E " BASES ESTANDAR DE ADJUDICACION
SIMPLIFICADA PARA LA CONTRATACION. DE
a SERVICIOS EN GENERAL s

3 SUB DIRECCION DE NORMATIVIDAD — DIRECCION TECNICO NORMATIVA
ORGANISMO SUPERVISOR DE LAS CONTRATACIONES DEL ESTADO - OSCE




SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N° | Simbolo Descripcion

1 IABC]K / [ ] La informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados debe ser
"""" completada por la Enfidad durante la elaboracién de las bases.

Es una indicacion, o informacién que deberd ser completada por la

9 [ABC] / [ ] Entidad con posterioridad af otorgamiento de la buena pro para el caso
"""" especifico de la elaboracién de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por
los proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.
Importante Se refiere a consideraciones importantes o fener en cuentd por el érgano
3 i G encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segin
* Abc - corresponda y por los proveedores,
| Advertencia ) ! Se refiere a advertencias a tener en cuenta por el drgano encargade de
4 i G las contrataciones o comité de seleccidn, segin corresponda y por los
*
iy | proveedores.
. Se refiere a consideraciones importantes o tener en cuenta por el érgano
5 Importante para la Entidad encargade de las centrataciones o comité de seleccidn, segin
o Xyz corresponda y deben ser eliminadas una vez culminada la elaberacién
de las bases.

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las bases estdndar deben ser elaborados en formato WORD, y deben tener las siguientes caracterfsticas:

N* | Caracteristicas Parametros

1 Maraenes Superior : 2.5 cm Inferior: 2.5 cm
9 lzquierda: 2.5 em Derecha: 2.5 cm

2 Fuente Arial

Normal: Para el contenido en general
3 Estilo de Fuente Cursive: Para el encabezado y pie de pagina
Para las Consideraciones importantes {item 3 del cvadro anterior)

Automadtica: Para el contenido en general

4 Color de Fuente . . i
Azul : Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadro anterior)

16 : Para las dos primeras hofas de las Secciones General y Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos,
10 : Para el cuerpe del documento en general
9 : Para el encabezado y pie de pagina
Para el contenido de los cuadroes, pudiendo variar, segin la necesidad
8 : Para las Notas al pie

5 Tamario de Letra

Justificada: Para el contenide en general y notas al pie.
& | Alineacién Centrada : Para la primera paging, los titulos de las Secciones y nombres
de los Capitulos)

Interlineade Sencillo

Anterior : 0

Posterior : 0

Para los nombres de las Secciones y para resaltar o hacer hincapié en algin
concepto

8 Espaciade

2 | Subrayado

INSTRUCCIONES DE USO:

1. Una vez regisirado lo informacién solicitada denfro de los corchefes sombreados en gris, ef fexto deberd
quedar en lefra tamafic 10, con estifo normal, sin formato de negrita y sin sombrear.

2. Lo nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en la Seccién General. En el caso de fa Seccién
Especifica debe seguirse la instruccidn que se indica en dicha nota,

Elaboradas en enero de 2019
Maoadificadas en marzo, junio y diciembre de 2019, julio 2020 y julic 2021
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o confratista, deben conducir su actuacién conforme a los principios previstos en la Ley de
Confrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracion al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOP!, en todo momento
segln corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusion
y corrupcion por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demas actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE vy a la Secretaria Técnica de la Comision
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas
que se presenten durante el proceso de contratacion, en los términos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represion de Conductas Anticompetitivas®, o norma que la sustituya, asi como las
demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista del proceso de contratacion deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
W la Comisién de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacion referida

/ a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucion de posiciones
“~gue se requieran, enfre otras formas de cotaboracién.
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SECCION GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)
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CAPITULO | ]
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1.

14,

1.5.

REFERENCIAS

Cuando en el presente documentc se mencione la palabra Ley, se entiende gue se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

CONVOCATORIA
Serealiza a fravés de su publicacién en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo

54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccién,
debiendo adjuntar las bases y resumen ejecutivo.

REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se realiza conforme al articulo 55 del Reglamento. En el caso de un
consorcio, basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante

« Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccion convocado por fa
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion
vigente y estar habilitados ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra el
Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor

7 : » . N Ry o
W informacion, se puede ingresar a la sigufente direccién electronica: www.rnp.gob.pe.
L ]

Los proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar af SEACE utilizando su
Cetrtificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones
sefiafadas en el documento de orientacion "Guia para el registro de participantes electronico”
publicado en hitps:/Avww?2.seace.gob.pe/.

e £n caso los proveedores no cuenten con inscripcion vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o coniratisias, el SEACE
restringira su registro, quedando a polestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacién en el procedimiento de seleccion en cualquier otro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripcion o
quedado sin efecto la sancién que fe impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

FORMULACION DE CONSULTAS Y OBSERVACIONES A LAS BASES

La formulacion de consultas y observaciones a las bases se efectia de conformidad con lo
establecido en los numerales 72.1 y 72.2 del articulo 72 del Reglamento, asi como el literal a)
det articulo 89 del Reglamento.

ABSOLUCION DE CONSULTAS, OBSERVACIONES E INTEGRACION DE BASES

La absolucion de consultas, observaciones e integracion de las bases se realizan conforme a
fas disposiciones previstas en el numeral 72.4 dei articulo 72 del Reglamento v €i literal a) del
articulo 89 del Reglamento.

~

Y
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Importante

¢ No se absolveran consuftas y observaciones a las bases que se presenten en forma fisica.

« Cuando exista divergencia entre lo indicado en el pliego de absolucion de consultas y
observaciones y la integracion de bases, prevalece lo absuelfo en ef referido pliego; sin
perjuicio, del deslinde de responsabilidades correspondiente.

1.6. FORMA DE PRESENTACION DE OFERTAS

Las ofertas se presentan conforme lo establecido en el articulo 58 y en el articulo 90 del
Reglamento.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor {firma manuscrifa). Los demas
documentos deben ser visados por el postor. En el caso de persona juridica, por su
representante legal, apoderado o mandatario designade para dicho fin y, en el caso de persona
natural, por este o su apoderado. No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto.
Las ofertas se presentan foliadas.

Importante

e Los formularios electronicos que se encueniran en el SEACE y que los proveedores deben
flenar para presentar sus ofertas, tienen caracter de declaracion jurada.

e En caso fa informacion contenida en los documentos escaneados que conforman fa oferta no
coincida con lo declarado a fravés del SEACE, prevalece la informacién declarada en los
documentos escaneados.

+ No se tomaran en cuenta las ofertas que se presenten en fisico a la Entidad.

1.7. PRESENTACION Y APERTURA DE OFERTAS

El participante presentara su oferta de manera electrénica a través del SEACE, desde las 00:01
horas hasta las 23:59 horas del dia establecido para el efecto en el cronograma del
procedimiento; adjuntando el archivo digitalizado que contenga los documentos que conforman
la oferta de acuerdo a lo requerido en las bases.

El participante debe verificar antes de su envio, bajo su responsabilidad, que el archivo pueda
ser descargado y su contenido sea legible.

. Importante

Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar mas de un
consorcio en un procedimiento de seleccion, o en un deferminado item cuando se trate de
procedimientos de seleccidn segun relacién de ifems.

En la apertura electronica de la oferta, el drgano encargado de las contrataciones o el comité
de seleccién, segun corresponda, verifica la presentacion de lo exigido en la seccién especifica
de las bases de conformidad con el numeral 73.2 del articulo 73 del Reglamenio y defermina
si las ofertas responden a las caracteristicas y/o requisitos y condiciones de los Términos de
Referencia, detallados en la seccién especifica de las bases. De no cumplir con lo requerido,
la oferta se considera no admitida.

\
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1.8. EVALUACION DE LAS OFERTAS

La evaluacion de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en el numeral 74.1 y el literal
a) del numeral 74.2 del articulo 74 del Reglamente.

En el supuesto de que dos (2) o mas ofertas empaten, la determinacion del orden de prelacion
de las ofertas empatadas se efectla siguiendo estrictamente el orden establecido en el numeral
91.1 del articulo 91 del Reglamento.

El desempate mediante sorteo se realiza de manera elecironica a través del SEACE.

Importante

En ef caso de contratacion de servicios en general que se presten fuera de la provincia de Lima
y Callao, cuyo valor esfimado no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), a solicitud del
postor se asigna una bonificacion equivalente al diez por ciento (10%) sobre el puntaje total
obtenido por los postores con domicifio en la provincia donde presfara el servicio, ¢ en las
provincias colindantes, sean 0 no pertenecientes al mismo departamento o regién. El domicilio
es el consignado en la constancia de inscripcion ante el RNP'. Lo mismo aplica en el caso de
procedimientos de seleccién por relacién de ftems, cuando algun item no supera el monto
sefialado arteriormerite.

1.9. CALIFICACION DE OFERTAS

La calificacién de las ofertas se realiza conforme a o establecido en los numerales 75.1y 75.2
del articulo 75 del Reglamento.

1.10. SUBSANACION DE LAS OFERTAS

La subsanacion de las ofertas se sujeta a lo establecido en el articulo 60 del Reglamento. El
plazo que se oforgue para la subsanacion no puede ser inferior a un (1) dia habil

La solicitud de subsanacion se realiza de manera electrénica a través del SEACE y sera
remitida al correo electronico consignado por el postor al momento de realizar su inscripcion en
el RNP, siendo su responsabilidad el permanente seguimiento de las nofificaciones a dicho
correo. La notificacién de la solicitud se entiende efectuada el dia de su envio al correo
electronico.

La presentacion de las subsanaciones se realiza a través del SEACE. No se tomara en cuenta
la subsanacion que se presente en fisico a la Entidad.

1.11. RECHAZO DE LAS OFERTAS

Previo al otorgamiento de la buena pro, el drgano encargado de las confrataciones o el comité
de seleccioén, seguin corresponda, revisa las oferfas econdmicas que cumplen los requisitos de
calificacion, de conformidad con lo establecido para el rechazo de ofertas, previsto en el articulo
68 del Reglamento, de ser el caso.

De rechazarse alguna de las ofertas calificadas, el 6rgano encargado de las contrataciones o

el comité de seleccidon, segin corresponda, revisa el cumplimiento de los requisitos de
calificacion de los postores que siguen en el orden de prelacion, en caso las hubiere.

1.12. OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

' La constancia de inscripcién electrdnica se visualizarda en el portal web del Registro Macional de Proveedores:

www.rnp.gob.pe

\
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1.13.

Definida la oferta ganadora, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comiteé de
seleccién, segun corresponda, otorga la buena pro mediante su publicacion en el SEACE,
incluyendo el cuadro comparativo y las actas debidamente motivadas de los resultades de la
admision, no admision, evaluacion, calificacion, descalificacion y el otorgamiento de la buena
pro.

CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

Cuando se hayan presentado dos (2) o mas ofertas, el consentimiento de la buena pro se
produce a los cinco (5) dias habiles siguientes de la notificacién de su otorgamiento, sin que
los postores hayan ejercido el derecho de interponer el recurso de apelacion.

En caso que se haya presentado una sola oferta, el consentimiento de la buena pro se produce
el mismo dia de la netificacion de su otorgamiento.

El consentimiento del oforgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante

3

Una vez consentido ef otorgamiento de la buena pro, el 6rgano encargado de las contrataciones
o el érgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcion realiza la verificacién de la oferla
presentada por el postor ganador de fa buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 del
articulo 64 del Reglamenfo.

e

~
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] CAPITULO I
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

21. RECURSO DE APELACION

A traves del recurso de apelacion se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccion hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

Bl recurso de apelacion se presenta ante la Entidad convocante, y es conacido y resuelto por
su Titular, cuando el valor estimado sea igual o menor a cincuenta (60) UIT. Cuando el valor
astimado sea mayor a dicho monto, el recurso de apelacién se presenta ante y es resuelto por
el Tribunal de Contrataciones del Estado.

En los procedimientos de seleccidn segun relacion de items, el valor estimado total del
procedimiento determina ante quién se presenta el recurse de apelacion.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacién del procedimiento de seleccion y
otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Conirataciones del Estado.

Importante

+ Una vez oforgada la buena pro, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segiin corresponda, esta en la obligacion de permitir el acceso de los participantes
y postores al expediente de contratacion, salvo fa informacion calificada como secreta,
confidencial o reservada por la normativa de la materia, a mas tardar dentro del dia siguiente
de haberse solicitado por escrito.

Luego de otargada fa buena pro no se da a conocer las oferfas cuyos requisitos de calificacion
no fueron analizados y revisados por el Organo encargado de las contrataciones o el comite
de seleccién, segin corresponda.

s A efectos de recoger la informacion de su inferes, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/0 foma de apunfes, (i) la captura y aimacenamiento de
imégenes, e incluso (i) pueden soficitar copia de la documentacion obrante en el expediente,
siendo quie, en este Gitimo caso, fa Entidad debera entregar dicha documentacion en el menor
tiempo posible, previo pago por tal concepto.

+  Efrecurso de apelacion se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas def OSCE, o en fa Unidad de Tramite Documentario de la Entidad, segtin
corresponda.

2.2. PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacién contra el otorgamiento de la buena pro © contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse notificado el
oforgamiento de la buena pro.

La apelacién contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contra
la declaracion de nulidad, cancelacion y deciaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse fomado conocimiento del acto que
se desea impugnar.

\
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CAPITULO 11l
DEL CONTRATO

3.1.

3.2.

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en
el articulo 141 del Reglamento.

El contrato se perfecciona con la suscripcién del docurmento que lo contiene, salvo en los contratos
cuyo monto del valor estimado no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en los que se
puede perfeccionar con la recepcién de la orden de servicios, conforme a lo previsto en la seccién
especifica de las bases.

En el caso de procedimientos de seleccion por relacién de items, se puede perfeccionar el contrato
con la suscripcién del documento o con la recepcién de una orden de servicios, cuando el valor
estimado de! item corresponda al pardmetro establecido en el parrafo anterior.

Impostante
El érgano encargado de las confrataciones o ef comité de seleccion, segtn corresponda, debe
consignar en la seccion especifica de fas bases la forma en que se perfeccionara el conirato, sea
con la suscripcion del contrato o la recepcién de la orden de servicios. En caso la Entidad
perfeccione el contrato con la recepcion de fa orden de servicios no debe incluir la proforma del
conirato establecida en el Capitulo V de la seccién especifica de las bases.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccion especifica de las bases.

GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segln corresponda, son las de fiel
cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma equivalente
al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene vigente hasta la
conformidad de {a recepcidn de la prestacion a cargo del contratista.

3.2.2. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO POR PRESTACIONES ACCESORIAS

En las contrataciones que contlevan la ejecucidn de prestaciones accesorias, tales como
mantenimiento, reparacion o actividades afines, se oforga una garantia adicional por una
suma equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato de la prestacion
accesoria, la misma que debe ser renovada periddicamente hasta el cumplimiento {otal de
las obligaciones garantizadas.

Importante
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s [plos coniratos cuyos montos sean iguales 0 menores a doscientos mif Soles (S/ 200,000.00),
no corresponde presentar garantfa de fiel cumplimiento de contrato ni garantia de fiel
cumplimiento por prestaciones accesorias. Dicha excepcion también aplica a los contrafos
derivados de procedimientos de seleccién por relacion de items, cuando el monfo del item
adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no superen el monto sefialado
anteriormente, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

*  Enlos contratos peritdicos de prestacion de servicios en general gue celebren las Entidades con
las micro y pequefias empresas, estas aitimas pueden oforgar como garantia de fief cumplimienio
el diez por ciento (10%) del monto def contrato, porcentaje que es retenido por la Entidad durante
la primera mitad del ntimero tolal de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada pago, con
cargo a ser devuelto a fa finalizacion del mismo, conforme lo establecen los numerales 149.4 y
149.5 del articulo 149 del Reglamento y el numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento.

3.2.3. GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccidn especifica de las bases la entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
v estipulado en el articulo 153 del Reglamento.

3.3. REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de realizacion
automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser emitidas por
empresas que se encueniren bajo la supervisién directa de la Superintendencia de Banca, Seguros
y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con clasificacion de riesgo B
0 superior. Asimismo, deben estar auterizadas para emitir garantias; o estar consideradas en la
gltima lista de bancos extranjeros de primera categoria que periddicamente publica el Banco
Central de Reserva del Perq.
g

Importante

S—— T o i ——— - s s

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la buena
pro y/o contratista cumplan con fos requisitos y condiciones necesarios para su acepfacion y eventual
gjecucion, sin perjuicio de fa determinacion de las responsabilidades funcionales que correspondan.

 Advertencia
' Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en ef presente numeral, debiendo fener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacion a la emmpresa que emite la garantia
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (fftp.//www.sbs.qob.pe/sistema-
financiero/clasificadoras-de-riesgo).

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cual es la
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la fecha |
de emision de la garantia.

3. Fara fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacion de riesgo
B. incluye fas clasificaciones B+ y B.

4. Sila empresa que oforga la garantfa cuenta con mas de una clasificacion de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastara que en una de ellas
cumpla con la clasificacion minima establecida en el Reglamento.

£n caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora
de la garantia, se deberd consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

_ Y
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3.4.

3.5.

3.6.

e

3.7.

3.8.

De otro lado, ademas de cumplir con el requisito referido a la clasificacion de riesgo, a efectos
de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias,
debe revisarse el portal web de dicha Entidad (hitp.//www.sbs. gob.pe/sistema-
financiero/frelacion-de-empresas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a fravés de los
mecanismos establecidos (consulta web, feléfono u otros) por fa empresa emisora.

EJECUCION DE GARANTIAS
La Entidad puede solicitar la ejecucién de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articule 155 del Reglamento.
ADELANTOS
La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningtin caso exceden en
conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccion especifica de las bases.
PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION
En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mara por cada dia
de atraso, de conformidad con el articulo 162 del Reglamento.
3.6.2. OTRAS PENALIDADES
La Enfidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segln lo previsto en el articulo 1683 del Regltamente y lo indicado en |a seccién
especifica de las bases.
Estos dos tipos de penalidades se caiculan en forma independiente y pueden aicanzar
cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento {(10%) del monto del contrato
vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.
INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO
Las causales para la resolucién del contrato, serén aplicadas de conformidad con el articulo 36 de
la Ley y 164 del Reglamento.
PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pagos
a cuenta, seguln la forma establecida en la seccién especifica de las bases o en el contrato.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los servicios, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.




s

INSTITUTO NACIONAL DE REHABILITACION "DRA. ADRIANA REBAZA FLORES" AMISTAD FPERU - JAPON
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N.° 01-2022-CS-INR DERIVADO DEL CONCURSGC PUBLICO N° 01— 2021 -
CS—INR CONTRATACION DE SERVICIOS DE RACIONES ALIMENTICIAS.

La conformidad se emite en un plaze maximo de siete (7) dias de producida la recepcion salvo
que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de [a obligacion, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir fa conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a lo
gue se indique en el contrato de consorcio.

Advertencia

En caso de refraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se :
| deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales
| carrespondientes, de conformidad con el arficulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento,

3.9. DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran
supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.




/ INSTITUTO NACIONAL DE REHABILITACION “DRA, ADRIANA REBAZA FLORES” AMISTAD PERU - JAPON
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N.° 01-2022-CS-INR DERIVADO DEL CONCURSO PUBLICO N° 01 — 2021 —
CS ~ INR CONTRATACION DE SERVICIOS DE RACIONES ALIMENTICIAS.

SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)

(ptidE
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CAPITULO |
GENERALIDADES
1.1. ENTIDAD CONVOCANTE
Nombre : INSTITUTO NACIONAL DE REHABILITACION “DRA. ADRIANA
REBAZA FLORES” AMISTAD PERU - JAPON
RUC N° D 20131377577
Comicilio legal . Av. Defensores del Morro S/N ( Lotiz. Rinconada de Villa} Lima
Lima — Chorrillos
Teléfono: o 01-7173200
Correo electronico: . Programacion2.inr@gmail.com

1.2. OBJETO DE LA CONVOCATORIA

Aist=

1.3.

14.

1.5.

El presente procedimiento de seleccién tiene por objeto la contratacion del servicio de Raciones

Alimenticias.

CUADRO DE CANTIDAD REFERENCIAL DE RACIONES REQUERIDAS

MENSUAL ANUAL
DESAYUNO 720 8640
PACIENTES HOSPITALIZADOS | ALMUERZO "A" 720 8640
COMIDA "A" 720 8640

DESAYUNO 1549 18588

PERSONAL DE GUARDIA ALMUERZO "B" 1024 12288
CENA 669 8028

TOTAL DE RACIONES: 5402 64824

EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de contratacion fue aprobado mediante Memorando N° 316 — 2021 — OEA — INR
el 13 de Octubre de 2021

FUENTE DE FINANCIAMIENTO

Recursos Ordinarios.

importante

o e

La fuente de financiamiento debe corresponder a aquelia prevista en la Ley de Equilibrio Financiero
del Presupuesto del Sector Pablico del afio fiscal en el cual se convoca el procedimiento de

seleccion.

SISTEMA DE CONTRATACION

Ei presente procedimiento se rige por el sistema de PRECIOS UNITARIOS, de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacion respectivo.

Y
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1.6. DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO
No aplica.
1.7. ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

E! alcance de la prestacion esta definido en el Capitulo lll de la presente seccion de las bases.

1.8. PLAZO DE PRESTACION DEL SERVICIO

Los servicios materia de |la presente convocatoria se prestaran en el plazo de 365 dias en
concordancia con lo establecido en el expediente de contratacion.

1.9. COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de recabar un ejemplar de las bases, para cuyo
efecto deben cancelar S/. 5.00 en el servicio de Caja de la Entidad y recabar el ejemplar de las
Bases en ia Oficina de Logistica.

Importante

El costo de enirega de un ejemplar de las bases no puede exceder el costo de su reproduccion.

1.10. BASE LEGAL

- Ley N.? 31365 Ley de Presupuesto del Sector Pablico para el Afio Fiscal 2022.

- Ley N.° 31366 Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Plblico del afo
fiscal 2022.

- Ley N° 26842 — Ley General de Salud.

- Ley N°30225, Ley de Conirataciones del Estade, modificado por el Decreto Legislativo
1444, en adelante la Ley.

- Ley N*® 27444, Ley de Procedimiento General Administrativo.

- Ley N® 27808, Ley de Transparencia y Acceso a la Informacién Pablica.

- Ley N° 29783 - Ley de Seguridad y Salud en el Trabajo.

- Ley N° 26790 Ley de Modernizacién de la Seguridad Social en Salud.

- Ley N® 31246 Ley gue modifica a la Ley 29783, Ley de seguridad y salud en el trabajo
para garantizar el derecho de los trabajadores a la seguridad y la salud en el trabajo
ante riesgo epidemiolégico y sanitario (25/06/2021).

- Cdadigo Civil.

- Decreto Legislativo N°® 1062 que aprueba la Ley de Inocuidad de los Alimentos. Y Fe
de Erratas del Decreto Legislativo N® 1062 (28-06-2008).

- Decreto Supremo N® 005-2012-TR- Reglamento de la Ley N° 29783, Ley de Seguridad
y Salud en el Trabajo.

- Decreto Supremo N° 003-97-TR — Texto Unico Ordenado del Decreto Legislativo N°
728, Ley de Productividad y Competitividad Laboral Art. 25° inciso a) y Art. 30°.

- Decreto Supremo N°008-97-SA Reglamento de la Ley de Modernizacion de la
Seguridad Social en Satud.

- Decreto Suprema N° 002 y 008-2007 — PRODUCE

- Decreto Supremo N° 057-04-PCM Reglamento de la Ley General de Residuos Sélidos

- Decreto Supremo N° 007-28-SA. Reglamente sobre Vigilancia y Cenirol Sanitario de
Alimentos vy Bebidas

- Resolucidn Ministerial N° 480-2008/MINSA. NTS N°® 068-MINSA/DGSP-V-1 “Norma
Técnica de Salud que establece el listado de Enfermedades Profesionales

- Resolucién Ministerial N° 665-2013/MINSA (23-10-2013), que aprueba la NTS 103
“Norma Técnica de Salud de la Unidad Productora de Servicios de Salud de Nutricion
y Dietética “

\
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Resolucidn Ministerial N°® 749-2012/MINSA (13-09-2012), que apruebha la NTS N° 098
- MINSA/DIGESA-V.01 "Norma Sanitaria para los Servicios de Alimentacion en
Establecimientos de Salud”

Resolucién Ministerial N° 461-2007/MINSA (07-07-2007), que aprueba la “Guia
Técnica para el Analisis Microbiologico de Superficies en contacto con alimentos y
bebidas.

Resolucidn Ministerial N° 383-2005/MINSA {13-05-2005), que aprueba la "Norma
Sanitaria para el Funcionamiento de Restaurantes y Servicios Afines”.

Resolucién Ministerial N° 554-2012/MINSA (03-07-2012), que aprueba la “Norma
Técnica de Salud N°096-MINSA/DIGESA-V-01 “Gestidn y Manejo de Residuos Sélidos
en Establecimientos de Salud.

Resolucién Ministerial N° 275-2020/MINSA (08-05-2020), que aprueba la Norma
Tecnica de Salud N| 098-MINSA/2020/DGIESP “Directiva Sanifaria que establece las
disposiciones para garantizar las prestaciones de prevencion y control de la anemia en
el contexto del COVID19".

Resolucion Ministerial N° 447-2020-MINSA (30-06-2020), que aprueba el documento
técnico “Recomendaciones scbre el uso de escudo faciales (Caretas en los
establecimientos de salud y en la comunidad en el contexto de la pandemia COVID-
19).

Resolucion Ministerial N° 456-2020-MINSA “Norma Técnica de Salud N° 161-
MINSA/2020/DGAIN, “Norma Técnica de Salud para el uso del Equipo de Proteccion
Personal por los trabajadores de las Instituciones Prestadoras de Servicio de Salud”.
Resolucion Directoral N® 207-2013-SA-DG-INR (08-11-2013), que aprueba la Directiva
Sanitaria N® 002/INR/OE-V.01.- “Directiva Sanitaria que establece los Procedimientos
de Bioseguridad en el Instituto Nacional de Rehabilitacion Dra. ADRIANA REBAZA
FLORES - AMISTAD PERU-JAPON".

Resolucion Directoral N° 92--2020-SA-DG-INR (14-07-2020), que aprueba la Directiva
Sanitaria N° 002/INR/2020/DG/CVAUEPP.V.01- “Directiva Sanitaria para la vigilancia
de asignacién y uso de equipos de proteccidn personal (EPP) y otros recursos para la
atencion del COVID-19 en el Instituto Nacional de Rehabilitacién Dra. ADRIANA
REBAZA FLORES - AMISTAD PERU-JAPON".

Directiva Sanitaria N.° 135-MINSA/CDC-2021, Directiva Sanitaria para la vigilancia
Epidemiclogica de la enfermedad por Corona Virus (COVID-19) en el Peru.

~
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CAPITULO Il ]
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1. CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronagrama de la ficha de seleccién de |la convocatoria publicada en el SEACE.

Importante

De conformidad con la vigesimosegunda Disposicion Complementaria Final del Reglamento, en
caso la Entidad (Ministerios y sus organismos ptblicas, programas o proyectos adscritos) haya
difundido el requerimiento a través del SEACE siguiendo el procedimiento establecido en dicha
disposicién, no procede formular consultas u observaciones al requerimiento.

2.2. CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra, ademas de un indice de documentos?, la siguiente documentacion:

2.21. Documentacion de presentacion obligatoria

2.21.1. Documentos para la admisién de la oferta

a) Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1)

b} Documento que acredite la representacion de guien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento analogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segin corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcic que suscriba la promesa de consorcio, segin
carresponda.

Advertencia

De acuerdo con ef articulo 4 del Decrefo Legislativo N° 1246, las Entidades estan
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacion que puedan
obtener directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2
¥y 3 de dicho Decreto Legisiativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la
Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE? y siempre que el servicio web
( se encuentre activo en el Catdlogo de Servicios de dicha plataforma, no

correspondera exigir el certificado de vigencia de poder y/o documenio nacional de
identidad.

2 Laomision del indice no determina la no admisién de la oferta.

Y Para mayor informacion de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabifidad del

Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace hitps:/f/www.gobiernodigital.gob.pefinteroperabilidad/

@
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¢) Declaracion jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento
(Anexo N°2)

d) Declaracién jurada de cumplimiento de los Términos de Referencia contenidos en
el numeral 3.1 del Capitulo lli de la presente seccion. (Anexo N° 3)

e) Declaracion jurada de plazo de prestacién del servicio. (Anexo N° 4)*

f} Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comun y las
cbligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones. (Anexc N°5)

g) El precio de la oferta en SOLES debe registrarse directamente en el formulario
electrénico del SEACE.

Adicionalmente, se debe adjuntar el Anexo N° 6 en el caso de procedimientos
convocados a precios unitarios, esquema mixto de suma aizada y precios
unitarios, porcentajes u honorario fijo y comision de éxito, segun corresponda.

En el caso de procedimientos convocados a suma alzada unicamente se debe
adjuntar el Anexo N° 6 cuando carresponda indicar el monto de la oferta de la
prestacion accesoria 0 que el postor goza de alguna exoneracion legal.

El precio total de la oferta y los subtotales que lo componen son expresados con
dos {2) decimales. Los precios unitarios pueden ser expresados con mas de dos
(2} decimales.

Impoertante

« Ei drgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccién, segin
corresponda, verifica la presentacion de los documentos requeridos. De no cumplir
con lo requerido, la oferia se considera no admifida.

e En caso de requerir estructura de costos 0 analisis de precios, esta se presenta para
el perfeccionamiento del contrato.

2.21.2. Documentos para acreditar los requisitos de calificacion

Incorporar en la oferta los documentos que acreditan los “Requisitos de Calificacién”
[ que se detallan en e numeral 3.2 del Capitulo 1ll de la presente seccidn de las bases.

2.2.2. Documentacion de presentacion facultativa:

a) En el caso de microempresas y pequefias empresas integradas por personas con
discapacidad, o en el caso de consorcios conformados en su totalidad por estas
empresas, deben presentar la constancia o cerfificado con el cual acredite su
inscripcion en el Registro de Empresas Promocionales para Personas con
Discapacidad®

b) Solicitud de bonificacién por tener la condicidon de micro y pequefiia empresa. (Anexo
N° 11)

" Advertencia

4 En caso de considerar como factor de evaluacién la mejora del plazo de prestacion de! servicio, el plazo ofertado en dicho
anexo servird también para acreditar este factor.

% Dicho documento se tendrd en consideracién en caso de empate, conforme a lo previsto en el articule 91 de! Reglamento.

_ Y
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2.3.

El 6rgano encargado de fas contrataciones o el comité de seleccién, segun cofresponda, no
podra exigir al postor la presentacion de documentos quée no hayan sido indicados en los
acépites "Documentos para la admision de la oferta”, “Requisitos de calificacion” y “Factores
_de evaluacion”.

REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar
el contrato:

a)
b)
c)
d)

e)

f)

Garantia de fiel cumplimiento del contrato / Carta Fianza.

Garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, de ser el caso.

Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes,
de ser el caso.

Codigo de cuenta interbancaria (CCl) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el
namero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

Copia de la vigencia del poder del representante legal de |la empresa que acredite que
cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso
de persona juridica.

. Advertencia

De acuerdo con ef articulo 4 del Decrefo Legislativo N° 1246, las Entidades estéan prohibidas de
exigir a fos administrados o usuarios la informacion que puedan obfener directamente mediante
la interoperabilidad a que se refieren los arficulos 2 y 3 de dicho Decreto Legisiativo. En esa
medida, s la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE® y
sfempre que el servicio web se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma,
no corresponderd exigir los documentos previstos en los literales e} y 1).

Domicilio para efectos de la notificacion durante la ejecucidn del contrato.

Detalle de los precios unitarios del precio ofertado’.

Esfructura de costos®.

Detalle del precio de la oferta de cada uno de los servicios que conforman el paquete®.

importante

Vgt

En caso que ef postor ganador de fa buena pro sea un consorcio, las garantias que presenie
este para el perfeccionamientc del contralo, asi como durante la ejecucion contractual, de
ser el caso, ademas de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de la Ley
y en el articuio 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o
fa denominacién o razoén social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados,
de la contrario no podran ser aceptadas por las Eniidades. No se cumple el requisifo antes
indicado si se consigna Gnicamente la denominacion del consorcio, conforme fo dispuesto
en la Directiva Patticipacion de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado’.

s Enlos contratos periddicos de prestacion de servicios en general gue celebren las Entidades

con las micro y pequefias empresas, estas Ufimas pueden otorgar como garantia de fiel
cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato, porcentaje que es retenido por
la Entidad durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma

7

3

Para mayor informacién de las Entidades uswuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace hitps://www.gobiemedigital,aob. pefinteroperabilidad/

Incluir solo en caso de {a contratacidn bajo el sistema a suma alzada.

Incluir solo cuando resulte necesario para la ejecucion contractual, identificar los costos de cada uno de los rubros que
comprenden la oferta.

Incluir solo en caso de contrataciones por paguete,
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prorrateada en cada pago, con carqo a ser devuelto a la finalizacion del mismo, conforme lo
establece el numeral 149.4 del articulo 149 y el numeral 151.2 del articulo 151 del
Reglamento. Para dicho efecto los postores deben encontrarse registrados en el REMYPE,
consignando en fa Declaracion Jurada de Datos del Postor (Anexo N° 1)} o0 en la solicitud de
retencién de la garantia durante el perfeccionamiento del contrato, que fienen la condicién
de  MYPE, lo cual sera verificado por la  Entidad en ef link
http.fwww?2. trabajo.gob.pesservicios-en-linea-2-2 opcion consulta de empresas acredifadas
en of REMYPE.

« En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (5/
200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato ni garantia
de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias. Dicha excepcion también aplica a los
contratos derivados de procedimientos de seleccion por refacion de items, cuando el monto
del item adjudicado o fa sumatoria de los monfos de los items adjudicados no supere el
monto sefialada anteriormente, conforme a lo dispuesto en el liferal a) del articulo 152 del
Reglamenio.

buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su acepfacion y eventual
efecucion, sin perjuicic de la determinacién de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

Importante
wf J « Corresponde a la Entidad verificar que fas garantias presentadas por el postor ganador de la

*  De conformidad con el Reglamento Consular del Per(s aprobado mediante Decreto Supremo N°

refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Perti, salvo que se irafe de
docurnentos piblicos emitidecs en paises que formen parte del Convenio de la Apostilla, en
cuyo caso bastara con que esfos cuenten con fa Apostifla de la Haya'™.

076-2005-RE para que los documentos ptiblicos y privados extendidos en el exterior tengan
validez en el Perd, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos y
{ o
*

La Entidad no puede exigir documentacion o informacion adicional a la consignada en ef presente

# 2.4. PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsio en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar la documentacidn requerida en OFICINA DE LOGISTICA, AV. DEFENSORES
DEL MORRO. S/N (LOTIZ.RINCONADA DE VILLA) LIMA-LIMA-CHORRILLOS.INSTITUTO
NACIONAL DE REHABILTACION.

EL POSTOR DEBE CONSIDERAR EL COSTO DE CONCESION DE INFRAESTRUCTURA Y
EQUIPO SEGUN RELACION POR UN ASCENDIENTE A S/. 9,871.00 (Nueve Mil Ochocientos
Setenta y Uno con 00/100 Soles), por concepto de CONSUMO de energia eléctrica, gas natural,
agua y seguridad, infraestructura y Equipamiento, en forma mensual durante la vigencia del
contrato.

2.5. FORMA DE PAGO

La Entidad realizara el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista en PAGOS
PERIODICOS, en funcion a las cantidades consumidas durante el mes.

Para efectos del pago de las coniraprestaciones ejecutadas por &l contratista, la Entidad debe
contar con la siguiente documentacion:

" Segun io previsto en [a Opinidn N° 008-2016/DTN.
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- Informe del funcionaric responsable de la JEFATURA DEL DEPARTAMENTO DE
INVESTIGACION, DOCENCIA Y ATENCION EN AYUDA AL TRATAMIENTO — DIDAAT, de
acuerdo al Informe de Evaluacion emitido por la Jefatura del Servicio de Nutricion del INR,
emitiendo la conformidad de la prestacion efectuada.

- Comprohante de pago.

Dicha documentacién se debe presentar en la Oficina de Logistica de le Entidad sito en AV.
DEFENSORES DEL MORRO. S/N (LOTIZ.RINCONADA DE VILLA) LIMA-LIMA-CHORRILLOS.

o
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CAPITULO IH
REQUERIMIENTO

Importante

De conformidad con el numeral 29.8 del articulo 29 del Reglamento, el area usuaria es responsable
de la adecuada formulacion del requerimiento, debiendo asegurar la cafidad técnica y reducir la
necesidad de su reformufacion por errores o deficiencias técnicas que repercutan en el proceso de
confratacion.

3.1. TERMINGS DE REFERENCIA

VERIFICAR LOS TERMINOS DE REFERENCIA QUE SE ENCUENTRAN EN ARCHIVO
ADJUNTO.

Importante

Para determinar que los postores cuentan con las capacidades necesarias para ejecutar el contrato, el
organo encargado de fas confrataciones o el comité de seleccién, segun corresponda, incorpora los
requisitos de calificacion previstos por el drea usuaria en el requerirniento, no pudiendo incluirse requisitos
adicionales, ni distintos a los siguientes:

3.2. REQUISITOS DE CALIFICACION

B. CALIFICACIONES DEL PERSONAL CLAVE

B.A1 FORMACION ACADEMICA

Requisitos:
Nutricionista (2)
Acreditacion:

El Titulo de Nufricionista sera verificado por el comité de seleccién, en el Registro Nacional de Grados
Académicos y Titulos Profesionales en el portal web de fa Superintendencia Nacionat de Educacion
Superior Universitaria - SUNEDU a través del siguiente link: hitps://enlinea.sunedu.gab.pe// o en el
Registro Nacional de Certificados, Grados y Titulos a cargo del Ministerio de Educacién a través del
siguiente link : hitp:/Awww titulosinstitutos.pe/, segin corresponda.

Importante para {a Entidad

El postor debe sefialar los nombres y apellidos, DNI y profesion del personal clave, asi
como el nombre de la universidad o institucién educativa que expidio el grado o titulo
profesional requerido.

En caso el Titulo de Nutricionista no se encuentre inscrito en el referido registro, el postor debe presentar
la copia del diploma respectivo a fin de acreditar la formacion académica requerida.

Se debera acreditar la colegiatura y habilitacion

B.2 CAPACITACION
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Requisitos:
NUTRICIONISTA (2)

Constancia de capacitacion en buenas Practicas de Higiene y buenas practicas manipulacion de
alimentos no debe ser mayor de 2 anos de antigliedad, comprobada con documentacion.

Acreditacion:

Se acreditara con copia simple de documentos solicifados.

Importante

considerando que cada crédito del curso que acredita la capacitacion equivale a dieciséis
horas lectivas, segun fa normativa de la materia.

B3

EXPERIENCIA DEL PERSONAL CLAVE

“{{“\
]

Requisitos; NUTRICIONISTA (2)

Experiencia laboral minima de 03 afios en servicios de alimentacion para pacientes en Entidad de salud.

De presentarse experiencia ejecutada paralelamente (fraslape). para el computo del tiempo de dicha
experiencia sélo se considerara una vez el pericdo fraslapado.

Acreditacion:

La experiencia del personal clave se acreditara con cualquiera de los siguientes documentos: (i) copia
simple de contratos y su respectiva conformidad o (i) constancias o (i) certificados o (iv) cualquier otra
documentacion que, de manera fehaciente demuestre la experiencia del personal propuesto.

Importante

 los documentos que acreditan la experiencia deben incluir los nombres y apellidos del personal
clave, el cargo desempefiado, el plazo de la prestacion indicando el dia, mes y afio de inicio y
culminacién, el nombre de la Entidad u organizacion que emite al documento, la fecha de
emisién y nombres y apellidos de quien suscribe el documento

e En caso los documentos para acreditar la experiencia establezcan el plazo de la experiencia
adquirida por el personal clave en meses sin especificar los dias se debe considerar el mes
completo.

*  Se considerara aquella experiencia que no tenga una antigiiedad mayor a veinticinco (25) afios
anteriores a fa fecha de la presentacion de ofertas.

« Al calificar la experiencia del personal, se debe valorar de manera infegral los documentos
presentados por el postor para acreditar dicha experfencia. En tal sentido, aun cuando en los
documentos presentados fa denominacion del cargo o puesto no coincida literalmente con
aquella prevista en las bases, se debera validar la experiencia si las actividades que realizé el
personal corresponden con fa funcidn propia del cargo o puesto requerido en las bases.

EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD

Requisitos:

El postor debe acreditar un monto facturado acumuladeo equivalente a 2'669,268.04 (Dos Miliones
Seiscientos Sesenta y Nueve Mil Doscientos Sesenta y Ocho con 04/100 Soles) |, por la contratacion de
servicios iguales o similares al objeto de la convocatoria, durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha
de la presentacién de ofertas que se computaran desde la fecha de la conformidad o emisién del
comprobante de pago, segin corresponda.

\
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z,

En el caso de postores que declaren en el Anexa N° 1 tener la condicion de micro y pequefa empresa,
se acredita una experiencia de S/. 333,658.50 (Trecientos Treinta y Tres Mil Seiscientos Cincuenta y
QOcho con 50/100 Soles) por la venta de servicios iguales o similares al objeto de la convocatoria, durante
los ocho (8) afios anteriores a la fecha de la presentacion de ofertas que se computaran desde la fecha
de la conformidad o emision del comprobante de pago, segun corresponda. En el caso de consorcios,
todos los integrantes deben contar con [a condicion de micro y pequefia empresa.

Se consideran servicios similares a los siguientes Atencidn de alimentacion a pacientes, personal
asistencial en hospitales nacionales, clinicas, policlinicos u otros establecimientos de salud.

Acreditacion:

La experiencia del postor en la especialidad se acreditara con copia simple de (i} contratos u érdenes de
servicios, y su respectiva conformidad o constancia de prestacion; o (if} comprobantes de pago cuya
cancelacion se acredite documental y fehacientemente, con voucher de depésito, nota de abono, reporte
de estado de cuenta, cualquier otro documento emitido por Entidad del sistema financiero que acredite
el abono o mediante cancelacidn en el mismo comprobante de pago'', correspondientes a un maxime

de veinte (20) confrataciones.

En caso los postores presenten varios comprobantes de pago para acreditar una sola contratacion, se
debe acreditar que corresponden a dicha contratacion; de fo contrario, se asumira que los comprobantes
acreditan contrataciones independientss, en cuyo caso solo se considerara, para la evaluacion, las
veinte (20) primeras contrataciones indicadas en el Anexo N* 8 referido a la Experiencia del Postor en
la Especialidad

En el caso de servicios de ejecucion periddica o continuada, solo se considera como experiencia la parte
del contrato que haya sido ejecutada durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de presentacion de
ofertas, debiendo adjuntarse copia de las conformidades correspondientes a tal parte o los respectivos
comprobantes de pago cancelados.

En los casos que se acredite experiencia adquirida en consorcio, debe presentarse la promesa de
consorcio o el contrato de consorcio del cual se desprenda fehacientemente el porcentaje de las
obligaciones que se asumit en el contrato presentado; de lo contrario, no se computara la experiencia
proveniente de dicho contrato.

Asimismo, cuando se presenten contratos derivados de procesos de seleccion convocados antes del
20.09.2012, la calificacion se ceidiira al método descrito en la Directiva “Participacion de Proveedores
en Consorcio en las Contrataciones del Estado’, debiendo presumirse que el porcentaje de las
obligaciones equivale al porcentaje de participacién de la promesa de consorcio o del confrato de
consorcio. En caso que en dichos documentos no se consigne el porcentaje de participacion se
presumira que las obligaciones se ejecutaron en partes iguales.

Si el titular de la experiencia no es el postor, consignar si dicha experiencia corresponde a la matriz en
caso que el postor sea sucursal, o fue transmitida por recrganizacion societaria, debiendo acompanar la
documentacion sustentatoria correspondiente.

Si el postor acredita experiencia de ofra persona juridica como consecuencia de una reorganizacion
societaria, debe presentar adicionalmente el Anexo N° 9.

Cuando en los contratos, 6rdenes de servicios o comprobantes de pago el monto facturado se encuentre
expresado en moneda extranjera, debe indicarse el tipo de cambio venta publicado por la
Superintendencia de Banca, Seguros y AFP correspondiente a la fecha de suscripcion del contrato, de
emision de la orden de servicios o de cancelacion del comprobante de pago, segan corresponda.

12}

Cabe precisar que, de acuerdo con la Resolucién N° 0065-2018-TCE-S1 de! Tribunal de Contrataciones del Estado:

“... el solo sello de cancelado en el comprobante, cuando ha sido colocado por el propio postor, no puede ser
considerado como una acreditacién que produzca fehaciencia en relacién a que se encuentra cancelado. Admitir effo
equivaldria a considerar como valida la sola declaracion del postor afirmando que ef comprobante de pago ha sido
cancelado”

{-}

"“Situacion diferente se suscita ante el selfo colocado por el cliente del postor [sea utifizando el término “cancelado” o
"nagado’] supuesto en el cual si se contaria con la declaracion de un tercero que brinde certeza, anle la cual debiera
reconocerse la validez de la experiencia”,

~
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Sin perjuicio de lo anterior, los postores deben llenar y presentar el Anexo N° 8 referido a la Experiencia
del Postor en la Especialidad

Importante

« Al calificar la experiencia del postor, se debe valorar de manera integral fos documentos
presentados por el postor para acreditar dicha experiencia. En tal sentido, aun cuando ern
los documentos presentados la denominacion del objefo confractual no coincida
literalmente con el previsto en las hases, se debera validar la experiencia si las actividades
que ejecuts el postor corresponden a la experiencia requerida.

e Enefcaso de consorcios, solo se considera fa experiencia de aquellos integrantes que se
hayan comprometido, segtin la promesa de consorcio, a ejecutar el objeto materia de la
convocatoria, conforme a la Directiva “Participacion de Proveedores en Consorcio en las
Conirataciones del Estado”.

Importante

e Si como resultado de una consulta u observacién corresponde precisarse o ajustarse el
requerimiento, se solicita la autorizacion def drea usuaria y se pone de conocimiento de {al hecho
a la dependencia que aprobé el expediente de contratacion, de conformidad con el numeral 72.3
del arficulo 72 del Reglamenfo.

« El cumplimiento de los Términos de Referencia se realiza medianie la presentacion de una
declaracion jurada. De ser el caso, adicionalmente la Entidad puede solficitar documentacion que
acredite el cumplimiento del algiin componente de estos. Para dicho efecto, consignara de manera
detalfada los documentos que deben presentar los postores en el literal e} del numeral 2.2.1.1 de
esta seccion de fas bases.

+ los requisitos de calificacion determinan si los postores cuentan con las capacidades necesarias
para gjecutar el contrato, o que debe ser acreditado documentalmente, y no mediante declaracion
jurada.

\
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CAPITULO IV )
FACTORES DE EVALUACION

La evaluacion se realiza sobre la base de cien (100} puntos.

Para determinar [a oferta con el mejor puntaje y el orden de prelacion de las ofertas, se considera

~

lo siguiente:
. PUNTAJE | METODOLOGIA
FACTOR DE EVALUACION PARA SU ASIGNACION
A. PRECIO
Evaluacidn: La evaluacién consistird en

Se evaluara considerande el precic oferfado por el postor.
Acreditacion:

Se acreditara mediante el registro en el SEACE o el documento gque
contiene el precio de la oferta {Anexo N° ), segln corresponda.

otorgar el mé&ximo puntaje a la
oferta de precic mas bajo vy
otorgar a las demas ofertas
puntajes inversamente
proporcionales a sus respectivos
precios, segun la siguiente
formula:

Pi = Om x PMP
Oi

i= Oferta

Pi= Puntaje de la oferta a evaluar
Oi=Precio i

Om= Precio de la oferta mas baja
PMP=Puntaje maximo del pracio

100 puntos

Importante

Los factores de evaluacion elaborados E&ma méﬁééfﬁé&é&e las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, son objetivos y guardan vinculacion, razenabilidad y proporcionalidad con
ef objeto de la contratacién. Asimismo, estos no pueden calificar con puntaje el cumplimiento de los

- Terminos de Referencia ni los requisifos de calificacion.
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Importante

Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas adicionales
o la adecuacion de las propuestas en el presente documento, las que en ningtin caso pueden
contemplar disposiciones conirarias a la normaliva vigente ni a lo seftalado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacion del servicio de[CONSIGNAR LA
DENOMINACION DE LA CONVOCATORIA], que celebra de una parte [CONSIGNAR EL NOMBRE

DE LA ENTIDAD], en adelante LA ENTIDAD, con RUC N°[......... i, con domigilio legalen[.........],
representada por [............. ], identificade con DNI N° [........ l, y de otra parte
[, con RUC N® [l ], con domicilio legal en

. ], inscrita en la Ficha N° [........................ ] Asiento N° [............... ]
del Reglstro de Personas Jundlcas de la ciudad de [ .................. ], debidamente representado por
su Representante Legal, [... wobeon DNEN® [ 1, segin poder
inscrito en la Ficha N° [... ] A5|ento N" [ ..] del Regqistro de Personas Juridicas de la
ciudad de{............], a qwen en adelante se le denominaré EL CONTRATISTA en los términos y

condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Con fecha [... ..], el érgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion,
segun cqrresponda adjud|co fa buena pro de la ADJUDICACION SIMPLIFICADA N°
[CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION] para la
contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE LA CONVOCATORIA], a [INDICAR
NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRQ], cuyos detalles e importe constan en los
documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO
El presente contrato tiene por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LA CONTRATAGION].

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL

El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTOQ], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el casto del servicio, fodos los tributos, segures, transporte, inspecciones,
pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asi como cualquier
otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucion del servicio materia del presente
contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO"

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacion a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA],
en [INDICAR SI SE TRATA DE PAGO UNICO, PAGOS PARCIALES O PAGOS PERIODICOS],
luego de la recepcion formal y completa de la documentacion correspondiente, segun lo establecido
| articulo 171 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacidén debera hacerlo en un
plazo que no excederd de los siete (7} dias de producida la recepcién, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maxime de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario,

En cada caso concreto, dependiendo de |a naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacion que resulte pertinente
a efectos de generar el pago.




-

INSTITUTO NACIONAL DE REHABILITACION "DRA. ADRIANA REBAZA FLORES” AMISTAD PERU - JAPON
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N.° 01-2022-CS-INR DERIVADO DEL CONCURSO PUBLICO N° 01— 2021 -
CS - INR CONTRATACION DE SERVICIOS DE RACIONES ALIMENTICIAS.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada
la conformidad de los servicios, siempre que se verifiguen las condiciones establecidas en el
caontrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el paga por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Confrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
que se computan desde la oporfunidad en que el pago debio efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZQ DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucion del presente contrato es de [........ ], el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR Sl ES DEL DIA SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO,
DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE
SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA
EJECUCION, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASO]

Importante para Ia Entldad

e ]

De preverse enlos Termmos de Referenc:a la ejecucion de actividades de mstalacron implemenfacion
u ofros que deban realizarse de manera previa al inicio del plazo de ejecucion, se debe consignar lo
sigtiente:

“El plazo para la [CONSIGNAR LAS ACTIVIDADES PREVIAS PREVISTAS EN LOS TERMINOS DE
REFERENCIA] es de [... ..], el mismo que se computa desde [INDICAR CONDICION CON LA
QUE DICHAS ACTIV[DADES SE INICIAN].”

Incorporar a las bases o eliminar, segin corresponda.

Importante para la Entidad
En el caso de contratacion de prestaciones accesorias, se puede incluir la siguiente clausufa:

CLAUSULA ...: PRESTACIONES ACCESORIAS"

“L as prestaciones accesorias tienen por objeto [CONSIGNAR EL OBJETC DE LAS PRESTACIONES
ACCESORIAS].

El monto de las prestaciones accesorias asciende a f[CONSIGNAR MONEDA Y MONTOY], que incluye
todos los impuestos de Ley.

El plazo de ejecucion de las prestaciones accesorias es de [........J, el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR Si ES DEL DIA SIGUIENTE DEL CUMPLIMIENTO DE [AS PRESTACIONES
PRINCIPALES, DESDE I A FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA
EN QUE SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE
LA EJECUCION DE LAS PRESTACIONES ACCESOQRIAS, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN

A= ESTE ULTIMO CASO].

[DE SER EL CASO, INCLUIR OTROS ASPECTOS RELACIONADOS A LA EJECUCION DE LAS
PRESTACIONES ACCESORIAS]”

Incorporar a las bases o eliminar, seg&n corresponda

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO
El presente contrato esta conformado por las bases integradas, la oferta ganadora, asi como los

documentos derivados del procedimiento de seleccidn que establezcan obligaciones para las
partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

13

De conformidad con la Directiva sobre prestaciones accesorias, los contratos relativos al cumplimiento de la(s) prestacion(es)
principal{es) y de la{s) prestacion{es) accesocria(s), pueden estar contenidos en uno o dos documentos. En el supuesto que
ambas prestaciones estén contenidas en un mismo documento, estas deben estar claramente diferenciadas, debiendo
indicarse entre otros aspectos, el precio y plazo de cada prestacion.

N
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EL CONTRATISTA entrego al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacién automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por los concepios, montos y vigencias siguientes:

»  De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a traves de la [INDICAR EL TIPO
DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTQ] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, la misma gue debe mantenerse vigente hasta la conformidad de |a
recepcion de la prestacion.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 1494 del arficulo 149 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, en ef caso de contratos periddicos de prestacion de servicios en general,
si el postor ganador de la buena pro solicita la retencién del diez por ciento (10%) del monto del
contrato original como garantia de fiel cumplimiento de conirato, debe consignarse lo siguiente:

“De fiel cumplimiento def contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a fravés de la retencion que debe
efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del niimero fotal de pagos a realizarse, de forma
profrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacion def mismo.”

En el caso que corresponda, consignar lo siguiente:

» Garantia fiel cumplimiento por prestaciones accesorias: [CONSIGNAR EL MONTO], a través
de la {INDICAR EL TIPO DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL
DOCUMENTOQ] emitida por [SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE], la misma que debe
mantenerse vigente hasta el cumplimiento total de las obligaciones garantizadas.

lmportante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 151.2 del articulo 151 def Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, si el postor ganador de la buena pro solicita la retencién del diez por
ciento (10%) del monto del contrato de fa prestacion accesoria como garantia de fiel cumplimiento
de prestaciones accesotias, debe consignarse lo siguiente:

“De fiel cumplimiento por prestaciones accesorfas: [CONSIGNAR EL MONTQ], a través de fa
retencion que debe efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del namero total de pagos a
realizarse, de forma prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo.”

ﬂ%%

Importante

— e e e e — s - [ — A s -

De conformidad con ef articulo 152 del Reglamento, no se constituird garantia de fiel cumphmrento de!
contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, en coniratos cuyos monfos sean
iguales o menores a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00). Dicha excepcién tambien aplica a los
contratos derivados de procedimientos de seleccion por refacion de items, cuando ef monto del item
adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no supere el monio sefiafado
anteriormente.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar 1a ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Importante para la Entidad
Solo en el caso que fa Entidad hubiese previsto otorgar adelanto, se debe incluir fa siguiente clausuia:

CLAUSULA NOVENA: ADELANTO DIRECTQ

~
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‘LA ENTIDAD otorgarda [CONSIGNAR NUMERO DE ADELANTOS A OTORGARSE] adefantos
directos por el [CONSIGNAR PORCENTAJE QUE NO DEBE EXCEDER DEL 30% DEL MONTO DEL
CONTRATO ORIGINAL] def monto del contrato original.

EL CONTRATISTA debe solicitar los adelantos dentro de [CONSIGNAR EL PLAZO Y OPORTUNIDAD
PARA LA SOLICITUD], adjuntando a su solficitud la garantia por adelantos mediante carta fianza o
poliza de caucion acompafiada del comprobante de pago correspondiente. Vencido dicho plazo no
procedera la solicitud.

LA ENTIDAD debe entregar el monto solicitado dentro de [CONSIGNAR EL PLAZO] siguientes a la
preseniacion de la solicitud del contratista.”

Incorporar a las bases o eliminar, segtn corresponda.

CLAUSULA DECIMA: CONFORMIDAD DE LA PRESTACION DEL SERVICIO

La conformidad de la prestacion del servicio se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La conformidad sera otorgada por
[CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE OTORGARA LA CONFORMIDAD] en el
plazo maximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15) DIAS, EN CASO SE
REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LA
OBLIGACION] dias de producida fa recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la compiejidad o sofisticacion de las subsanaciones a realizar el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacion, LA ENTIDAD puede oforgar al
CONTRATISTA pericdos adicionales para las cormrecciones pertinentes. En este stupuesto
correspande aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los servicios manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no otorga la conformidad,
debiendo considerarse como no ejecutada la prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda
por cada dia de atraso.

CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramenfo que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancion de quedar inhabititado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS
. La conformidad del servicio por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar

V4 ; osteriormente por defectos o vicios oculios, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
J ,Q/ A de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo méximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANOS, NO
MENOR DE UN (1) ANOJ afio(s) contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la gjecucidn de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de afraso,
de acuerdo a la siguiente formula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60} dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

\




INSTITUTO NACIONAL DE REHABILITACION “DRA. ADRIANA REBAZA FLORES" AMISTAD PERU - JAPON \
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N.° 01-2022-CS-INR DERIVADO DEL CONCURSO PUBLICC N° 01 - 2021 —
CS — INR CONTRATACION DE SERVICIOS DE RACIONES ALIMENTICIAS.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacién de plazo debidamente aprobado.
Adicionaimente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este tltimo caso la calificacién del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningln
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

Importante

De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
penalidades, los supuestos de aplicacion de penalidad, la forma de céfculo de la penalidad para cada
supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo
163 del Regfamento de fa Ley de Contrataciones del Esfado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segin corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la penalidad por mora o el monto maximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes puede resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacién correspondiente. Ello no obsta la
aplicacién de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de fas partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

.::%SULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratandose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los organos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores 0 personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacion al contrato.

BN
NN

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conacimiento; v i) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO
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Sélo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacion supletoria las disposiciones pertinentes del Cadigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS '
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven
mediante conciliacion o arbitraje, segln el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbifraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacién dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segun lo sefialado en el articuio 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacion, segdn lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones
del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes puede elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
fos gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL
Las partes declaran el siguiente domicilic para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucion del presente conirato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [evovvvomooersnonnn]

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE |A BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA EL
PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO]

La variacién del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a [a ofra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacién no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases integradas, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes
lo firman por duplicado en seiial de conformidad en la ciudad de [.............. ] al [CONSIGNAR
FECHA].

4
7
Y

“LA ENTIDAD" “EL CONTRATISTA"

" De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
controversias deriven de procedimientos de seleccion cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millenes con 00/100
soles (S/ 5 000 000,00).

_ ©/
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ANEXO N°1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefiores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

El que se suscribe, [................ I, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA] identificado con [CONSIGNAR TiIFO DE DOCUMENTCO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERC DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASC DE SER PERSONA
JURIDICA],DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacion o

Razoén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Telefono(s)
MYPE's Si | No |
Correo elecirdnico ;

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:

. [CONSIGNAR Si O NOJ autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes
actuaciones:

Solicitud de la descripcion a detalle de todos los elementos constitutivos de 1a oferta.

Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

Solicitud al postor que ocupd el segunde lugar en el orden de prelacién para presentar los
documentos para perfeccicnar €l contrato.

4. Respuesta a ia solicitud de acceso al expediente de contratacién.

5. Notificacién de la orden de servicios!®

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

W=

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, seguin corresponda

Importante

La not:ﬁcac:on dirigida a Ia dfrecc.fon de correo e!ectrémco cornsignada se entendera vélidamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promacién del Empleo en la
seccidn consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www?2_trabajo.gob.pe/servicios-en-inea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencion del diez por ciento (10%) del monto
del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de prestacion de servicios, segtin lo
sefialado en el numeral 149.4 del articulo 149 y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento. Asimismo, dicha informacion
se tendréd en cuenta en caso de empate, conforme a lo previsto en el articulo 91 del Reglamento.

Cuando el manto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de servicios.
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Importante

Cuando se frate de consorcios, 1a declaracion jurada es fa siguiente:

ANEXO N°1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Seflores BT PR .
[COI\[SIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA] o _ V _
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTQ)]
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIQ], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD} N°

[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacién se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacion o

Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC ; | Teléfono(s) :
> | MYPEY Si | No |
4 Correo electrénico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacién o

Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE™ Si ! No |
Correo electrénico :

/M
/ / [ Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacidn o

Razén Social :

Domigilic Legal :

RUC : | Teléfono(s)
MYPE"™ Si | No |
p Correq electrénico :

Autorizacion de notificacién por correo electrénico:

Correo electrénice del consorcio:

En los contratos periddicos de prestacién de servicios, esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del
Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en la seccién consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link
http://iwww2 trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se tendra en consideracion, en caso el consorcio ganader de la buena
pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del monto del contrato, en calfidad de garantia de fiel cumplimiento, segun
lo sefialado en el numeral 149.4 del articulo 149 y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento. Asimismo, dicha
informacién se tendra en cuenta en caso de empate, conforme a lo previsio en el articulo 91 del Reglamento. Para dichos
efectos, todos los integrantes del consorcio deben acreditar la condicion de micro o pequefia empresa.

¥ lbidem.

¥ lhidem.
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... [CONSIGNAR Si O NOJ autorizo que se notifiquen al correo electrdnico indicado las siguientes
actuaciones:

1. Solicitud de la descripcién a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.

2. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud al postor que ocupé el segundo lugar en el orden de prelacion para presentar los
documentos para perfeccionar el contrato.

4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

5. Notificacion de la orden de servicios?®

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcidn, en el plazo maximo de dos (2} dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comiin del consorcio

Importante

La nofificacion dirigidla a la direccion de correo efeclrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Enfidad reciba acuse de recepcion.

/

# Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los descientos mil Soles (S/ 200,000.00), en

caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de servicios.

O/
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Sefores o i i
[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA] - 1

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

i. No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcion, asi como a respetar el
principic de integridad.

ii. No tener impedimento para postular en el procedimiento de seteccién ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

ii. Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Confrataciones del Estado y su Reglamento, asi
como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo
General.

iv.  Participar en el presente proceso de contratacion en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacién, acuerdo, arregio o convenio con ningln proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legisiativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represion de
Conductas Anticompetitivas.

v. Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas de! procedimiento de seleccion.

vi. Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacion que presento en el presente
procedimiento de seleccian.

vii. Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccién y a

perfeccionar el contrato, en casc de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segiin corresponda

7

~Importante

= B L B

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracion jurada, salvo que sea
presentada por el representante comin del consorcio.

\
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ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LOS TERMINOS DE REFERENCIA

Sefiores 1 : . . .
[COINESIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA] _ _ _ S ‘
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que iuego de haber examinado las bases y
deméas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el servicio de
[CONSIGNAR EL OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con los Términos de Referencia
que se indican en el numeral 3.1 del Capitulo |ll de la seccidn especifica de las bases y los documentos
dei procedimiento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

7

Firma, Nomhres y Apellidos del postor o
Representante legal o comin, segidn corresponda

Importante

Adicionalmente, puede requetirse la presentacion de documentacion que acredite ef cumplimiento
de los términos de referencia, conforme a lo indicado en el acapite relacionado al contenido de las
ofertas de la presente seccion de las bases.

\
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ANEXO N° 4

DECLARACION JURADA DE PLAZO DE PRESTACION DEL SERVICIO

Sefiores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA] : P _
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Mediante el presente, con pleno conocimiento de las condiciones que se exigen en las bases del
procedimiento de la referencia, me comprometo a prestar el servicio objefo del presente procedimiento
de seleccién en el plazo de [CONSIGNAR EL PLAZO OFERTADOL

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comtin, segiin corresponda




/

L
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ANEXO N° 5

PROMESA DE CONSORCIO
(Sdlo para el caso en que un consorcio se presente coma postor)

Sefiores

{CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION
SEGUN CORRESPONDA]

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenida en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccién, para presentar una oferta conjunta a la ADJUDICACION
SIMPLIFICADA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]

Asimismao, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamente de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a} Integranies del consorcio

1. {NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSQRCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTQ DE IDENTIDAD], como representante coman de! consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccion, suscripcion y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comuin del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

¢) Fijamos nuestro domicilio legal comin ent [............................. ]

d} Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL

|
CONSORCIADO 1] [iéall
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]
,  OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL (%122
" CONSORCIADO 2] ¢
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]
TOTAL OBLIGACIONES 100%23

# Consignar dnicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en niimero entero, sin decimales.
2 Consignar (nicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.

 Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consoreio.

~
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s

importante

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Consorciado 1 Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1 Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de ldentidad Tipo y N° de Documento de ldentidad

e SRS EI——————— S e conc e s et i

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio
deben ser legalizadas.
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Importante para la Entidad

En caso de la prestacion de servicios bajo el sistema a precios unitarios inciuir el siguiente anexo:
Esta nota debera ser eliminada una vez cuiminada fa elaboracion de las bases

ANEXO N° 6

PRECIO DE LA OFERTA

Sefiores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA] )

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente .-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, de acuerdo con las bases, mi oferta es
la siguiente:

CONCEPTO CANTIDAD PRECIO UNITARIO PRECIO TOTAL

TOTAL

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacién vigente, asi como cualquier otro concepto gue pueda tener incidencia sobre el costo del
i servicio a contratar, excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracién legal, no
L/ incluiran en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

_ 'Firma, Nombres y Apellidos del postor o
W Representante legal o coman, segln corresponda
Importante

o FEf posté'f'que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tribufo
materia de la exoneracion, debiendo incluir el siguiente texto:

“Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTQO MATERIA DE LA EXONERACION]".

Representante legal 0 comin, segin corresponda

importante

e FEf postor debe consignar en su oferta los precios unitarios de los componentes previstos para
este sistema en ef presenfe anexo y por un monto fijo integral de los componentes previslos a
suma alzada.

s El postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo
materia de la exoneracion, debiendo incluir el siguiente texto:

Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACION}”.

~
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ANEXO N° 9

DECLARACION JURADA
(NUMERAL 49.4 DEL ARTICULO 49 DEL REGLAMENTO)

Sefiores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,

SEGUN CORRESPONDA]
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro que la experiencia que acredito de la empresa [CONSIGNAR LA
DENCMINACION DE LA PERSONA JURIDICA] como consecuencia de una reorganizacion societaria,
no se encuentra en el supuesto establecido en el numeral 49.4 del articulo 49 del Reglamento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segtn corresponda

Impoertante

A efectos de cautelar la veracidad de esta declaracién,-ei posfa; puede verificar la informacion d.
fa Relacion de Proveedores Sancionados por el Tribunal de Contrataciones del Estado con Sancion
Vigente en http://portal. osce.gob.pe/srnp/content/relacion-de-proveedores-sancionados.

Tambien le asiste dicha facultad al 6rgano encargado de las contrataciones o al 6rgano de la
Entidad af que se le haya asignado la funcién de verificacion de la oferta presentada por el postor
ganador de Ia buena pro.
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ANEXO N° 11

SOLICITUD DE BONIFICACION DEL CINCO POR CIENTO (5%) POR TENER LA CONDICION DE
MICRO Y PEQUENA EMPRESA

Sefiores

[CON_SIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O CQMITE DE SELECCIC')N,
SEGUN CORRESPONDA] B ‘ v
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante legal de {CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA), solicito la asignacion de la bonificacion del cinco por ciento (5%) sobre el
puntaje total obtenido, debido a que mi representada cuenta con la condicion de micro y pequefia
empresa.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal 0 comin, segin corresponda

I'mportante

s Para asignar la banificacién, ef 6rgano encargado de las contrataciones o comité de seleccion,
segun corresponda, verifica la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en
la seccién consulfa de empresas acreditadas en e REMYPE en el link
http:/fwwwl. trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/.

s Para gue un consorcio pueda acceder a la bonificacién, cada uno de sus infegrantes debe
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TERMINOS DE REFERENCIA

CONTRATACION DEL SERVICIO DE RACIONES ALIMENTICIAS PARA PACIENTES Y PERSONAL DEL
INSTITUTO NACIONAL DE REHABILITACION “Dra. Adriana Rebaza Flores, Amistad Pera-Japdn”

1. DENOMINACION DE LA CONTRATACION: Contratacion del Servicio de Raciones Alimenticias” para pacientes y
personal del Instituto Nacional de Rehabilitacion “Dra. Adriana Rebaza Flores, Amistad Peru - Japén”

2. FINALIDAD PUBLICA: Bl presente proceso de seleccidn busca contar con raciones alimenticias, para el
cumplimiento de las funciones vy actividades propias de la Entidad.

3. ANTECEDENTES:

4. OBIJETIVO DE LA CONTRATACION: Adquirir raciones alimenticias, a fin de asegurar la atencion de padentes y
personal, contribuyendo con la recuperacidn y/o mantenimiento del estado nutricional, segun corresponda.

5. CARACTERISTICAS Y CONDICIONES DEL SERVICIO A CONTRATAR:
5.1. DESCRIPCION Y CANTIDAD DEL SERVICIO A CONTRATAR

5.1.1. CANTIDAD REFERENCIAL DE RACIONES

« Ef Cuadro 01, contiene el consolidado total de las cantidades referenciales de las raciones alimenticias
5 requeridas:
s Las cantidades presentadas en el cuadro 01 son referenciales pudiendo variar por: numero de dias laborables,
ausencia del personal {(vacaciones, permisos o licencias), nimero de dias de estancia hospitalaria u otras

debidamente justificadas.
Cuadro 01: CANTIDAD REFERENCIAL DE RACIONES
REQUERIDAS
CANTIDAD
i TIPO MENSUAL ANUAL
Desayuno 720 8640
Pat‘zler‘ltes Almuerzo “A” 720 8640
Hospitalizados
Comida "A” 720 8640
Desayuno 1549 18588
Personal de e
guardias Almuerzo "B 1024 12288
Cena 669 3028
Total de Raciones; 5402 64824

{*) El rango variara de acuerdo e al nimero de dias que tiene el mes.

5.1.2. PROGRAMACION DE RACIONES ALIMENTICIAS

a) La elaboracién de la programacién de las raciones alimenticias estard a cargo de la nutricionista del
proveedor.

by ta programacidn cubrird el pericda de una quincena, haciendo uso de los FORMATOS 01 Y 02.

¢} La programacion de las raciones alimenticias deberd tener variedad y armonfa en la combinacion de los
alimerttos y preparaciones, guardando equilibrio adecuado para que no generen molestias digestivas al
usuario. Para asegurar la variedad en la programacién, una preparacién no debe repetirse en la quincena,
con excepcion de las dietas hipoalérgica.

d) En el cuadro 02 estén contemplada las dietas a programar con sus respectivos requerimientos caldricos:

CUADRO 02: DISTRIBUCION CALORICA Y MACRONUTRIENTES SEGUN RACION DIETOTERAPEUTICA
CHO (<10% LIPIDOS (<
REGIMENES DIETETICOS SIGLAS VCT PROT simples) 10% saturadas)
Dieta Completa C 2000-2500 | 12% - 15% 50 -60% 25% - 30%
Dieta Hiperproteica HP 2500-2700 | 15% -20% | 50 —55% 25% - 30%
Dieta Hipercaldrico HCAL 2500-3000 | 15% -20% | S0-60% 30% - 35%
Dieta Hipocaldrico o Bajo BVC 1500 - 1800 | 15% -20% | 40-50% 20%
valot calrico .
Dieta Hipercelulosico HCELL 2000-2500 | 12% -15% | 50-60% 25% - 30%
Dieta Blanda BL 1800 -2000 | 12% - 15% | 50-60 % 25% - 30%
Dieta Hipoglicida HGL 1800 - 2000 | 12% - 15% 45-55% 30% - 35%
Dieta Hipograsa HGR 1800 - 2000 | 12% - 15% 50 — 60 % 20%
Dieta Hiposodica HNA 1800 - 2000 | 12% - 15% 50 -60 % 25% - 30%
Dieta Renal D. RENAL | 1800 - 2000 <12 % 50-60% 25% - 30%
Dieta hipoalérgica H. Alerg | 1800 - 2000 | 12%-15% | 50~60% 25% ~ 30%
Dieta Blanda S/R B s/r 1800 - 2000 | 12%-15% | 50—60% 20%
Dieta Thevenon THY 1800 - 2000 | 12%-15% | 50 -60 % 25% - 30%
Dieta Atraumatica ATR 1800-2000 | 12%-15% | 50-60% 25% - 30% ,,
] 1
Slempre
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Dieta Liguida Amptlia LA 500 - 1000 12% - 15% 50 -60 % 20%

Dieta Licuada o Enteral D. Lic. 1800 - 2000 | 12% - 15% 50 - 60 % 25% - 30%

e) El proveedor presentara, en los tres primeros meses de ejecucion del contrato, las Programaciones de
menlis con sus respectivas dosificacidn y calculo de los nutrientes contenidos en la programacion,
indicando: preparacién, componentes de la racion, cantidad (gr. o CC.), aporte energético (Kcal.),
proteinas, carbohidratos vy lipidos. En las dietas para pacientes se debe consignar cantidad de aporte
energético (Kcal.), proteinas, carbehidratos, lipidos, fibra, hierro y caldio (gr), utilizando los FORMATOS
DEL 03 AL 08,

f)  En el Primer Trimestre se presentaran las dosificaciones y calculos quimicos, solo para las preparaciones
que se programen como nNuevas.

g} El Cuadro 93, es un modelo de presentacion de la dosificacion y calculo quimico de los nutrientes
contenidos en los tipos de dietas; cuyos valores numéricos consignados son referenciales.

. CUADRO 03: Dosificacidon de alimentos y calculo de los nutrientes de las dietas
LY
PREPARACION Energ. Prot. Carb. Lipid. Fib. Ca. Fe.
ALIMENTOS Cant.
(DESAYUNO) ™l ka) | @ | @ | @ | (@ | g | (mg)
Leche evaporada. 125 cc. 178.8 8.75 136.25 10.13 0.00 | 28875 GO0
Leche con café Azcar 20 g. 79.2 0.00 19.82 0.00 0.00 1.00 0.20
Café 3 4. 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00
Papaya 100 g. 32.0 0.40 8.20 0.10 0.50 23.00 | 0.00
Jugo de papaya | pifia 50 g. 19.0 0.20 4.90 0.10 250 | 500 | 000
P Azlicar 20 g. 79.2 0.00 19.82 0.00 0.00 100 | 020
Pan integral
. . 2 Unidades 70 q. 2114 5.04 46.34 0.14 1.82 42.00 3.5
Sandwich de Queso fresco
queso y sandwich 1 Tajada 30g. 69.0 4.74 0.66 5.25 0.00 202.20 | 0.00
GeMErnEada Mermelada de frutilla
4 Bordon 159. | 321 0.06 8.79 0.03 0.2 | 6.000 | 0.00
Huevo cocido 1 unidad 60 gr. 87 7.2 0 54 0 26 1.8
TOTAL 797.3 26.19 244.78 15.75 4.54 568.90 5.7

h) Se debera considerar en la programacion, pota o anchoveta 1 a 2 veces a la semana, en cumplimiento
del Decreto Supremo N° 002 y 008-2007 — PRODUCE.

i)  En fechas significativas como fiestas patrias, navidad, afio nuevo, aniversario institucional, dia de la
persona con discapacidad, el proveedor ofrecerd una programacion de menus de acuerdo a la ocasion,
sin variar los costos.

i) La presentacidn y aprobacién de la programacion seguird el siguiente procedimiento:

« La nutricionista del proveador entregara a la nutricionista del INR {responsable de la Produccion), la
programacion quince (15) dias antes de iniciarse el periodo programado.

« La nutricionista del INR recibe 1a programacién y tiene cinco {5) dias Gtiles para su revisidn y visacion;
en caso de encontrar observaciones, procede a devolver la programacion a la nutricionista del
proveedor para su reformulacion.

¢ Si la programacién reformulada no cumple con el levantamiento de las observaciones o la
nutricionista del proveedor se niegue a aceptar, la nutricionista del INR comunicard este hecho a la
Jefa del Servicio de Nutricion, quien, en coordinacién con la Jefa del Departamento de Investigacion,
Docencia y Atencidn en Ayuda al Tratamiento, comunicara a la Oficina Ejecutiva de Administracion,
para que proceda a realizar las acciones y coordinaciones con el proveedor a fin de superar el impase.

» La Nutricionista del INR revisa la programacion reformulada visandola y la deriva a la Jefa del Servicio
de Nutricion para su aprobacion.

» Una vez aprobada la programacion, el proveedor quedara obligado a su fiel cumplimiento.

k} Excepcionalmente el contratante aceptara modificaciones en la programacidn de mends con 48 horas de
anticipacion, el proveedor podrd cambiar la programacién en un plazo de 24 horas; siempre y cuando
sean coordinado con la Nutricionista det INR.

[}  La nutricionista del INR proporcionara a fa nutricionista del proveedor la programacion diaria, con la
cantidad de raciones alimenticias a elaborar seg(n horarios establecidos en el Cuadro 03.

m) Cambios y/o adicionales las dietas {inicamente para pacientes hospitalizados:

« En caso de cambios de tipo de dieta, debe ser justificada por la condicidn clinica del paciente y
confirmada con la prescripcion médica, se aceptaran la solicitud de cambios hasta una hora antes
del horario establecido para el inicio de la distribucién de las raciones segun CUADRO 13,
realizandose las coordinaciones entre la nutricionista del INR y la nutricionista del proveedor, no
generando costo adicional.

« En caso de modificacion de dieta fuera del horaric antes mencionada, debe ser justificada por fa
condicion clinica del paciente y confirmada con la prescripcion médica por escrito en gl formato de
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indicaciones generales firmado y sellado por el médico del servicio o el médico de guardia, el mismo
que serd entregado a la nutricionista del INR; quien coordinard con la nutricionista del proveedor
para realizar el cambio respective, siendo considerado como un costo adicional y asi incluirlo en el
REPORTE DE CONSOLIDADO MENSUAL DE CONSUMO DE RACIGNES, que se eleva a la Oficina

Ejecutiva de Administracion.

CUADRO 04: HORARIO DE ENTREGA DE LA PROGRAMACION DIARIA DE
LAS CANTIDADES DE RACIONES ALIMENTICIAS A ELABORAR
TIPO HORARIC
Desayuno 14:00 horas del dia anterior de su ejecucidn
I \\A” B
Allers 9:30 horas del mismo dia
Almuerzo “B”
'd \\A” B
Sofida 14:00 horas del mismo del dia
Cena

CARACTERISTICAS TECNICAS DE LOS INSUMOS A UTILIZAR
a) El proveedor deberd asegurar un stock suficiente de productos en el almacén, que permitan afrontar
eventualidades como casos de desastres naturales, pandemias, emergencia sanitaria, fumigaciones de
la infraestructura cedida, remodelacion de la infraestructura vy situaciones de “ALERTAS” declaradas en
el sector, lo cual generara que las raciones sean traidas de afuera; en estos casos se entregara en

descartables biodegradable, sin costo adicional.

b) Los insumos a utilizar en [a preparacién de una racidn alimenticia deben ajustarse a las caracteristicas

detalladas en el CUADRO 05.

CUADRO 05: CARACTERISTICAS TECNICAS DE LOS INSUMOS A UTILIZAR
N° I Producto Peso Especificaciones Técnicas
CARNICOS
Calidad seleccionada, pulpa fresca de apariencia marmorea,
Carne de Res firme al tacto, superficie brillante. Fileteada, en trozos o
1 | (En corte bistec, asado, cadera o Kg picada segln corresponda, sin hueso, sin grasa, sin nervios y
bola de lomo.) carente de puntos hemorragicos. Empaque al vacio, indicando
tipo de corte v autorizacion sanitaria.
Piel da color uniforme amatillo palido, firme al tacto, con la
piel bien adherida al musculo, carne rosada y briflante, sin
signos de golpes.
Empaque indicando autorizacion sanitaria.

3 | Pollo {fresco) Kg La recepcion de pollo entero debe ser con un peso de entre
2.0 a 2.2 kg que sera dosificado para almuerzo - cena y
cortado en 8 presas por unidad de pollo eviscerado.

Solo se considerara como presas: parte de pechuga, piema y
muslo 0 encuentro. Sin espinazo y sin ala.
) Nacional, fresca, sin signos de golpes. Empaque indicando

s ) K9 | Registro Sanitario y Autorizacion de SENASA
Filete de pescade blanco fresco, textura de la carne firme y
eldstica, a la presion con el dedo de la mano dejard huella,

5 Pescado en Pulpa (tollo bebe, K olor caracteristico {no se considerara tilapia, ni perico).

Luna, espada, bonite) 9 El pescado bonito podrd darse a personal de guardia.
El pescado blanco para paciente se podra cambiar el tipo de
pescado seglin coordinacion con el nutricionista del INR
p Filete o lomito, envase de hojalata sin abolladuras, indicando
6 | Atln, anchoveta (conserva) Lata | egistro sanitario v fecha vigente para uso.
7 Egg&e ec;e e : kg E peso considera solo pulpa FRESCA. Empague indicande
el almuerzo, fresco, sin . g, S
huesa) Registro Sanitario y Autorizacion de SENASA.

8 Hamburguesa de Pota o Con empague al vacio, indicando Registro Sanitario v fecha

anchoveta 9 vigente para uso.

9 Visceras (Solo en el almuerzo) K Todo producto importado debe contar con Autorizacion de

9 SENASA. 56lo incluye: mondongo, higado y corazén.
Embutidos (jamén inglés, del Presentacion en empaque al vacio, indicando Registro

10 pais, jamonada de pollo y g Sanitario, rotulado y fecha vigente para uso. No a granel ni

jamonada de pavo) de dudosa procedencia.
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LACTEOS (Deben estar envasados, con registro sanitario y fecha de vencimiento)

o

X

a

En ia variedad entera, descremada o deslactosada. En lata sin
11 | Leche evaporada Latas abolladuras, indicando Registro Sanitario y fecha vigente para
uso.
En la variedad entera, descremada o deslactosada.
12 | Leche fresca Balsas Pasteurizada, en bolsa o caja UHT, indicando Registro
Sanitario y fecha vigente para uso.
Pasteurizado, rotulado, y etiguetado indicando Registro
1| eSOl e Kg Sanitario, Marca Registrada y fecha vigente para uso.
14 | Queso Dambo Kg Presentacion en empague al vacio, indicando Registro
15 | Queso Fundido Kg Sanitario, rotulado y fecha vigente para uso.
Descremado, de sabores variados, en frasco hermético sin
16 | Yogurt Botella | abolladuras, indicando Registro Sanitario DIGESA, Marca
Registrada y fecha vigente para uso.
" Color amarillo claro, en empaque indicando, codigo de barra,
L7 | Wanteqaiia By Reqgistre Sanitario y fecha vigente para uso.
HUEVO
. Libre de impurezas, frescos, cascara rosada y entera {sin
R e quebraduras), con fecha de vencimiento.
19 | Huevo de codorniz Unidad Frescos, sin quebraduras y limpios.
MENESTRAS
Grano entero, lustroso, libre de impureza (garbanzo, frijol
20 | Menestras K9 canario, pallares, lentejas, alverjita verde, etc.).
21 | Bebida de Soya Kg E_n lata sin abolladuras, indicando Registro Sanitario y fecha
vigente para uso.
TUBERCULOS
2 Papa (distintas variedades) y K Primera calidad, buen estado de madurez, sin ataque de
papa amarilla 9 insecto, sin parasitos en ia parte interna y externa.
) De primera calidad, con tamafio homagéneo y adecuado
23 %gotglmggado Olretile; Kg estado de madurez. No debe contener brotes ni estar picada
! {no debe contener parasitos internos ni externos)
FRUTAS Y VERDURAS
Fruta fresca de primera calidad, consistencia firme, aspecto
fresco, grado de madurez satisfactorio, sin ataque de insecto,
24 | Frutas Kg sin infestacién de parasitos, sin magulladuras.
Frutas secas de primera calidad, no debera contener insectos,
hongos ni cuerpos extrafios a su naturaleza.
Fresca y buen estado de madurez, no debe haber emitido
. inflorescencia (no florear) para el case de verduras de hoja,
208 slontalizesly/verdtias Kg sin atague de insecto, sin infestacion de parasitos. No debe
mostrar barro, ni otras materias extrafias en la superficie.
CEREALES Y DERIVADOS
Empadque sellado en fabrica con registro sanitario, nimero de
27 | Arroz K lote y fecha de vencimiento, grano entero, lustroso, libre de
g impurezas, debe carecer de olor a humedad y de cuerpos
extrafios, dase extra superior y/o superior.
De primera calidad, avena con hojuelas enteras y libre de
Avena, quinua, kiwicha, trigo, impurezas. Maca y otres no deben presentar trozos
28 Ka =
maca y otros cereales solidificados, deben ser pulverulentas y carecer de olor
rancio.
' - Empaque al vacio, indicando cddigo de barras Registro
29 | Fideos/semola {sopa). Kg Sanitario y fecha vigente para uso.
. . Empaque al vacio, indicando cédigo de barras Registro
30 | Fideos (en tallarines) Kg Sanitario y fecha vigente para uso.
Corteza dorada uniforme y mate, consistencia crocante a la
presion, miga blanca cremosa sin zonas almidonosas, olor
- . . caracteristico, sin bromuro de potasio y agentes
31 | Pan {francés, ciabatta, integral) unidad TS
Integral: color marrdn claro, de conststencia semi
esponjoso, preparado con hatina integral v salvado de trigo.
32 | Galletas Paguete | No a granel, embolsadas con registro sanitario.
N33 | Papa seca Kg No a granel, embolsadas con registro sanitario.
- 4 3
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34 | Maiz mote j kg | No 2 granel, embolsadas con registro sanitario.
OTROS
Envase de vidrio, de sabores variados, con tapa rosca,
35 | Mermelada frasco rotulado codigo de barras, indicando Registro Sanitario v
fecha vigente para uso.
36 | Maniar blanco bolsa Envase de atuminio indicande codigo de barras, Registro
] ‘ Sanitario y fecha vigente para uso.
37 | Glucomiel botella | Color cristalino y uniforme, envasados en botellas de vidrio.
38 | Aceite botella Color cristalino embotellado
3 - Textura uniforme color homogéneo. Embolsadas con marca,
Sl Rl kg fecha de vencimiento y registro sanitario.
40 | Azlcar Rubia kg Empague sellado en fabrica, seca y libre de impurezas.

** Fsta tabla no limita el uso de ofros insumos que pueden ser notificados al servicio de nutricién y dietética.

¢) Los comprobantes de adquisicién de viveres, materiales e insumos deben estar al dia y a disposicidn
permanente de la nutricionista del INR y de los drganos de control institucional. La empresa entregara
al inicio de sus actividades el listado de proveedores de alimentos y materias primas con la finalidad de
poder realizar la rastreabilidad de los productos que se adquieren.

d) En la racién para pacientes se considerard los adicionales de fibra, hipercaldricos, hipograsos,
hiperproteicos, ricas en hierro v calcio; que seran requeridos por la Nutricionista del INR, indicando el
horario y la variedad:

« Fibras: Pasas secas, guindones secos, higos secos (40 g), huesillos, fruta natural, tamarindo
natural o machacado, linaza seran proporcionadas diariamente y dos veces al dia sdlo a los
pacientes que lo requieran. El gramaje podria variar segdn la condicion del paciente y la prescripcidn
del nutricionista.

« Proteinas: Huevo duro, pan con entremés proteico, Leche, postre con leche, yogurt, preparaciones
a base de queso. Serd proporcionados diariamente y dos veces al dia solo a los pacientes que lo
requieran.

Yogurt o yogurt natural: (un vaso de 120 — 200 cc), diariamente y dos veces al dia, solo si el
paciente lo requiera y este indicado por el nutricionista responsable de hospitalizacion.

« Hierro: higado de pollo (40g) diariamente, o preparaciones a base de sangrecita (40 g).

e Hipograsa o hipocolesterclémico: Nueces, castafia, almendras, pecanas, pistachos,

’ avellanas {50g) diariamente, aceite de canola, aceite de sacha inchi, aceite de oliva (1
*/ cda en las ensaladas).

e)  Adicionalmente se proporcionard 300cc inca mufia a pacientes hospitalizado en los horarios de 9:30am
y/o a las 4pm a solicitud de la Nutricionista del INR.
f)  Todos los alimentos deberan ser de primera calidad e inocuos.

5.1.4. CARACTERISTICAS TECNICAS DE LAS RACIONES PARA PACIENTES HOSPITALIZADOS

a) DISTRIBUCION ENERGETICA:

Dieta {desayuno, almuerzo “A” y comida “A™), con adicidn de cenizas acidas. Tendran los siguientes
requerimientos nutricionales diarios:

» Energia: 2,000 — 2,500 Kcal., distribuidas: Desayuno 20% — 25%, Almuerzo 35% — 50% y Comida 25%
- 35%, Adicionales 10% si a5 que fuera necesario.

o La distribucion energética segin nutrientes en cada racidn sera la siguiente: Protefnas 12% a 20%, CHO
45% a 60% y Grasas 20% a 35%.

« El requerimiento diario de Calcio 600mg a 800 mg, Hierro 10mg -18mg, Fibra adicional 30 a 50 g.

« Adicionalmente en el meni diaric debe incluirse 1,500 ml de liquides (agua hervida)

]
Nutricion del INR
ABILITACION

Tf: Siempre A

Adriar
mistac

wncpueblo



e
5@

N2

PERU deirgasfggn

‘Eren . AdTienas Aohazs Flomes™
Hrvsiutngd Perd - S

“Afio del Fartalecimiente de {a Soberania Nacional”

b) CARACTERISTICAS GENERALES DE LA RACION

CUADRO 06: DOSIFICACION Y GRAMAJE DE ALIMENTOS DESTINADOS AL HORARIO DEL

DESAYUNO
ALIMENTO V(I;[I-:fl?dgN Observaciones
Pan franceés, ciabatta. 35a40g9 1 unidad (peso neto)
Pan integral 35 a 40g 1 unidad (peso neto)
Leche 125 ml 1 taza de 250 cc, dilucion al 2 {peso neto)
Cereal (para cereal liguido) 20-25g Para 1 taza de 300 mi {(peso neto)
Fruta para cereal liquido 30 - 40g Brute Crudo (peso bruto)
Frutas para jugos 200g Neto crudo, 1 vaso de 250 cc (peso neto)
Entremés Proteico [ 1 Racién
:S::gg g;ﬁg:raaones g bizefde 60 — 65¢ Brute crudo (peso bruto)
Queso fresco, descremado 30g 1 tajada y media {peso neto)
Pollo filete 50 g Peso neto arudao
Filete de pavo 50 g Peso neto crudo
Cerdo sin hueso (al horno) 5049 Peso neto crudo
Res sin hueso (lomo, asado) 50g Peso neto crudo
Atn (lomito) 3049 Peso neto escurrido (peso neto)
Jamon del pais 30g 2 tajadas (peso neto)
Entremeés Caldrico | 1 Racién
Camote 40g Peso neto crudo {(peso neto)
Jamonada 3049 {peso neto)
Aceitunas despepitadas 30g Peso neto
Palta en tajadas 40g Peso neto
Manijar blanco 10g Peso neto
Mantequilla, miel 10g Peso neto
Glucomiel 10g Peso neto

trastii i pivicionabce Rebrinhiacisn
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CUADRO 07: DOSIFICACION Y GRAMAIJE DE ALIMENTOS DESTINADOS AL HORARIO DE
ALMUERZO Y CENA
ALIMENTO PESOO | ppEpARACION OBSERVACION
VOLUMEN
Carne de res pulpa**
Carne de cerdo pulpa 130-1504q
Pollo pechuga**
Pavo pechuga 135¢g 1 racidn de camico (Peso neto)
Pescado filete 140 g Para plato de | **Las preparaciones que usan carnicos
Pollo — hueso, 250 2 275 fondo pi,car:Ios dfl-:berén considerar el peso del
medallén de pavita 9 carnico puipa.
Cerdo pulpa 1504
Cerdo con hueso 200 g
Visceras 130 g
300 ml/60 s
Leche evaporada, mi Para sopa/crema 1 racion de 300 cc (Peso neto)
descremada, 25 ml Para puré o guisos | 1 racion de guarnicion 2 (Peso neto)
deslactosada > 40 ml Para postre 1 racion de 250 cc (Peso neto)
125 ml Desayuno 1 taza de 250 cc, dilucion al 4 (Peso neto)
I&zggfemg:asca ente;/ac; 80 mi Para jugos 1 vase de 250 cc {Paso neto)
deslactosada UHT 250 mi Para desayuno 1 taza de 250 cc (Peso neto)
180 - 2009 1 racidn de fruta entera (Peso neto)
2509 Para postre 1 racion de fruta picada (Peso neto)
>3004g Melén o sandia {(peso neto)
150 g Para jugo 1 vaso de 250 cc {(Peso neto)
Frutas 80 g Para mazamorra .
150-180 g | Para compota 1 racion de 250 cc (Peso neto)
40 g Para cereal 1 taza de 300 cc (Peso neto)
80g Para refresco 1 vaso de 250 cc (Peso neto)
& ISRy O ¥ ]
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1209 Guarnicion sola 1 racién de guarnicion 1 (Peso neto)
P 90 g Complemento 1 racién de guarnicion 1 (Peso neto)
25g Postre 1 racién de 250 cc (Peso neto)
204g Sopas 1 racién de 300 cc (Peso neto)
Fideos 120 g Plato de fondeo 1 racién de guarnicion 1 {Peso neto)
30g Sopas 1 racién de 300 cc (Peso neto)
70g Complemento 1 racion de guarnicién 1 {Peso neto)
Trigo 3049 Sopas 1 racién de 300 cc o (Peso neto}
3049 Postres 1 racidn de 250 cc (Peso neto)
60g Complemento 1 racién de guarnicién 1 (Peso neta)
Quinua 15 g Sopas 1 racion de 300 cc (Peso neto)
»>200 Postres 1 racidn de 250 cc {Peso neto)
Sémola 309 Sopas 1 racion de 300 cc (Peso neto)
>40 g Postres 1 racion de 250 cc (Peso neto)
s Mote 60 g Complemento 1 racién de guarnicion 1 (Peso neto)
259 Sopas 1 racién de 300 cc (Peso neto)
Choclo desgranado 12050 g Complemento 1 racién de guarnicion 1 (Peso neto)
g En arroces (Peso neto)
Palta 60 g Para Entrada (Peso neio)
Ensalada Fresca 250 g 1 racién de ensalada (verduras variadas) (Peso neto)
Ensalada Cocida 200 g 1 racién de ensalada (verduras variadas) (Peso neto)
:Ierdutas, iDralizasay 1504 Cremas 1 racion de 300 cc (Peso neto)
eguminosas
Carnico pulpa 3049
Cereales (variados) 3049
Menestras 304g
Huevos 40 g Para sopas 1 racion de 300 cc (Peso neto)
15g-
Queso fresco — leche 25mi
Verduras (5 diferentes) 90g
150 g Guarnicidn 1 racion de guarnicién 2 {Peso neto)
Tubércuios 180 g Para frituras 1 racidn de guarnicién 2 (Peso neto)
130g Puré y guisos 1 racidn de guarnicion 2 (Peso neto)
' 80 g Crema (Peso neto)
iecr;zstras, IEgumbies 60 g Guarnicion 1 racién de guarnicién 2(Peso neto)
ﬁW DESAYUNO: Destinado a pacientes hospitalizado y personal de guardias
CUADRO 08 — CARACTERISTICA DEL DESAYUNO
PREPARACION CANTIDAD FRECUENCIA
Jugo de frutas 250 — 300 cc. Diario
Leche 250 cc. 4 Veces / semana
Cereales({1) con frutas o mixto 250 cc. 3 veces / semana
Sandwich (pan integral) fuerte (*} 1 Unidades Diario
Sandwich (pan integral) débit  {**) 1 Unidades Diario
Huevo cocido 1 Unidad Diario
= e Eventual previa coordinacion con la
Infusion adicional 200 cc. Nutricionista del INR.

(1) Seconsiderard avena, quinua, kiwicha, 7 semillas, harina de maca, harina de habas, machica de cebada, trigo,

(2)

BEBIDA DE SOYA y maiz.

En caso de las aceitunas deben ser despepitadas y la palta deberd considerarse en tajadas.

(3) En algunos casos la Nutricionista solicitard de acuerdo a las caracteristicas de los regimenes alimenticios de
los pacientes el reemplazo de la Leche Evaporada entera por leche sin lactosa, Leche descremada, segin sea
el caso lo cual no significara costo adicional por fo solicitado.

(4) En el caso de la Dietas hiperproteicos la Nutricionista responsable de hospitalizacién del INR solicitard Ieche
diariamente segin requiera la condicién clinica del paciente.

¥ .‘D
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ALMUERZO “A": Destinado a padientes hospitalizados.

PREPARACION

FRECUENCIA

Sopa

Diario

Entradas
Ensaladas (1)

2 veces /semana
5 veces/semana

Plato de fondo:
e« Res:

Presa sin hueso (3)
s Pollo con hueso

Pavo sin hueso.
Pescado (2)

Visceras

Chancho sin hueso,
Arroz {4)

Tubérculos

Verduras u hortalizas
« Menestras

1 a2 veces / semana

2 veces / semana

1 vez f semana

2 veces por semana

1 vez / quincena

1 vez / quincena

Diario o segln preparacion
Diario 0 segln preparacion
Diario 0 seg(n preparacion
1 vez / semana

Postre (5}
Frutas:
Fruta Picada
Fruta Entera

1 - 2 veces / semana

2 veces / semana
4-5 veces fsemana

Refresco de frutas (300cc)

Diario (puede ser cambiado

por infusion seglin se solicite)

ittt Naconal ce Rebhabifitec S0
“Ora. Adrinna Rebaon PRores™
Arriistmcd Perdg - dapeshe

(1) Se usara aceite de oliva extra-virgen solo cuando la Nutricionista del INR lo indique.
(2) Se considerara anchoveta y/o pota 1 vez por semana

(3) Las sopas seran elaboradas con carne pulpa (30g por racidn), sin grasa.
(4) Se usara arroz integral s6lo por indicacion de la nutricionista del INR.
(5) En postres para pacientes no considerar almidones como: chufio o fécula de maiz, segin la solicitud del

nutricionista.

(=

e

i

COMIDA “A": Destinada a pacientes hospitalizados

PREPARACION

FRECUENCIA

Sopa

Diario

Entrada (ensalada de verduras) | Diaric

Plato de Fondo:
» Res:
Presa sin hueso
Picadillo
» Pollo sin hueso
Pollo con hueso
» Pavo sin hueso.
Pavo con hueso.

1 vez / semana
2-3 veces / semang

! — 2 veces [ semana

+ Pescado 2 veces / semana

«  Visceras 1 vez ¢/quincena

» Tubérculos Diario

«  Arroz Diario

»  Verduras u hortalizas(1) Diario

Postra 1 - 2 veces [ semana
Fruta: 5 veces / semana

Refresco 300 cc (2)

Diario

==

coma entrada soufflé de verduras o pastel de verduras
(2) Se podré reemplazar la ensalada de verduras por cancha pop corn 1 vez semana
(3) Considerar refresco de pifia 3 veces / semana y agua de papa ¢/pifia 1 a 2 veces /semana. No usar
té, café, anis o alimentos astringentes.

efe del Servicio de Nutricion del INR
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c) DISTRIBUCION CALORICA REFERENCIAL SEGUN TIEMPO DE COMIDA
DIETA HIPOGLUCIDA:
CUADRO 09 — DIETA HIPOGLUCIDA
TIPO DE RACION CALORIAS (Kcal)
DESAYUNO 300 — 350
ADICIONAL {matutino) 150 — 180
ALMUERZO 600 = 650
COMIDA 600 — 650
ADICIONAL {vespertino} 150 —-180
TOTAL DIARIO 1800 — 2000
-~ El valor calérico de cada racion podré variar por indicaciones de la nutricionista def INR (nimero de toma y ]

la distribucién porcentual de macronutrientes), sin alterar el valor caldrico total diario.

DIETA HIPERPROTEICA:
CUADRO 10 — DIETA HIPERPROTEICA
TIPO DE RACION CALORIAS (Kcal) | PROTEINAS (gr.)
DESAYUNO 600 22.5
ADICIONAL 300 11.25
ALMUERZO 900 33
ADICIONAL 300 11.25
COMIDA 600 22.5
TOTAL DIARIO 2700 1125
Del valor caldrico total, el 20% sera de protefnas (75% de origen animal y 25% de origen vegetal).
DIETA LICUADA O ENTERAL:
CUADRO 11 — DIETA ENTERAL
TIPO DE RACION CALORIAS (Kcal) | PROTEINAS (gr.)
DESAYUNO 400 15 gr
ADICIONAL 100 4 gr.
ALMUERZO 600 20 gr.
ADICIONAL 100 4 qgr.
E COMIDA 600 20 gr.
%%,éﬂ[ el TOTAL DIARIO 1800 63 gv
Del valor calérico total, el 15% seréa de proteinas (75% de origen animal y 25% de origen vegetal).
DIETA HIPERCALORICA:
CUADRO 12 — DIETA HIPERCALORICA
TIPO DE RACION CALORIAS (Kcal.)
DESAYUNG 400 — 500
ADICIONAL 250 - 350
ALMUERZO 900 = 1100
ADICIONAL 250 ~ 350
COMIDA 700 - 700
TOTAL 2500 - 3000

** | os esquemas dietéticos seguiran conforme a lo establecido en el Manual de dietas del INR.

5.1.5. CARACTERISTICAS TECNICAS DE LAS RACIONES PARA EL PERSONAL
a) CARACT ERISTICAS GENERALES:
Energia: 2,500 Kcal, distribuidas: Desayuno 20%, Almuerzo 40% - 50% y Comida {Cena) 30% - 40%
« La distribucién energética segiin los nutrientes, en cada racidn serd: Proteinas 12% -15%, CHO 55% -
60% y Grasas 25% - 30%.
» £l desayuno para el personal de guardia tendrd las mismas especificaciones que el desayuno para
paciente, con la Unica diferencia que el sandwich serd preparado con pan frances.
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¢ También se podran contemplar dietas prescritas por el Médico del Personal y autorizada por la

Nutricionista del INR.

b) ALMUERZO “B":

‘Ministerio

“Afo del Fortalecimiento de la Soberanfa Nacional”

« Destinado para personal de guardia detallado en el Cuadro 01.

« Las caracteristicas nutricionales se encuentran detalladas en ef siguiente cuadro:

PREPARACION

FRECUENCIA

Entradas (1) o

1 0 2 Veces / semana

« Pollo sin hueso
Pollo con hueso

¢ Pavo sin hueso
Pavo con hueso

+ Pescado (1)

Chancho sin hueso

Chancho con hueso

Sopas 5 0 6 Veces / semana
Plato de Fondo:
+ Res:
Presa sin hueso 1 -2 Veces / semana
Picadillo

1 vez / semana
1-2 Veces [ semana
1 Vez / semana

1 -2 Veces / semana
1 vez /quincena
1 vez /quincena

» Visceras (2) 1 Vez / quincena
+ Arroz Diario
«  Tubérculos Diario
s«  Menestras
\ Refresco de frutas Diaric
| Infusiones u otras Ocasional

Frutas:
« Fruta Picada
¢ Fruta Entera
Postre

5 Veces / semana

2 Veces / semana

irstitutn WNeaioreal ohe Pomabilitacion
YErs Adnirna Rebonn Plores”
Axviistad Py - Supidn

{1) Considerar anchoveta y/o pota 1 vez por semana, en la entrada o plato de fondo,
{2) En el empaque debe indicar Registro Sanitario y la Autorizacion de SENASA.

¢) CENA:
¢ Destinado para el personal de guardia nocturna detallado en el Cuadro 01
¢ Sus caracteristicas nutricionales se encuentran detalladas en el siguiente cuadro:

PREPARACION

FRECUENCIA

Entradas
Sopas

2 veces fsemana
5 veces /semana

Plato de Fondo:
» Pollo pulpa ¢ hueso:

2 Veces [/ semana

Pollo picadillo: 1 vez / semana
¢ Pavo: 2 Vez [/ semana
pulpa
con hueso
* Res Pulpa: 1 Vez / semana
« Res Picadillo: 1 Vez / semana
s  Arroz Diario
+ Tubérculos Diario
Café 300 cc (1) Diario
Frutas: 5 Veces / semana

frufa Picada
Fruta Entera
Postre 2 Veces [/ semana

(1) Se distribuira por separado los componentes de cada racidn:

u Agua hervida caliente, 500 cc
" Café instantaneo 10 gr. o café pasado 25cc.
n Infusion: 2 sobres filtrantes de manzanitia o anis

. Azlcar 30 gr.
Nota: Adicionalmente se dejara una jarra de 2 litros de refresco.
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5.1.6. HORARIO DE DISTRIBUCION Y ENTREGA DE RACIONES ALIMENTICIAS:
a) La distribucion y entrega de las raciones alimenticias mientras dure el estado de emergendia se
realizara segln el Cuadro 13.
h) Cualquier accién que pueda generar un cambio en el horatio de distribucidn y entrega de las raciones,
requiere de coordinacién previa con la Nutricionista def INR.
c) La nutricionista del proveedor reportard a la nutricionista del INR fa cantidad de raciones no consumidas
y participara en las acciones que determinen las autoridades del INR sabre el destino de las mismas.

CUADRO 13 - HORARIC DE DISTRIBUCION Y ENTREGA DE RACIONES

TIPO DE RACION LUNES a DOMINGO
Desayunga Pacientes 07:00 a 07:15 horas
> Desayuno Personal (6:30 a 10:00 horas

Adicionales: Fibra, hipercaldrico,
hiperproteicos y yogurt
Almuerzo “A";

09:30 vy 16:00 horas

Pacientes en Ambiente de Hospitalizacién 12:00 a 14:00 horas
Pacientes en Comedor 12:00 a 14:00 horas
Almuerzo “B” Personal de guardia 12:00 a 15:00 horas
Comida “A” Pacientes 17:30 & 19:00 horas
Cena Personal de Guardia 17:00 a 21:00 horas

* Este horario puede ser modificado

5.2. CONDICIONES TECNICAS DEL SERVICIO
5.2.1. MARCO LEGAL
El postor ganador que se encargue de la elaboracion y entrega de la racion para pacientes y personal del
) INR, deberd cumplir con las siguientes Normas:
*  Ley N2 26842 - Ley General de Salud.
¢ ley N © 29783 — Ley de Sequridad y Salud en el Trabajo.
e ey N226790 Ley de Modemizacion de la Seguridad Social en Salud.
[ ]

Ley N@ 31246, ley que modifica a la ley 29783, ley de seguridad y salud en el trabajo para garantizar
el derecho de los trabajadores a la seguridad vy la salud en el trabajo ante riesgo epidemiologico y
sanitario (25 de junio del 2021)

¢ Decreto Legislativo N© 1062 que aprueba la Ley de Inocuidad de los Alimentos. Y Fe de Erratas del
Decreta Legislativo N 1062 (28-06-2008).

¢ Decreto Supremo N© 005-2012-TR- Reglamento de la Ley N° 29783, Ley de Seguridad y Salud en e
Trabajo.

e Decreto Supremo N° 003-97-TR — Texto Unico Ordenado del Decreto Legislativo N° 728, Ley de
Productividad y Competitividad Laborat Art. 259 inciso a) y Art. 300.

¢ Decreto Supremo N°009-97-SA Reglamento de la Ley de Modernizacion de la Seguridad Social en
Salud.
Decreto Supremo N® 002 y 008-2007 — PRODUCE
Decreto Supremo NS (057-04-PCM Reglamento de la Ley General de Residuos Sdlidos
Decreto Supremo N° 007-98-SA. Reglamento scbre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas.

*  Resolucidn Ministerial N© 480-2008/MINSA. NTS N¢ 068-MINSA/DGSP-V-1 “Norma Técnica de Salud
que establece el listado de Enfermedades Profesionales.

*  Resolucion Ministerial N® 665-2013/MINSA (23-10-2013), que aprueba la NTS 103 “Norma Técnica de
Salud de la Unidad Productora de Servicios de Salud de Nutricidn y Dietética ®

e  Resolucion Ministerial NO 749-2012/MINSA (13-09-2012), que aprusba la NTS N°¢ 098 -

MINSA/DIGESA-V.01 "Norma Sanitaria para los Servicios de Alimentacion en Establecimientos de
Salud".

¢  Resolucidn Ministerial N© 461-2007/MINSA (07-07-2007), que aprueba fa “Guia Técnica para el
Analisis Microbioldgico de Superficies en contacto con alimentos y bebidas.

e Resolucion Ministerial N© 363-2005/MINSA (13-05-2005), que aprueba fa “Norma Sanitaria para el

i c \ Funcionamiento de Restaurantes y Servicios Afines”.
. e Resolucion Ministerial N© 554-2012/MINSA (03-07-2012), que aprueba la “Norma Técnica de Salud
SEE NC096-MINSA/DIGESA-V-01 "Gestidn y Manejo de Residuos Solidos en Establecimientos de Salud.

-----
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e Resolucién Directoral N® 207-2013-SA-DG-INR (0B-11-2013), que aprueba la Directiva Sanitaria N©
002/INR/OE-V.01.- “Directiva Sanifaria que establece los Procedimientos de Bioseguridad en el
Instituto Nacional de Rehabilitacion Dra. ADRIANA REBAZA FLORES - AMISTAD PERI-JAPON",

e Resolucion Ministerial N© 456-2020-minsa “Norma técnica de salud N° 161-MINSA/2020/DGAIN,
“Norma Técnica de salud para el uso del equipo de proteccion personal por {os trabajadores de las
instituciones " restadoras del servicio de salud”.

e  Resolucion Ministerial N© 275-2020/MINSA (08-05-2020), que aprueba la Norma Técnica de Salud N°©
099-MINSA/2020/DGIESP “Directiva Sanitaria que establece las disposiciones para garantizar las
prestaciones de prevencién y control de la anemia en el contexto del COVID 197,

s  Resolucion Ministerial N°© 447-2020-MINSA (30-06-2020), que aprueba el documento técnico
“Recomendadiones sobre el use de escudo fadiales (caretas en los establecimientos de salud y en la
comunidad en el contexto de la pandemia COVID -19).

¢  Oftras normas internas o externas aplicables al objeto de la convocatoria. Las normas induyen sus
respectivas modificaciones, de ser el caso.

5.2.2. DESCRIPCION DEL SERVICIO

% % i Siempre
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ADQUISICION Y RECEPCION:
« El proveedor debera contar con el cronograma y horario de ingreso de consumo, considerando el

CUADRO 14:
CUADRO 14: CRONOGRAMA DE INGRESO DE PRODUCTOS
ALIMENTOS FRECUENCIA HORARIO
Pan
Pollo v derivados
Carnicos

Abarrotes y huevos
Lacteos y derivados
Frutas y verduras
Articulos de limpieza

« El proveedor sera la responsable de {a adquisicion de materias primas de forma que se encuentren en éptimo
estado a su ingreso a la Institucion. Los productos cumnpliran los requisitos de calidad e inocuidad segin la
normativa vigente. Las caracteristicas de estas materias primas se detallan en el CUADRO N@ 04 de estas
bases.

« Los productos carnicos, embutidos, yogures y quesos seran transportados en coolers exclusivos con base
de hielo, a una temperatura no mayor a 5 °C, no sacos, cajas o similares.

e La recepcion de los insumos o alimentos se realizard con la presencia del nutricionista de la empresa
contratista y del supervisor de calidad y/o nutricionista del servicio de nutricién del INR.

ALMACENAMIENTO
« El proveedor del servicio debe considerar que los insumos deben ser almacenados segin lo establece la NTS

N2 114 — MINSA/DIGESA - V.01 - R.M. N2 066 — 2015/ MINSA (06-02-2015) “Norma técnica para el
almacenamiento de alimentos terminados destinados al consumo humano”.

» El concesionario debe mantener un stock minimo de 2 dias de insumos perecibles y no perecibles.

= Tener en cuenta que los insumos deberan almacenarse en sus envases originales; en algunos casos, un
producto luego de abierto podra trasvasarse a un recipiente de uso exclusivo, el cual deberd contar con
rotulo, marca, nombre del producto y fechas de trasvase y de vencimiento. Todo insumo almacenado debe
mantener un orden y su movimiento debe estar registrado en el KARDEX. Se debe considerar el principio
“£l primero en entrar y el primero en safir” (PEPS).

e La Empresa es responsable de mantener la cadena de frio de los alimentos que lo requieran, de 1 a 53 C,
en el caso de alimentos refrigerados, asi como la temperatura de congelacién de — 18 2@ C para alimentos
congelados.

PRODUCCION
» El proveedor debera implementar el adecuado flujograma de procesamiento de alimentos y es responsable de

evitar la contaminacion cruzada.
» Los equipas y utensilios que hayan entrado en contacto con las materias primas crudas y contaminadas deberan
limpiarse, lavarse y desinfectarse cuidadosamente entre una vy otra preparacion, se debe evitar el contacto de
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estos con productos cocidos o pre cocidos. Fs conveniente utilizar equipo diferente para productos crudos o
cocidos especialmente para cuchillos, cucharones y tablas de picar.

» Lasollas y sartenes deberan de ser acero quirdrgico y con tapa, bajo ning(n motivo de aluminio, no se permitira
cubritlas con bolsas, bandejas o similares. Las ollas no deberan presentar acumulacién de grasa ni de hollin,
pues deben pasar por proceso de blanqueamiento semanal; ademas serdn renovadas de acuerdo con su estado
operativo.

o Las carmes deben estar bien cocidas. La temperatura en el centro de la pieza debe ser por encima de los 80 °C.

« Las grasas y aceites utilizados en el proceso de produccion no deben calentarse a mas de 180 °C. Esta prohibido
volver a utilizar el producto.

+ Los alimentos preparados devueltos por el servicio de nutricién por considerarlos no aptos o mal preparados
para el consumo, seradn repuestos inmediatamente por el proveedor mediante nueva preparacion.

/ DISTRIBUCION DE RACIONES

N Hasta el términc de la emergencia sanitaria las preparaciones para pacientes hospitalizados seran servidas en
menaje descartable biodegradables, luego se atendera con charolas, para lo cual el proveedor debera los
proporcionar todos los materiales e incluidos ios cubiertos en cantidad suficiente. El personal de guardia sera
atendido con vajilla de loza que debe estar en perfecto estado. Tados los utensilios deben estar en cantidad
suficiente para los comensales (cuchara, tenedar, cuchara de postre, cuchillo), en perfecto estado. Al final de
la jornada todos deben pasar por un estricto proceso de desinfeccion segiin manuales de BPM y PHS.

» En ningln caso se aceptara que las raciones del personal de guardia sean distribuidas desde el interior de la

cocina principal, con el fin de evitar contaminacion cruzada.

5.2.3. EQUIPOS
La Institucion brindara los siguientes equipos para uso exclusiva del objeto del contrato:
e  Marmitas 100 litros (2 und)

Juego de marmita de 3 cuerpos {(1Und)

Horno industrial (1unid)

Sarten volcable (1 unidad)

Pelador industrial de papas (lund)

Licuadora industrial (2unid)

Coche térmico para distribucién de charolas (2 und}

Anaqueles de Acero QuirGrgico (7 und)

Mesas de acero quirdrgicos (5 und) 1 grande, 2 medianas y 2 chicas.

Charolas de acero quirGrgico {200 und)

Termdmetros de alimentos (2 und)

* & 5 B 2 & 9 & & @

Nota: el proveedor firmara el acta de recepcién de los equipos entregados por el INR al inicio de su contrato
quedando copia para patrimonio, servicios generales y el servicio de nutricion.

j %M 5.2.3.1.LIMPIEZA Y DESINFECCION DE EQUIPOS:

« Las superficies de trabajo, los equipos y ufensilios en contacto con alimentos deben limpiarse vy
desinfectarse diariamente después de cada jornada de trabajo y realizar limpieza profunda una vez a
la semana.

s La limpieza de los filtros de la campana extractora se deberd realizar una vez por semana, con un
solvente adecuado para remover 1a grasa, y el recambio de filtros debera ser mensualmente estara a
cargo del proveedor.

« L3 limpieza y el mantenimiento de la trampa de grasa deberd efectuarse mensualmente estara a cargo
del proveedor.

« Los equipos de refrigeracién y congeladoras se deberan descongelar y limpiar y desinfectar, por lo
menos una vez por semana, e higienizar cuantas vecas sea necesario.

» Los desinfectantes, materiales de limpieza y otras sustancias foxicas que pueden presentar un riesgo
para la salud deben estar en sus envases originales, debidamente etiguetados con las indicaciones de
uso y las medidas por ejecutar en caso de intoxicaciones. Estos productos deben almacenarse en
lugares exclusivos, seguros y apartados de las dreas donde se manipulan y almacenan alimentos.
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5.2.3.2. MANTENIMIENTO DE EQUIPOS:

+ El proveedor deberd mantener los equipos en buen estado de conservacian e higiene.

» El proveedor debera realizar mantenimiento de los equipos presentando un plan de implementacion
con su respectivo cronograma, cada 6 meses debiendo contar con [a supervision de servicios
generales; la misma que deberd emitir obligatoriamente el informe que dig el mantenimiento.

« El proveedor deberd presentar dentro de las dos primeras semanas de iniciada la ejecucidon del
contrato el programa de mantenimiento preventivo de los equipos, tanto los propios como los
asighados por el INR,

o Los termometros de los equipos de frio, deberan estar colocados en un lugar visible y mantenerse
constantemente calibrados.

s El proveedor estara a cargo de realizar cada tres (03) meses, la calibracion de los equipos de frio (por
empresas adtorizadas por INDECOPI) y cumplirda con lo establecidoc en la NTS N° (98 -
MINSA/DIGESA-V.01 "Norma Sanitaria para los Servicios de Alimentacion en Establecimientos de
Salud”

¢ Cada equipo contara con un registro individualizado de mantenimiento preventivo y de calibracion,
documentos que deben estar a disposicién cuando sean solicitados.

5.2.4. INFRAESTRUCTURA
. Durante el desarrollo del servicio en el hospital el proveedaor debe hacer un buen uso de las instalaciones.
Velara por el orden y la limpieza en el drea que se le asigne, asi como el mantenimiento de la pintura o
resane de las paredes, piso por deterioro producido por la impregnacion de grasa u otros dafios. En caso
de desperfectos y deterioro de las instalaciones (lavaderos, tuberias, extractores de aire), mobiliarios y
equipos de la Entidad posterior a la entrega, & Contratista se hard responsable de la reparacion o
reposicidn, caso contratio se le atribuira la penalidad correspondiente.
A . Fl proveedor, al culminar su contrato se encargara de pintar la infraestructura cedida y/o arreglar en caso
de existir alguin desperfecto.

5.2.5. CONTROL DE SALUBRIDAD

a) Para la supervisidn de las condiciones higiénicas y sanitarias de los alimentos. El Contratista presentara en
el plazo de 15 dias calendario posterior al inicio de la ejecucidn contractual el Manual de BPM {Buenas
practicas de manipulacion) Y PHS {Programa de higiene y saneamiento)”, plan de control de plagas, de
acuerdo a las normas sanitarias, cuyo cumplimiento serd supervisado por el Servicio de Nutricion y
Dietética, periddicamente, el citado Plan contemplara como minimo:

* Cronograma de limpieza y desinfeccidn de fa infraestructura.

= Cronograma de limpieza y desinfeccion de utensilios.

= Cronograma de limpieza y desinfeccion de equipos.

= Cronograma de mantenimiento de equipos.

= Cronograma de control de las plagas.

=  Cronograma de evaluacion meédica {certificado médico cada 6 meses y carné sanitario del personal
emitidos por centre de salud (MINSA).

= Cronograma de Capacitacidén en salubridad.

= Plan de desinfeccidn de menaje.

= Registros de temperatura de la congeladora, conservadora o refrigeradora.

* Registros de temperatura de los alimentos terminados (pacientes-personal).

b El Proveedor debera proporcionar materiales e insumos de Limpieza:

« Jabdn Liquido, gel desinfectante y papel toalla en cada lavadero de mano.

No se aceptara secador de manos automatico (Eléctrica).

Gel desinfectante en fa linea de atencidn

Pafios absorbentes, desengrasante para cocina y campana, quita sarro, quita dxido.

Detergente, lejia al 5% frasco, esponja verde, escoba, recogedor, moda y todos los utensilios e

insumos para mantener la limpieza del ambiente.

« Los materiales de limpieza como pafios absorbentes, esponjas verdes, trapeadores de mopa serdn
renovados si se deterioran.

¢) En el servicio higiénico del personal debe contener los siguientes materiales: jabon liguido, gel
desinfectante, papel higiénico y papel toalla.

d} Hl Proveedor deberd proporcionara al auxiliar de nutricion EPPs descartables en cada tiempo de entrega de
alimentos, tales como mascarillas N95, mascarillas simples, guantes, botas, mandilon y gorro descartable,
careta facial, para cada cambio para la manipulacién, servido y reparto de las raciones alimentarias a
pacientes hospitalizados.

e) El Proveedor debera proporcionara al personal que manipula alimentos guantes descartables, gorros,
mandiles, servido y reparto de las raciones alimentarias a personal de turno.
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5.2.6. ELIMINACION DE RESIDUOS

El proveedor realizara la evacuacion de sus residuos sélidos provenientes de la elaboracion de las raciones
alimenticias, de acuerdo a las normas vigentes.

El proveedor debe trasladar la basura diariamente después de culminar cada jornada, al lugar de
almacenamiento de residuos sdlidos segdn cronograma establecido por el INR:

08:00am - 08:30am
11:30am - 12:15pm
03:00pm - 03:45pm
07:30pm - 08:00pm

5.2.7. CONTROL DE PLAGAS Y VECTORES

« El proveedor seré responsable del control de plagas y vectores, debiendo presentar un Plan de prevencion
y control de vectores (insectos y roedores).

» El proveedor, presentara un cronograma indicando las fechas de las fumigaciones {cada tres meses), en
caso de ser necesario incrementar el numero de fumigaciones a solicitud de la Jefatura del servicio de
nutricion presentara la programacion respectiva.

« Todas las actividades mencionadas anteriormente serdn coordinadas con la jefatura del servicio de
Mutricién y con la oficina de servicios generales.

« Losinsumos quimicos a utilizar deben presentar las siguientes caracteristicas técnicas:

1.- Contar con registro sanitario autorizado por DIGESA.
2.- De uso para la salud.

El personal que realiza la fumigacion debe contar con los equipos de proteccion personal adecuados.
El proveedor debera presentar el certificado de fumigacion a la Jefatura del servicio de Nutriddn.

« El proveedor deberd implementar cualquier accién de mejora en el control de vectores en el Servicio de
Nutricidn sin costo adicional para la Institucion.

5.2.8. CONTROL BROMATOLOGICO

A linte”

E! proveedor debera realizar a los 30 dias calendarios de iniciada su actividad y procadimientos, tres tipos de
exdmenes microbiologicos: de superficies vivas, de superficies inertes y de alimentos; luego de elio, a los 6
meses, realizara ia nueva toma de monitoreo de los tres tipos de examenes. Tales actividades deberan estar
contempladas en una programacién, que debera ser presentada 20 dias antes del primer examen. Para su
ejecucion, debera estar aprabada por el Servicio de Nutricidn, en coordinacién con la Oficina de Epidemiologia;
donde ambos servicios determinaran los puntos donde tomar la muestra. Esta toma de muestra debe realizarse
en presencia del nutricionista de a empresa contratista y de la nutricionista del INR.

Si los resultados microbiolégicos de la muestra fueran positivos, se aplicaré penalidad correspondiente.

Los gastos generados por estas pruebas correran por cuenta de la empresa contratista.

El proveedor esta obligada a asegurar las medidas de bioseguridad y es responsable de evitar la presencia de

elementos extrafios dentro de las preparaciones alimenticias (cabellos, insectos, hilos, residuos de metal, etc.}
durante todo el proceso de la atencién alimentaria.

5.2.9. ATENCION A LOS USUARIOS

Las atenciones que se brindaran a los usuarios estan contempladas en el Cuadro 01, que contiene las
cantidades referenciales de las raciones alimenticias requeridas, teniendo en cuenta la Resolucion Ministerial
N 665-2013/MINSA (23-10-2013), que aprueba la NTS 103 “Norma Técnica de Salud de fa Unidad Productora
de Servicios de Salud de Nutricién y Dietética * y el D.S. N@ 013-2020-SA, establece medidas para asegurar
la continuidad de fas acciones de prevencién, control, diagndstico y tratamiento del CORONARIVUS — COVID-
19.

Las preparaciones seran evaluadas a través de encuestas de satisfaccion. Como fruto del analisis, se tomaran
medidas correctivas o de mejora, tales como no volver a programar las preparaciones con baja aceptacidén u
otras.

5.2.10. ADMINISTRACION DE RECURSOS HUMANOS

» El proveedor estd obligado a supervisar que el personal cuente con los documentos oficiales emitidos por
la entidad piiblica o privada que acrediten su nivel de formacion y/o capacitacién, segln corresponda a
las funciones que desempefiard, y presentarios a la Jefatura del servicio de nutricidn.

e El proveedor esta obligado en capacitar a todo su personal sobre medidas de prevencidn y control de la
COVID -19, entregando a la jefatura de nutricion, cronograma de capacitacion y listas de asistencia, los
resultados de los examenes y material respectivo.
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El proveedor sera responsable obligatoriamente del pago puntual de los sueldos y salarios de su personal,
asi como de todos los importes por el pago de tales remuneraciones que pudieran devengarse por
concepto de Ley y Beneficios Sociales, Seguridad Social, Seguro Complementario por Trabajo de Riesgo.

El proveedor realizara una vez al mes examen de Covid a todo su personal, con excepcién del personal
que este vacunado con sus dosis completas quien realizara sus exdmenes cada 6 meses entregando copia
de sus resultados y/o carnet de vacunacidn emitido por el MINSA a la Jefatura de nutricion.

Ef horario de trabajo deberd cumplir con lo establecido por la ley.

No existira vinculo laboral entre el personal del proveedor y el INR.

En los casos de accidentes ocupacionales el proveedor debe responsabilizarse de los gastos de traslado,
tratamiento y recuperacion del personal afectado.

El Personal del proveedor debe contar con Carnet Sanitario, resultados de prueba Covid - 19 Certificado
Médico, debiendo considerar los siguientes exdmenes auxiliares: examen parasitoldgico, seroldgico y
radiografia de térax en forma semestral segiin lo indica la Resolucion Ministerial N© 665-2013/MINSA (23-
10-2013), que aprueba la NTS 103 “Norma Técnica de Salud de la Unidad Productora de Servicios de
Salud de Nutricion y Dietética *

El personal deberd contar como minimo con tres juegas de uniformes.

Ei personal auxiliar de nutricion y la nutricionista tendran buena presentacidn, portaran fotocheck;
asimismo, presentaran en todo momento trato cortés hacia los usuarios.

El proveedor esta obligado a mantener la totalidad del personal profesional y técnico de su propuesta
técnica, durante todo ef periodo de vigencia del contrato.

Excepcionalmente se podran realizar cambios de personal, debidamente sustentados y deberan ser
comunicados con 48 horas de anticipacion a la Jefatura del Servicio de Nutricidon, debiendo presentar
Curriculum Vitae, carné sanitario, certificado de salud original para su revisidn y aceptacién.

Estos cambios no podran exceder al 50% del total del personal de la propuesta técnica del proveedor,
durante el periode de vigencia del contrato.

En caso de cambio de personal, no se eximira a la empresa de la responsabilidad ante los errores
cometidos par este nuevo personal.

El Servidio de Nutricién podra solicitar la sancién y/o el cambio del personal, cuandoe incurran en faltas a
las normas sanitarias y/o disposiciones de la Entidad o no relina la experiencia solicitada.

El personal requerido para la atencién de pacientes y personal del INR estara constituido segdn Cuadro
15y 16.

E! personal del proveedor debera estar capacitado y cumplit con las normas sanitarias mencionadas en el
marco legal.

iz~

CUADRO 15: RELACION DEL PERSONAL REQUERIDO

Cargo u
QOcupacidn

Cantidad Requisitos Minimos

Nutricionista 2 raciones de acuerdo a fas indicaciones.

Titulo Universitario en nutricidn, colegiada y habilidad profesional vigente.
Experiencia laboral minima de 03 afios en servicios de alimentacién para
pacientes en entidad de salud.

Cuyas funciones desempefiara dentro de las instalaciones del INR seran:
e Elaborar [a programacion de las raciones alimenticias, dietas generales
Y especiales,
e Capacitar a su personal sobre el manejo de dietas hospitalarias
= Supervisar que el personal auxiliar de nutricion a su cargo distribuya las

+ Coordinacién directamente con & nutricionista encargado de

hospitalizacion del INR.

s Dosificacion de las dietas.

+  Calculo nutricional de la programacion de mends,

» Control y seguimiento de las BPM y PGM y principios de HACCP.,
Constancia de capacitacion en Buenas practicas de higiene y Buenas practicas
manipulacién de alimentos no mayor a 2 afios de antigliedad. Comprobada con
documentacion.

Cocinero para Certificado y/o constancia en curso de Gastronomia
regimenes
normales

Certificado de estudios de Secundaria completa,

1 Constancia de capacitacién en Buenas practicas de higiene y Buenas practicas
manipulacién de alimentos (antigliedad no mayor a cinco afios).
Experiencia laboral minima de 02 afios en servicios de alimentacion.

Cocinero en dietas 1

Certificado de estudios de Secundaria completa.
Certificado y/o constancia en curso de Gastronomia.
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Constancia de capacitacidn en Buenas practicas de higiene y Buenas practicas
manipulacién de alimentos (antigliedad no mayor a cinco afios).
Experiencia laboral minima de 03 afio en |a elaboracion de dietas para pacientes.
Certificado de estudios de Secundaria completa.
. Certificado o constancia de estudios gastronomicos de un afio, experiencia
Ayudante de cocina 1 . . ki . 1s :
previa en trabajos afines, capacitacion en manipulacion de alimentos no mayor
a 6 meses de antigitedad. Comprobada con documentacion.
Certificado de estudios de Secundaria completa.
Persgnal de

1 Tener experiencia mayor a 1 afio como anfitrién 0 mozo y capacitacion en BPM,
comprobada con documentacidn.

Certificados de Estudios de Secundaria Completa.
Experiencia laboral minima de 01 afio en Servicios de Alimentacion para

atencion en [inea

- cientes.
Auxiliares en el > S o . .
Nutricidn 6 Constancia de capacitacion en Buenas practicas de higiene y Buenas practicas
manipulacion de alimentos (antigiiedad no mayor a cinco afos).
Una constancia de capacitacion actualizada relacionadas a servicic de
alimentacion para pacientes (antigliedad no mayor a cinco afios).
Certificados de Estudios Secundaria Completa.
Personal de Experiencia laboral minima de 01 afio en labores de limpieza en Servicios de
Limpieza 2 Alimentacion para padientes.
P Una constancia de capacitacion en Buenas practicas de higiene y Buenas
practicas manipulacion de alimentos {antigliedad no mayor a cinco afios).
Certificados de Estudios de Secundaria Completa.
Experiencia laboral minima de 01 afio en {abores propias de almacenes de
Alraeners 1 productos de alimentacion.

Constancia de capacitacion en Buenas practicas de higiene, Buenas practicas
manipulacion de alimentos y Buenas practicas de almacenamiento (antigliedad
e mayor a cinco afios).

Nota: El Personal debe haber cumplido con la experiencia solicitada, considerandose hasta un (01) dia antes de la
fecha de presentacion de ofertas, del mismo modo se tendrd en cuenta para la presentacion de fas constancias de
capacitacion.

Se aceptara la copia simple del certificado de estudios secundarios. Sin perjuicio de fiscalizacién
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CUADRO N° 16: PERSONAL MINIMO DE LUNES A DOMINGO

PRODUCCION Y DISTRIBUCION DEL DESAYUNO

NUTRICIONISTA

COCINERQ DE REGIMENES NCRMALES

COCINERQ DE DIETAS ESPECIFICAS

AYUDANTE DE COCINA

PERSONAL DE ATENCION EN LINEA

AUXILIAR DE NUTRICION

PERSONAL DE ALMACEN

N el el e el

PERSONAL DE LIMPIEZA

PRODUCCION Y DISTRIBUCION DEL ALMUERZO

NUTRICIONISTA

COCINERO DE REGIMENES NORMALES

COCINERQ DE DIETAS ESPECIFICAS

AYUDANTE DE COCINA

PERSONAL DE ATENCION EN LINEA

AUXILIAR DE NUTRICION

PERSONAL DE ALMACEN

el L I L e e il I

PERSONAL DE LIMPIEZA

PRODUCCION Y DISTRIBUCION DE LA COMIDA

NUTRICIONISTA

COCINERO DE REGIMENES NORMALES

AUXILIAR DE NUTRICION

PERSONAL DE ATENCION EN LINEA

= W e

PERSONAL DE LIMPIEZA

PRODUCCION Y DISTRIBUCION DE LA CENA DE GUARDIA

COCINERO DE REGIMENES NORMALES

AUXILIAR DE NUTRICION

PERSONAL DE LIMPIEZA

5.2.11. DOCUMENTOS DE GESTION
El proveedor ganador debera presentar los siguientes documentos:

5.2.11.1,

="

5.2.11.2.

Siempre
ceneipueblo

DOCUMENTO PARA LA FIRMA DEL CONTRATO

La programacion de los primeros quince dias para el inicio de la Ejecucion del Contrato.
Protocolos de Atencidn al paciente y Elaboracion de Alimentos.

Lista del personal que segtin la propuesta técnica laborara en nuestra institucion con su respectivo
SCTR.

Certificado de aptitud medico ocupacional del personal que laborara en nuestra institucidn.
Recetario de preparaciones basicas del CENAN

Tabla de dosificacion de alimentos del CENAN.

Plan de Sequridad y Salud en el Trabajo de su empresa.

Reglamento Interno de Seguridad y Salud en el Trabajo.

Modelo de formato de registro de almaceén de (Kardex), donde se registre fecha de vencimiento
y registro sanitario.

Registro de proveedores, actualizados.

Cronograma de capacitacion.

Curricuto de todo el personal a laboral documentado segin el cuadro N°15, con sus respectivos
examenes de COVID - 19,

DOCUMENTO DE GESTION DURANTE VIGENCIA DEL CONTRATO
Copia de los formularios de pago a la entidad prestadora de salud (EPS), AFP y SE.

Hoja de pedidos de alimentos visada por la Nutricionista del INR.

Especificaciones técnicas de calidad de cada uno de los productos o grupos de productos, segin
correspenda.

Realizara los tramites para solicitar la Certificacion sanitaria por DIGESA en un periodo de 4
meses.
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Facilitard al Medica Ocupacional del INR las evaluaciones médico ocupacionales del personal que
taborard en nuestra institucion.

Entregara en forma mensual los registros obligatorios del Sistema de Gestion de Seguridad y
Salud en el Trabajo:

v Registro de accidentes de trabajo, enfermedades ocupadionales, incidentes peligrosos y otros
incidentes, en el que deben constar la investigacidn y las medidas correctivas.

Registro de examenes médicas ocupacionales.

Registro de equipos de seguridad o emergendia.

Registro de induccidn, capacitacién, entrenamiento y simulacros de emergendcia.

v Registro de auditorias.

ST

5.2.12. RELACION DE EQUIPOS MINIMOS CON LOS QUE DEBERA CONTAR EL PROVEEDOR

Licuadora convencional (Sunid.}

Cortinas sanitarias de PYC segun lo requiera, renovable ¢/6m

Horno Microondas (2 unid.)

Tabola de acero inoxidable de & compartimientos (1 unid.)

Armario de acero inoxidable para guardar vajillas menajes con puertas (2 und.)

Cajas refrigerantes o térmicas (4unid.)

Balanza 5 kg, con sensibilidad 10 grs. (2 unid.)

Balanza 100 kg, con sensibilidad 20 grs. (1 unid.)

Tablas de policarbonatos diferenciados de acuerdo a los tipos de alimentos, en rojo, amarillo y
blanco, renovables segdn el tiempo de vida atil. (10 unid.)

Depdsitos de plastico transparente de diferentes tamafios 60L,50L, 40L (10 unidades)
Depdsito para deshechos de acero inoxidable con tapa accionada con pedal (70 Lt). (5 unid.)
Vaiilla en acero quirdrgico (juego de bolo y taza) (90 unid.)

Jarra de pldstico transparente con tapa, 2 litros renovable ¢/3m (3¢ unid.)

Jarra de acero inoxidable con tapa, 4 litros (15 unid.)

Termos de acero inoxidable con dispensador {3 unid.)

Abridor de tarros (2unid.)

Prensador de papa manual de acero inoxidable (2 unidades)

Exprimidor industrial (1unid.)

Cafetera (1 unid.)

Termdmetro infrarrojo para alimentos (01 unidad)

Bandejas de acero inoxidable (30 unid.)

Mesa de trabajo de acero inoxidable (1.15 m x 1.4 m)

Vajilla hotelera {para desayuna} (50 unid.)

Vasos de vidrio de 300 cc (50 unid)

Vajilla hotelera (para entrada, sopa y segundo, dulceras). (50 unid.)

Cubiertos (cuchara, tenedor, cucharita y cuchilio). {100 unid.)

Sartén de piedra volcanica de diferentes tamanos (3 unid.)

Protector de alimentos renovable ¢f 3 meses (40 unid)

Ollas de acero inoxidable N° 15, 20, 25 y 40

Cuchargnes de acero quirargico

Boconas acero inoxidable

Coche de acero inoxidable transportador de desechos.

Coche transportador con plataforma de acero inoxidable {01 unidad)

Carrito transportador de alimentos de acero quirdrgico (02 unidades)

Camara de refrigeracion con termémetro visible seglin narmas técnicas sanitarias (lund)
Cémara de congelacién de cuatro puertas con termémetro visible seglin normas técnicas sanitarias
{1lund).

Al término de Vida Util de los Equipos y Utensilios, deberan ser repuestos inmediatamente por otros de las
mismas caracteristicas.

5.2.13. AMBIENTACION DEL COMEDOR:

» £l proveedor se encargara de equipar y ambientar adecuadamente el rea del comedor para que los usuarios

sientan confort (CUADRQO N° 17)

e El proveedor debera contar con pizarra acrilica en el cual colocara el mend del dia (lunes a domingo) donde
se indicard el valor calético proteico de la preparacion.

Siempre
cnaipueblo
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CUADRO N° 17
ARTICULO UNIDAD | CANTIDAD
MESAS Unid. 10
SILLAS Unid. 30
SERVILLETEROS Unid. 10
SALEROS Unid. 10
VENTILADORES Unid 06

5.3. EVALUACION Y CONFORMIDAD DEL SERVICIO:

5.341

53.2

5.3.3

534

5.3.5

536

53.7

538

El servicio prestado por el PROVEEDOR estara sujeto a evaluacién permanente e inopinada a cargo de la
jefatura del Servicio de Nutricidn del INR, asi como de fos drganos del confrol interno y externo.

El nutricionista del INR responsable de produccion se encargara de supervisar la calidad del servicio de acuerdo
al Formato N9 09 (FICHA DE EVALUACION AL PROVEEDOR DE RACIONES ALIMENTICIAS), en caso
de encontrarse alguna observacion se calificara como cero, considerandose incumplimiento no subsanable; el
mismo que sera firmado al finalizar el dia por el responsable del service y el nutricionista responsable del INR,
al finalizar el mes se elevard el informe de los incumplimientos diarios a la DIDAAT, en caso de presentarse
Incumplimiento y/o observacion se tipificara y calificard segin el anexo 01.

En caso de presentarse hallazgo de contaminacion macroscépica fisica, biologica y/o quimica (material extrafio
dentro de los preparados alimenticios como: cabellos, papel, hilos plasticos, insectos, gusanocs, hangos, moho
entre ofros.); serd registrado en el Formato N° 10 (FORMATO DE HALLAZGO DE CONTAMINACION
MACROSCOPICA EN ALIMENTOS); e inmediatamente se tipificard y calificara segin el anexo 01, al
finalizar el mes se elevara el informe a la DIDAAT.

En este tipo de incumplimiento (Contaminacion Macroscopica y Contaminacion Microscdpica), pone en riesgo
la salud e integridad de los pacientes hospitalizados y personal de guardia.

El servicio prestado por el PROVEEDOR estara sujeto a evaluacion en forma inopinada por organos internos y
externos utilizando formatos de las normas sanitarias vigentes.

Al finalizar el mes se elevara el informe de [os incumplimientos diarios a la DIDAAT, en caso de presentarse
Incumplimiento y/o observacién se tipificara y calificard segun el anexo 01, que se encuentra en los TDR.

La jefatura del Departamento de Investigacion, Docencia y Atencidn en Ayuda alf Tratamiento — DIDAAT, como
usuario, ctorgard la conformidad del servicio de acuerdo al Informe de Evaluacién emitido por 1a jefatura del
Servicia de Nutricidn del INR, asi como de los drganos de control interno y externe, todo lo cual serd remitido
a la Oficina Ejecutiva de Administracion.

La Conformidad de Recepcion no invaiida el reclamo posterior por parte de ia Entidad, por inadecuacidn a
las especificaciones técnicas u otras situaciones andmalas verificables posteriormente.

5.4. SANCIONES Y/O PENALIDADES:

5.4.1

Bl incumplimiento del contrato se calificara seg(in el formato N° 09 (FICHA DE EVALUACION AL
PROVEEDOR DE RACIONES ALIMENTICIAS) y ¢l formato N° 10 (FORMATO DE HALLAZGO DE
CONTAMINACION MACROSCOPICA EN ALIMENTOS) y se tipificara y calificara segln el anexo 01.

5.4.2 En caso de presentarse INCUMPLIMIENTO TECNICO TIPO I E INCUMPLIMIENTO TECNICO TIPO II (Anexo

01); se aplicara la penalidad segin Anexo 02

5.4.3La aplicacién de sandiones y/o penalidades, seran determinadas por la Oficina Ejecutiva de Administracidn de

acuerdo al informe de conformidad emitido pot la DIDAAT seguin el anexo 02.
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VELY PERU | hinsiere

“Ano del Fortalecimiento de ia Soberania Nacional”

FORMATO N° 3 : REQUERIMIENTO DE LAS RACIONES PARA

PACIENTES- HIPERCELULOSICA

Instituto Nacional de Sehabilitacion
“Dra. Adrians Rebazs Flores™
Amistad Pert -~ Japon

PREPARACION

Ca Fe

mg | Mmd

DESAYUNO

Total

ALMUERZO

\\A"

Total

COMIDA
" Aﬂ

Total

ENERGIA
(KCALY

PROTEINAS

TOTAL/DIA

/ -’Tr iempre

i
1 «capueblo

...........

Lic, ELIZABETH A, JumsSRON HILBE!
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sasiitto Naconal de Bebmbiltacion
| "B Adriana Rebazs Flores”
Saludg - Amvstmd Perd - Japdn

Ministerio
de Salud

“Afio del Fartalecimiento de la Soberania Nacional”

FORMATO N° 4: REQUERIMIENTO DE LAS RACIONES PARA EL PERSONAL

CANT. ENERGIA PROT. | CARB | LIPD

PREPARACION ALIMENTOS ,
- (9) (Kcal) (@) | (@) | (9 |

DESAYUNO

Total

ALMUERZO

Total

COMIDA™B"

TOTAL

s 26
Siempre
| cneipueble



"’;Sf"* ( ) " Instituto Nacional de Behabilitacidén
tg “ﬁ Ministario' 3 | “Dra. Adrians Rebaza Fiores”™
S de Salud L e | Armistad Peci - Japdn

“Afic del Fortalecimiento de ia Soberania Nacional”

FORMATO N°¢ 5: REQUERIMIENTO DE DIETAS : BLANDA S/R Y LIQUIDAS -

~

/4: 7] Siempre

PACIENTES
PREPARACION | ALIMENTOS CANT. [ENERGIA | LIPID. PROT.|CARB. FIB.. CA
(g) | (Kcal) | (9) | (9) | (9}  (9) (mg)]
DESAYUNO
Total
ALMUERZO “A”
Total
COMIDA “A”
Total
ENERGIA LIPID. PROT. CARB. FIB. CA
{KCAL) (9) (a) (9) (mg) | (mg) |
TOTAL/DIA
27

% wneipueblo



""‘E; = ety ,. E Yl X instituto Necors de Bebabiltacion
Ei}“ﬁ PERU | Ministerio Arvoeligind  “Des. Sedceans Rehapn Flotes”
- s NdeSalud . ot | Amisted Pept - fapdn

“ARo del Fortalecimiento de la Soberania Nacional®

FORMATO N° 6: REQUERIMIENTO DE DIETA HIPOSODICA -

PACIENTES
CANT|  |sODI|PROT LIPT
PREPAR. [ALIM.| - - E° O . |CARBg D. (FIB.] Ca Fe
(a) i(Kecal)| (9) { (9) | (9) | (g) | mg ! (mg) | (mg) |
DESAYUNO
Total
ALMUERZO
“A’ﬂ'
Total
COMIDA
’I\AM
é’%ﬁ’ 7 ; Total
ENERGIA _|SODIO|PROT.| CARB. |L1PID. | F1BRA| Ca. | Fe.
(KCAL) (9) | (9) i (9) | (9) | (9) {(mg)i{mg)|

TOTAL/DIA;

28

% gg | Siempre
{41 wepueblo




instituto Nacional de Rehabilitacién
“Dra. Adriana Rebazrs Floras”
. Amistad Perda - Japon

)MM% i T ! : 2 -
> -,

E 1) U | Ministerio .

Q& PER de Salud B

“Afio del Fortalecimiento de la Soberania Naciona

FORMATO N° 7; REQUERIMIENTO DE DIETA
HIPOCOLESTEROLEMICO E HIPOGRASO— PACIENTES

CAl PROT LIPY
PREPAR ALIM. T:. ! E9 |[COLEST| + |I|CARB., D. |FIB.| Ca | Fe
(g) {(Kcal)] (mg) | (g} i (g) | (9) | mg |(mg)(mg)
DESAYUNO
Total
ALMUERZO
“All’
Total
COMIDA
“Aﬂ
Total
y (I‘ ) _—
e 27
K%M ENERGIA |{COLESTEROL|PROT |CARB.; LIPID. | FIB. | Ca. Fe.
(KCAL) ()] (@ (g} (g | (g |(mg)i(mg)
TOTAL/DIA

z ‘ 29
Tr,T Siempre
3 * } § | conetpuehlo




Instiute Naciomsa g Baba billEnc dn
“Dirn. Adrians Hebaze Flores™
Asrsiztad Serd - Japdo

: Mliinisterio
de Salud

“Afio del Fortalecimiento de la Soberania Nacional”

FORMATO N° 8: REQUERIMIENTO DE DIETA HIPERCALORICA, HIPERPROTEICA E
HIPOGLUCIDA-PACIENTES

P o ALIMENTOSECAN%;ENER_GIA ‘PROT,. cgms LIPD FIB. CA Fe
it : (@)} (Kcal) | (g9} | {q9) (9) mg {mg) {mg) |

DESAYUNO

/ Total
ADICIONAL

Total

ALMUERZO
“Al’

Total

=

ADICIONAL

Total

COMIDA
T 1 :

TOTAL

|enErca|proT.|CaRB.! 11PID. | FIB. | Ca. | Fe.
(KCAL) | (@) | (9) | (g) 1 (9) |(mg)(mg)

TOTAL/DIA

. 30
%f’ Siempre
' ZII‘ mnelpugblo




pﬂ‘ﬂ'—u,\ *
> 3 ik, 3L Instituto Nacional de Rehabiitacidn
EE wg - Ministerio - TEP At A caARnTe IS e
h ; de‘ Sa’ud : . Amistad Perd - Japon

“‘AfRo del Fartalecimiento de ta Soberania Nacional”

FORMATO N° 02

FIGHA DE EVALUACION AL PROVEEDOR DE RACIONES ALIMENTICIAS

FECHY: HORA:

;-A%”I‘SQCTER'ST'CAS TECNICASDELA | . ,urae | CALIFICACION OBSERVACION

NO

DESAYUNO
1.1 | Calidad buena

1.2 | Cantidad exacta
1.3 { Puntualidad
1.4 | Presentacion adecuada

1.5 | Cumplimiento de lo programado
1.6 | Variedad

ALMUERZO

1.7 | Calidad tuena

1.8 | Cantidad exacta

1.9 | Puntualidad

1.10 | Presentacion adecuada

1.11 | Cumplimiento de lo programado
1.12 | Variedad

COMIDA

1.13 | Calidad buena

1.14 | Cantidad exacta

1.15 | Puntualidad

1.16 | Presentacién adecuada

1.17 | Cumgplimiento de lo programado

1.18 | Variedad
CENA

1.18 | Calidad buena
1.20 | Cantidad exacta

b | | b e |-

A N e B

-t | |- -] -

-

-

1.21 | Puntualidad
1.22 | Presentacién adecuada
1.23 | Cumplimiento de lo programado

1.24 | Variedad

- - | | -

1.25 | Entrega de |a programacion a ejecutar 1

TOTAL 25

v
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e
e sttt Nacionasd e Belsbiltacion

wf?;ﬁ Ministerio “Direr. Adrisns Sebal Fhres”
M@-" de Salud ; : Aenistad Perd - jJapon
“Afio del Fortalecimiento de fa Soberania Nacional”
FICHA DE EVALUACION Al PROVEEDOR DE RACIONES ALIMENTICIAS
FECHA: HORA:
Ne 2. BUENAS PRACTICAS DE ALMACENAMIENTQ PUNTAJE ] CALIFICACION I OBSERVACION
ALMACEN
Las materias primas son transportados adecuadamente
2.1 | segln la normativa vigente, durante {a recepcion de 1
alimentos.
Viveres Secos: ordenado y clasificados (a una
2.2 | distancia minima de 0,20 m del piso, 0,60 m del techo, 1

y de 0,50 m entre filas de rumas y de las paredes)
Viveres Frescos: ordenado y clasificados (a una
distancia minima de 0,20 m del piso, 0,60 m del techo,
2.3 | y de 0,50 m entre filas de rumas v de las paredes. 1
Orden dentro de equipos de refrigeracion y
congelacién)

2.4 | Rotacion constantes de Viveres Frescos 1
2.5 | Retulacién de los viveres Frescos v secos 1
26 Los productos a granel estan almacenados en envases 1

tapados y etiquetados.

Los alimentos perecibles se hallan refrigerades o 1
congelados segun corresponde y de manera adecuada.

27

Los equipos de refrigeracion y congelacion cuentan con
2.8 | el correspondiente dispositive de medicidn de 1
temperatura visible

Las temperaturas de las camaras de retencion son

29 inferiores a 5°C (refrigeracion) o -18°C (congelacion). L
2.10 | Uso de la hoja de pedido de alimentos 1
. Uso de Tarjeta Kardex (evidencian una adecuada
4 211 rotacidn de inventarios, las materias primas & insumos 1
' presentan fechas de vencimiente y aquelias que
requieren Registro Sanitario, éste se halla vigente.)
2.12 | Almacenamiento de Materiales de Limpieza apropiado 1
213 Lieva registro de proveedores actualizado con las 1
i especificaciones sefialadas en la normativa sanitaria.
214 Control de boletas, facturas o guias de ventas de 1
: proveedores que suministran alimentos.
2.15 | Cumple con fumigacion y desratizacién 1
TOTALES 15

ﬂ/ =
/ 3. CONDICIONES DEL MENAJE Y EQUIPOS

3.1 | Buen estado de ollas

3.2 | Buen estado de sartenes

3.3 | Buen estado de platos

3.4 | Buen estado de vasos

3.5 | Buen estado de tazas

3.6 | Buen estado de jarras

3.7 | Buen estado de Tapers

3.8 | Buen estado de utensilios

39 Bandejas ‘_1? distr_ib_ucién en buen estado de
*~ | conservacién e higieng.

3.10 [ Buen estado la cocina

3.11 | Buen estado el homo

3.12 | Buen estado la conservadora y refrigeradora

3.13 | Buen estado el horne microondas

3.14 | Buen estado la licuadoras

3.15 | Buen estado de la balanza

3.16 { Buen estado de los coches isotérmicos

3.17 | Buen estado de los baldes

3.18 | Otros
TOTALES

ek | | | | [ | md e e | | e | e [ |

-
=]

32
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Ministerio
de Salud

“Afio del Fartalecimiento d

i

e la Soberania Nacional”

NU

4.BUENAS PRACTICAS DE HIGIENE, LIMPIEZA Y DESINFECCION

ALMACEN DE VIVERES SECOS

4.1

Pisos

4.2

Paredes

4.3

Tapers

4.4

Anaqueles

PN JECY JE N Y

ALMACEN DE VIVERES FRESCOS

4.5

Pisos

4.6

Paredes

4.7

Lavaderos

4.8

Anaqueles

4.9

Jabas y/o tapers

4.19

Canaletas

4.11

Ventanas

4.12

Cortinas sanitarias

= e | | mdh | o |k | | b

AREA DE COCINA

4.13

Pisos

4.14

Paredes

4.15

Lavaderos

4.16

Mesas de trabajo

417

Canaletas

4.18

Ventanas

4.20

Trampa de grasa

4.21

Cortinas sanitarias

- ok [ el fade | k| e [ |-

AREA DE SERVIDG

= 4.22

Pisos

4.23

Paredes

4.34

Lavaderos

4.25

Mesas de trabajo

b |k | a |

COMEDOR

4.26

Pisos

4.27

Paredes

4.28

Lavaderos

4.29

Ventiladores

4.30

Mesas

b | b | el |l |

4.31

Ventanales

4.32

Sillas

-

EQUIPOS

4.33

Congeladoras

4.34

Refrigeradoras

4.35

Horno microondas

4.36

Coche témico

4.37

Cocinas

4.38

Horno

4.39

Licuadoras domesticas

4.40

Porta platos

4.41

Marnitas

4.42

Tahaola

4.43

Licuadora industrial

4.44

Balanza de alimentos

4.45

Balanza de alimentos

4.46

Campana extractora

- | el | e | | | | | ek | |l o | ||

MENAJE

4.47

Qllas

4.48

Sarten

4.49

Platos

4.50

Soperas

4.51

Vasos

4.52

Tazas

b | b | | | ] -

SUBTOTALES

o
]

‘Siempre
| wne pueblo
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saskitolns Macional dis Rehabilitpoida
£ e, Adriasna Rebars Flores”
x Saluc Hprvistad Perd - Japon

i'ﬁlﬁ%&eﬂo ‘
de Salud .

“Afio det Fortalecimiento de la Soberania Nacional”

FIGHA DE EVALUACGION AL PROVEEDOR DE RACIONES ALIMENTICIAS
FECHA: HORA:

4, BUENAS PRACTICAS DE HIGIENE, LIMPIEZAY .
N°® DESINFECCION PUNTAJE | CALIFICACION OBSERVACION

MENAJE

4.53 | Jarras

4.54 | Tapers

4.55 | Tablas de picar

4.56 | Utensilios

4.57 | Secadores

4.58 | Bandejas de plastico

4.59 | Bandejas de acero

4.60 | Baldes de plastico

PR RN N I N e e ]

4.61 | Escurridor de platos

CONDICIONES DEL SERVICIO

4.62 | Presencia de vectores 1

4.63 | Aplicacion dei manual de BPM y PHS 1

SERVICIOS HIGIENICOS Y VESTUARIOS

Los SSHH estan operativos, en buen estado de

el conservacion e higiene.

Los lavatorios estan provistos de los implementos 1

G para la higienizacién y secado de manos.

4.66 | Los vestuarios estdn limpios 1

RESIDUOS SOLIDOS

4.67 ! Eliminacion adecuada de residuos solidos 1

4.68 | Cuentan con bolsas colectoras apropiadas. 1

Los contenedores para la disposicién de residuos
4.69 | solidos tienen tapa y encuentran en adecuadas 1
condiciones de mantenimiento v limpieza.

Coche transportador de residuos esta en buen

==i0 estado de limpieza.

LIMPIEZA PERSONAL

4.71 | Uniforme completo

4.72 | Uniforme limpio

4.73 | Uso correcto de guantes

4.74 | Uso correcto de mascaritas

- | = | e | i | -

4.75 | Carnet de sanidad vigente

{ os manipuladores mantienen una higiene correcta
4.76 | de manos, ufias cortas y limpias ,sin accesorios 1
personales.

477 | Ndmero de personal completo 1

SUBTOTALES 24

TOTALES 7

34



?@ | PERU | Ministerio
S o de Salud

“Afo del Fertalecimiento de la Soberania Nacional”

institutc Nacional de Rehabilitacidn
"Dra. Adriana Rebaza Fiores”
Amistad Perd - lapdon

FORMATO N° 09

EVALUACION AL PROVEEDOR DE RACIONES ALIMENTICIAS

FECHA:

5. OTRAS OBSERVACIONES:

6. CIERRE DE LA EVALUACION SANITARIA AL PROVEEDOR DE RACIONES ALIMENTICIAS

§ ! emetipueblo

Siendo horas del dia de de se da
por concluida la evaluacion, se suscribe la presente y firma el Acta:
LA NUTRICIONISTA DEL INR LA NUTRICIONISTA DE LA EMPRESA O REPRESENTANTE

FIRMA Y SELLO: FIRMA Y SELLO:

DNI: DNI:

N© COLEGIATURA: N° COLEGIATURA:

. 35
;| Siempre




seshitundiacional de Rehsbiitacion
L “Dra. fadrians Rebas Fioras”
Amestud Pord - Japda

" Ministerio
de Salud

*Afio del Fortalecimiento de la Soberania Nacional”

FORMATO N° 10
FORMATO DE HALLAZGO DE CONTAMINACION MACROSCOPICA EN ALIMENTOS

FECHA:
TIPO DE COMIDA CONTAMINANTE ENCONTRADO
DESAYUNO () HONGOS ()
REFRIGERIO () | MOHOS ()
ALMUERZO () CUCARACHAS ()
COMIDA ( ) | MOSCAS ()
CENA ( ) | MOSQUITOS ()
ADICIONALES () CABELLOS { )
GUSANOS ()
PLASTICO ()
RESTOS DE DETERGENTE ()
METALES ()
PAPEL ()
PAVILO )
OT RO oo o e e

USUARIO QUIEN REALIZO EL HALLAZGO: .....ooiiiiiiiiiiin oo e

PERSONAL QUIEN REALIZA LA VERIFICACION DEL BALLAZGO:

f%z/
""" T PERMERA DETURNG —~ FIRMA ¥ SELLO DEL PERSONAL DE
NUTRICION INR
Vo BS MEDICO DE GUARDIA

Nota: adjuntar foto, y/o remitirla al WhatsApp de la jefatura del Servicio de Nutricion

36




WS::’}” . ~ Ak Instituto Nacional de fahabilitacién
t -t Ministerio “Dra. Adriana Rebaza Flores”
"‘NJ - de Salud Amistad Perd - Japon

“Afko del Fortalecimiento de la Soberania Nacional®

ANEXO N° 1
TIPIFICACION Y CALIFICACION AL INCUMPLIMIENTQ DEL CONTRATO POR PARTE DEL PROVEEDOR

La Jefatura de Nutricidn ejercerd la funcion de tipificar y calificar el incumplimiento del contrato por parte del proveedor,
en lo concerniente a la calidad del servicio.

Los tipos de incumplimiento son:
INCUMPLIMIENTO TECNICO DE TIPO I:

«  El nutricionista del INR se encargara de supervisar la calidad del servicio de acuerdo al Formato N@ 09 (FICHA
DE EVALUACION AL PROVEEDOR DE RACIONES ALIMENTICIAS), en caso de encontrarse alguna
observacion se calificara como cero, considerandose incumplimiento no subsanable; el mismo que sera firmado
al finalizar el dia por el responsable del service y el nutricionista responsable del INR.

s El servicio prestado por el PROVEEDOR estara sujeto a evaluacion en forma inopinada por rganos internos y
externos utiizando formatos de las normas sanitarias vigentes.

s Al finalizar el mes se elevara el informe de los incumplimientos diarios a la DIDAAT, en casc de presentarse
Incumplimiento y/o observacién se tipificara y calificara segun el anexo 01, que se encuentra en los TDR.

« lajefatura del Departamento de Investigacion, Docendia y Atencion en Ayuda al Tratamiento — DIDAAT, como
usuario, otorgara la conformidad del servicio de acuerdo al Informe de Evaluacion emitido por la jefatura del
Servicio de Nutricion del INR, asi como de los drganos de control interno y externo, todo lo cual sera remitido a
la Oficina Ejecutiva de Administracién.

« Los puntos a considerar en el formato N° 09 (FICHA DE EVALUACION AL PROVEEDOR DE RACIONES
ALIMENTICIAS) son los siguientes:

1 Incumplimiento de las caracteristicas técnicas de la racion.

2 Incumplimiento en buenas practicas de almacenamiento.

3 Incumplimiento sobre condicion de menaje y equipos.

4 Incumplimiento sobre buenas practicas de higiene, limpieza y desinfeccién.

En caso de que se presentara una observacion en cada item, se calificara come incumplimiento
INCUMPLIMIENTO TECNICO DE TIPO II:

+ En caso de presentarse hallazgo de contaminacion macroscdpica fisica, bioldgica y/o quimica (material extrafio
dentro de los preparados alimenticios como: cabellos, papel, hilos plasticos, insectos, gusanos, hongos, moho
entre otros.); serd registrado en el Formato N° 10 (FORMATO DE HALLAZGO DE CONTAMINACION
MACROSCOPICA EN ALIMENTOS) el mismo que ilevara la firma del nutricionista responsable y del médico
de guardia o del servicio adjuntando la prueba (fotografia), una vez entregado a la jefatura del servicio de
nutricion esta emitird un documento al proveedor haciendo de su conocimiento de lo acontecido; e
inmediatamente se tipificara y calificard segdn el anexo 01, al finalizar el mes se elevard el informe a la DIDAAT.

« bna vez obtenido los resultados dei analisis microbioldgico realizado por las entidades especializadas, la
jefatura del servicio de Nutricion emitira un documento al proveedor informado dichos resultados, e
inmediatamente se tipificard y calificard segln el anexo 01, al finalizar el mes se elevara el informe a la
DIDAAT.

» En este tipo de incumplimiento (Contaminacién Macroscdpica y Contaminacion Microscdpica), pone en riesgo la
salud e integridad de los pacientes hospitalizados y personal de guardia.

1 Contaminacidn microscopica de alimentos y/o superficies, debidamente comprobadas por ente especializado.
2  Contaminacidn macroscopica fisica, bioldgica y/o quimica comprobada por nutricionista del INR o médico de
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ANEXO N° 02: ESCALA DE LAS PENALIDADES AL INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Monto de la
]
A PENACLDADES Penalidad/ dia
Por cada Incumplimiento Técnico Tipo It
1. Incumplimiento de las caracteristicas técnicas de la racién. S/. 50
2. Incumplimiento en buenas practicas de almacenamiento. S/. 50
I
3. Incumplimiento sobre condicion de menaje y equipos. S/.25
4. Incumplimiento sobre buenas practicas de higiene, limpieza y 5/. 50
desinfeccidn. .
d Por cada Incumplimiento Técnico Tipo II
1. Contaminacién microscopica de alimentos y/o superficies,
1 debidamente compreobadas por ente especializado. 5/. 500
2. Contaminacidn macroscopica fisica, biolégica y/o quimica
comprobada por nutricionista del INR o médico de guardia. 5/. 300

(*) MC = Monto Contractual
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1. REQUISITOS DE CALIFICACION:
1.1. Experiencia del postor
FACTURACION
Requisitos:
El postor debe acreditar un monto facturado acumulado equivalente a: ... (consignar dos (2)

veces el valor referendial), por la contratacion de servicios iguales o similares al objeto de la convocatoria, durante
jos ocho (8) afios anteriores a la fecha de la presentacion de ofertas que se computaran desde la fecha de la
conformidad o emisidn del comprobante de pago, segln corresponda.

Se consideran servicios similares a los siguientes: Atencién de alimentacion a pacientes, personal asistencial en
Hospitales Nacionales, Clinicas, Paliclinicos u otros establecimientos de salud.

Acreditacion:

La experiencia del postor en la especialidad se acreditara con copia simple de (i} contratos u érdenes de servicios,
y su respectiva conformidad o constancia de prestadidn; o (i) comprobantes de pago cuya cancelacion se acredite
documental y fehacientemente, con voucher de depdsito, nota de abone, reporte de estado de cuenta, cualquier
otro documento emitido por Entidad del sistema financiero que acredite el abono o mediante cancelacidn en el
mismo comprabante de pago!, correspondientes a un méximo de veinte (20) contrataciones,

1.2. Capacidad Técnica y Profesional
S0L0 SE CONSIDERA COMO PERSONAL CLAVE A LOS NUTRICIONISTAS QUE ESTAN INLUIDOS EN LA
RELACION DFEL PERSONAL DEL CUADRC N° 15: RELACION DEL PERSONAL REQUERIDO, PAG 16

ndel INR
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