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SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N° | Simbolo Descripcién
1 ' [ABC] /[ ] La informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados debe ser
! -/ TRt completada por la Entidad durante la elaboracién de las bases.
Es una indicacién, o informacién que deberé ser completada por la
9 [ABC] / [ ] Entidad con posterioridad al otorgamiento de la buena pro para el caso
"""" especifico de la elaboracién de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por los
proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.
3 ITpO{ta_lfe ) Se refiere a consideraciones importantes o tener en cuenta por el comité
e Abe de seleccién y por los proveedores.
| Advertencia | . o "
4 | Alitencia : Se refiere a adverfencias a tener en cuenta por el comité de seleccién y
e Abc ’ por los proveedores.
Importante para la Entidad Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el comité
5 de seleccion y deben ser eliminadas una vez cuiminada la elaboracion de
* Xyz . | las bases.

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las bases estdndar deben ser elaboradas en formato WORD, y deben tener las siguientes caracteristicas:

Caracteristicas

Parametros

[N
|

1 Margenes

Inferior: 2.5 cm
Derecha: 2.5 cm

Superior : 2.5 cm
lzquierda: 2.5 em

2 Fuente

Arial

3 Estilo de Fuente

Normal: Para el contenido en general
Cursiva: Para el encabezado y pie de pdgina
Para las Consideraciones importantes (item 3 del cuadro anterior)

4 Color de Fuente

Automadtico: Para el contenido en general
Azul :+ Para las Consideraciones importantes (ftem 3 del cuadro anterior)

5 Tamafo de Letra

16 : Para los dos primeras hojas de las Secciones General y Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos.
10 : Para el cuerpo del documento en general
9 : Para el encabezado y pie de pagina
Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segon la necesidad

8 : Para las Notas al pie

6 Alineacién

Justificada: Para el contenido en general y notas al pie.
Centrada  : Para la primera pdgina, los titulos de las Secciones y nombres
de los Capitulos)

A Interlineado | Sencillo
. Anterior : 0
| 8 Espaciado Posterior : O
{ 9 ‘ Subrayado Para los nombres de las Secciones y para resaltar o hacer hincapié en algin
concepto
INSTRUCCIONES DE USO:

1. Una vez registrada la informacién solicitada dentro de los corchefes sombreados en gris, el texto deberd
quedar en letra tamario 10, con estilo normal, sin formato de negrita y sin sombrear.

2. La nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en la Seccién General. En el caso de la Seccidn
Especifica debe seguirse la instruccién que se indico en dicha nota.

Elaboradas en enero de 2019

Modificadas en junio 2019, diciembre de 2019, julio 2020, julio y diciembre 2021
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista, deben conducir su actuacién conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracién al OSCE y a la Secretaria
Tecnica de la Comisién de Defensa de Ia Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segln corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusién
Yy corrupcion por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demas actores que participan en el proceso de contratacién.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comision
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas
que se presenten durante el proceso de contratacién, en los términos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represién de Conductas Anticompetitivas”, o norma que la sustituya, asi como las
demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista del proceso de contratacion deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
la Comisién de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacién referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucién de posiciones
que se requieran, eptre otras formas de colaboracion.
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SECCION GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

{(ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)
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| CAPITULO | ]
B ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1. REFERENCIAS

Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

1.2. CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacién en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo
54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccion,
debiendo adjuntar las bases y resumen ejecutivo.

1.3. REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se realiza conforme al articulo 55 del Reglamento. En el caso de un
consorcio, basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

ortante

» Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccién convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcién
vigente y estar habilitados ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra
el Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacién, se puede ingresar a la siguiente direccién electrénica: www.rnp.gob.pe.

* Los proveedores que deseen registrar su participacién deben ingresar al SEACE utilizando

sefialadas en el documento de orientacion “Guia para el registro de participantes
electrénico” publicado en https://www2.seace.gob.pe/.

\ su Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones

* En caso los proveedores no cuenten con inscripcién vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringira su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacion en el procedimiento de seleccion en cualquier otro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripcién o

quedado sin efecto la sancién que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

1.4. FORMULACION DE CONSULTAS Y OBSERVACIONES A LAS BASES

La formulacion de consultas y observaciones a las bases se efectia de conformidad con lo
establecido en los numerales 72.1 y 72.2 del articulo 72 del Reglamento.

1.5. ABSOLUCION DE CONSULTAS, OBSERVACIONES E INTEGRACION DE BASES

La absolucién de consultas, observaciones e integracion de las bases se realizan conforme a
las disposiciones previstas en los numerales 72.4 y 72.5 del articulo 72 del Reglamento.

L
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Importante
¢ No se absolveran consultas y observaciones a las bases que se presenten en forma fisica.
e Cuando exista divergencia entre lo indicado en el pliego de absolucién de consultas y

observaciones y la integracion de bases, prevalece lo absuelto en el referido pliego; sin
perjuicio, del deslinde de responsabilidades correspondiente

1.6. ELEVACION AL OSCE DEL _PLIEGO DE ABSOLUCION DE CONSULTAS Y
OBSERVACIONES E INTEGRACION DE BASES

Los cuestionamientos al pliego de absolucion de consultas y observaciones asi como a las
bases integradas por supuestas vulneraciones a la normativa de contrataciones, a los principios
que rigen la contratacién puablica u otra normativa que tenga relacién con el objeto de Ia
contratacién, pueden ser elevados al OSCE de acuerdo a lo indicado en los numerales del 72.8
al 72.11 del articulo 72 del Reglamento.

La solicitud de elevacién para emisién de Pronunciamiento se presenta ante la Entidad, ia cual
debe remitir al OSCE el expediente completo, de acuerdo a lo sefialado en el articulo 124 del
TUO de la Ley 27444, aprobado por Decreto Supremo N° 004-2019-JUS, al dia habil siguiente
de recibida dicha solicitud.

Tt\dvertencia

La solicitud de elevacion al OSCE de los cuestionamientos al pliego de absolucién de consultas
y observaciones, asi como a las Bases integradas, se realiza de manera electrénica a través del |

Constituye infraccién pasible de sancion segun lo previsto en el literal n) del numeral 50.1 del
articulo 50 de la Ley, presentar cuestionamientos maliciosos o manifiestamente infundados al
pliego de absolucién de consultas y/u observaciones.

l 1.7. FORMA DE PRESENTACION DE OFERTAS
Las ofertas se presentan conforme lo establecido en el articulo 59 del Reglamento.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segin la Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales?). Los demas documentos deben ser visados
por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su apoderado.
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

Importante
» Los formularios electrénicos que se encuentran en el SEACE y que los proveedores deben
llenar para presentar sus ofertas, tienen caracter de declaracién jurada.

*  En caso la informacién contenida en los documentos escaneados que conforman la oferta no
coincida con lo declarado a través del SEACE, prevalece la informacion declarada en los
documentos escaneados.

*  No se tomarén en cuenta las ofertas que se presenten en fisico a la Entidad.

' Para mayor informacién sobre la nomativa de firmas y certificados  digitales ingresar a:
https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales

@
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1.8. PRESENTACION Y APERTURA DE OFERTAS

El participante presentara su oferta de manera electronica a través del SEACE, desde las 00:01
horas hasta las 23:59 horas del dia establecido para el efecto en el cronograma del
procedimiento; adjuntando el archivo digitalizado que contenga los documentos que conforman
la oferta de acuerdo a lo requerido en las bases.

El participante debe verificar antes de su envio, bajo su responsabilidad, que el archivo pueda
ser descargado y su contenido sea legible.

Importante

Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar mas de un
consorcio en un procedimiento de seleccién, o en un determinado item cuando se trate de
procedimientos de seleccion segtin relacion de items.

n la apertura electronica de la oferta, el comité de seleccién, verifica la presentacion de lo

exigido en la seccion especifica de las bases, de conformidad con el numeral 73.2 del articulo

73 del Reglamento y determina si las ofertas responden a las caracteristicas y/o requisitos y

~ condiciones de los Términos de Referencia, detallados en la seccién especifica de las bases.
De no cumplir con lo requerido, la oferta se considera no admitida.

1.9. EVALUACION DE LAS OFERTAS

La evaluacién de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en el articulo 74 del
i\ Reglamento.

P2 El desempate mediante sorteo se realiza de manera elecironica a través del SEACE.

1.10. CALIFICACION DE OFERTAS

La calificacion de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en los numerales 75.1 y 75.2
del articulo 75 del Reglamento.

1.11. SUBSANACION DE LAS OFERTAS

La subsanacién de las ofertas se sujeta a lo establecido en el articulo 60 del Reglamento. El
plazo que se otorgue para la subsanacion no puede ser inferior a un (1) dia habil.

La solicitud de subsanacién se realiza de manera electronica a través del SEACE vy sera
remitida al correo electrénico consignado por el postor al momento de realizar su inscripcion en
el RNP, siendo su responsabilidad el permanente seguimiento de las notificaciones a dicho
correo. La notificacion de la solicitud se entiende efectuada el dia de su envio al correo
electroénico.

La presentacién de las subsanaciones se realiza a través del SEACE. No se tomara en cuenta
la subsanacién que se presente en fisico a la Entidad.

1.12. RECHAZO DE LAS OFERTAS
Previo al otorgamiento de la buena pro, el comité de seleccion revisa las ofertas econémicas

que cumplen los requisitos de calificacion, de conformidad con lo establecido para el rechazo
de ofertas, previsto en el articulo 68 del Reglamento, de ser el caso.
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1.13.

De rechazarse alguna de las ofertas calificadas, el comité de seleccion revisa el cumplimiento
de los requisitos de calificacion de los postores que siguen en el orden de prelacién, en caso
las hubiere.

OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Definida la oferta ganadora, el comité de seleccién otorga la buena pro, mediante su publicacién
en el SEACE, incluyendo el cuadro comparativo y las actas debidamente motivadas de los
resultados de la admision, no admisién, evaluacion, calificacion, descalificacion y el
otorgamiento de la buena pro.

. CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

Cuando se hayan presentado dos (2) o mas ofertas, el consentimiento de la buena pro se
produce a los ocho (8) dias habiles siguientes de la notificacién de su otorgamiento, sin que los
postores hayan ejercido el derecho de interponer el recurso de apelacion.

En caso que se haya presentado una sola oferta, el consentimiento de la buena pro se produce
el mismo dia de la notificacion de su otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

7 Importante

Una vez consentido el otorgamiento de /a buena pro, el 6rgano encargado de las contrataciones
o el drgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcién realiza la verificacién de la oferta
presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 del
articulo 64 del Reglamento.
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2.1.

] CAPITULO II ‘
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION ‘

RECURSO DE APELACION

A fravés del recurso de apelacion se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccion hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacion se presenta ante y es resuelto por el Tribunal de Contrataciones del
Estado.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacién del procedimiento de seleccion y

otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

- Importante

e Una vez otorgada la buena pro, el comité de seleccion, estd en la obligacion de permitir el
acceso de los participantes y postores al expediente de contratacién, salvo la informacién
calificada como secreta, confidencial o reservada por la normativa de Ia materia, a mas tardar
dentro del dia siguiente de haberse solicitado por escrito.

.. . .. ]
Luego de otorgada la buena pro no se da a conocer las ofertas cuyos requisitos de calificacién
no fueron analizados y revisados por el comité de seleccién.

‘e A efectos de recoger la informacion de su interés, los postores pueden valerse de distintos I
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (i) la captura y almacenamiento de

: imagenes, e incluso (iii) pueden solicitar copia de la documentacién obrante en el expediente,
siendo que, en este Ultimo caso, la Entidad debera entregar dicha documentacién en el menor
tiempo posible, previo pago por tal concepto.

»  El recurso de apelacion se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacién contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los ocho (8) dias habiles siguientes de haberse notificado el
otorgamiento de la buena pro.

La apelacién contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contra
la declaracién de nulidad, cancelacién y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los ocho (8) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que se
desea impudnar.
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CAPITULO 1l \
DEL CONTRATO

3.1. PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en el
articulo 141 del Reglamento.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
senalados en el articulo 139 del Reglamento y Ios previstos en la seccion especifica de las bases.
3.2. GARANTIAS
Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segun corresponda, son las de
fiel cumplimiento del contrato y por los adelantos.
3.21. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO
Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma

equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene
vigente hasta la conformidad de la recepcion de la prestacion a cargo del contratista.

3.2.2. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO POR PRESTACIONES ACCESORIAS

las contrataciones que conllevan la ejecucién de prestaciones accesorias, tales
como mantenimiento, reparacion o actividades afines, se otorga una garantia adicional
or una suma equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato de Ia
~ prestacién accesoria, la misma que debe ser renovada periddicamente hasta el
cumplimiento total de las obligaciones garantizadas.

Importante
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e En los contr;tos derivados de proaeudim;'entos de selecbién_ﬁér relacion de items, cuando el
monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados sea igual

cumplimiento de contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias,

* En los contratos periédicos de prestacién de servicios en general que celebren las
Entidades con las micro y pequefias empresas, estas dltimas pueden otorgar como garantia
de fiel cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato, porcentaje que es
retenido por la Entidad durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de
forma prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacién del mismo,
conforme lo establecen los numerales 149.4 y 149.5 del articulo 149 del Reglamento y
numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento.

3.2.3. GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccion especifica de las bases la entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.
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3.3. REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia
de Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacion de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias;
0 estar consideradas en la ultima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
periddicamente publica el Banco Central de Reserva del Per.

: Importante

' Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la

buena pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion
. ¥ eventual ejecucion, sin perjuicio de la determinacién de las responsabilidades funcionales que
" correspondan.

_Advertencia

| Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones |
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacion a la empresa que emite la garantia ‘
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/clasificadoras-de-riesqo).

| 2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cuél es la |
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la fecha
| de emisién de la garantia.
' 3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacion de riesgo
‘ B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Sila empresa que otorga la garantia cuenta con mas de una clasificacién de riesgo emitida
i por distintas empresas listadas en el portal web de Ja SBS, bastara que en una de elias |
( f\ ‘ cumpla con la clasificacion minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora |
| de la garantia, se debera consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De otro lado, ademas de cumplir con el requisito referido a la clasificacién de riesgo, a efectos |
de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada porla SBS para emitir garantias,
debe revisarse el portal web de dicha Entidad (http://'www.sbs.gob.pe/sistema-
ﬁnanciero/relacion-de-em,oresas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir—cartas-ﬁanza). |

| Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de los
mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

3.4.  EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar la ejecucién de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Reglamento.

3.5. ADELANTOS

La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningln caso exceden en

conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccién especifica de las bases.
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3.6. PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, seglin lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccién
especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar
cada una un monto méximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato
vigente, o de ser el caso, del item que debi6 ejecutarse.

3.7. INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucion del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36 de
la Leyy 164 del Reglamento.

PAGOS

| pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pagos
a cuenta, segun la forma establecida en la seccion especifica de las bases o en el contrato.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los servicios, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcion, salvo
que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacion, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a lo
que se indique en el contrato de consorcio.

S — e — — — —

[ Advertencia

En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se
deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales
correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento, debiendo |
repetir contra los responsables de la demora injustificada.

3.9. DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran
supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
g INSTRUCCIONES INDICADAS)

7 ,)‘ } -
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CAPITULO I
GENERALIDADES

1.1. ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre - UNIVERSIDAD NACIONAL HERMILIO VALDIZAN HUANUCO
RUC N° 1 20172383531

Domicilio legal : Av. Universitaria Nro. 601-607 Distrito de Pillco Marca
Teléfono: Do

Correo electrénico: . loaisticaorocesos(@unheval.edu.oe

1.2. OBJETO DE LA CONVOCATORIA
El presente procedimiento de seleccion tiene por objeto [a CONTRATACION DEL SERVICIO DE
PREPARACION Y EXPENDIO DE ALIMENTOS A TODO COSTO, PARA LOS ESTUDIANTES

DE LAS DIVERSAS FACULTADES DE LA UNIVERSIDAD NACIONAL HERMILIO VALDIZAN,
CORRESPONDIENTE AL EJERCICIO PRESUPUESTAL 2022.

1.3. EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de contratacion fue aprobado mediante Formato N° 02 del 28 de febrero del 2022.

1.4. EYENTE DE FINANCIAMIENTO

= ‘rf . .
PRecursos Ordinarios
KRecursos Directamente Recaudados

Importante

La fuente de financiamiento debe corresponder a aquelia prevista en la Ley de Equilibrio Financiero
del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal en el cual se convoca el procedimiento de
seleccion.

SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de PRECIOS UNITARIOS, de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacién respectivo.

1.6. DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO
No aplica
1.7. ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacion esta definido en el Capitulo 11l de la presente seccién de las bases.

1.8. PLAZO DE PRESTACION DEL SERVICIO

Los servicios materia de la presente convocatoria se prestaran en el plazo de 163 dias
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1.9.

1.10.

calendarios, en concordancia con lo establecido en el expediente de contratacion.

COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de recabar un ejemplar de |las bases, para cuyo
efecto deben cancelar el monto de S/. 5.00 (Cinco con 00/100 Soles) en Banco de la Nacion,
Cuenta N° 481-051-355.

Importante

s B sy e

. El costo de entrega de un ejemplar de las bases no puede exceder el costo de su reproduccién.

BASE LEGAL

- Ley N° 31365 de Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Afio Fiscal 2022.

- Ley N° 31366 de Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal
2022

- Ley N° 30225, de Contrataciones del Estado; modificados por los D.L. N°1444 y D.L N°1341.

- Decreto Supremo N° 162-2021-EF, que modifica el Reglamento de la Ley N° 30225 Ley de
Contrataciones del Estado aprobado mediante Decreto Supremo N° 344-2018-EF

- Decreto Supremo N° 082-2019-EF, que aprueba el Texto Unico Ordenado de la Ley N°30225.

- Directiva N° 001-2019 OSCE/CD “Bases y Solicitud de expresion de Interés estandar para los
procedimientos de seleccion a convocar en el marco de la Ley N° 30225”

- Ley N°27444, del Procedimiento Administrativo General y modificatorias.

- Ley N°27806, Ley de Transparencia y de Acceso a la informacion Publica.

- Decreto Supremo N° 103-2020-EF, que establece disposiciones reglamentarias para la
tramitacién de los procedimientos de seleccion que se reinicien en el marco del Texto Unico
Ordenado de la Ley N° 30225

- Decreto Supremo N° 008-2008-TR, Reglamento de la Ley MYPE

- Decreto Supremo N° 013-2013-PRODUCE

- Texto Unico _Ordenado de la Ley de Impulso al Desarrollo Productivo y al Crecimiento
Empresarjal” — Cédigo Civil

idas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
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CAPITULO Il ]
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1.CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccion de la convocatoria publicada en el SEACE.

Importante
De conformidad con la vigesimosegunda Jﬁispoéibié»n mCo;nple;néntaria Final del Reg‘lanfe”nto: en
. caso la Entidad (Ministerios y sus organismos publicos, programas o proyectos adscritos) haya
- difundido el requerimiento a través del SEACE siguiendo el procedimiento establecido en dicha
. disposicion, no procede formular consultas u observaciones al requerimiento.

2.2, CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra, ademas de un indice de documentos?, la siguiente documentacion:

2.21. Documentacion de presentacién obligatoria

2.21.1. Documentos para la admision de la oferta
a) Declaracién jurada de datos del postor. (Anexo N° 1)

b) Dc}cumento que acredite la representaciéon de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento andlogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segun corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segun
corresponda.

i Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legisiativo N° 1246, las Entidades estan
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacion que puedan
obtener directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2
y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la
Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE® y siempre que el servicio web
se encuentre activo en el Catdlogo de Servicios de dicha plataforma, no
correspondera exigir el certificado de vigencia de poder y/o documento nacional de

_identidad.

c) Declaracion jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2)

d) Declaracién jurada de cumplimiento de los Términos de Referencia contenidos en
el numeral 3.1 del Capitulo Ill de la presente seccion. (Anexo N°® 3)

2 La omisién del indice no determina la no admisién de la oferta.

3 Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.qobiernodigital.qob.pefinteroperabilidad/

A
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e) DOCUMENTACION QUE SERVIRA PARA ACREDITAR EL CUMPLIMIENTO DE
ALGUN COMPONENTE DE LOS TERMINOS DE REFERENCIA QUE LA
ENTIDAD CONSIDERE PERTINENTE:

o Copia de la Resolucion de Validacién Técnica Oficial del Plan del Sistema de
Andlisis de Peligros y de los Puntos criticos de control (HACCP), del plan. La
Resolucion Directoral debe estar orientado al producto denominado panes sin
relleno; y a la linea de produccién en panificacion.

* Copia del carnet sanitario vigente para la manipulacion de los alimentos, del
personal clave.

f)  Declaracion jurada de plazo de prestacion del servicio. (Anexo N° 4)4

g) Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio coman vy las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio,
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones. (Anexo N° 5)

e El Numero Maximo de integrantes que debera conformar un Consorciados es
de dos (2) participantes, debiendo acreditar con la copia de la promesa de
CONSOrcio.

= El participante integrante del Consorcio que acredite la mayor experiencia
debera contar como minimo el 60% de participacion en las obligaciones del
contrato, debiendo acreditar con la propia promesa de consorcio

El precio de la oferta en soles debe registrarse directamente en el formulario
electrénico del SEACE.

Adicionalmente se debe adjuntar el Anexo N° 6 en el caso de procedimientos
convocados a precios unitarios, esquema mixto de suma alzada y precios
unitarios, porcentajes u honorario fijo y comisidn de éxito, segun corresponda.

En el caso de procedimientos convocados a suma alzada Unicamente se debe
' adjuntar el Anexo N° 6, cuando corresponda indicar el monto de la oferta de Ia
prestacion accesoria o que el postor goza de alguna exoneracion legal.

El precio total de la oferta y los subtotales que lo componen son expresados con
dos (2) decimales. Los precios unitarios pueden ser expresados con mas de dos
(2) decimales.

Importante

- El comité de seleccion verifica la presentaciéon de los documentos requeridos. De no
. cumplir con lo requerido, la oferta se considera no admitida.

o En caso de requerir estructura de costos o analisis de precios, esta se presenta para el

perfeccionamiento del contrato.

2.21.2. Documentos para acreditar los requisitos de calificacion

Incorporar en la oferta los documentos que acreditan los “Requisitos de Calificaciéon”
que se detallan en el numeral 3.2 del Capitulo Il de la presente seccion de las bases.

2.2.2. Documentacién de presentacién facultativa:

a) Incorporar en la oferta los documentos que acreditan los “Factores de Evaluacion”
establecidos en el Capitulo IV de la presente seccion de las bases, a efectos de obtener
el puntaje previsto en dicho Capitulo para cada factor.

b) Los postores que apliquen el beneficio de la exoneracion del IGV previsto en la Ley N°
27037, Ley de Promocion de la iInversion en la Amazonia, deben presentar la

4 En caso de considerar como factor de evaluacion la mejora del plazo de prestacion del servicio, el plazo ofertado en dicho
anexo servira también para acreditar este factor.
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Declaracién Jurada de cumplimiento de condiciones para la aplicacién de la exoneracion
del IGV (Anexo N° 7).

Advertencia

El comité de seleccién no podra exigir al postor la presentacion de documentos que no hayan
sido indicados en los acépites “Documentos para la admision de la oferta”, "Requisitos de
calificacion” y “Factores de evaluacién”.

2.3. REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar el
contrato:

a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato.

b) Garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, de ser el caso.

¢) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes de
ser el caso.

d) Cddigo de cuenta interbancaria (CCl) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el nimero
de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

e) Copjd de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que cuenta

facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

opia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso de

ona juridica.

PP

Advertencia R R
. De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legisiativo N° 1246, las Entidades estan prohibidas de
exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan obtener directamente mediante
la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa
medida, si la Enfidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE® y
siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catélogo de Servicios de dicha plataforma,
i _no correspondera exigir los documentos previstos en los literales e) y f).

g) Domicilio para efectos de la notificacion durante la ejecucién del contrato.

h) Detalle de los precios unitarios del precio ofertado®.

iy  Estructura de costos’.

j)  Detalle del precio de la oferta de cada uno de los servicios que conforman el paquete®.
k) Cronograma de saneamiento ambiental (fumigacion, desinfeccién, desratizacion)

[)  Cronograma de capacitacion para el personal clave y no clave

m) Documentacion que acredite la formacion, experiencia, capacitacion del personal no clave

Importante

* En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente
este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucién contractual, de ser
el caso, ademas de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de la Ley y el
articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o la
denominacién o razén social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de
lo contrario no podrén ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes

1

Para mayor informacién de las Entidades usuarias de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE ingresar al

siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pefinteroperabilidad/

Incluir solo en caso de la contratacion bajo el sistema a suma alzada.

Incluir solo cuando resulte necesario para la ejecucion contractual, identificar los costos de cada uno de los rubros que
comprenden la oferta.

o Incluir solo en caso de contrataciones por paquete.
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la Directiva “Participacion de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

e  En los contratos periédicos de prestacion de servicios en general que celebren las Entidades
con las micro y pequefias empresas, estas ultimas pueden otorgar como garantia de fiel
cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato, porcentaje que es retenido por
la Entidad durante la primera mitad del numero tofal de pagos a realizarse, de forma
prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelfo a la finalizacién del mismo, conforme lo
establece el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento y numeral 151.2 del articulo 151
del Reglamento. Para dicho efecto los postores deben encontrarse registrados en el
REMYPE, consignando en la Declaraciéon Jurada de Datos del Postor (Anexo N° 1) o en la
solicitud de retencién de la garantia durante el perfeccionamiento del contrato, que tienen la
condicion de MYPE, Ilo cual sergd verificado por la Entidad en el link
http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2 opcion consulta de empresas acreditadas
en el REMYPE.

e En los contratos derivados de procedimientos de seleccién por relacién de items, cuando el
monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados sea igual o
menor a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel
cumplimiento de contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias,
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

Importante

~ buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual
~ ejecucién, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

De conformidad con el Reglamento Consular del Peru aprobado mediante Decreto Supremo N°
076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en el exterior tengan
validez en el Peru, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos y
refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Pert, salvo que se trate de
documentos publicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la Apostilla, en
cuyo caso bastara con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya®.

o La Entidad no puede exigir documentacién o informacién adicional a la consignada en el

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la

_.presente numeral para el perfeccionamiento del contrato.

2.4, PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

2.5,

El contrato se perfecciona con la suscripcién del documento que lo contiene. Para dicho efecto el
postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento, debe
presentar la documentacion requerida en la Unidad de abastecimiento, sito en la Av. Universitaria
N° 601-607, Distrito Pillco Marca — Provincia Huanuco — Region Huanuco.

Importante

B L g 4 wowmms -me rr mes  worwem T s W1w

En el caso de procedimientos de seleccidn por relacion de items, se puede perfeccionar el contrato
i con la suscripcién del documento o con la recepcion de una orden de servicios, cuando el monto

del valor estimado del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00).

FORMA DE PAGO

La Entidad realizara el pago de la contraprestacién pactada a favor del contratista en PAGOS
PERIODICOS (mensual) de acuerdo al nUmero de atenciones; con previa conformidad de la
Direccion de Bienestar Universitario de la UNHEVAL.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad debe
contar con la siguiente documentacion:

9

Segun lo previsto en la Opinidon N° 009-2016/DTN.

-
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- Informe del funcionario responsable de la Direccién de Bienestar Universitario de la UNHEVAL
emitiendo la conformidad de la prestacién efectuada.

- Comprobante de pago.

- Informe de ocurrencias diarias de la Nutricionista

- Adjuntar copia del Contrato

Dicha documentacion se debe presentar en Mesa de Partes de la UNHEVAL, sito en la Av.
Universitaria N° 601-607, Distrito Pillco Marca — Provincia Huanuco — Regién Huénuco.
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CAPITULO IIl \
REQUERIMIENTO

Importante ) . ) ] )
- De conformidad con el numeral 29.8 de/ articulo 29 del Reglamento, el drea usuaria es responsable
. de la adecuada formulacion del requerimiento, debiendo asegurar la calidad técnica y reducir la
necesidad de su reformulacién por errores o deficiencias técnicas que repercutan en el proceso de |
| contratacién.

3.1. TERMINOS DE REFERENCIA
\ 2P
UNIVERSIDAD NACIONAL "HERMILIO VALDIZAN®
GONTRATACION DEL SERVICIO DE CONCESION DEL COMEDOR UNIVERSITARIC PARA EL SERVICIO

DE ALIMENTACION DE ESTUDIANTES DE LA UNIVERSIDAD NACIONAL "HERMILIO VALDIZAN" DE
HUANUCO PERICDO 2022

# TERMINOS DE REFERENCIA

i. ENTIDAD CONVOCANTE:
Nombre: Universidad Nacional “Hermilio Valdizan® de Hudnuco
RUC: 20172383531

2, AREA USUARIA:
£~ Direccién de Bienestar Universitario de la UNHEVAL

3. FINALIDAD PUBLICA.
El presente procedimivnto de seleccién busca que a través de la alimentacion con las
condiciones adecuadas de salubridad y con la racién adecuada que permita a los estudiantes
universitarios tener un mejor desempefio en su proceso de aprendizaje.

4, ANTECEDENTES.
La Universidad Hermilio Valdizan, dentro de sus funciones institucionales cuenta con el

servicio de atencidn alimentaria en los ambientes del Comedor Universitario a los
estudiantes de las diversas facultades de la Universidad. FEn la actualidad continuamos en
una situacién coyuntural de Emergencia Sanitaria por la propagacion del Covid 19, esta
situacién obliga a realizar el ajuste correspondiente al requerimiento de alimentacion a los
estudiantes alineando de acuerdo al marco normativo vigente,

La Universidad Nacional Hermilio Valdizan a través de su area usuaria conocedor de la
necesidad y coyuntura actual, requiere la Contratacién del servicio de preparacién ¥
expendio de alimentos a todo coste, para los estudiantes de las diversas Facultades de
la Universidad Nacional Hermilie Valdizan, correspondiente al ejercicio presupuestal
2022; la cual brindara ef servicio de preparacion y expendio de alimentos preparados de
forma diaria a 1200 estudiantes de las diversas modalidades (Beca categoria A, Beca
categoria B, Beca categoria C), de las diversas facultades de la Universidad Nacional
Hermilio Valdizan durante el aflo académico 2022 y a estudiantes que pertenecen al
Sistema de Focalizacion de Hogares (SISFOH) identificados como personas con hogares
socioecondmice (pobre o extremo pobre),

5. ACTIVIDADES DEL POI
Segin POI:

¢ Brindar Servicio de Comedor Universitario a estudiantes de bajos recursos econémicos
y los gue pertenecen al SISFOH.

6. OBJETIVOS DE LA CONTRATACION:

A, Objetivo General:
La presente contratacién tiene por objetivo seleccionar a un Concesionario, que brinde
el servicio de comedor a los estudiantes en condiciones optimas de higiene, inocuidad
y salubridad, estd deberd estar a cargo de una empresa especializada con personal
profesional capacitado en el rubro de concesion, preparacién y expendio de alimentos.
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{UNIVERSIDAD NACIONAL “HERMILIO VALDIZAN"

“CONTRATACION DEL SERVICIO DE CONCESION DEL COMEDOR UNIVERSITARIO PARA EL SERVICIO
DE ALIMENTACION DE ESTUDIANTES DE LA UNIVERSIDAD NACIONAL “HERMILIO VALDIZAN" DE
HUANUCO PERIODO 2022

B. Objetivos Especificos:

+ Contratar el servicio de alimentacién con las mejores condiciones de calidad, higiene
¥ salubridad, con protocolos de bioseguridad para evitar la propagacién del virus
COVID-19.

© Garantizar que los alimentos no se contaminen con virus, bacterias u otros elementos
que afecten la seguridad y salud del comensal.

« Asegurar la calidad sanitaria e inocuidad de los alimentos y bebidas de consumo
humano en las diferentes etapas: adquisicion, transporte, recepeidn, almacenamiento,
preparacion y expendio de alimentos.

o [Establecer los requisitos operativos y las buenas practicas de manipulacién que deben
cumplir los responsables y los manipuladores de alimentos que laboran en el servicio
de preparacién y expendio de alimentacién.

¢ Brindar a los estudiantes, la nutricién ¥ la calidad en la racidn alimentaria,
contribuyendo a cubrir las necesidades diarias de energfa y nutrientes.

$ + Vigilar la utilizacién de productos de calidad para la preparacion de los mismos.
’(;ﬁv s ¢ Contribuir al cuidade del medio ambiente con el uso de materiales que no afecten el
L S mismo, en cuniplimiento de su conservacidn, para la atencién de la racion
‘\\Q‘ g alimentaria.

7. CARACTERISTICAS Y CONDICIONES DEL SERVICIO A CONTRATAR
Los alcances y Ia deseripcion del servicio son los siguientes:
.7.1. Deseripcién y Cantidad del Servicio a Contratar

|]TEM CANTIDAD | UNIDAD DE MEDIDA | _DESCRIPCION |

112000 | Servicio | PREPARACION Y EXPENDIO DE ALIMENTOS

7.2, Actividades
Para e presente servicio se requiere de lo sigujente:

ITEM N° 1. PREPARACION Y EXPENDIO DE ALIMENTOS:

La Formulacion de las dietas nutricionalmente balanceadas para individuos o grupos de

poblacidn, asi como fa evaluacion y calidad de la misma, depende fundamentalmente de lo

siguiente:

a. Lasnecesidades de energia y nutrientes esenciales de los distintos individuos de acuerdo
a su edad, sexo, tamafio corporal y actividad fisica,

b. La composicion quimica de los alimentos que componen su alimentacion habitual.

¢. Lainteraccion de los nutrientes de acuerdo a la combinacién de los alimentos en la dieta
Mixta nutritiva.

Segin las recomendaciones de la FAO/OMS/ONU los valores caléricos proteicos y de

grasa de acuerdo a la actividad fisica e intelectual de un estudiante universitario en

promedio va desde los 2700 a 290¢ calorfas duranie un dia, los cuales se distribuyen en

ires tiempos desay‘uno. almuerzo y cena.

REQUERIMIENTO KILOCALORICO Y ENERGETICO DE LOS MENUS

%o DE | _ QUERIMIENTO DE MACRONUTR]ENTES !

KILO —————r=
[ rgo PREPARAC] APORTE HIDRATOS DE |
| N ON KCAL. CALORIA | PROTEINAS | GRASAS | CARBONO

| MENUDIA | SOKCAL) Fep™ 1o TGR. % IGR | %

02 |AL’V1UERZO 45% | 12152 37-48 | o ys | 27=34 | o 254}98; ggg 60-68 |

1305 39-49 | 29-36 |

S e
6752 20 25 | 7518 i0l-115 |
03 ECENA 25 % 23 | Eo 12.1_5 20 -25 60- 68

| 16-20 109123 -~
1890 a 57 et 42-53 283 -322 |

ROLAL EORPIA LT 2030 L0-76 | 115 | 45 gp | 20 25[315 345““ 58
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La presente programacion de memis comprende los 6 dias de la semana (Lunes, Martes,
Miércoles, Jueves, Viernes, Sabado v Feriado), la cual se debera distribuir porcentualmente los
macronutrientes y micronutrientes en el mend por cada dia, debiendo de manera informativa
mencionar la porcion de Ia racién, los micronutrientes mas significativos v el porcentaje de

carbohidratos.
CANTIDAD DE RACIONES A CONTRATAR
Descripeién I Cantidad de Dias por atender | N° raciones |
| Comensales | o CE——
| Almuerzo v Cena 1200 163 | 02 raciones/dia

A. Adquisicién de Insumos

¢ El Contratista esta en la obligacion de implementar medidas para garantizar fa
seguridad y salud en ¢l trabajo, debiendo elaborar y alinear su Plan para la Vigilancia,
prevencidn y control de la COVID-19, en el trabajo (E1. PLANY; incluyendo la guia
de actividades, acciones e intervenci6n, con el Plan de la Entidad Contratante vigente,
esto permitira el cumplimiento de los lineamientos especificos dentro y fuera del
comedor universitario. E presente Plan debers contar con los lineamientos de satud,

T _ los protocolos sanitarios vigentes y demds disposiciones que dicten los sectores y

K%m & autoridades competentes en materia de seguridad y salud en el trabajo.

W/ * El personal ofertado que realizard la adquisicion de insumos o materia prima, debera

e contar con los equipos y el procedimiento a aplicar desarrollados en “El Plan™ y en
la guia del contratista,

El contratista deberd de contar con el personal ofertado, necesario para la adquisicién

¥y recepeion de los insumos o materia prima, requerido para la preparacién de la

racién alimentaria.

El contratista deber de contar con la relacién de insumos o materia prima que se va

a adquirir en el mercado y a través de la compra en la Tienda On line; la relacién de

insumos o materia prima a adquirir debera estar sujeto a la programacion de mens

mensuales. El procedimiento y la frecuencia de adquisicién de insumos o materia
prima est4 desarrollada en “El Plan” y su guia.

e El contratista a través del personal ofertado deberd de realizar la limpieza y
desinfeceidn del vehiculo antes y después del uso, de acuerdo a lo establecido en “E}
Plan™ v su guia.

* El contratista deberd de contar con el vehiculo acondicionado (elementos que
impermeabilizan el vehiculo e impida el contacto con el conductor v los insumos),
para el traslado de los insumos o materia a adquirir, debiendo estar sujeto a los
acondicionamientos establecidos en “El Plan™ y su guia.

* Los insumos o materia prima a adquirir deberdn de contar con su correspondiente
rotulado y envasado, asi como su cotrespondiente registro sanitario o autorizacion
sanitaria; aquellos insumos o materia prima que por su naturaleza no cuenten con las
condiciones descritas en los parrafos precedentes, deberdn de acreditar la
procedencia del insumo o materia prima, para los fines de supervisién y control,

* Elcontratista al realizar el pago por los insumos o materia debers hacerlos por medios
fisicos (efectivo) o medios electrénicos (larjeta de crédito); el desarrollo del
procedimiento estard desarrollado en “El Plan” v guia.

* El personal ofertado como parte de sus actividades tendra la responsabilidad de la
limpieza y desinfeccion de fos insumos o materia prima a adquirir, debiéndose aplicar
“El Plan” y 1a gufa para el desarrollo de esas actividades.

R
;‘gf

A




-~

Universidad Nacional Hermilio Valdizan
CONCURSO PUBLICO N° 002-2022-UNHEVAL - PRIMERA CONVOCATORIA

JUNIVERSIDAD NACIONAL “HERMILIO VALDIZAN"

“CONTRATACION DEL SERVIGIO DE CONCESION DEL COMEDOR UNIVERSITARIO PARA EL SERVICIO
DE ALIMENTACION DE ESTUDIANTES DE LA UNIVERSIDAD NACIONAL “HERMILIO VALDIZAN” DE

HUANUGO PERIODO 2022

B. Almacenamiento

2

4

Yo #ANIES
W g

En cuanto al almacén, la Entidad convocante proporcionari el ambiente
acondicionado para el proceso de almacenamiento de los insumos o materia prima
adguirido por el contratista. Para el desarrolio de las actividades en el almacén, el
contratista deberd basar sus actividades a su plan de vigilancia, prevencién y control
del COVID-19, incluyendo la guia de actividades, acciones e intervencidn que
asegure el cumplimiento de los lineamientos especificos.

El personal que realizard el almacenamiento de insumos o materia prima, deberd
cantar con los equipos de proteccion personal (EPPs) en todo momento, La
limpieza de los equipos y el procedimiento a aplicar estdn desarrollados en "El
Plan" y la guia.

El ambiente para el almacén cuenta con ¢l piso antideslizante, resistente a los
golpes y a sustancias quimicas, siendo impermeable, no absorbente, de facil
lavado, limpieza y desinfeccion.

El material utilizado en la pared estd revestido de material impermeable al agua y
no en absorbentes, de textura lisa, sin grietas, permitiendo una facil limpieza y
desinfeccion.

El material utifizado en el techo del almacén impide la acumulacion de suciedad o
formacién de mohos,

El almacén cuenta con la ventilacién e iluminacidn adecuada con Ia proteccién
contra los agentes ambientales, la puerta al exterior es s6lida de superficie lisa para
una facil limpieza y desinfeccion.

Fl contratista debera de realizar la sefializacion vy los distintivos correspondientes
en el ambiente establecido para el almacén segin lo establecide en la ley de
seguridad y salud en el trabajo.

El contratista deberd implementar los espacios del almacén con los equipos
necesarios que permitan conservar los insumos o materia prima, para una adecuada
preparacion de la racién alimentaria,

Los productos almacenados deberan estar distribuidos de acuerdo a su
clasificacion (grupo-clases-familia), considerando la fecha de vencimiento y fecha
de ingreso al almacén, permitiendo el uso oportuno del insumo o materia prima, a
través del sistema PEPS (primero en entrar es el primero en salir).

El contratista a través de la programacién deberd establecer métodos y
procedimientos a través del cual no exceda o acumule los insumos necesarios para
poder mantener una reserva permanente que asegure la atencién oportuna del
servicio.

El contratista debera contar con el personal ofertados idéneo, necesario para el
almacenamiento de insumos o materia prima, debiendo dicho personal contar con
los equipos de proteccion personal (EPP), establecidos en “El Plan” y la gufa,

C. Equipamiento ¢ Infraestructura

La infraestructura denominada Establecimiento es proporcionada por la Entidad
convocante, cuenta con el espacio necesario para el proceso de elaboracién y
preparacion de la racion alimentaria, Para el desarrolio de las actividades de
preparacién de la racién alimentaria, el contratista debera cefiirse a su plan para la
vigilancia, prevencién y control de la COVID-19, en el trabajo (El Plan);
incluyendo la guia de actividades, acciones ¢ intervencién que asegura el
cumplimiento de los lineamientos especificos.

El personal ofertado que realizaré la preparacion de la racién alimentaria, debera
contar con los equipos de proteccién personal (EPP), en todo momento. Los
equipos y el procedimiento a aplicar estdn desarrollados en “El Plan” y la guia.
La infraestructura proporcionada por la Entidad convocante cuenta con los
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ambientes acondicionados para la instalacién de los equipos proporcionados por el
contratista. El contratista deberd de contar con los equipos para la preparacion de
la racion alimentaria, la que se detalla como equipamiento estratégico, en el
nuineral

8.2 Recursos a ser previsto por el proveeder.
¢ Elcontratista debera contar con la infraestructura para realizar fa preparacion de la
racién de alimentos:

°

El drea de la infraestructura a wtilizar deberd contar con la sefializacion, los
distintivos y el espacio minimo de 1.5 metros entre los trabajadores (personal
clave y no clave), que permita el distanciamiento de acuerdo a “El Plan™ y la
guia.

La infraestructura proporcionada donde se realizard la preparacion de la racidn
alimentaria ser4 tinica y exclusivamente para el servicio de preparacién de
alimentos, envasado y empaquetado de la racion alimentaria,

La infraestructura es solida, mientras que los materiales de acabado son lisos ¥
resistentes a la corrosién de tal forma que se facilite la limpieza y la
desinfeccién de los ambientes.

El material utilizado en el piso es antideslizante, resistente a los golpesy a la
sustancia quimica, que permita una facil limpicza y desinfeccién, y es
impermeable, no absorbente y permite un facil lavado.

El material utilizado en la pared es revestido de material impermeable al agua

" v no es absorbente, de textura lisa, sin grietas y que permita una fécil limpieza

y desinfeccion.

El material utilizado en el techo para su construccién y acabado impide la
acumulacion de suciedad y fermacidn de mohos.

Las puertas de la infraestructura son de superficie lisa, no absorbentes de facil
limpieza y desinfeccion.

La infraestructura cuenta con servicios higiénicos de material facil de limpiar
y desinfectar, debiendo proporcionar el contratista los insumos de limpieza
para la higiene del personal ofertado, El procedimiento para la desinfeccion de
los servicios higiénicos debe estar desarrollado en “El Plan” y la guia.

La infraestructura cuenta con los vestidores para el personal ofertado, contando
con un espacio adecuado para el cambio de la vestimenta, de lo cual la ropa de
trabajo no debe entrar en contacto con la ropa de uso personal, Dicho ambiente
estd separado de los servicios higiénicos y cuenta con una apropiada
iluminacién, ventilacion y de ficil acceso de limpieza y desinfeccion.

Es responsabilidad del contratista que la infraestructura deba contar con el
Botiguin y sus implementos de primeros auxilios.

El contratista es responsable que la infracstructura deba contar con dos (2)
extinguidores en lugares visibles cuyo uso debe ser de conocimiento de todo el
personal. El costo de recarga de los extintores estd bajo responsabilidad del
contratista.

La infraesiructura denominada ¢l establecimiento donde se realizard la
pteparacion, envasado, empaquetado y expendio de la racién alimentaria, estd
ubicade en el comedor universitario de la Universidad Nacional “Hermilio
Vaidizan™,

El contratista es responsable de los dafios y perjuicios que pudiera ocasionarse

durante €l desarrollo del servicio de preparacion de la racién alimentaria. De
producido el dafio o perjuicio en la infraestructura — Comedor Universitario - el

Contratisia tiene un plazo de 5 dias calendarios siguientes de producido el hecho .

W
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para la reparacién o el cambio correspondiente, de no producirse el cambio o la
reparacidn la Entidad Convocante realizard ¢l descuento del pago parcial.

» El coniratista deberd pagar mensualmente ¢l consumo de los servicios bésicos
{agua y luz), en caso de no cumplirios serdn descontados automdticamente de sus
pagos parciales.

¢ El equipamiento estratégico y no estratégico estd conformado por un conjunto de
bienes que van a permitir desarrollar el servicio de preparacién y expendio de la
racién alimentaria,

» Todos los utensilios de cocina no deberén contar con fisuras ¢ abolladuras u otro
aspecto que deforme el articulo de ser el caso debera ser reemplazados en forma
inmediata.

+ Todo costo que concierne a la preparacion y expendio de la racidn alimentaria
estard bajo responsabilidad del contratista.

» El coniratista previo al desarrolio de las actividades en la infraestructura — El
Comedor Universitario- tales como la adquisicion de insumos o materia prima, la
preparacién, el envasado, empaguetado y expendio de laracién alimentaria, deberd
de contar con e} plan para la vigilancia, prevencion y control de la COVID-19, en
el trabajo (EL PLAN), implementado e incluido la gufa de actividades, acciones €
intervencion y tegistrado en el Sistema Integrado de Informacion para COVID-19
(SISCOVID-19). El presente requisito deberd ser presentado como documento
para el perfeccionamiento del contrato,

D. Programacion de la Racién Alimentaria.

e Para la programacion de la racion de alimentos se deberd tomar en cuenta el plan
para la vigilancia, prevencion y control de ta COVID-19, en el trabajo (EL PLAN)
incluyendo la guia.
1La programacidn del ment se elaborars mensualmente y serd de responsabilidad
del contratista, bajo la direccion del nutricionista, dicho ment debe ser aprobado
por e} drea usuaria.

El contratista a través del nutricionista coordinard con el 4rea usuaria, la

elaboracién de la programacioén del ment mensual, el cual deberd ser presentado

al drea usuaria de forma escrita o digital dentro de los primeros guince (15} dias
habiles anteriores al mes de atencidn y debiendo ser aprobado o denegado dentro
de los ultimos (5) dias habiles anteriores al mes de atencién. De forma excepcional
el contratista elaborara la primera y segunda programacion del memi mensual, para

; presentarlo como documento para el perfeccionamiento del contrato.

' e El 1ol del memi se presentara al drea usuaria, en la cual se sefiala el aporte de K
calorfas, los gramos de proteinas, las grasas, los carbohidratos y la cantidad de
vitaminas y minerales mds relevantes por racién.

s Laatencidn de la racién alimentaria se realizaré en los (6) dias de la semana (lunes,
martes, miéreoles, jueves, viernes y sdbado) y feriados; no considerandose el
domingo como feriado), a través del expendio del almuerzo v la cena de forma
simulitanea.

s El comensal deberd tener acceso del contenido de nutrientes de los alimentos que
van a consumir, para ello el contratista deberé exhibir en hoja A-4 dia por dia en
¢l horario de atenci6n, el nombre de las preparaciones y el aporte energético o kilo
caldrice del ment, en minimo 2 sitios visibles de los ambientes del comedor,
adicionalmente a ello se podrd publicar a través de las diferentes redes sociales
(whatsApp, pagina web, radic Unheval, face book, etc,) dia a dia, el nombre de las
preparaciones, el aporte energético o los Kilo calorias def meni, dicha informacion
debe ser concordante con el cuadro precedente (kilocalorias y energia del men()
con la programacion del ment mensuval y estar aprobado por el nutricionista o
representante legal.

1o
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*  El ment programado no podré ser modificade intempestivamente, salvo por caso
fortuito o fuerza mayor, que imposibilite cumptir con la programacién, pudiendo
cambiar el men programade, previo sustento de forma oportuna y Su
correspondiente autorizacion del 4rea usuaria. El nueve mend debe cumplir con la
composicion establecida en el cuadro precedente.

E. Preparacién de Ia Racién Alimentaria

& Para la preparacion de la racidn alimentaria, el contratista debera de cefiirse a su
plan para la vigilancia, prevencion y control de la COVID-19, en el trabajo (EL
PLAN)y protocolo; incluyendo la guia de actividades, acciones e intervencion que
asegura el cumplimiento de los lineamientos especificos.

» El personal ofertado para la preparacion de la racion alimentaria deberd de contar
con los equipos de proteccion personal (EPP), en todo momento a la preparacion
de la racitn alimentaria.

« El contratista deberd de contar con el personal ofertado necesario para la
preparacién de la racidn alimentaria.

5 o ® La preparacion de la racion alimentaria correspondiente al almuerzo y la cena se

W\\J realizar4 de acuerdo al cronograma de atencidn establecido, v aplicando “El Plan”
y la guia.

» La preparacién del ment debera ser variado y deberd estar cefiido al cronograma
del ment aprobado, siendo esta nutricionalmente saludable, v debiendo contar con
el control sanitario y los protocolos sanitarios que corresponda.

» Los insumos y materia prima que se utilizaran para Ia preparacién del almuerzo v
la cena deberdn de comtar con su correspondiente rotulo v envase en perfectas
condiciones al momento de adquirirlo, asi como su correspondiente registro
sanitario y autorizacién sanitaria; aquellos insumos o materia prima que por su
naturaleza no cuenten con las condiciones descritas en los parrafos precedentes,
deberan de acreditar la procedencia del insumo o materia prima para los fines de
supervision y control.

La preparacién de los refrescos deberd ser preparados con fruta fresca que

acompafie al almuerzo y cena en cantidades razonables, todo refresco que se

expenda debera estar preparado con agua hervida.

Los alimentos deberan ser preparados exclusivamente en el Comedor Universitario

salvo el pan que debera de contar con fa Validacién Técnica Oficial del Plan

Hazard Analysis Critical Control Points (HACCP) con mencién en elaboracion de

panes.

7l s El contratista a través del personal ofertado realizard el servido de la racion
alimentaria en los envases biodegradables o de plasticos transparentes con tapa,
debiendo colocar su precinto de seguridad que garantiza la calidad y seguridad del
producto antes de realizar ¢l empaque ¢l cual va a proteger y preservar el envase y
su contenido; el desarrollo de la presente se detatla en “El Plan” vy la gufa del
contratista.

© Est4 terminantemente prohibido el uso de residuos de comidas para la preparacién
de nuevas raciones, ni utilizar comidas preparadas del dia anterior.

¢ La composicién de la racién alimentaria a preparar esta establecido en el siguiente
cuadro que a continuacion se detalla:
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A. CARACTERISTICAS DE LOS MENUS:
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F. Empaquetado de Alimentos.

» El contratista para el envasado y empaquetado deberé cefiirse a su plan para la
vigilancia, prevencion y control de CPVID-19, en el trabajo “El Plan™; incluido su
guia,

» El contratista debera de contar con ¢l persenal ofertado, necesario para el envasado
y empaquetado de la racién alimentaria, debiendo dicho personal contar con los
equipos de proteccidn personal (EPP), establecidos en el Plan y la guia.

e Li contratista a través del personal ofertado, realizara el envasado y empaquetado
con envases biodegradables o envases descartables transparentes con tapa,
debiendo contar la racién alimentaria con un envase y su correspondiente precinto
de seguridad que garantiza la calidad y seguridad del producto previo al
empaquetado el cual va a proteger y preservar el envase y su contenido,

e FEl encargado de envasar y empaquetar el alimento, lo realiza previo lavado y
desinfeccién de las manos, debiendo entregar el empaque al repartidor en la zona
de despacho.

¢ Previo a la entrega de la racion alimentaria la Direccion de Bienestar Universitario
deberd entregar al contratista dentro de los Gitimos cinco (5) dias habiles del mes
de atencion, el néimero de comensales asistentes al servicio de comedor, con el fin
de que el contratista prevea el numero de raciones a preparar,

» De forma excepcional la Entidad convocante debers entregar, la relacion de los
comensales beneficiarios correspondiente al primer mes, en el plazo maximo de
cineo (5) dias calendarios subsiguientes 4 }o suscrito el contrato.

G. Expendio de Alimentos,

« La Entidad convocante proporcionard el ambiente para el expendio de la racion
alimentaria. Para el desarrollo de las actividades de expendio de alimentos, el
contratista deberd cefiirse a su Plan para la vigilancia, prevencién y control de la
COVID-19, en ¢l trabajo (EL PLAN) y protocolos; incluyendo la correspondiente
guia.

e El personal ofertado asignado para el expendio de alimentos debera contar con los
equipos de proteccion personal (LPP), antes, durante y posterior al expendio de
alimentos.

* El coniratista a través del personal ofertado deberd de realizar la atencién de forma
oportuna y cumpliendo con el cropograma de atencién.

e El contratista previo a la entrega de 1a racidn alimentaria, deber4 verificar a través
de la lectura biométrica de la huella, si se encuentra en la relacién de comensales
beneficiarios de la racidn alimentaria; estos lectores deberdn estar ubicados
estratégicamente antes de la entrega de la racién alimentaria. Est estrictamente
prohibido realizar la entrega de la racién alimentaria a personas distintas al
comensal beneficiario, salve por situacién excepcional la cual deberd ser
fandamentado v acreditado ante la Direccién de Bienestar Universitario, quien
debera autorizar la entrega de la racién alimentaria cuando el caso lo amerite. La
actualizacion de las bases de datos de la relacién de comensales beneficiarios esta
a cargo de la Direccién de Bienestar Universitario.

» El contratista deberd contar con el personal ofertado necesario para el expendio de
la racitn alimentaria en los ambientes del comedor aniversitario.

s La racion que se expendera a los comensales beneficiarios estd compuesto por el
Almuerzo y Cena.

e La atencién de la racién alimentaria correspondiente a los dias lunes, martes,
miéreoles, jueves, viernes sdbados o feriados o aniversario o dias festivos, se
realizard de la siguiente manera: ¢l Almuerzo se expenderd en el horario

(3
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establecido por el cronograma de atencién, adicionando a ello la entregade la Cena
en su racion completa a través de un envase biodegradable, papel o carton, con su
respectivo precinto de seguridad que garantice la calidad y la seguridad de la racion
alimentaria, quedando terminantemente prohibido el uso de bolsas de pléstico.
Los expendedores de alimentos realizaran la entrega de la racién alimentaria en el
ambiente del comedor universitario siendo exclusivamente para llevar, y estando
prohibido el consumo de la racién alimentaria dentro de los ambientes del comedor
universitario de acnerdo a los protocolos de bioseguridad.

Para el expendio de ta racién de alimentos la Direccion de Bienestar Universitario
deberd entregar al contratista dentro de los ltimos cinco (5) dias del mes de
atencién, el numero de comensales asistentes al servicio de comedor o
establecimiento de expendio de alimentos donde debera ser atendido; criterio y
decisidn que es tomada por la referida direccion.

El contratista deberd contar con los servicios higiénicos acondicionados en
cumplimiento con los protocolos sanitarios vigentes en los establecimientos de
expendio de alimentos.

El espacio entre uno y otro comensal serd de un metro y medio (1.5) de distancia
previa desinfeccién o lavado de manos y con maleriales de bioseguridad personal.

H. ElPersonal.

El personal ofertado deberd guiarse del plan para la vigilancia, prevencion y
control frente al COVID-19, en el trabajo y su guia,

Todo el personal ofertado debera contar con los equipos de proteccion personal
(EPP), antes, durante y posterior al desarrollo de los servicios encomendados,
seglin “El Plan” y la guia.

El personal ofertado (clave y no clave) no deberd ser portador de enfermedades
infectocontagiosas u otros que afecte su salud y la de los demis.

El personal ofertado deberd gozar de buena salud, garantizando el buen manejo
higiénico de los alimentos y la limpieza en los espacios donde laboran.

El personal ofertado para la prestacion del servicio materia del objeto de
contratacion solo realizara actividades y labores propias del objeto a contratar.

El personal de limpieza debera ser idoneo, y estar debidamente implementado
(EPP), (uniforme, mandiles impermeables, botas, guantes, gorras y mascarillas),
para el recojo de desechos de los tachos de capacidad adecuada, con tapa de
material de fécil limpieza y de dimensiones que permita su manejo, transporte &
identificacién a través de rotulos para diferencia los residuos orgénicos e
inorganicos,

Bl personal ofertado debe evitar el uso de joyas en manos y mufiecas durante el
servicio.

E! personal que manipulard los alimentos debe evitar habitos personales como
tocarse el pelo, la nariz, morderse las ufias, fumar, mascar chicle, toser o estornudar
sobre los alimentos.

El contratista deber4 presentar como parte de los documentos para perfeccionar el
contrato el Certificado Médico de bucna salud de todo el personal ofertado
(personal clave y personal no clave), el certificado deberd contener los exdmenes
dc Baciloscopia, Parasitologia, Prueba de deteccion V.H.I /SIDA, Prueba de
R.P.R.; ¥ la prueba molecular o antigeno o serologica para detectar el COVID-19,
lo que debers ser emitida por un Centro de Salud competente, cuya antigtiedad no
deberd ser mayor a 8 dias calendarios a la presentacion de la constancia, computado
desde la fecha de emisién de la constancia. Para la aplicacion de las pruebas de
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diagnostico para el COVID-19 y para la vigilancia de la infeccion por SARS-COV-
2, al personal (clave y no clave), durante la ejecucion contractual del servicia, solo
serd aplicado en aquellos trabajadores en puestos de trabajo con Alto 0 Muy Alto
Riesgo; tratandose de puestos de Mediano Riesgo y Bajo Riesgo la aplicacion de
pruebas de laboratorio diagnésticas y para vigilancia de infeccion por SARS-COV-
2, no son oblipatorios, debiendo realizarse dnicamente en aquellos trabajadores
con sintomas compatibles con la COVID-19 o con un caso confirmado, de acuerdo
a lo establecido en el plan para la vigilancia, prevencion y control de COVID- 19,
en el trabajo y su guia del Contratista Adjudicario.

« Independientemente de lo establecido en el parrafo precedente el Contratista
debers de contar con una cantidad de pruebas de diagndstico (antigeno o
serologico), directamente proporcional a la cantidad del personal ofertado por el
contratista, contando de forma mensual con las correspondientes pruebas.

 El personal clave y no clave, deberd de contar con las siguientes caracteristicas:

- Mayor de 18 afios
- Contar con Buena Salud

e Se ha identificado que el servicio materia del objeto a contratar requiere de
actividades y labores complejas con alta presencia fisica del personal clave y no
clave, para el desarrollo de las actividades (con excepeion de aquellos puestos que
se desempefian labores administrativas); imposibilitando al personal clave y no
clave poder realizar las actividades y labores a través del servicio remoto; por ello
estas personas no podrdn integrar como personal ofertado (personal clave y no
clave), salvo lo indicado en lineas precedentes. El personal no considerado como
clave y no clave son aquellas que cuentan con las siguientes caracteristicas:

- Mayor de 65 afios

- Hipertension arterial refractaria

- Enfermedad cardiovascular grave

- Céncer

~ Diabetes Mellitus

- Asma moderado o grave.

- Enfermedad pulmonar crénica

- Insuficiencia Renal crénica en fralamiento con hemodidlisis
- Enfermedades o tratamientos inmunosupresor

- Obesidad con incremento de masa corporal de 40 a mas.

» Bsresponsabilidad del contratista el pago de la remuneracion del personal ofertado,
asf como el pago a sus proveedores o terceros que se requiera para la ejecucion del
contrato.

¢ El personal ofertado deberd portar el uniforme establecido en el requerimiento,
debiéndose cambiar tantas veces como su prestacion lo requiera.

« El persona} ofertado deber4 observar las siguientes normas de conducta:

- Puleritud y orden personal en todo momento

- Puntualidad y confiabilidad.

- Respeto y Cortesia.

El coniratista deberd proporcionar al personal’ ofertado que labora en los
establecimientos los insumos de limpieza para Ia higiene minima que debe tener
su persona ofertado y poder asi manipuiar los alimentos:

- Jabén lquido antibacteriano

" Alcohol gel o liquido

- Papel toalla en cantidad suficiente o secadora de manos.

- Papel higiénico.

Relacion y cantidad de personal requerido para el servicio:

L J
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- Un Supervisor de Calidad, que labora tiempo completo.

- Un Administrador, que labora tiempo completo.

- Un Nutricionista, que labora tiempo parcial.

- Un Responsable de Seguridad y Salud, que labora tiempo parcial.

- Un Maestro de Cocina, que labora tiempo completo.

- Dos Cocineros, gue labora tiempo completo.

- Ochos Expendedores de Racién, que labora tiempo parcial.

- Cuatro Ayudantes de cocina, que labora tiempo completo,

- Tres empaquetadores de alimentos que labore a tiempo parcial.
Tres Ayudantes de limpieza, que labora tiempo completo.

- Dos Operadores de desinfeccion de alimentos, que labora tiempo parcial.

o El personal ofertado no podra elaborar cuando tenga sintomas de estar enfermo, o
cuando tenga cortes no cicatrizados al 100% o cuente con ulceraciones en la piel y
ofros problemas que puedan afectar a la inocuidad de los alimentos.

s El contratista a través del personal ofertado deberd aplicar los primeros auxilios
(se le realiza a una persona enferma, lesionada o accidentada), cuando crea
conveniente, realizando la atencién inmediata del comensal, antes de ser trasladado
a un centro asistencial u hospitalario (coordinar de manera inmediata con ef Centro
Medico UNHEVAL).

« El personal ofertado (personal clave y no clave), deberd de recibir capacitacion en
temas de higiene de alimentos basada en las Buenas Practicas de Manipulacién;
dicha capacitacién debe ser por periodos de dos (2) veces por afio o su equivalente
cada seis (6) meses. La capacitacion del personal es responsabilidad del empleador
y a eleccion del empleador; la capacitacién podrd ser brindada por las
municipalidades o por entidades privadas o personas naturales especializadas y que
esta tenga como actividad principal el servicio de capacitacion.

« El personal ofertado (personal clave o no clave), especialmente el personal de
limpieza debera ser capacitado en temas de limpieza; dicha capacitacion debe ser
por periodos de dos (2) veces por afio o su equivalente cada seis (6) meses la
capacitacién del personal es responsabilidad del empleador y a eleccion del
empleador; la capacitacién podré ser brindada por entidades privadas o personas
naturales especializadas y que tenga como actividad principal el servicio de
capacitacidn.

e El contratista adjudicario debera elaborar y presentar el cronograma de
capacitacion para el personal clave y no clave; teniendo una duracién minima de
25 horas electivas v a su culminacién debera de expedir el correspondiente
certificado o constancia de capacitacion, El presente cronograma deberd ser
presentado conjuntamente con los documentos para el perfeccionamiento del
contrato, donde precisa que el servicio de capacitacién en higiene de alimentos y
en temas de limpieza se deberd realizar de forma periddica cada 6 meses.

» Como parte de los documentos para el perfeccionamiento del contrato el
adjudicario deber4 adjuntar copia del carnet sanitario vigente del personal no clave.

1. Del Uniforme del Personal Propuesto.

e Se considerard de obligatoriedad que el personal ofertado por el contratista
adicionalmente a lo sefialado en el presente, cuenten con los equipos de proteccion
personal de acuerdo a las normas establecidas en los protocolos establecidas en el
gobierno.

¢ FEluniforme del Supervisor de Calidad, del Administrador, del Nutricionista y del
Responsable de seguridad y salud, deberé contar con las siguientes caracteristicas:
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- Chaqueta de color blanco, de drill sanforizado delgado con el logo de la
UNHEVAL ¢bolsiilos en la parte superior del lado derecho).

- Pantalén elastico de color azul marino o negro, en drill sanforizado delgado.

- Gorro drill ¢ cofia.

- Guantes descartables

- Doble Mascariila

- Zapatos de trabajo cerrados.

¢ El uniforme del Maestro de Cocina, de los Cocineros y de los Ayudantes de
Cocina, deberd contar con las siguientes caracteristicas:

- Chaqueta de color blanco, de dril sanforizade, delgado con el logo de la
UNHEVAL {con bolsillo en ambos lados)

- Pantaldn eldstico de color azul marino o negro, en drill sanforizado delgado

- Mandil de color azu! marino o negro, de drill sanforizado delgado con el logo ¥
escudo de la UNHEVAL

- Gorro drill de cocinero o cofia de cocinero

- Guantes de latex o nitrilo, cuando crea conveniente

- Doble Mascarilla

- Zapatos de trabajo cerrados.

e E! uniforme del Empaguetador de alimentos y del Expendedor de Racién deberd
contar con las siguientes caracteristicas de Cocina, deberd contar con las siguientes
caracteristicas:

- Polo sin bolsilio de color blanco con el fogo de la UNHEVAL.

- Pantalon elastico de color azul marino o negro, en drill sanforizado delgado.
- Protector facial

- Gorro drill o cofia.

- Guantes de latex cuando lo crea conveniente

- Doble Mascarilla

- Zapatos de trabajo cerrados

s El uniforme del Ayudante de limpieza y del Operador de desinfeccion de
alimentos, deberd contar con las siguientes caracteristicas:

- Overol drill de color azul marino o azul, con el logo de la UNHEVAL (con
bolsillos en ambos lados)

- - Protector facial de ser el caso.

- Gorro drill de limpieza.
- Guantes de limpieza
- Doble Mascarilla descartable
- Botas de caucho color blanco.
¢ El contratista debera proporcionar al personal ofertado la cantidad minima de los
juegos de uniforme de acuerdo las caracteristicas descritas en lineas precedentes.

J. Condiciones Higiene y Saneamicnto

» Debe contar con un Kardex visible de alimentos almacenados.

» Los alimentos deberan ser elaborados cumpliendo los protocolos sanitarios
vigentes y demas requisitos técaicos y normas sanitarias apropiadas para preservar
la salud de los comensales. Se deberd aplicar la BPM (Buenas practicas de
manufactura) y PHS (Programa de higiene y saneamiento), de acurdo a las normas
sanitarias,

& No se utilizaré ¢l plastico de un solo uso, sino promover el consumo responsable
de material biodegradable.

¢ Los productos industrializados deben contar con rotulacion visible con el fin de
hacer posible la determinacién de su informacién nutricional, fecha de

v
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vencimiento, condiciones de conservacion, ingredientes, empresa productora,
registro u autorizacién sanitaria, eic. En el caso de realizar traspaso de los
alimentos, identificar los productos y acortar el tiempo de vida Gtil de los
alimentos.

e Los productos precedentes de la produccién primaria frescos. deben ser
mantenidos en condiciones acorde a sus caracteristicas (medio ambiente,
refrigerados, congelados).

s Los insumos y demds productos a utilizarse en la prestacion del servicio, deberan
satisfacer como minimo los siguientes requerimientos:

- Todos los alimentos perccibles o de ficil alteracion, sea por naturaleza de su
composicion o por accién bacteriana como: productos ldcteos, jamonada, queso,
salchicha deben de conservarse en refrigeracion; en el caso de los pescados,
mariscos, carne de res, camne de ave, carne de cerdo y otros ingredientes, deberdn
conservarse en congelacién.

- Los alimentos mientras estén almacenados o cuando se preparen, distribuyan o
sirvan, estaran protegidos contra el polvo, moscas, roedores y otras plagas. Todas
las personas que manipulen los alimentos deberin tomar medidas (Plan y normas
sanitarias) para proteger los alimentos contra los riesgos de contaminacién.

- No deberan permitirse que entren en contacto los alimentos preparados, con los
productos crudos como carne de res, carne de aves, pescado, mariscos o
productos sin cocer que contengan dichos alimentos. No se utilizard el mismo
espacio para preparar productos crudo, elaborados o semielaborados. Deben
contar con utensilios para cada zona (Ej. Cuchillo para carne fresca, no se usard
para carne elaborada),

-Las frutas y hortalizas crudas o sin elaborar deberdn lavarse por completo
producto por producto. Con abundante agua potable limpia, antes de su
utilizacién empleando los instructivos del manual PH&S, y el Plan.

- El hielo empleado para enfriar por contacto directo las bebidas o los alimentos
debera prepararse con agua potable hervida.

e Se debers tener en consideracion las siguientes medidas para la manipulacion de

los alimentos:

- Todas las personas que manipulen algunos de estos alimentos crudos © sin
preparar, deberan aplicar el lavado y desinfeccion de manos, limpiando con
cuidado todas las superficies, utensilios y equipos con los que hayan podido tener
contacto los alimentos, el procedimiento se detalla en el PLAN y su guia.

- Es responsabilidad del contratista mantener los equipos e instalaciones en buenas
condiciones de higiene y salubridad, reduciendo los riesgos de contaminacion,
el procedimiento se desarrolla en el Plan y su guia.

- Fl contratista es responsable de la limpicza y desinfeccion de los ambientes,
mobiliario, herramientas de cocina, equipos de cocina, utiles de escritorio,
vehiculos, el procedimiento de limpieza y desinfeccién estd desarrollado en el
Plan y su guia.

-Los desperdicios frescos provenientes de la preparacién de alimentos serdn
depositados en recipientes adecuados, estos deberdn ser descartados en
recipientes de facil limpieza y de dimensiones que permita su mancjo y
transporte.

- Los residuos de alimentos no consumidos por los comensales provenientes del
comedor, asi come los sobrantes de comida no servida, serdn colectados en
depositos similares citados en el pamafo anterior, su procedimiento estd
desarroliado en el Plan y su guia.

- El contratista queda estrictamente prohibido de servir:

)
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Alimentos {rios cuando se trate de comidas calientes

Alimentos crudos y semicrudos, salvo que la preparacion lo requiera

Alimentos guardados cocidos

Alimentos contaminados o en condiciones antihigiénicas

Alimentos adulterados o descompuestos

¢ Para la limpieza, desinfeccion y mantenimiento del local, se deberd cumplir lo
siguiente:

- La limpieza y desinfeccion se realizard en los centros donde laboran de forma
diaria y de acurdo a lo establecido en el Plan y su guia.

- En el drea de almacenamiento de alimentos no perecibles, el contratista a través
de su personal ofertado efectuara una revision diaria a fin de detectar sefiales de
insectos o roedores, dafios por humedad o moho, de producirse se debera aplicar
el correspondiente saneamiento ambiental.

-Las mesas de preparacién de alimentos se someterén a la limpieza y
desinfeccién, al inicio de las actividades y al término de las labores, segdn Plan
y gufa.

-Los utensilios de cocina después de limpieza y desinfeccidén se deberén
almacenar en estantes cubiertos gue no permitan el ingreso de insectos o
roedores. Los que muestran seffales de deterioro serdn retirados del uso.

- Bl contratista debera acondicionar los servicios higiénicos (lavadero y sanitario)
de acuerdo a los protocolos sanitarios, para uso exclusivo del personal propuesto,
los que deberan contar con la limpieza y desinfeccién correspondiente, debiendo
contar con los kits de limpieza (jabéa liquido, alcohol en gel, papel higiénico,
secadora de manos, entre otros).

- Para el recojo de residuos sélidos se deberd de contar con recipientes rigidos y
rotulados de residuos solidos, con tapa tipo vaivén o accionada con pedal, cuya
capacidad debe estar acorde con la frecuencia de recoleccion y el volumen de
generacion diaria, debiendo ubicarlo en zonas estratégicas y que solo el personal
de limpieza que es el indicado para la manipulacion de estos residuos.

- Las holsas plasticas que contiene estos deshechos deben ser amarradas con doble
nudo y rociados con solucién de hipoclorito de sodie (lejia) al 0.5% de dilucién
para su posterior disposicion final en el contenedor de no aprovechables. Por
ningiin motivo se deben abrir las bolsas nuevamente.

- De ser almacenado temporalmente los residuos sélidos deberdn de contar con un
contenedor o recipiente de gran volumen con tapa donde se colocan los residuos
sélidos,

- La recoleccion de desperdicios, sobrantes del consumo o alimentos en estado de
deshecho, deberdn ser separados en orgdnicos ¢ inorgénicos y adecuadamente
recogidos.

s Flcontratista deberd elaborar y presentar el cronograma de saneamiento ambiental
(fumigacion, desinfeccion, desratizacién), conjuntamente con los documentos
parta el perfeccionamiento del contrato, precisando que el servicio de saneamiento
se debera realizar de forma periddica cada 6 meses.

A N N Y

K. EiSistema de Centrol y Supervisién
e La UNHEVAL 2 través de la oficina de Bienestar Universitario (Director de
Bienestar Universitario llevara a cabo la supervisién diaria de lo siguiente:
s La calidad de los insumos utilizados durante la preparacién de la racion
alimentaria.
s Se reservan el derecho de realizar los respectivos controles organolépticos, y de
ser necesario los analisis que corresponda; todo gasto que se genere en esta ctapa
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corre a cuenta del contratista,

s Se llevard a cabo ¢l analisis Bromatolégico de los alimentos cocidos para conocer
su contenido integral (quimico, fisico, nutritivo e higiénico) entre otros, que es de
forma semestral, todo gasto que se genere en esta etapa corr¢ a cuenta del
coniratista.

o Las condiciones higiénicas sanitarias de la preparacion de la racién alimentaria

e Los horarios de preparacion de la racién alimentaria y la temperatura de la racién
alimentaria.

+ Bl uso del uniforme por parte del personal ofertado.

e Las condiciones de la infraestructura y los equipos que cuenta el establecimiento
de preparacion, envasado y empaquetado de la racion alimentaria.

e La frecuencia y forma como desarrollan la limpieza de la infraestructura donde se

encuentira el establecimiento y el almacén.

Las instalaciones eléctricas del establecimiento y del almacén.

La forma y frecuencia de Ia limpieza de los servicios higiénicos.

La forma de entrega de las raciones alimentarias a los alumnos beneficiarios.

Los Certificados Médicos del personal clave y no clave y su actualizacion que es

de forma semestral.

e La verificacion de la adquisicion de los productos mediante factura o boleta para
1a liquidaci6n de compras u otro documento validado por Ja SUNAT.

¢ Las supervisiones realizadas al servicio que brinda el contratista serd anotado y
registrado en un Libro de Actas autenticado, el cual se denominara Libro de
Ocurrencias, en el que se llevard a cabo ¢l registro de todas las supervisiones
realizadas.

o La Direccion de Bienestar Universitario, debera presentar un Informe acerca del
cumplimiento del servicic contratado, sustentado en el Libro de OQcurrencias,
levantando un acta en cada control y supervisién, el cual servira para realizar el
informe de conformidad culminado el mes de atencidn.

» 8i como resultado de las supervisiones se comprueba el incumplimiento
injustificado de los términos de referencia, se deberd aplicar las otras penalidades
y de ser el caso el correspondiente cambio del personal ofertado.

e La Direccién de Bienestar Universitario al efectuar el informe de conformidad para
efectos de pago debera precisar ¢l ndmero de comensales y menis requeridos en
¢l mes respectivo.

» La programacion de la relacién de beneficiarios se realizara de forma semanal, la
Direccién de Bienestar Universitario debers entregar al contratista dentro de los
dltimos cinco (5) dias habiles al mes siguiente de atencién, el mimero de
comensales beneficiarios para la entrega de la racion alimentaria; esta relacion se
tomara en cuenta para la programacion de los pagos mensuales.

e La Dircccion de Bienestar Universitario remitira previo al inicio de la prestacion
del servicio, la relacién de comensales, requisito para dar inicio a la cjecucion
contractual.

e En caso de detectarse que algim personal propuesto del contratista padece de
alguna enfermedad infectocontagiosa (Gonorrea, Fiebre Tifoidea, Tuberculosis,
Colera, Hepatitis, Ebola, SIDA, Amebiasis, COVID-19) que pueda trasmitirse a
través de los alimentos, el contratista debera proceder a la separacién y aplicar el

“Plan y su guia.

s En caso de reemplazo del personal clave y no clave, el contratista procedera con
los requisitos y condiciones que fueron establecidos para el cambio del personal
clave.

® ® @ @
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¢ La Entidad contratante para realizar el control de entrega y recepcion de la racion

alimentaria a los beneficiarios, se realizars mediante el controi con ¢l hueliero y su

DNI del beneficiario, siendo que el control principal para llevar a cabo este

procedimiento estara instalado en la oficina de Bienestar Universitario, siendo

(“\\ principal fugar de control para el expendio de los alimentos.

=0 o La Entidad podra establecer una comisién de control la cual realizard visitas

inopinadas sobre el cumplimiento de los Términos de Referencia, la cual serd

designada por el Rector; sin perjuicio a las labores de supervision que puede

realizar el drgano de Control Interno de la UNHEV AL y otros organisimos externos
autorizados por Ley.

"~ 7.3, Procedimiente o Metodologia
s No aplica
7.4. Plan de Trabajo

¢ El contratista debera presentar un Plan de Trabajo incluyendo aspectos frente a la
emergencia sanitaria, el cual deberd formar parte de los documentos para el
perfeccionamiento del Contrato.

7.5. Requisitos segin normas Sanitarias, Reglamentos y demds normas,

- Resolucién Viceministerial N°015-2022-MINEDU

- Ley General de Salud N° 26842,

- Reglamento sobre vigilancia y control sanitario de alimentos y bebidas aprobado por
DS.N° 007-98-SA

- Resclucién Suprema N° 0019-88-SA/DVM “Normas para establecimientos y
Funcionamienta de Servicios de Alimentacion Colectivos™

- Resolucién Ministerial N°® 822-2018-MINSA

- Ley N° 1062 de inocuidad de los alimentos

- Reglamento de la Ley de Inocuidad de los alimentos D.S. N° 034-2008-AG

- NTS N° 071-MINSA-DIGESA-V. 01 Nomna Sanitaria que establece los criterios
microbiolégicos de calidad sanitaria ¢ inocuidad para los alimentos y bebidas para el
consumo humano.

- Ley N° 29783 Ley de Seguridad y Salud en el Trabajo

- DS. N° 005-2012-TR Reglamento de la Ley de seguridad y salud en el trabajo

- Normas de Seguridad y Salud en el Trabajo que disponga la Universidad Nacional
Hermilio Valdizan de Hudnuco

- Ley N° 30884, Ley que regula el plastico de un solo uso,

- Decreto Supremo N° 044-2020-PCM que declara estado de emergencia nacional por las
graves circunstancias que afecta la vida de la Nacién a consecuencia del brote del
COVID-19 y sus prérrogas y modificaciones.

- Resoluci6n Directorial N° 003-2020-INACAL/DN; aprueban la “Gula para la limpieza
y desinfecci6n de las manos y superficies.

- Decreto Legislativo N°® 1278, “Ley de Gestion Integral de Residuos S6lidos™.

- Decreto Ministerial N° 025-2021-SA

- Ley 30884 prohibicién y fabricacién de descartabies de tecnopor de un solo uso,

“Supremo N° 023-2021-MINAM donde aprucban la Politica Nacional del

V'\‘)’U




Universidad Nacional Hermilio Valdizan
CONCURSO PUBLICO N° 002-2022-UNHEVAL - PRIMERA CO!VVOCATORIA B

JUNIVERSIDAD NACIONAL “HERMILIO VALDIZAN"

CONTRATACION DEL SERVICIO DE CQNCESIGN DEL COMEDOR UNIVERSITARIO PARA EL SERVICIO
DE ALIMENTACION DE ESTUDIANTES DE LA UNIVERSIDAD
NACIONAL “HERMILIO VALDIZAN” DE HUANUCO PERIODO 2022

Normas Técnicas

v NTP 2024.001: 2019 Conservas de Productos pesqueros.

v NTP ISO 5555: 2014 (revisada 2019) aceites y grasas de origen vegetal y animal.
v NTP IS0 874: 2014 (revisada 2019) frutas y vegetales frescos

v NTP 2025,024: 2014 (revisada 2019) cereales, leguminosas y productos derivados.

P v NTP 202.186.1998 (revisada 2019) leche y productos licteos
s A v NTS 071-MINSA/DIGESA-V, Norma sanitaria que establece los criterios
i 8% microbiolégicos de calidad sanitaria e inocuidad apara los alimentos y bebidas de
2 TRECCN j consumo humano.
o BEERC
s au/
NI Z | as referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

Si la empresa concesionaria no cumpliese con lo reglamentado serd causal para hacer de
conocimiento al érgano o instancia pertinente, para que tomen las acciones preventivas
necesarias,

Impacto Ambiental
s No aplica

Seguros
¢ Seguros contra accidentes de transito — SOAT

7.9 Prestaciones Accesorias a la Prestacion Principal

7.9.1 Mantenimiento Preventivo: No Aplica
7.9.2 Soperte Técnico: No Aplica
7.9.3 Capacitacién y/o Entrenamiento: No Aplica

7.18. Lugar y Plazo de Prestacién del Servicio
7.10.1, Lugar: El lugar donde se realizard la prestacion del servicio serd en el
Comedor Universitario sito en Av. Universitaria N° 601-607 Cayhuayna, Pillco
Marca, Huénuco.
7.10.2. Plazo: El plazo de ejecucion del servicio es de 163 dias calendarios; computado
apartir del dia siguiente de cumplido las obligaciones descritas en los numerales 9.1.4;

y de notificado la orden de servicio. Se detalla el cronograma de atencién en el
siguiente cuadro:

~ CRONOGRAMA DE ATENCION ENDIAS [ TOTAL
MESES | Mayo | Junio | Julie | Agosto i Setiembre | Octubre Noviembre | EN DIAS |
DIAS | 26 | 26 |26 | 15 | 26 | 26 18 | 163 |
HORARIO DE ATENCION:
tLIMENEAUO%\l l-ﬁn_’ario | Tiempo '____Nas | g?:s Otras_Altanciones
‘ ] | DE | A | | LUN,MAR, | Almuerzo y
Mmaerze y Cena | MIER. JUE,VIER, 46 FERIADO Cena
11.00 I i { 3 horas ‘ SABADO 1 | simultanes
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7.11. Producte o Entregables
» No aplica

7.12, Resultade Esperado
s Laoportuna y adecuada atencién del comensal
o Lanutricion de los comensales

8. REQUISITOS Y RECURSOS DEL PROVEEDOR
Son los siguientes:

8.1. Requisitos del Proveedor

Ser persona natural o juridica

Contar con ¢l Registro Nacional de Proveedores en la categoria servicios vigentes
Contar con la Constancia RUC, activo y habido.

El postor deberd acreditar un monto facturado acumulado equivalente a la suma de
S/ 12°000,000.00 {(son: Doce millones con 00/100 soles), del valor estimado del
ftem Unico, por la contratacién de servicios iguales o similares al objeto de la
convocatoria, durante los § afios anteriores a la fecha de la presentacidn de ofertas
que se computaran desde la fecha de la conformidad o emisién del comprobante
de pago, seglm corresponda; y correspondiente a un maximo de 20 contrataciones.
Se considera servicios similares a los servicios de alimentacién colectiva o
masiva en Universidades, Hospitales piblicas o privadas.

® & @ @

8.2. Recursos a ser previsto por el Proveedor

Son los siguientes:
8.2.1. Equipamiento

A. Equipamiento Estratégico

a) Equipo Estratégice

- 02 anid. Contenedores para residuos solidos

- 02 unid. Lector Biométrico de Huella

- 02 unid. Computadora de escritorio, procesador Mini 3. OGH-

- 02 unid. Termdémetro Infrarrojo clinico

- 02 unid. Licuadora Industrial de acero inoxidable 20 lts.

- 02 unid. Congeladora Industrial de 3 puertas con capacidad 100 lts.
- 02 unid. Conservadora Industrial de 4 puertas con capac. 100 lis.

- 02 unid. Cocina Industrial a gas de 4 hornillas

- 02 unid. Cocina Industrial a gas de 3 hornillas

- 02 unid. Licuadora

- 03 unid. Horne microondas

~ {1 Und Marmita de Acero Inoxidable AISI 304,

- 06 unid. Mesa de trabajo de acero inoxidable

- 01 unid. Balanza electrOnica para racién/ 5 kg

- 06 unid. Estantes de acero inoxidable, con recubrimiento de vidrio
- 04 unid. Linea de atencién de servido al cliente de acero inoxidable, con recubrimiento

01 unid. Vehiculo rigido furgoneta, con carga util minimo de 600 kg. y un volumen de
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carga minima de 3.5 m3.
- Mascarillas, guantes vy equipo de EPP
« Alcohol, alcohol en gel
- Jabén liguido
< Papel toalla

b} Otros equipamicntos

- 08 unid. Equipo para refresco de acondicionarse en el comedor

- 03 unid. Olla Industrial alta N° 70 de acero inoxidable de alta presién

- 03 unid, Olla Industrial alta N° 60 de acero inoxidable de alta presion

~ 03 unid. Olla Industrial alta N° 60 de acero inoxidabie de alta presion

i - 04 ynid. Olla Industrial alta N°® 70 de acero inoxidable de alta presion

# = 03 unid. Olla Industrial alta N® 50 de acero inoxidable de alta presion
7 - 01 unid. Olia Industrial alta N° 70 de acero inoxidable de alta presion

# « 02 unid. Olla Industrial alta N° 60 de acero inoxidable de alta presién

~ 02 unid. Contenedor plastico para verdura

- 04 unid. Sartén N° 80, de material antiadherente

- 04 unid. Perol N° 80, de material antiadherente

- 08 unid. Cucharon de acero inoxidable

- 06 unid. Trinche de acero inoxidable de 30 cm X 40 cm.

- 06 unid. Espatula de acero inoxidable.

- 18 unid. Cuchillo de acero inoxidable

- 06 unid. Hacha de acero inoxidable

- 24 unid. Tabla de picar de silicona.

- 06 unid. Colador de acero inoxidable de varios tamafios

- 12 unid. Colador de plastico de varios tamafios

- 06 unid. Contenedor de pléastico con tapa

- 12 unid. Boll de acero quiriirgico con tapa

- 12 unid. Contenedores de acero con tapa

- 12 unid. Pinza de acero inoxidable

- 16 unid. Cucharon de acero inoxidable

~ 12 unid. Sansén de 75 Us plastico para agua.

- 24 unid. Jarra de plastico con medida de varios tamafios

- 6,500.00 Paquetes X 100 unid de Bolsas biodegradables o de papel o de cartén

- 642,000.00 Unids de Tapers de pldstico transparente descartable para mend (23X16 cm)

= 321,000 unid. Envases circular descartable con tapa para sopa (500 mi)

- 321,000 unid Vaso descartable con tapa para bebida (12 onzas)

Como parte de los documenios para el perfeccionamiento del contrato el adjudicatario
deberd adjuntar copia de documentos que sustenten la propiedad, la posesién, el
equipamiento no estratégico u otros equipamientos, descritos en el numeral 8.2. Recursos a
ser provistos por el Proveedor.

8.2.2 Infraestructura Estratégica
¢ No aplica

8.2.3. Personal
A. Personal Clave
Sonlos siguientes:

« 5 a. Personal. UNO
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.3.1. Perfil requerido para el personal propucsto:

g‘a:*i;}f%" ‘CARGO | ADMINISTRADOR | FUNCION PRINCIPAL |
Tt LA . b

@L\g‘ WP S |- Tiwlo y/o Lic. en Administracion y/o | e Responsable  del  clima
— FORMACION Contador y/o Economista, acreditado con | grganizacional y contratos
copia del diploma a nombre de la nacion. del personal.

Debera contar con:

e Diplomado en Gestibn Laboral y
Recursos Humanos.

| e Diplomado en Gestién de Calidad e control de ingresos y egresos

® Encargado de la logistica y
operacion  del  almacén,

Inocuidad Alimentaria. para mantener el stock
CAPACITACION | « Curso de Buenas Précticas en Manejo de | necesario para la elaboracién
Residuos $olidos aplicado al Covid-19 de los alimentos.
s Curso de DBuenas Prédcticas de
Manipulacion de Alimentos, : = Responsable de elaborar,
» Curso en Administracion de Alimentos. implementar y revisar los
e Curso Taller en Primeros Auxilios, manuales (BPM y PH&S),

Minimo 5 afios como Administrador en | gdemss dichos manuales
servicios iguales o similares al objeto de la deben ser firmados vy
convocatoria, se acreditara con cualquiera de | validados

. los siguientes documentos: (i) copia simple | o

| EXPERIENCIA | de contratos y su respectiva conformidad o Administrador.
(ii) constancias o (iii) certificados o (iv)
cualquier otra documentacién que, de manera
fehaciente dermuestre la experiencia del

por el

Gestionar el manejo
adecuado de los residuos

: | personal propuesto. organtcos e inorganicos, y s i
[ CANTIDAD Uno - - o debida derivacién final,
i‘" CARGO SUPERVISOR DE CALIDAD 'FUNCION PRINCIPAL |

- Titlo Ing. en Industrias Alimentarias yio Apoyar en los controles de |
Ingen.ieria de Alime.ntos y/o Ing. Indu_strial, ingreso y salida de las
i FORMACION acreditado con copia de la Constancia y/0 | poreriag primas del almacén,

diploma a nombre de la nacién. . ,
‘ P ademas de verificar el

——t —1  rotulado v etiquetado de los
: alimentos.

I Deber4 contar con:
‘ ¢ Diplomado en Implementacién ¥

Auditoria del Sistema BPM, POE, POES, « Responsable e los controles

Plan HACCP. de inocuidad en las etapas d
+ Diplomado en Bioseguridad Laboral IDCRIGERER TS ¢
CAPACITACION | apﬁcado al COVID-19 ¢ elaboracién del personal.

¢ Responsable que se cumplan
| los instructivos de Limpieza
. |y Desinfeccién de materias
| Minimo S afios como Supervisor de Calidad | primas, equipos y utensilios.
en servicios iguales o similares al objeto de la
A | convecatoria, se acreditara con cualquiera de
‘ los siguientes documentos: (i) copia simple

| de contratos y su respectiva conformidad o

» Curso en FEtiquetado y rotulado de

o Curso Taller en Primeros Auxilios.
‘ alimentos envasados

\

L]

capacitaciones del personal. |

Responsable de las %
i
!

s

e
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U (i) constancias o (iii) certificados o (iv) |

l cualquier otra documentacion que, de manera |
fehaclente demuestre la experiencia del |

| personal propuesto.

A -

prevencion y control del COVID-19.

| Uno
CARGO NUTRICIONISTA FUNCION PRINCIPAL |
- Titulo Profesional en Bromam_k)gl'a y | & Elaborarla pr?);g;’amacién del
FORMACION Nutricién  acreditado con copia del | ment mensual, determinar el
_ B i _di_p_}«_)maanomb_.re_d_e lanacion. | aporfe de Keal gr. de |
| Debera contar con: | roteinas grasas v
» Diplomado en Educacién Alimentaria. P arbobi d, ; antidad de
# Diplomado en Control de Calidad y c’_“ ,1 e y_ S ’e
Tecnologia de Alimentos. vitaminas y minerales L
= Diplomado en Nutricién y Dieta. relevantes, por preparacion.
- vy | # Diplomado en Implementacién vy . )
CAPACITACION | ditoria del Sistema BPM, POE, POES, | * Realizar los controles de
Plan HACCP. gramaje en conjunto con el
s Curso de Promocién de la Prictica| Supervisor de calidad ai
Saludable det Lavado de Manos. momento de trozado de las
» Curso Taller en Primeros Auxilios. porciones.
| | -
| Minimo 5 afios como Nutricionista en | * Eiabomr' las hojas |
| servicios iguales o similares al objeto de la|  informativas de los mends de
| convocatoria, se acreditara con cualquiera de forma diaria para los
los siguientes decumentos: (i) copia simple alumnos en A3; asi como
EXPERIENCIA de contratos y su re:??ectiva.c"onformida(i. o afiches nutricionales.
(ii) constancias o (iii) certificados o (iv)
cualquier otra documentacidn que, de manera
fehaciente demuestre [a experiencia del
| | personal propuesto. o
| CANTIDAD | Uno - -
| ST .

CARGo | RESPONSABLE DESEGURIDADY FUNCION PRINCIPAL |
o | - Licenciado en Enfermeria, Psicologo, | o Re;bgnsab}e de la funcidénde |
FORMACION Obs.tetra acreditado. con cox}stancia ¥/0 | vigilancia de la salud de los

certificados de estudios concluidos. trabajadores en el marco del
? i -19.
| Debera contar con: riesgo del COVID-I!
# Diplomado en Salud Ocupacional, ¢ Brindara capacitaciones
CAPACITACION | o Diplomado en Bioscguridad para la| gohre  Prevencién  de

a5
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Minimo 6 meses como Responsable de la|  accidentes o temas de la |
Seguridad y Salud en el Trabajo en servicios Salud Ocupacional,
ipuales o similares al objeto de la |
A convocatoria, se acreditara con cvalquiers # Responsable de vigilar v
AR} de los siguientes documentos: (i) copia  controlar que se cumplan las
EQEEFX{IPZNCIA simple de contratos y su respectiva | medidas de bioseguridad. |
N A0 conformidad o (ii) constancias o (iii) |
=== certificados o (iv) cualquier otra
documentacién que, de manera fehaciente
| demuestre la experiencia del personal
|_propuesto.
CANTIDAD Uno

CARGO MAESTRO DE COCINA FUNCION PRINCIPAL

- Titulo de Técnico en cocina o chef | e Serd responsable en forma |
acreditado con constancia y/o certificados | permanente de planificar y

FORMACION d @i aid
€ estudios concluldos. controlar la preparacién de
) Deberé contar con: — losalimentos
» Diplomado en Gestion de la Calidad ¢ | & Serd responsable de dirigir al
Inocuidad Alimentaria , personal de cocina que estard
o Curso en manejo de Mamitas y Equipos a su cargo
de vapor ’
+ Curso Taller de Gastronomia Alimentaria,
CAPACITACION Control de Calidad y Manipulacién de
Alimentos
» Curso de Control de Calidad y CODEX

» Curso Taller en Primeros Auxilios.

| Minimo 4 afics come Maestro de cocina en

servicios iguales o similares al objeto de la

convocatoria, se acreditara con cualquiera de

los siguientes documentos: (i)copia simple de

| EXPERIENCIA contratos y su respectiva conformidad o (if)
constancias o (iii) certificados o (iv)

‘ cualquier otra documentacion que, de manera
| fehaciente demuestre la experiencia del |
|
|
|

|
‘ Alimentario [

| personal propuesto. '

| CANTIDAD Uno i

1. Cantidad: DOS
2. Cargo: COCINEROS (Tiempo parcial)
s Responsable de la preparacion de los alimentos
»sponsable de dirigir al personal de cocina que estara a su cargo.

objeto de contratacién
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/. 5. Capacitacién: Curso de Buenas Practicas de Manipulacidn de Alimentos
Curso de preparacion y conservacion de alimentos
Curso de Taller en Primeros Auxilios

i. .,W‘:; *‘,{
“:g " . .‘”‘ganﬁdad; OCHO
i3 ?w_m737§ argo: EXPENDEDORES DE RACION (Tiempo parcial)
‘3,% DREWEE £/ s Responsable de fa distribucion y entrega de la racién alimentaria a los comensales
N,

N ks /’/ e Atencion al comensal
. ® Se encargara de realizar €l envasado de la racion alimentaria.
s Se encargard de entregar el empaque al repartidor en la zona de despacho.
8. Formacién: Secundaria incompleta, Certificado de Estudios
9. Experiencia: Minima de seis (6) meses como expendedor de racién en servicios iguales o
similares al objeto de contratacion
10. Capacitacién: Curso de Buenas Practicas de Manipulacion
Curso de Taller en Primeros Auxilios

11, Cantidad; CUATRO
12. Cargo: AYUDANTE DE COCINA (Tiempo completo)
e FEncargado de asistir al cocinerc en los aspectos refacionados a la preparacion de
alimentos,
« Responsable del trozado, picado, fileteado, lavado y desinfectado de los insumos
para ¢l preparado de la racién alimentaria.
13. Formacién: Secundaria incompleta, Certificada de Estudios
14. Experiencia: Minima de dos (2) afios como ayudante de cocina en servicios iguales o
similares al objeto de contratacion.
15. Capacitacién: Curso de Buenas Practicas de Manipulacion
Curso de Taller en Primeros Auxilios

16. Cantidad: TRES
17. Cargo: EMPAQUETADORES DE ALIMENTO (Tiempo parcial}
» Se encargara de realizar el envasado de la racién alimentaria
s Se encargar del empaquetado de la racidn alimentaria
s Se encargara de entregar el empaque al expendedor de la racion alimentaria
¢ Control de la asistencia.
e Se encargard de entregar el empaque al repartidor en la zona de despacho.
18, Formacidn: Secundaria incompleta, Certificado de Estudios
19. Experiencia: Minima de seis (6) meses como ayudante de cocina en servicios similares al
objeto de contratacion
20. Capacitacién: Curso de Buenas Practicas de Manipulacion
Curso de Taller en Primeros Auxilios

21. Cantidad: TRES
22. Cargo: AYUDANTES DE LIMPIEZA (Tiempo completo)
v Se encargard de la limpieza y desinfeccion del equipamiento estratégico y no
estratégico,
e Responsabie de la limpieza y desinfeccién de la infraestructura y el establecimiento
interior y exterior.
23. Formacién: Sccundaria mcompieta Certificado de Estudios
24. Exper' cia: Minima de seis (6) meses como ayudante de limpieza en servicios iguales o
ilares al objeto de contratacion

“4D
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25. Capacitacién: Curso de Buenas Practicas de Manipulacién
Curso de Taller en Primeros Auxilios

26, Cantidad: DOS
27. Cargo: OPERADOR EN DESINFECCION DE ALIMENTOS  (Tiempo parcial)

« Se encargard de la limpieza y desinfeccion de los insumos y la materia prima

adquirides del mercado y/o proveedor

¢ Responsable del trasiado de los insumos y/o materia prima al almacen.
28. Formacién: Secundaria incompleta, Certificado de Estudios
29, Experiencia: Minima de uno (1) afio como ayudante de limpieza en servicios similares al

objeto de contratacion
30. Capacitacién: Curso de Buenas Practicas de Manipulacién
Curso de Taller en Primeros Auxilios

o Como parte de los documentos para el perfeccionamiento del contrato ¢l adjudicario debera
: adjuntar aquellos documentos que acreditaron la formacion, experiencia, capacitacién y de
AR he corresponder los requisitos de todo el personal no clave (expendedor de racién, Ayudante
; 3:“7: e de cocina, empaquetador de alientos, ayudante de limpieza y Operador en desinfeccion de
85 =>C %fl alimentos

' /‘§/ OTRAS CONSIDERACIONES PARA LA EJECUCION DE LA PRESTACION

St P
e Son los sigulentes:

9.1.0tras Obligaciones
9.1.1 Otras Obligaciones del Contratista

-El contratista deberd contar con los manuales: BPM (buenas précticas de
manufacturas) v PH&S (programa de higiene y saneamiento)

- En caso que algan comensal se enferme o resulte afectado su salud fisica, por
causa de los alimentos consumidos en €l comedor universitario, debidamente
comprobado; el proveedor debera cubrir la totalidad de los gastos que implique
recuperarse del dafio causado.

- Cualquier desperfecto que se produzca en los servicios basicos, durante la
ejecucién det contrato, estaré de completa responsabilidad del proveedor con
excepeidn de aquelios hechos imputables a la Entidad.

- El contratista deberd cancelar mensualmente ¢l consumo de los servicios basicos
(agua vy luz) debiendo presentar los comprobantes de pago cada fin de mes. En
caso que no cumpliera esta funcion, serdn descontados autométicamente de los
pagos mensuales realizados al contratista.

- El postor adjudicario deber4 elaborar y presentar el cronograma de saneamiento
ambiental (fumigacién, desinfeccién, desratizacién), conjuntamente con los
documentos para ¢l perfeccionamiento del contrato, precisando que el servicio
de saneamiento se deberé realizar de forma periddica cada 6 meses.

- El postor adjudicario deberd elaborar y presentar el cronograma de capacitacion
para el personal clave y no clave, teniendo una duracién minima de 25 horas
electivas y a su culminacion deberd expedir el correspondiente certificado o
constancia de capacitacion. El presente cronograma deberd ser presentado
conjuntamente con los documentos para el perfeccionamiento del contrato,
donde precisa que el servicio de capacitacion de higiene de alimentos y en temas
de limpieza se debera realizar de forma periddica cada 6 meses.

-El contratista deberd realizar el acondicionamiento e instalacidn del
equipamiento estratégico y no estratégico, en los ambientes o instalaciones
proporcionados por la Entidad Convocante, asf como de suscribir el acta de
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recepeidn y conformidad, en el plazo méximo de dos (2) dias calendarios
siguiente a la entrega de los ambientes o instalaciones.

- EI contratista debera cumplir estrictamente ¢l plan de vigilancia, prevencion y
control de la COVID-19, durante las operaciones que concierne a la prestacién.

9,1.2. Recursos y Facilidades a ser previstas por la Entidad
- La Entidad convocante debera de proporcionar al contratista el software con las bases
de datos de los estudiantes beneficiarios de la racién alimentaria en el plazo de un (H
dia calendario siguiente a lo suscrito el contrato.

9,1.3. Otras Obligaciones de la Entidad

- Supervisién y control del servicio estard a cargo de la Direccion de Bienestar
Universitario de la UNHEVAL.

- La Entidad a través de Direccién de Bienestar Universitario de la UNHEVAL, debe
proporcionar por Unica vez la relacién de comensales para dar inicio al contrato,

?\\ posterior a eflo se informara dentro de los ultimos cinco (5) dias del mes, el niimero

' ”‘%\¢ de comensales para prever la preparacion de las raciones alimentarias posteriores.
é"} - La Entidad convocante deberd realizar la entrega al Contratista de los ambientes o
BE instalaciones (cocina, comedor y almacén) en el plazo de un (1) dia calendario
.55 4 siguiente a lo suscrito ¢} contrato.

9.1.4. Condiciones pars la Ejecucién Contractual

- La Entidad convocante deberd entregar los ambientes o instalaciones en el plazo de
dos dias calendarios siguientes a lo suscrito el contrato.

- El contratista deber4 de acondicionar e instalar y suscribir el acta de recepeion y
conformidad, en el plazo méximo de dos dias calendarios siguiente a la entrega de
los ambientes o instalaciones.

- La entrega de la orden de servicio al contratista dentro de los § dias calendarios
siguientes a la suscripeidn del contrato.

- La entidad convocante deberd entregar por {inica vez la relacién de los comensales
beneficiarios cortespondiente al primer mes, en el plazo méximo de cinco dias
calendarios siguientes a lo suscrito e! contrato.

9.2.Sistema de Contratacién

Es a Precios Unitarios
9.3. Adelantos

No se otorgaran adelantos de ningan tipo.
9.4.Garantias

9.4.1 Garantia de fiel camplimiento

- No se otorgaran adelantos directos

9.4.2. Garantia de adelanto
- No se otorgaran adelantos directos

4.3, Garantia por la Prestacién Accesoria.
- No aplica

4t
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9.5.Subcontratacién
- No se otorgaran subcontrataciones

9.6.Confidencialidad

- El proveedor no deberi de divulgar informacién de la Universidad Nacional
“Hermilio Valdizan” sin autorizacion escrita de la Direccion de Bienestar Universitario
de la UNHEVAL.

9.7 Propiedad latelectaal

- Fl proveedor no debera de divulgar informacion de la Universidad Nacional “Hermilio
Valdizan” sin autorizacion escrita de la Direccién de Bienestar Universitario de la
UNHEVAL.

9.8. Medidas de Control o Supervisién durante la ejecucién contractual
Son las siguientes:
9.8.1 Areas que coordinaran con el contratista
Direccion de Bienestar Universitario de la UNHEVAL.

9.8.2 Areas responsables de las medidas de control o supervisién.
- El 4rea usuaria a través de las vistas realizard la supervision y control de la prestacién

o) del servicio.
e Sy T, . v e . . N .
/{;,;x'-‘{mf oy, Independientemente la supervision y comirol, las visitas inopinadas tendrin wna
(957 < X frecuencia minima de cuatro (4) veces por mes o una (1) visita por semana como

T
il A %‘k) minimo, la cual estard formada por un representante de la Direccién de Biepestar
\2 PR j I Universitario, un representante de OCL y un representante de la unidad de
U 0.2 7 abastecimiento (la conformacién lo establecer la titular del pliego).
‘*:z:// - Los productos perecibles deberan cumplir con las condiciones dptimas, los mismos que
serdn verificados a través de los analisis y la revisién bromatolégica realizado por el
funcionario responsable que la entidad designe.

9.9.Conformidad de Ia prestacién

9.9.1 Areas que brinda la conformidad: Direccion de Bienestar Universitario de la

UNHEVAL.

9,9.2 Pruebas para la conformidad: Cuando lo considere necesario la Direccion de

Bienestar Universitario, solicitard las pruebas necesarias cuyo costo serd asumido por

el contratista.

e Cuando lo considere necesario la Entidad a través de la dependencia solicitara los
estudios bromatolégico, bacteriolégico, toxicolégico, fisico-guimico: cuyo andlisis
serd realizada por una Entidad acreditada por Instituto Nacional de Calidad
(INACAL), los costos que se generen seran asumidos por el contratista.

9.10.Forma de pago
El pago se realizara de forma periddica (mensual) a la conformidad de la Direccion de
Bienestar Universitario de la UNHEVAL, para ello deberd presentar en forma fisica o
electrénica dentro de los 5 primeros dfas del mes siguiente, lo que se indica:
* Solicitud de pago
« Factura o comprobante electrénico
» Documento que acredita la entrega v recepeién de la racion alimentaria,

9.11.Pemalidades por Mora
S aplicarén la siguiente penalidad de acuerdo con lo establecido en el articulo 162° del
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Reglamento de 1a Ley de Conirataciones del Estado.

9.12.0tras penalidades aplicables
Se aplicarsn la siguiente penalidad de acuerdo con lo establecido en el articulo 162° del
Reglamente de la Ley de Contrataciones del Estado:

= — |

nutricional realizada por el drea |
usuaria, por la comision de control,
Organo de control Institucional u |
orpanismos externos autorizados.

L)

Cuando el personal ofertadc no [20% de ULT por

PENALIDADES o
N° | Supuestos de aplicacién de | Forma de cilculo | Procedimiento ‘
penalidad .
1 | Bn caso culmine la relacion | 50% de U.LT por  Segin informedela |
contractual v el personal ofertado y | cada dia de  Direccién de
Ia entidad no haya aprobado la | ausencia del  Bienestar
sustitucion personal y por cada | Universitario de lai
_ personal | UNHEVAL.
N 2 | Cuando los alimentos que forman [ 25% de U.LT por | Segtn informe de la
i parte de los insumos para la | cada ocurrencia Direccion de
| elaboracién de la  racién Bienestar
alimentaria, no cumplan en la Universitario de lal
. inspeccién  bromatologica ¥ UNHEVAL

‘Segtn informe de la ‘

campla con los protocolos o no | cada dfa, Direccién de
utilice por EPP, durante el servicio | Bienestar
de preparacién y expendio de Universitario de la
alimentos UNHEVAL
"4 | Cuando el personal ofertado no se | 20% de U.LT por | Segln informe de la
i encuenira en los ambientes | cada dia de | Direccidn de
prestando el servicio | ausencia y por cada | Bienestar
trabajador. [ Universitario de la
| - | UNHEVAL
| 5 | Cuando el contratista no cuente con | 20% de U.LT por | Segfin informe de Ia |
| los equipos declarados en la oferta | cada  dia  de | Direccién de
: incumplimiento y | Bienestar
por cada equipo Universitario de la
[ - L UNHEVAL
6 | Cuando el contratistano cuente con | 20% de U.LT por | Segin informe de la
los ambientes v  servicios |cada  dia de | Direccidén de
higiénicos (Lavadero, sanitario), | incumplimiento Bienestar
limpios o en dptimas condiciones. Universitario de la
i _ _ UNHEVAL
7 | Cuando el personal propuesto no | 20% de ULT por | Segiin informe de la
= porte el vestuario o uniforme para | trabajador y por | Direccién de
desarroliar el presente servicio cada dia Bienestar
Universitaric de la
[ ) = S UNHEVAL
8 | Cuando el contratistano cuente con | 20% de ULT por | Segin informe de la
losequipos operativos cada dia de | Direccién de
| incumplimiento v | Bienestar
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[ por cada equipe | Universitario de Ia
B | UN1IHEVAL
|9 Cuando el personal propuesto | 30% de ULT por | Segin informe dela
 labora en estado enfermo o cuente | trabajador y por | Direccién de
con cortes en el cuerpo o con | cada dia Bicnestar
ulceraciones en la piel y otrosi Universitario de la
problemas que puedan afectar la UNHEVAL
L] _inocuidad d los alimentos - __
| 10 | Cuando el contratista no cuente con | 10% de U.LT por Segininforme dela
el botiquin de primeros auxilios. cada dia de Direccidn de |
|| incumplimiento Bienestar
Universitario de la
] _— — . —_ - UiNHEVAL
11 | Cuando el contratista no cuente con | 20% de ULT por | Segiin informe de la
los manuales: BPM (buenas | cada ocurrencia Direccion de
practicas de manufacturas) y | Bienestar
PH&S (programa de higiene y Universitaric de la
| saneamiento) | | UNHEVAL
12 | Cuando el contratista incumplacon  10% de U.LT por | Segin informe de la
el cronograma de sancamiento | cada ocurrencia | Direccion de
ambiental (fumigacion, | Bienestar
desinfectacion, desratizacién). | Universitario de la
I I I UNHEVAL
| 13 | Cuando e contratista incumpla con | 20% de U.LT por ‘Segtn informe de la
el cronograma de preparacion de | cada ocurrencia Direccién de
tos mends. Bienestar
| Universitario de la
| - UNHEVAL B
| 14 | Cuando el contratista incumpla con | 20% de ULT por ‘Segtin informe de la
; elaborar el cronograma de | cada ocurrencia Direccién de
| adquisicidn de insumos relevantes Bienestar
| Universitario de la
I | UNHEVAL
15 | Cuando el contratista expenda | 20% de U.LT por | Segininforme de la |
raciones de alimentos frios, crudos, | cada ocurrencia Direccidn de |
| guardados, contaminados Bienestar
| Universitario de la
| B ] UNHEVAL |
| 16 | Cuando el contratista incumpla el | 20% de U.LT por | Segininformedela |
prohibido del uso de residuos de la | cada ocurrencia Direccitn de |
comida Bienestar
Universitario de la
L] [ | UNHEVAL
|17 | Cuando el contratista expenda | 50% de U.LT por Segun informe de la
raciones contaminadas. cada ocurrencia Direccion de
Bienestar
Universitario de la
o | UNHEVAL
18 | Cuando se evidencie a través del | 50% de ULT por | Segin informedela |
andlisis microbiolégico, fisica o | cada ocurrencia ; Direccion deI
| | quimica, la racién de alimento | Bienestar

&2
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‘ contaminado. Universitario de la |
- - B L | UNHEVAL f
‘ 19 Cuando el contratista no cumpla  20% de U.LT por | Segin informe de la |
con lo establecido por las Entidades | cada ocurrencia Direccién de
sanitarias, , Bienestar -
| Universitario de 1a!
L o . | UNHEVAL |
20 | Cuando el contratista no cumpla | 20% de ULT por | Segininformedela |
con entregar la racion de alimentos | cada ocurrencia Direccion de
{(almuerzo y cena), dentro del plazo | Bienestar
establecido | Universitario de la |
L ] |UNHEVAL
21 | Cuando el contratista incumpla el | 20% de U.LT por | Segin informe de la |
| cronograma de capacitacion del | cada ocurrencia | Direceion de

! TeeR & || personal clave y no clave Bienestar |
\\ | | Universitario de la |
\tjaseo - UNHEVAL |

722 | Cuando el contratista no cuente con 10% de ULT bér Segun informe de Ia |

|ta cantidad de pruebas de | cadaocurrencia Direccitn de
| diagnéstico (antigeno 0 Bienestar i
| serologica), establecidas Universitario de la |
mensualmente  y  vacunacion UNHEVAL
coviD-19. I R
23 | Cuando el proveedor no levante las | 20% de U.LT por | Segin informe de la
observaciones formuladas por otras | cada ocurrencia Direccién de |
| entidades distintas a [a Universidad | Bienestar |
! Nacionat “Hermilio Valdizan” | ! Universitario de la
L | UNHEVAL

Nota: Cuando las Entidades Sanitarias DIRESA Y SENASA, ademas de la Fiscalia
realicen una supervision o inspeccion inopinada a la infraestructura o al establecimiento
y encuentren observaciones en ¢l establecimiento y soliciten mediante acta el
levantamiento de las mismas otorgando un plazo prudente; el comedor estd en la
obligacién de levantar dichas observaciones, de no ser fevantadas en el tiempo
establecido, se aplicaran las penalidades respectivas segan lo descrito en el punto 22, de
los Términos de Referencia,

Asf mismo, en caso de que el comité de control Organo de Control Institucional,
DIRESA, SENASA u otro organismo externo autorizado, informe sobre la comision de
los actos establecidos en el cuadro de penalidades se aplicaran la penalidad establecida.

9.14 Responsabilidad por vicies ocultos
e En los contratos de bienes y servicios, e} contratista es responsable por la calidad
ofrecida y por los vicios ocultos por un plazo no menor de dos {2) horas contado a partir
de la recepcién.

9.15 Declaratoria de Viabilidad

-

No aplica

%“%1
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ACREDITACION PARA LA ADMISION
Se detalla a continuacion:

e El postor deberd acreditar con la Validacion Técnica Oficial del Plan del Sistema de
Anglisis de Peligros y de los Puntos Criticos de control (HACCP), el plan adquirido de
un proveedor o elaborado por el contratista.

e El Némero Méaximo de integrantes que debera conformar un Consorcio, es de dos (2)
participantes, debiendo acreditar con ia copia de la promesa de consorcio.

« El participante integrante del Consorcio que acredite la mayor experiencia deberd contar
como minimo el 60% de participacion en las obligaciones del contrato, debiendo
acreditar con la propia promesa de consorcio

s El postor debera acreditar con el Certificado de Principios Generales de Higiene del
CODE ALIMENTARIUS (PGH), la elaboraci6n de alimentos preparados.

s El personal clave deber4 contar con el camet sanitario vigente en para la manipulacién
de los Alimentos, debiéndose acreditar con copia del carnet sanitario.

REQUISITOS DE CALIFICACION

Se detalla a continuacion:

'A | CAPACIDAD LEGAL

| |HABILITACION ) -
i Reguisitos: i

| » ElPlan para la vigilancia prevencion y control del Covid-19 en el Trabajo. '

Acreditacién:
¢ Copia del Plan Covid-19 y su correspondiente reporte 0 constancia de envi6 de
| dicho plan al SICOVID.

'B_| CAPACIDAD TECNICA Y PROFESIONAL |
B.1 | EQUIPAMIENTO ESTRATEGICO |

02 unid. Contenedor para Residuos Solidos
02 unid. Lector Biométrico de Huella

02 unid. Computadora de escritorio, procesador Mini 3. OGHz
02 unid. Termdmetro Infrarrojo Clinico

02 unid. Licuadora Industrial de acero inoxidable 20 lts.

02 unid. Conservadora Industrial de 4 Puertas con capac. 100 lts,
02 unid. Congeladora Industrial de 3 Puertas con capac. 100 lis.
02 unid. Cocina Industrial a gas de 4 hornillas |
02 unid. Cocina Industrial a gas de 3 horniltas '
02 unid. Licuadora

03 unid. Horno Microondas

01 und. Marmita de Acero Inoxidable AISI 304

06 unid. Mesa de trabajo de acero inoxidable

01 unid. Balanza clectrénica para racion/Skg.

06 unid. Estantes de acero inoxidable, con recubtimiento de vidrio

/LH’ unid. Linea de atencién de servido al cliente de Acero inoxidable, con
recubrimiento de vidrio.

\ / « 01 unid, Marmita de Acero inoxidable AISI304.

® o » @ € 8 @

e % & & 6 » & @

L




7

Universidad Nacional Hermilio Valdizan
CONCURSO PUBLICO N° 002-2022-UNHEVAL - PRIMERA CONVOCATORIA

JUNIVERSIDAD NACIONAL “HERMILIO YALDIZAN”

CONTRATACION DEL SERVICIO DE CONCESION DEL COMEDOR UNIVERSITARIO PARA EL SERVICIO
DE ALIMENTACION DE ESTUDIANTES DE LA UNIVERSIDAD
NACIONAL “HERMILIO VALDIZAN" DE HUANLICO PERIODO 2022

‘ e 04 unid. Botiquin de Primeros Auxilios

| » 01 unid. Vehiculo rigide Furgoneta, con carga titil minimo de 600 kg. y un volumen
de carga minima de 3.5 m3.

Equipo de proteccidn personal

Alcohol gel, guantes y mascarillas

Jabén lquido

Papel toalla

\ \) Acreditacién: ;

*

_‘,/:
» & @ »

\
\
|

N BTEDT

3
3

\
£

12
#»

| = I3 x 7 13 ]

i Copia de documentos que sustenten la propiedad, la posesién, el compromiso de

¢ | compra venta alquiler u otro documento que acredite la disponibilidad de equipamiento |
estratépico requerido.

o
T O

B | CAPACIDAD TECNICA PROFESIONAL
B.3 | CALIFICACIONES DEL PERSONAL CLAVE

' B.3 | FORMACION ACADEMICA
1

« UN SUPERVISOR DE CALIDAD o '

Requisitos: ‘
Titulo Ing. en Industrias Alimentarias o Ingenieria de Alimentos o Ing. Industrial, |
Titulado, colegiado v habilitado |

+« UN ADMINISTRADOR

Requisitos:
Titulo Lic, en Administracion o Contador o Economista Contador 0o Administrador,

Titulado, colegiado y habilitado

Acreditacion:
Se acreditara con copia simple del TITULO PROFESIONAL, de ser el caso.

¢ UN NUTRICIONISTA

[ Regquisitos:
l | Lic. Bromatologia y Nutricion, Titulado, colegiado y habilitado

Acreditacién:
Se acreditara con copia simple del TITULO PROFESIONAL, de ser el caso

+ UN RESPONSABLE DE SEGURIDAD Y SALUD

[ Requisitos:

. Titulo de Licenciado en Enfermeria y/0, Psicélogo y/o Obstetra, Titulado, colegiado
y habilitado

Acreditacion:
Se acreditara con copia simple del TITULO PROFESIONAL, de ser el caso

o UN MAESTRO EN COCINA

‘ Requisitos:
| Titulo Tée:r Cocina o Gastronomia, Titulo

Acrtditacién:

Se acreditard con copia simple del TITULO TECNICO, de ser el caso
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El GRADO O TITULO PROFESIONAL, sera verificado por el Comité de

seleccion en el Registro Nacional de Grados Académicos y Titulos Profesionales

en el portal web de la Superintendencia Nacional de Educacién Superior

‘ Universitaria-SUNEDU- a través del siguiente link:
http:/fwww titulosinstitutos.pe/. Segin corresponda.

En caso ¢l GRADO O TITULO TECNICO O PROFESIONAL, no se encuentre
inserito en el referido registro, el postor debe presentar la copia del diploma |
~# | respectivo a fin de acreditar al formacién académica requerida. |
==z CAPACITACION - ]
+  ADMINISTRADOR ‘
Requisitos: |
~  Diplomado en Gestion Laboral y Recursos Humanos.

- Diplomado en Gestion de Calidad ¢ Inocuidad Alimentaria.

~  Curso en Buenas Pricticas en Manejo de Residuos Sélidos aplicado al Covid-
19

- Curso de Buenas Practicas de Manipulacién de Alimentos. ’
¥

- Curso en Administracion de Alimentos.
- Curso Taller en Primeros Auxilios.

Acreditacion:
Se acreditar4 con copia simple del CONSTANCIAS, CERTIFICADOS U OTRO
DOCUMENTO, segiin corresponda. |

» UN SUPERVISOR DE CALIDAD
Requisitos: !
~  Diplomado en Implementacién y Auditoria del Sistema BPM, POE, POES, Plan i
|
HACCP.
- Diplomado en Bioseguridad Laboral aplicado ai COVID-19
- Curso Taller en Primeros Auxilios.
- Curso en Etiquetado y rotulado de alimentos envasados

Acredltacuin.
Se acreditard con copia simple del CONSTANCIAS, CERTIFICADOS U OTRO
DOCUMENTO, segtn corresponda.

»= UN NUTRICIONISTA
Requisitos:
- Diplomado en Educacion Alimentaria.
- Diplomado en Control de Calidad y Tecnologia de Alimentos. |
- Diplomado en Nutricién y Dieta. |
- Diplomado en Implementacién y Auditoria de} Sistema BPM, POE, POES, Plan
HACCP.
- Curso de Promocién de la Practica Saludable del Lavado de Manos.
| - Curso Taller en Primeros Auxilios.

| Acreditacién:
Se-dcreditard con copia simple del CONSTANCIAS, CERTIFICADOS U OTRO
JOCUMENTOS, segiin corresponda. -

@4
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» UN RESPONSABLE DE SEGURIDAD Y SALUD
Reguaisites:
- Diplomado en Satud Ocupacional
- Diplomado en Biossguridad para la Prevencion y Control det COVID-19

m Acreditacion:
. Se acreditard con copia simple de CONSTANCIAS, CERTIFICADOS U OTRO
DOCUMENTOS, segiin corresponda.

)
- \
5 o4
R
TIVA O =
§ Zempaomn 5
-

UN MAESTRO DE COCINA
3 7 | Reguisitos:
\ w - Diplomado en Gestion de la Calidad e Inocuidad Alimentaria

- Curso ¢n manejo de Mamitas y Equipos de vapor -
- Curso Taller de Gastronomia Alimentaria, Control de Calidad y Mampulacxon ,
de Alimentos
|- Curso de Control de Calidad y CODEX Alimentario
Curso Talier en Primeros Auxilios

| Acreditacién:
Se acreditara con copia simple del CONSTANCIAS, CERTIFICADOS U OTRO
DOCUMENTOS, segin corresponda.

CAPACIDAD TECNICA PROFESIONAL
EXPERIENCIA DEL PERSONAL CLAVE
UN SUPERVISOR DE CALIDAD

Requisitos:
Deberd contar con la experiencia minima de cinco {§) afios como SUPERVISOR

| DE CALIDAD, en servicios iguales o similares al objete de la convocatoria.

Acreditacidn:
La experiencia del personal clave se acreditard con cualquiera de los siguientes |
documentos: (1) copia simple de contratos y su respectiva conformidad o (1) |
constancias i (1) certificados o (IV) cualquier otra documentacién que de manera |
fehaciente demuestre la expedencia del personal propuesto. i

« UN ADMINISTRADOR
Requisitos: |
Deberé contar con la experiencia minima de cinco (5) afios como Administrador en |
servicios iguales o similares al objeto de la convocatoria.

Acreditacién:
La experiencia del personal clave se acreditard con cualquiera de los siguientes
documentos: (I} copia simple de contratos y su respectiva conformidad o (If)
constancias i (1I1} certificados o (IV) cualquier otra documentacién que de manera
fehaciente demuestre la experiencia del personal propuesto.

| @ UNNUTRICIONISTA

Requisitos:
DeberéContar con la experiencia minima de cinco (5) afios como Nutricionista en
efvicios iguales o similares al objeto de ja convocatoria.
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| Acreditacién:

La experiencia del personal clave se acreditara con cualquiera de los siguientes
documentos: (I) copia simple de contratos y su respectiva conformidad o (1)
constancias i (IIT) certificados o (IV) cualquier otra documentacion que de manera
fehaciente demuestre la experiencia del personal propuesto,

» UN RESPONSABLE DE SEGURIDAD Y SALUD
Regquisitos:
Debera contar con la experiencia minima de seis (6) meses como Responsable de |
la Seguridad y Salud en el Trabajo en servicios iguales o similares al objeto de la |
convocatoria. .

Acreditacién:
| La experiencia del personal clave se acreditard con cualquiera de los siguientes
documentos: (I) copia simple de contratos y su respectiva conformidad o (1)
constancias 1 (I1}) certificados o (IV) cualquier otra documentacidn que de manera
fehaciente demuestre la experiencia del personal propuesto.

e UN MAESTRO DE COCINA ‘

‘ Requisitos: |
Deberd contar con la experiencia minima de cuatro (4) afios como Maestro de |
cocina en servicios iguales o similares al objeto de la convocatoria. -

Acreditacion: |
| La experiencia del personal clave se acreditard con cualquiera de los siguientes |
documentos: (I) copia simple de contratos y su respectiva conformidad o (i)
constancias i (III} certificados o (IV) cualquier otra documentacioén gue de manera |
fehaciente demuestre Ia experiencia del personal propuesto.
|  EXPERIENCIA DEL POSTOR _ _
|  FACTURACION |
Requisites: '
El postor debe acreditar un monto facturado acumulado equivalente a la suma de
S/, 12°000,000.00 {Son: Doce mil miliones con 00/100 soles), del valor estimado
del ftem Unico por la contratacion de servicios iguales o similares al objeto de la
convocatoria, durante los oche {8) afios anteriores a la fecha de la presentacion de
ofertas que se computardn desde la focha de la conformidad o emision del
comprobante de pago, segiin corresponda. |
| Se consideran servicios SIMILARES a los servicios de alimentacion colectiva o
| masiva en Universidades, Hospitales piblicas o privadas.

Acreditacion:
La experiencia del postor en la especialidad se acreditara con copia simple de (I)
contratos u érdenes de servicios, y su respectiva conformidad o constancia de
prestacion; o (1) comprobantes de pago cuya cancelacion se acredite documental y
fehacientemente, con voucher de depdsite, nota de abono, reporte de estado de
cuenta, cualquier otro documento emitido por Entidad del sistema financiero que
acredite el-nbono o mediante cancelacion en el mismo comprobante de pago,

correspondientes a un maximo de veinte (20} contrataciones .
B ‘n caso los postores presenten varios comprobantes de pago para acreditar una sola |
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| contratacion, se debe acreditar que corresponden a dicha contratacién; de lo
contrario, se asumird que los comprobantes acreditan contrataciones

independientes, en cuyo caso solo se considerara, para la evaluacién, las veinte 20

primeras contrataciones indicadas en el Anexo N° B referido a la experiencia del

Postor en la especialidad.

En el caso de servicios de ejecucién periddica o continuada, solo se considera como

experiencia la parte del contrato que haya sido ejecutada a la fecha de presentacién

de ofertas, debiendo adjuntarse copias de las conformidades correspondientes a tal
‘ parte o los respectivos comprobantes de pago cancelados,
| Enlos casos que se acredite experiencia adquirida en el consorcio, debe presentarse
la promesa de Consorcio o el contrato de Consorcio del cual se desprenda
fehacientemente ¢l porcentaje de las obligaciones que se asumié en el contrato
presentado: de lo contrario, no se computaré la experiencia proveniente de dicho
‘ contrato,

Asi mismo cuando se presenten contratos derivados de procesos de seleccidn
convocados antes del 20.09.2012, la calificacién se ceflira al método descrito en la
Directiva “Participacion de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del
Estado”, debiendo presumirse que el porcentaje de las obligaciones equivale al
porcentaje de participacién de la promesa de consorcio o del contrato de consercio, |
En caso que en dichos documentos no se consigne el porcentaje de participacion se
presumird gue las obligaciones se ejecutaron en partes iguales.

Si el titular de la experiencia no es el postor, consignar si dicha experiencia
corresponde a la matriz en case que el portor sea sucursal o fue transmitida por |
reorganizacién societaria, debiendo acompafiar la documentacién sustentatoria
correspondiente, :
Si el postor acredita experiencia de una persona absorbida como consecuencia de |
una reorganizacién societaria, debe presentar adicionalmente el Anexo N° 9,
Cuando en los contratos, ordenes de servicios o comprobantes de pago el monto
facturado se encuentre expresado en moneda extranjera, debe indicarse el tipo de
cambio venta publicada por la Superintendencia de Banca, Seguros y AFP
correspondiente a la fecha se suscripeitn del contrato, de emisién de la orden de
servicios o de cancelacion del comprobante.de pago, segiin corresponda.

Sin perjuicio de lo anterior, los postores deben llenar y presentar el Anexo N° 8 |
| referido a la Experiencia del Postor en la Especialidad.

OFICINA DE RECURSOS HUMANOS

‘ PLAN PARA LA VIGILANCIA, PREVENCION Y |
| CONTROL DE COVID-19 EN LA UNIVERSIDAD

\ NACIONAL “HERMILIO VALDIZAN” DE HUANUCO
S ; e — —
PROTOCOLOS DE BIOSEGURIDAD EN EL COMEDOR
UNIVERSITARIO

Importante

1R e e T e oprenes B T L T S S e Y g e - e sy et

Para determinar que los postores cuentan con las capacidades necesarias para ejecutar el |
i contrato, el comité de seleccion incorpora los requisitos de calificacion previstos por el drea usuaria
: en el requerimiento, no pudiendo incluirse requisitos adicionales, ni distintos a los siguientes:
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3.2. REQUISITOS DE CALIFICACION

A CAPACIDAD LEGAL

HABILITACION

Requisitos:

e El Certificado de Principios Generales de Higiene del CODE ALIMENTARIUS (PGH).

e El plan para la vigilancia prevencioén y control del Covid-19 en el Trabajo

Importante

. De conformidad con la Opinién N° 186-2016/DTN, la habilitacion de un postor, esta relacionada
. con cierta atribucion con la cual debe contar el proveedor para poder llevar a cabo la actividad
. materia de contratacion, este es el caso de las actividades reguladas por normas en las cuales
| se establecen determinados requisitos que las empresas deben cumplir a efectos de estar
. habilitadas para la ejecucién de determinado servicio o estar autorizadas para la
_comercializacién de ciertos bienes en el mercado.

Acreditacidn:

¢ Copia del Certificado de Principios Generales de Higiene del CODE ALIMENTARIUS (PGH}; ef
certificado debera tener el alcance en Servicios Alimentarios, en la elaboracion de productos
alimentarios para el consumo humano (personas).

e Copia del Plan Covid-10 y su correspondiente reporte o constancia de envié de dicho plan al
SICOVID

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante del consorcio que se hubiera comprometido a
gfecutar las obligaciones vinculadas directamente al objeto de la convocatoria debe acreditar
| este requisito.

B CAPACIDAD TECNICA Y PROFESIONAL

B.1 | EQUIPAMIENTO ESTRATEGICO

Reghisitos:

02 unid. Lector Biométrico de Huella <

02 unid. Computadora de escritorio, procesador Mini 3. OGHz \

{2 unid. Termémetro Infrarrojo Clinico

02 unid. Licuadora Industrial de aceto inoxidable 20 Its,

02 unid. Conservadora Industrial de 4 Puertas con capac. 100 lts,

02 unid. Congeladora Industrial de 3 Puertas con capac. 100 its.

02 unid. Cocina Industrial a gas de 4 hornillas

02 unid. Cocina Industrial a gas de 3 homillas

02 unid. Licuadora

03 unid, Homo Microondas

01 und. Marmita de Acere Inoxidable AIS] 304

06 unid. Mesa de trabajo de acero inoxidable

01 unid, Balanza electrénica para racion/3kg.

06 unid. Estantes de acero inoxidable, con recubrimiento de vidrio

04 unid. Linea de atencidon de servide al cliente de Acero inoxidable, con

recubrimiento de vidrio.

| ® 01 unid. Marmita de Acero inoxidable AISI 304.

¢ 04 unid. Botiquin de Primeros Auxilios

» 01 unid. Vehiculo rigido Furgoneta, con carga Gtil minimo de 600 kg. yun volumen
de carga minima de 3.5 m3.

» Equipo de proteccion personal

® Alcohol gel, guantes y mascarillas

o Jabén liquido

¢ Papel toalia

& © ® & B & 9 € & L 6 O & & & B

02 unid. Contenedor para Residuos Solidos [ | )(.,f
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~

Acreditacién:

Copia de documentos que sustenten la propiedad, la posesion, el compromiso de compra venta o alquiler u
otro documento que acredite la disponibilidad del equipamiento estratégico requerido.

SR S O - e - — e e i 0O —resO 10— =R NS — st . e

Importante N

En el caso que el postor sea un consorcio los documentos de acreditacion de este reqUISIto
pueden estar a nombre del consorcio o de uno de sus integrantes. :

B.3 CALIFICACIONES DEL PERSONAL CLAVE
'B.3.1 | FORMACION ACADEMICA
Requisitos:
¢ UN SUPERVISOR DE CALIDAD
Titulo Ing. Industrias Alimentarias o Ingenieria de Alimentos o Ing. Industrial, titulado, colegiado y
habilitado
¢ UN ADMINISTRADOR
Titulo Lic. Administracion o Contador o Economista, titulado, colegiado y habilitado
¢ UN NUTRICIONISTA
Lic. Bromatologia y Nutricién, titulado, colegiado y habilitado
¢ UN RESPONSABLE DE SEGURIDAD Y SALUD
Titulo Lic. Enfermeria y/o Psicologo y/o Obstetra, titulado, colegiado y habilitado
o UN MAESTRO EN COCINA
Titulo Tec. Cocina o Gastronomia
Acreditacion:
El GRADO O TiTULO PROFESIONAL sera verificado por el comité de seleccion en el Registro Nacional de
Grados Académicos y Titulos Profesionales en el portal web de la Superintendencia Nacional de Educacién
Superior Universitaria - SUNEDU a través del siguiente link: https://enlinea.sunedu.gob.pe/ // o en el Registro
Nacional de Certificados, Grados y Titulos a cargo del Ministerio de Educacion a través del siguiente link:
http://www titulosinstitutos.pe/, segun corresponda.
En caso EL GRADO O TiTULO PROFESIONAL no se encuentre inscrito en el referido registro, el postor
debe presentar la copia del diploma respectivo a fin de acreditar la formacién académica requerida.
B.3.2 | CAPACITACION B
Requisitos:
s UN SUPERVISOR DE CALIDAD
-  Diplomado en implementacion y auditoria del sistema BPM, POE, POES, Plan HACCP
- Diplomado en bioseguridad laboral aplicado al COVID-19
- Curso taller en primeros auxilios
- Curso en etiquetado y rotulado de alimentos envasados
e UN ADMINISTRADOR
-  Diplomado en gestion laboral y recursos humanos
- Diplomado en gestién de calidad e inocuidad alimentaria
- Curso en buenas practicas en manejo de residuos sélidos aplicado al covid-19

Curso de buenas practicas de manipulacién de alimentos
- Curso en administracion del servicio alimentarios.
- Curso taller en primeros auxilios

¢« UN NUTRICIONISTA
-  Diplomado en educacién alimentaria
Diplomado en control de calidad y tecnologia de alimentos
Diplomado en nutricién y dieta
Diplomado en implementacion y auditoria del sistema BPM, POE, POES, Plan HACCP
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- Curso de promocién de la practica saludable del lavado de manos
- Curso taller en primeros auxilios

» UN RESPONSABLE DE SEGURIDAD Y SALUD
- Diplomado en salud ocupacional
- Diplomado en bioseguridad para la prevencién y control del COVID-19

¢ UN MAESTRO EN COCINA
Diplomado en gestion de calidad e inocuidad alimentaria
- Curso en manejo de mamitas y equipos de vapor

- Curso taller de gastronomia alimentaria, control de calidad y manipulacién de alimentos
- Curso control de calidad y CODEX alimentario
- Curso taller en primeros auxilios

Acreditacién:

Se acreditara con copia simple de CONSTANCIAS, CERTIFICADOS, U OTROS DOCUMENTOS

¢ Importante

Se podra acreditar la capacitacién mediante certificados de estudios de postgrado,

| considerando que cada crédito del curso que acredita la capacitacién equivale a dieciséis |
. horas lectivas, segtn la normativa de la materia.

B4

EXPERIENCIA DEL PERSONAL CLAVE

Requisitos:

UN SUPERVISOR DE CALIDAD
Debera contar con la experiencia minima de cinco (5) afios como SUPERVISOR DE CALIDAD, en
servicios iguales o similares al objeto de la convocatoria.

UN ADMINISTRADOR
Debera contar con la experiencia minima de cinco (5) afios como ADMINISTRADOR, en servicios iguales
o similares al objeto de la convocatoria.

UN NYUTRICIONISTA
ebera contar con la experiencia minima de cinco (5) afios como NUTRICIONISTA, en servicios iguales
o similares al objeto de la convocatoria.

UN RESPONSABLE DE SEGURIDAD Y SALUD
Debera contar con la experiencia minima de seis (6) meses como Responsable de la Seguridad y Salud
en el Trabajo, en servicios iguales o similares al objeto de la convocatoria.

UN MAESTRO DE COCINA
Debera contar con la experiencia minima de cuatro (04) afios como MAESTRO DE COCINA, en servicios
iguales o similares al objeto de la convocatoria.

De presentarse experiencia ejecutada paralelamente (trasiape). para el cémputo del tiempo de dicha
experiencia sélo se considerara una vez el periodo traslapado.

Acreditacién:

La experiencia del personal clave se acreditara con cualquiera de los siguientes documentos: (i) copia simple
de contratos y su respectiva conformidad o (i) constancias o (iii) certificados o (iv) cualquier otra
documentacién que, de manera fehaciente demuestre la experiencia del personal propuesto.

Importante

e w1 B e

e Los documentos que acreditan la e);perlenCIa deben incluir los nombres y ape///dos del |
: personal clave, el cargo desempefiado, el plazo de la prestacion indicando el dia, mes y afio

de inicio y culminacion, el nombre de la Entidad u organizacion que emite el documento, la |

O/
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“fecha de emision y nombres y apeliidos de quien suscribe el documento.

e En caso los documentos para acreditar la experiencia establezcan el plazo de la experiencia
; adquirida por el personal clave en meses sin especificar los dias se debe considerar el mes
completo.

e Se considerara aquella experiencia que no tenga una antigliedad mayor a veinticinco (25)
| afios anteriores a la fecha de la presentacion de ofertas.

s Al calificar la experiencia del personal, se debe valorar de manera integral los documentos
presentados por el postor para acreditar dicha experiencia. En tal sentido, aun cuando en los
documentos presentados la denominacion del cargo o puesto no coincida literalmente con
aquella prevista en las bases, se debera validar la experiencia si las actividades que realizé el
personal corresponden con la funcion propia del cargo o puesto requerido en las bases.

EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD

Requisitos:

El postor debe acreditar un monto facturado acumulado equivalente a S/ 12,000,000.00 (Doce Millones con
00/100 soles), por la contrataciéon de servicios iguales o similares al objeto de la convocatoria, durante los
ocho (8) afos anteriores a la fecha de la presentacion de ofertas que se computaran desde la fecha de la
conformidad o emisién del comprobante de pago, segun corresponda.

Se consideran servicios similares a los siguientes servicios de alimentacion colectiva o masiva en
Universidades, Hospitales publicas o privadas.

Acreditacion:
La experiencia del postor en la especialidad se acreditard con copia simple de (i) contratos u érdenes de

servicios, y su respectiva conformidad o constancia de prestacion; o (ii) comprobantes de pago cuya
cancelacion se acredite documental y fehacientemente, con voucher de depdsito, nota de abono, reporte de

| -estado de cuenta, cualquier otro documento emitido por Entidad del sistema financiero que acredite el abono

o mediante cancelacién en el mismo comprobante de pago'®, correspondientes a un maximo de veinte (20)
contrataciones.

En caso los postores presenten varios comprobantes de pago para acreditar una sola contratacion, se debe
acreditar que corresponden a dicha contratacion; de lo contrario, se asumira que los comprobantes acreditan
contrataciones independientes, en cuyo caso solo se considerara, para la evaluacion, las veinte (20) primeras
contrataciones indicadas en el Anexo N° 8 referido a la Experiencia del Postor en la Especialidad.

En el caso de servicios de ejecucion periddica o continuada, solo se considera como experiencia la parte del
contrato que haya sido ejecutada durante fos ocho (8) afios anteriores a la fecha de presentacion de ofertas,
debiendo adjuntarse copia de las conformidades correspondientes a tal parte o los respectivos comprobantes
de pago cancelados.

En los casos que se acredite experiencia adquirida en consorcio, debe presentarse la promesa de consorcio
o el contrato de consorcio del cual se desprenda fehacientemente el porcentaje de las obligaciones que se
asumié en el contrato presentado; de lo contrario, no se computara la experiencia proveniente de dicho
contrato.

Asimismo, cuando se presenten contratos derivados de procesos de seleccidn convocados antes del
20.09.2012, la calificacion se cefira al método descrito en la Directiva “Participacion de Proveedores en
Consorcio en las Contrataciones del Estado”, debiendo presumirse que el porcentaje de las obligaciones

10

«

Cabe precisar que, de acuerdo con la Resolucion N° 0065-2018-TCE-S1 del Tribunal de Contrataciones del Estado:

. el solo sello de cancelado en el comprobante, cuando ha sido colocado por el propio postor, no puede ser

considerado como una acreditacion que produzca fehaciencia en relacion a que se encuentra cancelado. Admitir ello
equivaldria a considerar como vélida la sola declaracion del postor afirmando que el comprobante de pago ha sido
cancelado”

“Situacién diferente se suscita ante el sello colocado por el cliente del postor [sea utilizando el término “cancelado” o
‘pagado’] supuesto en el cual si se contaria con la declaracion de un tercero que brinde certeza, ante la cual debiera
reconocerse la validez de la experiencia”
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equivale al porcentaje de participacion de la promesa de consorcio o del contrato de consorcio. En caso que
en dichos documentos no se consigne el porcentaje de participacion se presumird que las obligaciones se
ejecutaron en partes iguales.

Si el titular de la experiencia no es el postor, consignar si dicha experiencia corresponde a la matriz en caso
que el postor sea sucursal, o fue transmitida por reorganizacion societaria, debiendo acompafiar la
documentacién sustentatoria correspondiente.

Si el postor acredita experiencia de otra persona juridica como consecuencia de una reorganizacion
societaria, debe presentar adicionalmente el Anexo N° 9.

Cuando en los contratos, 6rdenes de servicios o comprobantes de pago el monto facturado se encuentre
expresado en moneda extranjera, debe indicarse el tipo de cambio venta publicado por la Superintendencia
de Banca, Seguros y AFP correspondiente a la fecha de suscripcion del contrato, de emision de la orden de
servicios o de cancelacién del comprobante de pago, segun corresponda.

Sin perjuicio de lo anterior, los postores deben llenar y presentar el Anexo N° 8 referido a la Experiencia del
Postor en la Especialidad.

Importante

H

e Al calificar la experiencia del postor, se debe valorar de manera integral los
documentos presentados por el postor para acreditar dicha experiencia. En tal
sentido, aun cuando en los documentos presentados la denominacién del objeto
contractual no coincida literalmente con el previsto en las bases, se debera validar la
experiencia si las actividades que ejecuto el postor corresponden a la experiencia
requerida.

e En el caso de consorcios, solo se considera la experiencia de aquellos integrantes
que se hayan comprometido, segtin la promesa de consorcio, a ejecutar el objeto
materia de la convocatoria, conforme a la Directiva “Participacion de Proveedores en

_Consorcio en las Conlrataciones del Estado”,

Importante

e x e T

o Si como resultado de una consulta u observacién corresponde precisarse o ajustarse el
requerimiento, se solicita la autorizacién del drea usuaria y se pone de conocimiento de tal hecho a
la dependencia que aprobé el expediente de contratacion, de conformidad con el numeral 72.3 del
articulo 72 del Reglamento.

e El cumplimiento de los Términos de Referencia se realiza mediante la presentacién de una
declaracion jurada. De ser el caso, adicionalmente la Entidad puede solicitar documentacion que
acredite el cumplimiento del algun componente de estos. Para dicho efecto, consignara de manera
detallada los documentos que deben presentar los postores en el literal e) del numeral 2.2.1.1 de
esta seccion de las bases.

e los requis?dé' calificacién determinan si los postores cuentan con las capacidades necesarias
i T el contrato, lo que debe ser acreditado documentalmente, y no mediante declaracion
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| CAPITULO IV

FACTORES DE EVALUACION

La evaluacion se realiza sobre la base de cien (100) puntos.

Para determinar la oferta con el mejor puntaje y el orden de prelacion de las ofertas, se considera

lo siguiente:
2 PUNTAJE / METODOLOGIA PARA
| FACTOR DE EVALUACION SU ASIGNACION
A. | PRECIO —
Evaluacion: La evaluacion consistird en otorgar el

Se evaluara considerando el precio ofertado por el postor.
Acreditacion:

Se acreditard mediante registro en el SEACE o el documento que
contiene el precio de la oferta (Anexo N° 6), segln corresponda.

maximo puntaje a la oferta de precio
mas bajo y otorgar a las demas ofertas
puntajes inversamente proporcionales
a sus respectivos precios, segun la
siguiente féormula:

Pi = OmxPMP
Oi
i = Oferta
Pi = Puntaje de la oferta a evaluar
Qi =Precio i

Om = Precio de la oferta mas baja
PMP = Puntaje maximo del precio

B B 85 puntos
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OTROS FACTORES DE EVALUACION

H. MEJORAS A LOS TERMINOS DE REFERENCIA

Evaluacion:

para la atencion del servicio).
Acreditacion:

Se acreditard Unicamente mediante (a presentacion de la
Declaracion Jurada.

Imr;ortage

* De conformidad con la Opinion N° 144-2016-
OSCE/DTN, constituye una mejora, todo aquello que
agregue un valor adicional al parémetro minimo
establecido en las especificaciones técnicas o términos
de referencia, segun corresponda, mejorando su
calidad o las condiciones de su entrega o prestacién, sin
generar un costo adicional a la Entidad.

*  En este factor se pueden incluir aspectos referidos a la
sostenibilidad ambiental o social, tales como el
compromiso de que durante la ejecucién del contrato se
verifiquen condiciones de igualdad de género o de
inclusién laboral de personas con discapacidad; el uso
de equipos energéticamente eficientes o con bajo nivel
de ruido, radiaciones, vibraciones, emisiones, etcétera;
la implementacién de medidas de ecoeficiencia; el uso
de insumos que tengan sustancias con menor impacto
ambiental; la utilizacién de productos forestales de
fuentes certificadas, organicos o reciclados, el manejo
adecuado de residuos sélidos, entre otros.

1.- El horario de atencién sera de 11:00 a 3:00 pm (1 hora mas

(Maximo 10 puntos)

Mejora 1 10 puntos

. SISTEMA DE GESTION DE LA CALIDAD_

Evaluacion:

Se evaluara que el postor cuente con un sistema de gestion de la
calidad certificado'' acorde con 1SO 9001:2015'2 o Norma Técnica
Peruana equivalente (NTP-1SO 9001:201 5), cuyo alcance o campo
de aplicacion es en elaboracién de productos alimentarios para el
consumo humano en Comedores Universitarios.

Acreditacion:

Mediante la presentacion de copia simple de certificado oficial
emitido por un Organismo de Certificacion acreditado para dicho
Sistema de Gestion, ya sea ante el INACAL {antes INDECOPI) u
otro organismo acreditador que cuente con reconocimiento

{Maximo 5 puntos)

Presenta Certificado ISO 9001
5 puntos

No presenta Certificado 1SO 9001
0 puntos

La Certificacion implica que un organismo de certificacién independiente garantiza la conformidad de los productos/
servicios/procesos o sistemas de una organizacion, frente a los requisitos de una norma establecida.

Entre las certificaciones mas difundidas mundialmente, y que es aplicable a todas las organizaciones independientemente
de su actividad o sector, referidas a la implementacion de un sistema de gestion de la calidad, se encuentra la correspondiente
ala norma internacional SO 9001, propuesto por la Organizacion Internacional para la Estandarizacion (1SO). La certificacién
de la norma ISO 9001 confirma que una organizacién ha demostrado mediante una evaluacion (Auditoria de Tercera Parte)
la implementacién de un Sistema de Gestion de la Calidad, y con ello su capacidad para proporcionar regularmente productos
0 servicios que satisfagan los requisitos de esa Norma Internacional, del cliente y los legales y reglamentarios aplicables, asi
€OMO su compromiso por aumentar la satisfaccion del cliente a través de la aplicacién eficaz y mejora continua del sistema.

©
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/

OTROS FACTORES DE EVALUACION |

-_— —
internacional'3. El referido certificado debe estar a nombre del |
postor'*y corresponder a la sede, filial u oficina a cargo de la|

-

| prestacion'®, y estar vigente'® a la fecha de presentacion de

ofertas.

En caso que el postor se presente en consorcio, cada uno de

| integrantes, debe acreditar que cuenta con la certificacion para|

obtener el puntaje.

.

| PUNTAJE TOTAL

sus ‘

15 puntos'?

Importante

Los factores de evaluacién elaborados por el comité de seleccién son objetivos y guardan vinculacicn,

razonabilidad y proporcionalidad con e/ objeto de la contratacion. Asimismo, estos no pueden calificar con
puntaje el cumplimiento de los Términos de Referencia ni los requisitos de calificacién.

Sea firmante del Acuerdo de Reconocimiento Mutuo de ILAC (International Accreditation Cooperation) o del IAAC (Inter

American Accreditation Cooperation).

En caso que el postor se presente en consorcio, para obtener el puntaje respectivo, todos sus integrantes deben acreditar
tan con las certificaciones vigentes con el alcance requerido, siempre que, de acuerdo con la promesa de consorcio,

que cuen

se hubieran comprometido a ejecutar obligaciones vinculadas directamente al objeto de la convocatoria.

En el certificado debe estar consignada la direccidn exacta de la sede, filial u ofi
Se refiere al periodo de vigencia que sefala el certificado presentado.

Es la suma de los puntajes de todos los factores de evaluacion.

cina a cargo de la prestacién.
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" CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO ‘

Importante

Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse cldusulas adicionales
. 0 la adecuacién de las propuestas en el presente documento, las que en ningun caso pueden
. contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacién del servicio de [CONSIGNAR LA
DENOMINACION DE LA CONVOCATORIA], que celebra de una parte {CONSIGNAR EL NOMBRE

DE LA ENTIDADY], en adelante LA ENTIDAD, con RUC N°{......... }, con domicilio legalen{.........],
representada por |[.............], identificado con DNI N° [..... ., v de otra parte
[, . con RUC N° ... ], con domicilic legal en
[ ], inscrita en la Ficha N° [........................... J Asiento N° [................ ]
del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de [.................. ], debidamente representado por
su Representante Legal, [.................ociviiiiiieiinn ], con DNI N° [....................], segun poder
inscrito en la Ficha N° [.............. 1, Asiento N°[............] del Registro de Personas Juridicas de la
ciudad def............ 1, a quien en adelante se le denominara EL CONTRATISTA en los términos y

condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Con fecha [... woeen..n], €l comité de seleccidon adjudicd la buena pro del CONCURSO
PUBLICO N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION] para la
contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE LA CONVOCATORIA], a [INDICAR
NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos detalles e importe constan en los
documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO
El presente contrato tiene por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LA CONTRATACION].

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del servicio, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,

_ pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asi como cualquier

( otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucién del servicio materia del presente
\is= ] contrato.

i .,5{/ CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO"®
/ LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacion a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA],
i _~en [INDICAR S! SE TRATA DE PAGO UNICO, PAGOS PARCIALES O PAGOS PERIODICOS],
' 4 luego de la recepcion formal y completa de la documentacién correspondiente, segin lo establecido
0% _ enelarticulo 171 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacién debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcion, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho

funcionario

ﬁ LA ENTIDAD debe efectuar el pago de las contraprestaciones pactadas a favor del CONTRATISTA
dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los servicios,
siempre que se verifiguen las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo
responsabilidad del funcionario competente.

'®  En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacion que resulte pertinente
a efectos de generar el pago.

N
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En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
que se computan desde la oportunidad en que el pago debié efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucion del presente contrato es de [........ ]. el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR SI ES DEL DIA SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO,
DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE
SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA
EJECUCION, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASO].

Importante para la Entidad

De preverse en los Términos de Referencia la ejecucion de actividades de instalacién, implementacion
u otros que deban realizarse de manera previa al inicio del plazo de ejecucién, se debe consignar lo

. siguiente:

‘El plazo para la [CONSIGNAR LAS ACTIVIDADES PREVIAS PREVISTAS EN LOS TERMINOS DE

" REFERENCIAles de [............ 1, el mismo que se computa desde [INDICAR CONDICION CON LA

QUE DICHAS ACTIVIDADES SE INICIAN}”

Incorporar a las bases o eliminar, segtin corresponda.

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO
El presente contrato estd conformado por las bases integradas, |a oferta ganadora, asi como los

documentos derivados del procedimiento de seleccion que establezcan obligaciones para las
partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entregé al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacién automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por los conceptos, montos y vigencias siguientes:

» Defiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO}, através de la [INDICAR EL TIPO
DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTQ] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la
recepcion de la prestacion.

meortante

Al amparo de lo dlspuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, en el caso de contratos periédicos de prestacién de servicios en
general, si el postor ganador de la buena pro solicita la retencion del diez por ciento (10%) def

' monto del contrato original como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo
siguiente:

“De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO), a través de /a retencién que debe
efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del niimero total de pagos a realizarse, de forma
' prorrateada, con cargo a ser devuello a la finalizacién del mismo.”

En el caso que corresponda, consignar lo siguiente:

e Garantia fiel cumplimiento por prestaciones accesorias: [CONSIGNAR EL MONTOY], a través
de la [INDICAR EL TIPO DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL
DOCUMENTO] emitida por [SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE], la misma que debe
mantenerse vigente hasta el cumplimiento total de las obligaciones garantizadas.

Importa nte

e e

AT amparo de lo d/spuesz‘o en el numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento de la Ley de |
Contrataciones del Estado, si el postor ganador de la buena pro solicita la retencion del diez por |

A
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de prestaciones accesorias, debe consignarse lo siguiente:

o “De fiel cumplimiento por prestaciones accesorias: [CONSIGNAR EL MONTQ)], a fravés de la
retencién que debe efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del numero total de pagos
a realizarse, de forma prorrateada, con cargo a ser devuelfo a la finalizacién del mismo.”

. Importante
En los contratos derivados de procedimientos de seleccién por relacion de items, cuando el monto
del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los ftems adjudicados sea igual o menor a
doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de
contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, conforme a lo dispuesto en el
literal a) del articulo 152 del Reglamento.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto por el literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA NOVENA: CONFORMIDAD DE LA PRESTACION DEL SERVICIO

La conformidad de la prestacion del servicio se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La conformidad sera otorgada por
[CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE OTORGARA LA CONFORMIDAD] en el
plazo maximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15) DIAS, EN CASO SE
REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LA
OBLIGACION]} dias de producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticaciéon de las subsanaciones a realizar el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacién, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

»  Este procedimiento no resulta aplicable cuando los servicios manifiestamente no cumplan con las

, caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no otorga la conformidad,

debiendo considerarse como no ejecutada la prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda
por cada dia de atraso.

CLAUSULA DECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancién de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA UNDECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La conformidad del servicio por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANOS, NO
MENOR DE UN (1) ANO] afo(s) contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DUODECIMA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente formula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =
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Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacion de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este Ultimo caso la calificacion del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningin
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del

Estado.

Importante

De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
penalidades, los supuestos de aplicacion de penalidad, la forma de calculo de la penalidad para cada
supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo
163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Otras Penalidades

9.12.Otras penalidades aplicables
Se aplicardn la siguiente penalidad de acuerdo con lo establecido en el articulo 1627 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado:

| 1

| 6 _['Eué'.ﬁd_o el contratista no cuente con

[7 —I_Cuand_o el_persmm] pmpues?) no |

~TR

PENALIDADES

contractual y el personal ofertado y
la entidad no haya aprobado la
sustitueidn

Cuando los alimentos que forman

parte de los insumos para la
elaboracion de la racion
alimentaria, noe cumplan en la

inspeeccidn bromatologica Y
nutricional realizada por el édrea
usuaria, por la comision de control,
Organo de control Institucional u

Cuando el personal ofertado no

cumpla con los protocolos o no
utilice por EPP, durante el servicio
de preparacién y expendio de
|alimentos

| Cuando el personal ofertado no se
encueptra en  los  ambientes
prestando el servicio

Cuando el contratista no cuente con
los equipos declarados en la oferta

los ambienies ¥

higi¢nicos (Lavadero,
i limpios o en Optimas condiciones.
i

porie el vestuario o uniforme para
desarrollar el presente servicio

Supuestos de aplicacién de
_penalidad |
En caso culmine la relacidn

servicios |
sanitario), i

Ir Forma de cdlculo

150% de ULT por

cada dia de
ausencia del

personal y por cada

| personal

[25% de U.LT por
cada ocurrencia

20% de ULT por
cada dia.

| 20% de ULT por
cada dia de
ausencia y por cada
trabajador.

20% de ULT por
cada dia de
incumplimiento  y
por cada equipo

cada dia de

incumplimiento

20% de ULT por
trabajador y por
cada dia

| UNHEVAL

20% de ULT por“

Procedimiento

Direccion de
Bienestar
Universitario de la
| UNHEVAL. ]
i Segin informe de la
Direccion de
| Bienestar
i Universitario de la
UNHEVAL

Segin informe de la
Direccion de
Bienestar
|Universitario de la

Segan informe de la

Seghn informe de Ia |

Direccidn de
Bienestar
Universitario de la

| UNHEVAL

Segin informe de la

Direccion de
Bienestar
Universitario de la
UNHEVAL

Segiin informe de la

|
! Cuando el contratista no cuente con
| ios equipos operativos

20% de U.LT por
cada dia de
| incumplimiento vy

Direccion de |
Bienestar
Universitario de la
| UNHEVAL B
Segim informe de la
Direccidon de
Bienestar
Universitario de la
UNHEVAL |
Segun informe de la
Direccidn de
Bienestar
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TR

| Cuando el

i

personal  propuesic
labora en estado enfermo o cuente
con cortes en ¢l cuerpo o con I
ulceraciones en la piel y otros |
problemas que puedan afectar la
inocuidad de los alimentos

Cuando el contratista no cuente con |
¢l botiquin de primeros auxilios.

“por cada.gé{uipo

'50% de U.LT por |

traba.]ddor y per
cada dia

10% de ULT por
cada dia de

| incumplimiento

los manuales: BPM (buenas
practicas de manufacturas) ¥
PH&S (programa de higiene v
saneamiento) o

Cuando el contratista incumpla con |
el cronograma de saneamiento
ambiental (fumigacion, |
desinfectacién, desratizacién),

11 j Cuando el contratista no cuente con | 20% de U.LT por

cada ocurrencia

10% de U.LT por |
| cada ocurrencia

[ Universitario de la ]

UNIIHEVAL
Segtin informe de la
Direccidn de
Bienestar
Universitario de la
UNHEVAL

Segin informe de la |
Direccién de
Bienestar
Universitario de la
UNHEVAL
Segin informe de la
Direccion de
Bienestar
Universitario de lag
UNHEVAL

“Segdn informe de la

Cuando el contratista mcumpla con | 20% de ULT por | [ ‘Segan informe de la |

el cromograma de preparacién de
los menas.

cada ocurrencia

| Direccidn de |
| Bienestar
| Universitaric de 1a;
| UNHEVAL
| Direccidn de
! Bienestar
Universitario de la
UNHEVAL

Cuando el contratista expenda

Cuando el contratista incumpla con
elaborar el cronograma de
adquisicion de insumos relevantes

raciones de alimentos frios, crudos,
guardados, contaminados

Cuando el

Cuando el contratista incumpla el
prohibido del use de residuos de la
comida

20% de U.LT por |

cada ocurrencia

Segan informe de la

Direccidn de
| Bienestar
Universitario de la
| UNHEVAL

[ 20% de ULT por

cada ocurrencia

20% de ULT por
cada ocurrencia

Segtn informe de la

contratista expenda
raciones contaminadas.

['50% de ULT por

cada ocurrencia

18 | Cuando se evidencie a través del "50% de ULT pox | Segtn informe de la |
| andlisis microbioldgico, fisica o | ' cada pcurrencia

quimica, la racién de ahmento

Direccién de
Bienestar
Universitario de la
| UNHEVAL 1
Segin informe de la
[ Direccitn de
| Bienestar
EUniversitario de fa
| UNHEVAL |
| Segtin informe de la
| Direccién de
| Bienestar
Universitario de la
| UNHEVAL
Direccion de |
| Bienestar
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:—"_c_ontaminadof R 1 | | Universitario de la | |
i {UNHEVAL |
| 19 | Cuando el contratista no cumpla | 20% de U.LT por | i Segtin informe de fa|
| con lo establecido por las Fn‘udades cada ocurrencia | Direccibn de
; sanitarias. Bienestar
Universitario de la |
! [ UNHEVAL |
.20 | Cuando el contratista no cumpla | 20% de ULT por | Segininforme dela
i con entregar la racion de alimentos | cada ocurrencia Direccidn de
\ i (almuerzo y cena), dentro del plazo Bienestar g
[’\' establecido Universitario de la '
¢ UNHEVAL
|21 | Cuando el contratista incumpla el 20% de U.LT por  Seguninforme de la | |
cronograma de capacitacion del = cada ocurrencia Direccidn de
personal clave y no clave Bienestar
Universitario de la
| UNHEVAL
122 | Cuando el contratista no cuente con | 10% de U.LT por | Segin informe de la ‘
‘ |la cantidad de pruebas de cada ocurrencia Direccién de
| diagnéstico {antigeno o} Bienestar .
| serologica), establecidas Universitario de la
mensualmente  y  vacunacién | UNHEVAL ]
COVID-19. L | .
|23 | Cuando el proveedor no levante las | 20% de U.LT por | Segin informe de la
| observaciones formuladas por otras | cada ocurrencia Direccion de |
entidades distintas a la Universidad | Bienestar |

| Universitario de la |

| UNHEVAL

[ Nacional “Hermilio Valdizan”

Nota: Cuando las Entidades Sanitarias DIRESA Y SENASA, ademds de la Fiscalia
realicen una supervision o inspeccién inopinada a la infraestructura o al establecimiento
y encueniren observaciones en el establecimiento y soliciten mediante acta el
levantamiento de las mismas otorgando un plazo prudente; el comedor estd en la
obligacién de levantar dichas observaciones, de no ser levantadas en el tiempo
establecido, se aplicaran las penalidades respectivas segiin lo descrito en el punto 22, de
los Términos de Referencia,

Asi mismo, en caso de que el comité de control Organo de Control Institucional,
DIRESA, SENASA u ofro organismo externo autorizado, informe sobre la cormsréx} de
los actos establecidos en el cuadro de penalidades se aplicaran la penalidad establecida.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segln corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la penalidad por mora o el monto maximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resoiver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes puede resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacion correspondiente. Elio no obsta la
aplicacion de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.
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CLAUSULA DECIMA QUINTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratandose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores 0 personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacion al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los érganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; vy ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

Finaimente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
que deba interactuar, en situaciones refiidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicién de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacién, beneficio y/o gratificacion,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

Sélo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacion supletoria las disposiciones pertinentes del Cédigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS'®
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven
mediante conciliacién o arbitraje, segun el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacion dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segin lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacién, segln lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones
del Estado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes puede elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA DECIMA DECIMA NOVENA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION
CONTRACTUAL

Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucion del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [....coocoeiiimiaiinnie. 1

De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
controversias deriven de procedimientos de seleccidn cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5 000 000,00).




/ Universidad Nacional Hermilio Valdizdn
CONCURSO PUBLICO N° 002-2022-UNHEVAL - PRIMERA CONVOCATORIA

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA EL
PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO]

La variaciéon del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacion no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases integradas, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes

lo firman por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [................ ] al [CONSIGNAR
FECHA].
“LA ENTIDAD” “EL CONTRATISTA"
Importante

Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital, segtn la
- Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales®.

2 Para mayor informacion sobre la normativa de fimas y certificados digitales  ingresar  a:
hitps://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales

@
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ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefiores )

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

El que se suscribe, [... ..], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA] |dent|f|cado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacion o
Razén Social :

Domicilio Legal : )
RUC : ) [ Teléfono(s) :

MYPE2 Si | No |
Correo electrénico :

Autorizacion de notificaciéon por correo electrénico:

. [CONSIGNAR Si O NOJ autorizo que se notifiquen al correo electronico indicado las siguientes
actuaciones:

1. Solicitud de la descripcion a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.

2. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud al postor que ocupd el segundo lugar en el orden de prelacion para presentar los
documentos para perfeccionar el contrato.

4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

5. Notificacion de la orden de servicios?2

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

0 ; e
L

A/ Flrma, Nombres y Apellidos del postor o
Kﬁ Representante legal, segtin corresponda

| Importante

La notificacién dirigida a la direccién de correo electrénico consignada se entendera va/:damente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion. :

Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la
seccién consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del monto
del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periddicos de prestacion de servicios, segun lo
sefialado en el numeral 149.4 del articulo 149 y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento.

Consignar en el caso de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando el monto del valor estimado del item no

supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), cuando se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de
servicios.
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i Importante

ANEXO N° 1

DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefiores i

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]

Presente.-

El que se suscribe, [.................], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL

CONSORCIOQ], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que Ia

siguiente informacion se sujeta a la verdad:

 Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacién o
Razdn Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :

| MYPEZ3

Si

| No

| Correo electrénico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacién o
Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :

| MYPEZ24

' Si

No

Correo electronico :

" | Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacion o
Razdn Social :

Domicilio Legal :

"RUC : | Teléfono(s) :

MYPE?5

Si

No

Correo electronico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:

| Correo electronico del consorcio:

... [CONSIGNAR Si O NOJ autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes

actuaciones:

¥ En los contratos periodicos de prestacidn de servicios, esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del
Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en la seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link
http://www2.trabajo.gob.pefservicios-en-linea-2-2/ y se tendra en consideracién, en caso el consorcio ganador de la buena
pro salicite la retencion del diez por ciento (10%) del monto del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, segin
lo sefialado en el numeral 149.4 del articulo 149 y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento. Para dicho efecto, todos

los integrantes del consorcio deben acreditar la condicién de micro o pequefia empresa.

¥ Ibidem.

% |bidem.
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1. Solicitud de la descripcidn a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.

2. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud al postor que ocup6 el segundo lugar en el orden de prelacion para presentar los
documentos para perfeccionar el contrato.

4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

5. Notificacién de la orden de servicios26

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo méaximo de dos (2) dias
héabiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comun del consorcio

Importante

La notificacién dirigida a la direccion de correo electrénico consignada se entendera valldamente
efectuada cuando la Ent/dad rec:ba acuse de recepCIon ,

¥ Consignar en el caso de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando el monto del valor estimado del item no

supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), cuando se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de

e ServICIos.




f

'CONCURSO PUBLICO N° 002-2022-UNHEVAL ~ PRIMERA CONVOCATORIA
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Seﬁores, i
COMITE DE SELECCION
CONCURSO PUBLICO N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]

Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

i. No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcién, asi como a respetar el
principio de integridad.

ii. No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccién ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

iii. Conacer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento, asi
como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo
General.

iv.  Participar en el presente proceso de contratacion en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacion, acuerdo, arreglo o convenio con ningun proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represion de
Conductas Anticompetitivas.

v.  Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de seleccion.

vi. Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacién que presento en el presente
procedimiento de seleccion.

vii. Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccion y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, seglin corresponda

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracion jurada, salvo que sea

presentada por el representante comun del consorc:/o
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ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LOS TERMINOS DE REFERENCIA

Seﬁores, ]

COMITE DE SE’LECCION

CONCURSO PUBLICO N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el servicio de
[CONSIGNAR OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con los Términos de Referencia
que se indican en el numeral 3.1 del Capitulo 11l de la seccion especifica de las bases y los documentos
del procedimiento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comin, segiin corresponda

Importante

Adicionalmente, puede requerirse la presentacion de documentacion que acredite el cumplimiento
de fos términos de referencia, conforme a lo indicado en el acépite relacionado al contenido de las
ofertas de la presente seccidn de las bases.
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ANEXO N° 4

DECLARACION JURADA DE PLAZO DE PRESTACION DEL SERVICIO

Seﬁores; )

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO}
Presente.-

Mediante el presente, con pleno conocimiento de las condiciones que se exigen en las bases del
procedimiento de la referencia, me comprometo a prestar el servicio objeto del presente procedimiento
de seleccion en el plazo de [CONSIGNAR EL PLAZO OFERTADO].

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segun corresponda
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ANEXO N° 5

PROMESA DE CONSORCIO
(Solo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Seﬁores, )

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTQ]
Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccidn, para presentar una oferta conjunta al CONCURSO PUBLICO
N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO].

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio

1. [NOMBRE, DENOMINACIQN 0 RAZQN SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTQO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comun del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccién, suscripcion y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comun del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

c) Fijamos nuestro domicilio legal comun €N [.......ccocoveereveuenn... ]

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL

! CONSORCIADO 1] [% 1%
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]
OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL .y, 1o
CONSORCIADO 2]
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]
TOTAL OBLIGACIONES 100%2

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

7 Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.
2 Consignar unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en niimero entero, sin decimales.

2 Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio.
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Consorciado 1
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1
o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad

Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio

deben ser legalizadas.

i
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Importante para la Entidad
En caso de la prestacion de servicios bajo el sistema a precios unitarios incluir el siguiente anexo:

Esta nota deberé ser eliminada una vez culminada Ia elaboracion de las bases

ANEXO N° 6

PRECIO DE LA OFERTA

Seﬁoreg .

COMITE DE SE,LECCION

CONCURSO PUBLICO N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, de acuerdo con las bases, mi oferta es
la siguiente:

L CONCEPTO CANTIDAD ‘ PRECIO UNITARIO PRECIO TOTAL

\]'OTAL

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacién vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del
servicio a contratar; excepto la de aquelios postores que gocen de alguna exoneracion legal, no
incluiran en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

e

O
Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comin, seguin corresponda

Importante

* El postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo
materia de la exoneracion, debiendo incluir el siguiente texto:

&7"\ Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACIONJ"

" Importante para la Entidad

* En caso de procedimientos segtin relacion de items, consignar lo siguiente:
“El postor puede presentar el precio de su oferta en un solo documento o documentos
independientes, en los items que se presente”.

* En caso de contrataciones que conllevan la ejecucion de prestaciones accesorias, consignar
lo siguiente:
“El postor debe detallar en el precio de su oferta, el monto correspondiente a la prestacion
principal y las prestaciones accesorias”.

Incluir o eliminar, segiin corresponda

0
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ANEXO N° 7

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE CONDICIONES PARA LA APLICACION DE LA
EXONERACION DEL IGV

Sefiores .

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO}_
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento que gozo del beneficio de la exoneraciéon del IGV
previsto en la Ley N° 27037, Ley de Promocion de Ia Inversion en |a Amazonia, dado que cumplo con
las condiciones siguientes:

1.- Que el domicilio fiscal de la empresa® se encuentra ubicada en la Amazonia y coincide con el lugar
establecido como sede central (donde tiene su administracion y lleva su contabilidad);

2.- Que la empresa se encuentra inscrita en las Oficinas Registrales de la Amazonia (exigible en caso
de personas juridicas):

3.- Que, al menos el setenta por ciento (70%) de los activos fijos de la empresa se encuentran en la
Amazonia; y

4.- Que la empresa no presta servicios fuera de la Amazonia.
[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segun corresponda

Importante

 Cuando se trate de consorcios, esta declaracién jurada sera presentada por cada uno de los
integrantes del consorcio, salvo que se trate de consorcios con contabilidad independiente, en cuyo
caso debe ser suscrita por el representante comdn, debiendo indicar su condicién de consorcio con
contabilidad independiente y el nimero de RUC del consorcio.
ry

% En el articulo 1 del ‘Reglamento de las Disposiciones Tributarias contenidas en la Ley de Promocion de la Inversion en Ia

Amazonia” se define como “empresa” a las “Personas naturales, sociedades conyugales, sucesiones indivisas y personas
consideradas juridicas por la Ley del Impuesto a la Renta, generadoras de rentas de tercera categoria, ubicadas en la
Amazonia. Las sociedades conyugales son aquéllas que ejerzan la opcion prevista en el Articulo 16 de la Ley del Impuesto
ala Renta.”

-
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[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]
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ANEXO N° 9

DECLARACION JURADA
(NUMERAL 49.4 DEL ARTICULO 49 DEL REGLAMENTO)

Seﬁore§ .
COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO}
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro que la experiencia que acredito de la empresa [CONSIGNAR LA
DENOMINACION DE LA PERSONA JURIDICA] como consecuencia de una reorganizacién societaria,
no se encuentra en el supuesto establecido en el numeral 49.4 del articulo 49 del Reglamento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segiin corresponda

Importante

A efectos de cautelar Ia veracidad de esla 'decléraciclin, el postor ﬁuede verificar la informacion deh,
' la Relacién de Proveedores Sancionados por el Tribunal de Contrataciones del Estado con Sancién
| Vigente en http://portal.osce. gob.pe/rnp/content/re/acién-de—proveedores—sancionados.

También fe asiste dicha facultad al 6rgano encargado de las contrataciones o al 6rgano de /a

Entidad al que se le haya asignado la funcién de verificacién de la oferta presentada por el postor
. _9anador de la buena pro.




