BASES ESTANDAR DE LICITACION PUBLICA
PARA LA CONTRATACION DE SUMINISTRO DE
BIENES

Aprobado mediante Directiva N° 0071-2019-OSCE/CD

SUB DIRECCION DE NORMATIVIDAD — DIRECCION TECNICO NORMATIVA
ORGANISMO SUPERVISOR DE LAS CONTRATACIONES DEL ESTADO - OSCE




SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N° | Simbelo Descripcion
i [ABC} / La informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados debe ser
PR : completada por la Entidad durante la elabeoracién de las bases.
Es una indicacidn, o informacién que deberd ser completada por la
9 [ABC] / [ ] Ertidad con posterioridad al otorgomiento.de la buend pro para el caso
rereere especifico de la eluboracién de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por los
proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.
3 Importante Se reflere o consideraciones importantes a tener en cuenta por ef comité
e Abc de seleccion y por los proveedores.
4 Advertencia Se refiere a advertencias a tener en cuenta por el comité de seleccidn y
s Abc por los proveedores,
ifﬁbbrtamé .para Ia Entidad | | Se refiere a consideraciones importantes a fener en cuenta por el comité
5 ; * | de seleccion y deben ser eliminadas una vez culminada la elaboracion de
[r Xyz las bases.

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las bases estédndar deben ser elaboradas en formato WORD, y deben tener las siguienfes caracteristicas:

N°® | Caracteristicas Parémetros
I Méraenes Superior : 2.5 ¢cm Inferlor: 2.5 em
K lzquierda: 2.5 cm Derecha: 2.5 cm
2 Fuente Arial
MNormal: Para ef contenido en general
3 Estilo de Fuente Cursiva: Para el encabezado y pie de pdgina
Para las Consideraciones importantes (lem 3 del cuadre anterior)
4 Color de Fuente Automdtico: Para el contenido en general .
Azul : Para las Consideraciones importantes{item 3 del cuadro anterior)
16 : Para las dos primeras hojas de las Secciones General y Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos.
5 Tamafo de Letra 10: Para el cuerpo del docur.nento en gfeneral
2 : Para el encabezado y ple de pdgina
Para el contenido de los cyadros, pudiendo variar, segin la necesidad
8 : Para las Notas al pie
Justificada: Para el contenido en general y notas al pie.
6 Alineacidn Centrada : Para la primera paging, los titulos de las Secciones ¥ nombres
de los Capituios)
Interiineado Sencillo
Anterior : 0
E feiel
8 spaclade Posterior : O
9 Subrayado Para los nombres de las Secciones y para resaltar o hacer hincapié en algin
concepto
{NSTRUCCIONES DE USO:

1. Una vez regisirada la informacidn soficituda dentro de los corchetes sombreados en gris, el fexto deberd
guedar en letra tamafio 10, con esfifo normal, sin formato de negrita y sin sombrear.

2, Lo nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en la Seccidn General. En el caso de lo Seccién
Especifica debe seguirse lo instruccidn que se indica en dicha nota.

Elaboradas en enero de 2019

Modificerdas en junio 201 9, ditiembre 2019, julio 2020, julio y diciembre 2021, junio y octubre de 2022

r's
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista, deben conducir su actuacion conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracién al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segln corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusion
y corrupcién por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demas actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comisién
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas
que se presenten durante el proceso de contratacion, en los términos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represion de Conductas Anticompetitivas”, o norma que la sustituya, asi como las
demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista del proceso de contratacion deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
fa Comisién de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacion referida
a las contrataciones del Estado que sea reguerida, prestar testimonio o absolucion de posiciones
que se requieran, entre otras formas de colaboracion.
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SECCION GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)
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CAPITULO | ]
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1. REFERENCIAS
Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

1.2. CONVOCATORIA

Serealiza a través de su publicacién en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo
54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccion,
debiendo adjuntar las bases y resumen ejecutivo.

1.3. REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se realiza conforme al articuio 55 del Reglamento. En el caso de un
consorcio, basta gue se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante

s Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccion convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion
vigente y estar habilitados ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra
el Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacion, se puede ingresar a la siguiente direccion electrénica: www.mp.gob.pe.

e Los proveedores que deseen registrar su participacién deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE {usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones
seflaladas en el documento de orientacion “Guia para el registro de participantes
electronico” publicado en htips.//www2.seace.gob.pe/.

+ En caso los proveedores no cuenten con inscripcion vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabifitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringird su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacion en el procedimiento de seleccion en cualquier otro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya oblenido la vigencia de su inscripcion o
quedado sin efecto fa sancion gue le impusoc ef Tribunal de Conlrataciones def Esfado.

1.4. FORMULACION DE CONSULTAS Y OBSERVACIONES A LAS BASES

La formulacién de consultas y observaciones a las bases se efectia de conformidad con lo
establecido en los numerales 72.1 y 72.2 del articulo 72 dei Reglamento.

importante
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No pueden formularse consu!tas ni obsefvamones respecto del contenido de una ﬁcha de | '
homologacion aprobada, aun cuando el requerimiento haya sido homologado parcialmente |
respecto a las caracteristicas técnicas y/o requisitos de calificacion y/o condiciones de ejecucion. ;
Las consultas y observaciones que se formulen sobre el particular, se tienen como no

presentadas.

1.5. ABSOLUCION DE CONSULTAS, OBSERVACIONES E INTEGRACION DE BASES

La absolucién de consultas, observaciones e integracion de las bases se realizan conforme a
las disposiciones previstas en los numerales 72.4 y 72.5 del articulo 72 del Reglamento.

Importante

e No se absolveran consultas y observaciones a las bases que se presenten en forma fisica.

e Cuando exista divergencia entre lo indicado en el pliego de absolucién de consultas y
observaciones y la integracion de bases, prevalece lo absuelto en el referido pliego; sin |
perjuicio, del deslinde de responsabilidades correspondiente. |

1.6. ELEVACION AL OSCE DEL PLIEGO DE ABSOLUCION DE CONSULTAS Y
OBSERVACIONES E INTEGRACION DE BASES

Los cuestionamientos al pliego de absolucion de consultas y observaciones asf como a las
bases integradas por supuestas vulneraciones a la normativa de contrataciones, a los principios
gue rigen la contratacion publica u otra normativa que tenga relacién con el objeto de la
contratacion, pueden ser elevados al OSCE de acuerdo a lo indicado en los numerales del 72.8
al 72.11 del articulo 72 del Reglamento.

La solicitud de elevacién para emisién de Pronunciamiento se presenta ante la Entidad, la cual
debe remitir al OSCE el expediente completo, de acuerdo a lo sefialado en el articulo 124 del
TUO de la Ley 27444, aprobado por Decreto Supremo N° 004-2019-JUS, al dia habil siguiente
de recibida dicha solicitud.

Advertencia

La solicitud de elevacion al OSCE de los cuestionamientos al pliego de absolucion de consultas
y observaciones, asi como a las Bases integradas, se realiza de manera electrénica a través del
SEACE, a partir de la oportunidad en que establezca el OSCE mediante comunicado.

Importante

- Constituye mfraccrdn pasxbfe de sancién segtn lo prewsto en el Irteral n) del numerar 50. 1 de!
articulo 50 de la Ley, presentar cuestionamientos maliciosos o manifiestamente infundados al |
pliego de absolucion de consultas y/u observaciones. i

1.7. FORMA DE PRESENTACION DE OFERTAS
Las ofertas se presentan conforme lo establecido en el articulo 59 del Reglamento.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o.digital, segun la Ley
S

Z

© Y
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Ne 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales?). Los demas documentos deben ser visados

por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o

mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su apoderado.
. No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

Importante

+ Los formularios electronicaos gue se encuentran en el SEACE y que los proveedores deben 5
Hlenar para presentar sus ofertas, tienen caracter de declaracion jurada.

e En caso la informacién contenida en los documentos escaneados que conforman la oferta no
coincida con lo declarado a través del SEACE, prevalece fa informacion declarada en los
documentos escaneados.

* No se tomaran en cuenta las ofertas que se presenten en fisico a la Entidad.

1.8. PRESENTACION Y APERTURA DE OFERTAS

El participante presentara su oferta de manera electronica a través del SEACE, desde las 00:01
horas hasta las 23:59 horas del dia establecido para el efecto en el cronograma del
procedimiento; adjuntando el archivo digitalizado que contenga los documentos que conforman
la oferta de acuerdo a lo requerido en las bases.

El participante debe verificar antes de su envio, bajo su responsabilidad, que el archivo pueda
ser descargado y su contenido sea legible.

Importante

Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar més de un
! consorcio en un procedimiento de seleccion, o en un determinado jtem cuando se lrate de |
. procedimientos de seleccién segun relacion de items. ﬁ

En la apertura electronica de la oferta, el comité de seleccién, verifica la presentacion de lo
exigido en la seccion especlfica de las bases, de conformidad con el numeral 73.2 del articulo
73 del Reglamento y determina si las ofertas responden a las caracteristicas y/o requisitos
funcionales y condiciones de las Especificaciones Técnicas, detalladas en la seccion especifica
de las bases. De no cumplir con lo requerido, la oferta se considera no admitida.

1.9. EVALUACION DE LAS OFERTAS

La evaluacién de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en el articulo 74 del
Reglamento.

El desempate mediante sorteo se realiza de manera electronica a traves del SEACE.

1.10. CALIFICACION DE OFERTAS

La calificacion de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en los numerales 75.1y 75.2
del articulo 75 del Reglamento.

1.11. SUBSANACION DE LAS OFERTAS

/

2 Para mayor informacidn bre la normativa de firmas vy cedtificad ‘digitaies ingresar  a
g https://www.indecopi.gob.pelweb/ffmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales

/
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La subsanacion de las ofertas se sujeta a lo establecido en el articulo 60 del Reglamento. El
plazo que se otorgue para la subsanacion no puede ser inferior a un (1) dia habil.

La solicitud de subsanacién se realiza de manera electrénica a través del SEACE y sera
remitida al correo electrénico consignado por el postor al momento de realizar su inscripcién en
el RNP, siendo su responsabilidad el permanente seguimiento de las notificaciones a dicho
correo. La notificacion de la solicitud se entiende efectuada el dia de su envio al correo
electrénico.

La presentacion de las subsanaciones se realiza a través del SEACE. No se tomara en cuenta
la subsanacion que se presente en fisico a la Entidad.

1.12, RECHAZO DE LAS OFERTAS

Previo al otorgamiento de la buena pro, el comité de seleccion revisa las ofertas econémicas
gue cumplen los requisitos de calificacion, de conformidad con lo establecido para el rechazo
de ofertas, previsto en el articulo 68 del Reglamento, de ser el caso.

De rechazarse alguna de las ofertas calificadas, el comité de seleccion revisa el cumplimiento
de los requisitos de calificacion de los postores que siguen en el orden de prelacién, en caso
las hubiere.

1.13. OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Definida la oferta ganadora, el comité de seleccion otorga la buena pro mediante su publicacion
en el SEACE, incluyendo el cuadro comparativo y las actas debidamente motivadas de los
resultados de la admision, no admision, evaluacion, calificacion, descalificacion, rechazo y el
otorgamiento de la buena pro.

1.14. CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO
Cuando se hayan presentado dos (2) o mas ofertas, el consentimiento de la buena pro se
produce a los ocho (8) dias habiles siguientes de la notificacion de su otorgamiento, sin que los

postores hayan ejercido el derecho de interponer el recurso de apelacion.

En caso que se haya presentado una sola oferta, el consentimiento de la buena pro se produce
el mismo dia de la notificacion de su otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante

. Una vez consentido el otorgamiento de la buena pro, el 6rgano encargado de las contrataciones
. 0 el 6rgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcién realiza la verificacién de la oferta
- presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 del
- articulo 64 del Reglamento. |
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) CAPITULOHI
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

2.1,

2.2.

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacion se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccién hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacion se presenta ante y es resuelto por el Tribunal de Contrataciones dei
Estado.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacién del procedimiento de seieccion y
otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones de! Estado.

Importante

e Una vez oforgada la buena pro, el comité de seleccion, esta en la obfigacion de permitir el
acceso de los participantes y postores al expediente de contrafacién, salvo fa informacion
calfificada como secrefa, confidencial o reservada por fa normativa de fa materia, a mas tardar
dentro del dia siguiente de haberse solicitado por escrito.

Luego de oforgada la buena pro no se da a conocer las ofertas cuyos requisitos de calificacion
no fueron analizados y revisados por el comité de seleccion.

« A efectos de recoger la informacion de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o foma de apuntes, (i} la captura y almacenamiento de
iméagenes, & incluso (i) pueden solicitar copia de la documentacion obrante en ef expediente,
siendo que, en este titimo caso, la Entidad debera entregar dicha documentacion en el menor
tiempao posible, previo pago por tal concepto.

s El recurso de apelacién se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE. :

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacién contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los ocho (8) dias habiles siguientes de haberse notificado el
ctorgamiento de la buena pro.

La apelacion contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contra
la declaracion de nulidad, cancelacion y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los ocho (8) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto gue se
desea impugnar.
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3.1,

3.2.

CAPITULO Il
DEL CONTRATO

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en
el articulo 141 del Reglamento.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccion especifica de las bases.

GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segtin corresponda, son las de fiel
cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma equivalente
al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene vigente hasta la
conformidad de la recepcion de la prestacion a cargo del contratista.

3.2.2. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO POR PRESTACIONES ACCESORIAS

En las contrataciones que conllevan la ejecucion de prestaciones accesorias, tales como
mantenimiento, reparacién o actividades afines, se otorga una garantia adicional por una
suma equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato de la prestacion
accesoria, la misma que debe ser renovada periédicamente hasta el cumplimiento total de
las obligaciones garantizadas.

Importante

| » Enlos contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacién de ftems, cuando
el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados sea
igual o menor a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), no corresponde presentar garantia
de fiel cumplimiento de contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones
accesorias, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

s . En los contratos periédicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las
micro y pequefas empresas, estas Ultimas pueden oforgar como garantia de fiel
cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato, porcentaje que es retenido
por la Entidad durante la primera mitad del niimero total de pagos a realizarse, de forma
prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacién del mismo, conforme
lo establecen los numerales 149.4 y 149.5 del articulo 149 del Reglamento y numeral

151.2 del articulo 151 del Reglamento.

3.2.3. GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya'ﬁrevisto en la seccidn especifica de las bases la entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo

A

| { o
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3.3.

3.4.

3.5.

Importante

REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas gue se encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia de
Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y gue cuenten con
clasificacion de riesgo B o superior. Asimismoe, deben estar autorizadas para emitir garantias; o
estar consideradas en la ultima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
periddicamente publica el Banco Central de Reserva del Pertt.

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la buena |
pro y/o contrafista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y
eventual efecucion, sin perjuicio de la deferminacién de las responsabifidades funcionales que |

carrespondan,

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacion a la empresa que emite la garantia
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (hilp./Awww.sbs gob.pe/sistemna-
financiero/clasificadoras-de-riesgo}.

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cual es la
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la fecha
de emisién de la garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacién de riesgo B,
incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Sila empresa que otorga la garantia cuenta con mas de una clasificacién de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastaré que en una de elfas cumpla
con la clasificacién minima esfablecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora de
la garantia, se debera consuitar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De otro lado, ademas de cumplir con el requisito referido a la clasificacién de riesgo, a efectos
de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias,
debe revisarse el portal web de dicha Entidad (hifp./fwww.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/relacion-de-empresas-gue-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de los
mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u ofros) por la empresa emisora,

EJECUCION DE GARANTIAS

l.a Entidad puede solicitar 1a ejecucion de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 1565 del Reglamento.

ADELANTOS
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3.6.

3.7.

3.8.

La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningln caso exceden en
conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccion especifica de las bases.

PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucién de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segln lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccion
especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar cada una
un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser
el caso, del item que debié ejecutarse.

INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucion del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36
de la Ley y 164 del Reglamento.

PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pagos
a cuenta, segun la forma establecida en la seccion especifica de las bases o en el contrato.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre gue se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcion salvo
que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a lo
gue se indique en el contrato de consorcio.

Advertencia

En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se
deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales
correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Regiamento
debiendo repetir contra las responsables de la demora injustificada. :

2

¢

3.9.

DISPOSICIONES FINALES
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Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran
supletoriamente por la L.ey y su Reglamento, asi como por las disposiciones |legales vigentes.




@ﬁ Direccionde | UNIDAD EJECUTORA 020: SANIDAD DE LA PNP - -
LR sanidad Policial | ||CITACION PUBLICA N° 002-2023-DIRSAPOL-UE 020

"ADQUISICION DE ALIMENTOS PARA PACIENTES HOSPITALIZADOS Y PERSONAL DE GUARDIA DEL HOSPITAL
NACIONAL PNP LUIS N. SAENZ, SIN FICHAS TECNICAS"

SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)

b
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CAPITULO |
GENERALIDADES

1.1,

1.2,

1.3.

1.4.

1.5.

1.6.

ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre © UNIDAD EJECUTORA 020: SANIDAD DE LA PNP
RUC N° 1 20504380077

Domicilio legal : Av. Arequipa 4898 — Miraflores — Lima

Teléfono: : 01-4456756

Correo electronico: . jluisvicente.dirsapol@gmail.com

indagaciondemetcado.abast@hmail.com
jonathan.juarezrios@gmail.com

OBJETO DE LA CONVOCATORIA

El presente procedimiento de seleccion tiene por objeto la "ADQUISICION DE ALIMENTOS
PARA PACIENTES HOSPITALIZADOS Y PERSONAL DE GUARDIA DEL HOSPITAL
NACIONAL PNP LUIS N. SAENZ, SIN FICHAS TECNICAS"

EXPEDIENTE DE CONTRATACION

E! expediente de contratacion fue aprobado mediante FORMATO N° 02 el cual se aprueba con
fecha 01 de marzo de 2023.

FUENTE DE FINANCIAMIENTO

RECURSOS ORDINARIOS — R.O.

importante

La fuente de financiamiento debe corresponder a aquella prevista en la Ley de Equilibrio Financiero
del Presupuesto del Sectfor Prblico del afio fiscal en el cual se convoca el procedimiento de ;
seleccion.

SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sisterna de PRECIOS UNITARIOS, de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacion respectivo.

MODALIDAD DE EJECUCION

NO CORRESPONDE.

DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO

NO APLICA. ' 4
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1.8.

1.9.

1.10.

1.1

ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacion esta definido en el Capitulo Il de la presente seccién de las bases.

PLAZO DE ENTREGA

Los bienes materia de la presente convocatoria se entregaran en el plazo de Veinticuatros (24)
meses de conformidad a lo establecido en las condiciones del RTM en concordancia con lo
establecido en el expediente de contratacion.

CRONOGRAMA DE ENTREGA

[CONSIGNAR EL CRONOGRAMA DE ENTREGA PERIODICA DE LOS BIENES]

' Importante para la Entidad

El cronograma debe sefialar la periodicidad de las entregas, de acuerdo al objeto de la |
convocatoria (por ejemplo, puede establecerse fechas fijas, semanales, quincenales o©
. mensuales). i

Esta nota debera ser eliminada una vez culminada Ia elaboracion de Ias bases.

COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Gratuito a través de la Plataforma del SEACE.

. BASE LEGAL

- Ley N° 31638, Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Afio Fiscal 2023.

- Ley N° 31639, Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal
2023.

- Ley N° 31367, Endeudamiento del Sector Publico para el Afio Fiscal 2022.

- Ley N° 30225 Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento y sus modificaciones.

- Decreto Legislativo N°1440. Decreto Legislativo del Sistema Nacional de Presupuesto
Publico.

- Decreto Supremo N° 082-2019-EF. TUO de la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del
Estado, en adelante La Ley.

- Decreto Supremo N° 344-2018-EF. Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, en
adelante el Reglamento.

- Decreto Supremo 377-2019-EF. Que modifica el Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, aprobado mediante Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

- Decreto Supremo N° 004-2019-JUS. TUO de la Ley N° 27444, lLey del Procedimiento
Administrativo General.

- Directivas del OSCE.

- Decreto Supremo N° 021-2019-JUS. TUO de la Ley N° 27806, Ley de Transparencia y de
Acceso a la Informacién Publica.

- Decreto Legislativo N° 295. Caédigo Civil.

- Ley N° 26842, Ley General de Salud.

- Decreto Supremo N° 007-2014-SA, Aprueban Reglamento del Decreto Legislativo N° 1156.

- Demas normas complementarias y conexas con el objeto del presente procedimiento de
seleccion.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

NG

o
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CAPITULO Il ]
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1. CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccion de la convocatoria publicada en el SEACE.

Importante

. De conformidad con fa vigesimosegunda Disposicion Complementaria Final def Reglamento, en
. caso la Entidad (Ministerios y sus organismos publicos, programas o proyectos adscritos) haya . |
. difundido el requerimiento a través def SEACE siguiendo el procedimiento establecido en dlCha
disposicion, no procede formular consultas u observaciones al requerimiento.

2.2, CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra, ademas de un indice de documentos?, la siguiente documentacion:

2.2.1. Documentacién de Ereséntacién obligatoria

2.21.1. Documentos para la admisién de la oferta
a) Declaracién jurada de datos del postor. (Anexo N° 1)
b) Documento que acredite la representacion de quien suscribe |a oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento analogo, ¢ del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segln corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada une de

los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segun
corresponda.

Advérrtenciar

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, fas Entidades estan

prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacion gue puedan obtener

directamente mediante fa interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho

Decreto Legisfativo. En csa medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de

Interoperabilidad del Estado — PIDE?* y siempre que el servicio web se encuentre activo

en ef Calalogo de Servicios de dicha plataforma, no correspondera exigir el certificado
de vigencia de poder y/o documento nacional de identidad.

¢) Declaracion jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2)

d) Declaracion jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas contenidas
en el numeral 3.1 de! Capitulo Il de la presente seccion. (Anexo N° 3)

La omisién del indice no determina la no admision de la oferta.

¥
Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de | taforma de Interoperabilidad del
Esiado — PIDE ingresar al siguigite enlace hitps://www . gobiernodigitat.gob. pefinteroperapitidad/

/
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Adicionalmente, deberan adjunta al Anexo N° 3, Hoja de presentacion del producto
(FORMATO LIBRE DEL POSTOR) objeto de la Convocatoria detallando
principalmente Nombre del Producto, Marca (De corresponder), Procedencia,
Vigencia.

e) Declaracion jurada de plazo de entrega. (Anexo N° 4)5

f) Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comun y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones. (Anexo N° 5)

g) El precio de la oferta en SOLES (S/) Adjuntar obligatoriamente el Anexo N° 6.
El precio total de la oferta y los subtotales que lo componen son expresados con

dos (2) decimales. Los precios unitarios pueden ser expresados con mas de dos
(2) decimales.

Importante

El comité de seleccion verifica la presentacion de los documentos requeridos. De no
| cumplir con lo requerido, la oferta se considera no admitida.

2.21.2. Documentos para acreditar los requisitos de calificacion

Incorporar en la oferta los documentos que acreditan los “Requisitos de Calificacién”
gue se detallan en el numeral 3.2 del Capitulo Ill de la presente seccion de las bases

Advertencia

El comité de seleccion no podra exigir al postor la presentacién de documentos que no hayan
sido indicados en los acéapites “Documentos para la admision de la oferta”, "Requisitos de
calificacion” y “Factores de evaluacion”.

2.3. REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar
el contrato:

a) Declaracion Jurada de Datos del Postor (Razon social, telefono, Direccion, correo de
notificaciones)

b) Garantia de fiel cumplimiento del contrato.

c) Garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, de ser el caso.

d) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes,
de ser el caso.

e) Cddigo de cuenta interbancaria (CCI) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el
numero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

fy Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que
cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

g) Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso
de persona juridica.

Advertencia

5 En caso de considerar como factor gte evaluacion la mejora del plazo de enfr
también para acreditar este factor.

Na ®

a, el plazo ofertado en dicho anexo servira
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 exigir a los administrados o usuarios la informacion que puedan obtener directamente mediante |
- la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legisiativo. En esa |
- medida, si la Eniidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado ~ PIDE®y |-
. siempre que el servicio web se encuentre activo en ef Catalogo de Servicios de dicha plataforma,

i no corresponderé exigir fos documentos previstos en los literales e) y ).

importante

Domicilio para efectos de |a notificacion durante ia ejecucion del contrato.

Autorizacion de notificacion de la decision de la Entidad sobre la solicitud de ampliacién de
plazo mediante medios electronicos de comunicacion” (Anexo N° 11).

Detalle del precio de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el paquete®.

En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente
este para el perfeccionamiento def contrato, asi como durante la efecucion contractual, de ser .
el caso, ademas de cumplir con fas condiciones establecidas en el articulo 33 de fa Ley y en
el articuio 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o fa
denominacion o razon social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de
lo contrario no podran ser aceptadas por fas Entidades. No se cumple el requisito antes |
indicado si se consigna tinicamente la denominacion def consorcio, conforme lo dispuesto en
la Directiva “Participacion de Proveedores en Consorcio en las Confrataciones del Estado”.

En los contratos periddicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con lag micro
y pequeffas empresas, estas (ltimas pueden otorgar como garantfa de fiel cumplimiento el
diez por ciento (10%) del monto del contrato, porcentaje que es retenido porla Entidad durante
la primera mitad del ntimero total de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada pago, |
con cargo a ser devuelto a la finalizacidn del mismo, conforme fo establece el numeral 149.4 .
def articulo 149 del Reglamento y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento. Para dicho |
sfecto los postores deben encontrarse registrados en ef REMYPE, consignando en la
Declaracién Jurada de Datos del Postor (Anexo N° 1) o en la solicitud de retencidn de la
garantia durante el perfeccionamiento del contrato, gue tienen la condicion de MYPE, lo cual
serd verificado por la Entidad en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2

opcidn consulta de empresas acreditadas en el REMYPE. :

En los contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando el
monto del item adjudicado o la sumataria de los montos de los items adjudicados sea igual o
menor a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel
cumplimiento de contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, |
conforme a lo dispuesto en el liferal a) del articulo 152 del Reglamento. ;

Importante

Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Cataiogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enface https:/fwww.gobiemodigitat.gob.pe/interoperabilidad/

En tanto se implemente la funcionalidad en el SEACE, de conformidad con la Primera Risposicion Complementaria Transitoria
del Decreto Supremo N° 234-2022-EF.

incluir sclo en caso de contratagighes por paguete.
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| correspondan.

e De conformidad con el Reglamento Consular del Per( aprobado mediante Decreto Supremo
N° 076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en el exterior
tengan validez en el Pertl, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos |

| y refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Pert, salvo que se trate de |
| documentos publicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la Apostilla, en

1 cuyo caso bastara con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya®.

i presente numera! para el perfecc:onamrento del contrato

2.4. PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

s Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la ;
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual |
ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que |

e La Entidad no puede exigir documentacion o informacién adicional a la consignada en el

El contrato se perfecciona con la suscripcién del documento que lo contiene. Para dicho efecto

el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar la documentacién requerida en el Area de Abastecimiento de la Entidad, Av.

Arequipa N°4898 - Miraflores — Lima, en el horario de 08:30 a 16:30 horas.

Importante

| Enelcasode procedrmtentos de seleccion por relacrén de ftems, se puede perfeccionar el contrato '

m

| con la suscripcién del documento o con la recepcidn de una orden de compra, cuando el monto del

! valor estimado del item no supere los dosc.'entos mil Sofes (S/ 200,000. OO)
L.

2.5, FORMA DE PAGO

La Entidad realizara el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista en PAGOS

CONTINUO, segun las atenciones realizadas con su respectiva orden de compra.

Para efectos de pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad debe

contar con la siguiente informacion:

- Recepcion de las Guias de Remision debidamente selladas y firmado por el encargado del
Almacén de Alimentos y con visto bueno del Nutricionista encargado de la Unidad Central de

Produccion.

- Acta de verificacion cuantitativa formulado y firmado por el encargado del Almacén de
Alimentos en el que se consigne que los productos ingresados en cuanto a las cantidades
recibidas son iguales a las que se consignan en la documentacion de recibo Orden de
Compra, a la guia de remision y los cronogramas de internamiento. Acta de conformidad de
la prestacion efectuada elaborado por el Nutricionista encargado de la Unidad Central de
Produccion quien realiza la verificacion cualitativa denominada control de calidad, para
verificar que las caracteristicas y propiedades de los bienes recepcionados estén de acuerdo

con las especificaciones técnicas solicitadas.

- Comprobante de Pago.

Dicha documentacion se debe presentar en el Area de Abastecimiento de la Entidad, Av.

Arequipa N°4898 - Miraflores — Lima, en el’horario de 08:30 a 16:30 horas.

— — - —— n— L .

\

Wi

9

Seglin lo previsto en la Bpinifm N° p09-2016/DTN. 7
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2.6. FORMA DE PAGO

Para el presente procedimiento de seleccion y de conformidad al marco de la Normativa de

-.Contrataciones del Estado, y de acuerdo. a-lo. previsto en. el Numeral 38.1 det Articulo 38 del

Reglamento.

38.1. En los casos de contratos de ejecucion periodica o confinuada de bienes, servicios en general,
consultorfas en general, pactados en moneda nacional, los documentos del procedimienfo de seleccion
pueden considerar formulas de reajuste de los pagos que corresponden al contratista, asi como la
oportunidad en la cual se hace efectivo el pago, conforme a la variacion del Indice de Precios al
Consumidor que establece el Instituto Nacional de Estadistica e Informdtica - INEI, correspondiente al
mes en que se efectia el pago.
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CAPITULO Il
REQUERIMIENTO

Importante

De conformidad con el numeral 29.8 del articulo 29 del Reglamento, el drea usuaria es responsable
de la adecuada formulacion del requerimiento, debiendo asegurar la calidad técnica y reducir la

necesidad de su reformulacién por errores o deficiencias técnicas que repercutan en el proceso de
contratacion.

3.1. ESPECIFICACIONES TECNICAS

CONTRATACION DEL SUMINISTRO DE ALIMENTOS PARA PACIENTES © WUL®
HOSPITALIZADOS Y PERSONAL DE GUARDIA DEL HOSPITAL NACIONAL PNP
4l UIS N. SAENZ” PERTENECIENTES A LA DIRECCION DE SANIDAD POLICIAL
(DIRSAPOL) POR UN PERIODO DE DOS (02) ANOS,

1. DENOMINACION DE LA CONTRATACION:

Contratacion de suministros de alimentos para pacientes hospitalizados y personal de
guardia de! Hospital Nacional “Luis N. Séenz", pertenaciente a la Direccidon de Sanidad
Policial (DIRSAPOL) - Por un pericdo de dos {02) aftos,

2. FINALIDAD PUBLICA:

La presente convocatoria tiene por finalidad la adquisicion de alimentos para personas que
requiere el Departamento de Nutricién del Hospltal Nacional ‘Luls N. 8aenz’, los cuales
serviran para realizar las preparaciones afimenticias de los pacientes hespitalizados como
parte integrante de su recuperacién y personal de guardia con derecho a alimentacion; en
el caso de pacientes hospitalizados y el bienestar del personal de sernvicio.

3. ANTECEDENTES:

La Direccién de Sanidad Policial, a fin de mantener &l abastecimiento de alimentos para los
pacientes hospitalizados y personal de guardia, viene realizando proceses de ssleccion
bianual para el abastecimiento de suministro de alimentes para el Hospital Nacional PNP
“Luis N, Séenz' que serdn ulilizados para la elaboracion de raciones alimenticias de

pacientes hospitalizados y personal de guardia.

77" & OBJETIVO DE LA CONTRATACION:
o A
of vkl N !
3 'r};._. 1 ,gxsé‘gurar el abastecimiento oportuno de Alimentes para pacientes hospitalizadoes y personal
e & . & guardia del Hospital Nacional "Luis N. Sdenz’ por un periodo de dos (02) affos, el cual

-/ gg/contabilizara a partir del dia siguiente de firmado el conirato e iniciado la ejecucion de
_,ﬁ’éuerdc alos Cronogramas de internamiento correspondiente.

6. ALCANCE Y DESCRIPCION DE LOS BIENES A CONTRATAR:

5.1 REQUERIMIENTOS:

El consolidado de Requermiento de Alimentos para pacientes hospitalizades y personal de
guardia del Hospital Nacional *Luis N. Sédenz’, segln procedimiento de seleccion por
Licitacion Publica por un periodo de dos (02) anos, se detallan en el ANEXO 1.

6.2 CARACTERISTICAS TECNICAS

Las especificaciones técnicas de los afimentos elaboradas por las Areas Usuarias, se
pueden observar en el ANEXO 2, seran de eslricto cumplinmiento per parle del proveedor
conforme al Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-5A. las fichas técnicas estandarizadas
segtin ol listado de bienes y servicios comunes registrados en el portal del SEACE.

a. Para el etiquetada de los productos se tendrd en cuenta las disposiciones sefialadas
en las Normas Técnicas Peruanas vigentes y para el caso de productos envasados se
tendra en consideracion ademas la Reglamentacién sobre eliquetado MERCOSUR. No
se aceplara rotulados manuales ni aquelios productos qys hayan sido procesados en

jos establecimientos diferentes a los habilitados por la ridad competente del pais
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b. Sobre medio de transports, los vehiculos destinados para el itaslado de insumos
aimentanios daberdn ser dostinados Unica y exclusivamerte para ste fin, debiendo sar
vehicules tipo Furgbn isotérmico gin comunieacion con la cabina del conductor,
fenlendo en cuenia lo sigulente:

+ Las piatalormas y las partes interiores de la caja deben estar fabxicadas a base
do materiales resistentes ala corrosion, impermeables, de no pudrcidn y faciles
do limpiar, lavar y desinfeclar,

« Los afimenios frescos deben Wansportarse de manera que se eviie h
comaminacidn cruzada, deba facilitar la inspeccién, limpleza y desinfeccién,

+ El canjunto de los dispositives de cierre, de ventilacidn y circulacion de alre, de

3905

fos medios de transporte no deben permitis que su depositen en éste cualquier -

tipo d2 sucisdad o conlaminacidn,
Para el proceso de inspeccidn se deberd contar con fa siguients documentacion:

- Tarjeta de propiedad del vehiculo expedida por el Ministerio de Transporte y
Comunicacionas (MTC),

- DNI det gonductor del vehicuio,

- Licencia de Conducir del conductor dal vehiculo,

. Garmet de Sanidad dal Transportista emilido por 1a autoridad competants,

¢. Sobre e personal

. El personal transportista deberd eslar correcloments uniformado  pantalén,
L, pamisalchaqueta, prenda de cabeza de colos tlare {Bance, hueso, celests) y bolas o
Zapatos ¢laros,

Aieda prohibido que el personal que transpore los afimentos afectados por una
ermedad reafice sus aclividades.

o il
MR sl
o, \“:fi v
kel
5

, parsonal que hace la entrega de ios alimantos a los almacenas de los Hospitales
at NS
st

PNP. Debe contar con su camal sanitario como manipulader de alimentos ¥ tener
capacitacivn en higlens y manipulacién de alimentos, expedida por entidad compstents,
por to quéa al mamento de presentar i propuesta thenica of proveedor deberd presentar
la relacién de su personal con la documentacion siguiente: -

«  Carael de sanidad expadido per ta Municipalidad de Lima Metropofitana.
« Certificado do capacitacion en Buenas Practicas de Manipulacién de Alimentes,
expedide por la Municipalidas de Lima u olro organismo competente.

Debars eslar correclaments uniformado pantalén, camisalchagueta, prenda de cabeza
de color claro (blance, hueso, celesie} v botas o zapalos claros.

Queda prohibide que e personal que realiza la entrega de alimenios y se encuentre
afectado por una enfermadad realice sug actividades,

Sobre la documantacién de establecimient det provesdor:

d,

. Copla simple dol Certilicado de Buenas Practicas de Almacenamlento BPA
vigente a nombre del praveeder, emitida por fa entidad competente.

- Copia simple de la Resolucion de Aulerizacién Sanitaria de Funcionamiznta y sus
mokficatorias olorgadas al Establecimianto def Proveedor, emilida por la DIGESA.

2. OTRAS CONSIDERACIONES:
PARA CARNES, AVES Y DERIVADOS

Presentacion:
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- Primario: Empacado al vacio exento de sustancias extraflas come pelos, arerfa, GOS
hiervas, ete. (este material debe ser impermeable, resistente y proteger al producto).

- Secundarlo: Bandeja de material de plastico (jabas), facilmente higienizable,
resistente a su manipulacion durante el transporte.

~ Los cortes deberdn ir de acuerdo al paso soficitado por el rea usuaria.

Rotulado:
De acuerdo al A, 116 y 117 DS007-985A.

Transporte: :

El transporie del alimento debe cumplir con lo establecido en la ‘Guia para gl Transporte
de Alimentos Agropecuarios Primarios y Piensos”, contenida en las ‘Guias de Buenas
Practicas de Produccién e Higiene', aprobadas mediante R.D. N* 154-2011-AG-
SENASA-DIAIA, el cual debe considerar entre otros, lo siguiente:

- Eltransporte debe sor para uso exclugivo de alimentos, en forma higiénica, evitando
su alteracién y contaminacién ¢on sustancias toxicas,

- Eltransporie debe impedir el detericro y contaminacion de los alimentos.

. Se debe manlener el control de la lemperatura (0-4°C) y humedad,

6. LUGAR Y PLAZOS DE ENTREGA DE LA PRESTACION:

1 LUGAR:
efeciuard en el Almacén de Alimentos del Hospital PNP:

Complojo hospitalario “Luls N. Saenz": Av. Brasil cuadra 26, Distrito de Jests Marla,
Provincia y Departamento de Lima.

Horario de Recepcién de los blenes: La recepcion se efectuard segin ¢l sigulente cuadro:

Descripcion Horario do Dias de
internamiento internamiento
) Carnes de res y cerde, productos
hidrobiologicos, aves y derivados, / ;
anlrefticnss, Favos, roducion tmon, | 9 P9R0 A 1600 h.
Frutas y verduras Segiin
Viveres secos de 10:00a 12:00h, | CrOnCIEmas
Panes de 06:00 a 07:00 h.
6.2 PLAZO DE ENTREGA

La frecuencia es conforme al cronograma de internamiento del Departamento de Nulricion
de cada hospital, que seré entregado 07 dias antes del iniclo del mes.

7. PRUEBA PARA LA CONFORMIDAD DE LOS BIENES

Todos los productos serdn sujetos de Control de Calidad de acuerdo a las especificaciones
técnicas establecidas, mediante andlisis organolépticos y/o bromatoldgicos.
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WAt
Los alimentos comespendlenles a los ITEMS 1, 2. a excepsion del hueve, sélo
corresponderd llavar a cabo el Andlisis Organaléptico. Dicha actvidad estard a cargo dei
Profesional Nulricionista dal drea de preduccidn de cads Hospital, e mismo que
doterminard, sobre la base de los resultados del referido andlisis, si jos alimenios
axaminados son Aptos o No Aptos.

Para el caso del huevo, serd sometido al andtisis Organcléplico y Bromatolégico, para lo
cual el proveedor deberd de adicionar a su pedido et 1% dal peso total. € organoléplice
wstard a cargo del Profesional Nutricionista del drea de produccion de cada Hospital v e
sromaloibglco por el Gulmice Famnacéufico o Bromalblogo dasignado para esta actividad,
sobre la base de los resultados de los referidos angdlisls, se determina i los alimentos
examinados son Aptos o No Aptos, prosedindose a su internamiento o devolucién
respectivamente.

7.4 En el caso de resultar NO APTO, & proveedor deberd ratirar todo el lote observade,

previo lsvantamiento del ACTA de INCUMPLIMIENTO (ANEXQ 3), para ser canjeado

por ofro lote dentro da las 24 horas después de reciblda dicha acla de obgervacidn,

procediends nuavamente a los controles de calidad respeclives, sin perjulcio de la

aplication de la panalidad correspandiante; fusra de este ptazo no se raprograma &

ingresu det producto y $e dard por no Ingresado remitiendo el acla correspondiente como
5 incumptimiento a las egpecilicaciones lécnicas y/o plazos de entrega.

Para &f caso dal flem 1 [viverss socos), se procederd a la devoludion de aquelios
produstos gue no ssan de las marcas que el proveedor ofertd dentra de su propuesta, ni
R de tos gramajes solicitados por el drea usuaria. Considerdndose coma NO APTO,

4 SEn of caso de que la persona gque hace 1a enfrega no soa fa sefialada o no se haya
\ Brvindo 1o documentacién corrospondiente a su capacitacion como manipulador de
B2 19 . dlimentos o no tenga su Camne! de Sanidad, no e recibirdn los alimentes dando como

5 3o ingresados y se lavantard el Acta correspondiente como incumplimiento a las
specificaciones Técnicas,

£n el caso de gue los alimentos no sean Wrasladados en los vehiculos adecuados
seftalados en el punte 8.1 no se recibirdn los alimentos dando como no ingresados y se
igvantara ol Acla corespendiente como incumplimiento a les especificagiones técnicas.

8. FORMAS DE PAGO

La Entidad realizara el pago de la contraprestacion pactads a favor del conlratista en pagos
parciales, segtin las atenciones realizadas con su respective orden de compra.

Para efaclos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por o cordratista, la Entidad
debe contar con la siguients documentacion:

- Recepcidn de ias Guins de Remisidn debidaments selfadas y himnade por o ancamgado
dal Almacén de Alimentos y con visto bueno el Nutdcionista encargado de la Unidad
Central de Produccian,

- Acta de venficacidn cuantitativa formutado v fiemado por el encargado del Almacén de
Alimentos en el gque $e consigne que los productos ingresades en guanto a las santidades
recibidas son iguales a las que s consignan en la documentacion de recibo Orden de
Compra, a ks guia de remisidn y los cronogramas de inlernamiento. Acta de conformidad
de Ia prestacion efectuada elaborado por el Nutricionista encargada de fa Unidad Central
de Produtceidn quisn realiza la venficacidn cualitativa denominada control de calidad,
para verificar que las caracterisicas y propledades de los bienes recibidos esién de
acuardo con Ins especificaciones técnicas solicitadas.

- Comprobants de pago.
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9. OTRAS PENALIDADES: .+ 008
[N [DESCRIPCION DEL INCUMPLIMIENTO | PENALIDAD A APLICAR
1 Incumplimiento en la fecha de internamiento de 20% del monto total de la
acuerdo al Cronograma emitido por el Area entrega de la fecha.
| Usuaria. Por cada dia de atraso se aplicard -
2 Incumplimiento con el horario de recepcion 10 % del monto total de la
sefialada en el Horario de Recepcién de los entrega de la fecha.

| bienes, por cada hora de atraso se aplicard -
3 incumplimiento en la presentacién del personal | 10 % del monto total de la
sefalado en El parsonal quo haco la ontrega, por | entrega de la fecha.

| cada personal que incumpla se aplicara R
4 Incumplimientos sefalados en el numeral 8| 10 % del monto total de la
(Pruebas para la conformidad de los bienes), | orden de compra
considerados como NO APTOS correspondiente

NOTA: En caso de ser recumantes con respecto a los incumplimientes (por el mismo
motivo), hasta en tres (03) oportunidades, la DIRSAPOL - UE 020, realizara las acciones
logales correspondientes para rescliver el contrato,

___ 10. GARANTIA COMERCIAL:

A claracién jurada en donde el contratista indique que serd responsable del periodo de

/ f‘tm Q ntia del bien que ofrece:

| 42

\A i :a%)Alcance do la Garantia: Por defectos del bien, mal estado, mala calidad, y otros no
e detectables al momento de recepeion yo conformidad,

===k |niclo de Garantia: A partir del dia siguiente de emilida la conformidad del bien.

¢. Procedimiento para hacer efectiva la Garantia: El drea usuaria nolificaré por correo
electrdnico o u olro medio técnico (consignado en la oferta técnica) al contratista, la
obsarvacién encontrada en el prodicto y solicitara la Reposicion del bien en un periodo
no mayer a 24 heras.

11, VICIOS OCULTOS:

La racepclén conforme de la entidad, no enerva su derecho a reclamar posteriormente por
defectos o viclos osullos, u ofras situaciones andémalas no detectables o no verificables
durante la recepclén del bien adjudicado, por causas aldbuibles al Contratista, debiendo
proceder a la reposicion o canje tolal del bien que se hayan detectado en las siluaciones
doscritas.

Si durante el acto de recepclén de los bienes se advirdiera anomalias o deterioros del bien
a consecuencia del transporie, el conlratista debera proceder areponer o canjear los bienes
que se hayan detectado en las situaciones descrilas en un plazo maximo de 24 horas de
notificado el hecho por parte de la Enlidad (va sea por correo electrdnico u olro medio
técnico). A dicho plazo se le agregaré el términe de la distancia dispuesto en las Bases.

Si durante el periodo de ejecucion del contrato, se interrumpe los internamientos en las
fechas sefialadas en los cronogramas como consecuencia de incumplimientos de los pagos
por parte de la unidad Ejecutora. EL érea usuaria aplicara las penalidades correspondientes
seffalado en la tabla de penalidades, toda vez que la falla de insumos afectaria el estado
nutricional de paclentes hospitalizados y personal do guardia.
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£i plazo maxime de responsablidad del contratista es ef mismo pfeﬁbtm'de vigancis el
contrato, contabilizado a partir de fa-emisidn de la conformidad, S :

12, CONFIDENCIALIDAD:

El proveedor mantendra una cldusula de confidencialidad y reserva absolida en ef manejo
de informacion ¥ dosumentacion a la que se lenga acceso relasionada con la prestacién de
sus servicios, quedando expresamente prohibide revelar dicha informacidn a terceres,

13. DISPOSICIONES FINALES:

Todos los demas aspectos def presenle procedimiento ne contemplates en las bases 50
regiran supleteriamente por Ja Ley y su Reglamento, asl como por las disposiciones legales
vigentes,

ANEXOS

- ANEXO 1; Requerimiento Bianual de Alimontos dei Hospital Polizial *Luis N. Saenz’
3 2023- 2024,

- ANEXO 21 Caracteristicas téenicas de atimantes

« ANEXO 3: Fichas técnicas de alimentos eslandarizados

- ANEXO 4: Presiciones a las fichas Tecnicas estandarizadas
ANEXO §; Requerimienio mensualizado correspondients 4 1os afcs 2023 - 2024
ANEXO 3: Acta de incumplimiento

003
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CONSOLIDADO DEL REQUERIMIENTO DE VIVERES LICITAGION PUBLICA - DEPARTAMENTO DE
NUTRICION DEL HN "LUIS N, SAENZ" - PERIODO 2023-2025

ALIMENTOS PARA LIGITACION UM | rea, ToraL | REQ. TOTAL | REQ, TOTAL | REG TOTAL
ITEM loupLicA 2023 2024 2028 PERIODO
2023.2028
1 |CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS Lk, :
t  |CARNE DE RES CORTE PEJERREY Ko | 1080.00 4620.00 54000 | 270000 g
B bl OESHUESADASIN | o | 28000 4320.00 144000 | 720000
2 |GARNE DE RES BISTECK DE CADERA | K. 720000 10800.00 360000 | 1800000 .
4 |MONDONGO DE RES CONGELADO Kg. | 570,00 854,00 260,00 | 1440.00 i
2 |AVES Y DERIVADOS UM . ' ] ' '
5 |CARNE DE GALUINA SIN MENUDENCIA | Ko. 720.00 1080.00 460,00 1800.00
2 |POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA K. 400000 | 6760000 | 2260000 | 11250000
3 |CHULETA DE PAVITA Kg. 622600 | 050400 |- 218800 | 1884000
4 |PAVD SIN MENUDENCIA Kg. 180.00 1£0.00 0,00 - 380.00
3 |ENTREMESES UM, AL
{1 |ACEITUNA EN BOTIJA A GRANEL Kg. ¢40.00 960.00 320.60
7 OHAL g, SLIAMON DE PAVO - Ka. 160,00 240,00 £0.00
e 3 ISALCHICHA DE CERDO Kg. 144,00 216.00 72.00
8 B 4 |SALCHICHA HUACHO ‘ Ko, €4.00 95.00 32,00
2 /g’,s ATORING Kg. 32.00 48.00 18.00
o || 47 JVIVERES SECOS UM,
24 Tt ARCEITE DE SOYAX 1 L Und, | 400000 | 600000 | 2000.00
TEITTY A PANGA SECO (AL PESO) Ka. 120,00 18000 | 6000
3 |ANIS ENTERO (AL PESO) K. 40,00 80.00 20.00
4 |CAFEMOUIDOX 1k K. 120,00 180.00 £0.00
5 |CANELA ENTERA Kg. 32.00 48.00 16.00
G |CEBADA TOSTADA Kg. 9800 | 144.00 48,00
7 |CERVEZA NEGRA Bro 44.00 o300 | s200
8 |CACAD ENPASTAX 400 g UND 0.00 0.00 0.00
9 |CLAVO DE OLOR Kq. 32,00 48.00 16.00
10 |COCO RALLADO 9. 4.00 6.00 200
11 |COCOAEN POLVO X 260 g UND 20.00 20.00 10.00
12 [COMINO MOLIDO g. 24,00 3600 12.00
13 [FIDEOS SURTICO PARA SOPA Kg, 640,00 960.00 320.00
14 (FIDEOS SPAGHETTI } Ka. 4000.00 400000 200000
15 |FIDEOS CABELLO DE ANGEL Kg. 240.60 360.00 12000
- ;L;x:; INSTANTANEG SABOR A VAINILLAl o0 12.00 406
17 {GALLETA DE SODA A GRANEL Kg. 120.00 18000 | 0000
18 |GELATINA A GRANEL Ka. 240.00 360.00 120,00
10 |GELATINA DIETETICA SCOREX 190G | unidad 0800 | 14400 48,00
20 |GLUTAMATO MONOSODICO X 1 kg Kg. 32,00 48.00 16.00
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GONSOLIDADO DEL REQUERIMIENTO DE VIVERES LICITACION PUBLICA - DEPARTAMENTO DE
NUTRICION DEL HN "LUIS N, SAENZ" - FERIODO 2023-2025

ren |ALBENTOS PARA LICITACION Wi 1 gEq. TOTAL | REQ, TOTAL | REQ. TOTAL
PUBLICA 2023 2024 2025
2t JGUINDON _ Kg. 86,00 120.00 40,00
"22  HARINA GE CHURD Hg. F000.00 000 | 100040
3 |HARINA PARA APANAR Kg, 1£0.00 240.00 80,00
24 |[HARINA DE SOYA Ki. U000 800,60 200,60
25 |HARMNA DE MACA Kg. 128,00 19200 B4.00
26 HIGO SECO Ko | 18000 24000 B0.00
27 JHONGO SECO Ky. 18,00 2400 TR0
Tan [LAUREL (AL PESO) Kg. 4,00 600 200
. ggf,:fg ;.:S?Rmn (ALIMENTO PARA Kg. 40.00 BG.{);; | 20.00
50 {MAIZ MOTE PELADO - K. 120,60 480,00 60,00
A1 MANI ENTERQ i ' Kg. | 7200 108.00 36.00
22 [MARGARINA CON SAL A GRANEL o, 100.00 24000 20.00
33 |MERMELADAX t kg LND, 480.00 " 720,00 24000
~j-34  |MORON ENTERO Kg. 06.00 144.00 AB.CO
f«'f’;;ggf YTy TMOSTAZA X 1 kg Kg. 3000 £0.00 2060
fj{:/“: s {BREGANO ENTERO SECOA GRANEL | Kg. 2400 3B.L0 1200
g{ BT TIPARILLO MOLIDO A GRANEL Kg. 185,50 2460 8.0
\\\g\\ 4 ATHANCACA [AL PESO) K. 269.00 350,00 109,00
She PANLTON X1KG URD 100.00 060 0.09
= IOAGA NEGRA DESHIDRATADA Ka, 98,00 144.09 4B.00
PASTA DE TOMATE 3. 24000 580,50 12000
PIMENTON EH FOLYD A GRANEL Ky, 40,00 B 20.00
PHAIENTA NEGRA MOLIDA _ Kg. 4800 24.00 8,00
FOLENTA DE MAIZ GRANULAZO | Kg. 85,00 144,00 48,00
SALEA DE GETION X 1 L Und, 128,00 192,00 £4.00
BEMOLAX 1 kg _ Ungd, 34,00 §76.00 192.00
SILAQX 1L ' fro 284,00 576,00 142,60
TE NEGRO A GRANEL K 400 | 60D 200
TRIGO PELADD ENTERO Ko, 47600 43000 WHLe
ESENCIA DE VAINILLA X 1L Und. 2400 35,00 12.00
VINAGHE BEANCO X 1L _ fibees BOOO 120.00 4040
VINO BLANGO _ ' e 8000 12000 ADOO
53 [VINOTINTO o 20,60 12000 £0.00
5 |LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS | UM, _
ettt _
\ ;%%ﬁ%g:ggﬁ%g SoROX. Und | So7600 | 80Beto | 269000
s ;ﬁ%‘;ﬁ‘”‘mﬂ’“m ENFERAX 4000 | o | 258000 384D 50 1280 00
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CONSOLIDADO DEL REQUERIMIENTO DE VIVERES LICITACION PUBLICA - DEPARTAMENTO DE i
NUTRICION DEL HN “LUIS N. SAENZ" - PERIODO 2023-2026

ALIMENTOS PARA LICITACION UM | gea. ToTAL | REQ. TOTAL | REQ. TOTAL | AEG-TOTAL
ITEM 1o 0aLIcA 2023 2024 2008 |ANENoDO
. 2023.2026
. ;gg:iﬁ;g;"m"”s‘” LACTOSAX | yna. | 1503600 | 260400 | 790000 | 3984000
, [(USoRESSOTERONIUES0 | | sonce | om0 | sooo [ atmaon
5 |QUESQ PARIA Kg. 240.00 350,00 12000 | 600,00
6 |YOGURT ko 1600.00 2400.00 80000 | 400000
6 |VIVERES FRESCOS: FRUTAS UM, ; FER e e
1 |AGUAYMANTO ) Kij. 272.00 408.00 135.00 !
2 |cacona i PESD) ' Ka. 272.00 408,00 138,00 !
3 |MANZANA CORRIENTE Kg. 80,00 102000 340,00 5
4 |MEMBRILLO (AL PESO) 1 K 1708.00 2065200 884.00
5 |PEPING DULGE (AL PESO) Ko 2720.00 4080.00 1360.00
6  |PIA CAYENA (AL PESO) Kg. £440.00 8160.00 272000
7 |TUNA (AL PESD) Kg. 196860 206200 084,00
VIVERES FRESCOS: VERDURAS U, .
“IACELGA (AL PESO) Kg. 26.00 £4.00 18,60
PAJLAMARILLO FRESCO (AL PESO) Kg. 400.00 600.00 200.00
K30 PELADO A GRANEL Kg. 1360.00 2040.60 £80.00
IALBAHACA (AL PESO) Kg. $6.00 144.00 48.00 !
| & (ﬁ%ﬁ:}ﬂmna«m ADE UND, | 544,00 #1800 272.00 j
| “IAPIO (AL PESG) Ka. 2040.00 3080.00 4020.00
gzzim:ﬂ% EN VAINA Kg | 206000 .| 306000 102000
BERENJENA (AL PESO) Kg. 816.00 $224.00 408.00
BETERRAGA (AL PESO) Kg. 1224.00 1835.00 612.00
10 |BROCOLI (AL PESO) o Ky, 2040.00 3060.00 162000
11 |CAIGUA TIPO CRIOLLO Kg. 2040.00 3060.00 1020.00
12 |CEBOLLA CHINA (AL PESO) Xg. 200.00° 300.00 100.00
13 |CEBOLLA ROSADA (AL PESD) g, 7480.00 11220.00 374000 | 16700.00
14 |CEDRON {Al. FESQ) Kg. 160£0 | 24000 | 8000 | 40000
| 15 |COL CHINA (AL PESO) g, 136.00 204,00 6800 | 44000
| 16 |ARVEJA CHINA JOLANTAO (AL PESO) | Kg. 1360.00 2040.00 680.00 | 3400.00
| 17 ICOLIFLOR (AL PESO) Ka, | 20400 3060.00 102000 | 5100.00
18 |CULANTRO (AL PESO) ' Kg. 240,00 360,00 120.00 600D
10 [CHAMPIRON (AL PESO) Kg. 272.00 408.00 136.00 - 880,00
20 |CHINCHO (AL PESO) Kg. 160.00 240.00 80.00 40000
21 [ESPINACA (AL PESO) Ka. 2040.00 308000 102000 | 510000
22 |FRIJOL CHINO Ko, 816.00 1224.00 408,00 | 204000
23 [FRIJOL VERDE Kg. $16.00 1224.00 40800 | 2040.00

24 |HABA FRESCA Kg. 1224.00 - 1836.00 61200 | dce000
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CONSOLIDADO DEL REQUERIMIENTO DE VIVERES LICITACION PUBLICA - DEPARTAMENTO DE

NUTRICION DEL HN "LUIS H. SAENZ” - PERIODO 2023-2025

rrea |ALMENTOS PARA LIGITAGIO UM | qeq TOTAL | REG. TOTAL | REQ. TOTAL
PUBLICA . 2023 2524 2028
25 FHIEREA BUENA (Al PESD) Ky. 20.00 120,00 40,00
35 [HIEREA LUISA (AL PESO) Ko, 240.00 W00 | 1000
HUACATAY (AL PESQ) K. 8460 102.00 34.00
KION FRESCO (AL PESD) Kg. 104.00 168 00 &2.00
TTLEGHUGA AMERICANA (AL PESO) 5, 216.00 1224.00 A08.00
MANZANILLA FRESCA (AL PEBD) K. 080 1 24000 31109
MENTA Ky, 160.00 24000 w000
HURA ¥y, WOL0 | 24099 20,00
NABD Ky, 2040.60 3060,00 020,00
CLLAIGO Ko, ] 204000 50,00 1020.00
PEPINILLG (AL PESO) Kg. B804 122450 408,00
PEREJL (AL PESO) Ko | 24000 30000 120.00
PIMIENTO MIORRON (AL PESO) Kg. 208000 6120.00 204000
PORO (AL PESS) K. 2040.00 203D.00 102060
= RABANITO (AL PESO) Kg. 816.60 122400 405,00
A0 IROCOTO AL PESDAL PESOY 0. 248.00 | a7200 124,00
i BDONERD ™ B0L0 170,00 40,00
TOMATE (AL PESO) %9 2120.00 4080.00 $IE0.00
1 HORILO (AL PESO) Kg. £0.00 120,00 )00
4 SLARAHORIA , Kg. BH40,00 VI2E0.00 442060
STEAPALLG ITALIANO (AL PESO) Ky Z040.00 040,00 102100
3 |PANEY . UM, _
4 [PAHDE YEMA UR(y, | 7560000 | 11340000 | aTBteL0
7 [PAN FRANCES UND, | 6200000 | 24300000 | 8100000
4 AN INTEGRAL UND. 75080.00 13340060 JTENN.GO
5 |PAN DE MOLDE X 24 UNIDADES Unsg. 1296.00 1044 00 645,00
"5 [TOSTADA X 24 UNIDADES Und. 1208.00 844,00 048.99
9 JCOMPLEMENTOS NUTRICIONALES 1 | UM _
1 (FIBRA SOLUBLE UHD, 48000 72060 240.00
(:mmggm&%‘? KUTRICIGNAL A BASE DE . )
E e e Sor i | | w000 | w0 | oo
i)
10 |NUTRIENTES ENTERALES unidad _
1 g{ﬁ;ﬁ;rg Game&m HIPERTONIGO i 1iog | 21000 2000
. ggggrf@ ENTERAL PARA PACENTE | — 1000 200,00
11 |SUPLEMENTOS NUTRICIONALES 0.3 | UM, }
1 X ' “ Fy
[ |oarLEMERTO é‘;fggg‘f;‘%fg unidad | 48060 734,00 24400

\
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Q. TOTAL
11 [NIMENTOS PARA LICITACION UM. | Req, TOTAL | REQ, TOTAL | REQ. TOTAL ﬂ:‘;m}mb
TEM |pypLica 2023 2024 2025 20232025
~ [SUPLEMENTOS NUTRICIONALES CON !
12 INMUNONUTRIENTES o , s
| ﬁﬁ&;gig}%?;’;@f“’““L GON unidad | 66400 918,00 35400 1482.00
AONAL gy 7 y A
2 TR =
Ay o 5_.\ s o
"Ec:! 2\ i
PR s} Bas GAEET) . e ——t
e O = : g
, ™ o/ =JGULIANAROSA BEL CASTILLO VIOAL
s S CORDNEL PR

oed EFEDELDPIO 04 NUTRIOS N PRBLLE
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ANEXO 2:
FICHAS TECNICAS DE LOS ALIMENTOS

WEM 1 E?:PE.GIF!CAC!()NES TECNICAS DE CARNES h F’RODUCTOS
CARNICOS!

4.-FICHA TEGNICA: CARNE DE RES CORTE PEJERREY

i o R e T T — g e _—

caractoristicas Gonerales dal Bian: "\

éﬁéﬁé‘“ﬁéiﬁ?ﬁiﬁﬁ”

ﬁaﬂcﬁiﬁﬁﬁﬁﬁ?’“"“’"" FEABCD
GRUPO DE ALIMENTOS! Camesy producios onicos

UNIDAD DE MEDIDA: Kilogramos.

DESCRIPCION g5 ol producio apmaniclo procedents del oot
GENERAL auave, Hene menns Grase quée 08 qly

J—— ey rpdutto deberh presental yn 85090
‘Qj.@&?i?ﬂ?ﬂ&?ﬁfé&ﬂiﬁﬁ%.S’..

REQUISTTOS: 12 At
DOCUMENTOS
OBLIGATORIOS

. E producld a\ mamento de su tarnamiento deberd presentar i
CONSTANCIA OE BENEFICGIO expadido paf gh médich etarnano 0t
canlio de penelicio (Camal).

o e e T e o R

rancibpticas

iAUToS DEL BIEN '“62?5&“5&3&:‘;"&“5”&)

- Consistancla: Texiura pania, e al tacta, 1ani0 ef ol eshoid de
Grasd el o ppusculo

. Bin aspeclo gomoso 89 1a suporiicie

- Color: rhascuo 0 QsoLD caracteristien.

. gin presencia do codgiios, .

« Olort Sul ghmpiis pyemo g8 cualguter olof ancimal. \

i Qtros: .
. El produgio 1o debs lenaf fnhs de 24 horas do beneficiado.
~ El o debe 58 an porcionas de scuerdo al uso

colof, antibioticos, ponsarvadores. ahlandadores & sustoncias
goporiferas queé pof &4 paturaleza atenten contra {a satud del
consumidor. \

\ . o deberd estat an 108 [8ng0% 5 5- B4
ROTULADC, TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO
D¢ uosardo 8 i geihakado 6 gns W 007-08-5A Y B8 tmodificatonas

i

\ 'ﬁﬁdﬁ'@ﬁ’ﬁgﬂmﬁﬁﬁ§ TR, 201 fﬁgk?iﬁbwiﬁé?ﬁb Y E?EJ(:ET&E“E?r"ﬁi?:“Bél'wé'éﬁ?ﬁ’i:iifn"éé? |
clasiticacion ¥ requisitos do carcatds y came do bovinos. . i

v S oA -

-
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vt 017
2..FICHA TECNICA. - PIERNA DE CERDO DESHUESADO SIN PELLEJO
_Caractoristicas Goneralesdol Blon:

DENOMINACION: PIERNA DE CERDO DESHUESADO SIN PELLEJO

GRUPO DE ALIMENTOS: | Caraes y productos caricos

UNIDAD DE MEDIDA: Kilogramos.

DESCRIPCION Es el producto alimenticio procadento def corte de la piema de cerdo,
GENERAL fresco con minima cobertura de grasa,

Caracteristicas Técnicas dol Bien: . _n N - -
REQUISITOS: ~ Autorizacion Sanilaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento
DOCUMENTOS Primario de Alimenlos Agropecuarios y Pienscs SENASA de Lima y
OBLIGATORIOS Gallao, en ef que se defalle: Centro de Procesamiento, Tipo de

Alimento y tipo de procesamiento, {Ref. DS. 004-2011 AB.)

- Bl producto al momento de su Infemamiento debera presentar I
‘ CONSTANCIA DE BENEFICIO expedido por el médico vetetnario del
’ cantro de beneficlo (Camal).

ATRIBUTOS DEL BIEN | Caractoristicas Organolépticas

. Consistencia: Textura blanda, firme al tacto, tanto en el esbozo de
grasa como el musculo.

- §in aspoclo gomoso en fa superficie

- Color: Superficie brillante y humedad que se peicite, musculo rojo
sibito caracterlstico,

- Cobertura minima de grasa de color blansa o ligeramente amarilla
- Olor: Sui géneris exento de cualquier olor anormal.

- NO presencia de quistes on la masa muscular,

Otros:
- El producto no debe lener mas de 24 horas de benaficiado.

-El peso debe ser en porcionos de acuerdo al uso
) programado y solicitado en cronograma.

- £ pH deberd estar en los rangos de 5.5 - 6
ROTULADO, TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO
- De acuerdo @ lo sefhatado en el D.S. N° C07-88-8A y sus modificaterias

“REQUISITOS MINIMOS | NTP. 201.003,2012. Camos y Productos cdrnicos. Definicionos.
Clasiicacién y requisitos de carcasas y carne de porcino
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Caractoristicas Ganarales del Blen:
DENOMINACION: CARNE DE R

GRUPO DE ALIMENTOS: | Cames y productos cimlcos

UNIDAD DE MEDIDA: KHogramos.

DESCRIPCION Es ol producto alimenticio procedente del conle da Carne de vasuno
GENERAL fresen, sin hueso, con presencia de prasa minima, debe ser Hmpla de
fsfido conactive y nervics, de prosentacion nomagénea y suave.

Corte de same acepiados Bistes taps ¢ cadera,

Caracteristicas Técnicas doi Blan:

REQUISITOS: T Autorzacion Sanitaria de Eslabletimianto dedicada al Procésamiento
DOCUMENTOS Primario do Allmentos Agropecuarion y Plonsos BENASBA de Uima y
CRLIGATORIOS Calflac, on ¢ gque se delalle, Cenlto de Procesamianie, Tipo de

Alimento y tips de procesamiento. (Ref. D5, 004201 1.A8)

! _ - B producte al momanto de sy infemansiente debard presentar la
CONSTANCIA BE BENEFICIO axpadido por 21 médien veterinasio del
senteg de benediclo (Camal),

CATRIBUTOS DEL BIEN | Garactoristicas Organolipticas
- Consgistencia: Bi muiscado debe ser de Textura blanda, firme & krilo,

- §in aspecto gomoso oo 1a superficie

- Color: Supedficte briflants rojo oscurd homogdnes, canclesstico en su
fotalidmd,

« §in prosencia de codgulos,
~ Qlor: Sui géneria exanto de coniquier elor ancrmal.

Oros:

- No deberd tener rosiduos de parxide de hididgeno, rmatetias
colorantes naturales o arbificiales afledidas duranie ¢! beneficio,
sustancies utilizadas para efiminar of oolor, antitidlicos, consarvadores,
ablandadares o sustancias soporiferas que poy su paluralsrs alantan
conbra ia salud ded consumidor,

-El peso debe sor en porciones de acuerde al uso
pragramado y solicitado en cronograma,

- Bl pH deberh estar en ios rangos 5.5- 8.4,
ROTULADD, TRANSPORTE ¥ ALMACENAMIENTO
~ D acunedo a 10 sehalnde on of D.8. N° CO7-68-SAy sus modifcatorias

REQUISITOS MINIMOS | NTP, 201.065.200 carne y productos carnicos. Definiciones,
| clasificacion y requisitos do careasas y came de bovinos,
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4.-FICHA TECNICA: MONDONGO DE RES

Caractoristivas Genuorales del Bien: L

DENOMINACION:
GRUPO DE ALIMENTOS:
UNIDAD DE MEDIDA:

DESCRIPCION
GENERAL

MONDONGO IMPORTADO
Carnes y productos canicos.
Kilogramos.

Mondongo de res blangueado, pre cocido y congelado.

S R——__

Caractoristicas Téenlcas del Blen:

REQUISITOS:
DOCUMENTOS
| OBLIGATORIOS
OTROS:

| Presentacion:

Registro Sanilario olorgado por DIGESA, en el que s consign lipo de
empague, procedencia, presentacion y vida Gtil del preducto.

Primarlo: Bolsas de polietiteno de baja densidad.

- Secundario: Cajas de cartdn corrugada resistente a su manipulacion
durante el transporte, de 1 a 20 kg.

- El peso debe ser en porciones de acuordo al uso
programado y solicitado en cronograma, )

Rotulado:
De acuerdo al Art, 116y 117 DSCG7-985A

Transporte:
El transporte del alimenlo debs cumplic ¢on lo establecido on fa

*Guia para el Transporté de Alimentos Agropecuarios Primarios y
Piensos”, contenida en las *Guias de Buenas Practicas de Produccién e
Higiene", aprobadas mediante R.D. N° 154-2011-AG-SENASA-DIAIA, ol
cual deba considerar entre otres, lo sigulente:

~  El transporle debe ser para uso exclusivo do alimentos, en forma
higitnica, evitando su alteracidn y conlaminacién con sustancias
toxicas. .
Ei transporie debe impedir el detericro y contaminacidn
de los alimenios.

So debe mantener el conlre! de la temperatura de refrigeracion y
humedad,

ROTULADO, TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO

- De scuerdo @ lo sefalado en ef DS, N° 007-98:8A y sus
maodificatorias.

REQUISITOS MINIMOS

NTP. 201.004.2016 Camo y productos carnicos. Definiciones,

w070 018

clasificacién y requisitos de carcasas y menudenclas do bovinos, |
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ITEM 2: ESPECIFICACIONES TECNICAS DE AVES Y DERIVADOS. . .: - (90
1.-FICHA TECNICA: CARNE DE GALLINA SIN MENUDENCIA

Garactoristicas Generales dal Bien; o !
DENONINACION: CARNE DE GALLINA SIN MENUDENCIA COMGELADA

GRUPC DE ALIMENTOS: | AVES Y DERIVADOS
UNIDAD DE MEDIDA; Klfogramos.

DESCRIPGION Carcasa do i3 galina congelada entesa, eviscerado sin menudancia ol
GENERAL . | cabora, con paso promedio da 3 kg, |

Caracteristicas Técnjcas dol Blen: B I
REQUISITOS; Copia simple g6 In Autorizacidn Sanitaria de Establecimiento dedicadu al
ggf}éﬁgﬁ&?g’s Prosesaniantd Pomarie de Alimentes Agropecuarnos y Piensos vigents,

axpadido por el SENASA en el que se detalio: Centro de Procesarmianio,
Tipo de Alimienta ¥ lipa de rocsgamisnio.

ATRIBUTOS DEL BIEN | Garactoristicas Organoiépticas:

—  Envase Prilsario; Beisas de polietileno wsliada, con logo impraso.
- Poso promedio: 3 -4 Kg

- Envase 8ecundario: Coja de carldn, conlogo Agrosuper enlapa
y base

« Caracteristicas: Clase A: Libre de defecles o deformidades que
cambien ia apacdencia o o efecto de una sdecuada distribucion de
carnes; libre do huasos (0tos en ave enleta o an partes, 1as puntas
da 1y atas pueden sar romovidas, la cola puede ser temovide g8 Ta
bass. las carcasas deben estar Bmplas, thre de plumas con leve
tolerancia de rezago de cafones da pluma {4 rezagos de cadones).
No deben prasentar lesiones por fio o por escaltado, cobentura de
grasa bles distribuida, sin presencis de maguliaduras, ni signos de
gquemaduras per ffo o por escaldado, ni lacerasiones de plel,
fampoco desarticulaciones

mo(\\
£
* }“;
A sy A7
Ee g :?
3

- Aspeclo General: Prosentardn un buen acabado ¥ conformacidn.
- Dhor: Sul genaria y exonld de cualquler ofor anormal,

- Gonsistencia: Fame al tasto

-~ PH5.8-635

ROTULADD, TRANSPORTE Y ALMACENARIENTO

- Dp acuerds a lo seftalade en o DB NY GO7-D8-8A y sus
micdticalonias

REGUISITOS MINIMOS T NTP, 201.054 2009, Carne 7 productos cArmicos AVEs para consumo,
| Definiclones ¥ roquisitos de las carcasas y nomenclatura de cortes.
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i f

2.-FICHA TECNICA: POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA . _321

Caracloristicas Gonoeralos dol Bion:

DENOMINACION: POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA i g

GRUPO DE ALIMENTOS: | AVES Y DERIVADOS

UNIDAD DE MEDIDA: Kilegramaos.

DESCRIPCION Carcasa de pollo entero, eviscerado sin menudencia ni cabeza, con Peso

GENERAL promedio de 2.0 kg @ 2.2 kg. L Conll vty

Caracteristicas Técnicas del Blen:

REQUISITOS: Copia simplo de fa Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al

ggf&'ﬁﬁgl?gs Procosamiento Primario de Alimentos Agropacuarios y Plansos vigents,

axpedido por el SENASA. en el que se detalle: Centro de Procesamiento,
Tipo de Alimaento y tipo de procesamignto.

ATRIBUTOS DEL BIEN | Caractoristicas Organolépticas:

- Caractoristicas: Clase A: Libre de defaclos o deformidades que
cambien la apariencia o el efecto de una adecuada distribucién de
carnes; libre de huasos rolos en ave entera o en partes, las punias
de 185 alns pueden ser removidas, la cola puede sef removida de 1a
base, las carcasas deben estar fimpias, libre de plumas, No deben
presentar lesiones por fiio o por escaldado, cobarlura de grasa bien
distribuida, sin presencia de magufladuras, ni signos do quemaduras
por fdo o por escaldado, ni laceraciones do piel, tampeco
desaiticulaciones

- Su producciénfprocesamiento primarin  debe cumpllr con lo
establecido en la *Gula de Buenas Practicas Avicolas® conlenida
en las 'Guias de Buenas Practicas de Produccidn o
Higiene", aprobadas mediante Resolucion Directoral N* 154-
2011-AG-SENASA-DIAIA

- Aspocto General: Presentardn un buen acabado y conformacion.

- Olor: Sul genoris y exenlo de cualquisr clor anormal,
- Conslstencia: Firme al lacte.

) ~ Al momanto de su recepeion el producto deherd astar refigerado
con una temperatura no mayor a 7°C {(en el musculo}

La came de ave no deberd tener rasiducs da perdxido de hidrégeno,
materins coloranles natutales o ardificiales aftadidas durants el
beneficio, sustancias utilizadas para eliminar el color, antibloticos,
conservadores, ablandadores ¢ sustancias soporiferas que por su
naturaloza atenten contra Ia salud del consumidor. El pH deberd
estar en los ranges de 58 - 6.5,

OTROS: Prosentacion:

- Primarlo: Bolsa de polietienc de alta densidad (este malerial debe
ser impermeable, resistente y protegeran ol predueto). De acuerdo al
requenimianio del Area usuaria Secundarlo: Bandeja de material
de plastico (jabas), facilmente higienizable, resistente a su
manipulacidn durante el transporte deberd estar cubierto de hielo

REQUISITOS MINIMOS | NTP, 201.054 2009. Carne y productos carnicos Aves para consumo.
Definiclones y requisitos de Ins carcasas y nomonclatura do cortes, |
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"3 FICHA TECNICA: CHULETA |

P
PR

CHUGADE PAVITA

LG22

Caracteristicas Generales def Blen:

DENGRINAGION: CHULETA OE PECHUGA DE BAWTA MEDIUM

GRUPO DE ALIMENTOS: | AVES Y DERIVADOS

UNIDAD DE MEDIDA: Kitsgramaos.

DESCRIPGION Cona transversal da la pechuga especisl de pavite médium congaled.
_GENERAL .

Carsctoristicas Téonleas del Bien:

Copla simple de i Aulerizacion Sanitasia de E-émbteéivr'z;&é'ﬁié &i-a“g@dﬁ at

REQUISITOS:

ggf:gg\%ga?g s Precasamianto Primario de Alimentas Agropecuarios v Planses vigente,
sxpadido por ol SENASA, o copis del Registro Sanilariv de Alimentes
vigenta, axpadido por DIGESA,

ATRIBUTOS DEL BIEN | Caractorslicas Organolépticas:

= Mo doben presentar lesiones por frio o por escaldadn, coberura de
grasa bien distdbulda, sin presencia de magultaduras, ni signos de
quemaduras pot i o poy escakdado,

- Qlor: Sul generls y exento de suakquler el anonmal,
- Color: rosado carasteristico,

La carne de ave no deberd lener resideos de pardxido de hidrdgenu,
matarlas coloranles naturoles o antficiales affadidas durants &
beneficio, suslancias ulifizades para ghiminar ei color, antibidticos,
consérvadores, ablandadords ¢ sustancias soporiferas que por su
paturaleza alenten contra ta salud del consumides, Ef pH doberd
esfar en fos rangosde 59 - 6.5

Diménsldn por unidad:
Longituth13.0 em a 17.0 om
Ancho: 8.5 cna 105 am
Espases 1.8ema tGhom
Peso 130ga2i5g

LT T

i = 8scundario:

Prasontacion: »
Primario: Boisa de polietiens, termoselioda Baisa x 1800 Kg son
pase promadio de 1.350 Kg 2 1.650 Kg

Bandaja da moterist de plastico  (jabas),
faciimenta

hiflenizable, resistonle 8 su manipulacidn durante el iranspote
diberd astir cubleio do hislo

REQUISITOS MINIMDS

NTP, 201,044 2009
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4,-FICHA TECNICA: PAVO ENTERO CONGELADO SIN MENUDENCIA

DENOMINACION:
GRUPO DE ALIMENTOS:
UNIDAD DE MEDIDA:

DESCRIPCION
| GENERAL

Caractoristicas Goneralos del Bien:

|pomediode 7-Bkg.

Garacteristicas Técnicas del Bien:

PAVO ENTERG SIN MENUDENCIA CONBELADD
AVES Y DERIVADOS
Kilogramos,

Carcasa deo Pavo entero, eviscerado sin menudencia ni cabeza, cen Peso

"REQUISITOS:
DOGUMENTOS
OBLIGATORIOS

Copia simple de Ia Auterizacion Sanitaria de Eslablecimionio dedicado al
Procesamiento Primario de Alimentes Agropacuarios y Plensos vigenta,
expedido por ¢! SENASA. En el que sa dotalle: Centro da Procesamiento,
Tipo de Alimento y tipo de procesamiento.

ATRIBUTOS DEL BIEN

'REQUISITOS MINIMOS

Caractorlsticas Organolépticas:

- Caracteristicas: Libre de defectos o deformidades que cambien la
apariencia o el efecto de una adecunda distribucién de carnes, libre
de hussos rotos, las puntas de las alas pueden ser removidas, la
cola puede ser remavida de la base, Ias carcasas deben eslar
limplas, livre de plumas, sin laceraclones de piel, fampoco
desarticulaciones.

- Aspecto General: Presentaran un buen acabado y conformacion.
- Olor: Sui generis y exanto de cualquier olor anormal
- Consistencia: Firme al laclo

La carne de ave no deberd tener residuos de perdxido de hidrégeno,
materias colorantes naturales o arlificiales afadidas durante el
banelicio, sustancias utilizadas para eliminar el color, antibiblices,
consarvadores, ablandadores o sustancias soporiferas que por su
naturaleza atenten contra ia salud del consumidor.

NTP. 201,054 2009, Carne y productos c4rnicos Avos para Consumo,

Dufinicionos y requisitos de las carcasas y nomenclatura de cortes.
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1.-FICHA TECNICA: ACEITUNA DE BOTIJA

‘..35"( :

e RN

T
P EADHAL
kT

Caracteristinas Generales del Blen:

DENOMINACION: ACEITUNA NEGRA

GRUPO DE ALTMENTOS: | ENTREMES

UNIDAD DE MEDIDA: Kitogiamos.

DESCRIPCION GENERAL | Frulo de vadedades de ofive cultivedo, (Olea evropea saliva Hoflg,

Link), sano, cosechado en ef estato de madurez y de calidad exira o
du prinsea.

‘Caracteristicas Tecnicas del Blen:

REQUISITOS: Copia simple del Registro Saniario del products Aceliuna {con o sin
DOCUMENTQS papa) vigents, expadido por ts DIGESA,
OBLIGATORIOS

B requisito antes sedalado sa deba maniener vigents incluso hasta iz
qulrtinacion de las entreges del producto adquindo. Es responsabilidad
axclusiva del contratista lamitty oparfungments o rencvacidn de
dickos documentos y entragar una copla al Comité de Compias.

ATRIBUTOS DEL BIEN

Caractaristicas organolépticas:

Color: Megro rofizo, negro violdces, violets oscuro, nogro vardoso o
castiafn 05U,

Oinsr. Cargetedatico.
Catidad: Extra ¢ de plimera

Fxenlos de defeclos que puedan alectar su  agradabiidac o
adecuacs conservacidn, axentas de matedas exlranas.

L sabeuara deberd ser limpia v exenta de materias extraitas, sabary
olor angemales, Bl pese escurdde minimo 40% del producte de acuerdo
a la-forma de prasentacitn aceltuna entera o deshuesada,

OTROS

Presentacion: Empagues do 02 6 08 kg,

Envase:
Deberd ser empacato en bolsas de pelieiano que prolefn ol

producto de ta contaminacion, del contacto con €l aire, que senineda a
fa ancidn del contenids v que nod comunique 8 éste sabores extrafios,

Debora ser impermenble ol aceiln vy ol agus. Su uso deberd  ser
apfobado por in qutordad ganilaria Cotrespotdients.

El envpsa dabn estar Benk minimo 8 80% de su yolumean,

El snvase dobe cumpli con o establecido en s adiculos 118° y 118
det 0.5, N° 007.-98-54 Ragiamento sobre Vigilancia y Centrol Sandario
di Alimentos y Bebidas™
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2.-FICHA TECNICA: JAMON DE PAVO

Caractoristicas Genarales dol Bien:

DENOMINACION:
GRUPQ DE ALIMENTOS:
UNIDAD DE MEDIDA:

DESCRIPCION
GENERAL

JAMON DE PAVO
ENTREMES
Kilogramos,

Elabora de pechuga de pavo sin grasa. Condimentado con ajos,
comino, cebolla y pimiento.

“Caracloristicas Técnicas del Blon:

.
¥y %,
N oo

REQUISITOS:
DOCUMENTOS
OBLIGATORIOS

Copla simple del Reglslro Sanitaria del producto vigente, expedido
por DIGESA,

Es responsabilidad exclusiva del contratista tramitar oportunamente
a renovacion d dichos documentos. Esle decumento se debe mantener
vigente incluso hasla la culminacin de las entregas del producto.

“ATRIBUTOS DEL BIEN

g ey

Caractoristicas fisicoguimicas:

Temperatura de 0® a 6°C +/- 2°C.

pH: 5.7-6.2,

Humadad max. 70%

Materia Grasa: max. 6%

Proteina max. 20%

Tamafios y formas: Laminado de forma reclangular de medidas 20 X
40 ¢, aprox,

Caracteristicas organoiépticas:

Aspecto exteror. forma lrregular, firme y consistenie al laclo

De color ahumado, Al corte, aspacto liso y color sonrosato en zonas
magras y blanco en el resto, con diferencincion clara anire magro
tocino, De sabor caractetstico.

OTROS:

REQUISITOS MINIMOS

;s."__

Prosentacion: Empacado al vacio en bolsa termoseliable de 500 gr a 01
kg
Rotulado )

D.5. N’ 007-08.8A "Reglamento sobve Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas’, los mismos que deberdn concordar con fa NMP
001:1995 PRODUCTOS ENVASADOS: Roltulado, NTP 209.038
ALIMENTOS ENVASADOS. Eliquetado, y el Codex Stan 1-1685
‘NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETAGO DE ALIMENTOS
PREENVASADO' - Adoptada 1985, enmendada 1991, 1969, 2001, 2003,
2006, 2008 ¥ 2010

El tiempo da enlregn debe considerar ia vida G4l det producto
TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO
Da acuerdo a tp seitalado en el D.S. N°007-98-5A y sus modificatorias

"NTP.201,007:1999 Cames y productos camicos Embutidos.

Definiclones, clasificaclén y roquisitos,
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80076
A -FICHA TECMICA: 8A1 CHICHADE CERDO (HOT DOGY |

Caractaristicas Generales del Bion: N

ENORINATON SRR PG R e

GRUPD DE ALIMENTOS: | ENTREMES

UNIDAD DE MEDIDA; Kiogramos.

DESCRIPGION Es un embulide escaldade efaborado con camne feckdn sactificada de
GENERAL noviltos, ternetas y cerdos jovenas ¥ magros,

“Caractoristicas Tacnicas del Blan: R

REQUISITOS: Copa sungle dil Registro Sanilerid del produstn vigente, expedido
DOCUMENTOS por DIGESA.

OBLIGATORIOS

Es rpsponsabiidad exclusiva del contratista framitar oporiunamenty
la fenovacin de dichos documentos. Exte doswnenio so debe mantenar
vigente ciuso hasts ln culminacidn de las enlregas del prodiscto

'ATRIBUTOS DEL BIEN £0 f slabeacan de ias salchichas lipe Viena se emplea came da res
y tefdo, grasa, La cama de cirdo confisre ooloy antre rosa claro y fojo
mate 2 1a nasa, en carmblo fa came de res presentd un colo sojo clare
& intensn, que 41 consisiencia a la masa y sabor feerle

Raciben un Fatemianto Wmino que coaguia las protelnas y le dan una
estructura frme y elfstics; pestedonmente se ahliman para darkes un

/f’/';_m‘?,i‘;}i g:; sabor espactlico.
7 T R -
e ¢ ‘?:\. Estos productes son da consistencis susve, elevada humedad
P gﬁ : Caracterislicas Hsicoquimicas:
(S » Temperature da 0% a 5°0 +. 2°C,

A e pH: 5,762,

‘.;xg,:;:«“” e + Humedad redx. 70%

e A0 « Mataria Grasa: max. B%
» Protaina max. 20% -
OTROS! Presentaclon: do 200 gr. A G1 kg.

Empaqué y almacenamiento: Empacado al vacio de polietileno,

Los anvasen del producto deberdn levar rotlado segin fo
sefalado en of artieulo 116 y 1177 del 0.5, N* (07-88-5A

Ademnas, deberd considerar 0.8.012-2018. B A Ley N*30021,
Ley de promocitn de la alimentacion saiudable para niflos ¥
adolescantes, y su reglamento aprobado por Decreto Supreno
N°017-2017-8A.

Ei dempo da enlrega dishe considerar la vida 8 del preducto
Transporte
0.6 N°GG7-88-8A

REGUISITOS MINIMOS T NTP.201.007+1095 Cames y produgtos carnicos Embutidos.
Dafiniclones, clasificacion y requisitos.

4,-FICHA TECNICA: SALCHICHA HUACHANA/ HUACHO
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Caracteristicas Generales del Bien:

‘DENOMINACION:

GRUPO DE ALIMENTOS: | ENTREMES

UNIDAD DE MEDIDA:

DESCRIPCION
GENERAL

SALCHICHA

Kilogrames,

La salchicha huachana es un tipo de embutide lipico do la
gastronomia del Perd, originario de Huacho, ciudad ubleada al norte
del Departamento de Lima. Estd compuesta por came y grash de
cerdo finamante picadas, Posee un carastedstico color anaranjado
oblenido a partir de los lintes naturales de las semillas de achiote

‘Caracteristicas Técnicas

dol Blon:

o =3
5o TRy
m

REQUISITOS:
DOCUMENTOS
OBLIGATORIOS

'ATRIBUTOS DEL BIEN

Copla simple del Regislro Sanitario del producto vigents, expedido
por DIGESA,
Es responsabilidad exclusiva del contratista tramitar oportunamente

ia renovacion da dichos documentos, Este documento se dobe mantenst
vigente incluso hasta la culminacitn de fas entregas del producto,

En la elaboracién de las salchichas se emplea carne de cerdo molida,
came de res y grasa de cerdo.

Reciben un tratamiente trmico que coagula las proleinas y 1o dan una
estructura fiema y eldstica, posterdormente se ahtman para darles un
sabor ezpecifico.

Estos productos son de consistencia suave, elovada humedad
Caracteristicas fisicoquimicas:

» Temperatura do 0 a 5°C +- 2°C.
o pH: 6762,

s Humedad max.: 70%

« Materla Grasa: max, 8%

» Protolna mdx. 20%

Empaquo y almacenamiento: Empacade al vaclo de polietileno.

Los envases del producto debarén llevar rotulado segin lo
sefalado en el articulo 116 y 117° del D.8. N* 007-88-8A

Ademés, deberé considerar D,5.012-2018. 8.A. Ley N*30021,
Ley de promocién de la alimentacion saludable para nifios y
adolescentes, y su reglamento aprobado por Decreto Supremo

El tlempo de entrega deboe considerar la vida Gl dei producto.

OTROS! Presentacion: de 200 gr. A 01 kg,
N*017-2017-8A.
Transporte
0.5 N*D07-98-5A

REQUISITOS MINIMOS

NTP.201.007:1999 Cames y productos camicos Embulkios.
Definiciones, clasificacién y requisilos.
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B-FICHA TECMEOA: TOCIMO AL MATURAL
Caracteristicas Generales det Bien: )
DENOMINACION: TOCING AL NATURAL

GRUPQ DE ALIMENTOS: | ENTREMES
UNIDAD DE MEDIDA: Kelogramos.

DESCRIPCION Pricducto fabrisado de Ia Pancela da cerdo Smpia, curada y ahumada,

GENERAL &in ngus, sal, szdcares, protelng otes, eslabilizantes { 451y B
407 ), antioxidante { £-301 ), consesvantas { E250 y E-252 )y aromas
bt aies,

_Caracteristicag Técnicas dej Blan:
REGUISITOS: | Copla simpi del Registro Sanitatio del producte Aceituma {eon o
DOGUMENTOS gin pepa) vigente, axpedido por ia DIGESA, segin corresponda. of que
OBLIGATORIOS gggbe corrasponder af tipo do envase ¥ peso neio por enwvass, objete

ProGEso,

£1 requisito anles sadalado se debe mantensr vigents incluse hasta la
clminacién de tas entregas del produsle adquiide. Es responsabiiidad
3 exclusiva dal contratista tramitar oportunamente la rencvatidn do
dichos documentos y enfregar una copla al Comitd.

AT i
i e
ApHAL
4& : -»P#?(
o

Ao
LG

« Temperalum do 0° 8 5°C +- 2°C.

«pH: B.7-8.2.

» Humedad mdx.: 70%

« Maletla Grasa; max, B%

* Protedis mde. 20%

Caracterlsticas organoléplicas:

Aspecto exterior. forma iregular, firme y congistente al tasin, debids af
hueco de las costitlas,

De color ahumado. Al corte, aspacto fise y cokr sorrosado en zonas
magras ¥ blanco en & resto, con difsrenciaciin clara enfre mago y
tocing. .

Da sabor ahemado caracteristico.

s s s SO U o et 5 RS A A B3

TOTROS: o Envast:

B Praducts empacado al vaclo en boisa do poliamide lermoseliable,
tarmosntogible de 500 g. a 01 kq.

Los envases del producio deberdn evar rolulade, en forvea dastasada
segin lo seftakdo en el 0.8, N7 007-98-8A “Reglamenio sobre Vigilancia
y Control Sanitario de Alimenios y Bebidas

Flantoner rafigernsdo do 0 a 4 "C, evilar conlaclo dirbalo con & iz solar
y & maltralo del smpadue,

El tempo de enlregs debe considetar 1a vida gl del producio
Transporte: D8, N° 037-08.8A
REQUISITOS MINIMOS | NYP 201.0071880
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ITEM 4: ESPECIFICACIONES TECNICAS DE VIVERES SECOS

1.-FICHA TECNICA: ACEITE DE SOYA

OTROS:

Caracteristicas Generales del Bien:

DENOMINACION:
GRUPO DE ALIMENTOS:
UNIDAD DE MEDIDA:
DESCRIPCION GENERAL

ACENEDE SOYA
VIVERES SECOS
LITROS.

Producto que se obliene al procesar el aceite desgomado de soya
pasando por fas elapas de refinado, blanqueado y decdorizado.

“Caractoristicas Técnicas del Bien:

'REQUISITOS:
DOCUMENTOS
OBLIGATORIOS

'ATRIBUTOS DEL BIEN

" Caracteristicas organolépticas:

Copia dol Regislo Sanitaia de alimentos aun vigente,
expedido por DIGESA, el qua debe corresponder al tipo de envase,
peso nelo y tiempo de vida Ut del producio objato del proceso,

E£5 responsabiidad exclusiva del contratista tramitar opartunamente
fa renovacion de dichos documentos. Este documento se debe
mantener vigenate incluse hasta fa culminacién de las enlregas del
producto.

Sabor y Olor: Caractorislico. Exento da olores y sabofes extrafos ¢

rancios,

Particulas oxtrailas: No flevar particulas extranas en suspension

Agua No conlener mas de 0,1%.

Acldoz: No tener una acidez libre exprasada como fcido oloico, mayor

de 0,20%.

{ndice de perdxido: No mayor de 5 miliequivalentes por kio de

muestra

Resistencia al frio: (aplicable solo para aceiles winterizados) Minimo

da 5 horas o 0°C.

Acelte mineral: Exentes de aseite de origen mineralde presantacion

| aceituna entera o deshuesnda.
PRESENTACION:

Envase Prmario: Pigstico transparente PET de Botellas do

polipropileno de 01 jitre

Envase Secundatio! Caja de carldn corugado X 12 unidades.
Rotulado

Los envases del producto dabedn llevar retulado, en forma destacada
el nombre del producto, segin o sefalado en ¢l ariculo 118y 117" del
0.8, N* 607-88-5A *Reglamento sobre Vigilancia y Contral Sanilario de
Alimentos y Bebidas” y sus medificatorias, los mismos quo deberdn
concordar con la NMP 001:1805 PRODUCTOS ENVASADOS.
Rotulado, NTP 200.028 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiguetado, v el
Codex Stan 1-1085 “NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE
ALIMENTOS PREENVASADO" - Adoptada 1985, enmendada 1991,
169G, 2001, 2003, 2005, 2008 y 2010- segin corresponda.

TRANSPORTE: Do acuerdo a lo sefalado on el D.§ N° 007-98-SA

"REQUISITOS MINIMOS

NTP CODEX STANZ10- 214 ACEITES VEGETALES
ESPECIFICADOS. Requisitos.
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17030
2FICHA TECGNICA: AN PANCA SECO SIM DEDAS :
Caracteristicas Generales del Bian: o _

“DENORMINACION: AJiPANCASECO SN PEPAS
GRUPO DE ALIMENTOS: | VIVERES SECOS
UNIDAD DE MEDIDA: Kikigpramaos,

DESCRIPCION GENERAL | £ 4 panca, Capsicum chinense, es fruto maduro 5660 y fiants
d2 ta famita da fas sodandcoas.

“Caractoristicas Técnicas del Bien:

ATRIBUTOS DEL QIEN Caractesistcns Fisico -~ Organoiéplicas
Forma @ Haya atargada, 58ca y s pepas.
Tamalio : El {rmaiio ostd determinado por i
inngitud de acuerdo ton el Cuadre siguianta:
Ajles _ lengitud (em
Peguenios 8
Mediancs 6.8
Largoy *8

Coinr © Roio escura.

Aspetts : Arnugado y brillante generalmenta.
Babor Muy picante y caractoristico

Clor Arpmdtico, caracterstico y natural,
Requlsitos minimos de calidad

£l ajl panca seco deband cumplir con Jos siguientes requisitos
minimoes:

Los fiutos deberdn presentarsa Fmpios, enterns, sanos ¥ sin
pepas.

£] producto debera astar Hibre de insalios, excremanio de
roedones.

«  Eslar exentas da manchas obscuras inforas

«  TJamafic uniforms,

OTROS! Presentacién ’

Bolsa da pofiproplienc - polietiienc de 0.250 - 1 kg

El envase debera proteger al producto de fa hurnedad y

3 comtaminaciones. £ matenal deberd se resistente a la aecion det
producto ¥ no modificard en este sus caracleristicas fisivas,
qulrsicas y organoléplicas.

Ratufado

DS, N C07-98-5A *Reglamento sobre Vigilanda y Conlrol
Sandane de Alimenios y Bebidas” y sus modificatenas

REQUISITOS: Copia sivple de o abtorizacion Sanitara da Establecirmento
DDCUMENTOS dedade gl Procesamente Primario de Alimenios Aglopecusnios
OBLIGATORIO: ¥ Plonsos Vigents, expedide por SENASA.

Y

~
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3.-FICHA TECNICA: ANIS EN GRANO ENTERO Oy S i
Caracteristicas Genoralos del Blen: |
"DENOMINACION: ANISENGRANO 3 - |
GRUPO DE ALIMENTOS: | VIVERES SECOS
UNIDAD DE MEDIDA: | Kilogramos. |
DESCRIPCION £l anis (pimpinella anisum) es la semilla del fruto de una hierba familia |
GENERAL de lag ppidceas. |
“Caracteristicas Técnicas del Bion: A i = B e LY
“ATRIBUTOS DEL BIEN | De primera calidad, grano seleccionado. s R !
Olor sul generis, aromatico exento de olores exlrahos, |
Color marrdn claro, ligeramente verde,
Libre de impurezas y particulas extiafias,
'CONDICIONES DE | Para su correcta conservacion se recomienda guardar el p{oduéx;_eﬁ
ALMAGENAMIENTO un lugar seco y fresco con humedad relativa baja. No exponer
\ directamonte a los rayos solares, Mantenar alojado de productos que
4 desprendan fuertes olores.
"OTROS: Presentacion e e o

Botsa de polipropileno - peligtilenc de 0.250 - 1 kg,

El ehvaso debera proteger al producto de la humedad y
contaminaciones, £l material debors se resistente a la accidn del
producto y no modificard en este sus caractedsticas fisicas,
quimicas y organoiéplicas. |
Retutado |
Para ol eliguetado se permite el uso de matariales, en particular |
papal o selios, con indicaciones comerclales, siempre y cuando ‘
estén impresos con tinta o pegamente no 16xico. Asimismo, &l

otiquetads contendra como minime lo siguiente: y
Nombre y marca del producto.

Peso neto én kilogramos

N* de Reg 6 Aut. Sanitaria,

Tempo de Vida Uil (Fecha de Pred /Fecha de Veno).
Transporle

) £l madio de transporta emploado no deberd transmilir al anls,
caracteristicas Indeseables que impidan su consumo.

REQUISITOS: | Copla simple de la autorizacién Sanitaria de Establecimiento dedicado |
DOCUMENTOS al Procesamiento Primario de Alimentos Agropicuatios y Piensos

OBLIGATORIOS Vigente, expedido por SENASA.

biamin o P ————
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4.FICHA TECNICA: CAFE MOLIDO

L

Caracteristicas Gonorales dol Bien:

DENOMINACION:
GRUPO DE ALIMENTOS:
UMIDAD DE MEDIDA:

DESCRIPCION
GENERAL

CAFE MOLIDO
VIVERES SECOS
Kilogramos.

froducle obtenido de b torefaccidn dal graco de gafé ¥ s posietiof
melierda.

Gamﬂﬁsl}&sﬂcnicas dol Bien:

DOCUMENTOS
OBLIGATQRIOS

EBopin del Regwlio Santario de alimenins aun vigents,
expedido por DIGESA, el que daba serreaponder o ting de envase,
pase neto v liempo de vida LA del producto ebjeto del proceso.

Cs responsabiidad  exclusiva  del  contratista lramslar
epotunaments 13 rencvackn de dishos  dotumentos.  Esle
dosumanto se debe mantensr vigento ingluso hasla fa culiminadian
de las enlregas del producto.

BTROS:

Vigy s e

Envase primario: baisa de polipropllens trilaminadn da 200 9.y kg,
{A solicitud del dres usuaria)

Envase secundarin: Caja de cartin sorrugado

Rotulado

ROTULADO

0.8, N* 007-98-5A *Reglamento sobre Vigiancia y Control Banitaris
de Alimentos y Bebidas® y sus modificaloras, ¥ sus medificalorian

Transporie

i medio de ranspore & ulizarse doberd sef do UB0 exclueive para
transportar afimentos, ef mismo gue no deba transmitir 3l producto
coracteristicas indeseables que impidan Su consumo, ¥ deberd
ajustarse o o establecido en los arliculos 75°, 767y 77 del Tihdo V
Capitulo § del “Reglamento sobre VigRangia y Conlrol Santario de
Admontos ¥ Bebidas® (0.8, N° 007-88-8A) y sus modificatories,

Almacenamiento

Ei almacenantentd del alimanto deba cumplr con lo establacido en
ins ariculon 707 y 72° del Titulo V Capiiulo | del *Reglamento sobre
Yigitancia y Conlret Sanitarip de Alimentos y Bebidas™ {D.5. N* 007
8- SA) ¥ sus modificalonas.

T UNTPAIS0 112942001 (REVISADA 2015) CAFE TOSTADO MOLIDO

i W32
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5.-FICHA TECNICA: CANELA ENTERA

& "

Wt

Caractloristicas Genorales del Blen:

DENOMINACION:
GRUPO DE ALIMENTOS:
UNIDAD DE MEDIDA:

DESCRIPCION
GENERAL

CANELA ENTERA
VIVERES SECOS
Kitogramos.

Especie seca aromética de primera cafidad, nacional exiralde de ta
corteza del arbol de la canela.

e —— A ——————

“Caracleristicas Técnicas del Bion!

REQUISITOS:
DOCUMENTOS
OBLIGATORIOS

Copia del Registro Sanitario de alimentos adn vigente, expedido por
DIGESA, ¢l que debe coresponder al tipd de envase, peso nalo ¥
tiermpo de vida Otil del producto objeto del proceso. o Copia simple
de la Aulofizacion Sanitaria de  Establecimiento dedicado 8l
procosamiento Primario de Alimentos Agropecuaries y Piensos
Vigente, expedido por SENASA,

Esresponsabliidad exclusiva del conlratista tramitar oportunamente
la renovacidn de diches documentos. Este documento se debe
mantener vigenta incluso hasta la culminacion de las enlregas del
producto. i

ATRIBUTOS DEL BIEN

Caracteristioas organoléplicas:
Apariencia: Astillas o en poivo
Sabor: Amargo, libre de sabores indegeables.
Olor: Dulca caracteristico.

Color: Calé claro
PRESENTACION:
Envase primario
En bolsa de polietileno de 1kg.

Envaso secundario

Caja de cartén corrugado
Rotulado
Para el etiquetado se permito el uso de materiales, en particular
papel o sellos, con indicaciones comerciales, slempre y cuando
estén impresos con tinta o pegamento no toxico. Asimismo, ol
ellquelado contendra como minimo lo sigulente:

Nombyre y marca del producle.

Paso neto en kilogramos.

N* do Reg 6 Aut, Sanitaria.

Tempo de Vida Ut (Fecha de Pred iFecha de Yenc).

Transporte

El medio da lranspotte a utlizarse deberd ser de uso exclusivo para
transportar alimentos, el mismo que na debo transmitif al producto
caracteristicas Indeseables que Impidan su consumo, y debera
ajustarse a fo establecido en los articulos 76°, 76° y 77° del Titulo V
Capitulo I de! *Reglamento sobre Vigilancia y Contrel Sanitario de

Alimentos y Bebidas' y sus modificalorias (0.5, N 007-98-8A).
Almacenamiento
£l almacenamianto del alimento debe ser en un ambiente 5600 ¥
que cumpla con Jo establecido en fos arliculos 70° y 72° del Titulo V
Capitulo | del “Roglamento sebre Vigitancia y Control Sanitaio de

_Alimentos y Bebidas™ y sus modificaterias (D.S. N° 007-98- SA) ]

033
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8.-FICHA TECNICA: CEBADA TOSTADA,

Caracteristicas Generales del Bien;

TDENGMINACION: | CEBADA TOSTADA
GRUPO DE VIVERES SECOS
ALIMENTOS:

UNIDAD DE BEDIDA: ; Kilogramos.

DESGRIPCION £s el grano e a cebiada qua ha sido tostado.
_GENERAL . . .
Caractaristicas Técnicas del Bisn:
REQUISITOS: Copl del Regisiro Sanitanio de alimentos atn vigents,
DBOCURENTOS axpedido por DIGESA, ¢f que debe coresponder al tipn de
OBLIGATORIOS ervase, peso neto y liempo de vida Ul del producto objeto del
[alzedzl24 ’

! £s responsabitdad  exclusive  del  oonbiabsla  bamitar
oporfunament la renovacion de dichos documentos. Esle
documento se debs maplensr vigeole inghuse hasts fa
culminacitn da los entregas ded producle.

ATRIBUTOS ~ DEL | Granes homagéneos, grandes y enterus, seleccionados y

IEN tostados (Humedad: Max, 145 %) Smpio de pledreciles o
: ‘g cupiquier oia suslanci extrafia, Fbre de impure2as.
tj Do primers calidad, granct homoganecs, grandes y enleros,
salescionados y tostados
TBTROS! PRESENTACION: N

Envase pimarno; Bolsa da Poliatieno.
Tiempo de Vida Ut de 6 meses b faflo
Pese: do 1 a5 kg, Envase seliado.

] Rotulade, Transporte y almacenamiento!

0.5, N (07-98-8A y sus modificslorias.
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7.-FICHA TECNICA:

Caracteristicas Generales del Bien:

CERVEZA NEGRA

e —— ey e

"DENOMINACION: | CERVEZA NEGRA
GRUPQ DE VIVERES SECOS
{ 3

ALBENTOS UNIDAD x 600 ml

UNIDAD DE -

MEDIDA: La cerveza negra 03 una bebida produclo de un proceso
extra de maduracion con el que sa acent(a su cuerpoy sabor

DESCRIPCION uliizando wna seleccion de finos ingredientes, Las mallas

GENERAL tostadas en su recela y una fermentacidn larga, le dan a esta

cervaza, su profundo color oscuro y dulzor amarga distintive.

Caracloristicas Técnlcas del Bien:

e e e —— e ct——

REQUISTTOS: | Copia dal Regisio Sanftario de alimentos adn
DOCUMENTOS vigente, expedido por DIGESA, el que deba corresponder al
OBLIGATORIOS tipo de envase, peso neto y tiempa de vida Uil de! producto

objeto del proceso

Es responsabilidad  exclusiva  del contralista  tramitar
oportunamente la renovacién de diches documentos. Este
decumento se debs mantener vigente incluso hasta la
culminacién de las entregas del praducto.

©« WOTROS:

Envase: Vidiio
Vida Util de! Preducto: 01 ade.
Presentacion

Botella de vidrio x 600 mil.

Rotulado, Transporie y almacenamiento:
0.8, N° 007-88-8A y sus modilicatenias,
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FoFIGHA TECHICA: CACAD EN PABTA w0038
Earactoristicas Generales dol Bien:

DENOMINACION; PAGTA DE CACAD ” T
GRUPO DE ALIMENTOS: | VIVERES SECOS
UNIDAD DE BEDIDA: UNIDADES
DESCRIPCION Pasta de cacmo oblonide de la mofenda del cacas, toslado,
GENERAL descascariiado, s eliminar ninguno de sus constiluyentes, y tend

afndido vainifa, sin azGear ni olos anadidos, que puede bratarse
quirsicaments, L3 pesla de <acao es preparaia balo un amblente
highanico, baksdo on of Manual de Bueras Practicas de Menufacturay e
un productt para consurmiro some babda,

Caracteristicas Técnicas doi Bien:

REQUISITOS:
DOCUMENTOS
OBLIGATORIOS

Copia 4ol Heglalrs Sariario e alimentos adn vigents, expadido
pat DIGESA, ol quo debe cormesponder al tipo de prvase, peso nelo y
tienipe da vida Ul del preducto objete del process

En responsabiiidad exclusiva del contratista framitar oportungmente ta
fentvacion de dichos documentes. Este documento 36 debs mantenyy
vigente incluso hasta iz culminacn de ks entregss dal producto,

£

L Ty OTROS:
";’it}ﬁ M{é\
X e

Envase

Envase en bolsa de pofipropiteno da 5310, aliqueta de papel couchs
brifante de 3009, los mismes que deban cumplr con lo estabdecido en
el art. 118 y 119 det Decreto Suprerco N ” 007-98-85A ¥ sus moditieatorias
Vida Uil del Producte. 01 aflo.

Presenfacion
Tabiatas di 400 gr.

Rotutado, Transporte y almacenamionto:

0.8, N* 007.98.5A vy sus modificatorias.

REQUIBITOS MINIFIOS

NTP 208,028:2010
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8.-FICHA TECNICA: CLAVO DE OLOR. - , wvt ™ 081

[Caractoristicas Generalos dol Bien:
"DENOMINAGION: | GLAVO DE OLOR
GRUPO DE ALIMENTOS: | VIVERES SECOS
UNIDAD DE MEDIDA: | Kiles

DESCRIPGION Oblenkio de los botones florales de Eugenia caryophyilus (C. Sprengel)
GENERAL Bulleck y Harrison,
“Caractoristicas Técnicas del Bien: ] 1N
REQUISITOS: Copin dol Regisiro Santtario de alimentos adn vigente, axpadido
DOCUMENTOS por DIGESA, el que debe corresponder al tipo de envase, peso neto y
OBLIGATORIOS tiempo de vida Util det preducto objeto del proceso. o Copia simple de

la Aulorizacion Saniterla de  Establecimiento dedicado  al
procesamiento Primario de Alimentos Agropacuarios y Piensos
Vigente, expodida por SENASA,

E3 respensabliidad exclusiva del contratista tramitar opartunamente 1a
renovacion de dichos documentos, Este documento ge debe mantener
vigonte incluso hasta la culminacién de las entregas dal producto.

OTROS: Envase
En bolsa de polistileno blanco opace, el mismo que deben cumplit con ko

establecido en el art, 118 y 118 del Decreto Supremo N ° 007-98-SA ¥
sus modificaterias,

Rotulado:

Para el etiquelado se permile el uso de materiales, en particutar papel o
sellos, con indicaciones comerciales, slempre y cuando oslén impresos
con tinta o pegamento no 10xico, Asimismo, el atiquetado contendrd como
minimo lo sigulente:

«  Nombre y marca del preduclo.

o Pesonetoen Kilogramos.

s N de Reg 6 Aul. Sanitaria,

»  Tempo de Vida Uil {Fecha de Prod /iFecha de Ven).
TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO
De acuerdo a lo sefalado en o 0.8, N° 007-88-8A y sus modificatorias.
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8.-FICHA TECMICA: COCO RALLADD:

Caracleristicas Generaies del Blen:

'DENOMINACION:
GRUPO DE ALIMENTOS:
UNIDAD DE MEDIDA:

DESCRIPCION
GENERAL

COCO RALLADGO
VIVERES SECOS
Wity

Coco rayado deshicratado en finas tras utiizado pate repostaria

“Caracteristicas Taenlcas dol Blon:

REQUISITOS:
DOCUMENTOS
OBLIGATORIOS

Bopia del Ragitre Sandiris de atimeatos aln vigente, expadido
por DIGESA, # que debe correspender al tipd de envase, peso nelo y
liempo de vida Ut del producto chjsto del process.

E£s respansabiiidad exclusiva det conlratisia tramilar opodunanmonts la
fenavacidn de dichos documentes, Esle dosumento 58 debe mantansr
vigenta inelise hasta ls culminaciin de fas enlregas del produdcto.

"AYRIBUTOS DEL BIEN

Color! blangs;
Sahor: caracleristica tuloe;
Glor. caracleristics sbave,

Texturat tifas yio granudos.

PRESENTACON:

in bolsa de exterior polipropiens, intorior pape! kraft de 0.5 kg v 61 kg, (A
soiicitud det Area ustigsa), ol mismos que daben cumplir con 10 establecido
en foa aet 118 y 116 del Decreto Supremo N ° 007-88-8A De 100gr - |
kg

Rotutado: Los snvases del producte deberan devar roluleds, en fohma
destacada el nombre del producto, seqdn o seftofado eb ol arllculo 18y
147 dgal 0.5, N* DO7.08-8A ‘Reglaments sobra Vigiancia y Cottrol
Sandado de Alimentos y Bebidas’ y sus modificatozias, los mismes que
deberan concordar oon i NMP 001:1985 PRODUCTOS ENVASADDS:
Retwtado, NTP 200.038 ALIMENTOS ENVASADOS. Etgquetado, vy e
Codex Stan 1-1986 "NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADD DE
ALIMENTOS PREENVASADD® - Adoptada 1985, eamendada 1991,
1090, 2001, 2005, 2005, 2008 y 2830- seqln cofrespunt, Oscrolo
Supeamo N° 012-2018-8A,

TRANSPORTE Y ALMAGENAMIENTO
Die acuerds & fo sotalado en gl D& N° 0O7.88-3A
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40-FICHA TECNICA: COCOA EN POLVO
Caractoristicas Generales del Blon:

DENOMINACION: COCOA

GRUPO DE ALIMENTOS: | VIVERES SECOS

UNIDAD DE MEDIDA: UNIDAD

DESCRIPCION Producto slaborado con pasta, desprovisto de sus cubiartas y
GENERAL gérmenes, no se deben afladir gustancias inertes, dextrinas ©

“Garacteristicas Técnicas dol Bien:

sustancias extraiias, Licor de cacao ¥ lecilina de soya.

REQUISITOS: Copia del Registio Sanitaro de alimenlos adn vigents, ‘

DOCUMENTOS expedido por DIGESA, al que debe corresponder al tipo de envase,

OBLIGATORIOS peso neto y tiempo de vida Uil def producto otjeto del proceso.
Es responsabiidad  exclusiva  del confratista  tramilar
oportunamente la renovacion de  diches decumantos, Este
documento se debo mantener vigente incluso hasta la culminacion
de las eniregas del producto.

‘ ATRIGUTOS DEL BIEN | Caractoristicas organolépticas: -

Sabar: Ligeramente amargo, libre de sabores indeseables.
Otor: Caracteristico a chocolate,

Color: Marton oscuro

Textura; En polvo sin grumas, y sin presencia de sustancias
| extrafias.

Presentacion:

Paguetes sobre de 160 gr,
TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO
De acuerdo a lo saftalado en of D.S. N° 007-68-SA

' hagion
o
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H1-FIGHA TECRICA: CORING MOLIDG: -

Caracleristicas Generalea dsl Blen:

DENOMINACION:
GRUPO DE ALIMENTOS:
UNIDAD DE MEDIDA:

DESCRIPCION
GEMERAL

T Obtenido de la molienda del cemine {Cuminun cyminum) quie es ¢l fruto

COMING ¥CLID0
VIVERES SECOS
Klios

maduro y desecnds de una planta herbdcea anual de la familia del
perell, [f fto es de color cueno verdoso, kargd y estrecha con costilas
a o targe. Tiene un aroma tbio v amarge.

Eamctwist}caﬁ .Téc.tilcaé“de! Blen:

"REQUISITOS! Gopin dei Regislro Sandare o8 alimenias ann vigents, pipedido
DOCUMENTOS por DIQESA, ¢f qua debe corresponder al tipo do srvase, peso nolo v
OBLIGATORIOS tiempd de vida U del greducip objolo del procesa.

£s responsabiidad exclusiva del contmtisle trarsiar opotiunaments ja

renovacién de dichns dotumentos. Esto dosumento se debs mantaner

vigente incluso hasta la culminacidn de las enltegas del producio,
OTROS: ‘Presentaclén! Envase ) o

£n bolsa da blaminado de poliesterpolietieno de 500, termoseiado el
misms que deben cumplr con o eslablecido en ef ant 148 y 118 del
Dacralo Supremo N * 007-08-9A y sus modificatoras.

Progenlaclon: Bolsa do 01 kg

Rotutado: Los snvases del products deberdn Savar rotutade, en fema

destucada ¢ pombre del producto, segin o sefnado en o wilculo 118y

1477 gl D.8. N* 007-68-SA ‘Reglamenio sobre Vigiancia y Control

Sanitario de ABmentos y Bebides' y sus modificatonias, los mismos gus

deberan concordar con la NMP 0011685 PRODUCTOS ENVASADCS!

Refulado, NTP 208038 ALIMENTOS ENVASADOS. Etguetado, y ¢

Codex Stan 1-10685 *NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETAROD DE

ALIMENTOS PREENVASADD” - Adoplada 1083, enmendada 1891,

1999, 2601, 2003, 2005, 2008 v 2010- gggun corresponda,

Teapsporte

El medio da ransporte o utilizame deberd s de uso extlusivo para
wansportar almentos, & oismo que no debe lansmitlr al product

cargclensticns inddessables que impidan su consumo, ¥ daberd ajuslanse
a lo establecico en ios articulos 768°, 76" y 77° del Tiluio V Capitulo Il 4ol
Regtamento sobre Vigilangia y Contrel Sanitaric de Aimestos y Bebidas'
D5, N7 007-98-8A) y sig modificatoring.

Almaconamiento

Para su corasia conservacion se tecomisnda guardat el producto en un
tugar saco y freson con humetad refativa baja, No expontr direclamenta
a los rayos solares.

Mantonar aleiado de prédduntos que desprandan fugrtes olores.

\
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13.-FICHA TECNICA: FIDEOS SURTIDOS

| DENOMINAGION:
GRUPO DE ALIMENTOS:
UNIDAD DE MEDIDA:

DESCRIPCION
GENERAL

Caractoristicas Gonoralos dol Bien:
TFIDEOS SURTIDOS.

VIVERES SECQOS
Kilogramos.

Pasta elaborada a base de harina de trigo, agua y almidén, incluyendo
dontto de la variedad 1os siguientes: Cabello de angel, caracol, canuto
grande, codito, municion y tornillo,

Caracteristicas Técnicas del Bien:

'REQUISITOS:
DOCUMENTOS
OBLIGATORIOS

Copla del Registo Saataro de alimentos adn vigente,
expedido por DIGESA, el que debe corresponder allipode envase, peso
neto y tiempo de vida Ut del producto objelo del proceso

Es responsabilidad exclusiva del conbratista lramitar oportunaments
1 renovacion de dichos documentos. Este decumento sa debe manteners
vigenle incluso hasta la culminagion de las entregas del preducto,

ATRIBUTOS DEL BIEN

Toa fideos doberan elaborarse a base de harina de trigo fortificads,
alimiddn y gluten. Ne dabardn de contaner menos de 25% do proteina nl
més de 50% do almidon. (Base 15% de humedad).
Requisitos fisicos:

Humedad: Mdaximo 15%

Acidez (expresada en fcido lctico).  Maximo 0.45%

i

Envase

prmarlo: Paquetes de polictilenc de alla densidad, de 250 gr.
Socondario: Se empleara envases de polietieno de alta densidad que
rednan las condicionas necesarias para que el producio mantenga ia
frescura v calidad requerida, ast como 1a suficiente proteceion en las
condiciones de manipuleo y transporte, da 10 kg,

Los mismos que deben cumplir con fo establecido en os articulos 118*
y 119" del D.S. N* 007-98-8A “Reglamento sobre Vigllancia y Control
Sanitario de Aimentos v Bebidas” y sus medificatorias,

TRANSPORTE ¥ ALMACENAMIENTO
Do acuerdo 8 lo sehalado en ol D.S. N®007-98-8A y sus maodificatorias.
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14.-FICHA TECHICA: BIDEO TALLARIN SPAGRETT! : ﬂj{ 2
“Caracloristicas Generales del Bien: B
DENOMINACION: FIDED TALLARIN SPAGHETT o
GRUPO DE ALIMENTOS: | VIVERES SECOS
UNIDAD DE MEDIDA: Kilogramos.
DESCRIPCION Eil fideo spaghetli, o5 un tipo da fideo de pasla large seca da secsidn
GENERAL redonda.
Caracteristicas Tacnicas doi Blen
REQUISHOE: Copia del Registue Sanitaric da alimentos ain vigente, expedida por
DOCUMENTOS DIGESA, & que debe correapondir al po de envase, peso nelo y tampo

OBLIGATORIOS deo vida Ul del peoducte objelo del process

Es responsabiidad exclusive det contratista tramitar sportunamsnte la
rengvacion ge dichos dosumentes. Este dacumenla s¢ debe mantaner
vigante incluso hasta la culminacion de las enfregas del producto.

ATRIBUTOS DEL BIEN 1 Los fideos deberan slaborarse a basa de harina de tigo
fortificada, almitdén y gluten. No deberdn do contener menos de
25% de proteina ni mas de 50% de almidén, {Base 15% dp
humedad).

Requisitos fisicos

Humedad: Maximo 15%

Acldez {expresada en dcldo lactico):  Maximo 0,46%
Presentacion: '

Envase Primanio. Paguetes de polietilizno de alte densidad, de 500 gr.

Envase Secundado: x 10 kg, S empleard envases de polistileno de
alta densidad que rednan kas condiciones necesarias pard gue &
producte mantenga a frescura v calidad requeyida, asl coma la
suficlente proteccidn en Ias condiclones de manipuleo v lransparts
Los mismos que deben sumptiz con 1o establacido en us articulos
1187y 119° del DS, N O07-08-5A "Reglamento schre Vigiiancia y
Conttol Sanitards de Aimantos y Bebidas® y sus modificatorias,

) TRANSPORTE Y ALMAGENAMIENTO
Do gouerde a to senalado en el D.S. N® 007-98-8A y sus modificatorias
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15 FICHA TECNICA: FIDEOS CABELLO DE ANGEL

Caracteristicas Generales del Bien:

DENOMINACION:
GRUPO DE ALIMENTOS:
UNIDAD DE MEDIDA:

DESCRIPCION
GENERAL

FIDEOS CABELLO DE ANGEL
VIVERES SECOS
Kilogramos.

Pasta elaborada a base de hatina de trigo, agua y aimidén, Incluyendo
dantro de la variedad los siguientes: Cabello de angel, caracol, canuto
grande, codito, municién y torniflo.

REQUISITOS:
DOCUMENTOS
OBLIGATORIOS

Caractoristicas Técnicas del Bien:

[Copia del Regswo Sanitario de alimentos adn vigente,

expedido por DIGESA, elque debe correspander altipo de envase, peso
nato y iempo de vida Ut del producto objeto del preceso

Es rosponsabilidad exclusiva del conlratista tramitar oportunamente
ia renovacion de dichos documentoes. Este documento se debe mantener
vigenle incluso hasta la culminacién de las entregas del producto.

ATRIBUTOS DEL BIEN

Los fideos deberdn elaborarse a basa de harina de trigo fortificada,
almidén y gluten. No deberan de contener menos de 25% da prateina ni
mias de 50% de almidan, (Base 16% de humedad).
Requisitos fisicos:

Humedad: Méximo 16%

Acidez (exprosada en deido lictico) | Maximo 0.46%

Envase

Primario:  Paquales de polietiieno de aita densidad, de 250 gr.
Secundario: Se empleard envases de polietieno de afta densidad que
ratinan las condiciones nocesarias para que el pradutto mantenga
frescura y calidad requerida, asl como la suficiante proleccion an fas
condiciones de manipuleo y transporte, de 10 kg,

Les mismos que deben cumplir con lo establecido en los arliculos 118°
y 119° del D.S. N® (07-08-SA "Reglamanto sobre Vigitancia y Controf
Sanitario de Alimentos y Bebidas® y sus medificalerias.

TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO

De acuerdo a lo sefplado en el 0.8, N° 007-98-SA v sus modificatorias
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16.-FICHA TECNICA: ELAN INSTANTANEQ DE SABOR VAINILLA o Q l, 4
Caraclorisiicas Generales del Bian:

S ENOMINAGION: SR BE VAR e
GRUPO DE ALIMENTOS: | VIVERES SECOS
UNIDAD DE MEDIDA: KILO
DESCRIPCION Postes elaburade con leche de veca, cemales, gehicante, azteay,
GENERAL vainitla, cormmalo.

‘Garacleristicas Técnicas del Bien: o

REQUISITOS T Copla del Registo Banaano de akmentos aun vigenle, expadido por
DOCUMENTOS DIIESA, etgus debe comespander al lipo de envase, pesondioy tismpo

OBLIGATORIOS de vida U del preducto objsto del preceso,

Es respossabilidad exciusiva del contratista ramity oporiunaments 5a
renovacion de dichos dosumentos. Esta dotemanto se deba manienel
viganle inciuso hasta la culminacisn de 133 antregas def prodecto,

ATRIBUTOS DEL BIEN | CARACTERISTICAS
Asgesto: Polvo granuindo, gin grumas ni ol sustancia exlrana,
Color, amaritls
Sabor: Vainilis
Olot: Caracturisticn
Las aditivos:
Detwran cumplir tas normas establecidas por i Jegislacion vigente
Envase

So empleara ervaiss de polietieno con pelipropiteno por § Ky, de alta
densicad que retnan fas condicianes necosmtlas para que ¢
producte mantengs 1a frescura y calidad requerida, asi come ia
suficiante proleccidn an las condiciones dé manipiiles ¥ transporte.

Los mismes que deban cumplr con lo establacido o ks articulos 118” |
y 1107 dal .5, N7 007-98-8A "Reglamento schre Vigilaneia y Conlrol
Sanitario da Asmentos y Bebldas® y sus medifuatorias.

TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO
D acuerde a b sehafado en o) 0.8, N° 007-98-84 y sus madificaloras.
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17.-FICHA TECNICA DE GALLETAS DE SODA: *1 7.0458

“Caractoristicas Gonerales del Bien:

DENOMINACION: | GALLETADE SODA.
GRUPO DE ALIMENTOS: | VIVERES SECOS
UNIDAD DE MEDIDA: | KILO

DESCRIPCION La galiela de soda son plezas de forma reguiar oblenkdas del amasado da
GENERAL harina de trigo, agua, sal, manteca, leudantes y olros nsumos permitides,
ja que es Iaminada y cocido, oblenlecdo su forma y estructura
caracterlstica, crecante y color que va desde cremaclaroa marrén pardo.

Caractoristicas Técnlcas dol Blen:

REQUISITOS: | Gopia del Registro Sanitario de alimantos atn vigenta, expedido por
DOCUMENTOS DIGESA, el que debe corespondar ol lipo de anvase, paso nelo ¥ tiempo
OBLIGATORIOS da vida Util del producto objeto del proceso.

Es responsabilidad exclusiva del contratista tramitar oporfunamente fa
ronovacion de dichos documentos. Este decumento se debe mantener
) _ vigente incluso hasta la culminacion de las entregas del producto. :

Envaso

Envaso primario: Envase de material fiexible BOPP {mono capa o
faminado} u otro de material apropiado.

Envaso secundario: Cajas de cartdn corrugado de primer uso per 3 kg

El envase primario y secundario debe cumplir con o establecido en los
aticulos 118" y 119° del DS, N° 007-08-5A "Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bobidas® y sus
modificatorias y en el numeral .68 de la RM. N’ 1020-2010/MINSA
‘Norma Sanitaria para In

Fabricacién, Elaboracion y Expandio de Productes de Panilicacion,
Galleterla y Pasteleria’, .

ROTULADO, TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO
D acuerdo a lo sefialado en el D.5. N° 007-68-5A y sus modificatorias.

REQUISITOS MINIMOS | NTP 208.001:2016
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Caracteristicas Genoerales dol Bion:
DENOMINACGION; GELATINA SURTIDA
GRUPO DE ALIMENTOS: | VIVERES 8ECOS
UNIDAD DE MEDIDA: KILG

DESCRIPCION Eale producio se deriva de la hididlisis parclal ded colbgeno conlsnitdo
GEMERAL un las plelos v lejides conectives da origen animal

Caracleristicas Tdonlcas del Blen: o T m—
REQUISITOS: [ Copia del Registro Sanitario de shmentos aln vigante, oxpedico por
DOGUMENTOS DIGESA, ot que teba cormesponder al o de envase, peso petoy fampo
OBLIGATORIOS da vida Util dal protfucto objeto del procese.

Es responsabifidad exclusiva del contratisla tramitar oparfinaments fa
renowacian de dichos dosumentos. Este documenta se debe mantenar
vigenta incluso hasta ia culmeénacisn da las entregas del produnto

ATRIBUTOS DEL BIEN | CARACTERISTICAS

Aspecto: Polvd granuiado, sin grumos o otra sustancia exteada,
Cualor: Dependiando del sabor {rejo, amarillo, anaraniade, verde).
Sabor; Variado de aguerdo a (o solictado.

Otor: Caractersticd,

Prasentacion: Bolsas por G5 ky.

Los mismos que daben cumplr con fo establecido en los articulos 118°
y 18 del 0.5, N° 007-98-8A "Reglamanto sobre Vigitancia y Centrol
Baritario de Abmentos y Babidas® y sus modifieatoriag.

Envasg: Se empleard anvases da polipropifens de alta densidad que
rednan las condiciones necesarlas para que of producie mantenga lp
fraseura ¥ cabdad equerdda, asi como b suficlente proteccion on las
copdiviones de manipileo v transporie.

ROTULADO, TRANSPORTE Y ALMAGENAMIENTO
De scuerdo a ko sefiniado en ¢t D5 N 007-08-5A v sus modificatorias
REQUISITOS BINIMOS 1 NTP 209 231 1585 POSTRE DE GELATINA Cmm—
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19.-FICHA TECNICA DE GELATINA DIETETICA

e ————

DENOMINAGION: | GELATINA DIETETICA
GRUPO DE VIVERES SECOS

ALIMENTOS: KILO

UNI DE DA:

RAD DB WD} Este producto se derva de la hidrolisis parcial del celageno
DESCRIPCION contenido en las pleles y tejidos conectivos de origen animal
GENERAL i

Caracteristicas Tecnicas del Bien: T T e
REQUISITOS: “Copia del Registro Sanitario de alimentos adn vigente, expedido
DOCUMENTOS por DIGESA, el que debe corresponder al lipo do envase, peso
OBLIGATORIOS neto y tiempo de vida Uti del pradusto ebjeto del proceso.

Es  responsabilidad  exclusiva  del conltatista  tramitar
oportunamente la renovacién de dichos documentos. Esle
: documento se debe mantener vigente incluse hasta la culminacion
} de las entregas del producto.

ATRIBUTOS ~ DEL | CARACTERISTICAS
| BIEN Aspecto: Poivo granulade, sin grumos ni olfa sustancia exlrafia,
Color: Dependiendo del sabor {rojo, amarillo, anaranjado,
varde).

Sabor: Variado de acuerdo a lo solicilado,
Olor: Caracteristico.

Prosontacion: SOBRE POR 19 GRAMOS. SABORES =1
VARIADOS

Los mismos que deben cumplir con o gstablecido en kg
articuios 118° y 119° del D.5. N° 007-98-5A "Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas® y sus
modificatorias.

Envase: Se empleard enveses de polipropilene de alta densldad
que reanan fas condiciones necesarias para que el producto
mantenga la frescura y calidad requerida, asl como la suficiente
proleccion en ias condiciones de manipuleo y transporte,

ROTULADO, TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO

De acuerdo a lo schalado en el D.S. N° 007-98-SA y sus
modificatanas

REQUISITOS MINIMOS| NTP209.231:1986 POSTRE DE GELATINA
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20.-FICHA TECHNICA: GLUTAMATO MONQSODICO

"DENOMINACION:
GRUPO DE ALIMENTOS:
UNIDAD DE MEDIDA:

DESCRIPCION
GENERAL

Caracterisitcas Generales dof Blest:

TTGLITAMATO MONOSCRICO

SAVERES SECOS
RiLO.,

Ei glutamalo monog6dieo {GMS) &8 22 sal sddica del dcido giulamics
{ghtamnto), Ei GMS us un sazonador wiiizado por sus propledades di
tiealzat fos sobares mds agradables de 10s alimantos,

“Caracteristicas Técnicas de! Blon:

ATRIBUTOS DEL BIEN

Especilicacionss fisico-qulmicas
Beseripadn: Cristales biancos yo poivo cristaling
identificacidn: Cumpls

ltamalo mone $0dice (35) 2 8.0
Tass trasiycida (M = 980
Perdida en seco (%p 205 %
pH BT~72
Suifatn (sullnlo iond) £ 0.08

Prosontacion: Bolsa de 01kg.

Envase: Se smpleard onvases de polietiens de alte densidad que
recnan fas condiciones necesarias para que el producle mantenga
ta frescura y calidad requerida, asl como ta sulitisnte proteccion en las
ondiciones de manipuleo y kanspode

Los mismos qua deban cumplic con lo establecido e fos articuios
118 y 119* del 08, N* 907-58-8A “Reglamento sobre Viglianeia y
Contral Sanitario do Alimentos y Bebidas® y sus medificatornias.

Vida a4l 01 atto desda 1a fecha de produccion,

Rotulado t Los envoses det producto deberan favar rotulado.

Para fa impresion de ealos retuics deberd utiizarse tinta indalebla de
uso alimentacio, 15 que no debe desprenderse ni borratse con #
fozamisnto ¥ manipuleo,

Yransporte

£l medio de transporte b utifzarse deberd ser de uso exclusivo para
transporiar alimenios, ol mismo que no debs iransmitir al produsto
earactaristicns indoseabios que impidan su Consumo, y debard
sustarsn a % establecitn en los articyles 75°, 78 y 77° del Tiuo v
Capitulo It del “Reglamento sobra Vigiancla y Control Sanilariy de
Alimentos y Bebidas® v sus modifinatoras (D.8, N° 007.68-3A)

Almacenamiento
Atmacenar on condiclones ambiantales nomales,

REQUISITOS MINIMOS

TNTP 200.036:1574 GLUTAMATO MONOSODICO MNOHIDRATADO

PARA US( DOMESTICO E INDUSTRIAL.

© 048
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21.-FICHA TECNICA DE GUINDONES SECOS. -

DENOMINACION:
GRUPO DE ALIMENTOS:
UNIDAD DE MEDIDA:

DESCRIPCION
GENERAL

Caractoristicas Gonorales del Bion:
T GUINDONES sECOS

VIVERES SECOS
KILOS.

Es el predusto resultante do ta deshidratacion de las ciruelas freseas y
maduras.

S

Caracleristicas Téenicas del Bien:

“REQUISITOS:
DOGUMENTOS
OBLIGATORIOS

Copia del Registro Sanitaio de alimentos aln vigenie, expedido por
DIGESA, el que debe corresponder al ipo de envase, peso netoy tiempo
da vida Utll del producto objeto del proceso. ES responsabilidad exclusiva
del contratista lWamitar oporlunamente [a renovacion de dichos
documentos, Este documento se debe mantonef vigente incluso hastaia
culminacion de tas entregas del producto.

ATRIBUTOS DEL BIEN

"REQUISITOS MINIMOS

CARACTERISTICAS .

Producto que proviene de ciruelas (Prunus domasticn) de calidad extra,
frescas y maduras; las cuales han sido deshidratadas, ademas de pasar
por un proceso de Emplado v fiemizado. Siendo debldamente
seleccionada,

Caracleristicas Fisico quimicas:
Humedad : Maximo 34%
Caracteristicas Organolépticas:

« Color: Café caracleristico

» Olor: Caracteristico, libre de clores extrafios

+ Sabor; Caracteristico al producio

» Textura: Suave - Flrme.

s Superficio: Libre de rastros de moho, honges, o cuakquier olra
_ suslancia extrafa al produclo.
Presentacion:

Empaques de 1 kg
Envase

Delsas de polipropileno, de alta densidad sellado herméticamente al
vaclo que permilan mantenar sus caracteristicas y su muestreo e
inspeceién y sean resistentes al almacenamiento (manipuleo) Y
transporia.

Los envases deben cumplir con lo establecido en los en los articulos 118°
y 119" cel DS, N° 007-98-SA *Reglamento sobre Vigitancla ¥ Control
Sanitario de Alimentos y Babidas® y sus medificatorias.

ROTULADO, TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO
De acuerdo a o sedalado en el D.8, N° 007-98-5A y sus modificatorias
NTP 209 Zmﬁwﬁmfib}f@ 2017) FRUTAS DESHIDRATADAS

e S, R e b o

\
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22 FILHA TECHICA HARINA NE CHURO NG ES o (a0
Caractoristicas Gonerales del Bien: -
DENOMINACION: HARHNA DE CHUNO T
GRUPO DE ALIMENTOS: | VIVERES SECOS
UNIBAD DE MEDIDA: Kitogramos.
DESCRIPCION Almidén o Fécula de papa .
GENERAL

Wéé;an:terfsticas Téénicaa del Bion:

“REQUISITOS!
DOCUMENTOS
OBLIGATORIOS

Ccpid el R&gas%m “Banitatio de almentos aon vigenta, exp&mdo per

DIGESA, el gue debe corresponder al fpo de envase, pese neto y lismpe
da vida Ut de) producto objetd dal pmesso. B rasponsabilidad
exclusiva del contratisle  hramitar oporfunamente la renovasion di
dicho documento. Esle dosumento s¢ debe mantener vigente incluse
nasta s culminasitn de fas -antragas gel producte.

"ATRIBUTOS DEL BIEN

Caractetisticas onganoiépt{caa

La fécula © a 85 un alimento rigo en carbohidratos de color Blango,
debers presentarse ¢f producto sin grumds, ni presgocia de cuames
eirants.

Olor : Camotaristico

Envase

Botsas do papal krafl tripte hoja. El envase primarlo y secundatio dobe
cumply con o eslablecido en los articulos 1187y 1197 del 0.8, N° GOF-
£8-8A “Regiamanto s¢bre Vighancin y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas™.

Prasontacion
Envases de 5,10 6 25 ky

Rotulado: Los envases del producio deberain levar rotulade, en forma
dastacads et nombre del produclo, segin o sehalado en of anllcuio 116
y 1177 det D.8. N7 007-68-8A 'Reglamento scbre Viglancia y Centrod
Sanftario di Amentes y Bebidas™ y sus modificalorias, log mismos que
deberdn concordar con fa NMP 0011985 PRODUCTOS ENVASADOS;
Hotutato, NTP 209,038 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiguetade, v el
Codex Stan 41985 "NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETARC DE
ALIMENTOS PREENVASADRO" - Adoplads 1883, enmandada 1901,
1999, 2001, 2603, 2005, 2008 v 2010. sagin conpspentda.

Transporie

£l madio do transporie a uliizarse deberd ser de uso exclusivo pam
tansporlar alimentos, ef mismo que 0o diebe transmilic &l producto
caractaristicas indeseables que mpidan su consumd. ¥ deberd ajustarse
a o establacide en fos arffcuks 75%, 76° y 777 del Tile V Caplius I del
*Reglamento sobre Viglanciay Controt Sanitario de Almentos y Bebidas®
¥ sus modificaloras (0.5, N° 007-08-S4}
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23.-FICHA TECNICA DE HARINA DE MAIZ PARA APANAR

“Caracteristicas Gonorales del Bien: r— 1
"DENOMINAGION: | HARINA DE MAIZ PARA APANAR, RS -

GRUPO DE ALIMENTOS: | VIVERES SECOS

UNIDAD DE MEDIDA: KILOS.

DESCRIPCION Es e producto resuitante de ta molienda del grano fimpio de maiz

GENERAL seleccionado amarillo

CGaracloristicas Técnicas dol Bien: =4 |
“REQUISITOS: Copla del Registro Sanitario de aimentos aun vigente, expedido por

DOCUMENTOS D!GES:\; el que debe corresponder al lipo de envase, pesoneloy tiempo

OBLIGATORIOS de vida Ul del producto objeto del proceso,

Es responsabilidad exclusiva del contralista tramitar oporlunamenic la
renovacién de dichos decumentos, Este documento se debe mantener
vigente incluso hasia la culminacidn de las entregas del producto,

ATRIBUTOS DEL BIEN | CARAGTERISTICAS

Debara estar libre de toda sustancia o cuerpo oxtrano a su naluraleza,
excepto aditives aulerizados.

Debera estar libre de toda susfancia téxica propia o exirafa a su
naluraleza,

La hatina de malz no debe proceder de materia prima en mat estado de
conservacion,

No podra oblenerse a partir de granos descompugstos como
consecuencla de ataque de honges, roedores o Inseclos

No pormitira aquella harina de malz que langan caracteristicas
organclépticas diferentes de las normales de fa harina,

Deberan tener la consistercia de un polvo fluido en toda su masa, sin
grumos de ninguna clase, conskierando la compactacion patural del
envasado y estibado.

No sa permilicd aquella harina de maiz que lenga clor fancio o en
general clor diferente al caracteristico de la haring .
Atributos deol bien

Requisito fisico ~ quimicos

) OTROS: Presentacién:
Empagues de 6 - 10 kg,

Envase: Bolsas de polielileno de alta densidad de minimo 2 mildaimas de
espesor, los mismes que deben cumplir con o astablecido en los
articulos 118° y 119° del D.5. N* 007-08-SA “Reglamanto sobre
Vigiancia y Contrel Sanitario de Alimentos y Bebidas® y sus
modificatorias v articulo 34° de la RM. N* 451- 2008/MINSA *Norma
Sanitaria para la Fabricacién de Alimentes a Base de Granos y olos,
destinados a Programas Sociales de Alimentacion”.

TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO

| e R T De acuerdo a lo sefalado en ¢ D.S. N® 007-88-SA y sus mixlificatorias
REQUISITOS MINIMOS | NTP 205.063:1987 (revisada 2018) HARINA Y SEMOLA DE MAIZ,
REQUISITOS.

FEERSSSE————

S —— S ————— S
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24. FICHA TECNICA: HARINA DE SOYA
" Caractoristicas Generales dol Blen: e

DENOMINACIGN: HARINA DE SOYATSOJA o

GRUPO DE ALIMENTOS: | Viveras sbcos

UNIDAD DE MEDIDA; KILOGRAMO

DESCRIPCION La harina 68 $oya 0 scia &5 un products hecho de granos de soya molido

GENERAL { y tostada, Por su sito conenide proteico (45% aproxigadamente] ¥ bajo

1 contanido en grass (2%}, Es sustitute de ta hatina de tigo

‘Garaclerishicas Técnicas del Bien: T T o
“REQUIBITOS! N Gopis del Registo Santano e alimentos aun vigents, expadido por

DOCUMENTOS DIGESA, el gua debe comrasgonder 4l tigo de anvesa, peso neld y iempo

OBLIGATORIOS de vida U def produsto obialo dal proceso.

Es responsabiidad exclusiva del conlratista tramitar oportunamente
renevacidn de dichos documentos, Este documento se debe manianes
vigenle incluso hasta fa culminacion dé Ias enbregas ded producio.

ATRIBUTOS DEL BIEN | CARACTERISTICAS
Debara estar fibve de toda sustancia o cuerpo extrafo 8 su aaluraioLd,
axeepto aditivos autorizados.

Coberd estar Bbre de loda suslancia toxica propla o exlrafia a su
naturalezs,

La hatina de sova no debe proceder de materia prima en mal estado g
consarvacion.

No puodrd obtenersa a pare do wbdreules descompuastos oMo
sonsecusitia de slague ds horiges, roadores ¢ Insectos.

No permitird aguella harina de soys que lengan caracleristicas
organclbplicas diferentes de fas nomales de (s harina.

Detserin toner la consistencia de un polvo fluilo en foda su masa. sin
grumos de ninguna clase, conslderaeds la compactacidn ratuml del
envasacdo y estiado,

No s permitivd aquella harina de soya que tenga olof tangio o an generat
e olot diferente ol caractertstico de la harna,
OTROS: ‘ Prosentacion: )

f Empaquos de { kg, 6- 10 kg,

Envase: Bolsas do polistieno de alta densidad de minlmo 2 milksimas
de espesor, los mismos que deden cumplir con Jo establecido en los
arifoulos 198° y 119° del 8. N* 007-68-5A 'Reglamento sobre
Vigtancia y  Contrel Sanitario do Alimentos Bebidas® ¥ sus
modifieatenias v articulo 34 de B RM. N7 451 2006/MINSA "Norra
Sanitaria para la Fabricacidn de Alinwntos a Base de Granos ¥ olres,
dastinades a Programas Socinles de Aimentacien’

ROTLLADD, TRANSPORTE ¥ ALMACENAMIENTO
Du acuerdo 1 lo sefatado en D8, NYCO7-08-8A. v sus modifcatonas

dn 2097) FARINAS SUCEDANEAS,

REQUISTTOS MINIMOS | NTP 205.042:1970
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26, FICHA TECNICA: HARINADEMACA _“”_'___053
Caracteristicas Generales del Bion:

“DENOMINACION: I HIARINA DE MACA EXTRUIDA P W
GRUPO DE ALIMENTOS: | Viveres secos “

UNIDAD DE MEDIDA: | KILOGRAMO
NOMBRE CIENTIFICO | Lapidium moyenii (MACA)

DESCRIPCION Es un producto elaborado a base de hipocotilos de maca seleccionados
GENERAL que, mediante un proceso de tatamiento lemico reduce la humedad ¥
fa carga microblana y aclia sobre los almidones propiciando cambics
fisicos y quimicos haciéndolos mds digeribles.

“Garacteristicas Técnicas doi Blon:

REQUISITOS: Gopia del Registro Sanitario de alimentos adn vigente, expedido por
DOCUMENTOS DIGESA, el que debe gorresponder al tipo de envase, pese nato y tempo
OBLIGATORIOS da vida Util del producto objeto del proceso,

£5 responsabilidad exclusiva del contratista tramitar eportunamente fa
rencvacion de dichos documentos. Este decumento se debe mantenar
vigenta incluso hasta la eulminacidn de las éntregas dal produsto,
ATRIBUTOS DEL BIEN | CARACTERISTICAS ' ' T
La harina de maca extruida debe cumplir con lo siguiente:
« Dobordn estar libre de toda sustancia o cuorpo extrafio asu
noturaleza, oxcepto adilivos slimentarios permitidos por el Codax
Alimentarius.
« No pedran obienerse a partir do hipocolitos de maca en mal estado de
conservacion yio descompuestos Como consecuancia det ataque do
hongos, roederes o insectos.
£l proceso y composicion de la harina de maca exiruida, deberd
sjustarse a lo dispuesto en la Resolucian Ministerial N* 451-
2008/MINSA *Norma Sanitaria para la Fabricacion de Alimentes a Base
ﬁﬁ.@'ﬂ&@.!ﬁ?@ﬂ.’ﬁﬂ_ﬁa‘m a Proga ‘ﬂﬁﬁié‘s@i?ﬁs_d_‘;ﬁ‘i@iﬁm..__'-
Prosentacion:

OTROS:
Empaques de 1 kg, 5-10kg,

Envase: Bolsas de polietileno de glta densidad de minime 2 miléaimas
de espescr, los mismos que deben cumplir con lo establecido en los
| articulos 118° y 119" del DS, N° £07-98.8A “"Reglamento sobre
. ) Vigilancia y Conlrol Sanitario de Alimentos y Bebidas® y sus
| modlficatorias y articulo 34° de la RM, N° 451~ 2006/MINSA "Norma
Sanitaria para la Fabricacion de Alimentos 8 Base de Granos y otros,
destinados a Programas Soclales de Allmentacion™

ROTULADO, TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO
De acuerdo a lo senalado en D.5, N 007-¢8-8A y sus madificatorias.

REQUISITOS MINIMOS | NTP 011.182:2014 {revisada 5018) HARINA GELATINIZADA DE MACA,
REQUISITOS.

E e — i ——— T
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28.FICHA TECMIC A, MILOS SECOS: '.

Caractaristicas Generalos del Blon:

DENOMINACION: 7 1 HIGOS SECOS Tmmmmm————

GRUPO DE ALIMENTOS: | VIVERES SECOS

UNIDAD DE MEDIDA; KILOS,

DESCRIPCION Es ol producto resuftante de ta deshidratacion sl hign fresco y madure.
GENERAL

‘Caraciosisticas Taenicas del Bien: T
CREQUISITOS: T T Gopla dl Registro Sandano de aimentos ain vigents, Gxpedico pof

DOCUMENTOS DIGESA, 8l que detis sorrespander al §po de envase, pesc netoy Lempo

OBLIGATORIOS de vida Ul dot preducts pbjeto del procasa,

5 tesponsabilidad exciusiva del contratista tramidar opofiunamenta ta
renovacien de diehes decumentos. Esle dosumento se debe mantenat
vigente inclugo hasta la culminacion de las entregas dat producta,

ATRIBUTOS DEL BIEN | CARACTERISTICAS

Producto que proviens e los iigos secos frestas y maduras, s cuatas
han sido deshidratadas, odemds de pasar por un proceso de limpiado ¥
tisrpizado. Siendo debidamenta sslaccionada Debe ser do Calidad
exiry

Caracteristicas Fisico quimicas:

Humedad : Magino 34%
Caracteristicas Organoléplicas:

Color: Caté chseuro caracterdstico

Clor: Carclenstion, ise de olores exlranos

Sabor: Camtledstico al products

Toxtura: Suave - Firme, livre do rastros o indicies de presendia de
moho, hongos u oras sustantiss extaftas.
OTRDS: Prosentacion: Empagues.de 01ky.

Envaso

Balsas de polipropilens, de gita densidad seffade herméticaments &)
vaclo que parmitan mantener sus caracienisticas ¥ U miesties ¢
inspecsion y sean rasislentas al simacenamiento (manipulen) y
frangporia

Les envases deben cumplie con 1o estableoklo on 106 en fos arlicuios
118% y 119° del D8, N* 007-98-5A " Reglamento subre Viglanclay
Conlrol Sanitario do Alimentos y Bebidas” y sus modificatoras,

ROTULADC, TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO
{ De acuerdo & o sefiakado en 0.8, N° 0U7-68-5A y sus modificatoras.

REQUISTTOS MINIMOS ~ THTH 306 7451550 (REVISADA EL 2077) FRUTAS DESHIDRATADAS. |
HIGOS SECOS

R ST — S e

\.
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27.-FICHA TECNICA: HONGOS SECOS: r 095
Caractoristicas Generalas del Blan: TR RGN A I
DENOMINACION: HONGOS SECOS
GRUPO DE ALIMENTOS: | VIVERES SECOS
UNIDAD DE MEDIDA: KILOS.

DESCRIPCION Es el producto resultante do la deshidratacion del hongo Boletus Luteus
GENERAL freseo y maduro,

Caracteristicas Técnicas del Bien: i S
REQUISITOS: ~ [ Copia del Registro Sanitario de alimenlos atin vigente, expedide por
DOCUMENTOS DIGESA, ¢l que debe corresponder al tipo de envase, peso nelo y tiempo

OBLIGATORIOS de vida Util del producio objalo del proceso.

Es responsabilidad exclusiva del contratista tramitar oporiunamaente la
renovacion de dichos documentos. Este decumento se debe manterer
vigente incluso hasta la culminacion de las entreges del producto.

ATRIBUTOS DEL BIEN | CARACTERISTICAS T T

Producto que proviene de los hongos Boletus Luteus; los cuales han
sido deshidratadas al s0l 0 en homnos, ademas de pasar por un preceso
de limpiado y tiemizado. Siendo debidamente seleccionada, Nombre
comunes: Callampas, setas comestibies o Funghl.

Calidad Premium
Humedad : Maximo 12%
Caracteristicas Organoléplicas:

» Color; Ogre ¢chocolate u ocre claro.

* Olor: Caracteristico, libre de olores extrafios
+ Sabor: Caracteristico al producto

s Toxtura: Muy viscoso con fa humedad,
OTROS: Prosontacion: o

Empaques de 01kg.

Gnvase: Bolsas de polipropileno, do  aita densidad  seflado
heméticamente al vaclo que permitan mantenar sus caracteristicas y su
muested e Inspeccion y sean resistentes al almacenamiento
{manipuleo) y transporte.

Los envases deben cumplir con ¥ estableciio en fos en los aniculos
118° y 119* del D.S. N* 007-98-SA "Reglamento sobre Vigilancia y
Controf Sanitario de Alimentos y Bebidas” y sus modificalorias.
ROTULADO, TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO

De acuerdo a lo sefalado en D.S, N° 007-88-8A y sus modificatorias,

N
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‘Caracteristicas Generaies del Bien:

DENORMINACION:
GRUFD DE ALIMENTOS:
UNIDAD DE MEDIDA:

DESCRIPCION
GENERAL

| Laure! {heing secas)

VIVERES SECOS
Kilogramos

Holas secas de Lautal, Se obliene de las hojas sanas, limpias ¥
deshidratadas del ‘laurug nobils”.

6érac|eﬁs!i$};s Técnicas del Blan:

ATRIBUTOS DEL BIEN

De primera catidad, hopas seleccionado.
Olor sui geastls, aromatico exentd de clores oxtrafios,
Caolyr, verde

Libre de impurezas y anticiias exiratas.

CONDICIONES OE
ALMACENAMIENTO

Parn su conacla conservacion se recomienda guardyy af producto ean
un fuger seco ¥ fresco con humedad celativa baja. No exponet
direntamente 8 los rayts solnres. Mantener alefado de productos que
desprandan uertes olofs,

[ Presentacion

| PREENVABADO" - Adoplada 1885, enmendada 1994, 1898, 2004,

Empagues de 0.5 kg

Et envsss deberd proteger 8l protucio de la humedad v
contaminaciones. El material deberd se resiatente 8 la sotitn det
producio y ne modificara an este sus cammcteristicas fisicas, quimicas
y arganoiéplicas,

Rotulado: Los envasis ded producty deberdn Bevar rotulade, en
forma destacmds of npmbra dot produclo, segin lo sefalado en ¢l
aticslo 116 ¢ M7 del DS N° 0079887 "Reglamento scbre
vigdsncia y Confrol Sanilari de Almentos vy Bebidas” y sus
moticatofias, s mismos que debardn concordar con la NMP
6011595 PRODUCTOS ENVASADOS Rotulado, NTP 200.038
ALIMENTOS ENVASADOSB. Efiguatads, v o Codex Stan 1-1885
“HORMA GENGRAL PARA EL ETIQUETADO DE ALIMENTOS

2003, 2008, 2008 v 2010- segun corgsponda.

Trangporie

El medic de branspaite empleado no debard tansmitls 4 fas hojas de
faurel, caraslarsticas indesesbles que impidan su censumo,

4 Copié s;mp%e de la autorizacién Sanilaria dn Establecinianto dedicado

REQUISITOS:

DOGUMENTOS al Procesamiento Primario de Alimenios Agropecuanos y Pansos
OBLIGATORIOS Vigenle, expedido por SENASA

REQUISITOS MINIMOS

NP 20872421085 (REVISADA 2015) LAUREL (HOJAS)

REQUISITOS.

056
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29.-FICHA TECNICA LINAZA EN GRANO « 4 0587

Caracteristicas Generalos del Blen:
"DENOMINACION: | LINAZA EN GRANO
GRUPO DE ALIMENTOS: | VIVERES SECOS
UNIDAD DE MEDIDA: Kilegramos.

DESCRIPCION La linaza es la semilfa de fa planta Linum usitatissimum (no).
GENERAL

‘Caractoristicas Técnicas del Bion:

ATRIBUTOS DEL BIEN | Granos d6 primera calidad, grano seleccionado.

Olor sui generis, aromatico exento de clores oxiraftios,
Color marron rojizo.

Libre de impurezas y particulas extrafas.

"CONDIGIONES ~ DE | para su correcta conservacion se recomienda guardar el producto en
ALMACENAMIENTO un lugar seco y fresco con humedad relativa bajo. No exponer
) directamente a los rayos solares. Mantener alejado de productes que
desprendan fuertes clores.
oTROS: Prasentacion T e

Empaques de 1 kg.

El envase deberd proteger al producto de ta humedad y
cantaminacicnes. El material deberd e resistenie a la accion del
producto y no modificard en este sus caracterisiicas fisicas,
quimicas y organciépticas.
Rofulado: Los onvases del producto deterdn Hlevar rotulado, en
forma destacada el nombre del producto, segin fo sefialado en e
articulo 118 y  117° del D.8. N° 007-08-SA "Reglamento sobio
Vigitancia y Contrel Sanltario de Alimentes y Bobidas® y sus
modificalorias, los mismos que deberdn concordar con la NMP
004:1595 PRODUCTOS ENVASADOS: Rotulade, NTP 209.038
ALIMENTOS ENVASADOS. Eliquetado, y el Codex Stan 1-1985
‘NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE ALIMENTOS
d PREENVASADO" - Adoptada 1985, enmendada 1991, 1689, 2001,
: 2003, 2006, 2008 y 2010 segin sorresponda.

Transporte

El medic de transporla empleado no debera trensmitir al producto,
caracteristicas indeseables que impidan su consumo.

'REQUISITOS: | Gopia simple do la autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado |
DWU”ENT?SS al Prosasamionto Primaric de Alimentos Agropecuarios y Piensos
OBLIGATORIO Vigente, expedido por SENASA.

]

REQUISITOS MINIMOS | NTP/ET-ISO/TS 21669:2:2017

i e —— e e i
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S0.FICHA TECNICA: MAIZ MUTE PELADO

Caractoriaticas tionerales el Blon:

'DENOMINACION:
| GRUPO DE ALIMENTOS!
UNIDAD DE MEDIDA:

DESCRIPCION
GENERAL

Maiz mote petado,
Viveres sncos
Kilegramos

Produsto extraldo dol nwalz, pelato v sesady at sol, fbre de pardiculss

"Caractoristicas Técnicas

exleadas ¢ impurezas sobre su suparficie, con grand hamageéneo
dal Blon: '

REQUISITOS;
DOCUKMENTOS
OBLIGATORIOS

Copia simple e @ Autorzatiin Sanitatia de Eslablecimients dedicado al
procasamiento Primark de Alimantos Agropecuados y Plensos Vigente,
expadido por SENASA,

Es responsabiidad axclusiva def poatratista bamilar eporunamgine ld
snovacitn de dicho documento. Este decumento se debe mantensr
vigante nvluso hasta la culminacidn de ips entregas det proeducto.

| ATRIBUTOS DEL BIEN

Caracteristicas Organolépiicas

- Gongistencla: finme al tacto, tamaho grande homogénes

~ 8in prosencia do moho, ni picadura do insecios o rovdores
- Color: blanquecing sul ganets.

- Otor: Sul géneris exenlo de cualquiar oky anormal.

\OTROS:

Prosentacion: Bolso do pokghilans por 40 6 50 Kg.

Rotutado:

Los envasos del producto deberan Bevar rotulado, en farma destacada
o nombre ded producio, segdn lo sefalado en ef artculs 116y 117 ded
£.5, N* QU7-98-8A "Reglamento sobre Vigiiancka y Control Sanitario de
Alimanios v Bebidas” y sus mpdificatorias, lod mismos que deborin
concetdar con ks NMP 0011586 PRODUCTOS ENVASADOS:
Rotulado, NTP 200,038 ALIMENTOS ENVASADOS. Etquetadn, y e
Codox Stan 11985 "NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADQ DE
ALIMENTOS PREENVASADD" - Adoplada 1685, emendada 1991,
1969, 2001, 2003, 2008, 2008 y 2010- s0g0p corresponda ).
Transporte:

Ef transporte debe ser para uso exclusivo do alimentos, en forma
higidnics, evilando su glleracion y contaminacidn con sustanclas
toxicas.

BI fransporte debe impedir ef detefire y eonlominacion de los
alimentos.

i -Se debe mantener &t control de la temperatura y humadad.
1 -Eltempa do entrega debe considerar fa vida ati) del producte

Asl como o eslablecs la "Gula para el Teansporde de Almemos
Agropesuarios Primarios v Plensos’, contenida en las "Gulas de Buenas
Practicas de Produccion ¢ Higiene™, aprobadas por R.D. N 1542091
AG-SENABA-DIAIA,

"REQUISITOS MINIMOS

NP 208 070 2018 CEREATES. Wata, Determinacion dit a alcalinidad.

CEREALS, Mote.
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31..FICHA TECNICA: MANI ENTERO PELADO TOSTADO SIN SAL % 0h3

“Caracleristicas Gonorales del Bien:
DENOMINACION:
GRUPO DE ALIMENTOS: | Viveres secos
UNIDAD DE MEDIDA: Kilogramos,

on)

"Mani entero pelado tostado sin sal

DESCRIPCION Ei mani es una lequminosa tambiénconocida como cacahuate
GENERAL y pertenece a la varedad de fa especie Arachis hypogaea i
“Caractoristicas Tacnicas del Bien: SRR T -
‘REGUISITOS: | Copia simpie de Ia Autorizacion Sanitaria do Establecimiento dedicado al
DOCUMENTOS procesamiento Primario de Alimentos Agropecuarios ¥ Piensos Vigenle,
OBLIGATORIOS expedido por SENASA

Es responsabitidad exclusiva del contratista tramitar oportunamenta la
renovacion de dichos documentos. Esle documento se debe manlener
vigente incluso hasta fa culminacion de las entregas del producto.

\ ATRIBUTOS DEL BIEN | Golor: Dorado uniforme, sin manchas. ’
Forma: Oblongas
Olores y sabores: Caracleristico suave,
| Aspecto: Uniforme, firme, sin roturas o grietas. s
Presentacion: Bolas de polietieno do primer uso per 1 Kg. Debidamente
rotulados

OTROS:

£ mani debard ser comercializado en bolsas de polietileno de primer
uso, que permitan mantener sus caracterfsticas y su muestreo @
inspeccién y sean resistentes al almacenamiento (manipuleo) y
frangporte,
Rolulado: Los envases dal preducto deberan Bevar rolulado, en forma
destacada el nombre del producto, segdn lo sefialado en ef artlculo 118
y 117° del D.8. N® 007-98-8A “Reglamento sobroe Vighansia y Control
Sanitario de Alimentos y Babidas" y sus modificalorias, los mismos que
debardn concordar con la NMP 001:1995 PRODUCTOS ENVASADOS:
Rotulado, NTP 209.038 ALIMENTOS ENVASADOS, Etiquetado, y el
Codax Stan 1-1085 *NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE
ALIMENTOS PREENVASADOD' - Adeptada 1985, enmendada 1991,
1009, 2001, 2003, 2005, 2008 y 2010- segun certesponda.
Transporte: _
-El lransporte debe sor para uso exclusive do alimentos, en forma
higiénica, evitando su alteracion ¥ contaminacidn con sustancias téxicas.
-El lransporte debe impedir € deterioro ¥ contaminacion de los
alimentes.
e debe mantener el control de la temparatura y humedad,
Transporte deberd ajustarse a lo sefalado en ol Thulo V Capitulo 1l *Del
transporte” del “Reglamento sobre Vigllancia y Confrol Sanitario de
| Alimentosy Bebidas"y sus modificatorias (D.5. N° 007-98-8A). |
REQUISITOS MINIMOS | NTP.011.300:1975 (Revisada 6f 2016} MANIL Gengralidades
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32,-FIGHA TECNICA: MARGARINA CON SAL

o50

DENOMINACION:
GRUPO DE ALIMENTOS:
UNIDAD DE MEDIDA:

DESCRIPCION
GENERAL

Margarina vageial
Vivgras secos
Kilogramos.

Preducto derivado de fa amuisian de aceites vegelales, sal, preservantes,
sahorizantes y ooloranies vegataks sutorizades de acuerdd a nommas.

Camctoristicas Técnicas del Bien:

REQUISITOS;
DOCUMENTOS
OBLIGATORIOS

Copia del Regero Sarlano de alweentos 8Gn vighnts, expedido poy
DIGESA, el que debe corresponder &l tipo do anvase, peso neloy tempo
da vida Ut det proguclo objelo del procesn

£5 responsabitidad exciusiva del cantratista tramilar apodunaments 2
renevacion de dichos documentos. Este documentd g& debe mantaner
viginte inchuso hasta la culminecitn da s enfregas det producte.

OTROS:

w %

1y 117 del D8, N CO7-98.8A *Reglamanto sebre Vigilancia y Control
1 Sanitaric de Alimentos y Bebidas” v sus modificalpnas, kos mssmos que

PBrosentacion: Caja por 10 kics, conteniindo paquetes de 2 kios

En emvoliura de papel parafinado v olre matetial apropiade, que no
allore sy calidad i caracteristicas sensoriales y que faclBlen sy
Amacenamisnio conservacibe Y manipulacion del producto (no
deberdn rasmitrio sabores ni clores extrafos), estas dieben estar
contenidas en cajes da canés oo donde se espacifique a informaciin
de rotuiado,

Almacenamiento: Ef pretfucts dabe mantensrss bao rafrigeracidn, a
temperatura de 2°C a §°C.

Rotulada: Los snvases dat producto deberan fievar rotutada, on forma
destacada ef nombire dal producto, seqin o sefialado en el articule 118

deberdn consardar con fy NMP 0014685 PROBUCTOS ENVASADOS:
Rotulado, NTP 200038 ALIMENTOS ENVASADOS, Etiquatade, v of
Codax Stan 1-1085 *NORKMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE
ALIMENTOS PREENVASADRO" - Adoplada 1985, enmendada 1894,
1699, 2001, 2004, 2005, 2008 y 2010+ segdn coresponda,

Transporte

El madio te ansporte 2 uliizarse deberd ser 0@ 430 exclusivo para
eansportar aimentos, el mismo que no debe lransmitir al producte
caracteristieas indeseables que impiian su eonsums, y deberd ajustarss
a0 eslablecido en los articuins 76°, 78y 777 del Tituwlo V Gapitulo i déd
*Reglamanto sobe Vigiiancla y Control Sanitaric de Alimantos y Babidas'
y sus modificatortas (DS, N° 007-88-5A),

'REQUISITOS
MINIMOS

NTP 209.012. MARGARINAS
NTP 208.095.1975 (REVISADA 2018). MARGARINAS

e e e
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33.-FICHA TECNICA: MERMELADA ool =TRLE e
Caracteristicas Genorales del Blen:

DENOMINACGION: Mermelada suttida
GRUPG DE ALIMENTOS | Viveres seces
UNIDAD DE MEDIDA Kilegramos

DESCRIPCION Praducio de sonsistencla pastosa o gelatinosa. Elaborada con el 100%
GENERAL de pulpa de fruta, no debera contener ninguna sustancia fordnea a fa
naturaleza propla de la mermelada, deberd tener color y sabor
caracteristice a la fruta. Deberd ingresar de diferentes sabores los que
serdn solicitades por cada Unidad Usuana,

‘Caracloristicas Técnicas del Bion; " . |

REQUISTOS: | Copia del Regisiro Saniiario de almentos adn vigente, oxpedido por |
DOCUMENTOS DIGESA, el que deba corresponder al tipo de envase, peso netoy tiempo
OBLIGATORIOS de vida Util del preducto objelo del proceso.

Es responsabilidad exclusiva del contratista tramitar oportunamente la
ranovacién do dichos decumaentos, Esle documento se debe mantener
¥ vigente Incluso hasta la culminacion de las entregas del preducto.

“ATRIBUTOS DEL BIEN | Garactoristicas Organolépticas

Texiura: pastosa gelatinosa

Olor: aromatico, distintivo, caractedstico de la fruta
Celor: brillante

Sabor: caracteristico a la fruta de prasentacitn.
Prosentacion:

Envase primario: frascos de vidrde de 01 kilo con tapa hermética.
Envase Secundario: Cajas de carlén x 12 Unidades. Pata asogurar un
buen apitamianto, el tamaiio de las cajas debord ser del mismo tamaito.
Rolulado: Los envases del producte deberdn flavar rolulado, en forma
dostacada el nombre del preducto, segan lo sefalado en el articulo 118
y 117 del D.S. N” 007-08-8A *Raglamente sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas' y sus modificatorias, los mismos que
debaran concordar con la NMP 001:1995 PRODUCTOS ENVASADOS!
Rotulado, NTP 200.038 ALIMENTOS ENVASADOS, Eliquotado, y el
Codex Stan 1-1985 "NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE

} ALIMENTOS PREENVASADO® - Adoptada 1085, enmendada 1891,
1989, 2001, 2003, 2008, 2008 y 2010- segin corresponda.

Transporie

£l medio de transporte a ullizarse deberd ser de uso exclusivo para
transportar alimentos, el mismo que no debe transmitir al praducto
earacteristicas indescables que Impidan su consumo, y debard ajustarse
alo establecido en los articulos 76°, 76° y 77" del Tilulo V Capitule Il del

‘Reglamento sobre Vigilancia y Conlrol Sanitario de Alimenios ¥y

_—e Babidas’ y sus medificatorias (D.8. N° 007-88-8A).

REQUISITOS MINIMOS | NTP 203.047:1991 (REVISADA EL 2017). MERMELADA DE FRUTAS.

Requisites. 1° Edicion
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34.-FICHA TECNICA: MORON ENTERO,

GCaractorlsticas Generales del Blen:

DENOMINACION: 1 Trigo Morén entero.
GRUPO DE ALIMENTOS: | Vivares sec0s
UNIDAD DE MEDIDA: Kilogramos.

DESCRIPCION De granos enteros, Empdos, seleccionados y do lamafto gramde. Estos
GENERAL produios debersn estar complolamante secos (Humedad: fax. 14.5%),
libre de cusipos extrafos, impurezas y sin signos de fumigacien

‘Garacteristicas Técnicas del Blen:

REQUISITOS: Topla simplo de In Autorzacion Sanfaria oé Establecmiento dedcado al |
DOCUMENTOS precesamisnts Pamaris de Alimentos Agropesuarios v Piensos Vigenie,
OBLIGATORIOS wxpedido por SENASA.

Es resporsabiided exclishva del contratsla Wamityr oporunaments 14
tenovacidn de dichos dooumonics, Fute documenty se deba mantanet
vigenia iacluso basta fa colminagion de las entregas del producio,

: “ATRIBUTOS DEL BIEN | Caracteristieas Tialeo.Organolopticas (cafidad del granc)

Colon sid generls

Aspetle: seco, &in moho

Olor: caracterislico, ne rancio

f«/z@,‘m Granos pequénos y partios Max. 2.0 %

NN Granos germinados Bidx. 0.0 %

i :.;3 20 B ... Granos contrastantas Mo 10%

U e ﬁ@ sl 70TR05: Brosentacion; Sacos de polipropilenc por 40K, 8kg v 3ky segln
e 21 X dependisndo de la informacién qun Fgure en @l “Reporte de

Requeimisnio de Almantos No Perecibles”.

Rotulado. Los envases det protucto deberdn llovat rolulado, en forma
destacada el nombrs det producto, segén In sefiatade en o articuio 116 y
417° det 0.5 N 007-88-SA "Reglamento schre Vigilancle y Control
Sanitado de Admentos y Bebidas” y sus modificatonas, jos mismos que
delierdn cancordar con 1a NP CG1:1995 PRODUCTOS ENVASADOS:
Rotdado, NTP 200.038 ALIMENTOS ENVASADOS, Etiquetads, y &

i Codax Slan 1-1885 ‘“NORMA GEMERAL PARA EL ETIGUETADO DE

Transporta:

ALIMENTOS PREENVASADD' - Adoplada 1885, enmendada 1994,
1900, 2001, 2003, 2005, 2008 y 2010- seqia coresponda.).

-Ei transporte del alimento debe cumplit gon lo establatiio en la
“Gula pasa el Transports de Alimenios Agropecuarios Primarios ¥
Piensas”, conlenida en las "Guias de Buenas Pracicas de Produccita
Higiene®, aprobadas per RD, N* 154-2011-AG-SENASA-DIAIA, & cun!
debe considerar entta olros, 1o sitfente:

Bl ansporte debe ser pam uso exclusiyg de glimentos, en fotma
higienica, svitants su altaracidn y confaminacidn goh sustancias toxicas.

'REQUISITOS

MININOS Determinasién da contenido de humedad. Métado de referencia

A
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| . ¢ B3
35.- FICHA TECNICA: MOSTAZA =
Caracteristicas Generales del Blen:
 DENOMINACION: Mostaza envasada e |
GRUPO DE ALIMENTOS: | Viveros secos
UNIDAD DE MEDIDA: Kilogramos.
DESCRIPGION Salsa elaborada a partir de semilla de mostaza preseleccionada
GENERAL
Garscleristicas Téonicas del Blems ' A
"REQUISITOS: “I'Copla del Regisito Sanitario de aimentos atn vigente, expedido por
DOCUMENTOS DIGESA, elque deba corrasponder al ipo de envase, peso neloy tiernpo

OBLIGATORIOS de vida Ut del producto objeto dol proceso.

£s responsabilidad exclusiva del contratista tramitar oporlunaments la
rencvacion de dichos dacumentos. Este documento se debe mantener
vigente Incluso hasta la culminacin de 1as entregas del producto.

ATRIBUTOS DEL | Caracteristicas Organolépticas
BIEN

Color: amarillo amarronado

Olor: caracterislico

Sabor: caracteristico

Consislencia: homogénea
Presentacion: bolsade 01 kg

Envase Primarlo: laminado pet/pebd coex nylon; pe coex nylon de 0.5
¥ 1 kg, envase secundario: caja cartdn corugado de 2 -10 bolsas x kg

Rotulado: Los envases del produclo deberan levar rolulado, en forma
dastacada el nombro del producto, segin 1o seralado en el artfeulo 116
y 117° del D.5, N° 007-98-SA “Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas' v sus modificatorias, los mismos que
deberdn concordar con la NMP 001:1085 PRODUCTOS ENVASADOS:
Rotulado, NTP 209.038 ALIMENTOS ENVASADOS, Etiquetado, y el
Codex Stan 1-1085 "NORMA GEMERAL PARA EL ETIQUETADO DE
ALIMENTOS PREENVASADO® - Adoptada 1985, enmendada 1691,
1950, 2001, 2003, 2005, 2008 y 2010- segin coresponda,

Transporte

Bl madio de lransporte a utilizarse deberd ser de uso exclusivo para
transportar alimentes, el mismo que no debe fransmitir al producie
caracleristicas indoseables que impidan st consumo, y deberd ajuslarse
a ko eslableckio en los articulos 75°, 76° y 77" del Titulo V Capitulo 1l del
"Reglamento sobre Vigilancia y Gonlral Sanitarie de Alimentos y
fiobidas'y sus modificatorias (D.8. N° 007-98-5A).

REQUISITOS MINIMOS | NTP _ 209.034:1091 T(REVISADA EL  201D). ESPECIAS Y
CONDIMENTOS. MOSTAZA PREPARADA, REQUISITOS.

-

,.!D
S -
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Caractoristicas Genarales del Bien:
DENOMINACION: "Qrégano sato
GRUPO DE ALIMENTOS: | Vivares s$ecos
UMIDAD DE MEDIDA: Kilogramos.
DESCRIPCION Hiarbus aromaticas, de olor sul genars sxento do olores extrados, v color
GENERAL verde caractedistivos al producto, de sesado unforme, fibre de moho 4
clros agenles extrafes a8l producio, en perfeclo estado higinico v da
textura homogénegg -
Garacteristicas Técnicas dol Bion: o T S
REQUISITOS! Copi del Regisiro Sanilanio da almanios aon vigents, expedito por
DOCUMENTOS DIGESA, ef que debe corresponder ai lipe de envass, peso netoy lempo
OBLIGATORIOS da vida ULl del producto obielo dad proceso. o Copia simmple de fa

Autorizacién Sandana de Establecimianio dedicado al procesamiento
Prirmaso da AImentos Agropacuarics v Fiansos Vigente, expedidh por
SENASA,

Es responsabiidad exclusha del contratista bramitar oporiunamente la

rnovacicn de dichos dosumentos. Este documento se debe maniansr
vigente inclusa hasta ia cuiminacion de ias entegas del producio,

ATRIBUTOS DEL BIEN Carattoristicas Organolépticas
Forma: Trozes o poho

Sabor y Olor: Sabar y olor caraclerstico
Color 1 vards Uplco

Humedad : 8 a 10% max,

Qlor: caragtaristics ol produslo
Aspactol seto lbre de moho

"OTROS: B Prosontacién: bolsa de polietdénc de 01 kg

Refulado: segin o sefialado en ol artico 116y 147° del D.8. N° (O7-
48-8A *Raglamento sobre Vigiancia v Conlrol Sanitarip de Allmentos y
Bebidas' y sus modificatorias,

Transporte:

« Bl transpore del alimenio debe cumplr ¢on lo establecido en fa
“Guin para ¢ Transporte dé Almentos Agropecuarics Primarios y
Pransos”, contanida en las "Gulas de Bueaas Practicas de Produccitn
e Higiene". aprobadas por RO, N* 154201 LAG-SENASA-DIAIA, &
cual dube considerar enire olros, o siudente:

- Ei fiampo de entrega debe consitleryr ta vitda Gl de! preducio,

HEQUISITOS MINIMOS | NTP 200-160.2011 ESPECIAS, CONDIMENTOS Y HIERBAS
AROMATICAS. OREGANO. REQUISITOS,

NTP 208-150:201 1/ENM 12013 ENMIENDA 4

A

\
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065
37.-FICHA TECNICA: PALILLO MOLIDO:
“Garactoristicas Gonerales dol Bien: S T e |
"DENOMINACION: | Palillo molido . TR
GRUPO DE ALIMENTOS: | Viveres secos
UNIDAD DE MEDIDA: Kilogramos.
DESCRIPCION De cokor Amarillo caracteristico, debe estar en buen estado, lire de

GENERAL moho y hongos
“Caractoristicas Técnicas del Bien:

REQUISITOS: "Copia del Registro Sanitario de alimentos atn vigento, expedio por
DOCUMENTOS DIGESA, el que debe corresponder al fipo de envase, peso netoy tiempo
OBLIGATORIOS de vida Ut del producto objeto del precese,

Es responsabifidad exclusiva del contratista tramitar oporlunamente ta
renovacidn de dichos decumentos. Este documantio se debe mantener
vigente incluso hasla la culminacidn do fas entregas del producto.

ATRIBUTOS DEL | Caracteristicas Organolépticas
BIEN Colot: amarillo pardo oscuro caracteristico
Olor caracteristico exento de olor rancio
Aspacto: seco libre de moho

1 o o ol ) Gabor caracteristico.
g OTROS: Presentaclon: boisa de polipropilenc de alta densidad de 250 g a 01kg.
/7"’-' ;,:m : :
/@» =l Deberdn fransporiarse on envases resistentes al manipuleo que evite
| & pérdidas o mermas durante su transporte y almacenamiento
' g Rolulado: Los envases del producto deberan lievar rotulado, en forma
| " destacada el nombre del producto, segin lo seftalado en el articulo 116
A y 117°del D.S. N° 007-98-5A "Reglamento sobre Vigilancia y Control

w»} Sanitario de Alimentos y Bebidas’®, los mismos quo deberdn cancordar
R con la NMP 001:1995 PRODUCTOS ENVASADOS: Rotulado, NTP
208,038 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado, y ¢l Codex Stan 1-
1085 *NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE ALIMENTOS
PREENVASADO® - Adoptada 1985, enmendada 1991, 1699, 2001,
2003, 2005, 2008 y 2010- segln corresponda.

} Transporte

| El modio de transporte a ulilizarse debard ser do uso exclusive para
‘ fransportar alimentos, el mismo que 1o debe tansmilir al prodacto
caracteristicas Indeseables que impidan su consumo, ¥ debard ajustarse
a lo establecido on fos arllculos 75°, 76° y 77° del Tiulo V Capitulo 1 del
‘Reglamento sobre Vigilancia y Conteol Sanitario de Alimentos y Bebidas™
(D8, N® 007-88-8A).,

"REQUISITOS MINIMOS | NTP  200.199:1982 (REVISADA EL 2016). ESPECIAS Y |
CONDIMENTOS. CURCUMA (PALILLO)
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“Garacteristicas Generales dol Blen!

DENOMINACION: | PANELA GRANULADA

GRUPO DE ALIMENTOS: ; VIVERES SECOS

UNIAD DE MEDIDA: Paquats de pansla por 0.5 kg, Thg.

DESCRIPCION La Pansda, #3 un producio dulce, oblanklo de ki eviiporecién de
GENERAL los jugos de cada y g cristalizackdn de lo secarosa, ol mismo
que conbiene mineralas y vilamings, ea de color mardn oscurg,
en estado granulado.

Caractoristicas Técnicas del Bien:

REQUIBITOS: | Copa del Ragstro Sanitano de mlimentos aon  vigents,
DOGUMENTOS expedido por DIGESA, o] qua deba correspoader af tpo de envase,
OBLIGATORIOS peso neto ¥ tempo de vida 63 def producio objeto del procese.

Es responsabifided  exdiisivg del  conlmalista  tramityr
oporunamente Ja  renovacin de  dichos  dosumenies.  Esle
dupumenlo 56 debe mantoner vigente incluso hasta {2 culminaciin
da las enttagas del producia,

ATRIBUTOS DEL BIEN | Caractleristica:

La paneia es fusnte de azdcar v olros componentes nulritives,
proveniente del jugo de cafta dé azdcas concenirads 2 wits
temperatura, Se presentd de forma grandada. Se ulifza en s
preparasibn de dulees, bebidas y come endulzanie en mezclas con

otres alimentos

Requisitos fislcos ~ quimico
Humagad P Madame 2%
Cumiza L6 - 182%
Azpcaras redutlores . 4= 11 %
Bidos solubles © B ¥ 2B

Sildaes no solubles ¢ Mdxdmo 4.5%
Caracteristicas organoltépticas:
Color ; Marrén Osgueo

Aroma i Carasteristico

Sabor : Dukce

La calidad de! producto sa mide por su cobor, v s claridad es
simbolo de buen producto

Patuate por 0.5~ 1 ky

Rotutpde, Transporte y Almacenamienfo: D.8, N° 007-08.8A
*Reglamento sobre Vigllancia v Goniro! Sanitards de Alimentos v
Bebidas'

\




/ . ﬁiﬁf*ﬁa@mﬁée | UNIDAD EJECUTORA 020; SANIDAD DE LA PNP
del interior :

Sanidad Policial | | |CITACION PUBLICA N° 002-2023-DIRSAPOL-UE 020

"ADQUISICION DE ALIMENTOS PARA PACIENTES HOSPITALIZADOS Y PERSONAL DE GUARDIA DEL HOSPITAL

NACIONAL PNP LUIS N. SAENZ, SIN FICHAS TECNICAS"

39. FICHA TECNICA: PANETON
Caracteristicas Ganorales del Bien: o o
'DENOMINACION: PANETON T Sl
GRUPO DE ALIMENTOS: | VIVERES S8ECOS
UNIDAD DE MEDIDA: UNIDADES POR 1 KG
DESCRIPCION Biscocho elaborado en base a hardna, pasas y lrutas conlitadas.
GENERAL; i B N,
Caracteristicas Técnicas del Bion;
CARACTERISTICA Textura; Blando y esponjoso a la presion debe volver a su forma
FISICO . | original, no debe ser compaclo o lieso.
ORGANOLEPTICAS Color externo: Dotado caracleristico

Colorinterno | Amarillo huevo, Las frutas confiladas deben
obsemnvarse en colores brillantes, no opacos y al igual que las pasas ¥
la masa, no deben preseniar hengos,

Olar: sui géneris, exento de clores extrafios.

Sabor : Dules caracieristico al producio

REQUISITOS: Copia simple del Regislco Sanifario del producto expedids por DIGESA
DOCUMENTOS vigente,
OBLIGATORIOS Es responsabilidad exclusiva dal contratista tramitar opertunaments (o

renovacion de dichos documentes. Este documento s debe mantener
_vigente incluso hasta la culminacién de las entregas del producto.
PRESENTACGION: UNIDADES X 1 kg
ROTULADO:
Los envases del producto deberdn llevar retulado, en forma deslacada,
seqin Jo sedalado en el articulo 116 y 117° del D.8. N* 007-08-8A
“Reglamenic sobre Vigllancla y Control Sanitario de Alimentes y
Bebidas®, los mismos que deberdn concordar con la NMP 001:1995
PRODUCTOS ENVASADOS: Rotulado, NTP 208,038 ALIMENTOS
ENVASADOS. Etiquetado, y el Codex Stan 1-1885 "NORMA
GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE  ALIMENTOS
PREENVASADO" - Adoplada 1985, enmendada 1891, 1968, 2001,
2003, 2005, 2008 y 2010- segln corresponda
TRANSPORTE
El transporte del alimenta debe cumplir con lo establecide en la Gula
paa el Transperte de Alimentos Agropecuarios Primarios y Plensos,
contenida en ias Gulas de Buenas Pricticas da Produccidn e Higlene,
aprobadas mediante Resolucion Directoral N* 164-2011-AG-SENASA-
DIAIA, seqan indica el articulo 17 del D.S. N* 804-2011-AG.

REQUISITOS MINIMOS. | Norma Sanitaria para la Fabricacién, Elaboracién y Expendio de

Z010/MINSA

Productos de Panificacidn, Gafletetin y Pasteferfa RM N® 1020-

\
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40.-FIGHA TECNICA: PASAS NEGRAS

Crrncteniaticas Generaies dol Bion!

DENDMINACION: R
GRUPO DE ALIMENTOS!
UNIDAD DE MEDIDA!

DESCRIPCION
GENERAL

Pasas Negras
Vivares secos
kitograma

Lns uvas pasas gon un praparado de uvas sacas sanas, sin pepas,
madutas, & Inpurezas, exenta de materls vegelal exirattas, péndulos
{poroion de la rama ¢ talie) meho, padredumbite yio fegmentatidn

Caracteristicas Técnicas del Biom

REQUISITOS! Copia dal Regiako Sanitario de aimentos aun vigents, oxpadidd per
NOCUMENTOS [HGESA, o que debe corraspondsr al tipa de envase, peso netay tempo
OBLIGATORIOS de vida Uil det producto olbijeto del proseso.
Es responsabiidad sxclusiva del contratista tramitar opartunamiénis la
renovacen de diches documentos. Este dotumento se deba mamener
vigente incluso hasta la sulminacitn de las anfregas del produsto.
ATRIBUTOS DEL BIEN | Caracleristicas Organoiépticas

-Sabor; carsctedlstico a la trula

Color: negro caraclenstico.

~Aroma: carecieristico a la fuln
<Aspacio: subve — fitma

Gior. caracierdstico sin olores exiratios
-Galibre: jumbo o Jargs, mayor de 20 mm,

Preaentacién:

Bolsas d6 posetiane por 01kg. Dabera estar envasado harmiticamente
¥ liore de toda materia extrafias.

Serdn de calibre krge o jumbo (>20 mm} y tamalio homogéneo.

Rolulado: Los envases de! products deberan llevar rotutads, en ferma
destacada of nombre del producta, sagiin o sefalisdo en af mticulo 118
¥ 117° del LS, N G07-D8-5A "Reglamento seore Vigilancia y Conlrod
Sanitario do Alimanlos y Bebidas’y sus modificalorias, los mismos Gqub
debordn concofdar con ta NIP 0051995 PRODUCTOS ENVASADOS!
Rotutads, NTP 206,028 ALIMENTOS ENVASADOS. Efiquetadn, v ¢
Codex Slan 11085 ‘NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADRC DE
ALIMENTOS PREENVASADO - Adoptads 1985, enmendada 1891,
1998, 2001, 2003, 2005, 2008 y 2010- seglns corresponda,

Tranaports

£1 modio de lransporte o ulifizarse deberd ser de uso exclusie para
frsnsportar alimentos, e misme que ao debe fransmitir al produsio
caracleristicas indeseabies que impidan su consumd, ¥ debierd ajustarse
a ko establocido en los artisules 76°, 767 y Y7 el Tiule V Capitule H del
“Reghimenia sobre Vigdarcia y Control Sanitario da Alimantos y Bebidas®
y sus moedificatorias (0.5, N° G07-88-8A)

REQUISITOS MINMOS

WP 2081441980 (REVISADA £L 2047). FRUTAS BESHIBRATADAS.

UVAS SECAS O PASAS. 1° EDICION.

g6q
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41.-PASTA DE TOMATE

Caractoristicas Generales dol Bien:
DENOMINACION: Pasta de lomate
GRUPO DE ALIMENTOS: | Viveres secos
UNIDAD DE MEDIDA: Kilo

DESCRIPCION Pasta de lomates concentrados sin plel, sin pepas. Herméticamente
GENERAL cerrado, No debera presantar abolladuras, oxidacion y abombado,

Caractoristicas Técnicas del Blon:

“REQUISITOS: | T Copia del Registro Sanitario de alimentos vigante, expedido por DIGESA,
DOCUMENTOS el que debo corresponder al tipo de envase, peso neto y liempo de vida
OBLIGATORIOS U1l del producto objelo del procaso.

Es respensabilidad exciusiva del conlalista tramitar eportunamente la
renovacion de dichos decumentos, Esle docurmento se debe mantener
vigente incluso hasta la culminacion de fas entregas del producto.

) ATRIBUTOS DEL BIEN | Caracteristicas Organolépticas
’ -Aspecto; Liquide, ligeramente consistente, con fa presencia de
gspecias.
-Sabor; Caracteristico do la salsa de tomate.
-Color: Rojo con presencia do especias.
-Aroma; Caracteristico de la salsa do lomate

Prasentacién: envase primario: Envase laminado de 1 kg

Envase socundarlo: ¢aja de cartdn corrugado.

Rotulado: Los envases del preducto deberdn liavar rotulado, en forma
destacada el nembre del producto, sagn lo sefalado en el articulo 116
¢ 117* del DS, N® 007-98-SA "Reglamento sobre Vigilangia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas” y sus modificatorias, los mismos que
deberdn concordar con la NMP 004:1895 PRODUCTOS ENVASADOS!
Rotulade, NTP 208.038 ALIMENTOS ENVASADOS, Eliquotado, y el
Codex Slan 1-1985 "NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE
ALIMENTOS PREENVASADO" - Adoptada 1985, enmendada 1961,
1660, 2001, 2003, 2005, 2008 y 2010- segin corrésponda.

Transporte

El madio da tansporte a ulilizarse deberd ser de uso exclusivo para
transportar alimentos, el mismo gue no debe fransmitir al producto
caractoristicas Indeseables que impidan su consumo, y deberd djustarse
a lo establacido en los artfeulos 757, 78"y 77° del Titulo V Capilulo 1l del
*Reglamonto sobre Vigilancla y Control Sanitario de Alimenlos y Bebidas®
y sus modificatorias (0.5, N° 007-08-8A).

"REQUISITOS MINIMOS | NTP 203.080:1881 (REVISADA EL 2017) PRODUCTOS ELABORADOS |
A PARTIR DE FRUTAS Y OTROS VEGETALES: determinacion de la
consistencia en salsas da lomate y produclos andlogos.

E— s S
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Caracteristicas Generales del Bien:

DENOMINACION: Fimenten mokdn
GRUPD DE ALIMENTOS! | Viveres $ecos
UNIDAD DE MEDIDA: Kilogranis

DESCRIPCION Polvo de color rojo ¥ sabor caracleristico obteniio a parly del secado y
GENERAL molido ¢o determsnatdas variededes de pintentos rojes

Ef contenide de humedad no debs excederse ¢ 12 %, cenizas no mis
ded 10%. cslubsa da mas del 20%

Caractgristicas Técnlcas dat Bien

REQUISITOS: — Copia dei IXegistio Sanitan 66 almenos vigents, expedido por DIGESA,
DOCUMENTOS &l gue debe corspender at tpo de envase, pase aele ¥ tiempo de vida
OBLIGATORIOS il get preducto objele del procese,

Es responsabiided exclusiva dof conbratista tramtar sporimaments fa
repovacion de dicho documento. Este decumento sa deba manlener
vigente ingluso hasla Ja cutminacitn de las entregas del prodiclo,

ATRIBUTOS DEL BIEN | Caracterisiicas Organoispticas

Olor; caracteristico
Color: tojo
et \ Aspecto: hormgéneo sin mohe ¢ impurezas
})TROS: | Presentscién: ‘ _
Envase Primario: bolsa de polistilano da 1 kg

Estos productsy deberan gatar envasados en bola de polielisno
reforzados, secos, Empdos y nuevos resistontes al manipideo gue eavite
péodidas o mermas durante sy ransporte v almescenamiento

Rotitado: Los envases dol producto deberan Bevar rotutads, en forma
destacada e nombre del producio, segin b selialads en ¢l adiculn 118
y 117° del 0.5, N 007-58-8A “Reglamento sobe Vigitancla y Control
Sanitario de Aimentos y Bebidas®, los mismos qus deberdn coacerdar
con s NMP 0011995 PRODUGTOS ENVASADDS: Rolulado, NTP
2G9.038 ALIMENTOS ENVASADOS. Eliguetado, y ¢l Codex Stan 1-
1085 "HORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE ALIMENTOS
PREENVASADO® - Adoptada 1085, enmendada 1661, 1998, 2001,
2003, 2005, 2008 v 2010+ sagan comasponda,

Transporte

£1 madio de ransporte a uliizarss deberd ser do us0 extiusivo para
tanspartar alimentos, el mismo gy o debe ransmitiy at produtio
caraciorsticas indespables qua impidan su consumo, ¥ deberd
siuatarse a lo estableckio oy fos anticlos 75°, 78° y 77 dal Tiuip V
Capitu'o |l def "Reglamanto sobra Vigifancia y Conltrol Sanitario de
Alimenios y Bebidas’ (D.8. N° 007.98-8A)
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43 -FICHA TECNICA: PIMIENTA MOLIDA oo

Caracteristicas Gonorales del Blon:
DENOMINAGION: | Pimienta moida
GRUPO DE ALIMENTOS: | Viveres secos
UNIDAD DE MEDIDA: Kilegramos.,

DESCRIPGION Palvo de color negro y sabor caracteristico ebtenido a partir del secado y
GENERAL molido de determinadas la pimienta.

E1 contenido de humadad no debe excederse ol 12 %, ceniza no mas del
10%, celulosa de mas del 20 %.

Garacteristicas Técnicas dol Bien:

REQUISITOS: ~—| Gapia doi Registro Sanitario de alimentos vigente, expedido por DIGESA,
DOCUMENTOS ol gue dobe corresponder al tipo de envase, peso neto y tiempo de vida
OBLIGATORIOS Util del producto objeto del precese.

Es responsabilidad exclusiva del contratista tramitar oportunaments la
§ renovacidn de dichos documentos. Este documento se debe mantener
; vigente incluso hasta la culminacion de las enlicgas del producto,

FePR - S

e e e el

ATRIBUTOS DEL BIEN | Caracteristicas Organolépticas
Qler: caracteristico

Color: neqgro

Aspectlo: homogéneo sin moho @ impurezas.

Presontacion: '

Envase primario: bolsa de polietieno de 0.5kg a 1kg.

Estos productos deberan estar envasades en bolsa de polietitenc
ceforzados, secos, limpios y nuevos rasistentes al manipuleo que avite
pérdidas o mermas durante su lansporie y almacenamiento.
Rotulade: Los envases del producto deberdn llevar rotulado, en forma
destacada el nombra del producio, segan I sefalado en &l arficulo 116
y 117° del D.8. N* 007-98-8A "Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos-y Bebidas®, los mismos que debeardn concordar
con la NMP 001:1995 PRODUGTOS ENVASADOS: Rotulado, NTP
209.038 ALIMENTOS ENVASADOS, Etiquetado, y ¢l Cedex Stan 1-
1985 “NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE ALIMENTOS

} PREENVASADO® - Adoptada 1885, enmendada 1991, 1999, 2001,
2003, 2008, 2008 y 2010- segin corrasponda.

Transporto

El medio de transporte a utilizarse deberd ser do uso exclusivo para
fransportar alimentos, el mismo que no debo kansmitr al produslo
caracleristicas indeseables que impidan su consumo, ¥ deberd
ajustarse a lo establecido en los artloulos 75°, 76°y 77° del Tiluke V
Capltulo 1 del "Reglamento sobre Vigitangia y Gonlrol Sanitardo de
Alimentos y Bebidas" (D.S. N° 007-98-54)
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$4-FICHA TECKICA: POLENTADE BARZ SRANULADD

Caracforistions Gonaralus def Blens

DENGMINAGION: “Tpolenta

GRUPO DE ALIMENTOS: | Viveres secos

UNIDAD DE MEDIDA: Kaogramos.

DESCRIPCION Prodecio oblenido de los grancs de malz colorade enteres, maduros, en

GENERAL Luen estado, sin getminar y exenios de kmpurezas, moko, semilay de

malas hiarbas y ofros cerealas, medianle 8l proceso de molluracidn
£n ot que 58 Glura of grano kasta oblenar of amato de particulas, que
carezca de olnres ransics,

‘Caracterlsticas Téenicas del Bien:

REQUISITOS: " Copia tia! Reprle Santaro de almentos vigents, expedioo por DIGESA,
DOCUMENTOS el que debe comespander al tipo du envase, paso nelo y bampo de vida
OBLIGATORIOS Uth del producio otjeto dat proceso.

Es responsahditied exclintiva ded coniratista amilar opstiunamente la
renovacian de dichos documentos, Este documento s2 debe manlenes
vigenta incluso hasta 1o cutminacién de tas enlregas del producto.

{ATRIBUTOS DEL BIEN | Garacteristicas Organoidpticas

T,
LAl

Sabor: coracteristicn a maiz
Olor: sarasteriativo i malz

Color: anaranjado amariiento

Presentacién:
Envaso Primarlo: Boluas de polietideno Jde 0.5 kg

Rotulado: Los envases del producto deberdn Bevar totulale, en forma
dastacada el nombre del productt, seqin lo sefiaiado en & arliculs 116
y H17° ded D.8. N” 007-98-8A *Raglamento sobre Vigiancia y Centrol
Sandato de Alirentos ¥ Bebidas®, los nismos que deberdn concordar
con la NMP 0011508 PRODUCTOS ENVASADOS: Rotulade, NTP
269.038 ALIMENTOS ENVASADOS. Eliquetade, y of Codex Stan -
1085 “NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE ALIMENTOS
PREENVASADO - Adoplada 1985, enmendada 1981, 1909, 2001,
2003, 2008, 2008 y 2040 sugin cortesponda,

Transporte

£t medio de kanspurle a ulilizarse deberd ser de usoe exdclisivo para
transportar alimentos, g mismo que no debe Fansmitir 8l producto
caracleristicas indesvablies que impldan su censumo, v deberd ajuslarse
aio estabiecido en fo3 arliculos ¥5°, 767 y 77" del Titula V Capillo 1) dat |
‘Reglamento sobre Vigiancia ¥ Conlrol Sanitado de Alimentes v
Bebidas” (.8, N° Q07-08-8A},
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45.-FICHA TECNICA: SALSA OSTION AR i f

Caracteristicas Gonoralos dol Bien:
 DENOMINACION: Saisa do Ostion.
GRUPO DE ALIMENTOS: | Viveras 50008
UNIDAD DE MEDIDA: Litro

DESCRIPCION Salsa viscosa de color marrén oscuro sfabora con las esencias de las

GENERAL ostras con aditivos de caramelo que hacen su papel colorante. El
condimenlo proporciona un sabor umami que organiza los potenciadores
e sabor

“Caracloristicas Técnicas del Bien: L ]

REQUISITOS: [ Copia del Regisiro Sanitario de alimentos vigente, expedido por DIGESA, |

DOCUMENTOS ¢l que debe corresponder al lipo de envase, peso neto y tiempo de vida

OBLIGATORIDS Util del producto objeto del proceso,

Es responsabilidad exclusiva del contratista tramitar oporlunamente fa
; renovacian de dichos documentos. Este documento se debe mantener
! vigente incluso hasta la culminacitn de fas entregas del producio

ENUTSI———————

"ATRIBUTOS DEL BIEN | Caracteristicas Organolépticas

- Color : marrén oscuro

/fgm - Olor : caracteristico del producto
PSR :
Sf\ e - Aspecto: viscoso
5 - DR
3 \g L Presentacion: Dotelia frasco de vidrio de 1000 gr. A selicitud del area
o S i usuarla

o) .
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Rotulado: Los envases del producto deberan llevar rotutado, en forma
destacada el nombra del produco, sequn lo seftalado en el arficulo 116
y 117° del D.S. N* 007-98-8A “Reglamento sobre Vigilancla y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas®, los mismos que deberén concordar
con la NMP 0011995 PRODUCTOS ENVASADOS: Rotulade, NTP
206,038 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiguetado, y el Codex Stan 4«
1985 “NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE ALIMENTOS
} PREENVASADO” - Adoplada 1985, enmendada 1991, 1969, 2001,
g 2003, 20085, 2008 y 2010- segin corresponda.

Transporta

£l medio de transporte a utiizarse deberd ser de uso exclusivo para
transportar alimentos, el misme que no debe transmilir al producto
caracleristicas indeseables que impldan su consumo, y debera ajustarse
alo establecido an los articulps 75°, 76° y 77° de! Titulo V Capitulo Il del
"Reglamento sobre Vigilancla y Control Sanitarlo de Alimentos y
Bebidas” {D.5. N° 007-88-8A].
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46 -FICHA TEGNICA: SEMOLA

o QT4

Caracteristicas Cenarales del Bian:

"DENOMINACION:
GRUPOQ DE ALIMENTOS:
UNIDAD DE MEDIDA:

DESCRIPCION
GENERAL.

Sémola
Viveres ancos
Kilogramos,

Es ¢f producto abtenics de los granos de malz {Zes mays L), otalmente
maduros, sanos,

Caracteristicas Téenleas del Biom

REQUIBITQS:
DOCUMENTOS
OBLIGATORIOS

Eopla dol Regisiro Sanitaria de akmentes vigents, Sxpedido por DIGESA,
el que debe corraspondor al Upo de envass, peso relo y Sempo de vida
Utd de! producto objsto del proceso.

Ea raspansabilidad exciusiva del contratista tramitar eporlunamente fa
renovicidn de dichos documentos. Este documanto s debe manlenar
vigenta Incluso hasta la culmingcion de a5 entregas del prodetto.

ATRIBUTOS DEL BIEN

Caroctoristicas fisicas

- Debera estar liore de inda sustancia o cuelpo exado a su naluraleza,
sxcepto aditivos autorizadas.

Deberd sstar Gibre de tode sustancia toxico propla o extrafia & su
nafurasaza,
Dobord estar exanta de sustancias nocivas a ta salud. No s permilicd
aqueta sémola que enga olor rancio o on gener olor diferents al
caracteristico,

Tamano de particula madiana mayor de 350 pm a 450 ym + 10%
Garacterigticas organoldplicas
Color : Amarillo caracteristico
Texlura : Aspera y vidiosa
Sabor Caracieriation
_____ Qlor Caracteristico
OTROS: PRESENTACION: :
Envase primario: Bolsa de poliprapileng de 1.2 - 1hy. ¥ en Bolas da
papet kraf fpt hois 10 kg - 26 kg da pimer uso, qua parmitan mastoner

sus caraclev(sticas y sean resistentes al aimacenamiento {maniputen) y
yanspintn.  Rolulado: Los envases del produtlo debetgn lavar
rtuindn, oo forma destacada el nombra del producto, sediin lo sedsiado
an ol aetlculo 116 y 1177 dal DS N® 0D7-88-5A "Reglamento sobre
Vigilancia ¥ Coniest Sanitario de Almentos y Belsdas”, los mismos que
deberan concardar con fa NMP 0011595 PRODUCTOS ENVASADROS!
Rotiagdo, NTP 200.038 ALIMENTOS ENVASADOS. Elquetado. y of
Codex Stan 1-1985 "NORMA GENERAL PARA £1 ETIQUETADO D&
ALIMENTOS FREENVASADO® « Adoptada 1985, enmendada 169%,
1550, 2001, 2003, 2005, 2008 y 2010- segén sotresponda. Transporte
Bl medio do transporte a ulilizarse deberd ssv de uso exclusivo parm
ranspotar alimenies, ¢ mismo gque no debe ansmitr al prodiicto
cargelerdsticas indeseables que impidan su consumd, y deberd gjusionse
a fo establecido en ios articulos 75°, T8° y 77% del Titulo ¥ Capilio ! dai
“Reglamento sobre Vigitancia y Contro! Sanitario de Admentos y Bebidas”
(.5, N 0O7-08-5A).
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47.-FICHA TECNICA: SILLAO
Caractoristicas Gonerales del Blen: ~ e
| DENOMINACION: | Silao
GRUPO DE ALIMENTOS: | Viveres secos
UNIDAD DE MEDIDA: Litro
DESCRIPCION La salsa de soya o =alsa de soja, también conceida como siillao, es un
GENERAL condimento preducido al fermentar semiilas de soya con los hiongos
Caracteristicas Técnicas del Bion; e - e |
"REQUISITOS: ' Gopla del Registro Saniario de alimentos aun vigente, expedido por
DOCUMENTOS DIGESA, el quo debe corresponder al lipo de envase, poso nelo y liempo
OBLIGATORIOS de vida Ut del producto cbjeto del proceso.

Es responsabilidad exclusiva del contratista tramitar oportunamente la
renovacién de dichos dosumentos. Este decumento se debe maniener
vigente incluso hasta fa culminacion de las entregas del producto.

ATRIBUTOS DEL BIEN | Caracteristicas Organolépticas
~ Color : marmén oscuro

- Olor y sabor : caracteristico

Prosontacion: bidones de 1 litro

Rotulado: Los envases del producto deberdn Hevar rotulado, en forma .
destacada el nombre del producto, segon lo seftalado en el articulo 116 -
y 117" del D.S. N* 007-98-SA *Reglamento sobre Vigitancla y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas, los mismos que deberdn concordar
con la NMP 001:1995 PRODUCTOS ENVASADOS: Relulado, NTP
200,038 ALIMENTOS ENVASADOS. Eliquotado, y el Codox Stan 1-
1085 "NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE ALIMENTOS
PREENVASADO" - Adoptada 1985, enmendada 1991, 1689, 2001,
2003, 2005, 2608 y 2010- segin corresponda,

Transporie

El medio de transporto a ulilizarse deberd ser de uso exclusivo para
transportar alimentos, el mismo que no debe transmilir al producte
caractaristicas indeseablas que impidan su consumo, ¥ debera
sjustarse a lo establecido en los arliculos 75°, 78"y 77 del Titulo V
Capitulo Il del *Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas" {D.8. N* 007-98-8A),

s et o et ——— e e e, e e e et
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48.-FICHA TECNICA: TENEGRO SRS

Caracleristicss Genarales del Bien:
DENOMINACION: T& nago para infusion,
GRUPO DE ALIMENTOS: | Vivares secos
UNIDAD DE MEDIDA; Kitgrames,

DESCRIPOION Holas seeas de 8 megro, Bbee de sustancias, insecles o mulerias
GENERAL extrafias,

c#mctoﬁgiiéés Técnicas del Blen:

REGUIBITOS: ™ [ E5pia del Registro Sanitanc g almentas vigeate, expedido pof DIGESA,
DOGUMENTOS ¢ gua debae comesponder al ting de anvase, pest nele y tempn da vida
QBLIGATORIOS Uit ded products ohjelo dol proceso.

Es responsatifilad exclusiva dol contratista tramites oporunamenta (g
rerovacién de dichos docutrentos. Ests documeanto se debo nuntaner
vigente incluso hasta ta culminacion da las entregas del produsto.

: ATRIBUTOS DEL BIEN | Caracteristicas Organolépticas

- Color ; mardn oscuro
- Qlor caraciaristico ded producto

- Sabor : caracieristicn del producto

Rotulado: Los envases del produclo deberan llevass rotutado, en forma
destacada o nombre dal produsto, segin b sefalado on @l afticulo 118
y 117% gl 0.5 N 0076884 "Reglamento scbre Vigilancia y Control
Sanlaro de Aimenios y Bebidas’, los mismos que deberan concovdar
con i NMP 0011985 PRODUCTOS ENVASADOS! Rotufado, NTP
209028 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiguenado, y ef Codex Staa 4-
1985 *NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE ALIMENTOS
PREENVASADO™ - Adoplads 1088, enmendada 1891, 1999, 260%
{03, 20085, 2008 v 2010- segin comresponda.

Tranaporte

El madio do transporte a utiizarse deberd ser de uso exclusivs pam
ransportar atimentos, &f mismo que no debe pansoty gl producto
caraclarlsticas indeseables que impidan su consumo, y dobar sjustarse
a fo estabieckio en jos articulos 787, 768% y 77° del Tiwlo W Caplulo I det
‘Reglamants sobre Vigilancia y Conteot Sanitario de Alimentos y
Bebidas® (D.S, N* 607-88-5A).
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49.-FICHA TECNICA: TRIGO PELADO ENTERO sv v 007

Caractoristicas Generalos del Bien:
DENOMINAGION: | Trigo mote enlera pelado
GRUPO DE ALIMENTOS: | Viveres set0s

UNIDAD DE MEDIDA; Kitogramos.

DESCRIPCION Producto elaborade a paric de granos sanos, limpios y clasificados de
GENERAL wrigo titicum somelido @ un proceso de separacién de la cdscara
{endospermo) y obtener un grano semi-piludo,

“Ea:n_cleriﬂ_iém'ééﬁﬂié;s del Bien:

REQUISITOS! ~ T Copia simple do la Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al
DOCUMENTOS procesamienta Primario de Aimentos Agropecuarios y Plensos Vigente,
OBLIGATORIOS expedido por SENASA.

Es responsablidad exclusiva det contratista tramitar oportunamenta |a
renovacan de dichos documentos, Este documento se debe mantaner
vigente incluso hasta la culminacion do las enfregas del producto.

j ==

ATRIBUTOS DEL BIEN | -El trig pelado dabora estar fibra de toda sustancia o cuerpo extrafo a
su naturalaza, salvo pequehas cantidades de alcalinidad procedente del
proceso de pelado y de residuos de envolturas celuléeicas.

I -No debaerd preducirse trigo petado de grano de cerentes descompuestos,
iy coma consecuencia de ataque de hongos, feadores, insectos o de

C granos fermentadoes.
E‘:;f OTROS: Prosontacién: bolsas de potietileno de 5kg ) a —1

Envaso:Deberd ser comercisfizado en envases de primer uso da
polipropiteno tejido o bolsas de polietileno, que permitan manlener sus
caracleristicas y sean resistentes al almacenamiente {manipuled) y
wransporte. Los envases deben ser fabricados con sustancias que sean
inccucs y adecuadas para el uso al que 8¢ destinan. No deberan
sransmitle al producto ninguna sustancia toxica ni olores ni sabores
desagradables.

Rotulado Para ef eliquelado se permite el uso de materiales, en
\ particular papel o selios, con indicaciones comerciales, siempra y cuando
i estén impresos con tinla o pegamento no toxico. Asimismo, ¢l afiquelado
contandrd como minimo o siguiente:

Poagpin®
ALl

i _5.\:.50’*“‘

s Nombre y marca del producto.

« Pesoneto en kilogramos.

+  N°da Aut. Sanitaria.

«  Tempe de Vida Util (Fecha de Prod //Fecha de Venc).

Transporte Bl transporte del alimento debe cumplir con lo establecido
on ia *Gula para e Transporte de Alimentos Agropecuarios Primarios ¥
Plensos”, contenida én las "Guias de Buenas Practicas de Produccidne |
Higiene*, aprobadas mediante R.D. N* 154-2011-AG-SENASA-DIAIA, el
cual debe consliderar entre oros, lo sigulante:E transporte deba ser
para use exclusivo de alimentos, en forma higiénica, evitando su
altaracion ¥ centaminacién con sustancias toxicas.
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50, FICHA TECNICA: VAINILLA ESENCIA SO N
| Caracteristicas Genpralus dol Blen: ) R
"DENOMINACION: Vaisids Esoncia T

GRUPO DE ALIMENTOS: ; Vivares sacos

UNIDAD DE MEDIDA: Litre

DESCRIPCION Adithve a¥mentano con la tnatidad de olorgas sabor y atoma

GENERAL
Caracteriaticas Tecnicas del Blan:

'ATRIBUTOS DEL BIEN | Caracloristicas Organoiéplicas
Lolon cal osouro

Aroma; caracteristico a la esencia
Babor caracteristico a fa valnilla

oTRGE T Elenvase soh botalia de plastco, o8 PYC, PET y poistienc, de primer
USE, Gue cumpla con lo establecido en 13 NTP 311,280 ENVASES DE
PLABTICO

Prosentacidn: bolelta por 0.5 it

Rotulado: Los snvases del producto debaran levar retulada, en lorma
destacada e nombrs dob producto, sagun b sehatade an el artitulo 116
y 4177 dod DS, N® 007.-98-8A ‘Reglamento sobré Vigitancia y Control
Sanflario de Alimentos ¥ Bebidas™, ios mismos que debardn concordar
ton do NP O011995 PRODUCTOS ENVASADOS: Rotudade, NTP
200.028 ALIMENTOS ENVASADOS. Etquetedo, ¥ e Codex Stan 1.
1985 "NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE ALIMENTOS
PREENVASADG” - Adoplada 1985, enmandada 1891, 1698, 2041,
2003, 2008, 2008 ¥ 2010- sagun corresponda

Fransporia

El madio da ransporte a ulibzarse deberd ser de uso exciusiw pana
transporiar alimenios, e mismo que no debe frnemitic al preduclo
cargcledsticas indeseablas que impldan su censumo, y debara ajustarse
a ko establecido en los arfculos 758°, 76% y 777 del Tilulo V Caplivie Il del
“Reglamento sobre Viglantia ¥ Contral Sanitario de Aimentos y Beblday™
(0.5 N* 007-88-8A).
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51.-FICHA TECNICA: VINAGRE BLANCO w079

GRUPO DE ALIMENTOS:
UNIDAD DE MEDIDA:
DESCRIPCION GENERAL

“Garacteristicas Generalos del Blen:
'DENOMINACION:

Vinagra blanco
Viveres secos
Litra

Soluclon dilulda de dcido acético con sabor agro, hecho por
fermentacian, 4 1a que se le agregan sales y extractos de otras materias

S———————T Y

“Caracteristicas Técnicas del Bion:

‘REQUISITOS: Copia dol Registro Santario de alimentos adn Vigonto, pxpedido per

DOCUMENTOS DIGESA, el qua dobe corresponder al Upo de envase, peso nefo y

OBLIGATORIOS Hiempo de vida Util det producte objeto del procest.
Es responsabllidad exclusiva del contratista iramitar opostunamenta la
rencvacion de dichos decumentos. Esta documento sa debe mantener
vigente incluso hasta la culminacion de las entregas dal producto.

) “ATRIBUTOS DEL BIEN | Caracteristicas Organolépticas S

Aspecto: timplo y ransparente.
Olor, sabor y color; caracleristico.

OTROS: Prosentacion: frascos de 0.5 lite ""

Elonvase setd bolella de plastico, de PVC, PET y poliatileno, de
piimer use, que cumpla con lo establecido en fa NTP 311,

Rotulado: Los envases del producto deberan fievar rotulado, en forma
destacuda of nombre del producto, segun fo sefalado en ¢l articulo
116 y 117° del D.S. N* 007-98-SA "Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentos y Bebkdas®, los mismos gue debaran
concordar con la NMP 001:1995 PRODUCTOS ENVASADOS:
Rotulado, NTP 209.038 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado, y ol
Cedex Stan 1-1985 ‘NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE
ALIMENTOS PREENVASADO" - Adoptada 1985, enmendada 1891,
1089, 2001, 2003, 2005, 2008 y 2010- segiin corrosponda.

Transporie

El medio de transporte a ulilzarse deberd ser de uso oxclusivo para
franspertar afimentos, el misma que no dabe transmitir al producto
carasteristicas indeseables qua impidan su consuma, ¥ debera
ajustarse a lo establecido en o articulos 75°, 76"y 77° del Tiulo V
Capitulo 1| del “Reglamento sobre Vigitancia y Control Sanitario de
Alimantos y Bebidas™ (D.5. N° 007-98-5A)..
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Caracteristicas Goneralos dol Bign;

DENOMINACION:
GRUPO DE ALIMENTOS:
UNIDAD DE MEDIDA:
DESCRIPCION GENERAL

Ving blanco
Viverss 56005
Litres

Ef vino blanco es una bebida alcohdlica producida pos lermentacién de
difersnies tipos de uvas blancas. Normaimente se sigue un proceso
elaborado de recagida do lo uva, limpieza v fermentacion, que puede

| durar degge moeses 8 lusiros.

Carag leriéticaa Téa nicas def Bion:

R

REQUISITOS:
DOCUMENTOS
OBLIGATORIOS

Copia dol Regisico Sanilar de alimentos atn vigenle, expedida por
DIGESA, ¢l qus debe corresponder al ipo de envass, pess neto Y
tlerepo de vida Ut de? producio objeto del precest.

Es responsabisdad exclusiva del conyratiste tramitar oportunamente la
renovacion de dichos documentos, Esle dosumento 88 debe manteney
vigente incluso hasts & culmingcidn de las anlregas dal producto.

CATRIBUTOS DEL BIEN

Caracteristicas Organolépticas
Aspecto: impio ¥ transpanents,

Olor, sahor ¥ color, carachistion,

"1 Prosantacion: Caja per 1 livo, Envase muttiaminado de cadn, |

alurminto y pollelilenc {Totea pack}

Rotulado: Log envases del products deberdn fevar rotulads, 2n formn
destacala #f nombre del producio, sagin 1o seftalade en el aticulo
118 y 1177 del D.5. N 907-98-5A ‘Reglamento sobre Vigiancia ¥
Conirol Sanitario ¢e Allmentos y Bebidad”, 108 mismios que deberdn
concordar oon l NMP 0091805 PRODUCTOS ENVASADRDS:
Rolutado, NTP 208 038 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquatads, y &
Codex Slan 1-1985 *“NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE
ALIMENTOS PREENVASADC - Adoptada 1855, enmendada 1601,
1996, 2001, 2003, 2005, 2008 y 2010- segdn corresponds,

Transporte

El medio de lranspore o ulilzarse deberd g8 te uso exclusivg para
rransportar alimentos, el mismo que no debe transmitic ol producty
saracteristicas indesaables que mpitlan su Consumo, ¥ deberd
ajustarse a to eatablecide on los aricutos 757, 78"y 17" del Tiuls V
Cagfiulo U def *Reglamento sobre Vigiaacta y Coniret Sanitardo de
Alrrentos y Bebidas™ (0.5, N 007-98-8A},

~
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53.-FICHA TECNICA: VINO TINTO wi g 81

Caractoristicas Goneralos del Bien:
DENOMINACION: Vino tinto
GRUPO DE ALIMENTOS: | Vivares secos
UNIDAD DE MEDIDA: Litro

DESCRIPCION GENERAL | El ving tinto es un tipe de vino elaborado a partir de variedades de uva
de color oscuro. E1 color del ving pueda variar desde el violeta intenso,
propio de los vinos jovenas, hasta el rojo leja para los vinos maduros y
el marrdn para los linlos mayores.

Caracteristicas Técnicas del Bien:

REQUISITOS: T Copla del Regisiro Sanftario de alimentos 2 ain vigents, oxpedido por
DOCUMENTOS DIGESA, el quo debe corresponder al tipo de envase, peso nato y
OBLIGATORIOS tiempo de vida Ut dal preducto objete del proceso.

Es responsabifidad exclusiva del conlratista tramitar oportunamente 1a
: renovacitn de dichos documentes, Este documento se debe mantener
) vigente incluso hasta Ia culminacion de fas entregas del producio.

ATRIBUTOS DELBIEN | Caracteristicas Organolépticas
Aspocto: impio y ransparenta.

Olor, sabor y color: caracleristico.

1 Brosentacion: Caja por 1 iro, Envase mulilaminado de cartén, T
aluminio y polietileno (Telra pack).

Rotulado: Los envases del preducto deberdn lievar rotulado, on forma
destacada o) nombre del producto, seqdn lo sefialado en & articulo
116 y 117° del D.S. N* 007-98-SA "Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanilario de Alimentos y Bebidas', los mismos que deberan.
concerdar con la NMP 001:1865 PRODUCTOS ENVASADOS!
Rotulado, NTP 209.038 ALIMENTOS ENVASADOS, Etiquetado, y ¢l
Codex Stan 1-1985 *"NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE
ALIMENTOS PREENVASADO" « Adoptada 1086, enmendada 1991,
1999, 2001, 2003, 2005, 2008 y 2010- sagin corresponda,

Transporle

€] medio da transporte a utllizarse deberd ser de uso exclusivo para
transportar alimentos, el mismo que no debe transmilif al producto
caracieristicas indeseables que impidan su consumo, ¥ deberd
sjustarse a lo establecido en fos articulos 78°, 76° y 77° del Titulo V
Capituto Il del “Reglamento sobre Vigilancia y Controf Sanitario de
Alimentos y Bebidas” (D.S, N? 007-98-8A)
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FTEM & ESPECIFICACIONES TECNICAS DE LECHE Y PRODUCTOS ... {7
LACTEOS S

1.-LECHE EVAPORADA s_g@gquscrzsmnm
Garacteristicas Genoralos dof Blen:

| DENOMINACION: T Léthe evaporada Semidescremacs
GRUPO DE ALIMENTOS | Lecho ¥ productos Jactecs

UNIDAD OE MEDRIDA: Unidad

DESCRIPCION Lechs svaporadn samidescremnda non lenar de grasa mayor al 03%y
GENERAL menor al 35%gue debe conatar on of ervase da forma visitie ¥ explicita
&n anvase de hojalats,

R

Caracle risticaé 'i;é&};gé;s""d&i Bién: '

REGUIBITOS: Copla 061 Regisiro Santanio ¢e aimenics aln vigents, expedico por
DOCUMENTOS DIGESA, 1l que debe coresponder al ipe de envase, pesonetd y Gampn
OBLIGATORIOS de vida Ut del producio objeto del proceso,

£5 responsabilidad exclusiva del contratista traimder oporunamente ia
renovacien de diche documento. Este documento se debe mantener
vigants incluso hasta ta cuiminacion de las enlregas del producto,

ATRIBUTOS DEL BIEN | Garacteristicas Organolopiicas
Color, Alancs con Bgare tono azutado

Cior: Agradabie, ibre de olores extiaios

Sabor: Agradable caracter(siico, igeramente dulcg v Jibre de
subores extratos a su naturalera

Presantacion: Lata x 480 gr.

Envass primarlo: Envases de hojalata elscirolities, integros, limplos, gy
abolladuras, sellsdos herrrélicamente y con de barmiz epbxide interor
que mste el producie respecto al envase matdlico, da matenales
adecuados para la conservaclén ¥ manipulto del produste ¥ no
wansnitiran 2 e3te, sabores, colores yo olures extrafios. por A00ar

Envaso Secundario: Calas do cadn ¥ 24 Unidades a fin de permitir un
meor manejo Surante el transporte, distribucion y almacenale

Rotulado: Los savases del producta debiran levar rotulado, en forma
destacada e rombre dal progucto, segin io sefialado an el aticuln 118
¢ 147 del D5, N° CO7-88-8A “Regiamento scbre Vigitancia y Control
Sanilario de Abrentos v Bebldas®, los mismos que deberan concosdar
con fa MMP G01:1995 PRODUCTOS ENVASADOS: Roluiado, NTP
209.036 ALIMENTOS ENVASADOS. Eliquetado, ¥ 4l Codex Stan 1
1985 "NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE ALIMENTOS
PREENVASADD" - Adoplaca 1985, enmendada 15814, 1989, 2007,
2603, 2005, 2008 y 2040 segln corresponda,

Transparte

£ medio de ransponie debera ajustarss & o establacido en tos aticulcs
75%, T6%y 77° del Title ¥ Gapituto || del ‘ Reglamento sobte Viglancia v
Contral Sanitario de Almenlos y Bebidas® (D.5. N® 007-98-5A),
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2.-FICHA TEGNICA: LECHE EVAPORADA ENTERA SR

Caracteristicas Goneralos del Blen:
DENOMINACION: "] Leche evaporada entera
GRUPO DE ALIMENTOS | Leche y productos lactecs
UNIDAD DE MEDIDA Unidad

DESCRIPCION Leche evaporada entera es pura leche de vaca que ha sido concentrada
GENERAL por evaporizacién ylo adicidn de solidos de leche y esterlizada,
pasteurizada, homogenizada en envase de hojalata.

FEST—————I———_ R

Caractoristicas Técnicas del Bien:

REQUISITOS: ) Copia del Reglstro Sanitario do alimentos adn vigente, expedido por
DOCUMENTOS DIGESA, el qua debe corresponder al tipo do envase, peso neloy tiempo
OBLIGATORIOS da vida Ulil del producto objeto del proceso.

Es responsabilidad exclusiva del conlratista tramitar oportunamente 1a
renovacion de dicho documento. Este dosumento s¢ debe manlener
vigente incluso hasta la culminacion de fas entregas del praducto

s AR

TRIBUTOS DEL BIEN | Caracteristicas Organolépticas
Color: Bianco aporcelanado
Oler: Agradable, libre de olores extrafios

Saber.  Agradable caracleristico, ligeraments dulce y libre de
sabores oxtrafios a su naturaleza

“Prosentacion: Lata x 400 gr.

Envaso primario: Envases de hojalata electrolitica, integros, limpios, sin
abolleduras, sollados herméticamenta y con de bamiz epoéxido interior
que aisle el producto respecto al envase metélico, de maleriales
adecuados para la conservacion y manipuleo del producto y no
transmitiran a este, sabores, colores y/o olores extrafios.

Envaso Secundarlo: Cajas de cartén x 24 Unidados 3 fin de permitir un
melor manejo durante el transporte, distribucién y almacenale.

Rolulado: Los envases del producto deberan llevar rotulado, en forma
destacada el nombre del producio, segan lo sefialado en el articulo 116
y 117* del D.S, N* 007-88-5A *Reglamento sobra Vigilancia y Control
Sanilario de Alimentos y Bebidas', los mismos que deberan concordar
con la NMP 001:1895 PRODUCTOS ENVASADOS: Rotufado, NTP
208.038 ALIMENTOS ENVASAROS. Etiquetado, y el Codex Stan 1-
1985 "NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADD DE ALIMENTOS
PREENVASADO" - Adoplada 1885, enmendada 1991, 1609, 2001,
2003, 2005, 2008 y 201C- segin comesponda,

Transporte

£1 medio de fransporte a utllizarse debera sor do Uso axclusivo para
transportar atimentos, el mismo que no debe ansmitir al producto
caracleristicas indeseables que impidan su consumo, y deberd ajustarse
a o establecido on los articulos 75°, 76° y 77° del Tiio V Capitulo 1] dut
“Reglamento sobre Vigitancia y Control Sanitario de Aimentos y Bebidas®
(D.S. N° 007-98-8A).

- e i e e T ——————— —
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3. FICHA TECNICA: LECHE EVAPORADA SIN LACTOSA

Caracloristicas Gensraies doi Blen:

DENOMINACION: {eche svaporada sio laciosa -

GRUPD DE ALIMENTOS: | Productos Bcloos

UNIDAD DE MEDIA: Unidad

DESCRIPCION Lache evaporada sin lctose, elaborada o base de leahi de vats qug 3

GENERAL side concentrada por evaporizacion yie sdicidn de solidos de leche y

egterdizada, pasteurizada, homagenizada en envase multitaminado de ¢
canén, aminly v pofietdens (Tatra patk).

Caracterfsticas Téonleas dol Bien:

REQUISITOS: "1 Copia del Regisiro Sanftario de alimentas atn vigente, expadido por
DOCUMENTOS DIGESA, el qua dube corresponder 81 Upo de envase, 680 nalo y tempo
OBLIGATORIOS de vida Utit del producto obisto dof procesc.

Es responsabiiidad exclusiva det contratista ramitar opodunaments i
. renavacidn de dicho docurnenic. Este dosumento se debi mantaner
: vigenls incluso hasta ia culminecisn de fas entregas dal producto.

ATRIBUTOS DEL BIEN | Caracterislicas Organolépticas

Color: planguecine

Texiura, suave

Dior: earactaristivo

e .| Sebor froscoaltache.
OTROS: ““TPresentacion: Lata x 400 gr.

X Envase primario: Envases de hojalata electrolitics, integros, impios, sin
i) shoiladizas, selados hermdticamanta y ¢on de barniz epéside inledor
gue gisle el producio respecte al envase metdlice, de matariales
atscuados para la consensacin v manipules del produclo y no
ransmilticin a este, sabores, colores yio olores axtrafios, por 400ar

Envase Secundario; Cejas de cartén x 24 Unidades a fin da pRrmitie un
mesor maneio durante ef transpotts, distibucion y aimacenae

Rotulado: Los ervases del producto deberdn levar rotulade, en forma
) destasada e nombre del producto, segan b seftalado en el articulo 118
' y 147 del D.5. N° 097-88-54 'Reglamento scbre Viglancla y Contrad
Sanitario de Armentos y Bebidas®, los imismos que debaran concardar
con ta NMP OD1:1995 PRODUCTOS ENVASADOS Rotuado, NTP
309.090 ALIMENTOS ENVASADOS. Etquetado, y o Codex Stan 1-
16685 *NORMA GENERAL PARA FL ETIQUETADO DE ALIMENTOS
PREENVASADD® .- Adoplada 1985, enmendada 1991, 1098, 2001,
2003, 2005, 2008 y 210- segin corresponta.

Transporie

£1 medio de transports 3 utiizarss debard ser de use exclusive para
tenepodar alimentos, o misme qua na debe transmitir al producto
caratiofislicas indeseables qus impidan sy consume, y deben
sjustarse 2 lo establecits en fos articulos 76°, 6%y 777 dai Tlule V
Capitute 1l d¢l "Regiamants sobre Vigllancia y Contral Senitardo de
Atmentos y Bebidag' (D.S. N° 007-88-5A).
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4 -FICHA TECNICA: QUESO FRESCO LIGHT / QUESO FRESCO Lk 085
DESCREMADOSINSAL o,
Caractanisticas Gonorales dot Bien:

DENOMINACION: Quoso Tresco pasteurzado de leche semilescromada de vaca 7 Queso |
fraseo pasteurizado de leche doscremada de vaca sin sal

GRUPO DE ALIMENTOS: | Leche y productos lactecs
UNIDAD DE MEDIDA: Kilogramos,

DESCRIPCION Producto lscteo obtenido do la leche descremada pasteurizada que
GENERAL desputs do su fabricacion debe mantenerse minimo 21 dlas en
condiciones de rafrigeracién de 0-4 "C.

La maduracién de jos quesos se produce por la adicidn de cultives
facticos especificos (bacteras lacticas), que le confieran caracleristicas
organoléplicas agradables. De color blanso uniforme o ligeramente
amarillento, Sin corteza, los stiklos do leche y grasa no podran sec
sustituldos por elementos no lacteos, exento de almidones.

NTP 202.195:2004 y NTP 2020441088

‘Caracteristicas Técnicas del Bien:

REQUISITOS: Copia del Ragistro Sanitario de alimentos vigente, expedico por DIGESA,
DOCUMENTOS el quo debe cormesponder al lipo de envase, peso neto y tempo de vida
OBLIGATORIOS Uil del producto objeto del proceso.

Es responsabilidad exclusiva del contratista tramitar oportunamente la
renovacion da dicho documento, Este documento se debe mantaner
vigente incluso hasta la culminacién de tas entregas del preducto.

‘RIBUTOS DEL BIEN | Garactoristicas Organolépticas

Color: blanco uniforma ¢ ligeramente amariliento, Sin corteza, los sélidos
do leche y grasa no pedran ser sustituidos por elementas no lactecs,
exento de almidones, ademas de lo sefalado enla NTP 202.165:2004
y NTP 202.044:1988

OTROS! Prosontacion: bolea de 0.6kg yio 01kg

iwge T

X Envasado: Bolsas de polipropilene envasado al vacio, ¢l mismo que
g debe cumplic con lo establecido en fos art 118” y 119" del Decrelo
Supremo N° 007-68-SA.

Rotulado: Los envases del producto deberan Bevar rotulado, en forma

destacada e nombre del producto, segan lo sefialado en el articulo 118

y 117* de! D.8. N* 007-98-SA “Reglamento sobre Vigitangia y Control

Sanitario de Alimentos y Bebidas®, los mismos que deberan concardar

con la NMP 001:1005 PRODUCTOS ENVASADOS; Rotulado, NTP

208,028 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado, y el Codex Stan 1-

1985 “NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE ALIMENTOS

PREENVASADO® ~ Adoptada 1985, enmendada 1961, 1899, 2001,

2003, 2005, 2008 y 2010- segin corresponda.

Transporte

Debera ajustarse a lo establecido en fos articutos 767, 76"y 77" del Titulo
v Capitulo 1l del “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitaric de
Alimantos y Bebidas® (0.8, N° 007-68-5A).
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SFICHA TECKICA: QUESD FRESLO TIPG PARIA

v o

RFAL L

Caracterizticas Generalos del Bien:

"DENOMINAGION:
GRUPD DE ALIMENTOS:
UNIDAD DE MEDIDA:

DESCRIPCION
GENERAL

| Quest fresco tipa Parda Ponp

Leche y producios ictess
Kilogramos,

Producio da ieche pasteurizada que despuss de su labricatidn debe
mantenerse minime 21 dlas en condiclones ambientaius apropladas

(Temperatura vy humedad), para que s produica ks camblos
bivquimicos ¢ fisicos carmotaristicos de esle Gipe de queses. La
maduracién do los quesos se produca por Jz adicidn de cultives lictioos
egpecticos (bacteriss Haclicas) de por 0 menos 12 hotas, qua be
conferen caratieristicas organoiépticas agradables, prensaio durante
apromedamente 4 horas. De eolor blancs unflonme o ligetaments
srasillento, Sin corfeza, lod s&iidos de lechs v grasy no podrdn ser
susBiuidos por elemanioa no Bcleos, exentc de almidones, ademds de
la NTP 2021952604 y NTP 202 044:1988

Caracteristicas ‘i:écniéas del Bien:

REQUIBITOE:
DOCUMENTOS
OBLIGATORIOS

Topia del Regisiro Sanitano do ahmentos vigenis, expedido pof DIGLSA,
ol que debe corresponder al ipe dy envase, paso neto ¥ tempo da vida
Ut def producio obiato del procaso.

Es responsabiidad exclusiva dal conlratista bramdlar eportunamente la
renvvesion de diche docurmanto, Este documento se debon mantenar
vigente intluso hasta fa cubminaclon de fes enbregus dal preducto.

- VATRIBUTOS DEL BIEN

Garacteristicas Organclépiicas Color: rarfs aceniuado, con congza de
2 a 3 de grosor, s solides de leche ¥ grasa no poddn ser sustituitos
por glementes no cless. axenio de almideones, ademds de fo NTP
2021952004 y NTP 202.044:1088

OTROS:

{03.5. N® 007-98-8A),

Presentacion: holaa di 0.6%g y/6 G1kg

Enva'sadn: Bolsas de polipropilens anvasado &l vacie, ¢l mismo gue
debe cumplir con fo establecidy en los ant. 118° y 110° del Decrelo
Supromo N° GO7-88-8A.

Rotulado: Los envases del producto deberdn Bovar olulado, en forma
destacada el nombra def predusto, segin lo sefialado en of ariculo 116
¥ 3117% del 0.5, N* 007-98.5A "Reglamanto sobre Vigitansia v Control
Sanitaric de Almentos y Bebidas”, los mismos que deberdn concordar
con ko NMP 0014985 PRODUCTOS ENYASADOS: Relulpdo, NTP
205 038 ALIMENTOS ENVASADROS. Elguetado, y ¢ Codex Stan 1-
1683 *NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE ALIMENTOS
PREENVASADO” - Adoplada 1988, enmendada 19801, 1988, 2001,
2003, 2005, 2008 y 2010 sagln comespenda

Transporte

Ei madio de transports a Uilizarse deberd ser de uso exslisivo para
taagpertar alimentas, of mismo que no debo tansmily at predugio
caracterisiicas indassables aue Impidan su consume, y deberd slustares
a 1o establecido en los arlicelos 76, 78° y 777 dal THulo V Capitulo i dei
*Regiamanio sobre Vigiancia y Control Sanitano de Alimenlos ¥ Bebiday®
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Caracteristicas Generalos del Bion:

DENOMINACION:
GRUPO DE ALIMENTOS:
UNIDAD DE MEDIDA:

DESCRIPCION
GENERAL

Caractoristicas Técnicas del Bien:

Yogurt Tigh
Leche y praductos lactecs
Lilre

Producto que se obtiene de la fermentacién de 1a loche descremada por
microorganismos  aspecifices  (streptococcus,  thermophilus  y
lactobacillus bulgaricus).

REQUISITOS:
DOCUMENTOS
OBLIGATORIOS

ATRIBUTOS DEL BIEN

Copia dcl Registro Sanitario de alimentos vigente, expedido por DIGESA, |
¢l que debe comresponder al tipo de envase, paso nelo y tiempo de vida
Ui det producto objelo del preceso.

Es responsabilidad exclusiva del contratista tramilar oportunamente lo
renovaciin de dicho decumento. Este decumento so dabs mantener
vigente incluso hasta la culminacién de las entrogas del producto,

Caracleristicas Organolépticas
- Sabor: ligeramente acido

- Olor: caracteristico

- Textura: media

- PH: entred. 4 - 4.5

OTROS:

Presentacion: botella de 1 litro,

Envase: bolella de plastico de PVC, PET y polistiene, de pdmer uso,
que cumpla con lo establecido en la NTP 311.288 ENVASES DE
PLASTICO,

Debe cumplir con lo establacido en les arteulos 118° y 119° del D.S
N° 007-98-SA "Reglamento sobre Vigilancia y Conlrol Sanitarie de
Alimentos y Bebidas™

Rotulado: Los envases del preducio deberdn llevar rotulado, en forma
destacada el nombre del producte, segun lo sefialado en el articulo 116
y 117° del D.8. N* 007-98-SA "Reglamento sobre Vigilancia y Conlrol
Sanitario de Alimentos y Bebidas®, los mismos que deberdn concordar
con 1a NMP 001:1995 PRODUCTOS ENVASADOS: Rolulade, NTP
200.038 ALIMENTOS ENVASADOS. Efiquatado, y el Codex Stan 1-
1985 "NORMA GENERAL PARA EL ETIGUETADO DE ALIMENTOS
PREENVASADO" - Adoptada 1985, enmendada 1591, 1968, 2001,
2003, 2005, 20608 y 2010- segin corresponda,

Debera sefalar las cepas de cultives probioticos ulitizados.

Transporto

£l medio de ransponte a utilizarse deberd ser de uso exclusivo pafa
transpertor afimentos, el mismo gue no debs lransmitll al producto
camclaristicas indeseables que impilan su consumo, y debera ajustarse
alo esloblecido an los articules 75°, 76% y 777 del Tiwlo V Capitulo H del
"Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y

Bebidas" (D.S. N° 007-98-SA).
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1,-FICHA TECNICA: AGUAYMANTO SIN CASCARA

@
[

_ ITEM 6: ESPEGIFICAGIONES TECNICAS DE VIVERES FRESCOS: FRUTAS

Caracterlsticas Genorales del Biom:

DENOMINACION:

DESCRIPCION
GENERAL

GRUPO DE ALIMENTOS:
UNIDAD DE WEDIDA;

AGUAYMANTO SIN GASCARA
Frstas

Kitogrames,

Physaiis peaniana. - La planta conocida como uchuva, AGUByTANIo,

uvila, o bien, ughun o8 ung plants herbacea perlenecients a la famiia
Sotundces, por 0 tanio, posee caracteristicas similares a iag plantas de

i palpta, tomate y labaco, a pesar de sy sracimiente arbustivo,

i Garacloriaticas Técnicas dei Blon:

FISICO

OCUMENTOS
BLIGATORIOS

i CARAGTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS

Fruto: Forma Redondeada - Giobosa de 1.5 a 2 om de didmalio,

Color: Desde nasania a amatilio.

Sabor. Agriduice de buen gusio

Olor: caractenistico pradugio

Gascars: Protegides por un cilr no comestibe de textura papiracea.
Grado de Madurez: Optimo

Esta frula se debe presentar =in ssfales de poderdumbes, insectos,
mohss, Bongos y olios genos al producto.

Poso promedio; De 3.25-49 .
Autorracian Sanitelia de Establecimiento dedicado al Procesamiento
Primatio de Almentos Agropecuarios y Piensos SENASA de Uima y
Catiac, en af que 32 detate: Cantro de Procesemisnto, Tige de Alimento

¥ tipo de procesamiento. {Ref, DS, 004-2011-AG )

" PRESENTACION:

EATEGORIA T CALIDAD PRIMERA

Envase Primardo: Envaso de plasticn PET con agujeros de aire. Por 500
9.

Envaze secundarn Jobe cosechera do piastico gus satisfagan las
caracteristicas de calidad, higiens, ventilacitn y resistencly necesanas
para asegurar 18 manipulacion, ei lransporte ¥ h conservacitn
aproplades. Deberd lener en consitderacidn lo establesido on las Nomias
Codex, "CACRCRE 11068, Principios Generales de Higlena da los
Alimantos, {Adeptade en 1968, Enmiends 1899, Rovigiones 197 ¢
2000, ‘CACIRCP §3-2003.

Codigo de Practicas ds Higiers para las Frutas y Horlalizas Frescas'
tAgaolado en 2003 Rovissde on 2910}, *CACRCP 44-1905 Cadigy
Intarnacionsl de Pricticas Recomendado para ¢! Envasado y Transporte
de Frutas v Hortalizas Fresoas {Enmienda 2004).

TRANSPORTE: £l transports det alimento debe cumplir con los
astablecidos en la Gula parg of lransponte do Alimentos Agropecuanas
Primarion v Plensos, contenida en lag Guias de Buenas Practicas de
Produccion e Higlena, aprobidas madiante R.DN* 154-2011-AG-

SENASA-DIAIA, segln indica of articalo 17 del. DS N°DO4-2011-AG

333
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2..FICHA TECNICA: COCONA : LI (
[omactoriations Ganoralos d Blon: _ - o
"DENOMINAGION: “TCocona -
GRUPO DE ALIMENTOS: | Fnutas

UNIDAD DE MEDIDA: Kilogranos.

DESCRIPCION Solanum sessililorum Duna, Es una solanacea originaria de la region
| GENERAL | amozonica,

Caractaristicas Técnicas del Blen:

CARAGTERISTICAS Friitor varia desde casi estérico u ovoide hasta ovalado 4 a 12 cm de

FISICO ancho y 3 a 6 cm de largo.

ORGANDLEPTiCAS Color: Desde amarilio hasta rojizo

Sahor; ligeraments acido

Olor: caracteristico producto

Cascara: Suave sin magulladura

Grado do Madurez: Optimo

Esta fruta se debe prasentar sin sefales de podradumbre, no @

} evidenciara restos de arena, insectos, mohos, hongos ¥ otros ajenos ol
producte. :

Peso promedio: Do 180 = 2009

B A

REQUISITOS: hutarizadﬁamtaﬂa de Eslablecimiento dedicado al Procesamenio
DOCUMENTOS Primanio de Alimentos Agropecuarios ¥ piensos SENASA de Lima ¥
OBLIGATORIOS Callao, en el quo sa detalle: Centro dé Procesamianto, Tipo de Alireanio
y tipo d& procesamiento. {Ref. DS 004-2011-AG.)

“GLABIFICACION “Eﬁﬂafé‘f)_a'i'ﬁ'ﬁfﬁﬂﬁ’ﬁiiﬁﬁr' — e L
omwos: K

e i

PRESENTACION: Jaba cosecherm de plastico que satisfagan 128
caracteristicas de calidad, higiene, ventitacion ¥ resistoncia necesarias
LA ,.\3 ‘-fl para asegurar la manipulacion, el ransporte ¥y conservacion
aproplados. Deberalenaren consideracion fo establecido en tas Normas
; Codex: "CACRCP 1-1969. Principios Generales de Higieno de o8
Alimentos. (Adoptado en 1964, Enmionda 1989, Ravisiones 1987

2003), *CAC/RCP 53-2003.

Codigo de Praclicas de Higiene para las Frutas ¥ Horlalizas Frescas’
Adoptado en 2003, Revisado en 2010), “CACIRCP 44-1905. Cédigo
Interacional de Practicas Recomendado para ! Envasado y Transporle
do Fritas y Horalizas Frescas (Enmienda 2004).

TRANSPORTE: El yransporte del alimanto debe cumplir con los
establecidos en la Guia para el ransporte de Alimentos Agropacuarnics
Primarios y Piensos, contenida en las Guias de Buenas Précticas do
Produccion e Higlane, aprobadas mediante RD.N 154-2011-AG-

L SENASA-DIAIA, segln indica el articulo 17 del D.5. N004-201 1-AG.

A SR e .
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DENGRINACION:
GRUPO DE ALIMENTOS!
UNIDAD DE MEDIDA:

DESGRIPCION GENERAL
Caracteristicag Técnicas del
R’E’@T&t‘m?” e e
DOCUMENTOS
QBLIGATORIOS

“GLASIFIGACION

CARAGTERISTICAS
FISICO
ORGANOLEPTIGAS

OTROS:

_A.FICHA TECNICA: MANZANA CORRIENTE "

Caracteristichs Gonerales dol Bian!
THonzana coonts

Frutas
Hiogrames.

| Fruto det Manzano, &rbol d 1o farila de los Roshcess. .-
Blen:

Alorsacion Santara de Establesiniento Gedieatn 8l Processmiento
Prirano do Aimentes Agiopecuarios y Plenses SENASA ¢8 Lima y
Callao, an @ que 58 detale: Cenlro do Procesamianto, Tips de
Afimanto y lipo de procesmEento. {Raf, DS o4-2011-AG)

”dﬁﬁmf&ﬁm*ﬁ"ﬁ?ﬁ!F&i?:f?fsi""' T
o e ol oo s

3 :

carscteristicn uf produio, Jugoso.

ConsTstenala: Firme, no arenoss.

Grado de Madurez: Oplime

£aia fruta 88 debe presentar S sefales do podredumbre, fibre de.

,‘Q‘i?lﬁgsﬁ?&l@ﬁ?&i%ﬁ%ﬁﬁﬁ@m\.?‘_QQQQ‘-ELQ?L‘}%“ [
PRESENTACION

o .é%?ﬁﬁ_%ﬁt?léi&m%%Qmi@%ﬂ@ﬂ?@&?

Jaha cosechern de plastico que gatisfagan 1as carastatlstcas de

calidad, higiene, ventilasién ¥ resistencia pECESArlaY para asegura la
maniputacion, et transponte ¥ W CONSSIVETIGn apropiados, Deberd
lener on consideraciin o sstablocide an Jas Noimas Cotlax.
TCACIRCP 11089, Printipivs Gererales de Highuna de o Alimentos.
{Adoptade en 1959, Enmienda 1660, Revisionns 1897 ¥ 2003},
*BACIRCP 532003,

Cifigo de Practias de Higieng para las Fratis ¥ Horalizas Fraseas”
{Adopiado én 0003, Revisado en 2010}, “CACIRCP 44-1985. Codigh
intemacional de Praclices Recomerdade pata of Eava sada ¥
Transpode de Frulasy Horlalizas Frescas (Enmitnda 2004}

TRANSPORTE: Ei ynnsperte dei akmento dale cumplir con fos
estableckios en fo Gula para ot transports de Alimantos AGropecuRios
Primarics y Plensos, contenida &0 1as Gulas de Busnas Prcicas de
Produccidn o Higiene, aprobadas madiants DN 184201140

0 17 66t .5, N0D4-201 146G,
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4.-FICHA TECNICA: MEMBRILLO

DENOMINACION:
GRUPO DE ALIMENTOS:
UNIDAD DE MEDIDA:

DESCRIPCION
GENERAL

Caracteristicas Generales del Blen:

Membrile
Frutas
Kilogramos.

El membrilio es el fruto del drbol del misma nombre o tambidn llamado
moembiillero,

Caracteristicas Técnicas del Bien:

Aulorizacion Sanitaria do Establecinvento dedicado al Procesamiento
Primario de Alimentos Agropecuarios y Piensos SENASA de Lima y
Callao, en el que se detalle: Centro do Procesamisnto, Tipe de Alimento

Esta fruta so debe prosentar sin sefales do podredumbre, libre de

)

REQUISITOS:

DOCUMENTOS

OBLIGATORIOS i
5 foe - ¥ tipo de procesamignto. {Ref. DS. 004-2011-AG.}

CLASIFICACION | CATEGORIA I: GALIDAD PRIMERA
"CARACTERISTICAS | Olor; caracleristico al producto:

FISICO Textura: firme sin manchas oscuras

ORGANOLEPTICAS Color; crema ligeramente amarilla

Grado de Madurez: Optimo
== cuerpos extrafios, inseclos, mohos, hongos ¥ olros.
OTROS: PRESENTACION

Jaba cosechera de plastico que satisfagan las caracteristicas de calidad,
bigicne, ventitacion y resislencia necesarias para asegurar la
manipulacion, el ransporte v ta conservacion aproplados. Deberd lener
an consideracion ko establecido en las Normas Codex: "CACIRCP 1-
1066, Principios Generales de Higlene de los Alimentos. {(Adoptada en
1669, Enmienda 1999, Revisicnes 1997 y 2003}, "CAC/RCP 53-2003.

Cadigo de Practicas de Higiena para las Frulas y Hortalizas Frescas”
{Adoptado en 2003. Revisado en 2010), "CACIRCP 44.1995, Codigo
internacicnal de Practicas Recomendado para el Envasado y Transporte
de Frutas y Hortallzas Frescas (Enmienda 2004).

TRANSPORTE: El transperie del alimento debe cumplir con los
establecidos en la Gula para el transporte de Alimentos
Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida en las Gulas de
Buenas Praclicas de Produccion e Higlene, aprobadas mediante
R.O.N° 154-2011-AG-SENASA-DIAIA, segln indica el articulo 17
del D.S. N°004-2011-AG.

] |
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Caractoristicas Generales dei Bien:

DENOMINACION: Peping dulce

GRUPO DE ALIMENTOS: | Fritas

UNIDAD DE MEDIDA: Kilngiamos

DESCRIPCION Baya bionrpetar, bileoutar, cirnoss. Fruto auldotons da los andes, por su

GENERAL baio contenide en ealodas y prolelnns, aunque contiens viaminas,
minorales, sobre lodd ef yodo, Parenece a 13 familia de 1as solandceas.

Caracteristicas Técnicas del Blen:

REQUIBITOS; Autorizacion Sanitada de Estadlesimianio dedicade al Protesamiento
DOCUMENTOS Primario do Almentos Agropecuarios y Plensos SENABA dy Lima y
OBLIGATORIOS Callao, en & que se datalle: Centra de Procesamianto, Tipo da Alimenlo
¥ tipu da procesamienio. (Ref, 08, 004-2011-AG)
CARACTERISTICAS Caracteristicas Qrganolépticas
3 FiSICO Forma: vanahla segun of cullivar, engonlfindose pos nxdondeadus,
ORGANOLEPTICAS ovoldes y atargados.

Color: amadlla dorado y con velas de coliw pdipura, B pulpy presents

desde  colpres amanfio dommdo A tenos  gasl  blanguecings.

Sabor: fresoo ¥ agradable, tiens un aito porcandale en agus y 68 poo

valdrico,

Textura: finne

Grado de Madurez: Optitno

Peao Aproxs 250 gr {4 Unid. /&g).

I Esla frula so debe presentar sin sefiales de podradumbra, Sore de

; .. i euerpos extrafios, inseclos, mobog, hongos y olios,
CLASIFIGACION CATEGORIA I CALIDAD PRIMERA,

OTROS: PRESENTACION: Jfaba cosschers de pifstico que sabisfagan las
] caractoristivas de catidad, higlene, ventilackn v wislslencia necesasdas
para asequrar b maripulacion, e transporte y i3 conservacitn
apropiados. Deberd lenar an consideracdn o establecido en las Normas
Codax: "CAGC/RGP 11660, Principins Ganersles de Miglens de fos
i Afimantos. {Adoptado en 1969, Enmenda 1859 Revisiones 1597 y
203}, "CAGIROP 63.2003.

Cadige de Prdolicss de Higlene para lag Frulas y Hortalizas Frescas’
(Adoptado en 2003, Revisado an 2010}, “CACQ/RCP 44-1805 Cédigo
Intermacichal de Practicas Recomendado para ¢l Envasada y Transporte
da Frutas y Hortalizas Fresoas (Enmlenda 2004}

TRANSPORTE: El transporz del sfimente debe cumplie gon fos
estabiacides en la Gula para o ransporte de Alimentos Agfopecuarios
Primarios y Plensns, contenida en las Gulas do Busnas Practicas de
Produccién e Migiene, aprobadas mediante R.DN" 154.2011-AG-
BENASADIAIA, segdn indica e articulo 17 dal 0.8 NY0OG4.2011-AG.

\
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6. FICHA TECNICA PINA CAYENA: W o N R
Caracteristicas Generales del Blon:
DENOMINACION: | Pifia cayena e o
GRUPO DE ALIMENTOS:
Frutas
UNIDAD DE MEDIDA: .
Kilogramos,
DESCRIPCION
GENERAL La Pifa Cayena es una fruta obtenida de Ananas comosiis L, delafamilia
Bromeliaceae. La pulpa es do color amariflo brillante, firme, jugosa ¥
i GuicE e ———ei
Caractoristicas Técnicas dol Bien:
REQUISITOS: Aiorzacien Sanilaria de Eslablecimiento dedicado ai Procesamiento
DOCUMENTOS Pimarlo de Alimentos Agropecuarios y Piensos SENASA de Lima y
OBLIGATORIOS Callao, en 8l que se detalle: Centro de Procesamiento, Tipo de Alimento
y tipo de procesamiento. (Ref. DS, 004-2011-AG.)
} L. . | U 2% ]
CLASIFICACION CATEGORIA I;: CALIDAD PRIMERA
"CARAGTERISTICAS | olor: caracleristico = g e
I FISICO sabor: dulce ligeramente acide
T “'%\ ORGANOLEPTICAS Consistongcla: firma.
S Grado do Madurez: Optime

Esta fruta se debe presentar sin sehales de maguliaduras, podredumbre,
fo se evidenciara restes de orena, insectus, mohos, hongos y otras
ajenos al producto,

Poso sin corona:1580qr

Poso con corona: 1400gr e T r—
PRESENTAGION Jaba cosechera de plastico que satisfagan 1as
caractetisticas de calidad, higlene, ventilacion y resistencia
necesarias para asegurar la manipulacién, el transporte y la
conservacién apropiados.

: TRANSPORTE: El transporte del alimento debe cumplir con os
; establecidos en la Guia para el transporte de Alimentos
Agropecuarios Primarios y Piensos, conlenida en las Guias de
Buenas Practicas de Produccién e Higiene, aprobadas mediante
R.D.N* 154-2011-AG-SENASA-DIAIA, segun indica el articulo 17
del D.8. N'C04-2011-AG.
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“F, FICHA TECNICAL TUNA ENTERA SIN ESPINAS
. Garactoristicas Gener_glei del Bien: )
DENOMINACION: TUNA ENTERA BIN ESPINAS
GRUPO DE ALIMENTOS: | FRUTA
UNIDAD DE MEDIDA; Kilegrame.
DESCRIPCION La tuna a5 una Fruta: Una baya poYspermo, cornasa, fda {ormin ovside
GENERAL esfénna, aus dimensiones y coloracidn varian sequn 8 especie]

presentan aspinas finds v fragies de 2 a 3 mm de jongitud. Son
comasibles, agradables ¥ dulces, e

Caracteristicas Tacnicas del Blan:

CARACTERISTICAS Forma: Cvoide, acholadn y of receplaculn de is frula serd plano ¢
FISICO ligeraments hundido.
ORGANOLEPTICAS Color: La puipa puede sor de color amadilie, verde, narania ¢ ro0.

: Sabor; dulce y jugosa.

Toxtura; fime,

Grado de Madurez: Optimo

Paso promedio 150-170 gf cada une,

Esta frula ge debe presentar sin sefales de podredumbre, litve de
cuerpos extralios, insecios, moboa, hangos y olros,

REQUISITOS: Autofizacién Sanilaria de Catablecimisnto dedicado al Procesamiente
DOCUMENTOS Primaric de Afimentos Agropecuarnios y Fiensos SENASA da Uma y
. OBLIGATORIOS Caliao, on &l que 3e detalle: Centro de Procesamienio, Tipe de Alimento
iy lipo da ptocosamiento. [Ref, DS, 004-2011-AG)
CLASIFICACION CATEGORIA |k CALIDAD PRIMERA
OTROS PRESENTACION:

Jaka cosechera do plastico, que satisfagan las caractedsticas de calidad,
higiene, vendilackdn vy resistencla necesadas pam asogurlr la
maniputacién, ef Yanspails ¥ la conservacion apropiados.

Deberd tener en consideracion lo estabdocids en las Normas Codex:
“CAGIRCP 11869, Phncipics Ganerales de Higians de ios Alimentos
{Adoptado e 1069, Ennvenda 1950 Revislones 1907 y 20033
"CACGRCP 83.2003.

Cédigo de Practicas de Higiens para las Frulds y Honalizas Fresoas”
{Adoptado on 2003 Revisado en 2040}, "CAC/RCP 44-1895. Codigo
Intarnacional de Practitas Recsmandado paca of Envasado y Transporla
de Frutas v Horalzas Frescas (Enmienda 2004).

TRANSPORTE: £ Yansporte del alimento debe cumplie con fos
establacides on la Guls para & transporte de Alimentos Agropeciianas
Primarios v Plensos, contenida en fas Gulss do Buenss Pratlicas de
Produceita e Higiens, aprobadas mediante R.ON® 154201 C-AG.
SENASA-DIAIA, segin indica ef atiouln 17 del 0.5, N'BO4-2011-AG. |
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ITEM 7: ESPECIFICACIONES TECNICAS DE VIVERES FRESCOS: VERDURAS

1. FICHA TECNICA: ACELGA
Caractoristicas Generales del Blon:

DENOMINACION: ACELGA

GRUPO DE ALIMENTOS: | VERDURAS

UNIDAD DE MEDIDA: Kilogramos.
DESGRIPCION Producto alimenticio de Hojas verdes oscuras grandes, impias, libre de
GENERAL sustancias extrafas, Insectesoparésites.

Caracteristicas Técnicas del Bien:

| CARACTERISITICAS Forma: De hojas grandes, ovaladas, ligeramenle acorazonada.
| FSICO | Tamaito de hoja: 20 a 30 cm de largo y de 15 a 20 cm de ancho AFoX.
| ORGANOLEPTIAS Color: entre verde escuro y verde clara brillante. Las pencas son de color
blanco o crema.
Grado de madurez: Optimeo
Textura: Firme al tacto sin magutladuras ni sehales de padredurabre
libre de cuerpos extrafios, insectos, mohos, honges y otros, ajenos al
‘ § producto.
| REQUISITOS: Aulorizacien Sanitana de Establecimiento dedicada al Procesamiento
| DOCUMENTOS Primario de Alimantos Agropecuarios y Plensos SENASA de Lima y
| OBLIGATORIOS Callao, en el que se detalle: Centro da Procesamiento, Tipo de Alimento
e y tipo de procesamiento. (Rel. DS, 004-2011-AG ) =
/- JOMAL @“\\ CLASIIFICACION CATEGORIA | = CALDAD PRIMERA
g‘f " TROS PRESENTACION:
g

La presentacion debiord ser en bolsas de polietileno de primer uso.

AMEY

ENVASE SECUNDARIO: Javas de Plastico, resistenle a la
manipulacién, transporte, almacenamiento y distribucion, Debera tener
an consideracion lo estableckio en las Normas Codex: "CACIRCP 1-
1669, Princlplos Generales de Higlane da los Alimentos, (Adoplado en
1969, Enmisnda 1600, Revisionos 1997 y 2003), "CAC/IRCP §3.2002.

Cédigo de Practicas de Higiene para las Frutas y Hertalizas Frescas®
. (Adoptado en 2003, Revisado en 2010), "CACIRCP 44-1995. Cdigo
} internacional de Practicas Recomendado para el Envasada y Transporte
de Frutas y Horlalizas Frescas (Enmienda 2004).

TRANSPORTE

El transporta def alimento debe cumplir con o eslablecido en la Guia
para el Transporfe de Alimentos Agropecuarios Primarics y Piensos,
gontenida en las Gulas de Buenas Practicas de Producoltn e Higiena,
aprobadas mediante Resolucién Directoral N° 164-2011-AG-SENASA-
DIAIA, segin indica el ariculo 17 del D.S. N° 004-201 AG.
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Caractoristicas Genorales del Bian:

DENGMINAGION;

DESCRIPCION
: GENERAL

UNIDAD DE MEDIDA:

GRUPO DE ALIMENTOS: |

A amariio

Varduas
KHogran.

Producto que proviens de una planta de talle wfosn, genaralments
posee forma de arbusto, y sus fores sunlon ser blancas o verdosas.
In baya varia en color y tamaflo de acuerdo a su varedad puede ser
cidico, esféricn, redondo, cuys carmnosided varls tambibn segon su
68pECIE ¥ BN SU CUBIPO pOSES aCOiles esenciales. El interior dal gl o
hueco y poset semitas amanias que contignen alcaleide pipenna (5-10
%Y que ‘2 proporciona e carasterisico qusto picante,

"Caracleristicas Técnicas dei Sien:

CARACTERISTICAS
Fisico
ORGANOLEFTICAS

T

| Forma! Atargada.

Color: Anatanjado briliante,

Tamaiio: miaimo § cm da longHud,

Olor: Caracierlstion,

Sabor: picasti suave,

Grado de madurez: Gptmo

Taxturay femp 8 Hoto. Sin magulladuras ni sefinley de podredumbie,
linre de cuetpos exlimfios, inseclos, mohos, hongos y obres, ajencs al
producto,

I REQUISITOS:

Autorizacion Bapiara g Eslablecimienic dedwado al Procesamiento

Primaric de Alimestos Agropecuatios ¥ Piensos SENASA de Lima y
Callas, an o que se detalle: Centro de Procesamianto, Tipo de Alimento
y bipo de procesamiento. (Rel. DS, 004201 1-AG.)

0 L g ROCUMENTOS
ﬂ GATORIOS
ALY

CATEGORIA I CALIDAD PRIMERA _

PRESENTAGION:
La prasenlatién delerd ser en bolzas de polintiions de primer uso,

ENVASE SECUNDARIO: Javas da Pigsties, reshtente a I
manipuiacion, ransporte, almacenamiente y distribugion. Debard tener
en cunsidaracion lo establecido en fas Nermas Cedex: “CACIRCP 1.
1569, Principlos Generales de Higiena de los Alimenios. (Adoplado en
1664, Eamisnda 1989, Revistones 1997 y 2000), "CAGIRCP 832003

Cédigo da Practioas de Higiene para s Frutes v Horlalizas Fréstas”
{Adoptads en 2003 Revisado en 2010), “CACIRGP 44-1805, Cédigo
Inemacional de Practicas Recomendads para el Envasado y Transporie
de Frutgs y Honlalizas Frescas {Enmienda 20041

TRANSPORTE

Ei ransparte del aliments debe cumplir con ko establecide n fa Gula
para ! Transporte de Almentes Agropecuatos Primarios y Plensos,
contenida en las Guias de Bugnas Praclicas de Producciin e Higlene,
aprobadas madiante Resolucitn Directorat N* 154.2011-AG-SENASA-

| DIAIA, segia Indica e articulo 17 det D5, N” 004-2011-AG,

)
2\

096
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3. FICHA TECNICA: AJO PELADO Tl WA N
Caracteristicas Generales del Bien :
| DENOMINACION: AJO PELADO

GRUPO DE ALIMENTOS | VIVERES FRESCOS - VERDURAS
UNIDAD DE MEDIDA: Kilogramos.
ggﬁg’:ﬁ’f'o” Parteneciente al género y especie Afium sativum L. de 1a familia

| Amaryliidaceao, E! produclo debe serpeladoamano. ..

Caractoristicas Técnicas del Blen:

S

CARAACTERISTICAS Forma: dientes ovoides y Carnosos.
FISICO - Color: Blanco famarillento,
ORGANOLEPTICAS Tamaiio: mas de 30 mm
Otor: Aroma marcado y caracteristico.
Sabor : Fuerte sabor acre.
j Textura: firme al tacto sin magufladuras nl sefales de pedredumbre, no
’ e avidenclard restos de arena, insectes, mohos, hongos y olros, gjenos

al producto.
REQUISITOS: Adiorizadion Sanilaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento.
DOCUMENTOS Primario de Alimentos Agopecusnios y Plenses SENAGA de Lima y
OBLIGATORIOS Callao, en ¢l que sa detalle; Centro de Procesamianto, Tipe de Alimento

y tipo de procesamiento. (Ref. DS. 004-2011-AG.)

CLASIFICACION CATEGORIA I: CALIDAD PRIMERA

2 /4 CONMPOSICION Por 100 gr. De porcion comestible:

NUTRICIONAL Energla: 129 keal.

' Proteinas: 5.6 gr.
Grasa; 0.8 gr.
Carbohidratos:30.4 gr

“OTROS N PRESENTAGION:

La presentacién deboea ser en bolsas de pelietieno de primer uso.

ENVASE SECUNDARIO: Javas de Plastico, resistente a In
manipulacién, transporte, almacenamiento y diglribucitn. Debera tener
en consideracion lo establecido en las Normas Codex: *CACIRCP 1-
1989, Principios Generales de Higlene de ios Alimontos. (Adoptado en
1989, Enmienda 1699, Revisionas 1997 y 2003), "CAC/RCP £3.2003.

Cédigo de Practicas de Higlens para tas Frutas y Hortalizas Froscas®
{Adoptado en 2003. Revisado en 2010), “CACIRCP 44-1985, Codigo
interracional de Practicas Recomendado para ol E£nvasado y Transporte
de Frutas y Horalizas Frescas (Enmienda 20043,

TRANSPORTE

El transporle del alimento debe cumplir con to establecido en la Gula
para el Transporte do Alimentos Agropecuarios Primarios y Plensos,
contenida en las Guias de Buenas Practicas de Produccion e Higlene,
aprobadas mediante Resolucion Directoral N* 154-2011-AG-SENASA-
| DIAVA, segin indica el articulo 17 del D.S. N° 004-2011-AG.

s pmered
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4, FIGHA TECHIDA; ALBAHATA -
! Caracteristicas Ganurales del Blen:,

DENOMINACION: ™ T ALRAHACGA

GRUPO DE ALENTOS: | VERDURAS

UNIDAD DE MEDIDA: Kitegramos.

(Ocinun basificum L) es une plonta srorsdlica y medicinal, herbécea,
anual, de telios ereclos y rarificados, frondosa, que alcanza de 1) 50
om de allura, Las hojas de 2 a § om, suaves, chiengas, opuesias,
) pucleladas, aovadas, fanceciadas v igemmente denfadas, )
Garaclaristicas Técnicas del Blent

DESCRIPCION
GENERAL

CARAGTERISTICAS | Forma: Hojas de bordes redondeados,
FISICO - Color: Varde pscurg intense.
ORGANOLEPTCAS Tamaiio: Mas de 5 em de largn.

Sabor Camxterislico al produsto,

Grado de madurez: Optimo

Textura: firme & taclo sin maguinduras ol sefales do potredumbre, no
se svidenciard restes de arcny, insectos, mohos, hongos y olios, ajenos

3 ol producty, e
REQUIBITOS: Aulorizasion Sanilaria de Establecimientd dedicado al Procasimiento
COCUBENTOS Primariy de Alimenios Agropecdatios y Piensos SEHASA de Lima y
OHLIGATORIOS Callao, o &l que st detalle’ Cenlro da Procesamiento, Tipo do Almento

y tipn de procesamients. (Rel. D8, 004-2011-AG)
CLASIFICACION CATEGORIA ) CALIDAD PRIMERA
OTROS PRESENTACION:

La presuniacion geberd ser en bolsas de polistien) de primar use,

ENVASE SECUNDARIO: Javas ds Pidstico, resistente 2 la
manipulacion, (ranspoite, almacsnamiento y distrbucién Deberd lener
en consideracién lo estabiscido en las Normas Codex "CAC/RGR 1.
1989, Principios Generales da Higiene de los Alimentos. {Adoptado en
1989, Enmienda 1909, Revisionag 1967 y 2003}, "CAC/RCP 63-2000.

Cédige de Practicas de Higlene para las Frulas y Horlalizas Frescas®
(Adoptado en 2003, Revisade en 20101 “CAC/RCP 441095, Codigo
internacional de Practices Recomendado para ol Envasado y Transporie
3 da Frutag y Hortakizas Frescas {Enmdenda 2004}

TRANSPORTE

B iransporde del slimenlo debe cumplir can lo estableckdn en & Guia
para f Transporte de Allmenlos Agropecuarios Primaries v Plensos,
coptenida en fas Guias de Buenas Fracticas de Produccidn e Migiene,
aprobadas mediante Resolucidn Direcloral N° 154-2011-AG-SENABA-
DIAIA, segdn indlca el articulo 17 dol DS, N 004.2011.AG.
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5. FICHA TECNICA: ALCACHOFA PELADA (FONDO)
Caracteristicas Gonerales del Bien:

| DENOMINACION: | ALCACHOFA

GRUPO DE ALIMENTOS: | VERDURAS

UNIDAD DE MEDIDA: Unidades

La parte comestible es la Infloresconcia, alargada 0 achatada, en forma

DESCRIPCION da roseton.

GENERAL
Caracteristicas Técnicas del Blen:

CARACTERISITICAS Tamafio: fom de diametto
FSIco - | Color: Blanco lechoso
ORGANOLEPTICAS Conslstencla; firme al lacto.
Grado de madurez: 6ptimo.
Sin magulladuras ni sefales de podredumbre, libre de cuerpos extraios,
insectos, mohos, hongos y etros, sjercs al producto.

B 4 e e e e e

REQUISITOS: Autorizacien Sanilaria de Establecimianto dedicado al Procesamianto
DOGUMENTOS Primario de Alimentos Agropecuarios y Plensos SENASA de Lima y
) OBLIGATORIOS Callao, ¢n &l que se detalle: Centro de Procesamiento, Tipo de Alimento
. y lipo de procesamiento. {Rel. DS. 004-2011-AG.). :
~ NTP2004822006 ]
CLASIIFICACION CATEGORIA | - CALDAD PRIMERA
OTROS PRESENTACION:
En bandeja ECOLOGICA por 250; 500; 1600 gr, empacado con papal

film transparente micro perforada,

ENVASE SECUNDARIO: Javas de Pidstico, resistente a o
manipulacién, ransporte, almacenamiento y distribucion. Deberd tenor
an consideracion lo establecido en las Normas Codax: *CACIRCP 1+
1959, Principlos Generales de Higiena de los Alimeatos. {Adoptado en
19689, Enmienda 1999, Revisionas 1967 y 2003}, "CACIRCP 53-2003,

Cédigo de Practicas de Higiene para las Frutas y Hortalizas Frescas’
{Adaptade en 2003, Revisade en 2010}, “CACIRCP 44-1005. Cadige
Internacional de Practicas Recomendado para el Envasado y Transporne
de Frutas y Hortalizas Frescas (Enmionda 2004).

TRANSPORTE

£l transporte del alimento dabe cumplir con lo establacido en la Gula
para el Transporte de Alimentos Agropecuarios Primarios y Plenscs,
conlenida an las Gulas de Buenas Praclicas de Preduceion e Higlene,
aprebadas mediante Resolucién Direstoral N 154-2011-AG-SENASA-
DIAIA, segin indica el articulo 17 del D.S. N 004-2011-AG,
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§. FICHA TECNICA: APIO R ton

Garacteristicas Goneralos del Bien:
DENOMINACION: | AFIO

GRUPO DE ALIMENTOS: | VERDURAS

UNIDAD DE MEDIDA; | Kilogramos.

DESCRIPCION Elapio es unm especie vegatal parlenecionte o l fanlia dé los Apiiteas,
GENERAL anfiguaments conocidas come umbetiteras. Ef apio es un tailo gruess,

hueco, estfado y alargado que $e Cnpone de pencas de Ruma
eifindtics, restrridas longiludinaimenta por un surco profuato, de las que
brotan aumerosas hojas con apariancla semeiants al perejil

Caractoristicas Técnicas del Biem:

"CARACTERISTICAS Prosentacién; Talo sin hojas
FISIGO - | Forma: Nacgada
DRGANOLEPTICAS Color; Verde amasiflonto al vards oscur,

Sabor: caracteristioo of produgio.

Grado de madurexr: dptms

Taxtura: finre 3l fagto sin magulladwas ni sefales de podredumbrs,
fbre de cuerpds axtrafies, insactes, mohos, hongos y olros, ajsncs ol

SR N 1. .o (=
REQUISITOS; Awtorizacibn Banitafia de Establecindento dadisade st Procesamdento
DOCUMENTOS Pomatio de Afmenfos Agiopecuarios y Plensos SENASA ge Lima y
OBLIGATORIOS Caliao, en of que $e dotafie: Centro de Procesamienio, Tipo di Aimento
- ¥ tipo da procesamignto, {Ref, DS, GM—ZQ%M\G.)

CLASIFICACION CATEGORIA & CALIDAD PRIMERA “‘“"’
OTROS PRESENTACION:

La presentacion debesd ser en bolsas de poliefieno do primes uso.

ool ENVASE SECUNDARIO: Javas de Plastico, resistenle a |
St _ﬂ;‘;‘;}-,.w/ manipulacion, ransporte, almecetamiento y distribeCidn. Deberd terwr
oty en congidemackn o eslabieeido en kas Normas Codex: "CACIRCP 1-
1660, Principies Senerales de Higlene de fos Alimantos. {Adoptado en

1659, Enmienda 1999, Revisionas 1997 y 2003), "CAC/RCP 53-2003,

Cidigo de Practicas de Higiens para fas Frutas y Hortalizas Froscas®
{Adoptado en 2003, Revisado on 2010), "CACIRCP 44.1895 Cédige
§ Irtemacional de Practicas Resomendado para ef Envasads y Transporie
¢e Frutas v Hortalizas Fresens {Enmionda 2004,

TRANSPORTE

B transporie del aliments dobe cumpllr con o establecide en la Gula
pata o Transporle de Alimanlos Agropecuarios Prmatios y Piensos,
eontenida en tas Guias de Buenas Praclicas de Produccién e Higiene,
aprobadas medionte Resohucién Directoral N¥ 184-2011-AG-SENASA-
DHAJA. seqin indics aof grtloulo 17 det 0.8, N7 004-2011-AG6,

~
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L*_FICHA TECNICA: AR\IE__RJAA_‘_\{_ERDE AMER[QANA
Caracteristicas Gonerales del Blen:

DENOMINACION: ARVEJA VERDE AMERICANA

GRUPG DE ALIMENTOS: | VERDURAS

UNIDAD DE MEDIDA: Kilograimos.
Las arvejas pertenecen a la familin de las leguminosas. Su nombre

g‘éiggl:f ION BatAnieo es Plaum sativum, Este alimento es también conocldo como
Selisiiltu SRS guisante o chicharo. e WU D e =
Caracteristicas Téenlcas del Bion:

CARACTERISTICAS | Forma; Guisantes redondos dentro de una vaina alargada

FISICO- Tamaio: grande

ORGANOLEPTICAS Color: varde oscure brillante,

Grado de madurez: Optimo

TEXTURA: firme al tacto ¢in magulladuras ni seffales de podredumbre,
libte de cuerpos exirafios, insectos, mehos, hongos y olros, ajenos ol

producto.

} "REQUISITOS: | Autorzacion Sanilaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento

DOCUMENTOS Prmario de Alimentos Agropecuarios y Plensos SENASA de Lima y

| OBLIGATORIOS Callao, en ol que se detalle; Centro de Procesamianto, Tipo de Alimento

y tigo de procesamiento. (Ref. DS, 004-2011-AG) ]
CLASIFICACION ~ I ARVEJA VERDE AMERCANA — CALIDAD PRIMERA |
=== [ OTROS ~ | PRESENTACION: — a4
£,

La presentacion debera ser en holsas de polietileno de primer uso,

ENVASE SECUNDARIO: Javas deo Plastico, resislente a la
manipulacién, transporte, almacenamienta y distibucion, Deberd tenar
en consideracion fo establecido en las Normas Codex: “CACIRCP 1-
1069, Principlos Generales de Higlene de los Alimentos. (Adoptado en |
1669, Enmienda 1999, Revisiones 1607 y 2€03), "CACIRCP §3-2003,

| Cédigo de Practicas de Higiene para las Frulas y Horlelizas Frescas’
- {(Adoplado en 2003. Revisado en 2010), *CAGIRCP 44-16056. Cédigo
Internacional de Practicas Recomendado para el Envasadoy Transporte
de Frulas y Horlalizas Frescas (Enmienda 2004).

TRANSPORTE

E) transporte del alimento debe cumplir con Io establecido en la Guia
para 8l Transporte de Alimentos Agropecuarios Primarios y Plensos,
contenida en las Gulas de Buenas Practicas de Produccidn ¢ Higiene,
aprobadas mediante Resolucion Ditectoral N* 164-2011-AG-SENASA-
DIAIA, segun indica ef articulo 17 del D.§. N® 004-2011-AG.

g
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L s .

BN A TEORIM A DUCETRE
Fe FUELAY TFN R T T DT EEST ¢ R

Caracteristicas Gonarales dol Bi

DENOMINACION:
GRUPO DE ALIMENTOS:
UNIDAD DE MEDIDA;

DESCRIPCION
GENERAL

BERENGENA
VIVERES FRESCOS: VERDURAS
Kitogramos,

La berenjana es un fruto de forma variable que pusde i de esfirica
a avoide y ablonga. B} color es morado y mis o menos inlenso,

Caracteriatican Tacnicas dol Bion:

CARAGTERISTICAS
FISICO.
ORGANOLEPTICAS

abipnga (mas larga que ancha), o blan alargada.

Color:  Morado oscuro britlante.

Toxtura: fieme al fanto.

Tamafo. Ung bereniena de lamano medio fena aenfre 5y B om de
dismstto y de 10 5 30 om. da longited,

Paso: Da 300 gr o mas por unidad

Grado de madurez. Optimo

TEXTURA: firens & tacko sin maguitaduras ni sefales de pedredumbire,
iibre da cuerpos exdrafios, insectos, mohos, honges y ofros, ajanos at
producto, ) —_— )

“REQUISTTOS:
DOCUMENTOS
% OBLIGATORIOS

Aulorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado @ Procesamients
Primario de Allmentos Agropecuaros y Plensos BENASA de Lima y
Calize, en el que se detalle; Cenlro dé Procesamionto, Tipo ds Alimento
y tipo de precesarsiento. {Ref. DS 004-2011-AG)

1 1988, Phncipios Generalus do Higlene de los Aimentos. {Adoplado wn

1 para of Tronsporta de Alimanles Agropecuatios Primanios ¥y Plensos,

PRESENTACION:

La presentacién deberd ser en holsas de potetiony de primer uso.
ENVASE SECUNDARIO: Javes de Plstico, resisienta a la
raanipuiacion, transpirte, almecenamiento v disinbutitn. Deberd tensr
en considoracion 1o establecide en et Mormas Codax “CACIRCP -
1969. Enmiendn 1909, Revisionas 1687 y 2003), "CACIRCP §3:2003
Cédigo de Practicns de Higlens para Jas Frolas v Hortalizas Frescas”
(Adoptado an 2003, Revisado en 2010), *CACIRCP 44-1803. Cédiyo
Internacional de Practicns Recomendado para o Envasade ¥y Transpons
de Frulas y Hordalzas Frescas (Enmisnda 2004).

TRANSPORTE

El tmnsporte dal @imento debe cumplir oon 1o establesidy en fa Gula

contenitdd en tas Gulas de Buenas Praclicas de Produccidn & Higlane,
aprobadas madianta Resolucién Dirscloral NY 154-2011-AG-SENASA-

DiAlA, segin indica e aticulo 17 del D& N° 004-2011-AG.

o
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9. FICHA TECNICA: BETERRAGA
Caractoristicas Gonorales del Bien:

DENOMINAGION: | BETARRAGA

GRUPO DE ALIMENTOS: | VIVERES FRESCOS: VERDURAS

UNIDAD DE MEDIDA: Kilogramos.

DESCRIPGION También conoclda como betabel y belarraga (su  nombre  clentifico
GENERAL os Bola wulgaris), la remolacha forma parde del grupo de

tas quencpodiacens y de la familia de las amarantdceas, Esta planta de
tipo herbaceo cuanta con un ltallo grueso que pueds tener una allura do
dos metros, hojas ovales de gran lamafto ¥ pegquefias flores de color
verdoso.

Caracteristicas Técnicas del Bion:

CARACTERISTICAS Prosentacion: Sin heja
FISICO- Forma: Globular,
ORGANOLEPTICAS Color: Rojo groseilaiierado oscuro brillante.

Textura: firme al facto.

Tamaiio; Didmetro mayora 8 cm.

) Grado de madurez: Optima

TEXTURA: firme ai tacto sin maguliaduras ni seftales de podredumbre,
libre da cuerpos extrafios, insectos, mohos, hongos y 6lios, ajenos al

= s producio. L . . )
REQUISITOS: Autorizacion Sanitana de Establecimiento dedicado al Procesamiento
e DOCUMENTQS Primario de Alimentos Agropecuarios y Plensos SENASA de Lima y
A ONAL 0| OBLIGATORIOS Callao, en ol que se detalle: Cenlro de Procesamiento, Tipo de Alimento
oL $ y tipo de procesamiento. (Ref, DS. 004-2011-AG )
| PRESENTACION: %

La preseniacion debera ser en bolsas de pofietileno de primer us0.

ENVASE SECUNDARIO: Javas de Plastico, resislonte a i
manipulacion, transpodo, almacenamiento y distibucion, Deberd lener
an consideracion o establecido en las Normas Codex: "CACIRCP 1-
1869, Principios Generales de Higiene de los Alimentos, {Adeptado en
1069, Enmienda 1999, Revisiones 1997 y 2003), *“CACIRCP 53-2003.

Cadigo de Practicas de Higiene para las Frutas y Horlolizas Frescas®
(Adoptado en 2003, Revisado en 20103, *CAC/RCP 44-1985. Cadigo
internacional do Practicas Recomendado para ef Envasado y Transporte
de Frutas y Hortalizas Frescas (Enmienda 2004}

TRANSPORTE

El transporte del alimento debe cumplir con fo establecida en la Gula
para el Transporie de Alimentos Agropecunrios Primarios y Piensos,
contenida en las Gulas de Buenas Practicas de Produccion & Higiene,
aprobadas mediante Resolucién Directoral N° 154-2011-AG-SENASA-
DIAIA, segin Indica ¢! articulo 17 del D.S. N* £04-201 1-AG,
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40, FICHA TEGNICA: BROCOL)

Cdracteristicas Genorales del Bien:

DENOMINACION:
GRUPD DE ALIMENTOS:
UNIDAD DE MEDIDA:

DESCRIPCION
GENERAL

“VBROCOL

VERDURAS
Kigramoes

Et bréced o Brassiza oloroces es una planta bianual que forma une
especis de Tosela de hojas duraste el primer afo de cullive, lss hojas de
esis vatiedzd 804 slampre cormosas y Honen proleinas capasas de
hacerles almacenat agua y nuttientes, -

Caractaristicas Téonicas dol Blon;

CARACTERISTICAS Forma: Cabezas florales camosas, ¢on minima presentacion da talio,
FISICO- Tamaiio: La longitud deol tallo deberd sor menora 12 ¢m.
ORGANOLEPTICAS Cofor; Vardoe Intenso brillante.
Grado de madurez: Oplimo
Textura: firma gl 1acto.
£] producto dabe estar sin magulladuras ni sehiates de podredumbre, kbre
de cuerpos exirafios, insecips, mphos, hongos y olres, ajencs al
1 productn, . ..
REQUISITOS: Autorizacidn Sanitiria de Establecimiento dedicado al Procesamiante
DOCUMENTOS Primario de Alimentos Agropacuacios y Plansos SENASA de Lima y
OBLIGATORIOS Callao, an &l que sa delgle; Cenlro de Procesamisnto, Tipo de Allmante
¥ tpo de procesamiento. (Ref. DS. G04-2011-AG )
CLASIFICACION CALIDAD PREJERA
OTROS PRESENTACION:

La presentacién debard ser en bolsss de polistiena de prmer uso.

ENVASE SECUNDARID: Javas de Pidstion, resslente a3 i
manipulasitn, tansporte, slmacenamiento y distibusion, Deberd toner
en consideracdn o eslablecido en s Mormas Cedex: "CAGIRCP 1-
1969, Prinsipion Censrales do Higlere de los Alimentos. (Adoplado en
1966. Enrnienda 1999, Revisiones 1897 y 2003), *CAC/RCP 53-2003.

Codigo de Priclicas de Higlene para los Frulas y Horlalizas Frescas”
{Mdoptado en 2003. Revisado en 2010, *CAC/RCP 441885, Cédigo
Internasionsl de Pricticas Resomantdado navs of Envasado y Transporte
de Fadas y Hortallzes Frescas (Enmienca 2004),

TRANSPORTE

Ei transparte del akments debs cumplly con o establiecids en la Gula
pata e Transpors de Alimentes Agrepetuarios Primarios y Plensos,
contenida en s Gulss de Buenys Précticas de Produscion & Higlone,
aprobadas mediants Resoluclon Directoral N° 154-2011-AG-SENASA-

DIAIA, segdn Indica ! arifouto 17 del DS, N* 004-2011-AG.
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11. FICHA TECNICA: CAIGUA CRIOLLA

Caracloristicas Generales dol Bien:
DENOMINACION: | CAIGUACRIOLLA
GRUPO DE ALIMENTOS: | VERDURAS

UNIDAD DE MEDIDA: Kilegramos,

DESGRIPCION La caigua o caihua {def quechua qaywa) 83 una nodaliza de la familia de

GENERAL 1as cucuibiticeas, También se conoce como achocha, achopgcha {del
quechua surefio achuqgeha), peplao, pepina do relienar, archucha en

Calsmbia o jaiba en Costa Rica. En Pand s6 concca cemo achogcha.

rmerre——rr— . e

Caractoristicas Técnicas del Bien:
CARAGCTERISTICAS | Forma.  Alargada.

FISICO- Tamafo: Mayor a 18 centimetros.
ORGANOLEPTICAS Color:  Verda Intenso
Grado de madurez: Optimo

Toxtura: firme al tacto,
El producto debe estar sin magulladuras ni sofiales de pedredumbre, libre
) de cuerpos exirafos, insectos, mohos, hongos y olros, ajenos al
produclo. e o : .
REQUISITOS: Autorizacion Sanitaria de Establecimianto dedicado al Procesamiento

DOCUMENTOS primatlo de Alimentos Agropecuarios y Plensos SENASA de Lima y
_===s | OBLIGATORIOS Callao, en &l que se detalie: Centro de Procesamiento, Tipo de Alimento
; y tipo de procesamiento. (Ref, DS. 004-2011-AG.)

CALIDAD PRIMERA
PRESENTACGION:

La presentacion doberd ser en bolsas de poliatileno de primer uso.

ENVASE SECUNDARIO: Javas de Plastico, resistente a la
manipulacion, transpere, almacenamiento ¥ distribucién. Deberd tener
en eonsideracién lo establecido en las Normas Codex “*CACIRCP 1=~
1989, Principios Generales de Higiena de Jos Alimenios. {Adoptado en
1989, Enmienda 1999, Revisiones 1997y 2003}, "CACIRCP §3.2003.

Cadigo de Practicas de Higlene para 1as Frutas y Hortalizas Frescas’
{Adoplado en 2003, Revisado en 2010}, “CACIRCP 44-1985, Codigo
} intornacional de Practicas Recomendado para ol Envasado y Transporte
de Frutas y Hortalizes Froscas {Enmienda 2004).

TRANSPORTE

£1 transporte del alimento debe cumplic con 1o establesido en la Guia
pora ¢l Transporta de Alimentos Agropecuarios Primarios y Pienses,
contenica en las Gulas de Buenas Practicas de Produccion & Higiene,
aprobadas mediante Resolucion Directeral N° 154-2011-AG-SENASA-
DIAIA, segin Indica el articulo 17 del D.8. N° 004-2011-AG

Ar——
—_——
-~
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12, FICHA TECNICA: CEBOLLA CHINA

Garacisrisiicas Caneraley dei Blan

"DENOMINACION: CEBOLLA CHINA
GRUPO DE ALIMENTOS: | VERDURAS

UNIDAD DE MEDIDA: Kitegramos.

DESCRIFCION Allium fstelosum L., cominmente Hamado cabolieta, cabolla de verdeo
GENERAL (e Argenting y Liniguay), ceholla targa, junca o cebolta blanca {en

Colombis y Ecusdoes), cabodin {en México, Bofivia, Chile, Colombia ¥
Veneruela), ceboling (en Panamd y Costa Riza), o sebolla ghina {en
Par(y), pueno (en Espafia y algunss zonos de México), és una enpeciy
duf génerc ds las cabolts {(Am). La cebolléta os parenne, nunca forma
WWWWWW butbos y pon bracteas, cema hojas con fiskias . .

Caracteristicas Técnicas del Blen:

CARACTERIBTICAS Forma: Hojas alargadas que naten dé un tallo, ambes comastibles.
FISICO- Tamanio: De 20-30 cm de iongitud deste ol lalio 3 fas hojes.
ORGANOLEPTICAS Color: Bianco en ol lake y Verde intensc en tas hojas.
Grado de madurez: Oplimo
H El produtts debe estar sin maguBaduras ni sefialas de pedredumbre, libre
do cuerpos extrafios, iseclos, mohos, bongos y olros gjencs al
’ producle, o . - .
REQUISITOS: Aulorizacion Sanitaria de Eslablecimients dedicadn al Procesamienio
DOCUMENTOS Primsariy de Alimentos Agropscuarios y Plensos SENASA de Lima y

QBLIGATORIOS Galizo, an of que se delatie: Centro da Procesamianto, Tipo de Afmenio
\ y tipo de procesamisato, (Rel. DS, 004.2011.AG.)
B :

GLASIFICACION CALDAD PRIMERA.
TROS PRESENTACION:

Lo mahien

La prosentacion debard ser en bolsas de polistilno de primer uso.

Sl
P

ENVASE SECUNDARIO: Javas de Plastico, resisientes & i
manipulacits, transpotte, almacenamiento y distribucidn, Debard laner |
en consideracidn lo oslablecidio en las Normas Codex “CAC/RGP 1.
1068, Pringipios Genersles de Higiene de los Afimentes. (Adoplade eh
1064, Enmienda 1959, Ravisiones 1597 y 2003}, "CAC/RCP 53.2003.

Céligo o Praclicss de Higiens paro fas Faulas y Hodolzas Frescas”
{Adoptado en 2003, Revisado en 2010}, *CACHRCP 44.1885. Codigo
intorascing! do Practices Recomendado para o Envasado y Transparis
de Frutas y Horlaizas Frascas (Eamienda 2004).

TRANSPORTE

£ wansporie def alimento debe curmiplir con ko establacido en & Gula
para e Trmansporte de Alimenios Agropecuados Primarics y Plensos,
contenida en |as Gulas de Buenas Practicas de Produccién o Higlene,
aprobadas medianto Resolugién Direcloral N” 1564-2011-AG-SENASA-
[AA, ssain indica of aticulo 17 del 0.5, N7 004-2011AG.
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13. FICHA TECNICA: CEBOLLA ROSADA , ; |
Caracloristicas Generales doi Bien !

DENOMINAGION: | CEBOLLA ROSADA

GRUPO DE ALIMENTOS: | VERDURAS

UNIDAD DE MEDIDA: Kilogramos.

DESCRIPCION Allum cepn, comdnmente conocida como cetolla, es una planta
GENERAL herbécea bienal perieneciente a la familia de las amariliddceas, Es la

g - especie mas ampliamente cultivada del género Allum.
Caracteristicas Técnicas del Blen:

CARACTERISTICAS ~ | Forma: Globular, 0aférica o elipsoidal.

FISICO- Didmetro: 08 cm Aprox.
| ORGANOLEPTICAS Color: violacecs o 10jizos
| Peso: entre 180-200 gr Aprox.

Toxtura: Firme al tacto.

Grado do madurez: Optimo

El producto debe estar sin maguliaduras ni safialas de podredumbre, libre
de cuarpos exirafios, insectos, mohos, hongos y olos, gjenos al

bl S ! producto. - S S
REQUISITOS: Autorizacion Sanltatia de Eslabiocimiento dedicado al Procesamiento
DOCUMENTOS Primario de Alimentos Agropecuarios y Plensos SENASA de Lima ¥
OBLIGATORIOS Callao, en el que se detalle: Centro de Procasamiento, Tipo de Alimento
y y tipo de precesamiento. {Ref. DS. 094-_2011-AG.) )
= CLASIFICACION | CALIDAD PRIMERA e
A "o - — I (— e et — I———————
¥ oy " NG (8333 PRESENTACION:
ES
P, QL} i 3 La presentacién debera ser on bolsas de polietileno de primer uso.
Wt N i
&7"., . "':3;3:‘5‘ . ENVASE SECUNDARIO: Javas de Plastico, resistente a 5
S ot manipulacion, transporte, almacenamiento y distribucion. Deberd tener
i en consideracian lo establacido en las Normas Codex: *CACIRCP 1-

1989, Principios Generales de Higiena do los Alimenios. (Adoptado &n
1969, Enmlenda 1999. Revislones 1997 y 2003), *CACIRCP §3-2003.

Cédigo de Practicas de Higiene para las Frutas y Hortalizas Frescas®
{Adoptade en 2003. Revisado en 2010), "CACIRCP 44-1895. Coddigo
} Internacional de Practicas Recomentado para el Envasadoy Transporte
de Frutas y Hortallzas Frescas (Enmienda 2004).

TRANSPORTE

£ transporte del alimento debe cumplir Gon o esiablecido en la Guia
para el Transporte do Almentos Agropecuarios Primarios y Planses,
conlenida en ias Gulas de Buenas Practicas de Produccidn ¢ Higiene,
aprobadas mediante Rasolucion Directoral N* 154-2011.AG-SENASA-
DIAIA, segin indica ef articulo 17 del D.S. N° 004-2011-AG.
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14, FICHA TECNICA: CEDRON

“Caracteristicas Genoraios del Blen :

o 10R

DENOMINAGION:
GRUPO DE ALIMENTOS:
UNIDAD DE MEDIDA:

DESCRIPCION
GENERAL

T BERRGH

VERDURAS
Kilogramos.

El cedeon , Aloysin gitriedora o verbena di Indias, &3 Una especie de ta
famitis Verbenaceas, so carasienza pot un arema similar sl det Bredn, Es
originana e Sudamérics, donde crece de forma silvestre. Se ubiliza en
gaslronoaia como especia y pars preparar una infusidn digestiva y

refrescante,

Caracteristicas Téenicas del Bion;

CARACTERISTICAS Forma, Holas alargadas de 4 8 10 em. de longitat por 0.5 2 2 om. de
FisicO- ancho
ORGANOLEPTICAS Color: Yorde clar
Olar: Caracleristico
Taxtura; Firme al tleglo,
Grado de madurez: Optitno
1 producto deba eslar sin maguiladuras i seitales de pudrgdumbre, live
de cumipes extrahcs, inseclos, mohos, hongos ¥ otios, gjoncs
REQUISITOS: Alforizacidn Sanitaria da Esiablecimale dedicado al Procasamiento
DOCUMENTOS Primatic do AEmenios Agropecuanios y Pianscs SENASA de Uima y
GELIGATORIOS Caliao, en of que sa detalia: Centro de Precesamienty, Tipo de Aliments
: ¥ ipo de procesariento, (Rel, DS, 604-2011-AG.)
il CLASIFICAION CALIDAD PRIMERA
OFROS PRESENTACION:

La prosantscitn deberd sar én bolsas de polletiions de primes 4so.

ENVASE SECUNDARIO: Javas . de Plastico, resislente a i
ramipulacion, transponte, slmacenantiento y distibucion. Debera lenee
e considoracion lo establecide en las Nommas Codex: "CAQ/RCP 1-
{1864, Principics Generales do Higlens de los Alimenlos. {Adoplado en
1660, Enmianda 1909, Ravisiones 1957 y 2000, ‘CAGRCP £3.2003

Cadigo de Praclicas de Higone para las Frutas y Horlalizas Frascas®
{(Aloptado en 2003, Revisado en 20105 "CACIRCF 4419885 Cadigo
Irdemacional de Practicas Recomendado poea ol Envasado y Transporte
de frgtas y Horalizas Frescas {(Enmienda 2004).

TRANSPORTE

£l anspente del slimento debe curmphy con jo establecido ef la Gufa
para el Transporte de Alimentos Agropecuatios Primatios y Prnsos,
contenida en tas Gulns de Buepas Prdslicas de Produteidn e Higiens,
aprobadas mediante Resolucldn Diractoral N° 164-2011-AG-SENASA-

DIAIA, seqin indica of articuin 17 del D8, N 004-2011-AG.
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15. FICHA TECNICA: COL CHINA

Caracloristicas Generales del Bion:

DENOMINACION: COL CHINA

GRUPO DE ALIMENTOS: VIVERES FRESCOS - VERDURAS
UNIDAD DE MEDIDA: Kilogramos.

gg‘;ﬁgf“é" La col china a repolio chino (Brassica rapa, ssp. chinensis | también

: ortogeafindo pachoy en Europa Occidental) es una variedad de col muy
empleada come ingrediente de algunas cocinas de los paises
asiélicos, en especial en la cocina china. Se trata de una verdura de ta
| especiaBrassicarapa.
aractoristicas Técnicas del Bien:

CARAGTERISTICAS | Forma: Hiojas Superpuestas que nacen de un grueso Tallo comestivle,
FISICO- : _
ORGANOLEPTICAS Tamafio: La longitud entre el tallo y la hoja no sera mencr de 20 cm
¥ Color: Varde intenso

Toxtura: firme al 1acto sin magulladuras ol sefales de podredumbre, ni
humedad, no se evidenciara restos de arena, inseclos, mohos, hongos
y olros, ajenos al producto.

Grado de madurez optimo
REQUISITOS: Aulorzacion Santaria de Establecimiento dedicado al Prosasamiento
DOCUMENTOS Primario de Alimentos Agropecuarics y Plensos SENASA de Lima y
OBLIGATORIOS Caliao, en el gue se detalle: Centro da Procesamiento, Tipo de Alimento
y tipo de procesamianto, (Ref. DS. 004.2011-AG.)
| CLASIFICAGION T CALDAD BRIMERA T
OTROS . | PRESENTACION: o B

La presentacion deberd ser en bolsas de polietiienc do primar uso,

; ENVASE SECUNDARIO: Javas de Plastico, rosislente a la
manipulacién, tranzporte, alimacenamiento ¥ distribucion. Debera lener
an considoracion lo estableckdo en las Normas Codex: "CAGIRCP 1-
1669, Principios Genarales de Higiene de los Alimentos. {Adoptado en
1080, Enmienda 1599, Revisiones 1997 y 2003), “CACIRCP £3-2003,

Cédigo de Praclicas de Higieno para las Frutas ¥ Horlalizas Frescas”
(Adoptado en 2003, Rovisado en 2010), "CACIRCP 44-1985, Céodige
Internacional de Practicas Recomendado para el Envasado y Transporte
de Frutas y Hortallzos Frescas (Enmienda 2004).

TRANSPORTE

£1 transporte del alimento debe cumplir con 1o establecido en fa Guia
para @ Transporte de Alimentos Agrepecuarios Pdmarios y Pienses,
cantenida en las Gulas de Buenas Practicas do Produccion o Higiane,
aprobadas mediante Resclusién Directoral N°* 154-2011-AG-SENASA-
DIALA, s6q0n indica el arliculo 17 del D.8. N* 004-2011-AG.
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16, FICHA TECNICA: ARVEJA CHINA « HOLANTAD

Caractoriaticas Generalis ded Blan:

DENQMINACION:

UNIDAD DE MEDIDA:

DESCRIPCION
GENERAL

GRUP(O DE ALIMENTOS:

COLANTAD
VERDURAS
Kilogramos.
Es und amen wriginal del Asla Central. Su nombrn clantifico es Plsum
Satvum var. Klacrosarpumn. Conccldy comd arveja china, snow pea,

chinnese pea, sugar pea, as una planta epadars herbdees que dloanza
una altura do 2 medros,

Caractoristicas Técnicas dal Bien:

CARACTERISTICAS Forma: Vaina aplonada comaslible,
FISICO- Tamaho: Lengitud de la Vaina ss de S a 8 em,
ORGANGLEPTICAS Cotor; Verde ssmatalda
Textura Firme al kaglo.
Grado de madurez: Optimo
Ef producto debe estar sin maguiaduras nl sedales de podradumbrg, ilh'e
de cuerpos extrafos, insectos, mohos, hongos y olms, ajenos al
T predugio,
REQUISITOS: Autorizacion Ganitana de Estabiecimients dodicado a1 Procesamiento
OOCUMENTOS Primaro de Almentos Agropecuarios y Planses SENASA de Lima y
DRLIGATORIOS Caillao, en ¢ qua s¢ delalie: Cenlrd de Procesamianto, Tipo de Alimeats
y tipo de procesamisnin, (RM s, i}l}#o?ﬂﬁ AG)
CLASIFICACION CALIDAD PRIMERA
-] OTROS PRESENTAGION:

La prosentacin deberd ser en bolsas do polistilan de primer uso.

ENVASE SECUNDARIO: Javas da Plasticn, resistents & la
manipulacén, anspors, alimacenamiemo ¥ ditribucion. Debara tenes
en consideracion Io sstablecido en las Normas Codox “CAGQRCE 1-
196¢ Principion Ganerales de Higiers de los Alimentos. (Adoptado en
19688, Enmignda 1899, Revisianas 1997 y 2003}, "CACIRCP 632603,

Cadigo de Practicas de phigiens pata las Fridss v Horlalizas Frescas”
{Adoptado en 2003 Revisado en 20103, "CACIRCP 44.1688 Codigo
Inlemacional g Practices Recomendado para of Envasndo y Transporte
de Frutas y Hortalizas Froscas {(Enmienda 2004}

TRANSPORTE

£ transporte def alimenlo debe cumplr con 1o sstablecido en la Guln |

para el Transporte de Alimentos Agrepecuirios Prmaros y Piensos,
cortenida en (s Guias de Busnas Practicas de Produceion e Higlane,
aprobadas mediante Resclucin Ditecloml N 184.2011-AG-SENABA.
DIAIA, segin ingica el arcule 17 del D8 N° 004-2011-AG

\
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17. FICHA TECNICA: COLIFLOR
Caractoristicas Genorales del Bien:

DENOMINAGION:
GRUPO DE ALIMENTOS:
UNIDAD DE MEDIDA:

DESCRIPCION
GENERAL

COLIFLOR
VERDURAS
Kitogramos.

La colifior es una variedad da la espocle Brasska oleracoa, en el grupo
de cultivares Bolrylis do la familia do fas cruciferas. Se trata de una planla
anual, pero se encuentra en su mejor momento enfra los Meses de
septiembre y enero en ¢l hemisferio nerle, aungue e puede disponer de
elia durante todo el afio )

Caracteristicaa Técnlcas dol Blon:
“T'Forma: Gabeza floral en forma de arbol,

El preducto debe estar sin magulladuras ni sefiales de pedredumbre, libre
da cuerpus exlrafios, Insectos, mohos, hongos y olras, ajenos al

CARACTERISTICAS

FISICO- Calor: Blanco briltante.

ORGANOLEPTICAS Olor: Caracloristico.
Textura: Firme al faclo,
Grado do madurez: Optimo

L producto.

REQUISITOS:

DOCUMENTOS

OBLIGATORIOS

Aulorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicade al Procesamiento
Primario de Alimentos Agropecuatios y Plensos SENASA de Lima y
Caliae, en el que s detalte: Cenlro do Procesamiento, Tipo de Alimeanto
y lipo de procesamiento. (Ref. DS. 004-2011-AG.)

CLASIFICACION
OTROS

CALIDAD PRIMERA

PRESENTACION:
La presentacion deberd ser en bolsas de polietileno de primer uso.

ENVASE SECUNDARIO: Javas de Plastico, resistonte 2 1a
manipulacion, fransporte, almacenamiento y distribucion, Debard lener
en consideracién lo establecido en las Normas Codex: *CACIRCP 1-
1969, Principios Generales de Higiene de los Alimentos. (Adoptado en
1669, Enmianda 1599, Revisiones 1997 ¥ 2003), *CACIRCP £3-2003,

Cédigo de Practicas do Higiene para tas Frutas y Horlalizas Frescas'
{Adoplado en 2003. Rovisado en 2010), CACIRCP 44-1805, Codigo
interacional de Practicas Recomendado para el Envasado y Transporte
de Frulas y Horalizas Frescas (Enmienda 2004).

TRANSPORTE

El transporte del alimento debe cumplir con lo establecido en la Gula
para el Transporte do Alimentos Agropecuarios Primarios y Plonsos,
contenida en las Gulas de Buenas Practicas de Produccion e Higiene,
aprobadas mediante Resolucion Directoral N® 184-2011-AG-SENASA-

DIAIA, segin indlca el articulo 17 del D.S. N° 004-2011-AG.
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“Caracteristicas Genorales del Bion:

DENOMINACION: 1 CULANTRO

GRUPD DE ALIMENTOS: | VERDURAS

UNIDAD DE MEDIDA; Kitogramos.

DESCRIPCION Codandrum sativors, Hamado pepulanmente coitantro, pereiil ching,
GENERAL culantro awrepeo o dania, es una hietba anual de fa famdlia de las

apidceas {antes llamades umbeliferas). Es ts Gnica especie del génern
Covtandrum, que 83 lambién el tnico mierbro de la tribu Corandrane.

Caractoristicas Téenican del Bian;

"CARACTERIBTICAS ‘Golor: varde briiante
FISICO- Forma: Hojas atargadas,
ORGANOLEPTICAS Sabor: lipico de I varedad

Textura: Fieme al lacta,

y Grado de madurez: Optimo

’ ‘ Ef producto debe estar sin magulladuras ni sedaskes de podredumbre, ibra
da cuerpos extranos, insectss, mohwos, hongos y olios, gjenos al

, producin. - -
REQUISITOS: Autorizasidn Sanitariz de Establecimianta dedicadn al Provesamiento
DOCUMENTOS Pemaric de Amenlos Agropscuanios y Pienscs SENASA de Limay
OBLIGATORIOS Callgo, en ¢l que se detalie; Centro de Procesamienle, Tipo de Alimento

y lipo de procesamiento. (Ref B8, 004-2011.AG.) _
'CLASIFICACION | CALIDAD PRIMERA ' T
OTROS PRESENTACION:

La presenacion deberd ser en bolsas de polietileno de primes uso.

ENVASE SECUNDARID: Javas de Pisstico, resistante a la
manipuiacion, ransporte, akmacengmienio y distribucin, Debera teney
en consideration lo establecido en s Nermas Codox: “CAC/IRCP 1-
1988, Principlos Generales de Higlene de los Akmentos, {Adopiado an
1980 Enmiends 1699, Rovisionss 1007 y 2003}, "CAC/RCP 632003,

Goddigt de Praclices de Higiene para las Fruias y Horlalizas Frosoms”
{Adaptade en 2003. Revisado en 2010}, "CAC/RCP 44-19385, Cédigo
Infemacional de Practicas Recomendado para el Envasado y Transpods
da Frulas y Hortalizas Froscas (Enmienda 2004),

TRANSPORTE

Et transporte dat alimento deba cumplir con o establecide en i Cula
para of Transporde de Allmentes Agrepecuwrics Prmarics ¥ Plansos,
contenidsa en las Guigs de Buenas Praclicas da Preduceidn @ Higiens,
aprobedas mediante Resolucion Direclomi N 164.2011-AG-SENAGA-
DIAIA, segdn Indics of ardiculo 17 dal 0.8, N” 004-2011-AG.
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19, FICHA TECNICA: CHAMPINON
“Caractoristicas Gonorales del Bien:

DENOMINACION: T T GHAMPIRON

GRUPO DE ALIMENTOS: | VERDURAS

UNIDAD DE MEDIDA: Kilogramos.

DESCRIPGCION Bl champifidn es una especie de hongo basidiemicelo de la familia
GENERAL Agaricales nativo de Europa y Amédca del norte, Su nombre clentlfico es
GENERAL ~~  |Agarcusbispors.
Caracteristicas Técnicas del Bion:
CARACTERISTICAS Forma: Redonda y simétrica,
FISICO- Color: Blance crema, pudiendo presentar zonas de lonalidad marfonea
ORGANOLEPTICAS an las zenas de corte, lipico del producto.
Olor y aroma: caracieristico,
Tamafo; 57 cm,
} Textura: Firme al tacto.
’ Grado de madurez: Optimo
£l producto debe estar sin magulladuras ni softales de podredumbre, libre
do cusrpos exirafios, insectos, mohos, hongos y otros, ajenos al
iproducto. L
NTP 209.063:1974
REQUISITOS: Autorizacién Sanitaria de Establocimiento dedicado al Procesamiento
DOCUMENTOS Primario de Alimentos Agropecuarics y Plensos SENASA de Lima ¥
5 Callao, en el que se detalle: Centro de Procesamianto, Tipo de Alimento
{ y tipo de procesamiento. (Ref, DS, 004-2011-AG )
/ CALIDAD EXTRA
4 PRESENTACION:

£n bandeja ECOLOGICA por 260; 500; 1000 gr, empacado con papol
film transparente micro petforada.

P

L )

ENVASE SECUNDARIO: Javas de Plastico, resistenle la
manipulacion, transporte, almacenamiento y distribucién. Deberd lener
en considaracion lo esiablecido en las Normas Codex: *CACIRCP 1-
) 1660, Principios Generales de Higiene de los Alimentos. {Adoptado en
1069, Enmienda 1909, Revisiones 1597 y 2003), 'CAC/RCP 53-2003,

de Practicas de Higiens para fas Frutas y Horlalizas Froscas®
(Adeptado en 2003. Revisado en 2010), "CAC/RCP 441965, Cadigo
Internacional de Pricticas Recomendado para el Envasado y Transporie
de Frulas y Hortalizas Frescas (Enmienda 2004),

TRANSPORTE

El ltansporte del alimento debe cumplir con lo establecido on la Guia
para & Transporle de Allmanlos Agrepecuarios Primarios y Plensos,
contenida en las Gulas de Buenas Practicas de Produccion o Higiene,
aprobadas mediante Resolugién Directoral N°® 154.2011-AG-SENASA-
DIAIA, segdn indica el articulo 17 del DS N* 004-2011-AG.
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“Caragtoristicas Gonaralos del Blen:

DENOMINACION:

GRUPG DE ALIMENTOS:
UNIDAD DE MEDIDA:

DESCRIPCION
GENERAL

CHINEHD
VYERDURAS
Kifogramos.

El chincho o suyku {Tegetes efiptica Sm.) es una especie de plantas de
ta familia de @8 compusslas {Asteraceas) nativa del Pemi. Poses
diverses uses lales como en gastronomia v tamblen con fines
terpnduticos,

Caracteristicas Téonlcas doi Blen)

CARACTERISITICAS s uno planta herbdcea aromaica de crecimiente ripido. B i a3

FISICD — | tamificado y eracto.

ORGANODLEPTICAS )
Las holas pinnagas, con foliclos elipticos v agerrades 2 Puede liegar a
madir una altuss iniclal de 50 - 70 om y luego hasta 2 m. Poses un il

) pincipal que al ser cortade podria desarroliar varos talios.
Forma! lancecladas, redondeadas y asermda on los bordes.
Color: verds.
Textura: Firme al fagto.
Grado do madurez: Optimo
Ef producto debe estar sin maguiiaduras ni sedales de pudeedumbre, libre
de cuerpos exirades, insectcs, mohos, hengos y olros, sjenos al
N producto, .
£ REQUISITOS: Actorizacidn Sandana de Establecimisnto dedicado al Procesamiento
; Sﬁ UMENTOS Primano de Alimentds Agropecuarios y Piensos SENASA de Lima v
Gel IGATORIOS Callan, en of que se detalle: Centro de Prosesamianio, Tipo do Alimento
"/5 v ¥ tipo de procesamiants. (Ref. DS, 004-2011-AG.)
P P s
FOLASIFICACION CALIDAD PRIMERA
OTROS PRESENTACION:

La presenlacion debers ser en holsas de polietianc de primar uso,

ENVASE SECUNDARIO: Javas o Plastico, resistente a o
manipulacidn, ranspode, simacenaimiento v distibucien, Deberd tenar
an considesacion o establecide en las Normnas Codex: “CAC/RCP 1-
1665, Princlpivs Generalas do Higlens de los Alimentos. (Adoptadso en
1669, Enmionda 1988, Revisiones 1997 y 2003y, "CAC/RCP §3-2003.

Cédigo ¢e Practicas de Higlene para s Frutas y Horlalizas Frescas”
{ndoptade en 2003, Revisado on 2010), "CAC/RCP 44-1995. Codige
Internacional do Practicas Resomendado parg ¢l Envasady y Transporie
de Fritas v Hortalizas Frescas (Enmisnda 2004},

TRANSPORTE

Bl fransponte del alimento debs cumplis con o establecido on b Gula
vara of Transporle de Almantos Agropecusrios Primaros y Plensos,
contenida on las Guias de Buenas Practicas de Produssitn & Highang,
sprobadas mediante Resolusion Direstoral N* 154-2011-AG-SENABA-
DIALA, segin indics of arficulo 17 det D.5, N* 004-2011.AG,

\
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21, FICHA TECNICA: ESPINACA

‘Caracteristicas Generales del Blen:

DENOMINAGION:
GRUPO DE ALIMENTOS:
UNIDAD DE MEDIDA:

DESCRIPCION
GENERAL

CSPINACA

VIVERES FRESCOS - VERDURAS

Kilegramos.

La espinaca {Spinacia oleracea) o5 una planta anual, do la famitin de las
amarantaceas, subfamilia quenopodivideas, cultivada comao verdura pot

‘sus hojas comestibles, grandes y de color verde muy o8Cu. Su cultivo
se realiza durante todo &l afo y se puede conaumir frasca, cocida o frita

"Caracteristicas Técnicas

"1 Color: verde brilante

dol Blon:

Sabor: tipco de la variedad

Grado de madurez: Optimo
£l producto debe estar sin magulladuras ni sefiales de podredumbre, libre
de cuerpos extraiios, insectos, mohos, hongos y olros, ajenos al

LASIFICACION

~ | CALIDAD PRIMERA.
| PRESENTACION:

Aulorzacion Sanitania de Establecimiento dedicado al Precesamiento
Primatio de Alimentos Agropecuarios y Piensos SENASA de Lima y
Callao, en el que so detalle: Centro do Prosesamiento, Tigo de Alimento
y tipo de procesamianto. (Ref. DS. 004-201 1-AG.)

CARACTERISTICAS
FISICO- Forma: Hejos alargadas,
ORGANOLEPTICAS
Textura: Firme al taclo,
)
_producto,
REQUISITOS:
DOCUMENTOS
OBLIGATORIOS

La prasentacion dabera ser en bolsas da polielileno de primer uso.

ENVASE SECUNDARIO: Javas de Plistico, resistente a I
manipulacion, transporte, almacenamiento y distibucion, Deberd tener
en consideracion fo establecido en las Normas Codex: "CAC/RCP 1-
1069, Principios Generales de Higiene de los Alimentos. {Adoptado en
1869, Enmienda 1909. Rovislones 1907 y 2003}, “CACIRCP 53-2003.

Cédigo de Practicas de Higlene para las Frulas y Horlalizas Frescas™
{Adoplado en 2003, Revisado en 2010}, "CAC/RCP 44-1095. Cédigo
Internasional de Practicas Recomendado para el Envasado y Transporie
de Frutas y Hortalizas Frescas (Enmienda 2004),

TRANSPORTE

£1 ransporte del alimento debe cumplir con 10 establecido en la Gula
para el Transporte de Alimentos Agropecuarios Primarios y Plensos,
contenida en las Guias do Buenas Practicas de Produccion @ Higiene,
aprobadas mediante Resolucion Directoral N* 154-2011-AG-SENASA-
DIAIA, segan indica ef aticulo 17 del D.S. N 004-201 1-AG.
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I S

22 FICHA TECNICA: BROTES DE FREJOL CHINO

"Carclarielicas Ganaraies dal Bign:

‘DENCHMINACION: | FREJOL GHIRO
GRUPO DpE VERDURAS
ALIMENTOS: ,

Kitogramos.

UNIDAD DE MEDIDA: _
Garacteristicas Tdéenicas doi Biont

CARACTERISTICAS | Forma, Talips germinados de friol de contoms circidar,
FI81C0- Tamafto! 10 cm d& Largo
ORGANOLEPTICAS Golor: RBlanco amatiento brifante. De contam citcular.
Textura: Firme at iaclo,
Grado de madurez: Oplimo
Ef producto debe estar sin maguitaduras o sofiales de
podredumbre, lbre de cusrpos extranes, insectos, mohas, hongos
|y olros, alenos &l producto.

REQUISITOS: Aulorizacidn  Sentada  de  Establecimisnio  dedicadn g
DOCUMENTOS Procesamiento Prmario de Almanios Agropesuarios v Piensos
QBLIGATORIOS SENASA de Lima y Caliao, en el que se detalie: Cenlio de
Pracesamsento, Tipo de Alimanio y ipo de procesemiants. {Raf. DS,
H4-2011-AG.) e

s, | CLASIFICAGION CALIDAD PRIMERA
% OTHGS PRESENTACIONT

La presentacion deberd ser an bolsas de polietitend di primer use.

ENVASE SECUNDARIO: Javas de Piistico, resistenie a ta
manipuiacitn, fransporle, aimacenamientt v distribucitn. Daberd
tenes en consideraciin lo establecido sn las Nommas Codex:
‘CACIRGP 11989, Peincipios Genersles de Higiens de los
Alimanios, {Adeptado &n 1885 Enmienda 1089, Revisiones 1987y
2003), "CACIRCP 53-2003.

Codige de Pragticas de Higiene para las Frutss y Horlalizas
Frescas® {(Adoplado en 2003, Revisado an 2010), "CACIRCP 44-
1905, Codigo Internacional de Practicas Recomendado pam el

Envasado y Transpede de Fritaa y Hortaizas Frescas (Enmignda
‘ 2004),

TRANGPQORTE

Ei transporte det alimanto debe cumplir con o establscido an la
Guia para &l Transporte do Alimontos Agropecusrios Primanios y
Piensos, contonida en las Gules de Buenas Précticas de
Preducsion e Higieno, aprobadas mediante Resciugiin Direcloral
N* $54.2011-AG-SENASA-DIALA, sgin Indica o artfculo 17 dal
D.6. H® G04-2011-AG
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23. FICHA TECNICA: FREJOL VERDE SRR £ X
“Caracteristicas Generales del Bion: T o y
“DENOMINAGION: | FREJOL VERDE g e T
GRUPO DE ALIMENTOS: | VIVERES FRESCOS - VERDURAS
UNIDAD DE MEDIDA: Kilogramos,
DESCRIPCION Es una especie anual nativa da Mescamérica y Sudamérica, y sus
GENERAL numerosas variedades se cultivan en todo el mundo para ol consumo,

tanto do sus vainas verdes como de sus semillas frescas o secas. En el
mundo hispanohablante estas semillas reciben diversos nombies segin
| ol pais 0 la regién, pero los mas comunes son judias, frjoles y porotos.

Caraclaristicas Técntca; del Bion: o

e ———————— -

“CARACTERISTICAS Color: vainas verdes brillante de fruto blanco.
FISICO- Forma: Vainas alacgadas
ORGANOLEPTICAS Textura: Firme al tacto.

Grado de madurez: Optimo 7
\ €l producto debe estar sin magultaduras ni sefiales do podiedumbre, libre
¥ de cuerpos extrafios, inseclos, mohos, hongos ¥ otros, ajenos at

s producte. e —— e ]
REQUISITOS: Aulorizacion Sanitana de Establecimienta dedicade al Procesamiento
DOCUMENTOS Primario de Alimentos Agropecuarios y Piansos SENASA de Lima y
OBLIGATORIOS Callao, en ¢l que e detalla: Cenlro de Procesamiento, Tipo de Alimanto

y tipo de procesamiento. (Ref. DS. 004-201 1AG)

CLASIFIGAGION | CALIDAD PRIMERA ) ' e -

OTROS | PRESENTACION: Se————Ea

La presentacion debera ser en bolsas de poligtileno de primer uso.

ENVASE SECUNDARIO: Javas de Plastico, rasistente @ la
manipulacién, transporte, almacenaniento y distribucion, Deberd tener
@n consideracion lo establecide en las Normas Codex: "CACIRCP 1-
1960. Principios Generales de Higiene do los Alimentos. {Adoptado en
1669, Enmienda 1999, Revisionas 1097 y 2003), "CACIRCP §3.2003.

Cédige de Praclicas de Higiene para ks Frutas y Hortallzas Frescas’
{Adoptado en 2003, Revisado en 2010), "GACIRCP 44-1685, Codigo
intemacional de Practicas Recomendado para ¢l Envasado y Transporle
de Frutas y Horlalizas Frescas (Enmienda 2004),

TRANSPORTE

£l transporte del alimento debe cumplir con fa esfablecido en la Gula
para el Transporte de Alimenios Agropecuarios Primaros y Plensos,
contenida on las Guias de Buenas Practicas de Produccion e Higiene,
aprobadas mediante Resolucion Diroctoral N* 154.2011-AG-SENASA-
DIAIA, segln indica el articulo 17 del 0.8, N° 004-2011-AG.

s e e A e A e A
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BENOMINAGION:

UNIDAD DE MEDIDA;

DESCRIPCION
GENERAL

“Garacteristions Genereles def Bien:
TIWABAS FRESCAS

GRUPO DE ALIMENTOS:

24, FICHA TECNICA: HABAS FRESCAS | o

VIVERES FRESCOS - VERDURAS
Kidogramos,

£} haba frascs o & grano maduro fresce procadents de ta especie Vick
fabat.

FISICO
ORGANOLEPTICAS

CARACTERISTICA

¥

Caractoraticas Tacnicas del Blen:

Color vanas verdes brilante da fruto Dlanco,
Forma: Vainas alargedas

Textura: Firrme 3 laslo,

Grado de madurez: Optimo

Bl priduclo debe estar ain maguliatiuras o sefalos de podredumbye, fibre
de cuerpos extrafins, insectos, mohes, hongos ¥ olios, ajenos at
produgts.

"REQUISITOS:
DOCUMENTOS
OBLIGATORIOS

TTICAUDAPRIMERA

Primaria dn Alimentos Agropscustios v Plensas SENASA de Lima y
Catlzo, en ¢l qus se detalia: Cenlio do Procesaimiento, Tipo de Alimanto
y tipo de processmianto. (Ref, 3. 004.2011-AG.)

Alofzacen Santata ge Ealabicimienio dedicads aF Procasaniento

PRESENTACION:
La presentacidn deberd sef en bulsas de polietiano 4o prioses uso.

ENVASE SECUNDARIO: Javas de Plastice. tesistanie ala manipulacion,
tansporte,  gimacenamiento ¥ distibueitn,  Debsrd  fener  en
considaracian lo establesido en las Normas Cedex "CACIRCP 1.19648.
Princlpios Ganerales de Higiene de los Amentos. (Adoptado en 1669,
Enrignda 1999, Revisiones 1697 y 2003), “CAGIRCP 53.2003.

Cadign de Practcas da Higiena para las Frtas y Hortalizas Frescas”
irdoptado en 2003, Revisado en 2010 "CAG/RCE 441005, Codigo
internasional de Practicas Recurnariado para of Envasado y Transporta
de Frulas y Heralizas Frescus (Enmienda 2004).

TRANSPORTE

Bl ranspore det alimento debe cumplr con establacido on t Gula
pata o Transpurte de Allmanios Agrepecuarios Primarios ¥ Plnsos,
contanita en tas Gulas de Buenas Pricticss de Productitn e Highne,
aprobadas mediants Resohscion Directaral N* 154-2011-AG-BENASA-
DIAIA, segin indica & aticulo 17 dol D.8. N? 004201 1-AG.
TRANSPORTE

El teansporte del almento deba cunplir con o establacido en fa Gula
para el Transporte de Alimentos Agropoounrios Primadios y Plansos,
sontenida en ias Gulas do Buenas Pricticas da Preduccion ¢ Higlene,
aprobatas mediante Resoliucion Direstorat N 154201 1-AG-SENASA-
DIAIA, seghn intica ef articelo 17 dai 0.5, N° 004-208 1-AG,
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25, FICHA TECNICA: HIERBA BUENA i

Caractoristicas Generalos del Blen:
DENOMINACION: | HIERBABUENA
GRUPO DE ALIMENTOS: | VERDURAS

UNIDAD DE MEDIDA:

DESCRIPCION
GENERAL

Kilogramos.

La Hierba buena - Mentha spicata cenccida populamants Como
hierbabuena ¢ yerbabuena, es una especie del génaro Mentha, una
hlerba sromética muy empleada en gastronomia y tomo perfume por su
aroma intenso y fresco. i

e ———————— i ———

Caracloristicas Técnicas del Blen:

CARAGTERISITICAS

FISICO

ORGANOLEPTICAS

REQUISITOS: |

DOCUMENTOS
OBLIGATORIOS

3

ASIFIGACION
i I PRESENTACION:

Forma lanceoladas con borde dentados con una pequena capa de pelos

por el envés, resultando ser totalmente lisas en el haz de la htja. que

comprenden una altura de 30 & 80 cm

Color; verde brillante

Textura: Firme ol taclo.

Grado do madurez: Optimo

£1 preducto dabe estar sin magulladuras ni seAales de podredumbre, libre

da cuerpos exlrados, insectos, mohos, hongos y olros, ajenos al

produete.. . ]
Autorizacion Sonitaria de Establecimiento dedicado al Procesamignto

Primario de Alimentes Agropecuarios y Piensos SENASA de Lima y

Callag, en el que se detalie: Centro de Precesamiento, Tipo de Alimenio

y tipo de procesamiento. (Ref. DS. 004-2011-AG.)

| CALIDAD PRINERA

La prasontacién deberd ser en bolsas de polietileno de primer uso,

ENVASE SECUNDARIO: Javas de Plastico, resistente a la manipulacion,
transporla, almacenamiento Y distribucion.  Debera  lener  en
conskleracién lo establecldo en las Normas Codex: "CAC/RCP 1-1869.
Principios Generales de Higiene de los Alimentos. {Adoplado en 1869,
Enmienda 1999, Revislones 1997 y 2003}, “CACIRGP 53-2003.

Cédigo de Practicas de Higiene para las Frutas y Hortalizas Frescns”
(Adoptado en 2003, Revisado en 2010), "CAC/RCP 44-1895. Codigo
Internacional de Practicas Recomendado para el Envasadoy Transporie
de Frutas y Hortalizas Frescas (Enmienda 2004).

TRANSPORTE

El transporte del alimento debe cumpli con lo establecido en la Guia
para ¢l Transporie de Alimentos Agropecuarics Primarios y Plonses,
contenida en las Guias de Buenaa Préacticas de Produccién ¢ Higiene,
aprobadas mediante Resolucion Directoral N® 154.2011-AG-SENASA-
DIAIA, segan indica el articuln 17 del D.6. N” 004-2011-AG.

I~
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“Caractoristicas Generales de! Bian:

"DENOMINACION: HIERBALUIBA

GRUPD DE ALIMENTOS; | VERDURAS

UNIDAD DE BEDIDA: Kiogramos,

La Hinba luisa, se caracleriza por Un aroma simitlar ab ded liman. Es

BESCRIPCION criginania de Sudamérica, donde crece di fotma Sdvesire.

GENERAL
Caracloristicas Téenicas del Bien:

CARACTERISITICAS Forma: Hoias alargadas.

FISICO- Color: virde,

ORGANOLEPTICAS Sabor; El sabor de 143 hHtlas 65 a limdn,
Textura: Firme &l tacto.
Grado de madurez: Optimo

&l predunto debe estar 8in magulleduras al sehales de podredumbe, libee
i de cusrpes extralios, inseclos, mohos, hongos y oltos, #jenos al

S RLOULCIO. e
REQLISITOS:
DOCUMENTOS Aulorizacion Sanitaria de Establecimients dedicado at Procesamdento
OBLIGATORIOS Primario die Alimentos Agropecuarios y Plansos SENASA de Lima y
Callao, en el que se datatle: Cenlro de Procasamiento, Tipo de Almento
y Sipo do pronesamiznt. (Rel DS, CO4-2011-AG S
T-GLASIFICACION CALIGAD PRIMERA
5 éq@mos PRESENTACION:

La presentacidn deberd sar en bolsas de polislilens de primer uso.

ENVASE SECUNDARIO: Javas de Pléstico, resistents a
manipulpcién, transporte, almacenamiente y dislibucion, Debers taner
en considetacion [ establecido en las Normas Codex: ‘CAL/RCP %
1088, Principios Genersles do Higiens de los Alimentos. {Adoplado en
1868, Epmiands 1999, Revisiones 1597 y 2003), *CACRCP £3-2003.

Cédigo de Practicas de Higiane para las Frulas ¥ Horlalizas Frescas’
f {Adoptado en 2003, Revisadoe en 2090), *CAGIRCP 44-1645. Codigo
Inlemacional de Prasticas Recomendado para af Envasatdo y Transporte
de Frutes y Hortalizos Fregcas {Enmienda 2004)

TRANSPORTE

Ef transporte del alimente debe cumpliy oon 10 estableckio en ia Guia
para e Tansporte de Alimantos Agropecuarios Primasios y Pansos,
contenida en Ias Gulas de Buenas Practicas de Productitn e Higlers,
aprobacas medianta Resolucion Direcloral N 154201 1-AG-SERASBA-
DiALA, sagan indica of articulo 17 del .5, N* 604-2011-AG,
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27. FICHA TECNICA: HUACATAY . Wi 121
"Caracteristicas Genorales dol Bien: |
"DENOMINAGION: | HUAGATAY
GRUPO DE ALIMENTOS: | VERDURAS
UNIDAD DE MEDIDA: Kilogramos.

DESCRIPCION El huacalay Es una hierba anual de la familia de 1as asleriiceas, erscta
GENERAL puede pleanzar hasta 50 cm de alto; tiene hejas lanceoladas, dentadas y
un olor fuerte.

Caracloristicas Téenicas del Blen:
CARACTERISITICAS | Forma: Hojas alargadas.

FISICO ~ | Golor: vorde.
ORGANOLEPTICAS Texiura: Firme al taclo.
Grado de madurez: Oplimo
5 El preducto debe estar sin magulladuras ni sefalos de pedredumibre, libre
' do cuerpos extrahos, insectos, mohos, fiongos y otros, djenos al
produsto. ’
REQUISITOS: i T =
DOCUMENTOS Aulorizacién Sanltaria de Eslablecimiento dedicado al Procesamiento
OBLIGATORIOS Primario de Alimenios Agropecuarios y Piensos SENASA de Lima y

Callao, en el que se detalle: Centro do Procesamiento, Tipo de Alimento
y tipo de procesamiento, {Ref. DS, 004-2011-AG))

CALIDAD PRIMERA

I PRESENTACION:
Bolsas de polielilenc transparente de primar uso.

ENVASE SECUNDARIO: Javas de Piastico, resistente 3 la
manipulacidn, transpaorto, almacenamianlo y distibucion. Deberd tener
en consideracion 1o establecido en las Normas Codex: “CACIRCP 1-
1869, Principios Generales de Higiene de fos Alimentos. {Adoptado en
1660, Enmienda 1999, Revisiones 1987 y 2003), ‘CACIRCP 53-2003.

Cédigo de Practicas de Higiene para las Frutas y Hortalizas Frescas”
(Adoptado en 2003, Revisado en 20103, "CACIRCP 44-1695. Codigo
Intemacional de Practicas Recomendado para el Envasado y Transporte
de Frutas y Hortalizas Frescas (Enmienda 2004).

TRANSPORTE: £l tansporle del alimento debs cumplir con lo
establecido en la Guia para el Transporte de Alimentes Agropecuarios
Primarios y Plensos, contenida en las Guias de Buenas Précticas de
Produccion e Higiene, aprobadas mediante Resolucion Direcforal N*
184-2011-AG-SENASA-DIAIA, seqin indica el articulo 17 del D8 N
004-2011-AC.,

M— ! e ————e—e)
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Caractoristicas Generales del Bien:

DENGIINACION:
GRUPO DE ALIMENTOS:
UNIDAD DE MEDIDA:

DESCRIPGION
GENERAL

KION FRESCO
VERDURAS
Kitpgramos,
Perieness a ia familla de ias 2ingiberdobas, cuya raiz esld formada por

rizamas hotizontales muy apreciados por st aroma y sebdr pigante. Es
una planta herbdcea, perenne, Hzomaloss, hasta de 1 mde situra,

Caractaristicas Toenicas dol Blon:

CARACTERISITICAS
FISICO-
ORGANDLEPTICAS

REQUISITOS:
DOCUMENTOS
OBLIGATORIOS

T Rulerzacian Saniars oo Eshbletirents dedcado al Procesamienin

Forma; Rizorma grueso, Camoss, audaso.
Color: Piel b castam de amarilio billante,
Tamado: 0A 12em

Toxtura; Firme al laclo,

Grado de madutez: Optime

El products debs sstar sin magulladuras ni sefiales de pedredumbre,
libre da cusrpos extrafios, ingectos, mohos, hongos ¥ olres, ajencs ol
products,

Prmano de Alimeatos Agropscuarios v Piensos SENASA de Lima y
Callao, en ¢f que e detalie: Centro de Procesamiento, Tipo de Alimento
¥ lipo da procesamiento, (Ref, DS, 004-201 1-AG)

"CLASIFIEACION

CALIDAD PRIMERA o

‘OTROS

PRESENTACION:
La presentacion debord ser en bolsas de polietlens de primer use.

ENVASE SECUNDARID: Javas de Plastios, resistents & la maniputacidn, -
transporte,  almacenamients  y  distebucidn.  Deberd  tener  en
considerncidn lo establecido an las Nonvas Codex "CAG/RCP 1-1969.
Principios Generales de Higiene de los Allmentes, (Adoptado en 1969,
Enmienga 1058, Revisiones 1597 y 2603), "CACGRCP 83-2003.

Codigo de Peicticas de Higiene para las Frutas y Horlabzas Frescay™ |
{Adoptado en 2003, Revisado an 2010), "CACIRCP 44-1985 Ladigoe
internacional de Practicas Recomandado para 8! Envasedo ¥ Transporte
de Frilas y Haralizas Fresoas (Enmidenda 20045 )

TRANSPORTE

Et ransporte de! stimento debe cumpli ot o eslableckio en la Gula
para of Transporle de Alimenios Agropacuarios Primarios y Piensos,
contenida en tas Gulas de Buenas Practicas de Producsion e Higiens,
aprobadas mediante Resolucién Directoral M° 184.2011-AG-SENASA.

DIAIA, segin Indica el artfcule 17 del D6 N” 004-2011-AG
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w=

s in W _ producto. e = S
7 OMAL &, REQUISITOS MINIMOS | Aulorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado 8l Procesamiento
o oN
B 4.\,| DE CALIDAD DEL Primatio de Alimenlos Agropecuarios y Plansos SENASA de Lima y
é’f PRODUCTO Callas, en el que se detalle; Centro de Procesamienio, Tipo de Alimento
\ < y tipo do procesamiento. (Ref. DS. 004-2011-AG ).
e 5l CLASIFICACION CALIDAD PRIMERA. '_“
Ty "OTROS PRESENTACION:
Yonl wacionk

29 . FICHA TECNICA: LECHUGA AMERICANA ORGANICA : 1 193

Caractoristicas Generales del Bion:
 DENOMINAGION: LECHUGA AMERICANA - ORGANICA

| GRUPO DE ALIMENTOS: VERDURAS

UNIDAD DE MEDIDA: Kilegramos,

La lechuga es un tipe de hortaliza herbdcea conformada por flores
amarillentas, fruto sece, con una sola semilla y con hojas grandes,
radicales, blandas, du distintas formas, que $e consume en ensaladas,

DESCRIPCION
| GENERAL

Caracteristicas Técenicas del Bien:

CARACTERISTICA “Forma: Alargada cen berdes redondeados y rzados.
FISICO . | Tamano: 26 a 30 centimelros do didmetros. Los cogolles tensn un
ORGANOLEPTICAS didmatro de cerca de 10 centimetros,

El peso promedio: De una lechuga es de unos 300 gramos.

Color: Verde brillante, talios banguecinos,

Sabor: suave, agradable y fresco. El sabor de los cogolios es algo mas
interiso y amargo que ¢l de Ia lechuga

Textura: Firme al tacto.

Grado do madurez: Optime

Ef producto debe estar sin magulladuras ni sefales de podredumbre, libre |
de cuerpos extrafios, insectos, mohos, hongos y otros, ajenos ot

La presentacion dobord ser.en bolsas de polietiteno de primer ugo.

ENVASE SECUNDARIO: Javas de Plastico, resistente a fa manipulacion,
transporte, almacenamionto y distribucion. Deberd tener en
} consideracién 1o establecido en las Normas Codex: "CAC/RCP 1-1669,
' Principios Generales do Higiene de los Alimentos. (Adcptado en 1668,
Enmienda 1999, Revisiones 1907 y 2003), “CAC/RCP 53-2003.

Cédigo de Practicas de Higiane para las Frulas y Hortalizas Frescas™
(Adoptado en 2003. Revisade en 2010), "CAC/RCP 44-1995. Cedigo
Internacional de Précticas Recomendado para el Envasado y Transporte
de Frutas y Hortallzas Frescas (Enmienda 2004).

TRANSPORTE

£l transporte del alimento debe cumplir con lo establecido en la Gula
para el Transporte de Alimentos Agropecuarios Primarios y Piansos,
contenida en las Gulas de Buenas Practicas de Preduccion ¢ Higlene,
aprobadas mediante Resolucién Diractoral N° 154-2011-AG-SENASA-
DIALA, segin Indlca el aticulo 17 del 0.8, N° 004-2011-AG.
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30, FICHA TECNICA: MANZANILLA FRESCA wir 324

Caraclaristicas Goneraios dol Bion:

BENOMINATION: MANZANILLA

1 GRUPO DE ALIMENTOS: | VERDURAS

UNIDAD DE MEDIDA; | Kicgramos,

DESCRIPCION Planta herbaces, aromaticn, hasta de 60 om ¢ altura. Hojus pinnadas,
GENERAL aiternas, segmentadas, Encales ligeramente vellosas. Flores amarillas,

reunidas en capitulos rodeados de fgulas biangas, tidentadas en el
Aplco, soltwins, terminaies, Frulo aquenio seco. Toda Ia planla exhala
un olor penetrants v agradable con patalos blancos y centro amarntio.

Caractoristicas Técnicas del Bier:

CARACTERISTICA | Tumaio: 50 2 80 cenlimelros do Aflura, Desde donde $6 inicia #l tallo.
FISICO Color: talle y holas de eclor verda. Fior de pélolos blinces ¥ cenlro
ORGANOLEPTICAS amariilo,

Sahor suave, agradablg y frasco. Caraclesistion.

Teoxtury Fame al facto.

Grado dp madurez: Optimo

Etproducto debe estar sin maguiladuras ni sefiales de podredumbre, tbre
de coerpos exirafios, msecles, mohos, hongos v oles, aencs al

producl.
REQUISITOS: Autorizacion Sanitania de Estabieciminto dedicado ol Procesandento
DOCUMENTOS Primaric de Alimenlos Agropecuatios ¥ Plensos SENASA de Lima y
OBLIGATORIOS Caliag, en &f qua se detalle: Centro de Precasamianle, Tipo de Alimento
S y lipn da procesamiento. (Ref. DS, $04-2011-AG.)
' QLAsmcaczoN CALIDAPRIMERA T
TDTROS PRESENTACION:

La presanlacion doberd ser en bolsas de potietiens da prtmer uso.

ENVASE SECUNDARIO: Javas de Plistico, resislente a ia
nanipulacién, ransponte, amacanamiento v distribusian, Deberd toner
en consideracion o establacido en las Normas Codex: “CAC/RCE 1~
1960, Principios Genersles de Higlene da los Akmentos. (Adoplado en
1949, Enmienda 1959, Revisiones 1997 y 2003), "CAC/RCP 53-2003,

Coaigo da Prastices de Higlene para fas Frutas y Hortalizas Frescas'
{Adoptado en 2003, Revisado en 2010}, “CACIRCP 44-1085. Cddigo
tntemacional de Practicas Recomendado pate el Envasado y Transperte
de Frutas y Hortatizas Frescas (Enmienda 2004}

TRANSPORTE:

Ef transporte del alimenio debe cumplir con lo establesido en 13 Gula
para f Transporte de Aimenios Agropstuanios Primados y Piansos,
contenida an s Guins de Buenas Practions de Pexducclon @ Higiehe,
aprobadas mediants Resolucitn Directoval N7 154.2011-AG-SENATA-
DIAA, seq0n indiza el aticylo 17 del 0.5 N 004200 LAG,
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31. FICHA TECNICA: MENTA FRESCA

Caracteristicas Generales del Bion:
DENOMINACION: MENTA FRESCA

GRUPO DE ALIMENTOS: | VERDURAS

UNIDAD DE MEDIDA: Kitogramos,

DESCRIPCION La monta es una hierba aromalica pereneciente a ia familia de las
GENERAL lamidceas que, al igual que &l eucaliplo, ha sido aprovechada tanto en 1a

medicina alternativa como en la gastronomia debido  sus miitiples
oropledades v su refrescante sabor.

Caractoristicas Técnicas del Blen:

CARACTERISTICA Tamano: 50 a G0 centimetros de Altura. Desde donde se inicia el talio.
FISICO Color. tallo y hojas de color verde. Flor de pétalos blancos y ceniro
ORGANOLEPTICAS amarille.
Sahor. suave, agradable y fresco. Caracleristice.
Toxtura; Firme al lacte.
Y Grado de madurez: Optimo
! El produsto debe estar sin maguitaduras ni sefiales de podredumbre, libre
; de cuarpos oxlrafios, inseclos, mehes, hongos y otros, ajenos al

e e e preducto, e
REQUISITOS: Aulofizacion Sanltaria do Establecimiento dedicado al Procesamiento
. DOCUMENTOS Primaric de Alimentos Agropecuarios y Piensos SENASA do Lima y
,;;;;’-j’;;m OBLIGATORIOS Catlao, en el que se dotalio: Centro de Precesamiento, Tipo de Alimento
——Le, 7 y lipo de procesamiento, (Ref. DS. 004-2011-AG ) )
= Y\ CLASIFICACION CALIDA PRIMERA
5TROS | PRESENTACION: i

La presentacion deberd ser en bolsas de polistileno de primer uso,

ENVASE SECUNDARIQ: Javas de Plastieo, resistente a la
manipulacion, transporte, almacenamionto y distribucidn, Deberd tener
en consideracion lo establecido en las Normas Codex: *CACIRCP 1-
1969, Principios Generales de Higlens do los Alimentos. {Adopiado en
I 1969, Enmienda 1999, Revigiones 1997 y 2003), *CAC/RCP 53-2003,

Codigo de Practicas de Higiene para las Frutas y Horlalizas Frescas'
{Adeptado en 2003. Rovigado en 2010), *CACIRCP 44-1895. Cadigo
Intemacional de Practicas Recomendado para el Envasado y Transporle
de Frutas y Hortalizas Frescas (Enmienda 2004).

TRANSPORTE:

El tranaporte del alimento dabe cumplir con lo establecido en fa Guia

para el Transporte de Alimentos Agropecuarios Primaries y Piensos,

contenida en las Guias de Buenas Practicas de Produccitn e Higiena,

aprobadas mediante Resolucién Directoral N* 164-201 1-AG-SENASA-
DIAIA, segin indica el articule 17 del D.5. N 004-2011-AG.
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32, FICHA TECNIGA: MUNIA FRESCA S et 1206

Caracteristicas Generales dol Blon:
"BENORMINACION: MUNA FRESCA
GRUPO DE ALIMENTOS: | VERDURAS

UNIDAD DE MEDIDA: Kilograros.

DESCRIPCION La mufts s uba planta mediclna:, la cual erece de formn nalural en 105
GENERAL Andes, que 38 emplea lalisionsimente como remedio natural en forma
te infusion, wiizando fante sus hojas como fores, debide 2 sus
propiedades digestivas y analgésicas por 1as cuates e reconanida,

Caracterislicas Técnicas del Blan:

CARAGTERISTICA™ | Tamaho: entra 1os 0.50 & 1,20 metios, Dasda donde $o inicia ef tal.
FISICO - | Coler: talio v hojas de ¢olor verde. Flor de pétaios blancos y cante
ORGANOLEPTICAS amaritic.

Sabor. suave, agradable v fresco, Caracleristicn,

Tuxtura: Fame al tacto,

Grado de madurez: Optimo

Eiproducts debe estar &in rmaguliaduras o seftales de podredumbre, tibra

! de cumpos extrafos, inseclos, mohos, hongos y otros, ajmos al

producio. ) . _

i REQUISITOS: Autorizacidn Sanitarn da Establaciiente dedicado 8l Procesamiento

2l DOCUMENTOS Primario da Afimanios Agropecuarios y Plensos SENASA de Lima y
& Callao, en el nue s¢ detalie: Centro de Procesamients, Tipo de Aimento

y tipo de procesamienta. (Ref. DS 004-2011-AG }

CALIDA PRIMERA
PRESENTACION:

Ls prasonlacion deberd ser an holsas de polistitieno da primer uso.

ENVASE SECUNDARIO: .Javas de Plistica, resisienle a o
manipulasisn, transporte, slmacenamianio y distdbucion. Deberd lenar
en considedacion o establecido en las Normas Codex: "CATRCE 1-
1989, Principles Generales do Higlens de los Alimentss. (Adeptado en
1989, Enmisnda 1998. Revisicnes 1897 y 2003), "CAC/RCP §3-2001.

Cadign de Praclicas de Higiena para las Frutas y Horlalizas Frescas®
{Adoptado en 2003, Revisato en 2010), "CACIRCP 44-1985, Cadige
Irternacions’ de Practicas Recomendado para of Erveasado y Trangporis
de Fratas y Hortalizas Frescas (Enmienda 2004).

TRANSPORTE:

£ transpore del alimento debe cumpliy con b establecido en fa Gula
para of Transporie de Allmentes Agropesumics Primmios y Pensos,
contenkda en las Gulas de Buenas Practicas de Producadtn o Higlena,
aprobadas mediante Resolucitn Direstorsl N° 154-2011-AG-8ENAGA-
DIAIA, seqin indica of artlowo 17 del .8, N° 004-2011-AG,
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33, FICHA TECNICA: NABO

“Caracteristicas Gonorales dol Bien:

DENOMINACION: ~

GRUPO D ALIMENTOS:

UNIDAD DE MEDIDA:

DESCRIPCION
GENERAL

_| napiferme

NABO
VERDURAS
Kilogramos.

Brassica rapa, el nabo, es una hrasicdcesa culivada comanments como
hortaliza en los climas lemplados de ledo ¢l mundo par su asuculenta raz

Caracteristicas Técnicas del Blem:

‘CARACTERISTICA

FISICO

ORGANOLEPTICAS

REQUISITOS:

DOCUMENTOS

CLASIFICACION

OTROS

Presontacion: Sin hojas.
Forma: tubular o cilindrica.
Tamailo y poso; De 12a 15 cm.
Poso: 100-200 gramos,

Color: Blanco amariliento, en ocasiones, pucde flegar a presentar una
colotacién roja verde o plirpura en ol oxtrémo superiot,

Textura: Firmo al tacto.

Grado de madurez: Optimo

El producio debe estar sin magulladuras nisefalos de podredumbre, libre
de cuerpos extrafios, Insectos, mohos, hongos ¥ otros, ajenos al
producto. i
Aulorizacén Sanitaria de Establecimiento dedicado al Precesamiento
Primario de Alimentos Agropecuarios y Piensos SENASA da Lima y
Callao, en el que se detalle: Centro de Procesamiento, Tipo de Alimento
¥ tipo do procesamiento. {(Ref, D3. 004-2011-AG }

CALIDA PRIMERA s
PRESENTACION:

La presentacién deberd ser en bolsas de polietileno de primer uso,

ENVASE SECUNDARIO: Javas de Piastico, resistente a la
manipulacién, transpaorte, almacenamiento y distribucion, Debord tenef
en consideracion lo ostablecido en las Normas Codex: *CACIRCP 1-
1969, Principlos Generales de Higlens de los Alimentos. {Adoptado en
1980, Enmienda 1099, Revisiones 1997 y 2003), *CAGIRCP 53-2003.

Cadigo de Practicas de Higlens pasa fas Frutas y Hortalizas Fresoas”
{Adoptado en 2003, Revisado en 2010), "CAC/RCP 44-1805. Cédigo
Intemacional de Practicas Recomendado para el Envasado y Transporte
de Frutas y Hortallzas Frescas {Enmienda 2004).

TRANSPORTE:

Ef transporie del alimento debe cumplir con 1o establecido en l1a Gula
para el Transporte de Alimentos Agropecuatios Primarios y Piensos,
contenida en las Gulns de Buenas Préclicas de Produceion e Higiene,
aprabadas mediante Resolucion Directeral N°® 164-2011-AG-SENASA-

DIAIA. sequn Indica el anticulo 17 del D.8. N° 004-2011-AG.

\
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4. FIGHA TECHICA: GLLUCS
Caracteristivas Gongrales del Bien :

DENOMINACION: Gulgg
GRUPO DE ALIMENTOS: | VERDURAS

UNIDAD DE MEDIDA Kilogramos,
El oifuco o8 un phmente semi procesado) es un lubdrcule que se

giiﬁ:‘:f 10N dasarolta ol final de les ralces adveniicias v su forma vivia do esférica a
. cllindriza, Poses atractivs colores como 6 blinco, amaille, verde clao,

rosatdo, anaraniado, viclela © morads, que briltan debido a 13 capa de
cora que 1o recubre, Pueds ser consurnido sin i necesidad de quilarle ta

_ pigd. R

Caractoristicas Técnlcas det Blen:

CARACTERISTICA | Forma Cortes alargados y firmes, o entero,

FISICO . | Color: Blanca o amaritiento, cublenta por una pied fing de oolor smariily,

ORGANDLEPTICAS resado v en ocaslones, pueds liegar a presentar una coloracion rGia o
anaranjada.

Textura, Fime ol laclo.

Grado de madurez: Qptimo

El producto debe estar sin magulleduras ni seilates de podradumbre, bre
de cuerpos exirados, insecles, mohos, hongos y obos, ajenos o

- preducto, . . e
REQUISITOS: Autorizacin Sanitaria de Estableciméanto dedinado al Procesamiento
1 DOCUMENTOS Primanio de Alimentos Agropesuarios ¥ Plansos SENASA da Lima ¥
BLIGATORIOS Caltao, a0 of que se detalie; Centro de Procesamiento, Tipo de Alimento
K - ¥ po de procasamiento. [Red. DB, 004-2011-AG.}
CLASIFICACION | CALIDAPRIMERA ' )
REQUISIOS "1 Copia dei Certificado de Autorizacion Sanftara de establecimiento,
clorgade por ¢l SENASA segtn indics ef articulo 33 dol D.8. N° ()4
S 2011-AG, . S "
OTROS PRESENTACION: La presenistion debera sar PICADA EN BOLSAS DE

POLIETILENO DE BAJA DENSIDAD DE PRIMER USO

ENVASE SECUNDARIO: Javas de Plistvo, resislente a i
manipulacién, transporle, ainacepamiento y distribucion. Debard toper
en consideracidn i osiablecido en jas Normas Codex "CACRCP 1-
1968, Principlos Generales de Higiene de los Alimentos, (Adoptato en
1869, Enmienda 1950, Revigiones 1897 y 20033, *CACIRCP 52.200:.

Codigo de Practicas ce Higione pam las Frulas y Horalizas Fresces”
{Adoplado en 2003, Revisado en 2010), "CAC/RCP 44-1086. Codigo
|nternasional de Prastiess Recomandado para el Envasado y Transporis
de Frutas y Horlalizas Frestas (Enmienda 2004)

TRANSPORTE:

El transporte del alimento debe cumplir con lo establecido en ls Gula
para et Transpede de Aimenlds Agropecusnos Primarios y Plensos,
conlenida en 1as Guias de Buenas Practicas de Produccidn ¢ Highens,
apichadas madisnte Resciuchdn Dirsctorad N° 154-2011-AC-BENASBA-
| DIAA, segln India el articulo 17 del DS, N Q04.2041-4G.
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35. FICHA TECNICA: PEPINILLO

Caracteristicas Generales del Blen

DENOMINACION:
GRUPO DE ALIMENTOS:
UNIDAD DE MEDIDA:

DESCRIPCION GENERAL

(PEPINILLO
VERDURAS
Kilogramos.

El papinillc es e! fruto en baya procedente de una planta herbdcea que
recibe su mismo nombre, Parlanece a fa familia de fas Cucurbitdceas.
Bajo este nombra se engloban unas 850 especles de planfos, casi todas
herbaceas, trepacoras o rastraras, que producan frules muy grandes y
protegidos por una corteza firme. _

Caracteristicas Técnicas del Bien:

“CARACTERISTICA
FISICO -
ORGANOLEPTICAS

REQUISITOS:
DOCUMENTOS
OBLIGATORIOS

\CLASIFICAGION
} e

_| preducto, Lol o el
Autofizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado 3l Procesamiento

Forma: Baya alargada o cilindrico.
Tamaiio: 20 & 25¢m.

Coler: Exteriarmente verda claro palide / Interiormente blanco con
sumillas.

Textura; Firme al taclo.

Grado de madarez: Optimo

E1 producto debe estar sin magulladuras ni sefales de podredumbre,
libre de cuerpos extrafios, Insectos, mohos, hongos ¥ olros, ajenos al

Primario de Alimentos Agropecudries y Piensos SENASA de Lima y
Callao, en el que se detalle: Centro de Procesamiento, Tipo de Alimento
y tipo de procesamiento. (Ref. DS. 004-201 1;-;\(5.)

"CALIDA PRIMERA

PRESENTACION; En bolsas do polietilenc, javas de plistco o madera

de primer uso. Unidades de tamafio homegénee y eslar compuesio
(inicamente con producios del mismo origen, variedad, categoria y color.
Satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia
necesarias para asegurar la manipulacion, el transporte y1a conservacion
apropiadas.

Javas de plastico, limpios y desinfectados, que proleja de dafios
mecanicos y que no causen ninglin cambio en parte intema del
producto, Daberd tener €n consideracién lo establecido en las Normas
Codex: "CACIRCP 1-1969. Principios Generales de Higiene de 10s
Allmentos. (Adoptado en 1869, Enmienda 1880, Revisionas 1997y 2003),
*CACIRCP 63-2003.

Codigo de Pricticas de Higiene para ias Frutas y Hortalizas Frescas”
{Adeplado en 2003, Revisado en 2010), *CACRCP 44-1995. Cédigo
Intemacional de Practicas Recomendado para ¢l Envasadoy Transporte
de Frutas y Hortalizas Frescas (Enmienda 2004).

TRANSPORTE : Ei transpode del slimento debe cumplic con lo
establecido on la Guia para el Transporte de Aimantos Agropecuarios
Primarios y Piensos, contenida en fas Guias de Buenas Priclicas de
Produccion e Higiene, aprobadas mediante Resolucion Directoral N° 154«
2011-AG-SENASA-DIAIA, segin indica el articulo 17 del D.S. N” 004-

 2011-AG.
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GG/ PICHA TECKRICA: PERRJIL
Caracleristicas Gongralos del Bien ¢

DENGMINAGION: | PERENL

GRUPQ DE ALIMENTOS: | VIVERES FRESCOS - VERDURAS

UNIDAD DE MEDIDA: Kilogramos.

Petroselinum trspum, e perefl, es una planta herbdeea de la famita
Apincras, Se distibuye ampllamente por odo & munda § generalments
sa oultiva pars ser ugado come condimento

DESCRIPCION
GENERAL

Garactoristicas Téenlcas dei Blen:

CARACTERISTICA | Caracteriaficas Drganolépticas
FISICO « } Color; Verds intenso o beiiiante
ORGANOLEPTICAS Clar: resco carcheristicn.

Textura; Fieme al tacio.

Grado de maduroz: Optimo

) £l producio debe estar sin maguiinduras ni saftales de podiedumbry, fibme
i de cusrpos exirafiog, insectos, mohos, hongos y ouos, ajencs al

S ... .- N .
REQUISITOS: Auterizacion Sanitgria da Eslableciméenta dedisado ot Procesamisnte
DOCUMENYOS Primorio de Almentos Agropetuarios y Piensos SENASA do Uima y
OBLIGATORIOS Callao, en el qub sa delatl: Centro de Procesamients, Tipo de Alimenate

y tipo da preces_amlamo. {Ref. DS. 004-2011-AG.)

" CLASBIFICACION CTALIDAD PRIERA

OTROE PRESENTACION: La preseniacion deborh sef en DosSas de polleliono

de primer uss Satisfacer kes caracteristices de coBidad, higians,
! vanlifacion y resistencia necesarias pam asegurar ka mamipulacin, o
:J tranaperte ¥ la conservacion aproplados. Deberd tener en consideacién
o gstatlecido en fas Normas Codex "CAC/RCP 11968, Principlos
Gensrales de Higiene de fos Alimentos. {Adeptado en 1659, Enrolenda
1609, Revisiones 1997 y 2003}, "CAC/RCP 532001,
Coaigo de Précticas de Higiene para 138 Frutes y Horalizes Frescas”
{Adoplado an 2003 Revisado en 2010), *CACIRCP 44-390% Codigo
Internacional de Praclicas Recomendado para ol Ervasada y Transpere
da Frulas ¥ Hortatizas Fresoas {Enmbenda 2004).

TRANSPORTE

El transporta dol alimento dabe cumplir con ko extablockic an ta Gula
para ol Transporte de Alimentos Agropesuarios Pamarics ¥ Plensos,
conlenida en las Gulas de Buenas Practicas de Produceids @ Higiene,
aprobadas mediante Resolusisn Directoral N 154201 1-AG-SENASA-
DIAlA, sagin indica ol aticulo 17 del D.S N 604-0011-AG, .
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37. FICHA TECNICA: PIMIENTOMORRON .=+ 131
Caracleristicas Genaraloes dol Bien :

DENOMINACION: PIMIENTO MORRON
GRUPO DE ALIMENTOS: | VIVERES FRESCOS - VERDURAS

UNIDAD DE MEDIDA: | Kilogramos.
El pimiento morrdn es una varedad gruesa, camosa y de tarnafio

g:zgg’f 1oN meadiano. Su piel roja britante es lisa y sin manchas, su came firme y de
sabor suave y su talio verde y rigido. Sa puede consumir crudo y asado
o como Ingrediente de guisos v eslofados. Se comercializa fresco,
| desecado y en conserva. owlin 1~ N
Caracteristicas Técnicas del Blon;
CARACTERISTICA Forma: Conico, de punia oblusa
FISICO « | Color: Rejo, verde o amarillo brillante.
ORGANOLEPTICAS Textura: Firme al tacto.
Grado de madurez: Optimo
: El producto debe estar sin magulladuras ni sefales de padredumbre, libre
J ‘ de cuerpos extrafies, insectos, mohos, hongos y olros, ajencs al
producto. o D s
REQUISITOS: Autorizacién Sanilaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento
DOCUMENTQS Primario de Allmentos Agropecuarios y Plansos SENASA de Lima y
OBLIGATORIOS Callao, en ol que se detalle: Ceniro de Precasamiento, Tipo de Alimento
y tipo de procesamiento. {Ref. DS. 004-2011-AG.)

=== | GCLASIFICACION | CALIDAPRIMERA

PRESENTACION: La presentacion deberd ser en bolsas de polietieno
de primer uso. Salisfacer las caracteristicas de calidad, higiena,
ventilacién y resistencia necesarias para asegurar la manipulacion, @l
transparle y fa conservacion aproplados. Deberd tener en consideracion
jo establocido en las Normas Codex: “CAC/RCP 1-1869. Principios
Generalas de Higiane de los Alimentos. {Adoptado en 1989, Enmianda’
1969. Rovislones 1997 y 2003), "CACIRCP 63-2003,

Codigo de Practicas de Higlene para las Frutas y Hortalizas Frescas’
(Adoptado en 2003. Revisado en 2010), "GACIRCP 44.1985. Codigo
Internacional de Practicas Recomendado para el Envasado y Transporle
de Frutas y Horlalizas Frescas (Enmienda 2004).

) TRANSPORTE

El transporte del alimento debe cumplir con fo establecide en la Gula
para 8l Transporte de Alimentos Agropecuaries Primarios y Piensos,
contenida en las Guins de Buenas Praclicas de Produccién e Higiene,
aprobadas mediante Resolucién Directoral N*® 154-2011-AG-SENASA-
DIAIA, sequn indica el arliculo 17 del D.8. N° 004-2011-AG.
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38, FICHA TECNICA: PORQ

Garactoristivas Generales gul Bign

‘| DENOMINAGION: BORG

GRUPO DE ALIMENTDS: | VIVERES FRESCOS - VERDURAS

UNIDAD DE MEDIDA; Kilogtarans.

DESCRIPCION E1 poro periensos a ia familia de las Hidoess y se crée que proviens de
GENERAL stesopolamia, Egiplo, Turquia o 1srael. £ puenso consla de tres paras
blen diferanciadas enlre 8l ks hojas verdes, & bulbo blanco alargatdo y
' na zona do raicilas adheddas 2 1a basge, ) ]

Caractaristicas Téenicas del Blon:

'CARAGTERISTIEA T Presentacién: Fretcn sin HD:as.
FISICD - | Forma: Alargada, con un butba en un axtremo y hojis verdes en &l otro.
ORGANOLEPTICAS Tamaiia! 50 o do Longitud de 3 a 4 o de gresor,

Peso: Entre 100 - 200 gramos apax.

Color, 8l bulbo &5 de color blanco ¥ tas hojas van del Banco 3l verda
GELUND,

Textury: Firme af tacto.

Grado de madurez; Cplimo

1 prodhicto debe estar sin magultaduras st sefales de podredumbre,
fibfe de cuerpos axtrafios, insacios, mohos, hongos y olres, ajenos at

B preduclo, _ .
REQUISITOS:! Aulerizacion Sanitaria de Eslablocimésrta dodicado ol Provesanients
y gy, | DOCUMENTOS Primasin de Alimenlos Agropesuanos y Plenscs SENABA de Lima y
7 SOBLIGATORIOS Callab, en o que se detaliz; Centro de Procesamianto, Tipo de Almento
A\ ¥ lipa de procasamiento. {Ref. DS. 004-2041-AG)
; LASIFICACION CALIDA PRIMERA
JBTROS ™™ | PRESENTACION: PORO FRESCO SINHOJAS R o

£n bolgas do polielilene de primer uso. Satisfacer s coractesisticas ds
cabdad, higlene, ventilspion y rosistoncla necesarias para asegurar la
manipulacion, el anspotte v ia conservackin apropiadys. Deberd leasy
en considaracion o establecide en ks Normas Codex: "CACRGP 1-
1948, Principios Generales de Higiens da los Allmentos, {Adoptado an
1063 Enmisnde 1000, Revisiones 1997 y 2003), "CAC/RCP §3-2003.
Cixlige de Practicas de Migiens pam B Fridas y Horlalizas Freseay”
{Adoptadn en 2008 Raevisado en 2018), "CAC/RCP 44-169%. Cadigo
Intemacionat de Practicas Recomandadd para ¢t Eqvasade y Transports
da Frutas y Horlalizas Frescas {Enmienda 2004).

TRANSPDRTE

El rnsparte dal aliments debe curaplir con I establecidn en la Guia
para 8l Transporte de Alimentos Agropecuarios Primarios y Plensos,
contenida en ks Gulns de Buenas Practicas ds Produccian ¢ Higlens,
aprobatas mediants Resolucidn Ditectoral N* 154201 1-AG-SENASA-
DIAIA, sequn indica ef arlioule 17 del D.5. N Q04-2011AG.
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39. FICHA TECNICA: RABANITO
Caractoristicas Goenerales del Bion @

GRUPO DE ALIMENTOS:
UNIDAD DE MEDIDA:

DESCRIPCION
GENERAL

CARACTERISTICA
FISICO .
ORGANOLEPTICAS

| Forma; redonda.

RABANITO
VIVERES FRESCOS - VERDURAS
Kilogramos.

El rabano pertenece ala lamilia de las Cruciferas. La importancia de esla
famitla de hottalizas reside en que centienen unos compuestos de azufre,
considerados como potentes antioxidanies que ayudan a prevenir
enfermadades. Se eonoce la existencia de sels especies de rabano, pero
tan sdio se culliva el conocido con el nombre clentifico de Raphanus
salivus.

Tamafo: Didmetro 2- 3 em,

Poso: 70 gramos,

Color: Exlerna de color Rojo y pulpa de color blanco

Toxtura: Firme al tacto,

Grado de maduroz: Oplimo

€l producto debe estar sin magulladuras ni sefales de podradumbre,
libre da cuerpos exirafos, insectos, mohos, hongos ¥ olros, ajenos al
producto.

REQUISITOS:
DOCUMENTOS
BLIGATORIOS

Aulorizacien Sanitaria de Establecimiento dedicade al Procesamiento
Prmario de Alimentes Agropecuarios y Plensos SENASA de Lima y
Callao, en of que sa detalle: Centro de Procesamiento, Tipe da Alimento
y tipo de procesamiento. {Raf. DS, 004-2011-AG.}

LASIFICACION

RABANITOS SIN HOJA DE CALIDA PRIMERA

OTROS

PRESENTAGION: La presentacion debera ser sin hojes en bolsas de
polielileno de primer uso. Satisfacer las caracleristicas de calidad,
higiene, vontilacion y resislencia necesarios para  aseguiar la
manipulacion, el transporte ¥ la censervacion aproplados. Deberd lener
on consideragion lo establecido en las Nermas Codex: "CAC/RCP 1-
1969, Principlos Generales de Higleno de Jos Alimentos. {Adoptado en
1969, Enmienda 1699, Revisiones 1997 y 2003), "CACIRCP £3-2003.
Cédigo de Practicas de Higlene para las Frutas Hortalizas Freacas”
(Adoptado en 2003, Revisado en 2010), "CAC/RCP 44-1895. Codigo
Interacional de Practicas Recomendado para el Envasado y Transporie
de Frutas y Horlalizas Frescas (Enmienda 2004).

TRANSPORTE

El transporte del alimento debe cumplir con fo estableckdo en ia Guia
para el Transporte de Alimentos Agropecuatios Primarics y Plensos,
contenida en fas Gulas da Buenas Praclicas de Produceién e Higiene,
aprobadas mediante Resolucién Directoral N° 1564-201 1-AG-SENASA-

DIAIA, segin indica el articulo 17 del D.8. N” 004-2011-AG.
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40, FICHA TEGNICA:; RGCUTG

“DENOMINAGION:

UNIDAD DE MEDIDA:

DESCRIPCION
GENERAL

Caracterislicas Guonorales del Bien:

GRUPO DE ALINENTOS:

|} benefeios para ja satud,

VIVERES FRESCOS - VERDURAS
Kilogramis.

El rocote o8 un fruto cultivedo en fos Andes, parlicularmente en Pard y
Bovia. Tiena un sabor picanie, aungue también figeramente dulzan,
Contiene un prinsipls astivo llamsdo capeaising, que brinda mdlliples

{ Caracteristicas Téenicas del Blient

CARACTERISTICA Forma: Cénico, de punta ehlusa
FIBICO « 1 Golor: Rojo, verde o amanile rillanie, 850 40 1a supeifivie y luslrosa
ORGANOLEPTICAS Tamaho: 7 om de darmatio,
Toxtura: Finna al taclo.
Grado de madurez; Optimo
Bl ptoducto deba estar sin magatiaduras ni sefinies de poddradumbre, libre
de cuerpos exlratos, ngectos, mohns, hongos y OWes, ajenes al
producio,
REQUISITOS: Aulorizacidn Saniaria de Establecimisnto dedicado al Procesansenlo
DOCUMENTOS Primario de Alimanios Agropecuarks y Plensos SENASA deo Lima y
QBLIGATORIOS Catlao, en of que sa detatie: Cenlro d¢ Procesamiento, Tipe de Alimente
y tipe e procasamianto. (Rel. DS, 0D4-2011-AG.)
CLASIFICACION CALIDA PRIMERA
ROS PRESENTACION:

La presentacion debard ser an bolsas de polietilano de primer uss.

ENVASE SECUNDARIO: Javas do Plistico, résisterte a la
manipulacidn, hansporie, almacenamienio vy distribucidn, Deberd lener
ef ¢onsideracion lo estableqido en las Nommas Codex: "CACREP 1.
1569, Principios Generalas de Higiane de Jos Alimenlos, (Adoptado en
1959, Enméenda 1959, Revistonas 1897 y 2003). "CACRCP 53-2003,

Codigo de Practicas de Higiena para las Frutas y Horlalizas Freseas®
{Adoptado en 2003, Revisade en 2010}, "CACRCP 441586, Codigo
Internacional de Pricticas Recomendado para e Envasads ¥ Transporte
de Frutas y Hortalizas Frescas (Enmignda 2004)

TRANSPORTE:

El transporte del alimento dabe cumplr con fo eslablecido en la Gula
para ¢} Yransporia do Alimentos Agropecuarios Primarios y Planios,
conlenida an las Gulas do Bunnas Pricticas de Producciin e Higlena,
aprohadas mediante Resolucidn Directoral N* 154.2011-AG-SENASA-

DIALA, segin indiza ef artlcuto 17 del D.S. N° 004-2011-AG.

\
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41. FICHA TECNICA: ROMERO 5 135

Caractoristicas Generales dol Bien:
"DENOMINACION: | ROMERO

GRUPO DE ALIMENTOS: | VERDURAS

UNIDAD DE MEDIDA; | Kilogramos.

DESCRIPCION £1 romero (Rosmarinus officinalis} es un arbusto aramatico ariginario de
GENERAL ias coslas rocosas del Mediterranco y del Caucaso, Es conccido ¥
uliizado desde épocas antiguas como condimento y con fines

madicinales gracias a las multiples propledades.

-

Caracloristicas Técnicas del Blen:

CARACTERISTICA | Es unahierba lefiosa perenne, con follaje siempre verde y flores blancas, |
FISICO . | o808, plcpuras o azules, perteneciente a la familla Lamiacaae, nativa de
ORGANOLEPTICAS la regidon mediterranea.

Saber. suave, agradable y fresco, Garactaristico.

Textura: Firme al tacto.

Grado de maduroz; Oplimo

El producto debe eslar sin magulladuras ni sefinles de podredumbre, libie
de cuerpos extrafios, insectos, mohos, tongos y otros, ajenos al

A | producto. _ NN
REQUISITOS; Aulorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento
DOCUMENTOS Primario de Alimentos Agropecuarios y Piensos SENASA de Lima y
OBLIGATORIOS Callao, en @l que se delalle: Centro dn Procesamiento, Tipo de Alimenio

Y tipo de procesamiento, {Ref:_{?s. 004-201 1-AG.}
LASIFIGACION 1 CALIDA PRIMERA - !
OTROS T PRESENTACION: Sy = -

La presentacion deberd ser en bolsas de polietileno de primer uso,

ENVASE SECUNDARIO: Javas de Pldstico, resistente @& Ia
maniputacién, fransporte, almacenamiento y disiribucion. Debara tenes
en consideracion lo establetido en las Normas Codex: *CACIRCP 1-
1984, Principios Generales de Higiene de los Alimentos. (Adoplado en
1089, Enmienda 1999, Revisiones 1067 y 2003), *CACIRCP 53-2003

Codigo de Practicas de Higieno para las Frulas y Hortalizas Frescas”
(Adoptado en 2003, Revisado en 2010), “"CAC/RCP 44-1885. Codigo
Inleracional de Practicas Recomendado para el Envasado y Transporie |
de Frutes y Horlalizas Frescas (Enmienda 2004).

TRANSPORTE:

Fi transporte del alimento debe cumplit ¢on lo establecido en |a Guia
para el Transporle de Alimanlos Agropecuarios Primarios y Piensos,
conlenida en las Guias de Buenas Précticas de Producclon e Higiene,
aprobadas mediante Resolucion Directoral N* 154-2011-AG-SENASA-
DIAIA, segun indica el adiculo 17 del D.8. N° 004-2011-A8.
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Carasteristicas Cenerales dal Bion ¢

DENOMINAGION:
GRUPO DE ALIMENTOS:
UNIDAD DE MEDIDA:

DESCRIPCION
GENERAL

TOMATE ITALIANG
VIVERES FRESCOS - VERDURAS

Kilogramos,

El tomate pinjo ¢ itatiany, a3 un fruto comestitio de 1a tomatera, que os
una planta do 2 familia de las solandosas, es una baya casi fofa, do

superficie Bsa y brifante, en cuya pulps ey numercsas semisas, algo
apiastedas ¢ smatiilas e

Caractoristicas Yécnigas del Bleny

CARACTERISTICA
FISICO
ORGANOLEPTICAS

W

Forma: Ovaiada
Color: Rojo _
Tamaiio: 7 a 8 co do didmelo
Poro: de 120 a 200 gr aprox.
Taxtira: Firme at tacko,
Grado de madurez: Gptémo
E! producio debe estar sin magulladuras ni senales de podredumbre,
libre de cuerpos extrafics, 3{155!3%05. mohos, hongos v olros, alenos al
producio,

. | REGUIBITOS:
% DOCUMENTOS

Ailorizecibn Sanitaig de Estapiecimianto Gedeado 8l Procesamiento
Primaric de Aimentos Agropecubios y Plansos SENASA de Lima y

QBLIGATORIOS Callao, 6n &f que so detalle; Cantro de Procesamients, Tips da Alimanto
B y tipe de procesamiento. {Rel. DS. 004-2011-AG.)
gﬁ}.asrﬂcmon T GALIDA PRIMERA '
,,fe JOTROS PRESENTACION: Bcisas de poliefiono, javes de plistico o madera de

primer uso. Debard lener en consideracitn 1o establecido on fas Normas
Cotiex: “CACIRCP 1-1909, Pringipios Geeerales do Higine de los
Aimentes, (Adoptado en 1859, Enmslendn 1949 Revisiones 1697 y
20033, "CAGIRCP §3-2003.

Centigo de Praclicns de Higlene para las Fratas y Hortalizas Fregeas®
{Adoptadde en 2003, Rovisatdo en 2010), "CACIRCP 4419958 Codigo
Internacional de Practicas Recomeandado para el Envasado y Transporle
da Frutas y Hortalizas Froseas {Enmienda 2004),

TRANSPORTE
El madio de Wansporte empleade no debard Yransmitir 8 ko tomates,

caracteristicas indeseatias que Impidan su consumo,
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(The : 3 7
43. FICHA TECNICA: TOMILLO 37

Caracloristicas Genoralos dof Bion:
“DENOMINAGION: | TOMILLO

GRUPO DE ALIMENTOS: | VERDURAS

UNIDAD DE MEDIDA; | Kilogramos.

Thymus es un género botanico con alrededor de 215 a 350 espicies de
hierbas y subarbuslos perennes de la familia de Jas lamiéceas. El lomillo
se usa en perfumerla, en medicina y como condimento a en gastronomia

DESCRIPGION
GENERAL

Caractoristicas Técnicas del Bion:

CARACGTERISTICA Planta siivestre aromalica, de lalios lefosos y muy rameoses, hojas
FISICO perennes y pequeias, blanquecinas por el envés, y flores blancas o
ORGANOLEPTICAS rosadas, agrupadas en espiga; puede alcanzar hasta 25 cm de alfura,
Textura: Firme al tacto.
Grado do madurez: Optime
El producto debs estar sin magulladuras ni seftales de podredumbre, libre
de cuerpos extrafios, insectos, mohos, hongos y otros, ajencs al

"SI preducto. . - ) ' w,
REQUISITOS: Autofizacién Sanilaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento
DOCUMENTOS Primario de Alimentos Agropecuarios y Piensos SENASA de Lima y
| OBLIGATORIOS Callao, en el que se delatie: Cenlro de Procesamiento, Tipe do Alimento
y lipo de procesamiento. fRel. DS, 004-2011-AG.)
GLASIFICACION CALIDA PRIMERA ]
3 OTROS PRESENTACION:

1

TR e e
’/??::\\*

* e I

] ; J=

La presentacion deberd ser en bolsas de polietienc de primer uso.

ENVASE SECUNDARIO: Javas de Plastico, resislente a o

“ e manipulacion, transporte, almacenamiento y distribucion, Debera tener
Hie g en consideracién lo establecido en las Normas Codex: "GACIRCP 1-
\ 1669, Principios Generaies de Higiena de los Alimentos. (Adoptado en

1089, Enmienda 1998, Revisionas 1997 y 2003}, “CAC/RCP §3-2003.

Codigo de Practicas de Higiene para las Frulas y Hostalizas Frescas”
{Adoptado en 2003, Revisado en 2010), "CACIRCP 44-1995, Cddigo
i Imternacienal do Practicas Recomandado para el Envasado y Transporte
de Frutas y Horlalizas Frescas (Enmienda 2004).

"TRANSPORTE:

£l fransporte del alimento debe cumplir con lo eslablecido en la Gula
para el Transporle de Allmentos Agropecuarios Prirnarios y Piensos,
contenida en las Gulas de Buenas Priclicas de Produceidn e Higiene,
aprobadas mediante Resolucion Directoral N 154-2011-AG-SENASA-
DIAIA, segiin indica al articula 17 del D.8. N" 004-2011-AG.
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&4. FICHA TECNICA: ZANAHORIA ST

Carncieristicas Ganarales dol Brew:

"DENOMINACION:
GRUPO DE ALIMENTOS:
UNIDAD OE WEDIDA;

DESCRIPCION
GENERAL

T T
VIVERES FREBCOS - VERDURAS
Kilogramos

La zanahorka (daucus carol) es una horbaves de I3 lamilin de tas
umbeliferas do lo espech: Mutus carola. €8 una verdura dura, bianual y
de ciima frio, que crece pot ia ralz groess que produce ep B grimeda
eslacién de crecimiento

Garacteristicas Téenlgas dal Bion:

CARACTERISTICA
FISICO -
ORGANCLEPTICAS

Forma:. Es ena ralz gruesa y alargada, apaniencia conica

Tamatio: De 15217 cm.

Color: Natanja opaco,

Textura; Firme af jacio.

Girado de madurez: Optimo

Ei producto deba astar sin maguifathsras nl seitales de pedredutnbre, kbre
de cusipos extafics, inseclos, mohos, hongos ¢ olfos, ajencs al
producto, B

REQUISITOS:
DOGUMENTOS
OBLIGATORIOS

1 Callao, en o qut se defalle: Centro de Procesamdento, Tipo da Alimentn

Autorizecén Banitaria do Establecimiento dedxado al Procesammiento
Primario de AfSmentos Agropecuarios v Plansos SENASA de Lima v

y tipo da procesamiento. {Rel. RS 004-2011AG.)

CLASIFICACION

CALIDA PRIMERA

- I'oTROS

| PRESENTACION: En boisas de posatieno, cajas de pIaslico o caren,

de prienar use ademds do sabisfacer las caractersticas de calidad,
higiens, venliacion y sesislencla necosaras pars asegurar la
rranipatastdn, & anspoite ¥ fa conservacién apropisdos. Deberd tener
en consideracion %o eslablecidn en las Nennas Codex: "CAG/RCP 1.
1589, Principles Generales de Higlene de los Alimentos, (Adoptade en
1869, Enmienda 1995, Revisionas 1507 y 2003), *CAC/RCP 51-2003,
Cadigo de Praclices da Higlane para lss Frutas y Horlalzas Frescas”
{Adoptado en 2002, Revisado en 2010), "CAC/RCP 44-1995, Codige
intarpacional db Pricicas Resomendado pama i Envasado y Transpore
di Frutas v Horlalizas Freseas (Enmienda 2084),

TRANSPORTE : [l transporie del alimenlo debe cumplic con o
etablacido en i Gula para & Transporie de Alimentos Adropeisarics
Primarios y Pignsos, conlenida en las Gulas de Buenas Pricitas de
Produccidn o Higiens, aprobadas mediante Resolusidn Dicecloral N° 154-
2011-AG-BENASADIALA, segin indics el artlcule 17 det D.8, N (04-
2011-AG, » o
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45. FICHA TECNICA: ZAPALLITO ITALIANO

Caracleristicas Gonoralos del Bien:

DENOMINACION:
GRUPO DE ALIMENTOS:
UNIDAD DE MEDIDA:

DESCRIPCION
GENERAL

Caractaristicas Técnicas del Blon:

ZAPALLITO ITALIAND
VIVERES FRESCOS - VERDURAS
Kilogramos,

Sy nombre clentifico es el Cucurbla pepo de una especie de
planias cucurbitdceas.

'CARACTERISTIGA
FISICO .
ORGANOLEPTICAS

Forma: cilindrica,
Tamailo: De 4 aGemy largo entre 16y 20 cm

Peso: Mayor a 260 g.

Textura: Firme al tacto.

Grado de madurez: Oplimo '

£l producto debe estar sin maguiladuras ni sefalos do podredumbre, libre
de cuerpos extrafios, insectos, mohos, hongos y olios, ajencs al
produclo. " e

REQUISITOS:
DOCUMENTOS
OBLIGATORIOS

Autorizaclén Sanitana de Establecimiento dedicado al Procasamiento
Primario de Alimentos Agropecuarics y Piensos SENASA de Lima y
Callao, en el que se delalle: Centro da Procesamients, Tipo de Aimento
y tipe de procesamiento. (Ref. DS, 004-2011-AG.)

CLASIFIGACION

TROS

PRESENTACION: La presentacion debera ser en bolsas de polietilenc
de primer uso. Satisfacar las caraclaristices de calidad, higlene,
yentilacién y resistencia necesarias para asegurar In manipulacion, el
transporte y la consarvaclon apropiados. Daberd tener en consideracion
jo establecido en las Normas Codex: "CACIRGP 1-1980, Principlos
Generalos de Higlene de los Alimentos, (Adoptado en 1968, Enmicnda
1999, Ravisiones 1997 y 2003), *CACIRGP §3-2003.

Cédigo de Précticas de Higiene para las Frutas y Hortalizas Frescas'
{Adoptado en 2003. Revisado en 2010), *CAC/RCP 44-1805. Cedige
Internacional de Précticas Recomencado para ¢l Envasado y Transpoile
de Frutas y Hortalizas Frescas (Enmienda 2004).

TRANSPORTE

El transporte def alimento debe cumplir con 1o establecido en la Gula
para el Transporte da Alimenlos Agropecuarios Primarios y Piensos,
conlenida en las Gulas de Buenas Préclicas de Produccion @ Higiene,
aprobadas mediante Resolucidn Directoral N* 154-2011-AG-SENASA-

DIAIA, seglin indica el articulo 17 del D.8. N" 004-2011-AG.
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CUITEM B ESPECIFICACIONES TECNICAS DE PAN Y DERIVADOS

1, FIGHA TECNICA: PAN DE YEMA:

Caractetisticas Generales dof Bien:

DENOMINAGIGN:
GRUPO DE ALIMENTOS:
UNIDAD DE MEDIDA;

EDESGRIPCION
GENERAL

PAN DE YEMA

PANES

UNIDADES

Es o proguclo de consistencia bBlandas, obtentdo por of smasamiento v
oadimiento de mosos desarrolladas y preparadas con harina de tdge

fortificada con hudves, ardear, sal, agus, manteca, leche y olros aditives
¢ lngrediantes permitidos por ¢ Cedex Alimantario.

Caracteristicas Técnicas del Blen:

CARACTERIETICA
FISICO
ORGANOLEPTICAS

Color: paraciersticy.

Toxtura! Blanda esponjosa.

Peso: 40 gr,

Aparencia: Uniformidad an sus dimansiones, foima y valumen,

Ef alimento debe estar Exento go maleras axtrafias, que intque una
maniputacion insdesuada del producto.

CRITERIOS FISICO
auiMicos

Hurmadad 23% (min.y ~ 35% {max.}
Actdaz (expresada en aoido sulfidco) No mas del € 25% calculads sobre
i bass de 30% de agqua

REQUISITOS; Cepia de 1a Resolucion Direstoral de Ja Validacion Téenica Oficlal del
COCUMENTOS Plan HACCP smitido por & Ministeric de Salud {DIGESA) o copia del
OBLIGATORIOS Certificado de Inspeccidin Higlénico SanHafia acredisda por un
inboratono autorizado por DIGESA.
£s responsabiidad exclusiva del confratisia framitar oporlunaments ks
renovacion de dichos documentis. Este documento se debe mantener
n vigente inchiso hasta la cutminaciin de ias entrogas del producto,
OTROS PRESENTACGION: UNIDADRES.

Envase primadio bolsas de petieldens de primer use. Salisfacer s
caracteristioss de ¢alidad, higlens, vanblaciiin v resistencia necesarias
para asegurar ta manipulacion, of fansports v la conzenvasion
aproplados. Envase secundand Javas de ptastico de color blanco.
TRANSPORTE

El meado de tansporte doberd ser de uso exclusivo para transportar
gilmentos, #f mismao que no debe transmitir 2t products carasteristicas
indespables que impidan & consumé, y deberdn ajustarse 8 o
establecido en los articulos 75, 78 y 77 del Thulo v, Capitulo |1, det
*Reghamenty sobwe Vigitancla y contrel Sanitario de Alilmentos y bebiday™
{D.5-007-58),

REQUISITOS MINIMOS,

Normma Sanddria pars o Fabicacion, Elaboackn y Expendio do
Pueducios de Panificacidn, Galieteria y Pastelarta RM N 1020-
2010MHNSA

\
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2. FICHA TECNICA: PAN FRANCES:

DESCRIPCION
GENERAL

DENOMINACION:

Caracloristicas Generales del Bien:

UNIDAD DE MEDIDA:

Caracteristicas Técnicas del Bion:

“TPAN FRANCES

GRUPO DE ALIMENTOS: | PANES

UNIDADES

Es el producto de consistencia blanda, cbtenido por of amasamiento y
cocimiente de masas desarrclladas y praparadas con haring de trigo
levadura, aztcar, sal, agua, manteca y olros aditives e ingredientes
permitidos por el Codex Alimentario. .

,XIROS
)

CARACTERISTICA Sabor: Carcleristco a masa homeada, exento de sabores extrafios.
FISICO « | Color: caractaristico.
ORGANOLEPTICAS Textura: Blanda esponjosa.
Poso: 40 gr.
Aparlencla: Uniformidad en sus dimensicaes, forma y volumen.
£l alimento debe estar Exento de materias extrafas, que indiqua una
: i manipulacion inadecuada del producto. MR R
j CRITERIOS #1810 | Humedad 23% (min.) - 35% {max.}
Quimicos Acidez (expresada en dcido sullirico) No mas del 0.26% calculada sobre
s B IS la base de 30% de agua L 20 . -
REQUISITOS: Copia de la Resolucidn Directoral de ta Validacion Técnica Oficial del
DOCUMENTOS Plan HACCP emitido por el Ministerio de Salud (DIGESA} o copia del
OBLIGATORIOS Certficado de Inspeccidn Higiénico Sanitatia acreditada por un

laboratorio autorizado por DIGESA.
Es responsabilidad exclusiva del contralista Yamitar oportunamente la
renovacion de dichoes documentos. Este documento se debe mantener
| vigente incluso hasta la culminacitn de las eniregas del producte.
PRESENTACION: UNIDADES.
Envase primario bolsas de polietileno de primer uso. Satisfacer las
caracleristicas do calidad, higiene, ventilacion y rosistoncia nocesarias
para assgurar la manipulacion, ¢l transporte y la conservacion
aproplados. Envase secundario Javas de plastico de color blanco.
TRANSPORTE
£1 medo de transporte debera ser de uso exclusivo para transportar
alimantos, el mismo que no debe fransmitir al producto caractaristicas
indoseables que impidan el consumo, ¥ daberdn ajustarse a lo
establecido en los articulos 76, 76 y 77 del Taulo V, Capituio Ii, del
*Reglamento sobre Vigilancia y control Sanitario de Alimentos y bebidas”
{D.S-007-98).

REQUISITOS MINIMOS,

“Norma Sanitana para o Fabficacion, Elaboracion y Expendio de

Produclos de Panilicacion, Galleterla y Pasteleria RM N 1020-
2010/MINSA . :
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Iy
I FICHA TEUNICA PAN TNTEGRAL:L
"Caracteristicas Gonorales del Blan: T T e
DENOMINACION:  [PANDEWNTEGAL 7 T
GRUPD DE ALIMENTOS: | PANES
UNIDAD DE MEDIDA: UNIDADES
DESCRIPCION Es al produclo da consistencia blands, obtenido por ef amazsmianto ¥
GENERAL cotiméento de masas desarrollxdas y preperadas con hadng de trigo

INTEGRAL Fori;fmad& ©on huevos, azdcar, sal, #gua, man{e;\{;a echa y

Caracteriaticas Técnicas del Bien:

CARACTERISTICA Sabor: Caractarisiico a masa homeada, axento de saboras extraios,
ORGANOLEPTICAS Color: Marrdn oscuro caraclerdstizn,

Toxtura: Blands esponjosa.

Paso: 40 gr.

Apariencia: Undormidad en sus dimenslones, forma y volumen,

‘ £l alimenio debe sstar Exento do materias extrafas, que indigue una
. I maniputacidn inpdecuada del praducio. _
’ CRITERIOS FISICO | Hurmadad 23% {tniey — 35% (max.)

QUINMICOS Acicez texprasada an acido suilimicol No mds dal 0 26% caloulada sobrs
...} 18 base do 30% de agua ;
REQUHSITOS: Copla de ta Resolucion Ditacioral de 1 Validacion Técnica Oficial del
DOCUMENTOS Plan HACCP emitido por of Minislarko de Salud (DIGESA) o ¢opla del
OBLIGATORIOS Cerificade de Inspeccidn Higidaico Sanitoria acreditada por un
taboraforio sutorizade por DIGESA.

£s responsabifidad exclusiva del conlratista warritsr oportunamente fa
engvacion de dichos decumentos, Este decumanio se debs mantenes
_ S vigente incluso hasta 4 culminacian de ks anfreqas del producto,
OTROS PRESENTAGION: UNIDADES.

Envase primario: Bolsas de polietileno de primer use por 24 unidades
Satisfacer 1as caractensticas de calidad, highene, venlilacidn ¢
resistencls necosarias pars asegurar la manipulackin & franspotte v ia
conservacién apropiados,

Envase secundario; Javas de pidatico de coler bianoo,
TRANSPORTE

Eif medo do banspotie daberd sor de uso gxclusivo para Wranspurlar
afimentos, el mismo qua no debe transmilis 8t producto caracteristioas
ikleseables que Impidan & consume, y deberdn ajuslase a o
establecido en los articulos 75, 78 y 77 del Titwle W, Capituln 11, dal
"Regiamento sohie Vigilanola y control Sanitario de Alimenlos ¥ bebidas”
(D.5.007.98),
REQUISITOS MINIMOS, | Norma Sanitaria para 1a Fabf«sw{m ‘Eiatomadn ¥ Expencizo ge
Produstos de Panificacin, Gatleters y Pasteliwia RM N° 1020-
2010/AINSA
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4. FICHA TECNICA PAN MOLDE X 24 UNIDADES: =0 143
Caracteristicas Generalos del Bien: . T
GENOMINAGION: [ PANDEMOLDE = S

GRUPO DE ALIMENTOS: | PANES

UNIDAD DE MEDIDA: UNIDADES

DESCRIPCION Es el producta do consistencia blanda, oblenido por el amasamiento y
GENERAL cocimiento de masas desarolladas y preparadas con harina de lrigo

' farfificada con huevas, azdcar, sal, agua, manteca, leche y olros aditivos |
el P 1 ¢ ingredientes permitidos por el Godex Allmentario,
Caracteristicas Tocnicas del Bion:

SPRS———

CARACTERISTICA Sabor: Coracieristico a masa homeada, exento de sabores extrafios,
ORGANOLEPTICAS Color: ¢rema con borde dorado caracloristico.

Toxtura: Blande esponjosa.

Peso: 25 gr.

Apariencia: Uniformidad en sus dimensicnes, forma y volumen.
El alimento debe estar Exento de malerias extrafias, que indique una
} . maniputacion inadecuada del producto. L )
CRITERIOS FISICO | Humedad 23% {min.) - 36% (max.)

auiMmicos Acidez (expresada en dokdo sulfirco) No mas del 0.25% calculada sobra

- _llabasede 30% deagua el
REQUISITOS: Copia de la Resolucién Direcloral de fa Validacion Técnica Oficlal del
DOCUMENTOS Plan HACCP emitido por @l Ministerio de Salud {DIGESA)} o copla dal
OBLIGATORIOS Cedificado de Inspeccidn Higibnico Sanitaria acreditada por un

G laberatorio autorizado por DIGESA.
3 Es responsabilidad exclusiva del contratista tramitar oportunamente la
renovacién de dichos documentes, Este dacumenio se dabe mantener
| vigente Incluso hasta a culminacitn de las eniragas del producto.

/ OTROS PRESENTACION:

Envaso primario: Bolsas de polietileno de primer uso por 24 unidades
Satisfacer las caracleristicas de calidad, higlene, ventilacion y
resistencla necesarias para asegurar la manipulacin, ef transporte y 1a
consamvacion apropiados,

Envase secundario: Javas de plastico da eolor blanco,
TRANSPORTE

’ El medo de Wransporte deberd ser de uso exclusivo para transpodtar
allmentos, ef miamo que no debe transmilir al producto caracteristicas
indeseables que Impidan o consumo, y deberdn ajustarse a lo
establecido en los articulos 76, 76 y 77 del Tilulo V, Capitulo |i, del
*Reglamento sobre Vigilanciay control Sanitardo de Allmentos y bebidas”
{D.5-007-58)

REQUISITOS MINIMOS, | Norma Sanitaria para ta Fabricacion, Elaboracion y Expendio de |
Praducios da Panificacion, Gallaterla y Pasteleria RM N° 1020-
2010MINSA )

r
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£, EICHA TECMICA: TOST,

AS x 24 UNIDADES Wi f

b
[y
A

Caractonsiicas Gonerales dof Bien:
DENOMINAGION: T TOBTADA DE PANDE MOLDE X 24 UNIDADES

GRUPQ DE ALIMENTOSB: | PANES
UNIDAD DE MEDIDA: BOLSA POR 24 UNIDADES,

DESGRIPCION Son jas rebanadas de Pan de molda tediado
GENERAL

Caracteristicas Técnicas del Blon:

Taxltra: Finne # lacio.

CARACTERISTICA Cofor: Dorado caracteristice

FISICO . | Olor, sui géneris, exento de olorés extrafos,

ORGANOLEFTICAS Babor : Garacleristico

REQUISITOS: Copla do Registro Saniario del Producto expadide por DIGESA vigente

DOCUMENTOS o Copia de ia Resolucitn Directoral de la Validacion Téenica Oficial del
} OBLIGATORIOS Pian HACCP emitido por el Ministeris de Saiud {DIGESA} b copia del

‘ Certificado de  Inspectidn  Higiénico  Sanitana  acraditada por un

labomiorio aulesizado por DIGESA,

Es rosporsabilidad exclusiva del conlratista ramitar oporynamente &
renovacidn de dichos docomentes. Este dooumenis se debe maniener
yigente inchuso hasta B culminatitn de tas entregas del producio,

PRESENTACIGN: Bolsss e poliatilens de primer uso por 24 unidades,
OTROS TRANSPORTE

£t madio de bansporte debard ser de ust exclusive para transportar
alimantos, ¢ mismo qué no debs transmitir &t produclo caracledstas
indeseables que irpidan el consumo, y deberan ajustarse o lo
estabizcido en los priladlos 75, 76 y 77 del THulo V, Capitulo i, de
*Reglamento sobre Vigiancia y control Sanitario de Aimentes y patidag”
1D, 5-007-88),

vy

REQUISITOS MINIMOS. | Norms Sonitaria para & Fabricacion, Elaboracion y Expendio de
Producins de Panificacitn, Gelisterin y Pasteleda RM NY 1020-
201004N8A
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ITEM 09: ESPECIFICACIONES TECNICAS DE COMPLEMENTOS

NUTRICIONALES 1
1.-FIBRA SOLUBLE:

Caractoristicas Generales del Blon:

"DENOMINACION:

UNIDAD DE MEDIDA:

DESCRIPCION
GENERAL

Filwra soluble en polvo (MALTODEXTRINA}

GRUPO DE ALIMENTOS: | Complemanto alimentario

Unidadas

Médule de fibra soluble en polvo a base de maiz con accion prebidlicay
rosistento a la digestién, libre de gluten, azbcar, grasa y saborizantes
permitiendo mezclarse con alimentos y bebidas sin alterar el sabor y ¢l
olor de las praparacionas, de facil manejo y preparacion.

Garacteristicas Técnicas del Blen:

REQUISITOS:
DOCUMENTOS
OBLIGATORIOS

Copia del Rogistro Sanitario do alimentos vigente, expedido por DIGESA,
el qua debe corresponder al tipo de envase, peso nata y tiempo de vida
Ut del producto ebjeto del proceso.

Es respensabilidad exclusiva del conlratsta tramitar oportunamenta la
renovacion de disho dosumento, Esto documento se debe mantener
vigente incluso hasta la culminacitn de las entregas det producto.

TRIBUTOS DEL BIEN

OTROS:

i it BPE emee e e S e A B

Ingredientes:

100 % fibra de malz

Sin saborizantes o edulcorantes.
Libra de minerales yio preservantes.
Libro de gluten, szdcar y grasa.

Caractoristicas Organolépticas
Sabor: sin sabor
Otor: sin olor
Caolor: ctema claro

Consistencia: Polvo. .
Envase primario: Envases de hojalata eleclrolitca, Integros, limplos,
sinn gholladuras, seltados herméticamente y con de bamiz epdxido
interlor que alalé el producto respeclo al envase matalico, de materinles
adecuados para 1o conservacién y manipuleo del producto ¥y no
transmitldn 0 oste, sabores, colores y/o olores extrafios.

Prosontacion: Lata por 336 gr.

Debe cumpli con 1o establecido en 1os arliculos 118°y 119° del D.S. N°
007-98-8A ‘Reglamento sobre Vigilancia y Conteel Sanitario do
Alimentos y Bebidas”

Rotulado: segtn lo sefalado en el arllculo 118y 1177 del D.8. N” 007~
98-8A “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanltarlo de Alimentos y
Bebidas”

Transporte: Debera ajustarse a lo establecido en los articulos 75°, 76"y
77* dol Titulo V Capitulo Il del "Reglamento sobre Vigilancia y Conlrol
Sanitario do Alimentos y Bebidas® (0.5, N° 007-98-8A)
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A

SERS R
LR OO ERATMITO MICTRICIOMAL A DA GE P DENTEIMA NE sHiEnA DE

LECHE‘: CONCENTRADA Y LECITINADESOQYA X 275 ¢
[‘Caracteristicas Generales dei Bien: W

BENOMINACION: CONPTEMENTO NUTRIGIONAL A BASE BE PROTEINAS DE SUEROD

DE LEGHE Y LECITINA DE SOYA
GRUPO DE ALIMENTOS: | COTPRmento simentaro
UNIDAD DE MEDIDA: | UT9398
g o Proteing en polvo de aito valor bioldgico a base di poncantade do suers
DESGRIPCION 1acte, e cudl, ¢s 1a fuents pratelen con mis wta vates blokigico (VB 104).
GENERAL Gontiens mayor apore de aminodcidos esenciafes, prinzipalments de

cadena ranvfisada v cisteing, favoresiendo al anabolismoe proleico.
Debido a fo solebiidad de las proleinas teteas, ofrece una mezcls
maicho miis 18 vy homogénea al combinarse con bebidas vy formulas
enleraias,

Caracteristicas Técnicas del Bien;

REQLISITOS: T T Eopa del Registro Sanitans de alimentos vigente, axpedido por DIGESA,
' DOCUMENTOS 8l qut debe coresponder ol tipo de envase, pese nelo y tiempo de vids
OBLIGATORIOS Uil de) producto abieto del preceso.

Es responsabidad exclusiva det conltatista framilar eporiunamenis i
p— renpvacion de dicho documsnlo. Este documento se debs mantenge
7 o \ vigente inchuso hasta la culminacion de las entregas del producto,

Rt NN

ATRIBUTOS BEL BIEN | Aporfe Nubricional: Por cada 100 g Ensrgis 370 ~ 420 keal, proteing.
o h 70~ 1004, Lipidos: ¢~ 29 ¥ carbohidratos 0~ 20,

INGREDIENTES: Protelna de suso de lche concentrada y teclling de
s8yS,

Caractoristizas Organolépticas
Sabor: Natural
Do .| Gonsistencia: poivo. : e
i OTROS: Envase primario: Envases de hajaluta elacirolitica, Integros, timpios
#in sholisdiwas, sellados henudticamenle y con de bamiz epdxido
) interiar que aislé & producto respecin of envase meldlico, de meleriales

! adecundos para x conservacion y manipuley del praductn ¥y no
’ ransmiticin a este, sabores, colores vo olores exlranos.

Prosentacion: Lata por 276 9.

Deba sumpit con 1 establecids en fos ariculos 1187y 118° 6108 W
G(7.98-8A *Reglomenlo sobre Vigilancih y Conlrol Sanitwio de
Alirmantos y Bebidas®

Rotulado: segan lo sedalado en el aticulo 116y 117 del D& N° 007-
98-8A “Reglamanto sobre Vigilancia ¥ Control Senilatio de Alimentos v
Bebidas™

Transporte: Deberd sjusiame a o establacida 'en Ios artieulos 757, 767
y 77" de! Tiule ¥ Capitulo | del "Reglamento sobre Vigiiancla y Contenl
Sandlaro de Alimenios y Bebidas” (0.8 N° 007-08-8A),
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NUTRICIONALES 2

it A

ITEM 10: ESPECIFICACIONES TECNICAS DE COMPLEMENTOS

1. COMPLEMENTO NUTRICIONAL A BASE DE PROTEINAS LACTEAS Y
CASEINATO DE CALCIO X 276 ¢

"DENOMINACION:

GRUPO DE ALIMENTOS:
UNIDAD DE MEDIDA:

DESCRIPCION
GENERAL

i —————

) REQUISITOS:
} DOCUMENTOS
OBLIGATORIOS

=
7,00 06, N\ ATRIBUTOS DEL BIEN

“Caracloristicas Generales del Bien:

g

‘Garactoristicas Técnicas del Bion:
~T Gopia del Rogisiro Sanitario de aimentos vigente, expedido por DIGESA, |

COMPLEMENTO NUTRICIONAL A BASE DE PROTEINAS LACTEASY
CASEINATO DE CALCIO

Complemento alimentario
Unidades

Fermula modulas de proteinas oralienteral, para complementar las dietas
que requieren un mayor contenido de protelnas de Alto Valor Biolbgice
{AVB), bajo en scdic y en polasio. Libre de gluten y adecuado para las
personas con sensibilidad a la lactosa.

NG —

el quo debe corresponder al tipo do envasa, peso nete y iempo de vida
Util del producto objeto del proceso.

Es respensablidad exclusiva dal contratista tamitar oportunamente fa
senovacién de dicho decumento, Este documento se debae mantener
vigente Incluso hasta la culminacion de las entregas del producto.

“Aporto Nutricional: Por cada 100 g: Energia. 357 keal, proteing: 509
Caseinato de Calclo 100%, Lipides: 1.79 g y carbohidealos: 0.369.

Ingredientes:
Caseinalo de calcio

Caracteristicas Organolépticas

Sabor: Sin sator

Consistenclazpovo.
Envase primarlo: Envases de hojalata electralitica, Integros, limpios,
gin abolladuras, seliados herméticamente y con de barniz epdxido

interior que alslé el producto respecio al envase maldtico, da materiales
adecuados para la conservacidn y manipuleo del producto y no
transmitiran a este, sabores, colores yio olores extranos,

Prosentacién: Lata por 275 ¢

Dehe cumplir con fo establecido en los articulos 118*y 119" del D.S. N’
007-8-SA °Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanftario de
Alimentos y Bebidas'

'Rotulade: segin lo saftalado en el articulo 118 ¥ 117* del D.8. N” 007-
98-SA "Reglamento sobro Vigilancia y Control Sanitardo de Alimentos y
Bebidas®

Transporte: Ddeberd ajustarse alo ostablecido en los articulos 75°%, 76
y 77" del Titulo V Capltulo 1) dof "Reglamento sabre Vigitancia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas” (.S, N° 007-98-8A).

147
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4s

ITEM 1#1: ESPECIFICACIONES TECNICAS DE COMPLEMENTOS

NUTRICIONALES 3

1.~ COMPLEMEN?O NUTRICIONAL ISOTONICO CON TCM PARA ADULTO

POR 500 ML

Caracteristicas Generales def Bian:

"DENGIMINACGION:

GRUP( DE ALIMENTOS!
UNIDAD DE MEDIDA:

DESCRIPCION
GENERAL

ALIMENTO NUTRICIONAL ISOTONICO CON TCM PARA
ADULTOPOR 500 ML

Corplomento aimentaro

Unidadios

Solucidn aral. Complernanto putrisional complptn para propdsios rmddicos
reiacionados con malnutticitn, Nutriente enteral standard (1 koalimi) con
TCM, sin fibra, sin glulen, sin lagioss,

Caractoristicas Técnicas del Bien:

REQUISITTOS
DOCUMENTDS
OBLIGATORIOS

Gepla del Registto Saniara e atmanios vigenis, expedido por DIGESA,
¢l que debe corespondet 3t tipo de envase, paso nato ¥ tempo do vida Ut
del producto obielo dat proceso.

Bs responsabilided exclusiva del contratista tramitar oporunamente la

renovackHn de diche doturnento, Este documaento se debe mantens! vigente
inciuso hasta la culminacion de tas enfregas deld produsio,

ATRIBUTOS DEL BIEN

Distribucién Caldrica del producto (% calorias):
Carpohidratos: 658%

Proteinag: 15%

Lipidos: 30%

Qamotaridad: 200 mOsmi
Agua; B4 mi 1100 mé

Caracteristicas Organclépticas:
Sabor: Noutrat
Conslstencla: Liguido,

OTROS

Frosentacion: Frasco por 500 mi

Envase primario; Frazen da polietieno de alta densidad de 600 mil,
fntegros, lrsplos, sin aboliaduras, selados herméticaments, Dabe cumplr
con lo eslabitido en los articuios 118° y 119% dof 3.8, N° C07-98-3A
*Raglements sobre Yigiancia y Cantral Sanltario de Alimantes y Babidas’

Rotulado: segin i safalado on el arliculo 136y 1177 del D.5, N°007-28-
SA ‘Regiamanto sobre Vigilancia y Controt Sanilario de Alimenlos ¥
Bebidos”

Transporte: Detebivd susiorse o o establecido en los artloulos 757, 78%y
77 ¢a) Tislo WV Capitalo || def “Reglamente sobre Vigilancia y Conlrol
Sanitarie de Alimentos y Bebidas™ (0.5, N° 007-98-8A)
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ITEM 12: ESPECIFICACIONES TECNICAS DE NUTRIENTES ENTERALES wi” 149
1. NUTRIENTE ENTERAL HIPERTONICO POLIMERICO PVL

“Caractoristicas Generales dol Blon:

DENOMINAGION: | Nulrlents enteral hipertonico polimérico
GRUPO DE ALIMENTOS: | Complemento alimentario

UNIDAD DE MEDIDA: Unidades

DESCRIPCION Férmula polimérica nutricionalmante completa y batanceada para adulto
GENERAL uso oral Jenteral, Libre da Gluten y apto para pacientes con sensibilidad
ala Laclosa. alimento en peolvo, que, almezclarse ¢on agua, proparsiona
una nulticion completa y balanceada que puede emplearse coma dnica
alimento o suplemento alimenticio.

“Caracteristicas Técnicas del Blen:

'REQUISITOS: TCopia del Registro Sanitario do alimentos vigente, expedido por DIGESA,
DOCUMENTOS ol que deba corresponder al tipo de envase, peso nelo y tiempo da vida
OBLIGATORIOS Util del producto objeto del proceso,

) Es rosponsabilidad exclusiva del contratista tramitar oportunamente ta
! renovacidn de dicho documento. Este’ documento s¢ debe mantener
vigenta incluso hasta la culminacion de las entregas del producte.

“ATRIBUTOS DEL BIEN | Aporto Nutricional:
Distribucién catdrica: Protelnas (16.9%); Grasas: (14%); Carbohidratos:
{57.4%); Densidad calérica entre 12 1,2 kealfmi, Grasag vegetales alto
ol olvico, fuente do proteinas de aito valor bioldgico de origen animal y
vegetal y carbohidratos bajo en sacarosa < 25% en FOS. Libre de gluten
y adecuado para tas personas ¢on sensibilidad a 1a laclosa.
Ingrediontes: Almidon de maiz hidrolizaco, maltodexiring, sacarosa,
ACEITES VEGETALES (aceite de girasol alto en oleico, aceite de soya,
aceite de cancla), concentrado de protelna de leche, oligofructosa (FOS),
alslado de prolelna de soya, MINERALES (citrale de sodio, citrato do
potasio, clomiro de magnesio, clorure de potasio, carbonato de calcio,
fosfato tricalcice: sulfato de zing, sulfato ferroso, sulfato de manganese,
sulfato cdprico, cloruro de eremo, yoduro de potasio, melibdato de sodio,
selenato de sodio), sabor arificial a vainilla, cloruro de colina,
VITAMINAS {4cido asedrbico, paniotenato de calcio, vilamina E,
) niacinamida, clorhidrato de piridoxina, ribofiavina, paimitate de vitamina
! A, clorhidrato do tiamina, beta carcleno, &cido folico, filoquinona, biotina,
vitamina D3, cianocobalamina), palmitato de ascorbilo {antioxidante},
mezcla de tocoferoles (antioxidants).
- | Caractoristicas Organolépticas Sabor: | Vainilla Consistencla: Polvo.
OTROS: Presentacién: Lata por 850 gt. ¥

Envase Primarlo: Envases de hejalata electrolitica, integros, fimpios,
ain abelladuras, sellados hermélicamente y con de barmiz epdxido
interior que aislé el praducto respecto ol envase metalico, de materiales
adecuados para la conservacién y manipuleo del producto y No
transmitiran a este, sabores, colores y/o olores extafos. Debe cumplir
eon Io sstabiecide en los arliculos 118°y 119" del D.S, N £07-98-SA
“Reglamento sobre Vigitancia y GControl Sanitario do Alimentos ¥
Bebidas™

Rotulado y Transporte: Ajustarse al “Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas®™ (D.8. N® 007-88-5A).
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Z- NUTRIENTE ENTERAL EN POLVD PARA PACIENTE DIABETICO I
Caracloristicas Genoralos dot Bion: B i
DENOMINACION: Nultiente soleral an polve para paciente dabatico
GRUPO DE ALIMENTOS; | Complementc alimentaric
UNIDAD D MEDIDA: Unidpdes
DESCRIPCION Formula espectalizada para #l mangls mariclonal de pacientes cof |
GENERAL Disbeles. Polvo para nulricidn enteral completn, con FOS vy sabor 8

vainilta, Para uso oralienteral y CHOS de digesiidn lenla

Caracteristicas Técnicas del Blen:

“REQUISH §7TTTT T Copla del Ragistio Sanitaric de alimentos vigente, expedido por DIGESA,
DOCUMENTOS ol qua deby cormesponder al ipo de envass, paso nale y Sampo de vida
OBLIGATORIOS Utlt del praducto obieto del procesn.

Es rosponsabilidad exelusva del contratista tramiter oportunamenle fa
renovacidn de dichg documents. Este decuments se debg mantener
vigerde inctyso hasta fa culminacide de g enlregas del produgto.

ATRIBUTOS DEL BIEN | Aporto Nutricional:
Distribueidn  coldrica:  Profelnas (19.5%) Carbohidratos: {41.2%)
Grasns; {30 - 40%). Libre de Gluten v aplo pama packentes con
senghiidad 8 i laciosa. Ingredientes: Malcdexiring, sucromall,
caseinalo da cakio, ACEITES VEGETALES (ncelte do Soya, aceite de
girasol con alto contandde de écido oleico), mallitel, sislade de proteina
de soya, MINERALES {cloruro de potasio, sulfato de sediv, carbonato do
caltio, cirato da potasio, fosfalo de sudic, stitfele de magnesio, cloruro
da sadls, hiddwdda de potasie, sulfato ferosa, sulfato de zine, sulfalo de
cobre, picolinato de ¢romo, suifate da manganesn, malibdate da sodio,
yoduro de polasio, salenate de sexiio), fnicto-cligosacarikdos, gecarina,
saborizants artficial, VITAMINAS (cloruro da coling, &ig0 ascdrico,
palmitale de ascortsio, acetato de dhaifa-luccterdo, MacinamEla, mezcla
de tocofnrolas, pantolenale de calclo, clorhidrato de  piridoxing,
rihofiaving, clorhidrato de laming, paimilato de vitamdna A, dcido oo,
bioting, vitaming Kt [floquinong), viteming DI (colecaleiferdd],
glanogobaiamisg, goma xantana, acesulfame de polasio,
Caracteristicas Organclépticas
Saborn Vamilla

Consistenclas Pokvo, o
Presentacién: Lata por 600 gr.

Envase primarlo: Envases de hojalata elecirolitica, inlegros, Emplos,
sin aboltaduras, selades hermétamente ¥ con de bamiz epixido
interior que aislé ef produsto respecto al envase metalico, de materiates
adecuados para ja conservacitn vy mpaipulso det produsto v no
ransmitirdn a esle, sabores, colores ylo clores extralos, Debb cunpliy
con ko establecido en 1os arlicules 118" y 110" del D8 N* (07-98-
SA "Reglamento sobre Vigiloncia y Control Sanitario de Alimenlos y
Bebldas"

| Rotulado v Transporte: Ajuslarsa af “Reglamento sobre Vigdacnia y
Control Sontario de Alimentos y Bebidas™ (0.8, N° (07-98-84)

~
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ITEM 13: SUPLEMENTO NUTRICIONAL EN BASE A OMEGA 3 w5 dpl
1.- SUPLEMENTO NUTRICIONAL CON VITAMINA D Y OMEGA 3 X 237 m

Caracleristicas Generales dol Blen:
DENOMINAGION: | SUPLEMENTO NUTRICIONAL CON VITAMINA D Y OMEGA
GRUPO DE ALIMENTOS: | Suplemento Nutricional

UNIDAD DE MEDIDA: Unidades

DESCRIPCION Suplemento de omega-3 hecho 100% de higados de bacalao en
GENERAL forma de triglicérido natural

“Caracteristicas Técnicas del Bien: Lo T e
REQUISITOS: Copia del Regisiro Sanitario de alimenios vigante, expedido por DIGESA, |
DOCUMENTOS ¢l que debe cortespondar al lipo de envase, pase neto y tiempo de vida
OBLIGATORIOS Utit ded producto objeto del proceso.

Es responsabilidad exclusiva dei contratsta tramitar oportunamente la
renovacion de dicho documento. Este documento se debe mantener
vigente incluso hasta la culminacién de las eniregas del producto.

ATRIBUTOS DEL BIEN | Aporte Nutriconal:
Cada 5 ml de suplemento contiene: 1050mg de omega 3 {EPA: 350mg,
DHA: 485 mg, otros omaga 3: 215 mg) y vitamina D3 1000UL.

e S ————— e — e

Ingredientes:
Aceite purificado de higado de bacalao con Vitamina D,

Caractoristicas Organolépticas

Sahor Limén o naranja

 Consistencia: Liquda. ______
Prosontacién: botella de 237 mi.

Envaso Primario: Envases de vidrio, Integros, limplos, sin abolladuras,
sallados herméticaments, de materiales adecuados {vidrio oscuro) para
la conservacién v manipuleo del producto y ne transmitirdn 8 esle,
sabores, colores ylo oloras extrafios. Debe cumplir con lo estableckio en
‘ los articules 118° y 119° det D.S. N® 007-08-SA 'Reglamento sobre
} Vigilancia y Controf Sanitario de Alimentes y Bebidas’

Rotulado y Transporte: Ajustarse al *Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas® (D.8. N* 067-98-SA).
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B LI o
v § }2
ITEN 14; SUPLEMENTO NUTRICIONAL CON INMUNORUTRIEN le-‘& : *
1.- SUPLEMENTO NU’TRICIONAL DE OPTIMO APOYOD ALIMENTARIO
“Garactaristicas Generates del Blen:
'DENOMINACION: —  [SUPLEMENTO NUTRICIONAL DE OPTIMO APOYO
ALIMENTARIO
GRUPO DE ALIMENTOS: | Suplemeanto Nulricionat
UNIDAD DE MEDIDA: Unidades
DESCRIPCION Formula especiliznde parn forlslecer o Sistems inmunciigico y o
GENERAL BTN nulrtional
Caractoristicas Tacnicas del Bien:
REQUISTOS: Copla det Registro Sandanio da @ mentos vigente, expedido por DICESA, |
DOCUMENTOS &l que debe corresponder &l Bpo de envase, paso neto y Hempo de vida

CBLIGATORIOS Utit et producto objelo dal pracase,

y Es responsablidad exclusiva de! oonbratista tramitar oportisamenta fo
] ranovacitn de dicho decumento. Este decumanio se debe mantener
i vigenta incluso hesta o culminacidn de las entrogas del preducio.

ATRIBUTOS DEL BIEN | Aporte Nutricional:
Por cada 100 g: Energia: 377.7 keal, protefna: 52.83 g,
glutamina: 6.40g y carbohidratos totales: 34.41g.

frigrediontos:
Proteina lactosdrica concentrada.

Caracteristicas Organolépticas

Sabor: Suave sahor vainilia, ibre de azicar, lechi en polvo,
presarvantes, gluten, nl laciosa adicionada,

Consislencia: polvo, )

OTROS; Presantaclon: Fraseo por 440y,

Envaso Primario: Frasoo de polietieno de aila densidad, integros,
bmpics, sin abolladuras, sallados hemmdticamente, de matirdales
adecuades para la consersaciin y manipules del producte ¥ oo
transodtirdn a este, sabores, colores yo olores exirafos Dabe cumplis
con fo establecko en los aitjouios 118~ v 119° del 0.8, N* 0O7-98.
SA 'Reglamento sobre Vigiancia y Control Sanitado de Alimenles y
Bebidas”

Rotulade y Transporte: Ajustarse al "Reglamento sobre Viglangla y
Conlrol Sanitarid de Aimentos v Bebidas™ (0.5 NY 007-83-8A)

Importante

Para determinar que los postores cuentan con las capacidades necesarias para ejecutar el contrato, el -
. comité de seleccion incorpora los requisitos de calificacion previstos por el drea usuaria en el requerimiento,
no pudiendo incluirse requisitos adicionales, ni distintos a los siguientes: ‘

NOTA: Toda documentacion ilegible sera considerado
como “NO PRESENTADA”
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3.2. REQUISITOS DE CALIFICACION:

NOTA: Toda documentacion ilegible sera considerado como “NO PRESENTADA”, siendo el
tinico responsable el postor de la presentacion de su documentacion.

A | CAPACIDAD LEGAL
HABILITACION
Requisitos:

v Certificado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004- 2011-AG, y sus modificatorias y sus
complementarias de cada alimento solicitado en caso de corresponder y/o registro sanitario del
producto vigente debiendo coincidir con la descripcion del producto ofertado con lo autorizado en el
registro, por cada sub item que conforman el item paquete segun corresponda.

v Copia simple del Certificado que acredita que se han realizado los servicios de saneamiento
ambiental (vigente), considerando las actividades de "desinsectacion, desratizacion y desinfeccion”
del almacén del postor, de conformidad con lo establecido en el D.S. N° 022-2001. SA. (En
conformidad al D.S. N° 022- 2001-SA, y el articulo 108 del D.S. N° 007-98- SA Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario del Alimentos y Bebidas y sus modificatorias y el articulo 33 del R. M.
N° 449- 2006-MINSA y sus modificatorias).

v Copia simple de la autorizacién (vigente) para operar como empresa de saneamiento
ambiental, para las actividades de desinfeccién, desratizacion y desinfeccion de ambientes,
de la empresa que brindo el servicio. (En conformidad al D.S. N° 022- 2001-SA, y el articulo 108 del
D.S. N° 007-98- SA Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario del Alimentos y Bebidas y sus
modificatorias y el articulo 33 del R. M. N° 449- 2006-MINSA y sus modificatorias.)

v PARA FRUTAS Y VERDURAS: Debera presentar copia simple. del Certificado de Inspeccion
Higiénico sanitario del Establecimiento de Procesamiento Primario y Copia simple del
Certificado de Inspeccién de Buenas Practicas de Manufactura de Procesamiento Primario,
emitidos por autoridad competente o por organismo debidamente acreditado por INACAL, a nombre
del titular del establecimiento. (En conformidad con el Decreto Supremo N° 007- 98-SA y al Decreto
Supremo N° 4-2014-SA).

v  PARA ABARROTES Y MENESTRAS: Debera presentar copia simple del Certificado de
Inspeccién Higiénico sanitario de almacenes, copia simple del Certificado de Inspeccion de
Buenas Practicas de Manipulacién, Copia simple del Certificado de Inspeccién de Buenas
Practicas de Almacenamiento, Copia simple del Certificado de Inspeccién de Condiciones
Fisicas y Capacidad de Almacenamiento y Copia Simple de la Certificacién de Principios
Generales de Higiene del Codex Alimentarius (PGH), emitidos por autoridad competente o por
organismo debidamente acreditado por INACAL, a nombre del titular del establecimiento. (En
conformidad con el Decreto Supremo N° 007- 98-SA y al Decreto Supremo N° 4-2014-SA.)

Importante | ' |

" De conformidad con la Opinién N° 186-2016/DTN, la habilitacion de un postor, esta relacionada 5

con cierta atribucién con la cual debe contar el proveedor para poder llevar a cabo la actividad |
" materia de contratacion, este es el caso de las actividades reguladas por normas en las cuales |
| se establecen determinados requisitos que las empresas deben cumplir a efectos de estar |
| habilitadas para la ejecucién de determinado servicio o estar autorizadas para la |
| comercializacion de ciertos bienes en el mercado.

Acreditacion:

¥v" Copia simple del Certificado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgadd‘bor el
— Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segun indicg el articulo 33 del Reglamento de
m— 1 1 =5 NS e - — ---m--—'—--. 2 I S RS S - gt

so0 de corresponder y/o registro

© |/ J

d, O a1
modificatorias y $us complementarias cada alimento solicitado e
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sanitario del producto vigente debiendo coincidir con la descripcién del producto ofertado con lo
autorizado en el registro, por cada sub item que conforman el item paquete segun corresponda.

. Asl mismo si el postor no ss titular del certificado de autorizacion sanitarla otorgado por el Servicio
Nacional Agraria-SENASA, debera presentar una carta de autorizacion del titular del certificado
correspondiente, ei cual debe sefialar qgue permite su uso al postor en el presente procedimiento
de seleccién.

En cuanto al Registro Sanitario, no es obligatorio ser representante del mismo, bastara que acredite
que el producto ofertado cuente con Registro Sanitario independientemente de quien sea el titular.

El certificado de Autorizacion Sanitaria del establecimiento y/o Registro Sanitario debe encontrarse
vigente, no suspendido, ni cancelado incluso hasta la culminacion de las entregas del bien
contratado.

v Copia simple de Certificado que acredite el saneamiento ambiental vigente del almacén del postor.

v" Copia simple de la autorizacion (vigente) para operar como empresa de saneamiento ambiental.

v"  PARA FRUTAS Y VERDURAS: copia simple del Certificado de Inspeccién del Higiénico Sanitario
del Establecimiento De procesamiento Primario y Copia simple del Certificado de Inspeccion de
Buenas Practicas de Manufactura de Procesamiento Primario, emitide por autoridad competente 0
por organismo debidamente acreditado ante INACAL.

v PARA ABARROTES Y MENESTRAS: copia simple del Certificado de Inspeccién Higiénico
sahitario de almacenes, copia simple del Certificado de Inspeccion de Buenas Practicas de
Manipulacién, Copia simple del Certificado de Inspeccion de Buenas Practicas de Almacenamiento,
Copia simple del Certificado de Inspeccion de Condiciones Fisicas y Capacidad de
Almacenamiento y Copia Simple de la Certificacién de Principios Generales de Higiene del Codex
Alimentarius (PGH), emitidos por autoridad competente o por organisme debidamente acreditado
por INACAL, a nombre del titular del establecimiento.

Importante

En ef caso de consorcios, cada infegrante del consorcio que se hubiera comprometido a
. ejecutar las obligaciones vinculadas directamente al objeto de la convocatoria debe acredftar
| este requisifo.
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B | EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD

Requisitos:

El postor debe acreditar un monto facturado acumulado equivalente a Dos (02) VECES EL VALOR
ESTIMADO DE LA CONTRATCION O DEL ITEM (CUADRO N°01), por la venta de bienes iguales o
similares al objeto de la convocatoria, durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de la presentacion
de ofertas que se computaran desde la fecha de la conformidad o emision del comprobante de pago,
segUn corresponda.

ITEM / MONTO A SUSTENTAR
PAQUETE DESCRIPCION (s/)
S/ 2,444,817.60
(Dos Millones Cuatrocientos Cuarenta y
A EARNE YPRARUCTOR CARNICOS Cuatro Mil Ochocientos Diecisiete con 60/100
Soles)
S/ 5,488,426.80
2 AVES Y DERIVADOS (Cinco Millones Cuatrocientos Ochenta y Ocho
Mil Cuatrocientos Veintiséis con 80/100 Soles)
s/ 188,380.80
3 ENTREMESES (Ciento Ochenta y Ocho Mil Trescientos
Ochenta con 80/100 Soles)
S/ 1,569,271.20
4 VIVERES SECOS {Un Millén Quinientos Sesenta y Nueve Mil
Doscientos Setenta y Uno con 20/100 Soles)
S/ 1,387,961.28
5 LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS "(Un Millén Trescientos Ochenta y Siete Mil
Novecientos Sesenta y Uno con 28/100 Soles)
S/ 536,072.16
6 VIVERES FRESCOS: FRUTAS {Quinientos Treinta Seis Mil Setenta y Dos con
: 16/100 Soles)
S/ 2,177,582.52
7 VIVERES FRESCOS: VERDURAS (Dos Millones Ciento Setenta y Siete Mil
Quinientos Ochenta y Dos con 52/100 Soles)
S/ 987,811.20
8 PANES (Novecientos Ochenta y Siete Mil Ochocientos
Once con 20/100 Soles)

En el caso de postores que declaren en el Anexo N° 1 tener la condicion de micro y pequefia empresa, se
acredita una experiencia de:

ITEM / MONTO A SUSTENTAR
P
PAQUETE DESCRIPCION (s/)
S/ 23,547.60
3 ENTREMESES (Veintitrés Mil Quinientos Cuarenta y Siete

con 60/100 Soles)

VIVERES FRESCOS: FRUTAS

(Sesenta y Siete Mil Nueve con 02/100 Soles)

S/ 67,009.02
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Se consideran bienes similares a lo siguiente:

1 CARNE Y .I.’.RODUCTC"S CARNICOS .. éARNEé EN GENERA!.

2 AVES Y DERIVADOS CARNES EN GENERAL

3 ENTREMESES ENTREMESES EN GENERAL Y VIVIERES SECOS
E

. e T

s | worvmonucrosucrios | s scos e, e

6 VIVERES FRESCOS: FRUTAS FRUTAS VIVE\?::;SE;(;OS FRUTASY

7 VIVERES FRESCOS: VERDURAS VERDURAS VI\(JE;:{E;J::?COS FRUTASY

8 PAI}I?S PRODUCTO DE PANADERIA EN GENERAL(

Acreditacion:

La experiencia del postor en la especialidad se acreditara con copia simple de (i} contratos u érdenes de
compra, y su respectiva conformidad o constancia de prestacién; o (i) comprobantes de pago cuya
cancelacion se acredite documental y fehacientemente con voucher de depdsito, nota de abono, reporte de
esltado de cuenta, cualquier ofro documento emitido por Entidad del sistema financiero que acredite el
abono o mediante cancelacion en el mismo comprobante de pago'’, correspondientes a un maximo de

veinte (20) contrataciones.

En caso los postores presenten varios comprobantes de pago para acreditar una sola contratacion, se debe
acreditar que corresponden a dicha contratacion; de lo contrario, se asumira que los comprobantes
acreditan contrataciones independientes, en cuyo caso sclo se considerara, para la evaluacion, las veinte
(20) primeras contrataciones indicadas en el Anexc N° 8 referido a la Experiencia del Postor en la
Especialidad.

En el caso de suministro, solo se considera como experiencia la parte del contrato que haya sido ejecutada
durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de presentacion de ofertas, debiendo adjuntarse copia de
las conformidades correspondientes a tal parte o los respectivos comprobantes de pago cancelados.

En los casos que se acredite experiencia adquirida en consorcio, debe presentarse la promesa de consorcio
o el contrato de consorcic del cual se desprenda fehacientemente el porcentaje de las obligaciones que se
asumid en el contrato presentado; de lo contrario, no se computara la experiencia proveniente de dicho
contrato.

Asimismo, cuando se presenten contratos derivados de procesos de seleccidn convocados antes del
20.09.2012, la calificacién se cefiird al método descrito en la Directiva "Participacion de Proveedores en
Consorcio en las Contrataciones del Estado”, debiendo presumirse que el porcentaje de las obligaciones
equivale al porcentaje de participacion de la promesa de consorcio o del contrato de consorcio. En caso
qgue en dichos documentos no se consigne el porcentaje de participacion se presumira que las obligaciones
se efecutaron en partes iguales.

1®  Cabe precisar que, de acuerdo con la Resolucién N° 8065-2018-TCE-51 del Tribuna! de Contrataciones del Estado:

"... el solo sello de cancelado en el comprobante, cuando ha sido colocade por el propio postor, no puede ser
considerado como una acredifacion que produzca fehaciencia en relacién a gue se encuentra cancelado. Admitir elfo
equivaldria a considerar como vélida la sola dselaracidn def poster afirmando que &f comprobante de pago ha sido
cancelado”

“Situacion diferente se suscita ante el sello colocado por el cliente del postor [sea utilizando el término “cancelado™ o
"pagado”] supuesto en ef cual s se contaria con la declaracion délun ql‘;r’c:ero que brinde certeza, anfe la cual debiera
reconocerse la validez de la eXperiencia”.
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Si el titular de la experiencia no es el postor, consignar si dicha experiencia corresponde a la matriz en caso
que el postor sea sucursal, o fue transmitida por reorganizacion societaria, debiendo acompafiar la
documentacion sustentatoria correspondiente.

Si el postor acredita experiencia de otra persona juridica como consecuencia de una reorganizacién
societaria, debe presentar adicionalmente el Anexo N° 9.

Cuando en los contratos, 6rdenes de compra o comprobantes de pago el monto facturado se encuentre
expresado en moneda extranjera, debe indicarse el tipo de cambio venta publicado por la Superintendencia
de Banca, Seguros y AFP correspondiente a la fecha de suscripcion del contrato, de emisién de la orden
de compra o de cancelacion del comprobante de pago, segun corresponda.

Sin perjuicio de lo anterior, los postores deben llenar y presentar el Anexo N° 8 referido a la Experiencia
del Postor en la Especialidad.

‘ Importante

- En el caso de consorcios, solo se considera la experiencia de aquellos integrantes que se hayan
. comprometido, segtin la promesa de consorcio, a ejecutar el objeto materia de la convocatoria, |

| conforme a la Directiva “Participacién de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del |
| Estado”. |

Importante

e Si como resultado de una consulta u observacién corresponde precisarse o ajustarse el ‘
requerimiento, se solicita la autorizacion del 4rea usuaria y se pone de conocimiento de tal hecho
a la dependencia que aprobd el expediente de contratacion, de conformidad con el numeral 72.3
del articulo 72 del Reglamento.

o El cumplimiento de las Especificaciones Técnicas se realiza mediante la presentacion de una
declaracion jurada. De ser el caso, adicionalmente la Entidad puede solicitar documentacion que |
acredite el cumplimiento del algin componente de las caracteristicas y/o requisitos funcionales.
Para dicho efecto, consignard de manera detallada los documentos que deben presentar los
postores en el literal e) del numeral 2.2.1.1 de esta seccion de las bases.

o Los requisitos de calificacién determinan si los postores cuentan con las capacidades necesarias
para ejecutar el contrato, lo que debe ser acreditado documentalmente, y no mediante declaracion
Jurada.
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CAPITULO IV
FACTORES DE EVALUACION

La evaiuacton se reahza sohre Ia base de cien (100) puntos

Para determinar la oferta con el mejor puntaje y el orden de prelacion de las ofertas, se considera

lo siguiente;
5 PUNTAJE | METODOLOGIA PARA SU
FACTOR DE EVALUACION ASIGNACION
A. PRECIO
Evaluacién:

La evaluacidn consistira en otorgar el maximo
puntaje a la oferta de precio mas bajo y otorgar
a las demas ofertas puntajes inversamente
proporcionales a sus respectivos precios,
segun la siguiente formula:

Se evaluara considerando e precio ofertado por el postor,

Acreditacion:

Se acreditarda mediante el documento que contiene el | . -

precio de la oferta (Anexo N°6). _ Pi %%%m
i= Oferta
Pi= Puntaje de la oferta a evaluar
Qi=Precio i

Om= Precio de |la oferta méas baja
PMP=Funtaje méaximo del precio

100 puntos

Importante

- Los factores de evaluacion efaborados por ef comité de seleccion son objetivos y guardan vinculacion,
- razonabilidad y proporcionafidad con el objeto de la contratacion. Asimismo, estos no pueden calificar con
; puntaje el cumphmfento de las Especmcacrones Técnicas ni Ios requrs:tos de calificacion.
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Importante

"“Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas adicionales |

| o la adecuacioén de las propuestas en el presente documento, las que en ningtn caso pueden |
| contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo. |

Conste por el presente documento, la contratacion ‘del suministro de [CONSIGNAR LA

DENOMINACION DE LA CONVOCATORIA], que celebra de una parte [CONSIGNAR EL NOMBRE

DE LA ENTIDAD], en adelante LA ENTIDAD, con RUC N°[......... ], con domicilio legal en [......... 1,
representada por [............. ], identificado con DNI N° [....... ], y de ofra parte
e L eom  RUG . NP s ], con domicilio legal en
[t i e et ], inscrita en la Ficha N° [.......coocooii ] Asiento N° [...............]
del Registro de Personas Juridicas de laciudad de[.................. ], debidamente representado por
su Representante Legal, [.......c.ccooniiiiiniininiiinnnn T coni DNIENE T ccoeesnammais ], seguin poder
inscrito en la Ficha N° [.............. ], Asiento N° [............ ] del Registro de Personas Juridicas de la
ciudadde[............ ], a quien en adelante se le denominard EL CONTRATISTA en los términos y

condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Con fecha [....................], el comite de seleccion adjudicod la buena pro de_lg___l__ICITACI()N
PUBLICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION] para la
contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE LA CONVOCATORIA], a [INDICAR
NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos detalles e importe constan en los
documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO ,
El presente contrato tiene por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LA CONTRATACION].

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo de los bienes, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asi como cualquier
otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucion de la prestacion materia del presente
contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO"! _

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacion a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA],
en [INDICAR EL DETALLE DE LOS PAGOS PERIODICOS], luego de la recepcion formal y
completa de la documentacion correspondiente, segun lo establecido en el articulo 171 del

Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacion debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcion, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacion, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada

e L R R R R R R R R R I R TR I, e e L -

" En cada caso concreto, dependiendo ¢ la naturaleza del contrato, podré adicionares la informacion que resulte pertinente
a efectos de generar el pago. L

L ®

d |
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la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato

para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza
- mayor; EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido

en el articulo 39 de la Ley de Confrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los

gue se computan desde la oportunidad en que el pago debié efectuarse.

CLAUSULA QUINTA DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

TOl

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO

El presente contrato estd conformado por las bases integradas, la oferta ganadora, asi como los
documentos derivados del procedimiento de seleccion que establezcan obligaciones para las
partes.

CLAUSULA SETIMA; GARANTIAS

EL CONTRATISTA entrego al perfeccionamiento det contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacion automatica en el pals al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD por los conceptos montos y vigencias siguientes:

\R UE LA EME ciento {10%) del
monto del contrato orlglnal Ia mlsma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la
recepcion de la prestacion.

Importante

Al amparo de o dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, en el caso de contratos periddicos de suministro de bienes, si el postor -
ganador de la buena pro solicita la retencién del diez por ciento (10%) del monto del contrato
+ original como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo siquiente:

e "De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través do fa retencién que
debe efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse,
de forma prorrateada, con cargo a ser devuelto a fa finatizacién del mismo.”

En el caso que corresponda, consignar fo siguiente;

| MTE] ‘la misma que debe
mantenerse vugente hasta el cumpllmiento total de las obhgacuones garantizadas

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 151.2 def artfculo 151 del Reglamento de fa Ley de
Contrataciones del Estado, si el postor ganador de la buena pro solicita la retencion del diez por
ciento (10%) def monto del contrato de la prestacién accesoria como garantia de fiel cumplimiento
~de prestaciones accesorias, debe consignarse lo siguiente: :

*  "De fiel cumplimiento por prestaciones accesorias: [CONSIGNAR EL MONTO), a través de Ja |

retencion gue deberefectuar TIDAD, durante la primera mitad del ndmero total de pagos
Qq ... realizarse, de fofmpa prorrateqtia, con cargo a ser devuello a fa finalizacion del mismo.”
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Importante

En los contratos derivados de procedimientos de seleccién por relacién de items, cuando el monto del
item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados sea igual o menor a doscientos |
mil Soles (S/ 200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato ni |
garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, conforme a lo dispuesto en el literal a) del |
_articulo 152 del Reglamento. . RS . o —

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA NOVENA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION

La recepcién y conformidad de la prestacién se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La recepcion sera otorgada por [CONSIGNAR
EL AREA O UNIDAD ORGANICA DE ALMACEN O LA QUE HAGA SUS VECES] y la conformidad
sera otorgada por [CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE OTORGARA LA
CONFORMIDAD] en el plazo maximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15)
DIAS, EN CASO SE REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL

CUMPLIMIENTO DE LA OBLIGACION] dias de producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacion de las subsanaciones a realizar el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacion, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectua la recepcion o no
otorga la conformidad, segun corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada la
prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA DECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancién de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA UNDECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepcion conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de dos (02) afio(s) contado a partir de la
conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DUODECIMA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente formula:

NS jaria= B A

\
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Donde:

™
i

L B

5 para plazos mayores a sesenta (60} dias o;
0 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

w o

El refraso se justifica a través de la solicitud de ampliacién de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este dltimo caso la calificacion del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningln
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

Importante

. De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas |
. penalidades, los supuestos de aplicacion de penalidad, la forma de célculo de la penalidad para cada |
. supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme ef articulo

163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segun corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resuitante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la penalidad por mora o el monto maximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualguiera de las partes puede resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacién correspondiente. Ello no obsta la
aplicacion de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo seflalado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
chligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratandose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los 6rganos de administracién, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualguier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacién al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los érganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores, y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado. '

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportupa, cualgfier J¢to o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera

T
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conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
que deba interactuar, en situaciones refiidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicién de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacion, beneficio y/o gratificacion,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

S6lo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacion supletoria las disposiciones pertinentes del Codigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS'
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven
mediante conciliacion o arbitraje, segun el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una congciliacion dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segln lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacion, segtin lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones
del Estado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes puede elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION
CONTRACTUAL ,

Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucion del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [iiioeessnensieesisnins]

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA EL
PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO]

La variacién del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacién no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases integradas, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes
lo firman por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [............... ] al [CONSIGNAR
FECHA]

T TETH 0 0 - i - S i T 5 Pe T e T T P B 1 = — - = ..:._.v_ ,,__,:, ,. .........:....‘. A -CcHAancn - tae
controversias deriven de r-6-gual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5 000 000,00).

A
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‘LA ENTIDAD" ‘EL CONTRATISTA”

Importante

Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital, segtn la
. Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales??,

W Para  mayor informacio sohre la opnativa  de  firmas cettificados  digitales  ingresar  a:

% hitps:/fwww.indecopi.gob. pefWeb/firmas-digit fitfar-y-certificados- dlgltales

|
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Minlstario
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"ADQUISICION DE ALIMENTOS PARA PACIENTES HOSPITALIZADOS Y PERSONAL DE GUARDIA DEL HOSPITAL
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ANEXO N°1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefiores

COMITE DE SELECCION

LICITACION ,PI.'JBLSCA N° 002-2023-DIRSAPOL.-UE 020 1° CONVOCATORIA

"ADQUISICION DE ALIMENTOS PARA PACIENTES HOSPITALIZADOS Y PERSONAL DE
GUARDIA DEL HOSPITAL NACIONAL PNP LUIS N. SAENZ, SIN FICHAS TECNICAS"

Presente. -

Elque se suscribe, [................. 1, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N® [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA
JURIDICA],DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacion o
Razon Social ;

Domicilio Legal ;

RUC - | Teléfono(s): | f

MYPE™ [si | [No |

Correo electronico :

Autorizacién de notificacién por correo electrénico:
Autorizo que se notifiquen al correo electronico indicado las siguientes actuaciones:

Solicitud de la descripcion a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.

Solicitud de reduccion de la oferta econémica.

Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segin orden de prelacion,
de conformidad con o previsto en el articulo 141 del Reglamento.

Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

Notificacion de la orden de compra's

PON =

o o

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]
Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, seg(in corresponda

Importante

| La notificacién dirigida a la direccion de correo electrénico consignada se entendera vélidamente
| efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion. f

Esta informacion serd verificada por la Entidad en la pagina web def Ministerio de Trabajo y Promocian del Emples en la
seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link hitp://www2 trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento {10%) del monto
del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periadicos de suministro de bienes, segin lo
sefialado en el numeral 149.4 del articulo 149 y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento.

Consignar en el caso de procedimientos dggeleccidn por relacién de items, cuando el monto del valor estimado del item no

supere los doscientos Soles (S/ 200 .Ob), cuando se haya optado por perfeccionar el contrate con una orden de
compra.
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" Cuando se trate de consorcios, la declaracién jurada es la siguiente:

ANEXO N°1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefiores

COMITE DE SELECCION

LICITACION PUBLICA N° 002-2023-DIRSAPOL-UE 020 1° CONVOCATORIA

"ADQUISICION DE ALIMENTOS PARA PACIENTES HOSPITALIZADOS Y PERSONAL DE
GUARDIA DEL HOSPITAL NACIONAL PNP LUIS N. SAENZ, SIN FICHAS TECNICAS"

Presente. -

El que se suscribe, [................. ], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIO], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacion o

Razoén Social :

Domicilio Legal :

RUC: [ Teléfono(s) :
MYPE® Si l No |
Correo electronico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacién o

Razdén Social .

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :

MYPE'? _ Si l No |
Correo electronico .

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacién o

Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :

MYPE'® | Si | No |

Correo electrénico :

Autorizacién de notificacion por correo electréonico:

18 Esta informacién sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en la
seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2 trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracién, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del monto
del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos peritdicos de suministro de bienes, segun lo
sefialado en el numeral 149.4 del articulo 149y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento. Para dicho efecto, todos los
‘integrantes del consorcio deben acreditar la condicién de micro o pequefia empresa.

18 Ibidem.
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| Correo electronico del consorcio:

Autonzo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:
Solicitud de ia descripcion a detaile de todos los elementos constitutivos de Ia oferta.
Solicitud de reduccion de la oferta economica.

Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.
Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.
6. Notificacion de la orden de compra™

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias

habiles de recibida la comunicacion.
[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comn del consorcic

lmportante

Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segin orden de prelacion,

: . La notificacién dirigida a la direccioén de correo electronico consignada se entenderé val:damente
efectuada cuando la Entidad rec.tba acuse de recepc:én

'*  Censignar en el case de procedimientos de seleccién por relacion de items, cuando el monto del valor estimado del item no
supere los doscientos Soles (S/ 200 090.00), cuando se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de
compra.

[

/
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Seflores

COMITE DE SELECCION

LICITACION PUBLICA N° 002-2023-DIRSAPOL-UE 020 1° CONVOCATORIA

"ADQUISICION DE ALIMENTOS PARA PACIENTES HOSPITALIZADOS Y PERSONAL DE
GUARDIA DEL HOSPITAL NACIONAL PNP LUIS N. SAENZ, SIN FICHAS TECNICAS"

Presente. -

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

i. No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcién, asi como a respetar el
principio de integridad.

i. No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccion ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

ii. Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento, asi
como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo
General.

iv. Participar en el presente proceso de contratacién en forma independiente sin mediar consuita,
comunicacién, acuerdo, arreglo o convenio con ningdn proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represion de
Conductas Anticompetitivas. :

v. Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de seleccion.

vi. Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacion que presento en el presente
procedimiento de seleccion.

vii. Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccion y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segtin corresponda

Importante - 7 |

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracién jurada, salvo que sea |
presentada por el representante comin del consorcio. é

=  —— = e SR

1
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ANEXO N° 3

'DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Sefiores ]

COMITE DE SELECCION

LICITACION PUBLICA N° 002-2023-DIRSAPOL-UE 020 1° CONVOCATORIA

"ADQUISICION DE ALIMENTOS PARA PACIENTES HOSPITALIZADOS Y PERSONAL DE
GUARDIA DEL HOSPITAL NACIONAL PNP LUIS N. SAENZ, SIN FICHAS TECNICAS"

Presente. -

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luege de haber examinado las bases ¥
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y Ias
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el [CO} R
OBJETO DE LA

CONVOCATORIA] de conformidad con las Especificaciones Técnicas que se indican
en el numeral 3.1 del Capitulo Hll de la seccién especifica de las bases y los documentos del
procedimianto.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comiin, segiin corresponda

Importante

Adicionalmente, puede requerirse la presentacion de documentacion que acredite el cump!rm.'ento
de las especificaciones técnicas, conforme a lo indicado en el acépite relacionado al contemdo de
Ias oferfas de la presente secc:on de Ias bases 3

v

~
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ANEXO N° 4

DECLARACION JURADA DE PLAZO DE ENTREGA

Sefiores

COMITE DE SELECCION

LICITACION PUBLICA N° 002-2023-DIRSAPOL-UE 020 1° CONVOCATORIA

"ADQUISICION DE ALIMENTOS PARA PACIENTES HOSPITALIZADOS Y PERSONAL DE
GUARDIA DEL HOSPITAL NACIONAL PNP LUIS N. SAENZ, SIN FICHAS TECNICAS"

Presente. -

Mediante el presente, con pleno conocimiento de las condiciones que se exigen en las bases del
procedimiento de la referencia, me comprometo a entregar los bienes objeto del presente procedimiento
de seleccion en el plazo de [CONSIGNAR EL PLAZO OFERTADO. EN CASO DE LA MODALIDAD DE
LLAVE EN MANO DETALLAR EL PLAZO DE ENTREGA, SU INSTALACION Y PUESTA EN
FUNCIONAMIENTO], conforme el cronograma de entrega establecido en las bases del procedimiento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segtin corresponda

\
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ANEXO N° 5

" PROMESA DE CONSORCIO
(Solo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Sefiores

COMITE DE SELECCION

LICITACION PUBLICA N° 002-2023-DIRSAPOL-UE 020 1° CONVOCATORIA

"ADQUISICION DE ALIMENTOS PARA PACIENTES HOSPITALIZADOS Y PERSONAL DE
GUARDIA DEL HOSPITAL NACIONAL PNP LUIS N. SAENZ, SIN FICHAS TECNICAS"

Presente. -

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccién, para presentar una oferta conjunta a la LICITACION PUBLICA
N° [CONSIGNAE EZNOMENCLATURA'Q_QDEL PROCEDIMIENTO].

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de CONSOrcio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de |a Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del Consorcio

. [}], como representante comun del consorcio para
efectos de parhcnpar en todos los actos referldos al procedimiento de seleccion, suscripcion y
gjecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD).

Asimismo, declaramos que el representante comin del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

c) Fijamos nuestro domicilio legal cominen ..o, ]

d). Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

[% ]2

[%]2

[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO2]

* Consignar Gnicamente el porcentaje total de Jas obligaciones, el cual debe ser expresade en ndmero entero, sin decimales.

2t Consignar Unicamente &} ppreentaje total iaa obligaciones, ei cual debe ser expresadeo en nimero entero, sin decimales.
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TOTAL OBLIGACIONES

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Consorciado 1
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1
o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad

100%22

Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio ‘
deben ser legalizadas.
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"ADQUISICION DE ALIMENTOS PARA PACIENTES HOSPITALIZADOS Y PERSONAL DE GUARDIA DEL HOSPITAL
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Sefiores i

COMITE DE SELECCION

LICITACION PUBLICA N° 002-2023-DIRSAPOL-UE 020 1° CONVOCATORIA

"ADQUISICION DE ALIMENTOS PARA PACIENTES HOSPITALIZADOS Y PERSONAL DE
GUARDIA DEL HOSPITAL NACIONAL PNP LUIS N. SAENZ, SIN FICHAS TECNICAS"

Presente. -

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, de acuerdo con las bases, mi oferta es
fa siguiente;

TOTAL

El precio de la oferta [CONSIGI AONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, mspecc:lones pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacion vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del
bien a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no incluiran
en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segtin corresponda

lmportante

* En caso que el postor reduzca su oferta, segtin lo previsto en el articulo 68 del Reglamento,
debe presentar nuevamente este Anexo.

» £ postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye ef tributo
materia de la exoneracion, debiendo incluir el siguiente texto: '

M oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MA TERIA DE LA EXONERACION]".
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ANEXO N°7

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE CONDICIONES PARA LA APLICACION DE LA
EXONERACION DEL IGV

Sefiores |

COMITE DE SE_LECClON

LICITACION ,PUBLICA N° 002-2023-DIRSAPOL-UE 020 1° CONVOCATORIA

"ADQUISICION DE ALIMENTOS PARA PACIENTES HOSPITALIZADOS Y PERSONAL DE
GUARDIA DEL HOSPITAL NACIONAL PNP LUIS N. SAENZ, SIN FICHAS TECNICAS"

Presente. -

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento que gozo del beneficio de la exoneracién del IGV
previsto en la Ley N° 27037, Ley de Promocién de la Inversién en la Amazonia, dado que cumplo con
las condiciones siguientes:

1.- Que el domicilio fiscal de la empresa® se encuentra ubicada en la Amazonia y coincide con el lugar
establecido como sede central (donde tiene su administracion y lleva su contabilidad);

2.- Que la empresa se encuentra inscrita en las Oficinas Registrales de la Amazonia (exigible en caso
de personas juridicas);

3.- Que, al menos el setenta por ciento (70%) de los activos fijos de la empresa se encuentran en la
Amazonia; y

4.- Que la empresa no tiene produccion fuera de la Amazonia.?*

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

.i=‘i'|"ma, I'\i;).r-ﬁl.)res y Apéilidos t-zl-é.llb'éstor o
Representante legal, seglin corresponda

Importante

' Cuando se trate de consorcios, esta declaracion jurada serd presentada por cada uno de los
| integrantes del consorcio, salvo que se trate de consorcios con contabilidad independiente, en cuyo |
caso debe ser suscrita por el representante comin, debiendo indicar su condicion de consorcio con |
. contabilidad independiente y el nimero de RUC del consorcio. |

23 En el articulo 1 del "Reglamento de las Disposiciones Tributarias contenidas en la Ley de Promocion de la Inversién en la
Amazonia” se define como “empresa” a las “Personas naturales, sociedades conyugales, sucesiones indivisas y personas
consideradas juridicas por la Ley del Impuesto a la Renta, generadoras de rentas de tercera categoria, ubicadas en la
 Amazonfa. Las sociedades conyugales son aquéllas que ejerzan la opcién previgtg en el Articulo 16 de la Ley del Impuesto

24 En caso de empresas de comercializacjor],/no consignar esta condicion.
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UNIDAD EJECUTORA 020: SANIDAD DE LA PNP
LICITAGION PUBLICA N° 002-2023-DIRSAPOL-UE 020

"ADQUISICION DE ALIMENTOS PARA PACIENTES HOSPITALIZADOS Y PERSONAL DE GUARDIA DEL HOSPITAL
NACIONAL PNP LUIS N. SAENZ, SIN FICHAS TECNICAS"

ANEXO N° 9

DECLARACION JURADA
(NUNIERAL 49.4 DEL ARTICULO 49 DEL REGLAMENTO)

Sefiores

COMITE DE SELECCION

LICITACION PUBLICA N° 002-2023-DIRSAPOL-UE 020 1° CONVOCATORIA

"ADQUISICION DE ALIMENTOS PARA PACIENTES HOSPITALIZADOS Y PERSONAL DE
GUARDIA DEL HOSPITAL NACIONAL PNP LUIS N. SAENZ, SIN FICHAS TECNICAS"

Presente. -

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR El
2 R’IDICA] declaro que la experiencia que acredito de la empresa [_
- ! LA >A] como consecuencia de una reorganizacion sometana
no se encuentra en el Supuesto establecido en el numeral 49.4 de! articulo 49 del Reglamento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segtin corresponda

importante

. A efectos de cautelar la veracidad de esta declaracion, el postor puede verificar la informacién de
. la Relacioén de Proveedores Sancionados por el Tribunal de Contrataciones del Estado con Sancién
- Vigente en http.//portal.osce.gob.pe/mp/content/relacion-de-proveedores-sancionados.

También le asiste dicha facultad al drgano encargado de las contrataciones o al érganc de la
| Entidad al que se le haya asignado la funcién de verificacién de la oferta presentada por el postor
| _ganador de la buena pro.
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"ADQUISICION DE ALIMENTOS PARA PACIENTES HOSPITALIZADOS Y PERSONAL DE GUARDIA DEL HOSPITAL
NACIONAL PNP LUIS N. SAENZ, SIN FICHAS TECNICAS"

' Nota para la Entidad 7
' En el caso de procedimientos por relacién de items cuando el monto del valor estimado de algtn item
- corresponda a una Adjudicacion Simplificada, se incluye el siguiente anexo: i
Esta nota deberé ser eliminada una vez culminada la elaboracién de las bases o

ANEXO N° 10

SOLICITUD DE BONIFICACION DEL CINCO POR CIENTO (5%) POR TENER LA CONDICION DE
i MICRO Y PEQUENA EMPRESA , _
ITEM [CONSIGNAR EL N° DEL iTEM O ITEMS CUYO VALOR ESTIMADO CORRESPONDE A
UNA AS])

Sefiores i

COMITE DE SELECCION

LICITACION PUBLICA N° 002-2023-DIRSAPOL-UE 020 1° CONVOCATORIA

"ADQUISICION DE ALIMENTOS PARA PACIENTES HOSPITALIZADOS Y PERSONAL DE
GUARDIA DEL HOSPITAL NACIONAL PNP LUIS N. SAENZ, SIN FICHAS TECNICAS"

Presente. -

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], solicito la asignacion de la bonificacion del cinco por ciento (56%) sobre el
puntaje total obtenido, debido a que mi representada cuenta con la condicién de micro y pequefa
empresa.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segtin corresponda

Importante

e — - e

e Para asignar la bonificacién, el comité de seleccion, segtin corresponda, verifica la pagina web del |
Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la seccion consulta de empresas acreditadas en el f
REMYPE en el link hitp://www?2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/. \

e Para que un consorcio pueda acceder a la bonificacion, cada uno de sus integrantes debe cumplir
con la condicion de micro y pequefia empresa.
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ANEXO N° 11

AUTOR!ZACION DE NOTIFICACiON DE LA DEC!SION DE LA ENTIDAD SOBRE LA'

COMUNICACION

(DOCUMENTO A PRESENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Seﬁoreg

COMITE DE SELECCION

LICITAC%ON PUBLICA N° 002-2023-DIRSAPOL-UE 020 1° CONVOCATORIA

"ADQUISICION DE ALIMENTOS PARA PACIENTES HOSPITALIZADOS Y PERSONAL DE
GUARDIA DEL HOSPITAL NACIONAL PNP LUIS N, SAENZ SIN FICHAS TECNICAS"

Presente. -

ejecuc;on del contrato se me notifique aI correo electrénico [INDICAREL ¢ REO ELEG
lo siguiente:;

v" Notificacion de la decision de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
.Representante legal o comun, segtin corresponda

Importante

La notificacion de la decision de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacion de plazo se efectta
. por medios electronicos de comunicacion, siempre que se cuente con la aulorizacion
. correspondiente y sea posible obtener un acuse de recibo a través del mecanismo utilizado.




