BASES INTEGRADAS DE CONCURSO
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SERVICIOS EN GENERA/

SUB DIRECCION DE NORMATIVIDAD - DIRECCION TECNICO NORMATIVA

ORGANISMO SUPERVISOR DFE LAS C. ONTRATACIONES DEL ESTADO - OSCE




SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N simbolo |pescripaon ]

; La informacién solicitada dentro de |os corchetes |

| 1 | [ABC] / [....... ] sombreados debe ser completada por la Entidad durante la |

. claboracion de lasbases.

| | Es una indicacién, o informacién que deberd ser completada

| | | por la Entidad con posterioridad al otorgamiento de la buena

2 | [ABC]/[...... 1 | Pro para el caso especifico de la elaboracién de Ia

| | | PROFORMA DEL CONTRATO; o por los proveedores, en el ||

e __tcasodeﬁsﬂEﬁ)Sdelaofirm;___ =4

| | Importante | Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta

| | ¢ Abc | por el comité de seleccién y por los proveedores. |

|| 4 |[ g Se refiere a advertencias a tener en cuenta por el comité de |
__'_‘”’C_ - seleccién y por los proveedores, N

B _|[ Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta |

| Importante para la Entidad
5 . Xz por el comité de seleccién y deben ser eliminadas una vez |
| .

i — _—-_—_—_|Climm_adilae_latﬁragérﬂ‘EESES& ]

CARACTERISTICAS DEL DOC UMENTO:

Las bases estdndar deben ser elaboradas en formato WORD, y deben tener las siguientes
caracteristicas:

[ o T . .
!_N°_i Caracteristicas | Pardmetros !
B i |

. | Superior 1 2.5¢cm Inferior: 2.5 cm
1 | Margenes i |
" |lzquierda: 2.5 cm __ Derecha: 2.5 cm

2 Reme |

| | Normal: Para el contenido en general
| Cursiva: Para el encabezado ie de pagina

| 3 | Estilo de Fuente | ) 'yp . pag ‘ |

| Para las Consideraciones Importantes (item 3 del cuadro

L1 | anterion - —— ]
|' | | Automatico: Para el contenido en general |
4 | Color de Fuente | Azul + Para las Consideraciones importantes (item 3 del cuadro |

. _|_anterior) o - o ]

I
| | 16 : Para las dos primeras hojas de las Secciones General y Especifica |
| | 11 : Para el nombre de los Capitulos. |

| . 10 : Para el cuerpo del documento en general
| Tamafo de | . .

| Letra | 9 : Para el encabezado y pie de pagina
| | Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, seglin Ia|

| necesidad |

b | 8:Paralas Notas al pie - - o —
| | Justificada: Para el contenido en general y notas al pie, |

| . | Centrada : Para la primera pdagina, los titulos de las Secciones y
| 6 | Alineacion

| | nombres

___delos Capitulos) !
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7 | Interline
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—r - —_—
| 8 |Es aciado | Anterior : Q |
| - | mehacade | Posterior : 0 e
| ! | Para los nombres de las Secciones y para resaltar o hacer hincapié en |
| 9 | Subrayado | i

R _L alglin concepto

INSTRUCCIONES DE USO-

1. Una vez registrada /a informacion solicitada dentro de los corchetes sombreados en
gris, ef texto debers quedar en letra tamaso 10, con estilo normal, sin formato de
negrita y sin sombrear,

2. La nota IMPORTANTE o puede ser modificada nj eliminada en la Seccién General. Fn

el caso de /a Seccion Especifica debe Seguirse a instruccion que se indica en dicha
nota.

£laboradas en enero de 2079
Modificadas en junio 2019, diciembre de 2019, julio 2020, julio y diciembre 2027 y Jjunio
2022
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista, deben conducir su actuacion conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracion al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comisidn de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segln corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusion
y corrupcion por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demas actores que participan en el proceso de contratacién.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comision
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOP! los indicios de conductas anticompetitivas
que se presenten durante el proceso de contratacion, en los términos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represién de Conductas Anticompetitivas”, o norma que la sustituya, asi como las
demas normas de la materia.
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SECCION GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)

\




1.1.

1.2.

1.3.

1.4.

1.5.
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CAPITULO | )
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

REFERENCIAS

Cuando en el presente documento s€ mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a Ia Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacién en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo
4 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccion,

debiendo adjuntar las bases y resumen ejecutivo.

REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se realiza conforme al articulo 55 del Reglamento. En el caso deun
consorcio, basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante

*  Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccién convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion

FORMULACION DE CONSULTAS Y OBSERVACIONES A LAS BASES

La formulacién de consultas y observaciones a las bases se efectia de conformidad con lo
establecido en los numerales 72 1 y 72.2 del articulo 72 del Reglamento.

ABSOLUCION DE CONSULTAS, OBSERVACIONES E INTEGRACION DE BASES

La absolucion de consultas, observaciones e integracion de las bases se realizan conforme a
las disposiciones preyistas en los numerales 72.4 y 72.5 del articulo 72 del Reglamento.

-~ .
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Importante

* No se absolverén consultas y observaciones a las bases que se presenten en forma fisica.

» Cuando exista divergencia entre lo indicado
observaciones y la integracion de bases, pre

en el pliego de absolucién de consultas y
valece lo absuelto en el referido pliego; sin

perjuicio, del deslinde de responsabilidades correspondiente

1.6. ELEVACION AL OSCE DEL PLIEGO

DE ABSOLUCION DE CONSULTAS Y

OBSERVACIONES E INTEGRACION DE BASES

Los cuestionamientos al plie

go de absolucién de consultas y observaciones asi como a las

bases integradas por supuestas vulneraciones a la nor
que rigen la contratacién publica u otra normativa
contratacion, pueden ser elevados al OSCE de acuerd

mativa de contrataciones, a los principios
que tenga relacién con el objeto de la
o aloindicado en los numerales del 72.8

\

al 72.11 del articulo 72 del Reglamento.

La solicitud de elevacion para emision de Pronunciamiento se presenta ante la Entidad, la cual
debe remitir al OSCE e| expediente completo, de acuerdo a lo sefialado en el articulo 124 del
TUO de la Ley 27444, aprobado por Decreto Supremo N° 004-2019-JUS, al dia habil siguiente
de recibida dicha solicitud.

Advertencia

TP

La solicitud de elevacion al OSCE de los cuestionamientos al pliego de absolucion de consultas
¥ observaciones, asi como a las Bases integradas, se realiza cle maners electronica a través del
SEACE, a partir de la oportunidad en que establezca el OSCE mediante comunicado.

Importante

Constituye infraccién pasible de sancién segun lo previsto en el literal n) del numeral 50.1 del
articulo 50 de la Ley, presentar cuestionamientos maliciosos o manifiestamente infundados al
pliego de absolucion de consultas ¥/u observaciones.

7. FORMA DE PRESENTACION DE OFERTAS

Las ofertas se presentan conforme lo establecido en el articulo 59 del Reglamento.

S Las declaraciones juradas, formatos o

formularios previstos en las bases que conforman la

oferta deben estar debidamente firmados por el postor (

N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales?). Los
por el postor. En el caso de persona juridica, por
mandatario designado para dicho fin Y,
No se acepta el pegado de la imagen

Importante

firma manuscrita o digital, segun la Ley
demas documentos deben ser visados
Su representante legal, apoderado o

en el caso de persona natural, por este 0 su apoderado.
de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

* Los formularios electronicos
lienar para presentar sus ofe

que se encuentran en el SEACE y que los proveedores deben
rtas, tienen cardcter de declaracién Jurada.

*  Encaso la informacion contenida en los docume

ntos escaneados que conforman la oferta no

coincida con lo declarado a través del SEA

CE, prevalece la informacion declarada en los

documentos escaneados.

»  No se tomaréan en cuenta las ofertas que se presenten en fisico a la Entidad.

' Para  mayor informacién  sobre la  normativa  de firmas vy
https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/ﬁrmar-y-certiﬁcados—digitales

certificados  digitales  ingresar &

J
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1.8. PRESENTACION Y APERTURA DE OFERTAS

nera electronica a través del SEACE, desde las 00:01
establecido para el efecto en el cronograma del
alizado que contenga los documentos que conforman
bases.

El participante presentara su oferta de ma
horas hasta las 23:59 horas del dia

procedimiento; adjuntando el archivo digit
la oferta de acuerdo a lo requerido en las

El participante debe verificar antes de su envio, bajo su responsabilidad, que el archivo pueda

ser descargado y su contenido sea legible.

importante

Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar mas de un
consorcio en un procedimiento de seleccion, o en un determinado item cuando se trate de
procedimientos de seleccion segdn relacién de ftems.

En la apertura electrénica de Ia oferta, el comité de seleccion, verifica la presentacion de lo
exigido en la seccion especifica de las bases, de conformidad con el numeral 73.2 del articulo
73 del Reglamento y determina si las ofertas responden a las caracteristicas y/o requisitos y
condiciones de los Términos de Referencia, detallados en Ia seccién especifica de las bases.
De no cumplir con lo requerido, la oferta se considera no admitida.

1.9. EVALUACION DE LAS OFERTAS

La evaluacién de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en e articulo 74 del

Reglamento.

El desempate mediante sorteo se realiza de manera electronica a través del SEACE.

1.10. CALIFICACION DE OFERTAS

La calificacion de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en los numerales 75.1 y 75.2

del articulo 75 del Reglamento.

1.11. SUBSANACION DE LAS OFERTAS

La subsanacion de las ofertas se Suj
plazo que se otorgue para la subsan

eta a lo establecido en el articulo 60 del Reglamento. El
acion no puede ser inferior a un (1).dia habil.

La solicitud de subsanacion se realiza de m
remitida al correo electrénico consignado por e
el RNP, siendo su responsabilidad el perman
correo. La notificacion de la solicitud se ent

anera electrénica a través del SEACE y sera
I postor al momento de realizar su inscripcion en
ente seguimiento de las notificaciones a dicho
iende efectuada el dia de su envio al correo

electrénico.

ealiza a través del SEACE. No se tomara en cuenta
la Entidad.

La presentacion de las subsanaciones se r
la subsanacion que se presente en fisico a

1.12. RECHAZO DE LAS OFERTAS
Previo al otorgamiento de la buena pro, el comité de seleccion revisa las ofertas econdmicas
que cumplen los requisitos de calificacion, de conformidad con lo establecido para el rechazo

de ofertas, previsto e Culo 68 del Reglamento, de ser el caso.
! S o5 ~
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De rechazarse alguna de las ofertas calificadas, el comité de seleccion revisa el cumplimiento
de los requisitos de calificacion de los postores que siguen en el orden de prelacién, en caso
las hubiere.

1.13. OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Definida la oferta ganadora, el comité de seleccién otorga la buena pro, mediante su publicacién
en el SEACE, incluyendo el cuadro comparativo y las actas debidamente motivadas de los
resultados de la admision, no admision, evaluacion, calificacion, descalificacion y el
otorgamiento de la buena pro.

1.14. CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

Cuando se hayan presentado dos (2) o mas ofertas, el consentimiento de la buena pro se
produce a los ocho (8) dias habiles siguientes de la notificacion de su otorgamiento, sin que los
postores hayan ejercido el derecho de interponer el recurso de apelacion.

En caso que se haya presentado una sola oferta, el consentimiento de la buena pro se produce
el mismo dia de la notificacion de su otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante

Una vez consentido ef otorgamiento de la buena pro, el 6rgano encargado de las contrataciones

el érgano de la Entidad af que se haya asignado tal funcion realiza la verificacion de la oferta
presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 def
articulo 64 del Reglamenio.

B
S~
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| ) CAPITULO i
| SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
| SELECCION

-

2.1. RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacion se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccion hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacion se presenta ante y es resuelto por el Tribunal de Contrataciones del
Estado.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, Ila cancelacion del procedimiento de seleccién y
otros actos emitidos por el Titular de Ia Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

e Una vez otorgada la buena pro, el comité de seleccion, esté en Ia obligacién de permitir ef
acceso de los participantes y postores al expediente de contratacién, salvo Ia informacioén
calificada como secreta, confidencial o reservada por la normativa de fa materia, a mas tardar
dentro del dia siguiente de haberse solicitado por escrito.

Luego de otorgada la buena pro no se da a conocer las ofertas cuyos requisitos de calificacion
no fueron analizados y revisados por el comité de seleccién.

* A efectos de recoger la informacion de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/0 toma de apuntes, (ii) la captura y almacenamiento de
imagenes, e incluso (ifi) pueden solicitar copia de la documentacién obrante en el expediente,
sfendo que, en este dltimo caso, fa Entidad debera entregar dicha documentacicn en el menor
tiempo posible, previo pago por tal concepto.

* Elrecurso de apelacion se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE.

2.2. PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacion contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los ocho (8) dias habiles siguientes de haberse notificado el
otorgamiento de la buena pro.

La apelacion contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contra
la declaracion de nulidad, cancelacién y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los ocho (8) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que se
desea impugnar.
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CAPITULO Ill |
DEL CONTRATO

3.1. PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en el
articulo 141 del Reglamento.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccion especifica de las bases.

3.2. GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segun corresponda, son las de
fiel cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma
equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene
vigente hasta la conformidad de Ia recepcion de la prestacion a cargo del contratista.

3.2.2. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO POR PRESTACIONES ACCESORIAS

En las contrataciones que conllevan Ia ejecucion de prestaciones accesorias, tales

Pr—— como mantenimiento, reparacion o actividades afines, se otorga una garantia adicional

e por una suma equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato de la

prestacion accesoria, la misma que debe ser renovada periédicamente hasta el
cumplimiento total de las obligaciones garantizadas.

[®

Importante

*  Enlos contratos derivados de procedimientos de seleccién por relacion de items, cuando el
monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de Jos items adjudicados sea igual
0 menor a doscientos mil Soles (S/ 200,000. 00), no corresponde presentar garantia de fiel

cumplimiento de contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones aceesorias,
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

¢ En los contratos periddicos de prestacion de servicios en general que celebren las
Entidades con las micro y pequenias empresas, estas dltimas pueden otorgar como garantia
de fiel cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato, porcentaje gue es
retenido por la Entidad durante fa primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de
forma prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo,
conforme lo establecen los numerales 149 4 y 149.5 del articulo 149 del Reglamento y
numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento.

3.2.3. GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccion. especifica de las bases la entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.
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3.3. REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia
de Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones Y que cuenten con
clasificacion de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias;
O estar consideradas en la Ultima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
periédicamente publica el Banco Central de Reserva del Pert.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion
y eventual efecucion, sin perjuicio de la determinacién de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacion a la empresa que emite la garantia
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (http.fiwww. ¢ sbs.qob.pe/sistema-
fﬂj_&ﬁCi@Q/C/&_S/ﬁ(ﬁdO@-dﬁfiaﬁg_oj.

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cuél es la
clasificacion vigente de fa empresa que emite la garantia, considerando ia vigencia a la fecha
de emisién de la garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacion de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ yB.

4. Sila empresa que otorga la garantia cuenta con mas de una clasificacion de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastars que en una de ellas
cumpla con la clasificacién minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre Ig clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora
de la garantia. se debera consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

) De otro lado, ademés de cumplir con el requisito referido a la clasificacién de riesgo, a efectos

Y ":’:ﬁ de verificar si la empresa emisora se encuenira autorizada por la SBS para emitir garantias,
o debe revisarse el portal web de dicha Entidad (http./Avww. sbs.gob.pe/sistema-

ﬁn@ciero/re/ac/%de—ermesas-uue—se-encuentran—autor_izadasiemiﬁr-cartas-ﬁan@)_.

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de Ia garantia a través de los
mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.
3.4.  EJECUCION DE GARANTIAS
*\La Entidad puede solicitar |a ejecucion de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Reglamento.
3.5. ADELANTOS
La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningln caso exceden en

conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccién especifica de las bases.
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3.6. PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, seguin lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccion
especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden ailcanzar
cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato
vigente, o de ser el caso, del item que debié ejecutarse.

3.7. INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucién del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36 de
la Ley y 164 del Reglamento.

3.8. PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pagos
a cuenta, segun la forma establecida en la seccion especifica de las bases o en el contrato.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los servicios, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcién, salvo
gue se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacion, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizaré de acuerdo a lo
que se indique en el contrato de consorcio.

Advertencia

En caso de refraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se
deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales
correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento, debiendo
repetir contra los responsables de la demora injustificada.

3.9. DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran
supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)
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CAPITULO |

GENERALIDADES

ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre . HOSPITAL DE HUAYCAN

RUC N° . 20551553729

Domicilio legal - Av. Jose Carlos Mariategui S/N Zona B — Huaycan - Ate
Teléfono: © 3716049 — Anexo 233

Correo electrénico: . adquisicioneshospitalhuaycan@gmail.com

OBJETO DE LA CONVOCATORIA

El presente procedimiento de seleccion tiene por objeto la contratacion del SERVICIO DE
RACIONES ALIMENTICIAS PARA EL PERSONAL DE GUARDIA Y PACIENTES
HOSPITALIZADOS.

EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de contratacion fue aprobado mediante MEMORANDUM N° 1158-2022-UAD/HH
el 05 de setiembre de 2022.

FUENTE DE FINANCIAMIENTO

Recursos Ordinarios (RO)
Donaciones y Transferencias (DyT)

SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de precios unitarios, de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacion respectivo.

ALCANCES DEL REQUERIMIENTO
El alcance de la prestacion esta definido en el Capitulo 11l de la presente seccidn de las bases.
PLAZO DE PRESTACION DEL SERVICIO

Los servicios materia de la presente convocatoria se prestaran en el plazo de veinticuatro (24)
meses, en concordancia con lo establecido en el expediente de contratacién.

COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de recabar un ejemplar de las bases, para cuyo
efecto deben cancelar S/10.00 (Diez y 00/100 Soles) en la Caja de la Entidad.
las Bases Administrativas Recoger en la Coordinacion de Logistica.

BASE LEGAL

- Ley N° 31365 Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Afio Fiscal 2022.

- Ley N° 31367 Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal
2022,

Ley que aprueba el Endeudamiento del Sector Publico para el afio fiscal 2022.

Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y sus modificatorias.
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- Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 344-2018-EF.

- Directivas del OSCE.

- TUO de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo General, aprobado mediante
D.S. N° 004-2019-JUS.

- Ley N° 27806, Ley de Transparencia y de Acceso a la Informacién Publica.

- Decreto Supremo N° 344-2019-EF, que aprueba el Reglamento de la Ley N° 30225, Ley de
Contrataciones del Estado modificado por Decreto Supremo N° 377-2019-EF.

- Decreto Supremo N° 103-2020-EF, que establece disposiciones reglamentarias para la
tramitacién de las contrataciones de bienes, servicios y obras que las entidades publicas
reinicien en el marco del Texto Unico ordenado de la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones
del Estado.

- Texto Unico de Procedimientos Administrativos-TUPA del Organismo Supervisor de las
Contrataciones del Estado — OSCE, aprobado mediante Decreto Supremo N° 106-2020-EF

- Texto Unico Ordenado de la Ley N° 30225 — Ley de Contrataciones del Estado, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 082-2019-EF.

- Texto Unico Ordenado de la Ley 27444 — Ley del Procedimiento Administrativo General
aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2018-JUS.

- Texto Unico Ordenado de la Ley 278086, Ley de Transparencia y de Acceso a la informacion
Publica, aprobado mediante Decreto Supremo N° 043-2003—PCM.

- Ley N° 29973 ~ Ley General de la Persona con Discapacidad.

- Texto Unico Ordenado de la Ley N° 28016 — Ley de Promocién de Competencia y
formalizacion y Desarrollo de la micro y pequefia empresa y del Acceso al empleo, aprobado
por Decreto Supremo N° 007-2008-TR. .

- Codigo Civil.

- Decreto Supremo N° 304-2012-EF, TUO de la Ley General del Sistema Nacional del
Presupuesto.

- Decreto Supremo N° 008-2008-TR, Reglamento de la Ley MYPE.

- Ley N° 26842, Ley General de Saiud

- Directivas Pronunciamientos y Opiniones del OSCE.

- Resoluciones Emitidas por el tribunal de Contrataciones del Estado.

- Normas y Disposiciones emitidas por la Superintendencia de Banca y Seguros y AFP.

- Resoluciéon Ministerial N° 972-2020-MINSA “Lineamientos para la Vigilancia, Prevencion y
Control de la Salud de los Trabajadores con riesgo de Exposicién a SARS-COV -2, asi como
los protocolos sanitarios y demas disposiciones que dicten los sectores y autoridades
competentes, que resulten aplicables a la presente contratacion.

- Resolucion Administrativa N° 012-2022-GR-LL/GGR/GRS/IREN NORTE-DG-ADM, que
aprueba Ila inclusion del presente procedimiento de seleccion en el Plan Anual de
Contrataciones para el afio 2022.

- Resolucién  Administrativa N°  013-2022-GR-LL/GGR/GRS/IREN  NORTE-DG-ADM,
designacion de comité de seleccion.

- R.M. N° 749-2012 MINSA.NTS N° 098-MINSA/DIGESA V.0. Norma Sanitaria para los servicios
de alimentacion en establecimiento de salud,

- Decreto Supremo N° 007-98-SA “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos
y Bebidas’,

- R.M. N° 1653-2002-SA-DM, Norma Sanitaria que establece los Criterios Microbiolégicos de
Calidad Sanitaria e Inocuidad para los Alimentos y Bebidas de Consumo Humano, aprobada
por Resolucion Ministerial N°591-2008/MINSA.

- Resolucién Ministerial N° 363-2005/MINSA, Norma Sanitaria para el funcionamientc de
restaurantes y afines.

- D.S. N° 031-2010-SA. Reglamento de |a Calidad de Agua para Consumo Humano.

- R.M. N° 448-2020-MINSA fue modificada con la R. M. N° 972-2020-MINSA, Lineamientos para
la Vigilancia de la Salud de los Trabajadores con riesgo de exposicion a COVID-19 vigentes.

- R.M N° 461-2007/MINSA Guia Técnica para el Analisis Microbiolégico de Superficies en
Contacto con Alimentos y bebidas.

- NTS N° 173-MINSA/2021/DIGESA Norma Sanitaria para Servicios de Alimentacién Colectiva.

- NTS de la UPSS de Nutricion y Dietética N"103-MINSA/DGSP-V.01.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
gl ok
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‘ CAPITULO II ) |
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION |

2.1. CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION
Segun el cronograma de la ficha de seleccion de la convocatoria publicada en el SEACE.
2.2, CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra, ademas de un indice de documentos?, la siguiente documentacion:

2.2.1. Documentacién de presentacién obligatoria

2.21.1. Documentos para la admision de la oferta
a) Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1)
b) Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento analogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segtn corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segun
corresponda.

c) Declaracion jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2)

d) Declaracion jurada de cumplimiento de los Términos de Referencia contenidos en
el numeral 3.1 del Capitulo |l de la.presente seccién. (Anexo N° 3).

RESPUESTA DE LA CONSULTA N° 14:

De acuerdo al analisis, el comité de seleccion ACLARA la consulia:

De las Bases, Capitulo Il, numeral 2.2.1. Documentacidn de presentacion
obligatoria, Literal d), sefiala lo siguiente: "Declaracion jurada de cumplimiento de
los Términos de Referencia contenidos en el numeral 3.1 del Capitulo Ill de la
presente seccion (Anexo N° 3)".

Por decision unanime el Comité de Seleccién ACLARA la consulta, la presentacion
de dicho documento ANEXO N° 3, es de presentacion obligatoria, tal como indica
en las bases.

RESPUESTA DE LA OBSERVACION N° 10:

De acuerdo al analisis, el 4rea usuaria ACOGE la observacién:

Se suprimira de las Bases, del Capitulo II, del Literal &) Ja DECLARACION JURADA DEL
PERSONAL PROPUESTO QUE ACREDITA CAPACIDAD FISICA PSICOLOGICA.

?  La omision del indice no determina la no admision de la oferta.

\
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fy  Declaracién jurada de plazo de prestacién del servicio. (Anexo N° 4)3

g) Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comun y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones. (Anexo N° 5)

h) El precio de la oferta en soles y el detalle de precios unitarios, solo cuando el
procedimiento de seleccidn se haya convocado por dicho sistema. Adjuntar
obligatoriamente el Anexo N° 6.

El precio total de la oferta y los subtotales que lo componen son expresados con
dos (2) decimales. Los precios unitarios pueden ser expresados con mas de dos
(2) decimales.
2.21.2. Documentos para acreditar los requisitos de calificacion
Incorporar en la oferta los documentos que acreditan los “Requisitos de Calificacion”

que se detallan en el numeral 3.2 del Capitulo Ili de la presente seccién de las bases.

2.2.2. Documentacién de presentacion facultativa:

No aplica

2.3. REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar el
contrato:

) Garantia de fiel cumplimiento del contrato.
) Garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, de ser el caso.

'/ ¢} Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes de

ser el caso.

d) Cddigo de cuenta interbancaria (CCl) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el nimero
de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

e) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que cuenta
con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

fy  Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso de
persona juridica.

g) Domicilio para efectos de la notificacién durante la ejecucién del contrato.

h) Detalle de los precios unitarios del precio ofertado”.

RESPUESTA DE LA CONSULTA N° 15:

De acuerdo al analisis, el Comité de Seleccion ACLARA la consulta:

\ Al respecto, se refiere que el postor ganador, debera presentar el Detalle de los Precios
1 Unitarios del precio ofertado para el perfeccionamiento del contrato, mas no se refiere al
’B sistema de contratacion.

iy  Correo Electrénico

j}  Presentar la Relacion del Personal, con su CV y documentado.

k) Entregar copia de los Carné Sanitario del personal.

I)  El contratista debera presentar dentro los 05 dias calendarios de iniciada la prestacion el
Plan Anual de Trabajo que incluya:

En caso de considerar como factor de evaluacion la mejora del plazo de prestacion del servicio, el plazo ofertado en dicho
anexo servird también para acreditar este factor.
Incluir solo en caso de la contratacién bajo el sistema a suma alzada.

N\
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s El manual de procesos que seguiran para brindar el servicio.

s El procedimiento de Buenas Practicas de Manipulacién (BPM), los procedimientos
Operativos Estandarizados de Saneamiento (POES, de acuerdo a la realidad del
Hospital).

e Cronograma de Limpieza y mantenimiento preventivo de sus equipos y utensilios:

Programa de Buenas Practicas de Manufactura

Programa de Higiene y saneamiento

Programa de Control de Plagas

Programa de Gestién Integral de Residuos

Programa de calidad del agua _

Cronograma de mantenimiento de equipos de cocina

Cronograma de Calibracién de Equipos (termémetro y balanzas)

Plan de muestreo.

AN N N N

o Cronograma con las capacitaciones que recibira su personal durante la prestacion -
de servicios. Dichas capacitaciones deberan ser de caracter continuo, por o menos
una cada seis (06) meses, y cada una como minimo de tres (03) horas de duracion.
los temas que deberan incluirse en las capacitaciones seran; Principios Generales de
Higiene, Buenas Practicas de manipulacion de alimentos, proceso de saneamiento y
Control de Plagas, entre otros. Lo cual se debe acreditar por medio de certificado o
constancia de capacitaciéon otorgada al personal que labora en el Hospital y
Entregada al Director del Hospital. Las capacitaciones se daran cuenta de manera
semestral en la conformidad del servicio.

RESPUESTA DE L A OBSERVACION N° 04:

De acuerdo al analisis, el Comité de Seleccion en coordinaciéon con el area
usuaria ACLARAN la observacion:

El contratista debera presentar el Plan Anual de trabajo, dentro de los 05 dias

/f““-\\ calendario de iniciada la prestacion del servicio.
/i \
1 |mportante
\ / s En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente
P este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucion contractual, de ser

el caso, ademas de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de la Ley y el
articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o la
- denominacién o razén social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de
/2 lo contrario no podran ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes

. _,"g:% indicado si se consigna unicamente la denominacién del consorcio, conforme lo dispuesto en
[. _;/ L2 la Directiva “Participacion de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

e Enlos contratos periédicos de prestacion de servicios en general gue celebren las Entidades
con las micro y pequefias empresas, estas tltimas pueden otorgar como garantia de fiel
cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato, porcentaje que es retenido por
la Entidad durante la primera mitad del numero total de pagos a realizarse, de forma
prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacién del mismo, conforme lo
establece el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento y numeral 151.2 del articulo 151
del Reglamento. Para dicho efecto fos postores deben encontrarse registrados en el

- REMYPE, consignando en la Declaracion Jurada de Datos del Postor (Anexo N° 1) o en la

S OB LN solicitud de retencion de la garantia durante el perfeccionamiento del contrato, que tienen la

oy ‘é"*'\i condicion de MYPE, lo cual serd verificado por la Entidad en el link

]" v ) htto:/fwww?2.trabajo.gob. pe/servicios-en-linea-2-2 opcion consulta de empresas acreditadas

en el REMYPE.

= En los contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacién de items, cuando el
monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados sea igual o
menor a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel
cumplimiento de contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias,
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.
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2.4, PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcién del documento que lo contiene. Para dicho efecto el
postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento, debe
presentar la documentacién requerida en Av. Jose Carlos Mariategui S/N Zona B — Huaycan — Ate
— Coordinacion de Logistica.

FORMA DE PAGO

La Entidad realizara el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista en pagos
periodicos por veinticuatro (24) meses y/o hasta agotar el monto contractual.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad debe
contar con la siguiente documentacion:

Informe del reporte mensual de consumos de las raciones alimenticias, asimismo el Equipo de
Trabajo Nutricién emitira la conformidad de la prestacion efectuada.

Comprobante de pago.

Copia del Contrato.

Copia del certificado emitido por la empresa prestadora del servicio (desratizacion vy
desinsectacion), para su primer pago.

RESPUESTA DE LA CONSULTA N° 05:

De acuerdo al analisis, el area usuaria ACLARA la consuita:

Se aclara que el contratista debe presentar una copia de certificado de desratizacion y
desinsectacion, dicho certificado debe ser emitido por otra empresa, que no sea la del
contratista debidamente acreditada para ese fin.

Dicha documentacién se debe presentar en la Oficina de Logistica, sito en Av. Jose Carlos
Mariategui S/N Zona B — Huaycan — Ate.

\
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CAPITULO Il
REQUERIMIENTO

’ “milo dot Fortalecimento de la Soberania Nevinal”
s !

TERMINOS DE REFERENCIA PARA LA CONTRATACION DEL SERVICIO DE RACIONES ALIMENTICIAS DE
PERSONAL DE GUARDIA Y PACIENTES HOSPITALIZADOS DEL HOSPITAL DE HUAYCAN

. DENOMINACION

La alimentacidn que brindan los Servicios de alimentacion de los hospitales representa uno de los pilares
fundamentales en |a recuperacion y/o mantenimicnto de la salud de los pacientes hospitalizades. Ademas brinda
alimentacion al personal de guardia; lo cual hace gue estos servicios tengan acceso a personas diariamente y esio
obliga a brindar un servicic de calidad.

Parg brindar dicho servicio el Hospital no cuenta con la infragstructure para la elaboracion de lus alimentos para su
personal de guardia y pacientes hospitalizados {Desayuno, Almuerzo y Cena), por ef cual el contratista deberd
contar con una planta de produccidn de alimentos con a infraestructura y condiciones necesarias {zona de
control y recepcién de materia prima e insumos, zona de abastecimiento de materia prima, zona de
conservacion, zona de regimenes dietéticos y dieto terapéuticos, zona de residuos y drea de higiene} para la
preparacién de fas raciones alimenticias requeridas en el servicio convocado; tenienda una distancia adecuada
respecto al hospital “dentro de la jurisdiccidn del Hospital de Huaycan” para garantizar ia atencion dptima,
oportuna y de calidad a los usuarios; lo que debard ser acreditado con una Declaracidn jurada, sin perjuicio de la
potestad de fiscalizaciéon posterior que pueds ejercer la Entidad, v deberd contar con el Manual de Buenas
practicas de Manipulacion de Alimentos, Programas de Higiene y Saneamiento elaborado y validado por el drea de
cabidad de ta empress postora con fa verificacion de la eficacia de los programas.

Bl contratista debe reunir fas condiclones sanitarias establecidas por Ley y normas sanitarias vigentes:

v ORMLNG 743-2012 MINSA.NTS N° 098-MINSA/DIGESA V.0. Norma Sanitaria para los servicios de alimentacién
en establecimiento de salud,
Deereto Supremo N° 007-98-5A “Reglamento sobre Vigilanciz y Control Sanitario de Alimentos y 8ebidas”,

¥ RMLN® 1653-2002-SA-DM, Norma Sanitaria que establece los Criterios Microbioldgicos de Calidad Sanitaria
e Inccuidad para fes Alimentos y Bebidas de Censumo Humane, aprobada por Resolucion Ministerial N*531-
2008/MINSA.

v Resolucidn Ministerial N* 363-2005/MiNSA, Norma Sanitaria para el funcionamiento de restaurantes y
afines.

v D.S.N”D31-2010-5A. Reglamento de la Calidad de Agua para Consumeo Humano,

v RM.NT448-2020-MINSA fue modificada con la R. M. N° 972-2020-MINSA, Lineamientos para la Vigilandia
de la Salud de los Trabajadores con riesge de exposicion a COVID-19 vigentes.

v RM N° 461-2002/MINSA Guia Técnica para el Andlisis Microbioligico de Superficies en Contacto con
Alimentos y betndas; asi como los medios de transporte debidamente adecuados para el trasiado de
slimentos, con lz finalidad de cumplir con el servicio v asegurar la calidad sanitaria e inocuidad de o0s
slimentos (D.5. 034-2008-AG y el Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062 Ley de Inocuidad de ios
Afimentos) en las diferentes etapas de la cadena alimentaria, estableciendo las condiciones higiénico-
sanitarias vy de infraestructura que deben cumplir, por lo que la atencidn del personal y pacientes
hospitalizados es con raciones elaboradas en la Planta de Produccidn, para el personal de guardia v
paciente hospitalizado.

voONTS N° 173-MINSA/2021/DIGESA Norma Sanitaria para Servicies de Alimentacién Colectiva.
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Asimismo, en este contexto de la Covid-19 también se emplea el supueste de situscion de emergencia sanitaria
gue describe Decreto Legislativo N° 1156 y sus modificatorias que dicta medidas destinadas & garantizar ¢f servicio
pablico de salud en [os ¢asos en que exista un riesgo elevado o dafio ala salud y a vida de las peblaciones, aprobado
por el Decreto Suprema N* 007-2014-SA, modificado por los Decretos Supremos N* 015-2015-SA, N° 022-2020 5A
y 1 008-2021-5A; asi como agueilos declarados por el ente rectar del sistema nacional de satud mediante decreto
supremo, en 'a cual se indica que las entidades que deben actuar para atender ls emergencia sanitaria, la vigencia
de la dectaratoria de dicha emergencia, asi como 1z relacion de bienes y servicios que se requigre contratar para
enfrentaria.

Mediante Decrato Supremo N* 008-2020-5A, se declara la emergencia sanitaria & nivel nacional por el plazo de
noventa {90) dias calendario v se dictan medidas para la prevencidn y control para evitar la propagacion del COVID-
19, la misma que fue prorrogada por los Decretos Supremos N°s 020-2020-SA, 027-2020-5A, 031-2020- SA, 003-
2021-5A y 025-2021-5A por un plazo de 180 dias calendario.

il.  FINALIDAD

E fin de la adguisicion de las raciones alimanticias a pacientes hospitalizados y personal de guardia ha de estar
encaminada a la atencion dptima con alimentos inocuos que garanticen la salud del usuario,

{li.  OBIETO DE LA CONVOCATORIA

a Conlratar a una empresa que brinde el servicio de preparacion de raciones alimanticias.
b, Proporcionar slimentos que bajo un criterio higiénico-sanitario, sean totalmente inocuos y seguros para 1os
enfermos hospitalizados y personal de guardia.

. DE LA ATENCION A LOS USUARIOS.

A. El contratista garantizard la operatividad del servicic durante el horario de atencién del Establecimiento,
segUn las respectivas dreas de hospitalizacion que la integran, asi como al personal del Establecimiento que
se encuentra de guardia hospitalaria v /o turnos.

1.  ATENCION A PACIENTES,
{NTS de iz UPSS de Nutricion y Dietética N'103-MINSA/DGSP-V.01}

a. Todos los pacientes hospitalizados y los gue se encuentren en observacidon en el servicio de
emergencia deberan recibir alimentacion dei hospital,

b. Laalimentacién se almacenard, preparard y transpartara de modo que se garantice la seguridad
v el contenide nutricional de los alimentos. Dicha alimentacidn deberd cstar sujeta a las
indicaciones y restricciones del profesional meédico tratante.

¢.  La atencidn se realizard en envases BIODFGRADABLES (Ley N® 30884) durante el estado de
emergencia segun & Decreto Supremo N2 008-2021-PCM y durante todas las prorrogas de la
declaratoria de emergencia sanitaria.

Se precisa que la atencién de |as racioncs alimenticias es en BIODEGRADABLES, se estd
cansiderando envases de este material para ensalada fresca o cocida, entrada, plato de fondo,
refresco, postre o fruta; no estdn considerados tenedores, cucharas ni cucharitas en fa atencién.

d. Lasraciones de alimentos que se proporcionen & los pacientes deben estar estandarizadas, segin
las disposiciones de la UPSS de Nutricién y Dietética, aprobadas por el Servicio de Apoyo al
Tratamiento.

e Los alimentos preparados por el concesionario para los pacientes hospitalizados, deben
caracterizarse por la calidad en términos de valer nutricional, la presentacion y ¢l sabor, ajustado
solo ¢ fas restricciones dispuestos par la terapéutica clinica para cada paciente.

{.  E! concesionaric deberd asegurar que los regimenes o férmulas especiales proporcionadas, se
preparen, almacenen y transporten de modo que garantice la seguridad, integridad y el contenido
nutricianal de los mismos.
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g En el caso [a distribucidn sea en charolas, tiene que ser con previa autorizacion del drea de
Nutricién y fas raciones deben ser cubiertss con film.

h.  La distribucidn de los alimentos para los pacientes hospitalizados, seré de acuerdo al horarieo
previsto por el Hospital de Huaycdn, sugiriéndose el siguiente horario:

RACION } Hora de inicio de Distribucidn | Hora de entrega méximd Hora de recojo de las charolas {
al paciante {en el casc que se utdice este equip(
para 13 disteibucién de las raciones

Desayuno 046:30 horas 07 .00 heras
¥ mafiana | TG s Lt bor s
- P ]
! Almuerzo 12:00 horas 1230 horas
i . e
. {Las preparaciones i s.tu tienen,
] Hogar c.n 30 ruraes
& Tigeg &n el Fosp.tal - comado
para su servido.
% tarde {2330 heras Gl horag G4:llersn
Comida 17:00 horas 1730 horas 10 horas
{Las proparatniores . Sl tiene

in.tos de
[- comedo

llegar con 30
anticipacion 1l he
para sa servido)].

i, El torado para la administracion de férmulas especiales y/o adiclonales, seré de acuerdo a fos
necesidades de los pacientes.

2. ATENCION A PERSONAL DE GUARDIA.
{NTS de ja UPSS de Nutricion y Distética N'103-MINSA/DGSP-V.01)

4. Laalimentacion que se brinde serd al personal asistercial y no asistencial, que efactua guardia de 12
horas consecutivas y efectivas. La atencion se realizard en envases BIODEGRADABLES {Ley N* 30884)
durante el estado de emergencia segun el Decreto Supremo N2 008-2021-PCM v durante todas las
prérrogas de fa declaratoria de emergencia sanitaria, todo ia atencién es autoservicio {el cervicio de
raciones alimenticias €s de atencidn directa al comensal, las raciones alimenticias son previamente
servidas, acondicionadas y ofrecidas directamente al personal de salud) y fuera de fas instalaciones del
comedor hasta que termine el estado de emergencia.

Se precisa gue la atencidn de fas raciones alimenticias es en BIODEGRADABLES, se ¢sia considerando
envases de este material pars ensalada fresca o cocida, entrada, plato de fondo, refresco, postre o
fruta; no estén considerados tenedores, cucharas ni cucharitas en !a atencion.

b, Eldreade personal, deberd remitir ala UPSS de Nutricion y Dietétice y este al Concesionario la relacién
del personal de guardia para la atencién alimentaria {desayuno, almuerzo y cena), debidamente
visados, y deben corresponder estrictamente con la programacion mensual de guardias efectivas en
atencion al Ro! de turnos enviados por cada jefe de servicio guienes son responsables de i3
prograrmacion de guardias del personal a su cargo en forma mensual.

¢ La UPSS de Nutricidn y Dietética debera establecer un horario de atencidn para el personal do guardia
que sera respetado estrictamente por los usuarios vy dependera del Hospital de Huaycdn, sugirigndose
ol siguiente rorario:

~
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&
! 'RACION inicio de atencién Termino de la atencidn }
i Desayuno 07.00 horas
i
| : ¢ !
Almuerzo 12:30 horas | 15.00 horas i

| {Las preparaciones in situ tienen llegar
con 30 minutos de anticipacion al |
i e . hospital - comedor para su servido. S

Cena i 18.00 horas 20:00 horas

{Las preparacianes in situ tienen liegar
con 45 minutas de anticipacion al
hospital - comedor para su servido).

d. Estan oxceptuados de este horarlo, previa coordinzcion el personal de guardia que se encuentre
laborando en sala de operaciones y/o en unidades de cuidados criticos.

e los utuarios serdn atendidos por el sistema de autoservicio, se aclara que el servicio de raciones
alimenticias es de atencion directa ai comensal (Las raciones alimenticias son previamente servidas,
acondicionadas y ofrecidas directamente al perconai de salud). Siendo indispensable para |z atencion en
ol comedor con la identificacién previa con la presentacion de Fotocheck y/o Documentos de ldentidad
y/o tarjeta de comedor, gue son de uso personal e intransferible. La alimentacion es intransferible.

. El personal que labora en la UPSS de Nutricidny Dietética podra consumur una racion slimentaria dertro
de suturno de trabajo {en condicidn de supervision).

V. DE LA BIOSEGURIDAD.
' {NTS de 1a UPSS de Nutricion y Dietética N'103-MINSA/DGSP-V.01}

a. Elcontratista debe garantizar que el personzl del concesionario se realicen evaluaciones madicas y que
estas seran remitidas al drea usuaria a los 05 dias de iniciar ¢l servicio y luego trimestraimente {segin
correspondz), los siguientes exdmenes auxiliares: Descarte de Hisopado de COVID -19, examan
parasitologico, serolégico. pruebas de esputo yradicprafia de torax. Descarte de enfermedades infecto
contagioss de ser necesario {zika), cuyo costo serd ssumido por el contratista.

b El contratista esta obligado asegurar y mantener medidas de Bloseguridad en la preparacion de
alimentes canforme a las normas del servicio brindande a su personal todo el equipo de bioseguridad
necesario.

¢ Mo estd permitido que personas con problemas de salud mental, laboren en Zreas que estén
directamente relacionados con la elaboracién, menipulacion y distribucién de alimentos en el
establecimiente de salud, bajo responsabilided.

d. Elpersonal del concesionarlo que manipule alimentos deberd contar con carné de sanidad vigente,
cuyo costo sera asurmnido por el contratista.

e. Cuslguier personal que contraiga COVID 19 durante fa ejecucion contractual deberd ser separado hasta
que supere la enfermedad, vy serd reemplazado por personal que redna los mismos requisitos del

puesto.

i £l personal protesicnal y técnico del concesionario durante el horario de trabajo, estd obligado al use del
uniferme, el cudl deberd ser proporcionado por el concesionario, asi tambien debe contar con
identificacion visible (fotocheck).

g Elcontratists serd responsable del cumplimiento de la jornada laboral de su personal para garantizar el
cumplimiento de los procesos de produccion y del servicio en general.

k. Eluniforme reglamentario del personal on el ares de produccion y atencién, segln corresponda serd:
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. Pantalon y/o falda, chagueta de cofor blanco.
. Mandildn blanco.
. Gorro blanco o cofia.
] Mascarilia N°95 {o seaun las normativas vigentes).
. Guantes de material de vinil o polietileno descartables.
. mMandil impermezbic no inflamable.
® Zapatos biancos de cuero con planta antideslizante {varones).
. Zapatos blancos de cuera con planta antideslizante {mujeres).
. Botas de jebe blancas
. Delantzi blanco.
i £l responsable de la UPSS de Kutricidn y Dietética del Hospita! de Huaycén, debe supervisar que e persenal
Gue maonipula, prepara y distribuye los alimentos, mantenga el cabelio corto y/o el cabello recogido y
protegide con un gorro, ufias cortas sin pintura y sin joyas; no usar barbas, ni bigotes, e impedir que el
personal que presente lesiones en [as manos o que no se encuentre en buen estado de salud, manipule
alimentos.; esta actividad se realiza mediante un checklist diario en la atencién en el comedor y/o en i
planta externa de produccidn de alimentos.
El responsable de |3 UPSS de Nutricién y Dietética del Hospital de Huaycan, y el o la Nutricionista de la
empresa concesionaria, deberan establecer por escrito y garantizar el cumplimiento de Jas medidas de
bioseguridad del personal que labora en la planta de oroduccién, pare evitar la contaminacién de ios
alimentos y manejar i Manua! de Buenas Practicas de Manufactura del Servicio de Alimentacion.
Vi, DE LOS EQUIIPOS Y UTENSILIOS. (R.M N°353-2005-MINSA: At 13)
6.1, CARACTERISTICAS
Log equipos v utensilios que s empleen en el Servicio de Alimentzcidn, deben ser de material de facil
fimpieza y desinfeccion, resistente a la corrosion, de acero quirdrgico, gue no transmitan sustancias
toxicas, olorez ni sabores a los aimentos. Deben ser capaces de resistir repetidas operaciones de
fimpieea y desinfeccion.
Durante la emergencia sanitcria v las prérrogas gue existan de ella {Decreto Supremo N¢ 008-2021-PCMY,
la atencion se realizara en envases BIODEGRADABLES {Ley N 30884) durante el estado de emergencio
segin el Decreto Supremo N2 008-2021-PCM vy durante lodas les prérrogas de la declaratoria de
emergencia sanitarta; & la ver puede considerarse después de la emergencia orevia evaluacion del érea de
Nutricion.
6.2, EQUIPOS Y MENAJES MINIMO QUE EL CONTRATISTA INSTALARA EN EL ESTABLECIMIENTO DESIGNADO
POR EL CONTRATISTA ("PLANTA DE PRODUCCION DE ALIMENTOS" O CON UNA PLANTA Y/O
ESTABLECIMIENTO CON LA INFRAESTRUCTURA Y CONDICIONES NECESARIAS PARA LA PREPARACION
Y/O ELABORACION DE LAS RACIONES ALIMENTICIAS REQUERIDAS EN EL SERVICIO CONVOCADQ.}.
A, EQUIPOS,
El contratista debe de contar con el equipamiento necesario para su produccion, el que debe ser
acorde a su funcién, al volumen de produccidn y técnicamente operables, a fin de racionalizar los
. rocesos y optimizar fos recursos.
§m f\l inicio d\t/el s.pervicio debera presentar {a relacion de los equipos en buenas condiciones que formaran
(¥ W;ﬁ’i"m e\ parte de is produccion ¢ implementacion del servicio.
bl » 1
'?‘3);‘/\‘/:8/9 _‘-:f
"\“q\éf: s
- —_ "
z \\
f \
| J
J




-

HOSPITAL DE HUAYCAN — BASES INTEGRADAS
CONCURSO PUBLICO N° 001-2022-HH "SERVICIO DE RACIONES ALIMENTICIAS PARA EL PERSONAL DE
GUARDIA Y PACIENTES HOSPITALIZADOS DEL HOSPITAL DE HUAYCAN”

“Afio el Fortalecimients de fa Scherania Naconal’
13 al o dved

.;"‘}"m
W] PeRG] Mioktedo

CANTIDAD

EQUIPOS ‘PARA LA INSTALACION DEL SERVICIO

01 unidad Cocina industrial & gas con plancha, de cuatro hornillas,

01 unidad Cémpana extractora

........ - [eo—

01 unidad Horno de acero inoxidable de facil limpieza i
: i
01 unidad —f Conservadora de vegetales con termémetro visible.

01 unidad Congeladora con termometro visible exclusiva para carnes

01 unidad Refrigeremur;

01 unidad i Horno microendas

1 01 unidad Cafotara eléctrica (capacidad para 12 tazas).

! 02 unicades Licuadora convencional con vasos de pirex de 2 litros.

01 unidad Licuadora industrial acero inoxidable de capacidad de 10 18 1itros.

Mesa de azero quirrgico de acuerdo al espacio fisico, para el drea de produccion.

Balanza de 10 Kg. Con sensibilidad de 20 B

Balanza digital gramera. Capacidad maxima 5kg.

Esterilizador de charolas

01 unidad

01 unidad Procesadar de alimentos

03 unicades _;ie}m;a!?&& pie y pared de ficil limpieza y desinfeccién de acero inoxidable. ;

; 61 unidad Coche térmico de Uso Hospitalario para el transporte de raciones a los pacientes :

o1 Unidad “Vitrina con Sistema de Bafio Maria {tabola calda}.'

01 Unidad Termometro digital para alimentos

B, MENAJES Y VAJILLAS DE COCINA

T

MENAJES Y VAIILLAS DE COCINA Y ATENCION

CANTIDAD
] -~ - e e . E S
-*\,’& 10 unidades Ollas de acero quirtrgico nuevas, de diterentes tamafios, de acuerdo 31
3 ’ 5 N "
5 EY \ los requerimientos de las preparaciones. i
NuTRIC on i

VIR P
3 A RN
g, VORI

w2 p
A pe w2
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Tablas de policarbonates de acuerdo a fa clasificacion de alimentos
diferenciados (verde, rojo, blanco, azul y amarillo).

04 juegos de 3 ¢/u renovables cada tres | Racipientes de acero rectangulares con tapa, de diferentes tamafios. |

P
i
f
i

Mﬂ?jmuggns de diferentes tamafios

100 unidades renovables cada 3 meses

ades { con voiumen)

02 juegos completos

02 unigiades

02 juegos de diferenies tamafos
frenovables segun su delerioro}

02 unidades

Tazones de acero quirlrgico.

Jarras de plastico con tapas de diferentes tamaiios

1
e
|

(A3, 21, 11, y 7% 1t}

Protectores de alimentos {tapas pa*;f‘abché.'olas)

Juegos completos de utensilios para los scrvidos para la atencion de |
pacientes y personal:

e (4 cucharones con capacidad de 250 cc.
e 08 cucharas {boconas)
| * 02espagueteras.

® (8 pinzas.
i s Q2 trinches.

¢ 02 espumaderas.

* 01 cucharon de 300 cc,
i« 02 cuchillos de acero inoxidable n° 10 cor mango de pidstico.
* 04 cuchilios de acero inoxidahle n® 12 con mango de pldstico
« 02 cuchilios tipo serrucho para cortar pan con mango de plastico.
* 04 espéatulas de acerc inoxidable.

Exprimidores de limon. i
i

. Coladores de acero y plastico de diferentes tamafios con malla fina.

| 01 unidad

R
§ Exprimidor d2 naranjas.
] —
; Prensa papas de acero inoxidable industrial.

‘Oiltmidad

Picadora de p;;as de acero inaxidable industrial,

01unidad

Peladora de papas de acero inaxidable industrial.

01 unidad

Reciprente de acero quirtirgico con tapa exclusive para conservar g

. . . !
agua hervida para la preparacion de los refrescos, con capacidad de 2(
a 30 litros.

jwavz“unidades

Thermos con sifon capacidad de 05 fitros cada uno

Arucareras de acero quirdrgico.

Ban&ajas de acero para atencidn del Eé‘rsor{é'ludgéagr'di‘ah.‘

i
T
H
|
1
H
|
i
i
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Vasos de vidrio do capacidad de 300 cc,

i 100 unidades

1060 unidades

Platos tendidos de 1023,

100 unidades

. Piatos medianos de loza {para entradas;.

3
i
H

; cubiertos)
i

10 docenas (120 juegag completos d

luegos campletos de cubiertos (cuchara, tenedor, cuchilio y cucharita)
de acero inoxidable, ;

i

|
i
[

JT——

10 docenas f120 unidades)

Cufceras de vidrio con capacidas de 250 CC.

01 unidad

Recipiente rectangular grande de acero con tapa con capacidad para |

100 unidades de pan.

Ca g{tidad ;uf_iaug:mp .-

Film para Alimentos (uso para pacientes),

i‘ 03 aﬁidadzfs :
i e 2tschos de 180 litros y
% 1tachode3Ciiros.
: 70 bandejas con tapea

i U3 unidades

Tachos a pedal
residuc.

\(par'a residuos solidos). De colores seadn tipo di
[

f
i
§
i

i

i Sartenes de acero inoxidable.

Bandeiss de acero inoxidable y/o Térmicas con tapa, con boles, y taza
de material acero inoxidable. Para pacientes hospitalizades. i

Vil. SERVIDO DE ALIMENTOS PREPARADOS A PACIENTES Y PERSONAL DE GUARDIA.

¢ Los productos deben ser de marcas recanocidas y de primera calidad e ingresardn para el procesamiento y
distribucion, previs certificacién vy aprobacion del Area de Nutricién y Dietética del Hespital de Huaycin.

e Elproducto, alimento 0 preparaciones que no rednan tas condiciones sanitarias serdn rechazadas

* Elcontratista contard con stock de viveres en ¢l almacén en ¢aso de emergencia.

e El contratista contara con almacenes adecuados, que reuna las condiciones sanitarias estipuladas para este

LEs¢,

» losalimentos preparados a distribuir deben estar protepidos cublertos con film para alimentes.

e Las preparaciones para el drea de hospitalizacidn, una vez servidas en las bandejas de los pacientes v/o
descartables, cada una de estas tendra protector de alimentes film o tapa; las mismas que serdn retiradas una
ver que ¢l paciente haya consumido su alimantacion, con el fin de prevenir cualquier tipo de contaminacion

fisica.

*  Elingresoy entrega de tos alimentos procesados para el personal se realizard conforme al horario establecido
por ¢f area de Nutricion y Dietética y la Direccidn del Hospital, con raciones alimenticias completas y en
candiciones dptimas de calidad y cantidad, no admitiéndose el ingreso parcial. Pasada dicha hora se tomaran
medidas correctivas pravistas en las bases.

e Lo entidad brindord sus instalaciones paro realizor sélo el servido y no preparocion de las raciones
alimenticias preporadas tanto a pacientes como al personal de guardia; para lo cual el contratista se
adecuard a la infraestructura def Hospital de Huaycdn, para el servido y comedor.

vigentes.

*  El contratista debe realizar modificaciones en la infraestructura con la finalidad de mejorar la atencion.
¢ Elcontratista debe garantizar la implementacién del drea de dietas con BPM, POES, PGH al detalle, para el
servido y distribucidn de regimenes dietoterapéuticos y formulas hospitalarias segun las normativas

~
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» El contratista implementard el drea de comedor del Hospital de Huaycdn con mohiliarios, mesas vy sillas en
buen estado y suficientemente segin el ndmero de usuarios de acuerdo al espacio fisico det comedor.,

« El contratista deberd preparar menus especiales (mejoramiento de menus en los dias festivos, ejempla: Dia
de la Madre, dia del padre, aniversario del hospita!, fiestas patrias, navidad, etc.] y ambientacién del comedor
durante el afio. :

Nota: la preparacion debe incluir come mejora un gramaje superior (350 g del producto cdrnico.
Vil REQUISITOS DE CALIFICACION

Fi cumplimiento de los Términos de Referencio se recliza medionte la presentacion de una declaracion jurode.
Sim embaorgo, los requisitos de colfificacion determinan si los postores cuentan con fas capacidodes necesarias
para ejecutar el contrato, por fo cudf se solicita que debe ser acreditado documentolmente, y no medientc
declurecion jurada.

8.1  CAPACIDAD LEGAL
8.1.1 HABILITACION

Raquisitos:
Licencia de Funcionamients de una planta externa para la preparaciony expendio de alimentos para personas,
facultada por la auteridad correspondiente.

Acreditacion:

Copia de la Licencia de Funcionamiento de una planta externa para la preparacion y expendio de alimentos
para personas emitida por la autoridad correspondiente, can el gira de Preparacién de Alimentos y afines,
La vigencia de |a Licencia es indeterminada,

En ¢l caso de consorcios, cada integrante del consorcio gue se hubiera comprometido a cjecutar Ias
oblizaciones vinculadas dircctamente al objeto de 1a convocatoria debe acreditar este requisito.

8.2. CAPACIDAD TECNICA Y PROFESIONAL
8.2.1 EQUIPAMIENTO ESTRATEGICO:

Disponer de equipos y utensilios detallados en &l punto Vi en ¢l DE LOS EQUIPOS Y UTENSIIOS

{R.M N*363-2005-MINSA: Art. 13},

Acreditacén:

Copia de documentos que sustenten la propiedad, la posesion, el compromiso de compra venta o alquiler u
otro documento que acredite ta disponibilidad del equipamiento estratégico requerido.

En el caso que el postor sea un consorcio fos documentos de acreditacion de este requisito pueden astar a
nombre del consorcio o de uno de sus integrantes.

8.2.2 CALIFICACION DEL PERSONAL CLAVE
FORMACION ACADEMICA y EXPERIENCIA DEL PERSONAL CLAVE
Requisiios:

El contratista, para la elecucién de fa prestacion del servicio en la entidad, deberd contar con personal CLAVE
{personal esencial para la ejecucion de la prestacion] suficiente y permanente que desarrolle vus actividades,

para cllo centard con:
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RELACION DE
PERSONAL

| 62 Nutricionistas

01 Chef

| 01 coclnero

01 Auxiliar  en
Nutricidn

o etal i Wit g

ARo del Fortalecimiznto do la Sobarania Macional”

PERSONAL LUGAR PERFILY EXPERIENCIA ]
CLAVE
Atencidn en los 03 turnos: DESAYUNO, | ¢ Titula universitario, habilidad profesional
ALMUERZO ¥ CENA vigente.
* Copia del Tirulo profesional legibie,
01 nutricionista en planta externa. | * EXperiencia minima 2 afios en
51 ) Administracidn en Servicios de Alimentacidn
TURNO : DIA- DIARIO hosp:tataria, colectiva, concesiones.
« Certificado y/o constancia de 120 horas de
01 nutricionista en area de servido y capacitatién en Buenas Practicas de Higiene
. distribucion - HH. ¥ Manipulacian de alimentos [BPM]), HACCP, ¢
POES y Cursos de Nutricidn y Regimen
TURNG: DIA- DIARID Dietoterapéutico de astituciones educabivas
garantizadas con esgeciatidad en e rubro.
Preparacion de las raciones | e Con Titulo en Gastronomia y arte culinar
alimenticias DESAYUNO, ALMUERZO Y y/o a fin  {nivel umversitario /o téomes
. . profesicnal).
CENA del personal de guardia y/o » Experiencia mimima 2 afios en preperacién de ;
51 turnos. régimen normal y/o terapéutice sustentado |
con certificado de trabajo de hospitales
| TURNO: DIA, entidades de salud.
| . ® Certificado y/o constancia de 130 horas de
| LJGAR: Planta externa. capacitacion en Buenas Practicas de Migtene
y Manipulacién de oafimentos (BPM) de |
instituciones educativas gerantizadas con
- - especialidad en el rubro. . -
t Preparacion de ias raciones ; » Con estudics concluidos de gastronamia o ¢n :
i alimenticias DESAYUNO, ALMUERZO Y i curso  (nivel  universitariz  vfo  téceino
e . . profesionall.
CENA  dei personal de gusrdia y/o ® Copla de Constancia de teresado H
) turnos. v Experiencia de 2 afios en preparacien de !
, régimen normal y/o tarapauticoy en atencién
TURNO: GIA & persona: en Servicio de Afmentanidn de
hosnitales ¢ entidades de salud.
LUGAR: Planta externa, s Certificado y/o constancia de 60 horas de
capacitacion en Buenas Practicas de Higene y
Manipulacion de  alimentos  (BPM] ¥
conpimicntes kisicos de diete terama de
institucicnes  educativas garartizadas con
especialidad en el rubro.
Ayudar en la Preparacion de las » Certificade  de Estudios de  Secundaric
racicnes afimenticias DESAYUND, ?mp?m[ e . .
» Experiencia de afios en ayudsr en fa
ALMUERZO Y CENA del personal de pr:paracm de régimen :Orma‘ .
51 guardia y/o turnos y pacientes terapéutico de hospitales o entidades de
hospitalizados, salud.
o Certificado y/o constancia de 60 horas de
T TURNO: DIA capacitacion en Buenas Practicas de Higtene y
Manipulacidn  de  alimentos  (BPM] v
f LUGAR: Planta externa. cononimientos basicos de digto terapia de
instituciones educativas garantizadas con
i ; — esoecislidad en ef rubro,
Preparacidn  de regimenes dieto | » Con Titlo en Gastronomia y arte cuk
terapéuticos DESAYUNO, ALMUERZO Y v/o a fin  {nivel universitario y/o tecrico
. o profesianall.
CENA del paciente hospitalizado » Experiencia minima 2 afios en preparacion de
st régimen  dietoterapéutica sustentado con

vaas{us:éﬁ

TURNO: DIA

certificade  de trabaje de hospitales o

enticades de salud.

.
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bl e Buayoan

“Afo del Foralecimiento de ia Scberaria Macinnal

01 cocinerp

""LUGAR: Plenta externa.

» Certiticado y/o constanca de 100 horas de
capacitacidn en Buenas Practicas de Higene

v Manipulacidn de alimentos (BPM) v

conocimientos bédsicos de dieto terapie de

instituciones educativas garantizadgas cen |

especiaiidad en el rubro.

Habilitador  af Chef ‘los insumos @
utilizar DESAYUNQ, ALMUERZO ¥ CENA
del personal de guardia y/o turnos y de
pacientes hospitalizados

TURNO: NOCHE

; LUGAR: Planta externa.

Con estudios concluidos de gastronomia o en
curse  (nive!  universitario  y/o
protesional).

Copia de Constancia de Egresado.
Experiencis de 2 afios en preparacion de
régimen normat y/o terapeutico y en atenc
a personal en Servicio de Almentacién de
hospitates ¢ entidades de satlud,

Certificado y/o constanca de B0 horas de
capacitacion en Buenas Practicas de Higiene y
Manipulacién  de  dlimentos  (BPM) vy
conocimientos bisicos de dieto terapa de
instituciones  educativas garantizadas con
especialidad en el rubro.

-

ATENCION EXCLUSIVA
PACIENTES HOSPITALIZADOS.

DESAYUNG Y ALMUER2O
TURNO: DIA

LUGAR: Area de servido y distribucion

PARA |

Con estudios conciuidos téonicos en Mutricién
o an curso {técnize profesiorail.

Copia de Constancia de Egresads.
Experiencia minima 2 afios en la atencion v
distribucion de regimenes dietoterapduicos
sustentado con certificado de trabajo.
Certificado y/o constancia de 60 horas de
capacitacion en Buenas Practicas de Higenc
y Manipulacion de alimentos (BPM) v
conocimientos bésices de dieto terapia de
instituciones educativas garantazadas con
especialdad en el rubro

!

]
01 Teérnico  en
Nutricién {para ls
atencion de 5
pacientos
hospitalizados)

|

01 Técnico  en

o |

Nutricidn {para fa
atencion de S

pacientes
hospitalizados}

TATENCION EXCLUSIVA PARA

PACIENTES HOSPITALIZADOS.

CENA

| TURNC: DIA

LUGAR: Area de servido y distribucién
- HH

Con estudios concluidos téenicos en Nutr
o en curso (téenico profesicna’).

Copia de Constancia de Egresade.
Expariencia minima 2 afios en lda atencion v
distribucion de regimenes dietoterapauticos
sustentado con certificado de trabajo.
Certificado yfo constancla de 60 horas de
capacitacion en Buenas Practicas de Higiene y
Manipulacion de  alimentos  [BPM) y
conocimientos basicos de diete terapa de

nstituciones  educativas  garantizadas con |

especialidad en el rubro.

03 Auxiligres en
Nutricién
; atencién de linea

{para

de almuerzo)

1
i
i
H

01  Auxliar en |
L Nutsicion

{para

¥
HUCR

UAYENCION DE LINEA EXCLUSIVA DE

PERSONAL DE GUARDIA.
DESAYUNO Y ALMUERZO
TURNGD; DiA

LUGAR: Area de servido y distribucion
-HH

Certificado  de  Estudios
conpleta.

Experiencia minima 2 afios en la alen de
personal asistenciai y no  asistenciai en
servicios de alimentacidn.

Certificado y/o constancia de 60 horss de
capacitarion en Buenas Pracuicas de Higiene
Manipulscién de alimentos  {BPM) ¥
conocimientos basices de disto terapia de
instituciones  educativas galartzadas con
ispe:'ralid;.\d en el rubro.

.

ATENCION DE UNEA EXCLUSIVA DF

PERSONAL DE GUARDIA,

e Certificado  de  Estudios de  Secundarie
campleta

de Secundaria :

ACNICO |

H
» Experiencia minima 2 afios en la stentién de

personal  asistenc’al y no  asisteacisl en

servicios de ahmentacion.
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(7

Hoostal v Basg s

| atencidn de linea
de almuerzo)

TURNC: DIA

LUGAR: Ares de servido y distribucién
- HH

“ARc del Fortalecimignto de la Soberania Nacwor,

| w Certificado y/o constancia de 60 horas de

capacitacion en Buenas Practicas de Higiens y
rAanipulacion  de  alimentes {8PMY ¥
conocimientus basicos de digto terapa de
instituciones  educativas garaniicadas con
especiaidad en el rubro.

G2 Auxiliares en

Nutricidn

|
i
i
i

para
impieza

Auxlifiar

0L Auxdiar en
Nutticién de
R“‘h’n

Acreditacién:

Personal exclusivo para limpieza de las
dreas.

01 auxiliar en planta externa.

TURNQ : DIA- DIARIO

01 auxiliar en area de servido vy -

distribucién ~ HH.

TURNO: DiA DIARIO

Estudics de  Secundatia

.

Certificade  de
completa.
Experigncia minima 1 afio en trabao de
limpieza  de locales en  servicos de
alimentacidn.

Certificado v/o constancia de 60 hoas de
capatitacion en Bugnas Practicas de Higiene y
Manipulacién  de  alimentes  (BPM] v
programas de higiene y  saneamiento
conocmientas de instituciores educat
garantizedas con especialidad en ef rubro.

Responseble de la recep“ciwén ¥
distribucién e fos productos.

Atencion en los 03 tumes: Desayuno,
almucrzoy Cena

TURNO: DIA

LUGAR: Planta axterna

Reten

Reten

Certificace  de  Estudios  de Sec
completd.

Experenca minina 1 afio en trabajos de
aimacenarsients de a anentos en general en
servi<os de gimentacion

Certificado yfo constancia d¢ 60 boras de
capacitacion en Buenas Practicas de Higiene
y Moanipulacion de alimentos (BrM) ¥
conccimientos  de  buenas practicas de
abastecimiento de instizudiones eculativas
garantizadas con esperiatidad en el rubro.

Cstudios  concivides v certificados  de
gastronomfa {nivel universitario v/o técrco
orofesional).

Cupia de constancia de cgresids.
Experiencia de 1 afic en atentidn a personal
en Servitio de Allmenzacion.

Certilicado y/o constancia de 60 horas de
capsc:tac’'€n en Buenas Practicas de tigene
y Manipalacsr de alimentos (BPW] de
irstitzciones  cducativas garantizadas con

La experiencia ool personal clave, se acreditara con cualquiera de jos siguientes documentos: (i} copia s.mple de
contratos y si respectiva conformidad o (1i) constancias o (iil} certificados o {iv.) cualquier otrz documentacién que,
de manara fehaciente demuestre la formacion académice y experiencia del personal propuesto.

o Elcontratista tiene que considerar personal adicional si en caso existe un aumento de nimero de raciones: 01 chef
por cada 80 raciones alimenticias para persenal de guardia almuerzo, 01 cocinero para dietas por cada $C raciones,
01 auxiliares en nutricién {para la atencién de pacientes hospital’zados) por cada 50 raclones, 01 auxiliares en

putricion {para la atencion de linea de almuerzo) por cada 50 raciones.

Reguisitos:

8.3. EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD

5,
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£l postar debe acreditar Ia ejecucién de sus servicios en |z especialidad en establecimientos publicos y/o privados,
considerando el monto facturado acumulado durante un periodo de ocho {8) afios a la fecha de presentacion de
propuesta por un monto maximo acumutado de hasta dos (2) veces el valor referencial de la contratacion

Acreditacion:

La experiencia def postor en la especialidad se acreditara cen copia simple de {i} contratos u Grdenes de servicios, y
su respectiva conformidad o constancia de prestacion; o (i) comprobantes de pago cuya cancelacion se acredite
documental y fehacientemente, con voucher de depdsito, nota de abono, reporte de estado de cuents, cualquier
otro documento emitido per Entidad del cistema financiero que acredite el abono o mediante cancelacion ¢n

mismo comprobante de pago.

En los casos que se acredize experiencia adquirida en consorcio, debe presentarse la promesa de censorcio ¢ el
contrato de consorcio del cual se desprenda fehacientemente el porcentaje de las obligaciones que se asumié en ef
contrato presentado; de to contrario, no se computard la experiencia proveniente de dicho contrato.

IX. CONFORMIDAD DE LA PRESTACION

£l equipo de trabajo de Nutricidn dara la conformidad del servicio a través de un informe mensual en un plazo
no mayor a (05 dias) en el cual se estard tomando en cuenta las penalidades y sanciones contempladas durante
13 gjecucidn det servicio, en caso de incumplimiento.

X, FORMA DE PAGO

Pagos periddicoas {meansual), previa conformidad de la prestacion del drea usuaria (E.T. de nutricicn)
Xl ADELANTOS

No habrd adelantos.
XH. SUBCONTRATACIONES

El cantratista, no pocréd coder su posicién contractual, subcontratar, ni realizar ningdn acto que apligue la
transferencia total o parcial de ia prestacién a su cargo, de acuerdo al articulo N° 35 de ta fey de contrataciones
del estado.

XN, CONFIDENCIALIDAD

£l proveedor debe guardar confidencialidad sobre los aspectos relaciones a la contratacion, no encontrandose
auterizado por ¢l QSCE para divulgacién de informacidn,

XV, ESPECIFICACIONES MINIMAS DEL PERSONAL QUE ES ASIGNADC PARA LA ATENCION DE
PACIENTES HOSPITALIZADOS Y PERSONAL DE GUARDIA DIURNA Y NCCTURNA.

14.1. ¢l personal contara con carné sanitario vigente durante toda la ejecucion contractual.
14.2. E{ contratista deberd presentar los nombres y apellidos, especialidad de su pursonal profesional y técnico
debidamente documentado, desde la gjecucion de respectivo contrato.
14.3. Parte del personal {minimo 2) tendran la funcién de distribuir las dictas a los pacientes hospitalizados.
T 14.4. Parte del persenal {minimo 1} tendrd la funcion de controiar y verificar el ingreso de personal de guardia
¢ AN programado en cada tiempo de comida.
"W&Réx‘m @'-l 14.5. El personal del Contratista debera contar con las siguientes caracteristicas:
2 - *  Pulcritud y orden persenal.
> = Puntusiidsd y contiabilidad.

\
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*  Respetoy cortesia.

Pit

I e HG $p0n

“Afio del F

salecimicnto de la Suburania Naconal’

«  Utilizar uniforme completo, durante la manipulacién, preparacion y servido de alimentos, deberan usar
gorro, mascarilia y guantes descartables.

«  Ufias cortas sin esmalte ni adornos.

» Fn el caso del personal de limpieza la vestimenta debera ser de color diferente a los da la zona de

produccion y distribucién.

14 6. El Chef destinade para la preparacion de los alimentos para personal de guardia debers tener experiencia
certificada en gastronomia nacional o internacional,
14 7. Elchef de dietas de pacientes hospitalizados deberd realizar las preparaciones de acuerdo a las edades de los
nifos, para los adultos las preparaciones se realizardn en atencion a la programacion y pedide de dietas.

14 8. £l Chef para personal de guardia nocturna deberd tener amplia experiencia en cocina Blsica e Intermedia y
realizard las preparaciones de acuerdo al menu programade del dia.
14.5. Selo se aceptaran cambios del personal debidamente sustentado y deberd comunicar el motivo del cambio &l
Area de Nutricidn y Dietética, a la vez deberd presentar los documentos del nuevo personal de igual o superior

perfil del personal que reemplaza.

14.10. El drea de nutricién podra solicitar la sancidn y/o cambio delf personal, cuando incurran en faltas a las Normas
de Higiene y disciplinarias de la entidad o no reuna [a experiencia y capacitacion solicitada.

14.11. El Contratista en toda la ejecucion contractual def servicio presentara al drea de Nutricion, certificados dg
buena salud (Radiografia putmonar, serolégice y coprocultivo) de tado ¢l personal y cuando ingrese a laborar
un nuevo personal, el certificado deberd ser expedido por ef arganismo competente y costeado por el

£l contratista deberd considerar la contratacién de personal adiciona! de planta y/o stencion en base al

incremento de raciones por cada 50 raciones se debe incrementar un personal en atencién y planta,

contratista.
1412
14,13

LA ARG SIGN 1R SURIOY
LSRN ARV D ALMENI LS -

CALIFI
CACIO

¢ HEDISTRD

- IRAVE
LBISA GRAVE §

MONTO S/,

OTHAS PENALIDADES [ARTICULO 132° RLCE) «

0% datmonto
facturado {mento
4 aripi par cuda
srte detactado

EJECUCION DE tA
PENALIDAD

Al detestar i
$ituats

G0

. Se le aplicaran otras penalidades de acuerdo al siguiente detalle :

MEDIO DE VERIFICAUION

INFURME DE- AREA USUARIA

[Adpntangs  checklist de @
ingdencia o acta de la ncidencis
o notificac’dn do Ja incidendis af
provaetior 9 eudencias
fotagrificas o fsicas, segun

PLAZO PARA LEVANTAR

|
1 BIA HABH

(LA PENALIDAD SERA AFLICALIA

4 PER IO DEL PLAZE PARA

LEVANTAR LAS CESERVACIONG S}

|
|
|

ORA
WDITNES

PROOLTAGZNDOS By Bl HORAWD EAfV LD GRAVE st o nubicarisn de lr incujeria e
H il =
{ PR LA LHT.OAD [PASADO LS 19 MINUIDS Ce et SEESEIen | proveedo: o  endencuas
| TOUFRANCIA £ LA ATENCION. ’ e foropriticas o ficas,  segin
e S ] ;
' i i : USUARIA
RIBUCGNL B 1A ! (adpntando  checkigt de i |
0% del 3t H N N N
4G BARA PERSONAL DF fa (;k’:;q';mnc: H Al detectar |2 incidongia 0 srin do ia incdan
fastarado {empnto | Al detects " .
TURNDS  EN FL HORARIG ¢ 28VE ! g : Liy: o astificacon de B3 agdentia 8
. b diar i por <sda [ SHLaLOn
NTIDAD (RALAL UN % H proveedor Q £ deagiis
avento detectad | N i .
fotogroficas o fhicss,  seghn
—— =) - arerits ef caso).
INFORISE DEL AREA USUARIA
Aduntando  theckist de K
:
OF LA PREFARACIN IAL MEMYOS /O BIBIDAS | MUY 1 facturado {monto Al detectar R o'n’de I: ,n,‘;;‘:m a2
CABELLDS, INSECTOS, 11LGY, 1181 GRAVE | diano} par catla stuacon . .

2 RAR

A DSTRIBUTICN BF  1AS
AERTHIIAS PARA LQS PACHTVITY

209 gel meato

Af detectad o

| INFORME DFL AREA USUASIA
| (Acjuntands  checkbst de @
| incidencsa o scta de la incidences

RACIMNES  ALINMENTICAS  CON

:
!

SABUR DFLALNTE AL CARAUGRISTICOL NG &

LLoAFE £ LAS  CARALIERSTCAS | LEVE

C-GANCLEPTICAS g

Ivam\ma CACRES  ALIMERTIDAS  CON

CON  PECHA DF  YENCIMIENTG | MUY

GRAVL

104 del monta
fecturado {monto
dharin] por eada
eventa detectado

80% del monto
facturado (menta
diar 2} por caga
sents detectado

i ecanty detegtaric

Al detectar fa
situacide

1 BiA HARIL
[LA PERALIDAD SERA APLICALA
Bilk PERAUICED DR PLAZO FARA
LFvATAR tAS ONSERVACIONES)

1 Dia HARR

(LA FLNALIDAD LERA ARLIUADA

SHLRERILLIS DEL FL RN

LEVANTAK LAS ORSERVAL TN

evidencias
fisicas,” sesun

proverdor o
fetografas
amerte ¢lcaso).

SUSPERS O8N DE LA PREPARAL
L SUSTITUIR LA PREPARACIGN
WNMEBIATANE
[LA PENALIDAD SERA ARPLICACA
SiN PLRICID DRL PLAZG FARA
LEVAN AR LAS DESERVACIONEN] |

| INFORME GFL AREA L GUARIA

| (Adntando  checklist de 12
incidencia 0 arta de ta modentia
© notification de Iz intidercis at

L proveedser o evidencias

fortograficas 2 fisCas, segin

-— —
SUSEED DELAPREPARACIG N
SUSTITUIR L4 PREPARACKON
INMEDIATAMEN 1§
{LA PENALIDAD SER
SIN PERJUICKD (£

anenie gl casol

LEVANTAR LAS OBSERVACUIINES

NEGRME DEL AREA USUARIA

[ jAdpntandn checklst  de 3 E
3 0 arta de la ocidentia !
o actifitacica de fa incdencia ai ¢

| provesdor o evidencias |

SUSPERSION DE LA PREPARATION
. SUSTETUIR LA FREFARALION
T ONREDIATAMENTE

\
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LAS PENALIDADES SERAN APLICADAS A SGLO INFORME DEL AREA DE NUTRICION DEL HOSPITAL EN CONSIDERACION A LA
EVALUACION SANITARIA RESPECTIVA ESTABLECIDA SEGUN REGLAMENTO DE VIGILANCIA ¥ CONTROL SANITARIO DE
AUMENTOS ¥ BEBIDAS: DECRETO SUPREMO N° 007-98-SA Y/O R.M. N° 591-2008/MINSA “NORMA SANITARIA QUE
| ESTABLECE LOS CRITERIOS MICROBOLOGICOS DE CALIDAD SANITARIA E INOCUIDAD PARA ALIMENTOS Y BEBIDAS DEL
CONSUMD HUMANO; LAS PENALIDADES SON ACUMULATIVAS, SIN PERIUICIO -DEL PLAZO PARA LEVANTAR LAS
OBSERVACIONES O DE ACCIONES ADMINISTRATIVAS O PENALES QUE PUEDA TOMAR LA ENTIDAD; EL MONTO MAXIMO DE
LA PENALIDAD ES DEL DIEZ POR CIENTO (10%) DEL MONTO DEL CONTRATO VIGENTE, ESTAS PENALIDADES SE DEDUCEN DE
LOS PAGOS A CUENTA, DE LAS VALORIZACIONES, DEL PAGO FINAL O EN LA LIQUIDACION FINAL, SEGUN CORRESPONDA, O

ESTAS PENALIDADES SE CALCULAN DE FORMA INDEPENDIENTE A LA PENALIDAD POR MORA.

e ESTAS OTRAS PENALIDADES, DEBERAN SER INCLUIDAS EN LA PROFORMA DE CONTRATO DE LAS BASES ADMINISTRATIVAS
ESTANDARIZADAS DE LA REFERIDA CONTRATACION.

XV. CONDICIONES DE LA PRESTACION DEL SERVICIO, DEL EQUIPAMIENTO DEL CONTRATISTA.

15.1. FORMAS DE MEDICION DE LOS RESULTADOS.

a. El ET de Nutricién del Hospital de Huaycan, serd responsable de verificar la calidad de los
alimentosy de las preparaciones.

b, £ ET. de Nutricion de! Hospital de Huaycan, evaluard y corregird, acorde & los Términos de
Referencia del Contrato, la programacin de los mends gue el concesionario remite cady mes
anticipedamente previa reunion con la Nutricionista representante del concasionario.

¢ Lasupervisién y evaluacion se efectuard de acuerdo a la programacion de ios mends, por ¢l drca
de Nutriciéon del Hospital de Huaycdn,

d. Lz oportunidad del suministro corresponde al horarioy periodicidad fijados por la entidad.

e. Se deben mantener limpios los ambientes y e piso de la cocina y comedor, utitizando
desinfectantes apropiados.

f. La conformidad de la prestacion no invalida el reciomo posterior por parte de s entidad, por
inadecuncién a las especificaciones técnicas u olras situaciones ancmalas verificables
posteriormente.

8. El conirol del gramaje y 18 calidad de los alimentos se efectuard diariamente y mediante un
muestreo aleatoria por fa Nutricionista responsable del drea de Nutricion del Hospital de Huaycdn

15.2. RESULTADOS ESPERADOS.

Los resultados esperados del Servicio de Alimentacidn para los pacientes hospitalizados y personal de

suardia son:

a. Proporcionar una alimentacion preparada que cumpla con fas normas dietéticas y de higiene, alos
pacientes hospitalizados y personal de guardia del Hospital de Huaycan.

b. El Contralista garantizard la preparacién de alimentos, conservacion y traslado de los alimentos
procesados ajustado a las Normas Sanitarias vigentes; los alimentos serdn transportados en
contenedares de alimentos que garanticen la conservacion de la temperatura ¢ inocuidad de estos,
gvitando la contaminacion cruzada.

¢. €l transporte de los alimentos preparados se realiza en vehiculo exclusivamente acondicionadeo
para este fin. {no taxis, no motos).

d. F sisterna de alimentacién de pacientes y personal de guardia se sirven a una temperatura no
inferior a 70 °C, medidos con termometios digitales. )

e. | Contratista manticne una lista de proveedores los cuales serdn presentados at Servicio de
Mutricién y Dietética. (Lista vigante de proveedores).

i Bl Contratista debera trasladar tos alimentos en contenedores lipo cambros vy depdsitos de acero
inoxidable con tapa.
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Xvi, CONTROL DE CALIDAD NUTRICIONAL.
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51 FUERA NECESARIO, SE COBRA DEL MONTO RESULTANTE DE LA EJECUCION DE LA GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO.
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La evaluacin se efectuard de scuerdo a la programacion de regimenes, [os mismos gue seran aprobados
por el E.T de Nutricion del Hospital de Huaycén (ne se permitirdn cambios), siendo pubiicados en el periédico
murat del comedor.

La calidad de los regimenes alimenticios correspende a los criterios fijados en las espacificaciones técnicas:
Contenide de macronutrientes (Proteinas, carbohidratos, grasas vy dosificacion de alimentos, fas condiciones
sanitarias de la preparacion, usos de insumos frescos del dia, transporte adecuado, la oportunidad dei
suministro corresponde 8l horario y periodicidad fijadas por ta entidad.

Se realizard la evaluacién sensorial de los alimentos: aroma, temperatura, apariencia, sabor, textura vy
presentacion del plato o racién.

Sc realizard la evaluacién diaria de gramaje de raciones segiin términos de referencia del contrato,

Se evaluard, la proporcionalidad de la racion en base a la cantidad de los diferentes ingredientes conforme
a las practicas culinarias de cadz potaje; degustacion para evaluar {3 sazdn y punto en la combinacian de las
diferentes especias y condimentos de las carnes, hortalizas y otros ingredientes, de modo que corresponde
al requarimiento gastronémico del usuario.

La evaluacion de la composicion de nutrientas por fraccion de fa racidn a fin de asegurar que cubran las
neces;dades nutricionales de los pacientes y del personal,

Los alimentos deben ser distribuidos a los pacientes v personal inmediatamente después de alaborados vy
por ningun motivo se les distribuird alimentos retenidos.

La comida para pacientes y cena para el personal de guardia, deberdn ser preparados en el horarig
correspondiente, por ninglin motivo se les servird alimentos guardados; asl parezcan que estén en buen
estado o refrigerados

CONTROL DE SALUBRIDAD,

La supervision de las condiciones higiénicas y sanitarias de los alimentos e infraestructura, lo reglizard ¢l £.T

de Nutricién, Epidemiclogia y Salud Ambiental,

La Entided es1d faculiada de realizar [z Inspeccion sanitaria al 2zar de manera inopinada, medtante un contral

microbiclogico (superficie inertes, hisopado de manos, de un men cocinada), bromatolégico v andlisis

fisico-gquimico cada mes y de acuerdo a las normas vigentes, reslizado por empresa acreditada por INDECOP!
cuyos gastos en su totalidad serén asumidos por el contratista. Los resuftados de {2 evaiuacion seran
reritidos al Contratista a través de la Rireccion del Hospital de Huaycan

Los alimentos preparados devuellos por el drea de Nutricidn, por considerarlos no aptos para el consums

de los pacientes y/o persanal, serdn repuestos inmediatamente por el contratista dentro de un plazo de 3

minutes, mediante una nueva preparacién ciféndose a las especificaciones técnicas proporcioradas por la

entidad.

La conformidad de fa recepcion no invalida el raclamo posterior por parte de ia entidad, por inadecuacion a

las especificaciones técnicas u otras situaciones ancmalas verificables posteriormente.

En iz adguisicién de fos insumos 1as normas minimes de funcionamiento:

~ LI contratista en caso adquiera [os productos cdrnicos en un camal, deberd solicitar o autorizacion
sanitaria emitids por SENASA al camal y el certificado del médico veterinario del camal por la faena
correspondiente a la carne adquirida. El hospital podrd sclicitar dichas autorizaciones cuando los
considere pertinente.

» Encasoel contratista adquiera las productos carnicos en puestos de mercado y/o supermercadas debers
acreditarse presentando el comprobante de pago correspondiente si el hospital se fo solicitara.

» El contratista deberd asegurar la calidad sanitaria e inocuidad de los alimentos v hebidas de consumo
humano en las diferentes etapas de la cadena alimentaria; adguisicidn, transporte, recepcisn,
almacenamienta, pre elaboracion, preparacion y servido.

~ losinsumos alimentarios que adquiera el contratista deberan de contar con su registre de autorizacion
sanitaria de DIGESA, con techa de produccion y expiracion.

» Bl contratista ingresard los insumos ([verduras, frutas, carnes, etc.) proviamente seleccionado,
directamente a las cdmaras frigorificas y/o almacén, previo lavado y desinfeccion.

=

16.2. RESPONSABILIDADES DEL CONTRATISTA.

£ Contratista estd obligade a cumplir con ef Reglamento sobrg la Vigilancia v Control Sanitario de
Alimentos {C.5. N? 007-98-SA), la Norma Sanitaria que establece las Criterios Microbiclogicos de Calidad
Sanitaria ¢ notudad para los Alimentos y Bebidas de Consumo Humano, aprobada por Resolucion

\
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Ministericl N°591-2008/MINSA, Ley General de Salud N® 26842 y las demds disposiciones conexas y

relacionadas cen la prestacidn de suministros de alimentos,

b. El Contratista estd obligado a cumplir con el Documento técnico “Lingamientos para la Vigilencia
Prevencian y Control de Ia salud de los trabajadores con riesgo de exposicion a COVID-19", aprobada por
Resolucian Ministerial N° 448 2020/MINSA. '

¢. El Contratista estd obligado a presentar al inicio de sus labores el Plan de vigilancia, prevencion y control
de COVID-19 en el trabajo, el mismo que debe ser remilido al &rea de Nutricién del Hospital de Huaycan,
dicho plan debe contar con las actividades, acciones e intervencionas planteadas por el lugar de trabajo.

d. Elcontratista contard con 5 dias calendario maximo antes del inicio de prastacién del servicio para realizar
mejoras en 2l ambiente que ocuparé en el hospital como pintado, fumigacidn, acendicionamiente de sus
cquipos de trabajo, verificacién adecuada de la duminacion, ventilacion y si fuese necesario realizar
arreglos que cerrespondan y cumplir las BPM Y POES.

e. flContratista deberd presentar dentro de los 05 dias calendario de iniciada la prestacior al Jefe de Servicio
de Apoyo al Tratamiento con Atencién al Area de Nutricion del Hospital de Huaycan, un PLAN DE TRABAJIO
que inciuya:

o FlIManual de Procesos que seguirdn para brindar el servicio.

s Ei Manual de Bucnas Practicas de Manipulacién {BPM), los procedimientos Operativos Estandarizados de
Saneamiento (POES, de acuerdo ala realidad det Hospital): Los Programas de Aseguramiento de La Calidad,
en que se establezcas los sistemas de autacontrol sanitario, periodicidad v medidas de sanesmiento los
cuales deben contemplar:
~ Proprams de buenas practicas de manufactura: en el que se establezcan los proceso y procedimiento

y registro pars las operaciones de compra, seguimiento a proveedores, recepeion de materias primas,
slmacenamicnto, preparacidn de alimento y servido, el cual se sustentard en las bases del sistema
HACCP v plasmado en su manual de BPM.

~ Programa de higiene y saneamiento: en el cual se deben establecer los procedimicntos operativos
estandarizados de limpieza y desinfeccién para satisfacer las nccesidades de servicio, utitizande
productos autorizades por el Ministerio de Salud.

» Programa de contro! de plagas: el programa debe establecer los procesos y procedimientos v registros
preventivos y correctivos que debar ejecutarse dentre del servicio de alimentacion con ef fin de
provenir la infestacion de plagas. Ef control de plagas seré realizado por terceros los cuales deben estar
cebidamente autorizados por el Ministerio de Salud sujetandose a la normativa vigente,

» Programa de gestion integral de residuos: en este programa el contratista debe presentar os procesos,
procedimientos y registios qua se deben implementar para minirmizar los riesgos de contaminacion por
almacenamiento inadecuado de residuos.

» Programa cle calidad del agua : en este programa el contratista debe establecer todos los procasos,
procedimientos y registros que permitan hacer seguimiento a la calidad del agua, vi que como materia
prima para la elaboracién de alimentos y para la ejecucion del programa de limpieza y desinfeccion,
debe garantizar la calidad de la misma. '

» Crorograma de mantenimiento de equipos de cocina: con el fin de evitar riesgos en ia operacion por
el estado de equipos, ¢l contratista debe presentar un programa de mantenimiento preventivo y
corrective, en el que se establezea el procedimiento a seguir para garantizar un estade dptimo de los
mismos. De igual manera, se debe presentar un crenograma preventivo de mantenimiento.

» Cronograma de calibracidn de equipos (termometros vy balanzas): con el fin de asegurar Jos controles
durante los puntos criticos de cantrol del proceso, el operador debe mantener sus equipos calibrados,
para ello, se cebe establecer los procesos y procedimientos a seguir. Se debe presentar para ello,
certificado de calibracion, expedide por un leboratorio de medicién acreditado.

» Plan de muestreo: cono garantia de la ejecucion de fos controles microbiologicos establecidos en las
presentes bases, el contratista debe presentar un plan de muestreo en ¢l que se establezcs los
procesos y procedimientos a tener en cuenta en el momento de la toma de muestreo microbioldgico.
Adicionaimente, se debe presentar el cronograma de toma de muestrss y la documentacion de!
laboratorio externo a contratar, el cual debe estar certificado por DIGESA.

e Elcronograma con las capacitaciones que recibird su personal durante la prestacion de servicio. Dichas
capacitaciones debierdn ser de caracter continuo, por lo menos una cada seis {06) meses, y cada una como
minimao de tres {03) horas de duracidn. Los temas gue deberdn incluirse en las capacilationes serén:
principios generales de higiene, buenas practicas de manipulacion de aiimentos, proceso de saneamiento
y controf de plagas, entre olros. Lo cual se debe acreditar por medio de certificads o constancia de
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capacitacion otorgada al personal que lsbora en el Hospital y entregado a! Director del Hospital Las
capacitzcionas se daran cuenta se manera semestral en la conformidad del servicio,

Es de obligatorio cumplimiento, ejecutar un control correctivo {desratizacién y desinsectacién} hasta 7
dias calendario antes del inicio de la prestacién del servicio. Como soperte de ello, el contratista debe
presentar al Hospital una copia del certificado emitido por la empresa prestadora del servicio, al igual gue
los planos de ubicacidn de trampas en caso de ser necasarios, dicha empresa debe estar debidamente
acreditada.

f. El personal profesional y técnico podré ser reemplazado por persenal que cumplan con el mismo perfil y
experiencia,  La rotacién o reemplazo de personal debera de ser previamente comunicado al drea de
nutricién, a fin que verifique que el personal cumple con el perfil y experiencia requerida y darle el vislo
buzno.

Nota importante 1.

para las inspecciones sanitarias y/o supervisiones inopinadas que realice la autoridad sanitaria {drea de Mutricion,
Epidemiologia y Salud Ambiental) del Hospital de Huaycdn, se tendra en cuenta el procedimiento de las Disposiciones
Especificas de la organization y funcionamiento de la Unidad Productora de Servicios de Salud de Nutricion y Dietética,
{NTS N° 103-MINSA/DGSP-V.C1 aprobado con RM N° 665-2013/MINSA), el Reglamento sobre ta Vigilancia y Contro!
Sanitario de Alimentos (C.5. N¢ D07 98-SA), fa Norma Sanitaria que establece los Criterios Microbiologicos de Catidad
Sanitar;a & nocuidad para los Alimentos v Bebidas de Consumo Humano, aprobada por Resolucion Ministerial N*581-
2008/MINSA vy Ias demas dispos ciones conesas y relacionadas con {2 prestacion d2 suministros de alimertos.

Nota importante 2.

« El Contratista es responsable de la limpieza y mantenimiento de lo infraestructura e instalaciones det ambiente que
se ‘e brinda para gl servido y distribucion de las raciones alimenticias.

= [l Contratista es responsable de Ia eliminacion de los residuos que gencran antes, durante y después ge la atencién,
los cuales deben ser desachados fuera de ia institucion.

v Vercuadro N°C1
CUADRO N° 01

SECTOR ZONA SUB ZONA | AREA
=
| Zona da controly
recepeidn de

tuelle do carga v descarga de suministros.

M3 prime e insunos (*) | Cortrol de suministros
| |
= 1 em———— 1
Zona Ge |
anastecimierto da las

materias pr.mas Almacén de productos no perecibles

materias primas e
insumos {*] Almacén de productes perecibles

| Area de conservacion de productos lcteos.

2. Area de conserven.dn de productos cdrnicos

“ 3. Area de conservacion de pescados.

1) SECTOR el | 4. Area de corservacion de verduras y frutas

5. Ares de conservacion de protuctos congelados.

Zona de Conservacion

5
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1, Area de preparacion de carvies

2. Area de preparacidn de verduras y fritas

3. Ares de preparacion de pescados

a. Area de preparacidn de platos frios |
5. Area de preparac:on de Regimenes

dietéticos especiales 1

Area central de disinibucdn de al'monios

Areas penfaricas de dislribucion de alimentas

Cuarte de limpiesa

De pc’\siiowa e residuos

TECNICO
Sub Zona de
preparacion ge
alimentos
| sulb Zona de
Zona de produccion de servicio
regimenes ¢ etétitasy |y distribucion de
alimentos
Jieto teripeuticas preparados
Sub Zena de
lavado
de vajilas
| |
| -
Sub Zona de
tavadoy
almacenamiento
de
‘ i Caches tdrmicos
transportadores
! De alimenios.
|
|
| —
2) SECTOR DE
|
i
SOPORTE | |
| _ _
| OPERATIVD Cficina de I=faturs dela
S -
3JSECTOR
ADMINISTRATIV
o] | UPSS

e A
ymmc/on -

Vestuario ‘

veEs &
>, S
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T
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Soryicios Higienicos

4) SECTOR DE Comedor_aeﬁwal del Personal

Area de comedor del personal del concesionario

PERSONAL

XVvil, ESQIUEMAS DIETETICOS PARA PACIENTES HOSPITALIZADOS Y PERSONAL DE GUARDIA.
17.1 DEL SUMINISTRO DE RACIONES.
17.1.1 DIETA PARA PERSONAL DE GUARDIA
DIETA COMPLETA

DESAYUNO

= 300 cc de feche evaporada descremadc 8l mecic (5 veces por semana) o 300 cc de yogurt
doscremado (2 veces por semana).

s 300 ccde avena o quinua o kiwicha, etc.
= 300 cc de jugo de fruta con 240 gr de puipa / 4 veces por semanay fruta natural o picada de 240 gr

/03 veces a la semana.
. 1 pan mejorado con 40 a 70 gr de relleno {huevo, pollo, queso, lomo, asado, hamburguesa casera,

chicharrén de lechén, etc.}
= 1pansimple con4g a 70 gr de relleno {con aceituna, mermelada, mantequilla, camote frito, manjar

blanco, palta, etc.).
* 1 huevo duro diario

Nota Cada 15 dias se preparara sopas o caldos de 1000 cc con press entera (220gr de peso neto bruto
de aiimento origen animal) de volumen segin 1a programacion.

Nota: Se proporcionaré café y/o infusiones a libre demanda para el personal de guardia, en el area de
reco;0 de slimentos

ALMUERZO

*  Sopa con 70 gr de alimento de origen animel cocido {4 veces por semana) o entrada con 70gr de

alimento de origen animal cocido (3 veces por semanaj.
- Ll Ensalada fresca, cocida o encurtidos (90 gramos fresca y 70 gramos  en cocida — 7 veres por

p‘ % \ semana), considerar 3 a § verduras, alifio por separ«do.
(5 wrii%%aow ‘1 L] Plzto de fondo (220 gr de peso neto bruto de alimente de origen animal}, {peso cotido se eveluard
< 2 sepUn factor de conversien}.

"/‘f'ﬂ',:zﬁ'rff“’
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g Postre: 1 fruta entera o pitada al naturai (200 — 240 gr / 5 veces por semana] y postres dulees (2
veces por semana).
« 400 cc de refresco de fruta.

Nota: La atencién se realizard en envases biodegradables {durante el estado de emergentia segin
ol Decreto Supremo N2 008-2021-PCM y durante todas las prérrogas de la declaratoriz de emergencia
sanitaria), un envase por cada preparacion.

Nota: Para la presa, el peso cocido se evaluard segtn factar de conversién para todas fas dietas.

CENA

«  Sopa con 70 gr de alimento de origen animal cocido {5 veces por semana) o entrada con 70gr de
alimento de origen animal cocido {2 veces por semana).

. Ensalada fresca, cocida o encurtidos (90 gramos fresca y 70 gramaes en cocida -7 veces por semanal,
corsiderar 3 a 5 verduras, alifio por separado.

L piato de fondo {220 gr de peso neto bruto de alimento de origen anima:), {peso cocide se gvaluara
segin factor de conversion), (% racion de cereal y % racion de tubéreulo).

- Postre: 1 fruta entera o picada al natural {200-240 gr / § veces por semana) y posires dulces (2
veces por semana).

. 400 ce de refresco de fruta fresca o infusién,

Mota: La atencion se realizard en envases biodegradables (durante el estado de emergencia segun
ol Decreta Supremo N2 008-2021-PCM y durante todas las prérroges de la declaratoria de emurgencia
canitaria), un envase por cada preparacion,

SANDWICH MEJORADD
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~/\5-)

3 (Al
W TR ON
e
AN o

e

" ENTREMES A EMPLEAR

FRECUENCIA !

« 60 q. de hucvo soncochado y/o frito
L " 50g. deguess fresco
s 70g. de potlo deshilachads.
« 70 g de filete de otun
s 70 g de jilete de pavito
v 70gdelomito deres
= 70 g de lomito de atun
= 01 tamol
»  Tortillo de verduras
v 70¢ de asodo de res.
| s 70 g de humburguesa de res
s 70g hamburguesa de pollo
»  Emponada de res o poflc
* 40gJamon Inglés
® 40 g Jamon del Pais
* 01 Hot dog de pollo
* 01 Hot dog de ternera
s 70g Relivno con comote frito
* 70 g Chichareén de cerdo ¢/salso criolla
= 40g Queso edam o dambe
= 0 grde mixtof jamdn y queso)

i

1 vez por semana
1 vez por semang

1 vez por semana.

1 vez por semana
I wez por semang
1 vez por semana
1 vez por semang
1 vez por semana
1 vez por semanag
1 vez por semand
1 ves par semana
1 vez por semant
1 vez por semand
1 vez por semang
1 vez por semana
1 vez por semaona
1 vez por semana
1 vez por semanda
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SANDWICH SIMPLE
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ENTREMIES A EMPLEAR

® 40 g. Mantequilla
v A0 g. Mermeladu casere
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FRECUENCIA

1 vez por sernand
1ver por semana
2 veces por semana

\

« 40g. Pulte 2 veces por semana

" 60 g de comote frito 1 vez por semano

* 40g. Manjar blanco *  1vezporquincena
NOTA

v Pan francés grande: 504,

v Pan de molde: 2 unidodes

*  Pan Cicbatta: 50 gr.

v Ponintegroi: 50 gr.

»  Pgra jugos def desayuno deberd utilizarse los frutes: papaya, piiia, noranfa, tangelo, durozno,
manzang o fruta surtido, frulas de temporade segun programacian, ete.

DIETA BLANDA
DESAYUNO

N 300 cc de leche evaporada descremada al medio o 300 cc de yogurt descremado.

» 300 cc de avena o guinua o kiwicha, etc.

» 300 cc de jugo de fruta con 200 a 240 gr puipa/ 5 veces por semana y fruta natural o picada de 200
a 240 gr / 07 veces 3 la semanal.

. 1 pan de 50 gr mejorado

d 1 pan de 50 gr simple

L 1 huevo duro diario

ALMUERZO

. Sopa o crema de verduras con 70 gr de alimento de origen animal cocido {7 veces por semana).

" Ensalada cocida {90 gr ~ 7 veces por semana), considerar 3 a 5 verduras, alifio por separado.

L] plato de fonda (220 gr de peso neto bruto de alimento de origen animal}.

L] Postra: 1 fruta entera o picada al natural (200-240 gr / 5 veces por semana) compold ¢ mazamosra
(2 veces por semana).

. 400 cc de refresco de fruta

Nota: La stencion se realizard en envases biodegradables {durante el estado de emergencia segun
el Decreto Supremo N2 008-2021-PCWV v durante todas las prérrogas de la daclaratoria de emergencia
sanitaria}, un envase por cada preparacién,

COMIDA

] Sopa o crema de verduras con 70 gr de alimento de origen animal cocido {7 veces por semana}.

- Ensalada cocida (90 gr - 7 veces por semana), considerar 3 a 5 verduras, atifio por separado.

. Plato de fondo (220 gr de peso neto bruto de alimento de origen animal). (¥ racién de cerealy %
racion de tubérculo).

L] Postre: 1 fruta cntera ¢ picada al natural (200 gr a 240 gr / 5 veces por semana} compota 0
mazamorre (2 veces por semana).

u 500 cc de infusidn,
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Nota: La atencién se realizard en envases biodegradables (durante ef estado de emergensia segin
el Decreto Supremo N2 G08-2021-PCM y durante todas las prérrogas de la declaratoria de emergencia
sanitaria), un envase por cada preparacion,

DIETA HIPOGLUCIDA / HIPOCALORICA

DESAYUNO

. 300 cc de eche evaporada descremads al medio o soya
« 300 cc de avena o quinua o kiwicha, etc. {sin azdcar}.

. 1 fruta entera o picada de 200 a 240 gr diario.

*  1pande 50 gr mejorado

Al 1 papr de 50 gr simple

= 1 huevo duro diario

ALMUERZO

«  Sopacon 70 gr de alimento de origen animal cocida (7 veces por semana) sin grasa, sin cereal.

s Ensalada cruda (120 gr — 7 veces por semana), considerar 3 a 5 verduras, dlific por separado.

L] Plato de fondo (220 gr de peso neto bruts de alimento de origen animal} (4 racion de cereal y %
racién du tubéreulo).

. Postre: 1 fruta entera o picada al natural {200-240 gr / 7 veces por semana)

- 300 cc Je refresco de fruw sin azdear.

Nota: La atencign se realizara en envases biodegradables {durante el estado de emergencia segin
el Decreto Supremo N2 008-2021-PCV vy durante todas las prorrogas de la declaratoria de emergencia
saritaria), un envase por cada preparacion.

COMIDA

. Sopa con 70 gr de alimento de origen animal cocida (7 veces por semana), sin grasa, sin cereal,

] Ensalada cocida (150gr - 7 veces por semana), considerar 3 a 5 verduras, aliflo por separado.

= Plato de fondo {220 gr de peso neto bruto de slimento de origen animal) (% racidn de cereal y 32
racion de tuberculol.

. Pastre: 1 fruta entera ¢ picada al natural {200-240 gr / 7 veces por semana)

. 300 cc de infusidn sin azdcar.

MNota: La atencidn se realizard en envases biodegradables {durante el estado de emergencia segun
el Decreto Supremo N2 008-2021-PCM v durente todas las prérrogas de ls decleratoria de emergencia
sanitarial, un envase por cada preparacidn,

DIETA HIPOGRASA

DESAYUNO

= 300 cc de leche evaperada descremade al medio.

. 300 ce de avena o guinua o kiwicha, etc.

* 300 ce de jugo de fruta con 200 a 240 gr / 5 veces por semana y fruta natural de 200 a 240 gr /02
veces a la semana.

= 1 pande 50 gr mejorado

g

£ - '
# /&d’r%/cloa B = 1pande 50 gr simple
ES 3 Z - 1 huevo duro diario
S VR®
% (A‘.)/s 2 "
I RIA

\
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ALMUERZO

. Sopa con 70 gr de slimento de origen animal cocido (7 veces por semana)l, sin grasa

. Ensalada cruda o cocida (90 gr ~ 7 veces por semana), considarar 3 & 5 verduras, alifo por separado
{aceite de oliva més sal}.

- Plato de fondo {220 gr de peso neto brute de alimento de origen animat).

: Postre: 1 fruta entera o picada al natural (200-240 gr / 7 veces por semana)

= 300 cc de refresco de fruta.

Nota: La atencién se realizard en envases biodegradables {durante el estado de emergencia segin
el Decreto Supremo N 008-2021-PCM vy durante todas las prérrogas de la declaratoric d¢ emergencia
sanitaria), un envase por cada preparacién,

COMIDA

. Sopa con 70 gr do alimento de origen animal cocido {7 veces por semana), sin grasa.

. Ensalada cocida {90 3r— 7 veces por semana), considerar 3 a 5 verduras, alifio por separado {aceite
de oliva mas sal).

. Plate de fondo (220 gr de peso neto bruto de ahmento de origen animal) {4 racién de cerealy %
racion de tubérculo).

. Postre: 1 fruta entera o picada al natural (200-240 gr / 7 veces por semana).

. 300 e de infusion.

Mata: La atene an se realizard er envases biodegradables [durante el estado de emergencia segun ei Dacreto Supreino
N2 008-2021-PCH vy durante todas las prorrogas de la declaratoria de erncrgencia sanitaria), un envase por cada
preparacion.

DESAYUNC

. 300 cc de leche evaporada descremada al medio 0 300 cc de yogurt duscremado.

= 300 ce de avena, quinua, kiwicha, maca, o 7 semillas, etc.

» 300 ce de jugo de fruta con 200 a 240 gr / 5 veces por semana y fruta natural de 200 6 240 gr /02
veces a la semana

v 1 pan mejorado (huavo, tortilla, quese, etc.).

. 1 pan simple {con aceituna, mermelada, camote frito, manjar bianco, palta, etc.).

* 1 huevo duro diario.

ALMUERZO

= Sopa con 70 gr de alimento de origen animal cocide (leche, queso, huevo) {7 veces por semana).

. Ensalada cruda o cocida (90 gr— 7 veces por semana), considerar 3 2 5 verduras, aiifo por saparado.

. Plalo de fondo (220 gr de peso neto) origen proteico: huevos, guese, carne vegetal de soya, giuten,
soufflé, tortillas, etc.

. Postre: 1 fruta entera o picada al naturaf {200-240 gr / 5 veces por semanaj y postres dulces {2
Veces por semana).

L] 400 c¢ de refresco de fruta.

Nota: La atencién se realizaré en envases bicdegradables (durante ef estado de emergencia segin ef Decreto Supremo

N2 008-2021-PCM y durante tudas fas prorrogss de fa declaratoria de emergencia sanitaria), un envase por cada

preparation.

CENA

\
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. Sopa con 70 gr de alimento de origer animal cocida (leche, queso, huevo) {7 veces por semana).

b Ensalada cruda o cocida (90 gr - 7 veces por semana), considerar 3 a 5 verduras, alifio por separado.

. Plato de fonde {180 gr de peso neto) origen proteico: huevos, queso, carne vegetal de soya, ghuten,
soufiie, tortillas, etc,

M Postre: 1 fruta entera o picada al naturai (200-240 gr / 5 veces por semana} y postres dulces {2
vecas por semana).

= 400 cc de refresco de fruta.

Nota: La atencion se realizard en envases biodegradables (durante el estado de emergencia segun
i Decreto Suprema N 008-2021-PCM y durante todas las prorrogas de 1a declaratoris de emergentia
sanitaria), un envase por cada preparacion.

17.1.2 DIETA PARA PACIENTES HOSPITALIZADOS

DIETA COMPLETA
DESAYUNO

* 300 cc de leche evaporada descremada y/o deslactosada al medio sabarizado con edulcorante o
miel.

. 300 cc de cereal {avena, quinua, kiwicha, maca, o 7 semillas, otc.}

v 300 ce de jugo de fruta con 200 a 240 gr / 5 veces por semana y fruta natural de 200 a 240 gr /02
vaces a la semana.

» 1 panmejorado con estremes proteico.

= 1 pansimple con estremes calorico.

= 1 huevo duro diario.

» 01 jarra de agus de anis y/o manzanifla (1 litro).

ALMUERZO

. sopa o crema de verduras o entrada con 70 gr de alimento de origen animal cocido (7 veces por
semanal.

L] Ensalada cruds o cocica (90 gr~ 7 veces por semana), considerar 3 a 5 verduras, alifio por separado.

. Plato de fondo (220 gr de peso neto bruto de alimento de origen animal). Guarnicion 1: Cereal /
Guarnicién 2: Tubérculo, menestra y/o guiso,

L Postre: 1 fruta entera o picada al natural (200-240 gr / 5 veces por semara) y postres dulces (2
veces por semanaj.

. 300 ¢ de refresco de fruta o infusion.

Nota: La atencién se realizard en envases biodegradables o charolas (previa autorizacién del drea de
nutricion) durante el estado de emergencia segun el Decreto Supremo N2 008-2021-PCM. y durante todas
las prorrogas de la declaratoria de emergencia sanitaria, un envase por cada preparacion, pare todas las
dietas y an todos los tiempos de comida,

Nota: Para la presa, el peso cocido se evaluard segun factor de conversién para todas las digtas.

Un adicional a las 4.0C p.m.
. 01 jarra de agua de anis y/o manzanilla (1 1t}
COMIDA

. Sopa o crema de verduras o entrada con 70 gr de alimento de origen animal cocido (7 veces por
semana).

. Ensalada cruda o cocida {90 gr — 7 veces por semana), considerar 3 a 5 verduras, alifio por separado.

. Plato de fondo {220 gr de peso neto bruto de alimento de origen animal). Guarnicidn 1: Cereal /
Guarricion 2: Tubérculo, menestra y/o guiso.

\
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bl Postre: 1 fruta entera o picada al nutural (200-2490 gr / 5 veces por semana) y poslres dulces (2
veces pos semanal.
. 300 cc de refresco de fruta o infusion.

DIETA HIPERPROTEICA.,

DESAYUNOQ,

» 300 cc de leche evaporada descremada /o deslactosada saborizado con edulcorante o miel.

« 300 cc de coreal (avena, quinua, kiwicha, maca, o 7 semillas, etc.) con fruta (melocoton, membrillo,
manzana, maracuya, pera, pifia, atc.), canela y clavo de ofor.

= 300 cc de jugo de fruta con ieche evaporada descremada al medio.

. 1 pan mejorado con estremes proteico.

= 1pansimple con estremes caldrico.

« 1 huevo duro diario.

= (1 iarra de agua de anis y/o manzanitla {1 litro).

Un adicional 2 las 10.00 a.m.

v pPreparacidn salada (3 claras de huevo) o dulce a base de leche descremana y/o deslactosada {80ml)
{mazamorras, souffié, etc )

ALMUERZCG

] Sopa o crema de vercuras (300 cc) con 70 gr de alimento de origen animal cocido {7 veces por
sLrnanaj.

. tnsalada cruda o cocida (90 gr — 7 veces por semana), considerar 3 verduras, alifio por separada.

. Plato de fondo {220 gr de peso neto bruto de alimento de origen animal) mas una clara de huevo o
Gueso, etc. Guarnicion 1: Cereal / Guarnicidn 2: Tubérculo, menestra y/o guiso.

. Poutre: 1 fruta entera o picada al natural (200-240 gr / 2 veces por semana) y postres dulces g basc
de leche descremada {5 veces por semanaj.

. 300 cc de refresco de frata o infusion

Un adicional a ias 4.00 p.m.

. Preparacion salada (3 claras de huevo) o dulce a base de leche descremada y/o descremada (80 mi)
{mazermorras, soufflé, etc.).
. 01 jarra de agua de anis y/o manzanilla (1 1t).

COMIDA

. Sopa o crema de verduras (30C cc con 70 gr de alimento de origen animai cocico {7 veces por
semana).

L] Encalada cruds o cocida {90 gr ~ 7 veces por semana), considerar 3 verduras, aiifio per separado.

- Plato de fondo (220 gr da peso neto bruto de alimento de origen animal) mas una clara de huevo o
queso, etc. Guarnicién 1: Cereat / Guarnicién 2: Tubércufo, menestra y/o guiso.

. Postre: 1 fruta entera o picada al natural {200-240 gr / 2 veces por semana) y postres dulces 3 base
de leche descramada {5 veces por semana).

. 300 ¢ de refresco de fruta o infusion

Un adicional a fas 07,00 p.m.
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. Una mazamortra a base de leche descrermada y/o deslactosada: Flan, arroz con leche, ete. O unvaso
de leche evaporada descremada (300 cc) al medio o yogurt descremado (300:c).

DESAYUND

* 300 cc de leche evaporada descremada y/o deslactosada saborizado ton edulcorante o miel.

* 300 cc de cereal (avena 0 quinua o kiwicha, etc.)

bl 300 ¢c de jugo de fruta con 200 5 240 gr pulpa/ 5 veces por semana y fruta suave natural o picad
o cocida de 200 a 240 gr / 02 veces a la semana).

*  1pandeyema 50 gr mejorado con estremes proteico

. 1 pan de yema 50 gr simple con estremes caldrico

= 1 huevo duro diario

* 01 jarra de agua de anis y/o manzanilia {1 it).

ALMUERZO

" Sops o crema de verduras (300 cc) con 70 gr de alimento de origen animal cocido (7 veces por
SEMana).

» Ensalada cocida {90 pr — 7 veces por semana), considerar 3 verduras, alifio por separado.

- Flato de fondo (220 gr de peso neto bruto de alimente de origen animal). Guarnicion 1; Cereal /
Guarnicion 2: Tubéreulo, menastra y/o guiso.

J Postre: fruta suave 0 compota o mazamaorra {7 veces por semana).

s 300 ¢ de refresco de fruta o infusion

Un adicional a las 4.00 p.m.

*  Oljarra de agua de anis y/o manzanilla (1 k).

COMIDA

» Sopé o crema de verduras (300 cc) con 70 gr de climento de origen animal cocido (7 voces por
sermana).

B Ensalada cocida (90 gr ~ 7 veces por semana), considerar 3 verduras, alifio por separaco.

" Plato de fondo {220 gr de peso neto bruto de aflimento de origen animal}. Guarnicién 1: Cereal /
Guarnicion 2: Tubérculo, menestra y/o guiso,

- Postre: compota 0 mazamarra [7veces por semana).

. 300 co de refresco de fruta o infusién

A BLANDA HIPOALERGICA

DESAYUNO

= 300 cc de cereal ( considerar cereales hipoalergénicos)

* 300 cc de jugo de fruta con 200 a 240 gr pulpa/ 5 veces por semana y fruta natusal o piceda do 200
a 240 gr / C2 veces a la semana) no citricos.

»  1panintegral 50 gr mejorado con estremes proteico

\
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. 1 panintegral 50 gr simple con estremes calérico
*  0Oljarra de agua de anis y/o manzanilla (11t).

ALMUERZO

*  Sogez o crema de verduras con 70 gr de alimento de origen animal cocido (7 veces por semana).

. Ensafads cocida (90 gr - 7 veces por semana), considerar 3 verduras, alifio por separado.

. Plato de fondo {220 gr de peso neto bruto de alimento de arigen animal), Guarnicién 1: Cereal
cocido sin geeite / Guarnicidn 2: Tubéreulo, menestra y/o guiso.

. Postre: fruta suave o compota o mazamorra de frula con harina de maiz (7 veces por semana).

. 300 co de infusién.

Un adicional a las 4,00 p.m,
«  01jarra de sgua de anis y/o manzanilla {1 1t).
COMIDA

. Sopa o crema de verdurss con 76 gr de slimento de origen animal cocido (7 veces por semans).

» Ensalada cocida {90 gr ~ 7 veces por semana), considerar 3 verdurss, alifio por separado.

L] Plato de fondo (220 gr de peso neto bruto de alimento de origen animal). Guarnicion 1: Cereal /
Guarnicinn 2: Tubérculo, menestra y/o guiso.

. Postre: compota 0 mazamarra de fruta con harina de maiz (7veces por semana).

. 300 cc de infusidr,

DIETA BLANDA ATRAUMATICA
DESAYUNO

La misma dietu que la DIETA BLANDA, las optiones de entremeses deben ser picadas, trituradas o de
consistencia suave y/o cremasa. Pan suave (pan yema y/o pan molde).

ALMUERZO Y CENA

“ Sopa o crema de verduras con 70 gr de alimento de origen animal cocido {7 veces por semana).

. Ensalada cocida (90 gr - 7 veces por semana), considerar 3 verduras picadas, alifio por separado.

. Plato de fondo {220 gr de peso neto brute de alimento de origen animal} picado o deshilachado
Guarn;cidn 1. Cereal / Guarnician 2: Tubérculo, menestra y/o guiso PICADO

" Postre: compota o mazamorra de fruta con harina de maiz {7veces por semana).

* 300 ccde infusién

Un adicional a las 4.00 p.m.
e Oijarrade agua de anfs y/o manzania (1 1t).

DIETA BLANDA HIPERPROTEICA

DESAYUNO

* 300 cedeleche evaporada descremada y/o deslactesada saborizado con edulcorante o mied,
' 3CUccdecereal (avena, quinua, kiwicha, maca, o 7 semillas, etc.) con fruta (melacoton, membriilo,

%0 < ‘o
M—T\‘\Q manzana, maracuyd, pera, pifia, etc.), canela y clavo de clor.
S e * 300 cede jugo de fruts con leche evaporada descremads al medic,
R Fanals, & . .
o TR ) ¢ 1panmejorado con estremes proteico.

\
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. 1 pan simple can estremes caldrico.
*= 1 huevo dure diario o dos claras.
® 01 jarra de agua de anis y/o manzanilla (1 litro).

Un adicional a las 10.00 a.m.

¥ Preparacion salada {3 claras de huevo} o dulce a base de leche descremada (80mi) {mezomorrs,
soufflé, etc.}

ALMUERZO

" Sopa o crema de verduras (300 cc) con 70 gr de alimento de origen animal cocido {7 vec s por
semana).

. Ensalada cocida (90 gr - 7 veces por semana), considerar 3 verdures, alific por separado.

= Plato de fondo {220 gr de pesa neto bruto de alimento de origen animal} mds una clara de huevo o
queso, ete. Guarnicion 1: Cereal / Guarnicion 2: Tubérculo, menestra y/o guiso.

: Postre: 1 fruta entera o picada al natural (200-240 pr / 2 veces por semana) y pastres dulce: a base
de leche descremada (5 veces por semana).

v 300 cc de refresco de fruta o infusién

Un adicional a fas 4.00 p.m.

s Preparacidn szlada (3 claras de huevo} o dulce 4 base de leche descremada (80 mi} {mazamerras,
souffid, etr.).
= Ol jarra de agus de enfs y/o manzanilia {1 It).

COMIDA

» Sopa o crema de verduras con 70 gr de alimento de origen animal (7 veces por semana).

* Ensalada cocida (90 gr -- 7 veces por semana), considerar 3 verduras, alifo por separado.

. Flato de fonco (270 gr de peso neto bruto de aflimento de origen animal) mas una clara de huevo o
queso, ele. Guarmcion 1: Cereal / Guarnicidn 2: Tubéreulo, menestra y/o guiso.

] Postre: 1 fruta enlera o picada al natural (200-240 gr / 2 veces por semana}y postres dulces a base
de leche deszremada (5 veces por semana).

“ 300 ¢ de infusidn.

Un adicional a las 7.00 p.m.

* Unamazamorra a base de leche deslactosada o un vaso de lecne evaporade descremada {300 ¢c ol
medio.

DIETA LIQUIDA RESTRINGIDA,

DESAYUNO
* 200 ¢c de intusion carminativa { mufia, anis, hinojo, hojas de hierbabuena, menta, etc)

. 200 ¢ de una racién de gelatina
' 01 jarra de agua de anis y/o manzanilla {1 litro).

ALMUERZO.

* 200 cc de caldo de pollo coladao sin grasa sin fibra.
*+ 200 cc de una mazamorrs de infusion carminativa,
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. - 150 clc de infusidon carminativa,

Un adicional a las 4.00 p.m.

s 01 jarra de sgud de anis y/o manzanilia {111}
COMIDA

* 200 cc de caldo de pollo colado sin grasa sin fibra,

= 200 cc de una mazamarrg de infusion carminativa,
* 150 cc dg infusién carminativa.

DIETA LIQUIDA AMPLIA

DESAYUNO

L] 250 ¢ de infusién carminativa.

. 250 ec Jugo de papaya (200 gra 240 gr) con edulcorante.

. 250 cc de ceresl colado

. 200 ¢ de Gelatina de consistencia coagulada {fresa, pifia o naranja).
. ¢1 jarra de agua de anis y/o manzanitla (1 1t}.

ALMUERZO.

* 300 cc sopa de pollo colado sin grasa con fideos cabello de dngel.

* 300 cc de Gelating de consistencia coagulada (fresa, pifa o naranja).
® 300 ¢ de mazamorra de infusion o membrilio.

* 150 cc de infusiones carminativas.

Un adicional a las 4.00 p.m,
* 01 jarra de agLa de enis y/o manzanille {1 ).
COMIDA

= 300 ccsops de pollo colado sin grasa con fideos cabello de éngel.

® 300 cc de Gelatina de consistencia coagulada {fresa, pifia o naranjaj.
» 300 ce de infusién y/o jugo de frutas {3 veces por semanal.

* 150 ce de infusiones carminativas,

DIETA LICUADA

DESAYUNO

* 300 ccdeleche evaporada descremada o deslactosada al medio saborizado con edulcorante o miel.

* 300 cc de ceree! licuado (avens, quinua, kiwicha, maca) con {ruta (melocotdn, membrilio, manzans,
maracuya, pers, pifia) con caneta y clavo de glor. Etc.

* 250 ccdejuge de fruta cor 200 a 240 gr pulpa, mazamorra de fruta o puré de fruta.

= 01 jarra de agua de anis y/o manzanilla (1 1.

ALMUERZO.

¥ 300 ccsopa licuada con cérnico (70 gr de carnico o huevol

* 300 cdeguarnicior de consistencia puré: tubdreulo con verduras consistenciz puré y/o puiso licuado
de consistencia espesa. {120 gr de carnico o huevo). {cereal, verduras, carnico, y acuite de oliva)

= 250 ccfruta cocida consistencia puré.

* 250 cc de infusiones carminativas.
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Un adicional a las 4.00 p.m.
*  01jarra de agua de anic y/o manzanilla (1 1t).
COMIDA

* 300 ccsopa licuada con cdrnico (70 gr de carnico o hueva).

" 300 ¢ de guarnicion de consistencia puré: tubércuio con verduras consistencia puré ¥/o guiso licuado
de consistencia espesa. {120 gr de cdrnico o huevae). {cereal, verduras, carnico, y aceite de oliva}

® 250 ccfruts cocida consisteacia puré.

* 250 cc de infusiones carminativas.

DESAYUNO

*  300ccdeleche evaporada descremada o deslactosada al medio saborizado con edulcorante o miel.

* 300 ccde cereal licuado (avena, quinua, kiwicha, maca) con fruta (melocotdn, membril Q, manzana,
maracuya, para, pifia) con canela y clavo de olor. Ttc.

* 250 e de jugo de fruta con 200 4 240 gr pulpa, mazamorra de fruta o puré de fruta.

*  01jarra de agua de anis y/o manzanilia {1 It).

Un adicional a las 10.00 a.m.
® 200 cc Preparacién licueda a base de leche descremada (80mi).

ALMIUERZO,
*  3C0ccsopa licuada con carnico (70 gr de cdrnico o hueve),
* 300cdeguarnicién de consistencia puré: tubérculo con verduras consistencia puré y/o guiso licuado
de consistencia espesa, {120 gr de cérnico o huevo). (cereal, verduras, carnico, y aceite de oliva)
* 250 cefruta cocida consistencia puré.
® 250 ce de infusiones carminativas,

Un adicional a las 4.00 p.m.

* 200 cc Preparacion licuada a base de leche descremada (80mi).
* 01 jarra de ague de anis y/o manzanilla (11t).

COMIDA

* 300 cc sope licuada con carnico (70 gr de carnico o huevo).

* 300 cdeguarnicion de consistencia puré: tubérculo con verduras consistencia puré y/o guiso Hicuado
de consistencia espesa. (120 gr de cémico o huevo). {cereal, verduras, cérnico, y aceite de oliva)

* 250 co fruta cocida consistencia puré,

* 250 cc de mnfusiones carminativas,

Un adicional a las 7.00 p.m.

* 200 ccPreparacion icuada a base de leche descremada (80mi).
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DESAYUNO

" 300 cc de leche soya sin azucar o leche descremada y/o deslactosada al medio con edulcorante.

* 300 ccde cereal liguido con canela y clavo de olor sin azucar,

" 1 pan integral mejorado con estremes proteico.

* 1 unidad de fruta entera o picada con bajo indice glicémico (papaya, melén, durazna, pera,
granadillz, Ema, ete).

* 1 huave duro diario

- 01 jarra de agua de anis y/o manzaniila {1 It).

Un adicional a fas 10.00 a.m.

“ 1 fruta entera al natural (200 - 240 gr) con ¢ sin acompeiiamiento de yogurt descremado 50 cc con
edulcorante.

ALMUERZO

. 250 cc de Sopa de verduras con 70 gr de alimento de origen animal cocido {7 veces por semana) sin
cereal

. Guarnicion: Racién % {100 gr cocida) de fideo, arroz ¢ quinua o 1 unidad mediana de tubérculo
(150 gr cocido).

. 150 gr. De Fnsalada fresca o cocida o mixta acompanado con aceite de oliva, con una pirca de syl o
salteadas o guisadas. {7 veces por semana).

* Plato do fondo (220 gr de peso neto biuto de alimento de origen anirmat).

] Postre: 1 fruta entera al natural de bajo indice glicémico (200 240 gr) {7 veces por semana).

* 300 ccdrefresco de fruta s'n azcar,

Un adicional a las 4.00 p.m.

v 1fruta entera al natural {200 ~ 240 gr) con o sin acompafiamicnto de yogurt descremado 50 cc con
edulcorente.
v 01 jarra de sgua de anis y/o manzanilla {1 1t).

CENA

. 250 cc de Sopa de verduras con 70 gr de alimento de crigen animal cocido (7 veces por semana) sin
cereal.

. Guarnicion: Racién % (100 gr cocido) de fideo, arroz o quinua o ! unidad mediana de tubérculo
(150 gr cocido).

] 150 gr. De Ensalada fresca o cocida o mixta acompanado con aceite de aliva, con una pizca de sal o
salteadas o guisadas. {7 veces por semana).

= Plato de fondo (220 gr de peso neto bruto de alimento de origen animal).

- Postre: 1 fruta entera al natural de bajo indice glicémico (200 - 240 gr) {/ veces por semana)

. 300 cc d refresca de fruta sin azdcar.

Un adicional a tas 07.00 p.m.
. 250 cc de jeche de soya o almendras sin azticar o cereal liquido sin azdcar
e 1panintegrol o 2 tostadas integrales.

DIETA HIPQGRASA.

N\ DESAYUNO

~
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» 300 cc de leche evaporada descremada o deslactesada al medio sabarizade con edulcorarie o micl.
= 300 cc de cereal con bruta cocida con canela y clavo de clor
200 gra 240 gr. cc de fruta entera o picada o cocida.
» 1 pan mejorcdo con estremes proteico.
® 1pan simple con estremas caldrico.
» 01 jarra de cgua de anis y/o manzanilta (1 It).
ALMUERZO
* 300cc Sopa de verduras con 70 gr de alimento de origen animal cocido (7 veces por semana).
* Ensalada fresca o cocida {150 gr} con alifio v sal.
*  Plato de fonde {220 gr de p2so neto brulo de alimento de origen aninmal) no frituras,
* Guarnicidn 1: Cereal cocido sin aceite.
*  Guarnicidn 7; Tubérculo cocido.
e Postre: 1 fruta entera al natural {200-240 gr) cruda o cocida.
® 300 cc de refresco de fruta o infusidn,
Un adicional a las 4.00 p.m.
* 01 jarra de agua de anis y/o menzanil'a (11t).
CENA
= 300cc Sopa de verduras con 70 gr de alimento de origen animal cucido (7 veces por semana).
*  Enszalada fresca o cacida (150 pr) con alifo y sal.
*  Plato de fondo (220 gr de peso neto brute de alimento de origen animal) no frituras.
*  Guarnicion 1: Cereal cocido sin aceite.
*  Guarnicion 2: Tubéreulo cocido,
e Postre: 1 fruta entera al natural {200-240 gr) cruda o cocida,
® 300 cc de refresco de fruta o infusion,
17.1.3  AUMENTACION COMPLEMENTARIA
ALIMENTACION COMPLEMENTARIA 1y 2.
¢ TRES COMIDAS AL DIA « LACTANCIA MA”ERNA FRECUENTE
o CONSISTENCIA: PURES ¥/0O MAZAMORRAS
DISTRIBUCION OE LA DIETA
e 6am: Lactancis Materna y/o Leche Maternizada (en caso excepcion de ausencia de la madre).
@ DESAYUNO :7am-8am(1/2 taza =125 cc)
v" 60 m! de Mazamorra de cereal (maicena, sémola, harina de quinua)
v Papiia de Fruta {50gr} {frutas no citricas).
v 1taza de leche evaporada descremada (300 cc} a' % (para la madre que da de factar).
10 am: 1C0 gr de papilla 0o mazamorra a base de fruta.
»  ALMUERZO: 12 md. % plato medianc
COMBINAR: TUBERCULOS + VERDURA + PRODUCTO ANIMAL + GRASA + LM,
RO ¥ TUBERCULO O CFREAL MAS VERDURAS (80 a 130 gr).
I,-g‘v £ 2 ¥ PRODUCTO AN.MAL: sangrecita, higado de pollo, peiio, pavita, bazoe, bofe, yema de huevo,
NUTRICION
¥ Cmo" N (2 CUCHARADAS = 30 gramas).
N Vg <F,
. &
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v GRASA: agregar I cuckaradita de aceite de ofiva {5gr.}.

v Papilla de fruts o compota de fruta {50 gr}.

¢ 3pm: 100gr de papilla o mazamorra a base de fruta,
s  CENA:S5pm
COMBINAR: TUBERCULOS + VERDURA + PRODUCTO ANIMAL + GRASA + L.
¥ TUBERCULO O CEREAL MAS VERDURAS {803 130 gr).
v PRODUCTO ANIMAL: sangrecita, higada de pollo, pollo, pavita, bazo, hofe, yema de hucvo.
{2 CUCHARADAS = 30 gramos).
v GRASA: agregar 1 cucharadita de aceite de oliva {Sgr.).

¥ Papiila de fruta o compota de fruta (50 gr}.

ALIMENTACION COMPLEMENTARIA 3.

*  TRES COMIDAS + 2 ADICIONALES + LACTANCIA MATERNA
*  CONSISTENCIA: OLLA FAMILAR { PICADO O EN TROZ0S)

DISTRIBUCION DE LA DIETA

*  DESAYUNO:7am—8am 250cc
v 1taza de formula do crecimiento evaporada + 5% aztcar
n
¥ Mazamorra de cereal con fruta: {platano isla, manzang, durazno, membriilo, pera, etc.).
+
v Cereal con fruta: avena, quinua, 7 semillas, sémola, maicena.
+

¥ Un pan de yema mejorado con estremes proteico,

*  10am:

v 1 taza de formula de crecimiento evaparada al 3% + 5% azicar 6 1 Huevo duro (segin indicacién
especifica).
+

v 1 fruta peguefia cocida 6 picada suave {papaya, mange, pepino, etc.) o mazamorra a base de fruta
{ 100gr)

* ALMUERZO: 12 md. 1 plato mediano

*  Platode fondo (presa picada: polio, carne de res, pescado, higado de pollo, bofe, bazo, res).
*  Arrozgraneado/Guise de quinua 6 trigo 50gr.
*  Presasin hueso 80 gr.
*  Guiso y/o menestra 80 gr.
* 40 gr de verdura triturada
*  Postre: Fruta pequefa al natural o cocida 100gr.
¢ Refresco de fruta 100cc.

¢  MEDIATARDE: 3 pm

1 taza tormula de crecimiento avaporada al % + 5% aztcar o Mazamorra de careal can fruta v formula de

crecimiento evaparada

—~
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= Plato de fondo (presa picada: pollo, carne de res, pescado, higado de pollo, bofe, bazo, ros).
*  Arroz graneado/Guiso de quinua & trigo 50gr
*  Presasin hueso 80 gr,
* Guiss y/o menestra 80 gr.
s 40 grde verdura triturada
®  Postre: Fruta pequefia al natural o cocida 100gr.
s Refresco de fruta 100cc

e 7pm:ltazade férmuia de crecimiento evaporada at % < 5% azdcar

Las formulas maternizadas de la AC 1, AC 2 Y AC 3 son subsidiados por la madre e indicados por el médico de pediatria
a cargo.
REQUERIMIENTOS Y EXIGENCIAS DE LOS PRODUCTOS ALIMENTICIOS.

1. Ladiversificacion de los regimenes dietoterapéuticos serd establecida por el dree de Nutricidn del Hospital

de Huaycin.

2. Ef valor caldrico total [VCT) de fos regimenes normales sera de 2800 Kilocalorias por dia (excepto los
regimencs diclo terapéutivos! como maximo distribuidos de la siguiente forma:

s [Desayuno 200 560 keai.
o Almuerzo 45% 1,260 Keod.
v Comida 35% 980 Kcol.

Lo composicion de nutrientes que integran las raciones normales de pacientes y personal de guardia para
satisfacer los requerimientas nutricionales y caléricos sard:
3.1 Distribucidn caldrica:

ot

»  De proteinas no menores de 1 15% del VCT.
*  De carbohidratos no menores de @ 55% del VCT,
*  Degrasas no menor de ¢ 30% deol VCT {no més del 10% grasas saturadas)

4. El contenido de fibra del régimen normal de pacientes y personal de guardia debe aportar de 12 hasta 25
aramos.

5. La relacion de micro nutrientes para el régimen normal debera cubrir los requerimientos de  acuerde a
normas internacianales FAQ/OMS.

6. LaAlimentacion Complementaria {Ablactancia |, If, 11l} debe poseer una densidad energética de 1 a 1.5 cal/g
de comida. La entrega de este tipo de régimen seréd distribuido en § porciones durante el dia.

7. Elvalor caldrico de los regimenes dieto terapéuticos dependeré de la prescripcidn dietética para cada
paciente. £l nutricionista responsable del Hospital de Huaycan, determinard las gspecificaciones minimas
que seran reajustadas a las necesidades de su drea.

& Enlos regimencs Hiperproteicos el valor caldrico total de las proteinas serd hasta el 20%, distribuides en las
3 comidas principales y 2 adicionales {leche en velumen de 300 ¢c ¢/u}.

La Alimentacion Complementaria del nifio, por tener variaciones conforme el nifto {a) va creciendo, sera
supervisade en cuarto a su consistencia, cantidad, frecuencia y balance nutricional por el nutricionicta de
la Empresa v del Hospital de Huaycdn para la adecuacién segin las necesidades nutricionales del nifio
tomando en consiceracidn la edad v |a situacidn de salud.

Asi mismo la cantidad del producto de origen animal a considerar en ¢l almuerzo y en la comids en la
alimentacidn complementaria, debe tomar en cuenta |o establecido er los Lineamientos de Alimentacion
y Nutricior Materno Infantil del Ministerio de Saiud y/o los criterios del Nutricionista, en este documento
tecnico enfatiza también que el nific (a) a partir de los 6 meses debe continuar con la Lactancia Materna

hasta los dos afios de edad.

»ﬁ.euvon:l’;ﬁ
s
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Nota importante:  Para los nifios menores de 6 meses, que por alguna razén no pueden tener lactancia
materna se debera considerar La Leche Maternizada en 10 tomas de 130 cc por cada toma/dia,

XVIll. CUADROQ DE GRAMAIE Y FRECUENCIAS DE ALIMENTOS

[N Taumento PESOS | ESPECIFICACIONES TECNICAS | FRECUENCIA_
i {Carmederes 220 gr. peso neto crudo sin hueso, | Sera puipa de primera calidad,
i | sin grasa, fileteada, cortes para nacional, apariencia marmdrea,
i | bistec o bola de lomo. {150 a 160 carentes de puntos hemaorragicos, | 1 - 2 veces
! gr. peso neto cocido) F.C. 1.40 racion  en trozo sin  hueso, | por semana
! 103 g. peso nete crudo para sopas | seleccionado de acuerdo al tipo
sin hueso. de corte. Ficha de registro
i 103 g. peso neto crudo para asado | sanitario.
! sin hueso para pan con entremés {
] " mejorado. i
; (Para la supervision diaria se va a
| considerar el factor de conversion
: I de crudo a cocido segun la
! ! | preparacion).
2 | Carne de pollo i 220 gr. pesa neto crude para guisos, | FRESCO NO CONGELADQ,
i i horno, plancha, parrita, asado, etc. | carentes de golpes, nacional, con
; » 145 a 150 gr. peso neto cocido) F.C. | autorizacidn sanitaria, peso crude | 3 - 5 veces
: i 1.487 con hueso, tipo de corte recion, | por sermana
' 103 gr. Peso neto crudo para pan | paso de pollo 2 kg. No alas ni
. " con entremés mejorado menudencia
‘ i 103 g. peso neto crudo pars sopas
| 5in hueso. Peso neto de ls came de pollo
i {Para la supervision diaria se va s crudo sin hueso, sin grasa, sin piel,
cansiderar el factor de conversién con fecha de produccion v fechs
de crudo a cocldo segin la de vencimicnto, ficha de registro
_ preparacion. | sanitario, empaque al vacio con !
{ o sus respectivos rotulados.
‘ Carne de ] 220 gr. peso neto crudo para guisos, | Filete de pescado blanco, pescado
3 pescado fileta | horno, plancha, parrilla, asado, etc. ' azules de primera  calidad:
sin espina {1703 180 gr. pesoneto cocide) F.C. | cojinova, atdn, lenguado, cjo de | 1 - 2 veces
1124 uva, reineta, trucha deshuesada, | por semana |
| 103 g. peso cocido para sopas sin | tilapia, excepto los pescados
% ! hueso, (80 & 90 gr. peso neto | como tollo azul. Todos los
} ?cocldo) pescados deben ser filetes sin
| (Para fa supervision diaria se va a espinas.
| considerar el factor de conversion
de crudo a cocido seglin la
i preparacién). — -
4 : Carne de 220 gr.pesonetocrudo paraguisos, | Fresco, carentes  de  golpes,
pavita horno, plancha, parrilla, asado, ete. | nacional, con autorizacién i 1 vez
; (150 a 16C gr. peso neto cocido) F.C. | sanitaria, pesc crudo con huese, | semana

1.4&

103 gr. peso neto crudo para pan ¢

¢ con entremés mejorado

i

74 g. peso neto crudo para sopas sin
hueso.

{Pare la supervision diaris seva a
considerar el factor de conversién
de crudo a cocido segin la
preparacién).

Pesa neto de la carne de pollo !

tipo de corte racidn, peso de pollo
2 kg. No alas ni menudencia

crudo sin hueso, sin grasa, sin piel,
cen fecha de produccidon v fecha
de vencimiento, ficha de registro
sanitario, empaque al vacio con

sus respectivos rotulados.

S5,
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Al dal Fodalec miento de

: En caso de pacientes considerar

., SOLO PULPA (pecho o guiso).

Sera pu-h;é “de prime;ahl cayfidad,

Soberainia Nuc ong!

8 | Leche
| | evaporada
entera

. 150 cc leche sin diluir al medio

Para personal y /o pacientes segtn

. indicacion del nutricionista.

g envasado, rotulado y etiquetado

i

| vencimiento

i

con registro sanitaric y fecha de :
vigente, marca |
reconacida en el mercado, fichg |
de registro sanitario.

vencimiento vigente, rotulado y
etiquetado.
NO MEZCLA LACTEA

|chistro sanitario y fecha de | Diaro

5 Carne de 220 g. peso neto crudo sin hueso,
Cerdo sin grasa, fileteada, ete. (135 a 140 | nacional, apariencia marmorea,
8, peso neto cocido) F.C1.62 carentes de puntos hemorragicos, | 1 ez
103 g. peso cocido pars sopas sin | racién  en  trozo sin  hueso, | quincenal
hueso. selectionado de acuerdo al tipe
103 3. peso cocido para asado sin de corte. Ficha de registro
hueso para pan con entremés sanitario.
mejorado.
i [Para la supervision diaria se va a ;
considerar el factor de conversion
s i de crudo a cocido segin la
' preparacién). )
| Menestras 200 g guarnicidn peso neto cocido : De primers calidad ENVADADAS | 2.3
{98 gr. crudo) £.C. 0.49 | deberd ser inocuo y apropiade | semana
| {Para la supervision diara se va a para el consumo humanao, exento | |
' considerar el factor de conversion de sabores y clores extrafios yde | 5
de crudo & cocido seguin la insectos vivos, y de suciedad ; ;
| preparacion). i limpurezas  de origen  animal, '
i Incluides insectos muertos) en | |
cantidades que puedan | |
i representar un peligre para la | f
i salud humana. !
: Queso fresco 50 g en estremes proteico. ! Presentacion de primera calidad, i 1 ver
7 70 gr en sopas o entradss E PASTEURIZADO BAJO EN SAL : semana

9 | Leche

descremada.

Formula
crecimisnto
evaporada

i0

ebida ¢
soya

1

Yogurt
descremado

i
PR S~
i

_de;

.
: Para personal y/o pacientes seglin

E indicacidn del nutritionista.

150 cc leche sin diluir al medio
‘1 Para pacientes pediatricos

deslactosada y ' Para personat y/o pacientes segun

|

Registro sanitario y fechz de
vencimiento vigante, rotulado y
etiquetado.

NO MEZCLA LACTEA f

g Diario

Registro sanitario y fecha de , Diario

vencimiento vigente, rotulsdo vy ]
etiquetadc.
NO MEZCLA LACTEA

300 cc leche sin diluir

" indicacidn del nutricionista.

i
|
|

vencimientc vigente, rotulado v
etiquetado. |

NOMEZCLALACTEA |

Yogurt
envasado  por  litro, registro <
sanitaric y fecha de venamiento |
de marca reconocida. !

Frescos seleccionades (pack de !

cartén cubierto con film). Libre de !
impurezas, cascara entera o |
integra. Fecha d  vencimierto |
vigente.  Cédigo  de  barras.
Embolsados por1a 5 ke, |

bebible  descremado, |

Registro sanitario y fecha de | Diario

Diaro

Diario

\
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Hosaomal 2

P

“Afo dal Fortalecomiento de la Soberanda Nac,anal’

200 g guarnicion peso neto cocido

14 Arrgrz Extra Lilbire de impurezas, grano entero, !
{102 gr. crudo) registro sanitario |y fecha de ; 6 a 7 voces g
300 g peso neto cocido (150 gr. vencimiento vigente. Codigo de | porsemana !
crudo) {Arroz con pollo, etc.) barras. Embaoisados por 13 5 kg. {
{Para la supervision diaria se va @
considerar el factor de canversion
de crudo a cocido seginia
preparacion),
15 Fideos, ¢ 312 gr. peso neto cocido para plato | Embolsade  de  fébrica, con i
sémola, trigo, " de fondo {125 gr. peso neto crudo), | registro  sanitario y fecha de | Segun
; guinua, otros 75 gr. peso neto cocido {sopas) | vencimiento vigente, codigo de | programaci¢ |
. cergales i (30 gr. peso neto cruda). barras, embolsados per 1 a5 kg. n :
. [Para la supervision diaria se va a De marca reconocida.
considerar el factor de conversidn
de crude @ cotido segln la
{ preparacion)
16 Mantequilla | 40g Derivado de leche de vaca en
i empaque con rotulo de fébrica, | intercambiar
con registro sanitario y fecha de
vencimiento vigente, no
presentar particulas  extrafias.
: | Presentacion en pote de plastico.
: | Marca reconocida en el mercado,
: gv!)'P MARGARINA. o
117 Mermelada 1 40g Presentacion frascos de 1 kg con |
i i tapa rosca, envasado, con ! Intorcambar
registro sanitario y fecha de i
vencimiento vigente. Cédigo de |
- ) barras. .
15 Manjar blance 40 g Envase original de fabricacion,
! envasado, registro sanitario y - tntercambiar
Ifecha de vencimiento vigentes,
; | primera calidad. Cédigo de barras.
19 Pan francés , ; 50 cfu Fresco, miga blanda, elastico, tipo |
ciabatta,  de | 2 unidades (molde y/o tostada) sino | espanjosa, olor  caracteristico | Diario
yema, de , llega al peso se utitiza ciabattaopan | Sera traslado y guardado en !
molde blance, : heémburguesa. recipientes plastificados con tapa, |
! pan de molde En el caso de por de molde serd
i integrat embolsado con registro sanitario,
fecha de vencimiento impreso en
N B e | el envase, no etigueta.
26 Papa , blanca, 160 g como guarnicién peso neto | Buen estado de maduracion, sin '
. amarilla, cocido. atague de insectos, sin parasitos | Uso
huayro, ete {Peraia supervisién diaria seva a en la parte interna y externa, exclusivo
considerar e} factor de conversion para purés y
de crudo a cocido seglin la ' guarnicion
i preparacion). = P
21 Camote, yuca ! 160 g como guarnicién peso neto | En caso de yuca, no deberd  Segun

cocido.

| {Para la supervision diarla se va a

considerar el factor de conversion
de crudo a cocido segun la

2

e e
WAL p .)ﬁ"‘

M I

preparacion). . H
verduras, "En ensalada  frescs, cocida o
Hortalizas  y  encurtidos:

Legumbres

Crudas: 150 gr.

presentar manchas oscuras en su
interior. Se ussra yuca amaritla

programacié
n

Buen estado, fresces, sin ataques -

de insectos ni pardsitos

Diario en s
| diferentes

! preparacion
es

8
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“Afio del Fortalecimento de la Soberania Nacional”
Heooutal 30 Haayean

i {Para la supervision diaria se va a ‘
" considerar el factor de conversion i
de crudo @ cocido segin la ]

__preparacion).
23 Aceite de Olive Segan indicacidn de la Nutricionista | Registro sanitaric y fecha de | Diaric
Para pacientes hospitalizados. vencimiento vigente, rotulado y |
| etiguetado. -
24 | Frutas frescas | Ver detalle Fruts en su grado de maduracién

i fisiologica tipica para su especie, | Diario en las
! no debe estar daRada por golpes, | diferentes

; no haber sufrido picadura por | preparacion
: insectos en su pulpa y pericardio, | es

no de tener parasitos, no debe
presentar indicios de
fermentacidn o putrefaccion,
i ", S | calidad de primera calidad o extra Er
HPAY Durazno 12008 Presentar maduracion optima, no | Intercambisr |
golpeado, sin ataques de insectas, | (una vez por
no  presentar estade  de | semana '
| fermentacion.

26 | Mandarina, 00 g mandarina Consistencia  firme, sanos vy ‘ i
naranja ; 290.5,.?_3.‘.!:"‘.’.‘1'53...____ . .".ETPEOS' exentos de magufladums i Intercambiar |
27 Pera 12008 Debe presentar buen estado de Intercambio
' maduracién, sanos y limpios s con frutas
i de ta
_ ‘ | - estacién.
28 Platane de a0 200 g Debe ser entero, de consistencia

firme, sin magulladuras, exento | 1 vee  por
de dafio causado per plags, | semana
maduracidén  satisfactoria. No
debera presentar  manchas
oscuras  externamente. De
N primera calidad.
29 Uva (blanca vy | 200¢g Deben estd bien limpias, de
negra) I | aspecto fresco, sin magulladuras, | intercambiar
maduracion satisfactoria, exento
i i | de plagas
Granadilla 200g Sin magulladuras, sin manchas |
externas, maduracién | Intercambiar |
satisfactoria, sin  atagues de
: : insectos. B 1
31 i Papayn tugo 200- 240 gr, Do aspecto fresco, estado de |
200 g Ensalada madurez satisfactorio, sin
| deteriora, sin manchas |
pronunciadas, estar exenta de‘l
L i olorysaborextrafio. !
32 Manzana tipo ] 200 g Presentar estado de maduracion |
chilena, { uniforme, sin magulladuras, sin  intercambiar '
ataques deinsectos

W |
=
|

Biario

deliga, |

Nota: Para la supervision diaria se va a considerar ei factor de conversion de crudo a cocido segun la preparacion

(o N
Vv Los ceresles {fidzos, sémola, avena, etc.) SERAN ENVASADQS, DE PRIMIERA CALIDAD, envase de faoricacidn,
rotulado, con registre sanitario y fecha de vencimiento vigente.

\




HOSPITAL DE HUAYCAN - BASES INTEGRADAS \
CONCURSO PUBLICO N° 001-2022-HH “SERVICIO DE RACIONES ALIMENTICIAS PARA EL PERSONAL DE

GUARDIA Y PACIENTES HOSPITALIZADOS DEL HOSPITAL DE HUAYCAN®

. “Afto del Fortalecimiento de la Sobergnia Nasonal
pitat e Hyray G

v Enla alimentacion complementaria |, 1, solo se aceptard proteinas de alto valor bio!ogico (care de polloy res).
Selo cuande sea solicitada por el o la Nutricionista en Ia alimentacidn complementaria se solicitara higado de
nolio a sangrecita.

v S6lo serdn considerados: piernas, pechugas, entrepiernas en los diferentes regimenes alimenticios en personal
y pacientes (NO ALAS ni menudencia).

¥ Para la preparacion de sopas no se ulilizardn menudencias de pollo. Asi también no su ulilizara iz punta de la

zla ni el cuelio del pollo para sopas,

Todos los alimentos deberan ser de primera calidad e inocuos y de MARCAS RECONOCIDAS,

Todas izs frutas y verduras deberdn ser de PRIMERA CALIDAD € INOCUOS.

<~ S

XIX. FRECUENCIA DE CONSUMO DE ALIMENTOS SEGUN TIEMPO DE COMIDA

'RACION DE . ALMENTOS A CONSIDERAR FRECUENCIA DE CONSUMO
ALIMENTOS |
| | ‘
I | LECHE EVAPORADA, DESCREMADA, DESLACTOSADA. | 5 VECES POR SEMANA |
[‘ YOGURT DESCREMADC, DESLACTOSADO 2 VEZ POR SEMANA
B [ AVENA, QUINUA, MACA KIWICHA, SOYA, 7 SEMILLASy | DIARID
| OTROS,
"IuGo DEFRUTA 5 VECES POR SEMANA
| FRUTA AL NATURAL | 2 VECES POR SEMANA
PAN MEIORADOY | PAN FRANCES GRANDE, CIABATTA, PAN HAMBURGUESA/  DIARIO
SIMPLE ' PAN INTEGRAL / PAN DE MOLDE INTEGRAL / TOSTADAS. ,
T ACEITUNA ) 7 1-2 VECES POR SEMANA
MANTEQUILLA T T T T T VR POR SEMANA
U BAN SIMPLE NVERMELADA o "1 VEZ POR SEMANA ‘
| “PALTA "1-2 VECES POR SEMANA
% CAMOTE ' ) ‘ - 1 VEZ POR SEMANA |
TORTILLA DE VERDURAS 1 VEZ FOR SEMANA
1 MANJAR BLANCO 1VEZPOR SEMANA |
] auEso S T vezpor semana
| HUEVO 2 VEZ POR SEMANA
‘pOLLO T | 1 VEZ POR SEMANA
S "FILETE DE ATUN | 1VEZ POR SEMANA -
PANIMEIORADO 135400 DE REs I 1VEZPORSEMANA ”

MPANADA 1 VEZ POR SEMANA

JAMON ' 1 VEZ POR SEMANA
'HAMBURGUESA (CARNE/POLLO) B 1VEZ POR SEMANA
TAMAL T T I VEZ POR SEMANA
a soPA o 4 VECES POR SEMAMA
POLLO CON HUESO ADECUADO ALMENU
POLLO SIN HK}ESO o - | ADECUADO AL MENU
RES/ CARNERG CON HUESQ : " | ADECUADOALMENU |
PESCADO SIN HUESO ADECUADO AL fvﬁ]uk""" o
TENTRADA i SPORSEMANA
RERCENED CRALTA T e CUADO AL MENU

| VERDURAS (ENSALADA]
! FILETE DE ATUN
i WANTAN

CORAZON, POLLO (BROCHETAS) | ADECUADOALMENU
. PLATO DE FONDO DIARIO

A
<

k)
Py
3
¥

& op ) H\ﬂ./




/ HOSPITAL DE HUAYCAN — BASES INTEGRADAS \
CONCURSO PUBLICO N° 001-2022-HH “SERVICIO DE RACIONES ALIMENTICIAS PARA EL PERSONAL DE

GUARDIA Y PACIENTES HOSPITALIZADOS DEL HOSPITAL DE HUAYCAN”

“Anp del Fortaleaiments de la Soborania Nacionar

1-2 VECES POR SEMANA

| RESSIN HUESO
ADECUADO AL MENL i

| RES CON HUESO'

POLLO CON HUESD ADECUADO ALMENU ]
"POLLO FILETE 35 VECES POR SEMANA
{ CERDO, SIN HUESO o ADECUADO AL MENU |
PAVITA SIN HUESO _A o - | 1VEZPORSEMANA
PESCADO FILETE |1 -2 VECES POR SEMANA
TRIGO O QUINUA ADECUADO AL MENU
MENESTRAS (GUISOS) |2 -3 VECES POR SEMANA
FIDEOS TALLARIN
PA, YUCA, CAMOTE - o | AGECUADO AL MENU
“oluco T T T | ADECUADO AL MENU
! - o DIARIO
! T 5 VECES POR SEMANA j
POSTRE DULCE ) | 2 VECES POR SEMANA ;
| REFRESCO DE FRUTA : DIARIO i
?b . ND‘}‘j\ﬁlé:mk ,,,,,, e o ]
Q ] SoP {  VECES POR SEMANA |
poL | 1VEZ POR SEMANA ;
i [POLLOSINHUESD T 1VEZ POR SEMANA
1 | RES/ CARNERO CON HUESO 1VEZ POR SEMANA
§ . ENTRADA 2 VECES POR SEVIANA
' | PLATO DE FONDD | biARIO
ko | |
" RES CON HUESO - T T ADECUADO AL MERD [
T POLLO CON HUESy T e | ADECUADO AL MENU
UBOLLG FILETE T T A DECUADS AL MENU
_— | CERDOSINHUESO T T° - ADECUADO AL MENU
_PAVITASIN HUESG 1 VEZ POR SEMANA

ADECUADO AL MENT
; ADECUADO AL MENU
i ADECUADC AL MENU
ADECUADC AL MENU
e T

I PESCADO FILETE

PAPA, YUCA, CAMOTE

|
Louueo T T T T | orcumbo AL Meny
| ARROZ N

| rRUTA POR SEMANA

" POSTRE DULCE_ 2 VECES POR SEMANA |

{ REFRESCO DE FRUTA O INFUSION o DIARID
| ENSALADA DE VERDURAS DIARIO

PLAZO DE EJECUCION DEL SERVICIO:

VEINTICUATRO {24) MESES ¥/O EQUIVALENTE A 236,331 RACIOMES
SEADJUNTA CUADRO DE ESTIMACION APROOX. NUMERO DE RACIONES.
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HOSPITAL DE HUAYCAN ~ BASES INTEGRADAS
CONCURSO PUBLICQ N° 001-2022-HH “SERVICIO DE RACIONES ALIMENTICIAS PARA EL PERSONAL DE
GUARDIA Y PACIENTES HOSPITALIZADOS DEL HOSPITAL DE HUAYCAN"

RESPUESTA DE LA CONSULTA N° 06.

De acuerdo al analisis, el area usuaria ACLARA la consulia:

El ére_a usuaria entiende por marca reconocida y de primera calidad, a todos los insumos o
ingredientes que cuentan ceon certificado de calidad, registro sanitario y que puedan presentar y
conservar las caracteristicas organolépticas adecuadas hasta el servido y atencién, no productos
a granel.

RESPUESTA DE LA OBSERVACION N° 08.

De acuerdo al analisis, el area usuaria ACOGE parcialmente la observacidn:

Asimismo, se adjuntara el nuevo cuadro de OTRAS PENALIDADES en las Bases Integradas del
referido procedimiento de Seleccidn.

“Adio del Forialec miente d= a Saborania Nacional’

Honpiidl e tiea

" b EJECUCIGN DELA PLAZO PARA LEVANTAR
i_;_ DECRIPCION DE LA PENALIDAD | c:s;o MONTOS/ PENALIDAD MEDIO DE VERIFICACION OBSERVACIONES
s - S— + ] S RN |
] INFORME DEL AREA USUARIA
, 40% del momto | (diaaop ecker < % 3 DikS HABRES
: SUMAGS SN RIGISTRD D | facturado (monta siggtesranyy | Modbreiaoactadell ' | rarenaLDAD SERR APLCADA
= 35 RN GRAVE | o0 por cada Sruazion P ot acion UE loincidencia 3 | g qy gicio DEL PLAZO PARA
i eeerio datectadon proveedor g @VIEnciat | o ppap ) ag OBSERVACIONES),
H fotogréficas o fisicas, segun
» amerite el cosat - —
; INFCRAME DEL ARLA USUARIA
£ monto !’A‘dg'"m""c :kff“ﬁ'” de | 3 BIAD HARNES
L N ntdencia o acka de fa nace § X RO
O HOS- TAIZART s ENEL HORARID #RESTO | GRAVE pado {monto 5 ALGHOCIAE L ondicacion de 1s medencra o) | Wl
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e acuerdo al analisis, el area usuaria ACOGE la consulta:

de producciéon externa con la infraestructura y condiciones necesarias para la preparacion de las
raciones alimenticias . ya que el Hospital no cuenta con un ambiente destinado y exclusivo para
la elaboracién de los alimentos para su personal de guardia y pacientes hospitalizados ; teniendo
esa planta externa una distancia adecuada respecto al hospital “dentro de la Jurisdiccion del
Hospital de Huaycan” para garantizar la atencion optima, oportuna y de calidad a los usuarios. Asi
mediante la consulta presentada si la planta requerida para el servicio se encuentre en el distrito
de Ate-Vitarte también serfa considerada, al respecto cabe sefialar que se considera que Ia planta
exierna tiene que estar dentro de la jurisdiccion del Hospital para gue el area usuaria diariamente
cumpla con la supervisién de la adquisicion, almacenamiento, preparacion , control y recepcion
de materia prima e insumos para cumplir al 100% la Norma Sanitaria para Servicios de
Alimentacion Colectiva, estando fuera de la jurisdiccion  dificultaria que los profesionales
nutricionistas del area usuaria realicen una supervision diaria.

\
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RESPUESTA DE LA OBSERVACION N° 17:

De acuerdo al anélisis, el drea usuaria ACLARA la observacion:

Al respecto de la observacion, se aclara que la Jurisdiccion del Hospital de Huaycan, corresponde
a 27,40 km2 de superficie territorial y esta conformada administrativamente por Zonas, UVC, lotes,
y ampliacicnes y dentro de superficie mencionada debe estar ubicada la planta externa, asimismo
se refuerza la distancia adecuada respecto al hospital con el articulo 16 de la Ley de
Contrataciones del Estado concordando con el articulo 29 del Reglamento, se desprenden las
facultades exclusivas que posee el area usuaria de la Entided convocante, para poder
elaborar el requerimiento; siendo — por tantc — la Unica responsable de que los mismos
sean adecuados y que se asegure su calidad técnica.

RESPUESTA DE LA CONSULTA N° 18:

De acuerdo al analisis, el area usuaria ACLARA la consulta:

Al respecto de la consulta se aclara que la experiencia minima 2 afios solicitada para el
profesional nutricionista en Administracion en Servicios de Alimentacion hospitalaria, colectiva,
concesiones; se estd considerando cuando se menciona Administracion en servicios de
alimentacion hospitalaria, colectiva, concesiones a servicio de alimentacion en hospitales,
colegios, concesiones y atencion colectiva.

RESPUESTA DE LA CONSULTA N° 19:

De acuerdo al analisis, el area usuaria ACLARA la consuita:
’/""' s Al respecto de la consulta se aclara que en la formacion academica del CHEF se considera como
/. » n‘&fm los egresados como técnico en Gastronomia y/o Alta Cocina y/o Cocina Peruana y/o Arte
{ i )ullnar_ro ylo Cocina y/o Alta Gastronomia y/o Gastronomia Peruana.

\ % JRESPUESTA DE LA CONSULTA N° 20:

De acuerdo al analisis, el drea usuaria ACLARA la consulta:

Al respecto de la consulta se aclara que en la formacion académica del personal COCINERO, se

vy oow, Considera también a Egresados como técnico en Gastronomia y/o Alta Cocina y/o Cocina Peruana

\ y/o Arte Culinario y/o Cocina y/o Alta Gastronomia y/o Gastronomia Peruana. Asimismo también

& ise aclara que se debe acreditar la formacion académica de los estudios concluidos de

\ A gastronomia con una constancia de egresadc 0 en curso con una constancia de estudio nivel
" © universitario y/o técnico profesional.

RESPUESTA DE LA CONSULTA N° 21:

_ De acuerdo al analisis, el area usuaria ACLARA la consuita:
T
Alvespecto de la consulta se aclara que en la formacion académica del CHEF se considera como
afin los egresados como técnico en Gastronomia y/o Alta Cocina y/o Cocina Peruana y/o Arte

C_.,ﬂinario y/o Cocina y/o Alta Gastronomia y/o Gastronomia Peruana.

~“RESPUESTA DE LA CONSULTA N° 22:

De acuerdo al analisis, el area usuaria ACLARA la consulta:

Al respecto de la consulta se aclara que en la formacidon académica del personal COCINERO, se
considera también a Egresados como técnico en Gastronomia y/o Alta Cocina y/o Cocina Peruana
y/o Arte Culinario y/o Cocina y/o Alta Gastronomia y/o Gastronomia Peruana. Asimismo tambien
se aclara que se debe acreditar la formacion académica de los estudios concluidos de
gastronomia con una constancia de egresado © en curso con una constancia de estudio nivel
universitario y/o técnico profesional.
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RESPUESTA DE LA CONSULTA N° 23:

De acuerdo al andlisis, el area usuaria ACLARA la consuita:

Al respecto de la consuita se aclara que en la formacién académica del personal TECNICO EN
NUTRICION, se considera con estudios concluidos técnicos en nutricion o en curso. Asimismo
también se aclara que se debe acreditar la formacién académica de los estudios concluidos
técnicos en nutricién con una constancia de egresado © en curso con una constancia de estudio
nivel técnico profesional.

RESPUESTA DE LA CONSULTA N° 24:

De acuerdo al analisis, el area usuaria ACLARA la consulta:

Al respecto de la consulta se aclara que en la formacién académica del personal TECNICO EN
NUTRICICN, se considera con estudios concluidos técnicos en nutricion o en curso. Asimismo
también se aclara que se debe acreditar la formacidn académica de los estudios concluidos
técnicos en nutricidn con una constancia de egresado o en curso con una constancia de estudio
nivel técnico profesional.

RESPUESTA DE LA CONSULTA N° 25;

De acuerdo al analisis, el area usuaria ACLARA la consulta:

Al respecto de la consulta se aclara que en la formacién académica del personal AUXILIAR EN
NUTRICION ( RETEN) se considera como afin los egresados como técnico en Gastronomia y/o
Alta Cocina y/o Cocina Peruana y/o Arte Culinario y/o Cocina y/o Alta Gastronomia y/o
Gastronomia Peruana.

RESPUESTA DE LA OBSERVACION N° 26:

De acuerdo al andlisis, el area usuaria NO ACOGE la observacién:

Al respecto, cabe sefialar que, en la Calificacion del personal clave se ha considerado como “clave”
dentro del personal al nutricionista, chef, cocinero, auxiliar en nutricion y técnicos en nutricién, Asi
mediante la observacion presentada se solicitd considerar unicamente con clave al nutricionista y
chef de la lista del personal clave; ante lo cual, NO SE ACEPTA LA PETICION, indicando que, el
area usuaria determina el personal esencial para la gjecucién de la prestacién. El persona!l esta
considerado como clave en razén que sus actividades laborales que van a desarrollar son
esenciales para la ejecucion del servicio, por entrar en contacto directo con los mismos e intervenir
en las etapas que comprenden los procesos de elaboracién, preparacion y servicio de los
alimentos.

RESPUESTA DE LA CONSULTA N° 27:

De acuerdo al anélisis, ¢l area usuaria ACLARA la consulta:

Al respecto de la consulta, el nimero de personal esta indicado en el cuadro FORMACION
ACADEMICA y EXPERIENCIA DEL PERSONAL CLAVE dicho numero esta establecido para
ejecucién de la prestacion del servicio en la entidad segun la ESTIMACION APROXIMADA DEL
NUMERO DE RACIONES CONSUMIDAS EN EL PLAZO DE EJECUCION DEL SERVICIO y si en
caso exista un aumento de nimero de raciones el contratista debe considerar personal adicional:
01 chef por cada 80 raciones alimenticias para personal de guardia almuerzo, 01 cocinero para
dietas por cada 50 raciones, 01 auxiliares en nutricion (para la atencion de pacientes
hospitalizados) por cada 50 raciones, 01 auxiliares en nutricién (para la atenciéon de linea de
almuerzo) por cada 50 raciones y se aclara que si en caso exista una disminucién se mantiene el
nimero de personal indicado en el cuadro FORMACION ACADEMICA y EXPERIENCIA DEL
PERSONAL CLAWE~
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3.1. REQUISITOS DE CALIFICACION

A CARPACIDAD LEGAL

 HABILITACION

Reguisitos:

RESPUESTA DE LA OBSERVACION N° 07:

De acuerdo al analisis, el &rea usuaria ACOGE la observacién:

Asimismo se suprimira de los Requisitos de Calificacion la CAPACIDAD LEGAL (Habilitacion) y se
incorporara al requisitc de calificacion de INFRAESTRUCTURA ESTRATEGICA la licencia de
funcionamiento de una planta externa para la preparacion y expendio de alimentos.

Bf CAPACIDAD TECNICA Y PROFESIONAL
{/8/1 EQUIPAMIENTO ESTRATEGICO
Requisitos: i

Disponer de equipos y utensilios detallados en el punto VI en el DE LOS EQUIPOS Y UTENSILIOS.

Acreditacion:

Copia de documentos que sustenten la propiedad, la posesion, el compromiso de compra venta o
alquiler u otro documento que acredite la disponibilidad del equipamiento estratégico requerido.

En el caso que el postor sea un consorcio los documentos de acreditacion de este requisito pueden
estar a nombre del consorcio o de uno de sus integrantes.

| B.2 INFRAESTRUCTURA ESTRATEGICA

Requisitos:

Licencia de funcionamiento de una planta externa para la preparacion y expendio de alimentos para
las personas emitida por la autoridad correspondiente, con el giro de preparacidn de alimentos y
afines.

Acreditacién:

Copia de licencia de funcionamiento de una planta externa para la preparacion y expendio de
alimentos para las personas emitida por la autoridad correspondiente, con el giro de preparacion de
alimentos y afines.

La licencia de la vigencia es indeterminada.

En el caso de consorcios, cada integrante del consorcio que se hubiera comprometido a ejecutar las
obligaciones vinculadas directamente al objeto de la convocateria de acreditarse este requisito.

RESPUESTA DE LA OBSERVACION N° 01:

De acuerdo al analisis, el drea usuaria ACLARA la observacion:

~
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'B.3

La licencia de funcionamiento es la autorizacién que otorgan las municipalidades para el desarrollo
de actividades econdmicas en un establecimiento determinado, en favor del tituiar de las mismas. En
relacién al requisito de Habilitacion - Acreditacion, donde se solicita la copia de la licencia de
funcionamiento de una planta externa para la preparacion y expendio de alimentos, NO SE
MENCIONA QUE LA PLANTA EXTERNA TIENE QUE SER PROPIA O ALQUILADA. En relacion a
la vigencia de la licencia, el otorgamiento de una licencia no obliga a la realizacion de la actividad
econémica en un plazo determinado. Se puede otorgar licencias de funcionamiento de vigencia
temporal cuando sea requerido expresamente por el solicitante. Por ello ante la OBSERVACION
PRESENTADA SE ACLARA QUE LA LICENCIA DE FUNCIONAMIENTO DE LA PLANTA
EXTERNA PARA LA PREPARACION Y EXPENDIO DE ALIMENTOS PUEDE SER DE UNA
PLANTA PROPIA O ALQUILADA, y que LA VIGENCIA DE DICHA LICENGIA TENGA PLAZO
INDETERMINADO O COMOC MINIMO EL PERIODO DEL CONTRATO.

RESPUESTA DE LA CONSULTA N° 28:

De acuerdo al anilisis, el area usuaria ACLARA Ia consulta:

Al respecto de la consulta, se refiere el término "afines” a denominaciones similares al giro de
preparacion de alimentos.

CALIFICACIONES DEL PERSONAL CLAVE

B.3.1 FORMACION ACADEMICA

"/
s
#

f'.
|
|
o

| Cantidad: 2 nutricionistas.

- ] ‘Acreditacién:
/

1.NUTRICIONISTA:

Requisitos:

Titulo Universitario.
Constancia de habilidad profesional vigente.

Copia del titulo profesional legible, asimismo sera verificado por el comité de seleccién, segln
corresponda, en el Registro Nacional de Grados Académicos y Titulos Profesionales en el portal web
de la Superintendencia Nacional de Educacion Superior Universitaria - SUNEDU a través del
siguiente link: https://enlinea.sunedu.gob.pe// o en el Registro Nacional de Certificados, Grados y
Tiulos a cargo del Ministerio de Educacion a través del siguiente link : http://www titulosinstitutos.pe/,
segun corresponda.

Copia simple legible del Certificado de Habilidad vigente.

2. CHEF: Para Preparacion de las raciones alimenticias DESAYUNO, ALMUERZO Y CENA del
personal de guardia y/o turnos.

Requisitos:
Cantidad: 1 chef
Titulo en Gastronomia y Arte Culinario y/o a fin (nivel universitario y/o técnico profesional).

RESPUESTA DE LA CONSULTA N° 29:

De acuerdo al analisis, el area usuaria ACLARA la consulta:

Al respecto de la consulta se aclara que en la formacion académica del CHEF se considera como afin
los egresados como técnico en Gastronomia y/o Alta Cocina y/o Cocina Peruana y/o Arte Culinario
y/o Cocina y/o Alta Gastronomia y/o Gastronomia Peruana.

Acreditacion:
Debera presentar copia simple de Titulo en Gastronomia y Arte Culinario y/o a fin (nivel universitario
y/o técnico profesional) a fin de acreditar la formacion académica requerida.

3. COCINERO: Para preparacion de las raciones alimenticias DESAYUNO, ALMUERZO Y CENA del
personal de guardia y/o turnos.

Requisitos:
Cantidad: 1 cocinero
Con estudios concluidos de gastronomia o en curso (nivel universitario y/o técnico profesional).

Acreditacic’gn: |

-,
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Debera presentar copia de constancia de egresado o constancia de estudios a fin de acreditar la |
‘ formacién académica requerida.

RESPUESTA DE LA CONSULTA N° 30:

De acuerdo al analisis, el area usuaria ACLARA la consulta:

Al respecto de la consulta se aclara que en la formacion académica del personal COCINERO, se
considera también a Egresados como técnico en Gastronomia y/o Alta Cocina y/o Cocina Peruana
y/o Arte Culinario y/o Cocina y/o Alta Gastronomia y/o Gastronomia Peruana. Asimismo también se
aclara que se debe acreditar la formacion académica de los estudios concluidos de gastronomia con
una constancia de egresado o en curso con una constancia de estudio nivel universitario y/o técnico
profesional.

4. AUXILIAR EN NUTRICION: Para Ayudar en la Preparacion de las raciones alimenticias
DESAYUNO, ALMUERZO Y CENA del personal de guardia y/o turnos y pacientes hospitalizados.

Requisitos:
Cantidad: 1 auxiliar en nutricién
Certificado de estudios de Secundaria completa.

Acreditacion:
Copia simple de certificado de estudios secundarios completos.

5. CHEF: Para Preparacion de regimenes dieto terapéuticos DESAYUNO, ALMUERZO Y CENA del
paciente hospitalizado.

Reaquisitos:
Cantidad: 1 chef
Titulo en Gastronomia y Arte Culinario y/o a fin (nivel universitario y/o técnico profesional).

Acreditacién:
| Debera presentar copia simple de Titulo en Gastronomia y Arte Culinario y/o a fin (nivel universitario
y/o técnico profesional) a fin de acreditar la formacion académica requerida.

RESPUESTA DE LA CONSULTA N° 31:

De acuerdo al analisis, el drea usuaria ACLARA la consulta:

Al respecto de la consulta se aclara que en la formacion académica del CHEF se considera como afin
los egresados como técnico en Gastronomia y/o Alta Cocina y/o Cocina Peruana y/o Arte Culinario
y/o Cocina y/o Alta Gastronomia y/o Gastronomia Peruana.

6. COCINERO: Para Habilitador al Chef los insumos a utilizar DESAYUNO, ALMUERZO Y CENA del
personal de guardia y/o turnos y de pacientes hospitalizados.

Reaquisitos:
Cantidad: 1 cocinero
Con estudios concluidos de gastronomia o en curso (rivel universitario y/o técnico profesional).

Acreditacion:
Debera presentar copia de constancia de egresado o constancia de estudios a fin de acreditar la
formacién académica requerida.

RESPUESTA DE LA CONSULTA N° 30:

De acuerdo al analisis, el area usuaria ACLARA la consulta:

Al respecto de la consulta sé aclara que en fa formacion académica del personal COCINEROQ, se
considera también a Egresados como técnico en Gastronomia y/o Alta Cocina y/o Cocina Peruana
y/o Arte Culinario y/o Cocina y/o Alta Gastronomia y/o Gastronomia Peruana. Asimismo también se
aclara gque se debe acreditar la formacion académica de los estudios concluidos de gastronomia con
una constancia de egresado o en curso con una constancia de estudio nivel universitario y/o técnico
profesional.

RESPUESTA DE LA CONSULTA N° 32:

De acuerdo al analisis, el drea usuaria ACLARA la consulta:
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Al respecto de la consulta se aclara que en la formacion académica del personal COCINERO, se |
considera también a Egresados como técnico en Gastronomia y/o Alta Cocina y/o Cocina Peruana |
ylo Arte Culinario y/o Cocina y/o Alta Gastronomia y/o Gastronomia Peruana. Asimisimo también se
aclara que se debe acreditar la formacion académica de los estudios concluidos de gastronomia con
una constancia de egresado 0 en curso con una constancia de estudio nivel universitario y/o técnico
profesional.

7. TECNICO EN NUTRICION: Para atencién de pacientes hospitalizados, para la preparacion de
desayuno y almuerzo.

Requisitos:
Cantidad: 1 técnico en nutricion
Con estudios concluidos técnicos en Nutricion o en curso (técnico profesional).

Acreditacion: -
Debera presentar copia de constancia de egresado o constancia de estudios a fin de acreditar la
formacion académica requerida.

RESPUESTA DE LA CONSULTA N° 33:

De acuerdo al anélisis, el area usuaria ACLARA la consulta:

Al respecto de la consulta se aclara que en la formacién académica del personal TECNICO EN
NUTRICION, se considera con estudios concluidos técnicos en nutricion o en curso. Asimismo |
también se aclara que se debe acreditar la formacion académica de los estudios concluidos técnicos
en nutricion con una constancia de egresado © en curso con una constancia de estudio nivel técnico
profesional. :

8. TECNICO EN NUTRICION: Para atencion de pacientes hospitalizados, para la preparacion de
cena.

Requisitos:
Cantidad: 1 técnico en nutricién
Con estudios concluidos técnicos en Nutricidn o en curso (técnico profesional).

Acreditacion:
Debera presentar copia de constancia de egresado o constancia de estudios a fin de acreditar la
formacién académica requerida.

RESPUESTA DE LA OBSERVACION N° 02:

De acuerdo al analisis, el area usuaria NO ACOGE la observacion:

Los profesionales técnicos en enfermeria tienen como funcién basica apoyar al profesional de
enfermeria en las actividades de atencién de salud de los pacientes; los profesionales técnicos en
farmacia tienen como funcién basica apoyar al profesional Quimico Farmacéutico en las actividades
refacionadas a la administracién de medicamentos y los profesionales técnicos en Nutricién tienen
como funcion basica apoyar al profesional Nutricionista en las actividades relacionadas a la
preparacion de dietas y alimentos para los pacientes del Hospital teniendo en cuenta la calidad de los
alimentos, el control higiénico, dietético y la preparacién alimentaria, para contribuir a una mejor
calidad de vida. El objetivo de la convocatoria es proporcionar alimentos que bajo un criterio higiénico-
sanitario, sean totaimente inocuos y seguros para los enfermos hospitalizados y personal de guardia
por ende SE MANTIENE EL REQUERIMIENTO DE PERSONAL TECNICO EN NUTRICION CON
ESTUDIOS CONCLUIDOS TECNICOS EN NUTRICION O EN CURSO ( TECNICO PROFESIONAL)
y también reforzar con el articulo 16 de la Ley de Contrataciones del Estado, concordando con el
articulo 29 del Reglamento, se desprenden las facultades exclusivas que posee elarea usuaria
de la Entidad convocante, para poder elaborar el requerimiento; siendo — por tantc - la Unica
responsable de que los mismos sean adecuados y que se asegure su calidad técnica.

RESPUESTA DE LA OBSERVACION N° 11:

De acuerdo al andlisis, el area usuaria NO ACOGE la observacion:

Al respecto, cabe sefialar que, en la Calificacion del personal clave se ha considerado como “clave”
dentro del personal al nutricionista, chef, cocinero, auxiliar en nutricién y técnicos en nutricién. Asi
mediante la observacion presentada se solicitd considerar Unicamente como "clave” al nutricionista y
chef de la lista del personal clave; ante lo cual, NO SE ACEPTA LA PETICION, indicando que, el érea |

\
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usuaria determina el personal esencial para la ejecucion de la prestacion. El personal considerado
como clave, en razdn que sus actividades laborales que van a desarrollar son esenciales para la
gjecucion del servicio, por entrar en contacto directo con los mismos e intervenir en las etapas que
comprenden los procesos de elaboracion, preparacién y servicio de los alimentos.

‘ RESPUESTA DE LA CONSULTA N° 34:

De acuerdo al analisis, el drea usuaria ACLARA la consulta:

NUTRICION, se considera con estudios concluidos técnicos en nutricidn o en curso. Asimismo
también se aclara que se debe acreditar la formacion académica de los estudios concluidos técnicos
en nutricion con una constancia de egresado o en curso con una constancia de estudio nivel técnico
profesional.

‘ Al respecto de la consulta se aclara que en la formacion académica del personal TECNICO EN

| B.3.2 | CAPACITACION

: | 1. NUTRICIONISTA:

Requisitos:

Certificado y/o constancia de 120 horas de capacitacion en Buenas Practicas de Higiene y
‘ Manipulacién de alimentos (BPM), HACCP, POES y cursos de Nutricion y Régimen Dietoterapéutica
de instituciones educativas garantizadas con especialidad en el rubro.

Acreditacion:
Se acreditara con copia simple de constancia, certificados ¢ cualquier otra documentacion que de
f'é manera fehaciente demuestre la capacitacion del personal propuesto.
5
|

@ ‘ 2. CHEF: Para Preparacién de las raciones alimenticias DESAYUNQO, ALMUERZQ Y CENA del

353 J personal de guardia y/o turnos.

l A Reqguisitos:

-+ Certificado y/o constancia de 100 horas de capacitacién en Buenas Practicas de Higiene y

‘ Manipulacion de Alimentos (BPM) de instituciones educativas garantizadas con especialidad en el
rubro.

Acreditacion: _ )
Se acreditara con copia simple de constancia, certificados o cualquier otra documentacion que de
manera fehaciente demuestre la capacitacion del personal propuesto.

3. COCINERO: Para preparacion de las raciones alimenticias DESAYUNO, ALMUERZO Y CENA del
personal de guardia y/o turnos.

Requisitos:

Certificado y/o constancia de 60 horas de capacitacion en Buenas Practicas de Higiene vy
‘ Manipulacion - de alimentos (BPM) y conocimientos basicos de dieto terapia de instituciones

garantizadas con especialidad en el rubro.

Acreditacion:
‘ Se acreditara con copia simple de constancia, certificados o cualquier otra documentacion que de
manera fehaciente demuestre la capacitacion del personal propuesto.

|
I'_'-4. AUXILIAR '"EN NUTRICION: Para Ayudar en la Preparacion de las raciones alimenticias

JfDESAYUNO, ALMUERZO Y CENA del personal de guardia y/o turnos y pacientes hospitalizados.

‘ Requisitos:
‘ Certificado y/fo constancia de 60 horas de capacitacion en Buenas Practicas de Higiene y
Manipulacién de alimentos (BPM) y conocimientos basicos ‘de dieto terapia de instituciones

garantizadas con especialidad en e! rubro.

Acreditacién:
| Se acreditara con copia simple de constancia, certificados o cualquier otra documentacion gue de
‘ manera fehaciente demuestre la capacitacion del personal propuesto.

5. CHEF: Para Preparacion de regimenes dieto terapéuticos DESAYUNO, ALMUERZO Y CENA del
paciente hospitalizado.

Reaquisitos:
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Certiﬁcado_y/o constancia de 100 horas de_ capacita&én en éuenas Practicas de Hi_giene y
Manipulacién de Alimentos (BPM) y conocimientos bésicos de dieto terapia de instituciones
educativas garantizadas con especialidad en el rubro.

Acreditacion:
Se acreditard con copia simple de constancia, certificados o cualquier otra documentacion que de
manera fehaciente demuestre la capacitacion del personal propuesto.

6. COCINERO: Para Habilitador al Chef los insumos a utilizar DESAYUNO, ALMUERZQO Y CENA del
personal de guardia y/o turnos y de pacientes hospitalizados.

Requisitos:

Certificado y/o constancia de 60 horas 'de capacitacion en Buenas Practicas de Higiene y
Manipulacién de alimentos (BPM) y conocimientos basicos de dieto terapia de instituciones
garantizadas con especialidad en el rubro.

Acreditacién:
Se acreditara con copia simple de constancia, certificados o cualquier otra documentacion que de
manera fehaciente demuestre la capacitacion del personal propuesto.

7. TECNICO EN NUTRICION: Para atencién de pacientes hospitalizados, para la preparacion de
desayuno y almuerzo.

Requisitos:

Certificado y/o constancia de 60 horas de capacitacion en Buenas Practicas de Higiene y
Manipulacion de alimentos (BPM) y conocimientos basicos de dieto terapia de instituciones
garantizadas con especialidad en el rubro.

Acreditacion:
Se acreditara con copia simple de constancia, certificados o cualquier otra documentacién que de
manera fehaciente demuestre la capacitacion del personal propuesto.

8. TECNICO EN NUTRICION: Para atencion de pacientes hospitalizados, para la preparacion de
‘ cena.

Requisitos:

Certificado y/o constancia de 60 horas de capacitacion en Buenas Practicas de Higiene y
Manipulacién de alimentos (BPM) y conocimientos basicos de dieto terapia de instituciones
garantizadas con especialidad en el rubro.

Acreditacion:
Se acreditard con copia simple de constancia, certificados o cualquier otra documentacién que de
manera fehaciente demuestre la capacitacion del personal propuesto.

RESPUESTA DE LA OBSERVACION N° 12;

De acuerdo al analisis, el area usuaria NO ACOGE la observacion:

Al respecto, cabe sefialar que, en la Calificacion del personal clave se ha considerado como “clave”
dentro del personal al nutricionista, chef, cocinero, auxiliar en nutricion y técnicos en nutricion. Asi
mediante la observacion presentada se solicitd considerar Gnicamente como "clave" al nutricionista y
chef de la lista del personal clave; ante lo cual, NO SE ACEPTA LA PETICION, indicando que, el area
usuaria determina el personal esencial para la ejecucion de la prestacion. El personal considerado
como clave en razoén que sus actividades laborales que van a desarrollar son esenciales para la
ejecucion del servicio, por entrar en contacto directo con los mismos e intervenir en las etapas que
comprenden los procesos de elaboracion, preparacién y servicio de los alimentos.

\

\
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B4 |
' 1. NUTRICIONISTA:

| personal de guardia y/o turnos y de pacientes hospitalizados. |

EXPERIENCIA DEL PERSONAL CLAVE

Requisitos: '

Experiencia minima 2 afios en administracién en servicios de alimentacion hospitalaria, colectiva y
concesiones.

Acreditacion:

La experiencia del personal clave se acreditara con cualquiera de los siguientes documentos: (i) copia
simple de contratos y su respectiva conformidad o (ii) constancias de trabajo o (iii) certificados o (iv)
cualquier otra documentacion que, de manera fehaciente demuestre la experiencia del personal
propuesto. |

2. CHEF: Para Preparacién de las raciones alimenticias DESAYUNO, ALMUERZO Y CENA del
personal de guardia y/o turnos.

Requisitos:
Experiencia minima 2 afios en preparacién de régimen normal y/o terapéutico sustentado con
certificado de trabajo de hospitales o entidades de salud.

Acreditacion:

L.a experiencia del personal clave se acreditara con cualquiera de los siguientes documentos: (i) copia
simple de contratos y su respectiva conformidad o (ii) constancias de trabajo o (iii} certificados o (iv)
cualquier otra documentacioén que, de manera fehaciente demuestre la experiencia del personal
propuesto.

3. COCINERO: Para preparacién de las raciones alimenticias DESAYUNO, ALMUERZQ Y CENA del
personal de guardia y/o turnos.

Requisitos:
Experiencia de 02 afios en preparacion de régimen normal y/o terapéutico y en atencién a personal

en servicio de alimentacién de hospitales o entidades de salud.

Acreditacién:

La experiencia del personal clave se acreditara con cualquiera de los siguientes documentos: (i) copia
simple de contratos y su respectiva conformidad o (ii) constancias de trabajo o (iii) certificados o (iv)
cualquier otra documentacién que, de manera fehaciente demuestre la experiencia del personal
propuesto.

4. AUXILIAR EN NUTRICION: Para Ayudar en la Preparacion de las raciones alimenticias
DESAYUNO, ALMUERZO Y CENA del personal de guardia y/o turnos y pacientes hospitalizados.

Requisitos:
Experiencia de 02 afios en ayudar en la preparacion de régimen normal y/o terapéutico de hospitales
o entidades de salud.

Acreditacion:

La experiencia del personal clave se acreditara con cualquiera de los siguientes documentos: (i) copia
simple de contratos y su respectiva conformidad o (ii) constancias de trabajo o (iii) certificados o (iv)
cualquier otra documentacion que, de manera fehaciente demuestre la experiencia del personal
propuesto.

5. CHEF: Para Preparacion de regimenes dieto terapéuticos DESAYUNO, ALMUERZO Y CENA del!
paciente hospitalizado.

Redquisitos:
Experiencia minima 2 afios en preparacion de régimen dietoterapéutica sustentado con certificado de

trabajo de hospitales o entidades de salud.

Acreditacién:

La experiencia del personal clave se acreditara con cualquiera de los siguientes documentos: (i) copia
simple de contratos y su respectiva conformidad o (ii) constancias de trabajo o (iii) certificados o (iv)
cualquier otra documentacién que, de manera fehaciente demuestre la experiencia del personal
propuesto.

6. COCINERO: Para Habilitador al Chef los insumos a utilizar DESAYUNO, ALMUERZOQO Y CENA del

/
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- ‘
| Requisitos:
| Experiencia de 02 afios en preparacion de régimen normal y/o terapéutico y en atencion a personal |
en servicio de alimentacién de hospitales o entidades de salud.

Acreditacién:
| | La experiencia del personal clave se acreditara con cualquiera de los siguientes documentos: (i) copia
| simple de contratos Y su respectiva conformidad o (i) constancias de trabajo o (iii) certificados o (iv)
| cualquier otra documentacién que, de manera fehaciente demuestre la experiencia del personal
propuesto. ‘

| 7. TECNICO EN NUTRICION: Para atencion de pacientes hospitalizados, para la preparacién de ‘
desayuno y almuerzo.

R_eg_ uisitos: |
| | Experiencia minima 2 afios en la atencién y distribucion de regimenes dieto terapéuticos sustentados
con certificado de trabajo. |

| Acreditacién:

| La experiencia del personal clave se acreditara con cualquiera de los siguientes documentos: (i) copia

| simple de contratos y su respectiva conformidad o (i) constancias de trabajo o (jii) certificados o (iv) |
cualquier otra documentacién que, de manera fehaciente demuestre Ia experiencia del personal

| propuesto. |

| ‘ 8. TECNICO EN NUTRICION: Para atencién de pacientes hospitalizados, para la preparacion de |
cena.

| Requisitos: |
Experiencia minima 2 afios en la atencién y distribucion de regimenes dieto terapéuticos sustentados
con certificado de trabajo.

Acreditacién: ‘
La experiencia del personal clave se acreditara con cualquiera de los siguientes documentos: (i) copia
simple de contratos y su respectiva conformidad o (i) constancias de trabajo o (jii) certificados o (iv) |
cualquier otra documentacién que, de manera fehaciente demuestre la experiencia del personal
propuesto. ‘

| RESPUESTA DE LA CONSULTA N° 03: |

| De acuerdo al analisis, el drea usuaria NO ACOGE la consulta: |

| Para garantizar destreza, conocimiento practico y manejo adecuado de la supervision y preparaciones
- elaboracion de diferentes dietas hospitalarias- es necesario una experiencia minima de 2 afios en |
| la atencion y distribucion de regimenes dieto terapéuticos sustentado con certificado de trabajo. En
el articulo 16 de la Ley de Contrataciones del Estado, concordado con el articulo 8 del Reglamento,
se establece que el drea usuaria de la Entidad es responsable de formular el requerimiento de los
| selvicios cbjeto de la contratacion, que contengan la descripcion objetiva vy precisa de las |
caracteristicas y/o requisitos funcionales relevantes para cumplir la finalidad publica, y las condiciones
en las que esta debe ejecutarse. Ademas, de los requisitos de calificacion, que correspondan, por |
| ende SE MANTIENE EL TIEMPO DE EXPERIENCIA SOLICITADA.

RESPUESTA DE LA OBSERVACION N° 13:

| De acuerdo al analisis, el area usuaria NO ACOGE Ia observacién: |
| Al respecto, cabe sefialar que, en la Calificacion del personal clave se ha considerado como “clave”
| dentro del personal al nutricionista, chef, cocinero, auxiliar en nutricién y técnicos en nutricion. Asi
mediante la cbservacion presentada se solicité considerar Unicamente como "clave" al nutricionista y
| | chef de [a lista del personal clave: ante lo cual, NO SE ACEPTA LA PETICION, indicando que, el area
usuaria determina el personal esencial para la ejecucion de la prestacion. El personal considerado
| | como clave en razon que sus actividades laborales que van a desarrollar son esenciales para la
| ejecucion del servicio, por enirar en contacto directo con los mismos e intervenir en las etapas que |
| | comprenden los procesos de elaboracion, preparacién y servicio de los alimentos. ‘

. /
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| C [ EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD |
Requisitos:

El postor debe acreditar un monto facturado acumulado equivalente a S/ 8,174,923.00 (OCHO
MILLONES CIENTO SETENTA Y CUATRO MIL NOVECIENTOS VEINTITRES CON 00/100
SOLES), por la contratacion de servicios iguales o similares al objeto de la convocatoria, en
instituciones publicas y/o privadas hospitalarias, durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de la
presentacién de ofertas que se computardn desde la fecha de la conformidad o emisidn del
comprobante de pago, segun corresponda.

Se consideran servicios similares a los siguientes Servicio de elaboracion y distribucion de alimentos
en entidades de salud publica y/o privada.

RESPUESTA DE LA OBSERVACION N° 09:

De acuerdo al analisis, el Comité de Seleccion NO ACOGE la observacion:

El postor debera acreditar un monto facturado acumulado equivalente a S/ 8,174,923.00.

RESPUESTA DE LA CONSULTA N° 35:

De acuerdo al analisis, el Comité de Seleccion NO ACOGE la observacion:
El postor deberd acreditar un monto facturado acumulado equivalente a S/ 8,174,923.00.
Acreditacion:

LLa experiencia del postor en la especialidad se acreditara con copia simple de (i) contratos u 6rdenes
. | de servicios, y su respectiva conformidad o constancia de prestacion; o (i) comprobantes de pago
| cuya cancelacion se acredite documental y fehacientemente, con voucher de depésito, nota de abono,
| reporte de estado de cuenta, cualquier otro documento emitido por Entidad del sistema financiero que
acredite el abono o mediante cancelacion en el mismo comprobante de pago’, correspondientes a un
méximo de veinte (20) contrataciones.

En caso los postores presenten varios comprobantes de pago para acreditar una sola contratacién,
se debe acreditar que corresponden a dicha contratacion; de lo contrario, se asumird que los
T~ comprobantes acreditan contrataciones independientes, en cuyo caso solo se considerara, para la
& evaluacion, las veinte (20) primeras contratacicnes indicadas en el Anexo N° 8 referido a la
Experiencia del Postor en la Especialidad.

¢ ' En el caso de servicios de ejecucion periddica o continuada, solo se considera como experiencia la

P parte del contrato que haya sido ejecutada durante los ocho (8) afos anteriores a la fecha de
S—” presentacion de ofertas, debiendo adjuntarse copia de las conformidades correspondientes a tal parte
o los respectivos comprobantes de pago cancelados.

En los casos que se acredite experiencia adquirida en consorcio, debe presentarse la promesa de
consorcio o el contrato de consorcio del cual se desprenda fehacientemente el porcentaje de las
obligaciones que se asumio en el contrato presentado; de lo contrario, no se computara la experiencia
proveniente de dicho contrato.

Asimismo, cuando se presenten contratos derivados de procesos de seleccion convocados antes del
20.09.2012, la calificacion se ceiiira al método descrito en la Directiva “Participacion de Proveedores
en Consorcio en las Contrataciones del Estado”, debiendo presumirse que el porcentaje de las
obligaciones equivale al porcentaje de participacion de la promesa de consorcio o del contrato de
consorcio. En caso que en dichos documentos no se consigne el porcentaje de participacion se
presumira que las obligaciones se ejecutaron en partes iguales.

Cabe precisar que, de acuerdo con la Resolucion N° 0065-2018-TCE-S1 del Tribunal de Contrataciones del Estado:

“... el solo sello de cancelado en el comprobante, cuando ha sido colocado por el propio postor, no puede ser
considerado como una acreditacion que produzca fehaciencia en relacién a que se encuentra cancelado. Admitir eilo
equivaldria a considerar como vélida la sola declaracion del postor afirmando que el comprobante de pago ha sido
cancelado”

“Situacion diferente se suscita ante el sello colocado por el cliente del postor [sea utilizando el término “cancelado” o
“‘pagado”] supuesto en el cual si se contaria con la declaracion de un tercero que brinde certeza, ante la cual debiera
reconocerse la validez de la experiencia”
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Si el titular de la experiencia no es el postor, consignar si dicha experiencia corresponde a la matriz
en caso que el postor sea sucursal, o fue transmitida por reorganizacion societaria, debiendo
acompanfar la documentacion sustentatoria correspondiente.

Si el postor acredita experiencia de otra persona juridica como consecuencia de una reorganizacion
societaria, debe presentar adicionalmente el Anexo N° 9.

Cuando en los contratos, ordenes de servicios o comprobantes de pago el monto facturado se
encuentre expresado en moneda extranjera, debe indicarse el tipo de cambio venta publicado por la
Superintendencia de Banca, Seguros y AFP correspondiente a la fecha de suscripcion del contrato,
de emision de la orden de servicios o de cancelacion del comprobante de pago, segun corresponda.

Sin perjuicio de lo anterior, los postores deben llenar y presentar el Anexo N° 8 referido a la
Experiencia del Postor en la Especialidad.

~
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CAPITULO IV ]
FACTORES DE EVALUACION

La evaluacion se realiza sobre |a base de cien (100) puntos.

Para determinar la oferta con el mejor puntaje y el orden de prelacién de las ofertas, se considera

lo siguiente:
- . PUNTAJE /| METODOLOGIA PARA
‘ FAC_TOR DE EVALUACION SU ASIGNACION

A. PRECIO i |
Evaluacion: La evaluacion consistira en otorgar el |
maximo puntaje a la oferta de precio
Se evaluara considerando el precio ofertado por el postor. mas bajo y otorgar a las demas ofertas
puntajes inversamente proporcionales
Acreditacion: a sus respectivos precios, segun la

v siguiente formula:
Se acreditara mediante el documento que contiene el precio de la

oferta (Anexo N° 6). Pi = OmxPMP
Oi
i = Oferta
Pi = Puntaje de la oferta a evaluar
Qi =Precio i

Om = Precio de la oferta mas baja
PMP = Puntaje maximo del precio

100 puntos

PUNTAJE TOTAL 100 puntos
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Importante

Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse cldusulas adicionales
o la adecuacion de las propuestas en el presenie documento, las que en ningun caso pueden
contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacion del servicio de [CONSIGNAR LA
DENOMINACION DE LA CONVOCATORIA], que celebra de una parte [CONSIGNAR EL NOMBRE

DE LA ENTIDAD], en adelante LA ENTIDAD, con RUC N°[......... ], con domicilio legal en[......... 1,
representada por [.............. ], identificado con DNI N° [........ ], y de otra parte
Lo . con RUC N° [....... ], con domicilic legal en
Lo ], inscrita en la Ficha N® [........................... ] Asiento N° [................ ]
del Registro de Personas Juridicas de laciudad de [..................], debidamente representado por
su Representante Legal, [............ccooviiiiiiiiiiin J,con DNIN° [................... ], segun poder
inscrito en la Ficha N°[..............], Asiento N° [............ ] del Registro de Personas Juridicas de la
ciudad de [............], a quien en adelante se le denominara EL CONTRATISTA en los términos y

condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

JwBon fecha [................. ], el comité de seleccion adjudicd la buena pro del CONCURSO
PUBLICO N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION] para la
_#ohtratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE LA CONVOCATORIA], a [INDICAR
NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos detalles e importe constan en los
~documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO
El presente contrato tiene por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LA CONTRATACION].

s, CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
- », El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
{todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del servicio, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asi como cualquier
otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucién del servicio materia del presente
contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGQ®
LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacién a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA],
én [INDICAR S| SE TRATA DE PAGO UNICO, PAGOS PARCIALES O PAGOS PERIODICOS],
luego de la recepcion formal y completa de la documentacion correspondiente, segun lo establecido
* en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacion debera hacerlo en un

" plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcion, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago de las contraprestaciones pactadas a favor del CONTRATISTA
dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los servicios,
siempre que se verifiguen las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo

5 En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacién que resulte pertinente a
efectos de generar el pago.

C

~
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responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
gue se computan desde la oportunidad en que el pago debié efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucion del presente contrato es de [........ ], el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR S| ES DEL DIA SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO,
DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE
SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA
EJECUCION, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASQ].

Importante para la Entidad

De preverse en los Terminos de Referencia la ejecucion de actividades de instalacion, implementacion
u otros que deban realizarse de manera previa al inicio del plazo de ejecucion, se debe consignar lo
sigulente:

“El plazo para la [CONSIGNAR LAS ACTIVIDADES PREVIAS PREVISTAS EN LOS TERMINOS DE
REFERENCIA] es de [............ ], el mismo que se computa desde [INDICAR CONDICION CON LA
QUE DICHAS ACTIVIDADES SE INICIAN].”

Incorporar a las bases o eliminar, segun corresponda.

linportante para la Entidad

' Enlel caso de contratacion de prestaciones accesorias, se puede incluir la siguiente clausula:
s 5

- +# CLAUSULA ...: PRESTACIONES ACCESORIAS’

‘Las prestaciones accesorias tienen por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LAS PRESTACIONES
ACCESORIAS].

2 Ll monto de las prestaciones accesorias asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTOQ], que incluye
/ / {hdlos los impuestos de Ley.
27 s \

£1 plazo de ejecucion de las prestaciones accesorias es de [........]J, el mismo que se computa desde

{ [CONSIGNAR S! ES DEL DIA SIGUIENTE DEL CUMPLIMIENTO DE LAS PRESTACIONES
PRINCIPALES, DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA
EN QUE SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE
LA EJECUCION DE LAS PRESTACIONES ACCESORIAS, DEBIENDQO INDICAR LAS MISMAS EN
ESTE ULTIMO CASOQJ.

[DE SER EL CASO, INCLUIR OTROS ASPECTOS RELACIONADOS A LA EJECUCION DE LAS
PRESTACIONES ACCESORIAS].”

Incorporar a las bases o eliminar, segtin corresponda

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO

El/presente contrato esta conformado por las bases integradas, la oferta ganadora, asi como los
‘documentos derivados del procedimiento de seleccion que establezcan obligaciones para las
partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entregd al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacion automatica en el pais al solo requerimiento, a faver de LA
ENTIDAD, por los conceptos, montos y vigencias siguientes:

De conformidad con la Directiva sobre prestaciones accesorias, los contratos relativos al cumplimiento de la(s) prestacion(es)
principal(es) y de la(s) prestacién(es} accesoria(s), pueden estar contenidos en uno o dos documentos. En el supuesto que
ambas prestaciones estén contenidas en un mismo documento, estas deben estar claramente diferenciadas, debiendo
indicarse entre otros aspectos, el precio y plazo de cada prestacién.
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o De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO)], a través de la[INDICAR EL TIPO
DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la
recepcion de la prestacion.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Regfamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, en el caso de contratos periddicos de prestacion de servicios en
general, si el postor ganador de la buena pro solicita la retencion del diez por ciento (10%) del
monto del contrato original como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse io
siguiente:

“De fiel cumplimiento dél contrato: [CONSIGNAR EL MONTOQ)], a través de la retencion que debe
efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del namero total de pagos a realizarse, de forma
prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacién del mismo.”

En el caso que corresponda, consignar lo siguiente:

¢ Garantia fiel cumplimiento por prestaciones accesorias: [CONSIGNAR EL MONTQ], a través
de la [INDICAR EL TIPO DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL
DOCUMENTO] emitida por [SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE], la misma que debe
mantenerse vigente hasta el cumplimiento total de las obligaciones garantizadas.

Importante

| Al amparo de lo dispuesto en el numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento de la Ley de

Contrataciones del Estado, si el postor ganador de la buena pro solicita la retencion del diez por
ciento (10%) del monto del contrato de la prestacién accesoria como garantia de fiel cumplimiento
de prestaciones accesorias, debe consignarse lo siguiente:

o “De fiel cumplimiento por prestéciones accesorias: [CONSIGNAR EL MONTQ], a fravés de la
retencion que debe efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del namero total de pagos
a realizarse, de forma prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacién del mismo.”

' Importante

En los coniratos derivados de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando el monto
del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados sea igual o menor a
doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de
contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, conforme a lo dispuesto en el
literal a) del articulo 152 del Reglamento.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto por el literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

‘Importante para la Entidad

Sdlo en el caso que la Entidad hubiese previsto otorgar adelanto, se debe incluir la siguiente clausula.

CLAUSULA NOVENA: ADELANTO DIRECTO

‘LA ENTIDAD otorgard [CONSIGNAR NUMERO DE ADELANTOS A OTORGARSE] adelantos
directos por el [CONSIGNAR PORCENTAJE QUE NO DEBE EXCEDER DEL 30% DEL MONTO DEL
CONTRATO ORIGINAL] del monto del contrato original.

EL CONTRATISTA debe solicitar los adelantos dentro de [CONSIGNAR EL PLAZO Y OPORTUNIDAD
PARA LA SOLICITUD], adjuntando a su solicitud la garantia por adelantos mediante carta fianza o




/ HOSPITAL DE HUAYCAN — BASES INTEGRADAS
CONCURSO PUBLICO N° 001-2022-HH “SERVICIO DE RACIONES ALIMENTICIAS PARA EL PERSONAL DE
GUARDIA Y PACIENTES HOSPITALIZADOS DEL HOSPITAL DE HUAYCAN”

poliza de caucion acompafiada del comprobante de pago correspondiente. Vencido dicho plazo no
procedera la solicitud.

LA ENTIDAD debe entregar el monto solicitado dentro de [CONSIGNAR EL PLAZO] siguientes a la
presentacion de la solicitud del contratista.”

Incorporar a las bases o eliminar, segiin corresponda.

CLAUSULA DECIMA: CONFORMIDAD DE LA PRESTACION DEL SERVICIO

La conformidad de la prestacion del servicio se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La conformidad sera otorgada por
[CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE OTORGARA LA CONFORMIDAD] en el
plazo maximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15) DIAS, EN CASO SE
REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LA
OBLIGACION] dias de producida la recepcién.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacion de las subsanaciones a realizar el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacién, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los servicios manifiestamente no cumplan con las

caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no otorga la conformidad,

debiendo considerarse como no ejecutada la prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda
~PoF ada dia de atraso.

[ /ﬁ:hAUS“QLA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA
o Els C@DlTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
-'-'g}cjeri'\"igdﬁs del presente contrato, bajo sancién de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
eh-¢aso de incumplimiento.

7 CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS
«_ La conformidad del servicio por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
"\, posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
- de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

S

T ~ El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANOS, NO
~— ~ MENOR DE UN (1) ANO] afio(s) contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente formula:

{ ' I.’"‘Donde-:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacion de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este ultimo caso la calificacion del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningun
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

~
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Importante

De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
penalidades, los supuestos de aplicacién de penalidad, la forma de célculo de la penalidad para cada
supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo
163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segln corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la penalidad por mora o el monto maximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes puede resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacion correspondiente. Ello no obsta la
aplicacion de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere

| lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratéandose de una
“Hersona juridica a través de sus socios, integrantes de los érganos de administracion, apoderados,

representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo

2l del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,

~ cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacién al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,

.integrantes de los 6rganos de administracién, apoderados, representantes legales, funcionarios,

-asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de

“"manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera

conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
que deba interactuar, en situaciones refidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicion de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacién, beneficio y/o gratificacién,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

Solo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacién supletoria las disposiciones pertinentes del Cédigo Civil vigente, cuando corresponda, y

\
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demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS?
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven
mediante conciliaciéon o arbitraje, segln el acuerdo de las partes,

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacién dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segtn lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacion, segln lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones
del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes puede elevar el presente contrato a Escritura Plblica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL

“Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante

Tfa_ejecucic'm del presente contrato:

/
7#/DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [..cocvovevveverrcieaaes |

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA EL
PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO]

% La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
i parte, formalmente y por escrito, con una anticipacién no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases integradas, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes

lo firman por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [................ ] al [CONSIGNAR
FECHA].
“LA ENTIDAD" “EL CONTRATISTA”
Importante

Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital, segun la
Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales®.

De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
controversias deriven de procedimientos de seleccién cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5 000 000,00).

Para mayor informacién sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar a:
https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales

\
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ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Seﬁores, )

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 001-2022-HH
Presente.-

El que se suscribe, [.................], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTQO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA)],
DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacion o
| Razon Social :
. Domicilio Legal B
' RUC: | Teléfono(s) . |
| MYPE?™® _ | Sf No |
| Correo electrénico

.o~ Autorizacién de notificacién por correo electrénico:

"' [CONSIGNAR Si O NOJ autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes
¢tuaciones:

g Solicitud de la descripcién a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.

Solicitud de subsanacién de los requisitos para perfeccionar el contrato.

Solicitud al postor que ocupd el segundo lugar en el orden de prelacion para presentar los

documentos para perfeccionar el contrato.

\. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

| Notificacién de la orden de servicios'

WK s

"

o &

~

» Adimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcién, en el plazo maximo de dos (2) dias

“~"habiles de recibida la comunicacién.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

; Firma, Nombres y Apellidos del postor o
y Representante legal, segun corresponda

Importante

" Ysta informacién sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en fa
seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracién, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencion del diez por ciento (10%) del monto
del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periodicos de prestacién de servicios, segun fo
sefialado en el numeral 149.4 del articulo 149 y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento.

" Consignar en el caso de procedimientos de seleccién por relacion de items, cuando el monto del valor estimado del item no
supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), cuando se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de
servicios.

~
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La notificacion dirigida a la direccion de correo electrénico consignada se entenderé vélidamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

Importante

Cuando se trate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:

ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Seﬁores’

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 001-2022-HH
Presente.-

Elque se suscribe, [... .............], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIOQ], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacidn se sujeta a la verdad:

_Datos del consorciado 1
Nombre, Denominacién o
' Razdn Social :
| Domicilio Legal :
RUC: | Telefono(s): | -
| MYPE?2 | Si No | _
! Correo electrénico

_ Datos del consorciado 2
Nombre, Denominacién o

| Razén Social :

| Domicilio Legal .

| RUC: | Teléfono(s): |

MYPE? B | Si | ' No |

| Correo electrénico

Datos del consorciado ...
Nombre, Denominacién o
Razén Social :

Domicilio Legal - . ‘ .
RUC : | Teléfono(s) : |
MYPE | Si | | No _

| Correo electrénico

Autorizacién de notificacion por correo electrénico:

| Correo electrénico del consorcio: _ |

[CONSIGNAR Si O NOJ autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes

En los contratos periddicos de prestacién de servicios, esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del
Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en la seccidn consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link
http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se tendra en consideracion, en caso el consorcio ganador de la buena
pro solicite la retencion del diez por ciento (10%) del monto del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, segun
lo sefialado en el numeral 149.4 del articulo 149 y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento. Para dicho efecto, todos
los integrantes del consorcio deben acreditar la condicién de micro o pequefia empresa.
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actuaciones:

1. Solicitud de la descripcion a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.

2. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud al postor que ocupd el segundo lugar en el orden de prelacion para presentar los
documentos para perfeccionar el contrato.

4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

5. Notificacién de la orden de servicios'®

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comun del consorcio

Importante

La notificacion dirigida a la direccién de correo electrénico consignada se entenderd vélidamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

Consignar en el caso de procedimientos de seleccion por relacién de items, cuando el monto del valor estimado del item no
supere los doscientos mil Sales (S/ 200 000.00), cuando se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de
servicios.
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Senores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 001-2022-HH
Presente -

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

i.  No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcion, asi como a respetar el
principio de integridad.

ii. No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccién ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

iii. ~ Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento, asi
como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo
General.

iv.  Participar en el presente proceso de contratacién en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacion, acuerdo, arreglo o convenio con ningln proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represién de
Conductas Anticompetitivas.

v.  Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de seleccion.

vi.  Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacién que presento en el presente
procedimiento de seleccion.

vii.  Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccion y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segtin corresponda

importante

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracion jurada, salvo que sea
presentada por el representante comun del consorcio.

\
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ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LOS TERMINOS DE REFERENCIA

Seﬁores_

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 001-2022-HH
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor gue suscribe ofrece el servicio de
[CONSIGNAR OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con los Términos de Referencia
que se indican en el numeral 3.1 del Capitulo Il de la seccién especifica de las bases y los documentos
del procedimiento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comiin, segun corresponda

Importante

Adicionalmente, puede requerirse la presentacion de documentacion que acredite el cumplimiento
de los términos de referencia, conforme a lo indicado en el acapite relacionado al contenido de las
ofertas de la presente seccién de las bases.

=
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ANEXO N° 4

DECLARACION JURADA DE PLAZO DE PRESTACION DEL SERVICIO

Sefiores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 001-2022-HH
Presente.-

Mediante el presente, con pleno conocimiento de las condiciones que se exigen en las bases del
procedimiento de la referencia, me comprometo a prestar el servicio objeto del presente procedimiento
de seleccion en el plazo de [CONSIGNAR EL PLAZO OFERTADO].

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comiin, segtin corresponda
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ANEXO N° 5

PROMESA DE CONSORCIO
(Solo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Sefiores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 001-2022-HH
Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta al CONCURSO PUBLICO
N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO].

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de €consorcio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio

1. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comin del consorcio para

s, efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccién, suscripcion y

'--._ejecucién del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

R.JAsimismo, declaramos que el representante comun del consorcio no se encuentra impedido,
-/ inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

c) Fijamos nuestro domicilio legal comtnen[..........c..cccccoveon... 1

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL (%1
CONSORCIADO 1] ’

[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL

17
% CONSORCIADO 2] [%]
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]
TOTAL OBLIGACIONES 100% ¢

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

'® Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.
"7 Consignar anicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.

'® Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio.

\




HOSPITAL DE HUAYCAN ~ BASES INTEGRADAS \
CONCURSO PUBLICO N° 001-2022-HH "SERVICIO DE RACIONES ALIMENTICIAS PARA EL PERSONAL DE
GUARDIA Y PACIENTES HOSPITALIZADOS DEL HOSPITAL DE HUAYCAN”

Consorciado 1 Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1 Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de ldentidad Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio
deben ser legalizadas.
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Importante para la Entidad
En caso de la prestacion de servicios bajo el sistema a precios unitarios incluir el siguiente anexo:

Esta nota debera ser eliminada una vez culminada la elaboracion de las bases

ANEXO N° 6

PRECIO DE LA OFERTA

Sefores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 001-2022-HH
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, de acuerdo con las bases, mi oferta es
la siguiente:

| | |
CONCEPTO CANTIDAD PRECIO UNITARIO PRECIO TOTAL

TOTAL |

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA} incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
|legislacion vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del
/ servicio a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no
/incluiran en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

|

Firma, Nombres y Apeliidos del postor o
Representante legal o comtin, segtn corresponda

Importante

« £l postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo
materia de la exoneracién, debiendo incluir el siguiente texto:

@ " Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACION]”

-/ _Importante para la Entidad

* En caso de procedimientos segun relacién de items, consignar lo siguiente.
“El postor puede presentar el precio de su oferta en un solo documento o documentos
independientes, en los items que se presente”.

* En caso de contrataciones que conllevan la ejecucion de prestaciones accesorias, consignar
lo siguiente:
“El postor debe detallar en el precio de su oferta, el monto correspondiente a la prestacién
principal y las prestaciones accesorias”.

Incluir o eliminar, segtn corresponda




HOSPITAL DE HUAYCAN — BASES INTEGRADAS
CONCURSO PUBLICO N* 001-2022-HH “SERVICIO DE RACIONES ALIMENTICIAS PARA EL PERSONAL DE
@ARDI'A Y PACIENTES HOSPITALIZADOS DEL HOSPITAL DE HUAYCAN”

Importante para la Entidad

En caso de la prestacién de servicios bajo el sistema a suma alzada incluir el siguiente anexo:
Esta nota debera ser eliminada una vez culminada la elaboracion de las bases

ANEXO N° 6
PRECIO DE LA OFERTA
Seﬁoreg .
COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 001-2022-HH
Presente -

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, de acuerdo con las bases, mi oferta es
la siguiente:

| ~ CONCEPTO ) PRECIO TOTAL |

|TOTAL

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacion vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del
servicio a contratar; excepto la de aquelios postores que gocen de alguna exoneracion legal, no
incluiran en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comiin, segtin corresponda

Importante

* El postor debe consignar el precio total de la oferta, sin perjuicio que, de resultar favorecido con
la buena pro, presente el detalle de precios unitarios para el perfeccionamiento del contrato.

» El postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo
materia de la exoneracién, debiendo incluir el siguiente texto:

Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACIONJ”

Importante para la Entidad

* En caso de procedimientos segtin relacion de items, consignar lo siguiente.
‘El postor puede presentar el precio de su oferta en un solo documento o documentos
independientes, en los items que se presente”,

* En caso de contrataciones que conllevan la ejecucion de prestaciones accesorias, consignar
lo siguiente:
“El postor debe detallar en el precio de su oferta, el monto correspond/ente a la prestacion

principal y las prestaciones accesorias”.
Incluir o eliminar, segun corresponda

\
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Importante para la Entidad

En caso de la prestacién de servicios bajo el esquema mixto de suma alzada Y precios unitarios
incluir el siguiente anexo:
Esta nota debera ser eliminada una vez culminada la elaboracion de las bases

ANEXO N° 6

PRECIO DE LA OFERTA

Sefiores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 001-2022-HH
Presente. -

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, de acuerdo con las bases, mi oferta es
la siguiente:

OFERTA A PRECIOS UNITARIOS DE LOS COMPONENTES SIGUIENTES:

[ ] [
| CONCEPTO ‘ CANTIDAD ‘ PRECIO UNITARIO

-

COSTO |
| M - | | | |
|
—— ] - __4————_‘
'Monto del componente a precios unitarios |
C_?EERTAA SUMA ALZADA DE LOS COMPONENTES SIGUIENTES:

o S ] e CONCEPTO | PRECIO TOTAL |

S | |

|Mon_to del componente a suma alzada ‘

Monto total de Ia oferta

. El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,

' seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacion vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del
servicio a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracién legal, no
incluiran en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comdin, segun corresponda

Importante

* El postor debe consignar en su oferta los precios unitarios de los componentes previstos para

este sistema en el presente anexo Y por un monto fijo integral de los componentes previstos a
Suma alzada.

==
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» El postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo
materia de la exoneracién, debiendo incluir el siguiente texto:

Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACION]”

Importante para la Entidad

* Encaso de procedimientos segun relacion de items, consignar lo siguiente:
“El postor puede presentar el precio de su oferta en un solo documento o documentos
independientes, en los items que se presente”.

* Encaso de contrataciones que conllevan la ejecucion de prestaciones accesorias, consignar lo
siguiente: ‘
“El postor debe detallar en el precio de su oferta, el monto correspondiente a la prestacion
principal y las prestaciones accesorias”.

Incluir las disposiciones, segin corresponda. Una vez culminada la elaboracién de las bases, las notas que no se
incorporen deben ser eliminadas
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Importante para la Entidad

En caso de la prestacion de servicios bajo el sistema en base a porcentajes incluir el siguiente anexo.
Esta nota deberd ser eliminada una vez culminada Ja elaboracién de las bases

ANEXO N° 6

PRECIO DE LA OFERTA

Sefiores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 001-2022-HH
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, de acuerdo con las bases, mi oferta es
la siguiente:

| CONCEPTO !' OFERTA

\Porcentaje ofertado® %

: ‘ Monto Total Ofertado |I
| L =

g |

E:}?;r’recio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,

=y

b

.
|

% *iséguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la

legislacion vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del
servicio a contratar, excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no
incluirdn en el precio de su oferta los tributos respectivos.

- JCONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apeliidos del postor o
Representante legal o comtin, segtin corresponda

Importante

» El postor que goce de alguna exoneracién legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo
materia de la exoneracioén, debiendo incluir el siguiente texto:

Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACION}”

Importante para la Entidad

= En caso de procedimientos segun relacion de ftems, consignar lo siguiente.
‘El postor puede presentar el precio de su oferta en un solo documento o documentos
independientes, en los items que se presente”.

* Encaso de contrataciones que conllevan la ejecucién de prestaciones accesorias, consignar lo
siguiente:
“El postor debe detallar en el precio de su oferta, el monto correspondiente a la prestacion
principal y las prestaciones accesorias”.

Incluir las disposiciones, segun corresponda. Una vez culminada la elaboracién de las bases, las notas que no se
incorporen deben ser eliminadas.

'S De conformidad con la Opinién N°® 202-2016/DTN, corresponde al porcentaje del monto total a cobrar o recuperar.

~
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Importante para la Entidad

En caso de la prestacion de servicios bajo el sistema en base a honorario fijo y comision de éxito

incluir el siguiente anexo:
Esta nota debera ser eliminada una vez culminada Ja elaboracion de las bases

ANEXO N° 6
PRECIO DE LA OFERTA

Seﬁoreg

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 001-2022-HH
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento gue, de acuerdo con las bases, mi oferta es
la siguiente:

, CONCEPTO | MONTO '
| (A) Honorario Fijo | 4(
e\ ~ (B) Comision de éxito? | |

..'i | Precio de la Oferta (A) + (B) ' |

Elprecio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
=8eguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacion vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del
servicio a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no
incluirén en el precio de su oferta los tributos respectivos.

‘Firma, Nombres y Apeliidos del postor o
Representante legal o comin, segtin corresponda

Importante

» El postor que goce de alguna exoneracién legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo
materia de la exoneracion, debiendo incluir el siguiente texto:

Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACIONJ”

Importante para la Entidad

* En caso de procedimientos segun relacién de items, consignar lo siguiente:
‘El postor puede presentar el precio de su oferta en un solo documento 0 documentos
independientes, en los items que se presente”.

* Encaso de contrataciones que conllevan la ejecucion de prestaciones accesorias, consignar lo
siguiente.
“El postor debe detallar en el precio de su oferta, el monto correspondiente a la prestacion
principal y las prestaciones accesorias”.

Incluir las disposiciones, segtn corresponda. Una vez culminada la elaboracién de las bases, las notas que no se
incorporen deben ser eliminadas

De conformidad con la Opinién N° 011-2017/DTN: “E/ postor formula su oferta contemplando un monto fijo ¥y un monto adicional
como incentivo que debe pagérsele en caso consiga el resultado esperado”. )
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Importante para la Entidad

Si durante la fase de actos preparatorios, las Entidades advierten que es posible la participacion de
proveedores que gozan del beneficio de la exoneracién del IGV prevista en la Ley N° 27037, Ley de
Promocién de la Inversion en la Amazonla, incluir el siguiente anexo:

Esta nota debera ser eliminada una vez culminada Ia elaboracién de las bases

ANEXO N° 7

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTODE’ CONDICIONES PARA LA APLICACION DE LA
EXONERACION DEL IGV

Sefiores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 001-2022-HH
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento que gozo del beneficio de la exoneracion del IGV
previsto en la Ley N° 27037, Ley de Promocién de Ia Inversién en la Amazonia, dado que cumplo con
las condiciones siguientes:

.. 1.-Que el domicilio fiscal de la empresa®' se encuentra ubicada en la Amazonia y coincide con el lugar
(o OF€ 50N establecido como sede central (donde tiene su administracién y lleva su contabilidad);
Lo :'

4. 2.- Que la empresa se encuentra inscrita en las Oficinas Registrales de la Amazonia {exigible en caso
L[l 5 de personas juridicas);

gl Que, al menos el setenta por ciento (70%) de los activos fijos de la empresa se encuentran en la
Amazonia; y

' / » 4 Que la empresa no presta servicios fuera de la Amazonia.
1 +[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segtin corresponda

- Importante

Cuando se trate de consorcios, esta declaracién Jjurada sera presentada por cada uno de los
integrantes del consorcio, salvo que se trate de consorcios con contabilidad independiente, en cuyo
caso debe ser suscrita por el representante coman, debiendo indicar su condicién de consorcio con
Contabilidad independiente y el namero de RUC del consorcio.

' Enel articulo 1 del “Reglamento de las Disposiciones Tributarias contenidas en la Ley de Promocién de la Inversion en la

Amazonia” se define como “empresa” a las “Personas naturales, sociedades conyugales, sucesiones indivisas Y personas
consideradas juridicas por la Ley del impuesto a la Renta, generadoras de rentas de tercera categoria, ubicadas en Ia
Amazonia. Las sociedades conyugales son aquéllas que ejerzan la opcién prevista en el Articulo 16 de la Ley del Impuesto
ala Renta.”
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/ HOSPITAL DE HUAYCAN — BASES ESTANDAR
CONCURSO PUBLICO N* 001-2022-HH “SERVICIO DE RACIONES ALIMENTICIAS PARA EL PERSONAL DE
GUARDIA Y PACIENTES HOSPITALIZADOS DEL HOSPITAL DE HUA YCAN”

ANEXO N° 9

DECLARACION JURADA
(NUMERAL 49.4 DEL ARTICULO 49 DEL REGLAMENTO)

Sefores

COMITE DE SELECCION _
CONCURSO PUBLICO N° 001-2022-HH
Presente -

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro que la experiencia que acredito de la empresa [CONSIGNAR LA
DENOMINACION DE LA PERSONA JURIDICA] como consecuencia de una reorganizacion societaria,
no se encuentra en el supuesto establecido en ei numeral 49.4 del articulo 49 del Reglamento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segun corresponda

Importante

A efectos de cautelar la veracidad de esta declaracion, el postor puede verificar la informacién de
la Relacion de Proveedores Sancionados por el Tribunal de Contrataciones del Estado con Sancién
Vigente en http.//portal.osce. gob.pe/rnp/content/relacién-de-proveedores-sancionados.

También le asiste dicha facultad al organo encargado de las contrataciones o al organo de la
Entidad al que se le haya asignado la funcién de verificacién de la oferta presentada por el postor
ganador de /a buena pro.




HOSPITAL DE HUAYCAN — BASES ESTANDAR
CONCURSO PUBLICO N° 001-2022-HH “SERVICIO DE RACIONES ALIMENTICIAS PARA EL PERSONAL DE
GUARD_M Y PACIENTES HOSPITALIZADOS DEL HOSPITAL DE HUAYCAN"

Importante para la Entidad

En el caso de procedimientos por relacion de items cuando la contratacién del servicio va a ser
prestado fuera de la provincia de Lima y Callao y el monto del valor esfimado de algin item no supere
los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00) debe considerarse e/ siguiente anexo:

Esta nota debera ser eliminada una vez culminada la elaboracién de las bases.

ANEXO N° 10

SOLICITUD DE BONIFICACION DEL DIEZ POR CIENTO (10%) POR SERVICIOS PRESTADOS
FUERA DE LA PROVINCIA DE LIMA Y CALLAO
(DE SER EL CASO, SOLO PRESENTAR ESTA SOLICITUD EN EL ITEM [CONSIGNAR EL N° DEL

ITEM O ITEMS CUYO VALOR ESTIMADO NO SUPERA LOS DOSCIENTOS MIL SOLES (S/
200,000.00])

Seﬁore§ )

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 001-2022-HH
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], solicito la asignacion de la bonificacién del diez por ciento (10%) sobre el
puntaje total en [CONSIGNAR EL ITEM O ITEMS, SEGUN CORRESPONDA, EN LOS QUE SE
SOLICITA LA BONIFICACION] debido a que el domicilio de mi representada se encuentra ubicado en
la provincia o provincia colindante donde se ejecuta la prestacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segiin corresponda

Importante

* Para asignar la bonificacién, el comité de seleccion, verifica el domicilio consignado por el postor
en el Registro Nacional de Proveedores (RNP).

» Para que el postor pueda acceder a la bonificacién, debe cumplir con las condiciones
establecidas en el literal f) del articulo 50 del Reglamento.




/ HOSPITAL DE HUAYCAN — BASES ESTANDAR
CONCURSO PUBLICO N° 001-2022-HH "SERVICIO DE RACIONES ALIMENTICIAS PARA EL PERSONAL DE
GUARDIA Y PACIENTES HOSPITALIZADOS DEL HOSPITAL DE HUAYCAN”

Importante

Cuando se trate de consorcios, la declaracién jurada es la siguiente:

ANEXO N° 10

SOLICITUD DE BONIFICACION DEL DIEZ POR CIENTO (10%) POR SERVICIOS PRESTADOS
FUERA DE LA PROVINCIA DE LIMA Y CALLAO
(DE SER EL CASO, SOLO PRESENTAR ESTA SOLICITUD EN EL ITEM [CONSIGNAR EL N° DEL
ITEM O ITEMS CUYO VALOR ESTIMADO NO SUPERA LOS DOSCIENTOS MIL SOLES (S/
200,000.00])

Sefiores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 001-2022-HH
Presente.-

Mediante el presente el que se suscribe, [.................], representante comun del consorcio
[CONSIGNAR EL NOMBRE DEL CONSORCIOQ], solicito la asignacion de la bonificacidn del diez por
ciento (10%) sobre el puntaje total en [CONSIGNAR EL I[TEM O ITEMS, SEGUN CORRESPONDA, EN
LOS QUE SE SOLICITA LA BONIFICACION] debido a que los domicilios de todos los integrantes del
consorcio se encuentran ubicados en la provincia o provincias colindantes donde se ejecuta la
prestacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comun del consorcio

Importante

* Para asignar la bonificacién, el comité de seleccién, verifica el domicilio consignado de los
integrantes del consorcio, en el Registro Nacional de Proveedores (RNP).

» Para que un consorcio pueda acceder a la bonificacién, cada uno de sus integrantes debe
cumplir con las condiciones establecidas en el literal f) del articulo 50 del Regiamento.




HOSPITAL DE HUAYCAN — BASES ESTANDAR
CONCURSO PUBLICO N° 001-2022-HH “SERVICIO DE RACIONES ALIMENTICIAS PARA EL PERSONAL DE
GUARDIA Y PACIENTES HOSPITALIZADOS DEL HOSPITAL DE HUAYCAN"

Nota para la Entidad

En el caso de procedimientos por relacion de items cuando el monto del valor estimado de algun item
cofresponda a una Adjudicacién Simplificada, se incluye el siguiente anexo:
Esta nota debera ser eliminada una vez culminada la elaboracién de las bases

ANEXO N° 11

SOLICITUD DE BONIFICACION DEL CINCO POR CIENTO (5%) POR TENER LA CONDICION DE
MICRO Y PEQUENA EMPRESA
ITEM [CONSIGNAR EL N° DEL ITEM O [TEMS CUYO VALOR ESTIMADO CORRESPONDE A
UNA AS])

Sefiores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 001-2022-HH
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA), solicito la asignacién de la bonificacién del cinco por ciento (5%) sobre el
puntaje total obtenido, debido a que mi representada cuenta con la condicién de micro y pequefia
empresa.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comiin, segtin corresponda

Importante

* Para asignar la bonificacién, el comité de seleccion, segun corresponda, verifica la pagina web del
Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la seccién consulta de empresas acredjtadas en e/
REMYPE en el link . . o

* Para que un consorcio pueda acceder a la bonificacion, cada uno de sus integrantes debe cumplir
con la condicién de micro y pequeda empresa.




