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SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N° | Simbolo Descripcién
1 [ABC] / [ ] La informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados debe ser
completada por la Entidad durante la elaboracién de las bases.
Es una indicacién, o informacién que deberd ser completada por la
2 [ABC] / [ ] Entidad con posterioridad al otorgamiento de la buena pro para el caso
Teeee especifico de la elaboracién de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por los
proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.
3 Importante Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el comité
e Abc de seleccién y por los proveedores.
4 Advertencia Se refiere a advertencias a tener en cuenta por el comité de seleccién y
s Abc por los proveedores.
Importante para la Entidad Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el comité
5 de seleccion y deben ser eliminadas una vez culminada la elaboracién de
o Xyz las bases.

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las bases estdndar deben ser elaboradas en formato WORD, y deben tener las siguientes caracteristicas:

N° | Caracteristicas Parametros
1 Mdrgenes Superior : 2.5 cm Inferior: 2.5 cm
9 Izquierda: 2.5 cm Derecha: 2.5 cm
2 Fuente Arial
Normal: Para el contenido en general
3 Estilo de Fuente Cursiva: Para el encabezado y pie de pagina
Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadro anterior)
4 Color de Fuente Automdtico: Para el contenido en general
Azul : Para las Consideraciones importantes(ltem 3 del cuadro anterior)
16 : Para las dos primeras hojas de las Secciones General y Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos.
5 Tamafio de Letra 10 : Para el cuerpo del docur}1ento er’1 qenercl
9 : Para el encabezado y pie de pdgina
Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segin la necesidad
8 : Para las Notas al pie
Justificada: Para el contenido en general y notas al pie.
6 Alineacion Centrada : Para la primera pdging, los titulos de las Secciones y nombres
de los Capitulos)
7 Interlineado Sencillo
. Anterior : 0
8 Espaciado Posterior : O
9 Subrayado Para los nombres de las Secciones y para resaltar o hacer hincapié en algin
concepto
INSTRUCCIONES DE USO:

1. Una vez registrada la informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados en gris, el texto deberd
quedar en letra tamafio 10, con estilo normal, sin formato de negrita y sin sombrear.

2. La nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en la Seccién General. En el caso de la Seccidn
Especifica debe seguirse la instruccién que se indica en dicha nota.

Elaboradas en enero de 2019

Modificadas en junio 2019, diciembre 2019, julio 2020, julio y diciembre 2021, junio y octubre de 2022
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, g
y/o contratista, deben conducir su actuacion conforme a los principios previstos en la L#{A

Contrataciones del Estado. 5‘. ~re
‘)“lnou-/
En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracion al OSCE y a la Secretari

Técnica de la Comisién de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segln corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusion
y corrupcion por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demas actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comision
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas
gue se presenten durante el proceso de contratacion, en los términos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represién de Conductas Anticompetitivas”, o norma que la sustituya, asi como las
demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista del proceso de contratacién deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacion referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucién de posiciones
gue se requieran, entre otras formas de colaboracion.
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SECCION GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)
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CAPITULO |
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1.

1.2.

1.3.

1.4.

REFERENCIAS

de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacion en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articum
54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccion,
debiendo adjuntar las bases y resumen ejecutivo.

REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se realiza conforme al articulo 55 del Reglamento. En el caso de un
consorcio, basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante

Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccién convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion
vigente y estar habilitados ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra
el Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacion, se puede ingresar a la siguiente direccion electrénica: www.rnp.gob.pe.

Los proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones
sefialadas en el documento de orientacion “Guia para el registro de participantes
electronico” publicado en https://www2.seace.gob.pe/.

En caso los proveedores no cuenten con inscripcion vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringira su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacion en el procedimiento de seleccion en cualquier otro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripcion o
quedado sin efecto la sancién que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

FORMULACION DE CONSULTAS Y OBSERVACIONES A LAS BASES

La formulacion de consultas y observaciones a las bases se efectia de conformidad con lo
establecido en los numerales 72.1 y 72.2 del articulo 72 del Reglamento.

Importante



http://www.rnp.gob.pe/
http://www.seace.gob.pe/
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1.5.

1.6.

1.7.

No pueden formularse consultas ni observaciones respecto del contenido de una fich
homologacion aprobada, aun cuando el requerimiento haya sido homologado parcial
respecto a las caracteristicas técnicas y/o requisitos de calificacion y/o condiciones de ejec
Las consultas y observaciones que se formulen sobre el particular, se tienen com
presentadas.

ABSOLUCION DE CONSULTAS, OBSERVACIONES E INTEGRACION DE BASES

La absolucion de consultas, observaciones e integracion de las bases se realizan confo
las disposiciones previstas en los numerales 72.4 y 72.5 del articulo 72 del Reglamento.

Importante
¢ No se absolveran consultas y observaciones a las bases que se presenten en forma fisi

e Cuando exista divergencia entre lo indicado en el pliego de absolucién de consu
observaciones y la integracion de bases, prevalece lo absuelto en el referido plieg E
perjuicio, del deslinde de responsabilidades correspondiente. A

ELEVACION AL OSCE DEL PLIEGO DE ABSOLUCION DE CONSULTAS Y
OBSERVACIONES E INTEGRACION DE BASES

Los cuestionamientos al pliego de absoluciéon de consultas y observaciones asi como a las
bases integradas por supuestas vulneraciones a la normativa de contrataciones, a los principios
gue rigen la contratacion publica u otra normativa que tenga relacion con el objeto de la
contratacion, pueden ser elevados al OSCE de acuerdo a lo indicado en los numerales del 72.8
al 72.11 del articulo 72 del Reglamento.

La solicitud de elevacion para emisién de Pronunciamiento se presenta ante la Entidad, la cual
debe remitir al OSCE el expediente completo, de acuerdo a lo sefialado en el articulo 124 del
TUO de la Ley 27444, aprobado por Decreto Supremo N° 004-2019-JUS, al dia habil siguiente
de recibida dicha solicitud.

Advertencia

La solicitud de elevacion al OSCE de los cuestionamientos al pliego de absoluciéon de consultas
y observaciones, asi como a las Bases integradas, se realiza de manera electronica a través del
SEACE, a partir de la oportunidad en que establezca el OSCE mediante comunicado.

Importante

Constituye infraccion pasible de sancion segun lo previsto en el literal n) del numeral 50.1 del
articulo 50 de la Ley, presentar cuestionamientos maliciosos 0 manifiestamente infundados al
pliego de absoluciéon de consultas y/u observaciones.

FORMA DE PRESENTACION DE OFERTAS
Las ofertas se presentan conforme lo establecido en el articulo 59 del Reglamento.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segun la Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales?). Los demas documentos deben ser visados
por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o

1

Para
https

:/lwww.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales

mayor informacion sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar a:
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mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su apod
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan folig

Importante

) L. Ty
e Los formularios electronicos que se encuentran en el SEACE y que los proveedores deb\%

llenar para presentar sus ofertas, tienen caracter de declaracion jurada.

e Encaso lainformacién contenida en los documentos escaneados que conforman la ofe
coincida con lo declarado a través del SEACE, prevalece la informacion declarada (i
documentos escaneados.

o No se tomaran en cuenta las ofertas que se presenten en fisico a la Entidad.

1.8. PRESENTACION Y APERTURA DE OFERTAS

El participante presentara su oferta de manera electrénica a través del SEACE, desde las t\

horas hasta las 23:59 horas del dia establecido para el efecto en el cronograma "

procedimiento; adjuntando el archivo digitalizado que contenga los documentos que conforman
la oferta de acuerdo a lo requerido en las bases.

El participante debe verificar antes de su envio, bajo su responsabilidad, que el archivo pueda
ser descargado y su contenido sea legible.

Importante

Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar mas de un
consorcio en un procedimiento de seleccion, o en un determinado item cuando se trate de
procedimientos de seleccion segun relacion de items.

En la apertura electrénica de la oferta, el comité de seleccion, verifica la presentacion de lo
exigido en la seccidén especifica de las bases, de conformidad con el numeral 73.2 del articulo
73 del Reglamento y determina si las ofertas responden a las caracteristicas y/o requisitos
funcionales y condiciones de las Especificaciones Técnicas, detalladas en la seccion especifica
de las bases. De no cumplir con lo requerido, la oferta se considera no admitida.

1.9. EVALUACION DE LAS OFERTAS

La evaluacion de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en el articulo 74 del
Reglamento.

El desempate mediante sorteo se realiza de manera electrénica a través del SEACE.

1.10. CALIFICACION DE OFERTAS
La calificacién de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en los nhumerales 75.1y 75.2
del articulo 75 del Reglamento.

1.11. SUBSANACION DE LAS OFERTAS

La subsanacion de las ofertas se sujeta a lo establecido en el articulo 60 del Reglamento. El
plazo que se otorgue para la subsanacion no puede ser inferior a un (1) dia habil.

La solicitud de subsanacion se realiza de manera electrénica a través del SEACE y sera
remitida al correo electrénico consignado por el postor al momento de realizar su inscripcion en
el RNP, siendo su responsabilidad el permanente seguimiento de las notificaciones a dicho
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1.12.

1.13.

1.14.

CS

correo. La notificacion de la solicitud se entiende efectuada el dia de su envio al cg
electrénico.

La presentacién de las subsanaciones se realiza a través del SEACE. No se tomara en
la subsanacion que se presente en fisico a la Entidad.

RECHAZO DE LAS OFERTAS

Previo al otorgamiento de la buena pro, el comité de seleccion revisa las ofertas econé
gue cumplen los requisitos de calificacion, de conformidad con lo establecido para el re
de ofertas, previsto en el articulo 68 del Reglamento, de ser el caso.

De rechazarse alguna de las ofertas calificadas, el comité de seleccion revisa el cumplimiento
de los requisitos de calificacion de los postores que siguen en el orden de prelacién, en
las hubiere.

0
& 3 @
0 -\

OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Definida la oferta ganadora, el comité de seleccidn otorga la buena pro mediante su publicacion
en el SEACE, incluyendo el cuadro comparativo y las actas debidamente motivadas de los
resultados de la admision, no admisidn, evaluacién, calificacion, descalificacion, rechazo y el
otorgamiento de la buena pro.

CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

Cuando se hayan presentado dos (2) o mas ofertas, el consentimiento de la buena pro se
produce a los ocho (8) dias hébiles siguientes de la notificacién de su otorgamiento, sin que los
postores hayan ejercido el derecho de interponer el recurso de apelacion.

En caso que se haya presentado una sola oferta, el consentimiento de la buena pro se produce
el mismo dia de la notificacion de su otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante

Una vez consentido el otorgamiento de la buena pro, el érgano encargado de las contrataciones
o0 el 6rgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcion realiza la verificacion de la oferta
presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 del
articulo 64 del Reglamento.
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CAPITULO I

SELECCION

2.1. RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacién se pueden impugnar los actos dictados durante el desal
del procedimiento de seleccién hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacién se presenta ante y es resuelto por el Tribunal de Contrataciones g

Estado. / >

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacion del procedimiento de selec{&d
otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impu§ax
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

e Una vez otorgada la buena pro, el comité de seleccion, esta en la obligacion de permitir el
acceso de los participantes y postores al expediente de contratacion, salvo la informacién
calificada como secreta, confidencial o reservada por la normativa de la materia, a mas tardar
dentro del dia siguiente de haberse solicitado por escrito.

Luego de otorgada la buena pro no se da a conocer las ofertas cuyos requisitos de calificacion
no fueron analizados y revisados por el comité de seleccién.

e A efectos de recoger la informacion de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (ii) la captura y almacenamiento de
iméagenes, e incluso (i) pueden solicitar copia de la documentacion obrante en el expediente,
siendo que, en este Ultimo caso, la Entidad debera entregar dicha documentacion en el menor
tiempo posible, previo pago por tal concepto.

e Elrecurso de apelacion se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE.

2.2. PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacién contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los ocho (8) dias habiles siguientes de haberse natificado el
otorgamiento de la buena pro.

La apelacién contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contra
la declaracion de nulidad, cancelacion y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los ocho (8) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que se
desea impugnar.
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3.1

3.2,

CAPITULO 1Il
DEL CONTRATO

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segun corresponda, son las dg%is
cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma equivalente
al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene vigente hasta la
conformidad de la recepcion de la prestacion a cargo del contratista.

3.2.2. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO POR PRESTACIONES ACCESORIAS

En las contrataciones que conllevan la ejecucion de prestaciones accesorias, tales como
mantenimiento, reparacién o actividades afines, se otorga una garantia adicional por una
suma equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato de la prestacién
accesoria, la misma que debe ser renovada periédicamente hasta el cumplimiento total de
las obligaciones garantizadas.

Importante

e Enlos contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando
el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados sea
igual o menor a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), no corresponde presentar garantia
de fiel cumplimiento de contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones
accesorias, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

e En los contratos periddicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las
micro y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel
cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato, porcentaje que es retenido
por la Entidad durante la primera mitad del nUmero total de pagos a realizarse, de forma
prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacién del mismo, conforme
lo establecen los numerales 149.4 y 149.5 del articulo 149 del Reglamento y numeral
151.2 del articulo 151 del Reglamento.

3.2.3. GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccion especifica de las bases la entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.
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3.3. REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables
realizacion automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, debenNg
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia d
Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten
clasificacion de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantigg
estar consideradas en la Ultima lista de bancos extranjeros de primera categori
periddicamente publica el Banco Central de Reserva del Per.

Importante

eventual ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionale
correspondan.

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacién a la empresa que emite la garantia
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/clasificadoras-de-riesgo).

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cual es la
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la fecha
de emision de la garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacion de riesgo B,
incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Si la empresa que otorga la garantia cuenta con mas de una clasificacion de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastara que en una de ellas cumpla
con la clasificacion minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora de
la garantia, se deberéa consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De otro lado, ademas de cumplir con el requisito referido a la clasificacion de riesgo, a efectos
de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias,
debe revisarse el portal web de dicha Entidad (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/relacion-de-empresas-gue-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de los
mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

3.4. EJECUCION DE GARANTIAS
La Entidad puede solicitar la ejecucion de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Reglamento.

3.5. ADELANTOS

La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningln caso exceden en
conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido



http://www.sbs.gob.pe/sistema-financiero/clasificadoras-de-riesgo
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3.6.

3.7.

3.8.

3.9.

previsto en la seccién especifica de las bases.

PENALIDADES

3.6.1.

3.6.2.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar cad
un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de
el caso, del item que debi6 ejecutarse.

INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucion del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36
de la Ley y 164 del Reglamento.

PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pagos
a cuenta, segun la forma establecida en la seccién especifica de las bases o en el contrato.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

La conformidad se emite en un plazo méaximo de siete (7) dias de producida la recepcion salvo
que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizard de acuerdo a lo
que se indique en el contrato de consorcio.

Advertencia

PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones ol
del contrato, la Entidad le aplica automéaticamente una penalidad por mora por cadg &
de atraso, de conformidad con el articulo 162 del Reglamento.

OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeg#f
precedente, segln lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la v/_g'
especifica de las bases.

En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se
deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales
correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento,
debiendo repetir contra los responsables de la demora injustificada.

DISPOSICIONES FINALES

Todos los deméas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran
supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.
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CAPITULO |
GENERALIDADES

1.1. ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre : EJERCITO PERUANO - UO 0824- 1RA BRIG FFEE

RUC Ne° : 20131369124

Domicilio legal : AV. LAS PALMAS S/N CHORRILLOS - 1RA BRIGADA DE
FUERZAS ESPECIALES.

Teléfono: : 01-317-1700

Correo electronico:

1.2. OBJETO DE LA CONVOCATORIA
El presente procedimiento de seleccidn tiene por objeto la contratacion de la Adquisicion de
suministros para la coccién de alimentos del Personal de Tropa Servicio Militar Voluntario (JERT)
de la 1ra Brigada de Fuerzas Especiales AF-2024.
ITEM | SUB
N° | ITEM ARTICULOS UU/MM | CANTIDAD
VIVERES SECOS
01.1 |TE A GRANEL KG 1,272.960
01.2 | TRIGO PELADO KG 2,727.771
01.3 | SEMOLA DE TRIGO KG 6,364.800
01 01.4 | LEVADURA SECA KG 1,272.960
01.5 | MANTECA VEGETAL KG 4,243.200
01.6 | LECHE EVAPORADA KG 38,188.800
01.7 | MEJORADOR DE PAN KG 2,120.749
VIVERES FRESCOS y COMPLEMENTOS DE DESAYUNO
02.1 | CEBOLLA ROJA KG 20,791.680
02.2 |PORO KG 6,364.800
02.3 | APIO KG 10,608.000
02.4 | LECHUGA AMERICANA KG 1,697.280
02.5 | NABO KG 1,697.280
02.6 | AJl AMARILLO KG 1,697.280
02 | 02.7 |PIMIENTO KG 1,697.280
02.8 | ZANAHORIA KG 8,486.400
02.9 | TOMATE ITALIANO KG 8,486.400
02.10 | ACEITUNA DE MESA NEGRAS KG 8,486.400
02.11 | MARGARINA VEGETAL KG 6,364.800
02.12 | JAMONADA ESPECIAL KG 8,486.400
02.13 | MERMELADA DE FRUTAS (PINA, FRESA ETC) KG 4,243.200
02.14 | PINA CAYENA KG 18,103.500
03 PRODUCTOS CARNICOS
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1.3.

1.4.

1.5.

CARNE DE PORCINO - CARCASA DE CERDO

03.1 FRESCA SIN CABEZA KG
CONDIMENTOS Y ESPECIERIAS

04.1 | ACHIOTE KG
04.2 | AJI PANCA SECO S/SEMILLA KG
04.3 | CANELA ENTERA KG
04.4 | CHUNO KG
04.5 | COMINO KG
04.6 | GALLETA DE SODA KG
04.7 | GLUTAMATO MONOSODICO KG
04.8 | HONGOS y LAUREL KG
04.9 | INFUSIONES (manzanilla, hierba luisa, hinojo, anis, etc.) KG
04.10 | KION KG

04 |04.11 | OREGANO KG
04.12 | PALILLO KG
04.13 | PASAS KG
04.14 | PIMIENTA MOLIDA KG 551.616
04.15 | REFRESCOS (pifia, naranja, chicha morada, etc.) KG 551.616
04.16 | SILLAO KG 424.320
04.17 | SUSTANCIA DE CARNE KG 551.616
04.18 | SUSTANCIA DE GALLINA KG 551.616
04.19 | TUCO TALLARIN KG 551.616
04.20 | ESENCIA DE VAINILLA KG 424.320
04.21 | VINAGRE TINTO KG 535.492
04.22 | AJOS MOLIDOS KG 551.616

PRODUCTOS HIDROBIOLOGICOS
% 051 [POTA FRESCA KG | 12,395.040

EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de contratacion fue aprobado mediante RESOLUCION DE LA COMANDANCIA
GENERAL DE LA 1RA BRIGADA DE FUERZAS ESPECIALES N°424-2023/1ra BRIG

FFEE/SELOG/OEC del 20 de diciembre de 2023.

FUENTE DE FINANCIAMIENTO

RECURSOS ORDINARIOS

Importante

La fuente de financiamiento debe corresponder a aquella prevista en la Ley de Equilibrio Financiero
del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal en el cual se convoca el procedimiento de

seleccion.

SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema PRECIOS UNITARIOS, de acuerdo con lo

establecido en el expediente de contratacion respectivo.
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1.6. MODALIDAD DE EJECUCION

NO CORRESPONDE

1.7. DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO

NO APLICA

1.8. ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

1.9. PLAZO DE ENTREGA

Los bienes materia de la presente convocatoria se entregaran en el plazo de UN (01
calendario para cada entrega, en concordancia con lo establecido en el expediente
contratacion.

CRONOGRAMA DE ENTREGA

INTERNAMIENTO MENSUAL REFERENCIAL
N° ARTICULO TOTAL
U MES [MES [MES|MES [MES|MES [MES [MES[MES[MES | ReF.
1 | 2|3 |4|5 |6 | 7|8/ 09|10
ITEM N° 1 - VIVERES SECOS 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 100%

ITEM N° 2 - VIVERES FRESCOS y

0 ) ) 0 0 0 0 0 0 0 0
COMPLEMENTOS DE DESAYUNO 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 100%

ITEM N° 3 - PRODUCTOS 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 100%

CARNICOS
'ETSEF',V'E(N:E‘F‘{I'/SSND'MENTOSV 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 100%
ITEM N° 5 -POTA FRESCA 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 100%

1.10. COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de recabar un ejemplar de las bases, para cuyo
efecto deben cancelar DIEZ CON 00/100 SOLES (S/10.00) en Cta. Cte. N° 0000292087 del
Banco de la Nacidn y luego con el voucher de deposito solicitar la reproduccion de bases en la
oficina de contrataciones de la 1RA Brigada de Fuerzas Especiales, en el horario de 08:00 hrs
hasta las 16:00 hrs.

Importante

El costo de entrega de un ejemplar de las bases no puede exceder el costo de su reproduccion.

1.11. BASE LEGAL

Ley N2 31365 Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Afio Fiscal 2024.

Ley N2 31366 Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal
2023.

Ley N@ 27444, Ley del Procedimiento Administrativo General, y sus modificatorias.

Ley N2 27806, Ley de Transparencia y de Acceso a la Informacion Publica

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
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CAPITULO I
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1. CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccion de la convocatoria publicada en el SEACE.

Importante

De conformidad con la vigesimosegunda Disposicién Complementaria Final del Reglamento, €
caso la Entidad (Ministerios y sus organismos publicos, programas o proyectos adscritos) haya
difundido el requerimiento a través del SEACE siguiendo el procedimiento establecido en dic
disposicion, no procede formular consultas u observaciones al requerimiento.

2.2. CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra, ademas de un indice de documentos?, la siguiente documentacion:

2.2.1. Documentacion de presentaciéon obligatoria

2.2.1.1. Documentos parala admision de la oferta
a) Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1)
b) Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento analogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segun corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segin
corresponda.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacion que puedan obtener
directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 'y 3 de dicho
Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de
Interoperabilidad del Estado — PIDE® y siempre que el servicio web se encuentre activo
en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma, no correspondera exigir el certificado
de vigencia de poder y/o documento nacional de identidad.

c) Declaracion jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2)

d) Declaracién jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas contenidas
en el numeral 3.1 del Capitulo Il de la presente seccién. (Anexo N° 3)

2 La omision del indice no determina la no admision de la oferta.

3 Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

0/



https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

EJERCITO PERUANO UO- 0824 1RA BRIG FFEE

LICITACION PUBLICA N°001-2023/EP-UO 0824

“ADQUISICION DE SUMINISTROS PARA LA COCCION DE ALIMENTOS DEL PERSONAL DE TROPA
SERVICIO MILITAR VOLUNTARIO (JERT) DE LA 1RA BRIGADA DE FUERZAS ESPECIALES AF-2024”

e)

f)

9)

h)

)

Importante

Declaracion jurada de plazo de entrega. (Anexo N° 4)4

viveres secos 3 meses. A=Y,

Bad
Declaracion Jurada en la que acredite el cumplimiento de los Requerimientosﬁ%
Técnicos Minimos contenidos en el Capitulo Il de la presente seccién, documento -....-—/
mediante el cual el postor garantice el cumplimiento de la calidad, cantidad,

presentacion, periodicidad y plazo de entrega de los bienes ofertados para un

sefialadas en las Bases, precisando ademds la marca y procedencia de los’ o/ e
mismos.® %ﬂ,‘g 8
gy

PARA TODOS LOS ITEMS
Requisitos:

Para productos industrializados o procesados se solicita el Certificado de
principios generales de higiene (PGH), norma sanitaria para el almacenamiento
de alimentos terminados para el consumo humano segun la RM. 066-
2015/MINSA, donde indica que todas aquellas empresas que comercializan,
distribuyen y almacenan.

Acreditacion:
Copia simple del certificado de principios generales de higiene (PGH) norma
sanitaria para el almacenamiento de alimentos terminados para el consumo
humano segun la RM. 066-2015/MINSA (solo para productos industrializados o
procesados).

Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comin y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones. (Anexo N° 5)

El precio de la oferta en SOLES. Adjuntar obligatoriamente el Anexo N° 6.
El precio total de la oferta y los subtotales que lo componen son expresados con

dos (2) decimales. Los precios unitarios pueden ser expresados con mas de dos
(2) decimales.

4 En caso de considerar como factor de evaluacién la mejora del plazo de entrega, el plazo ofertado en dicho anexo servira
también para acreditar este factor.

5 El comité de seleccidn acoge parcialmente a su consulta, se aclara que, la Declaracién Jurada en la que acredite
el cumplimiento de los Requerimientos Técnicos Minimos contenidos en el Capitulo lll de la presente seccidn,
documento mediante el cual el postor garantice el cumplimiento de la calidad, cantidad, presentacidn,
periodicidad y plazo de entrega de los bienes ofertados para un periodo estimado de abastecimiento de diez (10)
meses, precisando ademas la marca y procedencia de los mismos, la Declaracion Jurada solicitada por la unidad
usuaria sirve para garantizar un abastecimiento transparente y preciso, los postores deberdn presentar dicho
documento segun su item seleccionado.
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El comité de seleccion verifica la presentacion de los documentos requeridos.
cumplir con lo requerido, la oferta se considera no admitida.

2.2.1.2. Documentos para acreditar los requisitos de calificacion

2.2.2. Documentacion de presentacién facultativa:

el puntaje previsto en dicho Capitulo para cada factor.
item N° 1, N°3, N°4y N°05

b) Solicitud de bonificacion del cinco por ciento (5%) por tener la condicién de mij
pequefia empresa (Anexo N°10).

Advertencia

El comité de seleccion no podra exigir al postor la presentacion de documentos que no hayan
sido indicados en los acapites “Documentos para la admision de la oferta”, “Requisitos de
calificaciéon” y “Factores de evaluacion”.

2.3. REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar
el contrato:

a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato.

b) Garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, de ser el caso.

c) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes,
de ser el caso.

d) Cddigo de cuenta interbancaria (CCl) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el
namero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

e) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que
cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

f)  Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso
de persona juridica.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan prohibidas de
exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan obtener directamente mediante
la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa
medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE®y
siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma,
no correspondera exigir los documentos previstos en los literales e) y f).

g) Domicilio para efectos de la notificacion durante la ejecucién del contrato.
h) Autorizacién de notificacion de la decision de la Entidad sobre la solicitud de ampliacion de
plazo mediante medios electrénicos de comunicacion ” (Anexo N° 11).

¢ Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

En tanto se implemente la funcionalidad en el SEACE, de conformidad con la Primera Disposicion Complementaria Transitoria
del Decreto Supremo N° 234-2022-EF.

O/
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i)  Detalle del precio de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el paquete®.

Importante

e En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente

el articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo ff
denominacion o razén social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizado

lo contrario no podran ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito
indicado si se consigna Unicamente la denominacioén del consorcio, conforme lo dispuest
la Directiva “Participacién de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

e Enlos contratos periodicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las micrg
y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel cumplimientg/t¥
diez por ciento (10%) del monto del contrato, porcentaje que es retenido por la Entidad durj "".
la primera mitad del niUmero total de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada Py :
con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo, conforme lo establece el numeral 1 \
del articulo 149 del Reglamento y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento. Para dicN %..,,
efecto los postores deben encontrarse registrados en el REMYPE, consignando en la
Declaracion Jurada de Datos del Postor (Anexo N° 1) o en la solicitud de retencion de la
garantia durante el perfeccionamiento del contrato, que tienen la condicion de MYPE, lo cual
sera verificado por la Entidad en el link http://wwwz2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2
opcion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE.

e En los contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando el
monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados sea igual o
menor a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel
cumplimiento de contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias,
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

Importante

e Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual
ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

e De conformidad con el Reglamento Consular del Pert aprobado mediante Decreto Supremo
N° 076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en el exterior
tengan validez en el Perq, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos
y refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Per(, salvo que se trate de
documentos publicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la Apostilla, en
cuyo caso bastara con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya®.

e La Entidad no puede exigir documentacion o informacion adicional a la consignada en el
presente numeral para el perfeccionamiento del contrato.

2.4. PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcién del documento que lo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar la documentacion requerida en Av. Las palmas S/N — Chorrillos - Cuartel 1ra
Brigada de Fuerzas Especiales — Departamento de logistica — Organo Encargado de las
Contrataciones de 08:00 a 16:00 hrs.

8 Incluir solo en caso de contrataciones por paquete.

®  Segun lo previsto en la Opinién N° 009-2016/DTN.
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£~/
Importante /{g{

En el caso de procedimientos de seleccion por relacion de items, se puede perfeccionar el co
con la suscripcion del documento o con la recepcién de una orden de compra, cuando el monto
valor estimado del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00).

2.5. FORMA DE PAGO

La Entidad realizara el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista en P
PERODICOS.

contar con la siguiente documentacion:

- Recepcion del Jefe del almacén.

- Informe del funcionario responsable del area usuaria emitiendo la conformidad
prestacion efectuada.

- Comprobante de pago.

Dicha documentacion se debe presentar en en Av. Las palmas S/N — Chorrillos - Cuartel 1ra
Brigada de Fuerzas Especiales — Departamento de logistica — Organo Encargado de las
Contrataciones de 08:00 a 16:00 hrs.
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CAPITULO 1Il
REQUERIMIENTO

3.1

SUMINISTRO DE ALIMENTOS PARA CONSUMO DEL PERSONAL DE TROPA DE LA TRA BRIGADA D

I. CONSIDERACIONES GENERALES

1.1 ANTECEDENTES

La 1ra Brigada de Fuerzas Especiales, es una unidad operativa del Ejército, tiene como
principio bdsico la formacién de las acciones de preparacioén, formacién, capacitacion,
especializacién del personal militar de la 1ra Brigada de Fuerzas Especiales del Ejército.
En efecto, son integrantes de la Tra Brigada de Fuerzas Especiales, el personal de tropa;
para quienes anualmente, se requiere la contratacion de distintos productos alimenticios
aptos para el consumo humano; contratacion que es realizada mediante procedimiento
de seleccién sujeto a la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

1.2 BASE LEGAL

Importante

necesidad de su reformulacion por errores o deficiencias técnicas que repercutan en el proce
contratacion.

ESPECIFICACIONES TECNICAS

FUERZAS ESPECIALES

Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado y sus modificatorias.

Decreto Supremo N° 344-2018-EF que aprueba el Reglamento de la Ley de
Confrataciones del Estado y sus modificatorias.

Ley N° 26842, Ley General de Salud.

Decreto Supremo N° 007-98-SA que aprueba el Reglamento sobre Vigilancia y Confrol
Sanitario de Alimentos y Bebidas.

Decreto Supremo N° 004-2014-SA “Modifican e incorporan algunos articulos del
Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado por
Decreto Supremo N° 007-98-SA”

Principios Generales de Higiene de Alimentos recomendados por la Comisién del
Codex Alimentarius

Resolucién Ministerial N° 449-2006-MINSA que aprueba la “Norma Sanitaria para la
aplicacion del Sistema HACCP en la fabricacién de alimentos y bebidas”

Decreto Legislativo N° 1062, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Inocuidad de
los Alimentos.

Decreto Supremo N° 034-2008-AG, que aprueba el “Reglamento de la Ley de
Inocuidad de los Alimentos”

Decreto Legislativo N° 1290, “Decreto Legislativo que fortalece la inocuidad de los
alimentos industrializados y productos pesqueros y acuicolas”

Decreto Supremo N° 022-2001-SA, “Aprueban Reglamento Sanitario para las
actividades de saneamiento ambiental en viviendas y establecimientos comerciales,
industriales y de servicios”

Resolucién Ministerial N° 591-2008-MINSA “Norma Sanitaria que establece los criterios
microbioldgicos de calidad sanitaria e inocuidad para los alimentos y bebidas de
consumo humano™ - NTS N° 07 1-MINSA/DIGESA-V.01.

Decreto Legislativo N° 1059, Ley General de Sanidad Agraria.

Resolucién Directoral N° 0058-2020-MINAGRI-SENASA-DIAIA “Aprueban Gruias de
Buenas Practicas Agricolas y Pecuarias”
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e Decreto Supremo N° 007-2017-MINAGRI "Decreto Supremo que apruebg/ -
Reglamento de la Leche y Productos Lacteos" =1

e Normas Técnicas Peruanas

e Decreto Legislativo N° 1440, Decreto Legislativo del Sistema Nacional de Presup\
Publico.

1.3 DENOMINACION DE LA CONTRATACION
Suministro de alimentos para el personal de tropa de la 1ra Brigada de Fuerzas Especiale
Ejército.

0\

£:1

1.4 FINALIDAD PUBLICA

de calidad y eficientes.

1.5 OBJETO DE LA CONVOCATORIA
I

para que suministren alimentos para el personal de fropa de la 1ra Brigada de Fu@.s,%__/

Especiales del Ejército; segun la siguiente agrupacion de alimentados por items, como 58
detalla a continuacion.

N° | ARTICULO | CANTIDAD | U/MED
ITEM N° 1 - VIVERES SECOS
1.2 [TE A GRANEL 1,272.960| Kg.
1.3 [TRIGO PELADO ENTERO 2,727.771] Ka.
1.4 [SEMOLA DE TRIGO 6,364.800 | Kg.
1.5 |LEVADURA SECA 1,272.960| Kg.
1.6 | MANTECA VEGETAL 4,243.200| Kg.
1.7 |LECHE EVAPORADA RECONSTITUIDA 38,188.800| Kg.
1.8 | MEJORADOR DE PAN 2,120.749| Kag.
ITEM N° 2 - VIVERES FRESCOS y COMPLEMENTOS DE DESAYUNO
2.1 |CEBOLLA ROJA 20,791.680] Kag.
2.2 |PORO 6,364.800 | Kg.
2.3 |APIO 10,608.000| Kg.
2.4 |LECHUGA AMERICANA 1,697.280| Kg.
2.5 |NABO 1,697.280| Kg.
2.6 | AJI AMARILLO 1,697.280| Kg.
2.7 | PIMIENTO 1,697.280| Kg.
2.8 |ZANAHORIA 8,486.400| Kg.
2.9 |TOMATE ITALIANO 8,486.400| Kg.
2.10 | ACEITUNA DE MESA NEGRAS 8,486.400| Kg.
2.11 [MARGARINA VEGETAL 6,364.800 | Kg.
2.12 [ JAMONADA ESPECIAL 8,486.400| Kg.
2.13 | MERMELADA DE FRUTAS (PINA, FRESA ETC) 4,243.200| Kg.
2.14 |PINA CAYENA 18,103.500| Kg.
ITEM N°3 - PRODUCTOS CARNICOS
CARNE DE PORCINO - CARCASA DE CERDO FRESCA SIN
31 | CABEZA 18,277.500| Kag.
ITEM N° 4 - CONDIMENTOS Y ESPECIERIAS
4.1 | ACHIOTE MOLIDO 424.320] Ka.
4.2 | AJIPANCA SECO S/SEMILLA 424320 Kag.
4.3 | CANELA ENTERA 424320 Ka.
4.4 |HARINA DE CHUNO 424.320| Ka.
4.5 | COMINO MOLIDO 551.616| Kag.
4.6 | GALLETA DE SODA 551.616| Kag.
4.7 | GLUTAMATO MONOSODICO 551.616] Kag.
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4.8 |HONGOS y LAUREL 551.616
4.9 |INFUSIONES 551.616
4.10 | KION 424.320
4.11 | OREGANO 424.320
4.12 | PALILLO 424.320
4.13 | PASAS NEGRAS 424.320
4.14 | PIMIENTA MOLIDA 551.616
4.15 | REFRESCOS INSTANTANEOS 551.616
4.16 |SILLAO 424.320
4.17 | SUSTANCIA DE CARNE 551.616
4.18 | SUSTANCIA DE GALLINA 551.616
4.19 |TUCO TALLARIN 551.616
4.20 | VAINILLA 424.320
4.21 | VINAGRE TINTO 535.492
4.22 | AJOS MOLIDOS 551.616

ITEM N° 5 - PRODUCTOS HIDROBIOLOGICOS

5.1 |POTA FRESCA | 12,395.040 |

1.6. ESPECIFICACIONES TECNICAS GENERALES:

Se precisa que todos los bienes requeridos mediante el presente procedimiento de
seleccion, ademds de cumplir con las Especificaciones Técnicas detalladas en el numeral
siguiente, deberdn cumplir de manera obligatoria con las normas senaladas en la Base
Legal del numeral 1.2 precedente.

Los alimentos que se internen a nuestra Entidad no deberdn tener agentes contaminantes
que puedan resultar nocivos para la salud, no deberdn tener residuos de plaguicidas
empleados en la produccién y cosecha que excedan los limites mdximos establecidos
por el Codex Alimentarius. Enla cosecha y aimacenamiento de vegetales, especialmente
en cereadles y semillas, deben asi mismo, adoptarse las medidas necesarias para prevenir
la presencia de hongos, particularmente los generados de toxinas, asi como la exposicidon
a otras sustancias contaminantes.

Estd prohibido utilizar sustancias con el propdsito de acelerar o provocar la madurez
forzada de las frutas o verduras, esto podrd dar lugar a la aplicacion de penalidades, sin
perjuicio de resolverse el contrato por incumplimiento de obligaciones contractuales.

En todo establecimiento de fabricacidén, elaboracién, fraccionamiento vy
almacenamiento de alimentfos destinados al consumo humano, se debe aplicar la
Validacién técnica oficial del Plan HACCP vigente, por lo que se exigird en la etapa de
presentacion de ofertas, como documento de admisién, la presentacidon de la
Certificacién de dicha validacidon que comprenda a cada producto fabricado,
elaborado o fraccionado, segun corresponda, del item al que se presenta el postor. Este
requisito acreditard la inocuidad del producto y garantizard las buenas prdcticas de
manufactura, y el cumplimiento de obligaciones legales establecidas en el Decreto
Supremo N° 007-98-SA que aprueba el Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebida, concordante con el Decreto Supremo N° 004-2014-SA “Modifican e
incorporan algunos articulos del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado por Decreto Supremo N° 007-98-SA” y la Resolucién
Ministerial N° 449-2006-MINSA que aprueba la “Norma Sanitaria para la aplicacién del
Sistema HACCP en la fabricacién de alimentos y bebidas”

El proveedor, deberd garantizar que su personal que interne el producto a nuestra
Entidad, se encuentre debidamente uniformado, en total higiene y cuente con
capacitacién continua y permanente en higiene de alimentos basada en Buenas
Prdcticas de Manipulacion, a efectos de garantizar que los productos alimenticios que
sean internados a nuestra Entidad, guarden la inocuidad, salubridad e higiene. Para tales
efectos, se exigird para todos los items, que los postores presenten como documento de
admision de su oferta, la copia de la capacitacion en higiene de alimentos basada en
Buenas Prdcticas de Manipulacion, la cual se deberd encontrar a nombre del personal
del postor que se encargard del despacho y entrega de los alimentos a nuestra Entidad.
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Dichas capacitaciones deberdn haber sido brindadas con no mds de dos (2) mes
antigledad a la fecha de presentacion de ofertas. Asimismo, como requisito de od s

de ejecucién del Contrato.

Asimismo, aplicable para todos los items, el postor deberd presentar como docum

requeridos y evitar la contaminacion cruzada de los mismos.
En aras de cautelar la inocuidad vy salubridad de los alimentos que serdn desﬂnodo
consumo de nuestro personal, se exigird que los postores, en el caso de todos los it#d

manejo o empleo de sustancias y/o productos que se consideren peligrosos para la sol ‘
de conformidad a lo establecido en la Ley General de Salud y normas emitidas por la
Autoridad de Salud correspondiente. Dicho programa debe encontrarse firmado por el
postor, y deberd contener como minimo, los objetivos, alcance, responsables,
herramientas, materiales, sustancias quimicas (desinfectantes y plaguicidas autorizados),
sus concentraciones, uso, la frecuencia, control, verificaciéon y registros; de tal manera
que nuestra Entidad pueda tener la seguridad de que los bienes alimenticios solicitados
serdn depositados en ambientes idéneos y que no contaminen el producto. En caso el
postor sea comercializador que no almacene el producto, deberd presentar una
declaracién jurada indicando dicha condicién.

Nuestra Entidad ademds de requerir que los productos sean elaborados o procesados en
establecimientos que se encuentren debidamente autorizados y cumplan con las
condiciones de salubridad; requiere que el producto sea transportado a nuestra Entidad
en vehiculos adecuados e inocuos, conforme a lo indicado en las Especificaciones
Técnicas; por lo que en virtud a lo dispuesto en el articulo 76° del Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas aprobado mediante Decreto
Supremo N° 007-98-SA, los vehiculos deberdn ser sometidos a limpieza y desinfeccién asi
como desodorizacioén, si fuera necesario, inmediatamente antes de proceder a la carga
del producto. En ese sentido, el postor deberd adjuntar a su oferta una declaracion jurada
a través de la cual garantice el fransporte en las condiciones senaladas.

El proveedor que presente su oferta a nuestra Entidad para determinado item o items,
deberd ofertar la totalidad de sub items que conforman el mismo.

El proveedor que se presente al procedimiento de seleccidn y que resulte adjudicado
con la buena pro, procediendo a suscribir el Contrato correspondiente, asume la
obligacién de brindar a nuestra Entidad, la informacién del producto (cuando se
requiera), lo que incluird la informacion sobre las advertencias y/o riesgos que debe
considerar nuestra Entidad respecto de los mismos.

Nota Importante: Cualquier alimento que al momento que se interne o durante el periodo
de garantia, evidencie falta de inocuidad, serd remitido a los Organismos de
Certificacién, Organismos de Inspeccién o Laboratorios de ensayo, a efectos de detectar
si los mismos efectivamente no cumplen con las disposiciones de inocuidad senaladas en
la Base Legal del presente requerimiento. De ser ese el caso, se procederd a informar de
inmediato al SENASA o a DIGESA para que se adopten las acciones correspondientes.

Il. CONSIDERACIONES ESPECIFICAS:
2.1. ESPECIFICACIONES TECNICAS ESPECIFICAS POR CADA PRODUCTO:

Los productos alimenticios deberdn cumplir con las siguientes especificaciones
técnicas:
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iTEM N° 01: ViVERES SECOS

SUB iTEM N° 1.1 TE A GRANEL

@ N
fina, es decir, aquella en que predomina, en numero y en peso, brotes en achg

impurezas o contaminantes.
Las hojas de té negro que requiere nuestra Entidad, tienen que pertenecer al
denominado “te aceptado”; es decir, aquel que, después de ser inspeccionado, g
determina que es, en calidad, pureza, sanidad y adecuacidad para el consumo, igyf;
mejor que el patrén y que, por tanto, puede ser comercializado y consumido en nug&
pais.

el 2015)

Se precisa que el requerimiento de nuestra Entidad estd orientado al producto TE, y no al
denominado “BT” 10 que no es materia del requerimiento. Como se ha indicado
previomente, el “TE" es el resultado de un proceso de hojas verdes de la planta del té
(camelia sinensis).

Caracteristicas Organolépticas:

- Humedad: Mdx. 5.0 %

- Aspecto: Hojas seleccionadas de brotes sanos y limpios totalmente secas, de color
negro, con aroma y sabor caracteristicos.

Presentacién:
Sacos de polietileno de 5 Kg.

El envase deberd ser inerte a fin de no alterar las cualidades del producto. Asimismo,
deberd ser resistente y proteger al producto de la humedad y de cualquier agente
contaminante externo, asi como de pérdidas o mermas por derrame durante su
fransporte y almacenamiento.

Rotulado:

Deberd denominarse “te” a granel, no “producto a base de Te"; puesto que este Ultimo
se denomina asi cuando contiene mds de 10% de aditivos, lo cual no es solicitado por
nuestra Entidad.

Toda rotulacién deberd realizarse usando tintas inocuas, indelebles o permanentes, no
solubles en agua y con colores fuertes que contrasten al méximo con el color exterior
del envase. Asimismo, el texto deberd contener necesariomente la siguiente
informacion:

- Nombre del producto

- Nombre y direccién del productor

Peso nefo

Fecha de produccion

- NUmero de lote de entrega.

Vida Util: 24 meses

Transporte:
Los productos deberdn transportarse en vehiculos que no deberdn transmitir
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caracteristicas indeseables que impidan el consumo del producto

Exigencias para la presentacion de ofertas:

1.

Exigencias para los intfernamientos:

ofertado no debe ser una copia literal (exacta) de lo requerido en las pres
Especificaciones Técnicas.

emitidas por el SENASA.

1.

SUB iTEM N° 1.2 TRIGO PELADO ENTERO

Elaborado a partir de granos secos, limpios, inocuos, y clasificados del género de trigo
entero, separado de la cascara obteniendo un grano perlado. Deberd estar libre de
toda sustancia o cuerpo extrano a su naturaleza, salvo pequenas cantidades de dlcali
procedentes del proceso de pelado y de residuos de envolturas celuldsicas.

La alcalinidad del trigo después de su elaboracién deberd ser de tal magnitud que
pueda eliminarse totalmente mediante el agua de coccidn. No se podrd ofertar ni se
aceptard granos de trigo descompuestos, como consecuencia de ataque de hongos,
roedores, insectos o de granos fermentados.

Vida Util: 6 meses.

Caracteristicas fisico sensoriales:

El proveedor deberd presentar con cada internamiento, el certificado de calidad
emitido por el productor, en el que se detalle las caracteristicas técnicas,
organolépticas y microbiolégicas del producto.

Se precisa que no se admitird producto que tenga olor a rancio, dcido, y en general
olor diferente al caracteristico de un producto sano y normal.

Presentacién:

Sacos de polipropileno tejido de primer uso de 50 kg, fabricados con sustancias que
sean inocuas y apropiadas para el uso alimentario al que se destina, no debiendo
frasmitir sustancias toxicas, ni olores ni sabores indeseables.

El envase deberd salvaguardar las cualidades higiénicas, nutricionales y sensoriales del
producto.

Rotulado:
El rotulado del envase deberd indicar la siguiente informaciéon bdsica:

Aspecto: granos sueltos, sin grumos, exentos de foda sustancia y cuerpo extrano a
su naturaleza.

Color: perla, amarillento o verdoso de diferentes tonalidades.

Olor: caracteristico, sin indicios de rancidez o enmohecimiento.

Nombre del producto
Nombre del productor
Procedencia
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- Mesyano de cosecha

- Peso neto

- NUmero de lote

- NUmero de Registro Sanitario o Certificado de Procesamiento Primario.

Transporte:
Los productos deberdn transportarse en vehiculos que no deberdn trans

caracteristicas indeseables que impidan el consumo del producto.

Exigencias para la presentacién de ofertas:
1. El proveedor deberd indicar el detalle de las caracteristicas técnicas propiaNoe
producto que oferta, indicando la calidad, cantidad, marca o nombre ON
productor, procedencia (lugar o pais de origen), tiempo de vida Util o de
almacenamiento del producto, y presentacion. Se debe tener en cuenta qu
ofertado no debe ser una copia literal (exacta) de lo requerido en las presef
Especificaciones Técnicas.

operaciones de limpiado, seleccionado, empacado y envasado.

3. En caso que la autorizacion sanitaria de procesamiento primario de SENASA no se
encuentre a nombre del postor, éste deberd presentar una carta de autorizacién
de uso de documento expedida por el titular del registro o de la autorizacién, a
través de la cual se autorice al postor a usar la autorizacidon sanitaria y a ofertar el
producto a nuestra Entidad; ello a fin de garantizar la procedencia del producto
(que proceda de establecimientos que cuenten con las autorizaciones emitidas
por el SENASA)

Exigencias para los infernamientos:

1. El proveedor deberd presentar con cada internamiento, el certificado de calidad
emitido por el productor, en el que se detalle las caracteristicas técnicas,
organolépticas y microbioldgicas del producto.

2. Presentar andlisis de plaguicidas por cada lote internado.

SUB iTEM N° 1.3 SEMOLA DE TRIGO

Producto granulado obtenido por la molienda gruesa y cernida del trigo duro (Triticum
durum), obtenida de granos limpios, sanos v libres de pardsitos y excretas de animales.
No debe ser mezclada con productos de similares caracteristicas o con cuerpos
extranos a su naturaleza. Debe ser suelta, sin grumos, germen, exento de, impurezas, de
particulas extranas, de mohos, insectos vivos, muertos o en cualquiera de sus estadios;
de olor agradable y fresco, no rancio.

El producto deberd estar exento de metales pesados, residuos de plaguicidas vy
micotoxinas que superen los limites establecidos por la Autoridad Sanitaria Nacional o
en su defecto por lo indicado en el Codex Alimentarius.

Deberd cumplir con los requisitos fisico quimicos y microbioldgicos establecidos en la
Tabla N° 1y N° 2 de la Norma Técnica Peruana N° 205-032. Sin perjuicio de ello, se precisa
lo siguiente:

- Humedad: Mdx. 15.0

- Color: Caracteristico (amarillento)
- Olor y sabor: Caracteristico

- Textura: vidriosa.

Vida Util: 6 meses.

Presentacion:
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Sacos de yute de primer uso tejidos por 25 kg; fabricados con sustancias que
inocuas y apropiadas para el uso alimentario al que se destina, no debiendo frg
sustancias toxicas, ni olores ni sabores indeseables.

El envase deberd salvaguardar las cualidades higiénicas, nutricionales y sensorial
producto.

Rotulado:
El rotulado del envase deberd indicar la siguiente informacion:
- Nombre o marca del producto.
- Nombre del fabricante.
- Procedencia.
- NUmero de Registro Sanitario
- Peso neto
- NuUmero de Lote.
- Fecha de produccién y de vencimiento del producto.

Transporte:
Los productos deberdn transportarse en vehiculos que no deberdn trans

caracteristicas indeseables que impidan el consumo del producto.

Exigencias para la presentacion de ofertas:

1. El proveedor deberd indicar el detalle de las caracteristicas técnicas propias del
producto que oferta, indicando la calidad, cantidad, marca o nombre del
productor, procedencia (lugar o pais de origen), tiempo de vida Ufil o de
almacenamiento del producto, y presentacién. Se debe tener en cuenta que lo
ofertado no debe ser una copia literal (exacta) de lo requerido en las presentes
Especificaciones Técnicas.

El proveedor deberd presentar el Registro Sanitario del producto.

Certificacién de validaciéon técnica oficial del Plan HACCP vigente. Se verificard
gue dicha certificacidon comprenda a cada producto fabricado, elaborado o
fraccionado, segun corresponda, del item al que se presenta el postor. Aplica
Unicamente a productos fabricados, elaborados o fraccionados. Este requisito
acreditard la inocuidad del producto y garantizard las buenas prdcticas de
manufactura, y el cumplimiento de obligaciones legales establecidas en el
Decreto Supremo N° 007-98-SA que aprueba el Reglamento sobre Vigilancia y
Conftrol Sanitario de Alimentos y Bebida, concordante con el Decreto Supremo N°
004-2014-SA "Modifican e incorporan algunos articulos del Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado por Decreto
Supremo N° 007-98-SA" y la Resolucidn Ministerial N° 449-2006-MINSA que aprueba
la “Norma Sanitaria para la aplicacién del Sistema HACCP en la fabricacion de
alimentos y bebidas”

W

Exigencias para los internamientos:
1. El proveedor deberd presentar con cada internamiento, el certificado de calidad
emitido por el productor, en el que se detalle las caracteristicas técnicas,
organolépticas y microbioldgicas del producto.

SUB iTEM N° 1.4: LEVADURA SECA PARA PANIFICACION
Cultivo puro obtenido a partir de la fermentaciéon controlada de Saccharomyces
cereviseae, que ha crecido en un medio nutritivo adecuado.
La clasificacion de levadura que se requiere, de acuerdo a su contenido de humedad,
es la levadura seca, la cual es sometida a un proceso de secado y se presenta en
particulas de diferentes tamanos y formas.
El producto solicitado no debe contener sustancias conservadoras ni elementos nocivos
en general, ni materias extranas.

Caracteristicas fisicas
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- Color uniforme. .
- Olor caracteristico, no debe tener olor a moho, ni cualquier otro olor desagradfil®

Caracteristicas fisico-quimicos:

- Humedad en g/100 g: Max. 10,0

- Materia seca en g/100 g: Min. 90,0

- Cenizas en base seca en g/100 g: Max. 5,0
- pH (soluciéon al 10%): Min. 3,5

- Porcentaje de células vivas: Min. 65,0

Requisitos microbioldgicos:
El producto debe cumplir con los requisitos microbioldgicos establecidos en la TablON
del numeral 5.3 de la Norma Técnica Peruana NTP 106.007:2018

Vida Util: 24 meses.
Presentacion:

de manera que lo proteja de la contaminacion externa y asegure la conservacion
producto durante su almacenamiento, por lo que se requiere que se presente en cajas
de 40 paguetes aproximadamente. Empaqgue interior: bolsas de poliéster.

Rotulado:

El rotulado del envase deberd indicar la siguiente informacion:

- Nombre o marca del producto

- Procedencia

- Nombre del fabricante

- Peso neto

- NUmero de lote

- Fecha de produccion y de vencimiento del producto.

- Condiciones de almacenamiento y conservacién, de conformidad con lo
establecido en el numeral 9.1.2 de la Norma Técnica Peruana: NTP 106.007.2018

Transporte:
Los productos deberdn transportarse en vehiculos que no deberdn fransmitir
caracteristicas indeseables que impidan el consumo del producto.

Exigencias para la presentacion de ofertas:

1. El proveedor deberd indicar el detalle de las caracteristicas técnicas propias del
producto que oferta, indicando la calidad, cantidad, marca o nombre del
productor, procedencia (lugar o pais de origen), tiempo de vida Uil o de
almacenamiento del producto, forma de almacenamiento, y presentaciéon. Se
debe tener en cuenta que lo ofertado no debe ser una copia literal (exacta) de lo
requerido en las presentes Especificaciones Técnicas.

Exigencias para los internamientos:
1. El proveedor deberd presentar con cada internamiento, el certificado de calidad
emitido por el productor, en el que se detalle las caracteristicas técnicas,
organolépticas y microbioldgicas del producto.

SUB iTEM N° 1.5: MANTECA VEGETAL
Grasa de origen vegetal 100%, obtenido a partir de frutos y semillas oleaginosas, en
estado sdélido, de consistencia oleosa, de olor, color y sabor caracteristicos a su
procedencia. No deberd contener materias extranas en suspension ni aceites
polimerizados ni aceites minerales.
Caracteristicas del producto:
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Aspecto fisico: semi sélido pastoso
Color: blanco cremoso
Olor: caracteristico del producto

Caracteristicas fisico-quimicas:

- Acidez: Max. 0.35%

- Indice peréxido: 010 a 0.30 mg/kg

- Punto de fusion: 45°C

- Humedad y material voldtil: Max. 0,2 %
- Rancidez Negativa (-)

Vida Util: 12 meses.

Presentacion:

Q. T
Ambos empaques deberdn estar cerrados y sellados, a fin de asegurar la conservo —r
del producto durante su almacenamiento.
Empaque en cajas de cartdn corrugado por 10 kg, y envase primario o interno de bolsa
de polietileno.

Rotulado:
El rotulado deberd indicar como minimo la siguiente informacion:
- Nombre o marca del producto.
- Nombre del fabricante.
- Procedencia.
- NUmero de Registro Sanitario
- Peso neto
- NUmero de Lote
- Fecha de produccién y de vencimiento del producto.

Transporte:
Los productos deberdn ftransportarse en vehiculos que no deberdn transmitir

caracteristicas indeseables que impidan el consumo del producto.

Exigencias para la presentacion de ofertas:

1. El proveedor deberd indicar el detalle de las caracteristicas técnicas propias del
producto que oferta, indicando la calidad, cantidad, marca o nombre del
productor, procedencia (lugar o pais de origen), tiempo de vida Uil o de
almacenamiento del producto, y presentacion. Se debe tener en cuenta que lo
ofertado no debe ser una copia literal (exacta) de lo requerido en las presentes
Especificaciones Técnicas.

2. El proveedor deberd presentar el Registro Sanitario del producto.

3. Certificacién de validacion técnica oficial del Plan Haccp vigente. Se verificard
que dicha certificacién comprenda a cada producto fabricado, elaborado o
fraccionado, segin corresponda, del item al que se presenta el postor. Aplica
Unicamente a productos fabricados, elaborados o fraccionados. Este requisito
acreditard la inocuidad del producto y garantizard las buenas prdcticas de
manufactura, y el cumplimiento de obligaciones legales establecidas en el
Decreto Supremo N° 007-98-SA que aprueba el Reglamento sobre Vigilancia vy
Control Sanitario de Alimentos y Bebida, concordante con el Decreto Supremo N°
004-2014-SA “Modifican e incorporan algunos articulos del Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado por Decreto
Supremo N° 007-98-SA" vy la Resolucién Ministerial N° 449-2006-MINSA que aprueba
la *Norma Sanitaria para la aplicacién del Sistema HACCP en la fabricaciéon de
alimentos y bebidas”
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Exigencias para los internamientos:

1. El proveedor deberd presentar con cada internamiento, el certificado de cdffd

emitido por el productor, en el que se detalle las caracteristicas téc
organolépticas y microbiolégicas del producto.

SUB iTEM N° 1.6 LECHE EVAPORADA RECONSTITUIDA

Alimento liguido obtenido mediante la eliminacién parcial del agua Unicamente
leche, por el calor o por cualquier otro proceso que permita obtener un product
la misma composicidn y caracteristicas.

El producto requerido no debe sufrir modificaciones que alteren el envase, tales cons
hinchamiento, fugas, entre otros.

Caracteristicas organolépticas
Color: de blanco a crema
Olor: agradable y libre de olores extranos
Aspecto: fluido uniforme

- Sabor: agradable, ligeramente dulce vy libre de sabores extranos a su naturaleza.

Caracteristicas fisicoguimicas

Caracteristica Unidad Leche evaporada entera
Grasa de leche g/100g Minimo 6,5

Solidos totales de leche g/100g Minimo 23,0

Sélidos no grasos g/100g Minimo 16,5

Proteina de leche g/100g Minimo 6,0

Se podrd enriquecer el producto adicionando los aditivos alimentarios contemplados
en la Norma Codex CXS 192-1995.

Contaminantes:

Los productos deberdn cumplir con los niveles mdximos para contaminantes
contemplados para el producto en la Norma General para Contaminantes y Toxinas en
Alimentos y Piensos (CODEX STAN 193-1995)

Vida Util: 9 meses.

Presentacién

Presentacién cajas de 24 o 48 Latas, de 400 +/-10gr.
Rotulado:

El rotulado del envase deberd indicar la siguiente informacion:
- Nombre del producto

- Confenido de grasa de leche.

- Lista de ingredientes

- Nombre del fabricante

- Fecha de producciéon y de fecha de vencimiento
- NUmero de Lote

- NUmero de Registro Sanitario.

Transporte:
Los productos deberdn tfransportarse en vehiculos que no deberdn transmitir
caracteristicas indeseables que impidan el consumo del producto.

Exigencias para la presentacion de ofertas:
1. El proveedor deberd indicar el detalle de las caracteristicas técnicas propias del
producto que oferta, indicando la calidad, canfidad, marca o nombre del
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Especificaciones Técnicas.
El proveedor deberd presentar el Registro Sanitario del producto.
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alimentos y bebidas”

4, En caso de MYPES y personas naturales fabricantes, deberdn presentar
Certificaciéon Sanitaria del Sistema Integrado de Produccién — SIP emitida por la
Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, las
Direcciones/Gerencias Regionales de Salud o la que haga sus veces a nivel
nacional, de conformidad a lo establecido en el Decreto Supremo N° 004-2022-
MIDAGRI.

Exigencias para los internamientos:
1. El proveedor deberd presentar con cada internamiento, el certificado de calidad
emitido por el productor, en el que se detalle las caracteristicas técnicas,
organolépticas y microbioldgicas del producto.

SUB iTEM N° 1.7: MEJORADOR DE PAN

Producto en polvo, libre de grumos y exento de materias extranas, destinado a brindar
mejores cualidades organolépticas a los panes, ya que refuerza el gluten dando un
mayor volumen al pan, mejor color (corteza dorada) y produce una miga homogénea,
de amplio uso en la panaderia y pasteleria.

Vida 0til: Como minimo debe ser de seis meses.

Caracteristicas fisico-quimicas:

- Humedad: 11.90 - 13.60%

- Cenizas: 1.60%

- Acidez Titulable: 0.56%

Presentacion:

El empaque debe ser de material de pldstico resistente que proteja al producto de la
luz, el calor, el oxigeno y la humedad, cerrado y sellado herméticamente que asegure
la conservaciéon del producto durante su almacenamiento

El producto debe ser infernado en Bolsas de polietileno de 5 Kg.

Rotulado:

El rotulado deberd indicar como minimo la presentacién, la marca o datos del
productor, procedencia, peso neto, lote, fecha de produccién y de vencimiento del
producto.

Transporte:

Los productos deberdn transportarse en vehiculos que no deberdn transmitir
caracteristicas indeseables que impidan el consumo del producto.

Exigencias para la presentacién de ofertas:
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1. El proveedor deberd indicar el detalle de las caracteristicas técnicas propia
producto que oferta, indicando la calidad, cantidad, marca o nombref-&
productor, procedencia (lugar o pais de origen), tiempo de vida Util ‘;‘_‘,
almacenamiento del producto y presentacion. Se debe tener en cuenta q &
ofertado no debe ser una copia literal (exacta) de lo requerido en las prese '
Especificaciones Técnicas.

2. Deberd acreditar que el personal que interne el producto por su representagg
cuenta con capacitacién en manipulacién de alimentos.

Exigencias para los internamientos:
1. El proveedor deberd presentar con cada internamiento, el certificado de cal ,
emitido por el productor, en el que se detalle las caracteristicas ’récni
organolépticas y microbiolégicas del producto.

iTEM N° 02: ViVERES FRESCOS Y COMPLEMENTOS PARA DESAYUNO

SUB iTEM N° 2.1 CEBOLLA ROJA
Bulbos de primera calidad, seleccionados, limpios, frescos, enteros y sanos (si
magulladuras, sin signos de podredumbre), con grado de madurez éptimo, de tamano
uniforme, no debe tener residuos de productos quimicos (insecticidas o productos
parecidos).

El producto debe haber alcanzado su madurez comercial.

Presentacién:

Debe internarse en mallas de primer uso, las cuales deberdn facilitar su transporte y
manipulacion. Dichas mallas deberdn estar limpias. Solo deben estar compuestas por
cebolla fresca de la misma variedad, grado, color y calibre.

Rotulado:
Para el etiquetado se permite el uso de materiales, en particular papel o sellos, con
indicaciones comerciales, siempre y cuando estén impresos con tinta o pegamento no
toxico.
Asimismo, el etiquetado contendrd como minimo lo siguiente:

- Nombre del producto.

- Nombre del productor.

- Procedencia.

- Fecha de cosecha.

- Peso neto en kilogramos.

Transporte:
Los productos deberdn transportarse en vehiculos que no deberdn transmitir

caracteristicas indeseables que impidan el consumo del producto.

Exigencias para la presentacién de ofertas:

1. El proveedor deberd indicar el detalle de las caracteristicas técnicas propias del
producto que oferta, indicando la calidad, cantidad, marca o nombre del
productor, procedencia (lugar o pais de origen), tiempo de vida Util o de
almacenamiento del producto, y presentacion. Se debe tener en cuenta que lo
ofertado no debe ser una copia literal (exacta) de lo requerido en las presentes
Especificaciones Técnicas.

2. Para Bienes de origen nacional: Copia del Certificado vigente de Autorizacién
Sanitaria del establecimiento que realizdé el procesamiento primario otorgado por
el SENASA con valor oficial, el cual deberd indicar como operaciones obligatorias:
clasificado y/o seleccionado, conservacidén con ventilacién natural, envasado,
etiquetado, lavado y limpiado.
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3. En caso que la autorizacion sanitaria de procesamiento primario de SENASA
encuentre a nombre del postor, éste deberd presentar una carta de autori
de uso de documento expedida por el titular del registro o de la autorizadkg
través de la cual se autorice al postor a usar la autorizacién sanitaria y a ofe

por el SENASA)
4. Para bienesimportados, segun lo determinado en las especificaciones técnic
cada sub item, deberd presentar: Autorizacién Sanitaria vigente para el ingr
pais de alimentos agropecuarios primarios y piensos otorgados por el SENAS AL ¢
legal del producto al pais.

SUB iTEM N° 2.2 PORO

productos quimicos, con madurez dptima.

Tamano promedio del producto: de 30 a 40 cm. El producto debe haber olconzo

madurez comercial.

Presentacién:
Debe internarse en atados y en bolsas de polietileno. Solo debe estar compuesto por
poro fresco de la misma variedad, grado, color y tamano.

Rotulado:
Para el etiquetado se permite el uso de materiales, en particular papel o sellos, con
indicaciones comerciales, siempre y cuando estén impresos con tinta o pegamento no
téxico.
Asimismo, el etiquetado contendrd como minimo lo siguiente:

- Nombre del producto.

- Nombre del productor.

- Procedencia.

- Fecha de cosecha.

- Peso neto en kilogramos.

Transporte:
Los productos deberdn transportarse en vehiculos que no deberdn transmitir

caracteristicas indeseables que impidan el consumo del producto.

Exigencias para la presentacion de ofertas:

1. El proveedor deberd indicar el detalle de las caracteristicas técnicas propias del
producto que oferta, indicando la calidad, cantidad, marca o nombre del
productor, procedencia (lugar o pais de origen), tiempo de vida Util o de
almacenamiento del producto, y presentacion. Se debe tener en cuenta que lo
ofertado no debe ser una copia literal (exacta) de lo requerido en las presentes
Especificaciones Técnicas.

2. Para Bienes de origen nacional: Copia del Certificado vigente de Autorizacion
Sanitaria del establecimiento que realizd el procesamiento primario otorgado por
el SENASA con valor oficial, el cual deberd indicar como operaciones obligatorias:
clasificado y/o seleccionado, conservacion con ventilacién natural, envasado,
etiquetado, lavado y limpiado.

3. En caso gque la autorizaciéon sanitaria de procesamiento primario de SENASA no se
encuentre a nombre del postor, éste deberd presentar una carta de autorizacion
de uso de documento expedida por el titular del registro o de la autorizacién, a
través de la cual se autorice al postor a usar la autorizacién sanitarias y a ofertar el
producto a nuestra Enfidad; ello a fin de garantizar la procedencia del producto
(que proceda de establecimientos que cuenten con las autorizaciones emitidas
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por el SENASA)

4. Para bienesimportados, segun lo determinado en las especificaciones técni
cada sub item, deberd presentar: Autorizacién Sanitaria vigente para el ingrq&t
pais de alimentos agropecuarios primarios y piensos otorgados por el SENAS
valor oficial. Asimismo, la Declaracion Unica de Aduanas que acredite el ing
legal del producto al pais.

SUB iTEM N° 2.3 APIO 2
Hojas de apio de entre 35 a 50 cm, de primera calidad. Producto fresco, limpidlg
primera calidad, que no deberd presentar magulladuras ni indicios de pu’rrefoc
maltrato o descomposiciéon. Con madurez Optima para consumo humano. No deNr) )
presentar residuos de productos quimicos (insecticidas o productos parecidos)
Sin olor o sabor que indique su descomposicidn o turgentes. Resistentes a la
manipulaciéon
El producto debe haber alcanzado su madurez comercial.

Presentacion:
Se deberdn presentar en atados y dentro de bolsas de polietileno. Solo debe €
compuesto por apio fresco de la misma variedad, grado, color y tamano.

Rotulado:
Para el etiquetado se permite el uso de materiales, en particular papel o sellos, con
indicaciones comerciales, siempre y cuando estén impresos con tinta o pegamento no
toxico.
Asimismo, el etiquetado contendrd como minimo lo siguiente:

- Nombre del producto.

- Nombre del productor.

- Procedencia.

- Fecha de cosecha.

- Peso neto en kilogramos.

Transporte:
Los productos deberdn transportarse en vehiculos que no deberdn fransmitir

caracteristicas indeseables que impidan el consumo del producto.

Exigencias para la presentacion de ofertas:

1. El proveedor deberd indicar el detalle de las caracteristicas técnicas propias del
producto que oferta, indicando la calidad, cantidad, marca o nombre del
productor, procedencia (lugar o pais de origen), tiempo de vida Ufil o de
almacenamiento del producto, y presentacion. Se debe tener en cuenta que lo
ofertado no debe ser una copia literal (exacta) de lo requerido en las presentes
Especificaciones Técnicas.

2. Para Bienes de origen nacional: Copia del Certificado vigente de Autorizacién
Sanitaria del establecimiento que realizd el procesamiento primario otorgado por
el SENASA con valor oficial, el cual deberd indicar como operaciones obligatorias:
clasificado y/o seleccionado, conservacién con ventilacidon natural, dividido,
envasado, etiquetado, lavado y limpiado.

3. En caso que la autorizacion sanitaria de procesamiento primario de SENASA no se
encuentre a nombre del postor, éste deberd presentar una carta de autorizacion
de uso de documento expedida por el titular del registro o de la autorizacién, a
través de la cual se autorice al postor a usar la autorizacién sanitarias y a ofertar el
producto a nuestra Enfidad; ello a fin de garantizar la procedencia del producto
(que proceda de establecimientos que cuenten con las autorizaciones emitidas
por el SENASA)

4. Para bienesimportados, segun lo determinado en las especificaciones técnicas de
cada sub item, deberd presentar: Autorizacién Sanitaria vigente para el ingreso al
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pais de alimentos agropecuarios primarios y piensos otorgados por el SENAS
valor oficial. Asimismo, la Declaracién Unica de Aduanas que acredite el i
legal del producto al pais.

SUB iTEM N° 2.4 LECHUGA AMERICANA

maltrato o descomposicién.
El producto debe haber alcanzado su madurez comercial.

Presentacién:
Debe internarse en bolsas de polietieno limpias de primer uso, para facilitar

transporte, manipuleo y almacenamiento. Solo debe estar compuesta por lechyfd¥:

frescas de la misma variedad, grado, color y tamano.

Rotulado:
Para el etiquetado se permite el uso de materiales, en particular papel o sellos, cON
indicaciones comerciales, siempre y cuando estén impresos con tinta o pegamento no
téxico.
Asimismo, el etiquetado contendrd como minimo lo siguiente:

- Nombre del producto.

- Nombre del productor.

- Procedencia.

- Fecha de cosecha.

- Peso neto en kilogramos.

Transporte:
Los productos deberdn transportarse en vehiculos que no deberdn transmitir

caracteristicas indeseables que impidan el consumo del producto.

Exigencias para la presentacion de ofertas:

1. El proveedor deberd indicar el detalle de las caracteristicas técnicas propias del
producto que oferta, indicando la calidad, cantidad, marca o nombre del
productor, procedencia (lugar o pais de origen), tiempo de vida Util o de
almacenamiento del producto, y presentacién. Se debe tener en cuenta que lo
ofertado no debe ser una copia literal (exacta) de lo requerido en las presentes
Especificaciones Técnicas.

2. Para Bienes de origen nacional: Copia del Certificado vigente de Autorizacién
Sanitaria del establecimiento que realizd el procesamiento primario otorgado por
el SENASA con valor oficial, el cual deberd indicar como operaciones obligatorias:
clasificado y/o seleccionado, conservacion con ventilacién natural, envasado,
etiquetado, lavado y limpiado.

3. En caso que la autorizacion sanitaria de procesamiento primario de SENASA no se
encuentre a nombre del postor, éste deberd presentar una carta de autorizacion
de uso de documento expedida por el titular del registro o de la autorizacién, a
través de la cual se autorice al postor a usar la autorizacion sanitarias y a ofertar el
producto a nuestra Enfidad; ello a fin de garantizar la procedencia del producto
(que proceda de establecimientos que cuenten con las autorizaciones emifidas
por el SENASA)

4. Para bienesimportados, segun lo determinado en las especificaciones técnicas de
cada sub item, deberd presentar: Autorizacién Sanitaria vigente para el ingreso al
pais de alimentos agropecuarios primarios y piensos otorgados por el SENASA con
valor oficial. Asimismo, la Declaracién Unica de Aduanas que acredite el ingreso
legal del producto al pais.
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SUB iTEM N° 2.5 NABO

descomposicién, sanos y con madurez éptima.
Su peso oscilara entre 150 — 250 gramos. El producto debe haber alcanzado su maggfs
comercial. :

Presentacion:

fresco de la misma variedad, grado, color y calibre.

Rotulado:

téxico. Asimismo, el etiquetado contendrd como minimo lo siguiente:
- Nombre del producto.
- Nombre del productor.
- Procedencia.
- Fecha de cosecha.
- Peso neto en kilogramos.

Transporte:
Los productos deberdn transportarse en vehiculos que no deberdn transmitir

caracteristicas indeseables que impidan el consumo del producto.
Exigencias para la presentacion de ofertas:

1. El proveedor deberd indicar el detalle de las caracteristicas técnicas propias del
producto que oferta, indicando la calidad, cantidad, marca o nombre del
productor, procedencia (lugar o pais de origen), tiempo de vida Util o de
almacenamiento del producto, y presentacién. Se debe tener en cuenta que lo
ofertado no debe ser una copia literal (exacta) de lo requerido en las presentes
Especificaciones Técnicas.

2. Para Bienes de origen nacional: Copia del Certificado vigente de Autorizacion
Sanitaria del establecimiento que realizd el procesamiento primario otorgado por
el SENASA con valor oficial, el cual deberd indicar como operaciones obligatorias:
clasificado y/o seleccionado, conservacién con ventilacidon natural, envasado,
etiquetado, lavado y limpiado.

3. En caso que la autorizacién sanitaria de procesamiento primario de SENASA no se
encuentre a nombre del postor, éste deberd presentar una carta de autorizacion
de uso de documento expedida por el titular del registro o de la autorizacién, a
través de la cual se autorice al postor a usar la autorizaciéon sanitaria y a ofertar el
producto a nuestra Enfidad; ello a fin de garantizar la procedencia del producto
(que proceda de establecimientos que cuenten con las autorizaciones emitidas
por el SENASA)

4. Para bienesimportados, segun lo determinado en las especificaciones técnicas de
cada sub item, deberd presentar: Autorizacion Sanitaria vigente para el ingreso all
pais de alimentos agropecuarios primarios y piensos otorgados por el SENASA con
valor oficial. Asimismo, la Declaracién Unica de Aduanas que acredite el ingreso
legal del producto al pais.

SUB iTEM N° 2.6 AJi AMARILLO
Aji amarillo entero fresco, de longitud de entre 10 a 12 cm. Sanos, variedad de Primera
Calidad. Libre de hongos mohos ni inicios de putrefaccion maltrato o descomposicion.
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Caracteristicas:

- Organolépticas: Color, olor y sabor caracteristico.

- Limpios, frescos, enteros y sanos.

- Grado de madurez 6ptimo, adecuado y comercial

Presentacion:
En sacos de yute o polietilenos de primer uso de 25 kg o 50 kg, cosidos, para facilitgf
transporte, manipuleo y almacenamiento. El envase deberd garantizar la higienga
producto. Deberd evitar que el producto se marchite prematuramente por el cal
se ensucie.

Rotulado:
Para el etiquetado se permite el uso de materiales, en particular papel o sellos
indicaciones comerciales, siempre y cuando estén impresos con tinta o pegament,
téxico. Asimismo, el etiquetado contendrd como minimo lo siguiente:

- Nombre del producto.

- Nombre del productor.

- Procedencia.

- Fecha de cosecha.

- Peso neto en kilogramos.

Transporte:
Los productos deberdn transportarse en vehiculos que no deberdn transmitir

caracteristicas indeseables que impidan el consumo del producto.

Exigencias para la presentacion de ofertas:

1. El proveedor deberd indicar el detalle de las caracteristicas técnicas propias del
producto que oferta, indicando la calidad, cantidad, marca o nombre del
productor, procedencia (lugar o pais de origen), tiempo de vida Util o de
almacenamiento del producto, y presentacion. Se debe tener en cuenta que lo
ofertado no debe ser una copia literal (exacta) de lo requerido en las presentes
Especificaciones Técnicas.

2. Para Bienes de origen nacional: Copia del Certificado vigente de Autorizacion
Sanitaria del establecimiento que realizd el procesamiento primario otorgado por
el SENASA con valor oficial, el cual deberd indicar como operaciones obligatorias:
clasificado y/o seleccionado, conservacién con ventilacidon natural, envasado,
etiquetado, lavado y limpiado.

3. En caso que la autorizacion sanitaria de procesamiento primario de SENASA no se
encuentre a nombre del postor, éste deberd presentar una carta de autorizacion
de uso de documento expedida por el titular del registro o de la autorizacién, a
través de la cual se autorice al postor a usar la autorizaciéon sanitaria y a ofertar el
producto a nuestra Enfidad; ello a fin de garantizar la procedencia del producto
(que proceda de establecimientos que cuenten con las autorizaciones emitidas
por el SENASA)

4. Para bienesimportados, segun lo determinado en las especificaciones técnicas de
cada sub item, deberd presentar: Autorizacion Sanitaria vigente para el ingreso all
pais de alimentos agropecuarios primarios y piensos otorgados por el SENASA con
valor oficial. Asimismo, la Declaracién Unica de Aduanas que acredite el ingreso
legal del producto al pais.

SUB iTEM N° 2.7 PIMIENTO
Producto de primera calidad, fresco, de color caracteristico (rojo o verde), con tres o
cuatro cascos bien marcados, de aroma dulce - afrutado, de buen tamano, entero,
limpio (sin presencia de mohos, hongos), sin indicios de putrefaccién o magulladuras,
libre de productos quimicos, con madurez dptima.
Tamano del fruto de 150 a 200 gramos.
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Presentacion:
Debe internarse en javas de pldstico limpios, para facilitar su transporte, manip
almacenamiento. Solo deben estar compuestas por pimientos frescos de la
variedad, grado, color y calibre.

an
)
\'
3

Rotulado:
Para el etiquetado se permite el uso de materiales, en particular papel o sellos, Z4

téxico. Asimismo, el etiquetado contendrd como minimo lo siguiente:
- Nombre del producto.
- Nombre del productor.
- Procedencia.
- Fecha de cosecha.
- Peso neto en kilogramos.

Transporte:
Los productos deberdn transportarse en vehiculos que no deberdn transN\

caracteristicas indeseables que impidan el consumo del producto.

Exigencias para la presentacion de ofertas:

1. El proveedor deberd indicar el detalle de las caracteristicas técnicas propias del
producto que oferta, indicando la calidad, cantidad, marca o nombre del
productor, procedencia (lugar o pais de origen), tiempo de vida Uil o de
almacenamiento del producto, y presentacién. Se debe tener en cuenta que lo
ofertado no debe ser una copia literal (exacta) de lo requerido en las presentes
Especificaciones Técnicas.

2. Para Bienes de origen nacional: Copia del Cerfificado vigente de Autorizacion
Sanitaria del establecimiento que realizé el procesamiento primario otorgado por
el SENASA con valor oficial, el cual deberd indicar como operaciones obligatorias:
clasificado y/o seleccionado, conservacidén con ventilacién natural, envasado,
etiquetado, lavado y limpiado.

3. En caso que la autorizacion sanitaria de procesamiento primario de SENASA no se
encuentre a nombre del postor, éste deberd presentar una carta de autorizacion
de uso de documento expedida por el titular del registro o de la autorizacidn, a
través de la cual se autorice al postor a usar la autorizacion sanitaria y a ofertar el
producto a nuestra Enfidad; ello a fin de garantizar la procedencia del producto
(que proceda de establecimientos que cuenten con las autorizaciones emifidas
por el SENASA)

4. Para bienesimportados, segun lo determinado en las especificaciones técnicas de
cada sub item, deberd presentar: Autorizacién Sanitaria vigente para el ingreso al
pais de alimentos agropecuarios primarios y piensos otorgados por el SENASA con
valor oficial. Asimismo, la Declaracién Unica de Aduanas que acredite el ingreso
legal del producto al pais.

SUB iTEM N° 2.8 ZANAHORIA
Producto de primera calidad. Raiz gruesa y alargada, de apariencia cénica, de tamano
entre 15a 17 cm, de peso aproximado entre 100y 250 gramos. Cdscara de color naranja
con vetas perpendiculares a su longitud de color amarillas. De textura dura y sélida, con
sabor ligeramente dulce. El producto debe ser fresco, entero, limpio (sin presencia de
mohos, hongos), sano, firme, sin indicios de putrefaccion o magulladuras, libres de
productos quimicos, con madurez éptima.

Presentacion:
Debe internarse en sacos de polietieno de primero uso, cosidos, para facilitar su




EJERCITO PERUANO UO 0824- 1RA BRIG FFEE

LICITACION PUBLICA N°001-2023 / EP-UO 0824

“ADQUISICION DE SUMINISTROS PARA LA COCCION DE ALIMENTOS DEL PERSONAL DE TROPA
SERVICIO MILITAR VOLUNTARIO (JERT) DE LA 1RA BRIGADA DE FUERZAS ESPECIALES AF-2024”

tfransporte. Solo deben estar compuestas por zanahorias frescas de la misma vari
grado, colory tamano.

Rotulado:

toxico. Asimismo, el etiquetado contendrd como minimo lo siguiente:
- Nombre del producto.
- Nombre del productor.
- Procedencia.
- Fecha de cosecha.
- Peso neto en kilogramos.

Transporte:
Los productos deberdn transportarse en vehiculos que no deberdn tran

caracteristicas indeseables que impidan el consumo del producto.

Exigencias para la presentacion de ofertas:
1. El proveedor deberd indicar el detalle de las caracteristicas técnicas propias ot
producto que oferta, indicando la calidad, cantidad, marca o nombre del
productor, procedencia (lugar o pais de origen), tiempo de vida Ufil o de
almacenamiento del producto, y presentacion. Se debe tener en cuenta que lo
ofertado no debe ser una copia literal (exacta) de lo requerido en las presentes
Especificaciones Técnicas.

2. Para Bienes de origen nacional: Copia del Certificado vigente de Autorizacién
Sanitaria del establecimiento que realizd el procesamiento primario otorgado por
el SENASA con valor oficial, el cual deberd indicar como operaciones obligatorias:
clasificado y/o seleccionado, conservacién con ventilacién natural, envasado,
etiquetado, lavado y limpiado.

3. En caso que la autorizacion sanitaria de procesamiento primario de SENASA no se
encuentre a nombre del postor, éste deberd presentar una carta de autorizacién
de uso de documento expedida por el titular del registro o de la autorizacién, a
través de la cual se autorice al postor a usar la autorizacién sanitarias y a ofertar el
producto a nuestra Enfidad; ello a fin de garantizar la procedencia del producto
(que proceda de establecimientos que cuenten con las autorizaciones emitidas
por el SENASA)

4. Para bienesimportados, segun lo determinado en las especificaciones técnicas de
cada sub item, deberd presentar: Autorizacién Sanitaria vigente para el ingreso al
pais de alimentos agropecuarios primarios y piensos otorgados por el SENASA con
valor oficial. Asimismo, la Declaracién Unica de Aduanas que acredite el ingreso
legal del producto al pais.

SUB iTEM N° 2.9 TOMATE ITALIANO
El tomate es una especie de planta herbdcea del género Solanum de la familia
Solanaceae. El tomate requerido por nuestra Entidad tiene la clasificacién de “primera”,
debiendo tener una forma ovalada, de piel y pulpa de color rojo, jugoso y de sabor
agridulce.
El producto deberd estar suficientemente desarrollado y presentar un grado de madurez
éptimo y satisfactorio; asimismo, el desarrollo y estado de madurez deberd ser tal que le
permita continuar el proceso de maduracion y alcanzar el grado de madurez
apropiado.
El producto debe ser limpio, fresco, entero y sano, no debe tener residuos de productos
quimicos, sin moho, hongos, ni indicios de putrefaccion, maltrato, o descomposicion.
Tamano del fruto de 50 a 100 gramos.

Presentacion:
Debe internarse en cajas, canastas o sacos de primer uso (indicar cudl de ellos empleard
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el proveedor) debidamente cerrados, para facilitar su transporte. Solo deben
compuestas por tomates frescos de la misma variedad, grado, color y famano.

Rotulado:
Para el etiquetado se permite el uso de materiales, en particular papel o sellos,
indicaciones comerciales, siempre y cuando estén impresos con tinta o pegamento no
toxico.
Asimismo, el etiquetado contendrd como minimo lo siguiente:

- Nombre del producto.

- Nombre del productor.

- Procedencia.

- Fecha de cosecha.

- Peso neto en kilogramos.

Transporte: 748
Los productos deberdn transportarse en vehiculos que no deberdn tranffiti <

caracteristicas indeseables que impidan el consumo del producto.

Exigencias para la presentacion de ofertas:
1. El proveedor deberd indicar el detalle de las caracteristicas técnicas propias del
producto que oferta, indicando la calidad, cantidad, marca o nombre del
productor, procedencia (lugar o pais de origen), tiempo de vida Ufil o de
almacenamiento del producto, y presentacién. Se debe tener en cuenta que lo
ofertado no debe ser una copia literal (exacta) de lo requerido en las presentes
Especificaciones Técnicas.

2. Para Bienes de origen nacional: Copia del Certificado vigente de Autorizacion
Sanitaria del establecimiento que realizé el procesamiento primario otorgado por
el SENASA con valor oficial, el cual deberd indicar como operaciones obligatorias:
limpiado, seleccionado y envasado.

3. En caso que la autorizaciéon sanitaria de procesamiento primario de SENASA no se
encuentre a nombre del postor, éste deberd presentar una carta de autorizacién
de uso de documento expedida por el titular del registro o de la autorizacién, a
fravés de la cual se autorice al postor a usar la autorizacién sanitaria y a ofertar el
producto a nuestra Entidad; ello a fin de garantizar la procedencia del producto
(que proceda de establecimientos que cuenten con las autorizaciones emitidas
por el SENASA)

4. Para bienesimportados, segun lo determinado en las especificaciones técnicas de
cada sub item, deberd presentar: Autorizacion Sanitaria vigente para el ingreso all
pais de alimentos agropecuarios primarios y piensos otorgados por el SENASA con
valor oficial. Asimismo, la Declaracién Unica de Aduanas que acredite el ingreso
legal del producto al pais.

SUB iTEM N° 2.10 ACEITUNA DE MESA NEGRA
Aceitunas de mesa negras enteras al natural, a las que se les ha quitado el pedunculo,
conservan su forma original y no estdn deshuesadas, obtenidas de frutos recogidos en
plena madurez o poco antes de ella, pudiendo presentar segun la zona de produccidn
y la época de recogida, color negro rojizo, negro violdceo, violeta oscuro, negro
verdoso o castafio oscuro, no solo en la piel sino fambién en la pulpa.
Deberdn estar exentas de sabores y olores anormales; de defectos que puedan afectar
sU consumo o adecuada conservacion; exentas de materias extranadas; sin sintomas
de alteracion en curso o de fermentacién anormal; calibradas, de la variedad o
variedades indicadas en el rotulado del envase.
Las aceitunas deberdn ser sanas y limpias.

Caracteristicas fisico-quimicas y organolépticas:
Acidez minima expresada en dcido ldctico, de 0,6% y una mdaxima de 2%
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Olor: caracteristico
Sabor: caracteristico, ligeramente salado

Presentacion:

asegura ademdas la conservacion del producto durante su almacenamiento.
Bidon de pldstico de 50 Kg

Rotulado:
El rotulado del envase permitido serd con papel o sellos impresos con tinta o pegamy
no toxico, que indique lo siguiente:

- Nombre del producto.

- Tamano o calibre.

- Variedad.

- Nombre del productor.

- Procedencia.

- ldentificacién del lote

- Peso neto o escurrido

- Fecha de produccion y de vencimiento del producto.

Transporte:
Los productos deberdn fransportarse en vehiculos que no deberdn transmitir

caracteristicas indeseables que impidan el consumo del producto.

Exigencias para la presentacion de ofertas:

1. El proveedor deberd indicar el detalle de las caracteristicas técnicas propias del
producto que oferta, indicando la calidad, cantidad, marca o nombre del
productor, procedencia (lugar o pais de origen), tiempo de vida Util o de
almacenamiento del producto, y presentacion. Se debe tener en cuenta que lo
ofertado no debe ser una copia literal (exacta) de lo requerido en las presentes
Especificaciones Técnicas.

2. Para Bienes de origen nacional: Copia del Certificado vigente de Autorizacion
Sanitaria del establecimiento que realizé el procesamiento primario otorgado por el
SENASA con valor oficial, el cual deberd indicar como operaciones obligatorias:
seleccionado, envasado, lavado y limpiado.

3. En caso que la autorizacién sanitaria de procesamiento primario de SENASA no se
encuentre a nombre del postor, éste deberd presentar una carta de autorizacion de
uso de documento expedida por el titular del registro o de la autorizacion, a través
de la cual se autorice al postor a usar la autorizacién sanitarias y a ofertar el producto
a nuestra Enfidad; ello a fin de garantizar la procedencia del producto (que
proceda de establecimientos que cuenten con las autorizaciones emitidas por el
SENASA)

4. Para bienes importados, segun lo determinado en las especificaciones técnicas de
cada sub item, deberd presentar: Autorizacion Sanitaria vigente para el ingreso all
pais de alimentos agropecuarios primarios y piensos otorgados por el SENASA con
valor oficial. Asimismo, la Declaracién Unica de Aduanas que acredite el ingreso
legal del producto al pais.

SUB iTEM N° 2.11 MARGARINA VEGETAL
Producto comestible, resultante de la emulsion de grasas vegetales. De consistencia
oleosa, vegetal, y con sal, que no deberd tener particulas extranas al producto.

Caracteristicas organolépticas:
- Color: Amairillo cremoso caracteristico
- Olor: Caracteristico o similar al de la mantequilla
- Sabor: Caracteristico, ligeramente salado
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Caracteristicas Fisico-Quimicas:

- Punto de Fusidon: No mayor a 40.00° C

- Humedad: 16.0 g (por cada 100 g de alimento)

- Grasas: Minimo de 80% sobre el peso del producto terminado.

- Acidez: No mayor de 0.35%

- Vitamina A: 819 ug (por cada 100 g de alimento)

- Monoglicéridos y diglicéridos de dcidos grasos esterificados con: acético, a
fosférico; citrico; I&ctico; tartdrico y sus sales de sodio y calcio: Mdx. 10 g/kg

Caracteristicas microbioldgicas:

Limite por g
Agente microbiano Categoria | Clase n C
m M
Mohos 2 3 5 2 10 102
Coliformes 4 3 5 3 10 102
Staphylococcus 7 3 5 5 10 102
aureus

Vida Util: Hasta 12 meses
Presentacion:
En cajas de cartdn corrugado debidamente cerradas, resistente al manipuleo y
apilamiento. El producto estard protegido por un envase de pldstico, que lo protegerd
de agentes extranos contaminantes. El empaque debe estar cerrado vy sellado.

Rotulado

La informacion minima que debe contener el rotulado del producto es la siguiente:
- Nombre y marca del producto

- Nombre o razdn social y direccidn del fabricante

- Peso neto.

- NUmero de lote

- Fecha de vencimiento

- NUmero de Registro Sanitario.

Transporte:
Los productos deberdn transportarse en vehiculos que no deberdn transmitir

caracteristicas indeseables que impidan el consumo del producto.

Exigencias para la presentacién de ofertas:

1. El proveedor deberd indicar el detalle de las caracteristicas técnicas propias del
producto que oferta, indicando la calidad, cantidad, marca o nombre del
productor, procedencia (lugar o pais de origen), tiempo de vida Util o de
almacenamiento del producto, y presentacion. Se debe tener en cuenta que lo
ofertado no debe ser una copia literal (exacta) de lo requerido en las
Especificaciones Técnicas.

2. El proveedor deberd presentar el Registro Sanitario del producto.

3. Certificacion de validacion técnica oficial del Plan Haccp vigente. Se verificard
gue dicha certificacion comprenda al producto. Aplica Unicamente a productos
fabricados, elaborados o fraccionados. Este requisito acreditard la inocuidad del
producto y garantizard las buenas prdcticas de manufactura, y el cumplimiento de
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HACCP en la fabricacién de alimentos y bebidas”

Exigencias para los internamientos: E
1. El proveedor deberd presentar con cada internamiento, el certificado de ca@a
emitido por el productor, en el que se detalle las caracteristicas téc
organolépticas y microbioldgicas del producto.

SUB iTEM N° 2.12 JAMONADA ESPECIAL

post mortem.
En su elaboracion, no se permitird el uso de almidones, féculas y harina de soya.

Requisitos organolépticos:

- Aspecto: forma y tamano propias del producto, exentos de materias extranas

- Sabor: agradable, caracteristico del producto, exento de sabor extrano, rancio y
acido. No deben estar rancios en ningun caso.

- Olor: agradable, caracteristico del producto, exento de olores extranos o dcidos.

- Color: caracteristico del producto, exento de cualquier coloracion extrana.

- Textura: Caracteristica del producto.

Requisitos microbioldgicos:

Se debe cumplir con lo dispuesto en el numeral 7.3 de la Norma Técnica Peruana NTP
201.012

Vida Util: minimo 30 dias.

Presentacion:

En molde o funda de poliamina de 100 g.

Rotulado

La informacion minima que debe contener el rotulado del producto es:

- Nombre o marca del producto.

- Nombre del fabricante.

- Procedencia.

NUmero de Registro Sanitario

Peso neto

NUmero de Lote.

Fecha de producciéon y de vencimiento del producto

Transporte:

Los embutidos crudos deben ser transportados en unidades isotérmicas o refrigeradas,
a fin de mantener una temperatura menor de 8° C a su llegada al punto de
comercializacién. Los productos deberdn transportarse en vehiculos que no deberdn
fransmitir caracteristicas indeseables que impidan el consumo del producto.

Exigencias para la presentacion de ofertas:

1. El proveedor deberd indicar el detalle de las caracteristicas técnicas propias del
producto que oferta, indicando la calidad, cantidad, marca o nombre del
productor, procedencia (lugar o pais de origen), tiempo de vida Util o de
almacenamiento del producto, y presentaciéon. Se debe tener en cuenta que lo
ofertado no debe ser una copia literal (exacta) de lo requerido en las
Especificaciones Técnicas.

2. Elproveedor deberd presentar el Registro Sanitario del producto.
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3. Certificacion de validacion técnica oficial del Plan Haccp vigente. Se verifiglgd¥

[ hes

L@
producto y garantizard las buenas prdcticas de manufactura, y el cumplim |
de obligaciones legales establecidas en el Decreto Supremo N° 007-98-SA QNG

algunos articulos del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alim
y Bebidas, aprobado por Decreto Supremo N° 007-98-SA" y la Resolucion Minig]
N° 449-2006-MINSA que aprueba la “*Norma Sanitaria para la aplicacién del Sis
HACCP en la fabricacion de alimentos y bebidas”

Exigencias para los intfernamientos:
1. El proveedor deberd presentar con cada internamiento, el certificado de cculi
emitido por el productor, en el que se detalle las caracteristicas técnigg

organolépticas y microbiolégicas del producto.

SUB iTEM N° 2.13 MERMELADA DE FRUTAS
Mermelada “tipo 1”11, de clase 112, de consistencia pastosa o gelatinosa, obtenida pot
la coccidn y concentracion de frutas sanas, limpias y adecuadamente preparadas,
adicionadas de edulcorantes naturales y aditivos permitidos, con o sin adiciéon de agua.
Debe contar con consistencia buena, es decir, debe presentar la fruta enteraq, los trozos,
tiras o particulas finas de la misma, estar dispersos uniformemente en todo el producto.
Cuando la fruta estd entera o en trozos grandes, el producto puede presentar una ligera
tendencia a fluir y una consistencia un poco menos viscosa.

Sabor:
- 50% de fresa
- 50% de pina

Caracteristicas organolépticas:

- Color bueno: Es el que presenta una mermelada de color brillante practicamente
uniforme a fravés de todo el producto y caracteristico de la variedad ofertada
(fresa y pina); libre de oscurecimiento.

- Sabory olor: Sabor y aroma distintivo y caracteristico al de la variedad: fresa y pifia.

Vida Util: Hasta cuatro (4) anos.

Presentacion:
Envase de vidrio de 1 kg, con sello de seguridad en la tapa, totalmente hermético que
asegure la conservacion del producto durante su almacenamiento en refrigeracion.

Rotulado

La informacién minima que debe contener el rotulado del producto es:
- Nombre o marca del producto.

Nombre del fabricante.

Procedencia.

NUmero de Registro Sanitario

Peso neto

NUmero de Lote.

Fecha de producciéon y de vencimiento del producto

Transporte:

"' Mermelada tipo I: Es la mermelada que ha sido preparada con frutas de una sola especie. Numeral 3.10 de la Norma
Técnica Peruana N° 203.047.1991 (revisada el 2017)
'? Mermelada clase I: Es la clase de mermelada que contiene la fruta entera, en trozos o en tiras grandes. Numeral 3.12 de la

Norma Técnica Peruana N° 203.047.1991 (revisada el 2017)
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Los productos deberdn transportarse en vehiculos que no deberdn trangp
caracteristicas indeseables que impidan el consumo del producto.

Exigencias para la presentacion de ofertas: .
1. El proveedor deberd indicar el detalle de las caracteristicas técnicas propias™N

productor, procedencia (lugar o pais de origen), tiempo de vida Ufil o
almacenamiento del producto, y presentacién. Se debe tener en cuenta qy 3
ofertado no debe ser una copia literal (exacta) de lo requerido effdl
Especificaciones Técnicas.

2. Elproveedor deberd presentar el Registro Sanitario del producto.

o . \
concordante con el Decreto Supremo N° 004-2014-SA “"Modifican e incorp n

algunos articulos del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimen
y Bebidas, aprobado por Decreto Supremo N° 007-98-SA” vy la Resolucidn Ministerial
N° 449-2006-MINSA que aprueba la “Norma Sanitaria para la aplicacion del Sistema
HACCP en la fabricacion de alimentos y bebidas”

Exigencias para los internamientos:
1. El proveedor deberd presentar con cada internamiento, el certificado de calidad
emitido por el productor, en el que se detalle las caracteristicas técnicas,
organolépticas y microbiolégicas del producto.

SUB iTEM N° 2.14 PINA CAYENA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : PINA CAYENA

Denominacién técnica : PINA CAYENA

Unidad de medida : Kilogramo

Descripcion General : De forma infrutescencias ovalada y gruesa.

Color: La pulpa de color amarillo brillante se encuentra rodeada de brdcteas que
forman la piel del fruto; en el extremo superior las brécteas se transforman en una
llamativa corona de hojas verdes. Tipica de cultivar. La pulpa es muy aromdtica y de
sabor dulce.

DAT PINA CAYENA 9.12.16
NO

CARACTERISTICAS DESCRIPCION

1. GENERALIDADES

Fruta carnosa, celdillas con alto

Aspecto fisico contenido de jugo dulce de excelente
calidad.

Color Caracteristico a fruta fresca.

Olor Parte comestible ligeramente amairillo.

Sabor Dulce, agradable al paladar.

Este producto debe ser procedente de

2. ACABADO ; .
un mismo cultivar.
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Deberd presentar una madurez
intermedia y famano uniforme.

Deberdn ser dptimamente frescos y
limpios, libre de putrefaccion, cortes y
deterioro.

Referencia NTP 011.013.

Embalados en cajones de madera
resistentes de 10 kg, para su transporte,
manipulacion, almacenamiento y
distribucion.

3. PRESENTACION

iTEM N° 03: CARCASA DE CERDO FRESCA SIN CABEZA

# gyl
Carcasa de cerdo fresca sin cabeza provenientes de machos castrados y hembras sin - /&
servir de hasta 180 dias de edad, con un peso de la carcasa hasta 80kg; deberd provenir
de animales sanos, faenados bajo inspeccién veterinaria y en plantas faenadoras o
camales autorizados por el SENASA. Ademds, su procedencia serd de animales con no
mds de 12 horas de beneficiado.

Las carcasas no deberdn tener sustancias tales como residuos de sustancias de uso
veterinario o adifivos alimentarios que no cumplan con lo dispuesto por la autoridad
nacional competente.

Caracteristicas fisicas y organolépticas:

- Aspecto general: Deben presentar un buen acabado y aprobado mediante
inspeccién sanitaria. No deberd presentar lesiones en niveles que pudieran
comprometer la calidad de la carne.

- Color: Caracteristico

- Olor: Sui generis y exento de cualquier olor anormal.

- Consistencia: firme y eldstica al tacto, tanto la grasa como el tejido muscular.

- Conformacion: Buena conformacion, abundante masa muscular en piernas,
brazuelo y lomos. Grasa dorsal a la altura de la Ultima costillay a 5 cm de la linea
media dorsal y en forma paralela a ésta. La grasa deberd ser de color blanco y
firme al taco. El espesor de la grasa dorsal no deberd ser mayor de 25 milimetros.

Caracteristicas guimicas:
pHentre 5,5y 6,4

Presentacién:

Peso de la carcasa sin cabeza: Hasta 80 Kg.

Las carcasas serdn clasificadas previa inspeccién veterinaria, deberd certificar su
procedencia, fecha de faenamiento y peso.

La carne deberd ser empacada, con la finalidad de garantizar la inocuidad del
producto. El envase y embalaje deberdn serinocuos y no deberdn comunicar olores o
sabores extranos al producto; ademds, deberdn ser impermeables, resistentes vy
protegerdn al producto.

Transporte:

La carne deberd ser transportada en vehiculos destinados al fransporte de carcasas y

cortes. El medio de transporte no deberd transmitir caracteristicas indeseables que

impidan el consumo del producto.

Exigencias para la presentacion de ofertas:

1. El proveedor deberd indicar el detalle de las caracteristicas técnicas propias del

producto que oferta, indicando la calidad, cantidad, nombre del productor,
procedencia (lugar o pais de origen), tiempo de vida Util o de almacenamiento

@ Y,
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del producto, presentacién, y el grado de refrigeracion para manteng
producto. Se debe tener en cuenta que lo ofertado no debe ser una copia
(exacta) de lo requerido en las Especificaciones Técnicas.

primario de alimentos agropecuarios y piensos, emifida por el SENASA, con
oficial que tenga como minimo las actividades de cortado,
envasado o empacado.

oferte el proveedor.

iTEM N° 04: CONDIMENTOS Y ESPECERIAS

SUB iTEM N° 4.1 ACHIOTE MOLIDO
Es el producto constituido por las semillas maduras, previaomente secas, de la esg
Bixa Orellana, este solo serd producto de la molienda de la semilla sin agregado al
de cualquier otro material o sustancia extrana.
En general deberd cumplir con lo establecido en la Norma Técnica Peruana NTP 209.209
1982 (revisada el 2018).
No deberd presentar agregados de féculas extraias a la especie. El contenido de
impurezas no debe exceder del 3% (m/m).

T

A .

Requisitos guimicos:
- Humedad: Mdx. 12%
- Cenizas totales (m/m): Mdx. 6%
- Cenizas insolubles en acido clorhidrico al 10% (m/m): 1%
- Extracto alcohdlico: Min. 3%
- Extracto etéreo: Min. 4%
- Fibra: Méx. 15%

Requisitos microbioldgicos:

- Numeracién de bacterias aerobias. No mayor a 100,000/g

- Numeracién de enterobactrias. No mayor a 100/g

- Ausencia de Salmonella en 50g

- Numeracién de bacterias coliformes. No mayor de 100/g

- Ausencia de E. coli

- Ausencia de Staphylococcus aureus. Coagulosa positiva

- Numeracién de Clostridium sulfitorreductor. No mayor a 10/g
- Numeracién de hongos y levaduras. No mayor de 100/g

Requisitos higiénico-sanitarios:

Las semillas de achiote deberdn estar libres de insectos vivos, muertos y/o fragmentos,
mohos y de cualqguier otro agente contaminante. En el caso del achiote molido, las
impurezas serdn determinadas por el método especificado en la NTP 209.184.
Presentacién:

En presentacion de frasco de vidrio de hasta 10 Kg.

Vida 0til: 2 anos

Rotulado:
El rotulo deberd cumplir con lo establecido en la NTP 209.038. En forma especifica en
cada envase o rétulo adherido a él, deberd especificar lo siguiente:

- Nombre del producto y nombre comercial

- Nombre y direccién del procesador o envasador

- Peso neto

- Lugar de procedencia.

- Registro Sanitario.
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- Fecha de envasado y fecha de vencimiento.

Transporte:
Los productos deberdn transportarse en vehiculos que no deberdn tra

caracteristicas indeseables que impidan el consumo del producto.

Exigencias para la presentacion de ofertas: "
1. El proveedor deberd indicar el detalle de las caracteristicas técnicas propiag/e

almacenamiento del producto y presentacién. Se debe tener en cuenta g \\

ofertado no debe ser una copia literal (exacta) de lo requerido en

Especificaciones Técnicas.

El proveedor deberd presentar el Registro Sanitario del producto.

3. Certificacion de validacion técnica oficial del Plan Haccp vigente. Se verifica
dicha certificacion comprenda al producto. Aplica Unicamente a prod

N

aprueba el Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebida,
concordante con el Decreto Supremo N° 004-2014-SA “Modifican e incorporan
algunos articulos del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos
y Bebidas, aprobado por Decreto Supremo N° 007-98-SA" y la Resolucién Ministerial
N° 449-2006-MINSA que aprueba la “Norma Sanitaria para la aplicacion del Sistema
HACCP en la fabricacién de alimentos y bebidas”

Exigencias para los infernamientos:

1. El proveedor deberd presentar con cada internamiento, el certificado de calidad
emitido por el productor, en el que se detalle las caracteristicas técnicas,
organolépticas y microbiolégicas del producto.

SUB iTEM N° 4.2 AJi PANCA SECO S/ SEMILLA
Hortalizas rojas secas, sin semillas, familia capsicum frutescens

Caracteristicas:

- De color rojo oscuro, de aspecto arrugado vy brillante generalmente, de sabor muy
picante y caracteristico, de olor aromdatico y natural, limpias y sanos.

- Elproducto deberd estar libre de insectos, fragmentos de insectos y excremento de
roedores.

- La proporcién de frutos inmaduros, marcados y quebrados no deberd exceder al
2%,

- Deberdn estar exentas de manchas obscuras internas.

- Eltamano debe ser uniforme aproximadamente.

- El producto debe haber alcanzado un grado de madurez éptimo, adecuado y
comercial.

Presentacién:
A granel, en bolsas pldsticas de primer uso, resistentes, de hasta cinco (5) Kg.

Transporte:
Los productos deberdn transportarse en vehiculos que no deberdn transmitir

caracteristicas indeseables que impidan el consumo del producto.

Rotulado:
En forma especifica en cada envase o rotulo adherido a éste deberd especificar lo
siguiente:
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Exigencias para la presentacién de ofertas:

Nombre del producto y nombre comercial
Nombre y direccién del procesador o envasador
Peso neto

Lugar de procedencia

1.

SUB iTEM 4.3 CANELA ENTERA
Son las capas de corteza internas, enteras de las ramas y de los brotes tiernos de ciertas
especies del género Cinnamomun. Estas capas de corteza se obtienen cuando se
separa la corteza externa, la corteza interna y el parénguima cortical. Estas son
convenientemente secadas, y se presentan bajo la forma de cilindros o fubos.

Caracteristicas Organolépticas:

El proveedor deberd indicar el detalle de las caracteristicas técnicas propias g
producto que oferta, indicando la calidad, cantidad, marca o nombr

almacenamiento del producto, y presentacion. Se debe tener en cuenta d
ofertado no debe ser una copia literal (exacta) de lo requerido e
Especificaciones Técnicas.

deberd indicar como operaciones obligatorias: clasificado, conservacié
ventilacién natural, envasado, limpiado y seleccionado. X
En caso la autorizacién sanitaria de procesamiento primario de SENASA

de uso de documento expedida por el titular del registro o de la autorizacion,
través de la cual se autorice al postor a usar la autorizacién sanitaria y a ofertar el
producto a nuestra Entidad; ello a fin de garantizar la procedencia del producto
(que proceda de establecimientos que cuenten con las autorizaciones emitidas
por el SENASA)

No deberd presentar elementos vegetales extranos a la especie.

No deberd ser aromatizada artificialmente.

No deberd presentar materias extraias en un porcentaje superior al 1%.

Deberd estar exenta de insectos vivos o muertos, materia terrosa, pardsitos, mohos,
suciedades y microorganismos que indiguen una manipulacidén defectuosa del
producto.

El envase deberd proteger a la canela de la humedad y contaminaciones. El
material que se indica a continuacién, deberd ser resistente a la accién del
producto y no modificard en este sus caracteristicas fisicas y/o quimicas.

El tfipo de canela requerido es la Canela entera tipo Ceyldn calidad primera que deberd
de cumplir con los siguientes requisitos de tfamano establecidos en la NTP 209.183 1981
(revisada el 2015):

Didmetro de los tubos o cilindros: 8-10 mm

Espesor de la corteza: 0,2-0,3 mm

Ancho de la corteza: 25-30 mm

Requisitos fisico-quimicas:

Aspecto: Cdscara en forma de tubos o cilindros.
Color: Pardo amarillento opaco.

Olor: Caracteristico, aromdtico.

Sabor: Azucarado, ligeramente picante.

Humedad: Mdx. 12%
Almidon: Mdax.22%
Cenizas totales: Max. 6%
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- Cenizas insolubles en dcido clorhidrico (1+9): Mé&x. 1.0%
- Extracto alcohdlico: Min. 9%
- Aceite esencial: Min. 1.5%

Requisitos microbiolégicos:

- Numeracién de bacterias aerobias: No mayor de 100 000/g

- Numeracién de bacterias anaerobias: No mayor de 10 000/g
- Numeracién de enterobacteriacias: No mayor de 10/g

- Ausencia de Salmonella y Shigella

- Numeracién de bacterias del género Coli: no mayor de 0,1/g
- Ausencia de Escherichia coli

- Ausencia de Staphylococcus aereus

- Ausencia de Streptococcus

- Numeracién de Bacillus cereus: No mayor de 10/g

- Numeracién de Clostridium sulfitoreductor: No mayor de 50/g
- Numeracién de hongos y levaduras: No mayor de 10/g.

Presentacion:
En presentacién de bolsas o téper de hasta 50 Kg.
Vida Util: Minimo 6 meses

Rotulado:
En forma especifica en cada envase o rétulo adherido a éste, deberd especificar lo
siguiente:

- Nombre del producto y nombre comercial

- Nombre y direccién del procesador o envasador

- Peso neto

- Lugar de procedencia

- Fecha de envasado y fecha de vencimiento.

Transporte:
Los productos deberdn transportarse en vehiculos que no deberdn transmitir
caracteristicas indeseables que impidan el consumo del producto.

Exigencias para la presentacion de ofertas:

1. El proveedor deberd indicar el detalle de las caracteristicas técnicas propias del
producto que oferta, indicando la calidad, cantidad, marca o nombre del productor,
procedencia (lugar o pais de origen), tiempo de vida Util o de almacenamiento del
producto, y presentacion. Se debe tener en cuenta que lo ofertado no debe ser una
copia literal (exacta) de lo requerido en las Especificaciones Técnicas.

2. Copia del Certificado vigente de Autorizacién Sanitaria del establecimiento que
realizé el procesamiento primario otorgado por el SENASA con valor oficial, los cuales
deberdn tener las siguientes operaciones obligatorias: envasado, limpiado y
seleccionado.

3. En caso la autorizacidon sanitaria de procesamiento primario de SENASA no se
encuentre a nombre del postor, éste deberd presentar una carta de autorizacién de
uso de documento expedida por el titular del registro o de la autorizacién, a fravés de
la cual se autorice al postor a usar la autorizacion sanitaria y a ofertar el producto a
nuestra Entidad; ello a fin de garantizar la procedencia del producto (que proceda de
establecimientos que cuenten con las autorizaciones emitidas por el SENASA)

SUB iTEM 4.4 HARINA DE CHUNO
Fécula de papa congelada en polvo, se entiende por Harina de Chuiio al polvo fino o
fécula que se obtiene moliendo el tubérculo.
Consiste en un polvo fluido sin grumos, libre de olor rancio o extrano al producto, color
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blanco, consistencia suave.

Presentacion: :
Empaqgue Bolsa bilaminada de polietilieno de baja densidad de 5 kg; o sacos de
multicapa de 25 kg.
Vida Util: Hasta 12 meses.

Rotulado:

El rétulo deberd indicar minimamente lo siguiente:

- Nombre del producto y nombre comercial

- NUmero de registro sanitario.

- Nombre y direccién del procesador o envasador
- Peso neto

- Lugar de procedencia.

- Fecha de envasado y fecha de vencimiento.

Transporte:
Los productos deberdn transportarse en vehiculos que no deberdn tran

caracteristicas indeseables que impidan el consumo del producto.

Exigencias para la presentacion de ofertas:

1. El proveedor deberd indicar el detalle de las caracteristicas técnicas propias del
producto que oferta, indicando la calidad, cantidad, marca o nombre del
productor, procedencia (lugar o pais de origen), tiempo de vida Util o de
almacenamiento del producto, y presentacion. Se debe tener en cuenta que lo
ofertado no debe ser una copia literal (exacta) de lo requerido en las presentes
Especificaciones Técnicas.

El proveedor deberd presentar el Registro Sanitario del producto.

Certificacién de validaciéon técnica oficial del Plan Haccp vigente. Se verificard que
dicha certificacion comprenda al producto. Aplica Unicamente a productos
fabricados, elaborados o fraccionados. Este requisito acreditard la inocuidad del
producto y garantizard las buenas prdcticas de manufactura, y el cumplimiento de
obligaciones legales establecidas en el Decreto Supremo N° 007-98-SA que
aprueba el Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebida,
concordante con el Decreto Supremo N° 004-2014-SA “Modifican e incorporan
algunos articulos del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos
y Bebidas, aprobado por Decreto Supremo N° 007-98-SA" y la Resolucidn Ministerial

N° 449-2006-MINSA que aprueba la “Norma Sanitaria para la aplicacion del Sistema

HACCP en la fabricacién de alimentos y bebidas”

W

Exigencias para los internamientos:

1. El proveedor deberd presentar con cada internamiento, el certificado de calidad
emitido por el productor, en el que se detalle las caracteristicas técnicas,
organolépticas y microbioldgicas del producto.

SUB iTEM 4.5 COMINO MOLIDO
Son los frutos finamente molidos del Cuminun cyminum, deberd proceder de frutos
maduros o préximos a la maduracién, sanos, limpios y desecados.

- No deberd contener materias extranas al producto.

- No deberd presentar pardsitos y/o insectos vivos o muertos.

- No deberd presentar alteraciones producidas por atague de microorganismos o
cualquier otro agente bioldgico, quimico o fisico.

- No podrd ser aromatizado artificialmente.

- Elenvase deberd proteger al comino de la humedad y contaminaciones. El material
deberd ser resistente a la accién del producto y no modificard en este sus
caracteristicas fisicas y quimicas.
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Caracteristicas Organolépticas:

- Aspecto: Fruto molido.

- Color: Pardo verduzco.

- Olor: Aromdatico caracteristico.
- Sabor: Caracteristico.

El 99% de las particulas deberd pasar por el tamiz de 0,841 mm (N° 20)

Requisitos fisico-quimicas:

- Humedad: Mdéx. 13%

- Cenizas: Mdx. 10%

- Cenizas insolubles en dcido clorhidrico (1+9): Mdx. 4.0%

- Extracto alcohdlico (calculado sobre materia seca): Min. 18%
- Aceite esencial: Min. 1.5%

Requisitos microbioldgicos:

- Numeraciéon de bacteria aerobias: No mayor de 100 000/g

- Numeracién de bacterias anaerobias: No mayor de 1 000/g

- Numeraciéon de enterobacteriacias: No mayor de 10/g

- Ausencia de Salmonella y Shigella

- Numeracién de bacterias del género Coli: No mayor de 0,1/g
- Ausencia de Escherichia coli

- Ausencia de Staphylococcus aereus

- Ausencia de Streptococcus

- Numeraciéon de Bacillus cereus: No mayor de 10/g

- Numeraciéon de Clostridium sulfitoreductor: No mayor de 50/g
- Numeracién de hongos y levaduras: No mayor de 10/g

Presentacion:
En presentacién de bolsas de polietileno/ polipropileno de hasta 50 Kg.
Vida Util: 12 meses

Rotulado:
En forma especifica en cada envase o rétulo adherido a éste deberd especificarse lo
siguiente:

- Nombre del producto y nombre comercial

- Nombre y direcciéon del fabricante o envasador

- Peso neto.

- Lugar de procedencia

- Fecha de envasado y fecha de vencimiento.

Transporte:
Los productos deberdn transportarse en vehiculos que no deberdn transmitir

caracteristicas indeseables que impidan el consumo del producto.

Exigencias para la presentacién de ofertas:

1. El proveedor deberd indicar el detalle de las caracteristicas técnicas propias del
producto que oferta, indicando la calidad, cantidad, marca o nombre del
productor, procedencia (lugar o pais de origen), tiempo de vida Util o de
almacenamiento del producto, y presentacion. Se debe tener en cuenta que lo
ofertado no debe ser una copia literal (exacta) de lo requerido en las presentes
Especificaciones Técnicas.

2. Copia del Certificado vigente de Autorizacion Sanitaria del establecimiento que
realizé el procesamiento primario otorgado por el SENASA con valor oficial, el cuall
deberd indicar las siguientes operaciones obligatorias: envasado, limpiado y
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seleccionado.
3. En caso de la autorizacion sanitaria de procesamiento primario de SENASA
encuentre a nombre del postor, éste deberd presentar una carta de autoriaie

por el SENASA)
SUB iTEM 4.6 GALLETA DE SODA
Son productos obtenidos mediante el horneo apropiado de una masa (sélid
semisdlida), de las figuras formadas del amasado derivados del trigo u otfras ha

predominantemente salado.

Requisitos fisico-quimicas:
- Humedad (g/100g): Mdx. 12%

Requisitos microbioldgicos:
- Mohos (limite por g): Min. 102 y Mdx. 103
- Bacillus cereus (limite por g): Min. 102y Md&x. 104

Presentacién:

Se empleardn envases nuevos gue rednan las condiciones necesarias para que el
producto mantenga la frescura y calidad requeridas, asi como la suficiente proteccion
en condiciones normales de manipuleo y fransporte. El envase requerido es el siguiente:
En presentacién de bolsas de polipropileno de hasta 8 Kg.

Vida Util: 7 meses

Rotulado:
En forma especifica en cada envase o rétulo adherido a éste deberd especificarse lo
siguiente:

- Nombre del producto y nombre comercial

- NUmero de Registro Sanitario.

- Nombre y direccién del procesador o envasador

- Peso neto.

- Lugar de procedencia

- Fecha de envasado y fecha de vencimiento.

Transporte:
Los productos deberdn transportarse en vehiculos que no deberdn transmitir
caracteristicas indeseables que impidan el consumo del producto.

Exigencias para la presentacién de ofertas:

1. El proveedor deberd indicar el detalle de las caracteristicas técnicas propias del
producto que oferta, indicando la calidad, cantidad, marca o nombre del
productor, procedencia (lugar o pais de origen), tiempo de vida Ufil o de
almacenamiento del producto, y presentacion. Se debe tener en cuenta que lo
ofertado no debe ser una copia literal (exacta) de lo requerido en las presentes
Especificaciones Técnicas.

El proveedor deberd presentar el Registro Sanitario del producto.

3. Certificacion de validacién técnica oficial del Plan Haccp vigente. Se verificard que
dicha certificacién comprenda al producto. Aplica Unicamente a productos
fabricados, elaborados o fraccionados. Este requisito acreditard la inocuidad del
producto y garantizard las buenas prdcticas de manufactura, y el cumplimiento de
obligaciones legales establecidas en el Decreto Supremo N° 007-98-SA que
aprueba el Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebida,

N

O/
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Exigencias para los intfernamientos:

concordante con el Decreto Supremo N° 004-2014-SA “Modifican e incorpgfg
algunos articulos del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Ali 74
y Bebidas, aprobado por Decreto Supremo N° 007-98-SA” y la Resolucidn Iv\inl e
N° 449-2006-MINSA que aprueba la “Norma Sanitaria para la aplicacion del Sish

HACCP en la fabricacién de alimentos y bebidas”

1.

SUB iTEM 4.7 GLUTAMATO MONOSODICO

(impurezas de origen animal, incluidos insectos muertos)
Presentaciéon: Bolsa por 1 kg.
Rotulado:

En forma especifica en cada envase o rotulo adherido a él, deberd especificar lo
siguiente:

Transporte:
Los productos deberdn transportarse en vehiculos que no deberdn transmitir
caracteristicas indeseables que impidan el consumo del producto.

Exigencias para la presentacién de ofertas:

El proveedor deberd presentar con cada internamiento, el certificado de cal
emitido por el productor, en el que se detalle las caracteristicas téc
organolépticas y microbioldgicas del producto.

Nombre del producto y nombre comercial
Nombre y direccién del procesador o envasador
Peso neto

Lugar de procedencia

Fecha de envasado y fecha de vencimiento.

Exigencias para los intfernamientos:

El proveedor deberd indicar el detalle de las caracteristicas técnicas propias del
producto que oferta, indicando la calidad, cantidad, marca o nombre del productor,
procedencia (lugar o pais de origen), tiempo de vida Util o de almacenamiento del
producto, y presentacién. Se debe tener en cuenta que lo ofertado no debe ser una
copia literal (exacta) de lo requerido en las Especificaciones Técnicas.

2.

SUB iTEM 4.8 HONGOS Y LAUREL

Especificaciones técnicas de las hojas de laurel

El proveedor deberd presentar con cada internamiento, el certificado de calidad
emitido por el productor, en el que se detalle las caracteristicas técnicas,
organolépticas y microbioldgicas del producto.

Son las hojas enteras, secas del Laurus nobilis.

No deberd presentar pardsitos y/o insectos vivos o muertos.

No deberd contener materias extranas al producto.

No deberd ser coloreado ni aromatizado artificialmente.

No deberd contener elementos vegetales extraios a la especie.

Deberd estar libre de peciolos vy tallos.

Se deberd emplear envases que protejan al producto de la humedad y de las
posibles contaminaciones. El material deberd ser resistente a la accién del producto
y no modificard sus caracteristicas fisicas y quimicas, ni comunicard sabores
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extranos al producto. Deberd ser impermeable al aceite, al aire y al agua.

Requisitos organolépticos:
- Tamano:de2cma5cm.
- Color: Verde claro a verde oscuro.
- Aspecto: Caracteristico del producto.
- Sabor: Caracteristico del producto.

Requisitos quimicos:
- Humedad (m/m): 8 a 10%
- Cenizas totales (m/m) en base seca: Mdx. 1%
- Cenizas insolubles en d&cido clorhidrico: Max. 1%
- Fibra (m/m): M&x. 20%
- Contenido de aceite esencial (Cineol): Min. 1.5%

Requisitos microbioldgicos:
- Numeracién de microorganismos aerobios estrictos o facultativos: <10 UFC/g
- Numeracién de Clostridium sulfitoreductor: <10 UFC/g
- Numeracién de bacterias del género Coli: <10 UFC/g
- E. coli: Ausencia
- Numeracién de hongos y levaduras: <10 UFC/g
- Salmonella y Shigella: Ausencia/20g

Presentacién:
La presentacién requerida es en bolsas o frascos de hasta 50 Kg.
Vida 0til: 6 meses

Rotulado:
El rétulo deberd contener la leyenda “laurel” seguido de su clasificacion (entero).
En forma especifica en cada envase o rétulo adherido deberd especificarse lo siguiente:
- Nombre del producto y nombre comercial
- Nombre y direccién del fabricante o envasador
- Peso neto.
- Lugar de procedencia
- Fecha de envasado y fecha de vencimiento.

Especificaciones técnicas de los hongos desecados
Producto obtenido por desecacion o liofilizacidn de hongos comestibles de una sola
especie, ya sean enteros o en lonjas.

Criterios de calidad:
Color, olor y sabor: Propios de la especie.
Contenido de agua: Max. 6%

Defectos permitidos:

Impurezas minerales: Mdax. 2%

Impurezas orgdnicas de origen vegetal: Mdx. 0.02% en peso.
Contenido de hongos danados por larvas: Mdx. 10%

Presentacion:

El producto deberd mantenerse a una temperatura baja que conserve su calidad
durante el transporte, almacenamiento y distribucidén hasta el momento de su
infernamiento a nuestra Entidad.

Se debe impedir que estos productos absorban humedad y sean atacados por dcaros
o insectos, en particular polillas y gorgojos.

Se presentardn en bolsas de polipropileno de hasta 2 kg.

©/
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Rotulado:
Cada envase o rétulo adherido deberd especificar lo siguiente:
- Nombre del producto y nombre comercial
- Nombre y direccién del fabricante o envasador
- Peso neto.
- Lugar de procedencia
- Fecha de envasado y fecha de vencimiento.

Exigencias para la presentacion de ofertas:
1. El proveedor deberd indicar el detalle de las caracteristicas técnicas propia

Especificaciones Técnicas. f

2. Copia del Certificado vigente de Autorizacion Sanitaria del establecimientolf
realizé el procesamiento primario otorgado por el SENASA con valor oficial, el
deberd contener las siguientes operaciones obligatorias: hongos (conservacié
ventilacién natural, clasificado, envasado, limpiado y seleccionado) y laure
(lavado, envasado, limpiado y seleccionado)

3. En caso la autorizacién sanitaria de procesamiento primario de SENASA no se
encuentre a nombre del postor, éste deberd presentar una carta de autorizacion
de uso de documento expedida por el titular del registro o de la autorizacién, a
fravés de la cual se autorice al postor a usar la autorizacién sanitaria y a ofertar el
producto a nuestra Entidad; ello a fin de garantizar la procedencia del producto
(que proceda de establecimientos que cuenten con las autorizaciones emitidas por
el SENASA)

Transporte:
Los productos deberdn transportarse en vehiculos que no deberdn transmitir

caracteristicas indeseables que impidan el consumo del producto.

SUB iTEM 4.9 INFUSIONES
Productos en hierba de manzanilla, hierbaluisa, hinojo, anis y toronijil
- No deberd contener mds del 2%de materias extranas.
- No deberd presentar pardsitos y/o insectos vivos o muertos.
- No podrd ser aromatizada ni coloreada artificialmente.
- No deberd contener materias inertes ni almiddn diferente al propio producto.

Transporte:
Los productos deberdn transportarse en vehiculos que no deberdn transmitir

caracteristicas indeseables que impidan el consumo del producto.

Exigencias para la presentacién de ofertas:

1. El proveedor deberd indicar el detalle de las caracteristicas técnicas propias del
producto que oferta, indicando la calidad, cantidad, marca o nombre del
productor, procedencia (lugar o pais de origen), tiempo de vida Ufil o de
almacenamiento del producto, y presentacion. Se debe tener en cuenta que lo
ofertado no debe ser una copia literal (exacta) de lo requerido en las presentes
Especificaciones Técnicas.

2. Copia del Certificado vigente de Autorizacién Sanitaria del establecimiento que
realizé el procesamiento primario otorgado por el SENASA con valor oficial, el cual
deberd tener las siguientes operaciones obligatorias: clasificado/seleccionado y
limpiado

3. En caso la autorizacién sanitaria de procesamiento primario de SENASA no se
encuentre a nombre del postor, éste deberd presentar una carta de autorizacién
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(que proceda de establecimientos que cuenten con las autorizaciones emi’rid
el SENASA)

SUB iTEM N° 4.10 KION
Jengibre entero fresco, que procede de rizomas fibrosas de forma irregular y de lon
no mayor de 20 cm. Semejando una mano, presentard ramificaciones o “dedos”(
cmaécmdelargo, yde 1 cm a2 cm de ancho.

- No deberd presentar pardsitos y/o insectos vivos o muertos.

- No deberd contener materias extranas en un porcentaje mayor al 2,0%

- No deberd presentar alteraciones producidas por atague de microorganismos; en
cantidades superiores a las descritas en la Norma Técnica Peruana 209.220.2021 2
Edicién, o cualquier otro agente bioldgico, quimico o fisico.

- No deberd ser aromatizado artificialmente.

- El envase deberd ser de un material suficientemente inerte al prod
impermeable y que permita sus caracteristicas fisicas y quimicas.

Caracteristicas organolépticas:
- Olor: Caracteristico del producto. No presentard olores desagradables.
- Sabor: Picante, caracteristico del producto. No presentard sabor a rancio y
amargo.
- Color: Corteza marrén pdlido vy sin corteza blanco amarillento.

Caracteristicas gquimicas:
Deberd cumplir con las caracteristicas quimicas establecidas en la Norma Técnica
Peruana 209.220.2021.2° Edicién.

Requisitos microbioldgicos:
Deberd cumplir con los requisitos microbioldgicos establecidos en la en la Norma
Técnica Peruana 209.220.2021.2° Edicién.

Presentacién:
Presentacién de hasta cinco (5) Kg.

Rotulado

- Nombre del producto (*Jengibre” o “Kion” entero fresco)

- Nombre o razdn social y direccion del productor o del envasador
- Peso neto

- NUmero de lote.

Transporte:
Los productos deberdn transportarse en vehiculos que no deberdn transmitir

caracteristicas indeseables que impidan el consumo del producto

Exigencias para la presentacién de ofertas:

1. El proveedor deberd indicar el detalle de las caracteristicas técnicas propias del
producto que oferta, indicando la calidad, cantidad, marca o nombre del
productor, procedencia (lugar o pais de origen), tiempo de vida Uil o de
almacenamiento del producto, y presentacion. Se debe tener en cuenta que lo
ofertado no debe ser una copia literal (exacta) de lo requerido en las presentes
Especificaciones Técnicas.

2. Copia del Certificado vigente de Autorizacion Sanitaria del establecimiento que
realizé el procesamiento primario otorgado por el SENASA con valor oficial, el cual
debe tener las siguientes operaciones obligatorias: lavado, limpiado vy
seleccionado

©/
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3. En caso la autorizacién sanitaria de procesamiento primario de SENASA /v ¢

(que proceda de establecimientos que cuenten con las autorizaciones emifidas
por el SENASA)

SUB iTEM N° 4.11 OREGANO
Hojas secas del género perenne Origanum, especies y sub especies, perteneci
la familia de las lamiceas. Las hojas del orégano desecado son de un color pdlido ve
grisdceo a un verde oliva.

O]

Requisitos sensoriales:

- Color: Verde-grisdceo.

- Sabory olor: Olor fuerte y aromdatico y sabor caracteristico aromatico dulce, frefd
picante y ligeramente amargo, exento de olor a humedad y de ofros o‘
extranos.

No deberd tener materias extranas al producto, como restos de origen animal, vegetal
o mineral, distintos al producto.

Debe presentar ausencia de insectos vivos, y prdcticamente ausencia de insectos
muertos, fragmentos de insectos y contaminacién por roedores apreciables a la vista.
Debe cumplir con los requisitos microbiolégicos contemplados en la Tabla N° 2 de la
Norma Técnica Peruana N° 209.190 asi como con los requisitos quimicos y fisicos
contemplados en la Tabla N° 03 de la Norma Técnica Peruana N° 209.190:2011/ENM 1
2013.

Vida Util: Hasta seis (6) meses.

Presentacion:

Envase: Limpios y en buen estado, hecho de un material que no ejerza ninguna accién
sobre el producto y lo proteja frente al aumento o pérdida de humedad vy sustancias
voldtiles. En presentacion de hasta un (1) Kg.

Rotulado

La informacion minima que debe contener el rotulado del producto es:
- Nombre del producto

- Nombre o razdn social y direccion del productor o del envasador

- Peso neto

- NUmero de lote.

Transporte:
Los productos deberdn transportarse en vehiculos que no deberdn transmitir

caracteristicas indeseables que impidan el consumo del producto.

Exigencias para la presentacién de ofertas:

1. El proveedor deberd indicar el detalle de las caracteristicas técnicas propias del
producto que oferta, indicando la calidad, cantidad, marca o nombre del
productor, procedencia (lugar o pais de origen), tiempo de vida Uil o de
almacenamiento del producto, y presentacion. Se debe tener en cuenta que lo
ofertado no debe ser una copia literal (exacta) de lo requerido en las presentes
Especificaciones Técnicas.

2. Copia del Certificado vigente de Autorizacion Sanitaria del establecimiento que
realizé el procesamiento primario otorgado por el SENASA con valor oficial, el cual
debe tener las siguientes operaciones obligatorias: envasado, limpiado vy
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seleccionado

3. En caso la autorizacién sanitaria de procesamiento primario de SENASA %04‘
encuentre a nombre del postor, éste deberd presentar una carta de autoriz )

por el SENASA)

SUB iTEM N° 4.12 PALILLO
Es el producto constituido por los rizomas primarios o secundarios, previamente curd
de la especia Curcuma long Linnaeus.

- No deberd presentar agregados de féculas extranos a la especie.
- El contenido de impurezas no excederd del 2% (m/m).

- Deberd estar exenta de colorantes artificiales.

- Estar libre de cualquier olor mohoso o rancio.

Requisitos quimicos:

- Humedad: Mdax. 10%

- Cenizas totales (m/m): Max. 8%

- Cenizas insolubles en dcido clorhidrico al 10% (m/m): Mdx. 1.5%
- Clrcuma Min.: 2%

- Extracto alcohdlico: Min. 5%

- Extracto etéreo: min 10%

- Fibra Mdéx: 5%

- Aceite esencial: Min. 4%

Requisitos microbioldgicos:

- Numeracién de bacterias aerobias: <105 UFC/g

- Numeracién de enterobacterias: <102 UFC/g

- Salmonella: Ausencia/50g

- Numeracién de bacterias coliformes: <100 UFC/g

- E. coli: Ausencia

- Staphylococcus aureus Coagulasa positiva: Ausencia
- Streptococcus: Ausencia

- Numeracién de Clostridium sulfitoreductor: <10 UFC/g
- Numeracién de hongos vy levaduras: <102 UFC/g

Requisitos higiénico-sanitarios:
La curcuma entera deberd estar libre de insectos vivos, muertos y/o fragmentos, mohos
y de cualquier otro agente contaminante.

Presentacién:

Bolsa, tdper o balde de hasta 50 Kg. Dicho envase deberd ser limpio, sano y seco, hecho
de un material que no afecte el producto y que lo proteja de la absorcién de humedad
y de la pérdida de aceites voldtiles

Vida ¢til: Minimo 12 meses

Rotulado:

En forma especifica en cada envase o rétulo adherido a él, deberd especificarse 1o
siguiente:

- Nombre del producto y nombre comercial

- Nombre y direccién del procesador o envasador

- Peso neto

- Lugar de procedencia

- Fecha de envasado
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Transporte:

Los productos deberdn transportarse en vehiculos que no deberdn trafg

caracteristicas indeseables que impidan el consumo del producto.

Exigencias para la presentacién de ofertas:

1.

SUB iTEM N° 4.13 PASAS NEGRAS
Es el producto elaborado con uvas provenientes de las diferentes variedades de la
especie Vitis vinifera L. fitosanitariamente sanas, limpias, convenientemente maduras y
libres de cualquier residuo de pesticidas, a las cuales se las ha deshidratado.
El producto requerido por nuestra Entidad es sin semillas y de color negro.
Las uvas empleadas en la elaboracion de pasas deberdn ser cuidadosamente lavadas,
libre de toda sustancia exfrana como insecticidas y fungicidas.
Las uvas empleadas en la elaboracién de pasas deberdn ser lavadas con agua
acidulada a la temperatura de 20°C cuando provengan de plantas rociadas con
productos arsenicales.
Las uvas deberdn ser cosechadas a 21° Brix aproximadamente.

Requisitos generales:

El proveedor deberd indicar el detalle de las caracteristicas técnicas propias
producto que oferta, indicando la calidad, cantidad, marca o nombre
productor, procedencia (lugar o pais de origen), tiempo de vida Util ¢S
almacenamiento del producto, y presentacién. Se debe tener en cuenta q
ofertado no debe ser una copia literal (exacta) de lo requerido en las pres \
Especificaciones Técnicas.

debe tener las siguientes operaciones obligatorias: envasado,
seleccionado.

fravés de la cual se autorice al postor a usar la autorizacién sanitaria y a ofertar el
producto a nuestra Entidad; ello a fin de garantizar la procedencia del producto
(que proceda de establecimientos que cuenten con las autorizaciones emitidas por
el SENASA)

Requisitos organolépticos:

Contenido de humedad serd de 25% como mdaximo.

No deberd presentar impurezas minerales provenientes de piedras u ofros
materiales objetables.

No presentardn hojas o pedazos de ellas y otros elementos vegetales extranos.

Requisitos microbioldgicos:

Aspecto: Frutas desecadas, enteras, sin semillas
Color: negro propio

Olor: propio

Sabor: propio

El producto estard libre de microorganismos patdégenos y de los causantes de la
descomposicion asi como de las sustancias producidas por ellos.

Presentacién:

Envase: Limpios y en buen estado, hecho de un material que no ejerza ninguna accién
sobre el producto, y lo proteja frente al aumento o pérdida de humedad y sustancias
voldtiles. Presentacion de hasta un (1) Kg.
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Rotulado

La informacion minima que debe contener el rotulado del producto es:
- Nombre del producto y nombre comercial

- Nombre y direccién del procesador o envasador

- Peso neto

- Lugar de procedencia

- Fecha de envasado

. o
Transporte
L]

Los productos deberdn transportarse en vehiculos que no deberdn ’rrcm,

caracteristicas indeseables que impidan el consumo del producto.

Exigencias para la presentacion de ofertas:
1. El proveedor deberd indicar el detalle de las caracteristicas técnicas propio

Especificaciones Técnicas.

Exigencias para los internamientos:
1. El proveedor deberd presentar con cada internamiento, el certificado de calidad
emitido por el productor, en el que se detalle las caracteristicas organolépticas y

microbioldgicas del producto.

SUB iTEM N° 4.14 PIMIENTA MOLIDA
Es el fruto del drbol de la pimienta (Piper nigrum L.), recolectado antes de su maduracion
y desecado, el cual se prepara con friturador y sin mezclarse los granos de pimienta
negra y blanca. No se deberd anadir ninguna materia extraia, ni deberd de presentar
pardsitos.

- No deberd presentar alteraciones producidas por atague de microorganismos o
cualquier otro agente bioldgico, quimico o fisico.

- No deberd contener otra clase de almidén diferente al propio de la pimienta.

- No se permitird materia terrosa, bayas y pedinculos.

Caracteristicas Organolépticas:
- Aspecto: poco heterogéneo, grueso o fino.
- Color: Ceniza oscura, mezcla de particulas negras y particulas plomizas.
- Olor: Caracteristico, aromdtico y punzante.
- Sabor: Picante.

Requisitos fisico-quimicas:
- Humedad: Mdx. 13%
- Cenizas: Max. 7%
- Residuo mineral fijo soluble en agua: Mdx. 3.5%
- Residuo mineral fijo insoluble en dcido clorhidrico (1+9): M&x. 1.5%
- Extracto etéreo: Min. 7%
- Extracto alcohdlico (calculado sobre materia seca): Min. 8%
- Fibra cruda: Max. 15%
- Aceite esencial: Min. 1%

Requisitos microbioldgicos:
- Contenido de bacterias aerobias: No mayor de 100 000/g
- Contenido de bacterias anaerobias: No mayor de 10 000/g
- Contenido de enterobacteriacias: No mayor de 10/g
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- Ausencia de Salmonella Shiguella

- Contenido de bacterias del género Coli: No mayor de 0,1/g
- Ausencia de Escherichia coli

- Ausencia de Staphylococcus aereus

- Ausencia de Streptococcus

- Contenido de Bacillus cereus: No mayor de 10/g

- Contfenido de Clostridium sulfitoreductor: No mayor de 50/g
- Contenido de hongos y levaduras: No mayor de 10/g

Presentacién:
El envase requerido es el siguiente: En bolsa o taper de hasta 50 Kg. Dicho en
deberd proteger a la pimienta de la humedad y contaminaciones. Su material de
ser resistente a la accidn del producto y no modificard en éste, sus caracteristicas fisicas
ni quimicas.

Vida Util: 6 meses

Rotulado:
En forma especifica en cada envase o rétulo adherido a éste, se debe especifica
siguiente:

- Nombre del producto y nombre comercial

- Nombre y direccién del envasador

- Peso neto

- Lugar de procedencia

- Fecha de envasado y fecha de vencimiento

Transporte:
Los productos deberdn transportarse en vehiculos que no deberdn transmitir

caracteristicas indeseables que impidan el consumo del producto

Exigencias para la presentacion de ofertas:

1. El proveedor deberd indicar el detalle de las caracteristicas técnicas propias del
producto que oferta, indicando la calidad, cantidad, marca o nombre del
productor, procedencia (lugar o pais de origen), tiempo de vida Util o de
almacenamiento del producto, y presentacién. Se debe tener en cuenta que lo
ofertado no debe ser una copia literal (exacta) de lo requerido en las presentes
Especificaciones Técnicas.

2. Copia del Certificado vigente de Autorizacion Sanitaria del establecimiento que
realizé el procesamiento primario otorgado por el SENASA con valor oficial, el cual
debe tener las siguientes operaciones obligatorias: conservaciéon en ventilaciéon
natural, etiquetado, envasado, limpiado y seleccionado

3. En caso la autorizacién sanitaria de procesamiento primario de SENASA no se
encuentre a nombre del postor, éste deberd presentar una carta de autorizacion
de uso de documento expedida por el titular del registro o de la autorizacién, a
través de la cual se autorice al postor a usar la autorizacién sanitaria y a ofertar el
producto a nuestra Entidad; ello a fin de garantizar la procedencia del producto
(que proceda de establecimientos que cuenten con las autorizaciones emitidas por
el SENASA)

SUB ITEM N° 4.15 REFRESCOS INSTANTANEOS
Mezclas en polvo o granulados, constituidos por azUcares, edulcorantes o mezclas de
estos, acidulantes, saborizantes, colorantes, y de otros ingredientes o aditivos permitidos,
que por reconstruccién en agua permiten la obtencidon de una bebida instantdnea.
Se requiere que las bebidas sean de los siguientes sabores: pina, naranja, chicha
morada y durazno.

Requisitos especificos:
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Las bebidas instantdneas preparadas a partir de las mezclas en polvo, deben Y i

. . ’ . . AX
sabor, aroma y apariencia caracteristicos del producto, libre de olores y sqib&A
extranos u objetables. @

Requisitos fisico-quimicos:

especificado en la NTP 203.112:2011 (revisada el 2016)

Requisitos microbioldgicos:

del numeral 6.3 de la NTP 203.112:2011 (revisada el 2016)
Vida Util: hasta 24 meses.

Presentacion:
El envase serd en sobres de polipropileno biorientado o sachet trilaminado de 15 a 268

Rotulado
La informacién minima que debe contener el rotulado del producto es el siguiente:

- Nombre del producto

- Nombre o razdn social y direccion del fabricante

- Procedencia (lugar o pais de origen)

- Peso neto

- NUmero de lote

- NUmero de registro sanitario.

Transporte:
Los productos deberdn transportarse en vehiculos que no deberdn transmitir

caracteristicas indeseables que impidan el consumo del producto.

Exigencias para la presentacion de ofertas:

1. El proveedor deberd indicar el detalle de las caracteristicas técnicas propias del
producto que oferta, indicando la calidad, cantidad, marca o nombre del
productor, procedencia (lugar o pais de origen), tiempo de vida Util o de
almacenamiento del producto, y presentacién. Se debe tener en cuenta que lo
ofertado no debe ser una copia literal (exacta) de lo requerido en las presentes
Especificaciones Técnicas.

Copia del Registro Sanitario.

3. Certificacion de validacion técnica oficial del Plan Haccp vigente. Se verificard
que dicha certificacion comprenda al producto. Aplica Unicamente a productos
fabricados, elaborados o fraccionados. Este requisito acreditard la inocuidad del
producto y garantizard las buenas prdcticas de manufactura, y el cumplimiento de
obligaciones legales establecidas en el Decreto Supremo N° 007-98-SA que
aprueba el Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebida,
concordante con el Decreto Supremo N° 004-2014-SA “*Modifican e incorporan
algunos articulos del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos
y Bebidas, aprobado por Decreto Supremo N° 007-98-SA” y la Resolucion Ministerial
N° 449-2006-MINSA que aprueba la “*Norma Sanitaria para la aplicacién del Sistema
HACCP en la fabricacion de alimentos y bebidas”

N

Exigencias para los internamientos:
1. El proveedor deberd presentar con cada internamiento, el certificado de calidad
emitido por el productor, en el que se detalle las caracteristicas técnicas,
organolépticas y microbioldgicas del producto.

SUB iTEM 4.16 SILLAO
Es una salsa elaborada de frijoles de Soya, fermentados pacientemente en salmuera
durante 6 o mdas meses en un proceso natural. De color oscuro debido a que tfiene
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especial proporciéon que permite aprovechar el matiz especial del caramelo de
de modo que da una coloracién Unica y especial a las comidas. De calidad “pri

Caracteristicas organolépticas

- Aspecto: color marrdn rojizo, sin impurezas visibles.
- Sabor: salado, agrio con regusto agradable

- Aroma: con notas fuertes, bien balanceado

Caracteristicas fisico-quimicas

- Cloruro sédico: 14.6%

- Nitrégeno total: 1.25%

- Alcohol: 1.6%

- pH:438

- Densidad especifica (g/1): 1.16
- Humedad:71%

Caracteristicas microbioldgicas
- Aerobios meséfilos: 103 col/g max.
- Salmonella spp: Ausencia/25 g
- Mohos vy levaduras: 100 col/g max.
- E.Coli: 10 col/g méx.
- Listeria spp: 100 col/g mdx

Presentacion:
Botella de PET hasta de 5 litros.
Tiempo de vida Util: Hasta 5 anos

Rotulado

La informacion minima que debe contener el rotulado del producto es:
- Nombre del producto

- Nombre o razdn social y direccion del fabricante

- Procedencia (lugar o pais de origen)

- Peso neto

- NUmero de lote

- NUmero de registro sanitario

- Fecha de vencimiento.

Transporte:
Los productos deberdn transportarse en vehiculos que no deberdn transmitir
caracteristicas indeseables que impidan el consumo del producto.

Exigencias para la presentacion de ofertas:

1. El proveedor deberd indicar el detalle de las caracteristicas técnicas propias del
producto que oferta, indicando la calidad, cantidad, marca o nombre del
productor, procedencia (lugar o pais de origen), tiempo de vida Ut o de
almacenamiento del producto, y presentacion. Se debe tener en cuenta que lo
ofertado no debe ser una copia literal (exacta) de lo requerido en las presentes
Especificaciones Técnicas.

Copia del Registro Sanitario.

3. Certificacion de validacion técnica oficial del Plan Haccp vigente. Se verificard
gue dicha certificacion comprenda al producto. Aplica Unicamente a productos
fabricados, elaborados o fraccionados. Este requisito acreditard la inocuidad del
producto y garantizard las buenas prdcticas de manufactura, y el cumplimiento de
obligaciones legales establecidas en el Decreto Supremo N° 007-98-SA que
aprueba el Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebida,

N




EJERCITO PERUANO UO 0824- 1RA BRIG FFEE

LICITACION PUBLICA N°001-2023 / EP-UO 0824

“ADQUISICION DE SUMINISTROS PARA LA COCCION DE ALIMENTOS DEL PERSONAL DE TROPA
SERVICIO MILITAR VOLUNTARIO (JERT) DE LA 1RA BRIGADA DE FUERZAS ESPECIALES AF-2024”

concordante con el Decreto Supremo N° 004-2014-SA “Modifican e incor
algunos articulos del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Al
y Bebidas, aprobado por Decreto Supremo N° 007-98-SA” vy la Resolucion MinlTa

HACCP en la fabricacién de alimentos y bebidas”

Exigencias para los internamientos:
1. El proveedor deberd presentar con cada internamiento, el certificado de calj
emitido por el productor, en el que se detalle las caracteristicas técifet
organolépticas y microbioldgicas del producto.

SUB iTEM 4.17 SUSTANCIA DE CARNE
Es un polvo enriquecido y concentrado al fuego, preparado con carne de res,
legumbres vy finas especias para realzar el sabor de las recetas, ddndoles un o/
especial.

Calidad: De primera.
El producto debe estar debidamente sellado, exento de sabores, y olores extrano
Vida Util: hasta 12 meses.

Caracteristicas organolépticas

- Sabor: salado, agrio con regusto agradable.
- Aroma: con notas fuertes, bien balanceado.
- Aspecto: cubitos

Caracteristicas microbioldgicas
- Aerobios mesdfilos : 103 col/g madx.

- Salmonella spp : Ausencia/25 g
- Mohosy levaduras : 100 col/g max.
- E.Coli : 10 col/g maéx.
- Listeria spp : 100 col/g mdax

Presentacion:
Bolsa herméticamente sellada por 500 grs, resistente a la manipulacion, transporte y
almacenagje.

Rotulado

La informacion minima que debe contener el rotulado del producto es:
- Nombre del producto,

- Nombre o razdn social y direccion del fabricante

- Procedencia (lugar o pais de origen)

- Peso neto

- NUmero de lote

- NUmero de registro sanitario

- Fecha de vencimiento.

Transporte:
Los productos deberdn transportarse en vehiculos que no deberdn transmitir

caracteristicas indeseables que impidan el consumo del producto.

Exigencias para la presentacion de ofertas:

1. El proveedor deberd indicar el detalle de las caracteristicas técnicas propias del
producto que oferta, indicando la calidad, canfidad, marca o nombre del
productor, procedencia (lugar o pais de origen), tiempo de vida Uil o de
almacenamiento del producto, y presentacion. Se debe tener en cuenta que lo
ofertado no debe ser una copia literal (exacta) de lo requerido en las presentes
Especificaciones Técnicas.

2. NUmero de Registro Sanitario.
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3. Certificacién de validacion técnica oficial del Plan Haccp vigente. Se ver|f|
que dicha certificacion comprendo al producto. Ap|ICO unlccmen’re a prod

L‘ 0,

produc’ro y goronhzoro las buencs prcc’rlcos de manufactura, y el cumpl|m|en

N° 449-2006-MINSA que aprueba la “Norma Sanitaria para la aplicacion del Sis
HACCP en la fabricacion de alimentos y bebidas”

Exigencias para los internamientos:
1. EH proveedor deberd presentar con cada internamiento, el cerhflcodo de cohd .

organolépticas y mICI’ObIO|OgICOS del producto.

SUB iTEM 4.18 SUSTANCIA DE GALLINA
Caldo deshidratado de gallina en polvo, tipo instantdneo, concentrado en polvo, d&
calidad de primera.

Vida Util: hasta 12 meses.

Caracteristicas organolépticas

- Sabor: salado, agrio con regusto agradable.
- Aroma: con notas fuertes, bien balanceado.
- Aspecto: cubitos

Caracteristicas microbiolégicas

- Aerobios mesdfilos: 103 col/g mdax.
- Salmonella spp: Ausencia/25 g

- Mohos y levaduras: 100 col/g max.
- E. Coli: 10 col/g max.

- Listeria spp: 100 col/g mdax

Presentacién:
Bolsa herméticamente sellada por 500 grs, resistente a la manipulacion, transporte y
almacenagje.

Rotulado
La informacién minima que debe contener el rotulado del producto es:
- Nombre del producto
- Nombre o razdn social y direccién del fabricante
- Procedencia (lugar o pais de origen)
- Pesoneto
- NUmero de lote
- NUmero de registro sanitario
- Fecha de vencimiento.

Transporte:
Los productos deberdn transportarse en vehiculos que no deberdn transmitir
caracteristicas indeseables que impidan el consumo del producto

Exigencias para la presentacién de ofertas:
1. El proveedor deberd indicar el detalle de las caracteristicas técnicas propias del
producto que oferta, indicando la calidad, cantidad, marca o nombre del
productor, procedencia (lugar o pais de origen), tiempo de vida Ufil o de

@ Y,
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almacenamiento del producto, y presentacion. Se debe tener en cuenta
ofertado no debe ser una copia literal (exacta) de lo requerido en las prey
Especificaciones Técnicas.

NUmero de Registro Sanitario.
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y Bebidas, aprobado por Decreto Supremo N° 007-98-SA" y la Resolucion Ministerial

N° 449-2006-MINSA que aprueba la “Norma Sanitaria para la aplicaciéon del Siste 9

O

HACCP en la fabricacién de alimentos y bebidas”

Exigencias para los intfernamientos:

1. Elproveedor deberd presentar con cada internamiento, el certificado de cal

emitido por el productor, en el que se detalle las caracteristicas técnicad
organolépticas y microbioldgicas del producto.

&
\ @,
\"

SUB iTEM 4.19 TUCO TALLARIN
Es un condimento sazonador, que da un sabor muy rico a las comidas. No deberd
presentar sintfomas de rancidez, sabores, colores u olores que indiquen descomposicion.
Vida 0til: no menor de 18 meses.

Caracteristicas organolépticas

- Color: Amarillo rojizo.

- Olor: caracteristico.

- Sabor: picante - caracteristico.
- Aspecto: polvo.

Presentacién:
En sobres de 100 gr., resistente a la manipulacién, transporte y almacenaije.

Rotulado
La informacion minima que debe contener el rotulado del producto es:
- Nombre del producto
- Nombre o razdn social y direccion del fabricante
- Procedencia (lugar o pais de origen)
- Peso neto
- NUmero de lote
- NUmero de registro sanitario
- Fecha de vencimiento.

Transporte:
Los productos deberdn transportarse en vehiculos que no deberdn transmitir
caracteristicas indeseables que impidan el consumo del producto

Exigencias para la presentacion de ofertas:

1. El proveedor deberd indicar el detalle de las caracteristicas técnicas propias del
producto que oferta, indicando la calidad, cantidad, marca o nombre del
productor, procedencia (lugar o pais de origen), tiempo de vida Util o de
almacenamiento del producto, y presentacion. Se debe tener en cuenta que lo
ofertado no debe ser una copia literal (exacta) de lo requerido en las presentes
Especificaciones Técnicas.

2. NUmero de Registro Sanitario.
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3. Certificacién de validacion técnica oficial del Plan Haccp vigente. Se verifi
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obligaciones legales establecidas en el Decreto Supremo N° 007-98-SA X

HACCP en la fabricacion de alimentos y bebidas”

Exigencias para los internamientos:
1. El proveedor deberd presentar con cada internamiento, el certificado de calidg#e
emitido por el productor, en el que se detalle las caracteristicas /
organolépticas y microbiolégicas del producto. X

SUB iTEM 4.20 VAINILLA
Denominada también esencia de vainilla, de primera calidad. Es la esencia aromdaticay
con aroma a vainilla. Es un endulzante sin calorias.

Caracteristicas:

Liguido semi viscoso con olor y sabor caracteristicos del producto. Libre de sustancias o
cuerpos extranos y de olores y sabores extranos.

Rotulado

La informaciéon minima que debe contener el rotulado del producto es el siguiente:
- Nombre del producto

- Nombre o razdn social y direccion del fabricante

- Procedencia (lugar o pais de origen)

- Peso neto

- NUmero de lote

- Fecha de vencimiento.

Vida Util: 12 meses

Presentacién:
Botellas de vidrio o polietileno por 1 litro, herméticamente cerradas con precinto de
seguridad.

Transporte:
Los productos deberdn transportarse en vehiculos que no deberdn transmitir
caracteristicas indeseables que impidan el consumo del producto.

Exigencias para la presentacién de ofertas:

1. El proveedor deberd indicar el detalle de las caracteristicas técnicas propias del
producto que oferta, indicando la calidad, cantidad, marca o nombre del
productor, procedencia (lugar o pais de origen), tiempo de vida Ut o de
almacenamiento del producto, y presentacion. Se debe tener en cuenta que lo
ofertado no debe ser una copia literal (exacta) de lo requerido en las presentes
Especificaciones Técnicas.

Exigencias para los internamientos:
1. El proveedor deberd presentar con cada internamiento, el certificado de calidad
emitido por el productor, en el que se detalle las caracteristicas técnicas,
organolépticas y microbioldgicas del producto.

SUB iTEM 4.21 VINAGRE TINTO
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Tinto, de primera calidad.

Presentacién:

En botella de 250 ml, 500 mml o de 01 litro. Herméticamente sellado y con preci
seguridad.

Vida 0til: Min. 6 meses

Rotulado

La informacion minima que debe contener el rotulado del producto es:
- Nombre del producto

- Nombre o razdn social y direccién del fabricante

- NUmero de registro sanitario.

- Procedencia (lugar o pais de origen)

- Peso neto

- NUmero de lote

- Fecha de vencimiento

Transporte:
Los productos deberdn transportarse en vehiculos que no deberdn trans

caracteristicas indeseables que impidan el consumo del producto

Exigencias para la presentacion de ofertas:

1. El proveedor deberd indicar el detalle de las caracteristicas técnicas propias del
producto que oferta, indicando la calidad, cantidad, marca o nombre del
productor, procedencia (lugar o pais de origen), tiempo de vida Uil o de
almacenamiento del producto, y presentacion. Se debe tener en cuenta que lo
ofertado no debe ser una copia literal (exacta) de lo requerido en las presentes
Especificaciones Técnicas.

NUmero de Registro Sanitario.

Certificacién de validaciéon técnica oficial del Plan Haccp vigente. Se verificard
que dicha certificacion comprenda al producto. Aplica Unicamente a productos
fabricados, elaborados o fraccionados. Este requisito acreditard la inocuidad del
producto y garantizard las buenas prdacticas de manufactura, y el cumplimiento de
obligaciones legales establecidas en el Decreto Supremo N° 007-98-SA que
aprueba el Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebida,
concordante con el Decreto Supremo N° 004-2014-SA “Modifican e incorporan
algunos articulos del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos
y Bebidas, aprobado por Decreto Supremo N° 007-98-SA" y la Resolucion Ministerial
N° 449-2006-MINSA que aprueba la “Norma Sanitaria para la aplicacion del Sistema
HACCP en la fabricacién de alimentos y bebidas”

@ N

Exigencias para los internamientos:
1. El proveedor deberd presentar con cada internamiento, el certificado de calidad
emitido por el productor, en el que se detalle las caracteristicas técnicas,
organolépticas y microbioldgicas del producto.

SUB ITEM 4.22 AJOS MOLIDOS
Es el producto elaborado con ajos sanos, limpios, pelados, triturados o finamente
picados, conservados en sal, vinagre u ofro conservante permitido, con o sin adicién de
aceite y estabilizadores.
Se deberd emplear en la elaboracién del producto, un minimo de 70% de qjos.

Requisitos organolépticos:
- Consistencia: Pastosa.
- Color: Blanco cremoso.
- Olor: Caracteristico.
- Sabor: Caracteristico, ligeramente picante y salado.
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W

1.

ITEM N° 5.1: POTA FRESCA

Requisitos guimicos:
- Humedad: Mdax. 65%
- Cenizas totales: Mdax. 22.5%
- Cloruro de sodio: Max. 20,0 %
- Acidez expresada como dcido acético: Min. 3.5%
- pH:Mdox. 4

Presentacion: 3
Se deberd comercializar en envases de material que proteja al producto dg
contaminacién ambiental; debe ser inerte a la accién del contenido y qudl'e
comunigue a éste sabores extranos. Deberd ser impermeable al aceite y al agua.
Envases como: Frascos/ galoneras/ baldes de PET de hasta 50 Kg.
Vida Util: 12 meses

Rotulado:

siguiente:
- Nombre del producto y nombre comercial
- Nombre y direccién del fabricante o envasador
- Peso neto
- Lugar de procedencia
- Fecha de envasado y fecha de vencimiento.

Transporte:
Los productos deberdn transportarse en vehiculos que no deberdn transmitir

caracteristicas indeseables que impidan el consumo del producto.

Exigencias para la presentacion de ofertas:
El proveedor deberd indicar el detalle de las caracteristicas técnicas propias del
producto que ofertq, indicando la calidad, cantidad, marca o nombre del productor,
procedencia (lugar o pais de origen), tiempo de vida Util o de almacenamiento del
producto, y presentacion. Se debe tener en cuenta que lo ofertado no debe ser una
copia literal (exacta) de lo requerido en las Especificaciones Técnicas.
El proveedor deberd presentar el Registro Sanitario del producto.
Certificacién de validacion técnica oficial del Plan Haccp vigente. Se verifica que
dicha certificacion comprenda al producto. Aplica Unicamente a productos
fabricados, elaborados o fraccionados. Este requisito acreditard la inocuidad del
producto y garantizard las buenas prdcticas de manufactura, y el cumplimiento de
obligaciones legales establecidas en el Decreto Supremo N° 007-98-SA que aprueba
el Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebida, concordante
con el Decreto Supremo N° 004-2014-SA “Modifican e incorporan algunos articulos del
Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado por
Decreto Supremo N° 007-98-SA" y la Resolucidon Ministerial N° 449-2006-MINSA que
aprueba la “Norma Sanitaria para la aplicacion del Sistemna HACCP en la fabricacion
de alimentos y bebidas”

Exigencias para los internamientos:
El proveedor deberd presentar con cada internamiento, el certificado de calidad
emitido por el productor, en el que se detalle las caracteristicas técnicas,
organolépticas y microbioldgicas del producto.

iTEM N° 05: POTA FRESCA
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1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominaciéon del bien: POTA FRESCA

Denominacién técnica : POTA FRESCA

Unidad de medida : Kilogramo

Internamiento : Almacén de la CIA INT del Batallén de Servicig#®

N° 61. /
Descripcidon general : La Pota en estado altamente fresco, \.-;,- 2
buen estado, olor caracteristico de la especie, cuya superficie deberd ser brillante, <

y eldstica, sin ninguna clase de magulladuras, desgarramientos o coloroci
anormales; cubierta de mucus limpio y fransparente, cuyas escamas deberdn esta
adheridas firmemente a la piel; los ojos convexos vy brillantes, los opérculos resistentes

la apertura y las branquias rojas v brillantes.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1 Del bien

Descripcion:
Caracteristicas organolépticas:

Apariencia (color): MUsculo blanco transltcido a amarillo cremoso.
Textura de la carne: Firme, consistente

Olor y sabor: Caracteristico de la especie, libre de olores anormales
Sin deshidratacion.

Presentacién:

Envase primario: Bolsas de polietileno de baja densidad

Envase secundario: Saco de polipropileno tejido de 20 Kg.

Bolsas de Polipropileno x 10 Kg.

Informacién Nutricional:

Proteina 12,0 - 16,0g
Grasa0,3-1.29g
Carbohidratos 0,1-0,3 g
Sales minerales 1,0-1,7 g
Valor caldrico 51,1 - 76,0 Kcal.

* Niveles superiores en contenido de Proteinas, Grasas, Carbohidratos y Valor Calérico serdn
considerados conformes

2.2. SISTEMA DE CONTRATACION
Sistema de precio unitario.

2.3. MODALIDAD DE CONTRATACION
Sin modalidad

2.4 CONDICION DE LOS CONSORCIADOS

De conformidad a lo establecido en el numeral 49.5 del articulo 49° del Reglamento de la Ley
de Contrataciones del Estado, el nUmero méximo de consorciados es de 02 integrantes.

El porcentaje minimo de participacion en la ejecuciéon del contrato para el integrante del
consorcio que acredite mayor experiencia, es de 70%.

@/
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2.5 PLAZO: .
PLAZO DE ENTREGA: Los bienes materia de la presente convocatoria se entregardn en el 13\
de Un (1) dia calendario, en concordancia con lo establecido en el expedien’r
contratacién. Efectivizindose para la primera entrega, con la suscripcidén del contraty

con la notificacién de la Orden de Compra - Guia de Internamiento.

PLAZO DE EJECUCION CONTRACTUAL: Los bienes requeridos cubrirdn un periodo referenc
abastecimiento de diez (10) meses aproximadamente, computado desde la suscripcid
Contrato y la notificaciéon de la Orden de Compra — Guia de Internamiento, o hasta agof
monto total contratado, lo que ocurra primero.

CRONOGRAMA DE INTERNAMIENTO:

INTERNAMIENTO MENSUAL REFERENCIAL

N ARTICULO MES [MES | MES | MES | MES | MES | MES | MES | MES | MES

0L | 02 | 03 | 04 | 05 | 06 | 07 | 08 | 09 | 10
'STEEé"O'\S' 1- VIVERES 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 100%
ITEM N° 2 - VIVERES
FRESCOSy 0, 0, 0, 0, 0, 0, 0, 0, 0, 0, 0,
o O Y e DE 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% |  100%
DESAYUNO
gEF';"N'I\'Cgs' PRODUCTOS | 1504 | 109 | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% |  100%
ITEM N° 4 -CONDIMENTOS |« o |+ [ Taoo | o | 1ror | amor | +ror | 1ar | 1mg )
 ESPECERIAS 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% |  100%
ITEM N° 5 -POTA FRESCA | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% |  100%

2.6 FORMA DE PAGO

La Entidad realizard el pago de la contraprestaciéon pactada a favor del contratista en pagos
periddicos, de manera mensual.
Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad
debe contar con la siguiente documentacién:
- Recepcién del Aimacén de Clase | de la CIA de Intendencia del BS N° é1de la 1ra Brig.
FFEE.
- Informe del funcionario responsable del drea usuaria emitiendo la conformidad de la
prestacion efectuada.
- Comprobante de pago.
- Copia de la Guia de Remisién de los productos internados.

Dicha documentacién se debe presentar en mesa de partes del Negociado de
Contrataciones de la Seccidn de Abastecimiento de la Entidad, sito en Av. Las Palmas S/N —
Chorrillos en el horario de 08:00 hasta las 16:00 horas

2.7 LUGAR DE ENTREGA:
Los productos serdn entregados en el Alimacén de Clase | de la Compania de Intendencia
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del BS N° 61 — 1ra Brig. FFEE, sito en la Av. Las Palmas S/N — Chorrillos.

2.8 GARANTIA COMERCIAL DE LOS PRODUCTOS:
Nuestra Entidad requiere la siguiente garantia comercial para los productos.

producto es internado en nuestro almacén.
Productos industrializados: Garantia comercial de 90 dias calendarios computados desd
el producto es internado en nuestro almacén.

para nuestra Entidad.

2.9 GARANTIAS DE FIEL CUMPLIMIENTO Y POR ADELANTOS: -
Las garantias (cartas fianza o pdlizas de caucion) que se presenten deben serincondicion\es
solidarias, irrevocables y de realizacidn automdtica en el pais, al solo requerimiento d
Entidad. Asimismo, deben ser emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervision
directa de la Superintendencia de Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de
Pensiones y que cuenten con clasificacion de riesgo B o superior; deben estar autorizadas
para emitir cartas fianza; o estar consideradas en la Ultima lista de bancos extranjeros de
primera categoria que periddicamente publica el Banco Central de Reserva del PerU.

No obstante, en los contratos periddicos de suministro de bienes que celebren las Entidades
con las micro y pequenas empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel
cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que es
retenido por la Entidad; de conformidad a lo establecido en el numeral 149.4° del art. 149° del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

2.9.1 Garantia de fiel cumplimiento:

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe entregar
a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma equivalente al diez por
ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene vigente hasta la conformidad
de la recepcidn de la Ultima prestacion a cargo del contratista.

2.9.2 Garantia de por adelantos:
La Entidad no otorgard adelantos.

2.10 DE LAS OTRAS PENALIDADES
De acuerdo con el articulo 163° del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, se

pueden establecer otras penalidades, distintas al refraso o mora:

" El comité de seleccion acoge y aclara su consulta, la garantia comercial es de cinco (05) dias calendarios
computados desde que el producto es internado en nuestro almacén, como se estipula las Especificaciones
Técnicas de las Bases Estandar del procedimiento de seleccion del literal 2.8 GARANTIA COMERCIAL DE LOS
PRODUCTOS de la Pag. 74.
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Oftras penalidades

N° | Supuestos de aplicaciéon de | Forma de cdlculo Procedimiento

penalidad

1 Por no canjear o reponer el | 0.5 de la UIT por | Segun informe del
producto, dentro del plazo | cada dia de | drea usuaria.
de la garantia comercial | incumplimiento.
otorgada.

2 Por internar alimentos que | Tres (3) UIT por | Segun informe del
no son aptos o inocuos para | cada tipo de bien. | drea usuaria, gue
el consumo humano. tenga como

sustento el Informe
o Certificacion que
acredite la falta de
aptitud o}
inocuidad del
alimento, emitido
por Organismos de
Certificacién,
Organismos de
Inspeccion o
Laboratorios de
ensayo.

3 | Por evidenciarse falta de | Una (01) UIT por | Segun informe del
higiene en el personal del | ocurrencia. drea usuaria.
postor que inferne el
producto a la Entidad

4 | Por no presentar, dentro del | Una (01) UIT por | Segun informe del
plazo que solicite la Entidad, | ocurrencia. drea usuaria.
la acreditaciéon de que el
personal del postor estd
recibiendo capacitaciones
confinuas y permanentes
en Higiene de alimentos
basada en las Buenas
Prdcticas de Manipulacién.

5 | Por evidenciarse la falta de | Una (01) UIT por | Segun informe del
implementacion O | ocurrencia. drea usuaria.
aplicaciéon del Programa de
limpieza y desinfeccion del
vehiculo en donde se
tfransportan los productos a
ser infernados a la Enfidad.

6 | Por internar productos que | Una (1) UIT por | Segun informe del
no cuentan con registro | ocurrencia. drea usuaria.
sanitario  vigente o no
cuentan con registro
sanitario




EJERCITO PERUANO UO 0824- 1RA BRIG FFEE

LICITACION PUBLICA N°001-2023 / EP-UO 0824

“ADQUISICION DE SUMINISTROS PARA LA COCCION DE ALIMENTOS DEL PERSONAL DE TROPA
SERVICIO MILITAR VOLUNTARIO (JERT) DE LA 1RA BRIGADA DE FUERZAS ESPECIALES AF-2024”

7 | Por utilizar sustancias con el | Tres (3) UIT por | Segun informe del

propdsito de acelerar o | ocurrencia. drea usuaria, gue

provocar la madurez tenga como

forzada de los frutas o sustento el Informe

verduras o Certificacion que
acredite el
supuesto de hecho,
emitido por
Organismos de
Certificacion,
Organismos de
Inspeccion o
Laboratorios de
ensayo.

Procedimiento de aplicacién: 5
a) De detectarse alguna infraccién cometida por el Contratista, el drea usON)

N\

procederd a comunicarle la misma mediante carta, otorgdndole un plazo no mayd
a 24 horas para que proceda a presentar sus descargos.

b) De presentar el contratista sus descargos, el drea usuaria procederd a evaluarlos,
declarando el levantamiento de la observacion o la aplicacién de la penalidad. En
cualqguiera de los referidos casos, el drea usuaria procederd a comunicar su respuesta
por escrito al Contratista en un plazo no mayor a cinco (5) dias hdbiles de vencido el
plazo para presentar sus descargos.

c) De no presentar el contratista sus descargos, el drea usuaria procederd a aplicar
directamente la penalidad.

La penalidad serd deducida de los pagos a cuenta, del pago final o en la liquidacion final, o
si fuese necesario se cobrard del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel
cumplimiento.

El drea usuaria verificard el tope mdximo de aplicacidén de la penalidad, y en caso de
producido, podrd recomendar la resolucidn del Contrato por incumplimiento, de
conformidad a la normativa de contrataciéon Estatal.

Las penalidades podrdn aplicarse incluso cuando ya se haya otorgado la conformidad
respectiva, si con posterioridad a la referida conformidad se verifica o detecta un supuesto
no penalizado o que haya surgido con posterioridad a la referida conformidad.

En caso que una misma infraccién configure mds de un supuesto a penalizar, se aplicard la
penalidad de mayor valor econdmico, segun el resultado que arroje la formula de cdlculo de
los supuestos a penalizar. En ningUn caso una misma infraccién puede generar la aplicacion
de mds de una penalidad.

La penalidad por mora y otfras penalidades pueden alcanzar cada una un monto mdaximo
equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item
que debid ejecutarse.

2.11 DOMICILIO PARA EFECTOS DE NOTIFICACIONES DURANTE LA EJECUCION CONTRACTUAL
El Contratista deberd sefalar una direccidn de correo electronico como domicilio para

efectos de las noftificaciones que realice la Entidad durante la ejecucion del Contrato.

2.12 RESPONSABILIDAD DEL CONTRATISTA
El Contratista es responsable de ejecutar la totalidad de obligaciones a su cargo, de acuerdo

a lo establecido en las presentes Especificaciones Técnicas, las Bases, el Contrato, asi como
en los demds documentos que generen obligaciones para las partes.
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conformidad de la Ultima prestacion realizada.

2.13 SUBCONTRATACION

3. REQUISITOS DE CALIFICACION

B EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD
Requisitos:

conformidad o emisidon del comprobante de pago, segin corresponda.

N° ITEM iTEM MONTO FACTURADO
ACUMULADO
1 VIVERES SECOS Mdaximo tres (03) veces el

valor estimado
correspondiente a este item.

VIVERES FRESCOS Y Mdximo tres (03) veces el
2 COMPLEMENTOS PARA valor estimado
DESAYUNO correspondiente a este item.
3 CARCASA DE CERDO FRESCA Mdaximo tres (03) veces el
SIN CABEZA valor estimado
correspondiente a este item.
4 CONDIMENTOS Y ESPECERIAS Mdximo tres (03) veces el

valor estimado
correspondiente a este item.
5 POTA FRESCA Mdximo tres (03) veces el

valor estimado
correspondiente a este item.

Se consideran bienes similares a los siguientes:

iTEM N° 1: Leche entera y/o leche en polvo y/o toda clase de cereales.

iTEM N° 2: Toda clase de vegetales y/o frutas y/o complementos para el desayuno.
iTEM N° 3: Carne de cerdo, fresca o congelada, con o sin cabeza.

iTEM N° 4: Toda clase de condimentos.

ITEM N° 5: PRODUCTOS HIDROBIOLOGICOS.

Acreditacién:

La experiencia del postor en la especialidad se acreditard con copia simple de (i) contratos u
érdenes de compra, y su respectiva conformidad o constancia de prestacién; o (i)
comprobantes de pago cuya cancelacion se acredite documental y fehacientemente con
voucher de depdsito, nota de abono, reporte de estado de cuenta, cualquier otro
documento emitido por Entidad del sistema financiero que acredite el abono o mediante
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cancelacion en el mismo comprobante de pago'#4, correspondientes a un maximo de vk
(20) contrataciones. :

contratacién, se debe acreditar que corresponden a dicha contrataciéon; de lo contra
asumird que los comprobantes acreditan contrataciones independientes, en cuyo caso

Anexo N° 8 referido a la Experiencia del Postor en la Especialidad.

En el caso de suministro, solo se considera como experiencia la parte del confrato que
sido ejecutada durante los ocho (8) anos anteriores a la fecha de presentacion de off
debiendo adjuntarse copia de las conformidades correspondientes a tal parte
respectivos comprobantes de pago cancelados.

En los casos que se acredite experiencia adquirida en consorcio, debe presentarse la promeNs
de consorcio o el confrato de consorcio del cual se desprenda fehacientemente el
porcentaje de las obligaciones que se asumid en el contrato presentado; de lo contrario,
se computard la experiencia proveniente de dicho contrato. Y
Asimismo, cuando se presenten contratos derivados de procesos de seleccidn convod o
antes del 20.09.2012, la calificacién se cenird al método descrito en la Directiva “Particip g
de Proveedores en Consorcio en las Confrataciones del Estado”, debiendo presumirse g \
porcentaje de las obligaciones equivale al porcentaje de participacién de la promesa O
consorcio o del contrato de consorcio. En caso que en dichos documentos no se consigne el
porcentaje de participacién se presumird que las obligaciones se ejecutaron en partes iguales.
Si el titular de la experiencia no es el postor, consignar si dicha experiencia corresponde a la
matriz en caso que el postor sea sucursal, o fue transmitida por reorganizacion societaria,
debiendo acompanar la documentacion sustentatoria correspondiente.

Si el postor acredita experiencia de otra persona juridica como consecuencia de una
reorganizacion societaria, debe presentar adicionalmente el Anexo N° 9.

Cuando en los contratos, érdenes de compra o comprobantes de pago el monto facturado
se encuentre expresado en moneda extranjera, debe indicarse el tipo de cambio venta
publicado por la Superintendencia de Banca, Seguros y AFP correspondiente a la fecha de
suscripcion del contrato, de emision de la orden de compra o de cancelacion del
comprobante de pago, segin corresponda.

Sin perjuicio de lo anterior, los postores deben llenar y presentar el Anexo N° 8 referido a la
Experiencia del Postor en la Especialidad.

Importante

En el caso de consorcios, solo se considera la experiencia de aquellos integrantes
que se hayan comprometido, segun la promesa de consorcio, a ejecutar el
objeto materia de la convocatoria, conforme a la Directiva “Participacion de
Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

Importante

Para determinar que los postores cuentan con las capacidades necesarias para ejecutar el contrato, el
comité de seleccidn incorpora los requisitos de calificacién previstos por el area usuaria en el requerimiento,
no pudiendo incluirse requisitos adicionales, ni distintos a los siguientes:

4+ Cabe precisar que, de acuerdo con la Resolucién N° 0065-2018-TCE-S1 del Tribunal de Contrataciones del Estado:
“... el solo sello de cancelado en el comprobante, cuando ha sido colocado por el propio postor, no puede ser

considerado como una acreditacion que produzca fehaciencia en relaciéon a que se encuentra cancelado. Admitir ello

equivaldria a considerar como vélida la sola declaracién del postor afirmando que el comprobante de pago ha sido

cancelado”

(--)

“Situacion diferente se suscita ante el sello colocado por el cliente del postor [sea utilizando el término “cancelado” o

‘pagado’] supuesto en el cual si se contaria con la declaracion de un tercero que brinde certeza, ante la cual debiera

reconocerse la validez de la experiencia”.
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3.2. REQUISITOS DE CALIFICACION

REQUISITOS DE CALIFICACION

DENOMINACION

REQUISITO

ACREDITACION

CAPACIDAD
LEGAL

Habilitacién

Inscripcion vigente en la SUNAT con
actividad de venta de alimentos,
bebidas y/o tabaco.

a. PARA TODO EL ITEM N°02:
VERDURAS Y FRUTAS

Certificado de Autorizacion Sanitaria
del establecimiento que realiz6 el
procesamiento primario de los
alimentos agropecuarios otorgado
por el SENASA.

HABIDO, y su actividad venta de alimentos, bebidas y/o
tabaco.

En el caso de consorcio cada integrante del consorcio
debe acreditar el compromiso de ejecutar las obligaciones
vinculadas directamente al objeto de la convocatoria debe
acreditar este requisito.

Copia de Certificado de Autorizacién Sanitaria del
establecimiento que realiz6 el procesamiento primario de
los alimentos agropecuarios otorgado por el SENASA, de
no estar a nombre del postor, presentar una carta de
autorizacién de uso para la utilizacion del certificado el que
deberé estar firmado por el representante.

NOTA: En caso que la autorizacion sanitaria de
procesamiento primario de SENASA no se encuentre a
nombre del postor, éste deberd presentar una carta de
autorizaciéon de uso de documento expedida por el titular
del registro o de autorizacién, a través de la cual se
autorice al postor a usar la autorizacién sanitarias y a
ofertar el producto a nuestra Entidad; ello a fin de
garantizar la procedencia del producto (que proceda de
establecimientos que cuenten con las autorizaciones
emitidas por el SENASA).
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b. PARA EL ITEM N°05
PRODUCTOS
HIDROBIOLOGICOS:

-POTA FRESCA

Copia simple de la Habilitacién
Sanitaria vigente del
Desembarcadero Pesquero
Artesanal (DPAs), muelles o
sistemas de descarga,

Oy

Copia simple de la Habilitacién
Sanitaria de Planta de
Procesamiento Primario o Artesanal
vigente, de ser el caso, otorgada por
el Organismo Nacional de Sanidad
Pesquera — SANIPES, segun el
Decreto Supremo N° 012- 2013-
PRODUCE, en cumplimiento del
Decreto Supremo N° 040-2001-PE y
sus modificatorias.

En el caso de que los bienes hayan
sido almacenados previamente a su
comercializacion: Copia simple de
Habilitacion Sanitaria de Almacén de
Productos Pesqueros y Acuicolas
vigente, otorgada por el Servicio
Nacional de Sanidad Pesquera -
SANIPES, segun el Decreto
Supremo N° 012-2013-PRODUCE,
en cumplimiento del Decreto
Supremo 040-2001-PE, y sus
modificatorias.

Copia simple del Protocolo Técnico
de Habilitacion  Sanitaria  de
Transporte Terrestre de Productos
Pesqueros y Acuicolas (vehiculos
isotérmicos, refrigerados ylo
congelados) vigente, otorgada por el
Servicio Nacional de Sanidad
Pesquera - SANIPES, en
cumplimiento del Decreto Supremo
N° 040-2001-PE, y sus
modificatorias, y del Decreto
Supremo N° 012-2013-PRODUCE
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c. PARA EL ITEM N°01 VIVERES
SECOS y ITEM N°02 VIVERES
FRESCOS Y COMPLEMENTOS DE
DESAYUNO, SUB ITEMS:

-01.6 Leche evaporada
-01.5 Manteca Vegetal
-01.3 Sémolade Trigo
-02.11 Margarina Vegetal
-02.12Jamonada especial
-02.13 Mermelada de frutas

Contar con Registro Sanitario |Copia de Registro Sanitario vigente
vigente del bien correspondiente, | correspondiente.
expedido por la Direccion General de
Salud Ambiental e Inocuidad
Alimentaria — DIGESA, segun los
articulos 102 y 105 del "Reglamento
sobre Vigilancia y Control Sanitario
de Alimentos y Bebidas" aprobado
por Decreto Supremo N° 007-98-SA
y sus modificatorias. El envase
debera corresponder al autorizado
en el Registro Sanitario, seguin lo
establecido en los articulos 105, 118
y 119 del “Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas” aprobado
mediante D.S. N° 007-98-SA y su
modificatoria segun el D.S. N° 038-
2014-SA.
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d. PARA EL iTEM N°01 VIVERES
SECOS y ITEM N°02 VIVERES
FRESCOS Y COMPLEMENTOS
DE DESAYUNO, SUB ITEMS:

-01.1 TE A GRANEL

-01.2 TRIGO PELADO NOTA: En caso que la autorizacibn sanitaria de
-02.10 ACEITUNA DE MESA procesamiento primario de SENASA no se encuentre a
NEGRA. nombre del postor, éste deberd presentar una carta de

autorizaciéon de uso de documento expedida por el titular
Certificado de Autorizacién Sanitaria | del registro o de autorizacion, a través de la cual se

del establecimiento que realiz6 el autorice al postor a usar la autorizacién sanitarias y a
procesamiento primario de los ofertar el producto a nuestra Entidad; ello a fin de
alimentos agropecuarios otorgado garantizar la procedencia del producto (que proceda de
por el SENASA establecimientos que cuenten con las autorizaciones

emitidas por el SENASA).
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e. PARAELITEM 04
CONDIMENTOS Y
ESPECERIAS, SUB-ITEMS:

04..2 AJi PANCA SECO

S/SEMILLA

-04.5 COMINO

-04.11 OREGANO

-04.12 PALILLO

-04.14 PIMIENTA MOLIDA
Copia simple del Certificado de

Autorizacion Sanitaria de
Establecimiento vigente, otorgado
por el Servicio Nacional de Sanidad
Agraria - SENASA seguln indica el
articulo 33 del “Reglamento de
Inocuidad Agroalimentaria” | Copia de Autorizacion Sanitaria de Esta
aprobado mediante D.S. N° 004- |vigente, otorgado por el Servicio Nacional d
2011- AG, y sus modificatorias y | Agraria — SENASA.

complementarias. En caso que la
autorizacion sanitaria de
procesamiento primario de SENASA | conia  de  Registro  Sanitario  vigente del  bien
no se encuentre a nombre del postor, | correspondiente.

éste debera presentar una carta de
autorizacion de uso de documento
expedida por el titular del registro o
de autorizacion, a través de la cual
se autorice al postor a usar la
autorizacion sanitarias y a ofertar el
producto a nuestra Entidad; ello a fin
de garantizar la procedencia del
producto (que proceda de
establecimientos que cuenten con
las autorizaciones emitidas por el
SENASA)

O podra presentar

O podré presentar

Contar con Registro Sanitario
vigente del bien correspondiente,
expedido por la Direccién General de
Salud Ambiental e Inocuidad
Alimentaria — DIGESA, segun los
articulos 102 y 105 del "Reglamento
sobre Vigilancia y Control Sanitario
de Alimentos y Bebidas" aprobado
por Decreto Supremo N° 007-98-SA
y sus modificatorias. El envase
debera corresponder al autorizado
en el Registro Sanitario, segin lo
establecido en los articulos 105, 118
y 119 del “Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas” aprobado
mediante D.S. N° 007-98-SA y su
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modificatoria segun el D.S. N° 038-
2014-SA.

f. PARA EL ITEM 4 SUB-ITEM
04.14- HONGOS Y LAUREL:

Contar con Registro Sanitario
vigente del bien correspondiente,
expedido por la Direccion General de
Salud Ambiental e Inocuidad
Alimentaria — DIGESA, segun los
articulos 102 y 105 del "Reglamento
sobre Vigilancia y Control Sanitario
de Alimentos y Bebidas" aprobado
por Decreto Supremo N° 007-98-SA
y sus modificatorias. El envase
debera corresponder al autorizado
en el Registro Sanitario, segun lo
establecido en los articulos 105, 118 | Copia de Registro Sanitario vigente del bien
y 119 del “Reglamento sobre | correspondiente.

Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas” aprobado
mediante D.S. N° 007-98-SA y su
modificatoria segun el D.S. N° 038-
2014-SA.

O podra presentar:

-Para el HONGO presentar la copia
del Registro Sanitario vigente y:
-Para el LAUREL copia del Registro
Sanitario vigente o copia del
Certificado de Autorizacién Sanitaria
de Establecimiento vigente, otorgado
por el Servicio Nacional de Sanidad
Agraria — SENASA (SENASA con
carta de autorizacion del titular del
registro)
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g. PARA EL ITEM 04
CONDIMENTOS Y
ESPECERIAS, SUB-ITEMS:

04.6 GALLETA DE SODA

04.7 GLUTAMATO
MONOSODICO

04.13 PASAS

04.15 REFRESCOS

04.16 SILLAO

04.17 SUSTANCIA DE CARNE
04.18 SUSTANCIA DE GALLINA
04.19 TUCO TALLARIN Copia de Registro Sanitario vigente
04.21 VINAGRE TINTO correspondiente.

Contar con Registro Sanitario
vigente del bien correspondiente,
expedido por la Direccion General de
Salud Ambiental e Inocuidad
Alimentaria — DIGESA, segun los
articulos 102 y 105 del "Reglamento
sobre Vigilancia y Control Sanitario
de Alimentos y Bebidas" aprobado
por Decreto Supremo N° 007-98-SA
y sus modificatorias. El envase
debera corresponder al autorizado
en el Registro Sanitario, segun lo
establecido en los articulos 105, 118
y 119 del “Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas” aprobado
mediante D.S. N° 007-98-SA y su
modificatoria segun el D.S. N° 038-
2014-SA.
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DENOMINACION
SUB DEL BIEN

ITEMS SEGUN LA

FICHA TECNICA

REQUISITOS

1SITEM N°3 - PRODUCTOS CARNICOS
Copia simple de la Autorizacién Sanitaria para el Funcionamientg/€e
Mataderos Categoria 1, Categoria 2 o Categoria 3, vigente, otorga y _;;}J-
el Servicio Nacional de Sanidad Agraria - SENASA,; segln lo estalfi&
en el articulo 10 del Reglamento Sanitario del Faenado de Anim

Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-201%AS

deben subcontratar estos ser /

CARNE DE congelamiento en un establecimiento diferente al Centro de Faenado\

PORCINO - de su entrega: Copia simple del Certificado de Autorizacion SanitariNg
03.1 CARCASA DE | Establecimiento vigente donde ha sido refrigerada o congelada la carne;
' CERDO otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segun

FRESCA SIN |indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria,
CABEZA aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

En el caso de que el producto se almacene en una camara frigorifica
diferente a la del Centro de faenado antes de su entrega: Copia simple de
la Autorizacion Sanitaria de camaras frigorificas vigente, otorgada por el
Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el articulo
81 del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 015- 2012-AG, o segun indica el
articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

refrigeracion o congelamiento de las carcasas o0 cuartos compensagdg#

"% El comité de seleccion acoge y aclara su consulta, en los requisitos de calificacion del item N°03 se evaluara la
Copia simple de la Autorizacion Sanitaria para el Funcionamiento de Mataderos Categoria 1, Categoria 2 o Categoria
3, vigente, otorgada por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria - SENASA; seglin lo establecido en el articulo 10
del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-
AG.

Nota: Los mataderos tipo 1 que no cuenten con infraestructura para la refrigeracién o congelamiento de las carcasas
o cuartos compensados, deben subcontratar estos servicios.

En el caso de que el producto reciba servicio de refrigeracion o congelamiento en un establecimiento diferente al
Centro de Facnado antes de su entrega: Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento
vigente donde ha sido refrigerada o congelada la carne, otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria —
SENASA, segtn indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

En el caso de que el producto se almacene en una camara frigorifica diferente a la del Centro de faenado antes de su
entrega: Copia simple de la Autorizacion Sanitaria de camaras frigorificas vigente, otorgada por el Servicio Nacional
de Sanidad Agraria — SENASA, seglin indica el articulo 81 del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de
Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015- 2012-AG, o segln indica el articulo 33 del Reglamento de
Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias, las cuales
son requisitos de calificacion.
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B EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD
Requisitos:

El postor debe acreditar un monto facturado acumulado equivalente:

-ITEM N° 1 — VIVERES SECOS: UN MILLON CUATROCIENTOS QUINCE MIL SETECIENTOS SESEN
Y SIETE CON 93/100 SOLES (S/ 1,415,767.93)

-ITEM N° 2 — VIVERES FRESCOS Y COMPLEMENTO DE DESAYUNO: UN MILLON SETECIH
DIECINUEVE MIL OCHENTA Y TRES CON 16/100 SOLES (S/ 1,719,083.16)

Y SIETE CON 50/100 SOLES (S/ 822,487.50)

-ITEM N° 4 — CONDIMENTOS Y ESPECERIAS: SETECIENTOS SESENTA Y TRES MIL SETECIE
SETENTA Y SEIS CON 00/100 SOLES (S/ 763,776.00).

-ITEM N°05 - PRODUCTOS HIDROBIOLOGICOS: DOSCIENTOS VEINTITRES MIL CUATROCIE
OCHENTA Y DOS CON 57/100 SOLES (S/ 223,482.57).

En el caso de postores que declaren en el Anexo N° 1 tener la condicién de micro y pequefia empresa,
se acredita una experiencia de

-ITEM N° 1 — VIVERES SECOS: CIENTO DIECISIETE MIL NOVECIENTOS OCHENTA CON 66/100
SOLES (S/ 117,980.66)

-ITEM N° 3- PRODUCTOS CARNICOS: SESENTA Y OCHO MIL QUINIENTOS CUARENTA CON 63/100
SOLES (S/ 68,540.63)

-ITEM N° 4 — CONDIMENTOS Y ESPECERIAS: SESENTA Y TRES MIL SEISCIENTOS CUARENTA Y
OCHO CON 00/100 SOLES (S/ 63,648.00).

-ITEM N°05 - PRODUCTOS HIDROBIOLOGICOS: DOSCIENTOS VEINTITRES MIL CUATROCIENTOS
OCHENTA Y DOS CON 57/100 SOLES (S/ 18,623.55).

Se consideran bienes similares a los siguientes:

-ITEM Ne° 1 - VIVERES SECOS: COMPRA VENTA DE TODO TIPO DE VIVERES SECOS, ABARROTES
Y ADITIVOS.

-ITEM N° 2 — VIVERES FRESCOS Y COMPLEMENTO DE DESAYUNO: COMPRA VENTA DE TODO
TIPO DE VERDURAS TUBERCULOS Y FRUTAS Y COMPLEMENTO DE DESAYUNO.

-ITEM N° 3—- PRODUCTOS CARNICOS: COMPRA VENTA DE TODO TIPO DE CARNES — GANADO
VACUNO.

-ITEM N° 4 — CONDIMENTOS Y ESPECERIAS: COMPRA VENTA DE TODO TIPO DE CONDIMENTOS,
ESPECERIAS Y ADITIVOS.

ITEM N°05 - PRODUCTOS HIDROBIOLOGICOS: COMPRA VENTA DE TODO TIPO DE PRODUCTOS
MARINOS

Acreditacion:

La experiencia del postor en la especialidad se acreditara con copia simple de (i) contratos u 6rdenes de
compra, y su respectiva conformidad o constancia de prestacion; o (ii) comprobantes de pago cuya
cancelacion se acredite documental y fehacientemente con voucher de depdsito, nota de abono, reporte de
estado de cuenta, cualquier otro documento emitido por Entidad del sistema financiero que acredite el
abono o mediante cancelacion en el mismo comprobante de pago'®, correspondientes a un maximo de

16 Cabe precisar que, de acuerdo con la Resolucién N° 0065-2018-TCE-S1 del Tribunal de Contrataciones del Estado:

“«

.. el solo sello de cancelado en el comprobante, cuando ha sido colocado por el propio postor, no puede ser
considerado como una acreditacion que produzca fehaciencia en relacion a que se encuentra cancelado. Admitir ello
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veinte (20) contrataciones.

(20) primeras contrataciones |nd|cadas en el Anexo N° 8 referido a la Expenenma del Postor
Especialidad.

contrato.

Asimismo, cuando se presenten contratos derivados de procesos de seleccion convocados antged
20.09.2012, la calificacion se cefiird al método descrito en la Directiva “Participacion de Proveeddles
Consorcio en las Contrataciones del Estado”, debiendo presumirse que el porcentaje de las obliga§&
equivale al porcentaje de participacion de la promesa de consorcio o del contrato de consorcio. En
gue en dichos documentos no se consigne el porcentaje de participacion se presumira que las obligaciom
se ejecutaron en partes iguales.

Si el titular de la experiencia no es el postor, consignar si dicha experiencia corresponde a la matriz en caso
que el postor sea sucursal, o fue transmitida por reorganizacidon societaria, debiendo acompadar la
documentacion sustentatoria correspondiente.

Si el postor acredita experiencia de otra persona juridica como consecuencia de una reorganizacion
societaria, debe presentar adicionalmente el Anexo N° 9.

Cuando en los contratos, 6rdenes de compra o comprobantes de pago el monto facturado se encuentre
expresado en moneda extranjera, debe indicarse el tipo de cambio venta publicado por la Superintendencia
de Banca, Seguros y AFP correspondiente a la fecha de suscripcién del contrato, de emisién de la orden
de compra o de cancelacién del comprobante de pago, segun corresponda.

Sin perjuicio de lo anterior, los postores deben llenar y presentar el Anexo N° 8 referido a la Experiencia
del Postor en la Especialidad.

Importante

En el caso de consorcios, solo se considera la experiencia de aquellos integrantes que se hayan
comprometido, segun la promesa de consorcio, a ejecutar el objeto materia de la convocatoria,
conforme a la Directiva “Participacion de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del
Estado”.

equivaldria a considerar como vélida la sola declaracién del postor afirmando que el comprobante de pago ha sido
cancelado”

(--)

“Situacion diferente se suscita ante el sello colocado por el cliente del postor [sea utilizando el término “cancelado” o
‘pagado’] supuesto en el cual si se contaria con la declaracién de un tercero que brinde certeza, ante la cual debiera
reconocerse la validez de la experiencia”.

©/
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CAPITULO IV

FACTORES DE EVALUACION

La evaluacion se realiza sobre la base de cien (100) puntos.

lo siguiente:
- PUNTAJE / METODOLOGIA PA
FACTOR DE EVALUACION ASIGNACION
A. PRECIO
Evaluacion: La evaluacién consistira en otorgar el maxiny

Se evaluara considerando el precio ofertado por el postor.
Acreditacion:

Se acreditara mediante el documento que contiene el
precio de la oferta (Anexo N°6).

puntaje a la oferta de precio mas bajo y / ‘

a las demas ofertas puntajes inversg
proporcionales a sus respectivos (b
segun la siguiente férmula:

Pi = Omx PMP
Oi
i= Oferta
Pi= Puntaje de la oferta a evaluar
Oi=Precio i

Om= Precio de la oferta mas baja
PMP=Puntaje méaximo del precio

[98] puntos

E. INTEGRIDAD EN LA CONTRATACION PUBLICA

Evaluacién:

gestién antisoborno

Se evaluara que el postor cuente con certificacion del sistema de

Acreditacion:

Copia simple del certificado que acredita que se ha implementado un
sistema de gestidn antisoborno acorde con la norma 1ISO 37001:2016
o con la Norma Técnica Peruana equivalente (NTP-ISO 37001:2017).

El certificado debe haber sido emitido por un Organismo de
Certificacion acreditado para dicho sistema de gestion, ya sea ante el
INACAL (antes INDECOPI) u otro organismo acreditador que cuente
con reconocimiento internacional.’

El referido certificado debe corresponder a la sede, filial u oficina a
cargo de la prestacion?®, y estar vigente!® a la fecha de presentacion
de ofertas.

En caso que el postor se presente en consorcio, cada uno de sus
integrantes, debe acreditar que cuenta con la certificacion para
obtener el puntaje.

(Maximo 2 puntos)

Presenta Certificado ISO 37001

[02] puntos

No presenta Certificado ISO

37001

0 puntos

17

( ) o del InterAmerican Accreditation Cooperation-IAAC (
for Accreditation-EA (

18 En el certificado debe estar consignada la direccion exacta de la sede, filial u oficina a cargo de la prestacion.

19 Se refiere al periodo de vigencia que sefiala el certificado presentado.

Sea firmante/signatario del Acuerdo de Reconocimiento Mutuo (MLA) del International Accreditation Forum-lIAF

) o del Pacific Accreditation Cooperation-PAC (

) o del European co-operation



http://www.iaf.nu/articles/IAF_MEMBERS_SIGNATORIES/4
http://www.iaac.org.mx/
http://www.european-accreditation.org/
http://www.apec-pac.org/
http://www.apec-pac.org/

N
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PUNTAJE TOTAL

100 puntos?ff &

Importante

20

Es la suma de los puntajes de todos los factores de evaluacion.
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Importante

Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas adicion
0 la adecuacion de las propuestas en el presente documento, las que en ningun caso pu
contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contrataciéon del suministro de [CONSIGNAR LA
DENOMINACION DE LA CONVOCATORIA], que celebra de una parte [CONSIGNAR EL NOMBRE
DE LA ENTIDAD], en adelante LA ENTIDAD, con RUC N°[......... ], con domicilio legalen ........ ;

representada por [.............. ], identificado con DNI N° [......... ], y de otra e
[ ], con RUC N° [............ ], con domicilio legal
[ ], inscrita en la Ficha N° [........................... ] Asiento N° [.........) g
del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de [.................. ], debidamente representado P

su Representante Legal, [............cccooviiiiiiiee, con DNEN® [, ], segun poder
inscrito en la Ficha N° [.............. ], Asiento N° [............ ] del Registro de Personas Juridicas de la
ciudad de [............ ], a quien en adelante se le denominara EL CONTRATISTA en los términos y

condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Con fecha [.......coceeenenen ], el comité de seleccion adjudico la buena pro de la LICITACION
PUBLICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION] para la
contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE LA CONVOCATORIA], a [INDICAR
NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos detalles e importe constan en los
documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO )
El presente contrato tiene por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LA CONTRATACION].

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo de los bienes, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebasy, de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asi como cualquier
otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucién de la prestacion materia del presente
contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO?

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacién a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA],
en [INDICAR EL DETALLE DE LOS PAGOS PERIODICOS], luego de la recepcion formal y
completa de la documentacion correspondiente, segun lo establecido en el articulo 171 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacion debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcion, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada
la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato

21

En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacion que resulte pertinente
a efectos de generar el pago.
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para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente. '
En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito ,’ &
mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo esta SX|
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamenr\

que se computan desde la oportunidad en que el pago debié efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION
El plazo de ejecucion del presente contrato es de [........ ], el mismo que se computa de#]
[CONSIGNAR S| ES DEL DIA SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATOXO[
DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE'gmpA
SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LASR.
EJECUCION, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASO. EN LA MODALIDAD
DE LLAVE EN MANO DETALLAR EL PLAZO DE ENTREGA, SU INSTALACION Y PUESTA EN
FUNCIONAMIENTO].

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO

El presente contrato esta conformado por las bases integradas, la oferta ganadora, asi confk
documentos derivados del procedimiento de seleccién que establezcan obligaciones pang
partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entreg6 al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacion automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por los conceptos, montos y vigencias siguientes:

e De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la [INDICAR EL TIPO
DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la
recepcion de la prestacion.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, en el caso de contratos periodicos de suministro de bienes, si el postor
ganador de la buena pro solicita la retencion del diez por ciento (10%) del monto del contrato
original como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo siguiente:

e “De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la retencién que
debe efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse,
de forma prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizaciéon del mismo.”

En el caso que corresponda, consignar lo siguiente:

e Garantia fiel cumplimiento por prestaciones accesorias: [CONSIGNAR EL MONTO], a través
de la [INDICAR EL TIPO DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL
DOCUMENTO] emitida por [SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE], la misma que debe
mantenerse vigente hasta el cumplimiento total de las obligaciones garantizadas.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, si el postor ganador de la buena pro solicita la retencién del diez por
ciento (10%) del monto del contrato de la prestacion accesoria como garantia de fiel cumplimiento
de prestaciones accesorias, debe consignarse lo siguiente:

o  “De fiel cumplimiento por prestaciones accesorias: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la
retencion que debe efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del nUmero total de pagos
a realizarse, de forma prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizaciéon del mismo.”

©/
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Importante

En los contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando el mon
item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados sea igual o menor a dosci
mil Soles (S/ 200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contra
garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, conforme a lo dispuesto en el literal a)
articulo 152 del Reglamento.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTAno las h
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del nu
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION
La recepcién y conformidad de la prestacién se regula por lo dispuesto en el articulo 168/4¢
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La recepcién sera otorgada por [CONSIGNAR NO /¢
EL AREA O UNIDAD ORGANICA DE ALMACEN O LA QUE HAGA SUS VECES] y la conforrﬂﬁédﬁfw’a :
serd otorgada por [CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE OTORGARA LA =& /&
CONFORMIDAD] en el plazo méaximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15)%u
DIAS, EN CASO SE REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL
CUMPLIMIENTO DE LA OBLIGACION] dias de producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacidn de las subsanaciones a realizar el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacion, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectla la recepcién o no
otorga la conformidad, segun corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada la
prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancién de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepcidn conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANOS, NO
MENOR DE UN (1) ANQ] afio(s) contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica automéaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente formula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.
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Estado.

Importante

HOE
De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir }3\
penalidades, los supuestos de aplicacion de penalidad, la forma de calculo de la penalidad para Ce&
supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo
163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

3¢
Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segun correspond / i
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimig I

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al §
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debib ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la penalidad por mora o el monto maximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes puede resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafos y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacién correspondiente. Ello no obsta la
aplicacién de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratandose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los érganos de administracién, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacién al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los 6rganos de administracién, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
gue deba interactuar, en situaciones refiidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
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prohibicién de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacién, beneficio y/o gratifica
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO
Sélo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglama{
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, sera
aplicacion supletoria las disposiciones pertinentes del Cédigo Civil vigente, cuando corresponda, )
demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS?
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuly%
mediante conciliacién o arbitraje, segun el acuerdo de las partes.

plazo de caducidad correspondiente, segun lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento A
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue A
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad o™
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacion, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones
del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes puede elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL
Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucion del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [ieeiiiciieeeniirieeeennns ]

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA EL
PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO]

La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacién no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases integradas, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes
lo firman por duplicado en sefal de conformidad en la ciudad de [................ ] al [CONSIGNAR
FECHA].

‘LA ENTIDAD” “‘EL CONTRATISTA”

22 De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las

controversias deriven de procedimientos de seleccion cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5 000 000,00).

@ Y,
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Importante

Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital, se #ﬂ"‘g %
Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales?3.

% para mayor informacion sobre la normativa de firmas y

certificados  digitales  ingresar  a:
https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales

©/
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ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Seﬁoreg )

COMITE DE SELECCION

LICITACION PUBLICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en Ia Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA
JURIDICA],DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacién se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacion o

Razo6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) : | |
MYPE24 |Si | |No |
Correo electrénico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:
Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

Solicitud de la descripcion a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.

Solicitud de reduccion de la oferta econémica.

Solicitud de subsanacién de los requisitos para perfeccionar el contrato.

Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

Notificacion de la orden de compra?®

N

o u

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo méximo de dos (2) dias
hébiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

La notificacion dirigida a la direccion de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

2+ Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en la
seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retenciéon del diez por ciento (10%) del monto
del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suministro de bienes, segin lo
sefialado en el numeral 149.4 del articulo 149 y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento.

25 Consignar en el caso de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando el monto del valor estimado del item no

supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), cuando se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de
compra.




EJERCITO PERUANO UO- 0824 1RA BRIG FFEE

LICITACION PUBLICA N°001-2023/EP-UO 0824

“ADQUISICION DE SUMINISTROS PARA LA COCCION DE ALIMENTOS DEL PERSONAL DE TROPA
SERVICIO MILITAR VOLUNTARIO (JERT) DE LA 1RA BRIGADA DE FUERZAS ESPECIALES AF-2024”

Importante
Cuando se trate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:

ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Seﬁoreg )

COMITE DE SELECCION

LICITACION PUBLICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE F-'-"
CONSORCIOQ], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDADY ¢
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO q

siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacion o

Razo6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPEZ26 Si | No |
Correo electrénico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacion o

Razo6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE? Si | No |
Correo electrénico :

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacion o

Razo6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE28 Si | No |
Correo electrénico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:

| Correo electrénico del consorcio:

Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

26 Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la

seccién consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del monto
del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suministro de bienes, segun lo
sefialado en el numeral 149.4 del articulo 149 y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento. Para dicho efecto, todos los
integrantes del consorcio deben acreditar la condicién de micro o pequefia empresa.

27 pidem.

28 |pidem.
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Solicitud de la descripcion a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.
Solicitud de reduccion de la oferta econémica.

Solicitud de subsanacién de los requisitos para perfeccionar el contrato. ;.
Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de preN
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.
Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.
Notificacion de la orden de compra®®

rPONPE

IS

héabiles de recibida la comunicacion.
[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comun del consorcio

Importante

La notificacion dirigida a la direccioén de correo electronico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

2 Consignar en el caso de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando el monto del valor estimado del item no
supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), cuando se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de
compra.

©
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Seﬁore§ )

COMITE DE SELECCION

LICITACION PUBLICA Ne [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

AT DN
Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER’, A
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento: ¢

i. No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcion, asi como a respeta
principio de integridad.

ii. No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccién ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

iii. Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento, asi
como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo
General.

iv. Participar en el presente proceso de contratacion en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacién, acuerdo, arreglo o convenio con ningun proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represion de
Conductas Anticompetitivas.

v. Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de seleccién.

vi. Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacién que presento en el presente
procedimiento de seleccion.

vii. Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccién y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segun corresponda

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracion jurada, salvo que sea
presentada por el representante comun del consorcio.
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ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICA

Seﬁore§ )

COMITE DE SELECCION

LICITACION PUBLICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bas ,
deméas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances Y4

procedimiento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segin corresponda

Importante

Adicionalmente, puede requerirse la presentacion de documentacion que acredite el cumplimiento
de las especificaciones técnicas, conforme a lo indicado en el acépite relacionado al contenido de
las ofertas de la presente seccién de las bases.
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ANEXO N° 4

DECLARACION JURADA DE PLAZO DE ENTREGA

Seﬁore§ )

COMITE DE SELECCION

LICITACION PUBLICA Ne [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Mediante el presente, con pleno conocimiento de las condiciones que se exigen en las bases
procedimiento de la referencia, me comprometo a entregar los bienes objeto del presente procedim, 6
de seleccion en el plazo de [CONSIGNAR EL PLAZO OFERTADO. EN CASO DE LA MODALIDAD DEB g :
LLAVE EN MANO DETALLAR EL PLAZO DE ENTREGA, SU INSTALACION Y PUESTA EN s/
FUNCIONAMIENTO], conforme el cronograma de entrega establecido en las bases del procedimie

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segln corresponda




EJERCITO PERUANO UO 0824- 1RA BRIG FFEE

LICITACION PUBLICA N°001-2023 / EP-UO 0824

“ADQUISICION DE SUMINISTROS PARA LA COCCION DE ALIMENTOS DEL PERSONAL DE TROPA
SERVICIO MILITAR VOLUNTARIO (JERT) DE LA 1RA BRIGADA DE FUERZAS ESPECIALES AF-2024”

ANEXO N° 5

PROMESA DE CONSORCIO
(Sélo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Seﬁoreg )

COMITE DE SELECCION

LICITACION PUBLICA Ne [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO].

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consdg g-,.;é

de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contratacione%ﬂc?,ﬁ
Estado, bajo las siguientes condiciones: 5 )

=/

a) Integrantes del consorcio ) )
1. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comin del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccion, suscripcion y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comuin del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

¢) Fijamos nuestro domicilio legal comanen[.........ccccovvvveeeeeennn. ]

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL

L CONSORCIADO 1] [%]%
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]
5 OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL [%]%
CONSORCIADO 2]
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]
100%%2

TOTAL OBLIGACIONES

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

% Consignar Gnicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en niimero entero, sin decimales.
81 Consignar Gnicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.

32 Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio.

@
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Consorciado 1
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1
o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad

Consorciado 2

Nombres, apellidos y firma del Consorciado
o de su Representante Legal

Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del cons
deben ser legalizadas.
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- )
Importante para la Entidad ({g( !gg‘?,‘g
En caso de la contratacion de bienes bajo el sistema a precios unitarios incluir el siguiente anex&.ﬁ\{

Esta nota debera ser eliminada una vez culminada la elaboracién de las bases O

ANEXO N° 6

PRECIO DE LA OFERTA

Seﬁoreg )

COMITE DE SELECCION

LICITACION PUBLICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, de acuerdo con las bases, mi ofe
la siguiente:

.‘. R

CONCEPTO CANTIDAD PRECIO UNITARIO PRECIO TOTAL

TOTAL

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacion vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del
bien a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no incluiran
en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comin, segln corresponda

Importante

e En caso que el postor reduzca su oferta, segun lo previsto en el articulo 68 del Reglamento,
debe presentar nuevamente este Anexo.

e El postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo
materia de la exoneracion, debiendo incluir el siguiente texto:

“Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACION]’.
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ANEXO N° 8

EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD

Seﬁore§ )

COMITE DE SELECCION

LICITACION PUBLICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Mediante el presente, el suscrito detalla la siguiente EXPERIENCIA EN LA ESPECIALIDAD:

FECHA DEL MONTO
N° CONTRATO / O/C / FECHA DE LA TIPO DE
Ne | cLienTE | QIO DL | comprosaNTE DE | “ONIRATC ©|conFormiDaD D[ SFERIEREA | MONEDA | IMPORTE® | cameio |FACTURADDI
PAGO SER EL CASO3** : VENTA® %
1
2

3 Se refiere a la fecha de suscripcion del contrato, de la emision de la Orden de Compra o de cancelacion del comprobante de pago, segln corresponda.

3 Unicamente, cuando la fecha del perfeccionamiento del contrato, sea previa a los ocho (8) afios anteriores a la fecha de presentacién de ofertas, caso en el cual el postor debe acreditar que la
conformidad se emitié dentro de dicho periodo.

3% Si el titular de la experiencia no es el postor, consignar si dicha experiencia corresponde a la matriz en caso que el postor sea sucursal, o fue transmitida por reorganizacion societaria, debiendo
acompaiiar la documentacion sustentatoria correspondiente. Al respecto, segtn la Opinién N° 216-2017/DTN “Considerando que la sociedad matriz y la sucursal constituyen la misma persona juridica,
la sucursal puede acreditar como suya la experiencia de su matriz”. Del mismo modo, segun lo previsto en la Opinién N° 010-2013/DTN, “... en una operacién de reorganizacién societaria que
comprende tanto una fusiébn como una escision, la sociedad resultante podra acreditar como suya la experiencia de la sociedad incorporada o absorbida, que se extingue producto de la fusion;
asimismo, si en virtud de la escision se transfiere un bloque patrimonial consistente en una linea de negocio completa, la sociedad resultante podra acreditar como suya la experiencia de la sociedad
escindida, correspondiente a la linea de negocio transmitida. De esta manera, la sociedad resultante podra emplear la experiencia transmitida, como consecuencia de la reorganizacion societaria
antes descrita, en los futuros procesos de seleccion en los que patrticipe”.

% Se refiere al monto del contrato ejecutado incluido adicionales y reducciones, de ser el caso.

87 El tipo de cambio venta debe corresponder al publicado por la SBS correspondiente a la fecha de suscripcion del contrato, de la emision de la Orden de Compra o de cancelacion del comprobante
de pago, segun corresponda.

%  Consignar en la moneda establecida en las bases.

©,
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~

; FECHA DEL MONTO
N° | CLIENTE %%ETTSA[%EOL ’\é)OCI\?F”\IF-{rgBAZS'I{IEO e CONEEASJ 90| ean e AR PRgCEEEE?ES'fDE_ MONEDA | IMPORTEZ EIEI\(/?BDIS Xéﬁ&%’iﬁg‘g
PAGO SER EL CASO% ‘ VENTA® o
3
4
5
6
7
8
9
10
20
TOTAL

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Representante legal o comin, segun corresponda

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
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ANEXO N° 9

DECLARApION JURADA
(NUMERAL 49.4 DEL ARTICULO 49 DEL REGLAMENTO)

Seﬁoreg )
COMITE DE SELECCION

LICITACION PUBLICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

A
Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SERa
PERSONA JURIDICA] declaro que la experiencia que acredito de la empresa [CONSIGNAR LAg.O
DENOMINACION DE LA PERSONA JURIDICA] como consecuencia de una reorganizacion soci i
no se encuentra en el supuesto establecido en el numeral 49.4 del articulo 49 del Reglamento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

A efectos de cautelar la veracidad de esta declaracién, el postor puede verificar la informacion de
la Relacion de Proveedores Sancionados por el Tribunal de Contrataciones del Estado con Sancién
Vigente en http://portal.osce.gob.pe/rnp/content/relacién-de-proveedores-sancionados.

También le asiste dicha facultad al 6rgano encargado de las contrataciones o al érgano de la

Entidad al que se le haya asignado la funcién de verificacion de la oferta presentada por el postor
ganador de la buena pro.
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Nota para la Entidad

En el caso de procedimientos por relacion de items cuando el monto del valor estimado de algun item
corresponda a una Adjudicacion Simplificada, se incluye el siguiente anexo:
Esta nota debera ser eliminada una vez culminada la elaboracién de las bases

ANEXO N° 10

SOLICITUD DE BONIFICACION DEL CINCO POR CIENTO (5%) POR TENER LA CONDICION D

MICRO Y PEQUENA EMPRESA

ITEM [CONSIGNAR EL N° DEL {TEM O ITEMS CUYO VALOR ESTIMADO CORRESPONDE A7 Fuegs
UNA AS])

Seﬁore§ )

COMITE DE SELECCION

LICITACION PUBLICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], solicito la asignacién de la bonificacion del cinco por ciento (5%) sobre el
puntaje total obtenido, debido a que mi representada cuenta con la condicion de micro y pequefia
empresa.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comin, segln corresponda

Importante

e Para asignar la bonificacion, el comité de seleccion, segin corresponda, verifica la pagina web del
Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en la seccion consulta de empresas acreditadas en el
REMYPE en el link

e Para que un consorcio pueda acceder a la bonificacion, cada uno de sus integrantes debe cumplir
con la condicién de micro y pequefia empresa.
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ANEXO N° 11

AUTORIZACION DE NOTIFICACION DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE L
SOLICITUD DE AMPLIACION DE PLAZO MEDIANTE MEDIOS ELECTRONICOS DE
COMUNICACION

(DOCUMENTO A PRESENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Seﬁoreg )

COMITE DE SELECCION

LICITACION PUBLICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

.34’
El que se suscribe, [................. ], postor adjudicado y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN;.O
CASO DE SER PERSONA JURIDICA] identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE@
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], autorizo que duré&‘
ejecucion del contrato se me notifique al correo electrénico [INDICAR EL CORREO ELECTRONIC
lo siguiente:

v" Notificacion de la decisién de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comin, segln corresponda

Importante

La notificacion de la decision de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo se efectla
por medios electronicos de comunicacidn, siempre que se cuente con la autorizacion
correspondiente y sea posible obtener un acuse de recibo a través del mecanismo utilizado.




