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SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N® | Simbolo Descripgidn

1 [ABC) / [ 1 La infermacion solicitada dentro de los corchetes sombreados debe ser
e completada por la Entidad durante la elaboracién de lus bases.

Es una indicacién, o infermacion que deberd ser completada por o
2 (ABC] / [ ] Entidad con posterioridad ai otargamiento de la buena pro para el caso

""" " espeacifico de lo elaboracién de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por los
proveedores, en el caso de los ANEXOS de |a oferta.

. Importante’ " Se refiere a consideracionas importanfes @ 1&n&¢ en cuenta por el orgono
3 T encargado de los confrataciones o comité de seleccidén, segin
Lo A corresponda, y por los proveedares.
. Advertencia Se refiere o advertencias a tener en cuenta por el drgane encargado de
4 " . Abe . las contrataciones o comité de seleccién, segun corresponda y por los
: proveedores.

Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano
| encargado de los contratacionss o comité de seleccidn, segln
v Xyz corresponda, ¥y deben ser efiminadas una vez culminada la elaboracién
de las bases.

{mportante para la Enﬁdad

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las bases estdndar deben ser elaboradas en formate WORD, y deben tener las siguientes caracteristicas:

N° | Caracteristicas Parametros

1 Méraenes Superior : 2.5 em Inferior: 2.5 ¢m
g lzquierda: 2.5 ecm Derecha: 2.5 em

2 Fuente Avrial

Normal: Para e contenido en general
3 Estilo de Fuente Cursiva: Para el encabezado y pie de pagina
Para las Consideraciones importantes (item 3 del cuvadro anterior)

Autemdatico: Para el contenido en general

4 lor de Fuente
Co v Azul : Para las Consideraciones importantes (Item 3 del cuadro anterior)

161 Para las dos primeras hojas de las Seccienes General y Especifica
11 : Para el nombre de los Capitules,
10 : Para el cuerpo del documento en general
9 : Para el encabezado y pie de pagina
Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segin la necesidad
8 : Para las Notas al pie

5 Tamafio de Letra

Justificada: Para el contenido en general y notas al pie.
-] Alineacién Centrada : Para la primera paging, los titulos de las Secciones y nombres
de los Capitules)

7 Interlineado Sencillo
Espaciado Anterior : Q
P Posterior : O
9 Subrayado Para los nombres de las Secciones y para resaitar o hacer hincapié en algba
concepto
INSTRUCCICNES DE USO:
1. ling vez registrada la informacién solicitada dentro de los corchefes sombreadas en gris, ¢l texto deberd

quedar en lefra tamario 10, con estilo normal, sin formato de negrita y sin sombrear.

2. Lo nofa IMPORTANTE no puede ser modificada ni efiminada en la Seccidn Generm‘ Fn el caso de la Seccidn
Especifica debe seguirse la instruccidn que se indica en dicha nofa.

Flaboradas en enero de 2019
Maodificadas en marzo, junic y diciembre de 2019, julie 2020, julio
2021, noviembre 2021 y diciembre 2021 y ociubre de 2022
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
yio contratista, deben conducir su actuacion conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracién al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comisién de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segun corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusion
y corrupcion por parte de los funcionarios y servidores de fa Entidad, asi como los proveedores y
demas actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comisidn
que se presenten durante el proceso de contratacion, en fos términos del Decreto Legislativo N°

1034, "Ley de Represion de Conductas Anticompetitivas”, o norma que la sustituya, asf como las
demas normas de la materia.

\ de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
ylo contratista del proceso de contratacion deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
la Comisién de Defensa de la Libre Competencia del INDECOP! el acceso a la informacion referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucién de posiciones
gue se requieran, entre otras formas de colaboracion,
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SECCION GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)
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CAPITULO | ,
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1. REFERENCIAS

« Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendc referenciz a la Ley N°- 30225, Ley de Contratacioncs del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

o Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso,

1.2, CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacién en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo
54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccion,
debiendo adjuntar las bases y el resumen ejecutivo.

1.3. REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se lleva a cabo desde el dia siguiente de la convocatoria hasta Ia
fecha y hora sefialada en el calendario, de forma ininterrumpida. En el caso de un consorcio,
basta que se registre uno {1) de sus integrantes.

. Importante

+ Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccién convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que 10s proveedores cuenten con inscripcion
vigente vy estar habilitado ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra el
Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacidn, se puede ingresar a la siguiente direccion electronica: www.mp.gob.pe

« Los proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE (usuario y contrasefta). Asimismo, deben observar las instrucciones
sefaladas en el documento de orientacion “Céme participar en un proceso de Subasta
inversa Efectrénica (SEACE v3.0)” publicado en https:/Avww2.seace.gob.pe/.

« En caso los proveadores no cuenten con inscripcidn vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringird su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacién en el procedimiento de seleccion en cualquier otro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripcion o
quedado sin efecto la sancion que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Para registrarse como tal, el proveedor debe:

a) Ingresar ai SEACE con el usuario y contrasefia contenidos en el Certificado SEACE,
asignado al momento de efectuar su inscripcion en el RNP.

b) Declarar la aceptacion de las condiciones de uso del sistema para participar en la Subasta
Inversa Electronica. Para tal efecto, y con caracter de declaracion jurada, debera aceptar el
formulario que e mostrara el SEACE.

1.4. REGISTRO DE OFERTAS

Los documentos que acompanan a las ofertas, se presentan en idioma espafiol. Cuando los
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documentos no figuren en idioma espariol, se presenta la respectiva traduccion por traductor
publico juramentado o traductor colegiado certificado, segtin corresponda, salvo el caso de la
informacidn técnica complementaria contenida en folletos, instructives, catalogos o similares,
que puede ser presentada en el idioma original. El postor es responsable de la exactitud y
veracidad de dichos documentos.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor {firma manuscrita o digital, segin la Ley
. N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales'). Los demas documentos deben ser visados
por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este 0 su apoderado.
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

El monto de la oferta incluye todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones, pruebas v,
de ser el caso, los costos laborales conforme a la legistacién vigente, asi como cualquier otro
concepto que pueda tener incidencia sobre ef costo del bien o suministro a contratar, excepto
la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no incluyen en su oferta los
tributos respectivos

El monto total de la oferta y los subtotales que lo componen deben ser expresados con dos
decimales.

Para registrar su oferta a través-del SEACE el participante debe:

a) Registrar los datos de su representante legal en el formulario correspondiente. De
presentarse en conscrcio, debe consignar los datos del consorcio, incluyendo los del
representante legal comun.

b) Adjuntar el archivo digital conteniendo los documentos escaneados de su oferta, de
acuerdo a lo requerido en las bases, segun los literales a), b} ¢} y e) del articulo 52 del
Reglamento v los requisitos de habilitacion, exigidos en la Ficha Técnica y/o documentos
de informacion complementaria publicados a través def SEACE, asi como en la normativa
que regula el objeto de la contratacion con caracter obligatorio, segun corresponda.

¢) Registrar el monto total de la oferta o respecto del item al cual se presenta, el cual sera -
utilizado por el sistema para dar inicio al periodo de lances en linea. En ios procesos
convocados bajo el sistema a precios unitarios, el precio unitario se determina al momento
del perfeccionamiento del contrato con base al monto final de la oferta ganadora.

E| participante puede realizar modificaciones a ta oferta registrada sélo hasta antes de haber
confirmado su presentacidn. En los procedimientos segun relacion de items, el registro se
efectia por cada item en el que se desea participar, mediante el formulario correspondiente.

1.5. PRESENTACION DE OFERTAS

El participante debe presentar su oferta a través del SEACE. Para tal efecto, el sistema
procedera a solicitarle la confirmacion de la presentacion de la oferta para, de hacerse asi,
generar el respectivo aviso electronico en la ficha del procedimiento, indicando que la oferta ha
sido presentada.

£n la Subasta Inversa Electrénica convocada segin relacion de items, la presentacion de
ofertas se efectla en una sola oportunidad y por todos los items registrados.

Importante

Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar mas de un
consorcio en un procedimiento ge seieccidn, o en un determinado item cuando se irate de

' Para mayor informacidn schre la  normativa de fimas vy cerificados  digitales  ingresar  a:
https:vav.indecopi.gob‘pelweblﬁrmas-digiiales!ﬁrmar-y-certiﬂcados-digitales
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Y

1.8.

1.8,

APERTURA DE OFERTAS Y PERIODO DE LANCES

Esta etapa se desarrolia a través de los siguientes dos ciclos consecutivos:

1.6.1 APERTURA DE OFERTAS

E] sistema realiza esta etapa en la fecha y hora sefialada en el cronograma publicado en J
el SEACE. Para tal efecto, verifica el registro y presentacién de dos (2) ofertas como

minimo por item, para continuar con el ciclo de periodo de lances, caso contrario, el

procedimiento es declarado desierto.

1.6.2 PERIODO DE LANCES

El periodo de lances permite a [os postores mejorar los montos de sus ofertas a traves
de lances sucesivos en |inea. La mejora de precios de la oferta queda a criterio de cada
postor. Para tal efecto, el postor debe realizar lo siguiente: '

a) Acceder al SEACE, a través de su usuario y contrasena, en |a fecha y hora indicadas
en ei calendario del procedimiento.
b} Ingresar a la ficha del procedimiento y seguidamente acceder a Ia opcién mejora de
precios.
¢} Hacer efectiva su participacion en la mejora de precios mediante lances en linea. Para
ello el postor visualizara el monto de su oferta, mientras que el SEACE le indicara si
su oferta es la mejor o si esta perdiendo o empatando la subasta hasta ese momento.

~ El postor puede mejorar su propia oferta durante el periodo establecido en el calendario
dei procedimiento. Esta obligado a enviar lances siempre inferiores a su dltimo precio
ofgrtado.

Cinco (5) minutos antes de la finalizacidén del horario indicado en el calendario del
procedimiento para efectuar los lances en linea, el sistema enviara una alerta indicando
el cierre dei periodo de lances, durante el cual los postores pueden enviar sus Ultimos
lances. Cerrado este ciclo no se admitiran mas fances en el procedimiento.

DETERMINACION DEL ORDEN DE PRELACION

Una vez culminada la etapa de apertura de ofertas y periodo de lances, el sistema procesa los
lances recibidos del item o items de la Subasta Inversa Electrdnica, ordenando a los postores
por cada item segln el monto de su Ultimo lance, estableciendo el orden de prelacion de los
postores.

Para efectos de conocer el ganador del proceso, el sistema genera un reporte con los
resultados del ciclo del periodo de lances, permitiendo a la Entidad visualizar el Ultimo monto
ofertado por los postores en orden de prelacion, lo cual quedard registrado en el sistema.

En caso de empate, el sistema efectla automaticamente un sorteo para establecer el postor
que ocupa el primer lugar en el orden de prelacion.

OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Una vez generado el reporte sefialado en el numeral anterior, el érgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccién, segun corresponda, debe verificar que 1os postores
que han obtenido el primer y el segundo [ugar hayan presentado la documentacion requerida
en las bases. En caso de subsanacion, se procedera de conformidad con lo sefialado en el
articulo 60 del Reglamento y la Directiva sobre “Procedimiento de Seleccion de Subasta Inversa
Electronica”, quedando suspendido el otorgamiento de la buena pro.
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1.9.

. Importante

En caso que la documentacion redna las condiciones requeridas por las bases, el 6rgano
encargado de las contrataciones o el comite de seleccidn, sealin corrasponda, otorga la buena
pro al postor que ocupd el primer lugar. En caso que no redna tales condiciones, procede a
descalificarla y revisar las demas ofertas respetando el orden de prelacion.

Para otorgar fa buena pro a la oferta de menor precio que redna las condiciones exigidas en
las bases, el drgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccién, segun
corresponda, debe verificar la existencia, como minimo, de dos (2) ofertas validas, de lo
contrario declara desierto el procedimiento de seleccidn.

En el supuesto que la oferta supere el valor estimado, el érgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccion, segdn corresponda, soficita al postor la reduccidn de
su oferta econémica adjuntando para dicho efecto el Anexo N° 7, otorgandole un plazo maximo
de dos (2) dias habiles, contados desde el dia siguiente de la notificacion de la solicitud, sin
poner en su conocimiento el valor estimado.

En caso ef postor no reduzca su oferta econémica o fa oferta econdmica reducida supere el
valor estimado, para efectos que el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccidn, segun corresponda, otorgue la huena pro, debe contar con la disponibilidad
presupuestal correspondiente la aprobacion del Titular de la Entidad, en un plazo que no
puede exceder de cinco (5) dias habiles, contados desde el dia siguiente de ia fecha prevista
en el calendario para el otorgamiento de la buena pro, bajo responsabilidad. En caso no se
cuente con la certificacion de crédito presupuestario o con la aprobacién del Titular de la
Entidad, el organo encargado de las contrataciones o el comité de seleccién, segun
corresponda, rechaza la oferta.

Definida la oferta ganadora, el ¢érgano encargado de las contrataciones o el comite de
seleccion, segun corresponda, elabora el acta de otorgamiento de a buena pro con el resultado
del primer y segundo lugar obtenido por cada item, el sustento debido en los casos en que las
ofertas sean descalificadas o rechazadas, detallando asimismo las subsanaciones gue se
hayan presentado. Dicha acta debe ser publicada en el SEACE el mismo dia de otorgada la
buena pro.

CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

E| consentimiento de la buena pro se produce a los cinco (5) dias habiles siguientes de la
notificacion de su otorgamiento en el SEACE, sin que los postores hayan ejercido el derecho
de interponer el recurso de apelacion; salvo que su vaior estimado corresponda al de una
licitacion publica, en cuyo caso se produce a los ocho (8) dias habiles de la notificacion de dicho
otorgamiento.

E| consentimiento del otorgamiento de ta buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

el drgano encargado de fas contrataciones
o0 ef 6rgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcion realiza la verificacion de la oferta
presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 def
articuio 64 del Reglamiento
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] CAPITULO Il
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

24,

2.2

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacién se pueden impugnar los actos dictados durante el desarroilo
del procedimiento de seleccion hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacion se presenta ante la Entidad convocants, y es conocido y resuelto por
su Titular, cuando el valor estimado sea igual o menor a cincuenta (50) UIT. Cuando el valor
estimado sea mayor a dicho monto, el recurso de apelacion se presenta ante y es resuelto por
el Tribunal de Contrataciones del Estado.

En los procedimientos de seleccion segtn relacion de items, el valor estimado total dei-
procedimiento determina ante quién se presenta el recurso de apelacion.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacién del procedimiento de seleccion y
otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

- Importante

e UUna vez olorgada la buena pro, el érgano encargado de las confratacicnes o el comité de
sefeccion, segun corresponda, estd en la obligacidn de permitir el acceso de los
participantes v postores al expediente de contratacion, salve fa informacion calificada como
secrela, confidencial 0 reservada por la normativa de la materia, a més fardar dentro deldia |
siguiente de haberse solicitado por eserito.

i+ A efectos de recoger la informacién de su interés, los postores pueden valerse de distintos

' medios, fales comao: (i} fa lectura y/o toma de apuntes, (i) la captura y almacenamiento de -
imagenes, e incluso (i} pueden solicitar copia de la documentacién obrante en el .
expediente, siendo que, en este ultimo caso, la Entidad deberd entregar dicha
documentacion en el menor tiempo posible, previo pago por tal concepto.

: »  Elrecurso de apefacion se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas .
' desconcentradas del OSCE, o en la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad, segtin
corresponda.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacion contra el otorgamiento de |la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse notificado el
otorgamiento de la buena pro, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacion
plblica, en cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.

La apelacion contra los actos dictados con posterioridad at otorgamiento de la buena pro, contra
la declaracién de nulidad, cancelacion y dectaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que
se desea impugnar, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacion publica, en
cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.
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31,

3.2,

CAPITULO Il
DEL CONTRATO

Importante

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en
¢! articulo 141 del Reglamento. :

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene, salvo en los
contratos cuyo monto del valor estimado no supere los doscientos mil Soles ($/ 200,000.00), en
los que se puede perfeccionar con la recepcién de la orden de compra, confarme a lo previsto
en la seccién especifica de las bases.

En el caso de procedimientos de seleccién por relacion de items, se puede perfeccionar el
contrato con la suscripcion del documento o con la recepcion de una orden de compra, cuando
ei valor estimado del item corresponda al parédmetro establecido en el parrafo anterior.

El 6rgano encargado de las contrataciones 0 comité de seleccién, segtin corresponda, debe
consignar en la seccion especifica de las bases la forma en que se perfeccionard el contrato, sea
con fa suscripcién del contrato o la recepcion de la orden de compra. En caso la Entidad perfeccione
ol contrato con Ja recepcion de la orden de compra no debe incluir la proforma def contrato establecida
en el Capitulo V de la seccién especlfica de las bases.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
safialados an el articulo 139 del Reglamento y Ins previstos en la sercidn esnenifica de las hases

GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segun corresponda, son las de fiel 'i
cumplimiento del contrato y por {os adelantos.

3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensabie para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma equivalente
al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene vigente hasta la
conformidad de la recepcion de la prestacion a cargo del contratista.

importante

S B Tos contratos peribdicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con
fas micro y pequefias empresas, estas dltimas pueden otorgar como garantfa de fiel

cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que -

es retenido por la Entidad durante la primera mitad del ntimero total de pagos a
realizarse, de forma prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la
finalizacion del mismo, conforme lo establece el articulo 149 del Reglamento.

« Enlos contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/
200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato.
Dicha excepcion también aplica a los coniratos derivados de procedimientos de
seleccién por relacion de items, cuando el monto del item adjudicado o la suinaltoiia
de los montos de los items adjudicados no supere el monto sefiafado anteriormente, -
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 def Reglamento.
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3.3.

3.4.

3.2.2. GARANTIA POR ADELANTO

£n caso se haya previsto en [a seccion especifica de las bases la entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulade en el articulo 153 del Reglamento.

REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacién automatica en el pals, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia de
Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacion de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias; o
estar consideradas en la Ultima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
periddicamente publica el Banca Central de Reserva del Perl.

lmportante

Corresponde ala Entfdad verrﬂcar que Ias garant.'as presentadas por e! postor ganador de la buena '
pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y
eventual ejecucion, sin peruicio de la determinacién de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacién a la empresa que emife la garantfa

financiero/clasificadoras-de-riesqo).

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva cual esla
clasificacién vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia ala fecha
de emision de la garantia. : :

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacion de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Sila empresa que otorga la garantia cuenta con mas de una clasificacion de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastard que en una de elfas
cumpla con la clasificacion minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa ermisora
de la garantia, se debera consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De otro lado, ademds de cumplir con of requisito referido a la clasificacion de riesgo, a efectos
de verificar si la empresa emisora se encuenira auforizada por fa SBS para emitir garantias,
debe revisarse el portal web de dicha Entidad (hitp:/Avww.sbs.gob. pe/sisterna-
financiero/relacion-de-emprasas-que-se-encuentran-auforizadas-a-emitir-cartas-fianza).

Los funcfonan’os competentes deben verfﬁcar la autenticidad de la garantia a traveés de los

EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar la ejecucion de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Regiamento.

uebe epconirarse fisiada en ef portal web de la SBS (hitp./www.sbs.gyob.pe/sistema-"
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3.5.

3.6.

37.

3.8.

3.9.

ADELANTOS

La Entidad puede entregar adelantos diractos ai contratista. los que en ninglin caso exceden en
conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
pravisto en la seccion especifica de las bases.

PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

£n caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucién de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con en el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segun lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y fo indicado en la seccion
especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar
cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monte del contrato
vigente, o de ser el caso, del itern que debid ejecutarse.

INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucién del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articuto 36 -
de la Ley y 1684 del Reglamento.

PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemptarse pagos
a cuenta.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dlas de producida la recepcién salvo
qgue se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacion, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a lo
gue se indique en el contrato de consorcio.

Advertencia |
" En caso de retrasoc en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se |
- deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales |
: correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley v 171 del Reglamento, debiendo
. repetir contra los responsables de la demora injustificada. :

DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran
supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.
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\\ SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

{EN ESTA SECCEON LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS

ANSTRUCCIONES INDICADAS)
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~ CAPiTULOI
GENERALIDADES

1.1.

ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre

RUC N°
Domiclite legal
Teléfono:

Correo electronico:

El presente procedimiento de seleccion tie
VIVERES SECOS Y FRESCOS
RACIONAMIENTO DEL PERSONAL NAVAL, PERIODO ANUAL/BIEN PP0O135

MARINA DE GUERRA DEL PERU

20153408191

AV. Contralmirante Mora S/N — Base Naval del Callao

2017020 Anexo 3424

angélica cornejo@maring. pe
Walter. alatrista@marina.pe
lris.perez@maring.pe

dircomat. mercadoabastecimiento@marina.pe

1,2. OBJETO DE LA CONVOCATORIA

(CARNES),

ne por objeto la contratacion de la ADQUISICION DE
VERDURAS Y TUBERCULOS PARA EL

1 _

_ , | PERIODO ANUAL :
PRESENTACION IESES TENTATIVOS JUL 2023 A JUN |
. s 2024
N ARTICULOS M GANT. | CANTIDAD [ CANTIDAD CANTIDAD
TIPO DE A’ | JUL-DIC | ENE-JUN | TOTALEN
ENVASE | envASE |AF2023 | AF 2024 K'LOGSRAMO
VIVERES FRESCOS {CARNES)
POLLO ENTERO SIN 6A8
1| R DENGIA CONGELADO | K& CAJA INID. 306.794.00 |306,795.00 |613,589.00
2 (C:QEEESD’L\E ggéggg‘io KG POSSF?SO%T—LE 80A90 | 155120.00 |155,121.00 |310,241.00
CALIDAD PRIMERA : O KG. 128, 121 24t
CONGELADA
SACO DE
MENUDENCIA DE RES — 20 A 25
3 | ONDONGO CONGELADO KG. POLIF;\IRSDPILE o 104,562.00 | 104,563.00 |209,125.00
CAJA (CONT.
MENUDENCIA DE RES - 15 A 20
4 KG. PIEZAS 51707.00 |51,707.00 | 103,414.00
CORAZON CONGELADO ENTERAS) | KG-
CAJA (CONT.
MENUDENCIA DE RES — 15 A 20
5 KG. PIEZAS 91023.00 |9192200 |183,:246.00
HIGADO CONGELADO enteras) | KO-
CARNE DE RES - CUARTO SACO DE
POSTERIOR COMPENSADO 50 KG.
6 | CALIDAD PRIVERA KG. POLIILROOPILE iy | 163:397.00 153.397.00 | 306,794.00
CONGELADO
VIVERES SECOS
SACO DE
, | ARVEJAPARTIDA CAUDAD 2- | v | pOLIPROPILE |50KG.  [27,999.00 127.999.00 | 55998.00
SUPERIOR NO
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A SACO DE -
8 | HARINA DE TRIGO KG. | pacies Yaner | S0KG.  |375.139.00 |375,139.00 | 750,278.00
: , SACODE  |rnim . 1., .
6 | HOJUELA DE AVENA KG. | por e |10KG.~ | 4187700 |41,878.00 - 83,756.00
BOLSA DE
10 | SAL DE COCINA KG. | pooEateno | 1000GR. |50,288.00 |50.289.00 | 100,577.00
FIDEOS CORTOS BOLSA DE
1 | (CORTAGOS) KG. | poEmLono | 250GR. [17.23100 |17,23200 |34,463.00
BOLSA DE
12 | FIDEOS LARGOS KG. | popmLono |500GR. [40207.00 |40,207.00 -|80,414.00
SACO DE
13 | QUINUA GRADO 1 KG. | POLIPROPILE [25KG  |23221.00 |23221.00 |46,442.00
NO
SACO DE
14 |PALLAR BEBE CALIDAD KG. | POLIPROPILE |50 KG  |22,488.00 |22,488.00 |44.976.00
SUPERIOR .

VIVERES FRESCOS (VERDURAS)

COL CRESPA CALIDAD i5RB
15 SOL CRES KG.| AGRANEL |i%2 8749400 |87.494.00 |174,988.00
MALLA DE
16 g’QmE%’j‘ANCHAN CALIDAD KG. | POLIPROPILE f’%’"eo 174,988.00 | 174,989.00 | 349.977.00
NO :
MALLA DE
17 | PAPA YUNGAY CALIDAD KG. | POLIPROPILE | 39480 | 174 088.00 |174,989.00 |349,977.00
PRIMERA S KG
ZAPALLO MACRE CATEGORIA 25 KG.
18 |SAPALLO KG.| AGRANEL |79K0.  167.484.00 |87.494.00 |174,988.00
MALLA DE
19 |CAMOTE AMARILLO CALIDAD |y | poLIPROPILE |50 KG. | 159.772.00 | 159,772.00 | 319,544.00
PRIMERA 9

BOLSADE | 25A30

POLIETILENO | KG. 103,789.C¢ | 103,790.00

20 [ -PEPIMILLO CALIDAD PRIMERA | KG. -207,579.00

1.3. EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de contratacion fue aprobade mediante Formato N° 065-2023 del Director de
Contrataciones del Material de fecha 26 de mayo del 2023.

1.4. FUENTE DE FINANCIAMIENTO

Recursos Ordinarios

Importante

L a fuente de financiamiento debe corresponder a aquella prevista en la Ley de Equilibric Financiero
del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal en ef cual se convoca el procedimiento de
seleccion.

1.5. SISTEMA DE CONTRATACION
El presente procedimiento se rige por el sistema de SUMA ALZADA, de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacion respectivo.

1.6. DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO

NO APLICA
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1.7

1.8,

1.9.

ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

E| alcance de la prestacion esté definido en las Especificaciones Técnicas y 10s Requisitos de
Mabilitacion, que forman parte de la presente seccion en los Capitulos lil y IV.

COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de solicitar un ejemplar de las bases, para Cuyo
efecto deben cancelar DIEZ CON 00/100 SOLES (S/10.00) en la Oficina de Administracion de 1a
Direccion de Contrataciones del Material, sito en Av. Contralmirante Mora S/N — Base Naval del
Callao, debiendo recabar las bases en la Prevencion de la Direccion de Contrataciones del
Material.

. Importante

El costo de entrega de un ejemplar de las bases no puede exceder el costo de st reproduceién.
BASE LEGAL
- Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Afio Fiscal 2023.
- Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico def afio fiscal 2023.
- Ley de Contrataciones del Estado - Ley N° 30225

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
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CAPITULO II _
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1. CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccion de ta convocatoria publicada en el SEACE.

2.2, CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra la siguiente documentacion:

2.2.1. Documentacion de presentacién obligatoria

a) Declaraciéon jurada de datos dei postor. (Anexo N° 1).

b} Documento gue acredite la representacion de quien suscribe ta oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento andloge, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado ¢ mandatario, segun corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
ius integrantes del consorcio que suscriba fa promesa ‘de consorcio, segur "
corresponda.
Advertencia
De acuerdo con ef articulo 4 del Decreto 'L'eg}isfé'tivo' N° 12486, las Entidades estén
prohibidas de exigir a los administrados 0 usuarios la infoermacion que puedan
obtener directamente mediante fa interoperabilidad a que se refieren los articufos 2
y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la
Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE? y siempre que el servicio web
se encuenire activo en el Catdlogo de Servicios de dicha plataforma, no
- correspondera exigir el certificade de vigencia de poder y/o documento nacional de
idlentidad.

¢) Declaracion jurada de acuerdo con el literal b} del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2).

d} Declaracién jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas contenidas
en el Capitulo Ill de la presente secciéon. (Anexo N° 3)

e) Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comun y las
obligaciones a fas que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio
asi como el porcentaje equivalente a dichas obiigaciones (Anexo N° 4)

fy El postor debe incorporar en su oferta los documentos que acreditan los
“Requisitos de Habilitacién” que se detallan en el Capitulo 1V de la presente
seccién de las bases.

En el caso de consorcios, cada integrante del consorcio que se hubiera

! Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado - PIDE ingresar al siguiente enlace https:/iwww.gobiernodigital.gob.pefinteroperabilidad/

\
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comprometido a ejecutar las obligaciones vinculadas al objeto de |a convocatoria
debe acreditar estos requisitos.

Importante

£l monto total de la oferta o respecto del item al que se presenta al que se refiere el literal
- ¢) def numeral 1.4 de la seccidn general de las bases se presenta en SOLES..

2.2.2. Documentacidn de presentacidn facultativa

: Advertencia

" El 6rgano encargado de las conirataciones o comité de seleccién, segtin corresponda, no
- podré exigir al postor la presentacion de documentos que no hayan sido indicados en los
. acépites “Documentacion de presentacion obligatoria” y “Documentacion de presentacicn |

facultativa”. :

2.3. REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar
el contrato:

a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato.

b) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de les integrantes,
de ser el caso. .

¢) Cédigo de cuenta interbancaria (CCI) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el
ntmero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

d) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que
cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuande corresponda.

e) Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso
de persona juridica.

AdVertenéia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan prohibidas de
exigir a los administrados o usuarios fa informacion que puedan obtener directamente mediante
fa interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legisiativo. En esa
medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE® y
siempre que el servicio web se encuentre activo en e/ Catdlogo de Servicios de dicha plataforma,
no correspondera exigir los documentos previstos en los fiterales e) y f.

'f)  Domicilio para efectos de la notificaciéon durante la ejecucion del contrato.

g} Autorizacion de notificacion de fa decision de la Entidad sobre ia solicitud de ampliacion de
plazo mediante medios electronicos de comunicacion 4 (Anexo N° 6)

n) Detalle c;e los precios del monto de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el
paquete®.

i}  Declaracion Jurada de no tener impedimentos para contratar con el estado {ANEXO N° 8)

i) Declaracion Jurada de compromiso antisoborno (ANEXO N° 9)

k) Declaracion Jurada de no encontrarse en el Registro de inhabilitados para contratar
con el estado (ANEXO N° 10)

¥ Para mayor informacion de las Entidades usuarias y del Catélogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad de}
Cstado — MDL ingresar al siguiente enlace hitos:/Aweri. gooisimiodigital. gob. pefintéropesabilidad/

+  Entanto se implemente fa funcionalidad en el SEACE, de conformidad con fa Primera Disposicién Complementaria Transitoria
del Decreto Supremo N° 234-2022-EF.

incluir solo en caso que la convocataria del procedimiento sea por paquete.
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!mportante

S e e e

« Encaso que el postor ganador de fa buena pro sea un consormo jas garantras que presente :
este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucion contractual, de ser :
el caso, ademas de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de la Ley yen -
el articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente ef nombre completo o la
denominacién o razén social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de .
fo contrario no podran ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes '
indicado si so consigna Unicamente la denominacién del consorcio, conforme lo dispuesto cn
la Directiva “Participacion de Proveedores en Consorcio en fas Conlrataciones del Estado”.

s Enlos contratos periddicos de suministro de bienes que cefebren las Entidades con las micro
y pequefias empresas, estas ultimas pusden otorgar como garantia de fiel cumplimiento el
diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que es retenido por la Entidad -
durante la primera mitad del niimero total de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada
pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacidn del mismo, conforme lo establece el numeral
149.4 del articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto los postores deben encontrarse
registrados en el REMYPE, consignando en la Declaracién Jurada de Datos del Postor (Anexo -
N® 1) 0 en la sclicitud de retencién de la garantla durante el perfeccionamiento del contrato,
que tienen la condicion de MYPE, fo cual serd verficado por la Entidad en el link
hitp:AAwww2.trabajo.gob. pe/servicios-en-finea-2-2 opcién consulta de empresas acreditadas
en ef REMYPE.

+ Enlos contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/200,000.60),
no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato. Dicha excepcion también
aplica a los contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacion de ftems, cuando
el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no supere
el monto sefalado anteriormente, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del
Regfamento.

Importa nte
Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de fa .-

buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual
ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan. :

De conformidad con el Reglamento Consular del Perti aprobado mediante Decretc Supremo
N° 076-2005-RE para que los documentos piiblicos y privados extendidos en el exterfor
tengan validez en el Pertl, deben estar legafizados por los funcionarios consulares peruanos
y refrendados por ef Ministerio de Relaciones Exterfores del Pertl, salve gue se ltrate de
documentos publicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la Apostilla, en
cuyo caso bastard con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya®.

+ La Entidad no puede exigir documentacién o informacioén adicional a fa consignada en el
presente numeral para el perfeccionamiento del contrato.

2.4, PERFECCIONAMIENTO EL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcion def documento que lo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar la documentacion requerida en la Mesa de Partes de la Direccion de
Contrataciones de la Material, sito Av. Contralmirante Mora N° S/N, Base Naval del Callao de
08:30 a 13:00 horas-de 15:00 a 16:30 horas. '

% Segun lo previsto en |la Opinion N° 009-2016/DTN,

-
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ESPECIFICACIONES TECNICAS

CAPITULO I}

|

Importante

De conformidad con el numeral 29.8 del artic

ulo 29 del Reglamento, el drea usuaria es responsable

de la adecuada formulacion del requenimiento, debiendo asegurar la calidad técnica y reducir la
necesidad de su reformufacion por errores o deficiencias técnicas que repercutan en el proceso de

coritalaciGn.

requerimiento recoge las caracteristicas técnicas ya defini
Bienes y Servicios Comunes.

1. Denominacion y finalidad publica de la contratacion

Asiniistiu, U avueldu a ko plevisio en ei nuineral 29.10 dei tiismo ariicuio, g
das en la Ficha Técnica del Listado de

Denominacion

Adquisicién de viveres secos, frescos (carnes), verduras y tubérculos para el
racionamiento del personal naval, mediante Subasta Inversa Electrénica (SIE).

Finalidad publica

—

El presente procedimiento de seleccion fiene por finalidad abastecer
oportunamente de viveres secos, frescos, verduras y tubérculos en la cantidad,
calidad y menor costo posible para satisfacerla demanda de racicnamiento del
Personal Naval de las diferentes Unidades y Dependencias de g Institucion.

_
9. Caracteristicas del bien a contratar
] PERIODO ANUAL ]
PRESENTACION
MESES TENTATIVOS JUL 2023 A JUN 2024
N ARTICULOS U/M CANT. POR CANTIDAD | CANTIDAD | CANTIDAD
TIPO DE ENVASE | o er JUL - DIC ENE - JUN TOTAL EN
A AF 2023 AF2024 | KILOGRAMOS
VIVERES FRESCOS (CARNES)
POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA
R SRt KG. CAJA 6 ASUND.| 30679400 | 30679500 | 613,589.00
CARNE DE PORCINO - CARCASA
2 | DE GORRING CALIDAD PRIMERA | KG. POEI‘;RCSPEEENO sngsao 15512000 | 15512100 | 310,241.00
CONGELADA :
MENUDENCIA DE RES - SACO DE 20 A 25
3 | MONDONGO CONGELADO KG. | pOLIPROPILENG | KG. 104,56200 | 104,56300 | 20912500
, CAJA (CONT.
4 @gﬁgﬁ“\g‘g DE RES ~ CORALON | 5. PIEZAS ‘ié 20 1 570700 | 5170700 | 10341400
ENTERAS] .
MENUDENCIA DE RES - HIGADO | oo | CAJA{CONT. | 15A20
DN KG. | perne eiras) | kG, 9199300 | 9192300 | 183.844.00
CARNE DE RES - CUARTO
& | POSTERIOR COMPENSADO KG. | O%igl(?:gPﬁ.ENO (ai?wfg'o) 153.397.00 | 153397.00 | 304.794.00
CALIDAD PRIMERA CONGELADO
VIVERES SECOS
ARVEJA PARTIDA CALIDAD 2 - SACO DE
7o KG. | pormeorDE o | S0KG. | 2799900 | 27.999.00 55,998.00

_/




/

MARINA DE GUERRA DEL PERU — DIRECCION DE CONTRATACIONES DEL MATERIAL
SUBASTA INVERSA N° 003-2023 MGFP/DIRCOMAT

8 | HARINA DE TRIGO KG. SAC%?/E;T’AP ELl soxc. | arsi3900 | 37513900 | 750,278.00
‘ ' SACO DE o ) o
9 | HOJUELA DE AVENA KG. | pomiom o 10KG. | 4187700 | 41.878.00 83,755.00
BOLSA DE
10 | SAL DE COCINA KG. | oo dhDE | 1000GR. | 5028800 | 5028900 | 1005770
11| FIDEOS CORTOS [CORTABOS) KG.| BOLADE 250 GR 1723100 | 17.232.00 34,463.00
- 1 POLILTILENO : 231 232. 463,
BOLSA DE
12 | FIDEOS LARGOS kG.| eoBADE | soocr. | 4020700 | 40207.00 80,414.00
SACO DE
13 | QUINUA GRADO 1 KG. | popmsamiene | 25KG 2322100 | 23.221.00 46,442.00
14| PALLAR BEBE CALIDAD SUPERIOR | KG, | , oACO DE S0KG 2248800 | 22.488.00 4497600
KG. | pOLIPROPILENO 488, 488, 976.
VIVERES FRESCOS (VERDURAS)
15 | COL CRESPA CALIDAD PRIMERA KG. A GRANEL 4.5 A6 KG. 87.494.00 87.494.00 174,288.00
PAPA CANCHAN CALIDAD MALLA DE
T e KG. | pott O o | S0AG0KG | 17498800 | 17498900 | 349,977.00
17 | PAPA YUNGAY CALIDAD PRIMERA | KG. | o MALADE  on 4 sokG | 174.988.00 | 174989.00 | 349.977.00
*| pouPROPILEND 788, 989. 77,
ZAPALLO MACRE CATEGORIA 25KG.
18| APALLO KG.| AGRANEL | (OIS | 8749400 | 87.49400 | 17498800
CAMOTE AMARILLO CALIDAD MALLA DE
19| SAMOTE KG. | portipiinG | S0KG. | 15977200 | 159.77200 | 319.54400
3015A DE 25 A 30
20 | PEPINILLO CALIDAD PRIMERA KG.| oo E o 102,789.00 | 10379000 | 207,579.00

2.1 Caracteristicas técnicas

¢ POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA CONGELADQ: Consiste en una carcasa {cuerpo

enterc desangrado, desplumado vy eviscerado) con todas sus partes, incluyendo:
pecho, alas, musios, piernas y espinazo, que ha sido scmetida a un proceso de
congelacion. No contiene las menudencias (cabeza, cuello o pescuezo, patas,
molleja, corazdn e higado).

Considerar detalles de acuerdo a fos datos de la Ficha Técnica Aprobada (versién
04). Listado de bienes y servicios comunes — Perl Compras. Aprobado con
Resolucion Jefatural N° 00C033-2023-PERU COMPRAS-JEFATURA

CARNE DE PORCINO - CARCASA DE GORRINO CALIDAD PRIMERA CONGELADA: La
carcasa o canal porcina congelada es el cuerpo del animal constituido por dos
mitades, después de haber sido faenado, con piel, patas, cabeza v sin visceras; el
cual ha sido congelado hasta alcanzar una temperatura interna menor a -18 °C.
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Considerar detalles de acuerdo a los datos de la Ficha Técnica Aprobada (version
01). listado de bienes y servicios comunes - Perd Compras. Aprobado con
pesolucion Jefatural 14° G00111-2022-PERU COMIRAS-JCTATURA. :

e« MENUDENCIA DE RES — MONDONGO CONGELADO: E! mondongo congelado
corresponde al rumen, el cuat ha sido sometido o un proceso de congelamiento
rapido. Puede comercializarse con o sin reficulo y debe estar semicocido y exento
de mucosa.

Considerar detalles de acuerdo alos datos de la Ficha Técnica Aprobada (versién
01). Listado de bienes y servicios comunes — Pery Compras. Aprobado con
Resolucion Jefatural N° 206-2021-PERU COMPRAS.

« MENUDENCIA DE RES - CORAZION CONGELADOQ: El corazédn congelado es la
menudencia roja a nivel torécico que puede © No estar provisto de pericardio,
arterias, venas, auriculas v grasa, la cual ha sido sometida a un proceso de
congelamiento rdpido. Se recomienda expenderse abierto v libre de coagulos.

Considerar detalles de acuerdo alos datos de la Ficha Técnica Aprobada (version
01). Listado de bienes y servicios comunes — Pery Compras. Aprobado con
Resolucion Jefatural N° 206-2021-PERU COMPRAS.

« MENUDENCIA DE RES - HIGADO CONGELADO: El higado congelado es la
menudencia roja a nivel abdominal, la cual ha sido sometida a un proceso de
congelamiento répido. Debe expenderse libre de vesicula biliar y ganglios
adyacentes. :

Considerar detalles de acuerdo alos datos de la Ficha Técnica Aprobada (versién
01). Listado de bienes y servicios comunes - Pery Compras. Aprobado con
Resotucion Jefatural N° 206-2021-PERU COMPRAS.

. CARNE DE RES—-CUARTO POSTERIOR COMPENSADO CALIDAD PRIMERA CONGELADO:
£l cuarto posterior compensado {cuarto trasero) congelado es el corte de una
media canal, media carcasa o piezd entre la sexta y la séptima costilla, el cual ha
sido sometido @ un proceso de congelamiento rapido.

Considerar detalles de acuerdo alos datos de la ficha Técnica Aprobada (version
01). Llistado de bienes y servicios comunes — Perl Compras. Aprobado con
Resolucion Jefatural N° 206-2021-PERU COMPRAS.

e ARVEJA PARTIDA CALIDAD 2 - SUPERIOR: son los cotiledones separados ¥y
descascarados del grano de arveja. La arveja, es el grano procedente de 1a
especie Pisum safivum L. es usado comunmente en estado seco con fines
alimenticios.

Considerar detalles de acuerdo alos datos de la Ficha Técnica Aprobada (versién
04). Listado de bienes y servicios comunes - Pery Compras. Aprobado con
Resolucion Jefatural N° 000077-2022-PERU COMPRAS-JEFATURA.

« HARINA DE TRIGO: Es el producto destinado al consumo humano que se obtiene
de la molienda gradual y metodica de granos limpios de rigo de las especies
Triticurn aestivum o Tricum durum, durante el cual se refira el salvado y germen
quedando principalmente el endospermo, el cudl puede presentar diversos
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grados de exiraccion, Debe ser fortificada con micronutrientes, segdn normativa
vigente. Puede tener agentes de fratamiento de harina y/u ofros micronutrientes.

Considerar detalles de acuerdo alos datos de |a Ficha Técnica Aprobada (versién
03). Listado de bienes y servicios comunes - Perd Compras. Aprobado con
Resolucién Jefatural N° 000077-2022-PERU COMPRAS-JEFATURA.

« HOJUELA DE AVENA: Es el producto obtenido de los granos de avena {Avend
sativa, L o Avena bizanting, L) previamente limpiados, secados, estabilizados,
descascarados, cortados transversalmente o no, y gue han side aplastados para
formar las hojuelas, escamas o copos.

Considerar detalles de acuerdo alos datos de la Ficha Técnica Aprobada (versidn
03). Listado de bienes y servicios comunes - Per0d Compras. Aprobado con
Resolucion Jefatural N°® 105-2018-PERU COMPRAS.

¢« SAL DE COCINA: Es la sal yvodada vy fluorada de venta directa para consumo
humano, de granulometria grosera, con o sin adicidon de antihumectantes y que
cumple con requisitos de calidad e inocuidad.

Considerar detalles de acuerdo alos datos de ia Ficha Técnica Aprobada (versidn
02). Listado de bienes y servicios comunes - Perd Compras. Aprobado con
) Resolucion Jefatural N® 000172-2022-PERU COMPRAS-JEFATURA.

+ FIDEQS CORTOS (CORTADOS): Es la pasta o fideo fabricados a base de harina de
trigo, tipo Ndpoles (pasta obtenida mediante proceso de moldeado mediante
boquillia), o Bologna (pasta obtenida mediante proceso s laminado), de tarmiciio
y forma variable, sin caracteristicas definidas de dimensidn y cuyo contenido de
humedad es igual o menor a 14 g/100 g. Son mds pequeios que los largos.

Considerar detalles de acuerdo alos datos de la Ficha Técnica Aprobada (versién
01). Listado ‘de bienes y servicios comunes — Pery Compras. Aprobado con
Resolucidn Jefatural N® 251-2021-PERU COMPRAS.

FIDEO LARGOQ: &s la pasta o fideo fabricado a base de harina de trigo, tipo Ndpoles
(pasta obtenida mediante proceso de moldeado mediante boquilla) o Bologna
(pasta obtenida mediante proceso de laminado)] de tamano y forma variable,
con o sin hueco, de seccidn redonda, ovalada, rectangular u otros, v cuyo
contenido de humedad es iguat 0 menor a 14 g/100 g. Su dimensién fundamental
es la longitud.

Considerar detalles de acuerdo a los datos de la Ficha Técnica Aprobada (versién
01). Listado de bienes y servicios comunes - Perd Compras. Aprobado con
Resclucion Jefatural N® 251-2021-PERU COMPRAS.

« QUINUA GRADO 1: Quinua procesada (beneficiada) son los granos de quinua
{género y especie Chenopodium quinoa Willd.) que han sido sometidos a
operaciones o procesos de limpieza, escarificado, lavado, secado, despedrado,
seleccidn (clasificacién) y eliminaciéon de granos contrastantes (granos de color),
resultando un producto aptoe para la comercializacidon y el consumo humano.

Considerar detalles de acuerdo alos datos de la ficha Técnica Aprobada (versién
03). Listado de bienes y servicios comunes - Perd Compras. Aprobado con
Resolucion Jefatural N° 000077-2022-PERU COMPRAS-JEFATURA.
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o PALLAR BEBE CALIDAD SUPERIOR: £5 el grano maduro procedente de Ia aspecie
Phaseolus lunatus L, generalmente de color blanco, que tiene como caracteristica
diferencial unas estrics gue irradicin del hilio.

Considerar detdlles de acuerdo alos datos de la Ficha Técnica Aprobada (versién
05). Listado de bienes y servicios comunes — Pery Compras. Aprobado con
Resolucion Jefatural N° 000077-2022-PERU COMPRAS-JEFATURA

+ COL CRESPA CALIDAD PRIMERA: Hortaliza de la familia de las cruciferas
correspondiente a la especie Brassica oleracea var. Sapbaudal L.

Considerar detalles de acuerdo alos datos de la Ficha Técnica Aprobada (versién
08). Listacdo de bienes y servicios comunes - Perd Compras. Aprobado con
Resolucidn Jefatural N° 000077-2022-PERU COMPRAS-JEFATURA.

e PAPA CANCHAN CALIDAD PRIMERA: La variedad Canchdn, también conocida
como "“papa rosada” por el color de su cdscara, tiene pulpa color blanca a -
planca cremosa y el uso sugerido es pard frituras

Considerar detalles de acuerdo a los datos de ia Ficha Técnica Aprobada {version
08). Listado de bienes y servicios comunes — Perl) Compras. Aprobado con
Resolucion Jefatural N° 000077-2022-PERU COMPRAS-JEFATURA.

.« PAPA YUNGAY CALIDAD PRIMERA: La Variedad Yungay tiene pulpa cremosa
amarillenta y el uso sugerido es sancochado.

Considerar detalles de acuerdo alos datos de la ficha Técnica Aprobada (versiéon
08). Listado de bienes y servicios comunes - Perd Compras. Aprobado con
Resolucidn Jefatural N° 000077-2022-PERU COMPRAS-JEFATURA.

. ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA: Zapallo macre, es el fruto de la especie
Cucurbita mdxima Duch, de la famitia de las cucurbitaceas.

Considerar detalles de acuerdo alos datos de la Ficha Técnica Aprobada (version
04). Listado de bienes y servicios comunes - PerG Compras. Aprobado con
Resolucion Jefatural N° 000077-2022-PERU COMPRAS-JEFATURA.

e« CAMOTE AMARILLO CALIDAD PRIMERA: £l camote es la raiz comestible proveniente
del género y especie Ipomoea batatas L. de la familia de ias Convolvuldceas, en
estado fresco y destinada para el consumo humano.

Considerar detalles de acuerdo alos datos de la Ficha Técnica Aprobada (versidén
01). Listado de bienes y servicios comunes — Pery Compras. Aprobado con
Resolucién Jefatural N° 218-2021-PERU COMPRAS.

« PEPINILLO CALIDAD PRIMERA: El pepinillo es el fruto de la hortaliza Cucumis sativus
L. cuyo color va desde el verde oscuro at verde claro; de sabor y color
caracteristicos.
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Considerar detalles de acuerdo alos datos de la Ficha Técnica Aprobada (versidn
01). Listado de bienes y servicios comunes — Perd Compras. Aprobodo con
Resolucion Jetatural N° 000189-2022-PERU COMPRAS-JEFATURA. '

Incluir aqui la Ficha Técnica del bien
{*) Las Fichas se encuentran adjunto a la presente Base Estandar de

Subasta Inversa N° 003-2023 MGE/DIRCOMAT

Importante

Incluir la Ficha Técnica del bien objeto de la contratacion. Para dicho efecto acceder al
listado de Bienes y Servicios Comunes a través del SEACE, debiendo verificar que
corresponda a la version vigente de uso obligatorio a la fecha de convocatoria.

2.2 Envase, embalaje y rotulado

2.2.1

Envase

El producto del bien suministrado, deberd estar acondicionado y
provistos de medios suficientes para proteger de los efectos del
calor, de la humedad, la sequedad y de cudlquier otro efecto
indeseable que pueda ser ocasionado por It exposnaon del
producic dei'bien, ai medio ambiente.,

Relacidén de productos v su envase respective: Serd de acverdo a

8.
2.

10.
I,
12.
13.

fas precisiones requeridas en las fichas técnicas e indicadas en la
relacion que se remite por anexo {1).

Pallo_enterc sin menudencia congelado: caja de 6 o 8
unidades -
Came _de porcino - carcasa de gorrino _calidad primera
congetadg; saco de polipropileno de 60 a 90 kilogramos.
Menudencia de res - mondengo congelado: saco de
polipropileno de 20 a 25 kilogramos.

Menudencia de res — corazdn congelado: Caja de 15 a 20
kitogramos.

Menudencia de res - higado congelado: Caja de 15 a 20
kilcgramaos.

Carne de res - cuarto posterior compensado ccahdad primera
congelado: saco de polipropileno de 50 kitogramos (minimo)
Arveja partida calidad 2 - superior: saco de polipropileno de 50
kilogramos

Haring de trigo: saco de papel kraft de 5C kilogramos.

Hojuela de avenda: saco de polietileno de 10 kilogramaos.

Sal de cocina: bolsa de polietilenc de T kilogramo.

Fideos cortos [cortados): bolsa de polietieno de 250 gramos.
Fideos largos: bolsa de polietileno de 500 gramaos.

Quinug grado 1: saco de polipropilenc de 25 kitogramos
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14. Pallar bebe cdlidad superior: saco de polipropilenc de 50
kitogramaos

15, Col crespa calidad primera ~ famano a: d granel

14, Papa canchdn  cdlidad _primera: saco de malla de
polipropileno de 50 a 60 kilogramaos

17. Papa yungay cdlidad primera: saco de malla de polipropileno
de 50 a 60 kilogramos

18, Zauallo 1nucre cuieyotia ptilnerd. u granei

19. Camote amarilo calidad _primerg: saco  de malla  de
polipropileno de 50 kilogramos

20. Pepinillo_calidad primera: bolsa de polietileno de 25 a 30
kilogramaos.

Precision
Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede

indicar las caracteristicas del envase. La informacion adicional que se consigne
no puede modificar tas caracteristicas del bien descritas en la ficha técnica.

2.2.2 Embalaje

Embalaije primario o envase: Definido en las (20} Fichas Técnicas |

aprobadas (LBSC).

Embalaie secundario: Protege al embdaicije primario.

Ombalaie Teiciaie: 05 aguel due estd destindado O oo
grandes canfidades de embaldje secundario, a fin de que astos
no se danen o deteriore en el proceso de transporte vy
adlmacenamiento entre la fdbrica y et consumidor final.

Precisidn

Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
incluir otra informacién que considere det embalaje. La informacion adicional
que se consigne no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en la’
ficha técnica.

2.2.3 Rotulado

Los productos deberdn estar debidamente rotulados de
acuerdo a lo dispuesto en el Decreto Supremo 007-98-SA,
Articulol16° y 117° reglamento sobre Vigilancia y Conirol
Sanitario de Alimentos y Bebidas”,

Informacion de etiquetas contendrd el nombre, instrucciones de
uso, fecha Ultima envoltura detalle, fecha de vencimiento vy
caracteristicas

Precision

Excepcionalmente y siempre que |a ficha técnica lo prevea la Entidad puede
incluir otra informacion que considere sobre el rotulado. La informacion
adicional que se consigne ho puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en la ficha técnica.
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Advertencia

' Solo se pueden realizar precisiones que se indiquen en la ficha técnica,

3. Condiciones de los bienes a contratar

Tado el material serd entregado a todo costo por el Confratista y puesia en.
gjecucién en el Departamento de Viveres de la Direccidon de Abastecimiento
Naval de acuerdo a las fechas de internamiento.

341 Lugary plazo de ejecucion de la prestacién

3.1.1 Lugar de entrega

Los productos serdn recibidos e internados en los pafoles ded
Departamento de Viveres de la Direccidn de Abastecimiento
Naval, sito Av. Contralmirante Mora N° §/N - Base Naval del
Callao, previa aprobacién de la Oficina de Control de Calidad
en el horario de 08:30 a 13:00 horas y de acuerdo al cronograma
de fecha de internamiento. Asimismo, no serdn recepcionados

\ los productos después de la hora indicada.

3.1.2 Plazo.de entraga.

El plazo de ejecucion total es de TRESCIENTOS SESENTA Y CINCO
(365) dias calendarios. Asimismo, el ptazo de la primera entrega
de jos bienes s de TRES (3) dias calendarios, posterior a o
suscripcion del contrato.

\ Importante _

"En’el caso de suministro de bienes, consignar el cronograma de entrogas, el
cual debe sefialar la periodicidad de las enlregas, de acuerdo af abjeto de fa
convocatoria (por efemplo, puede establecerse fechas fijas, semanales,
quincenales o mensuales).

3.2 Forma de entrega

3.2.1 Forma de entrega

Los productos a internarse, se efectuaran de acuerdo a las
canfidades y fechas que se encuentran establecidas en el
cronograma tentativo de internamiento, el mismo que serd
formalizado al perfeccionamiento del contrato y estard sujeto a
la verificacion de su calidad, cantidad, peso, marca, unidad de
medida, estado de conservacion y embaldje.
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3.2.2 Métodos de muestreo, ensayos o pruebas para ta conformidad de los
hienes

No aplica ‘

. Advertenicia

: Solo incluir fos radtedes de muestreo, ensayos o prushas, asi como fog |
. certificados de conformidad o certificados de inspeccién u ofras |
- certificaciones previstas en la seccidn Il o [ll, de los Documentos de -
Informacién Complementaria, segun corresponda al bien materia de
- contratacion. ‘

- Para mayor informacion sobre los Documentos de Informacion :
. Complementaria ingrasar al siguiente fink: |
httpss//www.perucompras.gob.pe/userﬁ!es/mfsc/documento-on’entacfon— '
| aprobado-001-2016.pdf

4. Otras consideraciones para la ejecucién de la prestacion

41 Adelantos
No aplica W

4.2 Conformidad de los bienes

La recepcion serd efectuada por los Jefes de Almacén de Viveres
Secos, frescos y/o verduras del Departamento de Viveres de la
Direccidon de Abostecimiento Naval segun corresponda vy la
conformidad serd efectuada por ei Jefe del Departamento de Viveres
de ia Direccidn de Abastecimiento Naval, previa aprobacion de los
oroductos por parte de la Oficina de Control de Calidad.

4.3 Formade pago

/ -

La Entidad realizara ¢l pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista
en PAGOS PARCIALES MENSUALES, conforme a lo establecido en el
cronograma de entrega correspondiente y con fecha posterior a cada
internamiento.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la
Direccién de Abastecimiento Naval debe contar con la siguiente documentacion:

- Las Notas de Entrada al Almacén, (A CARGO DEL JEFE DEPARTAMENTO
DE VIVERES DE DIABASTE)

- Acta de conformidad emitido por la Direccién de Abastecimiento Naval

- Informe del Jefe del Departamento de Viveres de la Direccion de
Abastecimiento Naval (FUNCIONARIO RESPONSABLE) emitiends la
conformidad de la prestacién efectuada.

- Comprobante de pago (A CARGO DEL PROVEEDOR)

- GUIA DE REMISION emitido por el Proveedor.
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Dicha documentacion se debe presentar en la Direcciéon de Contrataciones
det Material (DIRCOMAT), sito en ta Av. Contralmirante Mora S/N, Base Naval
del Callan . . . : : . . .

4.4 Reajuste de los pagos

Para el presente Proceso de Seleccidn no se ha considerado el
regjuste de pagos.

Advertencia
. Este acépite s6lo puede ser incluido en ef caso de ejecucion periddica o continuada
- de bienes, cuando la entidad considere el reajuste de fos pagos, segun fo previsto |
- en el articulo 38 del Reglamento. i

4.5 Otras penalidades aplicables

Se aplicard al Contratista, cuando este incurra en retraso injustificado
en la ejecucion de las prestaciones objeto del contrato, ia Marina de
Guerra del Pery, le aplicard una pendlidad por cada dia de atraso,
hasta por un monto mdximo equivaiente al DIEZ {10%). del monto del
contralo vigente o, de ser el caso del monto dei item gue deid
ejecutarse. Segun lo establecido en el Articulo 133° del Reglamento de
la Ley de Contrataciones del Estado.

4.6 Responsabilidad por vicios ocultos

La conformidad de la prestacion por parte de la Marina de Guerra del
Perl, no enerva su derecho a reclamar posteriormente por defectos o
vicios ocultos, conforme alo dispuesto en la Ley de Contrataciones del
Estado y su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad de EI CONTRATISTA es de UN (C1)
afo, contado a partir de la conformidad otorgada por La MARINA.,

4.7 Condiciones de los consorcios

De conformidad con el numeral 49.5 del articulo 49 del Reglamento
de Contrataciones del Estado, el nUmero méximo de consorciados es
de DOS (2).
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4.8

__“Adrfverﬁenci;

Otras condiciones, segtn el objeto contractual, de ser el caso.

- En caso de digitalizacion o escaneo del requerimiento, este debe efectuarse del :
- documento original a efectos que la informacion sea completamente legible.

REVACION DE HICHAS TECHICAS - SUBASIAINVERSA FLECIRGHICA

P gl p a4 e Ay

v mvas e

DIABASEE de techa 25 de mayo 2023

ITEM

ODESCRIPCIGN

PRECISION §

PRECISICN 2

FRECISION I

PRECISION 4

POLLO ENTERO SBY MENUDENCIA
COMGELAGO

_Con o sin fiftones.

_Peso por carcosalde L
a 2.5 kitogromas.

_ Coen o sin rabadita.
_Conosingrasa
agbdaminal,

_Tempsiatua do -12°C G-
18°C

_Peso nefo del envoss: de
15 kilogramos

_ Tino de envose: Cejo de
coftdn de 15 kilagronos,
condeniendode s 8
piezas [coicasas de pollo),

_Pesode 60 90 _Pesodeenvosgide 0 a
9 (CARNE DE PORCING - CARCASA DE GORRING {kitogramos. - 20 xilogramos.
CALIDAD PRIMERA CONGELADA _Tempemlua de-12°Ca- _Tipo de envase: Saco de
18 °C poigropilens,
Pieza entero. _ Paso neto det enyose: de
3 MENUOENCIA DE RES ~ MONDONGO ~ Temperalyra ds -12°C a - 20.0 25 kdogramas. _
CONGELADO 18°C _Hpo de envose: Saco de
poipropieno.

MENUDENCIA DE RES - CORAION
CONGELADO

_Pleza enlera.
_Temperaturade -12*Ca-
°C

_Pesenelo del envase: de
15 o 20 klogramos,

_Tipo de envose: Caja de
cartén,

5 |MENUDENCIA DE RES = HIGADD CONGELADO

_ Pleza enlerQ.
Temperalura de «12°Co-
18°C

_ Paso nglo det envase: de
15 & 20 kilegramos.

_Tipo de anvose: Coja de
codén.

CARMNE DE RES - CUARTO FOSTERIOR

6 JCOMPENSADO CALIDAD PRIMERA

CONGELACO

_Colegodo A
_Temperaturg de -12°Ca -
18*C )

. Poso nelo: 50 Kilogromos
como minimao,
_Tipo de envase: Saco de
potipropilerio.
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ARVEJA PARTIDA CALIDAO 2 - SUPEZIOR

_Pasoaelo del envose: 50
kilogranvos. .
_Tipo de envose: Saco de
poiproplens,

HARINA OE TRIGO

_Pesoneto del envose: 50
klogramos.
_Tipo de snvose: Saco de
papst keafl.

HOJUELA DE AVENA

_ Pato do envose: 10
kilogromos.

_Tipe de envos: Saco de
potefleno,

SAL DE CCCINA

. Pasonelo def onvase: |
kilogramo.

_Tino de envose: ola de
pofelleno.

FIDEQS CORIOS {CORTACOS)

Canuto

_ Pesonglo delenveoig: 250
[+
_Tipo de envase: Bola de
colistiano.

ITEM

DESCRIPCION

PRECISION 1

PRECISION 4

PRECISION Q

PRECISION 4

FIDEOS LARGOS

Espaguelis

_ Paio neto dat envote: K00
[+18

_Tipo de envase: Bolsa ds
poietignc,

QUINUA GRADO ]

Gronos medionos

_ Peso nelo del envose: 25
kitfogramos.

_Tipo de envose: Saco de
poipropiienc.

PALLAR 8€8E CALIDAD SUPERIOR

- Peso nelo del envase: 50
Ritogramos.

_Tipo de envose: Saco de
poipropileno.

COL CRESPA CALIDAD PRIMERA

Tamadio B

_Pasonalo: 450 é
Klograomaes como minimo.
_ A gronel {sin anvose).

PAPA CANCHAM CALDAD PRIAERA

Cofitre PAmera

_ Paso neto del envose: 5¢
60 kifogromos

_lipo de envose: oco de
molla da poliprogtianc.

PAPA YUNGAY CALIDAD PRIMERA

Cofibre Primgro

.. Paso nelo del envase: 0
a &0 klogramos

. Tipo de envose: Soco de
moito de poliprupitene,

TAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA

_ Paso neto: 25 kitfogramos
C oMo minimo,
_ A granel (sin anvase),
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_ Paso neto del envase: 5
kilagramos
19 JCAMOTE AMARILLO CALDAD PRIMERA — _ fipo de envase: Saco de

mollo de polipropienc.

- Pasonelo del envose: 25
SEPINILLO CAUDAD PRIMERA Coffure B “ég:lgsg?;g:e B do - -

paliefieno,

Protocolos Sanitario:

PROTOCOLO SANITARIO DE PREVENCION PARA EVITAR EL CONTAGIO DEL
CORONAVIRUS (COVID-19} Y RESPONSABILIDADES EN CASO DE HECHOS
FORTUITOS

El personal de las Empresas Adjudicadas que tenga contacto y/o redlice actividades de
distintas indoles (tramite documentario, entrega de material, abastecimiento, brindar
servicio o prestaciones, entre otros) dentro de las insfalaciones de la Marina de Guerra
del Pert), deberdan dar cumplimiento a los protocolos sanitarios siguientes:

a. Alslamiento COVID-19.- Procedimiento por el cudl una persona caso
sospechoso, reactivo en la prueba rapida © positiva en la Prueba PCR
parc COVID-19, serd aislado y evacuado en forma inmediata at Centro
de Salud para su evaluacion correspondiente, debiendo elevar el
respectivo informe del postor adjudicado, donde se detallard las
indicaciones dadas por la parte médica.

b. Distanciamiento Social.- Aumentar el espacio que separa ¢ las personas y
reducir la frecuencia de contacto, con el fin de reducir la transmision de
una enfermedad.

c. Higiene Respiratoria.- Cubrirse la boca y nariz con una tapa boca
certificado y aprobado por el MINSA,

d. Higiene de manos.- Uso de guantes y lavado de las manos a menudo con
agua vy jabén o solucién recomendada.

e. Higiene Ambiental.- Mantener la limpieza de los lugares y superficies de
trabajo.

Asimismo, el personal a su cargo no debe presentar sinfomatologia o haber estado en
contacto de personas infectadas con COVID-19, con el propdsito de descartar
cualquier contagio del personal de ta Marina de Guerra del Pery, el postor dard
cumplimento a lo disptresto en la Resolucion N° 283-2020 MINSA de fecha 13 de mayo
del 2020, en lo referente a trabajadores con riesgo y alto riesgo a exposicion COVID-19,
donde se detalla al personal vuinerable las caracteristicas de este tipo de personas, las
cuales son:

Mayores a 65 anos

Embarazadas y lactantes

Enfermos cardiovasculares

Pacientes con Cancer y/o Diabetes Meliitus
Obesos con IMC de 40 a mas

®o00a
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Asmaticos moderados o graves
Enfermos respiratorios cronicos

- Infermos Pulmonares crénicos -
insuficientes renales crénicos en tratamientos con hemodidlisis
Enfermos o en tratamiento con inmunosuprasores

k. Pacientes con Hipertension arterial no controlada

I.  Otros, bagjo responsabilidad del postor adjudicado.

rQ o

" Anté cualquier hecho fortuito que se presente durante las disfintas actividades que

redlice el personal del ofertante, estas responsabilidades serdn asumidas por el postor.
el postor.
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CAPITULO IV )
REQUISITOS DE HARILITACION?

4.1 Requisitos de habilitacion segiin los documentos de informacion complementaria

~> | DESCRIPCION DEL BIEN

REQUISITC DOCUMENTARIO

POLLO ENTERO SIN
1 | MENUDENCIA
CONGELADO

Copla simple del Certificado de Auvtorizacién Sanitaria de Establecimiento vigenie,
otargado por et Servicio Nacional de Sanidad Agraria - SENASA, segun indica ei
articulo 33 del Reglamento de Inccuidad Agroalimentaria, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 004-2011-AG, % SUS modificatorias.
Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requisiio, basterd aue en el
Cerfificado  de  Autorizacién  Sonilaria  de  Establecimiento  dedicado  «al
procesamiento primario dg alimentos agropecuarios y piensos se indigue el lipo de
alimento que corresponde al bien a contratar, segin lo establecido por el SENASA.
0,

Copia simple de la Autorizacién Sanitaria de Apertura y Funcionamiento de Cenlro
de faenamiento avicola vigente, otorgada por el Servicio Nacienal de Sonidad
Agrariar - SENASA, segun indica el arliculo 12 del Reglarmento dei Sisterna Sanitario
Avicola, aprobado medionte Decreto Supremo N° 029-2007-AG, v su medificatornia.

Nota:

La documentacién soficiiada deberd mantenerse vigente inclusa hasta o
culminacién de las enfregas del producto adquiride. Es responsabilidad exclusiva del
proveedor framitar oportunamente la renovacicon de dichos documentos.

7 Los requisitos de habilitacién san fijados por el drea usuaria en el requerimiento,
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CARNE DE PORCING -
CARCASA DE GORRINO
CALIDAD PRIMERA
CONGELADA

Copia simple de la Autorizacién Sanitaric para el Funcionamiento de
Mataderos Categoria i, Categoria 2 o Calegoria 3, vigente; segin lo
establecido en el articulo 10 del Reglamento Sanitario del Faenado de
Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-
AG.

Nota: Los mataderos tipe 1 que no cuenten con infraestructura para la
refrigeracién o congelamiento de las carcasas, deben subconiratar estos
servicios.- : : ’

En el caso_de que el producto_reciba servicio de refrigeracidn ¢
congelagmiento_en un establecimiento diferente ¢l Centro de Faenado
antes de su entrega: Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria
de Establecimienio vigente donde ha sido refrigerada o congelada ta
carne, otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria ~ SENASA,
segun indica el arficulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agrealimentaria,
aprobado  medionte Decreto  Supremo  N°  004-2011-AG, y sus
madificatorias.

En el caso de que el producto se almacene en ung_cémarg frigorifica
diferente ala del Centro de faenado antes de su entrega: Copia simple de
la Auforizacion Sanitaria de cdmaras frigorificas vigente, otorgada por el
Servicic Macional de Sonidad. Agraria - SENASA, segun indica el articulo 81
del Reglamentc Sanitario del Faenado de Animales de Abasto, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 015- 2012-AG, o segun indica el arliculo 33
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus medificatorias.

Para producte imporado: Copia simple del Registro y Autorizacion de
estoblecimiento de exportadores vigente, segin lo establecido en los
articulos 100, 103 v 104 del Reglamento Andino de Cuarentena para el
Comercio o la Movilizacidn Intrasubregional v con Terceros Paises de
Animales Terrestres y sus Productos, adoptado mediante la DECISION 737
de la Comunidad Andina del 08/06/2010; ’

Y,

Para la cdmara frigorifica donde se almacenard el producto importado:
Copia simple de la Autcrizacion Sanitoria de cdmaras frigerificas vigenie,
otorgada por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segun
indica el articuio 81 del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de
Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015- 2012-AG. o segunt)’
indica el articule 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorics

Nota: La documentacién solicitada deberd mantenerse vigente incluso
hasta la culminacidn de las entregas del producto adguirido.  Es
responsabilidad  exclusiva del proveedor tramitar oporfunamente  la
renovacion de dichos documentos,
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MEMUDEMCIA DE RES -
3 | MONDONGO
CONGELADO

Copia simple de la Autorizacién Sanitaria para el Funcionarniento de
Mataderos Categoria 1. Categoria 2 o Categoria 3. vigente: seaun lo
establecido en el articulo 10 del Reglomento Sanitario del Faenado de
Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-
AG.

Nota: Los mataderos tipo 1 gue no cuenten con infraestructura pora la
refrigeracién o congelamiento de las carcasas o cuartos compensadaos,

detsen subconiraian esius servicios,

tn el coso de gue el producto reciba servicio de refigeracion o

congelamiento en un esiablecimiento diferente al Centro de Faenado

MENUDENCIA DE RES -
4 { CORAION CONGELADO

antes de su entrega: Copia simple del Cerlificado de Autorizacion Sanitaria
de Establecimiento vigente donde na sido refigerada o congelada la
carne, otergado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria ~ SENASA,
segun indica el articulo 33 del Reglamenio de Inccuidad Agroalimenftaria,
aprobado  medianie  Decrete  Supremo N° 004-2011-AG, vy sus
modificatonas.

En el caso de gue el producto se almacene en una cémara frigerifica
diferente ala del Centro de faenado antes de su entrega: Copia simple de

la Autorizacién Sanitara de camaras frigorificas vigente, otorgada por el
Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segin indica el articulo 81
del Reglomento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 015 2012-AG, o segun indica el articulo 33
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante
Decratc Supremo N° 004-2011-AG, v sus modificatoras

Para producto importado:

MENUDENCIA DE RES -
HIGADO CONGELADO

Copia simple de! Registro y Autorizacion de establecimiento  de
exportadores vigenie, segun |0 establecido en fos articulos 100, 1U3 Y 104
del Reglomento Andino de Cuarentena para el Comercio o Movilizacidn
Intrasupregional y con Terceros Poises de  Animales Terrestres y sus
Productos, adoptade mediante la DECISICN 737 de ia Comunidad Andina
del 08/06/2010; Y,

Pora la camara frigorifica donde se almacenard el producto importado:
Copia simple de la Autorizaciédn Sanitaria de camaras frigorificas VIQente
otorgada por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segun
indica el orticuio 81 del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de
Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015- 2012-AG, o segun
indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroclimentaria,
aprobado  mediante  Decreto  Supremo  N°  004-2011-AG, ¥ sus
modificatorias.

Nota:

La documentacion solicitada deberd mantenerse vigente incluse hasta la
culminacién de las entregas del producto adquirido. € responsabilidad
exclusiva del proveedor tramitar 229, oportunamente la rencvacion de
dichos documentos.
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CARNE DE RES - CUARTO
POSTERIOR
COMPENSADO
CALIDAD PRIMERA
CONGELADO

Copia simple de la Autorizacién Sanitaria para el Funcionamiento de

Mataderes Categoria 1, Cotegorzo 2 o Categoria 3, vigente; segin lo
establecido en el arficulo 10 def Reglamento Sanitario del Faenado de
Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-
AG.

Nota: Los mataderos tipo 1 que no cuenten con infraestructura para la

refigeracion o congelamiento de las carcasas o cuartos compensados,

deben subcontratar estos servicios.

En el caso de que el preducto recica servicio de refigeracidn o
congelamiento en un establecimiento diferente al Centro de_fasnado
antes de su entreqa: Copia simple del Cerificado de Auterizacidn Sanitaria
de Establecimiento vigente donde ha sido refrigerada o congelada la
carne, otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria ~ SENASA,
segUn indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agrodlimentaria,
aprobado  mediante Decreto  Supremo  N° 004201 1-AG, vy sus
modificatorias.

En el caso de que el producto se almacene en una cdmara frigorfica
diferente ala del Centro de faenado antes de su entrega: Copia simple de
la Autorizacién Sanitara de cdmaras frigorificas vigente, otorgada por &f
Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el articulo 81
del Reglamento Saonitario del Faenado de Animales de Abasio, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 015- 2012-AG, o segun indica el articulo 33
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

Para prodycto importado:

Copia sirmple  del Regislie y  Aulodzucion  de  eslublecimiento  de
exportadores vigente, segin lo sstablecido en los artfculos 100, 103 v 104
del Reglamento Andino de Cuarentena para el Comercio o la Movilizacion
Intrasubregional y con Terceros Paises de Animales Terrestres vy sus
Productos, adoptado mediante la DECISION 737 de la Comunidad Anding
del 08/06/2010; Y,

Para la cdmara frigorifica donde se almacenard ef producto importado:
Copia simple de la Autorizacion Sanitaria de cdmaras frigorificas vigente,
otorgada por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segun
indica el articulo 81 del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de
Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 013- 2012-AG, o segun
indica el articulo 33 del Regiamenio de Inocuidad Agroaiimentariq,
aprobado  mediante  Decreto  Supremo  N°  004-2011-AG, vy sus
modificatornas.

Nota:

La documentacion solicitada deberd mantenerse vigente incluse hasta la
culminacién de las entregas del producto adguirido, Es responsabilidad
exclusiva del proveedor tramitar 229. oportunamente la renovacion de
dichos documentos.

ARVEJA PARTIDA
CALIDAD 2 - SUPERIOR

Co

CAMOTE AMARILLO
CALIDAD PRIMERA

COL CRESPA CALIDAD
PRIMERA

Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento
vigente, otorgado por & Servicio Nacional de Sanidad Agraria - SENASA,
segUn indica el articulo 33 del Reglamento de lnocuidad Agroatimentaria,
aprobado mediante DCecreto Supremo N° 004- 2011-AG, vy sus
modificatorias.
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PALLAR BEBE CALIDAD
SUPERIOR

—

PAPA CANCHAN
CALIDAD PRIMERA

PAFA YIUNGAY CALIDAD
PRIMERA

PEPINILLO CALIDAD
PRIMERA

14| QUINUA GRADO 1

ZAPALLO MACRE
CATEGORIA PRIMERA

Nota:

Para efectos del cumplimiento del presenie requisito, bastard que en &l
Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento indique; Nomibre
comun [nombre cientifico) delf bien carrespondiente a contratar, segun lo
astablecido por el SENASA,

La documentacion solicitada deberd mantenerse vigente incluso hasta la
culminacion de ias enfregas dei producio adguirido. Es responsabilidad
exclusiva del proveedor framitar oportunamente la renovacién de dichos
documentos.

16 | HARINA DE TRIGO

17 | HOJUELA DE AVENA

18| SAL DE COCINA

FIDEOS CORTOS
(CORTADOS)

20| FIDEOS LARGOS

Copia simpte del Registro Sanitario vigente del bien corespondiente.
expedido por la Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad
Alimentaria — DIGESA, segun tos articulos 102 v 105 de! Reglamento schre
Vigilancia y Control Saniiario de Alimentos vy Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremao e 007-98-SA, ¥ 5Us maodificatorias.

Copia simple de ta Resolucion Directoral vigente gue otorga Validacion
Técnica Oficial al Plan HACCP, emitida por la Direccion General de Salud,
Ambiental e Inocuidad Alimentatia - DIGESA, segin Resolucion Ministerial
N° 449-2006/MINSA, Aprueban Norma Sanitaria para la Aplicacién del
sisterna HACCP en la Fabricacién de Alimentos y Bebidas. Ei Plan HACCP
deberd aplicarse a ia linea de produccion del bien objeto de contratacién
o a una linea de produccién dentro de la cual esté inmerso el bien
requerido, en razén del articulo 4 de la norma sanitaria aprobada por la
Resolucian Ministerial N° 449- 2006/MINSA,

Nota:

Los requisitos documentarios antes seficlados estan vigentes en ianto se
emita la reglemeniacion que corresponda, segun lo establecido por la
primera y segunda Disposicion Complementaria Final y la primera vy
segunda Disposicion Complementaria Transitoria del Decreio Legislativo N°©
1290, Decreto Legislative que fortalece la inocuidad de los alimentos
industrializados y productos pesqueros y acuicolas.

Lo documentacién soficitada deberd mantenerse vigente incluso hasta la
culminacion de las entregas del producto adquirido. Es rasponsabilidad
exclusiva del proveedor framitar oportunamente la renovacion de dichos
documentos. :
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Para acceder a los documentos de informacion complementaria ingresar segun & rubro al que
pertenece el bien ¢hieto de la contratacion:

B R ARSI R
Alimentos, bebidas y productos de tabaco

hitps:./Avww.parucompras. gob. pe/userfifes/misc/documento-orientacion-aprobade-001-2016.pdf

Advertencia

© 1.a Entidad puede incluir requisitos de habilitacion adicionales a los previstos en los Documentos

. de Informacién Complementaria aprobados por PERU COMPRAS, salo si posteriormente a la
. fecha de publicacion o actualizacion de dichos documentos se ha emitido alguna norma de
. cumplimiento obfigatorio que exija al proveedor contar con determinada habilitacion legal para
. efecular la actividad econémica materia de contratacion.

. No dehe exigirse la presentacion de documentos para acreditar requisitos que no deriven de
. alguna norma que resulte aplicable especificamente al objeto materia de la contratacién, como
- la inscripcion en el Registro Unico de Contribuyentes, en el Registro Nacional de Proveedores,
. vigencia de poder, entre otros documentos.

Advertencia

- En caso de digitalizacion o escaneo del requerimiento, este debe efectuarse del documento
original a efectos que la informacion sea completarmnente legible.
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' CAPITULO V ‘
! PROFORMA NFI. CONTRATO.

Importante

" Dependiendo del objeto del contrato, de resuftar indispensable, puede incluirse clausulas adicionales
o la adecuacion de i1as propuestas en el presente documento, 1as que en ningun caso pueden
contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a fo sefialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE LA
CONVOCATORIA), que celebra de una parte [CONSIGNAR EL NOMBRE DE LA ENTIDAD], en

adelante LA. ENTIDAD, con RUC N° {.........}, con domicilic legai en [......... ], representada por
[............. ] identificado con DNIN ... lLydeotraparte [.........ccooooi }, con RUC
N [ . con domicilio legal en [..........c.n ], inscrita en la Ficha N°
[ 1 Asiento N° [................] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de
T § debidamente representado por su Representante Legal,
Lo e ], con DNI N° [....................], segun poder inscrito en la Ficha N°
[....c.........), Asiento N° [............] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de [............],

a quien en adelante se le denominara EL CONTRATISTA en los términos y condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Con fecha [............coooeet 1, €l [CONSIGNAR EL ORGANO A CARGO DEL PROCEDIMIENTO,
ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION] adjudicé la
buena pro de la SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL
PROCEDIMIENTO DE SELECCION] para la contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION
DE LA COMVOCATORIAL o [INDICAR NOMBRE DEL GANADQR DE LA BUEMA PR, cuycc
detalles e importe constan en los docurmentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO ,
El presente contrato tiene por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LA CONTRATACION].

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA'Y MONTOY, que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del bien, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucion de la
prestacién materia del presente contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO®

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacion a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA],
en {INDICAR EL DETALLE DEL PAGO.UNICO O PAGOS A CUENTA O PAGOS PERIODICOS,
SEGUN CORRESPONDA], luego de la recepcion formal y completa de la documentacion
correspondiente, segun lo establecido en el articulo 171 dei Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, & responsable de otorgar la conformidad de la prestacion debera hacerlo ein uin
plazo que no excederd de los siete (7) dias de producida la recepcién, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

LA ENTIDAD deke ofectuar ¢ pago dentro de leg diez (10) dias calendario siguicntes de otorgeda
la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato

3 En cada caso concreto, dependiando de la naturaleza del contrato, podré adicionarse la informacion que resuite pertinente a
efectos de generar el pago.
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para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

‘En casa de retraso en el pago por parte de |.A ENTIDAD, saivo que se deba a caso fortuito o fuerza.
mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho ai pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, [os
que se computan desde la oportunidad en que el pago debid efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucion del presente contrato es de [....... I, el mismo gue se computa desde
[CONSIGNAR SI ES DEL DIA SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO,

DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN El. CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE
SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA
EJECUCION, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASOJ.

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO
El presente contrato esta conformado por las bases, la oferta ganadora, asi como los documentos
derivados del precedimiento de seleccidn que establezcan obligaciones para las partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entregd al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia tncondlmonai
solidaria, irrevocable, y de realizacién automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por el concepto, monto y vigencia siguiente:

» De fiel cumplimiento del contrato: {CONSIGNAR EL MONTO}, a través de la [INDICAR EL TIPO
DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTQ] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la
recepcion de la prestacion.

: 1mpnrtante

Al amparo de lo d.'spuesto en el numeral 149.4 del an‘fculo 149 def Reglamento de fa Ley de
Contrataciones def Estado, en &l caso de contratos periddicos de suministro de bienes, si el postor
ganador de la buena pro solicita fa retencion del diez por ciento (10%) del monto del contrato original
como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo siguiente:

s “De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTQ], a {ravés de la refencién que debe
efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma -
prorrateada, con cargo a ser devueito a la finalizacion del mismo.” '

De conformidad con el articulo 152 del Reglamento, no se constituird garantia de fiel cumplimiento
del contrato, en contratos cuyos montos sean iguales 0 menores a doscientos mil Soles (S/.
200,000.00). Dicha excepcion también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccion por refacion de ftems, cuando el monto del item adjudicado o la sumaloria de los montos de
los items adjudicados no supere e monto seffalado anteriormente.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucién de las garantias cuando EL CONTRATISTA no fas hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del numeral
1585.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

lmportante para la Entidad

Sélo en el caso que Ia Entidad hubiese prewsto otorgar adelanto, se deberan incluir fa s:gu:ente
clausula:

CLAUSULA NOVENA: ADELANTO DIRECTO

LA ENTIDAD otorgara [CONSIGNAR NUMERO DE ADELANTOS A OTORGARSE} adelantos
directos por el [CONSIGNAR PORCENTAJE QUE NO DEBE EXCEDER DEL 30% DEL MONTO
DEL CONTRATO ORIGINAL] del monto del contrato original.
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EL CONTRATISTA debe solicitar los adelantos dentro-de [CONSIGNAR EL PLAZO Y
OPORTUNIDAD PARA LA SOLICITUD), adjuntando a su solicitud la garantia por adefantos
mediante carta fianza o pdliza -de caucién acompafiada del comprobanta de pago
correspondiente. Vencido dicho plazo no procedera fa solicitud.

LA ENTIDAD debe entregar el monto solicitado dentro de [CONSIGNAR EL PLAZO] siguientes a
la presentacion de fa solicitud def contratista.”

Incorporar a las bases o eliminar, segan corresponda.

CLAUSULA DECIMA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION

La recepcidn y conformidad de la prestacion se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La recepcion sera otorgada por [CONSIGNAR
EL AREA O UNIDAD ORGANICA DE ALMACEN O LA QUE HAGA SUS VECES] y la conformidad
serd otorgada por [CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE OTORGARA LA
CONFORMIDAD] en el plazo maximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15}
DIAS, EN CASO SE REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL

CUMPLIMIENTO DE LA OBLIGACION)] dias de producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacion de tas subsanaciones a realizar, el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacion, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimianto del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectia la recencion o no
otorga la conformidad, segun corresponda, debiendo considerarse como no gjecutada la
prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA
EL. CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
[ derivadas del presente contrato, bajo sancién de guedar inhabilitado para contratar con el Estado

en casc de incumplimisnts.

CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS
La recepcién conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por tos articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo méximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANOS, NO
MENOR DE UN (1) ANO] afio(s) contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente férmula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para ptazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

£l retraso se justifica a través de 1a solicitud de ampliacién de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este Ultimo caso la calificacion del retraso como justificado

/




/ MARINA DE GUERRA DEL PERU - DIRECCION DE CONTRATACIONES DEL MATERIAL \
SUBASTA INVERSA N° 003-2023 MGP/DIRCOMAT

por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costes directos de ningun
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado . .

- Importante

i De haberso previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas

. penalidades, los supuestos de aplicacion de penalidad, la forma de célculo de la penalidad para cada

. supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica ef supuesto a penalizar, conforme el articulo
- 163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. ' ' '

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segln corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de ta garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto méximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debié ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la penalidad por mora o el monto maximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes podrd resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articuto 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procederd de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA QUINTA; RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafos y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacion correspondiente. Ello no obsta la
aplicacién de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefalado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA; ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratandose de una

persona juridica a través de sus socios, integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados,

representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo

7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
- cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacién al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente ¢ a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los érganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a fas que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y i) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios piblicos con los
que deba interactuar, en situaciones refiidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicion de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacién, beneficio y/o gratificacion,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con ta gue se [o haga.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO
Sélo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demés normativa especial que resuite aplicable, seran de
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aplicacion supletoria las disposiciones: pertinentes del Cédigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas nonmas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS®
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven
mediante conciliacién o arbitraje, segun el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacion dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segun lo sefialado en ef articulo 224 del Regiamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes 0 se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

£1 Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacion, segn lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones
del Estado.

CLAUSULA DEGIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes podréa elevar el presente contrato a Escritura Pablica corriendo con todos
los gastos que demande esta formatidad.

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL
Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucion del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [ ]

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA LA SUSCRIPCION
DEL CONTRATO]

La variacién del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacion no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes lo firman

por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [ ] al {CONSIGNAR FECHA]
"LA ENTIDAD" “EL. CONTRATISTA"
impoﬁante W

Este documento puede firmarse dfgifélmente si éh?bas parteé ciuentan coh'f'irma &fgital, 7segt’1;1 la
Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales'.

9 De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
controversias deriven de procadimienios de seleccién cuyo valor estimado sea menor ¢ igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5 000 000,00).

19 para  mayor informacién  sobre  a normativa de firmas y  cerdificados  digitales  ingresar  a:
htips:lfmmv.indecopi.gob.pe.’weblﬁrmas-digita%es/ﬁnnar—y-certiﬁcados-digitaIes
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ANEXOS
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ANEXO MN° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefiores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVFRSA ELECTRONICA N° 002-2023 MGP/DIRCOMAT
Presente.-

Elque se suscribe, [.............. o ], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA|,
DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacidén o
Razon Social:

Domigcilio Legal :

RUC: Telefono(s) : 1 I
MYPE!! I'si | [No |
| Correo electronico

Autorizacién de notificacién por correo electronico:
Autorizo que se notifiquen al correo electronico indicado las siguientes actuaciones:

1. Solicitud de reduccion de la oferta econémica.

2. Solicitud de subsanacién de los requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segln orden de prelacién,
de conformidad con io previsto en el articulo 141 del Reglamento.

4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

5. Notificacion de la orden de compra'?

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo miaximo de dos (2} dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segun corresponda

Importante

consignada se enfendera validamente

La notificacién dirigida a fa direccion de correc electronico
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

Il Esta informacién sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerie de Trabajo y Promecién def Empleo en la
seccidn consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link nttp: /w2 trabajo .gob. pelservicios-en-linea-2-2/ v se
tendra en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite 1a retencién del diez par ciento (10%) dei monto
del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periddicos de suministro de bienes, segln
lo seftalado en el articulo 149 del Reglamento.

2 cuando el monto del valor estimado dei procedimiento o del item ne supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en
caso se haya optado por perfeccienar el contrato con una orden de compra.
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Importante

Cuando se trate de consorcios, la declaracion jurada esla s;gurente

ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefiores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 003-2023 MGP/DIRCOMAT
Presente.-

El que se suscribe, [.................}, representante comuin del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIQ}, identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD} N°
{CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacion se sujeta a la verdad:

- Datos del consorciado 1
Nombre, Denominacion o
Razén Social :
Domicilio Legal ;
RUC ; | Teléfono(s) :
MYPE3 Si [ No |
Correo electronice :

| Datos del consorciado 2 i
Nombre, Denominaciono '

Razén Social .

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE™ Si | No |
Correo electrdnico :

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacién o

Razén Social .

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE15 Si | No |
Correo electronico :

Autorizaci6n de notificacién por correo electrénico:

Correo electrénico del consorcio: ]

Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

13 Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la
seccién consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http/Avww2.trabajo.gab.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el consorcio ganador de la buena pro soficite 1a retencion del diez por ciento (10%) del
monto dei contrato, original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periddices de suministro de bienes,
segdn lo sefalado en el articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto, todos los integrantes dei consorcio debén acreditar
ta condicién de micro o pequefia empresa.

4 pidem.

5 Ipidem,
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1. Solicitud de reduccién de la oferta econdmica.

2 Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el conirato, segun orden de prelacién.
de conformidad con lo previsto en el articuto 141 del Reglamento.

4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

5. Notificacidn de la orden de compra'®

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcian, en el plazo maximo de dos (2} dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comln del consorcio

importante

Lra notfﬁcacidn dirigida a la direccion de correo électrénic.o cohsfgnada se; 7éntenaeré V\V.félidamenter
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

16 Cuando el monta det valor estimado del procedimiento o del item no supere ios doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en
caso se haya optado pot perfeccionar el contrato con una orden de compra.
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL. REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Seﬁoreg o
COMITE DE SELECCION )
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 003-2023 MGP/DIRCOMAT

FPresente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA), declaro bajo juramento:

i No haber incurrido y me obligo a no incursir en actos de corrupcién, asi como a respetar el
principio de integridad.

ii. No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccién ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

. Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
asi como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo
General.

iv. Participar en el presente proceso de centratacién en forma independiente sin mediar consulta,

L el

comunicacidn, acuerds, arreglo ¢ convenic ¢on ningun proveedor; vy, conocer 1as dispisiiones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represion de
Conductas Anticomgetitivas.

v, Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de
seleccion.
vi, Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacion que presento en el presente

procedimiento de seleccion.

vii. Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccion y a
perfeccionar el contrato, en caso de resuitar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma,'i\i'c;mbres y Apellldosdel postor 0'
Representante legal, segln corresponda

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracion jurada, salvo que sea
presentada por el representante comin def consorcio.
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ANEXQ N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Seriores )
COMITE DE SELECCION .
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 003-2023 MGPIDIRCOMAT

Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia v, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el [CONSIGNAR EL
OBJETO DE LA CONVOCATORIA), de conformidad con las Especificaciones Técnicas que se indican
en el Capitulo Il de la seccién especifica de las bases.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma. Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comiin, segln corresponda
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ANEXO N° 4

PROMESA DE CONSORCIO
(86lo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Sefnores o

COMITE DE SELECCION )

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N°® 003-2023 MGP/DIRCOMAT
Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta a la SUBASTA INVERSA
ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTQO].

Asimismo, en caso de obtener 1a buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consercio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio
1. [NOMBRE, DENOMINACIQN O RAZON SOCIAL DEL CONS&G&DO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCI DO 2].

by Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD} N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comun del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccion, suscripcion v
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comun del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

¢) Fijamos nuestro domicilio legal comuin en [ ]

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL

1 CONSORCIADO 1] [%]Y
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]
,  OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL (4, 11
CONSORCIADO 2]
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]
100%19

TOTAL OBLIGACIONES

'7 Consignar Gnicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimera entero, sin decimales.

¥ Consignar Onicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.
 Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio.




/ MARINA DE GUERRA DEL PERU - DIRECCION DE CONTRATACIONES DEL MATERIAL
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 003-2023 MGP/DIRCOMAT

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Consorciado 1 Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1 Nombres, apellidos y firma dei Consorciado 2
o de su Representante Legal 0 de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad Tipo y N° de Documento de ldentidad

Importante

" De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio
" deben ser legalizadas.

——,
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. ANEXON°6

AUTORIZACION DE NOTIFICACION DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE LA
" SOLICITUD DE AMPLIACION DE PLAZO MEDIANTE MEDIOS ELECTRONICOS DE
COMUNICACION

(DOCUMENTO A PRESENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Serfiores .

COMITE DE SELECCION .

SUBASTA INVERSA ELLECTRONICA N° 003-2023 MGP/DIRCOMAT
Presente.-

El que se suscribe, [... ..], postor adjudicado y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSONA JURIDICA] identificado con [CONSIGNAR TIPC DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD), autorizo que durante fa
ejecucion del contrato se me notifique al correo electrénico [INDICAR EL - CORREO ELECTRONICO]
lo siguiente:

v Notificacion de la decision de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo.
\k [CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]
Firma, Nombres y Apeilidos de! postor o

Representante legal o comun, segan
corresponda

1 Importante

La notiticacion de Ia dec:srdn de !a Entldad respecto a Ia solrc:tud de amphacron de plazo se efectua :
por medios electrénicos de comunicacién, siempre que se cuenfe con la autorizacion
" correspondiente y sea posible obtener un acuse de recibo a través del mecanismo utilizado.
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ANEXO N° 7

PRECIO DE LA OFERTA
(EN CASO DE REDUCCION DE LA OFERTA SEGUN ART. 68 DEL REGLAMENTO)

Sefioies i

COMITE DE SELECCION .

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 003-2023 MGP/DIRCOMAT
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, luego de su solicitud de reduccion de la
oferta, declaro que mi oferta es la siguiente:

CONCEPTO PRECIO TOTAL

TOTAL

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacion vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo de la
prestacion a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no
inciuian en e precio de su oieria lus bibuios 1espectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]
‘Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comiin, segun corresponda

Importante

“Ef postor que goce de alguna exoneracion lagal, debe indicar que su oferta no incluye ef tributo matena
de la exoneracion, debiendo incluir ef siguiente texto:

| “Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACIONY".

En caso de procedimientos segiin relacién de items, consignar lo siguiente:
X “Ef postor puede presentar la reduccion del precio de su oferta en un sofo documento o
documentos independientes, en los items que se presente”.
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ANEXO N° 8

DECLARACION JURADA DE NO TENER IMPEDIMENTO PARA CONTRATAR CON E

ESTADO '
Mediante la presente, el sSUSCritlo ..., identificado con DNI
. representante legal de la empresa
con RUC ... .., declaro bajo

juramento:

1. No tener impedimento para contratar con el Estado, conforme at articulo 11 de la Ley N° 30225
. —Ley de Contrataciones del Estado, ni en ninguna otra causal contemplada en alguna disposicion
legal o reglamento de ser postor o contratista del Estado.

2. Contar con inscripcidn vigente en el Registro Nacional de Proveedores.

No encontrarme inhabilitado para contratar con el Estado.

4. Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacién presentada en el proceso de
contratacion,

5. Conocer las infracciones y sanciones establecidos en el articulo 50 de {a Ley N° 30225 - Ley‘de
Contrataciones del Estado y su Reglamento, asi como en la Ley N° 27444 — Ley de
Procedimiento Administrativo General.

8. No encontrarse'prestando servicios laborales como personal civil y militar en la Marina de Guerra

del Pertd

{CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segan corresponda

HueHa digital
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ANEXO N° 9

DECLARACION JURADA DE COMPROMISO ANTISOBORNO

YO, it it e e, entificado con DMi..........oeo.. ., ropreceatante logal
A e cOn RUCE L, ME comprometo a
conducirme en todo momento, durante la ejecucién del contrato, con honestidad, probidad, veracidad
e integridad y de no cometer actos ilegales o de corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus
socios, accionistas, integrantes de los érganos de administracion, apoderados, representantes legales,

funcionarios, asesores y personas vinculadas.

Ademas, me comprometo a comunicar a las autoridades competentes, de manera directa y oportuna,
cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera conocimiento; y adoptar medidas técnicas,

organizativas y/o de personal apropiadas para evitar los referidos actes o practicas.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comiin, segun corresponda

Huella digital
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ANEXO N° 10

DECLARACION JURADA DE NO ENCONTRARSE EN EL REGISTRO DE INHABILITADOS
PARA CONTRATAR CON EL ESTADO

Mediante la presente, el SUSCMtO ...........ccocoiiiiiviriei e, identificado con DN

e repfesentante legal de la empresa
.., con RUC: ................, declaro bajo
juramento:

No encontrarme en el registro de Inhabilitados para contratar con el estado, segun las disposiciones de
la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Y\ CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postoro
Representante legal o coman, segun corresponda




anexo (i} ol For.Requer i® 002-2023
DIABASTE de fecha 25 de mayo 2023

RELACION DE FICHAS TECNICAS - SUBASTA [NVERSA ELECTRONICA

ITEM DESCRIPCION PRECISION 1 PRECISION 2 PRECISION 3 PRECISION 4

_ Con o sin ifiones.
_ Peso por carcasa: de 1.5 | Peso nefo del envose: de

o 2.5 kilogramos. 15 kilogramos
3 POLLC ENTERC SIN MENUDENCIA _ Con o sinrabodilla. _Tipo de envase: Cajo de _ B
CORGELARO _Con osin grasa cartdn de 15 kilegramos,
chdominal. conteniendo de 6 ¢ §
_Temperatura de -12 °C ae|piezas {carcasas de pollo}.
18°C
_Pesodz 620 90 _Peso de envase: de é0 ¢
9 CARNE DE PORCING - CARCASA DE GORRINQ {kilogramos, . 90 kilogramos. .
CALIDAD PRIMERA CONGELADA _Temperatura de -12°C o _Tipo de envase; Sace de
18°C polipropileno.
Piezo entera. _Peso ngio del envase: ge
5 MENUDENCIA DE RES - MONDONGO - Temperatura de -12°C ¢ - 20 a 25 Kilogramaos. _
CONGELADO 38 oc _Tipo de envase: Soco de
polipropiieno.
. bieza entera. _Peso m?%o gel envase: de
MENUDENCIA DE RES - CORAZON - 15 o 20 kilogramos.
4 _Termperatura de -12°C ¢ - — —

_Tipe de envose: Caja ae
caridn.

CONGELADO oppol

. _Peso neto del envose: oe

, _ Pieza enfera. 15 @ 20 Kilogramos

5 IMENUDENCIA DE RES - HIGADO CONGELADO |_ Temperatura de “12°C @+ g A — —
e _Tipo de envase: Coja de

carton.

CARNE DE RES - CUARTO POSTERIOR _Categoria A - Peso neto: 50 kilogramaos
COmo mnimao.

6 JCOMPENSADO CALIDAD PRIMERA _Temperafura de -12°C a - — . : -
CONGELADO 18°C _Tipe de envose: Saco de

polipropilenc.

_ Peso neto del envase: 50
7 |ARVEIA PARTIDA CALIDAD 2 - SUPERIOR - Klagromos. - -
_Tipo de envase: Saco de

polipropileno.

_ Peso neto del envase: 50
. kilogramaos. . —_—
8 {HARINADETRIGO _Tipo de envase: Saco de

papel krafi.

_ Peso de envose: 10
HOJUELA DE AVENA — kilogramos. ‘ . _
_Tipo de envase: Soco de

polietieno.

_ Peso neto del envase: 1
SAL DE COCINA — kilogramo. \ — —
_Tipo de envase; Bolsa de

polietiteno.

_ Peso netfo det envase: 250
- . ul. . .
11 [FIDEOS CORTOS (CORTADOS) Canuio “fipo de envase: Bolso de

polistitenc.

ldeZ







ITEM

DESCRIPCION

PRECISION 1

FRECISION 2

PRECISION 3

PRECISION 4

FIDECS LARGOS

Espaguetis

_ Poso neto det envase: 500
Qr.

_Tipo de envase; Bolsa de
polietileno,

QUINUA GRADO 1

Gronos medianos

_ Pason neto del envasal 75
kilogramos.

_Tipo de envase: Soco de
polipropileno.

PALLAR BEBE CALIDAD SUPERIOR

_ Peso neto del envase:; 50
kilogramos.

_Tipo de envase: Saco de
polipropitenc,

COL CRESPA CALIDAD PRIMERA

Tamoho B

_Pesoneto: 4506
kilogramaos como minimo.
_ A granel (sin envase).

PAPA CANCHAN CALIDAD PRIMERA

Coliore Pimera

_ Peso neto del envase: 50
< &0 kilogromos

_ Tipo de envose: Saco ds
molio de polipropileno.

PAPA YUNGAY CALIDAD PRIMERA

Calibre Primera

_ Peso neto del envase: 50
Q &0 Kiogramos

_Tipo de envase: Saco de
malla de polipropilenc.

ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA

CAMOTE AMARILLO CALIDAD PRIMERA

_ Peso nefor 25 Kilogramos
como minimo.
_ A granei [sin envase).

_ Peso neto del envase: 50
kilogramos

_Tipo de envase: Saco de
maillc de polipropilenc.

25

PEPINILLO CALIDAD PRIMERA

Calibre B

_ Pesc neto del envase: 25
a 30 kilogramos

_Tipo de envase: Bolsa de
poliefitenc.

zde2
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : POLLO ENTERQO SIN MENUDENCIA CONGELADO

Denominacion técnica : POLLO ENTERQO SIN MENUDENCIA CONGELADO

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general  : Pollo es el ave de la especie Gallus domesticus, que no ha llegado a su
estado adulto y cuya extremidad del esterndn es flexible. El pollo entero
sin menudencia congelado consiste en una carcasa {cuerpo entero
desangrado, desplumado y eviscerado) con todas sus partes,
incluyendo pecho, alas, muslos, piemas y espinazo, que ha sido
somelida a un proceso de congelacion. No contiene las menudencias
(cabeza, cuelio o pescuezo, patas, molleja, corazon e higado). Tanio la
punta de la rabadilla como la grasa abdominal pueden o no estar
presentes. La carcasa puede o no tener rifiones o pulmones.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien

El pollo entero sin menudencia congelado debe proceder de aves sanas, faenadas en
establecimientos autorizados o habilitados por ta Autoridad Sanitaria y cuya carne ha sido
declarada apta para el consumo humano bajo inspeccidon sanitaria, segin lo indicado en el
numeral 5.1 de la NTP 201.054:2023 y en el Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de
Abasto, aprobado mediante Decrelo Supremo N° 015-2012-AG.

Después del proceso de faenado, no debe haber demora en el enfriamiento de la carcasa hasta
fograr una temperaiura interna de -18 °C en la misma, segun lo establecido en los
numerales 3.14 y 5.6.3 de la NTP 201.054:2023. El pollo entero sin menudencia congelado debe
estar exento de escarcha o bloques de hielo.

El pollo entero sin menudencia congelado debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

La carcasa:

- Debe tener buena conformacion, es decir
que debe presentar una relaciéon armoniosa
entre la estructura dsea y fos musculos.

- Debe tener la cobertura de grasa bien | NTP 201.054:2023

Aspecto general

distribuida.

Puede presentar incisiones o rasgaduras de
la piel que afecten su apariencia, segun las
tolerancias indicadas en la presente Ficha
Técnica.

Rotura de huesos: Puede presentar hasta
una desarticulacion en la pierna por unidad
de pollo. £l carlilago separado del hueso de
la pechuga no se considera una
desarticulacion o una rotura.
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Tolerancias
Pueden presentarse los
siguientes defectos

menores que afecten su
apariencia

Tipo de defecto / Tamaiio de | Cantidad de
- Ubtcaclén de tolerancia | - toterancia .
defecto ..~ {lineal) - (méxima) -
Mancha rosada®
en: 3 emb
Pechuga, rabadilla, 4 defectos por
piema o ala polio
Mancha rosada®en: Segmenta
Punia de ala completo
Cafones en:
Coslillas, alas o 0,5¢cm 6 defegitlgs por
rabadilla P
Plumillas en:
Tarso, alas o 1,5cm 5 defegltlgs por
rabadilta b
Rasgaduras
superficiales  con 5 cm 4 defectos por
cutfeula en: pollo
Pierna o espinazo
Rasgaduras
profundas®en: 5cm 1 deferlz!io por
Piema o espinazo pato
Vena pronunciada
rofa’ en: 5 cm 1 defecio por
Pechuga central polio
{quilla)
Bolsas
subcutaneas de 2 o 4 defeclos por
agua® en: pollo
Pechuga o piema
Despigmentacion o .
de cuticula en: - 1tgé,}suyierﬁ;;4:
Pollo completo por po

? Vira a rojo brillante en temperaturas < 2 °C.

b Diametro.

¢ Piel abierta sin afectar el misculo.

9 Vira a rojo morado oscuro en temperaturas < 2 °C,
¢ Propio del enfriamiento en el chiller.

Los defectos indicados se refieren a una unidad completa.
La unidad de pollo con defeclos que superen el lamafio y
cantidad de tolerancia indicada en la tabla precedente se
censidera como no conforme.

Color

Caracterislico del polio

Olor

Sul generis y exento de cualquier olor anormal

Consistencia

Firme y elastica al tacto, tanto el tejido
muscular como la grasa

NTP
CARNE Y PRODUCTOS
CARNICOS. Definiciones

201.054:2023

y requisitos de las
carcasas y nomenclatura
de cortes de aves de
corral, 3% Edicidén

pH De 5,8 86,5
Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio Qg:gsgg"noentana, mediante
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria —~ SENASA, P o
autoridad nacional competente? Decreto Supremo N° 004-
' 2011-AG, y sus

modificatorias.

! Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N® 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Precision 1. La entidad convocante deberd precisar en las bases (seccion especifica,
especificaciones técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato) la temperatura de recepcion del pollo
entero sin menudencia congelado, la cual no debe exceder de -18 °C. Del mismo modo, debera
indicar si la carcasa del pollo podra o no contener los rifiones y pulmones. Asimismo, debera indicar
el peso promedio de cada carcasa de pollo, y si fa punta de la rabadilla y la grasa abdominal deberan
o no ser refiradas.

2.2 Envase ylo embalaje
El envase y embalaje deben ser de primer uso y estar limpios, inocuos y no deben comunicar
olores o sabores extrafios al producto; asimismo, deben ser impermeables, resistentes y deben
proteger al producto. Los materiales de envoltura deben ser limpios e higiénicos y al retirarse no
deben dejar residuos sobre el producto, segtn lo establecido en el numeral 7 de la
NTP 201.054:2023.

El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de los productos
para reducir al minimo {a contaminacion, evilar dafios y permitir un etiquetado apropiado. Los
materiales para el envasado no deben ser tdxicos ni deben representar una amenaza para la
inocuidad y la aplitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso
especificadas, segun lo indicado en el numeral 7.2.9 de la norma Codex CXC 1-1869 (2020)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto aproximado de producto por envase yfo
embalaje. Ademas, podra indicar las caracterislicas del envase y/o embalaje tales como: material,
tipo de cerrado, entre olros, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la
pluralidad de postores.

2.3 Rotulado
Et rotulado de los envases de pollo entero sin menudencia congelado debe cumplir con los
requisitos establecidos en la norma Codex CXS 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL
ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS, y debe indicar lo siguiente:

— nombre del producio;

— pais de origen,

~ nombre y direccion del fabricante, envasador o distribuidor;

— identificacion del lote;

— fecha de vencimiento;

— condiciones de almacenamiento;

- pesonelg;

— ndmero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario
de Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SENASA.

Precisién 3: L.a enlidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), que el rotulado debera colocarse en los envases
individuales (para el caso de solicitar las carcasas envasadas de manera individual) o en el envase a
granel. Asimismo, debera indicar ofra informacion que considere deba estar rotulada. La informacién
adicional que se solicite no puede madificar los aiributos del bien descritos en el numeral 2.1 de la
presente ficha técnica.

2.4 Inserto
No aplica.

Precision 4; No aplica.
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FICHA TEECNICA
APR( 3ADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL Bi. N

Penominacién del bien : CARNE DE PORCINO - CARCASA DE GORRINO CALIDAD
PRIMERA CONGELADA ’

Denominacidn técnica : CARCASA O CANAL DE GORRINO CALIDAD PRIMERA
CONGEL, DA

Unidad de medida : KILOGRA 10

Descripcion general : Lacarcase >canal porcina congelada es el cuerpo det animal

constifluidc Jor dos milades, después de haber sido fasnado,
con piel, patas, cabeza y sin visceras; el cual ha sido
congetado hasta alcanzar una temperalura interna menor a
-18 °C. La carcasa provendra de porcinos machos sin castrar
mayores a 150 dias de edad y con un peso mayor a 90 kg;
o, de por-nos machoes castrados y hembras no paridas de
mas de 12 dias de edad, con un peso mayor a 100 kg.

2.  CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL Bl N

2.1, Delbien
La carcasa de gorrine calidad primera congeada debe proceder de animales sanos, faenados
bajo inspeccién veterinaria y de plantas facnadoras o camales autorizados por la Autoridad
Sanitaria, segun se indica en los numerales §.1.1 y 6.1.3 de la NTP 201.003:2012 (revisada el
2021), y en el articulo 10 del Reglamentc Sanitaric del Faenado de Animales de Abasto,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 016-2012-AG.

Las carcasas destinadas a la conservacién por congelacién se deben congelar a temperaturas
menores de -30 °C y lograr una temperatura interna de! producto de -18 *C, segtin lo indicado en
el numeral 6.4.3 de la NTP 201.003:2012 {revisada el 2021).

l.a carcasa de gorrino calidad primera conge:lada no debe contener residuos de sustancias de
uso veterinario y aditivos alimentarios que nt cumplan con lo dispuesto por la autoridad nacional
competente; en caso de ausencia de ésta, ¢ 3 tomara como referencia lo dispuesto por el Codex
Alimentarius, segin lo indicado en el nume 1l 6.2.2 de la NTP 201.003:2012 {revisada el 2021),
o en su defecto lo dispuestoe por la FDA o L)idn Europea, segin indicaciones del Senasa.

La clasificacion de la carcasa serd realizac 3 por la Autoridad Sanitaria de acuerdo a fa Norma
Técnica Peruana vigente, segan lo sefial: 40 en el articulo 68 del Reglamento Sanitario del
Faenado de Animales de Abasto, aprobadc mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.,

CALIDAD

Debe presentar un bue 1 acabado y debe
ser aprobado mec ante inspeccién
sanitaria.

No debe presentar lesiones en niveles que
pudieran comprometer la calidad de los | NTP 201.003:2012 (revisada el
cortes de carne. 2021) CARNE Y PRODUCTOS
CARNICOS. Definiciones,
clasificacién y requisitos de
Sui generis y exento de cualquier olor | carcasas y carne de porcinos.
anormal 3? Edicion

Firme vy elastica al tacto, tanto del tejido
muscular como la grasa

pH Entre 5,5y 6,4

Aspecto general

Color Caracleristico de acuerdo a la especie

Olor

Consislencia
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Carcasas provenientes de machos sin
.- caslrar mayores a 150 dias de edad y con
Edad / peso/sexo/ |peso mayor a 90 kg.

castracion Carcasas provenientes de machos
caslrados y hembras no paridas de mas de
180 dias, con un peso mayor a 100 kg.

Buena conformacién y buena apariencia
Conformacion de carne que no cumplan los requisitos de
extra.

Grasa dorsal a Ia
allura de la Jdltima
coslifaya5cmdela [Espesor de grasa dorsal mayor de
linea media dorsal y |veinticinco (25) milimetros.

en forma paralela a

ésta
Reglamente de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria, aprobado
INGCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo N°
autoridad nacional compelente®. 004-2011-AG, y SUS

modificatorias.

Precisién 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccitn especifica, especificaciones
técnicas, numeral 2 y/o proforma del contralo) que la temperatura de recepcion de la carcasa de gorrino
calidad primera congelada no debe exceder de -18 °C. También, podra precisar el peso maximo de
carcasa y sf requiere que sea cortada en dos verticalmente a la allura de la columna. Por ejemplo:
Carcasa de gorrino calidad primera congelada, con peso méximo de 120 kg, cuya temperatura no debe
exceder de -18 °C.

2.2. Envase y/o embalaje
No aplica.

Precision, 2: No aplica.

2.3. Rotulado
La carcasa de gorrino calidad primera congelada debe estar adecuadamente identificada para
facilitar su rastreabilidad mediante etiquetado, documentacién o informacion pertinente, segan fo
sefialade en el articulo 27 del Reglamenio de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante
Decreto Supremo N* 004-2011-AG, y sus modificatorias.

Las carcasas aprobadas para el consumo humano deben estar selladas obligateriamente con
tinfa de use alimentaric humano de color azul violeta, aprobada por la Autoridad competente. Ei
sello debe ser de forma circular y de seis {06) centimetros de diametro, aplicado en la cara
externa de las palelas, segon lo establecen los articulos 65, 66 vy 67 del Reglamenio Sanitario
del Faenado de Animales de Abaslo, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.,

Precisién 3; La enlidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yfo proforma del contrato} otra informacion gue considere deba estar rotulada. La
informacién adicional gue se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

! Segun el articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1082, Ley de Inocuidad de los Alimentos,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién de! bien : MENUDENCIA DE RES — MONDONGO CONGELADO
Denominacion técnica : MENUDENCIA DE BOVINO — MONDONGO CONGELADO
Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general El bovino comprende a los animales de las especies Bos
taurus, Bos indicus y del género Bubalus la especie Bubalus
' bubalis y sus hibridos. El mondongo congelado corresponde

al rumen, el cual ha sido sometido a un proceso de
. congelamiento rapido. Puede comercializarse con o sin

" reticulo y debe estar semicocido y exento de rnucosa.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Delbien
El mondongo congelado debe proceder de animalss sanos, faenados bajo inspecci'n veterinaria
y de plantas faenadoras o camales aulcrizados por la Autoridad Sanitaria. Sc > se podran
comercializar aquellas menudencias que hayan sido aprobadas como aptas p ra consumo
humano en la inspeccidn veterinaria, segun lo sefalado en el numeral 3.1.1 de la
NTP 201.055:2021 vy en el capituto 1l del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de
Abaslo, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

El mondongo que se comercialice debe estar semicocido y exento de mucosa, segi lo sefialado
en ei articulo 79 del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abaslo, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG. '

Las menudencias de res destinadas a la conservacién por congelacién deben ser sometidas a
un proceso de congelamienio rapido hasta llegar a una temperatura de -18 °C 0 mas baja en el
nueteo, segtn lo indicado en el numeral 6.5.2 de 1a NTP 201.055:2021.

El mondongo congelado debe presentar las siguienies caracteristicas:

CARACTERISTICA . ESPECIFICACION © | '~ "REFERENCIA =
CALIDAD

Superficie brillante, acabado libre de
Aspecto general

defectos
T NTP 201.055:2021 CARNE Y
Color g;:zgfsr'snco' exento de colores | o HUCTOS  CARNICOS.
Caracleriico v exento de cualauier Definiciones, clasificacion y
Olor aractert:s y 4 requisitos de carcasas vy

olor anonaal u ofensive
Firme y e*istica al tacto, tanto la grasa
como el tajido muscular

carne de bovinos. 3% Edicién
Consislencia

Cumplir con lo establecido por el Reglamento  de  Inocuidad
¥ Agroalimentaria, aprobado

Servicio Nacional de Sanidad Agraria .
> . - mediante Decreto Supremo
— SENASA, autoridad nacional N°  004-2011-AG, y sus

1
competerie’. modificatorias.

INCCUIDAD

Precision 1: La entidad convocante debera sefalar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas, numeral 3.2 y/o proforma del contrato) que la temperatura de recepcion de la menudencia
congelada no debe de exceder de -18 °C. Del mismo modo, debera indicar ia forma de presentacién
del mondongo, como en piezas enteras o cortado en cubos pequefios o rectangulos alargados
pequedos, entre ofros; indicando tas dimensiones aproximadas de cada presentacion. Por ejempio:
Menudencia de Res - mondongo congelado, cortado en cubos de 2 cm aproximadamente, cuya
temperatura no debe exceder de -18 °C.

1 Segln el articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos,
aprobado mediante Decreto Supremo N°® 034-2008-AG.
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2.2, Envase yfo embalaje
El envase y embalaje deben ser inocuos, limpios e higiénicos, de grado alimentario y no deben
comunicar olores ¢ sabores extrafios al producto. Asimismo, deben ser impermeables,
resistentes, conservar las caracteristicas del producto y, al eliminarse, no deben dejar residuos
sobre la menudencia, segum lo establecido en el numeral 9 de la NTP 201.055:2021.

El disefio y los maleriales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de los produclos
para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafos y permitir un etiquetado apropiado. Los
materiales para el envasado no deben ser téxicos ni representar una amenaza para la inocuidad
y {a aplitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso especificadas, segtin
lo indicado en ef numeral 7.2.9 del cédigo de practica Codex CXC 1-1969 (2020). Principios
generales de higiene de los alimentos.

Precisién 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases {seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 ylo proforma del contrato), el peso neto aproximado de producto por envase.
Ademas, podra’indicar las caracteristicas del envase tales como: material, tipe de cerrado o a grane!
en envases con tapa, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad
de poslores.

2.3. Rotulado
Las menudencias de res deben estar adecuadamente identificadas para facilitar su rastreabilidad
mediante etiquetado, documentacion o informacién perlinente, segin lo sefalado en el articulo (
27 del Reglamento de inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

En caso de estar envasadas o empacadas, la etiqueta o rélulo utilizado para la comercializacién,
debe cumplir con la legislacion nacional vigente o en su defecto con la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8® Edicién. Ademas, debe
cumplir con los requisitos aplicables especificados en ta norma Codex CXS 1-1985 (2018).
Norma general para el etiquetado de fos alimentos preenvasados, segin lo sefialado en el
numeral 10 de la NTP 201.0655:2021, por lo que debe indicar lo siguiente:

- nombre del producto;

- pais de origen;

- nombre y direccion del fabricante, envasador o distribuidor,;

- identificacion del lote;

- fecha de vencimiento;

- condiciones de almacenamiento;

- peso neto;

- numero de Autorizacidn Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario de
Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SENASA.

Precisiéon 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral
2.1 de la presente ficha {écnica.

2.4, Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.

?”AE_ LA,
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien : MENUDENCIA DE RES — CORAZON CONGELADO
Denominacion técnica : MENUDENCIA DE BOVINO — CORAZON CONGELADO
Unidad de medida . KILOGRAMO '

Descripcion general . El bovino comprende a los animales de las especies Bos

taurus, Bos indicus y del género Bubalus la especie Bubalus
bubalis y sus hibridos. El corazdén congelado es la
menudencia roja a nivel toracico gue puede o no estar
provislo de pericardio, arlerias, venas, auriculas y grasa, la
cual ha sido sometida a un proceso de congelamienio rapido.
Se recomienda expenderse abierto y libre de coagulos.

2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien
E! corazon congelado debe proceder de animales sanos, faenados bajo inspeccién veterinaria y
de’plantas faenadoras o camales autorizados por la Autoridad Sanitaria. Solo se podran
comercializar aquellas menudencias gque hayan sido aprobadas como aplas para consumo
humano en la inspeccién veterinaria, segln lo sefalado en el numeral 6.1.1 de la NTP
201.055:2021 vy en el capitulo li del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto,
aprobado medtante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

Las menudencias de res destinadas a la conservacién por congelacion deben ser somelidas a
un proceso de congelamiento rapido hasta llegar a una temperatura de -18 °C o més baja en el
ndcleo, seqan lo indicado en el numeral 6.5.2 de fa NTP 201.055:2021.

El corazén congetado debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION ‘1 REFERENCIA
CALIDAD
Superficie brillante, acabado libre de
Aspecto general defectos
P T NTP 201.055:2021 CARNE Y
Color Caradteristico, exento. de. colores | pREDUCTOS  CARNICOS.
Caracteristico y exento de cual uit;.r Definiciones, = clasificacion y
Olor olor | ﬁfensi 4 requisitos de carcasas y
Fi anor:tjat_u M \tlot ol carne de bovinos. 32 Edicion
Consistencia irme y elastica al lacto, tanto la grasa
como el tejido muscular
Cumplir con lo establecido por el Eg?cig?n?grtl(:arige Zgr((:)ttj;ggg
INOCUIDAD ?eNé(:éc:ngiona;gagggédadnggifég mediante Decreto Supremo
. N®  004-2011-AG, y sus
competente’. ver .
maodificatorias.

Precisién 1: La entidad convocante debera sefialar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas, numeral 3.2 yfo proforma del contrato) que la temperatura de recepcion de la menudencia
congelada no debe de exceder de -18 °C. Del mismo modo, debera indicar la forma de presentacion
del corazén, como en piezas enteras o cortado en trozos, entre ofros; indicando las dimensiones y/o
peso aproximado de cada presentacién. Por ejemplo: Menudencia de Res - corazdn congelado, cortado
en cubos de 2 cm aproximadamente, cuya temperatura no debe exceder de -18 °C.

2.2. Envase y/o embalaje
El envase y embalaje deben ser inocuos, limpios e higiénicos, de grado alimentario y no deben
comunicar olores o sabores exfrafios al producto, Asimismo, deben ser impermeables,

1 Segtin el articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos,
aprobado mediante Decreto Supremo N°® 034-2008-AG.
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resistentes, conservar las caracteristicas del producto y, al eliminarse, no deben dejar residuos
sobre la menudencia, segun lo establecido en el numeral 9 de la NTP 201.055:2021,

El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de los productos
para reducir at minimo la confaminacion, evilar dafios y permitir un etiquetado apropiado. Los
materiales para el envasado no deben ser téxicos ni representar una amenaza para la inocuidad
y la aptitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso especificadas, segun
lo indicado en el numeral 7.2.9 del cédigo de practica Codex CXC 1-1969 (2020). Principios
generales de higiene de los alimentos.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn espacifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yfo proforma del contrato), el pese neto aproximado de producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase tales como: material, tipo de cerrado o a granel
en envases con {apa, siempre gue se haya verificado que eslas caracteristicas aseguren la pluralidad
de poslores.

2.3. Rotulado
Las menudencias de res deben eslar adecuadamente identificadas para facilitar su rastreabilidad
mediante etiquetado, documentacion o informacién pertinente, segtn lo sefialado en el articulo
27 del Reglamenio de inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N® 004-2011-AG, y sus modificatorias.

En caso de estar envasadas o empacadas, la etiqueta o rétulo utilizado para la comercializacion,
debe cumplir con la legislacién nacional vigente o en su defeclo con la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADQS. Etiquetado de alimenlos preenvasados. 82 Edicion. Ademas, debe
cumplir con los requisitos aplicables especificados en la norma Codex CXS 1-1885 (2018).
Norma general para el efiquetado de los alimentos preenvasados, segin lo sefialado en el
numeral 10 de la NTP 201.055:2021, por lo que debe indicar lo siguiente:

- nombre del producio;

- pais de origen;

- nombre y direccion del fabricante, envasador o distribuidor;

- identificacion del lote;

- fecha de vencimiento;

- condiciones de almacenamiento;

- pesonelo;

- nimero de Aulorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicade al Procesamiento Primario de
Alimentos Agropecuarios y Piensos, oforgado por el SENASA.

«

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones

técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) otra informacion que considere deba estar rotulada. La
infermacion adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral (
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : MENUDENCIA DE RES - HIGADO CONGELADO
Denominacidn técnica : MENUDENCIA DE BOVINO ~ HIGADO CONGELADO
Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general . El bovino comprende a fos animales de las especies Bos

faurus, Bos indicus y del género Bubalus {a especie Bubalus
bubalis y sus hibridos. El higado congelado es la

. ’ menudencia roja a nivel abdominal, la cual ha sido sometida
a un proceso de congelamiento rapido. Debe expenderse
libre de vesicula biliar y ganglios adyacentes.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21, Delbien
£l higado congelado debe proceder de animales sanos, faenados bajo inspeccién veterinaria y
de plantas faenadoras o camales aulorizados por la Autoridad Sanitarta. Solo se podran
comercializar aquellas menudencias que hayan sido aprobadas como aptas para consumo
humano en la inspeccidn veterinaria, segiin lo sefalado en el numeral 6.1.1 de la
NTP 201.055:2021 y en el capitulo Il del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de
Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

Las menudencias de res destinadas a la conservacion por congelacion deben-ser sometidas a
un proceso de congelamiento rapido hasta llegar a una temperatura de -18 °C en el nticleo o mas
baja, segln lo indicado en el numeral 6.5.2 de la NTP 201.055:2021.

El higado congelado debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA |~ . ESPECIFICACION =~ | = REFERENCIA
CALIDAD

Aspecto general Superficie brillante, acabado libre de

defectos NTP 201.055:2021 CARNE
Color Caracteristico, exentc de colores |{Y PRODUCTOS
extrafios CARNICOS. Definiciones,
Olor Caracteristico y exento de cualquier | clasificacion y requisitos de
olor anormal u ofensivo carcasas y carmne de

Firme y elastica al tacto, tanto la grasa | bovinos. 3% Edicion

Consistencia o
como el tejide muscular

Reglamento de inocuidad
Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo
N 004-2011-AG, vy sus
modificatorias.

Cumplir con lo eslablecido por el
Servicio Nacional de Sanidad Agraria —
SENASA, autoridad nacional
competente!.

INOCUIDAD

Precision 1: La entidad convocante deberd sefialar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas, numeral 3.2 ylo proforma del contrato} que la temperalura de recepcién de la menudencia
congelada no debe de exceder de -18 °C. Del mismo modo, debera indicar la forma de presentacion
del higado, como en piezas enteras o cortado en filetes, entre ofros; indicando las dimensiones
aproximadas de cada presentacion. Por ejemplo: Menudencia de Res - higado congelado, pieza entera,
cuya temperatura no debe exceder de -18 °C.

2,2, Envase yfo embalaje
El envase y embalaje deben ser inocuos, limpios e higiénicos, de grado alimentario y no deben
comunicar olores o sabores extrafos al producto. Asimismo, deben ser impermeables,
resistentes, conservar las caracteristicas del producto y, al eliminarse, no deben dejar residuos
sobre la menudencia, segun lo establecido en el numerai 9 de fa NTP 201.0565:2021.

2

1 Segun el articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de los productos
para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y permitir un eliquetado apropiado. Los
materiales para el envasado no deben ser toxicos ni representar una amenaza para la inocuidad
y ia aptitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso especificadas, segtn
lo indicado en el numeral 7.2.9 del cddigo de practica Codex CXC 1-1969 (2020). Principios
generales de higiene de los alimentos.

Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto aproximado de producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase tales como: material, tipo de cerrado o a granel
en envases con tapa, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluratidad
de poslores.

2.3. Rotulado
Las menudencias de res deben estar adecuadamente identificadas para facilitar su rastreabilidad
mediante eliquetado, documentacién o informacién pertinente, segin lo sefialado en el articulo
27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprebado mediante Decreto Supremo
N? 004-2011-AG, y sus modificatorias.

En taso de estar envasadas o empacadas, la etiqueta o rotulo utilizado para la comercializacion,

debe cumplir con la legislacién nacional vigente o en su defecto con la NTP 208.038:2019 (
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8% Edicién. Ademas, debe

cumplir con los requisitos aplicables especificados en la norma Codex CXS 1-1985 (2018).

Norma general para el etiquetado de los alimenlos preenvasados, segln lo sefalado en el

numeral 10 de la NTP 201.055:2021, por lo gue dehe indicar lo siguiente:

- nombre del producto;

- pais de origen;

- nombre y direccion del fabricante, envasador o distribuidor;

- identificacion del lote;

- fecha de vencimiento; -

- condiciones de almacenamiento;

- peso neto;

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario de
Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SENASA.

Precision 3; La entidad convocante deberd indicar en ias bases {seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) otra informacidn que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se sclicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4, Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA

’ APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien : CARNE DE RES — CUARTO POSTERIOR COMPENSADO
CALIDAD PRIMERA CONGELADO
Denominacién técnica :CARNE DE BOVINO - CUARTO POSTERIOR
COMPENSADO CALIDAD PRIMERA CONGELADO
Unidad de medida : KILOGRAMO
Bescripcion general : El bovino comprende a los animales de las especies Bos
faurus, Bos indicus y del género Bubalus la especie Bubalus
bubalis y sus hibridos. El cuarto posterior compensado
(cuarto trasero) congelado es el corte de una media canal,
media carcasa o pieza entre la sexta y la sdplima costilla, el
cual ha sido sometido a un proceso de congelamiento rapido.
2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Delbien

Elf cuarto posterior compensado calidad primera congelado debe proceder de animales sanos,
faenados bajo inspeccién velerinaria y de plantas faenadoras » camales autorizados por la
Autoridad Sanitaria. Solo se podran comercializar aquelios que hayan sido aprobados como
aptos para consumo humano en la inspeccién veferinaria, segtin © sefialado en el numeral 6.1.1
de la NTP 201.0565:2021 y en el capltulo Il del Reglamento Sarntaric del Faenado de Animales
de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

Los cuarlos compensados de res deslinados a la conservacion por congelacion deben ser
sometidos a un proceso de congelamiento rapido hasta llegar a una temperatura de -18 °C o mas
baja en el nicleo, segun lo indicado en el numeral 6.5.2 de la NTP 201.055:2021.

El cuarto posterior compensado calidad primera congelado debe presentar las siguientes
caracteristicas: ’

CARACTERISTICA | . . . .ESPECIFICACION . = .| REFERENCIA -~

CALIDAD

Para la calidad Primera, el cuarlo poster.or

Clasificacion en ; )
funcion de compensado debe provenir de carcasas

. que pueden presentar las siguienwes
categoria,

conformacion combinaciones de parametros:
Y | AE2, AB2, AI3, CE2, CB2, CI3, UE2, UB2,

acabado () UI3, NE2, NB2, NI3 NTP 201.055:2021
A ( | Superficie brillante, acabado libre 1e | CARNE Y PRODUCTOS
Speclo genera defectos CARNICOS. Definiciones,
N | clasificacion vy requisitos

Color Caracteristico, exento de colores extranos | gs carcasas y carne de

Caracteristico y exento de cualquier olor | bovinos. 3% Edici6n

Otor anormal u ofensivo

Consistencia Firme y eldstica al taclo, tanto la grasa
, como el tejido muscular

pH Entre 5,5y 6,4

Reglamento de Inocuidad

Cumplir con lo establecido por el Servicio Agroalimentaria,

. ; o aprobado mediante
NOGUIDAD | Neionldo Sanidad Aaaria SENASA. | Bocito Suptemo e 00
' 2011-AG, y sus

maodificatorias.

! Segin el arliculo 10 del Reglamento del Decrelo Legisiative N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos,
aprobado mediante Decreto Supremo N® 034-2008-AG.
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(*) Los cuarlos compensados deben proceder de canales o carcasas clasificados considerando
los parametros de categoria, conformacién y acabado, segtn lo establecido en el nuimeral 4 de
la NTP 201.055:2021.

lLa Categoria se refiere a la clasificacién segtin la edad del animal, y tendra la siguiente
nomenctatura segun lo indicado en la Tabla 1 del numerat 4 de la NTP 201.055:2021:

Categoria -
: Lo . i 2
Nomenclatura Clase EQad Cronometria dentaria
(afios) sronometria.
vV Ternero (a) hasta 1 aiio dientes de leche (hasta 150 kg)
A I\}-(?vritlalgfo dela?Z dientes de leche — 2 dientes
_ . =
Vagquilla anos permanentes (mas de 150 kg}
Toro joven
c NOWH(.) joven de? a3 4 dientes permanenies
Vaca joven / anos
Vaquillona
u Toro adulto de ? a4 6 dientes permanentes o mas
Vaca adulta afos
Toro viejo de 4 afios a
N Vaca vieja MAS 8 dientes permanentes o mas
Buey

La Conformacién se refiere a la clasificacion de la carcasa seguin su condicién muscular. Tendra
la siguiente nomenclatura segin [o indicado en fa Tabla 3 del numeral 4 de la NTP 201.0565:2021:

Conformacion

Nomenclatura o - .Caracteristica - . o
E EXCELENTE: Perfit general convexo; musculatura muy bien desarrollada.
B BUENA: Perfil general recto; musculatura bien desarrollada.
I INFERIOR: Perfiles a concavos de musculalura escasa.

El Acabado se refiere a la clasificacién de las carcasas segun la cantidad y distribucion de la
grasa de cobertura. Tendra la siguiente nomenclatura segin lo indicado en la Tabla 2 del numeral
4 de la NTP 201.055:2021:

S _ _ Acabado
Nomenclatura o Caracteristica -
1 ESCASA O POCA GRASA: Ninguna 0 muy escasa cobertura de grasa.
2 MODERADAMENTE GRASA: Ligera cobertura de grasa, musculalura
visible en casi tfodas las zonas.
ENGRASADA: La musculaiura esta casi totalmente recubierta de grasa,
con excepcion de la pierna y de la espalda® que aln se pueden ver en
3 parte; ligeros a algunos evidentes depdsitos de grasa en la cavidad
toracica.
4 EXCESIVAMENTE ENGRASADA: La musculalura esta enteramente
recubierta por grasa, grandes depdsilos de grasa en la cavidad foracica.

2 La edad biotdgica del animal es referencial, segin lo sefialado en fa NTP 201.055:2021.
3 Fl término “espalda” se refiere a la zona correspondiente entre fas paletas.
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Precision 1: La entidad convocante deberd precisar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas, numeral 3.2 yfo proforma del contrato) la categoria de la carcasa de res de la cual provenga
el cuarto posterior compensado calidad primera congelado que desea adquirir y que la lemperalura de
recepcion de dicho bien no debe exceder de -18 °C. Por ejemplo: Carne de res — Cuarto poslerior
compensado calfidad primera congelado, categoria A, cuya temperatura no debe exceder de -18 °C.

2,2, Envase y/o embalaje
No aplica.

Precision 2: No aplica.

2.3. Rotulado
El cuarto posterior compensado calidad primera congelado debe eslar adecuadamente
identificado para facilitar su rastreabilidad mediante etiquetddo, documentacion o informacion
perlinente, segun lo sefialado en el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

Las carcasas aprobadas para el consumo humano deben estar selladas obligaloriamente con
tinla de uso alimentario humano de color azul violeta, aprobada por la autoridad competente. El
sello sera de forma circutar y de seis (06) centimetros de diametro, aplicado en los cuatro (04)
cuartos de la carcasa, segun lo establecen los articulos 65, 66 y 67 del Reglamento de inocuidad
Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG,

Asimismo, se debe colocar a cada cuarto compensado un sello o etiqueta con la clasificacion a
la que pertenece la pieza (segln los parametros descritos en la NTP 201.055:2021,.recogidos
en el numeral 2.1 de la presente ficha técnica), con informacién de la planta faenadora de
procedencia, la fecha de faenado y con el nimero y peso de la pieza; segtn [o sefialado en el
numeral 4 de la NTP 201.055:2021.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
téenicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicile no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4, Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA

APROBADA
1.  CARACTERISTICAS GENERA ES DEL BIEN
Denominacion del bien . ARVEJA PARTIDA CALIDAD 2 - SUPERIOR
Denominacion técnica : ARVEJA PARTIDA GRADO DE CALIDAD 2 - SUPERIOR
Unidad de medida ; KH.OGRAMO |
Descripcién general . La arveja parlida son los cotiledones separados y descascarados

del grano de arveja. La arveja, es el grano procedente de la
especie Pistum sativurin L. es usado cominmente en estado seco
con fines alimenticios:

2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1,  Del bien ‘
La arveja partida calidad 2 - superior debe ser inocua y apla para el consumo humano, segdn {o
indicado en el numeral 5.1 de la NTP 205.025:2014 (revisada el 2018}, y debe presentar las
siguientes caracterislicas:

CALIDAD

Los granos de :rveja partida

deben:

— Estar exentos de sabores y
olores extrafios y de insectos
vivos, muertos o en
cualquiera de sus estadios,
Estar exentos d= materias
extrafias inorganicas que
representen un peligro para
la salud humana.

— Estar conformados por una
misma variedad (es decir un | NTP 205.025:2014 (revisada
mismo color, forma y ofras | el 2019) LEGUMINOSAS.

Requisitos generales

caracteristicas varietales). Arveja partida. Requisitos, 2°
. h Edicis
Contenide de humedad Maximo 15% dicion
Grano infectado 0,00%
Grane picado Méximo 0,80%

Grano partido o . o
Grado de quebrado Méximo 2,00 !(.)-

calidag | Grano con Méximo 2,00%
cascara (testa)
Grano gquemado Maximo 0,50%
Matet:las Méximo 0,20%
extrafias
Cumplir con lo eslablecido por | Reglamento _de Inocuidad
el Servicio Nacional de | Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional | N® 004-2011-AG, y sus
compelentet. modificatorias.

Precisién 1: Ninguna.

2.2. Envase yfo embalaje
La arveja parlida calidad 2 - superior debe envasarse en envases de primer uso, que salvaguarden
las cualidades higiénicas, nutricionales, tecnolégicas y sensoriales del producto. Los envases,

' Segin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimenlos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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incluido el material de envasado, deben estar fabricados con sustancias gue sean inocuas vy
adecuadas para el uso al que se destinan. No deben transmitir al producto ninguna sustancia toxica
ni olores o sabores desagradables. Cuando el producto se envase en sacos, éslos deben estar
limpios, ser resistenles y estar bien cosidos o sellados, segin indican los numerales 7 y 7.1 de la
NTP 205.025:2014 (revisada el 2019).

Precision 2: La entidad convocante debersd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas, numeral 2 yfo proforma del contrato), el peso neto del produclo por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, lipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que eslas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de arveja partida calidad 2 - superior, ademas de cumplir lo establecido
en la NTP,209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82
Edicion, debe considerar lo siguiente, segin el numeral 7.2 de la NTP 205.025:2014 (revisada el
2019): .

- el nombre del producto;
- el grado de calidad 2 — superior;
- nombre o razén social y direccion def productor, envasador o vendedor; en el caso de
productos importados, nombre o razén social, RUC y direccién delimportador;
- el contenido neto, en kilogramos; (
- fecha de vencimiento; :
- el cédigo o niimero del lote;
- condiciones de conservacion o almacenamiento;
- numero de Autorizacion Sanitaria de Esfablecimiento de Procesamiento Primario emitida por el
SENASA. ‘

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), olra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacidn adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.

Version 06




FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

: HARINA DE TRIGO

: HARINA DE TRIGO PARA CONSUMO HUMANO

: KILOGRAMO

; Es el producto destinado al consumo humano que se obtiene de
la molienda gradual y metddica de granos limpios de trigo de las
especies Triticum aestivium o Tricum durum, durante el cual se
retira el salvado y germen quedando principalmente el
endospermo, el cual puede presentar diversos grados de
exiraccion. Debe ser fortificada con micronufrientes, segun
normativa vigente. Puede tener agentes de tratamiento de

harina y/u ofros micronutrientes.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien

La harina de trigo debe contener los nutrientes que establezcan las normas vigentes. La harina de
trigo debe estar exenta de suciedad {(impurezas de origen animal, incluidos insectos muertos o vivos
0 en cualquiera de sus estadios} en cantidades que puedan representar un peligro para la salud
humana. No se debe obtener a partir de granos fermentados o a partir de granos descompuestos
como consecuencia del ataque de hongos, roedores o inseclos, segin numeral 6.1 de la
NTP 205.064:2015 {revisada el 2020).

La harina de trige debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Humedad

Méximo 15,00%

Cenizas, (£5%) en
base seca

Maximo 0,75%

Acidez, (£10%),
(expresado como
porcentaje de acido

Maximo 0,10%

Ei cumplimiento del requisito se debe
determinar considerando una humedad

sulfdrico) de 15% en la harina.
Producto  homogéneo, sin grumos
considerando la compactacion natural

Aspecio del envasado y estibado, exento de toda
sustancia y cuerpo extraio a su
naturaleza.

Color Bianco cremoso

Olor Caracteristico, sin indicios de rancidez o

enmohecimiento.

NTP 205.064:2015 (revisada el
2020) TRIGO. Harina de trigo
para consumo humano.
Requisitos. 1# Edicién

MICRONUTRIENTES

Cumplir con lo establecido en el arliculo
4 del documento de la referencia

Reglamento de la Ley que
dispone la fortificacién de
harinas con micronutrientes-
Ley N° 28314, aprobado
mediante Decreto Supremo N°

012-2008-SA.
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Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimenios
INOCUIDAD Ambiental & Inocuidad Alimentaria — | ¥, Bebidas aprobado mediante
- - Decreto Supremo N° 007-98-
DIGESA, autoridad nacionat s T \
y A, sus modificatorias vy
competentel.

Cumplir con los requisilos establecidos
por la Direccion General de Salud

regulacién complementaria.

Precision 1. Ninguna

2.2,

Envase y/o embalaje

Se deben emplear envases de primer uso y gue conslituyan suficiente proteccién para el contenido
del producto en condiciones normales de manipuleo y transporte. Los envases, incluido el material
de envasado, deben estar fabricados con sustancias inocuas y apropiadas al usc para el que se
destinan, No deben transmilir al producto sustancias tdxicas ni olores ni sabores desagradables.
Cuando el producto se envase en sacos, éstos deben eslar limpios ser resistentes y estar bien
cocidos, El peso debe tener una tolerancia de acuerdo a lo indicado en la NMP 002:2018 Cantidad
de preducto en preenvases. 3% Edicidn, el peso se considera en base a la humedad méaxima de
15%, segin numerai 12.1 de la NTP 205.064:2015 (revisada el 2020).

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segin lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Precision 2: La entldad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el contenido neto del bien por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: malerial, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
gue estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3.

Rotulado

£l rotulado de los envases de harina de trigo, ademas de lo contemplado en el articulo 117 del
Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-98-SA, v sus modificatorias y en el articuto 5 del Reglamenlo de la Ley
que dispone la fortificacion de harinas con micronutrientes-Ley N° 28314, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 012-2006-SA, debe cumplir con lo establecido en la NMP 001:2019 Requisitos
para el etiquetado de preenvases. 5% Edicion y la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicion; asi mismo, se debe incluir la frase "contiene
gluten”, segln el numeral 12.2 de fa NTP 205.064:2015 (revisada el 2020).

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rolulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en el numeral
2.1 de la presenle ficha técnica.

2.4,

Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

' Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N°® 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG
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FICHA TECNICA
AF 'OBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL B..:N
29 BENERALES DEL B. -

Dencminacién del hien : HOJUELA DE AVENA

Denominacién técnica : HOJUELAS DE AVENA

Unidad de medida : Kifegramo

Descripcidn general : Es el produnio cbtenido de los granos de avena (Avena saliva,

L o Avena bizantina, L) previamente limpiados, secados,
estabilizados, descascarados, cortados transversalmente o no,
¥ que han sido aplastados para formar las hojuelas, escamas o
Copas.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien

Las hojuelas de avena deberan provenir de granos dc avena enteros, limpios, sanos, libres de
infestacién por inseclos y de cualquier otra materia ext- iia objetable; por lo que deberan cumplir
con los requisitos establecidos en la NTP 205.033:1¢ 32 (Revisada el 2016). Las hojuelas de
avena deberan ser preparadas, procesadas y envasat 1s bajo condiciones higiénico-sanitarias
acordes con el CAC/RCP 1-1989 (2003) y otros cddigos e practicas recomendados por el Codex
Que sean pertinentes para este producto, segan los num- rales 5.1 y 5.2de la NTP 205.050:2014
¥ su enmienda ENM1:2016.

CALIDAD
, Cumplir con lo establecido en |
Requisitos fisico; el numeral 6.1
- Tamano de particula (correspondiente a hojuela de
- Materias extrafias avena normal) de laNTP de Ja
referencia
Requisitos
fisicoquimicos
- Humedad
- )i;’sro;t)alna {(base seca : NTP 205.050:2014 HOJUELAS DE
Fit;ra cruda  (base Cumplir con lo estabiecido en AVENA. Requisitos y mélodos de
) seca) el numeral 6.2 de la NTP de |a ensayo y su enmienda ENM1:2018
- Cenizas (base seca) referencia

- Crasa (base seca)
- Acidos grasos libres
(base seca)

Cumplir con io establecido en
Requisitos sensoriales el numeral 6.4 de la NTP de a
referencia
Cumplir con los requisitos | Reglamento sobre Vigilancia y
establecidos por la Direccion | Control Sanitario de Alimentos y
General de Salud Ambiental e | Bebidas aprobado mediante

INOCUIDAD Inocuidad  Alimentaria - | Decreto Supremo N° 007-98-SA,
DIGESA, autoridad nacional | sus modificatorias  y  normas
competenle’. complementarias ]

Precisién 1: Ninguna

2.2, Envase
Las hojuelas deberan envasarse en recipientes que salvaguarden |as cuaiidades .higiénicas,
nutritivas, tecnoldgicas y organolépticas (sensoriales) del producto. Los recipientes, inclusive el

' Segin articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062 Ley de inccuidad de Ios alimentos
aprobado mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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material de envasado, deberan ser fabricados con sustancias que sean inocuas y de acuerdo al
uso que se destina. No deberan transmitir al producto ninguna suslancia toxica ni olores o
sabores desagradables, segtin el numeral 10.1 de Ia NTP 205.050:2014 y su enmienda
ENM1:2016. ~

El envase deberd corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo establecido en
1os articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas aprobado mediante D.S. N° 007-98-SA y su modificatoria segtin el D.S. N° 038-2014-
SA.

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 ylo proforma del conlrato), el contenido neto del bien por envase. Ademaés podra
indicar las caracleristicas def envase tales como: material, peso, lipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la piuralidad de postores.

2.3. Rotulado .
El rolufado de los envases debera cumplir con lo establecido la NTP 209.038:2009 (revisada el
2014), segun el numeral 10.2 de ia NTP 205.050:2014 y su enmienda ENM1:20186.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar, en las bases {seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3,2 y/o proforma de! contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional gque se solicite no puede modificar las caracleristicas det bien descritas en el
numeral 2.1 de la presente ficha {écnica.

2.4. Inserto
No aplica

Precision 4: No aplica
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacién técnica
Unidad de medida
Descripcién general

: SAL DE COCINA

: SAL PARA CONSUMO HUMANO -

: KILOGRAMO

SAL DIz COCINA

: Es ia sal yodada vy fluorada de venta diracla para consumo
humano, de granulometria grosera, con o sin adicion de
anfihumectantes y que cumple con requisitos de calidad e

inocuidad.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Delbien

La sal de cocina debe presentarse bajo la forma de cristales bfancos agrupados y unidos. La
granulacion debe ser uniforme, segin indica el numeral 7.1.1 de ta NTP 209.015:2006.

La sal de cocina podra contener aditivos alimentarios, segin lo indicado en la legislacion nacional

vigente, segtn se indica en el numeral 7.2 de la NTP 209.015:2006.

La sal de cocina debe cumplir con las siguientes caracterislicas:

Bl

"CALIDAD

Requisitos sensoriales

Granulosos vy libre de sustancias

Aspecto extrafias visibles
Color Blanco

Olor Inodoro

Sabor Salado caracteristico

Requisitos fisico quimicos

1. Humedad

Maximo 0,5%

2. Pureza

Minimo 99,1%

3. Granulometria: debe pasar

o Tamiz ITINTEC 2,00 mm (N° 10):
Minimo 75% .

» Tamiz ITINTEC 177 pm (N° 80):
Maximo 30%

4. Sustancias

Impermeabilizantes  totales | Maximo 1,0%
agregadas

5. Impurezas

- Impurezas insolubles en Méximo 0,15%
agua

-_Sulfato (SO4)

Maximo 0,4%

- Calcio {Ca**}

Maximo 0,2%

- Magnesio (Mg*™)

Maximo 0,2%

- Cadmio (Cd)

Maximo 0,5 mg/Kg

- Cobre (Cu)

Maximoe 2,0 mg/Kg

- Arsénico (As)

Maximo 0,56 mg/Kg

- Mercuric (Hg)

Maximo 0,1 mg/Kg

- Hierro (Fe)

Maximo 10 mg/Kg

- Bario (Ba**) Exenta
- Materia nilrogenadas Exenta
- Boratos Exenta

dados en base seca.

Nota: Todos los requisitos, menos

la humedad, eslardn referidos y estaran

NTP 209.015:2006 SAL
PARA CONSUMO
HUMANO. 2?7 Edicion

CXS 193-1995 (2019)
NORMA GENERAL
Plomo {(Pb) Maximo 1,0 ma/Kg PARA LOS
CONTAMINANTES Y
LAS TOXINAS
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PRESENTES EN LOS
ALIMENTOS Y PIENSOS

Reglamento del Decreto
lLey N° 17387, Fijan los
Yodo tipos de sal para expendio
(para asegurar la proporcion de al pablico en el territorio
yodo, en el procesamiento de la sal nacional, aprobado por
se ulilizara el yodato de potasio) Decreto  Supremo N°
00223-71-5A, ¥ su
maodificatoria.

Aprueban normas para la

30 a 40 ppm (o mg/Kg de sal)

Fltior adicién del fldor a la sal de
{en forma-de fluoturo de sodio o su | 200 miligramos de fluoruro de sodio | consumo humano,
equivalente en cualesquiera de las | por kilogramo de sat (200 ppmj) aprobada mediante
sales de flGor autorizadas a usar) Resolucion Ministerial N°
0131-85-SA-DVM.
Reglamenlo sobre
Vigilancia v  Conirol
Cumplir con los requisilos | Sanitario de Alimentos y
: establecidos por la Direccidon General | Bebidas, aprobado
INOCUIDAD de Salud Ambienlal e Inocuidad | mediante Decreto {
Alimentaria — DIGESA, autoridad | Supremo N¢ 007-98-SA,
nacional competente®. sus  modificatorias vy
regulacién

complementaria.

Precision 1: Ninguna

2.2. Envase y/o embalaje
El envase que contiene el producto debe ser de malerial inocuo, estar libre de suslancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicién del producto durante toda
su vida Util, segin el arliculo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Conlrol Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificalorias.

£l envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segin lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-88-SA, y sus modificalorias.,

Precision 2: La enfidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones

técnicas numeral 2 yfo proforma del contrale), ef peso neto del producto por envase. Ademas, podra (
indicar las caracteristicas del envase y embalaje tales como: material, tipo de cerrado, siempre que se

haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores, ‘

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases debe cumplir con lo dispuesto en el articulo 117 del Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de Alimenlos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 007-98-SA, y sus modificatorias, la NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de
preenvases. 5% Edicion, ademas de lo sefialado en el numeral 11 de fa NTP 209.015:2006:

- nombre del producto;

- declaracién de los ingredientes;

- nombre y direccidn del fabricante;

- nombre, razon social y direccién del importador, lo que podré figurar en etiqueta adicional;
- nimero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento;

- codigo o clave de lole;

- el contenido de yodo y fldor expresado en ppm;

! Segun articulo 12 del Reglamento del Decrelo Legislalivo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimenlos, aprobado medianie
Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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- pais de fabricacion;
- contenido nelo del producto expresado en kilogramos;
- condiciones especiales de conservacion: “Manténgase en lugar seco, fresco y protegido de

la uz".

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccién especifica, especificacionss
técnicas numeral 2 yio proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en

numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.
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FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN | .
Denominacién del bien : FIDEOS CORTOS (CORTABOS)
Denominacion técnica : PASTA O FIDEQ SECO DE TRIGO CORTADO
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general : Es la pasla o fideo fabricados a base de harina de frigo, tipo

Napoles (pasia obtenida medianle proceso de moldeado
mediante boquilla), o Bologna (pasta obtenida mediante proceso
de faminado), de tamado y forma variable, sin caracteristicas
definidas de dimensién y cuyo contenido de humedad es igual o
menor a 14 g/100 g. Sor mas pequefios que los largos.

2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del hien ' .
Los fideos corlos deben estar libres de suciedad (impurezas de origen animal, incluidos insectos
muertos o vivos o en cualquiera de sus estadios) de ta manera que no presenien un peligro para
la salud humana, segun indica el numeral 6.1.3 de la TP 206.010:2016.

Los fideos cortos deben ser elaborados con harina fc  Hicada, segun lo indicado en el articulo 5
del Reglamenio de la Ley N° 28314 “Ley que ‘lispone la fortificacion de harinas con
micronutrientes”, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA.

Los fideos cortos deben cumplir con las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Maximo 14,0 g/100 g
Humedad (Se tolera una unidad mas del valor

indicado como maximo}
Acidez titulabte . Maximo 0,46% de acido lactico NTP 206.010:2016 PASTAS
(se expresard como porcentaje O FIDEOS PARA CONSUMO
de acido lactico y sobre la base | (se tolera 10 % sobre el val rmaximo o a
de 14 g/100 g de humedad) indicado) HUMANO.  Requisitos. 2

Edicion

Color Caracteristico

Caracteristico al producto. Libre de
Sabor y olor sabores y olores indeseables como
agrio, amargo y rancio.

Reglamento sobre Vigilancia
Cumplir  con  los  requisitos [y Control Sanitaric de
establecidos por la  Direccion | Alimentes y Bebidas,

INOCUIDAD General de Salud Ambiental e | aprobado mediante Decreto
Inocuidad Alimentaria ~ DIGESA, | Supremo N° 007-98-SA, sus
autoridad nacional competente!. modificalorias  y regulacién

complementaria.

)

Precisién 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el tipo de fideos cortos requerido, de acuerdo con lo
disponible en el mercado, por ejemplo: fideos cortos “canute”, “tornillo”, “coditos”, “municion,” “caracol”,

efc.

¥ Seguin arliculo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de fos Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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2.2,

Envase yfo embalaje

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la cafidad sanitaria y composicion del producto durante toda
su vida ulil, segiin el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus medificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segtn lo establecido en los
articlos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanilario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-GA, y sus modificalorias.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases {seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase y embalaje tales coma: material, tipo de cerrado, siempre que se
haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3.

Rotulado

El rotulado de los envases de los fideos cortos dehe cumplir con lo establecide en e articulo 117
del Reglamento scbre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N°® (007-98-SA, y sus modificalorias. Asimismo, debe cumplir con la
NMP 001:2019 Requisitos para el eliqguetado de preenvases. 5% Edicién, y la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicién, segin lo
sefialado en el numeral 10.2 de la NTP 206.010:2016.

Ademas, el rotulado de los envases de fideos cortos, debe indicar que la pasta fue elaborada
con harina fortificada y el rolulado debe especificar la lista de micronutrientes de la harina, segun
lo indicado en el Reglamento de fa Ley N° 28314 "Ley que dispone la fortificacidn de harinas con
micronufrientes”, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), ofra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional gue se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

2.4,

Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien : FIDEOS LARGOS
Denominacion técnica : PASTA O FIDEO SECO DE TRIGO LARGO,
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcién general : Es la pasta o fideo fabricado a base de harina de trigo, tipo

Napotes (pasta obtenida mediante proceso de moldeado
mediante boquilla) o Bologna {pasta obtenida mediante proceso
de laminado) de tamafio y forma variable, con o sin hueco, de
seccién redonda, ovalada, rectangular u otros, y cuyo contenido
de humedad es igual o menor a 14 g/100 g. Su dimension
fundamenital es la longitud.

2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del hien
Los fideos largos deben estar libres de suciedad (impurezas de origen animal, incluidos inseclos
muertos o vivos o en cualguiera de sus estadios) de tal manera que no presenten un peligro para
la salud humana, segin indica el numeral 6.1.3 de la NTP 206.010:2016.

Los fideos largos deben ser elaborados con harina fortificada, segun lo indicado en el articulo 5
del Reglamento de la Ley N° 28314 “Ley que dispone fa fortificacién de harinas con
micronutrientes”, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-3A.

Los fideos largos deben cumplir con las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Maximo 14,0 g/100g
Humedad (Se lolera una unidad mas del valor
indicado como méaximo)

Acidez titulable Maximo 0,46% de acido lactico
(se expresara como porcentaje NTP 206.010:2016 PASTAS
de Acido lactico y sobre la base | (se tolera 10 % sobre el valor maximo O FIDEOS PARA CONSUMO
de 14 g/100g de humedad) indicado) HUMANO. Requisitlos. 2°
Edicion

Color Caracteristico

Caracteristico al producto. Libre de
Sabor yrolor sabores y clores indeseables como
agrio, amargo y rancio.

Reglamento sobre Vigilancia
y Control Sanitarioc de
Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto
Supremo N° 007-98-SA, sus
modificatorias  y regulacion
complementaria.

Cumplir  con los  requisitos
establecidos por la Direccion
INOCUIDAD General de Salud Ambiental e
Inocuidad Alimentaria — DIGESA,
autoridad nacional competente’.

Precisién 1: La entidad convocante debera precisar en fas bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el tipo de fideos largos requerido de acuerdo con lo
disponible en el mercado, por ejemplo: fideos largos delgados o "espaguelis”, fideos largos gruesos o
"“linguini”, fideos largos delgados o “cabellos de angel”, etc.

18egiin articulo 12 del Reglamento del Decrelo Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N°® 034-2008-AG.
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2.2, Enpvase yfo embalaje
Ef envase que conliene el producto debe ser de material inocuo, eslar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda
su vida dfil, segun el arliculo 118 def Reglamento sobre Vigilancia y Conltrol Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremic N° 007-98-SA, y sus modfficatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segtn lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimenlos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N°® 007-98-5A, y sus modificatorias.

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases {seccion especifica, especificaciones
lécnicas numeral 2 yfo proforma del contrato), el peso neto del producto por envase, Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase y embalaje tales como: material, tipo de cerrado, siempre que se
haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Roftulado
El rolulado de los envases de {os fideos largos debe cumplir con lo establecido en el articulo 117
del Reglamento sobre Vigilancia y Conltrol Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias. Asimismo, debe cumplir con la
NMP 001:2019 Requisitos para el etiqguetado de preenvases. 5% Edicion, y la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquelado de alimentos preenvasados. 8% Edicion, segun lo
sefialado en el numeral 10.2 de la NTP 206.010:2016.

Adamas, el rotulado de los envases de fideos largos, debe indicar que la pasta fue elaborada
con harina fortificada y el rotulado debe especificar la lista de micronutrientes de la harina, segin
lo indicado en el Reglamento de la Ley N° 28314 "Ley que dispone la fortificacion de harinas con
micronutrientes”, aprobade mediante Decreto Supremo 012-2006-SA.

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases {seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrate), ofra informacién.que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicile no puede modificar fas caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24, Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica,
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALE DJEL BIEN

Denominacién del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcidn general

1 UINUA GRADO 1

: QUINUA PROCESADA (BENEFICIADA) GRADO 1

: KILOGRAMO

: Quinua procesada (beneficiada) son los granos de quinua
{(género v especie Chenopodium quinoa Willd.) que han sido
sometidos a operaciones o procesos de limpieza, escarificado,
javado, secado, despedrado, seleccién * (clasificacion) vy
eliminacion de granos conlrastantes (granos de color),
resuitando un producto apto para fa comercializacion y el
consumo humano (alguna operacién opcionalmente puede

2. CARACTERISTICAS E

repelirse}).

SPECIFICAS DEL BIEN

Del bien.

La quinda grado 1 debe presente fas siguienles caracteristicas:

CALIDAD

Requisitos minimos de
calidad

Los granos de quinua deben tener el color
caracleristico de la variedad o ecotipo
utilizada como materia prima, deben estar
exentas de olores extrafios o
desagradables.

Su aspeclo debe responder a un grado de
homogeneidad respecto a caracterislicas
sensoricies.

Requisitos quimico proxi

males (Valores expresados en base seca)

- Humedad Maximo 13,0%
- Proteinas Minimo 10%
- Cenizas Maximo 3,5%
- (rasa Minimo 4,0%
- Fibra cruda Minimo 4,0%
- Saponina Menor que 0,12% NTP 205.062:2021
GRANOS ANDINOS.
— — Qutinua en grano.
Tamafo Diametro Requisitos. 3? Edicion
: de los promedio de [os
Tamaiic del grano | _granos granos {mm)
Grendes Mayor a 1,70
Medianos Entre 1,402 1,70
Pequaiios Mayor a 1,20
Grado (Tolerancias de calidad)
Sensoriales
- Granos enteros Minimo 97%

- Granos quebrados

Maximo 1,0%

- Granos dafados Méximo 0.5%
{manchados)

- Granos germinados Méximo 0,256%

- Granos recubiertos 0%

- Granos inmaduros

Maximo 0,5%
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- Granos contrastantes Maximo 0,5%

- Impurezas tolales ' Maximo 0,25%

Fisicos

- Piedrecillas en 100 g Ausencia
de muestra

- Insectos {enteros,

ia
paries o larvas) Ausenc

El contenido de cada envase debe ser
homogéneo y estar constituido
tunicamente por granos de quinua
procesada de la misma calidad. La parte
visible de los granos en el envase debe ser
representativa.

Homogeneidad

Cumplir con los requisitos establecidos por la autoridad competente®.

Reglamenlo de Inocuidad

Cumplir con lo establecido por el Servicio Agroalimentaria,

Nacional de Sanidad Agraria — SENASA?, gpergrt;?g(éup o mg‘ﬁf‘ggz‘f
Autoridad Nacional competente. 2011-AG, y SUS (

modificatorias.
INOCUIDAD Reglamento sobre
Vigilancia y  Conltrol

. L . Sanitaric de Alimentos y
Direccion General de Salud Ambiental e Bebidas, aprobado

nocuidad Alimenlaria — DIGESA? para mediante Decreto
Ahme;nto elaborado industrialmente Supremo N° 007-98-SA,
(fabricado).

sus  modificatorias vy
regulacion
complementaria.

Precision 1: La enlidad convocante deberd precisar en las bases (seccion especiiica, especificaciones
lécnicas, numeral 2 yo proforma del confrato), el tamario del grano de quinua grado 1 requerido de acuerdo
a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: Quinua grano grande - grado 1,

2.2. Envase ylo embalaje

La quinua grado 1 debe ser envasada de tal manera que el producto quede debidamente protegido.
Los envases y embalajes deben ser nuevos, estar limpios y ser de calidad lal que evite cualquier
dafio externo o interno al producto. Los envases deben ser de primer uso y conservar sus
caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia necesarias para asegurar y garantizar
la inocuidad y aptitud del producto durante el transporte, la manipulacién, conservacion y
comercializacion apropiada de los granos de quinua, segun lo indica el numeral 7.2 de la
NTP 205.062:2021.

——

Precisidén 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas, numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracleristicas del envaSe tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
varificado que estas caracleristicas aseguren la pluralidad de poslores.

T Alos alimentos en los cuales se aplique un secado industrial, es decir que se aplica transferencia de masa y calor

{liofilizacion, secado por aire caliente, atomizacién, etc.), donde se requiere que dichos procesos sean controlados,
la competencia corresponde a la DIGESA.
A los alimentos en los cuales se aplique un secado que sole implica una transferencia de masa (seco salado,
deshidratacion osmotica, ele.), donde no se requiera necesariamente gue sea controlado, la competencia
corresponde al SENASA. La enlidad no requerira hacer dicha precisidn, es responsabilidad del proveedor cumplir
con lo establecido por s autoridad compelente correspondiente segun el proceso seguido para la oblencién del
bien de la presente ficha técnica.

2 gegun el articulo 10 del Reglamenio del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

3 Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1082, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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2.3. Rotulado
Ademés de los requisitos aplicables especificados en la norma Codex CXS 1-1985 (2018) NORMA
GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS, y en la
NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 5° Edicién, el rotulado debe contener
lo siguiente, segtin el numeral 8 de la NTP 205.062:2021:

- nombre del produclo;

- nombre y direccién del productor, envasador o comercializador,
- clasificacion, tamaiio y grado;

- peso nelo;

- numero de lote.

Adicionalmente, si el producto corresponde que sea controlado por la DIGESA, debe cumplir con el
articulo 117 det Reglamento sobre Vigilancia y Controf Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 007-98-8A, y sus modificatorias.

Si el producto corresponde que sea controlado por el SENASA, debe presentar, ademas, la siguiente
informacion:

- numero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SENASA.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas, numeral 2 yfo proforma del contrato), ofra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacioén adicional que se solicite no puede modificar las caracterislicas del bien descritas en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien
Denominacién técnica
Unidad de medida
Descripcién general

PALLAR BEBE CALIDAD SUPERIOR
PALLAR SIEVA CALIDAD SUPERIOR

KILOGRAMO

Es el grano maduro procedente de la especie Phaseolus lunatus
L, generalmente de color blanco, que tiene como caracterislica
diferencial unas estrias que irradian del hilio.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien

El pallar bebe calidad superior debe ser inocuo y apropiado para el consumo humano, segin indica
el numeral 6.1 de la NTP 205.019:2015, y su Modificacion Técnica.

El paliar bebe calidad superior debe tener las caracteristicas de forma, tar~fio y peso del grano del
cultigrupo Sieva, segln lo establecido en el anexo A de la NTP 205.01¢ 2015 y su Modificacién

Técnica:
Pe¢s de N® de
Forma de la Longitud del | Ancho del Grosor del y granos en
. 1000 ¢:ranos
semilla grano {(mm) | grano (mm) | grano (mm) () 100 gramos
' 1))

Arrifonada o

semiarrinonada, 10 -16 8,5-10,5 4-55 40 -- 57 225-234

aplanado.

El pallar bebe calidad superior debe presentar las siguientes caracteristicas:

e e Db

CALIDAD

Requisilos generales

L.os granos de pallar deben:

- Estar exentos de olores y sabores
exirafios y de insectos vivos,
muertos o en cualquiera de sus
estadios.

- Ser inocuos y apropiados para el
consumo humano.

- No deben presentar suciedad
(impurezas de origen animal) en
cantidades que puedan
representar un peligro para la
salud humana; de acuerdo a las
tolerancias de sanidad y aspecto
descritas en la presente Fitha
Técnica.

Cada lote de pallar debe estar
conformade por una  misma
variedad (es decir un mismo color,

NTP |
LEGUMINOSAS.

205.018:2015
Pallar.

Requisitos. 27 Edicion, y su

Modificacion
205.019:2015/MT
LEGUMINOSAS.
Requisitos.

Técnica

NTP
1. 2021
Pallar.

MODIFICACION

TECNICA 1. 1 Edicién

Uniformidad forrpa y ofras cgracleristicas
varietales). Se aceptarén granos de
variedades contrastantes en las
tolerancias especificadas en Ia
presente Ficha Técnica.
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Contenido de humedad Maximo 15%

Los loles de paliar deben cumplir
con los requisitos de sanidad vy
aspecto que se especifican en las
lolerancias.

Sanidad y aspecto Asimismo, no se acepta en ningn

Iote de pallar que presente granos
.infestados con inseclos vivos,
muerfos o en cualquiera de sus
estadios ni granos con hongos.

Tolerancias de calidad

- Grano enfermo 0,00%
- Grano picado Maximo 1,50%
- Grano partido o quebrado Maximo 2,00%
- Sgsgg rrugado ylo Méximo 6,00%
- Grano abierto Maximo 2,00%
- Grano descascarado Maximo 8,00%
- Materias extranas Maximo 0,20%
- Variedad contrastante Maximo 2,00%
Total Maximo 21,70%
. ) Reglamentc de Inocuidad
Cumplr con o ostablocide s ! pgaimentaia, - aprobads
INOCUIDAD medliante Decreto Supremo N°

Agraria — SENASA, autoridad

nacional competente®. 004-2011-AG, y Sus

modificatorias.

Precision 1: Ninguna.

2.2,

Envase y/o embalaje
El pallar bebe calidad superior debe ser envasado tomando en consideracién lo establecido en fa

norma Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, -

de tal manera que el preducto quede debidamente protegido. El envase del pallar bebe calidad
superior debe cumplir con lo especificado en fa NTP 389.163-1:2017 ENVASES ¥ ACCESORIOS
PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 32
Edicién, vy su Corrigenda Técnica?,debe estar fabricado con sustancias que sean inocuas vy
adecuadas para el uso que se destinen, no debe transmitir al producto ninguna sustancia téxica ni
olores o sabores desagradables. Ademas, el pallar bebe calidad superior debe ser envasado en
sacos u ofros envases que salvaguarden las cualidades higiénicas, nutritivas, tecnoldgicas vy
sensoriales del producto. Cuando el producto se envase en sacos, estos deben ser de primer uso,
eslar limpios, ser resistentes, y eslar bien cosidos o sellados, se debe comercializar en su envase
original, segtin el numeral 11 de fa NTP 205.019:2015 y su Modificacion Técnica.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del produclo por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

1 Segin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislafivo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
meadiante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
2 NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.

Parle 1: Disposiciones generales y requisiios. CORRIGENDA TECNICA 1. 12 Edicién
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2.3. Rotulado
En el rotulado de los envases de pallar bebe calidad superior, ademas de cumplir lo establecido en
la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8°
Fdicidn, deben indicar en idioma espafol, (pudiendo llevar ademas inscripciones en otro idioma
siempre que no aparezca en forma mas destacada), lo siguiente, segin el numeral 10 de la NTP
205.019:2015 y su Modificacion Técnica:

- el nombre del producto;

- el grado de calidad;

- contenido neto;

- nombre o razén social del productor, envasador o vendedor, en el caso de productos importados,
nombre o razan social, RUC y direccién de! importador, en caso de productos importados el pais
de origen;

- fecha de vencimiento;

- namero de Autorizacion Sanilaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el
SENASA.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del conlralo), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.
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FICHA TECNICA

APROBADA
"

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN -

Denominacién del bien : COL CRESPA CALIDAD PRIMERA

Denominacion técnica : COL CRESPA CALIDAD PRIMERA |

Unidad de medida : KILOGRAMO v

Descripcién general : Hortaliza de la familia de las cruciferas cotrespondiente a

la especie Brassica oleracea var. Sabatida L.

2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien

CALIDAD

La col (sinénimo de repollo’) crespa calidad primera debe presentarse limpia y fresca,
pertenecera al mismo cultivar y debe tener un grado de madurez comercial que le permita
soportar el manipuleo, transporte y conservacién en buenas condiciones, segtn indica el numeral
3.121 de la NTP 011.108:1974 (revisada el 2018) y su Corrigenda Técnica.

_ Lacol cr

espa calidad primera debe presentar las siguientes caracterist
5 = L ]

ict 3
p E e Fo o L e,

Color Tipico del cultivar
Forma Tipica del cultivar

Consisiencia

Las cabezas deben presentarse
duras, firmes y compacias, salvo
tolerancias indicadas.

l.as cabezas no deben presentar
alteraciones producidas por
agenles bioldgicos, mecanicos y

Sanidad por presencia de sustancias
extranas; salvo tolerancias
indicadas en la presente ficha
técnica. NP 011.108:1974
. (ravisada el 2018)
Factores de calidad HORTALIZAS. Col
— T Crespa. 1? Edicidn y su
Tamafio| Relacién didmetro/peso Corrigenda Técnica NTP
A g‘ggé‘g 31 cm; mas de 011.108:1974 (revisada
. i - - el  2018)YCT 1:2019
Tamafio {relacion B Mas de 23 cm a 31 cm; HORTALIZAS ‘ot
diametro/peso) mas de 3500ga6000g ;

crespa. CORRIGENDA

Tolerancia: 10% de coles de calidad TECNICA 1. 1% Edicién

inmediata inferior.

Consistencia Tolerancia

5% de cabezas blandas

Longitud del tocdn

4 cm

Tolerancia: 5% de coles con mas de
6 cm de fongitud del tocon.

Las cabezas deben presentar una
longitud det tocon tal, que no
provoque dafios en las cabezas
contiguas durante el transporte,

1 Segln la Real Academia de la Lengua Espafiola, la palabra “col” es sinénimo de “repolio”.
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N*® de hojas cobertoras

610 (t 2)

Tolerancia: maximo 5% de coles de
calidad segunda

Dafiod
entomoldgicos
{plagas)

Comeduras de
hojas producidas
por gusano
medidor
(Pseudoplusia

sp.}

Tolerancia:

Maximo 2% de coles con
perforaciones solamente en las
hojas coberloras, en nimero y area
variables (no limitanles).

Decoloracion,

Tolerancia;
Maximo 3% de coles con colonias

pudricién, presentes solamente en !as hojas
Fumagina: coberloras, comprometiende un
producidas  por|area de hasta 10 cm de diametro,
pulgones observandose la  decoloracion
(Brevicoryne consiguiente de dichas hojas vy 1a
brassicae) presencia  {no  siempre} de

fumagina.

Tolerancia:

Perforaciones
producidas  por
gusanos de tierra
(Noctuideos)

Maximo 1% de coles con
perforacicnes en las  hojas
coberioras unicamente, de hasta 3
cm de didmetro. Localizacion: Parfe
inferior de la cabeza.

Daios
fitopatologicos

Pudricién
hiimeda
(producida  por
Esclerotiniosis)

Tolerancia:

Maximo 1% de coles con atague
localizado en el tocdn o en la base
{peciolo) de las hojas cobertoras, el
que se manifiesta en el tocdn
medianle una pudricion humeda
que afecta su parte basal en una
longitud de aproximadamente 0,5
cm, mientras que en las hojas
cobertoras la pudricion  himeda
afecta un area maximo de 3 cm de
diametro. Es necesario precisar que
la cabeza en si no es afeclada,
pudiendo eliminarse las partes
afectadas (tocon y hojas cobertoras)
mediante remocion.

Manchas
{producida por
Mildic)

Tolerancia;

Maximo 1% de coles con ataque
localizado en las hojas coberloras
y/o en las hojas superficiales de fa
cabeza en si, estando dicho ataque
en una etapa inicial, observandose
los signos de hongo (micelio, que
forma una ligera eflorescencia
blanco plomiza), en un area (Unica y
acumulativa), de maximo 5 cm de
didmetro.

Cabeza

Maximo 4%
Defeclos reventada
comerciales
Cabeza o
maguilada Maximo 5%
Version 08 i T
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Reglamento de
Cumplir con lo establecido por el Klg:(:)l;ﬁfn{;ntaria
Serviclo Nacional de Sanidad to
INOCUIDAD Agraia - SENASA, autoridad aprobado medsanlf(e)
nacional competente? Decreto  Supremo N
' 004-2011- AG y sus
modificatorias.

Precision, 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especilica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contralo) el tamario de la col crespa calidad primera requerida de
acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: Col crespa de calidad primera, de
tamanio B. '

2.2 Envase ylo embalaje
La col crespa calidad primera debe ser envasada tomando en consideracién lo establecido en
las Normas Codex: CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS
ALIMENTOS, CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS
Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC 44-1995 (2004} CODIGO DE PRACTICAS PARA EL
ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS.

La col crespa calidad primera debe ser acondicionada de tal manera que guede prolegida,
ventilada y bien presentada, segln indica el numeral 6.1 de la NTP 011.108:1874 {revisada el
2018) y su Corrigenda Técnica.

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del conlrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postofes.

2.3 Rotulado
El rolulado de ta col crespa calidad primera debe cumplir con lo indicado en la
NTP 200.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8°
Edicion y las disposiciones especificadas en el numeral 6.3 de la NTP 011.108:1974 (revisada el
2018} y su Corrigenda Teécnica:

- el nombre del producto;

- nombre de ta variedad, cultivar o tipo comercial;

- calidad primera;

- tamaio;

- peso neto, en kilogramos;

- nombre y domicilio legal del productor, envasador, distribuidor, importador o vendedor;

- ¢l pais de origen;

- ntimero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emilida por
el SENASA.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yfo proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional gue se solicite no puede medificar las caracterfsticas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

2.4 Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.

2 Sequn articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

Version 08 Pagina 3 de 3







FICHA TECNICA
APROBAL A

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN 1
Denominacién del bien : PAPA CANCHAN CALIDAD PRIMERA

Denominacion técnica . PAPA CANCHAN GRADO DE CALIDAD PRIMERA
Unidad de medida . KILOGRAMO
Descripcién general : Lavariedad Canchan, también conocida como “papa rosada” por

el color de su cascara, tiene pulpa color blanca a blanca cremosa
y el uso sugerido «.s para frituras.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
L.a papa Canchén calidad primera debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD .
Cada lote de papa debe star conformado por
la misma variedad. l.s papas . variedad
Canchan deben presentar las siguientes
Uniformidad caracteristicas:
—Forma redondeada.
—Piel de color rojo, cjos superficiales.
—~Pulpa de color blanca a blanca cremosa.
Diametro (D) Catibres
y peso (g) Extra | Primera |Segunda
Tamafiof En | 134102 | 10175 | 7449
D menor 10772 | 7161 | 50-38
(mm)
Peso (g) 639-320 | 319-155 | 154-29
Sanidad y aspecto NTP  011.119:2016
- Inmadurez {papa PAPA Y Sus
pelada o pelona con Maximo 1% m/m DERIVADOS.  Papa.
levantamiento de piel) Def|r)|(?ionesa Y
~ Cortes, cicatrices, requisitos. 32 Edicién
magulladuras, Maximo 2% m/m
grietas, rajaduras
- Brotamiento 0% rnfm
- Verdeamiento 0% m/m
- Pudricién seca 0% m/m
- Pudricién humeda 0% mim
- Comeduras,
perforaciones,
galerias (daios Maximo 2% m/m
causados por
insectos y roedores)
- Mezclas varietales 0% m/m
Porcentaje maximo 5% mim
acurmulado

' Los didgmestros mayor y menor estan referidos a las dimensiones maximas y minimas de los ejes longitudinal y
transversal del tubérculo cuando se intersecan en angulo reclo.
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Reglamenlo de

Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria,
INOCUIDAD Nacional de /Sanidad Agraria — SENASA, | aprobado mediante
autoridad nacional competente?. Decreto Supremo N°

004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precisiéon 1: La entidad convocante deberd precisar en las bases (seccion especifica, es{)eciﬁcaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del conlrato) el tamafio de papa Canchan calidad primera requerido, de
acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: papa Canchan calidad primera de
calibre primera.

2.2, Envase y/o embalaje
La papa Canchén calidad primera debe ser envasada segun lo establecido en las normas Codex
CXC 1-1969 (2020} PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, CXC 53-2003
(2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARALAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS v |
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que e! producto quede debidamente protegido.

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de higiene, ventilacion y resistencia necesarias
para asegurar la maniputacién, el transporte y la conservacion apropiada de las papas, y deben
estar exentos de cualquier materia y olor extrafios. Podran ser sacos, bolsas u otros envases del
mismo tamafio, que cumplan con los requisitos que se indican en las Normas Técnicas Peruanas
correspondientes (por ejemplo: NTP 231.275, NTP 311.313, etc.).

Preclsion 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yfo proforma del conltrato), ei peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas de! envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracleristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
Los envases, o bien los documentos que acompanan el envio, ademas de los requisitos aplicables
especificados en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos
preenvasados. 8% Edicion, deben indicar lo siguiente:

- numero de Autorizacion Sanitaria de Eslablecimiento de Procesamiento Primario emitida por el
SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yfo proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada, La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracleristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la preserite ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.

2 Segln articulo 10 del Reglamento del Decreto Legiskativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
medtante Decreto Supremo N° 034-2008-AG,
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FICHA TECNICA

APROE \DA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien I PAPA YUNGAY CALIDAD PRIMERA
Denominacién técnica . PAPA YUNGAY C'RADO DE CALIDAD PRIMERA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcién general : La variedad Yungay tiene pulpa cremosa amarillenta y el uso

sugerido es sancc-chado.

¥

i

2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
La papa Yungay calidad primera debe presentar la : siguientes caracleristicas:

CALIDAD
Cada lote de papa debe est r conformado por
la misma variedad, Las pape variedad Yungay
‘ deben presentar las siguient 3 caracterislicas:
Uniformidad —Forma aval - chatos timafio grande vy
compaclas.
—Piel amarillenta con jaspes rojizos, ojos
superficiales y en poco nirmero.
—Pulpa cremosa amarillenta.
Biametro (D) Calbres
y peso (g) Extra | P.imera |Segunda
D mayor
Tamafio! (mm) 151-104 | 103-73 77-45
D menor ~
(mm) 101-61 50-45 44-32
Peso (g) 710-321 | 320-132 | 131-20
- - NTP 011.112:2016 PAPA
Sanidad y aspecto Y SUS DERIVADOS,
- Inmadurez  (papa Papa. Definiciones vy
pelada o pelona con Maximo 1% min requisitos, 3* Edicion
levantamientc  de
piel) i
- Cortes, cicatrices,
magulladuras, Maximo 2% m/im
grietas, rajaduras
- Brolamiento 0% m/m
- Verdeamiento 0% m/m
- Pudricién seca 0% m/m
- Pudricién hiimeda 0% m/m
- Comeduras,
perforaciones,
galerfas (dafios Maximo 2% m/m
causados por
inseclos y roedores)
- Mezclas varietales 0% m/m
Porcentaje  maximo 5% m/m
acumulado

tLos didmetros mayor y menor estan referidos a las dimensiones maximas y minimas de los ejes longitudinal y
transversal del lubéreule cuando se intersecan en éngulo recto.
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Reglamento de Inocuidad

Cumplir con lo establecido por el Servicio Agroalimentaria,

. . ; bado mediante

INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria - SENASA, | 2P0
autoridad nacionat competente?. Decreto Supremo N° 004-
2011-AG, ¥ sus

modificatorias.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especiticaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato) el tamafio de papa Yungay calidad primera requerido, de
acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: papa Yungay calidad primera de
calibre primera,

2.2, Envase y/o embalaje
La papa Yungay calidad primera debe ser envasada segun lo establecido en las normas Codex CXC
1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, CXC 53-2003 (201 7)
CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC
44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y
HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que el producto quede debidamente protegido.

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de higiene, ventilacién y resistendia necesarias
para asegurar la manipulacién, el transporte y la conservacién apropiada de las papas, y deben
estar exenlos de cualquier materia y olor exirafios. Podran ser sacos, bolsas u otros envases del
mismo tamafio, que cumplan con los requisitos que se indican en las Normas Técnicas Peruanas
correspondientes (por ejemplo: NTP 231.275, NTP 311.313, elc.).

Precisién 2: La entidad convocanle debera indicar en las bases (seccion espscifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del conltrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracterislicas del envase lales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
Los envases, o bien los documentos que acompafian el envio, ademas de los requisitos aplicables
especificados en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiguetado de alimentos
preenvasados. 8° Edicién, deben indicar lo siguiente:

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el
SENASA.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases {seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yfo proforma del contrato), otra informacion que considere deba eslar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.

2 Seguin arffculo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N* 1062, Ley de Inocuidad de tos Alimentos, aprobado
madiante Decreto Supremo N” 034-2008-AG.
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FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES _EL BIEN
Denominacion del bien ;. ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA
Denominacion técnica . ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA
Unidad de medida 1. K'LOGRAMO

Descripcion generai Zajallo macre, es el fruto de la especie Cucurbifa maxima Duch,

de la familia de las cucurbitaceas.

2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien
Los zapallos macre categoria prirera deben pertenecer al mismo cullivar y deben tener el grado de
madurez comercial que les permita soportar adecuadamente el manipuleo, transporte vy
conservacién en buenas condiciones, segn indica el numeral 5.1.1 de la NTP 011.114:2015.

Los zapallos macre categoria primera deben presentar las siguientes caracterislicas:

CALIDAD

Los frutos de zapallo deben presentarse
maduros, limpios, frescos, enleros y sanos.

Presentacion

Los frutos deben presentarse sanos, es decir,
fbres de ataques de insectos vy
enfermedades, salve las  siguientes
tolerancias:

- Danos entomoldgicos: Se permiten dafios
superficiales que no comprometan la pulpa.
- Dafios fitopatoldgicos: 0%

Sanidad

Para el caso de los dafios fitopalologicos, las
nudriciones notoriamente marcadas

.+ aterminan la eliminacién del fruto. NTP 011.114:20156

HORTALIZAS.
Zapallo macre. 2°

Los frutos deben presentar la suficiente | Edicidn
cureza de cascara gue asegure que el manejo
post-cosecha no deteriorard su calidad fisica.
La dureza se debe evaluar de acuerdo a la
Dureza de resistencia que presenie a ser penetrada con
cascara la ufia; teniendose que a mayor dureza,
mayor debe ser su calegorizacién.

Madurez

£l zapallo macre categoria primera debe tener
una dureza de cascara de grado alta.

Desde verde oscuro, verde plomizo, verde
claro hasta crema. Con aspecto lustroso, liso
o con hendiduras longitudinales,

Color de
cascara
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Los frutos deben presentar la textura de puipa
lo suficientemente firme que asegure que el
manejo post-cosecha no debe deleriorar su
calidad‘ fisica. Este parametro se debe evaluar
de acuerdo a la resistencia que fa pulpa
oponga al tacto.

Textura de
pulpa

El zapallo macre categoria primera debe lener
una lextura de pulpa de grado firme.

El zapalle macre categoria primera debe tener

Color de pulpa color de pulpa amarillo fuerte.

Tamafio Peso minimo 25 kg

Tolerancia de Defeclos

Se permiten dafios superficiales que no
- Magulladuras y rajaduras | comprometan la pulpa o muestren dafios de
pudricion.

-  Cortes 0%

Tolerancia acurmulativa No comprometa el estado de la pulpa. Sin

pudriciones.
Reglamento def.
inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria,
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | aprobado mediante
autoridad nacional competente’. Decreto Supremo N°

004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precision 1: Ninguna.

2.2,

2.3.

Envase y/o embalaje

El zapallo macre categoria primera podra ser no envasado, pero su manipulacion debe tener en
consideracion lo establecido en la norma Codex CXC 1-1968 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE
HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y otros textos pertinentes del Codex, asi como la reglamentacion
nacional vigente, seguin indica el numeral 10.1 de la NTP 011.114:2015.

E! zapallo macre categoria primera se transporta a granel y se comercializa de acuerdo al peso de
cada unidad. Los zapallos también deben ser acondicionados de tal manera que estén protegidos
de dafios mecanicos y adecuadamente ventilados, segin los numerales 8.1 y 8.2 de la
NTP 011.114:2015.

Precision 2: la entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica,
especificaciones técnicas numeral 2 yfo proforma del contralo), el peso neto del producto por
envase. Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de
cerrado, siempre que se haya verificado que estas caracleristicas aseguren la pluralidad de
postores.

Rotulado

Los documentos que acompafien el envio del zapallo macre categoria primera, ademas de los
requisitos aplicables especificados en Ja NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado
de alimentos preenvasados. 82 Edicion, deben indicar, en idioma espanol, lo siguiente:

1 Sequn articulo 10 del Reglamento del Decreto Legisiativo N© 1062, Ley de Inocuidad de tos Alimentos, aprobado

mediante Decreto Supremo N 034-2008-AG.
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- el nombre del producto;

- nombre de a variedad, cultivar o lipo comercial;

- peso nelo, en kilogramos;

- nombre y domicilio legal del productor, envasador, distribuidor, impertador o vendedor,

- npimero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el
SENASA.

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases {seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rolulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presenle ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.
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. FICHA TECNICA
' APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES 'EL 3IEN

Denominacién del bien
Denominacién técnica

Unidad de medida
Descripcién general

» KILOGRAMO

i CAMOTE AMARILLO CALIDAD PRIMERA
: CAMOTE AMARILLO CALIDAD PRIMERA

: El camcete es la raiz comestible proveniente del género y especie
Ipomoea batatas L. de la {familia de las Convolvulaceas, en
estacio fresco y destinada para el consumo humano.

2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien

El camote amarillo calidad primera debe presentar tas siguientes caracteristicas:

suslancias exfrafas

CALIDAD ;
Cada lole d - camote amariflc debe estar
Uniformidad conformadb sor una misma variedad (es
decir, color, forma y piel).
Exento de:
; - Humedad externa anormat (mojado).
Alteraciones y

- Olores y sabores extrafios.
- Impurezas y materias extrafas visibles
(tierra, piedras, etc.).

Tamafo {didmelro
perpendicular al eje de
crecimiento)

Calibre de 50 mm a 100 mm

Se aceptara por unidad de envase, un
maximo de 15% en peso del produclo de

tamaiio diarente al establecido. NTP 011.120:1992
Desprencimiento de la o {revisada el 2012)
pie! 0% TUBERCULOS Y RAICES.
S Camote amarilio.
Cortes, cicalrices, Requisitos. 1® Edicion
magullad ras, grietas, Maximo 2%
rajaduras
Sanidad y aspecto | Brotamiento 0%
{ias tolerancias se refieren
al porcentaje en peso del i o
producto por unidad de Pudricion seca 0%
envase}
Pudricién hiumeda 0%
Perforaciones, galerias
(dafios cesisados por Maximo 1%
insectos)
Mezclas vziielales Maximo 2%
) Reglamento de Inocuidad
Cumplir cov lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decrele Supremo

autoridad nacional competenie’.

N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias,

Precision 1: No aplica.

! Saguin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, L.ey de inccuidad de los Alimenlos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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2.2, Envase y/lo embalaje
El camote amarillo calidad primera debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido
en las normas Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS
ALIMENTOS y CXC 44-1985 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS.

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de higiene, ventilacién y resistencia necesarias
para asegurar la manipulacién, el transporte y la conservacién apropiados de los camotes, y
deben estar exentos de cualquier materia y olor extraios. Podran ser sacos, bolsas u otros
envases, que cumplan con los requisitos que se indican en las Normas Técnicas Peruanas
correspondientes, segln indica el numeral 11.1 de la NTP 011.120:1992 (revisada el 2012).

Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yfo proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre gue se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado se debe efectuar de acuerdo con lo establecido en fa norma Codex CXS 1-1985
(2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS,
y las disposiciones especificadas en el numeral 10 de la NTP 011.120:1992 (revisada et 2012):

- el nombre del producto indicada como "camote amarillo”;

- el grado de calidad: "primera”;

- masa aproximada en kilogramos;

- nimero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emilido
por el SENASA,

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica. .

2.4. Inserto
No aplica.

Precision 4; No aplica.

s
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FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien : PEPINILLO CALIDAD PRIMERA
Denominacion técnica : PEPINO CALIDAD:PRIMERA
Unidad de medida 1 UNIDAD '
Descripeion general : El pepinillo es el fruto de la hortaliza Cucumis sativus L. cuyo

color va desde el verde oscuro al verde claro; de sabor y color
caracteristicos.

2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2,1, Delbien ,
El pepinillo calidad primera se clasifica de acuerdo a su tamafio, segun se indica en la siguiente
tabla, de acuerdo a lo establecido en el numeral 4.1,3 de la MTP 011.113:2019 v su Corrigenda

Técnica:
o { Tamaiic
, Cédigo de calibre Rango de longitud en cm {ango de masaen g
B 20-25 500 - 600
C 15— 19 300 - 500
D 10-14 B <300

£l pepinillo calidad primera debe présentar las siguientes caracteristicas:

ERS A

- Estar enteros, sanos, frescos,
limpios, de consistencia firme vy
cascara razonablemente lisa.

- Ser de forma, sabcr y olor
caracteristicos de la variedad.

- Ser de color verde oscuro a

claro, pero homogéneo,

Estar practicamente rectos.

Estar libres de efectos, de

origen metecrolée o {granizo,

quemaduras de soi, danos por

Requisitos generales fric}, ~mecanico (rajaduras, | yTP 011.113:2019
magulladuras, cicalrices), | HORTALIZAS. Pepino.
entomolégico  (insectos) 0 | Requisitos. 22 Edicién, y su
genético-fisiologico {(mosaicos). Corrigenda Técnica NTP

- Estar exentos de cualquier olor o | p11.113:2019/CT 1:2022

1

sabor exlrafio. HORTALIZAS. Pepino.,
- Estar libres de  humedad Requisitos. CORRIGENDA
anormal externa. TECNICA 1. 12 Edicién

Excluirse todos ios que estén
afectados por pudricion o©
deterioro, al grado que sean
inadecuados pare su consumo,

Verde oscuro.

Tolerancia: Maximo 10% con
Color coloracién comercial mediana (es
aquel que presenta un tercio de su
superficie de un color verde claro
o blanquecino).
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Normal {practicamente rectos con

coniracciones ¥y
los

muy lgeras
gradualmentle angostos en

(Retacidn entre la longitud y la masa
del {ruto)

Forma extremos).
Tolerancia: Maximo 10% de frutos
ligeramente deformes.
I . -
Tamafio Longitud: Maximo 25 cm

Peso. Maximo 600 g

Tolerancia: Maximo 5% de frutos

de calidad inmediata inferior.

Diametro

(medida de mayor didgmetro del fruto

Maximo: 6,0 cm

Tolerancia: Maximo 5% de frutos

tomada en &ngulo reclo al eje : : .
longitudinal) de calidad inferior.
Frescos, sin signos de
deshidratacién y/o lignificacion.
Aspecto Tolerancia: Maximo 10% de
pérdida de peso por
deshidratacion.
Sanos, libres de insectos,
enfermedades u otras alleraciones
que pueden perjudicar su
conservacion y consumao.
Tolerancias:
a} Dafios enlomaldgicos:
Sanidad - Comeduras (preducidas

generalmente por "gusano de
tierra"): Maximo 1%

- Perforaciones  (producidas
generalmente por Diaphania
nitidatis). 0%

b} Dafios

{enfermedades):

- Pudriciones: 0%

filopaloltgicos

Grado de madurez

Incipiente formacién de semilla y
cascara suave.

Tolerancia: Maximo 5% de frutos
con semilla formada._:

Dafios mecanicos

Exentos de magulladuras, cortes o
rajaduras.

Tolerancia: Maximo 5%

INOCUIDAD

Cumplir con lo establecido por el
Servicio Nacional de Sanidad
Agraria  — SENASA, autoridad
nacional competente!.

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprcbado
mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

1 Segun arficulo 10 del Reglamento del Decreto Legislative N® 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado

mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Precisidn 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato) el cédigo de calibre del pepinillo calidad primera de
acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: Pepinillo calidad primera — cédigo
de calibre B.

2.2. Envase y/o embalaje
Los pepinillos calidad primera deben ser envasados tomando en consideracién lo establecido en
las normas Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS
ALIMENTOS y CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA El. ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Asimismo, deben ser acondicionados
de tal manera que gueden protegidos, ventilados y bien presentados, segin se indica en los
numerales 6 y 7.1.2 de la NTP 011.113:2019 y su Corrigenda Técnica.

Los envases y materiales de empaque deben ser nuevos, sanitariamente aptos, técnicamente
adecuados, limpios, homaogéneos en presentacion, resistentes a la manipulacion y al transporte.
También pueden utilizarse envases reutifizables, que cumplan con lodos los requisitos antes
especificados, segin se indica en el numeral 7.1.5 de la NTP 011.113:2018 y su Corrigenda
Técnica.

Precisién 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yio proforma del contrato), el peso nelo del producto por envase y/o embalaje.
Ademads, podréa indicar las caracteristicas del envase y/o embalaje, tales como: material, peso, lipo de
cerrado, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado se debe efectuar de acuerdo con lo establecido en la norma Codex CXS 1-1985
(2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS,
en fa NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de allmentos preenvasados. 8°
Edicion, y las disposiciones especificadas en el numeral 7.2 de la NTP 011.113:2019 y su
Corrigenda Técnica:

- nombre del produclto y la variedad; -

- grado de calidad: “primera®;

- famafio;

- numero aproximado de pepinillos;

- contenido neto en kilogramos;

- nombre o razon social o marca del productor, envasador o vendedor;

- pais de origen;

- numero de Aulorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emilido
por el SENASA.

Precision 3: La enlidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yfo proforma del contrato), olra informacion gue considere deba estar rolulada. La
informacién adicional que se solicile no puede modificar las caracteristicas del bien descrilas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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