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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante,
postor y/o contratista, deben conducir su actuacion conforme a los principios previstos en la Ley
de Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracién al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comisién de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segun corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusion
y corrupcién por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demads actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la
Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas
anticompetitivas que se presenten durante el proceso de contratacion, en los términos del
Decreto Legislativo N° 1034, "Ley de Represion de Conductas Anticompetitivas”, o norma que la
sustituya, asi como las demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante,
postor y/o contratista del proceso de contrataciébn deben permitir al OSCE o a la Secretaria
Técnica de la Comisién de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la
informacion referida a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o
absolucién de posiciones que se requieran, entre otras formas de colaboracion.
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CAPITULO |
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1. REFERENCIAS

Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
1.2. CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacion en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el
articulo 54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de
seleccion, debiendo adjuntar las bases y resumen ejecutivo.

1.3. REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se realiza conforme al articulo 55 del Reglamento. En el caso de
un consorcio, basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante

e Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccion convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion
vigente y estar habilitados ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra
el Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacion, se puede ingresar a la siguiente direccion electronica: www.rnp.gob.pe.

e Los proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones
sefialadas en el documento de orientacion “Guia para el registro de participantes
electronico” publicado en https://www2.seace.gob.pe/.

e En caso los proveedores no cuenten con inscripcion vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringira su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacion en el procedimiento de seleccion en cualquier otro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripcién o
quedado sin efecto la sancién que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

1.4. FORMULACION DE CONSULTAS Y OBSERVACIONES A LAS BASES

La formulacion de consultas y observaciones a las bases se efectla de conformidad con lo
establecido en los numerales 72.1 y 72.2 del articulo 72 del Reglamento.

1.5. ABSOLUCION DE CONSULTAS, OBSERVACIONES E INTEGRACION DE BASES

La absolucion de consultas, observaciones e integracion de las bases se realizan conforme a
las disposiciones previstas en los numerales 72.4 y 72.5 del articulo 72 del Reglamento.

Importante
¢ No se absolveran consultas y observaciones a las bases que se presenten en forma fisica.
e Cuando exista divergencia entre lo indicado en el pliego de absolucion de consultas y

observaciones y la integracion de bases, prevalece lo absuelto en el referido pliego; sin
perjuicio, del deslinde de responsabilidades correspondiente

\_ O/
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ELEVACION AL OSCE DEL PLIEGO DE ABSOLUCION DE CONSULTAS Y
OBSERVACIONES E INTEGRACION DE BASES

Los cuestionamientos al pliego de absolucion de consultas y observaciones asi como a las
bases integradas por supuestas vulneraciones a la normativa de contrataciones, a los
principios que rigen la contratacion publica u otra normativa que tenga relaciéon con el objeto
de la contratacién, pueden ser elevados al OSCE de acuerdo a lo indicado en los numerales
del 72.8 al 72.11 del articulo 72 del Reglamento.

La solicitud de elevacion para emision de Pronunciamiento se presenta ante la Entidad, la
cual debe remitir al OSCE el expediente completo, de acuerdo a lo sefialado en el articulo
124 del TUO de la Ley 27444, aprobado por Decreto Supremo N° 004-2019-JUS, al dia habil

La solicitud de elevacion al OSCE de los cuestionamientos al pliego de absolucién de consultas
y observaciones, asi como a las Bases integradas, se realiza de manera electronica a través del
SEACE, a partir de la oportunidad en que establezca el OSCE mediante comunicado.

Constituye infraccidon pasible de sancion segun lo previsto en el literal n) del numeral 50.1 del
articulo 50 de la Ley, presentar cuestionamientos maliciosos o manifiestamente infundados al
pliego de absolucién de consultas y/u observaciones.

FORMA DE PRESENTACION DE OFERTAS
Las ofertas se presentan conforme lo establecido en el articulo 59 del Reglamento.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segun la
Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitalesl). Los demas documentos deben ser
visados por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su
apoderado. No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se

e Los formularios electrénicos que se encuentran en el SEACE y que los proveedores deben
llenar para presentar sus ofertas, tienen caracter de declaracion jurada.

e En caso la informacién contenida en los documentos escaneados que conforman la oferta
no coincida con lo declarado a través del SEACE, prevalece la informacién declarada en los

e No se tomaran en cuenta las ofertas que se presenten en fisico a la Entidad.

PRESENTACION Y APERTURA DE OFERTAS

El participante presentara su oferta de manera electrénica a través del SEACE, desde las
00:01 horas hasta las 23:59 horas del dia establecido para el efecto en el cronograma del
procedimiento; adjuntando el archivo digitalizado que contenga los documentos que
conforman la oferta de acuerdo a lo requerido en las bases.

El participante debe verificar antes de su envio, bajo su responsabilidad, que el archivo pueda

1.6.
siguiente de recibida dicha solicitud.
Advertencia
Importante

1.7.
presentan foliadas.
Importante

documentos escaneados.
1.8.
' para

mayor informacion  sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar  a:

https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales
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1.9.

1.10.

1.11.

1.12.

1.13.

ser descargado y su contenido sea legible.

Importante

Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar mas de
un consorcio en un procedimiento de seleccién, o en un determinado item cuando se trate de
procedimientos de seleccion segun relacion de items.

En la apertura electrénica de la oferta, el comité de seleccion, verifica la presentacion de lo
exigido en la seccién especifica de las bases, de conformidad con el numeral 73.2 del articulo
73 del Reglamento y determina si las ofertas responden a las caracteristicas y/o requisitos y
condiciones de los Términos de Referencia, detallados en la seccion especifica de las bases.
De no cumplir con lo requerido, la oferta se considera no admitida.

EVALUACION DE LAS OFERTAS

La evaluacion de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en el articulo 74 del
Reglamento.

El desempate mediante sorteo se realiza de manera electrénica a través del SEACE.
CALIFICACION DE OFERTAS

La calificacion de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en los numerales 75.1 y
75.2 del articulo 75 del Reglamento.

SUBSANACION DE LAS OFERTAS

La subsanacion de las ofertas se sujeta a lo establecido en el articulo 60 del Reglamento. El
plazo que se otorgue para la subsanacién no puede ser inferior a un (1) dia habil.

La solicitud de subsanacion se realiza de manera electronica a través del SEACE vy sera
remitida al correo electrénico consignado por el postor al momento de realizar su inscripcion
en el RNP, siendo su responsabilidad el permanente seguimiento de las notificaciones a dicho
correo. La notificacion de la solicitud se entiende efectuada el dia de su envio al correo
electrénico.

La presentacion de las subsanaciones se realiza a través del SEACE. No se tomara en
cuenta la subsanacion que se presente en fisico a la Entidad.

RECHAZO DE LAS OFERTAS

Previo al otorgamiento de la buena pro, el comité de seleccién revisa las ofertas econémicas
gue cumplen los requisitos de calificacion, de conformidad con lo establecido para el rechazo
de ofertas, previsto en el articulo 68 del Reglamento, de ser el caso.

De rechazarse alguna de las ofertas calificadas, el comité de seleccion revisa el cumplimiento
de los requisitos de calificacién de los postores que siguen en el orden de prelacién, en caso
las hubiere.

OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Definida la oferta ganadora, el comité de seleccién otorga la buena pro, mediante su
publicacién en el SEACE, incluyendo el cuadro comparativo y las actas debidamente
motivadas de los resultados de la admisién, no admision, evaluacién, -calificacion,
descalificacién y el otorgamiento de la buena pro.
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1.14. CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

Cuando se hayan presentado dos (2) o mas ofertas, el consentimiento de la buena pro se
produce a los ocho (8) dias habiles siguientes de la notificacién de su otorgamiento, sin que
los postores hayan ejercido el derecho de interponer el recurso de apelacion.

En caso que se haya presentado una sola oferta, el consentimiento de la buena pro se
produce el mismo dia de la naotificacion de su otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante

Una vez consentido el otorgamiento de la buena pro, el érgano encargado de las contrataciones
o el érgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcion realiza la verificacion de la oferta
presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6
del articulo 64 del Reglamento.
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CAPITULO I
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

2.1.

2.2.

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacion se pueden impugnar los actos dictados durante el
desarrollo del procedimiento de seleccion hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacion se presenta ante y es resuelto por el Tribunal de Contrataciones del
Estado.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacion del procedimiento de seleccién y
otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se
impugnan ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

e Una vez otorgada la buena pro, el comité de seleccién, esta en la obligacion de permitir el
acceso de los participantes y postores al expediente de contratacion, salvo la informacién
calificada como secreta, confidencial o reservada por la normativa de la materia, a mas
tardar dentro del dia siguiente de haberse solicitado por escrito.

Luego de otorgada la buena pro no se da a conocer las ofertas cuyos requisitos de
calificacion no fueron analizados y revisados por el comité de seleccion.

e A efectos de recoger la informacién de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (ii) la captura y almacenamiento de
imagenes, e incluso (iii) pueden solicitar copia de la documentacion obrante en el
expediente, siendo que, en este Ultimo caso, la Entidad debera entregar dicha
documentacién en el menor tiempo posible, previo pago por tal concepto.

e El recurso de apelacion se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacion contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con
anterioridad a ella se interpone dentro de los ocho (8) dias habiles siguientes de haberse
notificado el otorgamiento de la buena pro.

La apelacion contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro,
contra la declaracién de nulidad, cancelacién y declaratoria de desierto del procedimiento, se
interpone dentro de los ocho (8) dias hébiles siguientes de haberse tomado conocimiento del
acto que se desea impugnar.
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CAPITULO 1Il
DEL CONTRATO

3.1. PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en
el articulo 141 del Reglamento.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccién especifica de las

bases.

3.2. GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, seglin corresponda, son las de
fiel cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.2.1.

3.2.2.

Imp

GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma
equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene
vigente hasta la conformidad de la recepcién de la prestacién a cargo del contratista.

GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO POR PRESTACIONES ACCESORIAS

En las contrataciones que conllevan la ejecucién de prestaciones accesorias, tales
como mantenimiento, reparacién o actividades afines, se otorga una garantia
adicional por una suma equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato de
la prestacion accesoria, la misma que debe ser renovada periédicamente hasta el

cumplimiento total de las obligaciones garantizadas.

ortante

En los contratos derivados de procedimientos de seleccion por relaciéon de items, cuando
el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados sea
igual o menor a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), no corresponde presentar garantia
de fiel cumplimiento de contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones
accesorias, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

En los contratos periédicos de prestacion de servicios en general que celebren las
Entidades con las micro y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como
garantia de fiel cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato, porcentaje
que es retenido por la Entidad durante la primera mitad del nimero total de pagos a
realizarse, de forma prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacién
del mismo, conforme lo establecen los numerales 149.4 y 149.5 del articulo 149 del
Reglamento y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento.

3.2.3. GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccién especifica de las bases la entrega de adelantos,
el contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.
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3.3. REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia
de Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacion de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias;
0 estar consideradas en la (ltima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
periddicamente publica el Banco Central de Reserva del Per.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su
aceptacion y eventual ejecucion, sin perjuicio de la determinacién de las responsabilidades
funcionales que correspondan.

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacién a la empresa que emite la garantia
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/clasificadoras-de-riesgo).

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cudl es la
clasificacién vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la
fecha de emisién de la garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacién de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Si la empresa que otorga la garantia cuenta con mas de una clasificacion de riesgo
emitida por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastara que en una de
ellas cumpla con la clasificacion minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora
de la garantia, se debera consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De otro lado, ademas de cumplir con el requisito referido a la clasificacién de riesgo, a
efectos de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir
garantias, debe revisarse el portal web de dicha Entidad (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/relacion-de-empresas-gue-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de los
mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

3.4. EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar la ejecucién de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Reglamento.

3.5. ADELANTOS

La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ninguin caso exceden en
conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido

O/
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previsto en la seccién especifica de las bases.

3.6. PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segun lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la
seccién especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar
cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato
vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

3.7. INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucion del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36
de la Ley y 164 del Reglamento.

3.8. PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pagos
a cuenta, segun la forma establecida en la seccion especifica de las bases o en el contrato.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los servicios, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcion, salvo
que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizard de acuerdo a lo
que se indique en el contrato de consorcio.

Advertencia

En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se
deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales
correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento,
debiendo repetir contra los responsables de la demora injustificada.

3.9. DISPOSICIONES FINALES
Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se

regiran supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales
vigentes.
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)
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CAPITULO |
GENERALIDADES

1.1.

1.2.

1.3.

1.4.

1.5.

1.6.

1.7.

1.8.

ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre : SIMA IQUITOS S.R.LTDA

RUC N° : 20203866497

Domicilio legal : Av. La Marina N° 1079 - Punchana
Teléfono: : 065-25-1070 Anexo 5055

Correo electrénico:

con copia a

OBJETO DE LA CONVOCATORIA

El presente procedimiento de seleccion tiene por objeto la contratacion del SERVICIO DE
CONCESIONARIO DE ALIMENTOS PARA LOS COLABORADORES DEL SIMA IQUITQOS,
CORRESPONDIENTE A LOS PERIODOS (2022, 2023 Y PARTE DEL 2024)

EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de contratacion fue aprobado mediante formato de SOLICITUD DE
APROBACION EXPEDIENTE DE CONTRATACION DESARROLLO PROPIO FDP1 N° 002-
2022-Sl| de fecha 21 de febrero 2022.

FUENTE DE FINANCIAMIENTO

Recursos Propios

Importante

La fuente de financiamiento debe corresponder a aquella prevista en la Ley de Equilibrio
Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal en el cual se convoca el
procedimiento de seleccion.

SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema A PRECIOS UNITARIOS, de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacion respectivo.

DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO
No aplica
ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacion esta definido en el Capitulo Il de la presente seccion de las bases.

PLAZO DE PRESTACION DEL SERVICIO

Los servicios materia de la presente convocatoria se prestaran en el plazo de SETECIENTOS
TREINTA (730) dias calendarios en concordancia con lo establecido en el expediente de
contratacion.
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1.9. COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de recabar un ejemplar de las bases, para cuyo
efecto deben cancelar S/ 5.00 (CINCO con 00/100 Soles) en la Cuenta Corriente del SIMA
IQUITOS N° 00110301010000435299 — Banco Continental Cuenta en Soles.

Importante

El costo de entrega de un ejemplar de las bases no puede exceder el costo de su reproduccion.

1.10. BASE LEGAL

- Ley 31084 que aprueba el Presupuesto del Sector Publico para el afio fiscal 2022.

- Ley N° 28411 — Ley General del Sistema Nacional de Presupuesto

- TUO de la Ley de Contrataciones del Estado, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 082-2019-EF.

- Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, aprobado con Decreto Supremo
N°344-2018-EF, modificado mediante Decreto Supremo N°377-2019-EF y Decreto
Supremo N° 168-2020-EF.

- Ley N° 27444 — Ley del Procedimiento Administrativo General.

- Texto Unico Ordenado de la Ley N° 27806, Ley de Transparencia y de Acceso a la

- Informacion Publica, aprobado por Decreto Supremo N° 043-2003-PCM.

- Texto Unico Ordenado de la Ley de Promocion de la Competitividad, Formalizacion y
Desarrollo de la Micro y Pequefia Empresa y del Acceso al Empleo Decente, Ley
MYPE, aprobado por Decreto Supremo N° 007-2008-TR.

- Cadigo Civil.

- Directivas y Opiniones del OSCE.

- Reglamento sobre Vigilancia y Control sanitario de Alimentos y Bebidas”-Decreto
Supremo N°007-98-SA del 25 de setiembre de 1998

- “Norma sanitaria para el funcionamiento de restaurantes y servicios afines”
Resolucién Ministerial N° 363-2005-SA del 19 de mayo 2005

- Cualquier otra disposicion legal vigente que permita desarrollar el objeto de la
convocatoria, que no contravenga lo regulado por la Ley de Contrataciones del
Estado.

- Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
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CAPITULO I
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1.CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccidn de la convocatoria publicada en el SEACE.

Importante

De conformidad con la vigesimosegunda Disposicién Complementaria Final del Reglamento, en
caso la Entidad (Ministerios y sus organismos publicos, programas o proyectos adscritos) haya
difundido el requerimiento a través del SEACE siguiendo el procedimiento establecido en dicha
disposicion, no procede formular consultas u observaciones al requerimiento.

2.2.CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra, ademas de un indice de documentos?, la siguiente documentacion:

2.2.1.

2.2.1.1.

Documentaciéon de presentacion obligatoria

Documentos para la admision de la oferta

a)

b)

c)

d)

Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1)
Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento analogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segun corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segin
corresponda.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan
obtener directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos
2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la
Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE® y siempre que el servicio web
se encuentre activo en el Catdlogo de Servicios de dicha plataforma, no
correspondera exigir el certificado de vigencia de poder y/o documento nacional
de identidad.

Declaracion jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2)

Declaracion jurada de cumplimiento de los Términos de Referencia contenidos
en el numeral 3.1 del Capitulo Ill de la presente seccién. (Anexo N° 3)

Importante para la Entidad

2

La omisiéon del indice no determina la no admisién de la oferta.

Para mayor informacion de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/
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e) Declaracion jurada de plazo de prestacién del servicio. (Anexo N° 4)*

f)  Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se

consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comin y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones. (Anexo N° 5)

g) El precio de la oferta en SOLES debe registrarse directamente en el formulario
electrénico del SEACE.

Adicionalmente se debe adjuntar el Anexo N° 6 en el caso de procedimientos
convocados a precios unitarios, esquema mixto de suma alzada y precios
unitarios, porcentajes u honorario fijo y comisién de éxito, segin corresponda.

En el caso de procedimientos convocados a suma alzada Unicamente se debe
adjuntar el Anexo N° 6, cuando corresponda indicar el monto de la oferta de la
prestacién accesoria o que el postor goza de alguna exoneracién legal.

El precio total de la oferta y los subtotales que lo componen son expresados con
dos (2) decimales. Los precios unitarios pueden ser expresados con mas de dos
(2) decimales.

Importante

2.2.1.2.

2.2.2.

El comité de seleccién verifica la presentacién de los documentos requeridos. De no
cumplir con lo requerido, la oferta se considera no admitida.

En caso de requerir estructura de costos o analisis de precios, esta se presenta para

el perfeccionamiento del contrato.
Documentos para acreditar los requisitos de calificacion
Incorporar en la oferta los documentos que acreditan los “Requisitos de
Calificacion” que se detallan en el numeral 3.2 del Capitulo Il de la presente seccién

de las bases.

Documentaciéon de presentacidon facultativa:

a) Incorporar en la oferta los documentos que acreditan los “Factores de
Evaluacion” establecidos en el Capitulo IV de la presente seccién de las bases, a
efectos de obtener el puntaje previsto en dicho Capitulo para cada factor.

b) Los postores que apliquen el beneficio de la exoneracion del IGV previsto en la
Ley N° 27037, Ley de Promocion de la Inversiébn en la Amazonia, deben
presentar la Declaracién Jurada de cumplimiento de condiciones para la
aplicacion de la exoneracién del IGV (Anexo N° 7).

Advertencia

El comité de seleccion no podra exigir al postor la presentacién de documentos que no hayan
sido indicados en los acapites “Documentos para la admision de la oferta”, “Requisitos de
calificacion” y “Factores de evaluacion”.

*  En caso de considerar como factor de evaluacién la mejora del plazo de prestacion del servicio, el plazo ofertado en dicho
anexo servira también para acreditar este factor.

o/
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a)

2.3. REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar
el contrato:

Garantia de fiel cumplimiento del contrato.

b) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes de
ser el caso.

c) Cddigo de cuenta interbancaria (CCI) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el
namero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

d) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que
cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

e) Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso de
persona juridica.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan prohibidas
de exigir a los administrados o usuarios la informacidon que puedan obtener directamente
mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo.
En esa medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado —
PIDE’y siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catélogo de Servicios de dicha
plataforma, no corresponderd exigir los documentos previstos en los literales e) y f).

f)  Domicilio para efectos de la notificacion durante la ejecucion del contrato.

g) Documentos y/o legajos del personal a cargo del Concesionario el cual debera contar con
fotocopia de DNI, carnet de sanidad vigente, certificado de buena salud fisica y mental
vigente, examen seriado de heces (parasitolégico), antecedentes penales y policiales
original con una antigledad no mayor a TREINTA (30) dias.

h) Poliza de SCTR.

i) Lista de materiales y equipos a utilizar

Importante

En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente
este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucion contractual, de
ser el caso, ademas de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de la Ley y
el articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o la
denominacion o razén social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de
lo contrario no podran ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes
indicado si se consigna Unicamente la denominacion del consorcio, conforme lo dispuesto
en la Directiva “Participacion de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del
Estado”.

En los contratos periddicos de prestacion de servicios en general que celebren las Entidades
con las micro y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel
cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato, porcentaje que es retenido por
la Entidad durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma
prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo, conforme lo
establece el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento y numeral 151.2 del articulo 151
del Reglamento. Para dicho efecto los postores deben encontrarse registrados en el
REMYPE, consignando en la Declaracion Jurada de Datos del Postor (Anexo N° 1) o en la
solicitud de retencién de la garantia durante el perfeccionamiento del contrato, que tienen la
condicion de MYPE, Ilo cual sera verificado por la Entidad en el link
http://wwwz2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2 opcion consulta de empresas acreditadas
en el REMYPE.

En los contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando el
monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados sea igual o

@

Para mayor informacién de las Entidades usuarias de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE ingresar al
siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/
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2.5.

menor a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel
cumplimiento de contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias,
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

Importante

e Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual
ejecucioén, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

e De conformidad con el Reglamento Consular del Peri aprobado mediante Decreto Supremo
N° 076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en el exterior
tengan validez en el Per(, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos y
refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Perd, salvo que se trate de
documentos publicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la Apostilla, en
cuyo caso bastara con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya®.

e La Entidad no puede exigir documentacion o informacion adicional a la consignada en el
presente numeral para el perfeccionamiento del contrato.

2.4. PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcidon del documento que lo contiene. Para dicho efecto el
postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento, debe
presentar la documentacion requerida en Av. La Marina N° 1079 — PUNCHANA o en la Oficina de
Logistica de SIMA IQUITOS, ubicada en la Margen Izquierda del Rio Nanay.

Importante

En el caso de procedimientos de seleccion por relacion de items, se puede perfeccionar el
contrato con la suscripcion del documento o con la recepcion de una orden de servicios, cuando
el monto del valor estimado del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00).

FORMA DE PAGO

La Entidad realizara el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista en PAGOS
PERIODICOS de forma mensual.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad debe
contar con la siguiente documentacion:

- Acta de conformidad emitida por el funcionario responsable de la Oficina de Personal
emitiendo la conformidad de la prestacién efectuada.
- Comprobante de pago.

Dicha documentacion se debe presentar en en Oficina de Personal de SIMA IQUITOS,
ubicada en la Margen lzquierda del Rio Nanay.

®  Segun lo previsto en la Opinién N° 009-2016/DTN.
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APITULO Il
REQUERIMIENTO

Importante

De conformidad con el numeral 29.8 del articulo 29 del Reglamento, el area usuaria es responsable
de la adecuada formulacion del requerimiento, debiendo asegurar la calidad técnica y reducir la
necesidad de su reformulacién por errores o deficiencias técnicas que repercutan en el proceso de
contratacion.

3.1. TERMINOS DE REFERENCIA

_)J——-, 19)

TERMINOS DE REFERENCIA

DENOMINACION DE LA CONTRATACION
Servicio de concesionario para 2 @ comedor de SIMA IQUITOS,
correspondiente a los periodos (2022, 2023 y parte del 2024).

FINALIDAD PUBLICA

Contribuir y velar por el bienestcr de los trabgjcdores de o empresc
brinddndoles una alimentocion de calidad que cubra los requerimientos
nutricionales necesarios para el cuidado de su salud integral. lo gque
redundara en unc mejor prestacidon del servicio que coda colaoborador
brinda en SIMA IQUITOS.

OBJETIVOS DE LA CONTRATACION

Seleccionar a una empresa concesionaria de alimentos pora que brinde
servicio de alimentacién @ los colaboradores de SIMA IQUITOS, para los
pericdos 2022, 2023 y parte del 2024. Dicho servicio deberd estar c cargo de
una perscna notural y/o juridica, dedicada al rubro de comida con
experiencia. con el fin de que esta brinde una atencidn alimenticic con las
condiciones optimas de higiene y sclubridad, csi como de una buena
calidad.

El confratista asumird los gastos que implique la instaloccion del servicio; asi
como el mantenimiento de la infraestructura asignada (cocina, comedor y
almaocén de alimentos) y del personal idéneo, o fin de garanfizar un
adecuado vy eficiente servicio diario.

3.1. CONSIDERACIONES ESPECIFICAS

a) ALCANCE Y DESCRIPCION DEL SERVICIO A CONTRATAR

Suministrar alimentacion (almuerzo vy cena cuando esta lo amerita)
a los colaboradores de SIMA IQUITOS, los alimentos deberan ser
preparados con productos de calidad y balanceados en su valor
nutritive conforme a los especificaciones técnicas que formaran
parte del contrato, esto incluye los equipos necesarios que
garanticen la inocuildad de las preporaciones. El servicio se
ctenderda de acuerdo ¢ lo que sigue:

b) UBICACION
Astillero SIMA IQUITOS, margen izquierdo Rio Nanay - Caserio Sanfo
Tomeas, frente al club Caza y Pesca.

c) CAPACIDAD DEL COMEDOR
60 trabajadores aproximadamente por cada turno (conformado
por 3 turnos mientras dure el estado de emergencia por el COVID-

d) CANTIDAD DE TRABAJADORES
140 trebajadores oproximadamente
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CANTIDAD APROXIMADA DE RACIONES DIARIAS
CANTIDAD
ITEM UNICO REQUERIMIENTO |DESCRIPCION APROX
Atencion de lunes |  Almuerzos 140
a viernes
SERVICIO DE Cenc 10
CONCESIONARIO | Atencidn sabados, | Almuerzos 10
DE ALIMENTOS domingos o
feriados. Ceno -
e) HORARIO DE ATENCION
HORARIO DE ATENCION
Desayuno (opcional) 06:30 a 07:30 am.

Almuerzo (3 tunos 45 min c/u

emergencia por el COVID-19)

mienfras dure el estado de|12:.00a 13:45pm

Cena (de acuerdo a requerimiento
de SIMAI]

18:30 ¢ 19:15 pm

f) DEL SERVICIO OFRECIDO

Menu

e 01 enfrodo o sopa

» 02 plotos de fondo (variedad de menu)

o 01 refresco natural

¢ 01 postre elaborado o una fruta de estacion

Dieta
¢ 01 enfrada y/o consomé

o 01 refresco notural
« Fruta de estacion

Ofros
» El concesionaric podrd ofrecer desayunos:

P T ¢ Bebides gaseosas y agua mineral

|

dulces).
o Golosinas diversas

colocoda en un lugor visible al publico,

El Personcl de Enfermeros de lg Oficing de Seguridad y Solud
Ocupacional, serd lc encargada de verificar el cumplimiento de la
calided y cantidad de los climentos, ¢si como, les condiciones
optimas en que se entrega el servicio @ contratar (higiene)

+ 01 ploto de fondo (cames © pescados a la plancha o vopor)

jugos, cafés,
infusiones, sGndwich, postres y ofros que estime convenientes,
debiendo necesariamente surtir la cafeteria de lo siguiente:

- o Galletos (5 tipos de marceos distintas minimo entre saladas y

La lista de precios de los productos que se expendan deberd ser
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4. CONSIDERACIONES TECNICAS GENERALES

4.1 ALIMENTOS

El proceso de planeamiento, produccién y servicio de alimentos contard
con lo asesoria permanente de un profesional en nutricién, auien deberd
hacer las recomendaciones cpropiadas sobre la preparacidn de
alimentos. Asimismo, deberd verificar que el menu servido cuente con los
requerimientos proteicos-caldricos que requiere el personal en actividad.

La alimentacién gue se brinda tendrd un valer nutricional por encima de
las 2000 kcaol/dio, el control de calidad iniciaréd desde la compra, el
confratista deberd asegurarse que sus proveedores garanticen la calidad
sanitaria de sus productos y que reunan las caracteristicas: color, forma,
olor y grado de firmeza gue indiquen su condicidén, madures ©
vencimienio debiendo figurar la fecha del mismo, cuando sea el caso.

Los insumos [carnes, vegetales, embufidos) y condimentos que se utilicen
en la prepcrocién de los mends y otros productos cumplirdn con los
requisitos bésicos de calidad sanitaria. establecidas por ias cutoridades
de salud y de INDECCOPI.

Esta prohibido el uso de productos adulterados, vencidos, contaminados
o falsificados, asi como el uso de alimentos guardados por mas de 6
horas de prepcorados o después de 24 horas si son refrigerados.
Igualmente se prohibe el uso de alimentos sobrantes o rechazados. La
empresa concesionaria seré responsable de cualquier dono que pudierc
causar el reciclado de estas.

La leche, huevo, comes, pescado, marisco, cerecles, granos,
leguminosas, verduras, tubércules, frutas, azucares, bebidas reuniran los
requerimientos de calidad y sanidad establecidos en el reglamento
sanitario de alimentos, el arroz deberd ser exira o superior.

Los preparados o base de huevos, cComo cremas Yy mayonesa se
conservardn en refrigeracion hasta su consumo.

Hortalizas, las verduras se lavardn escrupulosamente con agua corriente y
cloro, las verduras de hojas se lavardn una a una a chorro de agua. Para
la mezcla de ingredientes en ensaladas se utilizarén cucharas o espatulas

Menestras, escogidas para eliminor cuerpos extranos, remojandolas varias
horas entes de su coccion.

Aceites, duronte las frituras se elevard al calentamiento de las grasas,
estas deberdn desecharse cuando sus caracteristicas normales de color,
olor y sabor estén alferadas. El almacenamiento y conservaciéon de los
alimentos perecibles u otros, estard de acuerdo a las normas establecidas
por las autoridades de salud.

Carnes, las comes deberdan estar a temperatura no mayer de 5° C y por
un periodo que no excedan las 72 horas. Una vez descongelada la came
deberé utilizarse en un periodo gue no exceda las 10 horas.
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4.2

Pescados, el pescado se limpia y clmacena inmedictamente a su
recepcion y se utilizard principalmente durante el dio, coso contrario. se
almacenaré en refrigeracién y por un periodo no mayor de 24 horas, se
almacenard en recipientes higiénicos gue permitan el drencje de
liquidos, el pescade unc vez descongelado no se podrd volver o
almacenar.

Aves, las aves frescos se almacenan en recipientes por periodos no
mayores de las 48 horas, se almacena por separado las aves y los
menudencics limpias en recipientes higiénicos que permitan el drencje
de los liquidos.

Leche y derivados, se almacencn en refrigeracién a temperatura no
mayor a 5° C en recipientes con tapas. la lecha evaporada cuando el
envase este abierto se almacenara en refrigeracion en un envase de
preferencio de vidrio por un periode ne mayor a 24 horas, el gueso fresco
se clmacenara en refrigeracion por periodos no mayores a § dias, la
mantequila cuando el envase esfe gbierfo se almacencra en
refrigeracién por un periodo que no excederd los 15 dios, los embutidos
deberén ser de una marca reconocida.

Los alimentos no perecibles deben guardarse a una altura minima de 30
cm del suelo, las cojas y sacos se colocaran uno encima de ofro, en
forma estructurada y con separaciones adecuadas para favorecer la
circulacién de aire, los envases{cajos, bolsas y ofros) deberdn estar
infegras y cerradas para evitar el ingreso de polvo y asi poder evitar el
humedecimiento del contenido, los alimentos enlotados deberdn
guardarse en un lugar seco, fresco y alejedos de calor excesivo que
descompone el contenido, los fideos deberdn amacenarse en envoses
totalmente hermeéticos y transparentes.

Los desperdicios y residuos (plastico, materia orgénica e inorgdnica)
serén depositodos en recipientes con tapa, los que deberan ser de
material resistente y lavable, asimismo los citados desperdicios seran
retirados de forma dioria de los ambientes de la cocina y comedor

HIGIENE

El concesioncric asume la responsabilidad de orden, limpieza e higiene
de los ambientes donde desempene su labor en forma permanente y
garantizada de manejo higiénico de los alimentos desde el proceso de
adguisicidén hosta la eliminacion de los desechos.

Lo limpieza de los ambientes y el menaje serd dicric e integral, de
acuerdo con las normas de sclubridad y los viermes de cada semana al
termino del expendio de alimentos, realizaran una limpieza y desinfeccién
profunda, utilizondo pofios absorbentes onti bacieriales de preferencia
de alto rendimiento, detergente, limpiadores, legic y todos los Ufiles o
productos que lo garanticen.

El drea de cocina deberd estar ordenado y limpic en todo momento,
para evitar accidentes o incidentes que se puedon dar en el dia o dia,
dado que siempre se producen deraomes, humedad y cumulo de
suciedad.
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Para el lavado de ollcs, recipiente, utensilios, vajilla, etc., se usorén
detergente, desinfectantes y unc vez asi se conservarén en un lugar
protegido de polvo e insectos.

El concesionario efectuara la higienizacion en forma diaria, la
desinfeccién general de los instalaciones por lo menos una vez al mes y la
fumigacién del local en forma trimestral durante la vigencia del conirato.

Las mesas y tablas de picar en las cuales se preparan los alimentos serén
lavadas al inicio y termino de las operaciones diarias, con agua Yy
detergente, debiendo ser renovadas las tablas cada fres meses.

El concesionario serd el responsable del recojo de la totalidad de la
basura que genera el establecimiento a su cargo, esto incluye residuos
plésticos, materic orgdnica e inorgdnica, cuyc segregacién deberd
realizarse cumpliendo las disposiciones establecidas por la empresa en
matericl de gestion ambiental.

DEL PERSONAL

La concesidn serd atendida por personal administrative y de servicio en
nimero apropiado de acuerdo a lo demanda existente, debiendo
contar como minimo con el personal que se detallard més adelante.

El personal de la empresa concesionaria deberd estar uniformado
correctamente con gorros, mascarillas, guantes descartables, deiantales,
zapatos apropiados, efc., de acuerdo ¢ su funcién. Los uniformes son
responsabilidad del concesionario.

El personal deberd estar en buen estado de salud fisica y mental, no
tener antecedentes policiales y penales, tener buena presencia y buen
trato al cliente. el buen estado de salud deberd ser acreditado con sus
respectivos carnés sanitarios vigente, vacunas obligatorios y de los
exdmenes seriados de heces (parcsitoldégico) otorgados por el drea de
salud con una antigliedad no mayor de treinta dias (30) dias a su
presentacién, debiendo renovarlos cada é meses, copia de cada uno de
ellos seré entregado a la Oficina de Personal y Posta Médica.

Asimismo, es preciso sefialar que toda variacién de personal deberd ser
debidamente comunicada por escrito y/o correo electrénico a la Oficina
de Personal, precisdndose que estas deberén contar con |os mismos
requisitos exigidos en la convocatoria.

SIMA IQUITOS no asumird ninguna responsabilidad por las obligaciones
laborales que le coresponden a lo empresa concesionaria con relacion
a su personal, siendo de su cuenta y riesgo el pago de remuneraciones y
beneficios sociales del personal bgjo su cargo (gratificaciones,
vacaciones, indemnizaciones, seguro social, sistema nacional de
pensiones o sistema privado de pensiones, seguros por accidentes de
trabgjo, seguros médicos, seguros, tributos y otros), asi como el pago a sus
dependientes o terceros que requiriera para la ejecucion del contrato, en
consecuencia el personal dependeré Unico y exclusivamente de lo
empresa concesionaria para todos los efectos laboraies.
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4.5

SIMA IQUITOS no se responsabiliza por accidentes, danos, mutilaciones,
invalidez y ofros de los trabajadores de la empresa concesionaria, o
danos ocasionados a terceros personas que pudieran ocurir en la
ejecucidon del conirato. Dicha responsabilidad es de la empresa
concesionaria.

El personal de vacaciones o con permiso otorgado por la empresa
concesionaria, serd reemplazado, cuidando que siempre se mantengao el
numero suficiente de trabagjadores para no disminuir la calidad del
servicio.

Asimismo, el personal gue cometa falfa grave conira la moral o disciplina
serd retirado de inmediato.

DEL CONTROL O SUPERVISION

Cuando sea requerido por SIMA IQUITOS, se reglizaran los siguientes
conftroles o inspecciones, cuyo costo serd asumido por el concesionario:

» Control bromatoldgico. deberdn efectuarse de manera inopinada,
mediante un centro especializado y autorizado por DIGESA o MINSA.

o Control de calidad de los alimentos, andlisis microbiologicos de los
alimentos y del agua
Control de la higienizacidn del local, muebles y vaijillas a usar
Otros controles que resulten necesarios

La Oficina de Personal y el Comité de Supervisién estarédn a cargo del
control y verificacién del servicio mediante la realizaciéon de visitas de
supervisién inopinadas. Detectade cualquier ocurencia, se procederd a
formular el acta respectiva, la misma que serd comunicada a la empresa
concesionaria para el levantamiento o subsanacién en un periodo de §
dias calendarios a fin de que previa evaluacion se proceda a la
aplicacion de las penclidades correspondientes.

£l concesionario deberd acreditar. Cuando asi lo requiera SIMA |IQUITOS,
la compra de las carnes, verduras e insumos, con documentacion
contable formal (boletas de venta. facturas debidamente registradas
ante Sunat) o fin de garantizar lo calidad de los productos alimenticios.

ELABORACION DE MENUS

En el recuodro de menUs mensuales, platos ¢ lo carfa y ofros gque
formulard el concesionario deberd considerarse dicriamente algin tipo
de carne: vacuno, ave, cerdo, viscera, pescado, etfc.

La composicidon recomendada del menud y el valor minimo nutricional de
este tendré@ que considerar las calorios y proteinas, asi como la
programacion de came de res, pollo, pescado, visceras, efc., y el peso
de cada racion.

Lo programacion del meny serd disefada por personal profesional en
nutricién, en base a un concepto de alimentacidn nufrifiva.

Las raciones por dia deben ser balanceadaos de acuerdo con el siguiente
requerimiento nutricional:
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SEXO | ESTIMADO CALORICO
Hombre | 2.275 calorias
Mujer | 1,925 colorias
Promedio | 2.100 colorias

Este tipo de calorics considerc un fipo de actividad moderado ©
sedentario. Distribucién porceniual del valor caldrico total por tipo de

servicio:
TIPO DE SERVICIO DISTRIBUCION CUOTA CALORICA
Desayuno 25% 481-568
Almuerzo 45% 866-1023
Cena 30% 577-682
100% 1924-2273
Tabla 1
Raciones y su composicion
N°® DE VECES
TIPO DE ALIMENTO POR SEMANA RACION RECOMENDADA
Carne roja: res,
cordero o cerdo (sin 2 120 gramos (peso cocinado)
hueso}
Carne de pollo (sin ¥
hueso) 2 120 gramos (peso cocinado)
pescado (sin hueso) ] 120 gramos (peso cocinado)
Viscera: mondongo, 7
hisGde ] 150 gramos (peso cocinado)
Cereales arroz Diario 100 gramos
Tallarines 1 150 gramos
menesires 4 100 gramos
Tubérculos Diario 50 gramos
Aceites diario Origen vegetal
N° DE VECES POR RACION
ERUTA/FOSIRE SEMANA RECOMENDADA
Frutos frescas 3 1
Postres preparados
(gelating, 2 1
mazamorra, flon, eic,
N° DE VECES POR RACION
REERESCO SEMANA RECOMENDADA
Refresco de Fruias 4 Veeos 802
naturales
Néctor de frutas 1 Vasos 8 oz
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Nofa: los menUs no deberdn repetirse mds de una vez a la semana. El

concesionaric presentara @ la Oficina de Personal la programacion
semanal de menuUs diorios sugeridos pora su revision, observacion vy
publicacidn respectiva. En ccso el concesionaric no respetara o

4.6

programacion se le aplicara una penalidad "por incumplimiento.

OTRAS CONSIDERACIONES ADICIONALES

Los producios para utilizarse en la elaboracion de los alimentos
serdn frescos del dia y de calidad garantizada.

La preparacion del menU deberd ser con ingredientes que en
conjunto ofrezcan valores nutricionales, debiendo utilizarse aceite
vegetal en su preparacion.

La rotaciéon semanal de los productos cémicos vy la calidad de los
materias primas son puntos que deben incluirse en la preparacion
de les menus.

Los productos de origen animal como carng, visceras, pollo,
pecado, cerdo y moriscos deberdn proceder de fuentes de
abastecimiente formales, envasados con fecha de vencimiento o
que seré demostrade con comprobante de page cuando Sima
Iquitos lo solicite.

Se publicard semonalmente y en sitios visibles la lista de menuUs que
se prepararan para el consumo del dia.

Todo el personal de cocina y atencién al plblico coniara con
vestimenta adecuada que garantice la higiene. Deberén estar
debidamente uniformados con delantal, gorro, mascarillo, guantes,
descartables y zapatos apropiados de acuerdo con la funcién que
realice.

El personai serd idéneo y en nimero suficiente ¢ fin de garantizar el
efectivo y oportuno servicio.

Los articulos personales del personal asignado al servicio deberén
permanecer guardados en ambiente distinto al del trabagjo
cotidiano.

Se mantendrd permaneniemente la higiene de los ambientes de
cocina y comedor, evitando cualquier acumulacidon de
desperdicios, procediendo a su eliminacion y limpieza respectiva
de acuerdo a los normas de salubridad.

Los depdsitos para desperdicios deberdn estar limpios, rofulados y
tapados permanentemente, utilizando en su inferior bolsas
pldsticas.

No se permitird la eliminacién de residuos sdlidos en el sistema de
desagle a fin de evitar atorc, bgjo responsabilidad del
concesionario.

El concesionario deberd contar con el permanente asesoramiento
de un profesional nutricionisto.

SIMA IQUITOS efectuara la verificacién del cumplimiento del codigo
sanitario (personcl, materiales € insumos) mediante inspecciones
periddicos e inopinadas o cargo del personal de la Oficina de




/ SIMA IQUITOS S.R.LTDA

CONCURSO PUBLICO No. 001-2022-SIMAI PROCEDIMIENTO ELECTRONICO

Personal, de la Oficina de Seguridad y Salud Ocupacional y del
Comité de Supervision designado por empresa.

La manipulaciéon de alimentos deberd efectuarse respetando los
condiciones adecucdas de higiene y salubridad.

En caso de intoxicacién por motivos de la ingesta de alimentos
preparados por el concesionario, este asumir@ los costos
correspondientes a la atencién médica y recuperacion del
personal aofectado, hecho gque seré@ comunicado al servicio
médico.

Las especies (condimentos) deben ser envasados, conservandose
en un adecucdo almacenamiento, usando utensilios adecuados
para su extraccion.

Los utensilios empleados deberdn conservase en buen estado (sin
roturas, ni rajaduras)

SIMA IQUITOS realizard o dispondrd la realizacion de inspecciones,
cuyo costo serd asumido por el concesionario, en los casos de:
inspecciones higiénico-sanitarias, control bromatolégico y andlisis
microbiolégico de los alimentos y el agua.

El control del servicio estard a cargo de la Oficina de Personal y del
Comité de Supervision designado por SIMA IQUITOS, el cual
realizardn inspecciones inopinadaos dejoando constancic en un acta
de las observaciones encontrodas. dandosele ol concesionario €l
plazo de (5) dios colendarios @ fin de corregirlas, en caso no sean
subsanadas en el plazo sefalados se le aplicardn las penalidades
correspondientes.

En forma coordinada con SIMA IQUITOS, el concesionario dispondré
la fumigacién de la cocina y el comedor trimestralmente, durante
la vigencia del contrato, asimismo las constancias de prestacion del
referido servicio deberdn ser enfregados ¢ la Oficina de Personal
para su disposicion al érea correspondiente.

Los alimentos deberdn gozar de Optimas caracteristicos
organolépticas (color, olor, sabor, textura, forma, consistencia). Los
alimentos para usarse para la preparacion y a servirse seran del dia
y de calidad gaorantizada, por el proveedor del concesionario. Los
alimentos deben tener registro sanitcrio, fecha de vencimiento,
feche de expedicién del producto para productos envasados.

Los envases de los productos I6cteos, y demds conservas enlatadas
deben estar en perfectas condiciones. Los refrescos, jugos y postres
se prepararén con frutas frescas de la estacion y de la zona.

Para la preparacién de los alimentos deberd utilizarse aceite
vegetal de calided, que cuenten con registro sanitario, marcas
conocidas, los gue se utilizaran una sola vez.

El transporte de productos cdrnicos debe manejarse bgjo
temperaturas de refrigeracion y/o congelacion y debe rechazarse
el producto que no cumpla con las condiciones de transporte y/o
embalgje.

El contenido de proteincs de lc dieta debe ser de alto valor
biclégico principalmente.
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Los insumos alimentorios que adquiera &l concesionorio deberdn
contar con Registro de Autorizacién Sanitaria de DIGESA, con fecho
de produccion y expiracién, Los alimentos envasados deberdn
contar cen fechas de vencimiento vigentes.

CONSIDERACIONES TECNICAS DEL CONCESIONARIO

Es obligacién del concesioncrio ufilizar un sistema informdatico ©
control biométrico para la emision de tickets de consumo v ofro
similar, a fin de llevar un mejor control de las otenciones brindodas
a los colaboradores.

El concesionario debe tener implementado el linecmiento para la
vigilancic de la solud de los colaboradores con riesgo de
exposicién al COVID 19", Conforme lo seficlado en la Resolucion
Ministerial N°239-2020-MINSA y sus modificatorias. Asimismo debe
coniar con el “Plan para la vigilancio. prevencion y conirol del
COVID 19 en el trabgjo". Debidamenie en el sistema integrado
para COVID 19 (SICOVID-19 del ministerio de salud.

SIMA IQUITOS proporcionara al concesionario instalociones de
cocina y comedor, energia eléctrica, eaquipos y mobiliarios
senalados en el Anexo 1.

El concesionario deberd propercionar el mengcje de cocina lo cual
serd vajilla de loza o vidric, y cubierfos y utensiios de ocero
inoxidable (implementos requeridos para la prestacién del servicio):
adicionalmente. Deberd prestar el servicio utilizando el mengje y la
vajila en perfecto estado, sin rajaduras, roturas, etc. y en éptimas
condiciones de higiene, para la cantidad de persenas.

El concesionario deberd contar con el equipe de cocina, equipos
de refrigeracién, menadje y vaojilc necesarios pare lo atencién del
servicio en forma eficiente y rotativo, debiendo reponerse cuondo
estos sufran desperfectos en caso de los equipos y se desportile o
raje para los menaijes y vaijillas.

El personal a cargo del concesioncrio deberd contar con carne de
sanidad vigente, vacuna COVID-19, certificado de buena salud,
examen seriado de heces (parasitologico), antecedentes penales y
policiales, los cuales serén enfregados ¢ la suscripcion del contrafo.

La calidad de los productos ofertados no podrd variar “por ningun
motivoe",

El concesionario deberé daor seguridad y mantenimiento cada {6)
meses a los bienes entregados por SIMA IQUITCS.

A la conclusién y/o resolucién del contrcte, el concesionorio
devolverd los bienes proporcionaos en el mismo estado en que los
recibié, osimismo osumird el pago por los bienes, equipos Y
mobilicrio faltante, segun Inventario reclizado por la empresa.

El concesionario deberd reparar los muebles y enseres gue se
mclogren durante la vigencio del contrato para garantizar lo
colidad total del servicio.

El concesionario deberd implementar un lector de huellos pora
mejorar la atencién a los comensales.
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4.9

CONSIDERACIONES TECNICAS DE LA ATENCION DEL PERSONAL

Los alimenics deberdn ser servidos en el lugar indicado en el
presente término de referencia, en los horarios segun los tumnos de
frabajo previamente indicados.

Lo lisia de los menus a prepararse deberd anunciarse diariamente
en sifios visibies.

El personal encargade de la atencién contara con una vestimenta
adecuada para guardar las medidas higiénicas necesarios.

El concesionaric debe exigir y supervisar la higiene personal de sus
trabajadores.

Los ariiculos personales de los frabajadores deberdn ser guardados
en ambientes distintos al del trabajo cotidiano.

El concesionario debe mantener permanentemente |a higiene de
los ambienies de lo cocina y el comedor evitando cualquier
acumulacidn de desperdicios.

Los depdsitos para desperdicios deberdn estar impios v tapados
permanentemente, utilizando en su interior boisas pidsticas.

No se permitira la eliminacién de residuos en el sistema de desague,
a fin de evitar atoro.

PENALIDADES
DEL SERVICIO
N° OCURRENCIAS PENALIDAD

Trabajador que no cuente con camet de
sanidad y/o vestimenta adecuada (lo 25% de la U
multa serd por persona)
Incumpliimientc del horario de atencién. 25% de la Unm
Incumplimiento de la remision a la oficina
de personal de la pregramacion semanal 25% de la UIT
del menu.

La falta ge .conservocion'y mantenimiento 25% de Ia UIT
del mobiliario, local y equipos,

Cualquier hecho o incidente promovido
por el personal del concesionaric que 25% de la UIT
afecte la imaogen instifucional de la
empresa.

Insectos, animales vivos © muertos en los
alrededores de la cocing, en &l ambienie 25% de Ia UIT
del comedor o dentro de los alimentos
preparados.

No cumplir con la fumigacién periddica 25% de la UIT
cadag fres meses

Incumplimientc de lc higiene del local,
vajila, utensilios, cubiertos, recipientes, ollas

oy 25% de la Ul
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NO

OCURRENCIAS

PENALIDAD

La deficiente atencién a los usuarios del
comedor, que se refieran a quejos
presentadas por 3 usuarios del comedor
debidamente identificados con  sus
nombres y apellidos, remitidas por escrito o
via correo electrénico a la oficina de
personal.

25% de la UIT

10

La deficiente atencidn o los usuarios en &l
comedor que se refieran a 2 encuestas
inopinadas {todo el personal) realizadas en
un periodo de 3 meses.

25% de la UIm

11

La deficiente atencidén a los usuarios del
comedor, que se refieran a una quejo
grupal (mdas 15 wusuarics del comedor
debidamente identificados con nombres y

25% de la UIT

apellidos

DE LOS ALIMENTOS

NO

OCURRENCIAS

PENALIDAD

1

Lo boja calidad de los climentos que
refleran a 02 encuestas inopinadas
reaqlizadas en un periodo de 3 meses.

25% de ia UIT

Carnes, verduras y ofros en mal estado,
segun los términos de referencia.

25% de la UIT

Materia inorgdnica, insectos, animales
vivos 0 muerfos en los platos servidos o
depdsitos de comidas.

25% de la UIT

Que el menU no cumpla los reguerimientos
proteicos-caléricos requeridos.

25% de la UIT

Alimentos, condimentos y otros productos
que se utilicen en lo preparacién de los
almuerzos, cenas y otros gque no cumplan
con los requisitos bdsicos de calidad y
sanidad establecida por los autoridades
de salud, establecidos en el reglamento
sanitario de alimentos.

25% de la UIT

Resultados desfavorables de los exédmenes
microbioldgicos de los calimentos y del
agua y/o bromatoldgicos

25% de la UIT

OTRAS PENALIDADES

NO

OCURRENCIAS

PENALIDAD

Cuando el personal de |la entidad
prestadora del servicio requerido | 15% de |
no cumpla con el perfil | aplicara

a UIT {penalidad se
por cada

profesional seficlado en los | ocurrencial)

términos de referencia
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(administrador, nutricionistag,
cocinero o chef, ayudante de
cocina y mozos).

Incumplimiento con menus
2 | programados pera los
trabgjadores.

15% de la UIT (penalidad se
aplicarc por cado
ocurencia y por cado
trabajodor)

Informacién eménec en oS
3 |resuliados médicos de un
frabgjador

1 UIT (penclidad se cplicara
por cada ocurrencia y por
cada trabajcdor)

Uso de alimentos y/o insumos
vencidos 0 en mal esiado.

1 UIT ([penalidad se aplicara
por cada ocurrencia)

Por no contar con ambientes
5 limpios y <@decuados para

15% de la UIT {penadlidad se

A S licar or da
preparacion y conservacion de ggucr:rce’ :ci al P ra
alimentos.
ncumplimien | v . .

' kbl m.e.to de la reserva y 1 UIT (penalidad se aplicara
4 | confidencialidad de la por cada ocumencia)
informacién.

4.10 PLAZO DE INSTALACION DEL SERVICIO

4.12 CONFORMIDAD DEL SERVICIO

5. REQUISITOS DEL CONTRATISTA
5.1 EQUIPAMIENTO

Refrigeradorc

Conservadora

Congelador

Horno convencional

Ancqueles, vitrinas

Porta cubiertos de acerc inoxidable

Vdijillos de loza

%

alimentos

alimenfas
¢ Bandejas

411 PLAZO DE EJECUCION DE LA PRESTACION

Mesas de frabajo de acero inoxidable
Mesas de conservacion de alimentos, incluida barra corrediza

(10) dics calendario desde la suscripcién del contrato.

El plazo de ejecucién de la prestacion es de (730) dios calendario ¢
pariir del dia siguiente de instalado el mismo.

La Oficina de Personal de SIMA IQUITOS, serd el drec responsable de
emitir la respectiva conformidad parcial o total.

(2) Cocinas Industricles como minimo con 4 hornillas

Olias y cucharones de acero inoxidable
Vasos de vidrio o del matericl que garentice inocuided de los

« Jamas de vidrio o del material que garantice la inocuidad de los
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5.2

Porta bandejos

Tachos de residuos cen tapas, diferenciados por colores(celeste,
amarillo, marrén y negro) parc la segregacién de residuos

Balanza

01 equipo de computo, con impresora de fickets

PERSONAL

Antes de iniciar el servicio, SIMA IQUITOS a través de la Oficinc de
Personal, evaluard al personal de apoyo (personal no clave) que
proponga el concesicnario, para lo cual los curriculums  vitce
documentades deberdn ser alcanzados como minimo (6) dias
calendario antes de su ingreso o inicio del servicio para Ia evaluacién
correspondiente, este personal debe cumplir con los requisitos
solicitados mas adelante.

Estdn obligados a seleccionar los colaboradores para el desempefio
idoneo [conocimienio y habilidades) del trabagjo y en la cantidad
necesara, que garantice el servicic adecuado y fluido.

NOTA:

En caso SIMA IQUITOS, incremente su personal, el concesionario
también deberd hacerlo, es decir por cada 50 trabajadores mds, el
concesionario incrementara 1 ayudante de cocina y 1 Mozos ©
meseros ¢ personal de linea.

El personal propuesic debe cumplir el siguiente perfil
PERSONAL CLAVE

e Un Supervisor o Administrador del Servicio: Con Titulo Profesional en
Adminisiracién, Ingenieria Alimentario, Coniabilidad, Economia,
Industrias Alimentarics, Ingenieria Industrial u Hoteleria y Turismo,
con experiencia especifica minima de DOS (02) afcs como
administrador de concesionarios o afines, debiendo acreditor su
grado académico, los mismos que deben ser incluidos a la
presentacion de su oferta, el mismo que se encargard de aspectos
administrativos de los servicics de alimentacion brindadoes por el
concesionario.

¢ Un Nutricionista: Con Titulo Profesional y habilitado con experiencia
especifica de (2) afos, como nutricionista en colegios, hospitales,
comedores u otros instituciones, debiendo acreditar su grado
académico mediante la presentacion de la copia simple del fitulo
profesional y documento de habilitacidn, los mismos que deben ser
incluidos a lo presentacién de su oferta.

e Un Cocinero (a) o chef: Profesional © Técnico con estudios
concluidos en Gastronomio, deber@ acreditar su  grado
académico, el mismo que debe ser incluidos a la presentacion de
la oferta, deberd contar con experiencia minima de DOS (02)
anos, como cocinero o chef en concesicnarios © concesiones
similares como autoservicio en comedores y/o comedores de
campamentos de empresas industriales y/o empresas dedicadas a
servicios de alimentacién.
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Caopacitado en reglias de higiene y manipulaciéon de alimentos. Se
acreditard con constancias de capacitacién en Manipulacién de
Alimentos y/o Procedimientos de Saneamiento.

Se acreditard con los respectivos cerlificados de trabajo los
mismos que deben ser incluidos ¢ la presentacién de su oferta.

PERSONAL NO CLAVE

* (2) Ayudantes de Cocina con una experiencia minima de UN (01)
afio como cocinero o ayudante de cocina,

* (4) Mozos o meseros 6 personal de linea con una experencia
minimo de SEIS (6) meses como mozo © mesero.

La experiencia de! personal se acreditard con cuclquierc de los
siguientes documentos: (i) copia simple de contratos v su respectiva
conformidad, (i) constancias o (i) cerfificados ¢ (iv) o cualquier otra
documentacién que de manera fehaciente demuesire la experiencia
del personal propuesto.

Es responsabilidad del contratfista proveer o su personal o
indumentaria necescria para la preparacion de alimentos {mandil,
camisa, pantaldn, guantes, gomros) de acuerdo a la funcién gque
redliza,

DEL PERSONAL

E! personal que se encarga de brindar el servicio estard debidamente
caopacitado en técnicas de servicio y atencion al cliente; ademds,
contard con los elementos de seguridad galimentaria necesarios
(cobertores de cabello, cubre boca, uniforme y delanial) para
garantizar un servicio 6ptimo para todos los comensales.

Ef personal estard encargado también de la limpieza de las mesas una
vez que hayan sido desocupadas por los comensales de acuerdo con
los turnos establecides. Es iImportante consideror la higiene personal y
las buenas practicas sanitarias durante la preparacién de los alimentos
que seran servidos. Es indispensable el uso de guantes para productos
cocidos o listos para el consumo. Use de Mascarilla cubriende nariz y
boca completiamente.

Higiene personal y prdcticas sanitarias:

* Varones afeitados, cabello corto y completamente cubierto. Los
varones deben usar barba rasurada, cabello corto y cubierto con
un cubre pelo.

* Las damas deben utilizor tedo el tiempo el cubre pelo. No deben
usarse joyas: aretes, gargantilla, collares, pulseras, aros, relojes o
mufiequercs. Las unas deben mantenerse cortas, limpias y sin ningdn
fipo de esmalte.

Documentos de Presentacion Obligatoria:
» Fotocopic del DNI del personal a cargo de lo elaboracion de
alimentos.
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5.6

« Fotocopia del Camé de Sanidad vigente del personal a cargo. con
mencidn en Manipulccién de Alimentos.

o Declaracién jurada de NO emplear producios que pongan en
riesgo la salud de los colaboradores beneficiarios del servicio.

FORMA DE PAGO

SIMA IQUITOS realizard el pago de la contraprestacion pactado o favor
del contratista en pagos periddicos mensuales. S6lo se efectuard el
pago de las raciones consumidas, cuyo control estaré a cargo de la
Oficina de Personal.

CONFORMIDAD DE PRESTACION DEL SERVICIO

Lla Oficinc de Personal formuloré mensualmente el acta de
conformidad correspondiente, de no existir cbservaciones gestionara
el trémite de pago. asimismo de ser el caso efectuara inspecciones de
manera inopinada a fin de verificar la confoermidad del servicio, por |0
gue de existir observociones durante la prestacion del servicio
(respecto a la calidod, variedad, cantidad, higiene - limpieza, orden y
atencién de! servicio) se consignora un actc de observaciones, lo
misma que se haré de conocimiento al Jefe de Loglstica, pare que se
cdopten los medidas del coso en funcién o las penaclidades
establecidas por SIMA IQUITCS,

CONFIDENCIALIDAD

El contratista se obliga ¢ mantener en forma reservado la informacién
suministrada por SIMA IQUITOS, asumiendo la obligacion de devolver
todos los documentos gue le hayan sido entregados, al término del
servicio.
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REQUISITOS DE CALIFICACION

A CAPACIDAD TECNICA Y PROFESIONAL
Requisitos:
» Refrigeradora
+ Conservadora
» Congelador
¢ 2 Cocinas Industriales como minimo con 4 hornillas
e Horno Convencional
e Mesaos de Trabojo de acero inoxidable
e Mesas de conservacién de alimentos, incluida barra corediza
*» Anaqgueles, vitrinas
s Poria Cubierios de acero inoxidable
« Ollasy cucharones de acero inoxidable
¢ Vgjlics de Loza
e Vasos de vidrio o del material que garantice inocuidad de los
Al glimentos
EQUIPA | | orras de Vidrio o del material que garantice la inocuidad de
MIENTO los alimentas
P e Bandejas
D RPN Porta bandejas
/‘><L_: Tachos de residuos con tapos, diferencicdos por
; '; " colores(Celeste, Amarillo, Marén y Negroj poro la
segregacion de residuos
Baolanzc
01 equipo de cémputo, con impresora de fickets
Acreditacion:
Copia de documentos que sustente lo propiedad, posesién, et
compromiso de compra, venta o clguiler U otro documentos que
acredite la disponibiidad y/o cumplimiento de fo]
especificaciones del equipamiento requerido
A2 CALIFICACIONES DEL PERSONAL CLAVE
A21 FORMACION ACADEMICA
Requisitos:
Supervisor o Administrador del Servicio
Profesional en  Administracién, Ingenieric  Alimentaria,
Contabiidad, Economia, Industrias Alimentarics, Ingenieria
Industrial U Hoteleria y Turismo. del personal clave requerido
como supervisor o Administrador del Servicio.
Nutricionista
Titulo profesional y habilitacién del personal clave requerido
como Nutricionista.
Cocinero (a) o chef
Profesional o Técnico con estudios concluidos en Gaostronomia,
de lo especiafidad requerido como cocinero {a) o chef.
Acreditacién

El grado o titulo profesional seré verficcdo por el comite de_J
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seleccién en el Registro Nocional de Grados Académicos y
Titulos Profesionales en el portal web de la Superintendencia
Nacional de Educacién Superior Universitario - SUNEDU a fravés
del siguiente link: hitps://enlinea.sunedu.gob.pe/ // o en el
Regisiro Nacional de Certificados, Grados y Titulos @ cargo del
Ministeric de Educacién o trovés del siguiente link:
htto://www titulosinstitutos.pe/. segin corresponda.

En caso EL GRADO O TiITULC PROFESIONAL no se encuentre
inscrito en el referido registro, el postor debe presentar lo copia
del diploma respectivo a fin de acreditor lo formacion
académica reguerida.

A22 CAPACITACION
Requisitos:
15 horas lectivas, en cursos de capcocitacion sobre confroles
preventivos para alimentos de consumo humano del personal
clave requerido como Administrador, en los Oltimos 6 meses.
20 horas lectivas, en cursos de capacitacién sobre nutricién vy
dietéticc en el contexto del COVID 19, del personal clave
requerido como Nutricionista,
Acreditacion:
Se acreditoréd con copic simple de CONSTANCIAS o
CERTIFICADOS.

A.23 EXPERIENCIA DEL PERSONAL CLAVE

Regquisitos:

Supervisor o administrador
Experienciac de DOS (02) afos como administrador ce
concesionarios, del personal clave requerido como supervisor o
administrador del servicio.

Nufricionista

Experiencia minime de DOS (2) afios, como nutricionista en
concesicnarios, colegios, hospitcles, comedcres y/o ofras
instituciones, del personal clave requerido como Nuiricionistc.

Chef o Cocinero (a)

Experiencic minima de DOS (02) afios, como chef o cocinero, en
concesionarios o concesicnes similares como cutoservicio en
comedores y/o comedores de campamenios de empresas
industricles y/o empresas dedicadas a servicios de climentacion.

Acreditacion:

Le experiencia del personal clave se acreditord con cualguierc
de los siguientes documentos: (i) copia simple de contratos y su
respectiva conformidad o (i) constancias o (i} certificados o (iv)
cualquier ofra documentacién que, de manera fehociente
demuestre Ic experiencic del personal propuesto.

Me.
Jefe (¢) Oficina de Personal
SIMA |QUITOS SR.LTDA.
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3.2.

Importante

Para determinar que los postores cuentan con las capacidades necesarias para ejecutar el
contrato, el comité de seleccion incorpora los requisitos de calificacion previstos por el area
usuaria en el requerimiento, no pudiendo incluirse requisitos adicionales, ni distintos a los
siguientes:

REQUISITOS DE CALIFICACION

CAPACIDAD TECNICA Y PROFESIONAL

EQUIPAMIENTO ESTRATEGICO

Requisitos:

El equipamiento clasificado como estratégico para ejecutar la prestacion objeto de la convocatoria, son
los siguientes.

Refrigeradora

Conservadora

Congelador

(2) Cocinas Industriales como minimo con 4 hornillas

Horno convencional

Mesas de trabajo de acero inoxidable

Mesas de conservacion de alimentos, incluida barra corrediza
01 equipo de cdmputo, con impresora de tickets

Acreditacion:

Copia de documentos que sustenten la propiedad, la posesién, el compromiso de compra venta o
alquiler u otro documento que acredite la disponibilidad del equipamiento estratégico requerido.

Importante

En el caso que el postor sea un consorcio los documentos de acreditacion de este requisito
pueden estar a nombre del consorcio o de uno de sus integrantes.

B.2

CALIFICACIONES DEL PERSONAL CLAVE

B.2.1

FORMACION ACADEMICA

Requisitos:

Supervisor o Administrador del Servicio

Profesional en Administracion, Ingenieria Alimentaria, Contabilidad, Economia, Industrias Alimentarias,
Ingenieria Industrial u Hoteleria y Turismo, del personal clave requerido como supervisor o
Administrador del Servicio.

Nutricionista
Titulo profesional y habilitacion del personal clave requerido como Nutricionista.

Cocinero (a) o chef
Profesional o Técnico con estudios concluidos en Gastronomia, de la especialidad requerido como
cocinero (a) o chef.

Acreditacion:

El TITULO PROFESIONAL REQUERIDO sera verificado por el comité de seleccion en el Registro
Nacional de Grados Académicos y Titulos Profesionales en el portal web de la Superintendencia
Nacional de Educacién Superior Universitaria - SUNEDU a través del siguiente link:
https://enlinea.sunedu.gob.pe/ // o en el Registro Nacional de Certificados, Grados y Titulos a cargo
del Ministerio de Educacion a través del siguiente link: http://www.titulosinstitutos.pe/, segun
corresponda.

El postor debe sefialar los nombres y apellidos, DNI y profesion del personal clave, asi como
el nombre de la universidad o institucién educativa que expidié el grado o titulo profesional
requerido.
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En caso EL GRADO O TiTULO PROFESIONAL REQUERIDO no se encuentre inscrito en el referido
registro, el postor debe presentar la copia del diploma respectivo a fin de acreditar la formacion
académica requerida.

B.3.2

CAPACITACION

Requisitos:

15 horas lectivas, en cursos de capacitacion sobre controles preventivos para alimentos de consumo
humano del personal clave requerido como Administrador, en los Ultimos 6 meses.

20 horas lectivas, en cursos de capacitacion sobre nutricion y dietética en el contexto del COVID 19,
del personal clave requerido como Nutricionista

Acreditacion:

Se acreditara con copia simple de CONSTANCIAS O CERTIFICADOS
Importante

Se podra acreditar la capacitacion mediante certificados de estudios de postgrado,
considerando que cada crédito del curso que acredita la capacitacion equivale a
dieciséis horas lectivas, segun la normativa de la materia.

B.4

EXPERIENCIA DEL PERSONAL CLAVE

Requisitos:

Supervisor o administrador
Experiencia de DOS (02) afios como administrador de concesionarios, del personal clave requerido
como supervisor o administrador del servicio.

Nutricionista
Experiencia minima de DOS (2) afios, como nutricionista en concesionarios, colegios, hospitales,
comedores y/o otras instituciones, del personal clave requerido como Nutricionista.

Cocinero (a) o Chef
Experiencia minima de DOS (02) afios, como cocinero o cheff, como cocinero o chef en concesionarios
0 concesiones similares como autoservicio en comedores y/o comedores de campamentos de

empresas industriales y/o empresas dedicadas a servicios de alimentacion.

De presentarse experiencia ejecutada paralelamente (traslape), para el computo del tiempo de dicha
experiencia sélo se considerara una vez el periodo traslapado.

Acreditacion:

La experiencia del personal clave se acreditara con cualquiera de los siguientes documentos: (i) copia
simple de contratos y su respectiva conformidad o (ii) constancias o (iii) certificados o (iv) cualquier otra
documentacion que, de manera fehaciente demuestre la experiencia del personal propuesto.

Importante

e Los documentos que acreditan la experiencia deben incluir los nombres y apellidos del personal
clave, el cargo desempefado, el plazo de la prestacion indicando el dia, mes y afio de inicio y
culminacion, el nombre de la Entidad u organizacion que emite el documento, la fecha de
emision y nombres y apellidos de quien suscribe el documento.

e En caso los documentos para acreditar la experiencia establezcan el plazo de la experiencia
adquirida por el personal clave en meses sin especificar los dias se debe considerar el mes
completo.

e Se considerara aquella experiencia que no tenga una antigiiedad mayor a veinticinco (25) afios
anteriores a la fecha de la presentacion de ofertas.

e Al calificar la experiencia del personal, se debe valorar de manera integral los documentos
presentados por el postor para acreditar dicha experiencia. En tal sentido, aun cuando en los
documentos presentados la denominacion del cargo o puesto no coincida literalmente con
aquella prevista en las bases, se debera validar la experiencia si las actividades que realizo el
personal corresponden con la funcién propia del cargo o puesto requerido en las bases.

©/
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Importante

Si como resultado de una consulta u observacién corresponde precisarse o ajustarse el
requerimiento, se solicita la autorizacién del &rea usuaria y se pone de conocimiento de tal hecho a
la dependencia que aprobé el expediente de contratacién, de conformidad con el numeral 72.3 del
articulo 72 del Reglamento.

El cumplimiento de los Términos de Referencia se realiza mediante la presentaciéon de una
declaracién jurada. De ser el caso, adicionalmente la Entidad puede solicitar documentacion que
acredite el cumplimiento del algiin componente de estos. Para dicho efecto, consignara de manera
detallada los documentos que deben presentar los postores en el literal e) del numeral 2.2.1.1 de
esta seccion de las bases.

Los requisitos de calificacion determinan si los postores cuentan con las capacidades necesarias
para ejecutar el contrato, lo que debe ser acreditado documentalmente, y no mediante declaracion
jurada.
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CAPITULO IV
FACTORES DE EVALUACION

La evaluacién se realiza sobre la base de cien (100) puntos.

Para determinar la oferta con el mejor puntaje y el orden de prelacién de las ofertas, se

considera lo siguiente:

FACTOR DE EVALUACION

PUNTAJE / METODOLOGIA PARA
SU ASIGNACION

A. | PRECIO

Evaluacion:

Acreditacion:

corresponda.

Se evaluar& considerando el precio ofertado por el postor.

Se acreditara mediante registro en el SEACE o el documento
que contiene el precio de la oferta (Anexo N° 6), segun

La evaluacion consistird en otorgar el
maximo puntaje a la oferta de precio
mas bajo y otorgar a las demas
ofertas puntajes inversamente
proporcionales a sus respectivos
precios, segun la siguiente formula:
Pi = OmxPMP
Oi

i = Oferta

Pi = Puntaje de la oferta a evaluar
Oi =Precio i

Om = Precio de la oferta mas baja
PMP = Puntaje maximo del precio

90 puntos

OTROS FACTORES DE EVALUACION

10 puntos

H. MEJORAS A LOS TERMINOS DE REFERENCIA

Evaluacién:

MEJORA 1
Acompafiamiento nutricional a casos de sobrepeso, obesidad y diabetes
de los colaboradores

MEJORA 2
Implementar sistema de purificacion de agua potable en las instalaciones
de la cocina y comedor apta para consumo humano.

MEJORA 3
Considerar un desayuno o almuerzo mejorado en fechas festivas tales
como (dia de la madre, dia del padre, aniversario y navidad)

Acreditacion:

Se acreditara Unicamente mediante la presentacion de DECLARACION
JURADA

(Maximo 10 puntos)

Mejora 1 : 3 puntos
Mejora 2 : 3 puntos
Mejora 2 : 4 puntos
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OTROS FACTORES DE EVALUACION

10 puntos

Importante

De conformidad con la Opinion N° 144-2016-OSCE/DTN,
constituye una mejora, todo aquello que agregue un valor
adicional al pardmetro minimo establecido en las
especificaciones técnicas o términos de referencia, segun
corresponda, mejorando su calidad o las condiciones de su
entrega o prestacion, sin generar un costo adicional a la
Entidad.

En este factor se pueden incluir aspectos referidos a la
sostenibilidad ambiental o social, tales como el compromiso de
que durante la ejecucion del contrato se verifiquen condiciones
de igualdad de género o de inclusién laboral de personas con
discapacidad; el uso de equipos energéticamente eficientes o
con bajo nivel de ruido, radiaciones, vibraciones, emisiones,
etcétera; la implementacién de medidas de ecoeficiencia; el
uso de insumos que tengan sustancias con menor impacto
ambiental; la utilizacion de productos forestales de fuentes
certificadas, organicos o reciclados, el manejo adecuado de
residuos solidos, entre otros.

PUNTAJE TOTAL

100 puntos’

Importante

@ " Es la suma de los puntajes de todos los factores de evaluacion.

Los factores de evaluacion elaborados por el comité de seleccion son objetivos y guardan vinculacion,
razonabilidad y proporcionalidad con el objeto de la contratacion. Asimismo, estos no pueden calificar
con puntaje el cumplimiento de los Términos de Referencia ni los requisitos de calificacion.
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Importante

Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas
adicionales o la adecuacion de las propuestas en el presente documento, las que en ningin caso
pueden contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacion del servicio de [CONSIGNAR LA
DENOMINACION DE LA CONVOCATORIA], que celebra de una parte [CONSIGNAR EL

NOMBRE DE LA ENTIDAD], en adelante LA ENTIDAD, con RUC N° [......... ], con domicilio legal
en [......... ], representada por [.............. ], identificado con DNI N° [......... ], y de otra parte
[ , con RUC N° ... ], con domicilio legal en
[ ], inscrita en la Ficha N° [........................... ] Asiento N° [...............]
del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de [.................. ], debidamente representado
por su Representante Legal, [...............cceveeeeeee], con DNEN® [ ], segun
poder inscrito en la Ficha N° [.............. ], Asiento N° [............ ] del Registro de Personas
Juridicas de la ciudad de [............ ], a quien en adelante se le denominara EL CONTRATISTA en
los términos y condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Con fecha [.......cocovnennnne 1, el comité de seleccion adjudicé la buena pro del CONCURSO

PUBLICO N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION] para la
contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE LA CONVOCATORIA], a [INDICAR
NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos detalles e importe constan en los
documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO )
El presente contrato tiene por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LA CONTRATACION].

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del servicio, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asi como
cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucion del servicio materia del
presente contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGOQO®

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestaciéon a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA],
en [INDICAR S| SE TRATA DE PAGO UNICO, PAGOS PARCIALES O PAGOS PERIODICOS],
luego de la recepcion formal y completa de la documentacion correspondiente, seguin lo
establecido en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacién debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcion, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacion, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago de las contraprestaciones pactadas a favor del
CONTRATISTA dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de
los servicios, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo

En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacién que resulte pertinente a
efectos de generar el pago.
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responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o
fuerza mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo
establecido en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su
Reglamento, los que se computan desde la oportunidad en que el pago debi6 efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucion del presente contrato es de [........ ], el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR S| ES DEL DIA SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO,
DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE
SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA
EJECUCION, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASO].

El plazo para la [CONSIGNAR LAS ACTIVIDADES PREVIAS PREVISTAS EN LOS TERMINQS
DE REFERENCIA] es de [............ ], el mismo que se computa desde [INDICAR CONDICION
CON LA QUE DICHAS ACTIVIDADES SE INICIAN].”

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO

El presente contrato esta conformado por las bases integradas, la oferta ganadora, asi como los
documentos derivados del procedimiento de seleccion que establezcan obligaciones para las
partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entreg6 al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizaciébn automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por los conceptos, montos y vigencias siguientes:

e De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la [INDICAR EL
TIPO DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida
por [SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento
(10%) del monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la
conformidad de la recepcion de la prestacion.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, en el caso de contratos periddicos de prestacion de servicios en
general, si el postor ganador de la buena pro solicita la retencién del diez por ciento (10%) del
monto del contrato original como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo
siguiente:

“De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la retencion que
debe efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de
forma prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo.”

En el caso que corresponda, consignar lo siguiente:

e Garantia fiel cumplimiento por prestaciones accesorias: [CONSIGNAR EL MONTOQ], a través
de la [INDICAR EL TIPO DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL
DOCUMENTO] emitida por [SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE], la misma que debe
mantenerse vigente hasta el cumplimiento total de las obligaciones garantizadas.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, si el postor ganador de la buena pro solicita la retencién del diez por
ciento (10%) del monto del contrato de la prestacion accesoria como garantia de fiel
cumplimiento de prestaciones accesorias, debe consignarse lo siguiente:

e “De fiel cumplimiento por prestaciones accesorias: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de
la retencion que debe efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del nimero total de
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pagos a realizarse, de forma prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del
mismo.”

Importante

En los contratos derivados de procedimientos de seleccion por relaciéon de items, cuando el monto
del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados sea igual o menor a
doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de
contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, conforme a lo dispuesto en el
literal a) del articulo 152 del Reglamento.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION
LA ENTIDAD puede solicitar la ejecuciéon de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las
hubiere renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto por el literal a) del
numeral 155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA NOVENA: CONFORMIDAD DE LA PRESTACION DEL SERVICIO

La conformidad de la prestacion del servicio se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La conformidad serd otorgada por
[CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE OTORGARA LA CONFORMIDAD] en el
plazo maximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15) DIAS, EN CASO SE
REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LA
OBLIGACION] dias de producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacidn de las subsanaciones a realizar el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo
otorgado, EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacion, LA ENTIDAD puede
otorgar al CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este
supuesto corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para
subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los servicios manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no otorga la conformidad,
debiendo considerarse como no ejecutada la prestacion, aplicandose la penalidad que
corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA DECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancién de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA UNDECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La conformidad del servicio por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la
Ley de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANOS, NO
MENOR DE UN (1) ANQ] afio(s) contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DUODECIMA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucién de las prestaciones objeto
del contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de
atraso, de acuerdo a la siguiente formula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
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F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacion de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este Ultimo caso la calificacién del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningln
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

Importante

De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
penalidades, los supuestos de aplicacion de penalidad, la forma de calculo de la penalidad para cada
supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo
163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segin corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto méaximo equivalente al
diez por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debid
ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la penalidad por mora o el monto maximo para
otras penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes puede resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del
articulo 32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su
Reglamento. De darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo
165 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir
los dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacién correspondiente. Ello no obsta la
aplicacién de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento
diere lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratdndose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los 6rganos de administracion,
apoderados, representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se
refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o
efectuado, cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacion al
contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los 6rganos de administracién, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
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los referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
gue deba interactuar, en situaciones refiidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicién de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacién, beneficio y/o gratificacion,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

Solo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacion supletoria las disposiciones pertinentes del Cédigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS®
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven
mediante conciliacién o arbitraje, segun el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacién dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segun lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento
de su natificacion, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de
Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes puede elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con
todos los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION
CONTRACTUAL

Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucion del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [ceeiiiciieeeiiirieeeennns ]

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA EL
PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO]

La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacién no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases integradas, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las
partes lo firman por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [................ ] al
[CONSIGNAR FECHA].

“LA ENTIDAD” “EL CONTRATISTA”

9

De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
controversias deriven de procedimientos de seleccion cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5 000 000,00).

O/
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Importante

Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital, segun la
Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitaleslo.

© para mayor informacion sobre la normativa de firmas y certificados digitales  ingresar  a:

https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales

@
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ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 001-2022-SIMAI
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD]
N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominaciéon o
Razo6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :

MYPE™ Si | No |

Correo electrénico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:

... [CONSIGNAR Si O NOJ autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes
actuaciones:

1. Solicitud de la descripcion a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.

2. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud al postor que ocup6 el segundo lugar en el orden de prelacion para presentar los
documentos para perfeccionar el contrato.

4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

5. Notificacion de la orden de servicios™

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo méximo de dos (2) dias
hébiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

La notificacion dirigida a la direccion de correo electronico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la
seccién consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del monto
del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos peridédicos de prestacion de servicios, segin lo
sefialado en el numeral 149.4 del articulo 149 y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento.

Consignar en el caso de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando el monto del valor estimado del item no
supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), cuando se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de
servicios.




.

SIMA IQUITOS S.R.LTDA

CONCURSO PUBLICO No. 001-2022-SIMAI PROCEDIMIENTO ELECTRONICO

Importante

Cuando se trate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:

ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

SeﬁoresE )
COMITE DE SELECCION
CONCURSO PUBLICO N° 001-2022-SIMAI

Presente.-

El que se suscribe, [................. ], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE
DEL CONSORCIOQ], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacion o

Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE"™ Si | No |
Correo electronico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacién o

Raz6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE™ Si | No |
Correo electronico :

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacién o

Raz6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE™ Si | No |
Correo electronico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:

| Correo electrénico del consorcio: |

... [CONSIGNAR Si O NOJ autorizo que se notifiquen al correo electronico indicado las siguientes
actuaciones:

En los contratos periddicos de prestacion de servicios, esta informacién sera verificada por la Entidad en la pagina web del
Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la seccién consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link
http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se tendra en consideracion, en caso el consorcio ganador de la buena
pro solicite la retencion del diez por ciento (10%) del monto del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, segin
lo sefialado en el numeral 149.4 del articulo 149 y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento. Para dicho efecto, todos
los integrantes del consorcio deben acreditar la condicién de micro o pequefia empresa.

Ibidem.

15

Ibidem.
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1. Solicitud de la descripcion a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.

2. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud al postor que ocupé el segundo lugar en el orden de prelacion para presentar los
documentos para perfeccionar el contrato.

4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

5. Notificacion de la orden de servicios'®

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comun del consorcio

Importante

La notificacion dirigida a la direccion de correo electronico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

16

Consignar en el caso de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando el monto del valor estimado del item no
supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), cuando se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de

e servicios.
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Seﬁoreg )
COMITE DE SELECCION
CONCURSO PUBLICO N° 001-2022-SIMAI

Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

Vi.

Vii.

No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcion, asi como a respetar el
principio de integridad.

No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccién ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
asi como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo
General.

Participar en el presente proceso de contratacion en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacion, acuerdo, arreglo o convenio con ningun proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represion de
Conductas Anticompetitivas.

Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de
seleccion.

Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacién que presento en el presente
procedimiento de seleccion.

Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccion y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracion jurada, salvo que sea
presentada por el representante comun del consorcio.
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ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LOS TERMINOS DE REFERENCIA

Seﬁoreg )
COMITE DE SELECCION
CONCURSO PUBLICO N° 001-2022-SIMAI

Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el servicio de
[CONSIGNAR OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con los Términos de Referencia
que se indican en el numeral 3.1 del Capitulo Ill de la seccién especifica de las bases y los
documentos del procedimiento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comin, segln corresponda

Importante

Adicionalmente, puede requerirse la presentacion de documentacion que acredite el
cumplimiento de los términos de referencia, conforme a lo indicado en el acapite relacionado al
contenido de las ofertas de la presente seccion de las bases.
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CONCURSO PUBLICO No. 001-2022-SIMAI PROCEDIMIENTO ELECTRONICO

ANEXO N° 4

DECLARACION JURADA DE PLAZO DE PRESTACION DEL SERVICIO

Seﬁoreg )
COMITE DE SELECCION
CONCURSO PUBLICO N° 001-2022-SIMAI

Presente.-

Mediante el presente, con pleno conocimiento de las condiciones que se exigen en las bases del
procedimiento de la referencia, me comprometo a prestar el servicio objeto del presente
procedimiento de seleccion en el plazo de [CONSIGNAR EL PLAZO OFERTADQ].

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comin, segln corresponda
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ANEXO N° 5

PROMESA DE CONSORCIO
(Solo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Seﬁoreg )
COMITE DE SELECCION
CONCURSO PUBLICO N° 001-2022-SIMAI

Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta al CONCURSO
PUBLICO N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO].

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de
consorcio, de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio

1. [NOMBRE, DENOMINACIQN 0] RAZQN SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comdn del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccion, suscripcion y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comun del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

¢) Fijamos nuestro domicilio legal comunen[.........cccccvvvveeeeeennn. ]

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las

siguientes:

1 OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL (%17

" CONSORCIADO 1] 0
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]

,  OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL [9]%

" CONSORCIADO 2] 0
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]
TOTAL OBLIGACIONES 100%"°

7 Consignar tnicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en ntimero entero, sin decimales.
'8 Consignar tnicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en ntimero entero, sin decimales.

% Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del

@ CcoNsorcio.

/
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[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Consorciado 1 Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1 Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio
deben ser legalizadas.
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CONCURSO PUBLICO No. 001-2022-SIMAI PROCEDIMIENTO ELECTRONICO

ANEXO N° 6

PRECIO DE LA OFERTA

Sefores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 001-2022-SIMAI
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, de acuerdo con las bases, mi oferta es

la siguiente:

CONCEPTO CANTIDAD

PRECIO UNITARIO

PRECIO TOTAL

TOTAL

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los
tributos, seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme
a la legislacién vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo
del servicio a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no
incluirdn en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o

Representante legal o comun, segln corresponda

Importante

e EIl postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el
tributo materia de la exoneracion, debiendo incluir el siguiente texto:

Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACIONY".
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CONCURSO PUBLICO No. 001-2022-SIMAI PROCEDIMIENTO ELECTRONICO

ANEXO N° 7

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE CONDICIONES PARA LA APLICACION DE LA
EXONERACION DEL IGV

Sefores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 001-2022-SIMAI
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento que gozo del beneficio de la exoneracion del IGV
previsto en la Ley N° 27037, Ley de Promocion de la Inversién en la Amazonia, dado que cumplo con
las condiciones siguientes:

1.- Que el domicilio fiscal de la empresa20 se encuentra ubicada en la Amazonia y coincide con el
lugar establecido como sede central (donde tiene su administracion y lleva su contabilidad);

2.- Que la empresa se encuentra inscrita en las Oficinas Registrales de la Amazonia (exigible en caso
de personas juridicas);

3.- Que, al menos el setenta por ciento (70%) de los activos fijos de la empresa se encuentran en la
Amazonia; y

4.- Que la empresa no presta servicios fuera de la Amazonia.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

Cuando se trate de consorcios, esta declaracion jurada sera presentada por cada uno de los
integrantes del consorcio, salvo que se trate de consorcios con contabilidad independiente, en
cuyo caso debe ser suscrita por el representante comun, debiendo indicar su condicion de
consorcio con contabilidad independiente y el nimero de RUC del consorcio.

% En el articulo 1 del “Reglamento de las Disposiciones Tributarias contenidas en la Ley de Promocién de la Inversion en la

Amazonia” se define como “empresa” a las “Personas naturales, sociedades conyugales, sucesiones indivisas y personas
consideradas juridicas por la Ley del Impuesto a la Renta, generadoras de rentas de tercera categoria, ubicadas en la
Amazonia. Las sociedades conyugales son aquéllas que ejerzan la opcion prevista en el Articulo 16 de la Ley del Impuesto
ala Renta.”
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CONCURSO PUBLICO No. 001-2022-SIMAI PROCEDIMIENTO ELECTRONICO

ANEXO N° 8

EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD

Seﬁore§ )
COMITE DE SELECCION
CONCURSO PUBLICO N° 001-2022-SIMAI

Presente.-

Mediante el presente, el suscrito detalla la siguiente EXPERIENCIA EN LA ESPECIALIDAD:

FECHA DEL | FECHA DE LA MONTO
N° CONTRATO / O/S / TIPO DE

OBJETO DEL CONTRATO |CONFORMIDAD EXPERIENCIA 24 FACTURADO
o)

N CLIENTE CONTRATO COMPROBANTE DE ocp 2 DE SER EL PROVENIENTEZ DE: MONEDA IMPORTE CAMBI205 ACUMULADO

PAGO 22 VENTA 26
CASO

1
2
3
4

21

22

23

24

25

26

Se refiere a la fecha de suscripcion del contrato, de la emision de la Orden de Servicios o de cancelacion del comprobante de pago, segun corresponda.

Unicamente, cuando la fecha del perfeccionamiento del contrato, sea previa a los ocho (8) afios anteriores a la fecha de presentacion de ofertas, caso en el cual el postor debe acreditar que la
conformidad se emitié dentro de dicho periodo.

Si el titular de la experiencia no es el postor, consignar si dicha experiencia corresponde a la matriz en caso que el postor sea sucursal, o fue transmitida por reorganizacion societaria, debiendo
acompaiiar la documentacién sustentatoria correspondiente. Al respecto, segin la Opinion N° 216-2017/DTN “Considerando que la sociedad matriz y la sucursal constituyen la misma persona
juridica, la sucursal puede acreditar como suya la experiencia de su matriz”. Del mismo modo, segun lo previsto en la Opinién N° 010-2013/DTN, “... en una operacién de reorganizacién societaria
que comprende tanto una fusiébn como una escision, la sociedad resultante podra acreditar como suya la experiencia de la sociedad incorporada o absorbida, que se extingue producto de la fusion;
asimismo, si en virtud de la escision se transfiere un bloque patrimonial consistente en una linea de negocio completa, la sociedad resultante podra acreditar como suya la experiencia de la
sociedad escindida, correspondiente a la linea de negocio transmitida. De esta manera, la sociedad resultante podra emplear la experiencia transmitida, como consecuencia de la reorganizacion
societaria antes descrita, en los futuros procesos de seleccion en los que participe”.

Se refiere al monto del contrato ejecutado incluido adicionales y reducciones, de ser el caso.

El tipo de cambio venta debe corresponder al publicado por la SBS correspondiente a la fecha de suscripcién del contrato, de la emision de la Orden de Servicios o de cancelacién del comprobante
de pago, segun corresponda.

Consignar en la moneda establecida en las bases.
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; FECHA DEL | FECHA DE LA MONTO
Ne CLIENTE pUNGideie O RSN e R O | R A 3 = | MONEDA | IMPORTE™ EZ\(/?BE FaSTIRADS
PAGO oo VENTA &

5

6

7

8

9

10

20

TOTAL

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segln corresponda
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ANEXO N° 9

DECLARApION JURADA
(NUMERAL 49.4 DEL ARTICULO 49 DEL REGLAMENTO)

Sefores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 001-2022-SIMAI
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA], declaro que la experiencia que acredito de la empresa [CONSIGNAR LA
DENOMINACION DE LA PERSONA JURIDICA] como consecuencia de una reorganizacion
societaria, no se encuentra en el supuesto establecido en el numeral 49.4 del articulo 49 del
Reglamento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

A efectos de cautelar la veracidad de esta declaracion, el postor puede verificar la informacion de
la Relacion de Proveedores Sancionados por el Tribunal de Contrataciones del Estado con
Sancién Vigente en http://portal.osce.gob.pe/rnp/content/relacion-de-proveedores-sancionados.

También le asiste dicha facultad al érgano encargado de las contrataciones o al érgano de la
Entidad al que se le haya asignado la funcion de verificacion de la oferta presentada por el postor
ganador de la buena pro.




