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SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N° | Simbolo Descripcién
1 {ABC] S La informacién soficitada dentro de los corchetes sombreados debe ser
i rreee completada por la Entidad durante la elaboracién de las bases.

Es una Indicacién, o informacién que deberd ser completada por la
Enfidad con posterloridad al otargamlento de la buena pro para el case
especifice de la elaboracién de la PROFORMA DEL COMNTRATO; o por los
proveedores, en el ¢caso de los ANEXOS de lu oferta,
Se reflere a consideraciones Importantes a tener en cuenta por el drgano
encargado de las contrataciones o comité de seleccidn, segin corresponda
A o ; y por los proveedores.
| Advertencia 3 Se refiere a advertencias « tener en cuenta por el érgano encargado de
: las contrataciones o comlié de seleccldn, segln corresponda y por los
proveedores,
: e s . - | Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érganc
5 | fmportante para fa Entidad | encargado de las contrataciones o comlté de seleceldn, segon
L Xyz - | correspenda, y deben ser eliminadas una vez culminada la efaboracién
) de las bases.

« Abe i

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las buses esfdndor deben ser elaboradas en formato WORD, y deben fener los siguienfes caraclerisficas:

N°® | Caracleristicas Paramelros

1 Méraenes Superior : 2.5 ¢cm Inferior: 2.5 cm
9 lzquierdo 2.5 ¢cm Derechar 2.5 em

2 Fuente Arlal

Normal: Para el contenide en general

3 Estilo de Fuente Cursiva: Para el encabezado y pie de péagina
Para las Consideraclones Importantes {item 3 del cuadro anterior)

Automaticor Para el contenido en general

4 Color de Fuente . A
° Azul : Para las Consideraciones importantes (flem 3 del cuadre anterior)

16 : Para las dos primeras holas de las Secclones General y Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos.
10 : Para el cuerpo del documento en general
9 1 Para el encabezado y pie de pégina
Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segin la necesidad
81 Para las Notas ol ple

5 Tamafio de Letra

?\.\

==

Justificada: Para el contenido en general y notas al ple.
Alineacidon Centrada : Para la primera péginag, los titulos de las Secciones y nombres
de los Capitulos)

Interlineado Sendlllo
Anterior : 0
Espaciado Posterior :

Para los nombres de las Secciones y para resaltur o hacer hincaplé en algin
concepto

2 | Subrayado

INSTRUCCIONES DE USO:

I.. Una vez registrada la informacién solicitada dentro de los corchetes sombreaclos en gris, ef texto deberd
quedar en letra tamaiio 10, con estilo normal, sin formato de negrita y sin sombrear.

2. La nofa IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en la Seccién General. En ef caso de fa Seccidn
Especifica debe seguirse la insiruccién que se indica en dicha nota.

Elaboradas en enero de 2019

Modificadas en marze 2019, junio 2019, diciembre 2019, julio 2020, julio y diciembre 2021, junio y oclubre
de 2022
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@& CONTRATACION DE BIENES
ADQUISICION DE SUMINISTROS DE INSUMOS DE MEJORAMIENTO DE RANCHO

PRIMERA CONVOCATORIA

PARA LOS DESTACAMENTOS NAVALES (GUEPPI, CHIMBOTE, EL ALAMO Y EL
ESTRECHO PARA EL PERIODO DE AGOSTO A DICIEMBRE 2023)
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista, deben conducir su actuacién conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracion al OSCE vy a la Secretaria
Técnica de la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segun corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusién
y corrupcion por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asl como los proveedores y
dernas actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comisidn
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas
que se presenten durante el proceso de contratacién, en ios términos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represién de Conductas Anticompetitivas”, o norma que la sustituya, asi como las
demas normas de la materia.

l.a Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista del proceso de contratacion deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
la Comision de Defensa de [a Libre Competencia del INDECOP! el acceso a la informacién referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucién de posiciones
que se requieran, entre otras formas de colaboracién.
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SECCION GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)
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CAPITULO | )
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1.

1.2,

1.3.

1.4.

REFERENCIAS

Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la i.ey N° 30225, Ley de Conirataciones del Estado, y cuando se
mencione la palahra Reglamento, se entiende que se estd haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

Las referidas normas incluyen sus respectivas maodificaciones, de ser el caso.

CONVOCATORIA

Serealiza a través de su publicacién en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo
54 del Reglamento, en la fecha seflalada en el calendario del procedimiente de seleccion,
debiendo adjuntar las bases y resumen gjecutivo.

REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se realiza conforme al articule 55 del Reglamento. £n el caso de un
consorcio, basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante

= Para regisirarse como paiticipante en un procedimiento de seleccidn convocado por las
Enfidades del Estado Peruano, es necesario que fos proveedores cuenlten con inscripcion
vigente y estar habflitados ante el Registro Macional de Provesdores (RNP) gue administra
el Organismo Supetvisor de las Conirataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacion, se puede ingresar a la siguiente direccion electrénica: www.rmp.gob.pe.

* los proveedores que deseen regisirar su participacién deben ingresar af SEACE ulilizando
su Certificado SEACE (usuario y confrasefia). Asimismo, deben obseivar las instrucciones
seflaladas en el documento de orientacion “Guia para el regisiro de pariicipantes
electronico” publicado en hitps:.//www2.seace.gob.pe/.

+  Fn caso los proveedores no cuenten con inscripcion vigente en el RNP y/o se encuentren
infrabifitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o confratistas, el SEACE
reslringiré su registro, quedando a pofestad de estos intenfar nuevamente registrar su
patticipacion en el procedimiento de seleccion en cualquier otro momento, dentro del plazo
establecido para dicha efapa, stempre gue haya oblenido la vigencia de st inscripcion o

quedado sin efecto la sancion que le impuso ef Tribunal de Contralaciones del Estado.

FORMULACION DE CONSULTAS Y OBSERVACIONES A LAS BASES

la formulacion de consultas y chservaciones a las bases se efectia de conformidad con lo
establecido en los numerales 72,1 y 72.2 del articulo 72 del Reglamento, asi como el literal a)

del articulo 89 del Reglamento.

- Importante

| No pueden formularse consultas ni observaciones respecto del contenido de una ficha de
. homologacion aprobada. Las consultas y obsetvaciones que se formufen sobre ef particular, se
i lienen como no presentadas. ;
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1.5. ABSOLUCION DE CONSULTAS, OBSERVACIONES E INTEGRACION DE BASES

La absolucién de consultas, observaciones e integracion de las bases se realizan conforme a
las disposiciones previstas en el numeral 72.4 del articulo 72 del Reglamento y el literal a) del
articulo 89 del Reglamento.

importante
e No se absolverén consultas y obse.rvacrones a fas hases que se presenten ‘en forma frsrca

s Cuando exista divergencia entre lo indicado en el pliego de absolucion de consultas y
ohservaciones y la integracién de bases, prevalece lo absuelto en ef referido pliego; sin
perjuicio, del deslinde de responsabilidades correspondiente.

1.6. FORMA DE PRESENTACION DE OFERTAS

Las ofertas se presentan conforme lo establecido en ef articulo 59 y en el articulo 90 del
Reglamento.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segin la Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales?). Los demas documentos deben ser visados
por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su apoderado.
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

o Los formufarios electrénicos qi:e se encuentran en el SEACE y que los proveedores deben
Hlenar para presentar sus ofertas, tienen cardcler de declaracion jurada.

e Encaso fa informacién contenida en los documentos escaneados gue conforman fa oferta no
coincida con lo declarado a fravés del SEACE, prevalece la informacién declarada en los
documentos escaneados.

e No se tomaran en cuenta las ofertas que se presenten en flsico a fa Enfidad.

1.7. PRESENTACION Y APERTURA DE OFERTAS

El participante presentara su oferta de manera electronica a través del SEACE, desde las 00:01
horas hasta las 23:59 horas del dfa establecido para el efecto en el cronograma del
procedimiento; adjuntando el archivo digitalizado que contenga los documentos que conforman
la oferta de acuerdo a lo requerido en las bases.

El participante debe verificar antes de su envio, bajo su responsabilidad, que el archivo pueda
ser descargado y su contenido sea legible.

Importante

; e B e - R BEEEE [

Los mtegrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas md:wdua!es ni conformar mas de un
| consorcio en un procedimiento de seleccion, o en un determinado ftem cuando se frate de
p.rocedrm.'entos de se.'ecc;én segun reiac;dn do ffems

=%

' para mayor informacién  sobre la  normativa ds  finnas vy certificados  digitales  ingresar  a
hiips:/iwww.indecopi.gob.pelwebifirmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales
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1.8.

1.9.

1.10.

1.11.

1.12.

En la apertura electronica de la oferta, el érgano encargado de [as contrataciones o el comité
de seleccion, segln corresponda, verifica la presentacion de lo exigido en la seccion especifica
de las hases de conformidad con e} numeral 73.2 del artfculo 73 del Reglamento y determina
si las ofertas responden a las caracteristicas y/o requisitos funcionales y condiciones de las
Especificaciones Técnicas, detallados en la seccion especlifica de las bases. De no cumplir con
lo requerido, la oferta se considera no admitida.

EVALUACION DE LAS OFERTAS

L.a evaluacion de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en el numeral 74.1 y el literal
a) del numeral 74.2 del articulo 74 del Reglamento.

En el supuesto de que dos {2) o mas ofertas empaten, la determinacion del orden de prelacion
de las ofertas empatadas se efectiia siguienda estrictamente el orden establecido en el numeral
91.1 del articulo 91 del Reglamento.

El desempate mediante sorteo se realiza de manera electronica a través del SEACE.

CALIFICACION DE OFERTAS

La calificacion de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en los numerales 75,1y 75.2
del articulo 75 del Reglamento.

SUBSANACION DE LAS OFERTAS

La subsanacion de las ofertas se sujeta a lo establecido en el articule 60 del Reglamento. El
plazo gue se ctorgue para la subsanacidén no puede ser inferior a un (1) dia habil.

La solicitud de subsanacion se realiza de manera electronica a través del SEACE y sera
remitida al correo electrénico consignado por el postor al momanto de realizar su inscripcién en
el RNP, siendo su responsabilidad el permanente seguimiento de las notificacicnes a dicho
correo, La notificacion de la sclicitud se entiende efectuada el dla de su envio al correo

electrénico.

La presentacion de las subsanaciones se realiza a fravés del SEACE. No se tomara en cuenta
la subsanacién gue se presente en fisico a la Entidad.

RECHAZO DE LLAS OFERTAS

Previo al otorgamiento de la buena pro, el érgano encargado de las contrataciones o el comite
de seleccién, segln corresponda, revisa las ofertas econdmicas que cumplen [os requisitos de
calificacion, de conformidad con lo establecido para el rechazo de ofertas, previsto en el articulo
68 del Reglamento, de ser el caso.

De rechazarse alguna de las ofertas calificadas, el 6rgano encargado de las contrataciones o
el comité de seleccion, segln corresponda, revisa el cumplimiento de los requisitos de
calificacion de los postores que siguen en el orden de prelacién, en caso las hubiere.

OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Definida la oferta ganadora, el organo encargado de las contrataciones o el comité de
seleccidn, seglin corresponda, otorga la buena pro mediante su publicacién en el SEACE,
incluyendo el cuadro comparativo y [as actas debidamente motivadas de los resultados de la
admision, no admision, evaluacion, calificacién, descalificacién, rechazo v el otorgamiento de

la buena pro.
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1.13. CONSENTIMIENTC DE LA BUENA PRO

Cuando se hayan presentado dos (2) o mas ofertas, el consentimiento de la buena pro se
produce a los cinco (5) dias habiles siguientes de la notificacion de su otorgamiento, sin que
los postores hayan ejercido el derecho de interponer el recurso de apelacion.

En caso que se haya presentado una sola oferta, el consentimiento de la buena pro se produce
el mismo dia de [a notificacion de su otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dfa habil
siguiente de producido,

Importante

! Una vez consentido el otorgamiento de la biena pro, el drgano encargado de las conlrataciones
. 0 ef drgano de la Entidad af que se haya asignado tal funcidn realiza la verificacion de la oferta |
. presentada por el postor ganador de la buena pro conforme fo establecido en el numeral 64.6 del |
. articulo 64 del Regfamento.
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] CAPITULO I
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

2.1,

2,2,

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacion se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrolio
del procedimiento de seleccion hasta antes del perfeccicnamiento del contrato.

El recurso de apelacion se presenta ante la Entidad convocante, y es conocido y resuelto por
su Titular, cuando el valor estimado sea igual o menor a cincuenta (50) UIT. Cuando el valor
estimado sea mayor a dicho monto, el recurso de apelacién se presenta ante y es resuelto por
el Tribunal de Contrataciones del Estado.

En los procedimientos de seleccidn segln relacion de ftems, el valor estimado total del
procedimiento determina ante quién se presenta el recurso de apelacion.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacién del procedimiento de seleccion y
ofros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

o Una vez olorgada la buena pro, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, estd en la obligacién de permitir el acceso de los participantes
Y postores al expediente de contratacion, salvo la informacion calificada como secrefa,
confidencial o reservada por la normativa de la matetia, a mas tardar dentro del dia siguiente

de haberse solicitado por escrito.

Luego de oforgada la husna pro no se da a conocer las ofertas cuyos requisitos de calificacion
no fueron analizados y revisados por el drgano encargado de las confrataciones o ef comité
de seleccién, segtin corresponda.

* A efectos de recoger fa informacion de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, {ales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (i) la captura y almacenamiento de
imagenes, e incliso (ifi} pueden solicitar copia de la documentacidn obrante en el expedients,
siendo que, en este tiltimo caso, fa Entidad deheré entregar dicha documentacién en ¢l menor
tiempo posible, previo pago por tal concepto.

o Elrecurso de apelacion se presenta ante fa Mesa de Partes def Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE, o en la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad, segtin

corresponda.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacién contra el otorgamiento de ta buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los cinco (5) dlas habilessgiguientes de haberse notificado el
otorgamiento de la buena pro.

l.a apelacién contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contra
la declaracién de nulidad, cancelacién y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que

se desea impugnar.
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3.1.

3.2,

CAPITULO Il
DEL CONTRATO

PERFECCIONAMIENTO DEL GONTRATO

l.os plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en
el articulo 141 del Reglamento.

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene, salvo en los
contratos cuyo maonto del valor estimado no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en
los que se puede perfeccionar con la recepcion de la orden de compra, conforme a lo previsto
en la seccion especifica de las bases.

En el caso de procedimientos de seleccion por relacién de ftems, se puede perfeccionar el
contrato con la suscripcién del documento o con la recepcion de una orden de compra, cuando
el valor estimado del item corresponda al parametro establecido en el parrafo anterior.

, Importante

! El drgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segtin corresponda, dehe
i consignar en la seccién especlfica de las hases la forma en que se petfeccionara el contrafo, sea
| con fa suscrineidn del contrato o la recepcion de fa orden de compra. En caso la Entidad perfeccione
| el contrato con fa recepcién de la orden de compra no debe incluir la proforma del contralo
| establecida en el Capitulo V de la seccion especifica de fas bases.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccion especifica de las bases.

GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segun corresponda, son las de fiel
cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad Ia garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma equivalente
al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene vigente hasta la
conformidad de la recepcion de ia prestacidn a cargo del contratista.

3.2.2. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO POR PRESTACIONES ACCESORIAS

En las contrataciones que conlievan la ejecucion de prestaciones accesorias, tales como
mantenimiento, reparacién o actividades afines, se otorga una garantfa adicional por una
suma equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato de la prestacion
accesoria, la misma que debe ser renovada peridédicamente hasta el cumplimiento total de

tas obligaciones garantizadas.
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Importante

i Enlos contratos cuyos montos sean iguafes o menores a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), no
. corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato ni garantfa de fiel cumplimiento
. por prestaciones accesorias. Dicha excepcién también aplica a los contralos derivados de
| procedimientos de sefeccion por relacion de ftems, cuando el monto del flem adjudicado o fa i
© sumaloria de los montos de fos ftems adjudicados no superen ef monto sefialado anteriorments,
| conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

3.3,

importante

3.2.3. GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccién especlfica de las bases la entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el artlculo 153 del Reglamento.

REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantfas que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automatica en el pais, al solo requerimiente de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren hajo la supervisidn directa de la Superintendencia de
Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y gue cuenten con
clasificacion de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias; o
estar consideradas en la Ultima lista de bancos extranjeros de primera cafegoria que
periddicamente publica el Bance Central de Reserva del Pert,

comrespondan.

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por ef postor ganador de la
buena pro y/o contralista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para si aceptacion
¥ eventual efecucion, sin petjuicio de fa deferminacion de las responsabilidades funcionales gue

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantfas emitidas bajo condiciones
distintas a fas establecidas en el prasente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacién a la empresa que emite la garantia
dehe encomlrarse listada en el portal web de la SBS (hitp//www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/fclasificadoras-da-riesgo).

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cuél es la
clasificacién vigenle de la smprasa que emite la garantia, considerando la vigencia a la fecha
de emision de la garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacion de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B,

4. Sila empresa que oforga la garantia cuenta con mas de una clasificacion de riesgo emitida
por distinfas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastara que en una de effas
cumpla con la clasificacion minima establecida en ef Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacién de riesgo asignada a la empresa emisora
de la garantia, se debera consultar a la clasificadara de riesgos respectiva,

De otro lado, ademas de cumplir con el requisito referido a la clasificacion de riesgo, a efectos
de verificar si fa empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantfas,
debe revisarse el portal web de dicha Entidad (http/www.sbs gob.pe/sistema-
financiero/relacion-de-empresas-quo-se-encueniran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).
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3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

3.8.
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Los funcionarios coinpeftentes deben verificar la autenticidad de la garantia a fravés de los
mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar la ejecucién de las gérantlas conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Reglamento.

ADELANTOS

La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los gue en ningln caso exceden en
conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccidn especifica de las bases.

PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objefo
del contrato, la Entidad ie aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, seglin lo previsto en el artfculo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccion

especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar cada una
un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser
el caso, del ftem que debid ejecutarse.

INCUMPLIMIENTO DEL. CONTRATO

Las causales para la resolucion del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36
de la Ley y 164 del Reglamento.

PAGQOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pagos
a cuenta, segun la forma estabiecida en la seccion especifica de las bases o en el contrato.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario

competente.

La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcién salvo
que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacion, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince {15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir la conformidad.
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En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizaré de acuerdo a lo
que se indique en el contrato de consorcio.

Advertencia

En caso de refraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Enfidad, salvo que se
deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contralista los intereses legales
correspondientss, de conformidad con el arffcilo 39 de fa Ley y 171 del Reglamento,
debiendo repetir conlra los responsables de la dermora injustificada.

3.9. DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no coniemplados en las bases se regirén
supletoriamente por [a Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)

=%
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CAPITULO |
GENERALIDADES

1.1. ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre : MARINA DE GUERA DEL PERU
RUC N° 20153408191
Domicilio legal . AV. LA MARINA S/N ESTACION NAVAL CAPITAN DE CORBETA
MANUEL CLAVERO MUGA
Teléfono: © 065-255185
Correo electronico: . Luis.floresv@marina.pe

1.2. OBJETO DE LA CONVOCATORIA

El presente procedimiento de seleccion tiene por objeto la contratacién de ADQUISICION DE
SUMINISTROS DE INSUMOS DE MEJORAMIENTO DE RANCHO PARA LOS
DESTACAMENTOS NAVALES (GUEPPI, CHIMBOTE, EL ALAMO Y EL ESTRECHO PARA EL
PERIODO BE AGOSTO A DICIEMBRE 2023)

MEJORAMIENTO DE RANCHO
DESCRIPCION DEL .
(4]
[TEM | N° ORD | CANTIDAD | U/M ARTICULO PRESENTACION

GELATINA

1 780 KG. | INSTANTANEA DE | BOLSA POLIETILENO X 1 KG.
FRESA

2 750 KG. | FLAN INSTANTANEO BOLSA POLIETILENG X 1 KG.
GELATINA

3 710 KG, | INSTANTANEA DE | BOLSA POLIETILENO X 1 KG.
NARANJA
MAZAMORRA

4 450 KG | MORADA BOLSA POLIETILENO X 1 KG.
INSTANTANEA

t 5 230 KG. | PASAS MORENAS BOLSA POLIETILENG X 500 GR.

é 550 UND, [ LECHE CONDENSADA | LATA X 390 A 400 GR,
7 140 KG. | CLAVO DE OLOR BOLSA POLIETILENO X 500 GR.
8 77 KG. | CANELA BOLSA POLIETILENO X 500 GR.
9 280 KG. | CHANCACA BOLSA POLIETILENO X 1 KG.
MERMELADA DE

10 1148 UND. | FRUTA VARIOS | BOLSA POLIETILENO X 900 GR.
SABORES

11 150 KG. | AJIPANCA SECO BOLSA POLIERLENO DE 1 KG.
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CALDO

12 639 | UND. | CONCENTRADO  DE | TIRA X 10 UNIDADES DE 7 GR C/U
POLLO
CALDO

13 800 | UND. | CONCENTRADO DE | TIRA X 10 UNIDADES DE 7 GR C/U

‘ RES

CALDO

14 400 | UND. | CONCENTRADO  DE | TIRA X 10 UNIDADES DE 7 GR C/U
PESCADO

5 500 | UND. | COLAPEZ SOBRE DE 25 GR.

6 150 KG. | COMINO MOLDO | BOLSA POLIEILENG X 500 GR.

7 87 KG. | LAUREL BOLSA POLIETILENO X 500 GR,
NUEZ  MOSCADA

: . .

8 36 KG. | pryrims BOLSA POLIETILENO X 500 GR

19 140 kG, | OREGANG  ENTERO | ) < 4 pOLIETILENO DE | KG.
SECO

20 T00 KG. | PALILLO MOLIDO BOLSA POLIETILENG X 500 GR.

1 150 kG, | PIMIENTA BOLSA POLIETLENG X 1 KG.
GLUTAMATO

2 290 KG. | 1 onosdDeo BOLSA POLIETILENG X 500 GR.

7 700 KG. | FOLVO DE HORNEAR | BOLSA POLIETILENO X 1 KG.
REFRESCO

24 350 | UND. | INSTANTANEO ~ EN| BOLSA POLIETILENO X 500 GR.
POLVO
CULANTRITO EN

95 700 | UND. | o, e SOBRE DE 30 GR.
GALLETA EN VAINILLA

2% 400 Junp, | 55 CAJA X 40 UNIDADES

57 250 | UND. [SILLAO FRASCO X 1 LT,

o8 350 | UND. | SALSA OSTION BOTELLA 250 .

1.3.

1.4.

EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de contratacion fue aprobado mediante FORMATO N° 007-2023 SOLICITUD Y
APROBACION DEL EXPEDIENTE DE CONTRATACION, de fecha 24 de abril del 2023.

FUENTE DE FINANCIAMIENTOQ

Recursos Ordinarios
Impottante

. La fuente de financiamiento debe corresponder a aquella prevista en la Ley de Fquilibrio Financiero del
. Presupuesto def Sector Publico del afio fiscal en ef cual se convoca el procedimiento de sefeccién. :
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1.5. SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de A SUMA ALZADA, de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacion respectivo.

1.6. MODALIDAD DE EJECUCION
NO APLICA.

1.7. DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO
NO APLICA.

1.8. ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de ia prestacion esta definido en el Capitulo 11l de la presente seccion de las bases.

1.9. PLAZO DE ENTREGA

Los bienes materia de la presente convocatoria se entregaran en el plazo de VEINTE (20) dfas
calendarios, en concordancia con lo estabiecido en el expediente de contratacion.

1.10. COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de recabar un ejemplar de las bases, de forma
gratuita a través del SEACE ¢ en la Oficina de Administracién de la Comandancia de la Quinta
Zona Naval, ubicada en la Av. La Marina S/N Estacion Naval Capitan de Corbeta Manuel Clavero
Muga.

Imﬁortante

El costo do entrega de un ejemplar de las bases no puede exceder el costo de su reproduccion.

1.11. BASE LEGAL
- lL.ey N® 31638 Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Afio Fiscal 2023.
- ley N® 31639 Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal
2023.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
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CAPITULOII ,
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1. CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Seguin el cronograma de la ficha de seleccion de la convocatoria publicada en el SEACE.

- Importante :
De conformidad con la vigesimosegunda Disposicién Complementaria Final del Reglamento, en
- caso la Entidad (Ministetios y sus organismos piblicos, programas o proyectos adscritos) haya
| difundido el requerimiento a través del SEACE siguiendo el procedimiento establecido en dicha
| disposicion, no procede formular consultas u observaciones al requerimiento.

2.2. CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra, ademas de un [ndice de documentos?, la siguiente documentacion:

2.2.1. Documentacién de presentacion obligatoria

2.2.1.1. Documentos para la admisién de la oferta
a) Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1)

b) Documento que acredite la representacién de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento analogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segtin corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segin
corresponda.

%
" Advertencia 7
| De acuerdo con el anticulo 4 det Decreto Legislativo N° 1246, fas Enlidades estan |
i prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacion Gue puedan obtener |
| directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de
: | dicho Docrato Legisfativo. En esa medida, si la Enticdad os usuaria de la Plataforma
' de Interoperabiiidad del Estado - PIDE® y siempre que el servicio web se encuentre ;

| activo en el Catélogo de Servicios de dicha plataforma, no corresponderd exigir el .3
i_certificado de vigencia de poder y/o documento nacional de identidad. :

¢) Declaracion jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2)

d) Declaracién jurada de cumplimiento de Jas Especificaciones Técnicas contenidas
en el numeral 3.1 del Capltulo lil de la presente seccién. (Anexo N° 3)

2 Laomisidn del indice no determina la no admisién de la oferta.

¥ Para mayor informacién de las Entidades usuarias y de! Catélogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del

Estado -- PIDE Ingresar al siguiente enlace htlps:/fwww.gobiernodigital.gob.pefinteroperabitidad/
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i Importante para la Entidad

| En caso se determine que adicionalmente a la declaracion jurada de cumplimiento de las
- Especificaciones Técnicas, el postor deba presentar algin otro documento, consignar en el
. Siquiente literal:

| &) [CONSIGNAR “LA" DOCUMENTAGION “ADICIONAL - QUE' EL. ‘POSTOR.‘DEEBE

~ PRESENTAR TALES . COMO -AUTORIZACIONES .DEL- PRODUCTO, FOLLETOS,
INSTRUCTIVOS, ‘CATALOGOS "0 "SIMILARES ] para acreditar [DETALLAR ‘QUE
CARACTERISTICAS. Y/O' REQUISITOS FUNCIONALES ESPEGIFICOS DEL. BIEN
PREVISTOS EN-LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS DEBEN.-SER ACREDITADAS

POR-EL POSTOR].

. La Entidad _debe especificar con claridad qué aspecto_de las caracteristicas Yo

| requisitos funcionales serdn acreditados con la documentacién requerida. En este
- literal no debe exigirse ningin documento vinculado a los requisitos de calificacion del -
~ postor, tales como: i) capacidad legal, i) capacidad técnica y profesional: experiencia del
- personal clave y iii) experiencia del postor. Tampoco se puede incluir documentos refaridos
i a cualgquier tipo de equipamiento, infraestructura, calificaciones ¥ experiencia del personal

" en general.

- Ademas, no debe requerirse declaraciones juradas adicionales cuyo alcance se encuentre
. comprendido en la Declaracion Jurada de Cumpfimiento de Especificaciones Técnicas y
¢ que, porendes, no aporten informacion adicional a dicho documento,

- Cuando excepcionalmente la Entidad requiera fa presentacion de muestras, deberé precisar
| fo siguiente: (i) los aspeclos de las caracteristicas y/o requisitos funcionales que serén
: verfficados mediante la presentacion de la muestra; () la metodologla que se utilizars; (i)
los mecanismos o pruebas a los que seran somelidas las muestras para dsterminar el
- cumplimiento de las caractoristicas y/o requisitos funcionales que la Entidad ha considerado -
. pertinente verificar; (iv) el nimero de muestras solicitadas por cada producto; (v} el 6rgano
i que se encargara de realfizar fa evaluacion de dichas muestras; y (vil direccion, fugar exacto
. y horario® para la presentacién de muestras. '

: No corresponde exigir la presentacion de muestras cuando st excosivo costo afecte la libre
. concurrencia de proveedores.

Incorporar a las bases o eliminar, sequn corresponda.

f)  Declaracion jurada de plazo de entrega. (Anexo N° 4)®

g) Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comun y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio
asl como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones. (Anexo N° 5)

El precio de la oferta en SOLES. Adjuntar obligatoriamente el Anexo N° 6.

El precio total de la oferta y los subtotales que lo componen son expresados con
dos (2) decimales. Los precios unitarios pueden ser expresados con mas de dos

{2} decimales.

Importante

=5

*  Por sjemplo, en ef caso de medicamentos aquellas autorizaciones relaclonadas al producto, como el Registro Sanitario o
Certificado de Registro Sanitaric del producte, e! Certificado de Andalisis, entre otros.

& Las muestras se presentan &l mismo dia programado en el calendario para la presentacion de ofertas. Al consignar el horario
debe tenerse en cuenta que el horario de atencién no podré ser menor a 8 {ocho) horas.

& En caso de considerar como factor de evaluacién la mejora del plazo de enirega, el plazo ofertado en dicho anexo servirg
también para acreditar este factor.
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£l érgano encargacdio de las contrataciones o el comité de seleccion segiin corresponda,
t verifica fa presentacién de los documentos requeridos. De no cumplir con o requerico,
i la oferta se considera no admitida.

2.21.2. Documentos para acreditar los requisitos de calificacién

Incorporar en la oferta los documentos que acreditan los “Requisitos de Calificacién”
que se detallan en el numeral 3.2 del Capitulo |1l de la presente seccion de las bases.

2,22, Documentacién de presentacién facultativa:

a) En el caso de microempresas y pequefias empresas integradas por personas con
discapacidad, o en el caso de consorcios conformados en su totalidad por estas
empresas, deben presentar la constancia o certificado con el cual acredite su
inscripciébn en el Registro de Empresas Promocionales para Personas con
Discapacidad”

b)  Solicitud de bonificacién del cinco por ciento (5%) por tener la condicién de micro y
peguefia empresa (Anexo N° 10),

¢) Incorporar en la oferta los documentos que acreditan los “Factores de Evaluacién”
establecidos en el Capltulo IV de la presente seccién de las bases, a efectos de
obtener el puntaje previsto en dicho Capitulo para cada factor.

d) Los postores que apliquen el beneficio de la exoneracion del IGV previsto en la ey
N° 27037, Ley de Promocién de la Inversidon en la Amazonia, deben presentar la
Declaracion Jurada de cumplimiento de condiciones para la aplicacion de la
exoneracion del IGV (Anexo N° 7).

2.3. PRESENTACION DEL. RECURSO DE APELACION
“El recurso de apolacién se presenta ante la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad.

En caso el participante o postor opte por presentar recurso de apelacién y por otorgar la
garantia mediante deposito en cuenta bancaria, se debe realizar ef abono en:

N ° de Cuenta ;. 00-000-283975
% Banco ;' DELANACION
f NeceP : 018-000-000000283975-01

Advertencia ‘ ) %

Ef organo encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segan corresponda, no
podrd exigir al postor fa presentacion de documentos que no hayan sido indicados en los
acapites "Documentos para la admision de la oferta”, "Requisilos de calificacion” y “Factores

de evaluacion’, i
2.4. REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar
el contrato:

a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato

?  Dicho documento se tendrd en consideracién en caso de empate, canforme a lo previsto en el articulo 91 del Reglamente.
& En caso de transferencia interbancaria.
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i
4

by Garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, de ser el caso.

¢) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes,
de ser el caso.

d} Codigo de cuenta interbancaria (CCl) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el
numero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior,

e) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que
cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

f)  Copia de DNI del postor en caso de persana natural, o de su representante legal en caso

de persona juridica.

Advertencia

. De acuerdo con ef articulo 4 del Decrelo Legislativo N° 12486, las Entidades estan prohibidas de

- exigir a los administrados o usuarios la informacion que puedan obtener directamente mediante |

fa inferoperabilidad a que se refieren los articulos 2 v 3 de dicho Decrelo Legisfativo, En esa

medida, sf la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE® y |

siempre que el servicio web se encuentre activo en of Catélogo de Servicios de dicha plataforma,
no corraspondera exigir los documentos pravistos en los literales e) y f).

g) Domicilio para efectos de [a notificacion durante la gjecucidn del contrato.
h) Autorizacion de notificacién de la decisién de la Entidad sobre ta solicitud de ampliacion de
plazo mediante medios electronicos de comunicacion '° (Anexo N° 11).

i} Detalle de los precios unitarios del precio ofertado?.
i}  Detalle del precio de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el paquete’?.

e Encaso que el postor gahador de fa busna pro sea un consorcio, las garantias que presenie
este para el perfeccionamiento del contrato, asf como durante la ejectcién contracitual, de ser
ef caso, ademdas de cumplir con las concdiciones establecidas en el artlculo 33 de la Ley y en
el articulo 148 del Regiamento, deben consignar expresamenie el nombre completo o la
denominacion o razén social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de
fo contrario no podran ser aceptadas por las Entidades. No se cumple ef requisito antes
indicado si se consigna driicamente la denominacion del consorcio, conforme lo dispuesto en
fa Directiva “Participacion de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”,

| mportante

o Enfos contratos cuyos montos sean iguales o menores a dosclentos mil Soles {S/200,000.00),
no corresponde presentar garantfa de fiel cumplimiento de contrato ni garantla de fiel
cumplimiento por prestaciones accesorias. Dicha excepcion tamblién aplica a los contratos
derivados de procedimientos de seleccién por relacién de ltems, cuando el monto del Item
adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no supere el monto sefialado
anteriorments, conforme a lo dispuesto en el literal a) del artfculo 152 del Reglamento.

K) Declaracion Jurada de No estar Impedido para contratar con el estado.
I} Declaracion Jurada antisoborno

Importante
. o Corresponde a fa Entidad veﬁffcérr"mr’érkéér garantias presentadas por of postor ganador do la
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual |
efecucion, sin perjuicio de la determinacién de las responsabilidades funcionales que |

correspohdan,

Para mayer informacion de las Enlidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.goh.pefinteroperabilidad/

En tanto se implemente la funcionalidad en el SEACE, de conformidad con la Primera Disposicién Complementaria Transitoria
del Decreto Supremo N° 234.2022-EF,

Incluir sclo en caso de la centratacién bajo el sistema a suma alzada.

Incluir sole en caso de contratacioneés por paquete.
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2.5.

2.6,

De conformidad con el Reglamento Consufar del Peri aprobado mediante Decrefo Supremo
N° D76-2005-RE para que los documentos pliblicos y privados extendidos en el exterior
tengan validez en ef Perd, deben estar legalizados por los funcionarios constilares peruanos
y refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Perd, salvo que se trate de |
documentos piblicos emitidos en palses que formen parte del Convenio de la Apostilla, en
cuya caso hastara con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya™.

La Entidad no puede exigir documentacion o informacion adicional a la consignada en el |
presente numeral para el perfeccionamiento del contrato.

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Ef contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar la documentacion requerida en la Oficina de Administracion de la Comandancia
de la Quinta Zona Naval, ubicada en la Av. La Marina S/N Estacién Naval Capitan de Corbeta

Manuel Clavero Muga.
FORMA DE PAGO

La Entidad redlizard el pago de la contraprestacion pactada a favor del
contratista en pago Unico, la entidad debe contar con la siguiente

documentacion:

Recepcidn del drea usuaria (Jefe de la Oficina de Abastecimiento de la
Comandancia de la Quinta Zona Naval).

Acta de conformidad emitida por el Jefe y el Técnico de cargo de la oficina
de Abastecimiento de la Comandancia de la Quinta Zona Navdl.
Comprobante de pago (factura) debidamente firmado dl reverso por el
Comandante de la Quinta Zona Naval, Jefe de Abastecimiento de la
Comandancia de la Quinta Zona Naval.

Guia de remision firmada por el Técnico de cargo de la Oficina de
Abastecimiento con el visto bueno del Jefe de Abastecimiento de la
Comandancia de la Quinta Zona Naval. ,

Nota de Entrada al Almacén [NEA), fimada por el Jefe Oficina de
Abastecimiento de la Comandancia de la Quinta Zona Naval.

Los comprobantes de pago vy guias de remisidn deberdn ser presenfados en la
Oficina de Abastecimiento de la Comandancia de la Quinta Zona Naval.

13 Segtin lo previsto en la Opinidén N° 009-2016/DTN.
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3.1,

CAPITULO Il
REQUERIMIENTO

' Importante

. De conformidad con el numeral 29.8 del articulo 29 del Reglamento, el area usuaria es responsable

de la adecuada formulacion del requerimiento, debiendo asegurar la calidad técnica y reducir la

- hecesidad de su reformulacion por errores o deficiencias téenicas que repercilan en el proceso de |
i contratacion. ;

1.

ESPECIFICACIONES TECNICAS

DENOMINACION DE LA CONTRATACION

Adquisicidn de suministro de Insumos de Mejoramiento de Rancho para los
Destacamentos Navales (Gueppi, Chimbote, El Alamo y El Estrecho para el
periodo de agosto a diciembre 2023).

FINALIDAD PUBLICA

El presente proceso busca mejorar el suministro de viveres para el persondl
Supertior, Subdlterne y Marineria que conforman [as dotaciones de las
Dependencias del drea de los Destacamentos Navales, con la findlidad de
alcanzar niveles Optimos de calidad y proporcionar al personal naval en
actividad una dlimentacion balanceada vy estandarizada para el mejor
desempeno de las funciones, actividades y compromisos operacionales
programados.

. ANTECEDENTES

a. El Decretfo Legislativo N° 1132, en su Tercera Disposicion Final, establece
gue corresponde al Pliego Ministerial de Defensa, proveer de alimentacion
al personal militar en actividad, asi como al personal del servicio militar
acuartelado, que se encuenira embarcado, en las Unidades, Bases y
Dependencias, Zonds de Emergencia o redlizando funciones especiales.

b. La Maring de Guerra del Pery, denfro de su politica de bienestar del
personal naval, a través de la Comandancia General de Operaciones de
la Amazonia, viene adquiriendo mediante proceso de seleccidn, en cada
ARo Fiscal, el racionamiento orgdinico para el consumo de las dotaciones
de las Unidades y Dependencias, del drea de la Quinta Zona Naval.

c. El Decreto Supremo N° 007-98 SA de fecha 24 de setiembre de 1998, &l
Ministerio de Salud, aprueba el reglamento sobre Vigilancia y Control
sanitario de Alimentos y bebidas, cuya aplicacién se efectua para el
manejo de los viveres, ingredientes y raciones necesarias para la
alimentacion del personal naval.

d. Mediante la publicacion de Normas de Seguridad e Higiene en la
manipulacién y preparacion de alimentos (INSMAPAL-13202), se dictan
disposiciones para implementar normas de higiene y salubridad en las
diferentes etapas de la cadena dlimenticia correspondiente a la




-

X

MARINA DE GUERRA DEL PERU
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 002-2023 MGP/COMZOCINCO-PRIMERA CONVOCATORIA

recepcién, almacenamiento, distribucion, transporte, preparacion y
consumo de la racion orgdnica.,

La Direccién de Generdl de Economia de la Marina, mediante
Certificacion de Credito Presupuesatrio N° 0000004750 de fecha 14 de julio
del 2023, asignd a la Comandancia General de Operaciones de |a
Amazonia un presupuesto para la Adquisicibn de Insumos de
Mejoramiento de Rancho para los Desiacamentos Navales {Gueppi,
Chimbote, £l Alamo vy El Estrecho para el periodo de agosto a diciembre
2023).

4, OBJETIVOS DE LA CONTRATACION

4.1.

4.2.

Objetivo General:

Contratar el aprovisionamiento de viveres segun relacion de item paquete
para la dlimentacion del personal supetior, subalterno, marineria, que
conforman las dotaciones de los Destacamentos Navales, en
cumplimiento de su funcién constitucional y de aquellas actividades y
compromisos operacionales,

Objetivos especificos:
Proveer de manera oportuna y eficiente los viveres a los Destacamentos

Navales, asi como dimacenailo y distribuirlos en la forma oportuna en
cantidad y calidad establecida.

5. CARACTERISTICAS Y CONDICIONES DE LOS BIENES A CONTRATAR

5.1,

5.2.

Descripcidn y cantidad de los bienes

Bl requerimiento de los suministros de viveres, cuenta con la informacion
descrita de cada producto en las Fichas Técnicas de la Direccidn de
Normas Técnicas del Material de la Direccion General del Material de la
Marina, gue hacen un total de VEINTIOCHO (28) productos, los que
deberdn ser enfregados oportunamente, en muy buen estado de
conservacion y aptos para el consumo humano.

Caracteristicas Técnicas

MEJORAMIENTO DE RANCHO

ITEM

Q
N CANTIDAD | U/M DESCRIPCION DEL

ORD ARTIGULO PRESENTACION

i GELATINA

. p X1KG.
780 KG INSTANTANEA DE FRESA BOLSA POLIETILENG KG

2 750 . KG. | FLAN INSTANTANEO BOLSA POLIETILENO X 1 KG.

3 GELATINA
710 KG. | INSTANTANEA DE | BOLSA POLIETILENO X 1 KG.

NARANJA
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4 MAZAMORRA
450 MORADA BOLSA POLIETILENO X 1 KG.
KG | INSTANTANEA
5 230 KG. | PASAS MORENAS 2ORLSA POLIETILENO X 500
é 550 UND. | LECHE CONDENSADA | LATA X 390 A 400 GR.
7 140 . | CLAVO BE OLOR I(E’»BIO?LSA POLIETILENO X 500
8 77 kG, | CANELA BOLSA POLIETILENO X 500
GR.

9 280 KG. | CHANCACA BOLSA POLIETILENO X 1 KG.
10 1148 UND MERMELADA DE FRUTA | BOLSA POLIETILENO X 900
" I VARIOS SABORES GR,

11 150 KG. | AJIPANCA SECO BOLSA POLIETILENO DE 1 KG.

12 CALDO
639 UND., | CONCENTRADO  DE 2';3 X 10 UNIDADES DE 7 GR
POLLO
13 500 UND. CALDO TIRA X 10 UNIDADES DE 7 GR
CONCENTRADO DERES | C/U
14 CALDO
400 UND. | CONCENTRADO  DE 2';3 X 10 UNIDADES DE 7 GR
PESCADO
15 500 UND, | COLAPIZ SOBRE DE 25 GR.
14 150 G | COMING MOLIDO E;C;LSA POLIETILENO X 500
17 a7 €G. | LAUREL BOLSA POLIETILENO X 500
GR,
18 2 v, | NUEZ MOSCADA | BOLSA POLIETILENO X 500
" | ENTERA GR.
19 140 KG. OREGANO ENTERO BOLSA POLIETILENO DE 1 KG.
SECO
20 100 KG. | PALILLO MOLIDO (B;C;LSA POLIETILENG X500
21 150 KG. | PIMIENTA BOLSA POLIETILENO X | KG.
22 990 ¢G. | GLUTAMATO BOLSA POLIETILENO X 500
T MONOSODICO GR,
23 100 KG. | POLVO DE HORNEAR BOLSA POLIETILENO X 1 KG.
REFRESCO
24 350 UND. ] INSTANTANEO EN BOLSAF OL(';'LENO * 500
POLVO :
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25 ‘ CULANTRITO EN
700 UND. SACHET SOBRRE DE 30 GR.
26 GALLETA EN VAINILLA
400 UND, DE 20 UND. CAJA X 40 UNIDADES
27 250 UND. | SILLAO FRASCO X 1 LIT.
28 350 UND. | SALSA OSTION BOTELLA 250 mil.

Requisitos, segUn Reglamentos técnicos, normas metoldgicas y/o sanitarias
nacionales, reglamentos y demds normas:

e Ley General de Salud —~ Ley N° 26842, Capitulo V De los alimentos y
bebidas, productos cosméticos y similares, insumos, instrumental vy
equipo de uso medico-quirdrgico u odontoldgico, productos sanitarios
y productos de higiene personal y doméstica, articulos del 88° al 95°.

o Resolucién  Ministerial  N°  0094-2020-MINAGRI, que establece
disposiciones  para  asegurar  la adquisicién,  produccion vy
abastecimiento de productos alimenticios con estricto cumplimiento de
las normas que regulan el periodo de emergencia a fin de contener la

propagacion del COVID-19.

e Decreio Supremo Nro. 007-98-SA Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas, Titulo | Generdlidades

- Articulo 2° del Titulo | Generdlidades

- Articulos 58° y 61° del Capitulo VI De la Calidad Sanitaria e Inocuidad,
del Titulo IV De la Fabricaciéon de Alimentos y Bebidas

- Arficulos 62° al 64° del Capftulo VI de las Materias Primas, Aditivos
Alimentarios y Envases del Titulo IV De la Fabricaciéon de Alimentos y
Bebidas

- Arficulos 75° al 77° del Capiltulo Il Del transporte del Titulo V' Del
Almacenamiento y Transporte de Alimentos y Bebidas

, - Arficulo 80° del Capitulo | De la Comercidiizacion del Titulo VI De la

% Comercializacién, Elaboracién y Expendio de Alimentos y Bebidas.

- Articulos 84° al 85° del Capitulo it De los Manipuiadores de Alimentos del
Titulo Vi De la Comercializacién, Elaboracion y Expendio de Alimentos y
Bebidas.

- Arficulos 102° y 103° del Capitulo | del Registro del Titulo VIl Del Registro
Sanitario de Alimentos y Bebidas industrializados,

- Articulos 116°y 117° del Capfltulo [| Del Rotulado del Titulo VIII Del Registro
Sanitario de Alimentos y Bebidas Incustrializados

- Arliculos 118° v 119° del Caplftulo Il De los Envases del Titulo VIt Del
@X Registro Sanitario de Alimentos y Bebidas Industrializados.

o Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, gue
tiene por objeto garantizar la inocuidad de los alimentos destinados al
consumo humano, a fin de proteger la vida y la salud de las personas,
coh un enfogue preventivo e integral, a lo largo de toda la cadena
alimentaria
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e Decreto Supremo N° 004-2011 - AG, Reglamento de Inocuidad
Agrodlimentaria por lo gue El Contratista, para los internamientos de los
insumos no industrializados, debe declarar bajo juramento cumplir con
lo dispuesto en el Reglamento de Inocuidad Agrodlimentaria, que se
detallan a continuacion.

- Capitulo iil: de los Alimentos Agroalimentarios Primarios v piensos.
- Capitulo IV: Arficulos 20° ab 27°, de la Gestién de la Inocuidad

Agroalimentaria.

- Capitulo V: Articulos 28° al 44°, de la Vigilancia Sanitaria de los Alimentos

Agrodlimentarios vy piensos.
- Capitulo VI: Articulos 45° al 46° de los Servicios de Laboratorio.
- Capitulo VII: Articulos 47° al 48°, de los Programas de Accién Conjunta.
- Capitulo VIII: Articulos 54° al 56°, de las Infracciones y Sanciones.

5.3. Normas Técnicas

Las Fichas Técnicas de la Direccidn de Normas Técnicas del Material de
la Marina {DIRNOTEMAT).

54.  Impacto Ambiental
No aplicable

5.5.  Condiciones de Operacion

No aplicable

5.7. Embalaje y Rotulado
5.7.1. Embalaje

Los productos deberdn ser entregados de acuerdo a las
caracteristicas técnicas indicadas en el presente requerimiento, con
el fin de facilitar el traslado, embarque, desembarque vy almacendje
/ de las mismas, debiéndose cumplir con los protocolos sanitarios
7 establecidos por el Ministerio de Salud.

5.7.2. Rotulado

Cada envase deberd estar debidamente rotulado de acuerdo dlo
indicado en las fichas técnicas con los siguientes datos:

- Denominacién def producto (especie y variedad)
- Nombre o razédn social del productor, envasador o vendedor en
el caso de productos importados, nombre o razén social del
importador
- Presentacién

- Autorizacidn sanitaria

- N° de lote

- Fecha de produccidn

- Fecha de vencimiento

- Crigen.
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5.8. Moddlidad de ejecucidn contractual

No aplicable

5.9. Transporte

Et Contratista, deberd cubrir los gastos de transporte y entregar los viveres
de mejoramiento de rancho en el almacén de la Oficina de
Abastecimiento de la Comandancia de la Quinta Zona Naval, ubicado en
la Avenida La Marina S/N cuadra 7 Distrito Punchana, Provincia de Maynas
y Departamento de Loreto.

5.10.  Seguros

El contratista, deberd asegurar y corroborar la vigencia del seguro del
medio de fransporte que trasladard los productos al lugar de entrega, en
el amacén de la Oficina de Abastecimiento de la Comandancia de la
Quinta Zona Naval, ubicado en la Avenida La Marina S/N, cuadra 7, distrito
de Punchana, Provincia de Maynas, Departamento de Loreto, asi como el
seguro del personal que se encuentra a cargo del transporte y enfrega de
los productos. Asimismo, dicho personal deberd ser mayor de edad y
contar con el Documento Nacional de Identidad {DNI} al momento de
ingresar a las instalaciones de la Estacion Naval Clavero, lugar donde se
encuentra la Oficina de Abastecimiento de la Comandancia de la Quinta

Zona Naval.

511, Garantia Comercial

Alcance de la Garantia
Causales que determinan la devolucién/ reemplazo del producto

- Cuando se encuentre en mal estado de conservacion y no cumpla
con las reglas sanitarias, haya expirado la fecha de vencimiento.

- Cuando el embalgje y/o envase se encuentre perforado o en mal
estado y haya afectado al producto.

- Contra embaldjes y envases deformadas {achatadas).
Contra la pérdida total de los bienes contratados antes de su

Q/ internamiento y conformidad en almacén del contratista.

En el caso se presentara alguna de las causales antes mencionadas, el
proveedor suministrard de manera inmediata los viveres en buenas
condiciones, reemplazando a los que no cumplen con lo requerido.

Periodo de Garantia:

En relacion a la fecha de vencimiento de los productos, se requiere
contfar con la siguiente manera:

- Como minimo DOS {2} meses de garantia, a partir de Ia fecha en
Ia que se otorga la conformidad de recepcién de los bienes, parc
los viveres envasados.
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- Como minimo UN (1) mes de garantia, a partir de la fecha en la
que se otorga la conformidad de recepcién de los bienes, pard los
viveres secos.

Inicio del cdmputo del periodo de Garantia:

A parfir de la fecha en la que se oforga la conformidad Y recepcion del
bien.

5.12. Disponibilidad de Servicios y Repuestos

No aplicable
5.13. Prestaciones Accesorias a la Prestacion Principal

5.13.1. Mantenimiento Preventivo

No aplicable

5.13.2.Soporte Técnico

No aplicable
5.13.3. apacitacién y/o Entrenamiento

No aplicable

S.14. Lugary Plaze de Ejecucién de la Prestacidn

5.14.1. Lugar

Los viveres objeto de la presente convocatoria deberdn  ser
entregados, en el almacén de la Oficina de Abastecimiento dela
Comandancia de la Quinta Zona Navdal, ubicado en la Avenida La
Marina S/N cuadra 7, Distrito de Punchana, Provincia de Maynas vy
Departamento de Loreto, en presencia del Jefe de la Oficing de
Abastecimiento y el jefe de seguridad de guardia de Ia Quinta

Zona Naval, en el horario de 08:00 horas a 13:00 horas, y de 15:30

horas a 17:00 horas solo los dias laborables, excepcionalmente

podrd ser enfregado los dias no laborables o la misma hora, con
autorizacién del Comandante de la Quinta Zona Naval en
coordinacion con el Jefe de servicio.

-

5.14.2. Plazo

- El proveedor deberd internar la totalidad de los bienes en un
plazo de VEINTE (20} dias.

w 6. REQUISITOS DEL PROVEEDOR Y/O PERSONAL

6.1. Del proveedor

El postor deberd contar con fransporte propio o tercerizado para uso
inmediato con capacidad suficiente para atender los requerimientos en
cantidad, calidad y tiempo oportuno.
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7. OTRAS CONSIDERACIONES PARA LA EJECUCION DE LA PRESTACION
/7.1, Otras Obligaciones
/.1.1. Ofras Obligaciones del Contratista

El contratista serd responsable directo y absoluto de la entrega del
producto y bienes que readlizard a través de su personal quien
deberd cumplir con los protocolos sanitarios al ingresar a las
instalaciones de la oficina de Abastecimiento, procediéndose a
efectuar la inspeccién del personal y vehicular a cargo del Oficial
de Guardia, para lo cual deberdn dejar en la prevencién el/los
Documento Nacional de Identidad (DNI) del persondal, tarjeta de
propiedad del vehiculo y licencia de conducir del chofer, asf
como dlgun documento que acredite la relacién laboral con Ia
empresa, los que quedardn en custodia del citado oficial,
entregdndosele un pase para su ingreso.

/.1.2,  Ofras Obligaciones de la entidad
Supervisar la corecta entrega de los bienes en los dias y horas
astablecidas en el confrato, asi como indagar sobre g
procedencia de los bienes que se recepcionan o cuando exista
duda con la findlidad de verificar que redna las condiciones de
calidad y cantidad establecidas en el requerimiento,
/.2. Adelantos
No apliccble
7.3. Sub-contratacion
No aplicable
/.4, Confidencialidad
informacién y documentacion a la que se tenga acceso y que se
encuentre relacionada con la prestacién, asl como de las instalaciones,
desde su ingreso hasta su refiro de la misma, por lo que deberd firmar el
formato de confidencidlidad correspondiente emitido por la entidad.
7.5, Medidas de Control durante la Ejecucién Contractual
Durante ta gjecucidon contractual la entidad efectuard visitas inopinadas
a las instalaciones del aimacén del postor adjudicado con la finalidad
de verificar estiba, limpleza y custodia de los productos en almacén, que
se han adquirido en el contrato.

7.6, Conformidad de los bienes

7.6.1. Areas de coordinacién con el proveedor
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Bl proveedor deberd coordinar con el Jefe de la Oficing de
Abastecimiento de la Comandancia de la Quinta Zona naval,
para la entrega de los viveres solicitados,

7.6.2. Areas responsables de medidas de control

En los almacenes de la Oficina de Abastecimiento de la
Comandancia de la

Quinta Zona Naval, se redlizard la entrega del bien, siendo
supervisada e inspeccionada por el Jefe de Abastecimiento
conjuntamente con el Oficial de Seguridad de guardia. .
Debiendo firmarse un acta de la recepcion de todos |os viveres
infernados, en relacién a las medidas de confrol hasta la entrega
de los productos segin cronograma establecido.

7.6.3. Areas que brindardn la recepcién y conformidad

La conformidad del bien se regula por lo dispuesto en el arficulo
168° del reglamento de la Ley N° 30225 Ley de Contrataciones
del Estado.

o Recepcidn: larecepcion serd responsabilidad del Jefe de
la  Oficina de Abastecimiento de Viveres de la
Comandancia de la Quinta Zona Navdal,

o Verificacion: la verificacion serd por parte un personal de
la Oficina de Inspectoria Interna de ta Comandancia
General de Operaciones de la Amazonia y el Jefe de
Servicio de la Quinta Zona Naval

o Conformidad: ka conformidad serd emitida por eI Jefe de
la Oficina de Abastecimiento de la Comandancia de la
Quinta Zona Naval, el Técnico de cargo de la Oficina de
Abastecimiento, en relacidn a las medidas de control
hasta la enfrega de los productos.

7.6.4, Pruebas o ensayos para fa conformidad de los bienes

pruebas de verificacidn, el cual deberd ser restituida por el
proveedor, en caso de alguna novedad resaltante, no se
recepcionardn los productos hasta que se logre subsanar la
deficiencia y dar la conformidad respectiva.

%
% Se seleccionard aleatoriamente un producto, para redlizar las
7.6.5. Pruebas de puesia en funcionamiento

No aplicable

/.7. Forma de pago

La Entidad redlizard el pago de la contraprestacién pactada a favor del
contratista en pago Unico, la entidad debe contar con la siguiente
documentacidn:
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Recepcidn del drea usucaria (Jefe de la Oficina de Abastecimiento
de la Comandancia de la Quinta Zona Naval).

- Acta de conformidad emitida por el Jefe vy el Técnico de carge de
la oficina de Abastecimiento de la Comandancia de la Quinta Zond

Naval.
Comprobante de pago {factura) debidamente firmado al reverso

por el Comandante de la Quinta Zona Naval, Jefe de
Abastecimiento de la Comandancia de la Quinta Zona Naval,

- Guia de remision firmada por el Técnico de cargo de la Oficina de
Abastecimiento con el visto bueno del Jefe de Abastecimiento de
la Comandancia de la Quinta Zona Naval.

- Nota de Enfrada al Almacén (NEA), firmada por el Jefe Oficina de
Abastecimiento de la Comandancia de la Quinta Zona Naval,

Los  comprobantes de pago y guias de remision deberdn ser
presentados en la Oficina de Abastecimiento de la Comandancia de Ia

Quinta Zona Navdl.
7.8. Forma de reqgjuste
No aplicable
7.9. Otras pendlidades aplicables
7.9.1 Penalidades por mora en la ejecucion de la prestacion

En caso que el contratista durante la ejecucidén del contrato,
entregue los productos en el plazo establecido vy el drea usuaria
determine que el producto(s) no cuenten con la calidad
establecida, se le aplicard una pendlidad del 10% del monto
contractual, no obstante efectuar el cambio correspondiente dei
producto(s), en un plazo no mayor a los CINCO (5) dias habiles,
de conformidad con lo dispuesto en numeral 161.2 del articulo

%' 161° del reglamento de la Ley de Confrataciones del Esiado.

7.10. Responsabilidad por vicios ocultos

El plazo méximo de responsabilidad del coniratista peor la calidad
ofrecida y por los vicios ocultos de los bienes ofertados, no deberd ser

menor de SEIS {06) meses contados a partir de la conformidad otorgada.
I.  REQUISITOS DE CALIFICACION:
|

. Capacidad Legal

La ficha RUC con la actividad primaria o secundaria ¢ fines al objeto de
confratacién.
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)73
or

- El registro sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la
Direccién General de Salud Ambiental e Inocuidad de Alimentos —
DIGESA, segun los articulos 102 y 105 del Reglamento sobre vigilancia y
control sanitario de alimentos y bebidas aprobado por D.S. N° 007-98 SA
y sus modificaciones del fabricante, especificamente por cada

producto, segin corresponda.

- Lla autorizacién  sanitaria de  establecimiento  dedicado  dl
procedimiento primario de dlimento agropecuario y piensos. (SENASA,
segun el articulo 33 del reglamento de inocuidad Agrodlimentaria
aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG), del fabricante,
distribuidor y/o proveedor, especificamente por cada producto, segun
cofresponda.

1.1. Acreditacion

e Copia simple de la ficha RUC con la actividad primaria o secundaria a
fines al objeto de contratacion.

o Copia de registro sanitario vigente del bien comespondiente, expedido
por la Direccidén General de Salud Ambientat e Inocuidad de Alimentos
- DIGESA, segun los articulos 102 y 105 del Reglamento sobre vigilancia
y control sanitario de alimentos y bebidas aprobado por D.S. N° 007-98
SA y sus modificaciones del fabricante, especificamente por cadd
producto, segin corresponda.

o Copia de autorizacion sanitaria de establecimiento dedicado al
procedimiento primario de alimenfo agropecuario y piensos. [SENASA,
segun el articulo 33 del reglamento de inocuidad Agroalimentaria
aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG), del fabricante,
distribuidor y/o proveedor, especificamente por cada producto, segin
correspondd.

2. Experiencia del Postor

El postor deberd acreditar, por la venta de bienes iguales o similares al item,
que es objeto de la convocatoria, un monto facturado acumulado
equivalente a DOSCIENTOS MIL CON 00/100 SOLES S/ 200,000.00}.

Por la venta de bienes similares al objeto de la convocatoria, durante los
OCHO (8) afios anteriores a la fecha de la presentacion de ofertas que se
computardn desde Ia fecha de la conformidad o emision del comprobante
de pago, segun correspondda.

Por cada ftem se considerard como bienes similares los diferentes fipos y/o
variedades de productos considerados del ftem.

En el caso de postores que declaren en el Anexo N° 1 tener la condicion de
Micro y Pequefia Empresa, deberd acreditar una experiencia de TREINTA Y
CINCO MIL DOSCIENTOS VEINTI SIETE CON 00/100 SOLES (S/. 35,227.00).
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3.2,

lmportante

. Para detennma.r que Ios posiores cuentan con Ias capac.'dades necesanas para e,'ecutar el contrato e! :
. drgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccidn, segdn corresponda, incorpora los .
. requisitos de calificacién previstos por el &rea ustiaria en el requerimiento, no pudiendo incliirse requisitos |
~ adicionafes, nf distintos a los sigtientes:

REQUISITOS DE CALIFICACION

A,

CAPACIDAD LEGAL

HABILITACION

Requisifos:

- La ficha RUC con la actividad primaria o secundaria a fines al objeto de contratacion,

- El registro sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la Direcclén General de Salud
Ambiental e Inocuidad de Alimentos — DIGESA, segun los articulos 102 y 105 del Reglamento sobre
vigilancia y control sanitaric de alimentos y bebidas aprobado por D.S. N° 007-98 SA y sus
modificaciones del fabricante, especificamente por cada producto, segln corresponda.

- La autorizacidn sanitaria de establecimiento dedicado al procedimiento primario de alimento
agraopecuario y piensos. (SENASA, segln el articulo 33 del reglamento de inocuidad Agroalimentaria
aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG), del fabricante, distribuidor y/o proveedor,

_especificamente por cada producto, segiin corresponda.

lmportante

De conformidad con la Opmron N° 186-201 6/DTN ‘la habilitacién de un postor esla relacionada |
' con cierta atribucion con la cual debe contar el proveedor para poder llevar a cabo fa actividad :
| materia de contratacion, este es el caso de las actividades reguladas por normas en las cuales se |

i establecen determinados requisitos que las empresas deben cumplir a ofectos de estarhabrﬂtadas
! para la ejecucion de determinado servicio o estar auforizadas para la comercializacion de crertos

! bienes en el mercado. e e

Acreditacion;

- Copia simple de la ficha RUC con la actividad primaria o secundaria a fines al objeto de
contratacion.

- Copia de registro sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la Direccidn General de
Salud Ambiental e Inocuidad de Alimentos — DIGESA, segin los artfculos 102 y 105 del
Reglamento sobre vigilancia y control sanitario de alimentos y bebidas aprobado por D.S. N° 007-
98 SA y sus modificacionas del fabricante, especificamente por cada producto, segdn corresponda.

- Copia de autorizacion sanitaria de establecimiento dedicado al procediimiento primario de alimento
agropecuario y piensos. (SENASA, segin el articulo 33 del reglamento de inocuidad
Agroalimentaria aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG), del fabricante,
distribuidor y/o proveedor, especificaments por cada producto, segin corresponda.

Importante

En el caso de CONSOITIOS, cada mtegfante del COnNsoIcio que se hub:era compromet.'do a ejecutar
Ias obhgac:ones wncuiadas drrectamem‘e al ob,reto de la convocatona debe acred.rtaf este fequ:srto

EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD

%%w

Requisifos:

El postor debe acreditar un monto facturado acumulado equivalente a DOSCIENTOS MIL. CON 00/100
SOLES (S/ 200,000.00), por la venta de bienes iguales o similares al objeto de la convocatoria, durante los
ocho (8) afios anteriores a la fecha de la presentacion de ofertas que se computaran desde la fecha de la
conformidad o emisién del comprobante de pago, segtin corresponda.

En el caso de postores que declaren en el Anexo N° 1 tener la condicion de micro y pequefia empresa, se
acredita una experiencia de TREINTA Y CINGO MIL DOSGIENTOS VEINT! SIETE CON 00/100 SOLES
(/. 35,227.00), por la venta de bienes iguales o similares al objeto de la convacatoria, durante los ocho (8)
afios anteriores a la fecha de la presentacion de ofertas que se computarén desde la fecha de la
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conformidad o emision del comprobante de pago, segin corresponda. En el caso de consorcios, todos los
integrantes deben contar con la condicién de micro y pequefia empresa.

Se consideran bienes similares los diferentes tipos yfo variedades de productos considerados del item.

Acreditacion:

La experiencia del postor en la especialidad se acreditara con copia simple de (i) contratos U drdenes de
compra, y su respectiva conformidad o constancia de prestacién; o (ii) comprobantes de pago cuya
cancelacion se acredite documental y fehacientemente, con voucher de depédsito, nota de abono, reporte
de estado de cuenta, cualquier otro decumento emitido por Entidad del sistema financiero que acredite el
abono o mediante cancelacion en el mismo comprobante de pago'* correspondientes a un maximo de

veinte (20) conlrataciones.

En caso los postores presenten varios comprobantes de pago para acreditar una sola confratacion, se debe
acreditar gue corresponden a dicha contratacion; de lo confrario, se asumird que los comprobanles
acreditan contrataciones independientes, en cuyo caso solo se considerara, para la evaluacién, las veinte
(20) primeras contrataciones indicadas en el Anexo N° 8 referido a la Experiencia del Postor en la

Especialidad.

En el caso de suministro, solo se considera como experiencia la parte del contrato que haya side ejecutada
durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de presentacion de ofertas, debiendo adjuntarse copia de
las conformidades correspondientes a tal parte ¢ los respectivos comprobantes de pago cancelados.

En los casos que se acredite experiencia adquirida en consorcio, debe presentarse fa promesa de consorcio
o el contrato de consorcio del cual se desprenda fehacientemente el porcentaje de las obligaciones ¢ue se
asumio6 en el contrato presentado; de lo contrario, no se computara la experiencia proveniente de dicho

contrato.

Asimismo, cuando se presenten contratos derivados de procesos de seleccién convocados antes del
20.09.2012, la calificacion se cefiird al método descrilo en fa Direcliva “Participacion de Proveedores en
Consorcio en las Contrataciones del Estado”, debiendo presumirse que el porcentaje de las obligaciones
equivale al porcentaje de participacion de la promesa de consorcio o del contrato de consorcio. En caso
que en dichos documentos no se consigne el porcentaje de participacion se presumira gue las obligaciones

se ejecutaron en partes iguales.

Si el titular de la experiencia no es el postor, consignar si dicha experiencia corresponde a la matriz en caso
que el postor sea sucursal, o fue transmitida por recrganizacion societaria, debiendo acompaiiar la

documentacidn susfentatoria correspondiente.

Si el postor acredita experiencia de ofra persona juridica como consecuencia de una reorganizacion
societaria, debe presentar adicionalmente el Anexo N° 9.

Cuando en los contratos, érdenes de compra o comprobantes de pago el monto facturado se encuenire
expresado en moneda extranjera, debe indicarse el lipo de cambio venta publicado por la Superintendencia
de Banca, Seguros y AFP correspondiente a la fecha de suscripcién del contrato, de emision de la orden
de compra o de cancelacién del comprobante de pago, segin corresponda.

Sin perjuicio de lo anterior, los postores deben Hlenar y presentar el Anexo N° 8 referido a {a Experiencia
del Postor en la Especialidad.

Importante
En el caso de consorc.'os solo se considera la expenencaa de aquelfos mtegran{es que se

hayan compromelido, segiin la promesa de consorcio, a sjecutar of objeto materia de fa
i convocaloria, conforme a la Directiva "Participacion de Proveedores en Consorcio en Ias

| Conlrataciones def Estado”.

" Cabe precisar que, de acuerdo con la Resolucién N* 0065-2018-TCE-51 del Tribunal de Contrataciones del Estado:

“.. el solo sello de cancelado en el comprobante, cuando ha sido colocado por el propio postor, no puede ser
considerado como una acreditacion que produzca fehraciencia en relacidn a que se encuenira cancelado. Admitir ello
equivaldria a considerar como véfida la sola declaracion def postor affrmando que el comprobante de pago ha sido

cancelada”

{.)
“Situacitn diferente se suscita ante of seflo colocado por el cliente del postor [sea utilizando el término “cancelado” o
“payado®] supuesto en ef cual s se conlaria con la declaracion de un fercero que brinde certeza, ante la cual dehiera

reconocerse la validez de la experiencia’.
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=R

| Importante
o Si como resultado de una consuita u observacion cbrresponde precisarse o ajustarse el

requerimiento, se solicita la autorizacion del drea usuaria y se pone de conocimiento de tal hecho
a fa dependencia que aprohé el expediente de contratacion, de conformidad con el numeral 72.3

del articulo 72 del Reglamento.

El cumplimiento de las Especificaciones Técnicas se realiza mediante la presenlacion de una
declaracion jurada. De ser el caso, adicionalmente fa Entidad puede solicitar documentacion que
acredite el cumplimiento del algtin componente de las caracteristicas y/o requisitos funcionales.
Para dicho efecto, consignara de manera detallada los documenios que deben presentar fos
postores en el literal e} del numeral 2.2.1.1 de esta seccion de las bases.

Los requisitos de calificacién determinan si fos postores cuentan con las capacidades necesarias |
para gjecutar ef contrato, fo que debe ser acreditado documentalmente, y no mediante declaracion ;
Jurada.




/ MARINA DE GUERRA DEL PERU

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 002-2023 MGP/COMZOCINCO-PRIMERA CONVOCATORIA

CAPITULO IV .
FACTORES DE EVALUACION

l.a evaluacion se realiza sobre la base de cien (100) puntos.

Para determinar la oferta con el mejor puntaje y el orden de prelacion de las ofertas, se considera
to siguiente:

PUNTAJE / METODOLOGIA
FACTOR DE EVALUACION PARA SU ASIGNACION
A. PRECIO
Evaluacion; La evaluacion consistira en otorgar
Se evaluara considerando el precio ofertado por el postor, el méximo puntaje a la oferta de
Acreditacion: precio mas bajo y otorgar a las
Se acreditara mediante el documento gue contiene el precio de la giemés ofetas ~ puntajes
oferta (Anexo N° B) inversamente pi’oporCionaleS a sus
’ respectivos precios, segun la
siguiente férmula:
Pi =  Omx PMP
Oi
i = Oferta
Pi = Puntaje de la oferta a evaluar
Oi =Precio |

Om = Precio de la oferta mas baja
PMP =Puntaje maximo del precio

[80] puntos

B. PLAZO DE ENTREGA™"

Evaluacion:
Se evaluara en funcion al plazo de entrega ofertado, el cual debe
mejorar el plazo de entrega establecido en las Especificaciones

Teécnicas. De 18 hasta 19 dias calendario:
o 5 puntos
Acreditacion:
Se acreditard mediante la presentacién de declaracion jurada de [ De 16 hasta 17 dias calendario:
plazo de entrega. {Anexo N° 4) 10 puntos
|importante e e ] De 14 hasta 15 dias calendario:
. 20 puntos
En ef caso de la modalidad de ejecucién lfave en mano of
plazo de entrega incluye ademds la instalacién y puesta en
funcionamiento, |
PUNTAJE TOTAL 100 puntos’®
Importante

 Los factores de evaluacion efaborados por ef drgano encargado de las conirataciones o ef comité de 5
| seleccion, segun corresponda, son objetivos y guardan vincutacién, razenabilidad y proporcionalidad |
~ con el objeto de la conlratacién. Asimismo, estos no pueden calificar con puntaje ef cumplimiento de |
' las Especificaciones Técnicas ni los requisitos de calificacion.

Este factor podré ser consignado cuando del expediente de contratacion se advierta que el plazo establecido para la entrega
de los bisnes admite reduccion. para fo cual deben establecerse rangos razonables para [a asignacién de puntaje, esto es
que no suponga un riesgo de incumplimiento contractual y gue represente una mejora al plazo establecido.

Es la suma de los puntajes de todos los factores de evaluacion,
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Importante
Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse clausufas adfc.ronales

! o la adecuacion de fas propuestas en el presente documento, fas que en ningtin caso pueden
i contemplar dfsposmtones contrarias a fa normaliva vigente ni a lo seffalaclo en este capltulo.

Conste por el presente documento, la contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE LA
CONVOCATORIA], que celebra de una parte [CONSIGNAREL: NOMBRE DE LA'ENTIDAD], en

adelante LA ENTIDAD, con RUC Ne [.5.:.55], con domicilio legal en [ 4, representada por
[ |, identificado con DNIN°[......... ] ydeotraparte|... .} con RUC
N [..............], con domicilio legal en [......... ] mscrlta en Ia Ficha N°
[ ] Asiento N° [.............. ] del Reglstro de Personas Juridicas de la ciudad de
[ 1 debidamente representado por su Representante Legal,
[ WJocon DNEN® [ ], segun poder inscrito en la Ficha N°
| T ] ASJento N° [ ..] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de [............ i

a quien en adelante se le denominara EL CONTRATISTA en los términos y condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES
Confechal[.................... ], el érgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion,
segln corresponda, adjudico la buena pro de la ADJUDICACION SIMPLIFICADA N°
[CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIM!ENTO ‘DE- SELECCEONI para la
contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMENAC!ON DE LA CONVOCATOR!A} a [INDICAR
NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos detalles e importe constan en los
documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA; OBJETO ‘ o
El presente contrato tiene por objeto [CONSIGNAR EL-OBIETO DE LA CONTRATACION].

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA 'Y MONTO], que incluye

todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del bien, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
ruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asi como cualquier
otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucién de la prestacion materia del presente

contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO"
LA ENTIDAD se ob[:ga a pagar Ia contraprestamén a EL CONTRATISTA en [!NDJCAR MONEDA]

luego de la recepmon formai ¥ completa dela documentacnon correspondtente segun lo estab!ectdo
en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacion debera hacerlo en un
plazo que no excederd de los siete (7) dfas de producida la recepcion, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho

funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada
la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen tas condiciones establecidas en el contrato
para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

7 En cada caso concseto, dependiendo de |a naturaleza del contrato, podré adicionarse la infermacién que resulte pertinente
a efeclos de generar el pago.
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En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza
mayor, ELl. CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el artlculo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
que se computan desde la oportunidad en que el pago debié efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTAGION

El plazo de ejecucion del presente contrato es de |........ ], el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR -S| ES ‘DEL- DIA: SIGUIENTE: DEL PERFECCIONAMIENTODEL CONTRATO,
DESDE LA FECHA QUE SE. ESTABLEZCA EN: El. CONTRATO O DESDE . LA FECHA EN.QUE
SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO. DE LA
EJECUCION DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN-ESTE ULTIMO CASO. EN. LA MODALIDAD
DE LLAVE EN:MANO DETALLAR EL PLAZO 'DE ENTREGA, SUINSTALACION Y PUESTA EN

FUNCIONAMIENTO].

. Importante para la Entidad
En el caso de contratacion de prestaciones accesorias, se puede incluir fa siguiente clausiila:

- CLAUSULA ...: PRESTACIONES ACCESORIAS™

- “Las prestaciones accesorias tienen por objeto [CONSIGNAR El. OBJETO DE LAS PRESTACIONES
ACCESORIAS].

- El monto de las prestaciones accesorias asciende a f[CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
- todos los impuestos do Ley. :

. El plazo de efecucion de las prestaciones accesorias es de [........ 1, ef mismo que se computa desde

. [CONSIGNAR SI ES DEL DIA SIGUIENTE DEL CUMPLIMIENTO DE LAS PRESTACIONES .

: PRINCIPALES, DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EI. CONTRATO QO DESDE LA FECHA -

. EN QUE SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL. INICIO DE
LA EJECUCION DE LAS PRESTACIONES ACCESORIAS, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN

© ESTE ULTIMO CASQ].

[DF SER EL CASO, INCLUIR OTROS ASPECTOS RELACIONADOS A LA EJECUCION DE LAS
" PRESTACIONES ACCESORIAS]” ;

J‘ncdrporar a las bases o eliminar, segtin corresponda

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO
El presente contrato esta conformado por las bases integradas, la oferta ganadora, asl como los
documentos derivados del procedimiento de seleccién que establezcan obligaciones para las

partes
/ CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS
Z EL CONTRATISTA entregd al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacion automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA

ENTIDAD, por los conceptos, montos y vigencias siguientes:

o De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO] através de la [INDICAR. ELTIPO
DE GARANTIA" PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equnvalente al diez por ciento {10%) del
monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de [a

recepcion de la prestacion.
En el caso que corresponda, consignar lo siguiente:
¢ Garantia fiel cumplimiento por prestaciones accesorias: [CONSIGNAR EL MONTO] a traves

de la [INDICAREL: TIPO.-DE: GARANTfA PRESENTADA} N° [INDICAR: NUMERO ‘DEL
DOCUMENTO] emitida por [SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE], la misma que debe

'8 De conformidad con la Directiva sobre prestaciones accesorias, los contratos relativos al cumplimiento de la(s) prestacién{es)
principal{es) vy de la(s) prestacién(es) accesoria(s), puaden estar contenidos en uno o dos decumentos. En el supueste que
ambas prestaciones estén contenidas en un mismo documento, estas deben estar claramente diferenciadas, debiendo

indicarse entre otros aspectos, ef precio y plazo de cada prestacion.

\




/ MARINA DE GUERRA DEL PERU

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 002-2023 MGP/COMZOCINCO-PRIMERA CONVOCATORIA

mantenerse vigente hasta el cumplimiento total de ias obligaciones garantizadas.

' Importante :
- De conformidad con el articulo 152 del Reglamento, no se constituird garantia de fiel cumplimiento del
| contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, en contratos cuyos montos sean |
| iguales o menores a doscienfos mil Soles (S/ 200,000.00). Dicha excepcién también aplica a los |
i contralos derivados de procedimientos de seleccion por relacién de ftems, cuando el monto del item E
| adjudicado o la sumatoria de los montos de fos ftems adjudicados no supere el monto sefialado |
| anleriormente. e

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucién de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del numeral
165.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

. Importante para la Entidad 7
| S6lo en el caso que la Entidad hubiese previsto otorgar adelanto, se debe incluir la siquiente cléusula:

CLAUSULA NOVENA: ADELANTO DIRECTO

| ‘LA ENTIDAD oforgars [CONSIGNAR :NUMERO  DE ADELANTQS ‘A" OTORGARSE]adelantos |
. directos por el [CONSIGNAR PORCENTAJE QUE NO DEBE EXCEDER DEL 30% DEL MONTO DEL |
. CONTRATO ORIGINAL] def monto del contrato original.

£L CONTRATISTA debe solicitar los adelantos dentro de [CONSIGNAR EL PLAZO Y.OPORTUNIDAD |
i PARA LA:SOLICITUD], adjuntando a su solicitud fa garantfa por adelantos mediante carta fianza o
- pdliza de caucion acompafiada del comprobante de pago correspondiente. Vencido dicho plazo no
i procedera fa solicitud. 5

| LA ENTIDAD debe entregar el monto solicitado dentro de [CONSIGNAR: EL PLAZO)siguientes a la
- presentacion de la solicitud del contratista.”

Incorporar a Jas bases o eliminar, segiin corresponda,

CLAUSULA DECIMA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION

la recepcidn y conformidad de la prestacion se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de fa Ley de Contrataciones del Estado. La recepcion sera otorgada por [CONSIGNAR
EL AREA O UNIDAD ORGANICA DE ALMACEN O LA QUE HAGA SUS VECES]y la conformidad
era_otorgada por [CONSIGNAR EL AREA O.UNIDAD ORGANICA QUE. OTORGARA. LA
CONFORMIDAD) en el plazo maximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15)
DIAS, .EN-CASO. SE REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS: QUE PERMITAN VERIFICAR EL
CUMPLIMIENTO DE LA OBLIGACION] dias de producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacion de las subsanaciones a realizar el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacion, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para fas correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta apficable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectiia la recepcion o no
otorga la conformidad, segln corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada la
prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA
Et. CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancion de quedar inhabilitado para contratar con el Estado

en caso de incumplimiento.
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CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS
La recepcion conforme de la prestacién por parte de . A ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los artlculos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo méximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO.EN'ANOS, NO
MENOR DE UN {1) ANO] arto(s)contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente férmula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

F = (.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliaciéon de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso, y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este (ltimo caso la calificacién del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ninguin
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

: Importante

i De haberse prewsto estai)lecer penalrdades drstmtas a Ia penaﬂdad por mora, mclurr drcha
| penalidades, los supuestos de aplicacion de penalidad, la forma de céiculo de la ponalidad para cad
i supuesto y el procedimiento mediante ef cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articul
163 de! Reglamento de la Ley de Contratac:ones de! Estado

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segin corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto méximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debi6 ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la penalidad por mora o el monto maximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualguiera de las partes puede resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el artlculo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LLAS PARTES
Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacién correspondiente. Ello no obsta la
aplicacion de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
iugar, en el caso que éstas correspondan.

%@:&

Lo sefalado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION
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EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratandose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los érganos de administracién, apoderados,
reprasentantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a fas que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estadoe, ofrecido, negociado o efectuado,
clialquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacién al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante ia ejecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad v de no cometer actos ilegales o de
corrupceidn, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de ios organos de administracidn, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a fas que se refiere el articulo 7 dei Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a [) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; vy it} adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
fos referidos actos o practicas.

Finaimente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
que deba interactuar, en situaciones refiidas con [a ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicion de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacién, beneficio y/o gratificacion,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la gue se lo haga.

CLAUSULA DEGCIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

Solo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resuite aplicable, seran de
aplicacion supletoria las disposiciones pertinentes del Cédigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS™
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucién del contrato se resuelven
imediante conciliacidn o arbitraje, seglin el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resclver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Confrataciones def Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacién dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segun lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contratacicnes del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
/ acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del

T

contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su hotificacion, segin lo previsto en ef numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones

del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes puede elevar el presente contrato a Escritura Plblica corriendo con todos

los gastos que demande esta formalidad.
CLAUSULA VIGESIVIA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL

Las partes declaran el siguiente domigilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucion del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [oo o]

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMIGILIO SENALADO POR-EL POSTOR
GANADOR™ DE - LA BUENA . ‘PRO..-AL"'PRESENTAR-LOS . "REQUISITOS - PARA EL

% De acuerdo con el numeral 225.3 del articufo 225 del Reglamento, las partes pusden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
controversias deriven de procedimientos de seleccidn cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100
soles {8/ 5 000 000,00).
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PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO]

La variacién del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacién no menor de guince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases integradas, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes

lo firman por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [............... ] al [CONSIGNAR
FECHA]
“LA ENTIDAD" “EL. CONTRATISTA"
; Importante -

Este documento puede firmarse dig.'ta!mente si ambas partes cuentan con firma drgrtai segun la
. Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales?,

.
7
4

2 Para  mayor informacién  sobre  la  normativa  de firmas  y  cerificados  digitales  ingresar  a:
hitps:/fvwaww.indecopi.gob.pefweb/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales

-




/ MARINA DE GUERRA DEL PERU
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 002-2023 MGP/COMZOCINCO-PRIMERA CONVOCATORIA

ANEXOS
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ANEXO N° 1

DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Senores
COMITE DE SELECCION
ADJUDIGACION SIMPLIFICADA N° 002-2023 MGP/COMZOCINCO- PRIMERA CONVOCATORIA

Presente.-

Elque se suscribe, [................. ]. postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA)], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA
JURIDICA],DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacién se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacion 0

Razén Social

Domicilio L.egal

RUC ; | Teléfono(s) :
MYPE?! st | No |
Correo alectrénico :

Autorizacién de notificacion por correo electrdnico:
Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

Solicitud de la descripcién a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.
Solicitud de reduccidn de la oferta econdmica.

Solicitud de subsanacién de los requisitos para perfeccionar el contrato.
Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segtin orden de prelacion,

de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.
Notificacion de |a orden de compra®

imismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
%MIES de recibida la comunicacion.

CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Sl

o o

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segin corresponda

_ - La notificacion dmgtda a !a d:recc:on de correo electrémco conmgnada se entendera véhdamente
efectuada cuando la Enndad reciba acuse de recepcron

g !mportante

|mp0rtante e

U Esta informacién seréd verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Premocion del Emplec en la
seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el fink http:/fwww?2 trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en cuenta en caso de empate, conforme a lo previsto en el articulo 81 del Reglamento.

2 Cuando el monto del valor estimado det procedimiento o del item no supere los doscientos mil Solas (S/ 200,000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.

-
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Cuando se trate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:
ANEXO N° 1

DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Seﬁores; .
COMITE DE SELECCION
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 002-2023 MGP/COMZOCINCOC- PRIMERA CONVOCATORIA

Presente.-

Elque sesuscribe, [................. |. representante comtn del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIQ], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD), DECLARO BAJO JURAMENTO que la

siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacion o Razén

Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE2 Si | No |
Correo electronico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacién o Razdn

Social : ’

Domicitio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE Si [ . No |
Correo electronico :

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacion o Razén

Social ;

Domicilio Legal ;

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE? st No |
Correo electrénico :

Autorizacioén de notificacion por correo electrénico:

[ Correo electrénico del consorcio:

Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

1. Salicitud de la descripcién a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.

¥ Esta informacién sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo v Promocién del Empleo en la
seccién consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link hitp:/iwww? trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se

tendré en cuenta en caso de empate, conforme a lo previsto en el articulo 91 del Reglamento. Para dicho efecto, todos los
integrantes del consorcie deben acreditar fa condicion de micro o pequefia empresa.
¥ |bidem.

% fhidem.
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y
h

2,
3.
4

5.
6.

Importante

Solicitud de reduccién de la oferta econdémica.

Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.
Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segin orden de prelacion,

de conformidad con lo previsto en el articuio 141 del Reglamento.

Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.
Notificacion de la orden de compra2s

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepciédn, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comun del consorcio

La noftificacion dmg.rda ala dfrecmon de correo electrémco consrgnada se entenderé véhdamente
. efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion. ;

26

Cuando el manto del valor estimado del procedimiento o del tem no supere los doscientos mil Sotes (S/ 200,000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Sefiores

COMITE DE SELEGCION
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 002-2023 MGP/COMZOCINCO- PRIMERA CONVOCATORIA

Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA), declaro bajo juramento:

i.  No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcién, asl como a respetar el
principio de integridad.

ii.  No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccion ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

fii.  Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
asf como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley def Procedimiento Administrativo

General,

iv.  Participar en el presente proceso de contratacion en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacion, acuerdo, arreglo o convenio con hinglin proveedor; v, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represion de

Conductas Anticompetitivas.

v.  Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de
seleccion.

vi.  Serresponsable de la veracidad de los documentos e informacidn que presento en el presente
procedimiento de seleccion.

vii.  Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccion y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

%CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segtin corresponda

i Importante
. En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracion jurada, salvo que sea |
: presentada por el representante comtuin del consorcio. ;
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ANEXO N° 3

DECLARAC!ION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Sefiores .
COMITE DE SELECCION
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 002-2023 MGP/COMZOCINCO- PRIMERA CONVOCATORIA

Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detaliadas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el [CONSIGNAR EL
OBJETO DE LA'CONVOGATORIA], de conformidad con las Especificaciones Técnicas que se indican
en el numeral 3.1 del Capitulo lil de la seccién especifica de las bases y los documentos del
procedimiento,

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firﬁi;,.}ilombres';Ape-l.li::i-t').é del po;tor o
Representante legal o comtin, segun corresponda

i Importante

~ Adicionalmente, puede requerirse la presentacion de documentacion que acredite el cumplimiento
 de las especificaciones técnicas, conforme a lo indicado en of acépite relacionado al contenido de
. las ofertas de la presente seccion de las bases. ;




/ MARINA DE GUERRA DEL PERU
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 002-2023 MGFP/COMZOCINCO-PRIMERA CONVOCATORIA

ANEXO N° 4

DECLARACION JURADA DE PLAZO DE ENTREGA

Seﬁores: .
COMITE DE SELECCION :
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 002-2023 MGP/COMZOCINCO- PRIMERA CONVOCATORIA

Presenta.-

Mediante el presente, con pleno conocimiento de las condiciones que se exigen en las bases del
procedimiento de la referencia, me comprometo a entregar los bienes objeto def presente procedimiento
de seleccion en el plazo de [CONSIGNAR EL PLAZO OFERTADO, EN CASQ DE LA MODALIDAD DE
LLAVE EN. MANO. DETALLAR.EL:PLAZO: DE ENTREGA, : SU [ INSTALACION. Y: PUESTA EN
FUNCIONAMIENTO].

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante [egal o comiin, segin corresponda

=<
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a)

c}

d)

e

ANEXO N° 5

PROMESA DE CONSORCIO
(Solo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Sefiores
COMITE DE SELECGCION
ADJUDICAGION SIMPLIFICADA N° 002-2023 MGP/COMZOCINCO- PRIMERA CONVOCATORIA

Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta a la ADJUDICACION
SIMPLIFICADA N° [CONSIGNAR® NOMENCLATU_RA_DE_L_ PROCEDIMIENTO

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

integrantes del consorcio
1. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL 'CONSORGIADO 1.
2. [NOMBRE, DENOMINACION.O RAZON SOGIAL DEL CONSORCIADO 2].

NUMERO DE: DOCUMENTO DE;;IDENTIDAD] como répresentante comun del consorcio pa'r'é
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccion, suscripcion y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE-DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comuin del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

Fijamos nuestro domicilio legal cominenf.........coccccic 1.

Las obligaciones que corresponden a cada unc de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION 0. RAZON SOCIAL DEL 14, 12
CONSORCIADO 1] o

[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]

OBLIGACIONES DE [NOMBRE: DENOMINACION:O. RAZON SOCIAL DEL (%2
CONSORCIADO 2] ’

[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCGIADO 2}

07,29
TOTAL OBLIGACIONES 100%

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

2T Conslgnar Unicamante el porcentaje total de tas obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.
2% Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.

2 Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porceniajes de las obligaciones de cada une de los integrantes del consorcio.
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Consorciado 1 ‘ Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Gonsorciado 1 Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
¢ de su Representante Legal o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad Tipo y N° de Documento de ldentidad

Importante

De conformidad con el artfculo 52 del Reglamento, las firmas de fos integrantes del consorcio
deben ser legalizadas.
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Importante para la Entldad

. En caso de Ia contratac:én de b:enes ba,ro el s;stema astima alzada mcfwr el s.'gwente anexo:
Esta nota debera ser eliminada una vez culminada la elahoracién de las bases

ANEXO N° 6

PRECIO DE LA OFERTA

Seﬁores’ .
COMITE DE SﬁLECCION
ADJUDRICACION SIMPLIFICADA N° 002-2023 MGP/COMZOCINCO- PRIMERA CONVOCATORIA

Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, de acuerdo con las bases, mi oferta es
la siguiente:

ST T CONCEPTO, s s it [T PRECIOTOTAL

TOTAL

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacion vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del
bien a contratar; excepto la de aquelios postores que gocen de alguna exoneracion legal, no incluiran
en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comtin, seglin corresponda

gf;lmportante

o £l posto: debe cons;gnar el prec.'o total de la ofeda sin perjufmo que de resultar favorecido con
: fa buena pro, presente el detalle de pracios unitarios para el perfeccionamiento del contrato.

e El postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye ef inbuto
materia de la exoneracion, debiendo incluir ef siguiente texto. f

“Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACION)".
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ANEXO N° 7

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE CONDICIONES PARA LA APLICACION DE LA
EXONERACION DEL IGV

Sefiores
COMITE DE SELECCION
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 002-2023 MGP/COMZOCINCO- PRIMERA CONVOCATORIA

Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante L.egal de [CONSIGNAR'EN CASO.DE SER
PERSONA JURIDICA), declaro bajo juramento que gozo del beneficio de la exoneracion del 1GY
previsto en la Ley N°® 27037, Ley de Promocién de fa Inversion en la Amazonia, dado gue cumplo con
las condiciones siguientes:

1.~ Que el domicilio fiscal de la empresa® se encuentra ubicada en la Amazonia y coincide con el lugar
establecido como sede central (donde tiene su administracién y lleva su contabilidad);

2.- Que la empresa se encuentra ihscrita en las Oficinas Registrales de la Amazonia (exigible en caso
de personas juridicas);

3.- Que, al menos el setenta por ciento (70%) de los activos fijos de la empresa se encuentran en la
Amazonlia; y

4.- Que la empresa no tiene produccion fuera de la Amazonia. 3!
[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]
‘Firma, Nombres y Apellidos del postor o

Representante legal, segtin corresponda

" importante 5
. Cuando se trate de consorcios, esta deciaracion jurada seré presentada por cada uno de los
. integrantes del consorcio, salvo quie se trate de consorcios con contabilidad independiente, en cuyo ;
. caso debe ser suscrita por el representante comtin, debiendo indicar su condicién de consorcio con |
| contabilidad indepenciente y el niimero de RUC del consorcio.

4
4

% En el artfoulo 1 del “Reglamento de las Disposiciones Tributarias contenidas en la Ley de Promocién de la Inversién en la
Amazonia” se define como “empresa” a las “Personas naturales, sociedades conyugales, sucesiones indivisas y personas
consideratias juridicas par la Ley del Impuesto a la Renta, generadoras de rentas de tercera categorfa, ubicadas en la
Amazonfa. Las socledades conyugales son aquéllas que ejerzan [a opcidn prevista en el Articulo 16 de la Ley del Impuesto
ala Renta.”

3 En caso de empresas de comercializacian, no consignar esta condicién.
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MARINA DE GUERRA DEL PERYU
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 002-2023 MGP/COMZOCINCO-PRIMERA CONVOCATORIA

ANEXO N° 9

DECLARACION JURADA
(NUMERAL 49.4 DEL ARTICULO 49 DEL. REGLAMENTO)

Seﬁoreg ]
COMITE DE S:ELECCION
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 002-2023 MGP/COMZOCINCO- PRIMERA CONVOCATORIA

Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA), declaro que la experiencia que acredito de la empresa [CONSIGNAR LA
DENOMINACION DE LA PERSONA JURIDICA] como consecuencia de una reorganizacion societaria,
no se encuentra en el supuesto establecido en el numeral 49.4 del articulo 49 del Reglamento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segtin corresponda

Importante

A efeclos de cautelar la veracidad de esta declaracion, el postor puede verificar la informacion de fa
. Relacion de Proveedores Sancionados por el Tiibunal de Contrataciones del Estado con Sancion
. Vigente en hitp:/portal.osce.gob. be/mp/eontent/relacion-de-proveedores-sancionados. !

= \°

También le asiste dicha facultad al 6rgano encargado de las contrataciones o al organo de la Entidad al
| que se le haya asignado la funcién de verificacion de la oferta presentada por el postor ganador de la |
. buena pro.




( MARINA DE GUERRA DEL PERU
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N* 002-2023 MGP/COMZOCINCO-PRIMERA CONVOCATORIA

ANEXO N° 10

SOLICITUD DE BONIFICACION bEL CINCO POR CIENTO (5%) POR TENER LA CONDICION DE
MICRO Y PEQUENA EMPRESA

Seﬁoreq i
COMITE DE SELECCION
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 002-2023 MGP/COMZOCINCO- PRIMERA CONVOQCATORIA

Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], solicito la asignacion de la bonificacién del cinco por ciento {(5%) schre el
puntaje total obtenido, debido a que mi representada cuenta con la condicion de micro y pequefia
empresa.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segin corresponda

Importante B - e — - .

s Para asignarla bonificacion, el drgano encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segin
corresponda, verifica fa pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en la seccidn
consuita de empresas acreditadlas en el REMYPE en el link ftip: w2 drabalo.gob.peisarvicios - |
enlinea-2-24,

con la condicion de micro y pequefia empresa.

9/0 o Para que un consorcio pueda acceder a la bonificacion, cada uno de sus integrantes debe cumplir




MARINA DE GUERRA DEL PERU)
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 002-2023 MGP/COMZOCINCO-PRIMERA CONVOCATORIA

ANEXO N° 11

AUTORIZACION DE NOTIFICACION DE |.A DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE LA
SOLICITUD DE AMPLIACION DE PLAZO MEDIANTE MEDIOS ELECTRONICOS DE
COMUNICACION

(DOCUMENTO A PRESENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATOQ)

Seﬁoreg i
COMITE DE S}ELECCION
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 002-2023 MGP/COMZOCINGCO- PRIMERA CONVOCATORIA

Presente.-

El que se suscribe, [.................], postor adjudicado y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN
QA.SO.__:QE::_S.E.R.II_F.’QEZR'S-QNA;‘3_935-'3_1@3};. identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], autorizo que durante Ia
ejecucion del contrato se me notifique al correo electrénico [INDICAR EL-.CORREO ELECTRONICO]
lo siguiente:

v Notificacion de la decision de Ia Entidad respecto a la solicitud de ampliacion de plazo.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comin, segtin
corresponda

. por medios electrénicos de comunicacién, siempre que se cuente con la auforizacion
- correspondiente y sea posible obtener un acuse de recibo a través del mecanismo utilizado. :

; E La notificacion de la decision de la Entidad respecto a fa solicitud de ampliacién de plazo se efectia
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TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS £ INSUMOS MGP-077506
ALIMENTICIOS

Normatividad con eafidad

CULANTRO MOLIDO

Aprobacion: R.D. N° 601-19 -MGP-DNIM
fecha: 31 Enero 2019

| Fecha de enlrada en vigencia: . Fecha actualizacion
Paginas desde | hasta 5
Enero 2019

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION VERSION: 1

CULANTRO MOLIDO

1.- DESCRIPCION GENERAL

Consiste en las hojas secas de culantro, finamente molicia, que se utiliza como
condimento.

B culantro es una hierba que es muy utilizada dentro de la gasironomia
peruandg, esto debido a que su increlble sabor y aroma.

2.- CARACTERISTICAS DE CALIDAD

a. Carccterfsticas organolépticas:

(1) Elculaniro molido deberd proceder de hojas secas, sanas v impias.

(2) Aspecto: molido

(3) Color: verde caracteristico

(4] Olor: fuerte y aromdtico, exento de olor a humedad y de otros olores
exfranos.

(8) Subor caracteristico aromditico

b. Requisitos fisico-quimicos:

{1) No deberd contener materics exiraiias.

[2) No deberd presentar pardsitos ni insectos vivos o muertos.

(3} No deberd presentar alteraciones producidas por ataque de
microorganismos o cualquier otro agente biclégico, quimico o
fisico.

c. Requisitos microbioldgicos:

Agenie microbiano Categorial Clase n c Linmite por ¢.
m M
Aerohios Mesohifos esporulados 2 3 5 7 * | 10
Kohos & 3 5 2 10° 10°
Colitormes 3 3 5 2 10° 10!
Escherichio coli (") 5 3 3 2 10 1 167
Salmonelfa sp, 10 2 5 0 Ausenciaf2s g
{*} Sélo para kos productos de consuno direeto
ldeb
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TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077506
ALIMENTICIOS

Normalividad con caliclad

! CULAMTRO MOLIDO

Aprobacién: R.D. N° 00119 -MGP-DNIM
! Fecha: 31 Enero 2019

Fecha de enlrdda en vigencia: ’ . Fecha aclualizacién
Enero 2019 Paginas desde 2 hasta 5

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION VERSION: 1

3.- VIDA Grlil\

El Tiempo \de Vida Uil {TVU) minimo aceptable para el producto culantro
- molido es deé SIETE {07) dlics, garantizado en condicicnes de dimacenamiento

a tempemtu\rﬂs de refrigeracién, conifgbilizadas: desde la fecha de

internamiento en los almacenes de la Marina de Gueira del Perd.

4.- PRESENTACION |
Unidad: En el o jeto de la convocatoria se definird la presentacion del
producto, o '

5. ENVASE PARA INTERNAMIENTO
Bolsa de polipropileno [PP) transparente, resistente at fransporte, manipuleo v
almacenamiento,

El culaniro molido debe ‘conservarse en envases limpios y buen estacdo, hecho
de un material que no wjerza ninguna accidén sobre el producto, y lo proteja
frente al aumento o pérdida de humedad y sustancias voldtiles.

No se acepta envases slaborados de materiales reciclados o que contengan
metates pesados como arsénico, cobre, aniimonio, mearcurio, plomo, uranio,
zinc, cadmio u otros materiales que pueda ser absorbido por el producto.

ROTULADO DEL PRODUCTO

Cadla envase de culantro molido deberd estar debidamente rolulado de
acverdo ¢ lo dispuesto en el Decreto Supremo 007-98-SA, Arflculo 116°y 117°
del “"Reglamento sobre Vigilcincia y Control Sanitario de Alimentos v Bebidas",
indicando en forma impresa, legible y en idioma castellano lo siguiente:

<. Denominacidn del producto

b, Nombre o razén social del productor, envasador o vendedor; en el caso
de productos imporiados nombre o razdn social del importador,

c. Presentacion

d. Registro sanitarlo

2ded
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:, NORMAS FT. N

g _ TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS £ INSUMOS MGP-077506
Aprobacion: R.D.N° 001-19 -MGP-DMTM VERSION: 1

ALIMENTICIOS
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION techa: 31 Enero 2019

fecha de entrada en vigencia: . Fecha actualizacion
Enero 2019 Paginas desde 3 hasta 5

Normatividad con calidad

CULANTRC MOLIDO

e. Fecha de Produccion
f. Fecha de Vencimiento
g. Nedelote

h, Origen

7.- EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documentacidn a ser presentada al momento del internamiento del bien.

a.  Documento : Registro Sanitario del proclucto
Emitido por . Direccion Genercl de Salud Ambiental (DIGESA)
Base legal . Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento

sobre Vigilancia y Control  Sanitario de
Alimentos y Bebidas,

Tipo . Copig
b, Documento . Ficha Técnica del producto
Emilido por . Fabricante
Tipo . Original {Hoja membretada)
c. Documento . Certificado de garantia
' Emitido por . Fabricante o distibuidor
Tipo : Orginal {Hoja membretada)
d. Documento » Constancia de origen

{solo para producios naciondles, debe incluir
fecha de produccidn y nOmeros de lote o

internar)
Emiticdo por . Fabricante o productor
Tipo . Original (Hoja membretaday)
e. Documento . Cerlificado de Andilisls Microblolégico, segin lo

gue establece la NIS N° 071-MINSA/DIGESA-
V.0l para el fipo de producto

Emitido por © ¢ Laboratorio acreditadio por INACAL
Tipo ;. Original
3de b o
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DIRECCION OF ! FICHA TECNICA DE:
NMORMAS ET Ne

TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS EINSUMOS .| MGP-077506
‘ ALIMENTICIOS

1 e
Normatividad con calidad”

CULANTRO MOLIDO

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACIGR | AProRactdn: R.D. N 00119 MGP-ONIM
Fecha: 31 Enero 2019

Fecha de enlrada en vigencia; , Fecha aclualizactén
Erero 2019 Paginas desds 4 hasta 5

VERSION: |

8.~ BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO
Legislacion nacional ¢ la que deberdn sujetarse la prociuccion, transporte,
fabricacién, almacenamiento, fraccionamiento, elaboracién y expendio de
los alimentos vy bebidas de consumo humaono con la finalidad de garantizar su
inocuidad: Lo

a. Decrefo Supreme N° '007-98-SA.- Reglamento sobre vigilancia v control
sanitario de alimerdos y bebidas.

D, NIS N° O071-MINSA/DIGESA- V.01 “Norma Sanltaria sobre  Criterlos
Microbioldgicos de Cdlidad Sanitaria e Inocuidad para los diimentos v
bebidas de consumo humano”,

c. Especificacion técnica propla.
9.-  PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISICION
a. CANTIDAD: DOS (02} unidades {muestra y contramuestra)

b. PRESENTACION:  Cuoda unidad de 500 gramos

{ ¢, DOCUMENTACION TECNICA DE PRESENTACION OBLIGATORIA
(1) Documento . Registro Sanitario del producto
Emitido por . Direccidon General de Salud Ambiental
(DIGESA)
Base legal . Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento

sobre Vigiluncia y Conhol Sanitario  de
Altimentos y Bebidas.

Tipo . Copia
{2) Documento : Ficha Técnica del producta
Emiticlo por . Fabricante
Tico . Original {Hoja membretada)
4de s
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DIRECCION DE

FCHA TECNICA DE:
NORMAS R, NO
TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS i MGP-077506
ALIMENTICIOS
Normatividad con calidad
CULANTRO MOLIDO
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | AProbacion: RD. W® 00119 -MGP-DNIM | pocian. )

Fecha: 31-Enero 2019

Fecha de enlradd en vigencia:
Enero 2019

Paginos dasde § hasta 5

Fecha actudlizacion

d. ENVASE UNITARIO: Bolsa de polipropileno (PP} iransparente de primer
uso, resistente ol manipuleo, sellado, No debe
presentar informacién impresa o escrita de g
empresa postora,

e, ROTULADO DE CADA MU

ESTRA:

Etiqueta blanca que no icentifique a ta empresa
postora, con ld siguiente informacidn:

DN

i
e tar

Presentacion

NUmero de lote

Fecha de produccién
Fecha de vencimiento
Registro sanitario
Lugar de origen

S5des

0151




FICHA TECNICA:

DIRECCION DE NORMAS ET.N°
TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP- 077148
Normatividad con calided ALIMENTICIOS

SALSAS CONDIMENTADORAS

-y . ; Aprobacion: RD N° 01-18 -MGP-DNIM . .
DEPARTAMENTO NORMALIZACION Fochet: 22 MAYO 2018 VERSION: |

lalizacton:
Pégrings desde | hasla s Fecha actuallzacion _]

Facha de enfrada en vigencls:
Mayo 2018

SALSAS CONDIMENTADORAS
1.« DESCRIPCION GENERAL

Son mezclas liquidas condimentadas consideradas como un potenciacdior
del sabor empleadas en diversos platos culinarios,

L Aleance!

a. Salsa mensi, es una salsa de pasta de soja negra.

b. Salsa tausl, es una salsa de pasié de soja negra fermentacia

¢. Salsa de tamarindo, es una salsa agridulce con un ligero sabor
picante a base de tamarindo.

d. Salsa Inglesa, s una salsa que se elabora a base de vinagre, melaza,
jarabe de maiz, agua, pimiento o pimenton, salsa de soja, famarindo,
anchouas, cebollas, chalotas, vino {ocasionaimente), clavo de olor y
ajo.

e. Salsa de ostén, es una salsa de textura viscosa vy de color oscuro que
se elabora con los esenclas de las ostras en scilazén.

2.-  CARACTERISTICAS DE CALIDAD

a. Caracteristicas organoléplicas:
(1) Sabor: caracteristico
{2) Color: caracteristico al producto
{3) Olor: agradabie, caracteristico del producto.
{4) Caonsistencic: fluida caracteristica ol producto
(8} B producto no deberd presentar sintomas de rancidez, sabores,
colores u oloras que indiquen Ia descomposicion de éste.

b. Requisitos fisico-cuimicos:

{1) Las materias primas y adilivos ulilizados en su elaboracion deben ser
aplos para el consumo humano v cumplir con fos requisitos
establecidos en tas Normas Técnicas Pervanas perlinenies y ademds
en las disposiciones sanitarias vigentes.

(2) Podrd confener aditivos permilidos en las dosis méximas indicacias en
lar nomna sanitaricaln correspondiente.

{3) Ef contenido del envase serd como minimo el 95 % del peso neto

deaclaracio,

lda s
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5‘%‘3&};{ B DIRECCION DE NORMAS ET. N
}J‘i B TFCNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP- 077148
657 ";Z/ Nornuadtvitael con calidad ALIMENTICIOS

SALSAS CONDIMENTADORAS
. ) , Aprobacién: RD N°001-18 -MGP-DNTM |
DEPARTAMENTO NORMALIZACION Fooii: 22 MAYO 2018 VERSION: 1

Le(cl:ga;é?senircda en vigencla: Péiginas dosdo 3 hasta § Fecha aclualizacién:

b ROTULADO DEL PRODUCTO
Cada envase de salsa condimentadora deberd estar  debidamente
rotulado de acuerdo a lo dispuesto en el Decrelo Supremo 007-98-SA,
Articulo 116° y 117° del "Reglamento sobre Vigilancia v Conlrol Saniterio de
Alimentos y Bebiclas”, indicando en forma impresa, legible vy en idioma
cusiellano lo siguiente:
a.  Penominacion del producio
b.  Nombre o razon social del productor, envasador o vendedor; en el

caso de productos importados nombie o razén social del imporlador

¢, Fecha de produccion
d. Techa de vencimiento
e. Pesoneto
. NOmero de lote
g. Registro sanitario
h.  Lugar de ofigen
i.  Ingredientes

7.~  EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documentacion a ser presentada o momento del internamiento del bien.,

a.  Documento
Emilido por :

Base legal

fipo :
b. Documento :

Emiticto por :

lipo

¢, Documenio

Emitido por :
Tipo :
d.  Documenlo ;

Registro Sanitaiio del producto

Direccion General de Salud Ambiental [DIGESA)
Dacreto Supremo N° (07-98-SA  Reglamento
sobre Vigilancia y Control  Sanitario de
Alimenios y Bebidas.

Copia

Ficha Técnica del producto
Fabricante
Original

;. Cerlificado de garantia

Fabricante o distribuidor
Origincd {Hojo membretacda)
Constancia de origen

3des
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%@% 2960 DIRECCION DENORMAS -
jii? L TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP- 077148
s ‘J
‘ﬂ_;.é}{é}dg Normalividad con valiedad ALIMENTICIOS

FICHA TECMICA:

SALSAS CONDIMENTADORAS

DEPARTAMENTO NORMALIZACION

Aprobaclén: RD M° 00118 -MGP-DNIM . ‘
Fecha 22 MAYO 2018 VERSION: |

Facha de antrccda en vigencia:
Mayo 2018

fecha aclualizgaeion:

Péaginas desde 4 hasla &

Emitidio por
Tipo

e, Documento
Emiticlo por
Base legal
Tipo

{.  Documenio

Emilido por
Tipo

[solo para productos nacionales, debe incluir

Fecha de producciony Nros. de lote intemcir)

: Fabricanie o productor
: Giiginail

. Cerlificado de Vdlidacion Técnica Olicict del

Plein HACCP

. Direccion General de Sciud Ambiental (DIGESA)
. Decrefo Supremo N¢ 007-98-SA Reglamento

sobre Vigilancia y Confrol  Sanitario de

Alimenios y Bebidas.

: Copia

. Cerlificado de Andilisis Microbioldgico, segin 1o

que eslablece la NIS N° 071-MINSA/DIGESA-
V.01 para el tipo de producto.

. Laboratorio acreditado por INACAL,
: Origincit

8.~ BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

Legislacién naciond! a la que deberdn sujetarse la procuccién, ransporle,

. sy inocuidad:

fabricacion, almacenamiento, fraccionamiento, elaboracion y expenclio de
los alimentos y bebidas de consumo humano con la finclidad de garcmtizar

a. Decreto Supramo N° 007-98-SA.- Reglamento sobre vigitancia-y conlrol

sanitario de alimentos y bebidas.

b, NTS N° 071-MINSA/DIGESA- V.01 "Norma Sanitaiia sobre  Criterios
Microbiolégicos de Calidad Sanitaria e Inocuidad parc los climentos y
hebidas de consuimo humano®,

c. Fspecificacién técnica propia.

PRESENTACION DE MUESTRAS PARA KL PROGESO DE ADQUISICION

a.  CANTIDAD: DOS (07) unidades

4de s
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= ) FICHA TECNICA:
DIRECCION DE NORMAS J N
TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP- 077148
Normabivicad con caliddad AE.IMENT[C|Q(’=
SALSAS CONDIMENTADORAY
) T Aprobacién: R N7 001113 -MGP-DHTM |1
DE : At
PARTAMENTO NORMALIZACION Fecha: 92 MAYO 2018 VERSIOM: | B
fechci de entrada en vigencicn \ . T "t Fecha acludlizaclon:
Mayo 2018 Paginus desde 5 hasta a J

b, PRESENTACION: Cada unidad de 500 milifitros.

c.  DOCUMENTACION TECNICA DE PRESENTACION OBLIGATORIA

Documento Registro Sanitario del producto
[ Emiticto por Dirsccion General de Scalud  Ambiental
{DIGESA)
\\ Base lega Decreto Supremo Ne 007-98-SA
N Reglamento sobre Vigilancia y Condrol
\ Scinitario de Alimentos vy Bebidas.
\ Tipo Copict

Documenio Ficha Técnica del producto

¥miticto por ; Fabricanle
Tipo Original {Hoja membretada)

d.  ENVASE UNITARIO:  Envase de fdbiica sin abrir, No debe presentar
Enformcsciém inpresa o esaita de la empresa postora,

e.  ROTULADO DE CADA MUESTRA:
= Hiqueta blonca que no identifique a la empresa
postora, con la siguiente informacion:

{1} Presentacion

{2} Nuamero delote

{3) Fecha de produccion
{4}  Fecha de vencimienio
{5} Redgistro sanitario

{8)  Lugar de origen

Sde s
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2 DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:

S8 NORMAS AN

{ TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS £ INSUMOS MGP-077145
ALIMENTICIOS

Normatividad con calickad

SHIAO

Aprobacion: R.D. N° 001-18-MGP-DNIh
Fechc: 22 Mayo 2018

Fecha de enlrada en vigencla: . Fecha actualizacidn
Paginas desde 1 hasta &

[Mayo2018 -

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION VERSION: 1

SILLAO

1. DESCRIPCION GENERAL

Es un fipo de salsa de soya obtenida por hickrdlisis enzimdtica fongica o por
hicdrélisis quiimica. Y posterior fermentacion de la soya entera o desgrasada,

con ceredes, aguda y sal,
2.-  CARACTERISTICAS DIt CALIDAD

a, Las materias primas v aditivos ulilizados en su elaboracion deben ser
aptos para el consumo humano y cumplir con [os requisitos establecidos
en las Normas Técnicas Peruanas perlinentes y ademds en las
disposiciones sanitcuias vigenles,

b. Podré contener conservadores peimifidos en las  dosis  mdimas
indicadas en la nomet sanitcria correspondiente, El confenido del
envase seré como minimo el 95 % del peso neto declarado.,

(1) Caracteristicas organoléplicas:

[a}  Sabor: salado.

(b} Color: marrdn oscuro,

{c)  Olor: agradable, caracteristico del producto.

{dd)  Consistencia: fluida.

(e} B produclo no deberd presentcr sinfomas de rancidez,
sabores, colores u olores que indicuen la descomposicion de

éste,

{2) Requisitos microbioldgicos:

B P Limsite por o é aL.

Agento micreiiang Categorin | Chage n ¢ o port ?TM
flohos 2 3 ) 2 Hi! 10t
Coblorases § 4 2 w0 1
Salpioneils sp 10 & usendaidbe | e

3. VIDA UTh

Bl Tiempo de Vida Ul {TYU) minimo aceptable para ef sillao es de SEIS (04)
meses, garantizado en condiciones de almacenamiento ¢ temperafuras

1deb
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%’@ P DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:
4 7 @ NORMAS [:'] . No

TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077145

ALIMENTICIOS

Nonaatividad con caliddad

SILLAO

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | Aprebacion: RO, K 00LIBMGPONIM - g co:
Fechg.?? Mayo 2018

Fecha actualizacion

Fecha de enfrada en \.Tigenclci: . =
Matyo 2018 ) Pc’tgnms descda 2 hasta b |

ambienicies, contabilizadas desde la fecha de internamiento en  los
almacenes de la Marina de Guena del Perd.

4.-  PRESENTACION
Unidad: 500 ¢ 5000 mililifros
.-  ENVASE PARA INTERNAMIENTO

Frasco de pldslico PET/PP dle primer uso Y resistente al transporte, manipuleo

y climacenamienio, _
F producto deberd esiar envasado en recipientes de un maleridl que
proteja d producto de la contaminacion ambiental; que sea inerte a la
accion del conlenido y que no comunigue o éste sabores exlrafios.

Bl envase deberd ser impermecable of aceite y ol agua y deberd flevar
precinto de seguiidad.

a. Embalgje para infermamiento

Cdja de cartén de primer uso.

Nota: No se acepla envases elaborados de matericies reciclados o gue
contengan metales  pesados como  Grsénico, cobre, anfimonio,
marcutio, plomo, uranio, zinc, cadmio u olros materiates que puedda ser
absorbido por el producto.

6.- ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada envase de sillao deberd estar debidamente rolulado de ccuerdo alo
JREN dispuesio en el decreto supremo 007-98-SA, Arliculo 116° y 117° del
"Regicamento sobre Vigilancia y Confrol Scmitario de Alimentos y Bebidas”,
indicando en forma impresa, tegible y en idioma castellano lo siguiente:

a. Denominacion del producto

h. Nombre o razén social del productor, envasador o vendedor; en el
caso de productos importados nombre o razéon social  del
importador

" ¢. Fecha de produccion

d. Fecha de vencimiento

¢. Pesoneto

f.  Nomero de lole

g. Registro sanitario

2ded
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{ }ﬁ DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:
@”a NORMAS e
* b\ TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS £ INSUMOS MGP-077145
ALIMENTICIOS
Novnatividad con calidad
SILLAO
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACGION | AProbactén: RO, b0 00T 18-MGP-DNIM 1 y/pagiy; 4
) Fecha: 22 Mayo 2018
Fect aniraict igencia: : UG
acha de entrada en vigencia péginas desde 3 hesla 5 Fecha actualizacidn
| Mayo 2018 _1

h. lLugar de origen
i, Ingredientes

7.~ EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documenlacion a ser presentada al momento del internamiento del bien.

a. Documento
Emiliclo por
Bese legal
Tipo

b, Documento
Emitido por
Tipo

c. Documento
Emitido por
Tipo

d. Documento
Emilido por
Tipo

e, Documenio
Emitido por
Base legal
Tipo

£, Documenio

Emiticlo por
Tipo

. Regisiro Sanitario del producia
. Direccion General de Salud Ambiental (DIGESA)
: Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamenlo

sobre Vigilancia y Control Sanitcrio de Alimentos
y Bebidas.

: Copia

¢ Ficha Téenica del producto
: Fabricante
: Original

Cerlificado de garantia

: Fabricante o dislribuiclor
: Originat (Hoja membretada)

» Consiancia de origen

(solo para productos nacionales, debe incluir
Fecha de produccién y Nros. de fote ainternar)

. Fabricante o productor
. Original

. Cerlificado de Vdlidacion Técnica COficial del

Plan HACCP

¢ Direccion General de Salud Ambiental (DIGESA)
' Decrelo Supremo N° 007-98-SA Reglamento

sobre Vigilancia y Confrol  Sanitario de

Alimenios y Bebidas,

. Copid

- Caifificado de Anddisis Microbioldgico, segun lo

que ostablece I NTS N° 071-MINSA/DIGESA-
V.01 para el tipo de producto.

. Laboratorio acreditado por INACAL.
» Original

3ces
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%;gi}@ <) DIRECCION DE FICHA TECNICA OE:
ST NORMAS ARG
rim\ TECHICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077145
(f’_ ‘2‘5‘3,@ ALIMENTICIOS
G Novmalividad con cabicdad

SILAO

- o
. (-] - - 3 M

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Aprobasién: R.D. N° 001-10-MGPORIM 1 versiON: |

fecha: 22 Mayo 2018

fecha de entrada en vigencic - | paginas desde 4 h asta b
Matyo 2018 T _ . [ IR

e - ——

8.~  BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

Legislacion nacional o la que deberdn sujetarse produccion, fransporie,
fabricacion, almacenamiento, fraccionamiento, clapboracién y expendio de
ios alimentos y bebidas de consumo humcaino con la finalidad de garantizar

su inocvidad:

. Dacrelo supremo N° 007-98-5A.- "Reglamento sobre vigilancia y conlrol
sanitario de dlimentos y bebidas®,

I, NIS N° 07 1-MINSA/DIGESA- V.01 "Norma  Sanitaric  sobre Critetios
Microbiolégicos de Calidad Sanilaria e Inocuidad para los climentos y
bebidds de consumo humano'.

c.  Normmas Téenicas Perudnds:

NT.P, 209,227 - 1974 Sitlcro,
9. PRESENTAGION DE MUESTRAS PARA El. PROCESO DE ADQUISICION
a.  Cantidad: POS (02) unidades (muestray contra muestral.

b, Presentacion: Cacda unidad de 500 mililitros

¢, Documeniacion técnica de presentacion obligatoria

(1) Documento . Registro Sanitario del proclucto
Emifido por . Direccién General de Salud Ambiental (DIGESA)
Base legal . Decreto Supremo N 007-98-SA Reglamento
sobre Vigilancia y Confrol Sanitario de Alimentos
y Bebidus,
Tipo : Copia
{2) Documento . Ficha Técnica del producto
Emilido por + Fabricanie
Tipo + Originat {Hoja membretadal
d.  Envase unifarnio! fnvase de fébrica sin abrir, No debe presentar
informacion impresa o ascita de la empresd
postora.

4de b
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§ 3550, DIRECCION DE
W

FICHA TECNICA DE:
L NORMAS ET N
L TECNICAS DEL MATERIAIL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077145
ALIMENTICIOS
Novmadividad eon calidad
SILLAO
DEPARTAMENTO DE NORMALIZAGION | Aprobacien: RD. N° OIS MGRORIM ) yggid: 1

fecha: 22 Mayo 2018

| Fecha de entracla en vigencia:
Mayo 2018

Péginas desde § hasla §

Fecha actualizacion

e. Rotulado de cada mussira:
Eliquela blanca que no idenlifique a la empresd

posfora, con fa siguiente informaicion:

(1) Prasenicacion

(2) Ndmero de lole

{3} Fecha de produccion
{4} Fecha de vencimiento
(5) Registro sanitario

{6) Lugenr de origen
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b oatung  DIRECCION DE NORMAS FICH:, TECNICA DE: , e
SR TECNICAS DELMATERIAL 7166
ng"’@ Novmatividad con calidad PROLASZTOS E INSUMOS
L) | AUMENTICIOS

GALLETA DULCE

- Aprobacion: RD NE 00419+ MGP-DNTM ot
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Focha: 31 Enaro 2019 VERSION: |

Fecha de entrada en vigencia . 3 Fecha actudlizacion
Enero 2019 péginas desde | hasiqé

GALLETA DULCE

1.-  DESCRIPCION GENERAL

5on los producios de consistencia mds o mehos dura v ciocantes, de forma
vaniabla, oblenidas por el cocimiento de masds preparadas con harind, con o
sin: leudantss, leches, féculas, sal, huevos, agud potable, azicar, mantequilia,
grascs  comestibles, ~saborizantes,  colorantes, conservadores, y otros
ingredh?mes permilidos y debidamente autorizados.

5. CARACTERISTICAS DE CALIDAD

Las galletasidulces deberdn de fabricarse a partir de materias sanas y limpias,
exentas de impurezas de toda especie y en perfecio estado de conservacion,

a. Caracteristicas organolépticas:

(1) Colok Caracterfstico al producto
(2) Olor: ' Caracterfsiico af producto
(3}  Sabor Dulce, caracteristico ¢l proeducto
(4]  Aspecto: puenc
[5)  Consistenciq mas o menos dura, crocante
(6) Matetias extrafias: ausencid
b, Requisitos fisico-quirmicos:
(1) Humedad: 12.0 % maximo

i {2)  Cenizas totales (libre de cloruros): 3,0 % mdéximo

f;&" O / &, (3) [nclice de peréxido: 5 mglkg méximo

! (\f""l_{“ ’ (4  Acidezexpresado en deido lactico: 0.10 % méaximo

\,f/ . ‘,/&:(5‘ (8)  Sélo se avtoriza el uso de aditivos y coadyuvantes de elaboracion
BT permitidos por el Codex Alimentarius y la legislacién vigente,

teniendo en cuenta que los niveles deben ser el minimo ulilizado
como sed tecnolégicamente posible.
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ﬁﬁ«g DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE: E1 MO
et TECNICAS DEL MATERIAL MGP-077166
x%;rf@ Normatividad con calidad PRODUCTQS E INSUMOS

é_%*,‘;’ N ¥ ALIMENTICIOS

GALLETA DULCE

- . Aprobaclén; RO N° 001-19-MGP-DNTM .
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION techa: 31 Enero 2019 VERSION: 1

Facha de enlrada en vigencia: péginas desde 2 hasta 6 fecha actualizacion

Encro 2019

h, Requisifos microbiologicos.

Agents microblano Categoria | Clase n ¢ n:.:ntnte porg T

Liohos 2 3 5 2 19* 10’

Escherichia coli{*} 6 3 5 i 3 20

Staphylococeus sureus (') 3 3 5 ! 10 10?

Clostridium patfringens (') 8 3 5 1 i0 10°
( ' Solmonelia 5p. (") 10 2 3 0 Ausancia 25 g

(") Fara peodustos oon relteno,

{**) Adicionaimante para preducies coa relencs da came ylo vegetalas,

3.-  VIDA UTIL

£l Tiempo de Vida Ul (TYU} miimo aceplable para la galleta dulce es de UN
(1) afio, garanfizado en condiciones de almacenamiento sin refrigeraciéon y d
temperaturas  amblentales de  las diferentes regiones de nuestro pdafs,
_contabilizadas desde la fecha de internamiento en los almacenes de la Marind

de Guerra del Per0.
4.- PRESENTACION
Unidad: paguete de 20 ¢ 5000 gramaos
( 5.- ENVASE PRIMARIO PARA INTERNAMIENTO

Bolsa de polipropiieno (PP}, resistente al transporte,  manipuleo Y
almacencimiento.

EMBALAJE PARA INTERNAMIENTO:
Bolsat de polipropileno (PP} y/o caja de cartén de primer uso, resistente al

kransporte, manipuleo y almacenamiento.

Los envases destinados alos prociuctos"deben sor de uso exclusivo y de primer
uso, quedando estictamente prohibida la reutilizacion de cudlguler envase.

Ef metterial de los envases debe ser de uso dlimentario y exclusivo para tal fin,
no deben transferir olores ni contaminacién dl alimento, guedando '

2de b
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P oiut i DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE: -
%) TECNICAS DEL MATERIAL MGP'A('JUI "
i N fividad lidad PRODUCTOS £ INSUMOS
S Normatvicad con calldad AHMENT|C|OS
GALLETA DULCE
Aprobocidn; RD N° 001-19-MGP-ONTM f e
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION fecha: 31 Eneto 2019 VERSION: |
Fecha de enlrada en vigencia: . Fecha actualizacion
Enero 2019 Paginas dlesde 3 hasta 6

5.- ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada bolsa de galleta dulce deberd estar debidamente rofulacio de acuerdo
a lo dispuesto en el Decreto Supremo 007-98-SA, Arficulo 116° y 117° del
*Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas”,
indicando en forma impresa, legible y en idioma castellano lo siguiente:

Denominacién del producto
Nombre o razén social del productor, envasador o vendedor; en el caso

de productos importados nombre o razon social del imporiador

c.

D,

c. Fecha de produccién
d. Fecha de vencimiento
e. Pesonetfo

f.  NOmero de lote

g. Registro sanitario

h Lugiar de origen

i. Ingredientes

7.-  EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documentacion a ser presentada af momento del internamiento del bien.

a. Documento
Emitidlo por
Base legal

Tipo

b. Documento
Emitido por
Tipo

c, Documento
Emitido por
Tipo

© Registro Sanitario del producio
. Direccién General de Salud Ambientat [DIGESA)

Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento
sobre Vigilancia y Control  Sanitario de
Alimentos y Bebidas.

Copia

. Ficha Técnica del producto
1 Fabricante
: Original {Hoja membreicda)

+ Cerlificado de garantia
: Fabricante o disiibuidor
. Original (Hoja membretada)
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"9%%?\? lyRaXJONDENORMAS FICHA TECNICA DE: T Ne
= B TECNICAS DEL MATERIAL MGP.-t')??léé
Pt Normafividad od PRODUCTOS E INSUMOS
w. Normatividad con calida ALUMENTICIOS
GALLETA DULCE
. N Aprobacién: RD N° 001-19-MGP-DNTM " .
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION focha: 31 Enero 2019 VERSION: |
Ei:fsgcétla?enlmda en vigencio: paginas desdle 4 hasta & Fecha aclualizacion

d. Documento

Emitldo por
Tipo

f. Documento
Emitido por
Base legdl
Tipo

g. Documento
Emitido por
Tipo

h. Documento

Emitido por
Tipo

i, Documento

Ermitidlo por
Tipo

¢ Cerlificado  de

+ Constancia de origen

(solo para productos naciondles, debe incluir
fecha de produccién y niumeros de lote
internai)

: Fabricante o productor
: Orlginal {Hoja membretaday)

. Cerlificado de Vdlidaciéon Técnica Oficial del

Plan HACCP

. Direccién General de Salud Ambiental (BIGESA)
© Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamenio

sobre Vigllancia y Control  Sanitario de

Alimentos y Bebidas.

. Copia

. Cerlificado de Andlisis Microbiolégico, segin 1o

que establece la NIS N° 071-MINSA/DIGESA-
V.01 para el tipo de producto
Laboratorio acreditado por INACAL

: Original

. Cerlificado de Andlisis Fisico-Quimico {cenizas,

acidez) del fote ainternar, :

- Laboratorio acreditado por INACAL
+ Originad

contenido  de  aditivos

alimentarios del lote aintermnar.

. Laboratorio acreditado por INACAL
¢ Original

8.- BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBI.IGATORIO

Legislacion nacional a ko que deberdn sujefarse la produccién, fransporte,
tabricacion, almacenamiento, fraccioncimiento, elaboracion y expendio de
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DIRECCION DE MORMAS FICHA TECNICA DE E1NE

TECMICAS DEL MATERIAL
Normatividad con calidad PRODUCTOS £ INSUMOS MGR077168
anvidae con cafida ALIMENTICIOS
GALLETA DULCE

Aprabaclan: RD MNP 001 13- MGP-DNIM \
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION cachor 31 Enero 2019 VERSION: 1

fecha acludlizdcion

Fecha de enteacda en vigencia: .
Enero 2019 paginas desde 5 hasta 6

los alimentos y bebidas de consumo humano con it finclidad de garantizar su
inocuidad:

a.  Decreto Supremo N° 007-98-5SA.- Reglamento sobre vigilancia y control
sanitario de alimentos y bebjdas.

b, NIS N° 071-MINSA/DIGESA- V.01 “"Norma Scinitaria  sobre  Criterlos
Microbiclégicos de Calidad Sanitaria Inocuidad para los alimentos y
bebidas de consumo humano',

e, Norma Sanitaria para la Fabricacion, Elaboraciéon y Expendio de
procuctios de Panificacién, Galleteria y Pasteleria,
RM N° 1020-2010/MINSA,

d. NORMAS TECNICAS PERUANAS:
NTP 206,001 - 1981 Galletas, Requisitos,

9.  PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISICION
a. CANTIDAD: DOS {02} unidades [muestray contramuestra)

b, PRESENTACION: Cada unidad de 20 ¢ 100 gramos

c. DOCUMENTACION TECNICA DE PRESENTACION OBLIGATORIA

(1}, Documento 1 Registro Sanitario del producto
Emitido por . Direccién General de Salud  Ambiental
(DIGESA}
Base legal - Decreto Supremo N° 007-98-5A Reglamento

sobre Vigitancia y Control  Sanitario de
Alimentos y Bebidas.

Tipo » Copid

(2). Documento © Ficha Técnica del producto
Emitido por . Fabricante
Tipo . Original {Hoja membretadal)

5ce b
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i
, omtiideclcon caldad PRODUCTOS £ INSUMOS
Agé;" Normatvidace o calicsl AUMENHCIOS

o,

GALLETA DULCE

. Aprobacién: RD N° 001-19-MGP-DNTM | . .
DEPARTAMENTO DE MORMALIZACION o hor 31 Eneio 2019 VERSION: 1

Fecha de endracla en vigencia: Fecha actudlizacion
| Enero 2019 Paginas desde 6 hasta

d. ENVASE UNITARIO: Envase de fdbrica sin abrir. No debe presentar
informacidn impresa o escrita de la empresa postora

e. ROTULADO DE CADA MUESTRA:
Etiqueta blanca que no idenfifique a la empresd
postora, con Id sigulente informacion:

(1) Presentacion

[2) Numero delote

{3} Fecha de produccién
(4} Fecha de vencimiento
(5) Registro sanitario

(6) Lugar de origen
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& o DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:

NORMAS F.T. MO
TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E [NSUMOS MGP-077180
ALIMENTICIOS

Narmatividad con eafided

REFRESCO INSTANTANEO EN POLVO

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

Aprobaclén: R.0, N° 001-19-MGP-DMTM . ]
Facha; 31 Enero 2019 VERSION: |

Facha de enlrada en vigencia: Péginass desdle | hasta 5 fecha actudlizacion
Enerc 2019

REFRESCO INSTANTANEO EN POLVO
1. DESCRIPCION GENERAI

2.

Es ol producio en polvo granulado constituido por azdcares, mezcla de
azGcares y edulcorantes nulilivos o mezcla de edulcorantes no nutrtivos
permifidos y saborizantes/aromatizantes naturales, idénfico ol natural vy
arfificicles, con o sin adicién de frutas, pulpas de frutas o jugos de frutas
concentrado, jugo de frutas deshidratados, reguladores de acidez,
colorantes naturcles y/o artificiales, enturbiantes y otros ingredientes y cditivos
permilidos, cue por dispersion en agua permite la obtencion de un refresco o
bebida.

Alcance (sabor): fresa, naranja, durazno, pifia, chicha morada, manzand,
mango, mardcuyd, mandaning,

CARACTERISTICAS DE CALIDAD

.

Caracteristicas organolépticas:

{1} Deberdn tener el color, olor, aroma y sabor caracterlstico.

(2) Aspecto: polvo granulado uniforme, :

{3) La apariencia dsl producto debe estar libre de cudiquier defeclo
que afecle su buen aspecto y su adecuadd conservacion,

(4) No deben contener impurezas o sustancias extrafias macroscodpicas o
microscopicas de cualquier nafuraleza.

(5) Elrefresco reconslituido en agua puede ser turbio, claro o clarificado,

(6) Deberd estar exento de olores o sabores exranos u objetables.

b. Caracteristicas fisico - quimicos:

(1) Podrdn emplearse los aditivos alimentarios permitidos por It autoridad
sanitaria nacional competente o en su defecto por la Norma General
del Codex para los Aditivos Alimentarios.

{2] Podrén emplearse los coudyuvantes de elaboracion permiticos por la
autoridad sanifaric nacional compelente o en su defecto por la
Norma General del Codex establecidas para este fin.

(3) Deberéin cumplir con los niveles maximos para confaminantes
establocidos por la autoridad nacional competente o por la Comision

del Codex para estos productos.
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@ DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:
L NORMAS R NC

£

}'ﬁ TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077180
i ALIMENTICIOS

Novmatividad con calidad

REFRESCO INSTANTANEO EN POLVO

DEPARTAMENTO DE NORMALIZAGION | /Probacient RO. N° GOT-17-MGPONIM | ypgiéon: 1
Fechg: 31 Enero 2019

fecha de enirada en vigencla: oo fecha acluglizacién
Péginas desde 2 hasta 5
Enero 2019

c. Requisifos microbiclogicos:

Agenle microblano GCalegorial Clase n ¢ Limite por imL
i i
Aerobios mesdfilos 2 3 5 2 10 167
Mohos 2 3 6 2 1 10
Levaduras 2 3 5 2 t 10
Coliformes 5 2 5 G <22 e

3. VIDAOTIL
£l Tiempo de Vida Util (TYU) minimo aceptable para el refresco instanténeo en
polvo es de SEIS [06) meses, garantizado en condiciones de almacenamiento
sin refrigeracion y a temperaturas ambientales de las diferentes regiones de

nuestro pals, contabilizadcs desde la fecha de internamiento en los almacenes
de I Marina de Guerra del Perd.

4.  PRESENTACION
Unidad = sobre de 15 y 35 gramos
5. ENVASE PARA INTERNAMIENTO

. Hrefresco instantaneo en polvo estard contenido en envases de primer
uso y resistente al fransporte, manipuleo y aimacenamiento.

b, £l envase serd de material adecuado para la conservacion y manipuleo
del producto; no comunicaran d este, sabores, colores vy olores exiranos,
y podrdn ser de dimensiones y formas varias.

(1} Embalgje para infernarmiento

{a) Los envases de refresco instanténeo en polvo se internardn
dentro de una caja de cartén corrugado o bandeja de cartdn
conugado recubierto de pléstico  termo confraible o
requerimiento del usuario en el objeto de la convocatoria. El
embalaje  deberd  ser resistente o manipulec Y
almacenamienio.

(b} No se acepta envases elaborados de materiales reciclados o
que contengan melales pesados como aisénico, cobre,

2¢eb
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% DIRECCIONOE FICHA TECNICA DE:

[ NORMAS™ S hI. N
. TECNICAS DEL MATERIAL . PRODUCTOS £ INSUMOS . MGPO77180
. R " AUMENTICIOS :

T Nonwmatividad con calidad

.+ " REERESCO INSTANT‘AN EO EN POLVO

Aprobaclon: R.D. M 001-12-MGP-DNTM

focha: 31 Fnero 2019 VERSION: |

DEPARTAMENT.O DE NORMALIZACION

Fecha actualizacion

Fecha de enltrada en-w?er\m?: o 7 ?{ﬁgir?qiS.QGSd@ 3haslea 5

Enero 2019 1
© i gnlifnonio, mercuido, plomo, uranio, zinc, cadmio U ofros
materiales que pueda ser absorbido por el producto.

NOTA:  En el objeto de-la convocatoria se definird Ia presentacion y el tipo de
envass,

6. ' ROTULADO DEL PRODUCTO

* Cada envase de rélresco instantdneo en polve deberd estar debidamente
Frotulado de acuerdo a lo dispuesio en el decreto supremo 007-98-SA, Articulo
114° y 117° del "Reglamento sobre- Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas”, indicando en forma impresa, legible y en idioma castellano o

siguiente: Co i

s

a.  Denominacién del products: - _

b, Nombre .o razdn social del producior, envasador o vendedor; en el caso
de producios importados nomibre o razén social del importador.

Fecha de produccion ' P '

Fecha de vencimiento

Peso neio

NUmero delote

Registro sanitario

Lugar de origen

Ingredientes

"o a0

- ;3"'@

7. EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO
Documentacion d ser presentada al momento del internamiento del bien.

a.  Documento . Regislro Sanitario del producto

Ernitido por ¢ Direccién  General  de  Salud  Ambiental
[DIGESA}
Base lega : Decreto Supremo N° 007-98-5A Reglamento

sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas,

Tipo ;. Copia

b, Documento * Ficha Técnica del producto
Erniticlo por . Fabricants
Tipo : Criginetl {Hoja mempretadal

Certificado de garantia
3deb

C. Documento




FICHA TECNICA DE:

iy .
;@ %"é?% DIRECCION OE
1

i NORMAS FIN°
2K TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077180
%ﬁ ; ALIMENTICIOS I
Nomatividad con calidad
REFRESCO INSTANTANEO EN POLVO
Aprobacion: R.D, M° 001-19-MGP-DNTM VERSION: 1

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Focha: 31 Enero 2019

fecha cle entrada en vigencic.
Enero 2019

péginas desde 4 hasta §

Fecha gctualizaclién

Emitido por
Tipo

d. Documento
Emitido por
Tipo

e. Documento
Emitido por
Base legcd
Tipo

f. Documento

Emiticlo por
Tipo

 Fabricante o distribuidlor
;. Original {Hoja membretaci)

: Constancia de origen (solo para productos

nacionales, debe incluir fecha de produccion y
nUmeros de lote ainternar)

. Fabricante o productor
. Original {Hoja membretaday)

- Cerlificado de Validacion Técnica Oficial del

Plan HACCP

© Direccién General de Salud Ambienial [DIGESA)
© Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento

sobre Vigilancia y Control  Sanitario de

Alimentos y Bebidas.

: Copia

. Cerlificado de Andlisis Microbiolégico, segun lo

que establece [a NTS N° O71-MINSA/DIGESA-
V.01 para el tipo de producio

. Laboratorio acreditado por INACAL
. Original

8.  BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

b, NIS N°

o a. Conﬁ‘dodf

071-MINSA/DIGESA- V.01
Microbiolégicos de Calidad Sanitaria e Inocuidad para los alimenios vy

bebidas de consumo humano”.

Legistacién a la que deberdn sujetarse la produccion, transporte, fabricacion,
aimacenamiento, fraccionamiento, elaboracién y expendio de los alimentos y
bebidas de consumo humano con la findlidad de garantizar su inocuidad:

a. Decrelo Supremo N° 007-98-SA.- Reglamento sobre vigilancia y control
sanitario de alimentos y bebidas.

“Norma  Sanitarics sobre  Criterios

c.- Bspecificacion técnica propid.
PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISIC!éN

DOS (02} unidades {muestray contramuestia)

~4dcs
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WRIEH] normas 1N
ME(), TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077180
éf@ ALIMENTICIOS

Normatividad con calidad

REFRESCO INSTANTANEO EN POLVO

DEPARTAMENTO DE NORMALZACION | AProbacion: RD. N QOT-IZ-MGP-ONIM. 1 ypeqqn. |
Fecha: 31 Enerc 2019

fecha de entrada en vigencia: Pdginas desde 5 hasta 5 Fecha actualizacién

_Enero 2019 N

b, Presentacidn: Cada unidad de 35 gramos

c. Documentacién técnica de presentacion obligatoria

(1) Documento . Registro Sanitario del producto
Emilide por . Direccién General de Salud Ambiental
(DIGESA)
Base lege . Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento

sobre Vigilancia y Confrol  Sanitaric  de
Alimentos y Bebidas.

Tipo : Copia
{2) Documento : Ficha Téenica del producto
Emitido por : Fabricante
Tipo ¢ Original (Hoja membretada)
d.  Envase unitario; Envase de fdbrica sin abrir. No debe preseniar
informacién Impresa o escrita de la empresa
postora.

e. Rotulado de cada muestra:
Efiqueta blanca que no identifique ¢ la empresd

postora, con ld siguiente informacién:

Presentacion

NOmero de lote

Fecha de produccién
Fecha de vencimiento
Redisiro sanitario
Lugar de origen

[iniB Kol S St S

]
2
3
4
5
6

— " ———y iy i,
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DIRECC ST DE

NORMA ; Y FICHZ “ECNICA DE:

TECNICA . DEL F N

MATERb PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077310
i AUIRENTICIOS

\“ —e .

POLVO DE HORNEAR

) . i | Aprobacion R.D. N° 001-2018-MGP-DNTM i
DEP - : 1. 2 H
EPARTAMENTO DE NS).\I 4/\[.!2/\(3!(51\'1‘ " Fecha: 22 Mayo 2018 VERSION: 1|
Fecha de enlrada en Vjgencia: L
Mayo 2018 -‘_\ v |Paginus desde 1 haskc 4
v e -

POLVO DI HORNEAR

Novmatisiel «f con ealidad
3

Feche aclualizacién

|
i

h
1. DESCRIPCION GENFRAL

Es un producio quimice aye permite dar esponjosiclad o una masa debido ¢

lat capacidad de livercr didxido de carbono aligual que las levacuras en tos

procesos de fermentaclén alcohdlica.
2.~ CARACTERISTICAS DI CAUDAD

a. Caracterlsticas orgcgrzolépﬁccxs

Color: Blanco

Olor: Caracteristico

Aspecto: Polvo fing:

No deberd contener impurezas o materlas extranas.

No deberd presentr pardsitos, ni insectos vivos o muerlos.

No deberd presantar alteraciones producidas por alaque de
microorganismos o cudlquier otro agente biolégico, cuimico o fisico.

{1
{2
{3
{4
{5
{6

e it e, i ot art

b. Requis]lé‘s fisico-quimicos:

(1) €l colapiz comestible serd prdcticamente insoluble en agua fric,
pero deberd hincharse y ablandarse, absorbiendo de 5 a 10 veces

SU peso en agud,
{2) £l colapiz se disolverd completamente en agud cdliente formando

una solucién coloiddl, It que al enfriarse dard una jaled,

c. Requisitos microbiolbgicos:

Agents microbiang Categoria ] Clase n [ i:mme L2t 9 YO
Cobfomus s % 13 2 10 1
“Slaphylococens aucens 3 & ! 10 102 B
“Baciliu corous ('} 7 K & z i i m_lB’
Safr::oﬁ}ﬁ?gf). i+ T 2 [ & Ausencialdsg | e
Motos 3 3 3 i 10 5
('} 580 pard produilos qoe CORMNDIN CEHEANES. __

1**) Sélo p.\.';‘y:f:gum; qui ccalengan dedhe, mcaoﬁy’o husea,

1 cle 4




DIRECCION DE
NORMAS
TECNICAS DEL
MATERIAL

FICHA TECNICA DE:

F.T. N°

PRODUCTOS £ INSUMOS MGP-077310
ALIMENTICIOS

Normativided con calidad

POLVO DE HORNEAR

. _ APIOBGCION: R.D. NE 001 2018-MGP-DNIM | ooar
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Focha: 22 Mayo 2013 VERSION: 1

Fecha actualizacidn

facha do enirada en vigencla

Mayo 2018 Paginas desde 2 hasta 4

3.-  VIDA U1,

Bl Tiempo de Vida Util TVU) minimo aceplable para el polvo de homear es
de SEIS {06) meses, garanfizado en condiciones de alimccencmiento sin
refrigeracion y a temperaturas ambientales de las diferentes regiones de
nuestro paifs, contablizadas desde la focha de infernamienio en los

almacenes de la Marina de Guerra del Perd.
A PRESENTACION

Uniclad: de 10 ¢ 1000 graimos
K. ENVASE PARA INTERNAMIENTO

a. Envase primario

(1) E polvo de hormear se envasard en bolsa de poliefileno (PE)
fransparente, resistente al fransporte, manipuleo y almacencamiento,
Deberdn ser limpios, resislentes y estar bien seflados.

[2) S$e empleardn envases de primer uso y que constituyan suficiente
proteccién para el contenido del producto en condiclones normales

de manipuleo y fransporte,

[3) Los envases, incluido el matenial de envasado, deberdn estar
fabricados con sustancias que sean inocuas y dpropiadas para el uso
al que se destinan. No deberdn frasmitir af producto sustancics

toxicas ni olores o sabores desagradables.

b. Embalgje-para internamiento

Los renvases a internar estardin agrupados de acuerdo o la

preseniccion de la empresa o d recuerimiento del usuario en el
s A "

objeto de la convocatoria.

NOTA: En of objoto de lu convocatoria se definlré la presentacion y el fipo de
envase,

Zde 4




DIRECCION DE
NORMAS
TECNICAS DEL
MATERIAL

FICHA TECNICA DE:

FJTNe

PRODUCTOS £ INSUMOS MGP-077310
ALIMENTICIOS

Normatividad con calidad

POLVO DI HORNEAR

. : . . Aprobacion: R.D, NP 001-2018-MGP-DNTM . )
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Facha: 22 Mayo 2018 VERSION: |

Facha detuallzacldn

Fecha de enfeada en vigencid:
Mayo 2018

Péginas desde 3 hasta 4

6.« ROTULADQ DEL PRODUCYO

Cada bolsa de polvo de hornear deberd estar debidamente rotulado de
acuerdo a lo dispuesto en el decreto supremo 007-98-SA, Artfculo 116°y 117°
del "Reglamenio sobre Vigilancica y Confrol Sanitario de Alimentos v
Bebidas”. indicando en forma impresa, legible y en idioma castellano lo
siguiente:

Denominacidn del producto
Nombre o razén social del productor, envasador o vendedor; en el

caso de productos imporlados nombre o razén social del importaclor.
Presentacion

Fecha ds Produccidn

Fecha de Yencimiento

N° cle Lote

Qrigen

olfe

—e 0 Q0

7. BVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documentacion a ser presentada dl momento del internamiento del bien.

a.  Documento . Ficha Téenica del producto
Emnitido por . Fabiicante
Tipo . Original {Hoja membretada)
b. DPocumenio + Cerlificado de garantia
Emiticdo por : Fabricante o distibuidor
Tipo : Original (Hoja membretada)
c. bocumento : Constancia de origen

(solo para productos ndcionales, debe Incluir
Fecha de produccian y Nros. de lote a internar)
Emitido por . Fabricante o productor
Tipo 1 Original (Hoja membretadal

Jde4d



DIRECCION DE
NORMAS
TECNICAS DEL
MATERIAL

FICHA TECMICA DE:

F.TNC

PRODUCTOS £ INSUMOS MGP-077310
ALMENTICIOS

Nonnatividad con calidad

POLVO DE FIORNEAR

_ ) - Aprobacion: R.D, N° 001-2018-MGP-DNIM . .
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Facha 22 Mayo 2018 VERSION: |

Facha aclualizacion

Fecha de enirackl en vigencic:
Mayo 2018

Péginas desde 4 hasia 4

8.-  BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO
Legislacion nacional ¢ fa que deberdn sujetarse la produccion, fransporte,

fabricacion, almacenamiento, fracclonamiento, elaboracién y expendio de
jos alimentos y bebidas de consumo humano con la finalidad de garantizar

suU inocuidad:

d. Decreto Supremo N° 007-98-SA.- Reglamento sobre vigilancia y conirol
sanitario de alimentos y bebidas.

b, NTS N° O71-MINSA/DIGESA- V.01 “"Norma Sanifaric  sobre Criterios
Microbiolégicos de Calidad Sanitaria e Inocuidad para los alimentos y
bebiddas de consumo humano™.

¢. Especificacion téenica propia.

9.~ PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISICION
a,  Canfidad: DOS {02) unidades (muestra y contra muesira).
b.  Presentacion: Cada unidad de 10 a 1000 gramaos

c.  Documentacién técnica de presentacion obligatoria:

(1}  Documenio : Ficha Técnica del producio
Emitido por . Fabricante
Tipo : Original {Hoja membreladd)

d. Rotulado de la muesirc:

Eliqueta blanca que no idenfifique a fa empresa postora, con fa
siguiente informacion:

{1} Presentacion

(2} NOmero de lofe

{3) Fecha de produccién
{4) Fecha de vencimiento
(5] Lugar de origen

4ded




FICHA TECNICA DE:

DIRECCION DE NORMAS ,
TECNICAS DEL MATERIAL F.I.N
- PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077132
Nermatividad con calidad - ALIMENTICIOS

PIMIENTA NEGRA Y BLANCA

Aprobacidn: RD N° 01-18 -MGP-DNTM o etAKL
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Focha: 22 MAYO 2018 VERSION: 1
Fecha de entrada en vigencla: Péginas desde 1 hasta 7 Fecha actudlizacion

Mayo 2018

1.-

~

PIMIENTA NEGRA Y BLANCA

Descrip¢ién general

Pimienta negra: Es el fruto del drbol de la pimienta [piper nigrum L),
recolectado antes de su maduracién y desecado.

< Pimienia blanca: Es el fruto det érbol de la pimienta (piper ningrum L.}, maduro
y desprovisto del pericarpio de la semilla.

Alcance: Pimienta negra entera, pimienta negra molida, pimienta blanca
entera, pimienta blanca molida.

2.- Caracterfsticas de calldad

(1) La pimienta deberd proceder de sitios maduros o proximos a la
maduracidn, sanos, limpios y desecados.

(2) Los frutos tendrdn forma globular y medirdn aproximadamente de 3 mm
a7 mm de didmetro, con superficie rugosa.

(3} Los granos de pimienta entera medirdn aproximadamente de 3 mm a 7
mm de didmetro; presentardn un color pardo, gris © negro v una

superficie rugosa.

{4) Los granos de pimienta blanca medirdn aproximadamente de 3mma 6
mm de didmeiro, presentarén una superficie lisa, ligeramenie
aplastada, teniendo un pole y una pequena protuberancia en el punto
opussto, '

(5) La pimienta molida se prepara con fiturador y sin mezclarse los granos
de pimienta negra y blanca. No se deberd afiadir ninguna materia

extrafna.

lde7



FICHA TECNICA DE:

DIRECCION DE NORMAS ' o
TECNICAS DEL MATERIAL FI.N
PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077132
Nennatividad con calidad ALIMENTICIOS

PIMIENTA NEGRA Y BLANCA

3 Apiobacidn; RD N 01-18 -MGP-DNTM ,
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Focho: 22 MAYO 2018 VERSION: 1

Fecha actudlizacidn

Fecha de entrada en vigencia;

Mayo 2018 Paginas desde 2 hasta 7

a. Caracteristicas organolépticas:

(1) Aspecto: Grano globular de superficie rugosa (pimienta negraj o
grano globular de superficie lisa (pimienta blanca), poco heterogéneo,

grueso o fino,

Color:

.
_~~
—
]
—

a. Pimienta entera: Negra, blanca o cenizo, de acuerdo al estado de
madurez y al tratamiento.

b. Pimienta molida: Ceniza oscura, mezcladada de particulas negras
y particulas plomizas (pimienta negra) o ceniza clara (pimienta
blanca).

(3) Olor: Caracteristico, aromdtico y punzante,

{(4) Sabor: Picante,
b. Alteraciones y sustancias extranas.

(5) No deberd preseniar dlteraciones producidas por ataque de
microorganismos {superiores ¢ lo establecido), o cualquier otro agente

biolégico, quimico o fisico.

(6) No deberd contener ofra clase de almidén diferente al propio de la
pimienta.

(7) Se permitré como méximo, 1 % de materia ferrosa, bayas vy
pedinculos, en fa pimienta negra y blanca,

2de7



DIRECCION DE NORM.A 3 " FICHATECNIC A DE: )
TECNICAS DEL MATERI . : % F.T. N
PRODUCTOS E N3UMOS MGP-077132
Normatividad con calidad ALIMENTICIOS
| PIATNTA NEGRA Y BLANC
, T Aprobacién: RO M O1 .18 - AGP-DNTM ",
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACIO! 1_ | Focha: 22 MAYO 2015 VERSION: 1
fecha de entrada en vigencia: _ _ Fecha actyalizaciéon
Mayo 2018 : | Péginas desde 3 hasta 7 |
; T
N o s - 1 -
¢.. Requisitos fisico-quimicos: 1
CARACTERISTICA PIMIENTA‘E NEGRA PIMIENTA BLANCA
Humedad, méaxima i} 13.0% 145%
. Cenizas, méximo % 3.5%
,x' Y . m .. . T
{ Residuo minerat fijo soluble en 359 0%

ctgisey, maximo

Residlio mineral flsico insoluble

en dcido clothidrico (149), 1,5% 0,5%
s MAxirno -

Extracto alcohdlico [calculado

sobre materia seca), minimo _7'0% 6.0%
Extracto aicphohco chlguladq 8.0% 7.0%
sobre materia seca), minimo .

Fibra cruda, méximo n 15,0% ) 50%

L | Aceite esencial, minimo ' 1,0% 1,0%

' d  Requisitos microbiolégicos:

\r Agente microbiano Categorfa] Clase | o o Limite por g.
. m M
{ £ Asrcbios Mesafilos: esporulados 2 3 5 2 100 10°
; Mohc: : 5 3 5 2 107 10°
Collfors:as 5 3 5 2 107 10°
Escharichia colf (%) 5 3 5 2 10 10°
Saimanefla sp. 10 2 5 0 [AusencialZb g -
3.-  Vida oill

|
El Tie\ﬁmpo de Vida Uil {TVU) minimo aceptable para el producto pimienta
negrcb vy blanca es de UN (01) mes, garantizado en condiciones de
almacenamiento sin refrigeracién vy a  temperaturas ambientales de las
diferentes reglones de nuestro pais, contabllizadas desde la fecha de
“Infernamiento en los aimacenes de la Marina de Guerra del Perd,
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FICHA TECNICA DF;

DIRECCION DE NORMAS .
TECNICAS DEL MATERIAL ‘ FT.N
PRODUCTOS £ INSUMOS MGP-077132
Nonmatividad con calidad ALIMENTICIOS

PIMIENTA NEGRA Y BLANCA

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Focha: 22 MAYO 2018

Aprobacion: RD N° 0118 -MGP-DNTM VERSION: 1

| Fecha de entrada en vigencia: )
Mayo 2018 Pégincs desde 4 hasta 7

Fecha aclualizacién

4.

PRESENTACION

Unidad: En el objeto de la-convocatoria se definrd la presentacion del
producto,

Envase para internamiento

Bolsa de polipropileno {PP) transparente, resistente al fransporie,' manipuleo y'
almacenamiento. ‘ : . C

No se ccepta envases elaborados de materiales reciclados o que contengan
metdles pesados como arsénico, cobre, antimonio, mercurio, plomo, uranio,
7inc, cadmio u ofros materiales que puedda ser absorbido por el producto.

Rotulado del producto

Cada bolsa de pimienta negra v blanca deberd estar debidamente rotulado
de dcuerdo d lo dispuesto en el Decreto Supremo 007-98-8A, Arficulo 116° y-
117° del "Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas”, indicando en forma impresq, legible v en idioma castfellano lo

siguiente:

dg. Denominacion dél producto.
Nombre o razén social del productor, envusador o vendedor, en &l caso

de producfos Importados nombre o razdn social del importador.
Presentacion. :
Registra sanitarlo:

Fecha de Produccion.

Fecha de Vencimiento.

N° de Lote. A

Origien. ' B

i

Fa@ o0

;..;_,

.'fl.”( ’ v
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DIRECCION DE NORMAS
TECNICAS DEL MATERIAL

Normatividad con calidad

FICHA TECNICA DE:
TN

PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077132
ALIMENTICIOS

PIMIENTA NEGRA Y BLANCA

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

Aprobacién: RD N* 01-18 -MGP-DMTM o
Facha; 22 MAYO 2018 VERSION: |

Fecha de enfrada en vigencia:
Mayo 2018

Fecha aclualizacién

Péginas desde 5 hasta 7

7.- Evaluacién documentaria del producto

Documentacion a ser presentada al momento del infernamiento del bien.

a. Documento
Emilido por
Base legail

Tipo

b. Documento
Emiticlo por
Tipo

¢. Documento
Emitido por

Tipo

d.  Documento

Emitido por
Tipo

f Docurnento

Emitido por :
Tipo

: Registre Sanitario del producto
. Direccidn General de Sclud Ambiental (DIGESA}
: Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento

sobre Vigilancia y Control  Sanitarlo  de
Allmentos v Bebidas.

: Copia

: Ficha Técnica del préduéio
: Fabricante )
i Criginal {Heja membretada)

Certificado de garantia
Fabricante o distibuldor

. Original (Hoja membretada)

» Constancia de origen

(solo para productos nacionales, debe incluir
fecha de produccidn y nimercs de lote o
internar) ‘ '

Fabricante o productor

. Original {Hoja membretada)

: Certificado de Andlisis Microbiolégico, segin lo

gue establece la NIS N° 071-MINSA/DIGESA-
V.01 para el fipo de producto
Laboratorio acreditado por INACAL

: Original
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FICHA TECNICA DE:

DIRECCION DE NORMAS ,
TECNICAS CEL MATERIAL FI.N
PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077132
Normatividad con calldad ALIMENTICIOS

PIMIENTA NEGRA Y BLANCA

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Focha: 22 MAYO 2018

Aprobacion: RD M° 0]-18 -MGP-DNTM VERSION: 1

Fecha de entrada en vigencia: Fecha actualizacién

Mayo 2018

Péginas desde 6 hasta 7

8.- Bdse legal de cumplimiento obligatorio

Legislacién nacional a la que deberdn sujetarse la produccidn, transporte,
fabricacion, almacenamiento, fraccionamiento, elaboracion y expendio de
los dlimentos y bebidas de consumo humano con la finalidad de garantizar su

inoculdad:

d.

Decrefo Supremo N° 007-98-SA.- Reglameh’ro sobre vigilancia vy control
sanitario de alimentos y bebidas.

NTS N° O71-MINSA/DIGESA- V.01 "Norma Sanitariac sobre Criterios
Microbiclogicos de Cdiidad Sanitaria e Inocuidad para los dfimentos y
bebidas de coensumo humano®,

Norma Técnica Peruana 209.105 - 1976 Especlas v condimentos. Pimienta
negra y blanca.

9.- Presentacién de muesiras para el proceso de adquisicién

d.

b.

Cantidad: DOS (02} unidades {muestra y contramuestra)

Preseniacidn: Cada unidad de 500 gramos.

Documentacién técnica de presentacion obligatoria:

(1) Documento 1 Registro Sanitario del producto
Emitido por : Direccidn General de Salud Ambiental
[DIGESA)
Base legal : Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento

sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas.

Tipo : Copia

{2) Documento : Ficha Técnica del producto
Emilido por . Fabricante
Tipo ~; Oiiginal (Hoja membretada)
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DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE: .
TECNICAS DEL MATERIAL F.TI N
, PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077132
Normatividad eon calldad ALIMENTICIOS
PIMIENTA NEGRA Y BLANCA
Aprobacidn: RD N° 01-18 -MGP-ONTM .
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACIGN Focha: 22 MAYO 2018 . VERSION: 1
Fechct de entrada en vigencia: . Fecha actuglizacién
Mayo 2018 . Pdginas desde 7 hasta 7
d. Envase unitario: Bolsa de polipropileno (PP) fransparente, resistente ai

manipuleo, seflada. No debe presentar informacion impresa o escrita de ia
empresa postora.

Rotulado de cada muestra: Efiqueta blanca que no identifique a la
empresd postora, con la siguiente informacién:

{1) Presentacion.

(2) Nomero de lote.,

{3) Fecha de produccidn.
(4) Fecha de vencimiento.
(5) Registro sanitario.

{6) Lugar de origen.
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DIRECCICN DE FICHA TECNICA DE:

: NORMAS E.T. e
(', TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS £ INSUMOS MGP-077122
- ) ALIMENTICIOS
Normafividad con calidac
HORTALIZAS
cw, | Aprobacion: R.D, N° 001-18-MGP-DNTM | VERSION: 2
OEPARTAMENTO DENORMALZACION | poche: o moyo 2018 R.D. " 0052023 MGP-DHTH
Fecha de enirada en vigencla: o Actudlizacién:
Noviebre2ols |Peenasdesdelhasiad g g 2023
HORTALIZAS

1.-  FINALIDAD

La finalidad de la presente ficha téchica es contar con un documento
técnico que contenga la descripcidn, coracterfsticas, especificaciones y
ofras condiciones iécnicas y de calidad, que deberd poseer el producio
"hortalizas”, que al ser utilizada en los diversos procesos adquisitivos permitc
obtener un producto de calidad para que la preparacion del racionamiento
orgdnico del personal naval sea épfima y de calidad.

ST,

2.- DESCRIPCION Y USO

a, Es la planta herbacea de distintas especies de huertas que se cultivan
para consumir sus hojas, raices, tallos, flores, frufos v semillas. Pueden ser

consumidas en estado fresco y seco.

b. Alcance: col chinag, espinaca, espinaca serrana, lechuga {americanay),
camote morado, col ching, lechuga {americana, morada), lechuga
organica, brécoli, coliflor, olluco, espinaca, espinaca serrana, cebolia
china, poro, anis, betarraga, rabanito, culantro, perejil, chincho, acelga,
albahaca, cola de caballo, espdrrago, hierba luisa, hierba buena, hierba
mate, hierbas fres marias (hierba buena, culantro y perejil), huacatay,
manzanilia, menta, nabo, orégano fresco, pack choy, romero, sisfe
hierbas, tomillo, sacha culantro, salvia, toronjil, cedrén, caigua, rocoto
entero, chonta, pimiento (verde, rojo, amarillo vy morrdn), chonta,

\ aglcachofa, zapadlito italiono, zapallo loche, jengibre (kion), canela

enferd, canela china entera, laurel, champifiones, hongos, arveja china,
arveja verde, brotes de frijol chino, frijol verde, frijol chino, haba fresca,

verdura china.
3.- CARACTERISTICAS DE CALIDAD
d. Caracteristicas organolépticas:

Las horfalizas deberéin  estar;  enteros, sanos, y exentos cle
podredumbre o deterioro que hagan que no sean aplos para el
consumo humano. - : o

(1) Color caracteristico al tipo de hortaliza y segun e estado de-
madurez, - :

(2) Forma: caracteristico dl tipo de hortaliza .

(3) Aspecio: caracterfstico al tipo de hortaliza

{4) Tamano: uniforme de acuerdo al tipe de hortaliza

1 de é 8118




DIRECCIGN DE FICHA TECNICA DE:

NORMAS FT.N°
TECHICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077122
ALIMENTICIOS :
Normatividad con calidad
HORTALIZAS
. T Aprobacion: R.D. N° 003-18-MGP-DNTM | VERSION: 2
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACIO_%.\!W | Fecha: 22 Mayo 2018 RD. N 0052073 MGP-ONTH

Actualizacién:
4MAR2023

Fechd dle enfrada en vigencia:
Noviembre 2018

paginas desde 2 hasia &

(5) El contenido de cada envase deberd ser homogéneo y estar
constituido Unicamente por hortalizas del mismo origen, variedad,
calidad y caiibre.

(4} Los lotes de hortalizas deberén ser practicamente uniforme en
cuanto a madurez y coloracion.

b. Requisitos Fisico-guimico

(1} Deberd encontrarse limpios, y practicamente exentos de cualquier
materia exirafia visible; exentos de piagas, y dafios causados por
ellas, que afecten al aspecto generdl del producto; exentos de
humedad externa anormal; exentos de cudalquier olor y/o sabor
exiraios, exentos de dafos causados por bajas y/o alfas
temperaturas o congelacion; estar préclicamente exenlos de
magulladuras; de consistencia firme y con aspecto fresco,

AT,

{2) E desarrollo y condicion de las hortalizas deberdn ser fales que les
permitan soportar el transporte v la manipulacion; y flegar en
astado satisfactorio al lugar de destino.

(3) Las hortalizas deberan estar suficientemente  desarrolladas y
preseniar un grado de madurez satisfactorio.

[4) El desarrolio vy estado de madurez de las hortalizas deberdn ser
tales que les permifan continuar el proceso de maduracion 'y
( ' aicanzar el grado de madurez apropiada,

(5) Ef producto deberd cumplir con los niveles mdximos de la Norma
General del Codex para los Contaminantes y las Toxinas presentes
en los Alimentos y Piensos {CODEX STAN 193-1995).

(6) Hl producto deberd cumplir con los limites mdaximos de resicluos de
plaguicidas establecidos por ka Comisién del Codex Alimentarius.

¢. Requisitos microbiologicos:

Agenlte microlianc Categoria | Clase n [ n:,tm!te porg ¥)
Escherichia col 5 3 5 2 10 |
Salmonetia 5p. 10 2 =] 0 Ausends 25 ¢ [

2de b
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s ) DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:
i%{\, NORMAS FTLN°
J TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077122
% rﬁj AUMENTICIOS
7 & Nonmthd‘:d con ealidad
HORTALIZAS
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | AProbacion: RD. N° 001-18-MGP-DNTM | VERSION: 2
L Pecha: 22 Mayo 2018 R.D. N° 005-2023 MGP-DNTM
Fecha de entrada en vigencla: ] - S Actualizacién:
Noviembre 2018 J Paginas dasde 3 hasta 6 24 MAR 2023
4.- ENVASE

d.  Envase primario

{1} Las hortalizas dek: ;o{-in envasdrse de tal manera que el producto
uede debidamente protegido. Los materiales utllizados en el
interior del envase d \}emn ser nuevos (1° uso), limpios v de buena

(" _ calidad, conla fmohdcd de evitar cualquier dafio externe o interno
del producto. \
\ .

{2) Se permite el uso de p(};ﬂel o sellos, con indicaciones comerciales,
siempre y -cuando estén impresos o efiquetados con finta o
pegamento no téxico; siendo su presentacion de acuerdo o lo
determinade por el usua Ho en el objeto de la convocatoria,
resistente al transporte, m&mpuleo y almacenamiento.

(3) Los envases deberdn safisfacer los caracteristicas de calidad,
higiene, ventilacion y resistencia necesarias para asegurar la
manipulacion, el iransporte v la conservacion,

{4) Las hortalizas deberdn disporerse en envases que se gjusten al

Cadigo Interacional de Précticas Recomendado para el Envasado
y Transporte de Frutas y Horlalizas Frescas {CAC/RCP 44-1995).

b, Envase para internamiento

NOTA: £n el ohjeto de la convocaloria se definird la presentacion y el
fipo de envase.

Vicier Ofl

O

£l Tiempo de Vida Util {TVU) minimo aceptable para los horlatizas es de
SIETE {07) DIAS, garantizado en condiciones de almacenamiento ¢
temperaturas de refrigeracion, contabilizadas desde la fecha de
interncimiento en los almacenes de la Marina de Guerra del Perd,

5.- EMPAQUE

a. En mallas de polipropileno: camote morado, col china, lechuga
(americana, motaday}, lechuga orgdnica, brécoli, colifior, olfuco.

b. En atados: espincaca, espinaca serana, cebolia ching, poro, anks,
betaraga, rabanito, culankro, perejil, chincho, acelga, dlbahaca, cola de

0116
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Ve gt 9 DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:
%}{ NORMAS CRTN
et §\ TECHICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077122
£ N ALIMENTICIOS
Normatividad con calidad
HORYALIZAS
o T Aprabaclén: R.D. NO001-18-MGP-DNIM | VERSION: 2
BFPARTAMENT? DE NORMAUZA?QN Fecha: 22 Moyo 2018 ‘ R.D N° 005-2023 MGP-DNTM
Fechel de enirada en vigencic: Actuadlizacion:

Péginas desde 4 hasfa 6

Vri?jplyiembre 2018 24 MAR 2Q23

caballo, espdrrago, hierba lisa, hierba buena, hierba mate, hierbas tres
marias {hierba buena, culaniro y perejil), huacatay, manzanilia, mentaq,
nabo, orégano fresco, pack choy, romero, siefe hierbas, fomillo, sacha
culaniro, salvia, toronjil, cedrén. :

¢. En cajas de madera: caigud, rocoto entero, chonta, pimiento {verde, rojo,
amarillo y morrén), chonta, alcachofa, zapallito italiano, zapallo loche.

- d. Bolsa de polietileno/polipropileno: jengibre {kion}, canela entera, canela
china entera, laurel, champifiones, hongos, arveja china, arveja verde,
brofes de frijol chino, frijol verde, fiijol chino, haba fresca, verdura china,

§.- ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada envase de horlalizas deberd estar debidamente rotulado de acuerdo
a lo dispuesto en el Decreto Supremo 007-98-SA, Arficulo 116° y 117° del
“Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas”,
indicando en forma impresa, legible y en idioma castellano o siguiente:

(1) Denominacién del producie [especie y variedad)

(2] Nombre o razén social del productor, envasador o vendedor; en el caso
de producios importados nombre o razdn social del importador.
Presentacion

Autotizacién sanitaria

N° de Lole

Fecha de produccion

Fecha de vencimiento

Origen

i by, gl irn, oo, oo,

3
4
5
6
7
3

[ St R P e WS o)

7.. EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documentacion a ser presentada al momento del infernamiento del bien. s
a. Documento . Autorizacion Sanitaria del establecimiento =
Emitido por - Servicio Nacional de Sanidad Agraria {SENASA}
. Base legal : Decreto Supremo N° 004-2011-AG, Reglamento
ﬁf\? ' > de Inocuidad Agrodlimentaria.
%@%}) fipo : Copia
%;ETE;]{‘;@?Q b. Documenio . Declaracion Jurada dénde se compromete o

dar cumplimiento a lo establecido en el Decreto
Ssupremo  N°  007-98-SA  Reglamento  sobre

4ce 6
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DIRECCION DE

FICHA TECNICA DF:

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

Fecha: 22 qu_g‘_gpm

MORMAS £T. N
TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS £ INSUMOS MGP-077122
ALIMENTICICS
Normatividad con eaficlad
HORTALIZAS
Aprobacion: R.D. K 0D1-18-MGP-DNIM | VERSION: 2

R.0. W® 005-2023 MGP-DNTM

Fechd de entrada en vigencia:
| Noviembre 2018

Paginas desde 5 hasta &

Aciualizacion:

24 MAR 2023

Vigilancia y Contro!

Sanitario  de Alimentos vy

Bebidas,
Emitido por : Representanie legal de la empresa o proveedor,
Tipo . Original {Hoja membretada)

c. Documento
Emniticlo por
fipo

d. Documento

. Certificado de garantia
: Fabricante o distribuidor
: Original [Hoja membretadal)

. Cerfificade de contenido  de

residuos

plaguicidas.
Emiticdo por . Laboralorio acreditado por INACAL
Tipo :» Original

BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIOQ

Legislacién ala que deberdn sujetarse la produccidn, fransporte, fabricacion,
almacenamiento, fraccionamiento, elaboracion y expendio de los alimentos
y bebidas de consumo humano con la finalidad de garantizar su inocuidad:

a. Normas fécnicas internacionales:

1} Norma de Codex Alimentcarius - FAO
Cédigo infernacional recomendado de prédcticas para ef envasado y

transporte de frutas vy hortalizas frescas - CAC/RCP 44-1995, emd. 1~

2004.

CAC/RCP 53-2003. Revisado 2020

Cédigo de practicas de higiene para las frutas y hortalizas frescas -

Norma General del Codex para los Contaminantes y las Toxinas

presentes en los Alimentos y Piensos (CODEX STAN 193-1995).

b, Decreto Supremo N° 007-98-SA.- Reglomento sobre vigilancia y control

de

sonitario de alimentos y bebidas. o

c. NIS N° 071-MINSA/DIGESA- V.01 *Norma Sanitaria sobre  Criterios ~
Microbiolégicos de Cdlidad Sanitaria e Inocuidad para los alimentos y
bebidas de consumo humano”,

d. Normas Técnicas Peruands o
S
LY

. S
NTP 011.118:1991 (revisadd el 2018) FRUTAS Y HORTALIZAS. Condiciones '
fisicas en camaras de refrigeracion. Definiciones y medicion.
NTP 011.108:1974 {revisada el 2018) HORTALIZAS. Col crespa. 1° Edicion

5ce é
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& situnl DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:
NORMAS ET. N®
s TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077122
é@%ﬁ | ALIMENTICIOS
- Normalividad con calidad
HORTALIZAS
. Aprobacion: R.D. N°001-18-MGP-DNTM | VERSION: 2
DEPARTN\_’EMO DE NO,RMAHZACJON_ Facha: 22 Mayo 2018 R.D. N° 0052023 MGP-DHIM
Fecha de entrada en vigencia: X Actudlizacion:
Noviembre 2018 Paginas desde 6 hasta 6 24 MAR 2023

8.- CRITERIOS DE CALIDAD

Se verificard el cumplimiento de las caracteristicas de cdlidad establecidas
en la presente ficha técnica.

10,- PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISICION
- a. Canfidad: DOS {02} muestras
b. Presentacion: Segun reguerimiento del usudrio

c. Documeniacion téenica de presentacion obligatoric

{1) Documento . Auforizacion Sanitaria del establecimiento
Emitido por . Servicio Nacional de Sanidad Agraria {SENASA)
Base legal : Decreto Supremo N° 004-2011-AG, Reglamento
de Inocuidad Agrodlimentaria
Tipo : Copia
d. Envase unitario: Rolsat de polietiieno {PE} fransparente, resistente al

manipuleo, sellada.  No  debe  presentar
informacion impresa o escrita de la empresa
postora. :

( e. Rotulado de cada muesira:
Etigueta blanca que no idenfifique a la empresa
postora, con la siguiente informacion:

{1) Presentacion

{2) NUmero de lote

{3) Fecha de produccion
{4) Fecha de vencimiento
(5) Autorizacion sanifatia

(6) Lugar de origen

6de b
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DIRECCION DE HCHA YECNICA DE:
NORMAS F.T NP
TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS £ INSUMOS MGP-077312

ALIMENTICIOS

Normatividad con calidad

NUEZ MOSCADA ENTERA

el o z
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Focha: 22 MAYO 2018

Aprobacién: RD N° 001-18-MGP-DNIM VERSION: 1

Fecha de entradc en vigoncia: Fecha actualizacién

Mayo 2018

Pagines desde 1 hasta 5

T

NUEZ MOSCADA ENTERA

DESCRIPCION GENERAL

Se entiende por nuez moscada al producto obtenido o partir de las semillcs
desprovistas de los arllos de la planta Myristica fragans, as cudles se secdan
al fuego v se les golpea para obtener las verdaderas semilias, pard
posteriormente llevarlas o procesos de industializacion y envasadas en
reciplentes sanitarios para garantizar su calldad.

La nuez moscada es de forma ligeramente ovoide, enfre 20-30 mm. dle
lcrgo y 15-18 mm. de ancho.

CARACIERISTICAS DE CALIDAD

La nuez moscada deberd ser inocua y apropiccda para ser eldborada para
el consumo humano; se enconfrard con un grado de madurez tal gue le
permila soportar su manipuleo, transporte y conservacion sin afectar su
cdlidad, sabor y aroma tipico v llegar en condiciones satisfactorias a su
destino de acuerdo al decreto supremo 007-28-SA Capitulo II: Arficulo 26,

a. Caracteristicas organoiépticas

{1) Color: Pardo rojizo obscuro
{2) Olor: Fuerte y aromdtico
(8} Sabor: Agradable y ligeramente amargo

{4} Aspecto: caracteristico de su presentacién
[5) La nuez moscada deberd estar exento de sabores, olores
anormales, insectos y dcaros vivos,

b, Requisitos fisico-quimicos:

(1) Deberd estar libre de fragmentos de insectos, pelos v excretas de
roedores, asi como de cudlquier ofra materia exiranha, incluida Ia
originada por la misma planta {rafz, tallo, particulas comunes, etc.)

(2) No deberd presentar impurezas minerales provenientes de pledras u
otros materiales objetables.

(3] No deberd presentar enmohecimiento, rancidez ni suciedad,

(4) La nuer moscada deberd estar exenfos de metales pesados o
contaminantes quimicos en cantidades que puedan representcr un
fiesgo para la saiud humdana.
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g ,},b' DIRECCION DE

FICHA TECHICA DE:
MORMAS F.T. N°
TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077312
ALUMENTICIOS
Normatividad con calidail
NUEZ MOSCADA ENTERA
PEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | AProbacton: RD NP Q01-18-MGP-ONIM | yperes: )

Faecha: 22 MAYOQ 2018

Fecha de enfrada en vigencia:
Mcayo 2018

Paginas desde 2 hasta &

Facha dctudlizacion

!

(5] Los limites mdximos para estos contaminantes quedan sujetos a lo

que establezca la Comision del Codex Alimentarius.

(6) Deberd estar exento de microorganismos, pardsitos y no contendrd
sustancias procedentes de microoiganismos incluidos hongos en
cantidades que puedan representar un peligro pard la salud,

c. Reguisitos microbioldgicos:

(1) No deberd confener microorganismos patégenos, foxinas e
inhibidores microbicanos ni ofras sustancias téxicas que puedan
afectar la salud del consumidor o provocar deterioro del producto.

. . Limite por
Agerte micrabiano Categorfa | Clase n ¢ m cpord i
LYohos 3 3 3 1 16° 1g?
Levaduras 3 3 & ! 10 10}
Eseherichia colf 5 3 & 2 0 10

3.« VIDA UTiL

El Tiempo de Vida Util (TVU} minimo aceptable para la nuez moscada es de
UN (01} mes, garantizado en condiciones de dlmacenamiento sin
refrigeraciéon y a temperaturas ambieniales de las diferentes reglones de
nuestro pals, contabilizadas desde la fecha de intemamiento en los

dimacenes de kg Maring de Guerra del Perd,

A~  PRESENTACION

Unidad: minimo de 100 gramaos

5.-  ENVASE PARA INTERNAMIENTO

a. Envase primario

{1) La nuez moscada entera estard en bolsa de polipropilenc o frasco
cle vidrio original de fdbrica, quedando prohibicdo cucdlquier tipo de

transvase,

(2} la nuez moscada se envasard salvaguardando fas cudlidades
higiénicas, nufricionales, tecnolbgicas y organoléplicas proplds.

b, No se dacepta bolsas eliborados de matericles reciclados o que
contengan meldles pesados como  arsénico, cobre, antimonio,

2debd
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DIRECCION DE ’ FICHA TECNICA DE:
NORMAS | AR

TECMICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077312
ALEAENTICIOS

Nomatividad con cafidad

NUEZ MOSCADA 3 ITERA

i H] PR——
Aprobacldn RE: 5° 001-18-MGP-DNTM ‘ ,
Fecha; 22 MAYD 2018 VERSION: |

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

Facha de entracta en vigencia: Fecha actualizacion

Paginas désde 3hasia b

Mayo 2018
mercurio, plomo, urario, zinc, cadmio U otros materiales que puedda ser
absorbido por el producto.
c.  los envases deberdn estar fabricados. con sustancias que sean inocuas

y apropiadas para el uso al cue se destinan, incluldos los sacos de
yute, envases de hojalata, cojas o sacos de pldstico. No deberdn
tfransmitic  al  procucto  sustancias  toxicas ni olores o sdabores

N

desagradables,
4.~ ROTULADO DEL PRODUCTO
Cada bolsa de nuez moscacda entera deberd estar debidamente rotulado
de acuerdo a lo dispuesto ien el decreto supremo 007-98-SA, Articulo 116%y
117° del "Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos vy
Bebidas”, indicando en forma imprasa, legible y en idioma castellcno fo
siguiente: '
a. Denominacién del producto (especie y variedad).
b, Nombre o razdn social del productor, envasador o vendedor; en el
caso de productos importados nombre o razén social del importador,
c. Presentacion
d. Registro sanifario
e. N°delote
f.  Fechd de vencimiento
g. Nomero de lote
h. Qrigen

7.«  EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documentacién d ser presentadia al momento del infernamiento del bien.

a.  Documento . Registro Sanitario del producio
Emitido por . Direcclén General de Salud Ambiental {DIGESA)
Base legdl . Decreto Supremo N° 007-98-SA - "Reglamento

sobre Vigilancia y Control  Sonitaifo de
Alimentos y Bebidas",

Tipo : Copla
b, Documenio . Ficha Técnica del producio
Emitido por : Fabricante
Tipo : Original (Hoja membretadal
3de5
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NORMAS ET.Ne
TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS £ INSUMOS MGP-077312
ALIMENTHCIOS
Noratividad con eafidad
NUEZ MOSCADA ENTERA

- . . . Aprobucién: RD N° 001-18--MGP-DNIM i ,
DEPARTAMENFO DE NORMAUZACION | L* 0 "0\ iav0 2018 VERSION: 1

| Fecha de entracic o : clén
ech niracia en vigencla péginas desde 4 hasta 5 Fecha aclualizaclor

=

Mayo 2018
c. Pocumento . Caetlificado de garantia
Emitido por . Fabricanie o distribuidor
Tipo + Original {Hoja membretada)
d, Documento + Constancia de origen
(solo para productos nacionales, debe incluir
fecha de produccién y numeros de lote a
internar}
Ernitido por - : Fabricante o productor
Tipo : Original {Hoja memibretada)
e, Documento  certfificado de Andlisis Microbiolégico, segin o
que esiablece la NIS N° 07 1-MINSA/DIGESA-
V.01 para el tipo de producto
Emitido por . Laboratorio acreditado por INACAL
8.- DBASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO
Legislacién nacional a la que deberdin sujetarse la produccién, fransporte,
fabricacion, almacenamiento, fraccionamiento, elaboracién y expendio de
los alimentos y bebidas de consumo humano con la finalidad de garantizar
su inocuidad:
( a. Decreto Supremo N° 007-98-SA.- Reglamento sobre vigilancia y conirol

sanitario de alimentos y bebidas.

b, NIS N° 071-MINSA/DIGESA- V.OF "Norma Sanitaria sobre  Criterios
Microbiologicos de Calidad Sanitaria e Inocuidad pard los dlimentos y
hebidas de consumo humano™.

c. Especificacion técnica propia.

PRESENTACION DE MUESTRAS PARA LL PROCESO DE ADQUISICION

a. Cantidad: DOS {02) unidcides (muestias y contramuestra)

b. Presentacién: Cada uniddid de 100 gramos como minimo
yi
c.  Documentacién técnica de presentacién obligatoria

4ceb
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DIRECCION DE
NORMAS

e~

Normatividad con calidad

TECMICAS DEL MATERIAL

FICHA TECNICA DE:
I NO
PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077312

ALIMENTICIOS

NUEZ MOSCADA ENTERA

DEPARTAMENIO DE NORMALIZACION

Aprobaclén: RD N2 001-18--MGP-DNTM

Fecha: 22 MAYO 2018 VERSION: |

facha de entrada en vigencia;

1 Mayeo 2018

Péglnas desde 5 hasta § fecha aclucizacion

(1) Documento
Emitido por
Base legal
Tipo

(2) Documento
Ernitico por

Tipo

d. Envase unitaiio:

e. Rolulado de cadam

Registro Sanitario del producto

: Direccién General de Salud Ambiental {DIGESA)
 Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento

sobre Vigilancia y Control  Sanitarlo
Alimentos y Bebidas.

Copia

: Ficha Técnica del producto
Fabricante
Original {Hoja membretada)

Envase de fdbrica sin abrir. No debe presentar
Informacion impresa o escrita de la empresa
postora :

vastra:
Etiqueta blanca que no idenfifique a la empresa
postorg, con la siguienie informacion;

(1) Presentaciéon

{2)  Numero de lote

(3) Fecha de produccion
{4}  Fecha de vencimiento
{5} Registro sanitario

(6) Lugar de origen

S5de s
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FICHA TECNICA;
DIRECCIGN DE NORMAS FIN°
FECNICAS BEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP- 077515
Notmatividad con calidad ALIMENTICIOS

HONGOS Y LAUREL

DEPARTAMENTO NORMALIZACION

Aprobacion: RD N° 001-19 -MGP-DNTM

Fecha: 31 Enerc 2019 VERSION: 1

fechu de enireda en vigencic Fecha aclualizaclon:

Enero 2019

Pagings desde t hasta 5

HONGOS Y LAUREL

1.- DESCRIPCION GENERAI

Es el hongo seco y las hojas de Iaurel que se envasan juntas y son muy ulilizadas
en los guisos por su aromd delicioso y su sabor muy bueno,

El laurel {laurel nobilis) es un arbusto aromdtico, sus hojas son lisas y verdes v los
hongos secos de color negro, que le dan un buen sabor a las comidas.

2.-  CARACTERISTICAS DE CALIDAD

d.

b,

Caracteristicas organolépticas:

(1) Aspecto:seco
{2) Color:
[a)  Laurel; verde caracteristico
{b)  Hongo: negro caracteristico
{8} Olor: caracteristico, aromdlico,
{4) Sabor: caracteristico.

Requisitos fisico-quimicos

(1) Elhongo v laurel deberd estar secos, sanos y limpios.

(2) Mo deberd contener elementos vegelales extranos a la especis,

(3) No deberd ser coloreado ni aromatizade arlificialmente.

{4) Deberd estar exenio de insectos vivos o muertos, materia terrosa,
pardsitos, mohos, suciedades y microorganismo que indiquen una
manipulacion defectuosa del producto,

Requisitos microbioldgicos:

Agente microbiano Categoria} Clase n & Limite por g.

m M
Aetohios Masofiles esporutados 2 3 5 2 f0° 10°
Mohos 5 ) 5 2 0’ 0'
Coliformes 5 3 5 2 i16° 10
Escherichia coll () 5 3 3 2 10 107
Salmonella sp. 10 2 5 0 Ausencial2s g
(*) Sélo para los productos de consumo directo

ldes
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. FICHA TECNICA:
DIRECCION DE NORMAS 1o
TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP- 077515
Marmiatividad con calidad ALIMENTICIOS

HONGOS Y LAUREL

Aprobacién: RD N°C01-19 -MGP-DNIM

Fecha: 31 Enero 2019 VERSION: 1

DEPARTAMENTO NORMALIZACION

Fecha de enirada en vigencic: . fecha aclualizaclon:
Enero 2019 Paginas desde 2 hasta S

3.~ VIDA UTI

El Tiempo de Vida Util {TVU) minimo aceptable para el producto Hongo y Laurel
es de UN [01) mes, garantizado en condiciones de almacenamiento sin
refigeracion v a temperaturas ambientales de las diferentes regiones de
nuestro pals, contabilizadas desde la fecha de internamiento en los almacenes

de la Marina de Guerra del PerU.

4,- PRESENTACION

Unidad: €n el objeto de la convocatoria se definird la presentacion del
producto,

5.- ENVASE PARA INTERNAMIENTO

En bolsa de polipropileno PP}, de primer uso, resistente ol transporte,
manipuleo y almacenamiento.

El envase deberd proteger dl producto de la humedad y la contaminacién. B
materal deberd ser resistente a la accién del producto y no modificardt en
este, sus caracteristicas fisicas y quimicas.

No se dcepla envases elaborados de materiales reciclados o que contengan
metales pesados como arsénico, cobre, anfimonio, mercurio, plomo, uranio,
zine, cadmio u otros materiales que pueda ser absorbido por el producto,

ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada envase de Hongo vy Laurel, deberd estar debidamente rotulade de
acuerdo d lo dispuesto en el Decroto Supremo 007-98-SA, Articulo 116°y [17°
del “Reglamento sobre Vigitancia y Conirol Sanitario de Alimentos y Bebidas”,
indicando en forma impresa, legible y en idioma castellano fo siguiente:

¢,  Denominacidn del producto
b. Nombre o razdn social del producior, envasador o vendedor; en el caso

de productos importados nombre o razén social del importador.
Presentacion

Regislro sanitario

Fecha de Produccion

® o0
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FICHA TECNICA:
DIRECCION DE NORMAS ET. e
TECMICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP- 077515
Nonmatividad con calidad AUMENHCIOS
HONGOS Y LAUREL
DEPARTAMENTO NORMALIZACION Apiobacion: RO N°001-17 -MGP-DNIM |\ oqi5, .
Fecha: 31 Enero 2019
Eizroagf?en!rodo en vigencia; Pagings desde 3 hasta 3 Fecha actualizacion:

f, Fecha de Vencimiento
g. N°delole
h,  Origen

7. EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documentacion a ser presentada al momento del internamiento del bien.

a. Documenio
Emiticlo por

Base legal

Tioo

b. Documento
Emitido por
Tipo

c. Bocumento
Emiticio por
Tipo

d. BDocumento

Emilido por
Tipo

g, Documento

Emitido por
Tipo

. Registro Sanifario del producto
. Direccidn  General de  Salud  Ambiental

(DIGESA)

» Decreto SUpremo N° 007-98-SA Reglamento

sobre Vigilancid y Conirol  Sanitario  de
Alimentos y Bebidas.

: Copia

: Ficha Técnica del producto
» Fabricante

. Oiiginal {Hoja membretadda)

. Cerlificado de garantia

Fabricante o distribuidor

: Criginal (Hoja membretada)

: Constancia de origen

solo para productos naciondles, debe incluir
fecha de produccién v nUmeros de lofe a
internar}

. Fabricante o productor
: Originagl (Hoja membretada)

. Certificado de Andlisis Microbloldgico, segun lo

que establece o NTS N° 071-MINSA/DIGESA-
V.01 para sl tipo de producto

. Laboratorio acreditado por INACAL
. Criginal

3cde s
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i T, FICHA TECNICA:
Ry DIRECCION DE NORMAS ET NS
2 TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP- 077515

BT
‘5" o= Normakividad con calidad ALIMENTICIOS

HONGOS Y LAUREL

. (] - . -
DEPARTAMENTO NORMALIZACION Aprobaclén: RO N° 001-19 -MGP-DNIM
Fecho: 31 EﬂG{Q 2019

£ : o i :
echa de entrada en vigencla Péginas desde 4 hasla 5 focha actualizacion
Enero 2019 .

8,- BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

v:%’{

o

P
T

2

1

VERSION: |

Legisiacion nacional o la que deberdn sujetarse la produccién, transporte,
fabricacion, dlimcacenamiento, fraccionamlento, elaboracién y éxpendio de
los alimentos y bebidas de consumo humano con la findlidad de garantizar su
inoculdad:

a. Decreto Supremo N° 007-98-SA.- Reglamento sobre vigilancia y conirol
sanitario de alimentos y bebidas.

b, NIS N° Q71-MINSA/DIGESA- V.01 “"Norma Sanitaria sobre  Ciiferios
Microblolégicos de Calidad Sanitaria e Inocuidad para los dlimentos y
bebidas de consumo humano”.

c. FEspecificacién técnica propia.

9.- PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISICION
a, CANTIDAD: DOS {02) unidades {muestra y contramuestra)
b, PRESENTACION:  Cada unidad de 200 gramos

c. DOCUMENTACION TECNICA DE PRESENTACION OBLIGATORIA

(1} Documento : Registro Sanitario del producto
Emiticio por . Direccién General de Salud Ambiental
{DIGESA)
Base legal . Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento

sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas.

Tipo : Copia
(2) Documento ' Ficha Técnica del producto
Emitido por . Fabricante
Tipo : Original {Hoja membretada)
4de b
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Ll . FICHA TECNICA:
8 *;@K} DIRECCION DE NORMAS FT NP
{ AL ) TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP- 077515
4? %32 Y Normadividad con ealidad ALIMENTICIOS
HONGOS Y LAUREL

DEPARTAMENTO MORMALIZACION Aprobacion: RD N° 001-19 -MGP-DMTM
Fecha: 31 Enero 2019

“ha o : lizaciom
Fechq cle enkada en vigencia Péginas desde 5 hosta 5 Fecha aclualizacion
Energ 3019 A

VERSION: |

d. ENVASE UNITARIO: Bolsa de polipropileno (PP) ransparente, resisiente ai
manipuleo, selladd. No debe presentar informacion
impresa o escrifa de la empresa postora.

e, ROTULADO DE CADA MUESTRA.

Etiqueta blanca qgue no idenfifique o la empresa
postora, con la siguiente informacién:

{1} Presentacién

{2) NUmero de lote

{3) Fecha de produccién
{4) Fecha de vencimiento
(5) Registro sanitario

{6) Lugar de origen

5de s
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%‘f%‘;gg;;? DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:
i %5 NORMAS FLNe
@,, /b} TECMICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077115

e ) Nermatividad con calidad AUMENTICIOS

COMINO

. : B AL Aprobaclén:RD N° 001-2018-MGP-ONIM i ,

DLPARTAMFWO DE NORMALIZACION [ [P 20 Mayo 2018 VERSION: 1
;;;a(::;f Qc(i)(i:'genirc:dc: en vigencic: Pagincs dasde 1 haste 4 Fecha acluatizacion

COMINO

1.-  DESCRIPCION GENERAL

El comino enlero son los frutos del Cuminun cyminun,
El comino molido son fos frulos del Cuminun cyiminun finamente molidos.

Alcance: Comino enlero, comino molido.

2.« CARACTERISTICAS DE CALIDAD

a. Caracleristicas organolépficas:

{1 B comino deberd proceder de frulos maduros o préximos a
macduracion, sanos, impios y desecados,
(2}  Aspeclo: fruto dlargado, desecado o molido.
{3) Color: pardo verduzco
(4} Olor: aromdico caracierstico.
(5}  Sabor: caracieristico
b. Requisitos fisico-quimicos:
{1) Los frutos enteros tendrén forma lanceolacla v medirdn 5 mm o 7 mm
de largo y hasta 1.5 mm de ancho.
(2]  No deberé contener materias extrafias en un porcentaje mayor a 2.5
%.
(3] No deberd presentar pardsitos, ni insectos vivos o muertos,
{4) No deberdi presentar diteraciones producidas por alaque de
microorganismos o cuclquier otro agente bioldgico, quimico o fisico.
(5)  Humedad mdaxima: 13 %
{6}  Cenizas mdaxima; 10 %
{7} Aceile esencial minimo: 1.5 %
Requisiios microbiolégicos:
T Agente microbiano [categordal Clase | o ¢ | Limite porg.
m A
Acrohios Mesohios coporilndos | 2 B 7 0 o
Mohos ~ TR TR TS IO A
Colformes N 2 10 "
[Fsenorichiocolr () "~ VRTINS O T A
Galmonelia sp. . N 2 s 10 AugentiafdS g| . B
() S8lo para los productos de consumo dicecto m_ L

1 ded . 0102
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DIRECCION DE FICHA TECNICA DE;
NORMAS BT Ne

TECMICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS £ INSUMOS MGP-077115
ALIMENTICIOS

Normatividad con calidad

COMINO

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Focha: 22 Mctyo 2018

ARIOBACISNRD Me 001-2018-MGP-DNIM [ gy

Fecha de enlrada en vigencia: Fecha actualizacidn

Mayo 2018

Paginas deasce 2 hasta 4

VIDA Ui,

El Tiempo de Vida Ul {TVU) minimo aceplable para el producio Comino as de
UN {01} mes, garantizado en condiciones de aimacenamiento sin refiigeracion
y a lemporaiuras ambientales de las diferentes regiones de nuestro pais,
contabllizaclas desde la fecha de infernamiento en los almacenes de la Marina
de Guerra del Perq,

PRESENTACION
Unidad: 50 gramos minimo

tn el objelo de la convocatoria se determinaré la presentacion del producto.
ENVASE PARA INTERNAMIENTO

Bolsa de polipropileno (PP) transpairente, resistente al transporte, manipuleo
y cimacenamienio.

No se cacepta envases elaborados de matericles reciclados o cue
confengan metales pesados como arsénico, cobre, anlimonio, mercurio,
plomo, uranio, zinc, cadmio u ofros matericles que pusda ser absorbido por

el producio.
ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada bolsa de comino deberd estar debidamente rotulado de acuerdo a lo
dispuesto en el Decrefo Supremo 007-98-SA, Articulo 116° y 1170 del
“Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas”,
Indicando en forma impresa, legible v en idioma castellano lo siguiente:

a. Denominacion del producto

b. Nombre o razdn socidl del produclor, envasador o vendedor; en el ¢aso
de productosimportados nombre o razon social del importadior.
Presentacion

Registro sanitario

Fecha de Produccién

Fecha de Yencimiento

N° de Lote

Origen

220
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DIRECCION DF
NORMAS
TECNICAS DEL MATERIAL

Normatividad con calidad

FICHA TECNICA DE:

FY.Ne

PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077115
ALIMENTICIOS

COMINO

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

AprobaciomR0 e 001-2018-MGP-DNTM ] .
Fecha: 22 Mayo 2018 VERSION: |

Mcyo 2018

Fecha de entradca en vigencia:

Péginas clesde 3 hasta 4 Fecha aclualizacion

7. VALUACION DOGUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documentacion a ser presentada al momento del internamiento del bien,

a,  Documento Registro Sanitario del producio
Emitido por Direccion General de Salud Ambiental [DIGESA)
Base legad Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamenio
sobre Vigilancia y Confrol  Sanitario de
Alimentos y Bebidas,
Tipo Copict
b.  Documento Ficha Téenica del producio
Emiticdlo por : Fabricante
Tipo : Original {Hoja membretada)
¢.  Documenio Cerlificado de garantia
Emitido por Fabricante o distribuidor
Tipo Original {Hoja membretada)
d. Documento : Constancla de origen
[solo para productos nacionales, debe incluir
fecha de produccion y nimeros de lote
internar)
Emitido por : Fabricanie o productor
Tipo : Originad {Hoja membretada)
e. Documento . Cerlificado de Andlisis Fisico-Quimico (cenizas,
aceite esencial).
Emitido por Laboratorio acreditado por INACAL.
Tipo Originail
. Documenio Cerliicado de Andilisis Microbioldgico, segtn lo

Emilicio por
Tipo

que establece fa NIS N° 071-MINSA/DIGESA-
V.0l para el tipo de producto

Laboratorio acredilado por INACAL

Origiinail

BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

Legislacion nacional o la que deberdn sujetarse la produccion, fransporle,
fabricacion, aimacenamiento, fraccionamiento, elaboracion y expendio de
los alimentos y bebidas de consumo humano con la findicad de garantizar

su inocuidad;
a. Decreto Supremo N° 007-98-SA.- Reglamenio sobre vigilancia y conidrol

sanilario de alimentos y bebicas,
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DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:
MORMAS £.T,Ne

TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077115
ALIMENTICIOS

Nevmatividd con ealidad

COMINO

. - . AprobaclénRD N GO 1-20{8-MGP-DNIM -
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Fecha: 22 Mayo 2018 VERSION: 1

Fecha de enlracta en vigencia: Fach actudlizacion
| Mayo 2018 Paginas descle 4 hasta 4 )

D, NIS N° 071-MINSA/DIGESA- V.01 "Normea Sanitaria sobre  Criterios
Microbiologicos de Calidad Scnitariar e Ihocuidad paia los alimentos y
hebidas de consumo humane”,

. NORMAS TECNICAS PERUANAS:
NIP 209.133 - 1979 Especies y Condimentos, Comino,

9.~ PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EL PROCESO DI ADQUISICION
a. CANTIDAD: DOS {02) unidades (muestra vy contramuestic)
b, PRESENTACION:  Cada unidad de 500 gramos

¢. DOCUMENTACION TECNICA DE PRESENTACION OBLIGATORIA

{1}  Documenio : Registro Sanitario del producto
Emitido por » Direccion Generdl de Salud Ambiental {DIGESA)
Base legal : Decreto Supremo N° 007-98-SA  Reglamento
sobre Vigilcncia y Control Saniltcario de Alimentos
y Bebidis,
Tipo » Copia
(2) Documenlo . Ficha Téenica del procucio
Emitido por : Fabricante
Tipo : Original (Hoja membreladc)

d. ENVASE UNITARIO: Bolsa de  polipropileno  (PP]  fransparente,
resistente ol manipuleo, sellada. No  debe
presentar informacién impresa o escrita de la
empresa postora.

e, ROTULADO DE CADA MUESTRA:;
Hiqueta blanca que no idenlifique o la empresa
postora, con la siguiente iInformacion:

Presenlacion

NOmero de lote

Fecha de produccidn
Fecha de vencimiento
Registro sanitario
Lugar de origen

~9oo0sTao
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3 B ) DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:

{ %) NORMAS . ET o
g;,\fé \)\ TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS € INSUMOS MGP-077601
L2 ALIMENTICIOS

Normalividaed con calidad

Al

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | AProbacion: RD. N 00119 - MGR-ONTM | yeoqiy. |
Fecha: 31 Enero 2019

Fecha de entrada en vigencic: . Fecha aclualizacién
Péginas desde 1 hasta b
Enero 2019

All

1.-  DESCRIPCION GENERAL

a. E fruto de off es una baya perteneciente dl género Capsicum de plantas
angiospermas, dicolileddneas native de las regiones topicales y
subtropicales de América y que pertenecen d la familia de las solandceas,
que varia en color y tamafo que de acuerdo d su variedad puede ser
cUbico, esférico, redondo, cuya carnosidad varia también segin su
especie y en su cuerpo posee aceites esenciales.

b, E Interior del Ajl es hueco y posee semillas que conlienen dlcdloide
piperina que le proporciona el caracterisfico gusto picante.

c. F aji puede presentarse en fruto inmaduro, maduro, secados o molidos
segUn sU Uso 0 su procedencia.

d. Alcance: djl amarillo fresco entero, afi amarifio entfero seco, afl amarillo
escabeche, djl especial molido, dff limo entero, ajf mirasol, ol mirasotl sin
pepa, aff panca molido, aff panca entero, off panca seco sin pepa, dff
panca en polvo, jf verde entero fresco.

2.-  CARACTERISTICAS DE CALIDAD

d. Caracterisiicas organoléplicas:

(1} Los ajfes enteros deberdn estar sanos y exentos de podredumbre o
deterioro que hagan que no sean aptos para el consumo humano.

{2} H color deberd ser de acuerdo dl tipo de qji: verde, amarillo-
ancaranjado, amarillo pajizo oscuro,

[3) Tamado del aff entero: de 10 a 15cmde largo v 2 a 3,5¢cm de
ancho aproximadamente,

(4)  Forma del gjf entero: caracterfstico de acuerdo a la vartedad,

[5) H aji molido y el ¢jf en polvo deberdn proceder de frutos maduros o
proximos o la maduracidn, sanos, impios y desecadlos.

- (6)  Eldff sin pepa se deberd refirar las semillas del interior en su totalidad,

b.  Requisilos Fisico-quimico

(1) El aff entero deberd encontiarse limpios, y practicaments exentos
de cuadlquier materia exiraria visible; exentos de plagas, y darios
causados por ellas, que afecten af aspecto general del producto;
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0098




FICHA TECNICA DE:

FT.Ne
PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077401
ALIMENTICIOS
Adl
DEPARTAMENTO DE MORMALIZACIGN | APrebacion: RD. N 001-19 - MGP-DNTM |y pogay: |

Fecha: 31 Enero 2019

rach 3 i ia . : rielel
Fecha de entrada en vigencia Paginas desde 2 hasta 5 Fecha actuadlizacion
Enero 2019

exentos de humedad externa anormal; exentos de cualquier olor
y/o sabor extranos; exentos de dafios causados por bagjas y/o altas
temperdturas o congelacion; estar précticamente exentos de
magulladuras; de consistencia firme y con aspecto fresco,

(2) € desarrolio y condicién de los djfes deberdn ser tales que les
permitan soportar el transporte y la manipulacion; y legar en estado
satisfactorio dl lugar de desiino.

(3] Los ajfes deberdn estar suficientemente desarroliadas y presentar un
grado de madurez satisfactorio,

(4]  Elqji molido y ajf en polvo, no deberd presentar sabor u olor anormal
ni deberd presentar materias exiraiias o gjenas dl producto,

c, Requisitos microbioldgicos:

Agants microbiane Categoria {  Clas? n ¢ ni‘m“w Laif i
Eschatichio coli 5 3 5 2 167 16
Salmonello sp. i0 2 & 0 AUSeNCRI2S G | e
3.-  VIDA UTIL

El Tiempo de Vida Ulil (TYU) minimo aceptable para el aff s de SIETE {07) DIAS,
garantizaclo en  condiciones de amacenamiento o temperaturas  de
refiigeracién, contabiizadas desde la fecha de infernamiento en los
almacenes de la Maring de Guerrc del Per(.

PRESENTACION

Unidad: En el objeto de la convocataria se definird la presentacion del
producto,

ENVASE PARA INTERNAMIENTO

a.  Los cffes deberdn envasarse de tal manera que el producto quede
debidamente protegido. Los materiales ulilizados en el interior del envase

2de b
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Normatividad con calidad

AJl

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | Apropacion: RD. N7 00119 - MGP-ONTM 1 yepgin |
Fecha: 31 Enero 2019

Fec tra i ia: L. . T I
echa de entrada en vigencia paginas desde 3 hasta & Fecha actualizacion
Enero 2019

deberdn ser nuevos, limpios y de buena calidad, con la finalicdad de
avitar cudlquler dafio exfemo o interno del producto.

b. Se permite el uso de papel o sellos, con indicaciones comercicifes,
siempre v cuando estén impresos o etiuetados con tinta o pegamento
no téxico; siendo su presentacién de acuerdo a lo determinado por el
usuario en el objeto de la convocatoria, resistenie d transporte,
manipuleo y adlmacenamiento,

e, Los envases deberdn salisfacer las caractersticas de calidad, higiene,
ventilacion y resistencia necesarias para asegurar la manipulacién, el
fransporte v la conservacion.

NOTA: En el objeto de la convocatorla se definird la presentaclén y el tipo
de envase.

4.~ ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada envase de qjf deberd estar debidamente rolulado de dcuerdo d o
dispuesto en el Decrefo Supremo 007-98-5A, Artlculo 116° vy 117° del
"Reglamento sobre Vigilancia y Confrol Sanitario de Alimentos y Bebidas",
indicando en forma impresa, legible y en idioma castelicno lo siguiente:

(1} Denominacion del producto (especie y variedad)
[2)  Nombre o razon social del productor, envasactor o vendedor; en el ¢aso
de producios imporiados nombre o razén social del imporfador.

(3)  Presenfacion

(4}  Autorizacién sanitaria
{5) N°de Lofe

(6§  Fecha de produccion
{7)  Fecha de vencimiento
{8)  Origen

EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documentacion d ser presentada al momento del internamiento def bien.

a. Documento . Autorizacion Sanitaria del establecimisnio
Emiticto por . Servicio Nacional de Sanidad Agraria [SENASA)
3de s
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DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:
NORMAS ET, Ne
TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS £ INSUMOS MGP-077601
ALIMENTICIOS
Normatividad con calidad
All
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | APropacién: RO N°CO1-19 - MGR-ONIM |y epg i, 4

Fechao: 31 Enero 2019

Fecha de entrada en vigencia:

Paginas desde 4 hasta 5

fecha actualizacidn

Enero 2019
Base legal . Decreto Supremo N° 004-2011-AG, Reglamento
de Inoculdad Agrodlimentaria.
Tipo 1 Copia
b, Documento : Declaracion Jurada dénde se compromete
dar cumplimiento a lo establecido en el Decreto
Supremo  N°  007-98-SA  Reglamento  sobre
Vigilancica y Controt  Sanitarlo  de Alimentos y
Bebidas.
Ermitido por Representante  legal de la  empresa  ©
proveedor, '
Tipo : Original {Hoja membretada)
c. Documenio : Cerlificado de garantia
Emitido por © Fabricante o distribuidor
Tipo . Original {Hoja membretada)
d.  Documento © Cerlificado de contenido de residuos de
plaguicidas.
Emitido por ' Laboratorio acreditado por INACAL
Tipo . Original
8.- BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

Legislacién a la que deberdn sujetarse la produccién, transporte, fabricacion,
almacenamiento, fraccionamiento, elaboracion v expendio de los alimentos y
bebidas de consumo humano con la findlidad de garantizer su inocuickad:

¢, Normas técnicas intermnacionales:

Norrna de Codex Alimentarius - FAO

Cédigo internacional recomendado de précticas para el envasado y
transporte de frutas y hortalizas frescas - CAC/RCP 44-1995, emd. 1-2004.
Cédigo de practicas de higiene para las frutas v hortalizas frescas -

CAC/RCP 53-2003.

Norma General del Codex para los Contaminantes vy las Toxinas
presentes en los Aimentos y Piensos {CODEX STAN 193-1995}.

b. Decreto Supremo N° 007-98-SA.- Reglamenio sobre vigilancia y control
sanitario de dlimentos y bebidas.
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)\ TECHNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS £ INSUMOS MGP-077601
ALIMENTICIOS

Normatividad con calidad

At

i Aprobaclén: R.D, N°001-19 - MGP-DNTM
DEPARTAMENTO DE NORMALIZAGION | (2% o o e

Fe trad i ia izacio
cha de enfrada en vigencia Péginas desde § hasta 5 Fecha actudlizacion
Erero 2019

VERSION: 1

c. NIS N° O71-MINSA/DIGESA- V.01 “Norma Sanitaria sobre  Criterios
Microbiolégicos de Calidad Sanitaria e Inocuidad para los alimentos y
bebidas de consumo humano™,

d. Normas técnicas Peruanas - instituto Nacional de Catidad

e. Especificacion técnica propia.

( 9.-  PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISICION
d. Cantfidad: DOS {02) muestras
b. Presenfacién: Segin requerimiento del usuario
c.  Documentacion téenica de presenteccion obligatoria
(1} Documento : Autorizacion Sanitaria del establecimiento
Emitido por : Servicio Nacional de Sanidad  Agraria
[SENASA])
Base legal : Decreto Supremo N°® 004-2011-AG,
Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria
Tipo . Copia
d. Envase unitario: Bolsa de polietileno (PE} transpcarente, resistente al
manipuleo, sellada, No debe presentar informacién
( impresct o escrita de la empresa postora.

e. Rolulado de cacda muestra:
Etiqueta blanca que no identifique a la empresa
postord, con id sigulente informacién:

(1) Presentactdn

{2) NUmero de lote

{3) Fecha de produccion
(4} Fecha de vencimiento
{8) Autorizacidn sanitaria
{6) Lugar de origen
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CHANCACA
- : ) Aprobactén: RD, N° 001-18 MGP-DHTM | .
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Facha: 22 Mayo 2018 VERSION: 1
Fecha de entrade en vigencia: ) Fecha aclualizaclon
Novierbre 2018 Paginas desdoe 1 hasla §

CHANCACA

DESCRIPCION GENERAL

-3
3

Producto dulce, sdliclo obtenido de la evaporacion de jugo de caila de
azbear y la cristalizacion de la sacarosa,

La chancaca deberd ser preparada, procesada y envasada bajo
condiciones  higiénico-sanitarias  acordes con practicas  correctas de
fabricacion,

La chancaca deberd estar exenta de sustancias nocivas paira la salud.

2.« CARACTERISTICAS DE CALIDAD

a.  Caracteristicas organolépticos:

{1) Color: mardn oscuro

(2} Olor: caracteristico al producto
(3)  Sabor: dulce caracteristico

(4]  Consistencia: sélida y compacta

b. Requibitos fisico-quimicos:

) La chancaca deberdt estar exenta de defectos como: manchas
' de color diferente l caracterfstico de la chancaca, cémaras
de daire, consistencia blanda {amelcochada), despostilada o
parlida, infestada con insectos vivos, presencia de impurezas o
materia extrafic.
{2)  Deberd estar libre de ataques de hongos, mohos, Insectos y
roeclores; |
(3} La chancaca deberd estar exenta de materia exirafia vegetal
(tallos, hojas y ofros), matericles extraiios sdlidos de origen
animal, materias extrafias inorgdinicas (pledras, arena, polvao,
fragmentos metdlico y olros) vy de sustancidgs de uso no
permiticio.

. €. Requisitos microbioldgicos:

T . . Lintite por o
Egente micreiang Categoria | Clase n 4 Py o
C N - ’ : PO
Agrobies eséiitos ! K g 2 4 £ i0 2 10
| Emterobacluiacens 5 3 5 2 ] 10 ) o
lce s
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TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS £ INSUMOS MGP-077137
ALIMENTICIOS
Narmatividad con caliddad

CHANCACA

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION ?""’""C"f’"’ RD. N2 G01-18- MGF-ONIM 1y eocidng |
Ffachon 22 Mayo 2018

Fecha de enlrada en vigencia: . fecha acluallizaclén
Noviombra 2018 Paginas desde 2 hasta 5

3.~ VIDA U7IL

Bl Hlempo de Vida Uil {TYU) minimo aceptable para la chancaca es de SEIS
(6} meses, garantizado en condiciones de almacenamiento sin refrigerccion
vy a temperciuras ambientales de las diferentes regiones de nuestro pais,
contabllizadas desde la fecha de infternamiento en los almacenes de la

Maring de Guerrg del Perg,

s
L
4.~ PRESENTACION
Unidacdk miimo de 200 gramos.
5.« ENVASE PARA INTERNAMIENTO
a.  Envase primatio

{1) Bolsa de polielileno [PE} de primer uso, resistente al transporte,
mcnipuleo y almacenamiento.

(2) La chancacd debe comercidizarse en envases que aseguren la
proteccidén del producto contra la accidn de agentes exfernos
aue puedan dlferar sus caracteristicas quimicas, fisicas, resistir las
condiciones de manejo, transporte y almacenamiento, y que
salvaguarde  las  cudlidades  higlénicas,  nutricionales  y
organolépticas.

( ' (3) No se acepta envases elaborados de mcrteticles reciclados o que

conlengan metales pesados como aisénico, cobre, antimonio,
mercuiio, plomo, uranlo, zinc, cadmio v ofros materidles que
puedda ser absorbido por el producto.

ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada envase de chancaca deberd estar debidamente rolulado de
cicuerdo d o dispuesto en el Decreto Supremo 007-98-SA, Arliculo 116y 117°
del “Reglamento sobre Vigilancia v Control Sanifario de Allmentos vy
Bebidas”, indicando en forma impresa, legible y en idioma castellano lo
siguiente;

a.  Denominacion del producto
b,  Nombre o razon socidl del producior, envasador o vendedor; en el

caso de productos importados nombre o razdn social del importacior
c. TFecha de produccién
d. Fecha de vencimiento
e. Pesoneto

2da 5
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ALIMENTICIOS
Normatividad con calldad
CHANCACA

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

Aprobacidn: R.D. N°001-18-MGP-DNTM ,
Fecha 22 Mayo 2018 VERSION: |

Fecha de enlrada en vigencic:
Noviernbre 2018

Péginas desde 3 hasta 5

Fecha acluctlizacidon

f, NUmero de lote
g.  Registro sanitario
h.  Lugar de origen

7.-  EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documentacion a ser presentada al momento del internamiento del bien.

d.  bDocumento
Emiticio por
Base legal

Tipo

b, Documento
Emiliclo por
Tipo

c¢.  Documento
Emilido por
Tipo

d.  Documento

Emilido por
Tipo

e. Documenio
Emitido por
Base legal
Tipo

. Documento

Emilido por
Tipo

 Registro Sanitario del producto
. Direccidn General de Salud Ambilental {DIGESA)
. Decteto Supremo N° 007-98-SA Reglamento

sobre Vigilancia vy Confrol  Sanitario de
Alimentos y Bebidas.

. Copia

: Ficha Técnica del producio
: Fabricante
. Originad (Hoja membretada)

¢ Certificado de garantia
. Fabricante o dishibuidor
: Original (Hoja membretcda)

. Constancia de origen

{solo para productos nacionales, debe incluir
fecha de produccién y nimeros de lote d
internar)

. Fabricante o productor
: Orginal {Hoja membretaday)

« Cetlificado de Vdlidacion Técnica Oficlal del

Plan HACCP

' Direccién General de Salud Ambiental (DIGESA)
: Decrelo Supremo N° 007-98-SA Reglamenio

sobre Vigllancia y Control  Sanitafio de
Alimentos y Bebidas,

. Copia

. Certificado de Andlisis Microbiolégico, segin lo

que establece la NIS N° 071-MINSA/DIGESA-
V.01 para el fipo de producto

. Laboratorio aereditado por INACAL
: Original
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CHANCACA

0 . - Aprobacién: 8.0, N° 601-18-MGP-DNTM et AR
DEPARTAMENIO DE NORMALIZACION Fecha: 22 Mayo 2018 VERSION: 1

Fecha de enracla en vigencia: Fecha actualizacion
| Noviembre 2018 Paginas desde 4 hasia 5

0.-  BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

Legislacion naciondl a la que deberdn sujetarse la produccion, transporte,
fabricacion, aimacenamiento, fraccionamiento, elaboracién y expendio de
los alimentos vy bebidas de consumo humano con la finalidad de garantizar
su ihocuidacdk

d. Decreto Supremo N° 007-98-SA.- Reglamento sobre vigliancia y control
sanitario de dlimentos y bebidas.

b, NIS N° 071-MINSA/DIGESA- V.01 "Norma Scanitaria sobre  Criterios
Microbiologicos de Calidad Sanitaria e Inocuidad para los alimentos v
bebidas de consurmo humano”.

c. Especificacion técnica propia.

9.-  PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISICION
a. Canfidad: DOS (02) unidades (musestra y conframuesira)
b,  Presentacién: Cada unidad de 200 gramos como minimo

c. Documeniccion técnica de presentacion obligaloria

(1) Documento . Registro Sanifario del producio
Emitido por . Direccién General de Salud Ambiental (DIGESA)
Base legdl : Decreto Supréimio N° 007-98-SA Reglamento
sobre Vighancla y Control Sanitario de Alimentos
y Bebidas,
Tipo : Copidg
(2) Documento : Ficha Técnica del producto
Emitido por » Fabricante
Tipo  Qriginal (Hoja membretada)
o, Envase unitario: Bolsa de polietileno [PE) transparente, resistente al

manipuleo,  sellacda,  No  debe  presentar
informacion impresa o escrila de la empresa
postora

e. Rotulado de cada muestra:
Etiqueta blanca gue no identifique a la empresa

postora, con la siguiente informacion:

(1) Presentacion
{2) NoOmero de lote
{3} Fecha de produccion

4deb
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2570 AUMENTICIOS

A Normatividad con calidad

CHANCAGA

Aprobacion: R.D. N° 001-18-MGP-BMTM
Fecha: 22 Mayo 2018

: 3N vi : 3 ualizacion
Fecha de entrada en vigencia Pégins desde 5 hasta 5 Fechuac le o]}
Noviemtbre 2018

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION VERSION: |

{4}  Fecha de vencimiento
(8)  Registro sanitario
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Fecha de entrada en vigencla: - Fecha aclualizacion
“Enero 20 e paginas desde hosic & 7

CANELA MOLIDA
1.-  DESCRIPCION GENERAL
Consiste en las cortezas del género Cinnamomum, finamente molida, de uso

gastrondrnico para guisos ¥ poskres,
Lo canela es und especia obtenida de ld cortezd interna de varias especles de

drboles del género Cinndamomum.
9. CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
a. Cargcteristicas organoleplicas:

1} Lo canela molida deberd proceder de cortezas secds, sands’y limpics.
(2)  Aspecto: molido

(3) Color: marrdn caracteristico

{4) Olor: aromatico, exento de olor ¢ humedad y de ofros olores extranos.

(5) Sabor caracieristico arormdéitico dulce.
b, Requisitos fisico-quimicos:

(1) Mo deberd contener materias exirahas.
(2) No deberd preseniar insectos vivos, y précticamente ausencia de
insectos muertos, fragmentos de insectos vy contaminacion por

roedaores.

¢. Requisitos microbiolégicos:

Agente micrebiano Calegorial Clase n ¢ Limite per g. |
m o]
Aeroos Mesolifos esporutados 2 3 5 2 10 07
Lohos 3 3 5 2 10’ 10
Colilormes [3 3 S 2 101 10’
Escherichia coli () 5 3 5 2 10 10
Salmonelia sp. 10 2 5 0 Ausenclar25 g
{*) Scla para los productos de ¢onsumo directo

vinaA Util

El Tiempo de Vida Util (TVU) minimo aceptable pard el producto canela molicla

es de UN {01} mes, garantizado en condiciones de amacenamiento sin

refiigeracién y o temperaturds ambientales de las diferentes regiones cle
ided
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CANELA MOLIDA

Aprobaclén: RD Ne 001-19-MGP-DNIM ]
| Fecha: 31 Enero 2019 VERSION: 1

Fecha de enlrada en vigencia: .
| Enero 2019 péginas desde 2 hasta s -

. DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

Facha aclualizacién

nuestro pafls, contabilizadas desde la fecha de internamiento en los gimacenes
de la Maring de Guerra del Perd.

4.- PRESENTACION

Unidad: En el objeto de la convocatoria se definiré la presentacion del
producto.

( §.. ENVASE PRIMARIO PARA INTERNAMIENTO

Bolsat de polipropileno {PP) fransparente, resistente al transporte, manipuleo y
almacenamiento,

La canela molida debe conservarse en envases limpios y buen estado, hecho
de un material que no ejerza ningund accidn sobre el producio, vy lo proteja
frente al aumento o pérdida de humedad y sustancias voldiiles.

No se acepla envases elaborados de materiales reciclados o que contengan
metales pesados como arsénico, cobre, antimonio, mercurio, plomo, uranio,
7ine, cadmio u otros matericles gue puedd ser absorbido por el producto.

6.- ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada bolsa de canela molidd deberd estar debidamente rotulado de
‘ acuerdo a lo dispuesto en el Decrefo Supremo 007-98-SA, Articulo 116°y 117°
(- del "Reglamento sobre Vigilancla y Contro! Sanitario de Alimentos y Bebidas",

indicando en forma impresa, legible y en idioma castellano lo siguiente:

a. Denominacion del producio
b. Nombre o razén social del productor, envasador o vendedor; en el caso

de productos importados nomire O razén social delimportador.

b, Presentacion

¢, Regisiro sanitario

d. Fecha de Produccion
e. Fecha de Vencimiento
f. N°delote

g. Origen

2de b
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' m DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:
ek 4 TECMNICAS DEL MATERIAL F.T.N®

\d@ wids " PRACUCTOS EINSUMOS - MGP-077502
oY 2 Normatividad con calidid ALMENTICIOS

e ——

CANELA N:OLIDA

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | ARrobacion: RD R 001-19-MGP-DNIM | yegsiOn; 1

Fecha de enfrada en vigancia: Fecha actualizaclién

Enaro 2019 Pdginas desde 3 hosta 5

7.-  EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTC

~ Documentacién d ser presentada al momente del internamiento del bien.

i / a.. Dgcumento 1 Registro Sanitario del producto
\ Emitido por : Direccion General de Salud Amblental (DIGESA)
| Bcise legal : Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento
AR sobre Vigillancia y Control  Sonitario de
N\ . Alimentos v Bebidas.
\ Tipo . Copia
\ . b, Documento . Ficha Técnica del producto
\ N Emiticdo por . Fabricante

",

Tipo
\

+ Original {Hoja membretada)

%\, Documento . Cerlificado de garaniia
i"Nﬁmiﬁdo por . Fabricante o distribuidor
. Ypo v » 1 Original {Hoja membretada)
d.a“ D&umento - Constancia de origen
' \ [solo para productos nacionales, debe incluir
\. “ fecha de produccién y nuimeros de lote
\ internar)
Ep?'iﬁdo per © Fabricante o productor
Tipo \ . Onginal {Hoja membretada)
f. Do&ymento \,‘\ . Carlificado de Andlisis Microbiolégico, segin lo

\ que establece la NIS N° 071-MINSA/DIGESA-
5 , | V.01 para el tipo de producto

Emiﬂ*qbor \. : Laboratorio acreditado por INACAL

Tipo Lo Originail

BASE LEF.‘E-Ai.D_f': CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

Legislqc.-ié\n haciondl o la que deberdn sujetarse la produccion, transporte,
fabricaclon, almacenamiento, fraccionamiento, elaboracién y expendio de

\ 3cde s
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&E{ﬁ% F TECNMICAS DEL MATERIAL F.T. e
() . Normatividad con calidad PRODUCTQS £ INSUMOS MGP-077502
& ALIMENTICIOS

CANELA MOLIDA

Aprobacion: RD N° 001-19-MGP-DNIM . \
DEPARTAMENTO DFE NORMALIZAGION focho: 31 Enero 2019 VERSION: |

Fecha cle entrada en vigencic - Fecha actudlizacion
Enero 2019 Paginas desde 4 hasta &

los alimentos y bebidas de consumo humeno con i findlidad de garantizar su
inocuidad;

a.  Decreto Supremo N° 007-98-SA.- Reglamento sobre vigilancia y control
sanitario de dlimentos y bebidas.

b, NIS N° 071-MINSA/DIGESA- V.0l "Norma Sanifaria sobre  Criterios
( ‘ Microbioldgicos de Cdlidad Sanitaria e Inocuidad para los alimentos y
bebidas de consumo humano”,

c. [bspecificacion técnica propia.
9.-  PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISICION
. CANTIDAD:! DOS (02) unidades (muestray contramuestra)

b, PRESENTACION: Cada muesira de 500 gramos

. DOCUMENTACION TECNICA DE PRESENTACION OBLIGATORIA

{1} Documento . Registro Sanitario dlel produclo
Emiticto por © Direccién  General de Salud  Ambiental
(DIGESA)
Base legal . Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento

sobre Vigllancia y Control  Sanitario de
Alimentos y Bebidcs,

Tipo » Copidg

{2} Documenio . Ficha Técnica del producto
Emitido por . Fabricante
Tipo . Original {Hoja membpretadd)

I3

d. ENVASE UMITARIO:  Bolsa de poliproplieno [PP) transparente, resistente dl
manipuleo, sellada. No debe presentar Informacién
impresa o escrita de la empresa postora.

4de 5
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DIRECCION DE NORMAS

FICHA TECMICA DE:

TECNICAS DEL MATERIAL FT.N°
Normatividad con calidad PRODUCTOS F INSUMOS MGP-077502
grmatvica at ALIMENTICIOS
CANELA MOLIDA

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

Aprobacion: RD N° 001-19-MGP-DNIM | . ]
Fecha: 31 Enero 2019 VERSION: |

Facha de entrada en vigencia:
Enero 2019

Fecha aclualizacién

Péginas desde 5 hasta 5

e, ROTULADO DE CADA MUESTRA;

Eliqueta blanca que no identifiue a la empresa
postora, con la siguiente informacion:

(1}
(2]
(3)
(4)
()
(6)

Presentacion

NUmero de lote

Fecha de produccion
Fecha de vencimiento
Registro sanitario
Lugar de origen

S5deb
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DIRECCION DE NORMAS FICHA TECMICA DE:
: TECNICAS DEL MATERIAL Ak
H » Normatividad con calidad PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077152
R Al ALIMENTICIOS

MAZAMORRA MORADA INSTANTANEA

. - . Aprobacidn: RD N° 001-18-MGP-DMIM .
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACIONM Focha: 22 MAYO 2018 VERSIGN: 1

Fecha de enlrada en vigencica: Péginas desde 1 hasta 4 Fecha cxciumiiz'qcié?
Mayo 2018

s

MAZAMORRA MORADA INSTANTANEA

1.- DESCRIPCION GENERAL

Es un producto elaborado en polvo que consiste en una mezcka de azica,
espesantes (fécula de papa y almiddn de malz), acidulante, sabor idéntico al
natural mafz morado v frutas, edulcorantes, colorantes y otros ingredientes

permifidos.
9.-  CARACTERISTICAS DE CALIDAD

a. Caracteristicas organolépticas:

) Aspecto: poivo granulado homogéneo

) Color: morado caracteristico

) Olor: caracteristico a maiz morado, no fendrd olor desagradable.

}  Sabor: agradable, caracterstico del producto, libre de sabores
objetables o exirafios.

b. Requisitos fisico-quimicos:

(1) Lla mazamorra morada  instantdnea  deberd  ser preparada,
procesada y envasada bajo concliciones higiénico-sanitarias acordes
con préclicas correctas de fabricacion.

(2} La mazamorra morada  instantdnea  debera estar exenta de
sustanclas nocivas para la salud.

(3} Exenta de materas indeseables, hongos, pardsitos, insectos vy
suciedcides que indiquen manipulacion defectuosa det producto.

c. Requisitos microbiolégicos:

Agenta micrebiane Calegoria | Clase n ¢ n? inute po.9 "
Anroiios masdhios 2 i | s 2 1t 1w
Coliformas 4 3 5 3 10 10°
Slaphylococelss oureus 8 3 5 1 10 Y
VIDA UTH

£ Tiempo de Vida Uil (TVU) minimo aceptable para la mazamorrc morada
instantdnea  es de SES (06) meses, garantizado en condiciones de
almacenamiento sin refrigeracion y a temperaturas amblentales de  las
diferentes regiones de nuesto pals, contabilizadas desde la fecha de
infernamiento en los almacenes de la Marina de Guerra del Pery,

| de 4
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2% DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:

TECNICAS DEL MATERIAL F.T.N°

Normatividad lilud PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077152
Mormatividad con calielu ALMENTICIOS

MAZAMORRA MORADA INSYANTANEA

. . Aprobaclén: RO Me 001-18-MGP-DRNTM . ,
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Focha: 22 MAYO 2018 VERSION: |

Fecha de enlrada en vigencia: Pdaginos desde 2 hasta 4 Fecha actualizacion

Mayo 2018

4.- PRESENTACION

Unidad: En el objeto de la convocatoria se definird la presentacién del
producto.

ENVASE PARA INTERNAMIENTO

o
"

Bolsat de polietileno (PE) de primer uso, capaz de proteger el producto de |a
contaminacion, humedad vy de sustancias téxicas; vy resistente al transporte,
manipuleo y amacenamiento, '

Bl producto deberd estar envasado en recipientes que garanticen la higiene y
ofras cardcteristicas de calidad del producto.

No se acepta envases elaborados de materiales reciclados o que contengan
metales pesados como arsénico, cobre, cnlimonio, mercurio, plomo, uranio,
7inc, cadmio u ofros materiales que pueda ser absorbido por el producto.

6.- ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada envase de mazamorra morada instanténea deberd estar debidamente
rotulado de acuerdo d lo dispuesto en el Decrefo Supremo 007-98-SA, Articulo
114° y 117° del “Reglamento sobre Vigilancic y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas”, indicando en forma Impresa, legible y en idioma castellano lo

siguiente:

a. Denominacidn det producto

b.  Nombre o razdn social del productor, envasador o vendedar; en el caso
de productos importados nombre o razén social del importador

¢, Fecha de produccién

d. Fecha de vencimiento

e. Pesonelo

f.  Numero de lote

g. Redistro sanitario

h.,  Lugar de origen

Ingredienies

" 7. EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documentacion a ser presentada al momento del internamiento del bien.

a,  Documento © Registro Sanitario del producto
Emitido por ' Direccidon Generdl de Scalud Ambiental [DIGESA)
Base legal © Decrefo Supremo N° 007-98-SA  Reglamento

sobre Vigilancia y Control  Sanitario  de
Alimentos y Bebidas.
2ded
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FICHA TECNICA DE;

FT. N

PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077152
ALIMENTICIOS

MATAMORRA MORADA INSTANTANEA

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

Aprobacién: RD N° 001-18-MGP-DNTM .
Fecha: 22 MAYO 2018 VERSION: |

fecha de entrado en vigencio Péginas desde 3 hasia 4 Fecha actudlizacién
Mayo 2018
Tivo . Copid
b. Documento Ficha Técnica del producto
Emitido por ¢ Fabricante
Tipo . Original {Hoja membretada}
¢, Documento © Cerfificado de garantia
Emitido por ¢ Fabiicante o distribuidor
Tipo ' Originad (Hoja membretada)

d.  Documento
Emiticlo por
Tipo

f.  Documento
Emitido por
Base legal
Tipo

g. Documento

Emitido por
Tipo

. Constancia de origen

[solo para productos naciondles, debe incluir
Fecha de produccién y Nros, de lote ainternar)
Fabricanie o productor

: Copid

+ Certificado de Vdlidacién Téchica Oficial del

Plan HACCP

. Direccion General de Salud Ambienial (DIGESA)
. Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamenio

sobre Vigilancia y Control  Sanitario  de
Alimentos y Bebiddcs.

: Copid

. Certlificado de Andlisis Microbioldgico, segin lo

que establece la NTS N° O71-MINSA/DIGESA-
V.01 para el tipo de producto,

. Laboratorio cicreditacio por INACAL.
. Criginal

BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

Legislacién o la gque deberdn sujefarse ld produccidn, fransporte, fabricacion,
almacenamiento, fraccionamiento, elaboracién y expendio de los alimenios y
bebidas de consumo humano con ld finalidad de garantizar su inocuidad:

a. Decreto Supremo N° 007-98-SA.- Reglamenfo sobre vigilancia y control
sanitario de alimentos y bebidas.

b, NIS N° 071-MINSA/DIGESA- V.01 “Norma Sanitcria sobre  Criterios
Microbiolégicos de Calidad Sanitaria e Inocuidad para los alimenlos vy
bebidas de consumo humano”.

c. Especificacion técnica propia.

3de 4
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DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:
TECNICAS DEL MATERIAL ' FI N

Normatividad lidad PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077152
Normatividad con calida ALIMENTICIOS

MAZAMORRA MORADA INSTANTANEA

. Aprobuaclén RD M* 001-18-MGP-DNTM . ;
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Focha: 72 MAYO 2018 VERSION: |

Fecha de enlrada en vigencia: Péginas desde 4 hasta 4 Fecha aclualizacion
Mayo 2018 '

9.~ PRESENTACION DE MUESTRAS PARA El PROCESO DE ADQUISICION

a.  CANTIDAD: DOS {02) unidades (muestra y contra muestrct)
b, PRESENTACION: Cada muestra de 200 gramos,

c.  DOCUMENTACION TECNICA DE PRESENTACION OBLIGATORIA

: {1} Documento . Registro Sanitario del producto
Emniticlo por : Direccién General de Sdlud Ambiental
(DIGESA)
Base legal . Decreto Supremo N°® 007-98-SA Reglamento

sobre Vigilancia y Control  Sanitario  de
Alimentos v Bebidas.

Tipo . Copla

(2} Documento . Ficha Tecnica del producto
Emitido por . Fabricante
Tipo : Original {Hoja membretada)

d. ENVASEUNITARIO: Envase de fdbrica sin abrir. No debe presentar
informacion impresa o esciita de la empresa

postora,

e,  ROTULADO DE CADA MUESTRA:
Etiqueta blanca que no idenfifique a la empresa

postord, con la siguiente informacion:

{1)  Presentacidn

(2) NuUmero de lote

(3] Fecha de produccién
(4] Fecha de vencimiento
(8) Registro sanitario

(6) Lugar de origen

4cle 4
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DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:
NORMAS I N
TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077145
AUMENTICIOS
Nevinatividad con calidad
SHAAO
DEPARTAMENIO DE NORMALIZACION | AProbacién: RO, 001AB-MGP-ONIM | poqe. g

Fecha: 22 Mayo 2018

Fecha de enlrada en vigenclc:
Mayo 2018

Paginas desce | hasta 5

Fecha aclyalizacisén

SILLAO

s un fipo de salsa de soya obtenica por hidrdlisis enzimdilica fUngica o por
hiclrélisis quimica. Y posterior fermentacion de la soya entera o desgrascicia,

1.-  DESCRIPCION GENERAL
con ceredles, agua v sal.
2.~ CARACTERISTICAS Di CALIDAD

a,

Las materias primas v aditivos ulilizados en su elaboracion deben ser

aplos para el consumo humano y cumplir con los requisitos establecidos
en las Normas Técnicas Peruanas perlinentes v ademds en las

disposiciones sanifcrias vigenies.

Podrét contener conservadores permitidos en las  dosis  mdiximas

incicadas en la norma sanitaric correspondiente. El contenido del
envase serd como minimo el 95 % del peso neto declarado.

{1} Caracteristicas organolépticas:

(a)  Sabor:salado.

b)  Color: marrén oscuro,
(c)

()  Consistencia: fluida.
(e)

Olor: agradable, caracteristico del producto.

£ producio no deberd prasentar sintomas de rancidez,

sabores, colores u olores que indicuen la descomposicion de

dste.

{2) Requisitos microbioldgicos:

T P o Linite par 0 & Mt
Agente migrchiang Categorin | Chse n ¢ BT S Lk LA
n )
Mohos 2 4 5 2 19!
Colilormss 3 K A 2 10
Salnsonella sp 16 2 ) 4 Jusentiails g
- »
VIDA UTIL

£l Tiempo de Vida Ulil {TVU} minimo aceptable para el sillao es de SEIS {06)
meses, garanfizaclo en condiciones cde almacenamiento ¢ temperaturas

1 de b
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%ﬂu‘ﬁj}% DIRECCION DE: FICHA TECNICA DE:
& «,? 4 NORMAS FT. N
'y "‘! TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS EINSUMOS MGP-077145
t(?f?ﬁ ALIMENTICIOS

;/ \;“ﬁ Normatividad con calidad

SILAO

. . , . Aprobacién: R.D. N 001-18-MGP-DNIM . o
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | o s Mayo 2018 VERSION: |

Fecha de enfrada en vigencic: Péginas clescle 2 hasla 5 Fecha gctualizacion
Mayo 2018

amblentdles, confabllizadas dosde o fecha de intemamiento on los
clmacenes de la Marina de Guerra del Perd.

A.-  PRESENTACION
Unidcaed; 500 < 5000 mililitros
. 5.~ FNVASE PARA INTERNAMIENTO

Frasco de plaslico PET/PP de primer uso y resistente al fransporte, manipuleo
y almacenamienio.

Fl producto deberd estar envasado en recipientes de un maferial que
proie;cr al producto de la contaminacion ambiental; que sea inerte « la
accién del cantenido y que no comunique o éste sabores exlranos.

H envase deberd ser impermeable ol aceite y al agua y deberd llevar
precinto de seguridad.

a. Embaldgje pora infernamiento

Cdja de carlén de primer uso.

Nola: No se acepla envases elaborados de matericles reciclados o gue
confengan  metdles pesados como  arsénico, cobre, anfimonio,
metcurio, plomo, uranio, zinc, cadmio u olros matetricles que puedd ser
absorbido por el producio.

6.~  ROTULADO DEL PRODUCTO

Cacla envase de sillao deberd estar debidamente rotulado de acuerdo dlo
dispuesio en el decreto supremo 007-98-SA, Arficulo 116° y 117° del
"Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos Bebidas”,
indicando en forme impresc, legible vy en idioma castellano lo siguiente:

¢t Denominacion del producio

b. Nombre o razdn social del prociuctor, envascdor o vendedor; en el
caso de productos importados nombre o razén social  del
imporlador

c. Fecha de produccion

d. fecha de vencimiento

e, Pesoneto

f.  NOmero delole

g. Registro sanifario

2dab
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DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:

NORMAS FT. NP
TECMICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS £ INSUMOS MGP-077145
AUMENTICIOS
Novnatividdad eon calidad
SILLAO

4, i ;P RDUNE R - - 1
DEPARTAMENTO DE NORMALIZAGION | AProbacion: RO, N 0T IBMGP-DNIM | oqicyy: |
Fecha: 22 Mayo 2018

‘Fecha de enlrada en vigencia: ,
i d la s
Mayo 2018 Paginus desde 3 hasta b |

Fecha aclualizacidn

h, Lugar de origen
i, Ingredientes

7. EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUGTO

Documeniacion a ser preseniada ol momento del internamienio del bien,

a.  Documento . Registro Sanitario del produclo
Emitidlo por . Diroccion General de Salud Ambienial {DIGESA)
Base legal . Decreto Supremo N° 007-98-SA  Reglamento
sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimenlos
y Bebidas.
Tipo . Copia
b, Documento . Ficha Técnica del producto
Emitido por . Fabricante
Tipo : Original
¢,  Documento Cerlificado de garantia
Emiticlo por : Fabrcante o distribuidor
Tipo : Original {Hoja membretada)
d.  Documenio . Constancia de origen
[solo para productos nacionales, debe incluir
Fecha de produccion y Nros, de lote a internar)
Emiticlo por . Fabricante o prociuctor
Tipo : Original
‘ e. Documento : Cerlificado de Validacion Técnica Oficial del
Plan HACCP
Emilido por . Direccion General de Scitud Ambiental (DIGESA]
Bose legal : Decrelo Supremo N° 007-98-SA  Reglamento
sobre Vigilancia y Control  Sanitario de
Alimenios y Bebidas,
Tiwo : Copid
f. Documento . Cerfificado de Andilisis Microbiologico, segin lo

Emilido por
Tipo

que establece la NTS N° 071-MINSA/DIGESA-
V.01 para el lipo de producto.

¢ Laboralorio acreditado por INACAL.
: Original

3deb
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Vg DIRECCION Dt FICHA TECNICA DE:
i {Q/ NORMAS ' FT e
é(— Q TECHIGAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077145
(\‘gﬁk;@) ALMENTICIOS
J‘\{“}??Y‘:? Novmatividnd con caliclad

SILLAO

. ] . o Aprobacion: R.D, N° 001-18-MGP-DHIM -
DEPARTAMENTO DE NORM/\LI/.ACIC'J_I—\% Foshc: 22 Mayo 2018 VERSION: 1

Fecha caciuotimdéﬁw

Fecha de entrada en vigencic:
 Mayo 2018 Paginas desde 4 hasta 5 ]
8.«  BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

Legislacion naciondl a la que deberdn sujetarse la produccion, franspoite,

fabricacién, aimacenamiento, fraccionamiento, elaboracion y expendio de

los climentos y bebidas de consumo humano con a finalidad de garantizar
su inocuidad:

a. Decreto supremo N° 007-98-SA.- “Reglamento sobre vigilancica y control
sanitario de dlimentos y bebidas”,

b, NIS N° 071-MINSA/DIGESA- V.01 “Nomma  Sanitaria sobre Ciiterios
Microbiologicos de Calidad Sanilaria e Inocuidad pard los alimentos y
hebidas de consumo humano™.

¢, Normas Técnicas Peruanas:

N.T.P. 209,227 — 1974 Silicto.
9.-  PRESENTACION DI MUESTRAS PARA £l PROCESO DE ADQUISICION

a. Canfidad: DOS {02) unidades {muesira y condra muestral.

b. Preseniacion: Cada uniclad cle 560 mililitros

c.  Documentacion técnica de presentacion obligatoric

{1) Documento . Registro Sanilario del producto
Emitidlo por ' Direccion General de Salud Ambiental (DIGESA)

: Decreto Supremo N° 007-98-SA  Reglamento

Besse legal
sobre Vigilancia y Conliol Sanitario de Alimentos

y Bebicics.,
Tipo . Copia
(2} Documento + Ficha Técnica del producio
Emiliclo por . Fabricante
Tipo ! Original {Hoja membretadal
d.  Envase unilaiio: Envase de fdbrica sin abrir, No debe presentar
informaicion impresa o escrifa de la empresd
postorc,
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EICHA TECNICA DE:

NORMAS FT.N°
TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077145
ALIMENTICIOS
Normatividad con calidad
SILLAO

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

Aprobacion: R.D. M° 001-18-MGP-DNTM
fecha: 22 Mayo 2018

VERSION: 1

Fecha de entrada en vigencia:

Mayo 2018

Pdighincts desde 5 hasla 5

Fecha actudlizaeion

€. Rotulado de cada muestra;
Eliquela blanca gue no identifique a la empresa
postora, con la siguiente informacién:

)
(2)
13)
(4)
(5]

Preseniacion

Ndmero de lote
Fecha de produccion
Fecha de vencimiento
Registro sanitatio
Lugar de origen
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PR FICHA TECNICA:
S 9B, DIRECCION DE NORMAS F.J. e
P )\ TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP- 077503
2{%“3‘% Norpatividad con ealiclad ALIMENTICIOS

CLAVO DE OLOR

Aprobacion: RD N° 001-19 -MGP-DMIM
DEPARTAMENTO NORMALIZACION Facha: 31 Enero 2019

Fecha de entrada en vigencia: Paginas desde 1 hasta 5 4 Fecha aclualizacidn:
Enero 2019

VERSION: 1

CLAVO DE OLOR

1.- DESCRIPCION GENERAL

Son los botones flordles enteros desecados de Fugenia caryophylius (Spreng.)
Bullock & S.G.Harrison. Los clavos de olor son una especia que se obliene de los
brotes de las flores del &rbol del clavo. & ingrediente se obliene cuando las
flores se secan hasta adguirr un color marrén,

Su consistencia es dura, pero en su interior contiene sustancias oleosas que son
la base de sus propledades nulricionales y sabor,

2,- CARACTERISTICAS DE CALIDAD
a, Caracteristicas organolépticas:

(1) Aspeclo: pedinculo floral maduro desecado y homogéneo.
(2) Color: marrén negruzco o marrdn rojizo,

(3) Olor: caracteristico, fuertemente aromditico.

(4] Sabor: caracteristico, punzante.

b. Requisitos flsico-quimicos

(1} El clavo de olor deberd estar constifuido por bolones florales
cosechados antes de la madurez, sanos y limpios. L.os botones florales
deberdn estar desecados y meadirdin en promedio de 10 a 15 mm de
longitud con 3 a 4 mm de ancho.

{2) No deberd contener elementos vegetales extrafios a la especie.

(3) No deberd ser coloreado ni cromatizado arlificialmente.

(4) Deberd contener, porlo menos, un minimo de 15 % de aceite esencial.

(5) Deberd estar exento de insectos vivos o muertos, maleria terrosa,
pardsitos, mohos, suciedades v microorganismo que indiquen una
manipulacién defectuosa del producto, ‘

(6} Clavo de olor “madre”, maximo 0.5 %

(7) Clavo de olor sin cabeza, méximo 2.0 %

(8] Clavo de olor "khoker", mdximo 0.5 %

(9]  Materia extrafias, méximo 1.0 %

(10} Humedad mdxima: 10.0 %
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RIS, : FICHA TECNICA:
%%‘ﬂ'@ DIRECCION DE MORMAS FI N
b2 y TECHNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP- 077503
Normatividad con calidad ALIMENTICIOS

CLAYO DE OLOR

DEPARTAMENTO NORMALIZACION | APrODacitn: RD I 001-17 -MGP-DNTM
Fecha: 31 Engro 2019

YERSION: 1

Fecha de entrada en vigencia: paa fesde 2 hasla § Fechu actuallzacion:
Enero 2019 aginos desde 2 hasta

{11} Aceite volcml minimo: 17.0 %
{12) ‘Cenizas totales, méximo: 7.0%
(13) Fibra cruda, méximo: 10.0 %

<. Requisitos microbiclégicos:

. Agente miccoblano Calegorla; Clase n ¢ Limito por g.
m M

Aerotics Mesofilos esporulados 7 3 |[7s P T ST
Mohos 3 3 3 2 10° 16
Coliformex 3 3 5 2 10° 107
Escherichis coli () 5 3 5 2 10 10
Salmonelia sp, 10 2 5. ¢ Ausenclaf2s g
(') Sdlo para 163 prodstes de consumo dirocto

& vibAOmL

El Tiernpo de Vida\Ut (TVU) minimo aceptable para el producto Clavo de Olor
as cie UN (01} mgs, garanlizado en condiciones de almacenamiento sin
:efrsaerac;on y &.empemfuras ambientales de las diferenfes regiones de
nue"iro pais, confabmmdas desde la fecha de internamiento en los almccenes
de 'a Marina de Guerra del Perd.

4,- PRESENTACION

Unidad: En el objeto de la convocatoria se definird la presentacion del
producfo

5.~ ENVASE PARA INTERNAMIENTO

En bolsa de polipropilenc (PP), de primer uso, resistente al ransporte,
monipu!io y adimacenamiento.

El envase deberd proteger al producto de la humedad v ki contaminacién, €l
matericl deberd ser resistente o la accién del producto v no modificard en
este, sus caracteristicas fisicas v quimicas.

No se acepta envases elaborados de materiales reciclados o que contengan
metales pesados como arsénico, cobre, antimonio, mercurio, plomo, uranio,

zinc, cadmio u ofros materiales que pueda ser absorbido por ef producto,

2de s

0073




< .
o

FICHA TECNICA:
DIRECCION DE NORMAS ET. MO
TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGF- 077503
Normatividad con calidad ALIMENTICIOS

CLAVO DE OLOR

" Aprobacién: RD N° 001-19 -MGF-DNTM
DEPARTAMENTO NORMALIZACION Fecha: 31 Enero 2019

igencla; , Fecha aclualizacidn:
F_echc: de enirada en vigencia péginas desde 3 hasta 5 cha o [
Enero 2019

VERSION: 1

6.~ ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada envase de Clavo de Olor, deberd estar debidamenlte rotulado de
acuerdo a lo dispuesto en el Decreto Supremo 007-98-SA, Articulo 116°y 117°
del "Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas”,
incicando en forma impresa, legible vy en idioma castellano lo sigulente:

a. Denominacién del producto

Nombre o razén social del productor, envasador o vendedor; en el cciso
de productos importados nombre o razén social del importador.
Presentacién

Registro sanitario

Fecha de Produccién

Fecha de Vencimiento

g. N°de Lote

h. Origen

e a0

7.-  EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documentacion c ser presentada al momento del internamiento del bien.

a. Documento . Registro Santtario del producio
Emitido por : Direccién  General de  Salud  Ambiental
[DIGESA)
Base legal : Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento

sobre Vigllancla y Control  Sanitarlo de
Alimentos y Bebidas,

Tipo : Copia
b, Documento’ : Ficha Técnica del producto

Emitido por - . Fabricante

Tipo : : Original {(Hoja membretaday)
¢,  Documento : Cerlificado de garantia

- Emiticlo por . 1 Fabricante o distiibuidor

Tipo : Original {Hoja membretada)

d. Documento + Constancla de origen
Jde b
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FICHA TECNICA:
\\" DIRECCION DE NORMAS T NG

%’? TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP- 077503
Normalividad con calidad ALIMENTICIOS

&

CLAVO DE OLOR

Aprobacldn: RD N° GO1-19 -MGP-DNTM
Fecha: 31 Enero 2019

DEPARTAMENTO NORMALIZACION VERSION: 1

Fecha da enlroda en vigencla: Fecha aclualizaclon:

Paginas desde 4 hasta §

Enero 2019
[solo para productos nacionales, debe incluir
fecha de produccion y ndmeros de lote «
internar)
Emitido por . Fabricante o productor
Tipo . Original {Hoja membrelada)
e. Documento : Cerlificado de Andilisis Microbioldgico, segun lo
que establece la NTS N° O71-MINSA/DIGESA-
V.01 para el fipo de producto
Emitido por . Laboratorio acreditado por INACAL
Tipo . Original
f.  Documento . Cerlificado de Andilisis Fisico quimico del lote a
infernar.
Emitido por ;. Laboratorio acreditado por INACAL
Tipo . Original

8.- BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

Legisiacion nacional o la que deberdn sujetarse ta produccion, transporte,
fabricacion, almacenamiento, fraccionamiento, elaboracién y expendio de
los alimentos vy bebidas de consumo humano con la finalidad de garantizar su

inocuidad:

a. Decreto Supremo N° 007-98-SA.- Reglamento sobre vigilancia y conirol
sanitario de alimenios y bebiddas,

b, NIS N° 07]1-MINSA/DIGESA- V.01 "Norma Sanitaria sobre  Criterios
Microbioldgicos de Cdlidad Sanitaria e Inocuidad para los alimentos y
bebidas de consumo humano”,

c. Normas Técnicas Perucandas:
N.T.P. 209,127 - 1976 Especias y condimentos, Clavo de olor.
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TR, _ FICHA TECNICA:
%«f&%}ﬁ; \'br DIRECCION DE NORMAS RO
ok : 1.
35% TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP- 077503

P \)\
&4&7@ Normsatividad con calidad ALIMENTICIOS

CLAVO DE OLOR

Aprobacion: RD N° 001-19 -MGP-DNTM
Fecha: 31 Enero 2019

DEPARTAMENTO NORMALIZACION VERSION: 1

Fecha de enlraicda en vigencio: Fecha acluatizacion:

Enero 2019 Paginas descle 5 hasla 5

9.~  PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISICION
a. CANTIDAD: DOS {02) unidades {mueskra y contramuesiral
. PRESENTACION:  Cada unidad de 200 gramos

¢. DOCUMENTACION TECNICA DE PRESENTACION OBLIGATORIA

{1) Documento . Registro Sanitario del producto
Emitido por . Direccidn General de Sdlud Ambiental
[DIGESA)
Base legal : Decreto Supremo N° 007-98-SA Raglamento

sobre Vigillancia y Control- Sanitario de
Alimentos y Bebidas.

Tipo . Copia

{2} Documento : Ficha Técenica del producto
Emltido por . Fabricante
Tipo . Original (Hoja membretada)

d. ENVASE UNITARIO: Bolsa de polipropileno (PP} transparente,
resistente  al  manipuleo, sellada, No cdebe
preseniar informacién impresa o esciita de g
empresa postora,

e. ROTULADO DE CADA MUESTRA:

Etiqueta blanca que no identifique a la empresa
postora, con la siguiente informcacidn:

{1} Preseniacion

{2) NUmero de lote

(3] Fecha de produccidn
{4} Fecha de vencimiento
{5)  Registro sanitario

(6] Lugar de origen

Sce 5
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g/'[/ DIRECCION DE
AR NORMAS FICHA TECNICA DE:
& ., .
TECNICAS DEL : FLNE
PATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077179
ALIMENTICIOS
Normalividad con calidad
-
PASAS
Aprobacion: R.D.N® 001-19 -MGP-DNTM .
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Facha: 31 Enero 5019 VERSION: |
Fecha de entrada en vigencia: - | Fecha aciudlizacién
£nero 7019 Pdiginas dasde 1 hasta 5
PASAS
1.-  DESCRIPCION GENERAL

2.~

a.

d.

Es el producto elaborado con uvas provenientes de las diferentes
varedades de la especie Vilis vinifera L., fitosanitaricmenie sancs,
limpias, convenientemente maduras v libres de cudalguier residuo de
pesticidas, a las cuales se las ha deshidratado.

Las uvas secas o pasas sin semillas son las preparaddas con uvds que
carecen naluralmente de semillas o éstas han side  tolamente
aliminadas.

Las uvas secas o pasas blancas, son Ics que provienen de variedades de
uvas color blanco y presentan tal color.

Las uvas secas 0 pasas negras, son las que provienen de varedades de
uvas color negro y presentan ial color,

CARACTERISTICAS DE CALIDAD

L

b,

Caracteristicas organoléplicas:

1) Las frutas empleadas en su  elaboracion  deberdn  ser
cuidadosarmente lavadas, libre de toda sustancia extraia como
inseclicidas y fungicidas.

[2) Aspecto: frutas desecadas, entercs, con o sin semillas.

(3) Color: propio

(4) Olor: propio

(5)

5} Sabor: propio

Requisitos fisico-quimicos:

(1) Elcontenido de humedad serd de 25 % como maximo,

(2) Mo deberd presentar impurezas minerales provenientes de
piedras U olros materiales objelables.

[3) No deberd presentar hojas o pedazos de ellas y olros slementos
vegelales extrafios con excepcidn de pedicelos, los que se
permiten un toted de 25 en 500 gramos, adheridas o las pasas o
no.

lcde b
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4 7% DIRECCION DE
_‘ B NORMAS FICHA TECNICA DE:
: TECMICAS DEL FT. b
MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077179
ALIMENTICIOS
Normatividad con calidad
PASAS

] . Aprobacion: R.D. M® 001-19 -MGP-DNTM _
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Fecha: 31 Enero 2019 VERSION: |

Faecha de entrada en vigencia; , Facha acluclizacion
Enero 2019 Paginas desde ? hasta b

(4 Lo canlidad de pasas provenientes de uvas no madurds o
subdesarrolladas serd de 4 % en peso mdximo.

(5) La cantidad de pasas azucaracias seré de 5 % en peso como
mdximo.

{6) La cantidad de semillas en ias formas de presentacion libre de
elias serd de 20 g en 500 g. ‘

[7) La suma de los pesos de las pasas con los defectos anotados en
los parcafos 4, 5, y 6 no deberd exceder det 5%.

c. Requisitos microbioldgicos:

Las pasas estardn libres de microorganismos patégenocs y de los
causantes de la descomposicidn, asi como, de las sustancias

producidas por eilos,

Agente microlano Calegoria | Clase n ¢ nf;rmlte porg m
1]
Liohos 2 3 3 2 10t 10°
Levadues 2 3 5 2 10° 10
Eschedcliia coli 5 3 5 2 10 5x10°
Salmonela $9. 0 2 s 0 Ausencin /25 ¢ ---
A
3. VIDA UTIL

£l Tiempo de Vida Uil (TYU) minimo daceptable para tas pasas es cle SEIS (6]
meses, garantizado en condiciones de dlmacenamiento sin refrigeraciony a
temperaturas ambientales de las diferentes regiones de nuestro oS,
contabilizadas desde la fecha de internamiento en los almacenes de la
Marina de Guerra del Pery,

PRESENTACION

Unidad: En el objeto de la convocatoria se definiré ta presentacion del
producto.

ENVASE PARA INTERNAMIENTO

El envase que contiene el producio debe ser de material inocuo, estar libre
de sustancias que puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que
puedan afectar su inocuidad y estar fabricado de manera que mantenga
la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda su vida Otil,

2de 5
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DIRECCION DE

NORMAS FICHA TECNICA DE:

TECNICAS DEL F.T. N°

MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077179
' ALIMENTICIOS

Normatividad con calidad

PASAS

Aprobacitn: R.D, N® 001-19 -MGP-DNTM

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Fescho: 31 Enero 2019 YERSION: 1

Fecha de enlrada en vigencia: Fecha actualizacion

Enerc 2019 Péaginas desde 3 hasta 5

Los envases deberdn ser de un materidl tal que protejan al producto del
medio ambiente externo asi como ser inerte a la accién dei producto,

Nota: En el objeto de la convocatoria se definird el envase del producio.
6.- ROTUILADO DEL PRODUCTO

Cada envase de pasas deberd estar debidamente rofulado de acuerdo a
lo dispuesto en el decreto supremo N° 007-98-SA, Arliculo 116° y 117° del
"Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas”,
incicando en forma impresa, legible y en idioma castellano lo siguiente:

o, Denominacion del producto {especie v variedad).

Nombre o razén sociat del productor, envasador o vendedor,; en el
caso de productos imporiados hombre o razén social del importador.
Prasentacion

Registro sanitario

N° de Lote

Fecha de empaquetado o envasacio

Fecha de caducidad o consumo

Origen

v

Seme oo

7.- Evaluaclén documentarta del producto

Documentacion a ser presentada al momento del infernamienio del bien.

a. Documento : Registro Sanitario del producto
Emitido por . Direccion General de Salud  Ambientat
(DIGESA]
Base legal . Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento

sobre Vigilancia y Control Sanilario  de
Alimenios y Bebidas.

Tipo . Copia
b. Documento . Ficha Técnica del producto
Emitido por . Fabricanie
Tipo : Orlginal (Hoja membretada)
3desb
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g, ,
> X2 DIRECCION DE P
A NORMAS FICHA TECNICA DE:
g P ' 1. N°
¥ TECHNICAS DEL )
=g 9) ALIMENTICIOS
Nomalividue con calidad

PASAS

N & - . !
DEPARTAMENTO DE NORMALIZAGION | AProbacién: RD. N 001-19 -MGP-ONIM | ypagie. |
fFecha: 31 Enero 2019

: : i ol :
Fecha de entrada en vigencia Paginas desde 4 hasta 5 Fecha actualizacion

Enero 2019
¢,  Documento . Certificado de garantia
Emiticlo por . Fabricante o distribuidor
Tipo . Original {Hoja membretadc)
d. Documenio . Constancia de origen
(solo para productos nacionales, debe incluir
techa de produccion y ndmeros de lote d
internar)
Emitido por . Fabricante o productor
Tipo : Original {Hoja membretada)
f.  Documento . Cerlificado de Andlisis Microbioldgico, segun

lo que sestablece la NS N 071~
MINSA/DIGESA- V.01 para el tipo de producto
Ernitido por . Laboratorio cicreditado por INACAL

8,- Base legal de cumplimlento obligatorio

Legislacion nacional a la que deberdn sujetarse la produccidn, iransporte,
fabricacion, almacenamiento, fraccionamiento, elaboracion y expendio de
los alimentos y bebidas de consumo humano con la findlidad de garantizar
su inocuidad:

a. Decreto Supremo N° 007-98-SA.- Reglamento sobre vigilancia y control
sanitario de alimentos y bebidas.

b, NIS N°® 071-MINSA/DIGESA- V.01 “Norma Sanitaria sobre Criterios
Microbiolégicos de Calidad Sanitaria e Inocuidad para los alimentos y
bebidas de consumo humano”,

c. Normas Téenicas Peruanas:
N.T.P. 209,144 - 1980, Uvas secas o pasds,
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DIRECCION DE
NORMAS FICHA TECNICA DE:
TECNICAS DEL FT. Ne
MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077179
AUMENTICIOS
Normatividad con calidad
PASAS

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACIGN | AProbucion: RD. N° 00117 -MGP-DNIM | oy, )
Fecha: 31 Enero 2019

Fecha de ent i ja: . ludlizacién
acha de entrada en vigencia Paginas desde 5 hasta 5 Fecha aclualizaci

Enero 2019 ]

9.- Preseniacién de mueshras pard el proceso de adqulsiclén

a. Cantidad: DOS (02) unidades {muestra y contramusstray.
b. Presentacién; Cada unidad de DOS {02) kilogramos.
¢. Envase: Bolsa de polietileno.

cl. Rotulado de fa muesira:

ttiqueta blanca que no identfifique o la empresa
postora, con ki siguiente informacién;

Nombre del producto

—
j—
et st

{2 Presentacion
(3}  NUmero de lote
(4)  Registro sanitario
[5) Fecnd de Vencimiento
(6) Lugar de Origen
5deb
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“m”“" :» DIREC - .
IRECCION DE FICHA TECNICA DE:

%‘/
L‘g SOl NORMAS L
e _ TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077518
u %J ALIMENTICIOS
"*éu.s 2 - .
Normatividad con calidac

PALILLO MOLIDO
Aprobacion: R.0. M° 002:19-MGP-DMTM . .
Fechc: 13 de seliemb(e del 2019 VERSION: )

Fecha de entrada en vigencia: Paainas desde | hasta § Fecha aclualizactdn
Seliembre 2019 ginas

PALILLO MOLIDO

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

1.-  DESCRIPCION GENERAL

Proviene de la Clrcumda longa, de nombre comin clrcuma, es una planta
herbdcea de la familia de las ringiberdceas nativa del suroeste de ta inclict,

Fl extracto de esta plania es utilizado como colorante alimentario de dos
formas: como curcumd (extracto crudo) y como curcumina {estado purificado
o refinado); ambos estados denominados en general como paiillo.

La cOrcuma aporte un color ameillo intenso caracteristico.

2.-  CARACTERISTICAS DE CALIDAD

a. Caracteristicas organolépticas:

(1} El pdillo molido deberd proceder de plantas sandas y limpics.

(2) Aspecio: molido

(3) Color; anaranjacio - amerrillento

(4)  Olor: fuerte y aromdatico, exento de olor a humecdlad y de ofros olores

extrafos.
{5} Sabor: ligeramente dulce, con toques de madera sobre un fondo

picante muy leve y ligeramente amargo.

a. Requisitos fisico-culimicos:

(1) Mo deberd contener materias exirafias.
o (2) Mo deberd presentar pardsitos ni insectos vivos o muertos,
- (3] Mo deberd presentar alieraciones producidas por “atacue de
-~ microorganismos o cualquier otro agente biolégico, quimico o fisico.
b

. Requisitos microbioldyicos:

Agenle microblano Calegorfal Clase n ¢ Limite por ¢.
m M
- Aerobiog Mosofifes esporulndos 2 3 5 2 | 10° 10"
Mohos 5 3 5 3 10’ w0
. / /] s Coliformes 5 3 g 2 104 10°
N Escherichia col (') 5 3 5 2 10 10°
o Salmonelio sp. 10 2 5 0 |Ausenciar25gf -—
{*y Sélo para los produclos de consumo direclo N

lded
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DIRECCION DE FICHA TECMICA DE:
NMORMAS FT N
TEGMICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077518
ALIMENTICIOS

Nonnatividad con calidad

PALILLO MOLIDO

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

Aprobacion: RD. N° C02-19-MGP-DNTM TN
fecha: 13 de seflambre del 2019 VERSION: |

Fecha de entrada en vigencia: Fecha actualizacion
Safiembre 2019

Péginas desde 2 hasla 5

3.-

VIDA UL,

£l Tiempo de Vida Otit [TVU) minimo aceptable para el producto palifio molido
es de SIETE {07) dias, garantizado en condiciones de dalmacencamiento a
temperaturas ambiente, contabilizadas desde la fecha de internamiento en los
almacenes de la Marina de Guerra del Perv.

PRESENTACION

Unidad: En el objefo de la convocatoria se definird la presentacién del
producto.

ENVASE PARA INTERNAMIENTO

Bolsar de polipropileno (PP) ansparente, resistente al transporte, manipuleo y
almacenamiento.

El palite molido debe conservarse en envases fimpios y buen estado, hecho de
un material gue no ejerza ninguna accidn sobre el prociucto, y o proteja frenle
al aumento o pérdida de humedad vy sustancias voldtiles.

Mo se acepia envases elaborados de materiales reciclados o que contengan
melales pesados como arsénico, cobre, antimonio, mercurio, plomo, uranio,
zinc, cadmio u ofros materidles que pueda ser absorbido por el producto,

ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada envase de pdlillo molide deberd estar debidamente rotulado de
acverdo a o dispuesto en el Decreto Supremo 007-98-SA, Articulo 116°y 117°
del "Reglamento sobre Vigilancia y Confrol Sanitario de Alimenios y Bebidlas”,
indicando en forma impresa, legible y en idioma castellano lo siguiente:

a. Denominacidn del producto
b, Nombre o razén social del productor, envasador o vendedor; en el caso

de productos importados nombre o razén social del importador,
c. Presentacion
d. Registro sanitario

2de 5
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j@\ S DIRECCION DE © FIGHA TECHICA DE:
Lp i, MORMAS R FIMe
e TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS £ INSUMOS  MGP077518
y ALIMENTICIOS ’

Normatividad con calidnd

PALILLO MOLIDO

Aprobacién: R.D. N° 002-19-MGP-DNTM el R
Fecha: 13 e seliembre det 2019 VERSION: 1

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

- Fecha de entrada en vigencia Fecha actualizacion

Sefiernbre 2019

Pdginas desde 3 hasta 5

e, Fecha de Produccidn
f.  Fecha de Vencimiento
g. N°de lLole

k., Origen

7.-  EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documentacion a ser presentada al momento del internamiento del bien.

a. Documento ' Registro Sanitario del producto
Emifido por . Direccion General de  Salud  Ambiental
[DIGESA)
Base legal : Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamenio

sobre Vigilancia y Contfrol  Sanitario  de
- Alimentos y Bebidas. -
Tipo . Copid

b, Documento : Ficha Téenica del producto
Erniticlo por - - Fabrcante
Tipo : Origina {Hoja membretaday)
¢, Documento - Cerlificado de garantio
Emitido por ¢ Fabricante o distribuidor
Tipo : Original {Hoja membretaday)
d. Documento : Constancia de origen

[solo para productos nacionales, debe incluir
“fecha de produccién y nUmeros de lote a

internar)
Emilido por . 'Fabricante o productor
Tipo ¢ Original (Hoja membretada)
e. Documento . Cerlificado de Andlisis Microbioldgico, segun 1o

que establece la NIS N° 07 1-MINSA/DIGESA-
V.01 para el tipo de producio
Emitido por . Laboratorio acreditado por INACAL

3de 5
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/ }@E DIRECCION DE . FACHA TECNICADE o
NORMAS : T T
TECNICAS DEL MATERIAL | * pRODUCTOS EINSUMOS 7|~ MGP-077518
AUMENTICIOS -+ -

Mormatividad con calidad

PALILLO MOLIDO

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | AProbacton: RD. 17 002 13- MEFORIM.
- o : Fecha: 13 de seflembre det 2019

Fecha do enfrada en vigencia: X . " | Fecha aclualizacién
seflembre 2019 Pagines desde 4 hasta 5 g

VERSION: 1

Tipo . Original
8,- BASE LEGAL DI} CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO
Legislacidn nacional a la que deberdn sujetarse ta produccion, transporte,
fabricacion, amacenamiento, fraccionamiento, elaboracion y expendio de

- - los alimentos y bebidas de consumo humano con la finalidad. de garantizar su
inocuicicrd'

c. Decreto Supremo N° 007- 98 “SA.- Reglamenio sobre VEgthnClG Y contro!
sanifctrio de alimentos y bebidas. : -

b. NIS N° O/ 1~MINSA/DIGESA- V.01 “Norma Sanitcria  sobre  Criferios
Microbioldgicos de Calidad Sanitaria e Inocuidad para los alimentos y
bebidas de consumo humano”.

C. Espec-ificocién técnica propia.
9..  PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISICION
a. CANTIDAD: - DOS (02} unidades {muestra y contramuesira)

‘b, PRESENTACION: Cado unidad de 500 gramos.

C DOCUMENTAUO\I TECNICA DE PRESENTACIC)N OBL IGATORIA

(1) Documento . Registro Sanitario del producto
‘ Emitido por . : Direccién Generdl de Salud Ambtentol
i _ » {DIGESA)
fq Base legal ' . Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento

sobre Vigilancia y Conirol  Sanitario  de
Alimenilos v Bebidas.

Tipo o Copia
(2] - Documento . Ficha Técnica del producto
Emitido por. . Fabricante
Tipo S ¢ Original {Hoja membretadal)
4deb
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DIRECCION DE

FICHA TECNICA, DE:

NORMAS . FIN®
TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS € INSUMOS - . /| . MGP-077518
ALIMENTICIOS
Novmatividad con calidad
PALILO MOLIDO
DEPARTAMENTO DE NORMALZACION | Aprobactén: RD. N° 002 19-MGR-DNIM - v ppgi; |

fecha: 13 de sefiembre del 2019

fecha de entrada én vigencia:.
Seliembre 2019

fecha.actualizacion

Paginas desde § hasia 5

d. ENVASE UNITARIO:

Bolsat de polipropileno (PP) fransparente de primer
uso, resistente al manipuleo, sellado. No debe

presentar  informacion  impresa o escrita de  la

empresd posiorc:

8. ROTULADO DF C‘ADA MUESTRA:

Eliqueta blanca que no ldenhhquo e §Q empresd
postora, con la srgunente informacion: :

{1} Presenidcidn

(2} - MNuomero de lole

{3) - Fecha de produccién - -

{4)  Fecha de vencimiento

(5) Registro sanitario

(6)  lugar de origen- g

S5de s
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. FICHA TECMICA:
DIRECCION DE NORMAS T, N2
TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP- 077136
Normeatividad con calidad ALIMENTICIOS
CALDOS CONCENTRADOS
i . . Aprobaclén: RD N° 00118 -MGP-DNIM | .
,, DEPARTAMENTO NORMALIZACION recha: 22 MAYO 2018 VERSION: 1
:;:;\l?;é?; nivada en vigenaicr Paginas desde | hasta s Facha aclualizacion:
CALDOS CONCENTRADOS

1.-  DESCRIPCION GENERAL

Es el caldo concentrado y deshiciciado en sélido {cubos) y polvo,
constituido por una canlidad apreciable de carne y/o extracto de la came,
con o sin grasa, suliciente como para dar al producte los caracteres
organoléplicos correspondientes. No deben reemplazar dichas carnes y/o
exiracfos de cames, por saborizantes o aromatizantes. Pueden contener
exfraclos vegeiales, sal, grasa animal o vegetal y especias naiurcdes
deshidratadcs,

Alcance: caldo concentrado de pollo, caldo concentrado de came.

2.-  CARACTERISTICAS DE CALIDAD

Las materias primas y aditivos utilizados en su elaboraciéon deben ser aplos
para el consumo humano y cumplir con los requisitos establecidos en las
Normas Técnicas Perucnas perlinentes y ademds en las disposiciones

sanitarias vigenies.

No deberdn  presentar  olferaciones  producidas  por  alaques  de
microorgianismos o por cudiquier olro agente biolégico, quimico o fisico vy
estard exento de sustancias extrafias como: insectos, lierrq, céscara, efc.
Pocké contener gelalina nclural proveniente de huesos y pequeias
canlidades de azicar, dextrina u ofros excipientes permilicios.

Soto podrd contener colorantes de origen natural permitidos.

a. Caracteristicas organolépticas:

£ producto no deberd presentar sintomas de rancidez, ni sabores u
olores que indiquen su descomposicion.

b, Requisitos fisico-cuimicos:

{1} Nitrdégeno total: 350 mg minimo
{2) Materia grasa; 6.0 g méximo

~
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. FICHA TECNICA:
DIRECCION DE NORMAS 1N
TECNICAS DEL MAJERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP- 077136
Nonmatividad con calidad ALIMENTICIOS

CALDOS CONCENYRADOS

. - . Aprobacion: RD N° 001-18 -MGP-DNIM .
DEPARTAMENTO NORMALIZACION | Facha: 22 MAYO 2018 VERSION: 1
Fecha de enlracda en vigenhcic: )
Mayo 2018 Pégineas descle 2 hasia § Fecha aoluallzacion; J

(3} Cloruro de sodio {sal}; 12,5 g méximo
(4) Glulamato de sodio o calcio: 4.5 g méximo
(5} Humedad: 5 % méximo

c. Requisitos microbioldgicos:

) e . Limte porg
fgenle micrebians Categorial Clase " ¢ - " gore W
: et e ettt eemt A o ! L
Aerobios mesdltos 2 3 i, 16’ tot
Cobformes 4 % 5 & if 1ot
Clostrictium pertringens 7 3 5 z i0° 16’
Salmanelia 5p. 16 o 4 0 AUSEMINI2S g ] oeeees

3.~ VIDA U7iL

El Tlempo de Vida Ulil (TVU) minimo aceptable para el producto caldos
concentrados es de UN (01} mes, garantizado en condiciones de
aimacenamienio sin refrigeracion v a  temperaturas ambientales de las
diferentes regiones de nuestro pais, conlabilizadas desde la fecha de
internamiento en los almacenes de la Marina de Guerra del Perd.

A PRESENTACION
Unidlad; de 10 a 500 gramos

6.-  ENVASE PARA INTERNAMIENTO

Papel de poliefileno laminado, de primer uso que soporten condiciones de
fransporte, manipuleo y almacenamiento.

a. Embaldgje para inlemamiento;

Cdja de carton de primer uso, resistente al lransporte, manipuleo v
almacenamiento.

Elenvase y el embaildje debeidin ser de materidles adecuados e inocuos.

2de b
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S

DIRECCION DE NORMAS FIN°

TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP- 077136
Normalividad con calidad ALIMENTICIOS
CALDOS CONCENTRADOS
] T e : Aprobacion: RD N° 601-18 -MGP-DHIM ]
DEPARTAMENTO MORMALIZACION Focha: 22 MAYO 2018 VERSION: 1
Fecha d tecaeh i(eH
echa do onlrada en vigencia Péginags descle 3 hasta 5 Fecha aclualizacion;

Mayo 2018

5.« ROTULADO DI PRODUCTO

Cada envase que contenga al producto caldos concentrados deberd estar
debidamente rotulado de acuerdo « fo dispuesio en el Dacielo Supremo
007-98-SA, Articulo 116° v 117° del “Reglamenio sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas”, indicando en forma impresa, legible v en
idioma castellano lo siguienie:

a. Denhominacion del producto
>, Nombre o razdn socict del productor, envasador o vendedor; en ef caso
de producios imporiados nombre o razén social del importador

¢, Registro sanitario

d. Fecha de produccion
e. Fecha de vencimiento
[.  Tiempo de vida Ofil

g. Pesoneto

h.  NUumero de lote
i, Lugar de origen

7.~ EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documeniacion a ser presentada ol momento del internamiento del bien.

a.  Pocumento . Registro Sanitario del producto
Emiliclo por . Direccion Generdl de Salud Ambiental (DIGESA]
Base tegal : Decieto Supremo N° 007-98-SA Reglamento

sobre Vigilancia y Conbrol  Sanitaric de
Alimentos vy Bebidlas,

Tipo . Copia
b. Documento : Ficha Técnica del producto
Emitido por . Fabricante
Tipo : Original (Hoja membretada)
/’:‘:*‘: i N,
KV\ ¢.  Documenio ; Certificado de garantia
Ny Emificio por . Fabricante o distribuidor
Tipo . Original (Hoja membretada)
3ded
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_ BIRECCION DE NORMA
NS TECNICAS DEL MATERIA

Narmadividad con calicdad

S FICHA TECNICA;
L PRODUCTOS £ INSUMOS
ALIMENTICIOS

F.1. N®
MGP- 077136

CALDOGS CONCENTRADOS

DEPARTAMENTO NORMALIZACION

Aprobacion: RD N° 001-18 -MGP-DNTM
Facha: 22 MAYO 2018

VERSION:

Fecha de endrada en vigenci:

Mayo 2018

Péginas descle 4 hasta §

Fecho actuallzaclon:

Conslancic de origen
{solo para produclos nacionales, debe incluir
fecha de produccidn y nimeros cde lole «

d.  Documenio

infernary
Emitico por : Fabricante o productor
Tipo ;. Qiiginal (Hoja membreladal

Cerlificado de Andilisis Microbioldgico, segin lo
que esfablece la NIS N° 07]1-MINSA/DIGESA-
V.01 para el fipo de producto

Laboratorio acreditado por INACAL

a. Documento

Emitido por

Tipa . Originail
f.  Documento : Cetlificado de Andilisis Fisico-Quimico {materia
grasa, cloruro de sodio, glutamaio de sodio o
calcio).
Emiliclo por . Laboratorio acreditado por INACAL
Tipo : Original

BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

Legistacion nacional o la que deberdn sujelarse la produccion, Iransporte,
fabricacion, amcacenamiento, fraccionamiento, elaboracion y expendio de
los afimentos y bebidas de consumo humano con lg findlidad de garantizar

su inocuitiad:

¢ Decrelo Supremo N°® 007-98-SA.- Reglamento sobre vigilancia vy conirol
sanifcrio de alimentos y bebidas.

b, NIS N° 071-MINSA/DIGESA- V.01 “Norma Sanitaria sobre  Criterios
Microbioldgicos de Calidad Sanitaricr e Inocuidad parct los climentos y
bebidas de consumo humano”,

. NORMAS TECNICAS PERUANAS:
N.1.P. 209.034 - 1974 Caldos concenlracios.
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Narmatividad e calidad

CALDOS CONCENTRADOS

DIRECCION DE NORMAS
TECNICAS DEL MATERIAL

FICHA TECNICA:

F1. N

PRODUCTOS E INSUMOS MGP- 077134
ALIMENTICIOS

DEPARTAMENTO NORMALIZACION

Aprobacién: RD N° 001-18 -MGP-DNIM | |, '
Facha: 22 MAYO 2018 VERSION: 1 )

Facha de enfrada en vigencic:
Mayo 2018

Péginas desde 5 hasta 5 Facha actualizacion:

9. PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISICION

Cantidad;

et

Ch

b, Presentacion:

DOS {02) unidades (muestra y conframuestra)

Cada unidad de 10 a 500 gramos

c.  Documentacion técnica de presentacion obligatoria

{t} Documento
Emilido por
Baise legal

Tipo
{2} Documento

Emitido por
Tipo

d. Empaque unitario:

Regisiro Sanitario del producto

Direccion Generadl de Salud Ambiental {DIGESA)

. Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento
sobre Vigilancia vy Conlrol  Scmilario de
Alimenlos vy Bebidas.

. Copia

Ficha Técnica del producto
Fabricante
Originat (Hoja membretada)

Envase de fabrica sin abrir, No debe presentar
informacién impresa o esarita de la empresa

poslora.

e, Rolulado de la muestra:
Eiqueta blanca que no identifique o ia empresa

postora, con la siguiente informacion:

(1
(2)
(3
(4)
(5)
(6}

NUmero de lote

Fecha de faena
Fecha de vencimiento
Lugaw de origen
Registro sanitario

Peso neto

S5de b
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2o B DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:
NORMAS T, N
TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-07/311
ALMENTICIOS
Nartuatividad con calidad
COLAPIZ
Ane L] - . .
DEPARTAMENTO DE NORMALIZAGION | ProPacion: RON° 0012018 MGP-DNTM |y pogieqy, |

Fecha: 22 Mayo 2018

“Fecha de enfrada en vigencia:
Moviembre 2018

Pégines descte | hasta 6

Fecha aclualizacion

COLAPIZ

55l sustancia orgdnica en polvo nitrogenada obtenida por hidrdlisis del
colageno en la piel, tejido conjuntivo blanco y huesos de animcles.

Fs una gelating sin sabor, neutra y se ufiliza para cudjar o espesar
preparaciones blandas, se usa tanto en preparaciones dulces como

.- DESCRIPCION GENERAL
sclladas,
2.-  CARACYERISTICAS DE CALIDAD

a. Cargcteristicas organolépticas

(1} Aspecto: Polvo gianulado homogéneo.

(2) Colon Caracteristico blanco,

(3} Olor Caracteristico neutro, no tendhié olor descgradable.

(4) Sabor Caracterfstico neulro, libre de sabores objetables o
exfranos,

{5] Exenta de materias indeseables, pardsitos y suciedades que
indiguen manipulccion defectuosa del producto.

(1) Bl colapiz comestible serd précticamente insoluble en agua frici,
pero deberd hincharse y ablandcarse, absorbiendo de 5 o !0 veces

[2) E colapiz se disolverd completamente en agua cdliente formando
una solucion coloidal, la que al enfriarse dard una jaled.

b. Requisitos fisico-guimicos:
$U PEeso en agud.
¢. Requisitos microbioldgicos:

Agenty microblang Calegoria | Clage t ¢ Luants p37G

mo ]
Cobfarmes 5 @ g 2 L 16’
Staphyiococcus oureus k % 5 1 10 e
Bacdlus coreus (3 7 3 5 2 107 10!
Satmoneilo sy (') 30) 2 13 0 M_;‘_‘gf;encia £28a
Thohos T 5 1 10 1w
(4] 5840 pard productas Guo CoMEngan ¢ereatis o
{*') Séba paca productos que conlengan tehe, S0 Yo hused, - e m"

1 cle 6
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{{i % \F DIRECCION DE FICHA TECNICA DE;

NORMAS F.T.Ne

= )\ TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-07731)
22 J - ALIMENTICIOS
5}% Normatividad con eatidad
COLAPIZ
_ . e | Aprobacidn: RD:N001-2018-MGP-DNTM | ‘
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | 0 00 bt oo 2018 VERSION: 1

Noviembre 2018

Fecha de enlrada sn vigencia: ' Fecha actualizacidn

Paginas desde 2 hasta 6

3.~ VIDA 0Tl

El Tiermpo de Vida Util {TVU) mihimo aceptable para el colapiz es de SEIS (06)
meses, garantizado en condiciones de aimacenamiento sin refriigeraclony a
temperaturas ambientdles de las diferentes regiones de nueslio pais,
contabilizadas desde la fecha de intermamiento en los dlmacenes de [a

Fane sy

Mctrina de Guerra del Perd,

4.  PRESENTACION

Unidad: sobre de 20 gramos

5.-  ENVASE PARA INTERNAMIENTO

a. Envase primatrio

1.

(2}.

Bl colapiz eslard en bolsa de polietileno original de fdbrica
resistente al iransporte, manipuleo y amacenamiento, quedando
prohibido cuddquier tipo de transvase.

La bolsa del colapiz seré capaz de proteger ¢l producto de la
contaminaciéon, humedad y de sustancias toxicas, garantizando
ta higiene v carccteristicas de calidad del producto.

(3). Se empleardn envases de primer uso y que constituyan suficiente

(.

proteccion para el contenido del producto en condiciones
normales de manipuleo y Iransporie,

Los envases, Incluido of material de envasado, deberdn estar
fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas pard el
uso al gue se destinan. No deberdn trasmitir ol producto
sustancias téxicas ni olores o sabores desagradables,

b. Embddje para infemamiento

Los envases a intemar estardn agrupados de dcuerdo a la
presentaciéon de la empresa o ¢ requerimiento del usucario en el
objeto de la convocatoria,

2ceé
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DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:

NORMAS ET N
TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS F INSUMOS MGP-077311
ALIMENTICIOS
Normatividad con calidacd
COLAPIZ
. . Aprabacion: R.DMNY 001-2018-MGP-DNIM - .
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Fechar: 22 Mayo 2018 VERSION: |

Fechda de enlrada en vigencia: Fecha actualizacion

Novismbre 2018 Pdginas desde 3 hasfa é

(2). No se acepta bolsas elaborados de materiales reciclados o que
contengan metdles pesados como arsénico, cobre, antimonio,
mercutlo, plomo, uranio, zinc, cadmio U olros materiales que
pueda ser absorbido por el producto.

4.~ ROTULADO DEL PRODUCTO

FamieN
~,

Cada bolsa de colapiz deberd estar debidamente rolulado de acuerdo a lo
dispuesto en el decreto supremo 007-98-SA, Arliculo 116° y 117° del
"Reglamento sobre Vigilancia y Conirol Sanitario de Alimentos y Bebidas",
indicando en forma impresa, legible y en idioma castellano lo sigulente:

a. Denominacién del producio.
Nombre o razén social del productor, envasador o vendedor; en el

caso de productos importados nombre o razén socicl del importador,
Fecha de produccidn

Fecha ce vencimiento

Peso neto

Ndmero de lote

Registro sanitario

Lugar de origen

Ingredientes

~®oo0 T

~ T

7.« EVALUAGION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documentacion d ser presentada ol momento del infernamiento del bien.

a.  Documento . Registro Sanitario del producto
Emitido por . Direccién General de Salud Ambiental (DIGESA)
Batse legal © Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamenio

sobre Vigilancia y Confrol  Sanitarlo de
Alimentos y Bebidas.

Tipo . Copia
b, Documenio : Ficha Técnica del producto
Jdeéd
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o § DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:
E\%‘? NORMAS ET. N
,ﬂé TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS € INSUMOS MGP-077311
oY ALMENTICIOS
Vo Normtalividad con calidad

COLAPI
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACIGN | AP1oBacion: RDN® 001-Z018-MGP-DNIM | o1 |

Fechca: 22 Mayo 2018

Fecha de enlrada en vigencia;
Moviembre 2018

Pdginas desde 4 hasta 6

Fecha aclualizackbn

Emitido por
Tipo

c. Documento
Erniticlo por
Tino

d.  Documento
Emiticlo por
Tipo

f. Documento
Emitido por

Base legal

Tipo

g. Documento

Emitido por
Tipo

su Ihocuidad:

. Direccidon

Fabricante

: Original {Hoja membretacia)
. Certificado de garanifa
. Fabricante o distribuidor

. Original (Hoja membretadcy

. Constancia de orlgen

[solo para productos naclonales, debe Incluir
Fecha de produccidn y Nios. de lote ainternanr)
Fabricante o productor

» Copid

- Cerfificado de Validacion Técnica Oficial del

Ptan HACCP,

General de Salud  Amblental

(DIGESA).

. Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento

sobre Vigilancia y Control  Sanitario de

Alimentos y Bebidas.

» Copia

. Cerfificado de Andlisis Microbiolégico, segin lo

que establece la NIS N° 071-MINSA/DIGESA-
V.01 para el lipo de producio.
Laboratorio acreditado por INACAL.

. Oiiginal
BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO
Legislacion nacional a la que deberdn sujetarse la produccion, fransporte,

fabricacion, amacenamiento, fraccionamlento, elaboracion y expendio de
los alimentos y bebidas de consumo humano con ld finalidad de garantizar

4ce b
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DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:
NORMAS FT. Ne
} TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077311
ALIMENTICIOS
MNoratividad con calidad
COLAPIZ
DEPARTAMENIO DE NORMALIZACION | AProbacion: RD.N® 001-2018- MGP-DNIM | oqion: )

Fechee 22 Mayo 2018

Fecha de enlrada en vigencia;
hovlembre 2018

Paginas desde 5 hasta 6

“Fecha aclualizacién

a. Decreto Supremo N° 007-98-SA.- Reglamenlo sobre vigilancia y conirol
scnitario de alimentos v bebidcas,

D. NTIS N° 071-MINSA/DIGESA-

V.0l "Norma Sanitaria sobre Criterios

Microbiolégicos de Calidad Sanitaria e Inocuidad para los alimentos y
bebiddas ce consumo humano®.

./“"i\‘

c. Especificacion técnica propia.

9..  PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISICION

a, Canfidad:

b,  Presontacion;

DOS {02} unidades {muestra y contra muestra)

Ceida unidad de 20 gramos

c. Documentacién téenica de preseniacion obligatoria

(1) Pocumento
Emitido por
(" Base legal
Tipo
(2) Documento
Emitido por
Tipo

d.  Envase unitario:

e. Rotulado de cada muestra:
Etigueta blanca que no identifique a la empresd

postora, con ld siguiente informacion:

Registro Sanitario del producio

Direccidon General de Salud Ambiental
{DIGESA}

Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamenio
sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas.

+ Copia

. Ficha Técnica del producto
. Fabricante
: Origingl {Hoja membretaday}

Envase de fdbrica sin abrir. No debe presentar

informacion impresa o escrita de la empresd
postora,

5deé
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DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION VERSION: |

(1) Presentacion
{2) Numero de lote
{3) Fecha de produccién
(4] Fecha de vencimiento
(5) Regisiro sanifcirio
(o , [6) Lugar de origen
(
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FRUTAS FRESCAS

Aprobacln: RD. b° 001-18-MGP-DNIM '
fecha: 22 Mayo 2018 VERSION: |

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

Fechc de enlrada en vigencia: Fecha aclualizaclsn

Mdayo 2018

Péginas desde | hasla b

FRUTAS FRESCAS
T.-  DESCRIPCION GENERAL

a. s el érgano comesfible de una plania de una misma aspecie,
constituido por el overio macturo de una flor que por lo general contiene
una o mds semillas v cuclquler parte de ia flor que fenga mlima
csociacion con dicho ovario,

b, Los frutos pueden fener diversas formas, supetficie, color y lamano
segUn la especie. '

c. Alcance: berenjend, camy camy, coco, cocond, chifmoyd, fresa,
granadilla, higo fresco, Kiwi, ima dulce, locuma, manzand {de agua,
chilena, delicia, israel y verde), mandaring, mango (criclio, haden, rojo),
maracuyd, membirillo, naranja {ching, de mesa, huando), palta (puntal,
papayq, pecana, pepino dulce, pepinillo, pepino, pera {canela vy de
agua), pina [hawdiana, cayelana, selva), pldtano [verde, de seda,
manzano, camanejo, isla, bellaco), sandia, tamarindo, foronja, funa, uva
{blanca, chilena, negray,

2.+ CARACTERISTICAS DE CALIDAD
{ a.  Caracterisiicas organolgplicas:

(1} Color: caracteristico ol fipo de fruta y segun el estado de
madurez.

(2) Olor y sabor: caracleristico af fipo de frula, exento de cudalquier
olor y/o sabor exlrano.

(3) Forma: caracleristico dl fipo de fruta.

(4)  Aspecto; fresco, caracleristico al fipo de fruta.

{5) Consistencia: firme

b, Requisitos fisico-quimicos:

(1} Las frutas frescas deberdn estar: enferos; sanos, y exentos de
podredumbre o deterioro que hagan que no sedn aptos para el
consumo; limpios, y précticamente exenlos de cualquier materic
exlrafia visible; exentos de plagas, y dafios causaclos por eltas,
que cafecten dl caspecto general del produclo; exentos de

1de é
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DIRECCION DE

MNORMAS FCHA TECNICA DE:

TECNICAS DEL FI e

MATERIAL PRODUCTOS I INSUMOS MGP-077118
ALIMENTICIOS

FRUTAS FRESCAS

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

Aprobaclén: R.D, N° 001-18-MGP-DNTM o
Fecha: 22 Mayo 2018 VERSION: 1

Fecha de enlracla en vigendia: Fecha actualizacién

Mayo 2018

Paglinas desde 2 hasta 6

(2)
(3)
(4)
(5)
(6)

humedad externa anormal; exentos de dafios causados por
bajas y/o altas lemperaturas o congelacion; estar praclicamente
exentos de magulladuras y malformaciones.

Tamaio: uniforme de acuerdo al lipo de fruta,

Fl confenido de cada envase deberd ser homogéneo y estar
constituido dnicamente por frutas del mismo origen, veriedad,

calidad y calibre.
Los loles de frutas deberdn ser préclicamente uniforme en

cuanto a madurez v coloracion,
La parte visible del contenido del envase cleberdt ser

representativa de todo el conlenido.,
Lais frulas que presenten pedinculo, éste deberd estar intacto, sin

estar doblados ni dapados por hongos o desecados.

£l clesarralio y condicién de las frutas deberdn ser fdes que les
permitan dlcanzar el grado apropiado de madurez fisioldgica, de
conformidad con las caracteristicas peculicres de la variedad;
soporfar el lransporte y la manipulacion; y llegar en estado
satisfactono of lugar de destino, de forma que puedan madurar
satisfactoriamentle.

No deberd presentar parésitos y/o insectos vivos o muertos, st
como, cualguier materia extrana visible, .

No deberti presentar dlleraciones producidas por atacue de
microorganismos o cudlquier otro agente biologico, quitmico ©
fisico,

c. Requisitos microbioldgicos:

mu“%ﬂm S o Liadepsrg
Agente aitrobiano Calegenat Clace " L St B
mo 7 ]
Escherichiveot ] 8§} 3 KR 1ot ) 0!
Selmoneho sp. I L ¢ 0 | ey | e
VIDA UTIL

Fl Tiempo de Vida Ut {TVU) minimo aceptable para las frutas frescas oS de
SIETE (7)) dlias, garanfizado en condiciones de cimacenamiento  sin

refigeracion y a femperafuras ambientales de las diferentes regiones de

2de 6
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ALIMENTICIOS

Normodividad con ealidad

FRUYAS FRESCAS

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | AProbacién: RD. N°QOI-TEMGP-DNIM 1y poci .
Fecha: 22 Mayo 2018 :

Fecha de endracta en vigencia: Fecha aclualizacion
Mayo 2018 Paginas desde 3 hasla é

nuestro pais, confabilizaclas desde la fecha de internamiento en los
cimacenes de la Marina de Guerra det Perd,

4.- PRESENTACION

Cdja de madera parc fruta en kilogramos,
S« ENVASE PARA INTERNAMIENTO

a.  Envase primario

{1} Los frutas deberdin envasarse de tal manera que el produclo
quede debidamente protegido. Los matericles ulilizados en el
interior del envase deberdn ser nuevos, fimpios v de buend
calidad, con la findlidad de evilar cualquier dano extemno o
interno del producto,

{2} Se permite el uso de papel o sellos, con indicaciones comerciales,
siempre v coando estén impresos o efiquetados con linta o
pegamenio no 1éxico,

[3) Deberd disponerse en envases que se ajusten ab Codigo
Internacional de Practicas Recomendado para el Envasado y
fremnsporie de Frutas y Hortalizas Frescas (CAC/RCP 44-19935).

6.« ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada envase de frutas frescas deberd estar debidamente rotulado de
cicuerdo d lo dispuesto en el decrelo supremo N° 007-98-SA, Arficulo 116° y
117° del "Reglamenio sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas”, indicando en forma impresa, legible v en idioma casteliano lo
siguiente:

a. Denominacién del producto {especie y variedad].

b, Nombre o razén social del productor, envasador o vendedor; en el
caso de productos importados nombre o razén social del imporiador,

c. Presentacion

d.  Autorizacion sanitaria

e. N°de lole

3des
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DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

Aprobacién: R.D, N° 00§-18-MGP-DNTM ]
Fecha: 22 Mayo 2018 VERSION: |

Fecha de enlrada en vigencia;
Mayo 2018

Paginas desde 4 hasla é

Fecha actualizacion

i. Fecha de empacquelado o envasado
g. Fecha de caducidad o consumo

h, Origen

7.« EVALUACION DOCUMENYARIA DEL PRODUCTO

Documentacion a ser presentada al momento del internamiento del bien.

. Documento
Emiticio por
Base legal

Tipo

b. Dbocumenio

Emiticlo por
Tipo
Documento

Emitidio por
Tipo

o

. Documento

Emitido por
Tipo

su inocuidiad:

: Autorizacion Sanitarict del establecimiento
. Servicio Nacionad de Sanidad Agraria {SENASA)

Decreto Supremo N° 004-2011-AG, Reglumento
de Inocuidad Agroalimentaria.

. Copia

Declaracion Jurada dénde se compromete o
dar cumplimiento d lo establecido en el Decreto
Supremo  N° 007-98-SA  Reglamento sobre
Vigilancia y Conirol  Sanitario  de Aflmentos y
Bebicls.

Representante  legal de la empresa  o©
proveedor.

Origiinad {(Hoja membretada)

Cerlificado de garaniia
Fabricante o dishibuidor
Original {Hoja membrelacia)

Cerfificacdlo  de  contenido de residuos  de
plaguicidas del lote ainternar,

Laboratorio acredilado por INACAL

Originail

BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTYO OBLIGATORIO

Legislacion o la que deberdn sujetarse la  produccion, transporte,
fabricacion, almacenamiento, fraccionamienio, elaboracion y expendio de
los alimentos vy bebidas de consumo humano con I finalidead cle garantizar

4de b
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FRUTAS FRESCAS

DEPARTAMENTO DE NORMALIZAGION | AProbacion: RD. 1 001-1&-MOGP-DNIM | y-oqig; |
fecha: 22 Mayo 2018

Fecha de enlrada en vigencla: Fecha aclualizaclén

Mayo 2018 Péginas desde 5 hasta é

o Normas técnicas intemacionales:

{1} Norma del Codex alimentarius.
[2) Codigo infemacional recomendado ce précticas para el envascidio y
fransporte de frutas y hortalizas frescas - CAC/RCP 44-1995, emd, 1-

2004,
‘ ) f (3) Codigo de praclicas de higiene para las frutas y hortalizas frescas -

CAC/RCP 53-2003.

b. Decreto Supremo N° 007-98-SA.- Reglamento sobre vigilancia y conirol
sanitario de dlimentos y bebidas.

c. NIS N° 071-MINSA/DIGESA- V.01 “Norma  Sanitaria sobre  Criterios
Microbioldgicos de Calidad Saniaria e Inocuidad para los alimentos y
bebidas de consumo humano”,

d. Espedcilicacién técnica propia.
9.. PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISICION

a. Canfidad: DOS {02) mueslias
{ h. Presentacion: Segin requerimiento del usuario
c. Documentacion técnica de presentacidon obligatorict

{1] Documenio + Autotizacion Sanitaria del establecimiento
Emiticto por + Servicio Nacional de Scnidad Agraria (SENASA)
Base legail . Decreto Supremo N° 004-2011-AG, Reglamento
de Inocuidad Agrodlimentaric
Tipo : Copia
d. Envase unitario: Bolsal de polietileno (PE) transparente, resislente

manipuleo,  sellada,  No  debe  preseniar
informacién impresa o escrita de la empresa

postora.

e. Rolulado de cada muestra:
Eliqueta blanca que no identifique a la empresa

postora, con la siguienie informacion:
5deé
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DIRECCION DE

NORMAS FICHA TECNICA DE:
TECNICAS DEL FINe
MATERIAL - PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077118
‘ ALIMENTICIOS
Novinatividad con calidad
FRUTAS FRESCAS
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | AProbacién: RD. N°001-18-MGP-ONIM | eocin.

fecha: 22 Mayo 2018

Fecha de enfrada en vigencia:

Paglnas desde & haska &

Mayo 2018

[}) Presentacion

[2) Numero de lote

{3} Fecha de produccién
{4) Fecha de vencimiento
{5} Autorizacion sanitaric
[6) Lugar de origen

6ce b
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FLAN INSTANTANEO
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION ;‘g’({f"(’t“;;";jmgg ‘?‘_‘{‘;?5"8‘“@""’””‘“‘ VERSION: .

Facha de enlrada en vigenclo: . Fecha actudliziclon
Mayo 2018 Péginas desde | hasta § B D 2619

FLAN INSTANTANEO

1o DESGRIPCION GENERAL

Fs un producto elaborado en polvo que consiste en una mezcla de azdear,
gomas vegetales, con o sin féeula, asencia de vainilla y otros ingreclientas
permitidos; para prepararse por coccion con adicidn de leche.

e

2.~ CARACTERISTICAS DE CALIDAD

a. Caracteristicas organoléplicas:
v Aspecto: polvo granulado homogéneo
s Color: amarilto caractetistico

v Olor: caraclerisiico a vainilla, no fendrd olor desagradable.,

v Sabor: caractaristico a vainilia, agradable, libre de sabores objetables o
exirafios,

b. Requisitos fisico-¢uimicos:

s [ flan instanténeo deberd ser preparado, procesado y envasado bajo
condiciones higiénico-sanitarias acordes con précticas correcias de
fabricacion,

v Bl flan instanidineo deberd estar exenio de suslancias nocivas paia la
scilud,

s fxento de materdos indeseables, hongos, pardsitos, inseclos y
suciedades que indiquen manipulacion delacivosa del producto,

c. Requisitos microbioldgicos:

\ L . . Limile g0t ¢

Agenta microbione Cadegorin | Clase n 4 o U .
Aerobins mesdiios 2 3 & e ) W ot
Coldormss oF 3 & J 0 1
it URURUTI ORI NSRRI U - S N
Slaphylococcus nireus B 3 5 ! mg R .
APTYIOCON AT - ; i
fracitts cerens 4'y £ f W B
Sotmoniella sp. () 0 usendaiibg | -

E. I '0{)

ldedb
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| mN INSTANTANEO

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Fochct 22 MAYO 2018

Aprobacién: RD MN° 0§-18 -MGP- DNTM VERSIOM: 7

Fecha de enlracta en vigjéncia:
Mayo 2018

Fecha actudlizacldn
vl - ’ n
Pdiginas desde 2 hc:slcjt; B Xulio 2017

3,

VIDA O7IL

Bl Tiempo de Vida Ul {TVU) minimo aceplable para el flan instanténeo es de
SES {06) meses, garanlizado en condiciones de almacencarniento  sin
refiigeracion y a lemperaturas aimbientdles de tas diferentes regiones de
nuestro pais, contabilizadas desde la fecha de internamiento en los
almacenes de la Maring do Guerra del Perd.

PRESENTACION
Uniclad: sobre de 80 gramos como minimo
ENVASE PRIMARIC PARA INTERNAMIENTO

RBolsai cle polietileno [PE} de primer uso, capaz de proteger el producto de Ia
contaminacion, humedad v de sustancias toxicas; vy resistenle al fransporle,
manipulec y almacenamiento.

El producto deberd eslar envasado en recipientes que garanticen la higiene
y ofras caraclerislicas de calidad del producto,

No se acepta envases elaborados de- maleriales reciclados o que
contengan metales pesados como arsénico, cobre, anlimonio, mercurio,
plomo, uranio, zine, cadmio u ofros matericles que pueda ser absorbido por

el producto
ROTULADO DEL PROBUCTO

Cada envase de flan instantdneo deberd estar debidamente rolulado de
acverdo a lo dispuesio en el Decrefo Supremo 007-98-SA, Arliculo 116°y 117°
del “"Regiamenio sobre Vigilancla y Conlrol Sanilatio de Alimentos y
Bebidas”, indicando en forma imprasca, legible vy en idioma ceslellano lo

siguienta:

a. Denomincicion del producio
h. Nombre o razén social del produclor, envesador o vendedor; en el
caso de productos importados nombre o razdn social del
importador
2de s

0041




FICHA TECNICA DE:

FI.N°

PRODUCTOS B INSUMOS MGP-077150
ALIMENTICIOS

FLAN INSTANTANEO

ot A T T ] Aprobacion: R HC 01418 -MGP-DNTM. | ,
DEPARTAMENTO DE NORMAUZACION | ERE00 oty VERSION: 7.

Fecha qclualizuclérf
b] [
Péginas desde 3hasta b Colle 2041

Fecha de enlradia en vigencic; _
Mayo 2018

c. Fecha de produccion
c. Fecha de vencimienlo
e. Peso nelo

f. NOmero de lofe

g. Regislro sanitcrio

h, Lugar de otigen

i. Ingredientes

7o EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documentacion a ser presentada al momento del internamienfo del bien.

a. Documento : Redgistro Sanitaro del producto
Emilido por . Direccion Generat de Salud Ambiental {DIGESA)
Base legal ¢ Decreto Supremo N° 007-98-SA  Reglamenio

sobre Vigilancia v Confrol  Sanitario de
Alimentos y Bebidcs.

Tipo : Copia
b, Documenio . ficha Técnica del producto
Emitido por ¢ Fabricante
{ Tipo : Origindl {Hoja membretacdial)
' ¢, Documento . Cerlificado de garantice
Emilido por : Fabrtcante o distribuicior
Tipo + Qriginal {Hoja memibrelada)
d.  Documento : Constancica de origen

[solo para productos nacionales, debe incluir
Fecha de produccién y Nros. de lote ainfernar)

Emitido por . Fabricante o productor
e. Documento v Cerificado de Validacion Técnica Oficial del
Plcit HACCP
Emilido por : Direccion General de Salud Ambiental {DIGESA)
Base legal . Decreto Supremo N° 007-98-SA  Reglamento

sobre Vigilencia y Conbrol  Sanilario de
Alimentos y Bebidas.
Ide s
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TECNICAS DEL MATERIAL FX N
Nermmalividad con calidad PRGBUCTOS £ INSUMOS MGP-077150
e on cids ALIMENRICIOS

FLAN INSTANTANEO

DEP ARTAMENTO DE NORMALIZACION Faht 22 AYO 2018

Fecha cie}gﬁlfrcrr,m ah vigencia:
Mayo 2018 I S Tullp 204

| Aprobacie: RDHE 0116 MGP-DNIM. | o0, .

Fecha actudiizacién

Paginas desce 4 hasla 5

Tipo : Copia

f.  Documento . Cerlificado de Andilisis Microbioldgico, segin lo
que establece fa NIS NO O7T-MINSA/DIGESA-
: V.01 para el lipo.de producio.
Emificlo por . Laboratorio acreditado por INACAL,
Tipo » Original

BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

legislacidn o la que deberdm sujelarse la produccion, lransporte,
fabricacion, aimacenamiento, fraccionamiento, elaboracion y expendio de
los ddimentos y bebidas de consumo humano con ia findlidad de garanlizar

su inocuidad;

a. Decreto Supremo N° 007-98-SA.- Reglamento sobre vigilancia y control
sanilagio de alimentos vy bebidas,

b, NTS N° 071-MINSA/DIGESA- V.01 “"Norma Sanftaria sobre Crileiios
Microbiologicos de Calidad Sanflaria e Inocuidad para 1os alimentos y
bebidas de consumo humano®,

c. Especificacion téenica propia,
PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EL PROGESO DE ADQUISICION
o,  CANTDAD: DOS (02} unidades

b,  PRESENTACION: Cadc unidad de 80 a 150 gramos,

¢, DOCUMENTACION TECNICA DE PRESENTACION OBLIGATORIA

{1} Documento . Registro Sanitario del produclo
Emiliclo por : Direccion General de Salud Ambiental [DIGESA)
Base legal  Decreto Supremo N° 007-98-SA  Reglamento

sobre Vigilancia y Control  Sanitario de
Alimentos v Bebidas,

4da b
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TECNICAS DEL MATERIAL IDEIS &
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Y u AUGL comt cadiaig ALIMENTICIOS

FLAN INSTANTANEO

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION ?{L’;ﬁ‘;";;éﬁﬁﬁg ;’;I‘};‘““‘MG"“""”"‘ VERSION: 2,

fecha actualizacion

Fecha de enfrade en;fgencld: .
Mayo 2018 Pdginas desde Shasla 8 _aukio goft |
Tipo . Copia
{2) Documento . Ficha Técnica del producto
Emitido por : Fabricante
Tipo : Original (Hoja membrelcdal)

d,  ENVASE UNITARIO:  Envase de fdbiica sin abrir. No debe prosentar
informacion impresa o escrita de la empresa

postora.

e, ROTULADO DE CADA MUESTRA:
Eliguela blanca que no identifique o la empresa

postora, con la siguiente informacion:

{1}  Presentacion

(2} Ndmero de lole

{3} Fecha de produccion
{(4)  Fecha de vencimiento
5} Registro saniiciio

(6} Lugar de origen
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LECHE CONDENSADA
Aprobacion: R.D. M 001-18-MGP-DNTM
Fecha: 22 Mayo 2018

Fecha de enfrada en vigencia: . Fecha acludlizacién
Maiyo 2018 Péginas desde | hasta &

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION VERSION: |}

LECHE CONDENSADA
T.-  DESCRIPCION GENERAL

Se entiende por leche condensada al producto obtenido mediante la
eliminacién parcial del agua de ki leche v adicién de azdcar, o mediante
cudlguler ofro procedimiento gue permita obtener un producto de la misma
composicién y caracteristicas.

\~

2,- CARAGTER[SHCAS DI CALIDAD

Sdlo podrdn utilizarse en su composicion las materias primas, ingredientes y
los aditivos dlimentarios, Unicamente en las dosis eslablecidads, que se
indican en la Norma CODEX STAN 282-1971 para leche condensada,

a. Caracteristicas organolépticas:
{11 Color: blanco - cremoso
{2)  Sabory olor: caracteristico
{3}  Aspecto: homogéneo
b.  Requisifos fisico-quimicos:
{1)  Contenido minimo de materia grasa de la leche: 8 % m/m.
{2)  Contenido minimo de extracto seco de laleche: 28 % m/m.

{3  Contenido minimo de proteinas de la leche en el extracto seco
magre de laleche(a): 34 % m/m.

c.  Requisitos microbioldgicos:

. . Linite por @
Agintd aucrohiane Ciatggonia | Clase 1] 4 i
L}

e X

Lolios y levaduras otmbflag 2 3 % : 10 10

3%

d, Contaminantes:

(1) E producto deberd cumplir con los niveles mdximos de la Normct
General del Codex para los Contaminantes y las Toxinas
presentes en los Alimentos y Plensos (CODEX STAN 193-1995).

(2)  El producto deberd cumplir con los limftes mdximos de residuos de
plaguiciclas establecidos por la Comisidn del Codex Alimentcarius.
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DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:
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TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS £ INSUMOS MGP-077124
ALIMENTICIOS

Monnatividad con calidad

LECHE CONDENSADA

Aprobacién: R.D. N°001-18-MGP-DNTM . ]
Fecha: 22 Mayo 2018 VERSION; 1

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

facha de entrada en vigencic: fecha aclualizacion

Mayo 2018 Péginas desde 2 hasta 5

3.-  VIDA UvIL

Fl Tiempo de Vida Ufil {TYU) minimo aceptable para el producto leche
condensada es de SEIS (06) meses, contabilizados desde la fecha de
produccién. B liempo de vida Ofil garanlizado en condiciones de
almacenamiento sin refiigeracion y a temperaturas ambientdles de las
diferentes regiones de nuesho pals, contfabilizadas desde la fecha de
internamiento en los almacenes de la Marina de Guerra del Perd.

4.~ UNIDAD DE MEDIDA
Uniciack de 350 ¢ 450 gramos
5,-  ENVASE PARA INTERNAMIENTO
a.,  Envase primario

{1} Laleche condensada estard deniro de tos envases de Hojalata o
doy pack, siendo estos de primer uso vy resistente al fransporte,
manipuleo y almacenamiento.,

{2} £l envase serd de material adecuado para ia conservacion y
manipuleo del producto; no comunicarcn a este, sabores, colores
y olores extrafios, y podrdn ser de dimensiones y formas varias.

b, Embalaje para internamiento

(1} Los envases de leche condensacla se internaran dentro de una
caja de caitén corugado o bandeja de cartén corugado
recubierto de pldstico termo contralble o o requerimiento del
usuario en el objeto de la convocaloria. El embaldje deberd ser
resistente al manipuleo y almacenamiento,

{2) No se acepta envases elaborados dée materiales reciclados o que
confengan melales pesacdos como arsénico, cobre, antimonio,
mercurio, plomo, uranio, zinc, cadmio u ofros materiales que
pueda ser absorbido por el praducto.

NOTA:  En ol objeto de la convocatoria se deflnird la presentactén y el tipo de
envase,
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PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077124
ALIMENTICIOS

LECHE CONDENSADA

. . Aprobacion: R.D. N° 001-18-MGP-DNIM - .
DEPARTAMENTO DE NORMAUZACION Fecha: 22 Mayo 2018 VERSIOM: |

Fecha de enlracia en vigencla: . Fecha acludlizaciéon’
g Péigincs desde 3 hasta s

Mayo 2018 i

6. ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada lata de leche condensadda deberd estar debidamente rotulado de
acuerdo ¢ lo dispuesto en el decreto supremo 007-98-SA, Arliculo 116°y 117°
del "Reglamenio sobre Viglhiancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas", legible vy en idioma castellano lo siguiente:

d.  Denominacién del producio

b.  Nombre o razdn social del productor, envasador o vendedor; en el
caso de productos importados nombre o razdn social del importador.
Informaicion nutricional

Codigo de produccion

Fecha de vencimiento

Peso neto

Registro sanitario

Lugar de origen

S@moan

EVALUACION DOGUMENTARIA DEL PRODUCTO

~
3

Documentacidn a ser presentada al momento del internamiento clel bien.

¢a.  Documento . Registro Sanitario del producto
Ernitido por : Direccién General de Salud Ambiental (DIGESA}
Base legal . Decreto Supremo N° 007-98-SA  Reglamento
sobre Viglancic y Control Sanitario de Alimentos
- y Bebidas. ' '
Tipo ¢ Copia
b, Documento . Ficha Técnica del producto
Emitido por . Fabricante
Tipo : Original {(Hoja membretada)
c. Documento . Certificado de garantia
Emitido por : Fabricante o distribuidor
Tipo : Orlginadl {Hoja membretadcr)
d. Documento . Constancia de origen {solo para productos

nacionates, debe incluir fecha de produccidn y
numeros de lote o internar)

Emitido por » Fabiicante o productor

Tipo + Original {Hoja membretaday)

3deé . 0035
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% o) DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:

@ﬁj NORMAS £ N°
;z‘*é TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS £ INSUMOS MGP-077124
S AUMENTICIOS
E?\”i“:f‘"& Normatividad con calidad

LEGHE CONDENSADA
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | AProbacion: RD. NP 001-IEMGRORIM 1 viepgii: |

Fecho: 22 Mayo 2018

Fecha de entrada en vigencla:
Mayo 2018

Paginas desde 4 hasta 5

Fechd actualizacion

a. Documento
Emitido por
Base legal
Tipo

f, Documento

Emitido por

Tipo

Documento

Emniticlo por

Tipo

h., Documento

Emifido por
Tipo

i Documenio

Ernilido por
Tipo

i. Documento

Emitido por
Tipo

8.«

sU inocuidad:

 Cerlificado de Vdiidacién Técnica Oficial del

Plan HACCP

Direccion General de Salud Ambienial (DIGESA)
© Decreto Supremo N° 007-98-SA  Reglamento
sobre Vigllancia y Control Sanitario de Alimentos

y Bebidas.
. Copia

. Cerlificado de Andlisis Microblolégico, segin lo
que establece o NIS N° 071-MINSA/DIGESA-
V.01 para el fipo de producto del lote a intemar

. Laboratorio acreditcido por INACAL
: Original

. Cerlificado de Andlisis Fisico-Quimico (materia
grasa, proleinas, exiracto seco) det lote «

interncr
+ Laboratorio acreclitado por INACAL
¢ Original
'+ Cerfificado  de  contenido  de
alimentaiios del lote ¢ internar
. Laboratorio acreditado por INACAL
¢ QOriginal

. Certfificado de contenido de residuos
plaguicidas del lote a internar

. Laboratorio acreditado por INACAL

. Original

qditivos

de

. Cerlificado de conlenido de contaminantes y

toxinas presentes det lote a internar
: Laboratorio acreditado por INACAL
. Original :

BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO
Legislacion a la que deberdn suletarse la produccion, transporte,

fabricacién, dimacenamiento, fraccionamiento, elaboracion y expendio de
los alimentos y bebidas de consumo humane con la finalidad de garantizcr

c. Normas técnicas internccionales:

ide b
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. 0 3 DIRECCION OF FICHA TECNICA DE:
R, NORMAS RN
TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077124
AUMENTICIOS

Mormatividad con calidad

LECHE CONDENSADA

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | AProbacion: RD. N°001-18-MGP-DNIM | o gy
Facha: 22 Mayo 2018

Fecha aclualizacion

fecha de enfrada en vigencia: , :
Mayo 2018 Paginas desde 5 hasta 5

(1) Norma CODEX STAN 282-1971 para leche condensada.

{2) Decrefo Supremo N° (007-98-SA.- Reglamento sobre vigilancia y
control sanitario de dlimentos y bebidas.

{3} NTS N° 071-MINSA/DIGESA- V.01 "Noma Sanilaria sobre Criterios
Microbiolégicos de Calidad Sanitara e Ihoculdad para los climentos
vy bebidas de consumo humano”,

b. Normas técnicas peruands:

{1} N.T.P. 202,003 - 2014 Leche Condensada,

9.-  PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EI PROCESO DE ADQUISICION

a. Canfidad; . CUATRO (04} unidades (muesiras y conlra
muestra)
b.  Presentacion: Cada unidad de 350 a 450 gramos

c. Documentacidn técnica de presentacion obligatoria

(1). Documento : Regisiro Sanitario del producto
Emitido por . Direccion General de Salud Ambienial {DIGESA)
Base legal . Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento
sobre Vigilancia y Conirol Sanitario de Alimentos
y Bebidas.
Tipo : Copia
{2)., Documento . Ficha Técnica del producto
Emilido por . Fabiicante
Tipo . Qriginal {Hoja membretccdia)

Envase de fdabrica sin abrir. No debe presentar
informacion impresa o escrita de la empresa

postora,

d. Envase unitario:

¢. Rotulado de cada muestra:

Etiqueta blanca que no identifique < la empresa
postora, con la siguiente informacion:

S5cdeé . 0033
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Péigiinas desde 6 hasta §
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Presentacion

NOmero de lole

Fecha de produccidn
Fecha de vencimiento
Registro sanitario
Lugar de origen
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e 2 TECNICAS DEL MATERIAL FY e
({;{ ‘@%J Normalividad cos calidad PRODH(,,:T(_)i L ’,NéUMOS MGP-077150
‘Qb/\_—qu AUMAENTICIOS

FLAN INSTANTANEQ

i ‘ ) e Aprobaclén: RD HP 0118 -MGP-DNIM. | | e 40
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Fachai: 22 MAYO 2018 VERSION: .

“Facha cle enfrada on vigenhcic: ' i lasde 11 .
Mayo 2018 Pdginas desde 1 hasla &

Fecha aoclualizacion
Al 204

FLAN INSTANTANEQ
1.0 DESGRIPCION GENERAL

Es un producto elaborado en polvo que consiste en una mezcia de azdcar,
gomcs vegelales, con o sin fécula, esencia de vainiller y olros ingredienies
permiliclos; para prepararse por coccion con adicion de leche,

2 CARACTERISTICAS DE CALIDAD

a. Caracteristicas organolépticas:
v Aspeclo: polvo granulacio homogéneo
o Color: amarilio caracleristico
= Olor: caracieristico a vainilia, no fendrd olor desagradable.,
¢ Scbor: caracteristico a vainilla, agradable, libre de sabores objetables o
exlraios.

b. Requisitos fisico-quimicos:

o flan instaniéineo deberd sor preparcdo, procesado y envasado bajo
condiciones higiénico-sanilarias acordes con préclicas correclas de
fabricacion.

v Bl flan Instantémeo deberé estar exento de suslancias nocivas parc la

i salud,

v Fxenfo de materics indeseables, hongos, pardsitos, insectos y

suciedades que indiquen manipulacién defecluosa del producto.

¢, Requisitos microbiologicos:

. . . Umileporg
Ageme mitrehlang Cabzgorin | Clase i ¢ ,mu T
S— . S A e o |
Aeiios Mecolios ! SN LT NNV NN WSRO A DO A
o / A Coliformss o ,},9{ N
Stophiylococcus atheus _ _&[gi?ﬁ
Bacitls cerens (*3 ) 1{3 o
Sadmonghta sp oty | w4 | 0] AusENUALIa G e

(Y Gdte park produtias que contén
{1} 58I para prodostas quz ool

1 de b
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Paginas desde 2 hasla 5

3. VIDA 011l

El Tiempo cle Vida Util {TYU) minimo aceptable paia el flan instaniéneo es de
SEIS {06} meses, garantizado en condiciones de aimacencamiento sin
refrigercicién v a temperaturas ambientales de las diferentes regiones de
nuesiro paifs, contabilizades desde la fecha de inlernamiento en los
amacenes de la Marina de Guerra del Perd.

A~ PRESENTAGION
Uniclad: sobre de 80 gramos como minimo
b« ENVASE PRIMARIO PARA INYERNAMIENTO

Bolsct cle poliefiteno {PE) de primer uso, capaz de proteger el producto de la
conlaminacion, humedad v de sustancias toxicas; y resisienle al frensporte,
manipuleo y almacencmiento,

F proclucto deberd estar envasado en recipientes que garanticen fai higlene

y ofras caracteristicas de cdlidad del producto.

No se acepla envases claborados de materiales reciclados o que
1 conlengan metales pesados como arsénico, cobre, anlimonio, mercurio,

plomo, vranio, zinc, cadmio v ofros maleriales ¢ue pueda ser absorbido por

el producto,
.- ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada envase de flan instanléneo deberd estar debidamente rolutado de
acuerdo o lo dispueslo en el Decreto Supremo 007-98-SA, Arficulo | 16°y 117°
del "Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanilario de Alimenlos vy
Rebidas”, indicando en forma impresa, legible y en idioma casteliano lo

siguiente:

a. Denominacion del producio
b, Nombre o razén social del productor, envasacdlor o vendedor; en el
caso de produclos Importados nombre o razon social  del

importador

2des
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TECNICAS DEL MATERIAL FI e
Noratividad Aidad PRODUCTOS £ INSTHAOS MGP-077150
\‘;}L v RA Con catldag A”M{NHCIOS
FLAN INSTANTANEO
, . . Aprobacion: RD N 0118 -MGP-DNIM | e dny, o
DEPARTAMENTO DI: NORMAL !MU(’)N Foche 22 MAYO 2018 ' VERSION: 2, -
Fecha de enlradc en vigencle: Fecha aclualizacion
Mayo 2018 Paginas desde 3 hasta § Cullo 2014

c. Fecha de produccion
d. Fecha de vencimiento
e. Peso neto

. Numero de lofe

g. Rogistro sanitario

h. Lugar de origen

i. Ingredientes

EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

~
3

Documeniacion « ser presentacla al momenio del internamienio del bien.

a.  Documenio ' Registro Sanitario del produclo
Emilido por 1 Direccion General de Salud Ambientdal [DIGESA)
Base legal Decrefo Supremo N° 007-98-SA Regiaimento
sobre Vigilancia y Control  Sanitario de
Alimentos v Bebidas,

Tipo : Copia

b. Documenio © Ficha Técnica del producio
Emitido por . Fabricanie

{ Tipo + Originail {Hoja membretaday)

c. Documento . Cerlificado de garantia
Emitido por © Febricante o distribuidor
Tipo : Originat {Hoja membretadal

d.  Documenio : Constancic de origen

[solo para productos nacionales, debe incluir
Fecha de produccion y Nros. cle lote a internar)

Emilido por ‘ . Fabricante o productor
e¢. Documenio . Cerlificado de Vdlidacion Técnica Oficidl del
Plan HACCP
Emiticlo por © Direccion General de Salud Ambienial {DIGESA)
Base legal . Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglomenio

sobre Vigiloncia y Confrol  Sanilario de
Alimentos y Bebidas.
3deb
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TECNICAS DEL MATERIAL FI. B
Normatividad liclad PROBUCTOS I INSUMOS MGP-077150
ormalividad con calidad ALIMENTICIOS

FLAN INSTANTANEO

o ; N S [ Aprobacian: RD Ne 01418 MGP-DUIM | . ,
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | APIoDe el o e VERSION: 2.

1ecl1a¥cioon!mid(|c:nvlgendu p (,1 incss dlesclo 4 hes! ’“ “Facha crétucﬂizcnéigf{ )
Mayo 2018 o gnasdesae ® 95 | telipaow
Tipo ;. Copia
f. Documenio . Cetlificado de Andilisis Microbiologico, segin lo

que establece fa NTS N° 071-MINSA/DIGESA-
V.01 para etiipo de producto.

Emilidio por . Laboraiorio acreditado por INACAL,

Tipo  Original

8.- BASE LEGAIL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

Legslacion a la que deberén sujefarse la  produccion,  fransporle,
fabricacion, dimacenamiento, fraccionamiento, elaboracion y expendio de
los alimentos y bebidas de consumo humano con la findlidad de garantizar
su inocuidad;

a. Decreto Supremo N° 007-98-SA.- Reglamento sobre vigilancia y conirol
scnilaio de alimentos y bebidas,

b, NTS N° 071-MINSA/DIGESA- V.01 "Nomma Scnltaricc sobre  Ciilerios
Microbiolégicos de Calidad Sanitaria e Inocuidad para los csllmenios y
bebidas de consumo humano®.

c. Especificacion técnica propia.
9.-  PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISICION
a.  CANTIDAD: DOS {02} unidades

. PRESENTACION: Cadc unidad de 80 ¢ 150 giamos.

¢, DOCUMENTACION TECNICA DE PRESENTACION OBLIGATORIA

(1}  Documento . Registro Sanifario del produclo
Emiliclo por : Direccion General de Salud Ambiental [DIGESA)
Base legal : Decreto Supromo N° 007-98-SA  Reglumento

sobre Vigilancia y Control  Sanifario de
Alimentos y Bebidas,

4de b
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fecha de enfrada en vigencic:

Fecha acluadlizacidn

| Mayo 2018 Paginas desde 5 hasta § Ao 20 (7
Tipo » Copicat
2] Documento » Ficha Téenica del producto
Emilido por . Fadyicande
Tipo 1 Original {Hojat membretcda)

) . ENVASE UNITARIO:  Frvase de fabrica sin abrir. No debe presentcr
(_ 5 informacién impresa o escrita de la CIMPIESCt
posfora,

@,  ROTULADO DE CADA MUESTRA:
Etiqueta blanca que no idenlifique d la empresa
postora, con la siguiente informacion:

{1)  Preseniacion

{2)  Nomero de lote

{3} Fecha de produccion
{(4)  Fecha de vencimionto
{5]  Registro sanilario

{6)  lLugar de otigen

Scle 5
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TECNICAS DEL MATERIAL

"‘J Noviativicad con calidad

GLUTAMATO MONOSODICO

FICHA TECNICA DE:

F.TON®
PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077308

ALMENTICIOS

——

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

_ —_——

Aprabacién: RD F 01-18 -MGP-DNTM

Fecha: 22 MAYO 2018 ’ VERSION: 1

Fecha de enlracia envigencla,
| Mayo 2018

Paginas desde | Hasta &

Fecha CECTUCI”ZOC]fi—J

GLUTAMATO MONOSODICO

T~ DESCRIPCION GENERAL .

Es la sail sédica del dcido L-Glutdimico, que se presenta en finfsimos cristales
. blancos con més de 99% de pureza,
Es un sazonador umami que realza el sc;bor*\ natural de ks comidas v es
elaborado a base de las micles y melazas de 'a cana de azdgear.

2= CARACTERISTICAS DE CALIDAD
¢ Caracteristicas organolépticas

(1} Color: Blanco

(2) Oflor: Inocloro

{3} SaborCaracteristico

(4) Aspecto: Polvo cristedino

(5) Claridad vy color de solucién: Clara e incolora

b.

Requisitos fisico-cuimicos:

Humedad (5h ¢ 98 C); 0.5 % mdx,
pH de la solucién: neulro ol papel tornasol

« Cloruros (Cl): 0,28 % mdx.

v Pureza: 99.1 % min.

v Arsénico: 2 mg/Kg {ppm) mdéx,

u Melales pesados: 20 mg/Kg (ppm) mdix,
o Nilrbgeno: 7.42 - 7.53 %

€. Requisitos microbiolégicos:
Ausencia de microorgamismos patégenos.

VIDA UL

El Tlempo de Vida Ul {TVU) minimo aceptable para el producto glutamalo
monosédico monohidratado es de  SEIS (06} MESES, garantizado en
condiciones de amacencimiento sin refiigeracidn vy a  temperaturas

Tde s
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GLUTAMATO MONOSODICO
Aprobacidn: RD M 01-18 -MGP-DNIM

DEPARTAMENTO D 2 RSION:
o NTO 7E NORMALIZACION facha: 22 MAYO 2018 VERSION: |
Fecha de entrada en vigencia: . | Fecha acluciizacion
Mayo 2018 Pdginas desde 2 hasla 5

ambientales de fas diferenles regiones de nuestro pais, conlabilizadcs desde
la fecha de infernamiento en los amacenes de lci Mcting de Guerra del
Perd.

PRESENTACION
Unidad: 100 gramos minimo

Nola: En el objeto de la convocaioria se determinaids la presentacion del
proclucto,

ENVASE PARA INTERNAMIENTO

Bolscr de polipropileno {PP) fransparente, resistente af fransporte, manipuleo
y almacenamiento,

No se acepta envases elaborados de malericles reciclados o que
confengan meladles pesados como arsénico, cobre, antimonio, mercurio,
plomo, uranio, zinc, cadmio u olros maleriales que pueda ser absorbido por

el prociucto,

Nola: No se dacepta bolsas elaborados de matericles reciclados o que
contengan metales pesados como arsénico, cobre, antimonio,
mercuio, plomo, uranio, zinc, cadmio U ofros materiales que
pueda ser absorbido por el producto.

Embaldje para internamiento:

Las bolsas a infemar estarén agrupacdas de acuerdo o la presentacion de la
empresa o a requerimiento del usuario en el objeto de la convocaloria,
resistente al ransporte, manipuleo v amacenamienio.

ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada bolsa de glutamalo monosédico monohidratado  delberd esfar
debidamenle roluludo de acuerdo o lo dispuesto en el decrelo supremo
007-98-SA, Articulo 114° y 117° del "Reglamento sobre Vigilancia y Contiol
Sanitario de Alimentos vy Bebidas”, indicando en forma impresa, legible y en
idioma castellano lo sigulente:
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———‘*‘——“—ﬁ T Aproh c@ﬁ[mmf’*—m :”M
DE : -
EPARTAMENTO DE NORMALIZACION Fecha: 22 MAYO 2018

Fechd de enfrada en vigencla: , .
L@awﬂﬂm Paginas desde 3 hasta 5
-_—

a. Denomincicion del producto

b. Nombre o razon social del productor, envasador o vendedor; en el caso
de productos imporlados nombre o rezén social del importador,

c. Presenlacion

d. Regislro sanitario

e. Fecha de Produceion

f. Fecha de Vencimiento

d. N°de tote

h. Crigen

7.~ EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documentacion a ser presentadca al momento del inlernamiento del bien.

¢, Documento . Registro Sanitario del producio
Emitido por . Direccion Generdl de Salud Ambiental {DIGESA)
Base legal : Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamenlo

sobre Vigilancia y Conirol  Sanitario de
Alimenios y Bebidcs.

Tipo » Copia
b.  Documento . Ficha Técnica del producio
Emiticlo por : Fabricante
Tipo ¢ Orginal {Hoja membretada)
C. Documenio » Cerlificado de garantic
Emiticio por + Fabricanie o distribuidor
Tipo + Orginal (Hoja membretadal
d.  Documenlo . Constancia de origen

{solo para productos naciondles, debe incluir
fecha de produccion y hUmeros de lote a

internay}
Emitidlo por : Fabricante o prociuctor
Tipo + Original (Hoja membretada)
3de s

0024




’:’?\‘ R

) sdiya g

{%‘ -iglégﬁ
RS

& .;‘

DIRECCION DE
NORMAS
TECNICAS DEL MATE

Normatividad con cadicla

Mavo 2018

e, Documenio

Emiticlo por
Tipo

f, Documento

Emitido por
Tipo

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | AProbasion: RD N° 0118 -MGP-DNTM

Fechu de enlrada en vigencia:

_u,.._*_iqgf_*_m_@ - -
FICHA TECNICA DE:
F.I. e
RIAL PRODUCTOS £ INSUMOS MGP-077308
ALIMENTICIOS
d
CLUTAMATO MONOSODICO

| Fecha: 22 Y0 2010 VERSION: 1 L
Paginas desde 4 hasic 5 Facha GC]U(JHZCICI@?}J

-]

Cerfificado de Andlisis Fisico-Quimico (cloruros,
aisénico, melales pesados, nilrbgeno y purezai).
o Laboratorio acreditado por INACAL,
¢ Origtinal

Cerlificado de Andilisis Microbiologico, segon lo
que eslablece la NTS N° 071-MINSA/DIGESA-
V.01 parael lipo de producto

Laboratorio acredilado por INACAL

Origing!

8.« BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

Legislacion nacional o

la que deberdn sujetarse Ia produccidn, transporte,

fabiicacion, amacenamienio, fracclonamiento, elaboracion y expendio de
los ddimentos y bebidas de consumo humcaino con la finalidad de garantizar

sU inocuidad:

a. Decrelo Supremo N°® G07-98-SA - Reglamento sobre vigilancia y confrol

sanitario de aliment

B.NTS N° 071-MINSA/DIGESA- V.01

Microbioldgicos de
bebidas de consum

05 ¥ bebidcs,

"Norma Saniteriar sobre  Criterios
Calidad Sanitaria e Inocuidad para los alimentos y
o humano,

C. Normas Técnicas Peruanas:

NTP 209.039-1974 G

lutamato Monosddico Monohidratado.,

4de s
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DIRECCION D FICHA TECMICA DE;

NORMAS FT.Ne
TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS _ MGP-077308
ALIMENTICIOS

CLITAMATO MONOSOICO

Aprobacién: RD N°01-18 -MGP-DNTM
Fecha: 22 MAYO 2018

DEPARTAMENTO DE MORMALIZACION

VERSION: |

Fecha aclualizacion

Pdginas desde 5 hasta 5

' Facha de enlrada en vigencia;
| aro0i

2.« PRESENTACION D MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISICION
a. Canlidad; DOS {02} unidades {muestra ¥ conlramuestra).
b. Presentacion: Cada unidad de 500 gramos

(] ¢. Documentacion técnica de preseniacion obligatoria

(1}  Documenio . Registro Sanitario del producto
Emiticlo por : Direccidon Generdl de Salud Ambiental {DIGESA)
Base legal : Decrelo Supremo N° 007-98-SA Reglamento
sobre Vigilencia y Control Sanitario de Alimentos
y Bebidcs,

Tipo : Copidg
{2)  Documento 1 Ficha Técnica del producto
Emificlo por . Fabricante
Tipo ¢ Oiiginal {Hoja membretada)
d. Envase unitario; Bolsct  de  polipropileno (PP} iransparente,
) resistente ol manipuleo, sellada. No  debe
= presentar informacion impresa o escrilg de Ia

empresa postora,

8. Rolulado de cada mueslic:
Etiqueta blanca que no idenfifique a la empresa
postora, con la siguiente informacion:

(1) Preseniacion
(2)  Nomero de lote

{3)  Fecha de produccién
{4} Fecha de vencimiento
{5  Registro sanitario

{6)  Lugar de origen

Sde s
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DIRECCION b FICHA TECNICA DE:
NORMAS BT, o
HECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS £ INSUMOS MGP-077120
ALIMENTICIOS

Normatividad con calidned

GELATINA INSTANTANEA

Aprobacidn: R.D. N°001-18-MGP-DMIM

Facha: 22 Mayo 2018 VERSION: 1

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

Péginas descle | hasta 5

Mcaiyo 2018

Fecha de entrada en vigencia; Fecha uclualizacién

GELATINA INSTANTANEA
1.« DESCRIPCION GENERAL

Es Ja sustancia orgdmica nifrogenada oblenida por hidrdlisis det colageno en
lat piel, tejido conjuntivo blanco y huesos de animales.

a, Aleance: gelalina de sabores fresa, naranja, imén, durazno y piia.
2.~ CARACTERISTICAS DE CALIDAD
o, Caracterislicas organolépticas:

{1} Aspecio: polvo granulado homogéneo

(2} Color caracteristico

(3) Olor: caracterislico, no tendrd olor desagradable.

(4) Sabor: agradable, caracteristico del produclo, libre de sabores
objetables o extranos.

{5) Exenla de malerias indeseables, pardsitos y suciedades cue indiquen
manipulacion defecluosa del producto.,

b. Recpisitos fisico-quimicos:

(1l La gelalina comestible serd préclicamente insoluble en agua fria,
pero deberd hincharse y ablandarse, absorbiendo de 5 o 10 veces su
PESO en agud.

{2) La gelafina se disolverd completamenie en agua caliente formando
uncisolucion coloidal, la que al enfiicrse dard una jaleq,

{3) Lasolucién de gelatina al 1 %tendr&un pHentre 4y 7.5 4 20° C,
{4} Humedad: 16.0 % mdéximo
{5)  Cenizas: 3.0 % mdximo
(6}  AIsénico {As): 1.0 ppm méximo
I Plomo (Pb}: 2,0 ppm mdximo

(7

{8} Caobre [Cu): 30.0 ppm mdximo

9} Zinc (In): 100.0 ppm mdéximo

(10} Ferro [Fe): 100.0 ppm mdaximo

{11} Anhidridio sulfuroso {SO2): 200.0 ppm mdéximo

ldeb
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Fecha: 22 Mayo 2018

[ e
ﬂ\i\““"_;‘ ;!’Qb A . A
%/g%{;} \\3 DIRECCION DI: FICHA TECNICA DE:
‘% ;5}; }5 NORMAS ET, e
=YL a . - AL
fal TECMICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077120
[, ) ALk
2 IMENTICIOS
W\M Normalividad con calidad
GELATINA INSTANTANEA
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | AProbacion: RD. N° 001-18-MGP-DNIM | 4 e ane. )

fecha de enlrada en vigencic:

__iyi__;;yo 2018

Pcigrinas desde 2 hasta &

Fecha actualizacldn

c. Requisitos microbiclogicos:

Agente micobiang Categoria i Tlase ] 4 nt.imit-: pH 9 T
Callormes 5 3 : 2 0 16t
Slaphylocotcus atirens B 3 . 3 L T T
Bacills carens {') B 2 B U R S 10° i
Satmoneinsp. vy | w0 | 2 |TTE o TV Ausentiaiztg | e
Liohas 3 B R f 10 1

)88 para proGuios que contangan ceceans

3.~ VIDA 01,

{**) Sdlo para r:‘r_oduc;-_ss e cenlengan !EE‘.“;}:‘:EQ’_’ pohueie

Et Tiempo de Vida Ulil {TVU) minimo aceptable para la gelating instanténea
es de SEIS {06) meses, garantizado en condiciones de cimacenamienio sin
refrigercicion y o femperafuras ambientales de las diferenfes regiones de
nuestro pais, confabilizadas desde la fecha de internamiento en los

aimacenes de la Marina d
PRESENTACION
Unidad: de 180 ¢ 5000 gren

e Guerra del Pery,

10§

6.-  ENVASE PARA INTERNAMIENTO

Bolsa de polietileno (PE) de primer uso, caparz de proteger el producto de I
contaminacion, humedad y de sustancias toxicas; v resistenie al transporte,
manipuleo y alimacenamiento.

el producto,

ROTULADO DEL PRODUCTO

2cde s

El producto deberd estar envasado en recipientes que garanticen la higiene
y ofras caracterislicas de calidad del producto.

Nota: No se acepta envases elaborados de materiales reciclados o que
contengan metales pesados como arsénico, cobre, antimonio, mercurio,
plomo, uranio, zine, cadmio u olros matericles que pueda ser absorbido por

Cada envase de gelalina deberél estar debidamente rolulado de acuerdo
¢t o dispuesio en el decreto supremo 007-98-SA, Articulo 116° y 117° del

0020
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N DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:
NORMAS FT.Ne
TECNICAS DEL MATERIAI. PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077120
ALIMENTICIOS

Novmatividud con calidad

GELATINA INSTANTANEA

" y . . Aprobacién: R.D. N°001-18-MGP-DNTM . ,
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Focha: 22 Maye 2018 VERSION: 1

Fecha de entrada en vigencic: pél lesde 3 hast 5 Facha gclualizacidn
MC]VO 2018 JINCs desde 3 NASIA & _‘

“Reglamento sobre Vigliancia v Control Sanifairio de Alimentos y Bebidas”,
indicando en forma impresa, legible y en idioma castellano lo siguiente:

(1) Denominacion del produclo
{2) Nombre o razdn social del productor, envasador o vendedor; en el
caso de productos importados nombre o razdn social del importador

(’ ; {3) Fecha de produccion

{4} Fecha de vencimienio

(5] Pesoneto

{6) NOmero de lote

{7} Registro sanitciio

{8) Lugar de origen

9}  Ingredientes

8.~ Evalugeldn documentaria del producto

Documentacion a ser presentada o momento del intermamiento del bien,

a. Documento . Registro Sanitario del producto
Emiticlo por . Direccion General de Salud Ambiental [DIGESA)
Base legcal : Decreto Supremo N° 007-98-SA  Reglamenio

sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimenios
y Bebidas.

P

Tipo : Copia
b.  Documenlo . Ficha Técnica del producio
Emitido por . Fabricante
Tipo : Original {Hoja membretada)
¢. Documenio ;. Cailificado de garantia
Emilidlo por : Fabricante o dishibuidor
Tipo : Original {Hoja membretadal)
d, Documenio + Constancia de origen

[solo para productos nacionates, debe incluir
Fecha de produccion y Nios, de lote a internar)

Emilido por . Fabricante o productor
e. Documento : Cerlificado de Vdlidacion Técnica Oficial del
~ Plan HACCP
Emilicio por : Direccién General de Sciud Ambiental (DIGESA}
Base legal : Decreto Supremo N° 007-98-SA  Reglamento
3deb
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¥ DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:
NORMAS £, N

TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS £ INSUMOS MGP-077120
ALIMENTICIOS

Novmudividdad con calidad

GELATINA INSTANTANEA

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | Aprebacton: RD. N°001-18-MGP-DHTM 1 yepqayy, |
Fecha: 22 Mayo 2018

Fecha de enfrada en vigencia: Fecha actualizacion

Pdgines desde 4 hasta 5

Mayo 2018
sobre Vigilancia y Control Scmitario de Alimentos
y Bebidas,
Tipo » Copia
f, Documento » Cerlificado de Andlisis Microbioldgico, segin lo
que establece la NTS N° 071-MINSA/DIGESA-
( V.01 para et fipo de producto,
Y Emilido por » Laboralorio acreditado por INACAL,
Tipo . Origincd
¢. Documento + Cerlificado de Andlisis Fisico-Quimico del [ote a
internar,
Emiliclo por . Laboratorio acreditado por INACAL,
Tipo : QOriginai

10.- Base legal de cumpilmiento obligatorio

Legislacion  a la que deberdn sujetarse la produccién, hransporle,
fabricacion, almacenamiento, fraccionamiento, elaboracion y expendio de
los alimentos y bebidas de consumo humano con la finadlidad de garantfizar
su inocuidad:

i, Decrefo supremo N° 007-98-SA.- "Reglamenio sobie vigilancia y control
( : sanitario de alimentos y bebidas.

b. NIS N° 071-MINSA/DIGESA- V.01 "Nomma Sanitaric sobre  Criterios
Microbioldgicos de Calidad Sanitarict e Inocuidad para los alimenlos y
bebidas de consumo humano”.

c. Normas Técniccs Peruanas:

MLT.P. 209,086 — 1981 para Gelalings,
Presentactén de muestras para el proceso de adguisicién

a, Canlidad: DOS {02} unidades (muésircz y contramuestrar).

b. Presentacion: Cada unidad de 250 gramos

c. Documentacion técnica de presenlacion obligatoria

4cde s
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% w DIRECCION DE
1%’;

A

NORMAS

()

Normatividad con calidad

? TECNICAS DEL MATERIAL

FICHA TECNICA DF:

PRODUCTOS E INSUMOS
ALMENTICIOS

F.TN®
MGP-077120

GELATINA INSTANYANEA

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACIORN

Aprobacién: Ry N2 001-18-MGP-DNTM
fecha: 22 M(LOROIB

VERSION: )

Fechyg de enfradca en vigencia:

Mayo 2018

Pdigings desde § hasla §

Fecha aclualizacion

{1} Documento
Emitidlo por
Base legal

Tipo

{2) Documento
Emilido por
Tipo

d.  Envase unifcrio:

. Registro Sanitario del producto
t Direccion General de Sclud Amizienta [DIGESA)
+ Decreto Supremo N° 007-98-SA" Reglamento

sobre Vigilancia y Condrol Sanitctio de Alimentos

y Bebidds:
Copia

» Ficha Técrica del prociucio

Fabicanie

» Original {Hoja membretada)

Envase de fdbrica sin abri, No debe presentar
informacién impresa o escrila de o empresa

postora.

e. Rotulado de cada muestra;
Efiqueta blanca que no idenlifique a la empresa
postora, con la siguiente nformacion:

(I} Presentacion

{2) Ndmero de lole

(3} Fecha de produccion
{4) Fecha de vencimiento
{5) Registro sanitario

{6} Luger de origen
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DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:
TECNICAS DEL MATERIAL £1. e
. . PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077107
Normatividad con calidad ALIMENTICIOS

MERMELADA DE FRUTA

. ] . Aprobacién: RD N° 001-18-MGP-DNTM | VERSION: 2
DEPARTAMENTC DE NORMALIZACION Fecho: 22 MAYO 2018 R.D. N°014-20/DNT

3¢ de Julio del 2020

Fecha de enlrada en vigencio: .
Mayo 2018 Paginas desde | hasta 7

MERMELADA DE FRUTA
1.-  DESCRIPCION GENERAL

a. Lamermelada de frutas es el producto de consistencia pastosa o gelafinosa,
obfenida por la coccién Y concenfiacion de frutas sanas, fimpias v
adecuadamente preparadas, adicionadas de edulcorantes naturates y
adifivos permitidos, con o sin adicion de aguaq.

b. Alcance: mermelada de fruta de sabores fresa, pific y naranja,
2.-  CARACTERISTICAS DE CALIDAD
a. Caracteristicas organolépticas:

{}) Consistencia buena:
Es la mermelada de frutas que presentd una mermelada en la cual la

fruta entera, los trozos, firas o particulas finas de la misma, estdn
dispersos uniformemente en todo el producto. Cuando la fruta esta
enfera o en frozos grandes, el producto puede presentar una ligera
tendencia a fluir y una consistencia un pOoCo menos viscosa,

_ {2)  Color bueno: _
( Es ef que presenta una mermelada de color brillante practicamente

uniforme a fravés de todo el producto Y caracteristico de la varedad
o variedades de frutas empleadas en la prepdaracién y libre de
oscurecimiento debido a elaboracion defectuosa.

{3}  Sabory aroma buenos:
Es el sabor y aroma distintivo v caracteristico de la variedad o

variedades de frutas utilizadas como materia prima y que estan libres
de cualquier sabor y aroma extrafios.

{a) B producto deberd ser elaborado en condiciones sanitarias, con
frutas frescas, maduras, sanas y practicamente libres de residuos
de pesiicidas u ofras sustancias eventudliments hocivas, de
dcverdo con las folerancias permitidas por la  autoridad

competante,

lde?
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DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE;
TECNICAS DEL MATERIAL FT.N®
Normativica con calidad PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077107
NOYARLNAG con calida AL'MENTIC|OS
MERMELADA DE FRUTA
. . Aproboclom: RD N° 001-t8-MGP-DNTM | VERSION: 2
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Fechar 22 MAYO 2018 R.D. N° 01 4-20/DNT
Fecha de entrada en vigencia: Péginas desde 2 hasia 7 3ade Julio del 2020
Mayo 2018

(b} Igualmente podrd prepararse con frutas previamente elaboradas
0 conservadas.

{c) Se podrd adicionar pecting y cudiquiera de los Gcidos orgdnicos,
dislados y/o mezclados: dcido cilico, dcido lactico, acido
tartdrico, acido mdlico o jugo de limdén para ayudar d la formacién
de gel compensando cualauier deficiencia, si | hubiere, del
contenido de pectina y acidez naturales de |a fruta,

(d} Como edulcorante podrd emplearse aziicar, azicar inverticlo, o
dexfrosa ya sea en forma dislada o mezclados, También podra
emplearse jarabe de glucosa, en proporcion tal, que el 25% como
méaximo de los sdlidos edulcorantes secos contenidos en la
mermeltada, provengan de los sélidos secos contenidos en el
jarabe de glucosa,

(e} Se podrdn utilizar coloranies y/o aromatizantes permitidos por la
autoridad sanitaria competente, si asi fo establece Iqg norma
especifica corespondiente,

(f} Podran adicionarse vitaminas para enriquecimiento,

b. Requisitos fisico-quimicos:

(1) Sdlidos Solubles, minimo: 65
{2} Ph:3.0-3.8

c. Contaminantes, mg/kg {ppm) mdéx.:

(1) Arsénico 1
{2)  Plomo 1
(3} Cobre 5
{4) Estafio 250

d. Observacion microscdpica:

{1} Ausencia de pardsitos y/o restos, huevos ¥ quistes.

2de7
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DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:

TECNICAS DEL MATERIAL F.T. Mo
Noratividd ldad PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077107
ormatividad con calidac ALIMENTICIOS

MERMELADA DE FRUTA

. Aprobacion; RD N° 001-18-MGP-DNTM | VERSION: 2
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Focha: 22 MAYO 2018 R.D. N° 01 4-20/DNT
5§$002%?86n1r0da en vigencic; Péginas desde 3 hasta 7 38 de Julio del 202(1J
. Adifivos:
Conservadores: Dosis Méxima
{1} Acido benzoico o benzoato de sodio 0.1%
(2)  Acido sérbico o sorbalto de sodioc o de 0.125%
Potasio,
(3)  Anhidrido sulfuroso libre 40 mg/kg {ppm)

Antioxidantes:
(1) Acido ascérbico 0.5%

Sustancias amortiguadoras:
{1} Citrato de sodio
(2) Tartrato de sodio vy potaslo 0.2% solos o mezclados.

f. Requisitos microbioldgicos:

AGENTE MICROBIANC Limite por a/mi
m M
Mohos 102 103
Levaduras 102 108

3.-  VIDA UriL

El Tiempo de Vida Utit (TVU) minimo aceptable para la mermelada de frutas es
de SEIS (06) MESES, garantizado en condiciones de almacenamiento sin
refigeracion y o temperaturas ambientales de las diferentes regiones de
nuestro pais, contabilizadas desde 1a fecha de infernamiento en los almacenes
de la Marina de Guerra del Pery,

4.-  PRESENTACION

Unidad: de 320 gramos a § Kilogramos.

Nofa: La capacidad del producto serd determinada por el usucrio en el
objeto de la convocatoria,

3de7

0014




DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:
TECNICAS DEL MATERIAL FT. N

Normatividad ficlad PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077107
Normatividad con calida ALIMENTICIOS

MERMELADA DE FRUTA
Aprobacién: RD N° 001-18-MGP-DNTM | VERSION: 2

DEPARTAMENTO QE NORMALIZACION Fecha: 22 MAYO 2018 m R.D. N° O] 4-20/DNI
Fecha de entrada en vigencia; 2o de Julio del 2020

Paginas desde 4 hasta 7

Mayo 2018

5.-  ENVASE PARA INTERNAMIENTO
a. Envase primario

(1} Lamermelada de fruta estard en envase de vidrio o balde de polietilens,

slendo estos de primer uso. B envase serd suficientemente Inerte o Ia

accion del producto, estéril, resistente al transporte, manipuleo y

(- almacenamiento, '

{2) No se acepta envases elaborados de materiales reciclados o que
contengan metales pesados como arsénico, cobre, antimonio, mercurio,
plomo, uranio, zinc, cadmio u otros materiales que pueda ser absorbido
por ef producio.

{31 Los envases a infernar estardn agrupados de acuerdo a la preseniacion
de la empresa o o requerimiento del usuario en el ohjelo de lu

convocatoria,

6.- ROTULADO DEL PRODUCTO

a.  Cada envase de mermelada de frutas deberd estar debidamente
rotulado de acuerdo a lo dispuesto en el Decreto Supremo 007-98-SA,
( . Arficulo 116°y 117° del "Reglamento sobre Vigilancia y Confrol Sanitario de
Allmentos y Bebidas”, indicando en forma impresa, legible y en idioma
casfellano lo siguiente:

{1) Denominacién del producto
{2} Fecha de Produccién

(3)  Fecha de Vencimiento

{4) NUmero de Lote

{5) Redistro sanitario

(6} Lugar de Origen

{7) Ingredientes

7.-  EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documentacion a ser presentada ol momento del infernaimiento del bien.

4de 7
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DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:
TECNICAS DEL MATERIAL FT.Ne
PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077107

Nermatividad con calicad ALIMENTICIOS

MERMELADA DE FRUTA

Aprobacion: RD N° 001-18-MGP-DNTM | VERSION: 2
Fecheo: 22 MAYQ 2018 R.D, N®*014-20/DNT

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

Fecha de entraida en vigencia:

Paginas desde 5 hasta 7 ‘ 30 de Julio del 2023

Mayo 2018
a. Documento : Registro Sanitario del producto
Emitido por . Direccién Generadl de Salud Ambiental {DIGESA)
Base legal . Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglomento
sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos
y Bebidas,
Tipo : Copia
b. Documento Ficha Técnica del producto
Emitide por . Fabricante '
Tipo : Original [Hoja membretada)
C. Bocumento : Cerlificado de garantia
Emitido por : Fabricante o distribuidor
Tipo ¢ Original (Hoja membretada)
d. Documenio » Constancia de origen ,
{sole para productos nacionales, debe incluir
Fecha de produccidn y Nros. de lote o Internar)
Emitido por » Fabricante o productor
Tipo + Original {Hoja membretaday)
e, Documento ¢ Certificado de Vdlidacién Técnica Oficial del
Plan HACCP
Emitido por Direccién General de Salud Ambiental (DIGESA)
Base legal Decreto Supremo N° (07-98-SA Reglamento
sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos
y Bebidas.
Tipo : Copia
f. Documento . Cerlificado de Andlisis Microbioldgico, segunlo
que eslablece la NTS N° 071-MINSA/DIGESA-
V.01 pora el tipo de producto,
Emitido por : Laboratorio acreditado por INACAL.
Tipo : Original
Sde7
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DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:
TECMICAS DEL MATERIAL FT.N® .
Normafividad con caliead PRODUCIOS E INSUMOS MGk-077107
N h * ALIMENTICIOS

MERMELADA DE FRUTA
Aprobacién: RD N°001-18-MGP-DNTM | VERSION: 2

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | 2F chet 22 MAYO 2018 R.D. N° 014-20/DNT
Efg&ﬁszcé?geniradq en vigencia: Paginas desde 6 hasta 7 26 de Julio del 2020
g. Documento . Cerfificado de contenido de contaminantes del
lote del producto ainternar.
Emitido por : Laboratorio acreditudo por INACAL,
Tipo : Original
h. Documento : Cerfificado  de  confenide de  adifivos
(‘ , : T alimentarios del lofe del producto d internar,
~ Emitido por ¢ Laboratorio acreditado por INACAL.
Tipo » Criginal

8,-  BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

Legislacion nacional o la que deberdn sujetarse o produccién, fransporte,
fabricacion, almacenamiento, fraccionamiento, elaboracion y expendio de los
alimentos y bebidas de consumo humano con Ia finalidad de garantizar su

inocuidad:

a. Decreto Supremo N° 007-98-SA.- Reglamento sobre vigilancia vy condrol
sanitario de alimentos y bebidas,

b. NIS N° 071-MINSA/DIGESA- V.01 “"Norma Sanitaria  sobre  Criterios
Microbioldgicos de Calidad Sanitaria e Inocuidad para los alimentos vy
( bebidas de consumo humano”, -

c. NORMAS TECNICAS PERUANAS:
NTP 203.047 - 1991 Mermelada de frutas. Requisitos,

9.-  PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISICION

a. Cantidad: ~ DOS (02) unidades de cada sabor [muestra y contra
muestra).

b. Presentacion: cada unidad de 320 gramos a 5 Kilegramos.

.. Documentacion técnica de presentacion obligatoric

{1} Documento : Registro Sanitario del producto
Emitido por : Direccidn General de Salud Ambiental
{DIGESA)
dde7
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D'IRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:
TECNICAS DEL MATERIAL ET.N®

Nomiatividad lidad PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077107
ormatividad eon calidac ALIMENTICIOS

MERMELADA DE FRUTA
Aprobacion: RD N° 001-18-MGP-DNTM | VERSION: 2

DAEPARTAMENTG DE NORMALIZACION Focha: 22 MAYO 2018 R.D. N° 014-20/DNT
Fecha de enfrada en vigencia: Paginas desde 7 hasta 7 36 de Juiio del 2020
Mayo 2018
. Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento
Base legai sobre Vigilancia y Conirol Sanitario de
Alimentos y Bebidas,
Tipo : Copia
{2) Documento  : Ficha Técnica del producto
( : Emiticlo por ;. Fabricante
' Tipo : OGrigingl {Hoja membretada)
b.  Envase unitario: Envase de fdbrica sin abrir.” No debe presentar

informacidn impresa o escrita de la empresa postora.

c. Rotulado de cada muesira: _
tfiqueta blanca que no idenfifique o la empresa
postora, con la siguiente informacién:

M Presentacion

{2) NUmero de lote

(3] Fecha de produccién
(4) Fecha de vencimiento
{5} Registro sanitario

{6) Lugar de origen
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DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:
TECNICAS DEL MATERIAL FT.N°

Noriatividad con calidad PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077107
ormatividad con calidac ALIMENTICIOS

MERMELADA DE FRUTA
Aprobacidn: RD N° 001-18-MGP-DNTM | VERSION: 2

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Fecho: 22 MAYO 2018 R.D. N° 01 4-20/DNT
Fecha de enirada en vigencia: . 3t de Julic det 2020
Mayo 2018 Paginas desde 1 hasta 7 ]

MERMELADA DE FRUTA
1.- DESCRIPCION GENERAL

a. Lamermelada de frutas es el producto de consistencia pastosa o gelatinosa,
obtenida por la coccidn y concenifracidn de frutas sanas, limpias v
adecuadamente preparadas, adicionadas de edulcorantes naturales y
aditivos permitidos, con o sin adicién de agua.

b. Alcance: mermelada de fruta de sabores fresa, pifia y naranja,
2. CARACTER[STICAS DE CALIDAD
a. Caracteristicas organolépticas:

{1} Consistencia buena:
Es I mermelada de frutas que presenta una mermelada en la cudl 1a ,

fruta entera, los trozos, tiras o parficulas finas de la misma, estdn
dispersos uniformemente en todo el producto. Cuando la fruta esia
enlera o en trozos grandes, ef producto puede presentar una ligera
tendencia a fluir y una consistencia un poco menos viscosa.

(2} Color bueno:
Es el que presenta una mermelada de color brillante précticamente

uniforme a través de todo el producto v caracteristico de la variedad
o variedades de frutas empleadas en la preparacion v libre de
oscurecimienio debido a elaboracion defectuosa.

{3} Sabory aroma buenocs: _
Es el sabor y aroma distintivo y caracterfstico de la variedad o
variedades de frutas utiizadas como materia prima v que estdn libres
de cualquier sabor v aroma extrafios.

{a) H producto deberd ser elaborado en condiciones sanitarias, con
frutas frescas, maduras, sanas y practicamente libres de residuos
de peslicidas U ofras sustancias eventudlmente nocivas, de
acverdo con las tolerancias permitidas por la  autoridad
competenta,

1 de 7
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DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:

TECNICAS DEL MATERIAL FET. W#
Normutividad o lidad PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077107
Normutividad con catida ALIMENTICIOS

MERMELADA DE FRUTA

. § . Aprobacién: RD N° 001-18-MGP-DNIM | VERSION: 2
DEPARTAMENTO DE NORMALIZAGION Focha: 22 MAYO 2018 R.D. N° 01 4-20/DNT

3ode Julio del 2020

Fecha de entrada en vigencia; .o
Mayo 2018 Paginas desde 2 hasta 7

(b) Igudlmente podrd prepararse con frutas previdmente elaboradas
0 conservadas.

{c} Se podrd adicionar pectina y cualquiera de los dcidos organicos,
aistados  y/o mezclados: dcido cltico, dcido ldctico, acido
tartdrico, acido mdlico o jugo de limén para ayudar ala formacion
de gel compensando cualquier deficiencia, st la hubiere, del
confenido de pectina v acidez naturdles de Ia fruta.

(d} Como edulcorante podrd emplearse aziicar, aziicar invertido, o
dextrosa ya sea en forma dislada o mezclados. También podrd
emplearse jarabe de glucosa, en proporcidn tal, que el 25% como
maximo de los sélidos edulcorantes secos contenidos en I
mermelada, provengan de fos solidos secos contenidos en el
jarabe de glucosa.

fe} Se podran utilizar colorantes y/o aromatizantes permitidos por fa
autoridad sanitaria competente, si asi lo establece o norma
especifica corespondiente.,

()l Podrdn adicionarse vitaminas para enriguecimiento.

b. Requisitos fisico-quimicos:

(1) Sdlidos Solubles, minimo; 65
(2} Ph:3.0-3.8

¢. Contaminantes, mg/kg {ppm) méx.;

{1} Arsénico 1
(2)  Plomo ]
{3} Cobre 5
(4) Estafio 250

d. Observacion microscépica:

(1) Ausencia de pardisifos y/o restos, huevos y quistes.
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DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:;
TECNICAS DEL MATERIAL FT. N

. . PRODBUCTOS E INSUMOS MGP-077107
Normatividad con caliclad ALMENTICIOS

MERMELADA DE FRUTA

. . Aprobacién: RD N° 001-18-MGP-DNIM | VERSION: 2
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Focha: 22 MAYO 2018 R.D. N° 01 14-20/ONF
K$§;1:2%?Sentrado en vigencia: Paginas desde 3 hasta 7 22 de Julio del 2020
e, Adilivos:
Conservadores: Dosis MAxima
(1) Acido benzoico o benzoato de sodio 0.1%
(2)  Acido sérbico o sorbato de sodio o de 0.125%
Potasio.
(- (3]  Anhidrido sulfuroso libre 40 mg/kg [ppm)
Antioxidanies:
(1) Acido ascérbico 0.5%

Sustancias amortiguadoras:
{1} Citrato de sodio
{2} Tartrato de sodio y potasio 0.2% solos 0 mezclados.

f.  Requisitos microbioldgicos:

AGENTE MICROBIANO Limite por g/mi
m M
Mohos 102 103
Levadurgas 102 108

(- 3.-  VIDA UTIL

El Tiempo de Vida Utll (TVU) minimo aceptable para la mermelada de frutas es
de SEIS (06) MESES, garantizado en condiciones de almacenamiento sin
refrigeracion y o temperaturas ambientales de las diferentes regiones de
nuestro pals, contabilizadas desde la fecha de internamiento en los qlmacenes
de la Marina de Guerra del Perd,

4.- PRESENTACION

Unidad: de 320 gramos a 5 Kilogramos.

Nota: La capacidad del producto serd determinada por el usuario en el
objeto de la convocatoria.
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DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:
TECNICAS DEL MATERIAL F.T, Ne
. ] PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077107
Normatividad con caliddad AUMENTICIOS

MERMELADA DE FRUTA
Aprobacién: RD N° G01-18-MGP-DNTM | VERSION: 2

- DEPARTAMENTQ D‘Ei NORMALIZACION Fecha: 22 MAYO 2018 | R.D. N°014-20/DNT ]
Fecha de entrada en vigencia: . 20 de Julio det 2020
LMG‘/O 2018 I Paginas desde 4 hasta 7 J

5.-  ENVASE PARA INTERNAMIENTO
a. Envase primario

(1} Lamermelada de fruta estard en envase de vidrio o balde de polietileno,

siendo estos de primer uso. El envase serd suficientemente inerte o la

( accion del producio, estéril, resistente al fransporte, manipuleo vy
dimacenamiento.

{2} No se acepta envases elaborados de materiales reciclados o que
contengan metales pesados como arsénico, cobre, antimonio, mercurio,
plomo, uranio, zinc, cadmio U ofros materiales que pueda ser absorbido
por el producto.

(3) Los envases a internar estardn agrupados de acuerdo o la presentacion
de la empresa o a requermiento del usuario en el objeto de Ia
convocatoria,

6.~ ROTULADO DEL PRODUCTO

a.  Cada envase de mermelada de frufas deberd estar debidamente
rotulado de acuerdo a lo dispuesto en el Decreto Supremo 007-98-SA,
(' . Articulo 116°y 117° del “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas”, indicando en forma impresa, legible v en idioma
castellano lo siguiente: :

(1} Denominacién del producto
{2} Fecha de Produccién

{3) Fecha de Vencimiento

{4) NUmero de Lote

5) Registro sanitario

é) Lugar de Crigen

7) Ingredientes

-9

(
(
(

7.-  EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documentiacion a ser presentada al momento del infernamiento del bien.
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DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DF:
TECNICAS DEL MATERIAL BT, No
Normatividad con eafidad PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077107
¢ R ALIMENTICIOS

MERMELADA DE FRUTA

Aprobacion: RD N° 001-18-MGP-DNIM | VERSION: 2
Fecha: 22 MAYO 2018 R.D, N° 01 4-20/DNT

Ao de Julio del 2020

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

Fecha de enfrada en vigencia;

l Paginas desde 5 hasta 7

Mayo 2018
. Documento : Regjistro Sanitario del producto
Emitido por : Direccion General de Saiud Ambiental (DIGESA)
Base legal : Decreto Suptemo N° 007-98-SA Reglamento
sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos
y Bebidas,
Tipo : Copic
b, Documento Ficha Técnica del producto
Emificdlo por . Fabricante
Tipo ;. Original (Hoja membretada)
o Documento . Cerlificado de garantia
Emitido por . Fabricante o distribuidor
Tipo : Original (Hoja membretada)
d, Documento : Constancia de origen
(solo para productos nacionales, debe incluir
Fecha de produccidn y Nros. de lote g internar)
Emitido por : Fabricante o productor
Tipo + Originat {Hoja membretada)
e, Documento ¢ Certificado de Vdlidacién Técnica Oficial del
Plan HACCP
Emitido por Direccion General de Salud Ambiental (DIGESA)
Base legual Decreto Supremo N° Q07-98-SA Reglamento
sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos
y Bebidas.
Tipo Copia
f. Documento + Cerlificado de Andilisis Microbioldgico, segun lo
que establece la NIS N° 071-MINSA/DIGESA-
V.01 para el fipo de producto.
Emitido por ¢ Laboratorio acreditado por INACAL.
Tipo : Original
Sde?
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DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:

TECNICAS DEL MATERIAL F.T. N°
N tiviclad alidad PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077107
armativided con calida ALIMENTICIOS

MERMELADA DE FRUTA

. Aprabacién: RD N° 001-18-MGP-DNTM | VERSION: 2
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Focha: 52 MAYG 2018 R.D. N° 014-20/DNI

Fode Julio del 2020

ifé:;f?(é?aemrodq en vigencia: Paginas desde 6 hasta 7
d. Documento . Cerfificado de contenido de contaminantes del
tote del producto a internar.

Emitido por : Laboratorio acreditado por INACAL,
Tipo : Original

h. Documento . Cerfificado de contenido de  aditivos

(' B . : alimentarios del lote del producto a internar.

Emitido por . Laboratorio acreditado por INACAL,
Tipo : Original

8.~ BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

Legislacion nacional o la que deberdn sujetarse la produccién, transporte,
fabricacion, almacenamiento, fraccionamiento, elaboracion y expendio de los
alimentos y bebidas de consumo humano con la findlidad de garantizar su

inocuidad:
a. Decrefo Supremo N° 007-98-SA.- Reglamento sobre vigilancia y confrol
sanitario de alimentos v bebidas.

D. NIS N° O71-MINSA/DIGESA- V.01 “"Norma Sanitaria  sobre Criterios
Microbiologicos de Calidad Sanitaria e Inocuidad para [os dlimentos y
bebidas de consumo humano". :

c. NORMAS TECNICAS PERUANAS:
NTP 203.047 - 1991 Mermelada de frutas. Requisitos,

9.-  PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISICION

. Cantidad: DOS [02) unidades de cada sabor (muestra y contra
muestray).

b. Presentacién: cada unidad de 320 gramos o 5 Kilogramaos.

¢.. Documentacion técnica de presentacion obligatoria

(1) Documento ' . Registro Sanitario del producio
Emitido por . Direccidon General de Salud Ambiental
(DIGESA}
bde7
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DIRECCION DE NORMAS FICHA TEGNICA DF:
TECNICAS DEL MATERIAL FT. Ne
Normatividad con calidad PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077107
‘ : R ALIMENTICIOS

MERMELADA DE FRUTA

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Fechdt: 27 MAYO 2018 R.D, N° 014-20/DNT

Aprobacidn: RD N° 001-18-MGP-DNTM | VERSION: 2

—Féchc: de enfrada en vigencia:

Mayo 2018

Paginas desde 7 hasta 7 36 de Julio del 2020

Base legal
Tipo

(2} Documento
Emitido por

Tipo

b. Envase unitario:

Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento
sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos vy Bebidas.

Copig

Ficha Técnica del producto
Fabricante
Original (Hoja membretada)

Envase de fébiica sin abrir.’ No debe presentar
informacién impresa o escrita de la empresa postord,

¢, Rotulado de cada muestra:

Etiqueta blanca que no idenfifique a la empresa
postora, con la siguienie informacion:

{(n Presentacion

(2} Ndmero de lote

(3) Fecha de produccién
{4) Fecha de vencimienio
(5) Registro sanitario

{6) Lugar de crigen
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