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ORGANISMO SUPERVISOR DE LAS CONTRATACIONES DEL ESTADO - OSCE

SES ESTANDAR DE SUBASTA INVERSA




SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N° | Simbolo Descripcién

1 | [ABC] /[.......]

La informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados debe ser
completada por la Entidad durante la elaboracién de las bases.

Es una indicacién, o informacién que deberd ser completada por la
Entidad con posterioridad al otorgamiento de la buena pro para el caso
especifico de la elaboracién de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por
los proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.

2 | [ABC] /[....... ]

Importante Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el

3 it érgano encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segin
* Abc corresponda, y por los proveedores.

Advertencia Se refiere a advertencias a tener en cuenta por el érgano encargado de

4 las contrataciones o comité de seleccidén, segin corresponda y por los

* Abe proveedores.
. Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el
5 Importaﬂtf: 4p2’lre‘l la Enwtlwda‘d” érgano encargado de las contrataciones o comité de seleccidn, segin

o Xyz corresponda, y deben ser eliminadas una vez culminada la elaboracién
de las bases.

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las bases estandar deben ser elaboradas en formato WORD, y deben tener las siguientes caracteristicas:

N° | Caracteristicas Parametros

1 Mérgenes Superior : 2.5 ¢cm Inferior: 2.5 em
9 lzquierda: 2.5 cm Derecha: 2.5 cm

2 Fuente Arial

Normal: Para el contenido en general
3 Estilo de Fuente Cursiva: Para el encabezado y pie de pdgina
Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadro anterior)

Automatico: Para el contenido en general

4 Color de Fuente p ; g ; .
Azul : Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadro anterior)

16 : Para las dos primeras hojas de las Secciones General y Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos.
10 : Para el cuerpo del documento en general
9 : Para el encabezado y pie de pdagina
Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segin la necesidad
8 : Para las Notas al pie

5 Tamafio de Letra

Justificada: Para el contenido en general y notas al pie.
6 Alineacién Centrada : Para la primera pagina, los titulos de las Secciones y nombres
de los Capitulos)

7 Interlineado Sencillo

Anterior : 0

Posterior : 0 .
Para los nombres de las Secciones y para resaltar o hacer hincapié en algin
concepto

8 Espaciado

9 Subrayado

INSTRUCCIONES DE USO:

1. Una vez registrada la informacidn solicitada dentro de los corchetes sombreados en gris, el texto deberd
quedar en letra tamafo 10, con estilo normal, sin formato de negrita y sin sombrear.

2. La nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en la Seccién General. En el caso de la Seccién
Especifica debe seguirse la instruccién que se indica en dicha nota.

Elaboradas en enero de 2019
Modificadas en marzo, junio y diciembre de 2019, julio 2020 y julio 2021
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SUBASTA INVERSA ELECTRONICA
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PRIMERA CONVOCATORIA

CONTRATACION DE BIENES
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HOSPITAL NACIONAL DANIEL ALCIDES CARRION DEL CALLAO
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 004-2021/HNDAC

DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante,
postor y/o contratista, deben conducir su actuacién conforme a los principios previstos en la Ley
de Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracion al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segun corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusion
y corrupcion por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demas actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la
Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas
anticompetitivas que se presenten durante el proceso de contratacién, en los términos del
Decreto Legislativo N° 1034, "Ley de Represion de Conductas Anticompetitivas”, o norma que la
sustituya, asi como las demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante,
postor y/o contratista del proceso de contratacion deben permitir al OSCE o a la Secretaria
Técnica de la Comisién de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la
informacion referida a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o
absolucion de posiciones gque se requieran, entre otras formas de colaboracion.
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SECCION GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

é (ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)
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CAPITULO | ]
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1.
1.2
1.3.

REFERENCIAS

Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacion en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el
articulo 54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de
seleccion, debiendo adjuntar las bases y el resumen ejecutivo.

REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se lleva a cabo desde el dia siguiente de la convocatoria hasta la

fecha y hora sefialada en el calendario, de forma ininterrumpida. En el caso de un consorcio,
basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante

o Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccién convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcién
vigente y estar habilitado ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra
el Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacion, se puede ingresar a la siguiente direccién electronica: www.rnp.gob.pe.

e [os proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones
sefialadas en el documento de orientacion “Cémo participar en un proceso de Subasta
Inversa Electrénica (SEACE v3.0)” publicado en https:.//www?2.seace.gob.pe/.

e En caso los proveedores no cuenten con inscripcion vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringird su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacion en el procedimiento de seleccion en cualquier otro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripcion o
quedado sin efecto la sancion que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Para registrarse como tal, el proveedor debe:

a) Ingresar al SEACE con el usuario y contrasefia contenidos en el Certificado SEACE,
asignado al momento de efectuar su inscripcién en el RNP.

b) Declarar la aceptacion de las condiciones de uso del sistema para participar en la Subasta
Inversa Electronica. Para tal efecto, y con caracter de declaracion jurada, debera aceptar
el formulario que le mostrara el SEACE.
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1.4.

REGISTRO DE OFERTAS

Los documentos que acomparian a las ofertas, se presentan en idioma espariol. Cuando los
documentos no figuren en idioma espafiol, se presenta la respectiva traducciéon por traductor
publico juramentado o traductor colegiado certificado, segun corresponda, salvo el caso de la
informacion técnica complementaria contenida en folletos, instructivos, catalogos o similares,
que puede ser presentada en el idioma original. El postor es responsable de la exactitud y
veracidad de dichos documentos.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita). Los demas
documentos deben ser visados por el postor. En el caso de persona juridica, por su
representante legal, apoderado o mandatario designado para dicho fin y, en el caso de
persona natural, por este o su apoderado. No se acepta el pegado de la imagen de una firma

<

1.5.

o-visto—Las-ofertas-se-presentan foliadas- —

El monto de la oferta incluye todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones, pruebas vy,
de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asi como cualquier otro
concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del bien o suministro a contratar, excepto
la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no incluyen en su oferta los
tributos respectivos

El monto total de la oferta y los subtotales que lo componen deben ser expresados con dos
decimales.

Para registrar su oferta a través del SEACE el participante debe:

a) Registrar los datos de su representante legal en el formulario correspondiente. De
presentarse en consorcio, debe consignar los datos del consorcio, incluyendo los del
representante legal comun.

b) Adjuntar el archivo digital conteniendo los documentos escaneados de su oferta, de
acuerdo a lo requerido en las bases, segun los literales a), b) c) y e) del articulo 52 del
Reglamento y los requisitos de habilitacién, exigidos en la Ficha Técnica y/o documentos
de informacion complementaria publicados a través del SEACE, asi como en la normativa
que regula el objeto de la contratacién con caracter obligatorio, segtin corresponda.

c) Registrar el monto total de la oferta o respecto del item al cual se presenta, el cual sera
utilizado por el sistema para dar inicio al periodo de lances en linea. En los procesos
convocados bajo el sistema a precios unitarios, el precio unitario se determina al
momento del perfeccionamiento del contrato con base al monto final de la oferta
ganadora.

El participante puede realizar modificaciones a la oferta registrada sélo hasta antes de haber
confirmado su presentacion. En los procedimientos segun relacién de items, el registro se
efectla por cada item en el que se desea participar, mediante el formulario correspondiente.

PRESENTACION DE OFERTAS

El-participante_debe-presentar su_oferta_a través del SEACE. Para tal efecto, el sistema-
procedera a solicitarle la confirmacién de la presentaciéon de la oferta para, de hacerse asi,
generar el respectivo aviso electrénico en la ficha del procedimiento, indicando que la oferta
ha sido presentada.

En la Subasta Inversa Electrénica convocada segun relacién de items, la presentacion de
ofertas se efectia en una sola oportunidad y por todos los items registrados.
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Importante

Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar mas de un
consorcio en un procedimiento de seleccion, o en un determinado item cuando se trate de
procedimientos de seleccion segun relacion de items.

1.6. APERTURA DE OFERTAS Y PERIODO DE LANCES

Esta etapa se desarrolla a través de los siguientes dos ciclos consecutivos:

1.6.1 APERTURA DE OFERTAS

El sistema realiza esta etapa en la fecha y hora sefialada en el cronograma publicado
en el SEACE. Para tal efecto, verifica el registro y presentacion de dos (2) ofertas como
minimo por item, para continuar con el ciclo de periodo de lances, caso contrario, el
procedimiento es declarado desierto.

1.6.2 PERIODO DE LANCES

El periodo de lances permite a los postores mejorar los montos de sus ofertas a través
de lances sucesivos en linea. La mejora de precios de la oferta queda a criterio de cada
postor. Para tal efecto, el postor debe realizar lo siguiente:

a) Acceder al SEACE, a través de su usuario y contrasefia, en la fecha y hora
indicadas en el calendario del procedimiento.

b) Ingresar a la ficha del procedimiento y seguidamente acceder a la opcion mejora de
precios.

¢) Hacer efectiva su participacién en la mejora de precios mediante lances en linea.
Para ello el postor visualizara el monto de su oferta, mientras que el SEACE le
indicara si su oferta es la mejor o si esta perdiendo o empatando la subasta hasta
ese momento.

El postor puede mejorar su propia oferta durante el periodo establecido en el calendario
del procedimiento. Esta obligado a enviar lances siempre inferiores a su ultimo precio
ofertado.

Cinco (5) minutos antes de la finalizacion del horario indicado en el calendario del
procedimiento para efectuar los lances en linea, el sistema enviara una alerta indicando
el cierre del periodo de lances, durante el cual los postores pueden enviar sus ultimos
lances. Cerrado este ciclo no se admitiran mas lances en el procedimiento.

1.7. DETERMINACION DEL ORDEN DE PRELACION

Una vez culminada la etapa de apertura de ofertas y periodo de lances, el sistema procesa
los lances recibidos del item o items de la Subasta Inversa Electrénica, ordenando a los
postores por cada item segun el monto de su ultimo lance, estableciendo el orden de
prelacion de los postores.

Para efectos de conocer el ganador del proceso, el sistema genera un reporte con los
resultados del ciclo del periodo de lances, permitiendo a la Entidad visualizar el dltimo monto
ofertado por los postores en orden de prelacion, lo cual quedara registrado en el sistema.

En caso de empate, el sistema efectua automaticamente un sorteo para establecer el postor
que ocupa el primer lugar en el orden de prelacion.




HOSPITAL NACIONAL DANIEL ALCIDES CARRION DEL CALLAO

OUBASTAINVERSA ELEU T RUNICA N OUF-ZUZT/ANDAT

1.8. OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Una vez generado el reporte sefialado en el numeral anterior, el érgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccién, segln corresponda, debe verificar que los postores
que han obtenido el primer y el segundo lugar hayan presentado la documentacion requerida
en las bases. En caso de subsanacion, se procedera de conformidad con lo sefialado en el
articulo 60 del Reglamento y la Directiva sobre “Procedimiento de Seleccion de Subasta
Inversa Electronica”, quedando suspendido el otorgamiento de la buena pro.

En caso que la documentacion retna las condiciones requeridas por las bases, el érgano
encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segln corresponda, otorga la
buena pro al postor que ocup6 el primer lugar. En caso que no retna tales condiciones,
procede a descalificarla y revisar las demas ofertas respetando el orden de prelacion.

— | Paraotorgartabuenaproalaofertade-menorprecio-que reunalas condicionesexigidasen~ -

las bases, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccién, seguln
corresponda, debe verificar la existencia, como minimo, de dos (2) ofertas validas, de lo
contrario declara desierto el procedimiento de seleccién.

En el supuesto que la oferta de menor precio supere el valor estimado de la convocatoria,
para efectos que el érgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccién, segun
corresponda, otorgue la buena pro debe contar con la disponibilidad presupuestal
correspondiente y la aprobacion del Titular de la Entidad, que no puede exceder de cinco (5)
dias habiles, contados desde la fecha prevista en el calendario para el otorgamiento de la
buena pro, bajo responsabilidad. Tratandose de compras corporativas el referido plazo como
maximo es de diez (10) dias habiles

El 6rgano encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segun corresponda,
elabora el acta de otorgamiento de la buena pro con el resultado del primer y segundo lugar
obtenido por cada item, el sustento debido en los casos en que los postores sean
descalificados, detallando asimismo las subsanaciones que se hayan presentado. Dicha acta
debe ser publicada en el SEACE el mismo dia de otorgada la buena pro.

% 1.9. CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

El consentimiento de la buena pro se produce a los cinco (5) dias habiles siguientes de la
notificacion de su otorgamiento en el SEACE, sin que los postores hayan ejercido el derecho
]W de interponer el recurso de apelacion; salvo que su valor estimado corresponda al de una

licitacién publica, en cuyo caso se produce a los ocho (8) dias habiles de la notificacion de
dicho otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante
' Una vez consentido el otorgamiento de la buena pro, el 6rgano encargado de las contrataciones
o el 6rgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcion realiza la verificacion de la oferta
presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6
del articulo 64 del Reglamento |
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] CAPITULO Il
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

21.

2.2,

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacion se pueden impugnar los actos dictados durante el
desarrollo del procedimiento de seleccién hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacion se presenta ante la Entidad convocante, y es conocido y resuelto por
su Titular, cuando el valor estimado sea igual o menor a cincuenta (50) UIT. Cuando el valor
estimado sea mayor a dicho monto, el recurso de apelacién se presenta ante y es resuelto
por el Tribunal de Contrataciones del Estado.

En los procedimientos de seleccién segun relacién de items, el valor estimado total del
procedimiento determina ante quién se presenta el recurso de apelacion.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacién del procedimiento de seleccion y

otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se
impugnan ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

e Una vez otorgada la buena pro, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccién, segun corresponda, esta en la obligacién de permitir el acceso de los
participantes y postores al expediente de contratacion, salvo la informacién calificada
como secreta, confidencial o reservada por la normativa de la materia, a mas tardar dentro
del dia siguiente de haberse solicitado por escrito.

e A efectos de recoger la informacion de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (ii) la captura y almacenamiento de
imagenes, e incluso (iii) pueden solicitar copia de la documentacion obrante en el
expediente, siendo que, en este dltimo caso, la Entidad deberéd entregar dicha
documentacion en el menor tiempo posible, previo pago por tal concepto.

o Elrecurso de apelacion se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE, o en la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad, segun
corresponda.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacion contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con
anterioridad a ella se interpone dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse
notificado el otorgamiento de la buena pro, salvo que su valor estimado corresponda al de
una licitacién publica, en cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.

La apelacién contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro,
contra |la declaracion de nulidad, cancelacién y declaratoria de desierto del procedimiento, se
interpone dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del
acto que se desea impugnar, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacién
publica, en cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.
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CAPITULO Il
DEL CONTRATO

3.1.

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en
el articulo 141 del Reglamento.

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene, salvo en los
contratos cuyo monto del valor estimado no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en
los que se puede perfeccionar con la recepcion de la orden de compra, conforme a lo previsto
en la seccion especifica de las bases.

-

3.2,

- Importante

En el caso de procedimientos de seleccién por relacién de items, se puede perfeccionar el
contrato con la suscripcién del documento o con la recepcién de una orden de compra, cuando
el valor estimado del item corresponda al parametro establecido en el parrafo anterior.

El organo encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segun corresponda, debe |
consignar en la seccién especifica de las bases la forma en que se perfeccionara el contrato, sea

con la suscripcion del contrato o la recepcién de la orden de compra. En caso la Entidad

perfeccione el contrato con la recepcién de la orden de compra no debe incluir la proforma del

contrato establecida en el Capitulo V de la seccion especifica de las bases.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los
documentos sefalados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccion
especifica de las bases.

GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segin corresponda, son las de
fiel cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma
equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene
vigente hasta la conformidad de la recepcion de la prestacion a cargo del contratista.

| Importante

e En los contratos periédicos de suministro de bienes que celebren las Entidades
con las micro y pequefias empresas, estas ultimas pueden otorgar como garantia
de fiel cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato original, .
porcentaje que es retenido por la Entidad durante la primera mitad del nimero total .
de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada pago, con cargo a ser
devuelto a la-finalizacién del mismo, contorme lo establece el articulo 149 del |

‘ Reglamento.

e En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/ |
200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato.
Dicha excepcion también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccion por relacién de items, cuando el monto del item adjudicado o la
sumatoria de los montos de los items adjudicados no supere el monto sefialado
anteriormente, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del

Reglamento. I I —
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3.3.

3.4.

3.2.2. GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccion especifica de las bases la entrega de adelantos,
el contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.

REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia de
Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificaciéon de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias; o
estar consideradas en la ultima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
periédicamente publica el Banco Central de Reserva del Peru.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion
y eventual ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral. debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo quie asigna la clasificacion a la empresa que emite la garantia

| debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (http.//www.sbs.gob.pe/sistema-

financiero/clasificadoras-de-riesqo).

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cuéal es la
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia. considerando la vigencia a la
fecha de emision de la garantia.

' 3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento. la clasificacion de riesgo
. B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Si la empresa que otorga la garantia cuenta con mas de una clasificacion de riesgo
| emitida por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS. bastara que en una de
| ellas cumpla con la clasificacion minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora
de la garantia, se debera consuitar a la clasificadora de riesgos respectiva. '

| De otro lado, ademas de cumplir con el requisito referido a la clasificacion de riesgo. a
| efectos de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir
| garantias. debe revisarse el portal web de dicha Entidad (http.//www.sbs.qob.pe/sistema-
| financiero/relacion-de-empresas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

' Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de los
| mecanismos establecidos (consuilta web. teléfono u otros) por la empresa emisora.

EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar la ejecucion de las garantias conforme a los supuestos
contemplados en el articulo 155 del Reglamento.
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ADELANTOS

La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ninglin caso exceden en
conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccion especifica de las bases.

PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION
En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto

del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con en el articulo 162 del Reglamento.

3.5.
3.6.
3.7.
3.8.
¥
AT
3.9.

3.6.2-OTRAS PENALIDADES —— -

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segln lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la
seccién especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar
cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato
vigente, o de ser el caso, del [tem que debio ejecutarse.

INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucion del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36
de la Ley y 164 del Reglamento.

PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacién, pudiendo contemplarse
pagos a cuenta.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcion salvo
que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en
cuyo caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo
responsabilidad del funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a lo
que se indique en el contrato de consorcio.

Advertencia

En casuo de-retraso en [os pagus a cuenta o pago final porparte-de-laEntidad; salvo-que-se |
deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales
correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento,
debiendo repetir contra los responsables de la demora injustificada.

DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se
regiran supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales

vigentes.
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)
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CAPITULO |
GENERALIDADES

1.1. ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre : HOSPITAL NACIONAL DANIEL ALCIDES CARRION

RUC N° : 20174943924

Domicilio legal : AV. GUARDIA CHALACA NRO. 2176 PROV. CONST. DEL
CALLAQ - PROV. CONST. DEL CALLAO = BELLAVISTA —

Teléfono: . 01-674-7474 ANEXO 3281

Correo electrénico: . hndac.log@gmail.com

1.2. OBJETO DE LA CONVOCATORIA

El presente procedimiento de seleccion tiene por objeto el REQUERIMIENTO ANUAL DE
ALIMENTOS POR SUBASTA INVERSA ELECTRONICA PARA PACIENTES Y PERSONAL DE
SALUD DEL HNDAC 2021-2022.

I 75««
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N° DESCRIPCION N° | DETALLE UNID. MED.
1 |ACEITE VEGETAL COMESTIBLE LITRO
2 |ARROZ PILADO EXTRA KG
3 |ARVEIA PARTIDA CALIDAD 2- SUPERIOR  |KG
4 |AZUCAR RUBIA DOMESTICA KG
5 |FRIJOL CANARIO CALIDAD 2 - SUPERIOR KG
6 |FRIJOL CASTILLA CALIDAD 2 - SUPERIOR KG
7 |FRIJOLPANAMITO CALIDAD 2 - SUPERIOR  |KG
8 |GARBANZO CALIDAD 2 - SUPERIOR KG
PAQUETE P 9 |HABA ENTERA SECA CALIDAD PRIMERA KG
1 10 |HARINA DE TRIGO KG
11 [HOJUELA DE AVENA KG
12 |HOJUELA DE CEBEDA KG
13 [LENTEJA CALIDAD 2 - SUPERIOR KG
14 |MAIZ CHULLPI DE CATEGORIA PRIMERA KG
15 |PALLAR BEBE CALIDAD SUPERIOR KG
16 |QUINUA GRADO 1 KG
17 |PAPA SECA KG
18 |FILETE DE ATUN EN ACEITE VEGETAL UNID
PAQUETE
5 HUEVOS 1 [HUEVOS DE GALLINA DE PRIMERA CALIDAD [KG.
1 |AJO CATEGORIA PRIMERA KG
2 [CHOCLO CATEGORIA EXTRA O PRIMERA UND
3 |COL CRESPA CALIDAD PRIMERA KG
4 |DURAZNO CATEGORIA EXTRA KG
5 |LIMON CATEGORIA EXTRA KG
6 |MANDARINA SATSUMA CATEGORIA EXTRA [KG
7 [MANZANA DELICIA CATEGORIA EXTRA KG
8 |MELON CATEGORIA EXTRA KG
9 |NARANJA VALENCIA CATEGORIA EXTRA KG
PAQUETE 0 NARANJA WASHINGTON NAVEL ‘G
3 VIVERES FRESCOS: VERDURAS, FRUTAS Y TUBERCULOS CATEGORIA EXTRA
11 |PALTA FUERTE CATEGORIA EXTRA KG
12 |PAPA CANCHAN CALIDAD PRIMERA KG
13 |[PAPA PERUANITA CALIDAD EXTRA KG
14 |[PAPAYA CATEGORIA EXTRA KG
15 |SANDIA CATEGORIA EXTRA KG
16 [UVA ITALIA CATEGORIA EXTRA KG
17 |UVA RED GLOBE CATEGORIA EXTRA KG
18 [VAINITA CALIDAD PRIMERA KG
19 [YUCA CATEGORIA EXTRA KG
20 [ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA KG
PAQUETE
p VIVERES PESQUEROS 1 |FILETE DE PERICO SIN ESPINAS CONGELADO |KG

1.3. EXPEDIENTE DE CONTRATACION
El expediente de contratacion fue aprobado mediante Formato N° 02 el 04 de octubre del 2021.
1.4. FUENTE DE FINANCIAMIENTO

Donaciones y Transferencias.

Importante

La fuente de financiamiento debe corresponder a aquella prevista en la Ley de Equilibrio
Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afo fiscal en el cual se convoca el
procedimiento de seleccion.

1.5. SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de precios unitarios, de acuerdo con lo
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establecido en el expediente de contratacién respectivo.

DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO

No corresponde

1.6.

ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacion esta definido en las Especificaciones Técnicas y los Requisitos de
Habilitacion, que forman parte de la presente seccion en los Capitulos Ill y V.

1.7.

PLAZO DE ENTREGA

Los bienes materia de la presente convocatoria se entregaran para el ITEM PAQUETE 1: hasta
05-diasde firmadoet—contrato; ITEM PAQUETE2:-hasta 03 dias de firmado el contrato, ITEM —
PAQUETE 3: hasta 03 dias de firmado el contrato e ITEM PAQUETE 4: hasta 03 dias de
firmado el contrato, en concordancia con lo establecido en el expediente de contratacion.

PRIMERA ENTREGA!

ITEM PAQUETE N°1 VIVERES SECOS
HASTA LOS CINCO (5) DIAS DE FIRMADO EL CONTRATO

SEGUNDA ENTREGA EN ADELANTE: UNA (1) VEZ POR MES, HASTA LOS PRIMEROS CINCO (5) DIAS DE CADA MES.
N DESCIRIPCION UM _|MES 1|MES 2[MES 3]MES 4[MES 5|MES 6] MES 7| MES 8| MES 9| MES 10| MES 11| MES 12] TOTAL
1.1 | ACEITE VEGETAL QDMESTIBLE LTRO| 400 400 400 400] 400] 400] 400] 400] 400] 400| 400| 400 4800.00
1.2 |ARROZ PILADO EXTRA. KG | 4000| 4000] 4000 4000| 4000| 4000| 4000| 4000| 4000 4000| 4000] 4000|48000.00
1.3 |ARVEJA PARTIDA GALIDAD 2~ SUPERIOR| KG | 60| 60| 60| 60| 60| 60| 60| 60| 60| 60| 60 60| 720.00
1.4 | AZUCAR RUBIA DOMESTICA. KG | 1300| 1300] 1300| 1300| 1300| 1300] 1300| 1300| 1300] 1300| 1300 1300]15600.00
1.5 |FRJOL CANARIO CHLIDAD 2-SUPERIOR | KG | 60| 60| 60| 60| 60| 60| 60| 60| 60| 60| 60| 60| 72000
1.6 |[FRIJOL CASTILLA CALIDAD 2~ SUPERIOR| KG | 60| 60| 60| 60| 60| 60| 60| 60| 60| 0] 60| 80| 720.00
1.7 | FRIJOL PANAMITO {{ALIDAD 2-SUPERIOR | KG 30| 30[ 30| 30| a0 30| 30| 30| 30| 30| 30| 30| 360.00
1.8 | GARBANZO CALIDAD 2 - SUPERIOR KG 30| 30| 3o 3] a0 a0 30| 30| 30| 30| 30| 30| 360.00
1.9 |HABA ENTERA SECA CALIDADPRIMERA | KG | 30| 30| ao| 30| 30| 30| 30| 30| 30| 30| 30| 30| 380.00
1.10|HARINA DE TRIGO KG | 50| 50| so 50| so| 50| 50| 50| 50| 50| 50| 50| s00.00
1.11 | HOJUELA DE AVENA KG | 250] 250] 2s0] 250| 250 250 250 250] 250| 250| =250 250| 3000.00
1.12| HOJUELA DE CEBAHA KG so| 50| 50| so| so| s0o| s0| so| 50| s0| o] 50| s00.00
1.13| LENTEJA CALIDAD B - SUPERIOR kG | 0] 0] 0] 60| eo] 60| 0] 60| 60| 60| 60| 60| 72000
1.14|MAIZ CHULLPI DE GATEGORIAPRIMERA | KG | 20| 20| 20| 20| 20| 20| 20| =20] 20| 20| 20| 20| 240.00
1.15| PALLAR BEBE CALIJAD SUPERIOR KG 30| 30| 3] 30| 30| a0] 30| 30 30| 30| 30| 30| 3e0.00
1.16| QUINUA GRADO 1 KG | 250] 2s50] 2s0] 250] 250 250 250 250 250| 250| 250]  250| 3000.00
117 |PAPA SECA KG 35| 35| 35| 35| 5| as| 35| 35| 35| 35| 35| 35| 420.00
1.18|FILETE DE ATUN ENJACEITE VEGETAL  |UNID.| 480 480 480| 480| 480| 480| 480| 480| 480| 480| 480] 480 5760.00
ITEM PAQUETE N°02: HUEVQOS

ENTREGA: DOS VECES POR MES (QUINCENAL)

PRINMERA ENTREGA: HASTA LOS TRES (3) DIAS DE FIRMADO EL CONTRATO.

SEGUNDA ENTREGA EN ADELANTE: UNA VEZ POR QUINCENA.

Ne DESCRIPCION U QUINGENA | QUINZENA | ToTaEs | AUAL
21 | MU beD " | KILOGRAMO | 450 450 800 10800
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ITEM PAQUETE N°3 VIVERES FRESCOS: VERDURAS, FRUTAS Y TUBERCULOS

ENTREGA: SEMANAL
PRIMERA ENTREGA: HASTA LOS TRES (3) DIAS DE FIRMADO EL CONTRATO.

SEGUNDA ENTREGA EN ADELANTE: UNA (1) VEZ POR SEMANA (LOS DIAS LUNES).

PARA LOS MESES 1, 8 y 10 (SE REALIZARAN 05 ENTREGAS)

% , ENTREGA | ENTREGA | ENTREGA | ENTREGA | ENTREGA| TOTAL
N DESCRIPCION i ) 3 B R R il
3.1 | AJO CATEGORIA PRIMERA Kg 20 20 20 20 20 100
CHOCLO CATEGORIA EXTRA O - ”
a2 | SHEEES Und 600 600 600 600 600 3000
3.3 |COL CRESPA CALIDAD PRIMERA | Kg 30 30 30 30 30 150
33 | DURAZNO CATEGORIA EXTRA Ka 150 150 150 150 150 750
3 5 | LIMON CATEGORIA EXTRA Kg 147 147 147 147 148 736
MANDARINA SATSUMA ) ;
38 | e oo s ey Ka 300 300 300 300 300 1500
MANZANA DELICIA CATEGORIA 5
ary [MARES Kg 200 300 300 300 300 1500
3.8 | MELON CATEGORIA EXTRA Kg 200 200 200 200 200 1000
am [ NOEAWAVALENCIA EATESORIA | p 100 100 100 100 100 500
NARANJIA WASHING TON NAVEL —
340 R I ASHING Kg 100 100 100 100 100 500
. |PALTA FUERTE CATEGORIA .
| e Kg 20 20 20 20 20 100
| PAPA CANCHAN CALIDAD DE
3oz G el Kg 500 500 500 500 500 2500
3.13 EQ.’?Q;ERUAN'T‘\ CALIDAD Kg 50 50 50 50 50 250
3.14 | PAPAYA CATEGORIA EXTRA Ka 150 150 150 150 150 750
3.15| SANDIA CATEGORIA EXTRA Kg 150 150 150 150 150 750
UVA ITALIANA CATEGORIA ;
.18 [VATT Kg 100 100 100 100 100 500
e A BED GLOBE CATEGORIA = U0 =R 00T 00 100 506
318 | VAINITA CALIDAD PRIMERA Kg 30 30 30 30 30 150
3.19| YUCA CATEGORIA EXTRA Ka 120 120 120 120 120 600
3 >0 | ZAPALLO MACRE CATEGORIA - - B
580 | gAiALLO Kg 300 300 300 300 300 1500

PARA LOS MESES 2, 3,4, 5,6, 7,9, 11 y 12 (SE REALIZARAN 04 ENTREGAS)

DESCRIPCION !U/M ENTREGA | BNTREGA | ENTREGA *F ToTAL |

i 2 B MENSUAL
AJO CATEGORIA PRIERA Kq 20 20 20 26 80
Sl O GATERORDY BXTRA.Q Un con 500 650 6co | 2400
COL CRESPA CALIDAD PRIMERA Kg 30 30 30 30 120

DURAZNO CATEGORIA EXTRA Ky 156 150 150 150 600 |
LIMON CATEGORIA EXTRA Kg 147 147 147 147 588
36 | MANDARINA SATSURIA CATEGORIA ke 560 350 300 200 ——
3.7 | MANZANA DELICIA CATEGORIA EXTRA | Kg 300 300 300 200 1200
38 | MELON CATEGORIA EXTRA Kg 200 200 200 200 500
3.9 | NARANIA VALENCIA CATEGORIA oy P, 5o i 100 200
gj?égég:fx’g;’#gf\“o“ NAYEL Kg 100 100 160 100 400
PALTA FUERTE CATEGORIA EXTRA Ka 20 20 20 20 80
NCHAN CALIDAD DE PEIMERA | Ky 500 500 500 500 2000
V| PAPA PERUANITA CALIDAD CATRA | kg 50 50 56 50 200
PAPAYA CATEGORIA EXTRA Ko 150 150 150 150 600
[3.15 | SANDIA CATEGORIA EXTRA ) 150 150 150 180 600
UVA TTALIANA CATEGORIA EXTRA Ky 100 190 100 700 300
317[uva OBE CATEGORIA EXTRA Ky | 100 700 100 100 400
318 | VAINITA CALIDAD PRIVERA Kg 20 30 30 20 120
319 YUCA CAT : IRIA EX RA Kag 120 120 120 120 480
3 20 [ ZAPALLG MACRE CATEGORIA PRIMERA | Kg 300 300 200 300 1200

CRONOGRAMA DE ENTREGA
ITEM PAQUETE N°4 VIVERES PESQUERGS

ENTREGA: SEMANAL
PRIMERA ENTREGA: HASTA LOS TRES (3) DIAS DE FIRMADO EL. CONTRATO
SEGUNDA ENTREGA EN ADELANTE: UNA (1) VEZ POR SEMANA (LOS DIAS MIERCOLES).

PARA LOS MESES 1, 2,4,5.7.9, 10 y 12 (SE REALIZARAN 04 ENTREGAS)

N* DESCRIPCION UMM | ENTREGA 1| ENTREGA 2| ENTREGA 3| ENTREGA - M;ﬁ;‘:}‘;\L
4. ;:IEJEQSEP?SAF:?:)(‘;\%CLAUU g i 130 150 150 600
—PARA LOS MESES-3,-6,8-y-1i-{SE-REALIZARAN-05 ENTREGAS)
N DESCRIPCION Ui [ENTREGA 1| | ENTREGA 2 | ENTREGA 2 | ENTREGA 4 | ENTREGA 5 ”;g'sﬁl;”_

Importante

En el caso de suministro de bienes, consignar el cronograma de entregas, el cual debe sefialar la
periodicidad de las entregas, de acuerdo al objeto de la convocatoria (por ejemplo, puede
establecerse fechas fijas, semanales, quincenales o mensuales).

1.8. COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES
Los participantes registrados tienen el derecho de solicitar un ejemplar de las bases, para cuyo

efecto deben cancelar S/ 5.00 (Cinco y 00/100 Soles) en la Caja de la Entidad.

Importante
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El costo de entrega de un ejemplar de las bases no puede exceder el costo de su reproduccion. |
1.9. BASE LEGAL

- Ley N° 31084, Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Afio Fiscal 2021.

- Ley N° 31085, Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal
2021.

- Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado (modificada mediante Decreto Legislativo
N° 1444).

- Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 344-2018-EF, modificado por Decreto Supremo N° 377-2019-EF y Decreto Supremo N°
168-2020-EF.

- Texto Unico Ordenado de la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado.

- Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo General.

Ley-N227806-l-ey-de-Fransparencia-y de-Accese a-la-Informacion Publica: - —_—
- Decreto Supremo N° 008-2008-TR, Reglamento de la Ley MYPE.
- Texto Unico Ordenado de la Ley N° 28015 Ley de Promocion de la Competitividad,
Formalizacién y Desarrollo de la Micro y Pequefia Empresa y del Acceso al Empleo Decente,
Ley MYPE; aprobado por Decreto Supremo N° 007-2008-TR.
- Directivas, Pronunciamientos y Opiniones del OSCE.
- Resoluciones emitidas por el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

CAPITULO Il ]
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1. CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccion de la convocatoria publicada en el SEACE.
2.2. CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra la siguiente documentacion:

2.21. Documentacion de presentacion obligatoria

a) Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1).

b) Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento analogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segun corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segun
corresponda.

;V/\'dvé?t'encia
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De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacion que puedan
obtener directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos
2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la
Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE" y siempre que el servicio web
se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma, no
correspondera exigir el certificado de vigencia de poder y/o documento nacional
de identidad.

c) Declaracion jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2).

d) Declaracién jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas contenidas
en el Capitulo 11l de la presente seccion. (Anexo N° 3)

e) Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comun y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones (Anexo N° 4)

f)  El postor debe incorporar en su oferta los documentos que acreditan los
“Requisitos de Habilitacion” que se detallan en el Capitulo IV de la presente
seccion de las bases.

En el caso de consorcios, cada integrante del consorcio que se hubiera
comprometido a ejecutar las obligaciones vinculadas al objeto de la convocatoria
debe acreditar estos requisitos.

Importante

El monto total de la oferta o respecto del item al que se presenta al que se refiere el
literal ¢) del numeral 1.4 de la seccion general de las bases se presenta en soles.

2.3. PRESENTACION DEL RECURSO DE APELACION

24,

El recurso de apelacion se presenta ante la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad.

En caso el participante o postor opte por presentar recurso de apelacion y por otorgar la garantia
mediante depdsito en cuenta bancaria, se debe realizar el abono en:

N ° de Cuenta : 0000-876062

Banco . Banco de la Nacion

N° CCI? : 01800000000087606201
Advertencia

El 6rgano encargado de las contrataciones o comité de seleccion. segiin corresponda. no
podra exigir al postor la presentacion de documentos que no hayan sido indicados en los
acapites “Documentacion de presentacion obligatoria” y “Documentacion de presentacion
facultativa’.

REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar
el contrato:

1

2

Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.qob.pe/interoperabilidad/

En caso de transferencia interbancaria.
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a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato, de corresponder.

b) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes,
de ser el caso.

c) Codigo de cuenta interbancaria (CCl) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el
ndmero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

d) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que
cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

e) Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso
de persona juridica.

Advertencia
" De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan prohibidas
. de exigir a los administrados o usuarios la informacion que puedan obtener directamente
| mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo.

[ En esa medida, Sila Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado = |

f)  Domicilio para efectos de la notificacion durante la ejecucion del contrato.
g) Detalle de los precios del monto de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el

paquete?.

Importante

e En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente
este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucién contractual, de
ser el caso, ademas de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de la Ley y
en el articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o la
denominacién o razén social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de
lo contrario no podran ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes
indicado si se consigna unicamente la denominacion del consorcio, conforme lo dispuesto
en la Directiva “Participacién de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del
Estado”. -

= En los contratos periodicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las
micro y pequerias empresas, estas ultimas pueden otorgar como garantia de fiel
cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que es
retenido por la Entidad durante la primera mitad del namero total de pagos a realizarse, de
forma prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo,
conforme lo establece el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto |
los postores deben encontrarse registrados en el REMYPE, consignando en la Declaracion
Jurada de Datos del Postor (Anexo N° 1) o en la solicitud de retencion de la garantia durante
el perfeccionamiento del contrato, que tienen la condicion de MYPE, lo cual sera verificado
por la Entidad en el link http.//www?2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2 opcion consulta de
empresas acreditadas en el REMYPE.

e En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/
200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato. Dicha
excepcion también aplica a los contratos derivados de procedimientos de seleccién por

e refacion-de-items; cuando-el-monto-del-item- adjudicado-o la-sumatoria-de-los montos de-los—
items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente, conforme a lo dispuesto en
el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

Im portante

3 Para mayor informacion de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

* Incluir solo en caso que la convocatoria del procedimiento sea por paquete.
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2.5.

=d 2.6.

e Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y
eventual ejecucion, sin perjuicio de la determinacién de las responsabilidades funcionales
que correspondan.

e De conformidad con el Reglamento Consular del Pert aprobado mediante Decreto Supremo
N° 076-2005-RE para que los documentos ptblicos y privados extendidos en el exterior
tengan validez en el Perd, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos
y refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Perti, salvo que se trate de
documentos publicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la Apostilla, en
cuyo caso bastarad con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya®.

e La Entidad no puede exigir documentacién o informacion adicional a la consignada en el
presente numeral para el perfeccionamiento del contrato.

PERFECCIONAMIENTO EL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar la documentacion requerida en mesa de partes de la Oficina de Logistica del
Hospital Nacional Daniel Alcides Carrion, sito en Guardia Chalaca 2176, Bellavista — Callao —
Callao.

FORMA DE PAGO

La Entidad realizara el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista en pagos
periodicos mensuales (12 meses).

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad debe
contar con la siguiente documentacion:

Orden de Compra

- Acta de recepcion del Almacén del Departamento de Nutricion
- Guia de remision

- Factura

5

Segln lo previsto en la Opinién N° 009-2016/DTN.
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CAPITULO Il
ESPECIFICACIONES TECNICAS

Importante
De conformidad con el numeral 29.8 del articulo 29 del Reglamento, el drea usuaria es responsable
de la adecuada formulacion del requerimiento, debiendo asegurar la calidad técnica y reducir la

necesidad de su reformulacién por errores o deficiencias técnicas que repercutan en el proceso de
contratacion.

3.1. ESPECIFICACIONES TECNICAS

S
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REQUERIMIENTO ANUAL DE ALIMENTOS POR SUBASTA INVERSA ELECTRONICA
PARA PACIENTES Y PERSONAL DE SALUD DEL HNDAC 2021-2022

1) ESPECIFICACIONES TECNICAS

1. DENOMINACION DE LA CONTRATACION ‘
Adquisicién de Alimentos por Subasta Inversa Electrénica para Pacientes y Personal de Salud
del Hospital Nacional Daniel Alcides Carrion.

2. FINALIDAD PUBLICA

Dotar del suministro de alimentos que requiere el Departamento de Nutricién y Dietética (DND)
del Hospital Nacional Daniel Alcides Carrion (HNDAC) para la atencién alimentaria de pacientes
y personal salud, que cubra los requerimientos nutricionales y asi lograr un éptimo resultado de
la terapia nutricional y una adecuada prestacion del servicio.

3. ANTECEDENTES

En la NTS N°103 -MINSA/DGSP-V.01 "Norma Técnica de Salud de la Unidad Productora de
Servicios de Salud de Nutricidn y Dietética" aprobada con RM N°665-2013/MINSA en el punto
6.3 DE LA ATENCION A LOS USUARIOS, indica los siguiente:

6.3.3.1Todos los pacientes hospitalizados y los que se encuentren en observacién en el
servicio de emergencia deberan recibir alimentacién del hospital.

6.3.3.2La alimentacion se almacenard, preparara y transportara de modo que se garantice la
, seguridad, y el contenido nuiricional de los alimentos.

/L; 6.3.4.1 La alimentacidn que se brinde sera al personal asistencial y no asistencial, que efectliia
guardias de 12 horas consecutivas y efectivas. La atencion se realiza exclusivamente
en el comedor para personal

4. OBJETIVOS DE LA CONTRATACION:

Obijetivo General: Contratar a una persona natural o juridica que suministre la adquisicion de
) Alimentos para la atencién de los pacientes hospitalizados y personal de guardia.

Zg% Objetivo Especifico: .

o Contar con el suministro de insumos alimentarios de manera oportuna y eficiente.

o Garantizar la calidad de productos suministrados.

o Garantizar que la atencion alimentaria a los usuarios sea de calidad.

5. CARACTERISTICAS Y CONDICIONES DE LOS BIENES A CONTRATAR

5.1. DESCRIPCION Y CANTIDAD DE LOS BIENES
(SE ADJUNTA CRONOGRAMA DE ENTREGAS Y FICHA TECNICA DEL PRODUCTO)

—— B2 -TRANSRORTE:
La unidad de transporte deberé cumplir con la regulacién especifica segtin el tipo de
alimento.

o Para los ITEM PAQUETES 1, 2 y 3: Se realizara en un vehiculo isotermo ylo
vehiculo refrigerante segln lo establecido en la guia de Buenas Practicas de
Produccién e Higiene, aprobadas medianie R.D. N°154-2011-AGSENASA-DIAIA.

o Para el ITEM PAQUETE 4: Se realizara en un vehiculo refrigerante y/o vehiculo
frigorifico que cuenten con HABILITACION SANITARIA DE TRANSPORTE
TERRESTRE DE PRODUCTOS PESQUEROS Y ACUICOLAS emitida por SANIPES.

"Estableciniento de Salud Amigo de la ivadre, 12 Miiia v el Mio”
Av. Guardia Chalaca N° 2176 Bellavista Callao Teléfono 614-74-74
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5.3. EMBALAJE Y ROTULADO:
Se especifica en cada ficha técnica del producto (numeral 5.1)

5.4. MODALIDAD DE EJECUCION
No aplica.
5.5. VIGENCIA MINIMA DE ALIMENTOS
La vigencia aplica una vez ingresado el alimento y se dara segin el siguiente detalle:
a) Parael ITEM PAQUETE 1 que esta compuesto por dos grupos de Alimentos:
o—Alimentos-Industrializades: Vigencia-minima-de-06-meses-

o Alimentos No Industrializados: Vigencia minima de 03 meses.
b) Para Los ITENM PAQUETE 2, 3 v 4: Vigencia minima de 20 dias

5.6. GARANTIA COMERCIAL
Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma equivalente
al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta debe mantenerse vigente
hasta la conformidad de la recepcién de la prestacion a cargo del contratista.

5.7. LUGAR Y PLAZO DE EJECUCION DE LA PRESTACION

5.7.1.Lugar

La entrega de los alimentos se realizara en el Almacén del Departamento de Nutricién y
dietética del Hospital Nacional Daniel Alcides Carrién, Sito en Av. Guardia chalaca 2176
— Bellavista — Callao.

El responsable de la verificacion de la cantidad y calidad sera el DEPARTAMENTQ DE
NUTRICION Y DIETETICA en coordinacién el AREA DE ALMACEN CENTRAL quienes
también suscribirdn el Acta de Recepcién y Conformidad, debiendo verificar si las
especificaciones técnicas de los productos corresponden a lo solicitaclo por la Entidad.

El horario de recepcion es de lunes a viernes de 08:00 a 12:00 horas
5.7.2.Plazo de ejecucion contraciual

En aplicacion de lo dispuesto en el articulo 144 del Reglamento, el plazo de ejecucion
contractual se inicia el dia siguiente del perfeccionamiento del contrato, desde la fecha
que se establezca en el contrato o desde la fecha en que se cumplan las condiciones
previstas en el contrato, seguin sea el caso.

Para el ITEN PAQUETE 1 (VIVERES SECOS):

o PRIMERA ENTREGA: hasta los 5 dias de firmado el contrato.
o SEGUNDA ENTREGA EN ADELANTE: 1 vez por mes, hasta el primer dia habil
de la Ultima semana de cada mes.

Para-eHTEM-PAGQUETEZH{HUEVOS):
o PRIMERA ENTREGA: hasta los 3 dias de firmado el contrato.

o SEGUNDA ENTREGA EN ADELANTE: 2 veces por mes (una dentro de la
primera quincena y otra en la segunda quincena)

Para el ITEM PAQUETE 3 (VERDURAS, FRUTAS Y TUBERCULOS):

o PRIMERA ENTREGA: hasta los 3 dias de firmado el contrato.
o SEGUNDA ENTREGA EN ADELANTE: 1 vez por semana (los dias lunes)

GOUERNO TR Y DEL CALLAO
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Para el ITEM PAQUETE 4 (PESCADOS):

o PRIMERA ENTREGA: hasta los 3 dias de firmado el contrato.
o SEGUNDA ENTREGA EN ADELANTE: 1 vez por semana (los dias miércoles)

> Paratodos los items LA ENTIDAD se reserva el derecho de modificar las cantidades por
mes o entregas diarias de acuerdo a su real necesidad y/o consumo previa comunicacion
y coordinacion con el CONTRATISTA por lo que las cantidades son acumulables hasta
completar con la entrega de la totalidad de insumos establecidos.

REQUISITOS Y RECURSOS DEL PROVEEDOR

6.1. REQUISITOS DEL PROVEEDOR
a) RNP vigente
b) Constancia vigente de no estar inhabilitado para contratar con el Estado.
c) Garantia de fiel cumplimiento del contrato mediante CARTA FIANZA

d) Garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, de ser el caso mediante
CARTA FIANZA.

e) Contrato de consorcio con firmas legalizadas de los integrantes, de ser el caso.
f) Cadigo de cuenta interbancario (CCl).

g) La relacién de los precios unitarios de la totalidad de los productos considerados en
cada ITEM adjudicado.

h) Traduccién oficial efectuada por traductor publico juramentado de todos los
documenios de la propuesta presentados en idioma extranjero que fueron
acompafiados de traduccién certificada, de ser el caso.

i) Domicilio para efectos de la notificacion durante la ejecucion del contrato.

j) Correo electronico para notificar la orden de compra, en el caso que habiendo sido
convocado el proceso por relacion de items, el valor referencial del itern adjudicado
corresponda al praceso de Adjudicacién de Menor Cuantia, de ser el caso.

k) Copia de DNI del Representante Legal.

l) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa.

m) Copia de la constitucion de la empresa y sus modificatorias debidamente actualizado.
n) Copia del RUC de la empresa.

6.2. RECURSOS A SER PROVISTOS POR EL PROVEEDOR
1. El contratista debera contar con el personal suficiente para realizar las labores de
trasiego y descarga en el aimacén seleccionado de la institucion.
2. El contratista debera contar con sus propios implementos y equipos para el acarreo de
los productos, todo ello con el fin de salvaguardar los procesos de bioseguridad que
corresponda.

OTRLS- CONSIBERACIONES BARALA-EJECHCION-DELA-PRESTACION

-
s

7.1. CONFORMIDAD DE LOS BIENES
7.1.1.AREA QUE RECEPCIONARA Y BRINDARA LA CONFORMIDAD

El Departamento de Nutricion y Dietética es el area responsable de la recepcién v el
mismo es quien brindara la conformidad en coordinacion con el area de Almacén Central.

El representante del Proveedor debera firmar el Acta de Verificacion Cuali-Cuantitativa,
asumiendo las observaciones a que haya lugar. om0 YO, CALLAD

FLlES ChRTon
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La fecha de recepcion por parte de la Entidad es la correspondiente al dia en que,
independientemente del proceso de verificacion, se puso la mercaderia en los ambientes
del Almacén correspondiente por parte del proveedor,

De no ser encontrados conformes los bienes, no se recepcionaran y se consignara la
observacién "NO CONFORME — NO RECIBIDO" en el Acta de Verificacion Cuali-
Cuantitativa y EL CONTRATISTA por indicacién del Licenciado en Nutricidn, responsable
de la recepcion, y el encargado de Almacén central remplazara el bien observado, a partir
del cual se generard una nueva Acta de Verificacidn Cuali-Cuantitativa. En todos los
casos, continuara respetandose el plazo de entrega y la aplicacion de las penalidades,
debiendo informar a la Oficina de Logistica.

El plazo para realizar el cambio de los insumos es no mayor a las 48 horas.-

La conformidad no invalida el derecho posterior del Hospital NACIONAL DANIEL
ALCIDES CARRION de reclamar los defectos de fabricacion que se detecten durante el
uso de los bienes, asi como alguna deficiencia cualitativa y cuantitativa, atribuible a EL
CONTRATISTA.

7.2. FORMA DE PAGO
La Entidad realizara el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista en
pagos PERIODICOS MENSUALES (12 MESES).
Para efectos del pago de las coniraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad
debe contar con la siguiente documentacién:
o Orden de compra
o Acta de recepcién del Almacén del Departamento de Nutricion
o Guia de Remision.
e Factura

7.3. PENALIDADES APLICABLES
De acuerdo a lo establecido en el articulo 161 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

7.4. RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

De acuerdo a lo establecido en el articulo 173 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

~

) REQUISITOS DE CALIFICACION

Pﬁ A | CAPACIDAD LEGAL
HABILITACION
Reguisitos:
—— — ITEM.RPAQUETE
NECUIOITUOS 1 2 3 4

Copia del Registro del "Plan para la vigilancia, prevencion y control de COVID-
19 en el trabajo", en el sistema integrado para COVID-19 (Sicovid-19) segin| X | X
DS. 080 y 117-2020-PCI

Certificado de Saneamiento Ambiental X

Autorizacion Sanitaria del Establecimiento vigente, del postor, emitido por el X*
Servicio Nacional de Sanidad Agraria (SENASA),

>

X

QRIERN I
SIUSHIAL oo 7

“Establecimiento de Salud Amigo de la Madre, la Niiia y el Nifia”  .ee- % :;--(- $Bh
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Av. Guardia Chalaca N° 2176 Bellavista Callao Teléfona 614-74-74 A6 1p 806D racion
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Autorizacion sanitaria del establecimiento, del postor, emitido por el SANIPES X
Registro Sanitario del producto emitido por DIGESA o DIGEMID b Gl
Copia del Certificado de Inspeccion Higiénico Sanitario emitido por un
Laboratorio acreditado por la autoridad competente o la Validacion Técnica
Oficial del Plan de Andlisis y Puntos Criticos de Control — HACCP otorgada por
la autoridad de salud a nivel nacional o a la entidad a la que se delegue.

Copia del REGISTRO del PADRON DE VEHICULOS DE TRANSPORTE DE X | xix|x
ALIMENTOS AGROPECUARIOS PRIMARIOS Y PIENSOS " _J

X-&*

(*) Alimentos No Industrializados, (**) Alimentos Industrializados
Acreditacion:

COPIA SIMPLE de la documentacion

importante

En el caso de consorcios, cada integranie del consorcio gue se hubiera
comprometido a ejecutar las obligaciones vinculadas directamente af objeto de
la convocatoria debe acrediiar este requisito.

B | EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD

Requisitos:

El postor debe acreditar un monto facturado acumulado equivalenie a una vez el valor

referencial por item o item paquete por la venta de bienes iguales o similares al objeto de

la convocatoria, durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de la presentacion de

ofertas que se computaran desde la fecha de la conformidad o emision del comprobante

de pago, seglin corresponda.

Se consideran bienes similares:

Para item/ paqueie I: 422,880.00; comercializacion de toda clase de viveres secos

Para item/ paguete il: 15,337.50; comercializacién de toda clase de huevos

Para ltem/ paguete lli: 707,617, comercializacion de toda clase de verduras, tubérculos y
frutas

Para ftem/ paquete IV: 36,000; comercializacion de toda clase de todo tipo de productos
hidrobioldgicos.

Acreditacion:

La experiencia del postor en la especialidad se acreditaré con copia simple de (i) contratos
u drdenes de compra, y su respectiva conformidad o constancia de prestacién: o (i)
comprobantes de pago cuya cancelacion se acredite documental y fehacientemente con
Boucher de depésito, nofa.de._ahono...reporte _de_estado_de_cuenta,_cualquier_otro
documento emitido por Entidad del sistema financiero que acredite el abono o mediante
cancelacién en el mismo comprobante de pago’, correspondientes a un maximo de veinte

Cabe precisar que, de acuerdo con la Resolucién N° 0065-2018-TCE-S1 del Tribunal de Contrataciones del Estado:

“... el solo sello de cancelado en el comprobante, cuando ha sido colacado por el propio postor, no puede ser considerado
como una acreditacion que produzca fehaciencia en relacién a que se encuentra cancelado. Admitir ello equivaldria a
considerar como vélida la sola declaracién del postor afirmando que el comprobante de pago ha sido cancelado”

()
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(20) contrataciones.

En caso los postores presenten varios comprobantes de pago para acreditar una sola
contratacion, se debe acreditar que corresponden a dicha contratacién; de lo contrario, se
asumira que los comprobantes acreditan contrataciones independientes, en cuyo caso solo
se considerara, para la evaluacion, las veinte (20) primeras contrataciones indicadas en el
Anexo referido a la Experiencia del Postor en la Especialidad.

En el caso de suministro, solo se considera como experiencia la parte del contrato que
haya sido ejecutada a la fecha de presentacion de ofertas, debiendo adjuntarse copia de
las conformidades correspondientes a tal parte o los respectivos comprobantes de pago

cancetados:

En los casos-que se-acredite experiencia adquirida en consorcio, debe presentarse la
promesa de consorcio o el contrato de consorcio del cual se desprenda fehacientemente
el porcentaje de las obligaciones ¢ue se asumid en el contrato presentado; de lo contrario,
no se computara la experiencia proveniente de dicho contrato.

Asimismo, cuando se presenten contratos derivados de procesos de seleccién convocados
antes del 20.09.2012, la calificacion se cefird al método descrito en la Directiva
“Participacion de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”, debiendo
presumirse que el porcentaje de las obligaciones equivale al porcentaje de participacion de
la promesa de consorcio o del contrato de consorcio. En caso que en dichos documentos
no se consigne el porcentaje de participacion se presumiréd que las obligaciones se
ejecutaron en partes iguales.

Si el titular de la experiencia no es el postor, consignar si dicha experiencia corresponde a
la matriz en caso que el postor sea sucursal, o fue transmitida por reorganizacién societaria,
debiendo acompaiiar la documentacion sustentatoria correspondiente.

Si el postor acredita experiencia de una persona absorbida como consecuencia de una
reorganizacion societaria, debe presentar adicionalmente el Anexo.

Cuando en los contratos, érdenes de compra o comprobantes de pago el monto facturado
se encuentre expresado en moneda extranjera, debe indicarse el tipo de cambio venta
publicado por la Superintendencia de Banca, Seguros y AFP correspondiente a la fecha de
suscripcion del contrato, de emision de la orden de compra o de cancelacion del
comprobante de pago, segln corresponda.

Sin perjuicio de lo anterior, los postores deben llenar y presentar el Anexo referido a la
Experiencia del Postor en la Especialidad.

Importante

En el caso de consorcios, solo se considera la experiencia de aquellos integrantes
gue se hayan comprometido, segtin la promesa de consorcio, a ejecutar el objefo
materia de la convocatoria, conforme a la Directiva “Participacién de Proveedores

en-ConsareioeniasConiratacionesdief-Estado”

saperNa REGIHRA/DEL CALLAG
‘.:5','.‘3'.'. R4y | 35 A es Chnnun
4 {:C’—'

14, G Haoa

cesaasanrerte
’ Lac, (i
N Crip, 5560

JEFE DEL OPTU. DL NUYTRICION

“Situacion diferente se suscita ante el sello colocado por el cliente del postor [sea utilizando el término “cancelado” o

"pagado’] supuesto en el cual sl se contarfa con la declaracién de un tercero que brinde certeza, ante la cual debiera

reconocerse la validez de Ja experiencia”.
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iy ANEXQOS

3.1. DESCRIPCION Y CANTIDAD DE L.OS BIENES OFERTADOS

ITEM PAQUETE N°01: VIVERES SECOS

N° DESCRIPCION SUB {TEM UNIDAD DE MEDIDA | CANTIDAD
11 | ACEITE VEGETAL COMESTIBLE LITRO 4800.00
1.2 | ARROZ PILADO EXTRA. KILOGRAMO 48000.00
1.3 | ARVEJA PARTIDA CALIDAD 2 — SUPERIOR KILOGRAMO 720.00
1.4 | AZUCAR RUBIA DOMESTICA. KILOGRAMO 15600.00
1.5 | FRIJOL CANARIO CALIDAD 2 - SUPERIOR KILOGRAMO 720.00
16 | FRIJOL CASTILLA CALIDAD 2 - SUPERIOR KILOGRAMO 720.00
1.7 | FRIJOL PANAMITO CALIDAD SUPERIOR KILOGRAMO 360.00
1.8 | GARBANZO CALIDAD 2 - SUPERIOR KILOGRAMO 360.00
1.9 | HABA ENTERA SECA CALIDAD PRIMERA KILOGRAMO 360.00
1.10 | HARINA DE TRIGO KILOGRAMO 600.00
1.11 | HOJUELA DE AVENA KILOGRAMO 3000.00
1.12 | HOJUELA DE CEBADA KILOGRAMO 600.00
1.13 | LENTEJA CALIDAD 2 - SUPERIOR KILOGRAMO 720.00
1.14 | MAIZ CHULLPI DE CATEGORIA PRIMERA KILOGRAMO 240.00
115 | PALLAR BEBE CALIDAD SUPERIOR KILOGRAMO 360.00
1.16 | QUINUA GRADO 1 KILOGRAMO 3000.00
1.17 | PAPA SECA KILOGRAMO 420.00
1.18 | FILETE DE ATUN EN ACEITE VEGETAL UNIDADES 5760.00

ITEM PAQUETE N°02: HUEVOS
N DESCRIPCION SUB ITEM UNIDAD DE MEDIDA | CANTIDAD

2.1 | HUEVO DE GALLINA DE PRIMERA CALIDAD KILOGRAMO 10800.00

ITEM PAQUETE N°03: VERDURAS, FRUTAS Y TUBERCULOS

N° | DESCRIPCION SUB ITEM LNOAADE | canTiDAD
3.1 | AJOCATEGORIA PRIMERA KILOGRAMO 1020.00
3:2~~CHOCLO-CATEGORIA-EXFRA-O-PRIMERA: UNIDADES 30600:00~
3.3 | COL CRESPA CALIDAD PRIMERA KILOGRAMO 1530.00
34 | DURAZNO CATEGORIA EXTRA KILOGRAMO 7650.00
35 | LIMON CATEGORIA EXTRA KILOGRAMO 7500.00
36 | MANDARINA SATSUMA CATEGORIA EXTRA KILOGRAMO 15300.00
3.7 | MANZANA DELICIA CATEGORIA EXTRA KILOGRAMO 15300.00 |~
A ';3/ 5 i
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3.8 | MELON CATEGORIA EXTRA KILOGRAMO 10200.00
3.9 | NARANJA VALENCIA CATEGORIA EXTRA KILOGRAMO 5100.00
3.10 | NARANJA WASHINGTON NAVEL CATEGORIA EXTRA KILOGRAMO 5100.00
3.11 | PALTA FUERTE CATEGORIA EXTRA KILOGRAMO 1020.00
3.12 | PAPA CANCHAN CALIDAD PRIMERA KILOGRAMO 25500.00
3.13 | PAPA PERUANITA CALIDAD EXTRA KILOGRAMO 2550.00
3.14 | PAPAYA CATEGORIA EXTRA KILOGRAMO 7650.00
3.15 | SANDIA CATEGORIA EXTRA KILOGRAMO 7650.00
3.16 | UVAITALIA CATEGORIA EXTRA KILOGRAMO 5100.00
3.7 | UVA RED GLOBE CATEGORIA EXTRA KILOGRAMO 5100.00
3.18 | VAINITA CALIDAD PRIMERA KILOGRAMO 1530.00
3.19 | YUCA CATEGORIA EXTRA KILOGRAMO 6120.00
3.20 | ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA KILOGRAMO 15300.00

ITEM PAQUETE N°4: PESCADOS

N° | DESCRIPCION SUB ITEM UM CANTIDAD

4.1 | FILETE DE PERICO SIN ESPINAS CONGELADO | KILOGRAMOS 7200.00

i RN DI CALLAG
GO 211D s CRRA UK
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f HOSPITAL NACIONAL DANIEL ALCIDES CARRION DEL CALLAO \

Gobierno Ragional def Callao
Hospital Nacional Daniel A. Carrién.

Decemovetaigualdad de Oponumdades jsara ¥ HOMOTEY
MAfa del Bi 15.33l.Bsay 0 fias e L 4 int

ITEM PAQUETE N°2 HUEVOS

ENTREGA: DOS VECES POR MES (QUINCENAL)
PRIMERA ENTREGA: HASTA LOS TRES (3) DIAS DE FIRMADO EL CONTRATO.
SEGUNDA ENTREGA EN ADELANTE: UNA VEZ POR QUINCENA.

o - QUINCENA | QUINCENA TOTAL, TOTAL,

N DESCRIPCION Um 1 2 POR MES ANUAL
HUEVOS DE GALLINA DE

21 PRIMERA CALIDAD KILOGRAMO 450 450 900 10800

ITEM PAQUETE N°3 VIVERES FRESCOS: VERDURAS, FRUTAS Y TUBERCULOS

ENTREGA: SEMANAL
PRIMERA ENTREGA: HASTA LOS TRES (3) DIAS DE FIRMADO EL CONTRATO.

SEGUNDA ENTREGA EN ADELANTE: UNA (1) VEZ POR SEMANA (LOS DIAS LUNES).

PARA LOS MESES 1,8y 10 (SE REALIZARAN 05 ENTREGAS)

R ENTREGA | ENTREGA | ENTREGA | ENTREGA | ENTREGA| TOTAL
N DESCRIPCION um ) 5 2 A 2 MENSUAL
3.1 [AJO CATEGORIA PRIMERA Kg 20 20 20 20 20 100
CHOCLO CATEGORIA EXTRA O
32 [pRIMERA Und 600 600 600 600 600 3000
3.3 | COL CRESPA CALIDAD PRIMERA | Kg ~ 30 30 30 30 30 150
3.4 | DURAZNO CATEGORIA EXTRA Kg 150 150 150 150 150 750
3.5 | LIMON CATEGORIA EXTRA Kg 147 147 147 147 148 736
MANDARINA SATSUMA
3.6 | CATEGORIA EXTRA Kg 300 300 300 300 300 1500
MANZANA DELICIA CATEGORIA
37 [exTRA Kg 300 300 300 300 300 1500
3.8 | MELON CATEGORIA EXTRA Kg 200 200 200 200 200 1000
3.9 EQ.?QX”A VALENCIACATEGORIA | 00 100 100 100 100 100 500
7 NARANJA WASHINGTON NAVEL
}/, 3.10| CATEGORIA EXTRA Kg 100 100 100 100 100 500
¢ PALTA FUERTE CATEGORIA
311 v TRA Kg 20 20 20 20 20 100
PAPA CANCHAN CALIDAD DE
3.12| ppivERA Kg 500 500 500 500 500 2500
PAPA PERUANITA CALIDAD
k 313 exTRA Kg 50 50 50 50 50 250
j. ﬁ 3.14 PAPAYA CATEGORIA EXTRA Kg 150 150 150 150 150 750
9" 3.15| SANDIA CATEGORIA EXTRA Kg 150 150 150 150 150 750
UVA ITALIANA CATEGORIA
3.16| ExTRA Kg 100 100 100 100 100 500
UVARED GLOBE CATEGORIA 47a alay c b a1 CUnlay % Vala) 3597 ERE
S+ EXTRA "G o Tt U ot ToU Ul
3.18 | VAINITA CALIDAD PRIMERA Kg 30 30 30 30 30 150
3.19| YUCA CATEGORIA EXTRA Kg 120 120 120 120 120 600
ZAPALLO MACRE CATEGORIA
3.20| bRIVERA Kg 300 300 300 300 300 1500

GORIERNO REG

HOSPLIAL HACIUHA SCIUES FAR
A / .................
— erald g o et

. Clab, 5360
SEFE DEL DBTO. DE NUTRIC It
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PARA LOS MESES 2,3, 4,5,6,7,9, 11y 12 (SE REALIZARAN 04 ENTREGAS)

: ENTREGA | ENTREGA | ENTREGA | ENTREGA | TOTAL
N DESCRIPCION U/ 5 2 3 P HENELIAL
3.1 |AJO CATEGORIA PRIMERA Kg 20 20 20 20 80

CHOCLO CATEGORIA EXTRA O
3.2 | oo IMERA Und 800 800 600 600 2400
3.3 {COL CRESPA CALIDAD PRIMERA Kg 30 30 30 30 120
3.4 | DURAZNO CATEGORIA EXTRA Kg 150 150 150 150 600
3.5 [LIMON CATEGORIA EXTRA Kg 147 147 147 147 588
16 MANDARINA SATSUMA CATEGORIA Kg 300 300 300 300 1200

EXTRA
3.7 | MANZANA DELICIA CATEGORIA EXTRA Kg 300 300 300 300 1200
3.8 | MELON CATEGORIA EXTRA Kg 200 200 200 200 800

NARANJA VALENCIA CATEGORIA
39 | ExTRA Kg 100 100 100 100 400
2 NARANJA WASHINGTON NAVEL
3.10| A TEGORIA EXTRA Kg 100 100 100 100 400
3.11| PALTA FUERTE CATEGORIA EXTRA Kg 20 20 20 20 80
3.12| PAPA CANCHAN CALIDAD DE PRIMERA Ky 500 500 500 500 2000
3.13| PAPA PERUANITA CALIDAD EXTRA Kg 50 50 50 50 200
3.14| PAPAYA CATEGORIA EXTRA Kg 150 150 150 150 600
3.15| SANDIA CATEGORIA EXTRA Kg 150 150 150 150 600
3.16 | UVA ITALIANA CATEGORIA EXTRA Kg 100 100 100 100 400
3.17|UVA RED GLOBE CATEGORIA EXTRA Kg 100 100 100 100 400
3.18 | VAINITA CALIDAD PRIMERA Kg 30 30 30 30 120
3.19| YUCA CATEGORIA EXTRA Kg 120 120 120 120 480
3.20| ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA Kg 300 300 300 300 1200

CRONOGRAMA DE ENTREGA
ITEM PAQUETE N°4 VIVERES PESQUEROS

ENTREGA: SEMANAL
PRIMERA ENTREGA: HASTA LOS TRES (3) DIAS DE FIRMADO EL CONTRATO.
SEGUNDA ENTREGA EN ADELANTE: UNA (1) VEZ POR SEMANA (LOS DIAS MIERCOLES).
PARA LOS MESES 1, 2,4,5,7,9, 10 y 12 (SE REALIZARAN 04 ENTREGAS)

s . : 4| TOTAL

N DESCRIPCION UM | ENTREGA 1 | ENTREGA 2 (ENTREGA 3 | ENTREGA 4 MENEURL
FILETE DE PERICO ”
41| SIN ESPINAS CONGELADO | K8 | 150 130 150 150 600
F_’ARA.LOSMESES—3r63—8—y—“H~(—SE-REAHZ-ARAN-GS—EN:FREGAS)
N® DESCRIPCION U/M | ENTREGA 1 | ENTREGA 2 | ENTREGA 3 | ENTREGA 4 | ENTREGA 5 ,TOTAL
MENSUAL
FILETE DE PERICO
41/ SN ESPINAS CONGELADO| K9 120 120 120 120 120 600

“Establecimiento de Salud Amigo de la Madre, la Mifia y ei Nifo”
Av. Guardia Chalara N" 2176 Sellavista Callao Teléfono 614-74-74
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FICHA TECNICA DE ALIMENTOS

ITEM PAQUETE N° 01

VIVERES SECOS
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&

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien : ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

Denominacion técnica : ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

Unidad de medida : LITRO

Descripcién general : El aceite comestible y mezcla de los mismos en estado idéneo
para el consumo hurano. Se compone de glicéridos de acidos
grasos y son de origen vegetal. No es un aceite vegetal
especificado.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
Es el aceite vegetal comestible y mezcla de los mismos en estado idoneo para el consumo humano.
Podran centener pequeiias cantidades de otros lipidos, tales como fosfatidos, de constituyentes
insaponificables y de acidos grasos libres naturalmente presentes en los aceites, segun indican los
numerales 1y 2 de la norma Codex CXS 19-1981 (2019).

El acsite vegetal comestible podra contener los aditivos alimentarios presentados en €l numeral 3
de la norma Ccdex CXS 19-1981 (2019).

CALIDAD

Color

Oler y sabor

Materia volatil a 105 °C

Cumplir con lo indicado en el

I insolubles .
[mpurezas numeral 1 para aceite

Centenido de jabon

Hietro (Fe)

Cobre (Cu}

Indice de acido

indice de peréxido

refinado, segin correspenda,
del Apéndice de lanormade la
referencia.

Contaminantes

Cumplir con lo indicado en el
numeral 4 de la norma de la
referencia.

CXS 19-1981 (2019) Norma para
grasas y aceites comestibles no
regulados por normas individuales

INOCUIDAD

Cumplir con los requisitos
establecidos per la Direccion
General de Salud Ambiental e
Inocuidad  Alimentaria -
DIGESA, Autoridad Nacional
competente'.

Reglamento sobre \Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas aprobado mediante Decreto
Supremo  N° 007-98-8SA, sus
modificatorias y regulaciéon
complementaria

Precision 1: Ninguna.

2.2. Envasey/o embalaje

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que

puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inccuidad, v estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicién del producto durante teda su
vida Util, segun el articulo 118 del “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y

Bebidas” aprobado mediante Decreto Supremo N* 007-98-SA, y sus medificalorias.

| Segiin articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N* 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Suprerno N° 034-2008-AG.

Versién 14
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El envase debera corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas" aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias.

Precislan 2: La entidad convecante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el contenido neto del bien por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre gue se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de aceite vegetal comestible debera considerar lo siguiente, segtn el

- articulo 147 del Reglamento sobre Vigilanciay Control Sanitario de Alimentos y Bebidas aprobado__

mediante Decreto Supremo N° 007-88-SA y sus modificatorias, la NMP 001:2019. Requisitos para
el-etiquetado—de-preenvases:—5? Edicion, y la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.

Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicién:

a) nombre del producto;

b) declaracién de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracién del producto;

c) nembre y direccion del fabricante;

d) nombre, razén social y direccién del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional;

e) numero de registro sanitario;

) fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

Q) cadigo o clave del lote;
h) condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera, por ejemplo:

"Manténgase protegido de la luz";
i) contenido en litros, del producto envasado.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en humeral

2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

Version 14 Pagina 2 de 2
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FICHA TECHICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien : ARROZ PILADO EXTRA

Denominacion técnica : ARROZ ELABORADO GRADO 1 - EXTRA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcién general : Es el grano descascarado procedente de cualguier cultivar de la

especie Oryza safiva L. del que se han eliminado, parcial o
totalmente, por elaboracion, el salvado y el germen.

2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
El arroz pilado extra, debera ser inocuo y apropiado para el consumo humano, exento de sabores y
olores extrafios; de insectos vivos, muertos o en cualquiera de sus estados fisiologicos; exentos de
suciedad que represente un peligro para la saflud humana. Asimismo, se encontrard exento de
granos mohosos, germinados, sucios, de fielén y polvillo, segdn indican los numerales 5.1, 5.2.4y
5.2.6 de la NTP 205.011:2021

De acuerdo a la longitud del grano, el arroz pilado extra puede ser clasificado en las siguientes
clases, segln el numeral 5.2.2 de la MTP 205.011:2021:

Clase Longitud del grano entero

Largo De 6,6 mm o mas

D2 6,2 mm o mas, pero
menos de 6,6 mm

Corto Menos de 6,2 mm

Mediano

La clase se asignara cuando pcr lo menos el 80 % de los granos (en masa), estan dentro de los
limites de la clase correspondiente, y no mas del 20 % (en masa), son mezcla con cultivares de
clases contrastantes, segun indica el numeral 5.2.1.1 de la NTP 205.011:2021.

Y presentaré las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Cumplir con loindicado en los numerales
51, 52.4 y 526 de la NTP de la

referencia.
Cumplir con lo indicado en los numeral

Glase y longiiud 5.2.1 ytabla 1 de la NTP de la referencia,
se y longitu C ;

zgg;‘rzt; clase de arroz pilado extra a | \rp 505 011:2021 ARROZ Arroz
- elaborado. Requisitos. 3* Edicion

Cumplir con lo indicado en el numeral
Grado 5.2.3 y tabla 2 para el arroz pilado extra
A de la NTP de la referencia.
{

Requisitos especiiicos
y generales

Cumplir con lo indicado en el numeral

Conteni d
ontenido de humedad | 75 e (o NTP de Ia referencia.

; . , Reglamento sobre Vigilancia y
Cumplir con los requisitos establecidos Control Sanitario de Alimentos y
B6F i —Direccion—Genera de__Salud B b edrzmte—

INOCUIDAD Ambiental e Inocuidad Alimentaria — | peorers Supremo N 007-98-SA
DIGES{A( 1 autoridad nacional | gs" modificatorias y regulacion
competente . complementaria

! Segin articulo 12 del Reglamento del Decrato Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decrato Supremo N° 034-2008-AG.
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Preclsian 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) la clase de arroz requerido, seglin lo establecido en Ig
Tabla 1 de la NTP 205.01 1:2021; por ejemplo: Arroz pilado extra largo, arroz pilado extra mediano o arroz

pilado extra corto,

22 Envaseyla embalaje

vida util, segun el articulo 118 del “Reglamento sobre

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria Y composicidn del producto durante toda su

Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y

Bebidas” aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA ¥ sus modificatorias,

alimento; asimismo los €nvases deben ser fabricados ¢
para el uso al que se destinan. No deberén transmitj

Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en las
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso ne

2.3  Rotulado
En el rotulado de los envases de arroz pilado extra,

deberd considerar (o siguiente, segin el numeral 9.2d
a)  nombre comercial (arroz pilado extra),

b)  tipo de arroz (arroz piiado),

¢)  grado del amoz,

d) palsde origen.

Preclsion 3: La entidad convocante deber indicar en las
técnic

2.1 de la presente ficha téchica,

24  Inserto
No aplica.

%

Precisién 4: No aplica.

Elenvase deberg corresponder al autorizado en ef Registro Sanitario, segiin lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del "Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas” aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-S4 ¥ sus modificatorias.

Edicién, v su Corrigenda Técnica? y que

salvaguarden |as cualidades de calidad, higiénicas, nutricionales, tecnoldgicas Y sensoriales del

on sustancias que sean inocuas Yapropiadas
r al producto sustancias téxicas ni olcres o

sabores desagradables, segun indican los numerales 9 ¥ 9.1 de la NTP 205.011:2021.

bases (seccidn especifica, especificaciones
to del producto por envase., Ademas, podra

indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

ademds de cumplir con lo establecido en el

articulo 117 del Decreto Supremo N° 007-98-SA ¥ sus modificatorias, debera cumplir con loindicado
en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS, Etiquetado de alimenfos preenvasados, 82
Edicion y la NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 5° Edicion. Asimismo,

e la NTP 205.011:2021:

bases (seccion especifica, especificaciones

meral 3.2 y/o proforma del contrato), ctra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas €n numeral

e .
2 NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018. ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS,
Parte 1: Disposiciones generales y requisites. CORRIGENDA TECNICA. 12 Edicidn
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FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien © ARVEJA PARTIDA CALIDAD 2 - SUPERIOR
Denominacion técnica : ARVEJA PARTIDA GRADO DE CALIDAD 2- SUPERIOR
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general : Arveje partida son [os cotiledones separados y descascarados de|

grano de arveja. Ly arveja, es el grano procedente de la especie
Pisum sativum L. es usado cominmente en estado seco con fines
alimenticios.

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1, Del bien
La.arveja-partida-cafidad-2 - superior debera ser inocua yapta para el consumo humano, exenta de
sabores y olores extrafios, de insectos vivos, muertos o en cualquiera de sus estaclios Y exenta de
materias extrafias inorgénicas que representen un peligro para la salud humana. Cada lote debera
estar conformado Por una misma variedad (mismo color, forma Y otras caracteristicas varietales),
segdn indica el numeral 5.1 dela NTP 205.025:2014 (revisada el 2019).

CALIDAD

Cumplir cen lo indicado en el
numeral 5.1 de la NTP de Ia
referencia.

Requisitos generales

Cumpiir con o indicado en el
numeral 5.2.1 de la NTP de |a
referencia.

NTP 205.025:2014 (revisada
el 2019) LEGUMINOSAS,
Arveja partida. Requisitos, 23
Edicion

Contenido de humedad

Cumnplir con lo indicado en el
numeral 522 y la tolerancia
establecida en la Tabla 1 para
el grado de calidad 2 - superior
de la NTP de la referencia,

Grado de calidad

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria aprobado
mediante Decreto Supremo
N°  004-2071-AG Yy  sus
modificatorias

Cumplir con lo establecido por
el Semicio Nacional de
Sanidad Agraria — SENASA,
autoridad nacional
competente!’,

INOCUIDAD

Precision 1: Ninguna.

2.2. Envase yio embalaje

La arveja partida calidad 2 - superior debe envasarse en envases de primer uso, que salvaguarden
las cualidades higiénicas, nufricionales, tecnologicas y sensoriales del producto. Los envases,
incluido el material de envasado, deberan estar fabricados con sustancias que sean inocuas y
adecuadas para el uso al gue se destinan. No deberan transmitir al producto ninguna sustancia
téxica ni olores o sabores desagradables. Cuando el producto se envase en sacos, éstcs deberan
estar limpios, ser resistentes Y estar bien cosidos o sellados, segun indican los numerales 7 y 7.1
de la NTP 205.025:2014 (revisada el 2019),

Precisién 2: La entidad convocante debera ind.i.t:ﬂr‘—en-las-bages—(sectiu'n—especmca, especificaciones

FECTICas TOMETEl 3.7 y/0 proforma del contralo), el peso neto dej producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracter(sticas aseguren la pluralidad de postores.

! Segiin articulo 10 de Reglamento del Decreto Legislative N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decrato Supremo N° 034-2008-AG.
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-3.  Rotulado
En el rotulado de los envases de arveja partida calidad 2 - Superior, ademas de cumplir lo establecido
en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos Preenvasados. 8
Edicion, debera considerar lo siguiente, segun el numeral 7.2 de fa NTP 205.025:2014 (revisada e|
2019);

- el nombre del producto;

- el grado de calidad 2 - superior;

- nombre orazon social y direccion del productor, envasador o vendedor; en el caso de
productos importados, nombre O razon social, RUC y direccién del importador;

- el contenido neto, en kilogramos;

- fecha de vencimiento;

- el cédigo o nimero de| lote; _

- condiciones de conservacion-o almacenamisito; -

A

- numero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA;
-—  codigo derastreabilidad generado en el procesamiento de| alimento.

24. Inserto
No aplica.

Preclsion 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GEMERALES DEL BIEN

Denominacién del bien  AZUCAR RUBIA DOMESTICA

Denominacién técnica : AZUCAR RUBIA DOMESTICA

Unidad de medida - KILOGRAMO

Descripcidn general * Es el producto sélido cristalizado obtenido directo del jugo de la

cafia de azlcar (Saccharum sp), mediante procedimientos
apropiados, esta constituida esencialmente por cristales de
sacarosa cubiertos por una peficula de miel madre.

2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien
El azlicar rubia doméstica, debe tener color amarillo_pardo, sabor y olor caracteristico, no debera

presentar insectos, arena, tierra u otras impurezas que indiquen una manipulacion defectuosa del
producto, segun Io indica el humeral 5 de la NTP 207.007:2015.

CALIDAD

Cumplir con lo indicado en e
- Color, sabor, olor numeral 5.1 de la NTP de Ia
referencia.

Cumplir con fo indicado en ol
- Aspecto humeral 5.2 de la NTP de |a
referencia.
- Polarizacién a 20 °C, °Z
- Humedad, % m/m
- Cenizas conductimétricas, % NTP 207.007:2015 AZUCAR.
m/m Cumplir con 1o indicado en la | Azlcar rubia, Requisitos
- Color 2 420 nm, Ul Tabla 2 del numeral 6.1 de Ia

- Azlcares reductores, % m/m | NTP de Ia referencia.
~ Sustancias insolubles
(sedimentos) mg/kg

Cumplir con lo indicado en el
- Factor de seguridad numeral 4.2 de la NTP de [a
referencia.

Cumplit con los requisitos Reglamento sobre Vigilancia
establecidos por fa Direccion | ¥ §°t”t£°‘ Sa”'tag‘;bi dd:
General de Salud Ambiental e mbndo d?f te Do Eti
INOCUIDAD Inocuidad  Alimentaria ~ — | @Probado mediante Decreto

’ . Supremo N° 007-98-SA, sus
DIGESA, Ialautondad nacional modificatorias  y  normas
_ competente!.
; Precisidn 1: Ninguna
2.2. Envase

complementarias.
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones_tahs_que_puedan—afeetaf—su—inotmdad,—‘]'éstar
fabricado s Tanera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante foda su
vida util, segun el articulo 118 del “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas" aprobado mediante D.S. N° 007-98-SA y sus modificatorias.

1 Segdn articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062 Ley de inocuidad de los alimentos aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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El envase deberg corresponder al autorizado en e] Registro Sanitario, segtin lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas" aprobado mediante D.S. N° 007-98-SA y su modificatoria D.S. N° 038-2014-SA.

Elenvase no debera alferar las caracteristicas del producto y debera preservar las mismas durante
su transporte y almacenamiento, seg(in lo indica el numeral 8.1 de la NTP 207.007:2015.

Precisidn 2: La entidad convocante debera Indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren a pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de la Azticar Rubia Doméstica, debera cumplir con lo indicado_en el-articulo-117 del—
‘Reglamento—sobre~Vigiancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas" aprobado mediante

__________________________ D.S. N° 007-98-5/3__y_s_us_modiﬁcatorias, y las disposiciones especificadas en el fium eral 8.2 de la

NTP 207.007:2015, asi como en la NTP 207.058:2014.

a)  Nombre del producto.
b)  Declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracion del producto.

¢)  Nombre y direccion del fabricante.

d)  Nombre, razén social y direccion del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional.

€)  Numero de Registro Sanitario.

f Fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable,

g)  Cédigo o clave del lote.

h)  Condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera.

i) Forma en que se presenta, por ejemplo: granulado.

J)] Peso neto en kilogramos del producto envasado,

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral

2.1 de la presente ficha técnica,

24, Inserio
No aplica

Precisién 4: No aplica
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien
Denominacién técnica : CONSERVA DE FILETE
Unidad de medida T LATA

Descripcién general

allanticus, Thunnus ob

como medio de relleno
recipientes cerrados

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

- FILETE DE ATUN EN ACEITE VEGETAL

DE ATUN EN ACEITE VEGETAL

: El atin en conserva es e| praducto compuesto por carne de
las especies Thunnus afalunga, Thunnus albacares, Thunnus

esus, Thunnus maccoyi, Thunnus

thynnus, o Thunnus tonggal, precocids, con aceite vegetal

o liquido de gobierno, envasada en
herméticamente, que han sido

sometidos a esterilizacién comercial.

2.1. Del bien
El filete de atin es e) musculo longitudinal (dorsal y ventra

numeral 3.3 de la NTP 204.002:2011 ({revisada el 20

(revisada el 2016).

Y presentara las siguientes caracteristicas:

1) del pescado, separado del cuerpo

mediante corte paralelo a la espina dorsal, con o sin piel, espinas y carne oscura, segun el

16) CONSERVAS DE PESCADO.

Clasificacion de acuerdo a |a Presentacion del contenido, 22 Edicién.

corresponda. El peso escurrido debe ser declarado en Ia etiqueta. El contenido ocupara como
minimo el 95 % de [a capacidad del envase, segln el numeral 5.2 de la NTP 204.002:2011

. CARACT

[:C.ALIDAD ‘

S ; Cumplir con lo indicado en el
Composicicn esencial y numeral 3 de la NTP de |a
factores de calidad referencia.

NTP-CODEX STAN 70:2019 NORMA
PARA EL ATUN Y BONITO EN
CONSERVA. 37 Edicién

Cumplir con los requisitos
establecidos por ef COrganismo
Nacicnal de Sanidad Pesquera
-~ SANIPES, autcridad nacicnal
competente!.

INOCUIDAD

Manual “Indicadores sanitarios y de
inocuidad  para los preductos
pesqueros y acuicolas para mercado
nacional y de exportacién” aprobado
mediante Resclucion de Direccién
Ejecutiva N° 057 - 2016 — SANIPES
- DE y su modificatoria

Precision 1: Ninguna.

22. Envasey embalaje
El envase y embalaje utilizado debera cumplir lo establec

pluralidad de postores.

i Segun los articulos 1,2y 3 dela Ley N° 30063, Ley de creacién del Of
moadificada mediante Decreto Legislativo 1402,

ido en |os numerales 8.2 y 8.3 dela

NTP 204.001:2019 CONSERVAS DE PRODUCTOS PESQUEROS. Generalidades. 27 Edicién.

contenirn, tipo de cerrado, siempre yue se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la

rganismo Nacional de Sanidad Pesquera,

Versién 03
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v Rotulade

Precisién 3: La e
técnicas numeral
numerai 2.1 de la presente ficha téenica.

2.4. Inserto
No aplica.

Ademas de lo indicado en el articulo 150 dej Decreto Supremo N*
Norma Sanitaria para las Actividades Pesqueras y Acuicolas y sus modificatorias, el rotulade
debera cumplir lo establecido en los numerales 6 de la NTP-CODE;
NTP 204,001:2019 ¥5.23dela NTP 204.002:2011 (revisada el 201

Precision 4: No aplica, e

040-2001-PE, Aprueban Ia

X STAN 70:2019, 8.1 de fa
6).

ntidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
3.2 y/o proforma del confrato), otra informacidn que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en ef

Versién 03
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien * FRIJOL CANARIO CALIDAD 3 - SUPERIOR
Denominacion técnica i FRIJOL CANARIO CAMANEJO/ FRIJOL CANARIO 2000 - INIAA

GRADO DE CALIDAD 2 - SUPERIOR

Unided de medida . KILOGRAMO

Descripcidn general - Elfrijol canario calidad 2 - superior es el grano maduro, procedente
de la especie Phaseolus wlgaris (L) o frijol comun.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del blen

ad 2 - superior se comerciafizara en su envase original, que permita mantener
¢ calidad e higiénicas, asegurando que el mismo No sea alterado, contaminado,
adulterado o manipulado en condiciones no sanitarias que representen un peligro para la salud,
segin indica el Gltimo parrafo del numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015 Yy su Corrigenda Técnica.

El frijol canario calid;
sus‘caracteristicas d

Y presentara las siguientes caracteristicas:

<,

CALIDAD

Cumplir con Io indicado en el
numeral 6.1 y la tabla 1 (segun
el grado de calidad 2 - superior)
de la NTP de Ia referencia.

Uniformidad NTP 205.015:2015

LEGUMINOSAS. Frijol.
Requisitos, 32 Edicion, y su
Corrigenda  Técnica NTP
205.015:2015/COR 12016
CORRIGENDA 1.
LEGUMINOSAS. Frijol.
Requisitos. 12 Edicion

Cumplir con lo indicado en el
numeral 62 de la NTP de Ja
referencia.

Humedad

Cumplir con lo indicado en el
numeral 6.3 y la tabla 1 (segun
el grado de calidad 2 - superior),
de la NTP de la referencia.

Sanidad y aspecto

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria aprobado
mediante Decreto Supremo
N°  004-2011-AG Y sus
Mmodificatorias

Cumplir con lo establecido por
€l Servicio Nacional de Sanidad
Agraria — SENASA, autoridad
nacional competente!.

INOCUIDAD

Precisian 1: Ninguna.

2.2. Envase ¥/o embalaje
El frijol canario calidad 2 - superior debera ser envasado se
CXC 1-1969 (2020) Principios generales de higiene de los alimentos, y la NTP 399.163-1:2017

Disposiciones generales y requisilos. 32 Edicién y su Comigenda Técnica?, de tal manera que ef
producto quede debidamente protegido, segun indican los Numerales 7 y 101 de la NTP
205.015:2015y su Corrigenda Técnica.

Los granos de frijol canario calidad 2 - superior se envasaran en envases de primer uso, que

salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas (inocuas o no dafiinas \ricionales
tecnologicas VS&DSnﬂala&deLaﬁmEﬁﬁe—tcreﬁVaﬁﬂﬁﬂUr Oelmalerial de envasado deberan estar

fabricados con sustancias gue sean inocuas Y apropiadas para el uso al que se destinan. No

! Segtin artleulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N°® 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

INTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS,
Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA. 1" Edicion
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deberan tfransmitir af producto sustancias téxicas ni olores o sabores desagradab!es. ademds,
cuando el producto se envase en sacos, estos deberan estar limpios, ser resistentes y estar bien
cesidos o sellados, segun nNumeral 10.1 de la NTP 205.015:2015 ¥ su Corrigenda Técnica,

Precision 2 |a entidad convocante deberd indicar en las bases (seccién especifica,
especificaciones técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por
envase. Ademas, podra indjcar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de
cerrado, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de
postores.

23. Rotulado
El retulado de los envases de los granos de frijol canario calidad 2 - Superior, deberan cumplir con

lo establecido en |a norma NTP 208.038;2019 ALIMENT/ DOS. Etiquetadode alimentos
nLeenvmzdos.—S“—Edfcién,—aueTn'aE_dé Ta siguiente informacién, segun indica el numeral 10.2 de |a
NTP 205.015:2015 ¥ su Corrigenda Técnica:

- el nombre de| producto, indicando el nombre comun “frijol”;
- nombre o razén social Yy direccion del productor, envasador o vendedor en el caso de productos

- fecha de vencimiento;

- codigo o nimero de lote;

- condiciones de conservacion o almacenamiento;

- ¢l contenido neto (por ejemplo: gramos g, kilogramos kag);

- el grado de calidad indicando como “gradoi o extra”, "grado 2 o superior” o "grado 3 o carriente”;
- nlmero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA;

- codigo de rastrea

bilidad generado en el pr

ocesamiento primario del alimento.

Precisién 3: La entidad convocante deberd indicar en las
técnicas numeral 3.2 Y/o proforma del contrato), otra inform

informacién adicional

que se solicite no puede modificar las

bases (seccion espec
acién que considere d
caracteristicas del bie;

ifica, especificaciones
eba estar rotulada, La
n descritas en numeral

2.1 de la presente ficha técnica.
2.4, Inserto No aplica.

Preclsidn 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien : FRIJOL CASTILLA CALIDAD 2 - SUPERIOR
Denominacion técnica : FRIJOL CASTILLA GRADO DE CALIDAD 2- SUPERIOR

Unidad de medida . KILOGRAMO

Descripcidn general : El frijol castilia calidad 2 - superior es el grano maduro procedente
de la especie Vigna unguiculata, es de color erema con mancha
alrededor del hilio de color negro o marrén,

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del blen
El frijol castilla calidad 2 - superior se comerrializara en sy cnvase original, que permita mantener
sUy caracteristicas de calidad e higiénicas, asequrando que el mismo no sea alterado, contaminadlo,
adulterado o manipulado en condiciones Nho sanitarias que representen un peligro para ia salud,
segun indica el dltimo parrafo del numeral 10.1 de |a NTP 205.015:2015 Y su Corrigenda Técnica.

Y presentaré las siguientes caracterfsticas:

Cumplir con Io indicado en el numeral
6.1y la tabla 1 (segun el grado de
calidad 2 - supericr) de la NTE de la
referencia.

Cumplir con lo indicado en el numeral
8.2dela NTP de la referencia,

Cumplir con lo indicado en el numeral
6.3 y la tabla 1 (segin el grado de
calidad 2 - superior), de la NTP de |a
referencia.

NTP 205.015:2015
LEGUMINOSAS. Frijol.
Requisitos. 3° Edicién, y su
Corrigenda  Técnica NTP
205.015:2015/COR  1:2016
CORRIGENDA 1.
LEGUMINOSAS. Frijol.
Requisitos. 17 Edicicn

Sanidad y aspecto

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria aprobado
mediante Decreto Supremo
N 004-2011-AG y sus
modificatorias

Cumplir con Jo establecido por el
Servicio Nacional de Sanidad Agraria
- SENASA, autoridad nacional
competente’,

INOCUIDAD

l\ Precisidan 1: Ninguna.
‘k 2.2.  Envase y/o embalaje

El frijol castilla calidad 2 - superior debera ser envasado segun lo establecido en la norma Codex
CXC 1-1969 (2020) Principios generales de higiene de los alimentos y la NTP 389.163-1:2017
ENVASES Y ACCESOR|0OS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1:
Disposiciones generales y requisitos. 37 Edicién y su Corrigenda Técnica2, de tal manera que el
producto quede debidamente protegido, segun indican los numerales 7 y 10.1 de la NTP
g‘% 205.015:2015 y su Corrigenda Técnica.

Los granos de frijol castilla calidad 2 - superior se envasaran en envases de primer uso, que
salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas (inocuas o no dafinas), nutricionales,
tecnoldgicasysensoriales del alimento. Los envases incluido el material de envasada deberin-estas
fabri ;

iNocUasy apropladas para el uso al que se destinan, No
deberan transmitir al producto sustancias téxicas ni olores o sabores desagradables, ademas,

' Seqtin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

2NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA. 10 Edicién
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cuando e preducto Se envase en Sacos, estos deberan estar limpios, ser resistentes y estar bien
casidos o sellados, segun numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015 ¥ su Corrigenda Técnica.

norma NTpP 209.038:20192019 ALIMENTOS ENVASADOS, Etiquetado de
alimentos preenvasados. g2 Edicidn, ademas de [a siguiente informacien, segun indica el numeral__ =
10.2 de la NTP 205.015:2015 Y U Corrigenda Técnica:

€l nombre del Producto, indicando el nombre comiin “rijol™
1ombre o razén social y direccion dej Productor, envasador O vendedor en el caso de productos

importados, nombre o razon social, RUC y direccicn del importador;

- fechade vencimiento;

- ¢6digo o niimero de lote;

- condiciones de conservacion o almacenaml‘en(o,’

- ¢l contenido neto (por ejemplo: gramos g, kilogramos kg);

- elgradode calidad indicando comoe “grado 1 o extra”, “grado 2 o superior" o “grado 3 o corriente”;

24. Inserto No aplica,

Precision 4: No aplica.

Pl
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/ HOSPITAL NACIONAL DANIEL ALCIDES CARRION DE/LI\_CCALLAO
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 004-2021/HND.

FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GEN ERALES DEL BIEN
Denominacion del bien * FRIJOL PANAMITO CALIDAD 2 - SUPERIOR
Denominacién técnica : FRIJOL PANAMITO MOLINERO GRADO DE CALIDAD 2 -
SUPERIOR
Unidad de medida I KILOGRAMO
Descripeidn general * El frijol panamito calidad 2 - superior es el grano maduro,

procedente de la especie Phaseolus vulyaris (L.} o frijot comun.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1.  Del bien
El frijol panamito calidad 2 - superior se comercializaré en su envase original, que permita mantener

—....SUs caracteristicas.de calidad e higiénicas, asegurando que el mismo no sea alterado, contaminado,
adulterado o manipulado en condiciones no sanitarias que representen up peligro para la salud,
segln indica el Gltimo parrafo del numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015 Yy su Corrigenda Técnica.

Y presentara las siguientes caracteristicas:

“CALIDAD —

Cumplir con lo indicado en el
numeral 6.1 y la tabia 1 (segun
el grado de calidad 2 - superior)
dela NTPdela referencia. | LEGUMINOSAS. Frijol.
Cumplir con 1o indicado en el | Requisitos. 3 Edicion, y su
numeral 6.2 de la NTP de la | Corrigenda  Tecnica NTP
referencia. 205.015:2015/COR 1:2016
CORRIGENDA 1.
Cumplir cen lo indicado en el LEGUMINOSAS. Frijol.
numeral 6.3 vy [a tabla 1 (segun Requisitos. 12 Edicion

el grado de calidad 2 - superior),
de la NTP de la referencia,

Uniformidad NTP 205.015:2015

Humedad

Sanidad y aspecto

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria aprobado
mediante Decreto Supremo
N” 004-2011-AG y sus
medificatorias

Cumplir con lo establecido por
el Servicio Nacional de Sanidad
Agraria — SENASA, autoridad
nacional competente!.

INOCUIDAD

// Precisién 1: Ninguna.

2.2. Envase y/o embalaje
El frijol panamito calidad 2 - superior debera ser envasado segun lo establecido en lanorma Codex
CXC 1-1969 (2020) Principios generales de higiene de los alimentos y la NTP 399.163-1:2017
ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1:
Disposiciones generales y requisitos. 32 Edicion ¥ su Corrigenda Técnica?, de tal manera que el
producto quede debidamente protegido, segln indican los numerales 7 y 10.1 de la NTP
)X'\Q 205.015:2015 y sy Corrigenda Técnica,

Los granos de frijol panamito calidad 2 - Superior se envasaran en €nvases de primer uso, que
salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas (inocuas o no dafinas), nutricionales,
tecncléaicas Yy sensoriales del alimento, Los envases incluido el material de envasado deberan estar

fabricados con sustancias que sean inocuas y np:opiadas—pﬁ—el—um&'?€aeshnan, No

! Segiin articulo 10 dej Reglamento del Decreto Legislative N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.

INTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA. 12 Edicion
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deberan transmitir al producto sustancias téxicas ni olores o sabores desagradables, ademas,
cuando el producto se €nvase en sacos, estos deberan estar limpios, ser resistentes y estar bien
cosidos o sellados, segan numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015 Y su Corrigenda Técnica.

recision 2: La entigad [
técnicas numera) 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas def envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas Caracteristicas aseguren la pluraflidad de postores,

2.3.. Rotulado
envases de los granos de frijol panamito calidad 2 - Superior, deberan cumplir con
orma NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASAD_OS. Etique_lado de alimentos_

n
Preenvasados, g2 Edicicn, ademas de fa §iguiente_mfo:macidn, Segun-indica el nUmeral 10.2 de Ia
NTP 205 ﬂ15:£®*&ysrcwrigéﬁaa Técnica:

El rolulado de los
lo establecido en |

- fechade vencimiento;
- codigo o ntimero de lote;
- condiciones de conservacion o almacenamiento;

~ €l contenido neto (por ejemplo: gramos g, kilogramos kag);
- elgradode calidad indicando ¢omo “grado 1 o extra”, “grado 2 o superior” o "grado 3 o corriente”;

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, €specificaciones
técnicas numera| 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracter| sticas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto No aplica.

Precision 4: No aplica.
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HOSPITAL NACIONAL DANIEL ALCIDES CARRION DEL CALLAO
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 004-2021/HNDAC

S0

FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERIsTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien - GARBANZO CALIDAD 2 - SUPERIOR
Denominacidn técnica : GARBANZO GRADO DE CALIDAD 2 - SUPERIOR
Unidad de medida . KILOGRAMO
Descripcion generat . B Garbanzoes e| grano maduro procedente de la especie Cicer
arietinum L.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
Los granos de garbanzo calidad 2 - superior deberan ser inocuos y aptos para el consumo humano,
exentos de sabores y olores extrafios Y de insectos vivos, muertos ¢ en cuslquiera de sus estadios
y estar exentos de materias extrafias inorganicas y de semillas téxicas o nocivas que representen
un peligro para la salugd humana, segtn indican los numerales 6.1y 6.2.5 de la NTP 205.023:2014
(revisada el 2019).

Los granos de garbanzo calidad 2 - superior s deben preparar y manipular de conformidad con
las secciones apropiadas de la Norma Codex CXC 1-1969 (2020) Principios generales de higiene
de los alimentos, segun indica elnumeral 7.1 de la NTP 205.023:2014 (revisada el 2019).

Los granos de garbanzo calidad 2- superior se clasifican de acuerdo a su calibre, segtn indican el
numeral 5.1 y el Anexo A de la NTP 205.023:2014 (revisada el 2019):

Calibire Ndmero de granos de garbanzo Calibre Namero de granos de garbanzo
(Tamaiio contenidos en la masa de 285g (Tamano contenidos en lamasa de 28,5 g
del grano) (onza americana) del grano) (onza americana)

40- 42 .
248 70-75
Grande 44 - 46
46- 48 75-80
48 - 50 Pequefio
5055 80-90
. 55-60
Mediano 50-65 90- 100
65-70 100 o mayor
% Y presentara las siguientes caracteristicas:
CALIDAD
Cumplir con lo indicado en el
Calibre numeral 51 de la NTP de {a
referencia.
ﬁ ' Cumplir con o indicado en el
Requisitos generales numeral 6.1 de la NTP de Iz
! referencia. NTP 205.023:2014 (revisada
Cumplir con o indicado en el | e 2019) LEGUMINOSAS.
Contenido de humedad numeraf 6.2.1 de la NTP de la | Garbanzo. Requisitos. 27
referencia. Edicién
Cumplircon To indicado en el

numeral 6.2.2 y Tabla 1 para el

Grado de calidad grado de calidad 2 - superior,
numerales 6.2.3 y 6.2.4 de la
NTP de la referencia.
Versién 06 Pagina 1 de 2

G GOMEZB




/ HOSPITAL NACIONAL DANIEL ALCIDES CARRION DEL CALLAO

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA-N>-004-2021/HNDAC—

Cumplir con lo establecido por

el Servicio Nacional de Sanidad

Agraria ~ SENASA, autoridad
‘ nacional competente!.

INOCUIDAD

Ne

Agroalimentaria aprobado
mediante Decreto Supremo

modificatorias

zgje‘ .Inocuidad

004-2011-AG v sus

garbanzo calidad 2 - superior de calibre mediano.

2.2 —Envase-yfo-embataje

sensoriales del alimento.

verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores,

2.3. Rotulado

* elnombre del producto;
* hombre o razon social vy direccién del productor, envasador

* fecha de vencimiento;
*  cddigo o nimero del lote;
* condiciones de conservacién o almacenamiento;
} * contenido neto, en gramos o kilogramos;
= elgrado de calidad indicado como “Grado 2 o Superior”;

2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

importado, nombre o razon social, nimero de R.U.C. y direccj

Preclsién 1: La enfidad convocante debera precisar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas nurneral 3.2 y/o proforma del contrato) el calibre (tamafio del grano) de garbanzo calidad 2 -
superior requerido, de acuerdo a lo establecido en Ja NTP 205.023:2014 (revisada el 2019), por ejemplo:

e El. gRIDANZ0 calidad 2 --superior debera ser envasado segun lo establecido en la norma Codex CXC
1-1968 (2020), de tal manera que el producto quede debidamente protegido, ademas los recipientes
empleados seran tales que salvaguarden las cualidades higiénicas, nutritivas, tecnoldgicas y

Preclsion 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, pedra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, lipo de cerrado, siempre gue se haya

El rotulado de los envases de granos de garbanzo calidad 2 - superior debera cumplir con lo
establecido en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos
preenvasados. 8* Edicion, segtn indica el numeral 10.2 de la NTP 205.023:2014 (revisada el 2019):

o vendedor; en caso de producto

6n del importador;

= nlmero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA;
= codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento.

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
L) )@ informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral

’ ————PrECISIT AT No AP

mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
2 NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS
Parte 1: Disposiciones generales Yy requisitos. CORRIGENDA TECNICA. 12 E

! Segun articulo 10 del Reglamento de! Decreto Legislativo N°® 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado

EN CONTACTO CON ALIMENTOS.

dicidn
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HOSPITAL NACIONAL DANIEL ALCIDES CARRION DEL CALLAO
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 004-2021/HNDAC

/

W©

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien : HABA ENTERA SECA CALIDAD
Denominacion técnica

Unidad de medida . KILOGRAMO
Descripcion general : El haba seca es el grano maduro
faba L.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

PRIMERA

: HABA SECA GRADO DE CALIDAD PRIMERA

procedente de la especie Vicia

21. Del blen

(1995) Norma para determinadas legumbres.

(revisada el 2019);

El haba entera seca calidad primera debera ser inocua Y apropiada para e| consumo humano,
exenta de sabores y olores extrafios y de insectos vivos Yy exenta de suciedad (impurezas de origen
animal, incluidos insectos muertos), segin el numeral 3.1 de |a norma Cedex CXC 171-1989

De acuerdo a su calibre, se clasificara segun loindicado en af numeral 5.2 de la NTP 205.024:2014

Ndmero de granos por Niimero de granos
Calibre 28,3495 g (onza Calibre por 28,3495 g
amerlcana) (onza americana)
1 S habas 4 16 a 18 habas
2 10 a 12 habas
3 l 732 15 habas 5 Mayor a 19 habas

Y presentars las siguientes caracteristicas:

Cumplir con lo indicado en el numeral

Condiciones generales 6 de la NTP de la referencia,

Cumplir con lo indicado en el numeral
7.1 dela NTP de la referencia.

// Uniformidad

Cumplir con lo indicado en el numeral

Humedad 7.2.dela NTP de la referencia.

Cumplir con lo indicado en el numeral
7.3 yla tabla 1- Requisitos de senidad,
aspeclo y tolerancias para grado de
calidad primera, de la NTP de la
referencia.

Sanidad y aspecto

Cumplir con lo indicado en el numeral
5.2 de la NTP, segtn el calibre de

NTP 205.024:2014 (revisada

el 2019)  CEREALES,
LEGUMINOSAS Y
PRODUCTOS

DERIVADOS. Habas.

Requisitos. 3" Edicién

Calibre haba seca entera de primera a
confratar,
Cumplir con lo establecido por el | Reglamento de Inocuidad
Servicio Nacional de Sanidad Agraria | Agroalimentaria probad
NocHBAD = SENASA] autoridad nacional mediante Decreto Supremo
competente’. N° 004-2011-AG y sus
L modificatorias |

mediante Decreta Supremo N° 034-2008-AG.

! Segiin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
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Precision 1: La entidad convocante deberé precisar en Jas bases (seccién eéspecifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 Y/o proforma del contrato) el calibre de haba entera seca calidad primera
requerido, de acuerdo a lo establecido en Ia norma NTP 205.024:2014 (revisada el 201 9), por gjemplo:

haba entera seca calidad primera de calibre 2,

2.2. Envasey/o embalaje

El haba entera Seca calidad primera debers Ser envasada segin lo establecido en la norma
Codex CXC 1-1969 (2020) Principios generales de higiene de los alimentos, de tal manera que

el producto quede debidamente pretegido.

El envase que contiene al haba _enM@hﬂa;mdme:a_debe—seMemateﬁaﬂmo ¥ de

primer-usos

estarlibre de sustancias que puedan ser cedidas al producto en condicicnes tales
Que puedan afeclar su inocuidad Y estar fabricado de manera que mantenga [a calidad sanitaiy

Y cemposicion del produclo durante su vida til, segun el numeral 11.1 de [a NTP 205.024:2014

(revisada el 20189),

El haba entera seca calidad primera debers Ser envasada en recipientes que salvaguarden |as
Cualidades higiénicas, nutritivas, tecnolégicas y organolepticas del producto, Los envases
deberan ser fabricados con sustancias que sean inocuas Y adecuadas para el uso a| que se

desagradables, ademas, cuando el producto se envase en sacos, estos deberan estar limpios,
ser resistentes y estar bien cosidos o sellados segin numeral 6 de la norma Codex CXC 171-

1989 (1995).

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificacicnes
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del produclo por envase. Ademas, podra

indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso,

tipo de cerrado, siempre que se haya

verificado que estas caracteristicas aseguren |a pluralidad de postores.

2.3. Rotulado

el nombre de| producto;
* elpaisde origen;
el grado de calidad;
+ el pesoneto, en kilogramos;

*  hombre o razén social de| productor, envasador o vendedor, distribuidor, importador;

* el cddigo o clave del lote;
} * elmesyafode envasado;
* elmesyafo de vencimiento;

*  condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera;
= ndmero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento emitido por e| SENASA;
* cédigo de rastreabilidad generado en el procesamiento de| alimento.

Precisién 3; La entidad convocante debers indicar en [as bases (seccién especifica, especificaciones

técnicas numeral 3.2 y/o proforma de| contrato), otra informacidn
informacion adicional que se solicite no puede modificar las
numeral 2.1 de Ia presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

que considere deba estar rotulada. La
caracteristicas del bien descritas en

Preclsién 4: No aplica.

Version 06

Pégina 2 de 2

G. GOMEZ B




-

HOSPITAL NACIONAL DANIEL ALCIDES CARRION DEL CALLAO
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 004-2021/HNDAC

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

: HARINA DE TRIGO

: HARINA DE TRIGO PARA CONSUMO HUMANO

: KILOGRAMO

: Es el producto destinado al consumo humano que se obtiene de
la molienda gradual y metédica de granos limpios de trigo de las
especies Triticum aestivuimi o Tricum durum, durante el cual se
retira el salvado y germen quedando principalmente el
endospermo, el cual puede presentar diversos grados de

Denominacién del bien
Denominacién técnica
Unidad de medida
Descripcion general

extraccion. Debe ser fortificada con micronutrientes, segin
normativa vigente. Puede tener agentes de tratamiento de
harina y/u otros micronutrientes.

2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
La harina de Irigo debera contener los nutrientes que establezcan las normas vigentes. La harina
de trigo debera estar exenta de suciedad (impurezas de origen animal, incluidos insectos muertos o
vivos 0 en cualquiera de sus estadios) en cantidades que puedan representar un peligro para la
salud humana. No se debera obtener a parlir de granos fermentados o a partir de granos
descompuestos como consecuencia del atague de hongos, roedores o insectos, segin numeral 6.1
de la NTP 205.064:2015 (revisada el 2020).

CALIDAD

Cumplir con lo establecido en el
Requisitos fisico | numeral 6.2.1 para el tipo
quimicos especial de la NTP de la
e, NTP 205.064:2015 (revisada el
. | Cumplir con lo establecido en el | 2020) TRIGO. Harina de trigo para
Requisitos  sensorial | numeral 6.2.2 de la NTP de la | consumo humano. Requisitos. 1
fisico referencia. Edicién

Aditivos alimentarios

Cumplir con lo establecido en el
numeral 7 de la NTP de la
referencia.

MICRONUTRIENTES

Cumplir con lo establecido en el
articulo 4 del documento de la
referencia.

Reglamento de la Ley que dispone
fa fortificacion de harinas con
micronutrientes-Ley  N° 28314,
aprobado mediante Decreto
Supremo N° 012-2006-SA

INOCUIDAD

Cumplir con los requisitos
establecidos por la Direccion
General de Salud Ambiental e

Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas aprobado mediante

Inocuidad Alimentaria— | Decreto Supremo N° 007-98-SA,
DIGESA, autoridad nacional | sus modificatorias Y normativa
competente’. complementaria

=) led A EFsNH N

Freefetdra—Mirgunes

G. GOMEZ B

! Segtn articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N® 1062,

mediante Decreto Supremo M” 034-2008-AG.

Ley de Inocuidad de las Alimentos, aprobado
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HOSPITAL NACIONAL DANIEL ALCIDES CARRION DEL CALLAO

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 004-2021/HNDAC

Envase y/o embalaje

Cuando el producto se envase

de producto en Preenvases. 32 Edicign, el peso

23. Rotulado

117 del Decreto Supremo N° 00
Decreto Supremo N°

ENVASADOS. Eliquetado de alimentos preenvasados, 82

e PECISION 21 L2 entidad-convocante deberd indicar en las bases
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el contenido neto del bien
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

Requisitos para el etiquetado de preenvases. 50 Edicion y la

Se emplearan envases de primer uso y que constituyan suficiente proteccion para el contenido del
producto en condiciones normales de manipuleo y transporte. Los envases, incluido el material de
envasado, deberan estar fabricados con sustancias inocuas y apropiadas al uso para | que se
destinan. No deberan transmitir al producto sustancias téxicas ni olores ni sabores desagradables,
€n sacos, éstos deberan estar limpios ser resistentes y estar
bien cocidos. El peso tendra una tolerancia de acuerdo a lo indicado en la NMP 002:2018 Cantidad

se considera en base a la humedad maxima de
15 %, segin numeral 12.1 de la NTP 205.064:2015 (revisada el 2020).

El envase debera corresponder al autorizado en e Registro Sanitario, segln lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control-Sanitatio de-Alimentosy Bebidas -
aprobado medianteDecigto Supremo N° 007-98-SA Yy sus modificatorias,

(seccion especifica, especificaciones
por envase. Ademas, pedrg

El rotulado de los envases de harina de trigo, ademds de lo contemplado en el articulo el Articulo

7-98-SA y sus modificatorias Y en el Articulo § del Reglamento de
v la Ley que dispone [a fortificacion de harinas con micronutrien tes-Ley N° 28314, aprobado mediante
012-2006-SA, debersg cumplir con lo establecido en |a NMP 001:2019

NTP 209.038:2019 ALIMENTOS
Edicién, asi mismo se debera incluir la

frase “contiene gluten”, segln el numeral 12.2 de la NTP 205.064:2015 (revisada el 2020).

Precision 3: La entidad convocante debera indicar, en (as bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacion gue considere deba estar rotulada. La

2.1 dela presente ficha técnica.

Inserto
No aplica.

2.4.

Precisién 4: No aplica.

informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en el numeral
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HOSPITAL NACIONAL DANIEL ALCIDES CARRION DEL CALLAO
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 004-2021/HNDAC

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

HOJUELA DE AVENA
HOJUELAS DE AVENA
Kilogramo

Denominacién del bien
Denominacién técnica
Unidad de medida
Descripcién general

copos.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Es el producto obtenido de los granos de avena (Avena sativa,
L o Avena bizantina, L)

estabilizados, descascarados, cortados transversaimente o no,
Y que han sido aplastados

previamente limpiados, seca dos,

para formar las hojuelas, escamas o

2.1. Delbien
l.as hojuelas de avena deberdn provenrr de granos de avena enteros, limpios, sanos, libres de
infestacion por insectos y de cualquier ofra materia extrafia objetable; por lo due deberan cumplir

CALIDAD

Cumplir con lo establecido en
el numeral 6.1
(correspondiente a hojuela de
avena normal) de la NTP de [a
referencia

Requisitos fisico:
- Tamafio de particula
- Materias extrafias

Requisitos
fisicoquimicos

- Humedad
- Proteina (base seca
R é?b?a) cruda (base Cumplir con lo establecido en
( elnumeral 6.2 de la NTP de la
seca) ;
referencia

- Cenizas (base seca)
- Grasa (base seca)

- Acidos grasos libres
(base seca)

Cumplir con lo establecido en
elnumeral 6.4 de la NTP de [a
referencia

Requisitos sensoriales

NTP 205.050:2014 HOJUELAS DE
AVENA. Requisitos ¥ métodos de
ensayo y su enmienda ENM1:2016

Cumplir con los requisitos
establecides por la Direccion

INOCUIDAD General de Salud Ambiental e Bebidas aprobado mediante
Inocuidad  Alimentaria  — Decreto Supremo N° 007-98-S4,
DIGESA, autoridad nacional SUs modificatorias  y  normasg
competente!. complementarias

Reglamento  sobre Vigilancia vy
Control Sanitario de Alimentos y

Preclsién 1: Ninguna

2.2. Envase

aprobado mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

ZORLI0 07N

Version 03

Las hojuelas deberan envasarse en recipientes que salvaguarden las cualidades higiénicas,
nutritivas, tecnoldgicas Y organolépticas (sensoriales) del producto. Los recipientes, inclusive e

' Segun artlculo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062 Ley de inocuidad de Jos alimentos
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HOSPITAL NACIONAL DANIEL ALCIDES CARRION DEL CALLAO

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 004-2021/HNDAC

93’

material de envasado, deberan ser fabricados con sustancias que sean inocuas ¥
USo que se destina. No deberan transmitir al producto ninguna sustancia téxic
sabores desagradables, segdn el numeral 10.1 de la NTP 205.050:2014 Y su enmienda

ENM1:2018.

El envase debera corresponder al autorizado en ef Registro Sanitario, segun lo establecido en
los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Controf Sanitario
Bebidas aprobado mediante D.S. N° 007-98-SA ¥ su modificatoria segun el D.S. No 038-2014-

oA,

Precisldn 2: La entidad convocante deberg indicar en las bases (seccibn especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 ¥/o proforma de| contrato), el contenido neto del bien por envase. Ademas podrg
, slempre que se haya

indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de-postores—

2.3. Rotulade

El rotulado de los envases debera cumplir con Io establecido la NTP 2009.038:2009 (revisada el
2014), segtin el numeral 10.2 de la NTP 205.050:2014 y sy enmienda ENM1:2016.

Precisién 3: La entig
técnicas numeral 3.2 yi
numeral 2.1 de Ia presente ficha técnica.

2.4, Inserto
No aplica

Precisién 4: No aplica

ad convocante debera indicar, en las bases (seccién especifica, especificaciones
/o proforma de| contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada, La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en el

G.GOMEZ B
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HOSPITAL NACIONAL DANIEL ALCIDES CARRION DDE:CCALLA
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N*° 004-2021/HN

o

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien : HOJUELA DE CEBADA
Denominacién técnica :HOJUELA DE CEBADA

Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcién general *Es el producto ohtenido de granos de cebada perlada,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1.  Del bien
Las hojuelas de cebada deberan provenir de granos de cebada perlados segin la NTP
205.052:2016. CEBADA. Cebada perlada o morcn de cebada. Requisitos y métodos de ensayo, 29
Edicion, limpios, sanos, libres de infestacion por insectos y de cualquier otra materia extrafia
(organica, inorganica) objetable, segtn indica el numeral 5 de la NTP 205.060:2014 (revisada el
2019).

La cebada perlada se define como el grano de cebada, limpio, sano Y clasificado, que ha sido
sometido &l proceso de restregado abrasivo para eliminar Ja cascara (mondado), segun indica el
numeral 4.2 de la NTP 205.060:2014 (revisada el 2019).

Fisicos:
¢+ Materia extraria
*__Tamafio de particula

Cumplir con lo indicado en los
numerales 6.1.1 y 6.1.2 de 1a NTP
de la referencia.

Cumplir con lo indicado en el
numeral 6.4 de la NTP de Ia
referencia.

Sensoriales

-

Fisico-Quimicos:

- humedad

- proteina (base seca) (x 6,25)

- grasa (base seca)

- cenjzas totales 9% (base
seca)

- fibra cruda (base seca)

- carbohidratos (por diferencia)
(base seca)

- acidez  (expresada como

H2S0u)

NTP 205.060:2014 (revisada
el 2019) CEBADA. Hojuelas
de cebada. Reguisites. 27
Edicion

Cumplir con lo indicado en la Tabla
1 del numeral 6.2.1 de la NTP de la
referencia.

R

Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentos
y Bebidas aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-98-
SA, sus modificatorias y
normas complementarias

Cumplir  con los requisitos
establecidos por Ia Direccion
General de Sajud Ambiental—e
Inocuidad Alimentaria — DIGESA, la
autoridad nacional competente!.

INOCUIDAD

— e e

i Segin articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de [os Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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HOSPITAL NACIONAL DANIEL ALCIDES CARRION DEL CALLAO

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 004-2021/HNDAC

~N

Precision 1: Ninguna.

2.2. Envase y/o embalaje
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicién del producto durante toda su
vida Util, sequn indica el articulo 118 del “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas" aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias.

El envase debera corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun [o establecido en los

articalos 105, 118 y 119 del “Reglamento sobré "Vigilancia ¥y~ Control Sanitario™ de Alimentos™y
Bibidas" aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias.

Las hojuelas de cebada deberdn estar contenidas en recipientes de material que proteja y aseguren
su conservacién, gue salvaguarden las cualidades higiénicas, nutritivas, tecnclégicas y
organolépticas del producto. Los recipientes, inclusive el material de envasado, deberén ser
fabricados con sustancias gue sean inocuas y de acuerdo al uso al que se destinan. No deberan
transmitir al producto ninguna sustancia téxica ni clores o sabores desagradables, segln el numeral
10.1 de la NTP 205.060:2014 (revisada el 2019).

Preclsién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especlfica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 v/o proforma del contrato), el peso neto del preducto por envase. Ademéds, podré
indicar las caracteristicas del envase tales como; material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rétulo debera cumplir con lo establecido en la legislacion vigente, asi como en lo especificado en
la NTP 208.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82
Edicion, ademas de la siguiente informacion, segin el numeral 102 de |[a
NTP 205.060:2014 (revisada el 2019):

a) nombre del producto;

b) declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracion del producto;
¢) nombre y direccion del fabricante;

d) numero de Registro Sanitario;

e) fecha de vencimiento;

f) codigo o clave del lote;

g) condiciones especiales de conservacion.

Procision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicicnal que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. [Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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HOSPITAL NACIONAL DANIEL ALCIDES CARRION DEL CALLAO
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 004-2021/HNDAC

FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Dencminacién tecnica
Unidad de medida
Descripcion general

KILOGRAMO

LENTEJA CALIDAD 2 - SU PERIOR
LENTEJA GRADO DE CALIDAD 2 - SUPERIOR

La lenteja es ¢l grano maduro procedente de [a especie Lens

culinaris Medikus. Es una leguminosa de grano seco.

2. __CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Delblen

La lenteja calidad 2 - supetior debera ser inocua Yy apta para ¢l consumo humano, exenta de sabores
y olores ext

(revisada el 2019).

Lalenteja calidad 2- superior se clasificard de acuerdo a su calibre e
indica el numeral 5.1 de [a NTP 205.022:2014 (revisada el 2019):

] Diametro {mm)

Calibre (tamaiio)
1

]

2 Menor que 7.5

Mayor oigual que 7.5

Y presentara las siguientes caracteristicas:

n los siguientes tamad 05, segun

Cumplir con lo indicado en &l
numeral 6.1 de la NTP de |a
referencia.

Reaquisitos generales

Cumplir con lo indicado en el
numeral 6.2.1 de la NTP de Ia
referencia.

Contenido de humedad

Cumplir con lo indicado en el
numeral 6.2.2 y la tolerancia

para el grado de calidad 2 -
superior establecida en |[a
Tabla 2 de la NTP de Ia

Grado de calidad

i _ | referencia. -
Cumplir con o indicado en el
numeral 5.1 de la NTP de la
referencia, segln el tamafio a
contratar.

Calibre (tamafio)

NTP 205.022:2014 (revisada
el 2019) LEGUMINOSAS.
Lenteja. Requisitos, 27 Edicién

Cumplir con lo establecido por
el Servicio Nacional de
Sanidad Agrara - SENASA,
autoridad nacional

INOCUIDAD

ccmpetente!.

Reglamento de Inccuidad
Agroalimentaria aprobado
mediante Decreto Supremo
N°  004-2011-AG Yy sus
modificatorias

Precisién 1: La enlidad convocante debera precisar en las bases (seccién especlfica, especificaciones

técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) el calibre de |a lenteja calidad 2 - superior requerida,
! M@evisada—e-l—%‘l&).—pcrejemmo. Centeja

de acuerdo a lo establecido en la_nori
calldad Z - superior de calibre (tamafio) 1.

! Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado

mediante Decreto Suprerna N°® 034-2008-AG.

Version 08
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HOSPITAL NACIONAL DANIEL ALCIDES CARRION DEL CALLAO

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 004-2021/HNDAC

4.2. Envase y/o embalaje

Técnica?, que salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas, nutricionales, tecnolégicas y
sensoriales del producto, Los envases, incluido el material de envasado, deberan estar fabricados
con sustancias que sean inocuas Y adecuadas para el uso a| que se destinen. No deberan transmitir
al producto ninguna sustancia téxica ni olores o sabores desagradables, Cuando el producto se
€nvase en sacos, éstos deberdan estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, segin
Se indica en los numerales 10y 101 dela NTP 205.022:2014 (revisada el 2019).

Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en fas bases (seccion especifica, especificaciones-

técnicas numeral 3.2 \Y//o} profotma—del—contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
Indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, lipo de cerrado, siempre que se.haya

verificado que eslas caracteristicas asequren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
En el rotulado de jos envases de lenteja calidad 2 - superier deberd cumplir con Jo indicado en Ia
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8? Edicign
y las disposiciones especificadas en el numeral 10.2dela NTP 205.022:2014 (revisada el 2019):

elnombre del producto;
. el grado de calidad: “Grado 2 - Superior”;
. nombre o razén social Yy direccion del productor, envasador o vendedor; en el caso de
productos importados, nombre o razén social, RUC y direccién del importador;
€l contenido neto, en kilogramos;
. fecha de vencimiento;
. el cédigo o numero del lote;
. condiciones de conservacion o almacenamiento;
. ndmero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA;
codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento de| alimento.

Precisién 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn eéspecifica, especificaciones
téenicas numeral 3.2 ¥/0 proforma de| contrato), ofra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del hien descritas en numera|
2.1 dela presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica,

Precislén 4: No aplica,

* NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA. 12 Edicion
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HOSPITAL NACIONAL DANIEL ALCIDES CARRION DE:CCALLAO
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 004-2021/HND

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERAL ES DEL BIEN
Denominacion del bien i MAIZ CHULLPI DE CATEGORIA PRIMERA

Denominacién técnica . MAIZ AMILACEOD VARIEDAD CHULLP| DE CATEGORIA
PRIMERA '

Unidad de medida ¢ KILOGRAMO

Descripcidn general * El malz amilaceo es gf granc que pertenece gl lipo de maiz

comprendido en la especie Zea mays L. var. Amilécea. EI maiz del

apariencia de arrugado. Es decir, el grano en su composicién tiene
hasta un maximo de 65 % de almidén.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1, Del bien
El maiz chullpi presentara las siguientes caracteristicas:

et

CALIDA

D

Cumplir con lo indicado en Ia Tabla 1y
Anexo A de la norma de Ig referencia para
la variedad/raza Chullpi.

Caracteristicas  fisicas
por variedad/raza

— NTP 205.051:2009
_P‘eqﬁ(’fr'flzza g (revisada el 2019)
Cumplir con lo indicado en el humeral 6y | CEREALES ¥

- granos dafiados

- granos infestados

- Mmaterias  extraias
(impurezas)

LEGUMINOSAS, Maiz
amildceo. Grano seco,
Definiciones, clasificacion y
requisitos. 22 Edicién

Tabla 2 de la norma de la referencia para
categoria primera.

Cumplir con io indicado en el numeral 6 de
la nerma de [a referencia,

Color del grano

Reglamento de Inccuidad
Agroalimentaria aprobado
mediante Decreto Supremo
N°  004-2011-AG Yy sus
modificatorias

Cumplir con lo establecido por el Senvicio
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA,
autoridad nacional competente!,

INQCUIRAD

Precision 1: Ninguna.

2.2. Envase v/o embalaje
El malz chullpi debers envasarse en recipientes que salvaguarden la higiene y las caracteristicas
fisicas, nutritivas Y organoléplicas. Los recipientes, incluido ef material de envasado, deberan estar
fabricados con ustancias que sean inocuas y adecuadas para el usoal que se destinan. No deberan
transmitir al producto ninguna sustancia téxica ni clores o sabores ajencs al producto. Cuando el
producto se envase en sacos, éstos deberan estar limpios, ser resistentes yestar cosidos y sellados,
segun el numeral 7 de la NTP 205.051:2009 (revisada el 2019).

Preclsién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion espeeifica, &specificaclones
técnicas numeral 3.2 Y/o protorma del contrato), el peso neto de| producto por envase, Ademads, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

! Segin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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2.3. Rotulado
El rotulado del malz chullpi deberd especificar lo siguiente, segin el numeral 8 de Ia
NTP 205.051:2009 (revisada el 201 9):
- nombre del producto,
- nombre del cultivar,
- categoria de calidad.

Ademds de lo antes mencionado, el rotulado debera incluir lo siguiente:
- hombre y direccién del productor, envasador o comercializador;
- numero de lote;
- fecha de envasado y fecha de vencimiento;
- contenido heto;

- numero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento emitida por el SENASA;
- cédigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento,

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificer las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
» No aplica.

Precision 4: No aplica.

A4
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GEMERALES DEL BIEN

Denominacicn del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

KILOGRAMO

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

PALLAR BEBE CALIDAD SUPERIOR
PALLAR SIEVA CALIDAD SUPERIOR

Es el grano maduro procedente de la especie Phaseolus lunatus
L, generaimente de coler blanco, que tiene como caracteristica
diferencial unas estrias que irradian del hilio.

2.1. Del bien

El pallar bebe calidad superior debera ser inocuo y apropiado para el consumo humano, exento de
sabores y olores extrafios, de insectos vivos, muertos o en cualquiera de sus estadios, no deberan
presentar suciedad (impurezas de origen animal) en cantidades que representen un peligro para la
salud humana; segtn indica el numeral 6.1 de Ia NMTP 205.019:2015.

El pallar bebe calidad superior tiene caracteristicas de forma, tamafio y peso del grano del cultigrupo
Sieva, segun lo establecido en el anexo Ade la NTP 205.019:2015.

CALIDAD

Cumplit con lo indicado en el
numeral 6.1 de la NTP de la
referencia.

Requisitos generales

Cumplir con lo indicado en el
numeral 6.2.1 de la NTP de la
referencia.

Unifermidad

Cumplir con lo indicado en el
numeral 6.2.2 de la NTP de la
referencia.

Contenido de humedad

oy

Cumplir con lo indicado en el
numeral 6.2.3 y la tclerancia para €l
Sanidad v aspecto Grado de Calidad  superior
establecida en la Tabla 1 de la NTP
de |a referencia.

NTP 205.019:2015
LEGUMINOSAS. Pallar.
Requisitos. 22 Edicién

Cumplir con lo establecido por el
Servicio Nacional de Sanidad
Agraria - SENASA, autoridad
nacional competente’.

INOCUIDAD

Reglamento de  Inocuidad
Agroalimentaria aprobado
mediante Decreto Supremo N°
004-2011-AG Y sus
modificatorias

Precision 1. Ninguna.

NTOS-Pare-t-Disposicion:

mediante Dacreto Supremo N° 034-2008-AG.

R
2.2. Envase
El pallar bebe calidad superior, debera ser envasado tomando en consideracion o establecido en
la norma Codex CXC 1-1969 (2020) Principios generales ds higiene de los alimentos, de tal manera
que el producto quede debidamente protegido. Ei envase del pallar bebe calidad superior debera
T ENCONTACTOCORALM

cumplir con lo especificado en la NTP 399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS
w El

y requisitos, 3% Edicion. y su

T
Corrigenda Técnica?, estar fabricado con sustancias que sean inocuas yadecuadas para el uso que
se destinen, no dehera transmitir al producto ninguna sustancia toxica ni olores o sabores

! Segiin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislative N® 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado

2 NTP 380.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA. 1® Edicion
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desagradables. Ademas, el pallar bebe calidad superior debera ser envasado en sacos U ctros
envases que salvaguarden las cualidades higiénicas, nutritivas, tecnologicas y sensoriales del
producto. Cuando el producto se envase en $acos, estos deberan estar limpios, ser resistentes, y
estar bien cosidos o sellados, se comercializard en su envase original, segan el numeral 11 dela
NTP 205.019:2015.

Preclslon 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), &l peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre gue se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3.

Rotulado
En el rotulado de los envases de pallar bebe calidad superior, ademas de cumplir lo establecido en

la NTP 209.038:2019 ALIVENTOS ENVASADOS. Etiquetado™de alimentos preenvasados; 8-

Edicién, deberan indicar en idioma espaiiol, (pudiendo \levar ademas inscripciones en otro idioma
siempre que no aparezca en forma mas destacada), lo siguiente, segun el numeral 10 de la NTP
205.019:2015:

- el nombre del producto;
el grado de calidad,

- contenido neto;

- nombre o razén social del productor, envasador o vendedor, en ¢l caso de productos importados,
nombre o razon social, RUC y direccion del importador, en caso de productos importados el pals
de origen;

- fecha de vencimiento;

- numero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA;

- codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento.

Precisién 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deha estar rotulada. La
infermacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de |a presente ficha técnica.

2.4.

Inserto No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GEMERALES DEL BIEN

Denominacién del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

2.

: PAPA SECA
: PAPA SECA
: KILOGRAMO

: Cortes de los tubérculos de papa lavada, cocinada, pelada,
cortada y secada. Los cortes provendran de tubérculos
cosechados que deben ser previamente seleccionados,

lavados, pelados, cocinados,
dispuestas en envases nuevos.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

cortados, secados y luego

2.1. Del bien

La papa seca presentard las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Requisitos minimos y
tolerancia:

- color

- olores y sabores
- materias extraias

Cumplir con lo indicado en los
numerales 4.1.2 y 6.1.1 de la
norma de la referencia.

- impurezas

Requisitos fisicoquimicos y Cumplir con lo indicado en los
tolerancia numerales 4.2 y 6.1.1 de la
- Humedad norma de la referencia.

Homogeneidad

Cumplir con lo indicado en el
numeral 5.1 de la norma de la
referencia.

NTP 011.802:2017 PAPA Y
SUS DERIVADOS. Papa
seca. Requisitos. 17 Edicidn

INOCUIDAD

Cumplir con los requisitos
establecidos por la Direccion
General de Salud Ambiental e
Inocuidad Alimentaria -
DIGESA, autoridad nacional
competente'.

Reglamento sobre Vigilancia
y Control Sanitaric de
Alimentos Yy Bebidas
aprebado mediante Decreto
Supremo N° 007-98-SA, sus
modificatorias y regulacion
complementaria

Precision 1: Ninguna.

2.2. Envase yfo embalaje

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanilaria y composicién del producto durante toda
su vida Gtil, segin el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus medificatorias.

El envase debera corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segin lo establecido en
los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias.

El envase que se utilice para papa seca debera cumplir las caracteristicas descritas en el numeral

7.1dela NTP 011.802:2017.

! Segtn articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativa M¢ 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Suprema N° 034-2008-AG.
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Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de papa seca deberan cumplir con lo establecido en el articulo 117
del Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias, asi como con las nomas NTP
209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicion, la
NMP 001-2019 Requisitos para_el etiquetado de preenvases. 57 Edicién y la noma Codex

@

CXS 1-1985 (2018) Norma general para el etiquetado de los alimentos preenvasados, debiendo
conlener la siguiente informacion, segun el numeral 7.2 de la NTP 011.802:2017:

nombre del producto;

declaracién de los ingredientes en la elaboracion del producto;

nombre o razén social y direccién del productor, envasador o vendedor, en caso de
productos importados, nombre o razén social, RUC y direccidn del importador;

numero de Registro Sanitario;

fecha de vencimiento;

cédigo o numero de lote;

condiciones de conservacién o almacenamiento;

pais de origen;

contenido neto.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en

numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24, Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : QUINUA GRADO 1

Denominacion técnica - QUINUA PROCESADA (BENEFICIADA) GRADO 1

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general : Quinua procesada (beneficiada) son los granos de quinua

(género y especie Chenopadium quinoa Willd,) que han sido
sometidos a operaciones o bprocesos de limpieza,
escarificado, lavado, secado, despedrado, seleccidn
(clasificacion) y eliminacién de granos contrastantes (granos
de color), resultando un producto apto para la
comercializacion y el consumo humano (alguna operacion
opcionalmente puede repetirse).

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
La quinua grado 1 debe presentar atributos de color, olor y sabor caracteristicos del productoy
debe responder a un grado de homogeneidad respecto a tas caracteristicas sensoriales, segun
el numeral 5 de la NTP 205.062:2014.

La quinua grado 1 presentara las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Requisitos minimos de | Cumplir con lo indicads en el numeral
calidad 5.1 de la norma de la referencia.
Requisitos quimico Cumplir con lo indicado en el numeral
proximales 5.2 de la norma de la referencia.
Cumplir con lo indicado en &l numeral | NTP 205.062:2014 GRANOS
Tamafo del grano! 6.1 de la NTP de la referencia, segin | ANDINOS. Quinua.
/ el tamafio de quinua a contratar. Requisitos. 27 Edicién
/& Cumplir con lo indicado en el numeral
Grado 6.2 de la norma de la referencia (segn
_el grado 1).
; Cumplir con lo indicado en el numeral
Homogeneidad 8.1 de la norma de la referencia.

Cumplir con los requisitos establecidos por la autoridad competente?

< ’ y Reglamento de Inocuidad
/&R@ INOCUIDAD Cumplir con lo establecido por el 5 y
4 Servicio Nacional de Sanidad Agraria — Agrqahmenta-na eprobado
SENASA? Autoridad Nacional mediante Decreto Supremo
k] N° 004-2011-AG y sus
competente.

modificatorias

! SeginlaNTP 205.062;2014, los granos de quinua pueden clasificarse segtin su diametro promedio en: grandes

(mayor a 1,70 mm), medianos (entre 1,70mmy 1,40 mm) y pequeiios (menores a 1,40 mm).

A los alimentos en Ios cuales se aplique un secado industrial, es decir que se aplica transferencia de masa y

calor (liofilizacion, secado por aire caliente, atomizacion, elc.), donde se requlere que dichus procesus sean

contralados, la competencia corresponde a la DIGESA.

A los alimentos en los cuales se aplique un secade que solo implica una transferencia de masa (seca salado,

deshidratacion osmdtica, etc.), donde no se reguiera necesariamente que sea controlado, la competencia

coresponde al SENASA. La entidad no requerira hacer dicha precisién, es responsabilidad del proveedor

cumplir con 1o establecido por la autoridad competente correspondientz segun el proceso seguido para la

obtencion del bien de la presente ficha técnica.

3 Segin el articulo 10 del Reglamenta del Decreto Legislativo N 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Reglame'ni.o sobre V|g|lahC|a
e . y Control Sanitario de
Direccién General de Salud Ambiental e Niferitos y Bebidas

Inocuidad Alimentaria — DIGESA? para 4
: i : aprobado mediante Decreto
/(?gr;?galgo) elaborado industrialmente Supremo N° 007-08-SA, sus
: modificatorias y regulacion
complementaria

Preclsién 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones

técnicas, numeral 3.27y/6 proforma del"eontrato); el tamafio delgranc dequinua grado-t-requeridode—
acuerdo a lo establecido en la NTP 205.062:2014, por gjemplo: Quinua grano grande - grado 1.

2.2. Envase y/o embalaje

La guinua grado 1 debera ser envasada de tal manera que el producto quede debidamente
protegido. Los envases y embalsjes deberan ser de grado alimentario, estar limpios y ser de
calidad tal que evite cualquier dafio externo o interno al producto. Los envases deberan ser de
primer uso y conservar sus caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia
necesarias para asegurar y garanltizar la inocuidad y aptitud del producto durante el transporte,
la manipulacién, conservacion y comercializacion apropiada de los granos de quinua. Estos
envases deberan estar exentos de cualquier materia y olor extrafio, segin lo indica la
NTP 205.062:2014.

Cuando la quinua grado 1 se envase en sacos, éstos deberan estar limpics, ser resistentes y
estar bien cosidos o sellados, segun lo especificado en la NTP 205.062:2014.

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especlfica, especificaciones
técnicas, numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren [a pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
Ademads de los requisitos aplicables especificados en la norma Codex CXS 1-1985 (2018) Norma

general para el etiquetado de los alimentos preenvasados y en la NMP 001:2019 Requisitos para
el etiquetado de preenvases. 5° Edicidn, el rotulado contendra lo siguiente, segin el numeral 9
de la NTP 205.062:2014:

- nombre del produclo;

- nombre y direccién del productor, envasador o comercializador;

- clasificacion, tamafioy grado;

- pesoneto;

- namero de lote.

Adicionalmente, si el producto corresponde que sea controlado por la DIGESA, debe cumplir con
el articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias.

Si el producto corresponde que sea confrolado por el SENASA, debe presentar, ademas, la

siguiente informacion:
- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento emitido per el SENASA,

- cédigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas, numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada.
La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en el

numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

1 Segin articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N® 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA

Denominacién técnica : HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcién general : El huevo de gallina es el éwulo completamente evolucionado de la

especie Gallus gallus, constituido por cascarén, membranas,

N

camara-de-aire; clara;-chalazas;-yema-y germen.—

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
El huevo de gallina calidad primera debe presentar color blanco o pardo en sus diferentes
tonalidades, olor caracteristico y libre de olores desagradables, sabor caracteristico, las
caracteristicas de un huevo apto contemplan cascara libre de roturas y quifiaduras, sin cuerpos
extraiios ni manchas que alteren la apariencia, limpios y secos, la yema deberd tener forma casi
esférica de contorno ligeramente definido, ubicacién céntrica vista a través de ovoscopio y
firmemente sostenida por las chalazas, los huevos destinados al consumo humano directo no deben
estar incubados o presentar embrién Visible, segin los numerales 5.1, 5.2 y 5.4.1 de la NTP
011.219:2015.

El huevo de gallina calidad primera, de acuerdo a su peso, se clasifica en los siguientes tamaios,
seguln indica el numeral 6.1 del a NTP 011.218:2015.

Tamano " Peso Tamano Peso
Super chico <50¢ Grande 62,5-68,88g
Chico 50 -55,55g Jumbo 68,88 - 72,229
Mediano 5555-625¢g Super Jumbo 27222

Y presentara las siguientes caracteristicas:

"CALIDAD

Cumplir con lo Indicado en el
Requisitos sensoriales| numeral 5.1 de la NTP de la
(color, sabor, olor) referencia, segin el color

especificado por la entidad.

Cumplir con Ilo indicado en el
Requisitos fisicos numeral 5.2 de la NTP de la

gj?nrzll.ilrdac‘:on lo indicado en el NTP 011.213:2015 HUEVOS,
Tamat numeral 6.1 yla tabla 2~ de la NTP ‘;‘é;"s‘?mscgiigﬁ""Z‘féﬁfc?gf'ms
amano de la referencia, segln el tamafio a :

contratar.

Garagteristica do culidad Cumplir con lo indicado en el

:ggf::r?de aire numeral 6.2 y la Tabla 3 para
- e calidad primera de la NTP de la
b4 referencia.
- clara
Cumplir_con lo establecido por el ﬁ‘eg‘a’?‘e““’ ':de momfdid
Servicio- Nacional de Sanidad Agronlimentaria—aprobad
INOCUIDAD mediante Decreto Supremo

Agr_arial - SE[EN/:\S‘A, autoridad| o (94-2011-AG y  sus
nacional competente’. redificatorias

! Segiin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N 034-2008-AG.
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Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las basas (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) el color y tamafio del huevo de gallina calidad primera
requerido, de acuerdo a lo establecido en la norma NTP 011.219:2015, por ejemplo; Hueve de gallina
calidad primera, de color pardo y tamafio mediano.

2.2. Envase y/o embalaje
Los envases del huevo de gallina calidad primera deberan ser limpios, secos, de primer uso,
resistentes, gue no transmitan olores, cclores o sabores extranos, que protejan al producto contra
la rotura, que permitan la ventilacién del producto y colocarlos vericalmente, y en caso de ser
reutilizables (sélo de material plastico), deberan ser lavados y desinfectados antes de su uso con
grado alimentario, segin el numeral 9.1 de la NTP 011.219:2015.

Preclsién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademds, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracterislicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulada
El rotulado del huevo de gallina calidad primera debera cumplir con las disposiciones establecidas
en la NTP 209.028:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8"
Edicion, segan el numeral 9.2.1, de [a NTP 011.218:2015:

= nombre del preducto;

- marca registrada o razén social y domicilio fiscal del productor o empacador;
- clasificacion por peso y presentacion;

- nGmero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento otcrgado por SENASA;
- fecha de caducidad;

- lcte (puede ser la fecha del vencimiento);

- contenido neto o nimero de unidades:

- instrucciones para su conservacion;

= codigo de Rastreabilidad generado en el procesamiento primario del alimento.

Precislén 3: La entidad convocante deber4 indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), ofra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4, Inserta No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien AJO CATEGORIA PRIMERA

Denominacién técnica AJO CATEGORIA PRIMERA

Unidad de medida KILOGRAMO

Descripcion general El ajo es el bulbo o cabeza conformado per dientes, perteneciente
al género y especie Alfium safivum L. de \a familia Amaryllidacezae.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien

El ajo categoria primera, debera ser entero, compacto y bien formado, de consistencia firme,
exentos de pudriciones o dafios fisicos (heridas y rajaduras), de materia extraia (tierra, piedra,
arena u otro material extraiio objetable), de plagas (hongos, insectos. acaros, nematodos, entre
otros), de humedad externa (salvo la condensacion consiguiente a su remocion de una camara
frigorifica), de cualquier olor, color o sabor no caracteristico que afecte la calidad del producto; los
lotes de ajo deberan estar conformados por bulbos de la forma tipica de la variedad, compactos ¥
constituidos por dientes ovoides, carnosos, estar completos, secos o curados, cubiertos con sus
propias hojas envolventes secas y sin signos de desecacion, cada lote de ajo deberad estar
conformado por una misma variedad, segln lo indica el numeral 5.1 de la NTP 011.101:2015
(revisada el 2021).

Y presentara las siguientes caracteristicas:

ARACTERISTIC
CALIDAD
cumplir con lo indicado en el
Requisitos generales numeral 5.1 de la NTP de la
referencia.
Cumplir con lo indicado en el [NTP 011.101:2015
Categoria, sanidad y numeral 5.2 y Tabla 1 de la NTP | (revisada el 2021)
aspecto de la referencia para ajo categoria | HORTALIZAS. Ajo.
primera. Requisitos. 2* Edicién
Cumplir con lo indicado en el
Clasificacion numeral 5.3.1.1 de la NTP de la
referencia.
Cumplir con lo establecido por el ES%z?n?g:\?arge I;E%gggg
INOCUIDAD yocks N?&%“X'SA"B Sanidad | egiante Decreto Supremo
gre ; N° 004-2011-AG Yy sus
nacional competente’. modificatorias

Precisian 1: Ninguna.

2.2

Envase y/o embalaje

El ajo categoria primera, debera ser envasado tomando en consideracién lo establecido en las
normas Codex CXC 1-1969 (2020) Principios generales de higiene de los alimentos, CXC 53-2003
(2017) Cédigo de practicas de higiene para fas frutas y hortalizas frescas y CXC 44-1995 (2004)
Cédigo de précticas para el envasado y transporte de frutas y hortalizas frescas, de tal manera que
el producto quede debidamente protegido.

Los bulbos de ajo deberan ser envasados en sacos, bolsas u otros envases de grado alimentario,
para el expendio al por menor en mallas, cajas, u ctros envases de tamafio y peso variables, el
contenido de cada unidad de embalaje debe ser homogéneo y estar compuesto unicamente por

1 Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N°® 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Dacreto Supremo N* 034-2008-AG.
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bulbo de ajo de la misma variedad y calidad; los envases deben estar limpios y compuestos por
materiales que no causen alleraciones del producto, que retnan las condiciones de higiene, limpieza
y resistencia a la humedad, manipulacién y transporte, de modo que garantice la conservacién del
producto, segtn indica el numeral 10 de la NTP 011.101:2015 (revisada el 2021).

Precision 2: La enlidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado

El rotulado del ajo categoria priméi%,ﬁébera’ cumplir con loindicado en la norma Codex CXS 1-1 985
(2018) Ncrma general para el etiquetado de los alimentos preenvasados, ademas de las
disposiciones especificadas en el numeral 9 de la NTP 011.101:2015 (revisada el 2021):

- el nombre y variedad del producto indicado;

- categoria indicada como “primera”;

- peso neto, en kilogramos;

- nombre o razén social del productor, envasador o vendedor, en el caso de productos
importados nombre o razon social del importador;

- el pais de origen;

- nimero de Autorizacion Sanitaria de establecimiento emitido por el SENASA;

- codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en numeral 2.1 de
la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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34

FICHA TECNICA

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien : CHOCLO CATEGOR!A EXTRA O PRIMERA
Denominacion técnica - CHOCLGC CATEGORIA O GRADC EXTRAO PRIMERA
Unidad de medida :  UNIDAD
Descripcion general . Eselmaiz Zea mays L. amilicea St, en estado "choclo”, es decir,

Cuyos granos se encuentran en estado inmaduro o tiemo para su
comercializacion directa destinado al consume humano.

2.1. Delbien
Los choclos categoria extra o primera deberan estar libre

achatados, segun los numerales 5.1, 5.2, 53y5.4dela

Los choclos categoria extra o primera seran de tamano (c:

Y presentaran las siguientes caracteristicas:

s de lesiones causadas por contusiones o

cualquier otra causa, de olores ¥ sabores exranos, estar sanos, frescos, limpios, bien cubiertos ¥
formados, con un grado de madurez tal que, sien do aptos para el consumo, le permita soportar él
manipuleo, transporte y conservacion en buenas condiciones; presentaran pancas envolventes
sanas y propias de la variedad pudiéndose tolerar una pequ efia abertura que pueda presentarse en la
punta. Los granos deberan ser tiernos, turgentes y lechosos, deberan presentar color blanco en su
totalidad que cumplan las tolerancias estahlecidas; seran de forma tipo cilindrica, conica. con
disposicion de sus granos en hileras lineales, desde la base a la punta. Los granos seran anchos y

NTP 011.105:2014 (revisada el 2019).

alibre) mayor a 12,00 cm, segun el numeral

6.2 (para otras variedades de choclo) de la NTP 011.105:2014 (revisada el 2019).

CALIDAD

Requisitos generales Cumplir con loindicado en

51 de la NTP de la referencia.

elnumeral

Color de los granos Cumplir con loindicado en

5.2 de la NTP de la referencia.

elnumeral

Cumplir con lo indicad
S Forma del choclo ¥ granos| numerales 5.3 y 5.4 de la
% de choclo referencia.

o en los
NTP de la

NTP 011.105:2014

numerales 5.5, 6.2 (p
Tamafio (calibre) variedades de choclo)
categoria extra o primera

Cumplir con lo indicado en los (revisada el 2019) MAIZ

ara otras | Apj| ACEO. Choclo,
seglin I | pequisitos. 2* Edicion
de la NTP

]@ de la referencia.
Cumplir con loindicado en

) elnumeral
Categoria 6.1.1 de la NTP de la referencia.

) Cumplir con loindicado en el numeral
Tolerancias 6.3 (para otras variedacles de choclo)

de la NTP de la referencia.

Cumplir con lo estahlecido por el | Agroalimentaria aprobado

Reglamento de Inocuidad

competente'.

INOCUIDAD Servicio Nacional de Sanidad Agraria | mediante Decreto
—SENASA—auteridad—hnacional{—Supreme-N2804-2041-AG

y sus modificatorias

mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

' Segfin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado

Version 03
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Precision 1: La entidad convocante debera precisar én las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) el tamafio del Choclo categoria extra o primera
requerido de acuerdo a lo establecido en la norma NTP 011.105:2014 (revisada el 2019), por ejemplo:
Chaclo categoria extra o primera de tamaio mayor a 12 ¢cm.

2.2. Envase y/o embalaje
Los requisitos de los envases serén los indicados en la norma Codex CXC 44-1995 (2004) Codigo

de practicas para €l envasado y transporte de frutas y hortalizas frescas, de tal forma que garanticen
la proteccién al producto durante su transporte 'y almacenamiento, deberan ser nuevos,

sanitariamente aplos, de grado. alimentariotécnicemente-adecuados;- limpios;-homogéneos—en—
presentacidn, resistentes a la manipulacién y al transporte.

Los choclos categoria extra o primera deberan ser acondicionados de tal manera que queden
protegidos, bien presentados, homogéneo y debera estar constituido tinicamente por mazorcas de
choclo del mismo origen, calidad y tamafio. La parte visible del envase debera ser representativa de
todo el contenido, segun el numeral 7.1 de la NTP 011.105:2014 (revisada el 2019).

Pracisian 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especiiica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), €l peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases del choclo categoria extra o primera o bien los documentos que
acompaiien el envio, deberan cumplir con lo siguiente, segun elnumeral 7.2dela NTP011.105:2014

(revisada el 2019):

- identificacion; nombre (“choclo o maiz choclo™);

- direccion del envasador y/o expedidor;

- cédigo de identificacién (lote);

- origen (pais de origen);

= categoria o grado;

- tamafio (calibre);

- cantidad de choclos;

- numero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento emitido por ¢l SENASA;
- cédigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento.

Precislon 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral

2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Preclsién 4: No aplica.
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)

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : COL CRESPA CALIDAD PRIMERA

Denominacion técnica : COL CRESPA CALIDAD PRIMERA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general : Hortaliza de la familia de las cruciferas correspondiente a

la especie Brassica oleracea var. Sabauda L.

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
- 24-—DelBieR— e i

La col (sinénimo de repollo’) crespa calidad primera deberd presentarse limpia y fresca,
pertenecera al mismo cultivar y debera tener un grado de madurez comercial que le permita
soportar el manipuleo, transporte y conservacion en buenas condicicnes, segin indica el numeral
3.1.1 de la NTP 011.108:1974 (revisada el 2018) y su Corrigenda Técnica.

De acuerdo al tamafo, la col crespa calidad primera presentara la siguiente clasificacion segun
indica el numeral 3.1.5 y |a Tabla 2 de la NTP 011.108:1974 (revisada el 2018) y su Corrigenda
Técnica:

Tamarno Relacion diametro/peso
A Mas de 31 cm; mas de 6 000 g
B Mas de 23 cm a 31 cm; masde 3500 ga 6000 g

Y presentara las siguientes caracteristicas:

GARACTERISTICA ESRECIEICACIO
CALIDAD
= Cumplir con loindicado en &l numeral 3.1.1 de
Presentacion la NTP de la referencia.
c Cumplir con lo indicado en el numeral 3.1.2 de
olor .
é la NTP de la referencia. NTP 011.108:1974
| A Eotrita Cumplir con lo indicado en el numeral 3.1.3 de | (revisada el 2018)
= la NTP de la referencia. HORTALIZAS. Col Crespa.
Cumplir con lo indicado en el numeral 3.1.4 | 17 Edicion y su Corrigenda
Consistencia para la calidad primera, de la NTP de la | Técnica NTP 011.108:1974
4{ referencia. (revisada el  2018)/CT
N _ ) Cumplir con lo indicado en los numerales 3.1.5 | 1:2019 HORTALIZAS. Col
}g Tomafo ylongitud) 317, sequn el tamafio requerido, de la NTP | crespa.  CORRIGENDA
de la referencia. TECNICA 1. 17 Edicidn
Cumplir con lo indicado en el numeral 3.1.6
Sanidad para la calidad primera, de la NTP de la
referencia.
Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria aprobado
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria —~ SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional competente”. N° 004-2011- AG y sus
madificaterias

' Segin la Real Academia de la Lengua Espafiola, [a palabra “col” es sindnime de “repolla”.
2 Segiin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N® 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N” 034-2008-AG.
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Precisién 1: La entidad convocante deberd precisar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) el tamafio de la col crespa calidad primera requerida
de acuerdo a lo establecido en [a norma NTP 011.108:1974 (revisada el 2018) y su Corrigenda Técnica,
por gjemplo: Col crespa de calidad primera, de tamafio B.

2.2 Envase y/a embalaje
La col crespa calidad primera debera ser envasada tomando en consideracion lo establecido en
las Normas Codex: CXC 1-1969 (2020) Principios generales de higiene de los alimentos, CXC
§53-2003 (2017) Codigo de practicas de higiene para las frutas y hortalizas frescas yCXC 44-1995

(2004) Cadigo.de practicas para-el envasado y transporte de frutas y horializas frescas

La col crespa calidad primera deberd ser acondicionada de tal manera que quede protegida,
ventilada y bien presentada, segun indica el numeral 6.1 de la NTP 011.108:1974 (revisada el
2018) y su Corrigenda Técnica.

Precision 2: La entidad convocante deberé indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del preducto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Rotulado
El rotulado de la col crespa calidad primera debera cumplir con lo indicado en Ila
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8*
Edicion y las disposiciones especificadas en el numeral 6.3 de la NTP 011.108:1974 (revisada el
2018) y su Corrigenda Técnica:

- el nombre del producto;
- nombre de la variedad, cultivar o tipo comercial;
- calidad primera;
- tamano:
- pesoneto, en kilogramos;
- nombre y domicilio legal del productor, envasador, distribuidor, importador o vendeder;
~ el pais de origen;
- numero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA;
cadigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidén especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/oproforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

2.4 Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien : DURAZNO CATEGORIA EXTRA .
Denorminacién técnica : DURAZNO O MELOCOTON CATEGORIA EXTRA
Unidad de medida : KILOGRAWMO
Descripcion general - El durazno o melocotén es el fruto proveniente de la especie

Prunus persica (L.) Bafsch, de la familia de Rosacese. Es una
drupa de forma redondeada, piel con textura aterciopeladz,
pulpa de coler blanco, amarillo, anaranjado o rosado segln la
variedad, que alberga un carozo en su interior que puede estar
libre o adherido segun la variedad.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Delbien
El durazno categoria exira debe estar entero: de forma, textura, calor y olor caracteristico de la
variedad; pulpa suculenta y carnosa, exenta de sabores y olores extrafios; limpio, exento de
materias extrafas visibles, dafios fisicos y de humedad externa (excepcién de la condensacion
natural) con un grado de desarrollo y madurez fisiclégica tal que le permita soportar su transporte y
manipulacion, segun el numeral 5.1 de la NTP 011.650:2012 (revisada el 2018).

El durazno categoria extra se clasifica de acuerdo a su diametro en los siguientes calibres, segin
inclica el numeral 5.4 de la NTP 011.650;2012 (revisada el 2018).

. T Diametro ecuatorial
i ,Ca!:bre : . {mm)" e

X > 80

1 75-80
2 71-74
3 66-70
4 61-65
5 56 — 60

Y presenta las siguientes caracteristicas:
.CARACTERISTICA /| . - ESPECIFICACION | U REFERENCIA_

CALIDAD

Requisitos generales Cumplir cen lo indicado en e! numeral
i 5.1 de la NTP de la referencia.
Madurez (firmeza de la | Cumplir con lo indicado en el numeral
pulpa, sdlidos solubles) | 5.2 de la NTP de lareierencia.
Cumplir con loindicado en el numeral
Categoria 5.3 y 6 (tabla 2) para categoria extra | TP 011.650:2012 (revisada el 2018)
de la NTP de la referencia. FRUTAS FRESCAS. Durazno o
Cumplir con lo indicado en el numeral | melocoton. Requisitos. 1* Edicién
5.4 de la NTP de la referencia, segin

Tamano e} calibre de durazno categoria extra
a contratar.
Hoifiogensidad Cumplir con loindicado en el numeral
od 7.1 de la NTP de la referencia.
Cumpiir con lo establecido por el | Regiamento de tnocuidad
INOCUIDAD Servicio Nacional de Sanidad Agraria | Agroslimentaria aprobado mediante

— SENASA, auteridad nacional |Decreto Supremo N° 004-2011-AG y
competente . sus modificatorias

' Segin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N* 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decrelo Supremo N” 034-2008-AG.
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Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el calibre del durazno categoria extra requerido de acuerdo
a lo establecido en la NTP 011.650:2012 (revisada el 2018), por ejemplo: Durazno categoria extra,
calibre 4.

2.2. Envase yfo embalaje
El durazno categoria extra debera ser envasado tomando en consideracién lo establecido en las
normas Codex CXC 1-1969 (2020) Principios generales de higiene de los alimentos, CXC 53-2003
(2017) Codigo de practicas de higiene para frutas y hortalizas frescas y CXC 44-1995 (2004) Cédigo
de practicas para el envasado y transporte de frutas y hortalizas frescas, acomodado de tal manera
que el producto quede debidamente protegido.

F -

G GOMEZEB

El contenido de cada envase debera ser homogéneo y estar constituido por durazno categoria extra
del-mismo origen;-variedad,-cultivar, categoria-de calidad y tamafio. Las frutas visibles en la parte
superior del envase que las contenga, deberan ser representativas de todo el contenido del mismo,
segun indica el numeral 7.1 de la NTP 011.650:2012 (revisada el 2018).

Los envases de durazno categoria extra deben satisfacer las caracteristicas de calidad, limpieza,
ventilacion y resistencia necesarias para asegurar la manipulacion, el transporte y la conservacion
de los duraznos categoria extra. Se permite el uso de materiales, como papel, sellos y adhesivos
con indicaciones comerciales, siempre y cuando estén elaborados con tinta o pegamento no téxico,
seguln indica el numeral 7.2 de la NTP 011.650:2012 (revisada el 2018).

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificeciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Ratulado
El rotulado del durazno categoria extra, debera cumplir con lo indicado en la NTP 208.038:2019

ALIMENTOS ENVASADOS, Etiquetado de alimentos preenvasados. 8 Edicién y las disposiciones
especificadas en el numeral 8 de la NTP 011.650:2012 (revisada el 2018):

- nombre del producto, hombre de la variedad, cultivar o cultivares cuando corresponda;

- nombre, direccion legal del productor o asociacion de productores, del acopiador y/o
distribuidor cuando sea aplicable, codigo de identificacion del productor (facultativo);

- fecha de cosecha y facultativamente, nombre de la localidad, valle, distrito o region de
produccion;

- categorie de calidad,

- calibre {tamafrio);

- peso neto;

- fecha de envasado;

- numero de lote (facultativo);

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA;
cédigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento.

Preclsién 3: La entidad convocante deberé indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral

2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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b?

FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : LIMON CATEGORIA EXTRA

Denominacion técnica : LIMON SUTIL CATEGORIA EXTRA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general : Es el fruto procedente de cualquier variedad de la especie Citrus

aurantifolia (Christmann) Swingle, de la familia de las Rutaceae.
Tambien llamadoe limén de cebiche y limoén de pica.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Y presentara las siguientes caracteristicas:

Del bien

Ellimon categoria extra debera estar entero, ser de consistencia firme, sano (eXcluirse los afectados
por podredumbre o deterioro que impida su consumo) y limpio; practicamente exento de cualquier
materia extraiia visible, de plagas (que afecten aspecto general), de dafios causados por plagas,
por bajas temperaturas, exento de humedad (salvo condensacion consiguiente a su remocién de
una camara frigorifica), de cualquier olor y /o sabor extrafo, segun indica el numeral 5.1 de la NTP
011.006:2005.

El limén categoria extra debera haberse recolectado cuidadosamente, haber alcanzado un grado
apropiado de desarrollo y madurez de acuerdo con los criterios peculiares de la variedad y la zona
en que se producen. El desarrollo y condicion de los limones deberan ser tales que les permitan
soportar el fransporte y la manipulacion, y llegar en estado satisfactorio al lugar de destino, segin
indica el numeral 5.1.1 de la NTP 011.006:20085.

El limén categoria extra, de acuerdo a su diametro se clasifica en los siguientes calibres, segtn
indica el numeral 6 de la NTP 011.006:2005:

Calibre Diametro (mm) Unidades del producta por Kilogramo
A 44 a mas 20 -22
B 412439 23-27
c 382409 28-33
D 352379 34-39

RACTERISTICA ZESP

CALIDAD

Cumplir con lo indicado en el numeral

Requisitos minimos 5.1 de la NTP de la referencia.

Cumplir con lo indicado en los
Cat ; numerzles 5.2.1 y 7.1.1 para Limon
ategoria Categoria Extra de la NTP de la
referencia. NTP  011.006:2005 FRUTAS]

Cumplir con lo indicado en los | Limdn Sutil. Requisitos. 4" Edicién
numerales 6 y 7.2 pera Limén

Calibre tamafio) | caieqoria Extra de la NTP de Ia

referencia.
. Cumplir con loindicado en el humeral
Homogeneidad 8.1de la NTP de la referencia.
Cumnplircton o establetidopor et Reglamento de trocuidad
INOCUIDAD Servicio Nacional de Sanidad Agraria Agrqalimentan’a aprobado
—-SENASA, autoridad  nacional | mediante Decreto Supremo N°
competente'. 004-2011-AG y sus modificatorias

! Segiin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legisfativo M° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N 034-2008-AG.
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Precisién 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) el calibre del limén categoria extra requerido, de acuerdo
a lo establecido en la norma NTP 011.006:2005, por ejemplo; Limén categeria extra calibre C.

2.2. Envase y/o embalaje

El contenido de cada envase debera ser homogéneo y estar constituido Ginicamente por limones del
mismo origen, variedad, calidad y calibre; en la categoria Extra, €l color debera ser homogénego. La
parte visible del contenido del envase debera ser representativa de todo el contenido, seglin indica
el numeral 8.1 de la NTP 011.006:2005.

El limén categoria extra debera ser envasado tomando en consideracién lo establecido en la norma

Codex CXC 44-1995 (2004) Codigo de practicas para el envasado ytransporte de frutas yhortalizas
frescas, segln indica el numeral 8.2.de la NTP 011.006:2005.

Los empaques deberén satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia
necesarias para asegurar una manipulacion, transporte y conservacion apropiados de los limones.
Los empaques deberan estar exentos de cualquier materia y olor extrafo, segtn indica el numeral
8.2.1 de la NTP 011.006:2005.

Podran ser cajas de carton, pléstico, mallas u ofros (evitar el uso de cajas de madera) de tal manera
que el producto quede debidamente protegido. Los materiales utilizados en el interior del envase
deberan ser nuevos (se incluye material recuperado de calidad alimentaria), estar limpios y ser de
calidad tal que evite cualquier daiio externo o intemo al producto. Se permiten el uso de materiales,
en particular papel o sellos con indicaciones comerciales, siempre y cuando estén impresos o
etiquetados con tinta o pegamento no toxico, segln indica el numeral 8.2 de la NTP 011.006:2005.

Preclsién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto par envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que s¢ haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3.

Rotulado
El rotulado del limén categoria extra debera cumplir con las disposiciones establecidas en la

NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8° Edicion
y demés disposiciones establecidas en el numeral 9 de la NTP 011.006:2005:

- nombre del producto y nombre de la variedad;
- nombre/razon social del productor, envasador y/o distribuidor comercializador;
- origen del producto;
categoria;
- calibre;
- peso neto;
- fecha de envasado;
- lote;
- numero de Autorizacidn Sanilaria del Establecimiento emitido por el SENASA;
- cédigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento.

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), ofra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral

2.1 de la presente ficha técnica.

2.4.

Inserto No aplica.

Frecisian 4. o aplice..

G GOMEZ B
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A

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien  MANDARINA SATSUMA CATEGORIA EXTRA
Denominacion técnica . MANDARINA SATSUMA CATEGORIA EXTRA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcién general : Las mandarinas son los frutos cltricos procedentes del

género Citrus. Constituyen un conjunto de especies,
incluidas las Mandarinas Saisumas (Cirus unshiu
Marcovitch).

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21__Delbien___

Las mandarinas Satsuma categoria exira deberan estar enferas, sanas (se excluye a los
productos con podredumbre u otras alteraciones que hagan impropio Su consumo),
practicamente exentas de magulladuras y/o amplias cicatrizaciones (por cortes en la cascara),
de plagas, exentas de dafios causados por plagas y enfermedades que afecten la pulpa,
practicamente exentas de dafos causados por quemaduras de sol, heladas yfo bajas
temperaturas, limpias, de materias exirafias visibles, exentas de humedad externa anormal
(salvo condensacién consiguiente a su remocién de una céamara irigorifica), de olores ylo
sabores extrafios, de desecacion o deshidratacion, segun indica el numeral 5.1.1 de la
NTP 011.023:2014.

Las mandarinas Satsuma categoria extra al momento del empacado no podra tener dreas con
color "Valor IC: -18" o inferiores (més verde) de acuerdo con la tahla de colores y su coloracion
debera ser caracteristico de la variedad, segln indica el numeral 5.1.2, 6.1 y Anexo A de fa
NTP 011.023:2014.

Las mandarinas Satsuma categoria extra deberan haber sido cuidadosamente recolectadas y
haber alcanzado un desarrollo y un estado de madurez adecuado, de acuerdo con los criterios
apropiados para la variedad. Su estado de madurez debera permitirles soportar el transporte y
la manipulacién asi como llegar en condiciones satisfactorias al lugar de destino, segun indica
elnumeral 5.1.4 de la NTP 011.023:2014.

De acuerdo a su diametro se tiene la siguiente escala de calibres, medido en el didmetro
ecuatorial de la fruta, segun indica la tabla 4 de la NTP 011.023:2014:

Calibre 'D!émetro £ mm
Minimo Maximo
Cals 45 50
Cal 4 50 54
Cal 3 54 58
Cal 2 58 63
Cali 63 68
Cal 1X 68 73
Cal 1XX 73 78
Cal 1XXX 78 A mas
G GOMEZ B
Version 03 Pagina 1 de 3
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v~

CALIDAD
Cumplir con lo indicado en el
Apariencia numeral 5.1.1 de la NTP de la
referencia
Cumplir con lo indicado en el
humefal 5.7.27y 6.1 de la NTP |
S E PR — de la referencia segin la

coloracion de  mandarina
Satsuma categoria extra a
contratar

Contenido de jugo

Cumplir con lo indicado en el
numeral 5.1.3 y 8.4 de la NTP
de la referencia

indice de Madurez)

Madurez (° Brix, Acidez,

Cumplir con lo indicado en el
numeral 5.1.4 y 83 para
mandarina Satsuma categoria
exta de la NTP de Ila
referencia

Categoria

Cumplir con lo indicado en el
numeral 6, 8.1.1 y Anexo B
para Mandarina  Satsuma
Categoria Extra de la NTP de
la referencia

Tamafio

Cumplir con lo indicado en el
numeral 7.1, 7.2.1 y 8.2 de la
NTP de la referencia, segun el
tamafio de mandarina Satsuma
categoria extra a contratar

Homogeneidad

Cumplir con lo indicado en el
numeral 9.1y 8.2 de laNTP de
la referencia

NTP 011.023:2014
CITRICOS Mandarinas,
tangelos, naranjas y toronjas.
Requisito

INOCUIDAD

Cumplir con lo establecido por
el Servicio Nacional de
Sanidad Agraria — SENASA,
autoridad nacional
competente’

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria aprobado
mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus
modificatorias.

Precisién 1: La entidad convocante debera precisar en
especificaciones técnicas numeral 3.2 y/o profor
mandarina Satsuma categoria extra requerida de a
por ejemplo: mandarina Satsuma categoria extra, calibre Cal 5

variedad.

2.2. Envase y/o embalaje

La mandaira Satsuma categor
establecido en la Norma Codex CAC/RCP 44-

NTP011.023:2014.

Los materiales y/o papeles utilizados en el inter
el material recuperado de calidad alimentaria),
causar alteraciones internas ni externas

las bases (seccion especifica,
ma del contrato) el calibre y la coloracion de la
cuerdo a lo establecido en la NTP 011.023:2014,
y de coloracion caracteristico de la

fa oxfra debera envasarse fomando en consideracion lo
1995(2004), segun indica el numeral 9.3 de la

ior del envase deberan ser nuevos (esto incluye
estar limpios y ser de un material que no pueda
a la fruta. Se permite el uso de materiales y, en

particular papeles o sellos que lleven indicaciones comerciales, siempre que la impresion o el

‘—Segnn_arﬁculn_‘m_delml_amento del Decreto Legis!ativo N° 1062 Ley de inocuidad de los
alimentos aprobado mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.”
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etiquetado se hagan con tintas o gomas no téxicas. Cuando los frutos se presenten envueltos
en papel, éste sera nuevo, fino e inodoro y estara seco. Los envases deberan estar exentos de
materias extrafias. No obstante, se permitird que lleven adherida una rama corta, no lefiosa,
provista de algunas hojas verdes segin indica el numeral 9.3 de la NTP 011.023:2014.

£l contenido de cada envase debera ser homogéneo ¥ estar constituido Unicamente por citricos
del mismo origen, variedad, calidad, calibre y que presenten un mismo grado de desarrolio ¥
madurez. La parte visible del contenido del envase o lote debera ser representativa del
conjunto. Ademads, para (a Categoria Extra se exige la homogeneidad de coloracion, segiin
indica el numeral 9.1 de la NTP 011.023:2014.

Precisién 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones

técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrafo), el peso neto del producto por envase. Ademas podra

indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cefrado, siempre que se
———  haya-verificado que estas.caracteristicas aseguren la pluralidad de postores

2.3. Rotulado
Cada envase deberd llevar, en caracteres agrupados en uno de sus costados y que sean
legibles, indelebles y visibles desde el exterior, las siguientes indicaciones, segun el numeral 10
de la NTP 011.023:2014;

- Nombre o razén social

- Direccion

- Datos de contacto (teléfono, fax y correo electrénica)

- Nombre del producto (especie) y la variedad

- Pais de origen y facultativamente, nombre del lugar, distrito o regién de produccion.

- Garacteristicas comerciales (categorfa, calibre y tratamiento post-cosecha)

- Datos de trazabilidad, los mismos que pueden ser codificados (identificacion del productor,
identificacion de la planta de empague, fecha de empaque y adicionalmente otros datos de
manera facultativa).

- Peso neto, es el contenido neto promedio de los envases individuales de la muestra, no
puede ser inferior al peso nominal rotutado (facultativo)

- Numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA.

- Cédigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), ofra informacion que considere deba estar rotulada.
La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica

2.4. Inserto
No aplica

Precisién 4: No aplica
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FICHA TECNICA

APROBADA
1, CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien : MANZANA DELICIA CATEGORIA EXTRA
Denominacién técnica : MANZANA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general : La manzana es el fruto procedente de cualquier variedad de la
especie Malus doméstica Borkhausen.
.5 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien

La manzana Delicia cafegoria exlra debera estar entera, sana, sin podredumbre u otras alteraciones
que impidan su consumo, limpias, exentas de materias extrafias visibles, olores y sabores extrafos,
plagas, magulladuras profundas, humedad anormal exterior; ademas se encontrara en un estado y
fase de desarrollo gue le permita continuar el proceso de maduracion y alcenzar el grado de madurez
caracteristico de la variedad, conservarse bien durante su transporte, manipulacion y
almacenamiento y llegar en condiciones satisfactorias a su destino, segun indica el numeral 5.1 de
la NTP 011.002:2014 (revisada el 2019).

La manzana Delicia categoria extra, debera ser de calidad superior, presentando forma, desarrclio
y color propios de la variedad y conservaran su pedtnculo intacto, la pulpa no habra sufrido ningdn
deterioro, seguin lo indicado en el numeral 5.3.1 de la NTP 011.002:2014 (revisada el 2018).

La manzana Delicia categoria extra se clasifica de acuerdo a los siguientes calibres, determinados
por el diametro maximo de la seccion ecuatorial, segun indica el numeral 5§4.1 de la
NTP 011.002:2014 (revisada el 2019):

Clasificacién Calibre (mm)
Calibre A Mayor a 80
Calibre B 60,1 a 80
Calibre C 54 a 60

Y presentara las siguientes caracteristicas:

SPECIFICACIO!

T

ARACTERISTICA

CALIDAD

< Cumplir con lo indicado en el numeral
Requisitos Generales | 54 4o |a NTP de la referendia.

Cumplir con lo indicado en el numeral

Indice: de madurez 52,1 de la NTP de la referencia.

.. Cumplir con lo indicado en el numeral i .
Coloracién 529 de la NTP de la referencia. NTP 011.002:2014 (revisada
ool o ndicad 0 [ el 2019) FRUTAS
umplir con [o indicado en el numeral | cocgaag MaRZana,

531 y las tolerancias para la Requisitos. 4% Edicién
categoria extra Indicadas en el ’
numeral 6 de [a NTP de la referencia.

Categoria de calidad

Cumplir con lo indicado en el numeral
Tamano 5.4.1 dela NTPde lareferencia, segin
el tamarfio a contratar.

Reglamento de Inocuidad

Cumplir con lo establecido por el Agroslimentaria  aprobad

Servicio Nacional de Sanidad Agraria Ea oo
INUCUIUAL _ idad 3 ] medm@ant—oetitio—oupitmo
SENASA, autoridad naciona N° 004.2011-AG y sus

1
competente . modificatorias

! Segiin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legisiativo N® 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

G GOoMEzZB
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Precision 1: La entidad convocante dehera precisar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) el calibre de la manzana Delicia categoria extra
requerida de acuerdo a lo establecido en la norma NTP 011.002:2014 (revisada el 2019), por ejemplo:
manzana Delicia categoria extra de calibre C.

2.2. Envase y/o embalaje
Los envases de la manzana Delicia categoria extra deberan ser de primer uso y garantizar la
proteccion del producto durante el ftransperte y almacenamiento; las frutas deben ser
acondicionadas de tal manera que queden protegidas, ventiladas y bien presentadas, segln indica
el numeral 8.2 de la NTP 011.002:2014 (revisada el 2019), ademds se debera tomar en
consideracion lo establecido en la norma Codex CXC 44-1995 (2004) Codigo de précticas para el
envasado y transporte de frutas y hortalizas frescas.

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, lipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado, debe cumplir con lo establecido en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiquetado de alimentos preenvasados. 8 Edicion y la norma Codex CXS 1-1985 (2018). Norma
general para el etiquetado de los alimentos presnvasados, debera inscribirse en idioma castellano,
pudiendo llevar inscripciones en otros idiomas siempre que no aparezcan en forma destacada y
debera contener la siguiente informacion, segdn el numeral 8.1 de la NTP 011.002:2014 (revisada
el 2019):

- nombre del producto;

- grado de calidad: extra;

- tamafio, en milimetros;

- contenido neto:

- nombre o razén social o marca del preductor, envasador o vendedor oimportador;
- namero de Aulorizacion Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA,

- codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento primario del alimento.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24, Inserto
No aplica.

Precision 4: Mo aplica.
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FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien . MELON CATEGORIA EXTRA
Denominacion técnica : MELON CATEGORIA EXTRA
Unidad de medida ;. KILOGRAMO
Descripcion general . Melén fruto perteneciente a la especie Cucumis melo, familia
Cucurbitaceae.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

A

LY el olen
Los melones categoria extra deben estar enteros bien desarrollados, ser de consistencia firme, estar
- ——sanos-interiory-extericrmente, - limpios; exentos de cualquier materia exlrafia, plagas o de dafos-
producidos por estas incluyendo sefiales de enfermedades, libre de humedad externa ancrmal,
exento de olor y sabor anormal o extraiio, presentar un desarrollo y condicién que permita soportar
el transporte, el manejo vy la llegada a su destino en estado satisfactorio, segun indica el numeral
5.1dela NTP 011.014:2015.

- R ot

CALIDAD
Cumplir con lo indicado en el

Requisitos minimos numeral 5.1 de la NTP de la
referencia.
Cumplir con lo indicado en el .

Clasficacion numeral 5.2.1 de la NTP de la | NTP 11 214:2015 FRUTAS
=T, — Requisitos. 2° Edicion
Cumplir con lo indicado en el

Toleranci numeral 6.1 y tabla | (para

clerancia categoria exira) de la NTP de la
referencia.
Cumplir con lo establecido por el izﬂ:?n?z:t)arige lg;%gggg
Servicio Nacional de Sanidad -

INOCUIDAD : 3 mediante Decreto Supremo
Agraria — SENASA, autoridad N° 004-2011-AG y sus
nacional competente'. modiﬁcato—rias

Precisién 1: Ninguna

2.2. Envase y/o embalaje
Los melones categorla extra deben ser acondicionados de tal manera que queden protegidos,
ventilados y bien presentados, segun lo establecido en el numeral 9.1 de la NTP 011.014:2015.

Los requisitos de los envases seran los indicados en la norma Codex CXC 44-1995 (2004) Cédigo
de praclicas para €l envasado y transporte de frutas y hortalizas frescas, segun indica el numeral
9.1 dela NTP 011.014:2015.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracter(sticas aseguren la pluralidad de postores.

Z-:3—Rotulade
El rotulado de los envases, seran conforme a lo indicado en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS
ENVASADOS, Etiguetado de alimentos preenvasados. 82 Edicién o a la norma Codex CXS 1-1985

' Segiin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N°® 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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(2018). Nerma general para el etiquetado de los alimentos preenvasados. Ademas, el rétulo debera
contener lo siguiente, segan lo establecido en el numeral 9.2 de la NTP 011.014:2015:

- el nombre del preducto y la variedad;
- la categoria de calidad del producto;
- peso neto, en kg;
- procedencia y fecha de cosecha;
nombre o razén social o marca del productor o exportador. En el caso de productos importados
nombre o razén social del importador;
numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento emitido per ¢l SENASA;
cadigo cle rastreabilidad generado en el procesamiento primario del alimento.

Precisién 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas.numeral.3.2_y/o.proforma del contrato), ofra informacion que considere deba estar rotulada.l la_
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral

2.1 de la presente ficha técnica.’

2.4. Inserta: No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

2.

Denominacién del bien : NARANJA VALENCIA CATEGORIA EXTRA

Denominacioén técnica . NARANJA DEL GRUPO BLANCAS CATEGORIA EXTRA
Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcién general : Frutos de las variedades o cultivares procedentes de la

especie Citrus sinensis (L.) Osbeck.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21,

Del bien

-

T~

tas-naranjas-Valenciacategoriaextra-deberdanestarenteras; sanas(seexcluye a los productos—
con podredumbre u otras alteraciones que hagan impropio su consumo), practicamente exentas

—de magulladuras-y/o amplias-cicatrizaciones (por cortes en‘la cascara), de plagas, exentas-de
dafios causados por plagas y enfermedades que afecten la pulpa, practicamente exentos de
dafios causados por quemaduras de sol, heladas y/o bajas temperaturas, linpias, de materias
extrafias visibles, exentas de humedad externa anormal (salvo candensacién consiguiente a su
remocion de una camara frigorifica), de olores y/o sabores extrafios, de desecacion o
deshidratacion, segtn indica el numeral 5.1.1 de la NTP 011.023:2014.

Las naranjas Valencia categoria extra al momento del empacado no podran tener dreas con color
“Valor IC: -18" o inferiores (mds verde) de acuerdo con la tabla de colores y su coloracidon debera
ser caracteristico de la variedad, segun indica el numeral 5.1.2, 6.1 y Anexo A de la
NTP 011.023:2014.

Las naranjas Valencia categoria extra deberan haber sido cuidadosamente recolectadas y haber
alcanzado un desarrollo y un estado de madurez adecuado, de acuerdo con los criterios
apropiados para la variedad. Su estado de madurez debera permitirles soportar el transporte y
la manipulacién asl como llegar en condiciones satisfactorias al lugar de destino, segun indica el
numeral 5.1.4 de la NTP 011.023:2014.

De acuerdo a su diametro, se tiene la siguiente escala de calibres, medido en el diamelro
ecuatorial de la fruta, segun indica la tabla 4 de la NTP 011.023:2014:

Calibre |-Dldmetro en mm
Minimo | Maximo
Cal 11 58 61
Cal 10 60 63
Calg 62 65
Cal 8 64 68
Cal7 67 71
Cal6 70 74
Cals 73 78
Cal4 77 82
Cal3 81 86
Cal2 84 90
Cal 1 87 amas
G GOMEZB
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Y presentara las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Cumplir con lo indicado en el
Apariencia numeral 5.1.1 de la NTP de la

referencia

Cumplir con lo indicado en el

numeral 5.1.2 y 6.1 de la NTP

de la referencia segin la
Lalor celoracién  de  Mandarina

Satsuma Categoria Extra a
contratar

Cumplir con lo indicado en el
numeral 5.1.3 y 8.4 de la NTP
de la referencia

Contenido de jugo

Cumplir con lo indicado en el | NTP 011.023:2014

Madurez (° Brix, Acidez, indice | numeral 5.1.4 y 83 para | CITRICOS Mandarinas,
de Madurez) Naranja Valencia Categoria | tangelos, naranjas y toronjas.
Extra de la NTP de la referencia | Requisito

Cumplir con lo indicado en el
numeral 6, 8.1 y Anexo B para

Categor/a Naranja Valencia Categoria
Extra de la NTP de la referencia
Cumplir con lo indicado en el
numeral 7.1, 7.2.1 y 8.2 de |la
Tamafio NTP de la referencia, segun el

tamafio de Naranja Valencia
Categorfa Extra a contratar

Cumplir con lo indicado en el
numeral 9.1y 9.2 de la NTP de
la referencia

Homogeneidad

Reglamento de Inocuidad

INOCUIDAD

Cumplir con lo establecido por
el Servicio Nacional de Sanidad
Agraria — SENASA, autoridad
nacional competente’

Agroalimentaria  aprobado
mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG 'y sus
modificatorias.

Precisldn 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) el calibre y coloracion de la naranja Valencia categoria
extra requerida, de acuerdo a lo establecido en la NTP 011.023:2014 por ejemplo: Naranja Valencia

categorla extra, calibre Cal &

2.2,

y de coloracién caracteristico de la variedad

Envase y/o embalaje

La Naranja Valencia Categoria Extra debera envasarse tomando en consideracion lo establecido
en la Norma Codex CAC/RCP 44-1995(2004), sedgln indica el numeral 93 de Ila
NTP 011.023:2014.

Los materiales y/o papeles utilizados en el interior del envase deberan ser nuevos (esto incluye
el material recuperado de calidad alimentaria), estar limpios y ser de un material que no pueda

papeles o sellos que lleven indicaciones comerciales, siempre que la impresion o el etiquetado
se hagan con tintas 0 gomas no téxicas. Guando los frutos se presenten envueltos en papel, éste
sera nuevo, fino e inodoro y estara seco. Los envases deberan estar exentos de materias
extrafias. No obstante, se permitira que lleven adherida una rama corta, no lefiosa, provista de
algunas hojas verdes segln indica el numeral 9.3 de la NTP 011.023:2014.

G GOMEZ 8 Version 03
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N7

El contenido de cada envase debera ser homogéneo y estar constituide tnicamente por citricos
del mismo origen, variedad, calidad, calibre y que presenten un mismo grado de desarrollo y
madurez. La parte visible del contenido del envase o lote debera ser representativa del conjunto.
Ademas, para la categoria exira se exige la homogeneidad de coloracién, segun indica el
numeral 9.1 de la NTP 011.023:2014.

Preclsién 2: La entidad convocante deberé indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademés podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores

2.3.

Rotulado
Cada envase debera llevar, en caracteres agrupados en uno de sus costados y que sean legibles,

indelebles y visibles desde el exterior, las siguientes indicaciones, segtn el numeral 10 de la
NTR.041.023:20440 s v

- Nombre o razén social

- Direccién

- Datos de contacto (teléfono, fax y correo electrénico)

- Nombre del producto (especie) y fa variedad

- Pals de origen y facultativamente, nombre del lugar, distrito o regién de produccion.

- Caracteristicas comerciales (categoria, calibre y tratamiento post-cosecha)

- Datos de trazabilidad, los mismos que pueden ser codificados (identificacion del productor,
identificacion de la planta de empaque, fecha de empaque y adicionalmente otros datos de
manera facultativa).

- Peso neto, es el contenido neto promedio de los envases individuales de la muestra, no
puede ser inferior al peso nominal rotulado (facultativo)

- Numero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA.

- Cédigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento

Preclisldn 3: La entidad convocante deber4 indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yfo proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en

numeral 2.1 de la presente ficha técnica

2.4,

Inserto
No aplica

Precisidn 4: No aplica
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien : NARANJA WASHINGTON NAVEL CATEGORIA EXTRA
Denominacion técnica : NARANJA DEL GRUPO NAVEL CATEGORIA EXTRA
Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcién general : Frutos de las variedades o cultivares procedentes de la

especie Citrus sinensis (L.) Osbeck.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del blen

Las naranjas YWashington Navel categoria extra deberan estar enteras, sanas (se excluye a los
productos con podredumbre u otras alteraciones que hagan impropio su consumo),

" practicamente exentas de magulladuras y/o amplias cicatrizaciones (por cortes en la cascara),
de plagas, exentas de dafios causados por plagas y enfermedades que afecten la pulpa,
practicamente exentos de dafios causados por quemaduras de sol, heladas y/o bajas
temperaturas, limpias, de materias extrafias visibles, exentas de humedad externa anormal
(salvo condensacion consiguiente a su remocion de una camara frigorifica), de olores y/o sabores
extrafios, de desecacién o deshidratacion, segun indica el numeral 5.1.1 de la

¢ NTP 011.023:2014.

Las naranjas Washington Navel categoria extra al momento del empacado no podran tererareas
con color “Valor IC: -18" o inferiores (mas verde) de acuerdo con la tabla de colores y su
coloracion debera ser caracteristico de la variedad, segun indica el numeral 5.1.2, 6.1 y Anexo A
de la NTP 011.023:2014.

Las naranjas Yashington Navel categoria extra deberan haber sido cuidadosamente
recolectadas y haber alcanzado un desarrollo y un estado de madurez adecuado, de acuerdo
con los criterios apropiados para la variedad. Su estado de madurez debera permitirles soportar
el transporte y la manipulacién asi como llegar en condiciones satisfactorias al lugar de destino,
segun indica el numeral 5.1.4 de la NTP 011.023:2014.

De acuerdo a su diametro se tiene la siguiente escala de calibres, medido en el didmetro
ecuatorial de la fruta, segun indica la tabla 4 de la NTP 011.023:2014:

Calibre i} piémetro en mm
Minimo Maximo
Cal 11 58 61
Cal 10 60 63
%// Cal 9 62 65
Cal 8 64 68
Cal7 67 71
Cal 6 70 74
Cal 5 73 78
Cal 4 77 82 !
Cal3 81 86
Cal2 84 Q0
Cal 1 87 a mas
G GOMEZB
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‘2

‘CALIDAD

Apariencia

Cumplir con lo indicado en el
numeral 5.1.1 de la NTP de la
referencia

Color

Cumplir con lo indicado en el
numeral 5.1.2 y 6.1 de la NTP
de la referencia segiun Ila
coloracion de na;apjas_

Washington Navel categoria

-extra a contratar

Contenido de jugo

Cumplir con |o indicado en el
numeral 5.1.3 y 8.4 de la NTP
de la referencia

Madurez (° Brix, Acidez, indice
de Madurez)

Cumplir con lo indicado en el
numeral 5.1.4 y 83 para
naranjas Washington Navel
categoria extra de la NTP de la
referencia

Categoria

Cumplir con lo indicado en el
numeral 6, 8.1 y Anexo B para
naranjas Washington Navel
categoria extra de la NTP de la
referencia

Tamafio

Cumplir con lo indicado en el
numeral 7.1, 7.2.1 y 8.2 de la
NTP de la referencia, segin el
tamaifio de naranjas
Washington Navel categoria
exira a contratar

Homogeneidad

Cumplir con lo indicado en el
numeral 9.1y 9.2 de la NTP de
la referencia

NTP 011.023:2014
CITRICOS Mandarinas,
tangelos, naranjas y toronjas.
Requisito

INOCUIDAD

Cumplir con lo establecido por
el Servicio Nacional de Sanidad
Agraria — SENASA, autoridad
nacional competente’

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria aprobado
mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus
modificatorias.

Precisién 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) el calibre y coloracién de la naranja Washington Navel
categoria extra requerida, de acuerdo a lo establecido en la NTP 011.023:2014, por ejemplo: Naranja
Washington Navel categoria extra, calibre Cal 5 y de coloracion caracteristico de la variedad.

2.2

Envase y/o embalaje

La naranjas Washington Navel categoria extra debera envasarse tomando en consideracién lo
establecido en la Norma Codex CAC/RCP 44-1995(2004), segtn indica el humeral 8.3 de Ia

NTP 011.023:2014.

G. GOMEZ &

Los materiales y/o papeles utilizados en el interior del envase deberan ser nuevos (esto incluye
el material recuperado de calidad alimentaria), estar limpios y ser de un material que no pueda
causaralteraciones internas ni externas a la fruta. Se permite el uso de materiales y, en particular
papeles o sellos que lleven indicaciones comerciales, siempre que la impresioén o el etiquetado
se hagan con tintas o gomas no tdxicas. Cuando los frutos se presenten envueltos en papel, éste
sera nuevo, fino e inodoro y estara seco. Los envases deberan estar exentos de materias

1

Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062 Ley de inocuidad de os alimentos

aprobado medlante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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extrafias. No obstante, se permitira que lleven adherida una rama corta, no lefiosa, provista de
algunas hojas verdes segun indica el humeral 9.3 de la NTP 011.023:2014.

El contenido de cada envase debera ser homogéneo y estar constituiclo tnicamente por citricos
del mismo origen, variedad, calidad, calibre y que presenten un mismo grado de desarrollo y
madurez. La parte visible del contenido del envase o lote debera ser representativa del conjunio.
Ademds, para la categorla exira se exige la homogeneidad de coloracién, segtn indica el
numeral 9.1 de la NTP 011.023:2014.

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademés podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, fipo de cerrado, siempre cque se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores

2.3, Rotulado

Cada envase debera llevar, en caracteres agrupados en uno de sus costados y que sean legibles,
indelebles y visibles desde el exterior, las siguientes indicaciones, segun el numeral 10 de la
NTP 011.023:2014:

Mombre o razén social

Direccion

Datos de contacto (teléfono, fax y correo electrénico)

Nombre del producto (especie) y la variedad

Pais de origen y facultativamente, nombre del lugar, distrito o regién de produccién.
Caracteristicas comerciales (categoria, calibre y tratamiento post-cosecha)

Datos de trazabilidad, los mismos que pueden ser codificados (identificacion del productor,
identificacion de la planta de empaque, fecha de empacue y adicionalmente otros datos de
mahera facultativa).

Peso neto, es el contenido neto promedio de los envases individuales de [a muestra, no
puede ser inferior al peso nominal rotulado (facultativo)

Numero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA.

Codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento

Precisidn 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica

2.4. Inserto
No aplica

Precision 4: No aplica

G GOME2ZB
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : PALTA FUERTE CATEGORIA EXTRA

Denominacién técnica . PALTA FUERTE CATEGORIA EXTRA

Unidad de medida :  KILOGRAMO

Descripcidn general . La palta es un fruto proveniente de la especie Persea americana
Mill, de la familia de las Lauraceae.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien

La-palta-fuerte-categoria extra debera-estar entera, sana (excluir frutos afectados por podredumbre

o delerioro que hagan que no sean aptos para el consumo), limpia, exenta de materia extraia
visible, practicamente exenta de plagas, dafios causados por plagas (que afecten el aspecto general
del producto), exenta de humedad externa anormal (salvo condensacion consiguiente a su remocion
de una céamara frigorifica), de olor y/o sabor extraios, de dafios causados por bajas y/o altas
temperaturas, tener peddnculo no superior a 10 mm, segtn lo indicado en el numeral 4.1.1 de la
NTP 011.018:2018.

Las paltas deberan haber alcanzado una fase de desarrollo fisiclégico que asegure la finalizacion
del proceso de maduracion (madurez de consumo). La palta madura no debe tener sabor amargo.
El desarrollo y condicion de las paltas deberén ser tales que les permitan soportar el transporte y la
manipulacion, y llegar en estado salisfactorio al lugar de destino, segun indica el numeral 4.1.2 de
la NTP 011.018:2019.

La palta fuerte categoria extra se clasifica por el peso del fruto en los siguientes calibres, segtn el
numeral 3 (a) de la norma Codex CXS 197-1995 (2013):

Cadigo por calibre Peso (en gramos)

2 >1220

4 781 -1220
6 576 - 780
8 456 - 576
10 364 - 462
12 300 - 371
14 258 - 313
16 227 - 274
18 203 - 243
20 184 - 217
22 165 - 196
24 151 -175
26 144 - 157
28 134 - 147
30 123 -137
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Y presentara las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Cumplir con lo indicado en el
Requisitos minimos numeral 4.1 de la NTP de la
referencia.

Cumplir con lo indicado en los
numerales 5, 7.1 y 7.3 para la | NTP 011.018:2019 PALTA
palta fuerte categoria extra de la | Requisites. 67 Edicion
NTP de la referencia.

Cumplir con lo indicado en el
Homogeneidad numeral 8.1 de la NTP de la
referencia.

Cumplir con lo indicado en los
numerales 3 (@) v 42 de la
norma Codex de la referencia, | CXS 197-1995 (2013) Mcrma
segun el calibre de Palta Fuerte | Para &l aguacate

Categoria Extra a contratar.

Categoria

Calibre (lamaio)

Cumplir con lo establecido por | Reglamento de Inocuidad
el Servicio Nacional de Sanidad | Agroalimentaria  aprobado
INOCUIDAD Agraria — SENASA, autoridad | mediante Decreto Supremo
nacional competente’. N°  004-2011-AG y sus
modificatorias

Precisién 1: La entidad convocante deberé precisar en |as bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3,2 v/o proforma del contrato) el calibre de la palta fuerte categoria extra requerida, de
acuerdo a lo establecido en la norma Codex CXS 197-1995 (2013), por ejemplo: palta fuerte categoria
extra calibre 18.

2.2. Envase y/o embalaje
La palta fuerte categoria extra debera ser envasada tomando en consideracion lo establecido en la
norma Codex CXC 44-1995 (2004) Cddigo dle practicas para el envasado y transporte de frutas y
hortalizas frescas, de tal manera que el producto quede debidamente protegido.

Los materiales utilizados en el interior del envase deberan ser nuevos, estar limpios y ser de calidad
tal gue evite cualquier dafio externo o interno al producto. Se permite el uso de materiales, en
particular papel o sellos, con indicaciones comerciales, siempre y cuando estén impresos o
etiquetados con tinta o pegamento no toxico, segun el numeral 8.2 de la NTP 011.018:2019.

Los envases deberén salisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia
necesarias para asegurar una manipulacion, transporte y conservacién apropiados de las paltas, y
deberan estar exentos de cualquier materia y olor extrafios, segun indica el numeral 8.2.1 de & i
NTP 011.018:2019. \

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especlfica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podrd
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
Los envases, o bien los documentos que acompaiien el envio, ademds de los requisitos aplicables
especificados en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos
preenvasados. 8* Edicién, deberan indicar, en letras agrupadas en el mismo lado, marcadas de

! Seqlin articulo 10 def Reglamento del Decreto Legislativo N* 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobade
mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.
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,(1

forma legible e indeleble y visible desde el exterior, lo siguiente, segin el numeral 9 de la NTP
011.018:2019:

- nombre del producto y la variedad;

- nombre, direccion del comercializador, productor, otro;

- paisde origen;

- categoria de calidad;

- calibre;
peso neto;
cédigo de rastreabilidad generado en el procesamiento primario del alimento;
namero.de Autorizacion Sanitaria-de establecimiento.emitido por SENASA. —

AN
N

N

Precisldn 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, esperificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral

2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto No aplica.

Precision 4; No aplica.
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(5@

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion genearal

PAPA CANCHAN CALIDAD PRIMERA
PAPA CANCHAN GRADO DE CALIDAD PRIMERA

KILOGRAMO

La variedad Canchan, también conocida como “papa rosada” por

el color de su cascara, tiene pulpa color blanca a blanca cremosa
y el uso sugerido es para frituras.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

N

1. Del bien

De acuerdo a su tamanfo la papa Canchén calidad primera se clasificara en los siguientes calibres,
segun el numeral 5.2 de la NTP 011.119:2016:

a) calibre extra
b) calibre primera
c) calibre segunda

Y presentara las siguientes ceracteristicas:

CALIDAD

Uniformidad

Cumplir lo indicado en el numeral |
5.1 dela NTP de la referencia, para
la variedad Canchan.

Sanidad y aspecto

Cumplir con lo indicado en el
numeral 53 de la NTP de la
referencia.

Tamano

Cumplir con lo indicadoe en el
numeral 5.2 de la NTP de la
referencia, segin el calibre de
papa Canchan celidad primera a
contratar.

NTP 011.119:2016 PAPA Y
SUS DERIVADOS. Papa.
Definiciones y requisitos. 32
Edicién

INOCUIDAD

Cumplir con lo establecido por el
Seivicio Nacional de Sanidad
Agraria — SEMASA, autoridad
nacional competente!'.

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria  aprobado
mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG vy sus
moedificatorias

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) el calibre de papa Canchan calidad primera requerido, de
acuerdo a lo establecido en |la Tabla 1 de la norma MNTP 011.119:2016, por ejemplo: papa Canchan calidad

primera de calibre primera.

2.2. Envase y/d embalaje

La papa Canchan calidad primera debera ser envasada segun lo establecido en las nomas Codex
CXC 1-18689 (2020) Principios generales de higiene de los alimentos, CXC 53-2003 (2017) Cédigo
de pricticas de higiene para las futasy hortalizasfrescasy CXC44-1995 (2004)-Cdédige—de-

practicas para el envasado y transporte de frutas y hortalizas frescas, de tal manera que el producto
quede debidamente protegido.

! Seguin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N* 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Los envases deberan satisfacer las caracteristicas de higiene, ventilacion y resistencia necesarias
para asegurar la manipulacion, el transporte y la conservacién apropiada de las papas, y deberan
estar exentos de cualquier materia y olor extrafios. Podran ser sacos, bolsas u otros envases del
mismo tamafio, que cumplan con los requisitos que se indican en las Normas Técnicas Peruanas
correspondientes (por ejemplo: NTP 231,275, NTP 311.313, etc.).

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2-37 Rotatado™
Los envases, o bien los documentos que acompaiian el envio, ademés de los requisitos aplicables
especificados en~la"NTP~209:038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos”
preenvasados. 8* Edicién, deberan indicar lo siguiente:

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimientos emitido por el SENASA,
- cddigo de rastreabilidad generado en el procesamiento primario del alimento.

Precision 3; La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto No aplica.

Precision 4 No aplica.
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Q?/

FICHA TECNICA

AFROBADA
1. CARACTERI[STICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien PAPA PERUANITA CALIDAD EXTRA
Dencminacidn técnica PAPA PERUANITA GRADO DE CALIDAD EXTRA
Unidad de medida KILOGRAMO
Descripcién general La variedad peruanita tiene pulpa color amarillo y el uso stgerido
es sancochado, puré.
2.  CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL B{EN
2.1. Del bien

De acuerdo a su tamaiio la papa peruanita calidad extra se clasificara en los siguientes calibres,

segun el numeral 5.2 de la NTP 011.119:2016:
a) calibre extra

b) calibre primera

c) calibre segunda

Y presentara las siguientes caracteristicas:

(R ESPECIFICACION

CALIDAD
Cumplir  lo indicado en el

Uniformidac numeral'5.1 de fa NTP Fle la
referencia, para la variedad
peruanita.
Cumplir con lo indicado en el | NTP 011.119:2016 PAPA Y

Sanidad y aspecto numeral 5.3 de la NTP de la | SUS DERIVADOS. Papa.
referencia. Definiciones y requisitos. 37
Cumplir con lo indicado en el | Edicion
numeral 5.2 de la NTP de la

Temafio referencia, segln el calibre de
papa peruanita calidad extra a
contratar.
Cumplir con fo establecido por Reglamento .de Inoculdad

-~ . A Agroalimentaria  aprobado

el Servicio Nacional de Sanidad S

INOCUIDAD Aararia — SENASA. autoridad mediante Decreto Supremo
ard ' N°  004-2011-AG y sus
nacicnal competente’. % -

modificatorias

Precisién 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) el calibre de papa peruanita calidad extra requerido, de
acuerdoa lo establecidoen la Tabla 1 de lanorma NTP 011.119:2016, por ejemplo: papa peruanita calidad
exira de calibre primera.

2.2,

Envase y/o embalaje

La papa peruanita calidad extra debera ser envasada segun [o establecido en las normas Codex
CXC 1-1869 (2020) Principios genzrales de higiene de los alimentos, CXC 53-2003 (2017) Cédigo
de practicas de higiene para las frutas y hortalizas frescas y CXC 44-1995 (2004) Codigo de

practicas para el envasado y lansporle de nulas y noralizas lrescas, de l[al manera Gue el plogucto
quede debidamente protegido.

" Segin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N® 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado

mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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W

Los envases deberan satisfacer las caracteristicas de higiene, ventilacién y resistencia necesarias
para asegurar la manipulacién, el transporte y la conservacion apropiada de las papas, y deberén
estar exentos de cualquier materia y olor extrafios. Podrén ser sacos, bolsas u olros envases del
mismo tamaiio, que cumplan con los requisitos que se indican en las Normas Técnicas Peruanas
correspondientes (por ejemplo: NTP 231.275, NTP 311.313, efc.).

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

)
”ﬁla“ oy

G GOMEZB

2.3. Rotulado

especificados en la NTP 209.038:2018 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos
preenvasados. 82 Edicién, deberan indicar lo siguiente:

- numero de Autorizacién Sanitaria de Establecimientos emitido por el SENASA,
- co6digo de rastreabilidad generado en el procesamiento primario del alimento.

Preclsién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaclones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), ctra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar fas caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien :  PAPAYA CATEGORIA EXTRA
Denominacion técnica 1 PAPAYA CATEGORIA EXTRA
Unidad de medida . KILOGRAMO
Descripcicn general . Es el fruto provenienle de la especie Carica papaya L., de la

familia Caricaceae.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien
La papaya categoria extra debera haber alcanzado un grado apropiado de desarrollo y madurez
- ~capaz de soportarel transporte; manipulacion y llegar en estado satisfactorio al lugar de destino,
segun indica el numeral 2.1.1 de la norma Codex CXS 183-1993 (2011).

La papaya categoria extra se clasifica de acuerdo a su calibre en los siguientes pesos, segln indica
el numeral 3 de la norma Codex CXS 183-1993 (2011).

“Calibra . " Peso (d)-
A 200 - 300
B 301 - 400
c 307 — 500
D 501 — 600
E 601 — 700
F 701 - 800
G 801 —1100
H 1101 - 1500
I 1501 — 2000
J = 2001

Y presentara las siguientes caracteristicas:

CALIDAD
Cumplir con lo indicado en el
[~ Requisitos minimos numeral 2.1 de la norma de la
o 5
v referencia.
Cumplir con lo indicado en el
Clasificacion numeral 2.2.1 de la ncrma de la
referencia. CXS 183-1993 (2011) Norma
Cumplir con lo indicado en los | para la Papaya
Calibre numerales 3 y 4.2 de la norma
de la referencia.
Cumplir con lo indicado en el
Tolerancias de Calidad numeral 4.1.1 de la norma de la
referencia.
. . Reglamento de Inocuidad
INOCUIDAD ; . mediante Decreto Supremo
Agraria — SENASA, autoridad | .5
. Ne 004-2011-AG y sus
nacional competente’. odificatori
modificatorias

i Segn articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobade
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Precision 1: La entidad convocante deberé precisar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) el calibre de la papaya categoria extra requerido de
acuerdo a lo establecido en la norma Codex CXS 183-1923 (2011), por ejemplo: papaya categoria extra,
calibre G.

2.2. Envase y/o embalaje
La papaya calegoria exira debera ser acondicionada tomando en consideracién lo establecido en
las normas Codex CXC 1-1969 (2020) Principios generales de higiene de los alimentos, CXC 53-
2003 (2017) Cddigo de practicas de higiene para las frutas y hortalizas frescas y CXC 44-1995
(2004) Cddigo de practicas para el envasado’y transporte de frutas y hortalizas frescas, de tal
manera que el producto quede debidamente protegido.

Los envases deberdan satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia

————ngecesarias- para-asegurar-ia-manipulacién, el transporte y la conservacion apropiados de-las-

papayas, y deberan estar exentos de cualquier materia y olor extraiios, segtn indica el numeral
5.2.1 de la norma Codex CXS 183-1993 (2011).

El contenido de cada envase debera ser homogéneo y estar constituido Unicamente por papayas
del mismo origen, variedad y/o tipo comercial, calidad y calibre. Para la categoria “Extra”, también
deberan ser homogéneos el color y la madurez. La parte visible del contenido del envase debera
ser representativa de todo el contenido, segun indica el numeral 5.1 de la norma Codex CXS 183-

1993 (2011).

Precisidon 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de la papaya categoria extra deberan cumplir con lo indicado en la
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS, Etiquetado de alimentos preenvasados. 8* Edicidn,
¥ las disposiciones especificadas en el numeral 6.2 de la norma Codex CXS 183-1993 (2011):

- nombre del producto;

- cetegorla;

- pesoneto;

- nombre y direccién del comercializador, envasador, producter, otro;

- pais de origen (para productos de importacién);

- calibre (cédigo de calibre o peso medio en gramos);

- fecha de envasado;

- numero de lote (facultativo);

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimientos emitido por el SENASA;
- codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento.

Frecisian 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), ofra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacidn adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto No aplica.

Precision 4: No aplica.

G GOMEZB
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i1e

FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacicn del bien :  SANDIA CATEGORIA EXTRA
Denominacidn técnica . SANDIA CATEGORIA EXTRA
Unidad de medida 1 KILOGRAMO
Descripcién general : Eselfruto no climatérico de forma elipsoidal u oblonga, de tamaiio
variahle, de corteza verde o veteada de acuerdo con la variedad,
la parte interna de la corteza y la pulpa (porcion comestible) son
camosas y jugosas siendo de color blanco fa primera yrojointenso
o palido la segunda, de sabor dulce, con gran nimero de semillas
negras o café oscuro, perteneciente a la familia de Ilas
Cucurbitaccas, del género y especie Cifrulius vulgaris.
2; CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien

Las sandias categoria extra deberan estar intactas, limpias, exentas de cualquier materia extraia
visible, practicamente libre de plagas y enfermedades, libre de dafio causado per plagas y
enfermedades que afecten la pulpa. libre de humedad externa anormal. firmes v suficientemente
maduras, exentas de coloracién externa anormal, de cualquier oler y sabor extrafio, presentar un
desarrollo y condicion que permita soportar el transporte, el manejo vy la llegada a su destino en
estado satisfactorio; aquellos frutos que presenten pudricién o deterioro seran excluidos, segin
indica ef numeral 5.1 de la NTP 011.017:2015.

CALIDAD

Forma
Color de la cascara
Presentacion: Cumplir con lo indicado en el
- defectos en la cascara por | numeral 5.2.1 de la NTP de la
manipulacién, referencia.
- grietas superficiales leves
cicatrizadas. NTP 011.017:2015 FRUTAS
Cumplir con lo indicado en el | FRESCAS. Sandias.
Tamafio numeral 5.3 de la NTP de la | Requisitos. 2* Edicién

referencia.

Cumplir con lo indicado en el

Tolerancia de Tamaino numeral 6.2 de la NTP de la
referencia.
Cumplir con lo indicado en el
Tolerancia de Calidad numeral 6.1.1 de fa NTP de la
referencia.

INOCUIDAD

o . lo establecido por Reglamento de Inocuidad
umplir con st o P Agroalimentaria  aprobado

el Senicio Nacional de Sanidad '
p = mediante Decreto Supremo
! P modificatorias

Precision 1: Ninguna.

2.2,

Envase y/o embalaje

G GOMEZB

Las sandias categoria extra deberan ser acondicionadas de tal manera que queden protegidas,
ventiladas y bien presentadas; los requisitos de los envases serén los indicados en la norma Codex
CXC 44-1995 (2004) Cédigo de practicas para el envasado y transporte de frutas y hortalizas
frescas, segun indican los numerales 9.1.1 y 9.1.2 de la NTP 011.017;2015.

! Segun artlculo 10 del Reglamenta del Decreto Legislativa N° 1062, Ley de Inacuidad de los Alimentos, apraobaco
mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.
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El contenido de cada unidad de empaque debe ser homogéneo y estar compuesto (inicamente por
frutos de la misma variedad, grado, color y calibre. La parte visible del contenido del empaque debe
serrepresentativa del conjunto, los empaques deben estar limpios y compuestos por materiales que
no causen alteraciones al producto, asi por ejemplo en cajas de madera, cartdn corrugado o de otro
material adecuado que retina las condiciones de higiene, limpieza, ventilacién y resistencia a la
humedad, menipulacion y transporte, de modo que garantice una adecuada conservacién del
producto, segun indican los numerales 9.1.3 y9.1.4 de la NTP 011.017:2015.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra

indicar-las-caracteristicas-del-envase-tales-ecome-material,-peso; tipo-de-cerrado; siempre-que-se-haya-

verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3.

Rotulado

El rotulado de los envases debera estar conforme a lo indicado en la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8 Edicion, o la norma Codex
CXS 1-1985 (2018) Norma general para el etiguetado de los alimentos preenvasados. Ademas, el
rétulo debera contener |o siguiente, segun indica el numeral 9.2 de la NTP 011.017:2015:

- nombre del producto y la variedad;
categoria de celidad del producto;
peso neto en kg;
- procedencia y fecha de cosecha;
- nombre o razén social o marca del producter o exportador. en el caso de productos
importados, nombre o razén social del importador;
- numero de Autorizacién Sanitaria de establecimiento emitido por el SENASA;
cadigo de rastreabilidad generado en el procesamiento primario del alimento.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
infermacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4.

Inserto No aplica.

Precisian 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien UVA ITALIA CATEGORIA EXTRA

Denominacién técnica UVA DE MESA ITALIA CATEGORIA EXTRA

Unidad de medida IKILOGRAMO

Descripcién general La uva ltalia es la variedad comercial de uva de mesa obtenida
{por cultivar) de la especie Vitis vinffera L. de la familia Vitaceae,
de color verde a amarillo que habra de suministrarse fresca al
consumidor, después de su acondicionamiente y envasado,

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21,7 De

La uva lialia categoria extra debera contar con racimos y granos sanos y exentos de podredumbre
o deterioro, que no sean aptos para el consumo; limpios y practicamente exentos de cualquier
materia extrafia visible, de plagas y de dafios causados por plagas que afecten el aspecto general
del producto; exentos de humedad externa anormal (salvo condensacion consiguiente a su
remocién de una camara frigorifica), de cualquier olor y/o sabores extrafios, practicamente exentos
de dafios causados por temperaturas bajas y altas; ademas, los granos de uva deberan estar
enteros, bien formados y normalmente desarrollados, sealn indica el numeral 4.1 de la NTP
011.012:2021.

El desarrollo y condicion de las uvas Italia calegoria extra deberan ser tales que les permitan
soportar el transperte, manipulacion y llegar en estado satisfacterio al lugar de destino, segin se
indica en el numeral 4.1.1 de la NTP 011.012:2021.

Y presentara las siguientes caracteristicas:

~HCARRC SPECIFICACION
CALIDAD

Grado de  madurez| Cumplir cen lo indicado en el numeral
(sdlidos solubles| 4.1.2 y el Anexo A de la NTP de Ila
minimos) referencia.

Clasificacion y tolerancia
de calidad

Cumplir con lo indicado en los numerales
4.2.1.1y5.1.1de la NTP de |a referencia.

Clasificacion vy telerancia

Cumplir con lo indicado en los numerales
422, 4221y 521 de la NTP de la

NTP 011.012:2021 UVAS
DE MESA. Requisitos. 32
Edicion

por calibres referencia.

Cumplir con lo indicado en el numeral
4.2.3dela NTP de la referencia para Uva
Italia.

Colaracion de los granos

INOCUIDAD

Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido per ¢l Servicio | Agroalimentaria  aprobado
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional competente!. N°® 004-2011-AG y sus

modificatorias

Precisidn 1: Ninguna.

2.2,

Envase y/o embalaje
La uva ltalia categoria extra debera ser envasada tomando en consideracién lo establecido en la

—mroma-Codex-CACH4=198512004) Cddigo e practivas pareelenvasads y transpot e de fraEs v
hortalizas frescas, de tal manera que el producto quede debidamente protegido, segtin indica el
numeral 6.2 de la NTP 011.012:2021.

! Segiin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N® 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N* D34-2008-AG.
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Los materiales utilizados en el interior del envase deberén ser de primer uso (esto incluye el material
reciclado de calidad alimentaria), estar limpios y ser de calidad tal que evite cualquier dafio externo
o interno al producto. Se permite el uso de impresiones en los materiales de empaque, siempre y
cuando no contengan sustancias toxicas; para el caso de la uva ltalia categoria extra los racimos
deberan estar empacados en una sola capa, segun indica el numeral 6.2 de la NTP 011.012:2021.

Los materiales de empaque deberén satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y
resistencia necesarias para asegurar una manipulacion, fransporte y conservacién apropiados de
las uvas de mesa, y estar exentos de cualquier materia y olor extraiios, segin lo indicado en el
numeral 6.2.1 de la NTP 011.012:2021.

———————————Etcontenidodecadaenvasedeberaserhomogéneoy estarcomstituido tnicamente porracimosdel -

mismo origen, variedad, calidad y grado de madurez; en la categoria Extra, los racimos deberan ser
mas o menos idénticos en cuanto a tamaiio y coloracion. La parte visible del contenido del envase
debera ser representativa de todo el contenido, segin indica el numeral 6.1 de la
NTP 011.012:2021.

Pracision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, pedra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3,

Ratulado
El rotulado de |a uva ltalia categorla extra, debera cumplir con lo indicado en la NTP 209.038:2019

ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8 Edicion y las disposiciones
especificadas en el numeral 7 de la NTP 011.012:2021.

- nombre/direccién o razén social del productor, envasador y/o distribuidor;

- nombre del producto y variedad;

- categoria;

- pals de origen;

- pesoneto;

- numero de Autorizacion Sanitaria de establecimiento emitido por el SENASA,;
cadigo de rastreabilidad generado en el procesamiente del alimento.

Precisign 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), ofra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se sclicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4.

Inserta No aplica.

Precisién 4: No aplica.
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&7

FICHA TECNICA

AFPROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien UVA RED GLOBE CATEGORIA EXTRA |
Denominacidn técnica UVA DE MESA RED GLOBE CATEGORIA EXTRA
Unidad de medida KILOGRAMO
Descripcién general La uva red globe es la variedad comercial de uva de mesa
obtenida (por cultivar) de la especie Vitis vinifera L. de la familia
Vitaceae, de color rosado a rojo oscuro que habra de
suministrarse  fresca al consumidcr, después de su
acondicicnamiento y envasado.
—————2~ CARACTERISTICAS-ESPECIFICAS-DEL BIEN -~
2.1. Dsl bien
La uva red globe categoria extra debera contar con racimos y granos sanos y exentos de
podredumbre o deterioro, que no sean aptos para el censumo; limpios, practicamente exentos de
cualquier materia extraia visible, de plagas, de dafios causados por plagas que afecten el aspecto
aeneral del producto, exentos de humedad externa anormal (salvo condensacién consiguiente a su
remocion de una camara frigorifica), de olor y/o sabor extrafios, practicamente libre de dafios
causados por temperaturas bajas y altas; ademés los granos de uva deberan estar enteros, bien
formados y normalmente desarrollados, segun indica el numeral 4.1 de la NTP 011.012:2021.
El desarrollo y condicién de la uva red globe categeria extra deberan ser tales que les permilan
soportar el transporte, manipulacion y llegar en estado satisfactorio al lugar de destino, segin el
numeral 4.1.1 de la NTP 011.012:2021,
La uva red globe categoria extra podra clasificarse segtn su calibre, de la siguiente manera:
.- -Calibre - | Didmatro (mm):
M 21,0-23,0
L 23,0 -25,0
XL 25,0 - 27,0
J 27,0 - 29,0
JdJ 29,0 amas
Y presentara las siguientes caracteristicas:
“'CARACTER
CALIDAD
Grado de  madurez| Cumplir con lo indicado en el numeral
(sélidos solubles| 4.1.2 v el Anexo A de la NTP de la
minimos) referencia.
Clasificacion y tolerancia | Cumplir con lo indicado en los numerales
de calidad 4.2.1.1y51.1 de la NTP de la referencia.

) ” .| Cumplir con lo indicado en el numeral| NTP 011.012:2005 UVAS
Clesificacion y oleranci2 | 4 23, la tabla 3 y el numeral 5.2.1 de la| DE_MESA. Requisitos. 3°
P NTP de [a referencia. Edicién
Peso minimo del racime Cumplir con lo indicado en el numeral

4.1.3 de la NTP de la referencia.
i Cumplir con lo indicado en los numerales
Coloraciéon de los granos y
v tolerangla 4.2.3'¥ 5'?{1,‘dﬁ.lak MTP de la referencia
pafeHva-Red-Globe:
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S

Cumplir con |o establecido por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA,
autoridad nacional competente'.

INOCUIDAD

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria aprobado
mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus

modificatorias

Preclslon 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) el calibre de la uva red globe categoria extra requerida de
acuerdo a lo establecido en la norma NTP 011.012:2021, por ejemplo: uva red globe categoria extra de

talibre Xt:

2.2, Envaso y/o embalajs
La uva red globe categoria extra debera ser envasada tomando en consideracion lo establecido en
la norma Codex CXC 44-1995 (2004) Codigo de practicas para el envasado y transporte de frutas
y hortalizas frescas, de tal manera que el producto quede debidamente protegido, segun indica el
numeral 6.2 de la NTP 011.012:2021.

Los materiales utilizados en el interior del envase deberan ser de primer uso (esto incluye el material

- reciclado de calidad alimentaria), estar limpios y ser de calidad tal que evite cualquier dafio externo
o interno al producto. Se permite el uso de impresiones en los materiales de empaque, siempre y
cuando no contengan sustancias téxicas, para el caso de la uva red globe categorla extra los
racimos deberan estar empacados en una sola capa, segin indica €l numeral 6.2 de la NTP
011.012:2021.

Los materiales de empaque deberan satisfacer las caracteristicas de calidad. higiene, ventilacién y
resistencia necesarias para asegurar la manipulacion, transporte y conservacion apropiada de las
uvas de mesa, y estar exentos de cualguier materia y olor extraiios, segun indica el numeral 6.2.1
dela NTP 011.012:2021.

El contenido de cada envase debera ser homogéneoy estar constituido inicamente por racimos del
mismo origen, variedad, calidad y grado de madurez; en la categoria Extra, los racimos deberan ser
mas o menos idénticos en cuanto a tamafio y coloracion. La parte visible del contenido del envase
deberd ser representativa de todo el contenido, segin indica el numeral 6.1 de la NTP
011.012:2021,

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracterfsticas aseguren la pluralidad de postares.

2.3. Rotulado
El rotulado de la uva red globe categoria extra, deberda cumplir con lo indicado en Ila
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 87 Edicion
y las disposiciones especificadas en el numeral 7 de la NTP 011.012:2021:

- nombre/direccion orazén social del productor, envasador y/o distribuidor;

- nombre del producto y variedad;

- categorla;

- pals de origen;

- pesonelo;

- namero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA,
- codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento.

Precisidn 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones

técnicas numeral- 3.2 y/o-proforma-del-contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

1"Segiin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreta Suprema N* 034-2008-AG.
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24. Inserto No aplica.

Precisién 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien
Denominacién técnica
Unidad de medida
Descripcién general

VAINITA CALIDAD PRIMERA
VAINITA CALIDAD PRIMERA

KILOGRAMO

La vainita es una hortaliza, es el fruto inmaduro de la espetie
Phaseclus vulgaris L. Es de color verde, de forma elargada y

ahusada.

AN

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien

De acuerdo al tamafio la vainita calidad primera, podré ser de los siguientes tamafios, segun indica

Las vainitas calidad primera deberan presentarse limpias, frescas, enterasy sanas; perténecéran al
mismo cultivar, deberén tener un grado de madurez comercial que les permita soportar el
manipuleo, transporte y conservacion en buenas condiciones, segun indica €l numeral 4.1.1 de la
NTP 011.111:1974 (revisada el 2011) y su Corrigenda Técnica.

el numeral 4.1.5 de la NTP 011.111:1974 (revisada el 2011) y su Corrigenda Técnica:

Tamano Relacion dlametro menor/Peso
A Hasta 0,8 cm; Hasta 7 g
B Méas de 08 cma1,0cm; Masde 7ga10g

Y presentara las siguientes caracteristicas:

o

(mecanicos y quimicos)

CARACTERlS
CALIDAD
Aspecto, fibrosidad, | Cumplir con lo indicado en el
afrijclamiento Yy dafios! numeral 4.1.4 yla Tabla 2 de la

NTP de la referencia.

Forma

Cumplir con lo indicado en el
numeral 4.1.3 y la Tabla 2 de la
NTP de la referencia.

Color

Cumplir con lo indicado en el
numeral 4.1.2 yla Tabla 2de la
NTP de la referencia.

Sanidad

Cumplir con lo indicado en el
numeral 4.1.6 yla Tabla 2 de la
NTP de la referencia.

Tamaiio ylongitud

Cumplir con lo indicado en el
numeral 4.1.5 y la Tabla 2 de la
NTP de la referencia, seguin el
tamafio requerido.

NTP 011.111:1974 (revisada
el 2011) HORTALIZAS,
Vainita. 1* Edicién, y su
Corrigenda Técnica MNTP
011.111:1974 (revisada el
2011)/COR 1:2014
CORRIGENDUM 1.
HORTALIZAS. Vainita. 12
Edicién

INOCUIDAD

Cumplir con lo establecido por
el Servicio Nacional de Sanidad
Agraria - SENASA, autoridad
nacional competente!.

Reglamento de Inccuidad
Agroalimentaria  aprobado
mediante Decreto Supremo
N°  004-2011-AG y sus
modificatorias

1Segin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legisiativo N* 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado \

mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Precision 1; La entidad convecante debera precisar en las bases (seccién especiiica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) el tamafio de las Vainitas de Calidad primera requerido de
acuerdo a lo establecido enla NTP 011.1'11:1974 (revisada el 2011) y su Corrigenda Técnica, por ejemplo:
V/ainita Calidad primera del tamafio A.

2.2

Envase y/o embalaje

Las vainitas calidad primera deberdn ser envasadas tomando en consideracion lo establecido en
las normas Codex CXC 1-1969 (2020) Principios generales de higiene de |os alimentos, CXC 53-
2003 (2017) Codigo de practicas de higiene para las frutas y hortalizas frescas y CXC 44-1995
(2004) Codigo de préacticas para el envasado y transporte de frutas y hortalizas frescas, de tal
manera que el producto quede debidamente protegido.

Los envases deberan satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia
necesarias-para-asegurar-la-manipulacion;-el transporte y [a conservacion apropiada de las vainitas;
y deberén estar exentos de cualquier materia y olor extrafios. Debe cumplir con los requisitos que
se indican en la NTP 203.016:1971 (revisada el 2011) VAINITAS ENVASADAS AL NATURAL. 19
Edicion, segun indica el numeral 7.2 de la NTP 011.111:1974 (revisada el 2011) y su Corrigenda
Tecnica.

Precisidn 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificacicnes
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre gue se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de posteres.

2.3.

Rotulado

Los envases, o bien los documentos que acompaien el envio, ademas de [os requisitos aplicables
especificados en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos
preenvasados. 87 Edicién, deberan indicar, en idioma espaiiol, lo siguiente, segun indica el numeral
7.3 dela NTP 011.111:1974 (revisada el 2011) y su Corrigenda Técnica:

- designacién de la hortaliza segin: nombre, cullivar, calidad y tamafio;

- pesonetoen kilogramos;

- procedencia;

- nembre o marca del productor;

- nimero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA;
- cadigo de rastreabilidad generado en el procesamiento primario del alimento.

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidon especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4.

Inserto No aplica.

Precision 4; No aplica.

Versién 06 Péagina 2 de 2




HOSPITAL NACIONAL DANIEL ALCIDES CARRION DEL CALLAO

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N” 004-2027T/HNDAC

at

FICHA TECNICA

T

APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : YUCA CATEGORIA EXTRA

Denominacion técnica : YUCA/MANDIOCA CATEGORIA EXTRA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcién general : La Yuca(Mandioca), variedad cocmercial dulce, es la raiz obtenida

de Manihot esculenta Crantz, de la familia de las Euphorbiaceae.

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Delblen

La-yuca-categoria-extra-deberg-haberse-recolectado cuidadosamente y haber alcanzado un grade
apropiado de desarrollo fisiolégico, teniendo en cuenta las caracteristicas de la variedad vy la zona
en que se produce. El desarrollo y condicién de la yuca categoria extra deberén ser tales que le
permitan soportar el transporte y la manipulacién y llegar en estado satisfactorio al lugar de destino,
segun indica el numeral 2.1.1 de la NTP-CODEX STAN 238:2014 (revisada el 2019).

La yuca categoria extra se clasifica en los siguientes calibres, de acuerdo al diametro en la seccion
transversal més gruesa de la raiz, segun el numeral 3 de la NTP-CODEX STAN 238:2014 (revisada
el 2019):

Calibre Diametro (cm)
A 35-6.0
B 6,1-8.0
C > 8.0

CALIDAD

Cumplir con lo indicado en el
Requisitos minimos numeral 2.1 de la NTP de la
referencia.
n — NTP-CODEX STAN
Clasificacién ytolerancia de | CUMPIr on o indicado ef 105 | 5355014 (revisada el 2019)
calidad frbpemaghard i NORMA PARA LA YUCA
- (MANDIOCA) DULCE. 12

Cumplir con lo indicado en los b
Gullibre numerales 3 y 4.2 de la NTP de | EIE1O"

| la referencia, de acuerdo a la
yuca a contratar.

; : Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por &l Agroalimentaria  aprobado

Servicio Nacional de Sanidad :

INOCUIDAD Agraria — SENASA, autoridad | Nis dante DeCreto Supremo

nacional competente!. e e ¥y sus
modificatorias

Precisién 1: La enlidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) el calibre de la yuca categoria extra requerido de acuerdo

2.2

a lo establecido en la norma NTP-CODEX STAN 238:2014 (revisada el 2019), por ejemplo: yuca categoria
extra, calibre B.

Envase y/o embalaje

La yuca categorla extra deberd ser envasdda seyan lo eslublecido en las normas Codex
CXC 1-1969 (2020) Principios generales de higiene de los alimentos, CXC 53-2003 (2017) Cddigo
de practicas de higiene para las frulas y hortalizas frescas y CXC 44-1995 (2004) Cddigo de
précticas para el envasado y transporte de frutas y hortalizas frescas, de tal manera que el producto
quede debidamente protegido.

1 Segtin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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El contenido de cada envase deberd ser homogéneo en cuanto a la forma y estar constituido
Gnicamente por yuca categoria exira del mismo origen, variedad y/o tipo comercial y calibre. La parte
visible del contenido del envase deberd ser representativa de tedo el contenido, segin indica el
numeral 5.1 de la NTP-CODEX STAN 2339:2014 (revisada el 2019).

Los materiales utilizados en el interior del envase deberdn ser nuevos (esto incluye el material
recuperado de calidad alimentaria), estar limpios y ser de calidad tal que evite cualguier dafio
externo o interno al producto. Se permite el uso de materiales, en particular papel o sellos, con
indicaciones comerciales, siempre y cuando estén impresos o etiquetados con tinta © pegamento no
téxico, segun indica el numeral 5.2 de la NTP-CODEX STAN 238:2014 (revisada €l 2019).

Los envases deberan satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia
necesarias para asesgurar la manipulacion, el transporte y la conservacion apropiados de la yuca

5.2.1 de la NTP-CODEX STAN 238:2014 (revisada el 2019).

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademds, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, lipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
Cada envase debera llevar las siguientes indicaciones en letras agrupadas en el mismo lado,
marcadas de forma legible e indeleble y visible desde el exterior, o bien en los documentos que
acompafen el envio, segan indica el numeral 6.2 de la NTP-CODEX STAN 238:2014 (revisada el

2019):

nombre del producto y tipo (dulce) si el contenido no es visible desde el exterior;
nombre de la variedad (facultativo);
- nombre y direccion del envasader y/o expedidor;
pais de origen y, facultativamente, nombre del lugar, distrito o regién de produccion;
- categoria extra;
calibre (expresado como caédigo de calibre o diametro minimo y maximo en cm);
- pesoneto;
- instrucciones de preparacion (incluir una leyenda que indique que la yuca debera pelarse y
cocerse antes de su consumo);
- nUmero de Autcrizacidn Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA,
- codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento primario del alimento.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especlfica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del hien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

categorla extra, y deberan estar exentos de cualquier materia y olor extrafos, segun indica el numeral’
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Gp

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcidn general

ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA
ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA

KILOGRAMO

Zapallo macre, es el fruto de la especie Cucurbita maxima Duch,

de la familia de las cucurbitaceas.

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1, Delbien

1dela NTP 011.114:2015.

Y presentaran las siguientes caracteristicas:

Los zapallos macre categoria primera deberan presentarse maduros, limpios, frescos, enteros y
- sanos, perteneceran al mismo cultivar y deberan tener el grado de madurez comercial que les
permita soportar adecuadamente el manipuleo, transporte y conservacion en buenas condiciones,
segln indica el numeral 5.1.1 de la NTP 011.114:2015.

Los zapallos macre categoria primera tendran como minimo un peso de 25 kg, segtn indica la Tabla

CALIDAD

Presentacion y Sanidad

Cumplir con lo indicado en los
numerales 5.1.1, 54y 5.4.1 y Tabla
1 (para la Categoria primera), de la
NTP de |a referencia.

Madurez

- dureza de cascara
- color de cascara

- textura de pulpa

- color de pulpa

Cumplir con lo indicado en el
numeral 52 y Tabla 1 (para la
Categoria primera), de la NTP de la
referencia.

NTP 011.114:2015
HORTALIZAS. Zapalio
macre. 2* Edicion

Tamaiio Cumplir con loindicado en la Tabla 1
(para la Categoria primera), de la
Defectos NTP de la referencia.
Reglamento de
: Y Inocuidad
y el con b esabeciac 7% | Arosimentra
A,é INOCUIDAD - ; aprobado mediante
b ; Agraria - SENASA, autoridad Decreto  Supremo N

nacional competente’.

004-2011-AG y sus
modificatorias

Precision 1: Ninguna.

! 2.2. Envase y/o embalaje

El zapallo macre categoria primera podra ser no envasado, pero su manipulacién debera tener en
consideracion lo establecido en la norma Codex CXC 1-1962 (2020) Principios generales de higiene
de los alimentos y cfros textos pertinentes del Codex, asi como la reglamentacion nacional vigente,
segun indica el numeral 10.1 de la NTP 011.114:2015.

NTP 011.114:2015.

El zapallo macre categor(a primera se transporta a granel y se comercializa de acuerdo al peso de
cada unidad. Los zapallos también deberan ser acondicionados de tal manera que estén protegidos
de daifos mecanicos y adecuadamente ventilados, segin los numerales 8.1 ¥y 8.2 de la

! Segiin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislative N® 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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0

X

postores.

2.3. Ratulada

cleberan indicar, en idioma espafiol, lo siguiente:
- el nombre del preducto;
nombre de la variedad, cultivar o tipo comercial;
I =~ pesoneto;enkilogramos,—

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA;
- codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento primario del alimento.

2.1 de la presente ficha técnica.
2.4. Inserto No aplica.

Precision 4: No aplica.

Precisian 2: La entidad convocante clebera indicar en las bases (seccion especliica,
especificaciones técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato). el peso neto del producto por
envase. Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de
cerrado, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de

Los documentos que acompafien €l envio, ademas de los requisitos aplicables especificados en la
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasacdos. 87 Edicién,

nombre y domicilio legal del productor, envasador, distribuidor, importador o vendedor;

Precision 3: La entidad convccante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra infcrmacion que censidere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
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FICHA TECNICA
APROBADA

il CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien . FILETE DE PERICO SIN ESPINAS CONGELADO

Denominacion técnica . FILETE DE PESCADO PERICO SIN ESPINAS
CONGELADO RAPIDAMENTE

Unidad de medida : kilogramo

Descripcion general . Los filetes de Perico sin espinas congelado, son lonjas de

pescado que pertenecen a la especie Coryphaena hippurus,
aptos para el consumo humano; de tamafio y forma
irregulares que se separan del cuerpo del pescado mediante
cortes paralelos a la espina dorsal, asi como los trozos en
gue se cortan dichas lonjas para facilitar el envasado, a los
que se les ha retirado todas las espinas (incluidas las espinas
costales) y que han sido sometidos a un proceso de
congelacién rapida.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Delblen
El filete de Perico sin espinas congelado debe ser elaborado con pescado sano de una calidad {
apta para venderse al estado fresco para el consumo humano y debe haber sido sometido a un
proceso de congelacidén en un equipo adecuado, de modo que el intervalo de temperaturas de
cristalizacién maxima transcurra en el menor tiempo posible. El proceso de congelacion rapida
no debera considerarse completo hasta que el producto alcance una temperatura de -18 °C o
inferior en el ceniro térmico, una vez estabilizada la temperatura. Asimismo, podra uilizarse
antioxidantes o humectantes aplicados de acuerdo con los criterios de la norma Codex Stan 192-
1995, sealin lo indicado en los numerales 2.2 y 4 de la norma Codex Stan 190-1995 y en el
D.S. 040-2001-PE v sus modificatorias.

Si el filete de Perico sin espinas congelado estd glaseado, el agua utilizada para el glaseado o
para la preparacion de soluciones de glaseado sera agua potable, segln lo indicado en la norma
Codex Stan 190-1995.

El filete de Perico sin espinas congelado, presentara las siguientes caracteristicas:

IR 5

[CARACTERIST] SPECIECATION, - REFERS

CALIDAD

Deshidratacién

Materias extrafias ; i CODEX STAN 190-1995 (Enm. 3:2014,

Espinas Eﬁ,:f:; cgozelofa rﬁgru;:;tozedfl Rev. 1:2017) NORMA PARA FILETES
- S CIEE 21 pE  PESCADO  CONGELADOS

Olor y sabor referencia. RAPIDAMENTE.

Alteraciones de la carne

Cumplir con lo indicado en el | Manual “Indicadores sanitarios y de
numeral 1.2.5 del documento | inocuidad para los productos pesqueros
de la referencia. y acuicolas para mercado naclonal y de
exportacion” aprobado mediante
Resolucion de Direccién  Ejecutiva
N” 057-2016-SANIPES-DE.

Presencia de parésitos

Manual "Indicadores sanitarios y de
inacuidad para los productos pesqueros

N . y acuicolas para mercado hacional y de
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Pesquera exportacion” aprobado mediante

- SANH;’E?,ZAutondad Nacional | posolucion de  Direccion  Ejecutiva
competentes, N° 057-2016-SANIPES-DE.

Cumplir con los requlisitos
establecidos por el Organismo

! Se entiende por agua potable, al agua dulce apta para el consumo humano. Los criterios de potabilidad deben
seguir los lineamientos de las "Guias para la calidad del agua potable” de la Organizacién Mundial de la Salud.
| 2 Seqiin Capitulo It del Reglamento de la Ley N° 30063 Ley de creacion del Organismo Nacional de Sanidad
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Preclsién 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas, numeral 3.2 y/o proforma del contrato), si requiere que los filetes presenten o no piel.

2.2. Envase yfo embalaje
Los filetes de Perico sin espinas congelados, deben ser empacados de tal manera que se les
proteja de la contaminacién y la deshidratacion, segin lo indicado en el Art 93 del
D.S. N° 040-2001-PE y sus modificatorias.

Precislén 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el tipo de envase y embalaje que debe usar el postor,
como bolsa de polietileno y caja de cartén corrugado, entre otros, siempre que se haya verificado que
estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

— 23.__Rotulado .
El rotulado de los filetes de Perico sin espinas congelados, debe cumplir con lo que aplique del
Art. 150 del D.S. 040-2001-PE y sus modificatorias, asi como con las disposiciones de la norma
Codex Stan 1-1995 y las siguientes disposiciones especificas, segun lo establecido en la norma

Codex Stan 190-1985:

- Nombre del alimento (se debe indicar muy cerca del nombre la forma de presentacion de
manera que no induzca a error o a engafio al consumidor; también la expresion “congelado
rapidamente” y la indicacién de que el producto debe conservarse en condiciones que
mantengan su calidad durante el transporte, el almacenamiento y la distribucion).

- Contenido neto (cuando el alimento esté glaseado, en la declaracion del contenido neto del
alimento no se incluira el glaseado).

- Instrucciones para elalmacenamiento (debe indicarse que el producto debe almacenarse a una
temperatura de -18 °C o inferior).

- Nombre o razén social y direccion de la empresa productora, importadora o distribuidora.

- Identificacion del lote.

- Pals de origen en el caso de importacion.

- Fecha de duracion minima.

- Instrucciones de uso.

- Listado de aditivos en orden decreciente, en caso los tenga.

La informacion especificada debe indicarse en el envase o en los documentos que lo acomparian,
pero el nombre del producto, la identificacion del lote y el nombre y la direccién del fabricante o
envasador deben figurar en el envase, segun lo establecido por la horma Codex Stan 190-1995.

Precisidn 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones

técnicas numeral 3.2 y/o proforima del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada en

L el envase. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien
' descritas en el numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica

Precision 4: No aplica

G GOMEZB

___ ____ Pesquera aprobado mediante Decreto Supremo N° 010-2019-PRODUCE.
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3.2,

3.3.

PLAZO DE EJECUCION CONTRACTUAL

Los bienes materia de la presente convocatoria se entregaran en el plazo del ITEM
PAQUETE1: hasta 05 dias de firmado el contrato, ITEM PAQUETE 2: hasta 03 dias de firmado
el contrato, ITEM PAQUETE 3: hasta 03 dias de firmado el contrato e ITEM PAQUETE 4: hasta
03 dias de firmado el contrato, en concordancia con lo establecido en el expediente de
contratacion.

El plazo indicado en el parrafo precedente se computa a partir del dia siguiente de firmado el
contrato.

LUGAR DE EJECUCION DE LA PRESTACION
ALMACEN DEL DEPARTAMENTO DE NUTRICION Y DIETETICA DEL HOSPITAL NACIONAL

DANIEL ALCIDES CARRION, SITO EN AV. GUARDIA CHALACA NRO. 2176 PROV. CONST.
DEL CALLAO - PROV. CONST. DEL CALLAO — BELLAVISTA
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CAPITULO IV .
REQUISITOS DE HABILITACION®

HABILITACION

Requisitos:

ITEM PAQUETE
REQUISITOS ! Qv

11234

Copia del ~Registro del ~*Ptair para 1a vigilancia, prevencién y control de
COVID-19 en el trabajo", en el sistema integrado para COVID-19 (Sicovid-19)| X | X | X | X
segun DS. 080 y 117-2020-PCM

Certificado de Saneamiento Ambiental X | X | X

Autorizacion Sanitaria del Establecimiento vigente, del postor, emitido por el x* | x| x
Servicio Nacional de Sanidad Agraria (SENASA),

Autorizacion sanitaria del establecimiento, del postor, emitido por el SANIPES X

Registro Sanitario del producto emitido por DIGESA o DIGEMID X**

Copia del Certificado de Inspeccion Higiénico Sanitario emitido por un
Laboratorio acreditado por la autoridad competente o la Validacién Técnica
Oficial del Plan de Analisis y Puntos Criticos de Control — HACCP otorgada
por la autoridad de salud a nivel nacional o a la entidad a la que se delegue.

X**

Copia del REGISTRO del PADRON DE VEHICULOS DE TRANSPORTE DE
ALIMENTOS AGROPECUARIOS PRIMARIOS Y PIENSOS

(*) Alimentos No Industrializados, (**) Alimentos Industrializados

Acreditacion:
/ COPIA SIMPLE de la documentacion

¢ Los requisitos de habilitacién son fijados por el area usuaria en el requerimiento.
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CAPIiTULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Importante

Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas adicionales
o la adecuacién de las propuestas en el presente documento, las que en ningin caso pueden
contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacién de [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE LA
CONVOCATORIA], que celebra de una parte [CONSIGNAR EL NOMBRE DE LA ENTIDAD], en

adelante LA ENTIDAD, con RUC N° [] con domicilio legal en [......... ], representada por
[, ], identificado con DNI N° [.........], y de otra parte [.............ccovvviviiiiiiicinieinn. ], con
RUC N° [ ], con domicilio Iegal en [... .. : ..], inscrita en la Ficha N°
[, ..] Asiento N° [................ ] del Reglstro de Personas Juridicas de la ciudad de
[, ...], debidamente representado por su Representante Legal,
Lo 1, con DNI N° [....................], segun poder inscrito en la Ficha N°
[ ], Asiento N° [............ ] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de [............],
a quien en adelante se le denominard EL CONTRATISTA en los términos y condiciones
siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Con fecha [... ..], el [CONSIGNAR EL ORGANO A CARGO DEL PROCEDIMIENTO,
ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION] adjudicé la
buena pro de la SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL
PROCEDIMIENTO DE SELECCION] para la contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION
DE LA CONVOCATORIA], a [INDICAR NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos
detalles e importe constan en los documentos integrantes del presente contrato.

/
%) CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO .
El presente contrato tiene por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LA CONTRATACION].

%\
?\ CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del bien, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucion de la
prestacion materia del presente contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO’

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacion a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA],
en [lNDlCAR EL DETALLE DEL PAGO UNICO O PAGOS A CUENTA O PAGOS PERIODICOS,
SEGUN CORRESPONDA], luego de la recepcién formal y completa de la documentacion
correspondiente, segun lo establecido en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacion debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcién, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacion, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada
la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el
contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

" En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacién que resulte pertinente a

efectos de generar el pago.
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En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o
fuerza mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo
establecido en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su
Reglamento, los que se computan desde la oportunidad en que el pago debioé efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucion del presente contrato es de [........J, el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR SI ES DEL DIA SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO,
DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE
SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA
EJECUCION, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASOQ].

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO

Efpresente contrato esta conformado portas bases, |a oferta-ganadora, asi como los documentos—
derivados del procedimiento de seleccion que establezcan obligaciones para las partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS
EL CONTRATISTA entregd al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacién automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA

ENTIDAD, por el concepto, monto y vigencia siguiente:

e De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la [INDICAR EL
TIPO DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida
por [SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento
(10%) del monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la
conformidad de la recepcion de la prestacion.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de
' Contrataciones del Estado, en el caso de contratos periédicos de suministro de bienes, si el postor |
' ganador de la buena pro solicita la retencion del diez por ciento (10%) del monto del contrato original |
como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo siguiente:

o “De fiel cumplimiento del contrato. [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la retencién que debe
efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del ndmero total de pagos a realizarse, de forma
prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo.”

De conformidad con el articulo 152 del Reglamento, no se constituira garantia de fiel cumplimiento
del contrato, en contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/.
200,000.00). Dicha excepcion también aplica a los confratos derivados de procedimientos de
seleccion por relacién de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos
de los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION
LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las
hubiere renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del
numeral 155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION

~La“recepcion -y conformidad -de la prestacién” se"regula por 1o dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La recepcion sera otorgada por
[CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA DE ALMACEN O LA QUE HAGA SUS VECES] y
la conformidad sera otorgada por [CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE
OTORGARA LA CONFORMIDAD] en el plazo maximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O
MAXIMO QUINCE (15) DIAS, EN CASO SE REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE
PERMITAN VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LA OBLIGACION] dias de producida la

recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)

_J
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dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacion de las subsanaciones a realizar, el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo
otorgado, EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacion, LA ENTIDAD puede
otorgar al CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este
supuesto corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para
subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectla la recepcion o no
otorga la conformidad, segln corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada la
prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancion de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepcion conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a
reclamar posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40
de la Ley de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANOS, NO
MENOR DE UN (1) ANQO] afio(s) contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucién de las prestaciones objeto
del contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de
atraso, de acuerdo a la siguiente férmula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliaciéon de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este ultimo caso la calificacion del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningun
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

Importante

De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
penalidades, los supuestos de aplicacion de penalidad, la forma de calculo de la penalidad para cada
supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo
163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segun corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al
diez por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debio
ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto méximo de la penalidad por mora o el monto maximo para
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otras penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes podra resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del
articulo 32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su
Reglamento. De darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo
165 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir
los dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacién correspondiente. Ello no obsta la
aplicacion de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento
diere lugar, en el caso que éstas correspondan.

o sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratdndose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los érganos de administracion,
apoderados, representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se
refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o
efectuado, cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacién al
contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucién del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los érganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

R e

CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

Sélo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,

en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
licacion supletoria las disposiciones pertinentes del Coédigo Civil vigente, cuando corresponda, y

demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS®
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven
mediante conciliacion o arbitraje, segun el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacién dentro del
plazo-de caducidad correspondiente, segun lo sefialadc en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento
de su notificacion, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de

8  De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
controversias deriven de procedimientos de seleccién cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5 000 000,00).
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Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes podra elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL
Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucion del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [..cvoeieieeiieeen 1

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA LA SUSCRIPCION
DEL CONTRATOQ]

La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacién no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes lo firman
por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [................ ] al [CONSIGNAR FECHA].

“LA ENTIDAD" “EL CONTRATISTA”
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ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Seﬁore§:

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2021/HNDAC
Presente.-

El que se suscribe, [.................], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD]
N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD)], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacién se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacién o
Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) : |

MYPE® |Si | No |

Correo electronico :

Autorizacion de notificacién por correo electrénico:

... [CONSIGNAR Si O NOJ autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes
actuaciones:

1. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

2. Solicitud al postor que ocupé el segundo lugar en el orden de prelacion para presentar los
documentos para perfeccionar el contrato.

3. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

4. Notificacion de la orden de compra'®

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segan corresponda

Importante

La notificacion dirigida a la direccién de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

°  Esta informacién sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en la
seccioén consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del monto
del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suministro de bienes, segun
lo sefialado en el articulo 149 del Reglamento.

19 Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.
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Importante

Cuando se trate de consorcios, la declaracién jurada es la siguiente:

ANEXO N°1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Seﬁores:: )
COMITE DE SELECCION
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2021/HNDAC

Presente.-

El que se suscribe, [................. ], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE
DEL CONSORCIQ], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacién o

Razoén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE Si | No |
Correo electrénico :

Datos del consorciado 2
Nombre, Denominacion o

Razén Social ;
A Domicilio Legal :
4 RUC : | Teléfono(s) :
7 MYPE2 Si | No |
§ Correo electrénico :

Datos del consorciado ...

| Nombre, Denominacion o

Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE"3 Si | No |
Correo electronico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:

l Correo electrénico del consorcio:

= . —[CONSIGNAR-SI O NO} autorizo-que-se-notifiquen-al-correo-electrénico-indicado-las-siguientes

1 Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la
seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el consorcio ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suministro de
bienes, segun lo sefialado en el articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto, todos los integrantes del consorcio deben
acreditar la condicién de micro o pequefia empresa.

12 Ipidem.

13 |bidem.
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actuaciones:

1. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

2. Solicitud al postor que ocupd el segundo lugar en el orden de prelacion para presentar los
documentos para perfeccionar el contrato.

3. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

4. Notificacion de la orden de compra'

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcién, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comln del consorcio

Importante

La notificacion dirigida a la direccidn de correo electréonico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcién.

*  Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en

caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Sefores: .
COMITE DE SELECCION
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2021/HNDAC

Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcion, asi como a respetar el
principio de integridad.

No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccioén ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
asi como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento
Administrativo General.

Participar en el presente proceso de contratacion en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacion, acuerdo, arreglo o convenio con ningin proveedor; y, conocer las
disposiciones del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de
Represion de Conductas Anticompetitivas.

Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de
seleccion.

Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacién que presento en el
presente procedimiento de seleccion.

Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccion y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segtn corresponda

. Importante

@

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracion jurada, salvo que sea
© presentada por el representante comun del consorcio. '
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ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Sefiores:

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2021/HNDAC
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el [CONSIGNAR EL
OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con las Especificaciones Técnicas que se
indican en el Capitulo Il de la seccion especifica de las bases.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comiin, segun corresponda

y
Pl
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ANEXO N° 4

PROMESA DE CONSORCIO
(Solo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Seﬁores’: )
COMITE DE SELECCION
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2021/HNDAC

Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso

que dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta a la SUBASTA INVERSA
ELECTRONICA N° 001-2021/HNDAC.

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de
consorcio, de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio

1. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comun del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccion, suscripcion y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comun del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

% c) Fijamos nuestro domicilio legal cominen [..........cccccecvveeene.. 1

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las
siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL (%]
CONSORCIADO 1] °

[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL (%]
CONSORCIADO 2] °

[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]

0/ 17
TOTAL OBLIGACIONES 100%

1% Consignar tnicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.

'8 Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.
7 Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del
CONsorcio.

 ©®
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[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Consormado1 Consomadoz

Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1 Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio
deben ser legalizadas.

/

2




