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Rimac “Afio del Fortalecimiento de la Soberania Nacional”
MODERNO
GERENCIA DE DESARROLLO HUMANO Y SOCIAL

ESPECIFICACIONES TECNICAS PARA LA ADQUISICION DE LECHE EVAPORADA PARA EL
PRCOGRAMA DE ALIMENTACION Y NUTRICION AL PACIENTE CON TUBERCULOSIS Y
FAMILIA (PANTBC) ANO 2022

1. OBJETO:

Adquisicion de alimentos que conforman la canasta alimentaria para el Programa de alimentacién y
Nutricion at paciente con tuberculosis y familia PCA -PANTBC.

2. FINALIDAD PUBLICA:

=| presente proceso busca adquirir alimentos de calidad e inocuidad que permitan brindar una racién
complementaria a fin de Contribuir a la recuperacion del paciente con tuberculosis y proteccion de su
familia.

3. ANTECEDENTES DE LA CONTRATACION:

l.a presente adquisicion de alimentos busca realizar el abastecimiento de los aflmentos necesarios
para que el PANTBC pueda cumplir con las funciones que se vienen desarrollatdo desde el afio
2011, afo en el que dicho Programa fue transferido al Gobierno Local en ejecucion de la Ley de
Bases de Descentralizacién - Ley N° 27783.

Asimismo, es importante sefialar que el Programa de alimentacion y nutricidn al paciente con
tuberculosis y familia (PANTBC) es un programa de apoyo alimentario tiene por finalidad la
recuperacién del paciente con tuberculosis y proteccion de su familia, mediante el aporte de una
canasta de alimentos que brinde los requerimientos caloricos y protefnicos necesarios para la familia
compuesta por un paciente y cuatro contactos.

4. OBJETIVO GENERAL Y ESPECIFIC.O_S:

4.1. Objetive General

Adquirir los insumos alimenticios para el Programa de alimentacion y nutricion ai paciente con
tuberculosis y familia (PANTBC), para el abastecimiento de ios alimentos, cumpliendo los
requerimientos minimos nutricionales para la atencion de los beneficiarios del Distrito del Rimac.

Objetivos especificos

Suministrar los siguientes grupos de alimentos para la ejecucion del Programa de alimentacién y
nutricién al paciente con tuberculosis y famifia:

¢ Producto de Origen animal: Leche evaporada entera
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GERENCIA DE DESARROLLO HUMANO Y SOCIAL

NORMAS OBLIGATORIAS Y/O VOLUNTARIAS:

La presente adquisicion debera guardar total correspondencia con las siguientes normas:

Decreto Supremo N° 007-98-SA “Reglamento sobre Vigilancia y Controf Sanitario de Alimentos y
Bekidas”.

Resolucién Ministerial N° 449-2006-MINSA “Norma Sanitaria para ia aplicacion del Sistema
HACCP en la fabricacion de Alimentos y Bebidas”.

Resolucion Ministerial N° 591-2008/MINSA, que aprueba la NTS N° 071-MINSA/DIGESA-V.01.
‘No'ma Sanitaria que establece los criterios microbioldgicos de calidad sanitaria e inocuidad
para los alimentos y bebidas de consumo humano”.

Decreto Supremo N° 004-2014-SA, Modifican e incorporan algunos articulos del Reglamento
sob-e vigitancia y control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado por Decreto Supremo N°
007-98-SA.

Resolucion Directoral N° 072-2014/DIGESA/SA, Modelo de Certificado de Registro Sanitario de
Alimentos y Bebidas

Decreto Supremo N° 038-2014-SA, Modifican Reglamento sobre Vigilancia y Confrol Sanitario
de Alimentos y Bebidas, aprobado por el Decreto Supremo N? 007-98-SA y sus modificatorias.

CARACTERISTICAS TECNICAS:

6.1. ESPECIFICACIONES TECNICAS DE LECHE EVAPORADA ENTERA

6.1.1. DEFINICION: Producto obtenido 2 partir de leche entera de vaca, pasteurizada, concentrada

por evaporacion, homogenizada y esterilizada, envasada bajo condiciones asépticas en
envases estériles y herméticamente cerrados.

6.1.2. REQUISITOS GENERALES:

COLOR : De crema claro a crema ligero oscuro.

OLOR : Agradable, libre de olores extraios

SABOR : Agradable, igeramente dulce, y libre de sabores exirafios.

6.1.3. REQUISITOS FISICO-QUIMICO: Segin NTP 202.002 (2007).

IMATERIA, GRASA (% m/m) . 750%
$0LIDO3 TOTALES (% m/m) : 25,00 %
PROTEINA EN LOS SOLIDOS NO GRASOS (%m/m) ;34,00 %
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6.1.4. REQUISITOS MICROBIOLOGICOS SEGUN LA NTP 202.002.2019:

El producto debe cumplir con las condiciones de esterilidad comercial:

Plan de
Anélisis Muestreo Aceptacion Rechazo
n ¢
Prieba de  esteriidad | 5 0 Estéril comercialmente | No estéril comerciaimente
comnercial @

2 [le acuerdo con métodos normalizados o validados sobre prueba de esterilidad comercial, considerando las
teraperaturas, empos de incubacion e indicadores microbiolégicos del mencionado método, los cuales
deden especificarse en etinforme de ensayo.

NOTA 1: La prueba de esterilidad comercial se realiza en envases que no presenten ningdn defecto visual. Si
luego de la incubacion el producto presenta alguna alteracion en el olor, color, apariencia, pH, el preducto se
cansiderara “ho estéril comercialments”,

NCTA 2: Si tras la inspeccion sanitaria resulta necesario tomar muestras de unidades defeciuosas para
deferminar las causas, se procedera con el método de anafisis microbiologico para determinar las causas
microbiol6gicas del deterioro segin métodos establecidos en el Codex Alimentarius o normalizados o
val dados.

donde n, my ¢ se describen a continuacién:

n : Es el nimero de unidades de muesfra que deben ser examinadas de un lote de
alimentos para satisfacer los requerimientos de un plan de muestreo particular,

m :Es un criterio microbiologico que separa buena calidad de calidad defectuosa, En general
“m’ representa un nivel aceptable y valores sobre el mismo son inaceptables.

c :Es el nlimero maximo permitido de unidades de muestra defectuosa. Cuando encuentra
cantidades mayores de este niimero el lote es rechazado.

6.1.5.  REQUISITOS DE MICRONUTRIENTES:

LECHE EVAPORADA ENTERA
Micro nutrientes En100g
Vitamina A (Ug RE/100) Minimo 220.00
Vitamina C {mg /100 g) Minimo 5.00
Calcio (mg/100g) Minimo 160.00
Fosforo (mg/100g) Minimo 180.00
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GERENCIA DE DESARROLLO HUMANO Y SOCIAL

6.1.6. CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS:

CARACTERISTICAS ESPECIFICACION REFERENCIA
: . =
Hateria Grass (smim) N NTP 202.002.2019. Leche y
Solidos no grasos (%m/m) W]
: . Productos Lacteos. Leche
Solidos totales (%em/m) Minimo 25.0 evaporada, Requisitos
Proteina en selides no grasos {%m/m) Minimo 34.0 ) '

(*) El céiculo de los sélidos no grasos se determinara por diferencia de los sélidos totales menos
el contenido de grasa.

6.1.7. ENVASE:

»  Elproducto se deber4 de presentar en bandejas de cartén corugado conteniendo 24

unidades de leche evaporada de 410 g.

* Elenvase a utilizarse deberé ser en hojalata electroliica, consistente en una delgada y
flexible lamina de acero de bajo carbono, en la cual se ha depositado una capa muy fina de
estafio, de disefio sanitario con aplicacién de una capa de barniz interior, especial para
alimentos, adecuado para la conservacion y manipuleo del producto y no transmiten & este,
sabores, colores, ni olores extrafios y deberan contener 410 gramos def producto.

6.1.8. ROTULADO:

Sz debera cumplir con las disposiciones establecido en la NTP 200.038:2009 (revisada el 2014) y la
NTP 202.085:2015 y ademas se debe indicar el porcentaje de grasa (m/m) y el porcentaje de proteinas
{rvm).

6.19.  VIDAUTIL:

Debera ser de minimo 04 meses contados a partir de la fecha de entrega.

6.1.10. REQUISITOS

Dentro de los documentos que solicite la Entidad convocante at postor, en el sobre de habilitacion,
deberé considerar como minimo:
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Copia simple del Registro Sanitario vigente del hien correspondiente, expedido por la Direccion
General de Salud Ambiental e InocLidad Alimentaria — DIGESA, segin los articuios 102 y 105
del "Reglamento sobre Vigilancia y Controt Sanitario de Alimentos y Behidas" aprobado por
Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias.

Copia simple de la Resolucion Directoral vigente que otorga Validacion Técnica Oficial al Plan
HACCP, emitida por la DIGESA, segin Resolucién Ministerial N° 449-2006-MINSA(®. El Plan
HACCP debera aplicarse a la linea de produccién del bien objeto de contratacion o a una linea
de produccion dentro de la cual est inmerso el bien requerido, en razén del articulo 4 de la
norma sanitaria aprobado por la Resolucion Ministerial N°® 449-2006-MINSA y sus modificatorias.

(*) La micro y pequefia empresa (MYPE) debe contar obligatoriamente con la Certificacion de
Principios Generales de Higiene de: Codex Alimentarius (PGH), segin lo establscido por los
articulos 1 {modificacion del articulo 58) y 2 (incorporacion def articulo 58-B) y las Disposiciones
Complementarias Finales del Decreto Supremo N° 004-2014-SA “Modifican e incorporan
algunos articulos del Reglamento scbre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decrefo Supremo N° 007-98- SA",

Nota: Los requisitos documentarios antes sefialados estan vigentes en tanto se emita la
reglamentacion que corresponda, segin o establecido por la primera y segunda Disposicion
Complementaria Final y la primera y segunda Disposicién Compiementaria Transitoria del
Decreto Legisiativo N° 1290.

6.1.11. CERTIFICACIONES

Copla simple de Cerfificado de Calidad que contenga los requisitos Microbiologico, Fisico-Quimico, y
Organoléptico del producto convocado, el cual debera concluir con la conformidad del producto,
amitidos por un Certificadora acreditada ante INACAL, de acuerdo a la NTP-ISO 5538 nivel de
nspeccion especial 84, plan de muestro simple para inspeccion normal y LCA 6.5. donde se
avidencie el cumplimiento de los requisitos estable~idos en las Especificaciones Técnicas.

Nota: El costo que demande la certificacion deben ser4 asumida por el Contratista.

6.1.12. TRANSPORTE

los alimentos y bebidas deben transpcriarse de manera que se prevenga su contaminacién o
alteracion y debera ajustarse a lo sefialado en el Titulo V, Capitulo |l “Del Transporte® del
‘Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas" aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modfficatorias.
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GERENCIA DE DESARROLLO HUMANO Y SOCIAL

CANTIDADES REQUERIDAS PARA LA ADQUISICION

Las cantidades requeridas son las siguientes:

PRODUCTO TOTAL UND | PRESENTACION
Leche evaporada entera 37500 latax 410 g.

OTRAS OBLIGACIONES

a)

b)

d)

El producto que se entregara debe reunir las mismas caracteristicas fisicas y organolépticas propias
de la variedad det producto ofertado y adquirido.

Es de mencionar que los establecimientos de los postores donde produzcan, comercialicen o
almacenen los productos ofertados debe contar con las condiciones de higiene y salubridad que

sefialan las normas aplicables,

La Municipalidad Distrital def Rimac rechazara el producto que no cumpla con las especificaciones
técnicas detalladas en las especificaciones técnicas def presente documento, y seran especificadas
en un Acta que establezca la no conformidad de la entrega, ia cual llevara adjunta el Boletin de
Rechazo emitido por el técnico de control de calidad de la Gerencia de Desarrollo Humano y Sociah

Cuando se presente alguna observacion sobre la calidad de los productos, se podra soficitar un
analisis bromatoldgico, fisicoquimico y/o microbioigico a una entidad o profesional especializado
requiriendo el certificado respectivo o algin otro tipo de prueba, a cuenta de la Municipalidad Distrital
del Rimac, de resulfar el producto observado con deficiencias de la calidad, se procede a lo
establecido en el numeral 20 ofras penalidades, del presente documento.

La conformidad no invalida cualquier reclamo posterior que se pueda realizar por defectos o vicios
ocultos, evidenciados después de la entrega/recepcion, conforme al Cédigo Civil y Cédigo de
Comercio, siendo factible de evaluaciones fitosanitarios y/o anélisis bromatologico.

ACTIVIDADES:

Para la presente adquisicion previa a la distribucion a los centros de atencion establecidos en el
numeral 11. Lugar de entrega, el proveedor debera presentar el Certificado de calidad
cormespondiente al lote del producto entregado (el certificado deber estar vigente a la fecha de
presentacion), para la verificacién y emision del informe técnico de verificacién (Boletin de ingreso
realizado por &l técnico del control de calidad de la Gerencia de Desarrollo Humano y Social

£l Control de Calidad sera realizado por el técnico de confrol de calidad de la Gerencia de
Desarrollo Humano y Social, de acuerdo a la Directiva General N° 004-2010-M!IMDES-PRONA-
JGATSAN-"Normas y Procedimientos para el Control de Calidad de Productos Alimenticios en la
Jnidad Ejecutora 005-Programa Nacional de las Asistencia Alimentaria-PRONAA del Ministerio de Ia

( ‘k‘
.( AN

,
3
Ty

Notae |

ve B

Cipore

L] ek
¢
an®



10.

1.

12.

13.

14.
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GERENCIA DE DESARROLLO HUMANO Y SOCIAL

Mujer y Desarrolio Socia-MIMDES", el mismo que debera cumplir can las especificaciones técnicas
de las equerimientos técnicos del presente documento. El proveedor o representante podré estar
presente en el instante de la prueba de control de calidad.

Si algunos alimentos son observados, en el momento de la recepcion, se levantara el acta
correspondiente y se precisara que deben ser cambiados en un plazo no mayor de 48 horas de
efectuada la observacion.

PLAZO DE ENTREGA

Los bienes se entregaran en el plazo de ocho (08) meses 0 hasta agotar el moto contratado, en
concordancia con lo establecido en el expediente de contratacion, el plazo se computa desde el dia
siguiente dz la firma de contrafo.

La entrega de los alimentos se realizara, en el horario de las 08:00 horas hasta 09:30 horas, la primera
eritrega se realizara a los tres (03) dias habiles siguientes de la FIRMA DEL CONTRATO, las siguientes
enfregas se realizaran segun solicitud del &rea usuaria y se enfregaran los bienes er un plazo de cinco
{05) dias calendarios de notificada la solicitud.

Nota: las entregas podran ser modificado por el &rea usuaria, de acuerdo a la necesitad de adquirir los
biznes.

LUGAR DE ENTREGA

Lcs vehiculos conteniendo los productos llegaran ai almacén del PANTBC de la Municipalidad: Calle
Anton Sanzhez s/n (Alt. Del Colegio Maria Parado de Bellido), donde se realizara el analisis de las
certificaciones presentadas, se realizara el control de calidad correspondiente y se verificara ef
cumplimierto de las bases.

Posteriormante después de haber pasado el control de calidad y presentado toda la documentacion, el
proveedor descargara los productos en los almacenes de la municipalidad del Rimac, establecido en
este mismo numeral, previa coordinacion con el drea usuaria.

La seguridad del transporte de los alimentos ser4 (nica responsabilidad de la empresa proveedora.

PRESTACIONES ACCESORIAS

No aplica para la presente adquisicion.

DI3PONIB LIDAD DE SERVICIOS Y REPUESTOS:

No aplica para la presente adquisicion.

REAJUSTES:
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No aplica para la presente adquisicion.

GARANTIAS

Se solicitara para a la presente adquisicion una garantia comercial de 01 afic para los insumos
entregados por defectos de fabricacidn y/o calidad y/o inocuidad, contados a partir de la fecha en
que se otorga la conformidad de recepcion de bienes.

VICIOS OCULTOS

Las responsabilidades del contratista para el caso de la presente adguisicion de alimentos para ef
PANTBC seran como minimo de 1 afio ¢ el tiempo de vida del producto.

CONFORMIDAD

La recepcion sera otorgada por el encargado de Almacén de la Subgerencia de Logistica Control
Patrimonial y Servicios Generales, y la conformidad sera otorgada por la Gerencia de Desarrollo
Humano y Social, en el plazo méximo de siete (7) dias producida la recepcion, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumpiimiento de la obligacion, en cuyo caso la conformidad se
emite en un plazo méximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho funcionario.

FCRMA DE PAGO

La entidad realizara el pago de la contraprestacion pactada a favor def contratista en pagos a cuenta, de
acuerdo a ias entregas segun cronograma.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad debe contar
con la siguiente documentacion:

- Recepcitn del area de Almacén y conformidad de la Gerencia de Desarrollo Humano y Social,

- Informe del funcionario responsable del Programa de Alimentacién y Nuiricion al Paciente con
Tuberculosis y Familia - PANTBC, emitiendo ia conformidad de fa prestacion efectuada.

- Boletin de calidad emitida por un Ing. Alimentario.

-  Facturay Guias debidamente firmadas,

- Copia de los Certificados de Calidad (los cuales deberan guardar total corespondencia con e
Numeral 6. CARACTERISTICAS TECNICAS, indicando el lote de producto enfrega, entre otros
certificados solicitados en las especificaciones técnicas).

- Pecosa emitida por el encargado del almacén central de fa Municipalidad.

Dicha documentacion se debe presentar en mesa de parte de la Gerencia de Administracion y Finanzas,
sito en el Palacio Municipal, ubicado en la Plaza de Armas del Rimac, s/n — Distrito def Rimac.
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19. PENALIDADES

Segun el Articufo 162. Penalidad por mora en la ejecucion de la prestacion, del Reglamento de [a Ley de
Contrataciones del Estado; en caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las
prestaciones objeto del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada
dia de atraso.

La penalidad se aplica automaticamente y se calcula de acuerdo a la siguiente “ormula:

Penalidad diaria = 0.10 x monto vigente
F x ptazo vigente en dias

Donde F tiene los siguientes valores:
a) Para plazos mayores a sesenta (60) dias:
A.1) Para bienes, servicios en general y consultorias: F = 0.25

Tanto el monto como el plazo se refieren, segin corresponda, al monto vigente del contrato o
item que debi6 ejecufarse o, en case que estos involucraran obligaciones de ejecucion
periédica o entregas parciales, a la prestacion individual que fuera materia de refraso.

Et retraso se justifica a través de la solicifud de ampliacion de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el refraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando el contrafista acredife, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En ese Gltimo caso, la calificacion del refraso como
justificado por parte de la Entidad no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de
ningun tipo.

20. OTRAS PENALIDADES APLICABLES

De conformidad con el articulo 163° del Reglamento de la Ley de Contratacicnes del Estado se
establecen las siguientes penalidades, hasta por un monto méximo equivalents at 10% del
monto del contrato vigente, o de ser el caso del it” m que debid ejecutarse. Estas penalidades
se calcularan de forma independiente a la penalidad por mora.

Otras penalidades
N° Supuestos de aplicacién de Forma de Procedimiento
penalidad célculo

1 | Por enfegar los productos, | (0.5 UIT) por | Segln informe del Area
después de la hora de entrega | cada ocurrencia | Usuaria.
establecido en EETT.

2 | Cuando el proveedor no cumpla | (0.5 UIT) por | Segun informe del Area
con dotar la totalidad de los bienes | cada ocurrencia | Usuaria,
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Otras penalidades
Supuestos de aplicacién de Forma de Procedimiento
penalidad calculo
segun st cronograma de entrega.
El personal no cumple con la| 2% de la UIT, | Segiin informe del Area
vestimenta e higiene adecuada | por cada | Usuaria,
para la manipulacion de alimentos, | ocurrencia
segun lo establecido en Decreto
Supremo N° 007-1998-SA.
Cuando en el control de calidad, se | 5% de la UIT, | Segin informe del Area
presente alguna observacién sobre | por cada | Usuaria.
la calidad de los productos | ocurrencia
- enfregados por el proveedor.
Cuando el proveedor presente los | 2% de la UIT, | Segun informe del Area
productos  sin el  rofulado | por cada | Usuaria,
establecido en las EETT. ocurrencia
21. CONSIDERACIONES ESPECIFICAS
Tcda la documentacion solicitada se deberad mantener vigente incluso hasta la culminacion
eniregas de: producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor framitar oportunamenté\a
renovacion de dichos documentos y entregar una copia a la Municipalidad Distrital del Rimac.
22, CHONOGRAMA DE ENTREGA
MES 1 MES 2 MES3 MES 4 MES 5 MES 6 MES 7 MES 8
PRMERA | SEGUNDA | TERCERA | CUARTA GQUINTA SEXTA BEPTIMA OCTAVA NOVENA DECIMA
PRODUCTO PRESENTACION EN"REGA | ENTREGA | ENTREGA | ENTREGA | ENTREGA | ENTREGA | ENTREGA | ENTREGA | ENTREGA | ENTREGA TOTAL
s Lata x 410
EVAPORADA or 3,750 3,750 3,750 3,750 3,750 3,750 3,750 3,750 3,750 3,750 37.500
| ENTERA ;

Nota: Les entregas y cantidades podran ser modificado por el &rea usurarie. de acuerdo a ia necesidad de
adquirir los bienes,
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REQUISITOS DE CALIFICACION

CAPACIDAD LEGAL

HABILITACION

Requisitos:
* Registro Sanitario vigente, del bien correspondiente, expedido por la Direccién General de Salud

Ambiental e Inocuidad Alimentaria - DIGESA.

e Resolucion Directoral que oforga validacion Técnica Oficinal del Plan HACCP emitida por la
DIGESA.

¢ Carta de fabricante / Distribuidor autorizado indicando el nimero de proceso, nomenclatura y la
entidad.

¢ Certificado de saneamiento Ambiental en donde se registre las siguientes actividades
(desinfeccion, desratizacion, desinsectacion, limpieza de ambientes) con una antigiiedad no
mayor a tres meses a partir de Ia fecha de servicio donde figure la direccion del establecimiento
que debera ser la misma realizada a la planta procesadora del producto, almacenes de la planta
procesadora que almacenan ef producto ofertado, los documentos raqueridos deben ser
emitidos por empresas de Saneamiento Ambiental en conformidad a lo establecido en D.S. 022-
2001-SAy R.M. N° 449-2001-SA/DM, con sus respectivas fichas técnicas.
Ficha/hoja técnica del producto ofertado.
Certificado de inocuidad del Barniz de recubrimiento de latas.

Acreditacion:
o Copia simple del Registro Sanitario vigente, expedido por la DIGESA a nombre del titular del
registro.

e Copia de la Resolucién Directoral que otorga validacion Técnica Oficinal det Plan HACCP
emitida por la DIGESA, segin R.M. N° 448-2008-MINSA, referida a la lirea de produccion del
bien requerido; la que debe estar vigente durante la fabricacion det producto.

 Carta de fabricante / Distribuidor autorizado indicando el nimero de proceso, nomenclatura y la
entidad.

o Ceriificado de saneamiento Ambiental en donde se registre las siguientes acfividades
(desinfeccion, desratizacién, desinsectacion, limpieza de ambientes) con una antigiiedad no
mayor a {res meses a partir de la fecha de servicio donde figure la direccién del establecimiento
que debera ser la misma realizada a la planta procesadora del producto, almaceres de la planta
procesadora que almacenan el producto ofertado, los documentos requeridos deben ser
emitidos por empresas de Saneamignto Ambiental en conformidad a lo establecido en D.S. 022-
2001-SAy R.M. N° 449-2001-SA/DM, con sus respectivas fichas técnicas.

Ficha'hoja técnica del producto ofertado.
Certificado de inocuidad del Barniz de recubrimiento de latas.

‘— Importaﬁte

En ef caso de consorcics, cada integrante del consorcio gue se hubiera comprometido a ejecutar las
obligaciones vinculadas directamente af objeto de la convocatorla debe acreditar este requisifo.

——

ro DisThyy
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EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD 1

Requisizos:
El postor debe acreditar un monto facturado acumulado equivalente a no mayor a tres (3) veces el valor

estimado de fa contratacion por la venta de bienes iguales o similares al objeto de la convocatoria,
durante los ocho (8) afios anteriores a fa fecha de la presentacion de ofertas que se computaran desde la
fecha de la conformidad o emision del comprobante de pago, segin corresponda.

En ei caso de postores que declaren en el Anexo N° 1 tener la condicion de micro y pequefia empresa,
se acredita una experiencia de 25% del valor estimado, por la venta de bienes iguales o similares al
objeto computarén desde la fecha de la conformidad o emision del comprobante de pago, segun
correspongda.

En el caso de consorclo, todos los integrantes deben contar con la condicién de micro y pequefia

empresa.

Se consideran bienes similares a los siguientes: venta de leche en sus diferentes variedades y/o venta
de bienes en general (armoz, azlcar, conserva de pescado, menestras, aceites en sus diferentes
variedades y presentaciones).

Acreditacién;

La experiencia del postor en la especialidad se acreditara con copia simple de (i) coniratos u drdenes de
compra, y su respectiva conformidad o constancia de prestacion; o (ii} comprabantes de pago cuya
cancelacion se acredite documental y fehacientemente con voucher de depésito, nota de abono, reporte
de estaco de cuenta, cualquier otro documento emitido por Entidad del sistema financiero que acredite el
abono o mediante cancelacion en el mismo comprobante de pago!, correspondientes a un méximo de
veinte (20) contrataciones.

En caso los postores presenten varios comprobantes de pago para acreditar una sola contratacion, se
debe acreditar que corresponden a dicha contratacion; de lo contrario, se asumira que los comprobantes
acreditan contrataciones independientes, en cuyo caso solo se considerard, para fa evaluacién, las
veinte (20) primeras contrataciones indicadas en el Anexo referido a la Experiencia del Postor en la
Especiaidad.

En el caso de suministro, solo se considera como experiencia la parte dei contrato que haya sicdo
ejecutada durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de presentacion de ofertas, debiendo
adjuntarse copia de las conformidades cc Tespondientes a tal parte o los respectivos comprobantes de
pago cancelados.

En los casos que se acredite experiencia adquirida en consorcio, debe presentarse la promesa de |
sonsorcio o el confrato de consorcio del cual se desprenda fehacientemente ef porcentaje de fas |
dbligaciones que se asumid en el contrato presentado; de lo contrario, no se computars la experiencia
Jroveniente de dicho confrato.

Asimismo, cuando se presenten contratos derivados de procesos de seleccion convocados antes del
20.09.2012, la calificacion se cefiira al método descrito en la Directiva “Participacion de Proveedores en
(Consorcio en las Contrataciones del Estado”, debiendo presumirse que el porcentaje de las obligaciones
equivale al porcentaje de participacion de Ja promesa de consorcio o del contrato de consorcio. En caso
que en dichos documentos no se consigne el porcentaje de participacién se presumira que las _
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obligaciones se ejecutaron en partes iguales,

Si el titular de la experiencia no es el postor, consignar si dicha experiencia corresponde a la matriz en
caso que el postor sea sucursal, o fue transmitida por reorganizacion societaria, cebiendo acompanar fa
documentacion sustentatoria correspondiente.

Si el postor acredita experiencia de una persona juridica como consecuencia de una reorganizacion
societaria, debe presentar adicionalmente el Anexo referido a ello.

Cuando en los contratos, drdenes de compra o comprobantes de pago el monto facturado se encuentre
expresado en moneda extranjera, debe indicarse el tipo de cambio venta publicado por la
Superintendencia de Banca, Seguros y AFP correspondiente a la fecha de suscripcion del contrato, de
emision de la orden de compra o de cancelacion def comprobante de pago, seglin corresponda.

Sin perjuicio de lo anterior, los postores deben flenar y presentar el Anexo referico a la Experiencia del
Proveedor en [a Especialidad.

j;;portante -

En el caso de consorcios, solo se considera la experiencia de aquellos infegrantes que se hayan |
comprometido, segun la promesa de consorcio, a ejecutar el objeto materia de la convocatoria,

, conforme a la Directiva “Participacion de Proveedores en Consorcio en fas Conlrataciones del
Estado”,

1

Cabe precisar que, de acuerdo con la Resalugién N° 0065-2018-TCE-81 del Tribunal de Contrataciones del Estado:

"... &l solo sello de cancelado en ef comprobanie, cuande he sido colocado por of prople postor, no puede ser considerade como wna acredifackin que
produzea feheci encia en relacin a que se encuentra cancelado. Admitic elio equiveldria & considarar como vilida fe sofa deciam=in dal postor sfirmando que
of comprobante de pago ha sido cancelado”

{ee}

‘Sitvacion diferenie se suschia anfe of sefio colocado por of clante def postor [sea utilizando ef tsmino “cancelado” o ‘pagade’] supuesto en ef cual sf se
confaria con la declaracion de un fercery que brinde cerfeza, ants fa cual dablere reconocersa Is valdez de la experisncia”




