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SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N° | Simbolo Descripcién
1 [ABC] / [ ] La informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados debe ser
completada por la Entidad durante la elaboracién de las bases.
Es una indicacién, o informacién que deberd ser completada por la
2 [ABC] / [ ] Entidad con posterioridad al otorgamiento de la buena pro para el caso
Tt especifico de la elaboracién de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por los
proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.
3 Importante Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el comité
s Abc de seleccién y por los proveedores.
4 Advertencla Se refiere a advertencias a tener en cuenta por el comité de seleccién y
v Abc por los proveedores.
Importante para la Entidad Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el comité
5 de seleccién y deben ser eliminadas una vez culminada la elaboracién de
LI las bases.

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las bases estédndar deben ser elaboradas en formato WORD, y deben tener las siguientes caracteristicas:

N° | Caracteristicas Parametros
1 Mdraenes Superior : 2.5 cm Inferior: 2.5 cm
9 Izquierda: 2.5 cm Derecha: 2.5 cm
2 Fuente Arial
Normal: Para el contenido en general
3 Estilo de Fuente Cursiva: Para el encabezado y pie de pagina
Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadro anterior)
4 Color de Fuente Automdtico: Para el contenido en general
Azul : Para las Consideraciones importantes(ltem 3 del cuadro anterior)
16 : Para las dos primeras hojas de las Secciones General y Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos.
~ 10 : Para el cuerpo del documento en general
5 Tamafio de Letra . e
9 : Para el encabezado y pie de pdgina
Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segin la necesidad
8 : Para las Notas al pie
Justificada: Para el contenido en general y notas al pie.
6 Alineacién Centrada : Para la primera pdgina, los titulos de las Secciones y nombres
de los Capitulos)
7 Interlineado Sencillo
. Anterior : 0
8 Espaciado Posterior : O
9 Subrayado Para los nombres de las Secciones y para resaltar o hacer hincapié en algin
concepto
INSTRUCCIONES DE USO:

1. Una vez registrada la informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados en gris, el texto deberd
quedar en letra tamano 10, con estilo normal, sin formato de negrita y sin sombrear.

2. La nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en la Seccién General. En el caso de la Seccidn
Especifica debe seguirse la instruccién que se indica en dicha nota.

Elaboradas en enero de 2019
Modificadas en junio 2019, diciembre 2019, julio 2020 y julio 2021
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista, deben conducir su actuacion conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracién al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comisién de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segln corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusién
y corrupcion por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demas actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comision
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas
gue se presenten durante el proceso de contratacion, en los términos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represién de Conductas Anticompetitivas”, o norma que la sustituya, asi como las
demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista del proceso de contratacién deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacion referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucién de posiciones
gue se requieran, entre otras formas de colaboracion.

~
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SECCION GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)
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CAPITULO|
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1.

1.2.

1.3.

1.4.

1.5.

REFERENCIAS

Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacién en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo
54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccion,
debiendo adjuntar las bases y resumen ejecutivo.

REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se realiza conforme al articulo 55 del Reglamento. En el caso de un
consorcio, basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante

e Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccion convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion
vigente y estar habilitados ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra
el Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacion, se puede ingresar a la siguiente direccion electrénica: www.rnp.gob.pe.

e Los proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones
sefialadas en el documento de orientacion “Guia para el registro de participantes
electronico” publicado en https://www2.seace.gob.pe/.

e En caso los proveedores no cuenten con inscripcion vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringira su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacion en el procedimiento de seleccion en cualquier otro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripcion o
quedado sin efecto la sancién que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

FORMULACION DE CONSULTAS Y OBSERVACIONES A LAS BASES

La formulacién de consultas y observaciones a las bases se efectia de conformidad con lo
establecido en los numerales 72.1 y 72.2 del articulo 72 del Reglamento.

ABSOLUCION DE CONSULTAS, OBSERVACIONES E INTEGRACION DE BASES

La absolucion de consultas, observaciones e integracion de las bases se realizan conforme a
las disposiciones previstas en los numerales 72.4 y 72.5 del articulo 72 del Reglamento.

~
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1.6.

1.7.

Importante

¢ No se absolveran consultas y observaciones a las bases que se presenten en forma fisica.

e Cuando exista divergencia entre lo indicado en el pliego de absolucion de consultas y
observaciones y la integracién de bases, prevalece lo absuelto en el referido pliego; sin
perjuicio, del deslinde de responsabilidades correspondiente.

ELEVACION AL OSCE DEL PLIEGO DE ABSOLUCION DE CONSULTAS Y
OBSERVACIONES E INTEGRACION DE BASES

Los cuestionamientos al pliego de absolucion de consultas y observaciones asi como a las
bases integradas por supuestas vulneraciones a la normativa de contrataciones, a los principios
gue rigen la contratacion publica u otra normativa que tenga relacion con el objeto de la
contratacion, pueden ser elevados al OSCE de acuerdo a lo indicado en los numerales del 72.8
al 72.11 del articulo 72 del Reglamento.

La solicitud de elevacién para emision de Pronunciamiento se presenta ante la Entidad, la cual
debe remitir al OSCE el expediente completo, de acuerdo a lo sefalado en el articulo 124 del
TUO de la Ley 27444, aprobado por Decreto Supremo N° 004-2019-JUS, al dia habil siguiente
de recibida dicha solicitud.

Advertencia

La solicitud de elevacion al OSCE de los cuestionamientos al pliego de absolucién de
consultas y observaciones, asi como a las Bases integradas, se realiza de manera
electronica a través del SEACE, a partir de la oportunidad en que establezca el OSCE
mediante comunicado.

Importante

Constituye infraccion pasible de sancion segun lo previsto en el literal n) del numeral 50.1 del
articulo 50 de la Ley, presentar cuestionamientos maliciosos 0 manifiestamente infundados al
pliego de absoluciéon de consultas y/u observaciones.

FORMA DE PRESENTACION DE OFERTAS
Las ofertas se presentan conforme lo establecido en el articulo 59 del Reglamento.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita). Los demés
documentos deben ser visados por el postor. En el caso de persona juridica, por su
representante legal, apoderado o mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona
natural, por este o su apoderado. No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto.
Las ofertas se presentan foliadas.

Importante

e Los formularios electronicos que se encuentran en el SEACE y que los proveedores deben
llenar para presentar sus ofertas, tienen caracter de declaracion jurada.

e Encaso lainformacién contenida en los documentos escaneados que conforman la oferta no
coincida con lo declarado a través del SEACE, prevalece la informacién declarada en los
documentos escaneados.

e No se tomaran en cuenta las ofertas que se presenten en fisico a la Entidad.

~
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1.8.

1.9.

1.10.

1.11.

1.12.

PRESENTACION Y APERTURA DE OFERTAS

El participante presentara su oferta de manera electrénica a través del SEACE, desde las 00:01
horas hasta las 23:59 horas del dia establecido para el efecto en el cronograma del
procedimiento; adjuntando el archivo digitalizado que contenga los documentos que conforman
la oferta de acuerdo a lo requerido en las bases.

El participante debe verificar antes de su envio, bajo su responsabilidad, que el archivo pueda
ser descargado y su contenido sea legible.

Importante

Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar mas de un
consorcio en un procedimiento de seleccion, o en un determinado item cuando se trate de
procedimientos de seleccidn segun relacion de items.

En la apertura electronica de la oferta, el comité de seleccién, verifica la presentacién de lo
exigido en la seccién especifica de las bases, de conformidad con el numeral 73.2 del articulo
73 del Reglamento y determina si las ofertas responden a las caracteristicas y/o requisitos
funcionales y condiciones de las Especificaciones Técnicas, detalladas en la seccion especifica
de las bases. De no cumplir con lo requerido, la oferta se considera no admitida.

EVALUACION DE LAS OFERTAS

La evaluaciéon de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en el articulo 74 del
Reglamento.

El desempate mediante sorteo se realiza de manera electrénica a través del SEACE.

CALIFICACION DE OFERTAS

La calificacién de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en los numerales 75.1y 75.2
del articulo 75 del Reglamento.

SUBSANACION DE LAS OFERTAS

La subsanacion de las ofertas se sujeta a lo establecido en el articulo 60 del Reglamento. El
plazo que se otorgue para la subsanacién no puede ser inferior a un (1) dia habil.

La solicitud de subsanacion se realiza de manera electronica a través del SEACE y sera
remitida al correo electrénico consignado por el postor al momento de realizar su inscripcién en
el RNP, siendo su responsabilidad el permanente seguimiento de las notificaciones a dicho
correo. La natificacion de la solicitud se entiende efectuada el dia de su envio al correo
electrénico.

La presentacion de las subsanaciones se realiza a través del SEACE. No se tomara en cuenta
la subsanacion que se presente en fisico a la Entidad.

RECHAZO DE LAS OFERTAS

Previo al otorgamiento de la buena pro, el comité de seleccion revisa las ofertas econdmicas

gue cumplen los requisitos de calificacion, de conformidad con lo establecido para el rechazo
de ofertas, previsto en el articulo 68 del Reglamento, de ser el caso.

~
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1.13.

1.14.

De rechazarse alguna de las ofertas calificadas, el comité de seleccion revisa el cumplimiento
de los requisitos de calificacion de los postores que siguen en el orden de prelaciéon, en caso
las hubiere.

OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Definida la oferta ganadora, el comité de seleccién otorga la buena pro mediante su publicacion
en el SEACE, incluyendo el cuadro comparativo y las actas debidamente motivadas de los
resultados de la admision, no admisién, evaluacion, calificacion, descalificacién y el
otorgamiento de la buena pro.

CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

Cuando se hayan presentado dos (2) o mas ofertas, el consentimiento de la buena pro se
produce a los ocho (8) dias habiles siguientes de la notificacién de su otorgamiento, sin que los
postores hayan ejercido el derecho de interponer el recurso de apelacion.

En caso que se haya presentado una sola oferta, el consentimiento de la buena pro se produce
el mismo dia de la notificacion de su otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante

Una vez consentido el otorgamiento de la buena pro, el érgano encargado de las contrataciones
o el 6rgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcion realiza la verificacion de la oferta
presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 del
articulo 64 del Reglamento.

~
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CAPITULO I
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

2.1.

2.2.

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacion se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccion hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacion se presenta ante y es resuelto por el Tribunal de Contrataciones del
Estado.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacion del procedimiento de seleccién y
otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

e Una vez otorgada la buena pro, el comité de seleccion, esta en la obligacion de permitir el
acceso de los participantes y postores al expediente de contratacion, salvo la informacién
calificada como secreta, confidencial o reservada por la normativa de la materia, a mas tardar
dentro del dia siguiente de haberse solicitado por escrito.

Luego de otorgada la buena pro no se da a conocer las ofertas cuyos requisitos de calificacion
no fueron analizados y revisados por el comité de seleccion.

e A efectos de recoger la informacion de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (ii) la captura y almacenamiento de
iméagenes, e incluso (i) pueden solicitar copia de la documentacion obrante en el expediente,
siendo que, en este Ultimo caso, la Entidad debera entregar dicha documentacion en el menor
tiempo posible, previo pago por tal concepto.

e Elrecurso de apelacion se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacién contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los ocho (8) dias habiles siguientes de haberse notificado el
otorgamiento de la buena pro.

La apelacién contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contra
la declaracion de nulidad, cancelacién y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los ocho (8) dias héabiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que se
desea impugnar.

~
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CAPITULO Il
DEL CONTRATO

3.1. PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realizan conforme a lo indicado

en el articulo 141 del Reglamento.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccion especifica de las bases.

3.2. GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segun corresponda, son las de fiel

cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

3.2.2.

3.2.3.

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma equivalente
al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene vigente hasta la

conformidad de la recepcion de la prestacion a cargo del contratista.

GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO POR PRESTACIONES ACCESORIAS

En las contrataciones que conllevan la ejecucion de prestaciones accesorias, tales como
mantenimiento, reparacién o actividades afines, se otorga una garantia adicional por una
suma equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato de la prestacion
accesoria, la misma que debe ser renovada periédicamente hasta el cumplimiento total de

las obligaciones garantizadas.

Importante

En los contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacién de items, cuando
el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados sea
igual o menor a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), no corresponde presentar garantia
de fiel cumplimiento de contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones
accesorias, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

En los contratos periddicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las
micro y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel
cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato, porcentaje que es retenido
por la Entidad durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma
prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacién del mismo, conforme
lo establecen los numerales 149.4 y 149.5 del articulo 149 del Reglamento y numeral
151.2 del articulo 151 del Reglamento.

GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccién especifica de las bases la entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.

~
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3.3.

3.4.

3.5.

REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia de
Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacion de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias; o
estar consideradas en la ultima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
periédicamente publica el Banco Central de Reserva del Peru.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la buena
pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y
eventual ejecucion, sin perjuicio de la determinacién de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacion a la empresa que emite la garantia
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/clasificadoras-de-riesgo).

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cual es la
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la fecha
de emision de la garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacion de riesgo B,
incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Si la empresa que otorga la garantia cuenta con mas de una clasificacion de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastara que en una de ellas cumpla
con la clasificacion minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora de
la garantia, se debera consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De otro lado, ademés de cumplir con el requisito referido a la clasificacion de riesgo, a efectos
de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias,
debe revisarse el portal web de dicha Entidad (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/relacion-de-empresas-gue-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de los
mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar la ejecucion de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Reglamento.

ADELANTOS

La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningln caso exceden en
conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido

~
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3.6.

3.7.

3.8.

3.9.

previsto en la seccién especifica de las bases.

PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segln lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccién
especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar cada una
un monto méaximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser
el caso, del item que debié ejecutarse.

INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucion del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36
de la Ley y 164 del Reglamento.

PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pagos
a cuenta, segln la forma establecida en la seccién especifica de las bases o en el contrato.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcién salvo
que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a lo
que se indique en el contrato de consorcio.

Advertencia

En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se
deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales
correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento,
debiendo repetir contra los responsables de la demora injustificada.

DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran
supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.

~
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)
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CAPITULO |
GENERALIDADES

1.1. ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre . EJERCITO PERUANO - Il DIVISION DE EJERCITO (UO 0820)
RUC N° : 20131369124

AV. ELESPURU S/N — FUERTE GRAL DIV RAFAEL HOYOS
Domicilio legal : RUBIO - RIMAC.
Teléfono: : 3171700
Correo electrénico: . ABASTO.IIDE.0820@GMAIL.COM

1.2. OBJETO DE LA CONVOCATORIA

El presente procedimiento de seleccién tiene por objeto la ADQUISICION DE
VIVERES PARA EL PERSONAL DE TROPA SMV DE LA ||l DE/ ENE-OCT AF —2022.

ITEM N° I'SrlEJI?II PRODUCTOS u/m CANTIDAD,
1. PRODUCTOS
CARNICOS 1 CARNE DE CERDO KG 16,804.200
1 CEBOLLA KG 19,604.800
2 ZANAHORIA KG 9,802.400
3 PORO KG 4,901.200
4 BETERRAGA KG 4,901.200
2. VIVERES 5 APIO KG 4,901.200
FRESCOS 6 LECHUGA KG 4,901.200
7 TOMATE KG 19,604.800
8 PLATANO DE SEDA KG 31,759.776
9 PINA KG 10,586.592
10 |CAMOTE AMARILLO KG 47,051.520
1 TE A GRANEL KG 1,176.288
2 FIDEOS KG 7,841.920
3 MANTECA VEGETAL KG 3,920.960
LECHE EVAPORADA LATA
s wveres | e s | L1205
SECOS Y —
COMPLEMENTOS 6 SAL YODADA DE COCINA KG 9,018.208
DESAYUNO 7 LEVADURA FRESCA KG 1,568.384
8 MEJORADOR DE PAN KG 1,176.288
9 MARGARINA KG 3,920.960
10 |SEMOLA KG 5,881.440
11 |ACEITUNA NEGRA KG 1,120.297
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12 [JAMONADA KG 3,360.812
13 | TRIGO PELADO KG 5,097.248
14 | Aji panca seco s/ semilla KG 588.144
15 [Ajos Molidos KG 1,960.480
16 [Canela KG 78.419
17 | Clavo de Olor KG 117.629
18 [ Chufio KG 1,568.384
19 | Comino Molido KG 352.886
20 |Hongosy laurel KG 313.677
21 |Infucion KG 1,176.288
22 |[Kion KG 235.258
23 | Maiz Morado KG 1,960.480
24 | Mani KG 196.048
25 | Mayonesa KG 196.048
26 [Mostaza KG 196.048
27 | Orégano KG 1,372.336
28 | Palillo KG 196.048
29 [Pasas KG 156.838
30 |Pimienta molida KG 548.934
31 |Sillao KG 196.048
32 | Sustancia de carne KG 588.144
33 | Tuco tallarin grande KG 235.258
34 [Vainilla KG 117.629
35 |Vinagre Tinto KG 980.240

1.3. EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de contratacion fue aprobado mediante RCG N° N° 056/l DE/DELOG/15 b.1 del
29 de noviembre del 2021

1.4. FUENTE DE FINANCIAMIENTO

RECURSOS ORDINARIOS - RO

Importante
La fuente de financiamiento debe corresponder a aquella prevista en la Ley de Equilibrio Financiero

del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal en el cual se convoca el procedimiento de
seleccion.

1.5. SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de PRECIOS UNITARIOS, de acuerdo con
lo establecido en el expediente de contratacion respectivo.

~
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1.6. MODALIDAD DE EJECUCION

NO CORRESPONDE

1.7. DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO

NO APLICA DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO.

1.8. ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacion esta definido en el Capitulo Il de la presente seccion de las bases.

1.9. PLAZO DE ENTREGA

Los bienes materia de la presente convocatoria se entregardn en el plazo de dos (02) dias
calendarios para cada entrega, contabilizada desde la recepcién formal de la orden de compra,
de acuerdo al cronograma establecido, en concordancia con lo establecido en el expediente de
contratacion.

CRONOGRAMA DE ENTREGA
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PRODUCTOS u/m CANTIDAD ENE FEB MAR ABR MAY JUN JuL AGO SEP oct
PRODUCTOS CARNICOS KG. 16,804.200 1,680.42 | 1,680.42 | 1,680.42| 1,680.42 | 1,680.42 | 1,680.42 | 1,680.42| 1,680.42| 1,680.42 | 1,680.42
CARNE DE CERDO KG. 16,804.200 1,680.42 | 1,680.42 | 1,680.42| 1,680.42 | 1,680.42| 1,680.42 | 1,680.42| 1,680.42| 1,680.42 | 1,680.42
VERDURAS DIVERSAS 68,616.800 6,861.68 | 6,861.68 | 6,861.68| 6,861.68 | 6,861.68| 6,861.68| 6,861.68| 6,861.68 | 6,861.68 | 6,861.68
CEBOLLA KG. 19,604.800 1,960.48 | 1,960.48 | 1,960.48 | 1,960.48 | 1,960.48 [ 1,960.48 | 1,960.48 | 1,960.48 | 1,960.48 | 1,960.48
ZANAHORIA KG. 9,802.400 980.24 980.24 980.24 980.24 980.24 980.24 980.24 980.24 980.24 980.24
PORO KG. 4,901.200 490.12 490.12 490.12 490.12 490.12 490.12 490.12 490.12 490.12 490.12
BETERRAGA KG. 4,901.200 490.12 490.12 490.12 490.12 490.12 490.12 490.12 490.12 490.12 490.12
APIO KG. 4,901.200 490.12 490.12 490.12 490.12 490.12 490.12 490.12 490.12 490.12 490.12
LECHUGA KG. 4,901.200 490.12 490.12 490.12 490.12 490.12 490.12 490.12 490.12 490.12 490.12
TOMATE KG. 19,604.800 1,960.48 | 1,960.48 | 1,960.48 | 1,960.48 | 1,960.48 [ 1,960.48 | 1,960.48 | 1,960.48 | 1,960.48 | 1,960.48
FRUTAS DIVERSAS 42,346.368 | 4,234.64 | 4,234.64 | 4,234.64 | 4,23464| 4,234.64| 423464 4,234.64| 423464 4,23464| 423464
PLATANO DE SEDA KG. 31,759.776 3,175.98 | 3,175.98 | 3,175.98 | 3,175.98 | 3,175.98| 3,175.98 | 3,175.98 | 3,175.98 | 3,175.98 | 3,175.98
PINA KG. 10,586.592 1,058.66 | 1,058.66 | 1,058.66 | 1,058.66 | 1,058.66 [ 1,058.66 | 1,058.66 | 1,058.66 | 1,058.66 | 1,058.66
CAMOTE AMARILLO KG. 47,051.520 [ 4,705.15 | 4,705.15 | 4,705.15| 4,705.15 | 4,705.15| 4,705.15| 4,705.15| 4,705.15| 4,705.15 | 4,705.15
TE A GRANEL KG. 1,176.288 117.63 117.63 117.63 117.63 117.63 117.63 117.63 117.63 117.63 117.63
FIDEOS KG. 7,841.920 784.19 784.19 784.19 784.19 784.19 784.19 784.19 784.19 784.19 784.19
MANTECA VEGETAL KG. 3,920.960 392.10 392.10 392.10 392.10 392.10 392.10 392.10 392.10 392.10 392.10
LECHE EVAPORADALATAG ~ KG. 35,288.640 3,528.86 | 3,528.86 | 3,528.86 | 3,528.86 | 3,528.86 | 3,528.86 | 3,528.86 | 3,528.86 | 3,528.86 | 3,528.86
MERMELADA DE FRUTAS KG. 1,120.257 112.03 112.03 112.03 112.03 112.03 112.03 112.03 112.03 112.03 112.03
SAL YODADA DE COCINA KG. 9,018.208 901.82 901.82 901.82 901.82 901.82 901.82 901.82 901.82 901.82 901.82
LEVADURA FRESCA KG. 1,568.384 156.84 156.84 156.84 156.84 156.84 156.84 156.84 156.84 156.84 156.84
MEJORADOR DE PAN KG. 1,176.288 117.63 117.63 117.63 117.63 117.63 117.63 117.63 117.63 117.63 117.63
MARGARINA KG. 3,920.960 392.10 392.10 392.10 392.10 392.10 392.10 392.10 392.10 392.10 392.10
SEMOLA KG. 5,881.440 588.14 588.14 588.14 588.14 588.14 588.14 588.14 588.14 588.14 588.14
ACEITUNA NEGRA KG. 1,120.297 112.03 112.03 112.03 112.03 112.03 112.03 112.03 112.03 112.03 112.03
JAMONADA KG. 3,360.812 336.08 336.08 336.08 336.08 336.08 336.08 336.08 336.08 336.08 336.08
TRIGO PELADO KG. 5,097.248 509.72 509.72 509.72 509.72 509.72 509.72 509.72 509.72 509.72 509.72
Aji panca secos/semilla| KG. 588.144 58.81 58.81 58.81 58.81 58.81 58.81 58.81 58.81 58.81 58.81
Ajos Molidos KG. 1,960.480 196.05 196.05 196.05 196.05 196.05 196.05 196.05 196.05 196.05 196.05
Canela KG. 78.419 7.84 7.84 7.84 7.84 7.84 7.84 7.84 7.84 7.84 7.84
Clavo de Olor KG. 117.629 11.76 11.76 11.76 11.76 11.76 11.76 11.76 11.76 11.76 11.76
Chufio KG. 1,568.384 156.84 156.84 156.84 156.84 156.84 156.84 156.84 156.84 156.84 156.84
Comino Molido KG. 352.886 35.29 35.29 35.29 35.29 35.29 35.29 35.29 35.29 35.29 35.29
Hongos y laurel KG. 313.677 31.37 31.37 31.37 31.37 31.37 31.37 31.37 31.37 31.37 31.37
Infucién KG. 1,176.288 117.63 117.63 117.63 117.63 117.63 117.63 117.63 117.63 117.63 117.63
Kion KG. 235.258 23.53 23.53 23.53 23.53 23.53 23.53 23.53 23.53 23.53 23.53
Maiz Morado KG. 1,960.480 196.05 196.05 196.05 196.05 196.05 196.05 196.05 196.05 196.05 196.05
Mani KG. 196.048 19.60 19.60 19.60 19.60 19.60 19.60 19.60 19.60 19.60 19.60
Mayonesa KG. 196.048 19.60 19.60 19.60 19.60 19.60 19.60 19.60 19.60 19.60 19.60
Mostaza KG. 196.048 19.60 19.60 19.60 19.60 19.60 19.60 19.60 19.60 19.60 19.60
Orégano KG. 1,372.336 137.23 137.23 137.23 137.23 137.23 137.23 137.23 137.23 137.23 137.23
palillo KG. 196.048 19.60 19.60 19.60 19.60 19.60 19.60 19.60 19.60 19.60 19.60
Pasas KG. 156.838 15.68 15.68 15.68 15.68 15.68 15.68 15.68 15.68 15.68 15.68
Pimienta molida KG. 548.934 54.89 54.89 54.89 54.89 54.89 54.89 54.89 54.89 54.89 54.89
Sillao KG. 196.048 19.60 19.60 19.60 19.60 19.60 19.60 19.60 19.60 19.60 19.60
Sustancia de carney/ogd  KG. 588.144 58.81 58.81 58.81 58.81 58.81 58.81 58.81 58.81 58.81 58.81
Tuco tallarin grande KG. 235.258 23.53 23.53 23.53 23.53 23.53 23.53 23.53 23.53 23.53 23.53
Vainilla KG. 117.629 11.76 11.76 11.76 11.76 11.76 11.76 11.76 11.76 11.76 11.76
Vinagre Tinto KG. 980.240 98.02 98.02 98.02 98.02 98.02 98.02 98.02 98.02 98.02 98.02

~
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1.10. COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

1.11.

Los participantes registrados tienen el derecho de recabar un ejemplar de las bases, para cuyo
efecto deben cancelar el costo de cinco 00/100 Nuevos Soles (S/.5.00) en la Cta. Cte. N°
0000292087 del Banco de la Nacion y luego con el voucher de depésito solicitar la reproduccion
de bases en la oficina de contrataciones de la Il DE.

Importante

El costo de entrega de un ejemplar de las bases no puede exceder el costo de su reproduccion.

BASE LEGAL

Ley N° 31084 - Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Afio Fiscal 2021.

Ley N° 31085 — Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico para el Afio
Fiscal 2021

Ley N° 30225 - Ley de Contrataciones del Estado y sus modificaciones.

Decreto Supremo 377-2019-EF - Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Texto Unico Ordenado de la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado.

Decreto Supremo N° 344-2018-EF, Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.
Decreto N° Legislativo 1252. Crea el Sistema Nacional de Programacién Multianual y Gestion
de Inversiones y deroga la Ley N° 27293, Ley del Sistema Nacional de Inversion Publica
Directivas de OSCE.

Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo General, y sus modificatorias.

Decreto Legislativo N° 1440, Decreto Legislativo del Sistema Nacional de Presupuesto
Pudblico.

Ley N° 27806, Ley de Transparencia y de Acceso a la Informacion Publica.

Ley N° 29783. Ley de Seguridad y Salud en el Trabajo

Cadigo Civil.

Demas normas complementarias y conexas con el objeto del presente procedimiento de
seleccién Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
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CAPITULO Il
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1. CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccion de la convocatoria publicada en el SEACE.

Importante

De conformidad con la vigesimosegunda Disposicién Complementaria Final del Reglamento, en
caso la Entidad (Ministerios y sus organismos publicos, programas o proyectos adscritos) haya
difundido el requerimiento a través del SEACE siguiendo el procedimiento establecido en dicha
disposicion, no procede formular consultas u observaciones al requerimiento.

2.2. CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendrd, ademas de un indice de documentos?, la siguiente documentacion:

2.2.1. Documentacion de presentacion obligatoria

2.21.1. Documentos parala admision de la oferta
a) Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1)

b) Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento analogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segun corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segin
corresponda.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informaciéon que puedan obtener
directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho
Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de
Interoperabilidad del Estado — PIDE? y siempre que el servicio web se encuentre activo
en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma, no correspondera exigir el certificado
de vigencia de poder y/o documento nacional de identidad.

c) Declaracién jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2)

d) Declaracién jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas contenidas

2 La omision del indice no determina la no admisién de la oferta.

3 Para mayor informacion de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del

Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

N 0
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)

h)

en el numeral 3.1 del Capitulo Il de la presente seccién. (Anexo N° 3)

Declaracion jurada de plazo de entrega. (Anexo N° 4)4

Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comdn y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio,
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones. (Anexo N° 5)

El precio de la oferta en SOLES debe registrarse directamente en el formulario
electrénico del SEACE.

Adicionalmente, se debe adjuntar el Anexo N° 6 en el caso de procedimientos
convocados a precios unitarios.

En el caso de procedimientos convocados a suma alzada Unicamente se debe
adjuntar el Anexo N° 6, cuando corresponda indicar el monto de la oferta de la
prestacion accesoria o que el postor goza de alguna exoneracién legal.

El precio total de la oferta y los subtotales que lo componen son expresados con
dos (2) decimales. Los precios unitarios pueden ser expresados con mas de dos
(2) decimales.

Declaracion Jurada de Garantia Comercial en el cual se comprometa, en caso
de encontrarse algun defecto o alteracién posterior a la recepcién y conformidad
del bien, a subsanar o realizar el cambio respectivo en un plazo de dos (02) dias
calendario, sin representar costo alguno a la Entidad del item al que se presente.

Importante

El comité de seleccion verifica la presentacion de los documentos requeridos. De no
cumplir con lo requerido, la oferta se considera no admitida.

2.2.1.2. Documentos para acreditar los requisitos de calificacion

Incorporar en la oferta los documentos que acreditan los “Requisitos de Calificacion”
gue se detallan en el numeral 3.2 del Capitulo Il de la presente seccidn de las bases

Advertencia

El comité de seleccion no podra exigir al postor la presentacién de documentos que no hayan
sido indicados en los acapites “Documentos para la admision de la oferta”, “Requisitos de
calificacién” y “Factores de evaluacion”.

2.3. REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar

4 En caso de considerar como factor de evaluacién la mejora del plazo de entrega, el plazo ofertado en dicho anexo servira
también para acreditar este factor.

~
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el contrato:

a)
b)

c)
d)

e)

f)
a)

Garantia de fiel cumplimiento del contrato, de ser el caso.

Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes,

de ser el caso.

Cdédigo de cuenta interbancaria (CCl) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el

namero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que

cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso

de persona juridica.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan prohibidas de
exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan obtener directamente mediante
la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa
medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE® y
siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma,

no corresponderd exigir los documentos previstos en los literales e) y f).

Domicilio para efectos de la notificacion durante la ejecucion del contrato.
Detalle del precio de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el paquete®.

Importante

En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente
este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucion contractual, de ser
el caso, ademas de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de la Ley y en
el articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o la
denominacion o razén social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de
lo contrario no podran ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes
indicado si se consigna Unicamente la denominacién del consorcio, conforme lo dispuesto en
la Directiva “Participacién de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

En los contratos periddicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las micro
y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel cumplimiento el
diez por ciento (10%) del monto del contrato, porcentaje que es retenido por la Entidad durante
la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada pago,
con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo, conforme lo establece el numeral 149.4
del articulo 149 del Reglamento y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento. Para dicho
efecto los postores deben encontrarse registrados en el REMYPE, consignando en la
Declaracion Jurada de Datos del Postor (Anexo N° 1) o en la solicitud de retencion de la
garantia durante el perfeccionamiento del contrato, que tienen la condicién de MYPE, lo cual
sera verificado por la Entidad en el link http://wwwz2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2
opcion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE.

En los contratos derivados de procedimientos de seleccidn por relacion de items, cuando el
monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados sea igual o
menor a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel
cumplimiento de contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias,
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la

buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual

> Para mayor informacion de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del

Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

6

Incluir solo en caso de contrataciones por paquete.

~
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ejecucioén, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

e De conformidad con el Reglamento Consular del Per aprobado mediante Decreto Supremo
N° 076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en el exterior
tengan validez en el Peru, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos
y refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Perd, salvo que se trate de
documentos publicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la Apostilla, en
cuyo caso bastara con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya’.

e La Entidad no puede exigir documentacion o informacion adicional a la consignada en el
presente numeral para el perfeccionamiento del contrato.

2.4. PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcién del documento que lo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar la documentacion requerida en Av. Elespuru s/n Cuartel HOYOS RUBIO- I
DIVISION DE EJERCITO — DELOG- CONTRATACIONES.].

Importante

En el caso de procedimientos de seleccion por relacion de items, se puede perfeccionar el contrato
con la suscripcion del documento o con la recepcion de una orden de compra, cuando el monto del
valor estimado del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00).

2.5. FORMA DE PAGO

La Entidad realizara el pago de la contraprestacién pactada a favor del contratista en PAGOS
PERIODICOS.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad debe
contar con la siguiente documentacion:

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad debe
contar con la siguiente documentacion:

- Recepcion del Almacén de Clase I.

- Informe del funcionario responsable del area usuaria, emitiendo la conformidad
de la prestacion efectuada.

- Comprobante de pago.

- Original de la Guia de Remisién de los productos internados

Dicha documentacién debera estar dirigido al jefe del dpto de abastecimiento de la Il DIVISION
DE EJERCITO Av. Elespuru s/n Cuartel HOYOS RUBIO- Il DIVISION DE EJERCITO — DELOG-
CONTRATACIONES.

7 Segun lo previsto en la Opinién N° 009-2016/DTN.

@ Y,
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CAPITULO Il
REQUERIMIENTO

3.1. ESPECIFICACIONES TECNICAS

ESPECIFICACIONES TECNICAS Y REQUERIMIENTOS TECNICOS MINIMOS PARA EL

SUMINISTRO DE ALIMENTOS PARA EL PERSONAL DE TROPA SMV
DE LA Il DIVISION DE EJERCITO

A. ESPECIFICACIONES TECNICAS

1.

FINALIDAD

El presente proceso de seleccion tiene por finalidad abastecer con alimentos a la Cia Int del
BTN LOG N° 112 de la Il Division de Ejército, para cubrir la alimentacion del personal de Tropa
SMV de la Il DE.

OBJETIVO

Seleccionar a la persona natural o juridica cuya actividad econdmica sea la venta al por mayor
de alimentos; a fin pueda cubrir el abastecimiento de los mismos para la alimentacion del
personal de Tropa SMV de la Il Divisién de Ejército.

. ANTECEDENTES

En cumplimiento a lo dispuesto por el escalon superior, la Il Division de Ejército (CG-Il DE)
aplicara la modalidad de JERT tanto para el personal que labora en las Unidades Organicas
y Compaifiias; por lo que la Cia. Intendencia del Batallén Logistico N°112, unidad a cargo de
la alimentacién de todo el personal de Tropa SMV de la Il Division de Ejército debera distribuir
alimentos de buena calidad, que aporten la energia necesaria para el desarrollo de las
actividades diarias.

PLAZO DE ENTREGA
EL CONTRATISTA tendra dos (02) dias calendario después de recibida la Orden de Compra
para internar los bienes solicitados por LA ENTIDAD.

LUGAR DE ENTREGA

EL CONTRATISTA entregara los bienes objeto del presente proceso de seleccion, en el
Almacén de Clase | de la Compainiia de Intendencia del Batallon Logistico N° 112 de la Il DE,
ubicado en el Fuerte Gral Div Rafael HOYOS RUBIO - Rimac.

FORMA DE PAGO
Deposito a través de CCl de EL CONTRATISTA, previa recepciéon del bien e informe de
cumplimiento de las especificaciones técnicas y segun lo dispuesto en las bases.

7. REQUERIMIENTO DE LOS BIENES A ADQUIRIR
o SUB
ITEM N PRODUCTOS u/m CANTIDAD,
ITEM
1. PRODUCTOS
CARNE DE CERDO KG )
CARNICOS 1 16,804.200
CEBOLLA KG 19,604.800
2. VIVERES
ZANAHORIA KG .
FRESCOS 9,802.400
PORO KG 4,901.200

~
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BETERRAGA KG 4,901.200

5 |APIO KG 4,901.200
LECHUGA KG 4,901.200

7 TOMATE KG 19,604.800
8 | PLATANO DE SEDA KG 31,759.776
9 PINA KG 10,586.592
10 | CAMOTE AMARILLO KG 47,051.520
1 TE A GRANEL KG 1,176.288
2 |FiDEOS KG 7,841.920
3 MANTECA VEGETAL KG 3,920.960
4 Ic_;iCAle) EVAPORADA LATA KG 35,288,640
5 | MERMELADA DE FRUTAS KG 1,120.257
6 SAL YODADA DE COCINA KG 9,018.208
7 LEVADURA FRESCA KG 1,568.384
8 MEJORADOR DE PAN KG 1,176.288
9 MARGARINA KG 3,920.960
10 |SEMOLA KG 5,881.440
11 |[ACEITUNA NEGRA KG 1,120.297
12 | JAMONADA KG 3,360.812
13 | TRIGO PELADO KG 5,097.248
14 | Aji panca seco s/ semilla KG 588.144
15 | Ajos Molidos KG 1,960.480
3. VIVERES 16 [Canela KG 78.419
.SECOS . 17 | Clavo de Olor KG 117.629
COMPLEMENTOS | 18 |Chufio KG 1,568.384
DESAYUNO 19 | Comino Molido KG 352.886
20 |Hongosy laurel KG 313.677
21 | Infucién KG 1,176.288
22 | Kion KG 235.258
23 | Maiz Morado KG 1,960.480
24 | Mani KG 196.048
25 | Mayonesa KG 196.048
26 |Mostaza KG 196.048
27 |Orégano KG 1,372.336
28 [ Palillo KG 196.048
29 |Pasas KG 156.838
30 [Pimienta molida KG 548.934
31 |Sillao KG 196.048
32 [Sustancia de carne KG 588.144
33 | Tuco tallarin grande KG 235.258
34 | Vainilla KG 117.629
35 | Vinagre Tinto KG 980.240

~
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8. DESCRIPCION

ITEM N°. 1 CARNE DE CERDO

CARNE DE CERDO

Descripcién : Carne de cerdo, procedente de carcasas de reciente beneficio, de
primera calidad, de porcinos machos castrados oportunamente (completa cicatrizacion) o hembras
sin servir, menor de 7 meses de edad.

EMPAQUE: Javas de plastico para su transporte y su correcta manipulacion.

Peso Neto (carcasa) : 30-35Kg.

Tiempo de Vida Ut :  Cinco (05) dias refrigerados

La conformacién de la carcasa debera tener abundante masa muscular en la pierna, el brazuelo y
el lomo; cuya grasa deberéd ser de color blanco y de consistencia firme, con un espesor de grasa
dorsal como méx. 30 mm. (Medida a la altura de la dltima costilla, a 5 cm. de la linea dorsal y en
forma paralela a esta).

La procedencia debera ser de camales autorizados por SENASA de cualquier lugar del pais.

Requisito:

Autorizacién Sanitaria de Establecimiento Dedicados al Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios y Piensos DS N°004-2011 — AG — FAENAMIENTO

Ref. NTP. 201.018:2001, NTP. 201.003:2001.

CARACTERISTICAS DESCRIPCION
1. | GENERALIDADES
Aspecto fisico Blando, fresco.
Color Caracteristico a la especie.
Olor Sui géneris.

2. |Contenido en 100 gramos
de la parte comestible :
Componentes ( gramos )

Calorias 198
Agua 69,2
Proteinas 14,4
Estracto etéreo 15,1
Cenizas 1,2
3. |MINERALES (mg.)
Calcio 12
Fésforo 238
Hierro 1,3
4. |VITAMINAS (mg.)
Caroteno | -eee--
Tiamina 0,9
Rivoflavina 0,16
Niacina 5,10
5. |ACABADO
Producto terminado Carne de Cerdo fresca, de reciente beneficio no mayor a 12

horas de beneficiado, de primera calidad.

La carcasa de porcinos sin patas ni cabeza de machos
castrados oportunamente o hembras sin servir, menor de 7
meses de edad.

~
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Referencia
6. | PRESENTACION
Embalaje

La conformacién de la carcasa deberéa tener abundante masa
muscular en la pierna, el brazuelo y el lomo.

La grasa debera ser de color blanco y de consistencia firme.
Con un espesor de grasa dorsal como maximo de 30 mm.
(medida a la altura de la dltima costilla, a 5 cm. de la linea
dorsal y en forma paralela a esta).

NTP 201.055-2003

Peso Neto (carcasa ) : 30.0 - 35.0 Kg.

La carcasa deberd identificar su condicion y calidad sanitaria
(clasificacion).

Debiendo certificar la inspeccién sanitaria del camal es decir
Su procedencia, asi como sefialar su fecha de faenamiento,
peso neto y peso bruto.

La carne de cerdo, destinada al consumo humano, debera
proceder de camales autorizados por el SENASA de Limay
Callao a fin de declararla apta para su consumo.

El internamiento de la carne deberé ser con la CONSTANCIA
DE BENEFICIO expedido por el médico veterinario del Camal
respectivo.

Bandeja de material de plastico (javas), facilmente
higienizadle, resistente a su manipulacion durante el
transporte, que garantice la conservacion del producto
durante su almacenamiento.

ITEM N°. 2 VIVERES FRESCOS - VERDURAS Y FRUTAS DIVERSAS

1. CEBOLLA ROJA

ESPECIFICACIONES TECNICAS 9.12.16
N© DAT CEBOLLA
CARACTERISTICAS DESCRIPCION OBS.
1.| GENERALIDADES

Aspecto fisico
Color
Olor

Contenido en 100 gr. de
la parte comestible :

Componentes ( gramos )
Calorias

Agua

Tubérculo carnoso.
Exterior rojo, interior blanco rojizo.

Sui géneris.

49
86.3

~
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Proteinas

Extracto etéreo
Carbohidratos

Fibra

Cenizas
MINERALES ( mg. )
Calcio

Fosforo

Hierro

VITAMINAS ( mg.)
Caroteno

Tiamina

Rivoflavina

Niacina

Acido ascorbico reducido
ACABADO

Producto terminado

Referencia

PRESENTACION

Embalaje

20
35
1.2

0.03
0.06
0.22

4.09

Verduras seleccionadas en éptimo estado de
frescura y madurez comercial, sin olor, color o
sabor que indigue su descomposicion, turgentes.

Resistentes a la manipulacion, que evite pérdidas
0 mermas durante su transporte y posterior
conservacion.

NTP 011.114; NTP 011.108; NTP 001.102; NTP
001.003

Deberan ser trasladados de ser el caso en bolsas
de polietileno acondicionadas, o sacos de malla
abierta para hortalizas, tipo red es decir,
perforadas para una buena ventilacion de las
mismas.

2. ZANAHORIA

NO

ESPECIFICACIONES TECNICAS

9.12.16

DAT

ZANAHORIA

~
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CARACTERISTICAS

DESCRIPCION

OBS.

1. | GENERALIDADES
Aspecto fisico
Color

Olor

2. | Contenido en 100 gr. de
la parte comestible :

Componentes ( gramos )
Calorias
Agua
Proteinas
Extracto etéreo
Carbohidratos
Fibra
Cenizas
3.|MINERALES (mg.)
Calcio
Fosforo
Hierro
4. |VITAMINAS (mg.)
Caroteno
Tiamina
Rivoflavina
Niacina
Acido ascérbico
5.|ACABADO

Producto terminado

Referencia

6. | PRESENTACION

Tubérculo carnoso.
Anaranjado.

Sui géneris.

41
89
0.6
0.5
9.2
1.2

0.7

33
16
0.5

0.04
0.04
0.18

17.4

Verdura seleccionada en optimo estado de frescura
y madurez comercial, sin olor, color o sabor que
indique su descomposicién, turgentes.

Resistentes a la manipulacion, que evite perdidas o
mermas durante su transporte y posterior
conservacion.

NTP 011.114; NTP 011.108; NTP 001.102; NTP
001.008.

~
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Embalaje Deberan ser trasladados de ser el caso en bolsas
de polietileno acondicionadas, es decir, perforadas
para una buena ventilacién de las mismas.

3. PORO
ESPECIFICACIONES TECNICAS 9.12.16
N° DAT PORO
CARACTERISTICAS DESCRIPCION OBS.

1. | GENERALIDADES

Aspecto fisico Verdura de aspecto blando textura fibrosa.

Color Tallo blanco con hojas verdes.

Olor Sui géneris.

2. |Contenido en 100 gr. de la
parte comestible :

Componentes ( gramos )

Calorias 40
Agua 87.8
Proteinas 2.7
Extracto etéreo 0.8
Carbohidratos 7.6
Fibra 1.3
Cenizas 11

3. | MINERALES (mg.)

Calcio 78
Fosforo 50
Hierro 0.7

4.| VITAMINAS (mg.)

Caroteno 0.06
Tiamina 0.09
Rivoflavina 0.08
Niacina 0.46

Acido ascérbico reducido 8.6
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5.|ACABADO
Producto terminado Verdura seleccionada en 6ptimo estado de frescura
y madurez comercial, sin olor, color o sabor que
indique su descomposicién, turgentes.
Resistentes a la manipulacién, que evite perdidas o
mermas durante su transporte 'y posterior
conservacion.
Referencia NTP 011.114; NTP 011.108; NTP 001.102; NTP
001.003.
6. | PRESENTACION
Embalaje Deberan ser trasladados de ser el caso en bolsas de
polietileno acondicionadas, o sacos de malla abierta
para hortalizas, tipo red es decir, perforadas para una
buena ventilacion de las mismas.
4. BETERRAGA
ESPECIFICACIONES TECNICAS 9.12.16
N° DAT BETERRAGA
CARACTERISTICAS DESCRIPCION OBS.
1. | GENERALIDADES
Aspecto fisico Tubérculo carnoso.
Color Rojo.
Olor Sui géneris.
2. | Contenido en 100 gr. de
la parte comestible :
Componentes ( gramos )
Calorias 30
Agua 88.8
Proteinas 1.3
Carbohidratos 6.4
Fibra 3
3. | MINERALES (mg.)
Potasio 300
Yodo 40
Sodio 66

~
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4. | VITAMINAS (mg.)
Vitamina B3 (de Eq. de|0.4
retinol)
Vitamina C 5
5.| ACABADO
Producto terminado Verduras seleccionadas en optimo estado de
frescura y madurez comercial, sin olor, color o
sabor que indique su descomposicion, turgentes.
Resistentes a la manipulacién, que evite perdidas
0 mermas durante su transporte y posterior
conservacion.
Referencia NTP 011.114; NTP 011.108; NTP 001.102; NTP
001.003
6. | PRESENTACION
Embalaje Deberan ser trasladados de ser el caso en bolsas
de polietileno acondicionadas, es decir, perforadas
para una buena ventilacion de las mismas.
5. APIO
ESPECIFICACIONES TECNICAS 9.12.16
N° DAT APIO
CARACTERISTICAS DESCRIPCION OBS.
1. | GENERALIDADES
Aspecto fisico Verdura de aspecto blando textura fibroso.
Color Tallo blanco con hojas verdes.
Olor Sui géneris
2. |Contenido en 100 gr. de
la parte comestible :
Componentes ( gramos )
Calorias 21
Agua 93.4
Proteinas 0.7
Extracto etéreo 0.2
Carbohidratos 4.8

~
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Fibra

Cenizas
MINERALES (mg.)
Calcio
Fosforo

Hierro

.| VITAMINAS (mg.)

Caroteno
Tiamina
Rivoflavina
Niacina

Acido ascérbico reducido

.|ACABADO

Producto terminado

Referencia

PRESENTACION

Embalaje

1
0.9

70
28
15

0.03
0.08
0.23
8.03

Verduras seleccionadas en oOptimo estado de
frescura'y madurez comercial, sin olor, color o sabor
gue indique su descompaosicion, turgentes.

Resistentes a la manipulacién, que evite perdidas o
mermas durante su transporte y posterior
conservacion.

NTP 011.114; NTP 011.108; NTP 001.102; NTP
001.003

Deberan ser trasladados de ser el caso en bolsas
de polietileno acondicionadas, o sacos de malla
abierta para hortalizas, tipo red es decir, perforadas
para una buena ventilacion de las mismas.

Descripcion

6. LECHUGA CRIOLLA

Lechuga seleccionada de preferencia tamafio mediano, en 6ptimo estado de
frescura y madurez comercial, sin olor, color o sabor que indique su
descomposicidn, turgentes, resistentes a la manipulacion, que evite perdidas o

mermas durante su transporte y posterior conservacion.

7. TOMATE ITALIANO

Presentacion: en bolsas de polietileno acondicionadas es decir perforadas para una buena ventilacion
de las mismas.

Ref. NTP. 011.114, NTP. 011.108, NTP. 001.102, NTP. 001.003

~
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ESPECIFICACIONES TECNICAS 9.12.16
N° DAT TOMATE ITALIANO
CARACTERISTICAS DESCRIPCION OBS.
1. | GENERALIDADES
Aspecto fisico Blando al tacto, fruto carnoso.
Color Rojo.
Olor Sui géneris.
2. |CONTENIDO EN 100 gr. DE
LA PARTE COMESTIBLE :
Componentes ( gramos )
Calorias 16
Agua 94.8
Proteinas 0.8
Estracto etéreo 0.2
Carbohidratos 3.6
Fibra 1
Cenizas 0.6
3.|MINERALES (mg.)
Calcio 7
Fosforo 25
Hierro 0.3
4. |VITAMINAS (mg.)
Caroteno 0.3
Tiamina 0.06
Rivoflavina 0.06
Niacina 0.63
Acido ascorbico 32,5
5.|ACABADO Verdura seleccionada en optimo estado de frescura 'y
madurez comercial, sin olor, color o sabor que indique
su descomposicion, turgentes.
Resistentes a la manipulacién, que evite pérdidas o
mermas durante su transporte 'y posterior
conservacion.
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Referencia

NTP 011.114; NTP 011.108; NTP 001.102; NTP
001.003.

6. | PRESENTACION Deberéan ser trasladados de ser el caso en bolsas de
polietileno acondicionadas, es decir, perforadas para
una buena ventilacion de las mismas.

8. PLATANO DE SEDA
ESPECIFICACIONES TECNICAS 9.12.16
Ne° DAT PLATANO DE SEDA
CARACTERISTICAS DESCRIPCION OBS.
1. | GENERALIDADES
Aspecto fisico Fruto blando carnoso.
Color Amarillo.
Olor Sui géneris.
2. | Contenido en 100 gramos
de la parte comestible :
Componentes ( gramos )
Calorias 83
Agua 76.2
Proteinas 15
Extracto etéreo 0.3
Carbohidratos 21.0
Fibra 0.4
Cenizas 1.0
3. | MINERALES (mg.)
Calcio 5
Fosforo 27
Hierro 0.6
4. |VITAMINAS (mg.)
Caroteno 0.15
Tiamina 0.03
Rivoflavina 0.05
Niacina 0.79
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Acido ascérbico reducido

.| ACABADO

Producto terminado

PRESENTACION

Embalaje

4.3

Platano del género musa.

Grado de madurez que permitan el manipuleo y
transporte sin afectar su conservacién, sabor y
aroma.

Grado de madurez que permitan el manipuleo y
transporte sin afectar su conservacién, sabor y
aroma.

NTP 011.005

9. PINA CAYETANA

ESPECIFICACIONES TECNICAS 9.12.16

N© DAT PINA

CARACTERISTICAS DESCRIPCION OBS.

1. | GENERALIDADES

Aspecto fisico Fruta carnosa, celdillas con alto contenido de jugo
dulce de excelente calidad.

Color Caracteristico a fruta fresca.

Olor Parte comestible ligeramente amarillo.

Sabor Dulce, agradable al paladar.

2. |ACABADO Este producto debe ser procedente de un mismo
cultivar.

Debera presentar una madurez intermedia y tamafio
uniforme.
Deberan ser 6ptimamente frescos y limpios, libre de
putrefaccion, cortes y deterioro.

Referencia NTP 011.013.

3. | PRESENTACION Embalados en cajones de madera resistentes al
transporte, manipulacion, almacenamiento vy
distribucion.

10. CAMOTE AMARILLO
N° ESPECIFICACIONES TECNICAS 19.10.11
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DAT CAMOTE AMARILLO

CARACTERISTICAS DESCRIPCION

OBS.

1. | GENERALIDADES

Aspecto fisico Tubérculo carnoso.
Color Amarillo.
Olor Sui géneris.

2.|COMPONENTES (gr.) Contenido en 100 gramos de la parte comestible

Calorias 116
Agua 69.9
Proteinas 1.2
Estracto etéreo 0.2
Carbohidratos 27.6
Fibras 1.0
Cenizas 1.0
Grasa 0.0

3. | MINERALES (mg.)

Calcio 41
Fosforo 31
Hierro 0.8

4. |VITAMINAS (mg.)

Piridoxina 0.0
Caroteno 0.25
Tiamina 0.1
Rivoflavina 0.05
Niacina 0.63

Acido ascérbico reducido 10

5.|ACABADO Tubérculos de reciente cosecha, de tamafio
grande y uniforme, seleccionado, sin
magulladuras, grietas, pudriciones, ni

resecamientos, libre de enfermedades y plagas.
Referencia NTP 011,120

6. | PRESENTACION Sacos de yute o polipropileno blanco por 50 kg.

~
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Caracteristicas del envase | Envasado en sacos reforzados, secos, limpios y
nuevos, resistentes al manipuleo que evite
pérdidas o0 mermas durante su transporte y
almacenamiento.

ITEM N° 3 VIVERES SECOS Y COMPLEMENTOS DESAYUNO

1. TENEGRO
Descripcion : Hojas de Té negro fragmentado por procesos mecanicos, libre de toda materia
extrafia a su naturaleza (materias vegetales tostados ajenos), exento de toda
impureza, de buena extraccion.
Presentacion : Saco de papel por 5 - 10 Kg.

Caracteristicas Organolépticas:

- Aspecto : hojas seleccionadas, totalmente secas
- Color . Caracteristico
- Olor (Aroma) : Caracteristico
- Sabor . Caracteristico

Caracteristicas del Envase:

El envase de papel u otro material utilizado debera ser inerte con respecto al producto a fin de no alterar
sus cualidades, resistente y proteger al producto de la humedad y de cualquier agente contaminante
externo, asi como de pérdidas 6 mermas por derrame durante su transporte y almacenamiento.

Referencia ; Norma Técnica Peruana N° 209.040, 209.041 y 209.038

2. FIDEOS DIVERSOS

ESPECIFICACIONES TECNICAS 9.12.16

FIDEOS TALLARIN, SPAGUETTI, COBATA,

o
N DAT CANUTO, TORNILLO

CARACTERISTICAS DESCRIPCION OBS.

1. | GENERALIDADES

Aspecto fisico Solido quebradizo
Color Amarillo opaco
Olor

2.| Contenido en 100 gr.
de la parte comestible :

Componentes ( gramos )




-

EJERCITO DEL PERU- UO 0820
LP N° 001-2021 EP/UO 0820 — ADQUISICION DE VIVERES PARA LA COCCION DE ALIMENTOS PARA EL
PERSONAL DE TROPA SMV DE LA Il DE/ ENE-OCT AF-2022

Calorias 360
Agua 12.1
Proteinas 9.4
Extracto etéreo 0.2
Carbohidratos 78.2
Fibra 0.5
Cenizas 0.6

3. | MINERALES (mg.)

Calcio 24
Fosforo
Hierro 1.1

4. |VITAMINAS (mg.)

Caroteno 0
Tiamina 0.13
Rivoflavina 0.13
Niacina 15

5. | PRESENTACION

Embalaje Bolsas 6 Paquetes de papel o polipropileno por
5-10kg., en bolsas por 20 unidades, por cada
tipo de fideos.

Caracteristicas del | Material de papel o de polipropileno resistente
Envase que proteja al producto de la luz, el calor, el
oxigeno y la humedad, totalmente sellado que
asegure la conservacion del producto durante
su almacenamiento.

El rotulado del envase debera indicar la
presentacion, la marca, la procedencia ( datos
del fabricante ), asi como la cantidad de
nutrientes con la cual esta enriquecida, el
Registro Sanitario, peso bruto y peso neto,
debiéndose sefalar las fechas de produccién y
vencimiento del producto.

6.| OTROS

Producto terminado Fideos a granel elaborados a partir de harina de
trigo, enriquecidos con nutrientes permitidos,
libres de microorganismos patégenos.

Inscripcion con : marca, calidad, cantidad,
procedencia,

Fecha limite de consumo del producto.

~
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Ref. NTP 206.010, NTP 209.038.

3. MANTECA.
ESPECIFICACIONES TECNICAS 9.12.16
Ne DAT MANTECA VEGETAL
CARACTERISTICAS DESCRIPCION OBS.
1. | GENERALIDADES
Aspecto fisico Semi so6lido pastoso.
Color Blanco cremoso.
Olor Sui géneris.
Tipo Vegetal (no de palma).
2. | Contenido en 100 gr.
de la parte comestible :
Componentes ( gramos )
Acidez 0.35%. Max.
indice peroxido 0.10 a 0.30 Mg/Kg
Punto de fusion 45 °C.

Humedad y material volatil 0.2% Max.
3.|ACABADO

Producto terminado Grasa de origen vegetal 100% obtenido a partir
de frutos y semillas oleaginosas, en estado
sélido, de olor y sabor caracteristicos a su
procedencia.

No deberd contener materias extrafias en
suspension.

No deberd contener aceites polimerizados ni
aceites minerales.

Se tolerara que el producto contenga los
contaminantes en proporciones indicados en la
N.T.P. 209.002

Referencia NTP 209.002; NTP 209.038.
4. | PRESENTACION

Embalaje Cajas de carton por 10 a 15 kg.

~
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Caracteristicas de
envase

Rotulado

Material de cartén doble resistente al manipuleo
y apilamiento.

Debe estar el producto protegido por un envase
interno de papel manteca que lo proteja de
agentes contaminantes externos u otros como
la luz, el oxigeno y la humedad.

Asimismo el empaque debera estar cerrado y
sellado a fin de asegurar la conservacion del
producto durante su almacenamiento.

Debera indicar la presentacién, la marca, la
procedencia (datos del fabricante).

Asi como la cantidad de nutrientes con la cual
esta enriquecida, el Registro Sanitario, peso
bruto y peso neto.

También sefialara las fechas de produccién y
vencimiento de los productos.

4. LECHE EVAPORADA.
ESPECIFICACIONES TECNICAS 9.12.16
N° DAT LECHE EVAPORADA
CARACTERISTICAS DESCRIPCION OBS.
1. | GENERALIDADES
Aspecto fisico Liquido uniforme
Color Blanco- cremoso
Sabor y olor Agradable ligeramente dulce
2. |Contenido en 100 gr. de
la parte comestible :
Componentes ( gramos )
Calorias 143
Agua 72.4
Proteinas 7
Extracto etéreo 8.1
Carbohidratos 10.9
Fibra 0
Cenizas 1.6
3.|MINERALES (mg.)

~
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Calcio 231
Fosforo | -
Hierro ] -

4. |VITAMINAS (mg.)

Caroteno | -----
Tiamina 0.03
Rivoflavina 0.66
Niacina 0.31

Acido ascorbico reducido |0
5.|ACABADO
Producto terminado Exento de olores y sabores extrafios.

Producto elaborado a partir de leche fresca
entera a la cual se le ha extraido parte del agua
que lo contiene y de la materia grasa, obteniendo
asi entre 1% y7.5% de materia grasa.

Estandarizado con solidos lacteos hasta
alcanzar los requisitos establecidos para una
leche concentrada, enriquecida con vitaminas y
minerales.

Referencia NTP 202.002; NTP 209.038

5.| PRESENTACION Primario Lata por 400 a 420 gr. Secundario
bandeja de cartén por 24 unidades.

Embalaje El empaque (caja) de cartén corrugado, deberan
estar cerradas y selladas a fin de asegurar la
proteccion del contenido.

Estas deberan estar debidamente identificadas
con las indicaciones y recomendaciones para su
manejo, ademas de las caracteristicas
sefaladas para el envase del producto.

Caracteristicas del envase | Material de hojalata altamente resistente, con
revestimiento anticorrosivo y antioxidante inerte
al contacto con el producto.

Sin presencia de abolladuras, hinchazén o
signos de oxidacion, totalmente estéril mientras
el envase permanezca hermético a fin de

~
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Inscripcion

asegurar la conservacion del producto durante
su almacenamiento.

Debera cumplir con la Norma INTITEC 350.007
envases metalicos para conservacion
alimenticia.

El rotulado del envase debera indicar la
presentacion, la marca, la procedencia (datos
del fabricante 6 productor).

Asi como la cantidad de nutrientes con la cual
esta enriquecida, el Registro Sanitario, peso
bruto y peso neto.

También sefalara las fechas de produccién y
vencimiento de los productos.

5. MERMELADA DE FRUTA.

ESPECIFICACIONES TECNICAS 9.12.16
Ne° DAT MERMELADA
CARACTERISTICAS DESCRIPCION OBS.
1. | GENERALIDADES
Aspecto fisico Para untar.
Color Segun el sabor.
Olor Sui géneris.
Sabor Dulce.
2. | Contenido en 100 gr. de
la parte comestible :
Componentes ( gramos )
Calorias 50
Proteinas 0
Extracto etéreo
Sodio 0
Carbohidratos 12
Azucares 8
3.|ACABADO

~
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Producto terminado Jalea de frutas con suspension de trozos de frutas
0 la corteza de ellas, de apariencia clara y
transparente, agradable sabor y color caracteristico
al de la fruta de la que proviene.

De contener aditivos alimentarios estos deberan
estar permitidos segun normas. 203.048

Concentracion de azucar (°Brix) 65 - 68.
Ph entre 3.0 - 3.8
4.| PRESENTACION Baldes por 20 kg

Embalaje Material de plastico resistente que proteja al
producto de la luz, el calor, el oxigeno y la humedad.

Con sello de seguridad en la tapa, totalmente
hermético que asegure la conservacion del producto
durante su almacenamiento en refrigeracion.

Rotulado Debera indicar la presentacion, la marca, la
procedencia (datos del fabricante).

Asi como la cantidad de nutrientes con la cual esta
enriquecida, el Registro Sanitario, peso bruto y peso
neto.

También sefialara las fechas de produccion y
vencimiento de los productos.

6. SAL YODADA DE COCINA.

ESPECIFICACIONES TECNICAS 9.12.16
N° DAT SAL YODADA
CARACTERISTICAS DESCRIPCION OBS.

1. | GENERALIDADES

Aspecto fisico Cristales, granulado.

Color Blanco.

Olor Sui géneris.

Contenido de yodo 0,004% maximo.

Humedad 1% méaximo.
2. |ACABADO

~
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Producto terminado Sal de cristales ligeramente gruesos,
homogéneo, de aspecto limpio, para consumo
humano directo. Debera ser fluorada y yodada.
Libre de sustancias extrafias visibles, seco sin
presencia de exudacion.

Referencia NTP 209.015; NTP 209.038.

3. | PRESENTACION

Embalaje Saco de polipropileno x 25 kg. (Bolsas de
polietileno x 1 Kg.).

Caracteristicas de envase |Material de plastico, debera ser resistente y
proteger al producto de la humedad y de
cualquier agente contaminante externo, asi
como de pérdidas 6 mermas por derrame
durante su transporte y almacenamiento.

Rotulado Debera indicar la presentacion, la marca, la
procedencia (datos del fabricante).

Asi como la cantidad de nutrientes con la cual
esta enriquecida, el Registro Sanitario, peso
bruto y peso neto.
También sefalara las fechas de produccién y
vencimiento de los productos.
7. LEVADURA FRESCA.
ESPECIFICACIONES TECNICAS 9.12.16
N° DAT LEVADURA
CARACTERISTICAS DESCRIPCION OBS.
1. | GENERALIDADES
Descripcion Efectiva en masas con contenido de azulcar
inferior a 10% sobre el peso total de la harina.
Composicién Levadura Saccharomyces cerevisiae y agentes
de hidratacion.
Aspecto fisico Pequefios cilindros con superficie porosa.
2. | CARACTERISTICAS
FiSICO QUIMICAS
Materia seca Mayor al 95%.
Proteinas 50 +/- 3.0%.
Fosforo 2.4 +/- 0.2%.

~
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3. | CARACTERISTICAS
MICROBIOLOGICAS

Recuento de Menos de 1 x 105 UFC/qg.
microorganismos
aerobios mesdfilos

Coliformes totales Menos de 100 UFC/g.
E. Coli ( GEI+) Menos de 1 UFC/g.
4. | ACABADO
Producto terminado Agente leudante deshidratado, de uso

instantaneo para panificacion en granulos finos
obtenida a partir del concentrado y secado de la
levadura del genero Saccharomyces cerevisiae.

Referencia NTP 209.180; NTP 209.152; NTP 209.038.

5. | PRESENTACION

Embalaje Bolsas de papel parafinado x 0.50 Kg.
Caracteristicas del De material adecuado y totalmente hermético,
envase de manera que asegure la conservacion del

producto durante su almacenamiento en
ambientes secos y frescos.

Empacado en <caja de 20 paquetes
aproximadamente.

Rotulado Debera indicar la presentacion, la marca, la
procedencia (Datos del fabricante o productor).

Autorizacion Sanitaria, peso bruto y peso neto.

También sefialard las fechas de produccion y
vencimiento de los productos.

8. MEJORADOR DE PAN.

Descripcién : Agente biolégico o quimico elaborado a base de enzimas, oxidantes y harinas,
usado en la industria de la panificacion con la finalidad de dar mejores cualidades organolépticas
a los panes en cuanto a su aspecto, textura y color.

Presentacion: Caja de carton x 15 Kg.
Caracteristicas del Envase

Material de plastico resistente que proteja al producto de la luz, el calor, el oxigeno y la humedad,
cerrada y sellada herméticamente que asegure la conservacion del producto durante su
almacenamiento, el envase interno podra ser de polietileno conteniendo aproximadamente 5 Kgs.,
por bolsa.

~
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El rotulado del envase debera indicar la presentacién, la marca, la procedencia (datos del
fabricante 6 productor), el Registro Sanitario, peso bruto y peso neto, asi como sefialar las fechas

de produccion y de vencimiento del producto.

9. MARGARINA

EP ESPECIFICACIONES TECNICAS 4.5.15
Departamento de ABASTO
Ne [ Area de Especificaciones MARGARINA
Técnicas
CARACTERISTICAS DESCRIPCION OBS.

1. | GENERALIDADES

Aspecto fisico Pastoso, debera ser 100% vegetal
Color Amarillo claro.

Olor Sui géneris.

Sabor Salado.

2. |Contenido en 100 gr. de
la parte comestible :

Componentes ( gramos )

Calorias 333
Agua 49.3
Proteinas 15.7
Estracto etéreo 29.3

Carbohidratos | -------

3. | MINERALES (mg.)

Calcio 85
Fosforo 211
Hierro 1.3

4. | VITAMINAS (mg.)

Caroteno | -
Tiamina 0.04
Rivoflavina 0.05
Niacina | -
5.|ACABADO
Producto terminado Exento de olores y sabores extrafios

6. | PRESENTACION

~
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Embalaje Moldes de 3 a 5 kilos o cajas de carton por 10
kilos ( barras de 2 kilos cada una).

Caracteristicas del envase | Protegido con pvc o papel especial cerrado al
vacio.

Inscripcién El rotulado del envase debera indicar la
presentacion, la marca, la procedencia ( datos
del fabricante 6 productor ).

Asi como la cantidad de nutrientes con la cual
esta enriquecida, el Registro Sanitario, peso
bruto y peso neto.

También sefialara las fechas de produccion y
vencimiento de los productos.

10. SEMOLA.
ESPECIFICACIONES TECNICAS 9.12.16
N° DAT SEMOLA
CARACTERISTICAS DESCRIPCION OBS.

1. | GENERALIDADES

Aspecto fisico Granulosa fino.

Color Blanco.

Olor Sui géneris.

2. | Contenido en 100 gr. de
la parte comestible :

Componentes ( gramos )

Calorias 362
Agua 121
Proteinas 7.8
Extracto etéreo 1.1
Carbohidratos 78.4
Fibra 0.9
Cenizas 0.6

3. | MINERALES (mg.)
Calcio 40

Fosforo 125
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Hierro

.| VITAMINAS (mg.)

Caroteno
Tiamina
Rivoflavina

Niacina

.| ACABADO

Producto terminado

Referencia
PRESENTACION
Embalaje

Caracteristicas de envase

Rotulado

0.8

0.14
0.08
1.2

Producto granulado obtenido por la molienda
gruesay cernida del trigo duro ( Triticum durum
) de primera calidad.

No debiendo ser mezclada con productos de
similares caracteristicas o de cuerpos extrafios
a su naturaleza, suelto, sin grumos, libre de
insectos o de sus estados larvarios y sin olores
rancios.

NTP 205.032; NTP 209.038.

Sacos de tocuyo por 25 kg.

Material de tela tejida (tocuyo) resistente que
proteja al producto de la luz, el calor, el oxigeno
y la humedad, totalmente cosido y cerrado,
reforzado a fin de asegurar la conservacion del
producto durante su almacenamiento.

Debera indicar la presentacion, la marca, la
procedencia (datos del fabricante).

Asi como la cantidad de nutrientes con la cual
esta enriquecida, el Registro Sanitario, peso
bruto y peso neto.

También sefalara las fechas de produccion y
vencimiento de los productos.

11. ACEITUNA NEGRA.

ESPECIFICACIONES TECNICAS 9.12.16
N© DAT ACEITUNA NEGRA
CARACTERISTICAS DESCRIPCION OBS.
1. | GENERALIDADES
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Aspecto fisico Aceite vegetal, pulpa, sal y semilla blanco, suave al
tacto, tamafio grande y uniforme, sin tallos.

Color Azul azabache, evitar el color marron.
Olor Agradable, evitar el olor rancio.
Sabor Agradable al paladar y facil de cortar.

2. |Contenido en 100 gr. de
la parte comestible :

Componentes ( gramos )

Calorias 398g
Agua 57,59
Proteinas 0,89

Grasa total 32,19

Carbohidratos totales 7,39

Fibra cruda 1,49

Cenizas 2,30

Calcio 86mg

Fésforo 55mg

Hierro 2,4mg

Tiamina 0,3mg

Niacina 0,8mg

Riboflavina 0,22mg
3.|ACABADO

Articulo terminado Exento de olores y sabores extrafios

4. | PRESENTACION Bidon por 20 Kg.

Caracteristicas del envase | Recipientes de PVC, no reciclados.

Inscripciéon Las aceitunas negras deberan ser alimentos
frescos y secos a granel de primera calidad, de
reciente  produccion y/o fabricacién, cuya
presentacion sera en kilogramos, deberan estar
debidamente identificados de ser el caso en sus
respectivos envases.

Estar practicamente exentos de dafios hechos por
plagas que afecten al aspecto general del producto.

Exentas de humedad externa anormal, salvo la
condensacion consiguiente a su remocion de una
camara frigorifica.

~
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12. JAMONADA

Aspecto fisico

Color
Olor
Sabor

CONTENIDO EN 100gr. DE
LA PARTE COMESTIBLE :

Componentes ( gramos )
Calorias
Agua
Proteinas
Estracto etéreo
Carbohidratos
MINERALES ( mg.)
Calcio
Fosforo
Hierro
VITAMINAS ( mg. )
Caroteno
Tiamina
Rivoflavina
Niacina
ACABADO
PRESENTACION
Caracteristicas del envase

Inscripcién

Carne de pollo o ternera prensada, blanda.
Rosado claro.
Sui géneris.

Salado.

333
49.3
15.7

85
211

13

Exento de olores y sabores extrafios.
Moldes de 3 a 5 kilos.
Protegido con pvc o papel especial cerrado al vacio.

El rotulado del envase debera indicar Ila
presentacion, la marca, la procedencia (datos del
fabricante 6 productor ).

ESPECIFICACIONES TECNICAS 7.7.9
Ne DAT JAMONADA
CARACTERISTICAS DESCRIPCION OBS.
1. | GENERALIDADES

~
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neto.

vencimiento de los productos.

Asi como la cantidad de nutrientes con la cual esta
enriquecida, el Registro Sanitario, peso bruto y peso

También sefialard las fechas de produccién y

~

13. TRIGO PILADO.

ESPECIFICACIONES TECNICAS 9.12.16
o DAT TRIGO
CARACTERISTICAS DESCRIPCION OBS.

1.| GENERALIDADES
Aspecto fisico
Color

Olor

Humedad

Trigo germinado

2. |Contenido en 100 gr. de
la parte comestible :

Componentes ( gramos )
Calorias
Agua
Proteinas
Extracto etéreo
Carbohidratos
Fibra
Cenizas
3.| MINERALES (mg.)
Calcio
Fosforo
Hierro
4.| VITAMINAS (mg.)
Caroteno

Tiamina

Solido
Amarillento

Sui géneris
14,5 % méximo
Ninguno

Libre se gorgojos, insectos y sin fumigacion.

358
12.6
8.4
1.4

76.1

1.5

51

293
4.6

0.22
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Rivoflavina 0.15
Niacina 3.85
Acido ascorbico reducido | -----
PRESENTACION
Embalaje Bolsas de polietileno de 50 kg.
OTROS

Producto terminado Inscripcibn con : marca, calidad, cantidad,
procedencia,

Fecha limite de consumo del producto.

NTP 205.009

14.

15.

AJi PANCA SECO S/ SEMILLA

Hortalizas rojas secas, sin semillas, familia capsicum frutescens

Caracteristicas:

De color rojo oscuro, de aspecto arrugado y brillante generalmente, de sabor muy picante y
caracteristico, de olor aromatico y natural, limpias y sanos.

El producto deberé estar libre de insectos, fragmentos de insectos y excremento de roedores.
La proporcion de frutos inmaduros, marcados y quebrados no deberé exceder al 2%,
Deberan estar exentas de manchas obscuras internas.

El tamafio debe ser uniforme aproximadamente.

El producto debe haber alcanzado un grado de madurez 6ptimo, adecuado y comercial.
Presentacion:

A granel, en bolsas u otro material de de primer uso, resistentes, de hasta cinco (5) Kg.
Transporte:

Los productos deberan transportarse en vehiculos que no deberan transmitir caracteristicas
indeseables que impidan el consumo del producto.

Vida util: 6 meses

AJOS MOLIDOS

Es el producto elaborado con ajos sanos, limpios, pelados, triturados o finamente picados,
conservadas en sal, vinagre u otro conservante permitido, con o sin adicién de aceite y
estabilizadores.

Se debera emplear en la elaboracién del producto, un minimo de 70% de ajos.

Requisitos organolépticos:
Consistencia: Pastosa.

~
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- Color: Blanco cremoso.
- Olor: Caracteristico.
- Sabor: Caracteristico, ligeramente picado y salado.

Requisitos quimicos:
- Humedad: Max. 65%
- Cenizas totales: Max. 22.5%
- Cloruro de sodio: Max. 20,0 %
- Acidez expresada como acido acético: Min. 3.5%
- pH: Max. 4

Presentacion:

- Se debera comercializar en los siguientes envases, los cuales deberan proteger al producto de
la contaminacion ambiental; debe ser inerte a la accion del contenido y que no comunique a
este sabores extrafios. Debera ser impermeable al aceite y al agua.

Frascos/ galoneras/ baldes de PET de hasta 50 Kg.

Rotulado:

El rétulo debera cumplir con lo establecido en la NTP 209.038 y NTP 209.122.

En forma especifica en cada envase o rotulo adherido a él, deberé especificar lo siguiente:

- Nombre del producto y nombre comercial

- Nombre y direccion del procesador o envasador
- Pesoneto

- Lugar de procedencia

- Fecha de envasado y fecha de vencimiento.

- Cualquier otro requerido por el comprador

Transporte:

Los productos deberdn transportarse en vehiculos que no deberan transmitir caracteristicas
indeseables que impidan el consumo del producto.

16. CANELA ENTERA

Son las capas de corteza interna, entera de las ramas y de los brotes tiernos de ciertas especies
del género Cinnamomun. Estas capas de corteza se obtienen cuando se separa la corteza externa,
la corteza interna y el parénquima cortical. Estas son convenientemente secadas. Se presentan
bajo la forma de cilindros o tubos.

Caracteristicas Organolépticas:

- Aspecto: Cascara en forma de tubos o cilindros.

- Color: Pardo amarillento opaco.

- Olor: Caracteristico, aromatico.

- Sabor: Azucarado ligeramente picante.

Requisitos fisico-quimicas:

- Humedad: Max. 12%

- Almidén: Max.22%

- Cenizas totales: Max. 5%

- Cenizas insolubles en &cido clorhidrico (1+9): Max. 1.5%
- Extracto alcohdélico: Min. 5%

- Aceite esencial: Min. 1.5%

- Extracto etéreo: 0.8%

Requisitos microbiolégicos:
- Numeracién de bacterias aerobias: <10°> UFC/g
- Numeracién de bacterias anaerobias: <104 UFC/g
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Numeracion de enterobacteriacias: <10 UFC/g
Salmonella y Shigella: Ausencia

Numeracion de bacterias del género Coli: <0.1/g

E. coli: Ausencia

Staphylococcus aureus: Ausencia

Streptococcus: Ausencia

Numeracion de Bacillus cereus: <10 UFC/g
Numeracion de Clostridium sulfitoreductor: <50 UFC/g
Numeracion de hongos y levaduras: <10 UFC/g

Presentacion:

17.

18.

No debera presentar elementos vegetales extrafios a la especie.

No deberé ser aromatizada artificialmente.

No debera presentar materias extrafias en un porcentaje superior al 1%.

Debera estar exenta de insectos vivos o muertos, materia terrosa, parasitos, mohos,
suciedades y microorganismos que indiquen una manipulacion defectuosa del producto.

El envase debera proteger a la canela de la humedad y contaminaciones. El material que se
indica a continuacién, deberéa ser resistente a la accién del producto y no modificara en este
sus caracteristicas fisicas y/o quimicas.

En presentacion de bolsas o taper de hasta 50 Kg.

Vida atil: Minimo 6 meses

Rotulado:

El rétulo deberd cumplir con lo establecido en la NTP 209.038.

En forma especifica en cada envase o rétulo adherido a el, deberé especificar lo siguiente:
Nombre del producto y nombre comercial

Nombre y direccion del procesador o envasador

Peso neto

Lugar de procedencia
Fecha de envasado y fecha de vencimiento.

Transporte:

Los productos deberan transportarse en vehiculos que no deberan transmitir caracteristicas
indeseables que impidan el consumo del producto.

CLAVO DE OLOR
Caracteristicas: De tamafio, olor y sabor caracteristico, seco. color marrén oscuro y/o claro
segun el producto, libre de particulas extrafias, y envasado en material de Polietileno de buena
proteccion de 1 Kg., sin indicios de haber sido fumigado.
Vida (til: 6 meses

HARINA DE CHUNO

Fécula de papa congelada en polvo, se entiende por Harina de Chufio al polvo fino o fécula que
se obtiene moliendo el tubérculo.

Consiste en un polvo fluido sin grumos, libre de olor rancio o extrafio al producto, color blanco,
consistencia suave.

Vida atil: 12 meses
Presentacion:

Empaque Bolsa bilaminada de polietileno de baja densidad de 5 kg; o sacos de papel multicapa
de 25 kg.
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Rotulado:
El rétulo debera indicar minimamente lo siguiente:

Nombre del producto y nombre comercial
Nombre y direccién del procesador o envasador
Peso neto

Lugar de procedencia.

Fecha de envasado y fecha de vencimiento.

Transporte:

Los productos deberan transportarse en vehiculos que no deberan transmitir caracteristicas
indeseables que impidan el consumo del producto.

COMINO MOLIDO

Son los frutos finamente molidos del Cuminun cyminum, debera proceder de frutos maduros o
préximos a la maduracion, sanos, limpios y desecados.

Caracteristicas Organolépticas:
Aspecto: Fruto molido.

Color: Pardo verduzco.

Olor: Aromatico caracteristico.
Sabor: Caracteristico.

Requisitos fisico-quimicas:

Humedad: Max. 13%

Cenizas: Max. 10%

Cenizas insolubles en acido clorhidrico (1+9): Max. 4.0%
Extracto alcohdlico (calculado sobre materia seca): Min. 18%
Aceite esencial: Min. 1.5%

Requisitos microbiolégicos:

Numeracioén de bacterias aerobias: <105 UFC/g
Numeracion de bacterias anaerobias: <103 UFC/g
Numeracion de enterobacterias: <10 UFC/g
Salmonella y Shigella: Ausencia

Numeracion de bacterias del género Coli: <0.1/g
E. coli: Ausencia

Staphylococcus aureus: Ausencia

Streptococcus: Ausencia

Numeracion de Bacillus cereus: <10 UFC/g
Numeracion de Clostridium sulfitoreductor: <50 UFC/g
Numeracioén de hongos y levaduras: <10 UFC/g

Presentacion:

No debera presentar parasitos y/o insectos vivos o muertos.

No debera presentar alteraciones producidas por atagque de microorganismos.

No podra ser aromatizado artificialmente.

El envase debera proteger al comino de la humedad y contaminaciones. El material debera ser
resistente a la accion del producto y no modificara en este sus caracteristicas fisicas y
guimicas.

En presentacion de bolsas de polietileno/ polipropileno de hasta 50 Kg.

Vida util: 6 meses
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Rotulado:

El rétulo debera cumplir con lo establecido en la NTP 209.038.
En forma especifica en cada envase o rétulo adherido a el, debera especificarse lo siguiente:

- Nombre del producto y nombre comercial

- Nombre y direccion del procesador o envasador
- Peso neto.

- Lugar de procedencia

- Fecha de envasado y fecha de vencimiento.

Transporte:
Los productos deberan transportarse en vehiculos que no deberan transmitir caracteristicas

indeseables que impidan el consumo del producto.
20. HONGOS Y LAUREL
ESPECIFICACIONES TECNICAS DE LAS HOJAS DE LAUREL
Son las hojas enteras, secas del Laurus nobilis.
Requisitos organolépticos:
Tamafo: de2Cmab5Cm.
Color: Verde claro a verde oscuro.

Aspecto: Caracteristico del producto.
Sabor: Caracteristico del producto.

Requisitos quimicos:

- Humedad (m/m): 8 a 10%

- Cenizas totales (m/m) en base seca: Max. 1%

- Cenizas insolubles en &cido clorhidrico: Max. 1%
- Fibra (m/m): Max. 20%

- Contenido de aceite esencial (Cineol): Min. 1.5%

Requisitos microbiolégicos:

- Numeracion de microorganismos aerobios estrictos o facultativos: <10 UFC/g
- Numeracion de Clostridium sulfitoreductor: <10 UFC/g

- Numeracion de bacterias del género Coli: <10 UFC/g

- E. coli: Ausencia

- Numeracion de hongos y levaduras: <10 UFC/g

- Salmonella y Shigella: Ausencia/20g

Presentacion:

- No debera presentar parasitos y/o insectos vivos o muertos.

- No debera contener materias extrafias al producto.

- No deberé ser coloreado ni aromatizado artificialmente.

- No debera contener elementos vegetales extrafios a la especie.

- Debera estar libre de peciolos y tallos.

- Se debera emplear envases que protejan al producto de la humedad y de las posibles
contaminaciones. El siguiente materia, deberd ser resistente a la accién del producto y no
modificara sus caracteristicas fisicas y quimicas, ni comunicara sabores extrafios al producto.
Debera ser impermeable al aceite, al aire y al agua.

La presentacion requerida es en bolsas o frascos de hasta 50 Kg.
Vida util: 6 meses
Rotulado:

El rotulo deberd cumplir con lo establecido en la NTP 209.038 y ademéas debera contener la
leyenda “laurel” seguido de su clasificacién (entero).
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21.

En forma especifica en cada envase o rotulo adherido debera especificarse lo siguiente:

Nombre del producto y nombre comercial
Nombre y direccion del procesador o envasador
Peso neto.

Lugar de procedencia

Fecha de envasado y fecha de vencimiento.

ESPECIFICACIONES TECNICAS DE LOS HONGOS DESECADOS

Producto obtenido por desecacion o liofilizacion de hongos comestibles de una sola especie,
ya sean enteros o en lonjas.

Criterios de calidad:

Color, olor y sabor: Propios de la especie.
Contenido de agua: Max. 13%

Defectos permitidos:

Impurezas minerales: Max. 2%
Impurezas organicas de origen vegetal: Max. 0.02% en peso.
Contenido de hongos dafiados por larvas: Max. 10%

Presentacion:

El producto deber4d mantenerse a una temperatura baja que conserve su calidad durante el
transporte, almacenamiento y distribucién hasta el internamiento a nuestra Entidad.

Se debe impedir que estos productos absorban humedad y sean atacados por acaros o
insectos, en particular polillas y gorgojos.

Se presentaran en bolsas de polipropileno de hasta 2 kg.
Rotulado:
Cada envase o rotulo adherido deberé especificar lo siguiente:

Nombre del producto y nombre comercial
Nombre y direccién del procesador o envasador
Peso neto.

Lugar de procedencia

Fecha de envasado y fecha de vencimiento.

Transporte:

Los productos deberan transportarse en vehiculos que no deberan transmitir caracteristicas
indeseables que impidan el consumo del producto.

INFUSIONES

Debera ofrecerse infusiones de las siguientes hierbas:
Manzanilla

Hierbaluisa

Hinojo

Anis
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22.

Requisitos microbioldgicos:

Numeracion de bacterias aerobias viables: <10* UFC/g
Numeracion de E. coli: <10 UFCl/g

Numeracién de hongos y levaduras: <10% UFC/g

No deberéa contener mas del 2%de materias extrafias.
No deberéa presentar parasitos y/o insectos vivos 0 muertos.
No podréa ser aromatizada ni coloreada artificialmente.

Presentacion a granel de bolsas de 1 kilo
Vida atil: Minimo 6 meses

Rotulado:

El rétulo debera indicar especialmente lo siguiente:

Nombre o razén social del fabricante o envasador.

La leyenda de la hierba en infusion por ejemplo “Manzanilla”
Autorizacion sanitaria.

Peso neto.

Fecha y cédigo de produccion.

Fecha de vencimiento del producto.

En el caso de la hierba luisa esta debera cumplir con la NTP 209.244 y la manzanilla con la
NTP 209.228, para el caso de caracteristicas organolépticas y quimicas.

Transporte:

Los productos deberan transportarse en vehiculos que no deberan transmitir caracteristicas
indeseables que impidan el consumo del producto.

KION

Jengibre entero fresco, que procede de rizomas fibrosas de forma irregular y de longitud no
mayor de 20 cm. Semejando una mano, presentara ramificaciones o “dedos” de 3 cm a 6 cm
de largo, y de 1 cm a 2 cm de ancho.

No debera presentar parasitos y/o insectos vivos 0 muertos.

No deberéa contener materias extrafias en un porcentaje mayor al 2,0%

No debera presentar alteraciones producidas por ataque de microorganismos; en cantidades
superiores a las descritas en el numeral 5.5 de la Norma Técnica Peruana N° 209.220.1984
(revisada el 2015) o cualquier otro agente bioldgico, quimico o fisico.

No deberéa ser aromatizado artificialmente.

Caracteristicas organolépticas:

- Olor: Caracteristico del producto. No presentara olores desagradables.
- Sabor: Picante, caracteristico del producto. No presentara sabor a rancio y amargo.
- Color: Corteza marrén palido y sin corteza blanco amarillento.

Caracteristicas quimicas:

Debera cumplir con las caracteristicas quimicas establecidas en la Tabla N° 1 del numeral 5.4
de la Norma Técnica Peruana 209.220.1984 (revisada el 2015)

Requisitos microbioldgicos:
Debera cumplir con los requisitos microbiolégicos establecidos en la Tabla N° 2 de la Norma
Técnica Peruana 209.220.1984 (revisada el 2015)
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23.

24.

25.

Presentacion:
Envase: Debera ser de un material suficientemente inerte al producto; impermeable y que
permita sus caracteristicas fisicas y quimicas. Presentacion de hasta cinco (5) Kg.

Rotulado
La informacién minima que debe contener el rotulado del producto es: nombre del producto,
nombre o razén social y direccién del productor, peso neto, nimero de lote.

Transporte:

Los productos deberan transportarse en vehiculos que no deberan transmitir caracteristicas
indeseables que impidan el consumo del producto.

MAIZ MORADO

Caracteristicas: La mazorca de este producto debe ser de primera calidad, coronta fresca recién
cosechado, seleccionados y de tamafio grande, debiéndose encontrarse libre de impurezas, en
caso de pasar la estacion se recibiré mazorcas secas sin moho y podredumbre.

Presentacién: bolsas de 5 kilos
MANI

Caracteristicas: El producto debe estar en buen estado, de olor agradable y fresco, no rancio y
libre de aflatoxinas, sin muestras de particulas extrafias, seco, entero y no tener mas del 1%
de mani dafiado, envasado en bolsas de polietileno de 5 kg.

Requisitos Normativos documentacion obligatoria copia simple de la Validacién Técnica Oficial
del Plan HACCP vigente expedida por la DIGESA segin R.M. N° 449-2006 MINSA. Y R.M. N”
91 2008/MINSA “Norma Sanitaria que establece los Criterios Microbioldgicos de Calidad
Sanitaria e inocuidad para los Alimentos y Bebidas de Consumo Humano

Embasado y empacado: El envase primario y secundario debe cumplir con los articulos 118“y
0119 del Decreto Supremo N“ 007-98-SA “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas.

Rotulado, deben consignar, marca productor, peso neto cantidad, composicién, autorizacién
sanitaria, fecha de fabricacién y vencimiento Inocuidad para los Alimentos y Bebidas de fecha
de vencimiento

Las caracteristicas microbiol6gicas, deben realizarse de acuerdo a to establecido en la R.M. N
591-2008/MINSA “Norma Sanitaria que establece los Criterios Microbioldégicos de Calidad
Sanitaria e Inocuidad para los Alimentos y Bebidas de Consumo Humano”, donde se evidencie
el cumplimiento de los requisitos establecidos en las Especificaciones Técnicas

MAYONESA

Debera estar envasado herméticamente en bolsas de 1 kilo y libre de toda materia extrafia, tal
como cortezas, grumos u otros, no debera contener ninguna sustancia fordnea a la naturaleza
propia de la mayonesa, deberé tener color, sabor y aroma caracteristico. Requisitos
Normativos documentacion obligatoria copia simple de la Validacién Técnica Oficial del Plan
HACCP vigente expedida por la DIGESA segin R.M. N° 449-2006 MINSA. Y R.M. N” 91
2008/MINSA “Norma Sanitaria que establece los Criterios Microbiolégicos de Calidad Sanitaria
e inocuidad para los Alimentos y Bebidas de Consumo Humano

Envasado y empacado: El envase primario y secundario debe cumplir con los articulos 118y
119“ del Decreto Supremo N“ 007-98-SA “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas.

El envase secundario debe ser en cajas de carton.

~
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26.

27.

Rotulado, deben consignar el registro sanitario, marca productor, peso neto cantidad,
composicién autorizacion sanitaria, fecha de fabricaciéon y vencimiento Inocuidad para los
Alimentos y Bebidas de fecha de vencimiento

Las caracteristicas microbiologicas, deben realizarse de acuerdo a to establecido en la R.M.
N 591-2008/MINSA “Norma Sanitaria que establece los Criterios Microbioldgicos de Calidad
Sanitaria e Inocuidad para los Alimentos y Bebidas de Consumo Humano”, donde se evidencie
el cumplimiento de los requisitos establecidos en las Especificaciones Técnicas

MOSTAZA

Deberé estar envasado herméticamente en bolsas de 1 kilo y libre de toda materia extrafa, tal
como cortezas, grumos u otros, no debera contener ninguna sustancia foranea a la naturaleza
propia de la mostaza, deberé tener color, sabor y aroma caracteristico. Requisitos Normativos
documentacion obligatoria copia simple de la Validacion Técnica Oficial del Plan HACCP
vigente expedida por la DIGESA segin R.M. N° 449-2006 MINSA. Y R.M. N” 91 2008/MINSA
“Norma Sanitaria que establece los Criterios Microbiolégicos de Calidad Sanitaria e
inocuidad para los Alimentos y Bebidas de Consumo Humano

Envasado y empacado: El envase primario y secundario debe cumplir con los articulos 118“y
119“ del Decreto Supremo N“ 007-98-SA “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas.

El envasado secundario debe ser en cajas de cartén,

Rotulado, deben consignar el registro sanitario, marca productor, peso neto cantidad,
composicién autorizacion sanitaria, fecha de fabricaciéon y vencimiento Inocuidad para los
Alimentos y Bebidas de fecha de vencimiento

Las caracteristicas microbioldgicas, deben realizarse de acuerdo a to establecido en la R.M.
N 591-2008/MINSA “Norma Sanitaria que establece los Criterios Microbioldgicos de Calidad
Sanitaria e Inocuidad para los Alimentos y Bebidas de Consumo Humano”, donde se evidencie
el cumplimiento de los requisitos establecidos en las Especificaciones Técnicas

OREGANO
Hojas secas del género perenne Origanum, especies y sub especies, pertenecientes a la familia
de las lamiceas. Las hojas del orégano desecado son de un color palido verde-grisaceo a un

verde oliva.

Requisitos sensoriales:

- Aspecto: conforme al tipo de que se trate

- Color: Verde-grisaceo a un verde oliva.

- Sabor y olor: Olor fuerte y aromatico y sabor caracteristico aromatico dulce, fresco,
picante y ligeramente amargo exento de olor a humedad y de otros olores extrafios.

No deberd tener materias extrafias al producto, como restos de origen animal, vegetal o
mineral, distintos al producto.

Debe presentar ausencia de insectos vivos, y practicamente ausencia de insectos muertos,
fragmentos de insectos y contaminacion por roedores apreciables a la vista.

Debe cumplir con los requisitos microbiologicos contemplados en la Tabla N° 2 de la Norma
Técnica Peruana N° 209.190 asi como con los requisitos quimicos y fisicos contemplados en
la Tabla N° 03 de la Norma Técnica Peruana N° 209.190:2011/ENM 1 2013.

Vida util: Hasta seis (6) meses.

Presentacion:
Envase: Limpios y en buen estado, hecho de un material que no ejerza ninguna accién sobre

~
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el producto, y lo proteja frente al aumento o pérdida de humedad y sustancias volatiles.
Presentacion de hasta un (1) Kg.

Rotulado

La informacién minima que debe contener el rotulado del producto es: nombre del producto,
nombre o razén social y direccién del productor, procedencia (lugar o pais de origen) peso neto,
ndmero de lote.

Transporte:

Los productos deberan transportarse en vehiculos que no deberan transmitir caracteristicas
indeseables que impidan el consumo del producto.

PALILLO

Es el producto constituido por los rizomas primarios o secundarios, previamente curados, de la
especia Curcuma long Linnaeus.

Requisitos quimicos:

Humedad: Max. 10%

Cenizas totales (m/m): Max. 8%

Cenizas insolubles en 4cido clorhidrico al 10% (m/m): Max. 1.5%
Carcuma Min.: 2%

Extracto alcohdlico: Min. 5%

Extracto etéreo: min 10%

Fibra Max: 5%

Aceite esencial: Min. 4%

Requisitos microbioldgicos:

Numeracion de bacterias aerobias: <10° UFC/g
Numeracion de enterobacterias: <102 UFC/g
Salmonella: Ausencia/50g

Numeracion de bacterias coliformes: <100 UFC/g

E. coli: Ausencia

Staphylococcus aureus Coagulasa positiva: Ausencia
Streptococcus: Ausencia

Numeracion de Clostridium sulfitoreductor: <10 UFC/g
Numeracion de hongos y levaduras: <102 UFCl/g

Requisitos higiénico-sanitarios:
La clircuma entera debera estar libre de insectos vivos, muertos y/o fragmentos, mohos y de
cualquier otro agente contaminante.

Presentacion:

No debera presentar agregados de féculas extrafios a la especie.

El contenido de impurezas no excedera del 2% (m/m).

Debera estar exenta de colorantes artificiales.

Estar libre de cualquier olor mohoso o rancio.

El envase debera ser un envase limpio, sano y seco, hechos de un material que no afecte el
producto y que lo proteja de la absorcion de humedad y de la pérdida de aceites volatiles. El
envase requerido es el siguiente:

En presentacion de bolsa, o balde plastico de hasta 20 Kg.
Vida atil: Minimo 6 meses

Rotulado:

El rétulo debera cumplir con lo establecido en la NTP 209.038.

En forma especifica en cada envase o rétulo adherido a el, debera especificarse lo siguiente:
Nombre del producto y nombre comercial

~
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Nombre y direccién del procesador o envasador

Masa neta

Lugar de procedencia

Fecha de envasado

Cualquier otro requerido por el comprador

Cualquier otro dato que fuese requerido por ley o reglamento.

Transporte:

Los productos deberan transportarse en vehiculos que no deberan transmitir caracteristicas
indeseables que impidan el consumo del producto.

Exigencias para la presentacion de ofertas:

PASAS

Es el producto elaborado con uvas provenientes de las diferentes variedades de la especie Vitis
vinifera L. fitosanitariamente sanas, limpias, convenientemente maduras y libres de cualquier
residuo de pesticidas, a las cuales se las ha deshidratado.

El producto requerido por nuestra Entidad es sin semillas y de color negro.

Las uvas empleadas en la elaboracion de pasas deberan ser cuidadosamente lavadas, libre de
toda sustancia extrafia como insecticidas y fungicidas.

Las uvas empleadas en la elaboracién de pasas deberan ser lavadas con agua acidulada a la
temperatura de 20°C cuando provengan de plantas rociadas con productos arsenicales.

Las uvas deberan ser cosechadas a 21° Brix aproximadamente.

Requisitos generales:

Contenido de humedad sera de 25% como maximo.

No debera presentar impurezas minerales provenientes de piedras u otros materiales
objetables.

No presentaran hojas o pedazos de ellas y otros elementos vegetales extrafios.

Requisitos organolépticos:

Aspecto: Frutas desecadas, enteras, sin semillas
Color: negro propio

Olor: propio

Sabor: propio

Requisitos microbioldgicos:

El producto estara libre de microorganismos patdogenos y de los causantes de la
descomposicién asi como de las sustancias producidas por ellos.

Presentacion:
Envase: Limpios y en buen estado, hecho de un material que no ejerza ninguna accion sobre
el producto, y lo proteja frente al aumento o pérdida de humedad y sustancias volatiles.

Presentacion bolsas de hasta 10 Kg.

Rotulado

La informacién minima que debe contener el rotulado del producto es: nombre del producto,
nombre o razén social y direccién del productor, procedencia (lugar o pais de origen) peso neto,
ndmero de lote.
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Transporte:

Los productos deberan transportarse en vehiculos que no deberan transmitir caracteristicas
indeseables que impidan el consumo del producto.

PIMIENTA MOLIDA

Es el fruto del arbol de la pimienta (Piper nigrum L.), recolectado antes de su maduracién y
desecado. No debera contener ninguna materia extrafa.

Caracteristicas Organolépticas:

Aspecto: poco heterogéneo grueso o fino.

Color: Ceniza oscura, mezcla de particulas negras y particulas plomizas.
Olor: Caracteristico, aromatico y punzante.

Sabor: Picante.

Requisitos fisico-quimicas:

Humedad: Max. 13%

Cenizas: Max. 7%

Residuo mineral fijo soluble en agua: Max 3.5%

Residuo mineral fijo insoluble en &cido clorhidrico (1+9): Max. 1.5%
Extracto étero: Min. 7%

Extracto alcohdlico (calculado sobre materia seca): Min. 8%

Fibra cruda: Max. 15%

Aceite esencial: Min. 1%

Requisitos microbioldgicos:

Numeracion de bacterias aerobias: <10° UFC/g
Numeracion de bacterias anaerobias: <104 UFC/g
Numeracion de Enterobacteriacias: <10 UFC/g
Salmonella y Shigella: Ausencia

Numeracion de bacterias del género Coli: <0.1/g
E. coli: Ausencia

Staphylococcus aureus: Ausencia

Streptococcus: Ausencia

Numeracion de Bacillus cereus: <10 UFC/g
Numeracion de Clostridium sulfitoreductor: <50 UFC/g
Numeracion de hongos y levaduras: <10 UFC/g

No debera presentar parasitos.

Presentacion:

No debera presentar alteraciones producidas por ataque de microorganismos

No deberé contener otra clase de almidon diferente al propio de la pimienta.

No se permitird materia terrosa, bayas y pedinculos.

El envase debera proteger a la pimienta de la humedad y contaminaciones. El material debera
ser resistente a la accion del producto y no modificara en éste, sus caracteristicas fisicas y
guimicas. El envase requerido es el siguiente:

En bolsa o balde de plastico de hasta 20 Kg.
Vida util: Minimo 6 meses

Rotulado:

El rétulo debera cumplir con lo establecido en la NTP 209.038.

En forma especifica en cada envase o rétulo adherido a el, debera especificarse lo siguiente:
Nombre del producto y nombre comercial

Nombre y direccion del procesador o envasador

Masa neta
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33.

Lugar de procedencia

Fecha de envasado

Cualquier otro requerido por el comprador

Cualquier otro dato que fuese requerido por ley o reglamento.

Transporte:
Los productos deberan transportarse en vehiculos que no deberan transmitir caracteristicas

indeseables que impidan el consumo del producto.
SILLAO

Producto elaborado a base de soya, de calidad “primera”
Presentacion:

Envase sellado y rotulado segiin NTP 209.038:2009 Alimentos Envasados. El envase requerido
es el siguiente:

Botella de PET hasta de 5 litros.

Vida util: Hasta cinco (5) afios.

Rotulado

La informacién minima que debe contener el rotulado del producto es: nombre del producto,

nombre o razén social y direccién del productor, procedencia (lugar o pais de origen) peso neto,
ndmero de lote, nimero de registro sanitario y fecha de vencimiento.

Transporte:

Los productos deberan transportarse en vehiculos que no deberan transmitir caracteristicas
indeseables que impidan el consumo del producto.

SUSTANCIA DE CARNE Y/O GALLINA

Es un polvo enriquecido y concentrado al fuego, preparado con carne de res, legumbres y finas
especias para realzar el sabor de las recetas, dandoles un toque especial

Calidad: De primera.

El producto debe estar debidamente sellado, exento de sabores, y olores extrafios.
Vida util: hasta 10 meses.

Presentacion:

Bolsa herméticamente sellada por 500 grs, resistente a la manipulacién, transporte y
almacenaje.

Rotulado
La informacién minima que debe contener el rotulado del producto es: nombre del producto,

nombre o razén social y direccién del productor, procedencia (lugar o pais de origen) peso neto,
namero de lote, nimero de registro sanitario y fecha de vencimiento.

Transporte:

Los productos deberan transportarse en vehiculos que no deberan transmitir caracteristicas
indeseables que impidan el consumo del producto.

TUCO TALLARIN

No debera presentar sintomas de rancidez, sabores, colores u olores que indiquen

~
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35.

descomposicion.

Vida til: no menor de 18 meses.

Presentacion:

En sobres de 100 gr., resistente a la manipulacién, transporte y almacenaje.

Rotulado

La informacién minima que debe contener el rotulado del producto es: nombre del producto,

nombre o razén social y direccién del productor, procedencia (lugar o pais de origen) peso neto,
numero de lote, nimero de registro sanitario y fecha de vencimiento.

Transporte:

Los productos deberan transportarse en vehiculos que no deberan transmitir caracteristicas
indeseables que impidan el consumo del producto.

VAINILLA

Denominada también esencia de vainilla. Es la esencia aromatica, con aroma a vainilla.

Es un endulzante sin calorias.

Presentacion:

Botellas por 1 litro.

Rotulado

La informacién minima que debe contener el rotulado del producto es: nombre del producto,

nombre o razén social y direccién del productor, procedencia (lugar o pais de origen) peso neto,
namero de lote, nimero de registro sanitario y fecha de vencimiento.

Transporte:

Los productos deberan transportarse en vehiculos que no deberan transmitir caracteristicas
indeseables que impidan el consumo del producto.

VINAGRE TINTO
Vinagre Tinto, de primera calidad.
Fecha de vencimiento: Minimo de seis (6) meses.
Presentacion:

En botella de 250 ml, 500 mml o de 01 litro. Herméticamente sellado y con precinto de
seguridad.

Rotulado

La informaciéon minima que debe contener el rotulado del producto es: nombre del producto,
nombre o razon social y direccion del productor, procedencia (lugar o pais de origen) peso
neto, nimero de lote, nimero de registro sanitario y fecha de vencimiento.

Transporte:

Los productos deberan transportarse en vehiculos que no deberan transmitir caracteristicas
indeseables que impidan el consumo del producto.
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9. REQUISITOS DE CALIFICACION — CAPACIDAD LEGAL — HABILITACION

9.1

CAPACIDAD LEGAL (HABILITACION)

9.1.1

Para el ITEM 1, sub-item 1 CARNE DE CERDO:

9.1.2

Requisitos:
Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento que realizo el procesamiento

primario de alimentos agropecuarios y piensos otorgado por el SENASA (DS N° 004-
2011-AG) con Valor Oficial; con tipo de establecimiento: centro de procesamiento, sala
de cortes y tipo de procesamiento: cortado, empacado y/o envasado, deshuesado y/o
deshollado, limpiado y/o lavado y refrigerado.

Asimismo, presentar Copia de la Autorizacién Sanitaria para el funcionamiento de
matadero emitido por SENASA aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.
De no estar a nombre del postor presentar una carta de autorizacién de uso para la
utilizacion del certificado el que debera estar firmado por el representante con una
antigledad no mayor a 30 dias a la presentacion de la oferta.

Acreditacion:

e Copia de Certificado de Autorizacién Sanitaria emitida por SENASA, con Valor
Oficial

o Copia de la Autorizacidn Sanitaria para el funcionamiento de Matadero emitido por
SENASA

Para el ITEM 2, sub-items 1,2.3 .4, 5,6, 7,8, 9y 10:

9.13

Requisitos:
Certificado de Autorizacion Sanitaria del establecimiento que realiz6 el procesamiento

primario de los alimentos agropecuarios otorgado por el SENASA, el cual contara con
los procesos siguientes: clasificado, seleccionado, conservacion natural, envasado,
etiquetado, lavado y/o limpiado. En caso que la autorizacién sanitaria de procesamiento
primario de SENASA no se encuentre a nombre del postor, éste debera presentar una
carta de autorizacion de uso de documento expedida por el titular del registro o de
autorizacion, a través de la cual se autorice al postor a usar la autorizacion sanitarias y
a ofertar el producto a nuestra Entidad; ello a fin de garantizar la procedencia del
producto (que proceda de establecimientos que cuenten con las autorizaciones
emitidas por el SENASA).

Acreditacion:
Copia de Certificado de Autorizacion Sanitaria del establecimiento que realiz6 el
procesamiento primario de los alimentos agropecuarios otorgado por el SENASA con
Valor Oficial.

Para el ITEM 3, sub-items 1,7,11,13, 14, 16,17, 19, 20, 21, 22, 23,24, 27, 28, v 30:

Requisitos:
Copia simple del Certificado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente,

otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria - SENASA segun indica el articulo
33 del “Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria” aprobado mediante D.S. N° 004-
2011- AG, y sus modificatorias y complementarias, el cual contard con los procesos
siguientes: clasificado, seleccionado, conservacion natural, envasado, etiquetado, lavado y/o
limpiado. En caso que la autorizacién sanitaria de procesamiento primario de SENASA
no se encuentre a nombre del postor, éste debera presentar una carta de autorizaciéon
de uso de documento expedida por el titular del registro o de autorizacion, a través de
la cual se autorice al postor a usar la autorizacion sanitarias y a ofertar el producto a
nuestra Entidad; ello a fin de garantizar la procedencia del producto (que proceda de
establecimientos que cuenten con las autorizaciones emitidas por el SENASA)

Acreditacion:
Copia de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, con Valor Oficial.

~
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10.

11.

12.

9.1.4 Parael ITEM 3, sub-items 2,3 4,5,6,8,9,10,12, 15, 18, 25, 26, 29, 31, 32, 33, 34 y 35:

Requisitos:

Contar con Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la
Direccidn General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segun los
articulos 102 y 105 del "Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos
y Bebidas" aprobado por Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias. El
envase debera corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo
establecido en los articulos 105, 118 y 119 del “Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas” aprobado mediante D.S. N° 007-98-SA y su
modificatoria segun el D.S. N° 038-2014-SA.

Acreditacion:
Copia de Registro Sanitario vigente del bien correspondiente.

9.1.5 Paratodos los Iltems en caso de las menestras, frutas, verduras vy tubérculos:

Requisitos:

Contar con Certificado de Inspeccion Higiénico Sanitario, buenas practicas de
manipulacion de manufactura del establecimiento de Procesamiento Primario,
almacenamiento e inspeccién de condiciones y capacidad de almacenamiento del
Almacén del postor, emitido por autoridad competente o por organismo debidamente
acreditado ante INACAL.

Acreditacion:
Certificado de Inspeccién Higiénico Sanitario, emitido por autoridad competente o por
organismo debidamente acreditado ante INACAL.

9.2 EXPERIENCIA DEL POSTOR - FACTURACION

Copia simple de contratos u 6rdenes de compra, y su respectiva conformidad por la
venta o suministro efectuados; o comprobantes de pago cuya cancelacién se acredite
documental y fehacientemente, con voucher de depésito, reporte de estado de cuenta,
cancelaciéon en el documento, correspondientes a un méaximo de veinte (20)
contrataciones.

CONDICIONES DE OPERACIONES
Deberan cumplir estrictamente con las caracteristicas Técnicas y con toda la documentacion
gue lo acredite, ademas de sefialar procedencia (pais o lugar de origen) y presentacion.

EMBALAJE Y ROTULADO

Los envases de los productos deberan satisfacer las condiciones de higiene ventilacion y
resistencia necesarias para asegurar la manipulacion, el transporte y la conservacion
apropiada de los alimentos, deberan estar exentos de cualquier materia y olor extrafio;
adecuado para facilitar su transporte, manipulacién, almacenamiento y empleo.

Todos los productos seran envasados con los documentos que acompafan el envié, ademas
de los requisitos aplicables especificados en la “NTP 209-038 ALIMENTOS ENVASADOS -
Etiquetado”, deberan indicar en idioma espafiol, pudiendo llevar ademas inscripciones en otro
idioma siempre que no aparezca en forma mas destacada, lo siguiente:

- Nombre del producto indicando la clase y variedad.

- Grado de calidad primera segunda, tercera.

- Contenido neto aproximado en kilogramos y/o Litros.

- Nombre y domicilio legal del productor, envasador, distribuidor, importador o vendedor.

- El pais de origen.

Para la impresion de estos rétulos en el envase, debera utilizarse tinta indeleble no toxica de
uso alimentario, la que no debe desprenderse ni borrarse con el rozamiento y manipuleo.

MODALIDAD DE EJECUCION CONTRACTUAL
No corresponde.

~
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13.

14.

15.

TRANSPORTE Y SEGUROS
El transporte, almacenamiento y comercializacion de los alimentos para personas se

efectuara en cajas, canastas, sacos u otros envases apropiados que eviten el contacto del
mismo con el suelo o plataforma del transporte, de acuerdo a lo establecido en el D.S. 007-
98-SA Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de alimentos y bebidas.

El medio de transporte debera contar con la documentacion necesaria para su traslado final
al almacén de la Entidad, segun lo establecido en el numeral 3.1.5. Lugar de entrega;
debiendo tomar las medidas necesarias, que aseguren la entrega de los bienes en las
condiciones requeridas.

GARANTIA COMERCIAL

El Postor presentara una Declaraciéon Jurada de Garantia Comercial en el cual se
comprometa, en caso de encontrarse algun defecto o alteracién posterior a la recepcion y
conformidad del bien, a subsanar o realizar el cambio respectivo en un plazo de dos (02) dias
calendario, sin representar costo alguno a la Entidad del item al que se presente.

PLAZO DE EJECUCION CONTRACTUAL

Los bienes materia de la presente convocatoria se entregaran a requerimiento de la Entidad,
en el plazo de dos (02) dias calendario, después de la recepcion de la orden de compra, en
concordancia con lo establecido en el expediente de contratacion.

- Dado que el requerimiento de la Entidad, esta supeditado a la captacion mensual de

nuevos efectivos de tropa del Servicio Militar por ser de caracter voluntario, no le es
posible a la

- Entidad conocer con anticipacién esta informacién y establecer con exactitud las
cantidades

mensuales por adquirir, motivo por el cual se han establecido porcentajes aproximados
de los internamientos, que pueden variar en funcién a lo mencionado anteriormente.

- CRONOGRAMA DE ENTREGA
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PRODUCTOS u/m CANTIDAD ENE FEB MAR ABR MAY JUN JuL AGO SEP oct
PRODUCTOS CARNICOS KG. 16,804.200 1,680.42 | 1,680.42 | 1,680.42 | 1,680.42 | 1,680.42| 1,680.42 | 1,680.42| 1,680.42| 1,680.42 | 1,680.42
CARNE DE CERDO KG. 16,804.200 1,680.42 | 1,680.42 | 1,680.42 | 1,680.42| 1,680.42| 1,680.42 | 1,680.42| 1,680.42| 1,680.42 | 1,680.42
VERDURAS DIVERSAS 68,616.800 6,861.68 | 6,861.68| 6,861.68| 6,861.68| 6,861.68 | 6,861.68| 6,861.68 | 6,861.68 | 6,861.68 | 6,861.68
CEBOLLA KG. 19,604.800 1,960.48 | 1,960.48 | 1,960.48 | 1,960.48 | 1,960.48 | 1,960.48 [ 1,960.48 | 1,960.48 | 1,960.48 | 1,960.48
ZANAHORIA KG. 9,802.400 980.24 980.24 980.24 980.24 980.24 980.24 980.24 980.24 980.24 980.24
PORO KG. 4,901.200 490.12 490.12 490.12 490.12 490.12 490.12 490.12 490.12 490.12 490.12
BETERRAGA KG. 4,901.200 490.12 490.12 490.12 490.12 490.12 490.12 490.12 490.12 490.12 490.12
APIO KG. 4,901.200 490.12 490.12 490.12 490.12 490.12 490.12 490.12 490.12 490.12 490.12
LECHUGA KG. 4,901.200 490.12 490.12 490.12 490.12 490.12 490.12 490.12 490.12 490.12 490.12
TOMATE KG. 19,604.800 1,960.48 | 1,960.48 | 1,960.48 | 1,960.48 | 1,960.48 | 1,960.48 [ 1,960.48 | 1,960.48 | 1,960.48 | 1,960.48
FRUTAS DIVERSAS 42,346.368 | 4,234.64 | 4,234.64 | 423464 | 4,23464| 423464 | 4,23464| 4,23464| 423464 4,23464| 4,23464
PLATANO DE SEDA KG. 31,759.776 3,175.98 | 3,175.98 | 3,175.98 | 3,175.98 | 3,175.98 | 3,175.98 | 3,175.98 | 3,175.98 | 3,175.98 | 3,175.98
PINA KG. 10,586.592 1,058.66 | 1,058.66 | 1,058.66 | 1,058.66 | 1,058.66 | 1,058.66 [ 1,058.66 | 1,058.66 | 1,058.66 | 1,058.66
CAMOTE AMARILLO KG. 47,051.520 | 4,705.15 | 4,705.15| 4,705.15 | 4,705.15| 4,705.15| 4,705.15 | 4,705.15 | 4,705.15| 4,705.15 | 4,705.15
TE AGRANEL KG. 1,176.288 117.63 117.63 117.63 117.63 117.63 117.63 117.63 117.63 117.63 117.63
FIDEOS KG. 7,841.920 784.19 784.19 784.19 784.19 784.19 784.19 784.19 784.19 784.19 784.19
MANTECA VEGETAL KG. 3,920.960 392.10 392.10 392.10 392.10 392.10 392.10 392.10 392.10 392.10 392.10
LECHE EVAPORADALATAG  KG. 35,288.640 3,528.86 | 3,528.86 | 3,528.86 | 3,528.86 | 3,528.86 | 3,528.86 | 3,528.86 | 3,528.86 | 3,528.86 | 3,528.86
MERMELADA DE FRUTAS KG. 1,120.257 112.03 112.03 112.03 112.03 112.03 112.03 112.03 112.03 112.03 112.03
SAL YODADA DE COCINA KG. 9,018.208 901.82 901.82 901.82 901.82 901.82 901.82 901.82 901.82 901.82 901.82
LEVADURA FRESCA KG. 1,568.384 156.84 156.84 156.84 156.84 156.84 156.84 156.84 156.84 156.84 156.84
MEJORADOR DE PAN KG. 1,176.288 117.63 117.63 117.63 117.63 117.63 117.63 117.63 117.63 117.63 117.63
MARGARINA KG. 3,920.960 392.10 392.10 392.10 392.10 392.10 392.10 392.10 392.10 392.10 392.10
SEMOLA KG. 5,881.440 588.14 588.14 588.14 588.14 588.14 588.14 588.14 588.14 588.14 588.14
ACEITUNA NEGRA KG. 1,120.297 112.03 112.03 112.03 112.03 112.03 112.03 112.03 112.03 112.03 112.03
JAMONADA KG. 3,360.812 336.08 336.08 336.08 336.08 336.08 336.08 336.08 336.08 336.08 336.08
TRIGO PELADO KG. 5,097.248 509.72 509.72 509.72 509.72 509.72 509.72 509.72 509.72 509.72 509.72
Aji panca secos/semilla| KG. 588.144 58.81 58.81 58.81 58.81 58.81 58.81 58.81 58.81 58.81 58.81
Ajos Molidos KG. 1,960.480 196.05 196.05 196.05 196.05 196.05 196.05 196.05 196.05 196.05 196.05
Canela KG. 78.419 7.84 7.84 7.84 7.84 7.84 7.84 7.84 7.84 7.84 7.84
Clavo de Olor KG. 117.629 11.76 11.76 11.76 11.76 11.76 11.76 11.76 11.76 11.76 11.76
Chufio KG. 1,568.384 156.84 156.84 156.84 156.84 156.84 156.84 156.84 156.84 156.84 156.84
Comino Molido KG. 352.886 35.29 35.29 35.29 35.29 35.29 35.29 35.29 35.29 35.29 35.29
Hongos y laurel KG. 313.677 31.37 31.37 31.37 31.37 31.37 31.37 31.37 31.37 31.37 31.37
Infucién KG. 1,176.288 117.63 117.63 117.63 117.63 117.63 117.63 117.63 117.63 117.63 117.63
Kion KG. 235.258 23.53 23.53 23.53 23.53 23.53 23.53 23.53 23.53 23.53 23.53
Maiz Morado KG. 1,960.480 196.05 196.05 196.05 196.05 196.05 196.05 196.05 196.05 196.05 196.05
Mani KG. 196.048 19.60 19.60 19.60 19.60 19.60 19.60 19.60 19.60 19.60 19.60
Mayonesa KG. 196.048 19.60 19.60 19.60 19.60 19.60 19.60 19.60 19.60 19.60 19.60
Mostaza KG. 196.048 19.60 19.60 19.60 19.60 19.60 19.60 19.60 19.60 19.60 19.60
Orégano KG. 1,372.336 137.23 137.23 137.23 137.23 137.23 137.23 137.23 137.23 137.23 137.23
Palillo KG. 196.048 19.60 19.60 19.60 19.60 19.60 19.60 19.60 19.60 19.60 19.60
Pasas KG. 156.838 15.68 15.68 15.68 15.68 15.68 15.68 15.68 15.68 15.68 15.68
Pimienta molida KG. 548.934 54.89 54.89 54.89 54.89 54.89 54.89 54.89 54.89 54.89 54.89
sillao KG. 196.048 19.60 19.60 19.60 19.60 19.60 19.60 19.60 19.60 19.60 19.60
Sustancia de carney/ogd KG. 588.144 58.81 58.81 58.81 58.81 58.81 58.81 58.81 58.81 58.81 58.81
Tuco tallarin grande KG. 235.258 23.53 23.53 23.53 23.53 23.53 23.53 23.53 23.53 23.53 23.53
Vainilla KG. 117.629 11.76 11.76 11.76 11.76 11.76 11.76 11.76 11.76 11.76 11.76
Vinagre Tinto KG. 980.240 98.02 98.02 98.02 98.02 98.02 98.02 98.02 98.02 98.02 98.02

El plazo de vigencia del contrato a firmar se computa desde el dia siguiente de su suscripcion
hasta el 31 de Octubre del 2022 o al termino del monto del Contrato, debido al aumento del

efectivo a atender.

16. OTRAS OBLIGACIONES

El Contratista es responsable ante la Entidad de cumplir con la entrega de los bienes objeto
del presente proceso, debiendo cumplir con las especificaciones establecidas en la respectiva

bases.

Calidad

~
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La calidad de los articulos debe entenderse como la condicién de estar conformes con las
especificaciones técnicas requeridas, la misma que es consecuencia del cumplimiento
estricto de las sefialadas y aprobadas en el Proceso del Registro Sanitario del producto.

Los productos deben cumplir estrictamente con las Especificaciones Técnicas.

Contratacion
La contratacion se realizara por precios unitarios.

CONDICIONES DEL SUMINISTRO:

Los bienes ofertados deberan cumplir estrictamente con las especificaciones técnicas
establecidas en el capitulo 1ll, ademas de sefialar la calidad, marca, procedencia (pais o
lugar de origen) y presentacion de acuerdo a lo estipulado en cada una de las
especificaciones técnicas:

Cada internamiento de los bienes convocados, segun la periodicidad establecida por la
Entidad, debera estar acompafiado obligatoriamente de un Certificado de Conformidad
del Producto emitido por el area de produccién de cada empresa, distribuidor y/o
comercializador. De corresponder los internamientos parciales a un mismo lote de
produccion, el Certificado de Conformidad presentado en el primer internamiento, sera
valido para los demas.

Los bienes objeto del presente proceso de seleccion es para cubrir un periodo estimado
de abastecimiento de diez (10) meses, el cual puede ser mas y/o menos el mismo que
estara supeditado a los requerimientos solicitados por dicha ENTIDAD, por lo tanto la
ejecucidn contractual puede variar, computados desde el primer requerimiento solicitado
por LA ENTIDAD y hasta la culminacién del importe adjudicado.

~
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3.2.

REQUISITOS DE CALIFICACION

CAPACIDAD LEGAL

HABILITACION

Requisitos:

1. Para el ITEM 1, sub-item 1 CARNE DE CERDO:

Requisitos:
Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento que realizo el

procesamiento primario de alimentos agropecuarios y piensos otorgado por el
SENASA (DS N° 004-2011-AG) con tipo de establecimiento: centro de
procesamiento, sala de cortes y tipo de procesamiento: congelado, cortado,
empacado y/o envasado, deshuesado y/o deshollado, limpiado y/o lavado, molido
y refrigerado.

Asimismo, presentar Copia de la Autorizacion Sanitaria para el funcionamiento de
matadero emitido por SENASA aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-
AG. De no estar a nombre del postor presentar una carta de autorizacion de uso
para la utilizacién del certificado el que deberd estar firmado por el representante
con una antigiedad no mayor a 30 dias a la presentacion de la oferta.

Acreditacion:

e Copia de Certificado de Autorizacion Sanitaria emitida por SENASA.

o Copia de la Autorizacion Sanitaria para el funcionamiento de Matadero emitido
por SENASA

2. Para el ITEM 2, sub-items 1,2, 3 .,4,5,6,7,8, 9y 10:

Requisitos:
Certificado de Autorizacion Sanitaria del establecimiento que realiz6 el procesamiento

primario de los alimentos agropecuarios otorgado por el SENASA

Acreditacion:

Copia de Certificado de Autorizacion Sanitaria del establecimiento que realizé el
procesamiento primario de los alimentos agropecuarios otorgado por el SENASA, de no estar
a nombre del postor, presentar una carta de autorizacion de uso para la utilizacion del
certificado el que debera estar firmado por el representante.

3. Para el ITEM 3, sub-items 1,7, 11, 13, 14, 15, 16,17, 18, 19, 20, 21, 22, 23,24, 27,28, 29y
30:

Requisitos:
Copia simple del Certificado de Autorizaciéon Sanitaria de Establecimiento vigente,

otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria - SENASA segun indica el
articulo 33 del “Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria” aprobado mediante D.S.
N° 004-2011- AG, y sus modificatorias y complementarias. En caso que la
autorizacién sanitaria de procesamiento primario de SENASA no se encuentre a
nombre del postor, éste deberd presentar una carta de autorizacion de uso de
documento expedida por el titular del registro o de autorizacion, a través de la cual
se autorice al postor a usar la autorizacion sanitarias y a ofertar el producto a
nuestra Entidad; ello a fin de garantizar la procedencia del producto (que proceda
de establecimientos que cuenten con las autorizaciones emitidas por el SENASA)

Acreditacion:
Copia de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio

Nacional de Sanidad Agraria — SENASA.
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4, Para el ITEM 3, sub-items 2,3 4,5, 6,8,9,10,12, 25, 26, 31, 32, 33, 34y 35:

Requisitos:
Contar con Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la

Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segln
los articulos 102 y 105 del "Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas" aprobado por Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus
modificatorias. El envase debera corresponder al autorizado en el Registro
Sanitario, segun lo establecido en los articulos 105, 118 y 119 del “Reglamento
sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas” aprobado mediante
D.S. N° 007-98-SA y su modificatoria segun el D.S. N° 038-2014-SA.

Acreditacion:
Copia de Registro Sanitario vigente del bien correspondiente.

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante del consorcio que se hubiera comprometido a ejecutar las
obligaciones vinculadas directamente al objeto de la convocatoria debe acreditar este requisito.

B EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD
Requisitos:

El postor debe acreditar un monto facturado acumulado equivalente a

ITEM N°1: CARNE DE CERDO: TRESCIENTOS SETENTA Y CINCO MIL CON 00/100 SOLES (S/
375,000.00)

ITEM N°2: VIVERES FRESCOS: SEISCIENTOS MIL CON 00/100 SOLES (S/ 600,000.00)

ITEM N°3: VIVERES SECOS Y COMPLEMENTO PARA DESAYUNO: UN MILLON QUINIENTOS MIL
CON 00/100 SOLES (S/ 17500,000.00)

Por la venta de bienes iguales o similares al objeto de la convocatoria, durante los ocho (8) afios
anteriores a la fecha de la presentacion de ofertas que se computaran desde la fecha de la conformidad
0 emision del comprobante de pago, segun corresponda.

En caso de procedimientos de seleccién por relacion de items cuando el valor estimado
de algun item corresponda al monto de una Adjudicacion Simplificada, segun detalle:

ITEM N°1: CARNE DE CERDO: TREINTA Y CUATRO MIL CON 00/100 SOLES (S/ 34,000.00)
ITEM N°2: VIVERES FRESCOS: SESENTA MIL CON 00/100 SOLES (S/ 60,000.00)

Por la venta de bienes iguales o similares al objeto de la convocatoria, durante los ocho (8) afios
anteriores a la fecha de la presentacion de ofertas que se computaran desde la fecha de la

conformidad o emisién del comprobante de pago, segln corresponda. En el caso de consorcios,
todos los integrantes deben contar con la condicion de micro y pequefia empresa.

Se consideran bienes similares a los siguientes:

ITEM N°1: CARNE DE CERDO: COMERCIALIZACION DE CARNES VACUNO, OVINO, BOVINO,
PORCINO

ITEM N°2: VIVERES FESCOS: COMERCIALIZACION DE VERDURAS, FRUTAS Y TUBERCULOS EN
GENERAL

ITEM N°3: VIVERES SECOS Y COMPLEMENTOS PARA DESAYUNO: COMERCIALIZACION DE
ARTICULOS DE VIVERES SECOS Y ABARROTES EN GENERAL.
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Acreditacion:

La experiencia del postor en la especialidad se acreditara con copia simple de (i) contratos u 6rdenes
de compra, y su respectiva conformidad o constancia de prestacion; o (ii) comprobantes de pago cuya
cancelacion se acredite documental y fehacientemente con voucher de depésito, nota de abono, reporte
de estado de cuenta, cualquier otro documento emitido por Entidad del sistema financiero que acredite
el abono o mediante cancelacion en el mismo comprobante de pago?, correspondientes a un maximo

de veinte (20) contrataciones.

En caso los postores presenten varios comprobantes de pago para acreditar una sola contratacion, se
debe acreditar que corresponden a dicha contratacion; de lo contrario, se asumira que los comprobantes
acreditan contrataciones independientes, en cuyo caso solo se considerara, para la evaluacion, las
veinte (20) primeras contrataciones indicadas en el Anexo N° 8 referido a la Experiencia del Postor en
la Especialidad.

En el caso de suministro, solo se considera como experiencia la parte del contrato que haya sido
ejecutada durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de presentacion de ofertas, debiendo
adjuntarse copia de las conformidades correspondientes a tal parte o los respectivos comprobantes de
pago cancelados.

En los casos que se acredite experiencia adquirida en consorcio, debe presentarse la promesa de
consorcio o el contrato de consorcio del cual se desprenda fehacientemente el porcentaje de las
obligaciones que se asumio en el contrato presentado; de lo contrario, no se computara la experiencia
proveniente de dicho contrato.

Asimismo, cuando se presenten contratos derivados de procesos de seleccidon convocados antes del
20.09.2012, la calificacién se cefiird al método descrito en la Directiva “Participacion de Proveedores
en Consorcio en las Contrataciones del Estado”, debiendo presumirse que el porcentaje de las
obligaciones equivale al porcentaje de participacion de la promesa de consorcio o del contrato de
consorcio. En caso que en dichos documentos no se consigne el porcentaje de participacion se
presumira que las obligaciones se ejecutaron en partes iguales.

Si el titular de la experiencia no es el postor, consignar si dicha experiencia corresponde a la matriz en
caso que el postor sea sucursal, o fue transmitida por reorganizacién societaria, debiendo acompafiar
la documentacion sustentadora correspondiente.

Si el postor acredita experiencia de otra persona juridica como consecuencia de una reorganizacion
societaria, debe presentar adicionalmente el Anexo N° 9.

Cuando en los contratos, érdenes de compra o comprobantes de pago el monto facturado se encuentre
expresado en moneda extranjera, debe indicarse el tipo de cambio venta publicado por la
Superintendencia de Banca, Seguros y AFP correspondiente a la fecha de suscripcion del contrato, de
emision de la orden de compra o de cancelacion del comprobante de pago, segun corresponda.

Sin perjuicio de lo anterior, los postores deben llenar y presentar el Anexo N° 8 referido a la Experiencia
del Postor en la Especialidad.

Importante

En el caso de consorcios, solo se considera la experiencia de aquellos integrantes que se
hayan comprometido, segun la promesa de consorcio, a ejecutar el objeto materia de la
convocatoria, conforme a la Directiva “Participacion de Proveedores en Consorcio en las
Contrataciones del Estado”.

8

Cabe precisar que, de acuerdo con la Resolucion N° 0065-2018-TCE-S1 del Tribunal de Contrataciones del Estado:

“«

considerado como una acreditacion que produzca fehaciencia en relaciéon a que se encuentra cancelado. Admitir ello
equivaldria a considerar como valida la sola declaracion del postor afirmando que el comprobante de pago ha sido
cancelado”

()

“Situacion diferente se suscita ante el sello colocado por el cliente del postor [sea utilizando el término “cancelado” o
‘pagado’] supuesto en el cual si se contaria con la declaracion de un tercero que brinde certeza, ante la cual debiera
reconocerse la validez de la experiencia”.

. el solo sello de cancelado en el comprobante, cuando ha sido colocado por el propio postor, no puede ser

~
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Importante

e Si como resultado de una consulta u observacién corresponde precisarse o0 ajustarse el
requerimiento, se solicita la autorizacion del &rea usuaria y se pone de conocimiento de tal hecho
a la dependencia que aprobé el expediente de contratacion, de conformidad con el numeral 72.3
del articulo 72 del Reglamento.

e El cumplimiento de las Especificaciones Técnicas se realiza mediante la presentacion de una
declaracion jurada. De ser el caso, adicionalmente la Entidad puede solicitar documentacion que
acredite el cumplimiento del algin componente de las caracteristicas y/o requisitos funcionales.
Para dicho efecto, consignara de manera detallada los documentos que deben presentar los
postores en el literal e) del numeral 2.2.1.1 de esta seccion de las bases.

e Los requisitos de calificacion determinan si los postores cuentan con las capacidades necesarias
para ejecutar el contrato, lo que debe ser acreditado documentalmente, y no mediante declaracion
jurada.
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CAPITULO IV
FACTORES DE EVALUACION

La evaluacién se realiza sobre la base de cien (100) puntos.

Para determinar la oferta con el mejor puntaje y el orden de prelacién de las ofertas, se considera

lo siguiente:
- PUNTAJE / METODOLOGIA
FACTOR DE EVALUACION PARA SU ASIGNACION

A. PRECIO
g La evaluacion consistirA en
Evaluacion: otorgar el maximo puntaje a la
oferta de precio mas bajo y
Se evaluara considerando el precio ofertado por el postor. otorgar a las demas ofertas
o puntajes inversamente
Acreditacion: proporcionales a sus respectivos

precios, segun la siguiente
Se acreditard mediante registro en el SEACE o el documento que | formula:
contiene el precio de la oferta (Anexo N°6), segun corresponda.

Pi = OmxPMP
Oi
i= Oferta
Pi= Puntaje de la oferta a evaluar
Oi=Precio i

Om= Precio de la oferta méas baja
PMP=Puntaje méaximo del precio

[88] puntos

B MEJORAS A LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

(Maximo 10 puntos)

Mejora 1: 10 puntos

Evaluacién:

El postor que cuente con la certificacién de la norma 1ISO 9001:2015
con alcance en el proceso de almacenamiento, lo cual asegure que se
mejore la calidad o las condiciones de los bienes objeto de la
convocatoria sin generar un costo adicional a la Entidad,

Acreditacion:

Se acreditar4 Unicamente mediante la presentacion de una copia
simple del documento que acredite la certificacion ISO 9001:2015
vigente del postor, en caso de consorcio basta que uno de los
consorciados cuente con esta certificacion para adjudicarse el puntaje
al consorcio.

Importante
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e De conformidad con la Opinibn N° 144-2016-
OSCE/DTN, constituye una mejora, todo aquello que
agregue un valor adicional al parametro minimo
establecido en las especificaciones técnicas o términos
de referencia, segin corresponda, mejorando su
calidad o las condiciones de su entrega o prestacion, sin
generar un costo adicional a la Entidad.

e En este factor se pueden incluir aspectos referidos a la
sostenibilidad ambiental o social, tales como productos
con mayor tiempo de vida Util, con mayor eficiencia
energética, menor consumo de agua, menos emisiones
(huella de carbono), menor nivel de ruido, menos
radiaciones, vibraciones, emisiones, etcétera; o con
insumos que tengan sustancias con menor impacto
ambiental; materia prima procedente de recursos
gestionados de manera sostenible o de fuentes
certificadas o de procesos de reciclado; embalaje
reciclable o libre de PVC; productos organicos o
reciclados, entre otros.

INTEGRIDAD EN LA CONTRATACION PUBLICA

Evaluacién:

Se evaluara que el postor cuente con certificacion del sistema de
gestion antisoborno

Acreditacion:

Copia simple del certificado que acredita que se ha implementado un
sistema de gestion antisoborno acorde con la norma 1SO 37001:2016
o con la Norma Técnica Peruana equivalente (NTP-ISO 37001:2017).

El certificado debe haber sido emitido por un Organismo de
Certificacion acreditado para dicho sistema de gestion, ya sea ante el
INACAL (antes INDECOPI) u otro organismo acreditador que cuente
con reconocimiento internacional.®

El referido certificado debe corresponder a la sede, filial u oficina a
cargo de la prestacion??, y estar vigente!! a la fecha de presentacion
de ofertas.

En caso que el postor se presente en consorcio, cada uno de sus
integrantes, debe acreditar que cuenta con la certificacion para
obtener el puntaje.

Presenta Certificado 1SO 37001
[2] puntos

No presenta Certificado 1ISO
37001
0 puntos

PUNTAJE TOTAL

100 puntos!?

Importante

10

11

12

for Accreditation-EA (

) o del InterAmerican Accreditation Cooperation-IAAC (

).

Se refiere al periodo de vigencia que sefiala el certificado presentado.

Es la suma de los puntajes de todos los factores de evaluacion.

Los factores de evaluacion elaborados por el comité de seleccion son objetivos y guardan vinculacion,
razonabilidad y proporcionalidad con el objeto de la contratacion. Asimismo, estos no pueden calificar con
puntaje el cumplimiento de las Especificaciones Técnicas ni los requisitos de calificacion.

Sea firmante/signatario del Acuerdo de Reconocimiento Mutuo (MLA) del International Accreditation Forum-lIAF

) o del European co-operation

) o del Pacific Accreditation Cooperation-PAC (

En el certificado debe estar consignada la direccion exacta de la sede, filial u oficina a cargo de la prestacion.

~



http://www.iaf.nu/articles/IAF_MEMBERS_SIGNATORIES/4
http://www.iaac.org.mx/
http://www.european-accreditation.org/
http://www.apec-pac.org/
http://www.apec-pac.org/
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Importante

Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas adicionales
0 la adecuacion de las propuestas en el presente documento, las que en ningin caso pueden
contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacion del suministro de [CONSIGNAR LA
DENOMINACION DE LA CONVOCATORIA], que celebra de una parte [CONSIGNAR EL NOMBRE

DE LA ENTIDAD], en adelante LA ENTIDAD, con RUC N°[......... ], con domicilio legal en [......... 1
representada por [.............. ], identificado con DNI N° [......... ], y de otra parte
[, , con RUC N° [ ], con domicilio legal en
[, ], inscrita en la Ficha N°® [...............o ] Asiento N° [...............]
del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de [.................. ], debidamente representado po
su Representante Legal, [............cocoiviiiieennneeee, con DNEN® [, ], segun poder
inscrito en la Ficha N° [.............. ], Asiento N° [............ ] del Registro de Personas Juridicas de la
ciudad de [............ ], a quien en adelante se le denominara EL CONTRATISTA en los términos y

condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Con fecha [.....ccovevenenl. ], el comité de seleccion adjudico la buena pro de la LICITACION
PUBLICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION] para la
contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE LA CONVOCATORIA], a [INDICAR
NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos detalles e importe constan en los
documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO )
El presente contrato tiene por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LA CONTRATACION].

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo de los bienes, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebasy, de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asi como cualquier
otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucién de la prestacion materia del presente
contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO®

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacién a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA],
en [INDICAR EL DETALLE DE LOS PAGOS PERIODICOS], luego de la recepcion formal y
completa de la documentacién correspondiente, segun lo establecido en el articulo 171 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacion debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcion, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada
la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato
para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza

13

En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacion que resulte pertinente
a efectos de generar el pago.

Q)
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mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
que se computan desde la oportunidad en que el pago debié efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucion del presente contrato es de [........ ], el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR S| ES DEL DIA SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO,
DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE
SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA
EJECUCION, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASO. EN LA MODALIDAD
DE LLAVE EN MANO DETALLAR EL PLAZO DE ENTREGA, SU INSTALACION Y PUESTA EN
FUNCIONAMIENTO].

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO

El presente contrato esta conformado por las bases integradas, la oferta ganadora, asi como los
documentos derivados del procedimiento de seleccion que establezcan obligaciones para las
partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entreg6 al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizaciébn automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por los conceptos, montos y vigencias siguientes:

e De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTOQO], a través de la [INDICAR EL TIPO
DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la
recepcion de la prestacion.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, en el caso de contratos periddicos de suministro de bienes, si el postor
ganador de la buena pro solicita la retencion del diez por ciento (10%) del monto del contrato
original como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo siguiente:

e “De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la retencion que
debe efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del niUmero total de pagos a realizarse,
de forma prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacién del mismo.”

En el caso que corresponda, consignar lo siguiente:

e Garantia fiel cumplimiento por prestaciones accesorias: [CONSIGNAR EL MONTO], a través
de la [INDICAR EL TIPO DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL
DOCUMENTO] emitida por [SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE], la misma que debe
mantenerse vigente hasta el cumplimiento total de las obligaciones garantizadas.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, si el postor ganador de la buena pro solicita la retencion del diez por
ciento (10%) del monto del contrato de la prestaciéon accesoria como garantia de fiel cumplimiento
de prestaciones accesorias, debe consignarse lo siguiente:

e “De fiel cumplimiento por prestaciones accesorias: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la
retencion que debe efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del nimero total de pagos
a realizarse, de forma prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacién del mismo.”

Importante

En los contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacién de items, cuando el monto del
item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados sea igual o menor a doscientos

@
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mil Soles (S/ 200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato ni
garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, conforme a lo dispuesto en el literal a) del
articulo 152 del Reglamento.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION

La recepcién y conformidad de la prestacion se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La recepcion sera otorgada por [CONSIGNAR
EL AREA O UNIDAD ORGANICA DE ALMACEN O LA QUE HAGA SUS VECES] y la conformidad
sera otorgada por [CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE OTORGARA LA
CONFORMIDAD] en el plazo maximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15)
DIAS, EN CASO SE REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL
CUMPLIMIENTO DE LA OBLIGACION] dias de producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacion de las subsanaciones a realizar el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacion, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectla la recepcion o no
otorga la conformidad, segun corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada la
prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancién de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepcién conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANOS, NO
MENOR DE UN (1) ANQ] afio(s) contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente formula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacién de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,

~
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cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este Ultimo caso la calificacién del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningin
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

Importante

De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
penalidades, los supuestos de aplicacion de penalidad, la forma de célculo de la penalidad para cada
supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo
163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segin corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debio ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la penalidad por mora o el monto maximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes puede resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafos y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacién correspondiente. Ello no obsta la
aplicacién de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratandose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacion al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

Sélo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacién supletoria las disposiciones pertinentes del CAdigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas normas de derecho privado.

~
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CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS™
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven
mediante conciliacion o arbitraje, segin el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliaciéon dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segun lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacion, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones
del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes puede elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL
Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucion del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [ieeeiiiiieeeiiiieeeeennns ]

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA EL
PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO]

La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacion no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases integradas, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes
lo firman por duplicado en sefal de conformidad en la ciudad de [................ ] al [CONSIGNAR
FECHA].

‘LA ENTIDAD” “‘EL CONTRATISTA”

14 De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las

controversias deriven de procedimientos de seleccién cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5 000 000,00).

N 0/
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ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefores

COMITE DE SELECCION

LICITACION PUBLICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA
JURIDICA],DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacion o

Raz6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) : | |
MYPE?5 |si | | No |
Correo electrénico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:

... [CONSIGNAR Si O NOJ autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes
actuaciones:

1. Solicitud de la descripcion a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.

2. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud al postor que ocup6 el segundo lugar en el orden de prelacion para presentar los
documentos para perfeccionar el contrato.

4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

5. Noatificacion de la orden de comprat®

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo méaximo de dos (2) dias
hébiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segun corresponda

Importante

La notificacion dirigida a la direccion de correo electronico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

1> Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la
seccién consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del monto
del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suministro de bienes, segun lo
sefialado en el numeral 149.4 del articulo 149 y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento.

16 Consignar en el caso de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando el monto del valor estimado del item no

supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), cuando se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de
compra.

o
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Importante
Cuando se trate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:

ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefores

COMITE DE SELECCION

LICITACION PUBLICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIOQ], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacioén o
Raz6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :

MYPEY Si | No |

Correo electrénico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacioén o
Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :

MYPE!8 Si | No |

Correo electrénico :

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacién o
Razo6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE1° Si | No I
Correo electronico :

17 Esta informacién seré verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la
seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencion del diez por ciento (10%) del monto
del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suministro de bienes, segun lo
sefialado en el numeral 149.4 del articulo 149 y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento. Para dicho efecto, todos los
integrantes del consorcio deben acreditar la condicion de micro o pequefia empresa.

18 Ibidem.

19 Ibidem.
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Autorizacion de notificacion por correo electrénico:

‘ Correo electrénico del consorcio:

[CONSIGNAR Si O NOJ autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes

actuaciones:

1.
2.
3

4.
5.

Solicitud de la descripcion a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.

Solicitud de subsanacién de los requisitos para perfeccionar el contrato.

Solicitud al postor que ocup6 el segundo lugar en el orden de prelaciéon para presentar los
documentos para perfeccionar el contrato.

Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

Notificacion de la orden de compra?°

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
hébiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comun del consorcio

Importante

La notificacion dirigida a la direccion de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

20

Consignar en el caso de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando el monto del valor estimado del item no

supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), cuando se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de
compra.

Q)
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Sefores
COMITE DE SELECCION
LICITACION PUBLICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]

Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

Vi.

Vii.

No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcion, asi como a respetar el
principio de integridad.

No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccién ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento, asi
como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo
General.

Participar en el presente proceso de contratacion en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacién, acuerdo, arreglo o convenio con ningun proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represion de
Conductas Anticompetitivas.

Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de seleccion.

Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacidn que presento en el presente
procedimiento de seleccion.

Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccion y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracién jurada, salvo que sea
presentada por el representante comun del consorcio.
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ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Seﬁore§ )

COMITE DE SELECCION

LICITACION PUBLICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el [CONSIGNAR EL
OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con las Especificaciones Técnicas que se indican
en el numeral 3.1 del Capitulo Il de la seccion especifica de las bases y los documentos del
procedimiento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segln corresponda

Importante

Adicionalmente, puede requerirse la presentacion de documentacion que acredite el cumplimiento
de las especificaciones técnicas, conforme a lo indicado en el acépite relacionado al contenido de
las ofertas de la presente seccién de las bases.

N 0/
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ANEXO N° 4

DECLARACION JURADA DE PLAZO DE ENTREGA

Sefores

COMITE DE SELECCION

LICITACION PUBLICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Mediante el presente, con pleno conocimiento de las condiciones que se exigen en las bases del
procedimiento de la referencia, me comprometo a entregar los bienes objeto del presente procedimiento
de seleccion en el plazo de [CONSIGNAR EL PLAZO OFERTADO. EN CASO DE LA MODALIDAD DE
LLAVE EN MANO DETALLAR EL PLAZO DE ENTREGA, SU INSTALACION Y PUESTA EN
FUNCIONAMIENTOQO], conforme el cronograma de entrega establecido en las bases del procedimiento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comin, segln corresponda
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ANEXO N° 5

PROMESA DE CONSORCIO
(Sélo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Sefores

COMITE DE SELECCION

LICITACION PUBLICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
gue dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta a la LICITACION PUBLICA
N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO].

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio ) )
1. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comdn del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccion, suscripciéon y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comuin del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

¢) Fijamos nuestro domicilio legal coman en [........cccccceevviiieeene ].

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL

L CONSORCIADO 1] [%]%
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]
,, OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL (1.
CONSORCIADO 2]
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]
100%2

TOTAL OBLIGACIONES

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

21 Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.
22 Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.

Z Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio.

~

-
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Consorciado 1 Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1 Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio
deben ser legalizadas.
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Importante para la Entidad

En caso de la contratacion de bienes bajo el sistema a precios unitarios incluir el siguiente anexo:

ANEXO N° 6

PRECIO DE LA OFERTA

SeﬁoresE )

COMITE DE SELECCION

LICITACION PUBLICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, de acuerdo con las bases, mi oferta es
la siguiente:

CONCEPTO CANTIDAD PRECIO UNITARIO PRECIO TOTAL

TOTAL

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacién vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del
bien a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracién legal, no incluiran
en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segun corresponda

Importante
El postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo
materia de la exoneracién, debiendo incluir el siguiente texto:

“Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACION]”.

Importante para la Entidad

= En caso de procedimientos segun relacion de items, consignar lo siguiente:
“El postor puede presentar el precio de su oferta en un solo documento o documentos
independientes, en los items que se presente”,
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ANEXO N° 7

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE CONDICIONES PARA LA APLICACION DE LA
EXONERACION DEL IGV

Sefores

COMITE DE SELECCION

LICITACION PUBLICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento que gozo del beneficio de la exoneracion del IGV
previsto en la Ley N° 27037, Ley de Promocion de la Inversion en la Amazonia, dado que cumplo con
las condiciones siguientes:

1.- Que el domicilio fiscal de la empresa®* se encuentra ubicada en la Amazonia y coincide con el lugar
establecido como sede central (donde tiene su administracion y lleva su contabilidad);

2.- Que la empresa se encuentra inscrita en las Oficinas Registrales de la Amazonia (exigible en caso
de personas juridicas);

3.- Que, al menos el setenta por ciento (70%) de los activos fijos de la empresa se encuentran en la
Amazonia; y

4.- Que la empresa no tiene produccion fuera de la Amazonia.2®

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

Cuando se trate de consorcios, esta declaracion jurada serd presentada por cada uno de los
integrantes del consorcio, salvo que se trate de consorcios con contabilidad independiente, en cuyo
caso debe ser suscrita por el representante comun, debiendo indicar su condicién de consorcio con
contabilidad independiente y el nimero de RUC del consorcio.

24 En el articulo 1 del “Reglamento de las Disposiciones Tributarias contenidas en la Ley de Promocién de la Inversion en la
Amazonia” se define como “empresa” a las “Personas naturales, sociedades conyugales, sucesiones indivisas y personas
consideradas juridicas por la Ley del Impuesto a la Renta, generadoras de rentas de tercera categoria, ubicadas en la
Amazonia. Las sociedades conyugales son aquéllas que ejerzan la opcion prevista en el Articulo 16 de la Ley del Impuesto
ala Renta.”

% En caso de empresas de comercializacion, no consignar esta condicion.

~
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Sefiores

COMITE DE SELECCION
LICITACION PUBLICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]

Presente.-

ANEXO N° 8

EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD

Mediante el presente, el suscrito detalla la siguiente EXPERIENCIA EN LA ESPECIALIDAD:

~

; FECHA DEL MONTO

No CLIENTE %%ETTF?ADT%L ’\(l:gl\?ll\lRTgBAZST/EO Ichl CON;E?;T o CO'?\IEFCOHRAMIIDDEAIIDADE PROEC(EEEE"I\'IISZI:\DE' MONEDA | IMPORTEZ EI:I\(/)IBDIE XéSIA%T_AAgg
PAGO SER EL CASO? : VENTAZ =

1

2

3

4

26

27

28

29

30

31

Se refiere a la fecha de suscripcién del contrato, de la emision de la Orden de Compra o de cancelacion del comprobante de pago, segin corresponda.

Unicamente, cuando la fecha del perfeccionamiento del contrato, sea previa a los ocho (8) afios anteriores a la fecha de presentacién de ofertas, caso en el cual el postor debe acreditar que la
conformidad se emitié dentro de dicho periodo.

Si el titular de la experiencia no es el postor, consignar si dicha experiencia corresponde a la matriz en caso que el postor sea sucursal, o fue transmitida por reorganizacion societaria, debiendo
acompaiiar la documentacioén sustentatoria correspondiente. Al respecto, segun la Opinién N° 216-2017/DTN “Considerando que la sociedad matriz y la sucursal constituyen la misma persona juridica,
la sucursal puede acreditar como suya la experiencia de su matriz”. Del mismo modo, segun lo previsto en la Opinién N° 010-2013/DTN, “... en una operacién de reorganizacién societaria que
comprende tanto una fusibn como una escision, la sociedad resultante podra acreditar como suya la experiencia de la sociedad incorporada o absorbida, que se extingue producto de la fusion;
asimismo, si en virtud de la escision se transfiere un bloque patrimonial consistente en una linea de negocio completa, la sociedad resultante podra acreditar como suya la experiencia de la sociedad
escindida, correspondiente a la linea de negocio transmitida. De esta manera, la sociedad resultante podra emplear la experiencia transmitida, como consecuencia de la reorganizacién societaria
antes descrita, en los futuros procesos de seleccion en los que participe”.

Se refiere al monto del contrato ejecutado incluido adicionales y reducciones, de ser el caso.

El tipo de cambio venta debe corresponder al publicado por la SBS correspondiente a la fecha de suscripcion del contrato, de la emisién de la Orden de Compra o de cancelacion del comprobante
de pago, segun corresponda.

Consignar en la moneda establecida en las bases.

0,
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; FECHA DEL MONTO
No CLIENTE OC%J,\'IETTSA[%%L ’\é)OCI\?F”\IF-{rCF;Q;S'I{IEO |/3CE/ CONEE’QGT 00 co'?\JEFCoHF?M?gAleDE PRgCEE:E'E?ngDE_ MONEDA | IMPORTEZ EI:I\(/)IBDIS AFQSIA%T_',:%%
PAGO SER EL CASO% : VENTAZ0 o

5

6

7

8

9

10
20

TOTAL

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segln corresponda

~
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ANEXO N° 9

DECLARA’CION JURADA
(NUMERAL 49.4 DEL ARTICULO 49 DEL REGLAMENTO)

SeﬁoresE )
COMITE DE SELECCION

LICITACION PUBLICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro que la experiencia que acredito de la empresa [CONSIGNAR LA
DENOMINACION DE LA PERSONA JURIDICA] como consecuencia de una reorganizacion societaria,
no se encuentra en el supuesto establecido en el numeral 49.4 del articulo 49 del Reglamento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

A efectos de cautelar la veracidad de esta declaracion, el postor puede verificar la informacion de
la Relacion de Proveedores Sancionados por el Tribunal de Contrataciones del Estado con Sancién
Vigente en http://portal.osce.gob.pe/rnp/content/relacion-de-proveedores-sancionados.

También le asiste dicha facultad al érgano encargado de las contrataciones o al érgano de la
Entidad al que se le haya asignado la funcién de verificacion de la oferta presentada por el postor
ganador de la buena pro.




EJERCITO PERUANO — UO 0820 \
LP N° 001-2021 EP/UO 0820 — ADQUISICION DE VIVERES PARA LA COCCION DE ALIMENTOS PARA EL
PERSONAL DE TROPA SMV DE LA Il DE/ ENE-OCT AF-2022

ANEXO N° 10

SOLICITUD DE BONIFICACION DEL CINCO POR CIENTO (5%) POR TENER LA CONDICION DE
MICRO Y PEQUENA EMPRESA
ITEMNC°16 2

Seﬁoreg )

COMITE DE SELECCION

LICITACION PUBLICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], solicito la asignaciéon de la bonificacion del cinco por ciento (5%) sobre el
puntaje total obtenido, debido a que mi representada cuenta con la condiciéon de micro y pequefia
empresa.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segin corresponda

Importante

e Para asignar la bonificacion, el comité de seleccion, segun corresponda, verifica la pagina web del
Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en la seccion consulta de empresas acreditadas en el
REMYPE en el link

e Para que un consorcio pueda acceder a la bonificacion, cada uno de sus integrantes debe cumplir
con la condicién de micro y pequefia empresa.



http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/

