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SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N° | Simbolo Descripcidn
1 La informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados debe ser
completada por la Entidad durante la elaboracion de las bases.
Es una indicacién, o informacion que deberd ser completada por la
9 [ABC] / [ ] Entidad con posterioridad al otorgamiente de la buena pre para el case
"""" especifico de la elaboracién de la PROFORMA DEL CONTRATC; o por los
proveedores, en e caso de los ANEXOS de la oferta.
3 ‘ Importante L Se refiere o consideraciones importantes a tener en cuenta por el comité
" e Abc de seleccién y por los proveedores.
4 %Advertencra Se refiere a advertencias a tener en cuenta por el comité de seleccidn y
s Abo por los proveedores.
: Importante para la Entidad Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el comité
5 s e geleccién y deben ser eliminadas una vez culminada la elaboracion de
X .. | losbases.

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las bases esféndar deben ser elaboradas en formato WORD, y deben tener las siguienfes caracteristicas:

N® | Caracteristicas Parameiros
1 Méraenes Superior : 2.5 ¢m Inferior: 2.5 cm
g lzquierda: 2.5 ecm Derecha: 2.5 cm
2 Fuente Arial
Normal: Para el contenido en general
3 Estilo de Fuente Cursiva: Para el encabezado y pie de pégina
Para las Consideraciones importantes {tem 3 del cuadro anterior}
Automdtico: Para el contenido en general
Color de Fuente R 1 .
4 olor ae Azul : Para las Consideraciones impartantes (ltem 3 del cuadro anterior)
16 : Para tas dos primeras hojas de las Secciones General y Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos.
:P |
5 TamaRio de letra 10 : Para el cuerpo del docu::nenlo en v_:?enemf
@ : Para el encabezado y pie de pdgina
Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segin la necesidad
8 : Para las Notas al pie
Justificada: Para el contenido en general y notas ai pie.
& Alineqacién Centrada : Para la primera pdging, los titulos de las Secciones y nombres
de los Capitulos)
7 Interlineade Sencillo
. Antarior : O
8 Espaciado Posterior : O
9 Subrayado Para los nombres de las Secciones y para resaltar o hacer hincapié en algin
concepto

INSTRUCCIONES DE USO:

7

1. Una ver registrada la informacion solicifada dentro de los corchefes sombreados en gris, el fexfo deberd
quedar en lefra fomaono 10, con esfilo normal, sin formato de negrita y sin sombrear.

2. La noto IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en fa Seccidn General. En el caso de fa Seccidn
Especifica debe seguirse la instruccién que se indica en dicha nota.

Eloboradas en enero de 2019
Modificadas en junic 2019, diciembre de 2019, julio 2020 y julic 2021
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista, deben conducir su actuacion conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

Técnica de la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en tode mome
segun corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colus
y corrupcion por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedore§
demas actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comision
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOP] los indicios de conductas anticompetitivas
gue se presenten durante el proceso de contratacion, en los terminos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represion de Conductas Anticompetitivas”, o norma que la sustituya, asi como las
demas normas de la materia,

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista del proceso de contratacion deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
la Comisidn de Defensa de |a Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacion referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucién de posiciones
gue se requieran, entre otras formas de colaboracion.
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SECCION GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE TN
SELECCION 5 ki

(ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)
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CAPITULO | )
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1,

1.2,

1.3.

1.4.

1.5.

REFERENCIAS

Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mengcione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacion en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo
54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccion,
debiendo adjuntar las bases y resumen ejecutivo.

REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se realiza conforme al articulo 55 del Reglamento. En el caso de UM <
consorcio, basta que se registre uno {1} de sus integrantes.

Importante

s Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccion convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion
vigemnte y estar habilifados ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra
el Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estade (OSCE). Para oblener mayar
informacion, se puede ingresar a fa sigufente direccion efectrénica; www.mp.gob. pe.

» Los proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar af SEACE utilizando
su Cerlificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones
sefialadas en el documento de orientacién *Guia para ef registro de participantes -
electrénico” publicado en hitps:/ivww2.seace.gob.pe/. ?

s En caso fos proveedores no cuenten con inscripcion vigente en &l RNP y/o se encuentren
inhahifitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contrafistas, el SEACE :
restringira su registro, quedando a potestad de estos intenfar nuevamenle registrar su

participacion en el procedimiento de seleccién en cualquier ofro momento, dentro def plazo ;.

establecido para dicha etapa, siempre que -haya obtenido fa vigencia de su inscripcion
__quedado sin efecio la sancion que le impuso ef Tribunal de Contrataciones del Estado.

FORMULACION DE CONSULTAS Y OBSERVACIONES A LAS BASES

La formulacion de consultas y observaciones a las bases se efectia de conformidad con lo
establecido en los numerales 72.1 y 72.2 del articulo 72 del Reglamento.

ABSOLUCION DE CONSULTAS, OBSERVACIONES E INTEGRACION DE BASES

La absolucion de consultas, observaciones e integracion de las bases se realizan conforme a
las disposiciones previstas en los numerales 72.4 y 72.5 del articulo 72 del Reglamento.




/ COMANDO CONJUNTO DE LAS FUERZAS ARMADAS
CONCURSO PUBLICO N° 001-2022 MD/CCFFAA (PRIMERA CONVOCATORIA)

*» Cuando exista divergencia entre lo indicado en el pliego de absolucidn de consultas y

1.6.

Importante {

« Nose abso/veran consu/tas ¥ observaciones a las bases que se presenten en forma f:s:ca \ W

observaciones y la infegracion de bases, prevalece lo absueifo en el referido pliego, sin
perjuicio, del deslinde de responsabilidades correspondiente

ELEVACION AL OSCE DEL PLIEGO DE ABSOLUCION DE CONSULTAS Y
OBSERVACIONES E INTEGRACION DE BASES

Los cuestichamientos al pliego de absolucion de consultas y observaciones asi como a las
bases integradas por supuestas vulneraciones a la normativa de contrataciones, a los principios
que rigen la contratacién plblica u ofra normativa que tenga relacion con el objeto de la
contratacion, pueden ser elevados al OSCE de acuerdo a lo indicado en los numerales del 72.8
al 72.11 del articulo 72 del Reglamento.

La solicitud de elevacion para emision de Pronunciamiento se presenta ante la Entidad, la cual
debe remitir al OSCE el expediente completo, de acuerdo a lo sefialado en el articulo 124 del
TUO de la Ley 27444, aprohado por Decreto Supremo N° 004-2019-JUS, al dia habil siguiente
de recibida dicha solicitud.

Advertencia

La solicifud de elevacion al OSCE de fos cuestionamientos al pliego de absolucion de consulta N
y observaciones, asi como a las Bases integradas, se realiza de manera electrénica a través del =

SEACE, a partir de la oportunidad en que establezca el OSCE mediante comunicado. !

Importante

1.7.

Constituye infraccion pasible de sancién segin io previsto en el literal n) del numeral 50.1 del
i artfeulo 50 de la Ley, presentar cuestionamientos maliciosos o manifiestamente infundados ef
pnego de absolucxon de consuh‘as y/u observac;ones

FORMA DE PRESENTACION DE OFERTAS

Las ofertas se presentan conforme o establecido en el articulo 59 del Reglamento.
Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor {firma manuscrita). Los demas
documentos deben ser visados por el postor. En el caso de persona juridica, por su
representante legal, apoderado o mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona

Las ofertas se presentan foliadas.

Importante

o [ os formularios electronicos que se encuentran en el SEACE y que los proveedores debenj
Nenar para presentar sus ofertas, tienen caracter de declaracion jurada.

- o Encaso jainformacion contenida en los documentos escaneados que conforman la oferta no :

coincida con lo declarado a fravés del SEACE, prevalece la informacion declarada en los
documentos escaneados. :

» No se tornarén en cuenta las ofertas que se presenten en fisico a la Entidad.




/ COMANDO CONJUNTO DE LAS FUERZAS ARMADAS
CONCURSO PUBLICO N° 001-2022 MD/CCFFAA (PRIMERA CONVOCATORIA}

1.8.

1.9.

Importante

PRESENTACION Y APERTURA DE OFERTAS

horas hasta las 23:59 horas del dia establecido para el efecto en el cronograma deNG

procedimiento; adjuntando el archivo digitalizade que contenga los documentos que conforman
la oferta de acuerdo a lo requerido en [as bases.

El participante debe verificar antes de su envio, bajo su responsabilidad, que el archivo pueda
ser descargado y su contenido sea legible.

1.10.

1.11.

1.12.

- Los integrantes de un consorcio no pueden presemtar ofertas individuales ni conformar més de un
| gonsorcio en un procedimiento de seleccion, o en un determinado ftem cuando se trate de
. procedimientos de seleccion segin refacion de ftems.

En la apertura electronica de la oferta, el comité de seleccidn, verifica la presentacién de lo
exigido en la seccion especifica de las bases, de conformidad con el numeral 73.2 del articulo
73 del Reglamento y determina si las ofertas responden a las caracteristicas y/o requisitos y
condiciones de los Términos de Referencia, detallados en Ia seccion especifica de las bases.
De no cumplir con lo requeride, la oferta se considera no admitida.

EVALUACION DE LAS OFERTAS

L3 evaluacidn de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en el articulo 74 del
Reglamento.

El desempate mediante sorteo se realiza de manera electrénica a través del SEACE.

CALIFICACION DE OFERTAS

La calificacion de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en los numerales 75,1 y 75.2
del articulo 75 del Reglamento.

SUBSANACION DE LAS OFERTAS

La subsanacion de las ofertas se sujeta a lo establecido en el articulo 60 del Reglamento. El
plazo que se otorgue para la subsanacion no puede ser inferior a un (1) dia habil.

[La solicitud de subsanacion se realiza de manera electronica a través del SEACE y sera
remitida al correo electrénico consignado por el postor al momento de realizar su inscripcion en

el RNP, siendo su responsabilidad el permanente seguimienio de las notificaciones a dic:h -

2]

correo. La notificacién de la solicitud se entiende efectuada el dia de su envio al cory
electronico. :

La presentacion de las subsanaciones se realiza a fraves del SEACE. No se tomara en cuerNg@s

la subsanacién que se presente en fisico a la Entidad.

RECHAZO DE LAS OFERTAS

Previo al otorgamiento de la buena pro, el comité de seleccién revisa las ofertas economicas
que cumplen los requisitos de calificacion, de conformidad con lo establecido para el rechazo
de ofertas, previsto en el articulo 68 del Reglamento, de ser el caso.

De rechazarse alguna de las ofertas calificadas, el comité de seleccion revisa el cumplimiento
de los requisitos de calificacion de los postares que siguen en el orden de prelacion, en caso
las hubiere.

£ 3
A}
oy
-

. O
N
'
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1.13. OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Definida la oferta ganadora, el comité de seleccion otorga la buena pro, mediante su publicaciéd
en el SEACE, incluyendo el cuadro comparativo vy las actas debidamente motivadas de los
resultados de la admisién, no admision, evaluacion, calificacion, descalificacion y el
otargamiento de [a buena pro.

1.14. CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

Cuando se hayan presentado dos (2) o mas ofertas, el consentimiento de la buena pro se
produce a tos oche (8) dias habiles siguientes de la notificacion de su otorgamiento, sin que los
postores hayan ejercido el derecho de interponer el recurso de apelacion.

En caso que se haya presentado una sola oferta, el consentimiento de la buena pro se produce
el mismo dia de la notificacion de su otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

! Una vez consentido el otorgamiento de la buena pro, el 6rganc encargado de las contratacion®s , Y %
o el érgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcion realiza la verificacion de la ofertA%
¢ presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en ef numeral 64.6 del |
. articulo 64 del Reglamento.
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SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE

CAPITULO I

SELECCION

21.

2.2

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacién se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrolio
del procedimiento de seleccidon hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacién se presenta ante y es resuelia por el Tribunal de Contrataciones del
Estado.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacion del procedimiento de seleccion y
otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Confrataciones del Estado.

Importante

Una vez oforgada ia buena pro, el comité de seleccion, esta en la obligacién de permitir
acceso de los participantes y postores al expediente de conlratacién, salvo la informacy
calificacta como secreta, confidencial o reservada por la normaltiva de la materia, a mas ta
dentro del dia siguiente de haberse solicitado por escrito.

Luego de otorgada la buena pro no se da a conocer fas ofertas cuyos requisitos de calificacién
no fueron analizados y revisados por ef comité de seleccion.

A efectos de recoger la informacion de su interés, los postores pueden valerse de distintos |
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (i) la captura y almacenamiento de |
imagenes, e incluso {iii) pueden solicitar copia de la documentacitn obrarnte en el expediente,
siendo que, en este (itimo caso, la Entidad debera entregar dicha documentacion en ef menor
tiempo posible, previo pago por fal concepto.

Ef recurso de apelacion se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas def OSCE.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

{.a apelacién contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los ocho (8) dias habiles siguientes de haberse notificado el
otorgamiento de la buena pro.

La apelacién contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, con / il
la declaracién de nulidad, cancelacion y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpgy

desea impugnar.
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CAPITULO Il
DEL CONTRATO

3.1. PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATOQO

Los plazos vy el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicade en &
articulo 141 del Reglamento.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccion especifica de las bases.

3.2. GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segln corresponda, son las de
fiel cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.2.1. GARANTIA DE FIEL. CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensabie para perfeccionar el contrate, ef postor ganadoer d &
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del misme por una su \
equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato criginal. Esta se manti

3.2.2. GARANTIA DE FIEL. CUMPLIMIENTO POR PRESTACIONES ACCESORIAS

En las contrataciones que conllevan la ejecucion de prestaciones accescrias, {ales
como mantenimiento, reparacion o aclividades afines, se otorga una garantia adicional
por una suma equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato de la
prestacion accesoria, la misma que debe ser renovada periddicamente hasta el
cumplimiento total de las obiigaciones garantizadas.

. Importante

i« Enlos contratos derivados de procedimientos de seleceidn por relacion de ftems, cuando el |
: monto del ftem adjudicado o la sumatoria de los montos de los ftems adjudicados sea igual
¢ menor a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel
cumplimiento de confrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias,
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento. :

e En los contratcs periddicos de prestacion de servicios en general que celebren las

de fiel curmplimiento ef diez por ciento (10%) del monfo del contrato, porcentaje que §
retenido por la Entidad durante la primera mitad del namero total de pagos a realizarse, §
forma prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mis
conforme lo establecen los numerales 149.4 y 149.5 del articulo 149 del Reglamento
numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento.

3.2.3. GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccion especifica de las bases la entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por identico monte conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.

Entidades con las micro y pequefias empresas, estas tiltimas pueden otorgar como garantiglgh 985
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3.3. REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo fa supervision directa de la Superintendencia
de Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacién de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias;
o estar consideradas en la uUltima lista de bancos exfranjeros de primera categorfa que
periodicamente publica el Banco Ceniral de Reserva del Pert.

: Importante
Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la :
buena pro yo contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion

.y eventual ejecucidn, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

Advertencia

Los funcionarias de las Fntidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condicione
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacion a la empresa que emite la garant®y!

debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (hitp//fwww. shs gob.pe/sistema-¥
financiero/clasificadoras-de-riesgo).

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cual es la
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia, considerando fa vigencia a la fecha
de emisién de la garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacion de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4, Sila empresa que oforga la garantia cuenta con mas de una clasificacion de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en ef portal web de la SBS, bastara que en una de ellas
cumpla con la clasificacion minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda scbre fa clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora
de la garantia, se debera consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De otro lado, ademas de cumplir con el requisitc referido a la clasificacion de riesgo, a efectos
de vetificar si la empresa emisora se encuenira autorizada por la SBS para emitir garantias,
debe revisarse el portal web de dicha Entidad (hitp./Awww.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/refacion-de-empresas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

Ex

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de fa garantia a través de i
mecanismos establecidos {consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

3.4. EJECUCION DE GARANTIAS
l.a Entidad puede solicitar la ejecucion de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Reglamento.

3.5. ADELANTOS
La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los gue en ningln caso exceden en

conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccién especifica de las bases.




/ COMANDO CONJUNTO DE LAS FUERZAS ARMADAS
CONCURSO PUBLICO N° 001-2022 MD/CCFFAA (PRIMERA CONVOCATORIA)

3.6. PENALIDADES

3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con el articulo 162 del Reglamenio.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segun lo previsto en el articulo 163 del Reglamento vy lo indicado en [a seccidn
especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar
cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento {10%) del monte del contrato
vigente, o de ser el caso, del item que debi6 ejecutarse.

3.7. INCUMPLEMIENTO DEL CONTRATO

la Ley y 164 del Reglamento.

3.8. PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pagos
a cuenta, seglin Ia forma establecida en la seccién especifica de las bases ¢ en el contrato.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de ctorgada la conformidad de los servicios, siempre que se verifiguen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

La conformidad se emite en un plazo maximo de siete {7) dias de producida [a recepcion, salvo
gue se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dlas, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrate con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a lo
¢que se indique en el contrato de consorcio.

\[ Advertencia

En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Enlidad, salvo que §

deba a casc fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legald
correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamentc, debiendc
repetir contra los responsables de la demora injustificada.

3.9. DISPOSICIONES FINALES

Todos fos demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran
supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

{EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)
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CAPITULO |
GENERALIDADES
1.1. ENTIDAD CONVOCANTE
Nombre : COMANDO CONJUNTO DE LAS FUERZAS ARMADAS
RUC N° » 20131380870
Domicilio legal :Jr. Nicolas Corpancho N° 289 — Santa Beatriz — Lima
Teléfono: © 315-1030 anex0:2477
Correo electrénico: . plazaro@ccifaa.mil.pe

miulcahuancai@ccifaa.mil.pe
toaue@ccifaa.mil.oe

1.2. OBJETO DE LA CONVOCATORIA

.
D

El presente procedimiento de seleccién tiene por objeto la contratacion del SERVICIO B
RACIONAMIENTO PARA EL PERSONAL DEL COMANDO CONJUNTO DE LAS FUERZY
ARMADAS {CCFFAA).

1.3. EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de contratacion fue aprobade mediante Formato de Aprobacion de Expediente N°
01 el 1 de marzo del 2022,

1.4. FUENTE DE FINANCIAMIENTO

Recursos Ordindrios.

Importante

La fuente de financiamiento debe corresponder a aquella prevista en la Ley de Equilibric Financiero ?
del Presupuesto del Sector Pablico del afio fiscal en el cual se convoca el procedimiento de
| seleccion.

1.5. SISTEMA DE CONTRATACION
El presente procedimientio se rige por el sistema de PRECIOS UNITARIOS, de acuerdo corf#
establecido en el expediente de contratacion respectivo.

1.6. DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO
El requerimiento puede ser cubierto por un solo proveedor de acuerdo a la indagaciéon de
mercado realizado.

1.7. ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacion esta definido en el Capitulo [l de fa presente seccidn de las bases.
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1.8. PLAZO DE PRESTACION DEL SERVICIO

o hasta que se consuman las raciones por los montos contratados, a requerimiento de la Entlda
lo que ocurra primero, contados a partir del dia siguiente de la suscripcion del contrato y del acta
de instalacion y entrega de bienes por parte de la Entidad. El acta de instalacion y entrega de
bienes sera suscrita como maximo a los TRES (3} dias calendarios posteriores a la firma del
contrato.

En el supuesto que cumplido el plazo de DOCE (12) meses no se haya consumido el monto
adjudicado, LA ENTIDAD podra requerir al CONTRATISTA la vigencia de la prestacién continue
hasta el consumo de las raciones por el monto adjudicado, en concordancia con lo establecido
en el expediente de contratacion.

1.9. COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de recabar un ejemplar de las bases, para cuyo
efecto deben cancelar OCHO CON 50/100 SOLES (S/ 8.50) de acuerdo a lo establecido en el
TUPA del Ministerio de Defensa — Comando Conjunio de las Fuerzas Armadas. El pago se
realizara en el banco de la Nacién en la Cuenta Corriente N° 0000-298220 a favor del Comando
Conjunto de las Fuerzas Armadas. Pudiendo recabarlas en la Unidad de Logistica del CCFFAA.

Importante

1.10. BASE LEGAL

- Ley N° 31365 - Ley de Presupuesto del Sector Piblico para el Afio Fiscal 2022.

- Ley N° 31366 - Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal
2022,

- Texto Unico Ordenado de la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado. Aprobado
mediante Decreto Supremo N° 082-2019-EF y publicado en el Diario Oficial El Peruanc el 13
de marzo de 2019,

- Decreto Supremo N° 344-2018-EF, que aprueba el Reglamento de la Ley N° 30225.
Modificado por Decreto Supremo N° 377-2019-EF y Decrete Supremo N° 168-2020-EF.

- Decreto Supremo N° 004-2012-JUS- TUO de Iz Ley N° 27444 — ley del Procedimiento
Administrativo General.

- Directivas del OSCE.

- Ley N° 27806, Ley de Transparencia y de Acceso a la Informacion Publica.

- Decreto Supremo N° 008-2008-TR, Reglamento del Texto Unico Ordenado de la Ley MYPE.

- Ley N° 29783, Ley de Seguridad y Salud en el Trabajo.

- Decreto Supremo N° 005-2012-TR - Reglamento de la Ley de Seguridad y Salud en el Trabajo.

- Decreto Supremo N° 013-2013-PRODUCE - Texto Unico Ordenado de la Ley de Impulso al
Desarrolio Productivo y al Crecimiento Empresarial.

- Codigo Civil.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
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CAPITULO I ) v
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION y

G

2.1.CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccién de la convocatoria publicada en el SEACE.

Importante

De conformidad con la vigesimosegunda Disposicion Complementa'rié Final del Reglamento, en

caso la Entidad (Ministerios y sus organismos publicos, programas o proyectos adscritos) haya
- difundido el requerimiento a través del SEACE siguiendo el procedimiento establecido en dicha
. disposicién, no procede formufar consulfas u observaciones al requerimienta.

2.2.CONTENIHDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendrd, ademas de un indice de documentos’, la siguiente decumentacion:

2.21. ~ Documentacion de presentacién obligatoria

2.2.1.1. Documentos para la admisién de la oferta

a) Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1)
b) Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificadc de vigencia de poder del
representante legal, apoderado ¢ mandatario designado para tal efecto.

En caso de perscna natural, copia del documento nacional de identidad o
documento analogo, o del certificado de vigencia de poder otorgade por persona
natural, del apoderado o mandatario, seglin corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segln
corresponda.

. Advertencia o
" De acuerdo con el articulo 4 def Decreto Legislativo N° 12486, las Entidades estan

- prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacion que puedan -

. obtener directamente mediante la interoperabilidad a que se refisren los artfculos 2

| ¥ 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la |,
| Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE? y siempre que el seivicio we
. se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma,

. correspondera exigir el certificade de vigencia de poder y/o documento nacional
| identidad.

c) Declaracion jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
{Anexo N° 2}

d) Declaracion jurada de cumplimiento de los Términos de Referencia contenidos en
el numeral 3.1 del Capitulo Ill de [a presente seccion. (Anexo N° 3)

! La omision del indice no determina la no admision de la oferta.

¢ Para mayor infermacién de las Entidades usuarias y del Catdlogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estade — PIDE ingresar al siguiente enlace https:/imww.gobiernodigital.qob.pefinteroperabilidad/
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e) Para el cumplimiento de los términos de referencia {personal) deberan presenfdy
la relaciéon detallada de todo el perscnal propuesto, indicando sus nombre

adjuntar copia del documento nacional de identidad.
fy  Declaracion jurada de plazo de prestacion del servicio. (Anexo N° 4)°

g) Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domiciio comin y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio
asf como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones. {(Anexo N° 5)

h) El precio de la oferta en SOLES debe registrarse directamente en el formulario
electrénica del SEACE.

Adicionalmente se debe adjuntar el Anexce N° 6 en el caso de procedimientos
convocados a precios unitarios, esquema mixto de suma alzada y precios
unitarios, porcentajes u honorario fijo y comision de exito, segln corresponda.

En el caso de procedimientos convocados a suma alzada Unicamente se debe
adjuntar el Anexo N° 8, cuando corresponda indicar el monto de la oferta de la
prestacion accesoria o que el postor goza de alguna exoneracion legal.

El precio total de la oferta y los subtotales que lo componen son expresados
dos (2) decimales. Los precios unitarios pueden ser expresados con mas de d
(2) decimales.

i) Declaracion jurada simple, medianie la cual el postar declare que cuenta con los
bienes a ser provistos por el proveedor, requeridos en el numeral 54 de los
términos de referencia.

i) Declaracion Jurada, mediante la cual declare que cuenta con un local alternativo
para la elaboracion de alimentos y/o restaurant que cuente con licencia de
funcionamiento para dicha actividad comercial.

Importante

‘e El comité de seleccion verifica la presentacion de los documentos requeridos. De no
cumplir con lo requerido, la oferfa se considera no admitida.

e £n caso de requerir estructura de costos o anélisis de precios, esta se presenta para ef
..perfeccionamiento def contrato.

2.2.1.2. Documentos para acreditar los requisitos de calificacidon

Incorporar en la oferta los documentos que acreditan los “Requisitos de Calificaciongg.
gue se detallan en el numeral 3.2 del Capitulo il de la presente seccion de las basqis

Acdlvertencia

El comité de seleccion no podré exigir al postor la presentacion de documentos que no hayan
' sido indicados en los acédpites "Documentos para /a admisién de la oferta”, “Requisitos de |
| calificacién” y “Factores de evaluacion”.

*  En caso de considerar como factor de evaluacion la mejora dei plazo de prestacién del servicio, el plazo ofertado en dicho
anexo servira también para acreditar este factor.

.
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2.3. REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

o 1

E! postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionargt® /
contrato w

a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato, mediante la presentacion de CARTA FIANZA.

b) Contrato de consorcic con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes de
ser el caso.

c) Cadigo de cuenta interbancaria (CCI} o, en el caso de proveedores no domiciliados, el nimero
de su cuentia bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

d) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que cuenta
con facultades para perfeccionar el confrato, cuando corresponda.

e} Copia de la constifucion de la empresa y sus modificatorias debidamente actualizado

fy  Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso de
persana juridica.

g) Copiade ficha RUC de la empresa

h) Domicilio para efectos de [a notificacion durante la ejecucion del contrato.

i) Detaile de los precios unitarios del precio ofertado®.

)} Plan de Trabajo debiendo contener como minimo, lo siguientes aspectos y con esa
denominacion:
a. . Entrega de programacién del primer mes del mend normal y dieta,
b. = Cronograma de recepcion de insumos y productos utilizados en la preparacion de

alimentos. ﬁ
C. Tiempo de anticipacion requerido por el Contratista para que La Entidad solicite diefad/
especiales, U ofros servicios como coffee break, o algun evento especial.

d. Metodologia y programacion del contratista para efectuar las fumigaciones, limpiez
mantenimiento del local.

e, Metodologia para el control de atencion de raciones diarias por parte del contratista.

f. Metodologia del contratisia, para el cumplimiento de los Horarios de Atencion

establecidos en las Bases.

a. Metodologia para la sustitucién o reemplazo del personal designade por el Contratista,
incluyendo el procedimiento para lograr un tiempo de respuesta minimo ante la falta de
personal imprevista.

h. Horarios del perscnal del coniratista designado por el CCFFAA

k) Curriculum vitae de todo el personal ofertado por el CONTRATISTA (CV documentado en
copias)

) Fotocopia de los carnet de sanidad vigentes de todo el personal ofertado por el
CONTRATISTA.

m) Certificado de antecedentes policiales vigentes del personal ofertado por el CONTRATISTA.

n) Debera presentar las pélizas de seguros requeridas en el numeral 5.14 de los té&rminos de
referencia.

o) Copia del documento que sustente la propiedad, posesidn, compromiso de compra venta o
alquiler, mediante el cual acredite que cuenta con un local alternativo para la elaboracion de
alimenios y/o restaurant, adjuntando la licencia de funcionamiento para dicha actividad
comercial.

p} Registro al Plan para la vigilancia, prevencion y control de la COVID-19 en el trabajo, ante
Ministerio de Safud.

q) Declaracion Jurada de todo el personal propuesto, donde se detalle gue no pres
sintomatologia o haber estado en contacto de personal infectadas con COVID-19, co
propdsito de descartar cualquier contagio del personal del Comando Conjunto de las FuerZggt

Armadas.

Importante

s Encaso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente
esle para el perfeccionamiento del contrafo, asi coma durante la gjecucion contractual, de ser
el caso, ademas de cumplir con fas condiciones establecidas en el articulo 33 de la Ley vy el
articulo 148 del Reglamento, deben consighar expresamente el nombre completo o la
denominacion o razén social de fos integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de |
lo contrario no podrén ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes |

* Inciuir solo en caso de la contratacion bajo el sistema a suma alzada.
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N

2.5.

“indicado si se consigna tinicamente fa denominacion def consorcio, conforme fo dispuesto g
fa Directiva “Participacion de Proveedores en Consercio en las Contrataciones del Estado”,

o £n fos contratos periddicos de prestacion de servicios en general que celebren las Entidades

con las micro y pequefias empresas, estas Ultimas pueden oforgar como garantia de fiel :

cumplimiento el diez por ciento {10%) del monto def contrato, porcentaje glie es retenido por -
fa Entidad durante la primera mitad de! numero total de pagos a realizarse, de forma
prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo, conforme lo -
establece el numeral 149.4 del artfculo 149 del Reglamento y numeral 151.2 del articulo 151
del Regfamento. Para dicho efecto los posfores deben enconirarse registrados en el
REMYPE, consignando en la Declaracion Jurada de Datos del Postor (Anexo N° 1) o en la
solicitud de retencion de la garantia durante ef perfeccionamiento del contrato, que tienen la
condicion de MYPE, Jo cual serd verificade por fla Entidad en el link
hitp:/feww2. trabajo.gob. pe/servicios-en-linea-2-2 opcidn consulta de empresas acreditadas
en el REMYPE.

s [En los conlratos derivados de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando ef :
mornto del item adjudicado o la sumaforia de los montfos de los ftems adjudicados sea igual 0 -
menor a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), no comresponde presentar garantfa de fiel .
cumplimiento de contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, :
conforme a lo dispuesto en el literal a} del articulo 152 del Reglamento. :

huena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventu v
efecucion, sin perjuicio de la deferminacion de fas responsabilidades funcionales que
correspondarn. 1

« De conformidad con el Reglamenta Consular del Perti aprobado mediante Decreto Supremo N° -
076-2005-RE para que los documentos piblicos y privados extendidos en el exterior tengan
validez en ¢l Perti, deben estar legalizados por los funcionarios consufares peruanos y
refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Pert, salvo que se trate de
documentos ptblicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de fa Apostilla, en
cuyo caso bastara con que estos cuenten con la Apostilia de la Haya®. :

s la Entidad no puede exigir documentacion o informacion adicional a la consignada en ef
presente numeral para el perfeccionamiento del confrato.

2.4, PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

El contrate se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene. Para dicho efecto el
postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsio en el articulo 141 del Reglamento, debe
presentar la documentacion requerida en la mesa de partes de la Oficina General de Administracion
del Comandoe Conjunto de las Fuerzas Armadas, sito en Jr. Nicolds Corpanche N° 289 — Santa
Beatriz - Lima, en el horario de 08:00 horas a 16:00 horas.

FORMA DE PAGO

i.a Entidad realizara el page de la contrapresiacion pactada a favor del contratista en PAGO
PERIODICOS MENSUALES.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad debe
contar con la siguiente doecumentacion:

- Informe del funcionario respensable del area usuaria emitiendo la confermidad de la prestacion
efectuada.

- Acta de conformidad del servicio

- Se deberd consignar (adjunto al comprobante de pago) las cantidades de las raciones
mensuales consumidas, previamente conciliadas con el CCFFAA.

5 Segun lo previsto en la Opinién N° 009-2016/DTN.

o Corresponde a la Entidad verificar que las garantfas presentadas por el postor ganado.r' de &

N
\:(qi{?“ 3

]mpprtanté . e

(%
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Dicha documentacion se debe presentar en mesa de paries de la Oficina General
Administracion del Comando Conjunto de las Fuerzas Armadas, sito en Jr. Nicolas Corpanc
N° 289 — Santa Beatriz - Lima.
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CAPITULO Hll
REQUERIMIENTO

* Importante :
De conformidad con ef numeral 29.8 def articulo 29 def Reglamento, ef area usuaria es responsable -
de la adecuada formulacion del requerimiento, debiendo asegurar fa calidad técnica y reducir la

. necesidad de su reformulacion por erraores o deficiencias técnicas gue repercutan en el proceso de

LCONEratacion. '

3.1. TERMINOS DE REFERENCIA

TERMINGS DE REFERENCIA

CONTRATACION DEL SERVICIO DE RACIONAMIENTO PARA EL PERSONAL
DEL COMANDO CONJUNTO DE LAS FUERZAS ARMADAS

. DENOMINAGION DE LA CONTRATACION

-

Semvicio de raecionamienio para el personal del Comando Conjunto de fas Fuerzas
Armcdas (CCFFAA]L

2. FINAUDAD PUBLICA

E presente procedimienio de seleccidn busca brindor el sepvicie de i
racioncmiento para el personal que lobera en el Comande Conjunto de las
Fuerzas Armadas {CCFFAAY, buscandao mejorar el nivel de bienestar del personal,

3. ANTECEDENTES

La Entidad viene redlizande procedimientos de seleccidon, mediante fos cudles se
efectia la contratacidon de racionamienio, con lo finalidad de satisfacer &l
requermiento de racionamiento para el personal del CCFFAA. En fa actualidad
asta ENTIDAD cuenia cproximadamente con cualrocientos (400} servidores
publicos, los mismos que requieren del servick de racionamiento.

4, OBJETIVO DE LA CONTRATACION ;
4.1. OBJETIVO GENERAL

Efectuar el respective procedimiento de seleccion con o finglidad de
confratar una persona natwal ¢ julidice pora brindar el servicic de
racionamiento pare e personal def Comande Conjunto de las Fuerzas
Armnadas, durante un periodo de doce {12 meses.

4,2, OBIETIVOS ESPECIFICOS
- Coniar con un servicio de racionamiento para el personal def CCFFAA de
funes a viermes.
- Confar con un sepvicio de racionamiento para et personal de guardic del
CCFFAA [sébados, domingos y feriados].
4,3, CANTIDAD

a. Personal de Guardia:

(sébados, domingos y Feriados. incluye Feriados declaradeos por el ;
Gobierno Naciondal), ;

DESAYUNC 82 112 7184

1 | ALMUERIO 82 P12 2184
CENA 82 T2 ?184
- 44
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b. Personal del Comando Conjunto de las Fuerzas Armadas:

iDe Lunes a Viemes, no incluye Feriados, ni Feriados declarados por el
Gobieme Naciona).

14 ]
DESAYUNO 91 253 23023
i ALMUERZIO 400 253 101200
CENA 90 253 22770

ESTIMADO TCTAL DE RACIONES POR ATENDER

DESAYUNO 32207
1 ALMUERIO 110384
CENA 31954

5. ALCANCE Y DESCRIPCION DEL SERVICIO

da. La afencidn del servicio de racionamiento {Desayunos, Almuerzos y
Cenas) se efectuard teniendo en cuenia los horarlos seficlados por LA
ENTIDAD, pudiendo variar et horario de acuerdo a los necesidades de la
rmisma previa comunicacién al concesionario.

b. B concssionaric estaré o cargo de la preparacion y expendio de
alimentos que comprende: la produccidn, transporte, almacencmiento,
fraccicnamiente, manipulacion, elaboracion vy expendio de log insumos,
viveres y demds productos o utilizarse en ka prestacion del servicio, el gue
deberd efectuarse en condiciones dplimas de modo que no dfecie
calidad vy el sstado de los mismos, en eshicta sujecidn a lo dispuesio en el
reglamento sobre vigllancia v control de Jos dlimenios v bebidas
aprobade mediante Decreto Supremo 007-98-5A, las normas para el
establecimiento y funcionamiento del servicio de diimeniacion colectiva
aprobado por Resolucidn  Suprema N°  0019-81-SA/DVM vy demds
disposicionas higiénico - sanitarias gue emite el Ministerio de Salud.

¢. EL CONTRATISTA estd obligado a utilizar en la elaboracion de las racicnes
del presente proceso insumes y productes en condiciones &plimas de
cdlidad, en esticta sujecion a lo dispuesto en la Ley General de Salud MN°
26842 v el Reglamento scbre Vigitancia y Contfrol Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decrefo Supremo N° 007-98-SA y demds
disposiciones higiénico - sanitarias en la materia que emila el Ministerio de
Salud. Asimismo, los insumos y productos a ulilizarse en la preparacién de
los menus, deberdn cumplir la Ley General de industrias N® 23407,

2-44




/ COMANDO CONJUNTO DE LAS FUERZAS ARMADAS
CONCURSQ PUBLICO N° 001-2022 MD/CCFFAA (PRIMERA CONVOCATORIA)

d. EL CONTRATISTA estd obligado o cumplir las Normas Técnicas Peruands
Obligatorias y Normas Metroldgicas Peruanas que le corespondan en los
insumos vy producios a utilizar en la etaboracion de s raciones del :
prasente proceso emanadas del Instifuto Nacional de la Compelencia vy !
de la Proteccion de la Propiedad Intelectucl - INDECOPI.

e, Todos tos dimenios deberdn ser servidos y consumides en ef comedor del i
Comando Conjunio de las Fuerzas Armadas.

5.2 PROCEDIMIENTG ?

Se realizard ko verficacién y et esticto cumplimiento relacionade a la
Contrafacién de acuerdo a los termines de referencia.

5.3 DESCRIPCION DEL SERVICIO
5.3.1RELACION DE MENUS:

Deberd@ prasentar un cronegrama gue incluya DOS (2) propuestas de
mend y UNA (1) dieta para TREINTA (30} dics. i

a. DESAYUNO
MENU 1 (KCAL: 460 PROT: 14 GRASA: 11 CHO: 90)

UNA (01) teza mediana de avena con leche.

UN [01) vaso de 16 onzas de juge de fruta de estacion.
DOS {02) huevos sancochados.
UN (01) pan con paita, {
UN (01} pan con queso.

L ® » [ ]

MENU 2 [KCAL: 520 PROT: 19 GRASA: 14 CHO: 90)

UNA {01) toza mediana de café con leche ;
UN {01} vaso de 16 onzes de jugo des fruta de estacidn ;
UN [01) ptato de Tacu Tacu. i
Un {01) pan con aceituna.
UN {01) pan con mantequilia :

. = L] . a

MENU 3 (KCAL: $10 PROT: 16 GRASA: 11 CHO: 70)

UNA {01} taza medicna de quinua con maca.
UN {01} vaso 14 onzas mediano de jugo de frule,
DOS [02) huevos sancechades.

UN {01] pan con lomo de came

UM {01] pan con tortilla de verdura,

- * & L ] L 2

b. ALMUERZO

MENU 1 (KCAL: 800 PROT: 20 GRASA: 20 CHQ: 110)

UNA {01) enfrada o sopd de came de res

UN {01} segundo de pollo

UN {01} mazamorra con frutos secos o fruta

Refresco de acuerdo ol numeral 5.3.2 literal “e" (Bebidas para
acompanarlcs comidas)

i
3
H
£
i
i
i
K
3
i
:
1
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MENU 2 (KCAL: 630 PROT: 23 GRASA: 18 CHO: 85)

UNA |01} enfrada o sopa de came de pollo

UN {01) segundo de bisteck de carne de res

UN [01) gelatina o fruta

Refresco de acuerdo al numeral 5.3.2 fiteral "e" {Bebidas para
acompafar las cornidas)

L] & 8 =w

MENU DIETA (segin Indicacidn de Nuricionista para el servicio de
almuerzo diario).

UNA [G1} entrada o sopa de verduras con pollo.

UN {01} segundo de polic a la plancha

UN {01) postre o fruta

Refresco de acuerdo cl numeral 5.3.2 fiteral "e" {Bebidas para
acompafiar las comidas),

* &4 & &

CENA

MENU 1

» UNA [01) sona de casa
» UN {01} segundo de cau cau
» UNA (01} infusidn,

MENU 2

+ UNA (01) sopa ala minuta
+ UN {01} segundo de picanie de carne
s UNA {01] infusidn.

MENU 3

+ UNA (01} sopa de menudencia
« N [01) segunde amoz d fa cubana
e UNA [O1] infusidn,

5.3.2GRAMAJE

a.

ALMUERTO Y CENA:

Los pesos sefialados deberdn ser considerados en productos crudos
y platos elaborados,

ENTRADA O SOPAS:

» Los crnicos para las sopas deberdn pesar 30 grs de pollo o came
sin hueso, 56 grs de galling, polle o came con hueso,

+ Las entradas elaboradas en variedadss como vegetales frescos,
vegetales cocidos, o base de fubérculos, cdrnicas o Hipo pastet u
ofros, deberdn pesar 150 grs minimos de peso.
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¢. PLATO DE FONDOG:

*

*# & b @

Came con hueso 200 grs.

Para el caso del cérnico pollo el gramaie estd especificado en el
numeral 5.3.4,

Cdrnico sin hueso 120 grs.

Guamicién de arroz como guarmnicion 120 grs y pastas 140 grs.
Menestras 0 grs (dos veces por semanal.

Tubércuios 100 grs peso neto, verduras cocidas 100 grs.

d. POSTRE:

Fruta de estacion de acuerdo a las caracteristicas de los insumos
de 180 grs {peso neto] [papaya/meldn/sandia/pifial v para las
frutas como [pldtano/manzana/mandaring/fuva) debe ser 180 grs
{peso bruto) como minime.

Postres {pasteles) elaborados con un peso minime de 100 grs y
para los posires como competas, arroz zambite, aroz con leche,
nudin, crema volteadao, flan, gelating, etc., debe ser 1860 grs peso
minimo.

En el caso para to aplicacién del gramaje en los alimentos
cocinados se fomaré como referencia la "Tabla de factores de
conversian de peso de dlimentos cocidos a crudos det Centro
Nacional de Alimentacion y Nutricion del Instituto Nacional de Salud
del Ministerio de Sahud®.

e. BEBIDAS PARA ACOMPANAR LAS COMIDAS:

Los refrescos a base de frutas, deberdn ser preparados con fruta
natural y utilizando agua tratada y temperada de aouerdo a g
estacion,

Las infusiones deberdn ser preparadas con agua Fatada vy ol

Hempo.

Las mends progiamadeos cada mes no podrdn ser cambiados por
ningun motivo, salve autorizacidn expresa del CCFFAA v con un
minime de 24 horas de anticipacion para requerir dicho cambio,

5.3.3PROGRAMACION DE CARNES SEMANALES:

CARNES {Rojas) ]

POLLO 2

PAVO ]

CARNE DE

CERDO i

PESCADO 2
5-44




/ COMANDO CONJUNTO DE LAS FUERZAS ARMADAS
CONCURSO PUBLICO N° 001-2022 MD/CCFFAA (PRIMERA CONVOCATORIA)

5.3.4GRAMOS POR RACIGN Y CARACTERISTICAS DE LOS INSUMOS:

Res (bisteck] cabeza de 120 grs
lomo, res tapa o cadera
Pescado [filete) 120 ars
Polio [parte pecho, dia vy Entre 200 190 ars
entrepiermnal. a 220 grs ¢
. Enfre 160
Pollo {parte piema) 170 ars
Pave {chuleiq) 200 grs 120 grs
Carne de cerdo {chuleta) 200 grs 120 grs
Aoz como guarmicion 120 grs
Jamén ingles / gueso edam
c/u [desayunc) 2 grs
Queso fresco {desayuno) cfu 30 grs
Arroz  chaufa, mariscos o
- . 140 grs
similar
Tciflarines 140 grs
Menesira 80 grs
tuberculo paso neto
(eniradal 150 grs
Fruta  {peso neto. Minimo
sandia / papaya / meldén [/ 180 grs
pific)
Fruta {pidtano / mandaring /
manzang / uva) peso bruto 180 grs
minimo.
Posfres’(}‘aasfeles eiaborados) 100 grs
peso minimo
Cuadro referencial de insumos y cantidad de gramaje para fas
preparaciones que o continuacién se detalia;
5.3.5 CARACTEREST]C_: DE LOS INSUMOS:;
Fresco | Eviscerada sin®, | PUMEIG) Certificado

Carne de} menudencia, calidad firme Sanifario
pollo SN Congel SN Crasa al tacto color vigente y sello
menudencia | dog 9 v olor{de  cdiidad
caracterfstico | vigente

De  primeral Certificado
calidad firme | Sanitario

Fresco | Bviscerada sin
Came de c

o menudencia, .
DAvo SNt Con gel | sin grasa al tacte colorvigente y selio
menudencig ado g ¥ oloride  cdlidad

caracteristico | Yigente




-

COMANDO CONJUNTO DE LAS FUERZAS ARMADAS
CONCURSO PUBLICO N° 001-2022 MD/CCFFAA (PRIMERA CONVOCATORIA)

Pulpa, limpio sin
grasa, sin nervio,

Certificado

Fresco |7, De  primerq, oo
bistec, boia de Sanitario
Came dejo lomao, bife, olpr y  color vigente y selio
vacuna. congel caderq, rojo o de  cabdad
ado ambolsado caractersfico vigente
seflado
De primerd
piel  brillante
nimeda
Perico, tigeramente
Bonito, rosado olor ajNo se
pez mar, firmme yipermilird ofras
espada | . elGsfica en elivariedades,
Pescado | Ffeico Filste lotelle] de!sin ser
‘ Q fresco y i consultado
congel congelado previamente
cicdo con los sellos
de calidad
corespondien
te.
Deshuesado . 5& F;g}giig
Pescado 2 iresco Eé';(;ifdi ]28 color B
truchal) entero |grs. filete, Por CGFGC*?”S“C?
RG».::iérz ' y consistencia
) firme
Do Polr Kilos. X
estacid unidad de De  ptimera
Fruta n acuerdo o seleccionada
numeral  53.4
madur c/u. peso saNas v
gescoy minimo £n jaba firnpicss.
de pldstico.
. Registro
De De primera, -
Queso. leche E?\%Ssee g: coilor klanco ?gggg”o' de
pasteurizado  tde pléstico. uniforme Y| vencimiento
vacd textura suave, vigente
De  primera
{arano
evase 50| (0
plastiicado  con -
Perlado efiquatd de ?ngg‘a |im§‘!§r.
producio sellado| | !
Arroz extrcl. on ambos sabor ¥
SUPEIOT | teomos c&spec?o' ‘
capacidad: 50 (_:qracfensﬂco
kg !Ibfe de
impurezas vy
stgnc de
hurmnedad.
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Dependiendo del tipo de frula, deberd preseniarse pelada y cortada
en el comedor del Comando Conjunto de las Fuerzas Armadas.

5.3.6 CONTENIDQ NUTRICIONAL DE LOS MENUS:

La programacion mensual del Menl normal v dieta, deberd ser
presentada treinta {30) dias catendarios antes de la ejecucidn del
mismo. al cofreo electrénico de la (el) Superviscr designadeo por el drea
de RRHH de CCFFAA, para ser revisade vy de haber observaciones seré
enviado por correo electronice a la {ef]) nulricionista del contratista. Una
vez levantado las observaciones, la {el} Supervisor designade por el drea
cde CCFFAA enviara el mend via correo elechdnico al responsable de g
Unidad de RRHH para ser aprobada deniro de un plazo de diez {10) diacs
hdbiles. Bl contratista presentara ei balance nutricional del menu v distg
una vez aprobado en un plazo de ocho [08) dics hdabies. Lo
presentacion del balance nutricional serd a fravés de la mesa de partes
del CCFFAA dirigido of drea de RRHH de CCFFAA.

ta estructura de los mends propuesto por ef proveedor estard
conformada, de acuerdo al sigulente detalle:

a. Desayuno: UN [01) vasc de jugo, DOS (02] unidodes de sdndwich,
UNA [C1) bebidc cdlienfe (leche con café, o con cereal, o quinua
con maca), DOS (02) huevos suncochados o UN [01) ptato de tacu
tacy.

b. Almuerzo: De acuerdo alo establecido en numeral 5,3.1
Una vez of mes deberd prepararse un almuerzo mejorade, &l cudl
podrd ser criollc o infemacional {Glfimo viemes del mes}.

c. Mend diela: Enfrada o sopa, segundo, postre y refresco.

d. Cena: Sopg, segundo v refresco,

El meny debe cubrir las necesidades y requerimientos nutricionaies
{caldrco -profeico) por dia, teniendo en consideracidn edad,
actividad fisica y gasto energético que desplaza &l comensal en el
dia.

El menU diarlo {desayuno, aimuerzo y cendj, es de un valor caférico
cle 2,500 Kedl por dia, en ei desayuno de 500 keal, almuerzo de 1,250
Keal y la cena de 750 kcdl, el msnhd debe estar balanceado entre
proteinas, grasas y carbohidratos, Bl mend que presenta el contratista
deberd ser aprobado por ef drea de RRHH del CCFFA, el
CONIRATISTA deberd presentarle con su respectivo  balance
nutiicional {en base al valor caldrico aproximado del desayuno,
almuerzo y cendal.

El CONTRATISTA deberd publicar todos los dias el mend del dia (en et
comedor cerca de la fihea de servicio).

Los mends programades y aprobados no podrdn ser cambiados por
ningtn motivo, sdlve autorizocion  expresa  del Responsable  del
Concesionario previo visto bueno del personai de Responsable del dred
de RRHH del CCFFAA v con un minimo de 24 horas de anficipacion parg
requerir diche cambio por parte del contratista,

Asimismo, si se preseniara ef mismo dia fa falla de algun equipe eléchico
que implique directamente la presentacion completa del mend nomal

&-44




/

COMANDO CONJUNTO DE LAS FUERZAS ARMADAS
CONCURSO PUBLICO N° 001-2022 MD/CCFFAA (PRIMERA CONVOCATORIA)

y dista la variacion del mismo tendria que ser aprobado por el drea de
RRHH de CCFFAA,

Para la fima del confrate, Bl contrafista deberd presentar su
programacion det prmer mes del mend normal y dista.

e. Fechas Especiales:

Para la programacidn del Menl se deberd tener en cuenta lcs
siguientes fechas especiales en las que se deberd presentar o
siguiente:

- Para navidad, £ mend deberd incluir paveo, asimismo para &l
servicio de desayuno deberd incluir una tajada de paneton
v chocolatada.

- Para afio nueve, el meny dsberd incluir lechon,

- Aniversario del CCFFAA.

- Dig de la Madre, e mend deberd ser criollo,

- Dia el Padre, el meny deberd ser criolio,

- Fiestas Patrias, el mend deberd ser cricllo.

- Dia del Hercito del Perl, Dia de la Fuerza Aérea del Per(, Dia de la

Maring de Guetra del Perl, el menl puede ser criollo ¢ marno
- Dia de la cancidn criolla, el mend debera ser criolio

B CONTRATISTA, deberd decorar el comedor para diches eventos
{fiestas especiales) bgjo su costo.

5.3.7 APORTE PORCENTUAL O VALOR NUTRICIONAL

Protelnas £ 15% clel vator caldrico total
Carbohidratos : 55% del vator caldrico total
Grosas 1 30% del vator caldrico total
Fibra : 20-30 grs. por dia det valor caidrico total

a, Bl CONTRATISTA deberd preparar dietas especiales para el personal
gue lo requiera por razones de salud. Las caracteristicas y contenido
de caiorias y proteinas serdn deferminadas por el drea de RRHH del
CCFRAA, solicitado por la Entidad, segun prescripciones médicas. El
concesionaric deberd proveer lo necesaro para atender ias distos
(Hipocaldricas, Hipo grasas, Mipo Sédicas, Blandas y Blandas sin
Resicluo), las mismas que serdn supervisados por el {la) nuhicionista de
apoyo.

b, Bl Areq de RREH det CCFFAA, deberd coordingr con el Supervisor del
concesionano de la empraesa ganadora tode o refacionado ol meno
aprebado vy dietas, indicando los ingredientes necesarios, de
acuerde a g prescripcién médica de cada caso.

5.3.7.1 DISPOSICIONES COMPLEMENTARIAS

a. En |a distibucion de los alimentos, en g linea de servicio deberd
contar con los siguientes elementos: rocolo molido en frasco,
vinagreta y/o alifio en Frasco y iman nateral cortado durante todo el
horario de atencidn,
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b. LA ENTIDAD a través del draa de RRHH del CCFFAA, estd facultada
para fomar muestras de alimenfos en cudiquier etapa del procese de
elaboracion vy verificar los peses, calidad, cantidad v condicicnes de
salubridad.

c. LA ENTIDAD tomard muestras mensualmente para realizar exdmenes
bromatolégiceos de las diferenies preparaciones del dia.

d. LA ENTIDAD redlzard encuestas donde se evaluard el grado de
satisfaccion del menu, servicio v atencidn, mediante los formates que
serdn elaborados con el apoyo de nutricionistos. § d&rea de RRHH del
CCFFAA serd o encargada de procesar dichas encuestas pard
detectar el grado de aceptabilidud de los almentos vy subsanar
alguncs observacionas
de esta manera brindarles una mejor atencidn ¢ los trabgjadores. Los
resutfados serdn informados al concesionario v tendrdn un plazo de
DIEZ (10} dios calendarios, debiendo informar las acciones iomadas
pard levantar las obsetvaciones.

e. E postor a la suscripcidn del contrato presentard, e Plan de Trabajo
debiende centener come minime, los siguientss aspectos:

{1) Enfrega mensudl de la programacion del mend o LA ENTIDAD,
para su aprobacién y con TREINTA (30} dios calendarios de
anticipacion ai mes por atender,

{2} H cronograma de recepcion de insumos y producios utilfizados en
la preparacion de alimentos serd semanaiments.,

{3) Tiempo de anficipacion requerido por EL CONTRATISTA para que
la ENTIDAD solicite dietas especiales, © ofros servicios como
coffee break, cocleles o brindis de honor o aigln evento
aspecial.

14} Metodologia y programacion del CONTRATISTA para efectuar fas
fumigaciones, limpisza y mantenimiento deliocal,

(5] Metodoiogia para gl conirol de atencion de raciones diarias por
parte del CONTRATISTA.

{8} Metodeologia del CONTRATISTA, para el cumplimiento de los
horarios de atencion establecidos en las Bases.

5.3.7.2 HORARIOS DEL PERSONAL DEL CONTRATISTA

{1) Personal de guardia:

(Sébados, domingos y Feriados), incluye feriados declarados por el
Gobierno Naclonal).

1| DESAYUNG Desde las 06:45 hrs. hasta las 08:15 hrs.

2 ALMUERZIO  Desde las 12:00 hrs. hasta las 14:00 hrs.
3 CENA Dasde las 17:30 hrs. hasta las 19:00 hs.

1044




/ COMANDOQ CONJUNTOQ DE LAS FUERZAS ARMADAS

CONCURSC PUBLICO N° 001-2022 MD/CCFFAA (PRIMERA CONVOCATORIA)

(2) Personal del Comando Conjunto de las Fuerzas Armadas:

IDe tunes d Viernes, no incluye Feriados, ni Ferlados declaradas por
el Gobierno Nacional).

(a)PERSONAL DE GUARDIA

1 IDES A\;UNQ If)ésde !as 0645 s, hastc las 081 5hi’S
2 IALMUERIO Desde las 12:00 hrs. hasta las 14:00 hs,
3 [CENA Desde las 17:30 hys, hasta las 12:00 hrs,

(b)PERSONAL DEL COMANDO CONJUNTO DE LAS FUERZAS ARMADAS

Desde las ]200hrs hGS o las 400_hrs )

ALMUERZIO

5.4 BIENES A SER PROVISTOS POR EL FROVEEDOR

[ toza blanca {minimo 14 onza. | en. i 1
I {Platos de sopa Contenido neto) 250 und.[*)
o |Platos 48 L oza blanca [vaillal 250 undi.(*}
entrada
3 |Platos tendidos | Loza blanca [Vdijilla) 250 und.{*)
4 |Platos de postre | Loza blanca (vaiilla) 250 und.{¥)
5 sCoL;JaCc?GrG de Acero inoxidable (cubiertos) 250 undl.{*)
Acero  inoxidable  holelero .
4 |Tenedor (cubiertos} 250 und.(*)
7 |cuchilo Acer‘o inoxidable  hotfelero 250 und.(*)
{cubiertos)
8 Cucharita de Acero inoxidable  hotelero 250 und.[*)
postre {cublertos}
De vidrio {lanos y .
9 |Vasos transparentes) 300cc 250 und [
10 | Compoteras Vidrio 250 und.[*}
De vidrio con tapa
11| Jarras {transparentes) 1.1/2 lifros 40 und.
12 Azafates Acero inoxidable y/o plastico | 250 und. [*]
rectangulares
, , Acero inoxidable o acrilice o
13| Servilleteros madera 40 und.
Canitos  porta | De  acero, con ruvedas vy | canfidad
14 ; . .
bandsjas ganchos de seguridad. necesaria
15| Olicss En afuminio caniidad
necesaria
11~ 44
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En  aluminio en coradica'onés
adecuadas para lo prestacidon | cantidad
14 {Sartenes s \ N )
del servicio de racionamienic, | necesatic
de diferentes famanios
Utensilios def En buenas condrcuor.;ia 3 cantidad
17 . adecuadas para fa prestacidn )
cocing o ) . necasaria
del servicio de alimentacidn
181 Cuchillos Hoja de acero, de 35y 22 cms canﬂdqd
GPRIoX. necesaria
19 | Coladores De meftal, de distinfos tamanos anédg_d
necesanqa
Sapspnes de{ De colores, para la bqsura Y | cantidad
20 | pldstico y tachos] papeies de g cocing vy .
2 necesarc
vaiven comeador
Homo Capacidad: 18 fifros interior en .
211 S 3 unid.
microondas cicere inoxidable
22 [ Cocing a gas Semi industial de 06 hornilias 1 unidl.
23 Cdmara Acero ihoxidable 1 unid.
congeladora
24 Camarg Acero inoxidable 2 unid.
conservadora
25 Licuadora Acerc  inoxidable de 10 1 unid
inclustrial Lt.{parg verduras) ’
licuadera Acero inoxidable de 10 L .
264 ) 1 unid,
Industrial (para frutas)
27 iMesas de trabajol Acero incxidable 3 unid.
Acero inoxidable, conserva los
28 | Tavola {‘Jhmesz calientes {mantener 3 unid.
encendidos
permanentemente)

a. Adicionalmente deberd fraer toda la implementacidn necesarla para
brindar un buen servicio,

b. Los cublertos que proporcionard EL CONIRATISTA deberdn ser
consistentes de fipe holelerc.

c. Adicionalmente el postor deberd considerar fo que requiera {oilas,
asaderq, gashdnomas, ete.} en funcidn de ias necasidades.

d. Los cubiertos deberdn estar embolsados v sellados en el momento que
se distribbuye tos alimentos.

e, Queda terminante prohibido el uso de mengje pldstico y/o descartables
pare el servido de los dlimenifos, Scle se permite embaces de
policarbonate para dimacengje y preparacion.,

NOTA:

fodos los equipes que el proveedor necesita complemeniar para el
correcto servicio deberd estar en oplimas condiciones de funcionamiento y
conservacion, cualquier equipo que no cumpla con esta condicion no serd
fomado en cuenta al momento de la instalacidn al inicio de las actividades,
quedando pendiente la conformidad de insfaiacion hasta que los equipos
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5.5

§.é

estén compigtos v deberd ser antes lo aplicacidén de pendlidades por
retraso injustificado en la afercidon del servicio requerido v tas causales para
o resolucion del confralo, serdn oplicadas de conformidad con el
Reglamento de la Ley Contrataciones del Estado,

El CONTRATISTA, se obliga ¢l mantenimiento, reparacion y cusiedia de todos
los bienes proporcionados por el Comando Conjunio de las Fuerzas
Armaclas, ¢f vencer su gorantio; durante todo el confrato a fin de
mecmienerlos operativos.

Para la presentacion de oferfa se deberd presentar una declaracion jurada,
mediante la cual se declare que el postor cuenta con los bienes o ser
provistos por el proveedor, indicados en el numeradl 5.4,

BIENES A SER SUMINISTRADOS POR LA ENTIDAD

NI =S PESCRIPCIO

“ 1 [Campana extraciora de acero inoxidable 01 unid.
2 [Televisor plasma de 507" marca LG 04 unid.

Ascensor de comunicacion entre cocindg de .

315 . ! 01 unidh.

. fimer nivel y comedor del séiano.
4 Mesas rectangulares parg 8 personas 12 unid.
5 Mesas redondas para 6 personds 05 unid.
& Mesas rectangulares parg 6 personds 06 unid.
7 BSillas 1462 unid.

Todos los equipos que el proveedor necesita complementar para el
comecto  servicio deberdn  estar en dpfimas  condiciones  de
funcionamiente y conservacion, cudiquier equipo gue no cumpla con
esta candicién no seré fomado en cuenfa al momento de la fnstalacion
al inicio de las actividades.

Deberd de darse inicio o las actividades medianie el levantamiento de
un (01) acto de conformidad de instalacion, debiendo para eflo fener
equipos completos.

Ei retraso injustificado estard sujeto a las pendlidades correspondientes.
Las causdles para la resolucidn del contrato, serdn aplicadas de
conformidad con el Reglamento de la Ley Contrataciones del Estado.

El CONTRATISTA, estd obligade ¢ redlizar el mantenimiento, reparacion y
custodia de todos los bienes proporcionados por el Comando Conjunto
de lgs Fuerzas Armadas. {de no cumplir con este pdrafo la enfidad
procederd de acuerdo al conftrato y efectuard las penalidades
correspondientes).

REGLAMENTO TECNICOS, NORMAS METEROLOGICAS Y/O  SANITARIAS
NACIONALES

a. Regiomento sobre vigilancia vy confrol de los dimentos y bebidas
aprobado mediante Decreto Supramo 007-98-SA, las normas para &l
asfablecimiente vy funcionamienio  del servicio de  aliimentacion
coleciiva aprobado por Resolucion Supremda N° 0017-81-SA/DVM v
demds disposiciones higiénico - sanitarias que emite el Minisierlo de
Sadud.

b. Ley Generdl de Salud N° 26842 y el Reglamento sobre Vigilancia vy

Contrel Sanitcario de Alimentos v Bebidas, aprobado mediante Decreto
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Supremo N° 007-98-SA v demds disposiciones higiénico - sanitarias en o
materia que emita el Minisierio de Salud, Asimismo, los insumes vy
productos g uililizarse en la preparacion de los menus, deberdin cumplir
g Ley Generdl de Industrias N° 23407,

c. Normas Técnicas Perscancs Obligatarias y Normas Metroldgicas Peruanas
que le corespondan en los insumos y productos o ulilizer en o
elaboracién de las raciones del presenfe proceso emanadas del
Instifuto Nacional de la Competencia v de o Proleccion de la
Propiedad Intelectual - INDECOPL,

5.7 NORMAS TECNICAS:

a. REGLAS DE ORQ DE LA OMS - Organizacién Mundial de la Salud

{1) Eegir dlimenios irafados con fines higiénicos.

(2) Cocinar bien los alimentos,

(3) Consumir inmediafamente los diimentos cocinados.

(4) Guardar cuidadosamente los alimentos cocinados.

{5) Mantener a tempercture adecuada los alimentos cocinados.

{4} Evitar el contacto entre fos alimentos crudos y cocinados.

{7) Lavarse las manos a menudo.

{8) Mantener escrupulosaments limpias todas kas superficles de la
cocina.

(9) Mantener los alimenios fuera del dlcance de insectos,
roedores y ofros animales.

(10) Utilizar agua pura.

b. NORMAS DE HIGIENE

(1) Lo preparacion de los menUs se regird a los indicaciones de
higiene v salubridad, como por ejemplo: &l uso de guantes,
mascarilta protectora por el personal, el empo de exposicidn
gl medio ambiente de jos insumos manipulados.

{2} Se empleardn procedimientos y técnicas especiales para
produccidn en grandes cantidades, oplimizando la ulllizacion
de materiales y a eficiencia detl personal.

c, HIGIENE DE LAS MANOS

Todo el personal de cocing debe desinfectarse las manos vy
antebrazos frecuentemente con jabdn desinfectante cuantas
veces sed necesano en igs siguientes situcicianes:

m inmediatamente antes de empezar a cocinar.

3] Después de ir al bafio.

{3) Después de focar la comida no procesada,

{4) Después de tocar las verduras v frutas.

(5) Después de desechar algin resto al basurero,

{(8) Después de terminar de impiar.

(1 Daspués de tocar objetos con polvo ejemplo: viveres enlatados
guardados en el aimaceén, y material de empaque ejemplo:
bolsa de arroz, fideos, galletas, articulos de limpieza.
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d. HIGIENE DEL CUERPO

th

(2)
(3)

El personal de cocina y los administratives manfendrdn lo
higiene general de su cuerpo, deben estar limpios, con el
cabello corte v bien ofeitados.

El personal de cocina estard provisto de un minimo de dos
mudas de uniforme.

Bl personal de cocina estd obligado a usar mandil, protector
hucal y gotro ol preparar y servir los alimentos.

e. CHDADO DE LA SALUD

(1)

@)
()

(4)

Ninguna persond que padezca o sea portadora de una
enfermedad susceptible de trasmisidn por los alimenios, que
sufra de heridas, infecciones de fa piel como fordnculos y
diarreas no podrd drabajar bajo ningln concepfo en
cualquier tarea de preparacion de alimentos.

El personal en su totalidad pasard un examen médico
chligatorio antes de ingresar a frabajar.

En caso gue un empleado del comedor represente un
fesgo para los alimentos, serd evaluade por el médico o el
personat de salud respectivo, y se decidiré si puede seguir
trabajondo o debe ser separado de la preparacion de
alimentos hasta que se determine que puede reingresar.

los carnets de salud deberdn mantenerse denfro del
concasionario, o fin de estar disponibles en cualquier
mormento para la revisidn sanitariac  corespondiente. El
incumplimiento  de esta  disposicién  constituye  una
infraccidn ol Reglamento Sanitario de  Alimentos  del
Ministerio de Salud.

f, CUIDADG DE LOS ALIMENTOS

(1)

{2)

(3)

{4)

()

las cames, granos secos, verduras vy  frutas  serdn
cimacenados separadamente, en  depdsitos
ddecuados.

Se debe diferencicr las tablas de picor camnes, de los
utilizados para los vegetales y las verduras, frutas, Geteos,
stc. Estas tablas deben ser de policarbonato y de colores
normadas en el plan HACCP y deben ser limpiadas vy
desinfectadas inmediatamente después de ser utilizadas.

Los preparados gue son de fdacil alteracion por el calor,
deberdn estar dotados de los instalaciones adecuadas de
reftigeracion.

Todos los implementos de limpieza, deberdn mantenerse en
lugares adecuados y separados de los  productos
dlimeniicios, aun cuando se encuentren en sus envases
origingles,

Lla preparacion de refrescos o jugos debe realizarse
Unicamente con agua fratada, el CCFFAA podrd solicitar
pruebas en cualquier momento de la cdlidad de agua que
se Use para ese fin,
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{6)

Los preductos destinados a ia preparacion de comidas de
consumo inmediato, deberdn depositarse en un lugar ©
local separado y adecuado. Las horializas, verduras v frutas
deberdn deposifarse en estanies protegidos en jabas, ias
cames de todo tipo v los mariscos en heladeras o cdmaras
frigodificas de frédinsito,

Los desperdicios y residucs deben depositarse en balsas
adecuadas en racipientes con tapa (fipo sanson) y su
contenide debe eliminarse diariomente, B acopic serd
levade ol punte sefdalade por el Comando Conjunto de las
Fuerzas Armadas para su eliminacion,

g. AIMACENAMIENTO DE PRODUCTOS NO PERECIBLES {NO REQUIEREN

REFRIGERACION)

(1)
(2)

(4)
(8)

(6}

El almacén estard bien fluminade y ventilado,

Se  mantendrdn condiciones de femperatura vy humedad
confoladas para los productos que o requieran que impidan g
proliferacién de mechos (femperatura no mayeor de 21°C y humedad
refaiiva no mayor de 60%.

{3) El acopio o estiba en el dimacén debe ser en tarimas, anagueles o

parhuelas mantenidos en buenas condiciones, fimpios v a una
distancia minima de 0.20m del piso 0.60m del fecho, 0.50m entre
hileras v 0.50 m de la pared,

Los saces, cajas y similares se apilardn de manera entreciuzada que
permitan la circulacidn del gire.

Los productos a granel deben dmacenarse en envases tapados vy
etiquetados que permitan la identificacion del producto v de Ig
fecha de vencimiento.

Se prohibe o presencio de cudlquisr objeto que no esté
relacionade y en uso con los dimentos tales: ropa, articulos de
limpieza, objetos en desuso entre ofros,

h. BUENAS PRACTICAS DE MANIPULACION DE ALIMENTOS

(1)

(2)
(3)

(4)

H personal que ingresa il servicio debe acreditar un buen
estado de salud, el cual se determina por exdmenes médicos,
vacunas v a través del camet de sanidad vigente,

Contar con cerfiicacién  en  buenas pracficas de
manigulacién de diimentos.

Recibir capacitacionas constantes en manipulacion sanitaria,
cafidad vy servicio, Se deberd tener siempre ¢ disposicion, los
registros de capdcitacion. Estos deberdn ser comunicados al
Comando Conjunta de las Fuerzas Armadas con anticipacion,
para poder asignar a una persona, si ast se quistera para estar
presente.

Durante o monipulacion  de  dlimentos  evitard toser y
estornudar directomente sobre estos, asf como escuplr, fumar,
rascarse la cabeza o infroducir los dedos en la nariz, etc.

Tode manipulador deberd lavarse las manos después de:
{a) Haber ullizade los servicios higiénicos,
fo;  Toser o esfornudar en ias manos o en el pafivelo,
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5.8

[c]  Manipular  cojos,  envases, cublertos v ofros  articulos
contaminadas,

[dj Manipular came cruda, huevos en cascardn, pescados y
mariscos.

{e} Manipular dinero.

(5} Los manipuladores no deben hablar, foser o estornudar sobre
lg comida, tampoco locarse ninguna patte del cuerpo
durante la preparacion de los alimentos,

(6) Los dlimentos que no requieran refigeracion  deben
dimacenarse en ambientes limpios disiados de la humedad v
gue no se exponga a ia infemperie. Debe de fomarse en
cuenta lo siguiente:

{d) Ordenar los productos de manera que penmita una buena
ventilacion.

(b} Para el consumo de los alimentos almacenados se debe seguir
estictamente el sisterna FEFO {primero en expirar, primero en
safirt y FIFO [primero en ingresar, primero en salir} segin sea &
Cas0.

{c) Los dlimentos congelades deben ser descongelados en
refrigeracion o s estdn en bokas hermélicamente ceradas,
pueden ser descongelados bajo un chorre de agua fria.

[d) Mo exponer los diimentos al medic ambiente por iegos
periodos de Hempo, porque puede ocasionar que los
microorganismos del medio ambiente caigan en los alimentos
ocasionando la contaminacion de estos,

i.” SISTEMA DE CONSUMO Y CONTROL:

{1)EL CONTRATISTA brindard ef servicio de alimeniacion en el comedor
del Comando Conjunto de las Fuerzdas Armacdas.

{Z)LA ENTIDAD comunicaré oporfunamente y por escrito, a EL
CONTRATISTA los requerimientos adicionales de raciones, en relacion
a solichudes especiales no programadas.

(3)LA ENTIDAD consolidardt y conclicrd mensuaimente ef reporte del
servicio de dlimentacion consumide vy autorizado, elaborando el
informe corespondiente para el contral respectivo,

{4}LA ENTIDAD verificard que las raciones se entreguen exclusivamente cl
personal autorizados por LA ENTIDAD, guedando prehibido brindar
ol servicio a personal no dutorizado.

{(5)EL CONTRATISTA implementaré los medidas que sean neceasarias pard
el confrol del servicio de aiimentacion, de acuerdo a los sistemas
con los cudles cuente.,

IMPACTO AMBIENTAL

Control Ambientatl:

a. La fumigacion de los ambientes del comeder, cocina y almacén serd

mensualmente el dltimo viemes de cada mes previa coordinacion con LA
ENTIDAD,

b, El CONTRATISTA se encargard de la limpieza diarla del mobiliario del

comedor, durante el servicio de dimuerzo, sean de propiedad de!

17 - 44




( COMANDO CONJUNTO DE LAS FUERZAS ARMADAS
CONCURSO PUBLICO N® 001-2022 MD/CCFFAA (PRIMERA CONVOCATORIA)

Comandc Conjunte de las Fuerzas Armadas o del coniratista, asimismo
deberd hacer la mpleza general de todos los ambientes de la cocina,
tales como: de linec de afencion v dsl almacen.

c. Bl comedor vy cocina serdn frapeadcs y aseados después de cada
servicio. La cocina deberd ser aseada después de haberse preparado los
aiimentos [almuerzo) v una vez por semana se procederd o redlizar ung
fimpieza general con agua y desinfectantes a cargo del personal del
concesionario,

d. Las mesas del comedor deben ser aseadas después de cada servicio con
aguagy detergente.

e. Todos los equipos del comedor deberén ser lavados con delergente
después de cada comida y ung vez por semana deben ser
desmantelados y limpiados con desinfectanies de acuerde a las
instrucciones de cada mdaguina.,

f. Los equipos de cocina deben ser iimpiados reguiarmente después de
cada uso, Uno ver por semana deberdn ser desmanielades y impiados
pleza por pieza para remover la grasq acumuada con desengrasante;
ecolégico de buena calidad y defergente,

g. Asimisto, una vez por mes, come minimo, se deberd redlizar la Empleza
inferna y externa de la campana axiractora v sus filfros.

h. Las refrigeraderas y congeladoras deben ser descangeladas una vez por
semana y vaciadas pard su limpieza v desinfeccion,

I Los materdles v equipos para el lovade de utensiios y demds
operacionas anfes descritas incluirdn: escobas, frapeadores, detergente
industicl v domésiica; asi como producios guimicos, desinfectantes,
removedores de suciedad, etfc. EBstos maderiales vy ulensilies serdn
proporcionados por el concesionario.

BUENAS PRACTICAS DE MANIPULACION DE ALIMENTOS

a, B personal que ingresa o servicio debe acrditar carnet de sanidad
vigente el cuadl estara determinado por el examen medico dando fe el
buen estado de safud.

b. El personal del contratista debera recibir capacitaciones constantes en
manipuiacion sanitaria, calidad y servicio. Se debera tener siempre o
diposisicion, los registros de capacitacion. Estos deberan ser comunicados
a ia Unidad de Recursos Humanos con anficipacién, para poder asignar
auna persona, si asi se quisiera para estar presents.

¢. Durante fa manipulacion de calimentos evitara toser vy estornudar
diractamente sobre astos, asi como escupir, fumar, rascarse la cabeza o
infroducir los dedos enla nariz, e,

d. Los dlimentos que no requieran refrigeracion deben almacenarse en
ambientes mpios aistados de ka humedad v que ne se exponga a ic
interperie. Debe fomarse en cuenta lo sigulente:

e. Ordenar los productos de manera que permita una buena ventilacion.

f. Para el consumo de los dlimentos almacenados se debe seguir
estrictamente el sistema FEFO (primero en expirar, primero en salir) y FAFO
{primero en ingresar, primerc en sallr), segdn sea el caso.

d. Los diimentos congelados deben ser desongelaos en refrigeracion bajo
un chorro de agua fiia,

h. No exponer los dlimentos ol medio ambiente por largos peticdos de
tiempo, porque puede ccasiongr gue los microorganismos del medic
ambiente caigan en los climentos ocasinande la contaminacion de
estos.
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5,10 REQUERIMIENTOS DEL PROVEEDOR ¥ DE SU PERSONAL

5.10.1

3,102

5.10.3

5104

MANTENIMIENTO PREVENTIVO:

EL CONTRATISTA obligatoriamente  redlizard el mantenimienio
preventivo de los bienes de cociha y comedor perfenecientes
Comando Conjunto de las Fuerzas Armadas, d fin de mantener en
Sptimo funcionamiento los bienes respectivos.

SOPORTETECNICC:

a. Bl CONTRATISTA, es el Unico responsable de verificar el estado y
la operalividad de los bienes y/o equipos de cecina y comedor
pertenecientes al Comando Conjunto de las Fuerzas Armadas,

b, De exisfir algin desperdecto en los bienes y equipos de cocina g
emplearse, Bl CONTRATISTA solicitard a fravés del drea de RRHH
CCFFAA, o autorizacion para reclizar la revisidn técrica de los
bienes v/o equipos de cocina pertenecienie a LA ENTIDAD,

c. 5 en la ejecucién contractual sucediera algin desperfecto de
los bienes v equipos del comedor y cocing del Comando
Conjunto de las Fuerzos Armadas, EL CONTRATISTA, es el Unico
responsable que asumird los gastos de reparacion o reposicidn
de los bienes otorgados en cdlidad de recursos provistos por LA
ENTIDAD.

CAPACITACION Y/O ENTRENAMIENTO

El CONTRATISTA, serd responsable de redfizar la capacifacion
semanal a todo su personal, a través del Especialisia BPM vy FHS.
Debiendo remifir las actas de capacitacion de forma mensual al
drea de RRHH del CCFFAA.

REQUISITOS DEL PROVEEDOR:

a. Ser una persond juridica y/o natural,

b, Contar con personal propuesto debidamente cdiificado vy
con experiencia en la actividad objeto de la contratacion.

c. Contar con implementos, equipos de cocing y comedor
que deberd estar en Oplimas condiciones de
funcionamientc y conservacion,

d. Asimismo; la empresa deberd cumplir obligatoriamente con
fodo fo solicitado en el presente t&rmino de referencia y los
requerimientos  técnicos  mihimos  para la citada
coniratacién.

5.10.5 PLAN DETRABAJO

El postor ganador deberd presentar un Plan de Trabjo del servicio
de dlimentacion parg e personal del CCFFAA, el cudl
necasariamente debe contemplar el cumplimineto de los
terminos de referencia de los Bases Integradas. Este plan de
trabgjo sera entregade como requisic para la firma del
contrato. Para tal efacto, el Plan de Trabadje debera contener
como minimo, los siguientes aspectos y con esa denominacion:
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a. Enfrega de programacion del primer mes del mend normal y
dieta.

b. Cronograma de recepcidn de insumos y productos utilizados en
la preparacién de alimenios.

c. Tiempo de anticipacién requeride por el Contratista para que La
Entidad solicite dietas especiales, u ofros servicios como colfee
break, o algin evento especial.

d, Metodoiogia v programacion ded contratista para efeciuar las
fumigacionss, impieza y mantenimiento del local.

a. Metodolegia para el control de atencion de raciones diarias por
parte del contratisia,

f. Melodologia del contraiista, para el cumplimineto de los
Horarios de Atencidn establecidos en las Bases.

a. Metodologia para o sustitucidén o reempiaze del personal
designado por el Contratistq, incluyendo el procedimiento para
lograr un fiempo de respuesta minimo ante la falta de personat
imprevista.

h. Horarios del personal det confratista designado por el CCFFAA

5.10.6 PERFIL DEL PERSONAL

a. Supervisor / Administrador
- Un {1} Licenciado {a) en Nufticidon y Dietética tituiado
a nombre de la nacidn.

- Con expetiencia laboral minima de TRES {03) afios en

el manejo de servicios de diimentacion coleciiva
como administrador {a)] o supervisor {a], en entidades
publicas o privadas dedicadas a suminisirar alimenios,
contabilizado o partir de la expedicidn  del  itulo
profesional.
Deberd contar con capacitaciones minima de 12
horas lectivas, sobre maniputacidn de afimentos BPM y
sistfema HACCP a fravés de Enfidades Publicas,
Ministerio de Salud o centfros de capacitacion, con
una anligbedad maxdma de 4 meses a o
presentacién de oferta.

Responsabilidades:

- Serd el encargado de diigr al persanal, de
supervisar  y  confrolar  los  insumos  para a
elaboracion de los dlimentos vy, de controlar de que
el precese de manipulagion vy elaboracion de los
alimentos se redlice de ccuerdo a las Normas y
legislacion vigente en lo relacionado g salubrided:
asimismo, ejecutara las  acciones gue  sean
necesarias para que la atencion sea rdpida vy
opaoriuna.

- Confrolard g distibucion  de  los  tickels del
desayuno y cena, verficara que [as raciones se
entreguen exclusivamente al personal autorizado
por la Enfidad vy supervisara la distibucion de los
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almueizos, por lo que B contratista establecera el
sistema para el adecuado control del servicio.
Verificard en el cumplimiento de los terminos de
referencic de ltas bases integradas y conlrato
respeclivo.

No parficipard en la preparacidon y el servido de
Alirmentos.

b, Cocinero o chef;

Un (1) Técnico en Cocina o Técnico en
Guastronomia o Técnico en Cocing Nacional e
Internacional o Chel, {itulado ¢ nombre de la
Nacion.,

Con experiencia laboral minima de TRES (3] afios de
haber desempefiado cargo de cocinero o chel, en
anfidades publicas o privadas dedicadas a
suministrar afimentos, contabilizado a parlir de la
expedicion del fifulo profesional.

Debera contar con capacitaciones minima de 12
horas lectivas, sobre maniputacion de dlimentos
BPM v sistema HACCP a iravés de Enfidades
Poblicas, Ministerio de Salud o cenlros de
capacitacion, con una anfigledad mdxima de &
mases a la presentacion de oferta,

Responsabilidades:

Tendrd a su cargo en forma permanente g
preparacion de los alimentos.

Serd responsable de dirighr of personal de cocing
que estard a su cargo.

¢. Especidiista profesional en BFM y PHS

Un 1] Ingeniero en Industrias olimentarias o
Ingeniero Pesguero o Nutricionista o Bidlogo, fiiulado
a nomibre de la nacién.

Con experiencia laborgl minima de TRES (3] afios en
el Grea implementacidn y supervision del BPM y PHS
parg empresas de  serviclos de  dimentacion
colectiva  en entidades pUblicas © privadas
dedicadas a suministrar alimentos, contabilizado a
partir de la expedicion del fitulo profesional.

Deberd  contar  con  Especidiizacion  y/o
Capacitacion  minima  de 20 horas  lectivas,
relacionada a gestidén de la calidad, Seguridad vy
Salud en el Trabdjo en Empresas Procesadoras de
Alimentos, emitida por una Universidad Estatal v/o
privada y/o Centros de Capdcitacion,

Deberd contar con capacifaciones minima de 12
horas lectivas, sobre manipulacion de alimentos 8PM
y sistema HACCP o iravés de Entidades PUblicas,
Ministerio de Salud o centros de capacitacidn, con
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una  anfigiedad mdxima de 6 mesas o g
presentacion de oferfa.

Responsabilidades:

- Tendrd o su cargo en forma permdanente g
capacitacidn del personal de forma  semanal.
Debiendo remitir los aclas de capacitacién de
forma mensual al drea de RRHH del CCFFAA.

d. Postelero

- La experencic laboral del pastelere deberd ser no
menor a un (01} afio en la Manipulacidén de
afimentcs, preparacion de postres v refrescos,
Deberd contar con capdacitaciones minima de 12
horas lectivas, sobre maniputacion de dlimentas BPM
y sistemna HACCP a través de Enlidades Publicas,
Ministerio de Salud o centros de capacitacion, con
una anfigledad mdxima de é meses a la
presentacion de oferta,

Responsabllidades:
Este personat estard directamente a cargo del Chef o
Cocinero.

e. Ayudante de Cocina

- Con experiencia laboral minima de DOS (2} anos
de haber desempeiade cargo igual o similar,

- DPeberd coniar con capacitaciones minima de 12
horas lectivas, sobre manipulacién de alimentos
BPM v sistema HACCFE a fravés de Enfidades
Publicas, Ministerio de Salud o centros de
capacitacién, con una anfigiedad maxima de 4
meses o la prasentacion de oferta.

Responsabilidades;
Este personal estarg directamente a carge del Chef o
Cocinero.

f. Personal de limpiezq, vdijillero y almacenero;
- Con experiencia jaboral minima de UN 1} afio de
haber desempeiado cargo iguat o similar.
- Deberd contar con capacitaciongs minima de 12
horas lectivas, sobre manipulacion de alimentos BPM
y sistemma HACCP a través de Enfidades Piblicas.
Ministeric de Salud o cenfros de capacitacion, con
una onfigledad mdxima de 6 meses a la
presentacion de oferta.

Responsabilidades:
Este personal estard directomente o cargo  del
supervisor o administrador.
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g. Personal de mozo:

Con experiencia aboral minima de UN (1) afio de
haber desempenado cargo igual o similar.

Este personal deberd contar capacitacidon minima
de 2 horas en servicio de alencién al cliente en
rastauvrantes, emitido a través de Entidades Pubilicas,
Ministerio de Salud o centros de capacitaciéon o
profesional dedicado g Servicio de Alimentacion
Colectiva,

Deberd contar con capacitaciones minima de 12
horas lectivas, sobre maniputacion de alimentos BPM
y sistema HACCP a havés de Entidodes Publicas,
Ministerio de Salud o centros de capacitacidn, con
una anligbedad mdxima de 6 meases a
presentacién de oferta.

Responsabilidades:
Este personal esfard directamente o cargo del

supervisor o administrador.

Requerimiento minimo del Personal propuesto por el contratista:

N | DESCRIPCION DEL PUESTO| - FUNGIONES =2 | CANT:-
. - Responsables
1 | Supenvisor/Administrador Operafivo 1
Responsable de la
cocing.,
preparacion de
2 | Cocinero o Chef mend nomal - i
dieta.
Ingenierio en Industrias -
Alimentarias, Ingeniero verificar s a
3 Pesquerc N;Jtricionism o] impiementacion !
. ! del BPM y PHS
Biologo
Preparacidn de
postres/ refrescos v
4 | Postelero servido de }

aiimentos en o
ineg del servicio.

Ayudante de cocina

Responsable de la
cacind 5
preparacion de
meny - diefas

Asiste ol cocinero o

chef en fa}
5 Parsonal de  limpieza, | preparacidn de los 5
vdijiliero vy aimacenero alimentos.
Vaiflerc (1),
limpieza 1}
Atencidn  en el
6 | Maozos comedior 2
: B o T e BT
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) Para lo supervisiétn del servicio de racionamiento, es
necesario  contar con g presencia  obligatoria del
Supervisor/ Administrador  dal  CONIRATISTA en el servicio,
desde el inicio del servicio hasta la culminacion del mismo. De
sustituir  EL - CONTRATISTA al  supervisor/administrador  este
daberd contar con un Supervisor del mismo perfil, que
laborardn en horarios  consecutivos  esfablecidos por EL
CONTRATISTA ¥ que pondrdin en conocimiento de LA ENTIDAL.

Asimismo, para la presentacion de la oferfa se deberd
prasentar la refacion detallada de lodo el personal propuesto,
indicando sus nombras v apellides, el puesto y nimerc de
cdocumento nacional de idenlidad, debiendo adjuntar copia
del documento nacional de identidad.

511 OTRAS OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA

5.11.1 OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA:

da. Cumplir con Jo establecido en los disposifivos fegales.
reglamentos, y ordenanzas vigentes {Ministerio de Salud,
INDECOFPI, SUNAT, Municipclidad de Lima Metropalitana).

b. Cumplir y hacer cumplir a su personal ias normas de
seguridad que esiablezca LA ENTIDAD.

¢. En cuanto al personal del CONTRATISTA se tendrd presente
lo siguiente:

(1) Detallar o relocion minima  de personal que el
CONTRATISTA deberd designar para el servicio. Ver
numeral 8.10.6.

(2) Presentar ¢ la firma del confrato el curricuio vilae de
tedo el personal designado por el CONTRATISTA, {CV
documeniado en copias).

{3} Presentar fotocopia de los carmets de sanidad vigentes
de todo el personal designado por EL CONTRATISTA.

(4) Presentar  Cerfificado  de  antecedentes  policiales
vigentes.

{5) Deberd ser personal calificado y enfrenado para la
efecucion del servicio.

{(6) Deberd conocer y practicar la cortesia con el personal
de LA ENTIDAD.,

(7) DeberG estar correctamenie uniformado ¢ ideniificado
con ei Fotocheck de EL CONTRATISTA,

(8) Deberd llevar a cabo lgs indicaciones o disposiciones
gue emanen del drea sncargada de coordinar la
administracidn del serviclo,

(9} Deberd parficipar en los planes y/o programas de
saguridad gue formuie LA ENTIDAD.
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d. EL CONTRATISTA deberd disponer y dishibuir ias funciones de
su personal de acverdo ¢ las caracteristicas del servicio a
brindar, para lo cud contard como minimo con &l personai
requerido, Ver numeral 5.10.4

e, Bl conftratista deberd enfregar copia de los camet de
sanidad  vigentes, junto con el curdculum del personal
designodo a lg Unidad de Logistica; v, deberd renovarto al ‘
vencimiento del mismo, si uno a mds frabgjaderes del
contratfista tuvieran sus carmnet de sanidad vencidos serdn _
impedidos de Ingresar of local hasta lg subsanacion del :
mismo vy si no es repuesto por personal allemo serd
consicdlerado falte procediéndose aplicar 1o pendlidad
automdtica equivalente o to indicado en e numeral 5.19,

f, Fl persondl caiificado, y autorizade por LA ENTIDAD, deberd
permanecer durante foda la prestacion del setvicio y solo
podrén ser removidos por rarones de fuerza mayor, Por si
algtn motivo tendria que reemplozarse algunc de eflos,
deberd comunicarse previamente o LA ENTIDAD remitiendo
la documentacion, del mismo ol cual deberd cumplir con
los mismos lérminos de referencic del reemplazado.
Personal que por algin metive de salud, vacaciones u ofro
motivo, no asista o frabajar, deberd ser reemplazade de
inmedialo, sino se aplicard la pendidad automdtica i
equivalente ¢ lo indicado en el numeral 5.19. i

g. Bl persondl deberd permanecer correctamente uniformada,
pulcro v deberd ser amable, respetucso v cortes desde el
inicio hasta el final det servicio, segtn la descripcidén en el
numerdl 51117,

h. En case de delectarse que dlgin personal de EL
CONTRATISTA adolece de enfermedad infecto contagicosa
gque pueda fransmitive a través de los diimentos; EL
CONTRATISTA deberd separatlo del servicio y reemplazario
inmediatamente, asimismo el personal de EL CONTRATISTA
que cometa faoita grave contra la moral v discipling segin
las normas de LA ENTIDAD, serd sustifuido de inmediafo.

. Cuando LA ENTIDAD manifieste por escrito la soliciiud de
cambiar a un frabgjodor que no safisfaga las exigencias del
setvicio o no sed iddneo, Bl CONTRATISTA deberd cambiaro
en un plazo no mayor de CINCO {05} dias hdbiles.

i LA ENTIDAD no asumird ninguna responsobilidad por ias
obligacicnes  laborales que le cotresponden «  EL
CONTRATISTA con relacién o su  personal, estando LA
ENTIDAD exenta de cudlquier pago de remuneraciones vy
beneficios sociales del personal bajo sy cargo
{gratificacionss,  vacaciones,  indemnizacicnes, seguro
social, sistema nacional de pensiones o sistema privado de
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pensionas, seguros por accidentes de frabajo, segurcs
médicos, seguros, fibutos y ofros}, asi comeo &l pago < sus
dependientas o lerceros que requiriera para la ejecucion
del contrafo.

k. E personal designado por el confralista no genera vinculo
laboral con LA ENTIDAD, Bl CONTRATISTA tendrd un seguro
meédice v por accidentes de trabajo para su personal; v,
aplicard las normas vigentes de seguridad para con sus
tabajadores, para o cudl debsrd preseniar una copia de
i pdliza de seguro a la suscripcién de contrarto,

. Queda entendido que EL CONIRATSTA pagard o sus
trabajadores 1as remuneraciones durante el fiempo que
labore para & en relacién con el servicio materia del
confrato y durante g vigencia de éste, sin gque ello signifique
ninguna dependencia enfre e frabgjoder de EL
CONTRATISTA v la ENTIDAD; en consecuencia, el persondl
dependerd Onica y exclusivamente de EL CONTRATISTA
para fodos los efectos laborales.

5.11.2 RECEPCION Y CONFORMIDAD DEL SERVICIO:

d. Larecepcidn y conformidad es responsabilidad del drea de
RREH del Comando Conjunto de las Fuerzas Armacdas.

b. LA ENTIDAD se reserva el derecho de no dar conformidad al
servicio de racionamiento, si se verifica que el mencgje
compuesto por fo indicado en ef numeral 5.4 esid
incompleto de acuerdo al requerimienio minimo, asi como
el incumpiimiento de lg fumigacion del local indicadoe en e
numerat 5.11.5.

¢. La conformidad de recepcion requiere la firma de dicho
personal  quienes deberdn vetficar, la  cdidad vy
cumplirmiento de las condiciones contractuctes del servicio
brindado por BL CONTRATISTA de acuerdo d o establecido
en el presente capftulo.

d. La recepcién conforme de LA ENTIDAD no enerva su
dereche a reclamar posteriormente por defeclos o viclos
ocultos.

e, EL CONTRATISTA emilird las facturas mensualmente, en los
cucles se consignard las canlidades mensuales conciliadas
con LA ENTIDAD. Las facturas serén emitidas, de acuerdo
con las normas fributarias vigentes.

511.3 INSUMOS Y PRODUCTOS UTILIZADOS EN LA PREPARACION DE
ALIMENTOS:

Los insumos y demds productos a utilizarse en la prestacion del
servicio deberdn  safisfacer como minimo  los  siguientes
requerimientos:
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¢. Todos los gimentos perecibles o de facil alteracion, sea por
la naturaleza de su composicion y/o por accidn bacteriana,
tales como: productos lacteos, pescados, mariscos, came
de res, carne de ave, came de cerdo, huevos u ofros
ingredientes, deberdn conservarse en  refrigeracién  a
temperaiura enfre §° y 10° C.

b, Los dlimentos, mienfras estén almacenados ¢ cuando se
preparen, distibuyan o sirvan, estaran protegidos conbra el
polvo, moscas, roedores y otras plagas. Todas las personas
que manipulen los  alimentos  deberdn  adoptar
precaucionss razonables para proteger elfios aimentols)
confra los riesgos de contaminacion.

c. No deberd permitirse que eniren en contacto con alimentos
preparados, los productos crudos como carne de res, came ;
de aves, pescado, mariscos ¢ productos sin cocer que
contengan dichos alimentos.

d. Todas las personas que manipulen dlgunes de  estos
climentos, crudos o sin preparar, deberdn lavarse s manos
y Bmpiar y desinfectar con cuidado todas las superficies,
utensilios v equipos con los que hayan podido tener
contacto los alimentos,

e, Las frutas v hortalizas crudas o sin elaborar deberan lavarse
por completo producte por producto, con abundante agua
poiable limpia, anles de su vlilizacion.

f. Los dliimenios que se exhiban, s& hardn en condiciones
adecuadas de proteccidn de cudlguier riesge de
contaminacién vy los produclos perecibles se hardn en
vitrinas o mostradores refrigerados.

g. Estd terminantemente prohibido el uso de residuos de
comidas para la preparacién de nuevas raciones, utilizar
comida del dmuerzo parg la cena, ni ufilizar comidas
preparadas del dia anterior.

h. Los insumos o productos envasados deberdn conservar su
efiqueta o empaque original a fin de hacer peosible la
determinacion de su informacidén nutricional, fecha de
vancimiento, condiciones de conservacion, ingredientes,
empresa productora, registro v autorizacion sanitaria, etc.,
de conformidad con la Ley de Rotulado de Productos
Indushicies Manufaciurados, agprobade mediante Ley N° i
28405, y Reglamento, aprobado mediante Decrelo
Supremo N° 020-2005-PROBDUCE.

i, Ningdn insumoc o producto deberd ser adquitido a granel,

i. Laleche a ulilizarse deberd ser evaporada, en lata, enteray
fight. Ast como los embufidos deberdn ser de marca
registrada en DIGESA vy de prestigio no permifiéndose
oroductos desconocidos o o granel,

k. Eacsite Ulilizado en la preparacion de los alimentos deberd
ser de origen 100% vegetal embasado v no deberd ser
ullizado mds de una vez

L. Es obligacidn de &l CONTRATISTA lu programacion v &l
control de las existencias de insumos y demds productos, a

:
:
2\
;
:
|
;
i
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fin de mantener una reserva permanente de seguridad
parc la bueng atencién del servicio,

m la preparacion de las bebidas cafientes, los jugos,
emparedados, ensaladas y los productos de cafeteria en
general deberdn efectucrse an el dreq especiaimente
desiinada para dicho efecto, momentos antes de su
consumo y en presencia de los usuarios, o fin de que los
mismos s& hallen en capacidad de controlar el estado de
conservacion, las condiciones de preparacicn, calidad de
servicio v adecuada manipulacion de fos insumos (fruias,
vegetales, productos Idcteos, etc} uliizades en la
elaboracion, asi como, el aseo de los artefactos y equipos.

n. Los posires, pasteles, tortas y similares deberdn ser frescos.

o. LA ENTIDAD asumird los costos de los exdmenes
bromaioldgicos que considere pertinenie realizar ¢ los
diimentos proporcionados por EL CONTRATISTA. En el caso
que el resuttado arroje POSITIVO, se apiicard la defictencia
con pendlidad automdiica indicada en ef numeral 5.19.

p. LA ENTIDAD solicitard las copias de fas guias de ramision de
los insumos secos v frescos intemados en los aimacenes,
asimismo las copias del cerfificado sanitagio y/o cerfificado
de calidad de los alimentos a usar en las preparaciones del
mend.

q LA ENTIDAD aplicard ancuestas nutricionales
permanentemente para verificar el grado de aceptablidad
del servicio brindado.

5.11.4 IMPLEMENTOS Y EQUIPOS

a. EL CONTRATISTA asumird el coste de los insumos, producios,
implementos, enseres, maieriales, equipos complementarios
a los exstentes, asi como el mobiliario del comedor, de
acverdo al numeral 5.4, sillas, mesas y bienes necesarios
para la prestacion adecuada def servicio materia del
presente término de referencia.

b. LA ENTIDAD, hard entrega de un locdl adecuado para la
prastacion del servicio confratado,

c. H POSTOR deberd demostrar que cuenia con local
altemativo para la elaboracién de alimentos y/o restaurant
gue cuente con licencia de funcionamientc para dicha
actividad comercial, acreditandolo en lg cferta con g
presentacién de copia de licencia de funcionamiento o
copia del centrato de clquiler a nombre del postor, a fin de
evitar el desabastecimiento en situaciones que la cocina no
funcione por falta de servicios bdscos como (luz, agua,
gas).  fumigacion,  desinfeccién, mantenimiento  de
dambientes, reparacidn de equipos e implementes de
cocing bdsicos para la preparacion, entre ofras situaciones
que puedan fimitar el uso de la cocina y/u comedor, Se
reclizard visitas inopinadas al locdl alternativo.

d. EL CONTRATISTA deberd llevar a cabo el aseo,
manfenimiento v conservacién del local, infaestruciurg,
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equipos de iluminacion, griferia, desagles, ceraduras de
seguridad, tomacorrientes, entregados por LA ENTIDAD, Ia
orestacion del servicio a fin de mantener los mismos en
optimo estado de conservacion e higiene, asumienclo
intfegramente el guasto que dichas actividades generen.

. EL CONTRATISTA deberd proporcionar el mengje de cocing,

vajila y cubiertos de ccuerde con la especificacion
sefigiada en el numerdl 5.4, "implemeantos regueridos para
lg prestacidn  del servicio” del presenfe términe  de
referencia; adicionalmente EL CONIRATISTA deberd prestar
gl servicio uliizando el mendje vy o vajille en perfecto
astado, sin rajaduras, roturas, etc. y en dpfimas condiciones
ce higieneg,

B mendaje {vajllla, cubierfos) ullizado en la prestacion del
servicio a conlratarse deberd ser de loza, vidhio de fipo
hotelero, resistente ol calor, quedando  prohibida  la
utiizacion de mende de materal pldstico o similar.
Asimismo, los equipos, vdiila y utensilios deberdn ser de
matericl aprobado por la Auforidad de Sclud segun ef
Reglamenfo sobre Vigiloncio v Confrol  Sanitaric de
Alimentos v Bebidas, aprobado por D.S. N 007-98-SA.

Los equipos deberdn ser instalados adecuadamente de tal

modo gue puedan higienizarse salisfactordamente en todas

sus partes.

Respecto a los bienes enfregados por LA ENTIDAD a EL
CONTRATISTA, en caso de producirse un robo, sustraccion o
gue dlguno quede Inutilizado como consecuencia de ia
negligencia y/o descuido por parte de EL CONTRATISTA,
estd obligado a seguir lo especiiicade en ef numeral 5.11.6.

5.11.5 LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO DEL LOCAL:

a. EL CONTRATISTA deberd efectuar la fumigacion del local

mensualmente, para lo cudl deberd coordinar con LA
ENTIDAD.

. Llos pisos v maydiicas se lavardn diadamente con agua,

detergente vy desinfectantes de marcas reconocidas.

. Los paredes y techos se fimpiardn semanaimente,
. En ef drea de almacenamiento de dlimentaes no perecibles

EL CONTRATISTA efectuard una revisibn diaric de las
existencias a fin de deteciar sehales de insectos y/o
roedores, daofios por humedad o moho; en tales casos
saficitard g intervencion de un servicio especiaiizado de
saheamianto ambiental e informard de ello a LA ENTIDAD.

EL CONTRATISTA se encargard de lg limpieza digria del

mobiliario del comedor durante el servicio de desayuno,

almuerzo v cend, asi como de todos los ambientes de la
cocing, linea de atencidn vy almacen.

F comedor y cocing serdn frapeados vy aseados después de
cada servicio. La cocing deberd ser aseada después de
haberse preparado los dlimentos y una vez por semang se
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Q.

procederd o redlizar una fimpieza generdl con agua y
desinfectanies a cargo del personai del cencesionario.

Las mesas v sillas del comedor deben ser aseadas después
de cada serviclo con agua y detergente,

Todos los equipos det comedor deberdn ser lavados con
defergente despues de cada comido y una vezr por
semana deben ser v lmpicdos con desinfectantes, de
acuerdo a las instrucciones de cada mdquina.

Los equipos de cocina deben ser limpiados reguicrmente
después de cado uso. Una vez por semana deberén ser
desmantelados v limpiados pieza por pieza para remover 1d
grasa acumuiada con desengrasante ecoldgice de buend
calidad y detergente. Una vez por semand, come minimo.
Las  refigeradoras vy congeladoras deben  ser
descongeladas una vez par semana, y vaciadas parg su
limpieza y desinfaccion.

Los materiales v equipos para el lavade de ufensiios y
demds operaciones anfes descrifas incluirdn:  escobas,
frapeadoares, defergente industial v doméstico, preductos
quimicos, desinfectantes, removedores de suciedad, elc.
Serdn proporcionados por el concesicnatio,

. Las mesas de preparacion de los aimentos se someterdn o

una limpieza con agua y defergente al inicio y término de
las Jabores.

Las mesas v silas del comedor se limpiardn diariomente y se
refirarén del uso cuando presente algin desperfecio y/o
ponga en liesgo la seguridad del usuario, debiendo ser
remplazado por EL CONTRATISTA en un mdximo de 48 horas,
La vajilla, cubierios vy ulensilios se lavardn con agua tibia y
detergente adecucdos para el sistema de lavado
implementado v en los racks correspondientes. B Ulfimo
enjuague se reaiizard en agua cdiiente [80°C) a fin de gue
los mismos sean esterilizados; parg tal operacion la vdjika se
colocard an canastillas.

ta vajlla v cublertos higienizados se almacenardn en
armaros cerrados o estanteria que no permitan & ingreso
de insectos y/o roedores. Los gque muesiran sefales de
deterforo serdn retirados def uso.

Corresponde a EL CONTRATISTA recoleciar diariaments y
por su cuenta la basura o desperdicios, asi como ser
acopiados donde indicue LA ENTIDAD.

5,11.6 REPOSICION DE BIENES

LA ENTIDAD vy EL CONTRATISTA convienen gue los bienes de
propiedad del primero, que enfrega a EL CONTRATISIA
para la alencién del servicio son recibidos en buenas
condicionss previo inventario. En este sentido, al término o
resolucion det contrato EL CONTRATISTA devolverd a LA
ENTIDAD los bienes recibidos, en las mismas condiciones,
salvo el desgaste por el uso normal.
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b, Para los efecios del confrol, LA ENTIDAD y EL CONTRATISTA
se advienen al procedimiento siguiente:

(1) LA ENTIDAD efectuard inventarios, fanto al inicio como
al término del confrato durante el perodo que dure &
conbicto, con el fin de verificar el estado y la existencia
de los bienes que LA ENTIDAD oforgé en use, asi mismo
verficard el estado  de  las  instalaciones e
infraestructura donde presta ef servicio y que fue
enfregado mediante acta de instalacion,

{2) EL CONTRATISTA estd cbligado a reponer, denfro de
TREINTA (30} dias de producida lo ocurrencia del
hecho, los bienes que recibid, siempre y cuando estos
se encuentren rotos deterorados o se hayan perdido
por descuido o nedligencia de la Administracién de EL
CONTRATISTA.

(3) En caso de desgaste por uso nornal EL CONTRATISTA
no estd en la obligacién de reponerlos. Debiendo
conservarlos hasta que se redlicen los trdmites para su
develucion.

{4) En caso condrario, se considerard como faltante,

(5) Si EL CONTRATISTA, no repane lo que fe corresponde, LA
ENTIDAD descontard de la goraniia, e importe
necesario parg la reposicién o precio vigente de
mercado,

{6) LA ENTIDAD brindard a EL CONTRATISTA las facilidades
necesarias para evitar la susiraccidn o rabo de los
bienes que recibid para su administracion y uso.

(7) De producirse un robo o sustraccion de los bienes que
LA ENTIDAD haya enfregado a EL CONTRATISTA con el
inventario, éste estd obligado a;

[a) Comunicar telefonicamente ¢ personalmente a la
Unidad de Recursos Humanaos del CCFFAA.

{b) Efectuar la denuncia policial respectiva dentro de
las VEINTICUATRO (24) horas de sucedido 1os
hechos vy solicitar la investigacion policicd cuando
ésia sea procedente,

{c} Informar por escrilo, amplia y detalladamente lo
sucedido ¢ la Unidad de Recursos HUmanos.

(8) Por su parte LA ENTIDAD independientemente podrd
realizar investigaciones carrespondientes v de acuerdo
con los resuttados, establecer responsabilidades.

(9) En caso, que el robo o sustraccidn haya sucedido por
descuide o negligencia de EL CONTRATISTA, ésie estd
obligado a reponer lo sustrafdo en su toldiidad.

5117 CONDICIONES PARTICULARES
A continuacian, se detallan tas condiciones particulares:

d.  Requerimiento minimo de personal del contratista:
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(1) Para o correcta ejecucion del servicio, EL CONTRATISTA
deberd designar el personal adicional al indicado en el
numeral 5.10,6 que considere necesario parg brindar el
serviclo.

(2) Se pasard st de asistencia of personal  del
CONTRATISTA tados los dias a las 11:00 horas.

b, Uniforme obligatorio

N®I PERSONAL UNIFORME ACCESORIOS
Supervisor o | Mandil, gorra, zapafos

] adminisirador | de seguridad fapa boca
Cocinerc o | Mandil, gorra, zapatos

2 ichet de cocina. fapa boca
Ingenlefic en
inclustrias

3 ﬁlln;i;zglas, Mandil, gorra, zapcatos fapa boca
g ’ de seguridad P
Pesquero,
Nutricionista
o Biologo

Pantaldn  y  camisa
4 Pastelero bloncg,  zapaios — de Tapa boca

cocing,  delantal vy
gora,

Pantalén  y  camisa
Ayudante de | blanca,  zapatos  de [fapa boca v
Cocina cocing,  delantal vy lguantes de lebe

gorra.
P‘ersc?ndl de Pantaldn v comisa ffapa boca v
Limpiezq,
&1, . blanca, zopaios de jguantes
Vajillero y .
cocing delanfal y gorra.  descartables
Almacenero
Paniclén negro, camisa
blanca, chaleco, fapa boca y
7 Mozos guantes
zapatos negros, delantal
descarfables,
¥ gorra.

(1}Para el personal femeninc deberd considerar lo
siguiente;

Blusa vy pantaldn, goro, zapatos de seguridad, tapa
boca, guanies vy mandii y/o delantal, mantener los
cabellos recogidos, fas uiias corlas v limpias sin pinturg,
rostro sin maquiliaje, no usar joyas que puedan poner en
peligro la higiene y seguridad de los alimentos.

(2) Para el personal masculino deberd considerar lo
sigulente:
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Mantener los cabellos cortos no debiendo usar bdrba,
también mantener las uilas cortas y limpias.

EL CONTRATISTA podrd sugerir ofro modelo y color de
uniforme, que cumpla con todas las piezas sugeridas.

F uniforme se cambiard cuantas veces sed necesario. &
persondl que manipula los alimentos deberd estar sin
sortios, pulseras, aretes y unas cortas v sin pinfura,

c. Relacién de ambientes que otorga ta Entidad

Parg la prestacién del servicio LA ENTIDAD pondrd a
disposicidn del postor ganador de la Buena Pro el comedor
ubicado en las instalaciones del Comando Conjunic de las
Fuerzas Armadas, pudiendo redtlizar und visita o los clfados
ambientes en que se encuentra el comedor.

5.12 CONFIDENCIALIDAD

a. EL CONTRATISTA se reserva absoiuta en el manegje de la infarmacion a
la que se tenga ef acceso vy que se encuenfre relacionada con la
prestacion, quedando prohibido revelar dicha informacion a terceros,

b, En tai sentido, EL CONTRATISTA deberd dar cumplimiento ¢ todas las
poliicas v estdndares definidos por LA ENTIDAD, en maleria de
seguidad de la informacion, dicha obligacion  comprende o
informacion que se enftrega, como también la que se genera durante
lat reclizacion de las actividades y la informacion producida una vez
que se haya concluido el servicio,

5,13 MEDIDAS DE CONTROL DURANTE LA EJECUCION CONTRACTUAL

SUPERVISION Y CONTROL DEL SERVICIO POR PARTE DE LA ENTIDAD:
a. La supervisidn del presente servicio estard g cargo de 1o tidad de

Recursos Humanos del CCFRFAA, designado para este fin,

b. Bl Jefe del drea de RRHH del CCFFAA, llevaré a cabo la
supervision del servicio, que se realizard en forma inopinada; DOS
[02) veces por mes siende materia de supervision ta calidad del
servicio, el mismo que debkerd prestarse dentro de los aleances
de las bases vigentes, oferfa y contrato.

<. B Comité de Supervision del Comande Conjunto de las Fuerzas
Armadas, contard con el apoyo de las siguientes personas: el
Médico de sarvicio a cargo del Tépico v un Empleado Civil o
Militar en representacion de los trabajadores.

d. Parg o eleccion de los represeniantes de los frabajadores que
confarmardn ef Comité de Supervision, estos serdn designados
por el dreg de RRHH del Comando Conjunto de las Fuerzas
Armadas.
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e, Asimisno, se verificard el buen estado de fos insumos empleados

—

para la preparacién de los aimentos, implementos de limpieza,
muebies, enseras e infraestructura,

Bl personal encargado de la Supervision verificard en el dia los
insumos que se encueniren en el almacén det contratista para la
elaboracion del almuerzo que serd preparado en cumplimiento
o lg programacién aprobada. En caso gue glguno de o
insumos revisados no cumpliera con fas especificaciones en
cuante a calidad y cantidad, exigidas en las bases v condrato EL
CONTRATISTA estard en la obligacidén de cambiarlo  y/o
aumentarla, lo cudi serd verificado por LA ENTIDAD, es decir, &l
mismo dfa en que se prepara el almuerzo. En cdso due LA
ENTIDAD verifique que El. CONTRATISTA confindg incumpliendo
con las especificacionas en cuanfo a calidad y cantidad, se
aplicard la penalidad automdtica equivalente a lo indicado en
el numeral 5.1%9 con la siguiente descripcidn: "Por cada dig en
cudl se verifigue el incumplimiento de o elaboracidn de ios
raciongs alimenticias en lo que respecta a calidad y canjidad”,

. Bl personal encargado de la supervision, elaborard Actas de

Yerificacion, en el coso de observor una deficiencia con
penalidad automdtica en la prestacion del serviclo gue amerile
la pendlidad, éstas se fimardn aclo seguido con los
responsables de g Supervision de LA ENTIDAD y EL CONTRATISTA,
en forma diaria, quedando también anotadas tas observaciones
encontradas en el servicio de alimeniccidon. En el caso que el
Supervisor{a] rehise a firmar el Acta de veriicacion del dia, se
aplicard la deficiencia con pendlidad automatica indicadcr en
el numeral 5.19.

. Asimismo, se deberd contar con la presencia del Supervisor del

concesionario, para la correcta prestacion del servicio por parte
del CONTRATISTA, ¢ fin de cubrir los horaros de atencion
establecidos en las Bases, es decir de conformidad con lo
estipulade en el numeral 5.3.7.2.

Si come resuitado de tales supervisiones v comprobaciones se
deferminara gue éste se presta en forma deficiente o en
desacuerdo con los documentos antes indicados, LA ENTIDAD
formulard  por  escrito las  observaciones.  Cuando  las
observaciones sean subsanables, EL CONTRATISTA estard en ia
obligacion de subsanaras en un plaze no mayor de SEIS (06) dias
calendarios, contados desde la comunicacion efectuada de
clichas observaciones. De no subsanar en el plazo indicado LA
ENTIDAD podrd resolver el contrato.

Para el caso de observaciones que no son subscanables en el
momento de prestar el servicio de afmentacion, se considerardn
las Penalidades Por Deficiencias Especificas indicadas en el
nuemeral 519, considerando la nalurdleza del servicio o
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contratar, la aplicacion de dichas penalidades serd automdtica
una vez ocurida o deficiencia  especifica mencionada,
Asimismo, LA ENTIDAD formulard por escrito tas observaciones ded
caso y EL CONTRATISTA estard en o obligacién de subsanar en
un plazo no mayor de SES (04) dias contados desde la
comunicacién efectuada de dichas observaciones, de no
subsanar en e ploze indicado LA ENTIDAD podrd resalver el
Conirato,

En el numeral 5.19 se detallan kas observacionas no subsanables.

5.14 SEGURCS

B confratista deberd contratar pdlizas emitidas a favor de la sede
central del CCFFAA, las cuales deberdn ser presentadas para ia
firma de Contrato, las mismas gue estardn vigentes durante todo el
periodo del contrato, segin i siguiente delalle:

a. Deshonestidad
Por un monto equivalente o US$ 15,000.00 (Quince Mil y 007100
délares americanos). Dicha pdliza deberd cubiir fa reposicidn
infegral de la pérdida de dinero, objetos o bienes por
deshonestidad o infidencia del personal asignado al servicio,
tanto de bienes propios como de terceros.

b. Responsabilidad Civil
Por un monto equivalente a US$ 15,000.00 {Quince Mi vy 00/100
délares amercanos). Cubre dafios malerigles y/o personales
causadas involuntariamente a terceros incluyendo muertes, en

los siguientes casos:

De operaciones, incluyendo la responsabilidad civil derivada de
incendio vy explosivo.

Patronal, cubrlendo o todo & persongt destacados en g seds
central,

¢. Poliza de Seguros de Vida

Por lo cual el CONTRATISTA asuma los dafos contra el cuerpo o
la salud gue pudiera sufir el personal asignado dl servicio
conkratado a consecuencia de la prestacion del respective
servicio, Parg ial efecto, la respectiva pdliza debe senalar o
cada uno de los operarios destacados (beneficiados), De
conformidad o lo dispussto en el Decreto Legislativo Nro.88, ta
poliza de segurc vido deberd ser presentado para los
frabojadores que tengan mas de cuatro (04) anos en el centro
laboral, para los dernds operarios deberdn estar cubiertos por
una Péliza de Seguro Complementario de Trabajo de Riesgo de
Salud. Asimismo, deberd presentar o siguiente:

d. Poliza de Seguros de Complementacion de Trabajo y Riesgo de

Sajud
Por lo cual el CONTRATISTA asuma los prestaciones de salud v
econdmicas por cccidente de frabajo v enfermedades
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profesionates a los frabajadores, empleados vy chreros que tienen
la condicién de aflliados regulares det Seguro Social de Saud vy
que laboran en un cenfro de kabgjo en ef que se desarrollan las
actividades de resgo previsias por ia ley, conforme a g ley
Nro.26790 y normas lécnicas del D.5. Nro.003-98-SA. Parg tal
efecto, las respectivas polizas a remitir deben sehalar o cada
uno de los operarios asignados (beneficiarios), que cubra a
cada uno de os trabajadores destacados.

e, Péliza de Accidentes Personales o Seguro Complementario de
Trabajo
Con las cobenrturas de salud vy pensiones, conforme ala Ley, o en
su defecto, por accldentes personales, con iGs siguientes

coberturas:

US$ 10,000.0G (Diez Mil v 00/100 Dolares Americancs) por muerte
accidental.

US$ 10,000.00 (Diez Mil y 00/180 Délares Americanos) por invaliclez
permanente,

USH 10,000.00 {Diez Mil y 00/100 Dolares Americancs} por gastos
de curaciones.

5.15 PLAZO DE SERVICIO

El servicio se prestard por el ploze de DOCE (12) meses ¢ hasta que se
consuman las raciones por los montes contratades, a requerimiento de fa
Enfidad, lo que ocura primere, coniados a partir del dia sigulente de ia
suscripcién del Contrato y del acta de instalacion y enfrega de bienes
por parte de la Entidad. £l acta de instalacién v entrega de bienes serd
suscrita como mdximo a los TRES (3] dias calendarios posteriores a la firma
del contrato.

En el supuesto que cumplido el plazo de DOCE {12] meses no se haya
consumido el monio adjudicado, LA ENTIDAD podrd requerr d
CONTRATISTA I vigencia de la prestacién confinde haska el consume de
less raciones por el monto adjudicado,

5.14 LUGAR DE PRESTACION

El servicio se reclizard en Igs instalaciones del Comando Conjunto de
fas Fuerzas Armadas, con direcclén en Jr. Nicolds Corpancho N° 289 -
Santa Beatriz - Lima,

5.17 FORMA DEPAGO

a. Todos los pagos que LA ENTIDAD deba redlizar o favor de EL
CONTRATISTA por concepte de los servicios objeto del contrato, se
efectuardn después de ejecutada la respectiva prestacidn en forma
MENSUAL,

b. La recepcidén y conformidad del servicio contratado es responsakilidad
dei Jefe del &rea de Recursos Humanos.

36-44




-~

COMANDGC CONJUNTQ DE LAS FUERZAS ARMADAS
CONCURSO PUBLICO N* 001-2022 MD/CCFFAA (PRIMERA CONVOCATORIA)

5.18 PLAZO PARA ELPAGO

La Enfidad debe efectuar el pago dentro de los DIEZ {10} dias calendarios
siguientes al otorgamiento de la conformidad respectiva, dempre due se
verifiguen las demds condicianes establecidas en et contrate.

519 OTRAS PENALIDADES APLICABLES

. Penalidades por deficiencias especificas

Para el caso de observaciones gue ne son subsanables en el momento
de prestar ef servicio de alimentacion, se considerardan as penalidades
por deficiencias especificas.

Considerando la naturaleza del servicio o contratar, fo apcacion de
dichas pendlidades serd automdfica una vez ocunlda la Deficiencia
Especifica que a continuacion se detalla.

Por el cambio de la programacion en el
desayuno sea el caso de bebida
cafiente  y/o jugo v/o sGndwich,
1 idmuerzo: sea el caso de enfrada y/o 430.00
sopda y/o segundo v/o postre y/o refresco
y cena sec el caso de sopda y/o segundo
v/o poshre y/o rafrasco.

50% det valor del
menu  por g
canfidad de
comensales que
recibieran e
meny
ncompleto

Por la demora en la presenfacién
completa del dmuerzo. Dentro  del
horario de  aolencidn de acuerdo o
numeral 5.3.7.2,

Por cada incumplimiento de los servicios
3 |de fumigocidn de acuerdo a o 287.00
establecido en el Conlrato.

Por cada persona designada por el
CONTRATISTA que incumpla el uso del
uniforme y aqccescorios, © el uso 72.00

4 inadecuade del mismo {sucio, roto v | por cadauno
otros), incluyendo el supervisor de
acverdo al numeral 5.11.7
Por i ausencia de cada persona, de 143.00
gcuerdo af requerimiento minimo de |, . '
5 . cliarios por cada
persanal del Contratista detallado en el
uno
numeral 5.10.6.
Por cada dia en el cudl se verifique el
6 incumplimiento de la efaboracidn de las 143.00

raciones alimenticias en lo que  respecta
g la calidad y canfidad de acuerdo dl
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numeral 534 vy 831 Tambiégn por
detectar productos como; ldcieos
pescados, mariscos, carnes (res, ave,
cerdo} hueves del mismo modo insumos
adulterados, descompuestos G
faisificados.
5.00
por cadd plaio
roto, quiiado o
7 Por cada dia en el cual se verifique que | suclo durante id
el mendje esté roto, quinado o sucio, prestacion  del
servicio dentro
del herario del
numeral 5.3.7.2
Por cadd vez que se verfigue que el
ambiente de la cocina v dlmacén este
8 o ) 143,00
sucio mientras se elaboran los alimentos,
Por &l incumplimiento en la limpieza del
9 ambiente del comedor, durante la 79,00
prestacion de! servicio dentro del horario )
del numeral 5.8
Cada vez que se defecte un insecto yio
10 |cuciguier objeto en el plate de comida 287.00
del comensal
Cada vez que el supervisor(q) se rehlse
a firmar el acta de verificacion del dia o
constancia de queja v ofro documento
11 jgue motlive conocimiento para el 287.00
concesionario, de acuerdo al numeral
5.13.
Por cada incumplimiento de las fechas
12 jespecidles de gcuerdo a lo establecido 287.00
en el numerat 5.3.4.
13 Por falla de ingredienies de los mends 287 00
aprobados por el CCFFAA.
Cada vez que los  exdmenes
14 {bromatlcldogicos, arrojen resultado 300.00
posiiivo.

Det mismo modo, LA ENTIDAD formulard por escrito las observaciones del
caso ¥ EL CONIRATISTA estard en la obligacion de subsanar en un plaze
no mavyor de SES {04} dias contados desde la comunicacion efectuada
de dichas cbservacionss, de no subsanar en ef plazo indicade LA
ENTIDAD podrd resolver el contrate, de conformidad con la Ley de
Confrataciones del Estado. De igual forma si estas son refterativas.
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5.20 PROTOCOLO SANITARIO DE PREVENCION PARA EVITAR EL CONTAGIO DEL
CORONAVIRUS (COVID-19} ¥ RESPONSABILIDADES EN CASQO DE HECHOS
FORTUITOS

Ejecucion de la fimpieza y desinfeccidn por parte del personal que
brinda el servicio de alimentacion en el CCFFAA!

- Raspetar el Prolocolo de medidus preventivas de bioseguridad
frente al COVID-19 para restaurantes y servicies ofines en la
moddalidad de enfrega « destino y reccjo, emitido por el Ministerio
de Comercio Exteror y Turismo,

- Dar cumplimiento dif Protocolo sanficrio de operacion ante el covid-
19 para restaurantes v servicios afines en la moddlidad de atencidn
en saldon RESOLUCION MINISTERIAL Nro.208-2020 PRODUCE.

- Enviar el Plan para la vigiloncia, prevencion y control de COVID-19-
(de su empresa) al drea de RRHH para la verficacién por el
encargado en CCFFAA,

- Sequir las precauciones de salud recomendada por el Ministerio de
Saiud.

- Cumpiir con las disposiciones contempladas en el presente Plan.

- Cumplir con los lineamientos desplegados por el CCFFAA para fa
prevencion del contagio y propagacion det COVID-19.

- El personal deberd contar con sy cerfificado sanitario (carnet de
sanidad) comespondiente.

- Lavar y desinfectar todas las superficies, inclusive los empaques de
los productos que se compran para el consumo, especialmente en
situaciones de brotes, epidemias y pandemias.

Las hortalizas, frutos, tubérculos, huevos crudos, deben lavarse en el
chaorro de agua, retirando todo polvo v suciedad, dependiendo de
i necesidad de conservarse en frio, deberd almacenarse pard su
favado.

- Los carnes, aves y pescade, deben lavarse a choro de agua v
preservarse en congelacidon s no se preparan inmediatamentea.

Estos alimenios son dlfamente perecibles v no deben estar
expuesios o temperatura ambiente.

- Tener tablos de plear disfinias, una para las camnes {alimentos
crudos) v otro para vegetales y frutas (consumo directo),

- Para el personal de cocina queda prohibido el uso del alcohol en
gel o aleohol af 70%, debido g que es un liquido influmable.

- Confar con un programa de limpieza y desinfeccion.
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Al momento de redlizar el cambio de indumentaria ce! personal del
servicio de dimentacion deberd guardar d ropa con la que llegd
en una bolsa cerrada. B calzado deberd colocarse en una bolsa
adicional, separada de la ropa. Ung bolsg impla  serd
exciusivamente  para el uniforme  de  frabaje  evitando
contaminacidn cruzada. En el casiflero no podrd guardarse ropa sin
las bolsas de proteccion, El uniforme de trabgjo sdlo se podrd usar
dentro de la instalacion,

Usar agua hervida para la preparacién de refrescos e infusiones,

En case de contar con lavavajlas: Se debe comprobar el
funcionamiento de todos los lavavdiiias, a fin de que sean
correctas fas temperaturas a alcanzar {superior ¢ 80grados C en el
aclarado) v ta desificacion de productos quimicos.

Mantener una adecuada consarvacion de alimenics.
Separar alimentos crudos y cocinados.

En caso una personal sude, evitard tocarse ef rostre, primero tendrd
que retfirarse toda la proteccion, favarse las manos, secarse la cara
con papel o lavarse el rostro v volver a colocarse |l profeccidn
(mascarilia, guantes, cofi),

Se prohibe el uso de celulares dentro de la cocina.

Utilizar  obligatoricmente  los  implementos  parsonales  de
bioseguridad, fales comao:

* Cofia

* Mascarillas {se deberd hacer el cambio cada cuairo (4} horas o
cuando se encuentren himedas, rofqs, con sudor u ofras
situaciones que lo ametiten).

* Guantes {se deberd hacer el cambio de los guantes cada cuatro
{4} horas o cada vez que sea necesario y en funcidn al fiesgo de a
aclividad. Los guantes deben encontrarse en buen estado de
conservacion {sin rotura ni desgaste), limpio y desinfectando. Bl uso
de guantes no exime el lgvado de manos con agua v jabén o
aplicacién de la solucidn desinfectante.

* Mandil

* Pantaldn

* Calzado cerrado o bolas.,

Distibuir las mesas vy silias del comedor, con la finalidad de respefar,
el distanciamiento social de dos (02} metros.

El comedor sola operard en el aforo establecide en su capacidad.

El comedor debe estar desinfectado al inicic de labores y al termino
del mismo
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- Cada frabajador deberd llevar sus propios menajes (fdperes, vasos
y cubiettos), una vez usados, las deberdn lavar en sus domiciios.

- H/la administrador {a) que brindo servicio de alimentacidn,
previamente protegido(al hard  cumplimiente = presente
protocolo, las buenas praclicas de manipulacion de diimenios,
higiene, soneamiento v el confrol de cdlidad del agua. A
continuacion de detalla clerfas consideraciones para e persondl
del servicio de alimentacion.
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3.2. REQUISITOS DE CALIFICACION

A1

CAPACIDAD TECNICA Y PROFESIONAL \\._/

FORMACION ACADEMICA

Requisitos:

Supervisor / Administrador:
«  UN {1} LICENCIADO EN NUTRICION Y DIETETICA, TITULADO A NOMBRE DE
LA NACION

Cocinero o Chef:
+ UN (1) TECNICQ PROFESIONAL EN COCINA c TECNICO EN GASTRONOMIA o
TECNICO EN COCINA NACIONAL E INTERNACIONAL o CHEF, TITULADO A
NOMBRE DE LA NACION

Especialista en BPM - PHS
« UN (1) INGENIERQO DE INDUSTRIA ALIMENTARIA O INGENIERO PESQUERO O
NUTRICIONISTA O BIOLOGO, TITULADC A NOMBRE DE LA NACION

Acreditacion:

Superior Universitaria - SUNEDU a través del siguiente link; hitps://enlinea.sunedu. gob pe
I/ o en el Registro Nacional de Certificados, Gradoes y Titulos a cargo del Ministerio de
Educacion a través del siguiente link: http://iwww titulosinstitutos.pe/, seglin corresponda.

En caso alguno de los titulos profesionales, grados, diplomas yfo certificados no se
encuentre inscrito en el referido registro, el postor debe presentar la copia del dipfoma
respectivo a fin de acreditar la formacidn académica requerida.

A.1.2

CAPACITACION

Requisitos:

Deberan contar con capacitacién minima de DOCE (12) horas lectivas, sobre
manipulacion de alimentos BPM vy sistema HACCP a través de Entidades Publicas,
Ministerio de Salud o Centros de Capacitacion, con una antigliedad maxima de 6 meses
a la presentacion de oferta, el personal clave requerido como: LICENCIADO EN
NUTRICION Y DIETETICA, TECNICC PROFESIONAL EN COCINA o TECNICO EN
GASTRONOMIA o COCINA NACIONAL E INTERNACIONAL o CHEF & INGENIERO
DE INDUSTRIA ALIMENTARIA O INGENIERO PESQUERO O NUTRICIONISTA O
BIOLOGO, TITULADOS A NOMBRE DE LA NACION.

- Debera contar con Especializacion yfo Capacitacion minima de 20 horas lectivafsa

relacicnada a gestion de la calidad, Seguridad y Salud en el Trabajo en Emprega$
Procesadoras de Alimentos, emitida por una Universidad Estatal y/o privada o Cen
de Capacitacién, el personal clave requerido como: INGENIERO DE INDUSTR
ALIMENTARIA O INGENIERO PESQUERO © NUTRICICNISTA O BIOLOG, &
TITULADO A NOMBRE DE LA NACION

Acreditacidn:
Se acreditara con copia simple de Constanma ylo certificados y/o diploma, segln

corresponda.

A.2

EXPERIENCIA DEL PERSONAL CLAVE

Requisitos:

- UN (1) LICENCIADO EN NUTRICION Y DIETETICA, TITULADO A NOMBRE DE LA
NACION, con experiencia laboral minima de TRES (03) afios en el manejo de servicios
de alimentacién colectiva como administrader (a) o supervisor (a}, en entidades publicas
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o privadas dedicadas a suministrar alimentos, contabilizado a partir de 1a expedicion g
titulo profesional.

- UN (1) TECNICO PROFESIONAL EN COCINA o TECNICO EN GASTRCNOMIA o
TECNICO EN COCINA NACIONAL E INTERNACIONAL o CHEF, TITULADO A
NOMBRE DE LA NACION, con experiencia laboral minima de TRES (3) afics de haber
desempefiado carge de cocinero ¢ chef, en entidades publicas o privadas dedicadas a
suministrar alimentos, contahilizado a pariir de la expedicidn del titulo profesional.

- UN (1) INGENIERO DE INDUSTRIA ALIMENTARIA O INGENIERO PESQUERO O
NUTRICIONISTA O BIOLOGO, TITULADO A NOMEBRE DE LA NACION, TITULADO
A NOMBRE DE LA NACION, con experiencia laboral minima de TRES (03) afios en
el area implementacion y supervision del BPM y PHS para empresas de servicios de
alimentacion colectiva dedicadas a suministrar alimentos, contabilizado a partir de la
expedicion del titulo profesional.

De presentarse experiencia ejecutada paralelamente {fraslape), para el cémputo del tiempo

de dicha experiencia sblo se considerard una vez el periodo traslapado.

Acreditacion:

%

R
(L

La experiencia del personal clave se acreditard con cualquiera de los siguientes

documentos: (i) copia simple de contratos y su respectiva conformidad o (ii} constancias g#gd :
(iiiy certificados o {iv} cualquier otra documentacion que, de manera fehaciente demues ]

la experiencia del personal propuesto.

Importante

e [0s documentos que acreditan la experiencia deben incluir los nombres y apellidos del
personal clave, el cargo desemperiado, el plazo de la prestacion indicando el dia, mes
y afio de inicio y culminacion, el nombre de la Entidad u organizacion que emite el
documento, la fecha de emision y nombres y apellidos de quien suscribe el documento.

-« En caso los documentos para acreditar la experiencia establezcan el plazo de fa
experiencia adquirida por el personal clave en meses sin especificar los dias se debe
considerar el mes completo.

* Se considerara aquella experiencia que no fenga una antigiiedad mayor a veinticinco
{25) afos anteriores a la fecha de la presentacion de ofertas.

» Al calificar la experiencia del personal, se debe valorar de manera integral los
documentos presentados por el postor para acreditar dicha experiencia. En tal sentido,
aun cuando en los decumentos presentados fa denominacion def cargo o puesto no
coincida literalmente con aquella prevista en las bases, se debera vafidar la
experiencia si las actividades que realizé ef personal corresponden con la funcion
propia del cargo o puesto requerido en las bases.

EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD

B.
B.1 | FACTURACION
Requisitos:

El postor debe acreditar un monto facturado acumulado equivalenie a CUATRO MILLONE

fecha de la presentacion de ofertas que se computaran desde la fecha de la conformidad o
emisién del comprobante de pago, segin corresponda.

Se consideran servicios similares a los siguientes: servicio de alimentacion o servicio de
racionamientio ¢ servicio de alimentacion colectiva en entidades pablicas yfo privadas.

Acreditacion:

La experiencia del postor en la especiaiidad se acreditara con copia simple de (i) contratos u drdenes
de servicios, y su respectiva conformidad o constancia de prestacién; o (i) comprobantes de pago
cuya cancelacion se acredite documental y fehacientemente, con voucher de depdsito, nota de abono,

G
DOSCIENTOS MIL CON 00/100 SOLES (S/. 4200,000.00), por la contratacion de servicios(; :
iguales o similares al objeto de la convocatoria, durante los ocho (8) afios anteriores a la gZhH

reporte de estado de cuenta, cualquier otro documento emitido por Entidad del sistema financiero que
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acredite el abono o mediante cancelacion en el mismo comprobante de pago®, correspondientes aj
maximo de veinte (20) contrataciones.

En caso los postores presenten varios comprobantes de pago para acreditar una sola contratacion, W
se debe acreditar que corresponden a dicha confratacién; de lo contrario, se asumira que los
comprobantes acreditan contrataciones independientes, en cuyo caso solo se considerara, para la
evaluacion, las veinte (20) primeras contrataciones indicadas en ef Anexo N° 8 referide a la
Experfencia del Postor en la Especialidad.

En el caso de servicios de ejecucion periddica o continuada, solo se considera como experiencia la
parte del contrato gue haya sido ejecutada durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de
presentacidn de ofertas, debiendo adjuntarse copia de las conformidades correspondientes a tal parte
o los respectivos comprobantes de pago cancelados.

En los casos que se acredite experiencia adquirida en consorcie, debe presentarse la promesa de
consorcio o el contrato de consorcio del cual se desprenda fehacientemente el porcentaje de las
obligaciones que se asumio en el contrato presentado; de lo contrario, no se computara la experiencia
proveniente de dicho contrato.

Asimismo, cuando se presenten contratos derivados de procesos de seleccion convocados antes del
20.09.2012, la calificacién se ceflird al métode descrite en la Directiva “Participacion de Proveedores
en Consorcio en las Contratacicnes del Estado”, debiendo presumirse gue el porcentaje de las
obligaciones equivale al porcentaje de participacién de la promesa de consorcio o del contrate de
consorcio. En caso que en dichos documentos no se consigne el porcentaje de participacion se
presumira gue [as obligaciones se ejecutaron en partes iguales.

Si el titular de |la experiencia no es el postor, consignar si dicha experiencia corresponde a la mg|
en caso que el postor sea sucursal, o fue transmitida por recrganizacion societaria, debien§
acompafiar la documentacion sustentatoria correspondiente.

3i el postor acredita experiencia de otra persona juridica como consecuencia de una reorganizacion
sociefaria, debe presentar adicionalmente el Anexo N° 9.

Cuando en los confratos, &rdenes de servicios o comprobantes de pago el monio facturado se
encuentre expresado en moneda extranjera, debe indicarse el tipo de cambio venta publicado por la
Superintendencia de Banca, Seguros y AFP correspondiente a la fecha de suscripcion del contrato,
de emisién de la orden de servicios o de cancelacién del comprobante de pago, segin corresponda.

Sin perjuicio de lo anterior, los postores deben llenar y presentar el Anexo N 8 referido a la
Experiencia del Postor en la Especialidad.

Importante

o Al calificar la experiencia del postor, se debe valorar de manera integral los
documentos presentados por el postor para acreditar dicha experiencia. En ftaf
sentido, aun cuando en los documentos presentados la denominacion del objeto :
contractual no coincida literalmente con el previsto en las bases, se debera vaiidarla |
experiencia si las actividades que ejecutod el postor corresponden a la experiencia
requerida.

+ En el caso de consorcios, solo se considera la experiencia de aguellos infegrantes
que se hayan comprometido, segin la promesa de consorcio, a gjecular el objeto |
materia de la convocatoria, conforme a la Directiva "Participacidn de Proveedores en
Consorcio en las Contrataciones def Estado”, )

¢  Cabe precisar que, de acuerdo con la Resolucion N° 0065-2018-TCE-S1 del Tribunal de Contrataciones del Estado:

“... ef solo sello de cancefado en el comprobanis, cuando ha sido colocado por el propic postor, no puede ser
considerado como una acreditacion que produzca fehaciencia en relacion a que se encuentra cancelado. Admitir ello
equivaldria a considerar como vélida la sola declaracién del postor afirmando que ef comprobante de pago ha sido

cancelado”

{-)

“Situacién diferente se suscita anfe el selfo colocado por ef cliente del postor [sea utilizando ef término “cancelado™ o
"pagado’f supuesto en ef cual si se confaria con la declaracion de un fercero que brinde certeza, ante la cual debiera
reconocerse la validez de la experiencia’.
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CAPITULO IV )
FACTORES DE EVALUACION

La evaluacion se realiza scbre la base de cien {100) punios.

Para determinar fa oferta con el mejor puntaje y el orden de prelacion de |as ofertas, se considera

lo siguiente:
. PUNTAJE / METODOLOGIA PARA
FACTCR DE EVALUACION SU ASIGNACION
A. |PRECIO
Evaluacion: La evaluacion consistira en otorgar el
maximo puntaje a la oferta de precio
Se evaluara considerando el precio ofertado por el postor. mas bajo y otorgar a las demas ofertas
puntajes inversamente proporcionales
Acreditacion: a sus respecfivos precios, segan la

siguiente formula:
Se acreditard mediante registro en el SEACE o el documento que

contiene el precio de la oferta {Anexo N° 8), segun corresponda. | Pi =  OmxPMP
Qi
i = Oferta
Pi = Puntaje de la oferta a evaluar
Qi = Precio i

Om = Precio de la oferta mas baja
PMP = Puntaje maximo del precio

{100] puntos '

: Importante

. Los factores de evaluacién efaborados por el comité de seleccion son objetivos y guardan vinctifacion,
. razonabifidad y proporcionalidad con el objeto de la contratacién. Asimismo, estos no pueden calificar ccn
. punfaje el cumplimiento de los Términos de Referencia ni los requisitos de calificacion. :
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

. Importante

. Dependiendo def objeio del conirato, de resuftar indispensable, puede incluirse clausulas adicionales
0 la adecuacion de las propuestas en el presente documento, lfas que en ningin caso pueden
" contemplar disposiciones confrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacién del SERVICIO DE RACIONAMIENTQO PARA
EL PERSONAL DEL COMANDO CONJUNTO DE LAS FUERZAS ARMADAS, que celebra de
una parte EL COMANDO CONJUNTO DE LAS FUERZAS ARMADAS, en adelante LA ENTIDAD,
con RUC N° 20131380870, con domicilio legal en JIRON NICOLAS CORPANCHO N° 289 URB
SANTA BEATRIZ, PROVINCIA'Y DEPARTAMENTO DE LIMA, representada por el sefior Coronel
EP. Alfredo Javier RODRIGUEZ Antezana, Jefe de la Oficina de Administracién del Comando
Conjunto de las Fuerzas Armadas, identificado con DNI N° ... ... . Yy de ofra parte
o Lb con RUC N° [............ ], con domicilio legal en
....................................... ]inscritaenla Ficha N° [.........................] Asiento N° [...............]
del Registro de Personas Juridicas de laciudad de[..................], debidamente representado por _
su Representante Legal, [.............cooi i ], con DNI N° [....................], segln podepfyds &
inscrito en la Ficha N° [..............], Asientfo N° [............ ] del Registro de Personas Juridicas 7‘&:‘ y
ciudadde [............ 1, a quien en adelante se le denominara EL CONTRATISTA en los términog
condiciones siguientes: y

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Con fecha [.................... ], el comité de seleccion adjudicé la buena pro del CONCURSO
PUBLICO N° 001-2022/MD-CCFFAA, para la contratacién de SERVICIO DE RACIONAMIENTO
PARA EL PERSONAL DEL COMANDO CONJUNTO DE LAS FUERZAS ARMADAS, a [INDICAR
NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos detalles e importe constan en los
documentos integrantes del presente contrato,

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO
El presente contrato tiene por objetc SERVICIO DE RACIONAMIENTO PARA EL PERSONAL

DEL COMANDO CONJUNTO DE LAS FUERZAS ARMADAS.

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye

todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del servicio, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas y, de ser el caso, los cosios laborales conforme a la legislacion vigente, asi como cualquier
otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucion del servicio materia del presente

contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO’

PERIODICOS MENSUALES, luego de la recepcidn formal y completa de la documentaci -
carrespondiente, segin lo establecido en el articulo 171 def Reglamenio de la Ley de)™
Contrataciones del Estado. ‘

Para tal efecto, el respansable de otorgar la conformidad de la prestacion debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcidn, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de |a obligacién, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dlas, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

7

En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, pedra adicionarse 1a informacion que resulte pertinente a
efectos de generar el pago.
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LA ENTIDAD debe efectuar el pago de las contraprestaciones pactadas a faver del CONTRATISHA
dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los servici
siempre que se verifiquen las condiciones esiablecidas en el contrato para ello, b
responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
que se computan desde la oportunidad en que el pago debid efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucién dei presente contrato es de [........meses o hasta que se consuman las
raciones por los montos contratades, a requerimiento de la Entidad, lo que ocurra primero, contados
a partir del dia siguiente de la suscripcion del Contrato y del acta de instalacion y entrega de bienes
por parte de la Entidad. El acta de instalacion y entrega de bienes sera suscrita como maximo a los
TRES (3) dias calendarios posteriores a la firma del contrato.

En el supuesto que cumplido el plazo de DOCE (12) meses no se haya consumido el monto
adjudicado, LA ENTIDAD podra requerir ai CONTRATISTA la vigencia de la prestacion continGe

hasta el consumo de las raciones por el monto adjudicade.

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO

El presente contrato estd conformado por las bases integradas, la oferta ganadora, asi como 105445y 3

documentos derivados del procedimiento de seleccion que establezcan obligaciones para
partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS y
EL CONTRATISTA entrego al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacion automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por los conceptos, montos y vigencias siguientes:

- De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTOY, a través de la [INDICAR EL TIPO
DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO. DEL DOCUMENTO] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del

monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de ia
recepcion de la prestacion.

Importante

. Al amparo de lo dispuesto en ef numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de
. Contrataciones del Estado, en el caso de conltratos periddicos de prestacion de servicios en
. general, si el postor ganador de la buena pro solicita la relencion del diez por ciento (10%) del -
i monto del contrato original como garantfa de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo -
. siguiente:

“De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR E MONTO)], a través de fa retencion que debe
- efecluar LA ENTIDAD, durante la primera d def ntimero total de pagos a realizarse, de forma |
prorrateada, con cargo a ser devuelto a fa finalizacion del mismo.”

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION :
LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucién de ias garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubierd
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto por ef literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA NOVENA: CONFORMIDAD DE LA PRESTACION DEL SERVICIO

La conformidad de la prestacion del servicio se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La conformidad sera otorgada por la Oficina
de Recursos Humanos del Comandeo Conjunto de las Fuerzas Armadas en el plazo maximo de
SIETE (7) dias de producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2} ni mayor de ocho (8)
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EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacion, LA ENTIDAD puede oforgargds
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuest
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los servicios manifiestamenta no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no otorga la conformidad,
debiendo considerarse como no ejecutada la prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda
por cada dia de atraso.

CLAUSULA DECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromefe a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancion de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA UNDECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La conformidad del servicio por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios oculios, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de ia Ley
de Confrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANOS, NQ,

MENOR DE UN (1) ANO] afio(s) contada a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD. Z&%

CLAUSULA DUODECIMA: PENALIDADES
Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto IRG—eaOy
contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso
de acuerdo a la siguiente formula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde;

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta {60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de [a solicitud de ampliacidn de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable, En este uitimo caso la calificacion del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningdn
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

Importante S | | % :".

De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dich "
. penalidades, los supuestos de aplicacion de penalidad, fa forma de célculo de la penalidad para ca

. supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articufo
. 163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segln corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monte resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
ror ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debié ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir &l monte maximo de la penalidad por mora o el monto maximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimienta.
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Otras Penalidades:

se podran establecer otras penalidades distintas a la mencionada en el articulo 162°, hasta por u
monto maxime equivalente al 10% del monio del contrato vigente o, de ser el caso, del item que
debid ejecutarse). Estas penalidades, se calcularan de forma independiente a la penalidad por

mora.

Para el caso de observaciones que no son subsanables en el momento de prestar el
servicio de alimentacion, se consideraran las penalidades por deficiencias especificas.

Considerande la naturaleza del servicio a contratar, la aplicacion de dichas penalidades
sera automatica una vez ocurrida la Deficiencia Especifica que a continuacion se

detalla.
Por el cambio de la programacion en el desayuno sea
el caso de bebida caliente y/o juge yfo sandwich,
1 |almuerzo: sea el caso de entrada y/o sopa y/o segundo
y/o postre y/o refresco y cena sea el caso de sopa ylo
segundo y/o postre y/o refresco.
Por la demora en la preseniacion completa del
2 jalmuerzo. Dentro del horario de atencion de acuerdo al
numeral 5.3.7.2, recibieron el
ncompieto
3 Por cada incumplimiento de los servicios de fumigacion 287 00
de acuerdo a lo establecido en el Contrato. '
Por cada perscona designada por el CONTRATISTA
4 |que incumpla el uso dei uniforme y accesorios, 0 el uso 72.00
inadecuado del mismo (sucio, roto y otros), incluyendo por cada uno
el supervisor de acuerdo al numeral 5.11.7
Por la ausencia de cada persona, de acuerdo al
5 |requerimiento minimo de personal del Contratista |,._ . 143.00
detallado en el numeral 5.10.6. diarios por cada uno
Por cada dia en el cual se verifique el incumplimiento
de la elaboracidon de las raciones alimenticias en lo que
respecta a la calidad y cantidad de acuerdo al numeral
6 |5.3.4 y 5.3.1 También por detectar productes como: 143.00
lacteos pescados, mariscos, carnes (res, ave, cerdo)
huevos del mismo modo insumos adulterados,
descompuestos o falsificados.
8.00
por cada plato rot
Por cada dia en el cual se verifique que el menaje esté quifiado o :iA
7 roto, quifiado o sucio durante |2 preSta
! ) del servicio derg
del horario N
numetral 5.3.7.2
Por cada vez que se verifigue que el ambiente de ia
8 china y almacen este sucio mientras se elaboran los 143.00
alimentos.
Por el incumplimiento en la limpieza del ambiente del
9 lcomedor, durante |a presiacion del servicio dentro del 72.00
horario del numeral 5.8
10 Cada vez gue se detecte un insecto y/o cualguier objeto 287.00
en el plato de comida del comensal '
11 Cada vez que el supervisor(a) se rehlse a firmar el acta 28700
de verificacién del dia o constancia de queja u ofro '
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documentc que motive conocimiento para el
concesionario, de acuerdo al numeral 5.13.

19 Por cada incumplimiento de las fechas especiales de 28700
acuerdo a lo establecido en €l numeral 5.3.6. '
Por falta de ingredientes de los menis aprobados por

13 ol CCFFAA. 287.00

14 Cada vez que los examenes bromatologices, arrcjen 300.00

resultado positivo.

Del mismo modo, LA ENTIDAD formulara por escrito las observaciones del caso y EL
CONTRATISTA estard en la obligacién de subsanar en un plazo no mayor de SEIS {06)
dias contados desde la comunicacién efectuada de dichas observaciones, de no subsanar
en el plazo indicado LA ENTIDAD podra resclver el contrato, de conformidad con la Ley
de Contrataciones del Estado. De igual forma si estas son reiterativas.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: RESOLUCION DEL CONTRATO

32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento.
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES
Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafios y perjuicios ocasionados, a fravés de la indemnizacion correspondiente. Ello no obsta la
aplicacién de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspendan.

Lo sefialado precedentemente nc exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
ohligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratdndose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los organos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Regfamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacion al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en tode momento, durante la gjecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionista
integrantes de los érganos de administracién, apoderados, representantes legales, funcionarigl
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Leyfs&
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de'™
manera directa y oportuna, cualguier acto o conducta ilicita o corrupta de la gue tuviera
conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/fo de personal apropiadas para evitar
los referidos actos ¢ practicas.

CLAUSULA DECIMO SEXTA: CONFIDENGIALIDAD

Debido a la prestacion materia del presente cantrato, las partes convienen en calificar como
confidencial a toda la informacion obtenida, asi como los informes y toda clase de documentos que
produzca o tenga a su alcance EL CONTRATISTA para la ejecucion def presente contrato, no
pudiendo divulgarlos sin autorizacion expresa de EL CCFFAA.

Esta obligacion subsistird para EL CONTRATISTA aun después de concluida la vigencia del
presente contrato. En este sentido, por medic def presente EL CONTRATISTA se obliga a cumplir
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con el deber de reserva, respecto a toda informacion a la que pueda acceder, conocer o tener a4,

alcance, en cumpiimiento de sus obligaciones mientras se encuentre prestando sus servicios pd
EL CCFFAA, y aun después de la conclusién del presente contrato, bajo responsabilidad.

Se entendera por "informacion Confidencial” a toda informacién de tipo economica, financiera, legal,
contable, técnica, comercial, estratégica o de otro tipo, gue sea revelada por EL CCFFAA a EL
CONTRATISTA, en forma orai, escrita, o por cualquier otro medio o soporte para la realizacion del
trabajo encargado; asi como cualquier analisis, recopilacion, estudio, resumen, extracto o
documentacion de todo tipo que elabore o formule EL CONTRATISTA a partir de ia Informacion
Confidencial o documentacion revelada por EL CCFFAA.

La Informacién Confidencial no sera revelada en ningln casc y bajo ningun motivo por EL
CONTRATISTA, sin el consentimiento previo y por escrito de EL CCFFAA. En este sentido, EL
CONTRATISTA se compromete a limitar el acceso a la Informacion Confidencial de forma tal que
s6lo sea accesible a aquellas personas gue necesariamente deban involucrarse en las
conversaciones, tratativas y/o acuerdos mantenidos con EL CCFFAA.

Asimismo, EL. CONTRATISTA se obliga a adoptar todas las medidas necesarias para que sus
empleados, subordinados, dependientes, asesores y/o colaboradores u cfros, que se vean
involucrados en la ejecucion de la prestacion materia del presente contrato, observen la reservay
confidencialidad a que se refiere este acuerdo respecto de la Informacion Confidencial, siendo EL
CONTRATISTA el tunico responsable por elio.

El incumplimiento de este deber de confidencialidad por parte de EL CONTRATISTA, constituye

causal de resolucion del presente contrato, y asimismo, dara lugar a la indemnizacidn por dafios #f¢s %

perjuicios que le corresponda a EL CCFFAA conforme a ley.

confidencialidad anexo al presente.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

Sdlo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacién supletoria las disposiciones pertinentes del Caédigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS®
Las confroversias gue surjan enfre las partes durante la gjecucion del contrato se resuelven
mediante conciliacion o arbitraje, segun el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resclver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacion dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segln lo sefiaiado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estadoe, sin perjuicic de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo enire ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las coniroversias sobre nulidad de]
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momentd

su notificacién, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contratacier st

del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes puede elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL
Las partes declaran el siguiente domicilic para efecto de |as notificaciones que se realicen durante
la ejecucién del presente contrato;

8

BDe acuerdo con el numeral 225.3 del articuio 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
contyoversias deriven de procedimientos de seleccién cuyo valor estimado sea menor o igual a cince millones con 00/100
sales (S/ 5 000 000,00).
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= 1%

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: JIRON NICOLAS CORPANCHO N° 289 URB SANTA BEAT
PROVINCIA Y DEPARTAMENTO DE LIMA

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR ™
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA EL
PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO]

La variacion del domicilio agul declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacion no mencer de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases integradas, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes
lo firman por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [............... ] al [CONSIGNAR

FECHA].

“LA ENTIDAD” "EL CONTRATISTA"
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ANEXOS
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ANEXO N°1

DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Seﬁoree‘: .
COMITE DE SE_LECCION
CONCURSO PUBLICO N° 001-2022/MD-CCFFAA (PRIMERA CONVOCATORIA}

Presente.-

El que se suscribe, [.................], postor y/o Representante L.egal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacién o

Razén Social .

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE® Si | No |
Correo electronico .

Autorizacion de notificacién por correo electrénico:

... [CONSIGNAR SI O NOJ autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes
actuaciones:

1. Soilicitud de la descripcion a detalle de tedos los elementos constitutives de la oferta.

2. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud al postor que ocupd el segundo lugar en el orden de prelacion para presentar los
documentos para perfeccionar el contrato.

4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

5. Notificacién de la orden de servicios*®

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacién.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, seglin corresponda

Importante

La notificacion dirigida & la direccion de correo elecironico consignada se enfendera vélidaments
. efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion. ‘

®  Esta informacidn sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocidn del Empleo en la
seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2 trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite [a retencién de!l diez por ciento (16%) del monfo
del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimienio, en los contratos periddicos de prestacion de servicios, segln lo
sefialado en el numeral 149.4 del articulo 149 y numeral 151.2 defl articuio 151 del Reglamento.

1 Consignar en el caso de procedimientos de seleccion por relacién de items, cuando el monto del valor estimado del item no
supere los doscientos mil Soles (S/ 200 €00,00), cuando se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de
servicios.
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Importante

Cuando se frate de consorcios, la declaracién jurada es la siguiente:

ANEXO N°1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefiores )

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 001-2022/MD-CCFFAA (PRIMERA CONVOCATORIA}
Presente .-

Elgue se suscribe, [................. ], representante comin del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIQ], identificado con JCONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE [DENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERQ DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que ia
siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacion o

Razon Social .

Domicilio Legal ;

RUC : | Teléfono(s)
MYPE™N Si I No |
Correo electronice :

Datos del consorciado 2

Nombre, BDenominacién o

Razén Social .

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE12 Si [ No |
Correo electrénico :

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacién o

Razdn Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s):
MYPE™ Si | No |
Correo electronico :

Autorizacién de notificacion por correo electronico:

[ Correo electronico del consorcio:

... [CONSIGNAR Si O NOJ autorizo que se notifiquen al correo
actuaciones:;

' En los contratos peritdicos de prestacion de servicios, esta informacidn sera verificada por la Entidad en ia pagina web del
Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la seccién consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el iink
http:/fwww?2.trabajo.gob.pefservicios-en-linea-2-2/ y se tendra en consideracién, en ¢aso &l consorcio ganador de la buena
pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del monte del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, segln
le sefialado en el numeral 149.4 del articulo 149 y numeral 151.2 dei articulo 151 del Reglamento. Para dicho efecto, todos
los integrantes del consorcio deben acreditar la condicidn de micro o pequefia empresa.

2 bidem.

3 thidem.
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1. Solicitud de la descripcion a detalle de todos los elementos constitutives de [a oferta.

2. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud al postor que ocupd el segundo lugar en el orden de prelacién para presentar 18
documentos para perfeccionar el contrato.

4, Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

5. Notificacion de la orden de servicios™

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2} dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comln del consorcio

Importante

' La notificacion dirigida a la direccion de correo electronico consignada se entenderd vélidameny
- efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

'* Consignar en ei caso de procedimientos de seleccidn por relacién de ftems, cuando el monto del valor estimado del item no
supere los doscientes mil Soles {S/ 200 000.00), cuando se haya optade por perfeccionar el conirato con una orden de
servicios.

/
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Seﬁores’ )
COMITE DE SE’LECCEON
CONCURSO PUBLICO N° 001-2022/MD-CCFFAA (PRIMERA CONVOCATORIA)

Presente -

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legai de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

i. No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcion, asi como a respetar el
principio de integridad.

Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

fii. Conocer las sanciones contenidas en la ey de Contrataciones del Estado y su Reglamento, §
como las disposiciones aplicables de ia Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrati
General.

iv.  Participar en el presente proceso de contratacion en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacion, acuerdo, arreglo o convenio con ningdn proveedor; v, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N® 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represidn de
Conductas Anticompetitivas.

v. Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de seleccion.

vi. Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacion que presento en el presente
procedimiento de seleccion.

vii. Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccion y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segin corresponda

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta dec!aracron jurada salvo que sea .
g presenrada por el representante comun de! consorcto
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ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LOS TERMINOS DE REFERENCIA

Seﬁoreg ,
COMITE DE SELECCION
CONCURSO PUBLICO N° 001-2022/MD-CCFFAA (PRIMERA CONVOCATORIA)

Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luegoe de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, concciendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el servicio de
[CONSIGNAR OBJETO DE LA CONVQCATORIA], de conformidad con los Términos de Referencia
que se indican en el numeral 3.1 def Capitulo lll de la seccion especifica de las bases y los documentos
del procedimiento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

'Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comiin, segtin corresponda

Importante

 Adicionalmente, puede requerirse la presentacion de documentacion que acredite el cumplimiento
: de los términos de referencia, conforme a lo indicado en el acéapite refacionado al contenido de las

ofertas de la presente seccion de las bases.
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ANEXO N° 4

DECLARACION JURADA DE PLAZO DE PRESTACION DEL SERVICIO

Seﬁoreg .

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 001-2022/MD-CCFFAA (PRIMERA CONVOCATORIA)
Presente.-

Mediante el presente, con pleno conocimiento de las condiciones que se exigen en las bases del
procedimiento de la referencia, me comprometo a prestar el servicio objeto del presente procedimiento

de seleccion en el plazo de [CONSIGNAR EL PLAZO OFERTADOQO] meses o hasta que se consuman
las raciones por los montos contratados, a requerimiento de la Entidad, 1o que ocurra primero, contados

a partir del dia siguiente de la suscripcién del Contrato y del acta de instalacion y entrega de bienes por
parte de la Entidad. E! acta de instalacién y enfrega de bienes sera suscrita como maximo a los TRES

(3) dias calendarios posteriores a la firma del contrato.

En el supuesto que cumplido el plazo de DOCE {12) meses no se haya consumido el monto adjudicado 2%
LA ENTIDAD podra requerir al CONTRATISTA la vigencia de la prestacién contintie hasta el consury
de ias raciones por el monto adjudicado.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segun corresponda
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ANEXO N° 5

PROMESA DE CONSORCIO
{S6lo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Seﬁores’ i
COMITE DE SE'LECCiON
CONCURSOQ PUBLICO N° 001-2022/MD-CCFFAA (PRIMERA CONVOCATORIA)

Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
gue dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta al CONCURSO PUBLICO
N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL RPROCEDIMIENTQ].

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar ef contrato de consorcio,
de conformidad con lo estabtecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del

Estado, bajo las siguientes condiciones:
a) Integrantes del consorcio

1. [NOMBRE, DENO[VEINACIQN O RAZQN SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION C RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERQ DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comun del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccion, suscripcion y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comun del consorcio nc se encuentra impedido,
inhabilitade ni suspendido para contratar con el Estado.

¢) Fijamos nuestro domicilio legal cominenf........occoiinnnn ]

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL (%115
CONSORCIADO 1] ¢

[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSQORCIADO 1]

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL
CONSORCIADO 2]

[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]

TOTAL OBLIGACIONES 100%"7

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

 Consignar unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en niimere entero, sin decimales.
8 Consignar nicamente el porcentaje total de las obligaciones, e cuai debe ser expresado en nlimero entero, sin decimales.

17 Este porcentaje corresponde a iz sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de [os integranies del consorcio.
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COMANDQ CONJUNTOQ DE LAS FUERZAS ARMADAS

CONCURSOQ PUBLICO N° 001-2022 MD/CCFFAA (PRIMERA CONVOCATORIA)

Consorciado 1
Nombres, apeilidos y firma del Consorciado 1
o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de ldentidad

Importante

Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
¢ de su Representante Legal
Tipo y N° de Bocumento de Identidad

De conformidad con el articulo 52 def Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio

' deben ser legalizadas.




COMANDO CONJUNTO DE LAS FUERZAS ARMADAS
CONCURSC PUBLICO N° 001-2022 MD/CCFFAA (PRIMERA CONVOCATORIA}

ANEXO N° 6

PRECIO DE LA OFERTA

Sefiores )
COMITE DE SE}LECCION
CONCURSQ PUBLICO N° 001-2022/MD-CCFFAA (PRIMERA CONVOCATORIA)

Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, de acuerde con las bases, mi oferta es
la siguiente:

TOTAL

El precio de |a oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributo
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legisiacion vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del
servicio a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no
incluirdn en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apelflidos del postor o
Representante legal o comttn, segtin corresponda

- Importante
s El postor que goce de a!é;"'l,'m'é exoneracion 'Iega?, debe indicar que su cferta no incluyé el tributo .
materia de la exoneracion, debiendo incluir el siguiente texto. -

Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACION]




COMANDO CONJUNTO DE LAS FUERZAS ARMADAS
CONCURSO PUBLICO N° g01-2022 MD/CCFFAA (PRIMERA CONVOCATORIA)

ANEXO N°7

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE CONDICIONES PARA LA APLICACION DE LA
EXONERACION DEL IGV

Sefiores i
COMITE DE SELECCION
CONCURSO PUBLICO N° 001-2022/MD-CCFFAA (PRIMERA CONVOCATORIA)

Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representanie Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento que gozo del beneficio de la exoneracion del IGV
previsto en la Ley N® 27037, Ley de Promocion de la inversion en la Amazonia, dado que cumplo con
las condicionas siguientes:

1.- Que el domicilio fiscal de la empresa'® se encuentra ubicada en la Amazonia y coincide con &l lugar
establecido como sede central (donde tiene su administracion y lleva su contabilidad);

2.- Que la empresa se encuentra inscrita en las Oficinas Registrales de la Amazonia (exigible en ca
de personas juridicas);

3.- Que, al menos el setenta por cienio (70%) de los aclivos fijos de la empresa se encuentran en
Amazonia; y

4.« Que la empresa no presta servicios fuera de la Amazonia.
{CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segtin corresponda

Importante

. Cuando se trate de consorcios, esta declaracion jurada serd presentada por cada uno de los
-~ integrantes del consorcio, salvo que se lrate de consorcios con contabifidad independiente, en cuyo
. caso debe ser suscrita por el representante comiin, debiendo indicar st condicion de consorcio con -
. contabilidad independiente y el namero de RUC del consorcio. :

¥ En el articulo 1 del “Reglamento de las Disposiciones Tributarias contenidas en la Ley de Promocion de la [nversion en la
Amazonia” se define como “empresa” a las "Personas naturales, sociedades conyugales, sucesiones indivisas y personas
consideradas juridicas por la Ley del Impuesto a la Renta, generadoras de rentas de tercera categoria, ubicadas en ia
Amazonia. Las sociedades conyugales son aquéllas que ejerzan la opcion prevista en el Articulo 16 de la Ley del Impuesto
a la Renta.”
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COMANDO CONJUNTO DE LAS FUERZAS ARMADAS
CONCURSC PUBLICO N° 001-2022 MD/CCFFAA (PRIMERA CONVOCATORIA)

ANEXO N° 9

DECLARA’CICI)N JURADA
{(NUMERAI. 49.4 DEL ARTICULO 49 DEL REGLAMENTOQ)

Seﬁore§ )

COMITE DE SE'LECCION

CONCURSO PUBLICO N° 001-2022/MD-CCFFAA (PRIMERA CONVOCATORIA)
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro que la experiencia que acredito de la empresa [CONSIGNAR LA
DENOMINACION DE LA PERSONA JURIDICA] como consecuencia de una reorganizacion societaria,
no se encuentra en el supuesto establecido en el numeral 45.4 del articulo 49 del Reglamento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segin corresponda

. Importante o

A efectos de cautelar la veracidad de esta declaracion, el postor puede verificar la informacion de :
- la Relacion de Proveedores Sancionados por el Tribunal de Contrataciones del Estado con Sancidn |
. Vigente en hitp.//portal.osce.gob.pe/mp/content/relacion-de-proveedores-sancionados. :

También le asiste dicha facultad al 6rganc encargado de las confrataciones o al dérgano de la
¢ Entidad al que se le haya asignado fa funcién de verificacién de la oferta presentada por el postor .
. ganadorde jabuenapro. :
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