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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante,
postor y/o contratista, deben conducir su actuacién conforme a los principios previstos en la Ley
de Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboraciéon al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
seguln corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusion
y corrupcién por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demas actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la
Comisién de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas
anticompetitivas que se presenten durante el proceso de contratacién, en los términos del
Decreto Legislativo N° 1034, "Ley de Represién de Conductas Anticompetitivas”, 0 norma que la
sustituya, asi como las demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante,
postor y/o contratista del proceso de contratacion deben permitir al OSCE o a la Secretaria
Técnica de la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la
informacion referida a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o
absolucidn de posiciones que se requieran, entre otras formas de colaboracion.
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SECCION GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION
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CAPITULO | )
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1.

1.2.

1.3.

REFERENCIAS

Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacion en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el
articulo 54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de
seleccién, debiendo adjuntar las bases y resumen ejecutivo.

REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se realiza conforme al articulo 55 del Reglamento. En el caso de
un consorcio, basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante

Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccién convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion
vigente y estar habilitados ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra
el Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacién, se puede ingresar a la siguiente direccién electrénica: www.rnp.gob.pe.

Los proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE
utilizando su Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar
las instrucciones sefialadas en el documento de orientacion “Guia para el registro
de participantes electrénico” publicado en https:// /.

En caso los proveedores no cuenten con inscripcion vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringira su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacion en el procedimiento de seleccion en cualquier otro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripcién o
guedado sin efecto la sancién que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

1.4. FORMULACION DE CONSULTAS Y OBSERVACIONES A LAS BASES

1.5.

La formulacién de consultas y observaciones a las bases se efectia de conformidad con lo
establecido en los numerales 72.1 y 72.2 del articulo 72 del Reglamento.

Importante

No pueden formularse consultas ni observaciones respecto del contenido de una ficha de
homologacién aprobada, aun cuando el requerimiento haya sido homologado
parcialmente respecto a las caracteristicas técnicas y/o requisitos de calificacion ylo
condiciones de ejecucion. Las consultas y observaciones que se formulen sobre el
particular, se tienen como no presentadas.

ABSOLUCION DE CONSULTAS, OBSERVACIONES E INTEGRACION DE BASES

La absolucion de consultas, observaciones e integraciéon de las bases se realizan conforme a
las disposiciones previstas en los numerales 72.4 y 72.5 del articulo 72 del Reglamento.
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Importante

e No se absolveran consultas y observaciones a las bases que se presenten en forma fisica.

e Cuando exista divergencia entre lo indicado en el pliego de absoluciéon de consultas y
observaciones y la integracion de bases, prevalece lo absuelto en el referido pliego; sin
perjuicio, del deslinde de responsabilidades correspondiente

1.6. ELEVACION AL OSCE DEL _PLIEGO DE ABSOLUCION DE CONSULTAS Y
OBSERVACIONES E INTEGRACION DE BASES

Los cuestionamientos al pliego de absolucion de consultas y observaciones asi como a las
bases integradas por supuestas vulneraciones a la normativa de contrataciones, a los
principios que rigen la contratacion publica u otra normativa que tenga relacion con el objeto
de la contratacion, pueden ser elevados al OSCE de acuerdo a lo indicado en los nhumerales
del 72.8 al 72.11 del articulo 72 del Reglamento.

La solicitud de elevacion para emision de Pronunciamiento se presenta ante la Entidad, la
cual debe remitir al OSCE el expediente completo, de acuerdo a lo sefialado en el articulo
124 del TUO de la Ley 27444, aprobado por Decreto Supremo N° 004-2019-JUS, al dia habil
siguiente de recibida dicha solicitud.

Advertencia

La solicitud de elevacién al OSCE de los cuestionamientos al pliego de absolucién de consultas
y observaciones, asi como a las Bases integradas, se realiza de manera electronica a través del
SEACE, a partir de la oportunidad en que establezca el OSCE mediante comunicado.

Importante

Constituye infraccién pasible de sancién segun lo previsto en el literal n) del numeral 50.1 del
articulo 50 de la Ley, presentar cuestionamientos maliciosos o manifiestamente infundados al
pliego de absolucion de consultas y/u observaciones.

1.7. FORMA DE PRESENTACION DE OFERTAS
Las ofertas se presentan conforme lo establecido en el articulo 59 del Reglamento.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segun la
Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales?). Los demas documentos deben ser
visados por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su
apoderado. No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se
presentan foliadas.

Importante

e | os formularios electronicos que se encuentran en el SEACE y que los proveedores deben
llenar para presentar sus ofertas, tienen caréacter de declaracion jurada.

e En caso la informacion contenida en los documentos escaneados que conforman la oferta
no coincida con lo declarado a través del SEACE, prevalece la informacién declarada en los
documentos escaneados.

e No se tomaran en cuenta las ofertas que se presenten en fisico a la Entidad.

1.8. PRESENTACION Y APERTURA DE OFERTAS

El participante presentara su oferta de manera electronica a través del SEACE, desde las

1 Para mayor informacion sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar a:
o https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales

~




SERVICIO DE PREPARACION Y ATENCION CON ALIMENTOS EN EL COMEDOR ESTUDIANTIL DE LA
UNIVERSIDAD NACIONAL INTERCULTURAL DE LA AMAZONIA — SEMESTRE ACADEMICO 2023 | y Il —
DISTRITO DE YARINACOCHA — PROVINCIA DE CORONEL PORTILLO — REGION UCAYALI
CP-SM-1-2023-UNIA-CS-1

1.9.

1.10.

1.11.

1.12.

1.13.

00:01 horas hasta las 23:59 horas del dia establecido para el efecto en el cronograma del
procedimiento; adjuntando el archivo digitalizado que contenga los documentos que
conforman la oferta de acuerdo a lo requerido en las bases.

El participante debe verificar antes de su envio, bajo su responsabilidad, que el archivo pueda
ser descargado y su contenido sea legible.

Importante

Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar
mas de un consorcio en un procedimiento de seleccion, o en un determinado item
cuando se trate de procedimientos de seleccion segun relacion de items.

En la apertura electrénica de la oferta, el comité de seleccion, verifica la presentacion de lo
exigido en la seccion especifica de las bases, de conformidad con el numeral 73.2 del articulo
73 del Reglamento y determina si las ofertas responden a las caracteristicas y/o requisitos y
condiciones de los Términos de Referencia, detallados en la seccién especifica de las bases.
De no cumplir con lo requerido, la oferta se considera no admitida.

EVALUACION DE LAS OFERTAS

La evaluacion de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en el articulo 74 del
Reglamento.

El desempate mediante sorteo se realiza de manera electrénica a través del SEACE.
CALIFICACION DE OFERTAS

La calificacion de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en los numerales 75.1 y
75.2 del articulo 75 del Reglamento.

SUBSANACION DE LAS OFERTAS

La subsanacion de las ofertas se sujeta a lo establecido en el articulo 60 del Reglamento. El
plazo que se otorgue para la subsanacidn no puede ser inferior a un (1) dia hébil.

La solicitud de subsanacion se realiza de manera electronica a través del SEACE y sera
remitida al correo electronico consignado por el postor al momento de realizar su inscripcion
en el RNP, siendo su responsabilidad el permanente seguimiento de las notificaciones a dicho
correo. La notificacion de la solicitud se entiende efectuada el dia de su envio al correo
electronico.

La presentacion de las subsanaciones se realiza a través del SEACE. No se tomara en
cuenta la subsanacion que se presente en fisico a la Entidad.

RECHAZO DE LAS OFERTAS

Previo al otorgamiento de la buena pro, el comité de seleccion revisa las ofertas econdmicas
gue cumplen los requisitos de calificacion, de conformidad con lo establecido para el rechazo
de ofertas, previsto en el articulo 68 del Reglamento, de ser el caso.

De rechazarse alguna de las ofertas calificadas, el comité de seleccidn revisa el cumplimiento
de los requisitos de calificacion de los postores que siguen en el orden de prelacién, en caso
las hubiere.

OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Definida la oferta ganadora, el comité de seleccién otorga la buena pro, mediante su
publicacion en el SEACE, incluyendo el cuadro comparativo y las actas debidamente
motivadas de los resultados de la admision, no admision, evaluacion, calificacién,
descalificacion, rechazo y el otorgamiento de la buena pro.
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1.14. CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

Cuando se hayan presentado dos (2) o mas ofertas, el consentimiento de la buena pro se
produce a los ocho (8) dias habiles siguientes de la naotificacion de su otorgamiento, sin que
los postores hayan ejercido el derecho de interponer el recurso de apelacion.

En caso que se haya presentado una sola oferta, el consentimiento de la buena pro se
produce el mismo dia de la notificacion de su otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante

Una vez consentido el otorgamiento de la buena pro, el rgano encargado de las contrataciones
o0 el 6rgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcion realiza la verificacion de la oferta

presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6
del articulo 64 del Reglamento.
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] CAPITULO I
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

2.1.

2.2.

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacion se pueden impugnar los actos dictados durante el
desarrollo del procedimiento de seleccion hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacion se presenta ante y es resuelto por el Tribunal de Contrataciones del
Estado.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelaciéon del procedimiento de seleccion y
otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se
impugnan ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

e Una vez otorgada la buena pro, el comité de seleccion, esta en la obligacién de permitir el
acceso de los participantes y postores al expediente de contratacion, salvo la informacion
calificada como secreta, confidencial o reservada por la normativa de la materia, a mas
tardar dentro del dia siguiente de haberse solicitado por escrito.

Luego de otorgada la buena pro no se da a conocer las ofertas cuyos requisitos de
calificacién no fueron analizados y revisados por el comité de seleccién.

e A efectos de recoger la informacion de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (ii) la captura y almacenamiento de
imagenes, e incluso (iij) pueden solicitar copia de la documentacion obrante en el
expediente, siendo que, en este Uultimo caso, la Entidad debera entregar dicha
documentacién en el menor tiempo posible, previo pago por tal concepto.

e El recurso de apelacion se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacién contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con
anterioridad a ella se interpone dentro de los ocho (8) dias habiles siguientes de haberse
notificado el otorgamiento de la buena pro.

La apelacion contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro,
contra la declaracién de nulidad, cancelacion y declaratoria de desierto del procedimiento, se
interpone dentro de los ocho (8) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del
acto que se desea impugnar.

\
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CAPITULO Il
DEL CONTRATO

3.1. PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en
el articulo 141 del Reglamento.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccion especifica de las

bases.

3.2. GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segun corresponda, son las de
fiel cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.2.1.

3.2.2.

GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma
equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene
vigente hasta la conformidad de la recepcion de la prestacion a cargo del contratista.

GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO POR PRESTACIONES ACCESORIAS

En las contrataciones que conllevan la ejecucion de prestaciones accesorias, tales
como mantenimiento, reparacién o actividades afines, se otorga una garantia
adicional por una suma equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato de
la prestaciéon accesoria, la misma que debe ser renovada periédicamente hasta el
cumplimiento total de las obligaciones garantizadas.

Importante

3.2.3.

En los contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacion de items,
cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items
adjudicados sea igual o menor a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), no
corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato ni garantia de fiel
cumplimiento por prestaciones accesorias, conforme a lo dispuesto en el literal a)
del articulo 152 del Reglamento.

En los contratos periodicos de prestacion de servicios en general que celebren las
Entidades con las micro y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como
garantia de fiel cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato, porcentaje
que es retenido por la Entidad durante la primera mitad del nimero total de pagos a
realizarse, de forma prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacién
del mismo, conforme lo establecen los numerales 149.4 y 149.5 del articulo 149 del
Reglamento y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento.

GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccion especifica de las bases la entrega de adelantos,
el contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.

3.3. REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia
de Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacion de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias;
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0 estar consideradas en la dltima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
periédicamente publica el Banco Central de Reserva del Peru.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para Su
aceptacion y eventual ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades
funcionales que correspondan.

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacion a la empresa que emite la
garantia debe encontrarse listada en el portal web de Ila SBS
(http://www.sbs.gob.pe/sistema-financiero/clasificadoras-de-riesgo).

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cual es la
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la
fecha de emision de la garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacion de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Si la empresa que otorga la garantia cuenta con mas de una clasificacion de riesgo
emitida por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastara que en una de
ellas cumpla con la clasificacién minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora
de la garantia, se deberéa consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De otro lado, ademas de cumplir con el requisito referido a la clasificacion de riesgo,
a efectos de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para
emitir  garantias, debe revisarse el portal web de dicha Entidad
(http://www.sbs.gob.pe/sistema-financiero/relacion-de-empresas-que-se-encuentran-

autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de los

mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

3.4. EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar la ejecucién de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Reglamento.

3.5. ADELANTOS
La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningln caso exceden en
conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccién especifica de las bases.
3.6. PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION
En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia

de atraso, de conformidad con el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

~
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3.7.

3.8.

3.9.

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segun lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la
seccion especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar
cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato
vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucion del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36
de la Ley y 164 del Reglamento.

PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pagos
a cuenta, segun la forma establecida en la seccidn especifica de las bases o en el contrato.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los servicios, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcién, salvo
gue se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacion, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizard de acuerdo a lo
que se indique en el contrato de consorcio.

Advertencia

En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se
deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales
correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento,
debiendo repetir contra los responsables de la demora injustificada.

DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran
supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION
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CAPITULO |
GENERALIDADES

1.1.

1.2.

1.3.

14.

1.5.

1.6.

1.7.

1.8.

ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre : UNIVERSIDAD NACIONAL INTERCULTURAL DE LA
AMAZONIA

RUC N° : 20393146657

Domicilio legal : CAR. SAN JOSE KM. 0.63 CAS. SAN JOSE (COSTADO

INSTITUTO BILINGUE) YARINACOCHA — CORONEL
PORTILLO — UCAYALI

Teléfono: : (061) 596438

Correo electronico: : mesadepartes@unia.edu.pe

OBJETO DE LA CONVOCATORIA

El presente procedimiento de seleccion tiene por objeto la contratacion del servicio de
SERVICIO DE PREPARACION Y ATENCION CON ALIMENTOS EN EL COMEDOR
ESTUDIANTIL DE LA UNIVERSIDAD NACIONAL INTERCULTURAL DE LA AMAZONIA -
SEMESTRE ACADEMICO 2023 |1 y Il — DISTRITO DE YARINACOCHA — PROVINCIA DE
CORONEL PORTILLO — REGION UCAYALI

EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de contratacion fue aprobado mediante FORMATO N° 02

FUENTE DE FINANCIAMIENTO

1-00 RECURSOS ORDINARIOS

Importante

La fuente de financiamiento debe corresponder a aquella prevista en la Ley de Equilibrio
Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal en el cual se convoca el
procedimiento de seleccion.

SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de SUMA ALZADA de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacién respectivo.

ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacion esta definido en el Capitulo Il de la presente seccién de las bases.

PLAZO DE PRESTACION DEL SERVICIO
Los servicios materia de la presente convocatoria se prestaran en el plazo que dure el

Semestre Universitario | y Il (09 meses) de la Universidad Nacional Intercultural de la Amazonia,
en concordancia con lo establecido en el expediente de contratacion.

COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES
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Los participantes registrados tienen el derecho de recabar un ejemplar de las bases, para cuyo
efecto deben cancelar S/ 5.00 (Cinco y 00/100 soles) en Mesa de Partes de la Universidad
Nacional Intercultural de la Amazonia.

Importante

El costo de entrega de un ejemplar de las bases no puede exceder el costo de su reproduccion.

1.9. BASE LEGAL

- Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Afio Fiscal 2023.

- Ley de Equilibro Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal 2023.

- Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado y sus modificatorias.

- Decreto Supremo N° 344-2018-EF. Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, en
adelante el Reglamento y sus modificatorias.

- Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo General.

- Ley N° 27806, Ley de Transparencia y de Acceso a la Informacion Publica.

- Decreto Supremo N° 304-2012-ef, T.U.O de la Ley General del Sistema Nacional del
Presupuesto.

- Decreto Supremo N°008-2008-TR, Reglamento de la Ley MYPE.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

\
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CAPITULO Il )
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1.CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccién de la convocatoria publicada en el SEACE.

Importante

De conformidad con la vigesimosegunda Disposicion Complementaria Final del Reglamento, en
caso la Entidad (Ministerios y sus organismos publicos, programas o proyectos adscritos) haya
difundido el requerimiento a través del SEACE siguiendo el procedimiento establecido en dicha
disposicion, no procede formular consultas u observaciones al requerimiento.

2.2.CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra, ademas de un indice de documentos?, la siguiente documentacion:

2.2.1. Documentacién de presentacién obligatoria

2.2.1.1. Documentos para la admision de la oferta
a)Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1)
b)Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento analogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segiin corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segun
corresponda.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades
estan prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacion que
puedan obtener directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren
los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad
es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado - PIDE® y
siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catdlogo de Servicios
de dicha plataforma, no correspondera exigir el certificado de vigencia de
poder y/o documento nacional de identidad.

c)Declaracion jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2)

d) Declaracion jurada de cumplimiento de los Términos de Referencia contenidos
en el numeral 3.1 del Capitulo Il de la presente seccion. (Anexo N° 3)

2 La omision del indice no determina la no admision de la oferta.

3 Para mayor informacion de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del

e Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

)



https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/
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e)Declaracién jurada de plazo de prestacion del servicio. (Anexo N° 4)*

f)Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se consigne
los integrantes, el representante comun, el domicilio comun y las obligaciones a
las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio asi como el
porcentaje equivalente a dichas obligaciones. (Anexo N° 5)

0)El precio de la oferta en SOLES. Adjuntar obligatoriamente el Anhexo N° 6.

El precio total de la oferta y los subtotales que lo componen son expresados con
dos (2) decimales. Los precios unitarios pueden ser expresados con mas de dos
(2) decimales.

Importante

e El comité de seleccion verifica la presentacion de los documentos requeridos. De no
cumplir con lo requerido, la oferta se considera no admitida.

e En caso de requerir estructura de costos o andlisis de precios, esta se presenta para

el perfeccionamiento del contrato.

2.2.1.2. Documentos para acreditar los requisitos de calificacién

Incorporar en la oferta los documentos que acreditan los “Requisitos de

Calificaciéon” que se detallan en el numeral 3.2 del Capitulo 11l de la presente seccién

de las bases.

2.2.2. Documentacién de presentacidn facultativa:

a) Incorporar en la oferta los documentos que acreditan los “Factores de Evaluacion”
establecidos en el Capitulo IV de la presente seccidon de las bases, a efectos de
obtener el puntaje previsto en dicho Capitulo para cada factor.

b) Los postores que apliquen el beneficio de la exoneracion del IGV previsto en la Ley N°
27037, Ley de Promocion de la Inversion en la Amazonia, deben presentar la
Declaracion Jurada de cumplimiento de condiciones para la aplicacion de la
exoneracion del IGV (Anexo N° 7).

Advertencia

El comité de seleccion no podré exigir al postor la presentacion de documentos que no hayan
sido indicados en los acapites “Documentos para la admision de la oferta”, “Requisitos de
calificacion” y “Factores de evaluacion”.

2.3. REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar
el contrato:

a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato.

b) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes de
ser el caso.

c) Cddigo de cuenta interbancaria (CCl) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el
namero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

d) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que
cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

e) Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso de
persona juridica.

En caso de considerar como factor de evaluacion la mejora del plazo de prestacion del servicio, el plazo ofertado en dicho
anexo servira también para acreditar este factor.
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Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacion que puedan obtener
directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho
Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de
Interoperabilidad del Estado - PIDE® y siempre que el servicio web se encuentre activo
en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma, no correspondera exigir los
documentos previstos en los literales e) y f).

f)  Domicilio para efectos de la notificacion durante la ejecucién del contrato.
g) Autorizacién de notificacion de la decision de la Entidad sobre la solicitud de ampliacion de
plazo mediante medios electrénicos de comunicacién ¢ (Anexo N° 12).

Importante

e En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que
presente este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucion
contractual, de ser el caso, ademds de cumplir con las condiciones establecidas en el
articulo 33 de la Ley y el articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente
el nombre completo o la denominacion o razén social de los integrantes del
consorcio, en calidad de garantizados, de lo contrario no podran ser aceptadas por
las Entidades. No se cumple el requisito antes indicado si se consigna tunicamente la
denominacion del consorcio, conforme lo dispuesto en la Directiva “Participacion de
Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

e En los contratos periédicos de prestacion de servicios en general que celebren las Entidades
con las micro y pequefias empresas, estas ultimas pueden otorgar como garantia de fiel
cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato, porcentaje que es retenido por
la Entidad durante la primera mitad del numero total de pagos a realizarse, de forma
prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo, conforme lo
establece el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento y numeral 151.2 del articulo 151
del Reglamento. Para dicho efecto los postores deben encontrarse registrados en el
REMYPE, consignando en la Declaracién Jurada de Datos del Postor (Anexo N° 1) o en la
solicitud de retencion de la garantia durante el perfeccionamiento del contrato, que tienen la
condicion de MYPE, |lo cual sera verificado por la Entidad en el link
http:.//www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2 opcion consulta de empresas acreditadas
en el REMYPE.

e En los contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando el
monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados sea igual o
menor a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel
cumplimiento de contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias,
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

h) Certificado y/o Constancia de Habilidad Vigente Original del Administrador y Nutricionista.

i) Certificado de Salud Original, de todo el personal propuesto.

j) Copia Legalizada del Carnet de Sanidad Vigente del Personal Propuesto.

k) Certificados de Buena Salud (Rayos X, Examen de heces, Bk en esputo, serologicos), en
original del personal propuesto.

I) Certificado de no tener antecedentes policiales, penales de todo el personal propuesto en
origina.

m) Certificado domiciliario de todo el personal (original)

3 Para mayor informacion de las Entidades usuarias de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE ingresar al

siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

En tanto se implemente la funcionalidad en el SEACE, de conformidad con la Primera Disposicion Complementaria
Transitoria del Decreto Supremo N° 234-2022-EF.



https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/
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Importante

e Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual
gfjecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

e De conformidad con el Reglamento Consular del Perd aprobado mediante Decreto
Supremo N° 076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en
el exterior tengan validez en el Peru, deben estar legalizados por los funcionarios
consulares peruanos y refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Perd,
salvo que se trate de documentos publicos emitidos en paises que formen parte del
Convenio de la Apostilla, en cuyo caso bastara con que estos cuenten con la Apostilla
de la Haya’.

e La Entidad no puede exigir documentacién o informacién adicional a la consignada en el
presente numeral para el perfeccionamiento del contrato.

2.4.PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene. Para dicho efecto el
postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento, debe
presentar la documentacién requerida en MESA DE PARTES DE LA UNIVERSIDAD NACIONAL
INTERCULTURA DE LA AMAZONIA UBICAA EN LA CARRETERA SAN JOSE KM. 0.63 CAS.
SAN JOSE (COSTADO INSTITUTO BILINGUE) YARINACOCHA — CORONEL PORTILLO -
UCAYALI, DE LUNES A VIERNES DE 8:00 A 16:00 HORAS.

Importante

En el caso de procedimientos de seleccion por relacion de items, se puede perfeccionar el
contrato con la suscripcion del documento o con la recepcion de una orden de servicios, cuando
el monto del valor estimado del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00).

Incorporar a las bases o eliminar, seguin corresponda.

2.5. FORMA DE PAGO

La Entidad realizara el pago de la contraprestacién pactada a favor del contratista en pagos
parciales, de acuerdo a las raciones atendidas durante el mes.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad debe
contar con la siguiente documentacion:

- Informe del funcionario responsable de la Unidad de Bienestar Universitario y Becas
emitiendo la conformidad de la prestacion efectuada.

- Comprobante de pago.

- Cuadro de Atencion Mensual.

Dicha documentacién se debe presentar en MESA DE PARTES DE LA UNIVERSIDAD
NACIONAL INTERCULTURA DE LA AMAZONIA UBICAA EN LA CARRETERA SAN JOSE KM.
0.63 CAS. SAN JOSE (COSTADO INSTITUTO BILINGUE) YARINACOCHA — CORONEL
PORTILLO — UCAYALI, DE LUNES A VIERNES DE 8:00 A 16:00 HORAS, dentro de los cinco
(05) dias héabiles posteriores al termino del mes de atencién.

” Segun lo previsto en la Opinién N° 009-2016/DTN.

\
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3.1.

CAPITULO Il
REQUERIMIENTO

Importante

De conformidad con el numeral 29.8 del articulo 29 del Reglamento, el area usuaria es responsable
de la adecuada formulacioén del requerimiento, debiendo asegurar la calidad técnica y reducir la

necesidad de su reformulacion por errores o deficiencias técnicas que repercutan en el proceso de
contratacion.

TERMINOS DE REFERENCIA

g UNIVERSIDAD NACIONAL INTERCULTURAL DE LA AMAZONIA
i ; DIRECCION DE BIENESTAR UNIVERSITARIO - U.N.LA.
® UNIDAD DE BIENESTAR UNIVERSITARIO Y BECAS

TERMINOS DE REFERENCIA

TIPO DE PROCESO:

CONCURSO PUBLICO N°001 -2023 - UNIA - CP.

NUMERO / SIGLAS :

OBJETO

SERVICIO

DENOMINACION

“CONTRATACION DEL SERVICIO DE
PREPARACION Y ATENCION CON ALIMENTOS
EN EL COMEDOR ESTUDIANTIL DE LA
UNIVERSIDAD NACIONAL INTERCULTURAL DE
LA AMAZONIA - SEMESTRE ACADEMICO 2023 |
Y Il - DISTRITO DE YARINACOCHA- PROVINCIA
DE CORONEL PORTILLO- REGION UCAYALI”

CONVOCATORIA N°:
N | CONVOCATORIA
r YARINACOCHA, ENERO 2023
> UNIVERSIDAD NACIONAL INTERCULTURAL DE LA AMAZONIA

DIRECCION DE BIENESTAR UNIVERSITARIO - UN.LA.
UNIDAD DE BIENESTAR UNIVERSITARIO Y BECAS

1. DENOMINACION DE LA CONTRATACION

~

)
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e

S42% UNIVERSIDAD NACIONAL INTERCULTURAL DE LA AMAZONIA
LTS DIRECCION DE BIENESTAR UNIVERSITARIO - UN.LA.
)

UNIDAD DE BIENESTAR UNIVERSITARIO Y BECAS

1. DENOMINACION DE LA CONTRATACION

Contratacién del servicio de preparacién y atencién con alimentos en el comedor estudiantil de la UNIA —
semestre académico 2023 [y II.

2. FINALIDAD PUBLICA

La presente contratacién contribuiré al desarrollo de la educacién universitaria beneficiando a los estudiantes
universitario y en especial a aquellos estudiantes con rendimiento académico satisfactorio, deportista
calificado, estudiantes reconocidos por su destreza en danza, misica y el arte intercultural y escasos recursos

econ6émicos para fortalecer el desarrollo integral de las capacidades.

3. ANTECEDENTES

La Universidad Nacional Intercultural de la Amazonia (UNIA), fue creada mediante Ley N° 27250, cuyos
fines son:
a. Atender la formacién profesional integral, la investigacion cientifica y las actividades de extension
cultural de los grupos etnolingiiisticas de la regiéon amazénica.
b. Fomentar el desarrollo sostenible de la Amazonia y la preservacion de su riqueza pluricultural.
¢. Contribuir a comprender, interpretar, preservar y difundir la cultura indigena en un contexto de
pluralidad y diversidad cultural amazonica. Actualmente, alberga estudiantes de 22 pueblos
indigenas y que provienen de diferentes Regiones del Perd, como Amazonas, Loreto, Junin,
Huanuco, Pasco, entre otros. Por ende, existe la necesidad de atender con los servicios de una
alimentacién adecuada y de acuerdo a la costumbre sociocultural. Asimismo, La UNIA tiene
convenios de cooperacién entre Municipalidades de la Amazonia, en ese sentido, la UNIA se
compromete a apoyar con albergue y un porcentaje de alimentacién, por ello la necesidad de atender

de manera continua a estudiantes albergados.

OBJETIVO DE LA CONTRATACION
OBJETIVO GENERAL

Seleccionar a un concesionario para que brinde los servicios de alimentacién a los estudiantes de la
Universidad Nacional Intercultural de la Amazonia — UNIA para los semestres académicos 2022 I y II, esto
debera estar a cargo de una persona juridica y/o natural con RUC especializada en el rubro de alimentario o

que cuente con la debida experiencia a fin de brindar una atencién de alimentacién en condiciones optimas de

higiene y salubridad, asi como de una buena calidad de alimentos.

OBJETIVOS ESPECIFICOS

o Lograr que estudiantes de bajos recursos que tienen que emigrar de comunidades nativas y zonas rurales,
para continuar sus estudios universitarios se beneficien con una alimentacion adecuada que les permita
desarrollar sus actividades académicas con un mayor rendimiento mental y fisico.

e  Contribuir en la tranquilidad y equilibrio con aquellas familias de escasos recursos que se ven obligadas a
mandar a sus hijos a estudiar la universidad fuera de sus comunidades.

o Incentivar a nuestros estudiantes para que sigan desarrollando sus actividades académicas y contribuir
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e Fortalecer la sana alimentacién de nuestros estudiantes previniendo el contagio cumpliendo con los
protocolos de seguridad frente a la pandemia del COVID - 19.
5. ALCANCES Y DESCRIPCION DEL SERVICIO

5.1. Actividades
a) Suministrar desayuno, almuerzo y cena a los estudiantes, los alimentos deberan ser preparados con

e productos de primera calidad y balanceados en su valor nutritivo conforme a las especificaciones
técnicas que forman parte del contrato, esto incluye los equipos necesarios para garantizar la

inocuidad de las preparaciones.

~




5.2.3. Valor Calérico:
El valor calérico de los regimenes normales de los alimentos de acuerdo a la labor intelectual de los
estudiantes sera no menor de 2600 calorias por dia, que seré distribuida de la siguiente forma:
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e Fortalecer la sana alimentacién de nuestros estudiantes previniendo el contagio cumpliendo con los

protocolos de seguridad frente a la pandemia del COVID - 19.

5. ALCANCES Y DESCRIPCION DEL SERVICIO
5.1. Actividades
a) Suministrar desayuno, almuerzo y cena a los estudiantes, los alimentos deberan ser preparados con
productos de primera calidad y balanceados en su valor nutritivo conforme a las especificaciones
técnicas que forman parte del contrato, esto incluye los equipos necesarios para garantizar la

inocuidad de las preparaciones.

b) Atender el servicio mediante el sistema de autoservicio, de lunes a domingo, otorgandole el

desayuno, almuerzo y cena a los estudiantes en el horario establecido y por aforo salvo las fechas

~ especiales regionales y nacionales que no habré atencion, previa coordinacién con la DIBU:
LUNES A SABADO HORA
DESAYUNO DE 6:30 a 7:30 a.m
ALMUERZO DE 12:30 a 14:30 p.m
CENA DE I7:30 @& 18:30 p.m

c) Entregar a la Unidad de Bienestar Universitario y Becas, con una semana de anticipacion la
programacién del ment de cada semana y su respectiva composicion proximal, firmada y sellada
por el CONSECIONARIO vy el profesional nutricionista que forma parte de su personal. La
publicacion de la programacion del menl sera responsabilidad del CONSECIONARIO la cual
debera publicarse en un lugar visible del comedor universitario.

d) Efectuar la fumigacién cada 02 meses y desratizacién del local cada 02 meses las mismas que
deberan estar a cargo de una empresa autorizada por la DIRESA, debiendo cubrir también el costo
de la misma, e informando la actividad a la DIBU.

e) Clasificar los residuos (desperdicios), verificando que estos se encuentren alejados de los alimentos,
utilizando para tal fin bolsas pléasticas negras y cilindros con tapa, fuera de los ambientes de la
cocina, este cilindro debera ser vaciado y lavado diariamente para evitar la proliferacion de vectores
que contaminen el medio ambiente y ocasione diversas enfermedades.

5.2. Procedimiento
5.2.1. Caracteristicas del servicio
Otorgar el servicio de preparacion de alimentos y atencion a los estudiantes de la Universidad Nacional

Intercultural de la Amazonia, durante la vigencia de los semestres académicos 2023-1 y 2023-11, bajo la
modalidad de concesion.

El servicio debe ser personalizado, especializado, eficiente, de calidad e higiene, con una alimentacion
nutritiva, sana, variada, balanceada, inocua y proporcionada, de acuerdo a los requerimientos minimos y a
las necesidades de los estudiantes de nuestra universidad.

La Programacion del menu deber4 estar disefiada solo por personal profesional en nutricion, basados en el
concepto de alimentacién nutritiva, que tienda a coadyuvar y mejorar la calidad de vida de los
estudiantes.
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5.2.2. Requerimientos minimos

El CONCESIONARIO deberé ser una persona Natural y/o juridica debiendo acreditar una experiencia
minima de 05 (cinco) afios mediante copias simples de contratos y/o ordenes de Servicio y/o
comprobantes de pago con su respectiva conformidad y/o cualquier otro documento que certifique la
experiencia del servicio de alimentacién en comedores.

-

DESAYUNO 600 Kilocalorias
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5.2.2. Requerimientos minimos

El CONCESIONARIO deberé ser una persona Natural y/o juridica debiendo acreditar una experiencia
minima de 05 (cinco) afios mediante copias simples de contratos y/o ordenes de Servicio y/o
comprobantes de pago con su respectiva conformidad y/o cualquier otro documento que certifique la
experiencia del servicio de alimentacién en comedores.

5.2.3. Valor Calérico:
El valor calérico de los regimenes normales de los alimentos de acuerdo a la labor intelectual de los
estudiantes sera no menor de 2600 calorias por dia, que seré distribuida de la siguiente forma:

DESAYUNO 600 Kilocalorias
ALMUERZO 1400 Kilocalorias
CENA 600 Kilocalorias

La composicion de los nutrientes que integran las raciones normales de estudiantes para
satisfacer los requerimientos nutricionales y caldricos para ambos items serd:
. o Energia proveniente de proteinas: del 15% al 20% del valor calérico total.
o  Energia proveniente de carbohidratos: del 55% al 60% del valor caldrico total.
o Energia proveniente de grasas: del 20% al 25% del valor calorico total.

5.2.4. Distribucién I de los alil t
N° VECES X
PRODUCTO PESO (gr) en crudo SEMANA
Carne Rojas
(vacuno, ovino, porcino, res) carne pulpa, deshuesada, 150 02
cruda y suave B
Carne Blanca (aves de corral) incluido hueso, no se 150
aceptard rabadilla o espinazo 02
Milanesa de pollo 120
Pechuga de pollo 120
Producto  hidrobiolégico; buen  estado  de 150 02
conservacion
Visceras Frescas 120 01
Postres: Frutas (manzana, granadilla platano, papaya,
sandia, naranjas, etc) 804100 Todos los dias,
Dulces: Gelatina, flan, chupetes, mazamorra, queque, variado
budin, pie, arroz con leche, etc)
5.2.5. Distribucién de la estructura del servicio de alimentacion
DESAYUNO: 600 kcal
DISTRIBUCION CALORICA FORMAS DE DESAYUNO
PROTEINAS :15% (50% origen animal y vegetal | ¢ Comida: 5 veces x semana + coccion de cereales
CARBOHIDRATO:60% con leche.
GRASA :25% ( no més de 10% grasa saturada) o Jugo especial: 2 veces x semana + sandwich

e Desayuno innovador: 3 veces X mes

ALMUERZO: 1,400 Kcal

DISTRIBUCION
CALORICA FORMA DEL MENU VARIACION DEL MENU
PROTEINAS 1 15% Entrada: Sopa o ensaladas o Carne roja o de monte: 2
(50% origen animal y 50% de Segundo o plato de fondo. veces X semana.

origen vegetal.
CARBOHIDRATO:60%

GRASA: 25% ( no mas de
10% grasa saturada)

Postre: fruta fresca, dulce. e Pollo: 2 veces x semana.
Refresco de frutas de temporada o | © Carne roja: 2 vez X semana
°
o

insumo natural. Pescado: 2 veces X semana
o Almuerzo especial: 1 vez al mes Visceras: 1 vez x semana.
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CENA: 600 Kcal.

DISTRIBUCION VARIACION DE LA
CALORICA ‘ FORMA DE LA CENA CENA
PROTEINAS  :15% (50% | e Segundo: Acompafiados de una e Carne roja y/o monte: 2

origen animal y 50% de origen porcién de papa, yuca, platano o veces X semana.
vegetal. camote. e Pollo: 2 veces x semana.

CARBOHIDRATO:60% o Refresco o infusion.

Carne de cerdo: 1 vez x
GRASA:25% ( no mas de semana

10% grasa saturada) Pescado o conserva: 3 veces

@ X semana
Visceras: | vez X semana.

5.2.6. De la calidad de los productos y los alimentos:

~
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CENA: 600 Kcal.

DISTRIBUCION VARIACION DE LA

CALORICA ‘ FORMA DE LA CENA CENA T

PROTEINAS :115% (50% | e Segundo: Acompaiiados de una e Carne roja y/o monte: 2
origen animal y 50% de origen porcién de papa, yuca, platano o veces X semana.
vegetal. camote. e Pollo: 2 veces x semana.
CARBOHIDRATO:60% | e Refresco o infusién. o Carne de cerdo: 1 vezx
GRASA:25% ( no mas de semana

10% grasa saturada)

Pescado o conserva: 3 veces
X semana
Visceras: | vez X semana.

5.2.6. De la calidad de los productos y los alimentos:

Los alimentos que forman parte del menti deberan ser de primera calidad al ingreso de la materia prima y

antes de la preparacion. Se encargara a un laboratorio especializado particular, efectuar los andlisis

fitosanitarios, fisicoquimicos y/o bromatolégicos, y microbiologicos de los alimentos de los tres servicios

(desayuno, almuerzo y cena), las veces que estime conveniente el Comité de Supervision, estos anélisis se
—~ realizaran en fecha no avisada, con el costo a cuenta de la ENTIDAD.

e  Analisis microbioldgico del desayuno, almuerzo y cena.

e  Analisis bromatolégico y/o fisicoquimico del desayuno, almuerzo y cena.

e  Andlisis microbiolégico de superficies inertes (tazas, soperas, charolas, mesas y otros).
o  Analisis microbiolégico de superficies vivas (manipulador de alimentos)

La materia prima debe estar en perfectas condiciones de calidad y caracteristicas organolépticas propias
del ingrediente a utilizar, verificados al momento de la preparacion del mend

Los condimentos envasados deberan ser de buena calidad, de empresas legalmente establecidas con
registro sanitario; y los condimentos naturales seleccionados, deben estar en 6ptimo estado fitosanitario.
No se hara uso de glutamato mono sédico como aderezo de las preparaciones del menu.

Frutas, verduras, hortalizas, bulbo, raices, tubérculos, los cuales deberan ser de primera calidad en buen
estado fitosanitario, verificados por la Unidad de Bienestar Universitario y Becas de la UNIA, ademas
deberan acreditar la facturacién de proveedores para sustentar la procedencia de las materias primas
indicadas.

Cereales de primera calidad en buenas condiciones verificado por la Unidad de Bienestar Universitario y
Becas de la UNIA. Legumbres deshidratadas (frijoles, garbanzos, lentejas, pallares, arvejas, etc.) de
primera calidad en buen estado, verificado por la Unidad de Bienestar Universitario y Becas de la UNIA.

Los alimentos de origen animal y vegetal industrializados deberan proceder de industrias legalmente
establecidas con sus respectivas autorizaciones sanitarias.

Para la verificacion el CONCESIONARIO deberd presentar la documentacion que acredite la adquisicion
de los productos mediante factura y/o boleta, tickets u otro documento validado por la SUNAT.

El aceite tendra que ser vegetal y deberé ser usado una sola vez. El concesionario debera entregar el
aceite usado de la preparacién del menu a la Unidad de Bienestar Universitario y Becas de la UNIA.
Durante la preparacién de la fritura se tomaran muestras de aceite directamente de la freidora para los
analisis correspondientes para ver la calidad del aceite.

Las hortalizas, legumbres, tubérculos y frutas seran frescas y de primera calidad y de 6ptimo estado
fitosanitario, no sélo al ingresar al almacén sino también al utilizarse antes de la preparacion del ment
segun la ficha técnica del producto.

Los productos lcteos y sus derivados (quesos, mantequilla) procedentes de la leche de vaca seran de
calidad y pasteurizados, éstos deberan contar obligatoriamente con registro sanitario. La leche a ser
utilizada para el desayuno y como ingrediente en la preparacién del menu (entrada, sopa y segundo) debe
ser LECHE EVAPORADA y/o LECHE FRESCA DE VACA, NO SE ACEPTARA EL USO DE LECHE
MODIFICADA. No se permitiré el uso de queso fundido para el desayuno, asi como tampoco se usard
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Los embutidos a utilizar en las preparaciones deben tener registro sanitario de una empresa legalmente
constituida.

Se debera hacer uso obligatorio de un KARDEX tanto de ingreso como de salida de la materia prima.
Esto permitira evidenciar una adecuada rotacién de las materias primas e insumos, fecha de produccién,
fecha de vencimiento, registro sanitario vigente de todas las materias primas, nombre o raz6n social del
proveedor con boletas o facturas. También se supervisara el uso del cuaderno del almacén para verificar
el gramaje utilizado en el men del dia.

\\ 5.2.7. Estructura de los Menus

La estructura de cada menu se cefiira a lo ofertado por el postor en su propuesta técnica, la misma que
farma marte del nraceca del concurso nublico. forma parte inteerante del contrato.
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Los embutidos a utilizar en las preparaciones deben tener registro sanitario de una empresa legalmente
constituida.

Se debera hacer uso obligatorio de un KARDEX tanto de ingreso como de salida de la materia prima.
Esto permitira evidenciar una adecuada rotacién de las materias primas e insumos, fecha de produccién,
fecha de vencimiento, registro sanitario vigente de todas las materias primas, nombre o raz6n social del
proveedor con boletas o facturas. También se supervisara el uso del cuaderno del almacén para verificar
el gramaje utilizado en el men del dia.

5.2.7. Estructura de los Menus

La estructura de cada menu se cefiira a lo ofertado por el postor en su propuesta técnica, la misma que
forma parte del proceso del concurso piiblico, forma parte integrante del contrato.

5.2.8. Caracteristicas de la Elaboracién y Preparacion de los Menis

Para la elaboracién de los ments se debera utilizar los gramajes de la Tabla de dosificacion de alimentos
para servicios de alimentacién colectiva.

a) Frecuencia semanal de Menu (Almuerzo):
Entrada: Sopa y/o ensalada

Sopa: De carne 35gr. (pulpa, sin hueso) por racién.
De pollo 35gr. por racién, menudencias (cuello, espinazo, corazon) con un peso
minimo por racién de 40 gr.
Con sus respectivos ingredientes de fideos o cereales; verduras y tubérculos y
Su debido condimento natural, no se hara uso de glutamato mono sédico.
Con una racién de volumen minima 350 ml de gramaje que seré en crudo.

Ensalada: Mixtura de verduras y/o hortalizas frescas o cocidas con un peso minimo por
racion de 120gr.
Los insumos de la materia prima a utilizar para la sopa y/o ensalada seran con
los gramajes segin la Tabla de dosificacién de alimentos de servicios de
alimentacion colectiva.
Entradas calientes (Acelgas rellenas, rocoto relleno, entre otros) o entradas
frias (papa a la huancaina, causa, huevo a la rusa, entre otros).

Plato Principal: Con la obligatoriedad de las siguientes combinaciones Balanceadas (gramaje en
crudo) y acompafiado de platano verde o yuca

CEREAL | + MENESTRA + P.O.A.

(120 gr.) (50 gr.) (100 gr.)

CEREAL | +| TUBERCULO + P.0.A.

(120 gr.) (100 gr.) (120 gr.)

CEREAL | + MENESTRA +| TUBERCULO | + P.O.A.
(120 gr.) (50 gr.) (50 gr.) (120 gr.)

P.0.A: Producto de Origen Animal

Plato principal con cereal de 120 gr. menestras de 50 gr., tubérculo, tallo y/o raiz de 100 gr., y
su correspondiente producto de origen animal (P.O.A.) de 120 gr. (pulpa) por racion: Carne de
res pulpa ( sin hueso, nervios y sin grasa), carne de cerdo pulpa (sin hueso, grasa, sin pellejo),
pescado 150 gr. cada uno y visceras 120 gr. (como mondongo, corazdn e higado); en el caso

M- e e eman tacdud s awamaia Ao 140 ar narracidn v en caca de nilna de nollo
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Espatulas 10 unid. De acero inoxidable
Espumaderas 07 unid. De acero inoxidable
Cuchillos 12 unid. De acero inoxidable
Hachas 02 unid. De acero inoxidable
Machetes 04 unid. De acero inoxidable
Tablas de picar 12 unid. De silicona
Coladores 06 unid. De acero inoxidable/tamafios varios
Coladores 12 unid. De pléstico/tamaiio varios
Cubetas 06 unid. De pléstico con tapa para distribucién pan
Cubetas 10 unid. De acero quirtrgico/tapa distribucion Tubérculos en racién
Cubetas 06 unid. De acero quirargico/tapa distribucion de frutas
Tazones 08 unid. Enlozados con tapa para ensaladas
Pinzas 12 unid. De acero inoxidable
Cucharones 12 unid. De acero inoxidable racionadores
Bunkers 06 unid. De 75 1. plastico/para agua
Jarras 28 unid. De Acero inoxidable con medidas y varios tamafios
Escurridores de platos 06 unid. Para 50 platos
EQUIPOS DE COCINA CANTIDAD CARACTERISTICAS
Licuadora Ind.x 15 Lts. 02 unid. Eléctrica industrial 02 jugos y frutas, 02 para ajies
Licuadoras 03 unid. Tipo domestico
Conservadora 02 unid. De verduras, lacteos y embutidos/dos cuerpos

~
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Postre o Frutas: Mazamorras, gelatinas, flan, budin, fruta, queques, arroz ¢/ leche, pie, crema

volteada, suspiro a la limefia, arroz zambito, otros similares.

Las frutas de temporada deben ser de buena calidad reuniendo las caracteristicas
propias organolépticas (color, olor tamafio, sabor), segin la ficha técnica del
producto. El comité de supervision debera informar si no se cumple las
caracteristicas, de lo contrario se puede suspender la fruta y cambiar por otro
postre que se tenga en stock. Debe tener un peso minimo de 120 gr. por racién. La
preparacion del postre 0 mazamorra se realizara con azlicar rubia. No se aceptara
el uso de ningtn edulcorante Los gramajes de los postres se utilizaran de acuerdo a
la Tabla de dosificacion de alimentos para servicios de alimentacion colectiva, asi
mismo debe ser presentado algunas veces el control como verificacion acreditada.

b) Frecuencia Semanal del Desayuno:

De la combinacién de un cereal mas leche evaporada (100 ml / racién)

Que contendré 100 ml de leche fresca y/o leche evaporada, no se aceptara el uso de leche
modificada. Para la preparacion se hard uso de azicar proveniente de la cafia o remolacha, no se
hara uso de edulcorante.

Pan: francés dos (02) unidades de 40 gr. que debera contener lo siguiente:
Mermelada y/o mantequilla de crema de leche de vaca y/o manjar). No se aceptara el uso de
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e. Ceder a EL CONCESIONARIO el uso temporal de ambientes para la administracion, vestuario y
servicio higiénico para su personal, siendo de cargo y responsabilidad de EL
CONCESIONARIO, el cuidado y mantenimiento de las instalaciones de dichos ambientes.

f. Garantizar que en el servicio de alimentacion materia del presente contrato, se efectuara un
consumo promedio diario de: 200 desayunos, 420 almuerzos y 200 cenas de lunes a sabado.
Debiendo encontrarse EL CONCESIONARIO debidamente preparado y equipado para efectuar
una atencion mayor de usuarios. Los consumos promedios garantizados, podran ser disminuidos
ylo suspendidos temporalmente a solicitud de LA UNIA, siempre y cuando dicha orden de
disminucién y/o suspensién temporal sea comunicada a EL CONCESIONARIO, por escrito y
con una anticipacién no menor de 15 horas al dia de la disminucion y/o suspension temporal (por
caso fortuito y/o fuerza mayor, debidamente acreditada).

g.  Un laboratorio autorizado efectuara los analisis bromatologicos y microbiolégicos, incluyendo
superficies vivas y superficies inertes, del servicio que presta el concesionario, las veces que
estime conveniente el Comité de Supervisién del Comedor Universitario de la UNIA. Una copia
del resultado se entregara al concesionario, dentro de la semana siguiente de efectuado el control.
El dia para dichos controles serd determinado por la UNIA y en fecha no avisada a EL
CONCESIONARIO. Los resultados que se obtengan en dichos controles motivaran, de ser el
caso, la aplicacion de las normas establecidas en el Cédigo Sanitario y de las penalidades
pactadas en el presente contrato.

h. De la totalidad de los analisis efectuados, bastara uno que presente la no conformidad, para que
el costo sea asumido por el concesionario integrante. Si el resultado de la totalidad del andlisis es
conforme, el costo serd asumido por la UNIA.

5.5.2. Del mantenimiento y conservacion de los equipos

EL CONCESIONARIO debe:

e  Mantener el local y los equipos en excelentes condiciones de conservacion e higiene segtn los
criterios técnicos de seguridad e higiene que dicten las instancias correspondientes.

e Mantener la basura en bolsas grandes de polietileno y eliminar diariamente los desechos y basura
siendo de su entera y exclusiva responsabilidad, bajo la supervision de la Unidad de Bienestar
Universitario y Becas de la UNIA. Esto para evitar la proliferacién de vectores y por ende la
contaminacion ambiental.

e  Realizar la fumigacion asumiendo los costos correspondientes al inicio y al término de cada semestre
académico, de acuerdo a las recomendaciones del Ministerio de Salud y en coordinacién con la
Unidad de Bienestar Universitario y Becas de la UNIA.

e Cumplir con las normas de limpieza y desinfeccién de la vajilla, equipos y utensilios de cocina y
mantener en perfecto estado de limpieza el piso, mesas, paredes, ventanas, etc., empleando para ello
sustancias apropiadas y equipos pertinentes.

o  Mantener la conservacion y funcionamiento de la infraestructura, los equipos propios o cedidos por
la UNIA.

e Recibir de la Direccion General de Bienestar Universitario de la UNIA el inventario de los bienes y
enseres del Comedor al inicio del servicio, mediante un Acta de Entrega de los mismos; los cuales
seran regresados al término del contrato en las mismas condiciones en que fueron entregados, salvo
deterioro normal por uso, los cuales seran reportados por EL CONCESIONARIO a LA UNIA, segin
el informe de los técnicos de la unidad de servicios generales de la universidad, si fuera el caso que
el informe manifieste que hubo dafios y que estos fueron ocasionados por EL CONCESIONARIO, se
procedera al cobro del costo de la reparacion de los bienes dafiados, el cual procedera del fondo de
oarantia depositado por el concesionario.

N
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363-2005/MINSA.

Resolucién Suprema N° 0019-81-SA/DVM. Norma para el establecimiento y funcionamiento de
servicios de alimentacion colectivos.

Decreto Supremo N° 022-2001-SA Reglamento sanitario para las actividades de saneamiento
ambiental en viviendas y establecimientos comerciales, industrias y de servicio.

Ley de inocuidad de los alimentos DL N° 1062

Reglamento de la Ley de inocuidad de los alimentos: DS 034-2008-AG

Norma sanitaria para la aplicacién del Sistema HACCP en la fabricacidn de alimentos y bebidas RM
N°449-2006/ MINSA.

Ley N° 30021-2013.Ley de promocién de la alimentacién saludable para nifio, nifias adolescentes.
NTS N° 071-MINSA/DIGESA-V 01 Norma sanitaria que establece los criterios microbiolégicos de
calidad sanitaria e inocuidad para los alimentos y bebidas de consumo humano.

Cédigo Internacional de Préacticas recomendado. Principios generales de higiene de los alimentos
CAC/RCP 1-1969 REV 4 (2003)

Ley N° 29783. Ley de Seguridad y Salud en el Trabajo

Decreto Supremo N° 005-2012-TR. Reglamento de la Ley de Seguridad y Salud en el Trabajo

5.7. Normas técnicas

Norma Técnica Peruana NTP 209.038:2009 Alimentos Envasados

NTP 202.195 2004 leche y productos lacteos. Queso fresco. Requisitos. 2a. ed. 2004-07-02

NTP 203.047:1991 (revisada el 2017) MERMELADA DE FRUTAS. Requisitos. 1* Edicion

NTP 011.001:2013 FRUTAS FRESCAS. Terminologia y clasificacion 2014-01-16

NTP 011.118:1991 (revisada el 2012) FRUTAS Y HORTALIZAS. Guia para establecer
condiciones fisicas en los almacenes de refrigeracion ~ 2012-04-18

NTP 011.022:1977 (Revisada el 2010)FRUTAS. Platanos verdes. Condiciones de maduracion

NTP 203.110:2009 JUGOS, NECTARES Y BEBIDAS DE FRUTA.

NTP 011.006 2005 FRUTAS. Limén sutil. Requisitos. 4a. ed. 2005-12-19

NTP 011.009 1973 FRUTAS. Papayas 1973-01-01
NTP 201.004:2016 CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS. Definiciones, requisitos 'y
clasificacion de las carcasas, carnes y menudencias de ovino 2016-10-11

NTP 041.001:2011 (revisada el 2016) PESCADO FRESCO. Requisitos 2016-10-06

NTP 204.002:2011 (revisada el 2016) CONSERVAS DE PESCADO. Clasificacién de acuerdo a la
presentacion del contenido  2016-10-06

NTP 204.062:2009COR I (revisada el 2014)  CORRIGENDUM 1 BLOQUE DE PESCADO EN
FILETES Y CARNE PICADA CONGELADO. Requisitos 2014-09-07

NTP-CODEX STAN 36 2010 (revisada 2015) PESCADOS NO EVISCERADOS 2's
EVISCERADOS CONGELADOS RAPIDAMENTE ~ 2015-11-23

NTP 204.004:1974 (Revisada el 2010)PESCADO AHUMADO 2010-04-16

NTP-CODEX STAN 210:2014 ACEITES VEGETALES ESPECIFICADOS. Requisitos

5.8. Impacto ambiental

Los indicadores de influencia ambiental de aplicacién general en la generacién del producto o servicio
corresponden a:

Consumo de energia, la unidad de medida es 1000 x 3600 Joules/segundo de energia o kilo-watt-
hora (kWh), se considera la energia total consumida, incluyendo electricidad, combustibles fosiles,
biomasa, madera, solar, edlica.

Consumo de materiales, la unidad de medida es en toneladas métricas (tm), se considera la suma
del peso de todos los materiales comprados u obtenidos de otras fuentes, incluyendo materias
primas, catalizadores o solventes, bienes intermedios, etc., excluyendo empaques, consumo de agua
y materiales de uso energético.

Consumo de agua, su unidad de medida es en metros cubitos (m°), considerandola suma de toda el
agua fresca comprada de la red publica, u obtenida de fuentes superficiales o subterraneas,
incluyendo agua para refrigeracion. Estos indicadores, para que sean relevantes sc deben hacer entre
industrias similares, entre sectores especificos, o entre empresas instaladas dentro de un mismo territorio.

El COCESIONARIO debera cumplir con las medidas de ecoeficiencia, sefialado en el cuadro 01.
Cuadro 1. Indicadores de las medidas de ecoeficiencia.

Componentes | Indicador | Unidad o pardmetro | Fuente de datos J
b [

["m’ de agua consumida/N° de | Recibo de la entidad
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Consumo de energia eléctrica K Wh de energia eléctrica Recibo de la entidad

Energia eléctrica . e
= por persona consumida / N° persona prestadora de servicio

Kg de papel consumido

Consumo de papel bon
paR d mensualmente/N° persona

Factura de compras

Consumo de otros papeles y

Papel y materiales Kg de papel/N° persona Factura de compras
pey sobres por persona § de pap P P
conexos
Consumo de cartuchos de . 5
. p ; Unidad de cartucho/N° de
tintas de impresora y toner por Factura de compras
personas
persona
. Consumo de combustible ; Factura de consumo de las
Combustible Galones consumidos it o
mensual estaciones de servicio

Generacion de residuos

Residuos de papel y carton
por persona

Kg de residuos generados/N°®
de personas

Reporte de la empresa
prestadora de servicios.
Recibo de venta de residuos

Residuo de vidrios por

Kg de residuos generados/N°®

Reporte de la empresa

persona de personas prestadora de servicios.
Residuo de plastico por K resi €l 0s/N° ; ;
P P g deresiduos generados/N Recibo de venta de residuos
persona de personas

Residuo de cartuchos de tinta

Unidad de cartuchos de tinta

o Afaa s SRS

Reporte de la empresa

~
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— Recibo de venta de residuos
metales por persona de personas
Fuente: Medidas de ecoeficiencia para el sector piiblico Decreto Supremo N° 009-009-MINAM
/ SERVI 5.9. Seguros N\
UNIVE, El CONCESIONARIO presentard a la suscripeion del contrato un Seguro Individual de Accidentes
DISTRI Personales (SIAP) o Seguro Complementario de Trabajo de Riesgo (SCTR), de cada personal propuesto
CP-SM cuya vigencia sea igual al tiempo de duracién del contrato.
5.10.Prestaciones accesorias a la prestacion principal
5.10.1. Mantenimiento preventivo
El CONCESIONARIO, antes de iniciar con la prestacion del servicio, debera hacer mantenimiento
preventivo de equipos, del 4rea de la cocina y comedor. Para evitar retraso en la atencién oportuna y de
calidad, el costo de este mantenimiento correra a cuenta del CONCESIONARIO.
5.10.2. Soporte técnico
El CONCESIONARIO debera implementar un manejo de informacion y gestion de la informacién. Asi
como, aspecto funcional que comprende indicadores como: el soporte institucional, atencion
individualizada, atencion de necesidades de los usuarios y privacidad.
5.10.3. Capacitacion y/o entrenamiento
No aplica
5.11. Requerimiento del proveedor y su personal
Requisitos a presentar por el postor para la evaluacién de calificacion
5.11.1 El postor debera ser una persona juridica y/o natural debiendo acreditar una experiencia minima de 5
afios, mediante copias simples de contrato y/o ordenes de servicio y/o comprobantes de pago con su
respectiva conformidad y/o cualquier otro documento que contenga la experiencia del servicio de
alimentos en comedores y la constancia de fiel cumplimiento del servicio.
5.11.2 Presentacion del nimero minimo de trabajadores asignados para el servicio de atencién, cocina y
comedor sera de (13) personas documentado
o 01 Licenciado en administracién, que labore a tiempo completo, durante el horario de atencién del
comedor
o 01 Nutricionista, que labore a tiempo completo, durante el horario de atencion del comedor.
o 01 Chefo Técnico de cocina (cocinero con formacién técnica en cocina o chef acreditado con
constancia o certificados de estudios concluidos)
o 01 Maestro de Cocina, Cocinero con formacion en gastronomia, certificado como cocinero.
o 06 ayudantes de cocina: para preparar arroz, para preparar sopa, para preparar postres, dulces, jugos,
bebida del desayuno (cereal) y entradas.
o 03 ayudantes de limpieza, para el lavado y limpieza del menaje, vajilla y utensilios.
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Adicionalmente, los Postores deben contar con personal suficiente para atender los siguientes
servicios:
o Apoyo en el lavado, desinfectado, pelado y picado de alimentos.
o Limpieza de Ollas y utensilios de cocina, equipos
o Limpiezay Desinfectado de bandejas, lavado y desinfectado de tazas y cubiertos
o Lavado y Desinfeccion de platos soperos y tendidos (entrada y segundo)
o Limpieza Comedor estudiante y de areas adyacentes al comedor
o Limpieza General Permanente y limpieza de servicios higiénicos permanente.
Los requerimientos bases del personal:
CARGO ‘ ADMINISTRADOR FUNCION PRINCIPAL 4
Lic. Administrador acreditado con copia de Titulo Profesional a | e Encargado de los aspectos administrativos del
FORMACION nombre de la nacién, copia de colegiatura, certificado de Comedor.
habilidad. e Responsable de las coordinaciones con la UNIA.
Minimo 03 afios en:
EXPERIENCIA ° El cargo o similares acreditado con certificados o
constancias de trabajo.
Debe de contar con capacitaciones en:
~ CAPACITACIONES ° Buena§ pr.ealelcas de Manufactura (BPM) )
e  Capacitacién en normas y procedimientos de calidad y
seguridad.
CANTIDAD Uno
CARGO NUTRICIONISTA FUNCION PRINCIPAL
FORMACION Titulo Profesional a nombre de la Nacion de Licenciado en Sera responsable de forma permanente de
Nutricion. Copia de colegiatura, Constancia de habilidad. planificar y controlar lo relacionado al aspecto
Minimo 05 afios en: nutricional de los servicios alimentacién y serd la
e El cargo o similares acreditado con certificados o fersqna responsab]eddz la Ca""da_‘i Yy :ahdad dle
constancias de trabajo donde se desempefio en el cargo os insumos que deben ser utilizados en fa
EXPERIENCIA igual o similar. 4 P - elaboracion del nimero de raciones a preparar
e Cargo en sector publico y/o privado debidamente con el fin de garantizar el requerimiento
sustentado. nutricional. .
Debe de contar con capacitaciones demostrado mediante | ° Elatbore:r, comregir _ellmplementar prtOCEd]‘m‘_er:
Certificados 0 diplomados en: nstruct “{OS y registros concernientes al sistem:
° Buenas précticas de Manufactura (BPM) f: lnocuxialld (dBP]M’ PHgff X HACC?' 1
o Gestion alimentaria, nutricion y dietética b desponsla SideylagicaordinaciDnERL e Jas fihmas
o Buenas Practica de manipulacion de alimentos y bebidas. SmUeSIraLs -
CAPACITACIONES G g o Responsable de las capacitaciones del personal.
° Programa de higiene y saneamiento. 8 i s
s o1 oy . 5 . o Responsable en realizar los analisis sensoriales a
e  Residuos solidos, gestion de calidad e inocuidad y
: o los productos elaborados.
seguridad y salud ocupacional.
° UBUB verificara este cumplimiento en caso ganaran
> con el fin de dar conformidad como drea usuaria.
e g 2\ CANTIDAD Uno
= | 'DE%‘
2 TR <) :
7z, R § CARGO CHEF O TECNICO DE COCINA FUNCION PRINCIPAL
‘%4;/,' \@ FORMACION Titulo Profesional en gastronomia o titulo técnico o que | Sera responsable en forma permanente de planificar
acredite su condicion de técnico. y controlar la preparacion de los alimentos y sera
Minimo 03 afios en: responsable de dirigir al personal de cocina que
° El cargo o similares acreditado con certificados o estard a su cargo.
constancias de trabajo donde se desempeiio en el cargo | Coordinar con el nutricionista la preparacién del
EXPERIENCIA igual o similar. meni del dia, seglin la programacion declarada.
° Careo en sector publico y/o privado debidamente




Diplomado en seguridad alimentaria y gestion de calidad de
BPM, POS, HACCP, Tecnologia de restaurantes y gerencia de
restaurantes, técnicas de conservacion de alimentos, cocina
regional Amazénica. Curso en Buenas Pricticas de
Manufactura (BPM)

UBUB verificara este cumplimiento en caso ganaran con el

CAPACITACIONES

/ SERVIi

UNIVE, fin de dar conformidad como drea usuaria.
DISTRI CANTIDAD Uno
CP-SM
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CARGO MAESTRO DE COCINA FUNCION PRINCIPAL
Un Maestro de Cocina con formacion técnica en cocina | Preparar, cocinar y presentar la comida.
FORMACION ; : k , , 3 : ; ;
acreditada con c« o certificados de estudios concluidos. | Preparar los ingredientes para consumir o cocinar
Minimo 03 afios en: (p.€j., lavar, pelar, cortar y desengranar las frutas y
EXPERIENCIA o El cargo acreditado con certificados o constancias de | las verdurasy cortar la carne). Comprobar la

trabajo donde se desempeii6 en el cargo igual o similar.

calidad de la comida, p.ej., probandola, oliéndola,

atravesandola con utensilios, etc. Comunicar al
encargado del comedor cualquier deficiencia que
observe. Proponer a la encargada la compra de
alimentos por deficiencias en la despensa. Procurar
que los alimentos se preparen en las condiciones
higiénicas sanitarias adecuadas.

Debe de contar con capacitaciones demostrado mediante
Certificados en:
° Buenas practicas de Manufactura (BPM) de un afio
anterior a la licitacion.
UBUB verificara este cumplimiento en caso ganaran con el
fin de dar conformidad como drea usuaria.
CANTIDAD Uno

CAPACITACIONES

CARGO AYUDANTE DE COCINA FUNCION PRINCIPAL

- Capacitaciones en BPM de alimentos.
UBUB verificara este cumplimiento en caso ganaran

Se encargara de asistir al Maestro de Cocina en los

CAPACITACION aspectos relacionados a la preparacion de alimentos.
con el fin de dar conformidad como drea usuaria.
- Acreditado con certificados y/o constancias.
EXPERIENCIA Minimo Ql afio de_experiencia acreditada con certificados o
— constancias de trabajo.
CANTIDAD Seis
CARGO AYUDANTE DE LIMPIEZA FUNCION PRINCIPAL
Capacitacion en manejo de materiales de limpieza y | Se encargarade brindar apoyo en temas de limpieza
FORMACION desinfeccion. y desinfeccion.

UBUB verificara este cumplimiento en caso ganaran con el
fin de dar conformidad como area usuaria.

Minimo 01 afio de experiencia acreditada con certificados o
constancias de trabajo.

CANTIDAD Tres

EXPERIENCIA

La presentacion de las raciones debe incluir las composiciones y valor nutricionales de cada mend, conforme a los
parametros establecidos en los Formatos A y B del anexo, como parte primordial de la evaluacién

Perfil del personal

e EI CONCESIONARIO, debera cumplir y hacer cumplir a su personal las normas de seguridad que
establezca la UNIA.

e En cuanto al personal se tendré presente los siguientes requisitos generales:

- Mayores de 18 afios.

- Los profesionales deberan contar con el certificado de colegiatura y habilitado, el mismo que
serd presentado para la suscripcién del contrato en original. Presentar declaracion jurada para la
presentacion de la propuesta.

- Contar con certificado de antecedentes policiales y judiciales, los mismos que seran presentados
para la suscripcion del contrato. Presentar declaracién jurada para la presentacion de la
propuesta.

- Contar con certificado domiciliario, los mismos que seran presentados en original para la
suscripcion del contrato.

- Contar con Carné Sanitario vigente, emitido por el MINSA, en original para la suscripcion del
contrato. Copia simple del mismo para la propuesta técnica.

e En caso de detectarse que algun personal del concesionario padece enfermedad infecta contagiosa
que pueda trasmitirse a través de los alimentos, el concesionario deberd separarlo del servicio y
reemplazarlo inmediatamente.

e El concesionario al solo requerimiento de la UNTA debera ampliar el nimero de personas puesto a
disposicion del servicio.

o Es responsabilidad del concesionario el pago de remuneraciones y beneficios sociales del personal
bajo su cargo, asi como el pago a sus dependientes o terceros que requiera para la ejecucion del
contrato.

e El concesionario presentard y adjuntaré ante la Direccion de Bienestar Universitarios, los nombres
y apellidos, profesion y/o especialidad de su personal profesional, técnico y auxiliar (documentado)
responsables de la ejecucion del contrato, de acuerdo a su propuesta técnica presentada, el
incumplimiento es materia de penalidades.
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e El personal responsable del servicio vestird uniforme, guantes de goma, gorros, mascarillas y
mandiles segun la funcién que realice, debera cambiar de ropa, tantas veces como su presentacion
lo requiera, o se lo exija la supervision.

o El personal del concesionario deberé observar las siguientes normas de conducta:

- Pulcritud y orden personal en todo momento.
- Puntualidad y confiabilidad.

\ - Respeto y Cortesia, tanto con el alumnado como con todo personal de la UNIA.

e El concesionario debera proporcionar al personal que labora en el comedor lo necesario de utiles de
limpieza para la higiene minima que debe tener en su persona y manipular los alimentos:
- Jabén liquido anti-bacteriano.




- Papel higiénico
- Acido bérico y 6xido de zinc.

- Botiquin con implementos de primeros auxilios.
SERVI - Extinguidores en lugares visibles cuyo uso debe ser de conocimiento de todo el Personal. N\

UNIVE. e En caso de reemplazo de personal el concesionario comunicard a la Direccién de Bienestar
DISTRI i Universitario por escrito con 5 dfas habiles de anticipacion, el nuevo personal debera contar con la
CP-SM misma o mayor calificacion del personal a reemplazar con aprobacion y autorizacion de la UNIA o

de quien firme el contrato.

Del uniforme del personal, para cocina y atencién de comensales:

o Chaqueta de color blanco, de drill sanforizado delgado con el logo de la empresa grabado (bolsillo
en la parte superior del lado derecho).

e  Pantalén blanco, de drill sanforizado delgado.

e Mandil de color blanco, de drill sanforizado delgado, gravado con el logo y escudo de la UNIA.

e Gorra de color blanco, de drill sanforizado delgado, adecuado para evitar que el cabello caiga,
grabado el logo de empresa (en el lado de la frente, central).

e Zapatos o zapatillas cerradas de color blanco, para atencién de comensales

e  Botas de caucho color blanco, para cocina.

e  Guantes descartables tipo quirrgico, en cantidad suficiente.

e  Cubre bocas descartables, tipo mascarilla, en cantidad suficiente.

Del uniforme del personal, para lavado de menaje, lavado de ollas, almacén, recoleccion de residuos
y limpieza:
e Chaqueta y pantalén color blanco, de drill sanforizado delgado con el logo de la empresa grabado
(bolsillo en la parte superior del lado derecho).
e Mandil blanco de drill sanforizado delgado impermeable (forrado con material impermeable),
grabado con el logo de la empresa (en el centro en la parte superior).
e  Gorras descartables en cantidad suficiente
e Botas de color blanco.
o  Cubre bocas descartables, tipo mascarilla, en cantidad suficiente.
Cada personal del concesionario debera contar como minimo con dos juegos de uniforme de acuerdo a lo
especificado, el cual seré verificado en su entrega y monitorizado por el supervisor del comedor.

5.12. Lugar y plazo de prestacion del servicio

Lugar: La preparacion del servicio de alimentacion se realizara en las instalaciones que proporcione la
UNIA, las mismas que deberan encontrarse en las condiciones necesarias para un manejo adecuado de
los alimentos; en contraparte el concesionario no podré aducir la falta de estas para otorgar un servicio
de 6ptima calidad. El lugar de prestacion del servicio seré en el Campus Universitario: Carretera San
José Km. 0,63; Distrito de Yarinacocha, Provincia de Coronel Portillo, Region Ucayali.

Plazo: La contratacién regird desde la suscripcién del contrato y tendra una duracion de nueve (09)
meses hasta que se agote el monto adjudicado, correspondiente al semestre académicos 2023 1y II.

5.13. Resultados esperados

T ac reanltadns esnerados se evidenciaran en tres dimensiones:
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o Cantidad: el CONCESIONARIO entregara diariamente la cantidad de raciones, para el
desayuno, almuerzo y cena, previamente coordinado con la DIBU.

e Calidad: el CONCESIONARIO entregar4 diariamente raciones de calidad a los estudiantes de
la UNIA, tanto en el desayuno, almuerzo y cena, en cuanto a contenido nutricional,
bromatolégico, microbiolégico.

e Tiempo: el CONCESIONARIO entregard dentro del horario establecido las raciones de
desayuno, almuerzo y cena a los estudiantes de la UNIA.

5.14. Otras obligaciones del contratista

EL CONCESIONARIO se obliga ante LA UNIA, a brindar a sus estudiantes en forma eficaz y
eficiente, el servicio de preparacién de menus en el comedor, considerando dicho servicio en los
siguientes rubros:

a) Debe suministrar desayuno, almuerzo y cena a los estudiantes, los alimentos deberan ser elaborados
con productos de primera calidad y balanceados en su valor nutritivo conforme a las
especificaciones técnicas que forman parte del presente contrato, esto incluye los equipos
necesarios para garantizar la inocuidad de las preparaciones.

Respectivamente.

o Debera prestar las facilidades para desarrollar las labores de supervision del servicio prestado y
firmar todos los hallazgos comprobados en las fichas de registro.

o La calidad y conservacién de los alimentos sera evaluado permanentemente por el equipo de
supervision, velando porque el servicio brindado guarde las condiciones nutricionales, en base
a los menus ofertados por EL CONCESIONARIO y otros que se elaboren.

o El concurso publico que origina el presente contrato ha sido efectuado para la atencion de los
sefiores estudiantes, en los promedios de raciones establecidos. En el caso que las raciones
atendidas excedan del niimero que sirvié de base para la convocatoria, los precios que regiran
para el pago de dichas raciones ser4 el mismo precio unitario, establecido en el contrato, segin
sean desayunos, almuerzos o cenas.

b) Debe atender el servicio mediante el sistema de autoservicio, otorgandose el desayuno, almuerzo y
cena a los estudiantes, en los horarios establecidos en el item 5.1.

¢) La provision de los productos perecibles (carnicos, frutas y verduras) debe ser en su estado natural
y el traslado de los productos congelados en cajas térmicas, manteniendo la cadena de frio
especialmente acondicionadas para dicho fin y el envio de los productos manufacturados
adecuadamente envasados.

d) EL CONCESIONARIO debera cumplir con lo establecido en el numeral 5.14.1 de los términos de
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Universitario segun sea el caso, para que verifiquen la correcta aplicacion de 10 citado el Citib
numeral.

e) Es obligacion de EL CONCESIONARIO, si por incumplimiento del presente contrato se generara

daiios a la salud y/o integridad fisica de los comensales, asumir los gastos del tratamiento requerido
en una de las clinicas asociadas a la Unidad de Servicio de Salud de la UNIA.

f) EL CONCESIONARIO debera entregar a la Direccion de Bienestar Universitario de la UNIA, con

una semana de anticipacion, la programacién del menu de cada semana, firmada y sellada por EL
CONCESIONARIO y el profesional nutricionista que formara parte de su personal. La
publicacion de la programacién del menu sera responsabilidad de EL CONCESIONARIO, la cual
debera publicarse en un lugar visible del comedor universitario.

5.14.1. Higiene y Salubridad:

+ EL CONCESIONARIO debe cumplir con el TITULO IV: CAPITULO V y ART. 49,50,52,53.55
y 56, con el CAPITULO VIl 'y ART. 62 y 64 del DS N° 007-98-SA Reglamento sobre Vigilancia
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para el Funcionamiento de Restaurantes y Servicios Afines: Resolucién Ministerial N° 363-
2005/MINSA, todo esto para garantizar la inocuidad de los menajes y preparaciones, las mismas
que forman parte del equipamiento. Las referidas normas incluyen su respectiva modificacion,
de ser el caso.

e El CONCESIONARIO, para la suscripcién del contrato deberd presentar a la Direccion de

Bienestar Universitario de la UNIA, los certificados de buena Salud (exdmenes bioquimicos,
examen de heces, Bk en esputo, serolégicos) asi como el Carnet de Sanidad del personal a su
cargo con las tres vacunas antecogida- 19, documentos que deberan estar vigentes; requisito que
también involucra al personal de nuevo ingreso. Los certificados deberan ser expedidos por
organismos oficiales competentes y acreditados.

« El CONCESIONARIO debe cumplir con la aplicacién de las Buenas practicas de manipulacion

de los alimentos y bebidas (BPM), Aplicacién de los principios generales de higiene, Aplicacién
de los POES (Procedimientos operacionales estandar de limpieza y desinfeccién), con el unico
fin de garantizar la INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS, que no son negociables y los
documentos de control se deben ser verificados por el 4rea usuaria.

El CONCESIONARIO debe disponer de un programa de limpieza y desinfeccion, el mismo que
sera objeto de revision y comprobacién durante la inspeccion.

e EL CONCESIONARIO debe mantener los equipos e instalaciones cedidas en uso, en buenas

condiciones higiénicas y de salubridad reduciendo los riesgos de contaminacion, los cuales seran
supervisados de forma diaria cuyos resultados seran registrados en formatos, convirtiéndose en
evidencias del uso y mantenimiento de la maquinaria y equipos del comedor por parte de El
CONCESIONARIO es responsable del lavado y desinfectado de vajillas utilizadas durante el
servicio, para lo cual debera incluir los equipos que garanticen la inocuidad, en caso se malogre
o se pierda algin bien entregado por la universidad sera devuelto por el concesionario.

o EL CONCESIONARIO es responsable y debera velar que el personal manipulador de alimentos

cumpla con los articulos 49, 50, 52,53 y 55 del capitulo V, Titulo IV del Decreto Supremo Ne
007-98-SA y lo pertinente en la Resolucién Ministerial N° 363-2005/MINSA.

« EL CONCESIONARIO es responsable y debe cumplir con la limpieza y desinfeccion del local

inmediatamente después de terminar el trabajo de la jornada o cuantas veces sea conveniente,
deberan limpiarse minuciosamente los pisos, las estructuras auxiliares y las paredes de las zonas
de manipulacién de alimentos. Deben tomarse las precauciones que sean necesarias para
impedir que el alimento sea contaminado cuando los ambientes, los equipos y los utensilios se
limpien o desinfecten con agua y detergente o con desinfectante que se demuestren con formatos
de frecuencia segin el POES que serd materia de verificacién por UBUB verificara este
cumplimiento en caso ganaran con el fin de dar conformidad como érea usuaria.

e EL CONCESIONARIO debe tomar las precauciones que sean necesarias para impedir la

contaminacién cruzada del alimento con las salas de proceso, equipo, y cuando los utensilios se
limpien o desinfecten independiente de lo anterior se deberd de realizar la esterilizacion de los
menajes con el equipo correspondiente, por lo que este forma parte del equipamiento minimo.
Los desinfectantes deben ser apropiados al fin perseguido, debiendo eliminarse después de su
aplicacién cualquier residuo de modo que no haya posibilidad de contaminacién de los
alimentos.

EL CONCESIONARIO, mantendra en todo momento en las mejores condiciones los alimentos
preparados; en refrigeracion si son alimentos frios a 5°C (manteniendo la cadena de frio), y/o en
tratamiento térmico a 80°C si son alimentos calientes, a fin de garantizar la inocuidad de los
alimentos hasta que llegue al consumidor final.

» Los equipos para el reparto y recojo de vajillas y utensilios de cocina, son de cuenta EL

CONCESIONARIO. Los implementos de limpieza destinada al area deben ser de uso exclusivo
de la misma. Dichos implementos no podran circular del 4rea sucia al area limpia; ademés El
CONCESIONARIO debe mantener los utensilios de limpieza en orden y con limpieza. Debera
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Deberé presentar el control de proveedores para sustentar la procedencia de las materias primas a
utilizar.

Los desperdicios frescos provenientes de la preparacion de comidas serdn depositados en
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5.14.2.

Los residuos de alimentos no consumidos por los comensales provenientes del comedor, asi
como los sobrantes de comida no servida seran inutilizados con vinagre y recolectados en
depésitos similares a los citados en el pérrafo anterior, cuya disposicién final sera de entera
responsabilidad del proveedor.

El CONCESIONARIO debera prestar las facilidades a la Direccion de Bienestar Universitario y
el Comité de Supervision del Comedor Universitario de la UNIA para realizar las supervisiones
y los controles fitosanitarios, fisicoquimicos y/o bromatolégicos, microbiolégicos de los
alimentos de los tres servicios: desayuno, almuerzo y cena las veces que se estime conveniente,
estos andlisis se realizaran en fecha no avisada a El CONCESIONARIO.

Los andlisis a realizar son los siguientes:
- Analisis Microbioldgico del desayuno, almuerzo y cena.
- Analisis Bromatolégico y/o fisicoquimico del desayuno, almuerzo y cena.
- Analisis microbiolégico de Superficies inertes (tazas, soperas, charolas, mesas, tablas de
picar, y todo elemento que este en contacto con los alimentos).
- Andlisis microbiolégico de Superficies vivas (manipulador de alimentos).

De la totalidad de los analisis, bastara que uno presente la no conformidad, para que el costo sea
asumido por el concesionario integrante. Si el resultado de la totalidad de los analisis es
conforme, el costo sera asumido por la UNIA.

Responsabilidades

EL CONCESIONARIO asume plena y exclusiva responsabilidad frente a los reclamos y
obligaciones relacionados con el servicio contratado, que se deriven de los controles de calidad
y del estado sanitario de los alimentos que expende. Para tal fin ambas partes acuerdan
expresamente que todos los reportes sobre los alimentos servidos, tanto para el desayuno,
almuerzo y cena su composicién general y valores nutricionales, asi como las incidencias
ocurridas durante la prestacién del servicio, sean reportadas en un libro de ocurrencia
legalizado, en el cual se efectuaran todas las anotaciones antes referidas, en forma diaria; dicho
libro estara en poder de la Unidad de Bienestar Universitario y Becas de la UNIA, pudiendo El
CONCESIONARIO solicitar las anotaciones que estime conveniente.

EL CONCESIONARIO debera llevar un cuaderno de tarde en el que registre las entradas y
salidas de los insumos utilizados en la preparacién del mend diario, cuya informacién sera
verificada por el Comité de Supervisién del Comedor Universitario de la UNIA, las veces que
se estime conveniente.

EL CONCESIONARIO es responsable directo del personal seleccionado para la prestacion del
servicio contratado, no existiendo ningtin vinculo de dependencia laboral con la UNIA. En
caso de reemplazo de personal previamente debera presentar el curriculum documentado y
legalizado para ser evaluado por el érea usuaria en este caso la Direccion de Bienestar
Universitario de la UNIA

EL CONCESIONARIO debera comunicar a la Direccion de Bienestar Universitario de la
UNIA por escrito con § dias hébiles de anticipacién, la necesidad de contratar nuevo personal,
el mismo que debera acreditar un nivel técnico o profesional igual o mayor al personal saliente,
lo cual se ver reflejado en su calificacién. Antes de trabajar debera presentar su respectivo
carné de sanidad y certificado de salud.

Las contrataciones que EL CONCESIONARIO realiza con su personal serd de su exclusiva
responsabilidad por lo que no trascendera a la UNIA las cargas sociales o ningun tipo de
responsabilidad de indole laboral.
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EL CONCESIONARIO debera cumplir con el pago de las remuneraciones, de acuerdo a las
normas laborales vigentes, de su personal, asi como de todos los importes que por el pago de
tales remuneraciones pudieran devengarse por conceptos de leyes sociales, beneficios sociales,
indemnizaciones por tiempo de servicios, tributos, etc.

El personal manipulador de EL CONCESIONARIO debe cumplir con los siguientes requisitos:

a) Para la suscripcion del contrato, debera acreditar buen estado de salud por medio de:

- Certificado de salud original
- Carnet de sanidad vigente (copia legalizada)

b) El personal manipulador de alimentos deberé tener conocimiento en lo que estipula los
articulos 49, 50, 52,53 y 55 del capitulo V, Titulo IV del Decreto Supremo N° 007-98-
SA y lo pertinente en la Resolucién Ministerial N° 363-2005/MINSA.

c) Seran excluidos de las labores de manipulacién de alimentos, todo aquel que sufra de
enfermedades infecto-contagiosas que pueden ser vehiculizados por los alimentos
como: tuberculosis, tifoidea, disenteria amebiana, diversas salmonelosis, difteria,
hepatitis infecciosa, enfermedades respiratorias como resfriado comin, influenza,
faringitis, laringitis; micosis, infecciones y parasitosis de la piel y manos; y heridas
infectadas.

d) Todo manipulador de alimentos deber4 lavarse las manos de la siguiente manera:

Antes de iniciar la manipulacion de alimentos

Inmediatamente después de haber usado los servicios higiénicos.

Después de toser o estornudar utilizando las manos o pafiuelo.

Después de rascarse la cabeza u otra parte del cuerpo.

Después de manipular cajas, envases, bultos y otros articulos contaminados.
Después de manipular alimentos crudos como carnes, pescados, mariscos, etc.
Después de barrer, trapear pisos, recoger y manipular recipientes de residuos,
limpiar mesas del comedor, tocar dinero y todas las veces que sea necesario.

A la UNIA no le corresponde ninguna responsabilidad en casos de accidentes, dafios,
mutilaciones, invalidez o muerte de los trabajadores de la Empresa contratada o terceras
personas, que pudiera ocurrir en la ejecucién del contrato, por accion o como consecuencia del
mismo.

R R TR

EL CONCESIONARIO debera y es su responsabilidad colocar en un lugar visible del comedor
universitario el valor nutricional de la racién servida, con la siguiente informacién minima:
a) Energia:
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d) Grasa insaturada;
e) Proteina animal;

f) Proteina vegetal;
g) Fibra

e EL CONCESIONARIO queda estrictamente prohibido servir:
a) Alimentos frios cuando se trate de comidas calientes.
b) Alimentos crudos y semi crudos, salvo que el producto lo requiera.
c) Alimentos guardados cocidos del dia anterior.
d) Alimentos contaminados y/o en condiciones antihigiénicas.
e) Alimentos adulterados y/o descompuestos.

e EL CONCESIONARIO presentara ante la Direccion de Bienestar Universitario de la UNIA,
los nombres y apellidos, profesion y/o especialidad de su personal profesional, técnico y
auxiliar (documentado) responsables de la ejecucion del contrato.

e EL CONCESIONARIO al inicio del servicio y semestralmente debera presentar a la UNIA,
certificados de no registrar antecedentes policiales, ni penales; asi como el carné de sanidad del
personal destacado para la ejecucion del servicio, expedido por organismos oficiales.

o Elpersonal de EL CONCESIONARIO debera cumplir con las siguientes normas de conducta:
1. Pulcritud, buen servicio y orden personal en todo momento.
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3. Respeto y cortesfa con los usuarios.

Practicar estrictamente buenos habitos de higiene personal, tales como el bafio y afeitado
diario; ufias recortadas y limpias, sin esmalte; pelo recortado en caso de varones y pelo
bien recogido en el caso de dama, protegido por una malla.

5. Durante las labores de manipulacién de alimentos evitara estornudar directamente sobre
los alimentos, asi como escupir, fumar, rascarse la cabeza o introducir sus dedos en la
nariz, en general cualquier otra actitud que pueda ocasionar la contaminacién de los
alimentos.

6. No deben usar anillos, aretes, relojes, pulseras, collares, MP3, celulares y otros similares

durante la manipulacion de alimentos y toda la prestacion del servicio.

5.15. Adelantos
La UNIA no ha previsto la entrega de adelantos.

5.16. Subcontratacién

La UNIA no autoriza la subcontratacién del servicio a otra empresa o persona natural que fue declarado
ganador de la buena pro.

5.17. Confidencialidad
El CONCESIONARIO debera guardar confidencialidad y reserva absoluta sobre el manejo de
informacién a la que tenga acceso y que se encuentre relacionada con la prestacion del servicio, quedando
prohibido revelar dicha informacion a terceros.

5.18. Propiedad intelectual
No aplica
5.19. Medidas de control durante la ejecucién contractual
e Area que coordinara con el proveedor
o Direccién de Bienestar Universitario
o Direccion General de Administracién

o Area responsable de las medidas de control
o Unidad del Bienestar Universitario y Becas

e  Area que brindara la conformidad
o Direccion de Bienestar Universitario

5.19.1. Labores de supervision
o Los servicios de alimentacion que se ofrezcan al comedor universitario seran supervisados por la
Unidad de Bienestar Universitario y Becas y por el Comité de Supervision del Comedor
Universitario de la UNIA, quienes desarrollaran labores de inspeccion, vigilancia y verificacién
permanente, una evaluacién general basada en evidencias y hallazgos registrados en formatos
que serén entregados al EL CONCESIONARIO para su mejora continua.

e Las supervisiones se realizaran a los tres servicios, revisaran diariamente los gramajes de la
P.O.A. tomando una muestra al azar del 5% del total de la racién. En caso de no cumplir con el
peso requerido se procedera a calcular el peso faltante por racion, que sera multiplicado por el
total de las raciones y valorizado seglin los precios de mercado del dia segun el INEIL De igual
modo se realizara el mismo procedimiento con toda la materia prima conformante del menu.

e Lacalidad y conservacion de los alimentos serd evaluado permanentemente por los miembros de
la Direccién de Bienestar Universitario de la UNIA, desarrollando auditorias internas en forma
diaria las cuales seran registrados en formatos que seran entregados a la Direccion General de
Administracién de la UNIA para su evaluacion correspondiente.

o  Control de calidad diario de los insumos durante la recepcién de la materia prima, durante la
preparacion de los alimentos y del menti terminado, de acuerdo a las especificaciones técnicas de
las bases y el contrato vigente.

o Se realizaré vigilancia sanitaria a los manipuladores de EL CONCESIONARIO por parte del
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EL CONCESIONARIO debera entregar la informacién nutricional y calérica, asi como la
programacién del ment con una semana de anticipacion para su aprobacion respectiva, previa
firma y sello correspondiente del EL CONCESIONARIO vy del o la nutricionista que deberd
formar parte del personal de la empresa del concesionario, sustentando de esa forma la veracidad
de su programacion y dosificacion.

Colaborar con el proveedor para que realice los balances nutricionales diarios, conforme a las
especificaciones técnicas.

La Direccién de Bienestar Universitario de la UNIA y el Comité de Supervision del Comedor
Universitario de la UNIA efectuaran evaluaciones permanentes de las condiciones higiénicas y
sanitarias del servicio y de los manipuladores de alimentos de EL CONCESIONARIO. El
miembro del equipo de supervision del comedor de la UNIA realizard inspecciones diarias
utilizando el método del hisopado de mano como medida de control de los manipuladores para la
mejora continua. Se verificard el cumplimiento de los horarios de atencion, asi como la
preparacion y temperatura de los alimentos.

La UNIA se encargara de la apertura y el cierre de las dos entradas al comedor universitario.
Est prohibido el cierre de una o de las dos puertas antes que termine el servicio de meni en el
horario establecido.

La UNIA informara al EL CONCESIONARIO las raciones que tienen que preparar diariamente
con una anticipaciéon minima de 24 horas.

Durante la supervision se tomaran fotografias y grabaran videos en forma permanente de todos
los ambientes del comedor durante todo el servicio (almacén de materia prima, cocina, drea de
lavados de menajes, comedor alumnos y servicios higiénicos), asi como, la supervision durante
la preparacion del servicio, limpieza y desinfeccion y atencion del comedor. Filmaciones que
seran tomadas como evidencia de los hallazgos encontrados de la labor que desarrolla EL
CONCESIONARIO.

EL CONCESIONARIO deberé contar con un profesional nutricionista colegiado y habilitado, la
cual debera tener un horario establecido de ingreso y salida de 8:00 am a 12:00 pm. segin el
plan de atencion del comedor, quien serd el encargado de velar que las elaboraciones de los
menis cumplan con los requisitos técnicos ofrecidos y serd quien elabore la informacion
requerida. Los miembros del equipo de supervisién se encargaran de comprobar si la
informacion entregada por EL CONCESIONARIO es veraz e informard a la autoridad
respectiva.

Andlisis bromatologico (andlisis fisicoquimico del desayuno, almuerzo y cena); anlisis
microbiolégico de las superficies vivas (mano del manipulador de alimentos); anlisis
microbiolégico de superficies inertes (charolas, tazas, soperas, cubiertos y otros utensilios de
cocina), analisis microbiolégico del desayuno, almuerzo y cena; las veces que estime
conveniente el Comité de Supervision del Comedor Universitario de la UNIA. El laboratorio
autorizado tomaré las muestras para los analisis respectivos, las veces que estime conveniente
los miembros del equipo de supervisién, sin previo aviso a EL CONCESIONARIO.

Previo a la conformidad de los funcionarios encargados de la UNIA, la Direccién de Bienestar
Universitario de la UNIA deberd presentar un informe acerca del cumplimiento de los servicios
adjudicados en cuanto a la calidad del servicio, la cantidad de lo servido y la higiene del servicio
prestado. Las calificaciones se basaran en los registros como resultado de las supervisiones
diarias registradas en los formatos. La conformidad de recepcion, no invalida el reclamo
posterior por parte de LA UNIA, por inadecuacion a las especificaciones técnicas u otras
situaciones anémalas verificables.

La persona encargada de la supervision debera levantar un Acta en el Libro de Ocurrencias de
forma diaria, con los hechos desarrollados en el dia, que impliquen incumplimiento de las Bases
vy el Contrato, la misma que debera ser firmada por un representante de EL CONCESIONARIO
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firmar el libro de actas se procedera a registrar la negativa de la firma respectiva. Luego de
registrado las ocurrencias de la supervision en el Libro de Actas, en el caso que EL
CONCESIONARIO se negara a firmar el libro de actas se procedera a registrar la ocurrencia y
describir que EL CONCESIONARIO se negé a firmar el libro de actas, ademas en aras de la
transparencia y el mejor control, se deberé de llevar un control de asistencia de todo el personal
propuesto, mediante el marcado en un reloj electronico u otro medio en donde no se pueda
suplantar su asistencia.

5.20. Formas de pago

La forma de pago se realizara mensualmente, segun vigencia que dure el semestre académicos 2023 1y
11, teniendo en cuenta las cantidades autorizadas por la Unidad de Bienestar Universitario y Becas, segin
consumo de raciones y dentro del periodo mencionado. El concesionario debera presentar su solicitud de
cancelacién adjuntando su factura original, cuadro de atencién mensual y copia de contrato hasta los cinco
primeros dias posteriores al término del mes de la atencién. Pago que incluye el mes de agosto, que es
considerado vacaciones de medio afio, ya que, por la naturaleza de la UNIA, en ese mes se cuenta con
estudiantes albergados de 22 pueblos originarios de la amazonia. Si hubiese una penalidad, se descontara de la
factura emitida en el mes.

5.21. Férmula de reajuste
Estaré sujeta a lo que dispone el articulo 49 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

5.22. Otras penalidades aplicables

Se aplicara penalidad de acuerdo al articulo 132 y SS del Reglamento de la Ley de contrataciones del
estado (aprobado por D.S. N° 350-2015-EF). Ademés, en el cuadro adjunto se muestra los detalles de
incumplimiento y penalidad.

4 PENALIDAD DEL MONTO
JO \
N CLASIFICACION DE LAS FALTAS TIPO DE CONTRATO
1 Demnra_ en la atenciéon del servicio de alimentos en los horarios eve 0.75% (%)
establecidos
2 No cumplir con la adecuada presentacion (uniforme) del personal Leve 0.75% (*)
3. No contar con botiquin implementado para primeros auxilios Leve 0.75% (%)

Parmitir trahaiar al narcanal enanda niecenten cionoe viciblee de




e Betnl i, — 58 ————
No cumplimiento de las especificaciones técnicas respecto al 4ﬁ
6. g A s 4 grave 2.0%
gramaje, u otra unidad de medida de los alimentos Muy gra °
e = : =
7 No C\..!anlll' con las con@x010nes_d§ sal!.lb.rlndvad ¢ higiene en el local de Muy grave 2.0%
SERVI atencion (comedor, cocina, servicios higiénicos y almacén)
1 - : -
3 Pr_esenc:a de cabello, insecto u otros agentes contaminantes en los Muy grave 20%
UNIVE, alimentos
DISTR 9 Insurp0§, Ahmer_uos, frutas y otros en mal estado o con fecha de Muy grave 2.0%
| vencimiento expirado
Parali i ici
CP-SM 10. aralizar _’pargxa_l 0 totgllmenle algunos de los servicios de Muy grave 2.0%
= = alimentacion sin justificacion alguna
1. El contratista c@[nble d.e personal propuesto de su oferta sin contar Muy grave 2.0%
con la autorizacion previa de la Entidad
Si el alimento brindado presentase contaminacion quimica, biologica
12 ylo mxcrobxologlca corpprql?ada por un. }gboratorlo que  esté Muy grave 2.0%
autorizado para la realizacion de los analisis por la autoridad =
competente.
N lir con ici i el
13. No cumplir con el valor nutricional establecido en las bases d Muy grave 2.0%
concurso
14 Incumplimiento de las raciones programadas por la Unidad Muy grave 2.0%
responsable

(*) La penalidad se aplicara por ocurrencias.

actualizada mediante Decreto Legislativo N° 1272.

5.23. Responsabilidad por vicios ocultos

Contrataciones del Estado y 146 de su Reglamento.

DIRECCION DE BIENESTAR UNIVERSITARIO - UN.LA.
UNIDAD DE BIENESTAR UNIVERSITARIO Y BECAS

ANEXOS

UNIVERSIDAD NACIONAL INTERCULTURAL DE LA AMAZONIA.

FORMATO 1
Contiene 2600 Kcal/dia:

- DESAYUNO . 600 kcal.
- ALMUERZO : 1400 KCAL.
- CENA : 600 KCAL

1 PROGRAMACION REFERENCIAL DEL MENU PARA UN MES (FORMATO

Las penalidades se aplicaran conforme al procedimiento administrativo sancionador, previsto en la Ley
27444, texto unico ordinario de la Ley de Procedimiento Administrativo General, sistematizada y

La conformidad del servicio por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley de

UNIVERSIDAD NACIONAL INTERCULTURAL DE LA AMAZONIA

MODELO DE FORMATOS DE MENUS A PRESENTARSE EN LA PROPUESTA TECNICA -

DESAYUNO ALMUERZO CENA

NOMBRE NOMBRE NOMBRE
% * % * % *

PREPARACION PREPARACION PREPARACION

KILOCALORIAS
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%*: se refiere a la distribucidn porcentual por dia.
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/ SERVIi

UNIVE
DISTRI
CP-SM

"

UNIVERSIDAD NACIONAL INTERCULTURAL DE LA AMAZONIA

Ve o
¢ 2 DIRECCION DE BIENESTAR UNIVERSITARIO - U.N.LA.
o UNIDAD DE BIENESTAR UNIVERSITARIO Y BECAS
3 PRESENTACION DEL MENU (FORMATO 2)
DESAYUNO:
CANT/ INFORMACION NUTRICIONAL
NOMBRE DE LA
PREPARACION INGREDIENIES %/:SSJ: Proteinas Grasas Carbohidratos ENE?S‘A
TOTAL (gr.)
% (distribucion porcentual /dia)
ALMUERZO:
CANT/ INFORMACION NUTRICIONAL
ek INGREDIENTES RACION ENERGIA
En crudo Proteinas Grasas Carbohidratos Keal
TOTAL (gr.)
% (distribucion porcentual /dia)

CENA:

. CANT/ TNFORMACION NUTRICIONAL
INGREDIENTES RACION
PREPARACION Bh cruds Proteinas Grasas Carbohidratos EN‘ECRSIA
TOTAL (gr.)
% (distribucion porcentual /dia)

DOSIFICACION, COMPOSICION Y VALOR CALORICO TOTAL DE DESAYUNO

PESO PESO
lALIMENTO srRUTO | NETO | PROT |GRASA | CHO |VALOR CALORICO (KCAL) 'OTAL DE KCAL
(8) () (2) 8 (g) PROT _ IGRASAS CHO
IDESAYUNO
B TOTAL
[VCT DESAYUNO CAL.

DOSIFICACION, COMPOSICION Y VALOR CALORICO TOTAL DE ALMUERZO

PESO PESO
b AN BRUTO | NETO | PROT |GRASA | CHO VALOR CALORICO (KCAL) AT DR RGAL,
(2) (€3] (g) (g) (g PROT GRASAS CHO
~. JALMUERZO
_<ISUB TOTAL
IVCT ALMUERZO CAL.
DOSIFICACION, COMPOSICION Y VALOR CALORICO TOTAL DE CENA
PESO PESO
stmvEnTo BRUTO | NETO | PROT |GRASA | CHO VALOR CALORICO (KCAL) e S TALIBE RCAL
(2 (8 (2) (8) (2) PROT GRASAS CHO
ICENA
[ |
SUB TOTAL |
[VCT CENA CAL.

UNIVERSIDAD NACIONAL INTERCULTURAL DE LA AMAZONIA
DIRECCION DE BIENESTAR UNIVERSITARIO - UN.LA.
UNIDAD DE BIENESTAR UNIVERSITARIO Y BECAS

CUADRO DE DOSIFICACION Y FRECUENCIA DE PRINCIPALES ALIMENTOS EN CRUDO PARA EL
CONSUMO DE LOS ESTUDIANTES DE LA UNIA.

TIPO DE ALIMENTO FRECUENCIA DE CONSUMO CANTIDA x
ESTUDIANTE
II:E(C:EE \E(NQI.I%}EXADO: Para el consumo debe verificarse la fecha de 300 cc (solo)
FLUIDO O SU EQUIVALENTE. vencimiento Zr; :izodgg‘e/::gg:affgszolsa presentacion 100 ;; Qrgos)
QUESO . : £
HUEVO Libre de impureza, fresco y cascara entera, se 60265 gr
rechazaran los quebrados
CARNES Y PREPARADO:
CARNE RES FILETE 150gr
CARNE RES C/H Segin la preparacion, debe ser pulpa de primera 200gr
CARNE PICADA DESHUESADA calidad, apariencia marmoleada, sin nervio, carente 130gr
CERDO C/H de puntos hemorragicos, superficie brillante, firme 200gr
PESCADO ENTERO al tacto. 220gr
POLLO 180gr
OVINO 200gr
CRUSTACEOS Y MOLUSCOS Segun preparacion y buena calidad 50a70gr
VISCERAS:
MONDONGO HIGADO 80gr
MENUDENCIA DE POLLO Y OTRAS

T Shen da Smmiirnon.

150gr

N



/ SERVIi

UNIVE
DISTRI
CP-SM

ARROZ (PLATO PRINCIPAL) Grano entero, primera calidad, libre de impureza. 130gr
GUARNICION 80gr
MAZAMORRA 40gr
QUINUA 25-30 gr
AVENA 25-30gr
SEMOLA 25-30gr
FIDEOS 35 gr (sopa) 150(tallarines)
PAN Primera calidad. 35 —40gr
LEGUMINOSAS
FRIJOLES (TODO TIPO) ARVEJA 30 -40 or
VERDES, GARBANZO, LENTEJAS, Grano entero, primera calidad -
PALLARES

[ "OLEOGINOSA Y DERIVADO .
ACEITE, 1020g
MARGARINA

VERDURAS Y HORTALIZA:

Buen estado, va depender de VCT del ment

10gr para sopas y 20 gr para

ensaladas
TUBERCULO Y RAICES 50—
- 50-200 gr
PAPA Su consumo es de acuerdo a la preparacion y en 150 — 200 gr
\CAMOTE buen estado de madurez, sin ataque de insectos, sin 150 — 200gr
w3 [YUCA parésitos interna y externa y de primera calidad. 2006
sjoLLuco gr.
De primera calidad y en buen estado dependiendo 25gr
FRUTAS TERERARADD. del consumo y preparacion 100—130 gr
AZUCARES Da acuerdo al tipo de preparacion 25-35¢gr
MERMELADAS JAMONADAS ;
. ’ 40
ACEITUNA, PALTA De buena calidad y en buen estado. 20240 gr

GTLY

FUENTE: TABLA DE COMPOSICION DE LOS ALIMENTOS

HABITOS ALIMENTARIO DE LOS ESTUDIANTES
PARA LOS FINES DE EVALUACION, PREPARACI
INTERCAMBIO DE PRODUCTOS

ON DE MENUS SE PUEDE USAR SUSTITUTOS DE ALIMENTOS MEDIANTE LA LISTA DE

LA DOSIFICACION DE LOS ALIMENTOS PARA LA PREPARACION DEL MENU ESTUDIANTIL QUE SE ESPECIFIQUEN DE ACUERDO A LA

CANTIDAD DE ESTUDIANTES.

LAS FRECUENCIAS Y CANTIDADES DE ALIMENTOS VARIAN DE ACUERDO AL VCT DEL MENU Y DE LA ESTRUCTURA DEL ESQUEMA DEL

MENU EVALUADO.

- Analisis Microbiolégico del desayuno, almuerzo y cena.

- Analisis Bromatolégico y/o fisicoquimico del desayuno, almuerzo y cena.

- Analisis microbiolégico de Superficies inertes (tazas, soperas, charolas, mesas, tablas de
picar, y todo elemento que este en contacto con los alimentos).

- Andlisis microbiolégico de Superficies vivas (manipulador de alimentos).

De la totalidad de los analisis, bastara que uno presente la no conformidad, para que el costo sea
asumido por el concesionario integrante. Si el resultado de la totalidad de los analisis es
conforme, el costo sera asumido por la UNIA.

5.14.2. Responsabilidades

EL CONCESIONARIO asume plena y exclusiva responsabilidad frente a los reclamos y
obligaciones relacionados con el servicio contratado, que se deriven de los controles de calidad
y del estado sanitario de los alimentos que expende. Para tal fin ambas partes acuerdan
expresamente que todos los reportes sobre los alimentos servidos, tanto para el desayuno,
almuerzo y cena su composicién general y valores nutricionales, asi como las incidencias
ocurridas durante la prestacién del servicio, sean reportadas en un libro de ocurrencia
legalizado, en el cual se efectuaran todas las anotaciones antes referidas, en forma diaria; dicho
libro estara en poder de la Unidad de Bienestar Universitario y Becas de la UNIA, pudiendo El
CONCESIONARIO solicitar las anotaciones que estime conveniente.

EL CONCESIONARIO debera llevar un cuaderno de tarde en el que registre las entradas y
salidas de los insumos utilizados en la preparacién del mend diario, cuya informacién sera

verificada por el Comité de Supervisién del Comedor Universitario de la UNIA, las veces que
se estime conveniente.

EL CONCESIONARIO es responsable directo del personal seleccionado para la prestacion del
servicio contratado, no existiendo ningtin vinculo de dependencia laboral con la UNIA. En
caso de reemplazo de personal previamente debera presentar el curriculum documentado y

legalizado para ser evaluado por el érea usuaria en este caso la Direccion de Bienestar
Universitario de la UNIA

EL CONCESIONARIO debera comunicar a la Direccion de Bienestar Universitario de la
UNIA por escrito con § dias hébiles de anticipacién, la necesidad de contratar nuevo personal,
el mismo que deberé acreditar un nivel técnico o profesional igual o mayor al personal saliente,
lo cual se ver reflejado en su calificacién. Antes de trabajar debera presentar su respectivo
carné de sanidad y certificado de salud.

Las contrataciones que EL CONCESIONARIO realiza con su personal sera de su exclusiva
responsabilidad por lo que no trascendera a la UNIA las cargas sociales o ningun tipo de
responsabilidad de indole laboral.

UNIVERSIDAD NACIONAL INTERCULTURAL DE LA AMAZONIA

DIRECCION DE BIENESTAR UNIVERSITARIO - U.N.LA.
UNIDAD DE BIENESTAR UNIVERSITARIO Y BECAS

EL CONCESIONARIO debera cumplir con el pago de las remuneraciones, de acuerdo a las
normas laborales vigentes, de su personal, asi como de todos los importes que por el pago de
tales remuneraciones pudieran devengarse por conceptos de leyes sociales, beneficios sociales,
indemnizaciones por tiempo de servicios, tributos, etc.

El personal manipulador de EL CONCESIONARIO debe cumplir con los siguientes requisitos:

a) Para la suscripcion del contrato, debera acreditar buen estado de salud por medio de:
- Certificado de salud original
- Carnet de sanidad vigente (copia legalizada)

b) El personal manipulador de alimentos deberé tener conocimiento en lo que estipula los
articulos 49, 50, 52,53 y 55 del capitulo V, Titulo IV del Decreto Supremo N° 007-98-
SA y lo pertinente en la Resolucién Ministerial N° 363-2005/MINSA.

c) Seran excluidos de las labores de manipulacién de alimentos, todo aquel que sufra de




alimentos. ’ /
6. No deben usar anillos, aretes, relojes, pulseras, collares, MP3, celulares y otros similares
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UNIDAD DE BIENESTAR UNIVERSITARIO Y BECAS

e EL CONCESIONARIO debera cumplir con el pago de las remuneraciones, de acuerdo a las
normas laborales vigentes, de su personal, asi como de todos los importes que por el pago de
tales remuneraciones pudieran devengarse por conceptos de leyes sociales, beneficios sociales,
indemnizaciones por tiempo de servicios, tributos, etc.

o El personal manipulador de EL CONCESIONARIO debe cumplir con los siguientes requisitos:

a) Para la suscripcion del contrato, debera acreditar buen estado de salud por medio de:

- Certificado de salud original
- Carnet de sanidad vigente (copia legalizada)

b) El personal manipulador de alimentos deberé tener conocimiento en lo que estipula los
articulos 49, 50, 52,53 y 55 del capitulo V, Titulo IV del Decreto Supremo N° 007-98-
SA y lo pertinente en la Resolucién Ministerial N° 363-2005/MINSA.

c) Seran excluidos de las labores de manipulacién de alimentos, todo aquel que sufra de
enfermedades infecto-contagiosas que pueden ser vehiculizados por los alimentos
como: tuberculosis, tifoidea, disenteria amebiana, diversas salmonelosis, difteria,
hepatitis infecciosa, enfermedades respiratorias como resfriado comun, influenza,
faringitis, laringitis; micosis, infecciones y parasitosis de la piel y manos; y heridas
infectadas.

d) Todo manipulador de alimentos deber4 lavarse las manos de la siguiente manera:

Antes de iniciar la manipulacién de alimentos

Inmediatamente después de haber usado los servicios higiénicos.

Después de toser o estornudar utilizando las manos o pafiuelo.

Después de rascarse la cabeza u otra parte del cuerpo.

Después de manipular cajas, envases, bultos y otros articulos contaminados.
Después de manipular alimentos crudos como carnes, pescados, mariscos, etc.
Después de barrer, trapear pisos, recoger y manipular recipientes de residuos,
limpiar mesas del comedor, tocar dinero y todas las veces que sea necesario.

A la UNIA no le corresponde ninguna responsabilidad en casos de accidentes, dafios,
mutilaciones, invalidez o muerte de los trabajadores de la Empresa contratada o terceras
personas, que pudiera ocurrir en la ejecucién del contrato, por accién o como consecuencia del
mismo.

NSRS

e EL CONCESIONARIO debera y es su responsabilidad colocar en un lugar visible del comedor
universitario el valor nutricional de la racién servida, con la siguiente informacién minima:
a) Energia;
b) Carbohidratos;
¢) Grasa saturada;
d) Grasa insaturada;
e) Proteina animal;
f) Proteina vegetal;
g) Fibra

e EL CONCESIONARIO queda estrictamente prohibido servir:
a) Alimentos frios cuando se trate de comidas calientes.
b) Alimentos crudos y semi crudos, salvo que el producto lo requiera.
c) Alimentos guardados cocidos del dia anterior.
d) Alimentos contaminados y/o en condiciones antihigiénicas.
e) Alimentos adulterados y/o descompuestos.

e EL CONCESIONARIO presentara ante la Direccion de Bienestar Universitario de la UNIA,
los nombres y apellidos, profesion y/o especialidad de su personal profesional, técnico y
auxiliar (documentado) responsables de la ejecucion del contrato.

e EL CONCESIONARIO al inicio del servicio y semestralmente debera presentar a la UNIA,
certificados de no registrar antecedentes policiales, ni penales; asi como el carné de sanidad del
personal destacado para la ejecucion del servicio, expedido por organismos oficiales.

o Elpersonal de EL CONCESIONARIO debera cumplir con las siguientes normas de conducta:
1. Pulcritud, buen servicio y orden personal en todo momento.

UNIVERSIDAD NACIONAL INTERCULTURAL DE LA AMAZONIA
DIRECCION DE BIENESTAR UNIVERSITARIO - UN.LA.
UNIDAD DE BIENESTAR UNIVERSITARIO Y BECAS

3. Respeto y cortesfa con los usuarios.
Practicar estrictamente buenos habitos de higiene personal, tales como el bafio y afeitado
diario; ufias recortadas y limpias, sin esmalte; pelo recortado en caso de varones y pelo
bien recogido en el caso de dama, protegido por una malla.

5. Durante las labores de manipulacién de alimentos evitara estornudar directamente sobre
los alimentos, asi como escupir, fumar, rascarse la cabeza o introducir sus dedos en la
nariz, en general cualquier otra actitud que pueda ocasionar la contaminacién de los

durante la manipulacién de alimentos y toda la prestacion del servicio.

e e W T
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3. Respeto y cortesfa con los usuarios.

Practicar estrictamente buenos habitos de higiene personal, tales como el bafio y afeitado
diario; ufias recortadas y limpias, sin esmalte; pelo recortado en caso de varones y pelo
bien recogido en el caso de dama, protegido por una malla.

5. Durante las labores de manipulacién de alimentos evitara estornudar directamente sobre
los alimentos, asi como escupir, fumar, rascarse la cabeza o introducir sus dedos en la
nariz, en general cualquier otra actitud que pueda ocasionar la contaminacién de los
alimentos.

6. No deben usar anillos, aretes, relojes, pulseras, collares, MP3, celulares y otros similares

durante la manipulacién de alimentos y toda la prestacion del servicio.

5.15. Adelantos
La UNIA no ha previsto la entrega de adelantos.

5.16. Subcontratacién

La UNIA no autoriza la subcontratacién del servicio a otra empresa o persona natural que fue declarado
ganador de la buena pro.

5.17. Confidencialidad
El CONCESIONARIO debera guardar confidencialidad y reserva absoluta sobre el manejo de
informacién a la que tenga acceso y que se encuentre relacionada con la prestacion del servicio, quedando
prohibido revelar dicha informacion a terceros.

5.18. Propiedad intelectual
No aplica
5.19. Medidas de control durante la ejecucién contractual
e Area que coordinara con el proveedor
o Direccién de Bienestar Universitario
o Direccion General de Administracién

o Area responsable de las medidas de control
o Unidad del Bienestar Universitario y Becas

e  Area que brindara la conformidad
o Direccion de Bienestar Universitario

5.19.1. Labores de supervisién
o Los servicios de alimentacion que se ofrezcan al comedor universitario seran supervisados por la
Unidad de Bienestar Universitario y Becas y por el Comité de Supervision del Comedor
Universitario de la UNIA, quienes desarrollaran labores de inspeccion, vigilancia y verificacién
permanente, una evaluacién general basada en evidencias y hallazgos registrados en formatos
que serén entregados al EL CONCESIONARIO para su mejora continua.

e Las supervisiones se realizaran a los tres servicios, revisaran diariamente los gramajes de la
P.O.A. tomando una muestra al azar del 5% del total de la racién. En caso de no cumplir con el
peso requerido se procedera a calcular el peso faltante por racion, que sera multiplicado por el
total de las raciones y valorizado seglin los precios de mercado del dia segun el INEIL De igual
modo se realizara el mismo procedimiento con toda la materia prima conformante del menu.

e Lacalidad y conservacion de los alimentos serd evaluado permanentemente por los miembros de
la Direccién de Bienestar Universitario de la UNIA, desarrollando auditorias internas en forma
diaria las cuales seran registrados en formatos que seran entregados a la Direccion General de
Administracién de la UNIA para su evaluacion correspondiente.

o  Control de calidad diario de los insumos durante la recepcién de la materia prima, durante la
preparacion de los alimentos y del menti terminado, de acuerdo a las especificaciones técnicas de
las bases y el contrato vigente.

o Se realizaré vigilancia sanitaria a los manipuladores de EL CONCESIONARIO por parte del

iefe I AL TTATT A avincda Tn Avan Annsvanianta

UNIVERSIDAD NACIONAL INTERCULTURAL DE LA AMAZONIA
DIRECCION DE BIENESTAR UNIVERSITARIO - U.N.LA.
UNIDAD DE BIENESTAR UNIVERSITARIO Y BECAS

o  Se realizaran auditorias de tercera parte al EL CONCESIONARIO cuando lo crea conveniente la
UNIA.

o EL CONCESIONARIO debera entregar la informacién nutricional y calérica, asi como la
programacién del ment con una semana de anticipacion para su aprobacion respectiva, previa
firma y sello correspondiente del EL CONCESIONARIO vy del o la nutricionista que deberd
formar parte del personal de la empresa del concesionario, sustentando de esa forma la veracidad
de su programacion y dosificacion.

@ s Colaborar con el proveedor para que realice los balances nutricionales diarios, conforme a las
especificaciones técnicas.

e La Direccion de Bienestar Universitario de la UNIA y el Comité de Supervision del Comedor
Universitario de la UNIA efectuaran evaluaciones permanentes de las condiciones higiénicas y

~
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o  Se realizaran auditorias de tercera parte al EL CONCESIONARIO cuando lo crea conveniente la
UNIA.

o EL CONCESIONARIO debera entregar la informacién nutricional y calérica, asi como la
programacién del ment con una semana de anticipacion para su aprobacion respectiva, previa
firma y sello correspondiente del EL CONCESIONARIO y del o la nutricionista que debera
formar parte del personal de la empresa del concesionario, sustentando de esa forma la veracidad
de su programacion y dosificacion.

s Colaborar con el proveedor para que realice los balances nutricionales diarios, conforme a las
especificaciones técnicas.

e La Direccion de Bienestar Universitario de la UNIA y el Comité de Supervision del Comedor
Universitario de la UNIA efectuaran evaluaciones permanentes de las condiciones higiénicas y
sanitarias del servicio y de los manipuladores de alimentos de EL CONCESIONARIO. El
miembro del equipo de supervision del comedor de la UNIA realizard inspecciones diarias
utilizando el método del hisopado de mano como medida de control de los manipuladores para la
mejora continua. Se verificard el cumplimiento de los horarios de atencion, asi como la
preparacion y temperatura de los alimentos.

e La UNIA se encargara de la apertura y el cierre de las dos entradas al comedor universitario.
Esta prohibido el cierre de una o de las dos puertas antes que termine el servicio de mend en el
horario establecido.

e La UNIA informara al EL CONCESIONARIO las raciones que tienen que preparar diariamente
con una anticipaciéon minima de 24 horas.

e Durante la supervisién se tomaran fotografias y grabaran videos en forma permanente de todos
los ambientes del comedor durante todo el servicio (almacén de materia prima, cocina, drea de
lavados de menajes, comedor alumnos y servicios higiénicos), asi como, la supervision durante
la preparacion del servicio, limpieza y desinfeccion y atencion del comedor. Filmaciones que
seran tomadas como evidencia de los hallazgos encontrados de la labor que desarrolla EL
CONCESIONARIO.

e EL CONCESIONARIO debera contar con un profesional nutricionista colegiado y habilitado, la
cual debera tener un horario establecido de ingreso y salida de 8:00 am a 12:00 pm. segin el
plan de atencion del comedor, quien serd el encargado de velar que las elaboraciones de los
menis cumplan con los requisitos técnicos ofrecidos y serd quien elabore la informacion
requerida. Los miembros del equipo de supervisién se encargaran de comprobar si la
informacion entregada por EL CONCESIONARIO es veraz e informard a la autoridad
respectiva.

e Anilisis bromatolégico (analisis fisicoquimico del desayuno, almuerzo y cena); anlisis
microbiolégico de las superficies vivas (mano del manipulador de alimentos); anlisis
microbiolégico de superficies inertes (charolas, tazas, soperas, cubiertos y otros utensilios de
cocina), analisis microbiolégico del desayuno, almuerzo y cena; las veces que estime
conveniente el Comité de Supervision del Comedor Universitario de la UNIA. El laboratorio
autorizado tomaré las muestras para los analisis respectivos, las veces que estime conveniente
los miembros del equipo de supervisién, sin previo aviso a EL CONCESIONARIO.

e Previo a la conformidad de los funcionarios encargados de la UNIA, la Direccién de Bienestar
Universitario de la UNIA deberd presentar un informe acerca del cumplimiento de los servicios
adjudicados en cuanto a la calidad del servicio, la cantidad de lo servido y la higiene del servicio
prestado. Las calificaciones se basaran en los registros como resultado de las supervisiones
diarias registradas en los formatos. La conformidad de recepcion, no invalida el reclamo
posterior por parte de LA UNIA, por inadecuacion a las especificaciones técnicas u otras
situaciones anémalas verificables.

e La persona encargada de la supervisién debera levantar un Acta en el Libro de Ocurrencias de
forma diaria, con los hechos desarrollados en el dia, que impliquen incumplimiento de las Bases
vy el Contrato, la misma que debera ser firmada por un representante de EL CONCESIONARIO

UNIVERSIDAD NACIONAL INTERCULTURAL DE LA AMAZONIA
DIRECCION DE BIENESTAR UNIVERSITARIO - UN.LA.
UNIDAD DE BIENESTAR UNIVERSITARIO Y BECAS

firmar el libro de actas se procedera a registrar la negativa de la firma respectiva. Luego de
registrado las ocurrencias de la supervision en el Libro de Actas, en el caso que EL
CONCESIONARIO se negara a firmar el libro de actas se procedera a registrar la ocurrencia y
describir que EL CONCESIONARIO se negé a firmar el libro de actas, ademas en aras de la
transparencia y el mejor control, se deberé de llevar un control de asistencia de todo el personal
propuesto, mediante el marcado en un reloj electronico u otro medio en donde no se pueda
suplantar su asistencia.

5.20. Formas de pago
La forma de pago se realizara mensualmente, segun vigencia que dure el semestre académicos 2023 1y

11, teniendo en cuenta las cantidades autorizadas por la Unidad de Bienestar Universitario y Becas, segin
consumo de raciones y dentro del periodo mencionado. El concesionario debera presentar su solicitud de
sanralanitn: adinntande: en Factnraareinal. siiadis da ateraida Fensiial v conia de contrato hasta los Gineo:

~

N



/ SERVICIO DE PREPARACION Y ATENCION CON ALIMENTOS EN EL COMEDOR ESTUDIANTIL DE LA \
UNIVERSIDAD NACIONAL INTERCULTURAL DE LA AMAZONIA — SEMESTRE ACADEMICO 2023 | y Il —
DISTRITO DE YARINACOCHA — PROVINCIA DE CORONEL PORTILLO — REGION UCAYALI
CP-SM-1-2023-UNIA-CS-1

UNIVERSIDAD NACIONAL INTERCULTURAL DE LA AMAZONIA
DIRECCION DE BIENESTAR UNIVERSITARIO - UN.LA.
UNIDAD DE BIENESTAR UNIVERSITARIO Y BECAS

firmar el libro de actas se procedera a registrar la negativa de la firma respectiva. Luego de
registrado las ocurrencias de la supervision en el Libro de Actas, en el caso que EL
CONCESIONARIO se negara a firmar el libro de actas se procedera a registrar la ocurrencia y
describir que EL CONCESIONARIO se negé a firmar el libro de actas, ademas en aras de la
transparencia y el mejor control, se deberé de llevar un control de asistencia de todo el personal
propuesto, mediante el marcado en un reloj electrénico u otro medio en donde no se pueda
suplantar su asistencia.

5.20. Formas de pago

La forma de pago se realizara mensualmente, segun vigencia que dure el semestre académicos 2023 1y
11, teniendo en cuenta las cantidades autorizadas por la Unidad de Bienestar Universitario y Becas, segin
consumo de raciones y dentro del periodo mencionado. El concesionario debera presentar su solicitud de
cancelacién adjuntando su factura original, cuadro de atencién mensual y copia de contrato hasta los cinco
primeros dias posteriores al término del mes de la atencién. Pago que incluye el mes de agosto, que es
considerado vacaciones de medio afio, ya que, por la naturaleza de la UNIA, en ese mes se cuenta con
estudiantes albergados de 22 pueblos originarios de la amazonia. Si hubiese una penalidad, se descontara de la
factura emitida en el mes.

5.21. Férmula de reajuste
Estaré sujeta a lo que dispone el articulo 49 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

5.22. Otras penalidades aplicables
Se aplicara penalidad de acuerdo al articulo 132 y SS del Reglamento de la Ley de contrataciones del

estado (aprobado por D.S. N° 350-2015-EF). Ademés, en el cuadro adjunto se muestra los detalles de
incumplimiento y penalidad.

4 PENALIDAD DEL MONTO
© ‘

N CLASIFICACION DE LAS FALTAS TIPO DE CONTRATO

1 Demnra_en la atencién del servicio de alimentos en los horarios eve 0.75% (%)
establecidos

2; No cumplir con la adecuada presentacion (uniforme) del personal Leve 0.75% (*)

3. No contar con botiquin implementado para primeros auxilios Leve 0.75% (%)

4, Permitir trabajar al _pefsona! cuando y?r_esemen signos visibles de Giave 1.5%
enfermedad, drogadiccion n o estado etilico
No presentar la programacion de menu en el tiempo indicado Grave 1.5%
No cumplimiento de las especificaciones técnicas respecto al 0

iy g t s 5 0%

6 gramaje, u otra unidad de medida de los alimentos Muy grave 20%

7 No C\..!anlll' con las conf:hmones_d_e sal!.lb.rlndvad ¢ higiene en el local de Muy grave 2.0%
atencion (comedor, cocina, servicios higiénicos y almacén)

3 Pr_esenma de cabello, insecto u otros agentes contaminantes en los Muy grave 2.0%
alimentos

9 Insur_r10§, Ahmer_uos, frutas y otros en mal estado o con fecha de Muy grave 2.0%
vencimiento expirado

10. Pa}rahzar _’pargxa_l 0 totgllmenle algunos de los servicios de Muy grave 2.0%
alimentacion sin justificacion alguna

1. El contratista chfnble d.e personal propuesto de su oferta sin contar Muy grave 2.0%
con la autorizacion previa de la Entidad
Si el alimento brindado presentase contaminacion quimica, biologica

12 ylo mxcrobxologlca corpprql?ada por un. }gboratorlo que  esté Muy grave 2.0%
autorizado para la realizacion de los analisis por la autoridad =
competente.

13. No cumplir con el valor nutricional establecido en las bases del Muy grave 2.0%
concurso

14 Incumplimiento de las raciones programadas por la Unidad Muy grave 2.0%
responsable

(*) La penalidad se aplicara por ocurrencias.

Las penalidades se aplicaran conforme al procedimiento administrativo sancionador, previsto en la Ley
27444, texto unico ordinario de la Ley de Procedimiento Administrativo General, sistematizada y
actualizada mediante Decreto Legislativo N° 1272.

5.23. Responsabilidad por vicios ocultos

La conformidad del servicio por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley de
Contrataciones del Estado y 146 de su Reglamento.
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ANEXOS

MODELO DE FORMATOS DE MENUS A PRESENTARSE EN LA PROPUESTA TECNICA -
UNIVERSIDAD NACIONAL INTERCULTURAL DE LA AMAZONIA.

FORMATO 1
Contiene 2600 Kcal/dia:

@ . DESAYUNO : 600 keal.
\ _ ALMUERZO : 1400 KCAL.
. CENA ; 600 KCAL

1 PROCRAMACION REFERENCIAT DEFT MENII PARA 1IN MES (FORMATO)




% (distribucion porcentual /dia) ’
ALMUERZO: —/
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ANEXOS

MODELO DE FORMATOS DE MENUS A PRESENTARSE EN LA PROPUESTA TECNICA -
UNIVERSIDAD NACIONAL INTERCULTURAL DE LA AMAZONIA.

FORMATO 1
Contiene 2600 Kcal/dia:

- DESAYUNO i 600 kcal.

- ALMUERZO ; 1400 KCAL.

- CENA i 600 KCAL

i PROGRAMACION REFERENCIAL DEL MENU PARA UN MES (FORMATO
DESAYUNO ALMUERZO CENA
NOMBRE o NOMBRE e NOMBRE o TG CATORIAS
PREPARACION ° PREPARACION 0 PREPARACION .

a8
& %,

S 2\ 16
= DIRECGION E 2|
EE 17
AL

D <A

S
'

)szgs UNIVERSIDAD NACIONAL INTERCULTURAL DE LA AMAZONIA
J:;: DIRECCION DE BIENESTAR UNIVERSITARIO - UN.LA.
® UNIDAD DE BIENESTAR UNIVERSITARIO Y BECAS
3 PRESENTACION DEL MENU (FORMATO 2)
DESAYUNO:
CANT/ INFORMACION NUTRICIONAL
NOMBRE DE LA
PREPARACION INGREDIENTES 2?5:8;: Proteinas Grasas Carbohidratos ENESS‘A
TOTAL (gr.)

AR A N Ry CANT/ INFORMACION NUTRICIONAL
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xf,’?%a UNIVERSIDAD NACIONAL INTERCULTURAL DE LA AMAZONIA
{:;; DIRECCION DE BIENESTAR UNIVERSITARIO - UN.LA.
@ UNIDAD DE BIENESTAR UNIVERSITARIO Y BECAS
3 PRESENTACION DEL MENU (FORMATO 2)
DESAYUNO:
CANT/ INFORMACION NUTRICIONAL
NOMBRE DE LA
PREPARACION INGREDIENTES EI:SJSJ: Proteinas Grasas Carbohidratos ENESaG]‘A
TOTAL (gr.)
% (distribucion porcentual /dia)
ALMUERZO:
CANT/ INFORMACION NUTRICIONAL
NOMBRE DE LA
INGREDIENTES RACION
PREPARACION En crudo Proteinas Grasas Carbohidratos EN]ECRSIA
TOTAL (gr.)
% (distribucion porcentual /dia)
CENA:
——— CANT/ INFORMACION NUTRICIONAL
PREPARACION INGREDIENEES %‘:gﬁ: Proteinas Grasas Carbohidratos ENECRSIA

TOTAL (gr.)

% (distribucion porcentual /dia)

DOSIFICACION, COMPOSICION Y VALOR CALORICO TOTAL DE DESAYUNO

PESO PESO
lALIMENTO srRUTO | NETO | PROT |GRASA | CHO |VALOR CALORICO (KCAL) 'OTAL DE KCAL
(8) () (2) 8 (g) PROT  IGRASAS CHO
IDESAYUNO
B TOTAL
[VCT DESAYUNO CAL.

PESO PESO

AT 8RUTO | NETO | PROT | GRASA | CHO VALOR CALORICO (KCAL)  fort ooy
(€3] (g (2) (g) (2) PROT GRASAS CHO
~. |JALMUERZO
“JSUB TOTAL
[VCT ALMUERZO CAL.

DOSIFICACION, COMPOSICION Y VALOR CALORICO TOTAL DE CENA

PESO PESO

e 3RUTO | NETO | PROT | GRASA | CHO VALOR CALORICO (KCAL)  STALBE AL
(® (2) (2 &) (@ PROT GRASAS CHO
ICENA
[ [
SUB TOTAL |
[VCT CENA CAL.

DIRECCION DE BIENESTAR UNIVERSITARIO - U.N.LA.
UNIDAD DE BIENESTAR UNIVERSITARIO Y BECAS

UNIVERSIDAD NACIONAL INTERCULTURAL DE LA AMAZONIA

CUADRO DE DOSIFICACION Y FRECUENCIA DE PRINCIPALES ALIMENTOS EN CRUDO PARA EL
CONSUMO DE LOS ESTUDIANTES DE LA UNIA.

AADAIT DA IT BT

TIPO DE ALIMENTO FRECUENCIA DE CONSUMO CANTIDA x
ESTUDIANTE
LECHE. ¥ DERIVADO: Para el consumo debe verificarse la fecha de 300 cc (solo)
LECHE ENTERA i e :
FLUIDO O SU EQUIVALENTE vencimiento en caso de envasado y la presentacion 100 cc (jugos)
. i 35 gr.
QUESO de sus derivados frescos. 5gr.
Libre de impureza, fresco y cascara entera, se
HUEXC rechazaran los quebrados 60 8/63 2F
CARNES Y PREPARADO:

150er

~
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CUADRO DE DOSIFICACION Y FRECUENCIA DE PRINCIPALES ALIMENTOS EN CRUDO PARA EL
CONSUMO DE LOS ESTUDIANTES DE LA UNIA.

TIPO DE ALIMENTO FRECUENCIA DE CONSUMO CANTIDA x
ESTUDIANTE
II:E(C:EE \E(NQI.I%}EXADO: Para el consumo debe verificarse la fecha de 300 cc (solo)
FLUIDO O SU EQUIVALENTE. vencimiento Zn :izodgg‘e/::gg:affgszolsa presentacion 100 ;; Qrgos)
QUESO = : £
HUEVO Libre de impureza, fresco y cascara entera, se 60265 gr
rechazaran los quebrados
CARNES Y PREPARADO:
CARNE RES FILETE 150gr
CARNE RES C/H Segin la preparacion, debe ser pulpa de primera 200gr
CARNE PICADA DESHUESADA calidad, apariencia marmoleada, sin nervio, carente 130gr
CERDO C/H de puntos hemorragicos, superficie brillante, firme 200gr
PESCADO ENTERO al tacto. 220gr
POLLO 180gr
OVINO 200gr
CRUSTACEOS Y MOLUSCOS Segun preparacion y buena calidad 50a70gr
VISCERAS:
MONDONGO HIGADO 80gr
MENUDENCIA DE POLLO Y OTRAS Libre:dei 150gr
PREPARACIONES. Lors:de Impurezs, 80gr
CEREALES:
ARROZ (PLATO PRINCIPAL) Grano entero, primera calidad, libre de impureza. 130gr
GUARNICION 80gr
MAZAMORRA 40gr
QUINUA 25-30 gr
AVENA 25-30¢gr
SEMOLA 25-30gr
FIDEOS 35 gr (sopa) 150(tallarines)
PAN Primera calidad. 35 —40gr
LEGUMINOSAS
FRIJOLES (TODO TIPO) ARVEJA 30 -40 or
VERDES, GARBANZO, LENTEJAS, Grano entero, primera calidad &
PALLARES
OLEOGINOSA Y DERIVADO
8-20cc
ACEITE; 10 20
MARGARINA &
VERDURAS Y HORTALIZA: Buen estado, va depender de VCT del ment 10gr e dyaszo Blpara
TUBERCULO Y RAICES 50-200 er
PAPA Su consumo es de acuerdo a la preparacion y en 150 — 200 er
\CAMOTE buen estado de madurez, sin ataque de insectos, sin f g
A S ) < 150 — 200gr
W FJYUCA parésitos interna y externa y de primera calidad. 2006
&)Y OLLUCO e
FRUTAS Y PREPARADO. De primera calidad y en buen estadgldependxendo 25gr
del consumo y preparacion 100—130 gr
AZUCARES Da acuerdo al tipo de preparacion 25-35¢gr
I/\\Aggh“lfgkl//\\D}?:LTA JAMONADAS, De buena calidad y en buen estado. 20240 gr

FUENTE: TABLA DE COMPOSICION DE LOS ALIMENTOS

HABITOS ALIMENTARIO DE LOS ESTUDIANTES

PARA LOS FINES DE EVALUACION, PREPARACION DE MENUS SE PUEDE USAR SUSTITUTOS DE ALIMENTOS MEDIANTE LA LISTA DE

INTERCAMBIO DE PRODUCTOS

LA DOSIFICACION DE LOS ALIMENTOS PARA LA PREPARACION DEL MENU ESTUDIANTIL QUE SE ESPECIFIQUEN DE ACUERDO A LA

CANTIDAD DE ESTUDIANTES.

LAS FRECUENCIAS Y CANTIDADES DE ALIMENTOS VARIAN DE ACUERDO AL VCT DEL MENU Y DE LA ESTRUCTURA DEL ESQUEMA DEL

MENU EVALUADO.

Importante

Para determinar.que los postores cuentan con las capacidades necesarias para ejecutar el
contrato, el comité de seleccion incorpora los requisitos de calificacion previstos por el area

Ufsuaria en el requerimiento, no pudiendo incluirse requisitos adicionales, ni distintos a los
siguientes:
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3.2. REQUISITOS DE CALIFICACION
B CAPACIDAD TECNICA Y PROFESIONAL
B.1 EQUIPAMIENTO ESTRATEGICO

Requisitos:

IMPLEMENTO DE

COCINA CANTIDAD

CARACTERISTICAS

Ollas N° 200 04 unid.

De alta presién, acero inoxidable, preparacién
de sopa

Ollas N° 150 04 unid.

De alta presién, acero inoxidable, preparacién
de sopa

Ollas N° 100 04 unid.

De alta presién, acero inoxidable, preparacion
de segundos

Ollas N° 100 OS unid.

De acero inoxidable, preparacién de arroz

Ollas N° 150 03 unid.

De presién, acero inoxidable, preparacién de
cereales (desayuno)

Ollas N° 100 03 unid.

De alta presion, acero inoxidable, preparacién
de mazamorras

Ollas N° 150 03 unid.

De alta presion, acero inoxidable, preparacién
de refrescos

Bandejas 04 unid. | De acero inoxidable, verduras ensaladas.
Olla a presién 03 unid. |De 50 litros
Olla arrocera 03 unid. |Para 10 kilos
Sartenes N°80 06 unid. | De material anti adherente
Perol N° 80. 04 unid. |De alta presién
Cucharones 09 unid. |De madera para aderezo
Cucharones 08 unid. | De acero inoxidable
Trinches 08 unid. | De acero inoxidable/30 cm. X 40 cm.
Espatulas 10 unid. | De acero inoxidable
Espumaderas 07 unid. |De acero inoxidable
Cuchillos 12 unid. | De acero inoxidable
Hachas 02 unid. | De acero inoxidable
Machetes 04 unid. | De acero inoxidable
Tablas de picar 12 unid. |De silicona
Coladores 06 unid. | De acero inoxidable/tamafos varios
Coladores 12 unid. | De plastico/tamafio varios
Cubetas 06 unid. | De pléstico con tapa para distribucién pan
. De acero quirdrgico/tapa distribucién Tubérculos
Cubetas 10 unid. en racién
Cubetas 06 unid. | De acero quirurgico/tapa distribucién de frutas
Tazones 08 unid. |Enlozados con tapa para ensaladas
Pinzas 12 unid. | De acero inoxidable
Cucharones 12 unid. | De acero inoxidable racionadores
Bunkers 06 unid. | De 75 I. plastico/ para agua
Jarras 28 unid. De Acero inoxidable con medidas y varios

tamanos

Escurridores de

platos 06 unid. |Para 50 platos
EQUIPOS DE
COCINA CANTIDAD CARACTERISTICAS
Llcuadolfslnd.x 15 02 unid. | Eléctrica industrial 02 jugos y frutas, 02 para ajies
Licuadoras 03 unid. | Tipo domestico
Conservadora 02 unid. | De verduras, lacteos y embutidos/dos cuerpos
Congeladoras 02 unid. | Para carnes rojas y blancas

Mesas de trabajo 01 unid.

De acero Inoxidable

~
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Balanza 01 unid. | De reloj con sistema de resortes/ 10kg.
Balanza 01 unid. | Eléctrica de plataforma /100 kg.
Balanza 02 unid. | Electrénica de sensibilidad para racionar/5kg.
Cocina industrial 02 unid. | A gas de 04 hornillas
Cocina semi-
industrial

Estantes de Metal 02 unid.

02 unid. |Eléctrica de 1 hornilla para calentar

Para guardar utensilios menajes y para almacén de
alimentos

Acreditacion:

Copia de documentos que sustenten la propiedad, la posesién, el compromiso de compra venta o
alquiler u otro documento que acredite la disponibilidad del equipamiento estratégico requerido.

Importante

En el caso que el postor sea un consorcio los documentos de acreditacion de este requisito
pueden estar a nombre del consorcio o de uno de sus integrantes.

B.2

INFRAESTRUCTURA ESTRATEGICA

Requisitos:

El postor debera acreditar un ambiente, como contingencia, para la preparacién de los alimentos y
que pueda albergar a los comensales en caso el Comedor de la UNIA, quede inhabitado
temporalmente, en casos de desastres o fuerza mayor.

comensales

Acreditacién:

Copia de documentos que sustenten la propiedad, la posesién, el compromiso de compra venta o
alquiler u otro documento que acredite la disponibilidad de la infraestructura estratégica requerida.

Importante

En el caso que el postor sea un consorcio los documentos de acreditacion de este requisito
pueden estar a nombre del consorcio o de uno de sus integrantes.

B.3

CALIFICACIONES DEL PERSONAL CLAVE

B.3.1

FORMACION ACADEMICA

Requisitos:

Titulo Profesional del personal clave requerido como
- Administrador : Licenciado en Administracion, Colegia y Habilitado
- Nutricionista : Licenciados en Nutricion, Colegiado y Habilitado

Acreditacion:

El Titulo Profesional sera verificado por el comité de seleccion en el Registro Nacional de Grados
Académicos y Titulos Profesionales en el portal web de la Superintendencia Nacional de Educacion
Superior Universitaria - SUNEDU a través del siguiente link: https://enlinea.sunedu.gob.pe/ // o en el
Registro Nacional de Certificados, Grados y Titulos a cargo del Ministerio de Educacion a través del
siguiente link: http://www:.titulosinstitutos.pe/, segln corresponda.

Copia de Colegiatura y Certificado de Habilidad

En caso el Titulo Profesional no se encuentre inscrito en el referido registro, el postor debe presentar
la copia del diploma respectivo a fin de acreditar la formacién académica requerida.

B.3.2

CAPACITACION

Requisitos:

- Administrador: Licenciado en Administracion
% Certificado de Buenas Practicas de Manipulaciéon (BPM),
« Capacitacion en normas y procedimientos de calidad y seguridad.

- Nutricionista: Licenciados en Nutricién
< Certificado de Buenas Practicas de Manipulacion (BPM).

~
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X3

o

Gestién alimentaria, nutricion y dietética

Buenas Practicas de manipulacion de alimentos y bebidas

Programa de higiene y saneamiento

Residuos sélidos, gestion de calidad e inocuidad y seguridad y salud ocupacional

0
o

X3

o

X3

¢

Acreditacién:

Se acreditara con copia simple de Constancias, Diplomas y/o Certificados.

Importante

Se podra acreditar la capacitacion mediante certificados de estudios de postgrado,
considerando que cada crédito del curso que acredita la capacitacion equivale a dieciséis
horas lectivas, segun la normativa de la materia.

B.4 EXPERIENCIA DEL PERSONAL CLAVE
Requisitos:
- Administrador: Licenciado en Administracion
Experiencia minima de tres (03) afios en cargos iguales o similares.
- Nutricionista: Licenciados en Nutricion
Experiencia minima de cinco (05) afios en cargos iguales o similares.
Acreditacion:
La experiencia del personal clave se acreditard con cualquiera de los siguientes documentos: (i) copia
simple de contratos y su respectiva conformidad o (ii) constancias o (iii) certificados o (iv) cualquier
otra documentacién que, de manera fehaciente demuestre la experiencia del personal propuesto.

Importante

e [os documentos que acreditan la experiencia deben incluir los nombres y apellidos del
personal clave, el cargo desempefiado, el plazo de la prestacion indicando el dia, mes y afio
de inicio y culminacion, el nombre de la Entidad u organizacion que emite el documento, la
fecha de emisién y nombres y apellidos de quien suscribe el documento.

e En caso los documentos para acreditar la experiencia establezcan el plazo de la experiencia
adquirida por el personal clave en meses sin especificar los dias se debe considerar el mes
completo.

e Se considerara aquella experiencia que no tenga una antigliedad mayor a veinticinco (25)
aflos anteriores a la fecha de la presentacion de ofertas.

e Al calificar la experiencia del personal, se debe valorar de manera integral los documentos
presentados por el postor para acreditar dicha experiencia. En tal sentido, aun cuando en los
documentos presentados la denominacion del cargo o puesto no coincida literalmente con
aquella prevista en las bases, se debera validar la experiencia si las actividades que realizo
el personal corresponden con la funcién propia del cargo o puesto requerido en las bases.

Cc EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD

Requisitos:

El postor debe acreditar un monto facturado acumulado equivalente a S/ 995,112.00 (Novecientos
noventa y cinco mil ciento doce y 00/100 soles), por la contratacion de servicios iguales o similares al
objeto de la convocatoria, durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de la presentacion de
ofertas que se computaran desde la fecha de la conformidad o emisién del comprobante de pago,
segun corresponda.

Se consideran servicios similares a los siguientes Atencion a Comensales, Servicio de
Alimentaciones, Servicio de Buffet.

Acreditacion:

La experiencia del postor en la especialidad se acreditara con copia simple de (i) contratos u 6rdenes
de servicios, y su respectiva conformidad o constancia de prestacion; o (ii) comprobantes de pago
cuya cancelacion se acredite documental y fehacientemente, con voucher de depésito, nota de
abono, reporte de estado de cuenta, cualquier otro documento emitido por Entidad del sistema

financiero que acredite el abono o mediante cancelacion en el mismo comprobante de pagog,

~
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correspondientes a un méaximo de veinte (20) contrataciones.

En caso los postores presenten varios comprobantes de pago para acreditar una sola contratacién, se
debe acreditar que corresponden a dicha contratacion; de lo contrario, se asumira que los
comprobantes acreditan contrataciones independientes, en cuyo caso solo se considerard, para la
evaluacion, las veinte (20) primeras contrataciones indicadas en el Anexo N° 8 referido a la
Experiencia del Postor en la Especialidad.

En el caso de servicios de ejecucion periddica o continuada, solo se considera como experiencia la
parte del contrato que haya sido ejecutada durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de
presentacion de ofertas, debiendo adjuntarse copia de las conformidades correspondientes a tal parte
o los respectivos comprobantes de pago cancelados.

En los casos que se acredite experiencia adquirida en consorcio, debe presentarse la promesa de
consorcio o el contrato de consorcio del cual se desprenda fehacientemente el porcentaje de las
obligaciones que se asumié en el contrato presentado; de lo contrario, no se computara la experiencia
proveniente de dicho contrato.

Asimismo, cuando se presenten contratos derivados de procesos de seleccién convocados antes del
20.09.2012, la calificacion se cefiira al método descrito en la Directiva “Participacion de Proveedores
en Consorcio en las Contrataciones del Estado”, debiendo presumirse que el porcentaje de las
obligaciones equivale al porcentaje de participacién de la promesa de consorcio o del contrato de
consorcio. En caso que en dichos documentos no se consigne el porcentaje de participacion se
presumira que las obligaciones se ejecutaron en partes iguales.

Si el titular de la experiencia no es el postor, consignar si dicha experiencia corresponde a la matriz
en caso que el postor sea sucursal, o fue transmitida por reorganizacién societaria, debiendo
acompafiar la documentacion sustentatoria correspondiente.

Si el postor acredita experiencia de otra persona juridica como consecuencia de una reorganizacion
societaria, debe presentar adicionalmente el Anexo N° 9.

Cuando en los contratos, 6rdenes de servicios o comprobantes de pago el monto facturado se
encuentre expresado en moneda extranjera, debe indicarse el tipo de cambio venta publicado por la
Superintendencia de Banca, Seguros y AFP correspondiente a la fecha de suscripcion del contrato,
de emision de la orden de servicios o de cancelacion del comprobante de pago, segun corresponda.

Sin perjuicio de lo anterior, los postores deben llenar y presentar el Anexo N° 8 referido a la
Experiencia del Postor en la Especialidad.

Importante

e Al calificar la experiencia del postor, se debe valorar de manera integral los documentos
presentados por el postor para acreditar dicha experiencia. En tal sentido, aun cuando
en los documentos presentados la denominacion del objeto contractual no coincida
literalmente con el previsto en las bases, se debera validar la experiencia si las
actividades que ejecuto el postor corresponden a la experiencia requerida.

e En el caso de consorcios, solo se considera la experiencia de aquellos
integrantes que se hayan comprometido, segun la promesa de consorcio, a
ejecutar el objeto materia de la convocatoria, conforme a la Directiva
“Participacion de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

Importante

8

Cabe precisar que, de acuerdo con la Resolucion N° 0065-2018-TCE-S1 del Tribunal de Contrataciones del Estado:

“

. el solo sello de cancelado en el comprobante, cuando ha sido colocado por el propio postor, no puede ser
considerado como una acreditacion que produzca fehaciencia en relacion a que se encuentra cancelado. Admitir ello
equivaldria a considerar como vélida la sola declaracién del postor afirmando que el comprobante de pago ha sido
cancelado”

()

“Situacién diferente se suscita ante el sello colocado por el cliente del postor [sea utilizando el término “cancelado” o
“pagado”] supuesto en el cual si se contaria con la declaracién de un tercero que brinde certeza, ante la cual debiera
reconocerse la validez de la experiencia”.
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e Si como resultado de una consulta u observacion corresponde precisarse o ajustarse el
requerimiento, se solicita la autorizacion del area usuaria y se pone de conocimiento de tal hecho a
la dependencia que aprobd el expediente de contratacion, de conformidad con el numeral 72.3 del
articulo 72 del Reglamento.

e E/ cumplimiento de los Términos de Referencia se realiza mediante la presentacion de una
declaracion jurada. De ser el caso, adicionalmente la Entidad puede solicitar documentaciéon que
acredite el cumplimiento del algun componente de estos. Para dicho efecto, consignara de manera
detallada los documentos que deben presentar los postores en el literal e) del numeral 2.2.1.1 de
esta seccion de las bases.

e Los requisitos de calificacion determinan si los postores cuentan con las capacidades necesarias
para ejecutar el contrato, lo que debe ser acreditado documentalmente, y no mediante declaracion
Jurada.

~
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CAPITULO IV )
FACTORES DE EVALUACION

La evaluacion se realiza sobre la base de cien (100) puntos.

Para determinar la oferta con el mejor puntaje y el orden de prelacion de las ofertas, se

considera lo siguiente:

FACTOR DE EVALUACION

PUNTAJE | METODOLOGIA PARA SU
ASIGNACION

A. | PRECIO

Evaluacién:

Se evaluara considerando el precio ofertado por el
postor.

Acreditacién:

Se acreditara mediante el documento que contiene el
precio de la oferta (Anexo N° 6).

La evaluacion consistird en otorgar el maximo
puntaje a la oferta de precio mas bajo y otorgar
a las demas ofertas puntajes inversamente
proporcionales a sus respectivos precios,
segun la siguiente férmula:

Pi = OmxPMP
Oi
i = Oferta
Pi = Puntaje de la oferta a evaluar
Oi = Precio i

Om = Precio de la oferta méas baja
PMP = Puntaje méximo del precio

90 puntos

B. | MEJORAS A LOS TERMINOS DE REFERENCIA

Evaluacion:

Mejora 1:

Implementa el Comedor Universitario con Equipos
Audiovisuales (2 Televisores de 42" como min., DVD,
Equipo de Sonido)

Mejora 2:
Implementar el ambiente del Comedor Universitario con

2 Ventiladores Industriales de 26"
Acreditacién:

Se acreditara Unicamente mediante la presentacion de
Declaracién Jurada.

(Maximo 10 puntos)

Mejora 1:

5 puntos

Mejora 2:

5 puntos

PUNTAJE TOTAL

100 puntos

Importante

Los factores de evaluacion elaborados por el comité de seleccion son objetivos y guardan vinculacion,

razonabilidad y proporcionalidad con el objeto de la contratacion. Asimismo, estos no pueden calificar
con puntaje el cumplimiento de los Términos de Referencia ni los requisitos de calificacion.
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

CONTRATO N¢ -2023-UNIA
CONCURSO PUBLICO N° 01-2023-UNIA-CS-1

“SERVICIO DE PREPARACION Y ATENCION CON ALIMENTOS EN EL
COMEDOR ESTUDIANTIL DE LA UNIVERSIDAD NACIONAL INTERCULTURAL
DE LA AMAZONIA - SEMETRES ACADEMICO 2023 1y Il - DISTRITO DE
YARINACOCHA - PROVINCIA DE CORONEL PORTILLO - REGION UCAYALI"

Conste por el presente documento, la contratacién del servicio de [CONSIGNAR LA
DENOMINACION DE LA CONVOCATORIA], que celebra de una parte [CONSIGNAR EL
NOMBRE DE LA ENTIDAD], en adelante LA ENTIDAD, con RUC N° [......... ], con domicilio legal
en [........ ], representada por [.............. ], identificado con DNI N° [......... ], y de otra parte
Lo ., con RUC N° [.......... ], con domicilio legal en
[ ], inscrita en la Ficha N° [............coiin. ] Asiento N° [................ ]
del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de [.................. ], debidamente representado
por su Representante Legal, [.........ccovvviiiiiieeieniiiiiinn, ], con DNI N° [...ooooiiininaii. ], segun
poder inscrito en la Ficha N° [.............. ], Asiento N° [............ ] del Registro de Personas
Juridicas de la ciudad de [............ ], a quien en adelante se le denominar4d EL CONTRATISTA en
los términos y condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Con fecha [......cccevunnnnen. ], el comité de seleccion adjudico la buena pro del CONCURSO
PUBLICO N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION] para la
contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE LA CONVOCATORIA], a [INDICAR
NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PROQ], cuyos detalles e importe constan en los
documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO )
El presente contrato tiene por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LA CONTRATACION].

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del servicio, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asi como
cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucion del servicio materia del
presente contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO®

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacion a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA],
en [INDICAR S| SE TRATA DE PAGO UNICO, PAGOS PARCIALES O PAGOS PERIODICOS],
luego de la recepcion formal y completa de la documentacién correspondiente, seguin lo
establecido en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacién debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcion, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligaciéon, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago de las contraprestaciones pactadas a favor del

9 En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informaciéon que resulte

@ pertinente a efectos de generar el pago.
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CONTRATISTA dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de

los servicios, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo
responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o
fuerza mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo
establecido en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su
Reglamento, los que se computan desde la oportunidad en que el pago debio efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucién del presente contrato es de [........ ], el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR S| ES DEL DIA SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO,
DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE
SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA
EJECUCION, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASO].

Importante para la Entidad

De preverse en los Términos de Referencia la ejecucion de actividades de instalacion,
implementacion u otros que deban realizarse de manera previa al inicio del plazo de ejecucion, se
debe consignar lo siguiente:

“El plazo para la [CONSIGNAR LAS ACTIVIDADES PREVIAS PREVISTAS EN LOS TERMINQS
DE REFERENCIA] es de [............ ], el mismo que se computa desde [INDICAR CONDICION
CON LA QUE DICHAS ACTIVIDADES SE INICIAN].”

Incorporar a las bases o eliminar, segun corresponda.

Importante para la Entidad

En el caso de contratacién de prestaciones accesorias, se puede incluir la siguiente clausula:

CLAUSULA ...: PRESTACIONES ACCESORIAS”

“Las prestaciones accesorias tienen por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LAS
PRESTACIONES ACCESORIAS].

El monto de las prestaciones accesorias asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que
incluye todos los impuestos de Ley.

El plazo de ejecucion de las prestaciones accesorias es de [........ , el mismo que se computa
desde [CONSIGNAR S| ES DEL DIA SIGUIENTE DEL CUMPLIMIENTO DE LAS PRESTACIONES
PRINCIPALES, DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA
FECHA EN QUE SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL
INICIO DE LA EJECUCION DE LAS PRESTACIONES ACCESORIAS, DEBIENDO INDICAR LAS
MISMAS EN ESTE ULTIMO CASQO].

[DE SER EL CASO, INCLUIR OTROS ASPECTOS RELACIONADOS A LA EJECUCION DE LAS
PRESTACIONES ACCESORIAS].”

Incorporar a las bases o eliminar, segun corresponda

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO
El presente contrato esta conformado por las bases integradas, la oferta ganadora, asi como los

documentos derivados del procedimiento de seleccion que establezcan obligaciones para las
partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS
EL CONTRATISTA entregé al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,

0 De conformidad con la Directiva sobre prestaciones accesorias, los contratos relativos al cumplimiento de la(s)

prestacion(es) principal(es) y de la(s) prestacion(es) accesoria(s), pueden estar contenidos en uno o dos documentos. En
el supuesto que ambas prestaciones estén contenidas en un mismo documento, estas deben estar claramente
diferenciadas, debiendo indicarse entre otros aspectos, el precio y plazo de cada prestacion.
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solidaria, irrevocable, y de realizacion automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por los conceptos, montos y vigencias siguientes:

e De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTOQ], a través de la [INDICAR EL
TIPO DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida
por [SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento
(10%) del monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la
conformidad de la recepcion de la prestacion.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, en el caso de contratos periddicos de prestacion de servicios en
general, si el postor ganador de la buena pro solicita la retencion del diez por ciento (10%) del
monto del contrato original como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo
siguiente:

“De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la retencion
que debe efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del nimero total de pagos a
realizarse, de forma prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo.”

En el caso que corresponda, consignar lo siguiente;

e Garantia fiel cumplimiento por prestaciones accesorias: [CONSIGNAR EL MONTO], a través
de la [INDICAR EL TIPO DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL
DOCUMENTO] emitida por [SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE], la misma que debe
mantenerse vigente hasta el cumplimiento total de las obligaciones garantizadas.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, si el postor ganador de la buena pro solicita la retencion del diez por
ciento (10%) del monto del contrato de la prestacion accesoria como garantia de fiel
cumplimiento de prestaciones accesorias, debe consignarse lo siguiente:

e “De fiel cumplimiento por prestaciones accesorias: [CONSIGNAR EL MONTO], a
través de la retencion que debe efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del
numero total de pagos a realizarse, de forma prorrateada, con cargo a ser devuelto a
la finalizacion del mismo.”

Importante

En los contratos derivados de procedimientos de seleccién por relacion de items, cuando el monto
del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados sea igual 0 menor a
doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de
contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, conforme a lo dispuesto en el
literal a) del articulo 152 del Reglamento.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION
LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las
hubiere renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto por el literal a) del
numeral 155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Importante para la Entidad

Sélo en el caso que la Entidad hubiese previsto otorgar adelanto, se debe incluir la siguiente
clausula:

CLAUSULA NOVENA: ADELANTO DIRECTO

“LA ENTIDAD otorgard [CONSIGNAR NUMERO DE ADELANTOS A OTORGARSE] adelantos
directos por el [CONSIGNAR PORCENTAJE QUE NO DEBE EXCEDER DEL 30% DEL MONTO

)
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DEL CONTRATO ORIGINAL] del monto del contrato original.

EL CONTRATISTA debe solicitar los adelantos dentro de [CONSIGNAR EL PLAZO Y
OPORTUNIDAD PARA LA SOLICITUD], adjuntando a su solicitud la garantia por adelantos
mediante carta fianza o pdliza de caucion acompafiada del comprobante de pago
correspondiente. Vencido dicho plazo no procedera la solicitud.

LA ENTIDAD debe entregar el monto solicitado dentro de [CONSIGNAR EL PLAZO] siguientes
a la presentacion de la solicitud del contratista.”

Incorporar a las bases o eliminar, seglin corresponda.

CLAUSULA DECIMA: CONFORMIDAD DE LA PRESTACION DEL SERVICIO

La conformidad de la prestacién del servicio se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La conformidad ser4 otorgada por
[CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE OTORGARA LA CONFORMIDAD] en el
plazo méaximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15) DIAS, EN CASO SE
REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LA
OBLIGACION] dias de producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacion de las subsanaciones a realizar el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo
otorgado, EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacion, LA ENTIDAD puede
otorgar al CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este
supuesto corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para
subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los servicios manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no otorga la conformidad,
debiendo considerarse como no ejecutada la prestacién, aplicandose la penalidad que
corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancién de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La conformidad del servicio por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la
Ley de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANOS, NO
MENOR DE UN (1) ANO] afio(s) contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucién de las prestaciones objeto
del contrato, LA ENTIDAD le aplica autométicamente una penalidad por mora por cada dia de
atraso, de acuerdo a la siguiente férmula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.
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El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacién de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este Ultimo caso la calificacion del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningin
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

Importante

De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
penalidades, los supuestos de aplicacion de penalidad, la forma de calculo de la penalidad para cada
supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo
163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segun corresponda; o Si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucién de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al
diez por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debio
ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la penalidad por mora o el monto maximo para
otras penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes puede resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del
articulo 32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su
Reglamento. De darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo
165 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES
Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir

los dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacion correspondiente. Ello no obsta la
aplicacion de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento
diere lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratdndose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los 6rganos de administracion,
apoderados, representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se
refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o
efectuado, cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacién al
contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucién del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.
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Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
gue deba interactuar, en situaciones refiidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicién de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacién, beneficio y/o gratificacion,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

Sélo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacion supletoria las disposiciones pertinentes del Cédigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS®!
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucién del contrato se resuelven
mediante conciliacién o arbitraje, segun el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacion dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segun lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento
de su natificacion, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de
Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes puede elevar el presente contrato a Escritura Puablica corriendo con
todos los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL
Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucion del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [1eeiseeesreeesneessnnees |

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA EL
PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO]

La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacion no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases integradas, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las
partes lo firman por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [................ ] al
[CONSIGNAR FECHA].

“LA ENTIDAD” “EL CONTRATISTA”

11

De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
controversias deriven de procedimientos de seleccion cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5 000 000,00).

©
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Importante

Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital,
segtn la Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales™.

ANEXOS

12 Para mayor informacién sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar a:
e https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales

/
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ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefiores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 001-2023-UNIA-CS-1
Presente. -

El que se suscribe, [................. ], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD]
N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacion o

Raz6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE® Si | No |
Correo electronico :

Autorizacion de notificacién por correo electrénico:
Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

Solicitud de la descripcion a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.

Solicitud de reduccion de la oferta econémica.

Solicitud de subsanacién de los requisitos para perfeccionar el contrato.

Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segin orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

Notificacion de la orden de servicios™

PN PE

o o

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
hébiles de recibida la comunicacién.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segun corresponda

Importante

La notificacién dirigida a la direccion de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

13 Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la

seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendré en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del monto
del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de prestacion de servicios, segun lo
sefialado en el numeral 149.4 del articulo 149 y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento.

14 Consignar en el caso de procedimientos de seleccién por relacién de items, cuando el monto del valor estimado del item no

supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), cuando se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de
servicios.
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Importante

Cuando se trate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:

ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 001-2023-UNIA-CS-1
Presente. -

El que se suscribe, [.......coeevnee ], representante comuin del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE
DEL CONSORCIOQ], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominaciéon o

Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE®® Si | No |
Correo electrénico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacién o

Raz6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE® Si | No |
Correo electronico :

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacién o

Raz6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPEY Si | No |
Correo electronico :

Autorizacion de notificacién por correo electrénico:

| Correo electrénico del consorcio:

Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

1. Solicitud de la descripcion a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.
2. Solicitud de reduccién de la oferta econémica.

15 En los contratos periédicos de prestacion de servicios, esta informacién sera verificada por la Entidad en la pagina web del

Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la seccién consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link
http://www?2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se tendra en consideracion, en caso el consorcio ganador de la buena
pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del monto del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, segin
lo sefialado en el numeral 149.4 del articulo 149 y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento. Para dicho efecto, todos
los integrantes del consorcio deben acreditar la condicién de micro o pequefia empresa.

16 |bidem.

7 \bidem.
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3.
4.

5.
6.

Solicitud de subsanacién de los requisitos para perfeccionar el contrato.

Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

Notificacion de la orden de servicios®®

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comun del consorcio

Importante

La notificacién dirigida a la direccion de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

18

Consignar en el caso de procedimientos de seleccién por relacién de items, cuando el monto del valor estimado del item no

supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), cuando se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de
servicios.

©
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Seﬁore§ i
COMITE DE SE’LECCION
CONCURSO PUBLICO N° 001-2023-UNIA-CS-1

Presente. -

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

i. No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcion, asi como a respetar el
principio de integridad.

i. No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccidn ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

iii. Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
asi como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo
General.

iv. Participar en el presente proceso de contratacion en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacién, acuerdo, arreglo o convenio con ningun proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represién de
Conductas Anticompetitivas.

v. Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de
seleccion.

vi.  Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacion que presento en el presente
procedimiento de seleccion.

vii. Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccién y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segun corresponda

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracion jurada, salvo que sea
presentada por el representante comun del consorcio.

~




SERVICIO DE PREPARACION Y ATENCION CON ALIMENTOS EN EL COMEDOR ESTUDIANTIL DE LA
UNIVERSIDAD NACIONAL INTERCULTURAL DE LA AMAZONIA — SEMESTRE ACADEMICO 2023 | y Il —
DISTRITO DE YARINACOCHA — PROVINCIA DE CORONEL PORTILLO — REGION UCAYALI
CP-SM-1-2023-UNIA-CS-1

ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LOS TERMINOS DE REFERENCIA

Seﬁoreg i
COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTOQO]
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el servicio de
[CONSIGNAR OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con los Términos de Referencia
gue se indican en el numeral 3.1 del Capitulo Il de la seccion especifica de las bases y los
documentos del procedimiento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segun corresponda

Importante

Adicionalmente, puede requerirse la presentacion de documentacion que acredite el
cumplimiento de los términos de referencia, conforme a lo indicado en el acapite relacionado al
contenido de las ofertas de la presente seccion de las bases.




SERVICIO DE PREPARACION Y ATENCION CON ALIMENTOS EN EL COMEDOR ESTUDIANTIL DE LA
UNIVERSIDAD NACIONAL INTERCULTURAL DE LA AMAZONIA — SEMESTRE ACADEMICO 2023 | y Il —
DISTRITO DE YARINACOCHA — PROVINCIA DE CORONEL PORTILLO — REGION UCAYALI
CP-SM-1-2023-UNIA-CS-1

ANEXO N° 4

DECLARACION JURADA DE PLAZO DE PRESTACION DEL SERVICIO

Seﬁoreg i
COMITE DE SE’LECCION
CONCURSO PUBLICO N° 001-2023-UNIA-CS-1

Presente. -

Mediante el presente, con pleno conocimiento de las condiciones que se exigen en las bases del
procedimiento de la referencia, me comprometo a prestar el servicio objeto del presente
procedimiento de seleccidn en el plazo de [CONSIGNAR EL PLAZO OFERTADO].

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segun corresponda
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ANEXO N° 5

PROMESA DE CONSORCIO
(Sélo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Sefiores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 001-2023-UNIA-CS-1
Presente. -

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta al CONCURSO
PUBLICO N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO].

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de
consorcio, de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio

1. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comdn del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccién, suscripcién y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comuin del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

¢) Fijamos nuestro domicilio legal comdn en [........cccccovvvieeennnn 1.

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las
siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL

1 CONSORCIADO 1] [%1*
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]

,,  OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL (4 1z
CONSORCIADO 2]
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]
TOTAL OBLIGACIONES 10092

¥ Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.

2 Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.

21 Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del
consorcio.
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[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Consorciado 1 Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1 Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio
deben ser legalizadas.
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Importante para la Entidad

En caso de la prestacion de servicios bajo el sistema a suma alzada incluir el siguiente
anexo:
Esta nota debera ser eliminada una vez culminada la elaboracion de las bases

ANEXO N° 6

PRECIO DE LA OFERTA

Sefiores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 001-2023-UNIA-CS-1
Presente. -

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, de acuerdo con las bases, mi oferta es
la siguiente:

’ PRECIO
Item UNIDAD DESCRIPCION RACIONES UNITARIO PRECIO TOTAL
DESAYUNO 40,800
ALI\QECE:’I;Q‘ZO 40,800
1 SERVICIO ALMUERZO 14,650
TICKET '
CENA 40,800

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los
tributos, seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme
a la legislacion vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo
del servicio a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracién legal, no
incluiran en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segun corresponda

Importante

e FEl postor debe consignar el precio total de la oferta, sin perjuicio que, de resultar favorecido
con la buena pro, presente el detalle de precios unitarios para el perfeccionamiento del
contrato.

e FEl postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el
tributo materia de la exoneracion, debiendo incluir el siguiente texto:

Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACION]”.

\
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Importante para la Entidad

Si durante la fase de actos preparatorios, las Entidades advierten que es posible la participacion
de proveedores que gozan del beneficio de la exoneracion del IGV prevista en la Ley N° 27037,
Ley de Promocidn de la Inversion en la Amazonia, incluir el siguiente anexo:

Esta nota debera ser eliminada una vez culminada la elaboracion de las bases

ANEXO N° 7

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE CONDICIONES PARA LA APLICACION DE LA
EXONERACION DEL IGV

Sefiores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 001-2023-UNIA-CS-1
Presente. -

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento que gozo del beneficio de la exoneracion del IGV
previsto en la Ley N° 27037, Ley de Promocién de la Inversion en la Amazonia, dado que cumplo con
las condiciones siguientes:

1.- Que el domicilio fiscal de la empresa® se encuentra ubicada en la Amazonia y coincide con el
lugar establecido como sede central (donde tiene su administracién y lleva su contabilidad);

2.- Que la empresa se encuentra inscrita en las Oficinas Registrales de la Amazonia (exigible en caso
de personas juridicas);

3.- Que, al menos el setenta por ciento (70%) de los activos fijos de la empresa se encuentran en la
Amazonia; y

4.- Que la empresa no presta servicios fuera de la Amazonia.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segun corresponda

Importante

Cuando se trate de consorcios, esta declaracion jurada sera presentada por cada uno de
los integrantes del consorcio, salvo que se trate de consorcios con contabilidad
independiente, en cuyo caso debe ser suscrita por el representante comun, debiendo
indicar su condiciéon de consorcio con contabilidad independiente y el nimero de RUC del
consorcio.

En el articulo 1 del “Reglamento de las Disposiciones Tributarias contenidas en la Ley de Promocion de la Inversion en
la Amazonia” se define como “empresa” a las “Personas naturales, sociedades conyugales, sucesiones indivisas y
personas consideradas juridicas por la Ley del Impuesto a la Renta, generadoras de rentas de tercera categoria, ubicadas
en la Amazonia. Las sociedades conyugales son aquéllas que ejerzan la opcién prevista en el Articulo 16 de la Ley del

e Impuesto a la Renta.”

~
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ANEXO N° 8

EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD

Sefiores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 001-2023-UNIA-CS-1
Presente. -

Mediante el presente, el suscrito detalla la siguiente EXPERIENCIA EN LA ESPECIALIDAD:

FECHA DEL | FECHA DE LA MONTO

N° CONTRATO / OIS | TIPO DE
CONTRATO |CONFORMIDAD EXPERIENCIA 2% FACTURADO
COMPROBANTE DE O Cp 2 DE SEREL | PROVENIENTE? DE: MONEDA IMPORTE CAMBIO ACUMULAD

PAGO CASO? VENTAZ 0%

OBJETO DEL

el CONTRATO

AIW[IN|PFP

Se refiere a la fecha de suscripcion del contrato, de la emision de la Orden de Servicios o de cancelacién del comprobante de pago, segun corresponda.

Unicamente, cuando la fecha del perfeccionamiento del contrato, sea previa a los ocho (8) afios anteriores a la fecha de presentacion de ofertas, caso en el cual el postor debe acreditar que la
conformidad se emitié dentro de dicho periodo.

% Si el titular de la experiencia no es el postor, consignar si dicha experiencia corresponde a la matriz en caso que el postor sea sucursal, o fue transmitida por reorganizacion societaria, debiendo

acompafiar la documentacion sustentatoria correspondiente. Al respecto, segun la Opinién N° 216-2017/DTN “Considerando que la sociedad matriz y la sucursal constituyen la misma persona
juridica, la sucursal puede acreditar como suya la experiencia de su matriz”. Del mismo modo, segun lo previsto en la Opiniéon N° 010-2013/DTN, “... en una operacion de reorganizacion societaria
que comprende tanto una fusién como una escision, la sociedad resultante podra acreditar como suya la experiencia de la sociedad incorporada o absorbida, que se extingue producto de la fusién;
asimismo, si en virtud de la escision se transfiere un bloque patrimonial consistente en una linea de negocio completa, la sociedad resultante podra acreditar como suya la experiencia de la
sociedad escindida, correspondiente a la linea de negocio transmitida. De esta manera, la sociedad resultante podra emplear la experiencia transmitida, como consecuencia de la reorganizacion
societaria antes descrita, en los futuros procesos de seleccién en los que participe”.

% Se refiere al monto del contrato ejecutado incluido adicionales y reducciones, de ser el caso.

27 El tipo de cambio venta debe corresponder al publicado por la SBS correspondiente a la fecha de suscripcion del contrato, de la emisién de la Orden de Servicios o de cancelacion del

comprobante de pago, segln corresponda.

Consignar en la moneda establecida en las bases.
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o FECHA DEL | FECHA DE LA
v | cuente | OBIETODEL | o CRANTE be | CONTRATO ICONFORMIDAD| EXPERENCIA | yioNeps | IMPORTE | CAMBIO |FACTURADO
PAGO CASO ’ VENTA |ACUMULADO
5
6
7
8
9 P
10
20
TOTAL

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segtin corresponda

~




K [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD]
[CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCESO]

ANEXO N° 9

DECLARAPION JURADA
(NUMERAL 49.4 DEL ARTICULO 49 DEL REGLAMENTO)

Sefiores
COMITE DE SELECCION

. CONCURSO PUBLICO N° 001-2023-UNIA-CS-1
Presente. -

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA], declaro que la experiencia que acredito de la empresa [CONSIGNAR LA
DENOMINACION DE LA PERSONA JURIDICA] como consecuencia de una reorganizacion
societaria, no se encuentra en el supuesto establecido en el numeral 49.4 del articulo 49 del
Reglamento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segiin corresponda

Importante

A efectos de cautelar la veracidad de esta declaracién, el postor puede verificar la informacion de
la Relacion de Proveedores Sancionados por el Tribunal de Contrataciones del Estado con
Sancidn Vigente en http.//portal.osce.gob.pe/rnp/content/relacion-de-proveedores-sancionados.

También le asiste dicha facultad al 6rgano encargado de las contrataciones o al érgano de la
Entidad al que se le haya asignado la funcion de verificacion de la oferta presentada por el postor
ganador de la buena pro.
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