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SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N° | Simbolo Descripcion
1 [ABC] / [ ] La informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados debe ser
completada por la Entidad durante la elaboracién de las bases.
Es una indicacién, o informacién que deberd ser completada por la Entidad
2 [ABC] / [ ] con posterioridad al otorgamiento de la buena pro para el caso especifico
"""" de la elaboraciéon de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por los
proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.
3 Importante Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el comité de
o Abc seleccién y por los proveedores.
Advertencia " . r .z
4 Se refiere a advertencias a tener en cuenta por el comité de seleccién y por
e Abc los proveedores.
Importante para la Entidad Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el comité de
5 seleccion y deben ser eliminadas una vez culminada la elaboracién de las
. Xyz bases.

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las bases estdndar deben ser elaboradas en formato WORD, y deben tener las siguientes caracteristicas:

N° | Caracteristicas Parémetros
1 Mdraenes Superior : 2.5 cm Inferior: 2.5 cm
9 Izquierda: 2.5 cm Derecha: 2.5 cm
2 Fuente Arial
Normal: Para el contenido en general
3 Estilo de Fuente Cursiva: Para el encabezado y pie de pdgina
Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadro anterior)
4 Color de Fuente Automdtico: Para el contenido en general ;
Azul : Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadro anterior)
16 : Para las dos primeras hojas de las Secciones General y Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos.
~ 10 : Para el cuerpo del documento en general
5 Tamafio de Letra . N
9 : Para el encabezado y pie de pdgina
Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segin la necesidad
8 : Para las Notas al pie
Justificada: Para el contenido en general y notas al pie.
6 Alineacion Centrada : Para la primera pdging, los titulos de las Secciones y nombres
de los Capitulos)
7 Interlineado Sencillo
8 Esoaciado Anterior : 0
P Posterior : O
9 Subrayado Para los nombres de las Secciones y para resaltar o hacer hincapié en algin
concepto
INSTRUCCIONES DE USO:

1. Una vez registrada la informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados en gris, el texto deberd
quedar en letra tamario 10, con estilo normal, sin formato de negrita y sin sombrear.

2. La nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en la Seccidn General. En el caso de la Seccién
Especifica debe seguirse la instruccién que se indica en dicha nota.

Elaboradas en enero de 2019

Modificadas en junio 2019, diciembre 2019, julio 2020, julio y diciembre 2021, junio y octubre de 2022
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista, deben conducir su actuaciéon conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracion al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segun corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusién
y corrupcioén por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demas actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comision
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas
que se presenten durante el proceso de contratacion, en los términos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represiéon de Conductas Anticompetitivas”, o norma que la sustituya, asi como las
demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista del proceso de contratacion deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacion referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucién de posiciones
que se requieran, entre otras formas de colaboracion.
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SECCION GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)
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CAPITULO | ]
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

11.

1.2,

1.3.

1.4.

REFERENCIAS

Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

CONVOCATORIA
Se realiza a través de su publicacion en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo

54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccion,
debiendo adjuntar las bases y resumen ejecutivo.

REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se realiza conforme al articulo 55 del Reglamento. En el caso de un
consorcio, basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante

Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccion convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion
vigente y estar habilitados ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra
el Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacion, se puede ingresar a la siguiente direccién electrénica: www.rnp.gob.pe.

Los proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE (usuario y contrasena). Asimismo, deben observar las instrucciones
sefialadas en el documento de orientacion “Guia para el registro de participantes
electrénico” publicado en https.//www2.seace.gob.pe/.

En caso los proveedores no cuenten con inscripcion vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringira su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacion en el procedimiento de seleccion en cualquier otro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripcion o
quedado sin efecto la sancion que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

FORMULACION DE CONSULTAS Y OBSERVACIONES A LAS BASES

La formulacion de consultas y observaciones a las bases se efectua de conformidad con lo
establecido en los numerales 72.1 y 72.2 del articulo 72 del Reglamento.

Importante

No pueden formularse consultas ni observaciones respecto del contenido de una ficha de
homologaciéon aprobada, aun cuando el requerimiento haya sido homologado parcialmente
respecto a las caracteristicas técnicas y/o requisitos de calificacion y/o condiciones de ejecucion.
Las consultas y observaciones que se formulen sobre el particular, se tienen como no
presentadas.

o/
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1.5.

1.6.

1.7.

ABSOLUCION DE CONSULTAS, OBSERVACIONES E INTEGRACION DE BASES

La absolucion de consultas, observaciones e integracion de las bases se realizan conforme a
las disposiciones previstas en los numerales 72.4 y 72.5 del articulo 72 del Reglamento.

Importante

e No se absolveran consultas y observaciones a las bases que se presenten en forma fisica.

e Cuando exista divergencia entre lo indicado en el pliego de absolucién de consultas y
observaciones y la integracion de bases, prevalece lo absuelto en el referido pliego; sin
perjuicio, del deslinde de responsabilidades correspondiente.

ELEVACION AL OSCE DEL PLIEGO DE ABSOLUCION DE CONSULTAS Y
OBSERVACIONES E INTEGRACION DE BASES

Los cuestionamientos al pliego de absolucion de consultas y observaciones asi como a las
bases integradas por supuestas vulneraciones a la normativa de contrataciones, a los principios
que rigen la contratacion publica u otra normativa que tenga relacion con el objeto de la
contratacién, pueden ser elevados al OSCE de acuerdo a lo indicado en los numerales del 72.8
al 72.11 del articulo 72 del Reglamento.

La solicitud de elevacién para emision de Pronunciamiento se presenta ante la Entidad, la cual
debe remitir al OSCE el expediente completo, de acuerdo a lo sefalado en el articulo 124 del
TUO de la Ley 27444, aprobado por Decreto Supremo N° 004-2019-JUS, al dia habil siguiente
de recibida dicha solicitud.

Advertencia

La solicitud de elevacion al OSCE de los cuestionamientos al pliego de absolucion de consultas
y observaciones, asi como a las Bases integradas, se realiza de manera electronica a través del
SEACE, a patrtir de la oportunidad en que establezca el OSCE mediante comunicado.

Importante

Constituye infraccion pasible de sancion segun lo previsto en el literal n) del numeral 50.1 del
articulo 50 de la Ley, presentar cuestionamientos maliciosos o manifiestamente infundados al
pliego de absolucion de consultas y/u observaciones.

FORMA DE PRESENTACION DE OFERTAS
Las ofertas se presentan conforme lo establecido en el articulo 59 del Reglamento.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segun la Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales?). Los demas documentos deben ser visados
por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su apoderado.
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

Importante

1

Para

mayor informacion sobre la normativa de firmas y certificados  digitales ingresar a:

https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales

)
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1.8.

1.9.

e Los formularios electronicos que se encuentran en el SEACE y que los proveedores deben
llenar para presentar sus ofertas, tienen caracter de declaracion jurada.

e En caso la informacion contenida en los documentos escaneados que conforman la oferta no
coincida con lo declarado a través del SEACE, prevalece la informacién declarada en los
documentos escaneados.

e No se tomaran en cuenta las ofertas que se presenten en fisico a la Entidad.

PRESENTACION Y APERTURA DE OFERTAS

El participante presentara su oferta de manera electrénica a través del SEACE, desde las 00:01
horas hasta las 23:59 horas del dia establecido para el efecto en el cronograma del
procedimiento; adjuntando el archivo digitalizado que contenga los documentos que conforman
la oferta de acuerdo a lo requerido en las bases.

El participante debe verificar antes de su envio, bajo su responsabilidad, que el archivo pueda
ser descargado y su contenido sea legible.

Importante

Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar mas de un
consorcio en un procedimiento de seleccion, o en un determinado item cuando se trate de
procedimientos de seleccion segun relacion de items.

En la apertura electronica de la oferta, el comité de seleccion, verifica la presentacion de lo
exigido en la seccion especifica de las bases, de conformidad con el numeral 73.2 del articulo
73 del Reglamento y determina si las ofertas responden a las caracteristicas y/o requisitos
funcionales y condiciones de las Especificaciones Técnicas, detalladas en la seccién especifica
de las bases. De no cumplir con lo requerido, la oferta se considera no admitida.

EVALUACION DE LAS OFERTAS

La evaluacion de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en el articulo 74 del
Reglamento.

El desempate mediante sorteo se realiza de manera electrénica a través del SEACE.

. CALIFICACION DE OFERTAS

La calificacién de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en los numerales 75.1y 75.2
del articulo 75 del Reglamento.

. SUBSANACION DE LAS OFERTAS

La subsanacion de las ofertas se sujeta a lo establecido en el articulo 60 del Reglamento. El
plazo que se otorgue para la subsanacién no puede ser inferior a un (1) dia habil.

La solicitud de subsanacion se realiza de manera electrénica a través del SEACE y sera
remitida al correo electronico consignado por el postor al momento de realizar su inscripcién en
el RNP, siendo su responsabilidad el permanente seguimiento de las notificaciones a dicho
correo. La notificacion de la solicitud se entiende efectuada el dia de su envio al correo
electrénico.

La presentacién de las subsanaciones se realiza a través del SEACE. No se tomara en cuenta
la subsanacién que se presente en fisico a la Entidad.

X
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1.12.

RECHAZO DE LAS OFERTAS

Previo al otorgamiento de la buena pro, el comité de seleccién revisa las ofertas econémicas
que cumplen los requisitos de calificacidon, de conformidad con lo establecido para el rechazo
de ofertas, previsto en el articulo 68 del Reglamento, de ser el caso.

De rechazarse alguna de las ofertas calificadas, el comité de seleccion revisa el cumplimiento
de los requisitos de calificacion de los postores que siguen en el orden de prelacién, en caso
las hubiere.

. OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Definida la oferta ganadora, el comité de seleccion otorga la buena pro, mediante su publicacion
en el SEACE, incluyendo el cuadro comparativo y las actas debidamente motivadas de los
resultados de la admision, no admisién, evaluacion, calificacion, descalificacion, rechazo y el
otorgamiento de la buena pro.

. CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

Cuando se hayan presentado dos (2) o mas ofertas, el consentimiento de la buena pro se
produce a los ocho (8) dias habiles siguientes de la notificacién de su otorgamiento, sin que los
postores hayan ejercido el derecho de interponer el recurso de apelacién.

En caso que se haya presentado una sola oferta, el consentimiento de la buena pro se produce
el mismo dia de la notificaciéon de su otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante

Una vez consentido el otorgamiento de la buena pro, el 6rgano encargado de las contrataciones
o el organo de la Entidad al que se haya asignado tal funcion realiza la verificacion de la oferta
presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 del
articulo 64 del Reglamento.
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] CAPITULO Il
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

21.

2.2,

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacion se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccion hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacidn se presenta ante y es resuelto por el Tribunal de Contrataciones del
Estado.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacion del procedimiento de seleccién y
otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

e Una vez oforgada la buena pro, el comité de seleccion, esta en la obligacion de permitir el
acceso de los participantes y postores al expediente de contratacion, salvo la informacion
calificada como secreta, confidencial o reservada por la normativa de la materia, a mas tardar
dentro del dia siguiente de haberse solicitado por escrito.

Luego de otorgada la buena pro no se da a conocer las ofertas cuyos requisitos de calificacion
no fueron analizados y revisados por el comité de seleccion.

e A efectos de recoger la informacion de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (ii) la captura y almacenamiento de
imagenes, e incluso (iii) pueden solicitar copia de la documentacion obrante en el expediente,
siendo que, en este ultimo caso, la Entidad debera entregar dicha documentacion en el menor
tiempo posible, previo pago por tal concepto.

e El recurso de apelacion se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacién contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los ocho (8) dias habiles siguientes de haberse notificado el
otorgamiento de la buena pro.

La apelacion contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contra
la declaracion de nulidad, cancelacién y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los ocho (8) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que se
desea impugnar.
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CAPITULO Il
DEL CONTRATO

3.1.

3.2.

3.3.

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado
en el articulo 141 del Reglamento.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccion especifica de las
bases.

GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segun corresponda, son las de
fiel cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma equivalente
al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene vigente hasta
la conformidad de la recepcion de la prestacion a cargo del contratista.

3.2.2. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO POR PRESTACIONES ACCESORIAS

En las contrataciones que conllevan la ejecucion de prestaciones accesorias, tales como
mantenimiento, reparacion o actividades afines, se otorga una garantia adicional por una
suma equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato de la prestacion
accesoria, la misma que debe ser renovada periddicamente hasta el cumplimiento total
de las obligaciones garantizadas.

Importante

En los contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando el
monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados sea igual
o0 menor a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel
cumplimiento de contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias,
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

3.2.3. GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccion especifica de las bases la entrega de adelantos,
el contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.

REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervisiéon directa de la Superintendencia
de Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacion de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias;
o estar consideradas en la ultima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
periédicamente publica el Banco Central de Reserva del Pera.
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3.4.

3.5.

3.6.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion
y eventual ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacion a la empresa que emite la garantia
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (http.//www.sbs.qgob.pe/sistema-
financiero/clasificadoras-de-riesqo).

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cual es la
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la fecha
de emisién de la garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacién de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Sila empresa que otorga la garantia cuenta con mas de una clasificacion de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastara que en una de ellas
cumpla con la clasificacion minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacién de riesgo asignada a la empresa emisora
de la garantia, se debera consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De otro lado, ademas de cumplir con el requisito referido a la clasificacion de riesgo, a efectos
de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias,
debe revisarse el portal web de dicha Entidad (http.//www.sbs.qob.pe/sistema-
financiero/relacion-de-empresas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de los
mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar la ejecucion de las garantias conforme a los supuestos contemplados

en el articulo 155 del Reglamento.

ADELANTOS

La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningun caso exceden
en conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya

sido previsto en la seccion especifica de las bases.

PENALIDADES

3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia

de atraso, de conformidad con el articulo 162 del Reglamento.
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3.7.

3.8.

3.9.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segun lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la
seccion especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar cada
una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de
ser el caso, del item que debid ejecutarse.

INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucion del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36
de la Ley y 164 del Reglamento.

PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse
pagos a cuenta, segun la forma establecida en la seccién especifica de las bases o en el
contrato.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcion salvo
que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en
cuyo caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo
responsabilidad del funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a
lo que se indique en el contrato de consorcio.

Advertencia

En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se
deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales
correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento,
debiendo repetir contra los responsables de la demora injustificada.

DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se
regiran supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales
vigentes.
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)
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CAPITULO |

GENERALIDADES

1.1.

1.2

ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre
RUC N°
Domicilio legal

Teléfono:

OBJETO DE LA CONVOCATORIA

Universidad Nacional de San Agustin de Arequipa

20163646499

Calle Santa Catalina N° 117, Arequipa, Arequipa, Arequipa
(054) 282693

El presente procedimiento de seleccion tiene por objeto la contratacion de CONTRATACION DE
SUMINISTRO DE BIENES: FRUTAS Y VERDURAS, TUBERCULOS, PRODUCTOS SECOS,
PAN Y PANETONCITOS, PRODUCTOS LACTEOS Y CARNICOS, HIDROBIOLOGICOS Y
EMBUTIDOS PARA EL ABASTECIMIENTO DEL COMEDOR UNIVERSITARIO PERIODO

ACADEMICO 2023

UNIDAD DE

ITEM PAQUETE ITEM DESCRIPCION MEDIDA CANTIDAD
FRUTAS
1.1 Cocona Kg 1760
1.2 Guayaba Kg 5480
1.3 Lima dulce (Citrus limettioides) Kg 3200
1.4 Manzana pero verde Kg 1040
15 Manzana royal Kg 5600
1.6 Manzana verde Kg 6480
1.7 Memobrillo Kg 2840
1.8 Pepino Kg 4800
19 Pifla Golden Kg 5520
11 Pifia Pariachi Kg 7120
111 Tumbo Kg 1200
1.12 Papaya andina (Carica pubescens) Kg 2940
VERDURAS
1.13 Aceituna Kg 2200
1.14 Acelgas Kg 4000
1.15 Aji Verde Kg 700
1.16 Albahaca Kg 400
1.17 Apio Kg 2700
ITEM 1. FRUTAS 1.18 Beterraga Kg 1200
YVERDURAS 119 Brécoli Kg 2600
1.20 Caigua Kg 2700
1.21 Calabaza Kg 6000
1.22 Cebolla China Kg 640
1.23 Cebolla seca Kg 34000
1.24 Cebolla verde Kg 550
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1.25 Cedrén Kg 37.5
1.26 Cilandro Kg 1200
1.27 Col China Kg 280
1.28 Coliflor Kg 5250
1.29 Espinacas Kg 1700
1.30 Frijol chino Kg 130
1.31 Habas verdes Kg 4600
1.32 Hierba buena Kg 390
1.33 Hierba luisa Kg 50
1.34 Huacatay Kg 460
1.35 Jolantao Kg 290
1.36 Kion Kg 90
1.37 Lechuga Carola Kg 2000
1.38 Manzanilla Kg 55
1.39 Mufia Kg 40
1.40 Nabo blanco Kg 2200
1.41 Orégano fresco Kg 440
1.42 Perejil Kg 500
1.43 Pimenton Morrén Kg 2700
1.44 Porrén Kg 2600
1.45 Rabanito Kg 1500
1.46 Rocoto de mesa Kg 150
1.47 rocoto de relleno Kg 600
1.48 Romero Kg 20
1.49 Tomate Italiano Kg 4200
1.50 Zanahoria Kg 16000
2.1 Papa Unica Kg 118000
ITEM 2.
TUBERCULO 2.2 Papa amarilla Kg 500
S 2.3 Olluco de primera Kg 5800
3.1 Airampo Kg 48
3.2 Ajonjoli Kg 4
3.3 Aji panca amarillo Kg 220
34 Aji panca paprica Kg 200
3.5 Aji panca colorado Kg 230
3.6 Anis Kg 25
3.7 Café molido Kg 45
3.8 Canela entera Kg 50
3.9 Canela molida Kg 5
3.1 Cascara de Cacao Kg 145
3.11 Chalona de cordero Kg 850
3.12 Chancaca en bolas Paguete x 8
bolas 270
3.13 Chochoca entera Kg 1300
ITEM 3. 3.14 Chochoca molida K 370
PRODUCTOS Plancgha »
SECOS 3.15 Chocolate en barra 300 215
g.
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3.16 Chufio negro Kg 650
3.17 Chufio negro molido Kg 380
3.18 Ciruela Seca Kg 180
3.19 Clavo de olor Kg 25
3.2 Coco rallado Kg 15
321 Cocoa Kg 9
3.22 Cochayuyo Planchas 40
3.23 Comino molido Kg 90
3.24 Fideos chinos Kg 1150
3.25 Flan sabores surtidos Kg 150
3.26 Galleta animalitos Kg 100
3.27 Galleta vainilla Kg 132
3.28 Gelatina Kg 1600
3.29 Guindones Kg 100
3.3 Harina Api Kg 300
331 Harina de cafiihua Kg 180
3.32 Harina de Habas Kg 150
3.33 Harina Soya Kg 300
3.34 Higo seco Kg 70
3.35 Hojuela Cafiihua Kg 150
3.36 Hojuela Kiwicha Kg 390
3.37 Hojuela de Quinua Kg 300
3.38 Hojuela de Avena con Quinua Kg 400
3.39 Hongos Kg 26
34 Huesillo de durazno Kg 100
3.41 Kepchu Kg 12
3.42 Kiwicha Pop Kg 150
3.43 Laurel Kg 6
3.44 Maicena Kg 900
3.45 Mandioca Kg 900
3.46 Mani tostado y pelado Kg 220
3.47 Manjar Kg 480
3.48 Margarina Kg 300
3.49 Mermelada Kg 420
35 Mostaza Kg 45
3.51 Orégano seco Kg 5
3.52 Palillo molido Kg 22
3.53 Pasas Kg 200
3.54 Pasta de tomate Kg 300
3.55 Pimienta de olor Kg 110
3.56 Pimienta picante molida Kg 70
3.57 Polvo de hornear Kg 16
3.58 Pudin sabores surtidos Kg 240
3.59 Sazonadores surtidos en polvo Sobre x 7 gr. 4500
3.6 Sémola Kg 600
3.61 Sillao Lt. 260
3.62 Té a granel Kg 13
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1.3.

1.4.

1.5.

1.6.

1.7.

1.8.

3.63 Trigo morrén Kg 750
3.64 Trigo pelado Kg 550
3.65 Esencia de Vainilla Lt. 50
3.66 Vinagre tinto Lt. 200
3.67 Vinagre blanco Lt. 100
ITEM 4. PAN Y 4.1 Pan Unid. 1136000
PANETONCITO 42 Panetoncito 250 gr Unid. 1000
Tarro x 400
ITEM 5. 5.1 Leche evaporada ml 38880
PRO,DUCTOS 5.2 Mantequilla Kg. 200
LACTEOS
5.3 Queso Paria Kg. 4500
5.4 Queso pasteurizado Kg. 1000
5.5 Helado Unid.x 80 ml 3000
6.1 Salchicha Kg. 120
6.2 Tocino Kg. 36
ITEM 6. 6.3 Choros Kg. 800
PRQDUCTOS 6.4 Pota Kg. 1300
CARNICOS,
HIDROBIOLOGICO 6.5 Carne de pato Kg. 660
SY EMBUTIDOS 6.6 Carne de pavo Kg. 750
6.7 Carne Gallina Kg. 720
6.8 Carne de cordero Kg. 10000

EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de contratacion fue aprobado mediante RESOLUCION DIRECTORAL N° 260-
2023-DIGA el 13 de Marzo del 2023

FUENTE DE FINANCIAMIENTO

Recursos Directamente Recaudados — Recursos Ordinarios

SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de PRECIOS UNITARIOS, de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacion respectivo.

DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO

NO CORRESPONDE.

ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacion esta definido en el Capitulo Il de la presente seccion de las bases.

PLAZO DE ENTREGA

Los bienes materia de la presente convocatoria se entregaran de acuerdo a cronograma de
entrega, en concordancia con lo establecido en el expediente de contratacion.

CRONOGRAMA DE ENTREGA
De acuerdo a lo descrito en las Especificaciones Técnicas adjuntas a la presente

0/
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1.9. COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES
Los participantes registrados tienen el derecho de recabar un ejemplar de las bases, para cuyo
efecto deben cancelar S/ 5.00 (cinco con 00/100 Soles, pagando en Cuenta Corriente N° 215-
1588792-0-19 y recabar las bases en la Sub Direccion de Logistica de la UNSA sito en calle
San Agustin N° 115, Arequipa, Arequipa

1.10. BASE LEGAL

- Decreto Legislativo N° 1440 — Decreto Legislativo del Sistema Nacional de Presupuesto
Publico.

- Ley N° 31638 — Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Afo Fiscal 2023.

- Ley N° 31639 — Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal
2023.

- Decreto Supremo N° 082-2019-EF que Aprueba el TUO de la Ley N° 30225 — Ley de
Contrataciones del Estado.

- Decreto Supremo N° 344-2018-EF que Aprueba el Reglamento de la Ley N° 30225 - Ley de
Contrataciones del Estado, modificado por Decretos Supremos N° 377-2019-EF, N° 168-2020-
EF, N° 250-2020-EF y N° 162-2021-EF.

- Decreto Supremo N° 004-2019-JUS que Aprueba el TUO de la Ley N° 27444 — Ley del
Procedimiento Administrativo General.

- Texto Unico Ordenado de la Ley N° 27806, Ley de Transparencia y de Acceso a la Informacién
Publica, aprobado por Decreto Supremo N° 043-2003-PCM.

- Directivas y Opiniones del OSCE.
- Cadigo Civil.
- Cualquier otra disposicidon legal vigente que permita desarrollar el objeto de la convocatoria,

que no contravenga lo regulado por la Ley de Contrataciones del Estado.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
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CAPITULO I )
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1. CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccién de la convocatoria publicada en el SEACE.

Importante

De conformidad con la vigesimosegunda Disposicion Complementaria Final del Reglamento, en
caso la Entidad (Ministerios y sus organismos publicos, programas o proyectos adscritos) haya
difundido el requerimiento a través del SEACE siguiendo el procedimiento establecido en dicha
disposicion, no procede formular consultas u observaciones al requerimiento.

2.2. CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra, ademas de un indice de documentos?, la siguiente documentacion:

2.2.1. Documentacion de presentaciéon obligatoria

2.2.1.1. Documentos para la admision de la oferta

a) Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1)

b) Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento analogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segun corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segun
corresponda.

c) Declaracion jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2)

d) Declaracién jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas contenidas
en el numeral 3.1 del Capitulo Il de la presente seccion. (Anexo N° 3)

e) Declaracion jurada de plazo de entrega. (Anexo N° 4)3

f) Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comun y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones. (Anexo N° 5)

g) El precio de la oferta en SOLES. Adjuntar obligatoriamente el Anexo N° 6.
El precio total de la oferta y los subtotales que lo componen son expresados con

dos (2) decimales. Los precios unitarios pueden ser expresados con mas de dos
(2) decimales.

2 La omision del indice no determina la no admisién de la oferta.

3 En caso de considerar como factor de evaluacion la mejora del plazo de entrega, el plazo ofertado en dicho anexo servira
también para acreditar este factor.
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2.3.

Importante

El comité de seleccion verifica la presentacion de los documentos requeridos. De no
cumplir con lo requerido, la oferta se considera no admitida.

2.2.1.2. Documentos para acreditar los requisitos de calificacion

Incorporar en la oferta los documentos que acreditan los “Requisitos de Calificacion”
que se detallan en el numeral 3.2 del Capitulo Il de la presente seccion de las bases.

2.2.2, Documentacion de presentacién facultativa

Para los items N°3; 5y 6
Solicitud de bonificacion del cinco por ciento (5%) por tener la condicion de micro y pequefia
empresa (Anexo N° 10).

REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar

el contrato:

a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato.

b) Garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, de ser el caso.

c) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes,
de ser el caso.

d) Cddigo de cuenta interbancaria (CCl) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el
numero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

e) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que
cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

f)  Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso
de persona juridica.

g) Domicilio para efectos de la notificacién durante la ejecucion del contrato.

h) Autorizacién de notificacion de la decision de la Entidad sobre la solicitud de ampliacion de
plazo mediante medios electrénicos de comunicaciéon* (Anexo N° 11).

i) Detalle de los precios unitarios del precio ofertado®.

j)  Detalle del precio de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el paquete.

Importante

En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente
este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucién contractual, de ser
el caso, ademas de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de la Ley y en
el articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o la
denominacion o razon social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de
lo contrario no podran ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes
indicado si se consigna tnicamente la denominacion del consorcio, conforme lo dispuesto en
la Directiva “Participacién de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

En los contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando el
monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados sea igual o
menor a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel
cumplimiento de contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias,
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

4

5

En tanto se implemente la funcionalidad en el SEACE, de conformidad con la Primera Disposicion Complementaria Transitoria
del Decreto Supremo N° 234-2022-EF.

Incluir solo en caso de la contratacion bajo el sistema a suma alzada.
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Importante

e Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual
gjecucion, sin perjuicio de la determinacién de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

e De conformidad con el Reglamento Consular del Pert aprobado mediante Decreto Supremo
N° 076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en el exterior
tengan validez en el Peru, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos
y refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Peru, salvo que se trate de
documentos publicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la Apostilla, en
cuyo caso bastara con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya®.

e La Entidad no puede exigir documentaciéon o informacion adicional a la consignada en el
presente numeral para el perfeccionamiento del contrato.

2.4. PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar la documentacién requerida en Mesa de partes de la Sub Direccion de
Logistica, sito en la calle San Agustin N° 115, Arequipa, Arequipa, en el horario de 09:00
a 16:00 horas y/o al correo

2.5. FORMA DE PAGO

La Entidad realizara el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista en PAGOS
PARCIALES y de acuerdo a lo establecido en las Especificaciones Técnicas.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad debe
contar con la siguiente documentacion:

- Recepcion del Aimacén de Comedor Universitario.

- Informe del funcionario responsable de la Oficina del Comedor Universitario emitiendo la
conformidad de la prestacion efectuada.

- Comprobante de pago.

Dicha documentacion se debe presentar en Mesa de Partes de la UNSA, con atencion a la
Subdireccion de Logistica, sito en la calle San Agustin N° 115, Arequipa, Arequipa, en el
horario de 09:00 a 16:00 horas y/o al correo mesadepartes@unsa.edu.pe.

6 Segun lo previsto en la Opinién N° 009-2016/DTN.
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CAPITULO Il
REQUERIMIENTO

3.1. ESPECIFICACIONES TECNICAS

ESPECIFICACIONES TECNICAS PARA LA CONTRATACION DE SUMINISTRO DE BIENES: FRUTAS Y
VERDURAS, TUBERCULOS, PRODUCTOS SECOS, PAN Y PANETONCITOS, PRODUCTOS LACTEQS
Y CARNICOS, MENUDENCIAS, HIDROBIOLOGICOS Y EMBUTIDOS PARA EL ABASTECIMIENTO
DEL COMEDOR UNIVERSITARIO PERIODO ACADEMICO 2023

1. DENOMINACION DE LA CONTRATACION

Adquisicion de Suministro de Bienes: frutas y verduras, tubérculos, productos secos, pan vy
panetoncitos, productos lacteos, Carnico, menudencias, hidrobioldgicos y embutidos para el
Abastecimiento del Comedor Universitario de la Universidad Nacional de San Agustin de Arequipa,
periodo académico 2023.

2. FINALIDAD PUBLICA

La finalidad de la presente contratacién es la de brindar alimentacién balanceada, nutritiva,
saludable y de calidad a los estudiantes universitarios en situacion de vulnerabilidad, sobre todo
para aguellos de bajos recursos socio economicos y foraneos, incentivando la buena alimentacion,
contribuyendo al fortalecimiento de sus capacidadesy por ende a su desarrollo académico.

3. ANTECEDENTES

Todos los afios el Comedor Universitario brinda alimentacion a un promedio de 2000 estudiantes
como apoyo por la situacion econdmica escasa en la que se encuentran y la lejania de su hogar de
procedencia.

Para el afio académico 2023, se tiene programado el reinicio de la atencion en el Comedor
Universitario remodelado, por lo que se ha encomendado planificar la atencién de un promedio
de 3000 raciones . Razdn por la cual serd necesaria la adquisicién de insumos alimentarios los
cuales serén destinados a la preparacion de raciones alimentarias destinadas a la atencion de los
estudiantes comensales beneficiarios .

4. OBJETIVOS DE LA CONTRATACION:

a) General:

- Efectuar la contratacion para la adquisicion de suministro de frutas y verduras, tubérculos,
productos secos, productos lacteos, pan y panetoncite, productos carnicos y embutidos, de
buena calidad para brindar una alimentacion de calidad a los alumnos comensales del
comedor universitario.

b) Especificos:

- Realizar el requerimiento anual y mensual de productos frutas y verduras, tubérculos,
productos secos, productos lacteos, pan y panetoncitos, productos cérnicos y embutidos,
necesarios para la preparacion de los menus.

- Brindar menus balanceados de acuerdo a las necesidades y requerimientos nutricionales a los
estudiantes universitarios, contribuyendo con una alimentacion saludable que le aporte los
nutrientes necesarios para el desempefio de sus actividades académicas.

- Contribuir con el bienestar y desarrollo académico de los estudiantes universitarios que se
encuentren en situacion de vulnerabilidad.

AN
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5. ALCANDE Y DESCRIPCION DE

LOS BIENES A CONTRATAR:

5.1. CARACTERISTICAS Y CONDICIONES:

UNIDAD DE
ITEM PAQUETE ITEM DESCRIPCION MEDIDA CANTIDAD
FRUTAS
11 Cocona Kg 1760
12 Guayaba Kg 5480
13 Lima dulce (Citrus limettioides) Kg 3200
14 Manzana pero verde Kg 1040
15 Manzana royal Kg 5600
16 Manzana verde Kg 6480
17 Membrillo Kg 2840
1.8 Pepino Kg 4800
19 Pifia Golden Kg 5520
11 Pifia Pariachi Kg 7120
1.11 Tumbo Kg 1200
1.12 Papaya andina (Carica pubescens) Kg 2940
VERDURAS
1.13 Aceituna Kg 2200
1.14 Acelgas Kg 4000
1.15 Aji Verde Kg 700
1.16 Albahaca Kg 400
1.17 Apio Kg 2700
ITEM 1. FRUTAS Y 1.18 Beterraga Kg 1200
VERDURAS 1.19 | Brocoli Kg 2600
12 Caigua Kg 2700
1.21 Calabaza Kg 6000
1.22 Cebolla China Kg 640
1.23 Cebolla seca Kg 34000
1.24 Cebolla verde Kg 550
1.25 Cedron Kg 37.5
1.26 Cilandro Kg 1200
1.27 Col China Kg 280
1.28 Coliflor Kg 5250
1.29 Espinacas Kg 1700
13 Frijol chino Kg 130
1.31 Habas verdes Kg 4600
1.32 Hierba buena Kg 390
1.33 Hierba luisa Kg 50
1.34 Huacatay Kg 460
1.35 Jolantao Kg 290
Kion Kg 90
Lechuga Carola Kg 2000
/Manzanilla
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1.39 Mufia Kg 40
14 Mabo blanco Kg 2200
141 Orégano fresco Kg 440
1.42 Perejil Kg 500
1.43 Pimenton Morron Kg 2700
1.44 Porrén Kg 2600
1.45 Rabanito Kg 1500
1.46 Rocoto de mesa Kg 150
1.47 rocoto de relleno Kg 600
1.48 Romero Kg 20
1.49 Tomate Italiano Kg 4200
15 Zanahoria Kg 16000
2.1 Papa unica Kg 118000
ITEM 2.

TUBERCULOS 2.2 Papa amarilla Kg 500
2.3 Olluco de primera Kg 5800
31 Airampo Kg 48
3.2 Ajonjoli Kg 4
33 Aji panca amarillo Kg 220
3.4 Aji panca paprica Kg 200
35 Aji panca colorado Kg 230
3.6 Anis Kg 25
3.7 Café molido Kg 45
3.8 Canela entera Kg 50
3.9 Canela molida Kg 5
3.1 Céscara de Cacao Kg 145
3.11 Chalona de cordero Kg 850
112 Paquete x 8

Chancaca en bolas bolas 270
3.13 Chochoca entera Kg 1300
PRglgl:'JquT-DS 3.14 Chochoca molida Kg 370
SECOS 315 Plancha x 300
Chocolate en barra g. 215
3.16 Chufio negro Kg 650
3.17 Chufio negro molido Kg 380
3.18 Ciruela Seca Kg 180
3.19 Clavo de olor Kg 25
3.2 Coco rallado Kg 15
3.21 Cocoa Kg 9
3.22 Cochayuyo Planchas 40
3.23 Comino molido Kg 90
3.24 Fideos chinos Kg 1150
3.25 Flan sabores surtidos Kg
3.26 Galleta animalitos Kg
3.27 Galleta vainilla
3.28 Gelatina
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3.29 Guindones Kg 100
3.3 Harina Api Kg 300
3.31 Harina de cafiihua Kg 180
3.32 Harina de Habas Kg 150
3.33 Harina Soya Kg 300
3.34 Higo seco Kg 70
3.35 Hojuela Cafiihua Kg 150
3.36 Hojuela Kiwicha Kg 390
3.37 Hojuela de Quinua Kg 300
3.38 Hojuela de Avena con Quinua Kg 400
3.39 Hongos Kg 26
3.4 Huesillo de durazno Kg 100
3.41 Kepchu Kg 12
3.42 Kiwicha Pop Kg 150
3.43 Laurel Kg 6
3.44 Maicena Kg 900
3.45 Mandioca Kg 300
3.46 Mani tostado y pelado Kg 220
3.47 Manjar Kg 480
3.48 Margarina Kg 300
3.49 Mermelada Kg 420
3.5 Mostaza Kg 45
3.51 Oregano seco Kg 5
3.52 Palillo molido Kg 22
3.53 Pasas Kg 200
3.54 Pasta de tomate Kg 300
3.55 Pimienta de olor Kg 110
3.56 Pimienta picante molida Kg 70
3.57 Polvo de hornear Kg 16
3.58 Pudin sabores surtidos Kg 240
3.59 Sazonadores surtidos en polvo Sobre x 7 gr. 4500
3.6 Sémola Kg 600
3.61 Sillao Lt. 260
3.62 Té agranel Kg 13
3.63 Trigo morrén Kg 750
3.64 Trigo pelado Kg 550
3.65 Esencia de Vainilla Lt. 50
3.66 Vinagre tinto Lt. 200
3.67 Vinagre blanco Lt. 100
ITEM 4. PAN Y 4.1 Pan Unid. 1136000
PANETONCITO 4.2 Panetoncito 250 gr Unid. 1000
Tarro x 400
ITEM 5. 5.1 Leche evaporada ml 38880
PR&EJE%?S 5.2 Mantequilla
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5.4 Queso pasteurizado Kg. 1000
5.5 Helado Unid.x 80 ml 3000
6.1 Salchicha Kg. 120
6.2 Tocino Kg. 36
ITEM 6. 6.3 Choros K. 800
P(?ERDN[:S)?IS 6.4 Pota Kg. 1300
HIDROBIOLOGICOS 6.5 Carne de pato Kg. 660
Y EMBUTIDOS 6.6 Carne de pavo Kg. 750
6.7 Carne Gallina Kg. 720
6.8 Carne de cordero Kg. 10000

Caracteristicas Técnicas:

ITEM 1: FRUTAS Y VERDURAS

A. FRUTAS:

Calidad extra en buen estado de maduracion, sin brotes y fresco. Todos los frutos seran de coloracion,
calidad y madurez uniforme. Tamafio homogéneo, color caracteristico, sin manchas, exenta de insectos
vivas muertos o en cualquiera de sus estadios, hongos o dafio causado por éste u otras sustancias
extrafias. Se excluiran los frutos demasiado verdes, maduros o pasados.

El transporte, almacenamiento y comercializacion se efectuara en jabas de pléstico (tipo cosechera u
otro) de primer uso, limpias, en buen estado de conservacién, libres de contaminacion, que eviten el
contacto de las mismas con la plataforma de transporte.

ITEM ARTICULO CATEGORIA CARACTERISTICAS

1.1 | Cocona Calidad extra | Peso de: 180 — 250 gr.

1.2 | Guayaba Calidad extra | Peso de 150—250 gr.

1.3 | Lima dulce (citrus limettioides) Calidad extra | Peso por unidad de 180 a 220 gramos
1.4 | Manzana pero verde Calidad extra | Diametro minimo de 4.5 cm,

1.5 | Manzana royal Calidad extra | Peso por unidad de 180 a 220 gramos
1.6 | Manzana verde Calidad extra | Peso por unidad de 180 a 220 gramos
1.7 | Membrillo Calidad extra | Peso por unidad entre 220 - 300 gr.

1.8 | Pepino Calidad extra | Peso por unidad entre 180 a 220 gramos.
1.9 | Pifia Golden Calidad extra | Peso no menora 1800 gr.

1.1 | Pifia Pariachi Calidad extra | Peso no menor a 1800 gr.

1.11 | Tumbo Calidad extra | Tamafio grande mayor a 9 cm.

1.12 | Papaya Andina (Carica pubescens) Calidad extra | Peso por unidad minimo de 200 gramos.

B. VERDURAS:

Calidad de primera, presentaran el punto adecuado de madurez y frescura, cumpliendo en todo caso
las condiciones de limpieza precisas, con expresion de calibrado cuando ello sea requerido.

El transporte, almacenamiento y comercializacion se efectuara en jabas de pléstico (tipo cosechera u
otro) de primer uso, limpias, en buen estado de conservacion, libres de contaminacion, que eviten el
contacto delas mismas con la plataforma de transporte.
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ITEM ARTICULO CATEGORIA CARACTERISTICAS

Calidad Color negra homogéneo brillante. Tiernas, sin manchas, ni
alida

1.13 | Aceituna ) picadas en la superficie.Tamafio grande, de 120 a 140
rimera
P unidades por kilo

Deben presentar un aspecto fresco, sano y limpio, exentas de
podredumbre, insectos, parasitos y cuerpos extrafios, asi
como de olores y sabores extrafios.Color verde oscuro
Calidad homogéneo brillante. Tiernas sin manchas ni picadas. Tallos
primera firmes blanquecinos sanos, exento de dafios causados por los
insectos. Superficie y brotes lisos sin impurezas. Hojas de
tamafio grande de 25 a 30 cm. Se presentaran en manojos
(atado) de 1 kilo.

114 | Acelga

Superficie brillante. Color caracteristico. Sin manchas, exenta
de hongos o dafio causado por éste u insectos. Embolsadas en
Aji amarillo Calidad material biodegradable recomendado de acuerdo a normas
anaranjado primera vigentes, el cual le proporcione una adecuada proteccion e
higiene y conserve sus caracteristicas. Tamafio homogéneo
grande de 15 cm de largo

Hojas frescas, grandes, limpias, propias de la variedad. Tallos
en buen estado de maduracion. Ausencia de hojas negras,
Calidad marrones o amarillentas, exento de hongos o dafio causado
1.16 | Albahaca ) por este u otro agente extrafio. Embolsadas en material que le
primera proporcione una adecuada proteccion e higiene y conserve
sus caracteristicas de material biodegradable recomendado de
acuerdo a normas vigentes.

Piezas integras. Hojas frescas grandes, limpias y en buen
estado de maduracion. Ausencia de hojas negras, marrones o
Calidad amarillentas, exentas de insector, hongos, parésitos y de
primera humedad externa excesiva y dafio causado por este u otros
agentes extrafios. Tallo de 40 a 50 cm buen estado de
maduracién. Peso minimo de 500 gr.

1.17 | Apio

o Color caracteristico, sin manchas, exenta de hongos, parasitos,
alida

1.18 | Betarraga ) humedad o dafio causado por éste u otras sustancias extrafias.
rimera
P Tamafio homogéneo peso entre 180 a 220 gr.

Calidad Color caracteristico, sin manchas, exenta de hongos o dafio
alida : - o
1.19 | Brocoly causado por éste u ofras sustancias extrafias. Tamafio

primera j
homogéneo mayor de 600 gramos.
Color verde caracteristico, sin manchas, sin magulladuras,
) Calidad exentos de dafios por hongos, heladas, por heridas no
bz Caigua primera cicatrizadas o guemaduras del sol, exentos de humedad

exterior anormal y de olores y/o sabores extrafios y/o dafio
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mayor a 18 cm.

Piezas integras. Optimo estado de maduracién. Tamafio
121 | calab Calidad grande vy uniforme, color verde caracteristico de la variedad.
. alabaza ) - ) ) . s
primera Limpias, sin presencias de manchas, exento de dafioc mecanico

y/o bioldgico. Con peso mayor a 1,300 kilos.

Color caracteristico.Sin manchas, exenta de hongos o dafio

. Calidad causado por éste u ofras sustancias extrafias. Tamafio de 40
1.22 | Cebolla china ) ) )
primera cm (Hoja de 30 cm desde la base de la cabeza hasta el final de
la hoja)

Color caracteristico. Sin manchas, exenta de hongos o dafio
causado por éste u otras sustancias extrafias, bulbos

Cebolla seca Calidad consistentes y compactos, sin bulbos secos (piel seca), sin
123 roja primera rozaduras o magulladuras, exento de insectos y libre de
mechones radiculares. Tamafio grande peso mayor a 220

gramos.

Sin manchas, exenta de hongos o dafio causado por éste u

Calidad
1.24 | Cebolla verde . otras sustancias extrafias. Tamafio homogéneo, Color
rimera
P caracteristico. Largo de cebolla mayor a 40 cm.
Tamafio homogéneo. Color caracteristico. Sin manchas,
, Calidad exenta de hongos o dafio causado por éste u otras sustancias
1.25 | Cedrén . ~ ) .
primera extrafias. Se presentardn en manojos (atado) de 500 gr.
aproximadamente.
Tamafio homogéneo. Color verde caracteristico. Sin manchas,
, Calidad exenta de hongos o dafio causado por éste u otras sustancias
1.26 | Cilandro ) N . )
primera extrafias. Se presentaran en manojos (atado) de 500 gr.
Aproximadamente.
Calidad Color caracteristico. Sin manchas, exenta de hongos o dafio
alida
1.27 | Colchina . causado por éste u otras sustancias extrafias. Peso de5a6
primera )
kilos.
Compacta, tamafio homogéneo, Color caracteristico. Sin
128 | colif Calidad manchas, exenta de hongos o dafio causado por éste u ofras
: oliflor
primera sustancias extrafias, insectos o en cualquier de sus estadios. Se
presentaran sin hojas, y sin tallo. Peso mayor a 1.5 kg.
Tamafio homogéneo. Color caracteristico. Sin manchas, hojas
) Calidad amarillentas, exenta de hongos o dafio causado por éste u
1.29 | Espinaca ; : . : :
primera otras sustancias extrafias, insectos o en cualquier de sus
estadios.
Producto seleccionado. Tamafio homogéneo. Buen estado de
: . Calidad maduracion. Limpio exento de hongos o dafio causado por
1.3 Frejol chino . . .
primera este. Presentacion enteras. Color caracteristico. Se

presentarédn en manojos de 500 gr. aproximadamente
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Producto seleccionado. Tamafio grande uniforme, de 3 a mas
semillas por vaina. Buen estado de maduracion. Superficie

131 | Habas verdes Callwdad integra y limpia, exenta de hongos o dafio causado por este,
primera insectos o en cualquier de sus estadios. Presentacion vainas
enteras.
Buen estado de maduracion y fresca. Tamafio homogéneo.
. Color verde caracteristico. Sin manchas, exenta de hongos o
1.32 | Hierba buena Callwdad dafio causado por éste, insectos o en cualquier de sus estadios
primera u otras sustancias extrafias. Se presentaran en manojos
(atado) de 500 gr. aproximadamente.
Buen estado de maduracion y fresca. Tamafio homogéneo.
. . Calidad Color verde caracteristico. Sin manchas, exenta de hongos o
1.33 | Hierba Luisa ) L . ) .
primera dafio causado por éste u otras sustancias extrafias.Se
presentardn en manojos (atado) de 500 gr. aproximadamente.
Buen estado de maduracién y fresca. Tamafio homogéneo,
Calidad Color verde caracteristico. Sin manchas, exenta de hongos o
1.34 | Huacatay . . . . -
primera dafio causado por éste u otras sustancias extrafias. Se
presentaran en manojos (atado) de 500 gr. aproximadamente.
Producto seleccionade, Superficie integra y brillante, Color
Calidad verde esmeralda. Limpio exento de hongos o dafio causado
1.35 | Jolantao ) » ' -
primera por este. Presentacion en vainas enteras. Tamafio grande
uniforme mayor a 8 cm.
Calidac Consistencia firme. Producto entero, Tamafio homogéneo.
1.36 | Kion ) Color caracteristico. Sin manchas, exenta de hongos o dafio
primera causado por éste u otras sustancias extrafias.
Buen estado de maduracion, fresca y compacta., tamafio
) homogéneo, entera, sana, turgente vy limpia. Color
137 | Lechuga Carola p():railr‘:tjr(il caracteristico, Sin manchas, exenta de hongos o dafio causado
por éste, insectos en cualquier de sus estadios u otras
sustancias extrafias. Tamafio por didmetro mayor a 15 cm.
Buen estado de maduracion y fresca. Tamafio homogéneo,
. Calidad Color caracteristico, Sin manchas, exenta de hongos o dafio
1.38 | Manzanilla . ;
primera causado por éste u otras sustancias extrafias. Se presentaran
en manojos (atado) de 500 gr. aproximadamente.
Tamafio homogéneo.Color caracteristico. Sin manchas, exenta
N Calidad de hongos o dafio causado por éste u otras sustancias
1.39 | Mufia ; )
primera extrafias. Se presentardn en manojos (atado) de 500 gr.
aproximadamente.
: Buen estado de maduracion y fresca. Color caracteristico. Sin
14 Nabo Ffrailr‘:t:ri manchas, exenta de hongos o dafio causado por éste u otras

sustancias extrafias. Tamafio homogéneo de 180 - 250 gramos
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Calidad
primera

Oregano

141
fresco

Buen estado de maduracion y fresca. Tamafio homogéneo.
color caracteristico, Sin manchas, exenta de hongos o dafio
causado por éste u otras sustancias extrafias. Se presentaran
en manojos (atado) de 500 gr. aproximadamente.

Calidad

1.42 | Perejil )
primera

Color caracteristico. Sin  manchas,

exenta de hongos o dafio causado por éste u otras sustancias

Tamafio homogéneo.

extrafias. Se presentardn en manojos (atado) de 500 gr.
aproximadamente.

Calidad
primera

Pimiento
143
morron

Color caracteristico, Sin manchas, exenta de hongos o dafio
causado por éste u otras sustancias extrafias.Tamafio grande,
peso por unidad de 180a 220 gr.

Calidad

144 Porro .
primera

Buen estado de maduracion y fresca. Color caracteristico. Sin
manchas, exenta de hongos o dafio causado por éste u otras
sustancias extrafias.Tamafio homogéneo grande, diametro de
3adcm.

Calidad

1.45 | Rabanito )
primera

Tamafio homogéneo con un digmetro mayor de 3 cm. Color
caracteristico. Sin manchas, exenta de hongos o dafio causado
por éste u otras sustancias extrafias.Sin hojas y con tallos
cortos (1 —2cm).

Calidad
primera

Rocoto de
146
mesa

Enteras, frescas, sanas, sin dafio causado por plagas, exentas

de humedad exterior anormal, color caracteristico. Sin
manchas, exenta de hongos o dafio causado por éste u otras
sustancias extrafias.Tamafio grande homogéneo de didmetro

mayor a 4 cm.

Calidad
primera

Rocoto para
relleno

1.47

Enteras, frescas, sanas, sin dafio causado por plagas, exentas

de humedad exterior anormal, color caracteristico. Sin
manchas, exenta de hongos o dafio causado por éste u otras
sustancias extrafias. Tendran un desarrollo y un estado tales
que les permita soportar manipulacion y el transporte
correspondiente a las exigencias comerciales. Tamafio grande
homogéneo de didmetro mayor a 8 cm y de 200 gr. por

unidad.

Calidad

148 | Romero .
primera

Buen estado de maduracién. Fresca, color verde caracterfstico.
Tamafio homogéneo. Sin manchas, exenta de hongos o dafio
causado por éste u otras sustancias extrafias. Se presentaran
en manojos (atado) de 500 gr. Aproximadamente.

Calidad
primera

Tomate
1.49 .
Italiano

Enteros, con aspecto fresco, sanos, exentos de insectos y otros
parasitos, limpios, exentos de humedad exterior anormal y de
olores y/o sabores extrafios. Tendran un desarrollo y un
estado tales que les permita soportar manipulacian y el
transporte.Color homogéneo y brillante. Tiernas, sin manchas,
ni picadas en superficie Tamafio grande. Diametro no menor
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de 60 -85 mm.

Enteras, firmes, no bifurcadas y desprovistas de raices, sanas y
limpias, sin consistencia lefiosa, exentas de humedad exterior

Calidad anormal y de olores y/o sabores extrafios. Color
alida

) caracteristico.Pieza completa, sin dafios mecanicos Sin
primera

manchas, exenta de hongos o dafio causado por éste u ofras
sustancias extrafias. Buen estado de maduracion, fresca y
firme. Tamafio 15 a 18 cm. aproximadamente.

1.5 Zanahoria

ITEM 2: TUBERCULOS

Los tubérculos deben ser seleccionadas, de color caracteristico, limpias y sin manchas, enteros, sanos y
consistente, exentos de humedad exterior anormal, olor y/o sabor extrafios, exentos de magulladuras,
picaduras, enverdecimiento, dafios causados por el frio, fuertes deformaciones (mufiones), tierra u
otras materias extrafias visibles, exenta insectos, hongos o dafio causado por este u otras sustancias
extrafias.

El transporte, almacenamiento y comercializacién se efectuara en jabas de pldstico (tipo cosechera u
otro) de primer uso, limpias, en buen estado de conservacion, libres de contaminacion, que eviten el
contacto de las mismas con la plataforma de transporte.

ITEM ARTICULO

CATEGORIA

CARACTERISTICAS

2.1 | Papa rosada (Unica)

Calidad primera

Tamafio homogéneo, diametro promedio 75 - 100 mm

2.2 | Papaamarilla

Calidad primera

Tamafio homogéneo, didametro mayor de 50 mm

2.3 | Olluco de primera

Calidad primera

Tamafo grande homogéneo, de una misma variedad (no

mezclas).

ITEM 3: PRODUCTOS SECOS

Productos sin impurezas, embolsadas en material de polipropileno biodegradable, recomendado de
acuerdo a normas, debidamente selladas y limpias. Seran de primera calidad y deberdn cumplir con los
requisitos establecidos por la autoridad competente: Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA ,
Autoridad Nacional competente (Segtin el articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N2 1062,
Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG) y/o la
Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA para Alimento elaborado
industrialmente (fabricado)(Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N2 1062, Ley de
Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG)

El rotulado debe estar consignado en el envase de presentacion unitaria, con caracteres de facil lectura,
mismo que no debe borrarse ni desprenderse con el manipuleo. Deben ser transportados en depdésitos
en buenas condiciones de conservacion e higiene, que no permita la contaminacion del producto que
represente peligro para la salud, el vehiculo en el cual es transportado debe ser seguro, higiénico,
respetando la calidad del producto.

ITEM ARTICULO CATEGORIA CARACTERISTICAS
calidad Semilla seleccionada, producto sin impurezas. Con fecha de
3.1 | Airampo S — vencimiento prolongado mayor a 1 afic a la fecha de ingreso.

Presentacidn por 1 kilo.

Calidad Semilla tostada, seleccionada, sin impurezas. Con fecha de

3.2 | Ajonjoli
( I l._primer. vencimiento prolongado mayor, a 6 meses..a la fecha de
7 Aoy e TN
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ingreso.Presentacién por 1 kilo.
Aji panca Calidad . . .
3.3 ! p. . Productos secos, seleccionados, tamafio homogéneo producto sin
amarillo seco primera . . . .
— - impurezas de color caracteristico, exenta de insectos vivos, muertos
Aji dulce Calidad ) . .
3.4 . ) o en cualquier de sus estadios, hongos o dafio causado por este u
(paprika) primera ) ~ -
— - otras sustancias extrafias. Con fecha de vencimiento prolongado
Aji panca Calidad . . .
3.5 ) mayor a 6 meses a la fecha de ingreso. Presentacion por 5 kilos.
colorado primera
Calidad Producto seco, seleccionado sin impurezas. Con fecha de
3.6 Anis rimera vencimiento prolongado mayor a 1 afio a la fecha de ingreso.
P Presentacién por 5 kilo.
37 café molido Cal\idad Producto sin impurezas. CorT fecha de vencimiento prolongado
primera mayor a 6 meses a la fecha de ingreso. Presentacidn por 1 kg
Calidad Producto sin impurezas. Con fecha de vencimiento prolongado
3.8 | Canela entera ) o . . .
primera mayor a 1 afio a la fecha de ingreso. Presentacion por 1 kilo.
) Calidad Producto sin impurezas. Con fecha de vencimiento prolongado
3.9 Canela molida ) . . . A
primera mayor a 1 afio a la fecha de ingreso. Presentacion por 1 kilo.
31 Cascara de Calidad Producto sin impurezas. Con fecha de wvencimiento prolongado
) cacao primera mayor a 1 afio a la fecha de ingreso. Presentacién por 5 kilo
Producto elaborado a partir de carne de ovino de primera calidad,
deshuesado y desgrasado, fileteado, sometido a un proceso de
salacion, secado o deshidratade y a conservacidon apropiado.
Producto sin impurezas, de color, sabor y olor caracteristicos de
111 Chalona de Calidad acuerdo a la naturaleza del producto, exhento de olor rancio y
’ cordero primera olores extrafios (putrefactos, emohecidos) , seca al tacno sin
apariencia viscosa, sin manchas, exenta de insectos, paréstitos vivos
muertos o en cualguier de sus estadios, hongos o dafio causado por
este u otras sustancias extrafias. fecha de vencimiento prolongado
mayor a 4 meses, registro sanitario, n° de lote segun corresponda.
Paguete de 8 unidades, negra, tamafio homogéneo seleccionada,
. roducto sin impurezas, embolsado y/o empaquetado en material
Chancaca en Calidad p‘ P v/ pad :
3.12 ~ ) biodegradable recomendado de acuerdo a normas, debidamente
bola de cafia primera . .
sellada y limpias. Con fecha de vencimiento prolongado mayor a 1
afio. Presentacién aproximada por 500 gr
Grano homogéneo seleccionada, tamafio grande, exento de
insectos vivas, muertos o en cualquiera de sus estadios, producto sin
313 Chochoca Calidad impurezas, embolsada y/o empaquetada en sacos con rafia de
’ entera primera polipropileno de primer uso, material biodegradable recomendado
de acuerdo a normas, debidamente sellada vy limpias. Con fecha de
vencimiento prolongado mayor a 1 afio. Presentacién por 50 kilos.
Producto elaborado a partir de la molienda de la chochoca entera
seleccionada, producto sin impurezas, embolsada y/o empaguetada
Chochoca Calidad en sacos con rafia de polipropileno de primer uso, material
3.14 ) ) . )
molida primera biodegradable recomendado de acuerdo a normas, debidamente
sellada y limpias. Con fecha de vencimiento prolongado mayor a 6
meses. Presentacién por 10 kilos.
Producto sin impurezas, envase laminado de polipropileno
: biorientado metalizado, recomendado de acuerdo a normas,
Chocolate Calidad ) - .
3.15 amareo Himera debidamente sellada y limpias. Con fecha de vencimiento mayor a 1
g P afio a la fecha de ingreso. Presentacion de 300 gr, en cajas de cartdn
corrugado de primer uso de 40 unidades.
- : Producto seleccionado de calidad, tamafio homogéneo, sin
Chufio negro Calidad ) . ~ .
3.16 ] impurezas. Con fecha de vencimiento mayor a 1 afio. Presentacién
entero primera .
de 50 kilos.
Harina de Calidad Producto molido, sin impurezas, embolsada y/o empaquetada en
3.17 | chufio (chufio ) material biodegradable recomendado de acuerdo a normas,
i ) | primera
negro molido}7s

debidamente selladassy limpras—Gon fgcha de veficimiento mayor de
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6 meses, marca del producto conocido. Presentacién por 10 kilos.
Producto proveniente de ciruelas frescas, maduras, seleccionadas y
. de calidad, las cuales han sido deshidratadas y pasadas por un
) Calidad - S L
3.18 | Ciruela seca ) proceso de limpiado y tiernizado, sin impurezas, embolsada y/o
primera o
empaquetada en material biodegradable recomendado de acuerdo
a normas, debidamente selladas y limpias. Presentacion por 10 kilos.
Producto sin impurezas, embolsada y/o empaquetada en material
Calidad biodegradable recomendado de acuerdo a normas, debidamente
3.19 | Clavode olor ) o o
primera selladas y limpias. Con fecha de vencimiento prolongado mayor a 1
afio a la fecha de ingreso. Presentacion por 1 kilo.
Calidad Producto sin impurezas. Con fecha de vencimiento prolongado
3.2 | Cocorallado ) . ] .
primera mayor a 4 meses a la fecha de ingreso. Presentacion por 1 kilo.
Producto sin impurezas, embolsada y/o empaquetada en material
191 | Cocoa Calidad biodegradable recomendado de acuerdo a normas, debidamente
’ primera selladas vy limpias. Con fecha de vencimiento prolongado mayor a 1
afio a la fecha de ingreso. Presentacidn por 1 kilo.
Producto sin impurezas, embolsada y/o empaquetada en material
. biodegradable recomendado de acuerdo a normas, debidamente
Cochayuyo Calidad . -
3.22 (planchas) Himera selladas y limpias. Con fecha de vencimiento prolongado mayor a 1
P P afio a la fecha de ingreso. Presentacion de 180 gramos
aproximadamente.
393 Comino Calidad Producto sin impurezas. Con fecha de vencimiento prolongado
' molido primera mayor a 6 meses a la fecha de ingreso. Presentacién por 1 kilo.
Fideo (tallarin Calidad Producto sin impurezas embolsada y/o empaquetada en material
3.24 , ) biodegradable recomendado de acuerdo a normas. Con fecha de
chifa) primera o . .
vencimiento mayor de 2 meses. Presentacion por 1 kilo
Flan sabores
395 surtidos Calidad Con fecha de vencimiento prolongado mayor a 1 afio. Presentacion
’ (chocolate y primera de 500 gr.
vainilla)
Producto sin impureza, embolsada y/o empaquetada en material
. biodegradable recomendado de acuerdo a normas, debidamente
Galleta Calidad o L
3.26 . ) sellada y limpias. Con fecha de vencimiento prolongado mayor a 1
zoologico primera ” ) I . .
afio a la fecha de ingreso. Presentacion por 1 kilo aproximadamente,
en caja de cartén como envase secundario.
Producto sin impureza, embolsada y/o empaquetada en material
. biodegradable recomendado de acuerdo a normas, debidamente
Galleta Calidad o S
3.27 o ) sellada y limpias. Con fecha de vencimiento prolongado mayor a 1
vainilla primera ~ ) . . K
afio a la fecha de ingreso. Presentacidn por 3 kilos, en caja de cartén
como envase secundario.
Producto sin impurezas, embolsada y/o empaquetada en material
Gelatina calidad biodegradable recomendado de acuerdo a normas, debidamente
3.28 | sabores rimera selladas y limpia. Con fecha de vencimiento prolongado mayor 1
surtidos & afio a la fecha de ingreso. Presentacion por 5 kilos de diferentes
sabores.
Producto proveniente de guindones frescas, maduras, seleccionadas
y de calidad, las cuales han sido deshidratadas y pasadas por un
Calidad proceso de limpiado y tiernizado, sin impurezas, embolsada y/o
3.29 | Guindones Himera empaquetada en material biodegradable recomendado de acuerdo
P a normas, debidamente selladas y limpias. Con fecha de vencimiento
prolongado mayor a 6 meses a la fecha de ingreso. Presentacion por
10 kilos.
: Granos molidos seleccionados, homogéneo sin  grumos, sin
Harina de ) ) ; i
. Calidad impurezas, embolsada y/o empaquetada en material biodegradable
33 malz morado : . L
(AP1) primera recomendado de acuerdo a normas, debidamente sellada y limpias.
Con fecha de veneimiento prelgpgadp mayor-a=6_meses, registro
/ N z Iy B
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sanitario, nimero de lote segln corresponda. Presentacién por 5

kilos.
Granos molidos seleccionados, producto sin impurezas, embolsada
331 Harina de Calidad y/o empaquetada en material biodegradable recomendado de
’ Cafiihua primera acuerdo a normas, debidamente sellada y limpias. Con fecha de

vencimiento prolongado mayor a 6 meses. Presentacion por 5 kilos.
Granos molidos seleccionados, homogéneo sin  grumos, sin
impurezas, embolsada y/o empaquetada en material biodegradable

Harina de Calidad ’ .
3.32 ) recomendado de acuerdo a normas, debidamente sellada y limpias.
habas primera o
Con fecha de vencimiento prolongado mayor a 6 meses.
Presentacion por 5 kilos.
Granos molidos seleccionados, homogéneo sin  grumos, sin
Harina de Calidad impurezas, embolsada en papel multicapa y/o empaquetada en

3.33 ) material biodegradable recomendado de acuerdo a normas,
soya primera ) o o
debidamente sellada y limpias. Con fecha de vencimiento
prolongado mayor a 6 meses. Presentacion por 25 kilos.
Producto homogeneo sin impurezas ni hongos, embolsada y/o
empaquetada en material biodegradable recomendado de acuerdo
Calidad a normas, debidamente sellada y limpias. Con fecha de vencimiento
primera prolongado mayor a 1 afio a la fecha de ingreso. Presentacién con
envase primario de polipropileno y envase secundario en caja de
carton corrugado por 10 kilos.
Producto obtenido de la laminacion de granos seleccionados,
homogéneo sin grumos, sin impurezas, embolsada y/o empaquetada

3.34 | Higo seco

3.35 HOJNL‘JE‘E de Calhdad en material biodegradable recomendado de acuerdo a normas,
Cafiihua primera ) - -
debidamente sellada y limpias. Con fecha de vencimiento
prolongado mayor 6 meses. Presentacion por 5 kilos.
Producto obtenido de la laminacion de granos seleccionados,
. \ homogéneo sin grumos, sin impurezas, embolsada y/o empaquetada
Hojuela de Calidad gene '8 P v/ paq
3.36 e ) en material biodegradable recomendado de acuerdo a normas,
Kiwicha primera ) - -
debidamente sellada vy limpias. Con fecha de wvencimiento
prolongado mayor 6 meses. Presentacion por 5 kilos.
Producto obtenido de la laminaciéon de granos seleccionados,
) ) homogéneo sin grumos, sin impurezas, embolsada y/o empaquetada
Hojuela de Calidad g . .g P v/ paq
3.37 Quinua rimera en material biodegradable recomendado de acuerdo a normas,
P debidamente sellada vy limpias. Con fecha de vencimiento
prolongado mayor a 6 meses. Presentacion por 5 kilos.
Producto obtenido de la laminacién de granos seleccionados,
Hojuela de Calidad homogéneo sin grumaos, sin impurezas, embolsada y/o empaquetada
3.38 | Avenacon T en material biodegradable recomendado de acuerdo a normas,
Quinua P debidamente sellada y limpias. Con fecha de vencimiento
prolongado mayor a 6 meses. Presentacion por 5 kilos.
Producto deshidratado sin impurezas ni hongos, embolsada y/o
Calidad empaquetada en material biodegradable recomendado de acuerdo
3.39 | Hongos ) a normas, debidamente sellada y limpias. Con fecha de vencimiento
primera - . ;
prolongado mayor a 1 afio a la fecha de ingreso. Presentacion por 1
kilo.
Producto sin pepa, sin impurezas ni hongos, embolsada y/o
empaquetada en material biodegradable recomendado de acuerdo
34 Huesillo de Calidad a normas, debidamente sellada y limpias. Con fecha de vencimiento
' durazno primera prolongado mayor a 6 meses a la fecha de ingreso. Presentacién con
envase primario de polipropileno y envase secundario en caja de
cartén corrugado por 10 kilos.
: Producto sin impurezas embolsada y/o empaquetada en bolsa de
Calidad : ) : )
3.41 | Kepchu — polipropileno material biodegradable recomendado de acuerda a

normas, debidamente

sellada vy limpias. Con fecha de vencimiento
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prolongado mayor a 1 afio a la fecha de ingreso. Presentacién por 1
kg. Aproximadamente.
Producto sin impurezas, embolsada y/o empaquetada en material
s Calidad biodegradable recomendado de acuerdo a normas, debidamente
3.42 | Kiwicha pop ) . o
primera selladas vy limpias. Con fecha de vencimiento prolongado mayor a 6
meses. Presentacidn por 5 kilos.
Producto entero seco, sin impurezas ni hongos, embolsada y/o
calidad empaquetada en material biodegradable recomendado de acuerdo
3.43 | Laurel Himera a normas, debidamente sellada y limpias. Con fecha de vencimiento
P prolongado mayor a 1 afio a la fecha de ingreso. Presentacion por 1
kilos.
Producto sin impurezas embolsada y/o empaquetada en material
. Calidad biodegradable recomendado de acuerda a normas, debidamente
3.44 | Maicena ) — .
primera sellada y limpias. Con fecha de vencimiento prolongado mayor de 1
afio a la fecha de ingreso. Presentacion por 25 kilos.
Producto sin impurezas embolsada y/o empaquetada en material
) Calidad biodegradable recomendado de acuerda a normas, debidamente
3.45 | Mandioca ) - .
primera sellada y limpias. Con fecha de vencimiento prolongado mayor de 1
afio a la fecha de ingreso. Presentacion por 25 kilos.
Producto grano tostado, sin cascara, sin impurezas, embolsada y/o
Mani Tostado calidad empaqguetada en material b\odegrladab\e recomendado de alculerdo
3.46 clado Himera a normas, debidamente sellada y limpias. Con fecha de vencimiento
VP P prolongado mayor de 6 meses a la fecha de ingreso. Presentacién
por 5 kilos.
347 | Manjar blanco Ca.\idad Con fech-a de V?ncimiemo Pro\ongado mayor a 4 meses.
primera Presentacién aproximada por 1kilo.
Producto con sal, sin impurezas, embolsada y/o empaquetada en
. material biodegradable recomendado de acuerdo a normas,
' Calidad . o L
3.48 | Margarina Himera debidamente sellado y limpias. Con fecha de wvencimiento
P prolongado mayor a 6 meses. Presentacién por 2 kilos, con envase
secundario de caja de cartdn corrugado por 10 kilos.
Producto sin impurezas, embolsada, y/o empaquetada en material
Mermelada ) ) :
) Calidad biodegradable recomendado de acuerdo a normas, debidamente
3.49 | (diferentes ) I -
sabores) primera selladas y limpias. Con fecha de vencimiento prolongado mayor 1
afio. Presentacion por 1kilo.
Producto sin impurezas embolsada y/o empaquetada en bolsa de
Calidad polipropileno material biodegradable recomendado de acuerda a
35 Mostaza ) normas, debidamente sellada y limpias. Con fecha de vencimiento
primera = . .
prolongado mayor a 1 afio a la fecha de ingreso. Presentacion por 1
kg. Aproximadamente.
Producto sin impurezas, embolsada y/o empaquetada en material
. Calidad biodegradable recomendado de acuerdo a normas, debidamente
3.51 | Orégano seco . L .
primera sellado v limpias. Con fecha de vencimiento prolongado mayor a 1
afios a la fecha de ingreso. Presentacion por 1 kilo.
Producto sin impurezas, embolsada y/o empaquetada en material
. ) Calidad biodegradable recomendado de acuerdo a normas, debidamente
3.52 | Palillo molido ) L .
primera sellado y limpias. Con fecha de vencimiento prolongado mayor a 6
meses. Presentacién por 1kilo.
Producto blanca y/o negra sin impurezas ni hongos, embolsada y/o
empaquetada en material biodegradable recomendado de acuerdo
. Calidad a normas, debidamente selladas y limpias. Con fecha de vencimiento
3.53 | Pasas sin pepa . ) 5
primera prolongado mayor a 6 meses a la fecha de ingreso. Presentacion en
envase primario de polipropileno y envase secundario en cajas de
cartén corrugado por 10 kilos.
354 Pasta de Calidad Producto sin impurezas embolsada y/o empaquetada en bolsa de
5 tomate |._primer:
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normas, debidamente sellada y limpias. Con fecha de vencimiento
prolongado mayor a 1 afio a la fecha de ingreso. Presentacién por 1
kg. Aproximadamente.

Producto sin impurezas, embolsada y/o empaquetada en material

355 Pimienta de Calidad biodegradable recomendado de acuerdo a normas, debidamente
’ olor entera primera selladas vy limpias. Con fecha de vencimiento prolongado mayor a 1
afio a la fecha de ingreso. Presentacion por 1 kilo.
o Producto sin impureza, embolsada y/o empaquetada en material
Pimienta . . :
) Calidad biodegradable recomendado de acuerdo a normas, debidamente
3.56 | negra molida ) o .
(picante) primera sellada y limpias. Con fecha de vencimiento prolongado mayor a 6
meses a la fecha de ingreso. Presentacién por 1 kilo.
Preparado a partir de bicarbonato de sodio, almidon de maiz e
Polvo de Calidad ingredientes autorizados. Producto sin impurezas, embolsada y/o

3.57 ) empaquetada en material biodegradable recomendado de acuerdo
hornear primera : L o
a normas, debidamente sellada y limpias. Con fecha de vencimiento
prolongado mayor a 1 afio. Presentacion en envases de 1 kg.

Pudin sabores

35 surtidos{choc Calidad Con fecha de vencimiento prolongado mayor a 1 afio. Presentacion
' olatey primera por 500 gr.
vainilla)
Sazonador en
. polvo de Calidad Con fecha de vencimiento prolongado mayor a 1 afio. Presentacién
’ pollo, carne y primera ensobres de 7 gr.
pescado
Producto sin impurezas embolsada y/o empaquetada en material
calidad biodegradable recomendado de acuerda a normas, debidamente
3.6 Sémola orimera sellada y limpias. Con fecha de vencimiento prolongado mayor a 1
afio a la fecha de ingreso, registro sanitario. Presentaciéon por 25
kilos.
Producto sin impurezas, embazado en material biodegradable
: Calidad recomendado de acuerdo a normas, debidamente sellada y limpias.
3.61 | Sillao ) . ~
primera Con fecha de vencimiento prolongado mayor 1 afio a la fecha de

ingreso. Presentacién por 5 litros.

Producto sin impurezas, embolsado y/o empaquetado en material
Calidad biodegradable recomendado de acuerdo a normas, debidamente
primera sellada y limpias. Con fecha de vencimiento prolongado mayor a 1
afio a la fecha de ingreso. Presentacidn por 5 kilo.

Producto sin impurezas embolsada y/o empaquetada en sacos
polipropileno material biodegradable recomendado de acuerdo a

3.62 | Téagranel

) . Calidad : R L

3.63 | Trigo Moarén fian:ra normas, debidamente sellada y limpias. Con fecha de vencimiento
P prolongado mayor a 4 meses a la fecha de ingreso. Presentacién por

25 kilos.
Producto sin impurezas embolsada y/o empaquetada en sacos
calidad polipropileno material biodegradable recomendado de acuerda a
3.64 | Trigo pelado irnera normas, debidamente sellada y limpias. Con fecha de vencimiento
P prolongado mayor a 4 meses a la fecha de ingreso .Presentacion por

25 kilos.
Producto sin impurezas, embotellado en material biodegradable
365 Esenciade Calidad recomendado de acuerdo a normas, debidamente sellado y limpio.
’ vainilla primera Con fecha de vencimiento prolongado mayor a 1 afio de la fecha de

ingreso. Presentacion por 1 litro.
: Producto sin impurezas, envasad en material biodegradable
Vinagre . . .
366 | blancoy Calidad recomendado de acuerdo a normas, debidamente sellada y limpias.
’ : ) primera Con fecha de vencimiento prolongado mayor a 1 afio. Presentacién
vinagre tinto
por 5 Lt.
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ITEM 4: PANY PANETONCITO

ITEM | ARTICULO CARACTERISTICAS

Producto fresco, sin mancha, exento de dafio mecanico y sustancias extrafias.
Elaborado con harina de trigo, agua, levadura, sal y aceite, manteca o mantequilla.
No debe contener bromato de potasio. Transportados en envases y/o contenedores
4.1 | Pancomun de material resistente no absorvente, que proporcionen una adecuada proteccion e
higiene y no permita contaminacion que represente peligro para la salud,
conservando sus caracteristicas fisicas y organolépticas de acuerdo a las normas
establecidas.Peso de 40 gramos por unidad.

Producto sin impurezas ni hongos, en su respectivo pirotin. No debe contener
bromato de potasio. Embolsado y/o empaquetado en material biodegradable
recomendado de acuerdo a normas, debidamente sellada y limpia. El rotulo debe
indicar la fecha de vencimiento menor a 6 meses, registro sanitario y N° de lote,
segun corresponda. Asi como la marca del producto. Transportados en depdsitos en
buenas condiciones de conservacion e higiene, que no permita la contaminacién
del producto que represente peligro para la salud. Presentacién de 250 gramos por
unidad.

4.2 Paneton chico

ITEM S: PRODUCTOS LACTEOS

Estaran sujetos a la normativa vigente: Reglamento de leche y productos ldcteos DS 007-2017 -
MINAGRI y su modificatoria DS 004-2022- MIDAGRI. Deberan cumplir con los requisitos establecidos
por la autoridad competente: Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA
para Alimento elaborado industrialmente (fabricado)(Segtn articulo 12 del Reglamento del Decreto
Legislativo N2 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante Decreto Supremo N® 034-
2008-AG).

El rotulado debe estar consignado en el envase de presentacion unitaria, con caracteres de facil lectura,
mismo que no debe borrarse ni desprenderse con el manipuleo. Deben ser transportados en depdsitos
en buenas condiciones de conservacion e higiene, que no permita la contaminacién del producto que
represente peligro para la salud, el vehiculo en el cual es transportado debe ser seguro, higiénico,
respetando la calidad del producto.

ITEM | ARTICULO CARACTERISTICAS

Producto sin impurezas. Envasado en material adecuado de acuerdo a normas,
debidamente limpias sin magulladuras. El envase debe indicar la fecha de
Leche vencimiento con 1 afio a la fecha de ingreso, registro sanitario, n® de lote segun
5.1 | evaporada corresponda y la marca del producto. Transportados en depdsitos (cajas) en buenas
entera condiciones de conservacion de higiene, que no permitan contaminacion al producto
que presente peligro para la salud. Presentacidn por tarros de 400 ml. Envase
secundario en cajas de cartdn corrugado de 24 6 48 unidades de latas.

Producto sin impurezas, derivado exclusivamante de la leche pasteurizada, con sal,
misma gue deba cumplir con los requisitos establecidos por la normativa sanitaria
vigente. Producto sin indicios de rancidez o cualquier sabor u olor extrafio, color
uniforme variado de blanco amarillento al amarillo oro, de consistencia sélida,
exhenta de materias extrafias. _Embolsado 7_%0 empaquefpac,tal en material
£ Y 7 /RN —F DT Y -
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biodegradable, que no altere su calidad y caracteristicas sensoriales y facilite su
almacenamiento y conservacidn, y presentado en cajas de cartdn corrugade como
envase secundario. Debidamente sellado y limpio. Transportados en depdsitos (cajas)
en buenas condiciones de conservacion de higiene, que no permitan contaminacion
al producto que presente peligro para la salud. Con fecha de vencimiento prolongado
mayor de 1 afio. Forma de presentacién: barra de 200 gramos aproximadamente

5.2

Queso Paria
fresco

Tamafio homogéneo. Color blanco caracteristico. Al corte no debe presentar
burbujas. Textura sélido blando, sin bavosidades. Sin manchas, exenta de hongos o
dafio causado por éste u otras sustancias extrafias. Transportados en depdsitos en
buenas condiciones de conservacion de higiene, que no permitan contaminacién que
represente peligro para la salud. El producto debe ser empacado en bolsa plastica
adecuada para alimentos (termo formable). Rotulado con nimero de lote de
produccion, fecha de produccian, fecha de vencimiento no mayor a 1 meses, registro
sanitario. Presentacion en moldes con peso de 1 kg por molde.

53

Queso Paria
pasteurizad
0

Queso fresco semi duro de color amarillo palido, de leche pasteurizado. Tamafio
homogéneo. Al corte no debe presentar burbujas. Textura sdlido blando, sin
bavosidades. Sin manchas, exenta de hongos o dafio causado por éste u otras
sustancias extrafias. Transportados en depdsitos en buenas condiciones de
conservacion de higiene, que no permitan contaminacion que represente peligro
para la salud. El producto debe ser empacado en bolsa pldstica adecuada para
alimentos (termo formable). Rotulado con ndmero de lote de produccion, fecha de
producciéon, fecha de vencimiento no mayor a 3 meses, registro sanitario.
Presentacion en moldes con peso de 1 kg por molde.

5.5

Helado de
crema,

bafiado en
chocolate

Producto cremoso de leche diferentes sabores, sin impurezas. Empaquetada en
material biodegradable, debidamente sellado y limpio. En el envase debe indicar la
fecha de vencimiento, registro sanitario, n® de lote segun corresponda y la marca del
producto. Transportados en depositos (cajas) en buenas condiciones de conservacion
de higiene, que no permitan contaminacion al producto que presente peligro para la
salud. Forma de presentacidn: bombones en caja de cartén, con contenido de 60 a
80 ml.

ITEM 6: PRODUCTOS CARNICOS, HIDROBIOLOGICOS Y EMBUTIDOS

Se suministraran respetando la cadena de frio de los alimentos, segln la Normativa vigente. Siendo
para alimentos refrigerados, temperaturas de seguridad de 4°C- 1°C.

ITEM | ARTICULO CARACTERISTICAS

Producto nacional, especial de cerdo, carnico procesado, cocido y embutido De
aspecto, forma y tamafio que correspondan a las caracteristicas propias del

: producto, embolsado herméticamente y sellado de acuerdo a normas vigentes,
Salchicha de

cerdo

6.1 exhentas de materias extrafias, sabor agradable y caracteristico, exhentos de
cualquier color, olor y sabor extrafios al producto, textura firme al tacto. Fecha
de vencimiento vigente no menor de 6 meses ala fecha de ingreso. Presentacion

en paguetes de 1 kg. aproximadamente.

= 52 | embutidos:

_| Especial ahumado de panceta de cerdo. Producto nacional. Embolsado

A
CINTWR?U;%ZA

Nutricionista
icina Comedor Universitaria

MELINDA VILLALBA MAMAN|
Administradar MNutricionista

Oficina Comedor Universitario




/ UNIVERSIDAD NACIONAL DE SAN AGUSTIN \
LICITACION PUBLICA N° 001-2023-UNSA-1

Tocino herméticamente sellado de acuerdo a normas vigentes. Presentacidn en
paquetes de 100 gr aproximadamente. Textura suave al tacto, color, olor y sabor
caracteristico. Libre de hongos u otro agente extrafio al producto. Registro
sanitario y fecha de vencimiento vigente minimo seis meses ala fecha de
ingreso.Presentacién en paquetes de 100 gr. aproximadamente.

Calidad de primera, producto con buen aspecto en general, concha con ausencia
de suciedad y materias extrafias, olor agradable suigéneris, sin signos de

6.3 Choros L ) o ! N . .
descomposicion o rancidez. Presentacion en jabas limpias cubiertas con hielo vy
selladas. Temperatura no mayor de 4°C
Producto nacional fresco. No congelado. Presentacién como manto y aleta, apta

6.4 Bat para consumo humano. Color brillante, Olor caracteristico, sin plagas, gusanos,

. ota

larvas. Textura eldstica y firme al tacto, sin deshidratacion. En jabas limpias
cubiertas con hielo y selladas.

Calidad de primera, pato entero, sin menudencia, patas ni cabeza, perfectamente
procesado, altamente fresco (reciente beneficio), de optima conformacion y
madurez, sin signos de magulladuras por frio o por escaldado, sin foliculos pilosos
ni laceraciones en la piel. Superficie brillante. Olor suigeneris. Contextura firme al
tacto. ligeramente humeda. Peso aproximado de 2 - 3 kg por cada pato. El
producto debe ser APTO para el consumo humano y debe presentar con un
documento que certifique el camal de procedencia con los nimeros respectivos
de cada presa.

6.5 Carne de pato

Pavita nacional, fresca . No congelado. Sin menudencia. Color, olor y sabor
caracteristico. Piel color uniforme y adherido a la carne, ligeramente humeda en

66 Pavita fresca recipientes o jabas de facil limpieza, libre de contaminacion externa. Embalaje
Nacional primario: embolsado. Peso aproximado de 8 a 10 kg por pavita, de acuerdo al
reglamento sanitario y normatividad vigente. Sin liquido adicional. Temperatura
de refrigeracion no mayor de 4°C, PH=5,5-6,4.
Gallina nacional fresca. No congelado. Sin menudencia. Color, olor y sabor
caracteristico. Piel color uniforme y adherido a la carne, ligeramente humeda, sin
6.7 Gallina fresca grasa, sin golpes, ni hematomas. Embalaje primario: embolsado.Peso aproximado
Nacional de 2 a 3 kg por gallina, de acuerdo al reglamento sanitario y normatividad
vigente. Sin liguido adicional. Temperatura de refrigeracion no mayor de 4°C, PH
=5,5-6,4
Calidad de primera extra. No congelado, con sello verde, sin carcaza, sin cabeza y
sin patas. Superficie brillante, Olor suigeneris. Contextura firme al tacto,
Carne de ligeramente humeda, Con poca grasa, Color crema no amarillenta, Carente de
6.8 | cordero de puntos hemorragicos. Carcasa oreada con un minimo de 12 horas. El producto
primera debe ser APTO para el consumo humano y deberd ser internado con un

documento que certifique el camal de procedencia y con los numeros
respectivos de cada presa.

/ ALEJANDRO MOSCOSO ARROE
Ingeniera Alimentaria
Oficina Comedor Universitrio
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5.1.1. CONDICIONES BASICAS PARA GARANTIZAR EL SUMINISTRO

Item 1(Verduras y Frutas), ltem2 (Tubérculos), tem 3(Productos Secos), Item 4(Pan y panetoncito),
Item S({Productos Lacteos), Iitem 6{Carnes: cordero, gallina, pavo, hidrobioldgicos y embutidos, )

El drea usuaria podré efectuar visitas de inspeccién inopinadas a las instalaciones del contratista a fin
de verificar los procesos de distribucién y almacenamiento utilizando los métodos, técnicas vy
procedimientos.

El almacenamiento de materias primas y productos terminados se efectuara en areas exclusivamente
destinadas para este fin. Los ambientes deben ser apropiados para proteger la calidad sanitaria e
inocuidad y evitar riesgos de contaminacion cruzada. Art. 70, 72, titulo V, capitulo | de Almacenamiento
en el Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas D.S. N® 007-98-5.A,

Los productos perecibles deben ser almacenados en camaras de refrigeracion o congelacion segun los
casos Art. 70, 71 y 73 titulo V, capitulo | de Almacenamiento en el Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas D.S. N° 007-98-5.A.

Item 6 (productos cérnicos, hidrobiolégicos y embutidos)

Para el item 6 hidrobioldgicos las bodegas y lugares de embarcacion en las que se almacena el
pescado deben contar con ambientes apropiados, las superficies interiores o jabas de almacenamiento
deben ser redondeadas que no generen olores, sabor extrafio al pescado. Art. 09 de la Norma Sanitaria
para Actividades Pesqueros y Acuicola D.S. 040-2001-PE-SANIPES.

Para cada entrega del Item 6 especificamente carnes (cordero) el contratista deberd presentar el
documento que acredite el camal de procedencia, su guia de remisién para cada Item 1,2,3,4,5y 6 con
visto del control de ingreso de la institucion, cumpliendo el horario establecido vy poder agilizar
tramites respectivos.

v Los productos deben ser internados en las instalaciones del almacén del comedor
universitario.
v El proveedor no debe ingresar a las instalaciones de LA ENTIDAD sin la respectiva

autorizacién e identificacion que serd proporcionada por la entidad.
5.1.3 TRANSPORTE

El medio de transporte a utilizarse para todos los productos deberd ser de uso exclusivo para
transportar alimentos, el mismo que no debe transmitir al producto caracteristicas indeseables que
impidan su consumo. Sobre las Condiciones del transporte los alimentos y bebidas deben
transportarse de manera que se prevenga su contaminacion o alteracion citado en el articulo 75 y
sobre la Limpieza y desinfeccion de vehiculos citado en el articulo 76 y sobre la Carga, estiba y descarga
escrito en el articulo 77 del Titulo V, Capitulo Il del “Reglamento sobre Vigilancia v Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas” (D.S. N2 007-98-SA).

El medio de transporte utilizado serd de uso exclusivo para transportar alimentos, conforme con lo
establecido en la Guia para el Transporte de Alimentos Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida
en las Guias de Buenas Practicas de Produccidn e Higiene, aprobadas mediante Resolucion Directoral
N° 154-2011-AG-SENASA-DIAIA, segun indica el articulo 17 del D.S. N° 004-2011-AG.

Item 1y 2 (Verduras, Frutas y Tubérculos)

El transporte, almacenamiento y comercializacion de frutas, verduras y tubérculos, se efectuara en
jabas de plastico (tipo cosechera u otro) de primer usg, limpias, en buen estado de conservacion, libres
de contaminacion, que eviten el contacto de las mismas con la plataforma de transporte y debiendo
ser transportados en vehiculos completamente limpios y desinfectados segun establecido en el articulo
25 y capitulo Il del Transporte articulo 75, 76 y 77 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario
de Alimentos y Bebidas (D.S. N°007-98-5.A.).

Item 3 (Productos Secos), Item 4 (pan y panetoncito) Item 5 (Productos Lacteos)
Todos los productos deberdn transportarse en recipientes y/o contenedores en buen estado de
conservacion, limpios, libre de contaminacion, debiendo ser transportados en vehiculos,
completamente Iimpio/:ﬁr{ﬁes_\infectadqs. T = T

} | \

/
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Item 6 (Productos Cérnicos, hidrobioldgicos, embutidos)

Todos los productos deberan transportarse en recipientes o jabas en buen estado, limpios, libre de
contaminacion, debiendo ser transportados en vehiculos isotérmicos, refrigerantes o frigorificos,
completamente limpios y desinfectados, mismos que deberan garantizar la cadena de frio.

El transporte de Productos Hidrobioldgicos se efectuara respetando lo referido en el articulo 20, 22 del
Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas (D.S. N°007-98-5.A.).

Nota:
Lo indicado en los parrafos anteriores se deberd cumplir para los demas Items 1, 2, 3,4, 5y 6:
v Deberédn adjuntar el proveedor la documentacién y/o indicar la placa del vehiculo que

realizara el transporte del alimento con el fin de evitar que otros vehiculos realicen el traslado y
no cumplan con las condiciones necesarias.

v El personal del Contratista encargado de manipular directamente los productos y/o
recipientes deberan contar con carnet sanitario vigente y capacitacion en Buenas Practicas de
manipulacion de alimentos, asi mismo deberan presentarse debidamente uniformado
(vestimenta de color claro con overol, polo, botas), garantizando la limpieza, inocuidad y traslado
del producto.

5.2. LUGAR Y PLAZO DE EJECUCION DE LA PRESTACION

Lugar:
Los productos se entregaran en el Almacén del Comedor Universitario, sito en Av.
Venezuela S/N Area de Sociales, Distrito, provincia y regién de Arequipa

Plazo:

El plazo de ejecucién es a partir del dia siguiente de suscrito el contrato hasta el término del periodo
académico 2023 y/o hasta acabar el monto contractual o lo que ocurra primero durante la atencién del
Comedor Universitario.

El plazo de entrega se inicia una vez suscrito el contrato y requerido el pedido por el drea usuaria. El
internado de los productos al almacén del comedor se realizara al inicio de semana segun la siguiente
programacion:

Programacidn y horario de atencién de los productos

ltem 1 Item 2 Item 3, Item 5 Item 4 ltem 5 Item &

Productos secos/

Productos
ITEMS Leche S
Frutasy 2 Pany carnicos,
Tubérculos evaporada, . Queso s
verduras p panetancito hodrobioldgico
mantequilla y s y embutidos
helado b
B Lunes a
Diasde g
. Sabado (todos
ingreso a Una vez al meso : Dosvecesala | Tresvecesala
. Martes v los dias). . .
almacén cel Lunes y Jueves de acuerdo a N . semana, segun | semana, segun
Jueves Panetoncito

Comedor programacion. programacion. programacion.

Universitario

deacuerdoa
programacion

Horario 7:00-8:30 hrs | 7:00-8:30hrs | 9:00-11:00 hrs 6:00-6:20 hrs | 8:00-9:00 hrs | 7:00 - 8:00 hrs

Todas las entregas se realizaran previa coordinacion (via correo electronico a: comedor @unsa.edu.pe y

via telefonica al nimero 054-231234) con la seccién comedor universitario, las mismas que estardn

sujetas a la programacion elaborada por dicha drea y a la demanda fluctuante de los comensales
= y ¥ T

™~ R AN : ..

ARG/ ALEIANDRO MOSCOS0 AR ROE
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. MOIS ESPACCOSONEED DE:
Administrador
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universitarios. El Contratista tiene la obligacion de mantener en actividad y habilitacion el correo
electronico que consigne para efectos de las notas de pedido que remita el comedor universitario.

La entrega de productos solicitados por el drea usuaria no debe ser mayor de dos dias calendario, el
internado de los productos debe ser previa coordinacion con el drea usuaria, de ocurrir un incidente
justificable mediante un documento que acredite que imposibilite su entrega debe comunicar por via
correo electrénico con un plazo minimo de un dia de anticipacion.

La Entidad se reserva el derecho de modificar las cantidades solicitadas frente a circunstancias de
fuerza mayor, comunicando con anticipacion al proveedor, por lo que el Contratista se somete
integramente a dichas condiciones variables del comedor.

5.3. MEDIDAS DE CONTROL DURANTE LA EJECUCION CONTRACTUAL

La Entidad se reserva el derecho de realizar un analisis con caracteristicas organolépticas,
fisicoquimicas, microbiolégico y/o parasitoldgico de ser necesario emitidos por un organismo de
evaluacion que de la conformidad acreditada ante INDECOPI y/o INACAL y solicite los servicios de
andlisis a un tercero, este debe estar acreditado ante INDECOPI y/o INACAL vy debe adjuntar los
informes de ensayo correspondiente de acuerdo a la NTP-1SO 2859-1 nivel de inspeccion especial 54,
plan de muestreo simple para inspeccion normal y LCA 0.65. Las caracteristicas microbioldgicas deben
realizarse de acuerdo a lo establecido en la RM N° 591-2008/MINSA, “Norma Sanitaria que establece
los Criterios Microbioldgicos de Calidad Sanitaria e Inocuidad para los Alimentos y Bebidas de Consumo
Humano” donde se evidencia el cumplimiento de los requisitos establecidos en las Especificaciones
Técnicas especificamente en caso de duda de la calidad del producto, cuyo costo del andlisis serd
asumido por el proveedor.

La Entidad designara el laboratorio y el personal responsable de tomar la muestra sera designado por
el laboratorio que se contrate en presencia del proveedor.

54. OTRAS OBLIGACIONES

Otras obligaciones del contratista

v Para cada entrega el contratista deberd presentar su guia de remisién para cada item
con visto del control de ingreso a la institucion, cumpliendo el horario establecido y poder agilizar
tramites respectivos.

v Los productos deben ser internados en el almacén del comedor universitario.

v El proveedor no debe ingresar a las instalaciones de LA ENTIDAD sin la respectiva
autorizacion e identificacion que serd proporcionada por la entidad

FORMA DE PAGO

El Comedor Universitario remitira el informe respectivo v la conformidad a los 10 dias calendario previo
ingreso de los bienes al almacén del comedor universitario de la Universidad Nacional de San Agustin.

PENALIDADES

a) Penalidad por Mora:

Se efectuard la penalidad referido a los dias de atraso de internamiento del producto, el cual se
computaran a partir del dia siguiente del término de plazo de entrega por lo que se levantard un
acta de verificacién de la ocurrencia (incumplimiento) para dar conocimiento del atraso
establecido en el articulo N° 161y 162 del Reglamento de Contrataciones.

b) oOtras penalidades:

G, ALELANDRO MOSCOSO ARROE
Ingeniera Alim entaria

MELINDA VILLALBA MAMANI
Administrador g Nutricionista
Oficina Comedor Universitario 4 p

icina Comedar Universitario
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PROCEDIMIENT

INCUMPLIMIENTO O DE PENALIDAD
VERIFICACION
1% dela UIT
Acta de aee e

Transportar los insumos en recipientes o jabas en mal estado,
sucias o contaminadas.

verificacion de
la ocurrencia

(La penalidad
se aplicara por
ocurrencia)

Que el personal encargado de manipular y transportar los insumaos
no estén debidamente uniformado (vestimenta de color claro con
overol, polo, y botas).

Acta de
verificacion de
la ocurrencia

1% dela UIT
(La penalidad
se aplicara por
ocurrencia)

No entregar el (los)
insumos y/o que no
cumplan con la cantidad
solicitada por el Area
usuaria (peso) y nolo
reponga en el dia
requerido y durante el
horario de atencion del
almacén del comedor.

Para los Iltems: 1,2,4,5 (queso)y 6:
Plazo de reposicion debera ser en el
dia solicitado y durante el horario de
atencion del almacén del comedor

Para los Items: 5 (productos lacteos) y
3 (secos): Plazo de reposicion deberd
ser alas 24 horas de observado el
(los) insumos y durante el horario de
atencion del almacén del comedor.

No entregar los insumos
acorde con las
especificaciones técnicas
establecidas en las Bases
y no lo reponga en el dia
requerido y durante el
horario de atencion del
almacén del comedor.

Para los Items: 1,2,4,5 (queso)y 6:
Plazo de reposicion debera ser en el
dia solicitado y durante el horario de

atencién del almacén del comedor

Para los Items: 5 (productos lacteos) y
3 (secos): Plazo de reposicion deberd
ser a las 24 horas de observado el
(los) insumos y durante el horario de
atencién del almacén del comedor.

Acta de
verificacién de
la ocurrencia

10% de laUIT
por cada hora
posterior al
incumplimient
o (la penalidad
se aplicara por
insumo)

Utilizar medios de transporte que no sean de uso exclusivo para
transportar alimentos, tal como lo establece la Guia para el
Transporte de Alimentos Agropecuarios Primarios y Piensos,
contenida en las Guias de Buenas Practicas de Produccion e

Higiene, aprobadas mediante Resolucion Directoral N® 154-2011-
AG-SENASA-DIAIA, segun indica el articulo 17 del D.S. N° 004-

2011-AG.

Acta de
verificacién de
la ocurrencia

2%delaUIT
(La penalidad
se aplicara por
ocurrencia)
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3.2

REQUISITOS DE CALIFICACION

A

CAPACIDAD LEGAL

HABILITACION
1. Reauisitos:

Carnet de salud vigente, de los operarios (minimo dos (2)). Aplica para todos los items Paquetes del
1al 6.

Acreditacion:

Copia de carnet de salud vigente, de los operarios.

Requisitos:

Licencia de funcionamiento o constancia de posesién del establecimiento emitida por la
municipalidad respectiva. y/o fabricante y/o productor. Aplica para todos los items Paquetes del 1 al 6
Acreditacion

Copia de licencia de funcionamiento o constancia de posesion del establecimiento emitida por la
municipalidad respectiva a nombre del postor y/o fabricante y/o productor.

Requisitos:

Certificado o constancia de aplicacion de buenas practicas en manipulaciéon de alimentos, otorgado
por el Ministerio de Salud o entidad autorizada para ello o Certificado o Constancia Higiénico
Sanitaria emitido por un laboratorio acreditado. Aplica para todos los items Paquetes del 1 al 6.
Acreditacién

Copia del Certificado o constancia de aplicacion de buenas practicas en manipulacion de alimentos,
otorgado por el Ministerio de Salud o entidad autorizada para ello; o Copia del Certificado o Constancia
Higiénico Sanitaria emitido por un laboratorio acreditado a nombre del postor y/o fabricante y/o
productor.

Requisitos:

Certificado de Autorizacion Sanitaria del Establecimiento dedicado al procesamiento primario de
alimentos agropecuarios y piensos otorgado por el SENASA (correspondiente al establecimiento de
procedencia del bien ofertado) cuando corresponda, la misma que debe estar vigente, no suspendidos
ni cancelados, incluso hasta la culminacion de las entregas del bien contratado. Aplica para los items
Paquetes: 1, 2,3,5 y 6 (excepto hidrobiolégicos y embutidos).

Acreditacion

Copia simple de la Autorizacion Sanitaria del Establecimiento dedicado al procesamiento primario de
alimentos agropecuarios y piensos otorgado por el SENASA (correspondiente al establecimiento de
procedencia del bien ofertado), la misma que debe estar vigente, no suspendidos ni cancelados, incluso
hasta la culminaciéon de las entregas del bien contratado, a nombre del postor y/o fabricante y/o
productor.

Requisitos:
Certificado de Autorizacion otorgado por el organismo Nacional de Sanidad Pesquera SANIPES. Aplica
para el Item Paquete 6 (hidrobiolégicos)

Acreditacién
Copia de Certificado de Autorizaciéon Sanitaria otorgado por el Organismo Nacional de Sanidad
Pesquera SANIPES

En caso de ser distribuidor debera adjuntar carta de autorizacién emitida por el procesador primario

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante del consorcio que se hubiera comprometido a ejecutar las
obligaciones vinculadas directamente al objeto de la convocatoria debe acreditar este requisito.
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EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD

Requisitos:

El postor debe acreditar un monto facturado acumulado equivalente a los importes sefialados para cada item, por
la venta de bienes iguales o similares al objeto de la convocatoria, durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha
de la presentacion de ofertas que se computaran desde la fecha de la conformidad o emision del comprobante de
pago, segun corresponda.

Item Paquete Monto
Acumulado

Item Paquete 1: Frutas y S/650,000.00
Verduras
Item Paquete 2: Tubérculos S/ 300,000.00
Item Paquete 3: Productos Secos S/ 400,000.00
ltem Paquete 4: Pany S/ 250,000.00
Panetoncito
ltem Paquete 5: Productos S/ 450,000.00
Lacteos
Item Paquete 6: Productos S/ 1°000,000.00
Carnicos y Embutidos

Se consideran bienes similares a los siguientes

Item Paquete 1y 2: Venta de Vegetales en General

Item Paquete 3: Venta de Abarrotes en General

Iltem Paquete 4: Venta de productos de panaderia

Item Paquete 5: Venta de Abarrotes en General

Item Paquete 6: Venta de Productos Carnicos y Embutidos en General

Iltem N° 3

En el caso de postores que declaren en el Anexo N° 1 tener la condicién de micro y pequefia empresa, se acredita
una experiencia de S/ 90,394.19 (Noventa Mil Trescientos Noventa y cuatro con 197100 Soles), por la venta de
bienes iguales o similares al objeto de la convocatoria, durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de la
presentacion de ofertas que se computaran desde la fecha de la conformidad o emisién del comprobante de pago,
segun corresponda. En el caso de consorcios, todos los integrantes deben contar con la condiciéon de micro y
pequefia empresa.

Iltem N° 5

En el caso de postores que declaren en el Anexo N° 1 tener la condicién de micro y pequefia empresa, se acredita
una experiencia de S/ 117,711.00 (Ciento Diecisiete Mil Setecientos Once con 00/100 Soles), por la venta de
bienes iguales o similares al objeto de la convocatoria, durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de la
presentacion de ofertas que se computaran desde la fecha de la conformidad o emisién del comprobante de pago,
segun corresponda. En el caso de consorcios, todos los integrantes deben contar con la condiciéon de micro y
pequefia empresa.

Iltem N° 6

En el caso de postores que declaren en el Anexo N° 1 tener la condicién de micro y pequefia empresa, se acredita
una experiencia de S/ 89,737.40 (Ochenta y Nueve Mil Setecientos Treinta y Siete con 40/100 Soles), por la venta
de bienes iguales o similares al objeto de la convocatoria, durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de la
presentacion de ofertas que se computaran desde la fecha de la conformidad o emisién del comprobante de pago,
segun corresponda. En el caso de consorcios, todos los integrantes deben contar con la condiciéon de micro y
pequefia empresa.

Acreditacion:

La experiencia del postor en la especialidad se acreditara con copia simple de (i) contratos u 6rdenes de compra,
y su respectiva conformidad o constancia de prestacion; o (ii) comprobantes de pago cuya cancelacion se acredite
documental y fehacientemente, con voucher de depésito, nota de abono, reporte de estado de cuenta, cualquier
otro documento emitido por Entidad del sistema financiero que acredite el abono o mediante cancelacion en el
mismo comprobante de pago’, correspondientes a un maximo de veinte (20) contrataciones.

Cabe precisar que, de acuerdo con la Resoluciéon N° 0065-2018-TCE-S1 del Tribunal de Contrataciones del Estado:

“

.. el solo sello de cancelado en el comprobante, cuando ha sido colocado por el propio postor, no puede ser
considerado como una acreditacién que produzca fehaciencia en relacién a que se encuentra cancelado. Admitir ello
equivaldria a considerar como valida la sola declaracién del postor afirmando que el comprobante de pago ha sido
cancelado”
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En caso los postores presenten varios comprobantes de pago para acreditar una sola contrataciéon, se debe
acreditar que corresponden a dicha contratacion; de lo contrario, se asumira que los comprobantes acreditan
contrataciones independientes, en cuyo caso solo se considerara, para la evaluacion, las veinte (20) primeras
contrataciones indicadas en el Anexo N° 8 referido a la Experiencia del Postor en la Especialidad.

En el caso de suministro, solo se considera como experiencia la parte del contrato que haya sido ejecutada durante
los ocho (8) afios anteriores a la fecha de presentacion de ofertas, debiendo adjuntarse copia de las conformidades
correspondientes a tal parte o los respectivos comprobantes de pago cancelados.

En los casos que se acredite experiencia adquirida en consorcio, debe presentarse la promesa de consorcio o el
contrato de consorcio del cual se desprenda fehacientemente el porcentaje de las obligaciones que se asumié en
el contrato presentado; de lo contrario, no se computara la experiencia proveniente de dicho contrato.

Asimismo, cuando se presenten contratos derivados de procesos de seleccion convocados antes del 20.09.2012,
la calificacion se cefiira al método descrito en la Directiva “Participacién de Proveedores en Consorcio en las
Contrataciones del Estado”, debiendo presumirse que el porcentaje de las obligaciones equivale al porcentaje de
participacion de la promesa de consorcio o del contrato de consorcio. En caso que en dichos documentos no se
consigne el porcentaje de participacion se presumira que las obligaciones se ejecutaron en partes iguales.

Si el titular de la experiencia no es el postor, consignar si dicha experiencia corresponde a la matriz en caso que
el postor sea sucursal, o fue transmitida por reorganizacion societaria, debiendo acompafiar la documentacion
sustentatoria correspondiente.

Si el postor acredita experiencia de otra persona juridica como consecuencia de una reorganizacion societaria,
debe presentar adicionalmente el Anexo N° 9.

Cuando en los contratos, érdenes de compra o comprobantes de pago el monto facturado se encuentre expresado
en moneda extranjera, debe indicarse el tipo de cambio venta publicado por la Superintendencia de Banca,
Seguros y AFP correspondiente a la fecha de suscripcion del contrato, de emision de la orden de compra o de
cancelacion del comprobante de pago, segun corresponda.

Sin perjuicio de lo anterior, los postores deben llenar y presentar el Anexo N° 8 referido a la Experiencia del Postor
en la Especialidad.

Importante

En el caso de consorcios, solo se considera la experiencia de aquellos integrantes que se hayan
comprometido, segun la promesa de consorcio, a ejecutar el objeto materia de la convocatoria, conforme
a la Directiva “Participacién de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

Importante

e Sicomo resultado de una consulta u observacién corresponde precisarse o ajustarse el requerimiento,
se solicita la autorizacion del area usuaria y se pone de conocimiento de tal hecho a la dependencia
que aprobo el expediente de contratacion, de conformidad con el numeral 72.3 del articulo 72 del
Reglamento.

e El cumplimiento de las Especificaciones Técnicas se realiza mediante la presentacion de una
declaracion jurada. De ser el caso, adicionalmente la Entidad puede solicitar documentacion que
acredite el cumplimiento del algun componente de las caracteristicas y/o requisitos funcionales. Para
dicho efecto, consignara de manera detallada los documentos que deben presentar los postores en el
literal e) del numeral 2.2.1.1 de esta seccion de las bases.

e Los requisitos de calificacion determinan si los postores cuentan con las capacidades necesarias para
ejecutar el contrato, lo que debe ser acreditado documentalmente, y no mediante declaracion jurada.

(.-)
“Situacién diferente se suscita ante el sello colocado por el cliente del postor [sea utilizando el término “cancelado” o
‘pagado’] supuesto en el cual si se contaria con la declaracion de un tercero que brinde certeza, ante la cual debiera

reconocerse la validez de la experiencia”. e
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CAPITULO IV

FACTORES DE EVALUACION

La evaluacién se realiza sobre la base de cien (100) puntos.

Para determinar la oferta con el mejor puntaje y el orden de prelacion de las ofertas, se considera

lo siguiente:
5 PUNTAJE / METODOLOGIA PARA SU
FACTOR DE EVALUACION ASIGNACION
A. PRECIO
Evaluacion: La evaluaciéon consistira en otorgar el

Se evaluara considerando el precio ofertado por el postor.
Acreditacion:

Se acreditara mediante el documento que contiene el precio
de la oferta (Anexo N° 6).

maximo puntaje a la oferta de precio mas
bajo y otorgar a las demas ofertas puntajes
inversamente  proporcionales a  sus
respectivos precios, segun la siguiente
férmula:

Pi = OmxPMP
Oi
i = Oferta
Pi = Puntaje de la oferta a evaluar
Oi = Precio i

Om = Precio de la oferta mas baja
PMP = Puntaje maximo del precio

90 puntos

I. MEJORAS A LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Evaluacién:
Se evaluara en funcion del local comercial propio o alquilado con

atencién con bienes de reposicion ante posibles desperfectos.

Acreditacion:

Se acreditara mediante presentacion de declaracién jurada donde se
consigne la direccion e identificacion de la persona responsable del local.

Local comercial propio o alquilado

capacidad de respuesta rapida relacionados al objeto de la convocatoriay | en el departamento y provincia de

Arequipa

Mejora 1: 10 puntos

PUNTAJE TOTAL

100 puntos?®

Importante

Los factores de evaluacién elaborados por el comité de seleccion son objetivos y guardan vinculacion,
razonabilidad y proporcionalidad con el objeto de la contratacion. Asimismo, estos no pueden calificar con
puntaje el cumplimiento de las Especificaciones Técnicas ni los requisitos de calificacion.

8 Esla suma de los puntajes de todos los factores de evaluacion.
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Importante

Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas adicionales
o la adecuacién de las propuestas en el presente documento, las que en ningun caso pueden
contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE LA
CONVOCATORIA], que celebra de una parte [CONSIGNAR EL NOMBRE DE LA ENTIDAD], en

adelante LA ENTIDAD, con RUC N° [......... ], con domicilio legal en [......... ], representada por
], identificado con DNIN°[......... l,ydeotraparte [.......cccooeieiiiiiiiiiiii ],conRUC
[N S P ], con domicilio legal en [........ccooiiiiiiiiiiie, ], inscrita en la Ficha N°
[ ] Asiento N° [................ ] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de
Lo, 1, debidamente representado por su Representante Legal,
[ ], con DNI N° [, ], segun poder inscrito en la Ficha N°
], Asiento N° [............ ] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de [............ 1,

a quien en adelante se le denominara EL CONTRATISTA en los términos y condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Con fecha [......cccceeenniie. ], el comité de seleccion adjudicé la buena pro de la LICITACION
PUBLICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION] para la
contrataciéon de [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE LA CONVOCATORIA], a [INDICAR
NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos detalles e importe constan en los
documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO )
El presente contrato tiene por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LA CONTRATACION].

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del bien, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asi como cualquier
otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucion de la prestacion materia del presente
contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO?

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacion a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA],
en [INDICAR EL DETALLE DEL PAGO UNICO O PAGOS A CUENTA, SEGUN CORRESPONDA],
luego de la recepcioén formal y completa de la documentacion correspondiente, segun lo establecido
en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacién debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcion, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacion, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada
la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato
para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los

9

En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacién que resulte pertinente a
efectos de generar el pago.
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que se computan desde la oportunidad en que el pago debid efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucion del presente contrato es de [........ ], el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR S| ES DEL DIA SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO,
DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE
SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA
EJECUCION, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASO. EN LA MODALIDAD
DE LLAVE EN MANO DETALLAR EL PLAZO DE ENTREGA, SU INSTALACION Y PUESTA EN
FUNCIONAMIENTOQO].

Importante para la Entidad

En el caso de contratacion de prestaciones accesorias, se puede incluir la siguiente clausula:
CLAUSULA ...: PRESTACIONES ACCESORIAS™

“Las prestaciones accesorias tienen por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LAS PRESTACIONES
ACCESORIAS].

El monto de las prestaciones accesorias asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
todos los impuestos de Ley.

El plazo de ejecucion de las prestaciones accesorias es de |[........ ], el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR SI ES DEL DIA SIGUIENTE DEL CUMPLIMIENTO DE LAS PRESTACIONES
PRINCIPALES, DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA
EN QUE SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE
LA EJECUCION DE LAS PRESTACIONES ACCESORIAS, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN
ESTE ULTIMO CASQ].

[DE SER EL CASO, INCLUIR OTROS ASPECTOS RELACIONADOS A LA EJECUCION DE LAS
PRESTACIONES ACCESORIAS].”

Incorporar a las bases o eliminar, segun corresponda

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO

El presente contrato esta conformado por las bases integradas, la oferta ganadora, asi como los
documentos derivados del procedimiento de seleccion que establezcan obligaciones para las
partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entreg6 al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacion automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por los conceptos, montos y vigencias siguientes:

e De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTOQ], a través de la [INDICAR EL TIPO
DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la
recepcion de la prestacion.

En el caso que corresponda, consignar lo siguiente:
e Garantia fiel cumplimiento por prestaciones accesorias: [CONSIGNAR EL MONTO], a través
de la [INDICAR EL TIPO DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL

DOCUMENTO] emitida por [SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE], la misma que debe
mantenerse vigente hasta el cumplimiento total de las obligaciones garantizadas.

Importante

10

De conformidad con la Directiva sobre prestaciones accesorias, los contratos relativos al cumplimiento de la(s) prestacién(es)
principal(es) y de la(s) prestacion(es) accesoria(s), pueden estar contenidos en uno o dos documentos. En el supuesto que
ambas prestaciones estén contenidas en un mismo documento, estas deben estar claramente diferenciadas, debiendo
indicarse entre otros aspectos, el precio y plazo de cada prestacion.
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En los contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando el monto
del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados sea igual o menor a
doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de
contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, conforme a lo dispuesto en el
literal a) del articulo 152 del Reglamento.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Importante para la Entidad

Sdlo en el caso que la Entidad hubiese previsto otorgar adelanto, se debe incluir la siguiente clausula:

CLAUSULA NOVENA: ADELANTO DIRECTO

“LA ENTIDAD otorgaréa [CONSIGNAR NUMERO DE ADELANTOS A OTORGARSE] adelantos
directos por el [CONSIGNAR PORCENTAJE QUE NO DEBE EXCEDER DEL 30% DEL MONTO DEL
CONTRATO ORIGINAL] del monto del contrato original.

EL CONTRATISTA debe solicitar los adelantos dentro de [CONSIGNAR EL PLAZO Y
OPORTUNIDAD PARA LA SOLICITUD], adjuntando a su solicitud la garantia por adelantos mediante
carta fianza o podliza de cauciéon acompanada del comprobante de pago correspondiente. Vencido
dicho plazo no procedera la solicitud.

LA ENTIDAD debe entregar el monto solicitado dentro de [CONSIGNAR EL PLAZOQ] siguientes a la
presentacion de la solicitud del contratista.”
Incorporar a las bases o eliminar, segun corresponda.

CLAUSULA DECIMA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION

La recepcion y conformidad de la prestacién se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La recepcién sera otorgada por [CONSIGNAR
EL AREA O UNIDAD ORGANICA DE ALMACEN O LA QUE HAGA SUS VECES] y la conformidad
serd otorgada por [CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE OTORGARA LA
CONFORMIDAD] en el plazo méaximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15)
DIAS, EN CASO SE REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL
CUMPLIMIENTO DE LA OBLIGACION] dias de producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacion de las subsanaciones a realizar el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacion, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectia la recepciéon o no
otorga la conformidad, segun corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada la
prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sanciéon de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepcién conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANOS, NO
MENOR DE UN (1) ANO] afio(s) contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

N ©/
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CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente formula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacién de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este ultimo caso la calificacion del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningun
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

Importante

De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
penalidades, los supuestos de aplicacién de penalidad, la forma de célculo de la penalidad para cada
supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo
163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segun corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la penalidad por mora o el monto maximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes puede resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacion correspondiente. Ello no obsta la
aplicacion de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefalado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratandose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los érganos de administracién, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacién al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
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integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
que deba interactuar, en situaciones refiidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicién de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacion, beneficio y/o gratificacion,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

Solo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacion supletoria las disposiciones pertinentes del Cédigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS'"

Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven
mediante conciliacién o arbitraje, segun el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliaciéon dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segun lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacién, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones
del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes puede elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL
Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucion del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [.....coioiiiiiiiieiene 1

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA EL
PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO]

La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacion no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases integradas, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes
lo firman por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [................ ] al [CONSIGNAR
FECHA].

De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
controversias deriven de procedimientos de seleccién cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5000 000,00).
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‘LA ENTIDAD” ‘EL CONTRATISTA”

Importante

Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital, segun la
Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales??.

2 Para mayor informacion sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar a:
https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales

@
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ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Seﬁores, )

COMITE DE SELECCION

LICITACION PUBLICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacion o

Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) : |
Correo electronico :

Autorizacion de notificacién por correo electrénico:
Autorizo que se notifiquen al correo electronico indicado las siguientes actuaciones:

Solicitud de la descripcion a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.

Solicitud de reduccién de la oferta econémica.

Solicitud de subsanacién de los requisitos para perfeccionar el contrato.

Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segin orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

Notificacion de la orden de compra™®

PN =

o o

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcién, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segin corresponda

Importante

La notificacion dirigida a la direccion de correo electronico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

13 Consignar en el caso de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando el monto del valor estimado del item no

supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), cuando se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de

@ compra.
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Importante

Cuando se trate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:

ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Seﬁores, .

COMITE QE SELECCION

LICITACION PUBLICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIOQ], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacion o
Razoén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) : |

Correo electronico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacion o
Razon Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) : |

Correo electronico :

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacion o
Razon Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) : |

Correo electronico :

Autorizacién de notificacion por correo electrénico:

| Correo electrénico del consorcio:

Autorizo que se notifiquen al correo electronico indicado las siguientes actuaciones:

Solicitud de la descripcion a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.

Solicitud de reduccién de la oferta econémica.

Solicitud de subsanacién de los requisitos para perfeccionar el contrato.

Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

Notificacion de la orden de compra™

PN

oo

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcién, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.
[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

1+ Consignar en el caso de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando el monto del valor estimado del item no

supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), cuando se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de
compra.
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Firma, Nombres y Apellidos del representante
comun del consorcio

Importante

La notificacion dirigida a la direccion de correo electronico consignada se entenderé validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Seﬁores, )

COMITE DE SELECCION

LICITACION PUBLICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

vi.

Vii.

No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcién, asi como a respetar el
principio de integridad.

No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccién ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
asi como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo
General.

Participar en el presente proceso de contratacion en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacion, acuerdo, arreglo o convenio con ningun proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represion de
Conductas Anticompetitivas.

Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de
seleccion.

Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacién que presento en el presente
procedimiento de seleccion.

Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccién y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segin corresponda

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracion jurada, salvo que sea
presentada por el representante comun del consorcio.
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ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Seﬁores, )

COMITE DE SELECCION

LICITACION PUBLICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el [CONSIGNAR EL
OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con las Especificaciones Técnicas que se indican
en el numeral 3.1 del Capitulo Ill de la secciéon especifica de las bases y los documentos del
procedimiento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segin corresponda

Importante

Adicionalmente, puede requerirse la presentaciéon de documentacion que acredite el cumplimiento
de las especificaciones técnicas, conforme a lo indicado en el acapite relacionado al contenido de
las ofertas de la presente seccion de las bases.
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ANEXO N° 4

DECLARACION JURADA DE PLAZO DE ENTREGA

Seﬁores, )

COMITE DE SELECCION

LICITACION PUBLICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Mediante el presente, con pleno conocimiento de las condiciones que se exigen en las bases del
procedimiento de la referencia, me comprometo a entregar los bienes objeto del presente procedimiento
de seleccion en el plazo de [CONSIGNAR EL PLAZO OFERTADO. EN CASO DE LA MODALIDAD DE
LLAVE EN MANO DETALLAR EL PLAZO DE ENTREGA, SU INSTALACION Y PUESTA EN
FUNCIONAMIENTO].

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segin corresponda




-
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ANEXO N° 5

PROMESA DE CONSORCIO
(Sélo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Seﬁore§ )

COMITE DE SELECCION

LICITACION PUBLICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccidn, para presentar una oferta conjunta a la LICITACION PUBLICA
N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO].

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio ) )
1. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comin del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccidn, suscripcion y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comun del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

c) Fijamos nuestro domicilio legal comunen [..........ccccccciieeee.e. ].

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL

1 CONSORCIADO 1] [%1%
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]
,, OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL (o, s
CONSORCIADO 2]
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]
100%17

TOTAL OBLIGACIONES

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

'S Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en numero entero, sin decimales.
'6 Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en numero entero, sin decimales.

7 Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio.

)
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Consorciado 1 Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1 Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio
deben ser legalizadas.




[CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD]
[CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]

Importante para la Entidad

En caso de la contratacion de bienes bajo el sistema a precios unitarios incluir el siguiente anexo:

Esta nota debera ser eliminada una vez culminada la elaboracién de las bases

ANEXO N° 6
PRECIO DE LA OFERTA

Seﬁores: .

COMITE QE SELECCION

LICITACION PUBLICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, de acuerdo con las bases, mi oferta es
la siguiente:

CONCEPTO CANTIDAD PRECIO UNITARIO PRECIO TOTAL

TOTAL

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacion vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del
bien a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracién legal, no incluiran
en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, seguin corresponda

Importante

e En caso que el postor reduzca su oferta, segun lo previsto en el articulo 68 del Reglamento,
debe presentar nuevamente este Anexo.

e FEl postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo
materia de la exoneracion, debiendo incluir el siguiente texto:

“Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACION]”.

Importante para la Entidad

= En caso de procedimientos segun relacion de items, consignar lo siguiente:
“El postor puede presentar el precio de su oferta en un solo documento o documentos
independientes, en los items que se presente”.

= En caso de contrataciones que conllevan la ejecucion de prestaciones accesorias, consignar
lo siguiente:
“El postor debe detallar en el precio de su oferta, el monto correspondiente a la prestacion
principal y las prestaciones accesorias’.

Incluir o eliminar, segun corresponda




[CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD]
[CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]

Importante para la Entidad

En caso de la contratacion de bienes bajo el sistema a suma alzada incluir el siguiente anexo:

Esta nota debera ser eliminada una vez culminada la elaboracién de las bases

ANEXO N° 6

PRECIO DE LA OFERTA

Seﬁores, )

COMITE DE SELECCION

LICITACION PUBLICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, de acuerdo con las bases, mi oferta es
la siguiente:

CONCEPTO PRECIO TOTAL

TOTAL

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacion vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del
bien a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracién legal, no incluiran
en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segin corresponda

Importante

El postor debe consignar el precio total de la oferta, sin perjuicio, que de resultar favorecido con
la buena pro, presente el detalle de precios unitarios para el perfeccionamiento del contrato.

El postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo
materia de la exoneracion, debiendo incluir el siguiente texto:

“Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACION]".

Importante para la Entidad

En caso de procedimientos segun relacion de items, consignar lo siguiente:
“El postor puede presentar el precio de su oferta en un solo documento o documentos
independientes, en los items que se presente”.

En caso de contrataciones que conllevan la ejecucion de prestaciones accesorias, consignar
lo siguiente:

“El postor debe detallar en el precio de su oferta, el monto correspondiente a la prestacion
principal y las prestaciones accesorias’.

Incluir o eliminar, segtn corresponda




0

[CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD]
[CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]

Importante para la Entidad

Si durante la fase de actos preparatorios, las Entidades advierten que es posible la participacion de
proveedores que gozan del beneficio de la exoneracién del IGV prevista en la Ley N° 27037, Ley de
Promocidn de la Inversion en la Amazonia, incluir el siguiente anexo:

Esta nota debera ser eliminada una vez culminada la elaboracion de las bases

ANEXO N° 7

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE CONDICIONES PARA LA APLICACION DE LA
EXONERACION DEL IGV

Seﬁores, )

COMITE DE SELECCION

LICITACION PUBLICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento que gozo del beneficio de la exoneracién del IGV
previsto en la Ley N° 27037, Ley de Promocion de la Inversién en la Amazonia, dado que cumplo con
las condiciones siguientes:

1.- Que el domicilio fiscal de la empresa'® se encuentra ubicada en la Amazonia y coincide con el lugar
establecido como sede central (donde tiene su administracion y lleva su contabilidad);

2.- Que la empresa se encuentra inscrita en las Oficinas Registrales de la Amazonia (exigible en caso
de personas juridicas);

3.- Que, al menos el setenta por ciento (70%) de los activos fijos de la empresa se encuentran en la
Amazonia; y

4.- Que la empresa no tiene produccion fuera de la Amazonia.'®

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segin corresponda

Importante

Cuando se trate de consorcios, esta declaracion jurada sera presentada por cada uno de los
integrantes del consorcio, salvo que se trate de consorcios con contabilidad independiente, en cuyo
caso debe ser suscrita por el representante comun, debiendo indicar su condicién de consorcio con
contabilidad independiente y el nimero de RUC del consorcio.

En el articulo 1 del “Reglamento de las Disposiciones Tributarias contenidas en la Ley de Promocién de la Inversion en la
Amazonia” se define como “empresa” a las “Personas naturales, sociedades conyugales, sucesiones indivisas y personas
consideradas juridicas por la Ley del Impuesto a la Renta, generadoras de rentas de tercera categoria, ubicadas en la
Amazonia. Las sociedades conyugales son aquéllas que ejerzan la opcion prevista en el Articulo 16 de la Ley del Impuesto
ala Renta.”

' En caso de empresas de comercializacion, no consignar esta condicion.




/ [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD]

[CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]

ANEXO N° 8

EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD

Seﬁore§ )

COMITE DE SELECCION

LICITACION PUBLICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTOQO]
Presente.-

Mediante el presente, el suscrito detalla la siguiente EXPERIENCIA EN LA ESPECIALIDAD:

; FECHA DEL MONTO

Ne CLIENTE T o e b Sl oL oL Tt PROVENIENTE? DE: | MONEDA | IMPORTE? Eii T
PAGO SER EL CASO?' VENTA2 Y

1

2

3

4

20

21

22

23

24

25

Se refiere a la fecha de suscripcién del contrato, de la emision de la Orden de Compra o de cancelacion del comprobante de pago, segun corresponda.

Unicamente, cuando la fecha del perfeccionamiento del contrato, sea previa a los ocho (8) afios anteriores a la fecha de presentacion de ofertas, caso en el cual el postor debe acreditar que la
conformidad se emitié dentro de dicho periodo.

Si el titular de la experiencia no es el postor, consignar si dicha experiencia corresponde a la matriz en caso que el postor sea sucursal, o fue transmitida por reorganizacion societaria, debiendo
acompanar la documentacion sustentatoria correspondiente. Al respecto, segun la Opinién N° 216-2017/DTN “Considerando que la sociedad matriz y la sucursal constituyen la misma persona juridica,
la sucursal puede acreditar como suya la experiencia de su matriz”. Del mismo modo, segun lo previsto en la Opinion N° 010-2013/DTN, “... en una operacion de reorganizacion societaria que
comprende tanto una fusion como una escision, la sociedad resultante podra acreditar como suya la experiencia de la sociedad incorporada o absorbida, que se extingue producto de la fusion;
asimismo, si en virtud de la escisién se transfiere un bloque patrimonial consistente en una linea de negocio completa, la sociedad resultante podréa acreditar como suya la experiencia de la sociedad
escindida, correspondiente a la linea de negocio transmitida. De esta manera, la sociedad resultante podra emplear la experiencia transmitida, como consecuencia de la reorganizacion societaria
antes descrita, en los futuros procesos de seleccion en los que participe”.

Se refiere al monto del contrato ejecutado incluido adicionales y reducciones, de ser el caso.

El tipo de cambio venta debe corresponder al publicado por la SBS correspondiente a la fecha de suscripcion del contrato, de la emision de la Orden de Compra o de cancelacion del comprobante
de pago, segun corresponda.

Consignar en la moneda establecida en las bases.
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; FECHA DEL MONTO
Ne CLIENTE poneiere ST B N TR © T e PROVENIEET S b, | MONEDA | IMPORTEZ l':ﬁs'?g e e
PAGO SER EL CASO*! VENTA?4 %

5

6

7

8

9

10
20

TOTAL

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, seguin corresponda




/ [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD]
[CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]

ANEXO N° 9

DECLARA,CIC')N JURADA
(NUMERAL 49.4 DEL ARTICULO 49 DEL REGLAMENTO)

Seﬁores, )
COMITE DE SELECCION

LICITACION PUBLICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro que la experiencia que acredito de la empresa [CONSIGNAR LA
DENOMINACION DE LA PERSONA JURIDICA] como consecuencia de una reorganizacion societaria,
no se encuentra en el supuesto establecido en el numeral 49.4 del articulo 49 del Reglamento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segiin corresponda

Importante

A efectos de cautelar la veracidad de esta declaracion, el postor puede verificar la informacién de
la Relacion de Proveedores Sancionados por el Tribunal de Contrataciones del Estado con Sancion
Vigente en http://portal.osce.gob.pe/rnp/content/relaciéon-de-proveedores-sancionados.

También le asiste dicha facultad al 6rgano encargado de las contrataciones o al érgano de la

Entidad al que se le haya asignado la funcion de verificacion de la oferta presentada por el postor
ganador de la buena pro.




[CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD]
[CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]

Nota para la Entidad

En el caso de procedimientos por relacion de items cuando el monto del valor estimado de algun item
corresponda a una Adjudicacion Simplificada, se incluye el siguiente anexo:

Esta nota debera ser eliminada una vez culminada la elaboracién de las bases
ANEXO N° 10

SOLICITUD DE BONIFICACION DEL CINCO POR CIENTO (5%) POR TENER LA CONDICION DE
MICRO Y PEQUENA EMPRESA
ITEM [CONSIGNAR EL N° DEL iTEM O iTEMS CUYO VALOR ESTIMADO CORRESPONDE A
UNA AS])

Seﬁores: ]

COMITE QE SELECCION

LICITACION PUBLICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], solicito la asignacién de la bonificacion del cinco por ciento (5%) sobre el
puntaje total obtenido, debido a que mi representada cuenta con la condicion de micro y pequefa
empresa.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segin corresponda

Importante

e Para asignar la bonificacion, el comité de seleccién, segun corresponda, verifica la pagina web del
Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la seccion consulta de empresas acreditadas en el
REMYPE en el link

e Para que un consorcio pueda acceder a la bonificacién, cada uno de sus integrantes debe cumplir
con la condicion de micro y pequefia empresa.
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ANEXO N° 11

AUTORIZACION DE NO'I"IFICACIC')N DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE LA
SOLICITUD DE AMPLIACION DE PLAZO MEDIANTE MEDIOS ELECTRONICOS DE
COMUNICACION

(DOCUMENTO A PRESENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Seﬁores: )

COMITE QE SELECCION

LICITACION PUBLICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor adjudicado y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], autorizo que durante la
ejecucioén del contrato se me notifique al correo electrénico [INDICAR EL CORREO ELECTRONICO]
lo siguiente:

v" Notificacién de la decision de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacion de plazo.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, seguin
corresponda

Importante

La notificacion de la decision de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo se efectua
por medios electrébnicos de comunicacién, siempre que se cuente con la autorizacion
correspondiente y sea posible obtener un acuse de recibo a través del mecanismo utilizado.




