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SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N° | Simbolo Descripciéon

[ABC] / [ ] La informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados debe ser
completada por la Entidad durante la elaboracién de las bases.

Es una indicacién, o informacién que deberd ser completada por la
2 [ABC] / [ ] Entidad con posterioridad al otorgamiento de la buena pro para el caso

Tt especifico de la elaboracién de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por los
proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.

Importante Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano
3 encargado de las contrataciones o comité de seleccidn, segun
* Abc corresponda, y por los proveedores.

Advertencia Se refiere a advertencias a tener en cuenta por el érgano encargado de
4 Ab las contrataciones o comité de seleccién, segin corresponda y por los
. c
proveedores.

Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano
encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segun
o Xyz corresponda, y deben ser eliminadas una vez culminada la elaboracién
de las bases.

Importante para la Entidad

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las bases estdndar deben ser elaboradas en formato WORD, y deben tener las siguientes caracteristicas:

N° | Caracteristicas Parametros

1 Ma Superior : 2.5 cm Inferior: 2.5 cm
argenes Izquierda: 2.5 cm Derecha: 2.5 cm

2 Fuente Arial

Normal: Para el contenido en general
3 Estilo de Fuente Cursiva: Para el encabezado y pie de pdgina
Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadro anterior)

Automdtico: Para el contenido en general

4 Color de Fuente . . . 1 .
Azul : Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadro anterior)

16 : Para las dos primeras hojas de las Secciones General y Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos.
10 : Para el cuerpo del documento en general
9 : Para el encabezado y pie de pdgina
Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segin la necesidad
8 : Para las Notas al pie

5 Tamafio de Letra

Justificada: Para el contenido en general y notas al pie.
6 Alineacion Centrada : Para la primera pdging, los titulos de las Secciones y nombres
de los Capitulos)

7 Interlineado Sencillo

Anterior : 0

Posterior : O

Para los nombres de las Secciones y para resaltar o hacer hincapié en algin
concepto

8 Espaciado

9 Subrayado

INSTRUCCIONES DE USO:

1. Una vez registrada la informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados en gris, el texto deberd
quedar en letra tamafio 10, con estilo normal, sin formato de negrita y sin sombrear.

2. La nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en la Seccién General. En el caso de la Seccidn
Especifica debe seguirse la instruccién que se indica en dicha nota.

Elaboradas en enero de 2019
Modificadas en marzo, junio y diciembre de 2019, julio 2020, julio
2021, noviembre 2021 y diciembre 2021 y octubre de 2022
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista, deben conducir su actuacion conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracién al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comisién de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segun corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusion
y corrupcioén por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demas actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comision
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas
gue se presenten durante el proceso de contratacion, en los términos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represion de Conductas Anticompetitivas”, o norma que la sustituya, asi como las
demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista del proceso de contratacion deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacion referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucién de posiciones
que se requieran, entre otras formas de colaboracion.
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SECCION GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)




-

IEPM COLEGIO MILITAR PEDRO RUIZ GALLO
SIE 1-2023-CMPRG

CAPITULO I

ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1. REFERENCIAS

e Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

e Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

1.2. CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicaciéon en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo
54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccion,
debiendo adjuntar las bases y el resumen ejecutivo.

1.3. REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se lleva a cabo desde el dia siguiente de la convocatoria hasta la
fecha y hora sefialada en el calendario, de forma ininterrumpida. En el caso de un consorcio,
basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante

e Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccion convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion
vigente y estar habilitado ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra el
Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacién, se puede ingresar a la siguiente direccion electrénica: www.rnp.gob.pe.

e [os proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones
senaladas en el documento de orientacién “Cémo participar en un proceso de Subasta
Inversa Electrénica (SEACE v3.0)” publicado en https:.//www?2.seace.gob.pe/.

e En caso los proveedores no cuenten con inscripcién vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringira su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacion en el procedimiento de seleccion en cualquier otro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripcién o
quedado sin efecto la sancién que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Para registrarse como tal, el proveedor debe:

a) Ingresar al SEACE con el usuario y contrasefia contenidos en el Certificado SEACE,
asignado al momento de efectuar su inscripcion en el RNP.

b) Declarar la aceptacion de las condiciones de uso del sistema para participar en la Subasta

Inversa Electrénica. Para tal efecto, y con caracter de declaracion jurada, debera aceptar el
formulario que le mostrara el SEACE.

1.4. REGISTRO DE OFERTAS

Los documentos que acompafan a las ofertas, se presentan en idioma espafol. Cuando los



http://www.rnp.gob.pe/
http://www.seace.gob.pe/
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1.5.

documentos no figuren en idioma espariol, se presenta la respectiva traduccion por traductor
publico juramentado o traductor colegiado certificado, segun corresponda, salvo el caso de la
informacion técnica complementaria contenida en folletos, instructivos, catalogos o similares,
que puede ser presentada en el idioma original. El postor es responsable de la exactitud y
veracidad de dichos documentos.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segun la Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales'). Los demas documentos deben ser visados
por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su apoderado.
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

El monto de la oferta incluye todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones, pruebas v,
de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asi como cualquier otro
concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del bien o suministro a contratar, excepto
la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracién legal, no incluyen en su oferta los
tributos respectivos

El monto total de la oferta y los subtotales que lo componen deben ser expresados con dos
decimales.

Para registrar su oferta a través del SEACE el participante debe:

a) Registrar los datos de su representante legal en el formulario correspondiente. De
presentarse en consorcio, debe consignar los datos del consorcio, incluyendo los del
representante legal comun.

b) Adjuntar el archivo digital conteniendo los documentos escaneados de su oferta, de
acuerdo a lo requerido en las bases, segun los literales a), b) c) y e) del articulo 52 del
Reglamento y los requisitos de habilitacion, exigidos en la Ficha Técnica y/o documentos
de informacién complementaria publicados a través del SEACE, asi como en la normativa
que regula el objeto de la contratacién con caracter obligatorio, segun corresponda.

c) Registrar el monto total de la oferta o respecto del item al cual se presenta, el cual sera
utilizado por el sistema para dar inicio al periodo de lances en linea. En los procesos
convocados bajo el sistema a precios unitarios, el precio unitario se determina al momento
del perfeccionamiento del contrato con base al monto final de la oferta ganadora.

El participante puede realizar modificaciones a la oferta registrada so6lo hasta antes de haber
confirmado su presentaciéon. En los procedimientos segun relacion de items, el registro se
efectla por cada item en el que se desea participar, mediante el formulario correspondiente.

PRESENTACION DE OFERTAS

El participante debe presentar su oferta a través del SEACE. Para tal efecto, el sistema
procedera a solicitarle la confirmacién de la presentacion de la oferta para, de hacerse asi,
generar el respectivo aviso electrénico en la ficha del procedimiento, indicando que la oferta ha
sido presentada.

En la Subasta Inversa Electrénica convocada segun relacion de items, la presentacion de
ofertas se efectia en una sola oportunidad y por todos los items registrados.

Importante

Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar mas de un
consorcio en un procedimiento de seleccion, o en un determinado item cuando se ftrate de
procedimientos de seleccion segun relacion de items.

1

Para

mayor informacion  sobre la normativa de firmas y certificados  digitales ingresar a:

https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales
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1.6.

1.7.

1.8.

APERTURA DE OFERTAS Y PERIODO DE LANCES

Esta etapa se desarrolla a través de los siguientes dos ciclos consecutivos:

1.6.1 APERTURA DE OFERTAS

El sistema realiza esta etapa en la fecha y hora sefialada en el cronograma publicado en
el SEACE. Para tal efecto, verifica el registro y presentacion de dos (2) ofertas como
minimo por item, para continuar con el ciclo de periodo de lances, caso contrario, el
procedimiento es declarado desierto.

1.6.2 PERIODO DE LANCES

El periodo de lances permite a los postores mejorar los montos de sus ofertas a través
de lances sucesivos en linea. La mejora de precios de la oferta queda a criterio de cada
postor. Para tal efecto, el postor debe realizar lo siguiente:

a) Acceder al SEACE, a través de su usuario y contrasefia, en la fecha y hora indicadas
en el calendario del procedimiento.

b) Ingresar a la ficha del procedimiento y seguidamente acceder a la opcion mejora de
precios.

¢) Hacer efectiva su participacion en la mejora de precios mediante lances en linea. Para
ello el postor visualizara el monto de su oferta, mientras que el SEACE le indicara si
su oferta es la mejor o si esta perdiendo o empatando la subasta hasta ese momento.

El postor puede mejorar su propia oferta durante el periodo establecido en el calendario
del procedimiento. Esta obligado a enviar lances siempre inferiores a su ultimo precio
ofertado.

Cinco (5) minutos antes de la finalizacién del horario indicado en el calendario del
procedimiento para efectuar los lances en linea, el sistema enviara una alerta indicando
el cierre del periodo de lances, durante el cual los postores pueden enviar sus ultimos
lances. Cerrado este ciclo no se admitiran mas lances en el procedimiento.

DETERMINACION DEL ORDEN DE PRELACION

Una vez culminada la etapa de apertura de ofertas y periodo de lances, el sistema procesa los
lances recibidos del item o items de la Subasta Inversa Electrénica, ordenando a los postores
por cada item segun el monto de su ultimo lance, estableciendo el orden de prelacién de los
postores.

Para efectos de conocer el ganador del proceso, el sistema genera un reporte con los
resultados del ciclo del periodo de lances, permitiendo a la Entidad visualizar el Ultimo monto
ofertado por los postores en orden de prelacion, lo cual quedara registrado en el sistema.

En caso de empate, el sistema efectia automaticamente un sorteo para establecer el postor
que ocupa el primer lugar en el orden de prelacion.

OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Una vez generado el reporte sefialado en el numeral anterior, el 6rgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccién, segun corresponda, debe verificar que los postores
que han obtenido el primer y el segundo lugar hayan presentado la documentacion requerida
en las bases. En caso de subsanacion, se procedera de conformidad con lo sefialado en el
articulo 60 del Reglamento y la Directiva sobre “Procedimiento de Seleccidon de Subasta Inversa
Electronica”, quedando suspendido el otorgamiento de la buena pro.
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1.9.

En caso que la documentacion reuna las condiciones requeridas por las bases, el érgano
encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun corresponda, otorga la buena
pro al postor que ocupd el primer lugar. En caso que no reuna tales condiciones, procede a
descalificarla y revisar las demas ofertas respetando el orden de prelacion.

Para otorgar la buena pro a la oferta de menor precio que reuna las condiciones exigidas en
las bases, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccién, segun
corresponda, debe verificar la existencia, como minimo, de dos (2) ofertas validas, de lo
contrario declara desierto el procedimiento de seleccién.

En el supuesto que la oferta supere el valor estimado, el 6rgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccidn, segun corresponda, solicita al postor la reduccion de
su oferta econdmica adjuntando para dicho efecto el Anexo N° 7, otorgandole un plazo maximo
de dos (2) dias habiles, contados desde el dia siguiente de la notificacion de la solicitud, sin
poner en su conocimiento el valor estimado.

En caso el postor no reduzca su oferta econdmica o la oferta econdmica reducida supere el
valor estimado, para efectos que el drgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccién, segun corresponda, otorgue la buena pro, debe contar con la disponibilidad
presupuestal correspondiente y la aprobacion del Titular de la Entidad, en un plazo que no
puede exceder de cinco (5) dias habiles, contados desde el dia siguiente de la fecha prevista
en el calendario para el otorgamiento de la buena pro, bajo responsabilidad. En caso no se
cuente con la certificacién de crédito presupuestario o con la aprobacién del Titular de la
Entidad, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccién, segun
corresponda, rechaza la oferta.

Definida la oferta ganadora, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, elabora el acta de otorgamiento de la buena pro con el resultado
del primer y segundo lugar obtenido por cada item, el sustento debido en los casos en que las
ofertas sean descalificadas o rechazadas, detallando asimismo las subsanaciones que se
hayan presentado. Dicha acta debe ser publicada en el SEACE el mismo dia de otorgada la
buena pro.

CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

El consentimiento de la buena pro se produce a los cinco (5) dias habiles siguientes de la
notificacion de su otorgamiento en el SEACE, sin que los postores hayan ejercido el derecho
de interponer el recurso de apelacion; salvo que su valor estimado corresponda al de una
licitacion publica, en cuyo caso se produce a los ocho (8) dias habiles de la notificacién de dicho
otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante

Una vez consentido el oforgamiento de la buena pro, el 6rgano encargado de las contrataciones
o el 6rgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcion realiza la verificacion de la oferta
presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 del
articulo 64 del Reglamento
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] CAPIiTULO Il
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

2.1.

2.2,

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacién se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccién hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacion se presenta ante la Entidad convocante, y es conocido y resuelto por
su Titular, cuando el valor estimado sea igual o menor a cincuenta (50) UIT. Cuando el valor
estimado sea mayor a dicho monto, el recurso de apelacién se presenta ante y es resuelto por
el Tribunal de Contrataciones del Estado.

En los procedimientos de seleccion segun relacion de items, el valor estimado total del
procedimiento determina ante quién se presenta el recurso de apelacion.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacién del procedimiento de seleccion y
otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

e Una vez otorgada la buena pro, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, esta en la obligacion de permitir el acceso de los
participantes y postores al expediente de contratacion, salvo la informacion calificada como
secreta, confidencial o reservada por la normativa de la materia, a mas tardar dentro del dia
siguiente de haberse solicitado por escrito.

o A efectos de recoger la informacion de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (ii) la captura y almacenamiento de
iméagenes, e incluso (iii) pueden solicitar copia de la documentacion obrante en el
expediente, siendo que, en este dultimo caso, la Entidad debera entregar dicha
documentacion en el menor tiempo posible, previo pago por tal concepto.

e Elrecurso de apelacion se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE, o en la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad, segun
corresponda.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacion contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse notificado el
otorgamiento de la buena pro, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacion
publica, en cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.

La apelacién contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contra
la declaracion de nulidad, cancelacién y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que
se desea impugnar, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacién publica, en
cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.
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3.1.

3.2

CAPITULO Il
DEL CONTRATO

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realizan conforme a lo indicado
en el articulo 141 del Reglamento.

El contrato se perfecciona con la suscripcién del documento que lo contiene, salvo en los
contratos cuyo monto del valor estimado no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en
los que se puede perfeccionar con la recepcién de la orden de compra, conforme a lo previsto
en la seccioén especifica de las bases.

En el caso de procedimientos de seleccidn por relacion de items, se puede perfeccionar el
contrato con la suscripcion del documento o con la recepcion de una orden de compra, cuando
el valor estimado del item corresponda al parametro establecido en el parrafo anterior.

Importante

El 6rgano encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segun corresponda, debe
consignar en la seccion especifica de las bases la forma en que se perfeccionara el contrato, sea
con la suscripcion del contrato o la recepcion de la orden de compra. En caso la Entidad perfeccione
el contrato con la recepcion de la orden de compra no debe incluir la proforma del contrato establecida
en el Capitulo V de la seccion especifica de las bases.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
sefalados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccion especifica de las bases.

GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segun corresponda, son las de fiel
cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma equivalente
al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene vigente hasta la
conformidad de la recepcion de la prestacion a cargo del contratista.

Importante

e Enlos contratos periodicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con
las micro y pequefias empresas, estas ultimas pueden otorgar como garantia de fiel
cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que
es retenido por la Entidad durante la primera mitad del numero total de pagos a
realizarse, de forma prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelfo a la
finalizacién del mismo, conforme lo establece el articulo 149 del Reglamento.

e En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/
200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato.
Dicha excepcién también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccion por relacion de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria
de los montos de los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente,
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.
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3.3.

3.2.2. GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccion especifica de las bases la entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.

REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia de
Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacion de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias; o
estar consideradas en la ultima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
periddicamente publica el Banco Central de Reserva del Perd.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la buena
pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y
eventual ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacion a la empresa que emite la garantia
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (http.//www.sbs.qob.pe/sistema-
financiero/clasificadoras-de-riesgo).

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cual es la
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la fecha
de emision de la garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacion de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Sila empresa que otorga la garantia cuenta con mas de una clasificacion de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastara que en una de ellas
cumpla con la clasificacion minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora
de la garantia, se debera consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De otro lado, ademas de cumplir con el requisito referido a la clasificacion de riesgo, a efectos
de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias,
debe revisarse el portal web de dicha Entidad (http.//www.sbs.qgob.pe/sistema-
financiero/relacion-de-empresas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de los

mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

3.4. EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar la ejecucion de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Reglamento.

O
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3.5.

3.6.

3.7.

3.8.

3.9.

ADELANTOS

La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningun caso exceden en
conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccién especifica de las bases.

PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con en el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segun lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccién
especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar
cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato
vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucion del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36
de la Ley y 164 del Reglamento.

PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pagos
a cuenta.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcién salvo
que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a lo
que se indique en el contrato de consorcio.

Advertencia

En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se
deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales
correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento, debiendo
repetir contra los responsables de la demora injustificada.

DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran
supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)
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CAPITULO |
GENERALIDADES

1.1. ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre
RUC N° 20205443763
Domicilio legal
Teléfono: 938639440

Correo electronico:

1.2. OBJETO DE LA CONVOCATORIA

procesos_cmprg@yahoo.es

IEPM COLEGIO MILITAR PEDRO RUIZ GALLO

ANTIGUA PANAMERICANA SUR KM2 TACALA CASTILLA

El presente procedimiento de seleccion tiene por objeto la contratacion de ARROZ, PRODUCTOS
FRESCOS Y CARNES" ALIMENTO PARA CADETES CM "PRG".- PIURA.

ITEM UNIDAD DE
PAQUETE DESCRIPCION DE LOS BIENES MEDIDA CANTIDAD
1 AJO ENTERO CALIDAD PRIMERA KILOGRAMO 299
2 ARROZ EXTRA KILOGRAMO 11,690
3 ARVEJA VERDE EN VAINA AMERICANA KILOGRAMO 383
4 CAMOTE AMARILLO KILOGRAMO 585
5 CARNE DE RES PECHO SIN HUESO KILOGRAMO 1,681
6 CHOCLO CATEGORIA EXTRA O PRIMERA UNIDAD 6,637
7 COL DE CORAZON (AL PESO) KILOGRAMO 294
8 HUEVO PARDO (EMPAQUE X 360) UNIDAD 57
9 LIMON CATEGORIA | KILOGRAMO 1,147
10 MANDARINA SATSUMA CATEGORIA EXTRA KILOGRAMO 5,750
11 MANGO EDWARD UNIDAD 4,579
12 MANZANA DELICIA CATEGORIA | KILOGRAMO 1,077
13 MARACUYA (AL PESO) KILOGRAMO 931
14 MONDONGO DE RES CONGELADO KILOGRAMO 325
15 PALTA FUERTE CATEGORIA | KILOGRAMO 532
16 PAPA CANCHAN CALIDAD PRIMERA KILOGRAMO 5,805
17 PAPAYA CATEGORIA | KILOGRAMO 292
18 PECHUGA DE POLLO SIN ALAS KILOGRAMO 2,550
19 PESCADO JUREL HG CONGELADO KILOGRAMO 1,411
20 PIERNA DE POLLO CON ENCUENTRO KILOGRAMO 2,176
21 PLATANO DE SEDA ORGANICO UNIDAD 13,170
22 SANDIA CATEGORIA PRIMERA KILOGRAMO 902
23 VAINITA CALIDAD PRIMERA KILOGRAMO 251
24 YUCA CATEGORIA | KILOGRAMO 1,219
25 ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA KILOGRAMO 895

1.3. EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de contratacion fue aprobado mediante MEMORANDO N° 077 -2023 — GR. DREP

CM “PRG” - D el 02 de febrero del 2023.
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1.4.

1.5.

1.6.

1.7.

1.8.

1.9.

FUENTE DE FINANCIAMIENTO

Recursos Ordinarios

Importante

La fuente de financiamiento debe corresponder a aquella prevista en la Ley de Equilibrio Financiero
del Presupuesto del Sector Publico del ario fiscal en el cual se convoca el procedimiento de
seleccion.

SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de Precios Unitarios, de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacion respectivo.

DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO

No corresponde

ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacion esta definido en las Especificaciones Técnicas y los Requisitos de
Habilitacion, que forman parte de la presente seccion en los Capitulos Il y IV.

COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados deberan descargar el archivo en la ficha de convocatoria ya que la
entidad no ha considerado el costo de reproduccion de ejemplar de bases en el TUPA, se podra
solicitar al correo electronico siguiente:

Importante

El costo de entrega de un ejemplar de las bases no puede exceder el costo de su reproduccion.

BASE LEGAL

- Ley N° 31638 de Presupuesto del Sector Publico para el Afo Fiscal 2023.

- Ley N° 31639 de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afo fiscal 2023.

- Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, en adelante la Ley.

- Decreto Supremo N° 344-2018 -EF, Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, en
adelante el Reglamento.

- Directivas del OSCE.

- Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo General.

- Ley N° 27806, Ley de Transparencia y de Acceso a la Informacién Publica.

- Decreto Supremo N° 008-2008-TR, Reglamento de la Ley MYPE.

- Decreto Supremo N° 013-2013-PRODUCE - Texto Unico Ordenado de la Ley de Impulso al
Desarrollo Productivo y al Crecimiento Empresarial.

- Decreto Supremo N° 007-98-SA, Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos
y Bebidas

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
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CAPITULO I ]
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1. CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccién de la convocatoria publicada en el SEACE.

2.2. CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra la siguiente documentacion:

2.2.1. Documentacion de presentacion obligatoria

a)

b)

Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1).

Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento analogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segun corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segun
corresponda.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan
obtener directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2
y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la
Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE? y siempre que el servicio web
se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma, no
correspondera exigir el certificado de vigencia de poder y/o documento nacional de
identidad.

Declaracion jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2).

Declaracion jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas contenidas
en el Capitulo Ill de la presente seccion. (Anexo N° 3)

Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comun vy las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio,
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones (Anexo N° 4)

El postor debe incorporar en su oferta los documentos que acreditan los
“Requisitos de Habilitacion” que se detallan en el Capitulo IV de la presente
seccién de las bases.

En el caso de consorcios, cada integrante del consorcio que se hubiera

2 Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/
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2.3.

comprometido a ejecutar las obligaciones vinculadas al objeto de la convocatoria
debe acreditar estos requisitos.

Importante

El monto total de la oferta o respecto del item al que se presenta al que se refiere el literal
c¢) del numeral 1.4 de la seccion general de las bases se presenta en SOLES.

2.2.2. Documentacion de presentacion facultativa

Advertencia

El érgano encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segun corresponda, no
podra exigir al postor la presentacion de documentos que no hayan sido indicados en los
acapites “Documentacion de presentacion obligatoria” y “Documentacion de presentacion
facultativa”.

REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar
el contrato:

Garantia de fiel cumplimiento del contrato.

b) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes,
de ser el caso.

c) Cddigo de cuenta interbancaria (CCl) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el
numero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

d) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que
cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

e) Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso
de persona juridica.
Advertencia
De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan prohibidas de
exigir a los administrados o usuarios la informacion que puedan obtener directamente mediante
la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa
medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE® y
siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma,
no correspondera exigir los documentos previstos en los literales e) y f).

f)  Domicilio para efectos de la notificacion durante la ejecucion del contrato.

g) Autorizacién de notificacion de la decision de la Entidad sobre la solicitud de ampliaciéon de
plazo mediante medios electrénicos de comunicacion *. (Anexo N° 6)

h) Detalle de los precios del monto de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el
paquete®.

Importante

Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

En tanto se implemente la funcionalidad en el SEACE, de conformidad con la Primera Disposicion Complementaria Transitoria
del Decreto Supremo N° 234-2022-EF.

Incluir solo en caso que la convocatoria del procedimiento sea por paquete.
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e En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente
este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucion contractual, de ser
el caso, ademas de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de la Ley y en
el articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o la
denominacién o razoén social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de
lo contrario no podran ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes
indicado si se consigna tnicamente la denominacion del consorcio, conforme lo dispuesto en
la Directiva “Participacién de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

s Enlos contratos periddicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las micro
y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel cumplimiento el
diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que es retenido por la Entidad
durante la primera mitad del numero total de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada
pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo, conforme lo establece el numeral
149.4 del articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto los postores deben encontrarse
registrados en el REMYPE, consignando en la Declaracion Jurada de Datos del Postor (Anexo
N° 1) o en la solicitud de retencion de la garantia durante el perfeccionamiento del contrato,
que tienen la condicion de MYPE, lo cual sera verificado por la Entidad en el link
http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2 opcién consulta de empresas acreditadas
en el REMYPE.

e Enlos contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00),
no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato. Dicha excepcién también
aplica a los contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando
el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no supere
el monto senalado anteriormente, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del
Reglamento.

Importante para la Entidad

En caso se determine que adicionalmente se puede considerar otro tipo de documentacion a ser
presentada para el perfeccionamiento del contrato, consignar el siguiente literal:

i) [DEACUERDO AL OBJETO CONTRACTUAL CONVOCADO REQUERIR LA PRESENTACION
DE OTROS DOCUMENTOS, SEGUN CORRESPONDA].

Incorporar a las bases o eliminar, segtin corresponda.

Importante

e Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual
ejecucion, sin perjuicio de la determinaciéon de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

e De conformidad con el Reglamento Consular del Perd aprobado mediante Decreto Supremo
N° 076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en el exterior
tengan validez en el Peru, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos
y refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Peru, salvo que se trate de
documentos publicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la Apostilla, en
cuyo caso bastara con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya®.

e La Entidad no puede exigir documentacion o informacién adicional a la consignada en el
presente numeral para el perfeccionamiento del contrato.

2.4. PERFECCIONAMIENTO EL CONTRATO

6 Segun lo previsto en la Opinion N° 009-2016/DTN.
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El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar la documentacién requerida en Mesa de Partes sito Antigua Panamericana Sur

Km 2 frente al grifo PECSA.
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CAPITULO Il

ESPECIFICACIONES TECNICAS

Importante

De conformidad con el numeral 29.8 del articulo 29 del Reglamento, el area usuaria es responsable
de la adecuada formulacion del requerimiento, debiendo asegurar la calidad técnica y reducir la
necesidad de su reformulacion por errores o deficiencias técnicas que repercutan en el proceso de
contratacion. Asimismo, de acuerdo a lo previsto en el numeral 29.10 del mismo articulo, el
requerimiento recoge las caracteristicas técnicas ya definidas en la Ficha Técnica del Listado de
Bienes y Servicios Comunes.

1.

Denominacién y finalidad publica de la contrataciéon

Denominacioén

Suministro de alimentos ARROZ, PRODUCTOS FRESCOS Y CARNES para el personal

de cadetes del Colegio Militar Pedro Ruiz Gallo

Finalidad publica

Garantizar una alimentaciéon adecuada e inocua al personal de cadetes, lo que a su vez
coadyuvara a la prestaciéon de una buena alimentacion de calidad.

2. Caracteristicas del bien a contratar

Denominacion del bien seguin la Ficha Técnica | Unidad de Cantidad
medida
AJO CATEGORIA PRIMERA KILOGRAMO 299
ARROZ PILADO EXTRA KILOGRAMO 11,690
ARVEJA VERDE CATEGORIA PRIMERA KILOGRAMO 383
CAMOTE AMARILLO CALIDAD PRIMERA KILOGRAMO 585
CARNE DE RES 3 CORTE LOMO FINO | KILOGRAMO 1,681
REFRIGERADO
CHOCLO CATEGORIA EXTRA O PRIMERA UNIDAD 6,637
COL CRESPA CALIDAD PRIMERA KILOGRAMO 294
HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA KILOGRAMO 57
LIMON CATEGORIA | KILOGRAMO 1,147
MANDARINA SATSUMA CATEGORIA EXTRA KILOGRAMO 5,750
MANGO EDWARDS CATEGORIA | KILOGRAMO 4,579
MANZANA DELICIA CATEGORIA | KILOGRAMO 1,077
MARACUYA CATEGORIA | KILOGRAMO 931
MENUDENCIA DE RES 3 MONDONGO | KILOGRAMO 325
CONGELADO
PALTA FUERTE CATEGORIA | KILOGRAMO 532
PAPA CANCHAN CALIDAD PRIMERA KILOGRAMO 5,805
PAPAYA CATEGORIA I KILOGRAMO 292
PECHUGA ESPECIAL DE POLLO | KILOGRAMO 2,550
REFRIGERADA
JUREL ENTERO CONGELADO KILOGRAMO 1,411
PIERNA ENTERA DE POLLO REFRIGERADA KILOGRAMO 2,176
PLATANO DE SEDA CATEGORIA | UNIDAD 13,170
SANDIA CATEGORIA PRIMERA KILOGRAMO 902
VAINITA CALIDAD PRIMERA KILOGRAMO 251
YUCA CATEGORIA | KILOGRAMO 1,219
ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA KILOGRAMO 895
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2.1

Caracteristicas técnicas

@

Incluir aqui la Ficha Técnica del bien

FICHA TECHICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GEMERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

AJO CATEGORIA PRIMERA,
AJO CATEGORIA PRIMERA
KILOGRAMO

El ajo es el bulbo o cabeza conformado por dientes, perteneciente
al género y especie Alium safivum L. de la familia Amanyiidacese.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien
El ajo categoria primera debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Los ajos deben:

- Estar enteros, compacios y  bien
formados.

- Ser de consistencia firme.

- Estar exentos de pudriciones o dafios
fisicos (heridas y rajaduras) que afecten
la calidad del producio.

- Estar exentos de cualguier materia
extrana (tierra, piedra, arena u oto
material extrano objetable).

- Estar exentos de plagas (hongos,
insectos, &caros, nematodos, entre
otros) que afecten la calidad del
producio.

Requisitos generales - Estar exentos derhunedad extema,
salvo la condensacion consiguiente a su
remocion de una camara frigorifica.

- Estar exentos de cualguier olor, color o
sabor no caracteristicos del producio.

- Les ‘“‘;‘-‘m :r Jﬂmgd:‘f’l‘a ﬁf:; NTP  D11.101:2015
tipica de la variedad, compactos y E_ﬁmﬂfﬁj‘azﬂ%_ 2?3!;:'
CAMOS0s.

- Los bulbos deben estar completos,
secos o curados, cubiertos con sus
propias hojas envolventes secas y sin
signos de desecacion.

- Cada loie de ajo debe estar conformado
por una misma vaniedad.

. . .

Defectos menores”

(cortes, cicatrices,

manchas, mechones

radiculares, dientes | Maximo 8% (en masa del producto por

faltantes, comeduras o | unidad de envase)

perforaciones)

* Que no afecten la parte

comestible.

Defectos mayores”

(mohos superficiales que | Maximo 1% (en masa del producto por

no afecten a la parte | unidad de envase)

comestible, bulbos
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= I =
CALIDAD
brotados ¥ bulbos
abiertos)
* Que no afecten la parte
comestble.
Pudricion 0%
Calibre Ag-200g
Forma y color Caracteristicos de |la variedad
Reglamento de
Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria,
INOCUIDAD Macional de Sanidad Agraria SEMASA, | aprobado  mediante
autoridad nacional competents’. Decreto Supremo N®
D04-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precision 1: Minguna.

22, Enwvase ylo embalaje

El ajo categaoria primera, debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido en las normas
Codex CXC 1-1960 (2020) PRINCIPIOS GEMERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, CXC
£3-2003 (2047) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS
FRESCAS y CXC 44-1985 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO ¥
TRAMSPORTE DE FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que el producto quede
debidamente protegida.

Los bulbos de ajo deben ser envasados en sacos, bolsas u otros envases de grado alimentanio,
para el expendic al por menor en mallas, cajas, u otros envases de tamafio y peso variables, el
contenido de cada unidad de embalaje debe ser homogeneo y estar compuesto Unicamente por
bulbo de ajo de la misma variedad y calidad; los envases deben estar limpios y compuestos por
materiales gque no causen alteraciones del producto, que redman las condiciones de higiene,
limpieza y resistencia a la humedad, manipulacion y transporie, de modo que garantice la
conservacion del producto, segin indica el numeral 10 de la NTP 011.101:2015 (revisada el 2021).

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: materal, peso, tipo de cemado, siempre que s haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

23

Rotulado
El rotulado del ajo categoria primera, debe cumplir con ko indicado en la norma Codex CXS 1-1985
(2018) HORMA GEMERAL PARA EL ETIQUETADD DE LOS ALIMENTOS PREEMVASADOS,

ademas de las disposiciones especificadas en el numeral 8 de la NTP 011.101:2015 (revisada el
2021}

- el nombre y variedad del producto indicado;

- categoria indicada comeo “primera”;

- peso neto, en kilbgramos;

- nombre o razon social del productor, envasador o vendedor, en el caso de productos
importados nombre o razon social del importador,

- el pais de origen;

- numers de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SEMNASA

! Segin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo M* 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N* 034-200B8-AG.
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Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
tecnicas numeral 2 y'o proforma del contrato), otra informacion gue considere deba estar rotulada. La
informacian adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en numeral 2.1 de
la presente ficha técnica.

24, Inserto
Mo aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien

Denominacion tecnica
Unidad de medida
Descripeicn general

T ARROZ PILADD EXTRA

: ARROZ ELABORADOD GRADO 1 - EXTRA

: KILOGRAMO

: Es el grano descascarado procedente de cualquier cultivar de la
especie Jryza sativa L. del que se han eliminado, parcial o
totalmente, por elaboracion, el salvado y el germen.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien

El arroz pilado extra, debe serinocuo y apropiado para el consumeo humano, segan indica el numeral
5.1.1 de la NTP 205.011:2021.

El armoz pilado extra debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
El arroz pilado debe:
Estar exento de sabores y olores extrafios.
Estar exentos de suciedad (impurezas de
- i ¥ onigen animal, incluidos insectos muertos)
1 les L que representen um peligro para la salud
humana.
Mo debe contener insectos vivos, muerios o
en cualesguiera de sus estados fisiclagicos;
granos mohosos, germinados, sucios.
Estar exento de fielén y polillo.
La clase se debe asignar cuando por lo menos
el 80% de los granos (en masa), estan dentro
de los limites de la clase comespondiente, y no
mas del 20% {en masa), son mezcla con
cultivares de clases contrastantes.
Clase y longitud .
yiona Clase Longitud del grano NTP 205.011:2021
enters ARROZ. Aroz elaborado.
Largo De 6,6 mm o mas Requisitos. 3% Edicion
Medi De B2 mm o mas, pero
ana menas de 6.6 mm
Caorto Menos de 8.2 mm
Caontenido de humedad Maximo 14%
Grado (tolerancigs)
Granos rojos 0,0%
L Granos tizosos totales Maximo 2%
[ Granos tzosos Misdimo 5%
parciales
 Granos dafiados 0,0%
I Mezcla vanetal .
contrastante Mazxdmao 2,5%
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CALIDAD

I Materia extrafia

[Se consldera solo materia ..
exfrafia omganica Mo se Maximeo 0,15%
permite |3 presencia de
materias eirafias
| Inowganicas)
.  Granos quebrados Maximo 5%

I Granos inmadunos 0.00%

Reglamenio sobre
Vigilancia ¥ Control
Cumplir con los requisitos establecidos por la | Sanitario de Alimentos y

INOCUIDAD Direcxi:ién G-leneral _dE Salud Anl:ierlifl =3 Hehl:las aprobado
Inocuidad Alimentaria — DIGESA, autoridad | mediante Decreto Supremo
nacicnal competents’ M= 007-88-SA, sUS

micdificatorias y regulacion
complementaria.

Precision 1: La enfidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yio proforma del contrato) la clase de armoz requerido, segin ko establecido en la
presente Ficha Técnica; por ejemplo: Armoz pilado exira large, armoz pilado extra mediano o amoz pilado
exira corio.

22 Envase ylo embalaje
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del products durante toda su
vida util, segin e articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremao N® 007-88-5A, y sus modificatonas.

El envase debe comesponder al autorizado en el Regisiro Sanitario, segln lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas
aprobado mediante Decreto Supremo. N° 007-88-5A, y sus modificatorias.

El amoz pilado exira debe ser enfregado en envases que cumplan con lo especificado en la
NTP 398.183-1:2017 ENVASES ¥ ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO COMN ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 3 Edicion, y su Comigenda Tecnica® y que
salvaguarden las cualidades de calidad, higienicas, nutricionales, tecnologicas v sensoriales del
alimento; asimismo los envases deben ser fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas
para el uso al gue se destinan. No deben transmitir al producto sustancias toxicas ni clores o sabores
desagradables, segun indican los numerales 8 y 8.1 de la NTP 205.011:2021.

Precision 2: La entidad comvocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, ipo de cerrado, siempre que s& haya verficado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

23 Rotulado
En el rotulado de los envases de arroz pilado exira, ademas de cumplir con lo establecido en el
articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobade
mediante Decreto Supremo N*® 007-B8-5A, ¥ sus modificatorias, debe cumplir con o indicado en la
NTP 200.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Efiquetads de alimentos preenvasados. 82 Edicion
y la HMP 001:2019 Requisitos para el efiquetado de preenvases. 5° Edicion. Asimismo, debe
considerar bo siguiente, segun el numeral 9.2 de la NTP 205.011:2021:

- mombre comercial (amoz pilado extra);

1 Segin articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislative N* 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG. .

# NTP 399.163-1: 31 7/CT 1:2018 ENVASE Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO COM ALIMENTOS. Parte
1: Disposiciones generales y requisitos. CORRIGEMDA TECNICA 1. 1* Edicion
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- fipo de amoz (amoz pilado);
- grado del amoz;
- pais de origen.

Precision 3: La enfidad convocante debera indicar en las bases [seccitn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yio proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacian adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien deseritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24 Insero
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.
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FICHA TECHICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : ARVEJA VERDE CATEGORIA PRIMERA,

Denominacion técnica - VAIMAS DE ARVEJA VERDE CATEGORIA PRIMERA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general : La arveja verde es la semilla inmadura de la especie Pisum

sativum L. La vaina es el frulo de las plantas de la familia
Fabaceas (Leguminosas), que contiene las semillas de arveja
wverde.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien

Las wainas de la arveja wverde categoria primera deben presentarse con la adecuada madurez
comercial, impias, frescas, enteras y sanas; deben pertenecer a la misma variedad y deben estar
en condiciones adecuadas para su manipuleo, transporie y conservacion en buenas condiciones,
segun lo especificado en el numeral 5.1.1 de la NTP 011.106:2016.

El contenido de cada unidad de empagque debe ser homogeéneo y estar compuesto Gnicaments
por arvejas frescas de la misma variedad, grado, color y calibre. La parte visible del contenido
del empague debe ser representativa del conjunto, segln lo indicado en el numeral £.1.3 de la
NTF 011.106:2016.

¥ debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFEREMCIA
CALIDAD
Consictandi Granos tiemos y consistentes, no
ansistencia harinosos.
Llenado de vainas Tolerable hasta el B0% de vainas
llenas.
Colord . Verde brllante (clame u oscuro,
o e vaina y granos segiin variedad).
= D& torial
Tamano del
- oD NTP 011.106:20168
Tamafio mm verde.  Requisitos. 22
Medianc | Entre 8,7 mm y 10,3 Edician
mm
Grande Mayor a 10.3 mm
Danos serios:
Indicios de | No se tolera indicios de pudricion.
pudricion
Sanidad | Dafos leves:
manchas Se ftolera 20% de arwejas con
ligeras, hendas | defecios.
cicafrizadas
Cumplir con lo establecido por el Reglamento de Inocuidad
S ; ; Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD Servicio Nacional de Sanidad | et Decrelo Su
Agraria — SENASA. autoridad | oo o supremo
- 1 N® DO4-2011-AG, y sus
nacional co te. modificatoras.

1 Segin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo W° 1082, Ley de Inocuidad de los Aimentos, aprobado
mediante Decreto Supremao N 034-2008-AG.
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Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 ywo proforma del contrato) el tamafio de las arvejas verdes, de acuerdo a lo
establecido en la norma NTP 011.108:2018, por ejemplo: Arveja verde categoria primera - tamafio
grande.

22 Envase ylo embalaje
Las vainas de arvejas verdes categoria primera deben ser envasadas tomando en consideracion
Iz establecido en las normas Codex CXC 1-1860 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE
DE LOS ALIMENTOS y CXC 44-1205 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO
Y TRAMSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Asimismo, deben ser
acondicionadas de tal manera que queden protegidas, ventiladas y bien presentadas, segin lo
indicada en el numeral 8.1.1 de la NTP 011.108:2016.

Los empaques deben estar limpios y compuestos por materiales que no causen alteraciones al
producio, de material adecuado que redna las condiciones de higiene, limpieza, wentilacion y
resistencia a la humedad, manipulacion y al fransporte, de modo gue garantice una adecuada
conservacion del producio, segin se indica en el numeral 8.1.4 de la NTP 011.106:2016.

Precision 2: La entidad comvocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 wo proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales comao: material, peso, tipo de cemade, siempre que se haya
verificado que estas caracterisficas aseguren |a pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El mitulado se debe efectuar de acuwerdo con lo establecido en la norma Codex CXS 1-1985
(2018) MORMA GEMERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS y
las disposiciones especificadas en el numeral 8.2 de la NTP 011.108:2016, conteniendo las
siguientes indicaciones:

-  peso neto en kilogramos;

- procedencia y fecha de cosecha;

-  nombre o marca del productor;

- nimerns de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitido

por el SEMASA.

Precision 3: La entidad comvocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yo proforma del contrato), otra informacion que considers deba estar rofulada. La
informacion adicional que se solicite mo puede modificar las caracterisficas del bien descritas en
numeral 2.1 de |la presente ficha técnica.

24 Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.
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FICHA TECMICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien - CAMOTE AMARILLO CALIDAD PRIMERA

Drenominacion técnica : CAMOTE AMARILLO CALIDAD PRIMERA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general : El camote es la raiz comestible proveniente del género y especie

lpomoea batatzz L. de la familia de las Convolvulaceas, en
estado fresco y destinada para el consumo humano.

2.  CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEM
21, Del bien

El camote amarillo calidad primera debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFEREMNCIA
CALIDAD
Cada lote de camote amarille debe estar
Uniformidad conformado por una misma variedad (es
decir, color, forma y piel).
Exento de:
. -  Humedad externa anormal (mojado).
Nheram?nEE . Olores y sabores extrafios.
sustancias extranas

Impurezas y materias extrafas visibles
(tierra, piedras, etc. ).
Calibre de 60 mm a 100 mm

Tamafic (diametro
perpendicular al eje de | Se aceptara por unidad de envase, un

crecimiento) maximo de 15% en peso del producto de
tamafio diferente al establecido. NTP 011.120:1892
Desprendimiento de la frevisada e 2012}
piel 0% TUBERCULOS Y RAICES.
Camiote amarillo.
Cortes, cicatrices, Requisitos. 12 Edicion
miagulladuras, grietas, Maximo 2%
| rajaduras
Sanidad y aspecio | Brotamiento 0%
136 tHerancias 58 reflaren
al poncentale en peso oal By
por unidad de Pudricion seca 0%
envasa) A
Pudricion humeda 0%
Perforaciones, galerias
{danos causados por Maximo 1%
insectos)
Mezclas varietales Maximo 2%

Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria, aprobado

INOCUIDAD Macional de Sanidad Agraria — SEMASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional competente’. N® D04-2011-AG. y sus
modificatoras.

Precision 1: Mo aplica.

! Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo W° 1082, Ley de Inocuidad de los Aimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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22 Envase ylo embalaje
El camote amarillo calidad primera debe ser emvasado tomando en consideracion lo establecido
en las normas Codex CXC 1-1968 (2020) PRINCIFIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS
ALIMENTOS y CXC 441085 (2004) CODIGD DE PRACTICAS PARA EL ENVASADOD Y
TRANSPORTE DE FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS.

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de higiene, ventilacion y resistencia necesarias
para asegurar la manipulacion, el transporte v |a conservacion apropiados de los camotes, y
deben estar exenios de cualquier materia y olor extrafios. Podran ser sacos, bolsas u ofros
envases, que cumplan con los requisitos que se indican en las Mormas Técnicas Peruanas
comespondientes, segin indica el numeral 11.1 de la NTP 011.120:1892 (revisada < 2012).

Precision 2: La entidad comvocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 wo proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: matenial, peso, tipo de cemado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

23 Rotulado
El metulado se debe efectuar de acuerdo con lo establecido en la norma Codex CX5 1-1985
(2018) HORMA GEMERAL PARA EL ETIQUETADD DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS,
¥ las disposiciones especificadas en el numeral 10 de la NTP 011.120:1882 (revisada = 2012):

- &l nombre del producto indicado como “camobe amarillo”™;

- &l grado de calidad: “primera”;

- masa aproximada en kilogramos;

-  numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamients Primario emitido

por el SEMASA.

Precision 3: La entidad comvocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yo proforma del contrato), otra informacion que considers deba estar rofulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha t&cnica.

24 Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : CARME DE RES — CORTE LOMO FINO REFRIGERADD

Denominacion tecnica :CARME DE BOVING - CORTE LOMO  FIND
REFRIGERADD

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcicn general : El bovino comprende a los animales de las especies Bos

faurus, Bos indicus y del género Bubalus la especie Bubalus
bubaliz y sus hibridos. El corte lomo fino refrigerado es una
pieza sin hueso del cuarto posterior, la cual ha sido enfriada
hasta alcanzar una temperatura no mayor a 4 "C. Este corte
comesponde al lomo con cordon, pero sin el cordan, es decir,
refirando el misculo psoas menaor.

2.  CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEM

21. Del bien
El corte lomo fino refrigerado debe proceder de animales sanos, faenados bajo inspeccion
wveterinaria y de plantas faenadoras o camales autorizados por la Autoridad Sanitaria. Solo se
podran comercializar aquellos cortes de came provenientes de carcasas gue hayan sido
aprobadas como aptas para consumo humano en la inspeccion veterinaria, segin ko sefalado
en el numeral 6.1.1 de la NTP 201.055:2021 y en el capitulo || del Reglamento Sanitario del
Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreio Supremo N°® 015-2012-AG.

El corte lomao fino refrigerado debe ntar las siguientes caracteristicas:
CARACTERISTICA ESPECIFICACION | REFEREMCIA
CALIDAD
A Al Superficie brillante, acabado libre de
- - NTP 201.055:2021 CARME
Color Caracteristico, exento de colores extranos Y PRODUCTOS
Olar Caracteristico y exento de cualquier olor | CARNICOS. Definiciones,
anomal u ofensive clasificacion y requisitos de
- : Firme y elastica al tacto, tanto la grasa | carcasas y came de
Consistencia como el tefido muscular bowvinios. 32 Edicion
pH Enire 5.5 y 6.4
Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria, aprobado
INCCLNDAD Macional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional competente’. H® D04-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precision 1: La entidad comvocante debersd sefialar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas, numeral 3.2 yo proforma del contrato) que la temperatura de recepcion del corte lomo fino
refrigerado no debe exceder de 4 °C. Del mismo modo, deberd indicar la forma de presentacion del
corte de res, como en corte entero o en porciones individuales (filetes o trozos), entre otros; indicando
el peso aproximado de cada presentacion. Por ejemplo:

Ejemplo 1: Came de Res - Corie lomo fimo refrigerado, corte entero, cuya temperatura no debe exceder
de 4 *C.

Ejemplo 2: Came de Res - Corte lomo fino refrigerado, en filetes de 200 g aproximadamente, cuya
temperatura no debe exceder de 4 *C.

22. Envase ylo embalaje
El envase y embalaje deben ser inocuos, limpios & higiénicos, de grado alimentario y no deben

1 Segin el articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislative N° 1082, Ley de Inocuidad de kos Alimentos,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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comunicar olores o sabores extrafios al producto. Asimismo, deben ser impemmeables,
resistentes, conservar las caracteristicas del preducto y, al eliminarse, no deben dejar residuos
sobre la came, segln lo establecido en el numeral 8 de la NTP 201.055:2021.

El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de los productos
para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafics y permitir un etiquetado apropiade. Los
materiales para el envasado, no deben ser toxicos ni representar una amenaza para la inccuidad
y la aptitud de los alimenios en las condiciones de almacenamients y uso especificadas, seglin
Iz indicado en el numeral 7.2.8 del codigo de practica Codex CXC 1-1968 (2020). Principios
generales de higiene de los alimentos.

Cuando la came sea envasada o envuelta, el material debe ser apto para su utiizacion y las
cajas o cartones deben disponer de un formo adecuado o de otro medio adecuado para proteger
la came, con la salvedad de que en determinados casos no sera necesarno que estén fomados o
protegidos de otra manera si las piezas de came, tales como los cortes, son envueltas
individualmente antes de ser envasadas, segin lo indicado en e numeral 151 del codigo de
practicas Codex CXC 58-2005. Codigo de practicas de higiene para la carne.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yo proforma del contrato), e peso neto aproximade de producio por envase.
Ademas, podra indicar las caracterisficas del envase tales como: material, tipp de cemado o
presentacion a granel en envases con tapa, siempre que se haya verificado que estas caracieristicas

aseguren la pluralidad de postores.

23

Rotulado

Los cortes de came de res deben estar adecuadamente identificados para faciitar su
rastreabilidad mediante etiquetado, documentacion o informacion pertinente, seglin lo sefalado
en el articule 27 del Reglamenio de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto
Supremo N® 004-2011-AG, y sus modificatorias.

En caso de estar envasados o empacados, la etiqueta o rétulo utilizado para la comercializacian,
debe cumplir con la legislacion macional vigente o en su defecto con la NTP 200.038:2018
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicion. Ademas, debe
cumplir con los requisitos aplicables especificados en la norma Cedex CX5 1-1885 (2018).
Morma general para el etiquetado de los alimentos preenvasados, segln lo sefialado en el
numeral 10 de la NTP 201.055:2021, por lo gque debe indicar o siguiente:

- nombre del producto;

- pais de origen;

- mombre y direccion del fabricante, envasador o distribuidor;

- identificacion del lote;

- fecha de vencimiento;

- condiciones de almacenamiento;

- peso neto;

-  mimero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario
de Alimentos Agropecuanos y Piensos, otorgado por el SENASA.

Precision 3: La entidad comwocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
tecnicas numeral 3.2 yio proforma del contrato) otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacicn adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral
2.1 de |a presente ficha técnica.

24 Inserto

Mo aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECHNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien ;. CHOCLO CA'I'EGOHEA EXTRA O PRIMERA

Denominacion técnica :  CHOCLO CATEGORIA O GRADO EXTRA O PRIMERA

Unidad de medida : UNIDAD

Descripcicn general . Es el maiz Zea mays L. amilacea St, en estado “choclo”, es decir,

CUyos granocs se encuentran en estado inmaduro o tiemo para su
comercializacion directa destinade al consumo humano.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien

Los choclos categoria extra deben presentar las siguientes caracteristicas:

La mazorca de choclo debe:

- [Estar libre de lesiones causadas
por contusiones o cualguier otra
causa, asi como de olores y
sabores extrafios.

- [Estar sana, fresca, limpia, bien
cubierta y bien formada; con un
grado de madurez tal que siendo
apta para el comsumo, le permita
soportar el manipuleo, fransporte y
CONSErvacion en buenas

Requisitos generales condiciones.

- Presenmtar pancas envolventes
sanas y propias de la vanedad, se
folera una pequefa abertura que
pueda haber en la punta. Cuando
la mazorca se encuentra sin panca,
sus granos deben estar sanos,
frescos, limpios, secos, bien
formados de acuerdo a la varedad,
con grano bien desamollado o bien
lema. Los granos deben  ser
fiemaos, turgentes y lechosos.

Los granos de choclo al estado fresco

deben presentar color blanco en su

totalidad. Se podran aceptar marorcas
de choclo con granos de color

Color de los granos cremoso, asi como granos de otro

color producto de la  polinizacion,

siempre gque cumplan con  las
tolerancias establecidas en la
presente Ficha Técnica.

La forma del choclo es tipo cilindrico,

conico; con disposicion de sus granos

en hileras lineales, desde la base

NTP 011.105:2014
{revisada el 2018) MALZ
AMILACEOD. Choclo.
Requisitos. 23 Edicion

Forma del choclo y granos de

' hasta la punta.
Los gramos de choclo son anchos y
achatados.
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CARACTERISTICA REFERENCIA
Tamafio (calibre}
(longiud de I3 mazmca =n panca)
medida desoe |3 base hasta el Apice)
clasifican las mazorcas de choclo de
P un mismo culivar, tamano y gue
Categoria cumplan con los requisitos minimos
establecidos en la presemte Ficha
Tecnica.
Hasta 10% en nimero o masa de
Tamario chocles gue  comesponda  al
calibre inmediato inferior al solicitado.
Presencia de
Indicios de 0.0%
podredumbre
Tolerancias .Fma de 0,0%
insectos '
Defectos
Deformaciones,
lesiones, ..
co - . Maximo 5,0%
granos fuera de
color
Reglamento de
Cumplir con lo establecido por el L";::?::ﬂuh
INOCUIDAD f’e“’g"shl:;ima'ﬁ Sal"'d“d '”'”"‘“"al apobado  mediante
competente’. Decreto  Supremo N
04-2011-AG, y sus
micdificatorias.

Precision 1: La entidad convocante deberd precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato} el tamafo del Choclo calegoria exira o primera
requerido de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: Choclo categoria extra
o primera de tamano mayor a 12 cm.

22

Envase ylo embalaje

Los requisitos de los envases deben ser los indicados en la morma Codex CXC 44-1885
(2004) CODIGO DE PRACTICAS FARA EL EMVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y
HORTALIZAS FRESCAS, de tal forma que garanticen la proteccion al producto durante su
transporte y almacenamiento, deben ser nuewos, sanitariamente apios, de grado alimentario,
tecnicamente adecuados, limpios, homogeneos en presentacion, resistentes a la manipulacion y al
transparte.

Los choclos categoria extra o primera deben ser acondicionados de tal manera gue gueden
protegidos, bien presentados, humugmecﬁydeben estar constituidos Gnicamente por mazorcas de
choclo del mismo origen, calidad y tamafio. La parte visible del envase debe ser representativa de
todo el contenido, segln el numeral 7.1 de la NTP 011.105:2014 (revisada el 2019).

Precision 2- La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
tecnicas numeral 2 yio proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cemado, siempre que se haya verificado

1 Segim articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislative N* 1082, Ley de Inocuidad de bos Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N 034-2008-AG.
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que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

23. Rotulado

El rotulado de los envases del choclo categoria extra o primera o bien los documentos que
acompanien el envio, deben cumplir con lo siguiente, segln el numeral 7.2 de la NTP 011.105:2014

(revisada el 2019):

- identificacion: nombre (“choclo o maiz chocla™);
- direccion del envasador yio expedidor;

- cidigo de identificacitn (lote);

- origen (pais de origen);

- categoria o grade;

- tamanio (calibre);

- cantidad de choclos;

- nimerno de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida

por el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yio proforma del confrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacian adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral

2.1 de |a presente ficha tecnica.

24 Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.
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FICHA TECHNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

: COL CRESPA CALIDAD PRIMERA

: GOL CRESPA CALIDAD PRIMERA

: KILOGRAMO

: Hortaliza de la familia de las cruciferas comespondiente a
la especie Brassica oleracea var. Sabawda L

Denominacion del bien
Denominacion t&cnica
Unidad de medida
Descripcion general

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien

La col (simonimo de repollo’) crespa calidad primera debe presentarse limpia y fresca,
pertenecera al mismo cultivar y debe tener un grado de madurez comercial que le permita
soportar el manipules, transporte y conservacion en buenas condiciones, segan indica el numeral
3.1.1 de la NTP 011.108:1974 (revisada el 2018) y su Comigenda Técnica.

La col cre calidad primera debe nitar las siguientes caracteristicas:

Tolerancia: 10% de coles de calidad
inmediata inferior.

Consistencia Tolerancia

5% de cabezas blandas

Longitud del tocdn

4 cm

Tolerancia: 5% de coles con mas de
B em de longitud del tocén.

Las caberas deben presentar una
longitud del tocom tal, que mo
provoque dafos en las cabezas
contiguas durante el transporte.

CALIDAD
Color Tipico del cultivar
Forma Tipica del cultivar
Las caberas deben presentarse
Consistencia duras, firtmes y compactas, salvo
tolerancias indicadas.
Las caberas no deben presentar
alteraciones producidas par
agentes biclogicos, mecanicos y
Sanidad por presencia de sustancias
extranas; salve tolerancias
indicadas en la presente ficha
técnica NTP 011.108:1874
- (revisada el 2018)
Factares de calidad HORTALIZAS. Caol
ey Crespa. 12 Edicién y su
Tamafio ;"‘:':‘d"'“;‘j”f"""’“ﬁ’“ Corrigenda Técnica NTP
A auuu; o mas 011.108:1874 (revisada
Tamafio (relacién . MZs de 73 om 3 31 o el  20M8)yCT 1:2018
didmetroipeso) misde3500patoong| |HORTALEZAS.  Col

crespa.  CORRIGEMDA
TECHICA 1. 12 Edicion

' Segim la Real Academia de ka Lengua Espaniola, |a palabra “col” es sintnimo de “repollo”.
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFEREMCIA
B—10(22)
N* de hojas cobertoras Tolerancia: mésimo 5% de coles de
calidad segunda
EqmeduraE ) de Tol -
hojas producidas | Y= e ™ 2% de  coles  con
;r'?&r{id-nr gu=ano perforaciones solamente en las
e i hojas cobertoras, en nimero y area
sp‘*_J udopiusi variables {no limitantes).
Taolerancia:
Decoloracion, Maximo 3% de coles con colonias
pudricion, presentes solamente en las hojas
Dafios Fumagina: coberioras, comprometiendo  un
pgicos | producidas  por| area de hasta 10 em de diametro,
(plagas) pulgones observandose la  decoloracion
{Brevicoryne consiguiente de dichas hojas vy la
brassicae) presencia (o siempre) de
fumagina.
Perforaciones Maximo 1% de coles con
producidas  por| perforaciones  en las  hojas
gusanos de tierra | cobertoras Unicamente, de hasta 3
{Nocfuideos) cm de diametro. Localizacion: Parte
inferior de la cabeza.
Maximo 1% de coles com atague
localizado en el tocon o en la base
(peciolo) de las hojas cobertoras, el
gue s& manifiesta en el tocon
mediante una pudricion himeda
Pudricion que afecta su parte basal en uma
himeda longitud de aproximadamente 0.5
(producida por|cm, mientras que en las hojas
Eszclerofiniaziz) | coberioras la  pudricion  himeda
afecta un drea maximo de 3 cm de
diametro. Es necesario precisar que
. la cabeza en si no es afectada,
Danos pudiendo eliminarse las partes
fitopatodogicos afectadas (toctn y hojas cobertoras)
mediante remocion.
Maximo 1% de coles com atague
localizado en las hojas cobertoras
yo en las hojas superficiales de la
Manchas cabeza en si, estando dicho ataque
{producida por | en una etapa inicial, ocbservandose
Ml ) los signes de honge (micelio, que
forma una ligera eflorescencia
blanco plomiza), en un area (Unica y
acumulativa), de maximo 5 cm de
diameiro.
Cabeza .
Defectos reventada Maximo 4%
magullada Maximo 5%
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
Reglamento de
Cumplir con lo establecido por el Im““_lad }
Servicio Macional de Sanidad | @roalimentaria.
ENOCUIDAD Agraria — SEMASA, autoridad aprobado mediante
. Decreln Supremo N®
nacional competente™. D04-2011- AG y sus
miodificatorias.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
tecnicas numeral 2 yio proforma del contrato) el tamanio de la col crespa calidad primera requerida de
acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo; Col crespa de calidad primera, de
tamanio B.

22 Envase ylo embalaje
La col crespa calidad primera debe ser envasada tomando en consideracion lo establecido en
las Mormas Codex: CXC 1-1060 (2020) PRINCIFIOS GEMERALES DE HIGIEME DE LOS
ALIMENTOS, CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS
Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC 44-1905 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL
ENVASADOD ¥ TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS.

La col crespa calidad primera debe ser acondicionada de tal manera que quede protegida,
ventilada y bien presentada, segin indica el numeral 8.1 de la NTP 011.108:1874 (revisada el
2018) y su Comigenda Técnica.

Precision 2: La entidad comwocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cemado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

23 Rotulado
El motulado de la col crespa calidad primera debe cumplir con lo indicado en la
NTP 208.038:2019 ALIMEMTOS EWNVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82
Edicion y las disposiciones especificadas en el numeral 6.3 de la NTP 011.108:1974 (revisada el
2018) y su Comigenda Técnica:

- &l nombre del producto;

- nombre de la variedad, cultivar o tipo comercial;

- calidad primera;

- tamafio;

- peso neto, en kilogramos;

- nombre y domicilio legal del preductor, envasador, distribuidor, importador o vendedor;

- ¢l pais de origen;

- mimers de Autorizacion Sanitaria de Establecimients de Procesamients Primaric emitida por

el SEMASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yio proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracterisficas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha t&cnica.

24  Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.

¥ Zegin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobade
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1 CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denocminacion tecnica
Unidad de medida
Diescripcion general

“HUEVO DE GALLINA CALIDAD FRIMERA
: HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA
: KILOGRAMO

: El hueva de gallina es el ovulo completamente evolucionado de la

especie Galluz gallus, constituido por casca
camara de aire, clara, chalazas, yema y germen.

ron, membranas,

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien

El huevo de gallina calidad primera debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Caolor Blanco o pardo en sus diferentes tonalidades.
Olar Caracteristico vy libre de olores desagradables.
Sabor Caracteristico
— Cascara libre de rofuras y quifiaduras.
— Sin cuerpos extranos ni manchas que alteren
la apariencia.
. . — Limpic y seco.
Requisitos fisicos — La yema debe tener forma casi esférica, de
contomo  ligeramente  definido,  ubicacion
ceéntrica wista a trawves del ovoscopio y
firmemente sostenida por las chalazas.
De acuerdo a su peso, se clasifica en los
siguientes tamarnios:
Tamano Peso
- - NTP D11.218:2015
Super chico =50g HUEWOS. Hueves
Chicao 50— 5555 g de gallina.
- - Requisitos ¥
T. Med 5555 —-825 S
amanao iano g ol n %
Grande 62,5 — 68,88 g Edicion
Jumbo 68,88 7222 g
Shper Jumbo 27222
Tolerancia: Maximo 10% de huevos de las
clasificaciones de peso limitrofe.
. Integra, limpia, seca. lisa y de foma
Cascara caracterist
Camara de aire Su altura no excede los 5 mm
Yema Centrica y fija
Clara Transparente. densa y fija
c aria M.ax:lmu 5% de huevos de calidad segunda en
o primera.
Tolerancias | Hueves
quinades o .
rotos en Maximo 2,00%
desting
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Reglamento de
Inocuidad

Cumplir con lo establecide por el Servicio| Agroalimentaria,
INOCUIDAD Macional de Sanidad Agrara — SEMASA| aprobado mediante
autoridad nacional competente’. Decretoc  Supremo
N 0D4-2011-AG, ¥
sus modificatorias.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 wo proforma del contrato) el color y tamafio del huevo de gallina calidad primera
requerida, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: Huevo de gallina calidad
primera, de color pardo y tamanio mediano.

2.2, Envase ylo embalaje
Los envases del huevo de gallina calidad prmera deben ser limpios, secos, de primer wso,
resistentes, gque no fransmitan clores, colores o sabores extrafios, que protejan al producto contra
la rotura, que permitan la ventilacion del producto y colocarkos vericalmente, y en caso de ser
reutilizables (solo de material plastico), deben ser lavados y desinfectados antes de su uso con
grado alimentario, seglin &l numeral 9.1 de la NTP 011.218:2015.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
tecnicas numeral 2 yio proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, fipo de cermado, siempre gque se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

23, Rotulado
El rotulado del huevo de gallina calidad primera debe cumplir con las disposiciones establecidas en
la NTP 208.038:2018 ALIMENTOS EMVASADOS. Etiguetado de alimentos preenvasados. 87
Edicion, segln el numeral 8.2.1, de la NTP 041.218:2015:

- nombre del producio;

- marca registrada o razon social y domicilio fiscal del productor o empacador;

- clasificacion por peso y presentacion;

- numers de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
SEMASA;

- fecha de caducidad;

- lote (puede ser la fecha del vencimiento);

- contenido neto o nimeno de unidades;

- iNStrucciones para suU ConServacion.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ywo proforma del confrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien deseritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24 Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.

1 Segin articuls 10 del Reglamento del Decretn Legislative N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N* 0234-2008-AG.
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien : LIMON CATEGORIA T |
Denominacion técnica : LIMOMN SUTIL CATEGORIA |
Unidad de medida : KILOGRAMO
Diescripcion general : Es el fruto procedente de cualquier variedad de la especie Cirus
auranitifolia (Christmann) Swingle, de |la familia de las Rutaceae.
También llamado limén de cebiche y limon de pica.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
21. Del bien
El limon categoria | debe haberse recolectado cuidadosamente, haber alcanzade un grade
apropiado de desamollo y madurez de acuerdo con los criterios peculiares de la variedad y la zona
en que se producen. El desarmolle y condicion de los limones deben ser tales que les permitan
soportar el tramsporte v la manipulacion, y llegar en estado satisfactorio al lugar de desting, segin
indica el numeral 5.1.1 de la NTP 011.006:2005.
El contenido minimo de jugo de liman categoria | debe ser del 40% con relacion al peso total del
fruto, ademas su coloracion debe ser tipica de la variedad por lo menos en dos tercios de la
superficie del fruto. El fruto debe ser verde pero podra presentar decoloraciones (manchas amarillas)
hasta el 30% de su superficie, segun indica el numeral 5.1.2 de la NTP 011.006:2005.
El limon categoria | debe presentar las siguientes caracteristicas:
CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Los limones deben:
- Estar enteros.
- Ser de consistencia firme.
- Estar sanos, deben excluirse los productos
afectados por podredumbre o deterioro que
haga gue no sean aptos para el consumao.
- Estar limpios y practicamente exentos de
cualguier materia extrafia visible.
- Estar practicamente exentos de plagas que
Requisitos minimos afecten al aspecto general del preducto.
- Estar practicamente exentos de dafios
causados por plagas.
- Estar exentos de dafios causados por bajas
temperaturas.
- Estar exentos de humedad externa | NTP 011.008:2005 FRUTAS.
anormal, salvo la  condensacion | Limén Suti. Reguisitos. 43
consiguiente a su remocion de una camara | Edicion
- Estar exentos de cualguier olor yo sabor
extrano.
Los limones de esta categoria deben ser de
buena calidad vy caracteristicos de la
variedad.
Podran permitirse, sin embargo, los
Categoria siguientes defectos leves, siempre y cuando
no afecten al aspecto general del producio, su
calidad, estado de conservaciom y
presentacion en el envase:
- defectos leves de forma;
- defectos leves de coloracion;
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- defectos leves de la cascara que ni superen
1 cm?.

En ningln caso los defectos deben afectar a
la pulpa del fruto.

Tolerancia: Diez por ciento, en numero o en
peso, de los limones que no satisfagan los
requisitos de esta categoria, pero satisfagan
los de la categoria |l o, excepcionalments,
que no superen las tolerancias establecidas
para esta ultima.

El liman categaria |, de acuerdo a su diametro
se clasifica en los siguientes calibres:

Unidades
. del
Diametro
Calibre ducto
(mimi) pro
por
Kilogramo:
Calibre (tamafio) A 44 a mas 20-22
B 412438 23-37
C 38 a 40,89 28-33
D 353379 34-30

Tglerancia- Diez por ciento en numero o en
pese de los limones que comespondan al
calibre inmediatamente supenior wo inferior al
indicado en el envase.

El contenido de cada envase (o lote, para los
producios presentados a granel) debe ser
homogénes y estas constituido dnicaments
. por limones del mismo ongen, varedad,
Homogeneidad calidad y calibre. La parte visible del
contenido del envase (o lote, para proeductos
presentados a granel)] debe ser
representativa de todo el contenido.

Reglamento de Inoccuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria, aprobado

INOCLNDAD Macional de Sanidad Agrara — SEMASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional competente’. N®  D04-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yio proforma del contrato) el calibre del imon categoria | requerido, de acuerdo a lo
establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: Liman categoria | de calibre C.

22 Envase yio embalaje
El limén categoria | debe ser envasado tomando en consideracidn lo establecido en la norma Codex
CXC 441905 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRAMSPORTE DE
FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS, segln indica el numeral 3.2.de la NTP 011.008:2005.

Los empaques deben satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia
necesarias para asegurar una manipulacion, transporte y conservacion apropiados de los limones.
Los empaques deben estar exentos de cualguier materia y olor extrafio, segan indica el numeral
821 de la NTP 011.008:2005.

' Seqim articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislative N° 1082, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N® 024-2008-AG.
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Podran ser cajas de carton, plastico, mallas u otros (evitar el uso de cajas de madera) de tal manera
gue el producio quede debidamente protegido. Los materiales ulilizados en el interior del envase
deben ser nuevos (se incluye material recuperado de calidad alimentaria), estar limpios y ser de
calidad tal que evite cualquier dafio externo o interno al producto. Se permiten el uso de materiales,
en parficular papel o sellos con indicaciones comerciales, siempre y cuando estén impresos o
etiquetados con tinta o pegamento no toxico, segin indica el numeral 8.2 de la NTP 011.006:2005.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yio proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales comeo: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verficado
que estas caracteristicas aseguren |a pluralidad de postores.

23

Rotulado

El rotulado del limon categoria | debe cumplir con las disposiciones establecidas en la
NTP 208.038:2018 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicion
y demas disposiciones establecidas en el numeral 9 de la NTP 011.008:2005:

- nombre del producto y nombre de la variedad;

- nombrefrazén social del producior, envasador yio distribuidor comercializador;

- origen dEI producto;

- categoria;

- calibre;

- pesoc neto;

- fecha de envasadao;

- lote:

- numero de Autorizacidn Sanitaria del Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SEMASA

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 wio proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritzs en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24

Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.
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FICHA TECMICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Diescripcion general

: MAMDARINA SATSUMA EATEGCIREA EXTRA
: MANDARINA SATSUMA CATEGORIA EXTRA

: KILOGRAMO

: Las mandarinas son los frutos citricos procedentes del género
Citrus. Constituyen un conjunto de especies, incluidas las
Mandarinas Satsumas. | Citrue unshiv Marcovitch).

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien

Las mandarinas Satsuma categoria exira deben haber sido cuidadosamente recolectadas y haber
alcanzado un desamollo y un estado de madurez adecuado, de acuerdo con los criterios apropiados
para la variedad. Su estado de madurez debe permitiles soportar el fransporte y la manipulacion
asi como llegar en condiciones satisfactorias al lugar de destino, segin indica el numeral 5.1.4 de

la NTP D11.023:2014.

La= mandarinas Satsuma categoria extra deben presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Las frutas deben presentarse:

- Enteras.

- Sanas, se excluyen los productos
atacados por la podredumbre, u otras
alteraciones gue los hagan impropias
para &l consumo.

- Practicamente exentas de magulladuras
yio amplias cicatrizaciones por cortes en
la cascara.

- Practicamente exentas de plagas.

- Exentas de dafos causados por plagas
y enfermedades gue afecten la pulpa.

- Exentas de dafios considerables ylo
alteraciones extemas causadas por
ataque de plagas.

- Practicamente exentas de dafios
causados por quemaduras de sol,
heladas yo bajas temperaturas.

- Limpias, practicamente exentas de
materias extranas visibles.

- Exentas de humedad externa anomal,
salvo la condensacion consiguiente a
sU remocion de una camara frigorifica.

- Exentas de clores yo sabores extranos.

- Exentas de toda sefial de desecacion o

deshidratacion.

Caolor

La fruta. al momento del empacado, no
podra tener areas con color “Valor 1C: -18°
o inferiores (mas verde) de acuerdo con
la tabla de colores del Anexo A de la
norma de la referencia.

De acuerdo con la coloracion, las frutas
de esta categoria deben ser de la
siguiente manera:

-  Muy bien coloreada, es decir
dehentenerelnulurti:hndelg

NTP 011.023:2014
CITRICOS Mandarinas,
tangelos, naranjas  y
toronjas. Requisitos. 22
Edicion
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

variedad.

Mo estd permitido el uso de sustancias

quimicas colorantes aplicadas sobre la

superficie de |a fruta.
Caontenido de jugo ..
{con relacion al peso total ded Minimo 3%
Tiruin)

Se aceptara hasta un 5% de fruta

granulada.

Tolerancia respecto a Se considera fruta granulada cuando, al
granulacion hacer el corte en el diametro ecuatorial,
se observa esta condicion (granulacion)
en un area cuyo diametro es mayor al
40% del diametro ecuatorial de la fruta.
*Birin Minima 7.5 °Brix
. Minimo 0,5%
Madurez | Acidez Mximo 1.5%
Indice de
maduraz Minimo 8,5
Tolerancia respecto al Mo mas del 5% debera estar fuera del
| grado de madurez requerimienio minimo.

- Las frutas de esta cafegoria deben ser
de calidad superior y de consistencia
firme.

- 5Su forma, aspecto exterior, desamollo y
coloracion (muy bien coloreada) deben
ser caracteristicos de |la variedad a la

Categoria que pertenezcan.

- Solo podran permitirse defectos miuy
leves en su superficie, siempre y cuando
esios no afecten al aspecto general del
producio, su calidad, estado de
conservacion y presentacion en el
EMVase.

Tolerancia respectoa la | Se admite hasta 1% de fruta con
apariencia pudricion.
ImmEde Defectos Defectos muy )

- Acaros -

- Bofritys y Thrips -

- Fumagina -

- Queresas -

B C-u::ad 5. Suaves, le restan a la apariencia o mas
roEacuras que una decoloracion permitda en la
(rameado, russet) y ca ra
manchas tegoria-

- Oleccelosis -

- Quemadura de sol -

- Bufado -

- Creasing -
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Calibre Diametro en mm

Minimo | Maximo
Cal 5 45 50
Cal 4 a0 fi ]
Cal 3 54 58
Cal 2 fil:] 83
Cal 1 83 638
Cal 1X 88 T3
Cal 120 73 T8
Cal 122X 78 a mas

Tamarnio
Calibres segin el
diametro (ecuatorial)

Se admitird para la categoria, y para
cualquier modo de presentacion, un 10%
en nUmero o en peso de frutas que se
ajusten al calibre inmediatamente inferior
o supenor al mencionado en el envase o
en los documenios de transporte.

El contenido de cada envase debe ser
homogéneo ¥ estar constituido
unicamente por citricos del mismo origen,
variedad, calidad, calibre y que presenten
un mismo grado de desarmollo y madurez.
La parte visible del contenido del envase
o lote debe ser representativa del
conjunts. Ademas, para la Categoria
Extra se exige la homogeneidad de
coloracion.

Tolerancia respecto al
tamafio

Homogeneidad
Los citricos deben presentarse alineados
en capas regulares de acuerdo con las
escalas de calibrado, tanto en envase
cermado como en abiero. Cuando la fruta
se clasifique y envase segun el diametro
de los frutos, debe ser necesaro que la
diferencia maxima de diametro entre los
frutos comesponda a tres calibres
sucesivos de la escala de calibrado.

Reglamento de
Imocuidad

INOCUIDAD

Cumiplir con lo establecido por el Servicio
Macional de Sanidad Agraria — SEMASA,
autoridad nacional competenta’.

Agroalimentaria,
aprobado mediante
Decrete  Supremo  N?

004-2011-AG, y sus
micdificatorias.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
tecnicas numeral 2 yio proforma del contrato) el calibre de la mandarina Satsuma categoria extra requerlda
de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: mandarina Satsuma categoria
extra, calibre Cal 5.

2.2, Envase yio embalaje
La mandarina Satsuma categoria extra debe envasarse tomando en consideracion lo establecido
en la morma CXC 44-1885 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADD Y
TRANSPORTE DE FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS, segin indica el numeral 8.3 de la NTP
011.023:2014.

Los materiales ywo papeles utilizados en el interior del envase deben ser nuevos (esto incluye el
material recuperado de calidad alimentaria), estar limpios y ser de un material que no pueda causar

' Segin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislative N® 1082, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N® 024-2008-AG.
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alteraciones intermas ni externas a la fruta. Se permite el uso de materiales y, en paricular papeles
o sellos que lleven indicaciones comerciales, siempre que la impresien o el eliguetado se hagan
con tintas o gomas no thxicas. Cuando los frutos se presenten envueltos en papel, éste debe ser
nuevo, fino e inodoro y debe estar seco. Los envases deben estar exentos de materias exiranas.
Mo obstante, se permitira gue lleven adherida una rama corta, no kefiosa, provista de algunas hojas
verdes segln indica el numeral 8.3 de la NTP 011.023:2044.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yio proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, ipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

23 Rotulado
Cada envase debe llevar, en caracteres agrupados en uno de sus costados y que sean legibles,
indelebles y visibles desde el exterior, las siguientes indicaciones, segin el numeral 10 de la NTP
011.023:2014:

nombre o razon social;

direceion;

datos de contacto (ieléfono, fax y comeo electrénical);

nombre del producto (especie) y la variedad;

pais de origen y facultativamente, nombre del lugar, distrito o region de produccion;
caracteristicas comerciales (categoria, calibre y tratamiento post-cosechal;

datos de trazabilidad, los mismos que pueden ser codificados (identificacion del productor,
identificacion de la planta de empagque, fecha de empague y adicionalments ofros datos de
manera facultativa);

peso neto, es el contenido neto promedio de los envases individuales de la muesira, no
puede ser inferior al peso nominal rotulado (facultative);

numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica

24 Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica_
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FICHA TECMICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

: MANGO EDWARDS CATEGORIA |
: MANGO EDWARDS CATEGORIA |
: KILOGRAMO

: El mango Edwards categoria | es una fruta obtenida de la
especie Mangifera indica L. de la familia de las Anacardidceas,
que se suministra fresca al consumidor, despues de su

acondicionamiento y envasado.

2.  CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEM

21. Del bien

El desamollo y condicion de los mangos Edwards categoria | deben ser tales que permitan
asegurar la continuacion del proceso de maduracion hasta que alcancen el grado adecuado de
madurez que comesponda a las caracteristicas propias de la varedad, soportar el transporte y la
manipulacion y llegar en estado satisfactorio a su destino, segun se indica en el numeral 4.1 de

la NTP 011.010:2020.

El mango Edwards categoria | debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Requisitos minimos

a) Estar emteros.

b} Estar sanos; deben excluirse los producios
afectados por podredumbre o deterioro que
hagan que no sean apios para e consumo.

c) Estar limpios y practicamente exentos de
cualesquiera materias extrafias visibles.

d) Estar practicamente exenios de dafios
causados por plagas.

e} Estar exentos de humedad externa anomal,
salvo la condensacion consiguiente a su
remocion de una camara frigorifica.

f) Estar exentos de cualguier olor yio sabor
extrano.

@l Ser de consistencia fime.

h) Tener un aspecio fresco.

i} Estar exentos de dafios causados por bajas
yio altas temperaturas.

j) Estar exentos de manchas necroticas o
estrias.

k) Estar exentos de magulladuras.

I} Estar suficientemente desamollados y
presentar un gradoc de  madurez

m) Estar practicamente exentos de secrecion y
quemaduras producidas por latex, danos
por quemaduras de sol y defecios en la
cascara producidos por rozaduras.

n} Presentar formas y caracteristicas propias
de la variedad.

o) Tener pedinculo no menor de 0.5 cm de
longitud ni mayor a 1 cm.

NTP 011.010:2020
MANGO. Manga
fresco. Requisitos. 33
Edicion
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Calidad

# Los mangos de esta categoria deben ser de

buena calidad y caracteristicos de la variedad.

# Podran permitirse, sin embargo,  los

siguientes defectos leves, siempre y cuando
no afecten el aspecto general del producto, su
calidad y estado de conservacion y
presentacion en el envase:
- defecios leves de forma;
- defecios lewes en la cascara como
rozaduras o quemaduras producidas por el
saol (color anaranjada], manchas
suberizadas debido a la exudacion de resina
(incluidas estrias alargadas) y magulladuras
que no excedan de 1 cm?.

= Se permite la presencia de lenticelas rojizas

suberizadas esparcidas, asi como el
amarillamiento de las wvaredades de color
verde, debido a una exposicion directa ala luz
solar, pero sin gue exceda el 10 de la
superficie, siempre y cuando no existan
sefiales de necrosis (Manco amarillento).

* Se tolera el 10% en nimero o en peso en la

unmidad comercial de venta pactada, gque no
safisfagan los requisitos de esta categoria,
pero satisfagan los de la categoria I, indicada
en la norma de referencia.

Calibre

Peso Peso Peso
Calibre | promedio | inferior | superior
Lf:]] (g} [f:]]

1000 g75 1125

BOD 725 875

571 530 812

500 470 530

4
5
i) BaT G612 T25
T
B
g

444 420 470

10 400 380 420

12 333 307 350

14 2E6 2066 a7

15 250 235 268

18 222 210 235

20 200 180 210

232 182 1684 190

24 167 158 182

Motas:

1. El codigo de calibre indica &l nimero de frutos
que se pueden colocar en una caja de carion
de 4 kg neto (referencial).

2 Los rangos especificados induyen la
tolerancia de calibre, gue es de £ 10% en peso
de la fruta contenida en cada envase.

Tolerancia de calibre

Maximo & 10%,. en numero o en peso, de los
mangos contenidos en cada envase puede no
ajustarse alos limites de calibre del grupo en un
50% de |a diferencia maxima permisible para el

grupo.
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFEREMCIA
El contenido de cada envase debe ser
homogéneo y estar constituido Unicamente por
B mangos del mismo ongen, vanedad calidad y
Homogeneidad calibre. La pare visible del contenido del
envase debe ser representativa de todo el
contenido.
NTP 011.025:2010
Sdlidos . wmum
solubles Minimo 7.5 *Brix ’ L
de madurez fisiologica.
12 Edicion, y su
i a  Tecnica
Eﬂ;ﬁa NTP 011.025:2010VCT
12018 MANGO.
Mango fresco.
Firmeza 11— 18 kgiem? Determinacion de
madurez  fisiclogica.
CORRIGENDA
TECHICA 1. 12 Edigidn |
Reglamento de
Inocuidad
Cumplir com o establecido por el Servicio | agroalimentaria,
INOCUIDAD Macional de Sanidad Agraria — SEMASA, | aprobade  mediante
autoridad macional competente’. Decreto Supremo MNP
004-2011-AG, y sus
miadificatorias.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 wo proforma del contrato), el calibre del mango Edwards categoria | que desea
adquirir, segln lo establecido en el numeral 5 de la NTP 011.010:2020. Por ejemplo, Mango Edwards
categoria | - calibre 7.

22 Envase ylo embalaje
El mango Edwards categoria | debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido en
las nomas Codex CXC 1-1060 (2020) PRINCIPIOS GEMERALES DE HIGIEME DE LOS
ALIMENTOS y CXC 44-1085 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS. Asimismo, deben ser envasados de
tal manera que el producto quede debidamente protegido, segin lo indicado en el numeral 7.2
de la NTP 011.010:2020.

Los materiales utilizados en el interior del envase deben ser de primer uso, estar limpios y ser de
calidad tal que evitem cualguier dano externoc o intemo al producto. Se permmite el uso de
materiales, especialmente papel o sellos, que lleven especificaciones comerciales, siempre y
cuando estén impresos o etiquetados con tinta o pegamento no toxico, segln indica el numeral
T.2de la NTP 011.010:2020.

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia
necesarias para asegurar la manipulacion, el transporte v la conservacion apropiados de los
mangos. Los envases deben estar exentos de cualquier materia y olor extrafios, segln indica el
numeral 7.2.1 de la NTP D11.010:2020.

Precision 2: La entidad comvocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
tecnicas numeral 2 ylo proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales comao: material, peso, tipo de cemado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren |a pluralidad de postores.

t Segim articule 10 ded Reglamento ded Decreto Legislativo W° 1082, Ley de Inocuidad de los Aimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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23 Rotulado
El rotulado de los envases de mango Edwards categoria | debe cumplir con los requisitos de la
NTP 208.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Efiquetsdo de alimentos preenvasados. 87
Edicion, y las disposiciones especificadas en el numeral 8 de la NTP 01 1.010:2020 siguientes:

- mombre y direccion del envasador yo distribuidor

-  nmombre del producto, incluyendo la variedad;

- pais de origen, y facultativaments, mombre del lugar, distrito o regicn de produccion;

- categoria;

- calibre;

-  peso neto;

- mimero de unidades (facultativo);

-  mimero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitido

por el SENASA.

Precision 3: La entidad comvocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yo proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulsda. La

informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha t&cnica.

24 Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.
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FICHA TECMICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : MAMZAMA DELICIA CATEGORIA | i
Denominacion técnica : MAMZAMNA DELICIOUS DE VISCAS CATEGORIA |

Unidad de medida
Diescripcion general

KILOGRAMO

La manzana es el fruto procedente de cualquier variedad de la
especie Malus doméstica Borkhausen. La variedad de la manzana
es la Delicious de Viscas.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien

La manzana Delicia categornia | debe encontrarse en un estado y fase de desarmollo que le permita
continuar el proceso de maduracion y alcanzar el grado de madurez caracteristico de la variedad,
conservarse bien durante su transporte, manipulacion y almacenamiento v llegar en condiciones
satisfactorias a su desting, seglin indica el numeral 5.1 de la NTP 011.002:2014 (revisada el 2019).

La manzana Delicia categoria | debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA

ESPECIFICACION REFERENCIA

CALIDAD

Requisitos
generales

Los frutos contenidos en un mismo envase
deben ser de la misma variedad y en ese sentido
uniformes en tamafio, forma y color.

Las manzanas deben de estar:

—Enteras, samas, guedando excluidos los
productos que presenten podredumbre u otras
alteraciones gue los hagan impropios para el
CONSUMO.

— Limpias, es decir, practicamente exentas de
materias extranas visibles.

— Practicamente exentas de plagas,
magulladuras profundas y pudricion.

— Practicamente exentas de dafos causados por
plagas.

—Exentas de un grado anormal de humedad | NTP  011.002:2014
exterior. (revisada el 2018)

— Exentas de olores y sabores exfranios. FRUTAS FRESCAS.

indice de madurez

El indice de madurer de la manzana esthd | Manzana. Requisitos.
determinado basicamente por las caracteristicas | 4° Edicion
siguientes:

Caracteristicas Minima | Maxima
Firmeza de la pulpa
(Variedad Delicius | 7.7 kgf | 11.8 kgf
e Viscas)

[Bélidos solubles 11 “Brix_] 17 "Brix

Coloracion

Las manzanas Delicious de Viscas pueden
encontrarse  entre los colores detallados a
continuacion:

Color Munsell Caolar
R/S5/10 Rojo
ERL/ 4710 Fojc teja
PARIB10 Fojo rosado
PAR4710 Rojo carmin
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ESPECIFICACION

BSRiE /10 Fojo coral

ER3/8 Flojo ving
PORTIE rosado

El calibre se determina por & diametro maximo
de la seccion ecuatorial, se tienen los siguientes
calibres:

Clasificacion Calibre {mim)
Calibre B: Primera 60,1 - 80

Categoria de calidad

Las manzanas de esta categoria deben ser de
buena calidad y presentaran las caracteristicas
de forma, desamolle y color que sean propias de
la variedad a la pertenezcan.

La pulpa mo debe haber sufride ninglin deterioro.

Siempre gque no se vean afectados su aspecto
general ni su calidad, conservacion vy
presentacion en el envase, algumos frutos
podran presentar los defectos leves siguientes:

— Una ligera malformacion.
— Un ligemn defecto de desarmollo.
— Un ligero defecto de coloracion.

— Ligeros defecios de la epidermis gue no
sobrepasen los limites siguientes:

L] 2 om de longitud en el caso de los
defectos de forma alargada;

# 1 om?® de superficie total en el caso
de los demas defectos, salve la rofia
(Ventwia inaequalis), cuya superficie
no podra exceder de 0,25 cm?; y

# 1cm? de superficie total en el caso
de las magulladuras ligeras, excluidas
las decoloradas.

Las manzanas de esta categoria pueden haber
perdido el pedinculo, siempre que la linea de la
rotura sea limpia y que la epidermis adyacente
no se halle deteriorada.

Los defectos menores (herida cicatrizada, russet
y mancha), y mayor (magulladuras), gque
presenten forma alargada, no deben exceder
mas de 2 cm de longitud, y para los defectos
menores que presentan formas imegulares no
deben ocupar mas de 1 cm? de superficie, ya sea
en forma individual o sumados.

Los defectos se expresan en porcentaje de unidades defectuosas.

- Herda seca

Maximeo 10%

- Mancha

Maximo 10%

- Russet

Maximeo 10%

- Acorchamiento

Maximo 10%

- Deformacion

Maximeo 10%

[Subtotal acumulad
efectos menores “I

Maximo 10%
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFEREMCIA
Tolerancias de Defecios Mayores
Los defectos se expresan en porcentaje de unidades defectuosas.
- Herida himeda Maximo 5%
- Escaldado Maximo 1%
- _Dafio por &l sol Maximo 5%
- _Magulladura Maximo 5%
- _Bitter Pit Maximo 1%
Maximo 10%

*Si se presenta corazdn acuoso durante la
- Corazom acuoso * | inspeccion se debe ampliar la muestra a 100
fruios de los cuales deben ser partidos en
forma transwersal. De esta nueva muesira se
contabilizan los frufos que presentan el dano

considerado severo.
- Deshidratacion Maximo 5%
- Pardeamiento ..
: Maximo 1%
- Pudricion Maximo 1%
ISubtotal acumulado ..
defectos mayores. Maximo 5%
; Maximo 10%
Totald La suma de los subtotales acumulados no debe
acumulados
superar al total acumuladao.
Reglamento de Inocuidad)
Cumplir con lo establecido por el Servicio "E'“"dn“e ""'”"“media
INCCUIDAD Maciomal de Sanidad Agraria — SEMASA,
utoridad nacional competenta’ Supremo N
4 - 11-AG, ¥ su

Precision 1: Minguna.

22

Envase ylo embalaje

Los envases de la manzana Delicia categoria | deben ser de primer uso y garantizar la proteccion
del producto durante el transporte y almacenamiento; las frutas deben ser acondicionadas de tal
manera gque queden protegidas, ventiladas y bien presentadas, segin indica el numeral .2 de la
NTP 011.002:2014 (revisada =l 2019, adeqtés se debe tomar en consideracion lo establecido en la
norma Codex CXC 441925 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS.

Precision 2- La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yio proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, fipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

23

Rotulado

El rotulado de la manzana Delicia categoria |, ademas de cumplir con ko establecido en la
NTF 200.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Efiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicion
¥ la norma Codex CX5 1-1885 (2018) NORMA GEMERAL PARA EL ETIQUETADD DE LOS
ALIMENTOS PREENVASADOS, debe inscribirse en idioma castellano, pudiendo llevar inscripciones.
en otros idiomas siempre que no aparezcan en forma destacada y contener la siguiente informacion,
segun e numeral 8.1 de la NTF 011.002:2014 (revisada el 2019}

- nombre del producio;

1 Begim articulo 10 del Reglamenio del Decreto Legislativo N* 1082, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N 034-2008-AG.
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grado de calidad: I;

tamafic, en milimetros;

contenido nefo;

nombre o razon social o marca del productor, envasador o vendedor o importador;
nimerno de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacicn adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha tecnica.

24 Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.
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FICHA TECMICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Drenominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

- MARACUYA CATEGORIA |
: MARACLY A CATEGORIA |
: KILOGRAMO

: La maracuya (Passiflora eduliz Sims) es la fruta obtenida de la
familia Passifloraceae, gue se suministran frescas al
consumidor, después de su preparacion y envasado.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEM

21. Del bien

La maracuya categoria | debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA

CALIDAD

Requisitos minimos

- [Estar enteras.

- Presentar una apariencia fresca.

- Ser de consistencia firme.

- Estar samas, y  exentas de
podredumbre o deterioro que hagan
que no sean aptas para el consumo.

- Estar limpias y exentas de cualguier
materia extrafia visible.

- [Estar practicamente exentas de plagas
y dafios causados por ellas, que
afecten al aspecto general del

producta.

- Estar exentas de humedad externa
anomal, salo la  condensacion
consiguiente a su remocion de una
camara frigorifica.

- [Estar exentas de cualesgquiera olores
y'o sabores extranos.

- Estar dotadas de un tallo/pedinculo
que debe llegar hasta el pimer mudo.

- Exentas de hundimienios.

- Exenias de grietas.

Grado de madurez

Coloracion externa caracteristica.

Categoria

a. Las frutas deben ser de buena
calidad y caracteristicas de la
variedad.

b. Pedran permitirse, sin embargo, los
siguientes defectos leves, siempre y
cuando no afecten al aspecio general
del producio, su calidad, estado de
conservacion y presentacion en el
envase:

- Defectos leves de forma.

- Defectos leves de la corteza como
cicatrices. Estos defecios mo
deben superar el 10% de la
superficie total del fruto, y

- Defectos leves de coloracion.

Em ninguno caso los defectos deben
afectar a la pulpa del fruto.

NTP-CODEX  CX5
3162018 MORMA
FARA LAS FRUTAS
DE LA PASIOM. 12
Edicion
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Tolerancia: Se tolera el 10% en numeno
o en peso de |as maracuyas que no
satisfagan los reguisiios de esta
categoria, pero satisfagan los de la
categoria |l de la norma de |a referencia.

Codigo de Rango de peso (g)
calibre

Calibre A 139
{se determina por el peso del B >128 - 138
fruto) & =122 - 128

D =108 - 122

E =83 - 108

F =74 - 83

El 10%, en nimero o en peso, del calibre
Tolerancias de calibre inmediatamente inferior yio superior al
indicado en el envase.

El contenide de cada envase debe ser
homogénes y  estar  constituido
Unicamente por maracuya del mismo
Homogeneidad ongen, variedad, calidad, color y calibre.
La parte visible del contenido del envase
debe ser representativa de todo el

contenido.
Reglamemnto. de
Inocuidad
INOCUIDAD Cumpdir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria,
Macional de Sanidad Agraria — SEMASA, | aprobade  mediante
autoridad nacional competente’. Decreto Supremo N®
004-2011-AG. y sus
madificatorias.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yo proforma del contrato), el calibre de las maracuyas que desea adquirr, de
acuerdo a lo establecido en la NTP-CODEX CX5 318:2018. Por ejemplo: maracuya categoria | — calibre
por peso D

22 Envase ylo emhalaje
La maracuya | exira debe ser envasada tomando en consideracion lo establecido en las normas
Codex CXC 44-1095 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL EMVASADO Y TRANSPORTE
DE FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53-2003 (2017) CODIGD DE PRACTICAS DE
HIGIEME PARA LAS FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS. Asimismo, deben ser envasadas de
tal manera que el producto gquede debidamente protegido, segin el numeral 5.2 de la
NTP-CODEX CX5 316:2018.

Los materiales utilizados en el interior del envase deben ser nuevos, estar limpios y ser de calidad
tal que evite cualkjuier dafio externo o intemo al products. Se permite el uso de materiales, en
particular papel o sellos y adhesivos con indicaciones comerciales, siempre y cuando esten
impresos o efiquetados con tinta o pegamento no toxico, segin indica el numeral 5.2 de la
NTP-CODEX CX5 318:2018.

Precision 2: La entidad comwocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 ylo proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cemado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

t Segim articule 10 ded Reglamento ded Decreto Legislativo W° 1082, Ley de Inocuidad de los Aimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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23  Rotulado
El rotulado de la maracuya categoria | debe cumplir con lo indicado en la morma Codex CXS 1-
1885 (2018) MORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS

PREENVASADOS y las disposiciones especificadas en el numeral 8 de la NTP-CODEX CXS
318:2019, siguientes:

-  nombre del producto, nombre de la varedad (facultativo);

- mombre, direccian legal del productor o asociacion de productores, del acopiador wo
distribuidor cuando sea aplicable, codigo de identificacion del productor (facultative);

- pais de origen, y facultativaments, mombre del lugar, distrito o region de produccion;

- categoria de calidad;

- calibre {codigo de calibre por pesao);

-  peso neto (facultativol;

-  numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitido
por el SENASA.

Precision 3: La entidad comwocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yio proforma del contrato), ofra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite mo puede modificar las caracterisficas del bien descritas en
numeral 2.1 de |a presente ficha técnica.

24 Inserto
Mo aplica.

Precision 4: No aplica.

Version 01 Pagina 3 de 3




-

IEPM COLEGIO MILITAR PEDRO RUIZ GALLO

SIE 1-2023-CMPRG

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : MEMUDEMCIA DE RES — MOMDOMNGD COMGELADD
Denominacion tecnica : MEMUDENCIA DE BOVIMNO — MONDONGD CONGELADOD
Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripeicn general : El bovino comprende a los animales de las especies Bos

faurus, Bos indicus y del género Bubalus la especie Bubalus
bubaliz y sus hibridos. El mondongo congelado comesponde
al rumen, e cual ha side sometido a un proceso de
congelamiento rapido. Puede comercializarse con o sin
reticulo y debe estar semicocido y exento de mucosa.

2.  CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEM

21. Del bien
El mondengo congelado debe proceder de animales sanes, fasnados bajo inspeccion veterinaria
y de plantas fasnadoras o camales autorizados por la Autoridad Sanitaria. Solo se podran
comercializar aquellas menudencias que hayan sido aprobadas como aptas para comsumo
humano en la inspeccion wveterinaria, segin lo sefialado en e numeral §.1.1 de la
NTP 201.055:2021 y en el capitulo Il del Reglaments Sanitario del Faenado de Animales de
Abasto, aprobado mediante Decreio Supremo N° 015-2012-AG.

El mondengo que se comercialice debe estar semicocido y exento de mucosa, segun lo sefialado
en el articulo 78 del Reglamento Sanitaric del Faenado de Animales de Abasto, aprobado
mediante Decreto Supremo N® 015-2012-AG.

Las menudencias de res destinadas a la conservacion por congelacion deben ser sometidas a
un proceso de congelamiento rapido hasta llegar a una temperatura de -18 *C o mas baja en el
nucleo, segun lo indicado en el numeral 8.5.2 de la NTP 201.055:2021.

El mondongo congelado debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Aspecto general Superficie brillante, acabado libre de

- T T Ml
Olor Caracteristico y exento de cualquier iﬂw&dmﬂ :

olor anommal u ofensivo

— came de bovinos. 33 Edicia
Firme y elastica al tacto, tanto la grasa = nos toien

Consistencia como el tefido muscular
Cumplir con b establecido por el Reglamento  de  Inccuidad
NOC Servicio Nacional de Sanidad Agraria | A@roalimentaria, aprobada
LIDAD mediante Decreto Supremo

- SEMP;E;A, autoridad  nacional N° 004-2011-AG, y sus
¥ ) modificatorias.

Precision 1: La entidad convocante debera sefialar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas, numeral 3.2 ywo proforma del contrato) que la temperatura de recepcion de la menwdencia
congelada no debe de exceder de -18 *C. Del mismo modo, debera indicar la forma de presentacion
del mondongo, como en piezas enteras o corado en cubos pequefios o rectangulos alargados
pequenos, entre ofros; indicando las dimensiones aproximadas de cada presentacion. Por ejemploc
Menudencia de Res - mondonge congelado, cortado en cubos de 2 cm aproximadamente, cuya
temperatura no debe exceder de -18 *C.

1 Segin el articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislative N° 1082, Ley de Inocuidad de kos Alimentos,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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22 Envase ylo embalaje

El envase y embalaje deben ser inocuos, limpios e higiénicos, de grado alimentario y no deben
comunicar olores o sabores extrafios al producto. Asimismo, deben ser impemmeables,
resistentes, conservar las caracteristicas del producto y, al eliminarse, no deben dejar residuos
sobre la menudencia, segun ko establecido en el numeral 8 de la NTP 201.055:2021.

El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de los productos
para reducir al minimo la contaminacion, evitar danos y permitir un etiquetado apropiado. Los
materiales para el envasado no deben ser tdxicos ni representar una amenaza para la inccuidad
y la aptitud de los alimenios en las condiciones de almacenamiento y uso especificadas, segun
Iz indicado en el numeral 7.2.9 del codigo de practica Codex CXC 1-1968 (2020). Principios
generales de higiene de los alimentos.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yio proforma del contrato), el pesoc neto aproximade de producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase tales como: material, tipo de cerrado o a granel
en envases con tapa, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad

de postores.

23

Rotulado

Las menudencias de res deben estar adecuadamente identificadas para facilitar su rasireabilidad
mediante etiquetado, documentacion o informacion pertinents, segin ko sefialado en el articuls
27 del Reglamento de Imocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N® 004-2011-AG, y sus modificatorias.

En caso de estar envasadas o empacadas, la etiqueta o rotulo utilizado para la comercializacian,
debe cumplir con la legislacion macional vigente o en su defecto con la NTP 200.038:2018
ALIMENTOS ENVASADDS. Efiquetado de alimentos preenvasados. 8% Edicion. Ademas, debe
cumplir con los requisitos aplicables especificados en la norma Cedex CX5 1-1885 (2018).
Morma general para el efiquetado de los alimentos preenvasados, segun lo senalado en el
numeral 10 de la NTP 201.055:2021, por lo gque debe indicar o siguiente:

- nombre del producto;

- pais de origen;

- mombre y direccion del fabricante, envasador o distribuidor;

- identificacion del lote;

- fecha de vencimiento;

- condiciones de almacenamiento;

- peso neto;

-  nimero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicade al Procesamiento Primario de
Alimentos Agropecuarios y Piensos, olorgado por el SEMASA.

Precision 3: La entidad comeocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yio proforma del contrato) ofra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral
2.1 de |a presente ficha técnica.

24, Inserto

Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Dienominacion del bien : PALTA FUERTE CATEGORIA |

Denominacion técnica . PALTA FUERTE CATEGORIA |

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general . La palta es un fruto proveniente de la especie Persea

americana Mill, de la familia de las Lauraceae.

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

representativa de todo el contenido.

21. Del bien
La palta fuerte categoria | debe mantener la forma caracteristica de la variedad o cultivares.
Asimismo, debe haber alcanzado una fase de desarmollo fisiologico que asegure la finalizacion
del proceso de maduracion (madurez de consuma). El desamollo y condicion de las paltas deben
sertales que les permitan soporiar el transporte y la manipulacion, y legar en estado satisfactorio
al lugar de destino, segun indica el numeral 4.1 de la NTP 0110152018

La palta fuerte categoria | debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Las paltas de categoria | contenidas en un
mismo envase deben:

— Estar enferas.

— Estar sanas, deben excluirse los
productos afectados por podredumbre
o deterioro que haga que no sean aptos
para el consumo humano.

— Estar limpias y exentas de cualquier
materia extrana visible.

—  Estar practicamente exentas de plagas
gue afecten al aspecto general del
producto.

—  Estar practicamente exentas de dafos
causados por plagas.

— Estar exentas de humedad extena
anormal, salwo la  condensacion
consiguiente a su remocion de una
camara frigorifica.

— Estar exentas de cualquier olor yo
sabores extranos.

—  Estar exentas de dafios causados por
bajas y/o altas temperaturas.

— Tener un pedinculo de longitud no
superior a 10 mm, cortado impiamente.
Sin embargo, su ausencia no se
considera defecto, siempre y cuando el
lugar de insercign del pedinculo esté
seco e intacko.

Requisitos minimos

NTF  D11.0v8:2019
PALTA. Requisitos. 62
Edicion

Las paltas maduras no deben tener sabor

amargo.

El contenido de cada envase debe ser

homogéneo y estar constituido dnicamente
- por paltas del mismo origen, variedad,

Homagensidad calidad y calibre. La parte visible del

comtenido  del envase debe ser
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
Las paltas deben ser de buena calidad.
Deben ser de aspecio caracteristico de la
variedad. Puede permitirse, sin embargo,
los siguientes defectos leves, siempre y
cuando no afecten el aspecto general del
producto, su  calidad, estade de
conservacion y  presentacion en el
Bnvase:
— Defecios leves de forma y coloracion;
Categoria ¥
— Defecios leves de la cascara
(suberosidad, lenticelas ya sanadas)
y quemaduras producidas por el sol;
la superficie total afectada mo debe
superar 4 cm®.
En ningun caso kos defectos deben afectar
la pulpa del fruto.
Cuando haya pedinculo puede presentar
dafios leves.
El 10% en nimero o peso, de las paltas
gue no satisfagan los requisitos de esta
- . categoria, pero satisfagan los de la
Tnlerama:t.de:aildad por su Categoria |l, o excepcionalments, que no
aspacto extamo superen las tolerancias establecidas para
ecta ditima.
Tolerancias sobre dafios y defectos menores
Lo valores 52 expresan en porcentale de unidades defectuosas en nomer
- Manchas Maximeo 10%
- Decoloracion Maximo 10%
- Rameado, rozadura o .
raspado Maximao 109
- Dafios por insecios
[que no Involucra la condicion del .
fruta, fectandai S0k Maximao 10%
superficialmeants en la ples)
- Desordenes fisiologicos
[0 ca=a no 5e oebe a daflos Maximeo 109%
mecanicos o Mopattganas)
- Cambioc de color Maxdimo 10%
- Herida cicatrizada Maximo 109
- Contaminantes menores:
fumagina, cal, pintura Maxdimo 10%
blanca
Subfoial d defectos .
c Masima 10%
menores
Los valones &2 expresan en porcentale de unidades defectuosas en ndmen
- Ausencia de pedinculo
(=& considera defecto grave . .
cuando afecta la peel en forma de Maximo 1%
herida)
- Magulladura o golpe Maximo 1%
- Danos por heladas Maximo 1%
- Quemadura de sol Maximo 1%
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= =
- Pudrician Maximo 1%
- Herida abierta Maximo 1%
- Contaminantes mayores: ..
excretas de aves Maximo 0%
Subiotal de defecfoz mayores Maximo 2%
Total de defectos .
a0 , Macimo 10%
Codigo por Peso (en
calibre gramos)
2 =1220
4 781-1220
i) 576 - 780
B 456 - 576
10 354 - 462
12 300 - 371
Calibre (tamafio) 14 258 - 313
16 227 - 274
8 503 - 243 CX¥5 197-1885 (2013)
NORMA PARA EL
20 184 - 217 AGUACATE
22 165 - 198
24 151 - 175
26 144 - 157
28 134 - 147
Eli] 123 -137
El 10%. en peso, de los aguacates que
B} . comespondan al calibre inmediatamente
Tolerancias de calibre superior o infericor al indicado en el
Ervase.
Reglamento. de
Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria,
INOCUIDAD Macional de Sanidad Agraria — SENASA, | aprobadc  mediante
autoridad nacional competents’. Decreto Supremo N
004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 wo proforma del conftrato) el calibre de la palta fuerte categoria | requerida, de
acuerdo a o establecido en |a presente Ficha Técnica, por ejemplo: palta fuerte categoria | calibre 18.

22 Envase y'o embalaje

La palta fuerte categoria | debe ser envasada tomando en consideracidn lo establecido en la
norma Codex CXC 441005 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL EMVASADD Y
TRANSPORTE DE FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que el producto quede

debidamente protegido.

Los materiales utilizados en el interior del envase deben ser nuevos, estar limpios y ser de calidad
tal que evite cualquier dafic extemno o intemo al producto. Se permite el uso de materiales, en
particular papel o sellos, con indicaciones comerciales, siempre y cuando esten impresos o
efiquetados con tinta o pegamento no toxico, segin el numeral 8.2 de la NTP 011.018:2018.

' Segimn articulo 10 del Reglamenio del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Almentos, aprobade
mediante Decreto Supremo N° 0234-2008-AG.
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Los envases deben satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia
necesarias para asegurar una manipulacion, transporte y conservacion apropiados de las paltas,
y deberan estar exentos de cualguier materia y olor exfrafios, segin indica el numeral 8.2.1 de
la NTF D11.018:2018.

Precision 2: La entidad comvocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 wo proforma del contrato), el peso neto del products por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cemado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

23 Rotulado
Los envases de la palta fuerte categoria |, o bien los documenios que acompanan el envio,
ademas de los requisitos aplicables especificades en la NTP 208.038:2010 ALIMENTOS
ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicion, deben indicar, en lefras
agrupadas en el mismo lado, marcadas de forma legible e indeleble y visible desde el exterior,
lo siguiente, segan &l numeral § de la NTP 011.018:2018:

- nombre del producto y la vaniedad;

- nombre, direccién del comercializador, producior, otro;

- pais de origen;

- categoria de calidad;

- calibre;

- peso nelo;

- ndmero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por

SEMASA.

Precision 3: La entidad comvocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
tecnicas numeral 2 yo proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional gue se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2 1 de la presente ficha técnica.

24 Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien - PAPA CAMCHAN CALIDAD PRIMERA

Denominacion t&cnica . PAPA CANCHAN GRADO DE CALIDAD PRIMERA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general . La variedad Canchan, también conocida como “papa rosada” por

el color de su cascara, tiene pulpa color blanca a blanca cremosa
y €l uso sugerido es para frituras.

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
21. Del bien

La papa Canchan calidad primera debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA | = ESPECIFICACION | REFERENCIA

CALIDAD

Cada lote de papa debe estar conformado por
la misma wariedad. Las papas variedad
Cancham deben presentar las siguientes
Uniformidad caracteristicas:

—Forma redondeada

—Piel de colar rojo, ojos superficiales.

—Pulpa de color blanca a blanca cremosa

Diametro (D) Calibres
¥y peso (g) Extra | Primera | Segunda
Tamanc! [E:n"r:‘?’“ 134-102 | 10175 | 7449
D menor 10772 | 7151 | 50-38
(mm)
Peso ig) 620320 | 310155 | 15420
Sanidad y aspecio NTP  D11.118:2018
- Inmadurez {papa FPAPA by SUsS
pelada o pelona con Maxima 1% mim DERIVADOS. Papa.
levantamiento de piel) Definiciones ¥
T Cortes,  cicatrices requisitos. 3@ Edicion
magulladuras, Maximo 2% m/m
grietas, rajaduras
- Brotamiento 0% m/m
- \erdeamiento 0% mim
- Pudricion seca 0% mim
- Pudricion himeda 0% m/m
- Comeduras,
perforaciones,
galerias {danos Maximo 2% m/m
causados por
insecios y roedores)
- Mezclas varietales 0% m/m
Porcentaje maximo
5% m/m
acumuilado ™

' Los diametros mayor ¥ menor estan referidos a las dimensiones madmas y minimas de bos ejes longiudinal v
transversal del tubérculo cuando se intersecan en angulo recto.
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
Reglamemnto de
Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria,
INOCUIDAD Macional de Sanidad Agraria — SEMASA, | aprobadc mediante

autoridad nacional competente?. Decreto Supremo N
004-2011-AG, y sus

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases [seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ywo proforma del contrato) el tamano de papa Canchan calidad primera requerido, de
acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: papa Canchan calidad primera de
calibre primera.

22 Envase ylo embalaje
La papa Canchan calidad primera debe ser envasada segln lo establecido en las normas Codex
CXC 1-1988 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, CXC 53-2003
(2017) CODIGO DE F"H‘.AC'I'IGAE DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y
CXC 44-1905 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS % HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que el producto quede debidamente protegido.

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de higiene, venfilacion y resistencia necesarias
para asegurar la manipulacion, el transporte v la conservacion apropiada de las papas, y deben
estar exentos de cualquier materia y olor exirafios. Podran ser sacos, bolsas u ofros envases del
mismo tamano, que cumplan con los requisitos que se indican en las Normas Técnicas Peruanas
comespondientes (por ejemplo: NTP 231275, NTP 311.313, etc.).

Precision 2 La enfidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yio proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de carrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

23. Rotulado
Los envases, o bien los documentos que acompafian el envio, ademas de los requisitos aplicables.
especificades en la NTF 208.038:2018 ALIMEMTOS ENVASADOS. Etigquetado de alimentos
preenvasados. &2 Edicion, deben indicar lo siguiente:

- nimerno de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primaric emitida por el
SEMASA.

Precision 1: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones

técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La

informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de |la presente ficha técnica.

24 Inserto
Mo aplica.

Precision 4: No aplica.

# Segin articuls 10 del Reglamento del Decreto Legislative N° 1062, Ley de Inocuidsd de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 024-2008-AG.
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FICHA TECMICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : PAPAYA CATEGORIA N

Dienominacion técnica . PAPAYA CATEGORIA N

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general . Es &l fruto proveniente de la especie Canca papaya L., de la

familia Caricaceae

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21.

Del bien

Las papayas categoria |l deben haber alcanzado un grado apropiado de desarmollo y madurez capaz
de soportar el transporte, manipulacion y llegar en estado satisfactorio al lugar de desting, segin
indica el mumeral 2.1.1 de la norma Codex CX5 183-1983 (2011).

El contenido de cada envase de papaya categoria Il debe ser homogéneo y estar constituido
Unicaments por papayas del mismo origen, varedad yo tipo comercial, calidad y calibre. También
deben ser homogéneos el color y la madurez. La parte visible del contenido del envase debe ser

tativa de todo el contenido, segln lo indicado en el numeral 5.1 de la norma Codex CXS
183-1003 (2011).

La papaya categoria || debe presentar |as siguientes caracteristicss:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFEREMCIA
CALIDAD

Las papayas deben:

-  Estar enteras.

- Esftar sanas y exentas de podredumbre
o deterioro que hagan que no sean
aptas para el consumo.

- Estar limpias y practicamente exentas
de cualquier materia extrana visible.

- Estar practicamente exentas de plagas
que afectem al aspecto general del
producto.

-  Estar practicamente exentas de dafios
causados por plagas. CX5 18318083 (2011)

Requisitos minimes - Estar exentas de humedad extema | NORMA PARA LA
anormal, salve la condensacion | PAPAYA
consiguiente a su remocion de una
camara frigorifica.
- Estar exentas de cualquier olor yo
sabor extrafios.
- Ser de consistencia firme.
-  Tener un aspecto fresco.
- Estar exentas de dafios causados por
bajas yfo altas temperaturas.
Cuando tengan pedinculo, su longitud no
debe ser superior a 1 cm.
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFEREMCIA

Comprende las papayas gue no pueden
clasificarse en las categorias superiores, pero
safisfacen los requisitos minimos de la
presents Ficha Técnica. Podran permitirse, sin
embargo, los siguientes defectos, siempre y
cuando las papayas COMServen  suUs
caracteristicas esenciales en lo que respecta a
su calidad, estado de comservacion y

presentacion:

- Defectos de forma

- Defectos de coloracion

- Defectos de la piel (como magulladuras
mecanicas, quemaduras de sol y manchas
de latex); la superficie total afectada no
debera superar el 15%.

- Ligeras marcas causadas por plagas.

Clasificacion

En ningln caso los defectos deberan afectar a
la pulpa del fruto.

El 10%, &n niumero o en peso, de las papayas
que no satisfagan los requisiios de esta
Tolerancias de categoria ni los reguisitos minimos, con
calidad excepcion de los productos afectados por
podredumbre o cualguier otro tipo de deteriono
que haga gue no sean aptos para el consuma.

La papaya categoria Il se clasifica en los
siguientes calibres (determinados por el peso
del fruto):

Calibre Peso (g)
200 — 300
301 —400
401 — 500
501 — 600
601 —700
701 — 800
801 — 1100
1101 — 1500
1501 — 2000
2 2001
La tolerancia en el calibre sera e 10%. en
nimero o en peso, de las papayas gque
comespondan  al  calibre  inmediatamente
Tolerancias de calibre | superior wo inferior al indicado en el envase,
con un peso minimo de 180 g para las papayas
emvasadas en la categoria del calibre mas

Calibre

== |T|@|m|m|o|o @] =

pequenio.
Reglamento de
Inocuidad

Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria,

INOCUIDAD Macional de Sanidad Agrarfa — SEMASA, | aprobadc  mediante

autoridad nacional competente_® Decreto Supremo N®
004-2011-AG, y sus
modificatorias.

' Segin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislative N° 1082, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 024-2008-AG.
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Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 wo proforma del contrato) el calibre de la papaya categoria |l requerido de acuerdo a
lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: papaya categoria |1, calibre 5.

22 Envase ylo embalaje

La papaya categoria |l debe ser acondicionada tomando en consideracion lo establecido en las
normas Codex CXC 1-1060 (2020) PRINCIPIOS GEMERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,
CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS ¥ HORTALIZAS
FRESCAS y CXC 44-1005 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que el producto quede
debidamente protegido.

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia
necesarias para asegurar la manipulacion, el transporte y la conservacion apropiades de las
papayas, y deben estar exentos de cualguier materia y olor extrafios, segun indica el numeral 5.2.1
de la norma Codex CX5 183-1883 (2011)

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yio proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

23

Rotulado

El rotulado de los envases de la papaya categoria |l debe cumplir con lo indicado en la NTP
200.038:2010 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicion y las
disposiciones especificadas en el numeral 8.2 de la norma Codex CX5S 183-1083 (2011}

- nombre del producto;

- categoria;

- pesoneto;

- nombre y direccion del comercializador, envasador, productor, otro;

- pais de origen (para productos de importacion);

- calibre (codigo de calibre o peso medio en gramos);

- fecha de envasado;

- nimen de lote (facultativa);

- nimemn de Autorizacion Sanitaria de Establecimients de Procesamiento Primaric emitida por el
SEMASA.

Precision 3: La enfidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 wo proforma del confrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede moedificar las caracteristicas del bien deseritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica

24.

Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacion tecnica
Unidad de medida
Descripeicn general

: PECHUGA ESPECIAL DE POLLO REFRIGERADA
: PECHUGA ESPECIAL DE POLLO REFRIGERADA

: KILOGRAMO

: Pollo es el ave de la especie Gallus domesficus, que no ha
llegado a su estado adulto y cuya extremidad del esternon es
flexible. La pechuga especial de pollo refrigerada consta del
pecho completo sin espinazo y sin alas que ha sido enfriado
hasta alcanzar una temperatura no mayor a 4 *C.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEM

21. Delbien

La pechuga especial de pollo refrigerada debe proceder de aves sanas, faenadas en
establecimientos autorizados o habiltados por la Autoridad Sanitaria y cuya came ha sido
declarada apta para el consumo humano bajo inspeccion sanitaria, segin b indicado en el
numeral 8.1 de la NTP 201.054:2008 (revisada el 2021) y en el Reglamento Sanitario del
Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreio Supremo N°® 015-2012-AG.

Después del proceso de faenado, no debe haber demora en el enfriamienio de la carcasa hasta
lzgrar una temperatura intema de 0 °C a 4 °C en la misma, segun o establecido en el numeral
6.5 de la NTF 201.054:2009 (revisada e 2021).

La pechuga especial de pollo refrigerada debe presentar las siguientes caracieristicas:

CALIDAD

- Aspecto general

El corte:

Debe temer buena conformacion, es
decir que debe presentar una relacion
armonicsa entre la estructura osea y
los misculos. Mo debe presentar
defecios o deformaciones que
cambien la apariencia.

Debe tener la cobertura de grasa bien
distribuida.

Mo debe presentar incisiones o
rasgaduras de la piel que afecten su
apariencia.

Debe  presentar ausencia de
desarticulaciones o roturas de huesos.
El cartilago separado del hueso de la
pechuga mo se considera wuna
desarticulacion o una rotura.

Mo debe tener presencia de plumas.

Mo debe presentar lesiones por fric o
por escaldado.

- Caolor Caracteristico del pollo

- Olor

Sui generis y exento de cualguier olor
anomnal

- Consistencia

Firmne y elastica al tacto, tanto el tejido
muscular como la grasa

- pH De 5,8a 6,5

NTP 201.054:2008 (revisada el
2021) CARNE ¥ PRODUCTOS
CARMICOS. Aves para
CONSUMmo. Definiciones  y
requisitos de las carcasas y
momenclatura de cores. 2
Edicion

Version 032
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Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Senvicio | Agroalimentarnia, aprobado

INOCLIDAD Macional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremao N®
autoridad nacional competents’. D04-2011-AG, ¥ sUS
modificatorias.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas, numeral 2 ywo proforma del contrato) la temperatura de recepeion de la pechuga especial de
pello refrigerada, la cual no debe exceder de 4 °C. Asimismo, la entidad debera indicar el peso promedic
de cada pieza de polio.

22, Envase ylo embalaje
El envase y embalaje deben ser de primer uso y estar limpios, inocwos y no deben comunicar
clores o sabores extrafios al producto; asimismo, deben ser impermeables, resistentes y deben
proteger al producto. Los materiales de envoltura deben ser limpios e higiénicos y al retirarse no
deben dejar residuos sobre el producio, segun lo establecido en el numeral 8.7 de la NTP
201.054: 2008 (revisada el 2021).

El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de los productos
para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y permitir un etiquetado apropiado. Los
materiales para el envasade, no deben ser toxicos ni representar una amenaza para la inocuidad
y la aptitud de los alimenios en las condiciones de almacenamiento y uso especificadas, seglin
lo indicado en el numeral 729 de la norma Codex CXC 1-1888 (2020) PRINCIPIOS
GEMERALES DE HIGIEME DE LOS ALIMENTOS.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yio proforma del contrato), el peso neto aproximado de producto por envase yo
embalaje. Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase yo embalaje tales como: material, tipo
de cerrado, entre ofros, siempre que se haya verficado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad
de postores.

23, Rotulado
El rotulado de los envases de pechuga especial de pollo refrigerada, debe cumplir con los
requisites establecidos en la norma Codex GXS5 1-1885 (2018) HORMA GEMERAL PARA EL
ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS, y debe indicar lo siguisnte:

- nombre del producto;

- pais de ongen;

- mombre y direccion del fabricante, envasador o distribuidor;

- identificacion del lote;

- fecha de vencimiento;

- condiciones de almacenamiento;

-  peso neto;

-  mumero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicade al Procesamiento Primario de
Alimentos Agropecuarios y Piensos, olorgado por el SEMASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas mumeral 2 ywo proforma del contrato), gque el motulado deberd colocarse en los envases
individuales [para el caso de solicitar los cortes envasados de manera individual) o en el envase a
granel. Asimismo, debera indicar otra informacion gque considere deba estar rofulada. La informacion
adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral 2.1 de la
presente ficha técnica.

24 Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.

1 Segin el articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislative N° 1082, Ley de Inocuidad de kos Alimentos,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : JUREL ENTERO COMGELADO

Denominacion tecnica : PESCADO JUREL ENTERO CONGELADD
RAPIDAMENTE

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcicn general : Es el pescado de la especie Trachurus picturatus muphyy

apto para consumo humano, al que no se le ha gquitado las
visceras y gue ha sido sometido a un proceso de congelacion
rapida.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21

Del bien

El Jurel entero congelado debe ser elaborado con pescado sano de una calidad apta para
venderse al estado fresco para el consumo humano y debe haber sido sometido a un proceso
de congelacion en un equipo adecuado, de modo que el intervalo de temperaturas de
cristalizacion maxima transcurra en el menor tiempo posible. El proceso de congelacion rapida
no debe considerarse completo hasta que el producto alcance una temperatura de -18 "C o
inferior en el centro termico, una vez estabilizada la temperatura. Asimismo, podran utilizarse
anticeddantes de acuerdo con los criterios de la norma Codex CXS 182-1985 (2021) NORMA
GENERAL PARA LOS ADITIVOS ALIMENTARIOS, segln lo indicado en los numerales 2.2 y 4
de la norma Codex CX5 368-1881 (2017) y en la Norma Sanitaria para las Actividades Pesqueras
¥ Acuicolas, aprobada mediante Decreto Supremo N° 040-2001-PE, y sus modificatorias.

Si el Jurel entero congelado estd glaseado, el agua utiizada para el glaseado o para la
preparacion de soluciones de glaseado debe ser agua potable’, segin lo indicado en el numeral
3.2 de la norma Codex CX5 368-1881 (2017).

El Jurel entero congelado debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

El nimero total de unidades defectuosas, clasificadas de conformidad con
los siguientes requisitos, no debe ser mayor que el nimero de aceptacion (c)
de un plan de muestres apropiado con un NCA de 6,5,

Una wnidad de muesira se considerara defectuosa cuando presente
cualguiera de las caracteristicas siguientes:

pescado de la unidad de muestra se observa PESCADOS
una pérdida excesiva de humedad que se|oyiccERADOS
manifiesta  claramente en forma  de|oysceErpaDos

Dieshidratacian profunda alteraciones de color blanco o amarillo de la | ~pweE ADos

superficie que enmascaran el color de la came. | o i pIDAMENTE
penetran por debajo de la superficie y no
pueden eliminarse facilmente raspando con un
cuchille u otro instrumenio afilado sin afectar
en exceso el aspecto del pescado.

Cualguier materia presente en la unidad de

En mas del 10 por ciento de la superficie del CXS 38-1881  (2017)
bloque o en mas del 10 por ciento en peso del HORMA PARA

Materias extrafias

muesira que no provenga de pescado
[excluido el material de emvasado), gque no

1 Se erflende por agua potabie, Al agua dukce apta pArA & CORSUMD NUMano. Los criteros de potabilidad deben sequr los

Inaamientcs de |35 “Gulas para |3 calidad el agua potable” ge la Organizackon Mundial de |3 Salud.
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constituya un peligno para la salud humana y
se reconozca facimente sin una lente de
auments o se detecte mediante cualquier
método, incluso mediante el uso de una lkente
de aumento, que revele el incumplimiento de
las buenas practicas de fabricacion e higiene.

Oilor y sabor

Una unidad de muestra afectada por olores o
sabores anomales persistentes. =
inconfundibles gQue sean signo de
descompaosicion o caracteristicos de  los
plensos.

Textura

Alteraciones de la textura de la came gue
indiquen descomposicion, caracterizadas por
una esiructura demasiado blanda o pasiosa
del misculo o por la separacion de la came
de las espinas.

Desgamamiento del
abdomen

La presencia de desgamamiento del abdomen
en pescados no eviscerados es indicadora de
descomposicion.

Tamafic minimo (cm)

Cumplir con el tamafo minimo de pesca
indicado en la norma de la referencia.

Resoclucion Ministerial
208-2001-PE, Aprusban
relacion de tallas minimas
de caplura y tolerancia
maxima de ejemplares
juweniles de prncipales
peces marinas e
invertebrados, y sus
modificatorias.

INOCUIDAD

Cumplir con los requisitos establecidos por el
Organismo Macional de Sanidad Pesguera -
SANIPES, Autoridad Macional competents?.

Manual Indicadores
sanitarios y de inocuidad
para los producios
pesqueros ¥y acuicolas
para mercado nacional y
de exportacion, aprobado
mediante Resolucion de
Direccion Ejecutiva N*®
057-2018-SAMIPES-DE,
y su madificatoria.

Precision 1: Ninguna_

232 Envase ylo embalaje

¥ sus modificatorias.

23 Rotulado

mediane Decratn Lagislative N° 1402,

El Jurel entero congelado debe ser empacado de tal manera gue se le proieja de la
contaminacion y la deshidratacion, segun lo indicado en el articulo 93 de la Morma Sanitaria para
las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobada mediante Decreto Supremo N® 040-2001-PE,

Precision 2: La entidad comwocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ywo proforma del contrato), el tipo de envase y embalaje gue debe usar el postor,
como bolsa de polietileno y caja de carton comugado, entre otros, siempre que se haya verificado que
estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

El rofulado de Jurel entero congelado debe cumplir con lo que aplique de los articulos 150 y 151

* Gegun los articulos 1, 2 ¥ 3 de I3 Ley N 30063, Ley de craacion del Owpanismo Nacional de Sanidad Pesquera, modificada
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de |la Morma Sanitaria para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobada mediante Decreto
Supremo N® 040-2001-FPE, y sus modificatorias, asi como con las disposiciones de la norma
Codex CX5 1-1985 (2018) NORMA GENERAL FARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS
PREENVASADOS y las disposiciones especificas, segln lo establecido en la norma Codex CXS
35-1881 (2017):

nombre del alimento (se debe indicar el nombre comin de la especie; también la expresion
“congelado rapidaments” y |a indicacion de que &l producto debe conservarse en condiciones
que mantengan su calidad durante el transporte, el almacenamiento y la distribucion);
contenido neto (cuando el alimento este glaseado, en la declaracion del contenide neto del
aliments no se incluira el glaseadol);

instrucciones para el almacenamiento (debe indicarse que el producto debe almacenarse a
una temperatura de -18 "C o inferorl;

nombre o razon social y direccion de la empresa productora, importadora o distribuidora;
identificacion del lote;

pais de origen en &l caso de importacion;

fecha de duracion minima;

instrucciones de uso;

los aditives en orden decreciente, en caso los tenga.

La informacion especificada debe indicarse en el envase o en los documentos que ko acompanan,
pero el nombre del producto, la identificacion del lote y el nombre y la direccion del fabricante o
envasador deben figurar siempre en el envase, segim lo establecido por la norma
Codex CX5 36-1981 (2017).

Precision 3: La entidad comwocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yo proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada en
el envase. La informacion adicional que se solicite no pusde modificar las caracteristicas del bien
descritas en el numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24 Inserto
Mo aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacion tecnica
Unidad de medida
Descripeicn general

: PIERMA ENTERA DE POLLO REFRIGERADA

: PIERMA ENTERA DE POLLO REFRIGERADA

: KILOGRAMO

: Pollo es el ave de la especie Gallus domesficus, que no ha

llegado a su estado adulto y cuya extremidad del esternon es
flexible. La piema entera de pollo refrigerada se obtiene
cortando la mitad de la media carcasa posterior a lo largo del
centro del hueso de la espina dorsal (espinazo) en
aproximadamente dos partes iguales y sometiendo la pieza
a enfriamienio hasta alcanzar una temperatura o mayor a
450,

La piema entera consiste de una parte intacta que incluye la
piena y & muslo con una parte del espinazo. Tanto la
rabadilla como la grasa abdominal pueden o no ser retiradas.

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien

La pierna entera de pollo refrigerada debe proceder de aves sanas, faenadas en establecimientos
autorizados o habilitados por la Autoridad Sanitaria y cuya came ha sido declarada apta para el
consumo humano bajo inspeccion sanitaria, segln lo indicade en el numeral 6.1 de la NTP
201.054:2008 (revisada el 2021) y en el Reglamento Sanitaric del Fasnado de Animales de
Abasto, aprobado mediante Decreto Supremao N°® 015-2012-AG.

Después del proceso de faenado, no debe haber demora en el enfriamienio de la carcasa hasta
legrar una temperatura intemna de 0 °C a 4 *C en la misma, segln lo establecido en el numeral
8.5 de la NTP 201._054:2009 (revisada e 2021).

La piemna entera de pollo refrigerada debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD
El corte:
-  Debe tenerhumanunﬁ:maci&,esdec'rque
debe presentar una relacion armoniosa entre |a
estructura Gsea y los misculos. Mo debe
presentar defecios o deformaciones gue
cambien la apariencia.
- Debe tener la coberiura de grasa bienm
distribuida.
- Aspecto general : NTP 201.054:2000
- Modebe presentar incisiones orasgaduras de 1a | (revisada e 2021)
piel que afecten su aparencia. CARNE Y PRODUCTOS
- Debe presentar ausencia de desarticulaciones o | CARNICOS. Aves para
rofuras de huesos. consumo. Definiciones y
: requisitos de las
- Mo debe tener presencia de plumas. carcasas y nomenclatura
- Mo debe presentar lesiones por frioc o por| de cores. 22 Edicion
escaldado.
- Color Caracteristico del pollo
- Olor Sui genens y exento de cualquier olor anomal
- Concictencia Firme y elastica al tacto, tanto el tejido muscular
comao la grasa
- pH De58a85
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
Reglamento de
Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio Macional | Agroalimentaria,
INOCLNDAD de Sanidad Agraria — SENASA, autornidad nacional | aprobado mediante

Decreto  Supremo  W®
004-2011-AG, y sus
modificatorias.

competente’.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas, numeral 2 yo proforma del contrato) la temperatura de recepcion de la pierna entera de polio
refrigerada, |a cual no debe exceder de 4 °C. Asimismo, debera indicar el peso promedio de cada pieza
de pollo y si la rabadilla y la grasa abdominal deberan ser retiradas.

232 Envase ylo embalaje
El envase y embalaje deben ser de primer uso y estar limpios, inocwos y no deben comunicar
olores o sabores extranos al producto; asimismo, deben ser impermeables, resistentes y deben
proteger al producto. Los materiales de envoltura deben ser limpios e higiénicos y al retirarse no
deben dejar residuos sobre el producio, segin lo establecido en el numeral 8.7 de la NTP
201.054:2009 (revisada el 2021).

El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de los productos
para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafos y permitir un etiquetado apropiado. Los
materiales para el envasade, no deben ser toxicos ni representar una amenaza para |a inccuidad
y la aptitud de los alimenios en las condiciones de almacenamiento y uso especificadas, segin
lo indicado en el numeral 729 de la noma Codex CXC 1-1888 (2020) PRINCIPIOS
GEMERALES DE HIGIEME DE LOS ALIMENTOS.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yio proforma del contrato), el peso neto aproximado de producto por envase yo
embalaje. Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase yo embalaje tales como: material, tipo
de cerrado, entre ofros, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad
de postores.

23, Rotulado
El rotulado de los envases de piema entera de pollo refrigerada deben cumplir con los requisitos
establecidos en la norma Ceodex CXS 1-1885 (2018) MORMA GENERAL PARA EL
ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS, y debe indicar lo siguiente:

- nombre del producto;

- pais de ofigen;

- nombre y direccion del fabricante, envasador o distribuidor;

- identificacion del lote;

- fecha de vencimiento;

- condiciones de almacenamiento;

-  peso neto;

- numeno de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicade al Procesamiento Primario de

Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SEMASA.

Precision 3: La entidad comwocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato), que el rotulado debera colocarse en los envases
individuales (para el caso de solicitar los cortes envasados de manera individual) o en el envase a
granel_ Asimismeo, debera indicar otra informacion que considere deba estar rofulada. La informacion
adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral 2.1 de la
presente ficha tecnica.

24 Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.

! Segin & articulo 10 ol Reglamenio del Decreto Legisiativo N™ 1062, Ley de Inoculdad de kos Allmenios, aprbato medianie
Decreto Supramio N™ 034-2D08-AG.
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FICHA TECMICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Drenominacion técnica

Unidad de medida

Descripcion general

- PLATANO DE SEDA CATEGORIA L .
: PLATANO GROS MICHEL AAA (BANAND) CATEGORIA |

: UNIDAD

: El platano es |a fruta obtenida de |la especie Musa Spp (AAA), de
la familia Musacea, en estado verde, que habra de suministrarse
frescos al consumidor, despues de su acondicionamiento y

envasado.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien

iz | debe presentar las siguientes caracteristicas:

El platano de seda categor pre: o
CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

CALIDAD

Requisitos minimos

Los platanos deben:

Estar enteros (tomando e dedo

como referencia).
Estar sanos, deben excluirse los
productos afectados de

podredumbre o deterioro que hagan
que no sean aptos para el consumao.
Estar limpios vy practicamente
exentos de cualguier materia extrana
visible.

Estar practicamente exemtos de
plagas que afecten al aspecto
general del preducto.

Estar practicamente exentos de
danos causados por plagas.

Estar exentos de humedad externa
anormal, salvo la  condensacion
consiguiente a su remocion de una
camara frigorifica y ks platanos
envasados en atmosfera modificada
Estar exentos de cualguier olor yo
sabor extranio.

Ser de consistencia firme.

Estar exentos de dafios causados
por bajas temperaturas.

Estar practicamente exemtos de
magulladuras.

Estar exenios de malformaciones o
curvaturas anormales de los dedos.
Estar sim pistilos.

Tener el pedinculo intacto, sin estar
doblados ni dafiades por hongos o
desecados.

Las manos y los racimos o gajos deben
incluir lo siguiente:

Una porcion suficiente de cuello de
color nomal, sano y exento de
contaminacion por hongos; y

Un cuellc de core hImpio, no
achaflanade o rmasgado, y sin
fragmentos de pedinculo.

Madurez fisiclogica

De conformidad con las caracieristica
peculiares de la variedad.

NTP-CODEX CXS 205:2019
NORMA PARA EL BAMANC
{PLATAMO). 12 Edicitn
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Calibre

Longitud minima: 14,0 cm
Grosor minimo: 2,7 cm

Tolerancia de calibre

El 10%, en nimerc o en peso, de ks
platanos que no safisfagan los requisitos
relativos al calibre, pero gque entren en la
categoria inmediatamente superior o
inferior al calibre.

Categoria

Los platanos de esta categoria deben
ser de buena calidad y caracteristicos de
la wvariedad. Podran permitirse, sin
embargo, los siguientes defectos leves,
siempre y cuando no afecten al aspecto
general del producto, su calidad, estado
de conservacion y presentacion en el
envase:
- defectos leves de forma y color; y
- defectos leves de la cascara debido
a mozaduras y otos defectos
superficiales que nmo superen 2 cm?
de |la superficie fotal.

En ningin caso los defectos deben
afectar a la pulpa del fruto.

Tolerancias de calidad

El 10%, en nimero o en peso, de los
platanos que no safisfagan los requisitos
de esta categoria, pero satisfagan los de
la categoria |l o, excepcionalmente, que
no superen las tolerancias establecidas
para esta uima.

Homogeneidad

El contenido de cada envase debe ser
homogeneo y  estar  constituido
unicamente por platanos del mismo
ongen, variedad y calidad. La parte
visible del contenido del envase debe
ser representativa de todo el contenido.

INOCUIDAD

Cumplir con kb establecido por el
Servicio Macional de Sanidad Agraria —
SEMASA, autoridad nacional
competents’.

Reglamento de Inocuidad

Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo N®

004-2011-AG, ¥
maodificatorias.

SUS

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 wo proforma del contrato) si desea que los platancs sean entregados en manos,
racimos o gajos, o por unidad (dedos).

22 Envase ylo embalaje
El platano categoria | debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido en las normas
Codex CXC 1-1869 (2020) FRINCIFIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, CXC
44-1895 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS
Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIEME
PARA LAS FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS. Ademas, deben ser envasados de tal manera
que el producto quede debidamente protegide segun indica e numeral 5.2 de la NTP-CODEX

CxS 2052018,

t Segim articule 10 ded Reglamento ded Decreto Legislativo W° 1082, Ley de Inocuidad de los Aimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Los materiales utilizados en el interior del envase deben ser nuevos, estar limpios y ser de calidad
tal que evite cualquier dafio externo o intemo al producto. Se pemmite el uso de materiales, en
particular papel o sellos y adhesivos con indicaciones comerciales, siempre y cuando estén
impresos o etiquetados con finta o pegamento no toxico, seglin indica el numeral 5.2 de la
NTP-CODEX CXS 205:2018.

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia
necesarias para asegurar |a manipulacion, el transporte v la conservacion apropiados de los
platanos. Los envases deben estar exentos de cualquier materia y olor extranios, segln indica el
numeral 5.2.1 de la NTP-CODEX CXS 205:2019.

Precision 2: La entidad comvocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 ylo proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cemado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores

23 Rotulado
El rotulado de los envases del plitanc categoria | debe cumplir con las disposiciones
especificadas en el numeral § de la NTP-CODEX CX5 206:2018, siguientes:

- mombre y direccion del exportador, envasador wo expedidor;

- mombre del producto, nombre de la varedad o tipo comercial {faml'talnrn}c

- pais de origen, y facultativamente, mombre del lugar, distrito o region de produccion;

- platanos en dedos (si procede);

- categoria;

-  peso neto (facultatival;

- nimeno de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitido

por el SENASA.

Precision 3: La entidad comvocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yio proforma del contrato), ofra informacion que considere deba estar rotulada. La

informacion adicional que se solicite mo puede modificar las caracterisficas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha tecnica.

24 Inserto
Mo aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien . SAMNDIA CATEGORIA FRIMERA

Denominacion tecnica : SAMDIA CATEGORILA PRIMERA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general . Es el fruln no climaterico de forma elipsoidal u oblonga, de tamano

wvariable, de corteza verde o veteada de acuerdo con la varedad,
la parte intemna de la corteza y la pulpa (porcion comestible) son
camosas y jugosas siendo de color blanco la primera y rojo intenso
o palido la segunda, de sabor dulce, con gran niomers de semillas
negras o café oscuro, perteneciente a la famiia de las
Cucurbitaceas, del género y especie Citrulius vuigarnsz.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21.

Del bien

Las sandias categoria primera deben estar intactas, limpias, exentas de cualguier materia extrana
visible, practicamente libre de plagas y enfermedades, libre de dafio causado por plagas y
enfermedades que afecten la pulpa, libre de humedad externa anomal, firmes y suficientemente
maduras, exentas de coloracion externa anommal, de cualguier olor y sabor extrano, presentar un
desarrollo y condicion que permita soportar el transporte, &l manejo y la llegada a su destino en
estado satisfactono, aquellos frutos que presenten pudricion o deterioro seran excluidos, segin
indica el numeral 5.1 de la NTP 011.017:2015.

Las sandias categoria primera deben presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Clasificacion

Esta categoria comprende las sandias que mo
califican para su inclusion en la categoria extra,
pero que cumplen los requisitos minimos
especificados en la presente Ficha Técnica.

Las sandias de esta categoria podran presentar
cierios defectos, siempre y cuando las sandias
conserven sus caracteristicas esenciales de
calidad, estado de conservacion y presentacion:

-  Defecios en forma.

- Ligeros defectos en el color de la cascara,
una coloracion palida de la sandia que ha| TP 011.047:2015
estado en contacto con el suelo durante el| FRUTAS FRESCAS.
periodo de crecimiento no es considerado | Sandias. Requisitns. 22
como un defecto. Edicién

- (Gretas superficiales cicatrizadas.

- Defecios en la cascara debido al roce o la
manipulacion.

- Lewes magulladuras o moretones.

Tolerancia de con los requerimientos de esta categoria ni los
Calidad requisitos minimos. Dentro de esta iolerancia,

Se permite wuna tolerancia total del 10%, en
nimeno o en peso, de sandias que no cumplan

no mas de 2% de productos afectados por
pudricion.

Version 08 Pagina 1 de 3




-

IEPM COLEGIO MILITAR PEDRO RUIZ GALLO

SIE 1-2023-CMPRG

Tamano empague no debe exceder 2 kg o 3.5 kg. sila

El tamafic es determinado por el peso de la
sandia por unidad.

Para asegurar la uniformidad en el tamanio, el
rango de tamafo del producto en el mismo

unidad menos pesada excede los 6 kg.

La wuniformidad en peso no es obligatioria en
aquellas sandias que se transportan a granel.

Es permitido una tolerancia total de 10%. en

Tolerancia de . "
Tamafio numero o en peso, de sandia que no cumplan
los requisitos de calibre.
Reglamento de
Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria,
INOCUIDAD Macional de Sanidad Agrara — SEMASA, | aprobado mediante
autoridad nacional competenta’ Decrelz Supremo MN?
04-2011-AG, y sus
modificatorias.
Precision 1: Minguna
22 Envase ylo embalaje

Las sandias categoria primera deben ser acondicionadas de tal manera que gqueden protegidas,
ventiladas y bien presentadas, los requisitos de los envases seran los indicados en la norma Codex
CXC 44-1805 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS, segin indican ks numerales 8.1.1 y 9.1.2 de la NTF
011.017:2015.

Los empaques deben estar limpios y compuestos por materiales que no causen alteraciones al
products, asi por ejemplo en cajas de madera, cartén comugado o de ofro material adecuado que
relina las condiciones de higiene, limpieza, ventilacion y resistencia a la humedad, manipulacion y
transporte, de modo que garantice una adecuada conservacien del producto, segin indica el
numeral 8.1.4 de la NTP 011.017:2015.

El contenido de cada unidad de empaque debe ser homogéneo y estar compuesto Gnicaments por
frutos de la misma vanedad, grado, color y calibre. La parte visible del contenido del empaque debe
ser representativa del conjunto, segan lo indicado en el numeral 8.1.3 de la NTP 011.017:2015.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 wo proforma del contrato), &l peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales coma: material, peso, tipo de cemado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores

23

Rotulado

El rotulado de los envases debe estar conforme a lo indicado en la NTP 208.038:2019 ALIMENTOS
ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicign, o la norma Codex CXS 1-18385
(2018) NORMA GEMERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS.
Ademas, el rotulo debe contener ko siguiente segin indica el numeral 8.2 de la NTP 011.017:2015:

- nombre del producto y la vanedad;
- categoria de calidad del producto;
- peso neto en kg;

- procedencia y fecha de cosecha;

' Segin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legisative N° 1062 Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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- nombre © razon social o marca del productor o exportador; en el caso de productos
importados, nombre o razin social del importador,
- numeno de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SEMASA.
Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 wo proforma del confrato), otra informacidn que considere deba estar rotulada. La

informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica

24,  Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.
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FICHA TECNICA

APROBADA
1 CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : WVAINITA CALIDAD FRIMERA

Denominacion técnica T WAINITA CALIDAD PRIMERA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Diescripcion general : La wainita es una hortaliza, es el fruto inmaduro de la especie
Phaseolus vuiganz L. Es de color verde, de forma alargada y
ahusada.

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien
Las vainitas calidad primera deben presentarse limpias, frescas, enteras y sanas; deben pertenecer
al mismo cultivar, deben temer un grado de madurez comercial que les permita soportar el
manipules, fransporte y conservacion en buenas condiciones, segin indica el numeral 4.1.1 de la
NTP 0M1.111:1974 (revisada = 2021).

Las vainitas calidad primera deben presentar |as siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESFECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Las vainitas deben estar freseas, sin
Aspecto siniomas de  marchitez yio
lignificacian.

Vainita ligeramente fibrosa (grado 2:
wvainita ligeramente fibrosa,
caracterizado por presentar ligera
resistencia al rompimiento, lo gque da
lugar a una separacion neta de las
partes, pero con produccion de
ligeras rasgaduras en la cara | NTP 011.111:1874
extena de las paredes de la vainita). | (revisada = 2021)
HORTALIZAS. Vainita.
Fibrosidad Tolerancia: 2% de frutos fibrosos | Requisitos. 12 Edicion
(grado £ wainita fibrosa,
caracterizada par presentar
apreciable resistencia al
rompimiento que determinan que no
se separen netamente las partes,
las que quedan unidas por gruesas
fibras y presentan rasgaduras
longitudinales en la cara externa de
sus paredes).
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Afrijolamiento

Frutos  ligeramente  afrijolados
(grado 2 Vainita ligeramente
afrijolada, la que presenta ligera
simuosidad en su superficie. Al corte
transversal se observa la semilla ya
desarmollada, ocupando un tercio de
la seccion tramswersal El tejido
transhicido no cubre totalmente la
cavidad intema, gquedandoc um
pequefio espacio vacio).

ig: Maximo 2% de los frutos
afrijolades (grade 3: Vainita
afrijolada, la que presenta fuertes
simuosidades superficiales
determinados por el gran desamollo
de la semilla. Al corte transversal se
observa que la semilla ha alcanzado
un gran tamano ccupando mas de la
mitad de la seccidn transversal. Bl
tejido translicido se encuentra muy
reducido, dejando una gran cavidad
o luz interior, vacia).

[Dranos mecanicos

Maximo 5% de frutos con dafios
mecanicos.

Drafios guimicos (quemaduras)

Maximo 2% de frutes con
quemaduras par sustancias
quimicas.

Forma

Las vainas deben temer una forma
alargada ¥ ahusada, sin
sinucsidades superficiales, tipico
del cultivar considerade y con una
madurez comercial convenients.

Se aceptan formas imegulares de
acuerdo a la siguiente iolerancia:

Maximo 10% de frutos deformes.

Color

La vainita debe ser color verde tipico
del cultivar y de acuerdo a las
condiciones requeridas para su
comercializacion al estado fresco.

Tolerancia: Maximo 5% de frutos de
color verde amarillo o blanguecino.

Tamano

Diametro

Tamano A Hasta 0,8 cm

Tamafic B: Mas de 0,8 cm a 1,0 em

(Relacion enire
el diameiro
menor y el peso)

Peso

Tamafic A Hasta 7 g

TamafioB: Masde Tgailg

Tolerancia

Maximo 15% de frutos de calidad
inmediata inferior
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Maximo 14 cm

Longitud Tolerancia: 10% de frutos con
longitudes de hasta 18 cm
Las wainitas deben presentarse
5anas, libres de insectos,
Sanidad enfermedades u otras alteraciones

capaces de perjudicar su
conservacion y consume.

Jaolerancias de sanidad — Dafes Enfomoldgicos (Flagas)

- Perforaciones de la wvainita
[preducida por Laspeyresia
sp)

Maximo 3% de wvainitas com
perforaciones.
Maximo 3% de vainitas con atague

- Comeduras de la wvainita ;
- o, usig| 48 Orado 1, es decir una sola
( ucidas por = comedura en la wvaimita con um

¥ Prodenia sp) diametro maximo de 3 mm.
Iolerancizs de sanidad - Danos Filopatologicos {enfermedades)

- Plstulas en la wainita] Maximo 3% de wvainitas com
{preducida por Roya) plstulas.

Maximo 3% de vainitas con atague

de grado 1, es decir chancro seco y

- Pudricién seca (Antracniosis) | pudricion ligera en la superficie de la

vainita que compromete un srea no

mayor de 2 mm de didmetro.

- Pudricién hameda

[Esclerectiniosis) 0%
Jolerancia gcumulativa Maximo 20%
Reglamento de
Cumplir con lo establecido por el m‘ﬁ;ﬂ ria
INGCUIDAD Servicic Macional de Sanidad do _— =
Agraria - SEMASA. autoridad "'P""h"'n s '"Ed'a"m
nacional competente’.
D04-2011-AG, y sus

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones

técnicas numeral 2 yo proforma del confrato) el tamanio de las Vainitas de Calidad primera requerido de
acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: Vainita Calidad primera del tamafic
A

2.2, Envase ylo embalaje
Las vainitas calidad primera deben ser envasadas tomando en consideracion lo establecido en las
normas Codex CXC 1-1868 (2020) PRINCIPIOS GEMERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,
CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRAE'I'IEAS- DE HIGIEME PARA LAS FRUTAS ¥ HORTALIZAS
FRESCAS y CXC 44-18085 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADOD Y
TRANSPORTE DE FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que el producto quede
debidamente protegido.

'Segin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1082, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Los envases deben satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia
necesarias para asegurar |a manipulacion, el transparte y la conservacion apropiada de las vainitas,
y deben estar exentos de cualquier materia y olor extrafios. Debe cumplir con los requisitos que se
indican en la NTP 203.016:1971 (revisada el 2011) VAINITAS ENVASADAS AL MATURAL. 12
Edicion, segan indica el numeral 7.2 de la NTP 011.111:1974 (revisada | 2021).

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificacionas
técnicas numeral 2 yo proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, fipo de cerrade, sismpre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
Los envases, o bien los documentos gque acompanen el envio, ademas de los requisitos aplicables
especificados en la NTP 209.038:2018 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos
preenvasados. 82 Edicion, deben indicar, en idioma espariol, o siguiente, segun indica el numeral
7.3 dela NTP 011.111:1874 (revisada el 2021):

- designacion de la hortaliza segin: nombre, cultivar, calidad y tamanio;

-  pesoneto en kilogramaos;

- procedencia;

- mombre o marca del productor;

- nimero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el
SEMASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificacionas
técnicas numeral 2 yo proforma del conirato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional gue se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica_

24 Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacion tecnica
Unidad de medida
Descripcion general

YUCA CATEGORIA | .
YUCA | MANDIOCA CATEGORIA |
KILOGRAMO

La Yuca (Mandicca), variedad comercial dulce, es la raiz obtenida
de Manihof ezculenta Crantz, de la familia de las Euphorbiaceae.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien

La yuca categoria | debe haber alcanzado un grado apropiado de desarmollo fisiologico, teniendo en
cuenta las caracteristicas de la varedad y la zona en gue se produce. El desammollo y condicion de la
yuca categoria | deben ser tales que le permitan soportar el transporie y la manipulacion y llegar en
estado satisfactorio al lugar de destino, segin indica el numeral 2.1.1 de la NTP-CODEX
STAN 238:2014 (revisada el 2019).

La yuca categoria | debe

presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Requisitos minimos

La yuca debe:

- Estar entera.

- Estar sana, deben excluirse los
productos afectados por podredumbre,
moho o deterioro que hagan que mo
sean aptos para el consumo.

- Estar limpia, y practicamente exenta
de cualguier materia extrana wisible,
excepto aquellas sustancias
permitidas que prolonguen su vida (il.

- Estar practicamente exenta de plagas

que afecten al aspecto general del
producto.

- Estar practicamente exenta de dafios
causados por plagas.

- Estar exenta de humedad externa
anormal, salko la  condensacion
consiguiente a su remocion de una
camara frigorifica.

- Estar exenta de cualquier olor ylo
sabor extrafios.

- Ser de consistencia firme.

- Estar practicamente exenta de dafios
mecanicos y magulladuras.

- Estar exenta de pérdida de color en la
pulpa.

El corte en la parte distal (angosta) de la
yuca no debe superar los 2 cm de
diametro.

El extremo del pedinculo debe tener un
corte limpio entre 1 cm y 1,25 cm de
longitud.

La yuca (mandioca) de esta categoria

NTP-CODEX STAM
2382014 (revisada el 2019)
HORMA PARA LA YUCA
(MAMDICCA) DULCE. 12

Clasificacion y |debe ser de buena calidad vy
tolerancia de calidad caracteristica de la variedad yo tipo
comercial.  Podran  permitirse,  sin
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embargo, los siguientes defectos lewves,
siempre y cuando no afecten al aspecio
general del producto, su calidad, estado
de conservacion y presentacion en el
ernvase:

- Defectos leves de forma.

- Heridas o dafios cicatrizados, siempre
y cuando no superen el 5% de la
superficie del producto.

- Raspaduras, siempre y cuando no
superen el 10% de la superficie del
producto.

En ningln caso los defecios deben
afectar a la pulpa del producto.

Tolerancia: El 10%, en nimero o en
peso, de la yuca (mandioca) que no
satisfaga los requisitos de esta categoria
pero satisfaga los de la Categoria Il o,
excepcionalmente, gue no supere las
tolerancias establecidas para esta
Ultima.

Calibre

La yuca categoria | se clasifica en ks
siguientes calibres, de acuerde al
diametro en la seccion transversal mas
gruesa de la raiz, de acuerdoe con el
siguiente cuadno:

Calibre __ |Diametro {cm|
A 35-680
B 6.1-80
L =80

Tolergncia: El 10%, en nimero o en
peso, de las yucas [mandiocas) que
comespondan al calibre inmediatamente
superior yo inferor al indicado en el
Envase.

INOCUIDAD

Cumplir con lo establecido por el Servicio
Macional de Sanidad Agraria — SENASA,
autoridad nacional competente!.

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreln Supremo
N®* 004-2011-AG, y sus

22. Envase ylo embalaje
La wyuca categoria | debe ser envasada segin lo establecido en las normas Codex
CXC1- IE'ED (2020) F'HINEIFIGE GEMERALES DE HIGIEME DE LOS ALIMENTOS, CXC 53-2003
(2017) CODIGO DE F'F{ACTIGAE DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS y
CHC 44-1005 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO ¥ TRANSPORTE DE
FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera gue &l producto gquede debidamente protegido.

Precision 1: La entidad convocante deberd precisar en las bases (seccion especifica,
tecnicas numeral 2 yo proforma del contrato) el calibre de la yuca categornia | requerido de acuerdo a lo
establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: yuca categoria |, calibre B.

1 Segim articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislative N® 1062, Ley de Inocuidad de bos Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N 034-2008-AG.
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El contenido de cada envase debe ser homogéneo en cuanto a la forma y estar consfituido
Unicamente por yuca cabegoria | del mismo crigen, vanedad ylo tipo comercial y calibre. La parte
visible del contenido del envase debe ser representativa de todo el contenido, segin indica el
numeral 5.1 de la NTP-CODEX STAM 238:2014 (revisada < 2018).

Los materiales utilizados en el interior del envase deben ser muevos (esto incluye el material
recuperado de calidad alimentaria), estar limpios y ser de calidad tal que evite cualquier dafio externo
o interno al producio. Se permite el uso de materiales, en particular papel o sellos, con indicaciones.
comerciales, siempre y cuando estén impresos o etiquetados con tinta o pegamento no texico, segln
indica el numeral 5.2 de la NTP-CODEX STAM 238:2014 (revisada el 2018).

Los envases deben safisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia
necesarias para asegurar la manipulacion, el transporte v |la conservacion apropiados de la yuca
categoria |, y deben estar exentos de cualquier materia y olor extrafios, segln indica el numeral 5.2.1
de la NTP-CODEX STAN 238:2014 (revisada el 2018).

Precision 2- La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
tecnicas numeral 2 yio proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cemado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

23, Rotulado
Cada envase de yuca categoria | debe llevar las siguientes indicaciones en lefras agrupadas en el
mismo lado, marcadas de forma legible e indeleble y visible desde el exterior, o bien en los
documentos gue acompanen el envio, segun indica el numeral 8.2 de la NTP-CODEX
STAN 238:2014 (revisada el 2018):

- nombre del producto y tipo (dulce) si el contenido no es visible desde el exterior;

- nombre de la variedad (facultativo);

- nombre y direccion del envasador yo expedidor;

- pais de origen y, facultativamente, nombre del lugar, distrito o region de produccion;

- categorial;

- calibre (expresado como codigo de calibre o didmetro minime y madmo en cm);

- pesoneio;

- instrucciones de preparacion {incluir una lkeyenda que indique que la yuca debera pelarse y
cocerse antes de su consumo);

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SEMASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica,
técnicas numeral 2 yio proforma del confrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacian adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de |a presente ficha tecnica.

24 Inserto
Mo aplica.

Precision 4: No aplica_
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FICHA TECNICA
APROBADA

1 CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA

Dienominacion técnica : ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Diescripcion general :  Zapallo macre, es el fruto de la especie Cucurbifa maxima Duch,

de la familia de las cucurbiticeas.

2  CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien
Los zapallos macre categoria primera deben perienecer al mismo cultivar y deben tener el grado de
madurez comercial que les permita soportar adecuadamente e manipuleo, transporte y
conservacion en buenas condiciones, segin indica el numeral 5.1.1 de la NTP 011.114:2015.

Los zapallos macre categoria primera deben presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFEREMCIA
CALIDAD
Pre ciGn Los frutos de =zapalle deben presentarse

maduros, limpios, frescos, enteros y sanos.

Los frutos deben presentarse samos, es decir,
lires de atagues de insecios ¥
enfermedades, salvo las  siguientes
tolerancias:

Sanidad - Dafos entomologicos: Se permiten dafos
superficiales que no comprometan la pulpa.
- Danos fitopatoldgicos: 0%

Para el caso de los dafios fitopatologicos, las
pudriciones notoriamente marcadas

. e NTP 011.114:2015
determi la el del fruto.
imam iminacion _

Zapalls macre. 22
Los frutos deben presentar la suficiente | Edicidn

dureza de ciscara que asegure que el mansjo
post-cosecha no deteriorara su calidad fisica.
La dureza se debe evaluar de acuendo a la
Dureza de resistencia que presente a ser penetrada con
cascara la wna; teniéndose gue a mayor dureza,

mayor debe ser su categonzacion.

Madurez

El zapallo macre categoria primera debe tener
una dureza de cascara de grado alta.

Desde werde oscuro, verde plomizo, verde
claro hasta crema. Con aspecto lustroso, liso
o con hendiduras longitudinales.

Color de
cascara
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFEREMCIA
Los frutos deben presentar |a textura de pulpa
lo suficienternente firme que asegure que el
manejo post-cosecha no debe deteriorar su
Testura d calidad fisica. Este parameiro se debe evaluar
Irae de acuerdo a la resistencia que la pulpa
pulpa oponga al tacto.
El zapallo macre categoria primera debe tener
una ftextura de pulpa de grado firme.
El zapallo macre categoria primera debe tener
Colar de pulpa color de pulpa amarillo fuerte.
Tamafio Peso minime 25 kg
Jolerancia de Defocios

Se permiten danos superficiales gque no
Magulladuras y rajaduras | comprometan la pulpa o muestren dafios de
pudricion.

Cartes 0%

Tolerancia acumulativa

Mo comprometa el estado de la pulpa. Sin
pudriciones.

INOCUIDAD Macional de Sanidad Agrara — SEMASA, | aprobado mediante
autoridad nacional competente’. Decreto Supremo N°
04-2011-AG, y sus

modificatorias.

Reglamento de
Imocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria,

Precision 1: Ninguna.

22

23

Enwvase ylo embalaje

El zapallo macre categoria primera podra ser no envasado, pero su manipulacion debe tener en
consideracion lo establecide en la norma Codex CXC 1-1880 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE
HIGIEME DE LOS ALIMEMTOS y otros texios periinentes del Codex, asi como la reglamentacion
nacional vigents, segin indica el numeral 1001 de la NTP 011.114:2015.

El zapallo macre categoria primera se fransporta a granel y se comercializa de acuerdo al peso de
cada unidad. Los zapallos también deben ser acondicionados de tal manera que estén protegidos.
de dafios mecanicos y adecuadamente venfilados, segln los numerales 8.1 y 82 de la
NTP 011.114:2015.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica,
especificaciones técnicas numeral 2 yio proforma del contrato), el peso neto del producto por
envase. Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de
cermado, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de
postores.

Rotulado

Los documenios que acompanen el envio del zapallo macre categoria primera, ademas de los
requisitos aplicables especificados en la NTP 208.038:2018 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiguetado
de alimentos preenvasados. 879 Edicion, deben indicar, en idioma espanol, lo siguiente:

' Segim articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislative N° 1082, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 024-2008-AG.
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- &l nombre del producto;

-  nombre de la variedad, cultivar o tipo comercial;

-  pesoneto, en kilngramos;

- nombre y domicilio legal del producior, envasador, distribuidor, importador o vendedor;

- nimer de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primaric emitida por el
SEMASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 wo proforma del confrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional gue se solicite no pusde modificar las caracteristicas del bien descritzs en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24  Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.

Versian 04 Pagina 2 de 3

Importante

Incluir la Ficha Técnica del bien objeto de la contratacion. Para dicho efecto acceder al
Listado de Bienes y Servicios Comunes a través del SEACE, debiendo verificar que
corresponda a la version vigente de uso obligatorio a la fecha de convocatoria.
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2.2 Envase, embalaje y rotulado

De acuerdo a lo establecido en las Fichas Técnicas aprobadas

3. Condiciones de los bienes a contratar

Indicar las demas condiciones en las que debe ejecutarse la contratacion, las cuales no deben
desnaturalizar lo establecido en la ficha técnica del bien.

3.1 Lugar y plazo de ejecucién de la prestaciéon
3.1.1 Lugar de entrega

Las entregas deberan efectuarse en el Aimacén General del Colegio Militar
Pedro Ruiz Gallo Piura

El horario de la recepcién de los alimentos es de lunes a viernes de 8:00 a
13:00. horas

3.1.2 Plazo de entrega

Los bienes materia de la presente convocatoria se entregaran en el plazo de
dos (2) dias calendarios, en concordancia con lo establecido en el expediente
de contratacion. Efectivizandose para la primera entrega, con la suscripcion
del contrato y notificacion de la Orden de Compra — Guia de Internamiento; y
para las siguientes entregas con la notificacion de la Orden de Compra — Guia
de Internamiento
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ARROZ, PRODUCTOS FRESCOS Y CARNES

2023
d._ DETALLE _c.z. mar. | abr. | may. | jun. | jul. | ago. | set. | oct. | nov. | dic, JCANT. |
T |AJO ENTERQ CALIDAD PRIMERA KG.| 35 [ 30 | 34 | 32 [ 28 | 20 [ 33 M4 | 2 | 20 299
2 |ARROZ EXTRA KG. | 1340 | 1200 | 1300 | 1262 | 1142 | 782 | 1250 | 1322 | 1262 [ 830 | 11690
+ JALVERJA VERDE EN YAINA (AL PESO) kG.| 45 | 28 | 45 | 41 | a7 | 26 | 40 | 43 | 41 [ 27 393
4 |CANOTE AMARILLD — kG.| 67 | 55 [ es | es [ a7 | 39 | 65 | 66 | 62 | 41 tan
¢ |CHOCLO CATEGORIA EXTRA O PRIMERA |UND | 760 | 650 | 760 | 717 B48 | 4as | 730 | 740 | 715 [ 473 | se37
& |CCL DE GORAZON (AL PEST) KG | 35 | 25 [ a2 | 22 | z0 [ 20 | 30 | 33 | 52 | 2 704
7 [LiMon CATEGORIA | KG.| 135 | 115 | 132 | 124 | 110 | 77 | 120 | 120 | 124 | 80 | 1147
& | MANDARINA SATSUMA CATEG, EXTRA | KG. | 710 | 875 | 850 | 620 | 580 | 385 | 520 | 650 | 410 | 470 | srso
o [MANGO EDWARD e UND | 520 | 460 | 535 | 494 | 447 | 308 | 475 | 58 | 43¢ | aso | as79
10[MANZANA DELICIA CATEGORIA | Ko | 120 | 108 | 125 | 118 | 105 [ 72 [ s [ 122 | 116 [ 7 1077
11 [MARACUYA (AL PESO) KG | 11a | o3 | 100 | 10° | #1 | &2 | 100 | 105 | 21 | & 931
12|PALTA FUERTE CATEGORIA | KG.| 65 | 53 | & | o5 | 652 | 28 | 57 | ea | 57 | 37 532
13| PARA CANCHAN CALIDAL PRINERS KG | 695 | 880 | 630 | 810 | 530 | 370 | 6510 | 640 | 620 | 400 | ssus
12|PARAYA CATEGORIA | KG.| 35 | 30 | a4 | 32 | 20 | 20 | 30 | 32 [ 30 | 20 292
15| PLATANG OF SEDA ORGANICO UND.| 748 | 1485 | 2146 | 1973 | 1500 | 1280 [ 1533 [ 1828 ] e63 13170
15| SANDIA SATEGORIA PRIMERA kG| 105 | 91 | a5 | 97 | 88 | 60 | o4 | 102 | a7 | &5 302
17 [VAINITA CALIDAD SRIMERA Ko.| 20 | 26 | 28 | 27 | 25 | 17 | 25 | 28 | 27 | 18 251
18| YUCA CATEGORIA | KG | 140 | 172 | 180 | 122 | 118 | &1 | 130 | 38 | 132 | 85 | 1219
13| ZAPALLO MACRE CATEGORIAPRIMERA | kG. | 100 | so [ o0 | o7 [ 87 | 60 | ec | 101 | &7 [ &8¢ | a9
2| CARNE DE RES PECHO SIN HUE50 KG. | 220 | 210 | 200 * 290 | 190 | 125 | 195 | 198 | 121 | 12 | 1sm1
71 |FUEVO PARDO (EMPAQUE X 350 fono| a | s 7 s | 6 | 4| s 5 | 8 | & e
22 |MONDONGO DE RES CONGELADO [we.| 30 [ 23 [ 36 | 35 | s2 [ 22 | a5 | a7 | 35 | 25 325
21 |PECHUGA DE FOLLO SIN ALAS KG.| 226 | 320 | 300 | 285 | 254 | 180 | 280 | 300 | 295 2559
24 |PESCADC JUREL HG CONGELADO KG.| 165 | 142 | 150 | 162 | 138 | a4 | 145 | 180 | 152 [ 103 | 1411
= |BIERNA CE BOLLO CON ENCUENTRO KG. | 281 | 275 | 285 | 250 | 220 | 155 | 240 | 250 | 240 2176,

Importante

En el caso de suministro de bienes, consignar el cronograma de entregas, el
cual debe sefialar la periodicidad de las entregas, de acuerdo al objeto de la

convocatoria (por ejemplo, puede establecerse fechas fijas, semanales,

quincenales o mensuales).

Forma de entrega

3.2

3.2.1 Forma de entrega

Los bienes materia de la presente convocatoria se entregaran en el plazo de
02 dias calendario para la primera entrega y de cada una de las entregas
posteriores de los bienes, en concordancia con lo establecido en el

expediente de contratacion.

3.2.2 Métodos de muestreo, ensayos o pruebas para la conformidad de los

bienes

No se ha considerado en el expediente de contratacion.
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Advertencia

Solo incluir los métodos de muestreo, ensayos o pruebas asi como los
certificados de conformidad o certificados de inspeccion u otras
certificaciones previstas en la seccion Il o lll, de los Documentos de
Informacién Complementaria, segun corresponda al bien materia de
contratacion.

Para mayor informacion sobre los Documentos de Informacién
Complementaria ingresar al siguiente link:
https.//www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-
aprobado-001-2016.pdf

4. Otras consideraciones para la ejecucion de la prestacion

41

4.2

4.3

Conformidad de los bienes
La recepcion sera otorgada por el ALMACEN GENERAL vy la conformidad sera

otorgada por el AREA DE NUTRICION en el plazo maximo de SIETE (7) dias de
producida la recepcion

Forma de pago

La Entidad realizara el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista
en PAGOS A CUENTA.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la
Entidad debe contar con la siguiente documentacion:

- Recepcion del ALMACEN

- Informe del funcionario responsable del AREA DE NUTRICION emitiendo la
conformidad de la prestacion efectuada.

- Comprobante de pago.

- Guia de remision

Dicha documentacion se debe presentar en la Oficina de Abastecimiento, sito en
Antigua Panamericana Sur Km2 frente al grifo PECSA Tacala Castilla.

Reajuste de los pagos

No se ha considerado en el expediente de contratacion.

Advertencia

Este acapite solo puede ser incluido en el caso de ejecucion periddica o continuada
de bienes, cuando la entidad considere el reajuste de los pagos, segun lo previsto
en el articulo 38 del Reglamento.
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4.4

4.5

4.6

Responsabilidad por vicios ocultos

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de UN (1) ANO afio
contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

Condiciones de los consorcios A

[DE CONFORMIDAD CON EL NUMERAL 49.5 DEL ARTICULO 49 DEL
REGLAMENTO, EL AREA USUARIA PUEDE INCLUIR CONDICIONES QUE
DEBEN CUMPLIR LOS CONSORCIOS]

Nidmero maximo de | 2
consorciados

50%
Porcentaje minimo de
participacion de cada

consorciado

Otras condiciones, segun el objeto contractual, de ser el caso.

Advertencia

En caso de digitalizacion o escaneo del requerimiento, este debe efectuarse del
documento original a efectos que la informaciéon sea completamente legible.
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CAPITULO IV ]
REQUISITOS DE HABILITACION?

4.1 Requisitos de habilitacion segun los documentos de informaciéon complementaria

1. Copia del Informe Técnico Sanitario emitido por DIRESA -de estructuras fisicas,
instalaciones sanitarias, almacén y personal manipulado a nombre del postor

2. Copia del certificado de higiene Seguridad y Salud Ocupacional en conformidad con la
Ley General de Salud N° 26842, Ley General de Ambiente N° 28644 y Ley N° 297783,
y su Reglamento N° 005-2012TE Ley N° 27657 Ley del Ministerio de Salud D:S N° 013-

2002-SA emitido por DIRESA.

3. Para los productos frescos debera presentarse Copia del Certificado de Autorizaciéon
Sanitaria del Establecimiento dedicado al procesamiento primario.
4. Copia del certificado de inspeccion del BPM (Buenas Practicas de Manufactura) de

almacenamiento de alimentos.

5.-Carta Comercial del Terminal pesquero que garantizan la procedencia de las especies
a proveer a nombre del postor o consorciado. segun corresponda con no mas de 1

mes

BIEN

REQUISITOS DOCUMENTARIOS MINIMOS

ALIMENTOS DE PROCESAMINETO PRIMARIO

AL

MENTOS DE ORIGEN VEGETAL

1 | AJO CATEGORIA PRIMERA

ARVEJA VERDE CATEGORIA PRIMERA

CAMOTE AMARILLO CALIDAD PRIMERA

Al WO DN

CHOCLO CATEGORIA EXTRA O
PRIMERA

o

COL CRESPA CALIDAD PRIMERA

6 | LIMON CATEGORIA I

7 | MANDARINA SATSUMA CATEGORIA
EXTRA

8 | MANGO EDWARDS CATEGORIA |

9 | MANZANA DELICIA CATEGORIA |

10 | MARACUYA CATEGORIA |

11 | PALTA FUERTE CATEGORIA |

12 | PAPA CANCHAN CALIDAD PRIMERA

13 | PAPAYA CATEGORIA |

14 | PLATANO DE SEDA CATEGORIA 1

15 | SANDIA CATEGORIA PRIMERA

16 |VAINITA CALIDAD PRIMERA

17 | YUCA CATEGORIA |

7 Los requisitos de habilitacion son fijados por el area usuaria en el requerimiento.

Copia simple del Certificado de Autorizaciéon
Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por
el Servicio Nacional de Sanidad Agraria —
SENASA, segun indica el articulo 33 del
Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria,
aprobado mediante Decreto Supremo N © 004-
2011-AG, y sus modificatorias.

Nota:

Para efectos del cumplimiento del presente
requisito, bastara que en el Certificado de
Autorizaciéon Sanitaria de Establecimiento indique:
Nombre comun (nombre cientifico) del bien
correspondiente a contratar, segun lo establecido
por el SENASA.

La documentacién solicitada debera mantenerse
vigente incluso hasta la culminacién de las entregas
del producto adquirido. Es responsabilidad
exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la
renovacion de dichos documentos.

Y,
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ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA

BIEN

REQUISITOS DOCUMENTARIOS MINIMOS

ALIMENTOS DE PROCESAMIENTO PRIMARIO

ALIMENTOS DE ORIGEN ANIMAL

19

HUEVO DE GALLINA CALIDAD
PRIMERA

20

PECHUGA ESPECIAL DE POLLO
REFRIGERADA

21

PIERNA ENTERA DE POLLO
REFRIGERADA

Copia simple del Certificado de Autorizacion
Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por
el Servicio Nacional de Sanidad Agraria —
SENASA, segun indica el articulo 33 del
Reglamento de Inocuidad  Agroalimentaria,
aprobado mediante Decreto Supremo N°©0042011-
AG, y sus modificatorias.

El Certificado debe indicar el tipo de procesamiento
primario correspondiente al bien a adquirir.

Nota: Para efectos del cumplimiento del presente
requisito bastara que, en el Certificado de
Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado
al procesamiento primario de alimentos
agropecuarios y piensos, se indique el tipo de
alimento que corresponde al bien a contratar, segun
lo establecido por el SENASA.

La documentacion solicitada debera mantenerse
vigente incluso hasta la culminacion de las entregas
del producto adquirido. Es responsabilidad
exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la
renovacion de dichos documentos.
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BIEN

REQUISITOS DOCUMENTARIOS MINIMOS

PESCADO CONGELADO

22

JUREL ENTERO
CONGELADO

Copia simple de la Habilitacién Sanitaria de Planta de
Procesamiento Industrial de Productos Pesqueros y
Acuicolas vigente, otorgada por el Organismo

Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES, segun el
Decreto Supremo N ©012-2013-PRODUCE, para
cada bien a contratar, en cumplimiento del Decreto
Supremo N ©040-2001 -PE, y sus modificatorias.

En el caso de que los bienes hayan sido almacenados
previamente a su comercializacion: Copia simple de
Habilitacion Sanitaria de Almacén de productos
Pesqueros y Acuicolas vigente, otorgada por el
Organismo Nacional de Sanidad Pesquera —
SANIPES, segun el Decreto Supremo N ©012-2013-
PRODUCE, en cumplimiento del Decreto Supremo N ©
040-2001PE, y sus modificatorias.

Copia Simple del Registro Sanitario de Productos
Pesqueros y Acuicolas y sus Aditivos Alimentarios
vigente, otorgado por el Organismo Nacional de
Sanidad Pesquera — SANIPES, segun el Decreto
Supremo N ©012- 2013-PRODUCE, para cada bien a
contratar.

Copia simple del Protocolo Técnico de Habilitacion
Sanitaria de Transporte Terrestre de Productos
Pesqueros y Acuicolas (vehiculos isotérmicos,
refrigerados y/o congelados) vigente, en cumplimiento
del Decreto Supremo N © 040-2001 -PE y sus
modificatorias, y del Decreto Supremo N © 012-
2013PRODUCE.

CONSTANCIA DEL TERMINAL PESQUERO DE
DONDE SE ADQUIERE EL BIEN,

BIEN

REQUISITOS DOCUMENTARIOS MINIMOS

ALIMENTOS DE PROCESAMIENTO PRIMARIO

ALIMENTOS DE ORIGEN ANIMAL

23

CARNE DE RES- CORTE LOMO, copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de

FINO REFRIGERADO

Establecimiento vigente de donde proviene el corte de
carne o la menudencia, segun corresponda; otorgado
por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA,
segun indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N
0004-2011 -AG, y sus modificatorias.

24

MENUDENCIA DE RES
MONDONGO CONGELADO

oy,
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ALIMENTO ELABORADO INDUSTRIALMENTE (FABRICADOS)
DENOMINACION COMERCIAL | REQUISITOS DOCUMENTARIOS MINIMOS

25 | ARROZ PILADO EXTRA Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien
correspondiente, expedido por la Direccion General
de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria
DIGESA, segun los articulos 102 y 105 del
Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto
Supremo N ©007-98-SA, y sus modificatorias.

Copia simple de la Resoluciéon Directoral vigente
que otorga Validacién Técnica Oficial al Plan
HACCP, emitida por la Direccién General de Salud
Ambiental e Inocuidad Alimentaria - DIGESA, segun
Resoluciéon  Ministerial N©  449-2006/MINSA,
Aprueban Norma Sanitaria para la Aplicacion del
Sistema HACCP en la Fabricacion de Alimentos y
Bebidas. El Plan HACCP debera aplicarse a la linea
de produccion del bien objeto de contratacién o a
una linea de produccion dentro de la cual esté
inmerso el bien requerido, en razdn del articulo 4 de
la norma sanitaria aprobada por la Resolucién
Ministerial N© 449- 2006/MINSA.

Nota: Los requisitos documentarios antes
sefalados estan vigentes en tanto se emita la
reglamentacion que corresponda, segun lo
establecido por la primera y segunda Disposicion
Complementaria Final y la primera y segunda
Disposicion

Complementaria Transitoria del Decreto Legislativo
NO 1290, Decreto Legislativo que fortalece la
inocuidad de los alimentos industrializados vy
productos pesqueros y acuicolas.

La documentacion solicitada debera mantenerse
vigente incluso hasta la culminacién de las entregas
del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva
del proveedor tramitar oportunamente la renovacién
de dichos documentos.

Para acceder a los documentos de informacion complementaria ingresar segun el rubro al que
pertenece el bien objeto de la contratacion:

Alimentos, bebidas y productos de tabaco

https.//www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-001-2016.pdf

Combustibles, aditivos para combustibles, lubricantes y materiales anticorrosivos

https://www.perucompras.qob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-002-2016.pdf

Componentes y suministros de construcciones, estructuras y obras

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-003-2016.pdf

Componentes y suministros de fabricacién

https.//www.perucompras.qgob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-004-2016.pdf

Componentes, equipos y sistemas de acondicionamiento y de distribucion



https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-001-2016.pdf
https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-002-2016.pdf
https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-003-2016.pdf
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=31&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=40&av_tipo_bien=A&av_caller=
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DOCUMENTOS DE INFORMACION COMPLEMENTARIA SEGUN RUBRO

|
https.//www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-005-2016.pdf

Electrodomésticos, productos electronicos, enseres, ropa de cama, toallas y otros accesorios

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-009-2016.pdf

Equipos, accesorios y suministros médicos

https://www.perucompras.qob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-011-2016.pdf

Material, accesorios y suministros de plantas y animales vivos

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-006-2016.pdf

Materiales de minerales, tejidos, plantas y animales no comestibles

https://www.perucompras.qob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-012-2016.pdf

Medicamentos y productos farmacéuticos

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-007-2016.pdf

Productos para el cuidado personal, equipaje y vestimenta

https://www.perucompras.qob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-010-2016.pdf

Productos quimicos, bio-quimicos y gases industriales

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-015-2016.pdf

Suministros y equipo de Limpieza

https://www.perucompras.qob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-014-2016.pdf

Suministros, componentes y accesorios eléctricos y de iluminacién

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-013-2016.pdf

Advertencia

La Entidad puede incluir requisitos de habilitacion adicionales a los previstos en los Documentos
de Informacién Complementaria aprobados por PERU COMPRAS, solo si posteriormente a la
fecha de publicaciéon o actualizacion de dichos documentos se ha emitido alguna norma de
cumplimiento obligatorio que exija al proveedor contar con determinada habilitacion legal para
ejecutar la actividad econémica materia de contratacion.

No debe exigirse la presentacion de documentos para acreditar requisitos que no deriven de
alguna norma que resulte aplicable especificamente al objeto materia de la contratacion, como
la inscripcién en el Registro Unico de Contribuyentes, en el Registro Nacional de Proveedores,
vigencia de poder, entre otros documentos.

Advertencia

En caso de digitalizacion o escaneo del requerimiento, este debe efectuarse del documento
original a efectos que la informacion sea completamente legible.



https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=52&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=42&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=10&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=11&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=51&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=53&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=12&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=47&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=39&av_tipo_bien=A&av_caller=
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Importante

Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas adicionales
0 la adecuacion de las propuestas en el presente documento, las que en ningin caso pueden
contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE LA
CONVOCATORIA], que celebra de una parte [CONSIGNAR EL NOMBRE DE LA ENTIDAD], en

adelante LA ENTIDAD, con RUC N° [......... ], con domicilio legal en [......... 1, representada por
[coeiiiinnns. ], identificado con DNIN°[......... ],ydeotraparte[..................... ...],conRUC
[N S P ], con domicilio Iegal en [... . S |nscr|ta en Ia Ficha N°
[, ] Asiento N° [... o deI Reglstro de Personas Juridicas de la ciudad de
[, 1 debidamente representado por su Representante Legal,
[, ], con DNI N° [ ], segun poder inscrito en la Ficha N°
[ ], Asiento N° [............ ] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de [............ 1

a quien en adelante se le denominard EL CONTRATISTA en los términos y condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Con fecha [.....cccocvvvnnnnns ], el [CONSIGNAR EL ORGANO A CARGO DEL PROCEDIMIENTO,
ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION] adjudico la
buena pro de la SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL
PROCEDIMIENTO DE SELECCION] para la contratacién de [CONSIGNAR LA DENOMINACION
DE LA CONVOCATORIA], a [INDICAR NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos
detalles e importe constan en los documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO )
El presente contrato tiene por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LA CONTRATACION].

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del bien, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucion de la
prestacion materia del presente contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO?

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacion a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA|],
en [INDICAR EL DETALLE DEL PAGO UNICO O PAGOS A CUENTA O PAGOS PERIODICOS,
SEGUN CORRESPONDA], luego de la recepcién formal y completa de la documentacion
correspondiente, seguin lo establecido en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacion debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcion, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligaciéon, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo méaximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada

8 En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacion que resulte pertinente a

efectos de generar el pago.

@
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la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato
para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
que se computan desde la oportunidad en que el pago debié efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucion del presente contrato es de [........ ], el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR S| ES DEL DIA SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO,
DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE
SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA
EJECUCION, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASO].

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO
El presente contrato esta conformado por las bases, la oferta ganadora, asi como los documentos
derivados del procedimiento de seleccién que establezcan obligaciones para las partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entreg6 al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacién automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por el concepto, monto y vigencia siguiente:

e De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTOQ], a través de la [INDICAR EL TIPO
DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la
recepcion de la prestacion.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, en el caso de contratos periodicos de suministro de bienes, si el postor
ganador de la buena pro solicita la retencion del diez por ciento (10%) del monto del contrato original
como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo siguiente:

o “De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTOQ], a tfravés de la retencion que debe
efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma
prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo.”

De conformidad con el articulo 1562 del Reglamento, no se constituira garantia de fiel cumplimiento
del contrato, en contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/.
200,000.00). Dicha excepcion también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccion por relacion de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de
los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Importante para la Entidad

Sdlo en el caso que la Entidad hubiese previsto otorgar adelanto, se deberan incluir la siguiente
clausula:

CLAUSULA NOVENA: ADELANTO DIRECTO

“LA ENTIDAD otorgara [CONSIGNAR NUMERO DE ADELANTOS A OTORGARSE] adelantos
directos por el [CONSIGNAR PORCENTAJE QUE NO DEBE EXCEDER DEL 30% DEL MONTO
DEL CONTRATO ORIGINAL] del monto del contrato original.

_ ®)
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EL CONTRATISTA debe solicitar los adelantos dentro de [CONSIGNAR EL PLAZO Y
OPORTUNIDAD PARA LA SOLICITUD], adjuntando a su solicitud la garantia por adelantos
mediante carta fianza o pdliza de cauciébn acompafada del comprobante de pago
correspondiente. Vencido dicho plazo no procedera la solicitud.

LA ENTIDAD debe entregar el monto solicitado dentro de [CONSIGNAR EL PLAZO] siguientes a
la presentacion de la solicitud del contratista.”

Incorporar a las bases o eliminar, segun corresponda.

CLAUSULA DECIMA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION

La recepcion y conformidad de la prestacion se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La recepcién sera otorgada por [CONSIGNAR
EL AREA O UNIDAD ORGANICA DE ALMACEN O LA QUE HAGA SUS VECES] y la conformidad
sera otorgada por [CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE OTORGARA LA
CONFORMIDAD] en el plazo méaximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15)
DIAS, EN CASO SE REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL
CUMPLIMIENTO DE LA OBLIGACION] dias de producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacion de las subsanaciones a realizar, el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacion, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectua la recepcién o no
otorga la conformidad, segun corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada la
prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancién de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepcién conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANOS, NO
MENOR DE UN (1) ANO] afio(s) contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente formula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacién de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo

j
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transcurrido no le resulta imputable. En este ultimo caso la calificacion del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningun
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

Importante

De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
penalidades, los supuestos de aplicacion de penalidad, la forma de calculo de la penalidad para cada
supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo
163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segun corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la penalidad por mora o el monto maximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes podra resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafos y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacion correspondiente. Ello no obsta la
aplicacion de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratandose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacion al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
que deba interactuar, en situaciones refidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicién de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacion, beneficio y/o gratificacion,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO
Sdlo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,

@)
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en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacién supletoria las disposiciones pertinentes del Cédigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS®
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven
mediante conciliacién o arbitraje, segun el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacién dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segun lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacion, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones
del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes podra elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL
Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucion del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [..ccceeeiiiee e 1

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA LA SUSCRIPCION
DEL CONTRATO]

La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacion no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes lo firman

por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [................ ] al [CONSIGNAR FECHA.
“LA ENTIDAD” “EL CONTRATISTA”
Importante

Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital, segun la
Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales.

De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
controversias deriven de procedimientos de seleccidon cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5000 000,00).

Para mayor informacion sobre la normativa de firmas y  certificados  digitales ingresar  a:
https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales
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ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefores

ORGANO ENCARGADO DE LAS

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2023-CMPRG
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacion o
Razén Social:

Domicilio Legal :

RUC : Teléfono(s) : | |

MYPE"! |si | | No |
Correo electronico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:
Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

1. Solicitud de reduccién de la oferta econémica.

2. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segin orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

5. Notificacion de la orden de compra??

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segun corresponda

Importante

La notificacion dirigida a la direccion de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la
seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencion del diez por ciento (10%) del monto
del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suministro de bienes, segun
lo sefialado en el articulo 149 del Reglamento.

Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.
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Importante

Cuando se trate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:

ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Senores

ORGANO ENCARGADO DE LAS

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2023-CMPRG
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIOQ], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacion o
Razoén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE'3 Si | No |
Correo electroénico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacion o

Razoén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE 4 Si | No |
Correo electronico :

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacion o

Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE'S Si | No |

Correo electronico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:

Correo electrénico del consorcio:

Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

13 Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en la

seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el consorcio ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suministro de bienes,
segun lo sefialado en el articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto, todos los integrantes del consorcio deben acreditar
la condicion de micro o pequefia empresa.

14 |bidem.

15 |bidem.
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1.
2.
3.

4.
5.

Solicitud de reduccién de la oferta econémica.

Solicitud de subsanacién de los requisitos para perfeccionar el contrato.

Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

Notificacion de la orden de compra’®

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comun del consorcio

Importante

La notificacién dirigida a la direccién de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

16

Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Sefores

ORGANO ENCARGADO DE LAS

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2023-CMPRG
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER

PE

Vi.

Vii.

RSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcion, asi como a respetar el
principio de integridad.

No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccion ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
asi como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo
General.

Participar en el presente proceso de contratacién en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacion, acuerdo, arreglo o convenio con ningun proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represiéon de
Conductas Anticompetitivas.

Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de
seleccion.

Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacién que presento en el presente
procedimiento de seleccion.

Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccion y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segun corresponda

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracion jurada, salvo que sea
presentada por el representante comun del consorcio.
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ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Sefores

ORGANO ENCARGADO DE LAS

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2023-CMPRG
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el [CONSIGNAR EL
OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con las Especificaciones Técnicas que se indican
en el Capitulo Il de la seccion especifica de las bases.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segun corresponda
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ANEXO N° 4

PROMESA DE CONSORCIO
(Solo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Sefores

ORGANO ENCARGADO DE LAS

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2023-CMPRG
Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta a la SUBASTA INVERSA
ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO].

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio

1. [NOMBRE, DENOMINACIQN O RAZQN SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comin del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccién, suscripcion y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comun del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

¢) Fijamos nuestro domicilio legal comuUn en [........cccccoeeviiiienenne 1

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL

1 CONSORCIADO 1] [%1"
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]
,, OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL o s
CONSORCIADO 2]
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]
100%19

TOTAL OBLIGACIONES

7 Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en numero entero, sin decimales.

'8 Consignar unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.
'® Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio.

o,
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[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Consorciado 1 Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1 Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio
deben ser legalizadas.
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Importante para la Entidad

Si durante la fase de actos preparatorios, las Entidades advierten que es posible la participacion de
proveedores que gozan del beneficio de la exoneracion del IGV prevista en la Ley N° 27037, Ley de
Promocidn de la Inversion en la Amazonia, incluir el siguiente anexo:

Esta nota debera ser eliminada una vez culminada la elaboracion de las bases

ANEXO N° 5

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE CONDICIONES PARA LA APLICACION DE LA
EXONERACION DEL IGV

Senores

ORGANO ENCARGADO DE LAS

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2023-CMPRG
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER

PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento que gozo del beneficio de la exoneracién del IGV

previsto en la Ley N° 27037, Ley de Promocion de la Inversién en la Amazonia, dado que cumplo con

las condiciones siguientes:

1.- Que el domicilio fiscal de la empresa®® se encuentra ubicada en la Amazonia y coincide con el lugar
establecido como sede central (donde tiene su administracion y lleva su contabilidad);

2.- Que la empresa se encuentra inscrita en las Oficinas Registrales de la Amazonia (exigible en caso
de personas juridicas);

3.- Que, al menos el setenta por ciento (70%) de los activos fijos de la empresa se encuentran en la
Amazonia; y

4.- Que la empresa no tiene produccion fuera de la Amazonia.?!

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segun corresponda

Importante

Cuando se trate de consorcios, esta declaracion jurada sera presentada por cada uno de los
integrantes del consorcio, salvo que se trate de consorcios con contabilidad independiente, en cuyo
caso debe ser suscrita por el representante comun, debiendo indicar su condicién de consorcio con
contabilidad independiente y el nimero de RUC del consorcio.

20 En el articulo 1 del “Reglamento de las Disposiciones Tributarias contenidas en la Ley de Promocion de la Inversion en la
Amazonia” se define como “empresa” a las “Personas naturales, sociedades conyugales, sucesiones indivisas y personas
consideradas juridicas por la Ley del Impuesto a la Renta, generadoras de rentas de tercera categoria, ubicadas en la
Amazonia. Las sociedades conyugales son aquéllas que ejerzan la opcion prevista en el Articulo 16 de la Ley del Impuesto
ala Renta.”

2! En caso de empresas de comercializacion, no consignar esta condicion.
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ANEXO N° 6

AUTORIZACION DE NOTIFICACION DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE LA
SOLICITUD DE AMPLIACION DE PLAZO MEDIANTE MEDIOS ELECTRONICOS DE
COMUNICACION

(DOCUMENTO A PRESENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Sefores

ORGANO ENCARGADO DE LAS

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2023-CMPRG
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor adjudicado y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], autorizo que durante la
ejecucion del contrato se me notifique al correo electrénico [INDICAR EL CORREO ELECTRONICO]
lo siguiente:

v Notificacion de la decision de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, seguin
corresponda

Importante

La notificacion de la decision de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacion de plazo se efectua
por medios electrénicos de comunicacion, siempre que se cuente con la autorizacion
correspondiente y sea posible obtener un acuse de recibo a través del mecanismo utilizado.
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ANEXO N° 7

PRECIO DE LA OFERTA
(EN CASO DE REDUCCION DE LA OFERTA SEGUN ART. 68 DEL REGLAMENTO)

Sefores

ORGANO ENCARGADO DE LAS

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2023-CMPRG
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, luego de su solicitud de reduccion de la
oferta, declaro que mi oferta es la siguiente:

CONCEPTO PRECIO TOTAL

TOTAL

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacién vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo de la
prestacion a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no
incluiran en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segtn corresponda
Importante

El postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo materia
de la exoneracion, debiendo incluir el siguiente texto:

“Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACIONY”.

Importante para la Entidad

En caso de procedimientos segtn relacién de items, consignar lo siguiente:
“El postor puede presentar la reduccién del precio de su oferta en un solo documento o documentos
independientes, en los items que se presente”.

Incluir o eliminar, segtin corresponda




