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SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N° | Simbolo Descripcién
1 [ABC] / [ ] La informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados debe ser
completada por la Entidad durante la elaboracién de las bases.
Es una indicacién, o informacién que deberd ser completada por la
2 [ABC] / [ ] Entidad con posterioridad al otorgamiento de la buena pro para el caso
Tt especifico de la elaboracién de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por los
proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.
Importante Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano
3 encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segun
* Abc corresponda, y por los proveedores.
Advertencia Se refiere a advertencias a tener en cuenta por el érgano encargado de
4 ab las contrataciones o comité de seleccién, segin corresponda y por los
) " proveedores.
| rtant la Entidad Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano
5 mpariante para fa Entida encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segun
. Myz corresponda, y deben ser eliminadas una vez culminada la elaboracién
de las bases.

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las bases estdndar deben ser elaboradas en formato WORD, y deben tener las siguientes caracteristicas:

N° | Caracteristicas Pardmetros
1 Mdrgenes Superior : 2.5 cm Inferior: 2.5 cm
9 Izquierda: 2.5 cm Derecha: 2.5 cm
2 Fuente Avrial
Normal: Para el contenido en general
3 Estilo de Fuente Cursiva: Para el encabezado y pie de pagina
Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadro anterior)
4 Color de Fuente Automdtico: Para el contenido en general
Azul : Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadro anterior)
16 : Para las dos primeras hojas de las Secciones General y Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos.
~ 10 : Para el cuerpo del documento en general
5 Tamafio de Letra . LS
9 : Para el encabezado y pie de pagina
Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segin la necesidad
8 : Para las Notas al pie
Justificada: Para el contenido en general y notas al pie.
6 Alineacion Centrada : Para la primera pdging, los titulos de las Secciones y nombres
de los Capitulos)
7 Interlineado Sencillo
. Anterior : 0
8 Espaciado Posterior : O
9 Subrayado Para los nombres de las Secciones y para resaltar o hacer hincapié en algin
concepto
INSTRUCCIONES DE USO:

1. Una vez registrada la informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados en gris, el texto deberd
quedar en letra tamano 10, con estilo normal, sin formato de negrita y sin sombrear.

2. La nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en la Seccién General. En el caso de la Seccidn
Especifica debe seguirse la instruccién que se indica en dicha nota.

Elaboradas en enero de 2019

Modificadas en marzo, junio y diciembre de 2019, julio 2020, julio 2021, noviembre 2021
y diciembre 2021
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
ylo contratista, deben conducir su actuacion conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracion al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comisién de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segln corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusion
y corrupcion por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demds actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comision
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas
gue se presenten durante el proceso de contratacion, en los términos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represién de Conductas Anticompetitivas”, o norma que la sustituya, asi como las
demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista del proceso de contratacién deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacion referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucién de posiciones
gue se requieran, entre otras formas de colaboracion.
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SECCION GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)

~




HOSPITAL BELEN LAMBAYEQUE

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N.° 001-2022-GRL-HBL-OEC-1 - ADQUISICION DE SUMINISTRO DE
BIENES: CARNE DE RES Y POLLO PARA LA PREPARACION DE ALIMENTOS PARA LOS USUARIOS DEL
SERVICIO DE NUTRICION DEL HOSPITAL BELEN DE LAMBAYEQUE ANO 2022

CAPITULO | )
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1. REFERENCIAS

e Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

e Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

1.2. CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacién en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo
54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccion,
debiendo adjuntar las bases y el resumen ejecutivo.

1.3. REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se lleva a cabo desde el dia siguiente de la convocatoria hasta la
fecha y hora sefialada en el calendario, de forma ininterrumpida. En el caso de un consorcio,
basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante

e Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccion convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion
vigente y estar habilitado ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra el
Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacion, se puede ingresar a la siguiente direccion electrénica: www.rnp.gob.pe.

e Los proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones
sefaladas en el documento de orientacién “Cémo participar en un proceso de Subasta
Inversa Electrénica (SEACE v3.0)” publicado en https://www?2.seace.gob.pe/.

e En caso los proveedores no cuenten con inscripcion vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringira su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacion en el procedimiento de seleccion en cualquier otro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripcién o
guedado sin efecto la sancién que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Para registrarse como tal, el proveedor debe:

a) Ingresar al SEACE con el usuario y contrasefia contenidos en el Certificado SEACE,
asignado al momento de efectuar su inscripcion en el RNP.

b) Declarar la aceptacion de las condiciones de uso del sistema para participar en la Subasta
Inversa Electrénica. Para tal efecto, y con caracter de declaracion jurada, debera aceptar el
formulario que le mostrara el SEACE.

0
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1.4.

1.5.

REGISTRO DE OFERTAS

Los documentos que acompafian a las ofertas, se presentan en idioma espafiol. Cuando los
documentos no figuren en idioma espafiol, se presenta la respectiva traduccién por traductor
publico juramentado o traductor colegiado certificado, segin corresponda, salvo el caso de la
informacion técnica complementaria contenida en folletos, instructivos, catalogos o similares,
que puede ser presentada en el idioma original. El postor es responsable de la exactitud y
veracidad de dichos documentos.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segun la Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales?). Los demas documentos deben ser visados
por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su apoderado.
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

El monto de la oferta incluye todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones, pruebas v,
de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asi como cualquier otro
concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del bien o suministro a contratar, excepto
la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracién legal, no incluyen en su oferta los
tributos respectivos

El monto total de la oferta y los subtotales que lo componen deben ser expresados con dos
decimales.

Para registrar su oferta a través del SEACE el participante debe:

a) Registrar los datos de su representante legal en el formulario correspondiente. De
presentarse en consorcio, debe consignar los datos del consorcio, incluyendo los del
representante legal comun.

b) Adjuntar el archivo digital conteniendo los documentos escaneados de su oferta, de
acuerdo a lo requerido en las bases, segun los literales a), b) c) y e) del articulo 52 del
Reglamento y los requisitos de habilitacién, exigidos en la Ficha Técnica y/o documentos
de informacién complementaria publicados a través del SEACE, asi como en la normativa
que regula el objeto de la contratacién con caracter obligatorio, segin corresponda.

c) Registrar el monto total de la oferta o respecto del item al cual se presenta, el cual sera
utilizado por el sistema para dar inicio al periodo de lances en linea. En los procesos
convocados bajo el sistema a precios unitarios, el precio unitario se determina al momento
del perfeccionamiento del contrato con base al monto final de la oferta ganadora.

El participante puede realizar modificaciones a la oferta registrada so6lo hasta antes de haber
confirmado su presentacion. En los procedimientos segun relacion de items, el registro se
efectlda por cada item en el que se desea participar, mediante el formulario correspondiente.

PRESENTACION DE OFERTAS

El participante debe presentar su oferta a través del SEACE. Para tal efecto, el sistema
procedera a solicitarle la confirmacién de la presentacion de la oferta para, de hacerse asi,
generar el respectivo aviso electrénico en la ficha del procedimiento, indicando que la oferta ha
sido presentada.

1

Para

mayor informacion sobre la normativa de firmas y certificados  digitales ingresar a:

https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales
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1.6.

1.7.

En la Subasta Inversa Electrénica convocada segun relacién de items, la presentacién de
ofertas se efectlia en una sola oportunidad y por todos los items registrados.

Importante

Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar mas de un
consorcio en un procedimiento de seleccion, o en un determinado item cuando se trate de
procedimientos de seleccién segun relacion de items.

APERTURA DE OFERTAS Y PERIODO DE LANCES

Esta etapa se desarrolla a través de los siguientes dos ciclos consecutivos:

1.6.1 APERTURA DE OFERTAS

El sistema realiza esta etapa en la fecha y hora sefialada en el cronograma publicado en
el SEACE. Para tal efecto, verifica el registro y presentacién de dos (2) ofertas como
minimo por item, para continuar con el ciclo de periodo de lances, caso contrario, el
procedimiento es declarado desierto.

1.6.2 PERIODO DE LANCES

El periodo de lances permite a los postores mejorar los montos de sus ofertas a través
de lances sucesivos en linea. La mejora de precios de la oferta queda a criterio de cada
postor. Para tal efecto, el postor debe realizar lo siguiente:

a) Acceder al SEACE, a través de su usuario y contrasefia, en la fecha y hora indicadas
en el calendario del procedimiento.
b) Ingresar a la ficha del procedimiento y seguidamente acceder a la opcién mejora de
precios.
¢) Hacer efectiva su participacion en la mejora de precios mediante lances en linea. Para
ello el postor visualizara el monto de su oferta, mientras que el SEACE le indicara si
su oferta es la mejor o si esta perdiendo o empatando la subasta hasta ese momento.

El postor puede mejorar su propia oferta durante el periodo establecido en el calendario
del procedimiento. Esta obligado a enviar lances siempre inferiores a su ultimo precio
ofertado.

Cinco (5) minutos antes de la finalizacién del horario indicado en el calendario del
procedimiento para efectuar los lances en linea, el sistema enviara una alerta indicando
el cierre del periodo de lances, durante el cual los postores pueden enviar sus Ultimos
lances. Cerrado este ciclo no se admitiran mas lances en el procedimiento.

DETERMINACION DEL ORDEN DE PRELACION

Una vez culminada la etapa de apertura de ofertas y periodo de lances, el sistema procesa los
lances recibidos del item o items de la Subasta Inversa Electrénica, ordenando a los postores
por cada item segun el monto de su Ultimo lance, estableciendo el orden de prelacion de los
postores.

Para efectos de conocer el ganador del proceso, el sistema genera un reporte con los
resultados del ciclo del periodo de lances, permitiendo a la Entidad visualizar el Gltimo monto
ofertado por los postores en orden de prelacion, lo cual quedara registrado en el sistema.

o,
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1.8.

1.9.

En caso de empate, el sistema efectlia automaticamente un sorteo para establecer el postor
gue ocupa el primer lugar en el orden de prelacion.

OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Una vez generado el reporte sefialado en el numeral anterior, el érgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccion, seguin corresponda, debe verificar que los postores
que han obtenido el primer y el segundo lugar hayan presentado la documentacién requerida
en las bases. En caso de subsanacion, se procedera de conformidad con lo sefialado en el
articulo 60 del Reglamento y la Directiva sobre “Procedimiento de Seleccién de Subasta Inversa
Electronica”, quedando suspendido el otorgamiento de la buena pro.

En caso que la documentacion reldna las condiciones requeridas por las bases, el érgano
encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun corresponda, otorga la buena
pro al postor que ocupo el primer lugar. En caso que no relina tales condiciones, procede a
descalificarla y revisar las demés ofertas respetando el orden de prelacion.

Para otorgar la buena pro a la oferta de menor precio que reldna las condiciones exigidas en
las bases, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun
corresponda, debe verificar la existencia, como minimo, de dos (2) ofertas validas, de lo
contrario declara desierto el procedimiento de seleccion.

En el supuesto que la oferta de menor precio supere el valor estimado de la convocatoria, para
efectos que el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun
corresponda, otorgue la buena pro debe contar con la disponibilidad presupuestal
correspondiente y la aprobacion del Titular de la Entidad, que no puede exceder de cinco (5)
dias hébiles, contados desde la fecha prevista en el calendario para el otorgamiento de la
buena pro, bajo responsabilidad. Tratandose de compras corporativas el referido plazo como
méaximo es de diez (10) dias habiles

El 6rgano encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segun corresponda, elabora
el acta de otorgamiento de la buena pro con el resultado del primer y segundo lugar obtenido
por cada item, el sustento debido en los casos en que los postores sean descalificados,
detallando asimismo las subsanaciones que se hayan presentado. Dicha acta debe ser
publicada en el SEACE el mismo dia de otorgada la buena pro.

CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

El consentimiento de la buena pro se produce a los cinco (5) dias habiles siguientes de la
notificacion de su otorgamiento en el SEACE, sin que los postores hayan ejercido el derecho
de interponer el recurso de apelacion; salvo que su valor estimado corresponda al de una
licitacion publica, en cuyo caso se produce a los ocho (8) dias habiles de la notificacion de dicho
otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante

Una vez consentido el otorgamiento de la buena pro, el 6érgano encargado de las contrataciones
o el 6rgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcion realiza la verificacién de la oferta
presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 del
articulo 64 del Reglamento
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, CAPITULO Il
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

2.1.

2.2.

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacién se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccién hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacion se presenta ante la Entidad convocante, y es conocido y resuelto por
su Titular, cuando el valor estimado sea igual o menor a cincuenta (50) UIT. Cuando el valor
estimado sea mayor a dicho monto, el recurso de apelacidn se presenta ante y es resuelto por
el Tribunal de Contrataciones del Estado.

En los procedimientos de seleccion segun relacion de items, el valor estimado total del
procedimiento determina ante quién se presenta el recurso de apelacion.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacién del procedimiento de seleccién y
otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

e Una vez otorgada la buena pro, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, estd en la obligacion de permitir el acceso de los
participantes y postores al expediente de contratacion, salvo la informacion calificada como
secreta, confidencial o reservada por la normativa de la materia, a mas tardar dentro del dia
siguiente de haberse solicitado por escrito.

e A efectos de recoger la informacion de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (ii) la captura y almacenamiento de
imagenes, e incluso (i) pueden solicitar copia de la documentacion obrante en el
expediente, siendo que, en este Ultimo caso, la Entidad deberd entregar dicha
documentacién en el menor tiempo posible, previo pago por tal concepto.

e Elrecurso de apelacion se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE, o en la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad, segun
corresponda.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacién contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los cinco (5) dias héabiles siguientes de haberse notificado el
otorgamiento de la buena pro, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacion
publica, en cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.

La apelacién contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contra
la declaracion de nulidad, cancelacion y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que
se desea impugnar, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacion publica, en
cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.

0
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3.1

3.2.

CAPITULO Il
DEL CONTRATO

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en
el articulo 141 del Reglamento.

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene, salvo en los
contratos cuyo monto del valor estimado no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en
los que se puede perfeccionar con la recepcion de la orden de compra, conforme a lo previsto
en la seccién especifica de las bases.

En el caso de procedimientos de seleccion por relacion de items, se puede perfeccionar el
contrato con la suscripcion del documento o con la recepcién de una orden de compra, cuando
el valor estimado del item corresponda al pardmetro establecido en el parrafo anterior.

Importante

El 6rgano encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segun corresponda, debe
consignar en la seccion especifica de las bases la forma en que se perfeccionara el contrato, sea
con la suscripcion del contrato o la recepcion de la orden de compra. En caso la Entidad perfeccione
el contrato con la recepcion de la orden de compra no debe incluir la proforma del contrato establecida
en el Capitulo V de la seccion especifica de las bases.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccion especifica de las bases.
GARANTIAS
Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segun corresponda, son las de fiel
cumplimiento del contrato y por los adelantos.
3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO
Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma equivalente

al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene vigente hasta la
conformidad de la recepcion de la prestacion a cargo del contratista.

Importante

~
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3.3.

e Enlos contratos periédicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con
las micro y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel
cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que
es retenido por la Entidad durante la primera mitad del numero total de pagos a
realizarse, de forma prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la
finalizacién del mismo, conforme lo establece el articulo 149 del Reglamento.

e En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/
200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato.
Dicha excepcion también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccion por relacion de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria
de los montos de los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente,
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

3.2.2. GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccion especifica de las bases la entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.

REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervisién directa de la Superintendencia de
Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacion de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias; o
estar consideradas en la ultima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
periédicamente publica el Banco Central de Reserva del Peru.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la buena
pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y
eventual ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacién a la empresa que emite la garantia
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/clasificadoras-de-riesgo).

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cual es la
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la fecha
de emision de la garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacion de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Sila empresa que otorga la garantia cuenta con mas de una clasificacion de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastara que en una de ellas
cumpla con la clasificacion minima establecida en el Reglamento.
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3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

3.8.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora
de la garantia, se deberéa consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De otro lado, ademas de cumplir con el requisito referido a la clasificacion de riesgo, a efectos
de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias,
debe revisarse el portal web de dicha Entidad (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/relacion-de-empresas-gue-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de los
mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar la ejecucion de las garantias conforme a los supuestos contemplados

en el articulo 155 del Reglamento.

ADELANTOS

La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningln caso exceden en

conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido

previsto en la seccién especifica de las bases.

PENALIDADES

3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION
En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica autométicamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con en el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES
La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segun lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccién
especifica de las bases.
Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar
cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato
vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucion del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36
de la Ley y 164 del Reglamento.

PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pagos
a cuenta.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen

~
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las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcién salvo
gue se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a lo
que se indique en el contrato de consorcio.

Advertencia

En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se
deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales
correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento, debiendo
repetir contra los responsables de la demora injustificada.

3.9. DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran
supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.

~
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)
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CAPITULO |
GENERALIDADES

1.1. ENTIDAD CONVOCANTE
Nombre : HOSPITAL BELEN LAMBAYEQUE
RUC N.° : 20437300705
Domicilio legal . AV. RAMON CASTILLA N° 597 — LAMBAYEQUE
Teléfono: : 074 282023
Correo electronico:
1.2. OBJETO DE LA CONVOCATORIA
El presente procedimiento de seleccion tiene por objeto la contratacion de ADQUISICION DE
SUMINISTRO DE BIENES: CARNE DERES Y !’OLLO PARA LA PREPARACION DE ALIMENTQS PARA
LOS USUARIOS DEL SERVICIO DE NUTRICION DEL HOSPITAL BELEN DE LAMBAYEQUE ANO 2022.
ITEM PAQUETE
SUB - UNIDAD DE
ITEM DESCRIPCION MEDIDA CANTIDAD
CARNE DE RES — CORTE ASADO PEJERREY
1.1 REERIGERADO KILOGRAMO 1500
1.2 CARNE DE RES — CORTE TAPA REFRIGERADO KILOGRAMO 1800
1.3 POLLO ENTERO CON MENUDENCIA REFRIGERADO KILOGRAMO | 10,800
1.3. EXPEDIENTE DE CONTRATACION
El expediente de contratacion fue aprobado mediante RESOLUCION DIRECTORAL N° 000361-
2022-GR.LAMB/GERESA/HB.L/DE [4281067-9] el 19 de agosto del 2022.
1.4. FUENTE DE FINANCIAMIENTO
4-13: DONACIONES Y TRANSFERENCIAS
Importante
La fuente de financiamiento debe corresponder a aquella prevista en la Ley de Equilibrio Financiero
del Presupuesto del Sector Pablico del afio fiscal en el cual se convoca el procedimiento de
seleccion.
1.5. SISTEMA DE CONTRATACION
El presente procedimiento se rige por el sistema de SUMA ALZADA, de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacién respectivo.
1.6. DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO
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1.7.

1.8.

1.9.

NO CORRESPONDE.
ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacion esta definido en las Especificaciones Técnicas y los Requisitos de
Habilitacion, que forman parte de la presente seccion en los Capitulos Il y IV.

COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES
Los participantes registrados tienen el derecho de recabar un ejemplar de las bases, para cuyo
efecto deben cancelar.
Pagar en . Caja de la Entidad, sito Av. Ramoén Castilla N° 597 — Lambayeque
Recoger en : La Unidad de Logistica, sito Av. Ramén Castilla N° 597 — Lambayeque.
Costo de bases : Impresa: S/ 5.00 (Cinco con 00/100 soles).
Digital: Gratuito
Importante
El costo de entrega de un ejemplar de las bases no puede exceder el costo de su reproduccion.
BASE LEGAL

Ley N° 31365, Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Afio Fiscal 2022.

Ley N° 31366, Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del Afio Fiscal
2022.

Ley N° 31367, Ley de Endeudamiento del Sector Publico para el Afio Fiscal 2022.

Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, modificado por Decreto Legislativo N° 1341,
Decreto Legislativo N° 1444,

Decreto Supremo N° 344-2018-EF, que aprueba el Reglamento de la Ley N° 30225,
modificado por Decreto Supremo N° 377-2019-EF, Decreto Supremo N° 168-2020-EF y
Decreto Supremo N° 162-2021-EF.

Texto Unico Ordenado de la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 082-2019-EF.

Decreto Supremo N° 250-2020-EF, establecen disposiciones en el marco del Texto Unico
Ordenado de la Ley N° 30225 Ley de Contrataciones del Estado y modifican el Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado.

Ley N° 27806, Ley de Transparencia y de Acceso a la Informacion Pudblica, aprobado por el
Decreto Supremo N° 021-2019-JUS.

TUO de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo General, aprobado por el
Decreto Supremo N° 004-2019-JUS.

Decreto Supremo N° 304-2012-EF, TUO de la Ley General del Sistema Nacional del
Presupuesto.

NTS N° 142-MINSA/DIGESA -V.01

Protocolo de bioseguridad y control sanitario contra la Covid 19, implementado en nuestra
entidad para la exigencia tanto para nuestros beneficiarios como para entidades estatales y
privadas y publico en general.

Calidad del producto segin NTP 201.054:2009. CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS. Aves
para consumo. Definiciones y requisitos de las carcasas y nomenclatura de cortes. 22 Edicion
y NTP 201.055:2021 CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS. Definiciones, clasificacion y
requisitos de carcasas y carne de bovinos. 32 Edicion.

Inocuidad segun Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

Las referidas normas incluyen sus respectivas disposiciones ampliatorias, modificatorias y
conexas, de ser el caso.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
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CAPITULO Il ,
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1. CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccion de la convocatoria publicada en el SEACE.

2.2. CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra la siguiente documentacion:

2.2.1. Documentaciéon de presentacion obligatoria

a)

b)

c)

d)

Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N.° 1).

Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento analogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segun corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segin
corresponda.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan
obtener directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2
y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la
Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE? y siempre que el servicio web
se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma, no
correspondera exigir el certificado de vigencia de poder y/o documento nacional de
identidad.

Declaracion jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N.° 2).

Declaracion jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas contenidas
en el Capitulo Ill de la presente seccién. (Anexo N.° 3)

Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comdn y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio,
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones (Anexo N.° 4)

2 Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/
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f) El postor debe incorporar en su oferta los documentos que acreditan los
“Requisitos de Habilitacion” que se detallan en el Capitulo IV de la presente
seccion de las bases.

En el caso de consorcios, cada integrante del consorcio que se hubiera

comprometido a ejecutar las obligaciones vinculadas al objeto de la convocatoria
debe acreditar estos requisitos.

Importante

El monto total de la oferta o respecto del item al que se presenta al que se refiere el literal
c¢) del numeral 1.4 de la seccién general de las bases se presenta en SOLES.

2.2.2. Documentacién de presentacién facultativa

Advertencia

El érgano encargado de las contrataciones o comité de seleccidn, segln corresponda, no
podra exigir al postor la presentacién de documentos que no hayan sido indicados en los
acapites “Documentacion de presentacion obligatoria” y “Documentacion de presentacion

facultativa”.

2.3. PRESENTACION DEL RECURSO DE APELACION

El recurso de apelacion se presenta ante la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad.

En caso el participante o postor opte por presentar recurso de apelacion y por otorgar la garantia
mediante depdsito en cuenta bancaria, se debe realizar el abono en:

N ° de Cuenta : 0301 019831
Banco : BANCO DE LA NACION
N° CCP : 018 301 000 301 019831 29

2.4. REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar
el contrato:

a)
b)

<)
d)

e)

Garantia de fiel cumplimiento del contrato.

Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes,
de ser el caso.

Cddigo de cuenta interbancaria (CCI) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el
namero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que
cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso
de persona juridica.

Advertencia

3 En caso de transferencia interbancaria.

~
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De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan prohibidas de
exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan obtener directamente mediante
la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa
medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE*y
siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma,
no corresponderd exigir los documentos previstos en los literales e) y f).

f)  Domicilio para efectos de la notificacion durante la ejecucién del contrato.
g) Detalle de los precios del monto de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el
paquete®.
Importante

En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente
este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucion contractual, de ser
el caso, ademas de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de la Ley y en
el articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o la
denominacién o razén social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de
lo contrario no podran ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes
indicado si se consigna Unicamente la denominacion del consorcio, conforme lo dispuesto en
la Directiva “Participacién de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

En los contratos periddicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las micro
y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel cumplimiento el
diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que es retenido por la Entidad
durante la primera mitad del niUmero total de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada
pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo, conforme lo establece el numeral
149.4 del articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto los postores deben encontrarse
registrados en el REMYPE, consignando en la Declaracion Jurada de Datos del Postor (Anexo
N° 1) o en la solicitud de retencion de la garantia durante el perfeccionamiento del contrato,
que tienen la condicion de MYPE, lo cual sera verificado por la Entidad en el link
http://www?2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2 opcién consulta de empresas acreditadas
en el REMYPE.

En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/200,000.00),
no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato. Dicha excepcién también
aplica a los contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando
el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no supere
el monto sefialado anteriormente, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del
Reglamento.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual
ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

De conformidad con el Reglamento Consular del Per( aprobado mediante Decreto Supremo
N° 076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en el exterior
tengan validez en el Perq, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos
y refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Per(, salvo que se trate de
documentos publicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la Apostilla, en

4

Para mayor informacion de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del

Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

5 Incluir solo en caso que la convocatoria del procedimiento sea por paquete.
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cuyo caso bastara con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya®.

e La Entidad no puede exigir documentacién o informacion adicional a la consignada en el
presente numeral para el perfeccionamiento del contrato.

2.5. PERFECCIONAMIENTO EL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcién del documento que lo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar la documentacion requerida en Av. Ramon Castilla N° 597 — Lambayeque —
Lambayeque — Lambayeque.

6 Segun lo previsto en la Opinién N° 009-2016/DTN.

0
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CAPITULO Il
ESPECIFICACIONES TECNICAS

Importante

De conformidad con el numeral 29.8 del articulo 29 del Reglamento, el area usuaria es responsable
de la adecuada formulacién del requerimiento, debiendo asegurar la calidad técnica y reducir la
necesidad de su reformulacion por errores o deficiencias técnicas que repercutan en el proceso de
contratacion. Asimismo, de acuerdo a lo previsto en el numeral 29.10 del mismo articulo, el
requerimiento recoge las caracteristicas técnicas ya definidas en la Ficha Técnica del Listado de
Bienes y Servicios Comunes.

ADQUISICION DE SUMINISTRO DE BIENES: CARNE DE RES Y POLLO PARA LA PREPARACION DE
ALIMENTOS PARA LOS USUARIOS DEL SERVIC!O DE NUTRICION DEL HOSPITAL BELEN DE
LAMBAYEQUE ARO 2022

I. AREA USUARIA
Servicio de Nutricién y Dietética del Departamento de Apoyo al Tratamiento del Hospitad Belén Lambayeque.

H. OBJETO DE LA CONTRATACION
Adquisicion de Suministro de Bienes: Came de Res y Polio para la Preparacion de Almentos para los
Usuarios def Servicio de Nutrician del Hospita! Belén de Lambayeque Ao 2022.

HNi. FINALIDAD PUBLICA
La Adguisicidn de Suministro de Bienes. Came de Res y Polic para Ia Preparacion de Almentos de dielas
para los pacientes y personal de guardia para los Usuarios del Servico de Nulricidn del Hospital Belén de
Lambayeque para el Afo 2022

IV. ANTECEDENTES
E! Hospital Belén Lambayegue al ser un cenbtro de salud con hospiladzacion, debe entregar raciones
alimentarias a pacientes y personal de guarda. En tal senlido, el Servicio de Nutricion y Dielélica del
Departamento de Apoyo al Tratamiento gel Hospital Belen de Lambayeque, raquiere ia adqussicion de
aimentos de acuverdo al ndmero de raciones para {a alencdn de detas a pacenies hospitaizados y menus
al personal de guardia

V. OBJETIVOS
5.1. OBJETIWWVO GENERAL

—  Adguary alimentos para la preparacidn de dietas sakidables para los pacentes hospitalizados y
mends al personal de turnofguardsa.

5.2, OBJETIVO ESPECIFICO
—  Asogurar el abasteamiento oportuno de los alimentos.
~  Adqguiry alrmentos de caidad y aplos para ef consumo humano,

V. CARACTERISTICAS Y CONDICIONES DE LOS BIENES A CONTRATAR
6.1. DESCRIPCION Y CANTIDADES DE BIENES

rr’gn DESCRIPCION u:g:g:e CANTIDAD
1 | CARNE DE RES — CORTE ASADO PEJERREY REFRIGERADO KILOGRAMO 1500
2 | CARNE OE RES — CORTE TAPA REFRIGERADO KILOGRAMO 1800
3 POLLDO ENTERO CON MENUDENCIA REFRIGERADO KILOGRAMO 10800

6.2. CARACTERISTICAS TECNICAS

CARNE DE RES - CORTE ASADO PEJERREY REFRIGERADO

- Came de vacuno fresca, grade de 1a calidad de primera. minima cobestura de grasa, de
buenas propsedades crganolépticas (Optima madurez, textura, firmeza y color del miscoulo)
pH no mayor de G.4%, no debiendo tener mas de 12 horas de benefiGado, de color
caracteristico rosado con tinte marrén

— La procedencia del produclo debera ser de camales aulorizados por e SENASA de
Lambayeque o provincas aledanas

CARNE DE RES - CORTE TAPA REFRIGERADO
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—  Carne de vacuno fresca. grado de fa calidad de primara, minima cobertra de grasacon 22 %
como méaximo, de buenas propiedades organoléplicas (¢pbima madurez, textura, firmeza, y
color del muscugo), pH no mayor de 8.4%, no debiendo tener mas de 12 horas de banefictado,
de color caracieristico rosado con tinte marron,

— La procedenciz del producto debera ser de camales autorizados por el SENASA de
Lambayeque o provincias aledanas.

POLLO ENTERO CON MENUDENCIA REFRIGERADO

- Aspeclo General: Presentaran un buen terminado.

- Color: Caracteristico de acuerdo 3 la especie,

- Olor Sui genens y exenio de cualquier olor anormal

- Consistencia: Firme y elaslica al 1acto, 1anko el tefido muscular como la grasa.

— Menudencias: El higado, la molleja y el corazon se podran colocar dentro del pollo
beneficiado. Los rifones se eliminaran del cuerpo del ave por considerarse argancs no
comeslibles,

-~ Libre de defectos o deformidades que cambien |8 aparenca o el afeclo de una adecuada
distnbucion de cames; pueden exislir igeras curvaturas o dentado en &l hueso de la pechuga
o en |a espalda.

- Libre de huesos rotos en ave entera o en partes. La cola debe ser removida de |a base

— Cobertura de grasa: L2 grasa &s bien distribuida, tiene buen desarolio de elia en |3 piel,

— Visceras: Completamenie aviscerada, shlo incluird & higado, corazdn, spéndices y sin
despojos.

— Lesion=s: No presentara lesiones por frio, por escaidado ni por golpes.

—  Sin restos de pelo y matana fecal

6.3. REQUISITOS SEGUN LEYES, REGLAMENTOS TECNICOS, NORMAS METROLOGICAS Y/O
SANITARIAS, REGLAMENTOS Y DEMAS NORMAS

~  E! wocal de @macenamiento de los alimentos del proveedor debe Ser exciusivo para fa actividad
con almentos y no ltemer conexion con olres ambienies o localkes gque pusdan implicar
comaminacion cruzada para los aimentos.

— La estruclura flsica de almacenamiento de los alimentos del proveedor debe ser mantenida en
buen estado de conser/acn & higiene,

— El personal del poslor debe haber Bevado su Plan de Buenas Practicas de Manipulacion de
Alimentos.

— Cenlificado de capacilaciin de buenas praclicas de manipulacidn y conservacion de aimenios con
una vigencia de 15 dias calendanos anterior 3 1a presentacitn de propuestas.

—  El personal que distribuye los alimentos debe presentar condiciones de higlene: cabelio lmpio
recogudo, no Bevar articuios de uso personal {pulseras, arales, enire olros), mantener fas manos
limpies con uias cortadas y sin esmalie, no fumar ni comer durante 135 operaciones con alimenlos

— Bl personal que distribuye los alimentos debe presentar vesiimenta exclusiva para la disinbucion
de los alimentos, impia y con buen estade de conservacion,

— El personal que disiribuye los amentos debe contar con buena salud.

- Setoma como referencia la NTS N* 142-MINSADIGESA -V.01

—  Protocolo de biosequridad y conlrol samstario conlra la Covid 19, implementade en nuestra entidad
para la exigencia tanto para nuesiros bensficiarios como para enfidades estalales y privadas v
pib&co en general.

- Caiidad del producto segun NTP 201.054:2009. CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS. Aves para
consumo. Defniciones y requisitos de las carcasas y nomenclatura de cories. 2* Edicidn y NTP
201.055:2021 CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS. Definiciones; clasdicacion y requisitos de
carcasas y came de bovinos. 3* Edician,

—  hnocuidad segin Reglamenio de Inoculdad Agroalimentania, aprobado mediante Decrelo Suprema
N° 004-2011-AG, y sus modificatonias.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1.  CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
CARNE DE RES - CORTE ASADO PEJERREY

Denommacién del bien
REFRIGERADO

Denomanacién técnica CARNE DE BOVING - CORTE ASADO PEJERREY
REFRIGERADO

Unidad de medida KILOGRAMO

Descripcion general £l bovino comprende a los animales de las especies Bos

tawus, Bos indicus y del género Bubsalus la especie Bubalus
bubalis y sus hibridos. El corle asado pejerrey (peceto)
refrigerado @s una pleza sin hueso del cuarto posterior, la
cual ha sido enfnada hasla alcanzar una lemperatura no
mayor a 4 °C. Este corte osta ubicado en la parte posterior
del musio sobre el hueso isquion y calcaneo, imitando hacia
delante con el cuadrado y hacia abajo con la tortugs
Corresponde al masculo semitendinoso.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Delbien
El corte asado pejerrey refnigerado debe proceder de animales sanos, faenados bajo inspeccion
veterinaria y de plantas faenadoras o camales autorizados por la Autorldad Sanitaria. Solo se
podran comercializar aguellos corles de came provenientes de carcasas que hayan sido
gprobadas como aptas para consumo humano en la inspeccion velerinaria, segin lo sefialado
en e numeral 6.1.1 de la NTP 201.055:2021 y en el capilulo || dei Regiamento Sandario del
Faenado de Animales de Abasto, aprobado medianie Decraeto Supremo N° 015-2012-AG.

El corte asado pejerrey refrigerado debe presentar las siguientes caracteristicas.

ICARACTERISTICA| ESPECIFICACION | REFERENCIA

CALIDAD

[ goneral It b 7 libre d v

Aspecto E:po cslo lante, acabado re de

Color Caracieristico, exento de colores exirafios ':(‘TP 201-0553'2%‘083%

Otor 'Caracteristico y exento de cualquier olor | CARNICOS. Definiciones,
anormal u ofensivo clasificacion v requisitos de

Firme y elastica al tacto, tanto la grasa

carcasas y came de

Consls - como el tefido muscular bovinos, 3* Edicién
pH Entre55y64
Reglamento de Inocuidad
Cumplir con o establecido por el Servicio | Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agrana - SENASA. | mediante Decreto Supremo

autoridad nacional compelente’.

N® 004-2011-AG, y sus

[ modificatorias.

Precisién 1: La enlidad convocanie deberd sefialar on las bases (saccidn especifica, especificaciones
técnicas, numeral 3.2 y/o proforma del contrato) que la temperalura de recepcion del corte asado
pejerrey refrigerado no debe de exceder de 4 *C Del mismo modo, deberd indicar la forma de
presentacion del corte de res, como en corte entero o an porciones individuales (trozos), entre otros;
Indicando el peso aproximado de cada presentacién. Por ejemplo:

Ejemplo 1. Came de Res - Corte asado pejerey refrigerado, corte entero, cuya ltemperatura no debe
exceder de 4 °C.

Ejemplo 2: Came de Res - Corte asado pejerrey refrigerade, en trozos de 200 g aproximadamente,

' Segun el aniculo 10 cel Reglamento del Dacreto Legisiatvo N* 1062, Lay de Inocvidad de los Almentos,
aprobado mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.
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cuya temperatura no debe exceder de 4 °C.

2.2. Envase y/o embalaje
El envase y embalaje deben ser inocuos, limpios e higiénices, de grado alimentario y no deben
comunicar olores © sabores extrafies al producto. Asimismo, deben ser impermeables,
resistentes, conservar las caracteristicas del producio y, al efiminarse, no daben dejar residuos
sobre la came, segin lo establecido en el numaral 8 de la NTP 201 .055:2021,

El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de los productos
para reducir al minimo !a contaminacion, evitar dafios y permitir un etiquetado apropiado. Los
materiales para el envasado no deben ser téxicos ni represeniar una amenaza para la inocuidad
y la aptitud de los alimentos en [as condiciones de almacenamiento y uso especificadas, segin
lo ingicado en el numeral 7,.2.9 del codigo de practica Codex CXC 1-1969 (2020). Principios
generales de higiene de los alimentos.

Cuando la carne sea envasada o envueta, el material debe ser apto para su utdizacion y las
cajas o cartones deben disponer de un forro adecuado o de otro medic adecuado para proteger
la came, con la salvedad de que en determinados casos no serd necesario que estén forrados o
protegidos de olra manera si fas piazas de came, tales como los cortes, son envuellas
individualmente antes de ser envasadas, segin lo indicado en el numeral 151 del codigo de
practicas Codex CXC 58-2005. Codigo de practicas de higiene para la came.

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yfo proforma del contrato), el peso neto aproximado de producto por anvasa.
Ademas, podré indicar las caracteristicas del envase tales como: material, lipo de cerrado o
presendacidn a granel en envases con {apa, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas
mseguren la pluralidad de postores,

2.3. Rotulado
Los cortes de camne de res deben estar adecuadamente identificados para facilitar su
rastreabilidad mediante etiquetado, documentacion o nformacion pertinente, segon lo sefialado
en el articulc 27 del Reglamenio de Inocuidad Agroalimentaria, aprobada mediante Dacreto
Supremo N° 004-2011-AG, y sus medificatorias.

En caso de estar envasados o empacados, la etiqueta o rétulo utifizado para la comercializacién
dabe cumplir con la legislacién nacional vigenle o en su defecto con la NTP 208.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado ds alimentos preenvasados. 8* Edicion. Ademas, debe
cumplir con los requisitos aplcables especificades en la norma Codex CXS 1-1985 (2018).
Norma general para el eliguelado de les alimentos preenvasados, segln lo seftalado en el
numeral 10 de la NTP 201.055:2021, por lo que debera indicar lo siguiente:

- nombre del producto,

- pals de origen;

- nombre y direccién del fabricante, envasador o distnibuldor:

- Identificacion del lote,

- fecha de vencimiento,

- condicicnes de almacenamiento;

- pesonelo;

- nUmero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario
de Alimentos Agropecuanos y Piensos, otorgado por el SENASA.

Precision 3; La entidad convocanie debera indicar en las bases (seccidn aspecifica. especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) cira informacsdn que considere deba estar rotufada, La
informacién adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4, Inserto
No aplica,

Precision 4; No aplica.
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HOSPITAL BELEN LAMBAYEQUE

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N.° 001-2022-GRL-HBL-OEC-1 - ADQUISICION DE SUMINISTRO DE
BIENES: CARNE DE RES Y POLLO PARA LA PREPARACION DE ALIMENTOS PARA LOS USUARIOS DEL
SERVICIO DE NUTRICION DEL HOSPITAL BELEN DE LAMBAYEQUE ANO 2022

(1S
:

_CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

FICHA TECNICA
APROBADA

Denominacién del bien . CARNE DE RES — CORTE TAPA REFRIGERADO
Denominacidén técnica . CARNE DE BOVINO - CORTE TAPA REFRIGERADO
Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcién general : El bovino comprende a los animales de las especies Bos

tawrus, Bos indicus y del género Bubalus la especie Bubalus
bubalis y sus hibridos, El corte tapa refrigerado es una pieza
sin hueso del cuarto posterior, la cual ha sido enfriada hasla
alcanzar una femperalura no mayor a 4 *C, Esle conte tapa
(nalga de adentro con tapa) es &l corne redondeado situado
en la parte inlerna del muslo, limitando en su parte delantera
con el pejerrey y en la posterior con la cabeza de lomo. Se
ubica sobre los huesos Isquion, publs y fémur, limitando con
la tuberosidad medial de la tibia, Tiene como base muscular
a los masculos recto intemo, semimembeanoso, sarlorio,
pectineo. aductor. obturador exiarno, gemelos y cuadrado
femoral,

2. CARACIERISTICAS ESPEciFE_As DEL BIEN

2.1. Del bien
El corte lapa refrigerado debe proceder de animales sanos, faenados bajo inspeccion velerinaria
y de plamas faenadoras o camales aulonzados por la Autoridad Sanilaria. Solo se podran
comercializar aquellos cortes de came provenientes de carcasas que hayan sido aprobadas
como aptas para consumo humano en la inspeccidn veterinaria, segun lo sefialado en el numeral
6,11 de Ia NTP 201.055:2021 y en el capitulo |l del Reglamenio Sanitario del Faenade de
Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N* 015-2012-AG.

El corte tapa refrigerado debe presentar las sigulentes caracteristicas:
CARACTERISTICA| ESPECIFICACION | REFERENCIA
CALIDAD AR T e ™ e -
Superficie brikante, acabado libre de
Aspecio eral
el s i e
Color N aw oS | NTP 201.055:2021 CARNE Y
~ | Caracteristico y exento de cualquier olor | FIODUCTOS = CARNICOS.
Olor > Definiciones, clasificacién y
:mu eléﬁu ofe::v; tacto. tanto la grasa fOquisNOS (06 oafossas -y
Consistencia kit o Wil o carne de bovinos. 3* Edicion
pH Entre55y64
Reglamento de  Inoculdad
Cumplir con lo astablecido por el Servicio | Agroalimentaria,  aprobado
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agrarja - SENASA, | medianie Decrelo Supremo
autoridad nacional compelente’. N® 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Proecisién 1: La entidad convocante deberd sef\alar en kas bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas, numeral 3.2 ylo proforma del contrato) que la temperalura de recepcidn del corte tapa
refrigarado no debe de exceder de 4 *C. Dal mismo modo, debera indicar la forma de presentacion del
corta de res, como en corte enlero o en porciones individuales (filetes o trozes), entre olros; indicando
el peso aproxamado de cada presentacion, Por ejemplo:

Ejemplo 1: Carne de Res - Corte tapa refrigerado, corte enfero, cuya temperatura no debe exceder de
4°C.

' Segin el atticulo 10 del Reglamaento del Decrefo Legislativo N* 1082 Ley de Inocuidad de los Almentos,
aprobado mediante Decreto Suprama N* 034-2008-AG.
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Elemplo 2: Came de Res - Corte tapa refrigerado. en filetes de 200 g aproximadamente, cuya
temperatura no debe exceder de 4 *C.

2.2. Envase yfo embalaje
El envase y embalaje deben ser inocuos, limpios e higiénicos, de grado alimentario y no deben
comunicar olores o sabores extrafios al producto. Asimismo, deben ser impermeables,
resistentes, conservar las caracteristicas del producto y, al eliminarse, no deben degar residuos
sobre la came, segin lo establecido en el numeral § de la NTP 201,055:2021.

El disefo y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccidn adecuada de los productos
para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y permitir un etiquetado apropiado. Los
maleriales para el envasado no deben ser Kxicos ni representar una amenaza para la inocuidad
y la aplitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso especificadas, segun
lo indicado en el numeral 7.2.9 del cddigo de practica Codex CXC 1-1969 (2020), Principios
generales de higiene de los alimentos.

Cuando la carne sea envasada o envuelta, el material debe ser apto para su ulilizacion y las
cajas o cariones deben disponer de un forro adecuado o de olro medio adecuado para proteger
la camne, con |a salvedad de que en determinados casos no serd necesanoc que estén forrados o
protegidos de ofra manera si las piezas de came, tales como los cortes, son envueltas
individualmente antes de ser envasadas, segin lo indicado en el pumeral 151 del cadigo de
practicas Codex CXC 58-2008, Cadigo de practicas de higiene para |la carne,

Procisién 2: La entidad convocante debera Indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del conirato), el peso neto aproximado de producto por envase,
Ademds, podrd indicar las caracteristicas del envase tales como: material, tipo de cerrado o
prasentacion a granel en envases con lapa, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas
asequren fa pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
Los cortes de came de res deben estar adecuadamenie identificados para facilitar su
rastreabllidad mediante etiquetado, documentacién o informacién pertinente, segdn lo sefialado
en el articulo 27 del Regltamento de Inccuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Deceto
Supremo N* 004-2011-AG, y sus modificatorias.

En caso de estar envasados o empacados, la eliqueta o rétulo utilizado para la comercializacion,
debe cumplir con la legislacién nacional vigente o en su defecto con la NTP 209.038:2018
ALIMENTOS ENVASADOS. Efiquetado de abmentos preenvasados. 8° Edicién. Ademas, debe
cumplir con los requisitos aplicables especificados en la norma Codex CXS 1-1985 (2018),
Norma general para el etiquetado de los abmentos preenvasados, segin lo sefislado en el
numeral 10 de la NTP 201.055:2021, por lo que debe Indicar lo siguiente

-« nombre del produclo,

- pals de origen;

- nombre y direccidn del fabricante, envasador o distribuldor,

- wentficacién del lote;

. lecha de vancimiento,

- condiciones de almacenamienio,

- peso neto,
numero de Autorizacon Saniaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario
de Aimenios Agropecuarios y Plensos otorgado por el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especficaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) otra informacion que considere deba estar rotuiada. La
informacidn adicional que sa solicite no puede modificar los afributos del bien descritos en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Procision 4' No apica.
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HOSPITAL BELEN LAMBAYEQUE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N.° 001-2022-GRL-HBL-OEC-1

- ADQUISICION DE SUMINISTRO DE

BIENES: CARNE DE RES Y POLLO PARA LA PREPARACION DE ALIMENTOS PARA LOS USUARIOS DEL

SERVICIO DE NUTRICION DEL HOSPITAL BELEN DE LAMBAYEQUE ANO 2022

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien : POLLO ENTERO CON MENUDENCIA REFRIGERADO
Denominacién técnica : POLLO ENTERO CON MENUDENCIA REFRIGERADO
Unidad de medida . KILOGRAMO

Descripcidn general : Polio es el ave de |a espece Gallus domesticus, que no ha

llegado a su estado adullo y cuya extremidad del esternén es
fexible, E! pollo entero con menudencia refrigerado consiste
en una carcasa (cuerpo entero desangrado, desplumado y
eviscerado) con todas sus partes, induyendo: pecho, alas.
musies, plernas y espinazo. Contiene ias menudencias
(cuelio o pescuezo, patas, cabeza, mollejas, corazdn e
higado). La carcasa y ias menudencias deben haberse
sometide a un proceso de enfriamiento hasta alcanzar una
lemperatlura no mayor a 4 “C. Tanto la rabadilla como &
grasa abdominal pueden o no estar presentes,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien

El pollo entero con menudencia refrigerado debe proceder de aves sanas, faenadas en
establecimientos aulorizados o habilitados por la Autoridad Sanitaria y cuya came ha sido
dedarada apta para el consumo humano bajo inspeccidn sanitana, segun Jo indicado en el
numeral 6.1 de la NTP 201.064.2000 y en el Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de
Abasio, aprobado mediante Decrelo Supremo N° 015-2012-AG.

Las menudencias deben estar presentadas de la siguiente manera y podran ser colocadas dentro
de ia carcasa, segun lo establecido en el numeral 5,2 de ia NTP 201.054:2009:

PRODUCTO PRESENTACION

VISCERA

Higado No dcbe tener |a vesicuia bthr

Corazén Puede m con o sin peﬂcarpno

Molleja Puede esiar con o sin grasa_ debe estar sin membrana, ni |
: contenido

APENDICE

TR | Comprenderan las vérlebras cervicales, asi como los
Cuello o pescuezo lepqs_ blandos que 1as rodean

Patas los metalarsos y falanges, asl como los
{ | !epdos blandos gue los rodean

Cabeza Correspondera los huesos del cranec y cara, asi como 108

tsjidos blandos que los rodean

Después del proceso de faenado, no deberé haber demora en el enfrismiento de la carcasa y las
menudencias, hasta lograr una temperatura intema de 0 *C a 4 "C en las mismas, segin lo
establecido en el numeral 6.5 de la NTP 201.054:2009,

------------
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HOSPITAL BELEN LAMBAYEQUE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N.° 001-2022-GRL-HBL-OEC-1

- ADQUISICION DE SUMINISTRO DE
BIENES: CARNE DE RES Y POLLO PARA LA PREPARACION DE ALIMENTOS PARA LOS USUARIOS DEL

SERVICIO DE NUTRICION DEL HOSPITAL BELEN DE LAMBAYEQUE ANO 2022

£l polio entero con menudencia refrigarado, presentard las sigulantes caracleristicas:

CALIDAD

De la carcasa del pollo

- Aspecio general

- Debe tener buena conformacién, es
decir que debe presentar una relacién
armoniosa entre la estructura ésea y
los musculos, No debe presentar
defectos o deformaciones que cambien
la apaniencia,

- Debe tener la cobartura de grasa bien
distribuida.

- No debe presentar incisiones o
rasgaduras de la piel que afecten su
apariencia,

- Debe presenmtar ausencia de
desarticulaciones o roluras de huesos,
El cartilago separado del hueso de la
pechuga no se considera una
desarticuiacion o una rolura.

- No deben tener presencia de plumas

- No debe presentar lesiones por frio o
por escaldado,

- Color

Caracteristico del polic

- Olor

Sul generis y exento de cualquier olor
anormal

- Consistencia

Firme y elastica al tacto, tanto el tejdo
muscular como la grasa

- pH

De58a65

Ds fas menudencias

- Color

Caracteristico

- Olor

Sul generns y exento de cualquier olor
anormal

- Consistencia

Firme y elisfica al tacto, tanto el lejido
muscular como 1a grasa

NTP 201.054:2008. CARNE Y
PRODUCTOS  CARNICOS.
Aves para CONSUMO.
Deliniciones y requisitos de las
carcasas y nomenclatura de
cortes. 2* Edicion

INOCUIDAD

Cumplir con lo establecido por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA,
autoridad nacional competente'.

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria aprobado
mediante Decreto Supremo N*
004-2011-AG y sus
modificatorias.

Precisién 1: La entidad convocanta deber3 pracisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas, numeral 3.2 y/o proforma del conltrato) la temperatura de recepcidn de las carcasas y de las
menudencias, ia cual no debe exceder de 4 *C. Del mismo modo, deberd indicar s/ la carcasa del pollo
podra o no contener los rifiones, si el corazén contendra o no el pericarpio y sl la molleja presentard o
no grasa. Asimismo, la entidad debera indicar el peso promedio de cada pollo, y si la rabadilla y la grasa
abdominal deberdn o no ser retiradas.

1 Segun el articulo 10 del Reglamento del Decrelo Legslativa N* 1062 Ley de Inocuidad de los Alimentos,
aprobado mediante Decreto Sopfomo N* 034-2008-AG.
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HOSPITAL BELEN LAMBAYEQUE

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N.° 001-2022-GRL-HBL-OEC-1 - ADQUISICION DE SUMINISTRO DE
BIENES: CARNE DE RES Y POLLO PARA LA PREPARACION DE ALIMENTOS PARA LOS USUARIOS DEL
SERVICIO DE NUTRICION DEL HOSPITAL BELEN DE LAMBAYEQUE ANO 2022

22, Envase ylo embalaje
£l envase y embalaje deberdn ser do primor uso y estar implos, inocuos y no deberan comunicar
olores o sabores extrafos al producto; asimismo, deberdn ser impermeables, resistentes y
protegeran al producto. Los materiales de envollura deberdn ser limpios @ higiénicos y 3l retwrarse
no deberadn dejar residuos sobre el producto, segln lo establecido en ¢! numeral 6.7 de la NTP
201.054:2008,

£l disefto y los maleriales de envasado deberéin ofrecer una proteccidn adecuada de los
producios para reducir al minimo la confammacién, evitar dafics y permilir un eliquelado
aproplado. Los materlales para el envasado, no deberdn ser 10xicos ni representar una amenaza
para la Inocuidad y la aptiud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso
especificadas, segun lo Indicado en el numeral 7.2.9 del Codigo de Practica CXC 1-1969 (2020),
Principlos generales de higiene de los aimentos, del Codex Alimentarius.

Precision 2: La enfidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 32 ylo proforma del conirato), si las carcasas de pollo entero refrigerado se
despachardn embolsadas de manera individual o a granel en envases con tapa. Asimismo, deberd
indica si la menudencia se colocara envasada deniro de cada carcasa de manesa individual o en un
envase separado de ésta, siempre que se haya verificado que estas caracter/sticas aseguren la
pluralidad de posiores.

23, Rotulado
El rotulado de los envases de poflo entero con menudencia refrigerado, deberd cumplic con los
requisitos establecidos en la norma del Codex Alimentarius CXS 1-1886 (2018), Norma general
para el eliquetado de los akmentos preenvasados, y deberd indicar lo siguiente:

- Nombre del producto.

- Pals de origen,

- Nombre y direccidn del fabricante, envasador o distribuidor.

-~ |dentificacién del lote.

- Fecha de vencimiento,

- Condiciones de almacenamiento.

- Peso nelo.

- Nimero de Autorizacién Sanitaria de Establecimienio dedicado al Procesamiento Primario
de Alimentos Agropecuarios y Piensos, oforgado por el SENASA,

El rétulo también aplica para los envases en los que se presenten las menudencias,

Precisién 3. La Entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 ylo proforma del contrato), que el rotulado deberd colocarse en los envases
individuales (para el caso de solicitar las carcasas envasadas de manera individual) o en el envase a
granel. Asimismo, debera indicar otra informacidn que considere deba estar rotulada, La informacion
adicional que se solicile no puede medificar fos alribules del bien descritos en el numeral 2.1 de la
presente ficha téenica,

24, Inserto
No aplica

Pracisién 4, No aplica
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/ HOSPITAL BELEN LAMBAYEQUE
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6.4. EMBALAJEY ROTULADD

8.4.1, EMBALAJE
~ Para las cames rofas: Envase primario en bolsa, fransportado en jabas limpias y en buen
estado,
~ Para las cames de ave y menudencia: Envase primano en balsa, lransportado en jabas
limpias y en buen estado.

8.4.2, ROTULADO
— Para las carmes rojas: Indicar el nombre del producto y el peso.
— Para las cames de ave y menudencia: Indicar el nombre del producio y &l peso.

5.5. TRANSPORTE

- El contratista asumird los gaslos de transporte hasta el ingreso en el almacen general y
pasienommenie al sarvicic de Nutricidn, debera transportar el bien asegurando fa conservacion del
mismo.

- Declaracidn Jurada de los vehiculos que haran el {ransporie de los producios a suministrar los
cuzles deberan enconlrarse saneados ambientalments con el servicio de desinseclacion y
desnfeccion por una empresa aulonzada por 1a Diresa de i jurisdiceion de esta en conlomidad a
lo establecido en e 0.5 022-2001-SA y RM N°408-2001-SADM, anexando a esta los documenios
que suslenten dicha declaracidn

6.6. GARANTIAS
- Para |as carnes rojas Vencimiento minemo de 5 dias
— Para las carmes de ave y menudenca: Vencimeento minimo de S dias,

6.7. SISTEMA DE CONTRATACION
-~ Suma Alzada

6.8. MODALIDAD DE EJECUCION
- Sin Modalidad

6.9. LUGAR Y PLAZO DE EJECUCION DE LA PRESTACION

6.9.1. LUGAR
El contratsta debera presentar los bienes indicados en & contraio en el Almacén General, sto
en Av. Ramdn Caglilla N°® 597 - Lambayeque -~ Lambayeque - Lambayeque en presencia ded
encargado del verificar a calidad de los producios y un personal del Servicio de Nulricion y
Dtetélica que verificard el ingrese de los bienes, en ¢ horario de lunes a viermes en el horario
de 08:00 a 17,00, salvo ferados

6.9.2. PLAZO
El plazo de enlrega de los blenes sera en un periodo de duracidn de (365) dias calendancs,
que se computa desde el da sguiente de la suscripcida del contralo, previa coordinacdn con
la Encargada del Senaco de Nulricdn, el proveedor abastecera los alimentos af llamado de la
encargada que debe ser con anticipacion de 48 horas.

El plazo de reposicion de los alimentos sera como maximo de dos (02) dias de comunicaco el
SUCesO.
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6.10.CRONOGRAMA
CROMOGRARA DE INGRESO NEMSINL
e DESCHIPONN UM Joamou] NES | | NES 2 [HES S 4[ues <{wes eiues 7]wes afuEs ofies fofues 11| uES 12
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CRONOGRAMA DE INGRESO SEMANAL

ICARNE DE RES ~ CORTE ASADO PEJERREY REFRIGERADO |KILOGRAMO| MARTES | JUEVES |[SABADO

2

CARNE DE RES TAPA KILOGRAMO| MARTES | JUEVES [SABADO

3

POLLO [KILOGRAMO| LUNES |MIERCOLES|VIERNES

Vil OTRAS CONSIDERACIONES PARA LA EJECUCION DE LA PRESTACION

7.1

REQU!SITOS Y RECURSOS DEL PROVEEDOR
Contar con RU.C. en fa condicion de ackve, habido y como actividad prncipal la venta de
alimentos para consumo humano yle similares al objeto de ia contratacion.

- Contar con Registro Nacional de Proveedores (RNP) vigente, en e rubro de bienes.

- No estar inhabilitado para contratar con el Estado.

- Conter minimamente con 02 persanales que distibuyen los alimentos y deben contar con camet
de sanidad,

- Lmﬁa de funcionamiento emitida por la Municipalidad que corresponda, para 1a venta de
a 10s.

— Copla de! informe de Inspeccion técnica de Inspeccion de almacenamiento higiénico sanitario de
los almacanes, dicho documenlo ¢ede sar emitido por una cerificadora acreditada ante INACAL.

-~ Dedaracion jurada con el detalle de fas especificaciones técnicas de los bienes propusstos por el
postor, sefialando en cada uno de ellos la denominacion de! bien, marca, procedendia (indicar pais
y lugar de origen, asi como datos el fabricante o productor, liempo de vida OM, forma de
gimacenamiento del producto segiin su naturaleza, canbidad, presentacion, el porcentaje de su
composic:on en base a la ficha teécnica, debiendo fener en cuenta que las caracleristicas lécnicas
ofertadas no deben ser una copia literal exacta de 138 mismas bases, por cuanto en muchos casos
éslas indican rangos en la cual se encuentran comprendidos diversos produclos exisientes en el
mercado, razdn por la cual deberdn preasar dicha informacidn por cada arliculo que conforman &
paquele solicitado por la enlidad. anexar a la presente deciaracitn la documentacion que sustente
1al como se detalla a continuacion:

- Copia simple de la habilitacion sanilaria vigente, olorgado por el Organismo Nacional de Sanidad
Pesquera - SANIPES, segdin el aricuio 26 del Decreto Supremo N° (12-2013-PRODUCE
Reglamento de la Ley N® 30053, para cada bien a contratar,

Copia simple del cerfificado de autorizacion sanitaria de establecimiento vigenle dedicado al

procasamiento primano de alimentos agropecuarios durante la fabricacion y entrega del producto,

olorgado por € servicio nacional de sanidad agraria SENASA, segln indica el articuio 33 del

reglamento de inocuidad agroalimentaria aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG y

sus modificatorias y complementanias.

Copia simple de Ia autorizacion sanitaria para ef funcionamiento de centro de faenamiento avicola
~  Copia simple de aulorizacidn para el funcionamiento de matadero

~  Certificado de capacilacidn de buenas praclicas de manipulacidn y conservacion de almentos con
una vigencia de 15 dias calendarios anterior a la presentacidn de propuesias.

- Dedaracion Jurada de los vehicules que hardn el ransporte de o5 producios a suminisirar los
cuales deberdn enconlrarse saneados ambientalmente con el senvicio de desinsectacidn y
desinfeccion por una empresa autonzada por la DIRESA de la prisdicoidn de esla en conformidad
a lo establecido en e DS 022-2001-SA y RM N®499.2001-SA/OM, anexando a esta los
documenlos que suslenten dicha declaracion
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7.2, CONFORMIDAD DE LOS BIENES

7.2.1. AREA QUE RECEPCIONARA Y BRINDARA LA CONFORMIDAD
— Almacén General (racepeion).
—  Servicio de Nulricdn y Dietéhica (Conformidad),

7.3. FORMA DE PAGO

— La Entidad realizara el pago de la conlraprestacion paciada a lavor del confralista en pagos
perddicos mensuales, luego de la recepcidn formal y comgpieta de la documentacion
correspordiente, segin lo establecido en los arficules 149" y 38° de la Ley ds Contrataciones con
&l Estado.

- Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por &f conliralista, 18 Enfidad debe
contar con 1 sigulente documentacion.

- Recapcion del Amacén Central General def Hospital Belén de Lambayeque.

—  Documento del luncionanio responsable dei Servicio de Nulicion y Dietélica del Hospatal Belén de
Lambayeque, emibiendo ta conformidad de la pregtacién efectuada

—  Guia de reamision

-  Comprobanie de pago.

— Dicha documeniacion se debe presentar en Almacén Central General, sito en Av Ramon Castilla
N* 587 - Lambayeque — Lambayeque — Lambayeque, luego de |3 entrega de los enes en
Almacén de Cocina Central del Servicio de Nutricion,

~ Debe precisarse que of pago se realizara después de eeculada la prestacion y, otorgada la
conformidad, en caso de suministros, deberd senalarse que &l pago se reslzard por cada
prestacon parcial (enlrega) luego de olorgada fa conformidad correspondiente a cada enlrega

- La Entidad debe pagar las conlraprestaciones pacladas a favor del contralista dentro de los qunce
(15) dias calendano siguentes de emitida & conformidad de los bienes, sempre que se verifiquen
las condiciones eslableckias en &l conlrato para ello.

— La conformidad se emile en un plazo maxime de diez (10) dias calendaro de producida la
recepcidn.

7.4. RESPONSABILIDAD DEL CONTRATISTA

La recepcidn conforme de 13 prestacdn por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posieriomente por defactos o vicios coulos, conforme 3 lo dispuasto por los arliculos 40 de la Ley de
Contralaciones del Estado y 173 de su Raglamenlo.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de UN (1) ANO contado a partir de la.
conformidad olorgada por LA ENTIDAD

7.5. PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en refreso mjustificado en |a ejecucton de las prestaciones objelo del
conlrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penaidad por mora por cada dia de atraso, de
acverdo 2 la siguiente fdmula:

210 x monio vgante
F x plazo vigenie en dias

Penaldad Diaris =
Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60} dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias,

El relraso se justifica a través de la solciud de amphacién de plazo debidamente aprobado
Adicionalmente, se considers ustificado el retzaso y en consecuencia no se apiica penalidad, cuando
EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que € mayor iempo transcurnido nox
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ie resulta imputable En asle dlimo caso {a calificacidn del retraso como justificado por parte de LA
ENTIDAD no da lugar al pago da pastos penerales ni coslos dweclos de ningun tipo, conforme el
numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de |a Ley de Conlratacioneas del Estado.

Estas penaliiades se deducen de los pagos a cuenla o del pago final, segin coresponda: o si fuera
necesano, se cobra del monto resultante de 1a egecucidn da 1a garantia de fie! cumplimiento

Eslos dos (2) tipos de panalidades pueden alcanzar cada una un moate maximo equivalenta al diaz
por ciento (10%) del monto de conlralo vigents, o de ser el caso, del llem que debid ejecutarse

Cuando se fegue a cubrir el monio maxmo de la penalidad por mora ¢ & monko maximo para obras
penalidades, de ser e caso, LA ENTIDAD pusde resolver &l condrato por mcumplimiento

7.6, OTRAS PENALIDADES

ne| SUP ussrgg:umg:mm OE | rorma DE cALCuLO PROCEDIMIENTO
Vesificacion en el lugar con Acta
A Por cada ocurrencia la firmada por & personal responsable
s :"m;‘;'::w o | Enidadleaglicara | designado por el area usuaniy el
1 HBL, ssqin esla dal automaticamente una representants del Contratista. En
'poslo ".pp' P ; penalidad dei 0.5% de caso de que el representanta dei
una UIT conlratisla se niegue a firmar se
deiara constancia
Veficacion an el lugar con Acta
Por cada ocurrencia lz | firmada por &l personal responsable
e Peieetoto % | Enidatlsoia | desonadopor o s ety
2 S b ook o e el e it aum_nabcamente una represendante del Contratista En
o Canid de ssnudad Visitls penalidad del 0.5% una caso de que el representante del
uIT conlratista se niegue a firmar se
dejara constancia,
me?ggs‘;;?am Cvgbhe oo ’ Verificacion en el lugar con Acta
indicaca en el Reglamento sobre Por quda ocurrencia fa firmada por el personal responsable
vi ia y control sanitario de Entidad le aplicara designado por el drea usuaria y el
3 ah.gm: mcna y babkdas® a automalicamante una represeniante del Conlratista En
mediarie Docroks Suprerrp'.owowad-%&- penalidad dei 0.5% de caso de que el representants del
SA, en buen esiado de coﬁsemaciﬁn e uaa LIT conhrabsu_x W ITHNS S W
 higiene dejara constancia.

7.7. CLAUSULA DE ANTICORRUPCION (OBLIGATORIO)

El contratisla declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o ratdndose de una persona
juridica 3 lravés de sus sochos; integrantes de los drganos de administracdn, asesorés o personas
vinculadas a las que se refere el arliculo 7 del Reglamento de 1a Ley de Confralaciones del Estado,
ofrecido, negociado o efectuado, cuakyier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en
refacidn 2l presente sarvicio.

Asimismo, ef contralista se oblga a conducirse en tedo momento, durante ka ejecucion de la orden de
compra, con honestidad, probidad, veracidad e inlegndad y de no comeler actos iegales o de
comupcan, drecla o mdirectamente o a bavés de sus socios. acconisias, pasbicipacionisias
inlegrantes de fos Organos de adminislracion, apoderados, represeniantes legales, funcionanos,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento cde la Ley de
Contratacones del Estado.

¢ Potricin def
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Ademds, el Conlratista se compromele a comunicar a ks autondades compelentes, de manera directa
y oporluna, cualquier acto o conducla Micila o corrupta de la que luviera conocimiento; y adoplar
medidas ¥cnicas, organizalivas ylo de persond apropiadas para evitar los referidos actos o peacticas

VIl REQUISITOS DE CALIFICACION

A | CAPACIDAD LEGAL

HABILITACION

Requisios

— Copia de Carnet Sanitario de Trabajadores que realizarén el traslado y entrega de los producios,
vigenie a |a fecha de presentacion de las propuestas. El proveedor debera presentar como minimo a

dos (02) personas auterizadas para fa entrega de alimentos. El refendo camet serd emilido por ta
Municipalidad de la jurlsdiccion def postor.

- Coma de la Licenca de Funconamento de! poslor participante emitida por la Municipalidad en
cuaiquiera de los dilerentas giros que tenga que ver con [a venta de alimenlos perecibles y no
perecibles

— Copa del mlorme de nspecaion teomca de inspecadn de almacenamignlo hgiénico sandano de fos
almacenes, dicho documenio debe ser emitido por una cerificadora acreditada ante INACAL.

—  Declaracidn jurada con el delale de las especificacionss técnices de los bienes propuestos por el
postor, sefatando en cada uno de elios |a denominacion del bien, marca, procedenda (indicar pais y
lugar de ongen, asi como datos &l fabeicanie o productor, Bempo de vida Ut formna de aimacenamiento
del producto sepln su natwraleza, cantidad, prasentacidn, el porcentaje de su compesiciin en base afa
ficha 1écnica. deblendo tener en cuenla que las caracteristicas técnicas olertadas no deben ser una
copia Meral exacla de las mismas bases. por cuanto en muchos casos éstas indican rangos en 1a cud
se encuentran comprendxdos diversos productos exstentes en el mercade, ra20n por la cual deberan
precisar dicha informacion por cada articulo que conforman ef paquede solicitado por la entidad. anexar
ala presente declaracion la documentacidn gue susiente tal como se detalia a continuacitn;

- Coms simple da la habiMacion sanitana vigente, otorgado por e Organismo Nacional de Sanidad
Pesquera - SANIPES, segun el arlicule 28 ded Decreto Supremo N° 012-2013-PRODUCE Reglamento
de fa Ley N* 30063, para cada bien a conlratar,

- Copia simple del certficado de aulonzacién sanflana de eslableGmienio wigente dedicado &l
procesamiento primario de aimenos agropecuarios durante la fabnicacion y entrega del producto,
olorgado por e senviclo nacional de sanidad agraria SENASA, segin indica el arliculo 33 del
reglamento de inocuidad agroatmentana aprobado mediande Decrelo Supremo N° 004-2011-AG y sus
modificatorias y complementanas,

- Copia simple de |a autonzacidn sanitaria para el funclonamiento de centro de {aenamiento avicola
~  Copia simple de autorizacidn para el funcionamiento de matadero.

- Cenificado de capacitacion de buenas practicas de mampulacion y consarvacion de aimentos con una
vigencia de 15 dias calendarios antenior 3 13 presentacidn de propuestas.

—  Declaracidon Jurada de los vehiculos que haran el transporie de los productos a suministear fos cuales
deberan encontrarse saneados ambientadmente con el servicio de desinsectacidn y desinfeccion por
una empresa autonzada por la DIRESA de |2 jursdiccidn de esta en conformidad a ko establecido en e

\/ peauntnRan
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0.8 022-2001-SA y RM N"498-2001-SA/DM, anexando a esta los documentos que sustenden dicha
declaracion,

Importante

De ponformidad con 2 Opindn N° 186-2016DTN, la habitacion de un postor, estd refacionada con
Cigrta atnbucion con la cual debe cantar ¢l provesdor para podey fevar & cabo la actividad materia de
contratacion, este s f casd de 135 aclividades reputadas por nonnas en fas cuaies se establecen
daterminados mquistos que s amprosas deban cumpll a efactos de estar hahlladas para ia gecucion
de determinado sevvicio o estar autonzadas para (8 comerciabizacion de ceros hienas en & memao,

Aereditacion:

Para Indos los requisilos, se acredilara mediante copia simple de cada wo de las constancias o cedificados
Que Se requeran,

Importante

En &l caso de consorcios. cada infegrante del consarcio que se hubiera compromelido 8 efecutsr Ias
obfgaciones vincuiadas direcfamente & abjeto de (3 convacatona debe acrediar esie requiseo.

Por gqemplo, en caso que ef abelo de fa convocalona sea &l sumimistro de algun msumo quimico yo
producio ¢ subproducto o dervado que esté suisto &f registro, control y fiscaiizaciin sefalado en &f Decrelo
Legislativo N* 1126 y &f Decrsfo Suprema N° 348-2015-EF y modificalonas, se debe requenr o siguienie

Raquisifos.
El postor debe contar con,

s imsenpoitn vigenle en el Regislio para & Conlrol de Blenes Fiscalizados a cargo de I SUNAT, que b
sulonza para realizar actividades fscalzadas con & insumo quimico o producio o subproducto ©
denvado que esté sujelo &l regisiro, comtrod y fiscalizacion obyeto de fa convocatona

Acradilacion.

o Copa de fa Resofucion de Inlendencia expedido por k2 SUNAT que oforga al posior la msenpeion en el
Regisiro para el Control de Bienes Fiscalizados.

o La vigenvia de I insoripcidn asi coma la inckisién del insuma quimico wo pmduct o subprodicts o
denvado sujelo al regisiro, conlrol y fiscafizacion, obisio de la convacalovia, deban ser verficados en fa
base de dafos def Registro para &f Confrof de Blanes Fiscalizados pubicado & fa pagina web de la
SUNAT.
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Para acceder a los documentos de mlormacion complementaria ingresar segon &l rubro & que penenece f bien
objeto de k3 contratacitn

DOCUMENTOS DE INFORMACION COMPLEMENTARIA SEGUN RUBRO

Allmcnbc. boblduyptoducmd'ubwo

|
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1. Denominacion y finalidad publica de la contratacién

Denominacion

ADQUISICION DE SUMINISTRO DE BIENES: CARNE DE RES Y POLLO PARA LA
PREPARACION DE ALIMENTOS PARA LOS USUARIOS DEL SERVICIO DE
NUTRICION DEL HOSPITAL BELEN DE LAMBAYEQUE ANO 2022

Finalidad publica

La Adquisicién de Suministro de Bienes: Carne de Res y Pollo para la Preparacién de
Alimentos de dietas para los pacientes y personal de guardia para los Usuarios del
Servicio de Nutricion del Hospital Belén de Lambayeque para el Afio 2022

2. Caracteristicas del bien a contratar

DENOMINACION DEL BIEN

REFRIGERADO

SEGUN LA FICHA TECNICA UNIDAD DE MEDIDA CANTIDAD
CARNE DE RES - CORTE
ASADO PEJERREY KILOGRAMO 1500
REFRIGERADO
CARNE DE RES - CORTE
TAPA REFRIGERADO KILOGRAMO 1800
POLLO ENTERO CON
MENUDENCIA KILOGRAMO 10,800

2.1 Caracteristicas técnicas

<0} Incluir agui la Ficha Técnica del bien

~
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien :CARME DE RES - CORTE ASADO PEJERREY
REFRIGERADC

Dienominacion técnica : CARME DE BOWING - CORTE ASADO PEJERREY
REFRIGERADC

Unidad de medida » KILOGRAMO

Descripcion general - El bovine comprende a los animales de las especies Bos

taurus, Bos indicus v del género Bubalus la especie Bubalus
bubalis y sus hibridos. El corte asado pejerey (peceto)
refrigerado es una pieza sin hueso del cuarto postenor, la
cual ha sido enfriada hasta alcanzar una temperatura no
mayor a 4 *C. Este corte estd ubicado en la parte posterior
del muslo sobre el hueso isguion ¥ calcaneo, limitando hacia
delante con el cuadrado y hacia abajo con la tortuga.
Corresponde &l misculo semitendinoso.

2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien
El corte asado pejerrey refrigerado debe proceder de animales sanos, faenados bajo inspeccion
veterinaria y de plantas faenadoras o camales autorizados por la Autoridad Sanitaria. Solo se
podran comercializar aquellos cortes de came provenientes de carcasas que havan sido
aprobadas como aptas para consumo humano en la inspeccion veterinaria, seqin lo sefalado
en &l numeral 6.1.1 de la NTP 201.055:2021 y en el capitulo |l del Reglamento Sanitario del
Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo M® 013-2012-AG.

El corte asado pejerrey refrigerado debe presentar |as siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
- Superficie brllante, acabado libre de
Aspecto general defectos
- n NTP 201.055:2021 CARNE
Color Caracteristico, exento de colores extranos Y PRODUCTOS
Olor Caracteristico v exento de cualquier olor | CARNICCOS.  Definiciones,
ancmal u ofensivo clasificacian y requisitos de
: . Firme y elastica al tacto, tanto la grasa | carcasas y came de
Censistencia como el tejido muscular bovinos. 32 Edicion
pH Entre 55y 64
Reglamento de Inccuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria, aprobado
INCCUIDAD Macional de Sanidad Agrara — SEMASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional competente?!. N®  004-2011-AG, v sus
modificatorias.

Precision 1: La entidad convocante debera sefialar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas, numeral 3.2 wo proforma del contrato) que la temperatura de recepcion del corte asado
pejermey refrigerado no debe de exceder de 4 °C. Del mismo modo, deberd indicar la forma de
presentacion del corte de res, comao en corte enters o en porciones individuales (trozos), entre ofros;
indicando el peso aproximado de cada presentacion. Por ejemplo:

Ejemplo 1: Came de Res - Corle asado pejemey refrigerado, corte entero, cuya temperatura no debe
exceder de 4 °C.

Ejemplo 2: Came de Res - Corte asado pejemey refrigerado, en trozos de 200 g aproximadamente,

1 Segin &l articule 10 del Reglamento del Decreto Legislative N5 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos,
aprobado mediante Decreto Supremsa MY 034-2008-AG.

Wersion 01 Pagina 1de 2
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cuya temperatura no debe exceder de 4 °C.

2.2, [Envase yio embalaje
El envase y embalaje deben ser inocuos, limpios e higiénicos, de grado alimentario v no deben
comunicar olores 0 sabores extranos al producto. Asimismo, deben ser impermeables,
resistentes, conservar las caracteristicas del producto v, al eliminarse, no deben dejar residuos
=olre la came, segln lo establecido en el numeral @ de la NTP 201.055:2021.

El dizefio y los mateniales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de los productos
para reducir a minimo la contaminacion, evitar danos y permitir un etiquetado apropiado. Los
materiales para &l envasado no deben ser tdxicos ni representar una amenaza para la inocuidad
vy la aptitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento v uso especificadas, segun
lo indicado en &l numeral 7.2.9 del codigo de practica Codex CXC 1-1969 (2020). Principios
generales de higiene de los alimentos.

Cuando la came sea envasada o envuelta, el material debe ser apto para su utilizacion v las
cajas o cartones deben disponer de un fomo adecuado o de ofro medio adecuado para proteger
la came, con la salvedad de gue en determinados casos No S8ra necesario que estén forados o
protegidos de otra manera si las piezas de came, tales como los cores, son envuelias
individualmente antes de ser envasadas, segun lo indicado en el numeral 151 del codigo de
practicas Codex CXC 58-2005. Codigo de practicas de higiene para la carne.

Precision 2; La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yio proforma del contrato), €l peso neto aproximado de producto por envase.
Ademas, podrd indicar las caracteristicas del envase tales como: material, fipo de cermado o
presentacion & granel en envases con tapa, siempre que =2 haya verificado que estas caracteristicas
aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
Loz cortes de came de res deben estar adecuadaments identificados para facilitar su
rastreahbilidad mediante etiguetado, documentacion o informacion pertinents, segln lo sefalado
en el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobada mediante Decreto
Supremo N° 004-2011-AG, v sus modificatorias.

En cazo de estar envasados o empacados, la etiqueta o rotulo utilizado para la comercializacion
debe cumplir con la legislacion nacional vigente o en su defecto con la NTP 209.0358:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiqguetado de alimentos preenvasados. 5° Edicion. Ademas, debe
cumplir con los requisitos aplicables especificados en la noma Codex CXS 1-1985 (2018).
Morma general para el etiquetado de los alimentos preenvasados, segun lo senalado en el
numeral 10 de la MTP 201.055:2021, por lo que debera indicar lo siguiente:

- nombre del producto;

- pais de origen;

- nombre y direccion del fabricante, envasador o distribuidor;

- identificacion del lote;

- fecha de vencimiento;

- condiciones de almacenamisnto;

-  peso neto;

- nimero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario
de Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SEMASA,

Precizion 3 La entidad convocante debera indicar en las bazes (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yo proforma del contrato) otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional gue se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24,  Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.
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FICHA TECHICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
DCescripcion general

: CARME DE RES — CORTE TARPA REFRIGERADO

: CARME DE BOVIMO — CORTE TAPA REFRIGERADO

» KILOGRAMC

. El boving comprende a los animales de las especies Bos
taurus, Bos indicus v del génerno Bubalus la especie Bubalus
bubaliz v sug hibridos. El corte tapa refrigerado es una pieza
sin hueso del cuarto poesterior, la cual ha sido enfriada hasta
alcanzar una temperatura no mayor a 4 “C. Este cone tapa
(nalga de adentro con tapa) es el corle redondeado situado
en la parte interma del muslo, limitando en su parte delantera
con el pejermey y en la postenor con la cabeza de lomo. Se
ubica sobre los huesos isquion, pubis y fémur, limitando con
la tuberosidad medial de la tibia. Tiene como base muscular
a log musculos recto intemo, semimembranoso, sartorio,
pectineo, aductor, obturador externo, gemelos v cuadrado
femaoral.

) CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien
El corte tapa refrigerado debe proceder de animales sanos, faenados bajo inspeccion veterinaria
y de plantas faenadoras o camales autorizados por la Autoridad Sanitaria. Solo se podran
comercializar aquelles cories de came provenientes de carcasas gque hayan sido aprobadas
como aptas para consumo humano en la inspeccion veterinaria, segin lo sefialado en el numeral
6.1.1 de la NTP 201.055:2021 y en &l capitulo |l del Reglamento Sanitario del Fasnado de
Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N® 015-2012-4G.

El corie tapa refrigerado debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
o Superficie brillante, acabado libre de
Aspecto general defectos
Color Ef,;ﬂﬂ?g'“m' sxento  de  colofes | \rp 501.055:2021 CARNE ¥
i [l
Caracteristico v exento de cualquier olor PRODUCTOS CARNICOS.
Olor anomal u ofensivo Definiciones, clasificacion v
E Bsti | Taco. tanio | - requisitocs de carcasas y
Consiztencia Irme y elastica al tacto, 1anto 13 gras2 | »ame de bovinos. 3° Edicion
como el tejido muscular
pH Entre 55y 6.4
Reglamento de Inocuidad
Cumplir con ko establecido por el Servicio | Agroalimentara, aprobado
INCCUIDAD Macional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional competents?. M 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precizion 1: La entidad convocante debera sefialar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas, numeral 3.2 o proforma del contrato) gue la temperatura de recepcion del corte tapa
refrigerado no debe de exceder de 4 *C. Del mismo modo, debera indicar la forma de presentacion del
corte de res, como en corte entero o en porciones individuales (filetes o trozos), entre otros; indicando
&l peso aproximado de cada presentacion. Por ejemplo:

Ejemplo 1 Came de Res - Corte tapa refrigerado, corte entero, cuya temperatura no debe exceder de
4°C

1 Segum 2l articulo 10 del Reglamenio del Decrelo Legislative N 1082, Ley de Inccuidad de los Alimentos,
aprobado mediante Decreto Suprema N* 034-20028-A5.
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Ejemple 2: Came de Res - Corte tapa refrigerado, en filetes de 200 g aproximadamente, cuya
temperatura no debe exceder de 4 "C.

2.2. Enwvase yio embalaje
El envase y embalaje deben ser inocuos, impics e higienicos, de grado alimentario v no deben
comunicar olores o sabores extraios al producto. Asimismo, deben ser impermeables,
resistentes, conservar las caracteristicas del producto v, al eliminarse, no deben dejar residuos
=obre la came, segln lo establecido en el numeral 9 de la NTP 201.055:2021.

El dizefio y los matenales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de los producios
para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y permitir un etiquetado apropiado. Los
materiales para el envasado no deben ser téxicos ni representar una amenaza para la inocuidad
y la aptitud de los alimentos en las condicionas de almacenamiento y uso especificadas, segin
lo indicado en el numeral 7.2.9 del codigo de practica Codex CXC 1-1969 (2020). Principios
generales de higiene de los alimentos.

Cuando la came sea envasada o envuelta, el material debe ser apto para su utilizacion vy las
cajas o cartones deben disponer de un forro adecuado o de ofro medio adecuado para proteger
la camne, con la salvedad de gue en determinados casos no Sera necesario que estén forrados o
protegidos de ofra manera si las piezas de came, tales como los cortes, son envuelias
individualmente antes de ser envasadas, s=gun lo indicado en el numeral 151 del codigo de
practicas Codex CXC 58-2005. Codigo de practicas de higiene para la carme.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 o proforma del contrato), el peso neto aproximado de producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase tales como: material, tipo de cermado o
presentacion a granel en envasas con tapa, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas
aseguren la pluralidad de postores.

23. Rotulado
Loz cortes de came de res deben estar adecuadamente identificados para facilitar su
rasireabilidad mediante efiquetado, documentacion o informacion pertinente, segun lo senalado
en el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 004-2011-AG, v sus modificatorias.

En caso de estar envasados o empacados, la etigueta o ratulo utilizado para la comercializacion,
debe cumplir con la legislacion nacional vigente o en su defecto con la NTP 209.033:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiguetado de alimentos preenvasados. 82 Edicion. Ademas, debe
cumplir con los requisitos aplicables especificados en la norma Codex CX5 1-1985 (2018).
Morma general para el efiqguetado de los alimentos presnvasados, segin lo sefalado en el
numeral 10 de la NTP 201.055:2021, por lo que debe indicar lo siguiente:

- nombre del producto;

- pais de origen;

- nombre y direccion del fabricante, envasador o distribuidor;

- identificacion del lote;

- fecha de vencimiento;

- condiciones de almacenamisnto;

- peso neto;

- nimero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado &l Procesamiento Primario
de Alimentos Agropecuanos y Piensos, oforgado por el SENASA,

Precision 3: La entidad convocants debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 ywo proforma del contrato) otra informacion que considere deba estar rotulada. La

informacion adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24, Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripeicn general

: POLLO ENTERO COM MENUDEMCIA REFRIGERADO

: POLLO ENTERO COM MENUDEMCIA REFRIGERADO

- KILOGRAMO

: Pollo es el ave de la especie Gallus domesticus, que no ha

llegado & su estado adulto y cuya extremidad del esterndn es
flexible. El pollo entero con menudencia refrigerado consiste
&N una carcasa (cuerpo entero desangrado, desplumado y
eviscerado) con todas sus partes, incluyendo: pecho, alas,
muslos, piemas y espinazo. Contiens las menudencias
[cuello o pescuero, patas, cabeza, molleja, corazon e
higado). La carcasa y laz menudencias deben haberse
sometido a un proceso de enfriamiento hasta alcanzar una
temperatura no mayor a 4 “C. Tanto la rabadilla como la
graza abdominal pueden o no estar presentes.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien

El polic entero con menudencia refrigerado debe proceder de aves sanas, fasnadas en
establecimientos autorizados o habilitados por la Autoridad Sanitaria y cuya came ha sido
declarada apta para el consumo humano bajo inspeccion sanitaria, segun lo indicado en el
numeral 6.1 de la NTP 201.054: 2009 v en el Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de
Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

Las menudencias deben estar presentadas de la siguients manera y podran ser colocadas dentro
de la carcasa, segln lo establecido en el numeral 5.2 de la NTP 201.054:2009:

PRODUCTO PRESENTACION
VISCERA
Higado Mo debe tener la vesicula biliar
Corazon Puede estar con o sin pericarpio
Molleja E;J:tiiiﬁsﬂtar con O sin grasa, debe estar sin membrana, ni
APENDICE

Cuellc o pescuszo

Comprenderan las verebras cervicales, asi como los
tejidos blandos que las rodean

Patas

Comprenderan los metatarsos v falanges, asi como los
tejidos blandos que los rodean

Cabeza

Comespondera los huesos del cranso y cara, asl como los

tejidos blandos que los rodean

Después del proceso de faenado, no debera haber demora en el enfriamiento de la carcasa y las
menudencias, hasta lograr una temperatura interma de 0 °C a 4 °C en las mismas, segun lo
establecido en el numeral 6.5 de la NTP 201.034:2009.
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El pollo entero con menudencia refrigerado, presentara las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
De la carcasa del pollo

- Debe tener buena conformacion, es
decir que debe presentar una relacion
armonioza entre la estructura dsea y
los misculos. Mo debe presentar
defectos o deformaciones que cambien

la apariencia.
- Debe tener la coberura de grasa bien
distribuida.
- No debe presentar incisiones o
- Aspecto general rasgaduras de la piel que afecten su
apariencia.

- Debe presentar  ausencia de
desarticulaciones o roturas de huesos.
El cartilago separado del hueso de la

pechuga no se considerd  Una | nTp on4 054:2009. CARNE Y

desarticulacion o una rl:ut.ura.. PRODUCTOS CARNICOS.
- Mo deben tener presencia de plumas. | Ayes para CONSUMIo.
- Mo debe presentar lesiones por frio o | Definiciones y requisitos de las
por escaldado. carcasas y nomenclatura de
— cortes. 2* Edicion
- Color Caracteristico del pollo
- Olor Sui generiz ¥ exento de cualguier olor
anormal
. . Firme y eldstica al tacto, tanto el tejido
- Consistencia muscular como la grasa
- pH De58ags

De las menudencias

- Color Caracteristico
Olor Sui generis y exento de cualquier olor
) anormal
Consistenci Firme y elastica al tacto, tanto el tejido
- Lonsistencia muscular como la grasa
Feglamento de  Inocuidad
Cumplir con o establecido por el Servicio | Agroalimentaria aprobado
INOCUIDAD Macional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo MN°
autoridad nacional competente!. 004-2011-AG ¥ WS
modificatorias.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
tcnicas, numeral 3.2 o proforma del contrato) la temperatura de recepeion de las carcasas y de las
menudencias, la cual no debe exceder de 4 *C. Del mismo modo, debera indicar si la carcasa del pollo
podra o no contener los fnones, si el corazon contendra o no el pericarpio v si la molleja presentara o
nao grasa. Asimismo, la entidad debera indicar el peso promedio de cada pollo, v i la rabadilla y la grasa
abdominal deberdn o no ser retiradas.

! Segin el articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislative N° 1062, Ley de Inccuidad de los Alimentos,
aprobado mediante Decreto Supremo M° 034-2008-AG.
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2.2, Envase yio embalaje
El envase y embalaje deberan ser de primer uso y estar limpios, inocucs y no deberan comunicar
olores o sabores exiranos al producto; asimismo, deberan ser impermeables, resisientes y
protegeran al producto. Los materiales de envoltura deberan ser limpios e higiénicos v al retirarse
no deberan dejar residuos sobre el producto, segun lo establecido en el numeral 6.7 de la NTP
201.054:2009.

El disefic v los materiales de envasado deberan ofrecer una proteccion adecuada de los
productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar danos y permitir un etiguetado
apropiado. Los materiales para el envasado, no deberan ser toxicos ni representar una amenaza
para la inocuidad vy la aptitud de los alimentos en las condiciones de almacenamisnto v uso
especificadas, segun lo indicado en el numeral 7_2_9 del Codigo de Practica CxC 1-1969 (2020).
Principios generales de higiene de los alimentos, del Codex Alimentanius.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificacionss
técnicas numeral 3.2 wo proforma del contrato), si las carcasas de pollo entero refrigerado se
despacharan embolsadas de manera individual o a granel en envases con tapa. Asimismo, debera
indica =i la menudencia se colocara envasada dentro de cada carcasa de manera individual o en un
envase separado de ésta, siempre gue se haya verficado gue estas caracteristicas asequren la
pluralidad de poatores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de pollo entero con menudencia refrigerado, debera cumplir con los
requisitos establecidos en la norma del Codex Alimentarius CX5 1-1985 (2018). Norma general
para el etiquetado de los alimentos preenvasados, v debera indicar lo siguiente:

-  MNombre del producto.

- Pais de origen.

-  Mombre y direccidn del fabricante, envasador o distribuidor.

- ldentificacion del lote.

- Fecha de vencimiento.

- Condiciones de almacenamiento.

-  Peso neto.

- Mimero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario
de Alimentes Agropecuarios v Fiensos, otorgado por el SEMASA.

El ratulo también aplica para los envases en los que se presenten |as menudencias.

Precision 3: La Entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificacionss
técnicas numeral 3.2 yio proforma del contrato), que el rotulado deberd colocarse en los envases
individuales {para el caso de solicitar las carcasas envasadas de manera individual) o en el envase a
granel. Azimismo, debera indicar otra informacion que considers deba estar rotulada. La informacion
adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral 2.1 de la
presente ficha técnica.

24, Inserto
Mo aplica

Precision 4: Mo aplica
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2.2 Envase, embalaje y rotulado

2.2.1 Envase

SUBTTEM 1.1y 1.2

El envase y embalaje deben ser inocuos, limpios e higiénicos, de grado
alimentario y no deben comunicar olores o sabores extrafios al producto.
Asimismo, deben ser impermeables, resistentes, conservar las
caracteristicas del producto y, al eliminarse, no deben dejar residuos sobre
la carne, segun lo establecido en el numeral 9 de la NTP 201.055:2021.

El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccion
adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacién, evitar
dafos y permitir un etiquetado apropiado. Los materiales para el envasado
no deben ser téxicos ni representar una amenaza para la inocuidad y la
aptitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso
especificadas, segun lo indicado en el numeral 7.2.9 del codigo de préactica
Codex CXC 1-1969 (2020). Principios generales de higiene de los
alimentos.

Cuando la carne sea envasada o envuelta, el material debe ser apto para
su utilizacién y las cajas o cartones deben disponer de un forro adecuado
o de otro medio adecuado para proteger la carne, con la salvedad de que
en determinados casos no sera necesario que estén forrados o protegidos
de otra manera si las piezas de carne, tales como los cortes, son envueltas
individualmente antes de ser envasadas, segun lo indicado en el numeral
151 del cédigo de practicas Codex CXC 58-2005. Cédigo de practicas de
higiene para la carne.

SUB ITEM 1.3

El envase y embalaje deberan ser de primer uso y estar limpios, inocuos y
no deberan comunicar olores o sabores extrafios al producto; asimismo,
deberan ser impermeables, resistentes y protegeran al producto. Los
materiales de envoltura deberan ser limpios e higiénicos y al retirarse no
deberan dejar residuos sobre el producto, segun lo establecido en el
numeral 6.7 de la NTP 201.054:2009.

El disefio y los materiales de envasado deberan ofrecer una proteccion
adecuada de los productos para reducir al minimo la contaminacién, evitar
dafios y permitir un etiquetado apropiado. Los materiales para el envasado,
no deberan ser téxicos ni representar una amenaza para la inocuidad y la
aptitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso
especificadas, segin lo indicado en el numeral 7.2.9 del Cédigo de Préctica
CXC 1-1969 (2020). Principios generales de higiene de los alimentos, del
Codex Alimentarius

Precisién
Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede

indicar las caracteristicas del envase. La informacién adicional que se consigne
no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en la ficha técnica.

2.2.2 Embalaje

| Tal cual indica el numeral 2.2.1 |
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Precision
Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
incluir otra informacién que considere del embalaje. La informacién adicional

gue se consigne no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en la
ficha técnica.

2.2.3 Rotulado

SUBITEM 1.1y 1.2

Los cortes de carne de res deben estar adecuadamente identificados para
facilitar su rastreabilidad mediante etiquetado, documentacion o
informacion pertinente, segun lo sefialado en el articulo 27 del Reglamento
de Inocuidad Agroalimentaria, aprobada mediante Decreto Supremo N°
004-2011-AG, y sus modificatorias.

En caso de estar envasados o empacados, la etiqueta o rétulo utilizado
para la comercializacion debe cumplir con la legislacién nacional vigente o
en su defecto con la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiguetado de alimentos preenvasados. 82 Edicién. Ademas, debe cumplir
con los requisitos aplicables especificados en la norma Codex CXS 1-1985
(2018).

Norma general para el etiquetado de los alimentos preenvasados, segun
lo sefialado en el numeral 10 de la NTP 201.055:2021, por lo que debera
indicar lo siguiente:

- nombre del producto;

- pais de origen;

- nombre y direccién del fabricante, envasador o distribuidor;

- identificacion del lote;

- fecha de vencimiento;

- condiciones de almacenamiento;

- peso neto;

- nimero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento dedicado al
Procesamiento Primario de Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado
por el SENASA.

SUB ITEM 1.3

El rotulado de los envases de pollo entero con menudencia refrigerado,
debera cumplir con los requisitos establecidos en la norma del Codex
Alimentarius CXS 1-1985 (2018). Norma general para el etiquetado de los
alimentos preenvasados, y deberd indicar lo siguiente:

- Nombre del producto.

- Pais de origen.

- Nombre y direccidn del fabricante, envasador o distribuidor.

- Identificacion del lote.

- Fecha de vencimiento.

- Condiciones de almacenamiento.

- Peso neto.

- Numero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento dedicado al
Procesamiento Primario de Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado
por el SENASA.

El rétulo también aplica para los envases en los que se presenten las
menudencias.
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Precisién

Excepcionalmente y siempre que la ficha técnica lo prevea la Entidad puede
incluir otra informacion que considere sobre el rotulado. La informacién
adicional que se consigne no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en la ficha técnica.

Advertencia

Solo se pueden realizar precisiones que se indiquen en la ficha técnica.

3. Condiciones de los bienes a contratar
Indicar las demés condiciones en las que debe ejecutarse la contratacion, las cuales no deben
desnaturalizar lo establecido en la ficha técnica del bien.
3.1 Lugary plazo de ejecucidn de la prestacion

3.1.1 Lugar de entrega

El contratista deberé presentar los bienes indicados en el contrato en el
Almacén General, sito en Av. Ramon Castilla N° 597 — Lambayeque —
Lambayeque — Lambayeque en presencia del encargado del verificar la
calidad de los productos y un personal del Servicio de Nutricién y Dietética
que verificara el ingreso de los bienes, en el horario de lunes a viernes en
el horario de 08:00 a 17:00, salvo feriados.

3.1.2 Plazo de entrega

El plazo de entrega de los bienes serd en un periodo de duracién de (365)
dias calendarios, que se computa desde el dia siguiente de la suscripcion
del contrato, previa coordinacién con la Encargada del Servicio de
Nutricion, el proveedor abastecerda los alimentos al llamado de la
encargada que debe ser con anticipacion de 48 horas.

El plazo de reposicién de los alimentos sera como méaximo de dos (02) dias
de comunicado el suceso.

CRONOGRAMA DE INGRESO MENSUAL

~

N°ITEM DESCRIPCION UM |CANTIDAD| MES 1| MES 2 |MES 3|MES 4| MES 5| MES 6] MES 7| MES 8| MES 9| MES 10] MES 11{MES 12
1 |CARNE DE RES - CORTE ASADO PEJERREY REFRIGERADO [KILOGRAMO] 1500 | 125 | 125 | 126 | 126 | 126 | 15 | 15 | 105 | 125 | 125 | 125 [ 125
2 [CARNEDERESTAPA KILOGRAMO] 1800 | 150 [ 150 | 150 | 150 | 10 [ 10 [ 10 | 160 [ 150 | 150 | 150 | 1%0
3 [POLLO KILOGRAMO] 10800 | 900 [ 900 | 900 | 900 | 900 | 900 f 900 | 90 | 90 | 900 | %0 | 900

CRONOGRAMA DE INGRESO SEMANAL

1 |CARNE DE RES - CORTE ASADO PEJERREY REFRIGERADO [KILOGRAMO| MARTES | JUEVES [SABADO

2 [CARNE DE RES TAPA KILOGRAMO| MARTES | JUEVES [SABADO

O
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| 3 |POLLO

|KILOGRAMO| LUNES |MIERCOLES|VIERNES|

3.2

Importante

En el caso de suministro de bienes, consignar el cronograma de entregas, el
cual debe sefialar la periodicidad de las entregas, de acuerdo al objeto de la
convocatoria (por ejemplo, puede establecerse fechas fijas, semanales,
quincenales o mensuales).

Forma de entrega

3.2.1 Formade entrega

Semanal

3.2.2 Métodos de muestreo, ensayos o pruebas para la conformidad de los
bienes

Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento
vigente de donde proviene el corte de carne o la menudencia, segun
corresponda; otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria —
SENASA, segln indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011- AG,
y sus modificatorias. En el caso de que el producto se almacene en una
camara frigorifica diferente a la del Centro de corte antes de su entrega:

Copia simple de la Autorizacion Sanitaria de cdmaras frigorificas vigente
de donde proviene la carne, otorgada por el Servicio Nacional de Sanidad
Agraria — SENASA, segun indica el articulo 81 del Reglamento Sanitario
del Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 015-2012-AG, o segun indica el articulo 33 del Reglamento de
Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-
2011- AG, y sus modificatorias.

Para producto importado:

Copia simple del Registro y Autorizacion de establecimiento de
exportadores vigente, segun lo establecido en los articulos 100, 103 y 104
del Reglamento Andino de Cuarentena para el Comercio o la Movilizacion
Intrasubregional y con Terceros Paises de Animales Terrestres y sus
Productos, adoptado mediante la DECISION 737 de la Comunidad Andina
del 08/06/2010;

Y;

Para la camara frigorifica donde se almacenara el producto importado:
Copia simple de la Autorizacién Sanitaria de camaras frigorificas vigente,
otorgada por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segun
indica el articulo 81 del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de
Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG, o segln
indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.
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Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento
vigente, otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA,
segun indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias. Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requisito,
bastara que en el Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento
dedicado al procesamiento primario de alimentos agropecuarios y piensos
se indique el tipo de alimento que corresponde al bien a contratar, segun
lo establecido por el SENASA.

O,

Copia simple de la Autorizacién Sanitaria de Apertura y Funcionamiento de
Centro de faenamiento avicola vigente, otorgada por el Servicio Nacional
de Sanidad Agraria - SENASA, segun indica el articulo 12 del Reglamento
del Sistema Sanitario Avicola, aprobado mediante Decreto Supremo N°
029-2007-AG, y su modificatoria.

Advertencia

Solo incluir los métodos de muestreo, ensayos o pruebas asi como los
certificados de conformidad o certificados de inspeccion u otras
certificaciones previstas en la seccion Il o lll, de los Documentos de
Informacion Complementaria, segun corresponda al bien materia de
contratacion.

Para mayor informacién sobre los Documentos de Informacion
Complementaria ingresar al siguiente link:
https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-

aprobado-001-2016.pdf

4. Otras consideraciones parala ejecucién de la prestacion

4.1

4.2

4.3

Adelantos

NO CORRESPONDE.

Conformidad de los bienes

La recepcion sera otorgada por el jefe del Area de Almacén General y la
conformidad sera otorgada por el jefe del Servicio de Nutricion y Dietética en el
plazo maximo de siete (07) dias de producida la recepcion.

Forma de pago

La Entidad realizara el pago de la contraprestacién pactada a favor del contratista
en PAGOS MENSULAES.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la

Entidad debe contar con la siguiente documentacion:
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- Recepcion del jefe del Area de Almacén General.

- Informe del funcionario responsable del jefe del Servicio de Nutricién y
Dietética emitiendo la conformidad de la prestacion efectuada.

- Comprobante de pago.

- Guia de Remision

Dicha documentacion se debe presentar en Almacén Central General, sito en Av.
Ramén Castilla N° 597 — Lambayeque — Lambayeque — Lambayeque, luego de
la entrega de los bienes en Almacén de Cocina Central del Servicio de Nutricion.

4.4  Reajuste de los pagos

NO CORRESPONDE

Advertencia

Este acéapite sélo puede ser incluido en el caso de ejecucion periddica o continuada
de bienes, cuando la entidad considere el reajuste de los pagos, segun lo previsto
en el articulo 38 del Reglamento.

4.5  Otras penalidades aplicables

Otras penalidades
N° Supuestos de aplicacion Forma de Procedimiento
de penalidad calculo

1 No contar con vehiculos | Por cada | Verificacion en el lugar
acondicionados y | ocurrencia la | con Acta firmada por el
autorizados por el HBL, | Entidad le | personal responsable
segun propuesta del | aplicara designado por el area
postor/proveedor autométicamente | usuaria y el

una  penalidad | representante del

del 0.5% de una | Contratista. En caso de

uIT gue el representante del
contratista se niegue a
firmar se dejara
constancia

2 En caso que el personal | Por cada | Verificacion en el lugar
encargado de la | ocurrencia la | con Acta firmada por el
distribucion de los | Entidad le | personal responsable
alimentos no cuente con | aplicara designado por el area
certificado o carné de | autométicamente | usuaria y el
salud o carné de sanidad | una  penalidad | representante del
visible del 0.5% una UIT | Contratista. En caso de

gue el representante del
contratista se niegue a
firmar se dejara
constancia.

3 Los distribuidores no | Por cada | Verificacion en el lugar
cuentan con ropa | ocurrencia la | con Acta firmada por el
protectora (EPPs) y la | Entidad le | personal responsable
indumentaria indicada en | aplicara designado por el area

~
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4.6

4.7

Otras penalidades
N° Supuestos de aplicacion Forma de Procedimiento

de penalidad calculo
el Reglamento sobre | automaticamente | usuaria y el
vigilancia vy control | una  penalidad | representante del
sanitario de alimentos y | del 0.5% de una | Contratista. En caso de
bebidas” aprobado | UIT que el representante del
mediante Decreto contratista se niegue a
Supremo 007-98-SA, en firmar se dejara
buen estado de constancia.
conservacion e higiene.

Las penalidades deben ser objetivas, razonables y congruentes con el objeto de la
convocatoria. Cabe precisar que la penalidad por mora y otras penalidades pueden
alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del
contrato vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

Responsabilidad por vicios ocultos

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es un (1) afio contado a partir
de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

Condiciones de los consorcios

De conformidad con el numeral 49.5 del articulo 49 del reglamento, el area
usuaria puede incluir condiciones que deben cumplir los consorcios

Advertencia

En caso de digitalizacién o escaneo del requerimiento, este debe efectuarse del
documento original a efectos gue la informacién sea completamente legible.
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CAPITULO IV ,
REQUISITOS DE HABILITACION’

4.1 Requisitos de habilitacion segun los documentos de informaciéon complementaria

— Copia de Carnet Sanitario de Trabajadores que realizaran el traslado y entrega de los
productos, vigente a la fecha de presentacion de las propuestas. El proveedor debera
presentar como minimo a dos (02) personas autorizadas para la entrega de alimentos. El
referido carnet sera emitido por la Municipalidad de la jurisdiccién del postor.

— Copiade la Licencia de Funcionamiento del postor participante emitida por la Municipalidad
en cualquiera de los diferentes giros que tenga que ver con la venta de alimentos perecibles
y no perecibles.

— Copia del informe de inspeccion técnica de inspeccién de almacenamiento higiénico
sanitario de los almacenes, dicho documento debe ser emitido por una certificadora
acreditada ante INACAL.

— Declaracion jurada con el detalle de las especificaciones técnicas de los bienes propuestos
por el postor, sefialando en cada uno de ellos la denominacién del bien, marca, procedencia
(indicar pais y lugar de origen, asi como datos el fabricante o productor, tiempo de vida (til,
forma de almacenamiento del producto segun su naturaleza, cantidad, presentacion, el
porcentaje de su composicidn en base a la ficha técnica; debiendo tener en cuenta que las
caracteristicas técnicas ofertadas no deben ser una copia literal exacta de las mismas
bases, por cuanto en muchos casos éstas indican rangos en la cual se encuentran
comprendidos diversos productos existentes en el mercado, razén por la cual deberan
precisar dicha informacién por cada articulo que conforman el paquete solicitado por la
entidad. anexar a la presente declaracion la documentacion que sustente tal como se
detalla a continuacion:

— Copia simple de la habilitacién sanitaria vigente, otorgado por el Organismo Nacional de
Sanidad Pesquera — SANIPES, segun el articulo 26 del Decreto Supremo N° 012-2013-
PRODUCE Reglamento de la Ley N° 30063, para cada bien a contratar.

— Copia simple del certificado de autorizacion sanitaria de establecimiento vigente dedicado
al procesamiento primario de alimentos agropecuarios durante la fabricacion y entrega del
producto, otorgado por el servicio nacional de sanidad agraria SENASA, segun indica el
articulo 33 del reglamento de inocuidad agroalimentaria aprobado mediante Decreto
Supremo N° 004-2011-AG y sus modificatorias y complementarias.

— Copia simple de la autorizacién sanitaria para el funcionamiento de centro de faenamiento
avicola

— Copia simple de autorizacion para el funcionamiento de matadero.

— Certificado de capacitacién de buenas practicas de manipulacidon y conservacion de
alimentos con una vigencia de 15 dias calendarios anterior a la presentacion de
propuestas.

— Declaracion Jurada de los vehiculos que haran el transporte de los productos a suministrar
los cuales deberdn encontrarse saneados ambientalmente con el servicio de
desinsectacion y desinfeccién por una empresa autorizada por la DIRESA de la jurisdiccion
de esta en conformidad a lo establecido en el D.S 022-2001-SA y RM N°499-2001-SA/DM,

7 Los requisitos de habilitacion son fijados por el &rea usuaria en el requerimiento.

~
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anexando a esta los documentos que sustenten dicha declaracion.

Acreditacion:

Para todos los requisitos, se acreditara mediante copia simple de cada uno de las constancias o
certificados que se requieran.

Para acceder a los documentos de informacion complementaria ingresar segun el rubro al que
pertenece el bien objeto de la contratacion:

Alimentos, bebidas y productos de tabaco

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-001-2016.pdf

Combustibles, aditivos para combustibles, lubricantes y materiales anticorrosivos

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-002-2016.pdf

Componentes y suministros de construcciones, estructuras y obras

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-003-2016.pdf

Componentes y suministros de fabricacion

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-004-2016.pdf

Componentes, equipos y sistemas de acondicionamiento y de distribucién

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-005-2016.pdf

Electrodomésticos, productos electrénicos, enseres, ropa de cama, toallas y otros accesorios

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-009-2016.pdf

Equipos, accesorios y suministros médicos

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-011-2016.pdf

Material, accesorios y suministros de plantas y animales vivos

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-006-2016.pdf

Materiales de minerales, tejidos, plantas y animales no comestibles

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-012-2016.pdf

Medicamentos y productos farmacéuticos

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-007-2016.pdf

Productos para el cuidado personal, equipaje y vestimenta

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-010-2016.pdf

Productos quimicos, bio-quimicos y gases industriales

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-015-2016.pdf

Suministros y equipo de Limpieza

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-014-2016.pdf

Suministros, componentes y accesorios eléctricos y de iluminacion

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-013-2016.pdf

Advertencia

La Entidad puede incluir requisitos de habilitacion adicionales a los previstos en los Documentos
de Informacion Complementaria aprobados por PERU COMPRAS, solo si posteriormente a la
fecha de publicacién o actualizacion de dichos documentos se ha emitido alguna norma de



https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-001-2016.pdf
https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-002-2016.pdf
https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-003-2016.pdf
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=31&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=40&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=52&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=42&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=10&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=11&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=51&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=53&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=12&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=47&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=39&av_tipo_bien=A&av_caller=
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cumplimiento obligatorio que exija al proveedor contar con determinada habilitacion legal para
ejecutar la actividad econémica materia de contratacion.

No debe exigirse la presentacién de documentos para acreditar requisitos que no deriven de
alguna norma que resulte aplicable especificamente al objeto materia de la contratacién, como
la inscripcion en el Registro Unico de Contribuyentes, en el Registro Nacional de Proveedores,
vigencia de poder, entre otros documentos.

4.2. Requisitos de habilitacion adicionales a los previstos en los documentos de informacion

complementaria:

En caso se determine que adicionalmente se debe considerar otros requisitos de habilitacion,

consignar lo siguiente:

REQUISITO DE
N° | HABILITACION | ACREDITACION | BASE LEGAL | FECHA DE PUBLICACION
ADICIONAL
[INCLUIR DE [CONSIGNAR L'A FECHA
[INCLUIRDESER | o-o k| casO, DE PUBLICACION DE LA
ELEQU?SAIig’ ;; EL NORMA QUE REGULA EL
OBJETO DE
HABILITACION | Jor U0 | [CONSIGNAR LA CONTRATACION  CON
CON EL QUE SE
ADICIONAL NORMA  QUE | -\ cACTER
DEBE REGULA  EL
PARA LLEVAR A |\ ~BEDITAR EL OBLIGATORIO, LA CUAL
1 | cABO LA OBJETO DE
REQUISITO - DEBE SER POSTERIOR A
ACTIVIDAD CONTRATACION
RELACIONADO | coN CARACTER | o FECHA o
ECONOMICA .
A LA | oBLIGATORIO] | APROBACION. 0
MATERIA DE LA |\ 5ILITACION ACTUALIZACION DEL
INFORMACION
COMPLEENTARIA]
2 | (.)

Advertencia

En caso de digitalizacién o escaneo del requerimiento, este debe efectuarse del documento
original a efectos que la informacién sea completamente legible.
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Importante

Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas adicionales
o la adecuacion de las propuestas en el presente documento, las que en ningin caso pueden
contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE LA
CONVOCATORIA], que celebra de una parte [CONSIGNAR EL NOMBRE DE LA ENTIDAD], en

adelante LA ENTIDAD, con RUC N° [......... ], con domicilio legal en [......... 1 representada por
[ceiiinnnns. ], identificado con DNIN°[......... ], ydeotraparte[............... ...J;conRUC
[N S P ], con domicilio Iegal en [... . R mscnta en Ia Ficha N°
[, ] Asiento N° [... . deI Reglstro de Personas Juridicas de la ciudad de
[oeiiiis 1, debidamente representado por su Representante Legal,
[ ], con DNI N° [ ], segun poder inscrito en la Ficha N°
[ ], Asiento N° [............ ] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de [............ 1

a quien en adelante se le denominard EL CONTRATISTA en los términos y condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Con fecha [....ccovvvvinne... ], el [CONSIGNAR EL ORGANO A CARGO DEL PROCEDIMIENTO,
ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION] adjudicé la
buena pro de la SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL
PROCEDIMIENTO DE SELECCION] para la contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION
DE LA CONVOCATORIA], a [INDICAR NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PROQ], cuyos
detalles e importe constan en los documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO )
El presente contrato tiene por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LA CONTRATACION].

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del bien, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucion de la
prestacion materia del presente contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGQ?

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacién a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA],
en [INDICAR EL DETALLE DEL PAGO UNICO O PAGOS A CUENTA O PAGOS PERIODICOS,
SEGUN CORRESPONDA], luego de la recepcién formal y completa de la documentacion
correspondiente, segun lo establecido en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacion debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcion, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

8 En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacién que resulte pertinente a
efectos de generar el pago.
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LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada
la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato
para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
gue se computan desde la oportunidad en que el pago debié efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucion del presente contrato es de [........ ], el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR SI ES DEL DIA SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO,
DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE
SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA
EJECUCION, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASO].

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO
El presente contrato esta conformado por las bases, la oferta ganadora, asi como los documentos
derivados del procedimiento de seleccién que establezcan obligaciones para las partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entreg6 al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacién automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por el concepto, monto y vigencia siguiente:

e De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTOQ], a través de la [INDICAR EL TIPO
DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la
recepcion de la prestacion.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, en el caso de contratos periédicos de suministro de bienes, si el postor
ganador de la buena pro solicita la retencion del diez por ciento (10%) del monto del contrato original
como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo siguiente:

e  “De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la retencion que debe
efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del nUmero total de pagos a realizarse, de forma
prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizaciéon del mismo.”

De conformidad con el articulo 152 del Reglamento, no se constituira garantia de fiel cumplimiento
del contrato, en contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/.
200,000.00). Dicha excepcion también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccion por relacion de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de
los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION

La recepcién y conformidad de la prestacién se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La recepcién seré otorgada por [CONSIGNAR
EL AREA O UNIDAD ORGANICA DE ALMACEN O LA QUE HAGA SUS VECES] y la conformidad
serd otorgada por [CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE OTORGARA LA
CONFORMIDAD] en el plazo maximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15)
DIAS, EN CASO SE REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL
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CUMPLIMIENTO DE LA OBLIGACION] dias de producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacion de las subsanaciones a realizar, el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacién, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectla la recepcién o no
otorga la conformidad, segun corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada la
prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancién de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepcién conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANOS, NO
MENOR DE UN (1) ANQ] afio(s) contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica autométicamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente formula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacion de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este Ultimo caso la calificacion del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningin
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

Importante

De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
penalidades, los supuestos de aplicacién de penalidad, la forma de célculo de la penalidad para cada
supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo
163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segin corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento.

O/
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Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debié ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la penalidad por mora o el monto maximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes podra resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafos y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacién correspondiente. Ello no obsta la
aplicacién de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratdndose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacion al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
gue deba interactuar, en situaciones refiidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicién de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacién, beneficio y/o gratificacion,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

Solo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacion supletoria las disposiciones pertinentes del Cédigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS®
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven

®  De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
controversias deriven de procedimientos de seleccion cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5 000 000,00).

9
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mediante conciliacién o arbitraje, segun el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacion dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segun lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacion, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones
del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes podra elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL
Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucion del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [iecicveeeineeeiineeninees |

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA LA SUSCRIPCION
DEL CONTRATO]

La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacion no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes lo firman

por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [................ ] al [CONSIGNAR FECHA].
“LA ENTIDAD” “EL CONTRATISTA”
Importante

Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital, segun la
Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales®.

10

Para mayor informacion sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar a:

https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales

~
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ANEXO N° 1

DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR
Sefores
[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacién se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacién o

Razo6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) : | |
MYPE! |si | [No |
Correo electrénico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:

... [CONSIGNAR Si O NOJ autorizo que se notifiquen al correo electronico indicado las siguientes
actuaciones:

1. Solicitud de subsanacién de los requisitos para perfeccionar el contrato.

2. Solicitud al postor que ocup6 el segundo lugar en el orden de prelaciébn para presentar los
documentos para perfeccionar el contrato.

3. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

4. Notificacién de la orden de compral?

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
hébiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda
Importante

La notificacion dirigida a la direccidén de correo electrdnico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

' Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la

seccién consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www?2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencion del diez por ciento (10%) del monto
del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periddicos de suministro de bienes, segin
lo sefialado en el articulo 149 del Reglamento.

12 Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.

~
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Importante

Cuando se trate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:

ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefiores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIQ], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacion o

Raz6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE?!3 Si | No |
Correo electrénico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacion o

Raz6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE4 Si | No |
Correo electrénico :

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacion o

Raz6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE? Si | No |
Correo electrénico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:

13 Esta informacion seréa verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la

seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el consorcio ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suministro de bienes,
segun lo sefalado en el articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto, todos los integrantes del consorcio deben acreditar
la condicién de micro o pequefia empresa.

14 Ibidem.

15 |bidem.
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‘ Correo electrénico del consorcio:

... [CONSIGNAR Si O NOJ autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes
actuaciones:

1. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

2. Solicitud al postor que ocupd el segundo lugar en el orden de prelacion para presentar los
documentos para perfeccionar el contrato.

3. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

4. Notificacién de la orden de compralé

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcién, en el plazo maximo de dos (2) dias
hébiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comun del consorcio

Importante

La notificacidon dirigida a la direccion de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

16 Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.

O




HOSPITAL BELEN LAMBAYEQUE

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N.° 001-2022-GRL-HBL-OEC-1 - ADQUISICION DE SUMINISTRO DE
BIENES: CARNE DE RES Y POLLO PARA LA PREPARACION DE ALIMENTOS PARA LOS USUARIOS DEL
SERVICIO DE NUTRICION DEL HOSPITAL BELEN DE LAMBAYEQUE ANO 2022

ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Sefiores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA] )

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

i. No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcion, asi como a respetar el
principio de integridad.

ii. No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccién ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

iii. Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
asi como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo
General.

iv. Participar en el presente proceso de contratacion en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacion, acuerdo, arreglo o convenio con ningun proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represion de
Conductas Anticompetitivas.

V. Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de
seleccion.
Vi. Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacién que presento en el presente

procedimiento de seleccion.

vii. Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de selecciéon y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segun corresponda

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracién jurada, salvo que sea
presentada por el representante comun del consorcio.

~
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ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Sefiores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demés documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el [CONSIGNAR EL
OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con las Especificaciones Técnicas que se indican
en el Capitulo Il de la seccion especifica de las bases.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segln corresponda
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ANEXO N° 4

PROMESA DE CONSORCIO
(Solo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Sefiores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta a la SUBASTA INVERSA
ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO].

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio

1. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2.

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comdn del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccién, suscripcién y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comuin del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

¢) Fijamos nuestro domicilio legal coman en [........cccccevviiieeennns 1.

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL

0, 17
L CONsSORCIADO 1] [%]
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]
,, OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL (4 1.

CONSORCIADO 2]

[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]

17 Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.

18 Consignar Gnicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.
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0419
TOTAL OBLIGACIONES 100%
[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]
................. COnsorc|ado1 Consorcnadoz
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1 Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio
deben ser legalizadas.

19 Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio.
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