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REQUERIMIENTO DE LOS ALIMENTOS DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION Y NUTRICION
AL PACIENTE CON TUBERCULOSIS Y FAMILIA {PANTBC} PARA EL ANO 2021

1. OBIETO:

Adguisicion de alimentos que conforman la canasta alimentaria para el Programa de
alimentacién y Nutricién al paciente con tuberculosis y familia (PANTBC)

2. FINALIDAD PUBLICA:
El presente proceso busca adquirir alimentos de calidad e inocuidad que permitan

brindar una racidn complementaria a fin de Contribuir a la recuperacin del paciente
con tuberculosis y proteccion de su familia.

3. ANTECEDENTES DE LA CONTRATACION:
La presente adquisicion de alimentos busca realizar el abastecimiento de los alimentos
necesarios para que el PANTBC pueda cumplir con las funciones que se vienen
desarrollando desde el afio 2011, afio en el que dicho Programa fue transferido al
Gobierno Local en ejecucion de la Ley de Bases de Descentrafizacion — Ley N° 27783.

Asimismo, es importante sefialar que el Programa de alimentacidn y nutricién al
paciente con tuberculosis y familia {PANTBC) es un programa de apoyo alimentario
tiene por finalidad la recuperacion del paciente con tuberculosis y proteccion de su
familia, mediante el aporte de una canasta de alimentos que brinde los requerimientos

caldricos y proteinicos necesarios para la familia compuesta por un paciente y cuatro
contactos.

OBIETIVO GENERAL Y ESPECIFICOS:

4.1. Objetivo General .

Adquirir los insumos alimenticios para el Programa de alimentacién y nutricidn al
paciente con tuberculosis y familia (PANTBC), para el abastecimiento de los alimentos,
cumpliendo los requerimientos minimos nutricionales establecidos y estipuladas en las
Fichas técnicas elaboradas y aprobadas por la OSCE para los procesos de adquisicién,
para la atencion de los beneficiarios del Distrito del Rimac.

4.2. Objetivos especificos
Suministrar los siguientes grupos de alimentos para la ejecucion del Programa de
alimentacidn y nutricidn al paciente con tuberculosis y familia:

i PRODUCTO L .. CAL!DAD "dajii:;;:?ﬂo: Ct'-'-tr!g:l!ﬁ:ln v UND
E::f::‘ :: accaeli’:;'i::;it:?d Calidad A - 24855 | latasx170g
Arroz Pilado superior clase mediano 34155 KG
Pallar calidad - extra - 2530 KG
Garbanzo calidad 1 - extra mediano 2530 KG
Frijol Canarig calidad 1 - extra - 6325 KG
Aceite vegatal comestible - 6628 Botellax 1Lt
Azicar rubia domestica - 11385 KG
Papa seca - - 9108 KG
Quinua Grado 1 - 4554 KG
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SISTEMA DE CONTRATACION:
Suma alzada.

MODALIDAD DE SELECCION:
Ne corresponde para el presente proceso.

ADELANTOS (FACULTATIVO):
No corresponde para el presente proceso.

NORMAS OBLIGATORIAS Y/O VOLUNTARIAS:

La presente adquisicion deberd guardar total correspondencia con las siguientes

normas:

¢ Decreto Supremo N® 007-98-SA “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario
de Alimentos y Bebidas”.

® Resolucién Ministerial N® 449-2006-MINSA “Norma Sanitaria para la aplicacién del
Sistema HACCP en la fabricacidn de Alimentos y Bebidas”.

e Resolucion Ministerial N2 591-2008/MINSA, que aprueba la NTS N2 071-
MINSA/DIGESA-V.01. “Norma Sanitaria que establece los criterios microbiolégicos
de calidad sanitaria e inocuidad para los alimentos y bebidas de consumo
humano”.

e Decreto Supremo N° 004-2014-SA, Modifican e incorporan algunos articulos del
Reglamento sobre vigilancia y control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
por Decreto Supremo N° 007-98-5A.

® Resolucion Directoral N° 072-2014/DIGESA/SA, Modelo de Certificado de Registro
Sanitario de Alimentos y Bebidas

e Decreto Supremo N° 038-2014-SA, Modifican Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado por el Decreto Supremo N2
007-98-SA y sus modificatorias.

e Decreto Supremo N2 040-2001-PE “Norma Sanitaria para las Actividades
Pesqueras y Acuicolas”.

e Resolucién Ministerial N2 495-2008/MINSA, que aprueba la NTS N® 069-2008-
MINSA/DIGESA-V.01 “Norma Sanitaria aplicable a la fabricacién de alimentos
envasados de baja acidez y acidificados destinada al consumo humano”

e Decreto Supremo N° 025-2005-PRODUCE, articulo 27° D.S. N° 004-2011-AG,
Norma Metroldgica Peruana de Rotulado de Productos Envasados, Norma
General del Codex Alimentarius para el FEtiquetado de los Alimentos
Preenvasados, segin corresponda).

CARACTERISTICAS DEL BIEN A ADQUIRIR:
PRODUCTO: FILETE DE CABALLA CALIDAD EXTRA EN ACEITE VEGETAL

CARACTERISTICAS

El filete de caballa en conserva es el producto preparado a partir de la especie Scomber
Jjaponicus peruanus, u otras familias de Scombridae, con aceite vegetal como medio de
relleno en recipientes herméticamente cerrados y sometidos a proceso de
esterilizacion comercial.

ENVASE Y/O EMBALAIE
El envase y embalaje utilizado deberd cumplir lo establecido en los numerales 8.2 vy 83
de la NTP 204.001:1980 {Revisada el 2010).
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Envases de hojalata redondos en caja de cartén corrugado:

~ Pesoescurrido | N" de envases

nvase L PesoNeto(g) _aproximado (g) ~por caja

/z Ib Tuna tapa

inimo 17 -
abre facil (170 g) Minimo 170 g Minimo 119 43

Hojalata de costura lateral electro soldada barnizada con barnices oleo — resinosos a
los que se le adiciona pasta de 6xido de zinc con tapa convencional y/o lamina TFS
{cromada) con especificaciones técnicas del fabricante:

Tipo de Lata : Latas de 1/2 Ib Tuna

Compuesto hermetizante : 50 - 60 mg.

e Sellado hermético: a verificarse, debido a que cualquier desviacion o imperfeccion
en la operacién de sellado incrementaré el riesgo de contaminacién por lo que la
vigilancia y control sobre ésta operacién es obligatoria.

° Todas las latas deben estar libres de defectos (fugas de liquido, hinchazon, grietas,
rajaduras, abolladuras que puedan afectar la hermeticidad u otros) y oxidacidn.

e Las medidas de cierre deberan estar de acuerdo a los parametros normales de
produccion,

* No se aceptaran producciones (lotes) cuyo defecto sea desprendimiento de barniz
interno.

® las cajas deberan ser tal que garanticen un almacenamiento y transporte.

¢ En cada uno de los lados exteriores de la caja de cartén, deberd figurar impreso vy
de una manera legible el cédigo de produccién.

* No se aceptaran cajas de carton sucias, rotas o con sintomas de adulteracién de las
mismas.

Empacado
Latas de % club o 1/2Ib tuna en cajas de cartén corrugado de 48 latas cada una.

Importante:

Presion de vacio: El Proveedor deberd garantizar un vacio adecuado que soporte las
diferentes condiciones de presién atmosférica y temperatura ambiental.

Pres:on de'vaclo(*)
‘ARG
Minime Incrementar al menos
Envase redondo 3 pulgadas de Hg 0.5 pulgadas de Mg
(76,2 mm Mg (12,7 mm de Hq}
Minimo lncrementar al menos
Eavase no redondo 1.6 pulgadas de Hg 0,5 pulgadas de g
(40 mm Hg) {12,7 mm de Hg)

Hg = Mercurio

(*) Dezcuerdo a las condiciones de presida atmosférica y temperatura amblental
de la zona donds ae ulliizard el alimento,

La presidn de vacio minima serd de 3 pulgadas de Hg. (76,2 mm Hg).

ROTULADO
Segdn Ficha técnica Aprobada Por el OSCE.

REQUISITOS

Copia simple de la Habilitacién Sanitaria vigente, otorgado por el Organismo Nacional
de Sanidad Pesquera — SANIPES, segin el articulo 26 del Decreto Supremo N° 012-
2013-PRODUCE Reglamento de la Ley N° 30063, para cada bien a contratar.
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Nota: Para las entregas la empresa proveedora deberd presentar la certificacién
correspondiente que acredite que el envase cumple con las especificaciones antes
detalladas, el costo que demande la certificacién deben serd asumida por el
Contratista.

ATRIBUTOS DEL BIEN
Segin ficha técnica aprobada por el OSCE.

CERTIFICACIONES
Copia del certificado sanitario para venta local, emitido por SANIPES, el cual tendré
correspondencia con el producte a ser entregado.

Nota: Para las entregas la empresa proveedora deberd presentar la certificacidn
correspondiente que acredite que el envase cumple con las especificaciones antes
detalladas, el costo que demande la certificacién deben serd asumida por el
proveedor.

Muestreo

Segun lo indicado en el numeral 16 de la NTP 204.054:2011 (revisada el 2016)
CONSERVA DE PRODUCTOS PESQUEROS. Anchoveta o sardina peruana en
conserva. Requisitos :

Ensayos

Segun los métodos y procedimientos indicados en la NTP 204.054:2011{revisada el
2016) CONSERVA DE PRODUCTOS PESQUEROS. Anchoveta o sardina peruana en
conserva. Requisitos

Vida Util
48 meses, para el ingreso a los almacenes serd minimo 24 meses de su fabricacién.

TRANSPORTE

La unidad de transporte (vehiculo de transporte) debera cumplir con la regulacién
especifica segan el Lipo de alimento:

Los alimentos y bebidas deben transportarse de manera que se prevenga su
contaminacion o alteracién y deberd ajustarse a lo sefialado en el Titulo V, Capitulo
Il “Del Transporte” del “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas” aprobado mediante Decreto Supremo N2 007-98-SA y sus
modificatorias,
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Derominacitn ded bien . FLETE DE CABALLA EN ACEITE VEGETAL CALIDAD EXTRA

Denromnacion léenea . CONSERVA DE FILETE DE CABALLA EN ACEITE VEGETAL
CALIDAD EXTRA

Ursdad de medda . LATA

Descripcton general . El flele de caballa en conserva es of products preparado a partr

ce 3 espece Scomber Sponicus peruanus, u olras familias de
Scombnose, con sceite vegetal como medio de reflens en
recipientas hermalicamente Serrados v somatkios 3 proteso de
E3lenizacson comercral,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1, Delblen
El figle de cabally es o muscuso tongiludinal (dorsal y ventral) det pescado, separado del CUETD0
mediante corte paralelo a la espina dorsal, con o 2 piel. €3pInas y carne 050ura, segun of numera
3.3 de fa NTP 204.002.2011 {(revisada el 2016) CONBERVAS D8 PESCADD. Clasdicantn de
acuerdo a la preasnlacion def contemde. 2° Edwion,

El tamano da ios Téelos sird de souerdo al ipo del envass, te manera 1al, que ocupen et didmelro,
ancho, targo o aftur de forma completa. en los formales cidindneos o rectangulares, segdn
corresponda, Ef contenidn ocupara como ninimo el 95 % de 1 capac:dad del envase, segim el
numersd 5.2 de la NTP 204.002 2011 (revisada ¢ 2016)

Y presentar las siguientes caraciaristicas,

GALIDAD
Requisdos generales:
« Aspaclo v oodos
- Madio dé cobertura Gumple con o indcado en el f .y, 204.018.2015
- Materias exirafias refetenca. ) CONSERVAS DE
- Qlor y sabor ' PRCDUCTOS DE LA PESCA
- Taxiura £N CNVASLS
HERMETICAMENTE
= Curnplir Con o Mawcedo en ol | CERRADOS. Comserva de
. numeral 7. ] 8 la ; ;
Calidad referencia y lo correspondients a la | S & EGkion
caidad extra.
hanual ‘Indadores sanilanos
¥y de motwndad  pars oS
Cumplir  con  Jos  reswsitos | producios pesgueros y
establecidos por el Organismo | aculosdas  paa marcad
INQCUIDAD Naclonal de Sandad Pesquera - nscional vy de  exportacidn
SANIPES,  oauloridad  naconal | aprobado medianie Resolucién
competents, de Dwecsion Ejecutiva i 057 -
2016 - SANIPES-DE vy su
modficalong

Prechslén §; Ningung.

* Begin los atticulos 1, 2y 3 de fa Ley B 30083, Ley oo creanén del Crganismo Natkax de Sanitas Pesguea,
rrdificeda medanie Decredo Legistatyvo 1402
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GERENCIA DE DESARROLLO HUMANOQ Y SOCIAL

2.2, Envase ylo embalaje
Ei envase y embalaje uiizado debora cumpliy con % establacido n 105 numerses 11.3 y 1t de
la NTP 204.018:2015,

Preclsion 2: La antdad convocants debera nd=ar en ias bases {secadn especifics, espetficaciones
tecrcas numarel 3.2 yio proforma dal contsaio), el peso o contenito del freduclo por envase ¥y pot
embalaje requendo. Ademas. podid Indicar 1as caracieristicas del anvase y el ambaigle tales como:
matenal, Uno de corrado, stempre que se haya verdicado que estas caracloristcas aseguren la pluralidad
e postores,

23. Rotulado
Ademss de lo indiado en ef artics® 150 det Decreto Supremo N* 04D-2001-PE. Aprueban fa
Norma Sanitana para les Acwidades Pesqueras y Aculcolas ¥ sua modificatonas, e rolufado
deberd cumple Jo establecsdo en tos numerales 19.1 y 11.2 de la NTP 204.018:2015,

Precisién 3. La entdad convocante debers indicar en 153 bases (sectidn espectica, especificaciones
tecnicas rumeral 3.2 ylo proforma del contrat), ora informacdn que considere daba estar rolads. La
irformacion adiczonal que se scicile no puede maticar las caracleristcas del bien descritas en el numerat
2.1 de la peesante ficha lécmics,

24, inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

Yersion 02 Pagina 2 de 2
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PRODUCTO: ARROZ PILADO SUPERIOR MEDIANO

El arroz Pilado Superior mediano, deberd ser inocuo y apropiado para el consumo
humano, exento de sabores y olores extrafios; de insectos vivos, muertos o en
cualquiera de sus estados fisioldgicos; exentos de suciedad que representen un peligro
para la salud humana. Asimismo, se encontrard exento de granos mohosos,
germinados, sucios, de fielén y polvillo, segun indican los numerales 5.1, 5.2.4 y 5.2.6
de la NTP 205.011.2014:2014.

De acuerdo a la longitud de! grano, el Arroz Pilado Superior
puede ser clasificado en las siguientes clases, segin el
nurmeral 4.2.2 de la NTP 205.011.2014:2014: Clase

Longitud de
grano entero

targo Mas de 7 mm
Mediano De6mma7 mm
Corto Menos de 6 mm

La clase se asignara cuando por lo menos el 80 % de los granos (en masa), estdn dentro
de los limites de la clase correspondiente, y no més del 20 % (en masa), son mezcla con
cultivares de clases contrastantes, segin indica el numeral 5.2.1.1 de la NTP
205.011.2014:2014.

Nota: La clase de arroz requerida es Arroz Pilado Superior mediano de Grano de la
especie Oryza sativa L., Arroz Elaborado Grado 2 - Superior, longitud mas de 6 a 7 mm,

segln lo establecido en la Tabla 1 de la NTP 205.011:2014; la humedad mdaxima del
producto serd de 14%.

ENVASE

El envase deberd corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segin lo
establecido en los articulos 105, 118 y 119 del “Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas” aprobado mediante D.5. N° 007-98-SA y su
modificatoria segutn el D.S. N2 038-2014-5A.

El Arroz Pilado Superior deberd ser entregado en envases que cumplan con lo
especificado en la NTP 399.163-1:2004 y que salvaguarden las cualidades de calidad,
higiénicas, nutricionales, tecnolégicas y sensoriales del alimento, asimismo los envases
deben ser fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para el uso al que
se destinan. No deberan transmitir al producto sustancias téxicas ni olores o sabores
desagradables, seglin los numerales 9y 9.1 de la NTP 205.011:2014.

e Estén limpios y permitan mantener las caracteristicas del alimento.
e Se encuentren bien cosidos o sellados

o Sean resistentes al almacenamiento {manipuleo) y transporte.

¢ Faciliten los muestreos e inspecciones.

Asimismo, para asegurar un buen apilamiento, el tamafio y caracteristicas de las bolsas
debera ser el siguiente:

Peso 1 1kg
Estructura del Envase : Polietileno de baja densidad.
Color : Cristal opaco

Medidas del Envase  : Ancho 32.0 +/- 0,64 cm
Largo 29.0—-30.0 cm
Espesor 75.0~115.0 um
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Sellado : Termo sellado

Nota: El sobre empaque deberd de ser bolsones de polietileno de primer uso,
conteniendo 15 unidades {15kg).

ROTULADO

En el rotulado de los envases de Arroz Pilado Superior, ademas de cumplir lo
establecido en la NTP 209.038:2009 (revisada el 2014), deberd considerar lo
sigutente, segin ef numeral 9.2 de la NTP 205.011:2014:

Nombre comercial (Arroz pilados superior)

Tipo de arroz (arroz pilada).

Atributos del bien
Segun ficha técnica aprobada por el O5CE.

CERTIFICACION A SER EXIGIDAS EN LAS ENTREGAS

Un “Certificado de Conformidad o Certificado de Inspeccién con el simbolo de
acreditacién” que confirme que el bien entregado cumple con las caracteristicas y
especificaciones detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad”
de fa ficha técnica correspondiente. Dicho documento debera ser emitido por un
Organismo de Certificacion de Productos u Organismo de Inspeccién con
acreditacién nacional vigente o en ausencia de esta, con acreditacion en otro pais
cuyo acreditador sea miembro firmante del Acuerdo de Reconocimiento Mutuo del
Inter  American  AccreditationCooperation (IAAC) o del International
LaboratoryAccreditationCooperation {ILAC) o del Interpational AccreditationForum
{IAF} respectivamente,

En caso no se emitan en el pais los documentos antes indicados, lo cual debe ser
consultado oficialmente por el proveedeor al Instituto Nacional de Calidad - INACAL
y cuya copia de respuesta serd remitida a la entidad convocante, el proveedor
podra presentar un “Certificado de Calidad”, respaldado con ensayos realizados en
laboratorios acreditados que confirme que el bien entregado, cumple con las
caracteristicas y especificaciones de calidad detaliadas en el numeral *2.1
Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha técnica correspondiente.

Nota:

Para las entregas la empresa proveedora deberd presentar la certificacién
correspondiente que acredite que el producto envasado cumple con las
especificaciones antes detalladas, el costo que demande la certificacién sera
asumida por el proveedor.

Muestreo
Seglin lo indicado en el numeral 8 de la NTP 205.011:2014.

Ensayos
Segtin los métodos de ensayo citados en la NTP 205.011:2014.

Vida atil
12 meses, para el ingreso a los almacenes minimos 8 meses de su produccién,
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TRANSPORTE

La unidad de transporte (vehiculo de transporte) debera cumplir con la regulacién
especifica segun el tipo de alimenta:

Los alimentos y bebidas deben transportarse de manera que se prevenga su
contaminacién o alteracidn y deberd ajustarse a lo sefialado en el Fitulo V, Capitulo
It “Del Transporte” del “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de

Alimentos y Bebidas” aprobado mediante Decreto Supremo N2 007-98-SA y sus
modificatorias
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GERENCIA DE DESARRCLLO HUMANO Y SOCIAL

FICHA TECNICA
APROBADA

1, CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacian del bien . ARROZ PILADO SUPERIOR

Denominacsin ecnica 1 ARROZ ELABORADO GRADO 2 - SUPERIOR

Uniad de medida : KILOGRAMO

Destripcidn genaral . E5 el grano descascarado procedente do cuakquier cutivar de la

espocie Oryza sativa L. del gue se han eliminado, parcial o
totalments, por slaboracion, e saivado y el germen.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1, Daf bien
Elarroz pitado superior, deberd ser inocuo y apropiadao para ai consumo humango, exento do saboes
y vlores extrafios; de insectos vivos. mueros o en cualquiara de sus estades fisioldgicos; exentos
de suciedad que represente un peligro pama ta salud humana, Asimismo, se enconlratd exenlo de
granos mohesos. garminados, sucios, de falén v polvillo, sogdn indican los numerales 5.1, 624 y
526dala NTP 2050112021,

De acuerdo a 13 ongitud del grano, #f arroz pilado superior puede ser clasificado en las siguientes
clases, segun & numeral 4.2 2 de la NTP 205.011:2021;

Clase Longitud del grano entero
Largo Do6Bmmomas
. De 6.2 mm o mas, pero
Mediano menus ta 6,5 mey
Cartg Menos de 6.2 mm

La clase sa asignard cuando por Jo menos of 80 % de kos granos {on masa), esian deniro de los
tmites de Ia clase corespondiente, y no mas del 20 % {en masa). son mezcla con cultivares de
clases contrastantes. sequn indica el numeral 5.2.1.1 de ja NTP 2060112021,

Y presentard las siquienies camcteristicas:

CALIDAD
- Requisitos generales  Cumplir con b indicado en les numerales 5.1,
L y especificas 2.4 v5.2.6 die la NTP de Ja relerencia.
Cumplir con lo indicado en los numeradd 52,1y
Clase v longitud abla | de ta NTP de la referencia, segin la .
Clase de anoz pilado supedor a contratar. NTP 205.011:2021 ARROZ
Cumplir con ko indicadio en ¢l numoral 5,23 v ‘;‘fggei&b orado. Requistos.
Grado labla 2 para el arroz pilado superior de la NTP ieien
He la referancia,
Contenido de umplir con lo indicado en el numeral 5.2.5 da
humedad a NTP de [3 referoncia.
Reglamento sobra V§gifanciz£
Cumplir con los requisitos establecidus por la | ¥~ Confrol - Sanitatio  de
Diteccidn Generst de Salud Ambientat e | Alimenlos v Bebidas
INOCUIDAD nocuidad Alimentaria — DIGESA. auloridad | aprebado mediante Decreto
nacional compelents . Supr’emo N" 007- 98-8A, suUs
modificalorias vy regulacion
complementaria

' Segdn articulo 12 de) Regiamenty dal Deczeto Lepiiativo N* 1082, Ley de ecuidad e los Alimentes. aprehads
medante Dedrelo Supremo N™ 034-2008-AG,
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GERENCIA DE DESARROLLO HUMANO Y SOCIAL

Precisién 1: La enlidad convocante deberd precisar en 1as bases {seccion vspecifica. especificaciones
téenicas numerat 3.2 yo proforma del contralo) I clase de amoz requerido. seqon lo establecido en Ia
Tabla 1 de la NTP 205.011:2021: nor ejpmplo: Arroz pilado supesior Lirgo, 2oz pilado superior mediano o
amroz pitado superior coro.

2.2, Envase ylo emmbalaje

El envase que conliens ef producto debe ser de material inocue, estar bre de sustancias que
puedan sef cedidas al producio en condiciones tales que puedan afectar su inbcuidad, y estar
fabricado de manera que manlanga 'a calidad sanitana y composicidn del producto durante foda su
vida Gtd, segdn of articulo 118 del *Reglamento scbee Vigilancia y Control Sanitario da Alimentos y
Bebidas” aprobado mediante Decreto Supramo N 007-88-8A v sus modificatonias,

El envase deberd cormasponder & aulonzade en ol Regisiro Sanitario, segin lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del "Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas™ aprebado mediante Decrelo Supramo N° 007-88-5A v sus modificatorias.

Elarroz pilado superior deberd ser entregado en envases que cumplan oo lo especificado en laNTP
390.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIDS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIBIENTOS.
Parte 1: Disposicioneg generales y requisitos. 3* Edicidn, y su Comigenda Téonica? y que
salvaguarden las cuabidades de calidad, higitnicas, nutricionales. lecnoidgicas y sensoriales del
alimento: asimismo los envases deben ser fabricados con sustancias que sean indcuas y apropiadas
para el uso al que se destinan. No deberdn transmitir al producto sustaicias 1Gxicas ni olores o
sabores desagradables. segon indican los numerales 9 vy 9.1 de fa NTP 205.011:2021.

Precisiéon 2: La entidad convocanle deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
téenicas numeral 3.2 wo proforma del contrato), ef peso neto det producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase lales como: material, peso, tipo de cerado. siempre que se haya
venficado que estas caracteristicas aseguren la pluraiidad de postores.

2.3. Rotuiado
En el rodulado de fos envases de amoz pilado suparior, ademas de cumplir con lo establedido en &
articulo 117 del Decreto Supremo N” 007 -98-5A y sus modificatorias, deberd cumplir con lo ndicado
an ta NTP 200.038:2010 ALIMENTOS ENVASADOS. Etouctado de alimentos praenvasadoes. 8°
Edicion y 3 NMP §01:2019. Requisitos para el etiquetado de preenvases. 5° Edicion. Asinismo,
debera considerar lo siguiente, seginm el numeral 9.2 do la NTP 205.011:2014:

a3} nombra comercial {atroz pdado superior),
b)y  tipo de arroz (arroz piado),

c}  grado dst aroz,

¢y pais do origen.

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica. especificaciones
tecnicas numeral 3.2 yio proforma del confrato), olra informacion gue conskiere deba estar wtulada. La
mformacion adicional que sa solicite no puede modificar lzs caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de iz presente ficha {écnica,

2.4. Inserto
No aplica,

Precisién 4: No aphica,

< NTO 392 163-12017CT L2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIAENTOS. Patte
1 Digpoakionss genarales v regusdos. CORRIGENDA TECNICA 1¢ Edicon
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PRODUCTO: PALLAR CALIDAD EXTRA

CARACTERISTICAS
El pailar calidad extra deberd ser inocuo y apropiado para el consumo humano, exento
de sabores y olores extrafios, de insectos vivos, muertos o en cualquiera de sus
estadios, no deberdn presentar suciedad (impurezas de origen animal) en cantidades
que representen un peligro para la salud humana; segtin indica el numeral 6.1 de 1a
NTP 205.012:2015.

El pallar calidad extra tiene caracteristicas de forma, tamafio y peso del grano del
cultigrupo Big Lima, segin lo establecido en el anexo A de fa NTP 205.019:2015.

ENVASE

El pallar Calidad 1- Extra debera envasarse en envases de primer uso que cumplan con
lo especificado en la NTP 399.163-1:2004, que salvaguarden las cualidades de calidad,
higiénicas, nutricionales, tecnoldgicas y sensoriales del producto. Los envases, incluido
el material de envasado, deberan estar fabricados con sustancias que sean inocuas y
adecuadas para el uso al que se destinen. No deberén transmitir al producto ninguna
sustancia toxica ni olores o sabores desagradables. Cuando el producto se envase en
bolsas, éstos deberan estar limpios, ser resistentes y estar bien sellados, seglin se
indica en los numerales 10y 10.1 de la NTP 205.022:2014

Los envases serdn bolsas de primer uso, de tal forma que:
- Estén limpios y permitan mantener las caracteristicas del alimento
- Se encuentren bien sellados
- Sean resistentes al almacenamiento (manipuleo) y transporte
- Faciliten los muestreos e inspecciones

Caracteristicas del envase

Peso 11Kg
Estructura del Envase : Polietileno de baja densidad.
Color : Cristal opaco

Medidas del Envase : Ancho 32.0cm+- 0,64cm
Largo 25.0-30.0 cm
Espesor 75.0 — 115.0 um
Sellado : Termosellado

Nota: El sobre empaque debera de ser bolsones de polietileno de primer uso,
conteniendo 5 unidades (Skg).

ROTULADO
Segun Ficha técnica Aprobada Por el OSCE.

ATRIBUTOS DEL BIEN
Segun ficha técnica aprobada por el OSCE.

Organismo de Inspeccion con acreditacion nacional vigente o en ausencia de esta, con
acreditacién en otro pais cuyo acreditador sea miembro firmante del Acuerdo de
Reconocimiento Mutuo del Inter American AccreditationCooperation (IAAC) o del
international LaboratoryAccreditationCooperation {ILAC).
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CERTIFICACIONES A SER EXIGIDAS EN LAS ENTREGAS

* Un “Certificado de Inspeccidn con el simholo de acreditacién” que confirme
que el bien entregado cumple con las caracteristicas y especificaciones
detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad” de ia ficha
técnica correspondiente. Dicho documento deberd ser emitido por un
Organismo de Inspeccién con acreditacion nacional vigente o en ausencia de
esta, con acreditacion en otro pais cuyo acreditador sea miembro firmante del
Acuerdo de Reconocimiento Mutuo del Inter American
AccreditationCooperation {I1AAC) o del international
LaboratoryAccreditationCooperation {ILAC).

* En caso no se emita en el pais el documento antes indicado, lo cual debe ser
consultado oficialmente por el proveedor al Instituto Nacional de Calidad -
INACAL y cuya copia de respuesta sera remitida a la entidad convocante, el
proveedor podréd presentar un “Certificado de Calidad”, respaldado con
ensayos realizados en laboratorios acreditados que confirme que el bien
entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones de calidad
detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha
técnica correspondiente.

Nota:

Para las entregas la empresa proveedora debera presentar la certificacién
correspondiente que acredite que el envase cumple con las especificaciones antes
detalladas, el costo que demande la certificacion serd asumida por el proveedor.

Muestreo
Segln lo indicado en el numeral 9.1 de la NTP 205.022:2014

Ensayos
Segun los métodos de ensayo citados en la NTP 205.022:2014

Vida atil
12 meses, para el ingreso a los almacenes minimo 8 meses de su produccion.

TRANSPORTE

El transporte del alimento de procesamiento primario debe cumplir con lo
establecido en la Guia para el Transporte de Alimentos Agropecuarios Primarios ¥
Piensos, contenida en las Guias de Buenas Pricticas de Produccién e Higiene,
aprobadas mediante Resolucién Directoral N° 154-2011-AGSENASA-DIAIA, segan
indica el articulo 17 del “Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria” aprobado
mediante D.S. N° 004-2011-AG y sus modificatorias y complementarias.
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GERENCIA DE DESARROLLO HUMANOQ Y SOCIAL

FICHA TECRICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Dencrmnacion det bien o PALLAR CAUDAD EXTRA
Danominacién ibcnca . PALLAR BIG LIMA CALIDAD EXTRA
Urudsd de medxia T KALOGRAMO
Desenpeidn genaral . E3 el grano maduro procadente de fa sspacin Phasesius lunstus

L. generalmente de coly Bianco,. que lene como caradterishca
diferancial unas esttiss que radan dal ho

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1, Deiblen
El patar catdad axtra deberd sor inocuo y apeopaco para ef consume humang, exento de sabores
y olores axkranios. de Ins2ctos Yives, muartos o en cualfeera 62 sus 9sladios, no deberdn presantar

sutiedad {impurazas ¢e ongen samal) en cantidndes goe representen un paligro para 1a salud
humana; segidn indica ol numveral 6.1 de 1a NTFP 205 019:2015.

El patlar calidad extea hene caraclerslicas de forms, tamanio v peso ol grano ¢&f cuigrupo Byg
Lima, sequn io establecido en ef anexo A de [3 NTP 205.019.2045.

CALIDAD
Cumplir con o mdicado en @l
Reguizdos generales numerat 6.1 de fz NTP de s
ralesanca,
Cumplir con o indicado en ol
Unifermidad numeral 8.2.1 do fa NTP & la
referenses.
NP 2050102015
Complr con lo mdicado en el LEGUMINOSAS Paflar,

Contango de humadad | numeral 6.2.2 de 13 NTP o la
rafatandia

Cumplir con te indeado en e
numesal 6,2.3 y la tolerancia para el
Sangad y aspecto grado de cahdad extra establecda
en fa Tabla 1 ¢e i NTP de la
referencia.

Cumplic con lo astablecidn por el | Replamento  da  Inocwdad
Seritic  Naconal de  Samdad | Agroatimentana aprobado

Requsitos, 2° Edicivn

. INOCUIDAD Agrana - SENASA.  auloiidad | mediante Decrelo Supremo N?
; nac:onkl competente ! (04-2011-AG ¥ sug
o rodficatonas

Preclsidn 1 Ninguna.

2.2, Envase y/o embalaje
El patiar calidad exira, daberd ser 2nvasado 10Mando e Consderacion 10 estableco e la notma
Codex CXC 1-19568 (2020} Pancipios generates do higlena de los aimantos, da tal mansra que of
producto quede debsdamente protegido. El envase del pallar calidag extra deberés cumplir con o
espacificace en fa NTP 386.163-1.2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS BN CONTACTO
CON ALIMENTOS. Pare 1: Disposiciones genarales y requisitos. 5 Bdwidn, y su Comngenda
Teenica, estas fabincado con sustancaas que séan MOCURS y Adecussas para ef uso que 8o dastinen,
re debaty transmity al producto ninguna suslancia toxica ol olores o saboves degagradabies,
Ademas. el pallar calicad exlea deberd sor envasado en sacos b ol0S envases que salvaguarden

" Segin wiiculs 10 del Reglsmento daf Cucrely Legsiativo N 1062, Ley de Inscwidad de s Alimenlos, sicbads
madante Decrela Suprema §° 034-2008-AG.

SHTP 3981631 201 7/CT 12015 ENVASES ¥ ACCESORIOS PLASTICOS £% CONTASTD CON ALIMENTGS.
Pare 1 Deposicionss generles v motistos. CORRIGENDA TECHICA. 1* Edicids

Yersion 04 Pagina 1da 2
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GERENCIA DE DESARROLLO HUMANO Y SOCIAL

las cuahdades higdrecas, nuintvas, lecnolégitas y sanscnaies det producto. Cuando & producio se
envass en Sa00s, 88ies deberan oslar immos. ser remslentas, y estar bien cosidos o sellados, se
comercializarad en su envase ofgindl. segln €l numeral 11 de 1a NTP 205.01920145.

Precision 2 La entdsd convocamte deberd indcar en ias bases {geccdn especifica. espeadficaciones
1ecnicas rumeral 3.2 wo proforma <ol conrato), e peso neto del producto por envass, Ademas, podra
indicar tas caracteristicas ded ervase (ai8s como: malenal, peso. tipo de cerrado, sempre Gue 5o haya
veoficado que estas caracteristicas sseguren 1a piurabdad de posiores.

2.3. Rotulado
En el rotulado de los envases del pallar calidad extra, ademnas ¢& cumpir con o establecdo en ia
NYP Z02.035:2010 ALRSENTOS ENVASADOS. Enquetado de alimentos pregnvasades. 8° Edicion,
dabaran indicar en dioma espanol. {pudienao Bevar ademas Inscripoiones en olro idioms siempre

que no aparezea en forma mas destacada). lo siguients, sequn ef numeral 10 de la NP
205.010.201 %

. - &l nombre del producto;
- - elgradgo ds catddsd,
. cortendo nets;
noembie 0 razdn soc:s del productyr, envasador o vendedor, en el osso de producios
imporlades, nembre o razoin tocial, RUC vy diteccion del imponiador, en caso de producios
imgpestades e pals de orgen,
fecha de venamienta;
« pumero de Autodzackn Santaris de Establecenanto smitido por el SENASA,
cétiigo de rastreabliidad generado en el procesamiento del alimanio.

Precisidon 3: La entdad conwvocants deberd indwar en 133 bases {seoudn especifica, especficacionas
téonicas numeral 3.2 ylo profermaa del contrato), olra informaciin qua conadere deba ostar rotulada. La
formatson adicional que se soicte ne puede moddicar 1as caracleristcas ded blen desonias en numearss
2.% de s presents foha bonca.

2.4 Inserto o aphca.

Pracision 4; No aplica,

Version 04 Pagina 2de 2
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PRODUCTO: GARBANZO CALIDAD 1-EXTRA

CARACTERISTICAS

El Garbanzo Calidad 1- Extra deberd ser inocuo y apta para el consumo humano,
exenta de sabores y olores extrafios, de insectos vivos, muertos o en cualquiera de sus
estadios, de materias extrafias inorganicas que representen un peligro para la salud
humana. Cada lote debera estar conformado por una misma variedad (es decir un
mismo color, forma y otras caracteristicas varietales}; exenta de semillas téxicas o
nocivas, segun indican los numerales 5.1, 6.1 y 6.2.2 de la NTP 205.023.2014
Leguminosas Garbanzo Requisitos.

E! Garbanzo Calidad 1- Extra se clasificarda de
acuerdo a su calibre en los siguientes tamafios, | N° de Garbanzos
segln indica el numeral 5.1y el Anexo de la NTP | contenidosen28.5g

e la NTP 205.023:2014: Calibre {Tamafio)

Grande De 40 a 50 und.
Mediano De 50 3 70 Und.
" De 70 a mas de 100
Pequefio
und.

La clase de garbanzo requerida es Garbanzo Calidad 1 — Extra — Calibre Mediano.

ENVASE

El Garbanzo Calidad 1- Extra deberd envasarse en envases de primer uso que cumplan
con lo especificado en la NTP 399.163-1:2004, que salvaguarden las cualidades de
calidad, higiénicas, nutricionales, tecnologicas y sensoriales del producto. Los envases,
incluido el material de envasado, deberén estar fabricados con sustancias que sean
inocuas y adecuadas para el uso al que se destinen. No deberan transmitir al producto
ninguna sustancia toxica ni olores o sabores desagradables. Cuando el producto se
envase en bolsas, éstos deberan estar limpios, ser resistentes y estar bien sellados,
segin se indica en los numerales 10y 10.1 de la NTP 205.022:2014

Los envases seran bolsas de primer uso, de tal forma que:
- Estén limpios y permitan mantener las caracteristicas del alimento
- Se encuentren bien sellados
- Sean resistentes al almacenamiento {manipuleo) y transporte
- Faciliten los muestreos e inspecciones

Caracteristicas del envase

Peso :1Kg
Estructura del Envase : Polietileno de baja densidad.
Color : Cristal opaco

Medidas de} Envase : Ancho 32.0cm+- 0,64cm
Largo 29.0—-30.0 cm
Espesor 75.0 - 115.0 pm
Sellado : Termosellado

Nota: El sobre empaque deberd de ser bolsones de polietiteno de primer uso,
conteniendo 5 unidades {5kg).

ROTULADOC
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Segln Ficha técnica Aprobada Por el OSCE,

ATRIBUTOS DEL BIEN

Segln ficha técnica aprobada por ef QSCE.

Organismo de Inspeccidn con acreditacidn nacional vigente o en ausencia de esta,
con acreditacién en otro pais cuyo acreditador sea miembro firmante del Acuerdo
de Reconocimiento Mutuo del Inter American AccreditationCooperation (IAAC) o
del International Laboratory AccreditationCooperation (ILAC).

CERTIFICACIONES A SER EXIGIDAS EN LAS ENTREGAS

e Un "Certificado de Inspeccién con el simbolo de acreditacién” gque confirme
que el bien entregado cumple con las caracteristicas y especificaciones
detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien - Calidad” de la ficha
técnica correspondiente. Dicho documento deberd ser emitide por un
Organismo de Inspeccidn con acreditacion nacional vigente o en ausencia de
esta, con acreditacién en otro pais cuyo acreditador sea miembro firmante del
Acuerdo de Reconocimiento Mutuo del inter American
AccreditationCooperation {IAAC) 0 del International
LaboratoryAccreditationCooperation (ILAC).

e En caso no se emita en el pais el documento antes indicado, lo cual debe ser
consultado oficialmente por el proveedor al Instituto Nacional de Calidad -
INACAL vy cuya copia de respuesta serd remitida a la entidad convocante, el
proveedor podrd presentar un “Certificado de Calidad”, respaldado con
ensayos realizados en laboratorios acreditados que confirme que el bien
entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones de calidad
detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien - Calidad” de la ficha
técnica correspondiente.

Nota:

Para las entregas la empresa proveedora deberd presentar la certificacion
correspondiente que acredite que el envase cumple con las especificaciones antes
detalladas, el costo que demande la certificacion sera asumida por el Contratista.

Muestreo
Segun lo indicado en el numeral 9.1 de la NTP 205.022:2014

Ensayos
Segun los métodos de ensayo citados en la NTP 205.022:2014

Vida atil
12 meses, para el ingreso a los almacenes minimos 8 meses de su produccion.

TRANSPORTE

El transporte del alimento de procesamientoc primaric debe cumplir con lo
establecido en la Guia para el Transporte de Alimentos Agropecuarios Primarios y
Piensos, contenida en las Guias de Buenas Practicas de Produccién e Higiene,
aprobadas mediante Resolucién Directoral N° 154-2011-AGSENASA-DIAIA, segin
indica el articulo 17 del "Reglamento de inocuidad Agroalimentaria” aprobado
mediante D.5. N° 004-2011-AG y sus modificatorias y complementarias.
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FICHA TECHICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacstn del ten . GARBANZO CALIDAD 1 - EXTRA

Denominacdn técnica : GARBANZO GRADO OE CALIDAD 1 - EXTRA

Unidad de medida . KILOGRAMO

Dascnipoidn general o EtGamanzo es ¢ grano meduo procedene de 1z eepecie Ciger
anghnumi.

CARACTERISTICAS ESPEGIFICAS DEL BIEN

Del bien

Los grancs de garbanzo cabdad | - exira deleran ser 100CU0S ¥ Aplos pars ef CcoNsumo humano,
exantos de sabores y olores extsafing v de iNSeCi0s vives, MUHTos o on cualquiers de sus estadics
y estar exentos g malanias exiranas inorganicas y de SOIMiias (OXICES O NOTIVES Que représenten

WY PakOf0 parg 13 salud humang, segin mdcan los numerales 6.1 ¥ 6.2.5 de i3 NTP 205.023 2614
{tevisada af 2018).

Los grands de garbanzo calidad 1 - extra se debéen preparar vy manguiar g8 conformsdad con 183
seociones apropiadas dela nerms Codex CXC 1-1968 (2020) Puncpios generales ¢e higiene de bos
aumantos, segin indica el numeral 7.1 de 1a NTP 205 023:2014 (ravisada & 20190

Los granas de garbanzo catkiad 1 - oxira se clasdican de acueido a su calbra. seadn indican e
rameral 5.1 y el Anexo A de fa NTP 205.023.2014 (revisada ¢l 2019).

Calibro Kimero de granos do garbanzo Calibre Romsro de granos do garbanyo
{Tamsho | contenldosonfomazade 2869 | (Temafo | contenidosenlamasade28,5¢
ded grang) {onza americana) def grano} {onra americana)
ai - 44 .
4z -4 0-75
Srande 44 - 48 .
1648 75 -80
48 - 55 Petjueno
I 80 - 00
R
hrediang T LS 44 - 100
65 - 70 100 o mayor

Y presentard 1as siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Cumply con 1o indwado én ol
Calbre nurnetal 5.1 do la NIP do fa
referenca,

Cumplr con o indsado en ol
Requisdos ganerdes numeral 6.1 de la NTP do la
reforencia. NTP 205.023.2014 (revisads

Cumplr con 1o indicado en el | ¢ 2018) LEGUMINOSAS,
Contersde de humedad | numeral 6.9.4 de 1a NTP deo g | Garbanzo.  Requistes. 2°

refeientia. Edictn

Cumplr con lo indwado en ol
numersl §.2.2 v tabla 1 pars e
Grado de calldad grado de cabded 1 - exta,
numerales 6.2.3 v6.2.4 de s NTP
de o referenca.

Versdn 06 Pagra | 06 2
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GERENCIA DE DESARROLLO HUMANO Y SOCIAL

Cumplir con jo establecdo por | REFEMentd  ce inocuidad

¢ Serstio Nacional de Sanidad Agr-olalsrm-nwriaﬁ acgfoi}a%

Agrana -~ SENASA, autondad gfﬁﬂﬁzg? %ffrgg Supremao

nacional compatante’, il y oSS
& mockficatonas

INOCUIDAD

Precision 1. La antdad convecante deberd precicar en Jas basss {secnidn especifa, especificaconss
tanicss oumersl 3.2 wo poforma del contrato) ¢ caldre (lamano del greno) de garbanzo calidad 1 - extra
requende. de atuerdo 3lo establecide enla NTP 205.023:2014 frewvsada & 2019), por ejemyyo; garbanzo
cakdad 1 - extra de calibre medano,

2.2. Envase ylo embalaje
Elgarbanzo cahdad 1 - extra deberd ser envassoo segun lo estadleddo en fa norma Codex CXC 1-
1968 {2020). de 14l manesd que ef producio quede debidamente protegdd, ademas los recipientes
ampleados serdn 1ales que savaquarden iss cuakdades Mhpéncas, nulndeas. tecnoldgicas v
sensoiiales del atnento.

Efenvase debe cumplir con lo espachicado en iz NTP 380.163-1:2017 ENVASES ¥ ACCESORIOS
PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS, Parte 1: Dispos<iones generales v requisios. 3°
Edicien, y su Cotnigenda Técnics. Los envases {incluido el matenal de envasado) debeean estar
fabricados con sustancias que 5080 INOCUSS ¥ aprapiadas para e uso al que se dastinan, deberan
ser ge matenst nuevo [Fxeluys matanial recuperado de calidad alimentana). no debersn ransmar al
progducio sustanaas 0xicas ni olores o sabores desagradabliss. Coando el producto se envase en
58005, ¢810% deberdn estar kmpios, 867 resisientas y estar bien costdos o saliados. segun indica f
numeral 10.1 de ta NTP 2050232014 {revisada el 2019),

Precisién 2. La entidad convecanls deberd wdicar en 1as bases {se0i0n especifica, especdcacones
tecnicas numerat 3.2 yio proforma del conteaio), ef peso reto ddl producto por envase. Ademads, podrd
indiear fas caracterishoas del envase 5les como: materisl, peso, tipo de cerredo, SIBMEpre que se haya
veaficadd que eslas caracler(slicas asequien la plucakdsd de postoras,

2.3. Rotulado
Elcotulaca de 03 envases de granos da garbanzo calidad 1 - axira deberd cumply con lo estatiecido
en la NTP 2090382019 ALIMENTOS ENVASADDS. Eugustado de aimentos preenvasados, B°
Edcién, sequn stics of numeral 10.2 da la NTP 205 0232014 (rewsada f 2019,
- elnombre ¢ei producto;
« nombre O razon sotkl y dredcdn dod procucion, anwasador o vendedor, en ©aso de praducto

o imponado, nombre o razdn sotial, nimere de RU.C, vy daeccion dehmportador,
= fecha de vencimnio,
{ j o ohdeao 0 nimero delloda;

+  condiciones de conservacion o almacenamianto;

+ contenido meto, en Jramos o Kéoprames;

= el grado de calidad indicado como "grado 1 o exira”,

+ numero de Aulonzacdn Sanitans de Establecanento envtido pot et SENASA,
o oixiggo de tastreabifidad generado en gl procesamiento del atmento,

Precistén 3. La entidad convecante deberd indicar &n las bases {sectidn especifica. especfacones
tecnicss rumerat 3.2 yweo preforma del contralo), olrs informacstn que considere deba estsr rofulada, La
infermacidbn adgional que ga sodoite no puede modificar 135 caractesisticas dat bien degonlas en sumeral
2.1 de ta presente fichs tonica.

2.4, Inserto
Mo aphica

Precision 4 No splca.

! Sagin arlicute 10 del Reglamento del Decreto Logsiativo M7 1062, Luy e Irocuidad de fos Mlerentios. sprobado
mettants Decrato Supeedro W 033-2008-A0

? NTP 389 1531 2017/CT 12016 EXNVASES Y ACCESCRIDS PLASTIOOS EN CONTACTO CON ALIMERTOS
Purte 1: Dispasiciones geraralés y recuizitos. CORRIGENDA TECNICA ° Edeidn
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PRODUCTOS: FRIJOL CANARIOQ CALIDAD 1 — EXTRA

CARACTERISTICAS

El Frijol Canario de calidad 1 - Extra deberdn ser inocuos v aptos para el consumo
humano, exento de sabores y olores extrafios, de insectos vivos, muertos o en
cualquiera de sus estadios y exento de materias extrafias inorganicas que representen
un peligro para {a salud humana. Cada lote deberd estar conformado por una misma
variedad (mismo color, forma y otras caracteristicas varietales), segln indica los
numerales 6.1 Uniformidad y 6.3 Sanidad y Aspecto y de la NTP 205.015:2015 Frijol
Requisitos y corrigenda Cor1:2016.

ENVASE Y/O EMBALAIJE

E! Frijol canario Calidad 1 - Extra debe envasarse, en envases de primer use, que
salvaguarden las cualidades higiénicas, nutricionales, tecnolégicas y sensoriales del
producto. Los envases, incluido el material de envasado, deberan estar fabricados con
sustancias gue sean inocuas y adecuadas para el uso al que se destinan. No deberan
transmitir al producto ninguna sustancia tdxica ni olores o sabores desagradables.
Cuando el producto se envase en bolsas, éstos deberén estar limpios, ser resistentes y
estar bien sellados, segtin indican los numerales 7 y 10.1 de la NTP 205.015:2015 vy su
corrigenda Corl1:2016.

Los envases seran bolsas de primer uso, de tal forma que:

Estén limpios y permitan mantener las caracterfsticas del alimento
¢ Se encuentren hien cosidos o sellados

e  Sean resistentes al almacenamiento (manipuleo) y transporte
Faciliten los muestrecs e inspecciones

Caracteristicas del envase

Peso :1Kg
Estructura del Envase : Polietileno de baja densidad.
Color : Cristal opaco

Medidas del Envase  : Ancho 32.0cm+- 0,64cm
Large 29.0-30.0cm
Espesor 75.0-115.0 win
Sellado : Termosellado

Nota: El sobre empaque deberd de ser bolsones de polietilenc de primer uso,
conteniendo 5 unidades (Skg).

ROTULADO
Segun Ficha técnica Aprobada Por el OSCE.

ATRIBUTOS DEL BIEN
Segun ficha técnica aprobada por el OSCE.

VIDA UTIL
12 meses, para el ingreso a los almacenes minimo 8 meses de su produccién.

CERTIFICACIONES A SER EXIGIDAS EN LAS ENTREGAS
¢ Un “Certificado de Inspeccidn con el simbolo de acreditacidn” que confirme que el
bien entregado cumple con las caracteristicas y especificaciones detalladas en el
numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad” de [a ficha técnica correspondiente.
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Dicho documento deberd ser emitido por un Organismo de Inspeccion con
acreditacion nacional vigente ¢ en ausencia de esta, con acreditacion en otro pais
cuyo acreditador sea miembro firmante del Acuerdo de Reconocimiento Mutuo del
Inter American Accreditation Cooperation (IAAC) o del International Laboratory
Accreditation Cooperation (ILAC).

o En caso no se emita en el pais el documento antes indicado, lo cual debe ser
consultado oficialmente por el proveedor al Instituto Nacional de Calidad - INACAL
y cuya copia de respuesta serd remitida a la entidad convocante, el proveedor
podra presentar un “Certificado de Calidad”, respaldado con ensayos realizados en
taboratorios acreditados que confirme que el bien entregado, cumple con las
caracteristicas y especificaciones de calidad detalladas en el numeral “2.1
Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha técnica correspondiente.

Nota: Para las entregas la empresa proveedora debera presentar la certificacion
correspondiente que acredite que el envase cumple con las especificaciones antes
A detalladas, el costo que demande la certificacion deben serd asumida por el proveedor

Muestreo
Segun lo indicado en el numeral 14.2 de la NTP 205.015:2015

Ensayos
Segln los métodos de ensayo para analisis fisicos de acuerdo a la NTP 205.029.

TRANSPORTE

La unidad de transporte (vehiculo de transporte} deberd cumplir con fa regulacion
especifica segin el tipo de alimento:

El transporte del alimento de procesamiento primaric debe cumplir con lo establecido
en la Guia para el Transporte de Alimentos Agropecuarios Primarios y Piensos,
contenida en las Guias de Buenas Practicas de Produccidn e Higiene, aprobadas
mediante Resclucion Directoral N° 154-2011-AGSENASA-DIAIA, segin indica el articulo
17 del “Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria” aprobado mediante D.S. N° 004-
2011-AG y sus modificatorias y complementarias.
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GERENCIA DE DESARROLLO HUMANO Y SOCIAL

FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Depominacion ded bien T FRIJOL CARARIO CALIDAD 1 - EXTRA
Dencminacidn técnxa L FRUQL CANARIO CAMANEJO!S FRUOL CANARIO 2000 - INIAA
GRAGD DE CALIDAD 1 - EXTRA

Unadad de medyla - KILOGRAMO

F3CnpRidn gengral . El frijot canario cakdad 1 - extra es ¢l grano maduro, procedents de

Ia espacie Phazeokss vulgans (L.} o Injol comun.

2. CARACTERISYICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1, Del bien
El fry0l cananio calidad 1 - exita g2 comarcializard en su erwase onginal, que pomuia mantensr sus
caractesisticas de calidad e higiénicas, asegurandn que ef mismo no gea alterado. contaminado,
adulleradd o manipuisdo en coNIONES NO SanANES QUe representen un pabgro para la salud,
segén indica el Glimo parralo ced numeral 10.1 de la NTP 205.015.2045 y su Comgends Técnegg,

Y presentard Ias siguientss caracleristicas

CALIDAD

Cunmpls con & indicatlo en ¢!
numaral 6.4 y ia tabia 1 {sagln
Undormidad ol grado de caldad 1 - extra)de | uyp 205.0152015

33 NTP dala referencia, LEGUMINOSAS. Frijol.

Cumple con fo indicado en ef | [Lequisios. 3° Edidn. y su

numoral B.2 de la NTP de |a | Comgenda  Técnica  NIP
Humedad ofaroncia, % 205 015:2045COR  1:2016

CORRIGENDA, 1
Cumple con ko Indicado en ¢ | LEGUMINOSAS, Fripl,
aumeral 6.3 y 13 tabla 1 (seqan | Requistos. 17 Ecidn
o grado do caRlad | - axua), de
f2 NTP de la referencla,

Cumplz con lo establecico por ﬁgggm;ﬂwge 'gggggzg
INGCUIDAD et Sarvicio WNatsona! de Sanidad U

madime Docreto Supramo
ana ~ SENASA, auvondad |,
gic’nal compatentat, N°OOLZNTTAG v sus
modiicalonss

Sarmdad y aspecio

Precisién 1. MNinguna.

2.2. Envasey/o embalale
£} frind canano caidad 1 - oxtra deberd ser envasado seqin lo establecido enla norma Codex CXC
1-19569 (2020}, Prncipios generales de higiena de los alimentos yla NTP 369.163-1.2017 ENVASES B
Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO COM ALMENTOS. Parte 3 Disposciones s
generales y requisios. 3° Edicdn. y su Corigenda Técrea®, de sl manera que 2! producio queds
detridamente protegedo. segdn indican 02 numerales 7 y 0.1 de la NTP 20500152015 y su
Corniganda Téanica.

Los granos de fujol canario calidad 1 - extra se envasardn en envasas do primer uso, que
saivaguardan las cuslidsdes de cakdad, higiénicas (inocuas 0 no dafnas) nuinconaies,
lecnaldgicas y sensorniales del alimanto. Los envasesincluido el matensl de envasads debardn estar
fabroados con SUSIGNCIAS que Sean NOLUAS v apropadss para ef uso al que s& desbkinan. No

* Sagin articuly 10 del Reglamento ded Ouerels Lagsialivo N 1062, Loy de Indcudsd de tos Afmenlos, sprobade
medanie Decreto Supreme K™ (34-20808-AG.

*NTP 303.163.1.2017/CT 1:2018 ENVASES ¥ ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTD CON ALIMENTOS.
Parte 1: Dispoweionss genetdies y reguiziies. CORRIGENDA TECNICA. 1° Edicidn

Yerson 07 Paging § ¢e 2
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GERENCIA DE DESARROLLO HUMANO Y SOCIAL

deberan yransmily al producto sustancas 0wcas m olores o sabofes desagradables, adamas,
cuando ef producto se envase en 34005, 8st0s daberdn eelar Imp:os, ser roustentes y estar ten
cosidos o sellados. segun numeral 10,1 de Iy NTP 205 0152015 y su Corrigenda Técnics.

Preclston 2: La enlidad convocante deberd indicar en 1as bases {secadn pspecifica, especdicaciones
eoncas numeral 3.2 yio wolorma dat contrato), ol pese neto del producto por envass. Ademas, podra
idcar 1as caracteristcas del envase tales como: mslenal peso, tpo de celrado, sempre gue o haya
vehfitade que estas caraclenisteas aseguren 13 pluralidad de postores.

2.3. Rotulsdo
El rowlado de los envases da los granos de frijol canano calidad 1 - extra. deberan cumplir gon o
establec:do en la norma NTP 200.038.2018 ALIMENTOS ENVASADOS. Etquetada de alimentos
preenvasados, §° Edicidn, ademds da bz siguiente smfcimacion, segan indica el numeral 10.2ce la
NP 205.015:2015 y su Corrigenda Técnica:

- alnombrg el praducto, indicando el nombre commin “fraol;

- hombre o razdn socal y dreccion del productor, envasader o vendsdor en el €as0 do producios
importados, nombre o razon socal, RUC y dseion ded impoanador,

- fecha de vencimuenio;

- codigo o nimern de lole)

«  condiciones de Zonsavagitn ¢ almacenamsnio,

- elcontangio nelo (por eemplo, gramos g, Kibgramos kgl

- elgrado de calidad indcando como “grado i o exlra”, “grado 2 o supenoe” o "‘grado 3o cormenla”;

- nimare de Avtonzacidn Sanitana de Estableamionto emaido por of SENASA

- cidigo de rastreabddad generado on ef procesamiento pnmsano dal aimento.

Precision 3: La entidad convosants debers indicar an las basas {seccién espacifice. espanficaciones
1cnicas numera! 3.2 wo proforma det contrato), oira informacion que consdere deba estar rotulada. La
infermacon adisional que 56 solcite no puede magdficar ias caracteristicas del Dien dasCMas en pumara!
2.1 de ta presents ficha ldonsca.

2.4, inzento No aphca.

Prac¢isién 4. No apica

Versitn OF Piging 2282
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PRODUCTO: ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

CARACTERISTICAS

Es el Aceite Vegetal Comestible o mezcla de los mismos en estado idéneo para el
consumo humano. Podran contener pequefias cantidades de otros lipidos, tales como
fosfatidos, de constituyentes insaponificables y de dcidos grasos libres naturalmente

presentes en los aceites, segin indican los numerales 1 y 2.1 de la norma Codex Stan
19-1981 (2015).

ENVASE

Ei envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de
sustancias que puedan ser cedidas al producto en condiciones tales gue puedan
afectar su inocuidad, y estar fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y
composicion del producto durante toda su vida Gtil, segin el articulo 118 del
oy “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas” aprobado
mediante D.S. N° 007-98-SA y sus modificatorias. :

El envase debera corresponder al autorizade en el Registro Sanitario, segdn lo
establecido en los articulos 105, 118 y 119 del “Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas” aprobado mediante D.S. N° 007-98-SA vy su
modificatoria segtin el D.S. N2 038-2014-5A.

Este envase debera corresponder al autorizado en el Registro Sanitario {botella de
plastico}, de primer uso y del mismo tamano, que cumpla con lo establecido en fa NTP
311.286 ENVASES DE PLASTICO.

Los Envases de Aceite vegetal comestible no debe presentar fugas del producto, la
tapa debe presentar sello de seguridad para garantizar la inviolabilidad y evitar la
adulteracion del mismo.

Presentacién 1 litro: Envase botella PET (Transparente e incoloro), con capacidad para
1 litro (1,000 ml).

El envase no debe transmitir sabor ni olor diferente al producto no alterar la calidad
del mismo. Los envases a usarse seran de materiales adecuados para la conservacién y
manipuleo del producto.

El envase deberd resistir minimo dos impactos de caida a una altura minima de 1 m
(resistencia al choque a la calda libre INTINTEC 311.217).

EMPAQUE

Cajas de cartdn corrugado de primer uso, resistentes a un apilado de 5 cajas de altura.
El rotulado de las cajas debe ser fa misma de los envases de 1 litro, asi mismo debe
indicar instrucciones para el manipuleo y apilamiento.

ROTULADO:
Segun Ficha Técnica Aprobada por el OSCE.

ATRIBUTOS DEL BIEN
Segun ficha técnica aprobada por el OSCE.
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CERTIFICACIONES A SER EXIGIDAS EN LAS ENTREGAS

Un “Certificado de Conformidad o Certificado de Inspeccion con el simbolo de
acreditacién” que confirme que el bien entregado cumple con las caracteristicas y
especificaciones detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad”
de la ficha técnica correspondiente. Dicho documento deberd ser emitido por un
Organismo de Certificacion de Productos u Organismo de Inspeccidn con
acreditacion nacional vigente o en ausencia de esta, con acreditacion en otro pais
cuyo acreditador sea miembro firmante del Acuerdo de Reconocimiento Mutuo del
Inter American  AccreditationCooperation {IAAC}) o del International
LaboratoryAccreditationCooperation {ILAC) o del International AccreditationForum
{IAF) respectivamente.

En caso no se emitan en el pais los documentos antes indicados, lo cual debe ser
consultado oficialmente por el proveedor al Instituto Nacional de Calidad - INACAL
y cuya copia de respuesta sera remitida a la entidad convocante, el proveedor
podra presentar un “Certificado de Calidad”, respaldado con ensayos realizados en
laboratorios acreditados que confirme que el bien entregado, cumple con las
caracteristicas y especificaciones de calidad detalladas en el numeral “2.1
Caracteristicas del bien — Calidad” de |a ficha tecnica correspondiente.

Nota:

Para las entregas la empresa proveedora debera presentar la certificacion
correspondiente que acredite que el envase cumple con las especificaciones antes
detalladas, el costo que demande la certificacion sera asumida por el Contratista.

Muestreo y analisis
Segln lo indicado en el numeral 2 del apéndice de la norma Codex Stan 19-
1981(2015).

Vida il
12 meses, para el ingreso a tos almacenes minimo 8 meses de su produccion.

TRANSPORTE
La unidad de transporte {vehiculo de transporte) deberd cumplir con la regulacion
especifica segln el tipo de alimento:

Los alimentos y bebidas deben transportarse de manera que se prevenga su
contaminacion o alteracion y deberd ajustarse a lo sefialado en el Titulo V, Capitulo
Il “Del Transporte” del “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas” aprobado mediante Decreto Supremo N2 007-98-5A y sus
modificatorias.
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacidn ded bien . KCEITE VEGETAL COMESTIBLE
Derominacidn técnsa - ACEITE VEGETAL COMESTIBLE
Unidad de medita LITRO
Descepeion general : Ef acette comestble y mozcia de 203 fresmos an estado wéneo
para el coasumo humano. Se compone da gicendos de dcidos
¢ras0s ¥ son de ongen vegetsl No es un acalte vegstal
espaciicado.
2. CARACTERISTICAS ESPEGIFICAS DEL BIEN
21, Dalblen

Es el acedta vegeta! comestitle y mezcia delos nusmos en astads id6neo para ef consumo humano.
Podran contener pequenias cenlidades oe olros Bpidos, tales como fosfatides, de constituysntes
meapondicables y de Acides grasos fbres naturalmente presantes en ins acetes, segin maitan los
aumetaies 1y 2 de 2 norma Codax CXS 19-1981 (20191,

El acede vegetal comestila podrd comtenes f0s adiivos alumentancs presentatos en ol numars 3
de fanorma Codax CX8 18-1381 {2019},

CALIDAD

Coler

Hor ¥ sabor

Kateria voldtil a 105 °C
Cumplir con fo indicado en el

E St

mpurazas insolubles numerat ¢ pafe  aceita

Contanide de abdn refinado, seqin comesponds,

Hoeo (Fe) referancia. grasas y dowdes COMeStEks ro

Cobre {Cu) ragutades por noimas wdviduales

Inchca de doido

inda do perdxido
Cumplir ¢on o indicado en o

Contanvnantes numetal 4 de la norma de iz
referencia,
Cumpbr con loz requisitos|Reglamsnte  sobre  Viglancie y
astabletsdos por la Direccudn|Condrol Sandano de Almentos y

INOCUIDAD General de Salud Amixental 2| Bebidas sprobado madante Decreto
nocuided  Abmentaria ~|Supremo N 007-88-5A.  sus
DXGESA, Awvondad Nacionsi| mogdicatotias ¥ taguacstn
competenie’, complemantara

Precision 1 Ninguna.

2.2

Envase ylo embalaje

El envase que conliene ef producto debe ser de matenal mocuo, estar itve de sustancias que
puedan s2f cadidas al producto en condicnines laten que puedan aleciar su maduldad, v estar
[abricado de mansie que rmanlengn 1a caldad sandana y composicidn de! producto dwante 1ods su
vda Gid, secpin ef articulo 116 def “Reglamento sobre Viglanzia y Control Sanitano do Amentos v
Bebidas™ aprobadoe mecante Decrato Suprano N* 007-98-8A, y sus modificatorias.

" Begiln ortiado 12 del Reglaments del Deceelo Legzlative N 1062, Ley da Inocudisd de lor Alimantos. aptobado
meslizele Decrelo Sugreno N' 034 2003-AG

Version 14 Pagina 1de 2



“ANO del Bicentenario del Perd;: 200 afios de Independencia”

GERENCIA DE DESARROLLO HUMANO Y SOCIAL

£l envase deberd conespondar al sutonizado en ¢ Registro Sanzado. segun lo establecido en iog
aticuios 105, 118 y 119 det ‘Reglamento sobre Vigiantia y Contred Santang de Almentos y
Bebidas” apgrobado medanta Dacreto Supreno N* 007-88-SA v sus modificatonas.

Procislon 20 La enbded convecante debard indicar en iag basea (sectdn espedilics, especificaciones
1ecnicas numeral 3.2 wo proforma del contratol, ¢l contenido neto del bwen por envase. Ademas, podid
wdechr las caraclerishicas del envase talea como: matenal peso, 1o deo cerrado. siempre qua s2 haya
verlfeato Gue astas caracinistoas aseguien i pluralidad da postores.

23. Rolulado
Ef rotulado de los envases de seaile vegelst comestibi ceberd considerar fo siguienta. segun et
antlcuto 117 del Regiameanto scbre Vigilanca y Cortrol Sanitano de Alimentos y Bebidas aprobado
medianta Degreto Supremo N* 007-88-8A y sus modiicatonas, i3 NMP G01:2019. Requisitos para
el eliguetadn de preenvases. 5° Edicdn. y p NTP 202.038:2019 ALIMENTOS ENVASADDS.
Etwyuatado de almentos preenvasados, 8° Edicion.

rombre del producto;

declaracion de los Ingredientes v atitivos empleados an la elaboracdin dal producio,

nombre v diteccitn ded fabricanta;

rembre, razén sotial y drectitn delimpertader, lo que podrd figurar en eliqueta sdiconsl,
fEnero de reguslro sanlano,

fecha de vencumiento, cuando e produelo b requiera con aeglo a o que establece ol Codex
Abmentanius 0 noma saniana peruana cus e e apkcable;

codige o clave detiole,

condiciones espaclales de conservaddn, cuando & producio o requiera, por epmplo
“Marddngase protequdo da la bz

cantenido an itros, del productn envasado.

Precision 3. L3 enliaad convooante daberd indicar en i35 LRSS {SacUn especiica, espacificaciones
teomcas numarst 3.2 wo proforma del contrated, olra informacitn que considere deba estar rolulada. La
sdormacin adicions) que se solicste no puade modificar las caracteristeas da! bien desttas en pumara
2.1 ¢ la presente ficha técnica,

24. Inserio
Mo aplics,

Preclsidn 4; No aplica.

Version 14
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PRODUCTO: AZUCAR RUBIA DOMESTICA

CARACTERISTICAS

El AzGcar Rubia Doméstica, debe tener color amarillo pardo, sabor y olor caracteristico,
no deberd presentar insectos, arena, tierra u otras impurezas que indiquen una
manipulacion defectuosa del producto, segiin lo indica el numeral 5 de la NTP 207.007

ENVASE
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de
sustancias que puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan
afectar su inocuidad, y estar fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y
composicion del producto durante toda su vida atil, segin el articulo 118 del
“Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas” aprobado
mediante D.S. N°® 007-98-SA y sus modificatorias. El envase no deberd alterar las
. caracteristicas del producto y deberd preservar las mismas durante su transporte y
_J almacenamiento, segn lo indica el numeral 8.1 de la NTP 207.007:2015.

Este envase deberd corresponder al autorizado en el Registro Sanitario (bolsa de
polietileno de baja densidad), de primer uso y del mismo tamafio, que cumpla con lo
establecido en la “NTP 207.055 AZUCAR. Envases (...)" y en el Art. 119 del D.S. 007-98-
SA "Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas”.

Peso: 1 Kg
Estructura def Envase : Polietileno de baja densidad.
Color : Cristal opaco

Medidas del Envase  : Ancho 32.0cm+- 0,64cm
Largo 29.0-30.0cm
Espesor 75.0 —115.0 pm
Sellado : Termosellado

Nota: £l sobre empaque deberd de ser bolsones de polietileno de primer uso,
conteniendo 5 unidades (5kg).

ROTULADO
Segun Ficha técnica Aprobada Por el OSCE.

ATRIBUTOS DEL BIEN
Segun ficha técnica aprobada por el OSCE.

CERTIFICACIONES A SER EXIGIDAS EN LAS ENTREGAS

La Entidad Convocante podra exigir al Contratista que, durante la ejecucidn contractual
y en la oportunidad que determine, realice la entrega de un “Certificado de
Conformidad de Producto con Valor Oficial” (minimo bajo esquema 3) o un
“Certificado de Inspeccién con Valor Oficial” que confirme que el bien entregado:
Azicar Rubia Doméstica, cumple con las especificaciones de calidad e inocuidad
detalladas en el numeral “B.2: Atributos del bien” de la presente ficha. Dicho
documento debera ser emitido por un Organismo de Certificacidon de Productos u
Organismo de Inspeccion con acreditacion vigente.

En caso no se emitan en el pais los documentos antes indicados, lo cual debe ser
consultado oficialmente por el Contratista al Instituto Nacional de Calidad - INACAL y
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cuya copia de respuesta serd remitida a la Entidad Convocante, el Contratista
podrd presentar un “Certificado de Calidad”, sin el simbolo de acreditacién, que
confirme que el bien entregado: Azicar Rubia Doméstica, cumple con las
especificaciones de calidad e inocuidad detaliadas en el numerai "B.2: Atributos del
bien” de la presente ficha. Dicho documento deberad ser emitido por un Organismo
de Certificacion de Productos u Organismo de Inspeccién con acreditacion vigente.
El costo por certificacion serd asumido por el contratista, vy serd cbligatoria para la
entrega y recepcion de la aztcar rubia doméstica.

Nota: Segiin la Ley N° 30224 “Ley que crea el Sistema Nacional de Calidad y el
Instituto Nacional de Calidad” y la R.M N2 169-2015-PRODUCE, el instituto
Nacional de Calidad-INACAL, es la Entidad Publica que asumié ias funciones de
normalizacion, acreditacion y metrologia del INDECOPI; la acreditacion a
Organismos de Certificacion de Productos, Organismos de Inspeccion y/o
Laboratorios de Ensayo, estard sujeta a las condiciones, procedimientos y plazos
gue establezca el INACAL

Muestreo
Se realiza de acuerdo a lo establecido en el numeral 7.1. de la NTP 207.007.

Ensayos
Para determinar los requisitos establecidos en esta Ficha Técnica, se utilizardn los
métodos de ensayo que se indican en el numeral 6 de la NTP 207.007.

Vida util
12 meses, para el ingreso a los almacenes minimos 8 meses de su produccidn.

TRANSPORTE

La unidad de transporte (vehiculo de transporte) debera cumplir con la regulacion
especifica segtn el tipo de alimento:

Los alimentos y bebidas deben transportarse de manera gue se prevenga su
contaminacion o alteracién y debera ajustarse a lo sefialado en el Titulo V, Capitule
I “Del Transporte” del “Reglamento sobre Vigilancia y Contro! Sanitario de
Alimentos y Bebidas” aprobado mediante Decreto Supremo N2 007-98-5A vy sus
modificatorias.
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien : AZUCAR RUBIA DOMESTICA
Denominacidn lécrica  AZUCAR RUBIA DOMESTICA
Unidad de madda s KILQGRAMO
Descripeidn general . Es el preducto sélido oristalizado obtenido directo def jugo do la
cafia de azdcar {Saccharum sp) maediante procedimientos
apropiados, osld constittida esencizimerde por ciistales de
sacarosa cubiertos por una peticula de miel madre.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
21. Delblen

Ef azdcar rubia domdslica, debe tener cofor amarilfo pardo, sabot y olor caractarfstion, no deberd
presentar ingectos, arena, temra u olras impurezas que indiquen una manipuilacion defectuosa det
producto, segan lo indica el numeral 5 de ta NTP 207.007:2015.

i

CALIDAD

Cumplr con lo indicado en el

= Color, sabor. olot numerat 5.1 de [a NTP de la

rafgrencia,
Cumplr con lo indicado en ol
- Aspacto numeral 5.2 de la NTP de la
referencia.
- Polarizacion a 20 °C, °Z
- Humedad, % m/m

- Cenizas condudtimstricas, 96

mim

- Color 2 420 nm, U1

- Azicares reductores, % mfm

- Sustancias insolubles
(sedimentos) mglkg

Cumpér con o indicado en fa
Tabla 2 del numerat 6.1 de la
NTP de la relerontia.

- Factor de segundad

Cumpi con lo indicado en el
numeral 4.2 de la NTP de la
referencia,

NTP 207 007:2015 AZUCAR,
Azlcar rubia. Requisitos

INOCUIDAD

Cumplr oon oz requisiles
nplablocikios por la Diroessdn
General de Salud Ambisnial e
inoguidad Alimentaria -
HOESA, 1a autoridad nacional
compelentat,

Reglamento sobre Vigiaacia
y Control Sanflatic  de
Alimantos ¥ Babidas
aprotiado madiante Decralo
Supremo N? 007-93-SA, sus
moddicatorias ¥y normas
complementanas.

Precision 1: Ninguna

2.2

Envase

El envase que contiens ef producto dabe sor de matesial inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condicones lales que puedan alsclar su inocuidad. ¥ ostar
fabricado de manora que maniengs la calidad sanilatia y compoasicion dal producio durante teda su
vida atit, segin el adicute 118 del “Reglamente sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimantos y
Babidas” aprobado mediante D.8, W™ 007-98-3A y sus moddicalordas.

! Segan ertfculo 12 det Reglamento ded Decrelo Legislaive N 1062 Ley de inocwidad de s almenios apiobado
mediagnts Docald Supremo N° G34-2008-A0.

Yarsion 0B
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£l envase debarh corresponder al autorzado en of Regisiro Sanitario, seqin io establocido en los
articulos 105, 118 y 119 del "Reglamento sobre Vigdancia y Control Samtano de Alimentos v
Balidas” apvbrady tslicaty 0.3, N 007-98-3A vy su tasdifivaluia .8, N 038-20 14-3A,

Ef envase no daberd alterar las catacteristicas del producio y daberd preservar las rmismas durante
su {ranapons y almacenamiento, segln ¥ indica el numarsl 8.1 de ta NTP 207.007.2015.

Precision 2: La entidad convocante deberd indicar an 1as bases (seccxdn especifica, espeafcaciones
técnicas numeral 3.2 yio proforma del contralo), el peso noto del preducto por envase, Ademas, podra
mdicar las caracteristeas del envase tales como: materal, paso, tipo da cerrado, siempre que se haya
verficado qua eslas camasclorislicas aseguren la pluralidad da postores.

2.3, Rotulado
Ef rotulado de la AzGcar Rubia Doméslica. deberd cumplic con lo indicado an el ardiculn 117 deal
"Reglamenio sobre Vigilancia y Control Sanitario de Aimantos y Bebidas” aprobado mediante
0.5, N7 007-88-5A y sus modificalonas, y fas disposiciones especificadas en ef numeral 8.2 da la
NTP 207 .007:2015, asicoemo an la NTH 207.058:2014.

aj
b}
t)
¢}
e)

f)

)
h)
i}
i

Nombre dal producto.

Declaracién de los ingredientes y aditives ampleados an 2 ataboracitn del producto.
Nombre y direccion del fabricante,

Nombre, razdn social y diteccién del importader, lo gue podra figurar en etiqueta adicional,
Nimero da Registro Sanitaria.

Fecha de vencimiento, cuando o producto fo requiera con srragio a lo qus establece el Codox
Alimentanius o Ia noima sanilatia peryana qus le 83 apficable.

Cédigo o clava del lole.

Condicionos especisles de consarvacidn, cuands &l preducio o requiers.

Forma en que so presenta, por elampl: granulado.

Paso nelo en kingramos del preducio envasado.

Precisidn 3. La entidad convegante deberd indicar on fas bases {(seucidn especifica, aspegificacionas
técnicas numeral 3.2 yo proforma del contrato). olra informacidn que considete doba estar ralada. La
miormacion adicional que se solicite no puede modificar fas caractesisticas del bign descritas en numora!
2.1 de lu pesente fichs enica.

2.4. Inserto
No aplica

Pracision 4; No aplica

Varsion 08
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PRODUCTO: PAPA SECA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Penominacion del bien: PAPA SECA

Tipo de alimentos: No Perecibles

Grupo de alimentos: Tubérculos y derivados

Unidad de medida: Kilogramo {kg)

Descripcion General: Es el producto obtenido a partir de Ia papa la cual ha sido cocida,
pelada, secada y molida groseramente.

CARACTERISTICAS TECNICAS DEL BIEN

a) CARACTERISTICAS

& El producto debera estar libre de olores indeseables, colar y particulas extrafias a
su naturaleza.

e No debera proceder de materias primas en mal estado.

e Libre de infestacion de insectos vivos, muertos u otras plagas dafiinas al producto

en cualquiera de los estados bioldgicos {larvas, pupa o adulto) o infestados
(presencia de mohos y levaduras)

ela forma del producto es irregular, tamafic de S a 20 mm, presentacidn
granulada.

b) REQUISITOS
i} Requisito fisico - quimico:

Humedad :Maximo15%
Cenizas : Maximo 3.5%

ii} Requisitos microbioldgico

e e M
= 2 5 |2 102 10°
S Levaduras 2 3 5 |2 102 102
o Escherichia coli 5 3 165 |2 10 5 % 102
Salmoneila sp. 10 2 5 | 0 {Ausencia/25g -

{")R.B. N 531-2008/MINSA “Narma Sanllaria que establece los Criterios Micrebiclagicos de
Calidad Sanitaria e Inocuidad para los Alimentos y Bebldas de Consumo Humano™ (Criterio

XIv.3).
¢} OTROS
i} Envase
Peso :1Kg
Estructura del Envase : Polietileno de baja densidad.
Color : Cristal opaco
Medidas del Envase : Adecuadas para el producto
Sellado : Termosellado o al calor

ii}. Tiempo de vida Gtil
12 meses, para el ingreso a los almacenes minimo 8 meses de su produccidn.
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if). Empague
Bolsones de polietileno de primer uso, conteniendo 4 unidades (4 kg).

iv) Rotulado
Segun Ficha técnica Aprobada Por el OSCE.

d) La calidad fisico organoléptica del producto sera verificada al momento de la
entrega recepcion por el encargado del supervisor de control de calidad del Programa
de Camplementacién Alimentaria, quien dard la conformidad para la recepcién de
acuerdo al cumplimiento de la Directiva N® 004-2010-MIMDESPRONAA- UGATSAN -
“Normas y Procedimientos para el Control de Calidad de Productos Alimenticios en la
Unidad Ejecutora 005-Programa Nacional de las Asistencia Alimentaria-PRONAA del
Ministerio de la Mujer y Desarrollo Social-MIMDES”,

e) Si algunos alimentos son rechazados, en el momento de la recepcion, el contratista
tiene un plazo no mayor de 2 dias para entregar un nuevo lote conforme.

f) El proveedor deberd acompafiar su producto con un Certificado de Calidad, emitido
por un laboraterio acreditado ante INACAL correspondiente al lote entregado.

g) El proveedor es responsable del mantener durante el transporte y entrega de los
productos condiciones sanitarias acordes con las disposiciones del art. 75 del Decreto
Supremo N2 007-98-SA que aprueba el Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario

de Alimentos y Bebidas y demds normatividad sanitaria aplicable y normas técnicas
peruanas:

h) La conformidad de recepcién no invalida cualquier reclamo posterior que se pueda
realizar por vicios ocultos, garantizandose el producto hasta su vida atil.
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FICHATECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Derominacion del bisn I PAPA BECA

Derominacion técnea . PAPA SECA

Unudad de medwta (KILOGRAMO

Dezcrpcién genaral . Cortas d& los ubdrouios de papa lavada, cotinads, pelada,

coftsda y secada. Los corles provendisn de lubfriulos
cosechados que debes ger prevismente seleCCoOnados.
favados, pelados. cocnados, COMsdos, S8LACHS ¥ uago
HEPUASIOS 0N ENYVISAT NLEVDS,

CARACYERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21,

Del bien
La papa seca presenlard 1as siguienies caracterfslicas:

CALIDAD
Requssios minimos y
Iferantia.
color Cumplir con lo Ind<ado en los
. olore bo numerdes 4.1.2 y 6.1.1 de la
mala:;,:; m;?;s noima ge ta feferencia,
impurezss NTP 011.802:2017 PAPA Y
Recisaitoy fisicoquimanos ¥ Cumplr con lo indicado en los SUS DERWVADOS. | Papa
i % ¥ . 5 3 £ i
toterancia numessies 4.2 y 6.1.1 de la seca. Requisdas. 1° Edicon
- Humedad norma de i referentis.
Cumplr con lo tadicado en el
Homogeneidad numerat §.1 de la noma de la
referencla,
_ Reglamento sobte Vigiancis
Cumplr con los requisioal y Controt Santane ¢
e(:séablecﬁosspor ke Dreccidn| aumentns  y  Bebidas
eneral de Salud Amblenlal e chado medianle [Dewelo
INOGUIDAD inocuidad  Almentsna ~ %gm N EO7-08-8A, 8us
DIGESA, Buiondad - n3ciondls moditicatorias y regutacion
compatents’. compipmantaria

22

Precisidn 1: Ninguna.

Envase ylo embalaje

El envase gue contene el producto debe ser de matenal inocuo, estar ibre oo suslancas que
puedan ser cadhdas al producto £n condiciones 1ales que puedan alattar su mocudad, y ester
{sbncado da manera que mantenga la colidad sandasia y composicién de! produclo durante toda
su vida W, seglin @l articulo 118 del Raglamento sobre Vigianga y Controd Sandano de
Alimentos y Bebidas, aprobade maediante Decreto Suptemo N (007-88-8A y sus moddicatanas,

£t envase deberd corespander al awlorizaco en 6! Registro Sandano, sagin 1o establecids en
log anticwtos 105, 118 y 119 del Reglamanto scbre Vigilanca y Control Santgnio da Alimertos y
Bebidas aprobado medeante Dacrelo Supremo N* 007-08-8A y sus madificatoias.

Elenvase que se ulllice para paps saca deberd cumplir 1as caracteristicas descntas en ol numeral
7.1 de fa NTP O11.802.2017.

* Segldn atiogo 12 def Reglomunto gel Decrsto Legistalive W 1082, Ley e Inocutad de los Alinenlos, sprobado
niedhante Decrelo Suptemo N 034-I008-AG.

Yersién 2
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Preclsion 2. 1a entidad convoranta daberd indicar en las bases {seccin especifica. espacficacionas
terezas numaral 3.2 yio proforma del conteato), ol poso neto del producto por envase, Ademas, podra
avlicar las caraclenizticas del envase lales como. material, peso. Upo do cerado, sempie que & haya
verificado que estas caraciarstcas asequren ia plurahdad de postares,

23. Rotulado
£ roluiado de 08 anvases de papa seca debardn cumpir con lo establecido en el articuls 117
del Becretd Supremo N° 007-98.-5A y sus modihcatonas, ast coma con las rormas NTP
208.038 2018 ALIMENTOS ENVASADOS. Etquetado da aimenlos preenvasados 8° Edsdn, 1
NMP 001:2019 Requisdos para st ebgquetado ¢2 preenvases. 5° Edwion y 1a norma Codex
CX5 1-1985(2018) Norma general para ef etiquetado da los aimenlos preenvasados, debends
contener 18 siguients informacstn, segin of nemaral 7.2 da la NTP 031.8022017:

nembre dad producte;
declaracdn de los ingredientes en la elabaracitn del produsto;
- nombre o razdn soctdl v drectdn del productor, envasador o vendeded, BR 083 &8
productos mmportados, nombee 0 18260 staial, RUC y dueccdn dal smponesy,
- mumero de Regstro Sandario;
fecha de vencmento;
cOdig0 o nimero de lole,
- conditiones de conseraadn o aimacenamiento;
«  pais de ongen,
- conlenddo nelo,

Precisitn 3: La entidad convocants debesd ndicar en fas bases (secclon espectiica, especficaciones
tecnscas numeral 3.2 vio proforma del contrato}, olra informacion que conaidere deba estar rodwulada. La
wformandn adoonal que se solicde no puode meddicar las caracterlstoas del ban doscnlas en
numeral 2,1 de la prezente ficha técnica.

24, inserto
No aplica,

Precisidn 4: No aplica.

Version 02 Paging 2da 2
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PRODUCTO QUINUA GRADO 1

a} CARACTERISTICAS
La Quinua es procesada y envasadas bajo condiciones higiénicas sanitarias
acordes con fos principios generales de higiene de los alimentos establecidos
en las disposiciones vigentes. Los granos de quinua tendrén un color cremoso ¥
uniforme, poseerdn un sabor y olor natural, por lo que estaran libres de
sabores y olores indeseables como agrio, amargo, rancio y mohoso.

Su produccién/procesamiento primario debe cumplir con lo establecido en las
“Guias de Buenas Pricticas Agricolas” contenidas en las “Guias de Buenas
Practicas de Produccion e Higiene” aprobada por Resolucién Directoral N° 154-
2011-AG-SENASA-DIAIA,

b} REQUISITOS

i} Atributos del bien
e Los granos de quinua tendrdn un color cremoso y uniforme, poseerd un
sabor y olor natural, por lo que estara libre de sabores y olores indeseables
como agrio, amargo, rancio y mohoso.
e El contenido de humedad del grano no exceders del 14,5 %,
¢ Contenido de saponina del grano ausente.

ii) Requisitos microbioldgicos
{*) R.M. N° 591-2008/MINSA “Norma Sanitaria que establece los Criterios
Microbioldgicos de Calidad Sanitaria e Inocuidad para los Alimentos y Bebidas
de Consurno Humano” (Criterio V. 1)

iii} Contaminantes
Metales pesados: No exceder los limites maximos permisibles {LMP)
establecidos por el Codex Afimentarius.

Residuos de plaguicidas: No exceder los limites méximos permisibles (LMP)
establecidos por el Codex Alimentarius.

c} OTROS

i) Envase
El envasado serd en bolsas polietileno de baja densidad de primer uso de

minimo 3 milésimas de pulgada de espesor, conteniendo 1 kg del producto,
debiendo estar termo selladas.

ii) Tiempo de vida Gtil
12 meses, para el ingreso a los almacenes minimo 8 meses de su produccion.

ili) Rotulado
Para el rotulado de Jos envases deberd utilizarse tinta indeleble de uso
alimentario, la que no debe desprenderse ni borrarse con el rozamiento Y
manipuleo. Asimismo, el rotulado contendra como minimo lo siguiente:
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e Nombre del producto.

e Contenido neto aproximado, en kilogramos.

o Nombre y domicilio legal del productor, envasador o distribuidor.

eNumero de registro sanitario o de Autorizacidon Sanitaria del
Establecimiento dedicado al Procesamiento Primaric de Alimentos
Agropecuarios y Piensos vigente expedido por el SENASA, segin
corresponda.

e Sistema de identificacidn de lote

e Fecha de envasado y fecha de vencimiento.

e Condiciones especiales de conservacion.

El proveedor debera acompahar su producto con un Certificado de Calidad
correspondiente al lote entregado.

g iv) Transporte
E! transporte del alimento debe cumplir con lo establecido en la "Guia para el
Transporte de Alimentos Agropecuarios Primarios y Piensos”, cantenida en las
“Guias de Buenas Practicas de Produccion e Higiene”, aprobadas por R.D. N°
154-2011-AG-SENASA-DIAIA, el cual dehe considerar entre otros, lo siguiente:
e E| transporte debe ser para uso exclusivo de alimentos, en forma
higiénica, evitando su alteracidn y contaminacién con sustancias toxicas.
e El transporte debe impedir el deterioro y contaminacion de los alimentos.

v} Almacenamiento
E! almacenamiento del alimento debe cumplir con lo establecido en la “Guia
para el Almacenamiento de Alimentos Agropecuarics Primarios y Piensos”,
contenida en las “Guias de Buenas Practicas de Produccion e Higiene”,
aprobadas mediante R.D.N ® 154-2011-AG-SENASA-DIAIA.

i,

R
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FICHA TECNICA
APROBADA

1.  CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denonunsiidn téenica
Umdad Se mredsia
Descnpedn general

CQUINUA GRADO 4

s QUINUA PROCESADA (BENEFICIADA) GRADC 1
CKILOGRAMO

. Quinua procesada thenefcada) son %5 granos e quinua

{gersro y aspecie Chenopodium Quinea Willd.) que han sxdp
somelidos 2 operstiones 0 pocRsos de  Nmpeza.
escanficado, lavado, sacado, despedrado,  selecoin
{ciasdicacion} v elimaacion de granos contrastantes (granes
de  color). fesultands un produclh  apto para fa
comerciahzatidn vy &f consume humano {alguna operacidn
opclonatments puedea repslirsa),

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.4, Delblen

La quinua grado 1 dabe plesentar 2inbutos de color, o7 y sabar caractenisticos det preducto y
dabe raspondsr 3 un grado de homogenesdad respecio a jas caractenisticas sensonales, SEGUN
Bl numeral 5 de la NTP 205.062:2014.

La Guinua grado 1 presentsra las sguientes caractaristoas,

CALIDAD

Requisilos miremos de
calidad

Cumplir ¢on [o indicado en &l numeral
5.% de 13 noams de |a referencia.

Requisttos qulmco

Cumplic oon 1o indicado en o numeral

proximales 5.2 de fa norma de |3 referenca.
Cumplir con fo indicado en el numeral | NTP 206.062:2014 GRANOS
Tamanho dst grano’ 6.1 de la NTP de la referencs, segin | ANDINGS, Qusnua,
¢l lamano de guinua a conratar, Requisdos. 2° Edxion
Cumplr con o indicado en el numarat
Grado 6.2 ¢a la norma de la referencia (segin
&l geada 1).
M dad Cumplir con o indica3o en el numeral
omogenelda 8.1 de ta nerma de fa referanca.
Cumplir con los requisidos eslablecidos por 18 autondad competente?
INGCUIDAD Cumpi con %o establecds por e1] Hegiamento de nocuidad

Servico Nacional de Sanidad Agrasia -
SENASAZ, Antondad Nacons
compatente,

Agroahimantana  aprebado
madiame Decreto Supremo
N 004-2013-AG v sus

modificatorias

Segin b NTP 2050522014, tos granos de quinug pueden clasficarse seqin su Gametro ptomedio en. wrarsdes
{maye & 1,70 mm), mediznos entre 1,70 men y 1,40 men} ¥ peguefios (manores o 140 mm).
A los mentos en los cusles se apique un secedo indlslisl, a8 decr que s aolics translerepss de maey y

cak fofibracion, secado por sire calierde. stamizacitn, #io), donde se tesjuaie quer dichis processs seun
controlados, I conpelentia cortesponds & fa DIGESA,
A tos abmenlos en los cudfes Lo apfgue un secado que solo implica ena transherencia de mass (seco Lalado,
deshilrstacidn camdlics, olc ) donde no se reguisly necesarisments qu# wed cotlrolado, 18 compelenoi
corresporde o SERASA. La enbdad no requevied hacer dichs precsdn. es reipoasabitidad del proveedse
curgle con o estallesido por @ mailoided compstente cottesnondents LGN o procewn seguitda s ks
ohbericdn dol bien de ta pressnle ficha eeniga.

sprobado medante Decreto Supremo 8 004-2008.A6

Segdn of wtiodo 10 de Reglamento dut Datreto Lagistative 8° 1082, Ley 8o Inocedad de s Alimenios.

Varsign (2
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Reglamnento sotre Vagéancia.

Direccidn General de Saiud Ambsantal o | ¥ Conbol - Sanilano  de

Inocurtsg Asmentana - DIGESA® para Aimentos vy Bebulas

aprobado medante Decrelp
E‘;i::?&tgﬁ ) glaborado  Indusinaimente Supemo N 007-98-54, sus

modificalonias ¥ reculatidn
complemaniana

Precision 1: La entidad convotante deberg precisar an lag bases {seccion espatifics, especdficaciones
tercas, numeral 3.2 yio proforma del contrato), of tamano del grana de quinua grade 1 requerido de
atuerds a lo estableads en fa NTP 205.062.2014, por ejemplo. Guinua grano grande - gfado 1,

22. Envase ylo embaiaje

La quinus grado 1 debers ser envaseds de tal olinera que el producto quads debidamente
protegido. Loz envises y embalajes deberdn ser de grado alimentario, este limpsas y ser de
catdad tal que evite cusiqueer dafio exteino o intemo &t producto. Los envases deberdn ser ge
primed G50 y consenvar Sus carecterlslices de cafidad, higione. ventlacidn y resistencla
necesartas pats ssegurar y garantizas 2 inocuidad v aptitud del producto durarte of transpoets,
fa manipulation, conservacitn ¥ comerdializacion apropiada da %3 granos de quirua. Estos
envases dcberan eslar exenlos de cunljuier mateda y olor exirano, segln B incdea s
NTP 205.082:2014.

Cuanéo la qunua grado 1 se envase an $3¢os, &3103 cebaran palar kmpios, ser resistentes y
estar ben cosidos o geiladas, seqon o espacificado en la NTP 206.062.2014.

Precision 2 La entidad convocante dabard indicar en tas bases {seCordn eapacifica, espaciicaciones
tecricas, pumarsi 3.2 yio proforma ¢¢d contrato), et peso neto del PIOCUCIO por envase, Ademds, podra
adicar i3 caraclaristicas del onvass tales como; material, psso. lipo de cenado, stempre que 52 haya
venificado Gue eslas caracleristicas asaguren fa pluratidad & postores,

2.3, Rotulado

Ademss de losrequisstos aplicables especticacos enia norma Codax CXS 11095 {2018} Normn
general para & etquelado de 103 alimented presnvasados y en fo NP 004:2019 Raqulsnas para
el etiquetado de preenvases. 5° Edwion. ef rolutado contendrd lo siguieate, sequn ¢f numeral 8
da fa NTP 2050622014

+ nombxre del produdo;

< nombte y directidn del productor, envasader o comercaizador;

- clasificacds, lamano v grado,

- pesdnety;

- nlmero da bota,

Adicionaiments, i el profucto corresponda gue sea controtado por la DIGESA, debe cumply con
#l anlculo 117 del Reglamento sobre Viglancia y Control Sansoario de Abmentos y Bebidas
aprobada mediante Dacreto Supremo N* 007-88-8A y sus mocificatonas,

Si el products corresponds qua sea controlado por ef SENASA. dehs presentar, ademds, fa
syente informacidn:

-+ mimero de Avtorzacidn Sandaria da Establecimionto enitio por el SENASA,

- chdipo de rastreabdidad generado en sl procesansento dol aliments.

Pracision 3: La entidad convocante debers mdicar en fas bases (secsion especliica, aspecdicationes
lecnicas, numeral 3.2 yio preforma del contrato), oira nformscidn que considera daba esta? rotulada.
La mformacion sdkional que se solicite no puads modificar Ias caractariaticas dat bien descrise en el
numeral 2.1 6a la presenta fichs onica,

24. Inserto
No aplica,

Precisidn 4: No aplica.

¢ Segdn aliculo 12 ol Reglamento ded Dectet Legislaive 1 1062, Ley de frotudad da los Mimerdes,
wprobado medante Dectelo Suptemo M 034-2008.AG

Versidn 02 Paging 2 de 2
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10. CANTIDADES REQUERIDAS PARA LA ADQUISICION

Filete de Cab‘atla Calidad Calidad A - 24855 Latasx 170 g
Extra en aceite vegetal
Arroz Pilado superior clase mediano 34155 KG
Pallar calidad - extra - 2530 KG
Garbanzo calidad 1 - extra mediano 2530 KG
Frijol Canario calidad 1 - extra - 6325 KG
Aceite vegetal comestible - 6628 Botellax 1Lt
Azicar rubia domestica - 11385 KG
Papa seca - - 9108 KG
Quinua Grado 1 - 4554 KG
{ 11. OTRAS OBLIGACIONES
A a} El producto que se entregara debe reunir las mismas caracteristicas fisicas vy

organolépticas propias de Ia variedad del producto ofertado v licitado, presentar en
cada entrega los certificados de calidad correspondientes a cado producto.

b} Es de mencionar que los establecimientos de los proveedores donde produzcan,
comercialicen o almacenen los productos ofertados debe contar con las
condiciones de higiene y salubridad que sefialan las normas aplicables.

c} La Municipalidad del RIMAC rechazara el producto que no cumpla con las
especificaciones técnicas detalladas en el presente documento, las mismas que
seran especificadas en un Acta gue establezca la NO conformidad de la entrega, la
cual Hevara adjunta el Boletin de raechazo amitide por el técnico de control de
calidad de la Gerencia de Desarrollo Humano y Social.

d} Cuando se presente alguna observacion sobre la calidad de los productos, se podrd

solicitar un andlisis bromatoldgice, fisicaquimico y/o microbiolégico a una entidad o

profesional especializado requiriendo el certificado respectivo o algtin otro tipo de

¢ prueba, a cuenta de la Municipalidad del RIMAC, de resultar el producto observado

i _,? con deficiencias de la calidad, se procede a lo establecido en el numeral 19. otras
penalidades, del presente documento.

e} La conformidad no invalida cualquier reclamo posterior que se pueda realizar por
defectos o vicios ocultos, evidenciados después de la entrega/recepcion, conforme
al Codigo Civil y Cddigo de Caomercio, siendo factible de evaluaciones fitosanitarios
y/o andlisis bromatoldgico.

f) Toda la documentacidn solicitada se deberd mantener vigente incluso hasta la
culminacién de las entregas del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva
del proveedor tramitar oportunamente la renovacién de dichos documentos vy
entregar una copia a la Municipalidad.
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12. ACTIVIDADES:
Para la presente adquisicidén previa a la distribucion a los centros de atencidn o ingreso
al almacén establecido en el numeral 14. Lugar de entrega, el proveedor deberd
presentar el Certificado de calidad correspondiente al lote del producto entregado (el
certificado deberd estar vigente a la fecha de presentacién), para la verificacién y
emision del informe técnico de verificacidn (Boletin de ingreso) realizado por el técnico
de control de calidad de la Gerencia de Desarrollo Humano y Social.

El Control de Calidad serd realizado por el técnico de control de calidad de la Gerencia
de Desarrollo Humano y Social, de acuerdo a la Directiva General N2 004-2010-
MIMDES-PRONAUGATSAN “Normas y Procedimientos para el Control de Calidad de
Productos Alimenticios en la Unidad Ejecutora 005-Programa Nacional de las
Asistencia Alimentaria-PRONAA del Ministerio de la Mujer y Desarrollo Social-
MIMDES”, el mismo que deberd cumplir con las especificaciones técnicas de [as
requerimientos técnicos del presente documento. El proveedor o representante podra
estar presente en el instante de la prueba de control de calidad.

Si algunos alimentos son observados, en el momento de la recepcién, se levantars el
acta correspondiente y se precisard que deben ser cambiados en un plazo no mayor de
24 horas de efectuada la observacidn,

13. PLAZO DE ENTREGA:
El plazo de ejecucidn de la siguiente prestacion serd de 4 meses (eguivalente a 120
dias calendarios) o hasta agotar el monte contratado; computado a partir del dia
siguiente de la suscripcién del contrato.

La entrega de los alimentos se realizard en el horario de las 09:00 am horas hasta las
11:00 am horas, la primera entrega se realizara dentro de los siete {}/) dias siguientes
de la firma del contrato, las siguientes entregas se realizaran segtn solicitud del drea
usuaria y se entregaran los bienes en un plazo de cinco (05) dias calendarios de
notificada la orden de compra.

Nota: tas entregas podrd ser modificado por el Area Usuaria, de acuerdo a la
necesidad

14. LUGAR DE ENTREGA: .
Los vehiculos conteniendo los productos llegaran al almacén del PANTBC de la
Municipalidad: Calle Antén Sanchez s/n (Alt. Del Colegio Maria Parado de Bellido),
donde se realizarad el analisis de las certificaciones presentadas, se realizara el control
de calidad correspondiente y se verificara el cumplimiento de las bases.

Posteriormente después de haber pasado el control de calidad y presentado toda la
documentacion, el proveedor descargari los productos en los almacenes de [a
municipalidad del Rimac, establecido en este mismo numeral, previa coordinacién con
el area usuaria.

La seguridad del transporte de los alimentos sera tnica responsabilidad de 1a empresa
proveedora.
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GARANTIAS:

Se solicitard para la presente adquisicién una garantia comercial de 01 afio para los
insumos entregados por defectos de fabricacién y/o calidad y/o inocuidad, contados a
partir de la fecha en que se otorga la conformidad de recepcidn de bienes.

VICIOS OCULTQS:

Las responsabilidades del contratista para el caso de la presente adguisicién de
alimentos para el PANTBC serdn como minimo de 1 afio o el tiempo de vida del
producto.

CONFORMIDAD:

Para la presente adquisicion la Gerencia de Desarrollo Humano y Social otorgara la
conformidad de recepcién, contando previamente con el informe técnico de
verificacidn (Boletin de ingreso) emitido por el especialista responsable del PANTBC.

PENALIDADES

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones
objeto del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por
cada dia de atraso. La penalidad se aplica automéaticamente y se calcula de acuerdo a
la siguiente férmula:

Penalidad diaria = 0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

b) Para plazos mayores a sesenta (60) dias:
b.1) Para bienes, servicios en general y consultorias: F = 0.25
B.2} Para obras: F = 0.15

OTRAS PENALIDADES

De conformidad con el articulo 1632 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado se establecen las siguientes penalidades que son objetivas, razonables y
congruentes con el objeto de la convocatoria hasta por un monto maximo equivalente
al diez por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso del ftem que
debid ejecutarse. Estas penalidades se calcularén de forma independiente a la
penalidad por mora.

Otras penalidades
N° Supuestos de aplicacion de Forma de calculo Procedimiento
penalidad
1 | Por entreqgar los productos, después | (0.5 UIT)  por cada | Segan informe del
de lo hora de entrega establecido en | ocurrencia Areq Usuaria
las EETT.

dotar la totalidad de los bienes | ocurrencio Area Usuaria
segtn su cronograma de entrega

colidad establecidos en las EETT | ocurrencia Area Usuaria

segun cronograma de entrega

2 | Cuando el proveedor no cumpla con | (0.5 UIT)  por cada | Segin informe del

3 | Por no presentar los certificados de | (0.5 UIT) por cada Segtn Informe del




\SL 4

pan o

MO DERND

20.

21.

“Afio del Bicentenario del Perti: 200 afios de Independencia”

Otras penalidades

N° Supuestos de aplicacion de Forma de cdlculo Procedimiento
penalidad

4 | El personal no cumple con la | 2% de la UIT, por cada | Segun Informe del

vestimenta e higiene adecuada parag | ocurrencia Area Usuaria
la manipulacién de alimentas, segun
fo establecido en Decreto Supremo
N® 007-1998-SA.

5 | Cuando en el control de calidad, se | 5% de la UIT, por cada | Segun Informe del

presente alguna observacién sobre | ocurrencia Area Usuaria
lo calidad de Jos productos
entregados por el proveedor.

6 [ Cuando el proveedor presente los | 2% de la UIT, por cada | Segiin informe del

productos sin ef rotulado establecido | ocurrencia Area Usuaria
en fas EETT.

FORMA DE PAGO:

De acuerdo con el articulo 1492 del Reglamento, para efectos del pago de las
contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad debera contar con la
siguiente documentacién:

¢ Recepcion y conformidad de la Gerencia de Desarrollo Humano y Social.

e informe técnico de verificacion (Boletin de ingreso) emitido por el técnico de
control de calidad de la Gerencia de Desarrollo Humano y Social.

® Factura y Guias debidamente firmadas.

o Copia de los Certificados de Conformidad (los cuales deberan guardar total
correspondencia con el Numeral IX. CARACTERISTICAS DEL BIEN A ADQUIRIR,
certificaciones entre otros certificados solicitados en el presente documento).

® Pecosa emitida por encargado del almacén central de la municipalidad

MODELOS DE ROTULADO DE LOS PRODUCTOS
Para la primera entrega de los productos (fas identificadas como primera entrega en
el cronograma de entrega) no se exigird que los mismos deban presentar los
rotulados indicados en el presente anexo , sin embargo deberdn contener la
informacién minima normada; peso, registro sanitario de corresponder, fecha
vencimiento, y otros.
A partir de la segunda entrega de los productos se exigird que los mismos presenten
sus rotulados conforme a los rotulados del presente Anexo.
Esta exigencia se realizard para todos los productos.
La imagen, frases y palabras son en color negro o azul {un solo color) esta impresion
serd resistente al manipuleo y adecuada para el tipo de envase.
Ademas de cumplir lo establecido en e} D.S. 007-98-SA Reglamento sobre vigilancia y
Control sanitario de Alimentos y Bebidas y el D.L. N° 1062 Ley de inocuidad de los
alimentos, de acuerdo a cada alimento.

a) Nombre del producto.

b} Declaracién de los ingredientes y aditivos empleados en |a elaboracion del
producto.

c} Nombre vy direccion del fabricante.

d) Nombre, razén social y direccién del importador, lo gue podra figurar en
etiqueta adicional.
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e} Ndmero de Registro Sanitario.
f} Fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arregio a lo que
establece el Codex Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable.
g} Cédigo o clave del lote.
h) Condiciones especiales de conservacién, cuando el producto lo requiera.
/MUN!CIPALIDAD DISTRITAL\
DEL RIMAC
_‘VJ POR URMN

-~

MODERNO

A

PROGRAMA DE COMPLEMENTACION
ALIMENTARIA PANTBC

“NOMBRE DEL PRODUCTO”
Peso Neto: 1 KG

Distribucidn gratuita

\\ Prohibida su Venla /
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