FORMATO DE CARACIERISTICAS TECHNICAS DEL PRODUCTO MEZCLA LACIEA
PARA LA MARINA DE GUERRA DEL FERU

DESCRIPCION DEL BIEN

Fs un producio obtenico medicnie lo slohoracion de o leche que LUEse
cortener adifivos climentorios v 0iros ing redientes funcienclmente necesornios

moro sy eloborocion.

raue contiene &h U composicion olros constifuveniss no

\

thctens  destincdos Q@ suciifuir porcialmente @ cunlesguiera - ¢ oS
constituyentes de (o leche

Lo merclo ibcieo ssun alimeario sloborado o panir ce o leche, gue Duele

ssigr compuasio por lechs crudo, ieche eniero postsurizodo, Ische
concenirado enferd pasteurizado, ische snierc en polvo, ische gascrenady
en polvoe, lechs reconsiituida o leche enferc recombinada liechs

descremaoda en polvoy grasa anhidro de lscheg).

o merzcla lGciea es un alimenio de consurmo pore el personal noval gel Gred
de tima y Calico, o fin de que lzs proporcione |as calories vy nuinanies
necesaros que parmitan redlizar sus iabores diarias,
CLRACTERISTICAS TECNICAS DEL BIEN:
o) Caracieristicas organoléplicas:

- Color: Blanco cremoso

- Sabory olor: Coracteristico al producto

- Aspecto: tiguido homogéneo

) Carocteristicos microbioclégicas:

[l

producio gebe cunmplir con os condiciones Se esterlidad comercial,
Hendida come: Condicion seguido de color, por lo cuol se aliminan

[©)]

cal glimerts microorganismos Copucess O de reproducirse en con dicionss
no refriperadas ce aimocenomierio y distibucion y MiCroOrgonismaos
viables de imporiancic pard la salud.
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NOTA: Los valores se encueriran determincdos en hose S UNG porclén preparcos

(&) ]

]

Andlisis “Plan de muesitreo | Aceplacien | Recharo |
T .

LN ¢ l l _?

rueha de esteriidad | 5 | a 1 Eiéri i No Estent ;

comercial {*) ‘ ‘ | Comerciglmernte | Come ciglmeride |

*} De aqcusrdc CON méiodos nommolizodos © métogos descrifos por

orgonizaciones con credibilidas intemodcional ioles comoe o Asociacion
Oficial de Quimicos Anciiiicos (£OAC) © rsociacion aAmencana de Satud
PGhlico TAPHA), sobre proeba de esterlidad comercial, consigeranco las
termpergturas, flempos de incubacién & indicodores microbiologicos O&l

mencionodo méiodo, ios cuoles dehen sspecificane en el informe ae

SHEaYo.

oy Lo mezclo lactea delerd cumplir con los critenios establecidos pora

residuos de ploguicidas, residuos de medicamenios dg UsO vefernoro,
contominonies microbiologices, meloles pesodoes U Offos contaminonies,
eciabiecidos en la normaiiva caniiaro nocional vigenie o, €N su defecic,
con lo referido en las nommas del Codex Alimentarius; v, enlono previsio
por eslas, con o ceficlodo en las regulacionss federales de los Estodos

i

Uinidos 08 AM&nica o, & sU defecto, con lo estalzlecido por lo nomativo

de la Unidn Eurcped.
VIDA UTHL

£l fiempo de vida Ufil {TVU) Minimo acepiabie para &l producto mezclalaciea,
es de SEIS (06) meses, contobilizados desde o fecha de produccion,
garantizando las condicicnes dé almacenamiente, sin refrigerocion y @
temperaturas ambientales de las diferentes Regiones de nuesiro Pais,
contabilizodos desde o fecho de internamiento en los almacenes de lo
Wiarina de Guerra del Peru.

UNIDAD DE MEDIDA:

a. Unidod = De 390 g- 400 ¢




CERTIFICACIONES Y DOCUMENIOS OBLIGATORIOS PARA EL FROCESO DE
SELECCION:

6.2

L

Reglsfro sanifario!

Copia emifide porio Nireccion Generol de Solud Ambieniol e mocuided
Aimentania [DIGESA], que garoritice el regisiro santtorio de lo mezclo
iGcteo, lonto parc el producto nocio nal o exfranjere.

Pian HACCPE:

Copio simple de lo Resolucién Direcioral vigenie que otorge Yolidocidn
Técrico Oficial al Plan HACCP, emifida por (g Direccién Gensrol de Saiud
smbienial & Inocuidad Alimentarna - DIGES A, sagun Resolucion Ministerial
NE 449-7006/MINSA, Aprueban Norma Saniforia parc la Aplicacion del

g . —1 0

Sclemo HACCE en o Fobrcocion de Alimsnics y Rekbidas. B Plon HACC

sherd aplicarse o la linsc de proguccién de lo mercic (aciea que

¥

e
garaniics ia corecio proguccidn objeio de coriratocién o ¢ una iinea de
proguccion oeniro e lo cugl esté inmerso et bienreguende, €n razén del
dicule 4 de lo norma sanitanc aproboda porio Resclucion Minisierial N

£49- 2006/ MINSA.

@}

4.5 Ficha téenica del producio:

Originat og la richo Técnica del producto, emifico por =) fabrcanis y &n
Roja membretadao.

DOCUMENTOS OBLIGATORIOS A SER PRESENTADOS PARA EL INTERNAMIERNTO

DEL BIEN:
o Documento: Registro Sonitario del proaucto
Emitide por: Direccién General de  Salud Ambiental e
nocuidad Alimentaria [DIGESA)
Base legal: Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento
sobre Vigitancio y Control Sanitario  de
Alimentos y Bebidas
Tipo: Copia
b Documenio: Ficha Técnica del producto
Emitigo porn Fabriconie
Tipo: Original (Hoja membreioda)
c.  Documsnio: Declaracion Jurada de ongen

Debe inclulr Fecha cde produccion o fecha
vencimiento y cédigo de loie a internar;
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8.

|

Emnifido por Proveedor

Tipo: Onginal {Hoja menibretada)
< Documenio - informe de Ensayo Microbioldgico, segun o
que establece lo NIS N 07 1-MINS A/DIGES A-

V.01 paro el fipo de producio.

Emitide por . Laborotoro ocredifado por INACAL
Tipo . Original
e, Socumento - Declarocién jurcda del contenico oe odifivos

alimentarios del lote ¢ intemar por cogd
infernamienio

Emitide por . Laboratorio del fobrconie vy firmaodae por el
jefe de conirot ce calicad.
Tipo © Original
i DGECUMEnio . Declarocion  wrode  del contenico  de

comaminortes del lofe o infemar por fololote

imermdmisnic

Emifido or . laborotorio del fobrconie y fimooo por el
jeie de control de calicod.
Tipo o Origingal

INFORMACION LOGISTICA!

8.1 ROTULADO DE ENVASE:

Coao envase de mezclo lactea deberd estar debicamente rotulado de
acuerdo ¢ lo dispuesto en el Decreio Supremo 007-98-SA, Arficulo 116° y
117° del “Reglomento sobre Vigiloncia y Control Sonitono de Alimentos y
Bebidas”, indicandoe en forma impresa, legible y en idiome casieliano [0
siguienie:

. Nombre del progucio

 Declaracién de ingredienies

. Conlenido neic

_Nombre vy direccion. Deberd indicarse con fines de establecer
responsabilidades, &l nombre 'y domicilic legol del fabriconte,
envasador, distribuidor, importador, exportador o vendedor dei
alimenio

e. Numero Registro saniiario
Codigo el lote

_Fechg de vencimiento

h. Pais de origen

i, Condiciones ge conservacion

O 0 T O

=t

]
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5.2 ENVASE:
Hojalata resistents al monipuleo, fransporig y gimacenamienic,
EMBALALE:

Coja de carién corrugado o bondeja ce carién comugade recubleric

de pldsiico T&rmo contraible. Ei embaloje deberd ser resisiente o
monipuieo, renspone Y glmacenomienic.

) envase que contiens &l producto debe ser ce moterial inocuo, estar
linre ge susiancias que puedan ser cedidas al producto en condiciones
tales que pusdan afectar su inocuidad y estar fabricodo da monera
gue marienga 1o catidad sonitaria ¥ CcoO posicion del producto
durarie toda su vida Uil

Los envases, dus
MiSIMos, 1o POt
anfimonic, zing, cobre, cromo, herro, esfofio, Mercuno, coditiio,

arsérico u ofros meiales © meialoides gue puesdn sef consigerados

Gn contener IMpUreZas constifvicgas por plomo,

dafiines para lo saludy no podrdn contaner rmonémeros residuales de
actireno, de cloruro de vinilo, de acrinolitilo © de cualguier otro
monémero residual o sustancio que nuedan ser considerados Nocives
para lasolud, en cartidodes superores ¢ los limites maximos permitidos.

REFERENCIA NORMATIVA!
Las mormas referenciadas son de cumplimienio obligatornio:

¢ Decreto Supremo N° 007-98-5A.- Reglamenio sobre vigilancia y control
canitanio de alimenfos y bebidas.

e NTS N 07 1-MINSA/DIGESA- V.01 sNorma  Sanitaria sobre Criterios
Microbioldgicos de Calidod Sanitanc e Inocuidad para los alimentosy
bebidas de consumo humano™.

+  Decreto Supremo N° 007-2017-MINAGRI gque aprueba el Reglamenio
de la leche y productos Iocteos.

¢ Codex Alimentarius: Nomno General para el uso de términos jecheros
OXS 206-1999

W
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