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SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N° | Simbolo Descripcién
1 [ABC] / [ ] La informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados debe ser
completada por la Entidad durante la elaboracién de las bases.
Es una indicacién, o informacién que deberd ser completada por la
2 [ABC] / L] Enﬁda’d. con posferioridac.l’al otorgamiento de la buena pro para el caso
Tt especifico de la elaboracién de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por los
proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.
Importante Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano
3 encargado de las contrataciones o comité de seleccidon, segun
* Abc corresponda, y por los proveedores.
Advertencia Se refiere a advertencias a tener en cuenta por el érgano encargado de
4 . Abc las contrataciones o comité de seleccién, segin corresponda y por los
proveedores.
. Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano
Importante para la Entidad . s . ,
5 encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segun
. Xyz corresponda, y deben ser eliminadas una vez culminada la elaboracién
de las bases.

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las bases estdndar deben ser elaboradas en formato WORD, y deben tener las siguientes caracteristicas:

N° | Caracteristicas Parametros
1 Mdrgenes Superior : 2.5 cm Inferior: 2.5 cm
9 Izquierda: 2.5 cm Derecha: 2.5 cm
2 Fuente Arial
p Normal: Para el contenido en general
3 Estilo de Fuente Cursiva: Para el encabezado y pie de pagina

Para las Consideraciones importantes (item 3 del cuadro anterior)

Color de Fuente

Automdtico: Para el contenido en general
Azul : Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadro anterior)

16 : Para las dos primeras hojas de las Secciones General y Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos.
10 : Para el cuerpo del documento en general

5 Tamafio de Letra 9 : Para el encabezado y pie de pdgina
/) / Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segin la necesidad
/ : i
v L] 8 : Para las Notas al pie
N -y
. Jl ./ Justificada: Para el contenido en general y notas al pie.
Y “,\ f #Ha 6 Alineacion Centrada : Para la primera pdging, los titulos de las Secciones y nombres
Y/ LA de los Capitulos)
' 7 Interlineado Sencillo
. Anterior : 0
8 Espaciado Posterior : O
-/" 9 Subrayado Para los nombres de las Secciones y para resaltar o hacer hincapié en algin
concepto
a
JUe
— INSTRUCCIONES DE USO:

1. Una vez registrada la informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados en gris, el texto deberd
quedar en letra tamafio 10, con estilo normal, sin formato de negrita y sin sombrear.

2. La nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en la Seccién General. En el caso de la Seccidn
Especifica debe seguirse la instruccién que se indica en dicha nota.

Elaboradas en enero de 2019
Modificadas en marzo, junio y diciembre de 2019, julio 2020, julio
2021, noviembre 2021 y diciembre 2021 y octubre de 2022
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista, deben conducir su actuaciéon conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracién al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segun corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusién
y corrupcién por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demds actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comision
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas
gue se presenten durante el proceso de contratacion, en los términos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represion de Conductas Anticompetitivas”, o norma que la sustituya, asi como las
demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista del proceso de contratacion deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacion referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucién de posiciones
~___Que se requieran, entre otras formas de colaboracion.
[

/
/
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SECCION GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)
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CAPITULO|
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1. REFERENCIAS

e Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

e Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

1.2. CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacién en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo
54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccion,
debiendo adjuntar las bases y el resumen ejecutivo.

1.3. REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se lleva a cabo desde el dia siguiente de la convocatoria hasta la
fecha y hora sefialada en el calendario, de forma ininterrumpida. En el caso de un consorcio,
basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante

e Para registrarse como participante en un procedimiento de'seleccion convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion
vigente y estar habilitado ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra el
Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacion, se puede ingresar a la siguiente direccién electronica: www.rnp.gob.pe.

f—F— ff - e Los proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE utilizando
Yy ,Iﬁ su Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones
‘ ’,/ ( ﬁ I !Z- . sefialadas en el documento de orientacion “Cémo participar en un proceso de Subasta
‘/;/ | T Inversa Electronica (SEACE v3.0)” publicado en https://www2.seace.gob.pe/.

e En caso los proveedores no cuenten con inscripcion vigente en el RNP y/o se encuentren
| inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
/ restringird su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacion en el procedimiento de seleccion en cualquier otro momento, dentro del plazo
a establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripcion o
e guedado sin efecto la sancién que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.
Para registrarse como tal, el proveedor debe:
, @) Ingresar al SEACE con el usuario y contrasefia contenidos en el Certificado SEACE,
|w'" (/ ‘ asignado al momento de efectuar su inscripcién en el RNP.

/

g A > b) Declarar la aceptacion de las condiciones de uso del sistema para participar en la Subasta
TA.TW “’\‘,

/

‘J! (T Inversa Electrénica. Para tal efecto, y con carécter de declaracion jurada, debera aceptar el
' /) formulario que le mostrara el SEACE.

1.4. REGISTRO DE OFERTAS

Los documentos que acompafian a las ofertas, se presentan en idioma espafiol. Cuando los



http://www.rnp.gob.pe/
http://www.seace.gob.pe/
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documentos no figuren en idioma espafiol, se presenta la respectiva traduccion por traductor
publico juramentado o traductor colegiado certificado, segin corresponda, salvo el caso de la
informacion técnica complementaria contenida en folletos, instructivos, catélogos o similares,
que puede ser presentada en el idioma original. El postor es responsable de la exactitud y
veracidad de dichos documentos.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segun la Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales?). Los demas documentos deben ser visados
por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su apoderado.
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

El monto de la oferta incluye todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones, pruebas v,
de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asi como cualquier otro
concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del bien o suministro a contratar, excepto
la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no incluyen en su oferta los
tributos respectivos

El monto total de la oferta y los subtotales que lo componen deben ser expresados con dos
decimales.

Para registrar su oferta a través del SEACE el participante debe:

a) Registrar los datos de su representante legal en el formulario correspondiente. De
presentarse en consorcio, debe consignar los datos del consorcio, incluyendo los del
representante legal comun.

b) Adjuntar el archivo digital conteniendo los documentos escaneados de su oferta, de
acuerdo a lo requerido en las bases, segun los literales a), b) c) y e) del articulo 52 del
Reglamento y los requisitos de habilitacién, exigidos en la Ficha Técnica y/o documentos
de informacién complementaria publicados a través del SEACE, asi como en la normativa
/) que regula el objeto de la contratacion con caracter obligatorio, segin corresponda.

Vg el // / Registrar el monto total de la oferta o respecto del item al cual se presenta, el cual sera
[ /,M{Z" » utilizado por el sistema para dar inicio al periodo de lances en linea. En los procesos
— convocados bajo el sistema a precios unitarios, el precio unitario se determina al momento

del perfeccionamiento del contrato con base al monto final de la oferta ganadora.

El participante puede realizar modificaciones a la oferta registrada sélo hasta antes de haber
_/ confirmado su presentaciéon. En los procedimientos segun relacién de items, el registro se
efectlia por cada item en el que se desea participar, mediante el formulario correspondiente.

1.5. PRESENTACION DE OFERTAS

El participante debe presentar su oferta a través del SEACE. Para tal efecto, el sistema
‘ procederd a solicitarle la confirmacién de la presentacion de la oferta para, de hacerse asi,
/] / generar el respectivo aviso electronico en la ficha del procedimiento, indicando que la oferta ha
"'i"f\‘ r/‘—‘ MSIdO presentada.
,,,,.M\ L nrla Subasta Inversa Electronica convocada seguln relacion de items, la presentacion de
pfertas se efectlia en una sola oportunidad y por todos los items registrados.

Importante

Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar mas de un
consorcio en un procedimiento de seleccion, o en un determinado item cuando se trate de
procedimientos de selecci6n segun relacion de items.

1 Para mayor informacion sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar a:
https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales

O
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1.6. APERTURA DE OFERTAS Y PERIODO DE LANCES

Esta etapa se desarrolla a través de los siguientes dos ciclos consecutivos:

1.6.1 APERTURA DE OFERTAS

El sistema realiza esta etapa en la fecha y hora sefialada en el cronograma publicado en
el SEACE. Para tal efecto, verifica el registro y presentacién de dos (2) ofertas como
minimo por item, para continuar con el ciclo de periodo de lances, caso contrario, el
procedimiento es declarado desierto.

1.6.2 PERIODO DE LANCES

El periodo de lances permite a los postores mejorar los montos de sus ofertas a través
de lances sucesivos en linea. La mejora de precios de la oferta queda a criterio de cada
postor. Para tal efecto, el postor debe realizar lo siguiente:

a) Acceder al SEACE, a través de su usuario y contrasefia, en la fecha y hora indicadas
en el calendario del procedimiento.
b) Ingresar a la ficha del procedimiento y seguidamente acceder a la opciébn mejora de
precios.
¢) Hacer efectiva su participacion en la mejora de precios mediante lances en linea. Para
ello el postor visualizara el monto de su oferta, mientras que el SEACE le indicara si
su oferta es la mejor o si esté perdiendo o empatando la subasta hasta ese momento.

El postor puede mejorar su propia oferta durante el periodo establecido en el calendario
del procedimiento. Esta obligado a enviar lances siempre inferiores a su ultimo precio
ofertado.

Cinco (5) minutos antes de la finalizacién del horario indicado en el calendario del
procedimiento para efectuar los lances en-linea, el sistema enviara una alerta indicando
el cierre del periodo de lances, durante el cual los postores pueden enviar sus Ultimos
lances. Cerrado este ciclo no se admitiran mas lances en el procedimiento.

—

cﬁ//\/

/// \1@ “DETERMINACION DEL ORDEN DE PRELACION

Una vez culminada la etapa de apertura de ofertas y periodo de lances, el sistema procesa los
lances recibidos del item o items de la Subasta Inversa Electrénica, ordenando a los postores
por cada item segun el monto de su Ultimo lance, estableciendo el orden de prelacion de los

.//(postores.

o .
e Para efectos de conocer el ganador del proceso, el sistema genera un reporte con los
— resultados del ciclo del periodo de lances, permitiendo a la Entidad visualizar el Gltimo monto
ofertado por los postores en orden de prelacién, lo cual quedara registrado en el sistema.

~ En caso de empate, el sistema efectla automaticamente un sorteo para establecer el postor
" / . e
/i [  due ocupa el primer lugar en el orden de prelacion.

]

1 j'_,'-f— ‘“‘ iT ,

e JS\B jJf}TORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

'Una vez generado el reporte sefialado en el numeral anterior, el drgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccion, segun corresponda, debe verificar que los postores
que han obtenido el primer y el segundo lugar hayan presentado la documentacién requerida
en las bases. En caso de subsanacion, se procedera de conformidad con lo sefialado en el
articulo 60 del Reglamento y la Directiva sobre “Procedimiento de Seleccion de Subasta Inversa
Electronica”, quedando suspendido el otorgamiento de la buena pro.
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En caso que la documentacion relina las condiciones requeridas por las bases, el érgano
encargado de las contrataciones o el comité de seleccién, segun corresponda, otorga la buena
pro al postor que ocup6 el primer lugar. En caso que no relna tales condiciones, procede a
descalificarla y revisar las demas ofertas respetando el orden de prelacion.

Para otorgar la buena pro a la oferta de menor precio que redna las condiciones exigidas en
las bases, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccién, segun
corresponda, debe verificar la existencia, como minimo, de dos (2) ofertas validas, de lo
contrario declara desierto el procedimiento de seleccién.

En el supuesto que la oferta supere el valor estimado, el érgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccién, segln corresponda, solicita al postor la reducciéon de
su oferta econdmica adjuntando para dicho efecto el Anexo N° 7, otorgdndole un plazo maximo
de dos (2) dias habiles, contados desde el dia siguiente de la natificacion de la solicitud, sin
poner en su conocimiento el valor estimado.

En caso el postor no reduzca su oferta econdmica o la oferta econémica reducida supere el
valor estimado, para efectos que el rgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segln corresponda, otorgue la buena pro, debe contar con la disponibilidad
presupuestal correspondiente y la aprobacién del Titular de la Entidad, en un plazo que no
puede exceder de cinco (5) dias habiles, contados desde el dia siguiente de la fecha prevista
en el calendario para el otorgamiento de la buena pro, bajo responsabilidad. En caso no se
cuente con la certificacién de crédito presupuestario o con la aprobacion del Titular de la
Entidad, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun
corresponda, rechaza la oferta.

Definida la oferta ganadora, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de

seleccién, segun corresponda, elabora el acta de otorgamiento de la buena pro con el resultado

del primer y segundo lugar obtenido por cada item, el sustento debido en los casos en que las

ofertas sean descalificadas o rechazadas, detallando asimismo las subsanaciones que se

hayan presentado. Dicha acta debe ser publicada en el SEACE el mismo dia de otorgada la
/) buena pro.

A7 07
‘/‘/( ;/}Lg'@. ~_CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

—

El consentimiento de la buena pro se produce a los cinco (5) dias habiles siguientes de la
notificacion de su otorgamiento en el SEACE, sin que los postores hayan ejercido el derecho
de interponer el recurso de apelacion; salvo que su valor estimado corresponda al de una
/’ licitacién publica, en cuyo caso se produce a los ocho (8) dias habiles de la notificacién de dicho
otorgamiento.
N
_J.Uﬁ El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante

A

/ / na vez consentido el otorgamiento de la buena pro, el 6rgano encargado de las contrataciones
‘ u tido el ot todelab I 6 do de | trat
'[ || | oel 6rgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcion realiza la verificacién de la oferta
A LA .
:w,tf '§*7*41\f presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 del
d Ry y L“'a_'r‘tl’culo-64 del Reglamento
-lu;"u "\, i LU

v A

0
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SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE

CAPITULO I

SELECCION

2.1.

lv“‘ | .
{ IA,J«,\ Mg@ desea impugnar, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacién publica, en
/1.7 | /cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacién se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccién hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacion se presenta ante la Entidad convocante, y es conocido y resuelto por
su Titular, cuando el valor estimado sea igual 0 menor a cincuenta (50) UIT. Cuando el valor
estimado sea mayor a dicho monto, el recurso de apelacion se presenta ante y es resuelto por
el Tribunal de Contrataciones del Estado.

En los procedimientos de seleccion segun relacion de items, el valor estimado total del
procedimiento determina ante quién se presenta el recurso de apelacion.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacién del procedimiento de seleccién y
otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

Una vez otorgada la buena pro, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, ;esta en la -obligacion de permitir el acceso de los
participantes y postores al expediente de contratacion, salvo la informacion calificada como
secreta, confidencial o reservada por la normativa de la materia, a méas tardar dentro del dia
siguiente de haberse solicitado por escrito.

A efectos de recoger la informacion de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (ii) la captura y almacenamiento de
imégenes, e incluso (iii) pueden solicitar copia de la documentaciéon obrante en el
expediente, siendo que, en este Ultimo caso, la Entidad deberd entregar dicha
documentacion en el menor tiempo posible, previo pago por tal concepto.

El recurso de apelacion se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE, o en la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad, segun
corresponda.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacién contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los cinco (5) dias héabiles siguientes de haberse notificado el
otorgamiento de la buena pro, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacion
publica, en cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.

La apelacién contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contra
la declaracion de nulidad, cancelacion y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone

dentro de los cinco (5) dias hébiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que
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CAPITULO Il
DEL CONTRATO

3.1

Ve

/ 3.2.

//77/\/

[
\J(/Lﬁf.

-/1

n

e

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en
el articulo 141 del Reglamento.

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene, salvo en los
contratos cuyo monto del valor estimado no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en
los que se puede perfeccionar con la recepcion de la orden de compra, conforme a lo previsto
en la seccibén especifica de las bases.

En el caso de procedimientos de seleccién por relacién de items, se puede perfeccionar el
contrato con la suscripcion del documento o con la recepcion de una orden de compra, cuando
el valor estimado del item corresponda al pardmetro establecido en el parrafo anterior.

Importante

El érgano encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segun corresponda, debe
consignar en la seccion especifica de las bases la forma en que se perfeccionara el contrato, sea
con la suscripcion del contrato o la recepcion de la orden de compra. En caso la Entidad perfeccione
el contrato con la recepcion de la orden de compra no debe incluir la proforma del contrato establecida
en el Capitulo V de la seccion especifica de las bases.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccion especifica de las bases.

GARANTiAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segun corresponda, son las de fiel
cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma equivalente
al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene vigente hasta la
conformidad de la recepcion de la prestacion a cargo del contratista.

Importante

e Enlos contratos periddicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con
las micro y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel

| } cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que

y es retenido por la Entidad durante la primera mitad del numero total de pagos a
4 "~ realizarse, de forma prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la
finalizacion del mismo, conforme lo establece el articulo 149 del Reglamento.

e En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/
200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato.
Dicha excepcion también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccion por relaciéon de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria
de los montos de los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente,
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.
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3.2.2. GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccion especifica de las bases la entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.

3.3. REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervisién directa de la Superintendencia de
Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacion de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias; o
estar consideradas en la (ltima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
periddicamente publica el Banco Central de Reserva del Per.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la buena
pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y
eventual ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que‘asigna la clasificacién a la'empresa que emite la garantia
debe encontrarse listada .en el portal web de la SBS (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/clasificadoras-de-riesgo).

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cual es la
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la fecha
de emision de la garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacién de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Sila empresa que otorga la garantia cuenta con mas de una clasificacion de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastara que en una de ellas
cumpla con la clasificacion minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora
de la garantia, se debera consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De otro lado, ademas de cumplir con el requisito referido a la clasificacion de riesgo, a efectos
de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias,
debe revisarse el portal web de dicha Entidad (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/relacion-de-empresas-gue-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de los
mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

r;'\ 'v‘ (‘//‘ 1 Yy .
A4t

./ '3/4. 'EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar la ejecucion de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Reglamento.

N 0
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3.5. ADELANTOS

La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningln caso exceden en
conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccién especifica de las bases.

3.6. PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con en el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segun lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccién
especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar
cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato
vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

3.7. INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucién del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36
de la Ley y 164 del Reglamento.

/7y 3.8. PAGOS

J—F— f —
(e r/i (//EI pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pagos
[/ LG acuenta.

A

/

e

<l

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre que se verifiqguen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario

/’ competente.

n La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcién salvo
e que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del

funcionario que debe emitir la conformidad.

. En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a lo
p

/] / que se indique en el contrato de consorcio.
/N
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"E{;r{l”caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se

"deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales
correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento, debiendo
repetir contra los responsables de la demora injustificada.

3.9. DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran
supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.

@
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)
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CAPITULO |
GENERALIDADES

1.1. ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre
RUC Ne°

Domicilio legal

Teléfono:

Correo electrénico:

PROGRAMA NACIONAL DE CENTROS JUVENILES
20604920192

Jr. Pedro Conde N° 232, Urb. Lobaton, Distrito de Lince,
Provincia y Departamento de Lima.

(511) 204-8020

abastecimiento107@pronacej.gob.pe

1.2. OBJETO DE LA CONVOCATORIA

El presente procedimiento de seleccion tiene por objeto la contratacion de SUMINISTRO DE
ALIMENTOS CON FICHA TECNICA — CARNES Y PESCADOS PARA EL CENTRO JUVENIL
DE DIAGNOSTICO Y REHABILITACION ALFONSO UGARTE AREQUIPA — PRONACEJ.

4717
(/T
— O

-/ )
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\/‘
1/

Y. 8.

_®

SUB CANTIDAD
ITEM DESCRIPCION U.M. TOTAL
1.1 Menudencia de res -Pulmon refrigerado KILO 156
12 Carne de porcino — Lomo entero KILO 610

refrigerado
1.3 Muslos de pollo refrigerado KILO 3300
14 Pechuga especial de pollo refrigerada KILO 1200
1.5 Pierna entera de pollo refrigerada KILO 304
1.6 Carne de res -Corte cuadril refrigerado KILO 948
1.7 Carne de res - corte malaya refrigerado KILO 840
18 Carne de res - corte_ Sancochado de KILO 480
pecho refrigerado
1.9 Carne de res- Corte costillar refrigerado KILO 1560
1.1 Menudencia de res: Higado refrigerado KILO 204
1.11 Menudencia de Pollo refrigerada KILO 240
112 Menudencia Qe res: Mondongo KILO 360
refrigerado
1.13 Filete de bonito refrigerado KILO 1440

Importante

())}—1/3;/BEXPEDIENTE DE CONTRATACION

1.4. FUENTE DE FINANCIAMIENTO

RECURSOS ORDINARIOS

J' " -
Ij_éeggpediente de contratacion fue aprobado mediante FORMATO N° 02 CORRELATIVO 004-
2023-JUS/PRONACEJ-UA, de fecha 28 de febrero de 2023.
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La fuente de financiamiento debe corresponder a aquella prevista en la Ley de Equilibrio Financiero
del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal en el cual se convoca el procedimiento de
seleccion.

1.5. SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de A PRECIOS UNITARIOS, de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacion respectivo.

1.6. DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO
NO APLICA

1.7. ALCANCES DEL REQUERIMIENTO
El alcance de la prestacion esta definido en las Especificaciones Técnicas y los Requisitos de
Habilitacién, que forman parte de la presente seccion en los Capitulos 11l y IV.

1.8. COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES
Los participantes registrados tienen el derecho de recabar un ejemplar de las bases de manera
gratuita, para lo cual deben acercarse a la Unidad de Mesa de Partes de la Entidad, ubicado en

Jiron Pedro Conde N° 232, Distrito de Lince, Provincia y Departamento de Lima. Horario de lunes
a viernes de 8:30 am a 4:30 pm.

Importante

El costo de entrega de un ejemplar de las bases no puede exceder el costo de su reproduccion.

1.9. BASE LEGAL

- Ley N° 31638, Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Afio Fiscal 2023.
77~ Ley N° 31639, Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal

Vool 2023
/ ////vl

a{f. “Texto Unico Ordenado de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado mediante Decreto

‘/‘ L’:

R

—— —Supremo N° 082-2019-EF.

- Decreto Supremo N° 344-2018-EF, Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado y
modificatorias.
- ey N° 27806, Ley de Transparencia y de Acceso a la Informacion Publica, aprobado por el
./ Decreto Supremo N° 021-2019-JUS
" - TUO de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo General, aprobado por el
{117 Decreto Supremo N° 004-2019-JUS
- - Decreto Supremo N° 007-98-SA, sus modificaciones y regulaciones complementarias (Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas).
- Decreto Legislativo N° 1062 de Inocuidad de los Alimentos y su Reglamento.
.. - Directivas, Pronunciamientos y Opiniones de OSCE.
/] /- Demas normas complementarias y conexas con el objeto del procedimiento de seleccion.

Iras,referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
;uiu‘ v\,\ j»‘ !fx]
2VARY
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CAPITULO Il
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1. CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccidn de la convocatoria publicada en el SEACE.

2.2. CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra la siguiente documentacion:

2.2.1. Documentacién de presentacidon obligatoria

a)
b)
| A— f[ -
Ao A S
(/1L
——
-/V
e C)
d)

Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1).

Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento analogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segun corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes. del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segun
corresponda.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacion que puedan
obtener directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2
y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la
Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE? y siempre que el servicio web
se encuentre activo en el Catdlogo de Servicios de dicha plataforma, no
correspondera exigir el certificado de vigencia de poder y/o documento nacional de
identidad.

Declaracion jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2).

Declaracion jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas contenidas
en el Capitulo 1l de la presente seccién. (Anexo N° 3)

Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comudn, el domicilio comin y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones (Anexo N° 4)

El postor debe incorporar en su oferta los documentos que acreditan los
“Requisitos de Habilitacién” que se detallan en el Capitulo IV de la presente
seccién de las bases.

En el caso de consorcios, cada integrante del consorcio que se hubiera

2 Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catélogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/
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comprometido a ejecutar las obligaciones vinculadas al objeto de la convocatoria
debe acreditar estos requisitos.

Importante

El monto total de la oferta o respecto del item al que se presenta al que se refiere el literal
c) del numeral 1.4 de la seccién general de las bases se presenta en SOLES.

Advertencia

El 6érgano encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segun corresponda, no
podra exigir al postor la presentacién de documentos que no hayan sido indicados en los
acapites “Documentacion de presentacion obligatoria” y “Documentaciéon de presentacion
facultativa”.

2.3.PRESENTACION DEL RECURSO DE APELACION

El recurso de apelacion se presenta ante la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad.

En caso el participante o postor opte por presentar recurso de apelacion y por otorgar la garantia
mediante depdsito en cuenta bancaria, se debe realizar el abono en:

N ° de Cuenta . 00-068-382831
Banco : 018-068-000068382831-73
N° CCI3 . Banco de la Nacién

2.4. REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar
el contrato:

a) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes,
/) de ser el caso.
: Cédigo de cuenta interbancaria (CCl) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el
namero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.
Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que
cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.
Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso
de persona juridica.

.// Advertencia

a De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan prohibidas de
e exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan obtener directamente mediante
la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa
medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE*y
siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma,
no corresponderd exigir los documentos previstos en los literales e) y f).

P_.L ) Domicilio para efectos de la notificacion durante la ejecucién del contrato.
i X, ’i / Autorizacion de notificacion de la decision de la Entidad sobre la solicitud de ampliacion de
;Aa\u *’\, i [(]

/ / \ /
/ ]

,""l:'jj"

2 En caso de transferencia interbancaria.

*  Para mayor informacion de las Entidades usuarias y del Catélogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

0



https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

/ PROGRAMA NACIONAL DE CENTROS JUVENILES
Subasta Inversa Electrénica N° 001-2023-JUS/PRONACEJ

plazo mediante medios electrénicos de comunicacion 5. (Anexo N° 6)

g) Declaracion Jurada de Compromiso de Integridad (Anexo 8)

h) Detalle de los precios del monto de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el
paquete®.

Importante

e En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente
este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucion contractual, de ser
el caso, ademas de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de la Ley y en
el articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o la
denominacion o razén social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de
lo contrario no podran ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes
indicado si se consigna Unicamente la denominacién del consorcio, conforme lo dispuesto en
la Directiva “Participacion de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

» Enlos contratos periodicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las micro
y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel cumplimiento el
diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que es retenido por la Entidad
durante la primera mitad del nUmero total de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada
pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo, conforme lo establece el numeral
149.4 del articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto los postores deben encontrarse
registrados en el REMYPE, consignando en la Declaracion Jurada de Datos del Postor (Anexo
N° 1) o en la solicitud de retencion de la garantia durante el perfeccionamiento del contrato,
que tienen la condicion de MYPE, lo cual sera verificado por la Entidad en el link
http://www?2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2 opciéon consulta de empresas acreditadas
en el REMYPE.

e Enlos contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/200,000.00),
no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato. Dicha excepcién también
aplica a los contratos derivados de procedimientos de seleccién por relaciéonde items, cuando
el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no supere
el monto sefialado anteriormente, conforme a lo dispuesto en el literal @) del articulo 152 del

~ Reglamento.

7 | /
/1 / ( /L\ '.ﬁ Importante
\’ AL ~
\/ff — /] . . ;
T 7 e Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual
ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que

/, correspondan.
\ e De conformidad con el Reglamento Consular del Perl aprobado mediante Decreto Supremo
J.!l; N° 076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en el exterior

- tengan validez en el PerU, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos
y refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Peru, salvo que se trate de
documentos publicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la Apostilla, en
cuyo caso bastara con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya’.

/f / e La Entidad no puede exigir documentacion o informacion adicional a la consignada en el
/AN t | | perfecci iento del contrato.
{,le N]y ’, presente numeral para el perfeccionamiento del contrato
‘ ~J~\,X it
/2.5, PERFECCIONAMIENTO EL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcién del documento que lo contiene. Para dicho efecto

> Entanto se implemente la funcionalidad en el SEACE, de conformidad con la Primera Disposicion Complementaria Transitoria
del Decreto Supremo N° 234-2022-EF.

Incluir solo en caso que la convocatoria del procedimiento sea por paquete.
7 Segun lo previsto en la Opinién N° 009-2016/DTN.

@
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el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar la documentacion requerida dirigido a la Sub Unidad de Abastecimiento en el
horario de atencién de lunes a viernes desde las 8:30 am a 4:30 pm a través de mesa de partes
presencial en Jiron Pedro Conde N° 232, Distrito de Lince, Provincia y Departamento de Lima o
por mesa de partes virtual al correo tramite@pronacej.gob.pe.

v, \( ///'
. O
z_:::;'

s
UL
——

/Y
“‘/ | ‘/]/ /L
e

<l —

WA
R




/ PROGRAMA NACIONAL DE CENTROS JUVENILES

Subasta Inversa Electrénica N° 001-2023-JUS/PRONACEJ

CAPITULO 1Il

ESPECIFICACIONES TECNICAS

Importante

De conformidad con el numeral 29.8 del articulo 29 del Reglamento, el area usuaria es responsable
de la adecuada formulacién del requerimiento, debiendo asegurar la calidad técnica y reducir la
necesidad de su reformulacion por errores o deficiencias técnicas que repercutan en el proceso de
contratacion. Asimismo, de acuerdo a lo previsto en el numeral 29.10 del mismo articulo, el
requerimiento recoge las caracteristicas técnicas ya definidas en la Ficha Técnica del Listado de

Bienes y Servicios Comunes.

Se adjuntan Especificaciones Técnicas al final.

CAPITULO IV

REQUISITOS DE HABILITACION®

/)
77
Atr i/

4.1 Requisitos de habilitacion segun los documentos de informacién complementaria

SuB
ITEM

DESCRIPCION

Requisitos

Documentarios Minimos

11

Came de porcine - Lomo
entero refrigerado

Copia simple del Cerificado de Autorizacion Sanitaria
de Establecimiento vigente de donde proviene el corte
de came, otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad
Agraria — SEMASA, segln indica el articulo 33 del
Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo N°® 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

En gl caso de que el producto se almacene en una
camara frigorifica diferente a la del Centro de corte

antes de su entreqa:
Copia simple de la Autorizacion Sanitaria de camaras

frigorificas vigente de donde proviene la came, otorgada

por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA,
sagln indica el articulo 81 del Reglamento Sanitario del
Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante
Decreto Supremo N® 015-2012-AG, o segun indica el
articulo 33 del Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
M® 004-2011-AG, y sus modificatorias.

Para producto importado:
Copia simple del Registro y Autorizacion de
establecimiento de exportadores vigente, segun lo

8 Los requisitos de habilitacion son fijados por el area usuaria en el requerimiento.
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establecido en los articulos 100, 103 v 104 del
Reglamento Andino de Cuarentena para el Comercio o
la Movilizacion Intrasubregional y con Terceros Paises
de Animales Terrestres y sus Productos, adoptado
mediante la DECISION 737 de la Comunidad Andina
del 08/06/2010;

Y

]

Para la camara frigorifica donde se almacenara el
producto importado:

Copia simple de la Autorizacion Sanitaria de camaras
frigorificas vigente, otorgada por el Servicio Macional de
Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el articulo 81
del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de
Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo MN*®
0152012-AG, o segun indica el articulo 33 del
Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado
mediants

Decreto Supremo N® 004-2011-AG, y sus modificatorias.

Mota:
La documentacian solicitada debera mantenerse vigente incluso
hasta la culminacion de las entregas del preducto adquirido. Es
responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oporiunamente
la renovacion de dichos documentos.

Copia simple del Cerificado de Autorizacion Sanitaria
de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio
Macional de Sanidad Agraria — SENASA, segun indica
el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
M® D04-2011-AG, y sus modificatorias.

El Cerfificado debe indicar el tipo de procesamiento
primario correspondients al bien a adquirir.

Mota:

1.2 | Muslos de pollo refrigerado Para efectos del cumplimients del presente requisito bastara
que, en &l Cerificado de Autorizacion Sanitaria de
Establecimiento dedicado al procesamiento primario de
alimentos agropecuarios y piensos, se indique el tipo de

alimento que corresponde al bien a contratar, segdn lo
establecido por el SEMNASA.

La documentacion solicitada debera mantenerse vigente incluso
hasta la culminacion de las entregas del producto adquirido. Es
responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oporiunamente
la renovacion de dichos documentos.

Pechuga especial de pollo
13 :
refrigerada

14 Pierna entera de pollo

Q\ : refrigerada

15 Menudencia de Polio
’ refrigerada

N
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Copia simple del Cerificado de Autorizacion Sanitaria
de Establecimiento vigente de donde proviene el corte
de carme o la menudencia, segln comesponda;
otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria —
SEMASA, seqgln indica el articulo 33 del Reglamento de
Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatonas.

En el caso de que el producto ge almacene en una
camara frigorifica diferente a la del Centro de corte
antes de su entrega:

Copia simple de la Autorizacion Sanitaria de camaras
frigorificas vigente de donde proviene la came,
ctorgada por el Servicio Macional de Sanidad Agrana —
SEMASA, segln indica el articulo 81 del Reglamento
Sanitario del Faenado de Animales de Abasto,
aprobado mediante Decreto Supremo N® 015-2012-AG,
o segln indica el articule 33 del Reglamento de
Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto
Supremo MN° 004-2011-AG, y sus modificatonias.

Came de res -Corte cuadril Para producto importado:

refrigerado Copia simple del Registro y Autorizacion de
establecimiento de exportadores vigente, segun lo
establecido en los articulos 100, 103 v 104 del
Reglamente Anding de Cuarentena para el Comercio o
la Movilizacion Intrasubregional y con Terceros Paises
de Animales Terrestres y sus Productos, adoptado
mediante la DECISION 737 de la Comunidad Andina
del 08/06/2010;

1.6

Y:

Para la camara frigorifica donde se almacenara el
producto importado:

Copia simple de la Autorizacion Sanitaria de camaras
frigorificas vigente, otorgada por el Servicio Macional de
Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el articulo 81
del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de
Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo
MN*0152012-AG, o segun indica el articulo 33 del
Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado
mediante

Decreto Supremo N® 004-2011-AG, y sus modificatorias

17 Came de res- corte malaya

/ refrigerado

Came de res . Sancochado de
pecho refrigerado

Came de res- Corte costillar
19 )
refrigerado
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Menudencia de res: Higado
1.10 ;
refrigerado

Menudencia de res -Pulman
1.1 .
refrigerado

Menudencia de res: Mondongo
112 5
refrigerado

Copia simple de la Habilitacion Sanitaria de Planta de
procesamiento Industrial de Productos Pesgueros y
acuicolas vigente;

DI

Copia simple de la Habilitacion Sanitaria de Planta de
Procesamiento Primario o Artesanal vigente, de ser el
caso, otorgada per el Organismo Macional de Sanidad
Pesquera — SANIPES, segln &l Decreto Supremo MN°
0122013-PRODUCE, en cumplimiento del Decreto
Supremo MN® 040-2001-PE, y sus modificatorias.

En caso de que los bienes hayan sido almacenados
previamente a su comercializacion: Copia simple de
Habilitacion Sanitaria del Almacén de Productos
Pesqueros v Acuicolas vigente, otorgada por el
Organismo Nacional de Sanidad Pesquera - SANIPES,
s2gln el Decreto Supremo M* 012-2013-PRODUCE, en
1.13 | Filete de benito refrigerade cumplimiento del Decreto Supremo N° 040-2001-PE, v
sus modificatorias.

En el caso de gque los filetes se encuentren envasados:
copia Simple del Registro Sanitario de Productos
Pesgqueros y Acuicolas y sus Aditivos Alimentarios
vigente, otorgada por el Organismo Macional de
Sanidad Pesquera — SANIPES, segin el Decreto
Supremo MN® 0122013-PRODUCE, para cada bien a
contratar.

Copia simple del Protocolo Técnico de Habilitacion
Sanitaria de Transporte Terrestre de Productos
Pesqueros y Acuicolas (vehiculos isotérmicos,

,/ ) refrigerados yio congelados) vigente, en cumplimiento
,‘J»;?f* > del Decreto Supremo N° 040-2001-PE y sus
KO modificatorias, y del Decreto Supremo N® 012-2013-
PRODUCE.




/ PROGRAMA NACIONAL DE CENTROS JUVENILES
Subasta Inversa Electrénica N° 001-2023-JUS/PRONACEJ

CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Importante

Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas adicionales
o la adecuacion de las propuestas en el presente documento, las que en ningin caso pueden
contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacion de “SUMINISTRO DE ALIMENTOS CON FICHA
TECNICA — CARNES Y PESCADOS PARA EL CENTRO JUVENIL DE DIAGNOSTICO Y
REHABILITACION ALFONSO UGARTE AREQUIPA — PRONACEJ”, que celebra de una parte
[CONSIGNAR EL NOMBRE DE LA ENTIDAD], en adelante LA ENTIDAD, con RUC N° [......... 1s
con domicilio Iegal en [ ......... 1, representada por [....ccceuene. ], identificado con DNI N° [......... Ly
de otra parte [... ..., con RUC N° [.............. ], con domicilio legal en
[... R mscrlta en Ia Ficha N° [.............. ..] Asiento N° [................]
deI Reglstro de Personas Jurldlcas de la ciudad de [ .................. ] debldamente representado por

su Representante Legal, [... ., con DNIEN® [ooo, ], segun poder
inscrito en la Ficha N° [.............. ], Asiento N° [ ............ ] del Registro de Personas Juridicas de la
ciudad de [............ ], a quien en adelante se le denominard EL CONTRATISTA en los términos y
condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Con fecha [.....ccoeovvnenen... ], el [CONSIGNAR EL ORGANO A CARGO DEL PROCEDIMIENTO,

ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION] adjudicé la

buena pro de la SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2023-JUS/PRONACEJ-1

(PRIMERA CONVOCATORIA) para la contratacién de “SUMINISTRO DE ALIMENTOS CON

) FICHA TECNICA - CARNES Y PESCADOS PARA EL CENTRO JUVENIL DE

7 [ AGNOSTICO Y REHABILITACION -ALFONSO UGARTE AREQUIPA — PRONACEJ”, a

/ ////L \ INDICAR NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos detalles e importe constan en
&documentos integrantes del presente contrato.

Vs

——

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO

El presente contrato tiene por objeto “SUMINISTRO DE ALIMENTOS CON FICHA TECNICA -
CARNES Y PESCADOS PARA EL CENTRO JUVENIL DE DIAGNOSTICO Y REHABILITACION
ALFONSO UGARTE AREQUIPA — PRONACEJ".

.111;) Q\CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
— | monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
todos los impuestos de Ley.

[CONSIGNAR PRECIO UNITARIO Y PRECIO TOTAL]J.
’éste monto comprende el costo del bien, todos los tributos, seguros, transporte, mspecmones
w B rA—‘p( ebas, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucién de la

/

o {Jre tacion materia del presente contrato.
el A i“]
/ CLAUSULA CUARTA: DEL PAGQO?
LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacién a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA],
en [INDICAR EL DETALLE DEL PAGO UNICO O PAGOS A CUENTA O PAGOS PERIODICOS,
SEGUN CORRESPONDA], luego de la recepcién formal y completa de la documentacion
correspondiente, segun lo establecido en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

,

® En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacion que resulte pertinente a

efectos de generar el pago.

_©
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Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacion debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcion, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada
la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato
para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los

gue se computan desde la oportunidad en que el pago debié efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucién del presente contrato es de [

], el mismo que se computa desde 12

(DOCE) MESES, CONTABILIZADOS A PARTIR DEL DIA SIGUIENTE DE LA SUSCRIPCION
DEL CONTRATO.

ITEM PAQUETE 1:

CARNES Y PESCADOS

—

(% De jos cusles 40 kg son en presentacion de frozes de 200gv, i el resto en chuietas de 200gr.

(* Dve los cuales 40 kg son en presentacion de frozos de 200gr, ¥ of resto en chuletas de 200gr.

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO

ENTREGAS
sUB . UNIDAD CANTIDAD
em|  DESCRIPCION DE wes | mes

MEDIDA | mES4 |MES2 |[MES3|MES4 | MESS5 | MES & [MES7 | MES & | MES @ [ MES 10 p 2 TOTAL
Menudencia de res -
L1 | e KILO | 1300 | 13.00 | 1200 | 1200 | 1300 | 1200 | 1300 | 1300 | 1300 | 1300 | 1300 | 1200 | 15600
Came de porcing
12 |- Lomo enters KILO | 4000 |e3.00(| 40.00 | 40.00 |s3.00(7| 4000 | 40.00 |e4.000| 4000 | 40.00 | 4000 | 4000 | s10.00
refrigerado
3 |Mislos de polo KILo | 27500 | 275.00 |275.00| 275.00 | 275.00 | 275.00 | 275.00 | 275.00 | 275.00| 275.00 | 275.00 | 275.00 | 3300.00
Pechuga especial de
14 | ol refigerada KL | 100.00 | 100.00 | 100.00| 100.00 | 100.00 | 100.00 | 100.00 | 100.00 | 100.00( 100.00 | 100.00 | 10000 | 1200.00
Piema entera de pollo
15 | e WILO | 7e.00 | 7e.00 76.00 76.00 304.00
Came de res Corte
16 | coadnl refrigerado KILO | 72.00 | 79.00 | 72.00 | 72.00 | 7e.00 | 7e.00 | 7e.00 | 7eoo | 7e.00 | 7o | 7e.0 | 700 | s4so0
Carme de res - corte
17 | malaya refrigerado WiLo | 70.00 | 70.00 | 70.00 | 70.00 | 7000 | 7o.00 | To.op | 7o.o0 | 7000 | 7ooo | 7o.0 | Fo.o0 | edoo0
Came de res - corte
18 |Sancochadode pacho | KILO | 4000 | 4000 |40.00 | 40.00 | 40.00 | 40.00 | 4000 | 4000 | 40,00 | 40.00 | 4000 | 4000 | 42000
/ r/“/- refnigerado
/ Came de res- Corte
//, ///[//,‘y (| e e et e KILO | 130.00 | 130.00 |130.00( 130,00 | 120.00 | 130.00 | 130.00 | 130.00 | 120.00| 120.00 | 120.00 | 130.00 | 1560.00
(L ALK Menudendia de res:
‘ /',""}Zié 110 | Fio o refigerado WILO | 17.00 | 17.00 | 1700 | 1700 | 1700 | 1700 | 1700 | 17.00 | 1700 | 1700 | 1700 | 17.00 | 20400
T &7 111 ge‘?“deag‘:”epd"’ WiLo | 2000 | 2000 | 2000 | 2000 | 2000 | 2000 | 2000 | 2000 | 2000 | 2000 | Zooo | 2000 | 240000
Menudencia de res:
112 oo oo | KILO | 2000 | 3000 | 3000 | 30.00 | 30.00 | 3000 | 3000 | 3000 | 30.00 | 30.00 | 3000 | 30.00 | 360.00
— 112 E'Ef.“*djd?”m KILO | 120.00 | 12000 |120.00( 120,00 | 120,00 | 12000 | 120,00 | 120.00 | 120.00| 120.00 | 120.00 | 12000 | 1440.00
a 9 Nots

/] ,EI presente contrato esta conformado por las bases, la oferta ganadora, asi como los documentos

ok ;&u \

ﬂe?vados del procedimiento de seleccién que establezcan obligaciones para las partes.
-
CLAUSULA SETIMA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION
Tta r‘edepuon y conformidad de la prestacion se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del

Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La recepcion sera otorgada por [CONSIGNAR
EL AREA O UNIDAD ORGANICA DE ALMACEN O LA QUE HAGA SUS VECES] y la conformidad
serd otorgada por [CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE OTORGARA LA
CONFORMIDAD] en el plazo maximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15)
DIAS, EN CASO SE REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL
CUMPLIMIENTO DE LA OBLIGACION] dias de producida la recepcion.

)/




/ PROGRAMA NACIONAL DE CENTROS JUVENILES
Subasta Inversa Electrénica N° 001-2023-JUS/PRONACEJ

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacion de las subsanaciones a realizar, el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacién, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectla la recepcién o no
otorga la conformidad, segun corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada la
prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA OCTAVA: REAJUSTE DE PRECIOS

La variacion de precios por efecto de la oferta y demanda del mercado se regulard, en funcion
proporcional a los precios ofertados por el contratista en su propuesta econémica, los reajustes no
podran exceder los precios establecidos por el INEI vigente al ultimo dia del mes anterior. (En
concordancia con el Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado).

A solicitud del contratista y en el mes de entrega de los productos se realizaréa el reajuste de precios,
para ello se aplicara la siguiente férmula:

- En el caso de mes, se calcula de la siguiente manera:

( indice del mes mas actual

x 100 - 100 = Variacién Porcentual
indice del mes anterior al mes mdas lejano

/) Una vez obtenida la variacién porcentual, se calcula el valor reajustado segun detalle:

(%

((r ///iﬂ* N,/ (Valor a reajustar x variacién IPC)

/’»etilffg-,.ﬁ—, + Valor a Reajustar = Valor Reajustado
T 100

CLAUSULA NOVENA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA
_/E'L CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancién de quedar inhabilitado para contratar con el Estado

N en caso de incumplimiento.
M Ve -
_, CLAUSULA DECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepcién conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

.f; / N
_plazo maximo de responsabilidad del contratista es de
A E I imo d bilidad del i de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANOS, NO
f‘u MENOR DE UN (1) ANO] afio(s) contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

““ " ‘bL UéULA DECIMA PRIMERA: PENALIDADES
Si EIL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucién de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente formula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

O
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F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacion de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este Gltimo caso la calificacion del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningln
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

Importante

De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
penalidades, los supuestos de aplicacién de penalidad, la forma de célculo de la penalidad para cada
supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo
163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segun corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto méximo de la penalidad por mora o el monto méaximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes podra resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los

dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacién correspondiente. Ello no obsta la

aplicacién de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
v fﬁlﬂgar, en el caso que éstas correspondan.

// 218 W4
‘ ? /” k{ZLLcLsenalado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
lf -obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: ANTICORRUPCION
jL-CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratdndose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los rganos de administracion, apoderados,
. representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
(e del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
- cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacion al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucién del

contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de

/ /corrupcmn directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,

) ,"J—;‘,Iit grantes de los 6rganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,

L‘f-"" /" asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
o ,J L \C@n{ rataciones del Estado.

Ademas EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los

Q)
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gue deba interactuar, en situaciones refiidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicién de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacién, beneficio y/o gratificacion,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: ANTISOBORNO

LAS PARTES manifiestan el rechazo total y absoluto a cualquier tipo de ofrecimiento, dadiva, forma
de soborno nacional o transnacional, regalo, atenciéon o presion indebida que pueda afectar el
desarrollo normal y objetivo del(los) contrato(s) materia del presente documento.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

Sélo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacién supletoria las disposiciones pertinentes del Codigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demés normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS®
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven
mediante conciliacién o arbitraje, segun el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliaciéon dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segun lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacion, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones
del Estado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA

A 7~ Iquiera de las partes podra elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
Ve f /// Ios gastos que demande esta formalidad.
/ = 2* CEAUSULA DECIMA NOVENA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION
- - CONTRACTUAL

Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucion del presente contrato:
'/DOMICILIO DE LA ENTIDAD: Jiron Pedro Conde N° 232, distrito de Lince, provincia y
n QDdepartamento de Lima; o, a través del correo oficial de Mesa de Partes tramite@pronacej.gob.pe.

EL CONTRATISTA autorizaa LA ENTIDAD a notificarle cualquier documento derivado del presente

contrato a la siguiente direccion electronica: [CONSIGNAR EL CORREO ELECTRONICO

SENALADO POR EL POSTOR GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS
REQUISITOS PARA LA SUSCRIPCION DEL CONTRATO], entendiéndose notificado al dia
/| siguiente en que LA ENTIDAD remite el correo electronico correspondiente.

/

) if" ! 1;/arlacmn del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra

O

M Mparftq {formalmente y por escrito, con una anticipacién no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases integradas, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes
lo firman por duplicado en sefal de conformidad en la ciudad de [................ ] al [CONSIGNAR
FECHA].

10 De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las

controversias deriven de procedimientos de seleccién cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5 000 000,00).
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‘LA ENTIDAD” ‘EL CONTRATISTA”

Importante

Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital, segun la
Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales!?.

- 'f‘“ﬁ“}’ )
’ IA,JM,X ta

/ \ A
J

1 pPara mayor informacion sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar a:

https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales

Q)
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ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefiores

COMITE DE SELECCION

Subasta Inversa Electronica N° 001-2023-JUS/PRONACEJ-1 (Primera Convocatoria)
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacion o
Razén Social:

Domicilio Legal :

RUC : Teléfono(s) : ‘ ‘
MYPE?2 |si | | No |
Correo electronico :

Autorizacién de notificacion por correo electronico:
Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

1. Solicitud de reduccion de la oferta econémica.

2. Solicitud de subsanacidn de los-requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segin orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

5. Noatificacion de la orden de compra?®

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcién, en el plazo maximo de dos (2) dias
_habiles de recibida la comunicacion.
[

/
%

A0
/([ ([ [S9NSIGNAR CIUDAD Y FECHA]
‘ /‘""1—;7“ X

) Firma, Nombres y Apellidos del postor o
/ Representante legal, segln corresponda

)
o %Qortante
L —

— | La notificacion dirigida a la direccion de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

e

{

11
lj\f 17 “4]‘;’»’
Tl i

™Y J 7

/ 12/ Esta i'hformacién sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en la

seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retenciéon del diez por ciento (10%) del monto
del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suministro de bienes, segin
lo sefialado en el articulo 149 del Reglamento.

13 Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.
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Importante

Cuando se trate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:

ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefiores

COMITE DE SELECCION

Subasta Inversa Electrénica N° 001-2023-JUS/PRONACEJ-1 (Primera Convocatoria)
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIOQ], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacién o

Razo6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE14 Si | No I
Correo electrénico :

Datos del consorciado 2
Nombre, Denominaciéon o

Razén Social :
/| Domicilio Legal :
[/ RUEC | Teléfono(s) :
/7y, L MYPES Si | No |
(/1 [ [/ [€gfreo electrénico :
-7

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacién o

Raz6n Social :

___Domicilio Legal :

_RUC: | Teléfono(s) :
m AMYPELS Si | No |
~——1Correo electrénico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:

/Correo electronico del consorcio:
/1 /

L) i o o .
[N+ Auto?‘r)y) que se notifiquen al correo electronico indicado las siguientes actuaciones:
.l.;,ju}ﬂ-v M\,\ ] 51 (a

14 Esta informacion seréa verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la
seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el consorcio ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suministro de bienes,
segun lo sefalado en el articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto, todos los integrantes del consorcio deben acreditar
la condicién de micro o pequefia empresa.

15 Ibidem.

16 Ipidem.

O
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1. Solicitud de reduccién de la oferta econémica.

2. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segin orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

5. Natificacion de la orden de compral?

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
hébiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comun del consorcio

Importante

La notificacion dirigida a la direccién de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

A7 A7
{J [ 1///LKI{Z_ /
A=

4

P [4

WA
CLud it

17" Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.

N o/
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Sefiores

COMITE DE SELECCION

Subasta Inversa Electrénica N° 001-2023-JUS/PRONACEJ-1 (Primera Convocatoria)
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

i. No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcién, asi como a respetar el
principio de integridad.

ii. No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccién ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

iii. Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
asi como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo
General.

iv. Participar en el presente proceso de contratacion en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacion, acuerdo, arreglo o convenio con ningun proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represion de
Conductas Anticompetitivas.

Vs

/l" . (\7//,/ Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de
N[ //’/L”\ \,/ seleccion.
(AL

— L . . .,
2V Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacién que presento en el presente
procedimiento de seleccion.

vii.— Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccion y a
_/ perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

n

e
- NSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o

7/ Representante legal, segun corresponda

(/ ( |
1
L N v
.l.,;f';Jﬂ‘pﬁ‘!tt@j e

"En ellcaso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracién jurada, salvo que sea
presentada por el representante comun del consorcio.

O
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ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Sefiores

COMITE DE SELECCION

Subasta Inversa Electrénica N° 001-2023-JUS/PRONACEJ-1 (Primera Convocatoria)
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el [CONSIGNAR EL
OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con las Especificaciones Técnicas que se indican
en el Capitulo Il de la seccion especifica de las bases.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comin, segln corresponda

-

=

<l

1/
(|
1
- "t‘“.*ﬁ,’ y
b oita
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ANEXO N° 4

PROMESA DE CONSORCIO
(Solo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Sefiores

COMITE DE SELECCION

Subasta Inversa Electrénica N° 001-2023-JUS/PRONACEJ-1 (Primera Convocatoria)
Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta a la SUBASTA INVERSA
ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTOQ].

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio

1. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2.

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°: [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comdn del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccién, suscripcién y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

/) Asimismo, declaramos que el representante comuin del consorcio no se encuentra impedido,
- fﬁnhabllltado ni suspendido para contratar con el Estado.

(! //tj {Zf/lLamos nuestro domicilio legal comin en [........ccccoevvvvveennnen. ]

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL

- ’ 04 118
__~ 1 CONSORCIADO 1] [%]

[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL
4/ " CONSORCIADO 2]
/|

1] ,
rf Ly
,,u 'v”‘\ LJ‘ { 1

v A

(%]
; u [DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]

0/4,20
TOTAL OBLIGACIONES 100%

18 Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.

19 Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.
20 Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio.

O Y,
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[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Consorciado 1
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1
o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio

deben ser legalizadas.

- ~,P~'4'1>J )
Ata

\ J p /'
TA.TW © “’\‘,\
/ ) ( ”

/

Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad
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ANEXO N° 6

AUTORIZACION DE NOTIFICACION DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE LA
SOLICITUD DE AMPLIACION DE PLAZO MEDIANTE MEDIOS ELECTRONICOS DE
COMUNICACION

(DOCUMENTO A PRESENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Sefiores

COMITE DE SELECCION

Subasta Inversa Electronica N° 001-2023-JUS/PRONACEJ-1 (Primera Convocatoria)
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor adjudicado y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], autorizo que durante la
ejecucion del contrato se me notifique al correo electronico [INDICAR EL CORREO ELECTRONICO]
lo siguiente:

v Notificacion de la decisién de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo:

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

f—7 // /
/ // A I‘ /
(0N )
A //,z*/i— = Firma, Nombres y Apellidos del postor o
T N Representante legal o comun, segln
corresponda

f. /"‘
/lmportante
J 'F‘p

2 e J, Afytlﬁcamon de la decisién de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacion de plazo se efectla
‘ ,,.u ~|;X)r ios electronicos de comunicacion, siempre que se cuente con la autorizacion
/ corregpondlente y sea posible obtener un acuse de recibo a través del mecanismo utilizado.
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ANEXO N° 7

PRECIO DE LA OFERTA
(EN CASO DE REDUCCION DE LA OFERTA SEGUN ART. 68 DEL REGLAMENTO)

Sefiores

COMITE DE SELECCION

Subasta Inversa Electrénica N° 001-2023-JUS/PRONACEJ-1 (Primera Convocatoria)
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, luego de su solicitud de reduccion de la
oferta, declaro que mi oferta es la siguiente:

CONCEPTO PRECIO TOTAL

TOTAL

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacion vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo de la
prestacion a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no
incluirdn en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

/f o /Af/p/ Firma, Nombres y Apellidos del postor o
/ "/1//'/& QZ- Representante legal o comun, segln corresponda
A=

<l

Importante

_Elpostor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo materia
/) de la exoneracion, debiendo incluir el siguiente texto:

i1

e .
“Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACION]J”.
e
lv‘ : l(
WA

\ ,;




/ PROGRAMA NACIONAL DE CENTROS JUVENILES
Subasta Inversa Electrénica N° 001-2023-JUS/PRONACEJ

ANEXO N° 8
DECLARACION JURADA DE COMPROMISO DE INTEGRIDAD

(Documento a ser presentado como requisito para el perfeccionamiento del contrato)

Sefiores

COMITE DE SELECCION

Subasta Inversa Electronica N° 001-2023-JUS/PRONACEJ-1 (Primera Convocatoria)
Presente.-

El que suscribe, [.........cccvvvvneee. ], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO SEA PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO SEA
PERSONA JURiDICA], Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO SEA PERSONA JURiDICA], en mi calidad
de postor ganador de la buena pro en el marco del citado procedimiento de seleccion, DECLARO BAJO
JURAMENTO lo siguiente:

1. Rechazo total y absoluto a cualquier tipo de ofrecimiento, dadiva, forma de soborno nacional o
transnacional, regalo, atencidn o presion indebida que pueda afectar el desarrollo normal y objetivo
del contrato.

2. En la ejecucion del contrato, me comprometo a: i) comunicar a las autoridades competentes de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; vy, ii) adoptar las medidas .técnicas, organizativas y/o-de personal apropiadas para
evitar los referidos actos o practicas.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

/7 7 f// /
‘ // 218 W4
(L . Y
‘/ //"‘ <
e Firma, Nombres y Apellidos del postor o
n Representante legal o comun, segln corresponda
w
“‘/1‘ /‘
s 77 ni
DY 8% #U]

i

O
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“SUMINISTRO DE ALIMENTOS CON FICHA TECNICA — CARNES Y PESCADOS
PARA EL CENTRO JUVENIL DE DIGNOSTICO Y REHABILITACION ALFONSO
UGARTE AREQUIPA - PRONACEJ”.

ESPECIFICACIONES TECNICAS

Unidad CENTRO JUVENIL DE DIAGNOSTICO Y REHABILITACION ALFONSO
Orgénica: UGARTE AREQUIPA - PRONACEJ
Actividad: GESTION ADMINISTRATIVA

1. Area solicitante

CENTRO JUVENIL DE DIAGNOSTICO Y REHABILITACION ALFONSO UGARTE
AREQUIPA - PRONACEJ

2. Denominacion de la contratacion.
“SUMINISTRO DE ALIMENTOS CON FICHA TECNICA — CARNES Y PESCADOS

PARA EL CENTRO JUVENIL DE DIGNOSTICO Y REHABILITACION ALFONSO
UGARTE AREQUIPA — PRONACEJ".

3. Finalidad Publica

Los bienes a adquirir tienen por finalidad alimentar a los adolescentes infractores
internados en el Centro Juvenil de Diagndstico y Rehabilitacion Alfonso Ugarte
Arequipa y asi atender sus necesidades basicas de alimentacion diaria (desayuno,
almuerzo y cena), quienes siguen un proceso de rehabilitacién y adaptacién a la
sociedad, en cumplimiento al Sistema de Reinsercion del Adolescente en conflicto

con la Ley Penal y en respeto a los derechos estipulados en el Cédigo de Los Nifios
y Adolescentes del Peru.

4. Objeto de la contratacion

La Adquisicion de los Alimentos es prioritario para la atencién diaria e ininterrumpida
de alimentos a la poblacién interna de adolescentes del Centro Juvenil, en lo que
respecta al desayuno, almuerzo y cena, por cuya razon se realiza la adquisicion del
suministro de alimentos para un periodo de 12 meses, conforme al siguiente detalle:

ITEM PAQUETE: CARNES Y PESCADOS

UNIDAD
SUB DESCRIPCION CANTIDAD | = e
ITEM TOTAL MEDIDA
11 Mepudenma de res -Pulmodn 156.00 :
refrigerado Kilo
1.2 Carne de porcino - Lomo 610.00 Kilo
entero refrigerado
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1.3 Muslos de pollo refrigerado 3300.00 Kilo
1.4 Peqhuga especial de pollo 1200.00 Kilo
refrigerada
Pierna entera de pollo Kilo
15 refrigerada 00
. i Kilo
16 Car'ne de res -Corte cuadril 948.00
refrigerado
17 Car_ne de res- corte malaya 840.00 Kilo
refrigerado
Carne de res : Sancochado de Kilo
1.8 pecho refrigerado 450.00
19 Car.ne de res- Corte costillar 1560.00 Kilo
refrigerado
1.10 Mepudencna de res: Higado 204.00 Kilo
refrigerado
Menudencia de Pollo Kilo
1.11 refrigerada 240.00
1.12 Menudencia dg res: 360.00 Kilo
Mondongo refrigerado
1.13 Filete de bonito refrigerado 1440.00 Kilo
4.1. Descripcion de los bienes
SUB : <
ITEM DESCRIPCION DETALLE
Menudencia de res - pulmdn Tipo: Vacuno, limpio
refrigerado Presentacion: Envase hermético.
Menudencia de Res - pulmén
1.1 refrigerado, cortado en cubos de 2
cm aproximadamente, cuya
temperatura no debe exceder de 4
°C.
Carne de porcino - lomo Tipo: Porcino/ Lomo (Adobo) limpio
entero refrigerado Presentacion: Envase hermético.
Carne de porcino - lomo entero
1.2 refrigerado, cortado en trozos y
Chuletas de 200 g
aproximadamente, cuya temperatura
no debe exceder de 4 °C.
Muslo de pollo refrigerado Tipo: limpio.
Presentacion: Envase hermético
1.3 Muslo de pollo refrigerado pieza de
150gramos aproximadamente,
cuya temperatura no debe exceder
de 4 °C.
1.4 Pechuga especial de pollo Tipo: limpio
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refrigerada

Presentaciéon: Envase hermético,
Pechuga pieza X 1kg
aproximadamente, cuya temperatura
no debe exceder de 4 °C.

1.5

Pierna entera de pollo
refrigerada

Tipo: limpio

Presentacion: Envase hermético,
Pierna entera de pollo refrigerada
pieza de 300g. aproximadamente,
cuya temperatura no debe exceder
de 4 °C.

1.6

Carne de res - corte cuadril
refrigerado

Tipo: Vacuno, limpio
Presentacion: Envase hermético
Carne de Res - Corte cuadril
refrigerado, en filetes de 120
gramos aproximadamente, cuya
temperatura no debe exceder de 4
°C:

1.7

Carne de res - corte malaya
refrigerado

Tipo: Vacuno, limpio
Presentacion: Envase hermético
Carne de Res - Corte malaya
refrigerado en filetes de 130g.
aproximadamente, cuya
temperatura no debe exceder de 4
°C.

1.8

Carne de res - corte
sancochado de pecho
refrigerado

Tipo: Vacuno, limpio
Presentacion: Envase hermético
Carne de Res - Corte sancochado
de pecho refrigerado, en trozos de
559 aproximadamente, cuya
temperatura no debe exceder de 4
°C.

1.9

Carnes de res-Corte costillar
refrigerado

Tipo: Vacuno, limpio

Presentacion: Envase hermético
Carne de Res - Corte costillar
refrigerado, en trozos de 559
aproximadamente, cuya temperatura
no debe exceder de 4 °C.

Menudencia de res - higado
refrigerado

Tipo: Vacuno, limpio

Presentacion: Envase hermético
Menudencia de Res - higado
refrigerado en filetes de 115 gr.
aproximadamente, cuya temperatura
no debe exceder de 4 °C.

by

Menudencia de pollo
refrigerada

Tipo: Limpio

Presentacion: Envase hermético x 5
kg

Higado, corazén sin pericarpio,
molleja sin grasa, cuello, patas
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cuya temperatura no debe exceder

de 4 °C.

Menudencia de res - Tipo: Limpio

mondongo refrigerado Presentacion: Envase hermético x
3kg.

Menudencia de Res - mondongo
refrigerado, cortado en cubos de 2
cm aproximadamente, cuya
temperatura no debe exceder de 4
°C.

El mondongo debe estar semicocido
y exento de mucosa

Filete de bonito refrigerado Tipo: Limpio

Filete de bonito refrigerado sin
1.13 espinas, con piel por 200g
aproximadamente en bolsa de
polietileno selladas cubiertas de
hielo,

5. Especificaciones Técnicas

Los bienes del presente requerimiento cuentan con ficha técnica en el listado de
bienes y servicios comunes, por lo tanto; las caracteristicas se rigen segun Ficha
Técnica aprobada por PERU COMPRAS.

6. Condiciones de los bienes a contratar
De existir productos en mal estado o adulterado, mediante acta suscrita por la
Administracion del Centro Juvenil y un representante del contratista, se otorgara un
plazo maximo de 01 (un) dia calendario para la reposicion y/o cambio de producto.

La garantia minima de los productos perecibles (carnes) sera de cinco (05) dias
calendario desde el ingreso o recepcion del producto al Centro Juvenil.

6.1. Envase y presentacion de productos

Para los productos envasados, debera indicar obligatoriamente en su envase, como
minimo, la siguiente informacion:

Nombre del producto

Pais de origen

Nombre y direccion del fabricante, envasador o distribuidor

Identificacion del lote

Fecha de vencimiento

Condiciones de almacenamiento

Peso neto

Numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al
Procesamiento Primario de Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por el
SENASA.

7. Otras obligaciones del contratista
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El contratista debera entregar los bienes en condiciones apropiadas y en los
plazos establecidos, utilizando para estos efectos, unidades de transporte

apropiadas. El embalaje y el medio de transporte se adecuaran al tipo del bien
que el proveedor suministrara.

El transporte y embalaje de los alimentos, se cefiira a las especificaciones que
regule el “Reglamento sobre vigilancia y control sanitario de alimentos y bebidas
aprobado por D.S. N° 007-98-SA".

El contratista se compromete a cumplir y a observar los “Lineamientos para la
Vigilancia, prevencion y control de la salud de los trabajadores con riesgo de
exposicion a SARS-CoV-2", establecidos en la Resolucién Ministerial N° 972-
2020-MINSA y sus modificatorias o norma que la sustituya; asimismo se
compromete a implementar los protocolos sanitarios necesarios, disposiciones
que dicten los sectores y autoridades competentes. Asimismo, debe contar con
el Plan de Vigilancia, Prevencion y Control de la COVID -1, el cual debe

encontrarse registrado en el Sistema Integrado para COVID-19 (SISCOVID-19)
del Ministerio de Salud.

8. Lugar y plazo del suministro de alimentos

8.1.

8.2,

Lugar

Los bienes adquiridos en su totalidad se entregaran en el Centro Juvenil de
Medio Cerrado Alfonso Ugarte de Arequipa, sito en Av. Alfonso Ugarte s/n
cercado Arequipa, previo visto bueno del Area de Administracion del Centro
Juvenil de Medio Cerrado Alfonso Ugarte de Arequipa.

Plazo

El plazo de entrega de los alimentos serda por un periodo de 12 meses,
contabilizados a partir del dia siguiente de la suscripcién del contrato.
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9. Recepcioén y conformidad
9.1. Recepcién

La recepcion de los alimentos estara a cargo del Administrador del Centro Juvenil,
quien debera verificar la cantidad de los productos y el cumplimiento de las
condiciones contractuales. El proveedor o contratista debera entregar los alimentos
acompafando la correspondiente guia de remision, la que sera firmada y sellada por
la Administracién del Centro Juvenil.

9.2. Conformidad

La conformidad sera otorgada por la Administracion del Centro Juvenil de Medio
cerrado de Alfonso Ugarte de Arequipa en el plazo maximo de 07 dias de producida
la recepcion.

10. Forma de pago

La Entidad realizara el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista
en Doce Meses

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la
Entidad debe contar con la siguiente documentacion:

e Guias de Remision
e Factura

Dicha documentacion se debe presentar en el Area de Administracién del centro
Juvenil, sito en Av. Alfonso Ugarte s/n cercado Arequipa.

11. Sistema de contratacion
Precios Unitarios
12. Reajuste de precios

La variacion de precios por efecto de la oferta y la demanda del mercado se regulara,
en funcién proporcional a los precios ofertados por el contratista en su propuesta
economica, los reajustes no podran exceder los precios establecidos por el INEI
vigente al ultimo dia del mes anterior. (En concordancia con el Reglamento de la Ley
de Contrataciones del Estado).

A solicitud del contratista y en el mes de entrega de los productos se realizara el
reajuste de precios, para ello se aplicara la siguiente formula:
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- En el caso de mes, se calcula de la siguiente manera:

indice del mes mas actual

x 100 - 100 = Variacion Porcentual
indice del mes anterior al mes mds lejano

Una vez obtenida la variacion porcentual, se calcula el valor reajustado segtin detalle:

{Valor a reajustar x vatiacién IPC)

+ Valor a Reajustar = Valor Reajustado
100

Penalidades

Si el contratista no cumple con la entrega de los bienes dentro del plazo estipulado,
la Entidad le aplicara una penalidad por cada dia de atraso hasta por un monto
maximo equivalente al 10% del monto del contrato. La penalidad se aplicara
automaticamente y se calculara de acuerdo a la siguiente formula:

Penalidad diaria = 0.10xMonto / F x Plazo en dias

Para plazos menores o iguales a 60 dias F=0.40
Para plazos mayores a 60 dias F=0.25

La Entidad tiene derecho para exigir, ademas de la penalidad, el cumplimiento de la
obligacién.

Anticorrupcion

EL CONTRATISTA no debe ofrecer, negociar o efectuar, cualquier pago, objeto de
valor o cualquier dadiva en general, o cualquier beneficio o incentivo ilegal en
relacién al contrato que puedan constituir un incumplimiento a la ley, tales como
robo, fraude cohecho o trafico de influencias, directa o indirectamente, o a través de
socios, integrantes de los 6rganos de administracion apoderados, representantes
legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas, en concordancia a lo
establecido en el articulo 32° y 40° de la Ley de contrataciones del Estado — Ley N°

30225, y articulo 138 del su Reglamento Ley de Contrataciones del Estado aprobada
mediante D.S N° 344-2018.

Asimismo, EL CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la
ejecucion del contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no
cometer actos ilegales o de corrupcién, directa o indirectamente o a través de sus
socios, accionistas, participacioncitas, integrantes de los 6rganos de administracion,
apoderados, representantes legales, funcionarios, asesores y personas vinculadas,
virtud a lo establecido en los articulos antes citados de la Ley de Contrataciones del
Estado y su Reglamento.
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Asimismo, EL CONTRATISTA, se compromete a comunicar a las autoridades
competentes, de manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o
corrupta de la que tuviere conocimiento; asi como también en adoptar medidas
técnicas, organizacionales y/o de personal apropiadas para evitar los referidos actos
0 practicas, a través de los canales dispuestos por el PRONACE.J.

De la misma manera, EL CONTRATISTA es consciente que, de no cumplir con lo
anteriormente expuesto, se sometera a la resolucion del Contrato y las Acciones
Civiles y/o Penales que el PRONACEJ pueda accionar.

15. Antisoborno

El contratista manifiesta el rechazo total y absoluto a cualquier tipo de ofrecimiento,
dadiva, forma de soborno nacional o transnacional, regalo, atencién o presion
indebida que pueda afectar el desarrollo normal y objetivo del(los) contrato(s)

materia del presente documento.

16. Vicios Ocultos

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de un (1) afio contado a partir
de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

17. Requisitos de Habilitacion

SUB

ITEM DESCRIPCION

Requisitos

Documentarios Minimos

Carne de porcino - Lomo
1.1 .
entero refrigerado

Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria
de Establecimiento vigente de donde proviene el corte
de carne, otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad
Agraria — SENASA, segun indica el articulo 33 del
Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

En el caso de que el producto se almacene en una
camara frigorifica diferente a la del Centro de corte
antes de su entrega:
Copia simple de la Autorizacion Sanitaria de camaras
frigorificas vigente de donde proviene la carne, otorgada

por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA,
segun indica el articulo 81 del Reglamento Sanitario del
Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 015-2012-AG, o segun indica el
articulo 33 del Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

Para producto importado:
Copia simple del Registro y Autorizacion de
establecimiento de exportadores vigente, segun lo
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establecido en los articulos 100, 103 y 104 del
Reglamento Andino de Cuarentena para el Comercio o
la Movilizacién Intrasubregional y con Terceros Paises
de Animales Terrestres y sus Productos, adoptado
mediante la DECISION 737 de la Comunidad Andina
del 08/06/2010;

Y,

Para la camara frigorifica donde se almacenara el
producto importado:

Copia simple de la Autorizacién Sanitaria de camaras
frigorificas vigente, otorgada por el Servicio Nacional de
Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el articulo 81
del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de
Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N°
0152012-AG, o segun indica el articulo 33 del
Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado
mediante

Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

Nota:
La documentacion solicitada debera mantenerse vigente incluso
hasta la culminacion de las entregas del producto adquirido. Es
responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente
la renovacion de dichos documentos.

1.2 | Muslos de pollo refrigerado

Pechuga especial de pollo
1.3 .
refrigerada

Pierna entera de pollo
1.4 .
refrigerada

Menudencia de Pollo
1.5 1
refrigerada

Copia simple del Certificado de Autorizacién Sanitaria
de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segun indica
el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

El Certificado debe indicar el tipo de procesamiento
primario correspondiente al bien a adquirir.

Nota:

Para efectos del cumplimiento del presente requisito bastara
que, en el Certificado de Autorizacién Sanitaria de
Establecimiento dedicado al procesamiento primario de
alimentos agropecuarios y piensos, se indique el tipo de
alimento que corresponde al bien a contratar, segun lo
establecido por el SENASA.

La documentacién solicitada debera mantenerse vigente incluso
hasta la culminacion de las entregas del producto adquirido. Es
responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente
la renovacion de dichos documentos.
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Carne de res -Corte cuadril

1.8 refrigerado

Carne de res- corte malaya
1.7 .

refrigerado

Carne de res : Sancochado de
1.8 .

pecho refrigerado
19 Carne de res- Corte costillar

refrigerado

Firnado digitalmente por:
QUISPE ZAPAMA CARLOS
ALBERTO FIR 29845970 hard
Ivlativo: Soy el autor del

dacumenta

Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria
de Establecimiento vigente de donde proviene el corte
de carne o la menudencia, segln corresponda;
otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria —
SENASA, segun indica el articulo 33 del Reglamento de
Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

En el caso de que el producto se almacene en una
camara frigorifica diferente a la del Centro de corte
antes de su entrega:

Copia simple de la Autorizacién Sanitaria de camaras
frigorificas vigente de donde proviene la carne,
otorgada por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria —
SENASA, segun indica el articulo 81 del Reglamento
Sanitario del Faenado de Animales de Abasto,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG,
o segun indica el articulo 33 del Reglamento de
Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

Para producto importado:

Copia simple del Registro y Autorizacién de
establecimiento de exportadores vigente, segtin lo
establecido en los articulos 100, 103 y 104 del
Reglamento Andino de Cuarentena para el Comercio o
la Movilizacioén Intrasubregional y con Terceros Paises
de Animales Terrestres y sus Productos, adoptado
mediante la DECISION 737 de la Comunidad Andina
del 08/06/2010;

Y,

Para la camara frigorifica donde se almacenara el
producto importado:

Copia simple de la Autorizacion Sanitaria de camaras
frigorificas vigente, otorgada por el Servicio Nacional de
Sanidad Agraria — SENASA, segln indica el articulo 81
del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de
Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo
N°0152012-AG, o segun indica el articulo 33 del
Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado
mediante

Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias
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Menudencia de res: Higado
1.10 ;
refrigerado

Menudencia de res -Pulmén
1.1 .
refrigerado

Menudencia de res: Mondongo
1.12 -
refrigerado

Copia simple de la Habilitacion Sanitaria de Planta de
procesamiento Industrial de Productos Pesqueros y
acuicolas vigente;

0,

Copia simple de la Habilitacién Sanitaria de Planta de
Procesamiento Primario o Artesanal vigente, de ser el
caso, otorgada por el Organismo Nacional de Sanidad
Pesquera — SANIPES, segun el Decreto Supremo N°
0122013-PRODUCE, en cumplimiento del Decreto
Supremo N° 040-2001-PE, y sus modificatorias.

En caso de que los bienes hayan sido almacenados
previamente a su comercializacién: Copia simple de
Habilitacién Sanitaria del Almacén de Productos
Pesqueros y Acuicolas vigente, otorgada por el
Organismo Nacional de Sanidad Pesquera - SANIPES,
segln el Decreto Supremo N° 012-2013-PRODUCE, en
1.13 | Filete de bonito refrigerado cumplimiento del Decreto Supremo N° 040-2001-PE, y
sus modificatorias.

En el caso de que los filetes se encuentren envasados:
copia Simple del Registro Sanitario de Productos
Pesqueros y Acuicolas y sus Aditivos Alimentarios
vigente, otorgada por el Organismo Nacional de
Sanidad Pesquera — SANIPES, segun el Decreto
Supremo N° 0122013-PRODUCE, para cada bien a
contratar.

Copia simple del Protocolo Técnico de Habilitacion
Sanitaria de Transporte Terrestre de Productos
Pesqueros y Acuicolas (vehiculos isotérmicos,
refrigerados y/o congelados) vigente, en cumplimiento
del Decreto Supremo N° 040-2001-PE y sus

modificatorias, y del Decreto Supremo N° 012-2013-
PRODUCE.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : CARNE DE RES — CORTE SANCOCHADO DE PECHO

REFRIGERADO

Denominacion técnica : CARNE DE BOVINO — CORTE SANCOCHADO DE PECHO
REFRIGERADO

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general . El bovino comprende a los animales de las especies Bos
taurus, Bos indicus y del género Bubalus la especie Bubalus
bubalis y sus hibridos. El corte sancochado de pecho
refrigerado es una pieza con hueso del cuarto anterior, de la
region pectoral, la cual ha sido enfriada hasta alcanzar una
temperatura no mayor a 4 °C. Su base dsea esta conformada
por cartilagos de prolongacion de las costillas y el esternon.
Sus planos musculares principales son los pectorales
superficial y profundo. Puede tener diferente presentacion
dependiendo del nimero de costillas.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
El corte sancochado de pecho refrigerado debe proceder de animales sanos, faenados bajo
inspeccion veterinaria y de plantas faenadoras o camales autorizados por la Autoridad Sanitaria.
Solo se podran comercializar aquellos cortes de carne provenientes de carcasas que hayan sido
aprobadas como aptas para consumo humano en la inspeccidn veterinaria, segin lo sefialado
en el numeral 6.1.1 de la NTP 201.055:2021 y en el capitulo Il del Reglamento Sanitario del
Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

El corte sancochado de pecho refrigerado debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA
CALIDAD

ESPECIFICACION REFERENCIA

Aspecto general Superficie brillante, acabado libre de

anormal u ofensivo

Consistencia

Firme y elastica al tacto, tanto la grasa
como el tejido muscular

defectos
Color g)aizgtoesnstlco, exento de colores NTP 201.055:2021 CARNE Y
Caracteristico y exento de cualquier olor PRQDUCTOS CA.RNI.C,;OS'
Olor Definiciones, clasificacion vy

requisitos de carcasas vy
carne de bovinos. 32 Edicion

autoridad nacional competente?.

pH Entre 5,5y 6,4
Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo

N° 004-2011-AG, vy sus

modificatorias.

Precision 1: La entidad convocante debera sefialar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas, numeral 3.2 y/o proforma del contrato) que la temperatura de recepcién del corte sancochado
de pecho refrigerado no debe exceder de 4 °C. Del mismo modo, debera indicar la forma de
presentacion del corte de res, como en corte entero o en porciones individuales (trozos), entre otros;
indicando el peso aproximado de cada presentacion. Por ejemplo: Carne de Res - Corte sancochado
de pecho refrigerado, en trozos de 200 g aproximadamente, cuya temperatura no debe exceder de
4 °C.

! Segun el articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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2.2. Envase y/o embalaje
El envase y embalaje deben ser inocuos, limpios e higiénicos, de grado alimentario y no deben
comunicar olores o sabores extrafios al producto. Asimismo, deben ser impermeables,
resistentes, conservar las caracteristicas del producto y, al eliminarse, no deben dejar residuos
sobre la carne, segun lo establecido en el numeral 9 de la NTP 201.055:2021.

El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccién adecuada de los productos
para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y permitir un etiquetado apropiado. Los
materiales para el envasado no deben ser toxicos ni representar una amenaza para la inocuidad
y la aptitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso especificadas, segun

lo indicado en el numeral 7.2.9 del cédigo de practica Codex CXC 1-1969 (2020). Principios
generales de higiene de los alimentos.

Cuando la carne sea envasada o envuelta, el material debe ser apto para su utilizacion y las
cajas o cartones deben disponer de un forro adecuado o de otro medio adecuado para proteger
la carne, con la salvedad de que en determinados casos no sera necesario que estén forrados o
protegidos de otra manera si las piezas de carne, tales como los cortes, son envueltas
individualmente antes de ser envasadas, segun lo indicado en el numeral 151 del cédigo de
practicas Codex CXC 58-2005. Codigo de practicas de higiene para la carne.

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto aproximado de producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase tales como: material, tipo de cerrado o

presentacién a granel en envases con tapa, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas
aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
Los cortes de carne de res deben estar adecuadamente identificados para facilitar su
rastreabilidad mediante etiquetado, documentacion o informacion pertinente, segin lo sefialado

en el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

En caso de estar envasados o empacados, la etiqueta o rétulo utilizado para la comercializacion,
debe cumplir con la legislacion nacional vigente o en su defecto con la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicion. Ademas, debe
cumplir con los requisitos aplicables especificados en la norma Codex CXS 1-1985 (2018).
Norma general para el etiquetado de los alimentos preenvasados, segun lo sefialado en el
numeral 10 de la NTP 201.055:2021, por lo que debe indicar lo siguiente:

- nombre del producto;

- pais de origen;

- nombre y direccion del fabricante, envasador o distribuidor;

- identificacion del lote;

- fecha de vencimiento;

- condiciones de almacenamiento;

- peso neto;

- numero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario
de Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SENASA.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien : CARNE DE RES — CORTE MALAYA REFRIGERADO
Denominacion técnica :CARNE DE BOVINO - CORTE MALAYA
REFRIGERADO
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general : El bovino comprende a los animales de las especies Bos
taurus, Bos indicus y del género Bubalus la especie Bubalus
bubalis y sus hibridos. El corte malaya refrigerado es una
pieza sin hueso del cuarto posterior, la cual ha sido enfriada
hasta alcanzar una temperatura no mayor a 4 °C. Este corte
corresponde a tres musculos, el musculo oblicuo abdominal
externo e interno y el transverso abdominal. Limita
cranealmente con las costillas, distalmente con la rueda y
lateralmente con el matambre.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien

El corte malaya refrigerado debe proceder de animales sanos, faenados bajo inspeccién
veterinaria y de plantas faenadoras o camales autorizados por la Autoridad Sanitaria. Solo se
podran comercializar aquellos cortes de carne provenientes de carcasas que hayan sido
aprobadas como aptas para consumo humano en la inspeccién veterinaria, segtn lo sefialado
en el numeral 6.1.1 de la NTP 201.055:2021 y en el capitulo Il del Reglamento Sanitario del
Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

El corte malaya refrigerado debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA
CALIDAD

ESPECIFICACION REFERENCIA

Superficie brillante, acabado libre de

Aspecto general

anormal u ofensivo

Consistencia

Firme y elastica al tacto, tanto la grasa
como el tejido muscular

defectos
- - NTP 201.055:2021 CARNE
Color Caracteristico, exento de colores extrafios v ' PRODUCTOS
Olor Caracteristico y exento de cualquier olor | CARNICOS. Definiciones,

clasificacion y requisitos de
carcasas y carne de
bovinos. 32 Edicion

pH Entre 5,5y 6,4
Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo

autoridad nacional competente!. N° 004-2011-AG, y sus

modificatorias.

Precision 1: La entidad convocante debera sefialar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas, numeral 3.2 y/o proforma del contrato) que la temperatura de recepcion del corte malaya
refrigerado no debe exceder de 4 °C. Del mismo modo, debera indicar la forma de presentacién del
corte de res, como en corte entero o en porciones individuales (filetes o trozos), entre otros; indicando
el peso aproximado de cada presentacion. Por ejemplo:

Ejemplo 1: Carne de Res - Corte malaya refrigerado, corte entero, cuya temperatura no debe exceder
de 4 °C.

Ejemplo 2: Carne de Res - Corte malaya refrigerado, en filetes de 200 g aproximadamente, cuya
temperatura no debe exceder de 4 °C.

' Segun el articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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2.2. Envase y/o embalaje

El envase y embalaje deben ser inocuos, limpios e higiénicos, de grado alimentario y no deben
comunicar olores o sabores extrafios al producto. Asimismo, deben ser impermeables,
resistentes, conservar las caracteristicas del producto y, al eliminarse, no deben dejar residuos
sobre la carne, segun lo establecido en el numeral 9 de la NTP 201.055:2021.

El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccién adecuada de los productos
para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y permitir un etiquetado apropiado. Los
materiales para el envasado, no deben ser toxicos ni representar una amenaza para la inocuidad
y la aptitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso especificadas, segun

lo indicado en el numeral 7.2.9 del cddigo de practica Codex CXC 1-1969 (2020). Principios
generales de higiene de los alimentos.

Cuando la carne sea envasada o envuelta, el material debe ser apto para su utilizacion y las
cajas o cartones deben disponer de un forro adecuado o de otro medio adecuado para proteger
la carne, con la salvedad de que en determinados casos no sera necesario que estén forrados o
protegidos de otra manera si las piezas de carne, tales como los cortes, son envueltas
individualmente antes de ser envasadas, segun lo indicado en el numeral 151 del cédigo de
practicas Codex CXC 58-2005. Cadigo de practicas de higiene para la carne.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto aproximado de producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase tales como: material, tipo de cerrado o

presentacion a granel en envases con tapa, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas
aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
Los cortes de carne de res deben estar adecuadamente identificados para facilitar su
rastreabilidad mediante etiquetado, documentacion o informacion pertinente, segin lo sefialado

en el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

En caso de estar envasados o empacados, la etiqueta o rétulo utilizado para la comercializacion,
debe cumplir con la legislacién nacional vigente o en su defecto con la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicion. Ademas, debe
cumplir con los requisitos aplicables especificados en la norma Codex CXS 1-1985 (2018).
Norma general para el etiquetado de los alimentos preenvasados, segun lo sefialado en el
numeral 10 de la NTP 201.055:2021, por lo que debe indicar lo siguiente:

- nombre del producto;

- pais de origen;

- nombre y direccion del fabricante, envasador o distribuidor;

- identificacion del lote;

- fecha de vencimiento;

- condiciones de almacenamiento;

- peso neto;

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario
de Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SENASA.

Precisién 3: La entidad convocante deberé indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) otra informacién que considere deba estar rotulada. La

informacién adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : FILETE DE BONITO REFRIGERADO

Denominacion técnica : PESCADO BONITO FRESCO EN FILETE

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general : Son tajadas de carne de pescado de la especie Sarda chiliensis

de forma y dimensiones irregulares, separadas del cuerpo
mediante cortes paralelos a la columna vertebral; pudiendo
cortarse transversalmente.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Delbien
El filete de Bonito refrigerado debe mantenerse a una temperatura cercana a los 0 °C, y estar
permanentemente en hielo' hasta el momento de su entrega, para lo cual se debe aplicar una
cantidad adecuada y suficiente de hielo, segun lo indicado en los articulos 28 y 50 de la Norma
Sanitaria para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobada mediante Decreto Supremo N° 040-
2001-PE, y sus modificatorias y en el numeral 4.1.2 de la norma NTP-CODEX CAC/RCP 52:2017
CODIGO DE PRACTICAS PARA EL PESCADO Y LOS PRODUCTOS PESQUEROS. 12 Edicién.

El filete de Bonito refrigerado debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ~ ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

Debe presentar las condiciones de
frescura de acuerdo con la especie. El
pescado debe ser limpio y fresco, sin

Frescura ninguna clase de magulladuras
desgarramientos o  coloraciones NTP 041'001.:2.019 a PI_ESQADO
anormales. FRESCO. Requisitos. 32 Edicion
El pescado debe tener el olor

Olor caracteristico de la especie y debe

estar libre de olores anormales.

Manual Indicadores sanitarios y de
inocuidad para los productos
pesqueros y acuicolas para mercado
Presencia de parasitos Ausencia nacional y de exportacién, aprobado
mediante Resolucion de Direccion
Ejecutiva N° 057-2016-SANIPES-DE
y su modificatoria.

Manual Indicadores sanitarios y de
inocuidad para los productos
pesqueros y acuicolas para mercado
nacional y de exportacién, aprobado
mediante Resolucion de Direccién
Ejecutiva N° 057-2016-SANIPES-
DE, y su modificatoria.

Cumplir con los requisitos establecidos
por el Organismo Nacional de Sanidad
Pesquera - SANIPES, Autoridad
Nacional competente?2.

INOCUIDAD

Precisiéon 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas, numeral 2 y/o proforma del contrato), si requiere que los filetes presenten o no piel y/o espinas.

' El hielo utilizado debe ser limpio, almacenado higiénicamente, elaborado a partir de agua potable y estar
convenientemente molido, de tal forma que permita su mezcla homogénea con el pescado, tal como lo indica el articulo
46 del Decreto Supremo N° 040-2001-PE, y sus modificatorias.

2 Segun los articulos 1, 2 y 3 de la Ley N° 30063, Ley de creacion del Organismo Nacional de Sanidad Pesquera,
modificada mediante Decreto Legislativo N° 1402,
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2.2. Envase y/o embalaje
Las cajas, contenedores u otros recipientes utilizados para el transporte y despacho del filete de
pescado deben ser de materiales resistentes a la corrosion, lisos, no absorbentes y faciles de
identificar, limpiar y desinfectar. Asimismo, deben impedir que se alteren las caracteristicas
organolépticas del pescado, evitar que se transmita al pescado sustancias nocivas a la salud
humana y ser resistentes de manera tal que aseguren la proteccion de los productos contra la
contaminacién y dafios fisicos, segun lo indicado en los articulos 44 y 49 de la Norma Sanitaria para

las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobada mediante Decreto Supremo N° 040-2001-PE, y
sus modificatorias.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el tipo de envase y embalaje a utilizar, como, por ejemplo:
bolsas de polietileno selladas dentro de caja térmica, cubiertas de hielo; entre otros, siempre y cuando se
haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
Los envases del filete de Bonito refrigerado deben llevar una etiqueta donde se declare lo siguiente,
segun lo indicado en los articulos 150 y 151 de la Norma Sanitaria para las Actividades Pesqueras
y Acuicolas, aprobada mediante Decreto Supremo N° 040-2001-PE, y sus modificatorias, asi como
lo indicado en la NMP 001: 2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 52 Edicion y en la

norma Codex CXS 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS
ALIMENTOS PREENVASADOS:

- nombre comun del pescado y tipo de producto;

- contenido neto, en el Sistema Nacional de Medidas;

- nombre y razén social y direccion de la empresa productora, importadora o distribuidora;
- identificacion del lote;

- pais de origen en caso de importacion;

- condiciones de almacenamiento;

- tiempo de vida util;

- instrucciones para su uso.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidon especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), la informacion que considere deba estar rotulada en el
envase. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas
en el numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : MENUDENCIA DE POLLO REFRIGERADA

Denominacion técnica : MENUDENCIA DE POLLO REFRIGERADA

Unidad de medida : KILOGRAMO '

Descripcion general : Las menudencias refrigeradas, denominadas también

menudos, comprenden el conjunto de visceras y apéndices
que han sido enfriados hasta alcanzar una temperatura no
mayor a 4 °C. Entre las visceras se encuentran el higado,
corazén y molleja y en el caso de los apéndices, se
consideran cuello, patas y cabeza.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien
Las menudencias deben proceder de aves sanas, faenadas en establecimientos autorizados o
habilitados por la Autoridad Sanitaria y cuya carne ha sido declarada apta para el consumo
humano bajo inspeccién sanitaria, segtn lo indicado en el numeral 6.1 de la NTP 201.054:2009
(revisada el 2021) y en el Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

La menudencia debe enfriarse a 4 °C o menos, en dos horas a partir del momento en que se
separen del ave, segun lo indicado en el numeral 5.2 de la NTP 201.053: 2001 (revisada el 2016).
CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS. Aves para consumo. Practicas de higiene para carne de
aves. 1?2 Edicion.

Las menudencias deben estar presentadas de la siguiente manera y podran ser colocadas dentro
de la carcasa, segun lo establecido en el apartado 5.2 de la NTP 201.054:2009 (revisada el

2021):
PRODUCTO PRESENTACION
ViISCERA
Higado No debe tener la vesicula biliar
Corazon Puede estar con o sin pericarpio
. Puede estar con o sin grasa, debe estar sin membrana, ni
Molleja .
contenido
APENDICE

Comprende las vértebras cervicales, asi como los tejidos

Cuello o pescuezo
P blandos que las rodean

Comprenden los metatarsos y falanges, asi como los

Patas tejidos blandos que los rodean

Corresponde los huesos del craneo y cara, asi como los

Cabeza tejidos blandos que los rodean

Las menudencias deben presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA : ESPECIFICACION - REFERENCIA

CALIDAD
- Colar Caracteristics NTP 201.054:2009 (revisada

el 2021) CARNE Y
PRODUCTOS CARNICOS.
Aves para consumo.
Definiciones y requisitos de
Firme y elastica al tacto, tanto el tejido | las carcasas y nomenclatura

- Olor Sui generis y exento de cualquier olor
anormal

- Consistencia

muscular como la grasa de cortes. 22 Edicion
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Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria,  aprobado
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria— SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional competente!. N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas, numeral 2 y/o proforma del contrato) la temperatura de recepcion de las menudencias, la cual
no debe exceder de 4 °C. Del mismo modo, debera indicar si el corazén contendra o no el pericarpio y

si la molleja presentara o no grasa, segln se indica en el numeral 5.2 de la NTP 201.054:2009 (revisada
el 2021).

2.2. Envase y/o embalaje
El envase y embalaje deben ser de primer uso y estar limpios, inocuos y no deben comunicar
olores o sabores extrafios al producto; asimismo, deben ser impermeables, resistentes y deben
proteger al producto. Los materiales de envoltura deben ser limpios e higiénicos y al retirarse no

deben dejar residuos sobre el producto, segun lo establecido en el numeral 6.7 de la NTP
201.054:2009 (revisada el 2021).

El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una protecciéon adecuada de los productos
para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafios y permitir un etiquetado apropiado. Los
materiales para el envasado, no deben ser toxicos ni representar una amenaza para la inocuidad
y la aptitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso especificadas, segin
lo indicado en el numeral 7.2.9 de la norma del Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS
GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto aproximado de producto por envase y/o
embalaje. Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase y/o embalaje tales como: material, tipo

de cerrado, entre otros, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad
de postores.

2.3. Rotulado

El rotulado de la menudencia refrigerada debe cumplir con los requisitos establecidos en la norma
del Codex CXS 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS
ALIMENTOS PREENVASADOS, y debe indicar lo siguiente:

- nombre del producto;

- pais de origen;

- nombre y direccion del fabricante, envasador o distribuidor;

- identificacién del lote;

- fecha de vencimiento;

- condiciones de almacenamiento;

- peso neto;

- numero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario de
Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), que el rotulado debera colocarse en los envases
individuales o en el envase a granel, segun sea el caso. Asimismo, debera indicar otra informacion que
considere deba estar rotulada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar los atributos
del bien descritos en el numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

1 Segun el articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

: MENUDENCIA DE RES — HIGADO REFRIGERADO

: MENUDENCIA DE BOVINO - HIGADO REFRIGERADO

: KILOGRAMO

: El bovino comprende a los animales de las especies Bos
taurus, Bos indicus y del género Bubalus la especie Bubalus
bubalis y sus hibridos. El higado refrigerado es la
menudencia roja a nivel abdominal, la cual ha sido enfriada
hasta alcanzar una temperatura no mayor a 4 °C. Debe
expenderse libre de vesicula biliar y ganglios adyacentes.

Denominacién del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien

El higado refrigerado debe proceder de animales sanos, faenados bajo inspeccion veterinaria y
de plantas faenadoras o camales autorizados por la Autoridad Sanitaria. Solo se podran
comercializar aquellas menudencias que hayan sido aprobadas como aptas para consumo
humano en la inspecciéon veterinaria, seglin lo sefialado en el numeral 6.1.1 de la
NTP 201.055:2021 y en el capitulo Il del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de
Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

El higado refrigerado debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION

CALIDAD

REFERENCIA

Aspecto general Superficie brillante, acabado libre de

olor anormal u ofensivo

Firme y elastica al tacto, tanto la grasa

defectos NTP 201.055:2021 CARNE
Color Caraczteristico, exento de «colores |Y ) PRODUCTOS
extranos CARNICOS. Definiciones,
Olor Caracteristico y exento de cualquier | clasificacion y requisitos de

carcasas y carne de

bovinos. 32 Edicion

Consistencia =
como el tejido muscular

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Cumplir con lo establecido por el
Servicio Nacional de Sanidad Agraria —
SENASA, autoridad nacional
competente’.

INOCUIDAD

Precisién 1: La entidad convocante debera sefialar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas, numeral 3.2 y/o proforma del contrato) que la temperatura de recepcion de la menudencia
refrigerada no debe de exceder de 4 °C. Del mismo modo, debera indicar la forma de presentacion del
higado, como en piezas enteras o cortado en filetes, entre ofros; indicando las dimensiones
aproximadas de cada presentacion. Por ejemplo: Menudencia de Res - higado refrigerado, pieza
entera, cuya temperatura no debe exceder de 4 °C.

2.2,

Envase y/o embalaje

El envase y embalaje deben ser inocuos, limpios e higiénicos, de grado alimentario y no deben
comunicar olores o sabores extrafios al producto. Asimismo, deben ser impermeables,
resistentes, conservar las caracteristicas del producto y, al eliminarse, no deben dejar residuos
sobre la menudencia, segun lo establecido en el numeral 9 de la NTP 201.055:2021.

El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de los productos
para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y permitir un etiquetado apropiado. Los

' Segun el articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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materiales para el envasado no deben ser toxicos ni representar una amenaza para la inocuidad
y la aptitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso especificadas, segun

lo indicado en el numeral 7.2.9 del cédigo de practica Codex CXC 1-1969 (2020). Principios
generales de higiene de los alimentos.

Precision 2: La entidad convocante deberé indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto aproximado de producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase tales como: material, tipo de cerrado o a granel

en envases con tapa, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad
de postores.

2.3. Rotulado
Las menudencias de res deben estar adecuadamente identificadas para facilitar su rastreabilidad
mediante etiquetado, documentacion o informacion pertinente, segun lo sefialado en el articulo

27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

En caso de estar envasadas o empacadas, la etiqueta o rétulo utilizado para la comercializacion,
debe cumplir con la legislacién nacional vigente o en su defecto con la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Ediciéon. Ademas, debe
cumplir con los requisitos aplicables especificados en la norma Codex CXS 1-1985 (2018).
Norma general para el etiquetado de los alimentos preenvasados, segun lo sefialado en el
numeral 10 de la NTP 201.055:2021, por lo que debe indicar lo siguiente:

- nombre del producto;

- pais de origen;

- nombre y direccion del fabricante, envasador o distribuidor;

- identificacion del lote;

- fecha de vencimiento;

- condiciones de almacenamiento;

- peso neto;

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario de
Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SENASA.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) otra informacion que considere deba estar rotulada. La

informacién adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

: MENUDENCIA DE RES — PULMON REFRIGERADO

: MENUDENCIA DE BOVINO — PULMON REFRIGERADO

: KILOGRAMO

: El bovino comprende a los animales de las especies Bos
taurus, Bos indicus y del género Bubalus la especie Bubalus
bubalis y sus hibridos. El pulmoén refrigerado, denominado
también “bofe”, es el drgano que se encuentra en la cavidad
toracica, el cual ha sido enfriado hasta alcanzar una
temperatura no mayor a 4 °C.

Denominacién del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien

El pulmén (bofe) refrigerado debe proceder de animales sanos, faenados bajo inspeccion
veterinaria y de plantas faenadoras o camales autorizados por la Autoridad Sanitaria. Solo se
podran comercializar aquellas menudencias que hayan sido aprobadas como aptas para
consumo humano en la inspeccién veterinaria, segln lo sefialado en el numeral 6.1.1 de la
NTP 201.055:2021 y en el capitulo Il del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de
Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

El pulmén (bofe) refrigerado debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA
CALIDAD

ESPECIFICACION REFERENCIA

Superficie brillante, acabado libre de

Aspecto general

olor anormal u ofensivo

Consistencia

Firme y elastica al tacto, tanto la grasa

defectos NTP 201.055:2021 CARNE
il Caraczteristico, exento de colores |Y . PRODUCTOS
extranos CARNICOS. Definiciones,
Olor Caracteristico y exento de cualquier | clasificacion y requisitos de

carcasas Yy carne de

bovinos. 32 Edicion

como el tejido muscular

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Cumplir con lo establecido por el
Servicio Nacional de Sanidad Agraria —
SENASA, autoridad nacional
competente!.

INOCUIDAD

Precision 1: La entidad convocante debera sefialar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas, numeral 3.2 y/o proforma del contrato) que la temperatura de recepcion de la menudencia
refrigerada no debe de exceder de 4 °C. Del mismo modo, debera indicar la forma de presentacion del
pulmén, como en piezas enteras o cortado en trozos, entro otros; indicando las dimensiones y/o peso
aproximadas de cada presentacion. Por ejemplo: Menudencia de Res - pulmén refrigerado, cortado en
cubos de 2 cm aproximadamente, cuya temperatura no debe exceder de 4 °C.

2.2. Envase y/o embalaje

El envase y embalaje deben ser inocuos, limpios e higiénicos, de grado alimentario y no deben
comunicar olores o sabores extrafios al producto. Asimismo, deben ser impermeables,
resistentes, conservar las caracteristicas del producto y, al eliminarse, no deben dejar residuos
sobre la menudencia, segun lo establecido en el numeral 9 de la NTP 201.055:2021.

El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de los productos
para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafios y permitir un etiquetado apropiado. Los

' Segun el articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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materiales para el envasado no deben ser toxicos ni representar una amenaza para la inocuidad
y la aptitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso especificadas, segin
lo indicado en el numeral 7.2.9 del codigo de practica Codex CXC 1-1969 (2020). Principios
generales de higiene de los alimentos.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto aproximado de producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase tales como: material, tipo de cerrado o a granel

en envases con tapa, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad
de postores.

2.3. Rotulado
Las menudencias de res deben estar adecuadamente identificadas para facilitar su rastreabilidad
mediante etiquetado, documentacion o informacion pertinente, segun lo sefialado en el articulo

27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

En caso de estar envasadas o empacadas, la etiqueta o rétulo utilizado para la comercializacion,
debe cumplir con la legislaciéon nacional vigente o en su defecto con la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Ediciéon. Ademas, debe
cumplir con los requisitos aplicables especificados en la norma Codex CXS 1-1985 (2018).
Norma general para el etiquetado de los alimentos preenvasados, segun lo sefialado en el
numeral 10 de la NTP 201.055:2021, por lo que debe indicar lo siguiente:

- nombre del producto;

- pais de origen;

- nombre y direccion del fabricante, envasador o distribuidor;

- identificacion del lote;

- fecha de vencimiento;

- condiciones de almacenamiento;

- peso neto;

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario de
Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien : MUSLO DE POLLO REFRIGERADO
Denominacion técnica : MUSLO DE POLLO REFRIGERADO
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general : Pollo es el ave de la especie Gallus domesticus, que no ha
llegado a su estado adulto y cuya extremidad del esternon es
flexible. El muslo de pollo refrigerado se obtiene del corte de
una pierna entera en la union entre la tibia y el fémur. Se
retira la pierna y la rétula. El muslo es enfriado hasta alcanzar
una temperatura no mayor a 4 °C.
El muslo comprende al muslo propiamente dicho y la grasa
asociada. La carne adyacente al ileo puede o no estar
presente. También se le denomina “muslito”.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
21. Del bien
El muslo de pollo refrigerado debe proceder de aves sanas, faenadas en establecimientos
autorizados o habilitados por la Autoridad Sanitaria y cuya carne ha sido declarada apta para el
consumo humano bajo inspeccion sanitaria, segun lo indicado en el numeral 6.1 de la NTP
201.054:2009 (revisada el 2021) y en el Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de
Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.
Después del proceso de faenado, no debe haber demora en el enfriamiento de la carcasa hasta
lograr una temperatura interna de 0 °C a 4 °C en la misma, segun lo establecido en el numeral
6.5 de la NTP 201.054:2009 (revisada el 2021).
El muslo de pollo refrigerado debe presentar las siguientes caracteristicas:
CARACTERISTICA ESPECIFICACION _REFERENCIA
CALIDAD

El corte:

- Debe tener buena conformacion, es
decir que debe presentar una relacion
armoniosa entre la estructura ésea y
los musculos. No debe presentar
defectos o deformaciones que
cambien la apariencia.

- Debe tener la cobertura de grasa bien

- Aspecto general distribuida.

- No debe presentar incisiones o | NTP 201.054:2009 (revisada el
rasgaduras de la piel que afecten su | 2021) CARNE Y PRODUCTOS
apariencia. CARNICOS. Aves para

- Debe presentar ausencia de | consumo.  Definiciones 'y
desarticulaciones o roturas de huesos. | requisitos de las carcasas y

a

- No debe tener presencia de plumas. E(;riz%r:]clatura de cortes. 2

- No debe presentar lesiones por frio o
por escaldado.

- Color Caracteristico del pollo
_ Blor Sui generis y exento de cualquier olor
anormal
- Consistencia Firme y elastica al tacto, tanto el tejido
muscular como la grasa
- pH De 5,8a6,5
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Reglamento de  Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo N°
004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Cumplir con lo establecido por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA,
autoridad nacional competente!.

INOCUIDAD

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas, numeral 2 y/o proforma del contrato) la temperatura de recepcién del muslo de pollo
refrigerado, la cual no debe exceder de 4 °C. Asimismo, la entidad debera indicar el peso promedio de
los muslos de pollo.

2.2. Envase y/o embalaje
El envase y embalaje deben ser de primer uso y estar limpios, inocuos y no deben comunicar
olores o sabores extrafios al producto; asimismo, deben ser impermeables, resistentes y deben
proteger al producto. Los materiales de envoltura deben ser limpios e higiénicos y al retirarse no

deben dejar residuos sobre el producto, segun lo establecido en el numeral 6.7 de la NTP
201.054:2009 (revisada el 2021).

El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de los productos
para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y permitir un etiquetado apropiado. Los
materiales para el envasado, no deben ser tdxicos ni deben representar una amenaza para la
inocuidad y la aptitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso
especificadas, segun lo indicado en el numeral 7.2.9 de la norma Codex CXC 1-1969 (2020)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto aproximado de producto por envase y/o
embalaje. Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase y/o embalaje tales como: material, tipo

de cerrado, entre otros, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad
de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de muslo de pollo refrigerado debe cumplir con los requisitos

establecidos en la norma Codex CXS 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL
ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS, y debe indicar lo siguiente:

- nombre del producto;

- pais de origen;

- nombre y direccion del fabricante, envasador o distribuidor;

- identificacion del lote;

- fecha de vencimiento;

- condiciones de almacenamiento;

- peso neto;

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario de
Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), que el rotulado deberd colocarse en los envases
individuales (para el caso de solicitar los cortes envasados de manera individual) o en el envase a
granel. Asimismo, debera indicar otra informacién que considere deba estar rotulada. La informacion
adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral 2.1 de la
presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

1 Segln el articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

Ver§ionHgdigitalmente par: Pagina 2 de 2
QUISPE ZAPANA CARLOS

ALBERTD FIR 29845970 hard
vlotivo: Soy el autor del
dacumento




FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : CARNE DE PORCINO - LOMO ENTERO REFRIGERADO
Denominacion técnica : CARNE DE PORCINO - LOMO ENTERO REFRIGERADO
Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general : Corte primario de la carcasa de cerdo que comprende la region

dorsal del porcino, el cual ha sido enfriado hasta alcanzar una
temperatura no mayor a 4 °C. El limite anterior es el corte que
lo separa del cuello y el limite posterior es el corte que lo separa
de la pierna y cola. El limite inferior son las costillas, en una
longitud no mayor de 6 cm a partir del medallén u ojo de la
chuleta, asi como los tejidos blandos que los rodean, con la piel
que lo recubre y con grasa de cobertura de 15 milimetros como
maximo.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien
El corte lomo entero refrigerado debe proceder de animales sanos, faenados bajo inspeccién
veterinaria y de plantas faenadoras o camales autorizados por la Autoridad Sanitaria, segin se
indica en los numerales 6.1.1 y 6.1.3 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021), y en el articulo 10

del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 015-2012-AG.

El corte lomo entero refrigerado no debe contener residuos de sustancias de uso veterinario y
aditivos alimentarios que no cumplan con lo dispuesto por la autoridad nacional competente; en caso
de ausencia de ésta, se tomara como referencia lo dispuesto por el Codex Alimentarius, seguin lo
indicado en el numeral 6.2.2 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021), o en su defecto lo dispuesto
por la FDA o Unién Europea, segln indicaciones del Senasa.

El corte lomo entero refrigerado debe presentar las siguientes caracteristicas:
CARACTERISTICA ESPECIFICACION ~ REFERENCIA

CALIDAD

Debe presentar un buen acabado y debe ser
aprobado mediante inspeccion sanitaria.

Aspecto general |No debe presentar lesiones en niveles que
pudieran comprometer la calidad de los | NTP 201.003:2012 (revisada el

cortes de carne. 2021) CARNE Y PRODUCTOS

Color Caracteristico de acuerdo a la especie CARNICOS. Defin.iciones,

Sui generis y exento de cualquier olor | clasificacion 'y requisitos de

Olor anormal carcasas y carne de porcinos.
32 Edicion

Firme y elastica al tacto, tanto del tejido

Consistencia
muscular como la grasa

pH Entre 5,5y 6,4
Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo N°
autoridad nacional competente?. 004-2011-AG, y sus

modificatorias.

Precisién 1: La entidad convocante debera sefalar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas, numeral 2 y/o proforma del contrato) que la temperatura de recepcion del corte de carne de
porcino no debe exceder de 4 °C. Asimismo, debera indicar la forma de presentacion del corte de porcino
(como en corte entero o en trozos, entre otras), indicando el peso aproximado de cada presentacion. Por
ejemplo: Carne de porcino - lomo entero refrigerado, corte entero de 12 kg aproximadamente, cuya
temperatura no debe exceder de 4 °C.

" Segun el articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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2.2. Envase y/o embalaje

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que se
puedan transferir al producto, afectando su inocuidad y estar fabricado de manera que mantenga la
calidad sanitaria y composicién del producto durante toda su vida Util, segun lo establecido en el
numeral 6.6.1 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021).

Los materiales de envoltura deben ser limpios e higiénicos, no deben contener sustancias que
puedan ser consideradas dafiinas para la salud, en cantidades o niveles superiores a los limites
maximos permitidos, determinados por la Autoridad Sanitaria, segtn lo establecido en el numeral
6.6.2 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021).

El envase y el embalaje deben ser impermeables, resistentes, deben proteger al producto y ser de
primer uso. Asimismo, al eliminar el envase no debe quedar residuos sobre el producto, segun lo
establecido en los numerales 6.6.3 y 6.6.4 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021).

Cuando la carne sea envasada o envuelta, el material de envasado debe ser apto para su utilizacion,
y ser almacenado y utilizado en forma higiénica; y las cajas o cartones deben disponer de un forro
adecuado o de otro medio adecuado para proteger la carne, con la salvedad de que en determinados
casos no sera necesario que estén forrados o protegidos de otra manera si las piezas de carne,
tales como los cortes, son envueltas individualmente antes de ser envasadas, segun lo indicado en

el numeral 151 del cédigo de practicas Codex CXC 58-2005 CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE
PARA LA CARNE.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto aproximado del producto por envase y/o
embalaje. Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase y/o embalaje, tales como el material, el

tipo de cerrado, entre otros, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la
pluralidad de postores.

2.3. Rotulado

Los cortes de carne de porcino deben estar adecuadamente identificados para facilitar su
rastreabilidad mediante etiquetado, documentacion o informacion pertinente, segun lo sefialado en
el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

En caso de estar envasados, el rotulo de los cortes de carne de porcino debe cumplir con la
NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 52 Edicion, y con lo establecido por la
legislacién nacional vigente, segun lo sefialado en el numeral 6.7.1 de la NTP 201.003:2012
(revisada el 2021). Asimismo, debe cumplir con la norma Codex CXS 1-1985 (2018) NORMA
GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS, por lo que debe
indicar lo siguiente:

- nombre del alimento;

- contenido neto;

- pais de origen o lugar de procedencia;

- nombre y direccion del titular de la autorizacion sanitaria;

- nombre y direccion del fabricante, envasador, distribuidor, importador o vendedor del alimento;

- numero de Autorizaciéon Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios, otorgado por el SENASA;

- identificacion del lote;

- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

- instrucciones para el uso y la conservacion.

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato) otra informacién que considere deba estar rotulada. La

informacién adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral 2.1
de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien : CARNE DE RES - CORTE COSTILLAR REFRIGERADO

Denominacion técnica :CARNE DE BOVINO - CORTE COSTILLAR
REFRIGERADO

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general : El bovino comprende a los animales de las especies Bos

taurus, Bos indicus y del género Bubalus la especie Bubalus
bubalis y sus hibridos. El corte costillar refrigerado es una
pieza con hueso del cuarto posterior, la cual ha sido enfriada
hasta alcanzar una temperatura no mayor a 4 °C. Este corte
proviene de una region cuya base ésea considera al tercio
central de las ultimas costillas y los musculos insertos en
ellas.

2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
El corte costillar refrigerado debe proceder de animales sanos, faenados bajo inspeccién
veterinaria y de plantas faenadoras o camales autorizados por la Autoridad Sanitaria. Solo se
podran comercializar aquellos cortes de carne provenientes de carcasas que hayan sido
aprobadas como aptas para consumo humano en la inspeccién veterinaria, segin lo sefialado
en el numeral 6.1.1 de la NTP 201.055:2021 y en el capitulo Il del Reglamento Sanitario del
Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

El corte costillar refrigerado debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

CALIDAD

Aspecto general Superficie brillante, acabado libre de
defectos

Baler Catrac_:tenstlco, exento de colores | NTP 201.055:2021 CARNE Y
e : PRODUCTOS CARNICOS.

Olor Caracteristico y exento de cualquier olor | pefiniciones, clasificacion y
anormal u ofensivo requisitos de carcasas y carne de

Firme y elastica al tacto, tanto la grasa | povinos. 32 Edicion
como el tejido muscular

pH Entre 5,5y 6,4

Consistencia

Cumplir con lo establecido por el Servicio Reglamento de Ingeuigad

; ; : Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, :
autoridad nacional comgpetente1. mediante Decreto Supremo N° 004-

2011-AG, y sus modificatorias.

Precision 1: La entidad convocante debera sefialar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas, numeral 3.2 y/o proforma del contrato) que la temperatura de recepcion del corte costillar
refrigerado no debe de exceder de 4 °C. Del mismo modo, debera indicar la forma de presentacion del
corte de res, como en corte entero o en porciones (trozos), entre otros; indicando el peso aproximado
de cada presentacion. Por ejemplo: Carne de Res - Corte costillar refrigerado, en trozos de 200 g
aproximadamente, cuya temperatura no debe exceder de 4 °C.

2.2. Envase y/o embalaje
El envase y embalaje deben ser inocuos, limpios e higiénicos, de grado alimentario y no deben
comunicar olores o sabores extrafios al producto. Asimismo, deben ser impermeables,
resistentes, conservar las caracteristicas del producto y, al eliminarse, no deben dejar residuos
sobre la carne, segun lo establecido en el numeral 9 de la NTP 201.055:2021.

' Segun el articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccién adecuada de los productos
para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y permitir un etiquetado apropiado. Los
materiales para el envasado no deben ser toxicos ni representar una amenaza para la inocuidad
y la aptitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso especificadas, segun
lo indicado en el numeral 7.2.9 del cédigo de practica Codex CXC 1-1969 (2020). Principios
generales de higiene de los alimentos.

Cuando la carne sea envasada o envuelta, el material debe ser apto para su utilizaciéon y las
cajas o cartones deben disponer de un forro adecuado o de otro medio adecuado para proteger
la carne, con la salvedad de que en determinados casos no sera necesario que estén forrados o
protegidos de otra manera si las piezas de carne, tales como los cortes, son envueltas
individualmente antes de ser envasadas, segun lo indicado en el numeral 151 del cédigo de
practicas Codex CXC 58-2005. Codigo de practicas de higiene para la carne.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto aproximado de producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase tales como: material, tipo de cerrado o

presentacion a granel en envases con tapa, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas
aseguren la pluralidad de postores.

2.3.

Rotulado
Los cortes de carne de res deben estar adecuadamente identificados para facilitar su
rastreabilidad mediante etiquetado, documentacion o informacion pertinente, segun lo sefialado

en el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

En caso de estar envasados o empacados, la etiqueta o rétulo utilizado para la comercializacion,
debe cumplir con la legislacion nacional vigente o en su defecto con la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Ediciéon. Ademas, debe
cumplir con los requisitos aplicables especificados en la norma Codex CXS 1-1985 (2018).
Norma general para el etiquetado de los alimentos preenvasados, segin lo sefialado en el
numeral 10 de laNTP 201.055:2021, por lo que debe indicar lo siguiente:

- nombre del producto;

- pais de origen;

- nombre y direccion del fabricante, envasador o distribuidor;

- identificacion del lote;

- fecha de vencimiento;

- condiciones de almacenamiento;

- peso neto;

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario
de Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) otra informacion que considere deba estar rotulada. La

informacion adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24,

Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.
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FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacioén del bien : CARNE DE RES - CORTE CUADRIL REFRIGERADO
Denominacién técnica : CARNE DE BOVINO — CORTE CUADRIL (CORAZON DE
CUADRIL) REFRIGERADO
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general : El bovino comprende a los animales de las especies Bos
taurus, Bos indicus y del género Bubalus la especie Bubalus
bubalis y sus hibridos. El corte cuadril refrigerado es una
pieza sin hueso del cuarto posterior, la cual ha sido enfriada
hasta alcanzar una temperatura no mayor a 4°C.
Corresponde a los musculos gluteo medio, gluteo profundo y
gluteo accesorio fusionado al gliteo medio, apoyandose
sobre el hueso coxal.
2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
21. Delbien

El corte cuadril refrigerado debe proceder de animales sanos, faenados bajo inspeccién
veterinaria y de plantas faenadoras o camales autorizados por la Autoridad Sanitaria. Solo se
podran comercializar aquellos cortes de carne provenientes de carcasas que hayan sido
aprobadas como aptas para consumo humano en la inspeccién veterinaria, segin lo sefialado
en el numeral 6.1.1 de la NTP 201.055:2021 y en el capitulo |l del Reglamento Sanitario del
Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

El corte cuadril refrigerado debe presentar las siguientes caracteristicas:

anormal u ofensivo

Consistencia

Firme y elastica al tacto, tanto la grasa

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Superficie brillante, acabado libre de
Aspecto general
defectos
Color gﬁ:ggf:sm SXento  de  Coles | 4o 201.055:2021 CARNE Y
— : PRODUCTOS CARNICOS.
Caracteristico y exento de cualquier olor = o o
Olor Definiciones, clasificacion vy

requisitos de carcasas vy
carne de bovinos. 32 Edicion

como el tejido muscular

pH Entre 5,5y 6,4
Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria,  aprobado
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo

autoridad nacional competente!. N° 004-2011-AG,

modificatorias.

y sus

Precision 1: La entidad convocante debera sefialar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas, numeral 3.2 y/o proforma del contrato) que la temperatura de recepcién del corte cuadril
refrigerado no debe exceder de 4 °C. Del mismo modo, debera indicar la forma de presentacion del
corte de res, como en corte entero o en porciones individuales (filetes o trozos), entre otros; indicando
el peso aproximado de cada presentacion. Por ejemplo:

Ejemplo 1: Carne de Res - Corte cuadril refrigerado, corte entero, cuya temperatura no debe exceder
de 4 °C.

Ejemplo 2: Carne de Res - Corte cuadril refrigerado, en filetes de 200 g cada uno aproximadamente,
cuya temperatura no debe exceder de 4°C.

' Segun el articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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2.2. Envase y/o embalaje
El envase y embalaje deben ser inocuos, limpios e higiénicos, de grado alimentario y no deben
comunicar olores o sabores extrafios al producto. Asimismo, deben ser impermeables,
resistentes, conservar las caracteristicas del producto y, al eliminarse, no deben dejar residuos
sobre la carne, segun lo establecido en el numeral 9 de la NTP 201.055:2021.

El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccién adecuada de los productos
para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y permitir un etiquetado apropiado. Los
materiales para el envasado no deben ser toxicos ni representar una amenaza para la inocuidad
y la aptitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso especificadas, segun
lo indicado en el numeral 7.2.9 del cédigo de practica Codex CXC 1-1969 (2020). Principios
generales de higiene de los alimentos.

Cuando la carne sea envasada o envuelta, el material debe ser apto para su utilizacién y las
cajas o cartones deben disponer de un forro adecuado o de otro medio adecuado para proteger
la carne, con la salvedad de que en determinados casos no sera necesario que estén forrados o
protegidos de otra manera si las piezas de carne, tales como los cortes, son envueltas
individualmente antes de ser envasadas, segun lo indicado en el numeral 151 del cédigo de
practicas Codex CXC 58-2005. Cédigo de practicas de higiene para la carne.

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto aproximado de producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase tales como: material, tipo de cerrado o

presentacion a granel en envases con tapa, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas
aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
Los cortes de carne de res deben estar adecuadamente identificados para facilitar su
rastreabilidad mediante etiquetado, documentacion o informacion pertinente, segin lo sefialado

en el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

En caso de estar envasados o empacados, la etiqueta o rétulo utilizado para la comercializacion,
debe cumplir con la legislacién nacional vigente o en su defecto con la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Ediciéon. Ademas, debe
cumplir con los requisitos aplicables especificados en la norma Codex CXS 1-1985 (2018).
Norma general para el etiquetado de los alimentos preenvasados, segin lo sefialado en el
numeral 10 de la NTP 201.055:2021, por lo que debe indicar lo siguiente:

- nombre del producto;

- pais de origen;

- nombre y direccion del fabricante, envasador o distribuidor;

- identificacion del lote;

- fecha de vencimiento;

- condiciones de almacenamiento;

- peso neto;

- nuUmero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario
de Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SENASA.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacidn adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien : PIERNA ENTERA DE POLLO REFRIGERADA
Denominacioén técnica : PIERNA ENTERA DE POLLO REFRIGERADA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general : Pollo es el ave de la especie Gallus domesticus, que no ha

llegado a su estado adulto y cuya extremidad del esternén es
flexible. La pierna entera de pollo refrigerada se obtiene
cortando la mitad de la media carcasa posterior a lo largo del
centro del hueso de la espina dorsal (espinazo) en
aproximadamente dos partes iguales y sometiendo la pieza
a enfriamiento hasta alcanzar una temperatura no mayor a
4 °C.

La pierna entera consiste de una parte intacta que incluye la
pierna y el muslo con una parte del espinazo. Tanto la
rabadilla como la grasa abdominal pueden o no ser retiradas.

2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien
La pierna entera de pollo refrigerada debe proceder de aves sanas, faenadas en establecimientos
autorizados o habilitados por la Autoridad Sanitaria y cuya carne ha sido declarada apta para el
consumo humano bajo inspeccion sanitaria, segun lo indicado en el numeral 6.1 de la NTP
201.054:2009 (revisada el 2021) y en el Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de
Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

Después del proceso de faenado, no debe haber demora en el enfriamiento de la carcasa hasta
lograr una temperatura interna de 0 °C a 4 °C en la misma, segun lo establecido en el numeral
6.5 de la NTP 201.054:2009 (revisada el 2021).

La pierna entera de pollo refrigerada debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA | ESPECIFICACION | REFERENCIA

CALIDAD

El corte:

- Debe tener buena conformacion, es decir que
debe presentar una relacién armoniosa entre la
estructura 6sea y los musculos. No debe
presentar defectos o deformaciones que
cambien la apariencia.

- Debe tener la cobertura de grasa bien
distribuida.

- Aspecto general NTP 201.054:2009
- No debe presentar incisiones o rasgaduras de la (revisada el  2021)

piel que afecten su apariencia. CARNE Y PRODUCTOS

- Debe presentar ausencia de desarticulaciones o | CARNICOS. Aves para

roturas de huesos. consumo. Definiciones y

requisitos de las

- No debe tener presencia de plumas. carcasas y homenclatura

- No debe presentar lesiones por frio o por | de cortes. 22 Edicion

escaldado.
- Color Caracteristico del pollo
- Olor Sui generis y exento de cualquier olor anormal

Firme y elastica al tacto, tanto el tejido muscular
como la grasa

- pH De 5,8a86,5

- Consistencia
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Reglamento

Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio Nacional | Agroalimentaria,
INOCUIDAD de Sanidad Agraria — SENASA, autoridad nacional | aprobado mediante
competente!. Decreto Supremo N°

004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas, numeral 2 y/o proforma del contrato) la temperatura de recepcion de la pierna entera de pollo
refrigerada, la cual no debe exceder de 4 °C. Asimismo, debera indicar el peso promedio de cada pieza
de pollo y si la rabadilla y la grasa abdominal deberan ser retiradas.

2.2. Envase y/o embalaje

El envase y embalaje deben ser de primer uso y estar limpios, inocuos y no deben comunicar
olores o sabores extrafios al producto; asimismo, deben ser impermeables, resistentes y deben
proteger al producto. Los materiales de envoltura deben ser limpios e higiénicos y al retirarse no
deben dejar residuos sobre el producto, segun lo establecido en el numeral 6.7 de la NTP
201.054:2009 (revisada el 2021).

El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccién adecuada de los productos
para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y permitir un etiquetado apropiado. Los
materiales para el envasado, no deben ser toxicos ni representar una amenaza para la inocuidad
y la aptitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso especificadas, segun
lo indicado en el numeral 7.2.9 de la norma Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS
GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto aproximado de producto por envase y/o
embalaje. Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase y/o embalaje tales como: material, tipo

de cerrado, entre otros, siempre quie se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad
de postores.

2.3. Rotulado

El rotulado de los envases de pierna entera de pollo refrigerada deben cumplir con los requisitos
establecidos en la norma Codex CXS 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL
ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS, y debe indicar lo siguiente:

- nombre del producto;

- pais de origen;

- nombre y direccién del fabricante, envasador o distribuidor;

- identificacion del lote;

- fecha de vencimiento;

- condiciones de almacenamiento;

- peso neto;

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario de
Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), que el rotulado debera colocarse en los envases
individuales (para el caso de solicitar los cortes envasados de manera individual) o en el envase a
granel. Asimismo, debera indicar otra informacion que considere deba estar rotulada. La informacion

adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral 2.1 de la
presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

1 Segtin el articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante

reto Supremo N° 034-2008-AG.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : PECHUGA ESPECIAL DE POLLO REFRIGERADA
Denominacién técnica : PECHUGA ESPECIAL DE POLLO REFRIGERADA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general : Pollo es el ave de la especie Gallus domesticus, que no ha

llegado a su estado adulto y cuya extremidad del esternén es
flexible. La pechuga especial de pollo refrigerada consta del
pecho completo sin espinazo y sin alas que ha sido enfriado
hasta alcanzar una temperatura no mayor a 4 °C.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien
La pechuga especial de pollo refrigerada debe proceder de aves sanas, faenadas en
establecimientos autorizados o habilitados por la Autoridad Sanitaria y cuya carne ha sido
declarada apta para el consumo humano bajo inspeccion sanitaria, segun lo indicado en el
numeral 6.1 de la NTP 201.054:2009 (revisada el 2021) y en el Reglamento Sanitario del
Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

Después del proceso de faenado, no debe haber demora en el enfriamiento de la carcasa hasta
lograr una temperatura interna de 0 °C a 4 °C en la misma, segun lo establecido en el numeral
6.5 de la NTP 201.054:2009 (revisada el 2021).

La pechuga especial de pollo refrigerada debe presentar las siguientes caracteristicas:

'CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

CALIDAD

El corte:

- Debe tener buena conformacion, es
decir que debe presentar una relacion
armoniosa entre la estructura ésea y
los musculos. No debe presentar
defectos o deformaciones que
cambien la apariencia.

- Debe tener la cobertura de grasa bien
distribuida.

- No debe presentar incisiones o

= AASpecio general rasgaduras de la piel que afecten su

apariencia. NTP 201.054:2009 (revisada el
- Debe presentar  ausencia de | 2021) CARNE'Y PRODUCTOS
desarticulaciones o roturas de huesos. | CARNICOS. Aves para

El cartilago separado del hueso de la | consumo.  Definiciones

pechuga no se considera una requisitos de las carcasas y
. .z a

desarticulacién o una rotura. nomenclatura de cortes. 2

- No debe tener presencia de plumas. Edicion
- No debe presentar lesiones por frio o
por escaldado.
- Color Caracteristico del pollo
- Olor Sui generis y exento de cualquier olor
anormal
- Consistencia Firme y elastica al tacto, tanto el tejido
muscular como la grasa
- pH De 5,8 a6,5
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Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo N°
004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Cumplir con lo establecido por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA,
autoridad nacional competente’.

INOCUIDAD

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas, numeral 2 y/o proforma del contrato) la temperatura de recepcion de la pechuga especial de

pollo refrigerada, la cual no debe exceder de 4 °C. Asimismo, la entidad debera indicar el peso promedio
de cada pieza de pollo.

2.2. Envase y/o embalaje
El envase y embalaje deben ser de primer uso y estar limpios, inocuos y no deben comunicar
olores o sabores extrafios al producto; asimismo, deben ser impermeables, resistentes y deben
proteger al producto. Los materiales de envoltura deben ser limpios e higiénicos y al retirarse no

deben dejar residuos sobre el producto, seguin lo establecido en el numeral 6.7 de la NTP
201.054:20009 (revisada el 2021).

El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de los productos
para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafios y permitir un etiquetado apropiado. Los
materiales para el envasado, no deben ser toxicos ni representar una amenaza para la inocuidad
y la aptitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso especificadas, segun
lo indicado en el numeral 7.2.9 de la norma Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS
GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto aproximado de producto por envase y/o
embalaje. Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase y/o embalaje tales como: material, tipo

de cerrado, entre otros, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad
de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de pechuga especial de pollo refrigerada, debe cumplir con los

requisitos establecidos en la norma Codex CXS 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL
ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS, y debe indicar lo siguiente:

- nombre del producto;

- pais de origen;

- nombre y direccion del fabricante, envasador o distribuidor;

- identificacion del lote;

- fecha de vencimiento;

- condiciones de almacenamiento;

- peso neto;

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario de
Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SENASA.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), que el rotulado debera colocarse en los envases
individuales (para el caso de solicitar los cortes envasados de manera individual) o en el envase a
granel. Asimismo, debera indicar otra informacién que considere deba estar rotulada. La informacion

adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral 2.1 de la
presente ficha técnica.

2.4. |Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.

1 Segun el articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien : MENUDENCIA DE RES — MONDONGO REFRIGERADO
Denominacion técnica : MENUDENCIA DE BOVINO - MONDONGO
REFRIGERADO
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general : El bovino comprende a los animales de las especies Bos
taurus, Bos indicus y del género Bubalus la especie Bubalus
bubalis y sus hibridos. El mondongo refrigerado corresponde
al rumen, el cual ha sido enfriado hasta alcanzar una
temperatura no mayor a 4 °C. Puede comercializarse con o
sin reticulo y debe estar semicocido y exento de mucosa.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien

El mondongo refrigerado debe proceder de animales sanos, faenados bajo inspeccion veterinaria
y de plantas faenadoras o camales autorizados por la Autoridad Sanitaria. Solo se podran
comercializar aquellas menudencias que hayan sido aprobadas como aptas para consumo
humano en la inspeccion veterinaria, segin lo sefialado en el numeral 6.1.1 de la
NTP 201.055:2021 y en el capitulo Il del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de
Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

El mondongo que se comercialice debe estar semicocido y exento de mucosa, segun lo sefialado
en el articulo 79 del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

El mondongo refrigerado debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION

CALIDAD

REFERENCIA

Aspecto general Superficie brillante, acabado libre de

defectos
— NTP 201.055:2021 CARNE Y
Color Caracteristico, exento de colores | pROBUCTOS  CARNICOS.
Caracteristico y exento de cualquier Clalimeiangs, olssiicastin
Olor requisitos de carcasas vy

olor anormal u ofensivo
Firme y elastica al tacto, tanto la grasa
como el tejido muscular

carne de bovinos. 32 Edicion
Consistencia

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG, vy sus
modificatorias.

Cumplir con lo establecido por el
Servicio Nacional de Sanidad Agraria
SENASA, autoridad nacional
competente?.

INOCUIDAD

Precision 1: La entidad convocante debera sefialar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas, numeral 3.2 y/o proforma del contrato) que la temperatura de recepcion de la menudencia
refrigerada no debe de exceder de 4 °C. Del mismo modo, debera indicar la forma de presentacion del
mondongo, como en piezas enteras o cortado en cubos pequerios o rectangulos alargados pequefios,
entre otros; indicando las dimensiones aproximadas de cada presentacion. Por ejemplo: Menudencia
de Res - mondongo refrigerado, cortado en cubos de 2 cm aproximadamente, cuya temperatura no
debe exceder de 4 °C.

2.2, Envase y/o embalaje

El envase y embalaje deben ser inocuos, limpios e higiénicos, de grado alimentario y no deben
comunicar olores o sabores extrafios al producto. Asimismo, deben ser impermeables,

! Segun el articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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resistentes, conservar las caracteristicas del producto y, al eliminarse, no deben dejar residuos
sobre la menudencia, segun lo establecido en el numeral 9 de la NTP 201.055:2021.

El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de los productos
para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafios y permitir un etiquetado apropiado. Los
materiales para el envasado no deben ser tdxicos ni representar una amenaza para la inocuidad
y la aptitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso especificadas, segun
lo indicado en el numeral 7.2.9 del codigo de practica Codex CXC 1-1969 (2020). Principios
generales de higiene de los alimentos.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto aproximado de producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase tales como: material, tipo de cerrado o a granel

en envases con tapa, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad
de postores.

2.3. Rotulado
Las menudencias de res deben estar adecuadamente identificadas para facilitar su rastreabilidad
mediante etiquetado, documentacion o informacién pertinente, segun lo sefialado en el articulo

27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

En caso de estar envasadas o empacadas, la etiqueta o rétulo utilizado para la comercializacion,
debe cumplir con la legislacién nacional vigente o en su defecto con la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicion. Ademas, debe
cumplir con los requisitos aplicables especificados en la norma Codex CXS 1-1985 (2018).
Norma general para el etiquetado de los alimentos preenvasados, segun lo sefialado en el
numeral 10 de la NTP 201.055:2021, por lo que debe indicar lo siguiente:

- nombre del producto;

- pais de origen;

- nombre y direccion del fabricante, envasador o distribuidor;

- identificacion del lote;

- fecha de vencimiento;

- condiciones de almacenamiento;

- peso neto;

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario de
Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SENASA.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) otra informacion que considere deba estar rotulada. La

informacion adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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