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CARNE DE PAVO (CORTE PECHUGA)

Caracteristicas: La came de pechuga de pavo
entera de pavo fresco, de tipo de muisculo que se
prepare debe ser muisculo limpio, es decir, sin
tendones, cartilagos, visceras (corazdn, higado),
huesos, piel, cuero, canones, plumas ni caniones,
cualquier membrana aqjena ol  musculo,
hematomas, codgulos © manchas de sangre,
ganglios, comulos de grasa, materia grasa que no
corresponda a dicha ave o restos de ellas
provenientes de otro animal, independiente de su
especie.

Para lo anterior, cada corte utilizado debe ser
limpiado previamente para extraer ta grosa visible.,

Empacado. En bolsas de plastico impermeable u
ofra tecnologia siempre que conserve la
inocuidad del producto

Presentacion: Deberd infernarse la  pechuga
cortada en bolsas de pidstico impemeable con un
peso de 5 Kg cada uno, PH no mayor de 6.5
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