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BASES ADMINISTRATIVAS

SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N°® | Simbolo

Descripeién

1 | [ABQ) / [cvreenl)

2 | [ABC)/[......]

La informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados debe ser
completada por la Entidad duronte la elaboracién de las bases.

Es uno indicacion, ¢ informacion que deberd ser completada por la
Entidad con posterioridad al otorgamiento de la buena pro para el case
especifico de la elaboracién de lo PROFORMA DEL CONTRATO; o por los
proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.

o Xyz

Importante Se refiere o consideraciones importantes a tener en cuenta por el érganc

3 encargado de las contrataciones o comité de seleccidn, segin
» Abe corresponda, y por los proveedores.

Advertencia Se refiere o advertencias o tener en cuenta por el érgono encargado de

4 e las contrataciones o comité de seleccidn, segin corresponda y por los

.
proveedores.
. Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el drgano
5 Importante para la Entidad encargado de las contrataciones o comité de seleccidn, segin

corresponda, y deben ser eliminadas una vez culminada la elaboracion

de las bases.

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:
Las bases estdndar deben ser elaboradas en formate WORD, y deben tener las siguienfes caracteristicas:

N° | Caracteristicas

Parametros

1 Mdrgenes

Superior : 2.5 cm
lzquierda: 2.5 em

Inferior: 2.5 em
Derecha: 2.5 cm

2 Fuente

Arial

3 Estilo cde Fuente

Normal: Para el contenido en general
Cursiva: Para el encabezado y pie de pagina

Para las Consideraciones importantes {item 3 del cuadre onterior}

4 Color de Fuente

Automdtico: Para el contenido en general
Azul

: Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadro anterior)

5 Tomaiio de Letra

16:
11:
10:

9

8

: Para el encabezado y pie de pagina

Para las dos primeras hojas de las Secciones General y Especifica
Paro el nombre de los Capitulos.
Para el cuerpo del documento en general

Para el contenido de los cuadres, pudiendo variar, segin la necesidad
Para las Notas ol pie

Justificada: Para el contenido en general y notas al pie.

& | Alineacién Centrada : Para lo primera pégina, los titvlos de las Secciones y nombres
de los Capitulos)
Interlineado Sencillo
. Anterior : 0
8 s Posterior : 0
9 Subrayado Para los nombres de las Secciones y para resaltar o hacer hincapié en algin
concepto

INSTRUCCIONES DE USO:

1. Una vez registrada la informacién solicitada dentro de los corcheles sombreados en gris, el texto deberd
quedar en lefra famaiio 10, con estilo normal, sin formato de negrita y sin sombrear.,

2. la nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en o Seccién General. En el caso de la Seccién
Especifica debe seguirse la instruccidn que se indica en dicha nota.

Elaboradas en enero de 2019
Modificadas en marzo, junio y diciembre de 2019, julio 2020, julic
2021, noviembre 2021 y diciembre 2021 y octubre de 2022
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista, deben conducir su actuacion conforme a los principios previstos en la Ley de
Confrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracitn ai OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segun corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusion
y corrupcién por parte de tos funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demas actores que participan en el proceso de contratacion.

\\_x\

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comision
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas
que se presenten durante el proceso de contratacion, en los términos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represion de Conductas Anticompetitivas”, o norma que la sustituya, asi como las
demas normas de la materia.

e

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista del proceso de contratacién deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
la Comision de Defensa de ta Libre Competencia del INDECOPI el acceso aia informacién referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucién de posiciones
que se requieran, entre otras formas de colaboracion.
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SECCION GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

{ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)

N
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CAPITULO | )
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1.

1.2.

1.3.

14.

REFERENCIAS

Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se estd haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N* 344-2018-EF.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacién en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo
54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccién,
debiendo adjuntar las bases y €l resumen ejecutivo.

REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se lleva a cabo desde el dia siguiente de la convocatoria hasta la
fecha y hora sefialada en el calendario, de forma ininterrumpida. En el caso de un consorcio,
basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante

e Para regisirarse como participante en un procedimiento de seleccién convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion
vigente y estar habilitado ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra el
Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacion, se puede ingresar a la siguiente direccién efectronica www rnp.gob pe

e Los proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE utifizando
su Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asirismo, deben observar ias instrucciones
sefaladas en el documento de onentacion “Cémo participar en un proceso de Subasta
Inversa Electrénica (SEACE v3.0)" publicado en https.//mww2 seace gob pe/.

s En caso los proveedores no cuenten con inscripcion vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringird su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacion en el procedimiento de seleccién en cualquier otro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido fa vigencia de su inscrpcion o
guedado sin efecto la sancién que fe impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado

Para registrarse como tal, el proveedor debe:

a) Ingresar al SEACE con el usuario y contrasefia contenidos en el Cerlificado SEACE,
asignado al momento de efectuar su inscripcion en el RNP.

b) Declarar la aceptacion de tas condiciones de uso del sistema para parlicipar en la Subasta
Inversa Electrénica. Para tal efecto, y con caracter de declaracién jurada, debera aceptar el
formulario que le mostrara el SEACE.

REGISTRO DE OFERTAS

Los documentos que acompafian a las ofertas, se presentan en idioma espafol. Cuando los
documenios no figuren en idioma espaiiol, se presenta la respectiva traduccién por traductor
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1.5.

publico juramentade o traductor colegiado certificado, segun corresponda, salvo el caso de la
informacién técnica complementaria contenida en folletos, instructivos, catalogos o similares,
que puede ser presentada en el idioma original. El postor es responsable de la exactitud y
veracidad de dichos documentos.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segun la Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales?). Los demas documentos deben ser visados
por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su apoderado.
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

El monto de la oferta incluye todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones, pruebas vy,
de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asi como cualquier otro
conceplo que pueda tener incidencia sobre el costo de! bien o suministro a contratar, excepto
fa de aguellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no incluyen en su oferta los
tributos respectivos

El monto total de la oferta y los subtotales que lo componen deben ser expresados con dos
decimales.

Para registrar su oferta a través del SEACE el participante debe:

a} Regisirar los datos de su representante legal en el formulario correspondiente. De
presentarse en consorcio, debe consignar los datos del consorcio, incluyendo los del
representante legal comin.

b} Adjuntar el archivo digital conteniendo los documentos escaneados de su oferta, de
acuerdo a lo requerido en las bases, segun los literales a), b) ¢) y ) del articulo 52 del
Reglamento y los requisitos de habilitacién, exigidos en la Ficha Técnica y/o documentos
de informacién complementaria publicados a través del SEACE, asi como en la normativa
que regula el objeto de la contratacién con cardcter obligatorio, segun corresponda.

c) Registrar el monto total de la oferta o respecto del item al cual se presenta, el cual sera
utilizado por el sistema para dar inicio al periodo de lances en linea. En los procesos
convocados bajo el sistema a precios unitarios, el precio unitario se determina al momento
del perfeccionamiento del conirato con base al monto final de la oferta ganadora.

El participante puede realizar modificaciones a la oferla registrada s6lo hasta antes de haber
confirmado su presentaciéon. En los procedimientos segun relacién de items, el registro se
efectla por cada item en el que se desea participar, mediante el formulario correspondiente.

PRESENTACION DE OFERTAS

El participante debe presentar su oferta a través del SEACE. Para tal efecto, el sistema
procedera a solicitarle la confirmacion de la presentacidn de la oferta para, de hacerse asi,
generar el respectivo aviso electronico en [a ficha del procedimiento, indicando que la oferta ha
sido presentada.

En la Subasta Inversa Electrénica convocada segun relacién de items, la presentacion de
ofertas se efectia en una sola oportunidad y por todos los items registrados.

importante

1

Para

mayor informacién sobre la  normativa de firmas  y  certificados  digitales  ingresar &

hitps fiwww.indecop.gob. pefwebffirmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales
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Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar mas de un
consorcio en un procedimiento de seleccion, 0 en un determinado ftem cuando se frate de
procedimientos de seleccién segun relacion de items

1.6. APERTURA DE OFERTAS Y PERIODO DE LANCES
Esta etapa se desarrolla a través de los siguientes dos ciclos consecutivos:
1.6.1 APERTURA DE OFERTAS

El sistema realiza esta etapa en la fecha y hora sefialada en el cronograma publicado en
el SEACE. Para tal efecto, verifica el registro y presentacién de dos (2) ofertas como
minimo por item, para continuar con el ciclo de periodo de lances, caso contrario, el
procedimiento es declarado desierto.

1.6.2 PERIODO DE LANCES

El periodo de lances permite a los postores mejorar los montos de sus ofertas a través
de {ances sucesivos en linea. La mejora de precios de la oferta queda a criterio de cada
postor. Para tal efecto, el postor debe realizar lo siguiente:

a) Acceder al SEACE, a través de su usuario y conirasefia, en la fecha y hora indicadas
en el calendario del procedimiento.
b) Ingresar a la ficha del procedimiento y seguidamente acceder a ia opcion mejora de
precios.
¢) Hacer efectiva su participacion en la mejora de precios mediante lances en linea. Para
ello el postor visualizara el monto de su oferta, mientras que el SEACE le indicara si
su oferta es la mejor o si esta perdiendo o empatando la subasta hasta ese momento.

E! postor puede mejorar su propia oferta durante el pericdo establecido en el calendario
del procedimiento. Esta obligado a enviar lances siempre inferiores a su ultimo precio
ofertado.

Cinco (5) minutos antes de la finalizacién del horario indicado en el calendario del
procedimiento para efectuar los lances en linea, el sistema enviara una alerta indicando
el cierre del periodo de lances, durante el cual los postores pueden enviar sus ultimos
lances. Cerrado este ciclo no se admitirdn mas lances en el procedimiento.

1.7. DETERMINACION DEL ORDEN DE PRELACION

Una vez culminada la etapa de apertura de ofertas y periodo de lances, el sistema procesa los
lances recibidos del item o items de la Subasta Inversa Electrénica, ordenando a los postores
por cada item segun el monto de su Ultimo lance, estableciendo el orden de prelacion de los
postores.

Para efectos de conocer el ganador del proceso, el sistema genera un reporte con los
resultados del ciclo del periodo de lances, permitiendo a la Entidad visualizar el dltimo monto
oferlado por los postores en orden de prelacion, lo cual quedara registrado en el sistema.

En caso de empate, el sistema efectia automaticamente un sortec para establecer el postor
que ocupa el primer lugar en el orden de prelacién.

1.8. OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Una vez generado el reporte sefialado en el numeral anterior, el 6rgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccion, seglin corresponda, debe verificar que los postores
que han obtenido el primer y el segundo lugar hayan presentado la documentacién requerida
en las bases. En caso de subsanacion, se procedera de conformidad con lo sefialado en el
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BASES ADMINISTRATIVAS

articulo 60 del Reglamento y la Directiva sobre “Procedimiento de Seleccién de Subasta Inversa
Elecirénica”, quedando suspendido el otorgamiento de la buena pro.

En caso que la documentacién reuna las condiciones requeridas por las bases, e! érganc
encargado de las contrataciones o el comité de seleccién, segun corresponda, otorga la buena
pro al postor que ocupé el primer lugar. En caso que no redna tales condiciones, procede a
descalificarla y revisar las demas ofertas respetando el orden de prelacién.

Para otorgar la buena pro a la oferta de menor precio que relna las condiciones exigidas en
las bases, el érgano encargado de las conirataciones o el comité de seleccion, segun
corresponda, debe verificar la existencia, como minimo, de dos (2) ofertas vdlidas, de lo
contrario declara desierto el procedimiento de seleccién.

En el supuesto que la oferta supere el valor estimado, el érgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccion, segun corresponda, solicita al postor la reduccion de
su oferta econdmica adjuntando para dicho efecto el Anexo N° 7, otorgandole un plazo maximo
de dos (2) dias habiles, contados desde el dia siguiente de la notificacién de la solicitud, sin
poner en su conocimiento el valor estimado.

En caso el postor no reduzca su oferta econémica o la oferta econdmica reducida supere el
valor estimado, para efectos que el érgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccién, segun corresponda, otorgue la buena pro, debe contar con la disponibilidad
presupuestal correspondiente y la aprobacion del Titular de la Entidad, en un plazo que no
puede exceder de cinco (5) dias habiles, contados desde el dia siguiente de la fecha prevista
en el calendario para el otorgamiento de la buena pro, bajo responsabilidad. En caso no se
cuente con la certificaciéon de crédito presupuestario o con la aprobacién del Titular de la
Entidad, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segin
corresponda, rechaza la oferta.

Definida la oferta ganadora, el drgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccién, segun corresponda, elabora el acta de otorgamiento de la buena pro con el resultado
del primer y segundo lugar obtenido por cada item, el sustento debido en los casos en que las
ofertas sean descalificadas o rechazadas, detallando asimismo las subsanaciones que se
hayan presentado. Dicha acta debe ser publicada en el SEACE el mismo dia de otorgada la
buena pro.

CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

El consentimiento de la buena pro se produce a los cinco (5) dias habiles siguientes de la
notificacién de su otorgamiento en el SEACE, sin que los postores hayan ejercido el derecho
de interponer el recurse de apelacion; salvo que su valor estimado corresponda al de una
licitacién publica, en cuyo caso se produce a los ocho (8) dias habiles de la notificacion de dicho
otorgamiento,

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido

Importante

Ura vez consentido el otorgamiento de la buena pro. el organoc encargado de las conirataciones
o el drgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcidn realiza la verificacién de la oferta
presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 del
articulo 64 del Reglamenio

d
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) CAPITULOII
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

2.1.

2.2

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacion se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrolio
del procedimiento de seleccion hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacién se presenta ante la Entidad convocante, y es conocido y resuelto por
su Titular, cuando el valor estimado sea igual 0 menor a cincuenta (50) UIT. Cuando el valor
estimado sea mayor a dicho monto, el recurso de apelacién se presenta ante y es resuelto por
el Tribunal de Contrataciones del Estado.

En los procedimientos de seleccion segun relacién de items, el valor estimado total del
procedimiento determina ante quién se presenta el recurso de apelacién.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacién del procedimiento de seleccién y
otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afeclen la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

e Una vez otorgada la buena pro, el érgano encargado de las contrataciones ¢ el comité de
seleccion, segun corresponda, estd en la obligacién de permitir el acceso de los
participantes y postores al expediente de contratacion, salvo la informacién calificada como
secreta, confidencial o reservada por fa normativa de fa materia, a mas tardar dentro del dfa
sigwente de haberse solicitado por escrito

s A efectos de recoger la informacién de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (1) la lectura y/o toma de apuntes, (i) la captura y almacenamiento de
imagenes, e incluso (ifi) pueden solicitar copia de la documenfacion obrante en el
expediente, siendo que, en este Glfimo caso, la Entidad deberd entregar dicha
documentacion en el menor tiempo posible, previo pago por lal concepto.

« Flrecurso de apelacion se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o anle las oficinas
desconcentradas del OSCE, o en la Umdad de Tramite Documentario de la Entidad, segun
corresponda.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacion contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse notificado el
otorgamiento de la buena pro, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacion
publica, en cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.

La apelacién contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contra
la declaracién de nulidad, cancelacién y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpane
dentro de los cinco {5} dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que
se desea impugnar, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitaciéon publica, en
cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.

\
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31.

3.2,

BASES ADMINISTRATIVAS

CAPITULO llI
DEL CONTRATO

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en
el articulo 141 del Reglamento.

El contralo se perfecciona con la suscripcién del documento que lo contiene, salvo en los
contratos cuyo monto del valor estimado no supere los doscientos mil Soles {(S/ 200,000.00), en
los que se puede perfeccionar con la recepcion de la orden de compra, conforme a lo previsto
en la seccibn especifica de las bases.

En el caso de procedimientos de seleccidn por relacién de items, se puede perfeccionar el
contrato con la suscripcion del documento o con ta recepcidén de una orden de compra, cuando
el valor estimado del item corresponda al pardmetro establecido en el parrafo anterior.

Importante

El Organo encargado de las contrataciones 0 comilé de seleccion, segun corresponda, debe
consignar en la seccién especifica de las hases la forma en que se perfeccionard el conirato, sea
con la suscripcion def contrato o la recepcion de la orden de compra. £n caso fa Enlidad perfeccione
el contrato con la recepcién de la orden de compra no debe incluir Ia proforma def contrato establecida
en el Capitulo V de ia seccion especifica de las bases.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccion especifica de las bases.
GARANTIAS

Las garantias que dehen otorgar los postores y/o contratistas, segun corresponda, son las de fiel

cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrate, el postor ganador debe
entregar a la Entidad |a garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma equivalente
al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene vigente hasta la
conformidad de la recepcién de la prestacion a cargo del contratista.

Importante

 [nlos contralos periddicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con

las micro y pequertas empresas, estas Gltimas pueden otorgar como garantia de fiel
cumplimiento el diez por cienfo (10%) del monto del contrato original, porcentaje que
es retenido por la Entidad durante la primera mitad del nimero tolfal de pagos a
realizarse, de forma prorrateada en cada pago, con cargo a Ser devuello a la
finalizacion del mismo, conforme lo establece el articulo 149 del Reglamento.

s En los contratos cuyos montos sean iguales 0 menores a doscientos mil Soles (S/
200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato.
Dicha excepcion también aplica a los contralos derivados de procedimientos de
seleccion por relacion de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria
de los montos de los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente,
conforme a lo dispuesto en el literal a} del articulo 152 del Reglamento.
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BASES ADMINISTRATIVAS

3.2.2. GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccién especifica de las bases la entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por idénticc monto conforme a lo
estipulade en el articulo 153 del Reglamento.

3.3. REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacién automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo |a supervision directa de la Superintendencia de
Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacion de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias; o
estar consideradas en la (ltima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
periddicamente publica e! Banco Central de Reserva del Per.

Importante
Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la buena
pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y
eventual efecucién, sin perjuicio de la determinacién de las responsabilidades funcionales que
correspondan

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emilidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna Ia clasificacion a la empresa que emite la garantia
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (hfip/Avww sbs gob.pe/sistema-

financiero/clasificadoras-de-rnesqo).

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cudl es la
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la fecha
de emision de la garantia.

3 Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamenlo, la clasificacion de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B,

4. Sila empresa que otorga la garantia cuenta con mas de una clasificacion de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el porfal web de la SBS, bastara que en una de ellas
cumpla con la clasificacién minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre fa clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora
de la garantia, se deberd consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De otro lado, ademds de cumplir con el requisito referido a 1a clasificacion de riesgo, a efectos
de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por fa SBS para emitir garantias,
debe revisarse el portal web de dicha Entidad (hitp./Avww sbs qob.pe/sistema-
financiero/refacion-de-empresas-que-se-encuentran-autonzadas-a-emitir-cartas-fianza).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a fravés de Ios
mecanismos establecidos (consuita web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

3.4. EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar la ejecucion de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Reglamento.
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3.5.

3.6.

3.7

3.8.

3.8

ADELANTOS

La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningun caso exceden en
conjunto del treinta por ciento (30%) del monte del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccion especifica de las bases.

PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con en el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segun lo previste en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccidn
especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar
cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato
vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucion del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36
de |la Ley y 164 del Reglamento.

PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada |a respectiva preslacién, pudiendo contemplarse pagos
a cuenta.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre que se verifiguen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, hajo responsabilidad del funcionario
competente.

La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcién salvo
que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a lo
que se indique en el contrato de consorcio.

Advertencia

En caso de relraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se
deba a caso forluito o fuerza mayor, esta reconoce al confratista los infereses legales
correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento, debiendo
repetir contra los responsables de la demora injustificada.

DISPOSICIONES FINALES

Todos los demds aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regirdn
supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.
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CAPITULO |
GENERALIDADES
1.1. ENTIDAD CONVOCANTE
Nombre . HOSPITAL BELEN LAMBAYEQUE
RUC N° : 20437300705
Domicilio legal : AV. RAMON CASTILLA N ° 597 - LAMBAYEQUE
Teléfono: : SN
Correo electrénico: . hbladquisiciones@gmail.com

1.2. OBJETO DE LA CONVOCATORIA

El presente procedimiento de seleccién tiene por objeto la contratacién de ADQUISICION DE
SUMINISTRO DE BIENES (CON FICHAS TECNICAS) PARA LA PREPARACION DE
ALIMENTOS PARA LOS USUARIOS DEL SERVICIO DE NUTRICION Y DIETETICA DEL
HOSPITAL BELEN LAMBAYEQUE

ADQUISICION DE SUMINISTRO DE BIENES (CON FICHAS TECNICAS) PARA LA PREPARACION DE ALIMENTOS PARA LOS
USUARIOS DEL SERVICIO DE NUTRICION Y DIETETICA DEL HOSPITAL BELEN DE LAMBAYEQUE
0] UNIDAD | CAN
o ;;E::TE E DESCRIPCION DE | TIDA| CuBSO RESOLUCION ':3:
M MEDIDA | D
i CARNE DE RES - CORTE ASADO | KILOGRA 1080 gg;l;g; Resolucion Jefatural N* 206- gg;
PEJERREY REFRIGERADO MO - 2021-PERU COMPRAS ”
CARNE DE RES - CORTE 5011151 . . 27
2 |SANCOCHADO D PECHO | ' ISRA | 720 | aootagg | Reolon BaE BB | g
REFRIGERADO 27 2
3 CARNE DE RES - CORTE TAPA | KILOGRA 1560 gg:};;f; Resolucion Jefatural N* 206- gz:)
CARNES REFRIGERADO MO o 2021-PERU COMPRAS K
ROJAS Y
BLANCAS CARNE DE PORCINO - PIERNA | 5011151 | Resolucion Jefatural N° 000111~ | 1500
4|SN PIEL CON HUESO| ", | 1200 | 4003906 |  2022-PERUCOMPRAS- | 8120
REFRIGERADA 50 JEFATURA 22
5 |MENUDENCIA DE RES .| KILOGRA | ..o gg;;;?: Resolucién Jefatural N° 206- 3,72’(1)
MONDONGO REFRIGERADO MO ) 2021-PERU COMPRAS ’
¢ |POLLO  ENTERO  CON | KILOGRA | 1080 ggéggg Resgg';f:é;fg‘g’;mggoss' 304/
MENUDENCIA REFRIGERADO MO 0 s TR 2023
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1.3.

1.4.

1.5.

1.6.

1.7.

1.8.

EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de contratacion fue aprobado mediante RESOLUCION DIRECTORAL N° 000275-
2023-GR.LAMB/GERESA/HB.L/DE [4461216-31] el 13 de junio del 2023.

FUENTE DE FINANCIAMIENTO

RECURSOS ORDINARIOS - DONACIONES Y TRANSFERENCIAS

Importante

La fuente de financiamiento debe corresponder a aquella prevista en la Ley de Equihbrio Financiero
del Presupuesto del Sector Publico del aflo fiscal en el cual se convoca el procedimiento de
seleccion

SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de SUMA ALZADA, de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacion respectivo,

DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO

No aplica.

ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

Et alcance de l1a prestacion esta definido en las Especificaciones Técnicas y los Requisitos de
Habilitacién, gue forman parte de la presente seccién en los Capitulos il y IV.

COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de solicitar un ejemplar de las bases, para cuyo
efecto deben cancelar:

Pagar en

— Caja de la Entidad, sito Av. Ramoén Castilla N° 597 — Lambayeque

Recoger en

- Unidad de Logistica, sito Av. Ramén Castilla N® 597 — Lambayeque

Costodebases |: |~ Impresa: S/5.00 (Cinco con 00/100 soles).

- Digital: Gratuito

1.9.

Importante

Ef costo de entrega de un ejemplar de las bases no puede exceder ef costo de su reproduccion

BASE LEGAL

- Ley N.? 27444, | ey del Procedimiento Administrativo General.

- Ley N.° 27808, Ley de Transparencia y de Acceso a la Informacién Publica, aprobado
mediante el Decreto Supremo N* 021-2019-JUS.

- Ley N.° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y su modificacién efectuada mediante
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Decreto Legislativo N.° 1341 y Decreto Legislativo N.° 1444

- Ley N.° 31465, Ley que modifica la Ley N.* 27444, Ley del Procedimiento Administrativo
General.

- Ley N.° 31535, Ley que modifica la Ley 30225, Ley de contrataciones del Estado.

- Ley N.” 31638, Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Ao Fiscal 2023.

- Ley N.° 31639, Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico para al Afio
Fiscal 2023.

- Ley N.° 31640, Ley de Endeudamiento del Sector Publico para el Afio Fiscal 2023.

- Decreto Supremo N” 304-2012-EF, gue aprueba el Texto Unico Ordenadoe de la Ley General
del Sistema Nacional del Presupuesto.
Decreto Supremo N° 344-2018-EF, que aprueba el Reglamento de la Ley N° 30225, /
modificado por Decreto Supremo N° 377-2019-EF, Decreto Supremo N° 168-2020-EF,
Decreto Supremo N.° 250-2020-EF, Decreto Supremo N° 162-2021-EF, Decreto Supremo
N” 234-2022-EF y Decreto Supremo N.° 308-2022-EF.

- Decreto Supremo N” 217-2019-EF, que aprueba el Decreto Legislativo N.® 1439 del Sistema

Nacional de Abastecimiento. )
- Decreto Supremo N° 004-2019-JUS, que aprueba el Texto Unico Ordenado de la Ley N.°
27444, Ley del Procedimiento Administrativo General.

- Decreto Supremo N° 082-2019-EF, que aprueba el Texto Unico Ordenado de la Ley N°
30225, Ley de Conirataciones del Estado. )
Decreto Supremo N° 250-2020-EF, establecen disposiciones en el marco del Texto Unico
Ordenado de la Ley N° 30225 Ley de Contrataciones del Estado y modifican el Reglamento
de |a Ley de Contrataciones del Estado.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso. <

0 y
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CAPITULO Il )
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1.

2.2,

CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccion de la convocatoria publicada en el SEACE.

CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra la siguiente documentacion:

2.21. Documentacion de presentacién obligatoria

a}

b)

c)

d)

e)

Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1).

Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto,

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento andlogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
nalural, del apoderado o mandatario, segun corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segun
corresponda.

Advertencia

De acuerdo con el articuio 4 del Decreto Legisiativo N° 1248 Ias Enlidades estan
protubidas de exigir a los administrados o usuarios la informacion que puedan
obtener directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2
¥ 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa medida, si la Enhidad es usuaria de la
Plataforma de Interoperabilidad del Estado - PIDE? y siempre que el servicio web
se encuenire activo en el Catdlogo de Servicios de dicha pfataforma, no
correspondera exigir el certificado de vigencia de poder y/o documento nacional de
identidad

Declaracién jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2).

Declaracién jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas contenidas
en el Capitulo Ill de la presente seccion. (Anexo N° 3}

Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comin y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio,
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones (Anexo N° 4)

El postor debe incorporar en su oferta los documentos que acreditan los
“Requisitos de Habilitacién” que se detallan en el Capitulo IV de la presente
seccion de las bases.

En el caso de consorcios, cada integrante del consorcio que se hubiera

Para mayor informacion de las Entidades usuarnias y del Catalzgo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad det

Estado - PIDE ingresar al siguiente entace htips://iwww gobierncdigital gob.pefinteroperabilidad/
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comprometido a ejecutar las obligaciones vinculadas al cbjeto de la convocatoria

debe acreditar estos requisitos.

Importante

El monto lolal de la oferta o respecto del item al que se presenta al que se refiere el literal

) del numeral 1.4 de la seccion general de las bases se presenta en SOLES

2.2.2. Documentacién de presentacién facultativa

No aptica.

Advertencia

b)
c)
d)

e)

9)
h)

El érgano encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segun corresponda, no
podrd exigir al postor la presentacién de documentos que no hayan sido indicados en los
acapites "Documentacion de presentacion obligatoria” y “Documentacion de presentacion
facuftativa”.

REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar
el contrato:

a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato.
Contrato de conseorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes,

de ser el caso.

ndmero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.
cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.
de persona juridica.

Advertencia

Cédigo de cuenta interbancaria (CCl) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el
Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que

Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legistativo N°® 1246, las Entidades estan prohibidas de
exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan obtener directamente mediante
fa interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa
medida, si fa Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado - PIDE? y
siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catadlogo de Servicios de dicha plataforma,
no correspondera exigir los documentos previstos en fos literales e) v ).

f)  Domicilio para efectos de la notificacién durante la ejecucién del contrato.
Autorizacion de notificacion de la decision de la Entidad sobre la solicitud de ampliacién de

plazo mediante medios electrénicos de comunicacion . {Anexo N° 6)

paquete®.

) Ficha RUC.

Para mayor informacién de las Entidades usuarnas y del Catdlogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https:/fwww.gobiernodigital, gob. pefinteroperabilidad/

Entanto seimplemente la funcionalidad en el SEACE, de conformidad con la Primera Disposicion Complementaria Transitoria
del Decreto Supremo N° 234-2022-EF.

Incluir solo en caso que la convocatoria del procedimiento sea por paquete.

Detalle de los precios del monto de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el

\X )
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Importante

¢ £n caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente
este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la gjecucién contractual, de ser
el caso, ademds de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de la Ley y en
el articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o la
denominacién o razén social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de
o contrario no podrén ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes
inghcado si se consigna gmcamente la denominacin del consorcio, conforme lo dispuesto en
fa Directiva “Participacion de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

e Enlos coniratos periddicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las micro
y pequefias empresas, estas Uftirmas pueden oforgar como garantia de fiel cumplimiento el
diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que es retenido por la Entidad
durante la primera mitad del niimero total de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada
pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo, conforme lo esiablece ef numeral
149 .4 del articulo 149 del Reglamento. Para dicho efeclo los postores deben enconirarse
registrados en el REMYPE, consignando en la Declaracién Jurada de Datos del Postor (Anexo
N° 1) o en la solicitud de retencién de la garantia durante el perfeccionamiento del conltrato,
que lienen la condicion de MYPE, lo cual serd verificado por la Entidad en el link
http./Awww? trabajo.gob pe/servicios-en-linea-2-2 opcién consulta de empresas acreditadas
en el REMYPE.

e Enlos contralos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles {5/ 200,000.00),
no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato. Dicha excepcion también
aplica a los contratos derivados de procedimientos de seleccién por relacion de items, cuando
el monto del item adjudicado o fa sumatoria de los monlos de los items adjudicados no supere
ef monto seflalado anteriormente, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del
Reglamento

Importante

o Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de 2
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesanos para su aceplacion y eventual
ejecucion, sin perjuicio de la determinacién de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

* De conformidad con el Reglamento Consular del Perit aprobado mediante Decreto Supremo
N°® 076-2005-RE para que los documentos pablicos y privados extendidos en el exterior
tengan vahdez en el Per(i, deben estar legalizados por los funcionanos consulares peruanos
y refrendados por el Ministeno de Relaciones Exteriores del Perd, salvo que se ltrate de
documentos pithlicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de fa Apostilia, en
cuyo caso bastaré con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya®.

» [la Entidad no puede exigir documentacion o informacién adicional a la consignada en &f
presente numeral para el perfeccionamiento del contrato.

24, PERFECCIONAMIENTO EL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcién del documento que lo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar la documentacion requerida en Tramite Documentario de la entidad, silo en Av,
Ramén Castilla N° 597, Distrito, Provincia y Departamento de Lambayeque, en el horario de
07:30 a 13:00 y 14:00 a 16:30 horas.

Segun lo previsto en la Opinidn N° 009-2016/DTN
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HOSPITAL BELEN LAMBAYEQUE
SIE-SM-1-2023-GRL-HBL-CS-1 - ADQUISICION DE SUMINISTRO DE BIENES (CON FICHAS TECNICAS) PARA LA
PREPARACION DE ALIMENTOS PARA LOS USUARIOS DEL SERVICIO DE NUTRICION Y DIETETICA DEL
HOSPITAL BELEN LAMBAYEQUE

BASES ADMINISTRATIVAS

CAPITULO tIl
ESPECIFICACIONES TECNICAS

importante

De conformidad con el numeral 29.8 del articulo 29 del Reglamento, el area ustiaria es responsable
de la adecuada formulacion del requerimiento, debiendo asegurar la calidad tecnica y reducr la
necesidad de su reformulacidn por errores o deficiencias técnicas que repercutan en el proceso de
contratacidn Asimismo, de acuerdo a lo previsto en el numeral 29.10 del mismo articulo. ef
requerimiento recoge las caracteristicas técnicas ya definidas en la Ficha Técmca del Listado de
Bienes y Servicios Comunes

ADQUISICION DE SUMINISTRO DE BIENES [CON FICHAS TECNICAS} PARA LA PREPARACION DE ALIMENTOS
PARA LOS USUARIOS DEL SERVICIO DE NUTRICION Y DIETETICA DEL HOSPITAL BELEN LAMBAYEQUE

1. DENOMINACION Y FINALIDAD PUBLICA DE LA CONTRATACION

1.1, DENOMINACION
Adquisicin de Sumirssto de Bienes {Con Fichas Técnicas) para la Preparacesn de Alimenios para los Usuarins
del Servicio de Nutricion y Dhetética de! Hospilal Belén Lambayeque

1.2. FINALIDAD PUBLICA
La adquisiion de sumanisiro de bienes |con fichas técnicas) senird para |a preparzciin de alimentos de dietas
para Jos pacientes y personal de quardia que son usuanios del Servcio de Nutricion y Dietética det Hospital Belén
Lambayeque

2. CARACTERISTICAS DEL BIEN A CONTRATAR

ADQUISICION DE SUMINISTRO DE BIENES (CON FICHAS TECNICAS) PARA LA PREPARACION DE ALINENTOS PARALOS
( USUARIOS DEL SERVICIO DE NUTRICION Y DIETETICA DEL ROSPITAL BELEN DE LAMBAYEQUE
0] UNIDAD | CAN
PA';EI:TE E DESCRIPCION be | moa | cueso RESOLUCION i
" MEDIDA | D
SoTTST - N 7
1 [ cARNE DE RES - CORTE ASA00 | KILOGRA | (o0 | 110 | Rosolucion setatrai 208 | 270
PEJERREY REFRIGERADD MO p 2021-PERD COMPRAS i
CARNE DE RES - CORTE 5011151 . A 2m
2 |sancocHaDo  ©E  PECHD “'ngm 720 | 3o0rag | Rescuetn Jelaall 26| oop
REFRIGERADO 27 2
3 | cARNE O RES - CORTE TaPa | KILOGRA | oo | 020 | Reschocitn sefawralne 206 | 270
CARNES REFRIGERADO MO 4 2021-PERU CONPRAS -
:&f&‘; [ | CARNE DE PCRCING - PIERNA R 5011151 | Resoucion Jelalurai N 000111~ | 150
alsw meL cov  nueso|MMOSRA| o | aodws | zzzrERUCOMPRAS | 820
REFRIGERADA 50 JEFATURA 7
s |menuoencia v Res .| mwooRa | oo [ SN | Resocon setanrane 208 | 200
MONDONGO REFRIGERADD MO P 2021-PERU COMPRAS 2
o |Pouo  ewtero  cow|wiocra | tos | 301118 | Resouon Seatu il 0 Faner
MENUDENCIA REFRIGERADO mo | o [0 N 073
'L 2.1. CARACTERISTICAS TECNICAS
ue
( @ 3 il
el idet
tic ¥ N

AVA A?\/ =
\V/

A=




HOSPITAL BELEN LAMBAYEQUE
SIE-SM-1-2023-GRL-HBL-CS-1 - ADQUISICION DE SUMINISTRO DE BIENES (CON FICHAS TECNICAS) PARA LA
PREPARACION DE ALIMENTOS PARA LOS USUARIOS DEL SERVICIO DE NUTRICION Y DIETETICA DEL
HOSPITAL BELEN LAMBAYEQUE

BASES ADMINISTRATIVAS
FICHA TECNICA
APROBADA
1, CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacton de bien CARME DE RES - CORTE ASADO PEJERREY
REFRIGERADO
Cenominacién técnica CARNE DE BOVINO - CORTE ASADO PEJERREY
REFRIGERADO
Unidad de meadida KILOGRAMO
Descripcion genaral El bovine comprende a los anmales de las aspecies Bos

taurus. Bos indicus y del género Bubalus |a especie Bubalus
bubalis y sus hibridos. El corte asado pejerrey (peceto)
refrigerado es una piaza sin hueso del cuarto posterior, la
cual ha sido enfriada hasla alcanzar una temperalura no
mayor a 4 *C. Esle corla esla ubicado en la parte poslerior
del muslo sobre el hueso isquion y calcaneo, limitando hacla
delante con el cuadrado y hacia abajo con la teruga
Correspondse al musculo semitendingso.

{ 2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1, Del bien

El carte asado pejerrey refrigerado debe proceder de animales sanos. faenados bajo inspeccion
veterinaria y de plantas faenadoras o camales autonizados por la Autoridad Sanitaria. Solo se
podran comercializar aquellos corles de carme provenientes de carcasas que hayan sido
aprobadas como aplas para consumo humang en la inspeccion veterinaria, seglin lo sefialado
en el numeral §.1.1 de la NTP 201.055:2021 y en ¢l capitulo Il del Regl! o Sanitario del
Faenado de Animales de Abaslo, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

El corte asado pejerrey refrigerado debe presentar las siguientes caraclerislicas

GARACTERISTIGAF ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Aspecto general E:m:e brillanle, acabado libre de
' NTP 201.055:2021 CARNE
Colar Caracleristico, exento de colores extrafios ¥ PRODUCTOS
Olor Caracleristice y exenlo de cualquier plor | CARNICOS Definiciones,
anormal u ofensivo clasificacidn y requisitos de
. . Firme y elastica al taclo, tanto la grasa | carcasas Yy carne de
SRLTIOEE como el tejide muscular bovinos. 3* Edicion
'L pH Entre 5,5 y 6,4
Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria, aprebade
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria = SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional compelente’, N O04-2011-AG. y sus
modificatorias

Precisién 1: La entidad convecante debers sefalar en las bases (seccién aspecifica, especificaciones
técnicas, numeral 3.2 yio proforma del ¢ ) que la peratura de recepcidn de! corle asado
pejerrey refrigerado no debe de exceder de 4 *C. Del mismg mode. debera indicar a forma de
presentacidn del corte de res, coma en corte enlero o en porgicnes individuales {trozos). entre ofros,
indicando el peso aproximado de cada presentacidn. Por ejemplo

Ejemplo 1. Came de Res - Corte asado pejerrey relrigerado, corte entero, cuya temperatura no debe
exceder de 4 °C.

Ejemplo 2: Carmne de Res - Corte asade pejerrey refrigerado. en Wrozes de 200 g aproximadamente,

* Segun el articulp 10 del Reglamentc del Decreto Legislalive N* 1062, Ley de Inocuidad de los Almeslos
aprobado mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.
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HOSPITAL BELEN LAMBAYEQUE
SIE-SM-1-2023-GRL-HBL-CS-1 - ADQUISICION DE SUMINISTRO DE BIENES (CON FICHAS TECNICAS) PARA LA
PREPARACION DE ALIMENTOS PARA LOS USUARIOS DEL SERVICIO DE NUTRICION Y DIETETICA DEL
HOSPITAL BELEN LAMBAYEQUE

BASES ADMINISTRATIVAS

cuya temparatura no debe exceder de 4 *C,

2.2. Envase ylo ambalaje
El envase y embalaje deben ser inocuos, impios e higiénicos, de grado alimenlario y no debén
comuricar olores o sabores extrafios al producto. Asimismo, deben ser impermeables.
rasistenlas, canservar las caracteristicas del producto y, al aliminarge, na deben dejar residuss
sobre la came, segun lo astablacido en el numeral § de la NTP 201 055:2021

El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proleccion adecuada de los producias
para reducir al minimo la conlaminacion, evitar dafilos y permitir un eliquetado aproplado. Las
maleriales para el envasadoe no deben ser léxicos ni representar una amenaza para la inocuidad
y la aptiud de los alimentos en las condicicnes de almacenamiento y uso especificadas, segun
lo indicado en el numeral 7.2.9 del cidigo de practica Codex CXC 1-1969 (2020). Principros
ganerales de higiene de los alimentos,

Cuando la carne sea envasada o envuella, el matenal debe ser aplo para su utilizacion y las =

cajas o carlones deben disponer de un forro adecuado o de otro medio adecuado para proteger
{a carne, con |3 salvedad de que en delerminados casos no sera necesario que eslén forrados o
protegidos de otra manera si las piezas de came, tales como Jos corles, $0n onvueltas

{’ individualmente antes de ser envasadas, segun lo indicade en ¢l numeral 151 del codigo de
praclicas Codex CXC 68-2005. Cédigo de praclicas de higiene para la came

Precisién 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases {seccidn especifica. espacificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del conlrato). el peso neto aproximado de producte por envase
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase lales como: material, lipo de cerrade ©
presentacidn a granel en envases con tapa, siempre que se haya verificado que estas caracierislicas
aseguren {a pluralidad de postores.

23. Rotulado
Los cortes de carne de res deben estar adecuadamenle identificados para facilitar su
rasireabilidad mediante etiquetade, documentacidn o informacion pertinente, segun lo sefialado
en ef articulo 27 def Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobada mediante Decreto
Supremo N° 004-2011-AG, ¥ sus modificatorias.

En caso de eslar anvasados 0 empacados, 1a etiqueta o rétulo utilizado para ka comarcializacién
debe cumplir con la legislacion nacional vigente ¢ en su defecto con la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8* Edicidn. Ademés, debe
cumplir con los requisitos aplicables especificados en la norma Codex CXS 1-1985 (2018),
Norma general para el eliquetado de los alimentos preenvasades, segun lo sefialado en el
numeral 10 de ta NTP 201.055:2021, por lo que debera indicar o siguiente:

- nombre del producto;
L - pals da origen;
- nombre y direccién del fabricante, envasader o dislribuidor;
- identificacion det lote;
- fecha de vencimiento;
- condiciones de almacenamienio;
- peso neto;
- numero de Aulorizacién Sanitaria de Eslablecimiento al Prot ienlo Primario
de Alimentos Agropecuarios y Piensos, olorgado por el SENASA,

Precisién 3: La enlidad convocanta debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yio proforma del contrato} olea informacion que considere daba eslar ratulada. La
informacion adicional que se sclicite no puede modificar los alributos del bien descrilos en el numeral
2.1 de la presente ficha lécnica

24. Insorto
No aplica,

Precisidn 4: No aplica.
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HOSPITAL BELEN LAMBAYEQUE
SIE-SM-1-2023-GRL-HBL-CS-1 - ADQUISICION DE SUMINISTRO DE BIENES (CON FICHAS TECNICAS) PARA LA
PREPARACION DE ALIMENTOS PARA LOS USUARIOS DEL SERVICIO DE NUTRICION Y DIETETICA DEL
HOSPITAL BELEN LAMBAYEQUE

BASES ADMINISTRATIVAS
FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacidn del bien CARNE DE RES — CORTE SANCOCHADO DE PECHO
REFRIGERADO
Denominacién técnica CARNE DE BOVINO — CORTE SANCCGCHADC DE PECHO
REFRIGERADO
Unidad de medida KILOGRAMO
Dascripeion general El bovino comprende a los animales de las espacies Bos

taurus, Bos indicus y del génaro Bubalus Ia especie Subalus
bubalis y sus hibridos. E|l corte sancochado de peche
refrigarado es una pieza con hueso del cuarte anterior, de la
regibdn pectoral, Ja cual ha sido enfriada hasta alcanzar una
temperatura no mayor a 4 °C, Su base 6sea esld conformada
por cartlilagos de prolongacion de las coslillas y el esterndn
Sus planos musculares principales son los pectorales
superficial y profunde. Puede tener diferente presentacién
dependiendo del numerc de costillas.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
El carte sancochado de pecho refrigerado debe proceder de animales sanos, faenados bajo
inspeccion velerinaria y de planias faenadoras o camales autorizados por la Autoridad Sanitaria.
Solo $& padran comercializar aquellos cortes de came provenientes de carcasas que hayan sido
aprobadas como aptas para consumo humano en la inspeccion veterinaria, segun lo sefalado
en el numeral 8.1.1 da ia NTP 201.055:2021 y en el capltulo Il del Reglamento Sanitario del
Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto Suprama N° 015.2012-AG

El corte sancochado de pecho refrigerado debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICAi ESPECIFICACION 1 REFERENCIA
CALIDAD ) )
Aspecto ganeral :,:'paecggcsle brillante, acabado libre de
Color Caracterlstico. exenlo  da  colores | yrp 201.055:2021 CARNE ¥
n - ; PRODUCTOS CARNICOS.
| Olor g:;f:::{{?g‘::n’;;?"w de cualquier olor Definiciones. clasificacién y'
e < mm——————— toquigitos de carcasas y
( Consistentia Time'y ;’J?;gﬁ;'cm:‘f- tanto la grasa | o;rne de bovinos. 3* Edicion
pH Entre 5.5 y 6.4 |
Reglamento  de -I-;l;x-:.mdad
Cumplir con lo establecido por e Servicio | Agroalimentaria, aprobade
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria - SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional compelenle'. TN® O 004-2011-AG, ¥ sus
modificatorias

Procisidn 1: La entidad convocante debera sefialar en las bases {seccidn especlfica, especificaciones
lécnicas, numeral 3.2 y/o prolorma del conlrate) que la temperalura de recepcibn del corte sancochado
de pecho refrigerado no debe exceder de 4 °C. Del mismoe modo, deberd indicar la forma de
prasentacion del corte de res, como en corte enlero o en porciones individuales (irozos), enlre olros;
indicando el peso aproximado de cada presentacidn, Por ejempla: Carne de Res - Conte sancochado
de pecho refrigerado, en Irozos de 200 g aproximadamente, cuya terperatura no debe exceder de
4°'C

1 Segiin el afticulo 10 del Reglamento del Decrelo Legislativo N° 1062, Ley de Inoguidad de los Alimentos,
bad j Dacrelo Supl N° 034-2008-AG.
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HOSPITAL BELEN LAMBAYEQUE
SIE-SM-1-2023-GRL-HBL-CS-1- ADQUISICION DE SUMINISTRO DE BIENES (CON FICHAS TECNICAS) PARA LA
PREPARACION DE ALIMENTOS PARA LOS USUARIOS DEL SERVICIO DE NUTRICION Y DIETETICA DEL
HOSPITAL BELEN LAMBAYEQUE

BASES ADMINISTRATIVAS

2.2, Envase ylo smbalaje
El envase y embalaje deban ser inocuos, limpies e higiénicos, de grado alimentaria y no deben
comunicar olores o sabores extrafos al preducts. Asimismo, deben ser impermeables
resistentes, consesvar las caracteristicas del producto y, al eliminarse, no deben dejar residuos
sobre la came, segun lo establecido en el numerat 9 de 1a NTP 201.055'2021

El disefio v los materiales de envasado deben ofrecer una proteccién adecuada de los producios
para reducir al minimo la contaminacién, evilar daflos y permitic un etiquelado apropiado. Los
maleriales para el envasade no deben ser dxicos ni representar una amenaza para la inocuidad
y la aplitud de los alimantos en las condicionas de aimacenamiento ¥ uso especificadas, segun
lo indicado en el numeral 7.2.9 del cidigo de practica Codex CXC $-1869 (2020). Principios
generales de higiene de los alimentos.

Cuando la carne sea envasada o envuelta, el material debe ser aplo para su ulilizacién y las
cajas o cartones deben disponer de un farro adecuado o de otro medio adecvado para proteger
la carne, con la salvedad de que en delerminados casos no serd necesarlo que estén forrados o
protegidos de otra manera si las piezas de carne, tales como los cortes, son envueltas
individualmente antes de ser er das, segun lo indicado en el numeral 151 det codigo de
précticas Codex CXC 58-2005. Chdigo de practicas de higiene para la carne

f Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yfo proforma del contrato), el peso nefo aproximado de producto por envase.
Ademas, podrd indicar las caracterislicas del envase tales como: material, lipo de cerrado ©
presantacidn a granel en envases con lapa, siempre que se haya verificado que estas caraclerislicas
aseguren |a pluralidad de postores.

2.3, Rotulado
Los corles de carne de res deben estar adecuadamente idenlificados pars facilitar su
rasiraabilidad mediante eliquetado, documentacién o informacidn pertinente, seguon lo seflalado
an el articulo 27 del Reglamenlo de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decrelo
Supremo N°® 004-2011-AG, y sus modificalorias,

En caso de estar envasados o empacados, (3 etiqueta o rolulo utilizado para la comercializacién,
debe cumplir con la legislacldn nacional vigente ¢ an su defects con la NTP 208.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS, Eliquetado de alimentos preenvasados. 8* Edicidn. Ademas, debe
cumnglir con los requisitos aplicables especificados en la norma Codex CXS 1-1885 (2018)
Norma general para el etiquetado de los alimentos preenvasados, segun lo sefialado en el
numeral 10 de fa NTP 201.055:2021. por lo que debe indicar lo siguienle-

- nombre del produclo
- pals de origen;
t - nombre y direccidn del fabricante, envasador o distribuidor

- identificacidn del lote

- fecha de vencimiento;

- condiciones de almacenamiento;
peso netd

- numero de Autonizacién Sanitaria de Establemimiento dedicado al Procesamienio Pnmario
de Alimentos Agropecuarios y Piensos. clergado por el SENASA,

Precislén 3 La enlidad convecante deberd indicar en las bases (seccién especiiica, especificaciones
téenicas numeral 3.2 y/o profarma del contrato) otra informacién que considese deba estar rotutada La
informacion adicional que se solicite no puede madificar los alributes del bien descritos en e! numeral
2.1 de la presenta ficha técnica

2.4, Inserto
No aplica

Precisidén 4 No apfica.
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HOSPITAL BELEN LAMBAYEQUE
SIE-SM-1-2023-GRL-HBL-CS-1 - ADQUISICION DE SUMINISTRO DE BIENES (CON FICHAS TECNICAS) PARA LA
PREPARACION DE ALIMENTOS PARA LOS USUARIOS DEL SERVICIO DE NUTRICION Y DIETETICA DEL
HOSPITAL BELEN LAMBAYEQUE

BASES ADMINISTRATIVAS

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién deal bien CARNE DE RES - CORTE TAPA REFRIGERADO

Denaminacién técnica
Unidad de medida
Descripcion genaral

CARNE DE BOVINO - CORTE TAPA REFRIGERADO
KILOGRAMO
£l bovino comprende a los animales de las especies Bos

laurus, Bos indicus y def género Bubalus la especie Bubalus
bubalis y sus hibridos. El corte lapa refrigerado es una pieza
sin hueso del cuarto posterior, la cual ha sido enfriada hasta
alcanzar una lemparatura no mayor a 4 *C. Este corle fapa
(nalga de adeniro con tapa} es el corle redondeado situado
en la parte interna del muslo, limitando &n su parte delantera
con ef pejerray y en |a posterior con la cabeza de lomo. Se
ubica sobre los huasos isquion, pubis y fémur, limitando con
1a luberosidad medial de la libia. Tiene come base muscular
a los misculos recto interno, semimembranoso, sartorio,

pectineo. aductor, obturador externo. gemelos y cuadrado
f femoral.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Delbien

El corle lapa refngerade debe proceder de animales sanos, faenados bajo inspeccidn veterinana
y da planias faenadoras o camalas autonzados por la Autoridad Sanitaria. Solo se pedrdn
comercializar aquellos corles de came provenienles de carcasas que hayan sido aprobadas
como aplas para consumo humano en la inspeccion velerinaria, segin lo sefalado en el numeral
6.1.1 de la NTP 201.0552021 y en el capitulo [l del Reglamento Sanitario del Faenado de
Animalas de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N* 015-2012-AG.

El corte laga refrigerado debe presentar las sigui caracteristicas
CARACTERISTICA[ ESPECIFICACION REFERENCIA
| CALIDAD ) o )
Aspecio ganeral 3:::2:1:;& brillante. acabado libre de
Cotor Caracterisico, exenlo  de <0l0res | rp 204 055202 1 CARNE ¥
; : { PRODUCTCS CARNICOS
Olor Caraclerisluio y‘exenlo de cualquier alor Definiciones, tlasificacion y
:pormal U| Asts tacio. tanto 1 requisitos de carcasas y
Consistencia irme y elastica &' tacto, lanto 1a grasa | oame de bovinos. 38 Edicion
{ como el lejido muscular |
pH Enlre 5,5y 6.4 1
= B Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimenlaria,  aprobado |
INOCUIDAD Macional de Sanidad Agraria — SENASA | madiante Decreto Supremo |
autoridad nacional competente’ N* 004.2011-AG. y sus
modificatorias |

Pracisién 1: La entidad convocanle debera sefialar en las bases {seccidn especifica. especificaciones
técnicas, numeral 3.2 ylo proforma del conlrato) que la temperatura de recepcidn del corte lapa
refrigerado no debe de exceder de 4 “C. Del mismo modo, debera indicar la forma de presentacion del
corte de res. como en corle entero o en parcianes individuales (Rlales o trozos). entre otios., indicando
el peso aproximado de cada presentacidn. Por ejemplo

Ejemplo 1: Carne de Res - Codte tapa refrigerado. corte entero. cuya temperatura no debe exceder de
4'C

! Segin el adiculo 10 dei Reglamento del Decrett Legislative N™ 1062 Ley de Inocvidad de los Alimentos.
aprobado medante Decreto Svpremo N° 034-2008-AG.
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HOSPITAL BELEN LAMBAYEQUE
SIE-SM-1-2023-GRL-HBL-CS-1- ADQUISICION DE SUMINISTRO DE BIENES (CON FICHAS TECNICAS) PARA LA
PREPARACION DE ALIMENTOS PARA LOS USUARIOS DEL SERVICIO DE NUTRICION Y DIETETICA DEL
HOSPITAL BELEN LAMBAYEQUE

BASES ADMINISTRATIVAS

Ejemplo 2° Carne de Res - Corte tapa refrigerado, en filetes de 200 g aproximadamente, cuya
lemperatura no debe exceder de 4 °C.

2.2. Envase y/o embalaje
El envase y embalaje deben ser inocuos, limpics e higitnicos, de grado alimentario y no deben
comunicar olores ¢ sabores exrafios al producte. Asimismo, deben ser impermeables.
resislentes, conservar las caracteristicas del producto y, al eliminarse, no daben dejar residuos
sobra la carne, segun fo establecido an el numeral 9 de la NTP 201.055:2021

El disefo y los maleriales de envasado deben ofrecar una proteccitn adecuada de los productos
para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafios y permilir un etiquetado apropiado. Los
materiales para el envasado no deben ser toxicos ni reprasentar una amenaza para la inocuidad
y la aplitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso especificadas, segun
lo indicado en &l nureral 7.2.9 del ¢bdigo de practica Codex CXC 1-1969 (2020). Principios
generales de higiene de jos alimentos.

Cuando la carne sea envasada o envuelta, el material debe ser apto para su wliizacidn y las
cajas o carlones deben disponer de un forro adecuado o de otro medic adecuado para proteger
fa carne, con |a salvadad de que an determinades casos no sard nacesario que astén forrados o

{ protegidos de olra manera s las piezas de came, iales como los corles. sen envuelas
individualmente antes de ser envasadas, segin lo indicado en el numeral 151 del cbdigo de
practicas Codex CXC 58-2005. Cédigo de practicas de higiene para la came,

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especlfica, especificacioneas
l#cnicas numeral 3.2 y/o proforma del conlralo), el peso nete aproximade de producto por envase
Ademéas, podra indicar las caracteristicas del envase tales como: material. tipo de cerrado o
prasentacidn a granel en envases con lapa, siempre que sa haya verificado que eslas caracieristicas
aseguren la pluralidad de poslores.

2.3. Rotulado
Los cortes de carmne de res deben estar adecuadamente identficados para facilitar su
rastreabilidad mediante etiquetado. documentacién o informacidn pedinente, segun ko sefialad

en el articulo 27 del Regtamento de Inocuidad Agrealimentaria, aprobade mediante Decrato
Supremo N* 004-2011-AG, y sus modificatorias,

En caso de estar envasados o empacados, la etiquala o rétulo ulilizado para la comercializacién,
debe cumplir con ia legislacién nacional vigente o an su defecto con la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS, Etiquetado de alimentos preenvasados. 8* Edicion. Ademas, debe
cumplit con los requisitos aplicables especificados an la norma Codex CXS 1-1985 (2018),
Narma general para el etiquetado de los alimentos preenvasados. segin lo sefialado en el
numeral 10 de la NTP 201.055:2021, por ko que debe indicar fo siguiente

( - nombre del producto;
- pals de origen
- nombre y direccion del fabricanta, envasador o distribuidor;
- idenlificacion det lote;
- fecha de vencimiento
- condiciones de almacenamiento;
- peso nalo,
- nimera de Autorizacién Sanitaria de Eslablecimiento dedicado al Procesamiento Primario
de Alimentos Agropecuanos y Piensos, otorgado por el SENASA

Precisién 3. La entidad convacante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numaeral 3.2 ylo proforma del conlrato) ofra informactin que considers deba estar rolulada. La
nformacion adicional que se solicite no puede modificar fos atributos del bien descritos en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica

Precisldn 4. No aplica
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HOSPITAL BELEN LAMBAYEQUE
SIE-SM-1-2023-GRL-HBL-C$-1 - ADQUISICION DE SUMINISTRO DE BIENES (CON FICHAS TECNICAS) PARA LA
PREPARACION DE ALIMENTOS PARA LOS USUARIOS DEL SERVICIO DE NUTRICION Y DIETETICA DEL
HOSPITAL BELEN LAMBAYEQUE

BASES ADMINISTRATIVAS

FICHA TECNICA
APROBADA

. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
CARNE DE PORCINO - PIERNA SIN PIEL CON HUESO

Denominacion del bien

REFRIGERADA

Denominacion técnica CARNE DE PORCINO - PIERNA SIN FIEL CON HUESQ
REFRIGERADA,

Unidad de medida KILOGRAMO

Descripcién genaral Corte secundario de la carcasa de cerdo que comesponde a la
piama entera a la cual se le ha removido fa piel y puede quedar
con o sin una capa de grasa, el cual ha sido enfriado hasia

alcanzar una tamperatura no mayor a 4 *C.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Delbien
El corte pierna sin piel con hueso refrigerada debe proceder de animales sanos, faenados bajo
inspacclén vetennaria y de plantas faenadoras o camalas autorizados por la Autoridad Sanitaria,
segiin se indica en los numerales 6.1.1 y 6.1.3 de 1a NTP 201.003.2012 (revisada &l 2021), yen el
{' arilculs 10 del Reglamenlo Sanilario del Faenado de Anmmales de Abasto, aprobady mediarte
Decrelo Supremo N® 015-2012-AG.

El corte pierna sin piel con hueso refrigerada no debe contener residuos de sustancias de uso
velerinario y aditivos alir jos que no cumplan con lo dispuesto por la autoridad nacional
compatenta; en caso de ausencia de &sla, se lomara come refarencia lo dispuesto por el Codex
Almentarius, segun le indicado en el numeral 6.2.2 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021), o
en su defeclo lo dispuasto por la FDA o Unién Europea, sagun indicaciones del Senasa.

El corte pierna sin piel con hueso rafrigerada debe presentar las siguientes caracleristicas

[CARAGTERISTICA!
CALIDAD

ESPECIFICAGION REFERENGIA

Debe presentar un buen acabado y deba ser
aprabado mediante inspeccion sanitaria.

No debe presentar lesiones en niveles que
pudieran comprometer la calidad de los

Aspacio general

cortes de came

NTP 201.003:2012 {revisada

el 2021) CARNE Y
Color Caracteristico de acuerdo a la aspecie PRODUCTOS CARNICOS.
g ; i Definiciones, clasificacion y
Olor Sui generis y exenlo de cualquier olor requisitos de carcasas y
anormal A .
'L 5 n e carne de porcinos, 3* Edicion
Consistencia Firme y elastica al laclo, tanio del tejido
muscular como {a grasa
pH Enre 55 y8.4
Reglaments de Inocuidad
Cumplic con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria,  aprobado
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria - SENASA, | mediante Decreto Supremo

auloridad nacional compelente’.

N° 004-2011-AG, y sus
madificalorias,

Pracisién 1: La entidad convocanie debera sefalar en las bases ($eccidn especifica, especificaciones
técnicas, numeral 2 yfo proforma del contrato) que |a lemperatura de recepcién del corle de carne de
porcing no debe exceder de 4 *C. Asimismo, deber indicar si presentara o no capa de grasa y el peso
apraximado de cada pieza. Par ejemple: Carme de parcino - pierna sin pisl can hueso refrigerada. con capa
de grasa. pieza de 8 kg aproximadamente, cuya temperalura no debe exceder de 4 °C.

* Segun el articulo 10 del Reglamento del Decrelo Legislative N* 1062, Ley de | dad de los Al probad:
mediante Dacreto Supremo N° 034-2008-AG.
Version 01 Pagina 1 de 2
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/_ HOSPITAL BELEN LAMBAYEQUE

SIE-SM-1-2023-GRL-HBL-CS-1 - ADQUISICION DE SUMINISTRO DE BIENES (CON FICHAS TECNICAS) PARA LA
PREPARACION DE ALIMENTOS PARA LOS USUARIOS DEL SERVICIO DE NUTRICION Y DIETETICA DEL
HOSPITAL BELEN L AMBAYEQUE

BASES ADMINISTRATIVAS

2.2

2.3,

24,

Envase y/o embalaje

£l envase que contiene el producto debe ser de matarial inocuo, astar libre de sustancias que se
puedan transferir al producto, afectando su inocuidad y estar fabricado de manera que mantenga la
calidad sanitaria y composicién del produclo durante toda su vida Otil, segin lo establecido en el
numeral £.8.1 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021).

Los materiales de envollura deben ser impios e higiénicos, no deben conlener sustancias que
puedan ser consideradas dafinas pasa la salud, en cantidades o nivelas superiores 3 los limites
mdximos permilidos, determinados por la Autoridad Sanitaria, segun lo establecido en al numeral
6.62 de la NTP 201.003:2012 (ravisada el 2021).

El envase y el embalaje deben ser impermeables, resistenles, daben proteger al preducte y ser de
primer uso. Asimismo, al aliminar el envase no debe quedar residuos sobre el produclo, segun lo
establecido en los numerales 6.6.3 y 6.6.4 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021).

Cuando la carne sea envasada o envuelta, el material de envasado debe ser apto para su utilizacién
y ser almacenado y utilizado en forma higiénica; y 1as cajas o cartones deben disponer de un forro
adecuado o de olro medio adecuado para proteger {a came, con la salvedad de que en delerminados
€asos no serd necesario que estén forrados o pretegidos de otra mangra si las piezas de carne,
tales como los cortes, son envualtas individualmente antes de ser anvasadas, sagun lo indicado en
¢l numeral 151 del codigo de practicas Codex CXC 58-2005 CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE
PARA LA CARNE.

Preclsién 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del confrato), el peso neto aproximado del producto por envase y/o
embalaje. Ademas, padra indicar las caracterislicas del envase ylo embalaje, talas como el malerial, el
tipo de cerrado, entre olros, siempre que sa haya verificado que eslas caracteristicas asaeguren la
pluralidad de postores.

Rotuwlado

Los corles de carne de porcino deben estar adecuadamente identificados para facillar su
rastreabilidad madiante etiqustado, documentacion o informacién pertinenta, segun lo sefalado en
el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Dacreto Supremo
N°* 004-2011-AG, y sus modificatorias.

En caso de estar envasados, el rotule de los cortes de carne de porcing debe cumplir con fa NMP
001 :2019 Requisitos para el sliquetado de preenvases. 5% Edicién, y con lo establecido por la

lacidn nacional vigente. segin lo seflalade en e numeral 6.7.1 de la NTP 201.003:2012
(levisada el 2021). Asimlsmo. debe cumplir con la norma Codex CXS 1-1985 (2018) NORMA
GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS, por o que debe
indicar lo siguiente

- nombre del alimento

- contenido neto;

- pais de origen o lugar de procedencia;

- nombre y direccion del litular de la aulorizacidn sanitaria,

- nombre y direccidn del fabricante, envasador, distrbuidor, importador ¢ vendedor del alimenlo,

- numera de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procasamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios, otorgade por el SENASA;
dantificacidn del lote;

- fecha de vencimiento o consumir preferentemente anles de,

- inslrucciones para el uso y ta conservacion

Precislén 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases {seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yfo proforma del conlralo) ofra informacidn que considere deba estar rotulada. La
infarmacidn adicional que se solicile no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral 2.1
de |a presenta ficha técnica.

Inserte
No aplica

Pracisidn 4: No aplica
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HOSPITAL BELEN LAMBAYEQUE
SIE-SM-1-2023-GRL-HBL-CS-1 - ADQUISICION DE SUMINISTRO DE BIENES (CON FICHAS TECNICAS) PARA LA
PREPARACION DE ALIMENTOS PARA LOS USUARIOS DEL SERVICIO DE NUTRICION Y DIETETICA DEL
HOSPITAL BELEN LAMBAYEQUE

BASES ADMINISTRATIVAS
FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARAGTERISTICAS GENERALES DEL BIEN :
DOenominacion del bien MENUDENCIA DE RES - MONDONGO REFRIGERADO
Denominacidn técnica MENUDENCIA  DE BOVINO -  MONDONGO
REFRIGERADO
Unidad de medida KILOGRAMO
Descripcion generat El bovino comprende a los amumales de las especies Bos

taurus, Bos indicus y del género Bubalus la especie Bubalus
bubalis y sus hibndos El mondongo refrigerado carresponde
al rumen, el cual ha side enfriado hasta alcanzar una
temperatura no mayor a 4 °C. Puede comercializarse con o
sin reliculo y debe estar semicocido y exento de mucosa.

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
El mondengo refrigerada debe proceder de animales sanos_ faenados bajo inspeccion veterinaria
y de plantas faenadoras o camales autorizados por ka Autoridad Sanitaria. Solo se podran

f comarcializar aquellas menudencias que hayan sido aprobadas como aptas para consumo
humano en la inspeccidn veterinaria, segun lo sefalado en el numeral 6.1.1 de la
NTF 201.055:2021 y en el capitulo Il del Regtamento Sanitario del F do de Animales de

Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N* 015-2012-AG.

El mondengo que se comercialice debe estar semicogide y exente de musasa, segin lo sefialado
en el articulo 79 del Reglamento Sanilario del Faenado de Animales de Abasto, aprobado
mediante Decreto Supremo N* 015-2012-AG.

El mondongo refrigerado debe presentar las siguienies caracterishicas:

CARACTERISTICA | . -ESPECIFICACION [ REFERENCIA
CALIDAD i ~
Aspacto ganeral g:f;:'rgr;ie twillante, acabado Hore de |

Color S;:Z;l::siim. exenlo de colores | s;zga}g%sznzé A%‘:‘F:ggg
C.)I.(;r I Caracteristico y exanlo de cualquier : 2:?;?:2295& edacs;;?cc:gad: ;

— — ol_or anormallu glensive { carne de bovinos. 3* Edicién
Consistencia Firme y eldstica al tacto, tanto la grasa |
) ,como el lejido muscular ]

-

L 7 . | Reglamento de ‘Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Agroalimentaria,  aprobado

Servicio Nacional de Sanidad Agraria :
INGCUIDAD H A mediante Decrete Supremo
SENASA, auloridad nacional N° 004-2011-AG. y sus

1
compelenle’. modificatorias.

Preclsitn 1: La enlidad convocanle delrera sefialar en las bases (seccitn especifica, especilicaciones
{écnicas, numeral 3.2 y/o proforma del conlrato) que la iemperalura de recepcion de la menudencia
refrigerada no debe de exceder de 4 *C. Del mismo modo, deberd indicar la forma de presentaclon del
mondongo, COmo en piezas enteras ¢ cortado en cubas pequenos o reclangulos alargades pequafos
enire ofros, indicando fas dmensiones aproximadas de cada p tacién. Por ejemplo. Menudencia
de Res - mondongo refrigerado, corlado en cubes de 2 cm aproximadaments. cuya temparatura no
debe exceder de 4 "C

2.2. Envase ylo embalaje
Ei envase y embalaje daben ser inocuos, limpios e higiénicos, de grado alimaniario y no deben
comunicar olores o sabores extrafios al producto. Asimismo, daben ser impermeaables,

! Segun el articule 10 del Reglamento del Decrelo Legislaliva N° 1062, Ley de Inocuidad da los Alimentos.
aprobado medianie Decreto Supremo N* 034-2008-AG.
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HOSPITAL BELEN LAMBAYEQUE
SIE-SM-1-2023-GRL-HBL-CS-1 - ADQUISICION DE SUMINISTRO DE BIENES (CON FICHAS TECNICAS) PARA LA
PREPARACION DE ALIMENTOS PARA LOS USUARIOS DEL SERVICIO DE NUTRICION Y DIETETICA DEL
HOSPITAL BELEN LAMBAYEQUE

BASES ADMINISTRATIVAS

resistentes, canservar las caracteristicas del praducto y, al eliminarse, no deben dejar residuos
sobra la menudencia, segan lo eslablecido en el numeral 3 de fa NTP 201.055:2021.

El disefic y los materiales de envasado deben afrecer una proteccion adecuada de los producios
para reducir al minimo la contaminacidn, evitar daflos y permitir un etiquetade apropiado. Los
materiales para el envasado no deban ser tdxicos ni representar una amenaza para la inocuidad
y la aptitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso especificadas, segin
lo indicado en el numeral 7.2 9 del cédigo de practica Codex CXC: 1-1969 (2020). Principios
generales de higiene de los alimentos.

Precislén 2: La entidad canvocanta debera indicar en las bases {seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yfo proforma dal conlralo), el peso nelo aproximado de producto por envase
Ademas, podra indicar las caracleristicas del envase lales como: material. tipo de cerrado ¢ a granel
an envases con tapa, silempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad

de postores.
2.3, Rotulado
Las menudencias de res daben estar adecuadamente identificadas para facilitar su rastreabilidad
madiante etiquetado, d tacién o inf idn pertinente, segln lo sefalado en el articulo
{ 27 del Regl to de Inocuidad Agroalimenlaria, aprobade mediante Decrets Supremo

N* 004-2011-AG, y sus medificatorias,

En caso de eslar envasadas o empacadas. la etiqueta o rélulo ullizado para la comeircializacion,
debe cumplic con la legislacién nacional vigente o en su defecto con la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Eliquetado de alimentos preenvasados. 8 Edicidn. Ademas, debe
cumplir con los requisitos aplicables especlﬁcados en la norma Codex CXS 1-1885 (2018).
Norma general para el eliquetado de los al dos, segun lo sefialado en el
numeral 10 de la NTP 201.055-2021, por lo que debe rndtcar lo siguiente:

- nombre del producto;

- pals da origen;

- nombre y direccidn det fabricante, envasador o distribuidor;

- identificacién del lote,

- fecha de vencimiento;

- condici de almac ienta;

- peso neto,

- numere de Autorizacidn Sanitaria de Establ lo dedicado al Procesamiente Primario de
Alimentos Agropacuarios y Piensos, ctorgado por el SENASA

Precisidn 3: La éntidad convocante deberd indicar en las bases {seccion especlfica, especificaciones
t&cnicas numeral 3.2 ylo proforma del contrato) olra informacion que considare deba aestar rotulada, La

L intormacion adicional que se solicite no puede maodificar kos atributos del bien descritos en el numeral
2.1 de |a presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica

Precisién 4. No aplica

ceoklean ¥
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HOSPITAL BELEN LAMBAYEQUE
SIE-SM-1-2023-GRL-HBL-CS-1- ADQUISICION DE SUMINISTRO DE BIENES (CON FICHAS TECNICAS) PARA LA
PREPARACION DE ALIMENTOS PARA LOS USUARIOS DEL SERVICIO DE NUTRICION Y DIETETICA DEL
HOSPITAL BELEN LAMBAYEQUE

BASES ADMINISTRATIVAS
FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacidn del bien - POLLO ENTEROQ CON MENUDENCIA REFRIGERADO

Denominacion técnica  POLLO ENTERQ CCON MENUDENCIA REFRIGERADO

Unidad de medida KILOGRAMO

Descripcién general Pollo es el ave de la especie Galfus domesticis. que no ha llegado a su

estads adullo y cuya extremidad del eslemdn es flaxible El pollo entero
con menudencia refrigerado consiste en una carcasa {cuerpo entero
desangrado. desplumado y eviscerado) con todas sus partes
incluyendo pecho, alas, muslos, piernas y espinazg. Contiene las
menudencias {cuello o pescuezo, palas, cabeza, molleja, corazon e
higade}. La ¢ y las dencias debean haberse sometido & un
procaso de enfriamiento hasta alcanzar una tempearatura no mayor a2
4 °C Tanle la punta da la rabadilla como la grasa abdominal pueden o
no estar presentes. La carcasa pueda o no lener riflones o pulmones

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
{ 21 Del bien
El poHo enlero con menudencua refrigerado debe proceder de aves sanas, faenadas en
dos o habililtados por la Autoridad Sanitaria y cuya came ha sido
declarada apta para el consumo humano bajo inspeccidn sanitaria, segun lo indicade en el
numeral 5.1 de {a NTP 201,054:2023 y en el Reglamento Sanitario de! Faenado de Animales de
Abasto, aprobado mediante Decreto Sup N® 015-2012-AG

Las menudencias deben estar presentadas de ia siguiente manera y podrdn ser colocadas

dentro de la , ségun lo eslablecido en el numeral 4.5 da la NTP 201 054 2023
E PRODUCTO f PRESENTACION
| viscera
L Higado - § No debe lener Ia veslcula blllar_ -
| Corazdn Puade aslar cof 0 $in pericarpio
I-olsilejT 1 Puede estar con o $in grasa, debe eslar sln membrana, n; conlemdo i

i APENDICE

Cuello o pescuezo Comprende las vériebras cerv.cales, asi como los tejidos blandos que las
L rodean

Compranden Ins melatarsos y lalanges, asi coma los 1ejidos blandos que

Patas

L Ias mdaan y las ufias
Cabeza -.orluspn de ios huesos del rrénr-o y cara, ast como Ios tejidos blandos

que los rodean

L it e

Despuéds del proceso de faenada, no debe haber demora en el enfriamiento de la carcasa y las
menudencias, hasta lograr una temperalura mlerna de 0 “C a 4 “C en las mismas. segun lo
esiablecido en el numara’ 5.6.1 de la NTP 201.054-2022.

HH A
S
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HOSPITAL BELEN LAMBAYEQUE N
SIE-SM-1-2023-GRL-HBL-CS-1 - ADQUISICION DE SUMINISTRO DE BIENES (CON FICHAS TECNICAS) PARA LA
PREPARACION DE ALIMENTOS PARA LOS USUARIOS DEL SERVICIO DE NUTRICION Y DIETETICA DEL
HOSPITAL BELEN LAMBAYEQUE

BASES ADMINISTRATIVAS

Ei pollo eniero con menudencia refngerado debe presentar las siguientes caracleristicas’

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
De 1a carcasa dal pollo
- Debe lener buena conformacidn, &s decie
que debe preseniar una relacién armoniosa
enire 1a estructura dsea y los musculos.
- Debe tener la cobertura de grasa bien =]
distribuida
- Puede presentar incisiones o rasgaduras de
la piel que aleclen su apariencia, segun las i
Aspecto general tolerancias indicadas en I3 presente Ficha
Técnica.
- Rolura de huesos: Puede presentar hasla
una dasarticulacién en la pierna por unidad
( de polle. Ef carlllago separada del hueso de
la pechuga no se considera wuna
desarliculacién ¢ una rolura,
Tipo de defacto / Tamaficda | Cantidad de
f s Py h P .
defocto {fineal (mbxima)
Mancha  rosada
en Tem 5:'
Pachuga, rabadila,
pierna o ala 4 defectos por
Mancha 1esadat -
en. e NTP 201.054:2023 d
Funiede Sl CQRNE Y PRODUCTOS
Cahones en , CARNICOS. Definiciones
Costillas, alas 2 BScm ¢ “wu = y requisitos de las
rabadda carcasas y nomenclatura
Plumillas en de cores de aves de
6 defectos o8
TN T alf s oote 77 1| corral. 3¢ Edicitn
Rasgaduras
. supaficiales con 5om 4 detectos por
Tolerancias culicula an: poko
'\ Puaden piesaniarse o Pierna 0 espinazo
siguienies detecios
manores que afecton sut W“;?’m . 1 defecto poi
apar Piema 0 81pinazo polio
Yana
pronunciada rojat
en 5em ) “r”lt: (S
Pachuga  central Lo
{quilla)
Boisss
subcutineas da e 4 defacion par
pgud’ en polo
Peachuga o pema
Sopamertacan || 1o supanon
Poia comptato total pof polla
*Vira a tojo brifania en temperaturas < 2 °C
** Didmetro
¢ Pl atnerta $im afectar & muscolo
4 Virg # tojo MOrada OBCUIS &N 1empatatulas < 2 °T
* Propio del enfnamiento an ¢ chiier
Varsion 04 Pagina 2 de 4
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HOSPITAL BELEN LAMBAYEQUE
SIE-SM-1-2023-GRL-HBL-CS-1- ADQUISICION DE SUMINISTRO DE BIENES (CON FICHAS TECNICAS) PARA LA
PREPARACION DE ALIMENTOS PARA LOS USUARIOS DEL SERVICIO DE NUTRICION Y DIETETICA DEL
HOSPITAL BELEN LAMBAYEQUE

BASES ADMINISTRATIVAS

| CARACTERISTICA ESPECIFICACION E REFERENCIA

| Lo defectes wicados 3a referii a una usidad complela
| La umiad da polio con defectos que superen of iamafo y
K cantidad de toleranoa indicada en 1a labia precedanle se
i constdara coma no conforme

Color Caracteristico del polo

Ohar Sui generis y exento de cualquier olar anormal
Firme vy elastica al tacto, tanlo el tejido

istanis
Consistencia museular como la grasa

pH De58aB85
De las menudencias
Colou Caracteristico
Qlor Sui generis y exento de cualquier olor anormal
. . Firme y elastica al lacle, tanto el tejido
( Sonistencia muscular como ia grasa

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria,
aprabado mediante
Dacreto Supremo N 004-
2011-AG y sSus
modificatorias.

Cumplir con io establecido por el Sarvicio
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria - SENASA,
autoridad nacional competente'.

Precisidn 1: La enlidad coavocante deberd precisar en las bases (seccidn especifica,
aspecificaciones técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato) la temperatura de recepcidn de las
carcasas y de las menudencias. la cual no debe exceder de 4 *C. Del mismo modo, debaré indicar si
la carcasa de! pollo podrd o no contenar lgs riflones y pulmones, si el corazon contendra o no el
pericarpio y si [a molleja presentard o ng grasa. Asimismo, deberd indicar el peso promedio de cada
carcasa de pollo, y si la punta de la rabadilla y ta grasa abdominal deberén o no ser retiradas.

2.2 Envase y/o embalaje
El envase y embalaje deben ser de primer uso y estar impiog, inocuos y no debaen comunicar
olores o sabores axtrafios al produclo; asimismo, deben ser impermeables, resisientes y deben
proteger al producto. Los malariales de envoltura deben ser limpios & higiénicos y al relirarse no
deben dejar residuos sobre el producto, segin lo establecido en el numeral 7 de la
NTP 201.054:2022.

L El disefo y los materiales de envasado deben alfrecer una proleccién da da los prod
para reducir al minimo la contaminacién, evitar daftos y permitir un etiquelado apropiado. Los
materialés para el anvasado no deben ser tdxicos ni deben representar una amenaza para ka
inocuidad y la aplitud de los almentos en las condiciones de almacenamiento y uso
especificadas. segtn lo indicade en el numeral 7.2.9 de la norma Codex CXC 1-1968 {2020)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases {seccion especlfica, especificaciones
técnicas numesal 2 yio proforma del conlralo), s las carcasas de pollo entero refrigerado se
despacharan embolsadas de manera individual o a granel en envases con tapa. Asimismo. deberd
indicar si la menudencia se colocara envasada denlo de cada carcasa de manera individual o en un
envase separado de ésta. Ademas, 13 enlidad debera indicar las caracteristicas del embalaje, todo
eslo siempre que se haya verificado que estas caracter'slicas aseguren la pluralidad de poslores

U Segun articulo 13 del Reglamentc del Decrato Legisiaivo N* 1062 Lay oe lacuidad de los Almentos aprobado medante
Decrato Supiemo N* 034-2008-A0.

Versién 04 Spi Pégina 3 de 4 ’

NN YY) =2

O

/




HOSPITAL BELEN LAMBAYEQUE
SIE-SM-1-2023-GRL-HBL-CS-1- ADQUISICION DE SUMINISTRO DE BIENES (CON FICHAS TECNICAS) PARA LA
PREPARACION DE ALIMENTOS PARA LOS USUARIOS DEL SERVICIO DE NUTRICION Y DIETETICA DEL
HOSPITAL BELEN LAMBAYEQUE

BASES ADMINISTRATIVAS

2.3 Rotulado
El rolulado de los envases de pollo entero con menudencia refrigerado debe cumplir con los
requisitos establecidos en 13 norma Codex CXS 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL
ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOCS, y debe indicar lo siguiente:

nombre del producio;
= pais de origen:
= nambre y dirgceldn del fabricante, envasador o distribuidor,
identificacion del lote:
- fecha de vencimiento,
candictones de almacenamiento.
peso neto,
numaro de Autonzacidn Santaria de Eslablecmiento dedicado al Procesamients Primario
de Alimenlos Agropecuarnos y Piensos. olorgade por el SENASA.

El rotulo también aplica para los envases en los que se presenten las menudencias

Precisién 3: La enlidad convocanle deberd indicar en las bases (seccion especifica, espacificaciones

{' técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato). que el retulado deberd colocarse en los envases
individuales (para el caso de solicitar las carcasas envasadas de manera individual) o en el envase a
granel. Asimismo, debera indicar olra informacién que considers deba estar rolulada. La informacion
adicional que se solicite no puede modificar los atributos det bien descritos en el numeral 2.1 de la
presente ficha lécnica

24 Inserto
No aplica

Precisién 4: Ng aplica

Do
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HOSPITAL BELEN LAMBAYEQUE

SIE-SM-1-2023-GRL-HBL-CS-1 - ADQUISICION DE SUMINISTRO DE BIENES (CON FICHAS TECNICAS) PARA LA
PREPARACION DE ALIMENTOS PARA LOS USUARIOS DEL SERVICIQO DE NUTRICION Y DIETETICA DEL

HOSPITAL BELEN LAMBAYEQUE

BASES ADMINISTRATIVAS

22. ENVASE, EMBALAJE ¥ ROTULADO

2.2.1. ENVASE
La indicado en 1a Ficha Tecnica de cada item

2.2.2. EMBALAJE
La indicado en la Ficha Técnica de cada ilem.

2.2.3. ROTULADO
Lo indicado en 1a Ficha Técnica de cada item

3. CONDICIONES OE LOS BIENES A CONTRATAR
31. LUGAR Y PLAZO DE EJECUGION DE LA PRESTACION

314.1. LUGAR DE ENTREGA
E :onuaus1a debera entregar los btenes en el Almacén General, silo en Av. Ramdn Castilla N* 507 -
- Lamix -L en p ia del encaigado det verificar la calidad de los
produclos ¥un personal del Servicie de Nulncnon y Dietética que verificard el ingreso de los bienes. en el
( horacio de lunes a viernes en el horario de 08 00 a 10:00 am, salve ferados

3.1.2. PLAZQ DE ENTREGA
Ei plazo de enlrega de los bienes serd de rescientos sesenta y cinco (365) dias calendarios, que se compuia
desde el dia siguiente de la susenpeidn del conlzato, en concordancia con lo establecido en el expediente de
contratacidn

3.2. FORMA DE ENTREGA DE BIENES
1.2.1. FORMA DE ENTREGA
Previa coordinacion con fa Encargada det Servicio de Nulricién, el proveedor abastecera los alimentos al
llamado de la encargada que debe ser con ankicipacion de 24 horas

El plazo de reposicion de los alimentos sera inmediato el mismo dia.

CRONOGRAMA DE ENTREGA MENSUAL

DESCRIPCION UM CANTIBAD | 1 | 2 [3 | 4|56 |2 |89 (10|11
CARNE DE RES - CORTE ASADO
PEJERREY REFRIGERADD KILOGRAMO 1080 90190 |90 [90 |90 (90|90} 90}90 ]9 [%0]|

CARNE BE RES - CORTE
SANCOCHADO:OE PECHO | KILOGRAMO | 720 60 |60 (60|50 |60 360 |60F60]60)60 60|60
L REFRIGERADD
CARNE DE RES - CORTE 1APA
REFRIGERADD
CARNE DE FORCIND - PIERNA
SIN PIEL CON HUESO KILOGRAMO ] 1200} 100100 | 100 | 100 | 460 | 100 | 100 160 | 100 | 100 [ 100 | 100

KILOGRAMG 1560 1304130 | 130 130 | 13G 1130 | 130§ 130 | 130 | 1301130 | 130

REFRIGERADA
MENUDENCIA DE RES -

MONDONGO REFAIGERADG | IFLOGRAMO | 360 130 |30 130 130 | 30| 30 | 30 | 30| 30 [ 30| 30| 30
POLLO ENTERO CON

MENUDENCIA REFRIGERAGD | 'ALOGRAMO | 10800 11900 (900 { 900 | 900 | 00 | 900 | 900 | 300 | 900 | 300 | 90¢ | %00

HORARIO DE ENTREGA DE LOS BIENES
DtAS DE INGRESC

I
Al LUNES WARTES MERCOLES JEVES VIERRES
CARNES ROJAS ¥ BLANCAS ) ——

/éau-/{ 2 ﬂ
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HOSPITAL BELEN LAMBAYEQUE

SIE-SM-1-2023-GRL-HBL-CS-1 - ADQUISICION DE SUMINISTRO DE BIENES (CON FICHAS TECNICAS) PARA LA
PREPARACION DE ALIMENTOS PARA LOS USUARIOS DEL SERVICIO DE NUTRICION Y DIETETICA DEL

HOSPITAL BELEN LAMBAYEQUE

BASES ADMINISTRATIVAS

3.2.2. METODOS DE MUESTRED, ENSAYOS O PRUEBAS PARA LA CONFORMIDAD DE LOS BIENES

ITEM PAQUETE ITEW DESCRIPCION METODO DE MUESTRED ENSAYOS O PRUEBAS
1 CA;N;’ED%:EEJSER(;EJ?TE Seqin bo incicado en e Segun los metadas de ensayo
REFRIGERADO numeral 7 de la NTP ndicados en Jos numerakes 62y 6.3
TARNE DE RES - CORTE 2080552021 CARNE Y de laNTP 201 055 2021 CARNE Y
2 SANCOCHADG GE PECHO rF:RPmCTOS CAleCPS . PROD'UC_TO? CA:RNECOS._ )
REFRIGERADO ] ¥ 11
T CRREDE RS CONTE TR | Svn ey | thsassay oot ¥
REFRIGERADD )
De acuardo ton lo indicado
en la nomna Codex CXG 50
2004 DIRECTRICES Los requsiios hsico sensoriales se
GENERALES 50BRE venhcaran pol medio de evaluaciones
MUESTREQ ata NTPISQ | hsicas y sensoriales Se recomienda
2850-1 2013 {revisada of utdizar 2 NTP-1S0 6658 2020
2018) Procedimentos de | Andlisis sensonal. Metodologea. Guia
muesteq para nspecodn por | genatal. 2* Edicidn, 0 alguna otra
(' atribuigs Parta 1 Esquemas | especiica de existir. Da ser necesatio
CARNE OE PORCINO - PIERNA ] da muestreo dasificados por | el uso de escalas, se podva utilizar I3
4 SIN PIEL CON HUESO dimite de calidad aceplable NTP-1S0-4121.2008 {revisada el
REFRIGERADA [LCA) para inspeccion lole 2019) Ardbsis sensonial Duectrices
por fole. 4° Edicion y NTP para la vtlizackn de escalas de
150 2859-2 1999 (revisada of ¥ ivas. 1* Edicin
2018) Procedimisntos de EipH se analizard seqin lo indicado
Muestreo para nspectdn por | an la NTP-1S0 29172005 (revisada
atributos Pare 2 Planes de | el 2020) Carne y preducios camicos
clasdi po¢ de pH. Mélodo da
caidad limita [CL) paa ralerencia 2* Edwidn.
inspeccion da lotes aisladas
1! Edicion
Segun do indcado en i Segun ks métodos de ensayn
CARNES RQJAS Y nuweral 7 de la NTP indicados en los numeraies 62 y 6.3
BLANGAS 201055 2021 CARNE ¥ dalaNTP 201,055 2021 CARNE Y
5 | ONDONGO Rermatrapo | PRODUCTOS CARNICOS PRODUCTOS CARNICOS.
Dafiniciones, clasdicagony | Del clasificacion y requi
requisfos de carcasas y da carcasas y cama ge bovinos ¥
caing de bovinos 3" Editn Egicign.
Tal como se indica en laNTP
201054 2023 CARNE Y
PRODUCEOS CARNICOS
Definciones y 1equisitos de las
L Carcasas y romenclatura de corgs
g aves de comal. 3* Edcitn: Los
requisios Hsico sensodales se
La myesira debe ser lomada VeRiCaIAn por medio 06 svaluaciones
et coNlos panaslne hsicas y sensoriales. Se recomiends
mugstreo, los cuales se ey o ‘ .
: utlizas la NTP-1SO 6658:2020
pocean acordar enfe 1as. | 4 i sencarial. Metodologia. Guia
par';a, !W"N":T,Eg ?:;éd? general. 2* Edvc.i)n, 0 3lguna otra
. POLLO ENTERO CON e i e o NTP | ESPGiER do existr,De ser necesang
MENUDENCIA REFRIGERADD 82901 0542023 CARNE ¥ eluso de escalas. se poded ublizar L3
NTP-ISO 4121-2008 (revsada el
PROMIGTOS CARNICOS 2019) Andlisis sensorial. Direciaces
Defincones y requisios de & o 1y taracion de escalas de
ka5 carcasas y nomenclatura b v
de oortes de aves de corral respuestas cuanltativas 1* Edicion
3* Edicion El pH se analizard segin ko indicado
. e la NTP-IS0 29172005 {revisada
el 2020) Came y producios camicos
Medickén da pH. Método do
1eferencia. 2 Edicdn. Para el pollo
enlero_los defectos se venficaran
medianie malodo de inspectitn
visual.
‘f (v -g.g e

2 Vs les
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HOSPITAL BELEN LAMBAYEQUE
SIE-5M-1-2023-GRL-HBL-C$-1 - ADQUISICION DE SUMINISTRO DE BIENES (CON FICHAS TECNICAS) PARA LA
PREPARACION DE ALIMENTOS PARA LOS USUARIOS DEL SERVICIO DE NUTRICION Y DIETETICA DEL
HOSPITAL BELEN LAMBAYEQUE

BASES ADMINISTRATIVAS

4 QTRAS CONSIDERACIONES PARA LA EJECUCION DE LA PRESTACION

4.1, ADELANTQS
L3 entidad ng otorgara ningin adelanio

4.2, CONFORMIDAD DE LOS BIENES
La recepcion serd otergada por el responsable del Area de Almacen General y a conformidad serd otorgada por
la efatura del Servico de Nulsicion y dietélica en & plazo maximo de S'ETE |7) DIAS de producida fa recepeion

43. FORMA DE PAGQ
La Eatidad realizara ef pago de la conlraprestacion paclada a favor del conlratista en pagos peribdicos
mensuales.
Para efeclos del pago de tas contrapresiaciones ejecutadas por e! contralista, la Entidad debe contar con Ja
siguente documentacion:
Recepcidn del responsable de Almacén General del Hospital Belén Lambayeque
[nforme del luncionario responsable del Sendcio de Nutnicion y [hetética del Hospitat Belén Lambayeque
emitiendo 1a conformidad de Ya prestacion efectuada
Guia de remision.
l:’ - Comprobante de pago.

- Dicha dotumentacion se debe presantar en Almacén General, sto en Av Ramon Castila N* 597 -
Lambayeque - Lambayeque - Lambayeque, luego de la entreqa de los bienes en Almacen de Cocina Central
dell Servicio de Nutricion.

Debe precisarse que el pago se realizara después de ejecutada la prestacian y. otorgada la conformidad, en
caso de suministios, debera sefalarsa que el pago se realizar por cada prestackn parcial fenlrega) luego
de otorgada la conformidad correspoadenle a cada entrega.

La Entidad debe pagar las conlraprestaciones pactadas a favor del contralista dentro de los quince (15} dias
calendario sijuienies de emitida 1a conformidad de los bienes, siempre que se venfiquen las condiciones
establecidas en el conlrato para eflo

La conformidad se emite en un plazo maximo de diez {10) dias calendaro de producida la recepcion.

4.4. OTRAS PENALIDADES APLICABLES

SUPUESTOS DE APLICACION DE

.
N PENALIDAD FORMA DE CALCULD PROCEGIMIENTG
Por cada ocurrenciala V;:l’:laclon en .EI fugar coEchla jirma)da
Ne contar con vehiculos acondicionados Enlidad le aplicara . . =
1 y aulorizados por el HBL. segun aviomaticamente una por el area e/ el represenianle
propuesta del postoriproveedor penalidad de 0.5% deuna del Conlratista En caso de ibh el
ulr representante del contratista se niegue
L a firmar se dejard constancia
. Verificacidn en el lugar con Acta firmada
En caso que el personal encaigado de la ch:&d:ﬁ:u:;:;:la por el persenal respensable designade
2 distrbucidn de los aimenios no cuente aston4ticamente una por el area usuana y el representante

con certificado o camé de salud o camé penalidad del 0.5% una del Contratista. En caso de que ol

de sanidad visible representante del conlralista se niegue

— afirmas se defard conslancia |
Los distribuidoses no cuentan con ropa oA
proteclora (EPPs) y 1a indumentaria Por cada ocurrenciala Venrfflacu:goi‘na!er!:garr‘::;’: ;l:sf":‘“;d:
indicada en el Reglamento sobre Entidad le aplicara por el pe po 9

por e drea usuana y el representanie
del Contratisla En casode que el
representante del contratista se megue
a fumar se dejara constancia.

3 | wgilancia y control sanitano de alimentos auloraycamente una

y bebidas” aprobada mediante Decreto | penatidad del 0.5% de una

Supremo 007-98-5A. en buen eslado de ur
conservacién e higiene

4.5, RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS
El plazo maxmo de resg bilidad del ce es de UM {1) ANO contado a pariir de fa conformidad oforgada
por LAENTIDAD.

4
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HOSPITAL BELEN LAMBAYEQUE \
SIE-SM-1-2023-GRL-HBL-CS-1 - ADQUISICION DE SUMINISTRO DE BIENES (CON FICHAS TECNICAS) PARA LA
PREPARACION DE ALIMENTOS PARA LOS USUARIOS DEL SERVICIO DE NUTRICION Y DIETETICA DEL
HOSPITAL BELEN LAMBAYEQUE

BASES ADMINISTRATIVAS

46. CONDICIONES DE LOS CONSORCIOS

[ Namero miximo de consorciados 2 1]
[ Porcentaje minimo de participacién de cada consorclad boawe |

5. OTRAS CONDIGIONES, SEGUN EL OBJETO CONTRAGTUAL, DE SER EL CASO
5.1, REQUISITOS SEGUM LEYES, REGLAMENTOS TECNICOS, NORMAS METROLOGICAS Y/O SANITARIAS,

REGLAMENTOS ¥ DEMAS NORMAS

- Ellocal de amacenamiente de los atimentes del proveedor debe ser exclusivo parala aclividad con alimenlos
¥ no tener conexibn con olros ambientes o locales que puedan implicar contaminacitn cruzada para los
aimentos.

- laestuciura fisica de almacenamiento de los alimentes del proveedor debe ser mantenida en buen estado
de conservacion e higiene.

- Elpersonal del posior debe haber ligvado su Plan de Buenas Précticas de Maniputacion de Alimenlos.

- El personal que distribuye los aimentos debe presentar condiciones de higiene: cabeflo kmpio recogido, no
Tevar adiculos de uso ! {pu aretes, entre otras), mantenar Jas manos limpias con ufhas coradas P

{' y sin esmatte, no fumar ni comer durante las operaciones ton alimenlos.
= El personal que distibuye los afimentos debe presentar veslimenta exclusiva para la distabucidn de los
alimentos, Empia y con buen estads de conservacion.
- Elpersonal que dislnbuye los alimentos debe coniar con buena safud.

5.2. TRANSPORTE

- Elcontratista asumira los gastos de Wransporte hasta el ingresa en el almacén generat y posteriormente al
senvicio de Nulricitn, debera lransportar el bien asequrando [a conservacién del mismo,

- Launidad de lransporte (vehicuko de ransporte) deberd cumpir con la regulacion especifica segin el tpo de
aimento.

- ALIMENTOS AGROPECUARIOS DE PROCESAMIENTO PRIMARIO

El transporte del alimento agropecuanio de procesamiento primario debe cumplr con lo establecido en la Guia
sobre Transporte (requisitos y recomendaciones para &l transporte de alimentos agropecuarios prmancs y
piensos), aprobada a través de |2 Resolucian Directoral N° 154-2011-AGSENASA-DIAIA, Aprueban las Guias
de Buenas Practicas de Produccion e Higiena, bajo el marco del Reglamenio de Inocuidad Agroalimentaria
aprobado mediante el Decreto Supremo N 004-2011-AG y sus modificatorias

L Alimantos agropecuarios primarics refrigerados o congalados

Log vehiculos que lranspor!an Aimentos agropecuanos pnmanos fue requeezan refrigeracidn o congelacion
deben estar equipades con disposiives externos apropiados para el conlrol de la femperatura intenior, los
cuales deben encontrarse en un lugar facimente visible. de acuerdo con lo establecido en el numeral 3 7 de
faGuia parael Transporte de Alimentos Agropecuarios Primanies y Piensos. contenida en las Guias de Buenas
Practicas de Preduccion e Higiene, aprobadas mediante Resolucién Diectorai N° 154-2011-AG-SENASA-
DIAIA En el transporte de akmentos agropecuarios fwimarios congelados. y asimismo cuando efio resutie
preciso para refrigerados, la temperatura, en el momento de la carga, debe ser la comespondiente a las

especi para la ia, de acuerdo con lo eslabiecido en el numeral 6.1 de la Guia para el
Transporte de Alimentos Agiop L Prmanos b3 Pxnsos contenkla en las Guias de Buenas Practicas de
Produccion & Higiene, aprobad, Resolucion Directoral N° 154.2011- AG-SENASA.DIAIA.

Los vehiculos destinados al ransporte de came de vacuno o porcino refrigerada deberan estar provistos de
sisteanas de refrigesacidin o ser isolérmicos de manera que asegure una temperatura de refrigeracion nomayor
a4 °C. yenel caso del ransporte de caine de vacuno o porcind congelada, los vehiculos deberan conlar con
un si1stema de refngeracion adecuado que permita mantener temperaturas de congelacion (-18 *C o mas baja)
en el producto. de acueidoe a io sedatado en el numerad 12 de laNTP 201 0552021 CARNE Y PRODUCTOS
CARMICOS Defiriciones. clasificacion y requisitos de carcasas y came de bovinos 3* Edicin y en el numeral
6.5 de la NTP 201003:2012 {revisada el 2021) CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS. Definiciones,
clasificacion y requisitos de rarcasas y came de porcinos. 3* Edicibn.
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HOSPITAL BELEN LAMBAYEQUE
SIE-SM-1-2023-GRL-HBL-CS-1- ADQUISICION DE SUMINISTRO DE BIENES (CON FICHAS TECNICAS) PARA LA
PREPARACION DE ALIMENTOS PARA LOS USUARIOS DEL SERVICIO DE NUTRICION Y DIETETICA DEL
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Para catcasas y dencia de polko. adicionalmente se debe cumplic con fo indicade en arliculo 60 del
Reglamento del Sistema Avicola. aprubado mediante Decreto Supremo N° 029-2007-AG. y su modificatoria

ALIMENTOS E1ABORADOS INDUSTRIALMENTE {FABRICADQS)

Los alimentas y bebidas deben transportarse de manera que Se prevenga su contaminaciin o alleracrn y
debera ajustarse a lo sedalado en el Titwlo V, Capitulo il “Del Transporte” det Reglamento scbre Vigitancia y
Conttel S io de Almentas y Bebidas. aprobada medi Decreto Sup N° 007-98-5A. y sus
modficatorias.

PRODUCTOS PESQUEROS ENLATADOS

Los produclos pesqueros enlalados deben ransportarse de acuerdo con lo sedalado en el articule 37 de ta
Norma Sanitaria para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobada mediante Decreto Supremo N° 040-
2001-PE, y sus modificatonias

PRODUCTOS PESQUEROS REFRIGERADOS O CONGELADS

Titwlo IV de la Norma Sanila:?a para las Aclividades Pesqueras y Acuncolas. aprobada mediante Decreto
Supremo N* 040-2001-PE, v sus modificalorias.

( Los producios pesq frigerados o congeladas deben pontarse de do con lo senalado en el

5.3, GARANTIAS

Para Jas cames rojas: Vencimienio minimo de 5 dias.
- Paralas cames de ave y menudencia Vencimiento minimo de 5 dias

54, SISTEMA DE CONTRATACIGN
Suma Alzada

5.5. MODALIDAD DE EJECUCIGN
Sin Modalad

5.6. CLAUSULA DE ANTICORRUPCION

Et contratista declara y garantiza no haber directa o inditeclamente. o traldndose de una persona juridica a traves
de sus sacias: integrantes de Ins drganos de administracin, asesores o personas vinculadas a las que se refiere
el arliculo 7 del Reglamento de a Ley de Contralaciones del Estado, ofiecido, negoc:ado o electuado. cuakquier
pago 0, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en refacion al presente senvicio

J; Asimisma, ef conlratista se obliga a conducirse en lode momento, durante la ejecucion de [a orden de compra, con
honestidad. probidad veracdad e integridad y de no comeler actos ilegales o de comupcion. directa o
ndilectamente 0 a lravés de sus sooios, accianistas. padlicipacionistas, integranies de los Grganas de
administracion, apoderades. repiesentiantes legales. funcisnarios, aseseres y personas vinculadas a las que se
refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado

Ademds. el Conlralista se compromete & comunicar a las auloridades compelenies. de manera direcla y oportuna
cualquier acto o conducla ilicita 0 corupla de la que tuwiera conotimiento; y adoptar meddas tecnicas.
ofganizalivas yio de pessonal aprop.adas para evitar los releridos aclos o practicas.
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CAPITULO IV
REQUISITOS DE HABILITACION?

4.1 Requisitos de habilitacién segun los documentos de informacion complementaria

6. REQUISITOS DE HABILITACION SEGUN LOS DOCUMENTOS DE INFORMACHON COMPLEMENTARLA

WEM PAQUETE | ITEM PESCRIPCION REGUISITOS DOCUMENTARIGS MINIMOS

CARNE DE RES - CORTE |Copia simple del Cerifcado de Aulorizacion Sanitana de
1 |ASADQ PEJERREY REFRIGE- Estabiedm'er\h vigeme de donde provene e corle de carme o la

RADO dencia. segin da; olorgado por el Servicio Nacional
CARNE DE RES - CORTE SAN- | da Sandad Agrana - SENASA, segin indica el articulo 33 gel
2 | COCHADO DE PECHO REFRI- | Reglameeio de Inocyidad A
GERADO Decreto Sepiamo N O04- 2011 AG, y5Us modn’lcawas

En el caso de que & produchy 5e aimacene en una camara fngonfica
diferenie a 13 gel Centro de corte antes de su enrega Copia simple
de la Aulorizacion Sanilaria de camarss Ingarificas wgeale de
donde pioviene la came, olorgada por ef Senvicio Nacional de
Sankiad Agrana — SENASA, segin indica o ariculo B1 del
Reglamento Sanitano del Faenado de Ammales de Abasto

Decrem $ N* 015-2012-AG, 0 segun
ndncaalam:uloa:iaa de tnocuidad Ag ia,
c Deaeio 5 N* 004-2011-AG. y sus
{- modfabrias
Para producio importads”

Copia simple del Registro y Auloriracitn de esisblecimiento de
exporlagores vigenis. segun o esiablecido enlos ariculos 100, 103

¥ 104 dei Regl Andng de C para el Comercio ¢ 1a
3 CARNE DE RES - CORTE TAPA | Movikizacn Intrasubregional y con Tercergs Paises de Ammales
REFRIGERADO Terrestes y sus Productos. adoplado mediante la DECISION 737

de la Camunidad Andina del 08/6/2010.
Y.

Para la camara fngonlica donde s¢ almacenara el producio

CARNES ROJAS Y imporiado: Copia simple de la Aulorizaciin Sanitara de camars
BLANCAS Irigoeddicas vigente, ciogada por el Senvicio Nacional de Sanidad
Agrana - SEMASA, segin indica el arliculo B1 del Reglamento

Samitario del Faenado de Animales de Abasio,

Decreto Supremo N* 015- 2012-AG, o segun ‘indica el ancelo 33
dei Reglamento de [nocuiiad A
Decreto Supremo N* 004-2011- AG, ¥ Sus moddicatorias.

Nota: La d ¥ lictada deberd vigenie
inclyso hasta 3 culmmacm de las enregas del producto adquindo.
Esresp del pr dor tramitar oportunamenie
{; La rengvacin 42 dichos documenios
Copia simpte del Cerbhtade de Autonzacion Sanilana da
Eslablecimienio vigente do donde proviens el corte de ctamne,
olergado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria - SENASA,
segun indca el ariculo 33 del Reglamenio da Inocuidad
Agroalimeniaria, aprobade medante Decrelo Supremo N* 004-
2011-AG. y sus modificatorias

En el caso deque el producio S& imacene en una camana frigorfica
difesentn a la del Centro de corle antes de Su enlrega Copia simple
de la Autorizackn Sanitana de camaras Iigorificas vigenle de
donde proviene 1a came, olorgada por el Servicio Nacional de
Sanidad Agraria - SENASA, seqin ndca e adicuo 81 del
Reglamenlo Sanitaric del Faenado de Animaks de Abasie,
aprobado medante Decrelo Supremo N* 015-2012- AG 0 segun

CARNE DE PORCING - PIERNA
4 | SN PIEL CON HUESO REFRI-
GERADA

indica el artculo 33 del R de Inocwidad

aprobado medianta Decreta Suprema M* 004- 2011-AG. ¥ sus
modiiCaknias

Para producto inponado’

" Los requisitos de habilitacion son fiiados por el drea usuaria en el requerimiento.
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Copia smple del Regssta v Autorzatidn de eslablecmentc de
expoftadores viganle, segun lo estabiecida en los arbeulos 160. 103
¥ 104 gel &egl Andina da € para et Comercis 0 la
Nigwilizacon Inlrasubregional y con Terceros Paises de Anima'es
Temestras y s Producios, adoplade medianle la CECISION 737
g8 k3 Comumdad Ancina del Q062010

s

Paa la camara Ingonfica donde se aimacenara el producte
. importads

Copia simple de la Autorizacion Sanitaria de camaras igorificas
vigenie, olorgada por ¢l Senvico Nacional de Sanidad Agrana -
SENASA, sequn indica el artculo B1 del Reglamento Sanitario del
Faenado de Animales de Abasto, aprobado medanie Decrsto
Supremo [ 0I5 2012-AG, o segin indica & anicelo 33 del

e I
Decrebo Supremo N° 004-201 1-AG. ¥ SUS moddlratoms
Nala

La documeniacitn soticitada deberd manteneise vigente incluso
hasta fa culminacion de las entregas del producto adguindo. Es
blidad exclusiva del proveedor rantilar op la
renovacidn dg dichas documentos.
Copa simple del Certficado de Autonizackn Sanitana de
Esablecimiento vgeme de donde ptowne el core de came 0 [a
ia. segin c qaco pot & Servicio Nacional
de Samdad A,grana SENASA 3egun mdaca ¢ artculo 33 del

Decreto Suwem N'OM 2011-AG, ysus modificatonas
En elcasoda que el prod en unacamaralrigorifica
diferenle ala del Centro de core anles de su enlrega Copoasunple
de fa Autorizacikn Santana de cdmaras bigorificas vigente de
donde prowiene |z caine, clorgada por el Servicie Nacignal de
Sanidad Agraria - SENASA. segun indca e adiculo 81 ded
Regimnm Sanitaric del Faenado de Animales de Abasto,
dante Decreto S N 015 2012 AG 0 segun
indica el artculo 33 del R oeh

di Decreln § N* 004.2011-AG ¥ SUS
modafratoﬂas
Para produclo imporiado.
C 5 | MENUDENCIA DE RES - MON-
DONGO REFRIGERADD Copia simple del Registro y Aulorizacion de eslablecmienio ce
exponadores vigente, 5equn ko establecido en los articubos 100, 103
y $04 del Reg! Andwno de C para el Comercio 0 la

Movilizacidn Invmubregonal y con Terceros Paises de Ammales
Terrestres y sus Produclos, adoptado mediante la DECISION 737
de fa Comunidad Andna del 080672010,

Y

Para 13 camara Ingorifica donde se almacenara e praducto
imporiada Copia simple de ‘a Autorizacion Sanilana de camaras
tiganifcas vigente, ourgada por el Servicio Nacional de Sanidad
Agtafia — SENASA, sequn indica e arcule 81 det Reglamenlo

Samtano del Faenado de Animales de Abasto, bhadt
Decreld Suprero X° 015 20‘? AG. 0 segin indica el articulo 33
dal R de | id

Decrelo Supremo N° 004-2011- AG ¥5us modificatorias

Nota

\ ]
"-EZT‘—([%(
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La documentacibn solioiada debera mantenerse vgente inclust
hasta b uﬂrmamn ae las entreqas del producto adquindo l-s
d exclusva del p dor Iramiar op

ranovacion de dichos dommenms

Copua SImple del Cerifcade de Auvtonzacidn Samndana de
fec vigenie, gado por el Senicio Macional de

Samdad Agrara - SENASA segun md:a ¢l aniculo 33 de

Decreta Sup:emo N* 004.2011-AG, ¥ sus. nwdwmms
Nota

Para elecios del cumplmiento del presente requisiio. bastara que
en ef Cenificado de Autorizacix Samtanaue" bleci
dedicado al proc iento prmarng de ak ¥
plensos se ndque el bpo de asmento que corlespmﬁe al bien @
contratai, segun ko establecida por el SENASA

Q.

POLLO ENTERQ CON MENU-
DENCHA REFRIGERADO

Copa simple de 13 Aulonzaciin Santana de Apertura y
r Funcionamiento de Centre de faenamiento avicola vigente
olorgada por o Servicio Nacional de Sanidad Agraria - SENASA,
segun indica el arlculo +2 del Reglamento del Sistema Samlano

§

Avicola, ap dante Decreto Supiemo N* 029-2007-AG. y

sumodificatona

Nota

La on: solicitada debera vigenle nchyso

hasta la culminacibn de las entregas dal producio adquaide £s
bilidad exclusiva ded p dor ramitar opor la

renovacikin de diches documentos.

Para acceder a los documentos de informacion complementaria ingresar sequn el rubro al que pertensce el bien cbjeto
de la contratacion.

DOCUMENTOS DE INFORMACION COMPLEMENTARIA SEGUN RUBRO

Alimantos, bebides y productos de labaco
hitps:iwww.perucompras.gob.pe/useriles/misc/documento-orientacion-aprobado-001- 2016,

Sl
T [t

4

AV

oy




HOSPITAL BELEN LAMBAYEQUE
SIE-SM-1-2023-GRL-HBL-CS-1 - ADQUISICION DE SUMINISTRO DE BIENES (CON FICHAS TECNICAS) PARA LA
PREPARACION DE ALIMENTOS PARA LOS USUARIOS DEL SERVICIO DE NUTRICION Y DIETETICA DEL
HOSPITAL BELEN LAMBAYEQUE

BASES ADMINISTRATIVAS

Para acceder a los documentos de informacion complementaria ingresar segun el rubro al que
pertenece el bien objeto de la contratacion:

DOCUMENTOS DE INFORMACION COMPLEMENTARIA SEGUN RUBRO

Alimentos, bebidas y productos de tabaco
htips./Awww.perucompras.gob. pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-001-2016. pdf

Combustibles, aditivos para combustibles, lubricantes y materiales anticorrosivos

https /iwww.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-002-2016 pdf
Componentes y suministros de construcciones, estructuras y obras

hitps iwww.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprohado-003-2016.pdf
Componentes y suministros de fabricacién
htips.iwww perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-004-2016.pdf

Componentes, equipos y sistemas de acondicionamiento y de distribucién
hitps./fiwww.parucompras.qob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-005-2016.pdf
Electrodomésticos, productos electrénices, enseres, ropa de cama, toallas y otros accesorios

hitps:Awww.perucompras gob pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprob 009-2016.pdf
Equipos, accesorios y suministros médicos

htps./fiwww perucompras.gob. pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-011-2016 pdf
Material, accesorios y suministros de plantas y animales vivos

https.//iwww perucompras. gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-006-2016.pdf

Materiates de minerales, tejidos, plantas y animales no comestibles
hitos:www perucompras qob.pe/userfiles/misc/documento-origntacion-aprobado-012-2016.pdf

Medicamentos y productos farmacéuticos

hitps/www perucompras. qob. pe/userfiles/misc/documentio-orientacion-aprobade-007-2016.pdf
Productos para el cuidado personal, equipaje y vestimenta
hitos/fwww.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orisntacion-aprobado-010-20 16 pdf

Productos quimicos, bio-quimicos y gases industriales

hitosAwww . perucompras.gob. pe/userfiles/misc/documento-onientacion-aprobado-G15-2016.pdf
Suministros y equipo de Limpieza

hHps:tivww perucompras qob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-014-2016. pdf

Suministros, componentes y accesorios eléctricos y de iluminacion
htlps:/ivww perucompras. gob.pefuserfile s/misc/documento-orientacion-a do-013-2016.pdf

Advertencia

La Entidad puede incluir requisitos de habilitacion adicionales a los previstos en los Documentos
de Informacion Complementaria aprobados por PERU COMPRAS, solo si posteriormerite a la
fecha de publicacién o actualizacién de dichos documentos se ha emitido alguna norma de
cumplirmento obligatorio que exija al proveedor contar con determinada habilitacion legal para
gjecutar la actividad econdmica materia de contratacion.

No debe exigirse la presentacion de documentos para acreditar requisitos que no deriven de
alguna norma que resuite aplicable especificamente al objeto materia de la contratacion, como
la inscripcién en el Registro Unico de Contribuyentes, en el Registro Nacional de Proveedores,
vigencia de poder, entre otros documentos.

-y,
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4.2, Requisitos de habilitacion adicionales a los previstos en los documentos de informacion
complementaria:

En caso se determine que adicionalmente se debe considerar otros requisitos de habilitacion,

consignar lo siguiente:

REQUISITO DE
N°| HABILITACION | ACREDITACION | BASELEGAL | FECHA DE PUBLICACION
ADICIONAL
INCLUR  DE [CONSIGNAR LA FEGHA
[INCLUIR DE SER | cr o e cas0, DE PUBLICACION DE LA
Ell-EQU(I:QI?I'gl Sé EL NORMA QUE REGULA EL
OBJETO DE
HABILITACION | DOCUMENTO | 160NSIGNAR LA s
CON EL QUE SE CONTRATACION  CON
ADICIONAL NORMA  QUE ¢
PARA LLEVAR A | DEBE REGUIAMNEEC | CABSCIER
ACREDITAR EL OBLIGATORIO, LA CUAL
1 | cABO LA OBJETO DE
REQUISITO DEBE SER POSTERIOR A
ACTIVIDAD CONTRATACION
RELACIONADO | con cARACTER | LA FECHA — DE
ECONOMICA
A LA | OBLIGATORIO] | APROBACION 0
MATERIA DE LA | 10y iraCION ACTUALIZACION  DEL
CONTRATACION] | 5 rici0NAL DOCUMENTO DE =
INFORMACION
COMPLEENTARIA] 5
2 (. d
Advertencia

En caso de digitalizacion o escaneo del requerimiento, este debe efectuarse del documento
original a efectos que la informacién sea completamente legible.
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Importante

Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse cladusulas adicionales
0 fa adecuacion de las propuestas en el presente documento, 1as que en ningdn caso pueden
contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capituio.

Conste por el presente documento, la contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE LA
CONVOCATORIA), gque celebra de una parte [CONSIGNAR EL NOMBRE DE LA ENTIDAD], en

adelante LA ENTIDAD, con RUC N° [......... ]. con domicilio legal en [......... 1. representada por
[, ]. identificado con DNIN°[......... lL.ydeotrapartef.................cccceeieeeee ], cON RUC
N st }. con domicilio legal en [...................c.eeen ], inscrita en la Ficha N°
; teeerir ] Asiento N° [ ] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de
[T RO 1. debidamente representado por su Representante Legal,
[oieeeeeeeiiieeiiiiicieeeeeel], €con DNE NS [ oeeeseee... 0], S€Q3ON poder inscrito en la Ficha N°
| SVPTIOTOIN ] Asiento N" [............ ] del Registro de Personas Juridicas de laciudad de {............ ]

a quien en adelante se le denominara EL CONTRATISTA en los términos y condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Con fecha [.................... ]. el [CONSIGNAR EL ORGANO A CARGO DEL PROCEDIMIENTO,
ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION] adjudicd 1a
buena pro de la SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL
PROCEDIMIENTO DE SELECCION] para la contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION
DE LA CONVOCATORIA], a [INDICAR NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos
detalles e importe constan en los documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO
El presente contrato tiene por objeto [CONSIGNAR EL OBJETQ DE LA CONTRATACION].

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
£l monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTQ], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del bien, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas, asi como cualquier ofro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucion de la
prestacion materia del presente contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO®

LA ENTIDAD se obliga a pagar ia contraprestacion a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA],
en [INDICAR EL DETALLE DEL PAGO UNICO O PAGOS A CUENTA O PAGOS PERIODICOS,
SEGUN CORRESPONDA], luego de la recepcién formal y completa de la documentacion
correspondiente, segun lo establecido en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar fa conformidad de la prestacion debera hacerlo en un
plazo que no excederd de los siete (7) dias de producida 1a recepcion, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

# En cada caso concrelo, dependiendo de 2 naturaleza del contrato, padra adicionarse la informacion que resulte pertinente a
efectos de generar el pago

A
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LA ENTIDAD debe efectuar et pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada
la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato
para ello, bajo responsabilidad del funcionaric competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
que se computan desde la oportunidad en que ei pago debi6 efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El ptazo de ejecucion del presente contrato es de [........ ], el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR S| ES DEL DIA SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO,
DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE
SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA
EJECUCION, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASO].

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO
El presente contrato esta conformado por las bases, la oferta ganadora, asi como los documentos
derivados del procedimiento de seleccion que establezcan obligaciones para las partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entreg6 al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacion automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por el concepto, monto y vigencia siguiente:;

+ De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO), a través de la {INDICAR EL TIPO
DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTOQ] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, fa misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la
recepcion de la prestacion.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en ef numeral 149 4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de
Conirataciones del Estado, en el caso de conifralos periédicos de suministro de bienes, si el postor
ganador de la buena pro solicita la retencion del diez por ciento (10°:) del monto del contrato origina
como garantia de fiel cumplimiento de conlrato. debe consignarse fo siguiente

e “De fiel cumpiimiento def contrato: [CONSIGNAR EL MONTO), a través de la retencion que debe
efectuar LA ENTIDAD, durante la primera rmitad del numero total de pagos a realizarse, de forma
prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo

De conformidad con el articulo 152 del Regiamento, no se canstituird garantia de fiel cumphmiento
del contrato, en conlratos cuyos monlos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S
200,000.00). Dicha excepcidn también aplica a fos coniratos denvados de procedimientos de
seleccion por refacion de ftems, cuando el monto del item adjudicado o la sumalona de los montos de
los ftems adjudicados no supere ef monto serfaladc antenarmente

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 det Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION

La recepcidn y conformidad de la prestacién se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La recepcion sera otorgada por [CONSIGNAR
EL AREA O UNIDAD ORGANICA DE ALMACEN O LA QUE HAGA SUS VECES] y la conformidad
sera otorgada por [CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE OTORGARA LA

VARV
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CONFORMIDAD] en el plazo maximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15)
DIAS, EN CASO SE REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL
CUMPLIMIENTO DE LA OBLIGACION] dias de producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacidn de las subsanaciones a realizar, el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
Ei. CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacién, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar,

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectua la recepcion o no
otorga la conformidad, segin corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada la
prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancién de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepcién conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANOS, NO
MENOR DE UN {1) ANO] afio(s) contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en 1a ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente férmula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se juslifica a través de la solicitud de ampliacién de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este (ltimo caso la calificacién del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningin
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

{importante

De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
penalidades, los supuestos de aplicacion de penalidad, la forma de célculo de la penalidad para cada
supuesto y el procedimiento mediante el cual se venfica el supuesto a penalizar, conforme el articulo
163 del Reglamento de la Ley de Confrataciones del Estado.
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Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segtn corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucién de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximeo equivalente al diez
per ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir &l monto méaximo de la penalidad por mora o el monto maximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes podra resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procederd de acuerde a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de |la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva ef contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
daftos y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacion correspondiente. Ello no obsta la
aplicacion de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, direcla o indirectamente, ¢ tratandose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de |la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacién al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
cofrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los érganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y persenas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades compelentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y iy adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a Yos funcionarios publicos con los
que deba interactuar, en situaciones refiidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepla la
prohibicién de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacién, beneficio y/o gratificacion,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

Solo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacién supletoria las disposiciones pertinentes del Cédigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS®

%  De acuerdo con el numeral 2253 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
controversias deriven de procedimentos de seleccién cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco milones con 00100
soles (S/ 5000 000,00}

@
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Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven
mediante concHiacion o arbitraje, segin el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacién dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segun lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas parles o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacién, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Conirataciones
del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes podra elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL
Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucion del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [veveoveeennieeesrreane ]

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA LA SUSCRIPCION
DEL CONTRATO]

La variacion del domicilio aqui dectarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la ofra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacién no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes lo firman

por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [................ ] al [CONSIGNAR FECHA].
“LA ENTIDAD" “EL CONTRATISTA"
Importante

Este documento puede firmarse digitalmente si ambas parles cuentan con firma digital, segin la
Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales'™,

L1

Para mayor informacion sobre la normativa de fiemas y  cerlificados  digitales  ingresar  a:

hitps /fwww.indecopi.gob. pefweblfirmas-digitales/fimar-y-certificados-digitales

[
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ANEXO N°1

DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Seiores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N.° 001-2023-GRL-HBL.-CS-1

Presente. -

El que se suscribe, [.................], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER

PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPQO DE DOCUMENTOQ DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en ta Ficha N° {CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacién se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacién o
Razdn Social:

Domicilio Legal :

RUC : Teléfono(s) : |
MYPE" [si | No
Correo electronico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:
Autorizo que se notifiquen al correo electronico indicado las siguientes actuaciones:

1. Solicitud de reduccion de la oferta econdmica.

2. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, seguin orden de prelacién,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

5. Naotificacion de la orden de compra®?

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcidn, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda
lmportante

La notificacién dirigida a la direccion de correo electrdnico consignada se entenderd validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

! Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en la

seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link hitp /Awww2 trabajo gob.pefservicios-en-linea-2-2/ y se
tendrd en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite 1a retencién del diez por ciento (10%) del monto
del contrato criginal, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periddicos de suministro de bienes, segun
lo sefialado en el articulo 149 del Reglamento

! Cuando ei monto de! valor estimado del procedimiento ¢ del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en
caso se haya optadoe por perfeccionar el contrato con una orden de compra

s
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importante

Cuando se trale de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:

ANEXO N°1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefiores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N.° 001-2023-GRL-HBL-CS-1
Presente. -

Elque se suscribe, [................. ], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIQ], identificadoc con [CONSIGNAR TIPC DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTC DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1
Nombre, Denominacién o
Razé6n Social :

Domicilio Legal :

RUC: | Teléfona(s) :

MYPE"? Si | No |

Correo electronico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacién o
Razén Social

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :

MYPE™ Si | No |

Correo electrénico :

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacién o

Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : [ Telafono(s)
MYPEs Si [ No |
Correo electronico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:

Correo electrénico del consorcio:

3 Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la
seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link hitp:/iwww2 trabajo.gob. pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracién, en caso el consorcio ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periddicos de suministro de bienes,
segln lo sefialado en el articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto, todos los integrantes del consorcio deben acreditar
la condicion de micro o pequefia empresa.

4 \bidem.

15 |bidem.

~
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Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

W R =

4
5.

Solicitud de reduccion de la oferta econdmica.

Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

Notificacion de la orden de compra™®

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcién, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacién.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comun del consorcio

importante

La notificacién dirigida a la direccién de correo electronico consignada se enfendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

%

Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Sefores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N.° $401-2023-GRL-HBL-CS-1
Presente. -

o

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER—
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

i. No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcién, asi como a respetar el
principio de integridad.

il No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccion ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

ii. Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Confrataciones del Estado y su Reglamento,
asi como las disposiciones aplicables de la Ley N* 27444, Ley del Procedimiento Administrativo
General.

~A 20

iv. Participar en el presente proceso de conlratacion en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacion, acuerdo, arreglo 0 convenio con ningan proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represion de
Conduclas Anticompetitivas.

' Conocer, aceptar y somelerme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de
seleccion.

vi. Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacién que presento en el presente
procedimiento de seleccion.

wil, Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccion y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA|

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segin corresponda

Importante

En ef caso de consorcios, cada inlegrante debe presentar esta declaracion jurada, salvo que sea
presentada por el representante comun del consorcio.
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ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Senores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N.° 001-2023-GRL-HBL-CS-1
Presente. -

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que juego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el [CONSIGNAR EL
OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con las Especificaciones Técnicas que se indican
en el Capitulo 1l de la seccion especifica de las bases.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comin, segin corresponda

r
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ANEXO N° 4

PROMESA DE CONSORCIO
{Solo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Sefiores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N.° 001-2023-GRL-HBL-CS-1
Presente. -

Los suscritos declaramos expresamente que hemos cenvenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccién, para presentar una oferta conjunta a ta SUBASTA INVERSA
ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTOQ].

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio

1. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comun del consorcio para
efectos de participar en todes los actos referidos al procedimiento de seleccion, suscripcion y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comun del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

¢) Fijamos nuestro domicilio legal comun en [...............l.

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE {NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL

1 CONSORCIADO 1] Rl
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]
,  OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL 4, 1g

CONSORCIADO 2]

[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2)

" Consignar Onicamente el porcentaje total de fas obligaciones, el cual debe ser expresado en numero entero, sin decimales.

18 Consignar 0nicamente el porcentaje total de fas obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.
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HOSPITAL BELEN LAMBAYEQUE

SIE-SM-1-2023-GRL-HBL-CS-1- ADQUISICION DE SUMINISTRO DE BIENES (CON FICHAS TECNICAS) PARA LA
PREPARACION DE ALIMENTOS PARA LOS USUARIOS DEL SERVICIO DE NUTRICION Y DIETETICA DEL

HOSPITAL BELEN LAMBAYEQUE

BASES ADMINISTRATIVAS

TOTAL OBLIGACIONES

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Consaorciado 1
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1
o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante

100%"°

Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio

deben ser legalizadas.

'* Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio.
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HOSPITAL BELEN LAMBAYEQUE
SIE-SM-1-2023-GRL-HBL-CS-1 - ADQUISICION DE SUMINISTRO DE BIENES (CON FICHAS TECNICAS) PARA LA
PREPARACION DE ALIMENTOS PARA LOS USUARIOS DEL SERVICIO DE NUTRICION Y DIETETICA DEL
HOSPITAL BELEN LAMBAYEQUE

BASES ADMINISTRATIVAS

ANEXO N° 6

AUTORIZACION DE NOTIFICACION DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE LA
SOLICITUD DE AMPLIACION DE PLAZO MEDIANTE MEDIOS ELECTRONICOS DE
COMUNICACION

{DOCUMENTO A PRESENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Sefiores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N.° 001-2023-GRL-HBL-CS-1
Presente. -

El que se suscribe, [...... ... postor adjudicado y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSONA JURIDICA] identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO D
IDENTIDAD] N* [CONSIGNAR NUMERQO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], autorizo que durante la
ejecucion del contrato se me notifique al correo electrénico [INDICAR EL CORREQ ELECTRONICOQ]
lo siguiente;

¥ Notificacion de la decisién de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segin
corresponda

Importante

La notificacion de la decisién de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacion de plazo se er’ectua
por medios eleclronicos de comunicacion, siempre que se cuenle con la aulorizacion
correspondiente y sea pasible obtener un acuse de recibo a través del mecanismo utilizado.
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HOSPITAL BELEN LAMBAYEQUE
SIE-SM-1-2023-GRL-HBL-CS-1 - ADQUISICION DE SUMINISTRO DE BIENES (CON FICHAS TECNICAS) PARA LA
PREPARACION DE ALIMENTOS PARA LOS USUARIOS DEL SERVICIO DE NUTRICION Y DIETETICA DEL
HOSPITAL BELEN LAMBAYEQUE

BASES ADMINISTRATIVAS

ANEXO N° 7

PRECIO DE LA OFERTA
(EN CASO DE REDUCCION DE LA OFERTA SEGUN ART. 68 DEL REGLAMENTO)

Seiiores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N.° 001-2023-GRL-HBL-CS-1
Presente. -

£s grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, luego de su solicitud de reduccién de la
oferta, declaro que mi oferta es la siguiente:

CONCEPTO PRECIO TOTAL

TOTAL

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacién vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo de la
prestacion a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracién legal, no
incluirdn en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal 0 coman, segiin corresponda

Importante
El postor que goce de r.l."guna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el fributo maleria
de fa exoneracion, debiendo incluir el siguiente texto:

“Mi oferta no incluye {CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACIONT".

Importante para la Entidad

En caso de procedimientos segun relacion de items, consignar lo siguiente:
"El postor puede presentar la reduccién def precio de su oferta en un sofo documento o documentos

independientes, en los items que se presente”.

Incluir o eliminar, segun corresponda
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