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SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N° | Simbolo Descripcién

La informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados debe ser
completada por la Entidad durante la elaboracion de las bases.

Es una indicacién, o informacién que deberd ser completada por la Entidad
2 [ABC] / [oeeee] con posterioridad al otorgamiento de la buena pro para el caso especifico

, de la elaboracién de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por los
proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.

3 Importante Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el comité
o Abc de seleccién y por los proveedores.
Advertencia . . .z p
4 Se refiere a advertencias a tener en cuenta por el comité de seleccidn y
s Abc por los proveedores.
Importante para la Entidad || S¢ refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el comité
5 de seleccién y deben ser eliminadas una vez culminada la elaboracién de
. Xz las bases.

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las bases estandar deben ser elaboradas en formato WORD, y deben tener las siguientes caracteristicas:

N° [ Caracteristicas Paréametros

1 Mdraenes Superior : 2.5 cm Inferior: 2.5 ¢cm
argen lzquierda: 2.5 cm Derecha: 2.5 em

2 Fuente Arial

Normal: Para el contenido en general
3 Estilo de Fuente Cursiva: Para el encabezado y pie de pagina
Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadro anterior)

Automdtico: Para el contenido en general

‘ F . . . : .
4 Color de Fuente Azul : Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadro anterior)

16 : Para las dos primeras hojas de las Secciones General y Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos.
10 : Para el cuerpo del documento en general
9 : Para el encabezado y pie de pégina
Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segin la necesidad
8 : Para las Notas al pie

5 Tamaio de Letra

Justificada: Para el contenido en general y notas al pie.
6 Alineacion Centrada : Para la primera paging, los titulos de las Secciones y nombres
de los Capitulos)

Interlineado Sencillo
o Anterior : 0
8 Espaciado Posterior : O
Para los nombres de las Secciones ara resaltar o hacer hincapié en algdn
9 | Subrayado Y P P 9
concepto

INSTRUCCIONES DE USO:

1. Una vez registrada Ja informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados en gris, el fexto deberd
quedar en letra famafio 10, con estilo normal, sin formato de negrita y sin sombrear.

2. la nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en la Seccidn General. En el caso de la Seccidn
Especifica debe seguirse la instruccidén que se indica en dicha nota.

Elaboradas en enero de 2019
Modificadas en junio 2019, diciembre 2019, julio 2020, julio y diciembre 2021
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CONTRATACION DE BIENES

“ADQUISICION DE SUMINISTRO DE VIVERES SECOS Y FRESCOS EN EL PERIODO
DE JULIO 2022 A JUNIO 2023 PARA EL PERSONAL DE LA QUINTA ZONA NAVAL”

PAC: 85
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante,
postor y/o contratista, deben conducir su actuacion conforme a los principios previstos en la Ley
de Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracion al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segun corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusion
y corrupcién por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demas actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la
Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas
anticompetitivas que se presenten durante el proceso de contratacion, en los términos del
Decreto Legislativo N° 1034, "Ley de Represion de Conductas Anticompetitivas", o norma que la
sustituya, asi como las demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante,
postor y/o contratista del proceso de contratacion deben permitir al OSCE o a la Secretaria
Técnica de la Comisién de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a Ia
informacion referida a las confrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o
absolucion de posiciones que se requieran, entre otras formas de colaboracion.
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SECCION GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION |

(ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)
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CAPITULO |
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

11.

1.2.

1.3.

1.4.

1.5.

REFERENCIAS

Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacion en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el
articulo 54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de
seleccion, debiendo adjuntar las bases y resumen ejecutivo.

REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se realiza conforme al articulo 55 del Reglamento. En el caso de
un consorcio, basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante

e Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccién convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion
vigente y estar habilitados ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra
el Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacion, se puede ingresar a la siguiente direccion electrénica: www.rnp.gob.pe.

e Los proveedores que deseen registrar su participacién deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones
sefaladas en el documento de orientacién “Guia para el registro de participantes
electrénico” publicado en https://www2.seace.gob.pe/.

s En caso los proveedores no cuenten con inscripcion vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringiré su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacién en el procedimiento de seleccién en cualquier otro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripcion o

quedado sin efecto la sancién que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

FORMULACION DE CONSULTAS Y OBSERVACIONES A LAS BASES

La formulacion de consultas y observaciones a las bases se efectia de conformidad con lo
establecido en los numerales 72.1y 72.2 del articulo 72 del Reglamento.

ABSOLUCION DE CONSULTAS, OBSERVACIONES E INTEGRACION DE BASES

La absolucién de consuitas, observaciones e integracion de las bases se realizan conforme a
las disposiciones previstas en los numerales 72.4 y 72.5 del articulo 72 del Reglamento.

importante




/

B -

MARINA DE GUERRA DEL PERU
LICITACION PUBLICA N° 001-2022 MGP/COMOPERAMA

No se absolveran consultas y observaciones a las bases que se presenten en forma fisica.

Cuando exista divergencia entre lo indicado en el pliego de absolucién de consultas y
observaciones y la integracion de bases, prevalece lo absuelto en el referido pliego; sm
perjuicio, del deslinde de responsabilidades correspondiente.

1.6. ELEVACION AL OSCE DEL PLIEGO DE ABSOLUCION DE CONSULTAS Y
OBSERVACIONES E INTEGRACION DE BASES

Los cuestionamientos al pliego de absolucion de consultas y observaciones asi como a las
bases integradas por supuestas vulneraciones a la normativa de contrataciones, a los
principios que rigen la contratacién publica u otra normativa que tenga relacion con el objeto
de la contratacion, pueden ser elevados al OSCE de acuerdo a lo indicado en los numerales
del 72.8 al 72.11 del articulo 72 del Reglamento.

La solicitud de elevacion para emisién de Pronunciamiento se presenta ante la Entidad, la
cual debe remitir al OSCE el expediente completo, de acuerdo a lo sefialado en el articulo
124 del TUO de la Ley 27444, aprobado por Decreto Supremo N° 004-2019-JUS, al dia habil
siguiente de recibida dicha solicitud.

Advertencia ﬂi

La solicitud de elevacion al OSCE de los cuestionamientos al pliego de absolucion de consultas
y observaciones, asi como a las Bases integradas, se realiza de manera electrénica a fravés del
SEACE, a partfir de la oportunidad en que establezca el OSCE mediante comunicado.

Importante

Constituye infraccion pasible de sancion segtin lo previsto en el literal n) del numeral 50.1 del
articulo 50 de la Ley, presentar cuestionamientos maliciosos o manifiestamente infundados al
pliego de absolucién de consultas y/u observaciones.

1.7. FORMA DE PRESENTACION DE OFERTAS
Las ofertas se presentan conforme lo establecido en el articulo 59 del Reglamento.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segun la
Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales’). Los demas documentos deben ser
visados por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su
apoderado. No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se
presentan foliadas.

importante

e Los formularios electrénicos que se encuentran en el SEACE y que los proveedores deben
llenar para presentar sus ofertas, tienen caracter de declaracion jurada.

e En caso la informacién contenida en los documentos escaneados que conforman la oferta
no coincida con lo declarado a través del SEACE, prevalece la informacién declarada en los
documentos escaneados.

o No se tomaran en cuenta las ofertas que se presenten en fisico a la Entidad.

1

Para mayor informacién sobre la normativa de firmas y certificados  digitales ingresar a:
https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales
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1.8.

1.9.

1.10.

1.11.

1.12.

PRESENTACION Y APERTURA DE OFERTAS

El participante presentara su oferta de manera electrénica a través del SEACE, desde las
00:01 horas hasta las 23:59 horas del dia establecido para el efecto en el cronograma del
procedimiento; adjuntando el archivo digitalizado que contenga los documentos que
conforman la oferta de acuerdo a lo requerido en las bases. :

El participante debe verificar antes de su envio, bajo su responsabilidad, que el archivo pueda
ser descargado y su contenido sea legible.

Importante

Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar més de
un consorcio en un procedimiento de seleccion, o en un determinado item cuando se trate de
procedimientos de seleccion segtin relacion de items.

En la apertura electrénica de la oferta, el comité de seleccién, verifica la presentacion de lo
exigido en la seccién especifica de las bases, de conformidad con el numeral 73.2 del articulo
73 del Reglamento y determina si las ofertas responden a las caracteristicas y/o requisitos
funcionales y condiciones de las Especificaciones Técnicas, detalladas en la seccién
especifica de las bases. De no cumplir con lo requerido, la oferta se considera no admitida.

EVALUACION DE LAS OFERTAS

La evaluacion de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en el articulo 74 del
Reglamento.

El desempate mediante sorteo se realiza de manera electrénica a través del SEACE.

CALIFICACION DE OFERTAS

La calificacion de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en los numerales 75.1 y
75.2 del articulo 75 del Reglamento.

SUBSANACION DE LAS OFERTAS

La subsanacion de las ofertas se sujeta a lo establecido en el articulo 60 del Reglamento. El
plazo que se otorgue para la subsanacién no puede ser inferior a un (1) dia habil.

La solicitud de subsanacion se realiza de manera electronica a través del SEACE y sera
remitida al correo electrénico consignado por el postor al momento de realizar su inscripcién
en el RNP, siendo su responsabilidad el permanente seguimiento de las notificaciones a dicho
correo. La notificacién de la solicitud se entiende efectuada el dia de su envio al correo
electrénico.

La presentacién de las subsanaciones se realiza a través del SEACE. No se tomara en
cuenta la subsanacion que se presente en fisico a la Entidad.

RECHAZO DE LAS OFERTAS

Previo al otorgamiento de la buena pro, el comité de seleccién revisa las ofertas economicas
que cumplen los requisitos de calificacion, de conformidad con lo establecido para el rechazo
de ofertas, previsto en el articulo 68 del Reglamento, de ser el caso.

De rechazarse alguna de las ofertas calificadas, el comité de seleccion revisa el cumplimiento
de los requisitos de calificacion de los postores que siguen en el orden de prelacion, en caso
las hubiere.
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1.13.

1.14.

OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Definida la oferta ganadora, el comité de seleccion otorga la buena pro, mediante su
publicacion en el SEACE, incluyendo el cuadro comparativo y las actas debidamente
motivadas de los resultados de la admision, no admisién, evaluacion, calificacion,
descalificacion y el otorgamiento de la buena pro.

CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

Cuando se hayan presentado dos (2) o mas ofertas, el consentimiento de la buena pro se
produce a los ocho (8) dias habiles siguientes de la notificacion de su otorgamiento, sin que
los postores hayan ejercido el derecho de interponer el recurso de apelacion.

En caso que se haya presentado una sola oferta, el consentimiento de la buena pro se
produce el mismo dia de la notificacién de su otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante

Una vez consentido el oforgamiento de la buena pro, el 6rgano encargado de las contrataciones
0 el érgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcién realiza la verificacién de la oferta
presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6
. del articulo 64 del Reglamento.
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) CAPITULO NI
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

2.1.

2.2,

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacién se pueden impugnar los actos dictados durante el
desarrollo del procedimiento de seleccion hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacion se presenta ante y es resuelto por el Tribunal de Contrataciones del
Estado. :

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacion del procedimiento de seleccion y
otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se
impugnan ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

. Importante

e Una vez oforgada la buena pro, el comité de seleccion, esta en la obligacion de permitir el
acceso de los participantes y postores al expediente de contratacién, salvo la informacién
calificada como secrefa, confidencial o reservada por la normativa de la materia, a mas
tardar dentro del dia siguiente de haberse solicitado por escrito.

Luego de oforgada la buena pro no se da a conocer las ofertas cuyos requisitos de
calificacion no fueron analizados y revisados por el comité de seleccion.

o A efectos de recoger la informacion de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (ij) la captura y almacenamiento de
imégenes, e incluso (iii) pueden solicitar copia de la documentacién obrante en el
expediente, siendo que, en este Ultimo caso, la Entidad deberd entregar dicha
documentacion en el menor tiempo posible, previo pago por tal concepto.

e Ef recurso de apelacion se presenta anfe la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacidn contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con
antericridad a ella se interpone dentro de los ocho (8) dias habiles siguientes de haberse
notificado el otorgamiento de la buena pro.

La apelacion contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro,
contra la declaracion de nulidad, cancelacion y declaratoria de desierto del procedimiento, se
interpone dentro de los ocho (8) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del
acto que se desea impugnar.
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CAPITULO Il
DEL CONTRATO

3.1.

3.2.

3.3.

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado
en el articulo 141 del Reglamento.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los
documentos sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccién
especifica de las bases.

GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segln corresponda, son las de
fiel cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.2.1.GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma
equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene
vigente hasta la conformidad de la recepcién de la prestacion a cargo del contratista.

3.2.2.GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO POR PRESTACIONES ACCESORIAS

En las contrataciones que conllevan la ejecucion de prestaciones accesorias, tales
como mantenimiento, reparacion o actividades afines, se otorga una garantia adicional
por una suma equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato de la
prestacion accesoria, la misma que debe ser renovada periédicamente hasta el
cumplimiento total de las obligaciones garantizadas.

Importante

En los contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando
el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados sea
igual o menor a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), no corresponde presentar garantia
de fiel cumplimiento de contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones
accesorias, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

3.2.3.GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccion especifica de las bases la entrega de adelantos,
el contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.

REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervisién directa de la Superintendencia
de Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacion de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias;
o estar consideradas en la ultima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
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34.

3.5.

3.6.

periédicamente publica el Banco Central de Reserva del Peru.

importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de fa |
buena pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su

aceptacio’n y eventual ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades
funcionales que correspondan.

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacion a la empresa que emite la garantia

debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (http://www.sbs.qob.pe/sistema-
financiero/clasificadoras-de-riesgo).

2. Se debe identificar en la pégina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cuél es ja
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la
fecha de emisién de la garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacién de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Si la empresa que oforga la garantia cuenta con mas de una clasificacion de riesgo
emitida por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastara que en una de
ellas cumpla con la clasificacion minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora
de la garantia, se debera consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De otro lado, ademas de cumplir con el requisito referido a la clasificacion de riesgo, a
efectos de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir
garantias, debe revisarse el portal web de dicha Entidad (hitp.//www. sbs.gob.pe/sistema-
financiero/relacion-de-empresas-que-se-encuentran-auvtorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de fos
mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar la ejecucién de las garantias conforme a los supuestos
contemplados en el articulo 155 del Reglamento.

ADELANTOS

La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningtin caso exceden

en conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya

sido previsto en |a seccién especifica de las bases.

PENALIDADES

3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION
En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones

objeto del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por
cada dia de atraso, de conformidad con el articulo 162 del Reglamento.
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3.7.

3.8.

3.9.

3.6.2, OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral

precedente, segun lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la
seccion especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar cada
una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o
de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucion del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo
36 de la Ley y 164 del Reglamento.

PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse
pagos a cuenta, segun la forma establecida en la seccién especifica de las bases o en el
contrato.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez
(10) dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre que se
verifiquen las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del
funcionario competente.

La conformidad se emite en-un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcion
salvo que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la
obligacién, en cuyo caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias,
bajo responsabilidad del funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a
lo que se indique en el contrato de consorcio.

Advertencia

£n caso de refraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Enfidad, salvo que se
deba a caso fortuito o fuerza rnayor, esta reconoce al coniratista los intereses legales
correspondientes, de conformidad con el arficulo 39 de Ia Ley y 171 del Reglamento,
debiendo repetir conira los responsables de la demora injustificada.

DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se
regiran supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales
vigentes.
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)
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CAPITULO |
GENERALIDADES
1.1. ENTIDAD CONVOCANTE
Nombre MARINA DE GUERRA DEL PERU
RUC N° 20153408191
Domicilio legal AV. LA MARINA S/N ESTACION NAVAL CAPITAN DE COBETA
MANUEL CLAVERO MUGA
Teléfono: 065-255185
Correo electronico: Comoperama.adquisiciones@marina.pe
1.2. OBJETO DE LA CONVOCATORIA
El presente procedimiento de seleccion tiene por objeto la contratacion de la “ADQUISICION
DE SUMINISTRO DE VIVERES SECOS Y FRESCOS EN EL PERIODO DE JULIO 2022 A
JUNIO 2023 PARQA EL PERSONAL DE LA QUINTA ZONA NAVAL”
REQUERIMIENT O DE VIVERES SECOS Y FRESCOS PARA ADQUISICION MEDIANTE LICITACION PUBLICA
‘ PERIODO JULIO 2022 A JUNIO 2023
CARNES
memne] N | cantipap | YN/ DESCRIPCION DEL ARTICULO PRESENTACION
ORD MED
EVICERADO, SIN CABEZA, BOLSA DE
: 1 11,655 KG. |CARNE DE PORCINO CONGELADO POLIETILENG DE 20 KG.
2 3,344 KG. |MONDONGO DEBOVINO (PRECOCIDO) |BOLSA POLIETILENO X 5 KG.
) : 2000 «G. |PESCADO DORADO FRESCO EVICERADO, CON CABEZA, EN
' " |EVISCERADO BOLSA DE POLIETILENO X 10 KG.
VIVERES SECOS
memne| V| cantipap | UNP/ DESCRIPCION DEL ARTICULO PRESENTACION
ORD MED
1 445 KG. |CAFESOLUBLE LATAS X 180 A 200 GR
y 2 6502 KG. |FIDEOS SPAGUETT PAQUETE X 500 GR
3 26907 KG. |LECHEEVAPORADA LATAS X 400 A 410 GR
4 2209 KG. |MARGARINA 70% GRASA VEGETAL CAJA X 10KG
5 5 5500 KG. |SAL YODADA DE COCINA BOLSA X 1KG
6 600 LT. [VINAGREBLANCO BOTELLA X 1 LITRO
7 60 KG. |ANIS BOLSA X 5KG
/ ) 8 170 KG. |LEVADURA INSTANTANEA EMBASEX 1/2KG
9 2200 KG. |MANTECA VEGETAL CAJA X 10KG
10 312 KG. |MEJORADOR DE MASA BOLSA X 1KG
“1 -
1.3. EXPEDIENTE DE CONTRATACION
El expediente de contratacion fue aprobado mediante Resolucion Jefatural R/J N° 001-2022
CQZN de fecha 08 de abril del 2022 y con Formato N° 02 Solicitud y Aprobacién de Expediente
de Contratacién N° 0027-2022 de fecha 06 de abril del 2022
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1.4. FUENTE DE FINANCIAMIENTO

RECURSOS ORDINARIOS (RO)

Importante

La fuente de financiamiento debe corresponder a aquella prevista en la Ley de Equilibrio
Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal en el cual se convoca el
procedimiento de seleccion. ;

1.5. SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de A SUMA ALZADA , de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacion respectivo.

1.6. MODALIDAD DE EJECUCION
NO APLICA
1.7. DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO
NO APLICA
1.8. ALCANCES DEL REQUERIMIENTO
El alcance de la prestacion estéa definido en el Capitulo Ill de la presente seccién de las bases.
1.9. PLAZO DE ENTREGA
Los bienes materia de la presente convocatoria se entregaran en el plazo Siguiente:, El Item 2
e ftem 3, seran internados por parte del proveedor el primer dia habil de cada mes, conforme al
anexo (1), cronograma de internamiento, en concordancia con lo establecido en el expediente
de contratacion.
1.10. COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES
Los participantes registrados tienen el derecho de recabar un ejemplar de las bases, de forma
GRATUITA a través del SEACE o en la Av. La Marina S/N Estacién naval Capitan de Corbeta
Manuel Cavero Muga en la Oficina de Administracién y Organo Encargado de las
Contrataciones de la Comandancia General de Operaciones de la Amazonia
1.11. BASE LEGAL
- Ley N° 31365 Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Afio Fiscal 2022.
- Ley N°® 31366 Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal

2022

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
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CAPITULO Il
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1,

2.2,

Importante

CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccién de la convocatoria publicada en el SEACE.

De conformidad con la vigesimosegunda Disposicion Complementaria Final del Reglamento, en
caso la Entidad (Ministerios y sus organismos pliblicos, programas o proyectos adscritos) haya |
difundido el requerimiento a través del SEACE siguiendo el procedimiento establecido en dicha
disposicion, no procede formular consultas u observaciones al requerimiento.

-

CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra, ademas de un indice de documentosz, la siguiente documentacion:

2.21. Documentacion de presentacion obligatoria

2.2.1.1. Documentos para la admision de la oferta

a) Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1)

b) Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento analogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segun corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segun
corresponda.

Advertencia

De acuerdo con ef articulo 4 del Decreto Legisiativo N° 12486, las Entidades estén
prohibidas de exigir a los adminisirados ¢ usuarios la informacion que puedan
obfener directamente mediante la inferoperabilidad a que se refieren los articulos
2 v 3 de dicho Decreto Legislative. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la
Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE® y siempre que el servicio web
se encuentre activo en el Catdlogo de Servicios de dicha plataforma, no
corresponders exigir el certificado de vigencia de poder y/o documento nacional .
de identidad.

c) Declaracion jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2)

d) Declaracion jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas contenidas
en el numeral 3.1 del Capitulo il de la presente seccion. (Anexo N° 3)

e) El postor debera presentar la marca y las fichas técnicas del producto ofertado
considerar como parte del Anexo N° 3

3

La omisién del indice no determina la no admisién de la oferta.

Para mayor informacion de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/
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23.

f)  Declaracion jurada de plazo de entrega. (Anexo N° 4)*

g) Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio’ comun y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones. (Anexo N° 5)

h) El precio de la oferta en SOLES debe registrarse directamente en el formulario
electronico del SEACE.

Adicionalmente, se debe adjuntar el Anexo N° 6 en el caso de procedimientos
convocados a precios unitarios.

En el caso de procedimientos convocados a suma alzada Unicamente se debe
adjuntar el Anexo N° 6, cuando corresponda indicar el monto de la oferta de la
prestacion accesoria o que el postor goza de alguna exoneracion legal.

El precio total de la oferta y los subtotales que lo componen son expresados con
dos (2) decimales. Los precios unitarios pueden ser expresados con mas de dos
(2) decimales.

Importante

El comité de seleccién verifica la presentacién de los documentos requeridos. De no
cumpl/r con lo requerido, la oferta se considera no admmda

2.2.1.2. Documentos para acreditar los requisitos de calificacion
Incorporar en la oferta los documentos que acreditan los “Requisitos de
Calificacion” que se detallan en el numeral 3.2 del Capitulo 11l de la presente seccién
de las bases.
2.2.2. Documentacion de presentacién facultativa
a) Los postores que apliquen el beneficio de la exoneracion del IGV previsto en la Ley
N° 27037, Ley de Promocion de la Inversién en la Amazonia, deben presentar la
Declaracion Jurada de cumplimiento de condiciones para la aplicacién de la
exoneracion del IGV (Anexo N° 7).
b)
Advertencia

El comité de seleccién no podré exigir al postor la presentacion de documentos que no hayan
sido indicados en los acépites “Documentos para la admision de la oferta”, “Requisitos de
. calificacion” y “Facltores de evaluacion”.

REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar
el contrato:

a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato.
b) Garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, de ser el caso.

4

En caso de considerar como factor de evaluacion la mejora del plazo de entrega, el plazo ofertado en dicho anexo servirg
también para acreditar este factor.
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c)
d)
e)

f)

Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes,
de ser el caso.
Codigo de cuenta interbancaria (CCl) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el
numero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.
Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que
cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso
de persona juridica.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decretfo Legislativo N° 1246, las Entidades estan prohibidas
de exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan obtener directamente
mediante la interoperabllidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo.
En esa medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado —
PIDE® y siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha
plataforma, no corresponderé exigir fos documentos previstos en los literales e) y 1.

Domicilio para efectos de la notificacién durante la ejecucion del contrato.

Detalle de los precios unitarios del precio ofertado®.

Detalle del precio de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el paquete’.
Declaracion jurada de compromiso anti soborno

Declaracién jurada de no tener impedimento para contratar con el estado
Declaracion jurada de no estar inhabilitado de contratar con el estado

Presentacion del Registré Nacional de Proveedores (RNP)

Importante

En caso que ef postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente
este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucién contractual, de
ser el caso, ademéas de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de la Ley y
en el articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o la
denominacién o razén social de los infegrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de
lo contrario no podran ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes
indicado si se consigna Gnicamente la denominacién del consorcio, conforme lo dispuesto
en la Directiva “Participacion de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del
Estado”.

En los contratos derivados de procedimientos de seleccién por relacion de items, cuando el
monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados sea igual o
menor a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel
cumplimiento de contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias,
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y
eventual ejecucién, sin perjuicio de la determinacién de las responsabilidades funcionales
que correspondan.

De conformidad con el Reglamento Consular del Perd aprobado mediante Decreto Supremo
N° 076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en el exterior
tengan validez en el Pert, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos .
y refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Pert, salvo que se frate de

Estado

Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catédlogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
- PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

incluir solo en caso de la contratacion bajo el sistema a suma alzada.

Incluir solo en caso de contrataciones por paquete.
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2.4.

2.5,

~ documentos publicos emitidos en paises que formen parte del Convenio dé Ja Apostilia, en |
cuyo caso bastara con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya®. |

e La Entidad no puede exigir documentacién o informacion adicional a la consignada en el
presente numeral para el perfeccionamiento del contrato.

SO

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar la documentacion requerida en la Av. La Marina S/N Estacién Naval Capitan de
Corbeta Manuel Clavero Muga, Oficina del Administracion y Organo Encargado de las
Contrataciones de la Comandancia General de Operaciones de la Amazonia.

Importante

En el caso de procedimientos de seleccion por relacién de items, se puede perfeccionar el
contrato con la suscripcién del documento o con fa recepcion de una orden de compra, cuando ef .
monto del valor estimado del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00).

FORMA DE PAGO

La Entidad realizara el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista en pagos a
cuenta, en forma mensual de acuerdo al cronograma que se detalla en el anexo (1) del
requerimiento, para efecto del pago de la contraprestacion efectuada por el contratista, la
entidad debe contar con la siguiente documentacion:

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad debe
contar con la siguiente documentacion:

- Recepcion del area usuaria (Jefe de la Oficina de Abastecimiento de la Comandancia de la

Quinta Zona Naval).

- Informe del funcionario responsable por el Jefe y el Técnico de cargo de la oficina de
Abastecimiento de la Comandancia de la Quinta Zona Naval emitiendo la conformidad de la
prestacién efectuada.

- Comprobante de pago (factura) debidamente firmado al reverso por el Comandante de Ia
Quinta Zona Naval, Jefe de Abastecimiento de la Comandancia de la Quinta Zona Naval.

- Guia de remision firmada por el Técnico de cargo de la Oficina de Abastecimiento con el
visto bueno del Jefe de Abastecimiento de la Comandancia de la Quinta Zona Naval.

- Nota de Entrada al Almacén (NEA), firmada por el Jefe Oficina de Abastecimiento de la
Comandancia de la Quinta Zona Naval. '

Dicha documentacion, los comprobantes de pago y guias de remision se deberan presentar en
la Oficina de Abastecimiento de la Comandancia de la Quinta Zona Naval, sito en, Av. La
Marina S/N Estacién Naval Capitdan de Corbeta Manuel Clavero Muga, Oficina de
Abastecimiento de la Comandancia de la Quinta Zona Naval (COMZOCINCO)

8

Segtin lo previsto en la Opinién N° 009-2016/DTN.
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CAPITULO Il
REQUERIMIENTO

Importante

De conformidad con el numeral 29.8 del articulo 29 del Reglamento, el rea usuaria es responsable ‘
de la adecuada formulacion del requerimiento, debiendo asegurar la calidad técnica y reducir la

necesidad de su reformulacion por errores o deficiencias técnicas que repercutan en el proceso de
contratacion. '

3.1. ESPECIFICACIONES TECNICAS

REQUERIMIENTO DE VIVERES SECOS Y FRESCOS — LICITACION PUBLICA
PERIODO DE JULIO 2022 A JUNIO 2023

1. DENOMINACION DE LA CONTRATACION

Adquisicién de suministro de viveres secos y frescos en el periodo de julio 2022 a junio 2023
para el personal de la Quinta Zona Naval.

2. FINALIDAD PUBLICA

El presente proceso busca mejorar el suministro de viveres para el personal Superior,
Subalterno, Marineria y personal de Grumetes en formacion que conforman las dotaciones
de las Unidades y Dependencias del area de la Quinta Zona Naval, con la finalidad de
alcanzar niveles 6ptimos de calidad y proporcionar al personal naval en actividad una
alimentacion balanceada y estandarizada para el mejor desempefio de las funciones,
actividades y compromisos operacionales programados.

3. ANTECEDENTES

a. El Decreto Legislativo N° 1132, en su Décima Disposicion Complementaria Final,
establece que corresponde al Pliego Ministerial de Defensa, proveer de alimentacion al
personal militar en actividad, asi como al personal del servicio militar acuartelado, que
se encuentra embarcado, en las Unidades, Bases y Dependencias, Zonas de
Emergencia o realizando funciones especiales.

b. La Marina de Guerra del Pery, dentro de su politica de bienestar del personal naval, a
través de la Comandancia General de Operaciones de la Amazonia, viene adquiriendo
mediante proceso de seleccion, en cada Afio Fiscal, el racionamiento organico para el
consumo de las dotaciones de las Unidades y Dependencias, del area de la Quinta Zona
Naval.

c. El Decreto Supremo N° 007-98 SA de fecha 24 de setiembre de 1998, el Ministerio de
Salud, aprueba el reglamento sobre Vigilancia y Control sanitario de Alimentos y
bebidas, cuya aplicacién se efectia para el manejo de los viveres, ingredientes y
raciones necesarias para la alimentacion del personal naval.

d. Mediante la publicacién de Normas de Seguridad e Higiene en la manipulacion y
preparacion de alimentos (INSMAPAL-13202), se dictan disposiciones para implementar
normas de higiene y salubridad en las diferentes etapas de la cadena alimenticia
correspondiente a la recepcién, almacenamiento, distribucién, transporte, preparacion y
consumo de la racion organica.
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La Direccién de Abastecimiento Naval, mediante mensaje naval 051129 de fecha 5 de
enero de 2022, asigno a la Comandancia de la Quinta Zona Naval un presupuesto para
la adquisicién de suministros de viveres secos, frescos e insumos de mejoramiento de

rancho periodo julio 2022 a junio 2023 para el personal de la Quinta Zona Naval, por un
periodo de DOCE (12) meses.

La Direccion de Abastecimiento Naval, mediante mensaje naval 212039 de fecha 21 de
febrero de 2022, modifica la asignacion a la Comandancia de la Quinta Zona Naval del
presupuesto para la adquisicion de suministros de viveres secos, frescos e insumos de
mejoramiento de rancho del periodo de julio 2022 a junio 2023 para el personal de la
Quinta Zona Naval, por un periodo de DOCE (12) meses.

4. OBJETIVOS DE LA CONTRATACION

4.1

4.2.

5.

5.1

. Objetivo General:

Contratar a una o mas empresas, que brinden el aprovisionamiento de viveres secos y
frescos, correspondiente al racionamiento organico, para la alimentacion del personal
Superior, Subalterno, Marineria y personal de' Grumetes en formacion, que conforman
las dotaciones de las Unidades y Dependencias del area de ia Quinta Zona Naval, en
cumplimiento de su funcién constitucional y de aquellas actividades y compromisos
aperacionales.

Objetivos especificos:
Proveer de manera oportuna y eficiente los viveres a los Destacamentos Navales,
Centros de Racionamiento y Unidades Fluviales del area de la Quinta Zona Naval, asi

como almacenarlo y distribuirlos en la forma oportuna en cantidad y calidad establecida.

CARACTERISTICAS Y CONDICIONES DE LOS BIENES A CONTRATAR

. Descripcion y cantidad de los bienes

El requerimiento de los suministros de viveres secos y frescos, cuenta con la
informacién descrita de cada producto en las Fichas Técnicas de la Direccion de
Normas Técnicas del Material de la Direccién General del Material de la Marina, que
hacen un total de TRECE (13) productos, los que deberan ser entregados
oportunamente, en muy buen estado de conservacion y aptos para el consumo humano.

5.2. Caracteristicas Técnicas

‘CARNES
ITEM N° UNID. z - <
Ne ORD CANT. MED. DESCRIPCION DEL ARTICULO PRESENTACION
! 11655 KG CARNE DE PORCINO EVICERADO, SIN CABEZA, BOLSA
] ! : CONGELADO DE POLIETILENO DE 20 KG.
MONDONGO DE BOVINO
2 3,344 KGC. (PRECOCIDO] BOLSA POLIETILENO X 5 KG.
5 1 2000 KG PESCADO DORADO FRESCO EVICERADO, CON CABEZA, EN
‘ : EVISCERADO BOLSA DE POLIETILENO X 10 KG.
VIVERES SECOS
ITEM N° UNID. z P <
N° ORD CANT. MED. DESCRIPCION DEL ARTICULO PRESENTACION
1 445 KG. CAFE SOLUBLE * LATAS X 180 A 200 GR
2 6,502 | KG. |FIDEOS SPAGUETTI PAQUETE X 500 GR
3 3 126907 | KG. |LECHE EVAPORADA * LATAS X 400 A 410 GR
MARGARINA 70% GRASA
4 2,209 KG. VEGETAL CAJA X 10KG
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5 5500 | KG. |SALYODADA DE COCINA BOLSA X 1 KG

6 600 LT. | VINAGRE BLANCO BOTELLA X 1 LITRO —1
7 60 KG. |ANiS BOLSA X 5KG

8 170 KG. |LEVADURA INSTANTANEA EMBASE X 1/2 KG

? 2,200 | KG. |MANTECA VEGETAL CAJAX 10KG

10 312 KG. | MEJORADOR DE MASA BOLSA X 1 KG

(*) Por necesidad de acopio, manipuleo y traslado deberan considerar solo lata
para este caso

Requisitos, seglin Reglamentos . técnicos, normas metroldgicas y/o sanitarias nacionales,
reglamentos y demas normas

* Ley General de Salud — Ley N° 26842, Capitulo V De los alimentos y bebidas,
productos cosméticos y similares, insumos, instrumental y equipo de uso médico-
quirdrgico u odontologico, productos sanitarios y productos de higiene personal y
domestica, articulos del 88° al 95°.

¢ Resolucion Ministerial N° 0094-2020-MINAGRI, que establece disposiciones para
asegurar la adquisicién, produccién y abastecimiento de productos alimenticios con
estricto cumplimiento de las normas que regulan el periodo de emergencia a fin de
contener la propagacion del COVID-19.

o Decreto Supremo Nro. 007-98-SA Reglamento.sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, Titulo | Generalidades

- Articulo 2° del Titulo | Generalidades

- Articulos 58° y 61° del Capitulo VI De la Calidad Sanitaria e Inocuidad, del Titulo IV
De ia Fabricacion de Alimentos y Bebidas

- Articulos 62° al 64° del Capitulo Vil de las Materias Primas, Aditivos Alimentarios y
Envases del Titulo IV De la Fabricacion de Alimentos y Bebidas

- Articulos 75° al 77° del Capitulo Il Del transporte del Titulo V Del Aimacenamientoy

Transporte de Alimentos y Bebidas

Articulo 80° del Capitulo | De la Comercializacion del Titulo VI De la

Comercializacién, Elaboracion y Expendio de Alimentos y Bebidas.

Articulos 84° al 85° del Capitulo [ll De los Manipuladores de Alimentos del Titulo VI

De la Comercializacidn, Elaboracion y Expendio de Alimentos y Bebidas. .

Articulos 102° y 103° del Capitulo | del Registro del Titulo VIl Del Registro Sanitario

de Alimentos y Bebidas Industrializados.

Articulos 116° y 117° del Capitulo [l Del Rotulado del Titulo Vill Del Registro

Sanitario de Alimentos y Bebidas industrializados

Articulos 118° y 119° del Capitulo Il De los Envases del Tituio VIl Del Registro

Sanitario de Alimentos y Bebidas Industrializados.

)/ * Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de ios Alimentos, que tiene por objeto

garantizar la inocuidad de los alimentos destinados al consumo humano, a fin de
proteger la vida y la salud de las personas, con un enfoque preventivo e integral, a lo
largo de toda la cadena alimentaria

e Decreto Supremo N° 004-2011 - AG, Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria por
lo que El Contratista, para los internamientos de los insumos no industrializados,
debe declarar bajo juramento cumplir con lo dispuesto en el Reglamento de
Inocuidad Agroalimentaria, que se detallan a continuacion.

- Capitulo 1li: de los Alimentos Agroalimentarios Primarios y piensos.

- Capitulo 1V: Articulos 20° al 27°, de la Gestion de la Inocuidad Agroalimentaria.

- Capitulo V: Articulos 28° al 44°, de la Vigilancia Sanitaria de los Alimentos
Agroalimentarios y piensos.
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- Capitulo VI: Articulos 45° al 46° de los Servicios de Laboratorio.
- Capitulo VII: Articulos 47° al 48°, de los Programas de Accién Conjunta.
- Capitulo VIII: Articulos 54° al 56°, de las infracciones y Sanciones.

5.3. Normas Técnicas

Las Fichas Técnicas de la Direccion de Normas Técnicas del Material de Ia Marina
(DIRNOTEMAT).

5.4. Impacto Ambiental
No aplicable

5.5. Condiciones de Operacion
No aplicable

5.7. Embalaje y Rotulado

5.7.1. Embalaje

Los productos deberan ser entregados de acuerdo a las caracteristicas técnicas
indicadas en el presente requerimiento, con el fin de facilitar el traslado,
embarque, desembarque y almacenaje de las mismas, debiéndose cumplir con
los protocolos sanitarios establecidos por el Ministerio de Salud.

5.7.2. Rotulado

Cada envase debera estar debidamente rotulado de acuerdo a lo indicado en las
Fichas Técnicas con los siguientes datos:

- Denominacién del producto (especie y variedad)

- Nombre o razén social del productor, envasador o vendedor en el caso de
productos importados, hombre o razén social del importador

- Presentacion

- Autorizacién sanitaria

- N° de lote

- Fecha de produccién

- Fecha de vencimiento

- Origen.

5.8. Modalidad de ejecucién contractual

No aplicable

5.9. Transporte

El Contratista, debera cubrir los gastos de transporte y entregar los viveres secos y
frescos de la oficina de Abastecimiento de la Comandancia de la Quinta Zona Naval,
ubicado en la Avenida La Marina S/N cuadra 7 Distrito Punchana, Provincia de Maynas,
Departamento de Loreto.

5.10. Seguros

El contratista, debera asegurar y corroborar la vigencia del seguro del medio de
transporte que frasladara los productos al lugar de entrega, en el almacén de la Oficina
de Abastecimiento de la Comandancia de la Quinta Zona Naval, ubicado en la Avenida
La Marina S/N, cuadra 7, distrito de Punchana, Provincia de Maynas, Departamento de
Loreto, asi como el seguro del personal que se encuentra a cargo del transporte y
entrega de los productos. Asimismo, dicho personal debera ser mayor de edad y contar
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con el.Documento Nacional de Identidad (DNI) al momento de ingresar a las
Instalaciones de la Estacion Naval Clavero, lugar donde se encuentra la Oficina de
Abastecimiento de la Comandancia de la Quinta Zona Naval.

5.11. Garantia Comercial

Alcance de la Garantia
Causales que determinan 1a devolucion/ reemplazo del producto
- Cuando se encuentre en mal estado de conservacién y no cumpla con las
reglas sanitarias, haya expirado la fecha de vencimiento.

- Cuando el embalaje y/o envase se encuentre perforado o en mal estado y
haya afectado al producto.

- Contra embalajes y envases deformadas (achatadas).

- Contra la pérdida total de los bienes contratados antes de su internamiento y
conformidad en almacén del contratista.

En el caso se presentara alguna de las causales antes mencionadas, el proveedor
suministrara de manera inmediata los viveres en buenas condiciones, reemplazando
a los que no cumplen con lo requerido.
Periodo de Garantia:
En relacién a la fecha de vencimiento del producto, se requiere contar con la
siguiente manera:
- Carnes: item 1 e item 2 como minimo DOS (2) mes de garantia, a partir de la
fecha en la que se otorga la conformidad de recepcion de los bienes.
- Viveres secos: item 3 como minimo CUATRO (4) mes de garantia, a partir de
la fecha en la que se otorga la conformidad de recepcion de los bienes.

Inicio del computo del periodo de Garantia:
A partir de la fecha en la que se otorga la conformidad y recepcion del bien.
5.12. Disponibilidad de Servicios y Repuestos
No aplicable
5.13. Prestaciones Accesorias a la Prestacion Principal
5.13.1. Mantenimiento Preventivo
No aplicable
5.13.2. Soporte Técnico
No aplicable
5.13.3. Capacitacion y/o Entrenamiento
No aplicable
5.14. Lugary Plazo de Ejecucion de la Prestacion
5.14.1. Lugar
Los viveres frescos y secos objeto de la presente convocatoria deberan ser
entregados, en el almacén de la Oficina de Abastecimiento de la Comandancia
de la Quinta Zona Naval, ubicado en la Avenida La Marina S/N cuadra 7,
Distrito de Punchana, Provincia de Maynas y Departamento de Loreto, en
presencia del Jefe de Abastecimiento de la Comandancia de la Quinta Zona
Naval y el Técnico de cargo de dicha oficina, asi como el Jefe de seguridad de
la Quinta Zona Naval, en el horario de 08:00 horas a 13:00 horas, y de 15:30
horas a 17:00 horas solo los dias laborables, excepcionalmente podra ser

entregado los dias no laborables a la misma hora, con autorizacién del
Comandante de la Quinta Zona Naval en coordinacion con el Jefe de Servicio.
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5.14.2. Plazo

- Elitem 1, item 2 e item 3, seran internados por parte del proveedor el primer
dia habil de cada mes, conforme al anexo (1), cronograma de internamiento.

6. REQUISITOS DEL PROVEEDOR Y/O PERSONAL

6.1. Del proveedor

El postor debera presentar la documentacion correspondiente del local y/o instalacién
propia o tercerizada, con acondicionamiento adecuado y espacio suficiente para
movimiento de los productos. Con todas las medidas de seguridad y sanitarias
establecidas en la normativa legal vigente.

Para el almacenaje y custodia de los items 1, el postor debera presentar la
documentacién correspondiente de contar con UNA (1) Camara frigorifica de carnes
propia o tercerizada con la finalidad de mantener en congelamiento las carnes para
una atencién minima de DOS MIL (2,000) kilos.

Asimismo, el postor debera contar con fransporte propio o tercerizado para uso
inmediato con capacidad suficiente para atender los requerimientos en cantidad,
calidad y tiempo oportuno.

6.2. De su personal

- El personal que manipula los viveres, contara con certificados y/o constancias de
manipulacién de viveres y/o alimentos vigentes durante el periodo del contrato,
expedidas por la autoridad correspondiente.

7. OTRAS CONSIDERACIONES PARA LA EJECUCION DE LA PRESTACION
7.1. Otras Obligaciones
7.1.1. Otras Obligaciones del Contratista

El contratista sera responsable directo y absoluto de la entrega del producto
y bienes que realizaré a fravés de su personal quien debera cumplir con los
protocolos sanitarios al ingresar a las instalaciones de la oficina de
Abastecimiento, procediéndose a efectuar la inspeccion del personal y
vehicular a cargo del Oficial de Guardia, para lo cual deberan dejar en la
prevencion elflos Documento Nacional de Identidad (DNI) del personal,
tarjeta de propiedad del vehiculo y licencia de conducir del chofer, asi como
algun documento que acredite la relacion laboral con la empresa, los que
quedaran en custodia  del citado oficial, entregandosele un pase para su
ingreso.

7.1.2, Otras Obligaciones de la entidad
Supervisar la correcta entrega de los bienes en los dias y horas establecidas
en el contrato, asi como indagar sobre la procedencia de los bienes que se
recepcionan o cuando exista duda con la finalidad de verificar que retna las
condiciones de calidad y cantidad establecidas en el requerimiento.
7.2. Adelantos
No aplicable
7.3. Sub-contratacion

No aplicable

7.4. Confidencialidad
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El Contratista debera mantener la reserva absoluta en el manejo de informacién y
docume_ntacnon a la que se tenga acceso y que se encuentre relacionada con la
prestacion, asi como de las instalaciones, desde su ingreso hasta su retiro de la

misma, por lo que debera firmar el formato de confidencialidad correspondiente
emitido por la entidad.

7.5. Medidas de Control durante la Ejecucion Contractual

Durante la ejecucion contractual la entidad efectuara visitas inopinadas a las
instalaciones del almacén del postor adjudicado con la finalidad de verificar estiba,
limpieza y custodia de los productos en almacén, que se han adquirido en el contrato.

7.6. Conformidad de los bienes

7.6.1. Areas de coordinacién con el proveedor

El proveedor debera coordinar con el Jefe de la oficina de Abastecimiento de
l[a Comandancia de la Quinta Zona naval, para la entrega de los viveres
solicitados.

7.6.2. Areas responsables de medidas de control

En los almacenes de la Oficina de Abastecimiento de la Comandancia de la
Quinta Zona Naval, se realizara la entrega del bhien, siendo supervisada e
inspeccionada por el Jefe de Abastecimiento conjuntamente con el Oficial de
Seguridad de guardia. Debiendo firmarse un acta de la recepcion de todos
los viveres internados, en relacion a las medidas de control hasta la entrega
de los productos segin cronograma establecido.

7.6.3. Areas que brindaran la recepcién y conformidad

La conformidad del bien se regula por lo dispuesto en el articulo 168° del
reglamento de la Ley N° 30225 Ley de Contrataciones del Estado.

Recepcién: la recepcidon sera responsabilidad del Jefe de
Abastecimiento de Viveres de la Comandancia de la Quinta Zona
Naval.

Verificacion: la verificacion sera por parte un personal de la Oficina
de Inspectoria Interna de la Comandancia General de Operaciones
de la Amazonia y el Jefe de Servicio de la Quinta Zona Naval
Conformidad: la conformidad sera emitida por el Jefe de
Abastecimiento de la Comandancia de la Quinta Zona Naval, el
Técnico de cargo de la oficina de Abastecimiento, en relaciéon a las
medidas de control hasta la entrega de los productos segin
cronograma establecido en el anexo (1).

7.6.4. Pruebas o ensayos para la conformidad de los bienes

Se seleccionara aleatoriamente un producto, para realizar las pruebas de
verificacién, el cual debera ser restituida por el proveedor, en caso de
alguna novedad resaltante, no se recepcionaran los productos hasta que
se logre subsanar la deficiencia y dar la conformidad respectiva.

7.6.5. Pruebas de puesta en funcionamiento

No aplicable

7.7. Forma de pago

La Entidad realizara el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista en
pagos a cuenta, en forma mensual de acuerdo al cronograma
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que se detalla en el anexo (1) del requerimiento, para efectos del pago de la
contraprestacion efectuada por el contratista, la entidad debe contar con la siguiente
documentacion:

- Recepcion del area usuaria (Jefe de la Oficina de Abastecimiento de la
Comandancia de la Quinta Zona Naval).

- - Acta de conformidad emitida por el Jefe y el Técnico de cargo de la oficina de
Abastecimiento de la Comandancia de la Quinta Zona Naval.

- Comprobante de pago (factura) debidamente firmado al reverso por el
Comandante de la Quinta Zona Naval, Jefe de Abastecimiento de la
Comandancia de la Quinta Zona Naval. '

- Guia de remisién firmada por el Técnico de cargo de la Oficina de
Abastecimiento con el visto bueno del Jefe de Abastecimiento de la
Comandancia de la Quinta Zona Naval.

- Nota de Entrada al Almacén (NEA), firmada por el Jefe Oficina de
Abastecimiento de la Comandancia de la Quinta Zona Naval.

Los comprobantes de pago y guias de remision se deberan presentar en la Oficina de
Abastecimiento de [a Comandancia de |la Quinta Zona Naval.

7.8. Forma de reajuste
No aplicable
7.9. Otras penalidades aplicables
7.9.1 Penalidades por mora en la ejecucion de la prestacién
En caso que el confratista durante la ejecucién del contrato, entregue los
productos en el plazo establecido y el area usuaria determine que el
producto(s) no cuenten con la calidad establecida, se le aplicara una
penalidad del 10% del monto contractual, no obstante efectuar el cambio
correspondiente del producto(s), en un plazo no mayor a los DIEZ (10) dias
habiles, de conformidad con lo dispuesto en numeral 161.2 del articulo 161°
del reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.
7.10. Responsabilidad por vicios ocultos
El plazo maximo de responsabilidad del contratista por la calidad ofrecida y por los

vicios ocultos de los bienes ofertados, no debera ser menor de SEIS (06) meses
contados a partir de la conformidad otorgada.

I.  REQUISITOS DE CALIFICACION:

Los proveedores deberan presentar la documentacion obligatoria que se detalla a continuacion:
a) Documento que acredite la representacién de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del representante
legal, apoderado o mandatario, designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o documento
analogo o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona natural, del
apoderado o mandatario segun corresponda.

El certificado de vigencia de poder expedido por registros puablicos no debe tener una
antiguiedad mayor de TREINTA (30) dias calendario a la presentacion de la oferta,
computada desde la fecha de emision.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de los
integrantes del consorcio, segun corresponda.
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b) Declaracion Jurada de acuerdo con el literal (b) del articulo 52 del Reglamento.

Capacidad Legal

La autorizacion de una entidad publica o privada autorizada, que verifique que los
establecimientos deben cumplir con todos los requisitos y condiciones sanitarias sefialados
para el almacenamiento de alimentos destinados al consumo humano con el fin de proteger
la vida y la salud de las personas con un enfoque preventivo e integral a lo largo de toda la
cadena alimentaria, requisito que sirvan para verificar si los postores cuentan con la
capacidad necesaria para ejecutar el contrato, el postor debe contar con la atribucion de
llevar a cabo la actividad en materia de contratacion.

1.1. Acreditacion

» Copia simple del certificado o constancia de inspeccion higiénica sanitaria de
almacenes de alimentos y/o cdmaras frigorificas emitidos por la autoridad de salud o
sanitaria.

e Copia simple de la ficha RUC (registro tnico del contribuyente) con la actividad
materia de contratacién hasta la culminacion del contrato.

e Copia de registro sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la
Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad de Alimentos — DIGESA, segun
los articulos 102 y 105 del Reglamento sobre vigilancia y control sanitario de
alimentos y bebidas aprobado por D.S. N° 007-98 SA y sus modificaciones del
fabricante, especificamente por cada producto, segun corresponda.

e Autorizacién sanitaria de establecimiento dedicado al procedimiento primario de
alimento agropecuario y piensos. (SENASA, segun el articulo 33 del reglamento de
inocuidad Agroalimentaria aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG),
del fabricante, distribuidor y/o proveedor, especificamente por cada producto, segtn
corresponda.

s Certificado emitido por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera (SANIPES)o
resolucion del Gobierno Regional que autorice la venta de pescado Dorado
cumpliendo las normas sanitarias establecidas por este organismo.

+ Constancia y/o certificado de inspeccion técnica de seguridad en edificaciones con el
aforo correspondiente al local.

e Copia de la licencia de funcionamiento del local con actividad relacionada al objeto
de la contratacién del procedimiento de seleccion.

« Contrato de compra-venta, alquiler y/o carta de compromiso de alquiler de servicio
frigorifico de una camara frigorifica con capacidad de 2,000 kilos

2; Experiencia del Postor

El postor debera acreditar un monto facturado acumulado equivalente, por la venta de bienes
iguales o similares al item que es objeto de la convocatoria de la siguiente manera:

¢ item 1: CUATROCIENTOS SESENTA Y NUEVE MIL DOSCIENTOS DIECIOCHO
CON 00/100 SOLES (S/469,218.00).

e [tem 2: CIENTO OCHO MIL SEISCIENTOS TREINTA'Y SEIS CON 00/100 SOLES
(S/ 108,636.00).

e tem 3: NOVECIENTOS TRES MIL OCHOCIENTOS NOVENTA Y DOS CON
00/100 SOLES (S/ 903,892.00).

Por la venta de bienes iguales o similares al objeto de la convocatoria, durante los OCHO
(8) afios anteriores a la fecha de la presentacion de ofertas que se computaran desde la
fecha de la conformidad o emisién del comprobante de pago, segln corresponda.

Por cada item se considerara como bienes similares los diferentes tipos y/o variedades de
productos considerados del item 1 al 3.
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3.2,

Importante

Para determinar que los postores cuentan con las capacidades necesarias para ejecutar el |
contrato, el comité de seleccién incorpora los requisitos de calificacion previstos por el 4rea |

usuaria en el requerimiento, no pudiendo incluirse requisitos adicionales, ni distintos a fos |
siguientes: ' ;

REQUISITOS DE CALIFICACION

Importante para la Entidad

__Los requisitos de calificacion que la Entidad debe adoptar son Ioéwsiguientes: N

Esta nota debera ser eliminada una vez culminada la elaboracion de las bases

A CAPACIDAD LEGAL
HABILITACION
Requisitos:
La autorizacion de una entidad publica o privada autorizada que verifique que los establecimientos deban
cumplir con todos los requisitos y condiciones sanitarias sefialados para almacenamiento de alimentos
destinados al consumo humano con el fin de proteger la vida y la salud de las personas con un enfoque
preventivo e integral a lo largo de toda la cadena alimentaria, requisitos que sirvan para verificar si los
postores cuentan con la capacidad necesaria para ejecutar el contrato, el postor debe contar con la atribucion
de llevar acabo la activacion en materia de contratacién
Acreditacion:
> Copia simple del certificado o constancia de inspeccion higiénica sanitaria de almacenes de
alimentos a nombre del fabricante o distribuidor vigente, de acuerdo a la Ley General de Salud.
> Copia simple de la ficha RUC (Registro Unico de Contribuyente) con la actividad materia de
contrataciéon hasta culminacién del contrato.
> Copia de registro sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la direccion general de
salud ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segun los articulos 102 y 105 del Reglamento
sobre vigilancia y control sanitario de alimentos y bebidas, aprobado por D.S N° 007-98 SA y sus
modificaciones del fabricante, especificamente por cada producto, segln corfesponda
> Autorizaciéon sanitaria de establecimiento dedicado al procedimiento primario de alimento
agropecuario y piensos (SENASA, segun el articulo 33 del reglamento inocuidad agroalimentaria
aprobado mediante decreto Supremo N° 004-2011-AG), del fabricante, distribuidor y/o proveedor,
especificamente por cada producto, seguin corresponda.
> Certificado emitido por el Organismo Nacional de sanidad pesquera (SANIPES) en los productos
que correspondan
> Copia de la licencia de funcionamiento del local con actividad relacionada al objeto de la
contratacion del procedimiento de seleccion.
» Contrato de compra-venta, alquiler y/o carta de compromiso de alquiler de servicio frigorifico de una
camara frigorifica con capacidad de 2,000 kilos.
B EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD
Requisitos:
El postor debe acreditar un monto facturado acumulado equivalente a la suma de bienes iguales o
similares al ITEM que es objeto de la convocatoria de |a siguiente manera:
» ITEM 1: CUATROCIENTOS SESENTA Y NUEVE MIL DOSCIENTOS DIECIOCHO CON
00/100 SQLES (S/ 469,218.00)
> ITEM 2: CIENTO OCHO MIL SEISCIENTOS TREINTA Y SEIS CON 00/100 SOLES (S/
108636.00)
» ITEM 3: NOVECIENTOS TRES MIL OCHOCIENTOS NOVENTA Y DOS CON 00/100
SOLES (S/903,892.00)
por la venta de bienes iguales o similares al objetd de la convocatoria, durante los ocho (8) afios
anteriores a la fecha de la presentacién de ofertas que se computaran desde la fecha de la
conformidad ¢ emisién del comprobante de pago, seguin corresponda.
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Sg consideran bienes similares a los siguientes, para los ITEM 1 y 2 Solo se considerara como bienes
similares los diferente tipos y/o variedades de productos de la misma especie del ITEM respectivo

Para el ITEM TRES (3) solo se considerara como bienes similares a los del rubro de abarrotes frutas/
verduras, de acuerdo a lo solicitado en el ITEM respectivo

Acreditacién:

La experiencia del postor en la especialidad se acreditara con copia simple de (i) contratos u érdenes
de compra, y su respectiva conformidad o constancia de prestacion; o (i) comprobantes de pago cuya
cancelacién se acredite documental y fehacientemente, con voucher de depésito, nota de abono,
reporte de estado de cuenta, cualquier otro documento emitido por Entidad del sistema financiero que
acredite el abono o mediante cancelacién en el mismo comprobante de pago’, correspondientes a un
maximo de veinte (20) contrataciones.

En caso los postores presenten varios comprobantes de pago para acreditar una sola contratacion, se
debe acreditar que corresponden a dicha contratacion; de lo contrario, se asumird que los
comprobantes acreditan contrataciones independientes, en cuyo caso solo se considerara, para la
evaluacion, las veinte (20) primeras contrataciones indicadas en el Anexo N° 8 referido a la
Experiencia del Postor en la Especialidad.

En el caso de suministro, solo se considera como experiencia la parte del contrato que haya sido
ejecutada durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de presentacion de ofertas, debiendo
adjuntarse copia de las conformidades correspondientes a tal parte o los respectivos comprobantes
de pago cancelados.

En los casos que se acredite experiencia adquirida en consorcio, debe presentarse la promesa de
consorcio o el contrato de consorcio del cual se desprenda fehacientemente el porcentaje de las
obligaciones que se asumié en el contrato presentado; de lo contrario, no se computara la experiencia
proveniente de dicho contrato.

Asimismo, cuando se presenten contratos derivados de procesos de seleccion convocados antes del
20.09.2012, la calificacion se cefiira al método descrito en la Directiva “Participacion de Proveedores
en Consorcio en las Contrataciones del Estado”, debiendo presumirse que el porcentaje de las
obligaciones equivale al porcentaje de participaciéon de la promesa de consorcio o del contrato de
consorcio. En caso que en dichos documentos no se consigne el porcentaje de participacion se
presumira que las obligaciones se ejecutaron en partes iguales.

Si el titular de la experiencia no es el postor, consignar si dicha experiencia corresponde a la matriz en
caso que el postor sea sucursal, o fue transmitida por. reorganizacién societaria, debiendo acompafiar
la documentacion sustentatoria correspondiente.

Si el postor acredita experiencia de otra persona juridica como consecuencia de una reorganizacion
societaria, debe presentar adicionalmente el Anexo N° 9.

Cuando en los contratos, ordenes de compra o comprobantes de pago el monto facturado se
encuentre expresado en moneda extranjera, debe indicarse el tipo de cambio venta publicado por la
Superintendencia de Banca, Seguros y AFP correspondiente a la fecha de suscripcién del contrato, de
emisién de la orden de compra o de cancelacién del comprobante de pago, segun corresponda.

Sin perjuicio de lo anterior, los postores deben llenar y presentar el Anexo N° 8 referido a la

Experiencia del Postor en la Especialidad.
Importante .
' En el caso de consorcios, solo se considera la experiencia de aquellos integrantes que se

hayan comprometido, segtn la promesa de consorcio, a ejecutar el objeto materia de la
convocatoria, conforme a la Directiva “Participacion de Proveedores en Consorcio en las
Contrataciones del Estado’. f

®  Cabe precisar que, de acuerdo con la Resolucién N° 0065-2018-TCE-S1 del Tribunal de Contrataciones del Estado:
! . “ .. el solo sello de cancelado en el comprobante, cuando ha sido colocado por el propio postor, no puede ser
considerado como una acreditacion que produzca fehaciencia en relacion a que 'se encuentra cancelado. Admitir ello

equivaldria a considerar como vélida la sola declaracion del postor afirmando que el comprobante de pago ha sido
cancelado” '

(...)

“Situacién diferente se suscita ante el sello colocado por el cliente del postor [sea utilizando el término “cancelado” o
“nagado’] supuesto en el cual si se contaria con la declaracion de un tercero que brinde certeza, ante la cual debiera
reconocerse la validez de la experiencia”.
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CAPITULO IV .
FACTORES DE EVALUACION

La evaluacion se realiza sobre la base de cien (100) puntos.

Para determinar la oferta con el mejor puntaje y el orden de prelaciéon de las ofertas, se
considera lo siguiente:

: PUNTAJE / METODOLOGIA
FACTOR DE EVALUACION PARA SU ASIGNACION
A. PRECIO
Evaluacion: La evaluacion consistira en
otorgar el maximo puntaje a la
Se evaluara considerando el precio ofertado por el postor. oferta de precio mas bajo y
_ otorgar a las demas ofertas
Acreditacién: puntajes inversamente
proporcionales a sus
Se acreditara mediante el registro en el SEACE o el documento que | respectivos precios, segin la
contiene el precio de la oferta (Anexo N° 6),.segln corresponda. siguiente formula: -
Pi = OmxPMP
Oi
i = Oferta
Pi = Puntaje de la oferta a evaluar
Oi = Precio i
Om = Precio de la oferta mas baja
PMP = Puntaje maximo del precio
[100] puntos
PUNTAJE TOTAL 100 puntos™®
Importante

Los factores de evaluacién elaborados por el comité de seleccién son objetivos y guardan vinculacién,
razonabilidad y proporcionalidad con el objeto de la contratacién. Asimismo, estos no pueden calificar
con puntaje el cumplimiento de las Especificaciones Técnicas ni los requisitos de calificacién.

E

10

Es la suma de los puntajes de todos los factores de evaluacién.
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

importante

Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse cldusulas adicionales
o la adecuacién de las propuestas en el presente documento, las que en ningin caso pueden
contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

IA]
TIDAD con RUC N° [

ol
[, ], identificado con DNI N° [......... l. v de otra parte [
RUC N° [.coviie }, con domicilio legal en [... . . ..}, inscrita en la Ficha N°
[ ] Asiento N° [............... 1 deI Reglstro de Personas Juridicas de la ciudad de
| PP 1s debidamente representado por su Representante Legal,
Lo ], con DNI N° [.................... 1, segun poder inscrito en la Ficha N°
[oriei, ], Asiento N° [............ ] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de [............ 1,

a quien en adelante se le denominara EL CONTRATISTA en los términos y condiciones
siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Con fecha [.................... ], el comité de seleccién adjudico la buena pro de la LICITACION
PUBLICA N°| MENCLATUR TC CION] para la
contratacion de | , a [INDICAR

NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO] cuyos detalles e importe constan en los
documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO
El presente contrato tiene por objeto

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL

El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del bien, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asi como
cualguier otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucion de la prestamon materia del
presente contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO™
LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestamon a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA]

segun lo establecido en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacion debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcion, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo caso la
conformidad se emite en. un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada

En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la infarmacién que resulte pettinente
a efectos de generar el pago.




AN

e

S S

MARINA DE GUERRA DEL PERU
LICITACION PUBLICA N° 001-2022 MGP/COMOPERAMA

la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el
contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o
fuerza mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo
establecido en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su
Reglamento, los que se computan desde la oportunidad en que el pago debié efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACI(')N
El plazo de ejecucion del |

Importante para la Entidad

En el caso de contratacion de prestaciones accesorias, se puede incluir la siguiente clausula:

CLAUSULA ...: PRESTACIONES ACCESORIAS™

“Las prestaciones accesorias tienen por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LAS PRESTACIONES
ACCESORIAS].

El monto de las prestaciones accesorias asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTOQ], que incluye
todos los impuestos de Ley.

El plazo de ejecucion de las prestaciones accesorias es de [........J, el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR SI ES DEL DIA SIGUIENTE DEL CUMPLIMIENTO DE LAS PRESTACIONES
PRINCIPALES, DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA
FECHA EN QUE SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL
INICIO DE LA EJECUCION DE LAS PRESTACIONES ACCESORIAS, DEBIENDO INDICAR LAS
MISMAS EN ESTE ULTIMO CASO]J.

[DE SER EL CASO, INCLUIR OTROS ASPECTOS RELACIONADOS A LA EJECUCION DE LAS
PRESTACIONES ACCESORIAS].”

Incorporar a las bases o eliminar, segin corresponda

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO

El presente contrato esta conformado por las bases integradas, la oferta ganadora, asi como los
documentos derivados del procedimiento de seleccién que establezcan obligaciones para las
partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entregd al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacion automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por los conceptos, montos y vigencias siguientes:

cumplimiento del contrato: [GONS
E GARANTIA PRESENTADA] N° [INDI
Be NALAR EMPRESA QUE LA EMITE
(10%) del monto del contrato ongmal la misma que debe mantenerse vigente hasta la
conformidad de la recepcién de la prestacion.

En el caso que corresponda, consignar lo siguiente:

13

De conformidad con la Directiva sobre prestaciones accesorias, los contratos relativos al cumplimiento de la(s)
prestacion(es) principal(es) y de la(s) prestacion(es) accesoria(s), pueden estar contenidos en uno o dos documentos. En
el supuesto que ambas prestaciones estén contenidas en un mismo documento, estas deben estar claramente
diferenciadas, debiendo indicarse entre otros aspectos, el precio y plazo de cada prestacion.
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Garantia fiel cumpli

elaso igaciones garantlzadas

En los contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacién de items, cuando el monto
| del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados sea igual 0 menor a
" doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de

E contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, conforme a lo dispuesto en el
, Ilteral a) del articulo 152 del Reglamento.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION
LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las
hubiere renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del
numeral 155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Importante para la Entidad

._presentacion de la solicitud del contratista.”

. Solo en' el caso que la Entidad hubiese previsto otorgar adelanto, se debe incluir la siguiente
. cldusula:

- CLAUSULA NOVENA: ADELANTO DIRECTO

E] adelantos
directos J

DEL cO

mediante lcan‘a fianza o péliza de caucién acompafiada del comprobante de pago correspondiente. !

Vencido dicho plazo no procederé la solicitud.

LA ENTIDAD debe entregar el monto solicitado dentro de [¢

Incorporar a las bases o eliminar, segtin corresponda.

CLAUSULA DECIMA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION
La recepciéon y conformidad de la prestacion se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del

Reglamento de la Ley de Contratamones del Estado La recepcion sera otorgada por
¢ AREA O UNIDAD ORGA l CES]y

dias de producida la

recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacién de las subsanaciones a realizar el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo
otorgado, EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacion, LA ENTIDAD puede
otorgar al CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este

supuesto corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para
subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectta la recepcion o no
otorga la conformidad, segin corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada la
prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA
EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
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derivadas del presente contrato, bajo sancion de quedar inhavbilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepcion conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a
reclamar posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40
de la Ley de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

lazo

O] afio(s) contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES
Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto

del contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de
atraso, de acuerdo a la siguiente férmula:

0.10 x monto vigente

Penalidad Diaria = - =
F x plazo vigente en dias

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacién de plazo debidamente aprobado.
Adicionaimente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este Ultimo caso la calificacion del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningln

tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

Importante

De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
penalidades, los supuestos de aplicacion de penalidad, la forma de célculo de la penalidad para cada
supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo
163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segln corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al

diez por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debié
ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la penalidad por mora o el monto maximo para
otras penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes puede resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del
articulo 32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su
Reglamento. De darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo
165 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir
los dafios y perjuicios ocasionados, a traves de la indemnizacion correspondiente. Ello no obsta la
aplicacion de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento
diere lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.
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CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratandose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los organos de administracion,
apoderados, representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se
refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o

efectuado, cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacion al
contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los érganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,

asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
que deba interactuar, en situaciones refiidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicion de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacién, beneficio y/o gratificacion,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

Solo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacion supletoria las disposiciones-pertinentes del Cédigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS™

Las controversias’que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven
mediante conciliacién o arbitraje, segun el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacién dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segin lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se liegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento
de su notificacién, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de
Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes puede elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con
todos los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL
Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucion del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [.....ccoviiiioeene 1

De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
controversias deriven de procedimientos de seleccion cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5 000 000,00).
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DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA EL
PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO]

La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacién no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases integradas, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las
partes lo firman por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [............... ] al
[CONSIGNAR FECHA].

“LA ENTIDAD” “EL CONTRATISTA”

Importante

Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital, segin la
Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales’®.

' Ppara mayor informacion sobre la nommativa de firmas y  certificados digitales  ingresar a:

https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales
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ANEXOS
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LICITACION PUBLICA N° 001-2022 MGP/COMOPERAMA

ANEXO N° 1

DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Seﬁore§ i
COMITE DE SELECCION

LICITACION PUBLICA N° 001-2022 MGP/COMOPERAMA
Presente.-

El que se suscribe, [... ..], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] ldentlﬂcado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD]
N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD)], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacion o

Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) : l
Correo electrénico :

Autorizacién de notificacion por correo electrénico:

. [CONSIGNAR Si O NOJ autorizo que se notifiquen al correo electronico indicado las siguientes
actuaciones:
1. Solicitud de la descripcion a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.
2. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.
3. Solicitud al postor que ocupd el segundo lugar en el orden de prelacion para presentar los
documentos para perfeccionar el contrato.
4. Respuesta a la solicitud de acceso aI expediente de contratacion.
5. Notificacion de la orden de compra

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcién, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacién.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Importante

La notificacion dirigida a la direccién de correo electrénico consignada se entendera validamente
. efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante iegal, segun corresponda

AN

f

.

¢ Consignar en el caso de procedimientos de seleccién por relacién de items, cuando el monto del valor estimado del item no

supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), cuando se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de
compra.
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MARINA DE GUERRA DEL PERU
LICITACION PUBLICA N° 001-2022 MGP/COMOPERAMA

Importante T

Cuando se trate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:

ANEXO N°1

DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefiores

COMITE DE SELECCION

LICITACION PUBLICA N° 001-2022 MGP/COMOPERAMA

Presente.- "

El que se suscribe, [.................], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE

DEL CONSORCIOQ], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacion o

Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s): | T
Correo electronico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacién o

Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) : l [
Correo electronico :

||

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacién o

Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s): | T
Caorreo electronico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:

Correo electronico del consorcio: ]

... [CONSIGNAR Si O NOJ autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes

actuaciones:

1. Solicitud de la descripcion a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.

2. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud al postor que ocupd el segundo lugar en el orden de prelacion para presentar ios
documentos para perfeccionar el contrato.

4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

5. Notificacién de la orden de compra®’

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcién, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.
[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

7 Consignar en el caso de procedimientos de seleccién por relacién de items, cuando el monto del valor estimado del item no

supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), cuando se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de
compra.




/ MARINA DE GUERRA DEL PERU
LICITACION PUBLICA N° 001-2022 MGP/COMOPERAMA

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comiin del consorcio

Importante

La notificacién dirigida a la direccién de correo electrénico consignada se entendera vélidamente
~ efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.
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MARINA DE GUERRA DEL PERU
LICITACION PUBLICA N° 001-2022 MGP/COMOPERAMA

ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Sefiores

COMITE DE SELECCION

LICITACION PUBLICA N° 001-2022 MGP/ICOMOPERAMA
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

iii.

Vi.

vil.

No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcién, asi como a respetar el
principio de integridad.

No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccién ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Conirataciones del Estado.

Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
asi como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento
Administrativo General.

Participar en el presente proceso de contratacion en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacion, acuerdo, arreglo o convenio con ningin proveedor; y, conocer las
disposiciones del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de
Represién de Conductas Anticompetitivas.

Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de
seleccion.

Ser responsable de fa veracidad de los documentos e informacion que presento en el
presente procedimiento de seleccion.

Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccion y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

‘Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, seglin corresponda

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracion jurada, salvo que sea
. presentada por el representante comin del consorcio.

i
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LICITACION PUBLICA N° 001-2022 MGP/COMOPERAMA

ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Seﬁore§

COMITE DE SELECCION

LICITACION PUBLICA N° 001-2022 MGP/COMOPERAMA
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedlmlento de la referencia y, conociendo todos los alca
es detalladas 4documentos el postor que suscribe ofrece el [CON

], de conformidad con las Especificaciones Técnicas que se
lo Il de la seccién especifica de las bases y los documentos del

procedimiento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comtin, segtin corresponda

Importante

Adicionalmente, puede requerirse la presentacion de documentacion que acredite el
- cumplimiento de las especificaciones técnicas, conforme a lo indicado en el acapite relacionado
. al contenido de las ofertas de la presente seccion de las bases.
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LICITACION PUBLICA N° 001-2022 MGP/COMOPERAMA

ANEXO N° 4

DECLARACION JURADA DE PLAZO DE ENTREGA

Sefiores

COMITE DE SELECCION

LICITACION PUBLICA N° 001-2022 MGPICOMOPERAMA
Presente.-

Mediante el presente, con pleno conocimiento de las condiciones que se exigen en las bases del
procedlmlento de la referenma me comprometo a entregar los bienes objeto del presente

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segin corresponda
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ANEXO N° 5

PROMESA DE CONSORCIO
(Sdlo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Serores

COMITE DE SELECCION

LICITACION PUBLICA N° 001-2022 MGP/COMOPERAMA
Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta a la LICITACION
PUBLICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DE

‘«9‘

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de
consorcio, de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del(consormo

b) Designamos a [{
ldentlflcado con

como representante comun del consorcio para

efectos de parhcnpar en todos los actos re los al procedlml, _de seleccion, suscripcion y

ejecucién del contrato correspondiente con [¢

Asimismo, declaramos que el representante comun del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

c) Fijamos nuestro domicilio legal cominen[........ccccc.c.ooennen. ].

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las
siguientes:

[%]"

[0/0119

100%%°

TOTAL OBLIGACIONES

f

'8 Consignar unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en niimero entero, sin decimales.
'® Consignar unicamente el porcentaje total de ias obligaciones, el cual debe ser expresado en ntimero entero, sin decimales.

2 Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del
CONsOrcio.




AN

/

MARINA DE GUERRA DEL PERU
LICITACION PUBLICA N° 001-2022 MGP/COMOPERAMA

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Consorciado 1 Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1 Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio
deben ser legalizadas.
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LICITACION PUBLICA N° 001-2022 MGP/COMOPERAMA

ANEXO N° 6

PRECIO DE LA OFERTA

Sefiores
COMITE DE SELECCION

LICITACION PUBLICA N° 001-2022 MGP/COMOPERAMA
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, de acuerdo con las bases, mi oferta es
la siguiente:

TOTAL

El precio de la oferta J [ A] incluye todos los
tributos, seguros, transpo nes pruebas y, de ser laborales conforme
a la legislacion vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo
del bien a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no
incluiran en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA] '

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comiin, segtin corresponda

Importante

e El postor debe consignar el precio total de la oferta, sin perjuicio, que de resultar favorecido
con la buena pro, presente el detalle de precios unitarios para el perfeccionamiento del
contrato.

f
/
i

AN N

e El postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el f\
tributo materia de la exoneracién, debiendo incluir el siguiente texto:

“Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACIONJ".
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LICITACION PUBLICA N° 001-2022 MGP/COMOPERAMA

ANEXO N° 7

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE CONDICIONES PARA LA APLICACION DE LA
EXONERACION DEL IGV

Sefiores i
COMITE DE SELECCION

LICITACION PUBLICA N° 001-2022 MGP/COMOPERAMA
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento que gozo del beneficio de la exoneracion del IGV

previsto en la Ley N° 27037, Ley de Promocion de la Inversién en la Amazonia, dado que cumplo con
las condiciones siguientes:

1.- Que el domicilio fiscal de la empresa® se encuentra ubicada en la Amazonia y coincide con el
lugar establecido como sede central (donde tiene su administracion y lleva su contabilidad);

2.- Que la empresa se encuentra inscrita en las Oficinas Registrales de la Amazonia (exigible en caso
de personas juridicas);

3.- Que, al menos el setenta por ciento (70%) de los activos fijos de la empresa se encuentran en la
Amazonia; y

4.- Que la empresa no tiene produccion fuera de la Amazonia.”'

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segin corresponda

Importante " |

Cuando se trate de consorcios, esta declaracion jurada seré presentada por cada uno de los |
integrantes del consorcio, salvo que se trate de consorcios con contabilidad independiente, en i
cuyo caso debe ser suscrita por el representante comin, debiendo indicar su condicion de
consorcio con contabilidad independiente y el numero de RUC del consorcio. -

2 En el articulo 1 del “Reglamento de las Disposiciones Tributarias contenidas en la Ley de Promocién de la Inversion en la

Amazonia” se define como “empresa” a las “Personas naturales, sociedades conyugales, sucesiones indivisas y personas
consideradas juridicas por la Ley del Impuesto a la Renta, generadoras de rentas de tercera categoria, ubicadas en la
Amazonia. Las sociedades conyugales son aquéllas que ejerzan la opcidn prevista en el Articulo 16 de la Ley del Impuesto
ala Renta.”

% En caso de empresas de comercializacion, no consignar esta condicion.
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MARINA DE GUERRA DEL PERU
LICITACION PUBLICA N° 001-2022 MGP/COMOPERAMA

ANEXO N° 9

DECLARACION JURADA
(NUMERAL 49.4 DEL ARTICULO 49 DEL REGLAMENTO)

Sefiores )
COMITE DE SELECCION

LICITACION PUBLICA N° 001-2022 MGP/COMOPERAMA
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA], declaro que la experiencia que acredito de la empresa [CONSIGNAR LA
DENOMINACION DE LA PERSONA JURIDICA] como consecuencia de una reorganizacion

societaria, no se encuentra en el supuesto establecido en el numeral 49.4 del articulo 49 del
Reglamento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segtin corresponda

.‘-..‘iinportante

A efectos de cautelar la veracidad de esta declaracion, el postor puede verificar la informacion de
la Relacién de Proveedores Sancionados por el Tribunal de Contrataciones del Estado con
Sancién Vigente en http./portal.osce.gob.pe/rnp/content/relacién-de-proveedores-sancionados.
También le asiste dicha facultad al érgano encargado de las contrataciones o al 6rgano de Ia
Entidad al que se le haya asignado la funcion de verificacion de la oferta presentada por el postor
ganador de la buena pro.
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ANEXO N° 10

SOLICITUD DE BONIFICACION DEL CINCO POR CIENTO (5%) POR TENER LA CONDICION DE
MICRO Y PEQUENA EMPRE

ITEM [CONSIGNAR EL

Sefiores

COMITE DE SELECCION

LICITACION PUBLICA N° 001-2022 MGP/COMOPERAMA
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], solicito la asignacion de la bonificaciéon del cinco por ciento (5%) sobre el
puntaje total obtenido, debido a que mi representada cuenta con la condicion de micro y pequefia
empresa.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comiin, seglin corresponda

Importante

o Para asignar la bonificacion, el comité de seleccibn, segtin corresponda, verifica la pagina web del
Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la seccién consulta de empresas acreditadas en
el REMYPE en el link pttp:fwww?2 trabajc.gob. pefservicios-en-linea-2-2/.

e Para que un consorcio pueda acceder a la bonificacion, cada uno de sus integrantes debe cumplir
con la condicién de micro y pequeiia empresa.
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?"‘"3,;; / Normatividad con calidad ALIMENTICIOS
CARNE DE PORCINO CONGELADA
‘ .| Aprebacién: RD N° 001-18 -MGP-DNIM i
DEPARTAMENTO NO IZA :
| NORMAUIZACION Fecha: 22 MAYO 2018 VERSION: 1
Fecha:de enfrada en vigencia:

Mayo 2018 . Paginas desde 1 hasta 5 : Fecha actuatizacion:

CARNE DE PORCINO CONGELADA

1.- DESCRIPCION GENERAL

Se aplica a las carcasas y corfes de porcinos, para consumo humano y/o
procesamiento industrial, que solamente hayan sido sometidas a limpieza,
desinfeccidn, enfriadas, congeladas y envasadas.

2.- CARACTERISTICAS DE CALIDAD

Las carcasas y cortes de came de porcinos, deberdn proceder de animales
sanos, faenados bajo inspeccidn veterinaria.
Deberdn proceder de planias faenadoras autorizadas por la autoridad

competente (SENASA). Deberdn cumplir con los criterios de clasificacidn para
calidad primera.

a. Caracteristicas organolépticas:

(1) Aspecto general: debe presentar buen acabado, buena
conformacioén, abunddnie masa muscular y buena apariencia de la
carne (piernas, brazuelos y lomos) y aprobado mediante la inspeccidn
sanitaria. La grasa dorsal deberd ser de color blanco y firme al tacto,
con un espesor no mayor de 25 mm.

(2) Color: caracteristico de acuerdo a la especie.

{3) Olor: Sui generis y exento de cualquier olor-anormai,

{4) No deberd presentar lesiones que pudieran comprometer la calidad
de los cortes de carne.

(5) Consistencia: Firme y eldstica al facto, tanto el tejido muscular como la
grasa.

b. Requisitos fisico-quimicos:

(1) pH:5.5a06.4
{(2) Las carcasas y cortes de carne de porcinos, no deberdn contener
sustancias tales como residuos de sustancias de uso veterinario vy

aditivos alimentarios que no cumplan con lo dispuesto por la autoridad
sanitaria competente,

ldeb

0066
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c. Requisitos microbioldgicos:

Agente microblano Categoria | Clase n c Limite por g
/ m M
Aerobios meséfios (30°Cy | 2 3 s | 2 10° 10”
Salmonella sp. 10 2 5 0 Ausenclaf2b¢g | ...
~ 3.-  VIDAUTIL

El Tiempo de Vida Uil {TVU) minimo aceplable para el producte came de
porcino congelada es de DOCE {12) meses, garantizado en condiciones de
almacenamiento a temperaturas de congelacién, contabilizadas desde la
fecha de infernamiento en los almacenes de la Marina de Guerra del Perd.

4.- PRESENTACION

Unidad: En el objeto de la convocatoria se definird la presentacion del
producto.

5.- ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada envase que contenga la came de porcino congelada deberd estar
—_ debidamente rofulado de acuerdo a lo dispuesto en el Decreto Supremo 007-
o 98-SA, Articulo 114° y 117° del "Reglamento sobre Vigilancia y Conirol Sanitario

de Alimentos y Bebidas", indicando en forma impresa, legible y en idioma
castellano lo siguiente:

a. Denominacién del producto

Nombre o razén social del productor, envasador o vendedor; en el caso
de productos importados nombre o razén social del importador

Grado de calidad

Fecha de faena

Fecha de vencimiento

Tiempo de vida Ufil

Peso neto

NOmero de lote

Lugar de origen

@™m0 Q0 T

—
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, FICHA TECNICA:
DIRECCION DE NORMAS

: FT N
TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP- 077047

Normatividad con calidad ALIMENTICIOS

CARNE DE PORCINO CONGELADA

: Aprobacion: RD Ne 001-18 -MGP-DNTM :
DEP ! :
ARTAMENTO NORMALIZACION Fecha: 22 MAYO 2018 VERSION: 1

fecha de enirada en vigencia:; . .
Mayo 2018 ’ g Paginas desde 3 hasta 5 Fecha actualizacion:

6.-  ENVASE PARA INTERNAMIENTO

Bolsas de polietileno de doble densidad (PEAD) que soporten condiciones de
transporte, manipulec v almacenamiento.

Embaldaje para infernamiento:

—~ Sacos de polietileno (PE) y/o cajas de cartdn corrugado de primer uso,
resistentes dl fransporte, manipuleo y almacenamiento,

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de
sustancias gue puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que
puedan afectar su inocuidad vy estar fabricado de manerd que mantenga la
calidad sanitaria y composicidon del producto durante toda su vida Util.

Los materiales de envoltura deberdn ser limpios e higiénicos, no deben
contener sustancias que puedan ser consideradas dafinas para la salud, en

cantidades o niveles supertiores a los limites mdximos permitidos, determinados
por la autoridad sanitaria.

7.- EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documentacién a ser presentada al momento del infernamiento del bien,

a. Documento : Autorizacion Sanitaria del establecimiento
Emitido por . Servicio Nacional de Sanidad Agraria {SENASA)
Base legal . Decreto Supremo N° 004-2011-AG, Reglamento
de Inocuidad Agrodlimentaria
Tipo : Copia
b. Documento | . Certificado sanitario de faena
Emitido por _ . Médico veterinario del establecimiento
Tipo . Original {Hoja membretada)
¢. Documento . Informe de faena
Emitido por 1 Médico veterinario del establecimiento
Tipo . Original {Hoja membretaday)
d. Documento . Certificado de garantia
3deb
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BT ) ‘ FICHA TECNICA:
%f/@ DIRECCION DE NORMAS o ET NP
1{}{" TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP- 077047
Noratividad con calidad ALIMENTICIOS
CARNE DE PORCINO CONGELADA
. " Aprobacion: RD N° 001-18 -MGP-DNTM
DEPARTAM :
ARTAMENTO NORMALIZACION Focha: 29 MAYO 5018 VERSION: |
Fecha de entrada en vigencia: Pac g
Mayo 2018 Gginas desde 4 hasta § Fechaactualizacion:
Emitido por . Fabricante o distribuidor
Tipo : Original (Hoja membretada)
e. Documento : Cerlificado de Andlisis Microbiolégico, segin lo

que establece la NTS N° 071-MINSA/DIGESA-
V.01 para el tipe de producto

Emitido por : Laboratorio acreditado por INACAL
—_ Tipo ;. Oiriginal
£ Documento . Cerlificado de contenido de residuos de

sustancias de uso veterinario y  aditivos
adlimentarios del lote a internar por cada

internamiento.
Emitide por . Laboratorio acreditado por INACAL
Tipo : Original

8.- BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

Legislacién nacional a la que deberdn sujetarse la produccidn, transporte,
fabricacién, almacenamiento, fraccionamiento, elaboracién y expendio de

Jos alimentos y bebidas de consumo humano con la finalidad de garantizar su
inocuidad:

a. Decreto Supremo N° 007-98-SA.- Reglamento sobre vigilancia y confrol
sanitario de dlimentos y bebidas.

b, NTS N° O71-MINSA/DIGESA- V.01 “"Norma Sanitaria sobre Criterios
Microbioldgicos de Calidad Sanitaria e Inocuidad para los alimentos y
bebidas de consumo humano”.

c. NORMAS TECNICAS PERUANAS:

NTP 201,003 - 2012 para Carne y productos cdrnicos. Definicion, requisitos y
clasificacién de las carcasas y carne de porcinos.

PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISICION

a. CANIIDAD: DOS (02) unidades {muestra y confra muestra)
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GARA TR oo

T FICHA TECNICA:

/%%% DIRECCION DE NORMAS A E TN
=9 TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP- 077047

Normatividad con calidad AUMENTICIOS

CARNE DE PORCINO CONGELADA

» 2 Apfobﬁciélli RDN° 001-18 -MGP-DNTM

Fecha de entrada en vigencia: L o
| Mayo 2018 Paginas desde 5 hasta 5 Fechg aclualizacidn:

b. PRESENTACION: Cada unidad TRES {03} kilogramos de chuleia
‘ entera con piel.

c. DOCUMENTACION TECNICA DE PRESENTACION OBLIGATORIA |

{1} Docurnento . Autorizacién Sanitaria del establecimiento
Emitido por : Servicio Nacional de Sanidad Agraria
— [SENASA)
S Base legal : Decreto  Supremo  N°  004-2011-AG,
Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria
Tipo . Copia

d. EMPAQUE UNITARIO: Bolsa de polietiteno (PE), sellada. Las DOS (2)
musstras dentro de una cgja con tapa de
poliestireno  (PS)/Tecnopor. No debe presentar
informacién impresa o escrita de la emprasa postora

e. ROTULADO DE LA MUESTRA:

Etiqueta blanca que no identifique a la empresa
postora, con la siguiente informacién:

(1) NUmero de lote

(2) Fecha de faena

(3) Fecha de vencimiento
{4) Lugar de origen

(5) Peso neto aproximado.
{4) Autorizacién sanitaria
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DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:
TECNICAS DEL MATERIAL CAMNY
PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077051

Nevmatividad con calidad ALIMENTICIOS

MONDONGGC DE BOVINO {PRE COCIDO)

2 Aprobacion: RD N° 002-18-MGP-DNTM oA
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Fecha: 06 SETIEMBRE 2018 VERSION: 1

Fecha de entrada en vigencia: o s
Sefiembre 2028 d '9 a Pdginas desde 1 hasta 5 Fecha actudlizacién

MONDONGO DE BOVINO (PRE COCIDO)

1.- Descripcion general

Menudencia de ganado bovino, correspondiente al rumen y el reficulo, el cual
deberd expenderse limpio, semicocido v libre de tipas apto para el consumo
humano. Incluys el reticulo o bonste.

2.- Caracteristicas de calidad

Bl mondongo de bovino (pre cocido) debe proceder de animales sanos,
faenados bajo inspeccion veterinaria y de plantas faenadoras o camales
autorizados por la autoridad competente (SENASA). Deberd incluir el reticulo o
bonete, "No se aceptardn piezas cortadas ni incompletas”.

£t mondongo de bovino (pre cocido) debe cumplir con los requisitos fijados por
las normas del Codex Alimentarius sobre Residuos y Plaguicidas y Aditivos
Alimentarios, no presentaran residuos de antibidticos, conservadores,
ablandadores o sustancias que por su naturaleza atenten contra la salud del
consumidor.

a. Caracteristicas organolépticas:

= Color: Crema

= Textura: Firme y eldstico al tacto, sin melosidad.
= Olor: Caracteristico al producto

= Sabor: Caracteristico al producto

v Aspecto general: Bueno

b. Requisitos microbioldgicos:

Agente microbiano Categoria| Clase n c Limite por g.
n M
Aerebios Mesohilos (30°C) » 2 3 5 2 10° 107
Escherichia coli 5 3 5 2 50 5x10°
Salmonella sp. 10 2 5 0 |Ausenciai2bg| —
lde b
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DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:
TECNICAS DEL MATERIAL FT.N°
) . PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077051
Novmatividad con calidad ALIMENTICIOS
MONDONGO DE BOVINO (PRE COCIDO)
D z Aprobacidn: RD N° 002-18-MGP-DNTM ,
EPARTAMENTO DE NORMALIZACION Fecha: 06 SETIEMBRE 2018 VERSION: |

Fecha de entrada en vigencia: . .
Sefiembre 2018 9 Paginas desde 2 hasta 5 LFecho actudlizacidén

3.- Vida 0til

Bl Tiempo de Vida Uil (TVU) aceptable para el produéto mondongo de bovino
(pre cocido), garantizado en buenas condiciones de almacenamiento,

contabilizadas desde la fecha de internamiente en los almacenes de la Maring
de Guerra del Perd:

~~
_ TEMPERATURA | VIDA UTIL MAXIMA
. .. ... | Mondongo de . .
Tipo de adquisicion bovino (pre cocido) Ambiente 1 dig
Tipo de Refrigeracion 0°C a 4°C 1 a2dias
amacenamienfo | Congelacion >0°C 2 semanas

4.- Unidad de medida '
A solicitud del usuario.

Rotulado del producto

Cada envase gue contenga el producto mondongo de bovino (pre cocido)
deberé estar debidamente rofulado de acuerdo a lo dispuesto en el Decreto
Supremo 007-98-SA, Articulo 116° y 117° del “Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas”, indicando en forma impresa, legible
v en idioma castellano lo siguiente:

= Denominacién del producto.

= Nombre o razén social del productor, envasador o vendedor; en el caso de
productos importados nombre o razén social del importador.

»  Fecha de procesamiento. '

¢« Fecha de vencimiento.

= - Tiempo de vida Util.

s Registro sanitario.

= Peso neto.

+  NUmero de lote {en caso correspondal.

«  Lugar de origen.

2ded
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DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:
TECNICAS DEL MATERIAL ET.N°

PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077051

Normatividad con calidad LIMENTICIOS

MONDONGO DE BOVINO {PRE COCIDO)

< Aprobacion: RD N° 002-18-MGP-DNTM K,
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Fecha: 06 SETIEMBRE 2018 VERSION; 1

Fecha de enirada en vi ia: i
Sefiembre 2018 envigencia P&ginas desde 3 hasta 5 Fecha actudlizacion

é.- Envase primaro para internamiento

Cada mondongo de bovino (pre cocido) deberd estar en una bolsa de
polietileno de doble densidad (PEAD) de primer uso que soporten condiciones
de transporte, manipuleo y almacenamiento.

a. Embalaje para internamiento:

Sacos de polietileno {PE) y/o cajas de cartdn corrugado de primer uso,
resistentes al transporte, manipuleo y almacenamiento.

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, esiar libre
de sustancias que puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que
puedan afectar su inocvidad y estar fabricado de manera que mantenga
la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda su vida Gtil.

Los matericles de envoltura deberdn ser limpios e higiénicos, no deben
contener sustancias que puedan ser consideradas dafinas para la salud, en
cantidades o niveles superiores a los limites madximos permitidos,
determinados por la autoridad sanitaria.

Transporte para internamiento

Los vehiculos destinades al transporte del mondongo de bovino [pre cocido)
deberdn estar provistos de sistemas de refrigeracién o ser isotérmicos de manera
que asegure una temperatura no mayor a 4 °C.

8.- Evaluacion documentaria del producto

Documentacion a ser presentada al momento del internamiento det bien:

qa. Documento . Registro Sanitario del producto
Emitido por . Direccién General de  Salud Ambiental
{DIGESA)
Base legal : Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento

sobre Vigilancia y Control  Sanitario  de
Alimentos y Bebidas
3deb
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DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:
TECNICAS DEL MATERIAL FT.N°

PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077051

S )
Normatividad con calidad ALIMENTICIOS

MONDONGO DE BOVINO (PRE COCIDO)

Aprobacion: RD N° 002-18-MGP-DNTM .
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Fecha: 06 SETIEMERE 2018 VERSION: 1

Fecha de enfrada en vigencia:

Setiembre 2018 Paginas desde 4 hasta 5 Fecha actualizacion
Tipo . Copia
b. Documento . Permiso sanitario para la importacion  de

animales vivos, productos v subproducios de
origen animal

[solo para productos extranjeros)

o Emitido por : Servicio Nacional de Sanidad Agraria {SENASA]}
Tipo . Cobpia
C. Documento ;. Constancia de origen

(solo para productos nacionales, dele incluir
- fecha de procesamiento y nimeros de lote a

internar)
Emitido por : Empresa procesadora
Tipo ~ 1 Original {Hoja membretada).
d. Documento . Certificado de garantia
Emitido por . Empresa proveedora
Tipo : Original {Hoja membretada)

Base legal de cumplimiento obligatorio

Legislacion nacional a la que deberdn sujetarse la produccion, transporie,
fabricacién, dimacenamiento, fraccionamiento, elaboracion y expendio de ios
alimentos y bebidas de consumo humano con la findlidad de garantizar su
inocuidad:

a. Decreto Supremo N° 007-98-SA.- Reglamenio sobre vigilancia y confrol
sanitario de alimentos y bebidas.

b. NIS N° 071-MINSA/DIGESA- V.01 “Norma Sanitaria sobre Criterios
Microbioldgicos de Calidad Sanitaria e Inocuidad para los alimentos y

bebidas de consumo humano'.

c. Especificacion técnica propia.
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DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:
TECNICAS DEL MATERIAL FI.N°

PRODUCTOS E INSUMOS _ PMGP-077051

Normatividad con calidad ALIMENTICIOS

MONDONGG DE BOVINO (PRE COCIDO)

' Aprobacién: RD N° 002-18-MGP-DNTM 2
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Fecha: 06 SENEMBRE 2018 VERSION: 1

Fecha de entrada en vigencia: o s
Sefiembre 2018 Paginas desde 5 hasia 5 Fecha actudlizaciéon

10.- Presentacién de muestras para el proceso de adquisicién
a. Caonfidad: DOS {2} muestras

b.  Presentacion: Cada muestra de DOS (2 kilogramos.

c.  Documentacién técnica de presentacion obligatoria:

(1}  Documento : Registro Sanitario del producte
Emitido por : Direccién General de Salud Ambiental
[DIGESA)
Base legal . Decreto Supremo Ne 007-98-SA

Reglamento sobre Vigilancia y Conirol
Sanitario de Alimentos y Bebidas.

Tipo : Copia

(2)  Documento . Ficha técnica del producio
Emitido por . : Fabricante
Tipo : Qriginal {(Hoja membretadal)

Envase unitario: Bolsa de polietileno (PE} transparente, resistente adl
manipuleo, sellada. No debe presentar informacién impresa o escrita de la
empresa postora.

e. Rofulado de cada muestra: Etigueta blanca que no identifiqgue a la-
empresa postora, con la siguiente informacion:

«  Presentacion

= NUmero de lote

= Fecha de producciéon
= Facha de vencimiento
«  Registro sanitario

= Lugar de origen

5des
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DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:

TECNICAS DEL MATERIAL FI.

PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077062
ALIMENTICIOS

Normatividad con calidad

PESCADO DORADO FRESCO EVISCERADO

. 8 oy Aprobacion: RD N° D01-19:MGP-DNTM .
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Fecha: 31 Enero 2019 VERSION: 1

Fecha de enfrada en vigencia: . A Fecha actualizacién

Enero 2019 Paginas desde 1 hasta 5

PESCADO DORADO FRESCO EVISCERADO

1.- DESCRIPCION GENERAL

a. El pez dorado es una especie que vive en los rios de la amazonia,

pudiendo llegar a medir alrededor de 140 cm. Es de carne blanca, su piel
es dorada y plateada, de ojos pequefios, contexjura robusia y su vientre
es de color blanco.

b. El pescado dorado fresco eviscerado se presenta con cabeza, sin
visceras y sin agallas, sanitariamente apto para consumo humano que
puede ser enfriado a una temperatura no menor de 1 °C (-1 °C), pero sin
congelarlo.

2.- CARACTERISTICAS DE CALIDAD

El pescado dorado fresco eviscerado deberd estar limpio, en buen estado,

sin ninguna  clase de magulladuras, desgarramientos, o coloraciones

anormales, '
—_ | a. Caracteristicas organolépticas;

1) Color: caracieristico de la especie

{2) Olor: caracteristico de la especie y deberd estar libre de olores
anormales.

(3) Textura de los mUsculos abdominales: firme y eldstica, no pegajosa,
no permitird el facil desprendimiento de las espinas.

(4) Deshidratacién: ausencia.

b.  Requisitos fisico-quimicos:

{1) Peso aproximado: 7 kilogramos

(2) Medida aproximada: 140 centimetros

(3] Exento de contener metales nocivos como plomo, cobre y arsénico.
(4) pH=6.6-68

lded
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LSBT DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:
o TECNICAS DEL MATERIAL F.I NP
PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077062
ALIMENTICIOS

Normatividad con calidad

PESCADO DORADO FRESCO EVISCERADO

i < Aprobacién: RD N° 001-19-MGP-DNTM .
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Fecha: 31 Enero 2019 VERSION: |

Fecha de entrada en vigencic:

.o fecha actualizaciéon
Frero 2019 Pdginas desde 2 hasta §

c. Requisitos microbioldgicos:

Agentes microbiano Categorial Clase n c Limite por g.
' m M
Aerobios Mesofilos (30 °C) 1 3 5 3 5x10° 16?
scherichia coli 4 3 5 3 10 1¢°
Saphylaceccus aureds 7 3 5 2 G 10
— Salmonella sp. 10 2 5 0 |Ausenciai?5g| —--—-
3.-  VIDA 0TI

a. El pescado deberd mantenerse frio en fodas las etapas hasta su venta
final al consumidor. La temperatura del pescado en ningun caso deberd
excederde 5°C en el centro.

b. ElTiempo de Vida Util (TVU) aceptable para el producto pescado dorado
entero (fresco). garantizado en buenas condiciones de almacenamiento,
contabilizadas desde la fecha de infernamiento en los aimacenes de la
Marina de Guerra del Per(:

VIDA UTIL

| TEMPERATURA MAXIMA

Tipo de Refrigeracion 0°C a 4°C 1 a2 dias
2 almacenamiento | Congelacién >0°C 2 semanas

PRESENTACION

En kilogramos, a solicitud del usuario.

ENVASES PARA INTERNAMIENTO

En bolsa de polietileno de doble densidad (PEAD) de primer uso, que
soporien condiciones de fransporte, manipuleo y almacenamiento.

a. Embalagje internamiento:

. Saco de polipropileno (PP} de primer uso, resistentes al transporte,
manipuleo y almacenamiento.

2de5
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%% DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:
% TECNICAS DEL MATERIAL _ - RN
PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077062

Nomatividad con calidad ALMENTICIOS

PESCADO DORADO FRESCO EVISCERADO

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | AProbacin: RD N° 001-19-MGP-ONTM

Fecha: 31 Enero 2019 VERSION: 1

Fecha de entrada en vigencia: . Fecha actudlizacién
Enero 2019 Paginas desde 3 hasta 5

No se acepta envases elaborados de matericies reciclados o que
contengan metadles pesados como arsénico, cobre, antimonio,
mercurio, plomo, uranio, zinc, cadmio u ofros materiales que pueda ser
absorbido por el producto.

6.- ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada envase que confenga el pescado dorado fresco eviscerado deberd
estar debidamente rotulado de acuerdo a lo dispuesto en el Decreto
Supremo 007-98-SA, Articulo 116° y 117° del "Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas”, indicando en forma impresaq,
legible y en idioma castellano o siguiente:

a. Denominacién del producto.

b. Nombre o razdn social del productor, envasador o vendedor; en el caso
de productos importados nombre o razdn social del importador.

¢c. Fecha de pesca.

d. Fecha de vencimiento

e. Tiempo de vida Gtil.

f. Peso Neto.

g. NUmero de lote. {en caso corresponda).

h. Lugar de Origen.

TRANSPORTE PARA INTERNAMIENTO

Los vehiculos destinados al transporte del pescado dorado fresco eviscerado
deberdn estar provistos de sistemas de refrigeracién o ser isotérmicos de
manera que asegure unda femperatura no mayor a 4 °C.

El almacenamiento temporal del pescado dorado fresco eviscerado debe
efectuarse en recipientes con hielo a fin de asegurar su conservacion en el
transporte.
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Y B9t DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:

: TECNICAS DEL MATERIAL FIN°
o \5\ PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077062
A1 ALIMENTICIOS

Normativicad con calidad

PESCADO DORADO FRESCO EVISCERADO

) ' Aprobacién: RD N° 001-19-MGP-DNTM
DE g :
EPARTAMENTO DE NORMALIZACION Fochar 31 Enere 2019 VERSION: 1

Fecha de entrada en vigencia:

., Fecha actualizacién
Enero 2019 Paginas desde 4 hasta 5

8.~ EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTé

Documentacidon a ser presenfada al momento del infernamiento del bien.

a. Documento ;. Certificado Oficial Sanitario y de Calidad
Emitido por : Servicio Nacional ‘de Sanidad Pesquera
{SANIPES} del Instituto Tecnoldgico Pesquero del
Perg - 1ITP
Base legal . Decreto Supremo N° 012-2013-PRODUCE
Tipo : Copia
b. Documenio . Ceriificado de garantia
Emitido por . Empresa proveedora
Tipo : Original {(Hoja membretada)
c. Documento . Constancia de origen
{solo para productos nacionales)
Emitido por . Empresa proveedora
Tipo ;. Original {Hoja membretadal)
8.- BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

Legislacion nacional a la que deberdn sujetarse la produccion, fransporte,
fabricacién, aimacenamiento, fraccionamiento, elaboracion y expendio de
los alimentos y bebidas de consumo humano con la finalidad de garantizar su
inocuidad:

a. Decreto Supremo N° 007-98-SA.- Reglamento sobre vigilancia y control
sanitario de alimentos y bebidas.

b. Decrefo Supremo N° 040-2001-PE “Norrna sanitaria para las actividades
Pesqueras y acuicolas”.

c.  NIS N° 071-MINSA/DIGESA- V.01 “Norma Sanitaria sobre Criterios
Microbioldgicos de Calidad Sanitaria e Inocuidad para los dlimentos y
bebidas de consumo humano”.
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DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:

TECNICAS DEL MATERIAL o B o ORTNe
PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077062
Normatividad con calidad ALIMENTICIOS
PESCADO DORADO FRESCO EVISCERADO
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | AProbacion: RD N 001-19-MGP-DNTM | eoqip. |

Fecha:-31 Enero 2019

fFecha deentrada en vigencia: .
Enero 2019 Paginas desde 5 hasta 5

Fecha actualizacidén

d. NORMAS TECNICAS PERUANAS:
N.T.P. 041.001 - 2011 Pescado fresco.

5de 5
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DIRECCION DE

NORMAS FICHA TECNICA DE: .
T&f&'ﬁ:ﬁ DEL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077104
: ALIMENTICIOS
Normatividad con calidad
CAFE SOLUBLE

. Aprobacién: RD N° 001-18-MGP-DNTM | YERSION: 2
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | (70 0 MAYO 2018 R.D. N 004-2020/DNTM

Fecha actualizaciéon
14 de febrero 2020

Fecha de enfrada en vigencia: .
Mayo 2018 LPog(nos desde 1 hasta 6

CAFE SOLUBLE
1.-  DESCRIPCION GENERAL

El café soluble o instanténeo es el producto comercial obtenido por Ia
deshidratacion del extracto acuoso de granos de café tostado v molido, su
presentacion puede ser en polvo o granulado, conserva su aroma, cuerpo y el
sabor caracteristico en el tiempo de conservacién.

2.- CARACTERISTICAS DE CALIDAD
da. Caracteristicas organoléplicas:

{1} Color: Marrédn caracterfstico

(2) Sdbor. Agradable

(3) Olor:  Caracteristico

{4) Solubiidad en agua cdliente: Se disolverd rdpidamente en 30
segundos con moderada agitacion.

{5) Solubilidad en agua fria: Se disolverd en 3 minutos con moderada
agitacion.

b. Requisitos fisico-quimicos:

El producto deberd estarlibre de todo cuerpo extrano y no deberd contener
ninguna sustancia fordnea a la naturaleza propia del café.

REQUISITOS PARAMETRO
Humedad mdéxima 3.5%
Cenizas totales méximo 10 % mdaximo
Cafeina 0.9% minimo
pH 48-52
Almidoén Ausencia

c. Requisitos microbioldgicos:

" Limite porg
Agenia mizroblana Calegoria | Clares n o - rorg
o m L]
Mokws 3 3 5 1 10 107
1deé
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DIRECCION DE .
F .
NORMAS ICHA TECNICA DE

S FT. N
TECNICAS DEL :
AATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077104

ALIMENTICIOS
Normatividad con calidad

CAFE SOLUBLE

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | AProaclén: RDN° 001-18:MGP-DNIM | VERSION: 2

Fecha: 22 MAYO 2018 R.D. N° 004-2020/DNTM
Fecha de entrada en vigencia: - Fecha acludlizacién
Mayo 2018 Paginas desde 2 hasta 6 14 de febrero 2020
3.-  VIDA UTIL
El Tiempo de Vida Uil {TVU) minimo aceptable para el producto café soluble es
de UN (1) afo, garantizado en condiciones de almacenamiento sin
refiigeracion y a temperaturas ambientales de las diferentes regiones de
nuestro pais, contabilizadas desde la fecha de internamiento en los almacenes
de la Marina de Guerra del Perd.
4.- UNIDAD DE MEDIDA
d. Unidad = 180 a 250 gramos.
Nota: La capacidad del producto serd determinada por el usuario en el
objeto de la convocatoria.
5.- ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada envase de café soluble deberd estar debidamente rotulado de acuerdo
a lo dispuesto en el Decreto Supremo 007-98-SA, Articulo 116° vy 117° del
“Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas”,
indicando en forma impresa, legible y en idioma castellano lo siguiente:

Denominacion del producto

Nombre o razén social del productor, envasador o vendedor; en el caso
de productos importados nombre o razén social del importador.

Fecha de produccion

Fecha de vencimiento

Peso neto

NUmero de lote

Registro sanitario

Lugar de origen

Ingredientes

sSeme oo UQ

2deé -~
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DIRECCION DE

Mayo 2018

NORMAS FICHA TECNICA DE: e
){i‘_{"é’g’_\s DEL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077104
AIEKIAL ALIMENTICIOS
Novmatividad con calidad
CAFE SOLUBLE
Aprobacién: RD N° 001-18-MGP-DNTM | VERSION: 2
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | £2 0105 Mayo 2018 R.D. N° 004-2020/DNTM

Fecha de entrada en vigencia: Fecha actualizacién

'Paglnc:s desde 3 hasta 6 14 de febrero 2020

é.- ENVASE PARA INTERNAMIENTO

Lata

de hojalata electrolitica, frasco de vidrio o bolsa bilaminada de aluminio

con polietilenc.

El envase serd suficientemente inerte a la accidon del producto, estéril, resistente
al fransporte, manipuleo y almacenamiento.

a.

EMBALAJE PARA INTERNAMIENTO:

Caja de cartdon corrugado resistente al manipuleo, transporte vy
almacenamiento.

No se acepta envases elaborados de materiales reciclados o que
contengan metales pesados como arsénico, cobre, antimonio, mercurio,
plomo, uranio, zinc, cadmio u otros materiales que pueda ser absorbido
por el producto.

7.- EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documentacidén a ser presentada al momento del internamiento del bien.

a.

Documento . Regisiro Sanitario del producto

Emitido por : Direccidn General de Salud Ambiental (DIGESA)

Base legal ' : Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento
sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos
y Bebidas.

Tipo 1 Copia

Documento : Ficha Técnica del producto

Emitido por . Fabricante

Tipo : Original (Hoja membretada)

Documento . Cerlificado de garantia {Declaracion juraday)

" Emitido por . Fabricante o distribuidor
Tipo : Original {Hoja membretada)
3deé
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DIRECCION DE : .
NORMAS FICHA TECNICA DE: e
TEET"[{:"SQF DEL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077104
VATERIAL ALIMENTICIOS
Normatividad con calidad
T CAFE SOLUBLE

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

L

Aprobacién: RD N° 001-18-MGP-DNTM | VERSION: 2
Fecha: 22 MAYO 2018 ' R.D. N° 004-2020/DNTM

Fecha de enfrada en vigencia:

Mayo 2018

Fecha actudlizacion

Paginas desde 4 hasta 6 14 de febrero 2020

d. Documento

Emitido por
Tipo

e. Documento
Emitido por
Base legal
Tipo

f. Documento
Emitido por
Tipo

g. Documento

Emitido por
Tipo

: Constancia de origen (Declaracion jurada)

{solo para productos nacionales, debe incluir
fecha de produccidn y nimeros de lote a
internar)

Fabricante o productor

. Original {Hoja membretadal)

: Cerlificado de Validacion Técnica Oficial del

Plan HACCP

: Direccién General de Salud Ambiental (DIGESA)

Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento
sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos
y Bebidas.

: Copia

. Certificado de Andlisis Microbiolégico, segun lo

que establece la NTS N° 07 1-MINSA/DIGESA- V 01
para el tipo de producto
Laboratorio acreditado por INACAL

. Original

. Cerfificado de Andiisis Fisico-Quimico {cenizas

totales, cafeina, azdcar agregado y almidén)
Laboratorio acreditado por INACAL

. Original

8.- BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

Legislacidon nacional a la que deberd sujetarse la produccidn, fransporte,
fabricacién, atmacenamiento, fraccionamiento, elaboracion y expendio de los
alimentos y bebidas de consumo humano con la findlidad de garantizar su

inocuidad:

a. Decreto Supremo N° 007-98-SA.- Reglamento sobre vigilancia y control
sanitario de alimentos y bebidas.

4de 6
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DIRECCION DE

A FICHA TECNICA DE: i
E?&lg‘:f DEL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077104
ATTRIAL ALIMENTICIOS

Normativicad con calidad

CAFE SOLUBLE

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | AProPacion: RD Ne 00118 MGP-DNTM | VERSION: 2

Fecha: 22 MAYO 2018 R.D. N° 004-2020/DNTM

fecha de entrada en vigencia: L Fecha actualizacién
Mayo 2018 Paginas desde 5 hasta 6

14 de febrero 2020

b. NIS N° O071-MINSA/DIGESA- V.01 "“Norma Sanitaria sobre Criterios
Microbioldgicos de Cdalidad Sanitaria e Inocuidad para los alimentos y
bebidas de consumo humano”,

c. NORMAS TECNICAS PERUANAS:
NTP 209.316 — 2010 Café Soluble.

PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISICION
a. CANTIDAD: DOS {02) unidades (muestra y contra muestra}

b. PRESENTACION: Cada unidad de 180 a 250 gramos

¢. DOCUMENTACION TECNICA DE PRESENTACION OBLIGATORIA

{1} Documento : Registro Sanitario del producto
Emitido por . Direccidn General de Salud Ambientdl
, (DIGESA)
Base legal . Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento

sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas.

Tipo . Copia

{2) Documento . Ficha Técnica del producto
Emitido por : Fabricante
Tipo : Original (Hoja membretada)

d. ENVASE UNITARIO: Envase de fdbrica sin abrir. No debe presentar
informacidén impresa o escrita de la empresa postora

e. ROTULADO DE CADA MUESTRA:

Etigueta blanca que no identifique a la empresa
postora, con la siguiente informacidn:

(1) Presentacién
(2) NUmero de lote
5de é
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DIRECCION DE
NORMAS
TECNICAS DEL
MATERIAL

Normatividad con calidad

FICHA TECNICA DE:
. ET.N°
PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077104
ALIMENTICIOS

CAFE SOLUBLE

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

Aprobacion: RD N° 001-18-MGP-DNIM | VERSION: 2
Fecha: 22 MAYO 2018 R.D. N° 004-2020/DNTM

Fecha de entrada en vigencia:
Mayo 2018

Fecha actudlizacién

Paginas desde 6 hasta 6 14 de febrero 2020

(3)
(4)
(5)
(6}

Fecha de produccion
Fecha de vencimiento
Registro sanitario
Lugar de origen

6de é
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DIRECCIGN DE NORMAS GOA:
TECNICAS DEL MATERIAL ESPE(;IFICACION TECNICA DE
'VIVERES E INSUMOS F.T. N° DNT/ VIVEI/
Normattvidad con calidad GEN/000020
FIDEO SPAGUETTI
" ' Aprabacién: RDN® €22, (ONTM | Actualizacion:
DEPARTAMENTO NORMALIZACION Fecha: 23’/“’/’? Sin aciualizacion
Fecha de entrada en vigencia: - izacion:
Agosto 2017 gencia Péginas desde 01 hasta 05 Fiefiﬁfilf?hzamon
FIDEO SPAGUETTI

1.- DESCRIPCION GENERAL

Los fideos spaguetti tipo de pasta tiene forma de cuerdas delgadas tubular.
Estos fienen agregado cantidades variables de gluten, vitaminas, minerales

y otros elementos nutritivos permitidos con el fin de mejorar sus cualidades
dietéticas.

2.- CARACTERISTICAS DE CALIDAD

A. Caracteristicas organolépticas:

Solamente se permitird la elaboracién de productos con masa frescas
y sin desperdicios de procesos anteriores. -

Seran declarados inaptos para el consumo los productos que
contengan elementos exiranos, asi como los atacados por insectos,
estén dcidos o rancios, tengan olores diferentes al caracteristico al
producto sano y normal.

Aspecto:Resistencia a presidén, buenha presentacion después - de
coccidn.

Color: Caracteristico

Olor:  Cuaracteristico

Sabor: Caracteristico

B. Requisifos fisico-quimicos:

Humedad: 15.0 % Max.

Acidez: 0.45 % Mdx.

Este producto deberd elaborarse exclusivamente con agua potable

Se podrd hacer uso de preservativos tales como dcido sérbico vy
sorbatos, etc., aprobades para consumo humano, en las dosis
mdximas permitidas de acuerdo a las préclicas correctas de
fabricacion

En los fideos enriquecidos con vitamings, sales minerales, matia u ofros
elementos nutritivos, el enriquecimiento deberd ser hecho en no menos
de ires factores y en cantidades no inferiores al 50 % del requerimiento
minimo  digrio, contenido en una racién habitual (base 15% de
humedady] , :
Los fideos de gluten deberdn elaborarse a base de harina de trigo,
privada parcialmente de su almidon y reforzados con gluten en polvo.
No. deberdn contener menos de 25% de proteina ni mds de 50% de
almiddn {base 15% de humedad).

lde s
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DIRECCION DE NORMAS ' COA:
TECNICAS DEL MATERIAL | ESPECIFICACION TECNICA DE
VIVERES E INSUMOS F.T. N ONT/ VIVEY
Normatividad con calidad GEN/000020
FIDEO SPAGUETT!
; : Aprobacion: RD N°.#22.. /ONTM | Aclualizacién:
DEPARTAMENTO NORMALIZACION Fecha: ...,.23/¢3/72, ... Sin actualizacion
F igencia: . izacion:
A?}gt;?odzeﬂ?g“ada o V,Igema Paginas desde 01 hasta 05 fii‘f{‘ifi‘_‘f“z““’“‘ }
C. Requisitos microbiclégicos:
LIMITEPOR @
AGENTE MICROBIANG | CATEGORIA | CLASE n c T
m
Mohos 2 3 5 2 102 1032
Coliformes 5 3 5 2 10 102
Staphylocaccus 5 3
AureUs 8 3 5 i 10 10
Clostridium ‘ . ’ 3
perfiingens (*) 8 3 5 1 10 10
Salmonelia sp. 10 2 5 0 Ausencia/2b g

{*) Solo para pastas con relleno de carne

3.-  VIDA UTHL

El Tiempo de Vida Util {TVU) minimo aceptable para el fideo spaguetti es de
UN (1) afo, garantizado en condiciones de almacenamienio sin
refrigeracion y a temperaturds ambientales de las diferentes regiones de
nuestro pais, confabilizadas desde la fecha de internamiento en los
almacenes de la Direccidon de Abastecimiento Naval.

4.- UNIDAD DE MEDIDA MINIMA
Unidad = QUINIENTOS {500) gramos
8,- ROTULADQ DEL PRODUCTO

Cada bolsa de fideo spaguetti deberd estar debidamente rotulado de
acuerdo a lo dispuesto en el Decreto Supremo 007-28-SA, Arficulo 116°y 117°
del “Reglamento sobre Vigilancia y Conftrol Sanitario de Alimentos y
Bebidas”,, indicando en forma impresa, legible y en idioma castellano lo
siguiente:

= Denominacién del producto

« Nombre o razén social del productor, envasador o vendedor; en el caso
de productos importados nombre o razdn social del importador

Fecha de produccién

Fecha de vencimiento

Peso aproximado en Kilogramos

NUmero de lote

Registro sanitario

Lugar de origen

ingredientes

) 2de 5
&3 a’:z:;t
i

0044



DIRECCION DE NORMAS COA:
TECNICAS DEL MATERIAL ESPECIFICACION TECNICA DE
VIVERES E INSUMOS F.T. N° DNT/ VIVEY
Normatividad con calidad : GEN/Q00020
FIDEO SPAGUETTI
Aprobacién: RDN° . #€2, /DNTM | Actualizacion:
DEPAMAMEN‘TO N(‘)RMAUZACK)N Fecha; ... 22/08 L/%... Sin aclualizacion
izg!;?odzea?;!rada en vigengia: Paginas desde 01 hasta 05 fifaf??jf:_lg?hzaclon:

6.- ENVASE PRIMARIO PARA INTERNAMIENTO

Bolsa. de polietileno

almacenamiento,

resistenie ol fransporte, manipuleo v

Mo se acepta envases elaborados de materiales reciclados o que .
contengan metales pesados como arsénico, cobre, antimonio, mercurio,
plomo, uranio, zinc, cadmio u ofros materiales que pueda ser absorbido por
el producto

7.- EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documentacion a ser presentada al momento del internamiento del bien.

A.

Documento
Emitido por
Base legal
Tipo
Documento
Emitido por
Tipo
Documento
Emitido por
Tipo

Documento

Emitido por
Tipo

Documento

Emitido por
Tipo

Documento

. Registro Sanitario del producio

Direccidon General de Salud Ambiental (DIGESA)

: Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento

sobre Vigilancia y Control
Alimentos y Bebidas.

Sanitarioc de

. Copia

: Ficha Técnica del producto

Fabricante

: Original {Hoja membretada]

. Certificado de garantia
: Fabricante o distiibuidor

Original {Hoja membretadal)

: Constancia de origen

{solo para productos nacionales, debe incluir
fecha de produccidn y nUmeros de lote o
infernar)

Fabricante o productor

. Original {Hoja membretada)

. Declaracién Unica de Aduanas {DUA)

{solo para productos importados)

. Autoridad Aduanera
1 Copia

: Cerlificado de Vailidacidon Técnica Oficial del

3des
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DIRECCION DE NORMAS con:
 TEGNICAS DEL MATERIAL | ESPECIFICACION TECNICA DE
VIVERES E INSUMOS F.T. N DNT/ VIVEI
Normatividad con calidad GEN/000020
FIDEO SPAGUETT)

DEPARTAMENTQ NORMALIZACION

Aprobacion: RDN° @22, ./ONTM | Actualizacion:
Fecha: .....22/08 (/3. Sin actualizacion

Fecha de enlrada en vigencia:
Agosio 2017

Pé&ginas desde 01 hasta 05 Fecha actualizacion:

Emitido por
Base legal
Tipo

G. Documenio
Emitido por
Tipo

H. Documentio

Emitido por
Tipo

Plan HACCP

. Direccion General de Salud Ambiental (DlGESA)
: Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamenio

sobre Vigilancia y Control  Sanitaric  de
Alimentos y Bebidas.

: Copia

: Cerfificado de Andlisis Microbioldgico, segin lo

que establece la NTS N° 071-MINSA/DIGESA-
V.01 para el tipo de producto

. Laboratorio acreditado por INACAL
: Original

. Cerlificado de Andlisis Fisico-Quimico

(humedad, acidez)

: Laboratorio acreditado por [NACAL
» Criginal

BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

Legislacién nacional a la que deberan sujetarse la produccion, transporte,
fabricaciéon, aimacenamiento, fraccionamiento, elaboraciéon y expendio de
los alimentos y bebidas de consumo humano con la finalidad de garantizar

su inocuidad:

A. Decreto Supremo N° 007-98-SA.- Reglamenio sobre vigilancia y control
sanitario de alimentos y bebidas. :

B. NIS N° Q71-MINSA/DIGESA- V.01 *“Norma Sanitaria sobre Criterios
Microbioldgicos de Calidad Sanitaria e inocvidad para los alimentos y
bebidas de consumo humano™,

C. NORMAS TECNICAS PERUANAS:
NTP 206.010 - 2011 Pasta y Fideos para consumo humano. Requisitos.

PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISICION

A.  CANTIDAD: DOS (02) muestras
B. PRESENTACION: Cada muestra de QUINIENTOS (500} gramos.
4ded
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DIRECCIONDENORMAS | COA:
TECNICAS DEL MATERIAL ESPEQ&FICAC!ON TECNICA DE
VIVERES E INSUMOS F.T. NCDNT/ VIVEN
Novaatividad con calidad GEN/000020
FIDEQ SPAGUETT!
Aprobacion: RDN° .222... IDNTM | Aclualizacién:
DEPARTAMENTO NORMALIZACION Fecha: ... 28088/ /3..... Sin actualizacion
S\Zg!;?odzeo?;trada en vigencia: ) Paginas desde 01 hasta 05 Fecha _af‘t.tffqhzamon:

C. DOCUMENTACION TECNICA DE PRESENTACION OBLIGATORIA

a.  Documento . Registro Sanitario del producto
Emitido por . Direccidn General de Salud Ambiental (DIGESA)
Base legal . Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento

sobre Vigilancia y Confrol  Sanifarioc  de
Alimenios y Bebidas.

Tipo ‘ : Copia

b. Documento : Ficha Técnica del producto
Emitido por : Fabricante '
Tipo . Origind! {Hoja membretada)

D. ENVASEUNITARIO: Envase de fdbrica sin abiir. No debe presentar
informacion impresa o escrita de la empraesa
postord ‘

E. ROTULADO DE CADA MUESTRA: ‘
Etiqueta blanca que no identifique a la empresa
postora, con la siguiente informacion:

v Presentdcion

NUmero de lote

Fecha de produccion
fecha de vencimiento
Registro sanitario
Lugar de origen

= " n = a
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‘f DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:

B TECNICAS DEL MATERIAL FI N
y PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077019
Normatividad con calidad ALIMENTICIOS
LECHE EVAPORADA

Aprobacion: RD N° 001-18-MGP-DNTM £,
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Fecha: 22 MAYO 2013 VERSION; 1

Fecha de entrada en vigencii:

. Fecha actualizacion
Mayo 2018 Paginas desde 1 hasta &

LECHE EVAPORADA

1.- DESCRIPCION GENERAL

La leche evaporada es el producto obtenido medianie eliminacién parcial del
agua de la leche por el calor 0 por cualquier otro procedimiento con la misma

.composicion y caracteristicas, manteniende su grasa ldctea vy sus proteinas
propias de la leche,

2.- CARACTERISTICAS DE CALIDAD

No se aceptdardn productos que tengan una fecha de produccion al
momento del infernamienfo menor a 20 dias, ni que sean LECHES
EVAPORADAS ENTERAS MODIFICADAS,

Se aceptard la denominaciéon de LECHE EVAPORADA o LECHE EVAPORADA
ENTERA por fratarse del mismo producto,

Se pondran adicionar aditivos alimentarios que estén aprobados por el Codex
Alimentarius en las dosis establecidas para la leche evaporada.

El producto deberd cumplir con los niveles mdximos de contaminantes
especificados para el producto segin lo establecido en el Codex Alimentarius.

a.  Caracteristicas organotépiicas:
1) Color:  Blanco - cremoso
{2)  Saboryolor:  Caracteristico

(3)  Aspecto:liquido uniforme

Requisitos fisico-quimicos:

(1) Materia Grasa: 7.5% minimo
(2)  Solidos Totdles: 25% minimo

{3)  Protfeina enlos sélidos no grasos (min} 34% minimo

Requisitos microbioldgicos:

El producio debe cumplir con las condiciones de la esterilidad comercial,
enfendidg como: condicion seguida de calor, por la cual se eliminan del
dlimento microorganismos capaces de reproducirse en condiciones no

l1deé
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,‘p{\”’iﬁw“&, .
"‘?@%» % DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE: .
TECNICAS DEL MATERIAL FLN

; ﬁ%;‘ PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077019
% ) Normatividad con calidad ALMENTICIOS

LECHE EVAPORADA

) < Aprooacion: RD N®001-18-MGP-DNTM .
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Fecha: 22 MAYO 2018 VERSION: 1

Fecha de éntrada en vigencia:

RS Fecha actualizacién
Mayo 2018 Péginas desde 2 hasta é

refrigerada de almacenamiento y distribucidn y microorganismos viables
de importancia para la salud.

Andlisis Plan de muestieo Aceptacion Rechazo
A~ n ¢
Prueba de Esterilidad 5 0 Estéril No estéril Comercialmente
Comercial {*) Comercialmente

(*} De acuerdo con métodos normadlizados o métodos descrifos por
organizaciones con credibilidad infernacional tales como la Asociacion
Oficial de Quimicos Analiticos (AOAC), o Asociacidn Americana de Salud
PUblica {APHA) sobre Prueba de Esterilidad Comercial, considerando las
temperaturas, tiempos de incubacidon e indicadores microbiolégicos del

mencionado método, los cuales deben especificarse en el Informe de
Ensayo.

3.-  VIDA OTL

El Tiempo de Vida UOfil (TVU) minimo aceptable para el producto leche
evaporada entera es de SEIS {06) meses, contabilizados desde la fecha de

—_ produccion. Al momento del internamiento, la fecha de produccién

aceptable, serd como mdaximo de TRES (03] meses anterior a la fecha de
infernamiento en los almacenes de la institucién. El tiempo de vida Ut
garantizado en condiciones de almacenamiento sin refrigeraciéon y a
temperaturas: ambientales de las diferentes regiones de nuestro pais,

contabilizadas desde la fecha de internamiento en los aimacenes de la Marina
cde Guerra del Perl.

4.-  PRESENTACION:
Unidad = De 400 a 500 gramos

?\’f 5. ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada envase de leche evaporada entera deberd estar debidamente
rotulado de acuerdo a lo dispuesto en el Decreto Supremo 007-98-SA, Articulo
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DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE: .
TECNICAS DEL MATERIAL FIN
= 5\ PRODUCTOS E INSUMOS MGP-Q77019
@ ) Normatividad con calidad AUMENTICIOS

LECHE EVAPORADA

. Aprobacidn; RD N°.001-18-MGP-DNTM
D N ! ¢ .
EPARTAMENTO DE NORMAUZACION Focho: 22 MAYO 2018 VERSION: |
Fecha de enlrada en vigencia: o Fecha actualizacidn
Mayo 2018 paginas desde 3 hasia 6

116° y 117° del "Reglamenio sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas", legible y en idioma casteliano lo siguiente:

a. Denominacion del producto
b. Nombre o razén social del productor, envasador o vendedor; en el caso

de productos importados nombre o razdn social del importador.
Informacion nutricional

Cadigo de produccidn
Fecha de vencimiento
Peso neto

Regisiro sanitario

Lugar de origen

S@ ™o Qa0

6.- ENVASE PARA INTERNAMIENTO
Hojalata o tetra brick.

El envase serd de material adecuado para la conservacion y manipuleo del
producto; no comunicaran g este, sabores, colores y olores exirafios, y podran
ser de dimensioneas y formas varias.

. EMBALAJE PARA INTERNAMIENTO:

Caja de cartén corrugado o bandeja de cartdn corrugado recubierto de
plastico termoconiraible. El embalaje deberd ser resistente al manipuleo y
almacenamienio.

Ko se acepia envases elaborados de materioles reciclades o que
contengan metales pesados como arsénico, cobre, antimonio, mercurio,
plomo, Uranio, zinc, cadmio u otros matericles que pueda ser absorbido
por gl producto.

7.- EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Qfge ' Documentacion a ser presentada al momento del infernamiento del bien.
a. Documento : Registro Sanitario del producto
Emitido por . Direccién General de Salud Ambiental (DIGESA)
Jdeé
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DIRECCION DE NORMAS

FICHA TECNICA DE:

5 TECNICAS DEL MATERIAL F.T N
s PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077019
=f Normatividad con calidad ALMENTICIOS
LECHE EVAPORADA
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | AProbacion: RO N QOI-IB-MGPONIM | yeoc . |

Fecha: 22 MAYO 2018

Fecha de enirada en vigencia:
Mayo 2018

Fecha actuatizacion

Paginas desde 4 hasta 6

Base legal

Tipo

b. Documento
Emitido- por
Tipo

c. Documento
Emnifido por
Tipo

d. Documento
Emitido por
Tipo

e. Documenio
Emiticlo por
Base legal
Tipo

f. Documento
Emitido por
Tipo

g. Documento

Emitido por
Tipo

; Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento

sobre Vigilancia y Control
Alimentos y Bebidas.

Sanitario de

. Copia

Ficha Técnica del producto

: Fabricante
: Original (Hoja membretadal)

. Certificado de garantia
;. Fabricante o distribuidor

: Original {Hoja membretada)

: Constancia de origen (solo para productos

nacionales, debe incluir fecha de produccion y
ndmeros de lote ainternar)

. Fabricante o productor
: Original (Hoja membretada)

1 Certificado de Vdalidacion Técnica Oficial del

Plan HACCP

. Direccién General de Salud Ambiental {DIGESA)
. Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento

sobre Vigilancia y Confirol
Alimentos y Bebidas.

Sanitario de

: Copia

: Certificado de Andlisis Microbioldgico, segin lo

que establece ld NTS N° 071-MINSA/DIGESA-
V.01 para el tipo de producto

1 Laboratorio acreditado por INACAL
: Original

: Cerlificadoe de Andilisis Fisico-Quimico [materia

grasa, proteinas, acidez, sdlidos

impurezas macroscopicas)

totales,

. Laboratorio acreditado por INACAL
: Original

4deé
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DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE: .
% TECNICAS DEL MATERIAL FLN
. PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077019
Normatividad con calidad ALIMENTICIOS
LECHE EVAPORADA

Aprobacién: RD MN° 001-18-MGP-DMTM
D .
EPARTAMENTO DE NORMALIZACION Facha: 52 MAYE 3018 VERSION: 1

Fecha de enfrada en vigencia: fFecha actudlizacién

Mayo 2018 Paginas desde S hasta 6
h. Documenic . Cerlificado de contenido de  adilivos
aglimeniarios del lofe a internar por cada
Intfernamiento
Emitidlo por : Laboratorio acreditado por INACAL
Tipoe 1 Criginat
~ B 9
i. Documenio : Cerlificado de contenido de contaminantes y
toxinas del lote a internar por cada
internamiento
Emitido por : Laboratorio acreditado por INACAL
Tipo ;. Originail
8.- BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO
Legislacion nacional a la gue deberan sujetarse. la produccién, transporte,
fabricacion, almacenamiento, fraccionamiento, elaboracion y expendio de
los alimentos y bebidas de consumo humano con la finalidad de garantizar su
inocuidad:
a. Norma de CODEX STAN 281-1971 Normas para Leches Evaporadas
—_ b. Decreto Supremo N° 007-28-SA.- Reglamento sobre vigilancia y confrol

sanitario de dimentos y bebidas.

c.  NIS N° O71-MINSA/DIGESA- V.01 "Norma Sanitaric sobre  Criterios
Microbiolégicos de Calidad Sanitaria e Inocuidad para los alimenios y
bebidas de consumo humano”.

d.  NORMAS TECNICAS PERUANAS:
N.T.P. 202.002 - 2007 Leche Evaporada.

9.- PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISICION

a, CANTIDAD: CUATRO {04} unidades (muestras y
conframuestra)

b. PRESENTACION: Cada unidad de 400 a 500 gramos.

Sdeé
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@%& % DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE: )
FIOTe  TECNICAS DEL MATERIAL F.IN
P PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077019
Normatividad con calidad AUMENTICIOS
LECHE EVAPORADA
; Aprobacién: RD N° 001-18-MGP-DNTM . T
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Fecha: 22 MAYO 2018 VERSION: 1
Fecha de entrada en vigencia: L Fecha aciualizacion
Mayo 2018 Paginas desde 6 hasta é

c. DOCUMENTACION TECNICA DE PRESENTACION OBLIGATORIA

{1} Documento
Emitido por

Base legal

Tipo

{2} Documento
Emitido por
Tipo

d. ENVASE UNITARIO:

. Registro Sanitario de!l producio

. Direccion General de Salud Ambiental
{DIGESA)
Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento
sobre. Vigiiancia y Conirol  Sanitario  de
Alimentos y Bebidas.

: Copia

: Ficha Técnica del producto
Fabricante
Original {Hoja membretada)

Envase de f&brica sin abrir, No debe presentar
informacién impresa o escrita de la empresd
postora.

e. ROTULADO DE CADA MUESTRA:

Etigueta blanca que no identifique o la empresa
postora, con la siguiente informacion:

(1)
(2)
(3)
(4)
(5)
(6)

Presentacion

Numero de lote

Fecha de produccion
Fecha de vencimiento
Registro sanitario
Lugar de origen

bdeé
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DIRECCION DE NORMAS

FICHA TECNICA DE:

DEPARTAMENTO DE MORMALIZACION

Fecha: 22 MAYO 2018

TECNICAS DEL MATERIAL F.T.N°
Normatividad con calidad PRODUCTOS E INSUMOS MGP-07702)
3 AU CON caltedag AL‘MENTICIOS
MARGARINA 70% GRASA VEGETAL
Aprobacién: RD N°01-18 -MGP-DNIM | VERSION: 2

R.D. N° 004-2020/DNTM

Mayo 2020

Fecha de entrada en vigencia:

Paginas desde 1 hasta &

Fecha actudlizacion
14 de febrero 2020

MARGARINA 70 % GRASA VEGETAL

1.- DESCRIPCION GENERAL

La margarina es la grasa para untar al 70% de grasa vegetal, es un producto
comestible, que en su composicidn contiene aceites vegetales hidrogenados v
liquidos, agua, sal, leche, emulsificantes, sustancia conservantes, acidulantes,
antioxidantes, vitaminas {A y D3} y betacaroteno, adicionalmente contiene
cloruro de sodio {Nacl). '

2.- CARACTERISTICAS DE CALIDAD

a.  Caracteristicas organolépticas:

(1} Olory sabor caracteristicos del producto, exento de olores y sabores

extranos o rancios.

b. Requisitos fisico-quimicos:

{1} Deberdser 70 % +/- 0.5 de grasa vegetal,
{2) Contiene cloruro de Sodio de 2.6 a 3.1%
(3) No deberd contener particulas extranas.
(4) Acidez % (Ex-Ac. Oleico): Méx. 0.30%

{5) Humedad:25.5a28%

(6) Indice de perdxido: Max. 5 meq/Kg de grasa

(7) Debe contener vitaminas Ay D.

{8) Se usaran sustancias saborizantes naturales o sintéticas,
colorantes, aditivo {emulsificante) autorizadas por DIGESA

c. Requisitos microbioldgicos:

Agente microbiano Categorfa| Clase n ¢ n:.nmde porg m
Mohos 2 3 5 2 10 10°
Coliformes 4 3 5 3 10 10°
Staphylococeus aureus 7 3 5 2 10 10°

ldeé
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DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:
TECNICAS DEL MATERIAL F.T. Ne

PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077021

; -,-' ] R [
Normatividad con calidad ALIMENTICIOS

MARGARINA 70% GRASA VEGETAL

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | AProbacion: RO N°01-18-GP-ONTM | VERSION: 2

fecha: 22 MAYO 2018 R.D. N° 004-2020/DNTM
Fecha de entrada en vigencia: o Fecha aciualizacion
Mayo 2020 Paginas desde 2 hasta 6 14 de febrero 2020
3.-  VIDA UTiL

£l Tiempo de Vida Util (TVU) minimo aceptable para la margarina 70% grasa
vegetal es de SEIS {06) MESES a partir de la fecha de internamiento, garantizado
en condiciones de almacenamiento a temperaturas de refrigeracion,
coniadbilizadas desde la fecha de internamienio en los almacenes de la Marina
de Guerra del Pery,

4,- PRESENTACION

Unidad = DIEZ {10} kilogramos.

5.- ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada caja de margarina 70 % grasa vegetal deberd estar debidamente
rotulado de acuerdo a lo dispuesto en el Decreto Supremo 007-98-SA, Artficulo
116° y-117° del “"Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas”, indicando en forma impresa, legible y en idioma castellano lo

siguiente:

a.  Denominacién del producto

b. Nombre o razén social del productor, envasador o vendedor; en gl caso
de productos importados nombre o razédn social del importador

c. Fecha de produccién

d. Fecha de vencimiento

‘e. Pesoneto

f. NUmero de lote

g. Registro sanitario

h. Lugar de origen

i.

Ingredientes

6.- ENVASE PARA INTERNAMIENTO

Bolsa de poliefileno de lal’ro densidad {PEAD), resistente al fransporfe, manipuleo
y almacenamiento.

2de 6
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DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:

TECNICAS DEL MATERIAL F.T.Ne

PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077021

. widad con catics
Normatividad con calictad ALIMENTICIOS

MARGARINA 70% GRASA VEGETAL

Aprobacion: RD N°01-18 -MGP-DNIM | VERSION: 2
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | 2Probacion: K0 0] R.D. NP 004-2020/ONIM

o Fecha actuadlizacién
14 de febrero 2020

fFecha de enfra i ia: o
Mayo 2020 da en vigencia Pdaginas desde 3 hasta 6

No se acepta envases elaborados de matetiales reciclados o que contengan
metales pesados como arsénico, cobre, antimonio, mercurio, plomo, uranio,
zinc, cadmio u otros materiales que pueda ser absorbido por el producto.

a. EMBALAJE PARA INTERNAMIENTO;

Cdja de Cartdn de primer uso, resistente al fransporte, manipuleo y
almacenamiento.

7.- EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documentacion a ser presentada al momento del internamiento del bien.

a. Documento . Registro Sanitario del producto
Emitido por : Direccidn General de Salud Ambiental (DIGESA}
Base legal : Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento
sobre Vigilanciay Control Sanitario de Alimentos
y Bebidas.
Tipo : Copia
b. Documento : Ficha Técnica del producto
Emitido por . Fabricante
Tipo : Criginal (Hoja membretada)
c. Documento . Ceriificado de garantia {Declaracion jurada)
Emitido por : Fabricante o distribuidor
Tipo . Original (Hoja membretada)
d. Documento : Constancia de origen {Declaracion jurada)

(solo para productos nacionales, debe incluir
Fecha de produccidn y Nros. de lote a internar)

Emitido por : Fabricante o productor
Tipo . Original {Hoja membretada)
e. Documento . Declaracién Unica de Aduanas {DUA}
3deé
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DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:
TECNICAS DEL MATERIAL FT.N°

PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077021

v fistiedael con ealicdacd
Normatividad con ealicad ALIMENTICIOS

MARGARINA 70% GRASA VEGETAL

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | AProbacion: RDN°01-18-MGP-DNTM | VERSION: 2

Fecha: 22 MAYO 2018 R.D. N°004-2020/DNTM
Fecha de entfrada en vigencia: . fecha actualizacion
Mayo 2020 Paginas desde 4 hasta 6 14 de febrero 2020

{[solo para productos importados)

Emitido por 1 Avutoridad Aduanera
Tipo : Copia
f. Documento . Cerlificado de Vdlidacidn Técnica Oficial del
Plan HACCP
Emitido por . Direccidn General de Salud Ambiental (DIGESA)
Base legal : Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento
sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos
y Bebidas.
Tipo . Copia
g. Documento . Certificado de Andlisis Microbioldgico, segin lo

gue establece la NTS N° 07 1-MINSA/DIGESA- V.01
para el tipo de producto.

Emitido por : Laboratorio acreditado por INACAL.
Tipo : Original
h. Documenio . Cerlificado de Andlisis Fisico-Quimico {acidez,
cloruro de sodio, grasa vegetal).
Emitide por : Laboratorio acreditado por INACAL.
Tipo 1 Criginal

8.- BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

Legislccién nacional a la que deberdn sujetarse la produccidn, transporte,
fabricacién, almacenamiento, fraccionamiento, elaboracion y expendio de los
alimentos y bebidas de consumo humano con la finalidad de garantizar su
inocuidad:

a. Decreto Suprema N° 007-98-SA.- Reglamento sobre vigilancia y conftrol
sanitario de alimentos y bebidas.

b. NIS N° 071-MINSA/DIGESA- V.01 “Norma Sanitaria sobre Criterios
Microbioldgicos de Calidad Sanifaria e Inocuidad para fos alimentos y
bebidas de consumo humano”.
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D]RECC(C)N DE NORMAS FICHA TECNICA DE:
TECNICAS DEL MATERIAL F.T.Ne°

PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077021
ALIMENTICIOS

Normatividad con calidad

MARGARINA 70% GRASA VEGETAL

, ‘ Aprobacién: RD N°01-18 -MGP-DNTM | VERSION: 2
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | Pro0acion: KD TS R.D. N° 004-2020/ONTM

Fecha actuadlizacion
14 de febrero 2020

Fechad t i ia: ..
May ; 20925 nirada en vtgenélo Paginas desde 5 hasta

c.  Norma para grasas para untar y mezclas de grasas para untar CODEX STAN
256-2007.

d.  NORMAS TECNICAS PERUANAS:
N.T.P. 209.012 - 1984 Margarings.

9.- PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EL PROC_ESO DE ADQUISICION
a. CANTIDAD: DOS {02} unidades (muestra y confra muestra)

b. PRESENTACION: Cada unidad de UN {1) kilogramo

c.  DOCUMENTACION TECNICA DE PRESENTACION OBLIGATORIA

(1) Documento : Registro Sanitario del producto
Emitido por . Direccién General de Salud Ambiental (DIGESA)
Base legal . Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento
sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos
y Bebidas. '
Tipo : Copia
(2} Documento - . Ficha Técnica del producto
Emitido por . Fabricante

Tipo : Original {Hoja membretada)

d. ENVASEUNITARIO: Envase pléstico con tapa a presion. No debe
presentar informacién impresa o escrita de la
empresa postora

e. ROTULADO DE CADA MUESTRA:

Etiqueta blanca que nov identifique a la empresa
postora, con la siguiente informacion:

{1} Presentacion

{2) NUmero de lote

{3} Fecha de produccidn
5deé ‘
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TECNICAS DEL MATERIAL

ey . 1]
Normativietad con calidad

FICHA TECNICA DE:
FX.N°
PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077021
ALIMENTICIOS

MARGARINA 70% GRASA VEGETAL

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

Aprobacién: RD N°01-18 -MGP-DNTM | VERSION: 2
Fecha: 22 MAYO 2018 R.D. N® 004-2020/DNTM

fecha de enirada en vigencia:

Mayo 2020

Fecha actualizacidn
[ 14 de febrero 2020

Paginas desde 6 hasta 6

Fecha de vancimiento
Registro sanitario
Lugar de origen

6de b
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FICHA TECNICA DE:
NORMAS FT. NG
TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS £ INSUMOS MGP-077034
ALIMENTICIOS

Normatividad con calidad

SAL DE COCINA
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Aprobacion: R.D. N°001-2018-MGP-DNTM | VERSION: 2

Fecha: 22 Mayo 2018 R.D. N° 004-2020/DNTM
Fecha de entrada en vigencia: o Fecha acludalizacidn
Pagin
Mayo 2018 aginas desde 1 hasta 5 14 de febrero 2020

SAL DE COCINA

1.- DESCRIPCION GENERAL

La sal de cocina es el producto cristalino que contiene predominantemente
cloruro de sodio {NaCl}, la cual se emplea en la elaboracién y aderezo de los
dlimentos para ccnhsumo humano, incluyendo la ulilizada en la industria
alimentaria como agente conservador, saborizante y en general como aditivo
en el procesamiento de la materia alimentaria.

La sal de cocina es la sal yodada y fluorada de venta directa para consumo
humano, refinada, de granulometria uniforme, con o sin adicidn de anti
humectantes que aseguren su conservacion por un periodo de SEIS {6) meses

y que cumple con los requisitos de calidad e inocuidad establecides en a
norma técnica peruana.

2.- CARACTERISTICAS DE CALIDAD
a.  Caracfteristicas organolépticas:

(1) Aspecto: Granuloso, libre de sustancias exirafas visibles.
(2} Color: Blanco

{3} Olor: Inodoro

{4) Sabor: Sdlado caracteristico.

b. Requisitos fisico-quimicos:

{1} Se deberd exiraer de fuentes naturales: salinas morinas, aguas
saladas de surgente natural y minas de sal gema.

{2) La sal deberd presentarse bagjo la forma de cristales blancos
agrupados y unidos. La granulacion deberd ser uniforme.,

(3) Todos los aditivos que se emplean deberdn ser de cdlidad
alimentaria. Estd permitido emplear Gnicamente los antiglutinantes,
emulsionantes y coadyuvantes de elaboracion admitidos por el
Codex Alimentarius y en la dosis maxima que esta sefiala. El empleo
de oiro aditivo deberd contar con la autorizacidn sanitaric
competente.
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DIRECCION DE

FICHA TECNICA DE;
NORMAS FT.N°
TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077034
ALIMENTICIOS

Normatividad con calidad

SAL DE COCINA

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Aproracion; R.D. N°001-2018-MGP-DNTM | VERSION: 2

Fecha: 22 Mayo 2018 R.D. N° 004-2020/DNTM
Fecha de entrada en vigencia: Fecha actudlizacién
Paginas d 2 hast
Mayo 2018 ginas desde 2 hasta 5 14 de febrero 2020

{4) Deberd ser yodada por la adicién de yodato de potasio.

(5) Deberd ser fluorada por la adicién de fluoruro de potasio.

(6)  Granulometria:

{7}  Tamiz #10: Min. 75%

{8) Tamiz # 80: Max. 30%

(9) Humedad: Mdx. 0.5%

{10) Yodo: 30 ppm a 40 ppm

(11) Fldor: 200 ppm a 250ppm

(12) Pureza: Min.99.1%

{13} Sustancias Impermeabilizantes: Mdéx. 1.0%

{(14) Impurezas: Segin lo establecido en ia NTP 209.015 para sal de
ConsuUMo.

c. Requisitos fisico-quimicos :
Exenta de coliformes.
VIDA UTiL

El Tiempo de Vida Uil {TVU) minimo aceptable para la sal de cocina es de UN

~{01) ANO, garantizado en condiciones de almacenamiento sin refrigeracion y

a temperaturas ambientales de las diferentes regiones de nuestro pais,
contabilizadas desde la fecha de internamiento en los aimacenes de la Marina
de Guetra del Per(.

PRESENTACION -
d. Unidad = MIL {1,000} gramos.

Nota: La unidad de medida serd determinada por el usuario en el objeto
de la convocatoria,

ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada envase de sal de cocina deberd. estar debidamente rotulado de
acuerdo a lo dispuesto en el Decreto Supremo 007-98-SA, Articulo 116°y 117°

2de 5

0027



FICHA TECNICA DE:
NORMAS : F.T. Ne
TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS £ INSUMOS MGP-077034
ALIMENTICIOS

Normatividad con calidad

SAL DE COCINA
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Aprobacién: R.D. N°001-2018-MGP-DNTM | VERSION: 2

Fecha: 22 Mayo 2018 R.D. N° 004-2020/DNTM
Fecha de entrada en vigencia: X Fecha actualizacién
Pdginas desde 3 hast
Mayo 2018 ginas desde 3 nasta S 14 de febrero 2020

del “Reglamento sobre Vigitancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas”,
indicando en forma impresa, legible y en idioma espaiiol lo siguiente:

Denominacién del producto

Nombre o razdn social del productor, envasador o vendedor; en el caso
de productos importados nombre o razdén social del importador.

Fecha de Produccidn

Fecha de Vencimiento

Peso en kilos.

NUmero de Lote

Registro sanitario

Lugar de Origen

Ingredientes

S@me o0 To

6.- ENVASE PARA INTERNAMIENTO

Bolsa de polietileno, resistente al transporte, manipuleo y almacenamiento.

No se acepta envases elaborados de materiales reciclados o que contengan
metales pesados como arsénico, cobre, antimonio, mercurio, plomo, uranio,
zinc, cadmio u otros materiales que pueda ser absorbido por el producto.

a.  EMBALAJE PARA INTERNAMIENTO:

Saco de polipropileno de primer uso, resistente al fransporte, manipuleo y
almacenamiento.

& 7.- EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documentacion a ser presentada al momento del infernamiento del bien.

a. Documenio . Registro Sanitario del producto
Emitido por : Direccién General de Salud Ambiental
(DIGESA)
Base iegal . Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento

sobre Vigilancia y Control  Sanitaric  de
Alimentos y Bebidas.

Tipo : Copia
3des
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DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

FICHA TECNICA DE:
NORMAS ET N0
TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077034
ALIMENTICIOS
Normatividad con calidad
SAL DE COCINA
Aprobacién: R.D. N° 001-2018-MGP-DNTM | VERSION: 2

Fecha: 22 Mayo 2018

R.D. N° 004-2020/DNTM

fecha de entrada en vigencia:
Mayo 2018

Paginas desde 4 hasta 5

Fecha actudalizaciéon
14 de febrero 2020

b. Documento
Emitido por
Tipo

c. Documento
Emitido por

Tipo

d.  Documento
Emitido por
Tipo

e. Documento

Emitido por
Tipo

f. Documento

Emitido por
Tipo

Ficha Técnica del producto

: Fabricante
. Original {Hoja membretadal)

: Cerlificado de garantia {Declaracién jurada)
: Fabricante o distribuidor
: Original (Hoja membretadal)

: Constancia de origen (Declaracién jurada)

(solo para productos nacionadles, debe incluir
Fecha de produccidn y Nros. de lote a internar)
Fabricante o productor

: Original {Hoja membretada)

: Certificado de Andlisis Fisico-Quimico [yodo,

flior, pureza y sustancias impermeabilizantes).
Laboratorio acreditado por INACAL.

. Original

. Cerlificado de contenido de impurezas del lote

a internar por cada infernamiento.

. Laboratorio acreditado por INACAL
: Original

8.- BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

Legislacidén nacional a la que deberdn sujetarse la produccidn, transporte,
fabricacion, almacenamiento, fraccionamiento, elaboracion y expendio de
los alimentos y bebidas de consumo humano con la finalidad de garantizar su

inocuidad:

a. Decreto Supremo N° 007-98-SA.- Reglamento sobre vigilancia y control
sanitario de dlimentos y bebidas.

b. NORMAS TECNICAS PERUANAS:
N.T.P. 209.015 - 2006 Sal de consumo humano,
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DIRECCION DE
NORMAS
TECNICAS DEL MATERIAL

Normatividad con calidad

FICHA TECNICA DE:
F.T.N°
PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077034
ALIMENTICIOS

SAL DE COCINA

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

Aprobacién: R.D, N° 001-2018-MGP-DNTM | VERSION: 2
Fecha: 22 Mayo 2018

R.D. N° 004-2020/DNTM

Fecha de enirada en vigencia:

Mayo 2018

P&ginas desde 5 hasta 5

Fecha actualizacion
14 de febrero 2020

9.- PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EL PRocEso DE ADQUISICION

a. CANTIDAD: DOS {02} unidades (muestra y contra muestra)

b.  PRESENTACION: Cada unidad de UN {1} kilogramo

c. DOCUMENTACION TECNICA DE PRESENTACION OBLIGATORIA

{1) - Documento
Emitido por

Base legal

Tipo

(2} Documento
Emitido por
Tipo

Registro Sanitario del producto

. Direccidh General de Salud Ambiental

{DIGESA)

Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento
sobre Vigilancia y Conirol Sanitario  de
Alimentos y Bebidas.

: Copia

: Ficha Técnica del producto
: Fabricante

Original {(Hoja membretada)

d.  ENVASE UNITARIO: Envase de fdabrica sin abrir. No debe presentar
informacién impresa o esciita de la empresa

postora

e. ROTULADO DE CADA MUESTRA:
Etiqueta blanca gue no identifique a la empresa
postora, con la siguiente informacion:

Presentacion

NUmero de lote

Fecha de produccién
Fecha de vencimiento
Registro sanitario
Lugar de orige'n
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DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:

TECNICAS DEL MATERIAL F.T.N°
it n PRODUCTOS F INSUMOS -MGP-077110
Normatividad con calidad ALIMENTICIOS
VINAGRE DE VINO

Aprobacion: RD N° 001-18 -MGP-DNTM | VERSION: 2
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | oot o 30 2018 | R.D. N° 004-2020/DNTM

Mayo 2018

fecha de entrada en vigencia:

Paginas desde ) hasta §

14 de febrero 2020

Fecha actudlizacion

VINAGRE DE VINO

1.-  DESCRIPCION GENERAL

Es el obtenido por la fermentacién acética del vino.

Alcance: Vinagre de vino tinto, vinagre de vino blanco.

2.-  CARACTERISTICAS DE CALIDAD

d. CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

(1)
(2)
{3)
(4)

Aspecto: Limpido

Olor: Caracteristico

Sdbor: Caracteristico

Color: Caracteristico al vino de procedencia.

b. REQUISITOS FISICO-QUIMICOS

{1}
{2)
(3)
(4)
(5)
(6)
(7}
(8]
(9)

Densidad (a 20° C): 1.010a 1.023

PH potencidmetro {minimo): 2.8 :

Acidez total en gramos de &cido acético por 100 mi {minimo): 4
Acidez fija en gramos de acido tartdrico por 100 ml: 0.1 a 0.3

Alcohol en volumen a 20° C (mdéximo}): 1 %

Extracto seco a 100° C (minimo): 1.2%

Extracto libre de azlcares reductores {Minimo): 0.7%

Cenizas totales {minimo}: 0.1%

Alcdlinidad de las cenizas en miililifros de écido normal {minimo): 2.1%

{10} Cloruro de sodio {(mdximo): 0.1 %
{11} Sulfatos expresados en KHSO4 {mdximo): 0.1 %

c. REQUISITOS MICROBIOLOGICOS

(1)

Estar libre de gérmenes y bacterias patdégenas.

(2) Estar libre de anguilulas, vegetales criptogdmicos y otros pardsitos o

insectos.
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DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:
TECNICAS DEL MATERIAL FT. N

PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077110

Novmatividad con catidad ALIMENTICIOS

VINAGRE DE VINO

. Aprobacién: RD N°001-18 -MGP-ONTM | VERSION: 2
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Fecha: 22 MAYO 2018 R.D. N° 004-2020/ONTM
Fecha actualizacion
"1 14 de febrero 2020

fecha de entrada en vigencia: .
Mayo 2018 Pdginas desde 2 hasta 5

3.-  VIDAUTIL

E Tiempo de Vida Uil {TVU) minimo aceptable para el vinagre de vino es de UN
(01) ANO, garantizado en condiciones de aimacenamiento sin refrigeracién y o

~ femperaturas ambientales de las diferentes regiones de nuesiro pafs,
contabilizadas desde la fecha de internamiento en los almacenes de la Marina
de Guerra del PerG.

4.-  PRESENTACION
a. Unidad = 200 a 5000 mililiiros.

Nota: La capacidad del producio serd determinada por el usuario en el
objeto de la convocatoeria.

5.-  ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada botella de vinagre de vino debidamente rotulado de acuerdo a lo
dispuesto en el Decreto Supremo 007-98-SA, Articulo 114°y 117° del "Reglamento
sobre Vigilancia y Conirol Sanitario de Alimentos y Bebidas”, indicando en forma
impresa, legible y en idioma castellano lo siguiente:

(1) Denominacion del producto

(2) Nombre o razdn social del productor, envasador o vendedor; en el caso
de productos importados nombre o razén social del importador.

(3) Fecha de Produccidn

(4) Fecha de Vencimiento

(5) Pesoneto.

{6) NUmero de Lote

{7} Registro sanitario

(8) Lugar de Crigen

{?)  Ingredientes

6.- ENVASE PARA INTERNAMIENTO

Botella o galonera PET y/o PVC de alta densidad, resistente al fransporte,
manipulacion y amacenamiento.
2de b

0022




DJRECCION DE NORMAS
TECNICAS DEL MATERIAL

Normatividad con calidad

FICHA TECNICA DE:
F.T.Ne
PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077110
ALIMENTICIOS

VINAGRE DE VINO

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

Aprobacién: RD N° 001-18 -MGP-DNTM | VERSION: 2

fecha: 22 MAYO 2018 R.D. N° 004-2020/DNTM
Fecha de entrada en vigencia: . . . Fecha actudlizacion
Mayo 2018 Péginas desde 3 hasta 5 14 de febrero 2020

a. EMBALAJE PARA INTERNAMIENTO:

Caja de cartén de primer uso, resistente at transporte, manipulacion vy

almacenamiento.

No se acepta envases elaborados de materiales reciclados o que
contengan metales pesados como arsénico, cobre, antimonio, mercurio,
plomo, uranio, zinc, cadmio v otros materiales que pueda ser absorbido por

el producto.

7. EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documentacion a ser presentada al momento del internamiento del bien.

a. Documento
Emitido por
Base legal

Tipo

b. Documento
Emitido por
Tipo

C. Documento
Emitido por
Tipo

d. Documenio

Emitido por
Tipo

Registro Sanitario del producto

: Direccién General de Salud Ambiental {DIGESA)

Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento
sobre Vigilancia y Control  Sanitario  de
Alimentos y Bebidas.

. Copia

. Ficha Técnica del producto
. Fabricante
: Original {Hoja membretada)

. Cerlificado de garantia {Declaracion jurada)
. Fabricante o distribuidor

: Original (Hoja membretada)

: Constancia de origen {Declaracion juraday)

(solo para productos nacionales, debe incluir
Fecha de produccion y Nros. de lote a internar)

. Fabricante o productor
. Original (Hoja membretada)
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DIRECCION DE NORMAS
TECNICAS DEL MATERIAL

Nowatividad con calidad

FICHA TECNICA DE:
FT.Ne
PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077110
ALIMENTICIOS

VINAGRE DE VINC

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

Aprobacién: RD N° 001-18 -MGP-DNIM | VERSION: 2
fecha: 22 MAYO 2018 R.D. N° 004-2020/DNTM

Fecha de entrada en vigencia:
Mayo 2018

Fecha actualizaciéon
14 de febrero 2020

Pdaginas desde 4 hasta §

e. Documento
Emitido por
Base legal
Tipo

f., Documento

Erniticio por
Tipo

g. Documento
Emitido por
Tipo
Cudindo presentar

. Certificado de Validacion Técnica Oficial del

Plan HACCP

. Direccidon General de Salud Ambiental {DIGESA)
: Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento

sobre Vigilancia y Conirol Sanitario de Alimentos
y Bebidas.

. Copia

. Certificado de Andlisis Microbiolégico

{gérmenes y bacterias patdgenas).

. Laboratorio acreditado por INACAL.
. Criginal

. Certificado de Andlisis Fisico-Quimico (acidez).
. Laboratorio acreditado por INACAL.

: Original

. Al momento del internamiento del producto.

BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

Legislacion nacional a la que deberdn sujetarse la produccion, transporte,
fabricaciéon, almacenamiento, fraccionamiento, elaboracién y expendio de los
dlimentos y bebidas de consumo humano con la findlidad de garantizar su

inocuidad:

a. Decreto Supremo N° 007-98-SA.- Reglamento sobre vigilancia y control
sanitario de alimentos y bebidas.

b. NIS N° 071-MINSA/DIGESA- V.01 “Norma Sanitaria sobre Criterios
Microbiolégicos de Cdlidad Sanitaria e Inocuidad para los alimentos y
bebidas de consumo humano®. "

c. NORMAS TECNICAS PERUANAS:

NTP 209.020 -1970 Vinagre.
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DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:

TECNICAS DEL MATERIAL F.T.Ne

PRODUCTOS E INSUMOS MGP077110
ALIMENTICIOS

Normatividad cos calidad

VINAGRE DE VINO

. Aprobacién: RD N°001-18 -MGP-DNTM | VERSION: 2
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Fecha: 22 MAYO 2018 R.D. N° 004-2020/DNTM
Fecha actualizacién
14 de febrero 2020

Fecha de entrada en vi ia:
gencia: ..
Mayo 2018 ( Paginas desde 5 hasta 5

9.-  PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISICION
a. CANTIDAD: DOS {02} unidades (muestra y contra muestral)

b. PRESENTACION: Cada unidad de QUINIENTOS (500} mililitros

c. DOCUMENTACION TECNICA DE PRESENTACION OBLIGATORIA

(1) Documento : Registro Sanitario del producto
Emitido por : Direccién General de Salud - Ambiental
(DIGESA)
Base legal . Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento

sobre Vigilancia y Control  Sanitario  de
Alimentos v Bebidas.

Tipo ;. Copia

{2) Documento : Ficha Técnica del producto
Emitido por . Fabricante
Tipo : Original (Hoja membretadal)

d. ENVASE UNITARIO: Envase de fdbrica sin abrir, No debe presentar
informacién impresa o escrita de la empresa postora.

e. ROTULADO DE CADA MUESTRA:
Etiqueta blanca. que no identifique a la empresa
postora, con la siguiente informacion:

} Presentacion

{1)

(2) NUmero de lote

(3) Fecha de produccion
(4) Fecha de vencimientio
{5} Registro sanitario

(6) Lugar de origen

Scded
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D‘IRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:
TECNICAS DEL MATERIAL

] FINC
oy )\ Normatividacl con ealidad PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077102
ALIMENTICIOS
ANIS
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | AProbacien: RD 90118 -MGF-DNTM ;iﬂi’;’gfamo JONTM
I R ey
ANIS

1.- DESCRIPCION GENERAL

Sustancia de origen vegetal, deshidratada empleada para sazonar o mejorar
el sabor de los alimentos. Es obtenido de los frutos del pimpinella anissum.

2.- CARACTERISTICAS DE CALIDAD

a. Caracteristicas organolépticas:
= Qlor: Aromdtico
=« Sabor: Dulce

b. Requisitos fisico-quimicos:
= Aceile esenciat: No menor de 2%
» Cenizas Totales: No mayor de 9%

c. Requisitos microbioldgicos:

XVit.2  Hiorbias de uso alimantario para infusiones (t&, mate, manzanllia, boldo, otros).
Agenic mictobizno Categoria | Clases a c "l].msue por g p
Mohas ' 3 3 5 3 10° o
Enterobacletiacaus 5 3 5 [ 2 10 0
3.- VIDAUTIL

£l Tiempo de Vida Util {TVU) minimo aceptable para el Anis es de SEIS (06
meses garantizado en condiciones de almacenamiento sin refrigeraciony a
temperaturas ambientales de las diferentes regiones de nuesiro pais,

conlabilizadas desde la fecha de internamiento en los almacenes de la
Marina de Guerra del Perd.

4.- PRESENTACION
Unidad = MiIL {1,000} gramos

Nota: La capacidad del producto serd determinada por el usuario en el
objeto de la convocatoria.
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D‘IRECCI(’DN DE NORMAS FICHA TECNICA DE:
TECNICAS DEL MATERIAL F.T.N°
PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077102

Normatividad con calidad ALIMENTICIOS

ANIS

. Aprobacion: RD N° 01-18-MGP-DNTM | VERSION: 2
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Eocha: 22 MAYO 2018 R.D. N° 004-2020/DNTM

Fecha actudiizacion
14 de febrero 2020

Fecha de entrada en vigencia: .
Mayo 2018 P&ginas desde 2 hasta 5

5.- ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada bolsa de Anis deberd estar debidamente rotulada de acuerdo a o

dispuesio en el Decreto Supremo 007-98-SA, Arficulo 114° v 117° del

“Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas”,

indicando en forma impresa, legible y en idioma espariol lo siguiente:

= Denominacidn del producto

* Nombre o razdn social del productor, envasador o vendedor; en el caso
de productos importados nombre o razén social del importador.

= Fecha de produccidn

x Fecha de vencimiento

*» Peso nefo

» NuUmero de lote

» Registro sanitario

= Lugar de origen

6.- ENVASE PRIMARIO PARA INTERNAMIENTO

Bolsa de poliefileno (PE} fransparente, resistente al fransporte, manipuleo v
almacenamiento.

a. Embdalaje para internamiento:

Saco de polietileno {PE) de primer uso, resistente al fransporte, manipuleo
y dlimacenamiento,

No se acepta envases elaborados de materiales reciclados o que
contengan metales pesados como arsénico, cobre, antimonio, mercurio,
plomo, uranio, zinc, cadmio u otros mafteriales que pueda ser absorbido
por el producto.

7.- EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documentacién a ser presentada al momento del internamiento del bien.

a. Documento : Registro Sanitario del producto
Emitido por : Direccién General de Salud Ambiental (DIGESA)
2des
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DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:
TECNICAS DEL MATERIAL FIN®
Normativickud con calidad PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077102
ALIMENTICIOS
ANIS
. Aprobacién: RD N°01-18 -MGP-DNTM | VERSION: 2
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | ¢ (59 MAYO 2018 R.D. N 004-2020/DNTM

Fecha de entrada en vigencia: . Fecha aciudlizacion
Mayo 2018 Paginas desde 3 hasta 5 14 dle febrero 2020

Base legal

Tipo

b. Documento
Emitido por
Tipo

c. Documento
Emitido por
Tipo

d. Documento

Emitido por
Tipo

e. Documento

Emitido por
Tipo

f. Documento

Emitido por
Tipo

Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento
sobre Vigilancia y Controf Sanitaric de Alimentos
y Bebidas.

: Copia

Fichq Técnica c;JeI producio
Fabricante:

1 Original {Hoja membretada)

. Certificado de garantia (declaracion jurada)
. Fabricante o distribuidor

: Original (Hoja membretada)

: Constancia de origen (declaracion jurada)

{solo para productos nacionales, debe incluir
fecha de produccion y nUmercs de lote a
internar)

: Fabricante o productor
. Original (Hoja membretaday

Declaracion Unica de Aduanas (DUA)
(solo para productos importados)

. Autoridad Aduanera
: Copia

. Certificado de Andlisis Microbioldgico, segin lo

que sstablece la NTS N° 071-MINSA/DIGESA- V.01
para el fipo de producto

. Laboratorio acreditado por INACAL
. Original

8.- BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

Legislacion nacional a la que deberdn sujetarse la produccidn, fransporte,
fabricacion, almacenamiento, fraccionamiento, elaboracidon y expendio de
los alimentos y bebidas de consumo humano con la finalidad de garantizar

su inocuidad;
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DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:
TECNICAS DEL MATERIAL

F.INe
. . PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077102
rmatividad con ealida
Nermatvidad con calidad ALIMENTICIOS
ANIS
Aprobacién: RD N°01-18 -MGP-DNTM | VERSION: 2
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | £cot0 9 MaYO 2018 R.D. N® 004-2020/DNTM
FFecha de entrada en vigencia: Fecha actudlizacion
Mayo 2018 Paginas desde 4 hasta 5 14 de febrero 2020

A. Decreto Supremo N°® 007-98-SA.- Reglamento sobre vigilancia y control
sanitario de alimentos y bebidas.

B. NIS N° 071-MINSA/DIGESA- V.01 “Norma Sanitaria sobre Criterios

Microbiolégicos de Calidad Sanitaria e Inocuidad para los alimentos y
bebidas de consumo humano”.

C. ESPECIFICACION TECNICA PROPIA.
9.- PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISICION
A. CANTIDAD: DOS {02) unidades {muestra y contra muestra).

B.  PRESENTACION: Cada unidad de MIL {1,000) gramos.

C. DOCUMENTACION TECNICA DE PRESENTACION OBLIGATORIA

(1} Documento . Registro Sanitario del producto
Emitido por . Direccién General de Salud Ambientat {DIGESA)
Base legal . Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento
sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos
y Bebidas.
Tipo . Copia
(2) Documento . Ficha Técnica del producto
Emitido por : . Fabricante
Tipo : Criginal {Hoja membretada)

D. ENVASE UNITARIO: Bolsa de polietiieno (PE) transparente, resistente al
manipuleo, sellada. No debe  presentar
informacién impresa o escrita de la empresa
postora.

E.  ROTULADO DE CADA MUESTRA!

Etigueta blanca que no identifique a la empresa
postora, con ia siguiente informacion:

4de5
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DIRECCION DE NORMAS
TECNICAS DEL MATERIAL

FICHA TECNICA DE:

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

FI.N°
Normatividad lidad PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077102
ﬁ&.. j natividad con calida ALIMENTICIOS
ANIS
Aprobacion: RD N°01-18 -MGP-DNTM | VERSION: 2

Fecha: 22 MAYO 2018

R.D. N° 004-2020/DNTM

Fecha de enirada en vigencia:
Mayo 2018

Paginas desde S hasta §

Fecha actuatizacién
14 de febrero 2020

Presentacion

NUmero de lote

Fecha de produccion
Fecha de vencimiento
Registro sanitario
Lugar de origen
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DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:

TECNICAS DEL MATERIAL F.I.N°

PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077302

Normatividad con calidad ;
ormatividad con calidad ALIMENTICIOS

LEVADURA INSTANTANEA

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | AProbacién: RD N°01-18 -MGP-DNTM | VERSION: 2

Fecha: 22 MAYO 2018 R.D. N° 004-2020/DNTM
— - ) ———
Fecha de entrada en vigencia: P& deih Fecha actudlizacién
Mayo 2018 aginas desde 1 hasta 4

14 de febrero 2020

LEVADURA INSTANTANEA
1.- DESCRIPCION GENERAL
Se define como levadura, el producto activo obtenido por cultivo,

concentracién y purificacion de microorganismos del genero sacharomyces,
cuya funcidn es la de producir alcohot o anhidrido carbdnico.

2,.- CARACTERISTICAS DE CALIDAD

a. Caracteristicas organolépticas:

{1} Aspecto: Granulado
(2) Color: Crema
{3} Olor: Sui Generis

b. Requisitos fisico-quimicos:

(1)  Humedad mdxima: 6%
(2) Cenizas maxima: 5%
(3) Actividad de Fermentacion minimo: 98%

3.- VIDA UTIL

Bl Tiempo de Vida Util [TVU) minimo aceptable para la levadura instanténea es
de DOS (02} arios, garantizado en condiciones de amacenamiento a
temperaturas de refrigeracion, contabilizadas desde la fecha de internamiento
en los adlmacenes de la Marina de Guerra del Per(.

4.- PRESENTACION
a. Unidad = QUINIENTOS {500} gramos

Nota: La capacidad del producto serd determinada por el usuario en el
objeto de la convocatoria,

5.- ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada envase de levadura instanténea deberd estar debidamente rotulado de

acuerdo alo dispuesto en el Decreto Supremo 007-98-SA, Articulo 116°y 117° del

“Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas”,
- indicando en forma impresa, legible y en idioma espafiol lo siguiente:

1 de 4
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DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:
TECNICAS DEL MATERIAL F.I N

PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077302

N atividad con calidad
onmatividad con calidag ALIMENTICIOS

LEVADURA INSTANTANEA

. Aprobacion: RD N°01-18 -MGP-DNTM | VERSION: 2
] DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | ¢Procasion: 8210 2D, NP 004-2020/ONTM
Fecha de enfrada en vigencia: o Fecha actudlizacién
Mayo 2018 Paginas desde 2 hasta 4 14 de febrero 2020

a. Denominacion del producto

b. Nombre o razén social del productor, envasador o vendedor; en el caso
de productos importados nombre o razédn social del importador. -

Fecha de Produccidn

Fecha de Vencimiento

Peso Neto

NUmero de Lote

Lugar de Crigen

@™ ® 00

4.- ENVASE PARA INTERNAMIENTO

Papel trilaminado litografiado, resistente al  fransporte, manipuleo vy
almacenamiento,

No se acepta envases elaborados de materiales reciclados o que contengan
metdles pesados como arsénico, cobre, antimonio, mercurio, plomo, uranio,

zinc, cadmio v otros materiales que pueda ser absorbido por el producto.

7.- EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documentacién a ser presentada al momento del internamiento del bien.

a. Documento . Ficha Técnica del producto
Emitido por . Fabricante
Tipo . Original {Hoja membretada)
b. Documento . Certificado de garantia {Declaracién jurada)
Emitido por . Fabricante o distribuidor
Tipo . Original {Hoja membretada)
c. Documento . Constancia de corigen (Declaracion jurada)

(solo para productos nacionales, debe incluir
fecha de produccién y nUmeros de lote a

internar)
Emitido por . Fabricante o productor
Tipo : Original {Hoja membretada)
2 de 4
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DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:
TECNICAS DEL MATERIAL FI.Ne

PRODUCTOS E {INSUMOS MGP-077302

Normatividad con Ci\ilﬂil[( ALIMENTICIOS

LEVADURA INSTANTANEA

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | AProbacion: RD N° 01-18-MGP-DNIM | VERSION: 2

fecha: 22 MAYO 2018 R.D. N° 004-2020/DNTM
Fecha de entrada en vigencia: . Fecha actyalizacién
P
Mayo 2018 aginas desde 3 hasta 4 14 de febrero 2020

d. Documento . Cerfificado de Andlisis Fisico-Quimico {cenizas,
actividad fermentativa)
Emitido por . Laboratorio acreditado por INACAL
Tipo : Original

8.- BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO
Legislacién nacional a la gue deberdn sujetarse la produccion, transporte,
fabricacion, almacenamiento, fraccionamiento, elaboracion y expendio de los
dlimentos y bebidas de consumo humano con la finalidad de garantizar su
inocuidad:

a. Decreto Supremo N° 007-98-SA.- Reglamentc sobre vigitancia y control
sanitario de alimentos y bebidas.

b. Especificacion técnica propia.

9.- PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISICION
a. CANTIDAD: DOS (02} unidades (muestra y contra muesira)
b.  PRESENTACION: Cada unidad de QUINIENTOS (500} gramaos.

c. DOCUMENTACION TECNICA DE PRESENTACION OBLIGATORIA

Documento : Ficha Técnica del producto
Emitido por _ . Fabricante
Tipo : Original {Hoja membretada)

d. ENVASEUNITARIO: Envase de fdbrica sin abrir. No debe presentar
informacion impresa o escrita de la empresa pastora

e. ROTULADO DE CADA MUESTRA:
Etiqueta blanca que no identifique a la empresa
postora, con la siguiente informacién:

3de 4
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DIRECCION DE NORMAS

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

i FICHA TECNICA DE:
TECNICAS DEL MATERIAL FT.N°
Normatividad con calicad PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077302
! NOVMALMGaQ Con callhad AUMEN“CIOS
LEVADURA INSTANTANEA
Aprobacion: RD N°01-18 -MGP-DNIM | VERSION: 2

Fecha: 22 MAYO 2018

R.D. N° 004-2020/DNTM

rFecho de entfrada en vigencia:
Mayag 2018

Paginas desde 4 hasta 4

fecha actudlizacién
14 de febrero 2020

(1)
(2)
(3)
(4)
(5)

Presentacion

NUmero de lote

Fecha de produccidn
Fecha de vencimiento -
Lugar de origen
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A PRGEERT .
vy %@ DIRECCION DE NORMAS o COA:
» 3" TECNICAS DEL MATERIAL | ESPECIFICACION TECNICA DE
4? 5 VIVERES E INSUMOS F.T. N® DNT/ VIVElf
Normatividad con calidad GENI000030
MANTECA VEGETAL
Aprobacion: RDON° €07, IDNTM | Actualizacion:
DEPARTAMENTO NORMALIZACION AP
Fecha: 23/*?3,//» Sin actualizacién
Fecha de enlrada en vigencia: . Fecha actualizacion:
Agosta 2017 Paginas desde 01 hasta 05 R
MANTECA VEGETAL

1.- DESCRIPCION GENERAL

La monteca vegetal es la que proviene exclusivamente de grasas y aceites
de origen vegetal, hidrogenadas o no.

2.- CARACTERISTICAS DE CALIDAD

A. Caractetisticas organolépticas:
= Contener color, olor y sabor caracteristicos del producto designado.

B. Requisitos fisico-quimicos:

»  Acidez Libre (Ac. Oleico}: 0.35 % Mdx.

» [ndice de perdxido: 5 Mg/Kg. Méx.

» Punto de fusidn: 47°C Mdx.

- » Humedad y materia voldtil: 0.2 % Max.

»  No deberd contener materias extrafias en suspension.

= No deberdn contener aceites polimerizados ni aceites minerales.

= Se permifird el uso de los aditivos alimentarios en proporciones indicados
en la NTP 209.002.

= Se folerard que el producto contenga los contaminantes en
proporciones indicados en la N.T.P. 209.002.

C. Requisitos microbioldgicos:

Limite por g/mi

m M
Aerobios mesdfilos 104 105
Coliformes termotoleragntes 1 10
Staphylococcus aureus coagulasa+ 10 102

3.-  VIDA UTIL

El Tiempo de Vida Util {TVU) minimo aceptable para la manteca vegetal es
de UN (01) afo, garantizado en condiciones de almacenamiento a

ldeb
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“\”viﬁv!ﬂlﬁ'&\s\ i C :
@ DIRECCION DE NORMAS . o
O EONIOAS DEL MATERIAL | ESPECIFICACION TECNICA DE
\5\ VIVERES E INSUMOS F.T. N° DNT/ VIVEYN
Normativided con calidad GEN/000030
MANTECA VEGETAL
. Aprabacion; RD N° ()22, IDNTM | Actualizacion:
DEPARTAMENTO NORMALIZACIO
N Fecha: .R3[0F.[ ... Sin actualizacion
Fecha de enlrada-en vigencia: N opais Fecha actualizacién:
Agosto 2017 Paginas desde 01 hasta05 | """

temperaiuras de refrigeracién, coniabilizadas desde la fecha de
intfernamiento ‘en los almacenes de la Direccidén de Abastecimiento Naval,

4.- UNIDAD DE MEDIDA MINIMA
—~ Unidad = DIEZ (10} Kilogramos
5.- ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada cdja de manteca vegetal deberd estar debidamente rotulado de
acuerdo d lo dispuesto en el Decrefo Supremo 007-98-SA, Articulo 116°y 117°
del “Reglamento sobre Vigilancia y Confrol Sanitaric de Alimentos vy
Bebidas”, indicando en forma impresa, legible y en idioma castellano lo
siguiente:

» Denominacion del producto

» Nombre o razédn social del productor, envasador o vendedor; en el caso
de productos importados nombre o razén social del importador

= Fecha de produccidén

» Fecha de vencimiento

= Peso neto

= NOmero de lote

s Registro sanitario

» Lugar de origen

= [ngredientes

ENVASE PRIMvARIO PARA INTERNAMIENTO

Bolsa de polietieno de alta densidad (PEAD), resistente al transporte,
manipuleo y almacenamiento.

No se dcepta envases elaborados de materiales reciclados o que
contengan metales pesados como arsénico, cobre, antimonio, mercurio,
plomo, uranio, zinc, cadmio u otros materiales que pueda ser absorbido por
el producto.
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DIRECCION DE NORMAS , con:
TECNICAS DEL MATERIAL |  ESPECIFICACION TEGNICA DE
VIVERES E INSUMOS F.T. N° DNT/ VIVEY
Normatividad con calidad GEN/D0030
_—
MANTECA VEGETAL
‘ Aprobacion: RD N2 C0Z . IDNTM | Actualizacion;
DEPARTAMENTO NORMALIZACION by
' Fecha: 2/3/03/:’? Sin actualizacion

Fecha de-entrada en vigencia: - Fecha actualizacion:
Agosto 2017 Paginas desde 01 hasta05 |~

EMBALAJE PARA INTERNAMIENTO:
Caja de Cartén de primer uso.

7.-  EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documentacién a ser presentada al momento del internamiento del bien.,

A.

Documento
Emitido por
Base legal
Tipo
Documento
Emitido por
Tipo
Documento
Emitido. por
Tipo

Documento

Emitido por
Documento

Emitido por
Tipo

Documento

Emitido por
Baise legal

. Registro Sanitario del producto
. Direccidn General de Salud Ambiental (DIGESA)
. Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento

sobre Vigilancia y Conirol
Alimentos y Bebidas.

Sanitario de

: Copia
. Ficha Técnica del producfo
. Fabricante

. Original (Hoja membretada)

. Certificado de garantia

Fabricante o distribuidor

. Original (Hoja membretada)

» Constancia de origen

(solo para productos nacionales, debe incluir
Fecha de produccién y Nros. de lote a infernar)

: Fabricanie o preductor

. Declaracién Unica de Aduanas (DUA)

(solo para productos imporiados)

:+ Autoridad Aduanera
: Copia

: Ceriificado de Vdlidaciéon Técnica Oficial del

Plan HACCP

: Direccién General de Salud Ambiental (DIGESA)
. Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento

3deb5
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DIRECCION DE NORMAS , COA:
VIVERES E INSUMOS F.T. N° DNT/ VIVEl/
Normatividad con calidad GEN/Q00030
MANTECA VEGETAL
Aprobacién: RD N° 6’%& JONTM | Actualizacion;
DEPARTAMENTO NORMALIZACION : '
FPARTAM Fecha: .73 0}/;" Sin actualizacion
Fecha de entrada en vigencia: - Fecha actualizacion:
Agosto 2017 Paginas desde 01 hasta05 | """

sobre Vigilancia y Control  Sanitario  de
Alimentos y Bebidas.

Tipo : Copia
G.  Documenio . Certificado de Andlisis Microbioldgico, segun lo
— que establece la NIS N° 071-MINSA/DIGESA-
: V.01 para el tipo de producto.
Emitido por . Laboratorio acreditade por INACAL.
Tipo : Original
H. Documento : Certificado de Andiisis Fisico-Quimico {acidez).
Emitido por . Laboratorio acreditado por INACAL.
Tipo » Qriginal

8.- BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

Legislacién nacional a la que deberdn sujetarse la produccidn, fransporte,
fabricacién, almacenamiento, fraccionamiento, elaboracidn y expendio de

los alimentos y bebidas de consumo humano con la findlidad de garantizar
su inocuidad:

A A. Decreto Supremo N° 007-98-SA.- Reglamento sobre vigilancia y control

sanitario de dlimentos y bebidas.

B. NTS N° 071-MINSA/DIGESA- V.01 “Norfno Sanitaria sobre Criterios
Microbioldgicos de Cdalidad Sanitaria e inocuidad para los alimentos y
hebidas de consumo humano”.

C. NORMAS TECNICAS PERUANAS:
N.T.P. 209.002 - 1982 Mantecas.

PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISICION
A.  CANTIDAD: DOS (02) muestras

B.  PRESENTACION: Cada muestra de UN {1} kilogrameo.

4de5

0006



f;)i-ﬂ«l'ﬂzlbb‘.

4‘1 g » v:
S omun,g  DIRECCION DE NORMAS , coa
VIVERES E INSUMOS F.T. N° DNT/ VIVEY
&0 ottt GEN/000030
MANTECA VEGETAL

DEPARTAMENTO NORMALIZACION

Aprobacion: RD N° £04.. IDNTM
Fecha: 23/(569 ;f

Actualizacion:
Sin actualizacion

..........

Fecha de entrada en vigencia:
Agosto 2017

Péginas desde 01 hasta 05

Fecha actualizacién:

C. DOCUMENTACION TECNICA DE PRESENTACION OBLIGATORIA

a. Documento
Emitido por
Base legal

Tipo

b. Documentc
Emitido por

Registro Sanitario del producio

: Direccién General de Salud Ambiental [DIGESA)

Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento
sobre Vigilancia y Conirol  Sanitaric  de
Alimentos y Bebidas.

. Copia

Ficha Técnica del producto
Fabricante

Tipo : Original (Hoja membretadal
D. ENVASE UNITARIO: Envase pléstico con tapa a presién. No debe
presentar informacién impresa ¢ escrifa de la
empresa postora

E. ROTULADO DE CADA MUESTRA:
Etigueta blanca que no identifique a la empresa
postorq, con la siguiente informacion:

« Presentacion

= Numero de lote

» Fecha de produccion
» Fecha de vencimiento
« Registro sanitario

= Lugar de origen

S5des
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oat sl DIRECCION DE NORMAS e con
TECNICAS DEL MATERIAL | ESPECIFICACION TECNICA DE
VIVERES E INSUMOS F.T. N° DNT/ VIVEl/
Normatividad con calidad GEN/000033
MEJORADOR DE MASA
‘ . Aprabacion: RD N°.HQZ. IONTM | Aclualizacion;
DEPARTAMENTO NORMALIZACION ; ﬁ '
Fecha: . 2 3/53// I Sin actualizacion
Fecha de entrada en vigencia: - Fecha actualizacion:
Agosto 2017 Paginas desde 01 hasta04 |~ """ "

MEJORADOR DE MASA

DESCRIPCION GENERAL

El mejorador de masa es destinado o la elaboracion de variedad de
biscochos y panetones, otorga volumen ya que refuerza el gluten, da un
color dorado a la corteza y produce una miga homogénea.

CARACTERISTICAS DE CALIDAD

A. Caracteristicas organolépticas:
e Polvo fino, libre de grumos y materias extranas.

B. Reguisitos fisico-quimicos:
o Humedad: 11.90% - 13.60 %
o Cenizas: 1.60 % Max.
o Acidez titulable: 0.56% Max.

VIDA 0TiL

El Tiempo de Vida Util {TVU) minimo aceptable para la mejorador de masa
es de SEIS {06} MESES, garantizado en condiciones de almacenamiento sin
refrigeracion contabilizadas desde la fecha de internamiento en los
almacenes de la Direccidn de Abastecimiento Naval.

UNIDAD DE MEDIDA

Unidad = MIL {1,000} gramos.

ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada bolsa de mejorador de masa deberd estar debidamente rotulado de
acuerdo a lo dispuesto en el Decreto Supremo 007-98-SA, Articulo 116°y 117°
del "Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos vy
Bebidas", indicando en forma impresa, legible y en idioma castellano lo

sigutente:

1ded
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T, . oA: i
Taoguo % DIRECCION DE NORMAS _ . ooA
g TECNICAS DEL MATERIAL | ESPECIFICACION TECNICA DE
ety VIVERES E INSUMOS FiT. N° ONT/ VIVEY
e
’ Normatividad con calidad GEN/G0033
MEJORADOR DE MASA
Aprobacion: RON° QU4 [DNTM | Actualizacion:
0 RMALIZAC ] . o
EPARTAMENTO NORMA ION Fecha: 93/03/998 Sin actualizacion
Fecha de enfrada en vigencia: - Fecha aclualizacion:
Agosto 2017 Paginas desde 01 hasta04 | "

= Denominacidn del producto

= Nombre o razdn social del productor, envasador o vendedor; en el caso
de productos importados nombre o razén social del importador,

= Fecha de Produccién

» Fecha de Vencimiento

o~ + Peso Neto

= NUmero de Lote
= Lugar de Crigen

6.- ENVASE PRIMARIO PARA INTERNAMIENTO

Bolsa de Polistleno (PE} resistente al firansporte, manipuleo vy
almacenamiento.

No se acepta envases elaborados de materiales reciclados o que
contengan metales pesados como arsénico, cobre, antimonio, mercurio,
plomo, uranio, zinc, cadmio U ofros materiales que pueda ser absorbido por
el producto.

EMBALAJE PARA lNTERNAMlENTO
Caja de carton corrugado de primer uso.

7.- EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documentacion a ser presentada al momento del internamiento del bien.

A. Documento + Ficha Técnica del producto
Emitido por © Fabricante
Tipo : Original (Hoja membretada)
B. Documento : Certificado de garantia
Emitido por . Fabricante o distribuidor
Tipo ; Original {Hoja membretada)
C. Documento : Constancia de origen

(solo para productos nacionales, debe incluir
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& %x DIRECCION DE NORMAS o COA:
' TECNICAS DEL MATERIAL | ESPECIFICACION TECNICA DE
VIVERES E INSUMOS F.T. N° DNT/ VIVEY
Normatividad con calidad GEN/000033
MEJORADOR DE MASA

DEPARTAMENTO NORMALIZACION

Aprobacion: RD N%,.007.. IDNTM | Actualizacion:
Fecha: .2.2/07/ ). Sin actualizacion

Fecha de entrada en vigencia:

Paginas desde 01 hasta 04 Fecha aclualizacion:

Agosto20t7 TR SR e
Fecha de produccidn y Nros, de lote a internar)
Emiticlo por Fabricante o productor
Tipo : Original {Hoja membretada)
D.  Documento : Declaracién l'Jnicq'de Aduanas (DUA)
{solo para productos importados)
Emitido por . Autoridad Aduanera
Tipo . Copia
E. Documento . Cerfificado de Andiisis Fisico-Quimice {cenizas,
acidez fitulable)
Emitido por : Laboratorio acreditado por INACAL.
Tipo . Original

8.- BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

Legislacion nacional a la que deberdn sujetarse la produccion, fransporte,
fabricacion, aimacenamiento, fraccionamiento, elaboracidn y expendio de
los alimentos y bebidas de consumo humano con la finalidad de garantizar
su inocuidad:

A. ESPECIFICACION TECNICA PROPIA,

9.- PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISICION

A,

CANTIDAD: DOS {02} muestras

PRESENTACION: Cada muestra de MIL {1,000) gramos.

DOCUMENTACION TECNICA DE PRESENTACION OBLIGATORIA

Documento
Emitido por
Tipo

: Ficha Técnica del producto
. Fabricante
: Original {Hoja membretada)
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COA:

DIRECCION DE NORMAS ‘ . _
TECNICAS DEL MATERIAL | ESPECIFICACION TECNICA DE
VIVERES E INSUMOS F.T. N° DNT/ VIVEY/
GEN/000033
Normatividad con calidad
MEJORADOR DE MASA

DEPARTAMENTO NORMALIZACION

Aprobacion: RD?" Q%% [DNTM
Fecha: .?—»3/93 JE ...

Actualizacion:
Sin actualizacion

Fecha de entrada en vigencla:
Agosto 2017

Paginas desde 01 hasta 04

Fecha actualizacion:

D. ENVASE UNITARIO: Envase de fdbrica sin abrir. No debe presentayr
informacién impresa o escrita de la empresa
postora

E.  ROTULADO DE CADA MUESTRA:
Etiqueta blanca que no identifique a la emprasa
postora, con la siguiente informacion:

Presentacion

NUmero de lote

Fecha de produccién
Fecha de vencimientio
Lugar de origen
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