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CION DEL HOSPITAL VITARTE

SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N° | Simbolo

Descripcién

1 | [ABC] / [oeeeeed]

La informacion solicitada dentro de los corchetes sombreados debe ser
completada por la Entidad durante la elaboracién de las bases.

2 | [ABC] /L.

proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.

Es una indicacién, o informacién que debera ser completada por la
] Entidad con posterioridad al otorgamiento de la buena pro para el caso
especifico de la elaboracion de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por los

Se refiere a consideraciones importantes a fener en cuenta por el érgano

s Xyz

Importante

3 B encargado de las contrataciones © comité de seleccién, segin corresponda
» Abc y por los proveedores.
Advertencia Se refiere o advertencias a tener en cuenta por el érgano encargado de
4 T las contrataciones o comité de seleccién, segun corresponda y por los
proveedores.

= Se refiere a consideraciones importantes a fener en cuenta por el érgano
5 Importante para la E'_?t“_iad encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segin

de las bases.

corresponda, y deben ser eliminadas una vez culminada la elaboracién

Las bases esténdar deben

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

ser elaboradas en formato WORD, y deben tener las siguientes caracteristicas:

N° | Caracteristicas

Parametros

| |r
/ 1 R Superior : 2.5 cm Inferior: 2.5 cm
9 lzquierda: 2.5 cm Derecha: 2.5 ¢cm
s 2 | Fuente Arial

3 Estilo de Fuente

Normal: Para el contenido en general
Cursiva: Para el encabezado y pie de pagina

Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadro anterior)

Color de Fuente

Automético: Para el contenido en general

Azl : Para las Consideraciones importantes (item 3 del cuadro anterior)

5 Tamaiio de Letra p

11 : Para el nombre de los Capitulos.
10 : Para el cuerpo del documento en general
: Para el encabezado y pie de pdgina

8 : Para las Notas al pie

16 : Para las dos primeras hojas de las Secciones General y Especifica

Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segin la necesidad

Justificada: Para el contenido en general y notas al pie.

6 Alineacién Centrada : Para la primera pégina, los titulos de las Secciones y nombres
de los Capitulos)
Interlineado Sencillo
; Anterior : 0
8 Espadode Posterior : O

9 | Subrayado

concepio

Para los nombres de las Secciones y para resaltar o hacer hincapié en algin

1. Una vez registrada

Especifica debe segu

2. Lo nota IMPORTANTE no puede ser modificada

INSTRUCCIONES DE USO:

la informacidn solicitada dentro de los corchetes sombreados en gris,

quedar en letra tamaiio 10, con estilo normal, sin formato de negrita y sin sombrear.

irse la instruccién que se indica en dicha nofa.

el texto deberd

ni eliminada en la Seccidn General. En el caso de la Seccién

Elaboradas en enero de 2019

Modificadas en marzo 2019, junio 2019, diciembre 2019, julio 2020, julio y diciembre 2021

, junio y octubre
de 2022
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BASES ESTANDAR DE ADJUDICACION SIMPLIFICADA
PARA LA CONTRATACION DE SUMINISTRO DE BIENES

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N°
004-2023-HBCV-CS

PRIMERA CONVOCATORIA

CONTRATACION DE SUMINISTRO DE BIENES'
“SUMINISTRO DE FRUTAS Y VERDURAS PARA EL AREA
DE NUTRICION DEL HOSPITAL VITARTE”

! Se utilizaran estas Bases cuando se trate de la contratacion de bienes con entrega periddica.
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A T

DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que sé someta a las presentes Bases, sea como participante, postor ‘
y/o contratista, deben conducir su actuacién conforme a los principios previstos en la Ley de 4
Contrataciones del Estado.
En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracion al OSCE y a la Secretaria =
Técnica de la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento

segln corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusion

y corrupcién por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asf como los proveedores y

demas actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comision Y
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas g
que se presenten durante el proceso de contratacion, en los términos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represion de Conductas Anticompetitivas”, o norma que la sustituya, asi como las
demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista del proceso de contratacion deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
la Comisién de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacién referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucién de posiciones
que se requieran, entre otras formas de colaboracion.
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CAPITULO | )
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1:4.

1.2.

1.3.

1.4.

REFERENCIAS

Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacion en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo
54 del Reglamento, en la fecha sefalada en el calendario del procedimiento de seleccion,
debiendo adjuntar las bases y resumen ejecutivo.

REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se realiza conforme al articulo 55 del Reglamento. En el caso de un
consorcio, basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante

«  Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccion convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion
vigente y estar habilitados ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra
el Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacion, se puede ingresar a la siguiente direccién electronica: www.rmp.gob.pe.

o Los proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones
sefialadas en el documento de orientacién “Gufa para el registro de participantes
electrénico” publicado en https:/wwwz2.seace. gob.pel.

e En caso los proveedores no cuenten con inscripcion vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringira su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacion en el procedimiento de seleccion en cualquier otro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripcién o
quedado sin efecto la sancioén que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

FORMULACION DE CONSULTAS Y OBSERVACIONES A LAS BASES

La formulacién de consultas y observaciones a las bases se efecttia de conformidad con lo
establecido en los numerales 72.1'y 72.2 del articulo 72 del Reglamento, asi como el literal a)
del articulo 89 del Reglamento.

Importante

“No pueden formularse consultas ni observaciones respecto del contenido de una ficha de
homologacion aprobada. Las consultas y observaciones que se formulen sobre el particular, se
tienen como no presentadas.
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1.5. ABSOLUCION DE CONSULTAS, OBSERVACIONES E INTEGRACION DE BASES

La absolucion de consultas, observaciones e integracién de las bases se realizan conforme a
las disposiciones previstas en el numeral 72.4 del articulo 72 del Reglamento y el literal a) del
articulo 89 del Reglamento.

Importante

» No se absolveran consultas y observaciones a las bases que se presenten en forma fisica.

e Cuando exista divergencia entre lo indicado en el pliego de absolucion de consultas vy
observaciones y la integracién de bases, prevalece lo absuelto en el referido pliego; sin
perjuicio, del deslinde de responsabilidades correspondiente.

1.6. FORMA DE PRESENTACION DE OFERTAS

Las ofertas se presentan conforme lo establecido en el articulo 59 y en el articulo 90 del
= Reglamento.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segun la Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales?). Los demas documentos deben ser visados
por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su apoderado.
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

Importante
* Los formularios electrénicos que se encuentran en el SEACE ¥ que los proveedores deben
llenar para presentar sus ofertas, tienen carécter de declaracion Jjurada. [

*  Encaso la informacién contenida en los documentos escaneados que conforman la oferta no
coincida con lo declarado a través del SEACE, prevalece la informacion declarada en los
documentos escaneados.

e No se tomarén en cuenta las ofertas que se presenten en fisico a la Entidad.

1.7. PRESENTACION Y APERTURA DE OFERTAS

El participante presentara su oferta de manera electrénica a través del SEACE, desde las 00:01
horas hasta las 23:59 horas del dia establecido para el efecto en el cronograma del
procedimiento; adjuntando el archivo digitalizado que contenga los documentos que conforman
la oferta de acuerdo a lo requerido en las bases.

El participante debe verificar antes de su envio, bajo su responsabilidad, que el archivo pueda
ser descargado y su contenido sea legible.

Importante

consorcio en un procedimiento de seleccion, o en un determinado item cuando se trate de
procedimientos de seleccién segun relacion de items.

? Para mayor informacion sobre la normativa de firmas y cerlificados digitales ingresar a:
https:!Mww,indecopi.gob,peMeb!ﬁnnas-digitalesfﬁrmar—y-oertificados-digitales

C

Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar mas de un
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1.8.

1.9.

1.10.

1.11.

1.12,

En la apertura electronica de la oferta, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité
de seleccion, segln corresponda, verifica la presentacion de lo exigido en la seccion especifica

de las bases de conformidad con el

numeral 73.2 del articulo 73 del Reglamento y determina

si las ofertas responden a las caracteristicas y/o requisitos funcionales y condiciones de las
Especificaciones Técnicas, detallados en la seccion especifica de las bases. De no cumplir con

lo requerido, la oferta se considera n

EVALUACION DE LAS OFERTAS

o admitida.

La evaluacion de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en el numeral 74.1 y el literal
a) del numeral 74.2 del articulo 74 del Reglamento.

En el supuesto de que dos (2) 0 mas ofertas empaten, la determinacion del orden de prelacion
de las ofertas empatadas se efectia siguiendo estrictamente el orden establecido en el numeral

91.1 del articulo 91 del Reglamento.

El desempate mediante sorteo se realiza de manera electrénica a traves del SEACE.

CALIFICACION DE OFERTAS

La calificacion de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en los numerales 75.1y 75.2

del articulo 75 del Reglamento.

SUBSANACION DE LAS OFERTAS

La subsanacion de las ofertas se sujeta a lo establecido en el articulo 60 del Reglamento. El
plazo que se otorgue para la subsanacién no puede ser inferior a un (1) dia habil.

La solicitud de subsanacion se realiza de manera electrénica a través del SEACE y sera
remitida al correo electrénico consignado por el postor al momento de realizar su inscripcion en
el RNP, siendo su responsabilidad el permanente seguimiento de las notificaciones a dicho
correo. La notificacion de la solicitud se entiende efectuada el dia de su envio al correo

electronico.

La presentacion de las subsanaciones se realiza a través del SEACE. No se tomara en cuenta
la subsanacion que se presente en fisico a la Entidad.

RECHAZO DE LAS OFERTAS

Previo al otorgamiento de la buena pro, el érgano encargado de las contrataciones o el comité
de seleccién segun corresponda, revisa las ofertas econémicas que cumplen los requisitos de
calificacién, de conformidad con lo establecido para el rechazo de ofertas, previsto en el articulo

68 del Reglamento, de ser el caso.

De rechazarse alguna de las ofertas calificadas, el 6rgano encargado de las contrataciones o
el comité de seleccion, segun corresponda, revisa el cumplimiento de los requisitos de
calificacion de los postores que siguen en el orden de prelacién, en caso las hubiere.

OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Definida la oferta ganadora, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, otorga la buena pro mediante su publicacion en el SEACE,

incluyendo el cuadro comparativo y

las actas debidamente motivadas de los resultados de la

admisién, no admision, evaluacion, calificacion, descalificacion, rechazo y el otorgamiento de

la buena pro.
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1.13. CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

Cuando se hayan presentado dos (2) o mas ofertas, el consentimiento de la buena pro se
produce a los cinco (5) dias habiles siguientes de la notificacion de su otorgamiento, sin que
los postores hayan ejercido el derecho de interponer el recurso de apelacion.

En caso que se haya presentado una sola oferta, el consentimiento de la buena pro se produce
el mismo dia de la notificacion de su otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante

Una vez consentido el otorgamiento de la buena pro, el érgano encargado de las contrataciones

0 el organo de la Entidad af que se haya asignado tal funcién realiza la verificacion de Ja oferta

presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 del
— articulo 64 del Reglamento. '

™




"

HOSPITAL VITARTE
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 004-2023-HBCV-CS-PRIMERA CON VOCATORIA
SUMINISTRO DE FRUTAS Y VERDURAS PARA EL AREA DE NUTRICION DEL HOSPITAL VITARTE

21

2.2

, CAPITULO I
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacion se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrolio
del procedimiento de seleccién hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacion se presenta ante la Entidad convocante, y es conocido y resuelto por
su Titular, cuando el valor estimado sea igual o menor a cincuenta (50) UIT. Cuando el valor
estimado sea mayor a dicho monto, el recurso de apelacion se presenta ante y es resuelto por
el Tribunal de Contrataciones del Estado.

En los procedimientos de seleccion segun relacion de items, el valor estimado total del
procedimiento determina ante quién se presenta el recurso de apelacion.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacion del procedimiento de seleccion y
otros actos emitidos por el Titular de |a Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

. Una vez otorgada la buena pro, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccién, seguin corresponda, esté en la obligacion de permitir el acceso de los participantes
y postores al expediente de contratacién, salvo la informacién calificada como secreta,
confidencial o reservada por la normativa de la materia, a mas tardar dentro del dia siguiente
de haberse solicitado por escrito.

Luego de otorgada la buena pro no se da a conocer las ofertas cuyos requisitos de calificacion
no fueron analizados y revisados por el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité
de seleccion, segun corresponda.

o A efectos de recoger la informacion de su interés, los postores pueden valerse de distintos

medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (i) la captura y almacenamiento de
imégenes, e incluso (iii) pueden solicitar copia de la documentacion obrante en el expediente,
siendo que, en este ultimo ¢aso, la Entidad debera entregar dicha documentacion en el menor

tiempo posible, previo pago por tal concepto.

o El recurso de apelacion se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE, o en la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad, segun
corresponda.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacion contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse notificado el
otorgamiento de la buena pro.

La apelacién contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contra
la declaracion de nulidad, cancelacion y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que
se desea impugnar.
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3.1,

CAPITULO Il
DEL CONTRATO

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en
el articulo 141 del Reglamento.

El contrato se perfecciona con la suscripcién del documento que lo contiene, salvo en los
contratos cuyo monto del valor estimado no supere los doscientos mil Soles (S/200,000.00), en
los que se puede perfeccionar con la recepcion de la orden de compra, conforme a lo previsto
en la seccion especifica de las bases.

En el caso de procedimientos de seleccién por relacién de items, se puede perfeccionar el
contrato con la suscripcion del documento o con la recepcion de una orden de compra, cuando
el valor estimado del item corresponda al parametro establecido en el parrafo anterior.

Importante

El 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segln corresponda, debe
consignar en la seccién especifica de las bases la forma en que se perfeccionara el contrato, sea
con la suscripcién del contrato o la recepcién de la orden de compra. En caso la Entidad perfeccione
el contrato con la recepcion de la orden de compra no debe incluir la proforma del contrato
establecida en el Capitulo V de la seccién especifica de las bases.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccién especifica de las bases.

3.2. GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segun corresponda, son las de fiel
cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma equivalente
al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene vigente hasta la
conformidad de la recepcion de la prestacién a cargo del contratista.

3.2.2. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO POR PRESTACIONES ACCESORIAS

En las contrataciones que conllevan la ejecucién de prestaciones accesorias, tales como
mantenimiento, reparacién o actividades afines, se otorga una garantia adicional por una
suma equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato de la prestacion
accesoria, la misma que debe ser renovada periédicamente hasta el cumplimiento total de
las obligaciones garantizadas.

/‘1'.
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Importante

e En Jos contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00),
no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato ni garantia de fiel
cumplimiento por prestaciones accesorias. Dicha excepcion también aplica a Ios contratos

derivados de procedimientos de seleccion por relacion de ftems, cuando el monto del item

adjudicado o la sumatoria de los montos de los ifems adjudicados no superen el monto sefialado

anteriormente, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

o En los contratos periédicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las micro y
pequefias empresas, estas dltimas pueden oforgar como garantia de fiel cumplimiento el diez
por ciento (10%) del monto del contrato , porcentaje que es retenido por la Entidad durante la
primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada pago, con
cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo, conforme lo establecen los numerales 1 494y
149 5 del articulo 149 del Reglamento y el numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento.

3.2.3. GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccion especifica de las bases la entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.

3.3. REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacién automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia de
Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacion de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias; o
estar consideradas en la ultima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
periédicamente publica el Banco Central de Reserva del Peru.

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion
y eventual ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

Importante

" Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones |
| distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

- 1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacion a la empresa que emite la garantia
' debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/clasificadoras-de-riesgo).

2 Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cuél es la |
- clasificacion vigente de la empresa que emite Ja garantfa, considerando la vigencia a la fecha
' de emision de la garantia. |

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacién de riesgo |
| B, incluye las clasificaciones B+ y B.

| 4. Sila empresa que otorga la garantia cuenta con més de una clasificacion de riesgo emitida |
- por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastaré que en una de ellas |

H

- cumpla con la clasificacion minima establecida en el Reglamento.

A
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3.4,

3.5.

3.6.

3.7.

3.8.

- En caso exista alguna duda sobre Ia clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora |
- de la garantia, se debera consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

i

[ De otro lado, ademaés de cumplir con el requisito referido a la clasificacion de riesgo, a efectos
f de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias,
| debe revisarse el portal web de dicha Entidad (http://www.sbs.qob.pe/sistema-
ﬁnancfero/refacfonnde-empresas-aue-se-encuentran—autorizadas—a—emr‘ﬁr—cartas-ﬁanza}.

- Los funcionarios competentes deben verificar |a autenticidad de la garantia a través de los |
- mecanismos establecidos (consulta web, teléfono otros) por la empresa emisora.

EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar Ia ejecucion de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Reglamento.

ADELANTOS

La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningun caso exceden en
conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccion especifica de las bases.

PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en Ia ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con el articulo 1 62 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segln lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccién
especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar cada una
un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser
el caso, del item que debi6 ejecutarse.

INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucion del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36
de la Ley y 164 del Reglamento.

PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pagos
acuenta, segln la forma establecida en la seccion especifica de las bases o en el contrato.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario

competente,
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La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcion salvo
que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacion, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a o
que se indique en el contrato de consorcio.

3

| Adveﬁencj_a ; = L : |

- En caso de retraso en los pagos a cuenta 0 pago final por parte de la Entidad, salvo que se |
deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales |
correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento, |
debiendo repetir contra los responsables de la demora injustificada. -

3.9. DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases sé regiran
supletoriamente por |a Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.

L]
e
b
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)
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CAPITULO|
GENERALIDADES

14. ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre - HOSPITAL VITARTE
RUC N° 20512338756
Domicilio legal . Av. Nicolas Aylion N° 5880 — Carretera Central Km 7.5 — Ate —

Lima
Teléfono: : 01-3516033
Correo electronico: . Heav.coordinacionprocesos@gmail.com ”f

1.2. OBJETODELA CONVOCATORIA

El presente procedimiento de seleccion tiene por objeto 12 contratacion del “SUMINISTRO DE
FRUTAS Y VERDURAS PARA EL AREA DE NUTRICION DEL HOSPITAL VITARTE”

\“4‘\ PAQUETE N° 1 — SUMINISTRO DE FRUTAS
"l PAQ | TEm DESCRIPCION ITEM U.M. TOTAL |
w 1 | COCONA (AL PESO) KILOGRAMOS 480 ;
Q
o MANZANA CHILENA (AL .
E 2 PESO) KILOGRAMOS 1704 &
z o)
= MANZANA DE AGUA (AL :
a 2 3 PESO) KILOGRAMOS 600
l_
\! | E
\ T 4 | MEMBRILLO (AL PESO) KILOGRAMOS 1200
z
w =
[ PINA HAWAIANA (AL
%J 5 PESO) KILOGRAMOS 5400
MA g .
o o 6 | PLATANO DE ISLA KILOGRAMOS 7200

-

PAQUETE N° 02 — SUMINISTRO DE VERDURAS

PAQ. | frem DESCRIPCION ITEM uM. TOTAL

. 1| ACELGA (AL PESO) KILOGRAMOS 72

;I.—C,) 2 | ALBAHACA (AL PESO) KILOGRAMOS 96

% a 3 | BROCOLI (AL PESO) KILOGRAMOS 360

@ o 4|courLor UNIDADES 420
; i 8 E 5 | TOMATE (AL PESO) KILOGRAMOS | 2880
E 1 & | ESPINACA (AL PESOQ) KILOGRAMOS 360
L g 7 | ZAPALLO ITALIANO (AL PESO) KILOGRAMOS 360
! & 3 | CAIGUA (AL PESO) KILOGRAMOS 264 i




7~

HOSPITAL VITARTE
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 004-2023-HBCV-CS-PRIMERA CONVOCATORIA
SUMINISTRO DE FRUTAS Y VERDURAS PARA EL AREA DE NUTRICION DEL HOSPITAL VITARTE

9 | APIO (AL PESOQ) KILOGRAMOS 720
10 [ CEBOLLA CHINA (AL PESO) KILOGRAMOS 180
11 | PORO (AL PESO) KILOGRAMOS 408
12 [ PIMIENTO MORRON (AL PESO) KILOGRAMOS 480
13 | CEBOLLA ROJA (AL PESO) KILOGRAMOS 4320
14 | COL CHINA UNIDADES 120
15 | LECHUGA AMERICANA UNIDADES 720
16 | LECHUGA ORGANICA UNIDADES 2400
17 | ZAPALLO LOCHE (AL PESO) KILOGRAMOS 30
18 | CALABAZA UNIDADES 144
19 | ROCOTO (AL PESO) KILOGRAMOS 144
20 | AJi VERDE KILOGRAMOS 300
21 [ AJi PANCA SECO (AL PESO) KILOGRAMOS 48
22 [ AJi LIMO (AL PESO) KILOGRAMOS 6
23 | CAMOTE MORADO KILOGRAMOS 3360
24 | OLLUCO KILOGRAMOS 336
25 | PAPA AMARILLA KILOGRAMOS 1440
26 | BETERRAGA (AL PESO) KILOGRAMOS 192
27 | RABANITO (AL PESQ) KILOGRAMOS 180
28 | NABO (AL PESO) KILOGRAMOS 720
29 | ZANAHORIA (AL PESO) KILOGRAMOS 3600
30 | KIGN FRESCO (AL PESO) KILOGRAMOS 84
31 :ERggijA CHINA JOLANTAO (AL KILOGRAMOS 72
32 | FRIJOL VERDE KILOGRAMOS 192
33 | FRIJOL CHINO KILOGRAMOS 60
34 | HABA FRESCA KILOGRAMOS 360
35 | CULANTRO (AL PESO) KILOGRAMOS 192
36 | HIERBA BUENA (AL PESO) KILOGRAMOS 24
37 | HUACATAY (AL PESQ) KILOGRAMOS 72
38 | PEREJIL (AL PESO) KILOGRAMOS 48
39 | ROMERO (AL PESO) KILOGRAMOS 6
40 | CEDRON (AL PESOQ) KILOGRAMOS 36
41 | MANZANILLA (AL PESO) KILOGRAMOS 36
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1.3. EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de contratacion fue aprobado mediante FORMANTO N° 02 — SOLICITUD Y
APROBACION DE EXPEDIENTE DE CONTRATACION el 15 de Noviembre del 2023

1.4. FUENTE DE FINANCIAMIENTO

DONACIONES Y TRANSFERENCIAS (DyT)
RECURSOS ORDINARIOS (RO)

Importante

La fuente de financiamiento debe corresponder a aquella prevista en la Ley de Equilibrio Financiero
del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal en el cual se convoca el procedimiento de seleccion.

1.5. SISTEMA DE CONTRATACION
El presente procedimiento se rige por el sistema de PRECIOS UNITARIOS, de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacion respectivo.
1.6. MODALIDAD DE EJECUCION
SIN MODALIDAD
1.7. DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO
No Aplica
1.8. ALCANCES DEL REQUERIMIENTO
El alcance de la prestacion esta definido en el Capitulo 1l de la presente seccion de las bases.
1.9. PLAZO DE ENTREGA

El plazo de ejecucion sera de trescientos sesenta y cinco (365) dias calendario o hasta agotar el
monto contratado, el mismo que se computa a partir del dia siguiente de suscrito el contrato.

Los bienes requeridos se entregaran en el plazo de 03 dias calendario al dia siguiente de suscrito
el contrato, previa coordinacién con el area usuaria. Para las demas entregas se realizar de
acuerdo a la programacién mensual elaborada por el Area de Nutricion, la misma que sera
remitido mediante correo electrénico al contratista.

Cabe precisar que, las cantidades se realizara en dos (02) entregas por semana de lunes a

sabado, y/o segun necesidad del servicio del area usuaria, previa coordinacion con el area
usuaria.

CRONOGRAMA DE ENTREGA

@

e
- ahibey
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SUB
ITE ﬂ'ffg;“’c'o UM ira | 2da | 3era |4ta | 5ta | 6ta | '™ |8va | ona | 1™ | 11va | 12va | TOTAL
M a a
1 ggg&"‘ AL Ikiooravos | 40| 40| 40| 40| 40| 40| 40| 40| 40| 40| 40| 40| aso
MANZANA
3| CHILENA (AL | kiLOGRAMOS | 142 | 142 | 142|142 142 | 142 | 142|142 | 142 | 142 142| 142| 1704
PESO)
MANZANA
4 | DE AGUA (AL | KILOGRAMOS | 50| 50 50 50( 50| 50| 50| 50| 50 50 50 50 600
PESO)
MEMBRILLO
5| (AL PESQ) | “LooRawos | 100 | 100 | 100 100|100 100|100 |100| 100| 100| 100| 100| 1200
PINA
6 | HAWAIANA | KILOGRAMOS | 450 | 450 | 450 | 450 | 450 | 450 | 450 | 450 | 450 | 450 | 450| 450| 5400
(AL PESO) _
7 lps'ﬂ\”"o DE | umoao | 600 600| 600|600 600|600 ]600]600| 600| 600| 600| 600 7200
SUB ENTREGAS
ITE | DESCRIPCIONITEM | UM, TOTAL
M e el 4% -l el #1%  | aeha ig
1| ACELGA (AL PESQ) | KILOGRAMOS 6 6 6 6 B 6 6 6 B 6 6 6 72
ALBAHACA (AL
2 PESO) KILOGRAMOS 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 96
3| BROCOLI (AL PESO) [ kiocramos | 30| 30| 30| 30| 30| 30| so| 30| a0| 30| s0| 30| 380
4 | COLIFLOR UNIDADES 35 35 35 35 35 35 35 35 35 35 35 35 420
5 | TOMATE (AL PESO) | KILOGRAMOS | 240 | 240 240 240| 240 2401 240 ) 240 | 240 | 240 240 240 2880 (a? y
6 Eggg‘}“‘“ (AL Kiocramos | 30| 30| so| 30| 30| 30| 30| 30| 30| 30| 30| 30 30| -
ZAPALLO ITALIANO
7 (AL PESO) KILOGRAMOS 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 360

8 | CAIGUA (AL PESO) | KILOGRAMOS 22| 22| 22| 22| 22| 22| 22| 22| 22| 22| 22| 22 264

9 [ APIO (AL PESO) kiocramos | 60| eo| 60| 60| 60| so| so| e0| 60| 60| 60| 60 720
CEBOLLA CHINA

10| o peso) koeramos | 15| 18] 15| 15| 15| 15[ 15| 15| 15| 15| 15| 15 180

11 [PORO (ALPESO)  |wiocravos | 34| 34| 34 34| 34| 34| 34| 34| 34| 34| 34| 34 408
PIMIENTO MORRON

12 (AL PESO} KILOGRAMOS 40 40 40 40 40 40 40 40 40 40 40 40 480 ,.r/}\j{—

13 gESBg]'-'-‘“ ROJA (AL | ocramos | 360 | 360 | 360 | 360 | 360 | 360 | 360 | 360 | 380 | 380 | 360 | 360 4320 N

14 [ COL CHINA UNIDADES 10 10| 10| 10| 10| 10| 10| 10| 10| 10| 10| 10 120
LECHUGA

Tl UNIDADES 60| 60| 60| 60| 60| 60| 60| 0| 60| 80| 60| 60O 720
LECHUGA

L oy unDaDEs | 200 | 200 | 200 | 200 | 200 | 200 | 200 | 200 | 200 | 200 | 200 | 200 2400
ZAPALLO LOCHE

e d kiosramos | 3| 3] 3| 3| 3| 3| 2| 2| 2| 2 2] 2 30

\ 18 | CALABAZA UNIDADES 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 144

19 [ROCOTO (AL kocramos | 12 12| 12| 12| 12| 12| 12| 12| 12| 12] 2] 12 144
PESO )

20 | AJi VERDE kiooramos | 25| 25| 25( 25| 25| 25( 25 25| 25| 25| 25| 25 300
AJI PANCA SECO

- e kocravos | 4| 4| 4| 4| 4| 4| 4| 4| 4| 4| 4| s 48

22 | AJI LIMO (AL PESO) | kiocramos | 0.5 05| 05| 05| 05 05| 05] 05[] 05| 05| 05] 05 6

23 | CAMOTE MORADO | kiLocRamOS | 280 | 280 280 | 280 | 280 | 280 | 280 | 280 | 280 | 280 280 280 3360

24 | OLLUCO KILOGRAMOS 28| 28] 28| 28| 28| 28| 28| 28| 28| 28| 28| 28 336

25 | PAPA AMARILLA KILOGRAMOS | 120 120 120 | 120 | 120 120 | 120| 120 120| 120 120] 120 1440
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26 EE;E‘;‘RAGA AL |ocravos | 16| 18| 18| 18] 18| 16| 18| 16| 16| 16| 16] 16 192

27 ';2853}"”0 (AL ocramos | 15| 18| 15| 15| 15| 15| 18| 15| 15| 15| 15| 15 180

76 | NABO (AL PESO) | xiocravos | 60| 60| 60| 60| 60| 60| 60| 60| 60| €0 60| 60 720

29 f,‘égg'}"‘)”“ (AL Loaramos | 300 | 300 | 300 | 300 | 300| 300 | 300 | 300| 300 | 300| 300} 300} 3600

20 | KON FRESCO (AL [ ocravos | 7| 7| 7| 7| 7| 7| 7| 7| 7} 7| 7| 7 84
PESO)
ARVEJA CHINA

31 | JOLANTAO (AL wooravos | s| e| 6| e e| e| 8| & & 6| & 6 72
PESO)

32 | FRIJOL VERDE Looravos | 18| 18| 16| 16| 16| 16| 16| 16| 16| 16| 16| 16 192

33 | FRIJOL CHINO KILOGRAMOS 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 8 5 60

34 | HABA FRESCA oomamos | 30| 30| 30| 30| 30| 30| 30| 30| so| 30| 30f 30 360

35 gg;g:dmo (AL aocramos | 16| 16| 18| 16| 16| 16| 16| 16| 16| 18| 16] 16 192
HIERBA BUENA

36 (AL PESO) KILOGRAMOS 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 24
HUACATAY (AL

3 PESO) KILOGRAMOS 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 72

28 | PEREJIL (ALPESO) |wiooravos | 4| 4| 4| 4| 4] 4| 4] 4| 4| 4] ¢ 4 48

35 | ROMERO (AL PESO) | kiLocravos | 0.5] 05| 05[ 05| 0.5( 05| 05( 05| 05] 051 05 0.5 6

20 | CEDRON (AL PESO) |kiocravos | 3| 3| 3| 3 3] 3] 3] 3] 3 3|l 3| 3 36
MANZANILLA (AL

41 PESO) KILOGRAMOS 3 3 3 3 3 3 3 3 3 | 3 3 36

1.10. COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de recabar un ejemplar de las bases si asi

requieran, el cual sera entregado de manera digital, sin costo alguno.

Importante

El costo de entrega de un ejemplar de las bases no puede exceder el costo de s

1.11. BASE LEGAL

- Ley N° 31368 — Ley de Presupuesto del Sector Publico Para el Afio Fiscal 2023

u reproduccion.

0

- Ley N° 31639 — Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afo 2023
- Ley de Contrataciones del Estado N° 30225 — Decreto Legislativo N° 1444, que modifica la Ley
de Contrataciones del Estado — Decreto Supremo N° 344-2018-EF — Reglamento de Ley de

Contrataciones del Estado y sus Modificatorias — Directivas del OSCE
- Ley N° 27806, Ley de Transparencia y Acceso a la Informacion Publica

- RESOLUCION N° D000112-2023-OSCE-PRE, Modifica la Directiva N° 001-2019-OSCE/CD
“Bases y Solicitud de expresion de interés estandar para los procedimientos de seleccion a

convocar en el marco de Ley N° 30225

- Reglamento de inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante decreto supremo N° 004-2011-

AG, y sus modificatorias y complementarias.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
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CAPITULO II '
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1. CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccion de la convocatoria publicada en el SEACE.

Importante

De conformidad con la wgé_sffﬁbsegunda Dr‘ébésicién Coﬁ';pié}nenrarfa Final del Reg!é;}nénté; en
caso la Entidad (Ministerios y sus organismos publicos, programas o proyectos adscritos) haya
difundido el requerimiento a través del SEACE siguiendo el procedimiento establecido en dicha
disposicion, no procede formular consuitas u observaciones al requerimiento.

2.2. CONTENIDO DE LAS OFERTAS
La oferta contendra, ademas de un indice de documentos?, la siguiente documentacion:

2.2.1. Documentacién de presentacién obligatoria

2.21.1. Documentos para la admisién de la oferta
a) Declaracién jurada de datos del postor. (Anexo N° 1)
b) Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento analogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segtin corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, seguln
corresponda.

Advertenci_a 3 _

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estén
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan
obtener directamente mediante Ia interoperabilidad a que se refieren los articulos 2
y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la
Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE* y siempre que el servicio web
se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma, no
correspondera exigir el certificado de vigencia de poder y/o documento nacional de
identidad.

¢) Declaracion jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2)

®  La omisién del indice no determina la no admisién de la oferta.

*  Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catéloge de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace hitps://www.qobiernodigital.gob. pelintercperabilidad/

=
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d) Declaracion jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas contenidas
en el numeral 3.1 del Capitulo lli de la presente seccion. (Anexo N° 3)

e) Declaracion jurada de plazo de entrega. (Anexo N° 4)3

f) Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comun y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones. (Anexo N° 5)

g) El precio de la oferta en SOLES. Adjuntar obligatoriamente el Anexo N° 6.

El precio total de la oferta y los subtotales que lo componen son expresados con
dos (2) decimales. Los precios unitarios pueden ser expresados con mas de dos

(2) decimales.

Importante

' El 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun corresponda, |
verifica la presentacion de los documentos requeridos. De no cumplir con lo requerido,
la oferta se considera no admitida.

2.21.2. Documentos para acreditar los requisitos de calificacion

incorporar en la oferta los documentos que acreditan los “Requisitos de Calificacion”
que se detallan en el numeral 3.2 del Capitulo lll de la presente seccion de las bases.

2.2.2. Documentacién de presentacion facultativa:

a) En el caso de microempresas y pequefias empresas integradas por personas con
discapacidad, o en el caso de consorcios conformados en su totalidad por estas
empresas, deben presentar la constancia o certificado con el cual acredite su
inscripcién en el Registro de Empresas Promocionales para Personas con
Discapacidad®

b) Solicitud de bonificacién del cinco por ciento (5%) por tener la condicién de micro y
pequefia empresa (Anexo N°10).

| El organo encargado de las contrataciones o o comité de seleccion, segun corresponda, no |
| podré exigir al postor la presentacion de documentos que no hayan sido indicados en los |
| acapites “Documentos para la admision de la oferta”, ‘Requisitos de calificacion” y “Factores |

| deevaluacion”. |

5 En caso de considerar como factor de evaluacién la mejora del plazo de entrega, el plazo ofertado en dicho anexo servira

también para acreditar este factor.
6  Dicho documento se tendra en consideracion en caso de empate, conforme a lo previsto en el articulo 91 del Reglamento.

Ak

Q/




HOSPITAL VITARTE
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 004-2023-HBCV-CS-PRIMERA CONVOCATORIA
SUMINISTRO DE FRUTAS Y VERDURAS PARA EL AREA DE NUTRICION DEL HOSPITAL VITARTE

2.3. PRESENTACION DEL RECURSO DE APELACION
‘El recurso de apelacion se presenta ante la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad.

En caso el participante o postor opte por presentar recurso de apelacién y por otorgar la garantia
medijante depdsito en cuenta bancaria, se debe realizar el abono en:

N ° de Cuenta . 00-068-369991
Banco : BANCO DE LA NACION
Necer : 018-068-000068369991-72

2.4. REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar
el contrato:

a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato.

b) Garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, de ser el caso.

c) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes, de
ser el caso.

d) Caodigo de cuenta interbancaria (CCl) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el nimero
de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que cuenta %}

f) Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso de
persona juridica.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, Jas Entidades estén prohibidas de
exigir a los administrados o usuarios la informacion que puedan obtener directamente mediante
la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa
medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE? y
siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma,
no correspondera exigir los documentos previstos en los literales e) y 1).

g) Domicilio para efectos de la notificacion durante la ejecucion del contrato.

h) Autorizacion de notificacion de la decision de la Entidad sobre la solicitud de ampliacién de
plazo mediante medios electrénicos de comunicacién ® (Anexo N° 11).

i} Detalle de los precios unitarios del precio ofertado™.

J) Detalle del precio de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el paquete.

k) Carnetde sanidad vigente de personal transportista y manipulador de alimentos (Se entregara
la copia del carnet de sanidad a la firma de contrato)

7 En caso de transferencia interbancaria.

*  Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del

Estado - PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.qobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

?  Entanto se implemente ia funcionalidad en el SEACE, de conformidad con la Primera Dispaosicion Complementaria Transitoria
del Decreto Supremo N° 234-2022-EF.

'® Incluir solo en caso de la contratacién bajo el sistema a suma alzada.

" Incluir solo en caso de contrataciones por paquete.

r
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Importante

e En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente
este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucion contractual, de ser
el caso, ademas de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de la Ley y en
ol articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo 0 la
denominacion o razén social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de '
lo contrario no podrén ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes
indicado si se consigna Unicamente la denominacién del consorcio, conforme lo dispuesto en
Ja Directiva “Participacion de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado’”.

e En los contratos periédicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las micro
y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel cumplimiento el
diez por ciento (10%) del monto del contrato, porcentaje que es relenido por la Entidad durante
la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada pago,
con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo, conforme lo establece el numeral 1 49.4 |

del articulo 149 y el numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento. Para dicho efecto los

: postores deben enconfrarse registrados en el REMYPE, consignando en la Declaracion

Jurada de Datos del Postor (Anexo N° 1) o en la solicitud de retencion de la garantia durante

el perfeccionamiento del contrato, que tienen la condicién de MYPE, lo cual sera verificado

por la Entidad en el link http://www?2.trabajo. gob.pe/servicios-en-linea-2-2 opcién consulta de
empresas acreditadas en el REMYPE.

e Enlos contratos cuyos montos sean iguales o0 menores a doscientos mif Soles (S/200,000.00),
no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato ni garantia de fiel
cumplimiento por prestaciones accesorias. Dicha excepcion también aplica a los contratos

g derivados de procedimientos de seleccion por relacién de items, cuando el monto del item

adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no supere el monto sefialado

anteriormente, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

oL Importante
s Corresponde a la Entidad verificar qué las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual
ejecucion, sin perjuicio de la determinacién de las responsabilidades funcionales que

correspondan.

o De conformidad con el Reglamento Consular del Pert aprobado mediante Decreto Supremo
N° 076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en el exterior
tengan validez en el Pert, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos

y refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Perd, salvo que se trate de

(/" documentos publicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la Apostilla, en

cuyo caso bastara con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya™.

e La Entidad no puede exigir documentacion o informacién adicional a la consignada en el
presente numeral para el perfeccionamiento del contrato.

2.5. PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar la documentacion requerida en MESA DE PARTES DEL AREA DELOGISTICA
DEL HOSPITAL DE BAJA COMPLEJIDAD ATE VITARTE 050 — ubicado en la Av. Jose Carlos
Mariategui 364, Ate, el ingreso es por la puerta Nro. 5 del Hospital de Emergencia Ate Vitarte —
HEAV

2.6. FORMA DE PAGO

G
&

12 gegun lo previsto en la Opinién N° 009-2016/DTN.

s
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La Entidad realizara el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista en 12 armadas,
una vez otorgada la conformidad del &rea usuaria por cada entrega.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad debe
contar con la siguiente documentacién:

- Recepcion del sub area de almacen. .

- Informe del funcionario responsable del drea de nutricion, emitiendo la conformidad de la
prestacién efectuada.

- Guia de remision.

- Comprobante de pago.

El comprobante de pago vy la guia de remision se debe presentar en Sub Area de Almacen del
Hospital de Baja Complejidad Vitarte (UE 050) ubicado en la calle S/N Ate espalda del Colegio
Edelmira del Pando ex UTES, altura cuadra 04 de |a avenida central.
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CAPITULO lll
REQUERIMIENTO

Importante

De conformidad con el numeral 29.8 del articulo 29 del Reglamento, el 4rea usuaria es responsable Afi
de la adecuada formulacién del requerimiento, debiendo asegurar la calidad técnica y reducir la '
necesidad de su reformulacion por efrores o deficiencias técnicas que repercutan en el proceso de
contratacion.

34. ESPECIFICACIONES TECNICAS ,

i de 1o gualdad de Opor idades para Mujeres v

Frombres”
=m0 DE LA LNIDAD, LA PAZ ¥ EL GrSARROLLOY

FORMATO N° 2
ESPECIFICACIONES TECNICAS {EETT) PARA LA ADQUISICION DE BIENES

Unidad Organica ! Area usuaria: Servicio de Apoyo al Tratamiento - Area de Mutricion

ety ot

Actividad del POR: 000468 Apoyo alimentario para grupos en riesgo

U R — e e T
| Sumunistro de frutas y verduras para el Area de nutricion del
Hospital de Baja Complejidad Vitarte.

Denominacién de la Contratacién:

b e

- e e

1. FINALIDAD PUBLICA

i } Abasteser de insumos de frutas y verduras para un buen servicio de calidad en ta distribucion de ias racionas
de alimentos a los pacientes hospitalizados ded Hospital de Baja Complejidad Vitarte.

o —— e ——r—

2. CBUETIVOS DE LA CONTRATACION

Objetivo Generak: '
Las frutas y verduras son utilizados para las preparaciones de los desayunos, almuerzos y canas de pacientes £t

hospitatizados del Hospital de Baja Complejidad Vitarte.

T CARAGTERISTIGAS TECNICAS
N L ITEM PAQ. 1: SUMINISTRO FRUTAS

4. COCONA (AL PESO) 2
£SPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS: S
TIPO: Extra
PRESENTACION: Por kilos, en jabas de piastico (tipo cosechera) limpias y adecuadas. -

A S caracteristicas de a necesidad:

Producto:

. La cocong, es una fruta citrica utitizada en distintas preparaciones por su aporte de vitaminas y
minerales,

Caracteristicas Técoicas:

a. Caracteristicas Fisico quimicas: ]
« Color, Otor, Sabor, Textura y Apariencia; Caracteristico de la fruta.
« Grado de madurez camercial

b, Caracteristicas Microbioiagicas:
Escherichia coli.r < 10° ufe/ gr.
« Salmonelia sp.: Ausencia en 26gr.

c. Contaminantes:
= Metales pesados La fruta debara estar exenla de metales pesados en cantidades que puedan
representar un peligro para ia salud humana.
- Residuos de piaguicidas en la fruta s& deberd ajustar a los limites maximos para residuos
establecidos por 1a Comision del Codex Allmentarius para este producto.
. Micatoxinas de la fruta si fuera &l caso, debera ajustarse a los limites maximos para micotoxinas
establecidos por ia Comision del Codex Alimeniardus para este producto. J

S d. Conservacion: __

Av Micolss Ayfion TIt SES0 ATE i
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«  Producto almacenado a temperatura ambiente, no mayor de 20° C. Siendo caso necesario en
refrigeracion de 4° a 10°c

e. Rotulado: No Aplica
Envasado

La fruta; debera envasarse de tal manera que el producto quede debidamente protegido. Los materiales
utilizados en el interior del envase deberan ser nuevos, estar limpios y ser de calidad al que evile
cualquier dafio externo o intemo al producto.

2. MANZANA CHILENA (AL PESO)
ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS:
TIPO: Extra
PRESENTACION: Por kilos, en jabas de plastico (tipo cosechera) fimpias y adecuadas.
Caracteristicas de la necesidad:
Producto:

La Manzana Chilena de fipo extra, es una fruta dulce utilizada en distintas preparaciones por fibra y por
su aporte de vitaminas y minerales,

Caracteristicas Técnicas:

a. Caracteristicas Fisico guimicas:
+  Color, Olor y Sabor Caracleristico fa fruta.
*  Grado de madurez comercial.

b. Caracteristicas Microbioldgicas:
+  Escherichia coli.: < 10* ufe/ gr.
= Salmonella sp.; Ausencia en 25gr.

c. Contaminantes:
* Metales pesados La fruta debera eslar exenta de metales pesados en cantidades que puedan
representar un peligro para la salud humana,
¢ Residuos de plaguicidas en la fruta se debera ajustar a los limites maximos para residuos
establecidos por a Comision del Codex Alimentarius para este producto.
o Micotoxinas de la fruta si fuera el caso; debera ajustarse a los limites maximos para micoloxinas
establecidos por la Comisién del Codex Alimentarius para este producto.

d. Conservacion:
»  Producto almacenado a temperatura ambiente, no mayor de 20° C. Siendo caso necesario en

refrigeracion de 4° a 10%
Q. Rotulado: No Aplica

Envasado

La fruta, deberd envasarse de tal manera que el producto quede debidamente protegido. Los
materiales utiizados en el interior del envase deberan ser nuevos, estar limpios y ser de calidad al
que evite cualquier dafio externo o intemo al produclo. Se permite el uso de materiales, en particular
papel o sellos, con indicaciones comerciales, siempre y cuando estén impresos o etiguetados con
tina o pegamento no téxico.

3. MANZANA DE AGUA (AL PESO)
ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS:

Av Neootas Ayias MO 5280 ATE | ol
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TIPO: Extra

PRESENTACION: Por kilos, en jabas de ptastico (tipo cosechera) fimpias y adecuadas.
Caracteristicas de la necesidad:
Producto: ¢
La Manzana de agua, es una frula acida, ligeramente duice, ulilizada por fibra y por su aporie de :
vitaminas y minerales ik
v

Caracteristicas Técnicas:

a. Caracteristicas Fisico quimicas:
« Color, Otor y Sabor Caracteristico la fruta.
«  Grado de madurez comercial,

h. Caracteristicas Microbioldgicas:
» Escherichia cofi.: < 10° ufef gr.
« Salmonelia sp.; Ausencia en 25gr.

¢. Contaminantes:
» Metales pesados: La fruta debera estar exerta de metales pesados en cantidades que puedan

representar un pekigro para la salud humana.

+ Residuos de plaguicidas en la frula se deberd ajustar a los fimites maximos para residuos ¥
establecidos por la Comision del Codex Alimentarius para esle producta. "5;'
«  Micoloxinas de la fruta si fuera el caso: deberd ajustarse alos limites maximos para micotoxinas ;_::
I\ astablecidos por la Comision del Codex Alimentarius para este producto. .
Y d. Conservacién:
/ Producto almacenado a lemperatura amblente, no mayor de 20° C. Siendo caso necesario en
v refrigeracion de 4° 8 10°c

g e. Rotulado: No Aplica

e

Envasado

La fruta; debera envasarse de tal manera que el producto quede debidamente protegido. Los materiales
utilizados en el interior del envase deberan ser nuevos, estar impios y ser de calidad al que evite

euslquier dafio externo o inferno al producto.

4. MEMBRILLO (AL PESO)
ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS:

i TIPO: Extra
N PRESENTACION: Por kilos, en jabas de pléstico (tipo cosechera) limpias y adecuadas. o
Fil A
% Caracteristicas de la Necesidad:

Producto:

Membrillo, es una fruta acido dulce, se utilizada por su fibra y por su aporie de vitaminas ¥ minerales.

Caracteristicas Tecnicas:

a. Caracteristicas Fisico quimicas:
« Color, Olory Sabor Caracteristico la fruta.
» Grado de madurez comercial.

b, Caracteristicas Microbiologicas:
. Escherichia cofi.. < 10° ufe/ gr.
. Salmonella sp.: Ausencia en 25gr.

¢. Contaminantes:
« Metales pesados: La fruta debera estar exenta de melales pesados en canlidades que _]

puedan representar un peligro para la salud humana.

T e
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6.

d.

5.
ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS:

» Residuos de plaguicidas en la fruta se debera ajustar a los limites maximos para residuos
establecidos por la Comision del Codex Alimentarius para este producto.

«  Micotoxinas de la fruta si fuera el caso; debera ajustarse a los fimiles maximos para
micoloxinas establecidos por la Comisién del Codex Alimentarius para este producto.

Conservacion: _
Producto almacenado a temperatura ambiente, no mayor de 20° C. Siendo caso necesario en
refrigeracion de 4° a 10°c

Rotulado: No Aplica

Envasado

La fruta: debera envasarse de tal manera que el produclo quede debidamente prolegido. Los matariales
utilizados en el interior del envase deberan ser nuevos, estar limpios y ser de calidad al que evite
cualquier dafio externo o interno al praducto.

PINA HAWAIANA (AL PESO)

TIPO: Extra
PRESENTACION: Por kilos, en jabas de plastice {lipo cosechera} limpias y adecuadas.

Caracteristicas de la Necesidad:

Producto:

Pifia, es una fruta acido dulce con alto contenido de vitaminas, minerales, antioxidante y fibra, utilizado
en diferentes preparaciones.

Caracteristicas Fisico quimicas:
. Color, Olor y Sabor Caracteristico la fruta.
«  Grado de madurez comercial.

Caracteristicas Microbiolégicas:
s  Escherichia coli.: < 10 ufc/ gr.
« Salmonella sp.: Ausencia en 25gr.

Contaminantes:
« Metales pesados La fruta debera estar exenta de metales pesados en cantidades que puedan
representar un peligre para la salud humana.
¢ Residuos de plaguicidas en fa fruta se debera ajustar a los limites méximos para residuos
establecidos par la Comision del Codex Alimentarius para este producto.
»  Micotoxinas de la fruta si fuera el caso; debera ajustarse a los limites maximaos para
micotoxinas establecides por la Comision del Codex Alimentarius para esle producto.

Conservacion:
Producto almacenado a temperatura ambiente, no mayor de 20° C. Siendo caso necesario en
refrigeracion de 4° a 10°c
Rotulado: No Aplica
Envasado y Presentacién
La fruta; debera envasarse de tal manera que el praducto quede debidamente protegido. Los materiales
ulilizados en el interior del envase deberan ser nuevos, estar limpios y ser de calidad al que evile

cualquier dafic externo o interno al producte.

PLATANO DE ISLA

ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS:
TIPO: Extra

gy Av Micolas Ayitor N® 5280 ATE | é}:p—{' At
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r SRESENTACION: Por Unidades, en jabas de plastico (tipo Sosechera) impias y adecuadas.

Caracteristicas de la Necesidad:
Producto:

Platano de isla, es una fruta dulce con alte contenido de vitaminas, minerales y fibra.
a. Caracteristicas Fisico guimicas:

s Color, Olory Sabor Caracteristico ia fruta.
«  Grado de madurez comertial,

b. Caracteristicas Microbiolégicas;
s  Escherichia coli. < 10° ufe/ gr.
o Salmonella sp.: Ausencia en 2597,

¢. Contaminantes:
« Metales pesados La frula debera estar exenta de metales pesados en cantidades que puedan
representar un peligro para ia salud humana
Residuos de plaguicidas en la frula se debera ajustar a los limites méximos para residucs |
establecidos por la Comisidn del Codex Alimentarius para este produclo.
e Micotoxinas de la fruta si fuera el caso; debera ajuslarse a los limites maximos para
micoloxinas establecidos por ta Comision del Codex Alimentarius para esle producto,

! d. Conservacion:
\ Producto almacenade a temperatura ambiente,

\ refrigeracian de 4° a 10°c

no mayor de 20° C. Siendo caso pecesario en

¢. Rotulado: No Aplica

Envasado

La fruta; debera envasarse de tal manera que el producto quede debidamente protegido. Los materiales
utitizados en el interior del envase deberan ser nuevos, estar timpios y ser de calidad al que evite

\ cualquier dafio externo ¢ imermno al producto.

II. ITEM PAQ. 2: SUMINISTRO VERDURAS

1. ACELGA {AL PESO}
ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS:

TIPO: Primera
VA PRESENTACION: Por kilos, en jabas de plastico (lipo cosechera) impias y adecuadas.

l/ Caracteristicas de ia necesidad: —_
Producto:

i hCa

La cocona, &s una fruta citrica uliizada en distintas preparaciones por SU aporte de vitaminas y

i minerales.

Caracteristicas Técnicas:

a. Caracteristicas Fisico quimicas:
« Color, Olor, Sabor, Textura ¥ Apariencia; Caracteristico de la fruta.
o Grado de madurez comercial,

b. Caracteristicas Microbioldgicas:
« Escherichia coli; < 10° ufe/ gr.
. Salmonelia sp.. Ausencia en 25gr.

C. Contaminantes:

« Metales pesados La verdura debera eslar exenta de metales pesados en cantidades que
- . puedan representar un peligro pafa la satud humana. )
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» Residuos de plaguicidas en la verdura se debera ajustar a los limites maximos para residucs
establecidos por la Comision def Codex Alimentarius para este producto.

s Micotoxinas de ia verdura si fuera el caso; debera ajustarse a los limites méaximos para
micotoxinas establecidos por la Comisién de! Codex Alimentarius para esle producto.

d. Caonservacion:
s  Producto almacenado a lemperatura ambiente, no mayor de 20° C. Siendo caso necesario en
refrigeracion de 4° a 10°%¢c

e. Rotulado: No Aplica

Envasado

La verdura: debera envasarse de tal manera que el producto quede debidamente protegido. Los
— materiales utitizados en el interior del envase deberan ser nuevos, estar limpios y ser de calidad tal que
evite cualguier dafio externo o interno al producto.

2. ALBAHACA (AL PESOQ)
ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS:

TIPO: Primera
PRESENTACION: Por kilos, en jabas de plastico (tipo cosecheraj limpias y adecuadas.

Caracteristicas de la necesidad:

Producto:

La Albahaca, verdura, utilizado por ser un alimento muy (il en el gourmet entre otros.
Caracteristicas Técnicas:

a. Caracteristicas Fisico quimicas:
Color, Olor, Textura y Apariencia; caracteristico a la verdura.
Grado de madurez comercial.

Ll

b. Caracteristicas Microbioldgicas:
s Escherichia coli.: < 10° ufc/ gr.
e Salmonelia sp.: Ausencia en 25gr.

. Contaminantes:

= o Metales pesados La verdura deberd estar exenla de melales pesados en cantidades que
puedan representar un peligro para la salud humana.

« Residuos de plaguicidas en la verdura se debera ajustar a los limites maximos para residuos
establecidos por la Comision del Codex Alimentarius para este producto,

+ Micoloxinas de la verdura si fuera el caso; debera ajustarse a los limiles maximos para
micotoxinas establecidos por la Comision del Codex Alimentarius para este producto.

d. Conservacién:
« Producto aimacenado a temperatura ambienle, no mayor de 20° C. Siendo caso necesario en

refrigeracion de 4° a 10°c
e. Rotulado: No Aplica

Envasado y Presentacion
La verdura; debera envasarse de tal manera que el producto quede debidamente protegido. Los

materiales utilizados en el interior del envase deberan ser nuevos, estar limpios y ser de calidad lal que
evile cualquier dafio externo o interno at producto.

3. BROCOLI (AL PESO}
ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS:

o \Qt:;
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T TIPO: Extra
PRESENTACION: Por kilos, en jabas de plastico (tipo cosechera) limpias y adecuadas.

Caracteristicas de la necesidad:
Producto:

it
-

+
t

Bracol, verdura, ulilizado por ser un atimento muy 6l en el gourmel, entre otros.

Caracteristicas Técnicas:

i@ IS e =

a. Caracteristicas Fisico quimicas:
« Color. Clor, Textura y Apariencia; caracteristico a la verdura,

+  Grado de madurez comercial.

b. Caracteristicas Microbioldgicas:
- « Escherichia coli.: < 107 ufcf g7
« Salmonella sp. Ausencia en 25ar.

¢. Contaminantes:
« Metales pesados La verdura deberd estar exenta de metales pesados en cantidades que —
puedan representar un pefigro para la salud humana
. Residuos de plaguicidas en la verdura se debera ajustar a los limites maximos para residuos
esiablecidos por fa Comision det Codex Alimentarius para este producto,
« Micotoxinas de la verdura si fuera el casol debera ajusiarse a los limiles maximos para
micoloxinas establecidos por la Comision del Codex Alimentarius para este produclo.

d. Conservacion:
Producto almacenado a temperatura ambiente, no mayor de 20° C. Siendo caso necesario en

refrigeracion de 4° a 10°c

e. Rotulado: No Aplica

Envasado
La verdura;, debera envasarse de lal manera que el produclo quede debidamente protegido. Los

materiales ulilizados en el interior del envase deberdn sef nuevos, estar limpios y ser de calidad tal que
evite cualquier dafo exlemo o interno al producto.

4. COLIFLOR
| ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS;

{ TIPO: Primera

Caracteristicas de la Necesidad:

L/I \ PRESENTACION: Por unidades, en jabas de plastico (lipo cosechera) limpias y adecuadas.
Producto:

Coliflor, verdura, utilizado por ser un alimento muy Gt en ¢! gourmet entre otros.

Caracteristicas Técnicas:

a. Caracteristicas Fisico quimicas:
« Color, Olor y Sabor Caracteristico a la verdura.
» Grado de madurez comercial.

b. Caracteristicas Microbioldgicas:
o  Escherichia coli.: < 10% ufc/ gr.
« Salmonella sp.: Ausencia en 25gr.

¢. Contaminantes:
. Metales pesados La verdura debera estar exenta de metales pesados en cantidades que

puedan representar un peligro para la salud humana.

"
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« Residuos de plaguicidas en la verdura se deberd ajustar a los limites maximos para residuos
establecidos por la Comision del Codex Alimentarius para este producto.

¢ Micotoxinas de la verdura si fuera el caso; debera ajustarse a los limites maximos para
micotoxinas establecidos por la Comision del Codex Alimentarius para este producto.

d. Conservacion: . .
Producto almacenado a temperatura ambiente, no mayor de 20° C. Siendo caso necesario en

refrigeracion de 4* a 10°c
e. Rotuiado: No Aplica

Envasado
La verdura, deberd envasarse de tal manera que el producto quede debidamente protegido. Los

materiales utilizados en el interior del envase deberan ser nuevos, estar limpios y ser de calidad tal que
evite cualquier dafio externo o interno al producto.

5. TOMATE (AL PESO)
ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS:
TIPO: Primera
PRESENTACION: Por kilos, en jabas de plastico {tipo cosechera) limpias y adecuadas.

Caracteristicas de la Necesidad:
Producto:

Pifia, es una fruta acido dulce con alte contenido de vitaminas, minerales, antioxidante y fibra, utilizado
en diferentes preparaciones.

a, Caracteristicas Fisico quimicas:
s  Color, Olory Sabor Caracteristico la fruta.
*  Grado de madurez comercial.

b. Caracteristicas Microbioldgicas:
s Escherichia cofi.: < 10% ufe/ gr.
o Salmoneila sp.: Ausencia en 25gr.

¢. Contaminantes:
= Metales pesados el frufo deberd estar exenta de melales pesados en cantidades gue puedan
representar un peligro para la salud humana.
+« Residuos de plaguicidas en el frulo se debera ajustar a los limites maximos para residuos
establecidos por la Comision def Codex Alimentarius para este producio.
*  Micotoxinas de la fruta si fuera el caso; debera ajustarse a los limiles maximos para
micotoxinas establecidos por la Comision del Codex Alimentarius para este producto.

d. Conservacion:
Producto almacenado a lemperatura ambiente, no mayor de 20° C. Siendo caso necesario en
refrigeracion de 4° a 10°c

Rotulado: No Aplica

Envasado y Presentacion
El fruto; debera envasarse de tal manera que el producto quede debidamente protegido. Los materiales

utilizadas en el interior del envase deberan ser nuevos, estar limpios y ser de calidad tal que evite
cualquier dafio externo o interno al producto.

6. ESPINACA (AL PESO)

ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS:
L =
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[ TIPO: Primera

PRESENTACION: Por kilogramos, &n jabas de plastico {tipo cosechera) limpias y adecuadas.

Caracteristicas de la Necesidad: ]
Producto: : ':‘:
a4

Espinaca, verdura, wlilizado por sef un alimento muy Util en el gourmet entre ptros.
a. Caracteristicas Fisico quimicas:
« Color, Clor y Sabor Caracteristico a la verdura.
« Grado de madurez comercial.

b. Caracteristicas Microbiolégicas:
. Escherichia coli.: < 10° ufc/ gr.
. Samonedia sp.: Ausencia en 25gf.

¢. Contaminantes:
Metales pesados La verdura debera estar exenta de metales pesados en cantidades que
nuedan representar un peligro para la salud humana.
- . Residuos de plaguicidas en verdura se debera ajustar a los limites maximos para residuos -
establecidos por la Comision def Codex Alimentarius para este producto.
+ Micotoxinas de la verdura si fuera el caso; deberd ajuslarse a los fimites maximos para
micotoxinas establecidos pot |a Comisién del Codex Alimentarius para este producto.

d. Conservacion:
Producto almacenado a temperatura ambiente, no mayor de 20" C. Siendo caso necesario en

refrigeracion de 4° a 10°C

o. Rotuiado! No Aplica

[
Envasado "
La verdura; deberd envasarse de tal manera que el producto quede debidamente protegido. Los e
materiales utilizados en el interior del envase deberan ser nUevos. astar limplos y ser de calidad al que
evite cualquier dafio externo o interno al producto.
7. ZAPALLO ITALIANQ (AL PESQ)
B ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS:
TIPO: Primera ot
) PRESENTACION: Por kilogramas, &n jabas de plastico {tipo cosechera) limpias y adecuadas. __-“_?z‘
SEhibes
Caracteristicas de la Necesidad:
:\ Producto:
\,)\ \ Zapallo italiano, verdura, utiizado por ser un alimento muy Otil en el gourmet entre otros. et
a. Caracteristicas Fisico guimicas:

« Color, Olory Sabor Caracteristico de la verdura.
« Grado de madurez comercial.

b. Caracteristicas Microbiologicas:
. Escherichia coli.: < 10° ufc/ gr.
. Satmonelia sp.; Ausencia en 25gr.

Contaminantes:
« Metales pesados L2 verdura deberd estar exenta de metales pesados en cantidades que
puedan representar un petigro para la salud humana.
« Residuos de plaguicidas €n {a verdura se deberd ajustar @ los limites maximos para residuos
establecidos por fa Comisién del Codex Alimentarius para este producto.
i « Micotoxinas de la verdura si fuera el caso; deberd ajustarse a los limites maximos para
l micotoxinas establecidos por ta Comisién del Codex Alimentarius para este producto.
i
i

d. Conservacion: o
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Producto almacenado a temperatura ambiente, no mayor de 20° C. Sienda caso necesario en
refrigeracion de 4° a 10°¢c

e. Rotulado: No Aplica

Envasado
it La verdura; deberd envasarse de lal manera que el producto quede debidamente protegido. Los
T materiales ulilizados en el interior del envase deberan ser nueves, estar limpios y ser de calidad al que

evite cualquier dafio externo o intemo al producto,

8. CAIGUA {AL PESO)
ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS:
TIPO: Primera

PRESENTACION: 2or kilagramos, en jabas de pléstico (tipo cosechera) fimpias y adecuadas.

Caracteristicas de la Necesidad:
Producto:

Caigua, verdura, utilizado por ser un alimento muy Util en el gourmel enire otros.

a. Caracteristicas Fisico gquimicas:
s Color, Olory Sabor Caracteristico a la verdura.

b »  Grado de madurez comercial.
M b. Caracteristicas Microbiolégicas:
«  Escherichia coli.: < 10° ufe/ gr.

+ Salmonella sp.: Ausencia en 25gr.

¢. Contaminantes:
« Metales pesados La verdura debera estar exenta de melales pesados en cantidades que
pucdan representar un peligre para la salud humana.
« Residuos de plaguicidas en la verdura se debera ajustar a los limites maximos para residuos
estabiecidos por la Comision del Codex Alimentarius para esle producto.
= Micoloxinas de la verdura si fuera el caso; debera ajustarse a los limites maximos para
micotoxinas establecidos por ta Comision del Codex Alimentarius para este produclo.

E d. Conservacién:
Producto almacenado a temperatura ambiente, no mayor de 20° C. Siendo caso necesario en
refrigeracion de 4° a 10°c

e. Rotulado: No Aplica 1 {
Envasado
La verdura; debera envasarse de tal manera que el producto quede debidamente protegido. Los
materiales utilizados en el interior del envase deberan ser nuevos, estar limpios y ser de calidad al que
evite cualquier dafio externo o inlerno at producto.

9. APIO (AL PESO)
}SPECIF%CACEONES TECNICAS BASICAS:
' / TIPO: Primera

PRESENTACION: Por kilogramos, en jabas de plastico (tipo cosechera) limpias y adecuadas.

Caracteristicas de la Necesidad:

Producto:

Apio, verdura, utilizado por ser un alimento muy Util en el gourmet enire otros.

a.  Caracteristicas Fisico quimi

en
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< Color, Olor y Sabor Caracteristico a la verdura.
s Grado de madurez comercial.

b. Caracteristicas Microbicidgicas:
« Escherichia coli.: < 10° ufc/ gr.
e Saimonella sp.; Ausencia en 25gr.

¢. Contaminantes:
« Metales pesados La verdura debera estar exenta de metales pesados en canfidades que

puedan representar un peligro para la salud humana,

. Residuos de plaguicidas en la verdura se debera ajustar a los limites maximos para residuos
establecidos por la Comision del Codex Alimentarius para este producto.

. Micoloxinas de la verdura si fuera el caso; debera ajustarse a los limites maximos para
micotoxinas establecidos por la Comisién del Codex Alimentarius para es{e producto.

d. Conservacidn:
Produicto almacenado a temperatura ambiente, no mayor de 20° C. Siendo caso necesario en

refrigeracion de 4° a 10%
e. Rotulado: No Aplica

Envasado

La verdura; debera envasarse de lal manera qué el producto quede debidamente proteqaido. Los
materiales utilizados en el interior del envase deberan ser nuevos, estar impios y ser de calidad al que

evite cualquier dafo externo o intemo al producto.

10. CEBOLLA CHINA (AL PESO)
ESPECIFICAGIONES TECNICAS BASICAS:

TIPQ: Primera
PRESENTACION: Por kilogramas, en jabas de plastico (tipo cosechera) limpias y adecuadas.

Caracteristicas de Ia Necesidad:
Producto:

Cebolla china, verdura, utilizado por serun alimento muy Gtil en el gourmet entre otros.

a. Caracteristicas Fisico quimicas:
« Color, Olor y Sabor Caracteristico a la verdura.
« Grado de madurez comercial,

b. Caracteristicas Microbiotégicas:
« Escherichia coli.: < 10% ufe/ gr.
« Salmonella sp.. Ausencia en 25gr.

¢. Contaminantes:
e Metales pesados La verdura debera estar exenta de metales pesados en canlidades que

puedan representar un peligro para la salud humana.

| o e :,\\ . Residuos de plaguicidas en la verdura se deberd ajustar a los limites méximos para residuos
2\ B 1’_ establecidos por ta Comisidn del Codex Alimentarius para este producto.
i o T] « Micotoxinas de la verdura si fuera el caso; debera ajustarse a los fimites maximos para
- ; jf‘ ricotoxinas establecidos por la Comisiéa del Codex Alimentarius para este producto.
Qe 4

d. Conservacion:
Producto aimacenado a temperatura ambiente, no mayor de 20° C. Siendo caso necesario en

refrigeracion de 4° a 10°¢

e. Rotulado: No Aplica

Envasado
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La verdura, debera envasarse de lal manera que el producte quede debidamente prolegido. Los
materiales utilizados en el interior del envase deberan ser nuevos, estar limpios y ser de calidad al que

evite cualquier dafio externe o interno al producte.

11. PORO (AL PESO)
ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS:
TIPO: Primera
PRESENTACION: Por kilogramos, en jabas de plastico {tipo cosechera) fimpias y adecuadas.

Caracteristicas de la Necesidad:
Producto:

Cebolla china, verdura, utilizada por ser un alimento muy Gtil en el gourmel entre otros.

a. Caracteristicas Fisico quimicas;
e Color, Olor y Sabor Caracteristico a la verdura.
»  Grado de madurez comercial.

b. Caracteristicas Microbioldgicas:
»  Escherichia cali. < 10° ufc/ gr.
=  Salmonella sp.: Ausencia en 25gr.

¢. Contaminantes:

« Metales pesados La verdura debera estar exenta de metales pesados en cantidades que

puedan representar un peligro para la salud humana.

* Residuos de plaguicidas en la verdura se debera ajusiar a los limites maximos para residuos

establecidos por la Comision del Codex Alimentarius para este producio.
«  Micoloxinas de la verdura si fuera el caso; debera ajustarse a los limites maximos para
micoloxinas establecidos por la Comision del Codex Alimentarius para este producto.

d. Conservacion:

Producto almacenado a lemperatura ambiente, no mayor de 20° C. Siendo caso necesario en

refrigeracion de 4° a 10°c
e. Rotulado: No Aplica

Envasado

La verdura; debera envasarse de tal manera que el producto quede debidamente prolegido. Los
materiales utilizados en el interior de! envase deberan ser nuevos, estar fimpios y ser de calidad al que

evite cualguier dafio externo o interno al producto.

12. PIMIENTO MORRON (AL PESO)
ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS:
TIPO: Primera
PRESENTACION: Por kilogramos, en jabas de plastico (lipo cosechera) limpias y adecuadas.

Caracteristicas de la Necesidad:
Producto:

" ; Pimiento mormron, verdura, utilizado por ser un alimento muy til en el gourmet entre otros.

o 7 a. Caracteristicas Fisico quimicas:

¢  Color, Olory Sabor Caracleristico a la verdura.
»  Grado de madurez comercial.

b. Caracteristicas Microbiolégicas:
«  Escherichia cali.: < 10° ufc/ gr.
¢ Salmonella sp.: Ausencia en 25gr.
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I c. Contaminantes: ]
« Metales pesados La verdura debera estar exenta de metales pesados en cantidades que
puedan representar un peligro para la salyd humana.
« Residuos de plaguicidas en la verdura se deberd ajustar a 1os limites maximos para residuos
establecidos por la Comisién del Codex Alimentarius para este producto.
. Micotoxinas de la verdura si fuera ol caso; debera ajustarse a los limites maximos para
micotoxinas establecidos por ia Comisién del Codex Alimentarius para este producto.
d. Conservacion: :
Producto almacenado a temperatura ambienta, no mayor de 20° C. Siendo caso necesario en by
refrigeracion de 4 2 10°¢ s

e. Rotulado: No Aplica
Envasado
La verdura; deberd envasarse de \al manera gue el producto quede debidamente protegido. Los
materiales utilizados en el interior del envase deberan ser nuevos, estar limpios y ser de calidad al que
evite cualquier dafio externo © interno al producto.

13. CEBOLLA ROJA (AL PESO}
ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS:

TIPO: Primera
PRESENTACION: Por kifogramaos, en jabas de plastico {tipo cosechera) limpias y adecuadas.

Caracteristicas de la Mecesidad:
Producio:

v )
? Cebolla roja, verdura, ulilizado por ser un alimento muy (il en el gourmet entre otros.
a. Caracteristicas Fisico quimicas:

«  Color, Olor y Sabor Caracteristico a la verdura.
« Grado de madurez comercial.

. Caracteristicas Microbicldgicas:

«  Escherichia coli - < 107 ufe/ gr.
'\ . Salmonella sp.: Ausencia en 25gr.

% ¢. Contaminantes:
wg \ « Metales pesados La verdura debera estar exenta de metales pesados en cantidades que
puedan represeniar un peligro para la salud humana.
» Residuos de plaguicidas &n [a verdura se debera ajuslar a los limitas maximos para residuos
establecidos por ia Comision del Codex Alimentariug para este producto. -
» Micotoxinas de la verdura si fuera el caso; debera ajustarse a los timites maximos para

j\\ micotoxinas establecidos por la Comision del Codex Alimentarius para este producto.

d. Conservacién:
Producto almacenade a temperalura ambiente, no mayor de 20° C. Sienda caso necesario en

refrigeracion de 4° & 10%

Rotulado: No Aplica '

Envasado
La verdura, deberd envasarse de tal manera que el producto quede debidamente protegido. Los

miateriales utilizados en el interior del envase deberdn ser nuevos, estar limpios y ser de calidad al gue
evite cualquier dafio externc o intemo al producto.

14. COL CHINA
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ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS:

TIPO: Primera
PRESENTACION;: Por unidades, en jabas de plastico (lipo cosechera) limpias y adecuadas.

Caracteristicas de la Necesidad:
Producto:

Col china, verdura, utilizado por ser un alimento muy Gtil en el gourmet entre otros.

a. Caracteristicas Fisico quimicas:
«  Color, Olory Sabor Caracleristico a la verdura.
«  Grado de madurez comercial. i 3

b. Caracteristicas Microbioldgicas:
£ «  Escherichia coli. < 10° ufe/ gr.
¢ Salmonella sp.: Ausencia en 25gr.

c. Contaminantes:
« Melales pesades La verdura deberd estar exenta de metales pesados en canlidades gue
puedan representar un peligro para la salud humana.
= Residuos de plaguicidas en la verdura se debera ajustar a los limites maximos para residuos | _
establecidos por la Comision del Codex Alimentarius para este producto.
¢ Micotoxinas de la verdura si fuera el caso; deberd ajustarse a los limites maximos para
micotoxinas establecidos por fa Cemisién del Codex Alimentarius para este producto.

d. Conservacion:
Producto almacenado a temperatura ambiente, no mayor de 20° C. Siendo caso necesario en

refrigeracion de 4° a 10°c

- e. Rotulado: No Aplica %

Envasado
La verdura; deberd envasarse de tal manera que el producto quede debidamente protegido. Los

materiales utilizados en el interior del envase deberan ser nuevos, estar limpios y ser de calidad al que
evite cualquier dafio externo o inlerno al producto.

15. LECHUGA AMERICANA
o ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS:

TIPO: Primera -
PRESENTACION: Por unidades, en jabas de plastico (lipo cosechera) limpias y adecuadas.

Caracteristicas de la Necesidad:
Producta:

Lechuga Américana, verdura, utilizado por ser un alimento muy Util en el gourmet entre otros.

a. Caracteristicas Fisico quimicas:
o Color. Clor y Sabor Caracteristico a la verdura.

O RE ) +  Grado de madurez comercial.
F; X d_.\-
f# “°H E' b Caracteristicas Microbiolégicas:
\: , M »  Escherichia cali..: < 10° ufe/ gr.

j{ * Salmonella sp.: Ausencia en 25gr.

¢. Contaminantes:
+ Metales pesados La verdura deberd eslar exenta de metales pesados en cantidades que
puedan representar un peligro para la salud humana.
* Residuos de plaguicidas en la verdura se debera ajustar a los limiles maximos para residuos
establecidos por la Comisian del Codex Alimentarius para este producio.
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d. Conservacién:

e. Rotulado: No Aplica

Envasado

16. LECHUGA ORGANICA

TIPC: Primera
PRESENTACION: Por unidades, en ia

Caracteristicas de 1a Necesidad:
Producto:

LAl

b. Caracteristicas Microbiolég

Contaminantes:
.

puedan representar

d. Conservacion:

Rotulado: No Aplica

Envasado
La verdura; deberd envasa

evite cualquier dafio extemo

Y

17. ZAPALLO LOCHE (AL P

TIPO: Primera

PRESENTACION; Por unidades, enj

L_ | Caracteristicas de 1a Necesidad:

La verdura, debera envasarse de tal manera que el product
materiales utilizados en el interior del envase deberan ser nuevos, &5
evite cualquier dafio externo o intermo al producto.

Lechuga orgénica, verdura, utilizado

. Residuos de plaguicidas en 1a verdura se debera ajus
establecidos por ia Comision de! Codex Alimentarius para este praducto.

Micotoxinas de la verdura si fuera el caso; debera ajustarse & los limites maximos para
micotoxinas establecidos por la Comision del Codex Alimentarius para este producto.

Producto almacenado a {emperatura ambiente, no mayor de 20°
refrigeracion de 4" a 10

materiales utilizados en el interior del envase deberd

cbe g g | A Nicolas Avtien N* 5880 ATE |

v Micotoxinas de la verdura si fuera ol caso, deberd ajustarse a los limites maximos para
micotoxinas establecidos por 1a Comision del Codex Alimentarius para este producto.

Producto almacenado a temperatura ambiente, no mayor de 20° C. Siendo caso necesario en
refrigeracion de 4 a 10°¢

o quede debidamente protegido. Los
tar limpios y ser de calidad al que

ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS:

has de plastico {tipe cosechera) limpias y adecuadas.

por sef un atimento muy til en el gourmet entre olros.

a. Caracteristicas Fisico quimicas:
. Color, Olory Sabor Caracteristico a la verdura.
. Grado de madurez comercial.

icas:

« Escherichia coli: < 10° ufef gr.
» Saimonelia sp.. Ausencia en 25gr.

Metales pesados La verdura debera estar exenta de metales pesados en canlidades que

un peligro para la salud humana.
1ar a los limites maximos para residuos

C. Siendo caso necesario en

se de tal manera que &l producte guede debidamente protegido. Los
n ser nuevos, estar fimpios y ser de calidad al que

o interno al producto.

ESO}

ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS:

abas de plastico (tipo cosechera) limpias y adecuadas.

15

"

< a
e |

o0
e




- / HOSPITAL VITARTE \

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 004-2023-HBCV-CS-PRIMERA CONVOCATORIA
SUMINISTRO DE FRUTAS Y VERDURAS PARA EL AREA DE NUTRICION DEL HOSPITAL VITARTE

‘& oy L S “Decenio de Jo lppaldad de Oportunidadey para Muivtes y
w3 - it . Hambres” .
.. w " “ARO DE LA UNIGAD, LA PA2 ¥ FL DESARROLLD

Producta:

Zapallo Loche, verdura, wtilizado por ser un alimento muy Gtil en el gourmet entre otros.

a. Caracteristicas Fisico quimicas:
+  Color, Qlar y Sabor Caracteristico a la verdura.
+ Grado de madurez comercial.

b, Caracteristicas Microbioldgicas: o
«  Escherichia coli.: < 10° ufe/ gr.
e  Salmonella sp.: Ausencia en 25gr.

¢. Contaminantes:
e Metales pesados La verdura debera estar exenta de metales pesados en canlidades que
puedan representar un peligro para la salud humana.
s Residuos de plaguicidas en la verdura se debera ajustar a los limiles maximos para residuos
establecidos por la Comision del Codex Alimentarius para este producto.
o Micotoxinas de la verdura si fuera el caso; deberd ajustarse a los limites maximos para
micotoxinas establecidos por la Comisién del Codex Alimentarius para este producto.

d. Conservacion:
Producto almacenado a temperatura ambiente, no mayor de 20° C. Siendo caso necesario en

refrigeracion de 4° a 10°c

e. Rotulado: No Aplica
Envasado

La verdura; deberd envasarse de lal manera que el producto quede debidamente protegido. Los
materiales ulilizados en el interior del envase deberan ser nuevos, estar limpios y ser de calidad al que

evite cualquier daflo externo o interno al producto. C_/ '
&

18. CALABAZA

ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS:
TIPO: Primera
PRESENTACION: Por unidades, en jabas de plastico (tipo cosechera) limpias y adecuadas.

Caracteristicas de la Necesidad:

= Producto:

Calabaza, verdura, utilizado por ser un alimento muy Gtil en el gourmel entre otros. -

«  Coler, Olor y Sabor Caracteristico a la verdura.
s (Grado de madurez comercial.

P

a. Caracteristicas Fisico quimicas: )

-~

b. Caracteristicas Microbioldgicas:
»  Escherichia coli.. < 10° ufc/ gr.
s Salmonella sp.; Ausencia en 25gr.

Contaminantes:
« Metales pesados La verdura deberd estar exenta de metales pesados en cantidades que
puedan representar un peligra para la salud humana.
+ Residuos de plaguicidas en la verdura se deberd ajustar a los limites maximos para residuos
establecidos por la Comisién del Codex Alimentarius para esle producto.
+ Micoloxinas de la verdura si fuera el caso; deberd ajustarse a los limites maximos para
micotoxinas establecidos por la Comisién del Codex Alimentarius para este producto

d. Conservacidn:
Producto almacenado a temperatura ambiente, no mayor de 20° C. Siendo caso necesario en

refrigeracion de 4° a 10°¢c
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T e. Rotufado: No Aplica

Envasado

La verdura: deberd envasarse de tal manera que el produclo quede debidamente protegide, Los
materiales ulilizados en el interior del envase deberan ser nuevos, estar fimpios y ser de cafidad al que
evile cualquier dafio extemo o intemo al producto.

19, ROCOTOQ (AL PESQ}
ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS:
s TIPO: Primera
PRESENTACION: Por kilogramos, &n jabas de plastico (tipo cosechera) impias y adecuadas.

Caracteristicas de ia Necesidad:

Producto: _—

Rocoto, verdura, utfizado par ser un alimento muy i1l en el gourmet entre olros.

a. Caracteristicas Fisico quimicas:
« Color, Olor y Sabor Caracteristico a la verdura.
«  Grado de madurez comercial.

b. Caracteristicas Microbiolégicas:
o  Escherichia coli.: < 10° ufef gr.
« Salmonelia sp.. Ausencia en 20gr.

w ¢. Contaminantes:
« Metales pesados La verdura deberd estar exenta de melales pesados en canfidades que
puedan representar un peligro para fa salud humana.
« Residuos de plaguicidas en la verdura se debera ajustar a los limiles méaximos para residuos
estahlecidos por ia Comision del Codex Alimentarius para este produclo.
« Micotoxinas de la verdura si fuera el caso: debera ajustarse a los limites maximos para
micotoxinas establecidos por 13 Comision del Codex Alimentarius para este producto.

d. Conservacion:
Producte atmacenado a lemperatura ambiente, no mayor de 20° C. Siendo caso necesano en

refrigeracion de 4° a 10°¢

e. Rotulado: No Aplica )
Envasado

La verdura, debera envasarse de tal manera gue el producto quede debidamente protegido. Los

materiales utiizados en el interior del envase deberan ser nuevos, estar limpios y sef de calidad al que
evite cualquier dafio externo o interno al produclo.

20. AJi VERDE
ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS:

AT TIPQ: Primera
e (; }_QIESENTAC%ON: Por kilogramos, en jabas de plastico {tipo cosechera) limpias y adecuadas.
Rir \ | Garacteristicas de la Necesidad:

Ny T Producto:

Aji verde, verdura, tilizado por ser un alimento muy atil en el gourmet entre otros.

a. Caracteristicas Fisico quimicas:
« Color, Olor y Sabor Garacteristico a la verdura.
« Grado de madurez comercial.
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b, Caracteristicas Microbiologicas:
«  Escherichia coli.: < 10° ufc/ gr.
« Salmonella sp.: Ausencia en 25gr,

¢. Contaminantes:

o Metales pesados La verdura debera estar exenta de metales pesados en cantidades que )
puedan representar un peligro para la salud humana, G

s Residuos de plaguicidas en la verdura se debera ajustar a los limites maximos para residuos e
establecidos por la Comisién del Codex Alimentarius para este producto.

« Micotoxinas de la verdura si fuera el caso; debera ajustarse a los limites maximos para
micotoxinas establecidos por la Comision del Codex Alimentarius para este producto.

d. Conservacién:
Producto almacenado a temperatura ambiente, no mayor de 20° C, Siendo ¢aso necesario en

2 refrigeracion de 4° a 10%

e. Rotulado: No Aplica
Envasado
La verdura; deberd envasarse de tal manera que el producto quede debidamente protegido. Los

materiales utilizados en el interior del envase deberan ser nuevos, estar limpios y ser de calidad al que
evite cualquier dafio externo o interno al producto. =

21. AJi PANCA SECO (AL PESO)
ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS:

TIPO: Primera

PRESENTACION: Por kilogramos, en jabas de plastico (lipo cosechera} limpias y adecuadas.

Caracteristicas de la Necesidad:
Producto:

Aji panca, verdura, utilizado por ser un alimento muy Util en el gourmet entre otros.

a. Caracteristicas Fisico quimicas:
s  Color, Olor y Sabor Caracteristico a la verdura,
» Grado de madurez comercial.

b. Caracteristicas Microbiolégicas:
« Escherichia coli.: < 10° ufe/ gr.
« Salmonella sp.: Ausencia en 25gr.

c. Contaminantes:
s+ Metales pesados La verdura deberd estar exenla de metales pesados en cantidades que
puedan representar un peligre para la salud humana, J
+ Residuos de plaguicidas en la verdura se debera ajustar a los limites maximos para residuos
establecidos por la Comisién del Codex Alimentarius para este producto. \
« Micotoxinas de la verdura si fuera el caso, debera ajustarse a los limites maximos para
micotoxinas establecidos por la Comision del Codex Alimentarius para este producto.

d. Conservacién:
Producto almacenado a temperatura ambiente, no mayer de 20° C. Siendo caso necesario en

refrigeracion de 4° a 10%c

e. Rotulado: No Aplica

Envasado

. La verdura: deberd envasarse de tal manera que el producto quede debidamente protegido. Los
. materiales ulilizados en el interior del envase deberan ser nuevos, estar limpics y ser de calidad al que
evite cualquier dafio externo o interno al producto.
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22. AJi LIMC (AL PESO)
ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS:

TIPO; Primera

Caracteristicas de a Necesidad:

Producto:

a. Caracteristicas Fisico quimicas:
+  Grado de madurez comercial.
b. Caracteristicas Microbiclogicas:
«  Escherichia coli.; < 10 ufc/ gr.
« Salmonelia sp.: Ausencia en 25gr.

¢. Contaminantes:
« Metales pesados La verdura

. Residuos de plaguicidas en la verdura se

refrigeracion de 4° a 10°¢
e. Rotulado: No Aplica

Envasado

avite cualquier dafio externo o interno a3l producto.

==

23. CAMOTE MORADO
ESPEGIFICACIONES TECNICAS BASICAS:

TIPD: Primera

\
J i Caracteristicas de la Necesidad:
Producto; t

a. Caracteristicas Fisico quimicas:

« Grado de madurez comercial.

1] b, Caracteristicas Microbioldgicas:
Rysae 730 e Escherichia coli.: < 10° ufc/ gr.

puedan representar un peligro para la salu

PRESENTACION: Por kilogramos, en jabas de plastico (tipo cosechera) limpias y adecuadas.

Aji imo, verdura, utilizado por ser un alimento muy Gtil en el gourmel entre otros.

+  Color, Olor y Sabor Caracteristico a la verdura.

debera estar exenta de metales pesados en canlidades que
d humana.

debera ajustar a los limites maximos para residuos

establecidos por la Comision del Codex Alimentarius para este producto.
« Micotoxinas de la verdura si fuera el caso: deberad ajustarse a los limites maximos para
micotoxinas establecidos por la Comision del Codex Alimentarius para este producto.

| d. Conservacién:
Producto almacenade a temperatura ambiente, no mayor de 20° C. Siendo caso necesario en

La verdura; debera envasarse de tal manera que el producto quede debidamente protegide. Los
materiales uliizados en el interior del envase deberan ser nuevos, estar

fimpios y ser de cafidad al que

PRESENTACION: Por kilogramos, en jabas de piastico {tipo cosechera) kmpias y adecuadas.

Camote, tubérculo, utilizado por serun alimenta muy Glil en el gourmet entre otros.

« Color, Olor y Sabor Caracteristico al tubérculo.

! LI Y « Salmonelia sp.: Ausencia en 25gr.
L__ ¢. Contaminantes: .
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s+ Metales pesados el tubérculo debera estar exenta de metales pesados en canlidades qui
puedan representar un peligro para la salud humana.

o Residuos de plaguicidas en el tubérculo se debera ajustar a los limites maximos para residuos
establecidos por la Comision del Codex Alimentarius para este producto.

e Micotoxinas del tubérculo si fuera el caso; debera ajustarse a los limiles maximos para
micotoxinas establecidos por la Comision del Codex Alimentarius para este producto.

<

d. Conservacion:
Producto almacenado a temperatura ambiente, no mayor de 20° C. Siendo caso necesario en

refrigeracion de 4° a 10%¢
¢. Ratulado: No Aplica

Envasado

El tubérculo debera envasarse de tal manera que el produclo quede debidamente protegido. Los
materiales utilizados en el interior del envase deberan ser nuevos, estar limpios y ser de calidad al que
evite cualquier dafio externo o interno al producto.

24. OLLUCO
ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS:
TIPO: Primera
PRESENTACION: Por kilogramos, en jabas de plastico {tipo cosechera) limpias y adecuadas.

Caracteristicas de la Necesidad:
Producto:

Ciluco, tubérculo, utilizado por ser un alimento muy Ulil en el gourmet entre otros.

a. Caracteristicas Fisico quimicas:
+  Color, Clory Sabor Caracteristico al tubérculo.
s Grado de madurez comercial.

b. Caracteristicas Microbioldgicas:
«  Escherichia coli.: < 10° ufe/ gr.
+ Salmonella sp.: Ausencia en 25gr.

¢. Contaminantes:
« Metales pesados el tubérculo debera estar exenta de melales pesados en cantidades que
puedan representar un peligro para la salud humana.
s Residuos de plaguicidas en el fubérculo se debera ajustar a los limites maximos para residuos
establecidos por ia Comision del Codex Alimentarius para este preducto.
+  Micotoxinas del lubérculo si fuera el caso; deberd ajustarse a los limites maximos para
micotoxinas establecidos por la Comisién del Codex Alimentarius para este producto.

d. Conservacion:
Producto almacenado a temperatura ambiente, no mayor de 20° C. Siendo caso necesarno en
refrigeracién de 4° a 10°c

e. Rotulado: No Aplica

. “"-__\ Envasado
l "lr_L, El tubérculo deberd envasarse de tal manera gue el producto quede debidamente protegido. Los
5 | ':::; maleriales utilizados en el interior del envase deberdn ser nuevos, estar limpios y ser de calidad al que
1 \ g £ evite cualquier dafo externo o inlemo al producto,
N S
Ta 2

25. PAPA AMARILLA
ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS:
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e

TIPO: Primera
PRESENTACION: Por kilogramos, en jabas de plastico (tipo cosechera) limpias y adecuadas.

Caracteristicas de la Necesidad:
Producto:

v Papa amarilla, tubérculo, utilizado por ser un alimento muy ulil en ol gourmet entre ofros.

a. Caracteristicas Fisico quimicas:
«  Color, Olory Sabor Caracteristice al lubérculo.

L & « Grado de madurez comercial,
b, Caracteristicas Microbiologicas: ]
o+ Escherichia coli.: < 10° ufe/ gr. - 3
« Salmonelia sp.c Ausencia en 25gr. 4
B o 4

¢. Contaminantes:
+ Metales pesados & tubsreulo debera estar exenta de metales pesadas en cantidades que
puadan representar un peligro para la salud humana. _ )
« Residuos de plaguicidas en el tubéroulo se debera ajustar a los limites maximos para residuos -
establecidos por la Comision del Codex Alimentarius para este producto.
«  Micotoxinas del tubgrculo si fuera el caso; debera ajustarse a los limites maximos para
micoloxinas establecidos por la Comision del Codex Alimentarius para este producto.

d. Conservacion:
Producto almacenado a temperatura ambiente, no mayor de 20° C. Siendo caso necesario en
refrigeracion de 4° a 10° ik
™\ e. Rotulado: No Aplica &
Envasado
El tubéreulo deberd envasarse de tal manera que el producto quede debidamente protegido. Los
',.'._-:'.- \ materiales utilizados en el interior del envase deberan ser nuevos, estar impios y ser de calidad al que
M evite cualquier dafio externo o intemo al producto.
26. BETARRAGA
ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS:
% - TIPO; Primera :
PRESENTACION: Por kilogramos, en jabas de plastico (tipe cosechera) limpias y adecuadas.
e Caracteristicas de la Necesidad: e
g Producto:
| Betarraga, verdura, utifizado por ser un alimento muy Gtil en el gourmet entre otros.
4
{} : a. Caracteristicas Fisico guimicas:
s Color, Olor y Sabor Caracteristico a ta verdura.

« Grado de madurez comercial.

Caracteristicas Microbiclégicas:
« Escherichia coll.: < 10° ufef gr.
« Salmonella sp. Ausencia en 25g7

Contaminantes:
« Metales pesados La verdura debera estar exenta de melales pesados en cantidades que

puedan representarun peligro para fa salud humana.
. Residuos de plaguicidas en la verdura s@ debera ajustar a los limites méximos para residuos

establecidos por la Comision del Codex Alimentarius para este producto.
« Micotoxinas de la verdura si fuera el caso; deberd ajusiarse 2 los lirniles maximos para

g micotoxinas establecidos porla Comision del Codex Alimentarius para este producto. v
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d. Conservacidn:
Producto almacenado a temperatura ambiente, no mayor de 20° C. Siendo caso necesario en

refrigeracion de 4° a 10°c
e. Rotulado: No Aplica

Envasado

La verdura; debera envasarse de lal manera que el producto quede debidamente protegido. Los
materiales utilizados en el intericr del envase deberan ser nuevos, estar limpios y ser de calidad al que
evite cualquier dafio externo o interno al produclo.

27. RABANITO (AL PESQO)
ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS:

TIPO: Primera
PRESENTACION; Por kilogramaos, en jabas de plastico (lipo cosechera) limpias y adecuadas.

Caracteristicas de la Necesidad:
Producto:

Rabanito, tubérculo, ulilizado por ser un alimento muy Utif en el gourmet entre otros.

a. Caracteristicas Fisico quimicas:
»  Color, Olor y Sabor Caracteristico al tubérculo,
« Grado de madurez comercial.

b. Caracteristicas Microbioldgicas:
¢ Escherichia coli.: < 10° ufe/ gr.
¢ Salmonella sp.: Ausencia en 25gr.

¢. Contaminantes:
« Metales pesados el tubérculo debera eslar exenta de metales pesados en cantidades que
puedan representar un peligro para la salud humana.
s Residuos de plaguicidas en el fubérculo se debera ajustar a los limites maximos para residuos
establecidos por fa Comision del Codex Alimentarius para este producto.
+ Micotoxinas del lubérculo si fuera el caso; deberad ajustarse a los limites maximos para
micotoxinas establecidos por la Comision del Codex Alimentarius para este producto.

d. Conservacion;
Producto almacenado a temperatura ambiente, no mayor de 20° C. Siendo caso necesario en

refrigeracion de 4° a 10°%
e. Rotulado: No Aplica

Envasado

El tubérculo deberd envasarse de tal manera que el producto quede debidamente protegido. Los
materiales utllizados en el interior del envase deberdn ser nuevos, estar impios y ser de calidad al que
\ evite cualquier dafio externo o interno al producto.

&)

i

7 28. NABO (AL PESO)

ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS:

TIPO: Primera
PRESENTACION: Por kilogramos, en jabas de plastico (tipo cosechera) limpias y adecuadas.

Caracteristicas de la Necesidad:
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r Producto:

Mabao, tubérculo, utilizade por serun alimento muy Gtil en ef gourmet entre otros.

a. Caracteristicas Fisica quimicas:
« Color, Olor y Sabor Caracleristico al tubéreuio.
« Grado de madurez comercial.

b, Caracteristicas Microbiologicas:
«  Escherichia coli.: < 107 ufe/ gr.
o Salmonella sp.: Ausencia en 250r.

c. Contaminantes:
« Metales pesados el lubérculo debera estar exenta de metales pesados en cantidades que

puedan representar un peligro para la salud humana.

. Residuos de plaguicidas en el ubéreuio se debera ajustar a los imites maximos para residuos
establecidos por la Comisién del Codex Alimentarius para este producto.

. Micotoxinas del lubérculo si fuera el casol debera ajustarse a log limites méximos para
micotoxinas establecidos por {a Comision del Codex Alimentarius para este producto.

d. Conservacién:
Producto almacenado a temperatura ambiente, no mayor de 20° C. Siendo caso necesario en

refrigaracin de 4° a 10°c
o, Rotulado: No Aplica
Envasado
El tubéreule deberd envasarse de tal manera gue €l producto quede debidaments protegido. Los

materiales utilizados en el interior dal envase deberan ser nueves, estar limpios y ser de calidad al que
evile cualquier dafio externo ¢ interno al producto.

29, ZANAHORIA (AL PESQ)
ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS:

TIPO: Primera
PRESENTAGION: Por kilogramos, &n jabas de pléstico {tipo cosechera) limpias y adecuadas,

Caracteristicas de la Necesidad:
Producto:

zanahoria, hortaliza, utilizada por ser un siimento muy Gtit en el gourmet enire otros.

a. Caracteristicas Fisico quimicas:
s Color, Olor y Sabor Caracteristico al tubérculo.
«  Grado de madurez comercial.

., Caracteristicas Microbioidgicas:
« Escherichia coli.: < 10° ufe/ gr.
» Salmonelia sp. Ausencia en 26gr.

¢. Contaminantes:
« Metales pesados fa horializa debera estar exenta de metales pesados en cantidades que
puedan representar un peligro para la salud humana.
« Residuos de plaguicidas en 1a hortaliza se debera ajustar a los limites maximos para residuos
establecidos por la Comision det Codex Alimentarius para este producto.
. Micotoxinas de la hortaliza si fuera el caso; debera ajustarse a los limites maximos para
micotoxinas establecidos por ta Comisién del Codex Alimentarius para este producto.

d. Conservacion:
Producto almacenado a temperatura ambiente, NG mayor de 20° C.

L, 1 e. Rotulado: No Aplica
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Envasado
La hortaliza debera envasarse de tal manera que el producto quede debidamente protegido. Los

maleriales utilizados en el interior de! envase deberan ser nuevos, estar limpios y ser de calidad al que
evite cualquier dafio extsrno o interno al producto.

30. KION FRESCO (AL PESO)
ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS:

TIPO: Primera

PRESENTACION: Por kilogramos, en jabas de plaslico {tipo cosechera) limpias y adecuadas.

Caracteristicas de la Necesidad:
Producto:

Kion, verdura, utilizado por ser un alimenio muy il en ef gourme! entre olros.

L

Caracteristicas Fisico quimicas:
s Calor, Olor y Sabor Caracteristico a la verdura.
« Grado de madurez comercial.

b. Caracteristicas Microbiolégicas:
«  Escherichia coli.: < 10° ufc/ gr.
+ Salmonella sp.: Ausencia en 25gr.

c. Contaminantes:
+ Metales pesados La verdura debera estar exenta de melales pesados en cantidades que 9
puedan representar un peligro para la salud humana. E =
« Residuos de plaguicidas en la verdura se debera ajustar a los limites méaximos para residuos -
establecidos por la Comision del Codex Alimentarius para esle producto.
«  Micotoxinas de la verdura si fuera el caso; deberd ajustarse a los limites maximos para
micotoxinas establecidos por la Comisién del Codex Alimentarius para este producto.

d. Conservacion: p
Producte almacenado a temperatura ambiente, no mayor de 20° C.

e. Rotulado: No Aplica
: = Envasado
s La verdura: deberd envasarse de tal manera que el producto quede debidamente protegido. Los
materiales utilizados en el interior del envase deberan ser nuevos, estar limpios y ser de calidad al que
evite cualquier dafio externo o interno al producto.

L

31. ARVEJA CHINA (HOLANTAO) (AL PESO)
ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS:
TIPO: Primera
PRESENTACION: Por kilogramas, en jabas de piastico (tipo cosechera) limpias y adecuadas.

Caracteristicas de la Necesidad:
Producto:

e W
5

E

Arveja china, vaina fresca, utilizado por ser un alimente muy atit en el gourmet entre otros.

a. Caracteristicas Fisico quimicas:
«  Color. Olor y Sabor Caracteristico a la verdura.
s Grado de madurez comercial.

b. Caracteristicas Microbiolégicas:
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+ Escherichia coli.: < 10° ufe/ gr.
« Salmonelia sp.. Ausencia en 25g1.

¢. Contaminantes:
+ Metales pesados La verdura debera estar exenta de metales pesados en canlidades que

puedan representar un peligro para la salud humana.
« Residuos de plaguicidas en la verdura se debers ajustar a los limites méximos para residuos
establecidos por la Comision det Codex Alimentarius para este producto. o
« Micotoxinas de la verdura si fuera el caso; debera ajustarse a los limites maximos para '__:“a;
rmicotoxinas establecidos por la Comisién del Codex Alimentarius para este producto. ‘s “-f'“

d. Conservacién:
Producio almacenado a temperatura ambiente, no mayor de 20° C.

e. Rotulado: No Aplica

Envasado
La verdura; debera envasarse de lal manera que el producto quede debidamente profegido. Los

materiales utilizados en el interior del envase deberan ser nuevos, estar limplos y ser de calidad al que
. evite cualquier dafio externo o intemo al producto, v i
L

32. FRIJOL VERDE
ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS:

M TIPG; Primera
PRESENTACION: Por kilogramos, €n jabas de plastico {tipo cosechera) limpias y adecuadas.

Caracteristicas de la Necesidad:
Producto: 5

Frijof verde fresca, utilizado por ser un alimento muy il en el gourmet entre ofros.
a. Caracteristicas Fisico quimicas;

+  Color, Olor y Sabor Caracteristico a la verdura,
« Grado de madurez comercial.

b, Caracteristicas MicrobiolGgicas: 5
«  Escherichia coli.: < 10° ufe/ gr
+  Saimonella sp.. Ausencia en 25g°.

j\ 3 ¢. Contaminantes:
« Metales pesados La verdura deberd eslar exenta de metales pesados en cantidades que ==
puedan representar un peligro para I2 salud humana.
Residuos de plaguicidas en la verdura se dehera ajustar a los limites maximos para residucs
establecidos por la Comision dei Codex Alimentarius para este producto.
« Micotoxinas de la verdura si fuera el caso; debera ajustarse a los fimiles maximos para
micotoxinas establecidos por la Comision del Codex Alimentarius para este produclo.

d. Conservacion:
Producto almacenado a temperatura ambiente, no mayor de 20° C.

7 '_ﬂ\

e. Rotulado: No Aplica

Envasado
La verdura: debera envasarse de tal manera que el producto quede debidamente protegide. Los

materiales utilizados en el interior del envase deberan ser nuevos, estar impios y ser de calidad al que
evite cualquier dafio externo o infemo al producto. .

51

33. FRIJOL CHINO
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ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS:

TIPO: Primera

PRESENTACION: Por kilogramos, en jabas de plastico (tipo cosechera) limpias y adecuadas.

Caracteristicas de la Necesidad:
Producto:

Frijol ching, utilizado por ser un alimento muy Gtil en el gourmet entre otros. L

a. Caracteristicas Fisico quimicas:
= Color, Olor y Sabor Caracteristico a la verdura.
+  Grado de madurez comercial.

b. Caracteristicas Microbiolégicas:
s »  Escherichia coli.: < 10° ufc/ gr.
s  Salmoneila sp.: Ausencia en 25qr.

c. Contaminantes:
+ Metales pesados La verdura debera estar exenta de metales pesados en cantidades que
puedan representar un peligro para la salud humana.
*  Residuos de plaguicidas en la verdura se debera ajustar a los limites maximos para residuos | _
establecidos por la Comision del Codex Alimentarius para este producto.
« Micotoxinas de la verdura si fuera el caso; debera ajustarse a los limites maximos para
micotoxinas establecidos por la Comision del Codex Alimentarius para este producto.

d. Conservacion:
Producto almacenado a temperatura ambiente, no mayor de 20° C.

e. Rotulado: No Aplica

Envasado
La verdura; debera envasarse de tal manera que el producto quede debidamenle protegido. Los

materiales utilizados en el inlerior del envase deberan ser nuevos, estar limpios y ser de calidad al que
evile cualquier dafio externo o interno al producto.

34. HABA FRESCA
ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS:

\
r TIPO: Primera J\ \
PRESENTACION: Por kilogramos, en jabas de pléstico (tipo cosechera} limpias y adecuadas.

Caracteristicas de la Necesidad:
Producte:

Haba fresca, utilizado por ser un alimento muy 4til en el gourmet entre otros.

a. Caracteristicas Fisico quimicas:
s Color, Olor y Sabor Caracteristico a la verdura.
+  Grado de madurez comercial.

b. Caracteristicas Microbiol6gicas:
e Escherichia coli: < 10® ufe/ gr.
s  Salmonella sp.: Ausencia en 25gr.

c. Contaminantes:
e Metales pesados La verdura deberd estar exenta de melales pesados en cantidades que
puedan representar un peligro para fa salud humana.
* Residuos de plaguicidas en la verdura se debera ajustar a los limites maximos para residuos
eslablecidos por la Comision del Codex Alimentarius para este producto.
¢ Micotoxinas de la verdura si fuera el caso; deberd ajustarse a los limites maximos para
micotoxinas establecidos por la Comisién del Codex Alimentarius para este producto.

-
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d. Conservacion: _]
Producto almacenado a temperatura ambiente, no mayor de 20° C. i
e. Rotulado: No Aplica *j:
Envasado - i
La verdura, deberd envasarse de tal manera que el produclo quede debidamente protegido. Los 3
B3 materiales utilizados en ef interior del envase daberdn sef NUEVOS, estar limpios y ser de calidad al que
: avite cualauier dafio extemo o intemo &l producto,
35. CULANTRO (AL PESO)
ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS:
TIRPD: Primera
PRESENTACION: Por kilogramos, en jabas de pléstico (tipe cosechera) limpias y adecuadas. -
Caracteristicas de la Necesidad: %
Producto: ;
Culantro fresco, utifizado por ser un alimento muy Gtil en el gourmet enlre otros.
a. Caracteristicas Fisico quimicas:
« Cotor, Olor y Sabor Caracteristico a la verdura.
\ A « Grado de madurez comercial.
% p. Caracteristicas Microbioldgicas:
v | « Escherichia coli.: < 10° ufef gr.
.  Salmonella sp.: Ausencia en 25g7.
¢. Contaminantes:
« Metales pesados La verdura deberd estar exenta de metales pesados en cantidades que
puedan representar un peligro para la salud humana.
. Residuos de plaguicidas en \a verdura se deberd ajustar a los limites maximos para residuos
\ estiablecidos por ia Comisién del Codex Alimentarius para esle producto,
«  Micoloxinas de la verdura si fuera el caso; deberd ajustarse a ios limiles maximos para !
micotoxinas establecidos par la Comisian del Codex Alimentarius para este produclo.
d. Conservacién: <
j\ \ Producto almacenado a temperatura ambiente, no mayor de 20° C. A
e. Rotulado: No Aplica _ 24
Envasado
La verdura, depera envasarse de tal manera que el producte quede debidamente protegido. Los
maleriales utilizados en el interior del envase deberan ser nuevos, estar limpios y ser de calidad al que
evite cualquier dafio extemo o intefno al producto.
36. HIERBA BUENA (AL PESO)
| ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS:
%
] TIPO: Primera
: : PRESENTACION: Por kilogramos. en jabas de plastico (fipo cosechera) limpias ¥ adecuadas.
s Caracteristicas de la Necesidad:
lﬁf Producto:
Hierba Buena, utiizado por ser un afimenio muy Giit en el gourmet enlre ofros.
A A
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a. Caracteristicas Fisico quimicas:
s Color, Olor y Sabor Caracteristico a la verdura.
*  Grado de madurez comercial.

b. Caracteristicas Microbioldgicas:
s Escherichia coli. < 10° ufc/ gr.
+ Salmonella sp.: Ausencia en 25gr.

¢. Contaminantes:
+ Metales pesados La verdura deberd estar exenta de metales pesados en cantidades que
puedan representar un peligro para la salud humana.
» Residuos de plaguicidas en la verdura se deberd ajustar a los limiles maximos para residuos
establecidos por la Comision dei Codex Alimentarius para este produclo,
* Micoloxinas de la verdura si fuera el caso; deberd ajustarse a los limites maximos para
micotoxinas establecidos por la Comisién del Codex Alimentarius para este producto.

T
g

d. Conservacion:
Produclo almacenado a temperalura ambiente, no mayor de 20° C

e. Rotulado: No Aplica
Envasado _
La verdura; deberd envasarse de tal manera que el produclo quede debidamente protegido. Los
maleriales utilizados en el interior del envase deberan ser nuevos, estar limpios y ser de calidad al que
evite cualquier dafio externo o interno ai producte.

37. HUACATAY (AL PESO) / !
ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS: %
TIPO: Primera
PRESENTACION: Por kilogramos, en jabas de plastico (lipo cosechera) impias y adecuadas.

Caracteristicas de la Necesidad:

Producto:

Hierba Buena. utilizado por ser un alimento muy il en el gourmel entre otros.

a. Caracteristicas Fisico quimicas:
«  Color, Olor y Sabor Caracteristico a la verdura.

il «  Grado de madurez comercial, L}L
s (|

b. Caracteristicas Microbioldgicas:
«  Escherichia coli.; < 10° ufe/ gr.
¢  Salmonella sp.: Ausencia en 25gr.

¢. Contaminantes:
¢ Mefales pesados La verdura debera estar exenta de metales pesados en cantidades que
puedan representar un peligro para la salud humana.
= Residuos de plaguicidas en la verdura se debera ajustar a los limites maximos para residuos
establecidos por la Comision del Codex Alimentarius para este producto.
* Micoloxinas de la verdura si fuera el caso; deberd ajustarse a los limites maximos para
micotoxinas establecidos por la Comision del Codex Alimentarius para este producto.

d. Conservacion:
Preducto almacenado a temperatura ambiente, no mayor de 20° C

e. Rotulado: No Aplica

Envasado
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il [ verdura, debera envasarse de tal manera que o producto quede debidamente protegido. Los
matenales utilizados en el interior del envase deberan ser auevos, estar limpios y ser de calidad al que

evite cualquier dafio externc 0 interno al producto.

18, PEREJIL {AL PESO)
ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS:

TIPQ: Primera
PRESENTACION: Por kilogramos, &n jabas de plastico (tipo cosechera) fimpias y adecuadas.

Caracteristicas de la Necesidad:
Producto:

Perejil, utiizado por serun alimento muy Gtit en ef gourmet entre olros.

Caracteristicas Fisico quimicas:
5 .  Color, Olory Saber Caracteristico a la verdura.
: « Grado de madurez comercial.

o

b, Caracteristicas Microhiotogicas:
. Escherichia coli.: < 10° ufe/ gr.
. Salmonelia sp.: Ausencia en 257,

¢. Contaminantes:
« Metales pesados 13 verdura deberd estar exenta de melales pesados en cantidades que

puedan representar un peligro para la salud humana,

" . Residuns de plaguicidas en 1a verdura se debera ajustar a los limites maximos para residuos
Q{’ establecidos por 13 Comisian del Codex Alimentarius para este producto.
I . Micotoxinas de la verdura si fuera ¢l caso; debera ajustarse a los limiles maximos para
¥ micotoxinas establecidos por la Comisién del Codex Alimentarius para este producto.

d. Conservacion:
Producto almacenado a temperatura ambiente, no mayor de 20° C. Siendo caso necesario en

refrigeracion de 4° a 10%

e. Rotulado: No Aplica

et

Envasado
La verdura; deberd envasarse de tal manera que el produclo quede debidamente protegido. Los

matenales utifizados en el interior del envase deberan ser nueves, estar fimpios ¥ ser de calidad al que
evite cualquier dafio externo 0 interno al producto.

AN -
-\]\ \ 9. ROMERO (AL PESO)
% ESPEClFICACIONES TECNICAS BASICAS:

TIPO: Primera

PRESENTACION: Por kilogramos, en jabas de plastico (tipo cosechera) fimpias ¥ adecuadas.

Caracteristicas de |a Necesidad:
Producto:

Romero, utilizado por sefun alimento muy Util en el gourmet entre olros.

a. Caracteristicas Fisico guimicas:
« Color, Olor y Sabor Caracleristico a la verdura.

« Grado de madurez comercial.

b. Caracteristicas Microbioldgicas:

. Escherichia coli.: < 10° ufe/ gr. l
- . Salmonelia sp.; Ausencia en 2597, B i
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c. Contaminantes:
+ Metales pesados La verdura debera estar exenta de metales pesados en canlidades que
puedan representar un peligro para la salud humana.
« Residuos de piaguicidas en la verdura se debera ajustar a los limites méximos para residucs
establecidos por la Comision del Codex Alimentarius para este producto.
s Micotoxinas de la verdura si fuera el caso; deberd ajustarse a los limites maximos para
micoloxinas establecidos por Ja Comision del Codex Alimentarius para este producto.

'-';:

d. Conservacion:
Producto almacenado a tlemperatura ambiente, no mayar de 20° C.

. Rotulado: No Aplica

2 Envasado

La verdura; debera envasarse de tal manera que el producto quede debidamente protegido. Los
materiales ulilizados en el interior del envase deberan ser nuevos, estar limpias y ser de calidad al que
evite cualquier dafio externo o intemo al produclo.

40. CEDRON (AL PESO) _
ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS:

TIPO: Primera
PRESENTACION: Por kilogramos, en jabas de plastico (tipo cosechera) limpias y adecuadas.

Caracteristicas de la Necesidad: (=
Producto: 7

Cedrodn, utilizado por ser un alimento muy Otil en el gourmet entre otros.

a. Caracteristicas Fisico quimicas:
s Color, Olor y Sabor Caracteristico a la verdura.
«  Grado de madurez comercial,

; b. Caracteristicas Microbiolégicas:
e «  Escherichia coli.: < 10° ufc/ gr.
T *  Salmonella sp.: Ausencia en 25gr.

= c. Contaminantes: ;

y o Metales pesados La verdura debera estar exenla de metales pesados en canlidades que 1
puedan representar un peligro para la salud humana.

+  Residuos de plaguicidas en la verdura se debera ajustar a los limites maximaos para residuos
establecidos por lfa Comision del Codex Alimentarius para este producio.

+ Micotoxinas de la verdura si fuera el caso; debera ajustarse a los limiles maximos para
micotoxinas establecidos por la Comision del Codex Alimentarius para este producto.

d. Conservacion:
Producto almacenado a temperatura ambiente, no mayor de 20° C.

€. Rotulado: No Aplica

et o i
I8 A o “,5; Envasado

W & La verdura; deberad envasarse de tal manera que el producto guede debidamente protegido. Los
materiales utilizados en el interior del envase deberan ser nuevos, estar limpios y ser de calidad al que

s 0
N ¥ }/ evite cualquier dafio exierno o interno al producto.

41. MANZANILLA {AL PESO)
ESPECIFICACIONES TECNICAS BASICAS:

w bmrmipiitaste 2o g | Awv. Micolas Aviion N* 5880 ATE | D :
N Pes 0 Eaw -

30




HOSPITAL VITARTE

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 004-2023-HBC V-CS-PRIMERA CONVOCATORIA
SUMINISTRO DE FRUTAS Y VERDURAS PARA EL AREA DE NU TRICION DEL HOSPITAL VITARTE
A4
“fecenio de la igualdad de Ogcﬂynidades paro Mujerss y
il ambres
1 *AfC DE LA UNIDAD, LA PAZ Y EL DESARROLLO"™
TIPO: Primera ) b
y . : . 5
PRESENTACION: Por kilogramos, en jabas de plastico (tipo cosechera) limpias y adecuadas. e
Yz
Caracteristicas de la Necesidad: ?
Producto:
; Manzanilla, uilizado por ser un alimento muy Gtil en el gourmet entre otros.
a. Caracteristicas Fisico quimicas:
+ Color, Olor y Sabor Caracteristice a la verdura.
« Grado de madurez comercial.
b. Caracteristicas Microbiologicas: ;,F'
«  Escherichia coli.: < 10° ufe/ gr. o
«  Salmonella sp.. Ausencia en 25gr. g
c. Contaminantes:
« Metales pesados La verdura debera estar exenta de metales pesades en cantidades que
puadan representar un peligra para la salud humana. i
i « Residuos de plaguicidas en la verdura se debera ajustar a los limites maximos para residuos
establecidos por la Comisién del Codex Alimentarius para este producto,
. Micotoxinas de la verdura sl fuera el casol debera ajustarse a los limites méximos para
micotoxinas establecidos por la Comisién del Codex Alimentarius para este producto.
d. Conservacion:
Producto almacenado a temperalura ambiente, no mayor de 20° C.
L\ 4 e, Rotulado: No Aplica
Envasado
La verdura; debera envasarse de lal manera que el producte quede debidamente protegide. Los
iy materiales utilizados en ef interior del envase deberdn ser nUevos, estar limpios y ser de calidad al que
S evite cualquier dafio externo o intema al producto. .
4, REGLAMENTOS TECNICOS, NORMAS SANITARIAS Y OTRAS NORMAS
« Reglamento de inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante decreto supremo N* 004-201 1-AG, y sus
modificatorias y complementarias. :
«  Guias de Buenas Practicas de Produccién e Higiene, aprobadas mediante Resolucion Directoral N* 154- :
2011-AG-SENASA-DIAIA o4
e Gula sobre Transporte (requisitos y recomendaciones para el transporte de alimentos agropecuarios
primarios y piensos), aprobada a través de la Resolucin Directoral N° 154-2011-AG-SENASA-DIAIA,
Aprueban tas Guias de Buenas Practicas de Produccion e Higiene, bajo el marco del Reglamento de
X Inocuidad  Agroafimentaria aprobado mediante el Decreto Supremo N° 004-201 1-AG y sus e
modificatorias.
5.
TRANSPORTE Y PERSONAL
Del Transporte
% » El contratista debera cumplir con la entrega de frutas y verduras de manera higiénica, deberan
transportarlas en jabas plasticas limpias, sin residuos de tierra, honges, u otra desecho de otro
producto a entregar, las mismas que se darén en calidad de préstamos. No se aceplara cartén 0
papel come material de envases de transporte.
« Lacantidad de verduras a transportar por cada jaba, no debe superar las % parles de la capacidad
l total.
« Contar con licencia de propiedad def transporte utilizado para el traslado de los suministros el cual
debe ser de un vehiculo comerciat {lipo furgoneta}
Del Personal
eat enree o | Av. Micotas Ayion Nt saBOATEL t?v;':‘
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« Elconiratista debera llegar con la indumentaria correcta (zapatos de seguridad; gorra descarlable tipo
cofia; guantes descartables de nitrilo y guardapolvo blanco limpio) cumpliendo los protocolos de
COVID 18 y de Buenas Practicas de Manufactura.

+ Eipersonal que realiza el transporte y entrega de producto debera contar con camet de sanidad vigente

y fotocheck de la empresa.
6. GARANTIA COMERCIAL

e Lagarantia comercial del postor por los bienes ofertados, dependera de la vida (til de los items ofertados
(durabilidad en dptimas condiciones de almacenamiento) y el requerimiento técnico minimo de la Entidad
en lo que respecla a la garantia comercial,

» La garantia se hara efectiva cuando el producto entregado por el proveedor presente cualquier defecto,
no se encuentre apto para el consumo humano al que esta destinado y/o incumpla con ias caracteristicas
detalladas en la presente ficha, lodas ellas no detectadas al momento que se otorgd la conformidad. En
estos casos el proveedor debera de cambiar el producto y debera realizarse en el lugar donde fue
entregado.

1. REPOSICION DE PRODUCTO

» Como parle de ia garantia comercial el postor también debera comprometerse a realizar la reposicion
de los bienes en un plazo maximo de dos (02) dias calendarios, sin costo alguno para la Entidad,
después de habérsele comunicado al contrafista, cualquier alteracion o deficiencia posterior a su
recepcion y conformidad.

6. LUGAR Y HORARIO DE ENTREGA
Lugar de entrega: Almacén de nutricién, Av. José Carlos Marialegui 364, Hospital de emergencia Ale Vitarle
(s6tano — puerta 5}, Ate - Lima.
Horario de Entrega: Lunes a sabado de 07:00 am a 10:00 am,

8. PLAZQ, CANTIDAD Y CRONOGRAMA DE ENTREGAS

Pilazo de Ejecucion:

El plazo de ejecucion sera de irescientos sesenta y cinco (365) dias calendario o hasta agotar el monto
contralado, el mismo que se compula a partir del dia siguiente de suscrito el contralo.

Plazo de Entrega:

Los bienes requeridos se entregaran en el plazo de 03 dias calendario al dia siguiente de suscrilo de conlralo,
previa coordinacion con el drea usuaria. Para las demds entregas, se realizaran de acuerdo a fa programacion
mensual elaborada por el Area de nutricién, la misma que sera remitido mediante correo electronico al conlratista.

Cabe precisar que, las cantidades se realizara se realizara en dos (02) entregas por semana de lunes a sabado,
ylo seglin necesidad del servicio del drea usuaria, previa coordinacian con el area usuaria,

DESCRIPCION ENTREGAS
TE| “mempaq. UM e
FRUTAS 1|12 3j4|5|6 |7 8|9 10|11]12
COCONA (AL | KILOGRA
1| peso) c 340 |40 |40 |40 | 40|40 [ 40|40 | 40|40 40|40 | 480
2 g}?:&:mm_ KILOGRA | 14 | 14 | 14 | 14 [ 14| 14 | 14 [ 14 | 14 [ 1a |14 [1a] 0
Mos |2l212|2]21212]2]2|2]|2]2
PESO)
MANZANA DE | KILOGRA
3| maua (AL peso) | - Mo |50 | 5050 | 50|50 | 50|50 |50 |50]6050]s0] 600
| MEMBRILLO (AL | KILOGRA | 10 | 10 | 10| 10| 10 10| 10| 10| 10] 10 | 10] 10| 1500
PESO) mos |ojololoJololololofololo
& | PINA HAWAIANA | KILOGRA | 45 | 45 | 45| 45 | 45 | 45 | 45 | 45| 45 | 45 | 45| 45 | oo
(AL PESO) Mos |ojololololololojojojolo
PLATANO DE 50| 80| 6060|6060 60]60]60|60]60]60
8ista UNIDAD | 9 o lolojofolololofofo]o]™%0]]
goap ceteearre oo e | oAe ticolas Ayflon N° SE80 ATE | w{fp;;"' 4(
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[ N, [y
/e | DESCRIPCION ENTREGAS TOTA
M ITEM PAQ. UM. L
: VERDURAS 1 12]3]4|5|6 |78 [9 10]11]12
[ el + | ACELGA (AL KILOGRA | . 16| 6|6 |8 6|6 5|616]|6] 72
wic PESQ) MOS i
2 ALBAHACA(AL |KILOGRA| 8|8 |8 |8 |8 |8 |8}¢8 2 |8 |B |8 a6 S
PESO) MOS L
5 | BROCOUI (AL KILOGRA | 30130 | 30 | 30| 30 | 30|30 | 30| 3030} 30 30| 380
PESO) MOS
4| COLIFLOR gNIDADE 35135135 35]35|35|36]35|35[35]35)35 420
54 {24 | 24 | 24 | 24 | 24 |24 |24 |24 124 | 24 | 24
TOMATE (AL KILOGRA 2880
5| pESO) MOS ololololojojojojojojc)o
b o | ESPINACA (AL KILOGRA |30 130 | 30| 30| 30 |30 | 30| 30 | 30} 30} 30 30| 360
. PESO) MOS ~—
ZAPALLO
7| ITALIANO (AL ﬁécs)GRA a0 ]30]30]3030|30|30|30) 3030|3030 360
PESO}
g | CAIGUA (AL KILOGRA | 22 | 22 | 22 | 22 | 22 |22 |22} 22| 221 22| 22 22| 264 ]
PESO) MOS . .
l\ \ o | APIO (AL PESO) ﬁg.s)GRA 01 60| 60| 6060|6060} 60]|60]60]60 80| 720 :
/ 10| CEBOLLA CHINA KILOGRA | 151 16| 15| 16| 16| 15| 15| 16| 15| 15115 15| 180
(AL PESQ) MOS
11| PORO (AL PESO) :ql(lsgom 34134 | 34 | 34 | 34 | 34 |34 |34 | 34|34 ) 34 34 408
PIMIENTO e
12| MORRON (AL E;IégGRA 40140 | 40| 40 | 40 | 40 | 40 | 40 | 40} 40 40 1 40| 480
PESO)
36136 | 36 | 36 | 36 | 36 | 36 | 36 | 36 [ 36 | 36 | 36
CEBOLLA RQOJA | KILOGRA - 4320 )
13} (AL PESO) MOS olololojojojojojolo]0o]D o
T
] 14| COL CHINA ngADE o170 10| 10| 10|10 10| 10| 10]10}10}10 120
; 45| LECHUGA JNIDADE 160 160 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 60 | 80 | 60 | 60 50| 720
AMERICANA S
15 | LECHUGA unDapE | 20120 | 28 | 2 d g 11 v b4 g 201201 2400
ORGANICA 8 :
ZAPALLO Y
17 | LOCHE (AL ;%gsm alalslalaslsj2j2|2|2}|2]2 30 _
PESO)
18 | CALABAZA gmmnﬁ G122 12| 12| 12| 12| 12| 1212|1212} 144
1 |ROCOTO (AL CLOGRA |12 1 12| 12| 12|12 | 12|12} 1212} 12 |12 12| 144
PESO } MOS
e 20| AJi VERDE E{L)geﬂﬂ 75125 | 25 | 25125 | 25|25 25|25| 2625125 300
o oo 71 | AJT PANCA oGRAT a a4 4| a|a|4]a]a]a]4]e]| *®
) SECO (AL PESO) |MOS
L ™ 57 | AJTLIMO (AL LOGRA |05105|05]05|05]|05]05]05]05105}05 05| 6
5 PESO) MOS
a1 28126 |26 |28 |28 |28 | 28|28 |28 28|78
CAMOTE KILOGRA 3380
23| HORADO MOS clojfolojolojojojojojo}e
. 26 OLLUCO _Eilégem 56126126 | 28 |28 |28 |28|28|28 28|28 28| 336
i e b 21222112 |12| 12|12} 12|12 )12 12
o 26| papa amariLLA [KILOGRA ) g | o | o |0 o jojoj0f0]c0 oo ™0
oo o e | Av. Nicolas aviton Nt 5830 ATE | - i o ::f\:fv'."'""‘ e
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BETERRAGA (AL |KILOGRA [16 1616|1616 | 16| 16|16} 16| 186|161 18| 192

26| pESO) MOS

27 | RABANITG (AL | KILOGRA | 16| 15 | 16| 15| 16 | 15 | 16 | 15 | 16 | 15| 15| 15 | 180
PESO) MOS

28 | NABO (AL PESO) :IIF{i:_)CS)GRA 60|60/ 60|60]60)|60|60]60|60| 60|60 60 720

20| ZANAHORIA (AL [KILOGRA | %7 300 300 % 300 360 3{'}0 300 39“ -~ 300 300 3600
PESO) MOS

39| KIONFRESCO [KILOGRA | 7 | 7 |7 |7 |7 |7 | 7|77 |77 7] #
(AL PESO) MOS
ARVEJA CHINA -

31| JoLANTAG (oL |KILOGRA | 6 |6 |6 [6|6(6|6|6l6|6|6]|6] 7

MOS

PESO)
12 | FRIJOL VERDE ;légem 16]1616|16| 16|16 | 16| 16| 16 | 16| 16| 16| 192

33 | FRIJOL CHINO ﬁégem 5|5 5|5|5|5|5|5]5[5]5[5] 60

34| HABA ERESCA ;(HI(IS(S)GRA 30/30/30(30{30}30§30§30;30|30130|30] 360

CULANTRO(AL |KILOGRA | 16|16} 16 (16|16 |16 | 16| 1616|1616 ] 16| 192

35

PESO) MOS =
5| MERBABUENA|KILOGRA [2 [2 |2 22222 ]2f2|2]2| 2
(AL PESO) MOS
57| HUACATAY (AL [KILOGRA| 6 [6 [6[6[6[6[6 |6 |6 [6]6[6]| 72
PESO) MOS / ,
38 | PEREJIL (AL KILOGRA | 4 | 4 | 4 | 4 | 4| 4| 4|4 ]a|a|[a]a] 48 /
PESO) MOS _ ]
39 |ROMERO (AL | KILOGRA | 05[0.5|05]|05[05[05[05[05/05[05[05/05] 6 ‘-
PESO) MOS
40|CEDRONAL  |KILOGRA |3 3|3 |3 |3 [3[3][3[3[3[3][3] 36
PESO) MOS
41 |MANZANILLA — [KILOGRA| 3 [3 [3 |3 [3[3[3[3]3[3[3]3] 36
(AL PESO} MOS
9, REQUISITOS DE PROVEDOR Y

El postor debe acreditar un monto facturado acumulade equivalente a por la venta de suministros iguales o
similares al de la convocaloria, durante tres (3) afios anteriores a la fecha de [a presentacién de ofertas que )
se computaran desde la fecha de la conformidad o emisién del comprobante de pago, segin corresponda. :

i | DESCRIPCION INSUMOS EXPERIENCIA MICRO ¥ PEQUENA f
SIMILARES ACUMULADA 7
. EQUIVALENTE - J 1
item paquete 1. Todo tipo de frutas. 105,00 (ciento cinco 8970 (ocho mil
Suministros frutas mil nuevos soles) novecientos  setenta

nuevos soles)

item paguete. I, Todo tipo de verduras. 198,670 {ciento 16,560 (dieciséis mil
Suministros noventa y ocho mil quinientos sesenta mil
verduras. nuevos soles) nuevos soles)

DOCUMENTOS PARA SUSCRIPCION DE CONTRATO

«  Carnet de sanidad vigente de personal transportista y manipulador de alimentos. (Se entregara {a copia
del carnel de sanidad a la firma de contrato).

ANOTACION: Los requisitos antes sefialados se deben mantener vigentes incluso hasta la culminacion de las
entregas del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del contratista tramitar oportunamente la
renovacion de dichos documentos y entregar una copia al drea Usuaria.

ey i
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10. RECEPCION Y CONFORMIDAD

Recepcidn:
Los productos serén recepcionados por el Area de Nulricion y Sub Area de Almacén.

En caso de que los productos estén defectuosos o mal estado no se recepcionara, asimismo se dard un tiempo
de reposicion.

Conformidad:

La conformidad de la contraprestacion sera olorgada por el Jefe det Area de Nutricion det Hospital de Vitarte.

La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcion.

. FORMA Y CONDICIONES DE PAGO

El pago, dela contraprestacion, se realizara en 12 armadas, una vez otorgada la conformidad del drea usaria
por cada entrega.

Para efectos de pago de las contrapreslaciones eiecutadas por el contratista, debera presentar en al sub area ]
de almacén del Hospital de Baja Complejidad Vitarte, los siguientes documentos: "
e

Recepcion del sub area de almacen.
Informe det funcionario responsable del area de nutricion, emitiendo la conformidad de la prestacién
efectuada

- Guia de remision

- Comprobante de pago

..

¥
e

La entidad debe pagar las contraprestaciones pactadas a favor de! contratista dentro de los diez (10) dias :
calendario siguiente a la conformidad siempre que se verifiquen las condiciones establecidas y el proveedor k%,
J cumpla con fa entrega de 1a documentacion solictada porfa entidad (guia de remisidn y factura)

12. RESPONSABILIDAD DEL CONTRATISTA

El contratista es el responsable por la calidad ofrecida y por los vicios ocultos del servicio ofertado par un plazo
no menor de un (01) afo, contado a partir de la conformidad otorgada por 8 entidad.

13. PENALIDADES

Penafidad por Morz enla ejecucion de la prestacion:

£n caso de retraso injustificado del contratista enla gjecucion de las prestaciones objeto del contrato, a entidad
le aplica automaticamente una penatidad por mora par cada dia de atraso.

La penalidad se aplica automaticamente y se calcula de acuardo a la sigufente formula: s
o Penafidad diaria = 0.10 x monto
F x plazo en dias

Donde F liene los siguientes valores:

3\ a) Para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias, para hienes y servicios: F = 0.40.

}_\_:) Para plazos mayores a sesenta (60) dias, para bienes y servicios: F = 0.25.
' -')"Tamo el monto como el plazo se refieren, segin corresponda, a la ejecucion total del senvicio o a la obligacion
parcial, de ser el caso, que fuera materia de retraso.

Se considera justificado el retraso, cuando el contratista acredite, de modo objetivamente sustentado, que el _
mayor tiempa transcurrido no le resulta imputable. ]

Esta calificacion de relraso como justificado no da a lugar al pago de gastos generales de pingun tipo. o

OTRAS PENALIDADES

ate it men e | Aw, Nitolas Aviion N® 5880 ATE i dpd
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Ei area usuania ylo almacén central emitira un informe oportuno al area de logistica.

OTRAS PENALIDADES

SUPUESTOS DE APLICACION
- DE PENALIDAD

FORMA DE CALCULO

PROCEDIMIENTO

01

Por no cumplir con la reposicidn de
los productos observados dentro
del plazo establecido, en
cumplimienta a la Reposicion de
productos,

" Personal a cargo del traslado y |

enlrega de los bienes, no porta su
folocheck de la empresa yfo
Carnet Sanitario de manipulador
ylo no se encuentra vigente, y uso
completo de los EPPs. Segun las
condiciones del personal .

2% de la Unidad
impositiva Tribularia —
UIT, por cada ocurrencia
y por cada bien no
entregado

El area usuara o almacén
central levantara un acta el dia
de la entrega de los productos,
otorgando el plazo de reposicién
segin lo especificado en el
numeral de reposicion de
productos, el acla deberé ser
syscrito por el encargado de
entregar los productos y de la
otra parte por el encargado de
recepcionar los productos en
almacén.

E! proveedor deberd cumplir con
la reposicion de los productos,
antes de que culmine el plazo
establecido de reposicion del
producto, caso contrario el area
usuaria emitira un informe al
Area de Logistica dando a
conocer los produclos que no
fueron reposicionados en los
plazos oporunos, para la
aplicacion de la penalidad
correspondiente.

" 5% de la Unidad
impositiva Tributaria -
UIT, por cada
ocurrencia.

El area usuaria o almacen
central fevantara un acta el dia
de la entrega de los producios
haciendo constar el
incumplimiento del proveedor, el
acta deberé estar suscrito por el
encargado de entregar los
productos y de otra parte por el
encargado de recepcionar [0S
productos en almacén.

El proveedor debera prever y
controlar a su personal que en
cada entrega del suministro
porte su fotochek de fa empresa
ylo camet sanitario vigenie y
cumple con los EPPs
adecuados, de no cumplir el &rea
usuana debera emitir un informe
al Area de Logistica para aplicar
la penalidad correspondiente.

)

FIRMA DEL JEFE ae§?buéﬁaz_e DEL AREA USUARIA

Av. Micelas Ay'ton N® SES0 ATE |
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3.2. REQUISITOS DE CALIFICACION

A. | CAPACIDAD LEGAL

HABILITACION
Requisitos: i
e Certificado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgada por el SENASA segin 7
indica el articulo 33 del “Reglamanto de inocuidad Agroalimentaria” aprobado mediante decreto ’;:

supremo N* 004-2011-AG, y sus madificatorias y complementarias.

e Copia de Certificado de Fumigacion vigente {Desinsectacion, desinfeccion y desratizacion), del
lugar de aimacenamiento yfo procesamienio, emitida por una empresa autorizada por el Ministerio
de Salud.

i Importante

De conformidad con fa Opinién N° 186-2016/DTN, ia habititacién de un postor, esta relacionada
con cierta alribucién con la cual debe contar el praveedor para poder llevar a cabo Ia actividad X
materia de contratacién, este es el caso de las actividades reguiadas por normas en las cuales b
e se establecen determinados requisitos que Jas empresas deben cumplir a efectos de estar oo
habilitadas para la ejecucion de deforminada servicio o eslar autorizadas para la oy 4
comercializacion de ciertos bienes en ef mercado.

Acreditacion:

i » Copia simple del Certificado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgada por el
n o \ SENASA segin indica el articulo 33 del “Reglamento de inocuidad Agroalimentaria” aprobado
mediante decreto supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias y complementarias.

Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastard que en el certificado de
autorizacion  sanitaria e establecimiento indique: Nombre comin  (nombre cientifico) del  bien
correspondiente a contratar, segin lo establecido por el SENASA.

e Copia de Certificado de Fumigacion vigente (Desinsectacion, desinfeccion y desralizacién}, del lugar
de almacenamiento yfo procesamiento, emilida por una empresa autorizada por el Ministerio de Salud.

8. | EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD
Reguisitos:

£i postor debe acreditar para &l PAQUETE N° 01 — SUMINISTRO DE FRUTAS un monto facturado
acumulado equivalente a S/ 69,627.60 {Sesenta y nueve mil seiscientos veintisiete con sesenta con
60/100 soles})y para el PAQUETE N° 02 — SUMINISTRO DE VERDURAS un monto facturade acumulado
equivalente a S/ 131 ,807.00 (Ciento treinta y un mil novecientos siete con 00/100 soles) , por la venta de
bienes iguales o similares al objeto de iz convocatoria, durante jos ocho (8) afos anteriores a la fechade la
presentacion de ofertas que se computaran desde la fecha de I3 conformidad o emisién del comprobante de —

page, segin corresponda,

En el caso de postores que declaren en el Anexo N® 1 tener la condicién de micro y pequeha empresa, se
acredita una experiencia para el PAQUETE N° 01 - SUMINISTRO _DE FRUTAS un monto facturado
acumulado equivalente a S/17,406.90 {Doce mil cuatrocientos cuarenta y cuatro con 00/100 soles)y para
el PAQUETE N° 02 — SUMINISTRO_DE_VERDURAS un monio facturado acumulado equivalente a
§/32,976.75 {Veinti un mil ochocientos diesiciete con 65/100 soles), por la venta de bienes iguales ©
similares al obieto de la convocatoria, dusante los ocho (8} afios anteriares a la fecha de la presentacion de
ofertas que se computaran desde 1a fecha de la conformidad o emisidn del comprobante de pago, segun
corresponda. En el caso de corsorcios, todos los integrantes deben contar con la condicion de micro ¥

pequefa emprasa.

PAQUETE N° 91 — SUMINISTRO DE FRUTAS
Se consideran bienes simifares 2 los siguientes: todos los tipos de frutas.

PAQUETE N° 02— SUMINISTRO DE VERDURAS

Se consideran bienes similares a los siguientes: venta de todo tipo de verduras, tubérculos para consumo en

e l Av. Nicolas Avilon N* SEE0 ATE | ﬁp}_’ »E
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general.

Acreditacién:

La experiencia del postor en la especialidad se acreditara con copia simple de (i) contratos u drdenes de
e compra, ¥ su respectiva conformidad o constancia de prestacion; o (i) comprobantes de pago cuya
W cancelacion se acredile documental y fehacienlemente con voucher de depésito, nota de abono, reporte de
: estado de cuenta, cualquier otro documento emitido por Entidad del sistema financiero que acredite ef abono
0 mediante cancelacion en el mismo comprebante de pago?, correspondientes a un maximo de veinte (20)
contrataciones.

En caso los postores presenten varios comprobantes de pago para acreditar una sola conlratacién, se debe T
acreditar que corresponden a dicha contratacion; de lo contrario, se asumira que los comprobantes acreditan 3
contrataciones independientes, en cuyo casa solo se considerara, para la evaluacidn, ias veinte {20) primeras
contrataciones indicadas en el Anexo N° 8 referido a Iz Experiencia del Postor en la Especialidad.

En el caso de suministro, solo se considera como experiencia la parte del centrato que haya sido ejecutada
. durante los ocho (8) afos anteriores a Ia fecha de presentacion de ofertas, debiendo agjuntarse copia de las
conformidades correspondientes a tal parte o los respectivos comprobantes de pago cancelados.

En los casos que se acredite experiencia adquirida en consorcio, debe presentarse la promesa de consorcio
© ¢ contrato de consorcio del cual se desprenda fehacientemente el parcentaje de las obligaciones que se
asumic en el contralo presentado; de lo contrario, no se computard la experiencia proveniente de dicho
contrato.

Asimismo, cuando se presenten conlraios derivados de procesos de seleccion convocados antes del
1 20.09.2012, la calificacién se ceiird al método descrito en la Directiva *Participacién de Proveedores en
2 Consorcio en las Contrataciones del Estade”, debiendo presumirse que el porcentaje de las obligaciones
; k equivale al porcentaje de participacion de la promesa de consarcio o del conlrato de consorcio. En caso que
O en dichos documentos no se consigne el porcentaje de participacion se presumira que las obligaciones se
i ejecutaron en partes iguales.

Si el titular de la experiencia no es e poster, consignar si dicha experiencia corresponde a la matriz en caso
que el postor sea sucursal, o fue transmitida por reorganizacién societaria, dehiendo acompanar la
documentacidn sustentatoria correspondiante.

Si el postor acredita experiencia de una persona absorbida como consecuencia de una reorganizacion
socielaria, debe presentar adicionalmente el Anexo N°® 9.

Cuando en los contratos, érdenes de compra o comprobantes de pago el monto facturado se encuentre
expresado en moneda extranjera, debe indicarse el tipo de cambic venta publicado por ia Superintendencia
de Banca, Seguros y AFP correspandiente a la fecha de suscnpcion del contrato, de emision de la orden de
compra o de cancelacion del comprobante de pago, segun corresponda.

|
Sin perjuicio de lo anlerior, los postores deben llenar y presentar el Anexo N° 8 referido a la Experiencia del \j], LS
Postor en la Especialidad.

Importante

En el caso de consorcios, solo se considera la experiencia de aquellos integrantes que se hayan
camprometido, segun la promesa de consorcio, a ejecular ef objeto maleria de la convocatoria, conforme
@ la Directiva "Participacion de Proveedores en Consorcio en las Conlrataciones del Estado”

' Cabe precisar que, de acuerde con fa Resolucién N° 0065-2018-TCE-S1 dei Tribunal de Contrataciones del
Estado:

".... el solo sello de cancelade en el comprobante, cuanda ha sida colocads por el propio postor, no puede ser
considerado como una acreditacién que produzce fehaciencia en relacion a que se encuenira cancelado.
Admilir elio equivaldria a considerar como vélida fa sola declaracion del postor afirnando que el comprobante
de page ha sido cancelado”

(-4

“Situacion diferente se susclta ante ef selio colocado por el chiente def postor [sea utilizando el término
“cancelado” o “pagada’] supuesto en el cual si se conlaria con la declaracion de un tercero que brinde cerfeza,
anis la cual debiera reconocerse la validez de Iz experiencia”

wovawy Bociitatitate mop e | Av. Nicolas Ayllon N® S880 ATE | "‘p{f "
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' Para determinar que los postores cuentan con las capacidades necesarias para ejecutar el contrato, el 6rgano .
. encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun corresponda, incorpora fos requisitos de
' calificacién previstos por el area usuaria en el requerimiento, no pudiendo incluirse requisitos adicionales, ni

- distintos a los siguientes:

3.2. REQUISITOS DE CALIFICACION

A. | CAPACIDAD LEGAL

HABILITACION
Regquisitos:

PAQUETE N° 01 — SUMINISTRO DE FRUTAS

Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgada por el SENASA segun indica el
articulo 33 del “Reglamento de inocuidad Agroalimentaria” aprobado mediante decreto supremo N° 004-
2011-AG, y sus modificatorias y complementarias.

Copia de Certificado de Fumigacion vigente (Desinsectacion, desinfeccion y desratizacion), del lugar de
almacenamiento y/o procesamiento, emitida por una empresa autorizada por el Ministerio de Salud.

PAQUETE N° 02 — SUMINISTRO DE VERDURAS

S

Certificado de Autorizacion Sanitaria del Establecimiento emitido por SENASA, al producto. En caso de ser
distribuidor del producto, presentar una declaracion jurada, indicando que dicho producto es adquirido en
una Establecimiento con Autorizacion Sanitaria emitido por SENASA

Copia de Certificado de Fumigacion vigente (Desinsectacion, desinfeccion y desratizacion), del lugar de
almacenamiento y/o procesamiento, emitida por una empresa autorizada por el Ministerio de Salud.

Importante

De conformidad con la Opinién N° 186-201 6/DTN, la habilitacion de un postor, esta relacionada
con cierta atribucion con la cual debe contar el proveedor para poder llevar a cabo la actividad
materia de contratacion, este es el caso de las actividades reguladas por normas en las cuales
se establecen determinados requisitos que las empresas deben cumplir a efectos de estar
habilitadas para la ejecucién de determinado servicio o estar autorizadas para la
comercializacién de ciertos bienes en el mercado.

Acreditacion:

PAQUETE N° 01 — SUMINISTRO DE FRUTAS

A e ———

Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgada por el SENASA segun indica el
articulo 33 del “Reglamento de inocuidad Agroalimentaria” aprobado mediante decreto supremo N° 004-
2011-AG, y sus modificatorias y complementarias.

Copia de Certificado de Fumigacion vigente (Desinsectacion, desinfeccion y desratizacion), del lugar de
almacenamiento y/o procesamiento, emitida por una empresa autorizada por el Ministerio de Salud.

NOTA: Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el certificado de autorizacion
sanitaria e establecimiento indique: Nombre comin (nombre cientifico) del bien correspondiente a
contratar, seguin lo establecido por el SENASA.

PAQUETE N° 02 — SUMINISTRO DE VERDURAS

Certificado de Autorizacion Sanitaria del Establecimiento emitido por SENASA, al producto. En caso de ser
distribuidor del producto, presentar una declaracion jurada, indicando que dicho producto es adquirido en
una Establecimiento con Autorizacion Sanitaria emitido por SENASA




-

0

HOSPITAL VITARTE
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 004-2023-HBCV-CS-PRIMERA CONVOCATORIA
SUMINISTRO DE FRUTAS Y VERDURAS PARA EL AREA DE NUTRICION DEL HOSPITAL VITARTE

Copia de Certificado de Fumigacion vigente (Desinsectacion, desinfeccion y desratizacion), del lugar de

almacenamiento y/o procesamiento, emitida por una empresa autorizada por el Ministerio de Salud.

NOTA: Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el certificado de autorizacién
sanitaria e establecimiento indique: Nombre comin (nombre cientifico) del bien correspondiente a

contratar, segln lo establecido por el SENASA.

Importante
En el caso de consorcios, cada integrante del consorcio que Se hubiera comprometido a -
efecutar las obligaciones vinculadas directamente al objeto de la convocatoria debe acreditar
este requisito.

EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD

Requisitos:

El postor debe acreditar para el PAQUETE N° 01 — SUMINISTRO DE FRUTAS un monto facturado
acumulado equivalente a S/ 69,627.60 (Sesenta y nueve mil seiscientos veintisiete con sesenta
con 60/100 soles) y para el PAQUETE N° 02 — SUMINISTRO DE VERDURAS un monto facturado
acumulado equivalente a S/ 131,907.00 (Ciento treinta y un mil novecientos siete con 00/100 soles)
, por la venta de bienes iguales o similares al objeto de la convocatoria, durante los ocho (8) afios

anteriores a la fecha de la presentacion de ofertas que se computaran desde la fecha de la conformidad }

o emision del comprobante de pago, segun corresponda.

En el caso de postores que declaren en el Anexo N° 1 tener la condicion de micro y pequefa empresa,
se acredita una experiencia para el PAQUETE N° 01 — SUMINISTRO DE FRUTAS un monto facturado
acumulado equivalente a $/17,406.90 (Doce mil cuatrocientos cuarenta y cuatro con 00/100 soles)
y para el PAQUETE N° 02 — SUMINISTRO DE VERDURAS un monto facturado acumulado equivalente
a §/32,976.75 (Veinti un mil ochocientos diesiciete con 65/100 soles), por la venta de bienes iguales
o similares al objeto de la convocatoria, durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de la
presentacion de ofertas que se computaran desde la fecha de la conformidad o emision del
comprobante de pago, segun corresponda. En el caso de consorcios, todos los integrantes deben contar
con la condicion de micro y pequefia empresa.

PAQUETE N° 01 — SUMINISTRO DE FRUTAS

Se consideran bienes similares a los siguientes: todos los tipos de frutas.

PAQUETE N° 02 — SUMINISTRO DE VERDURAS

Se consideran bienes similares a los siguientes: venta de todo tipo de verduras, tubérculos para
consumo en general.

Acreditacion:

La experiencia del postor en la especialidad se acreditara con copia simple de (i) contratos u érdenes
de compra, y su respectiva conformidad o constancia de prestacion; o (ii) comprobantes de pago cuya
cancelacion se acredite documental y fehacientemente con voucher de depésito, nota de abono, reporte
de estado de cuenta, cualquier otro documento emitido por Entidad del sistema financiero que acredite
el abono o mediante cancelacién en el mismo comprobante de pago'?, correspondientes a un maximo

5 Cabe precisar que, de acuerdo con la Resolucién N° 0065-2018-TCE-S1 del Tribunal de Contrataciones del Estado:

“ .. el solo sello de cancelado en el comprobante, cuando ha sido colocado por el propio postor, no puede ser
considerado como una acreditacion que produzca fehaciencia en relacion a que se encuentra cancelado. Admitir eflo
equivaldria a considerar como vélida la sola declaracién del postor afirmando que el comprobante de pago ha sido
cancelado”

(b
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de veinte (20) contrataciones.

En caso los postores presenten varios comprobantes de pago para acreditar una sola contratacion, se
debe acreditar que corresponden a dicha contratacion; de lo contrario, se asumira que los comprobantes
acreditan contrataciones independientes, en cuyo caso solo se considerara, para la evaluacion, las
e veinte (20) primeras contrataciones indicadas en el Anexo Ne 8 referido a la Experiencia del Postor en

o la Especialidad.

En el caso de suministro, solo se considera como experiencia la parte del contrato que haya sido
ejecutada durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de presentacion de ofertas, debiendo
adjuntarse copia de las conformidades correspondientes a tal parte o los respectivos comprobantes de
pago cancelados.

En los casos que se acredite experiencia adquirida en consorcio, debe presentarse la promesa de
consorcio o el contrato de consorcio del cual se desprenda fehacientemente el porcentaje de las
i obligaciones que se asumié en el contrato presentado; de lo contrario, no se computara la experiencia

o Lk S N D

i proveniente de dicho contrato.
Asimismo, cuando se presenten contratos derivados de procesos de seleccion convocados antes del T
20.09.2012, la calificacion se cefiira al método descrito en la Directiva “Participacion de Proveedores P Er

en Consorcio en las Contrataciones del Estado”, debiendo presumirse que el porcentaje de las
obligaciones equivale al porcentaje de participacion de la promesa de consorcio o del contrato de
consorcio. En caso que en dichos documentos no se consigne el porcentaje de participaciéon se
presumira que las obligaciones se ejecutaron en partes iguales. —

Si el titular de la experiencia no es el postor, consignar si dicha experiencia corresponde a la matriz en
caso que el postor sea sucursal, o fue transmitida por reorganizacion societaria, debiendo acompafiar
la documentacién sustentatoria correspondiente.

-

/ Si el postor acredita experiencia de otra persona juridica como consecuencia de una reorganizacion
1 societaria, debe presentar adicionalmente el Anexo N° 9.

Cuando en los contratos, érdenes de compra o comprobantes de pago el monto facturado se encuentre
expresado en moneda extranjera, debe indicarse el tipo de cambio venta publicado por la
Superintendencia de Banca, Seguros y AFP correspondiente a la fecha de suscripcion del contrato, de
emisién de la orden de compra o de cancelacion del comprobante de pago, segun corresponda.

Sin perjuicio de lo anterior, los postores deben llenar y presentar el Anexo N° 8 referido a la Experiencia
del Postor en la Especialidad.

Importante

En el caso de consorcios, solo se considera la experiencia de aquellos integrantes que se
hayan comprometido, segun la promesa de consorcio, a gjecutar el objeto materia de la
_ }' convocatoria, conforme a la Directiva “Participacion de Proveedores en Consorcio en las
\ Contrataciones del Estado”. —

‘p‘

ke B

%?

“Situacion diferente se suscita ante el sello colocado por el cliente del postor [sea utilizando el término “cancelado” o
3 “pagado’] supuesto en el cual si se contaria con la declaracion de un tercero que brinde certeza, ante la cual debiera
4 reconocerse la validez de la experiencia”.

\ @
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Importante

* Si como resultado de una consulta u observacion corresponde precisarse o ajustarse el
requerimiento, se solicita la autorizacién del area usuaria Y se pone de conocimiento de tal hecho
a la dependencia que aprobé el expediente de contratacion, de conformidad con el numeral 72.3
del articulo 72 del Reglamento.

* El cumplimiento de las Especificaciones Técnicas se realiza mediante la presentacion de una
declaracién jurada. De ser el caso, adicionalmente la Entidad puede solicitar documentacion que
acredite el cumplimiento del algtin componente de las caracteristicas y/o requisitos funcionales.
Para dicho efecto, consignard de manera detallada los documentos que deben presentar los
postores en el literal e) del numeral 2.2.1.1 de esta seccion de las bases.

* Los requisitos de calificacién determinan si los postores cuentan con las capacidades necesarias
para ejecutar el contrato, lo que debe ser acreditado documentalmente, y no mediante declaracién

Jurada.
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CAPITULO IV .
FACTORES DE EVALUACION

La evaluacion se realiza sobre la base de cien (100) puntos.

Para determinar la oferta con el mejor puntaje y el orden de prelacion de las ofertas, sé considera

'ﬁ

lo siguiente:

FACTOR DE EVALUACION

PUNTAJE/ METODOLQGiA PARA SU
ASIGNACION

A. PRECIO

Evaluacion:
Se evaluara considerando el precio ofertado por el postor.

Acreditacion:

Se acreditara mediante el documento que contiene el
precio de la oferta (Anexo N° 6). Seguin corresponda

La evaluacion consistira en otorgar el maximo
puntaje a la oferta de precio mas bajo y otorgar
a2 las demas ofertas puntajes inversamente
proporcionales a sus respectivos precios,
segun la siguiente formula:

Pi = OmxPMP
Oi
i= Oferta
Pi= Puntaje de la oferta a evaluar
Oi=Precio i

Om= Precio de la oferta mas baja
PMP=Puntaje maximo del precio

100 puntos

Importante

Los factores de evaluacion ela orados

seleccion, segun corresponda, son objetivos y guardan vinculacién, razonabi

por el organo encargado de las contrata

ciones o el comité de
lidad y proporcionalidad con

el objeto de la contratacion. Asimismo, estos no pueden calificar con puntaje el cumplimiento de las

Especificaciones Técnicas ni los requisitos de calificacion.

b i
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CAPIiTULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Importante

Dependiendo déf. objéto del contrato, de resnu!tar indispensable, puede incluirse c!éuéufas ad.lfcfonéfes- :
0 la adecuacion de las propuestas en el presente documento, las que en ningun caso pueden
contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacion del suministro de [CONSIGNAR LA
DENOMINACION DE LA CONVOCATORIA], que celebra de una parte [CONSIGNAR EL NOMBRE

DE LA ENTIDAD], en adelante LA ENTIDAD, con RUC N°[......... ], con domicilio legalen [......... 1
representada por [.............. ], identificado con DNI N° [........ l, y de otra parte
[Eeaesmmpmmmmenisning. J,;, con. RUC N° [.......] con domicilio legal en
e s mscrita’en 1a Ficha N® [aavnasamsnn ] Asiento N° [................ ]
del Registro de Personas Juridicas de laciudad de[.................. ], debidamente representado por
su Representante Legal, [..........cccoviiiiiiiiiciiieninne ], con DNI N° [....................], segun poder
inscrito en la Ficha N° [.............. ], Asiento N° [............] del Registro de Personas Juridicas de la
ciudad def............ ], @ quien en adelante se le denominara EL CONTRATISTA en los términos y

condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Confecha[.................... ], el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion,
segun corresponda, adjudicé la buena pro de la ADJUDICACION SIMPLIFICADA
N°[CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION] para la
contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE LA CONVOCATORIA], a [INDICAR
NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos detalles e importe constan en los
documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO
El presente contrato tiene por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LA CONTRATACION].

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye

todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo de los bienes, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacién vigente, asi como cualquier
otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucion de la prestacién materia del presente
contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO"
LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacion a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA],

en [INDICAR EL DETALLE DE LOS PAGOS PERIODICOS], luego de la recepcion formal y
completa de la documentacién correspondiente, segun lo establecido en el articulo 171 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacion debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcion, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho

funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada
la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato

En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contratc, podra adicionarse la informacién que resulte pertinente
a efectos de generar el pago.
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para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
que se computan desde la oportunidad en que el pago debio efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucion del presente contrato es de [........ ], el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR SI ES DEL DIA SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO,
DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE
SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA
EJECUCION, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASO. EN LA MODALIDAD
DE LLAVE EN MANO DETALLAR EL PLAZO DE ENTREGA, SU INSTALACION Y PUESTA EN
FUNCIONAMIENTO].

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO

El presente contrato esta conformado por las bases integradas, la oferta ganadora, asi como los
documentos derivados del procedimiento de seleccion que establezcan obligaciones para las
partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entregé al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacién automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por los conceptos, montos y vigencias siguientes:

¢ De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la [INDICAR EL TIPO
DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTQ] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la
recepcion de la prestacion.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, en el caso de contratos periédicos de suministro de bienes, si el postor
ganador de la buena pro solicita la retencion del diez por ciento (10%) del monto del contrato
original como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo siguiente:

o “De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la retencion que
debe efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del numero total de pagos a realizarse,
de forma prorrateada, con cargo a ser devuelto a Ia finalizacion del mismo.”

En el caso que corresponda, consignar lo siguiente:

e Garantia fiel cumplimiento por prestaciones accesorias: [CONSIGNAR EL MONTO], a traveés
de la [INDICAR EL TIPO DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL
DOCUMENTO] emitida por [SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE], la misma que debe
mantenerse vigente hasta el cumplimiento total de las obligaciones garantizadas.
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Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, si el postor ganador de la buena pro solicita la retencién del diez por
ciento (10%) del monto del contrato de la prestacion accesoria como garantia de fiel cumplimiento
de prestaciones accesorias, debe consignarse lo siguiente:

“De fiel cumplimiento por prestaciones accesorias: [CONSIGNAR EL MONTQ]J, a través de la
retencién que debe efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del namero total de pagos a
realizarse, de forma prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo.”

Importante
De conformidad con el articulo 152 del Reglamento, no se constituira gakanffa de fiel Ed'fﬁb}f;niento ;
del contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, en contratos cuyos montos

. sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00). Dicha excepcion también aplica a los
contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando el monto del item

adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no supere el monto sefialado
anteriormente.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION

La recepcion y conformidad de la prestacion se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La recepcion sera otorgada por [CONSIGNAR
EL AREA O UNIDAD ORGANICA DE ALMACEN O LA QUE HAGA SUS VECES] y la conformidad
sera otorgada por [CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE OTORGARA LA
CONFORMIDAD] en el plazo maximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS © MAXIMO QUINCE (15)
DIAS, EN CASO SE REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL
CUMPLIMIENTO DE LA OBLIGACION] dias de producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacion de las subsanaciones a realizar el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacion, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectda la recepcion o no
otorga la conformidad, segun corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada la
prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA
EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancién de quedar inhabilitado para contratar con el Estado

en caso de incumplimiento.

CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepcién conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.
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El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANOS, NO
MENOR DE UN (1) ANO] afio(s)contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente formula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacion de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este ultimo caso la calificacion del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningun
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

Importante

De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
penalidades, los supuestos de aplicacién de penalidad, la forma de célculo de la penalidad para cada
supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo
163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segun corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debié ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto méximo de la penalidad por mora o el monto maximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes puede resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacion correspondiente. Ello no obsta la
aplicacion de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefalado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratandose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los érganos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacion al contrato.

@

3
i



[N

-

@

HOSPITAL VITARTE
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 004-2023-HBCV-CS-PRIMERA CONVOCATORIA
SUMINISTRO DE FRUTAS Y VERDURAS PARA EL AREA DE NUTRICION DEL HOSPITAL VITARTE

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los érganos de administracién, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y i) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
que deba interactuar, en situaciones refiidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicién de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacion, beneficio y/o gratificacion,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

Solo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacion supletoria las disposiciones pertinentes del Cédigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS'S
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven
mediante conciliacion o arbitraje, segun el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacion dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segun lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacion, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones

del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes puede elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL
Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucion del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [...cccovvciiiiiinnn]

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA EL
PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO]

La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra

'*  De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las

controversias deriven de procedimientos de seleccién cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5 000 000,00).
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parte, formaimente y por escrito, con una anticipacion no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases integradas, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes

lo firman por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [................] al [CONSIGNAR
FECHA]
“LA ENTIDAD” “EL CONTRATISTA"
Importante

Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital, segun la
~ Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales™.

® para mayor informacién sobre la normativa + de firmas y  cerificados  digitales  ingresar

https:/iwww. indecopiAgob,pe,'webiﬁrmas-digitaIesffirmar-y-certiﬁcados—digitales
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ANEXOS
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ANEXO N° 1

DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefiores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 004-2023-HBCV-CS-PRIMERA CONVOCATORIA

Presente.-

El que se suscribe, [.................], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA
JURIDICA],DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacion o

Razon Social :

Domicilio Legal :

RUC : [ Teléfono(s): | |
MYPE' [si | | No |
Correo electrénico :

Autorizacion de notificacién por correo electrénico:

Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

Solicitud de la descripcién a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.

Solicitud de reduccién de la oferta economica.

Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

5. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

6. Notificacion de la orden de compra'®

SN =

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

=mlmportante

La notificacién dirigida a la direccién de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

17 Esta informacién sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la
seccién consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http:/Avww2 trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del monto
del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periodicos de suministro de bienes, segun lo
sefialado en el numeral 149.4 del articulo 149 y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento. Asimismo, dicha infarmacioén
se tendra en cuenta en caso de empate, conforme a fo previsto en el articulo 91 del Reglamento.

18 Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.
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Importante

Cuando se frate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:

ANEXO N° 1

DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefiores
[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,

SEGUN CORRESPONDA]
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 004-2023-HBCV- CS-PRIMERA CONVOCATORIA

Presente.-

El que se suscribe, [................. ], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIQ], |dent|f|cado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacion o

Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE™® Si | No |
Correo electronico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacién o

Razdn Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE20 Si | No |
Correo electronico :

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacion o

Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE2! Si | No |

Correo electronico :

Autorizacion de notificaciéon por correo electrénico:

' Esta informacién sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la
seccién consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://iwww?2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el consorcio ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del
monto del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suministro de bienes, seguin
lo sefialado en el numeral 149.4 del articulo 149 y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento. Asimismo, dicha
informacion se tendra en cuenta en caso de empate, conforme a lo previsto en el articulo 91 del Reglamento. Para dichos
efectos, todos los integrantes del consorcio deben acreditar la condicion de micro o pequefia empresa.

¥ Ibidem.

2 |bidem.
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|7Correo electronico del consorcio: |

Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

Solicitud de la descripcion a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.
Solicitud de reduccion de la oferta econémica.

Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.
Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato.
Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion, segun orden de prelacion, de

conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.
6. Notificacion de la orden de compra??

@Ry R

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo méaximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Fir.ma, Nombres ;Apellidos del representante
comiin del consorcio

Importante

- La notificacién dirigida a la direccion de cofreo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

22 cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.
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HOSPITAL VITARTE
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 004-2023-HBCV-CS-PRIMERA CONVOCATORIA
SUMINISTRO DE FRUTAS Y VERDURAS PARA EL AREA DE NUTRICION DEL HOSPITAL VITARTE

ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Sefiores
[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,

SEGUN CORRESPONDA]
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 004-2023-HBCV-CS-PRIMERA CONVOCATORIA

Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

i.  No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcion, asi como a respetar el
principio de integridad.

i. No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccion ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

ii.  Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
asi como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo
General.

iv.  Participar en el presente proceso de contratacion en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacion, acuerdo, arreglo o convenio con ningun proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represion de
Conductas Anticompetitivas.

v.  Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de
seleccion. :

vi.  Serresponsable de la veracidad de los documentos e informacion que presento en el presente
procedimiento de seleccion.

vii.  Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccion y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

‘Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segtin corresponda

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracion jurada, salvo que sea
presentada por el representante comun del consorcio.
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HOSPITAL VITARTE
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 004-2023-HBCV-CS-PRIMERA CONVOCATORIA
SUMINISTRO DE FRUTAS Y VERDURAS PARA EL AREA DE NUTRICION DEL HOSPITAL VITARTE

ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Sefores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 004-2023-HBCV-CS-PRIMERA CONVOCATORIA

Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el [CONSIGNAR EL
OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con las Especificaciones Técnicas que se indican
en el numeral 3.1 del Capitulo Ill de la seccién especifica de las bases y los documentos del

procedimiento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o com(in, segun corresponda

Importante

Adicionalmente, puede requerirse la presentacion de documentacion que acredite el cumplimiento
de las especificaciones técnicas, conforme a lo indicado en el acapite relacionado al contenido de
las ofertas de la presente seccion de las bases.

]




HOSPITAL VITARTE
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 004-2023-HBCV-CS-PRIMERA CONVOCATORIA
SUMINISTRO DE FRUTAS Y VERDURAS PARA EL AREA DE NUTRICION DEL HOSPITAL VITARTE

ANEXO N° 4

DECLARACION JURADA DE PLAZO DE ENTREGA

Serfiores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 004-2023-HBCV-CS-PRIMERA CONVOCATORIA

Presente.-

Mediante el presente, con pleno conocimiento de las condiciones que se exigen en las bases del
procedimiento de la referencia, me comprometo a entregar los bienes objeto del presente procedimiento
de seleccién en el plazo de [CONSIGNAR EL PLAZO OFERTADO. EN CASQO DE LA MODALIDAD DE
LLAVE EN MANO DETALLAR EL PLAZO DE ENTREGA, SU INSTALACION Y PUESTA EN
FUNCIONAMIENTO], conforme el cronograma de entrega establecido en las bases del procedimiento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comin, segin corresponda
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HOSPITAL VITARTE
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 004-2023-HBCV-CS-PRIMERA CONVOCATORIA
SUMINISTRO DE FRUTAS Y VERDURAS PARA EL AREA DE NUTRICION DEL HOSPITAL VITARTE

ANEXO N° 5

PROMESA DE CONSORCIO
(Sélo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Sefiores

['CON'SIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 004-2023-HBCV-CS-PRIMERA CONVOCATORIA

Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccién, para presentar una oferta conjunta a la ADJUDICACION
SIMPLIFICADA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO].

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio _ _
1. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comun del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccién, suscripcion y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comun del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

c) Fijamos nuestro domicilio legal comun en | CR————

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL [%]2
CONSORCIADO 1] ’

[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL [% ]2
CONSORCIADO 2] . ?

[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]

25
TOTAL OBLIGACIONES 100%

2 Consignar unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.
24 Consignar tnicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.

25 Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio.
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HOSPITAL VITARTE
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 004-2023-HBCV-CS-PRIMERA CONVOCATORIA
SUMINISTRO DE FRUTAS Y VERDURAS PARA EL AREA DE NUTRICION DEL HOSPITAL VITARTE

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Consorciado 1 ~ Consorciado2

Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1 Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio

deben ser legalizadas.
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f HOSPITAL VITARTE
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 004-2023-HBCV-CS-PRIMERA CONVOCATORIA

SUMINISTRO DE FRUTAS Y VERDURAS PARA EL AREA DE NUTRICION DEL HOSPITAL VITARTE

Importante para la Entidad

En caso de la contratacion de bienes bajo el sistema a precios unitarios incluir el siguiente anexo:

Esta nota deberé ser eliminada una vez culminada la elaboracién de las bases

ANEXO N° 6

PRECIO DE LA OFERTA

Sefiores :
[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,

SEGUN CORRESPONDA] :
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 004-2023-HBCV-CS-PRIMERA CONVOCATORIA

Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, de acuerdo con las bases, mi oferta es
la siguiente:

CONCEPTO CANTIDAD PRECIO UNITARIO PRECIO TOTAL

TOTAL

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacion vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del
bien a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no incluiran
en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comtin, segiin corresponda

importante

e En caso que el postor reduzca su oferta, segun lo previsto en el articulo 68 del Reglamento,

e debe presentar nuevamente este Anexo.

e El postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo
materia de la exoneracién, debiendo incluir el siguiente texto:

“Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACIONY'.

Importante para la Entidad

= En caso de procedimientos segun relacion de items, consignar lo siguiente:
“El postor puede presentar el precio de su oferta en un solo documento o documentos

independientes, en los items que se presente”.
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| / HOSPITAL VITARTE \

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 004-2023-HBCV-CS-PRIMERA CONVOCATORIA - %
SUMINITRO DE FRUTAS Y VERDURAS PARA EL AREA DE NUTRICION DEL HOSPITAL VITARTE

ANEXO N° 9

DECLARACION JURADA
(NUMERAL 49.4 DEL ARTICULO 49 DEL REGLAMENTO)

Sefiores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 004-2023-HBCV-CS-PRIMERA CONVOCATORIA Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
- PERSONA JURIDICA], declaro que la experiencia que acredito de la empresa [CONSIGNAR LA
* DENOMINACION DE LA PERSONA JURIDICA] como consecuencia de una reorganizacion societaria,
prse no se encuentra en el supuesto establecido en el numeral 49.4 del articulo 49 del Reglamento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, seglin corresponda

Importante
A efectos de cautelar la veracidad de esta declaracién, el postor puede verificar la informacion de la -
Relacién de Proveedores Sancionados por el Tribunal de Contrataciones del Estado con Sancion .
Vigente en http://portal.osce.gob. pe/rp/content/relacion-de-proveedores-sancionados.

También le asiste dicha facuitad al 6rgano encargado de las contrataciones o al érgano de la Entidad al
que se le haya asignado la funcion de verificacion de la oferta presentada por el postor ganador de la |
buena pro.




f HOSPITAL VITARTE \ b
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 004-2023-HBCV-CS-PRIMERA CONVOCATORIA i
SUMINITRO DE FRUTAS Y VERDURAS PARA EL AREA DE NUTRICION DEL HOSPITAL VITARTE

ANEXO N° 10

SOLICITUD DE BONIFICACION DEL CINCO POR CIENTO (5%) POR TENER LA CONDICION DE
MICRO Y PEQUENA EMPRESA

Seriores
[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,

SEGUN CORRESPONDA] 3%
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 004-2023-HBCV-CS-PRIMERA CONVOCATORIA p ,&
Presente.- ;
Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], solicito la asignacion de la bonificacion del cinco por ciento (5%) sobre el
puntaje total obtenido, debido a que mi representada cuenta con la condicion de micro y pequefia - :
empresa.
[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]
Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comiin, segun corresponda
Importante
e Para asignar la bonificacion, el 6rgano encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segun
corresponda, verifica la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocion del Emplec en la seccién 3
consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link htin:/fwwwi frabaio.gob.pe/servicios- |
en-linea-2-2/, g

g / . e Para que un consorcio pueda acceder a la bonificacion, cada uno de sus integrantes debe cumplir
i e : con la condicion de micro y pequerfia empresa. :

-
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HOSPITAL VITARTE
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 004-2023-HBCV-CS-PRIMERA CONVOCATORIA
SUMINITRO DE FRUTAS Y VERDURAS PARA EL AREA DE NUTRICION DEL HOSPITAL VITARTE

ANEXO N° 11

AUTORIZACION DE NOTIFICACION DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE LA
SOLICITUD DE AMPLIACION DE PLAZO MEDIANTE MEDIOS ELECTRONICOS DE
COMUNICACION

(DOCUMENTO A PRESENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Sefiores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 004-2023-HBCV-CS-PRIMERA CONVOCATORIA Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor adjudicado y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], autorizo que durante Ia
ejecucion del contrato se me notifique al correo electronico [INDICAR EL CORREO ELECTRONICO]
lo siguiente:

v" Notificacion de la decision de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comiin, segtin
corresponda

Importante
La notificacion de la decision de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo se efectua
por medios electrénicos de comunicacion, siempre que se cuente con la autorizacion
correspondiente y sea posible obtener un acuse de recibo a través del mecanismo utilizado.
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