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ANEXO N°01

ESPECIFICACIONES TECNICAS PARA LA ADQUISICION DE ALIMENTOS PARA EL
PROGRAMA DE ALIMENTACION Y NUTRICION AL PACIENTE CON TUBERCULOSIS Y

FAMIUIA (PANTBC) PARA EL ANO 2022

1. DENOMINACION Y FINALIDAD PUBLICA DE LA CONTRATACION:

Denominacién
Especificaciones técnicas para la adquisicion de alimentos para el Programa de
Alimentacién y Nutricién al Paciente con Tuberculosis y Familia {FPANTBC) para el afio

| 2022

Finalidad publica ‘ d

El presente proceso busca adquirir alimentos de calidad e inocuidad estipulades en
las fichas técnicas elaboradas y aprobadas por la OSCE, a fin de contribuir 2 la
recuperacion de la persona afectada por tuberculosis.

2. CARACTERISTICAS DEL BIEN A CONTRATAR;

DENOMINACION DEL BIEN SEGUN LA | clase/ tamafio | CANTIDAD |
FICHA TECNICA Jealibre | TOTAL | '

ARROZ PILADO SUPERIOR CLASE LARGO 33,750 KG
ACEITE VEGETAL COMESTIBLE - 9,000 Botellax 1 Lt

FRIJOL CANARIO CALIDAD 1 EXTRA & 2,500 KG

FRIJOL PANAMITO CALIDAD 1-EXTRA S 2,500 KG

PALLAR CALIDAD EXTRA - 2,500 KG

LENTEJA CALIDAD 1 EXTRA CALIBRE 1 2,500 KG

AZUCAR RUBIA DOMESTICA s 11,250 KG

FILETE DE CABALLA EN ACEITE VEGETAL
CALIDAD EXTRA

ANCHOVETA ENTERA EN AGUA Y SAL
CALIDAD A

- 18,900 latasx 170 g

S 15,000 Latasx 170 g

PAPA SECA S 9,000 KG

MAIZ CANCHERC HUANCAVELICANO DE

CATEGORIA PRIMERA - 4,500 bolsax 1 kg

QUINUA GRADO 1 - 4,500 KG
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3. CARACTERISTICAS TECNICAS:

3.1 ESPECIFICACIONES TECNICAS DE ARROZ PILADO SUPERIOR

3.1.1. CARACTERISTICAS

El arroz Pilado Superior, debera ser inocuo y apropiado para el consumo
humano, exento de sabores y olores extrafios; de insectos vivos, muertos o en
cualquiera de sus estados fisiol6gicos; exentos de suciedad que representen un
peligro ‘para la salud humana. Asimismo, se encontrard exento de granos
mohosos, germinados, sucios, de fielén y polvillo, seglin indican los numerales
5.1,5.2.4y5.2.6 dela NTP 205.0112021.

De acuerdo a la longitud del grano, el Arroz Pilado Superior puede ser clasificado
en las siguientes clases, segun el numeral 4.2.2 de la NTP 205.011:2021;

Clase Longitud de grano entero
Largo Mds 6,6 mm o mas

Mediano De 6,2 mm o mas, pero menos de 6,6 mm
Corto Menos de 6,2 mm

Nota: La clase de arroz requerida es Arroz Pilado Superior Largo de Grano de
la especie Oryza sativa L, Arroz Elaborado Grado 2 - Superior, segin lo
estabiecido en la Tabla 1 de la NTP 205.011:2021.

3.1.2. ENVASE

El envase deberd corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segtn lo
establecido en los articulos 105, 118 y 119 del “Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas” aprobado mediante D.S. N° 007-98-
SA y su modificatoria segin ef D.S. N2 038-2014-SA.

El Arroz Pilado Superior debera ser entregado en envases que cumplan con lo
especificado en la NTP 399.163-1:2017 ENVASES ¥ ACCESORIOS PLASTICOS EN
CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 3°
Edicidn, y su Corrigenda Tecnica2 y que salvaguarden las cualidades de calidad,
higiene, nutricionales, tecnolégicas y sensoriales del alimento; asimismo los
envases deben ser fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para
el uso al que se destinan. No deberdn transmitir al producto sustancias téxicas
ni olores o sabores desagradables, segiin los numerales 9 y 9.1 de la NTP
205.011:2021.

e  Estén limpios y permitan mantener las caracteristicas del alimento.
=  Se encuentren bien cosidos o sellados

s  Sean resistentes al aimacenamiento {manipuleo) y transporte.

*  Faciliten los muestreos e inspecciones.

Asimisme, para asegurar un buen apilamiento, el tamafio y caracteristicas de las
bolsas debera ser el siguiente:

Peso :1kg

Estructura del Envase : Polietileno de baja densidad.
Color : Cristal opaco

Medidas del Envase : Ancho 32.0 +/- 0,64 cm

Largo 29.0 - 30.0 ¢cm
Espesor 75.0 - 115.0 pm
Sellado : Termo sellado
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Nota: El producto serd empacado con los demds productos secos que
conforman la canasta (arroz, menestras, papa seca, quinua, azicar y maiz
cancha), en un saco transparente de primer uso con el logotipo de la
municipalidad

3.1.3. ROTULADO
Seglin ficha técnica aprobada por el OSCE.

3.1.4. ATRIBUTOS DEL BIEN
Segun ficha técnica aprobada por el OSCE.

3.1.5. CERTIFICADO DE CALIDAD DEL BIEN
La metodologia a emplear para la comprobacién de la calidad de los bienes a
contratar, deberan estar de acuerdo a fa siguiente estructura:

METODO DE MUESTREO:
Segun lo indicado en el numeral 8 de la NTP 205.011:2021 ARROZ. Arroz

elaborado, Requisitos 3° Edicién.

ENSAYO O PRUEBA:
Segun los métodos de ensayo citados en la NTP 205.011.2021 ARROZ. Arroz
elaborado, Requisitos 3° Edicidn.

Nota:

Para las entregas la empresa proveedora deberd presentar la certificacion
correspondiente que acredite que el producto envasado cumple con las
especificaciones antes detalladas, el costo que demande la certificacién serd
asumida por el proveedor.

3.1.6. TRANSPORTE
La unidad de transporte {vehiculo de transporte) deberd cumplir con la
regulacidn especifica segiin el tipo de alimento:

* Los alimentos y bebidas deben transportarse de manera que se prevenga su
contaminacién o alteracién y deberd ajustarse a lo sefialado en el Titulo V,
Capitulo Il “Del Transporte” del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario
de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N2 007-98-SA, v
sus modificatorias.

3.1.7. ALMACENAMIENTO
El almacenamiento de los alimentos, debera cumplir con las siguientes directivas
sectoriales:

* Llos alimentos y bebidas deben almacenarse de manera que se orevenga su
contaminacion o alteracién y el almacenamiento deberé ajustarse z lo sefialado
en la NTS N° 114-MINSA/DIGESA-V.01, Norma Sanitaria para el Almzcenamiento
de Alimentos Terminados destinados al Consumo Humano, aprobada mediante
Resclucion Ministerial N° 066-2015/MINSA.

3.1.8. FICHA TECNICA DEL BIEN
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FICHA TECNICA
AFROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : ARROZ PILADO SUPERIOR

Denominacion téenica * ARRDZ ELABORADQ GRADO 2 - SUPERIOR

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcién general : Es el grano descascarado procedente de cualquier culfivar de la

especie Onyza sativa L. del que se han eliminado, parcial o
tolalmente, por elaboracion, el salvado y ] gemrmen.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.4, Del bien
El arroz pilado superior, debera ser inocuo vy apropiado para el consumo humano, exento de sabores
y olores extrafios; de insectos vivos, muertos o en cualquiera de sus estados fisiclégicos; exentos
de suciedad que represente un peligro para la salud humana. Asimismo, se encontrard exento de
granos mohosos, gemminados, sucios, de fielén y polvillo, seguin indican los wumerales 5.1, 5.24 y
5.2.6 de la NTP 205.011:2021.

De acuerdo a la longitud del grano, el amoz pilade superior puede ser clasificado en las siguientes
clases, segtn ef numeral 4.2.2 de la NTP 205.011:2021:

| Clase | Longitud del grano entero
| Lamgo | De 6,6 mm o mis
. De 6,2 mm o mas, pero
Mediang menos de 6,6 mm
Corte i Menos de 6,2 mm

A

La clase se asighara cuando por b menos el 80 % de Ios grancs (en masa), estan dentro de los
limites de ia clase comespondiente, ¥ no méas def 20 % (en masa), son mezela con cuklivares de
clases contrastantes, segin indica & numeral 5.2.1.1 de la NTP 205.011:2021.

Y presentara las siguientes caracteristicas:

| Requisitos generales Cumplir con ko indicado en los numerales 5.1, |
y especificos 5.2.4 y5.2.6 de la NTP de la referencia.

Cumplir con lo indicado en los numeral 5.2.1T(;
Clase y longitud tabla 1 de la NTP de ia referencia, segun la

iclase de arroz pilado superior a contratar. NTP 205.011:2021 ARROZ

Cumplir con lo indicado en el numeral 523 y garr;‘zﬁ;l;:omdo. Requisitos. |

| Grado tabla 2 para el amroz pitado superior de la NTP

| de la referencia. |
Contenido de ‘Cumplir con o indicado en el numeral 5.2.5de |
humedad la NTP de la referencia. ‘

' Reglamento sobre Vigilancia
| Cumplir con los requisitos establecidos porla | ¥ Convol  Sanitare  de
Direccién General de Salud Amblental e Afimentss y  Bebidas
INOCUIDAD Inocuidad Amentaria —~ DIGESA, autoridad | 3probado mediante Decreto |
. 1 | Supremc N° 007- 98-SA, sus
nacional competente . modificalorias vy regulacibn
| compierentatia

! Segtn articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Ihocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034.2008-AG.
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Precision 1: La enfidad convocante deberd precisar en las bases {seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yo proforma def contrato) la clase de arroz requerido, segin lo establecido en la
Tabla 1 de la NTP 205.011:2021; por ejempla: Arroz pilado superior largo, aroz pilado superior mediano o
arroz pilado superior corto.

2.2. Envase y/o embaiaje
El envase que contiene el producto debe ser de material inccuo, estar fibre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicién del producio durante toda su
vida 0fil, segin el articulo 118 del “Reglamento sabre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos ¥
Bebidas” aprobado mediante Decreto Supremo N° DO7-88-SA v sus modificatorias.

El envase debera comesponder al autorizado en f Registro Sanitario, segun fo establecido en los
articuios 105, 118 y 119 de! “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Almentcs y
" Bebidas” aprobado medianle Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias.

Elamoz pilado superior deberd ser entregado en envases que cumnpian con lo especificado en la NTP
308.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 3° Edicién, y su Cormrigenda Técnica? y que
salvaguarden las cuaiidades de calidad, higiénicas, nutricionales, tacnologicas y sensorales dei
alimento; asimismo los envases deben serfabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas
para el uso al que se destinan. No deberan fransmitir al products sustancias téxicas ni olores o
sabores desagradables, segun indican los numerales @ y 9.1 de la NTP 205.011:2021.

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases {seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yo proforma del contrato), el peso neto del producto por envase, Ademéas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: mafterial, peso, tipo de cerrado, siempre qu= se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
En el rolulado de jos envases de amoz pilado superior, ademas de curaplir con fo establecido en el
articulo 117 del Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias, deberd cumplir con loindicado
en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS, Efiquetado de afimentos preenvasados. 82
E£dicién y fa NMP 001:2019. Requisitos para €| etiguetado de preenvases. 5° Edicidn. Asimismo,
debera considerar lo siguiente, segin ef numeral 9.2 de Ja NTP 205.011:2014:

a)  nombre comercial (arroz pilado superior),
b}  fipe de amroz (arroz pilado),

¢) grado del amoz,

d)  pais de origen.

Precision 3: La entidad convocante debara indicar en las bases (seccidn especifica, especiicaciones
téenicas numeral 3.2 yio proforma del contrate), ofra informacién que considere deba estar rotulada. La
Informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2,1 de |a presente ficha técnica.

24, Insero
MNe aplica.

Precision 4: No aplica.

2NTP 393.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES YACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte
1: Disposiciones generales y requisites. CORRIGENDA TECNICA. 12 Edicién

Version 07 Pégina 2 de 2
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3.2 ESPECIFICACIONES TECNICAS DEL ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

3.2.

1. CARACTERISTICAS
Es el Aceite Vegetal Comestible o mezcla de los mismos en estado idéneo para
el consumo humano. Podrin contener pequefias cantidades de oros lipidos,
tales como fosfatidos, de constituyentes insaponificables y de acidos grasos
libres naturalmente presentes en los aceites, segtin indican los numerales 1 y2
de la norma Codex Stan 19-1981 (2019).

3.2.2. ENVASE

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de
sustancias que puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan
afectar su inocuidad, y estar fabricado de manera que mantenga la calidad
sanitaria y composicién del producto durante toda su vida (til, segtin el articulo
118 del “Reglamento sobrz Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas” aprobado mediante D.S. N° 007-98-SA y sus modificatorias.

El envase deberd corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo
establecido en los articulos 105, 118 y 119 del “Reglamento sobre Vigilancia ¥
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas” aprobade mediante D.S. N° 007-98-
SA y su modificatoria.

Presentacién 1 litro: Envase botella PET (Transparente e inceloro), con
capacidad para 1 litro {1,000 mi).

Ef envase no debe transmitir sabor ni olor diferente al producto no alterar |a
calidad del mismo. Los envases a usarse seran de materiales adecuados parala
conservacion y manipuleo del producto.

3.2.3. EMPAQUE

Cajas de cartdn corrugado de primer uso por 12 botellas, resistentes a un
apilado de 5 cajas de altura.

El ratulado de las cajas debe ser la misma de los envases de 1 litro, asi mismo
debe indicar instrucciones para el manipuleo y apilamiento.

3.2.4. ROTULADO

3.25.

Segun Ficha Técnica Aprobada por el OSCE.

ATRIBUTOS DEL BIEN
Segin ficha técnica aprobada por el OSCE.

3.2.6. CERTIFICADO DE CALIDAD DEL BIEN

La metodologia a emplear para la comprobacién de la calidad de los bienes a
contratar, deberan estar de acuerdo a [a siguiente estructura:

METODO DE MUESTREO:

Segiin lo establecido en la NTPISO 5555:2014 (revisada el 2019) Aceites y grasas

de origen vegetal y animal. Muestreo. 12 Edicién.

ENSAYO O PRUEBA:

Segun lo indicado en el numeral 2 del apéndice de la norma CXS 19-1981 (2019)

Norma para grasas y aceites comestibles no regulados por normas individuales.
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Nota:

Para las entregas la empresa proveedora deberd presentar la certificacién
correspondiente que acredite que el bien entregado, cumpla con las
especificaciones antes detalladas, el costo que demande la certificacién serd
asumida por el Contratista.

3.2.7. TRANSPORTE

La unidad de transporte [vehiculo de transporte) deberd cumplir con la
regulacién especifica segiin el tipo de alimento:

Los alimentos y bebidas deben transportarse de manera que se prevenga su
contaminacién o alteracién y debera ajustarse a lo sefialado en el Titulo V,
Capitulo # “Del Transporte” del “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario
de Alimentos y Bebidas” aprobado mediante Decreto Supremo N2 007-98-SAy
sus modificatorias.

3.2.8. ALMACENAMIENTO

El almacenamiento de los alimentos, debera cumplir con las siguientes directivas
sectoriales:

Los alimentos y bebidas deben almacenarse de manera que se grevenga su
contaminacion o alteracion y el almacenamiento debera ajustarse a lo sefialado
enla NTS N° 114-MINSA/DIGESA-V.01, Norma Sanitaria para el Almacenamiento
de Alimentos Terminados destinados al Consumo Humano, aprobada mediante
Resolucidn Ministerial N® 066-2015/MINSA.

3.2.9. FICHA TECNICA DEL BIEN
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien : ACEITE VEGETAL COMESTIBLE
Denominacién téchica : ACEITE VEGETAL COMESTIBLE
Unidad de medida : LITRO
Descripeion general : Bl acsite comesfible y mezcela de los mismos en estado idéneo
para €l consumo humano. Se compone de glicéridos de dcidos
grasos ¥ son de origen vegefal. No es un aceite vegstal
especificado.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Delbien

Es el aceite vegetal comestible y mezcla de fos mismos en estado iddneo para el consumo humano.
Fadran contensr pequefias cantidades de ofros ilpidos, tales como fosfatidos, de consfituyentes
insaponificables y de dcidos grases fibres naturalmente presentes an los aceites, seglin indican los
rumerales 1 y 2 de la norma Codex CXS 19-1981 (2019).

El aceite vegetal comesfible podré contener los aditivos alimentarios presentados en e numeral 3
de la norma Codex CXS 19-1981 (2019).

CALIDAD
Color |
" Olor y sabor '

Materia volatil a 105 °C

" | Gumplir con lo indicado en el
Impurezas insolubles |numerai % para  aceile
Contenido de jabon }reﬁnado, segin comesponda,

| ol Apéndice de la norma de la CXS 19-1981 (2019) Nomma para

Hierra (Fe) | referencia. grasas y aceites comesfibles no
" Cobre (Cu) regulados por normas individuales
: indice de acido

indice de peréxido .

| Cumplir con lo indicado en el

Confaminantes |numeral 4 de la norma de ia
| | referencia.
(Cumplir con los requisitos | Reglamento sobre Vigillancia vy
|establecidos por la Direccién | Control Sanitario de Alimentos vy
i INOCUIDAD General de Salud Ambiental e | Bebidas aprobado mediante Decrelo

\Inocuidad  Afinentaria  ~|Supreme  N°  007-88-SA, sus
!DIGESA, Autorivad Nacional | modificatorias y regulacion
| competente’. complementaria

Precision 1: Ninguna.

2.2. Envase y/o embalaje
El envase que contiene el producto debs ser de material inocun, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, v estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicidn del producto durante foda su
vida Util, segun ef articulo 118 del "Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas” aprobade mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, ¥ sus modificatorias.

* Segun articulo 12 del Reglamenlo def Decreto Legistativo N® 1082, Ley de Inoculdad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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El envase deberd corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, seglin lo establecido en los
articulos 105, 118 y 112 del "Reglamento sobre Vigllancia y Confrol Sanitatic de Alimentos ¥
Bebidas” aprobado mediants Decreto Supremo N° 007-D8-5A y sus modificatorias.

Precision 2: La enfidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yfo proforma del contrato), el contenido neto de! bien por envase. Ademas, podrd
indicar las garacteristicas del envase tales como: material, pese, fipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que esias caracterlsticas aseguren ia pluralidad de postores,

23 Rotulado
El rotulado de los envases de aceite vegelal comestible debera considerar lo siguiente, segun el
articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Confrol Sanitaric de Alimentos y Bebidas aprobado
mediante Dacrelo Supremo N° 007-98-SA y sus rodificatorias, la NMP 001:2019. Requisiios para
el eliguetado de preenvases. 5° Edicidn, v la NTP 200.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiquetado de alitmentos preenvasados. 8% Edicion:

nombre del producto;

declaracidn da los ingredientes y adifivos empleados en |a elaboracién del produdto;

nombre y direccién del fabricante:

nombre, razén social y direccidn del importador, io que podra figurar en etiqueta adicicnal;
nimero de registro sanitario;

fecha de vencimiento, cuando &l producto lo reuiera con ameglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

codigo o clave del kote;

condiciones especiales de conservacion, cuando el producko Io requiera, por ejemplo:
"Manténgase protegido de la luz™

confenido en lifros, del producto envasado.

Precisién 3: La entfidad convocante deberé indicar en las bases (seccion especifica, especificadones
téenicas humeral 3.2 yio proforma del contralo), ofra informacidn que considere deba estar rofulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien deseritas en numeral
2.1 de la presente ficha téenica.

24  Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.
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3.3 ESPECIFICACIONES TECNICAS FRIJOL CANARIO CALIDAD 1 - EXTRA

3.3.1.

CARACTERISTICAS

El frijol canario calidad 1 - extra se comercializard en su envase original, que
permita mantener sus caracteristicas de calidad e higiénicas, asegurando gue el
mismo no sea alterado, contaminado, adulterado o manipulado en condiciones
no sanitarias que representen un peligro para a salud, segun indica el ditimo
parrafo dei numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015 y su Corrigenda Técnica.

3.3.2. ENVASE Y/O EMBALAJE

El frijol canario calidad 1 - extra debera ser envasado segtn lo establecido en la
norma Codex CXC 1-1969 (2020). Principios generales de higiene de los
alimentos y la NTP 399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN
CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1; Disposiciones

generales y requisitos. 32 Edicién, y su Corrigenda Técnica, de tal manera que el
producto quede debidamente protegido, segiin indican los numerales 7 y 10.1
de la NTP 205.015:2015 y su Corrigenda Técnica.

Los granos de frijol canario calidad 1 - extra se envasaran en envases de primer
uso, que salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas {inocuas o no
dafiinas), nutricionales, tecnologicas y sensoriales del alimento. Los envases
incluido el material de envasado deberan estar fabricados con sustancias que
sean inocuas y apropiadas para el uso al que se destinan. No deberdn transmitir
al producto sustancias toxicas ni olores o sabores desagradables, ademas,
cuando el producto se envase en sacos, estos deberdn estar fimpios, ser
resistentes y estar bien cosidos ¢ sellados, segun numeral 10.1 de la NTP
205.015:2015 y su Corrigenda Técnica.

Los envases serdn bolisas de primer uso, de tal forma que:

- Estén limpios y permitan mantener las caracteristicas del alimento

- Se encuentren bien cosidos o sellados

- Sean resistentes al almacenamiento (manipuleo) y transporte

- Faciliten los muestreos e inspecciones

Caracteristicas del envase

Peso :1Kg
Estructura del Envase : Polietileno de baja densidad.
Color : Cristal opaco

Medidas del Envase : Ancho 32.0cm+- 0,64cm
Largo 29.0 -30.0cm
Espesor 75.0—115.0 pm

Sellado : Termosellado

Nota: El producto serd empacado con los demads productos secos que
conforman la canasta (arroz, menestras, papa seca, quinua, azdcar y maiz
cancha), en un saco transparente de primer uso con el logotipo de la
municipalidad

i3.3.3. ROTULADO
Segin Ficha técnica Aprobada Por el OSCE.

%.3.4. ATRIBUTOS DEL BIEN
Segiin ficha técnica aprobada por el OSCE.
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3.3.5. CERTIFICADO DE CALIDAD DEL BIEN

3.3.6.

3.3.7.

La metodologia a emplear para la comprobacidn de la calidad de fos bienes a
contratar, deberén estar de acuerdo a la siguiente estructura:

METODO DE MUESTREO:

Segun loindicado en el numeral 9.2 de la NTP 205.015:2015 LEGUMINOSAS. Frijol.
Requisitos. 32 Edicidn, y su Corrigenda Técnica NTP 205.015:2015/COR 1:2016
CORRIGENDA 1. LEGUMINGSAS. Frijol. Requisitos. 12 Edicidn.

ENSAYO O PRUEBA:

Segtn los métodos de ensayo indicados en el numeral 11 de la NTP 205.015:2015
LEGUMINOSAS. Frijol. Requisitos. 32 Edicién, y su Corrigenda Técnica NTP
205.015:2015/COR 1:2016 CORRIGENDA 1. LEGUMINOSAS. Frijol. Requisitos. 12
Edicidn.

Nota: Para las entregas la empresa proveedora debera presentar fa certificacidn
correspondiente que acredite que el bien entregado, cumple con las
especificaciones antes detalladas, el costo que demande ia cerificacidn deben
serd asumida por el proveedor

TRANSPORTE

La unidad de transporte (vehiculo de transporte) deberé cumplir con la regulacién
especifica segiin el tipo de alimento:

El transporte del alimento agropecuario de procesamiento primario debe cumplir
con lo establecido en la Guia sobre Transporte (requisitos y recomendaciones
para el transporte de alimentos agropecuarios primarios y piensos), aprobada a
través de la Resolucion Directoral N° 154-2011-AGSENASA-DIAIA, Aprueban las
Guias de Buenas Practicas de Produccidn e Higiene, bajo el marco del Reglamento
de Inocuidad Agroalimentaria aprobado mediante el Decreto Supremo N° 004-
2011-AG y sus modificatorias.

ALMACENAMIENTO

El almacenamiento del alimento debe cumplir con lo establecide en la Guia para
el Almacenamiento de Alimentos Agropecuarios Primarios y Pievsos, contenida
en las Guias de Buenas Practicas de Produccidn e Higiene, aprobadas mediante
Resolucion Directoral N° 154-2011-AG-SFNASA-DIAIA, Aprueban las Gufas de
Buenas Practicas de Produccién e Higiene.,

FICHA TECNICA DEL BIEN

/ )
| pigia¥ ).
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FiICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denpminzcion del bien : FRIJGE CANARIO CALIDAD 1-EXTRA
Deneminacion técnica : FRIOL CANARIO GAMANEJO/ FRIJOL CANARIO 2000 - INIAA
GRADO DE CALIDAD 1- EXTRA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcién general : El frijol canario calidad 1 - extra es el grano maduro, procedente de

Iz especie Phaseolus vulgaris (L.) o fijol comirs.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Delbien
E! frijol canario calidad 1 - exira se comercializard en su envase original, que permita mantener sus
caracteristicas de calidad e higiénicas, assgurande que el mismo no sea alferado, contaminado,
adulterado o manipulado en condiciones no sanitarias que representen un pefigro para la salud,
segun indica el Gitimo parrafo del numeral 10.1 de la NTP 205.015;2015 y su Corrigenda Técnica.

Y presentara las siguientes caracteristicas:

| CALIDAD :
: Cumplir con lo indicado en el '
. X numeral 6.1 v la tabla 1 (segin |
Uniformidad al gfado de calidad 1 -EXtra) de NTP 205.01 5:2015‘
[a NTP de ia referencia. LEGUMINDSAS. ) Frijol.
, Cumplir con lo fndicado en el | Requisitos. 3 Edicién, y su
| Comigenda Teécnica NTP|
| Humedad o 2 do 8 NP de a | s 015:2015C0R  1:2016,
CORRIGENDA 1.|
Cumplir con lo indicado en el hEGUhftlogO?‘AEsdimén Frijol. |
| . numerd 6.3 y la tabla 1 (segun | ROQMISHOS. |
| Sanidad y aspscio el grado de calidad 1 - extra), de |
i la NTP de ia referencia.
5 Cumplir con lo establecido por 'A*ggimrmg" focuided
| INOCUIDAD el Servicio Nacional de Sanidad | | F02ner 208 - FPTO0 |
Agraria — SENASA, autoridad | i°“Gn2 25 0 S premo
| nacional compefente!. P Y

Precisién 1: Ninguna.

2.2. Envase ylo embalaje
Eifrijol canario calidad 1 - extra debera ser envasado segln lo establecido en la norma Codex CXC
1-1969 {(2020). Principios generales de higiene de fos alimentos y la NTP 399.163-1:2017 ENVASES
Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON AHIMENTOS. Pate 1: Disposiciones
gensrales y requisitos, 3 decwn, y su Comigenda Técnica?, de tal manera gue el producto quede
debidamente protegido, segun indican los numerales 7 y 10.1 de la NTP 205.015:2015 y su
Corrig+nda Técnica

Los granos de frijol canario calidad 9 - extra se envasarén en envases de primer uso, que
salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas (inbcuss o no dafiinas), nutricionales,
tecnoldgitas v sensariales del alimento. Los envases incluido el material de envasado debersn estar
fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para el uso al que se destinan. No

1 Segin articulo 10 del Reglamento del Decreb Leglslativo N° 1052, Ley de Inoculdad de los Alimentos, aprobado
medianta Decreto Supremo N* 034-2008-AG.

2 NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA. 1 Edicion

Version 07 Pagina 1 de 2

u-aww
(3%




\ 4 “Anio del Fortalecimiento de la Soberania Nacional”
Rimac GERENCIA DE DESARROLLO HUMANO Y SOCIAL

deberan fransmitir al producto sustancias fdxicas ni olores o sabores desagradables, ademas,
cuando el producto se envase en sacos, estos deberdn estar limpios, ser resistentes y estar bien
cosidos o sellados, segln numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015 y su Corigenda Técnica.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (section espedifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yfo proforma del contrato), el peso nele del producto por envase. Ademés, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, pese, tipo de cerrado, sierpre que se haya
varificado gue estas caracieristicas aseguren la pluralidad de postores,

2.3. Rotulado
El rofulado de los envases de los granos de frijol canario calidad 1 - extra, deberan cumplir con lo
establecido en 1a nomna NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Eliquetado de alimentos
preenvasados, 8 Edicion, ademas de la sigulente informacion, seglin indica ol numeral 10.2 de la
NTP 205.0115:2015 y su Corrigenda Técnica:

- &l nombre del producto, indicando el nombre comin “frijol”;

- nombre o razén social y direccién del productor, envasador o vendedor en el caso de productos
imporiados, nombre o razén soclal, RUC y direecién del importador;

- fecha de vencimiento;

- codigo o nimero de lote;

conditiones de conservacion o almacenamiento;

¢l contenido neto {por ejemplo: gramos g, kilegramos kgk

&l grado de calidad indicando como “grade i ¢ extra®, "grado 2 o superior” o “grado 3 o corriente™

rumero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA:

¢codigo de rastreabilidad generado en e] procesamiento primario de! alimento.

LI I ]

Precisién 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion espedifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 wo proforma del contraio), olra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional qua se solicife no puede modificar las caracterfsticas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha téenica.

2.4. Inserto No aplica,

Precisién 4: No aplica.
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3.4. ESPECIFICACIONES TECNICAS DE FRUOL PANAMITO CALIDAD 1-EXTRA

3.4.1, CARACTERISTICAS

3.4.2,

3.4.3.

El frijol panamito calidad 1 - extra se comercializard en su envase original, que
permita mantener sus caracteristicas de calidad e higiénicas, asegurando que el
mismo no sea alterado, contaminado, adulterado o manipulado en condiciones
no sanitarias que representen un peligro para la salud, segun indica el dltimo
pdrrafo del numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015 vy su Corrigenda Técnica.

ENVASE Y/O EMBALAJE

El frijol panamito calidad 1 - extra debera ser envasado segin lo establecido en
la norma Codex CXC 1-1969 {2020). Principios generales de higiene de ios
alimentos y la NTP 399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN
CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 32
Edicién, y su Corrigenda Técnica, de tal manera que el producto quede
debidamente protegido, seglin indican los numerales 7 y 10.1 de la NTP
205.015:2015 y su Corrigenda Técnica.

Los granos de frijol panamito calidad 1 - extra se envasaran en envases de primer
uso, que salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas (inocuas o no
dafiinas), nutricionales, tecnolégicas y sensecriales del alimento. Los envases
incluido el material de envasado deberan estar fabricados con sustancias que
sean inocuas y apropiadas para el uso al que se destinan. No deberan transmitir
al producto sustancias tdxicas ni olores o sabores desagradables, ademis,
cuando el producto se envase en sacos, estos deberdn estar limpios, ser
resistentes y estar bien cosidos o sellados, segin numeral 10.1 de la NTP
205.015:2015 y su Corrigenda Téchica.

Los envases serdn bolsas de primer uso, de tal forma que:

- Estén limpios y permitan mantener las caracteristicas del alimento
- Se encuentren bien cosidos o sellados

- Sean resistentes al almacenamiento {(manipuleo) y transporte

- Faciliten los muestreos e inspecciones

Caracteristicas del envase

Peso :1Kg

Estructura del Envase : Polietileno de baja densidad.
Color : Cristal opaco

Medidas del Envase : Ancho 32.0cm+- 0,64cm

targo 29.0-30.0cm
Espesor 75.0 - 115.0 um
Sellado : Termosellado

Nota: El producto serd empacado con los demé&s productos secos que
conforman la canasta (arroz, menestras, papa seca, quinua, azlicar y maiz
cancha), en un caco transparente de primer uso con el logotipo de la

municipalidad

ROTULADO
Segun Ficha técnica Aprobada Por el OSCE.




3.4.4.

3.4.6.

3.4.7,

34.8.
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ATRIBUTOS DEL BIEN
Segun ficha técnica aprobada por el OSCE.

CERTIFICADO DE CALIDAD DEL BIEN
La metodologia a emplear para la comprobacidn de la calidad de los bienes a
contratar, deberan estar de acuerdo a la siguiente estructura:

METODO DE MUESTREQ:

Segun lo indicado en el numeral 9.2 de la NTP 205.015:2015 LEGUMINOSAS.
Frijol. Requisitos. 32 Edicién, y su Corrigenda Técnica NTP 205.015:2015/COR
1:2016 CORRIGENDA 1. LEGUMINOSAS, Frijol. Requisitos. 12 Edicidn.

ENSAYO O PRUEBA:

Segin los métodos de ensayo indicados en el numeral 11 de la NTP
205.015:2015 LEGUMINOSAS. Frijol. Requisitos. 32 Edicién, y su Corrigenda
Técnica NTP 205.015:2015/COR 1:2016 CORRIGENDA 1. LEGUMINOSAS. Frijol.
Requisitos. 12 Edicién.

Nota: Para las entregas la empresa proveedora debera presentar la certificacion
correspondiente que acredite que el bien entregado, cumple con las
especificaciones antes detalladas, el costo que demande la certificacion deben
seré asumida por el proveedor

TRANSPORTE
La unidad de transporte {vehiculo de transporte) deberd cumplir con Ia
regulacion especifica seglin el tipo de alimento:

El transporte del alimento agropecuario de procesamiento primario debe
cumplir con lo establecido en la Guia sobre Transporte (requisitos y
recomendaciones para el transporte de alimentos agropecuarios primarios y
piensos), aprobada a través de la Resolucién Directoral N° 154-2011-AGSENASA-
DIAIA, Aprueban las Guias de Buenas Practicas de Produccién e Higiene, bajo el
marco del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria aprobado mediante el
Decreto Supremo N° 004-2011-AG y sus modificatorias.

ALMACENAMIENTO

El almacenamiento del alimento debe cumplir con lo establecido en la Guia para
el Almacenamiento de Alimentos Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida
en las Guias de Buenas Practicas de Produccién e Higiene, aprobadas mediante
Resolucién Directoral N° 154-2011-AG-SENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de
Buenas Practicas de Produccidn e Higiene.

FICHA TECNICAS DEL BIEN
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién detl bien : FRIJOL PANAMITO CALIDAD 1 - EXTRA
Denominacién técnica : FRUOL PANAMITO MOLINEROC GRADQ DE CALIDAD 1 - EXTRA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general : El fiilod panamito calidad 1 - extra o5 ol grano madure, procedente
de fa especie Phaseolus vulgars (L.} o frijol comumn.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Delbien

£l frijol panamito calidad 1 - extra e comercializard en su envase original, que pemita mantener
sue caracleristicas de calidad e higiénicas, asegurando que el mismo no sea afterado, contaminado,
aduflerado o manipulado en condiciones no sanitarias que representen un paligre para la salud,
segUn indica el Gltimo pérrafo del numeral 10.1 de [a NTP 205.015:2015 y su Comigenda Téenica.

Y presentara las siguientes caracierislicas:

STICA | ESPECIFICACON | REFERENCIA

| CALDAD |

Cumplir eon fo indicado en el numeral | ;
6.1 y la tabla 1 (segin el grado de | NTP 205.015:20151‘

| Uniformidad caldad 1 - sxira) de Ia NTP de 1a | | EGUMINOSAS. il |

referencia. Requisifos. 3* Edicién, y su

| Humedad 6.2 de la NTP de la referencia. 205.015:2015/COR 1:2016

Cumplir con lo indicado en el numeral Corrigenda Técnica NTP|

i

F
|
{
|

Cumplir con ko indicado en el numeral | CORRIGENDA 1

. 6.3 y la tabla 1 (segin el grado de | LEGUMINOSAS,  Fiijol.
Sanidad y aspecto cafidad 1 - extra), de la NTP de la | Requislos. 12 Edicien |

referencia.

Cumplir con lo establecido por el Egr%l:;;-lrggﬁaﬁge Inowgggg'
Servicio Nadonal de Sanidad Agraria ) C o

N 4 medianfe Decreto Supremo |
- SENAS:\, autoridad nacional N° 0D4-2011-AG v sus |
compsiente’,

INOCUIDAD

| modificatorias |

Precisifn 1: Ninguna.

2,2, Envase y/o embalaje

Ei frijol Panamito calidad 1 - exira deberd ser envasado segln lo establecido en la norma Codex
CXC 1-1966 (2020} Principics generales de higiene de los alimentos, y ia NTP 300,163-1:2017
ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS Parte 4:
Disposiciones generales y reguisitos. 3* Edicin, ¥ su Corrigenda Técnica?, de tal mansra que o
producto quede dsbidamente protegido, segin indican los numerales 7 y 10.1 de la NTP
205.015:2015 y su Corrigenda Técnica.

Los granos de frijof Panamilo calidad 1 - exira se envasardn en envases de primer uso, gue
salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas (inocuas o ne dafiinas), nulricionales,
tecnoldgicas v sensoriales del alimenfc. Los envases incluido e! matsrial de envasado deberan estar
fabricados con susfancias que sean inocuas y apropiadas para el uso al que se destinan. No
deberan transmitir al producto sustandas toxicas ni olores o sabores desagradables, ademas,

¥ Segun arifculo 10 del Reglamento det Decrelo Legislativo N° 1062, Ley de Inccuidad de los Alimentos,
aprobado mediante Decreto Supreme N° 034-2008-AG.

2 NTF 398.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESCRIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON
ALIMENTOS. Parte 1: Dispesiciones generaies y requisitos. CORRIGENDA TECNIGA. 1* Edicion
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cuando el producio se envase en sacos, estos deberan estar impios, ser resistentes y estar bien
cosidos o sellades, segin rumeral 10.1 de la NTP 205.015:2015 y su Coniganda Técnica.

Precision 2: La enfidad convocante deberd indicar en las bases (seccitn especifica,
especilicacionas téenicas numerad 3.2 yfo proforma del contrato), el peso neto del producta por
envass. Ademds, podra indicar las caracteristicas del envase tales come: material, peso, fipo de
terrado, slempre que se haya verificado que estas caracterfsticas aseguren la pluralided de
poslores.

23. Rotulado
El rotulado de los envases de los granos de frijol Panamilo calidad 1 - extra, deberén cumplir con o
establecido en la norma NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos
preenvasados. 8 Edicion, ademas de la siguiente informacién, segln indica & numeral 10.2 de Ia
NTP 205.015:2015 y su Corrigenda Técnica:

- el nombre del producto, indicando el nombre comin “frijof”;

- nombre o razdn socialy direccion del productor, envasador o vendador en el caso de producios
importados, nombre o razén soclal, RUC y direccidn del imporiador,

- fetha de vencimienlo;

- codigo o nimero de lofe;

- condiciones de canservadén o almacenamiento;

- &l contenido neto {por ejemplo: gramos g, kilogramos kg);

- el grado de calidad indicande como “grado 1 o exira”, “grado 2 o superior” o “grado 30 corriente”:

- nimerp de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento emitido por of SENASA;

- codigo de rastreabilidad generado en ef procesamiento primario del alimento,

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en ias bases (seccién especifica, espedificaciones
técnicas numeral 3.2 yfo proforma del contrato), otra informacidn que considere deba estar rotulada. La
infarmacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto No aplica.

Precision 4: No aplica.
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3.5. [ESPECIFICACIONES TECNICAS DE PALLAR CALIDAD EXTRA

3.5.1.

3.5.2.

3.5.3.

3.5.4.

CARACTERISTICAS

€l pailar calidad extra deberé ser inocuo y apropiado para el consumio humano,
exento de sabores y olores extrafios, de insectos vivos, muertos o en cualquiera
de sus estadios, no deberan presentar suciedad (impurezas de origen animal) en
cantidades que representen un peligre para la salud humana; segun indica el
numeral 6.1 de la NTP 205.019:2015.

El pallar calidad extra tiene caracteristicas de forma, tamafio y peso del grano
del cultigrupo Big Lima, segin lo establecido en el anexo A de la NTP
205.019:2015.

ENVASE Y/O EMBALAJE

El pallar calidad extra, deberd ser envasado segln lo establecido en la norma
Codex CXC 1-1968 {2020). Principios generales de higiene de los alimentos y la
NTP 399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON
ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 32 Edicidn, y su
Corrigenda Técnica, estar fabricado con sustancias que sean inocuas y
adecuadas para el uso gque se destinen, no debera transmitir al producto
hinguna sustancia toxica ni olores o sabores desagradables.

Ademds, el pallar calidad extra deberd ser envasado en sacos u otros envases
gue salvaguarden las cualidades higiénicas, nutritivas, tecnoldgicas y sensoriales
del producto. Cuando el producto se envase en sacos, estos deberan estar
limpios, ser resistentes, y estar bien cosidos o seliados, se comercia izard en su
envase original, segtin el numeral 11 de la NTP 205.019:2015.

Los envases serdn bolsas de primer uso, de tal forma que:

- Estén limpios y permitan mantener 1as caracteristicas del alimento
- Se encuentren bien cosidos o sellados

- Sean resistentes al almacenamiento (manipuleo) y transporte

- Faciliten los muestreos e inspecciones

Caracteristicas del envase

Peso +1Kg
Estructura del Envase : Polietileno de baja densidad.
Color : Cristal opaco

Medidas del Envase : Ancho 32.0cm+- 0,64cm
Largo 29.0-30.0cm
Espesor 75.0 - 115.0 um

Sellado : Termosellado

Nota: El producto serd empacado con los demds productos secos que
conforman la camasta (arroz, menestras, papa seca, quinua, azdicar y maiz
cancha), en un caco transparente de primer uso con el logotipo de la
municipalidad

ROTULADO

Seglin Ficha técnica Aprobada Por el OSCE,

ATRIBUTOS DEL BIEN

Seglin ficha técnica aprobada por el OSCE. )/
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3.5.5 CERTIFICADO DE CALIDAD DEL BIEN

3.5.6.

3.5.7.

3.5.8.

La metodologia a emplear para la comprobacidn de Ia calidad de los bienes a
contratar, deberén estar de acuerdo a la siguiente estructura:

METODO DE MUESTREO:
Segun lo indicado en el numeral 9 de la NTP 205.019:2015 LEGUMINOSAS.
Pallar. Requisitos, 22 Edicidn.

ENSAYO O PRUEBA:

Segtin los métodos de ensayo citados en fa NTP 205.019:2015 LEGUMINOSAS.
Pallar. Requisitos. 22 Edicién.

Nota: Para las entregas la empresa proveedora deberd presentar la certificacién
correspondiente que acredite que el bien entregado, cumple con Ilas
especificaciones antes detalladas, el costo que demande la certificacion deben
sera asumida por el proveedor

TRANSPORTE
La unidad de transporte (vehiculo de transporte) deberd cumplir con Ia
regulacidn especifica segiin el tipo de alimento:

El transporte del alimento agropecuario de procesamiento primario debe
cumplir con lo establecido en la Guia sobre Transporte (requisitos y
recomendaciones para el transporte de alimentos agropecuarios primarios y
piensos), aprobada a través de [a Resolucién Directoral N° 154-2011-AGSENASA-
DIAIA, Aprueban las Gufas de Buenas Practicas de Produccion e Higiene, bajo el
marco del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria aprobado mediante el
Decreto Supremo N° 004-2011-AG y sus modificatorias.

ALMACENAMIENTO

El almacenamiento del alimento debe cumplir con lo establecido en la Guia para
el Aimacenamiento de Alime-tos Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida
en las Guias de Buenas Pricticas de Produccién e Higiene, aprobadas mediante
Resolucion Directoral N° 154-2011-AG-SENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de
Buenas Practicas de Produccidn e Higiene.

FICHA TECNICA DEL BIEN
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien :  PALLAR CALIDAD EXTRA
Denominacion técnica :  PALLAR BIG LIMA CALIDAD EXTRA
Unidad de medida ;. KILOGRAMC
Descripcion general 1 Es el grano maduro procedenie de la especie Phaseolus wnafus

L, generalmente de color blanco, que tiene como caracierisfica
diferencial unas estrias que irradian del hilio.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.41. Del bien
El pallar calidad exira debers ser inocuo y apropiado para el consumo humano, exento de sabores
y olores exirafios, de insectes vivos, muertos o en cualquiera de sus estadios, ne deberan presentar
suciedad (impurezas de origen animal) en cantidades que representen un peligre para [a salud
humana; segln indica f numeral 6.1 de la NTP 205.019:2015,
El pallar calidad extra fiene caracleristicas de fortna, tamafio y peso del grano del culfigrupo Big
Lima, segin lo establecido en el anexo A de ia NTP 205.019:2015.
AR = }f’A.‘ _.n

CAUGAD

| Requisitos generales | numeral 6.1 de la NTP de la

| Cumplir ¢on lo indicado en el

| referencia.

| Uniformidad [ humeral 6.2.1 de la NTP de Ia

Cumplir con lo indicado en el

| referencia. NTP 205.019:2015

| Contenido de humedad | numeral 6.2.2 de la NTP de Ia

Cumplir con lo indicado en el | | ceu panOSAS Pallar,

| referencia. Requisftos. 22 Edicion

| Sanidad y aspacto grado de cafidad exfra establecida

| Gumplir con lo indicado en el
| numeral 6.2.3 y Ia tolerancia para el

en la Tabla 1 de la NTP de la
| referencia.

| Cumplir con lo establecido por el | Reglamento Ge Inocuidad
Servicio Nacional de Sanidad | Agroalimentaria aprabado

| INOCUIDAD Agraria - SENASA, autoridad | mediante Decreio Supremo N°
| naciona competente, ! 004-2011-AG y sus
| modificalorias |

Preeisidn 1: Ninguna.

2.2 Envase y/o embalaje

El pallar calidad exira, deberd ser envasado tomande en consideracion lo estztHecido en la norma
Codex CXC 1-1669 (2020) Principios generales de higiene de los alimentos, de tal manera que ¢l
producio quede debidamente prolegido. Ef envase del pallar calidad extra deberd cumplir con lo
especificado en la NTP 399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO
CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requistos, 3* Edicion, y su Gomigenda
Teécnica?, estar fabricado con sustancias que sean inocuas y adacuadas para el uso que se destinen,
no deberd fransmitir &l producto ninguna sustancia foxica ni olores o sabores desagradables,
Ademas, el pallar calidad extra debera ser envasado en sacos u otros envases qus salvaguarden

¥ Segin articuio 10 del Reglamenio del Decrelo Legislativo N° 1082, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
medianie Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

ZNTP 399,163-1;2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTC CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA. 1# Edicién
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las cualidades Ngiénicas, nulriivas, tecnoldgicas y sensoriales del producto, Cuando ef producto se
envase en sacos, eslos deberan estar Empios, ser resistentes, y estar bien cosidos o sellados, se
comercializard en su envase original, segn &l rumeral 11 de la NTP 205.010:2015.

Precisidn 2: La entidad convocante debord indicar en las bases {seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 wo proforma de! confrato), ef peso neto del producto por envase. Ademds, podrd
indicar las caraclerlsticas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracferisticas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulade
En &l rotulado de ios enveses del pallar calidad extra, ademés de cumplir con lo establecido en [a

NTP 200.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS, Ftiquetado de alimenfos preenvasados. 82 Edicicn,
deberan indicar en idioma espafiol, (pudiendo llevar ademés inscripciones en otro idioma siempre
que no aparezca en forma mds destacada), lo siguiente, seglin el numeral 10 de la NTP
205.019:2015:

- elnombre del producio;

- elgrado de calidad;

- eontenido neto;

- hombre o razon social del produclor, envasador o vendedor, en el caso de producios
importados, nombre o razén social, RUC y direccidn del importador, en caso de produclos
importados el pais de origen;

- facha de vencimiento;

- nimero de Aulorizacion Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA;

- codigo ds rastreabilidad generado en ef prooesamiento dal alimento.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en fas bases (seccién especifica, espedificaciones
tacnicas numeral 3.2 yio proforma del conirafo), ofra informacitn que considere deba estar rofulada. ta
informasién adicional que se soficite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la pressnte ficha tenica.

24. Inserte No aplica.

Precision 4: No aplica,

Version 04 Pégina 2de 2
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MCEERNG

3.6 ESPECIFICACIONES TECNICAS DE LENTEJA CALIDAD 1 EXTRA

3.6.1. CARACTERISTICAS

La lenteja calidad 1 - extra deberad ser inocua y apta para el corsumo humano,
exenta de sabores y olores extrafios, de insectos vivos, muertos o en cualquiera
de sus estadios, de materias extrafias inorganicas que representen un peligro
para la salud humana. Cada lote deberd estar conformado por una misma
variedad (es decir un mismo color, forma y otras caracterist cas varietales);
exenta de semillas téxicas o nocivas, seg(in indican los numerales 6.1y 6.2.3 de
la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019).

La lenteja calidad 1 - extra se clasificara de acuerdo a su calibre en los siguientes
tamaifios, segtn indica el numeral 5.1 de la NTP 205.022:2014 {revisada el 2019):

Calibre (tamaiio) Didmetro (mm)
1 Mayor o igual que 7.5
2 Menor que 7.5

Nota: El calibre de la lenteja a ser requerida es Lenteja calidad 1 extra - de calibre
{tamafio) 1, segtin lo establecido en la norma NTP 205.022:2014.

3.6.2. ENVASE Y/O EMBALAJE

La lenteja calidad 1 - extra deberd envasarse en envases de primer uso que
cumplan con lo especificado en la NTP 395.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS
PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y
requisitos. 32 Edicion, y su Carrigenda Técnica, que salvaguarden las cualidades
de calidad, higiénicas, nutricionales, tecnoldgicas y sensoriales del producto. Los
envases, incluido el material de envasado, deberin estar fabricados con
sustancias que sean Inocuas y adecuadas para el uso al que e destinen. No
deberadn transmitir al producto ninguna sustancia toxica ni olores o sabores
desagradables. Cuando el producto se envase en sacos, éstos deberdn estar
limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, segun se indica en los
numerales 10 y 10.1 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019).

Los envases seran bolsas de primer uso, de tal forma que:

- Estén limpios y permitan mantener las caracteristicas del alimento
- Se encuentren bien cosidos o sel'ados

- Sean resistentes af almacenamiento {manipuleo) y transporte

- Faciliten los muestreos e inspecciones

Caracteristicas del envase

Peso 11Kg
Estructura del Envase : Polietileno de baja densidad.
Color : Cristal opaco

Medidas del Envase : Ancho 32.0cm+- 0,64cm
Largo 29.0-30.0cm
Espesor 75.0 ~ 115.0 ym

Sellado : Termosellado

Nota: El producto serd empacado con los demds producios secos que
conforman la canasta {arroz, menestras, papa seca, guinua, azicar y maiz
cancha), en un saco transparente de primer uso con el logotipo de la
municipalidad.
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3.6.6.

3.6.7.
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ROTULADO
Segtin Ficha técnica Aprohada Por el OSCE.

ATRIBUTOS DEL BIEN
Segun ficha técnica aprobada por el OSCE.

CERTIFICADO DE CALIDAD DEL BIEN
La metodologia a emplear para la comprobacion de la calidad de los bienes a
contratar, deberdn estar de acuerdo a la siguiente estructura:

METODO DE MUESTREO:
Segun lo indicado en el numeral 9.1 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019)
LEGUMINQSAS. Lenteja. Requisitos. 22 Edicidn,

ENSAYO O PRUEBA:

Segln lo indicado en el numeral 9.1 de la NTP 205.022:2014 (revisada ei 2019)
LEGUMINOSAS. Lenteja. Requisitos. 22 Edicidn.

Nota: Para las entregas la empresa proveedora debera presentar [a certificacién
correspondiente que acredite que el bien entregado, cumple con las
especificaciones antes detalladas, el costo que demande la certificacién deben
sera asumida por el proveedor

TRANSPORTE
La unidad de transporte {vehiculo de transporte} deberd cumplir con [a
regulacidn especifica segun el tipo de alimento:

El transporte del alimento agropecuario de procesamiento primario debe
cumplir con lo establecido en [a Gufa sobre Transporte {requisitos y
recomendaciones para el transporte de alimentos agropecuarios primarios y
piensos), aprobada a través de fa Resolucién Directoral N° 154-2011-AGSENASA-
DIAIA, Aprueban las Guias de Buenas Practicas de Produccién e Higiene, bajo el
marco del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria aprobado mediante el
Decreto Supremo N° 004-2011-AG y sus modificatorias.

ALMACENAMIENTO

Ef almacenamiento del alimento debe cumplir con lo establecido en la Guia para
el Almacenamiento de Alimentos Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida
en las Guias de Buenas Practicas de Produccién e Higiene, aprobadas mediante
Resolucion Directoral N° 154-2011-AG-SENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de
Buenas Practicas de Produccidn e Higiene.

3.6.8. FICHA TECNICA DEL BIEN
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion def bien < LENTEJA CALIDAD 1 - EXTRA
Denominacién técnica :  LENTEJA GRADO DE CALIDAD 1 - EXTRA
Unicad de medida : KILOGRAMO
Descripcion gensral : la lenteja es el grano madure procedenta de la especie Lens

culinaris Medikus. Es una leguminosa de grano ssco,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien
La lenteja calidad 1 - exira deberd ser inocua y apta para el consumo humano, exenta de sabores y
plores extrafios, de insectos vivos, muertos 0 en cualquiera de sus estadios, de materias extrafias
inorganicas que representen un peligio para la salud humana. Cada lote deberd estar conformado
por una misma variedad (es decir un mismeo color, forma y otras caracleristicas varietakes); exenta
de semillas toxicas o nocivas, segun indican los numerales 6.1 y 6.2.3 de la NTP 205.022:2014
(revisada el 2018).

La lenteja calidad 1 - exira se dasificard de acuerdo & su calibre en los siguientes tamzfios, segin
indica el numeral 5.1 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019):

Calibre (tamafio) | Didmetro {mm}
1 Mayor o igual que 7.5
2 Menorque 7,5

Y presentar4 las siguientes caracieristicas:

| CALIDAD

Cumplir con lo indicado en el
Requisitos generales numeral 6.1 de la NTP de la
referencia.

Cumplir con o indicado en el
Contenide de humedad numeral 6.2.4 de la NTP de la
referencia,

Cumplir con lo indicado en el | NTP 205.022:2014 {revisada e
numeral 622 y la tolerancia | 2019) LEGUNINOSAS.
Gratio de calidad para el grado de calidad 1 - | Lonteja. Requisitos. 2° Edicidn
extra establecida en la tabla 2
de la NTP de la referencia.
Cumplir con lo indicado &n el
numeral 51 de la NTP dg 1a
referencia, segun el amafio a
coniratar.

Cumplir con lo establecido por | Reglamento de Inocuidad
el Servicio Nacional de Sanidad | Agroalimentaria  aprobado

| Calibre (tamafio)

| INODCUIDAD Agraria — SENASA, autoridad | mediante Decreto Supreme
nacional competente”. Ne  004-2013-AG y sus
medificatorias

Precision 1: La enfidad convocants deberd precisar en las bases (seccion especifica, especificacionss
iécnicas numeral 3.2 /o proforma de! confralo) el callbre de la lerieja calidad 1 - extra requerida, de
acuerdo a lo establacido en la norma NTP 205.022:2014 {revisada el 2018}, por ejempla: Lenteja calidad
1 - extra de calibre {tamano) 2.

1 Segin art'culo 10 del Reglamento del Decreto Legisfativo N° 1062, Ley de inacuidad de los Alimentcs, aprobado
medianie Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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2.2 Envase ylo embalaje

La lenteja calidad 1 - exira deberd envasarse en envases de primer uso gue cumplan con lo
especificado en la NTP 309.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO
CON ALMMENTOS. Parie 1: Disposiciones ganerales v requisitos. 3* Edicicn, v su Corigenda
Técnica?, que salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas, nutidionsles, fecnoidgicas y
sensoriales del producto. Los envases, incluido el maierial de envasado, deberén estar fabricados
con sustancias que sean inocuas y adecuadas para el uso al que se destinan. No deberdn fransmitir
al producio ninguna sustancia toxica ni olores o sabores desagradables. Cuendo el producto se
envase en sacos, &stos deberén estar limplos, ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, segim
se indica en los numerales 10y 10.1 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019).

Precision 2: La entidad convecante debera indicar en las bases {seccidn especifica, sspecificaciones
fécnicas numeral 3.2 yio proforma del condrato), ef peso neto del producio por envese. Ademas, podm
indicar las caracteristicas del envase fales como; material, peso, fipo de cermado, siempre gue se haya
verificado que estas caradleristicas aseguren la pluralidad de postores.

23. Rotulado
En el rotulado de lps snvases de lenteja calidad 1 - exira deberd cumplir oen lo indicado en fa
NTP 200.038:2010 ALIMENTOS ENVASADOS, Etiquetado de alimentos preenvasados. 8 Edicidn
y {as disposiclones especificadas en el numeral 10.2 de la NTP 205.022:2014 {r=visada e 2019):

4

+ & 4 & & =

€l nombre del producio;

el grado de calidad: "Grado 1 - Exira”;

nombre o razén social y direccion del praductor, envasador o vendedor; en el caso de
productos importados, nombre o razén social, RUC y direccitn del importador;

el contenido neto, en kilegramos;

fecha de vencirmiento;

¢l codigo o namero dal lote;

condiciones de conservacién o almacenamiento;

niimero de Autarizacién Sanitaria de Establecimiento smitido por el SENASA;

cidigo de rastreabilidad gensrado en & pracesamiento del alimento.

Precision 3: La enfidad convocante deberd indicar en las bases (seceion especifics, especificaciones
técnicas numeral 3.2 ylo proforma del confrato), otva informacion que considare daba sstarrohulada. La
informacion adicional que se solicite no puede medificar las caracleristicas del sien deseritas en
numeral 2.1 de la presente ficha #écnica.

24, Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

2 NTP 398.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS _PLASTiCOS EN CONTACTC CON ALIMENTOS,
Parie 1 Disposiciones generales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA. 1° Edicion
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3.7 ESPECIFICACIONES TECNICAS DE AZUCAR RUBIA DOMESTICA

3.7.1 CARACTERISTICAS

El azucar rubio doméstico, debe tener color amarillo pardo, sabor y oior
caracteristico, no deberd presentar insectos, arena, tierra u otras impurezas que
indiquen una manipulacién defectuosa dei producto, segtin o indica ef numeral
5 de la NTP 207.007:2015.

3.7.2. ENVASE

3.72.3.

3.7.4.

3.2.5.

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de
sustancias que puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan
afectar su inocuidad, y estar fabricado de manera que mantenga la calidad
sanitaria y composicién del producto durante toda su vida til, segin el articulo
118 del “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas” aprobado mediante D.S. N° 007-98-5A y sus modificatorias.

El envase debera corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segtn fo
establecido en los artfculos 105, 118 y 119 del “Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitarfo de Alimentos y Bebidas” aprobado mediante D.S. N° 007-98-
SA y su modificatoria D.S. N2 038-2014-SA.

El envase no deberd alterar las caracteristicas del producto y daber3 preservar
las mismas durante su transporte y almacenamiento, segun lo indica el numeral
8.1 de la NTP 207.007:2015.

Peso: 1 Kg
Estructura del Envase : Polietileno de baja densidad.
Color : Cristal opaco

Medidas del Envase : Ancho 32.0cm+- 0,64cm
Largo 29.0-30.0cm
Espesor 75.0 - 115.0 um

Sellado : Termosellado

Nota: Ef producto serd empacado con los demds producios secos que
conforman la canasta (arroz, menestras, papa seca, quinua, azdcar y maiz
cancha), en un saco transparente de primer uso con ei logotipo de la
municipalidad

ROTULADO
Segun Ficha técnica Aprobada Por el OSCE.

ATRIBUTOS DEL BIEN
Segun ficha técnica aprobada por el OSCE.

CERTIFICADO DE CALIDAD DEL BIEN
La metodologia a emplear para la comprobacion de la calidad de los bienes a
contratar, deberan estar de acuerdo a la siguiente estructura:

METODO DE MUESTREO:
Segln lo indicado en la NTP 700.001:2007 (revisada el 2018) DIRECTRICES
GENERALES SOBRE MUESTREO. 12 Edicién.
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3.7.7.

3.7.8.
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ENSAYO O PRUEBA:
Segin lo indicado en el numeral 6 de la NTP 207.007:2015 AZUCAR. Azlcar
rubia. Requisitos. 42 Edicion.

Nota: Para las entregas la empresa proveedora debera presentar la certificacién
correspondiente gue acredite que el bien entregado, cumple con fas
especificaciones antes detalladas, el costo que demande la cer=ificacién deben
sera asumida por el proveedor

TRANSPORTE
La unidad de transporte (vehiculo de transporie} deberd cumplir con la
regulacion especifica seguin el tipo de alimento:

Los alimentos y bebidas deben transportarse de manera que se prevenga su
contaminacion o alteracion y deberd ajustarse a lo sefialado en el Titulo Vv,
Capitulo Il “Del Transporte” del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario
de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N2 007-98-SA, y
sus modificatorias.

ALMACENAMIENTO
Los alimentos y bebidas deben almacenarse de manera que se prevenga su

contaminacién o alteracién y el almacenamiento debers ajustarse a lo sefialado
en la NTS N° 114-MINSA/DIGESA-V.01, Norma Sanitaria para el Almacenamiento
de Alimentos Terminados destinados al Consumo Humano, aprobada mediante
Resolucién Ministerial N° 066-2015/MINSA.

FICHA TECNICA DEL BIEN
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FICHA TECNICA
AFROBADA

1.  CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denorninacion del bien : AZUCAR RUBIA DOMESTICA
Denominacion téchica : AZUCAR RUBIA DOMESTICA
Unidad de medida : KILOGRAMO

: E5 el producto sdlido ctistalizado obtenido directo del jugo de la
cafia de azicar (Saccharum sp), medianie procedimientos
apropiados, estd constituida esencialmente por cristales de
sacarosa cubiertos por una pelicula de miel madre.

Descripoion general

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
Bl azicar rubia doméstica, debe tener color amarillo pardo, sabor y olor caracleristico, no debera
presentar insacios, arena, fierra u otras impurezas gue indiguen una manipulacion defectuosa dal
producto, segln lo indica el numeral 5 de ia NTP 207.007:2015.

CALIDAD

Cumplir con lo indicado en el
| numeral 5.1 de la NTP de Iz
referencia.

Cumplir con lo indicado en el
| numeraf 5.2 de la NTP de la

- Coler, sabor, olor

- Aspecto |
| referencia. J‘
- Polarizacion a 20 °C, °Z i
= Humedad, % my/m | I
- Cenizas conductimétricas, % | NTP 207.007:2015 AZUCAR. |
mfm | Cumplir con io indicado en la | Azticar rubia. Fequisitos i
- Color a 420 nm, UI | Tabia 2 del numeral 6.1 de Ia |
- Azicares reductores, % m/m | NTP de la refarencia. |
- Sustancias insolubles
(sedimentos) mg/kg

i Cumplie con lo indicado en el

| numeral 4.2 de la NTP de la
| referencia.

| Cumplir con los requisiios

- Factor de seguridad

Reglamento scbre Vigilancia |
Sanitario

INOCUIDAD

| establecidos por la Directién
| General de Salud Ambiental e
| Inocuidad Alimentaria -

y Control
Alimentos ¥

de |
Bebidas |

aprobado mediante Decreio |
Supremo N° 007-88-SA, sus |

DIGESA, Iz autoridad nacional

i competenta?. modificatorias

complementarias.

normas

Precisién 1: Ninguna

22

Envese

El envase que contiena el producto debe ser de n.aterial inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas a! producio en condiciones tales que puedan afectar su indcuidad, y estar
fabricado de manera que manienga fa celidad sanitaria y composicién da! producte durante toda su
vida Util, segin el articulo 118 del “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentss y
Babidas” aprobado mediante D.S. N° 007-08-SA y sus modificetorias.

1 Segin artlculo 12 dal Reglamentn del Decreto Legisiativo N® 1062 Ley de inocuidad de los alimentos aprobado
madiants Decreto Supreme N* (34-2008-AG,
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El envase debera comesponder al aulorizado en el Registro Sanitario, sagin lo eslablecido en los
articulos 105, 118 y 119 del "Reglamento sobre Viglancia y Control Sanifario de Alimentos y
Bsbidas” aprobado mediante D.S. N° 007-98-SA v su modificatoria 0.5, N° 038-2014-SA_

Ef envase no debera afterar las caracteristicas del producto y debera preservar las mismas duranie
su fransporie y almacenamiento, segan lo indica el numeral 8.1 de la NTP 207.007:2015,

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion espesifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yio proforma del contrale), el peso neto del producic por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: malerial, peso, tipo de camrado, siemare que se haya
verificado que esias caracieristicas aseguren la pluralidad de poslores,

2.3. Rotulado
El rotulado de la Azdcar Rubia Doméstica, debera cumplir con io indicado en el articude 117 del
“Reglamento sobre Vigilancia y Confrol Sanftario de Alimentos y Bebidas™ apmbado mediante
D.S. N* 007-88-SA y sus modificatorias, v las dispesiciones especificadas en ef numeral 8.2 de la
NTP 207.007:2015, asi como en la NTP 207.058:2014.

a) Nombre del producto.

b) Declaracion de los ingrediertes y adifivos empleados en la elaboracion del product.

¢}  Nombre v direccion dsl fabricarde.

d}  Nombre, razén social y direccion def importador, Io que podré figurar en efiqueta adicional.

@)  Nimero de Registro Sanitario.

fi  Fechads vencimiento, cuando el producto bo requiera con arreglo a ko qus estsblece &l Codex
Alimentarius o la noma sanitaria peruana que le es aplicable.

g) Codigo o clave del lote.

h)  Condiciones especiales de conservacion, cuando el producte lo requiera.

i)  Forma enque se presenta, por ejemplo: granulado.

i} Peso neto en kilogramos de! producto envasado.

Precision 3: La enfidad convocante debera indicar en fas bases (seccitn especifica, especificaciones
{écnicas numeral 3.2 yfo proforma del conlrato), ofra informacién que considare deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicfe no puede modificar las caracteristicas ds! bien desrritas en numeraé
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
o aplica

Precisi6n 4: No aplica
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3.8 ESPECIFICACIONES TECNICAS DE FILETE DE CABALLA EN ACEITE VEGETAL CALIDAD
EXTRA

3.8.1. CARACTERISTICAS
El filete de caballa es el mdsculo longitudinal {dorsal y ventral) del pescado,
separado del cuerpo mediante corte paralelo a la espina dorsal, con o sin piel,
espinas y carne oscura, segtin el numeral 3.3 de la NTP 204.002:2011 (revisada
el 2016) CONSERVAS DE PESCADO. Clasificacién de acuerdo a la presentacién
del contenido. 22 Edicidn.

El tamaiio de los filetes sera de acuerdo al tipo del envase, de manera tal, que
ocupen el diametro, ancho, largo o altura de forma completa, en los formatos
cilindricos o rectangulares, segin corresponda. El contenido ocupard como
minimo el 95 % de la capacidad del envase, segun el numeral 5.2 de la NTP
204.002:2011 (revisada el 2016).

3.8.2. ENVASE Y/O EMBALAJE

El envase y embalaje utilizado deberd cumplir con lo establecido en los
numerales 11.3y 11.4 de la NTP 204.018:2015.

Asimismo, el doble cierre en los envases metalicos deberd cumplir con los
requerimientos minimos establecidos en el numeral 1.2.6 del Manual
“Indicadores sanitarios y de inocuidad para los productos pesqueros y acuicolas
para mercado nacional y de exportacién”, aprobade mediante Resolutign de
Direcctorio Ejecutivo N° 057-2016 — SANIPES-DE. Del mismo modo, los envases
metalicos deben cumplir con las especificaciones de vacio minimo segun el tipo
de envase y capacidad, segiin lo establecido en el numerafi 1.2.7 del Manual
“Indicadores sanitarios y de inocuidad para fos productos pesqueros y acuicolas
para mercado nacional y de exportacién”, aprobade mediante Resolucién de
Direccién Ejecutiva N°® 057-2016- SANIPES-DE. El embalaje debera’proteger los
envases de la intemperie y de los golpes durante su manipuleo, segin lo
establecido en el numeral 11.4 de la NTP 204.018:2015.

Envase de hojalata redondos en caja de carton corrugado:

Envase Peso Neto (g) | Peso escurrido N° de
aproximado{g) | envases por
caja
% Ib Tunatapaabre | Minimo170g Minime 119 48
facil (170 g)

Hojalata de costura lateral electro soldada barnizada con barnices oleo —
resinosos a fos que se le adiciona pasta de éxido de zinc con tapa convecinal y/o
lamina TFS {cromada) con especificaciones tecnicas del fabricante:

Compuesto hermetizante: 50 — 60 mg.

e Sellado hermético: a verificarse, debido a que cualquier desviacién o
imperfeccién en la operacién de sellado incrementard el riesgo de
contaminacion por lo que la vigilancia y control sobre esta operacidn es
obligatoria.

s Todas las latas deben estar libres de defectos { fugas de liguido, hinchazén,
grietas, rajaduras, abolladuras que puedan afectar 1a hermeticidad u otros) y
oxidacién.
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¢ las medidad de cierre deberan estar de acuerdo a jos parametros normales
de produccién .

*  No se aceptaran producciones (lotes) cuyo defecto sea desprendimiento de
barniz interno.

»  las cajas deberan ser tal que garanticen un alamcenamiento y transporte.
* En cada uno de los lados exteriores de la caja de cartén, deberd figurar
impreso y de una manera legible el codigd de produccidn.

* No se aceptaran cajas de cartén sucias, rotas o con sintomas de
adulteracidn de las mismas.

EMPACADO
Lastas de % b tuna en cajas de cartén corrugado de 48 latas cada una.

Importante:
Presién de vacio: el proveedor deberd garantizar un vacio adecuado que
soporte las diferentes condiciones de presién y temperatura ambiental .

Presion de vacio(*)
Altura <= 2000 m.s.n.m
Tipo de envase Altura > 2000 m.s.n.m y/o
y/dTemperatura Temperatura >28°C
<=28°C ;
. incrementar al menos 0.5
Envase Minimo 3 pulgadas de lgadas de Hg (12.7 s d
ulgadas .7 mm de
redondo Hg (76.2 mm Hg) pue 5
Hg)
incrementar al menos 0.5
Envase no Minimo 1.6 pulgadas ulgadas de Hg (12.7 mm d
e .
redondo de Hg (40 mm Hg) REE2S H:) m de

Hg= Mercurio

(*) De acuerdo a las condiciones de presién atmosférica y temperatura
ambiental de la zona donde se utilizard el alimento.

La presién de vacio sera de 3 pulgadas de Hg. (76.2 mm Hg).

ROTULADO
Segtin Ficha técnica Aprobada por la OSCE.

ATRIBUTOS DEL BIEN
Segun Ficha técnica Aprobada por fa OSCE.

CERTIFICADO DE CALIDAD DEL BIEN
La metodologia a emplear para la comprobacién de la calidad de los bienes a
contratar; deberan estar de acuerdo a la siguiente estructura:

METODO DE MUESTREO:

Segun lo indicade en el numeral 9 de la NTP 204.018:2015 CONSERVAS DE
PRODUCTOS DE LA PESCA EN ENVASES HERMETICAMENTE CERRADOS.
Conserva de caballa. 22 Edicién.

ENSAYO O PRUEBA:
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3.2.8.
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Segun los métodos de ensayo indicados en el numeral 10 de fa NTP
204.018:2015 CONSERVAS DE PRODUCTOS DE LA PESCA EN ENVASES
HERMETICAMENTE CERRADOS. Conserva de caballa. 22 Edicién.

Nota: Se verificara en cada entrega que los productos entregados cumplen con
las especificaciones técnicas del producto entregado. Adicionalmente en cada
entrega se realizara la entrega de un “Certificado Sanitario para vanta local”.
emitido por SANIPES ¥ correspondera al lote entregado.

TRANSPORTE:

La unidad de transporte (vehiculo de transporte) deberd cumplir con 1a
regulacion especifica segun el tipo de alimento:

Los productos pesqueros enlatados deben transportarse de acuerdo con lo
sefialado en el articulo 37 de la Norma Sanitaria para [as Actividades Pesqueras
y Acuicolas, aprobada mediante Decreto Supremo N° 040-2001-PE, y sus
modificatorias.

ALMACENAMIENTO:

Los productos pesqueros enlatados deben almacenarse de acuerdo a lo
sefialado en los articulos 36 v 37 de ia Norma Sanitaria para las Actividades
Pesqueras y Aculcolas, aprobada mediante Decreto Supremo N° 040-2001-PE, y
sus modificatorias.

3.8.9. FICHA TECNICA DEL BIEN
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : FILETE DE CABALLA EN ACEITE VEGETAL CALIDAD EXTRA

Dencminacion técnica : CONSERVA DE FILETE DE CABALLA EN ACEITE VEGETAL
CALIDAD EXTRA

Unidad de medida : LATA

Descripeion general : Elfilete de: caballa en conserva es el producto preparado a partir

ds la especie Scomber japonicus peruanus, u ofras familias de
Scombridae, con aceite vegelal como medio de relleno en
recipientes herméticamente cemados y sometidos a proceso de
esterilizacién comercial,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

241, Del bien
El filste de caballa es el misculo longitudinal (dorsal y ventral) del pescado, sepamdo del cuerpo
madiante corle paralelo 2 la espina dorsal, con o sin piel, espinas y carne oscura, segin el numeral
33 de la NTP 204.002:2011 (revisada el 2016) CONSERVAS DE PESCADO. Clasificacion de
acuerdo a |2 preseniacion del conlenido. 22 Edicitn.

El famafio de los filetes sera de acuerdo al tipo del envase, de manera tal, que ocupen ¢l didmetro,
ancho, largo o altura de forma completa, en los formatos cilindricos © recianmdares, segin
corresponda. El confenido ocupard como minimo el 95 % de la capacidlad del envase, segiin el
numeral 5.2 de la NTP 204.002:2011 {revisada el 2016).

Y presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Requisitos generales:
| - Aspecio y color : o
| - Medio de cobertura Sumplir con ko indicado en el | \rp 204.0182015
| - Materias extrafias TS| CONSERVAS DE
| = Olor y sabor . PRODUCTOS DE LA PESCA
| - Texiura EN ENVASES
, e o odicad HERMETICAMENTE
mplir  con indicado en el CERRADOS. Conssrva de‘
| Cafidad I'IIJITIBI’BII 73 de Ia NTP de ia caballa, 25 Edicion |
‘ referencia y lo comespondiente a la
calidad exira.
Manual "Indicadores sanitarios |
y de inoccuidad paa los
Cumplir con ios requisifos | producios  pesqueros v
‘ establecdos por sl Organismo | acuicolas pam  mercado
| INOCUIDAD | Nacional de Sanidad Pesquera - | nacional y de exportacion”
| SANIPES, auioridad nacional | aprobado mediante Resolucién
competentel. de Diraccién Ejecuiva N° 057 - |
2016 - SANIPESDE y su
_ medificatoria |

Precisién 1: Ninguna.

1 Seqtin los articulos 1, 2 y 3 de Ia Ley N° 30063, Ley de creadtn del Organlsmo Nacional de Sanidzd Pesquera,
maodificada mediante Decreto Legislativo 1402.
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2.2, Envase yio embalaje
El envase y embalaje utilizado debera cumplir con lo establecido en jos numerales 11.2 yi1t4de
la NTP 204.018:2015.

Precisién 2 La enfidad convocante deberd indicar en las bases (secciéh especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del confrato}, ef pesc o contenido del producte por envase y por
embalaje requerido. Ademds, podrd indicar las caraderisticas del envase y el embalaje tales come:
material, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas caracterisficas asegiren .a pluralidad
de postores.

2.3. Rotulado
Ademéas de lo indicado en el artculo 150 del Decrsto Supremo N° 040-2001-PE, Aprueban fa
Nomma Sanitaria para las Adividades Pesqueras y Aculcolas y sus modificatorias, el sofulado
dehera cumplir lo establecido en los numerales 11,1y 11.2 de ia NTP 204.018:2015,

Precisién 3: La enfidad convocante deberd indicar en las bases (seccion espacfiica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yio proforma del contrata), ofra informacitin que considere deba ester rolulads. La
informacion adicional que se soficite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en el numeral
2.1 de la presente ficha téenica.

24. Inserto
Ne aplica.

Precision 4: No aplica.

Version 62 Pégina 2 de 2
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3.9 ESPECIFICACIONES TECNICAS DE ANCHOVETA ENTERA EN AGUA Y SAL CALIDAD A

3.9.1 CARACTERISTICAS
Conservas elaboradas a base de la especie Engraulis ringens buena y consistente
frescura, libre de contaminacién y de dafio fisico, envasado en recipientes
planos o cilindricos apropiados y cerrados herméticamente, scmetidos a
procesos térmicas para lograr esterilidad comercial y procesadas bajo sistemas
de aseguramiento de la calidad.

3.9.2. ENVASE Y/O EMBALAJE

El envase y embalaje utilizado deberd cumplir lo establecido en los numerales
8.2 y 8.3 de laNTP 204.001:2019 CONSERVAS DE PRODUCTOS PESQUEROS.
Generalidades. 22 Edicién.

Asimismo, el doble cierre en los envases metalicos deberd cumplir con los
requerimientos minimos establecidos en el numeral 1.2.6 dal Manual
“Indicadores sanitarios y de inocuidad para los productos pesqueras y acuicolas
para mercado nacional y de exportacién”, aprobade mediante Resolucién de
Direcctorio Ejecutivo N® 057-2016 -~ SANIPES-DE. Del mismo modo, los envases
metalicos deben cumplir con las especificaciones de vacio minimo segun el tipo
de envase y capacidad, segtin lo establecido en el numera#i 1.2.7 del Manual
“ndicadores sanitarios y de inocuidad para los productos pesqueros y acuicolas
para mercado nacional y de exportacién®, aprobado mediante Resolucidn de
Direccién Ejecutiva N® 057-2016- SANIPES-DE. El embalaje debera’proteger los
envases de la intemperie y de los golpes durante su manipuleo, segin lo
establecido en el numeral 11.4 de la NTP 204.018:2015.

Envase de hojalata redondos en caja de carton corrugado:

Envase Peso Neto (g} | Peso escurrido N° de
aproximado {g) | envases por
caja
% [b Tuna tapa abre | Minimo 170 g Minimo 119 48
facil (170 g)

Hojalata de costura lateral electro soldada barnizada con barnices oleo —
resinosos a los que se le adiciona pasta de dxido de zinc con tapa convecinal y/o
lamina TFS (cromada) con especificaciones tecnicas del fabricante:

Compuestg hermetizante: 50 — 60 mg.

» Sellado hermético: a verificarse, debido a que cualquier desviacién o
imperfeccion en la operacion de sellado incrementard el riesgo de
contaminacion por lo que la vigilancia y control sobre esta operaci6n es
obligatoria.

* Todas las latas deben estar libres de defectos ( fugas de liguido, hinchazén,
grietas, rajaduras, abolladuras que puedan afectar [a hermeticidad u otros)
y oxidacidn.

* Llas medidad de cierre deberdn estar de acuerdo a los parametros
normales de produccion .

* No se aceptardn producciones (lotes) cuyo defecto sea desprendimiento de
barniz interno.

Las cajas deberén ser tal que garanticen un alamcenamiento y transporte.

e En cada uno de los lados exteriores de la caja de cartén, debera figurar

impreso y de una manera legible el codigd de produccién.
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3.9.5.
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* No se aceptaran cajas de cartén sucias, rotas o con sintomas de
adulteracién de las mismas.

EMPACADO
Lastas de % Ib tuna en cajas de cartén corrugado de 48 latas cada una.

Importante:
Presion de vacio: el proveedor deberd garantizar un vacio adecuado que
soporte las diferentes condiciones de presidn y temperatura ambiental .

Presidn da vacio(*)

AMura <= 2000 m.s.n.m
Tipo de envase Altura > 2000 m.s.n.m y/fo

y/o Temperatura i
<=28°C Temperatura >28°C

Incrementar al menos 0.5

Envase Minimo 3 pulgadas de
lgad Hg (12.7
redondo Hg (76.2 mm Hg) pulgadas de Hg ( mm de
Hg}
.. Incrementar al menos 0.5
Envase no Minimo 1.6 pulgadas lgadas de Hg (12.7 .
ulga e .
redondo de Hg (40 mm Hg) pule [ mm de
Hg)
Hg= Mercurio

(*) De acuerdo a las condiciones de presién atmosférica y temperatura
ambiental de la zona donde se utilizara el alimento.

La presion de vacio sera de 3 pulgadas de Hg. (76.2 mm Hg).

ROTULADO
Segtin Ficha técnica Aprobada por [a OSCE.

ATRIBUTOS DEL BIEN
Segun Ficha técnica Aprobada por la OSCE.

CERTIFICADO DE CALIDAD DEL BIEN
La metodologfa a emplear par- la comprobacién de la calidad de los bienes a
contratar; deberan estar de acuerdo a la siguiente estructura:

METODO DE MUESTREO:

Segun lo indicado en el numeral 16 de la NTP 204.054:2011 (revisada el 2016)
CONSERVAS DE PRODUCTOS PESQUERDS. Anchoveta o Sardina Peruana en
conserva. Requisitos. 22 Edicién.

ENSAYO O PRUEBA:

Segun los métodos y procedimientos indicados en la NTP 204.054:2011
(revisada el 2016) CONSERVAS DE PRODUCTOS PESQUEROS. Anchoveta o
Sardina Peruana en conserva. Requisitos. 22 Edicién.

Nota: Se verificard en cada entrega que los preductos entregados cumplen con
las especificaciones técnicas del producto entregado. Adicionalmente en cada
entrega se realizara la entrega de un “Certificado Sanitario para venta local”.
emitido por SANIPES y corresponderd al lote entregado.
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3.9.7. TRANSPORTE:
La unidad de transporte (vehiculo de transporte) deberd cumplir con la
regulacion especifica segun el tipo de alimento;
Los productos pesqueros enlatados deben transportarse de acuerdo con lo
sefialado en el articulo 37 de la Norma Sanitaria para las Actividades Pesqueras
y Acuicolas, aprobada mediante Decreto Supremo N° 040-2001-PE, y sus
modificatorias.

3.9.8 ALMACENAMIENTO:
Los productos pesqueros enlatados deben almacenarse de acuerde a lo
sefialado en los articulos 36 y 37 de la Norma Sanitaria para las Actividades
Pesqueras y Acuicolas, aprobada mediante Decreto Supremo N° 040-2001-PE, y
sus modificatorias.

3.9.9. FICHA TECNICA DEL BIEN
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BEEN
Denominacién delbien : SARDINA PERUANA O ANCHOVETA ENTERA EN AGUA Y SAL

CAUDAD A

Denomination iécnica ;| CONSERVA DE SARDINA PERUANA O ANCHOVETA ENTERA EN
AGUAY SAL CALIDAD A

Unidad de medida . LATA

Descripcion generat : Conservas elaboradas a base de la sspecie Engrauis ringens buena y

ronsistente frescura, libra de contaminacion y de dafio fisico, envasado
en recipientss planos o dilindricos apropiades ¥ corados
hermélicamente, sometidos a procesos témmicos para lograr esterfidad
comarcial y procesadas bajo sistemas de aseguramiento de la cafidad.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL RIEN
21. Delbien
_ Segun Ias_ sig;ziemes caraderlsts-._

| Cumplir con lo indicado en los
Presentactin numerales 5y 6 de la NTP de la | NTP 204.054:2011 (revisada el 2016)
referencia. CONSERVAS DE  PRODUCTOS
Cumplir con lo indicado en los | PESQUERCS. Anchoweta o Sardina
numeraies 13 v 14 de la NTP de Iz | Penuana en conserva, Requisitos. 29
referencia comespondierte a la | Edicidn
calidad A,

CALIDAD

Calidad

Cungir_cn s ot 175 ToTios s ¥
ﬁslaj:lecadus por &l Omanisto pesqueros y aculcolas para mercado
acional de Sanidad Pesquera - h e
INOCUIDAD SANIPES,  aulorided  nacionai nacional y da exporfacion® aprobado
eompeten'te! mediante Resolucidn de Direccion
: Ejaculiva N° 057-2016- SANIPES-DE y
su modificatoria

Precision 1: Ninguna

2.2, Envasey embaiaje
El envase y embalaje utilizade debera cumplir lo establecido en los numerales 8.2 v 8.3 de a
NTP 204.001:201% CONSERVAS DE FRODUCTOS PESQUEROS. Generalidades, 22 Edicin,

Precision 2: La entidad convocants deberd indicar en las bases (seccidn especifica, espedificaciones
técnicas numerdl 3.2 ylo proforma del contralo), «f peso o conterido del producto por envase ¥ por
embalgje. Ademés, podrd indicar las caractarislicas del envase y el embalaje tales como: material, tipo de
cerrado, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren ia pluralidad de postores.

23, Rotulado
Adsmas da lo indicado en el aticuo 150 del Decrato Supremo N° 040-2001-PE, Aprueban Norma
Sanitaria para las Actividades Pesqueras y Aculcolas y sus modificatorias, el rofulado deberd cumpiir
lo estabiecido en el numeral 15 de la NTP 204.054:2014 {revisada &l 2016},

Precisién 3: La entidad convocante deber indicar en las hases {seccion especifica, espaciicadiones

{écnicas numeral 3.2 y/o proforma del conlrato), ofra informacion que considere deba sstar robylada. La

informacidn adicional que se solicite no puede modificar las caracieristicas del bien descritas en e numeral %j
2.1 do [a presente ficha técnica.

24. Inserto Na aplica.
Precision 4: No aplica

1 Seqin los articuios 1, 2 y 3 de Ja Ley N° 30063, Ley de creacion del Organisme Nacional de Sanidad Pesquera,
madficada mediante Decreto Legislative N° 1402
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3.10 ESPECIFICACIONES TECNICAS DE PAPA SECA

3.10.1.

3.10.2,

CARACTERISTICAS

Cortes de los tubérculos de papa lavada, cocinada, pelada, cortaday secada. Los
cortes provendran de tubérculos cosechados que deben ser previamente
seleccionados, lavados, pelados, cocinados, cortados, secados y luego
dispuestos en envases nuevos.

ENVASE Y/O EMBALAJE
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de
sustancias gue puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan
afectar su inocuidad, y estar fabricado de manera que mantenga la calidad
sanitaria y composicion del producto durante toda su vida (til, segin el articulo
118 dei Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias.

El envase debera corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo
establecido en los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas aprobado mediante Decreto Supremo
N° 007-98-SA y sus modificatorias.

El envase que se utilice para papa seca deberd cumplir las caracteristicas
descritas en el numeral

7.1delaNTP 011.802:2017.

- Estén limpios y permitan mantener las caracteristicas del alimento

- Se encuentren bien cosidos o sellados

- Sean resistentes al almacenamiento (manipuleo) y transporte

- Faciliten los muestreos e inspecciones

Caracteristicas del envase

Peso :1Kg
Estructura del Envase : Polietileno de baja densidad.
Color : Cristal opaco

Medidas del Envase : Ancho 32.0cm+- 0,64cm
Largo 29.0-30.0cm
Espesor 75.0 - 115.0 um

Sellado : Termaseliado

Nota: El producto serd empacado con los demas productos secos que
conforman la canasta (arroz, menestras, papa seca, quinua, azucar y mafz
cancha), en un saco transparente de primer uso con el logotipo de Ia
municipalidad

3.10.3. ROTULADO

Segun Ficha técnica Aprobada Por el OSCE.

3.10.4. ATRIBUTOS DEL BIEN

Seglin ficha técnica aprobada por el OSCE,

3.10.5. CERTIFICADO DE CALIDAD DEL BIEN

1a metodologia a emplear para la comprobacién de la calidad de los bienes a
contratar, deberan estar de acuerdo a la siguiente estructura:
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METODO DE MUESTREOQ:

Segln el numeral 10 de la NTP 011.802:2017 PAPA Y SUS DERIVADOS. Papa seca.
Requisitos. 12 Edicidn.

ENSAYO O PRUEBA:

Para caracteristicas en las que no se precisa método de ensayo o prueba se
realizard mediante métodos fisicos sensoriales y/o medicidn directa con equipos
calibrados. 5e recomienda utilizar la NTPISO 6658:2020 Andlisis sensorial.
Metodologia. Guia general. 22 Edicién, 0 alguna otra especifica de existir. De ser
necesario el uso de escalas, se podra utilizar la NTP-{SO 4121:2008 (revisada el
2019) Analisis sensorial. Directrices para la utilizacién de escalas de respuestas
cuantitativas. 12 Edicidn. La humedad se debe determinar segiin lo sefialado en
el numeral 4.2 de la NTP 011.802:2017 PAPA Y SUS DERIVADOS. Papa seca.
Requisitos. 12 Edicién.

Nota: Para las entregas la empresa proveedora debera presentar la certificacién
correspondiente que acredite que el bien entregado, cumple con las
especificaciones antes detalladas, el costo que demande la certificacion deben
serd asumida por el proveedor

3.10.6. TRANSPORTE

La unidad de transporte (vehiculo de transporte) deberd cumplir con la
regulacién especifica segtin el tipo de alimento:

Los alimentos y bebidas deben transportarse de manera que se prevenga su
contaminacion o alteracién y debera ajustarse a lo sefialado en el Titulo V,
Capitulo Il "Del Transporte” del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario
de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N2 007-98-SA, y
sus modificatorias.

3.10.7. ALMACENAMIENTO

Los alimentos y bebidas deben almacenarse de manera que se prevenga su
contaminacién o alteracién y el almacenamiento debera ajustarse a lo sefalado
enfa NTS N° 114-MINSA/DIGESA-V.01, Norma Sanitaria para el Almacenamiento
de Alimentos Terminados destinados al Consumo Humano, aprobada mediante
Resolucién Ministerial N° 066-2015/MINSA.

3.10.8. FICHA TECNICA DEL BIEN
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacidn de bien :PAPA SECA

Denominacién técnica : PAPA SECA

Unidad de medida : KILOGRAMC

Deseripcidn general : Corles de los tubsrenlos de papa lavada, cocinada, pelada,

tortada y secada. los cortes provendran de fubérculos
cosechados que deben ser previamenle seleccionados,
lavados, pelados, cocinados, cortades, secades v fuego
dispuesios en envases NUevos.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Delbien
La papa seca presentard las siguientes caracteristicas:

CALIDAD
Requisitos minimos y
ioia;i?;a: Cumplir con lo indicado en jos
| numenrles 4.1.2 y 611 de la |
) D”:'Efgssamrgzs noma de la referencia. |
: mur&m?‘“a NTP 011.802:2017 PAPA Y |
e - - - ranr SUS DERIVADOS. Papa |
Requisitos fisicoquimicosy | Cumplir con lo indicado en los seca, Requisitos. 12 Edicion |
‘olerancia | numerales 42 y 6.1.1 de la ) )
- Humedad norma de [a referendia,
| Cumplir con lo indicado en e
Homogeneidad numeral 5.1 de la norma de |a !
referencia. |
Regh bre Vigilancia |
| Cumplir eon los requisitos yaggg,’;f;";f msgﬁﬂa?;anﬁz
| establedides por la Direccion | Aimentos y  Bebidas |
CUIDAD General de Salud Ambianial & an’cbado medianie Decreto |
iNO | Inocuidad Alimentaria = | Supremo NP 007-98-SA, sus |
; DIGESA, auforidad nacional | modificatorias y regulacién |
competents!. complementaria |

Precisién 4: Ninguna.

22 Envase y/o embalaje

El snvase que contisne el produclo debe ser de material inocuo, estar fibre de sustancias que
puedan ser cedidas alf producio en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera ¢ & manienga |a calidad sanitaria y composicién del producto durante ioda
su vida {fil, segin &l articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanfiario de
Alimentos y Bebidas, aprobade medianfe Decreto Supreme N° 007-88-SA y sus modificatorias.

El envase deberd corresponder al autcrizado en ol Registro Sanitarin, segin lo establecido en
ios articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancla y Control Sanftario de Alimentos y
Bebidas aprobado mediarte Decrele Supremo N° 007-88-SA y sus modificatorias,

Eienvase que se utilice para papa seca debera cumplir Ias caracterfsticas descritas en ef aumeral

7.1 de la NTP 011.802:2017.

1 Segin articulo 12 del Reglamenta del Decreto Legislative N° 1082, Ley de inoculdad de los Alimentos, aprobado
mediante Decrefo Supremo N° 034-2008-AG.,
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Precisitn 2: La enfidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
$écnicas numeral 3.2 yio proforma del contrato}, el peso neto del producto por envase. Ademss, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipa de cerrado, siempre que se haya
varificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulade
Et rotulado de fos envases de papa seca deberdn cumplir con lo establecido en el artiouto 117
del Decretc Supremo N° 007-88-SA y sus modificatorias, asi como con las normas NTP
209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOCS. Etiquetado de alimentos preanvasados. 8* Edicion, la
NMP 001:2019 Requisffos para ¢f etiquetado de presnvases. 5 Edicién v la norma Codex
(XS 1-1985 (2018) Norma general para ol etiquetado de los elimentos preenvasados, debiende
contener fa siguiente informacion, segin ef numeral 7.2 de la NTP 011.802:2017:

- nombre del producto;

- declaracin de los ingredientes en 1a elaboradion del producto;

- nombre o razén sodal y direccién del productor, envasador o vendedor, en caso de
productos importados, nomEre o razon social, RUC y direccién dal importador;

- nidmero de Registro Sanitaria;

- fecha de vencimienio;

- oadigo o nimero de lote;

- condiciones de conservacion o almacenamisnio;

- pals de origen;

- contenido neto.

Precision 3: La entidad convocante debers indicar en las bases (seccién especifica, espedificaciones
técnicas numeral 3.2 yio proforma del condrato), otra informacin que considere deba estar rofulada. La
informacion adicional que se solicle no puede modificar las caracier{sticas del bien descritas en
numeral 2.1 de |2 presente ficha ticnica.

24, Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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3.11 ESPECIFICACIONES TECNICAS DE QUINUA GRADO 1

3.11.1. DEFINICION
Quinua procesada (beneficiada) son los granos de quinua {género y especie
Chenopodium quinoa Willd.) que han sido sometidos a operaciones o procesos
de limpieza, escarificado, lavado, secado, despedrado, seleccién (dasificacién) y
eliminacion de granos contrastantes (granos Mde color), resultando un
producto apto para la comercializacién y el consumo humario (alguna operacién
opcionalmente puede repetirse).

3.11.2. CARACTERISTICAS
La quinua grado 1 debe presentar atributos de color, olor y sabor caracteristicos
del producto y debe responder a un grado de homogeneidad respecto a las
caracteristicas sensoriales, segun el numeral 5 de la NTP 205.062:2014.
La guinua grado 1 presentara las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA | ESPECIFICACION ] REFERENCIA
CALIDAD
Requisitos Cumplir con lo indicado en ef
minimos de numeral 5.1 de la norma de la
calidad referencia
Requisitos Cumplir con lo indicado en el
guimicos numeral 5.2 de la norma de la
proximales referencia
Cumplir con lo indicado en el
Tamafio del numeral 6.1 de la NTP de la NTP ZOS'OGZ:ZOI%GRANOS
1 . . o ANDINOS. Quinua.
grano referencia, segtin el tamafio de

g 2 Eelii
quinua a cantratar. Requisitos. 22 Edicién

Cumplir con lo indicado en el
Grado numeral 6.2 de la norma de la
referencia (segun el grado 1).

Cumplir con lo indicado en el
Homogeneidad | numeral 8.1 de la norma de la

- referencia. )
Cumplir con los requisitos establecidos por la autoridad competente?
Cumplir con lo establecido por | Reglamento de inocuidad
el Servicio Nacional Sanidad | Agroalimentaria aprobado

INOCUIL
QEDAD mediante Decreto Supremo N° 004-

2011-AG y sus modificaciones.

Agraria - SENASA?

5 Segun la NTP 205.062:2014, los granos de quinua pueden clasificarse segin su didmetro promedio en: grandes
(rnayor a 1,70 mm), medianos (entre 1,70 mm y 1.40 mm) y pequefios {(menos de 1,40 mm).

2 A los alimentos en los cuales se aplique un secado industrial, es decir que se aplica fransferencia de masa y
calor (liofifizacion, secado por aire caliente, atomizacién, efc.), donde se requiere que dichos procesas sean
controlados, la competencia comresponde a la DIGESA.

A los alimentos en 105 cuales se apligue un secado que solo implica una transferencia de masa (seco salado,
d:shidratacidn osmdtica, ele.), donde no se requiera necesariamenle que sea controlado, la competencia
corresponde al SENASA. La entidad no requerira hacer dicha precision, es responsabilidad del proveedor
cumplir con lo establecido por la autoridad competente correspondiente segiin el proceso seguido para la
obtencién del bien de la presente ficha técnica.

% Segun e! articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 034-2006-AG.
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

{fabricado). complementaria.

Direccion General de Salud | Reglamento sobre Vigilancia
Ambiental e Inocuidad | Control Sanitario de Alimentos y
Alimentaria — DIGESA? para Bebidas aprobado mediante
Alimento elaborado | Decreto Supremo N2 007-98-SA, sus
industrialmente modificatorias y regulacion

y

3.11.3.

3.11.4.

3.11.5.

Nota: para el presente proceso se solicitard Quinua — Grado 1.

ENVASE

La guinua grado 1 debera ser envasada de tal manera que el producto guede
d=bidamente protegido. Los envases y embalajes deberdn ser de grado
a'imentario, estar limpios y ser de calidad tal gue evite cualquier dafio externo
o interno al producto. Los envases deberdn ser de primer uso y conservar sus
caracteristicas de calidad, higiene, ventilacién y resistencia necesarias para
asegurar y garantizar la inocuidad y aptitud del producto durante el transporte
l2 manipulacion, conservacién y comercializacion apropiada de los granos de
guinua. Estos envases deberan estar exentos de cualquier materia y olor
extrafio, segun lo indica la NTP 205.062:2014.

Cuando la guinua grado 1 se envase en sacos, éstos deberén estar limpios, ser
resistentes y estar bien cosidos o sellados, segin lo especificado en la NTP
205.062:2014.

Caracteristicas del envase:

Peso :1Kg

Estructura del Envase : Polietileno de baja densidad.

Coler : Cristal opaco

Medidas del Envase : Ancho 32.0cm+- 0,64cm
Largo 29.0 -30.0 cm
Espesor 75.0 — 115.0 ym

Sellado : Termosellado

Nota: El producto serd empacado con los demds productos secos que
conforman la canasta (arroz, menestras, papa seca, quinua, azlcar y mafz
cancha), en un saco transparente de primer uso con el logotipo de la
municipalidad

ROTULADO
Segun Ficha técnica Aprobada Por el OSCE.

ATRIBUTOS DEL BIEN
Segun ficha técnica aprobada por el OSCE.

N Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N® 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos,
asrobado mediznte Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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3.11.6. CERTIFICADO DE CALIDAD DEL BIEN
La metodologia a emplear para la comprobacién de la calidad de los bienes a
contratar, deberdn estar de acuerdo a la siguiente estructura:

METODO DE MUESTREO:
Segiin lo indicado en el numeral 12 de la NTP 205.062:2014 GRANOS ANDINOS.
Quinua. Requisitos. 22 Edicidn.

ENSAYO O PRUEBA:
Segln los métodos y procedimientos indicados en la NTP 205.062:2014 GRANOS
ANDINOS. Quinua. Requisitos. 22 Edicion.

Nota: Para las entregas la empresa proveedora debera presentar la certificacion
correspondiente que acredite que el bien entregado, cumple con las
especificaciones antes detalladas, el costo que demande la certificacién deben
sera asumida por el proveedor

3.11.7. TRANSPORTE
La unidad de transporte {vehiculo de transporte) deberd cumplir con la
regulacién especifica segiin el tipo de alimento:

El transporte del alimento agropecuario de procesamiento primario debe
cumplir con lo establecido en la Guia sobre Transporte (requisitos y
recomendaciones para el transporte de alimentos agropecuarios primarios y
piensos), aprobada a través de la Resolucién Directoral N° 154-2011-AGSENASA-
DIAIA, Aprueban las Guias de Buenas Précticas de Produccién e Higiene, bajo el
marco del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria aprobado mediante el
Decreto Supremo N° 004-2011-AG y sus modificatorias.

3.11.8. ALMACENAMIENTO
El almacenamiento del alimento debe cumplir con lo establecido en la Gufa para

el Aimacenamiento de Alimentos Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida
en las Guias de Buenas Practicas de Produccién e Higiene, aprobadas mediante
Resolucidn Directoral N° 154-2011-AG-SENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de
Buenas Practicas de Produccién e Higiene.

3.11.9. FICHA TECNICA DEL BIEN
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : QUINUA GRADO 1

Denominacién técnica : QUINUA PROCESADA (BENEFICIADA) GRADO 1

Uricad de medida : KLOGRAMO

Descripcion general : Quinua procesada (beneficiada) son los granos de guinua
(género y especie Chencpodium quinoa Willd.) que han sido
sometidos a operaciones © procesos de limpieza,
escanificado, lavado, secado, despedrado, seleccidn
{clasificacién) y eliminacion de granos contrastantes {granos
de color), resultanda un producto aplo para la
comercializacién y ef consumo humane {alguna operacidn
opcinnalmente puede repefirse).

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Delbien

La guinua grado 1 debe presentar atributes de color, olor y sabor caracteristicos del producio y
debe respondear a un grado de homogeneidad respecio a las caracterlsticas sensoriales, segin
el numeral 5 de [a NTP 205.062:2014.

La quinua grado ¥ presentara las siguienfes caracteristicas:

CALIDAD
Requisitos minimos de | Cumplir con lo indicado en e numsral
calidad | 5.1 de la norma de la referencia.
Requisitos quimico Cumplir con fo indicado en ol numeral
proximales 5.2 de la noma de la referencia.
Cumplir con lo indicado en el numeral | NTP 205.062:2014 GRANOS
Tamafio del grano? 6.1 de ia NTP de la refarencia, s2gin | ANDINOS. Quinua.
el tamafio de quinua a contratar, Requisitos. 22 Edicion
Cumplir con lo indicado en el numeral
Grado 6.2 de la norma de la referencia (seglin
e el grado 1)
; Cumplir eon fo indicade en € numeral
Homogeneidad 8.1 de la norma de la referencia.
Cumplir con los requisitos establecides por la autoridad competente?
. : Reglamento de Inocuidad
INOCUIDAD {Cumplir con o establecido por e 5 3
Senvico Nacional de Sanidad Agraria -| Arealmenkaria  aprobado
SENASA®,  Autoridad  Naconal| 15007 7ee e S
competente. modificatorias

1

2

Segin la NTP 205.062:20%4, los granos de quinua pueden dlasificarse segin su didmetro promedio en: grandes
{mayor a 1,70 mm), medianos {entre 1,70 mm y 1,40 mm) y pequefios (menares & 1,40 mm),

Alos alimentos en los cuales se aplque un secado Industrial, es decir que se aplica transferancia de masa y
caior {liofilizacion, secado por aire cailente, alomizacion, elc.), donde se requiere que dichos procesos sean
confrofados, fa competencia comesponde a la DIGESA.

A los alimentos en los cuales se apiique un secado que solo Implica una transferenda de masa (seco saado,
deshidratacién osmalics, etc.), donde ne se requiera necesariamente que sea oonfrolade, la competencia
comesponde al SENASA. La entidad no requerira hacer dicha precision, €s responsabilidad del proveedor
cumplir con lo establecido por fa atteridad compelente comespondiente segin el process seguido pare la
oolencidn del bien de la presants ficha técnica.

Segun e articuio 10 del Reglamento del Decretn Legistativo N° 1082, Ley de Inccuidad de los Alimentos,
aarobado mediante Decrelo Supremo N° 034-2008-A6.
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Reglamento sobre Vigilancia

i : 'y Control Sanitaro de
Direccion (Eiemara!dt-zSafuc!,l‘\s'nblemr-.t!e1 Aimantos y  Bebidas

; Inocuidad Alimentaria — DAGESA* para | !

’ - ; - aprobado mediante Dacrete

: ﬁlérbr?go) elaborado  industiaimente Supremo N° 007-88-5A, sus
o modificatorias y regulacién

complementaria

Precision 1: La enlidad convocante debera precisar en fas bases {section especifica, espetificaciones
técnicas, numeral 3.2 ylo proforma del confrato), el famafio de! granc de quinua grado 1 requerido de
acuerdo a fo establecido en la NTP 205.062:2014, por ejemplo: Quinua grano grande - grado 1.

2.2, Envase y/o embalaje

La quinua grado 1 deberd ser envasada de fal manera que &l producio quede debidaments
protegido. Los envases y embalajes deberdn ser de grado alimentario, estar limpios y ser de
calidad {al que evite cualquier dafic externo o intemo al producto. Los envases deberdn ser de
primer uso y conservar sus caraclerisficas de calidad, higiene, ventilacion y resislencia
necesarizs para asegurar y garantizar la inocuidad y aptitud del producto durante el transporte,
la manipulacién, conservacion y comercializacidn apropizda de los granos de quinua. Esing
envases deberdn esiar exentos de cualquier materia v olor exirafio, segun lo indica Iz
NTP 205.062:2014.

Cuzndo la quinua grade 1 se snvase en sacos, éslos deberan esfar fimpios, ser resistenies y
estar bien cosidos o seliados, segin lo especificado en Ja NTP 205.062:2014.

Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seocién especifica, espedficacionss
técricas, numeral 3.2 yio proforma del confrato), el peso neto del producio por envase. Ademds, podra
indicar las caracterfsticas del envase fales como: material, peso, tipo de cerrado, sismpre que se haya
verificado que estas caracleristicas aseguren la pluralidad de postores.

23. Rotulado

Ademds de los requisitos aplicables especificados en {a norma Codex XS 1-1985 (2048) Norma
general para el etiquetado de los alimentos preenvasados y en la NMP 001:2018 Requisitos para
@l efiquetade de presnvases. 5° Edicion, el rotulado contendra lo sigutents, segin &l numeral 9
de la NTP 205.062:2014;

- nombre del producio;

- nombre y direccién del productor, envasador o comercializador;

- clasificacion, famafio y grado;

-. peso nefo,

- nimero de lote.

Adicionaimente, si e producto comesponde que sea controlado por 1a DIGESA, debe cumplir con
el articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancla y Control Sanitario de Aiimentos y Bebidas
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-5A y sus modificatorias.

$i el producto comesponde que sea controlado por &l SENASA, debe presentar, ademas, la
siguiente informacisn:

- nimero de Auforizacidn Snitaria de Establecimients emitide por ¢l SENASA,

- cddigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento.

Precisién 3: La enfidad convocante debera indicar en [as bases {seccitn especifica, espedficaciones
fécnicas, numeral 3.2 yo proforma del confraio), ofra informacion que considere deba estar ralulada,
La informacion adicional que se soficite no puede madificar las caracteristicas del bien descritas en ef
numeral 2.1 de la presente ficha tcnica.

24. Inserto
No aplica,

Precision 4: No aplica.

4 Segun articedo 12 del Reglamento del Decrefo Legisiafivo N° 1082, Ley de Inoculdad de los Alimentos,
ap-obade mediante Decralo Supremo N° 034-2008-AG.
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3.12 ESPECIFICACIONES TECNICAS DE MAIZ CANCHERO HUANCAVELICANO DE
CATEGORIA PRIMERA

3.12.1. BEFINICION

El maiz amildceo es el grano que pertenece al tipo de maiz harinoso, blando,
suave; puede ser de color variado, y estd comprendido en la especie Zea mays
L. var. Amilacea. El maiz del grupo comercial cancherc, clasificado asi de acuerdo
a la textura del grano, se caracteriza por tener embrién grande y presentar una
diversidad de colores (segin la raza o variedad), sus granos son suaves de forma
alargada y 100 % harinosos.

3.12.2. ENVASE

Los recipientes, incluido el material de envasado, deberdn estar fabricados con
sustancias que sean inocuas y adecuadas para el uso al que se destinan. No
deberdn transmitir al producto ninguna sustancia tdxica ni olores o sabores
ajenos al producto. Cuando el producto se envase en sacos, éstos deberdn estar
limpios, ser resistentes y estar cosidos y sellados, seguin el numeral 7 de la NTP
205.051:2008 (revisada el 2019).

El envase debera corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segin lo
establecido en los articulos 105, 118 y 119 del “Reglamento sobre Vigilancia ¥
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas” aprobado mediante D.S. N° 007-98-
SA y su modificatoria segun el D.S. N2 038-2014-SA.

*  Esténlimpios y permitan mantener las caracteristicas del alimento.
Se encuentren bien cosidos o sellados
Sean resistentes al almacenamiento (manipuleo} y transporte.

e  Faciliten los muestreos e inspecciones.

Asimismo, para asegurar un buen apilamiento, el tamafio y caracteristicas de las
bolsas debera ser el siguiente:

Peso : 1kg
Estructura del Envase : Polietileno de baja densidad.
Color : Cristal opaco

Medidas del Envase : Ancho 32.0 +/- 0,64 cm
Largo 29.0 - 30.0 cm
Espesor 75.0— 115.0 pm
Sellado : Termo sellado

Nota: El producto seré empacado con los demés productos secos que
conforman la canasta (arroz, menestras, papa seca, quinua, azicar y maiz
cancha), en un saco transparente de primer us? con el logotipo de la
municipalidad

3.12.3. ROTULADO

Segun ficha técnica aprobada por el OSCE.

3.12.4. ATRIBUTOS DEL BIEN

Segun ficha técnica aprobada por el OSCE.

/oy
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3.12.5. CERTIFICADO DE CALIDAD DEL BIEN
La metodologia a emplear para la comprobacién de la calidad de los bienes a
contratar, deberan estar de acuerdo a [a siguiente estructura:

METODO DE MUESTREQ:

Segun el numeral 11 de la NTP 205.051:2009 (revisada el 2019) CEREALES Y
LEGUMINOSAS. Maiz amiliceo. Grano seco. Definiciones, clasificacién y
requisitos. 22 Edicién.

ENSAYO O PRUEBA:

Segln los métodos de andlisis siguientes:

-Humedad: NTP 205.002:1979 (revisada el 2016) CEREALES ¥ MENESTRAS.
Determinacion del contenido de humedad. Método usual. 12 Edicidn

-Granos dafiados y Materias extraiias (impurezas}: NTP 205.029:1982 (revisada
el 2016) CEREALES Y MENESTRAS. Andlisis fisicos. 12 Edicidn

-Color del grano y Granos infestados, se realizard mediante métodos fisicos
sensoriales. Se recomienda utilizar la NTP-1SO 6658:2020 Andlisis sensorial.
Metodologia. Guia general. 22 Edicién, o alguna otra especifica de existir. De ser
necesario el uso de escalas, se podra utifizar la NTPISO 4121:2008 (revisada el
2019) Andlisis sensorial. Directrices para la utilizacién de escalas de respuestas
cuantitativas. 12 Edicién.

Nota:

Para las entregas la empresa proveedora deberd presentar la certificacion
correspondiente que acredite que el producto envasado cumple con las
especificaciones antes detalladas, el costo que demande la certificacidn sers
asumida por el proveedor.

3.12.6. TRANSPORTE

La unidad de transporte (vehiculo de transporte) deberd cumplir con ia
regulacion especifica segiin el tipo de alimento:;

Los alimentos y bebidas deben transportarse de manera que se prevenga su
contaminacion o alteracién y debera ajustarse a lo sefialado en el Titulo Vv,
Capitulo If “Del Transporte” del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario
de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N2 007-98-SA, y
sus modificatorias.

3.12.7. ALMACENAMIENTO
Los alimentos y bebidas deben almacenarse de manera que se prevenga su
contaminacion o alteracién y el almacenamiento debera ajustarse a lo sefialado
enla NTS N° 114-MINSA/DIGESA-V.01, Norma Sanitaria para el Almacenamiento
de Alimentos Terminados destinados al Consumo Humano, aprobada mediante
Resolucién Ministerial N° 066-2015/MINSA.

3.12.8. FICHA TECNICA DEL BIEN
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L
DERH

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien : MAIZ CANCHERO HUANCAVELICANO DE CATEGORIA
PRIMERA

Denominacion tcnica : MAIZ AMILACEO VARIEDAD HUANCAVELICANG DE
CATEGORIA PRIMERA

Unidad de medida : KILOGRAMC

Descripcidn general : El maiz amiliceo es el grano que perienece al fipo de maiz

hafinoso, blando, suave; puede ser de color variado, y esia
comprendido en la especie Zea mays L. var. Amildcea, B mafz del
grupo comercial canchers, clasfficade asf de acuerde alatextura
del grano, se caracteriza por tener embrién grande y presentar
una diversidad de colores (segiin la raza o variedad). sus granos
son suaves de forma alargada y 100 % harinosos.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21, Del bien
£l maiz canchero presentars las sigulentes caracteristicas:

CALIDAD

Cumpiir con lo indicado en Ia tabla 1 y |

Caraclerisicas fisicas anexo A de la noma de |a referencia para |

Pogvatiedodiaza la variedadiraza huancavelicano.
Requisitos 1 NTP 205.051:2009
- humedad [{revisada & 2019}
- granos dafiados Cumplir con lo indicado en el numeral 6 y | CEREALES Y
- granosinfestados | 12pla 2 de la norma de |a referencia para | LEGUMINOSAS.  Maiz
- mMalerias extrafias | S2egoria primera. | amildceo. Grano  seco.
(impurezas)  Dafiniciones, clasificacion y
i i { requisitos. 22 Edicin
Calor del grano Cumplir con lo indicado en ef numersl 6 de |
la norma de la referencia. |

INOCUIDAD | Reglamento de Inocuidad
Cumplir con io establecide por el Servicio | Agroalimentaria  aprobado
Nacional de Sanidad Agraria - SENASA, | mediante Decreio Supremo
autoridad nacional competenie®. | N° 004-2011-AG y sus

| modificatorias ]

Precision 1: Ninguna.

22. Envase y/o embalaje
El maiz canchero debera envasare  en recipientes que salvaguarden |3 higiene y las caracteristicas
flsicas, nuirifivas y organolépticas. Los recipientes, incluido el material de envasado, debersn estar
fabricados con sustancias gue sean inocuas y adecuadas para el uso al que sedesfinan. Nodeberdn
fransmitir al producto ninguna sustancia téxica ni olores o sabores gjenos al producic. Cuando el
producio se envase en sacos, éstos deboran estar limplos, ser resistentes y estar cosidos y sallados,
segin el numeral 7 de [a NTP 205.051:2009 (revisada el 2019).

Precisién 2: La enfidad convocante deberd indicar en las bases {ssccion especfifica, espedificaciones
tecnicas numeral 3.2 yo proforma del conirato), e! peso nefc del producio por envase. Ademas, podré
indicar las caracterieficas del envase tales coma: material, paso, tipo de cemado, slempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren k pluralidad de postores.

1 Segun articulo 10 def Reglamento de! Decreto Legistativo N° 1082, Ley de Inocwidad de fos Alimentes, aprobado
metfiante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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23. Rotulado
£l rotulado del mafz canchero deberd especificar lo siguiente, segin el numeral 8 de Ia

NTP 205.051:2009 (revisada el 2019):

nembre def producto,
nombre del cultivar,
categoria de calidad.

Adeinds de lo antes mencionado, el mtulado deberd incluir fo siguiente:

LR T T )

nombre y direcci6n del productor, envasador o comercializador:

nimero de lote;

fecha de envasado y fecha de vencimiento;

conienido neto;

nimero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento emifida por al SENASA;
cGdigo de rastreabilidad generado en el procesamianto del alimento.

Precisién 3: La enfidad convocante debera indicar en las bases (seccion especffica, especilicaciones
téenicas numeral 3.2 ylo proforma del confratn), ofra informacion que considere deba estar rolulada. ta
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracterisficas del bien descritas en numeral
2.1 de |a presente ficha técnica.

24, Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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4. CONDICIONES DE LOS BIENES A CONTRATAR

4.1.LUGAR Y PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

4.1.1.

4.1.2,

LUGAR DE ENTREGA

Los vehiculos conteniendo los productos liegaran al almacén del PANTBC de la
Municipalidad: Calle Antén Sanchez s/n {Alt. Del Colegio Maria Parado de
Bellido), donde se realizara el andlisis de las certificaciones presentadas, se
realizara el control de calidad correspondiente y se verificaré el cumplimiento
de las bases.

Posteriormente después de haber pasado el control de calidad y presentado
toda la documentacion, el proveedor descargara los productos en los almacenes
de la municipalidad dei Rirmac, establecido en este mismo numeral, previa
coordinacién con el drea usuaria.

La seguridad del transporte de los alimentos serd Unica responsabilidad de 1a
empresa proveedora.

PLAZO DE ENTREGA

Los bienes se entregan en el plazo de ocho (08) meses o hasta agotar el monto
contratado lo que ocurra primero, en concordancia con lo establecido en el
expediente de contratacién, el plazo se computa desde el dia siguiente de la
firma del contrato.

La entrega de los alimentos se realizaré en el horario de las 09:00 am horas hasta
las 11:00 am horas, |a primera entrega se realizara dentro de los cinco (05) dias
siguientes de la firma del contrato, las siguientes entregas se realizaran segln
solicitud del drea usuaria y se entregaran los bienes en un plazo de cinco (05)
dias calendarios de notificada la solicitud.

Nota: ias entregas podran ser modificadas por el drea usuaria, de acuerdo a la
necesidad de adquirir los bienes.

4.2, FORMA DE ENTREGA

4.2.1.

4.2.2.

4.2.3.

CERTIFICACION DE CALIDAD DEL BIEN

Los certificados de calidad de! bien deben cumplir con las caracteristicas mininas
establecidas por la normativa vigente. {Revisar especificacion técnica de coda
bien numerales 3.1 al 3.12).

TRANSPORTE

La unidad de transporte (vehiculo de transporte) debers cumplir con la
regulacion especifica segun el tipo de alimento. (Revisar especificacién técnica
de cada bien numerales 3.1 al 3.12).

DISTRIBUCION

Para la presente adquisicién previa al ingreso al almacén establecido en el
numeral 4.1.1 Lugar de entrega, el proveedor debera presentar el Certificado de
calidad correspondiente al lote del producto entregado (el certificado debera
estar vigente a la fecha de presentacion), para la verificacién y emisién del
informe técnico de verificacién {Boletin de ingreso) realizado por el especialista
de Control de Calidad.
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El Control de Calidad sera realizado por el ingeniero de Control de Calidad de
acuerdo a la Directiva General N2 004-2010-MiMDES-PRONA-UGATSAN-
“Normas y Procedimientos para el Control de Calidad de Productos Alimenticios
en la Unidad Ejecutora 005-Programa Nacional de ks Asistencia Alimentaria-
PRONAA del Ministerio de la Mujer y Desarrollo Social-MIMDES”, el mismo que
debera cumplir con las especificaciones técnicas de los requerimientos técnicos
del presente documento. El proveedor o representante podra estar presente en
el instante de la prueba de control de calidad.

Si algunos alimentos son observados, en el momanto de la recepcion, se
levantard el acta correspondiente y se precisara que deben ser cambiados segiin
el plazo establecido en el articulo 168.4° del reglamento de la ley de
Contrataciones del Estado, vencido este plazo se computaran penalidades
correspondientes.

4.3.0TRAS CONSIDERACIONES PARA LA EIECUCION DE LA PRESTACION

4.3.1.

4.3.2,

4.3.3.

CONFORMIDAD DE LOS BIENES

La recepcién serd otorgada por el encargado de Almacén de la Subgerencia de
Logistica Control Patrimonial y Servicios Generales, y la conformidad sers
otorgada por la Gerencia de Desarrollo Humano y Social, en el plazo méaximo de
siete (7} dias producida la recepcién, salvo que se requiera efectuar pruebas que
permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo caso la conformidad
se emite en un plazo méaximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

FORMA DE PAGO
La entidad realizard el pago de la contraprestacén pactada a favor del
contratista en pagos a cuenta, de acuerdo a las entregas seglin cronograma.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la
Entidad debe contar con la siguiente documentacién:

Recepcién del drea de Almacén y conformidad de la Gerencia de Desarrollo
Humano y Social.

Informe del funcionario responsable del Programa de Alimentacién y Nutricién
al Paciente con Tuberculosis y Familia - PANTBC, em tiendo la conformidad de
la prestacion efectuada.

Boletin de calidad emitida por un Ing. Alimentario.

Factura y Guias debidamente firmadas.

Copia de los Certificados de Calidad (los cuales deberdn guardar total
correspondencia con el Numeral 3. CARACTERISTICAS DEL BIEN, indicando el
lote de producto entrega, entre otros certificados solicitados en las
especificaciones técnicas).

Pecosa emitida por el encargado del almacén central de la Municipalidad.

Dicha documentacidn se debe presentar en mesa de parte de la Gerencia de
Administracion y Finanzas, sito en el Palacio Municipal, ubicado en la Plaza de

Armas del Rimac, s/n - Distrito del Rimac.

PENALIDADES

Segun el Articulo 162. Penalidad por mora en la ejecLcién de la prestacién, del \Q‘{W LT

Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estzdo; en caso de retra &
injustificado del contratista en la ejecucién de las prestaciones objeto g
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contrato, la Entidad le aplica autométicamente una penalidad por mora por cada

dia de atraso.
La penafidad se aplica automaticamente y se calcula de acuerdo a Ja siguiente
férmula:

Penalidad diaria = 0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Donde F tiene los siguientes valores:
a) Para plazos mayores a sesenta (60) dias:
A.1} Para bienes, servicios en general y consultorias: F=0.25

Tanto el monto como el plazo se refieren, segin corresponda, al monto
vigente del contrato o item que debid ejecutarse o, en caso que estos
involucraran obligaciones de ejecucién periédica o entregas parciales, a la
prestacion individual que fuera materia de retraso.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacin de plazo
debidamente aprobado. Adicionaimente, se considera justificado =l retraso y
en consecuencia no se aplica penalidad, cuando el contratista acredite, de
modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo transcurrido no le
resulta imputable. En ese dltimo caso, la calificacién del retraso como
justificado por parte de la Entidad no da lugar al pago de gastos generales ni
costos directos de ningdn tipo.

4.3.4. OTRAS PENALIDADES APLICABLES

De conformidad con el articulo 163° del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado se establecen las siguientes penalidades, hasta por
un monto maximo equivalente al 10% del monto del contrato vigente, o de ser
el caso del item que debid ejecutarse. Estas penalidades se calculardn de forma
independiente a la penalidad por mora.

Otras penalidades

N° Supuestos de aplicacion de Forma de Procedimiento
penalidad cdlculo

1 | Por entregar los productos, | (0.5 U\%) por | Seglin informe del
después de la hora de entrega | cada Area Usuaria.
establecido en EETT. ocurrencia

2 | Cuando el proveedor no cumpla | (0.5 UIT) por | Segin informe del
con dotar la totalidad de los | cada Area Usuaria.
bienes segun su cronograma de | ocurrencia
entrega.

3 [ B personal no cumple con la | 2% de la UIT, | Segin informe del
vestimenta e higiene adecuada | por cada | Area Usuaria.

para la manipulacién de | ocurrencia
alimentos, seglin lo establecido
en Decreto Supremo N° 007-
1998-5A.

4 | Cuando en el control de calidad, | 5% de fa UIT, | Segin informe del
se presente alguna observacion | por cada | Area Usuaria.
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Otras penalidades

N° | Supuestos de aplicacién de Farma de Pracedimiento
penalidad catculo

sobre [a calidad de los productos | ocurrencia
entregados por el proveedor.

5 | Cuando el proveedor presente | 2% de la UIT, | Segiin informe del
los productos sin el rotulado | por cada | Area Usuaria.
establecido en Jas EETT. | ocurrencia |

RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS
Las responsabilidades del contratista para el caso de la presente adquisicién
de alimentos serén como minimo de 1 afio o el tiempo de vida del producto.

GARANTIAS

Se solicitard para a la presente adquisicién una garantia comercial de 01 afio
para los insumos entregados por defectos de fabricacién y/o calidad y/o
inocuidad, contados a partir de la fecha en que se otorga la conformidad de
recepcion de bienes.

4.3.7 OTRAS OBLIGACIONES

a)

b}

c}

El producto que se entregara debe reunir las mismas caracteristicas fisicas y
organclépticas propias de la variedad del producto ofertado y licitado, presentar
en cada entrega los certificados de calidad correspondientes a cado producto.

5i el postor es distribuidor, que solo recoge los productos de la empresa
productora; presentara los certificados de almacén de la empresa productora.

Los productos deberdn presentar un tiempo de conservacién para su consumo

a partir del momento de [a entrega, seglin el detalie siguiente:
Arroz pilado Superior: fecha de vencimiento minimo 10 meses posteriores a
la fecha de ingreso al almacén.
Pallar calidad Extra: fecha de vencimiento minimo 5 meses posteriores a la
fecha de ingreso al almacén.
Frijol canario Calidad 1 Extra: fecha de vencimiento minimo 05 meses
posteriores a la fecha de ingreso al almacén.
Frijol Panamito Calidad 1 Extra: fecha de vencimiento minimo 05 meses
posteriores a la fecha de ingreso al almacén.
Lenteja calidad 1 Extra: fecha de vencimiento minimo 05 meses posteriores a
Iz fecha de ingreso al almacén.
Anchoveta Entera En Agua y Sal Calidad A: fecha de vencimiento minimo 02
afios posteriores a la fecha de ingreso al almacén.
Filete De Caballa En Aceite Vegetal Calidad Extra: fecha de vencimiento
minimo 02 afios posteriores a |a fecha de ingreso al almacén.
Aceite Vegetal Comestible: fecha de vencimienio minimo 10 meses
posteriores a la fecha de ingreso al almacén.
Azicar Rubia Domestica: fecha de vencimiento minimo 06 meses posteriores
a la fecha de ingreso al almacén.
Papa Seca: fecha de vencimiento minimo 05 meses posteriores a la fecha de
ingreso al almacén.
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e Maiz canche huancavelicano de categoria primera: fecha de vencimiento

minimo 06 meses posteriores a la fecha de ingreso al almacén.

* Quinua Grado 1: fecha de vencimiento minime 06 meses posteriores a la

f)

g

4.3.8.

fecha de ingreso al almacén.

La Municipalidad del Rimac se reserva el derecho de rechazar el producto que
no cumpla con las especificaciones técnicas detalladas en las especificaciones
técnicas del presente del presente documento, las mismas que serdn
especificados en un Acta gue estabiezca la no conformidad de la entrega, la cual
llevara adjunta el Boletin de rechazo emitido por el especialista de la Gerencia
de Desarrollo Humano y Social.

La conformidad no invalida cualquier reclamo posterior que se pueda realizar
por defectos o vicios ocultos, evidenciados después de la entrega/recepcién,
conforme al Cadigo Civil y Cédigo de Comercio, siendo factible de evaluaciones
fitosanitarios y/o analisis bromatolégico.

MODELOS DE ROTULADO DE LOS PRODUCTOS

Los rotulados serdn exigidos desde la primera entrega, se exigird gue los mismos
deban presentar los rotulados indicados a continuacién,

/MUNICIPALIDAD DISTRITAI.\\

N\

MODERNDO

PROGRAMA DE COMPLEMENTACION
ALIMENTARIA PANTBC

“NOMBRE DEL PRODUCTO”
Peso Neto * KG

Distribucién gratuita

\\ Prohibida su Venta /

Esta exigencia se realizara para todos los productos.

ta imagen, frases y palabras son en color negro o azul {un solo color) esta
impresién serd resistente al manipuleo y adecuada para el tipo de envase.
Ademas de cumplir lo establecido en el D.S. 007-98-SA Reglamento sobre
vigilancia y Control sanitario de Alimentos y Bebidas y el D.L. N° 1062 Ley de
inocuidad de los alimentos, de acuerdo a cada alimento.

a) Nombre del producto.




o
‘_ - / “Afio del Fortalecimiento de la Soberania Nacional”
Rimac GERENCIA DE DESARROLLO HUMANGO Y SOCIAL

b) Declaracidn de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracion del

producto.

c) Nombre y direccién del fabricante.

d) Nombre, razén social y direccién del importador, lo que podra figurar en
etiqueta adicional.

e) Numero de Registro Sanitario.

f) Fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que

establece el Codex Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable.

g) Cadigo o clave del lote.

h} Condiciones especiales de conservacién, cuando el producto lo requiera.

LOGOTIPO DEL SACO. - £l saco que contiene los productos secos tendra el siguiente
logotipo:

mUNIGPAI.IDAD DISTRITAL DEL RIMD
\‘“‘V

POR UR

Rimac

MODERNO

PROGRAMA DE COMPLEMENTACION
ALIMENTARIA PANTBC
Este paquete Contienes los siguientes productos:
Arroz 15 kg
Menestra 5Skg
Az(icar Skg

Quinua 2kg
Papaseca 4kg
Maiz 2 kg

Distribucion gratuita
Prohibida su Venta

- /
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