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REQUISITOS DE HABILITACION

PARA LOS PRODUCTOS: FRUOL CANARIO, PALLAR, FRUOL PANAMITO, LENTEJA Y MAIZ
CANCHERO
e Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado
por el Servicio Naciona! de Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el articule 33 del
Reglamento de inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-
2011-AG, y sus modificatorias.

Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el Certificado de
Autorizacién Sanitaria de Establecimiento indique: Nombre comun {nombre cientifico) del
bien correspondiente a contratar, segin o establecido por el SENASA.

PARA LOS PRODUCTOS: ARROZ PILADO SUPERIOR, ACEITE VEGETAL COMESTIBLE, PAPA SECA,
AZUCAR RUBIA Y QUINUA GRADO 1°
s Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la
direccidn General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria ~ DIGESA, segln los
articulos 102 y 105 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
3ebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

e opia simple de la Resolucién Directoral vigente que otorga Validacién Técnica Oficial al
>lan HACCP, emitida por la Direccidn General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria
- DIGESA, segln Resolucidén Ministerial N2 449-2006/MINSA, Aprueban Norma Sanitaria
sara la Aplicacién del Sistema HACCP en la Fabricacién de Alimentos y Bebidas. El Plan
4ACCP deberd aplicarse a la linea de produccién del bien objeto de contratacion o a una
inea de produccién dentro de fa cual esté inmerso el bien requerido, en razén del articulo
4 de la norma sanitaria aprobada por la Resolucién Ministerial N¢ 449- 2006/MINSA.

Nota: Los requisitos documentarios antes sefialados estan vigentes en tanto se emita la
-eglamentacién que corresponda, segln lo establecido por la primera y segunda
Disposicidn Complementaria Final y la primera y segunda Disposicién Complementaria
‘Transitoria del Decreto Legislativo N°® 1290, Decreto Legislativo que fortalece la inocuidad
de los alimentos industrializados y productos pesqueros y acuicolas.

PRODUCTO: FILETE DE CABALLA EN ACEITE VEGETAL YV ANCHOVETA ENTERA EN AGUA Y SAL
e Copia simple de la Habilitacién Sanitaria de Planta de Procesamiento Industrial de
Productos Pesqueros y Acuicolas vigente otorgada por el Organismo Nacional de Sanidad
Pesquera — SANIPES, segun el Decreto Supremo N° 012-2013-PRODUCE, para cada bien a
contratar, en cumplimiento del Decreto Supremo N° 040- 2001-PE, y sus modificatorias.

* En el caso de que los bienes hayan sido almacenados previamente a su comercializacion:
Copia simple de la Habilitacién Sanitaria de Almacén de productos pesgueros y acuicolas
vigente, otorgada por el Organismo Nacional de Sanidad Pesgquera — SANIPES, segin el
Cecreto Supremo N° 012-2013-PRODUCE, en cumplimiento del Decreto Supremo N® 040-
2001-PE y sus modificatorias.

% Los alimentos en los cuales la operacidn de secado es industrial {secado por aire caliente, atomizacion,
entre otros; implica transferencia de masa y calor, donde se requiere que dichas procesos sean
controlados), la competencia corresponde a la DIGESA y el proveedor deberd solicitar los requisitos
docurrentarios minimos ante dicho organismo competente.
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¢ Copia Simple del Registro Sanitario de Productos Pesqueros y Acuicolas y sus Aditivos
Alimentarios vigente, otorgado por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES,
seglin el Decreto Supremo N° 012- 2013-PRODUCE, para cada bien a contratar.




