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SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N° | Simbolo Descripcién

1 [ABC] / [ ] La informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados debe ser
completada por la Entidad durante la elaboracién de las bases.

Es una indicacién, o informacién que deberd ser completada por la
2 [ABC] / [ ] Entidad con posterioridad al otorgamiento de la buena pro para el caso

Tt especifico de la elaboracién de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por los
proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.

Importante Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano
3 encargado de las contrataciones o comité de seleccidn, segin corresponda
e Abc y por los proveedores.
Advertencia Se refiere a advertencias a tener en cuenta por el érgano encargado de
4 las contrataciones o comité de seleccién, segin corresponda y por los
* Abe proveedores.

. Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano
5 Importante para la Entidad encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segun
corresponda, y deben ser eliminadas una vez culminada la elaboracién
de las bases.

o Xyz

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las bases estédndar deben ser elaboradas en formato WORD, y deben tener las siguientes caracteristicas:

N° | Caracteristicas Parametros

1 Mdraen Superior : 2.5 cm Inferior: 2.5 cm
argenes Izquierda: 2.5 cm Derecha: 2.5 cm

2 Fuente Arial

Normal: Para el contenido en general
3 Estilo de Fuente Cursiva: Para el encabezado y pie de pagina
Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadro anterior)

Automdtico: Para el contenido en general

4 Color de Fuente . . R 1 .
Azul : Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadro anterior)

16 : Para las dos primeras hojas de las Secciones General y Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos.
10 : Para el cuerpo del documento en general
9 : Para el encabezado y pie de pdgina
Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segin la necesidad
8 : Para las Notas al pie

5 Tamafio de Letra

Justificada: Para el contenido en general y notas al pie.
6 Alineacién Centrada : Para la primera pdaging, los titulos de las Secciones y nombres
de los Capitulos)

7 Interlineado Sencillo

. Anterior : 0
8 Espaciado Posterior : O

Para los nombres de las Secciones y para resaltar o hacer hincapié en algin
concepto

9 Subrayado

INSTRUCCIONES DE USO:

1. Una vez registrada la informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados en gris, el texto deberd
quedar en letra tamafio 10, con estilo normal, sin formato de negrita y sin sombrear.

2. La nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en la Seccién General. En el caso de la Seccidn
Especifica debe seguirse la instruccién que se indica en dicha nota.

Elaboradas en enero de 2019
Modificadas en marzo 2019, junio 2019, diciembre 2019, julio 2020, julio y diciembre 2021, junio y octubre
de 2022
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[PRIMERA CONVOCATORIA|]

CONTRATACION DE SUMINISTRO DE BIENES!

ADQUISICION DE VERDURAS Y OTROS PARA EL
COMEDOR UNIVERSITARIO 2023 1-2023 |l

1 Se utilizaran estas Bases cuando se trate de la contratacion de bienes con entrega periddica.
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista, deben conducir su actuaciéon conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracion al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segun corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusion
y corrupcién por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demds actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comision
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas
gue se presenten durante el proceso de contratacion, en los términos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represion de Conductas Anticompetitivas”, o norma que la sustituya, asi como las
demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista del proceso de contratacion deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacion referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucién de posiciones
gue se requieran, entre otras formas de colaboracion.
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SECCION GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)
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CAPITULO | )
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1. REFERENCIAS

Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

1.2. CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacién en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo
54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccion,
debiendo adjuntar las bases y resumen ejecutivo.

1.3. REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se realiza conforme al articulo 55 del Reglamento. En el caso de un
consorcio, basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante

" Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccion convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion
vigente y estar habilitados ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra
el Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacion, se puede ingresar a la siguiente direccién electronica: www.rnp.gob.pe.

e Los proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones
sefialadas en el documento de orientacion “Guia para el registro de participantes
electrénico” publicado en https://www2.seace.gob.pe/.

e En caso los proveedores no cuenten con inscripcion vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringird su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacion en el procedimiento de seleccion en cualquier otro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripcion o
guedado sin efecto la sancién que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

1.4. FORMULACION DE CONSULTAS Y OBSERVACIONES A LAS BASES

La formulacién de consultas y observaciones a las bases se efectia de conformidad con lo
establecido en los numerales 72.1y 72.2 del articulo 72 del Reglamento, asi como el literal a)

del articulo 89 del Reglamento.

Importante

No pueden formularse consultas ni observaciones respecto del contenido de una ficha de
homologacion aprobada. Las consultas y observaciones que se formulen sobre el particular, se

tienen como no presentadas.
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15.

1.6.

1.7.

ABSOLUCION DE CONSULTAS, OBSERVACIONES E INTEGRACION DE BASES

La absolucién de consultas, observaciones e integracion de las bases se realizan conforme a
las disposiciones previstas en el numeral 72.4 del articulo 72 del Reglamento y el literal a) del
articulo 89 del Reglamento.

Importante

¢ No se absolveran consultas y observaciones a las bases que se presenten en forma fisica.

e Cuando exista divergencia entre lo indicado en el pliego de absolucion de consultas y
observaciones y la integracion de bases, prevalece lo absuelto en el referido pliego; sin
perjuicio, del deslinde de responsabilidades correspondiente.

FORMA DE PRESENTACION DE OFERTAS

Las ofertas se presentan conforme lo establecido en el articulo 59 y en el articulo 90 del
Reglamento.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segun la Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales?). Los demas documentos deben ser visados
por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su apoderado.
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

Importante

e Los formularios electronicos que se encuentran en el SEACE y que los proveedores deben
llenar para presentar sus ofertas, tienen caracter de declaracién jurada.

e Encaso lainformacion contenida en los documentos escaneados que conforman la oferta no
coincida con lo declarado a través del SEACE, prevalece la informacion declarada en los
documentos escaneados.

¢ No se tomaran en cuenta las ofertas que se presenten en fisico a la Entidad.

PRESENTACION Y APERTURA DE OFERTAS

El participante presentara su oferta de manera electronica a través del SEACE, desde las 00:01
horas hasta las 23:59 horas del dia establecido para el efecto en el cronograma del
procedimiento; adjuntando el archivo digitalizado que contenga los documentos que conforman
la oferta de acuerdo a lo requerido en las bases.

El participante debe verificar antes de su envio, bajo su responsabilidad, que el archivo pueda
ser descargado y su contenido sea legible.

Importante

Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar méas de un
consorcio en un procedimiento de seleccion, o en un determinado item cuando se trate de
procedimientos de seleccion segln relacion de items.

2

Para

mayor informacibn sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar a:

https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales
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1.8.

1.9.

1.10.

1.11.

1.12.

1.13.

En la apertura electrénica de la oferta, el érgano encargado de las contrataciones o el comité
de seleccion, segun corresponda, verifica la presentacién de lo exigido en la seccién especifica
de las bases de conformidad con el numeral 73.2 del articulo 73 del Reglamento y determina
si las ofertas responden a las caracteristicas y/o requisitos funcionales y condiciones de las
Especificaciones Técnicas, detallados en la seccion especifica de las bases. De no cumplir con
lo requerido, la oferta se considera no admitida.

EVALUACION DE LAS OFERTAS

La evaluacién de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en el numeral 74.1 y el literal
a) del numeral 74.2 del articulo 74 del Reglamento.

En el supuesto de que dos (2) o mas ofertas empaten, la determinacion del orden de prelacion
de las ofertas empatadas se efectla siguiendo estrictamente el orden establecido en el numeral
91.1 del articulo 91 del Reglamento.

El desempate mediante sorteo se realiza de manera electrénica a través del SEACE.

CALIFICACION DE OFERTAS

La calificacion de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en los numerales 75.1y 75.2
del articulo 75 del Reglamento.

SUBSANACION DE LAS OFERTAS

La subsanacion de las ofertas se sujeta a lo establecido en el articulo 60 del Reglamento. El
plazo que se otorgue para la subsanacién no puede ser inferior a un (1) dia hébil.

La solicitud de subsanacion se realiza de manera electronica a través del SEACE y sera
remitida al correo electrénico consignado por el postor al momento de realizar su inscripcion en
el RNP, siendo su responsabilidad el permanente seguimiento de las notificaciones a dicho
correo. La notificacion de la solicitud se entiende efectuada el dia de su envio al correo
electrénico.

La presentacion de las subsanaciones se realiza a través del SEACE. No se tomaré en cuenta
la subsanacion que se presente en fisico a la Entidad.

RECHAZO DE LAS OFERTAS

Previo al otorgamiento de la buena pro, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité
de seleccién segun corresponda, revisa las ofertas econémicas que cumplen los requisitos de
calificacion, de conformidad con lo establecido para el rechazo de ofertas, previsto en el articulo
68 del Reglamento, de ser el caso.

De rechazarse alguna de las ofertas calificadas, el 6rgano encargado de las contrataciones o
el comité de seleccion, segin corresponda, revisa el cumplimiento de los requisitos de
calificacion de los postores que siguen en el orden de prelacion, en caso las hubiere.

OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Definida la oferta ganadora, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, otorga la buena pro mediante su publicacion en el SEACE,
incluyendo el cuadro comparativo y las actas debidamente motivadas de los resultados de la
admision, no admision, evaluacion, calificacion, descalificacion, rechazo y el otorgamiento de
la buena pro.

CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO
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Cuando se hayan presentado dos (2) o mas ofertas, el consentimiento de la buena pro se
produce a los cinco (5) dias habiles siguientes de la notificacion de su otorgamiento, sin que
los postores hayan ejercido el derecho de interponer el recurso de apelacion.

En caso que se haya presentado una sola oferta, el consentimiento de la buena pro se produce
el mismo dia de la notificacion de su otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil

siguiente de producido.

Importante

Una vez consentido el otorgamiento de la buena pro, el érgano encargado de las contrataciones
o el 6rgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcion realiza la verificacion de la oferta
presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 del

articulo 64 del Reglamento.
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CAPITULO I
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

2.1.

2.2.

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacion se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccion hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacion se presenta ante la Entidad convocante, y es conocido y resuelto por
su Titular, cuando el valor estimado sea igual o menor a cincuenta (50) UIT. Cuando el valor
estimado sea mayor a dicho monto, el recurso de apelacién se presenta ante y es resuelto por
el Tribunal de Contrataciones del Estado.

En los procedimientos de seleccién segin relacion de items, el valor estimado total del
procedimiento determina ante quién se presenta el recurso de apelacion.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacién del procedimiento de seleccién y
otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

e Una vez otorgada la buena pro, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segln corresponda, esta en la obligacion de permitir el acceso de los participantes
y postores al expediente de contratacion, salvo la informacion calificada como secreta,
confidencial o reservada por la normativa de la materia, a méas tardar dentro del dia siguiente
de haberse solicitado por escrito.

Luego de otorgada la buena pro no se da a conocer las ofertas cuyos requisitos de calificacion
no fueron analizados y revisados por el érgano encargado de las contrataciones o el comité
de seleccion, segun corresponda.

e A efectos de recoger la informacion de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (ii) la captura y almacenamiento de
imagenes, e incluso (iii) pueden solicitar copia de la documentacion obrante en el expediente,
siendo que, en este Ultimo caso, la Entidad debera entregar dicha documentacion en el menor
tiempo posible, previo pago por tal concepto.

e El recurso de apelacion se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE, o en la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad, segln
corresponda.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacién contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse notificado el
otorgamiento de la buena pro.

La apelacién contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contra
la declaracion de nulidad, cancelacién y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que
se desea impugnar.
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3.1.

3.2.

CAPITULO Il
DEL CONTRATO

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en
el articulo 141 del Reglamento.

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene, salvo en los
contratos cuyo monto del valor estimado no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en
los que se puede perfeccionar con la recepcion de la orden de compra, conforme a lo previsto
en la seccidn especifica de las bases.

En el caso de procedimientos de seleccidon por relacion de items, se puede perfeccionar el
contrato con la suscripcion del documento o con la recepcién de una orden de compra, cuando
el valor estimado del item corresponda al pardmetro establecido en el parrafo anterior.

Importante

El 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccidn, segun corresponda, debe
consignar en la seccidn especifica de las bases la forma en que se perfeccionara el contrato, sea
con la suscripcion del contrato o la recepcién de la orden de compra. En caso la Entidad perfeccione
el contrato con la recepcion de la orden de compra no debe incluir la proforma del contrato
establecida en el Capitulo V de la seccién especifica de las bases.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccion especifica de las bases.

GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segun corresponda, son las de fiel
cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma equivalente
al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene vigente hasta la
conformidad de la recepcion de la prestacion a cargo del contratista.

3.2.2. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO POR PRESTACIONES ACCESORIAS

En las contrataciones que conllevan la ejecucion de prestaciones accesorias, tales como
mantenimiento, reparacion o actividades afines, se otorga una garantia adicional por una
suma equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato de la prestacion
accesoria, la misma que debe ser renovada periédicamente hasta el cumplimiento total de
las obligaciones garantizadas.

Importante
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En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00),
no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato ni garantia de fiel
cumplimiento por prestaciones accesorias. Dicha excepcion también aplica a los contratos
derivados de procedimientos de seleccion por relacién de items, cuando el monto del item
adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no superen el monto sefialado
anteriormente, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

En los contratos peridédicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las micro y
pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel cumplimiento el diez
por ciento (10%) del monto del contrato , porcentaje que es retenido por la Entidad durante la
primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada pago, con
cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo, conforme lo establecen los numerales 149.4 y
149.5 del articulo 149 del Reglamento y el numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento.

3.2.3. GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccion especifica de las bases la entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.

3.3. REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia de
Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacion de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias; o
estar consideradas en la ultima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
periédicamente publica el Banco Central de Reserva del Peru.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion
y eventual ejecucion, sin perjuicio de la determinacién de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacion a la empresa que emite la garantia
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/clasificadoras-de-riesgo).

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cual es la
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la fecha
de emision de la garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacién de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Sila empresa que otorga la garantia cuenta con méas de una clasificacion de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastara que en una de ellas
cumpla con la clasificacion minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora

MIEMBRO
LpangsS
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3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

3.8.

De otro lado, ademas de cumplir con el requisito referido a la clasificacion de riesgo, a efectos
de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias,
debe revisarse el portal web de dicha Entidad (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/relacion-de-empresas-gue-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de los
mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar la ejecucion de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Reglamento.

ADELANTOS

La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningln caso exceden en
conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccién especifica de las bases.

PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica autométicamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segun lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccion
especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar cada una
un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser
el caso, del item que debi6 ejecutarse.

INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucion del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36
de la Ley y 164 del Reglamento.

PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pagos
a cuenta, segun la forma establecida en la seccidn especifica de las bases o en el contrato.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcion salvo
gue se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacion, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo méaximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
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funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a lo
que se indique en el contrato de consorcio.

Advertencia

En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se
deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales
correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento,
debiendo repetir contra los responsables de la demora injustificada.

3.9. DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran
supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)

WAL 08
D¢ SEL 4D
N G
co
)
4]

>
7%, PRESIOENTE S
&, %
JHUANCAY

cOoMy,

W




UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CENTRO DEL PERU
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 3-2023-UNCP

CAPITULO |
GENERALIDADES

1.1. ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre : UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CENTRO DEL PERU
RUC N° . 20145561095

Domicilio legal :Av. Mariscal Castilla N°4089, El Tambo - Huancayo
Teléfono: . 064-481066

Correo electrénico:

1.2. OBJETO DE LA CONVOCATORIA

El presente procedimiento de seleccion tiene por objeto la contratacion del suministro
ADQUISICION DE VERDURAS Y OTROS PARA EL COMEDOR UNIVERSITARIO 2023 1-2023
Il.

UNIDAD DE
ITEM DESCRIPCION MEDIDA CANTIDAD

ACELGA [POR ATADO) LUNID 400
Al LIMO (AL PESO) KLG 600
ALBAHACA [POR ATADO) UNID 400
APIO (POR ATADO) LUNID 1000
ARVEJA CHINA- JOLANTAC (AL PESO) KLG 80
BETERRAGA (POR ATADO) LINID 00
BROCOLI (AL PESO) KLG 2700
CAIGUA TIPD CRIOLLO Doc 800
CAMOTE MORADO KLG 1200
CEBOLLA CHINA (FOR ATADO) UNID 300
CEBOLLA ROJA (AL PESO) KLG 4550
COL CHINA (POR ATADO) UNID 350
COL DE CORAZON UNID 300
COL MORADA UNID 300
COLIFLOR LUNID 2000
CULANTRO (POR ATADO] UNID 1800

1 ESPINACA(POR ATADO) LUNID 2500
FIDEOQS TALLARIN CHING KLG 750
FREJOL CHINOD KLG 100
HABA FRESA KLG 2200
HIEREA BUENA (POR ATADO) UNID 300
HIERBAS SURTIDAS PARA INFUSION (POR
ATADO] LUNID 160
HUACATAY (POR ATADO) LUNID 250
KION FRESCO (AL PESQ] KLG 100
LECHUGA ESCAROLA LUNID 2700
MUNA FRESCA (POR ATADO) UNID B0
MABOI(POR ATADO) UND 750
OLLUCO PICADO (OLLUCO) KLG 800
OREGAMNO FRESCO (POR ATADO) LUNID 260
PASTA WANTAN (AL PESQO) kLG 160
PEREJIL (POR ATADO) LUNID 550
PIMIENTO ROJO LUNID 2500
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1.3.

1.4.

1.5.

1.6.

1.7.

1.8.

1.9.

PORO(POR ATADO | LUNID 700
RABANITO (POR ATADO) LUNID 1200
ROCOTO AL PESO KLG &00
ROMERO (POR ATADO) UNID 30

TOMATE (AL PESO) KLG 4000
ZANAHORIA (AL PESO) KLG 3750

EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de contratacion fue aprobado mediante DICTAMEN No 1215-2023-DGA-UNCP el
31 de Marzo de 2023.

FUENTE DE FINANCIAMIENTO

RECURSOS ORDINARIOS

Importante

La fuente de financiamiento debe corresponder a aquella prevista en la Ley de Equilibrio Financiero
del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal en el cual se convoca el procedimiento de seleccion.
SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de PRECIOS UNITARIOS, de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacion respectivo.

MODALIDAD DE EJECUCION

NO CORRESPONDE

DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO

LA INDAGACION DE MERCADO NO PREVEE LA DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO.
ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacion esta definido en el Capitulo Il de la presente seccion de las bases.
PLAZO DE ENTREGA

Los bienes materia de la presente convocatoria se entregaran en el plazo de, desde el dia
siguiente de suscrito el contrato, la Nutricionista entregara el requerimiento de los productos los
dias lunes de cada semana; correspondiente a la semana siguiente, en concordancia con lo

establecido en el expediente de contratacion.

CRONOGRAMA DE ENTREGA

A5
3
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CRONOGRAMA REFERENCIAL DE ENTREGA DE VERDURAS Y OTROS
UNIDAD MESES TENTATIVOS EN EL CUAL SE EJECUTARA LOS
Ne| DESCRIPCION DE REQUERIMIENTOS GATE?EED
DEL BIEN | weDIDA | Abril [Mayo | Junio | Julic | Setiembre | Octubre | Noviembre | Diciembre
1 | ACELGA (por '
atado) Unid. 80 80 | 80 | 80 80 400
|
2 | AJI AMARILLO '
(al peso) kg 75 | 75 7 | 75 75 75 75 75 600
|
3 |ALBAHACA . I
(por atado} Unid. | 80 80 B8O | 80 80 400
4 | APIO (por B | |
atado) Unid, | 125 | 125 | 125 | 125 125 126 | 125 125 1000 |
5 [ARVERJA ; T -
chimmo (al kg 2 . 2 | 2 80
peso) |
6 |BETERRRAGA =
(por atado) Unid. | 150 150 | 150 150 150 150 900 |
[7 [BROCOLI (al
pesc) Kg. | 450 | 450 | 450 | 450 450 450 2700
||
8 [CAIHUA TIPO ] ‘
| |crioLLO
Docena | 100 | 100 100 | 100 | 100 100 100 100 8OO |
9 |CEBOLLA -
| ROJA (al peso} | |
| Kg. 568 | 568 568 568 588 574 588 568 4550
10| CEBOLLA ) —]
CHiNA (por _ |
atado} Unid. a2 62 62 B2 86 | 82 82 62 500 |
11 oL . . i 1
GORAZON ) ;
| unid. | B2 | 62 | 62 | &2 82 82 | 66 62 500
12[COL CHINA | -
Unid. To T0 70 70 740 350 |
13| COLIFLOR i
Unid. 250 | 250 250 | 250 250 250 250 250 2000
i | ]
14| CULANTRO | ] ;
(por atado) | [
Unid. 225 | 225 225 | 225 | 225 225 225 | 225 1600
15 | ESPINACA . i ) T ?
| t | |
!{por atado) Unid. | 312 | 312 | 312 | 212 316 312 312 a1z zsnj
'6| FREJOL I - i —
| CHING | |
Kag. 20 20 20 20 20 100 |
[17[HABAS T i , 5
| |FRESCA - ' |
Kyg. 275 | 275 275 | 275 275 275 275 275 2200
18 |HIERBAS B -
SURTIDAS )
Unid. | 20 20 20 20 20 20 20 20 180
19| HIERBA N
BUENA (por |
atado) Unidl. 37 | 37 a7 41 37 ar I 37 37 300 |
L] . | | L |
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20 HUACATAY
{po r atado) Unid. Eal a1 k1 31 33 31 3 3 250
[27[KION
K. 12 12 12 12 16 12 12 12 100
22 [LECHUGA
ESCARCLA Unid. 337 | 337 337 337 341 337 337 337 2700
23 MUNA
Unid. 10 iQ 10 10 10 10 10 10 aa
24 | NABO POR
ATADO Urid. B3 83 a3 j2iz] 23 893 93 83 780
25/ OLLUCC
FICADO Kag. 112 16 | 112 112 112 112 112 112 800
28 | OREGAND
FRESCO (por .
atad 0) Linigl, 32 32 32 36 32 32 32 32 260
27 | PEREJIL (por
atado) Unid. 58 BB 68 BE& G8 T4 B3 68 a50
28| PIMENTO B o
! ROJO Unid. 312 | 312 32 3z 32 312 e 32 2500
29[ PORO POR [
ATADO Unid. ar L] a7 a7 | i T BT BY a7 700
30| RABANITO . )
I [DOF atado) Unid, 180 | 180 180 150 150 150 150 180 1200
31| ROCOTO (al o
| peso) Kg. 75 75 75 75 75 75 75 ] G000
32| ROMERQ {por T
atado) .
Unid. 4 4 4 3 4 4 4 3 30
(33| TOMATE (al
peso) Kg. 500 500 500 500 500 500 SO0 500 4000
34 | ZANAHORIA [
(al peso)
Kg. 468 | 488 468 458 474 468 468 465 37a0
35 | COL MORADA 1
Unid., B0 B0 G0 50 60 300
|36 PASTA i B
WANTAN {al
pes 0) Kg. 3z 32 32 3z 3z 160
37 |FIDEOS - —
TALLARIN :
CHINO Kg. 125 125 180 125 125 750
38 | CAMOTE
MORADO Kg. 200 | 200 200 200 200 1200

200
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1.10. COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

1.11.

Los participantes registrados tienen el derecho de recabar un ejemplar de las bases, para cuyo
efecto deben cancelar S/ 5.00 (Cinco con 00/100 SOLES) en Caja de tesoreria de la UNCP,
Avenida Mariscal Castilla N° 4089, El Tambo — Huancayo, en el horario de 08:00 a 15:00 horas o
depositar en la Cuenta Corriente N° 0381-019748 del Banco de la Nacion, debiendo recabar el
ejemplar, en la Oficina de Logistica (2do piso) de la Universidad Nacional del Centro del Perd,
sito en Avenida Mariscal Castilla N° 4089, El Tambo — Huancayo.

Importante

El costo de entrega de un ejemplar de las bases no puede exceder el costo de su reproduccion.

BASE LEGAL

- Ley N° 31638 Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Afio Fiscal 2023.

- Ley N° 31639 Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal
2023.

- Ley N° 31640 - Ley de Endeudamiento del Sector Publico para el Afio Fiscal 2023.

- Ley N° 28411 - Ley General del Sistema Nacional del Presupuesto.

- Ley N° 30225 y su modificacion aprobada mediante Decreto Legislativo N° 1444,

- Reglamento de la Ley N° 30225, aprobada mediante Decreto Supremo N° 344-2018-EF
modificado mediante Decreto Supremo N° 377-2019-EF, Decreto supremo N° 168-2020-EF y
Decreto Supremo N° 250-2020-EF y 162-2021-EF. y DECRETO SUPREMO N° 234-2022-EF

- Ley N° 27444 — Ley del Procedimiento Administrativo General.

- Ley N° 27806 - Ley de Transparencia y de Acceso a la Informacion Publica.

- Ley N° 27785 - Ley Organica del Sistema Nacional de Control y de la Contraloria General de
la Republica.

- Cadigo Civil

- Directivas OSCE.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
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CAPITULO Il
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1.

2.2.

CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccion de la convocatoria publicada en el SEACE.

Importante

De conformidad con la vigesimosegunda Disposicién Complementaria Final del Reglamento, en
caso la Entidad (Ministerios y sus organismos publicos, programas o proyectos adscritos) haya
difundido el requerimiento a través del SEACE siguiendo el procedimiento establecido en dicha
disposicion, no procede formular consultas u observaciones al requerimiento.

CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra, ademas de un indice de documentos?, la siguiente documentacion:

2.2.1. Documentacion de presentacion obligatoria

2.2.1.1. Documentos parala admision de la oferta

a)
b)

c)
d)

e)

Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1)
Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento anélogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segun corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segun
corresponda.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacion que puedan
obtener directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2
y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la
Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE*y siempre que el servicio web
se encuentre activo en el Catdlogo de Servicios de dicha plataforma, no
correspondera exigir el certificado de vigencia de poder y/o documento nacional de
identidad.

Declaracion jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2)

Declaracion jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas contenidas
en el numeral 3.1 del Capitulo 1l de la presente seccién. (Anexo N° 3)
Declaracion jurada de cumplir con las condiciones de entrega estipuladas en el
numeral 4.1.1.4 de los términos de referencia durante la ejecucion contractual.

3

4

La omisién del indice no determina la no admisién de la oferta.

Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/
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f)  Declaracion jurada de plazo de entrega. (Anexo N° 4)5

g) Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comdn y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones. (Anexo N° 5)

h) El precio de la oferta en soles. Adjuntar obligatoriamente el Anexo N° 6.

El precio total de la oferta y los subtotales que lo componen son expresados con
dos (2) decimales. Los precios unitarios pueden ser expresados con mas de dos
(2) decimales.

Importante

El 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccién, segin corresponda,
verifica la presentacion de los documentos requeridos. De no cumplir con lo requerido,
la oferta se considera no admitida.

2.2.1.2. Documentos para acreditar los requisitos de calificacién

Incorporar en la oferta los documentos que acreditan los “Requisitos de Calificacion”
gue se detallan en el numeral 3.2 del Capitulo Il de la presente seccién de las bases.

2.2.2. Documentacién de presentacién facultativa:

a) En el caso de microempresas y pequefias empresas integradas por personas con
discapacidad, o en el caso de consorcios conformados en su totalidad por estas
empresas, deben presentar la constancia o certificado con el cual acredite su
inscripcion en el Registro de Empresas Promocionales para Personas con
Discapacidad®

b) Solicitud de bonificacion del cinco por ciento (5%) por tener la condicion de micro y
pequefia empresa (Anexo N°10).

Advertencia

El 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccién, segun corresponda, no
podra exigir al postor la presentacién de documentos que no hayan sido indicados en los
acapites “Documentos para la admision de la oferta”, “Requisitos de calificacion” y “Factores
de evaluacion”.

2.3. PRESENTACION DEL RECURSO DE APELACION
“El recurso de apelacion se presenta ante la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad.

En caso el participante o postor opte por presentar recurso de apelacion y por otorgar la garantia
mediante depdsito en cuenta bancaria, se debe realizar el abono en:

N ° de Cuenta : 0381-019748
Banco : BANCO DE LA NACION
N° ccl’ R O ]

2.4. REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar
el contrato:

En caso de considerar como factor de evaluacion la mejora del plazo de entrega, el plazo ofertado en dicho anexo servira
también para acreditar este factor.

Dicho documento se tendra en consideracién en caso de empate, conforme a lo previsto en el articulo 91 del Reglamento.

7 En caso de transferencia interbancaria.
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a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato.

b) Garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, de ser el caso.

¢) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes, de
ser el caso.

d) Cddigo de cuenta interbancaria (CCl) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el nimero
de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

e) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que cuenta
con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

f) Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso de
persona juridica.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan prohibidas de
exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan obtener directamente mediante
la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa
medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE®y
siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma,
no corresponderd exigir los documentos previstos en los literales e) y f).

g) Domicilio para efectos de la notificacion durante la ejecucion del contrato.

h) Autorizacion de natificacion de la decision de la Entidad sobre la solicitud de ampliacién de
plazo mediante medios electrénicos de comunicacion ® (Anexo N° 11).

i) Detalle del precio de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el paquete®.

j) Copia legalizada del carnet sanitario vigente del personal distribuidor, siendo de su
responsabilidad la revalidacion del carnet, el cual sera verificado por el area usuaria.

Importante

e En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente
este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucion contractual, de ser
el caso, ademas de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de la Ley y en
el articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o la
denominacion o razén social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de
lo contrario no podran ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes
indicado si se consigna Unicamente la denominacion del consorcio, conforme lo dispuesto en
la Directiva “Participacion de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

e Enlos contratos periédicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las micro
y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel cumplimiento el
diez por ciento (10%) del monto del contrato, porcentaje que es retenido por la Entidad durante
la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada pago,
con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo, conforme lo establece el numeral 149.4
del articulo 149 y el numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento. Para dicho efecto los
postores deben encontrarse registrados en el REMYPE, consignando en la Declaracion
Jurada de Datos del Postor (Anexo N° 1) o en la solicitud de retencion de la garantia durante
el perfeccionamiento del contrato, que tienen la condicién de MYPE, lo cual sera verificado
por la Entidad en el link http://wwwz2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2 opcién consulta de
empresas acreditadas en el REMYPE.

e Enlos contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/200,000.00),
no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato ni garantia de fiel
cumplimiento por prestaciones accesorias. Dicha excepcion también aplica a los contratos
derivados de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando el monto del item
adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no supere el monto sefialado
anteriormente, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

8 Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catélogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

°  Entanto se implemente la funcionalidad en el SEACE, de conformidad con la Primera Disposicién Complementaria Transitoria
del Decreto Supremo N° 234-2022-EF.

10 Incluir solo en caso de contrataciones por paquete.
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2.5.

2.6.

Importante

e Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual
ejecucion, sin perjuicio de la determinacién de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

e De conformidad con el Reglamento Consular del Per aprobado mediante Decreto Supremo
N° 076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en el exterior
tengan validez en el Peru, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos
y refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Perd, salvo que se trate de
documentos publicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la Apostilla, en
cuyo caso bastara con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya?!.

e La Entidad no puede exigir documentacién o informacién adicional a la consignada en el
presente numeral para el perfeccionamiento del contrato.

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcién del documento que lo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar la documentacion requerida en la Unidad de Abastecimiento en el horario de
08:00 a 15:00 horas cito en el (2do piso) de la Universidad Nacional del Centro del Peru, en
Avenida Mariscal Castilla N° 4089, El Tambo — Huancayo.

FORMA DE PAGO

La Entidad realizara el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista en [PAGOS
PERIODICOS].

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad debe
contar con la siguiente documentacion:

Recepcion del almacén del comedor universitario de la UNCP,

Informe del funcionario responsable del Administracién del comedor universitario emitiendo la
conformidad de la prestacion efectuada.

Comprobante de pago.

Gia de remision.

Dicha documentacion se debe presentar en almacén del comedor universitario de la UNCP, sito
en Avenida Mariscal Castilla N° 4089, El Tambo — Huancayo.
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3.1.

CAPITULO Il
REQUERIMIENTO

Importante

De conformidad con el numeral 29.8 del articulo 29 del Reglamento, el area usuaria es responsable
de la adecuada formulacion del requerimiento, debiendo asegurar la calidad técnica y reducir la
necesidad de su reformulacion por errores o deficiencias técnicas que repercutan en el proceso de
contratacion.

ESPECIFICACIONES TECNICAS

1. DENOMINACION DE LA CONTRATACION:
Adguisicion de VERDURAS ¥ OTROS para la  Unidad de Comedor Universitario,

2. FINALIDAD PUBLIGA:
Brindar el servicio de alimentacién diarfa y balanceada a 2100 estudiantes becarios de |a Universidad
Macional del Centre del Perd durante el samestre académica 2023-1y 2023 1.

3. REQUERIMIENTO:
3.1.1.1. Descripcion del bien.

T |
UNIDAD

DESCRIPCION DEL BIEN ME%I;:D A CANTIDAD

N® | ESPECIFICACIONES TECNICAS

Bescripcion: Acelga fresca,
Caolor: verde intenso sin presencia de hojas
amarillas,
Olor: caracterigtico.
Aspecto: hoja limpias y grandes libre de producios
quimicos. Mo debe presentar ningln orificio o dafio
por insectos, cortes, dafio megénico, diferencia de
color, presencla de plagas, hongos. dafio por fio,
magulladuras, picaduras, podredumbre y presencia
de humedad externa,
Grado de calidad: calegoria  primera.
Presentacion: En afados de GO0 gramos como
minimmo a 800 gramos como maximo, por atado,
lengitud de 40 em de largo y unos 20 cm de ancho
aprox.
Empague: Los envases y embalajgs que se
utilizaran saran de materiales adecuadas para la
conservacion y manipulao del produsto, no deberan
transmitirse sabores ni olores extrafios y podran ser
de dimensiones y formas variadas, log mismos gue
1 ACELGA {por atado) Unid 400 deben cumplir con lo establecido en los articulos
: 118" y 119° del Decreta Supremo N"007-983-SA
‘Reglamento sobre Vigilancia y Centrel Sanitario de
Alimentos y Bebidas™
Presentacidon: La acelga se recibird en jabas
caladas limpias PEAD (Polietileno de alta densidad)
de uso alimentario de primer uso; resistentes a la
maniputacidn, transporte, almacenamiento vy
distribucion, dicho envase debe permifir que el
alimento llegue a su lugar de destino en estado
sotisfactorio.  (NTP 251, 122 ENVASE Y
EMBALAE).
Vidz Jtil esperada; 4 dias pesterior a la fecha de
entrega.
Instrucciones en la etiqueta: Se permite en el
| etiqustads, el uso de materalez con tinta o
pegamento no loxico en la presentacion de envaze;

indicando:
Mombre o marca del producto cuando
comespeonda,

- Designacién del producto segun la calfdad v
tamario.




UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CENTRO DEL PERU
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 3-2023-UNCP

UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CENTRO DEL PERU
COMEDOR UNIVERSITARIO

- Procedencia.
- Peso nsto del producto,

AJT LIMO (AL PESO)
AJI AMARILLO

kg

600

Dascripcion: Afi amarillo fresco,

Forma: alargade v delgado. Pulpa de color

amarilla y de semillas color cremoso o

blanguecinag.

Textura: Camosidad firme y fresca.

Qlor: Caracteristico intenso y libre de olores

exfraiios.

Sabor: Sui generis.

Aspecto: Na debe presentar ningln orificio o dafio

pot insectos, cortes, dafio mecanico, diferencia de

color, presencia de plagas, hongos, dafio par fria,

magulladuras, picaduras, podragumbre y presencia

de humedad externa.

Grado de calidad: categoria primera,

Pesa promedio: 65 9. por unidad, longitud minima

de 10 cm parte utilizable {cuarpo).

Empaque: Los envasas v embalajes que se

utilizaran seran de materiales adecuvados para la

conservacion y manipuleo del producio, no

deberan transmiiirse sabores ni olores extiraiios y

podran ser de dimensiones y formas variadas, los

mismos que deben cumplir con lo establecido en

los articulos 1187 y 119° del Decreto Supremo

M°007¥-98-5A "Reglamento sobre Vigilancia y

Control Sanitario de Alimentos v Bebidas”

Presentacion: El aji amarillo se recibira en jabas

caladas limpias PEAD (Polietileno de alta

denzidad) de uso alimentano de primer uso;

resisfentes & la manipulacian, fransporte,

almacenamiento y distribucidn, dicho envaze deba

perrmitir gue el alimento llegue a su lugar de

destino en estado satisfactorio. (NTP 251, 122

ENVASE Y EMBALAE).

Vida Util esperada: 4 dias posterior a la fecha de

entrega.

Instrucciones an la etlqueta: Se permite en el

etiqustado, &l uso de materiales con tinta o

pegamento no toxico en fa presentacion de

envase; indicando;

- Nombre o marca del producto cuando
corresponda.

- Designacion del producta segin la calidad y
tamano.

- Procedencia.

- Peso neto del producta.

3 | ALBAHACA {por atado)
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Unid.

400

Descripcian: Albahaca fresca.

Color; verde oscuro caracter(stico.

Aspecto: Limpia, sin raiz.

Qlor: caracteristico.

Aspecto: no debe presentar ningdn orificio o dafio
por ingectos, cortes, dafio mecanicy, diferencia de
color, presencia de plagas y enfermedades,
hongos, magulladuras, picaduras, pedredumbre y
presencia de humedad externa.

Grado de calidad: catsgoria primera.
Presentacion: En atados de 500 gramos como
minimo, longitud de 30 cm de largo aprosx.
Empaque: Los envases y embalajes que se
utilizaran seran de materisles adecuados para la
consenvacian y maniputag del products, no
deberén transmitirse sabores ni olores extrafios y
podran ser de dimensiones y formas variadas, los
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mismos gque deben cumgplir con lo estsblecido en

los articulos 118° y 119° del Decreto Supremo

MW*007-98-5A “Reglamento sobre Vigilancia y

Control Sanitario de Alimentos y Bebidas™

Presentacidn: La albahaca se recibird en jabas

caladas limpigs PEAD {Polietileno de alta

| densidad) de uso alimentario de primer uso; !

resistentes a la manipulacién, transporie, !

almacenamiento y distribucion, diche envase debe |

permitir gue el alimento llegue a su lugar de

| desting en estado satisfactorio. (NTP 251, 122
ENVASE Y EMBALAE). |

| Vida (til esparada: 4 dias posterior a la fecha de
entrega.
Instruccicnes en la etiqueta: Se permite en
atiquetado, el uso de materiales con tinta o
pegamento no {oxico en la presentacidn de
envase; indicando:

MNombre o marea del producto cuando

comesponda.

- Designactén del producto seqon la calidad v

tamafio
- Procedencia.
- Peso neto del producta,

| 4 APIQ (por atado) Urid.

1000

| Descripcion: Apio fresco entera.
| Forma: Tallo alargado grueso cilindrico, hueco y
estriado.
Color: verde, no amarillento.
Textura: Firme.
Olar: caracteristico intenso y libre de olores
extrafios.
Sabor: Sui generis.
Aspecto: no debe presentar ningdn arificio o dafio
por insectos, cortes, dafic mecanico, diferencia de
| color, presencia de plagas y enfermedades,
| hangos, magulladuras, picaduras, pedredumbre y
presencia de humedad extema.
Grado de calidad: categoria primera,
Presentacion: 7 kg, Por atado, peso por cabeza
de apia 1 kg. |
Empaque: Los envases y embalajes que se |
utilizaran seran de materiales adecuados para la |
consenvacidn y manipulea del producto, no
deberan ransmitirse saboreg ni olores extrafios y
podran ser de dimensiones y formas variadas, los
mismos que deben cumplir con lo establecido en
los articulos 118° v 119° del Dacrete Supremao
N"007-98-5A “Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitaric de Alimentos y Behidas”
Presentacidn: El apio se recibira en jabas caladas
limpias PEAD {Polislilens de altz densidad) de uso
alimentario de primer uso; resistentes a lz
manipulacion, transporte, almacenamients v
distribucién, dicho envase debe permitir gue el
alimento llegue a su lugar de desting en estado
| satisfactorio. (NTP 251. 122 ENVASE Y
| EMBALAE).
| Wida iitil esperada: 4 dias posterior a la fecha de
entraga.
Instrucciones en la etiqueta: Se permite en el
eliguetada, el uso de materiales con tinta o
pegamento no toxice en la presentacion de
| envase; indicando:
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- Mombre o marea del producto cuanda
corresponda.

- Designacién del producto seqin la calidad y
tamaiia,

- Procedencia.

- Pesa neto del producto.

ARVEJA CHINA X
JOLANTAQ {AL PESO) 9

80

Bescripeion: Arverja china fresca.
Color: verde oscuro caracteristico.
Olor: caracteristico y libre de olores extraiios.
Aspecto: Limpia, debidamente seleccionado, no
dehe presentar ningdn orificio o dafio por insactos,
certes, dafio mecanico, diferencia de color,
presencia de plagas y enfermedades, hongos, {
magulladuras, picaduras, podredumbre y presancia
de humedad externa.
Grado de calidad: categoria primera.
Dimension: 6 cm de longitud como minima.
Empaque: Los envases y embalajes que se
utilizaran seran de mafterales adecuados pars la
conservazlén ¥ manipulec del producto, no
deberan transmitirse sabores ni olores extrafios y
padran ser de dimensiones y formas variadas, los
mismos que deben cumplir con lo establecido en
lps articutos 118° y 119° del Decreto Supremo
N*007-98-5SA "Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimantos y Bebidas™
Presentacién: La arverja china se recibira en
jabas caladas limpias PEAD (Polietileno de alia
densidad) de uso alimentario de primer uso:
resistentas a la manipulacién, transporie,
almatenamisnto y disfribucion, dicha envasze debe
permitir que el alimente llegue a su lugar de
destino en estado satisfactoro. (NTP 251, 122
ENWVASE ¥ EMBALAE).
Vida util esperada: 4 diaz posterior a la fecha de
entrega.
Instrucciones en la etiqueta: Se permite en el
etiquetado, & uso de materizles con tinta o
pegamento no toxico en [a prasentacion de
envasze; indicande:
- Nombre o marca del producto cuando
corresponda. 1
- Designacion del preducta segun la calidad v
tamarno,
- Procedencia.
- Peso neto del producto.

6 |BETERRRAGA (por atado) niel.

S00

Descripcién: Betarraga fresco.

Forma: globular cilindrica o conica,

Color: rojo grosella a maorado oscurm.

Textura: fibroga, carnosa y jugosa.

Aspecto: No debe presentar ningin arificio o dafio
por insectos, cortes, dano mecanico, diferencia de
color, presencia de plagas y enfermedades,
hongos, magulladuras, picaduras, podredumbre y
prezencia de humedad extema.

Grado de calidad: categoria primera.

Peso: 1.5 kg. Por atado, tallo superior corto que no
supare los 10 cm.

Empaque: Los envases y embalajes que se
utilizardn seran de materisles adecyrados para la
conservacion y manipulen del producto, no
deberan ransmilirse sabores ni olores extrafos y
podran ser de dimensicnes vy formas variadas, los

|
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| mismos qua deben cumpli con lo establecido en |
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[los articulos 118° y 119° del Decreto Supremo
M"007-93-5A "Reglamento sobre Vigitancia y
Caontro! Sanitario de Alimentos vy Bebidas”

| Presentacidn: La beterraga sa recibira en jabas

caladas limpias PEAD {Poligtileno de alta

densidad) de uso alimentaric de primer uso;
resistentes a la manipulacién, transporte,
almacenamianio y distribucidn, dicho envase debe
permitir que el alimento llegue a su lugar de

desting en estado satisfactorio, (NTP 251. 122

ENVASE Y EMBALAE).

Vida Gtil esperada: 4 dias posierior 4 la fecha de

entrega.

Instrucciones en [a etigueta: Se permite en &l

efiquetado, el uso de materiales con tinta o

pegamento no foxico en la presentacidn de

envase; indicandog;

- Mombre ¢ marca del producto cuando

corrasponda,

- Designacion del producto segin |a calidad y

tamano.

- Procedencia.

- Peso neto del produsts.

7 | BROCOLI [al pesa)

Kg.

2700

Descripcion: Bracoli fresco.
Aspecto: no debe presentar ningln orificio o dafo
por insectos, cories, dafio mecanica, diferencia de
caolor, presencia de plagas y enfermedades,
hongos, magulladuras, picaduras, podredumbra y
presencia de humedad externa.
Color: verde clare caracteristico.
Tamafo: 25 cm de altura (talls) por 20 cm de
didmetro de cabeza floral.
Clor: caracteristico y libre de olores extrafios,
Grado de calidad: categoria primera.
Peso: 1 kg. aprox. por unidad,
Empaque: Los envases y embalajes gue se
utilizaran seran de materiales adacuados para la
consenvacién y manipuleo dal pradusts, no
deberan transmitirse sabores ni clores extrafios y
podran ser de dimensiones y formas variadas, los
mismas que deben cumplir con lo establecido en
Ios articulos 118° v 119° del Decreto Supremo
N*007-98-SA "Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentas y Behbidas®
Presentacion: El brécoli se recibira en jabas
caladas limpias PEAD (Polietileno de aita
densidad} de uso alimentario de primer uso;
resistenies a [a manipulacion, transporte,
almacsnamisnto y distribucion, diche envase debe
permitir que el alimento llegus a su lugar de
destino en eslado satisfactodo. (NTP 251, 122
ENVASE Y EMBALAE).
Vida (til esperada: 4 dias posterior a la fecha de
entreqga.
Instrucciones en la etiqueta: Se pamite en el
eliquetado, el uzo de materiales con tinta o
pegamento no foxico en la presentacion da
envase; indicando:
- Mombre o marca del producto cuando
corrasponda,
- Designacion del producio segin la calidad y
Lamafio.
- Procedencia.
- Pesoneto del producte.

%, MEMBR0 3
uanhs
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CAIHUA TIPQ CRIOLLO

Docena

800 |

Descripeidn: Caigua fresca,

| Aspecto: Limpio, fresco, entero y sano, deblenda

| ser su grado de madurez optime, adecuado,

| comercial y debidamente seleccionads.

| Golor: verde oscuro caracleristico.

Tamafio del frute: 10-12 ¢m de largo como

minimg,

Olor: caracteristico y libre de oleres extranios.

Grado de calidad; categoria primera.

Empaque: Los envases y embalgjes que se

utiizaran seran de materiales adecuados para |a

conservacion y manipuleo del praducta, no

deberan transmitirse sabores ni clores exirafios y

podran ser de dimansiones y formas variadas, los

mismos que deben cumplir con lo establecido en

los articufos 118° y 118° del Decreto Suprema

N'007-38-SA "Regiamento sobre Vigilancia y

Control Sanitario de Alimenfos y Bebidas™

Presentacion: La caigua se recibird en jabas

| caladas limpias PEAD (Polietileno de alia

| densidad} de uso aimentaric de primer uso,

| resistentes a la manipulacicn, transporte,

almagenamiento y distribucion, dicho envase debe

| permitir que el alimento Hegue a su lugar de

desting en eslado satisfactoro. (NTP 251, 122

ENVASE Y EMBALAE}.

Vida dtil esperada: 4 dias posterior a la fecha de

enfrega.

Instrucciones en la etiqueta: Se permite en al

etiquetade, el uso de materiales con tinta o

pegamento no toxico en la presentacién de

envase; indicando:

- Nombre o marca del producto cuando
comesponda.

- Designacion def producto segun la calidad y
tamafric.

- Procedencia.

|- Peso neto del producta,

CEBOLLA ROQJA {al pesa)

4550

Descripcion: Cebolla roja fresca,
Aspecto: presentar estado de madures oplimo,
libre de sustancias y materias extranas, insecios o
paracitos, sin magulladuras, no partidas ni
putrefactas, sin raices, sin quemaduras de sol ni
manehas; deberan estar sxsnio de: Humedad
externa anommal {mopado) y signos de putrefaccion,
Formna: redondo uniformea.
Color: el roja purpura por fuera y capas gruesas

| color blanca con matices rojizos por dentro.

| Textura: Finme al tacto,

| Peso: 250 ¢ como minime.

| Qlor: caracteristico y libre de olores exirafos.

| Sabor: sui genaris

| Grado de calidad: categoria primera.
Empague: Los envases y embalajes gue se
utilizaran seran de malteriales adecuados para |z

| canservacion y manipuleo del producto, no
deberan transmitirse sabores ni clores extrafios y

| podran ser de dimensiones y formas variadas, los

: mismos qua deben cumplir con lo establecido en

| oz articulos 118 y 119° del Decrete Supremo

| M*DG7-98-5A “Reglamento sobre Vigilencia y

| Control Sanitarlo de Alimentos v Bebidas"

Presentacion: La ceballa roja se recibira en jabas |

| caladas limpias PEAD (Folietilenc de alta
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densidad) de uso alimentario de primer use:

resistentes a la manipulacién, transporte,

almacenamiento y distribucion, dicho envase debe

permitir gue el alimento llegue a su lugar de

desting en estado satisfacloro, (NTP 251, 122

ENVASE ¥ EMBALAE),

Vida (til esperada: 10 dias posterior 5 la focha de

enlrega.

Instrucciones en la etiqueta; Se permite en el

etiquetado, el uso de materiales con tinka o

pagamento no toxico en la presentacién de

envasag; indicando:

- MNombre o marca del praducto cuando
corresponda.

- Designacidn del producto segin 1a calidad v
tamanio.

- Procedencia,

- Paso neto del producio,

10

CEBOLLA CHINA [por
atado)

Unid.

500

Descripcion: Cebefla china fresca,
Aspecto: limpic sin raices, no debe presentar
ningun orificio o dafo por insectos, cortes, dafig
mecanico, diferencia de color, presencia de plagas
¥ enfermedadas, hongos, magulladuras, picaduras,
podredumbre y presencia de humedad extema.
Color: fallo verde y cabeza blanca caracteristico
{no coloracién amarillenta).
Olor: intenso caracteristico v libre de dlares
axtrafios.
Grade de calidad: categoria primera.
Peso: 00 g como minimeo.
Empadue: Los envases y embalaies que se
wilizaran seran de materiales adecuados para ta
conservacion y manipulec del producto, no
deberan transmitirse sabores ni alores extrafios ¥
pedran ser de dimensiones y formag variadas, log
mismos gus deben cumplir con lo estzblecido en
Ios articulos 118° ¥ 118" del Decreto Supremo
W"007-98-5A “Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas®
Presentacidn: La cebolla china se recibira en
jabas caladas limpias PEAD (Polistileno de alia
densidad) de uso alimentario de primer uso;
resistentes a la manipulacion, transporis,
dimacenamianto y distribucion, dicho envase debe
permitir gue el alimento llegue a su lugar de
desiino en estado satisfactorio. (NTP 251, 122
ENVASE ¥ EMBALAE).
Vida utll esperada: 4 dias posterior a la fecha de
entrega.
Instrucciones en la etiqueta: Se permite en el
efiquetado, el uso de materiales con tinta o
pegamento no toxico en la presentacion de
envase; indicando:
- Nombre o marca del producto cuando
corresponda.
- Designacion del products segin la calidad y
tamario.
- Procedencia.
- Peso neto del producta.

11

COL CORAZON

Unid.

500

Descripcion: Col de carazdn fresco.

Aspecto: no debe presentar ningun orificio o dario
por insectos, cortes, dafie mesdnico, diferencia de
color, presencia de plagas ¥ enfermedades,
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hongos, magulladuras, picaduras, podredumbre y

presencia de humedad externa.

Forma: con hojas verficales lizas,

Color; verde claro caracteristica (tronco) y brote

blanca,

Tamafio: 50-80 cm de altura como maximo.

Olor: caracteristico y libre de olores extrafics.

Grado de calidad: categoria priimera.

Peso: 3 kg como minimo.

Empaque: Log envases v embalajes que se

utflizaran seran de materiales adecuades para la

conservacion y manipuleo del producto, no

deberan transmitirse sabores ri olores extraiios y

podran ser de dimensiones y formas variadas, los

mismos que deben cumplir con Io establecido en

los articulos 1187 y 119° del Decreto Supremo

N"007-98-SA “Reglameanto sobre Vigilancia y

Contral Sanitario de Alimentos y Bebidas”™

Presentacién: La col de corazon se recibira en

labas caladas limpias PEAD (Poliefienc de alla

densidad) de use alimentario de primer uzo;

resistentes a la manipulacitn, fransporte,

almacenamiento y distribucién, diche envase debe

permitir que el alimente llegue & su lugar de

desting en estado satisfactorio. (NTP 251. 122

ENVASE ¥ EMBALAE).

Vida (til esperada: 4 dias posterior & la fecha de

enfraga.

Instrucciones en la etiqueta: Se permite en 2l

etiguetado, el uso de materialzas eon tinta o

pegamento no toxico en la presentacién de

envase; indicando:

- Nombre o marca del producto cuanda
corresponda.

«  Designacién del producto segan la ealidad y
tamafio.

- Procedencia,

- Peso nele del producho.

12 | COL CHINA Unid.

as0

Descripcidn: Col china fresca.

Aspecto: no debe presentar ningln orificio o dafio
por insectos, cortes, daflo mecanico, diferencia de
coloer, presencia de plagas y enfermedades,
hongos, magultaduras, picaduras, podredumbre y
presencia de humedad extemna,

Farma: con hojas verticales, iregularmente
dentadas.

Color: verde oscuro.

Tamaiio: 50-60 cm de allura aprox.

Olar: caracteristico y libre de olores exrafios,
Grade de calidad: categoria primera.

Pesa: 3 kg como minime.

Empaque: Los envases y embalajes que se
utilizaran serdn de materiales adecuados para |a
consarvacion y manipuleo del praducto, no
deberan transmilirse sabores ni olores exirafios y
padran ser de dimensiones y formas varadas, los
mismos que deben cumplir con lo establecido an
los articulos 118" y 119° del Decreto Supremo
N°007-98-5A “Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas®
Presentacién: La col china se recibirs en jabas
caladas limpias PEAD (Polictitano de alta
densidad) de uso alimentario de primer uso;
resisientes a la manipulacitn, transporta,
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almacenamizsnto y distribucitn, dicho envase debe
pemnitir que el alimento llegue a su lugar de
desting en estado satisfactoro, (NTP 251, 122
ENVASE ¥ EMBALAE),
¥ida Util esperada: 4 diss posterior a |a fecha de
enlrega.
Instrucciones en la etiqueta: Se permite en el
atiguetado, el uso de materiales con tinta o
pegaments no toxico en la presentacion de
envase; indicando:
Mombre o marea del groducte cuando
comesponda.
- Designacién del producto segun la calidad y
tamarfio.
- Procedencia.
- Peso neto del producto.
Descrpeian: Coliflor fresco,
Aspecto: no debe presentar ningim orificio o daiio
por insectos, cortes, dafio mecanico, diferencia de
| color, presencia de plagas y enfermedades,
hongos, magulladuras, pisaduras, podredumbre y
presencia de humedad externa.
Color: blan¢o caracteristico,
Tamafio: 20 cm de altura (tallo) por 30 cm de
didmetro de cabeza floral,
Olor: caracteriztico y libre de olores extrafios.
Grado de calidad: categoria primera.
Peso: 1.5 kg como minima por unidad.
Empaque: Loz envases y embalajes que se
utflizardn seran de materiales adeguados para la
consenvacidn y manipuleo del producto, no
deberan transmitirse sabores ni olores extrafios y
podran ser de dimensiones y farmas variadas, log
mismos que deben cumplir con |0 establecido en
los articulos 11687 y 119° del Decreto Supremao
N007-08-3A "Reglamento sobre Vigilancia y
13 | COLIFLOR Unid, 2000 | Confrol Sanitario de Alimentos y Bebidas™
Presentacidn: La coliflor sa recibird en jabas
caladas limpias PEAD (Polietiigno de alta
densidad) de uso alimentario de primer uso;
resistentes a la manipulacion, transporie,
| imacenamients y distribucidn, dicho envase debe
permitir que el alimento llegue a su lugar de
destino en estado safisfactorio. (NTP 251. 122
ENVASE Y EMBALAE).
Vida (til esperada: 4 dias posterior a la fecha de
entrega,
Instrucciones en la etiqueta: Se permite en «l
etiguetade, el use de materiales con finta o
pegamenta no loxico en la presentacion de
envase; indicando:
kombra o marca del producto cuando
corresponda,
- Designacion del producto segin |a calidad y
tamafia.
- Procedencia. |
Peso neto del products.
Descripeidn: Culantro fresco.
Celor: verde intenso.
Olar: caracter(stico y libre de ofores exiranos.
14 [ CULANTRO (por atado) Unid. 1800 { Aspecto: Hojas limplas ¥ lIbre de insectos e
impurezas, sin presencia de hojas amarillas.
Grado de calidad: categoria primera.
Peso: Peso promedio par atado (paquete) de 1 kg

%, MEMBR0 3
uanhs
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Empague: Los envases y embalajss que se
ufilizarén serdn de materiales adecuados para la
censenvacion y manipules del producto, no
deberan transmitirse sabores ni olores extrafios ¥
podran ser de dimensiones y formas variadas, log
| mismos que deben cumplir con [o establecide en
los articulos 1187 y 119° del Dacrelo Supremo
N*00Y-BB-5A "Reglamento sobre Vigitancia y
Conirol Sanitario de Alimentos y Bebidas™
Presentacién: El culantro se recibird en jabas
caladas limplas PEAD {Polistilzno da aifa
densidad) de uso alimentario de primer uso;
resistentes a la manipulacién, transporte,
almacenamiento y distribucién, dicho envase debe
permitir que el alimento llegue a su lugar de
destine en estado satisfactorio, (NTP 251. 122
ENVASE Y EMBALAE).
Vida Gtil esperada: 4 dias posterior a la fecha de
entrega.
| Instrucciones en la etigueta: Se permite en al
etiqguetado, el uso de materiales con tinta o
pegamento no foxico en la presantacion de
envase, indicando;
- Nombre o0 marca del producto cuando
conresponda.
- Designacién del producto segun la calidad y
tamario.
| = Procedencia.
- Feso neto del producto.

15 | ESPINACA (por atado) Unid.

Dascripcién: Espinaca fresca,

Forma: hojas grandes sin agujeros.

Color: verde intensa.

Textura: firme al tacto.

Babor: Sui generis.

Qler: caracteristico y libre de clores extraiios.
Aspaecto: La espinaca deberd estar exenta de

residuc de tierra, barmo u otros,

Grado de calldad: categoria primera.

| Presentacion: En afados de 600 gramos como
minimo a 800 grames como méximo, par atacp,
Empaque: Los envases y ambalsjes que se
utifizarén serén de matenales adecuzdos para la

| conservacion y manipules del praducto, no

deberan transmitirse sabores ni olores extrafios y

podran ser de dimensiones y formas variadas, los

2500 | mismos que deben cumplir con lo establecids en

[los articulos 118° y 118° del Decretn Suprento
N*007-08-54 "Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitaric de Alimenios y Babidas®

| Presentacién: La espinaca se recibirg en jabas

| caladas limpias PEAD (Folistilena de alta
densidad) de uso alimentario de primer uso;
resistentes a la manipulacién, transparte,
almacenamiente y distribucidn, dicho envase debe
permitir que s alimento legue a su lugar de

| desling en estado satisfactorio. (NTP 251. 122
ENVASE Y EMBALAE),

Vida (til esperada: 4 dias posterior a la fecha de
sntrega.

| Instrucciones en la etiqueta: Se permite en el
efiquetado, el uso de materiales con tinfa o
pagamanto no toxico en la presemacion de
envase; indicando:

hojas amarillas, picaduras, plagas, enfermedades, |
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- MNombre o marca del praducts cuanda
comesponda,
Designacion del products segon la calidad y
tamafio.

- Procedencia.
Pesn nato del producta.

16 | FREJOL CHINO Kg.

Descripoion: Producto debe ser de primera
calidad, presentarse completamente lirnpios,
frescos, enteros y sanos, debiendo ser su grada de
madurez dptimo, adecuado ¥ comercial: en forma
aspacial su presentacién debe ser grande y
unifarme, no debe tener residuos de proguctos de
quimicos, sin moho, ni honges, ni indicios de
putrefacgién, mallrato, & descomposicign, su forma
y presentacion debe contener signos de haber sida
cosaechados en un mismo cultivar, Grado de
calidad: categoria primara,
| Caractaristicas organclépticas: Forma, tamano,
calor, sabor y olor caracteristico.
Vida OHI: 03 dias posterinres a la entrega.
Empague: Los envases y embalajes que sa
utfiizaran seran de materiales adecuados parz fa
conservacion y manipuleo del producio, no
deberan transmitirse sabares ni olores extrafios ¥
podran ser de dimensiones y formas variadas, los
mizmos que deben cumplir con lo establecido en
100 | los articulas 1187 y 119" del Decreto Suprema
N"007-88-5A "Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimenlos y Bebidas”
Presentacion: Ef frejol ching se recibirs en jabas
caladas limpias PEAD {Folistilenc de alia
densidad) de uso alimentario de primer uso;
resistenies a la manipulacion, transporie,
almacenamiento y distribucian, dicho envase debs
permitir que &l alimento llegue a su lugar de
destine en estado satisfactario, (NTP 251, 122
ENVASE Y EMBALAE),
Instrucciones en fa etigqueta: Se permile en el
stiquetado, el uso de materiales con finta o
pegamento ng toxico en la presentacion de
envase; indicando:
- Nombre o marca del producto cuando
| corresponda.

- Designacién del producto segon la calidad y

tamanao.

- Procedencia,
- Peso neto del producto.

17 | HABAS FRESCA Kg.

| Deseripcion: Habas frescas,
Farma: Vaina alargada y granos grandes.
Color: verde caracteristicos.
| Textura: firme al tacto.
| Qlor: caracteristico y [ibre de olores extrafos.
| Sabor: Sui generis.
Aspecto: Exentas de picaduras de insectos,
magulladuras, plagas ni enfarmedades, ni residun
2200 | de fierra, barro u ofros.
Grado de calidad: categoria primera.
| Peso promedio: Vainas de 10 cm que contenga
en promedia 4 unidades.
| Empaque: Los envases y embalajes que se
| utilizarén seran de materiales adecuados para ka
conzervacion y manipuleo del praducto, no
deberén transmitirse sabores ni olores extrafios y |
podran ser de dimensiones y formas variadas, Ioﬂ

%, MEMBR0 3
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mismos que daben cumplir con la establecids en
s articulos 118° ¥ 119° del Decrelo Supremo
N"007-88-5A "Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentos ¥ Bebidas®
Presentacidn: Las habas frescas se recibira en
jabas caladas limpias PEAD (Peliclilens de alta
densidad) de uso alimentario de primer usg;
resistentes a la manipulacian, transporie,
almacenamierto y disiribucion, dicho envase debe
permitir gue el alimento llegue a su lugar de
deskino en estado satisfactoria, (NTP 251, 122
ENVASE ¥ EMBALAE),
Vida 1til esperada: 4 dias posterior a la fecha de
entrega.
Instrucciones en la etiqueta: Se permite en el
etiguetado, &l uso de materiales con tinta o
pegamento no toxico en la presentacian de
envase; indicando;
- Nombre o marca del producto cuando
correspanda.
Designacién del praducto segin la calidad ¥
tamano,
- Procedencia.
- Peso neto del producto.

16 | HIERBAS SURTIDAS Unid.

180

Descripelén: Hierbas aromaticas frescas.
Color: verde oscuro caracteristico.
Olor: caracterisiico y libre de olores extrafios.
Aspecto: Hojas limpias, sin raiz, hojas enteras,
libre de magulladuras, signos de putrefacsion o
contaminantes como insectos, gusanos o
picaduras de astos,
Grado de calidad: categoria prirmerz.
Pesc: Peso minimo por atado de 900 Q.
Empaque: Los envases y embalajes que se
utilizaran serdn de materiales adecuados para la
conservacion y manipuleo del producto, no
deberan transmitirse sabores ni olotes extrafios ¥
padran ser de dimensiones v formas variadas, los
mismes que deben cumplir con lo establecida en
los articulos 118° y 119° del Decreta Suprema
N"007-08-8A "Reglamenta sobire Vigilancia v
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas
Presentacion: Las hierbas aromaticas se recibira
en jabas caladas limpias PEAD (Polietileno de alta
densidad) de uso alimentario de primer uso;
resistentes a la manipulacion, transparie,
almacenamienta y distribucién, dicho envase debe
permitir gue el afimento llegue a su lugar de
desting en estado satisfactorto, (NTP 251, 122
ENVASE ¥ EMBALAE).
Victa Gtll esperada: 4 dias posterior a la fecha de
entrega.
Instrucciones en la etiqueta; Se permite en &l
etiguetado, ef uso de materiales con tinta @
pegamento no foxico en la prezentacion de
envase; indicando:
- Nombre o marca del producto cuanda
corresponda.
- Designacién del producto segin la calidad y
tamaiio.
- Procedancia.
Fesg nato del producto.

19 [ HIERBA BUENA (por atado) Unid,
i

300

Descripcian: Hierba huena fresca.
Color: verde oscuro caracterlstico.
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Clor: caracteristico y libre de olores exirafios,
Aspecto: Limpio, sin ralz, hojas enteras, libre de
magulladuras, sighos de putrefaccion o
contaminantes como insectos, qusancs o
picaduras de estos.
Grado de calidad: categoria priimera,
Peso: Peso minime por atado de 1 kg.
Empaque: Los envases y embalajes gue se
utilizaran seran de materiales adecuados para la
conservacidn y manipuleo del producto, no
deberan transmitirse sabares ni clores extrafios y
podran ser de dimensionas y formas variadas, los
mismos que deben cumplir con lo establecido 2n
los articulos 118" y 118" del Decreto Supremo
N°007-88-5A "Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas"
Presentacidn: La hierba huena se recibirg en
jabas caladas limpias PEAD (Polietileno de alta
densidad) de uso alimentario de primer uso:
resistentes a la manipulacion, franspore,
almacenamiento y distribucién, dicho envase debe
permitir que &l alimento legue a su lugar de
destino en estado satisfactorio, (NTP 251. 122
ENVASE ¥ EMBALAE).
Vida util esperada: 4 dias posterior a g fecha de
enfrega.
Instrucciones en la etiqueta: Se parmite en el
etiguefado, el uso de materiales con tinta o
pegamenta no toxico en la presentacion de
envase; indicando:
- Nombre o marca del producto cuando
comasponda,
- Designacian del producto segun la calidad ¥
tamario.
- Procedencia,
- Peso neto del productn,

20

HUACATAY (por atado)

Unid.

250

Descripeion: Huacatay fresco.

Color: verde oscuro caracteristico.

Olor: caracteristico v libre de clores extrafics.
Aspecto: Limpio, libre de maguliaduras, signos de
putrefacsion o contaminantes como insectos,
gusanos o picaduras de estos.

Grado de calidad: categoria primera.

Peso: Peso minimo por atada de 1 kg,

Empague: Los envases y embalsjes que sa
utitizaran sersn de maieriales adecuados para la
conservacion y manipuleo del producto, no
deberan transmitirse sabores ni alores extrafios y
podran ser de dimensiones y formas varfadas, [os
mismos que deben cumplir con lo establecido en
los articulos 1187 y 119" dal Decreto Supremo
N°COT7-9B-5A "Reglamento sobre Vigitancia y
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas”
Presentacidn: El huacatay se recibira en jabas
taladas limpias PEAD (Polietileno de alia
densidad) de uso alimentario de primer uso;
resistentes a la manipulagién, transporte,
almacenamiento y distribucian, dicho envase debes
permitir que el alimenio lleque & su lugar de
desline en estado satisfactorio. (NTP 251. 122
ENVASE Y EMBALAE).

Vida til esperada: 4 dias posterior 2 la facha de
entrega.

%, MEMBR0 3
uanhs
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Instrucciones an la etiqueta: Se permite en el

etiquetado, el uso de materfales con finta o

pegamento no foxico en |a presentacion de

ehvase; indicando:

- MNembre o marca del producio cuando
correspanda,

- Designacidn del producte segin la calidad y
tamafio.

- Procedencia.

- Peso neto del producto.

21

KIGN FRESCO (AL PESD)

100

Descripcion: Kion fresco.

Color; Amarilio.

Olor: caracteristico y likre de oloras extrafios.

Sabor: picante e intenso.

Aspecto: Limplo, libre de magulladuras, rajaduras,

signos de putrefaccion o contaminantes comao

insectos, gusanos o picaduras de estos.

Grade de calidad: categaria primera.

Peso promedio: Peso 100-200 g por umidad.

Empaque: Los envases ¥y embalajes que se

utilizaran seran de materiales adecuados para la

conservacion y manipules del producto, no

deberan transmitirse sabores ni olores extrafios ¥

podran ser de dimensiones y formas variadas, los

mismos que deben cumplir con lo esfablecido an

los articulos 118° y 119° del Decreto Supremo

N*007-98-5A "Reglamento sobre Vigilancia y

Cantrol Sanitario de Alimentos y Bebidas

Presentacign: El klon se recibird en jabas caladas

limpias PEAD (Polietieno ds alta densidad) de usa

alimentarie de primer uso; resistentes a la

manipulacion, transporte, almacenamiento y

digtribucion, dicho envase debe permitir qua e

alimento llegue a su lugar de destino en estado

satisfactorio. (NTP 251, 122 ENVASE Y

EMBALAE).

Vida Gtil esperada: 4 dias posterior a Ia facha de

entrega.

Instrucciones en la etigueta: Se permite en el

etiguetado, el uso de materiales con tinta o

pegaments no toxico en la presentacion de

envese; indicando:

- Nombre o marca de producio cuande
corresponda.

- Designacitn del producto seqin la calidad y
tamanio.

- Procedencia.

- Peso neto del producto.

LECHUGA ESCARDLA

Unid.

2700

Descripeién: Variedad Escarola,
Calidad: De primera. Categoria Exira,

| Presentaclén: Cabeza Firme a la presian, peso

por unidad de 700 g come minimo.
Caracteristicas organolépticas; Color verde clarn
caracteristico, de hojas Integras, frescas, en
optimo estado de maduracion, limpias, olor
caracteristico: Sin magulladuras, ¥ sin presencia
te hojas picadas por nsectos, exento de dano
mecanica.

Vida util: 03 dias posteriores a la entrega.
Empaque: Los envases y embalajes que se
utilizaran serdn de materiales adecuados para la
consarvacidn y ranipules def producto, no
deberan {ransmitirse sabores ni olores extrafios y
podran ser de dimensiones vy formas varadas, los
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mismos que deben cumplir con lo establecide en
155 articulos 118% y 118° del Decreto Suprema
N"007-98-5A "Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanifario de Alimentos y Behidas®
Presentacidén: La lechga se recibira en jabas
caladas limpias PEAD (Polietileno de alia
densidad) de uso alimentatio de primer uso;
resistentes a la manipulacién, transporte,
almacenamiento y distribucion, dicho envase debe
permitir que el alimento llegue a su lugar de
destino en estado satisfactorio. (NTP 251, 122
EMVASE Y EMBALAE),
Instrucciones en la etiqueta: Se pemite en el
etiquetado, el uso de materiales con tinta o
pegamento no toxico en la presentacidn de
envase; indicando:
= Mombre ¢ marca del producto cuando
comesponda.
- Designacion del producto segun ia calidad y
farmnafn.
- Procedencia.
- Peso nete del producto.

23

MUNA FRESCA (POR
ATADO)

Unid.

a0

Descripcion: Mufia fresca.
Color: verde oscuro caracteristico.
Olor: caracteristico y Jibre de clores extrafios.

' Agpecte: Limpio, sin ralz, hojas enteras, libre de

maguiladuras, signos de putrefaccion o
contaminantes coma insectos, gusanos o
picaduras de esios.
Grado de calidad: categorfa prirmera,
Peso: Peso minimo por atado de 500 g.
Empaque: Los envases vy embalajes que sa
utilizardn seran de maleriales adecuadas para la
consenvacion y manipuleg del producte, no
deberan transmitirse sabores ni clores extrafios y
podran ser da dimensiones y formas variadas, los
mismos que deben cumplir con ko establecido en
los artfeulos 1187 y 119° del Decreto Supremao
N"007-88-SA "Reglamento sobre Vigilancia ¥
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas™
Presentacion: La mufia fresca se recibitd en jabas
caladas impias PEAD (Polietileno de alta
densidad) de uso alimentario de primer uso:
resistentes a la manipulacicn, iransporte,
almacenamiento y distribucién, diche envase debe
permitir que el alimento llegue a su lugar de
desting en estado satisfactorio, (NTP 251. 122
ENVASE Y EMBALAE).
Vida Otil esperada: 4 dlas postaiior a la fecha de
entrega.
Instrucciones en la etiqueta: Se permite en el
eliquetade, el uso de materiales con tinfa o
pegamento ng toxico en la presentacion de
envase: indicando:
- Nembre o marca del producio cuando
corresponda.
- Designacion del producto segun la calidad y
tamario.
- Procedencia.
- __Pesaq neto del producto.,

24

NABO POR ATADO

Urticf.

750

Descripcion: Nabo fresco.

Color: Hojas verdes, bulbo blanco caracieristico.
Textura: firme al tacfo.

Oler: caracteristico y libre de olores exirafios.

%, MIEMERD 3
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Aspecto: Limpio, libre de magulladuras, rajaduras,
signos de putrefaccidn o contaminantes como
insectos, gusanos o picaduras de astos.
Grado de calidad: categoria primera,
Peso: Peso minimo por atado 3 kg. Peso por
urigad 400-600 g aprox. Par unidad.
Empague: Los envases y embalajes que g8
utifizaran seran de matenales adecuados para la
conservacion y manipulec del producta, no
deberan transmitirse sabores ni olores extrafios y
podran ser de dimensiones y formas variadas, las
mismos que deben cumplir con lo establecido en
los artleuins 118" y 119° del Decreto Supremo
N"D07-98-5SA "Reglamento sobre Vigilancia y
Cantrol Sanitario de Alimentos y Behidas®
Presentacidn: El nabo se recibird en jabas
caladas limpias PEAD {Polistileno de alia
densidad) de uso alimentaric de primer usg;
resistentes a la manipulacion, iransparte,
almacenamiento y disiribucion, dicho envase debe
pemmitir que el alimento llegue a su lugar de
destino en estado satisfactoric, (NTP 251, 122
ENVASE Y EMBALAE).
Vida util esperada: 4 dias posterior a l2 fecha de
entraga,
Instruceciones en la etiqueta: Se permite en el
etiquetads, el usc de materiales con tinta o
pegamenta no toxico en la presentacion da
envase; indicando;
- MNombre o marca del producio cuands
corresponda.
- Designacién del producto segun la calidad y
tamafio.

- Procedencia.
- Peso neto del products.
Descripeion: Olluco fresco picado.
Colar: amariflo caracterlstico.
Olor: caracteristico y libre de olores extrafos.
Aspecto: Limpio, sin preservanta,
Grado de calidad: categoria primera.
| Presentacién: bolsa transparente de polistileno de
10 kg. Refriperado con temperatura menor a 8 *C.
Empaque: Los ervases y embalsjes que se
utilizarén serdn de materiales adecuados para la
censervacian y manipuleo del producto, no
tleberan transmitirse sabores ni olores extrafios y
podran ser de dimensiones y formas variadas, los
OLLUCO PICADO mismas que deben cumplir con lo establecido en
Kg 900 los arficulos 118" y 119° del Decreto Supremo

‘ M°007-38-EA "Reglamento sobre Vigilancia v
Control Sanitaric de Alimentos v Bebidas™
Prasentacion: El olluco picada se recibird en
jabas caladas limpiaz PEAD (Polietileno de alta
densidad) de use alimentario de primer uso;
resistentes a la manipulacion, transparte,
almacenamiento y distribucin, dicho ervase debe
pemmitir que &l alimento legue a su lugar de
| desting &n estado safisfactorio. (NTP 251. 122
ENVASE ¥ EMBALAE).
Vida 04l esperada: 4 dias posterior a la facha de
entrega.
Instrucciones en la etiqueta: Se permite en &l
stiquetado, el uso de materiales con finta o

'l
I
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pegaments no toxico en fa presentacién ds

emvase; indicando;

- MNombra o marca del producto cuando
corresponda.

- Designacidn del producty segun la calidad y
tamafio,

- Procadencia,

- Peso neto del producto.

28

OREGANO FRESCO {por
atado)

Linid.

260

los articulos 118° y 119° del Decreto Supremo

Descripcidn: orégano fresco,

Celor: verde ascuro caracieristico.

Clor: caracteristico y libre de clores exirafios,
Aspecto: Limpio, sin raiz, libre de magultaduras,
signos de putrefaccion o contaminantes coma
insectos, gusanos o picaduras de astos,

Grado de calldad: categoria primera.

Pego: Pezo minimo por atado de 500 g.
Empaque: Los envases vy embalajes que se
utilizaran seran de materiales adecuados para la
conservacian y manipules del products, no
deberan iransmitirse sabores ni alores extrafios ¥
podran ser de dimensiones y formas vadadas, los
mismos que deben cumplir con lo establecids en

N°D07-98-8A “Reglamento sobre Vigilancia v
Controf Sanitario de Alimentos y Bebidas”
Fresentacion: E! orégano sa recibira en jabas
caladas limpias PEAD (Polistleno de alta
densidad) de uso alimentaric de primer uso;
resistentes a la manipulacian, fransporte,
almacenamiento y distribucian, dicho envase debe
permitir que el alimento legue a su lugar de
desting an estado satisfactorio, (NTP 251, 122
ENVASE ¥ EMBALAE).
Vida Otil esperada: 4 dias posterior a la fecha de
entrega.
Instrucciones en la etiqueta: Se permite en el
eliquetado, el uso de materiales con tnta o
pegaments no toxico en Ia presentacion de
envase; indicando:
- Nombre o marca del producto cuando
correspondsa.
- Deslgnacion det producto segin la calidad v
tamafio.
- Procedencia,
Peso neto del producto.

a7

PEREJIL [por atado)

Unid.

550

Descripeion: Pereji fresco.

Color: verde oscuro caracteristico.

Olor: caracteristico y libre de olores extrarios.
Aspecto: Hojas limpias ¥ grandes libre de insecios
e impurezas.

Grado de calidad: categoria primera.

Peso: Peso minimo por atado de 800 g.
Empacue: Los envases y embalajes que se
utilizaran seran de materiales adecuados para la
conservacion y manipuleo del producio, no
deberan transmitirse sabores ni olores exirafios y
podrén ser de dimensiones y formas variadas, los
mismos que deben cumplir con la establecido en
los articulos 118° y 1158° del Decrein Supremo
N"007-98-5A “Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas®
Presentacidn: El perejil s& recibira en jabas
caladas limpias PEAD (Polistilenc de alfa
densidad) de use alimentario de primer uso;

£
=
&
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[ resistentes a la manipulacién, transporte,

afmacenarmiento y distribucion, dicho envase debe

pemmitir que el alimento llegue a su lugar de

desting en estado satisfactorio. (NTP 251. 122

ENVASE Y EMBALAE).

Vida atil esperada: 4 dias posterior a la fecha de

entrega.

Instrucciones en la etiqueta: Se permite en el

etiquetado, el uso de materiales con tinta o

pegamento no toxico en la presentacion de

envase; indicando:

- Mombre o marca del producto cuandn
corresponda.

- Designacién del producto segin la calidad y
tamafia,

- Procedencia.

- Peso neto del producto.

Descripcion: Pimiento fresco,

Forma: uniforme,

Color: rojo yio verde brilloso.

Textura: firme al tacto,

Clor: caracteristico y libre de clores extrafos.

Sabor: Sui generis.

Aspecto: Limpio, libre de magulladuras, rajaduras,

signos de putrefaccion o contaminantes comao

ingectos, gusanos o picaduras de estos.

Grade de calidad: categoria primera.

Peso: Peso minimeo 200 g por unidad.

Empadque: Los envases y embalgjes que se

utilizaran serdn de materiales adecuados para Is

conservacion y manipuleo del producto, no

deberan transmitirse sabores ni olares extrafios y

podran ser de dimensiones y formas variadas, los

mismos que deben cumplir con o establecido an

los articulos 118° y 118° del Decreto Supremo

N*Q07-88-5A "Reglamento sobre Vigilancia y

Control Sanitario de Almentos y Bebidas®

Presentacidn: El pimiento se recibira en jabas

caladas limpias PEAD {Polietileno de alia

densidad) de uso alimentario de primer uso;

resistentes a la manipulacian, transporte,

almacenamients y distribucion, dicho envase debe

permitir que el alimento llegue a su lugar de

desting en estado satisfactorio. (NTP 251, 122

ENVASE Y EMBALAE).

Vida Util esperada: 4 dlas posterior a |a fecha de

antrega.

Instrucciones en la etiqueta: Se permile en el

etiguetado, el uso de materiales con tinta o

Pegamento no toxico en la presentacion de

envase; indicando;

- Nombre o marca del produsto cuando
coresponda.

- Designacién del products segin la calidad y
tamafo,

- Procedencia.

| - Paso neto del praducts.

Descripeion: Poro fresco.

Aspecto: limpio, libre de impurezas, bulbo v hojas

frescas y sin magulladuras,

29 | PORO POR ATADO Urid. 700 | Color: Hojas verdes, bulbo blanco caracteristico.

Olor: caracteristico y libre de olores extrafios, |

Grado de calidad: categoria primera,

1 Peso por atado: 4 kg como minime por stado. [

28 | PIMENTO ROJO Unid. 2500
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Empaque: Los envazes y embalajes que se
utilizaran serén de materiales adecuados para la
conservacion y manipuleo del producto, no
deberan transmitirse sabores ni olores extrafios ¥
podran ser de dimensiones y formas variadas, los
mismog gue deben cumplic con lo establecido en
los articulos 1187 y 118° del Decreto Supremo
N"007-88-8A “Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas™
Presentacidn: El poro se recihird en jabas caladas
limpias PEAD {Polietilena de alta densidad) de uso
alfmentario de primer uso: resistentes a la
manipulacién, transporte, aimacenamiento y
distribucién, dicho envase debe permitir que el
alimento llegue a su lugar de desting en estado
satisfactorio. (NTF 251, 122 ENVASE Y
EMBALAE).
Vida Util esperada: 4 dias posterior a la fecha de
entrega.
Instrucciones en la etiqueta: Se permite en e
stiguetado, el uso de materiales con tinta o
pegamento no toxico en la presentacidn de
envase; indicando:
- Nombre o marca delf producto cuando
corresponda,
- Designacian del praducto seqln la calidad ¥
tamafio.
- Procedencia,
- Peso neto del producto.

30

RABANITO {por atado}

Unid.

1200

Descripcidn: Este products debe presentarse
limpio, fresco, enlero ¥ sano, debiends ser su
grado de madurez optimo, adecuadn y comercial;
en forma especial su presentacién debe ser grande
¥ uniforme, no debe tener residuos de productons
quimicos, sin mohe, ni hongeos, ni indicics de
putrefaccion, malktrato, & descomposicion, su forma
¥ prezentacidn debs contener zignos de haber sido
cosechados en un mismo cultivar. Producte de 35
a 40 dias de ciclo vegetaliva,

Calidad: Da primera. Categoria extra
Caracteristicas organclépticas: Forma, tamafio,
colar, sabor, olor caracteristico,

Vida (til: 03 dias posteriores a la entrega,

Peso promedico: 800 g como minima por atada,
Empaque: Los envases y embalajes que =e
utilizaran serdn de materiales adecuados para la
conservacion y manipuleo del praducts, ng
deberan transmitirse saboras ni olores exirafios ¥
podran ser de dimensiones y formas varadas, fos
mismos que deben eumplir con lo establecido en
los articulos 118° ¥ 119° del Decreto Supremo
N"007-98-5A "Reglamento scbre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas*
Presentacién: El rabanito se recibira en jabas
caladas limpias PEAD {Polietilena de alta
densidad) de uso alimeniario de primer uso;
resistentes a ta manipulacion, fransporte,
almacenamiento y distibucién, dicho envase debe
permitir que el alimento llegue a su lugar de
destino en estado satisfactorio. (NTP 251, 122
EMNVASE ¥ EMBALAE).

Instrucciones en la etiqueta: Se permite en
eliquetado, el usp de materisles con tinta o
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pegaments no toxico en la presentacion de

gnvase, indicando:

- Mombre o marca del producto cuanto
corresponda.

- Designacidn del producto segin la calidad y
tamano.
Frocedencia,

- Peso neto del producto.

3

ROCOTO (al peso)

Kg-

00

Descripcion: Rocoto fresce madurg,
Colores variados: rojo, verde caracteristico.
Textura: firme al taclo.
Olor: intenso caracteristico y libre de olores
extrarios.
Aspecto: El rocolo no debe presentar ninguin
orificio 0 dafio por insectos, cortes, dafio mecanico,
presencia da plagas y enfermedades, hongos,
magulladuras, picaduras, pedredumbre y presencia
de humedad externa.
Grade de calidad: categoria primera.
Peso promedio: 85 g como minimo per unidad,
Empaque: Los envases y embalajes que se
utilizaran seran de materiales adecuadeos para ls
conservacién y manipuleo del producto, no
deberén transmitirse sabores ni clores extrafios ¥
podran ser de dimensiones y formas variadas, los
mismes que deben cumplir con 1o establecido en
los articulos 118° v 119° del Decreto Supremo
N"007-98-5A "Reglamenio sobra Vigilancia ¥
Control Sanitanio de Alimenios y Bebidas"
Presentacion: El rocoto se recibirs en jabas
caladas limpiaz PEAD (Polietileno de alta
densidad) de uso alimentario de primer uso:
resistentes a la manipulacion, transporte,
almacenamiento y disiribucion, dicho envase debe
permitir que &l giimento llegua a su lugar de
destino en estado saiisfactario. (NTP 251, 122
ENVASE ¥ EMBALAE).
Vida (bl esperada: 4 dias posiericr a fa fecha da
Entrega.
Instrucciones en la etiqueta: Se permite en el
etiquetado, & uso de materiales con finta o
pagamento no toxice en la presentacicn de
envase; indicando:
- Mombre o marca del producto cuando
corresponda.
= Designacion del producto segun la catidad y
tamafio.
- Procedencia.
- __Peso neto del producio.

ROMERQ (por atado)

Unid,

30

Descripcion: Romero fresco,

Color: verde oscuro caracteristico.

Aspecto: Limpio, sin raiz.

Olor: caracteristica.

Aspecto: np debe presentar dafio por insectos,
cortes, dafic mecanico, diferencia de color,
presencia de plagas y anfermedades, hongos,
magulladuras, picaduras, podredumbre y presencia
de humedad externa.

Grado de calidad: categoria primera.
Prasentacion: En atados de 500 gramos comsa
minimo, lengitud de 30 ¢m de largo aprox.
Empaque: Los envases y embalajes que =8
utilizaidn seran de materiales adecuados para la
consenacitn ¥ manipulen del producto, no
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deberan transmitirse sabores ni olores extranos ¥
podran ser de dimensiones y formas variadas, los
mismos gue deben cumplir con lo establecida en
tos articuios 118% v 119° del Decreto Supremo
NO07-98-8A "Reglamento sobre Vigilancia y
Centrol Sanitario de Alimentos y Bebidas”
Presentacidn: El romero se recibira en jabas
caladas lirmpiaz PEAD {Polistieno de afta
densidad) de uso alimentario de primer uso:
resistentes a la manipulacién, transporis,
almacenamiernto y distribucion, dicho envase debe
permitir gue el alimento llegue a su lugar de
destino en estado satisfactorio. (NTP 251, 122
ENVASE ¥ EMBALAE).
Vida Gtil esperada: 4 dias posterior a la fecha de
entrega.
Instrucciones en la etiqueta: Se permite en el
efiquetada, et uso de materiales con tinta o
pegamenta no taxico en la presenlacion de
anvase; indicando;
- MNombre o marca del producto cuando
comesponda.
- Designacion del producto segin la calidad y
lamafn,
- Procedencia.
- Peso nato del producto.

33 | TOMATE (al peso) Kg.

4000

Descripcion: Tomate fresco,

Forma: ovalada,

Color: rojos brillozos yio amarille segin el grado

de madurez que sa solicite para cada entrega.

Textura: fime al tacto.

Aspecte: Limpio, sin raiz,

Olor: caracteristico y fibre de olores extrafios.

Sabor: Sui generis.

Aspecto: Limpio, libre de magulladuras, rajaduras,
Bignos de putrefaccién o contaminacidn como
insectos, gusanoso picaduras de estos,

Grado de calidad: categoria primeara,

Peso: peso promedio 120-150 g por unidad.
Empaque: Los envases y embalajes que se

utilizaran serdn de materiales adecuades para la

conservacion y manipuleo del producto, no

deberan transmitirse sabores i olares extrafios y

podran ser de dimensiones y formas variadas, los
mismos que deben cumpliv con lo establecido en
los arficuios 118° y 119° del Decreto Suprema
N*007-9B-5A "Reglamento sohre Vigilancia y

Control Sanitario de Alimentos y Bebidas®

| Presentacion: El tomate se recibird en jabas
taladas limpias PEAD (Palietileno de alta
densidad) de uso alimentaric de primer uso;
resistentes a la manipulacion, transporie,
almacenamiento vy distribucian, dicho envase debe
permitir que el alimento llegue & su ugar de
desting en estado satisfactorip, (NTP 251. 122
ENVASE Y EMBALAE),

Vida atil esperada: 4 dias posterior g la fecha de
anlrega.
Instrucciones en la etiqueta: Se permile en el

| efiquetado, el uso de materiales con tinta o

| pegamento no toxico en |a presentacion de
envasa; indicanda:

|- Mambre o marca del produsto cuando

|  comesponda. |
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e I N .
- Designacion del producto segin la calidad ¥
tamaria,
- Procedencia.

- Peso neto del producta.

34

ZANAHORIA (al peso)

Kg.

3750

Descripcidn: Zanahoria fresca,

Forma: alargada, longitud minima 17 em.

Color: anaranjado caracteristico.

Textura: firme al lacto,

Qlor: caracteristico y libra de olores exdrafios.

Sabor: Sui geners.

Aspecto: Limpio, sin hojas, sin raices, libre de

magulladuras, rajaduras, podredumbra, sin

picaduras ni insectos y plagas.

Grado de calidad: categoria primera.

Peso: Peso aprox. 200-350 g, por unidad,

Empaque: Los envases y embalajes que se

utilizaran seran de materisiss adecuados para la

conservacion y manipuleo del producto, no

deberan fransmitirse sabores ni olores extrafios ¥

podran ser de dimensiones y formas variadas, los

mismos que deben cumplir con lo establecido en

los articulos 118" y 119° de! Degrato Suprema

N"007-35-SA "Reglamento sobra Vigilancia y

Contbrai Sanitario de Alimentos y Bebidas®

Presentacian: La zanahoria se recibira en jabas

caladas limpias PEAD (Polietileno de alla

densidad) de uso alimentario de primer uso;

resistentes a la manipulacion, transporie,

almacenamiente y distribucion, dicho envase debe

pammitir gue el alimento llegue a su lugar de

desting en estade satisfactorio, (NTP 251, 122

ENVASE ¥ EMBALAE),

Vida dtil esperada: 4 dias posterior a la fecha de

entrega.

Instrucciones gn la etigueta: Se permite en gl

etiquetado, el uso de materiales con tinla o

pegamento no toxico en la presentacién de

envase; indicando:

- Mombre o marca del producto cuanda
COmasponda.

- Designacidn def producto segun la calidad v
tamanio.

- Procedencia.

- Peso neto del producto.

35

COL MORADA

Unid.

300

Descripcion: Col morada fresca.

Aspecto: no debe presentar ningun orificio o dafio
por insectos, cortes, dafo mecanico, diferencia de
color, presencia de plagas y enfermadades,
hongos, magulladuras, picaduras, podredumbre y [
presencia de humedad exlema.

Forma: con hojas verticales lizas.

Color: morado oscuro.

Tamafio: 50-60 cm de altura aprox.

Qler: caracteristico y libre de olores extranos.
Grado de calidad: categoria primera. i
Peso: 3 kg aprox,

Empague: Los envases y embalajes que se
utilizaran seran de materiales adecuados para la
conservacion y manipuleo del producto, no
deberan transmilirss saboras ni olores exrafios ¥
podran ser de dimensicnes y farmas variadas, los
mismos que deben cumplir con ko establecido en

los articulos 118° y 115° del Decreto Supremo
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N°G07-98-5A “Reglamento sobre Vigilancia y |
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas®
Presentacidn: La col morada se reciblra en jabas
caladas limpias PEAD (Polietileno de alta
densidad) de uso alimentario de primer uso;
resistentes a la manipulacion, transporie,
almacenamiento y distribucion, dicho envase debe
permitir que el alimento llegue a su lugar de
desting en estado satisfactoria. (NTP 251. 122
ENVASE ¥ EMBALAE).
Vida (til esparada: 4 dias posterior a la fecha de
entrega.
Instrucciones en la etigueta: Se permite en el
etiguetado, el uso de materiales con tima o
pegamento no toxico en la presentacion de
envase; indicando:
- Mombre o marea del products cuando
comesponda.
- Designacién del producto sagin la calidad y
tamario.
- Procedencia.
Peso nefo del producta,

36 | PASTA WANTAN [al peso}

Kg.

160

Descripcmn Fala pars wantan.

Ingredientes: manteca vegetal, harina de figo
fortificado, huevos frescos, agus filtrada, sal y
preservantes.

Presentacion: Cortes en forma de cuadrado, De
20-20 gr Cada Lamina,

Contenido neto: 500 g par paquete.

Vida U4l: Minimo 06 Meses.

Instrucciones en la etiqueta: Cumplir con lo
dizpuesto an los Ad. 117 D.S 007-1988 5.4
MINSADIGESA:

- MNombre del productie. Codige ¢ clave de
lote.

- Declaracién de los ingredientes {%ds
grasa (mi), % de proteinas) y adilivos
empleados en la elsboracién del
producto.

- Nombre y dirsccién del fabricante,

- Nombre, razén social y direccidn,

- Numero de regizsiro sanitario.

- Fecha de vencimiento.

- Condiciones especisles de conservacion.
Empague: los envases y embalajes que se uilicen
seran de materlales adecuados para la
conservacion y manipuleo del producto, no
deberan trazmitirse sabores ni olores extrafios.
Bolsa de polipropilenc transparente de uso
alimentario de 500 g peso neto, herméticamente
cerrado.

37 |FIDEQS TALLARIN CHIND Kg.

750 |

Descripcién: Fideo chino.

Color: amarniflo claro.

Aspecto: caracterislico.

Olor: caracteriatico.

Temperatura de recepcién: de 4 a 8°C.
Ingredientes: harina de trigo fortificada, agua
filtrada, sal y preservantes.

Contemdo neto: 1 kg por paguete.

Vida Util: Minimo 06 Meses.

Instrucciones en la etiqueta: Cumplir con lo J

dispuesto en los Art. 117 DS 007-1008 S.A

| MINSAIDIGESA,:

Q’? MIEMBRO -3
2uaneaSs
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- MNombre del producto. Cadige o clave de
Iote.

- Declaracién de los ingredientes (3%de
grasa (m/M), % de proteinas) y aditivos
empleados en la elaboracidn del
producto.

- Nombre y direccion dal fabricante.

- MNombre, razén social v direccion.

- Numerg de registro sanitario.

- Fecha de vencimiento.

- Condiciones especiales de conservaciaon,
Empaque: fos envases v embalajes que se utilicen
seran de materiales adecuados para la
conservacién y manipuleo def producto, no
deberan trasmilirse sabores ni olores extrafios.
Bolsa de poliprogileno transparente de uso
alimentario de 1 kg peso neto, herméticamente
cerrado.

Descripcion: Camofe marado,

Forma: redondo eliptico.

Color: piel lisa morada por fuera y pulpa amarilla

por dentro.

Textura: firme al tacto.

Qler: caracteristico y libre da olores exfrafios.

Sabor: Sui generis.

Aspecto: Exento de: Humedad externa anommal

(mojado), olores y sabores extrafios, impurezas y

materias extrafias visibles (Uerra, piedras; eic.),

libre de hongos, qusanos y signos de putrefaccion.

Grado de calidad: categoria primera.

Peso: Peso unitario 350-450 gramos por unidad

aprox,

Empaque: Los envases y embalajes que se

utilizaran seran de materiales adecuados para la

conservacion y manipuleo del praducts, no

debrerdn transmitirse sabores ni olores extrafios ¥

podran ser de dimensiones y formas variadas, los

mismos gue deben cumpliv con lo establecido en

los articulos 118" y 118° del Decreto Supremo

38 | CAMOTE MORADO Kg. 1200 | N°007-88-5A "Reglamento sobre Vigilancia y

Control Sanflzrio de Alimentos y Bebidas”

Presentaciéon: E|l camote morado se recibira sn

jabas caladas limpias PEALD (Polietieno de akia

densidad} de uso alimentaro de primer uso;

resistentes a la manipulacidn, fransporie,

almacenamiento y disiribucion, dicho envase debe

permitir gue el alimento llegue a =u lugar de

desting en esfado satisfactorio. (NTP 251. 122

ENVASE Y EMBALAE).

Vida Util esperada: 4 dias posterdor a [a fecha de

enirega,

Instrucciones en la etigueta: Se permite en &l

eliquetado, el uso de materiales con tinta o

pegamento no toxico en la presenfacién de

envase; indicando:

~  Mombre o marca del producle cuando
coresponda.

- Designacion del preducto segin la calidad y
tamario.

- Procedencia.

- Peso nalo del producto.

4. FORMA DE ENTREGA:
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4.1.1.1. Entrega del requerimiento.
Desde el dia siguiente de suscrito el contrato, ta Nulricionista entregara el requenmiento de los
productos los dias lunes de cada semana; correspondiente a la semana siguienie; el
contratista debera acercarse a recoger en fisico su pedido, Este requerimiento estara de
acuerdo al cronograma egtablecide por el drea usuaria

4.1.1.2. Lugar de entrega.
La entrega se realizara en el almacén del comedor universitaric de la UNCP, ubicada
en ia Av. Mariscal castilla N*. 3809 — El Tambo

4.1.1.3. Entrega del producto.
La enirega de verduras y otros para el Comedor Universitaric sera de |a siguiente
forma:
Desayuno y Almuerzo
Para lunes, entrega y/o recepcion los dias viernes de 06:30-07:30 a.m.
Para martes, entrega y/o recepcion los dias lunes de 05:30 — 07:3C¢ a.m.
Para migrcoles, entrega ywo recepeidn los dias martes de 06:30 — 07:30 a.m,
Para jueves, entrega yo recepcion los dias migrcoles de 06:30 — 07:30 a.m.
Fara viernes, entrega y/o recepcion los dias jusves de 06;30 — 07:30 a.m.

CRONOGRAMA REFERENCIAL DE ENTREGA DE VERDURAS Y OTROS

MESES TENTATIVOS EN EL CUAL SE EJECUTARA LOS

N° DESCRIPCION UNB%AD RECQUERIMIENTOS CANTIDAD
DELBIEN | mEDIDA | Abril [ Mayo | Junio [ Julic | Setiembre | Octubre | Naviembre | Diciembre TOTAL
1 | ACELGA {por
atado) Unid. 80 an 80 B0 80 400
| | R [
2 | AJI AMARILLO | '
(al peso) kg 75 | 75 | 75 | 78 75 75 75 75 600
| |
3 | ALBAHACA [ !
(por atado) Unid. | 80 80 80 80 20 400
4 APIO (por o I T |
, atado) Unid. | 125 | 125 | 125 | 125 125 125 125 125 1000 |
5 | ARVERJA | T -
CHINA {
JOLANTAO (al kg 20 20 | 20 20 BO
| |peso) !
|6 |BETERRRAGA | .
| | | | |
5 (por atado) Unid. | 150 | 150 | 150 150 150 150 900
| | | |
7 |BROCOLI (al | _
peso) Kg. | 450 | | 450 | 450 | 450 450 450 2700
L i f

AL Oy
C
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"8 [CAIHUATIPO ' ‘
i |CRIOLLO
Docena | 100 | 100 100 | 100 | 100 100 100 100 BEICI?
9 | CEBOLLA - -
|ROJA (al peso)} |
| Kg 568 | 568 I 568 | &G68 568 74 | 5688 568 4550
10| CEBOLLA - i o o
CHINA {por .
atado) Unid. | 82 | B2 ‘ g2 | 82 88 | 62 | 62 B2 500
T i} — ] !
CORAZON o .
| Unid. 62 62 | g2 62 B2 B2 | 66 82 500
J12 COL CHINA . [
Unid. 70 | 70 70 70 0| 350 |
13| COLIFLOR i
Unid. 250 | 250 250 | 250 250 250 250 250 2000
14 CULANTRO | ' i
(por atado) ' '
LUInid. 725 | 225 225 | 225 | 225 2258 225 | 225 1800
15 ESPINACA ' .
; 1 _ !
!{por a ﬂﬂD;l Unid. 312 312 2 | 32 36 32 312 312 2R00
'6| FREJOL | | O T
| CHINO . !
Kg. 20 | 20 | 20 20 20 100 |
17|HABAS ' .
| |FRESCA ' I
Kg. 275 | 2758 275 | 275 27h 275 2758 275 2200
18 |HIERBAS o !
SURTIDAS _
Unid. @ 20 20 20 20 20 20 20 20 180
19| HIERBA
BUENA (por .
|| atado) Unid. | 37 | 37 | 37 | 41 37 37 | 37 a7 300 |
. : ! i L

&y, MEmero &
e
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20| HUACATAY r
{por atado) !
Unid. 31 a k] 3 33 k3| 3 31 250
27|KION
Ka. 12 12 12 12 16 12 12 12 100
22 |LECHUGA -
ESCARCLA )
Linid. 33T | 337 337 | 337 341 337 337 237 2700
23  MUNA "
Linid. 10 10 10 i0 10 10 10 10 ag
24 | NABO POR
ATADO )
Linid. B3 93 a3 gg a3 93 a3 B3 7h0
25 OLLUCO
PICADO
Ka. 112 | 118 112 112 112 112 112 112 200
25 | OREGANO !
FRESCO (por _
atado} Linig, 32 32 32 36 32 32 32 32 260
27 | PEREJIL (por
|atado) )
LUnid. 58 BB =] BE GB T4 B8 68 a50
28 | PIMENTO - o
ROJO .
Uniid. M2 | 312 M2 312 2 312 XMB 32 2500
| |
!
29 || PORO POR . ;
ATADO _ - :
i, 87 91 | &7 a8y 87 BT BY ar 700
30 | RABANITO T
{por atado) ) f '
. Unid. 150 150 150 150 150 150 160 150 1200
31 ROCOTO (al
peso) |
q. 75 K=} 75 75 75 75 75 75 [alau]

uanhs
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32 ROMERQ {por ]
atado) )
Unid. 4 4 4 3 4 4 4 3 30
|33 TOMATE (al
| peso)
Kg. | 500 | 500 | 500 | 500 500 500 500 500 4000
34 ZANAHORIA N —
(al peso) |
Kg. | 468 | 468 | 468 | 468 474 488 468 458 3750 |
35 | COL MORADA
Unid, B0 B0 ‘ 60 | B0 60 aﬂni
38| PASTA | '
WANTAN (al o | 2
| peso) Kg. 32 | 32 2 160 |
37 | FIDEOS l ! |
TALLARIN f
CHINO Kg. 125 125 150 125 125 50
|38 | CAMOTE |
| MORADO Kg. | 200 | 200 200 200 200 | 200 1200
i | | )
4.1.1.4. CGondiciones de antrega,

Todos los productos deben ser entregados en vehiculos adecuados al transporte
de alimentos, los cuales deben de tener sus paredes y techos limpios v
desinfectados, en condiciones sanitarias para la conservacian, sin presencia de
grictas o plagas, los compartimientos donde se encuentren los alimentos no
deben de tener comunicacion can la cabina del conductor. Se debe evitar que el
producto manienga contacto con el suelo o plataforma de transports,

El vehiculo de transporte no deberd transportar animales, plantss, abonos,
productos quimicos, combustibles, pesticidas y cualquier sustancia anéloga que
pueda ocasionar contaminacion.

E! personal que intetviene en el proceso de manipulacien v despacho de
alimentos debe contar con unifarme lirpio, guantes, gorre que cubra totalmente
el cabelio, mascarilla debidamente colocada y no debe presentar sintomas de
enfermedad alguna.

5. MEDIDAS DE CONTROL DURANTE LA EJECUCION CONTRACTUAL:

5.1.1.1.
Sera responsabilidad del encargado del Area de Almacén del Comedor Universitario
de la UNCP donde:

Recepcién.

Se verificara la cantidad de los producios gue ingresen al almacén, quign
verificard las cantidades de acuerde al requerimients solicitado por la
nutricicnista.
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» La entrega de los preductos serd de acuerdo con el cronograma de entrega
donde este debera de indicar fechas y cantidades, el mismo gue debe ingresar
el dia solicitado entre las 06:30 am hasta 07:30 am.

5.1.1.2, Control de calidad.
Los alimentos estarén sujetos a contre! de calidad al momento de su recepcian, de
la siguiente manera;
* lacalidad de los productos alimentarios que ingresen al almacén estara a cargo
del personal designado por el area de administracian. La verificacion sera
realizada por el encargado del almacén y el encargado de Control de Calidad.

» Si algln producto es observado (*) durante la verificacion, serd devuelto Ia
tetalidad del lote; producto entregado al proveedor para que sean cambiados en
un plazo no mayor a 24 horas efectuada la devolucion y se emitira el informe de
parte del area usuaria.

+ luego del periodo de fiempo, de no ser efectivo el cambio se dard por no reclbido
el producto maleria de observacién y se emitird el informe de parte del area
usuaria para las penalidades del caso.

5.1.1.3. Presentacidn de guias de remisién.
Las guias de remisidn se entregarén el mismo dia de |a entrega del producto, siendo
de responsabilidad del proveedor su cumplimiants.
Las gulas deberan fener obligatoriamente el sello y firma del encargado de control
de calidad y del responsable de almacén, en conformidad de los productos recibidos.

6. CONSIDERACIOMES ADICIONALES:
A la firma del contraio &l proveedor debera presentar copia legalizado del camet sanitario
vigente del personal distribuidor, siendo de su responsabilidad la revalidacién del carnet, e
cual sera verificado por el drea usuaria.

7. SISTEMA DE CONTRATACION:
Se considerara a precios unitarios por lo gue las cantidades solicitadas son aproximadas v
e ejecutara de acuerdo a la necesidad del area usuaria.

8. REAJUSTE DE PRECIOS:

Durante |la vigencia del contralo se podran realizar reajustes a los pagos que correspondan
al contratista, de acuerdo con la variacién del indice de Precios al Consumidor (IPC),
publicado par el instituto Nacional de Estadistica e Informatica (INED, de conformidad con
dispussto en &l numeral 38,1 del arifcule 28 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

La solicitud de reajuste de pagos serd presentada por el contratista en la mesa de pantes de
la Unidad de Abasiecimiento ubicado en el segundo piso del edificio administrativo de la
UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CENTRO DEL PERU, debiendo adjuntar a la solicitud ef
reporte del INE! en el cual se verifique el valor del IPC correspondiente al mes del suministro.
Asimismo, el contratista comunicars el valor del Coeficiente de Reajuste "K" ¥ los precios
actuslizados por cada tipo del producto, utilizando |a fdrmula del Factor de Regjuste v
actualizacién de precios, que se detallan mas adelante, a efectos gue el drea usuaria proceda
a su revision y validacidén.

La informacion del contratista, que incluya la variacion del precio del bien coniratado (de
carmespender) sera remitida de forma mensual por el érea usuarla a la Unidad de
Abastecimiento para el respective tramite.
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Calculo de Factor de Reajuste
Para calcular el Factor de Reajuste (K) se utilizara |a siguiente formula:

IPCa

IPCo

Donde:
K= Coeficiente de Reajuste

IPC a = [ndica de Precios al Consumider (IPC) Correspondienta al mes en que se efectud el
suministro.

IPCo = [ndice de Precios al Consumidor (IPC) Correspondiente al mes en que se registrd la
Oferta Econdmica en El SEACE paor &l postor adjudicado.

El Coeficiente de Reajuste (K) se aplicara de la siguiente forma, a efectos de reajustar el
precio por cada tipo de producto al momento de pago

Pa= Po x K
Donde:
Pa = Precio Unitario actualizado, por cada tipo de producto, aplicabla al mes de suminisiro.
Po = Precio unitario, por cada tipo de productn, contenido en la oferta econémica del postor
adjudicade.
K = Coeficiente de Reajuste

El precio final obtenido, por cada tipo de producto, después de aplicado el coeficiente de
reajuste (K), serd redondeado hasta fres (3) decimales, mediante redondec simple; sin
embargo, para el calculo de los sublotales y del pago total, en cada facturacion, se
redondeara a dos (2) decimalas.

5i en un determinado mes se praduce un decremento en el valor del indice de Precios al
Consumidor y dicha reduccion no es comunicada por el contratista, entonces la entidad de
oficio, a través del Area Usuaria, procedera al calcule del Factor de Reajuste y de los precios
contratados correspondientes y notificara al contratista, mediante correo electrénico, para la
modificacion de la facturacion correspondients para efectos del pago, quien esta obligado a
hacero.

9. FORMA DE PAGO Y CONFORMIDAD:
El Pago por los bienes entregados, se realizaran al culminar el mes y previa presentacin de los
comprobantes de pago (Factura) y el acta de conformidad smitido por la Administracian del
Comedor Universitario,
La entrega y recepcion de las gulas de remisidn de los productos yo alimentos es de manera
diaria; la demora o refraso por parte del proveedor no justificard su page puntual debiendo
abstenerse a cualquier reclamo en &l futuro. Se le dard a conocer su retraso.

10. APLICACION DE PENALIDADES:
Se aplicaran otras penalidades al contratista en concordancia con el articulo 162° del Reglamento
dela
Ley de Contrataciones del Estado, los cuales seran aplicados hasta un méximo del diez por ciento.

[ OTRAS PENALIDADES
ITEM [SUPUESTOS DE APLICACION DE [FORMA DE CALCULO PROCEDIMIENTO
e PENALIDAD [CALCULO N

%, Moo &
e
UANLY
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——
1 |Relraso infustificadn en ef hararia  |[{0.05 x (monfo da pedido por ifem) x iempo
de intemarmiento: te refraso en horas)

- Bl monto del pedido serd Se levantard un acia
estimado de acuerdo con &f donde se indicara el
vafor moneataro. ftern de incumplimiento.

- El btempo de refraso se Ef drea usvarfa elevara
computs  acumlfando  fa el informe
unidad par cada hora o correspondienie a o
fraccion posterior al horarnio de oficina de logistica para
imtermamiento segun &f st respectiva
comedor hiasta un maximo de aplicacion.
dos horas

2 |imcumpliniento fransporte 5/, 30 soles (teinfa soles con O0AT0G0), por
incumplimianto de item 4.2.3, Efmontoes | Si en el caso ef
por cada incidente prasentada en ef |  proveedor no guisiera
desarrollo del confrato. firmar o acta de

3 lincumplimiento traslado 5/ 30 soles (reinta soles con 00/100), por | Observacion leventada
incumplimiento de ifem 4.2.3, Efmontoes | 90 © dia, se e
por cada incidente presentado en el cofogara:
tesarolio del corttrato. NO QUIST FIRMAR.

4 ncumplimiento de Ia Indurmentaria S/ 30 soles (ireinfa soles con 00/100), por | ! 5@ efevard of acta &
incumplimiento de item 4.2.2., El monto es | 'nStancias
por cada incidents presentada en ef corraspondientes  con

I B desarrolio def contrato, igual validez.

§ |Entrega incomplota de Mercaderfa | De 1-25KG de producto faltante 84 30.00

|(treinta eon 00100 soies)

|De 25 a 50 KG de producto faltante
54.60.00 (sesenta con 007100 sofes)

De 51-75KG de producio falfante 5/ 80.00
(noventa con GO sofes)

De 76-100KG de producito faltanfe 57
120.00 {olento veinte con 00100 soles)

Si el falfante es mayor & 100kg, se dard por
no recibido ef producio, se penaliFard por
| un monto de 57 150.00 (ciento cincuernta
| soles OO0 TO0)

El monto es por cada incidente presentado
en ef desarrofio del contralo.

11. REQUISITOS DE CALIFICACION:
HABILITACION:

Requisitos

« Licencia de funcionamiento vigente municipal yio provincial del establecimiento, local
yfo almacen adecuado y acondicionade, del procesamiento primario yio alimentos en
Zonificacion, compatibilidad de uso y giro.

+ Constancia de fumigacion o desinsectacion de los ambientes donde se expende ylo
almacena las verduras, realizado por una empresa autorizada por el Ministeric de Salud
{DIGESA y/o DIRESA) vy enconirarse vigente.

+ Cerificado de Auterizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el
Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SEMASA, segun indica el articulo 33 de|
Reglamento de Inocuidad Agroalimentarla, aprobado mediante Decrete Supremo N°
004- 2011-AG, ¥ sus modificatonas. (Bl certificado daberd de presentar del productor
ylo postor}

%, MEMBR0 3
uanhs
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Nota: Para efectos del cumplimiento del presents requisite, bastara que en el Certificade
de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento indiguer Nombre comin (nombre
cientifico) del bien correspondiente a contratar, segun lo establecido por €l SENASA.
{les documentos que acrediten su oferta podran ser del postor yo praductor)

Acreditacién

* Copia de licencia de funcionamiento vigente municlpal wo provingial del
establecimiento, local y/o almacén adecuado y acondicionade, del procesamiento
primario y/o alimentos en zonificaclén, compatibilidad de uso y giro.

+ Copia de constancia de fumigacion o desinsectacion de los ambientes donde se
expende yfo almacena las verduras, realizade por una empresa autorizada por el
Ministerio de Salud {DIGESA y/o DIRESA) y encontrarse vigente,

+ Copia simple del Certificade de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente,

otorpado por el Servicio Nacional de SBanidad Agraria — SENASA, segin indica el
articulo 33 det Reglamento de Inocuidad Agrealimentaria, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 004- 2011-AG, y sus modificatorias. (El certificade debera de presentar del
praductor y/o postor)
Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el Certificado
de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento indique: Nombre comun {nombre
cientifico) del bien correspondiente a contratar, segin lo establecido por el SEMASA.
{los documentos que acrediten su oferta podran ser del! postor yio productor)

12. EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD
Requisitos:

El postor debe acreditar un monto facturade acumulado equivalente a2 5/ 100,000.00 (Cien mil
con 00/100 soles), por |a venta de bienas iguales o similares al objeto de ia convocatoria, durante
los ocho (8} afics anteriores a la fecha de la presentacién de ofertas que se computaran desde
la fecha de la confermidad o emisidn del comprobante de paga, segL‘m cnrresponda.

En &l caso de postores gque declaren tener la condicitn de micro y pequefia empresa, se acredita
una experiencia de 3/ 25,000.00 (veinticinco mil con 00/100 soles), por la venta de bienes iguales
o similares al objeto de |a convocatoria, durante los ocho (8) afos anteriores a la fecha de la
presentacion de ofertas que se computaran desde la fecha de la canformidad © emision del
comprobante de pago, segun corresponda. En el caso de consorcios, todos los integrantes deben
contar con la condicién de micro y pequefia emprasa.

Se consideran bienes similares a Ios siguientes: Verduras yfo tubérculos y/o frutas en general.
Acredilacion:

La experiencia del postor en la especialidad se acreditara con copla simple de (i) contratos u
Grdenes de compra, ¥ suU respectiva conformidad o constancia de prestacion; o (i) comprobantes
de page cuya cancelacion se acredite documental y fehacientemente con voucher de depdsito,
nota de abono, reporte de estado de cuenta, cualquier otro documento emitide por Entidad del
sistema financiero que acredite el abono o mediante cancelacion en el mismo comprobante de
pago’, correspondientes a un maximo de veinte {20) contrataciones.

3
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Importante

Para determinar que los postores cuentan con las capacidades necesarias para ejecutar el contrato, el érgano
encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun corresponda, incorpora los requisitos de
calificacion previstos por el area usuaria en el requerimiento, no pudiendo incluirse requisitos adicionales, ni
distintos a los siguientes:

3.2. REQUISITOS DE CALIFICACION

A. | CAPACIDAD LEGAL
HABILITACION

Requisitos:

¢ Licencia de funcionamiento vigente municipal y/o provincial del establecimiento, local y/o al
adecuado y acondicionado, del procesamiento primario y/o alimentos en zonific
compatibilidad de uso y giro.

e Constancia de fumigacion o desinsectacion de los ambientes donde se expende y/o almace
verduras, realizado por una empresa autorizada por el Ministerio de Salud (DIGESA y/o DIR
encontrarse vigente.

e Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio N;
de Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el articulo 33 del Reglamento de Ing
Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004- 2011-AG, y sus modificator
certificado deberé de presentar del productor y/o postor)

Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el Certifice
Autorizacién Sanitaria de Establecimiento indique: Nombre comin (nombre cientifico) di
correspondiente a contratar, segln lo establecido por el SENASA.

(los documentos que acrediten su oferta podran ser del postor y/o productor)

Importante

De conformidad con la Opinion N° 186-2016/DTN, la habilitacion de un postor, esta relacionada
con cierta atribucion con la cual debe contar el proveedor para poder llevar a cabo la actividad
materia de contratacion, este es el caso de las actividades reguladas por normas en las cuales
se establecen determinados requisitos que las empresas deben cumplir a efectos de estar
habilitadas para la ejecucion de determinado servicio o0 estar autorizadas para la
comercializacion de ciertos bienes en el mercado.

Acreditacion:

e Copia de licencia de funcionamiento vigente municipal y/o provincial del establecimiento, lo
almacén adecuado y acondicionado, del procesamiento primario y/o alimentos en zonific
compatibilidad de uso y giro.

e Copia de constancia de fumigacion o desinsectacion de los ambientes donde se expen
almacena las verduras, realizado por una empresa autorizada por el Ministerio de Salud (D
y/o DIRESA) y encontrarse vigente.

¢ Copia simple del Certificado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgadc

Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el articulo 33 del Reglame
Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004- 2011-AG,
modificatorias. (El certificado debera de presentar del productor y/o postor)
Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el Certifice
Autorizacidon Sanitaria de Establecimiento indique: Nombre comin (nombre cientifico) di
correspondiente a contratar, segun lo establecido por el SENASA. (los documentos que ac
su oferta podran ser del postor y/o productor)

Importante
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En el caso de consorcios, cada integrante del consorcio que se hubiera comprometido a
ejecutar las obligaciones vinculadas directamente al objeto de la convocatoria debe acreditar
este requisito.

B. EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD
Requisitos:

El postor debe acreditar un monto facturado acumulado equivalente a S/ 100,000.00 (Cien mil con
00/100 soles)], por la venta de bienes iguales o similares al objeto de la convocatoria, durante los ocho
(8) afios anteriores a la fecha de la presentacion de ofertas que se computaran desde la fecha de la
conformidad o emisién del comprobante de pago, segun corresponda.

En el caso de postores que declaren en el Anexo N° 1 tener la condicién de micro y pequefia empresa,
se acredita una experiencia de [S/ 25,000.00 (Veinticinco mil con 00/100 soles)], por la venta de bienes
iguales o similares al objeto de la convocatoria, durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de la
presentacion de ofertas que se computardn desde la fecha de la conformidad o emisién del
comprobante de pago, segun corresponda. En el caso de consorcios, todos los integrantes deben contar
con la condicion de micro y pequefia empresa.

Se consideran bienes similares a los siguientes Verduras y/o tubérculos y/o frutas en general.
Acreditacion:

La experiencia del postor en la especialidad se acreditar4 con copia simple de (i) contratos u érdenes
de compra, y su respectiva conformidad o constancia de prestacion; o (ii) comprobantes de pago cuya
cancelacion se acredite documental y fehacientemente con voucher de depésito, nota de abono, reporte
de estado de cuenta, cualquier otro documento emitido por Entidad del sistema financiero que acredite
el abono o mediante cancelacion en el mismo comprobante de pago'?, correspondientes a un maximo

de veinte (20) contrataciones.

En caso los postores presenten varios comprobantes de pago para acreditar una sola contratacién, se
debe acreditar que corresponden a dicha contratacion; de lo contrario, se asumira que los comprobantes
acreditan contrataciones independientes, en cuyo caso solo se considerara, para la evaluacion, las
veinte (20) primeras contrataciones indicadas en el Anexo N° 8 referido a la Experiencia del Postor en
la Especialidad.

En el caso de suministro, solo se considera como experiencia la parte del contrato que haya sido
ejecutada durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de presentacion de ofertas, debiendo
adjuntarse copia de las conformidades correspondientes a tal parte o los respectivos comprobantes de
pago cancelados.

En los casos que se acredite experiencia adquirida en consorcio, debe presentarse la promesa de
consorcio o el contrato de consorcio del cual se desprenda fehacientemente el porcentaje de las
obligaciones que se asumio en el contrato presentado; de lo contrario, no se computara la experiencia
proveniente de dicho contrato.

Asimismo, cuando se presenten contratos derivados de procesos de seleccidon convocados antes del
20.09.2012, la calificacién se cefiira al método descrito en la Directiva “Participacion de Proveedores
en Consorcio en las Contrataciones del Estado”, debiendo presumirse que el porcentaje de las
obligaciones equivale al porcentaje de participacion de la promesa de consorcio o del contrato de
consorcio. En caso que en dichos documentos no se consigne el porcentaje de participacion se
presumira que las obligaciones se ejecutaron en partes iguales.

Si el titular de la experiencia no es el postor, consignar si dicha experiencia corresponde a la matriz en

12 Cabe precisar que, de acuerdo con la Resolucién N° 0065-2018-TCE-S1 del Tribunal de Contrataciones del Estado:

“«

. el solo sello de cancelado en el comprobante, cuando ha sido colocado por el propio postor, no puede ser
considerado como una acreditacion que produzca fehaciencia en relaciéon a que se encuentra cancelado. Admitir ello
equivaldria a considerar como vélida la sola declaracién del postor afirmando que el comprobante de pago ha sido
cancelado”

(.-)

“Situacién diferente se suscita ante el sello colocado por el cliente del postor [sea utilizando el término “cancelado” o
‘pagado’] supuesto en el cual si se contaria con la declaracién de un tercero que brinde certeza, ante la cual debiera
erse la validez de la experiencia”.
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caso que el postor sea sucursal, o fue transmitida por reorganizacién societaria, debiendo acompafar
la documentacién sustentatoria correspondiente.

Si el postor acredita experiencia de otra persona juridica como consecuencia de una reorganizacion
societaria, debe presentar adicionalmente el Anexo N° 9.

Cuando en los contratos, érdenes de compra o comprobantes de pago el monto facturado se encuentre
expresado en moneda extranjera, debe indicarse el tipo de cambio venta publicado por la
Superintendencia de Banca, Seguros y AFP correspondiente a la fecha de suscripcion del contrato, de
emision de la orden de compra o de cancelacion del comprobante de pago, segun corresponda.

Sin perjuicio de lo anterior, los postores deben llenar y presentar el Anexo N° 8 referido a la Experiencia
del Postor en la Especialidad.

Importante

En el caso de consorcios, solo se considera la experiencia de aquellos integrantes que se
hayan comprometido, segin la promesa de consorcio, a ejecutar el objeto materia de la
convocatoria, conforme a la Directiva “Participacion de Proveedores en Consorcio en las
Contrataciones del Estado”.

Importante

e Si como resultado de una consulta u observacion corresponde precisarse o0 ajustarse el
requerimiento, se solicita la autorizacion del area usuaria y se pone de conocimiento de tal hecho
a la dependencia que aprobo el expediente de contratacion, de conformidad con el numeral 72.3
del articulo 72 del Reglamento.

e El cumplimiento de las Especificaciones Técnicas se realiza mediante la presentacién de una
declaracion jurada. De ser el caso, adicionalmente la Entidad puede solicitar documentacion que
acredite el cumplimiento del algiin componente de las caracteristicas y/o requisitos funcionales.
Para dicho efecto, consignara de manera detallada los documentos que deben presentar los
postores en el literal €) del numeral 2.2.1.1 de esta seccién de las bases.

e Los requisitos de calificacion determinan si los postores cuentan con las capacidades necesarias
para ejecutar el contrato, lo que debe ser acreditado documentalmente, y no mediante declaracion
jurada.
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CAPITULO IV
FACTORES DE EVALUACION

La evaluacion se realiza sobre la base de cien (100) puntos.
Para determinar la oferta con el mejor puntaje y el orden de prelacion de las ofertas, se considera
lo siguiente:

PUNTAJE / METODOLOGIA PARA SU

FACTOR DE EVALUACION ASIGNACION

A. PRECIO

La evaluacion consistira en otorgar el maximo
Evaluacion: puntaje a la oferta de precio mas bajo y otorgar
a las demas ofertas puntajes inversamente
Se evaluara considerando el precio ofertado por el postor. | proporcionales a sus respectivos precios,
segun la siguiente férmula:

Acreditacién:

Pi = OmxPMP
Se acreditara mediante el documento que contiene el Oi
precio de la oferta (Anexo N° 6).
i= Oferta
Pi= Puntaje de la oferta a evaluar
Oi=Precio i

Om= Precio de la oferta mas baja
PMP=Puntaje maximo del precio

[100] puntos

Importante

Los factores de evaluacion elaborados por el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccidn, segun corresponda, son objetivos y guardan vinculacion, razonabilidad y proporcionalidad con
el objeto de la contratacién. Asimismo, estos no pueden calificar con puntaje el cumplimiento de las
Especificaciones Técnicas ni los requisitos de calificacion.
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Importante

Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas adicionales
o la adecuacion de las propuestas en el presente documento, las que en ningin caso pueden
contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacion del suministro de [CONSIGNAR LA
DENOMINACION DE LA CONVOCATORIA], que celebra de una parte [CONSIGNAR EL NOMBRE

DE LA ENTIDAD], en adelante LA ENTIDAD, con RUC N°[......... ], con domicilio legal en [......... 1
representada por [.............. ], identificado con DNI N° [......... ], y de otra parte
[, , con RUC N° [ ], con domicilio legal en
[, ], inscrita en la Ficha N°® [...............o ] Asiento N° [................]
del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de [.................. ], debidamente representado por
su Representante Legal, [............cocoiiviiiieenvneeee, con DNEN® [ ], segun poder
inscrito en la Ficha N° [.............. ], Asiento N° [............ ] del Registro de Personas Juridicas de la
ciudad de [............ ], a quien en adelante se le denominara EL CONTRATISTA en los términos y

condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Confecha [.....ccooovvinnis ], el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion,
segun corresponda, adjudicé la buena pro de la ADJUDICACION SIMPLIFICADA
N°[CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION] para la
contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE LA CONVOCATORIA], a [INDICAR
NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos detalles e importe constan en los
documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO )
El presente contrato tiene por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LA CONTRATACION].

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo de los bienes, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebasy, de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asi como cualquier
otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucién de la prestacion materia del presente
contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO?™

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacién a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA],
en [INDICAR EL DETALLE DE LOS PAGOS PERIODICOS], luego de la recepcion formal y
completa de la documentacién correspondiente, segun lo establecido en el articulo 171 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacion debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcion, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada

13 En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacién que resulte pertinente
a efectos de generar el pago.
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la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato
para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
gue se computan desde la oportunidad en que el pago debié efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucién del presente contrato es de [........ ], el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR SI ES DEL DIA SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO,
DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE
SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA
EJECUCION, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASO. EN LA MODALIDAD
DE LLAVE EN MANO DETALLAR EL PLAZO DE ENTREGA, SU INSTALACION Y PUESTA EN
FUNCIONAMIENTOQ].

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO

El presente contrato esta conformado por las bases integradas, la oferta ganadora, asi como los
documentos derivados del procedimiento de seleccién que establezcan obligaciones para las
partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entreg6 al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizaciébn automética en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por los conceptos, montos y vigencias siguientes:

o De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la [INDICAR EL TIPO
DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la
recepcion de la prestacion.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, en el caso de contratos periédicos de suministro de bienes, si el postor
ganador de la buena pro solicita la retencion del diez por ciento (10%) del monto del contrato
original como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo siguiente:

e “De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTOQO], a través de la retencion que
debe efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse,
de forma prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizaciéon del mismo.”

En el caso que corresponda, consignar lo siguiente:

e Garantia fiel cumplimiento por prestaciones accesorias: [CONSIGNAR EL MONTQO], a través
de la [INDICAR EL TIPO DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL
DOCUMENTO] emitida por [SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE], la misma que debe
mantenerse vigente hasta el cumplimiento total de las obligaciones garantizadas.
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Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, si el postor ganador de la buena pro solicita la retencion del diez por
ciento (10%) del monto del contrato de la prestacion accesoria como garantia de fiel cumplimiento
de prestaciones accesorias, debe consignarse lo siguiente:

“De fiel cumplimiento por prestaciones accesorias: [CONSIGNAR EL MONTOQ], a través de la
retencion que debe efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del niumero total de pagos a
realizarse, de forma prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacién del mismo.”

Importante

De conformidad con el articulo 152 del Reglamento, no se constituira garantia de fiel cumplimiento
del contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, en contratos cuyos montos
sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00). Dicha excepcién también aplica a los
contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando el monto del item
adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no supere el monto sefialado
anteriormente.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION

La recepcién y conformidad de la prestacién se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La recepcion seré otorgada por [CONSIGNAR
EL AREA O UNIDAD ORGANICA DE ALMACEN O LA QUE HAGA SUS VECES] y la conformidad
sera otorgada por [CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE OTORGARA LA
CONFORMIDAD] en el plazo maximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15)
DIAS, EN CASO SE REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL
CUMPLIMIENTO DE LA OBLIGACION] dias de producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacion de las subsanaciones a realizar el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacion, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectla la recepciéon o no
otorga la conformidad, segun corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada la
prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancién de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepcién conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANOS, NO
MENOR DE UN (1) ANQ] afio(s)contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.
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CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucién de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente formula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacién de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este ultimo caso la calificacion del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningln
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

Importante

De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
penalidades, los supuestos de aplicacion de penalidad, la forma de calculo de la penalidad para cada
supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo
163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segin corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto méximo de la penalidad por mora o el monto méaximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes puede resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacién correspondiente. Ello no obsta la
aplicacién de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratdndose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los érganos de administracién, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacion al contrato.
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Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
gue deba interactuar, en situaciones refiidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicién de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacién, beneficio y/o gratificacion,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

Sélo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacién supletoria las disposiciones pertinentes del Cadigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS™
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven
mediante conciliacién o arbitraje, segun el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliaciéon dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segun lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacién, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones
del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes puede elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL
Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucion del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [ieeeiiciiieeeniirieeeennns ]

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA EL
PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO]

14 De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
controversias deriven de procedimientos de seleccion cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5 000 000,00).

@
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La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipaciéon no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases integradas, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes

lo firman por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [................ ] al [CONSIGNAR
FECHAY].
“LA ENTIDAD” “‘EL CONTRATISTA”
Importante

Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital, segun la
Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales?®.

15 Para mayor informacion sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar a:
https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales
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ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Serfores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA
JURIDICA],DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacion o

Raz6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) : | |
MYPE?26 |si | | No |
Correo electrénico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:

Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

Solicitud de la descripcion a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.

Solicitud de reduccion de la oferta econémica.

Solicitud de subsanacién de los requisitos para perfeccionar el contrato.

Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.
Notificacion de la orden de compral?

PONPRE

o u

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
hébiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

La notificacién dirigida a la direccion de correo electronico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

16 Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la
seccién consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www?2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del monto
del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suministro de bienes, segln lo
sefialado en el numeral 149.4 del articulo 149 y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento. Asimismo, dicha informacién
se tendra en cuenta en caso de empate, conforme a lo previsto en el articulo 91 del Reglamento.

17" Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en
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Importante

Cuando se trate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:

ANEXO N° 1

DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIOQ], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacién o

Razo6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE18 Si | No I
Correo electrénico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacién o

Razo6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE? Si | No |
Correo electrénico :

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacién o

Razo6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MY PE?20 Si | No |
Correo electrénico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:

Correo electrénico del consorcio:

¥ Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en la
seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el consorcio ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del
monto del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periddicos de suministro de bienes, segin
lo sefialado en el numeral 149.4 del articulo 149 y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento. Asimismo, dicha
informacién se tendra en cuenta en caso de empate, conforme a lo previsto en el articulo 91 del Reglamento. Para dichos
efectos, todos los integrantes del consorcio deben acreditar la condicién de micro o pequefia empresa.

9 |bidem.

20 |bidem.
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Autorizo que se notifiquen al correo electronico indicado las siguientes actuaciones:

Solicitud de la descripcion a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.
Solicitud de reduccion de la oferta econémica.

Solicitud de subsanacién de los requisitos para perfeccionar el contrato.
Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato.
Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacién, segun orden de prelacién, de

conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.
6. Notificacion de la orden de compra?!

agrwNE

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
hébiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comun del consorcio

Importante

La natificacion dirigida a la direccién de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

21 Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Sefiores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

Vi.

Vii.

No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcién, asi como a respetar el
principio de integridad.

No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccién ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
asi como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo
General.

Participar en el presente proceso de contratacion en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacion, acuerdo, arreglo o convenio con ningun proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represién de
Conductas Anticompetitivas.

Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de
seleccion.

Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacién que presento en el presente
procedimiento de seleccion.

Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccién y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracion jurada, salvo que sea
presentada por el representante comun del consorcio.
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ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Sefiores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el [CONSIGNAR EL
OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con las Especificaciones Técnicas que se indican
en el numeral 3.1 del Capitulo Ill de la seccion especifica de las bases y los documentos del
procedimiento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segln corresponda

Importante

Adicionalmente, puede requerirse la presentacion de documentacion que acredite el cumplimiento
de las especificaciones técnicas, conforme a lo indicado en el acapite relacionado al contenido de
las ofertas de la presente seccién de las bases.
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ANEXO N° 4

DECLARACION JURADA DE PLAZO DE ENTREGA

Sefiores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Mediante el presente, con pleno conocimiento de las condiciones que se exigen en las bases del
procedimiento de la referencia, me comprometo a entregar los bienes objeto del presente procedimiento
de seleccion en el plazo de [CONSIGNAR EL PLAZO OFERTADO. EN CASO DE LA MODALIDAD DE
LLAVE EN MANO DETALLAR EL PLAZO DE ENTREGA, SU INSTALACION Y PUESTA EN
FUNCIONAMIENTOQO], conforme el cronograma de entrega establecido en las bases del procedimiento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segln corresponda
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ANEXO N° 5

PROMESA DE CONSORCIO
(S6lo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Sefiores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
gue dure el procedimiento de seleccién, para presentar una oferta conjunta a la ADJUDICACION
SIMPLIFICADA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO].

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio ) )
1. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comin del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccidn, suscripcion y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comuin del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

¢) Fijamos nuestro domicilio legal coman en [........cccccceveeininneenn. 1

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL

L CONSORCIADO 1] [%1%
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]
,, OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL [ 1.
CONSORCIADO 2]
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]
100%62¢

TOTAL OBLIGACIONES

22 Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.

2 Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.
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[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]
.................. C onsomadoz
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad

Consorciado 1
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1
o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante
De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio

deben ser legalizadas.

P

AL Oy
C
ﬁ?o‘i sug%ﬂ

b

£ 2
EH =
2% =
% 2
?"

’e’? MIEMERO
uanhs




UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CENTRO DEL PERU
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° 3-2023-UNCP

Importante para la Entidad

En caso de la contratacion de bienes bajo el sistema a precios unitarios incluir el siguiente anexo:

Esta nota debera ser eliminada una vez culminada la elaboracién de las bases

ANEXO N° 6

PRECIO DE LA OFERTA

Sefores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, de acuerdo con las bases, mi oferta es
la siguiente:

CONCEPTO CANTIDAD PRECIO UNITARIO PRECIO TOTAL

TOTAL

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacion vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del
bien a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no incluiran
en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segln corresponda

Importante

e En caso que el postor reduzca su oferta, segun lo previsto en el articulo 68 del Reglamento,
debe presentar nuevamente este Anexo.

e El postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo
materia de la exoneracion, debiendo incluir el siguiente texto:

“Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACION]”.
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Importante para la Entidad

Si durante la fase de actos preparatorios, las Entidades advierten que es posible la participacién de
proveedores que gozan del beneficio de la exoneracion del IGV prevista en la Ley N° 27037, Ley de
Promocion de la Inversion en la Amazonia, incluir el siguiente anexo:

ANEXO N° 7

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE CONDICIONES PARA LA APLICACION DE LA
EXONERACION DEL IGV

Sefores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento que gozo del beneficio de la exoneracion del IGV
previsto en la Ley N° 27037, Ley de Promocién de la Inversion en la Amazonia, dado que cumplo con
las condiciones siguientes:

1.- Que el domicilio fiscal de la empresa®® se encuentra ubicada en la Amazonia y coincide con el lugar
establecido como sede central (donde tiene su administracion y lleva su contabilidad);

2.- Que la empresa se encuentra inscrita en las Oficinas Registrales de la Amazonia (exigible en caso
de personas juridicas);

3.- Que, al menos el setenta por ciento (70%) de los activos fijos de la empresa se encuentran en la
Amazonia; y

4.- Que la empresa no tiene produccion fuera de la Amazonia.2¢

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

Cuando se trate de consorcios, esta declaracion jurada sera presentada por cada uno de los
integrantes del consorcio, salvo que se trate de consorcios con contabilidad independiente, en cuyo
caso debe ser suscrita por el representante comun, debiendo indicar su condicién de consorcio con
contabilidad independiente y el nimero de RUC del consorcio.

% En el articulo 1 del “Reglamento de las Disposiciones Tributarias contenidas en la Ley de Promocion de la Inversion en la

Amazonia” se define como “empresa” a las “Personas naturales, sociedades conyugales, sucesiones indivisas y personas
consideradas juridicas por la Ley del Impuesto a la Renta, generadoras de rentas de tercera categoria, ubicadas en la
Amazonia. Las sociedades conyugales son aquéllas que ejerzan la opcion prevista en el Articulo 16 de la Ley del Impuesto
ala Renta.”

% En caso de empresas de comercializacion, no consignar esta condicion.
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ANEXO N° 8

EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD

Sefores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION, SEGUN CORRESPONDA]
ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]

Presente.-

Mediante el presente, el suscrito detalla la siguiente EXPERIENCIA EN LA ESPECIALIDAD:

FECHA DEL | FECHA DE LA MONTO
N° CONTRATO / O/C / TIPO DE
OBJETO DEL CONTRATO [CONFORMIDAD|  EXPERIENCIA FACTURADO
o 30
N SIS G | ZoMIFROIZANTE (P15 oCP?’ DE SEREL |PROVENIENTE? pE: | MONEDA | IMPORTE CAMBIO |\ cumuLADO
PAGO o VENTA s
ASO

1
2
3
4

27

28

29

30

31

32

Se refiere a la fecha de suscripcion del contrato, de la emision de la Orden de Compra o de cancelacion del comprobante de pago, segun corresponda.

Unicamente, cuando la fecha del perfeccionamiento del contrato, sea previa a los ocho (8) afios anteriores a la fecha de presentacion de ofertas, caso en el cual el postor debe acreditar que la
conformidad se emitié dentro de dicho periodo.

Si el titular de la experiencia no es el postor, consignar si dicha experiencia corresponde a la matriz en caso que el postor sea sucursal, o fue transmitida por reorganizacion societaria, debiendo
acompaiiar la documentacion sustentatoria correspondiente. Al respecto, segun la Opinién N° 216-2017/DTN “Considerando que la sociedad matriz y la sucursal constituyen la misma persona juridica,
la sucursal puede acreditar como suya la experiencia de su matriz”. Del mismo modo, segun lo previsto en la Opinién N° 010-2013/DTN, “... en una operacién de reorganizacién societaria que
comprende tanto una fusiébn como una escision, la sociedad resultante podra acreditar como suya la experiencia de la sociedad incorporada o absorbida, que se extingue producto de la fusion;
asimismo, si en virtud de la escision se transfiere un bloque patrimonial consistente en una linea de negocio completa, la sociedad resultante podra acreditar como suya la experiencia de la sociedad
escindida, correspondiente a la linea de negocio transmitida. De esta manera, la sociedad resultante podra emplear la experiencia transmitida, como consecuencia de la reorganizacién societaria
antes descrita, en los futuros procesos de seleccién en los que participe”.

Se refiere al monto del contrato ejecutado incluido adicionales y reducciones, de ser el caso.

El tipo de cambio venta debe corresponder al publicado por la SBS correspondiente a la fecha de suscripcién del contrato, de la emision de la Orden de Compra o de cancelaciéon del comprobante
de pago, segun corresponda.

Consignar en la moneda establecida en las bases.
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o FECHA DEL | FECHA DE LA MONTO
w | cuewte | OBIETODEL | CoULioliNTEDE | CONTRATO|CONFORMIDAD _EXPERENCIA | \iongpa | IMPORTE® | CAMEID |[FACTURADO
PAGO CASOZ VENTA =
5
6
7
8
9
10
20
TOTAL

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segln corresponda

%, WIEMBR0
uaness
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ANEXO N° 9

DECLARA’CION JURADA
(NUMERAL 49.4 DEL ARTICULO 49 DEL REGLAMENTO)

Sefiores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro que la experiencia que acredito de la empresa [CONSIGNAR LA
DENOMINACION DE LA PERSONA JURIDICA] como consecuencia de una reorganizacion societaria,
no se encuentra en el supuesto establecido en el numeral 49.4 del articulo 49 del Reglamento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

A efectos de cautelar la veracidad de esta declaracion, el postor puede verificar la informacion de la
Relacion de Proveedores Sancionados por el Tribunal de Contrataciones del Estado con Sancion
Vigente en http://portal.osce.gob.pe/rnp/content/relacién-de-proveedores-sancionados.

También le asiste dicha facultad al 6rgano encargado de las contrataciones o al 6rgano de la Entidad al
que se le haya asignado la funcion de verificacion de la oferta presentada por el postor ganador de la
buena pro.
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ANEXO N° 10

SOLICITUD DE BONIFICACION DEL CINCO POR CIENTO (5%) POR TENER LA CONDICION DE
MICRO Y PEQUENA EMPRESA

Sefiores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], solicito la asignacion de la bonificaciéon del cinco por ciento (5%) sobre el
puntaje total obtenido, debido a que mi representada cuenta con la condicidon de micro y pequefia
empresa.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comin, segln corresponda

Importante

e Paraasignar la bonificacion, el érgano encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segun
corresponda, verifica la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la seccion
consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link

e Para que un consorcio pueda acceder a la bonificacion, cada uno de sus integrantes debe cumplir
con la condicién de micro y pequefia empresa.



http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/
http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/
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ANEXO N° 11

AUTORIZACION DE NOTIFICACION DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE LA
SOLICITUD DE AMPLIACION DE PLAZO MEDIANTE MEDIOS ELECTRONICOS DE
COMUNICACION

(DOCUMENTO A PRESENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Sefiores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

ADJUDICACION SIMPLIFICADA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor adjudicado y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], autorizo que durante la
ejecucion del contrato se me notifique al correo electronico [INDICAR EL CORREO ELECTRONICO]
lo siguiente:

v" Notificacién de la decisién de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segln
corresponda

Importante

La notificacién de la decision de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo se efectla
por medios electronicos de comunicacidn, siempre que se cuente con la autorizacion
correspondiente y sea posible obtener un acuse de recibo a través del mecanismo utilizado.




