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SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N° | Simbolo Descripcién
1 [ABC] / [ ] La informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados debe ser
completada por la Entidad durante la elaboracién de las bases.
Es una indicacién, o informacién que deberd ser completada por la
2 [ABC] / [ ] Entidad con posterioridad al otorgamiento de la buena pro para el caso
especifico de la elaboracién de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por los
proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.
Importante Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano
3 encargado de las contrataciones o comité de seleccién, seguin
* Abc corresponda, y por los proveedores.
| Advertencia | Se refiere a advertencias a tener en cuenta por el 6rgano encargado de
A | Abo las contrataciones o comité de seleccion, segin corresponda y por los
-
Lo proveedores.
% Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano
5 Importante para la Entidad encargade de las contrataciones o comité de seleccidon, seguin
o Xyz corresponda, y deben ser eliminadas una vez culminada la elaboracién
de las bases.

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las bases estdndar deben ser elaboradas en formato WORD, y deben tener las siguientes caracteristicas:

N° | Caracteristicas Parametros
1 N Superior : 2.5 cm Inferior: 2.5 cm
9 lzquierda: 2.5 ecm Derecha: 2.5 cm

2 Fuente Arial
Normal: Para el contenido en general

3 Estilo de Fuente Cursiva: Para el encabezado y pie de pagina

Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadro anterior)

Automético: Para el contenido en general

4 Colarde Fomite Azul : Para las Consideraciones importantes (item 3 del cuadro anterior)
16 : Para las dos primeras hojas de las Secciones General y Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos.

5 Tamafo de Letra 10 : Para el cuerpo del docur.nemo en g?enerul

9 : Para el encabezado y pie de pagina
Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segin la necesidad
8 : Para las Notas al pie

Justificada: Para el contenido en general y notas al pie.

6 Alineacion Centrada : Para la primera paging, los titulos de las Secciones y nombres

de los Capitulos)
Interlineado Sencillo
x Anterior : 0

8 Espasiage Posterior : 0

9 Subrayada Para los nombres de las Secciones y para resaltar o hacer hincapié en algin
concepto

INSTRUCCIONES DE USO:

1. Una vez registrada la informacidn solicitada denfro de los corchetes sombreados en gris, el texto debera
quedar en letra tamario 10, con estilo normal, sin formato de negrita y sin sombrear.

2. la nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en la Seccién General. En el caso de la Seccién
Especifica debe seguirse la instruccién que se indica en dicha nota.

Eluboradas en enero de 2019

Modificadas en marzo, junio y diciembre de 2019, julie 2020, julic 2021, noviembre 2021
y diciembre 2021
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
ylo contratista, deben conducir su actuacién conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracién al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segun corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusion
y corrupcion por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demas actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comisién
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas
que se presenten durante el proceso de contratacion, en los términos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represion de Conductas Anticompetitivas”, o norma que la sustituya, asi como las
demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista del proceso de contratacion deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
la Comisién de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacién referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucién de posiciones
que se requieran, entre otras formas de colaboracion.
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CAPITULO | )
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1,

1.2.

1.3.

REFERENCIAS

Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

CONVOCATORIA
Se realiza a través de su publicacion en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo

54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccion,
debiendo adjuntar las bases y el resumen ejecutivo.

REGISTRO DE PARTICIPANTES
El registro de participantes se lleva a cabo desde el dia siguiente de la convocatoria hasta la

fecha y hora sefialada en el calendario, de forma ininterrumpida. En el caso de un consorcio,
basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

I Importante

e Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccion convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcién
vigente y estar habilitado ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra el
Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacién, se puede ingresar a la siguiente direccion electronica: www.rnp.gob.pe.

e Los proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE (usuario y contrasefa). Asimismo, deben observar las instrucciones
sefialadas en el documento de orientacién “Cémo participar en un proceso de Subasta
Inversa Electronica (SEACE v3.0)” publicado en https://iwww2.seace.gob.pe/.

e En caso los proveedores no cuenten con inscripcion vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringiré su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacién en el procedimiento de seleccién en cualquier otro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripcion o
quedado sin efecto la sancién que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Para registrarse como tal, el proveedor debe:

a) Ingresar al SEACE con el usuario y contrasefia contenidos en el Certificado SEACE,
asignado al momento de efectuar su inscripcion en el RNP.

b) Declarar la aceptacion de las condiciones de uso del sistema para participar en la Subasta
Inversa Electronica. Para tal efecto, y con caracter de declaracion jurada, debera aceptar el
formulario que le mostrara el SEACE.

O
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1.4. REGISTRO DE OFERTAS

Los documentos que acomparian a las ofertas, se presentan en idioma espafiol. Cuando los
documentos no figuren en idioma espafiol, se presenta la respectiva traduccion por traductor
publico juramentado o traductor colegiado certificado, seglin corresponda, salvo el caso de |a
informacién técnica complementaria contenida en folletos, instructivos, catélogos o similares,
que puede ser presentada en el idioma original. El postor es responsable de la exactitud y
veracidad de dichos documentos.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segun la Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales?). Los demas documentos deben ser visados
por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su apoderado.
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

El monto de la oferta incluye todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones, pruebas vy,
de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asi como cualquier otro
concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del bien o suministro a contratar, excepto
la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no incluyen en su oferta los
tributos respectivos

El monto total de la oferta y los subtotales que lo componen deben ser expresados con dos
decimales.

Para registrar su oferta a través del SEACE el participante debe:

a) Registrar los datos de su representante legal en el formulario correspondiente. De
presentarse en consorcio, debe consignar los datos del consorcio, incluyendo los del
representante legal comun.

b) Adjuntar el archivo digital conteniendo los documentos escaneados de su oferta, de
acuerdo a lo requerido en las bases, segun los literales a), b) c) y e) del articulo 52 del
Reglamento y los requisitos de habilitacion, exigidos en la Ficha Técnica y/o documentos
de informacién complementaria publicados a través del SEACE, asi como en la normativa
que regula el objeto de la contratacion con caracter obligatorio, seglin corresponda.

¢) Registrar el monto total de la oferta o respecto del item al cual se presenta, el cual sera
utilizado por el sistema para dar inicio al periodo de lances en linea. En los procesos
convocados bajo el sistema a precios unitarios, el precio unitario se determina al momento
del perfeccionamiento del contrato con base al monto final de la oferta ganadora.

El participante puede realizar modificaciones a la oferta registrada sélo hasta antes de habe
confirmado su presentacion. En los procedimientos segun relacién de items, el registro se
efectua por cada item en el que se desea participar, mediante el formulario correspondiente.

1.5. PRESENTACION DE OFERTAS

El participante debe presentar su oferta a través del SEACE. Para tal efecto, el sistema
procedera a solicitarle la confirmacién de la presentacién de la oferta para, de hacerse asi,
generar el respectivo aviso electronico en la ficha del procedimiento, indicando que la oferta ha
sido presentada.

En la Subasta Inversa Electronica convocada segun relacién de items, la presentacion de
ofertas se efecttia en una sola oportunidad y por todos los items registrados.

' Para mayor informacion sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar a:
https:!MwwAindecopi‘gob,pe!web,’ﬁrmas—digitaIesffirmar~y—c:ertiﬁcados-digitales

9
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1.6.

1L

1.8.

Importante

Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar més de un
consorcio en un procedimiento de seleccién, o en un determinado item cuando se lrate de

procedimientos de seleccién segtin relacion de items.

APERTURA DE OFERTAS Y PERIODO DE LANCES

Esta etapa se desarrolla a través de los siguientes dos ciclos consecutivos:

1.6.1

1.6.2

APERTURA DE OFERTAS

El sistema realiza esta etapa en la fecha y hora sefialada en el cronograma publicado en
el SEACE. Para tal efecto, verifica el registro y presentacion de dos (2) ofertas como
minimo por item, para continuar con el ciclo de periodo de lances, caso contrario, el
procedimiento es declarado desierto.

PERIODO DE LANCES

El periodo de lances permite a los postores mejorar los montos de sus ofertas a traves
de lances sucesivos en linea. La mejora de precios de la oferta queda a criterio de cada
postor. Para tal efecto, el postor debe realizar lo siguiente:

a) Acceder al SEACE, a través de su usuario y contrasefa, en la fecha y hora indicadas
en el calendario del procedimiento.

b) Ingresar a la ficha del procedimiento y seguidamente acceder a la opcion mejora de
precios.

c) Hacer efectiva su participacion en la mejora de precios mediante lances en linea. Para
ello el postor visualizara el monto de su oferta, mientras que el SEACE le indicara si
su oferta es la mejor o si esta perdiendo o empatando la subasta hasta ese momento.

El postor puede mejorar su propia oferta durante el periodo establecido en el calendario
del procedimiento. Esta obligado a enviar lances siempre inferiores a su Ultimo precio
ofertado.

Cinco (5) minutos antes de la finalizacién del horario indicado en el calendario del
procedimiento para efectuar los lances en linea, el sistema enviara una alerta indicando
el cierre del periodo de lances, durante el cual los postores pueden enviar sus ultimos
lances. Cerrado este ciclo no se admitiran mas lances en el procedimiento.

DETERMINACION DEL ORDEN DE PRELACION

Una vez culminada la etapa de apertura de ofertas y periodo de lances, el sistema procesa los

Para

lances recibidos del item o items de la Subasta Inversa Electronica, ordenando a los postores
por cada item segun el monto de su Gltimo lance, estableciendo el orden de prelacion de los
postores.

efectos de conocer el ganador del proceso, el sistema genera un reporte con los

resultados del ciclo del periodo de lances, permitiendo a la Entidad visualizar el ultimo monto
ofertado por los postores en orden de prelacion, lo cual quedara registrado en el sistema.

En caso de empate, el sistema efectlia automaticamente un sorteo para establecer el postor
que ocupa el primer lugar en el orden de prelacion.

OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO
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1.9.

Una vez generado el reporte sefialado en el numeral anterior, el 6rgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccion, segun corresponda, debe verificar que los postores
que han obtenido el primer y el segundo lugar hayan presentado la documentacion requerida
en las bases. En caso de subsanacién, se procedera de conformidad con lo sefalado en el
articulo 60 del Reglamento y la Directiva sobre “Procedimiento de Seleccién de Subasta Inversa
Electrénica”, quedando suspendido el otorgamiento de la buena pro.

En caso que la documentacién retna las condiciones requeridas por las bases, el érgano
encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segln corresponda, otorga la buena
pro al postor que ocupé el primer lugar. En caso que no relna tales condiciones, procede a
descalificarla y revisar las demas ofertas respetando el orden de prelacién.

Para otorgar la buena pro a la oferta de menor precio que redna las condiciones exigidas en
las bases, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun
corresponda, debe verificar la existencia, como minimo, de dos (2) ofertas validas, de lo
contrario declara desierto el procedimiento de seleccion.

En el supuesto que la oferta de menor precio supere el valor estimado de la convocatoria, para
efectos que el érgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccién, segun
corresponda, otorgue la buena pro debe contar con la disponibilidad presupuestal
correspondiente y la aprobacién del Titular de la Entidad, que no puede exceder de cinco (5)
dias habiles, contados desde la fecha prevista en el calendario para el otorgamiento de la
buena pro, bajo responsabilidad. Tratandose de compras corporativas el referido plazo como
maximo es de diez (10) dias habiles

El 6rgano encargado de las contrataciones o comité de seleccion, seglin corresponda, elabora
el acta de otorgamiento de la buena pro con el resultado del primer y segundo lugar obtenido
por cada item, el sustento debido en los casos en que los postores sean descalificados,
detallando asimismo las subsanaciones que se hayan presentado. Dicha acta debe ser
publicada en el SEACE el mismo dia de otorgada la buena pro.

CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

El consentimiento de la buena pro se produce a los cinco (5) dias habiles siguientes de la
notificacion de su otorgamiento en el SEACE, sin que los postores hayan ejercido el derecho
de interponer el recurso de apelacion: salvo que su valor estimado corresponda al de una
licitacion publica, en cuyo caso se produce a los ocho (8) dias habiles de la notificacion de dicho
otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante

Una vez consentido el otorgamiento de la buena pro, el 6rgano encargado de las contrataciones
o el 6rgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcion realiza la verificacién de la oferta
presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 del
articulo 64 del Reglamento
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) CAPITULO I
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

21.

2.2,

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacion se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccién hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacion se presenta ante la Entidad convocante, y es conocido y resuelto por
su Titular, cuando el valor estimado sea igual o menor a cincuenta (50) UIT. Cuando el valor
estimado sea mayor a dicho monto, el recurso de apelacion se presenta ante y es resuelto por
el Tribunal de Contrataciones del Estado.

En los procedimientos de seleccion segun relacion de items, el valor estimado total del
procedimiento determina ante quién se presenta el recurso de apelacion.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacion del procedimiento de seleccion y
otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

e Una vez otorgada la buena pro, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, estd en la obligacion de permitir el acceso de Jos
participantes y postores al expediente de contratacion, salvo la informacion calificada como
secreta, confidencial o reservada por la normativa de la materia, a mas tardar dentro del dia
siguiente de haberse solicitado por escrito.

| s A efectos de recoger la informacion de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (ii) la captura y almacenamiento de
imégenes, e incluso (iii) pueden solicitar copia de la documentacién obrante en el
expediente, siendo que, en este Ultimo caso, la Entidad debera entregar dicha
documentacion en el menor tiempo posible, previo pago por tal concepto.

e Elrecurso de apelacion se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE, o en la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad, segun
corresponda.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacién contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse notificado el
otorgamiento de la buena pro, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacion
publica, en cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.

La apelacidn contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contra
la declaracién de nulidad, cancelacion y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que
se desea impugnar, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacién publica, en
cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.

0
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3.1.

3.2

CAPITULO Il
DEL CONTRATO

~ Importante

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en
el articulo 141 del Reglamento.

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene, salvo en los
contratos cuyo monto del valor estimado no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en
los que se puede perfeccionar con la recepcion de la orden de compra, conforme a lo previsto
en la seccion especifica de las bases.

En el caso de procedimientos de seleccion por relacion de items, se puede perfeccionar el
contrato con la suscripcién del documento o con la recepcion de una orden de compra, cuando
el valor estimado del item corresponda al parametro establecido en el parrafo anterior.

El 6rgano encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segun corresponda, debe
consignar en la seccién especifica de las bases la forma en que se perfeccionara el contrato, sea
con la suscripcién del contrato o la recepcién de la orden de compra. En caso la Entidad perfeccione
el contrato con la recepcién de la orden de compra no debe incluir la proforma del contrato establecida
en el Capitulo V de la seccién especifica de las bases.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccion especifica de las bases.
GARANTIAS
Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segun corresponda, son las de fiel
cumplimiento del contrato y por los adelantos.
3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO
Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma equivalente

al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene vigente hasta la
conformidad de la recepcion de la prestacion a cargo del contratista.

Importante

* Enlos contratos periédicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con
las micro y pequefias empresas, estas tltimas pueden otorgar como garantia de fiel
cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que
es retenido por la Entidad durante la primera mitad del nimero total de pagos a
realizarse, de forma prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la
finalizacién del mismo, conforme lo establece el articulo 149 del Reglamento.

* En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/
200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato.
Dicha excepcion también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccién por relacion de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria
de los montos de los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente,
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.2.2. GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccion especifica de las bases la entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.

REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia de
Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacién de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias; o
estar consideradas en la Ultima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
periédicamente publica el Banco Central de Reserva del Peru.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la buena
pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y
eventual ejecucién, sin perjuicio de la determinacién de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones |
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente: |

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacion a la empresa que emite la garantia
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (http:/www.sbs.qob.pe/sistema-
financiero/clasificadoras-de-riesgo).

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cual es la
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la fecha
de emision de la garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacion de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Sila empresa que otorga la garantia cuenta con mas de una clasificacion de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastara que en una de ellas
cumpla con la clasificacion minima establecida en el Reglamento. |

En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora
de la garantia, se debera consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De otro lado, ademas de cumplir con el requisito referido a la clasificacion de riesgo, a efectos
de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias,
debe revisarse el portal web de dicha Entidad (http:/www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/relacion-de-empresas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de los |
mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar la ejecucion de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Reglamento.

ADELANTOS
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3.6.

3.7.

3.8.

3.9.

La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningln caso exceden en
conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccién especifica de las bases.

PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con en el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, seglin lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccién
especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar
cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato
vigente, o de ser el caso, del item que debié ejecutarse.

INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucion del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36
de la Ley y 164 del Reglamento.

PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pagos
a cuenta.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcion salvo
que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacion, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo méximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a lo
que se indique en el contrato de consorcio.

‘ Advertencia i
| En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se J
‘ deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales
| correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento, debiendo
| repetir contra los responsables de la demora injustificada.

.

DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran
supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.

J
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)
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CAPITULO |
GENERALIDADES
1.1. ENTIDAD CONVOCANTE
Nombre : GOBIERNO REGIONAL LA LIBERTAD
RUC N° . 20440374248
Domicilio legal . CALLE LOS BRILLANTES N° 650 — URB. SANTA INES
Teléfono: . 044-604000
Correo electrénico:; . lcastillom@regionlalibertad.gob.pe

1.2. OBJETO DE LA CONVOCATORIA

El presente procedimiento de seleccion tiene por objeto la contratacién de ADQUISICION DE
ALIMENTOS PERECIBLES CON FICHA TECNICA.

ITEM N° 01 - CARNES

Unidad
FICHA TECNICA TOTAL
PRODUCTO de
Medida SUBASTA INVERSA CANT.
BONITO EVISCERADO CON
CABEZA REFRIGERADO - KILO 840.00
CALIDAD A 5 012153900379489
CARNE DE RES - CORTE
LOMO REFRIGERADO KLO | 5 011151300380332 | 24000
JUREL EVISCERADO CON
CABEZA REFRIGERADO - KILO 750.00
CATEGORIA A 5012153900379483
MENUDENCIA DE RES -
HIGADO REFRIGERADO KILO | 5 011151300133916 | 25590
MENUDENCIA DE RES - — pro
MONDONGO REFRIGERADO 5011151300367125 | >
MUSLO DE POLLO
REFRIGERADO KILO | 5 011151500133786 | 1961:00
PECHUGA ESPECIAL DE
POLLO REFRIGERADO KO | 5 011151500385118 | 4990
PIERNA ENTERA DE POLLO
KILO )
REFRIGERADO 5011151500133822 | 2 ©%0
ITEM N° 02 - FRUTAS
Unidad
FICHA TECNICA TOTAL
PRODUCTO 4a
Medida SUBASTA INVERSA CANT.
)
DURAZNO CATEGORIA
EXTRA Calibre 2 KILO | 5 030530000331420 | 17500
GRANADILLA CATEGORIA | KILO | 5030520800388638 | 725.00
LIMON CATEGORIAI KILO 5 030420200331450 | 646.00
MANDARINA SATSUMA
CATEGORIA | KILO | 5 030443800331431 | 85500
MANGO HADEN CATEGORIA
I KILO | 5 p30450800388641 | 2°8-00
MARACUYA CATEGORIA | KILO 5 030520500388652 | 145.00
MELON CATEGORIA
PRIMERA KILO | 5 030460500830389 | 180:00
NARANJA WASHINGTON
NAVEL CATEGORIAI-CAL5 | 'C | 5030504400331443 | 47700
PALTA FUERTE CATEGORIA |
CODIGO 16 KILO | 5 p40173000331447 | 14400
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1.3.

1.4.

1.5.

1.6.

1.7.

1.8.

PAPAYA CATEGORIA EXTRA

| KILO | 5 530510500331427 | 132590
PERA CATEGORIA 1RA KILO | 5030545900388657 | 160.00
FLATANO DE SEDA

CATEGORIA | CIENTO | 5 g30170700388659 | °°0°
SANDIA CATEGORIA EXTRA KILO 5 030461000330391 | 576.00
TANGELO CATEGORIA | Cal

1XX KLO | 5 n30444000831435 | 9010
UVA ITALIA CATEGORIA | KILD 5030344500331456 | 318.00

EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de contratacion fue aprobado mediante FORMATO N° 008-2022-GRA el 28 de abril
del 2022

FUENTE DE FINANCIAMIENTO

RECURSOS ORDINARIOS

Importante

La fuente de financiamiento debe corresponder a aquella prevista en la Ley de Equilibrio Financiero
del Presupuesto del Sector Publico del aio fiscal en el cual se convoca el procedimiento de
seleccion.

SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de SUMA ALZADA, de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacion respectivo.

DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO

NO CORRRESPONDE

ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacion esta definido en las Especificaciones Técnicas y los Requisitos de
Habilitacion, que forman parte de la presente seccion en los Capitulos Il y IV.

COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES
Los participantes registrados tienen el derecho de recabar un ejemplar de las bases, para cuyo
efecto deben cancelar S/ 10.00 (Diez con 00/100 soles) en la Caja de la Sede del Gobierno

Regional La Libertad, debiendo recoger las Bases en la Oficina de Logistica de la Institucion,
presentando su comprobante de pago.

Importante

El costo de entrega de un ejemplar de las bases no puede exceder el costo de su reproduccion.

BASE LEGAL

- Ley N° 31365 Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Ano Fiscal 2022

- Ley N° 31366 Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afic fiscal
2022.

- Decreto Supremo N° 082-2019-EF que aprueba el Texto Unico de la Ley N° 30225, Ley de
Contrataciones del Estado.

- Decreto Legislativo N° 1444 — Decreto Legislativo que Modifica la Ley N° 30225, Ley de
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Contrataciones del Estado

- Decreto Supremo N° 344-2018-EF — Decreto Supremo que modifica el Reglamento de la Ley
N® 30225, Ley de Contrataciones del Estado, aprobado por el Decreto Supremo N° 350-2015-
EF. Modificado Mediante Decreto Supremo N° 377-2019-EF, Decreto Supremo N° 168-2020-
EF, Decreto Supremo N° 162-2021-EF

- Decreto Legislativo N° 1440 — Decreto Legislativo del Sistema Nacional de Presupuesto
Publico.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

CAPITULO I ]
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

21.

2.2,

CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccién de la convocatoria publicada en el SEACE.

CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra la siguiente documentacion:

2.21. Documentacién de presentacién obligatoria

a) Declaracién jurada de datos del postor. (Anexo N° 1).

b) Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento analogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segtn corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segun
corresponda,

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacion gue puedan
obtener directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2
y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la
Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE? y siempre que el servicio web
se encuentre activo en el Catdlogo de Servicios de dicha plataforma, no
correspondera exigir el certificado de vigencia de poder y/o documento nacional de
identidad.

c) Declaracion jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2).

d) Declaracion jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas contenidas

2

Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del

Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace hitps://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/
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en el Capitulo Ill de la presente seccion. (Anexo N° 3)

e) Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comin y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones (Anexo N° 4)

f)  Declaracion Jurada de Garantia Comercial del Postor.

g) Declaracion de Plazo de Entrega:

h) Declaracién Jurada de las capacitaciones de buenas practicas de manufactura y
manipulacién.

i)  Copia Simple de Protocolo aprobado del postor “Plan de Vigilancia, Prevencion y
control de COVID-19 en el Trabajo’, seglun lo dispuesto en la Resolucion
Ministerial N° 448-2020-MINSA

j)  El postor debe incorporar en su oferta los documentos que acreditan los
“Requisitos de Habilitacion” que se detallan en el Capitulo IV de la presente
seccién de las bases.

En el caso de consorcios, cada integrante del consorcio que se hubiera

comprometido a ejecutar las obligaciones vinculadas al objeto de la convocatoria
debe acreditar estos requisitos.

2.2.2. Documentacion de presentacion facultativa

Advertencia

2.3.

24.

El érgano encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segun corresponda, no

| podra exigir al postor la presentacion de documentos que no hayan sido indicados en los |
| acapites “Documentacién de presentacion obligatoria” y “Documentacion de presentacion
_facultativa”.

PRESENTACION DEL RECURSO DE APELACION
“E[ recurso de apelacion se presenta ante la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad.

En caso el participante o postor opte por presentar recurso de apelacion y por otorgar la garantia
mediante depésito en cuenta bancaria, se debe realizar el abono en:

Caja del Gobierno Regional La Libertad, ubicado en Calle Los Brillantes N° 650 Urbanizacion
Santa Inés

REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar
el contrato:

a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato.

b) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes,
de ser el caso.

c) Codigo de cuenta interbancaria (CCI) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el
nimero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

d) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que

6 )
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e)

9)
h)

k)

cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.
Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso
de persona juridica.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan prohibidas de
exigir a los administrados o usuarios la informacion que puedan obtener directamente mediante
la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa
medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE? vy
siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catélogo de Servicios de dicha plataforma,
no correspondera exigir los documentos previstos en los literales €) y f).
Domicilio para efectos de la notificacién durante la ejecucion del contrato.

Detalle de los precios del monto de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el
paquete®.

Copia simple de carnets sanitarios expedidos por la entidad competente, de habilitacién para
manipular y repartir alimentos del personal designado por el postor, segtin lo establecido en
los articulos 49, 50, 52, 84 y 85 del Reglamento sobre vigilancia y control sanitario de
alimentos y bebidas aprobado por D.S. 007-98-SA. En el caso de presentacion de Ofertas
en Consorcio bastara que el personal acreditado del consorciado que realice las actividades
operativas de las obligaciones del contrato tenga los carnets sanitarios.

Copia simple de documentos que sustenten la propiedad, posesion, alquiler u otro
documento que certifique la disponibilidad y/o cumplimiento de las especificaciones del
equipamiento requerido indicando modelo, marca, placa y el tipo de refrigeracion utilizado.

Copia simple legible de la Licencia de Funcionamiento, expedido por la autoridad
competente, la misma que debera encontrarse vigente al momento de la presentacién de
ofertas.

Copia del Certificado de Saneamiento Ambiental del establecimiento comercial realizado
por una empresa autorizada por el Ministerio de Salud o Gerencia Regional de Salud.

Importante

En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente
este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la efecucién contractual, de ser
el caso, ademas de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de Ia Ley yen
el articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o la
denominacion o razén social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de
lo contrario no podrén ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes
indicado si se consigna tnicamente la denominacion del consorcio, conforme lo dispuesto en
la Directiva *Participacion de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado’.

En los contratos periédicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las micro
Y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel cumplimiento el
diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que es retenido por la Entidad
durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada
pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacién del mismo, conforme lo establece el numeral
149.4 del articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto los postores deben encontrarse
registrados en el REMYPE, consignando en la Declaracién Jurada de Datos del Postor (Anexo
N® 1) o en la solicitud de retencién de la garantia durante el perfeccionamiento del contrato,
que tienen la condicién de MYPE, lo cual serd verificado por la Entidad en el link
http:/fwww2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2 opcién consulta de empresas acreditadas
en el REMYPE.

En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/200,000.00),
no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato. Dicha excepcién también
aplica a los contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacién de items, cuando
el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no supere

el monto sefialado anteriormente, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del

c|

Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del

Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https:/iwww.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

* Incluir solo en caso que la convocatoria del procedimiento sea por paquete.
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2.5.

Reglamento.

Importante para la Entidad

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual
ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

De conformidad con el Reglamento Consular del Perti aprobado mediante Decreto Supremo
N° 076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en el exterior
tengan validez en el Peru, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos
y refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Pert, salvo que se trate de
documentos publicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la Apostilla, en
cuyo caso bastara con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya®.

La Entidad no puede exigir documentacion o informacion adicional a la consignada en el
presente numeral para el perfeccionamiento del contrato.

PERFECCIONAMIENTO EL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar la documentacion requerida en la Oficina de Tramite de Documentario del
Gobierno Regional La Libertad, ubicado en Calle Los Brillantes N° 650 Urbanizacion Santa Inés
La presentacion de la documentacion se podra realizar virtualmente mediante la mesa de
Partes virtuales de la entidad https://tramidigital.regionlalibertad.gob.pe/

5

Segun lo previsto en la Opinion N° 009-2016/DTN.
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CAPITULO Il
ESPECIFICACIONES TECNICAS

1.1

1.2

1.3

1.4

1.5

N
3

Importante

De conformidad con el numeral 29.8 del articulo 29 del Reglamento, el &rea usuaria s responsable

de la adecuada formulacién del requerimiento, debiendo asegurar la calidad técnica y reducir la
necesidad de su reformulacién por errores o deficiencias técnicas que repercutan en el proceso de
contratacion. Asimismo, de acuerdo a lo previsto en el numeral 29.10 del mismo articulo, el
requerimiento recoge las caracteristicas técnicas ya definidas en la Ficha Técnica del Listado de

Bienes y Servicios Comunes.

1. Denominacioén y finalidad puablica de la contratacién

FINALIDAD PUBLICA

Prestar servicio de alimentacion de calidad a los residentes del CAR Aldea Infantil “Santa
Rosa", incentivando la buena alimentacion y los beneficios de la misma en su desarrollo
integral.

ANTECEDENTES

Todos los afios el CAR Aldea Infantil “Santa Rosa" brinda atencion integral a los Residentes
los cuales ingresan por Orden Judicial de los diferentes Juzgados de Familia y/o UPE.

Objetivos de la contratacion:
General:
v Adquirir alimentos PERECIBLES de buena calidad para brindar una alimentacién de
calidad a los Residentes del CAR Aldea Infantil “Santa Rosa”

Especificos
¥ Realizar el requerimiento anual y semanal de productos perecibles, necesarios para
la preparacion de los mentis.
v' Elaboracién de menus balanceados de acuerdo a las necesidades nutricionales de
los menores residentes, con su respectiva dosificacion.

SISTEMA DE CONTRATACION

El presente proceso se regira por el sistema a suma alzada.

REQUISITOS GENERALES:

A.PLAZO DE ENTREGA: EL PLAZO DE EJECUCION DEL CONTRATO SERA DE 12 meses.

LOS CUALES DEBERAN SER ENTREGADOS:

Todos los dias jueves de cada semana en horario de 9:00 a 11:00 am, de acuerdo al

siguiente cronograma de entrega

item N° 01 — CARNES

3 SEM.

| mesoz-asem

i
1
Unidad i
FICHATECNICA | ToTAL .
PRODUCTO Mewia | SUBASTAINVERsA | cant. | MES1 ol 72-4 M

SEM
3

SEM

03

BONITO EVISCERADO CON CABEZA
REFRIGERADO - CALIDAD A 5012153900379489 30.00 | 30.00

KILO 840.00

0 | 30.00 30.00‘

0@
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SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2022-GRLL-GRA
CARNE DE RES - CORTE LOMO
05 | REFRIGERADO KILO | < h11151300389332 | 220%° | 15.00 | 5.00 | 5.00 | 5.00 500 | 5.00
1> | JUREL EVISCERADO CON CABEZA o o 7
REFRIGERADO - CATEGORIA A 5012153800379483 i 60.00 30.00 | 30.00 | | 30.00 | 30.00
1o | MENUDENCIA DE RES - HIGADO a5 SEE T
REFRIGERADO 5 011151300133916 00 | 1500 | 5.00 | 500 | 5.00 5.00 | 5.00 | 5.00 | 5.00
MENUDENCIA DE RES - MONDONGO
20 | REFRIGERADO pied 5011151300367125 25.00 -
21 | MUSLO DE POLLO REFRIGERADO KILO | & 511151500133786 | 198190 | 111.00 | 37.00 | 37.00 | 37.00 [148:00.| 37.00 | 37.00 | 37.00 | 37.00
PECHUGA ESPECIAL DE POLLO gL
26 | REFRIGERADO KILO | o 14151500385118 | 20200 | 30.00 | 10.00 | 10.00 | 10.00 [F20i00° 10.00 10,00
PIERNA ENTERA DE POLLO :
KIL 2
28 | REFRIGERADO O | 5011151500133822 | 2180 | - 20,00
Unidad Wi -
e, FICHA TECNICA TOTAL 3
N PRODUCTO de SUBASTA INVERSA | cant, | MES3 | SEm | SEM | SEM | SEM | SEM SEM | SEM | SEM | SEM
Madicla ALy 1 2 3 4 5 1 2 3 4
BONITO EVISCERADO
CON CABEZA
03 | REFRIGERADO - Lo 640.00 30.00 | 30.00 30.00 | 30.00 | 30.00
CALIDAD A 5 012153900379489
CARNE DE RES - CORTE T
95 | LOMO REFRIGERADO KLO | o 111151300280332 | 2409 | 5.00 | 500 | 5.00 | 5.00 | 5.00 5.00 | 5.00 | 5.00
JUREL EVISCERADO
CON CABEZA s
12 | REFRIGERADO - e 750.00 |99 09 30.00 | 30.00 | 30.00 30.00
CATEGORIA A 5 012153900379483 X
1o | MENUDENCIADERES - | 05,00 |
HIGADO REFRIGERADO 5011151300133916 ) 2500 | 500 | 5.00 | 500 | 5.00 | 5.00 500 | 5.00 | 5.00 | 5.00
MENUDENCIA DE RES - P
20 | MONDONGO KILO 25.00 _,5-,0{',': 5.00
REFRIGERADO 5 011151300367125 : '
21 | MUSLO DE POLLO KILO 1961.00 | g n
REFRIGERADO 5 011151500133786 185.00 | 37.00 | 37.00 | 37.00 | 37.00 | 37.00 37.00 | 37.00 | 37.00 | 37.00
PECHUGA ESPECIAL DE N
26 POLLO REFRIGERADO KIED, 5011151500385118 405.00 o0 | 10.00 | 10.00 10.00 10.00 | 10.00 | 10.00
PIERNA ENTERA DE AW
28 | poLLO REFRIGERADO | O | 5 011151500138822 | 2152 | 20,00 20.00 20.00
MES 06 - 5 SEM
Unidad
FICHA TECNICA TOTAL
Ne PRODUCTO de | susasTaiNvERsA | CANT. MES® | sEm | SEM | SEM | SEM | SEM
Medida 1 2 3 4 B
BONITO EVISCERADO
CON CABEZA
03 | REFRIGERADO - HER EAR-00 30.00 90.00 | 20.00 | 30.00 | 30.00
CALIDAD A 5 012153900379489
CARNE DE RES - CORTE
95 | {OMO REFRIGERADO KILO | ¢ 141451300380332 | 24090 5.00 | 5.00 2500 | 500 | 5.00 | 500 | 500 | 500
JUREL EVISCERADO
CON CABEZA
12 | REFRIGERADO - il fa9.00 30.00 | 30.00 | 60.00 30.00 | 30.00
CATEGORIA A 5 012153900379483
MENUDENCIA DE RES -
19 | LiGADO REFRIGERADO | ' | 5011151300133018 | 22>%° 500 | 5.00 | 500 | 2500 | 5.00 | 500 | 5.00 | 5.00 | 5.00
MENUDENCIA DE RES -
20 | MONDONGO KILO 25.00 o 00
REFRIGERADO 5011151300367125 : :
21 [ MUSLO DE POLLO KILO 1961.00
REFRIGERADO § 011151500133786 ' 37.00 | 37.00 | 37.00 | 185.00 | 37.00 | 37.00 | 37.00 | 37.00 | 37.00
PECHUGA ESPECIAL DE _
26 | por1O REFRIGERADO | O | 5041151500385118 | “0>%° 10.00 10.00 | 10.00 | 40,00 | 10.00 | 10.00 | 10,00 | 10.00
PIERNA ENTERA DE
\ 28 | o110 REFRIGERADO | " | 5011151500133822 | 21520 30.00 14,00 14.00
\-. MES 07 -4 SEM MES 08 -4 SEM
\ Unidad
FICHA TECNICA TOTAL
N° PRODUCTO de SUBASTAINVERSA | cant, | MEST | SEm | SEM | SEM | SEM MES8 | sem | SEM | SEM | SEM
Medida L] 2 3 4 1 2 3 4
BONITO EVISCERADO CON
03 | CABEZA REFRIGERADO - KILO 840.00 ™ -
CALIDAD A 5 012153900379489 60.00 | 0. .00 60.00 .00 | 30.00
55 | CARNE DE RES - CORTE =5 —
LOMO REFRIGERADO 5011151300389332 00 | 5600 | 5.00 | 5.00 | 5.00 | 5.00 | 20.00 | 500 | 500 | 5.00 | 500




GOBIERNO REGIONAL LA LIBERTAD BASES
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2022-GRLL-GRA
JUREL EVISCERADO CON
12 | CABEZA REFRIGERADO - KILO 750,00
BRTEGCED b SEisiias 60.00 30,00 | 30.00 | 60.00 30.00 | 30.00
19 | MENUDENCIA DE RES - - -
HIGADO REFRIGERADO 5011151300133916 99| 2000 | 5.00 | 500 | 5.00 | 5.00 | 2000 | 500 | 500 | 500 | 5.00
MENUDENCIA DE RES -
0 MONDONGO REFRIGERADO LD 5 011151300387125 25.00 5.00 5.00
21 [ MUSLO DE POLLO KILO 1961.00
REFRIGERADO 5 011151500133786 99 | 148.00 | 37.00 | 37.00 | 37.00 | 37.00 | 148.00 | 37.00 | 37.00 | 37.00 | 37.00
»6 | PECHUGA ESPECIAL DE D —
POLLO REFRIGERADO 5011151500385118 09| 2500 | 10.00 | 5.00 | 10,00 40.00 |10.00 | 10,00 | 10.00 | 10.00
PIERNA ENTERA DE POLLO
28 | REFRIGERADO KO | 5 011151500133822 | 21%%° | 20.00 20.00
Ty
i
Unidad TOTAL
FICHATECNICA | TOTAL
Ne PRODUCTO de ARO
Medida | SUBASTAINVERSA [ CANT. SEM 2022
BONITO EVISCERADO CON CABEZA
03 | REFRIGERADO - CALIDAD A KILO | & h12153000370489 | B40-00 600.00
CARNE DE RES - CORTE LOMO
05 REFRIGERADO KIS 5011151300389332 240,00 5.00 175.00
12 | JUREL EVISCERADO CON CABEZA P o
REFRIGERADO - CATEGORIA A 5 012153000379483 : 30.00 | 540.00
16 | MENUDENCIA DE RES - HIGADO — —
REFRIGERADO 5011151300133916 : 5.00 | 5.00 | 5.00 | 500 | 190.00
MENUDENCIA DE RES - MONDONGO
20 | REFRIGERADO KO | 5 011151300867125 | 2% 5.00 | 20.00
21 | MUSLO DE POLLO REFRIGERADO KILO | 5 011151500133786 | 196100 | 37.00 | 37.00 | 37.00 | 37.00 | 1.406.00
PECHUGA ESPECIAL DE POLLO
%6 | REFRIGERADO KILO | £ 511151500385118 | 20500 10.00 | 10,00 | 5.00 | 5.00 | 285.00
PIERNA ENTERA DE POLLO
28 | REFRIGERADO KILO | ¢ 311151500133822 | 21800 20,00 | 20.00 | 184.00
~ MES10-4SEM MES 11 - 4 SEM
! Unidad | cicpatecnica | ToTaL
N PRODUCTO de SUBASTA INVERSA | CANT. SEM | SEM | SEM | SEM |MES11 ) sem | SEM | sem | sem
Medida 1 2 3 4 1 2 3 4
BONITO EVISCERADO
CON CABEZA
03 | REFRIGERADO - e 840.00 | 30.00 | 30.00 60.00 | 30.00 | 30.00
CALIDAD A 5 012153900379489 iy
CARNE DE RES -
05 | CORTE LOMO KILO 240.00
REFRIGERADO 5 011151300389332 ROE: |G| B0 L8 500 | 580 (5,00
JUREL EVISCERADO
CON CABEZA
12 | REFRIGERADO - i 73000 30.00 | 30.00 | 60.00 30.00 | 30.00
CATEGORIA A 5 012153900379483
MENUDENCIA DE RES
19 | - HIGADO KILO 265.00
RESRICErATI R —— 500 | 5.00 | 500 | 5.00 | 2000 | 5.00 | 500 | 500 | 5.00
MENUDENCIA DE RES
20 | - MONDONGO KILO 25.00 "
REFRIGERADO 5011151300367125 :
51 | MUSLO DE POLLO = P
REFRIGERADO 5 011151500133786 :  148.00 | 37.00 | 37.00 | 37.00 | 37.00 | 148.00 | 37.00 | 37.00 | 37.00 | 37.00
PECHUGA ESPECIAL Ey Ty
26 | DE POLLO KILO 405.00
Sl - A 40 10.00 | 10.00 | 10.00 | 10.00 | 30.00 | 10.00 10.00 | 10.00
PIERNA ENTERA DE ..
28 | POLLO KILO 218.00 ;
REFRIGERADO 5011151500133822 1400 £kiY 200
MES 12 -5 SEM
: Unidad | pioya tecnica | ToTaL : MES 11
N PRODUCTO do SUBASTAINVERSA | caNT, |MES12 | SEmM | SEM | SEM | SEM | SEM |MES13 | sem | sEM
Medida 1 2 3 4 5 1 2
43 | BONITO EVISCERADO CON CABEZA i —
REFRIGERADO - CALIDAD A 5 012153900379489 ) 90.00 | 30.00 | 30.00 | 30.00 30.00 | 30.00
o5 | CARNE DE RES - CORTE LOMO - —
REFRIGERADO 5011151300389332 00 | 2500 | 5.00 | 500 | 5.00 | 5.00 | 500 | 10.00 | 5.00 | 5.00
12 | JUREL EVISCERADO CON CABEZA == —
REFRIGERADO - CATEGORIA A 5 012153900379483 ' 60.00 30.00 | 30.00 | 30.00 30.00
16 | MENUDENCIA DE RES - HIGADO = i
\1® | REFRIGERADO 5 011151300133916 00 | 9500 | 5.00 | 500 | 500 | 500 | 500 | 10.00 | 5.00 | 5.00

@




/ GOBIERNO REGIONAL LA LIBERTAD BASES \
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2022-GRLL-GRA
MENUDENCIA DE RES - MONDONGO
20 | REFRIGERADO KO | ¢ o11151300367125 | 2>°° | 500 500 | -
21 | MUSLO DE POLLO REFRIGERADO KILO | 5 541151500133786 | 1967190 | 185,00 | 37.00 | 37.00 | 37.00 | 37.00 | 37.00 | 74.00 | 37.00 | 37.00
PECHUGA ESPECIAL DE POLLO
%8 | REFRIGERADO KO | 5 o11151500385118 | “°>%° | 3000 10.00 | 10.00 10.00 | 20.00 | 10.00 | 10.00
PIERNA ENTERA DE POLLO
28 | REFRIGERADO KILO | o rrasts001a3822 | 21890 | 2000 | 20.00 ;
item N° 02—- VERDURAS
3 SEM. | MES02-4SEM
Unidad
FICHA TECNICA TOTAL
b PRODUCTO de | SUBASTAINVERSA | cant. [ MEST | sem | sem SEM | SsEm | sEm
Medida 5 4 2 3 4
) 5
08 | DURAZNO CATEGORIAEXTRA Calibre2 | KILO | gooonoo S oo | 17500 | 4u00 | 7.00 55
10 | GRANADILLA CATEGORIA | KILO | £ h30500800388638 | '2>°° | 50.00 | 12.50 | 12.50 0. | 12.50 | 12.50 | 12.50 | 12.50
5
13 | LIMON CATEGORIA | KO | o30420200331450 | 54690 | 36,00 | 12,00 | 12.00 12,00 | 12.00 | 12.00 | 12.00
15 | MANDARINA SATSUMA CATEGORIA | KILO | 5 030443800331431 | 8590 | 45.00 | 15.00 | 15.00 | 15.00 | 15.00 | 15.00 | 15.00
16 | MANGO HADEN CATEGORIA II LT —-——
17 | MARACUYA CATEGORIA| KILO | ¢ h30520500388652 | '4%%° | 4.00 4.00 ; 4,00 4.00
5 B 5]
18 | MELON CATEGORIA PRIMERA KILO | o3p4p0500330388 | 15000 | . 45,00 | 15.00
2 | NARANJA WASHINGTON NAVEL = 5 i o
CATEGORIAI-CALS 030504400331443 : 27.00 | 9.00 | 9.00 9.00 | 9.00 | 9.00 | 9.00
PALTA FUERTE CATEGORIA | CODIGO T
2|16 KILO | & 040173000331447 | 14400 | 18,00 | .00 | 6.00 | 6.00 [ =
25 | PAPAYA CATEGORIA EXTRA | KILO | ¢ hap510500831427 | 192500 | 75,00 | 25.00 | 25.00 | 25.00 | 25.00 | 25.00 | 25.00 | 25.00
27 | PERA CATEGORIA 1RA KILO 5 030545900388657 160.00 10.00 10.00 | 10.00 10.00
R "I&?_"l'.':.
29 | PLATANO DE SEDA CATEGORIA | CIENTO | ¢ nan170700388659 | 5>°° | 200 | 1.00 | 1.00 | 1.00 | 400 | 1.00 | 1.00 | 1.00 | 1.00
30 | SANDIA CATEGORIA EXTRA KILO | 5 530461000330391 | 7000 | 48.00 | 24.00 24.00 | . 24,00
31 | TANGELO CATEGORIA | Cal 1XX KILO | 5 h3paaaon0aataas | 22700 | 51.00 | 17.00 | 17.00 | 17.00 17.00 | 17.00 | 17.00
92 | UVAITALIA CATEGORIAT KILO | 5 530344500331456 | 1820 | 18.00 | 6.00 | 6.00 | 6.00 | 6,00 | 6.00 | 6.00
~ MES 03 -5SEM M s
Unidad
o FICHA TECNICA TOTAL
N PRODUCTO de SUBASTA INVERSA | CANT. SEM | SEM | SEM | SEM SEM | SEM | SEM [ SEM
Medida 2 3 4 5 1 2 3 4
DURAZNO CATEGORIA 5
08 | EXTRA Calibre 2 KILO | 43ps30900831420 | 17500 7.00 7.00 7.00
1o | GRANADILLA CATEGORIA | o
| 5 030520800388638 | ' 2> 12.50 | 12.50 | 25.00 | 12.50 1250 | 12,50 | 12.50 | 12.50
5
13 | LIMON CATEGORIA| KILO | p30400200331450 | 54890 12,00 | 12.00 | 12.00 | 12.00 12.00 | 12.00 | 12.00 | 14.00
15 | MANDARINA SATSUMA i e
CATEGORIA | 5 030443800331431 : 15,00 | 15.00 | 75.00 | 15.00 15.00 | 15.00 | 15.00 | 15.00
MANGO HADEN
16 | CATEGORIA Il KILO | 5 g30450800388641 | 25000 | 0
17 | MARACUYA CATEGORIAI | KILO | 5 5an500500388652 | 14%%° | 800 4.00 4.00 400 4.00
WIELON CATEGORIA 5 ToaL
'8 | PRIMERA KILO | 53p5460500330388 | 1°9-00 | 4500 | 15.00 15,00
NARANJA WASHINGTON ST
22 | NAVEL CATEGORIA |- CAL | KILO 5 477,00
y . E— 9.00 | 9.00 | 9.00 | 9.00 .00 | 9.00 | 9.00 | 9.00
PALTA FUERTE
23 | cATEGORIAICODIGO 16 | "© | 5 040173000331447 | 14400
PAPAYA CATEGORIA T
25 | EXTRA KILO | 5 53p510500831427 | 132500 | 425 25.00 | 25,00 | 25.00 | 25.00 25.00 | 25.00 | 25.00 | 25.00
27 | PERA CATEGORIA 1RA KILO | g paps45900388857 | 1°0-00 10,00 | 10.00 10.00
PLATANO DE SEDA
29 | CATEGORIA | CIENTO | & ha0170700388650 | %% | 500 | 1.00 | 1.00 | 1.00 | 1.00 | 1.00 1.00 | 1.00 | 1.00 | 1.00
SANDIA CATEGORIA T
30 | ExTRA KILO | 5 n30461000330301 | 57890 | 4800 | 24.00 24.00 24.00 24,00
- [ TANGELG CATEGORIA| " o000 |FI
Cal 1XX 5 030444000331435 | 20190 | 8500 | 17.00 | 17.00 | 17.00 [ 17.00 | 17.00 17.00 | 17.00 | 17.00 | 17.00
N




GOBIERNO REGIONAL LA LIBERTAD

BASES

~

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2022-GRLL-GRA
{_32 I UVA ITALIA CATEGORIA | ‘ N |5030344500331455’ 318.00 [3000 | 6.00 r 6.00 ‘ 6.00 ‘ 6.00 ‘ sm 6.00 ‘ 6.00 j 6.00 [ 6.00 ‘
MES 06 - 5 SEM
Unidad
FICHA TECNICA TOTAL
Ne PRODUCTO de | SUBASTA INVERSA | CANT. SEM | SEM | SEM | SEM | MESS® | sem | sem | sem | sEm [ sem
Medida 1 2 3 4 1 2 3 4 5
DURAZNO CATEGORIA 5
98 | EXTRA Calibre 2 KILO | o3ps30900331420 | 175:00 7.00 7.00 | 14.00 | 7.00 7.00
10 | GRANADILLA KILO 725.00
CATEGORIA | 5 030520800388638 | 2> 12.50 | 12.50 | 12.50 | 12.50 | 75.00 | 12.50 | 12.50 | 12.50 | 12.50 | 25.00
5
13 | LIMON CATEGORIA| KILO | 030420200331450 | 84600 12.00 | 16.00 | 12.00 | 12.00 | 60.00 | 12.00 | 12.00 | 12.00 | 12.00 | 12.00
15 | MANDARINA SATSUMA | g p—
CATEGORIA | 5 030443800331431 : 15.00 | 15.00 | 15.00 | 15.00 | 75.00 | 15.00 | 15.00 | 15.00 | 15.00 | 15.00
MANGO HADEN
'8 | CATEGORIAII KILO | 5 030450800388641 | 238-00 :
MARACUYA CATEGORIA
Ll I KILO | 5 030520500388652 | 145-00 4.00 2.00 2.00
MELON CATEGORIA 5
'8 | PRIMERA KILO | papasosoossossg | 180-00 15.00 15.00 | 15.00
NARANJA WASHINGTON
22 | NAVEL CATEGORIA I- | KILO 5 477.00
e L e 9.00 | 9.00 | 9.00 | s.00 | 4500 | 9.00 | 9.00 | 9.00 | 9.00 | 9.00
PALTA FUERTE
23 | CATEGORIAI CODIGO | KiLo 144,00
s S — 6.00 | 6.00 | 6.00 | 6.00 | 18.00 6.00 | 6.00 | 6.00
55 | PAPAYA CATEGORIA oo =
EXTRA | 5 030510500331427 : 25.00 | 25.00 | 25.00 | 25.00 | 125.00 | 25.00 | 25.00 | 25.00 | 25.00 | 25.00
27 | PERACATEGORIAMRA | KILO | g 535545000388657 | 160-00 10.00 | 20.00 10.00 | 10.00
PLATANO DE SEDA
29 | CATEGORIA| CIENTO | 5 030170700388659 | 3300 1.00 | 1.00 | 1.00 | 1.00 | 500 | 1.00 | 1.00 | 1.00 | 1.00 | 1.00
SANDIA CATEGORIA
30 | ExTRA KILO | 5 030461000830391 | 57800 24.00 24.00 | 48.00 24.00 24.00
31 | TANGELO CATEGORIAT | o o o
Cal 1XX 5 030444000331435 | 207 17.00 | 17.00 | 17.00 | 17.00 | 85.00 | 17.00 | 17.00 | 17.00 | 17.00 | 17.00
32 | UVA ITALIA CATEGORIA | = 18,00
| 5 030344500331456 | 318 6.00 | 6.00 | 6.00 | 6.00 | 30.00 | 6.00 | 6.00 | 600 | 6.00 | 6.00
MES 07 - 4 SEM MES 08 -4 SEM
5 Unidad | ciohatecNicA | ToTaL
N PRODUCTO de | susasTaINveErsA | canT. | MES7 | sem | sem | sem | sem | MESB | sem | sem | sem | sem
Medida 1 2 3 4 1 2 3 4
DURAZNO CATEGORIA EXTRA 5
98 | Calibre 2 KILO | 030530000331420 | 17520 | 1400 | 7.00 7.00 14,00 | 7.00 7.00
10 | GRANADILLACATEGORIA 1 KILO | 5 030520800388638 | 725-%° | 50,00 | 12.50 | 12.50 | 12.50 | 12.50 | 50.00 | 12.50 | 12.50 | 12.50 | 12.50
5
18 UON EATEGORI ‘0 | 030420200331450 | %489 | 48.00 | 12.00 | 12.00 | 12.00 | 12.00 | 48.00 | 12.00 | 12.00 | 12.00 | 12.00
15 | MANDARINA SATSUMA o m—
CATEGORIA | 5 030443600331431 0% | 60.00 | 15.00 | 15.00 | 15.00 | 15.00 | 60.00 | 15.00 | 15.00 | 15.00 | 15.00
16 | MANGO HADEN CATEGORIAII | KILO [g oo o .| 28800 | 58 I "
17 | MARACUYA CATEGORIA| KILO | 5 030520500388652 | 14590 | .00 3.00 | 3.00 | 20.00 | 500 | 500 | 500 | 500
5
'8 | MELON CATEGORIA PRIMERA | KILO | o50460500330389 | 18990 | 1500 | 15.00 15.00 | 15.00
22 | NARANJA WASHINGTON i 5 S
NAVEL CATEGORIA | - CAL 5 030504400331443 %1 36.00 | 9.00 | 9.00 | 9.00 | 9.00 | 36.00 | 9.00 | 5.00 | 9.00 | 5.00
PALTA FUERTE CATEGORIA |
% | coDIGO 16 KILO | 5 040173000331447 | 1440 | 12,00 6.00 | 6.00 | 12.00 6.00 | 6.00
25 | PAPAYA CATEGORIAEXTRAI | KILO | 5 530510500331427 | 1325%0 | 100.00 | 25.00 | 25.00 | 25.00 | 25.00 | 100.00 | 25.00 | 25.00 | 25.00 | 25.00
27 | PERA CATEGORIA 1RA KILO | 5 930s45900388657 | 18990 | 10.00 10.00 | 10.00 10.00
PLATANO DE SEDA
2% | CATEGORIA | CIENTO | 5 030170700388859 | *%° | 400 | 1.00 | 1.00 | 1.00 | 1.00 | 400 | 1.00 | 1.00 | 1.00 | 1.00
80 | SANDIA CATEGORIA EXTRA KILO | 5 030461000330881 | 57890 | 4800 24.00 24.00 | 48.00 24,00 24,00
51 | TANGELO CATEGORIA I Cal o 501,00
1XX 5 030444000331435 99 | e8.00 | 17.00 | 17.00 | 17.00 | 17.00 | 68.00 | 17.00 | 17.00 | 17.00 | 17.00
o2 | UVAITALIACATEQURIA | KO | 5030344500331456 | 318%° | 2400 | 6.00 | 6.00 | 6.00 | 6.00 | 24.00 | 6.00 | 6.00 | 5.00 | 6.00
Unidad TOTAL
FICHA TECNICA
Ne PRODUCTO de AflO
Medida SUBASTA INVERSA 2022




-

GOBIERNO REGIONAL LA LIBERTAD

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2022-GRLL-GRA

BASES

2 5
08 | DURAZNO CATEGORIA EXTRA Calibre 2 | KILO | gaocaiofiantsnn | 17600 700 et isean
10 | GRANADILLA CATEGORIAI KILO | ¢ 530520800388638 | 2200 12.50 | 12.50 | 12.50 | 12.50 | 25.00 | 525.00
5
13 | LIMON CATEGORIA| KILO | n30490000331450 | 84600 12,00 | 12.00 | 12,00 | 14.00 | 14.00 | 466.00
15 | MANDARINA SATSUMA CATEGORIA | KILO | ¢ y30443800331431 | 5°°-00 15.00 | 15.00 | 15.00 | 15.00 | 15.00 | 630.00
16 | MANGO HADEN CATEGORIA I KILO | 5 h3p450800388641 | 25000 17.00 17.00 | 17.00 | 17.00 | 102.00
17 | MARACUYA CATEGORIA| KLO | 5 y30520500388652 | 14520 400 | 500 | 500 | 5.00 | 6.00 | 83.00
5
18 | MELON CATEGORIA PRIMERA o P — 15.00 o
52 | NARANJA WASHINGTON NAVEL e 5 P
CATEGORIA |- CAL S 030504400331443 ‘ 9.00 | 9.00 | 8.00 | 9.00 | 900 | 34200
PALTA FUERTE CATEGORIA | CODIGO
23| 16 KILO | 5 040173000331447 | 144-00 6.00 | 6.00 | 96.00
25 | PAPAYA CATEGORIA EXTRA| KILO | 5 h30510500831427 | 132500 | 25.00 | 25.00 | 25.00 | 25.00 | 25.00 | 950.00
27 | PERA CATEGORIA 1RA KILO | ¢ 53p545900388657 | 18000 10,00 | 10.00 | 120.00
29 | PLATANO DE SEDA CATEGORIA| CIENTO | ¢ 530170700388650 | 00 1.00 | 1.00 | 1.00 | 1.00 | 1.00 | 38.00
30 | SANDIA CATEGORIA EXTRA KILO | 5 530461000330391 24.00 24.00 432.00
31 | TANGELO CATEGORIA | Cal 1XX KILO | ¢ 53p444000331435 | 20100 17.00 | 17.00 | 17.00 | 17.00 | 17.00 | 846.00
32 | UVAITALIA CATEGORIA| KILO | & 530344500331456 | 31800 6.00 | 6,00 | 6.00 | 6.00 | 6.00 | 228.00
_ mMES10-4SEM MES 11 - 4 SEM
: Unidad | pioyatEcnicA | TOTAL
N PRODUCTO de SUBASTA INVERSA | CANT. sem | sEm | sem | sem |MES11| sEm | SEM | SEM | SEM
Medida 1 2 3 4 1 2 3 4
DURAZNO
08 | CATEGORIAEXTRA | KILO 5 175.00
Calibre 2 030530900331420 7.00 00 fA008 7.00 7.00
GRANADILLA
10 | CATEGORIA | KILO | 5 h3ps20800388638 | 72200 12.50 | 12.50 | 12.50 | 12.50 | 50.00 | 12.50 | 12.50 | 12.50 | 12.50
5 o
13 | LIMON CATEGORIA| | KILO | n30490200331450 | 84600 | 12.00 | 12.00 | 12.00 | 12.00 | 48.00 | 12.00 | 12.00 | 12.00 | 12.00
VIANDARINA 7
15 | SATSUMA KILO 855.00 '
et I — | 15.00 | 15.00 | 15.00 | 15.00 | 60.00 | 15.00 | 15.00 | 15,00 | 15.00
MANGO HADEN
16 | CATEGORIA Il KILO | 5 h3pas0800388641 | 23800 17.00 | 17.00 | 17.00 | 17.00 | 68.00 | 17.00 | 17.00 | 17.00 | 17.00
47 | MARACUYA KILO 145.00
CATEGORIA | 5 030520500388652 | 4% 5.00 | 5.00 | 500 | 500 | 20,00 | 500 | 500 | 5.00 | 500
MELON CATEGORIA 5 7
18 | PRIMERA KILO | (30460500330389 | 18900 15.00 15,00 | 15.00
NARANJA
WASHINGTON
22 | \AVEL CATEGORIA | MO 5 ATT:00 9.00 | 9.00 | 9.00 | 2.00 | 36.00 | 9.00 | 9.00 | 9.00 | .00
I-CALS 030504400331443
PALTA FUERTE
23 | CATEGORIA | KILO 144,00
CODIGO 16 5 040173000331447 6.00 | 6.00 | 42.00 8.00; | 8.00
PAPAYA
25 | CATEGORIA EXTRA | KILO 1325.00
: T —— 26.00 | 25.00 | 25.00 | 25.00 | 100.00 | 25.00 | 25.00 | 25.00 | 25.00
PERA CATEGORIA NET
27 | 1ra KILO | 5 h3ps45900388657 | 16000 1l 10,00 | 10.00 10.00
PLATANO DE SEDA ain
29 | CATEGORIA | CIENTO | ¢ 030170700388859 | >>%° 1.00 | 1.00 | 100 | 400 | 1.00 | 1.00 [ 1.00 | 1.00
SANDIA CATEGORIA P Ee
30 | EXTRA KILO | ¢ 530461000330301 | 7000 481 24.00 48.00 | 24.00 24.00
TANGELO =)
31 | CATEGORIA | Cal KILO 901.00 2e
3 o A 68,0 17.00 | 17.00 | 17.00 | €8.00 | 17.00 | 17.00 | 17.00 | 17.00
UVA TTALIA W
32 | CATEGORIA KILO | 5 h3p344500331456 | 21890 2400 | 6.00 | 6.00 | 6.00 | 6.00 | 24.00 | 6.00 | 6.00 | 6.00 | 6.00
MES 12 - 5 SEM
Unidad
FICHA TECNICA TOTAL
Ne PRODUCTO do | sUpasTAINVERSA | cant, |MES12 [ sem | sem | sem | sem | sem [MES13| sem | sem
Medida 1 2 3 4 5 1 2
: 5
08 | DURAZNO CATEGORIA EXTRA Calibre 2 | KILO | coocnro® aiaao | 17590 | 1400 | 7.00 - | i




-

GOBIERNO REGIONAL LA LIBERTAD BASES
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2022-GRLL-GRA

1| CRANARLEACATRGORIN KILO | 5 030520800388638 | 72> | 7500 | 12.50 | 12.50 | 1250 | 25.00 | 12.50 | 25.00 | 12.50 | 12.50
| HURN SR EGORIA] KLO | oonazoaaosstase | 4600 60.00 | 12,00 | 12.00 | 12.00 | 12.00 | 12.00 | 24.00 | 12.00 | 12.00
18 | MANDARINA BATSUMA CATEGORIA | KILO | 5030443800831431 | 8599 | 7500 | 15.00 | 15.00 | 15.00 | 15.00 | 15.00 | 30.00 | 15.00 | 15.00
16 | MANGO HADEN CATEGORIA Ii L P —— ] ;
| MARACLYABATEGORIA/ L9 | 5 030520500388852 | 14590 | 20,00 | 5.00 | 5.00 | 5.00 5.00 | 2,00 2,00
18 | MELON CATEGORIA PRIMERA KO | penisosoussosas | 19000 WERDM . o 1566 | 186
o> | NARANJA WASHINGTON NAVEL o 5 M

CATEGORIA |- CAL 5 030504400331443 45.00 | 9.00 | 9.00 | 9.00 | 9.00 | 9.00 | 18.00 | 8.00 | .00
23 | [ALTATUERTE CATEGORIAICODIGO | 10 5 040173000331447 | 14490 | 4500 6.00 | 6.00 | 12.00 | 6.00 | 6.00
25| PAPAIA GATECORIA BXTBA KO | 5 030510500831427 | "325-%9 | 125,00 | 25.00 | 25.00 | 25.00 | 25.00 | 25.00 | 50.00 | 25.00 | 25.00
27" | PERACRTRGORIATRA KILO | 5 030545900388657 | 18990 | 20,00 10.00 | 10.00 | -
20| FIATANGDE-SEDR GATREORINI CIENTO | 5 030170700388659 | °*%° | 500 | 1.00 | 1.00 | 1.00 | 1.00 | 1.00 | 200 | 1.00 | 1.00
30 | SANDIA CATEGORIA EXTRA KO | ¢ 1304s1000330391 | 57699 | 4800 | 24.00 . 1
81 | TANGELO CATEGORIA | Cal 1XX KILO | 5 030444000331435 | 9°1-% | 8500 | 17.00 | 17.00 | 17.00 | 17.00 | 17.00 | 34.00 | 17.00 | 17.00
N2i| DA TIALIA GATEEORIAL KL | 5 030344500331456 | 3% | 30.00 | 6.00 | 6.00 | 6.00 | 6.00 | 6.00 | 12.00 | 600 | 600

B.-LUGAR DE ENTREGA. - Almacenes del CAR Aldea Infantil “Santa Rosa™ Km.24 Sierra
Libertefia — Laredo.

C.-GARANTIAS. - El proveedor debe garantizar los productos a ser entregados, que
cumplan con las caracteristicas fisicas propias y nutricionales del producto ofertado. Asi
mismo debe de garantizar los productos ofertados contra cualquier falla o vicio de
fabricacion, inadaptacion con el uso normal, bajo condiciones normales de uso
comprometiéndose a cambiarlo a solo requerimiento de la entidad, estableciendo un plazo
de reposicion de un dia habil de efectuada la entrega en el caso de los alimentos perecibles.

El proveedor debe garantizar que los productos presenten un tiempo de conservacion para
su consumo a partir del momento de la entrega.

D.-FUENTE DE FINANCIAMIENTO. - R.O.
E.-OBLIGACIONES DEL PROVEEDOR. - Segiin contrato.
F.-DOCUMENTACION MINIMA DEL POSTOR Y PERFIL TECNICO. - Indica en las bases.
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IL.-PRINCIPALES REQUISITOS DE CALIDAD Y SANIDAD QUE DEBEN DE REUNIR LOS
ALIMENTOS DE MAYOR CONSUMO

1.- CARNES:

1.1.- Para las cames de ganado vacuno, ovino caprino y porcino, solamente se aceptara
cames frescas de primera calidad, procedentes de camales oficiales, debiendo mostrar los
certificados de calidad de lote emitidos por el veterinario del camal (Art.25D.S.22-95-AG)

1.2.- Las cames frescas deberan mostrar las siguientes caracteristicas:

a.- consistencia al tacto: firme y elastico, al presionar con el dedo no debe de dejar huella.
b.- la carne de cerdo es roja cereza brillante, y del ave sera rosa palida.

¢.- olor caracteristico segun el tipo de carne.

1.3- l]a came congelada es dura y sonora a la percusion, dificil de cortar con el cuchillo, los
musculos son de color rojo intenso mas encendido que la carne fresca.

1.4.- No se admitira las cames congeladas con signos de alteraciones, tales como:

Enrranciamiento de las grasas, zonas verdosas colores y olores anormales, y consistencia
blanda (al descongelarse) no se admitird cames congeladas.

1.5.- La came de ave debera ser de pollo perla sin lavar presentar caracteristicas de came
fresca no debe presentar hematomas ni zonas verdes, ¢ mal olor.

“La came cerdo y res, debera preceder de camales autorizados por el SENASA a fin de
declararla apta para su consumo.

*El internamiento de la came cerdo y de res, debera ser con la CONSTANCIA DE
BENEFICIO expedido por el médico veterinario del camal respectivo.

2.- VISCERAS

Entre las visceras se consideran las mas utilizadas el higado de pollo, molleja de pollo
deberan ser frescas y limpia, higado de res, mondongo, deberan presentar las siguientes

caracteristicas:

2.1.- El higado debera presentar una supefficie lisa, brillante de color pardo claro,
consistencia algo blanda y elasticas, aspecto uniforme. No debe observarse quistes de
ning(in tamafio, ni engrosamientos del conducto biliar, en caso de hallarlos se rechazara.

2.2.- El mondongo debera ser limpio, sin restos de contenidos estomacal, no debe
observarse coloracion verdosa ni otros indicios de putrefaccion. EI mondongo congelado
debe presentarse sin manchas ni mal olor.

3.-PESCADO:

El pescado fresco debe presentar las siguientes caracteristicas:

©




-

GOBIERNO REGIONAL LA LIBERTAD BASES
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2022-GRLL-GRA

3.1.- Came dura a la presion de los dedos, agallas de color rojo vivo, escamas adheridas,
olor fresco (olor marino), ojos brillantes y saltones, el pescado preferentemente eviscerado,
el pescado seco salado debera estar libre de hongos y parasitos.

3.2.- El pescado congelado debera presentar textura solida; al congelarse debe mostrar las
caracteristicas similares al pescado fresco, no deben de presentar, zonas de color verdosa y
al momento de su entrega debera ser de 35% mas por el hielo.

3.3.- El pescado fileteado debe de tener un olor caracteristico, la piel es de textura compacta
de olor fresco y caracteristico, la carne no se deshace, la superficie no presenta viscosidad
alguna, ni presenta coloracién verdosa. Asi mismo al momento de distribuide debe
encontrarse cubierto de una capa de hielo que lo proteja.

4.- HUEVOS:
4.1.- Debe presentarse integros cascaras sin residuos de excremento, ylo tierra.

La clara debera ser viscosa, transparente, sin manchas ni restos de sangre, la yema firme y
bien adherida a la clara. '

Se rechazara los huevos quebrados, mal formados, o sucios, asi como la yema o la clara
que se venden en forma separada y fuera de su cascara.

5.-HORTALIZAS, RAICES, TUBERCULOS Y BULBOS:
Las hortalizas deberan tener las siguientes caracteristicas:
*Encontrarse frescos y en buen estado de madures.

“No encontrarse golpeados, ni con magulladuras.

*No haber emitido inflorescencia (no floreado)

*No estar atacado con insecto o moluscos, gusanos.

*No mostrar barro ni otras materias extrafias en la superficie.

6.-FRUTA:

*Las frutas frescas deben tener un adecuado estado de madures, no contener parasitos
internos o externos, no estar dafiadas por golpes y tamafios similares.

“La fruta seca no debera contener insectos, hongos (color verde), ni cuerpos extrafios a su
naturaleza.

7.-ROTULACION:

Todo alimento y bebida para efectos de su comercializacién, deberan estar rotulados de
acuerdo a lo siguiente:
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ENVASE Y EMBALAJE
« El envase y el embalaje deberdn ser inocuos y no deberdn comunicar olores 0

sabores extrafios al producto. Asi mismo deberan ser impermeables, resistentes y
protegeran al producto.

« Los materiales de envoltura deberan ser limpios e higiénicos.

e Para las cames, el intermamiento debe ser en bandejas de javas de plastico para su
facil manipuleo e higiene.

TRANSPORTE:

Los vehiculos deberan estar acondicionados y provistos de medios suficientes para proteger
a los productos de los efectos del calor, de la humedad, la sequedad y de cualquier ofro
efecto indeseable que pueda ser ocasionado por la exposicion del producto al ambiente
(art.74,inc,a.)

Los alimentos deberan pasar el control de calidad en la recepcion realizado en el almacén y
luego se procedera a la recepcion de los mismos.

El transporte de los vivires desde el lugar de procedencia a los Almacenes del CAR Aldea
infantil “Santa Rosa”, debera ser realizado de preferencia en un vehiculo exclusivo cerrado
con su camara de refrigeracion; a falta de este, en condiciones tales que no afecte la calidad
y Sanidad de los mismos, ademas se debera tener presente que:

1.- Las carnes se transportaran en vehiculos cerrados, no seran depositados directamente
en el piso.

5. Las cames de aves se transportaran en recipientes inoxidables, los que estaran en
buenas condiciones de conservacién e higiene, asi como de las visceras.

3.- El pescado y mariscos igualmente, se transportaran en depdsitos de material inoxidable,
de facil limpieza y protegido con hielo preparado con agua potable.

4 - El transporte de las Hortalizas y frutas efectuara en depésitos de madera, plastico fibra
vegetal o cartén en buenas condiciones de conservacion e higiene procurando en todo

©
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momento evitar las contaminaciones procedentes de personas, animales y otros productos
que presenten peligro para la salud.

LUGAR DE EJECUCION DE LA PRESTACION

Los productos ingresaran al almacén ubicado en el Km. 24 Carretera a la Sierra Libertana
del Distrito de Laredo, Provincia y Departamento de La Libertad, donde se realizara el
andlisis de las certificaciones presentadas (de corresponder), se realizara el control de
calidad fisico organoléptico y se autorizara su internamiento.

Los productos se entregaran entre las 09:00 a 11:00 am, con una tolerancia de hasta 20
minutos, Pasado el tiempo de tolerancia se considerara como un dia de atraso.

La seguridad del transporte de los alimentos serd Unica responsabilidad de la empresa
proveedora.

De encontrarse defectos en algin producto se procedera al rechazo del mismo,
procediéndose a otorgar al contratista un plazo de 24 horas para la reposicién del producto
observado.

DEL ASEO Y PRESENTACION DEL PROVEEDOR:

El personal encargado de distribuir los alimentos frescos sin envasar, debe presentarse
completamente aseado. Las manos no deberan presentar cortes, ulceraciones a la piel y las
unas deberan mantenerse limpias, cortas y sin esmaltes.

El cabello debera estar totalmente cubierto. No deberan usar sortija, pulseras o cualquier
otro objeto de adorno cuando se manipule alimentos.

Asi mismo no debera presentar sintomas de enfermedad infectocontagiosa debiendo portar
su camet salud en sefial de no presentar enfermedad infectocontagiosa (Art.84.inc.a y
Art.48,50)

« Carnet Sanitario Vigente del Personal que labora, otorgada por el Ministerio de Salud o la
Municipalidad Respectiva.

Las personas responsables de la recepcion de alimentos seran los trabajadores de la Aldea
Infantil: Nutricionista y Almacenero.

1.10 OTRAS CONDICIONES PARA CUMPLIR EL OBJETO DE LA CONTRATACION

a) Condiciones de la garantia:

El Postor presentara una Declaracién Jurada de garantia Comercial en el cual se
comprometa, en caso de encontrarse algun defecto o alteracion posterior a la recepcion y
conformidad del bien, a subsanar o realizar el cambio respectivo en un determinado plazo,
sin representar costo alguno a la entidad.

Reemplazo en un plazo méximo de VEINTICUATRO (24) horas posteriores de haberse
notificado al contratista

b) El postor debera asumir el costo y todo gasto que implique el traslado de los productos
hacia el lugar de destino, no reconociéndose pago alguno por ningtn criterio ni concepto.

c) El postor es el Gnico responsable por los dafios que sufrieran los productos durante su
traslado, hasta el momento de la recepcién oficial, encargandose del cambio respectivo.
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El peso de los alimentos sera controlado en el Almacén, en la balanza de plataforma del
area.

La calidad de los bienes debe entenderse como la eficacia y seguridad del producto para el
consumo humano, la misma que es consecuencia del cumplimiento estricto de las
especificaciones técnicas.

El drea usuaria, no aceptara productos acondicionados, re envasados o re etiquetados por
persona o entidad distinta al fabricante y/o productor.

Los alimentos deben ser de primera calidad, es decir, productos alimenticios que tengan
buen olor, buen sabor, buen color, buena textura (segin el tipo de producto) y buena
presentacion (tamafio, limpieza, sin magulladuras y sin picaduras).

DOCUMENTACION REQUERIDA PARA LA RECEPCICN
Guia de Remision del producto firmadas por el proveedor, en original y copia.

PENALIDADES

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de
atraso, de conformidad con en el articulo 133 del Reglamento.

1 INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucion del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo
36 de la Ley y 135 del Reglamento.

Caracteristicas del bien a contratar
ITEM N° 01 — CARNES

Unidad
FICHATECNICA | TOTAL
PRODUCTO Moo a | SUBASTAINVERSA | CANT. —
edida
BONITO EVISCERADO CON
CABEZA REFRIGERADO - KILO 840.00
CALIDAD A 5 012153900379489
CARNE DE RES - CORTE
KILO
LOMO REFRIGERADO 5011151300389332 | 240-00
JUREL EVISCERADO CON
CABEZA REFRIGERADO - KILO 750.00
CATEGORIA A 5012153900379483 | -
MENUDENCIA DE RES -
HIGADO REFRIGERADO KILO | 5 011151300138916 | 25500
MENUDENCIA DE RES - - G508
MONDONGO REFRIGERADO 5011151300367125 |
MUSLO DE POLLO
REFRIGERADO KILO | 5 011151500133786 | 1951-00
PECHUGA ESPECIAL DE
405.
POLLO REFRIGERADO KO | 5 011151500385118 | 4%
PIERNA ENTERA DE POLLO
KILD .
REFRIGERADO 5011151500133822 | 2100
ITEM N° 02 - FRUTAS
Unidad
| FICHA TECNICA TOTAL
PRODUCTO _— SUBASTA INVERSA | CANT. |—
edida
DURAZNO CATEGORIA EXTRA Calibre 2 KILO | 5030530900331420 | 175.00
GRANADILLA CATEGORIA | KILO 5 030520800388638 | 725.00
LIMON CATEGORIA | KILO 5 030420200331450 | 646.00
MANDARINA SATSUMA CATEGORIA | KILO 5 030443800331431 | 855.00
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MANGO HADEN CATEGORIA I KILO | 5030450800388641 | 238.00
MARACUYA CATEGORIA | KILO 5 030520500388652 | 145.00
MELON CATEGORIA PRIMERA KILO 5 030460500330389 | 180.00
NARANJA WASHINGTON NAVEL KILO 477.00
CATEGORIA1-CAL S 5 030504400331443 :
PALTA FUERTE CATEGORIA | CODIGO 16 KILO 5040173000331447 | 144.00
PAPAYA CATEGORIA EXTRA | KILO | 5030510500331427 | 1325.00
PERA CATEGORIA 1RA KILO 5 030545900388857 | 160.00
PLATANO DE SEDA CATEGORIA | CIENTO | 5030170700388659 53.00
SANDIA CATEGORIA EXTRA KILO | 5030461000330391 | 576.00
TANGELO CATEGORIA | Cal 1XX KILO | 5030444000331435 | 901.00
UVA ITALIA CATEGORIA | KILO 5 030344500331456 | 318.00

2.1 Caracteristicas técnicas

ITEM N° 01 — CARNES
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : BONITO EVISCERADO CON CABEZA REFRIGERADO -
CALIDAD A

Denominacién técnica - PESCADO BONITO FRESCO EVISCERADO CON
CABEZA — CALIDAD A

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcién general : Es el pescado de la especie Sarda chiliensis sanilariamente aplo

para consumo humanc que ha sido enfriado o refrigerado a una
temperatura no inferior a -1 °C, al cual se le ha extraido las
visceras, con o sin aletas.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21.

Del bien

El Bonito eviscerado con cabeza refrigerado — calidad A deberd presentar las condicicnes de
frescura de acusrdo con la espede; asimismo, deberé ser limpio y fresco, sin ninguna clase de
magulladuras. desgarramientos o coloraciones anormales, debera tener el olor caracteristico de la
espedie y deberd estar litre de olores anormales, tal como se indica en los numerales 521y522
de la NTP 041.001:2019. El Bonito eviscerado con cabeza refrigerado — calidad A debera estar
completamente libre de restos de visceras, limpio v los misculos abdominales y dorsales deberan
ser firmes y no permitiran el fécil desprendimiento de espinas, segin se indica en el numeral 5.2.6
de la NTP 041.001:2018.

El Bonito eviscerado con cabeza refrigerado — calidad A, presentara las siguientes caracteristicas:

Color y aspecta - Color uniforme a rojo sangre

- lridiscente, tomasolado

- Piel - Brilante

- Coler uniforme

- Mucosidad |- Mucus fransparenie y acuoso
- Convexos

- Ojos - Cornea fransparente

- Pupila negra y brillante

- Color vivo

- Branquias |- Builante
- Mucus ausente o frazos de agua
limp

- Azulado

- Rojo briflante o rosado

. : NTP 041.001:2019 PESCADO
e B ¥ - e FRESCO. Requisilos. 3 Edicion
- Bailloso

Oler - Ligeramente metslico

- Algas marinas
- Aire ocsanico
- Pasto mojado
- A pepino o meldn

- A carne roja (sangre)
- Aicdo

Textura de! misculo - Musculo resistente a la prasién del

- Mdsculo muy firme o dure, rigido
- Elaslica

dedo
- Misculo consisiente
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Resclucion  Ministerial  200-
2001-PE, "Aprueban relacion de

Cumplir con el tamafio minimo de Sl velkines da.oapiies o

) ) oo tolerancia maxima de

Tamario minimo (cm) fsafz: ng:mda en la norma de & ejamplares e e
principales peces marinos e
invertebrados™ y sus
modificatorias

Manual “Indicaderes sanitarios y
de inccuidad para los productos
pesgueros Yy acuicolas para
Cumpdir con lo indicado en el numera! (mercado  nacional y  de
1.2.5 del documento de la referencia. | exportacion” aprobado mediante
Resolucion de Direccion
Ejecutiva N° 0E7-2016-
SANIPES-DE y su modificatoria

Manual “Indicadores sanitarios y
de inccuidad para los productos

Presencia de parésitos

Ssmmbla:ﬁdusmnpnr ic: qurg.anm;:roi: pesqueros y acuicolas para

i i cado nacional y  de
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Pesquera - bl - )
SANIPES, asuloridad  nacional | S*POMacin” aprobado mediante

Resolucion de Diraccion
1

el e Ejecutiva  N°  057-2016-
SANIPES-DE y su modificatoria

El Bonilo eviscerado con cabeza refrigerado — calidad A deberd manienersa permanantemente en
hielc? hasta el momento de su entrega. para o cual s& aplicaré una cantidad adecuada y suficients
ce hislo, segun fo indicado en los arliculos 28 y 50 del Decreto Supremo N (40-2001-PE, Aprueban
Norma Sanitaria para las Actividades Pesqueras y Acuicolas y sus modificatorias yenel 4.1.2 de @
norma NTP-CODEX CAC/RCP 52:2017 CODIGO DE PRACTICAS PARA EL PESCADO Y LOS
PRODUCTOS PESQUERQCS. 1° Edicidn.

Precision 1: Ninguna.

22. Envase y/o embalaje

Las csjas, contenedores u otros recipientes utiizados para &l transperte y despacho del pescado
deben ser de materiales resistentes & Is comosicn, lisos, no absorbantes y faciles de identifcar,
limpiar y desinfectar. Asimismo, deben impedir que se afteren las caracteristicas organciépticas del
pescado, evitar que se iransmita al pescado las sustancias nocivas a la salud humana y ser
resistentes de manera tal que aseguren la proteccion de bos productos conira |a contaminacion y
dafios fisicos. Del mismo modo, deben estar disefados de tal manera que, al apilarse, el peso
descanse sobre los propios recipientes y no sobre el pescado; esta prohibido colocar el pescado
directaments sobre el suelo, segin lo indicado en los articulos 32, 44 y 49 del Dacreto Supremo N°
010-2001-PE y sus modificatorias.

Precision 2: La enfidad convocante deberd indicar en las bases {seccién especiiica, especiicacicnas
téenicas numeral 3.2 yio proforma del contrato), &l envase pars recibir ol peseade; por sjgmpio, jaba
plastica, caja térmica, entre otros, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la

plurafidad de postores.
23. Rotulado
No aplics.

Precision 3: No aplica.

1 Segin los aniculos 1, 2y 5 de la Ley N* 30063, Ley die creacion del Quganismo Nacional de Sanidad Pesquess,
modificada medante Decreto Leglslalivo N* 1402

¥ El hislo ulllizade, debe ser kmplo, amacensdo higknicamente, elaborade a panir de agua polable v estar
comeniertements melido, de 1l forma que permita su mezcia hemosénea con el pestado, tal coamd lo indca &
Decreto Suprerne N° 040-2001-PE y sus modilicalorias.
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24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien : CARNE DE RES — CORTE LOMO FINO REFRIGERADO

Denomnacsin tecnica - CARNE DE BOMINO - CORTE LOMO FINOG
REFRIGERADD

Unidad de medida : KILOGRAMOD

Descripcion general : El bovino comprende a los anmales de las especles Sos

taurus, Bos indicus y del género Bubalus 1a especie Bubalus
bubaks y sus hibridos. El carta lomo fino refrigerado &5 una
pieza sin hueso del cuarlo postenor, la cual ha sido enfriada
hasta alcanzar una temperatura no mayor & 4 “C, Este corte
correspande al lomo con corddn, pero s & corddn, s decir,
retirando el misculo psoas menor,

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien
£l corte lomo fino refrgerado dede proceder de animates sanos, faenados bao Inspeczion
velerinaria y de plantas fasnadoras o camales autorizados por la Autonidad Sanitaria. Sclo se
podran comercisdzar aquelos cores & came proveniantes de carcasas que hayan sido
aprobadas como aptas para consume humano en la inspaccién velarnaria, segun ko sefalado
en el numeral 6.1.1 de 1a NTP 201.055:2021 ¥ en el capituio Il del Reglamento Sanitano del
Faenads de Animales de Abasto, aprobade mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

E! corte lamo fino refrigerado debe presentar las siouwentes caracieristicas:

CARACTERISTICA| ESPECIFICACION | REFERENCIA

CALIDAD

AS genersl I::!perﬁc!a brillante. acsbado Nbre de

Color Caracterlstico, exanto de colores extrafos cw 201 m&pz&nguﬁgﬁgg

Olor Caracterislica y exento oe cuakquer oior | CARNICOS.  Definiciones,
anormal u ofensive clasificacion y requisitos de
Firme y eiastica al tacto, tanio is grasa | carcasas y  came  de

Comisenca como el tejdo muscular bovinas. 3* Edickn

pH Entre 55y 6.4

Reglamento de Inocudad
Cumglir con ko estsblecids por el Senvico | Agroakmentaria, aprobada

INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | medante Decreto Supremo
autoridad naconal compatenta’. N 004-2011-AG, y sus
moddicatonas.

Precislén 1: La entdad convocants deberd senalar en las bases (seccdn especifica, especificacones
1écnicas, numeral 3.2 yio proferna del contrato) que la temperatura de recepaitn del corte lome fino
refrigerado no debe exceder de 4 *C. Del mismo modo, deberd Indicar la forma de presentacion del
corta de res, cOMO en core enero o en parcones ndwiduales (filetes o rozos), entre oiros; indscando
&l pese aproximado de cada presentacién. Por egemplot

Ejemplo 1: Came de Res - Corte lomo tino refrigerado, corte entero, cuya temperatura no debe exceder
dad "C.

Ejemplo 2: Came @2 Res - Corte lomo fino refrgerado, en fietes de 200 g aproximadamnenta, cuya
temperatura no debe exceder de 4 °C.

22. Envase ylo embalaje
El envase y embalaje deben ser Inocucs, limpios & higiénicas, de grado alimentano y no deben

' Segin el atico 10 del Reglamenlo del Decrelo Legiiativo N° 1082, Ley de Inocuidad de jos Almealos,
aprobado mediants Decrelo Supremo N* (34-2008-AG.
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comunicar olores o sabores exirafos al products. Asimismeo, deben ser impermeables.
resislentes, consenvar las caracteristicas del producto ¥, & elminarse, no deben dear residuos
sobre la carne, segun ko esiablecido en & numeral O de la NTP 2010552021,

El mzeno y los materiales de envasado deben offecer una proteccda adecuada de los productos
para raducir al minimo la contaminacadn, evitar dafios y permdir un etiguetado aproplado. Los
matenales para el envasado. no deben ser 1dxicos ni reprasentar una amenaza para ka noculdad
vy la aptiiud de los admentos en las condiciones de almacenaments y uso especlficadas. segan
o Indicade en el numeral 7.2 del cédigo de practica Codex CXC 1-1969 (2020). Principios
generales de higlene de los alimantos.

Cuando la came sea envasada o envuelta, el matenal debe ser aplo para su UMEEGN ¥ s
caljas o carlones deben disponer de un formo adecusdo o de olro medio adecuado para proteger
fa came, con k& saivedad de que en determnados casos no serd necesaria gue estén forrados o
prefeghios de otra manera i las plezas de came, tales como los cores, son emvueltas
indwidusiments antes de ser envasacas, segun lo macsto an el numeral 151 del cddgo de
practicas Codex CXC 58-2005. Codigo de practicas de higlens para & came.

Precisién 2: La entidad convecante deberd indlcar en fas bases (sacelon especifica, sspecificacionas
tecnicas numeral 3.2 yio proferma del contrato), el peso neto aproxsmado de producto por envase.
Ademas, podrd idcar las caracteristicas cel envase tales como: matenal, tipo de carrada ©
preseniacidn a gransl en envases con Lapa. siempre que se haya verfcado que estas caractaristicas
asequren la pluralidad de postores.

23. Rotulado
Los cortes de carmme de res deben estar adecusdamente Identfcados para facilitar su
rastreabllidad mediante etiquatado, documentacidn o Infermacidn pedinente, segdn 1o sefialado
en &l articulo 27 del Reglamento de nocuidad Agroatmentaria, aprobado medante Decreto
Supramo N* 004-2011-AG, y sus moddicatonas.

En caso de estar envasados o empacados. la etigueta o rdtulo utllizade para i comerciaizacitn.
debe cumplir con la Jegilacdn naclonal vigente © en su defecto con la NTP 209.038:2015
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiguetado de alimentos preenvasados. 8 Edcion, Ademas, debe
cumglir con los requisitos aplicables especificados en la norma Cocex CKS 1-1985 (2018).
Norma general para el etquetado de los simentos preenvasados, segun o sefialado en el
rumeral 10 de la NTP 201.055:2021, por lo que debe indicar lo sigusente:

- nomibre del producto;

- pais de origen;

- nambee y direccdn ded fabncanta, envasador o dstrbuidor;

- identdicacién del iote;

- fecha de vencmiento;

- condiiones de almacanamiento,

- peso neto;

- numero de Autorizacldn Santaria de Establecmiento dedicado al Pr ilenio Pnimano
de Abmentos Agropecuarios y Flensos, ctorgado por el SENASA.

Precislon 3: La entidad convocante ceterd indikar en las bases (seccidn espaciica, especificacones
1écnicas numeral 3.2 wo proforma ded contrato) otra Informacion que consare cada estar rotulads. La
nformacidn adiconal que se solicite no puede modificar bos atributes del bien desenios en & numers:
2.1 de ka prezents ficha técnica.

24. Inserto
Mo aplica.

Precislén 4: No apica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GEMERALES DEL BIEN

Denominacién del bien - JUREL EVISCERADO CON CABEZA REFRIGERADO -
CALIDAD A

Denominacién técnica : PESCADO JUREL FRESCO EWISCERADC CON
CABEZA — CALIDAD A

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcidn general : Es el pescado de la especie Trachurus picturstus murphyi

sanitariamente apto para consumo humano que ha sdo
enfriado o refrigerado & una temperatura na inferior & -1 °C,
al cual se le ha extraido las visceras, con o sin sletas.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21.

Del bien

£l Jurel eviscerado con cabeza refrigerado — calidad 4 deberd presentar las condicicnes de
frescura de acuerdo con ls especie; asimismo, debera sar limpio y fresco, sin ninguna clase de
magulladuras, desgarramienios o coloraciones anormales, debera tener el olor caracteristico de
la especie y debera estar libre de olores anormales, 1al como se indica en los numerales 821y
522 de la NTP 041.001:2019. El pescado Jurel eviscerado con cabeza refrigerado — calidad A
daberé estar completamente libre de restos de visceras, impio y los misculos abdominales y
dorsales daberan ser firmes y no parmitiran 2l fdil desprendimiento de espinas. segln se indica
en el numeral 5.2.6 de la NTP 041.001:2018.

El Jurel eviscarade con cabeza refrigerado — calidad A, presentard las siguientes caracteristicas:

Color y
hspecto

- Indiscente, tornasciado

- Piel - Brillante

- Color uniforme

- Mucosidad |- Mucus transparente y 8cUGs0

- Convexos

- Cjos - Cornea transparente

Pupila negra y brillarte

- Color vivo

Colar uniforme a rojo sangre
Briliante

Mucus ausente o trazos de agua
limpia

- Azulado

Rojo briliante o rosado NTP 0410012019 PESCADO
Translicide FRESCO. Requisites. 3” Edicién
- Liso

- Brilioso

- Branquias

- Miscuio

[

Olor - Ligeramente metslico

- Algas mannas
- Aire cceanico
- Pasto mojade
- Apepino o meidn

- Acame roja (sangre)
- Aiodo

Textura de! méscule - Miuscubo resisfente 8 |a presién del

- Mdsculo muy firme o duro, rigido
- Elastica

dedo
- Musculo consistente
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Tamano minimo (cm)

Cumplir con el tamafic minimo da
pesca indicado en la norma de fa
referencia.

Resolucion Ministerial 20:0-2001-
PE, "Aprueban ralacién de tallas
minimas de captura y tolerancia
maxima de ejemplares uveniles
de principales peces marinos &

invertebrados” ¥ sus

modificatorias

Presencia de parésitos

Cumplir con lo indicado en & numeral
1.2.5 dal decumento de la referencia.

Manual “Indicadores sanitarios y
de inocuidad para los productos
pesqueros y acuicolas para
mercade  nacional y de
exportacién” aprobado mediante
Resolucion de Direccidn Ejecutiva
N* 057-2016-SAMIPES-DE y su
modificatoria

INOCUIDAD

Cumplir con los requisitos establecidos
por & Crganismo Nacional de Sanidad
Pesquera - SANIPES, sutoridad
nacional competente!

hanual “Indicacores sanaanos y
de inocuidsd para los preducios
pesqueros y aculcolas para
mercade  nacional y  de
exporiacién” aprobado mediante
Reeolucion de Direccicn Ejecutiva
N* 0&7-2016-SANIPES-DE y su
modificatoria

El Jurel eviscerado con cabeza refrigerado
hiele* hasia el momento de su entrega,

~calidad A debera mantenerse permanentemente en
para b cual se aplicara una cantidad sdecuada y

suficiente de hislo, segin lo indicado en los articulos 28 y 50 del Decrato Supremao N* 040-2001-
PE, Aprusban Narma Sanitaria para las Actividades Pesqueras y Acuicolas y sus modficatorias

y en el 4.1.2 de la norma NTP-CODEX CAC/RCP 52:2017 CODIGO DE P

PESCADO ¥ LOS PRODUCTOS PESQUERDS. 1° Edicidn,

Precisidn 1: Ninguna,
22. Envase ylo embalaje

ICAS PARA EL

Las cajas, contenedores u otros recipientas utilizados para el transperie y despacho del pescado
deben ser de materiales resistentes 8 la corrosion, lisos, no absorbentes y faciles de dentificar,
fimpiar y desinfectar. Asimismo, deben impedir que se alteren las caracteristicas crgancéépticas
dal pescado, evitar que s2 transmita al pescado las sustancias nocivas a |s salud humana y ser
resistentes de maners al que aseguren la proteccién ds los productos contra la contaminacisn ¥
darios fisicos. Del misme modo, deben estar disefiados de tal manera que, &l apilarss, el pese
dascansa sobre los propios recipientes y no sobre ol pascado; ests prohibido colocar el pescado

directaments scbre el suel, se

N® 040-2001-PE y sus modificatorias.
Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases {se=ccidn espacifica, espedficaciones

técnicas numeral 3.2 yio proforma del conirato)
plastica, caja térmica, entre ofrcs, sie

la plurafidad de postores.

23. Rotulado
No splica,

Precision 3: No aplica.
24,
Precision 4: No aplica.

Inserto No apfica.

! Segin los sticulos 1, 2'y 3 de la Ley N” 30063, L

modificada medante Decrelo Leglsialive N® 1432,
2 El hele wieade, debe ser Empio, almacensdo ligidneamentle, elaborado 2 partir de agud potable y estar
corwenierternente mofida, de tal Torma que pennita su mezcla homogénea con &l pescadn, tal come lo indica el
Decreto Supremeo N* 04D-2001-PE y sus modilicatorias,

gun lo indicado en los articulos 32, 44 y 49 del Decreto Supremo

. &l envase para recibir el pescado: por gjemplo, jzba
mpre que se haya verificade que estss caracteristicas aseguren

y de creacion cal Organismo Nacional de Sanidsd Pesquera,

Versién 02

Pagina 2 de 2




-

GOBIERNO REGIONAL LA LIBERTAD
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2022-GRLL-GRA

BASES

FICHA TECNICA
APROBADA
4. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Dencminacion del bien : MENUDENCIA DE RES — H|-GADO REFRIGERADO
Denominacion técnica - MENUDENCIA DE BOVINO — HIGADO REFRIGERADO
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcicn general - El bovino comprende a los animales de las especies 50s

faurus, Bas indicus y del género Bubalus la especie Bubalus
bubalis y sus hibrides. E| higade refrigerado es la
menudencia roja a nivel abdominal, la cual ha sido enfriada
hasta alcanzar una lemperatura no mayor a 4 "C. Debe
expenderse libre de vesicula biliar ¥ ganglios adyacentes.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien
El higado refrigerado debe proceder de animales sanas, faenados bajo inspeccicn vetarinaria y
de plantas faenadoras o camales aulorizados por la Autoridad Sanitaria. Solo se podran
comercializar aquellas menudencias que hayan sido aprobadas como aptas para consumo
humano en la inspeccion velerinaria. segln lo sefalado en el mumeral 6.1.1 ce la
NTP 201.055:2021 y en el capitulo Il del Reglamenta Sanitario del Faenado de Animales de
Abasto, aprobado mediante Decreta Supremo N* 015-2012-AG.

El higado refrigerado debe presentar las siguientes caracleristicas:

CARACTERISTICA | ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Aspecto general Superficie brillante, acabado libre de
dafectos NTP 201.055:2021 CARNE
Color Caragbsrrstico, exenlo de oolores |Y PRODUCTOS
exlranos CARNICOS. Definiciones.
Olor Caracteristico y exento de cualquier | clasificacidn y requisilos de
olor anormal u ofensivo carcasas y came de
Consistancia Firme y elastica al taclo, tanio |a grasa | bovinos. 3" Edician
como el tejido muscular
Cumple con lo esiadlecido por el | [CEInCniais probade
INOCUIDAD ervicio Nacional de Sanidad Arania — | o qianie Decrato Supremo
SENASA. autoridad nacianal el
competente’ N° 004-2011-AG, y sus
. modificatorias.

Precisian 1: La entidad convocante debera sefialar en las bases (saccidn especilica, especificaciones
técnicas, numeral 3.2 ylo proforma del conlrato) que la temperalura de recepcion de la menudencia
rafrigerada no debe de exceder de 4 "C. Del mismo modo, debera indicar |z forma de presentacicn del
higado. como en piezas enteras o corlado en filetes, enlre otros; indicando las dimensiones
aproximadas de cada preseniacion. Por ejemplo: Menudencia de Res - higado refrigerado, pieza
entera, cuya temperatura no deba exceder da 4 "C.

2.2. Envase ylo embalaje
El envase y embalaje deben ser inocuos, limpios e higiénicos, de grado alimentario y no deben
comunicar olores & sabores exirafios al produclo. Asimismo, deben ser impermeables.
resistenles, conservar las caracteristicas del producto y, al eliminarse, no deben dejar residuos
sobre la menudencia, segun lo establecido en el numeral 9 de la NTP 201.055:2021.

El disefio y los maleriales de envasado deben ofrecer una proleccitn adecuada de los produclos
para reducir al minimo ia contaminacion, evilar dafios y permilir un efiquelado apropiado. Los

T Segin el erticuio 10 del Reglamento ¢l Decreto Legslatvo B 4062, Lay de Inocuidad de los Alimentos,
aprotado mediante Decrato Supremo N* 034-2008-AG.
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maleriales para el envasado no deben ser Wxicos ni representar una amenaza para la inccuidad
y la aplilud de los alimentes en las condiciones de almacenamisnlo v uso especificadas. sagln
lo indicado en el numeral 7.2.9 del codigo de praclica Codex CXC 1-1869 (2020). Principios
generales de higiene de los alimentos.

Pracigién 2: La entidad convocante dabera indicar en las bases (seccitn especifica, espacificaciones
técnicas numeral 3.2 yfo proforma del contrato), el peso nefo aproximado de produclo por envase.
Ademas, podra indicar las caraclerislicas del envass tales como: malarial, tipo de cerrada o & granel
en envases con tapa, siempre que se haya verificado que estas caraclerislicas aseguren la pluralidad
de postores.

23.

Rotulado

Las menudencias de res deben estar adecuadamente identificadas para facilitar su rastreabilidad
mediante eliquetado, documentacién o informacion pertinente, segin lo sefialado en el articulo
27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado medianle Decrelo Supremo
N* 004-2011-AG, y sus modificalorias.

En caso de estar envasadas o empacadas, la efiquela o rétulo ulilizade para la comercializacian,
debe cumplir con la legisiacion nacional vigente o en su defecto con la NTP 200.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8° Edicién. Ademas, debe
cumplir con los requisilos aplicables especificados en la norma Codex CXS 1-1085 (2018).
Norma general para el sliguelado de los alimenlos preenvasados. seqgun lo sefialado en el
numeral 10 de la NTP 201.055:2021. por lo que debe indicar lo siguiente:

nombre del productio;

- pais de origen;

- nombre y dirsccidn dal fabricante, envasador o distribuidor;

- identificacian del Iote;

- fecha de vencimiento;

- condiciones de almacenamiento;

-  pesonelo;

- nomero de Aulorizacién Sanitaria de Establacimiento dedicado al Precesamiente Primario de
Alimenios Agropecuarios y Piensos, olorgado por el SENASA.

Pracision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases {seccicn especilica. especificaciones
técnicas numeral 3.2 ylo proforma del conlralo) olra informacion gue considere deba estar rotulada, La
informacion adicional que s solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral
2.1 de la presente licha técnica.

2.4.

Inserto
Ne aplica.

Pracision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denomnacidn del bien - MENUDENCIA DE RES - MONDONGO REFRIGERADO

Denommnacién técnica I MENUDENCIA DE  BOWINO -  MONDONGO
REFRIGERADO

Unided de medida : KILOGRAMO

Descripcidn ganeral . Bl bowino comprende a los animales de las especies Sos

taurus. Sos indicus y del género Bubalus la especie Bubalus
bubsals y sus hibridos. El mendongo refrgerado comresponde
al rumen, & cusl ha sikdo enfriado hasta alcanzar una
tamperatura no mayor a 4 “C. Puede comerclalizarse con o
sin seticulo y debe estar semicocido y exenio d2 muco3a.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien
£l mondongo refrigerado debe proceder de animales sanos, faenados bajo Inspeccidn velerinaria
y de plantas faenadoras o camales aulorzados par la Autoridad Sanitana. Solo se podrén
comercisizar acuellas menudencias que hayan sido aprobadas como aptas para consumo
nemano en la Inspeccidn velerinaria, segin ko sefialado en el numeral 6.1.1 de la
NTP 201.055:2021 y en & capitulo (I del Reglamento Sanitano del Faenado de Ammales de
Abasto, aprobado medanie Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

£1 mondongo que se comercialice debe estar semicockio y exento de mucosa, segln lo sefialado
=n el arficulo 79 del Reglamento Sanitario del Faenado de Anmales de Abasto, aprobado
mediante Decreto Suprema N° 015-2012-AG.

E! mendongo refrigerado debe presentar |as siguentes caracieristicas:

CARACTERISTICA '| ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

Aspecto general

Superiice brillante, acabada libre de

defectos
: NTP 201.055:2021 CARNE Y
Color C"‘l oo exento de CORES | poanyETOS CARNICOS.
Definiclones, clasificacidn ¥

or Caracteriics 1 S 0o CHIGUR | aqusios de_ catcasss ¥
- - came de bovinos. 3* Edicién
Conslstancia Fame y elastea al taco, tanto la grasa
como el 1ejido muscular
Cumplir con % establecido por el Ragismento de Inaculdad
Senvicio Naclonal de Sanidad Agrana Agroaimentarla.  agprobada
INOCUIDAD mediante Decreto Supremo

— SENASA, autondad nacional

compelente’ N 004-2011-AG, ¥ sus

modifscatonas.

Precisién 1: La entdad canvocants cebera sefialar en las bases (seccin especifica, especificaciones
1écnicas, numeral 3.2 yo proforma del centrato) que ka temperatura de recapcion de la menudencia
refrigerada no debe de exceder de 4 “¢. Del misme mada, debera indicar la forma de presentacdn del
mondongo. coma én piezas enteras o corlado en cubos pequelios o rectangulos stargados pequenos.
entre ofros: indicando las dimensionss aproximadas de cada presentacion. Por ejemplo: Menudencla
ge Res - mendongo refrigerado, cortado en cubos de 2 em aproximadamente, cuya lemperatura no
debe excager de 4 *C.

22. Envase ylo embalaje
El envase y embalaje deben sar Inocuos, limpos & higiénicos, de grado alimentano y no deben
comunicar olores o sabores exirafios &l productd. Asimisme, deben ser impermeables,

! Segin #l articuo 10 del Reglamenlo del Decrelo Legisiativa N° 1082, Ley de Inocuidad de= los Almesalos,
aprosads medianl: Decralo Sugrema N7 (34-2008-0G.
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GOBIERNO REGIONAL LA LIBERTAD BASES
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2022-GRLL-GRA

resisientas, conservar las caracteristicas del producto y, & ebminarse, no deben dejar resituns
sobre [a manudenzia. segdn ko establecido en el numerat 8 de la NTP 201.055:2021.

Eldisefio y los maleriales de envasado deben ofrecar una proteccién adecuada de los productos
para reducir al minimo |a contaminacion, evitar dafos y permvlir un etiyuetado aproplado. Los
materales para el en do no aeben ser tixices ni representar una amenaza para & inocuidad
y 3 aptitud de los almentos en las condiciones de almacenamento y uso especificadas, segon
ko Indicado en el numesal 7.2.9 del cddige de priclica Codex CXC 1-1989 (2020). Principlos
generales de higiene de los allmentos,

Precislén 2: Lz entidad convocante debers indicar en las bases (seccidn especilica, especificaciones
tecnices numeral 3.2 yio proforma del cantrsto), &l peso nate aproxmado de producto por envase.
Adamas, podra Indicar las caracteristicas del envase ta%es como: materigl, tpo de cerrado o a granel
€N envases con lapa, sempre que se haya verificado que estas caracler(sticas asequren a pluralidad
de postores.

23,

Rotulado

Las menudencas de res deben estar adecuadamente identificacas para facidar su raslreabilidad
mediante etiquetado, documantacidn o Informacion perinante, segin fo seftalado en el arliculo
27 del Reglamento de Inoculdad Agrostmentars, sprobado mediante Decrsto Sepremo
N° 004-2011-AG. v sus modificatorias.

En caso de estar envasadas o empacadas. la ebqueta o rétulo utilizado para ka comerciaizacen,
gebe cumplir con la legislacdn nacional vigente o en su defecto can la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de almentos preenvasados. 8° Edcion. Ademds, deba
cumplir con los requisitos aphcables especificados en la norma Codex CXS 1-1985 (2018).
Norma general para el ebguatado de los alimentos preenvasadaos, segln ko sefialado en el
numersal 10 ¢e la NTP 201.055:2021, por lo que debe Indicar lo siguente:

- namibre del producto;

- pals de origen;

- nombre y dreccdn ded tabrcante, envasador o dsiribuldar;

- ldentficacion del kote;

- fecha de vencmiento:

- condiciones de almacenamiento;

- pesoneto;

- numero de Autonzacion Sanitana de Establecimeento dedicade sl Procesamiento Prmario de
Alimentos Agropecuanos v Plensos, otergado por el SENASA.

Pracisién 3; La entidad corvocante deberd indicar en las bases {seccion especifica, especificaciones
1ecnicas numera 3.2 yo profarma ded contrata) otra Informacién que considere deba estar rolulada. Ls
informacén adicional que se solicte no puede modificar kos stributos del bien descentos en & numeral
2.1 de ta presente ficha técnica.

24,

Insarto
No aplica,

Precision 4: No apica.
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f GOBIERNO REGIONAL LA LIBERTAD
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2022-GRLL-GRA

BASES

FICHA TECNICA
APROBADA

{. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Unitad de medica
Descripeiin general

Dencminacion del bien
Depcminacan leenica

- MUSLO DE POLLO REFRIGERADO

: MUSLO DE POLLO REFRIGERADD

: KILOGRAMOD

. Pollo e el ave de |2 especie Gafllus domesticus, que no ha
llegada & 20 estado adullo ¥ cuys extremidad del ealerndn e
Nexible, El muslo g polio reltigerado se obliens del corle de
wha piarnza entera en ka unitn enlre la libia y el femur. Se
netira la pherna y la rolula El musio es enfriado hasta sicanzar
w3 lernparalura no mayer a4 °C.
El muslo comprende ai muslo prapiamenis dicho y la grasa
asacaty La came adwosnle 3l fleo puede o no esiar
presente, Tambdn se le denoming “ruslite”.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien

El muso de pobe refrigerado cebe proceder de aves sanas, foeradas en establecmientos
autorizados o habitados por 18 Auloridad Ssnilara y cuys came fia sidp decksrada apla para el
corsume humana Bajo inspeccan sanilana, segdn lo indicado an & numesal 6.1 ¢ la NTP
201.054:2009 y en el Reglamento Sanilario del Fuenada de Animales de Abasto, aprobado
medanie Decels Sugrems N° 015-2012-AG.

Despuis dal process de faenado, ro deberd labes derrara en &l enfismienlo de la hasla
lograr una lemperatura inlerns de 0°Ca 4 "C en la misma, segdn lo establacido en el fusmeral
6.5 deka NTP 201.054:2000.

El musio de polo refigerado, presenland s sguientes carzclerisbcas:

- Agpeclo general

.  Debe fener bueny conformacion, es
fedr que dets preserilar Lna relasin
mmamoss enlre |y eslruclure Gsed
los miscuios. No debe presentar
gafectos o delormacones  gue
eambien W apadenca.

»  Debe teaer la cobertura oe grase bien
Ssibuica.

« Mo debe pregenlar incisiones o
rasgacuras de la phel que aleclen su
aganencis.

NTP 201.054:2009. CARNE Y

PRODUCTOS  CARNICOS.

At para COMSLMS.

- Debe presenta ausenca  de | popidones y recuisitos de las
desarliculaciones o roluras de huesos. | caegaas ¢ nomenclatura de

« Mo teben tener presenci de plumas. | cottes, 2* Edciin

-« No debs presaris lesiones por frio o

= Color

par escalgado,
Caracterislico del pofio
Sui g ¥ te de i oior
anofmal

« Consistencia

Firme y eldstica ol tacto, lanto & lejdo
muscular como la grasa

DeSgabs

Wersidn 01
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GOBIERNO REGIONAL LA LIBERTAD BASES
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2022-GRLL-GRA

Regl de  bnocusdad
Agiealimentaria  sprobado
meadiunte Decrato Sugremo N°
£04-2011-AG ¥ sus
madiicalonas.

Cumglir ¢on lo establecido par «l Servicio
Nacisnal de Sanidad Agraria - SENASA,
toricad naconal pelente’.

Precigion 1: La entdad convocante deberd pracsar en las bases (secdan especiiica, egpeciicaciones
lecricas, numesal 3.2 wo profarma del cortrale) la lemperaturs de recescian del musly de pelle
refrigerade, 12 cual no debe exceder de 4 *C. Asimisime, & enlidad debe indicar al peso promedio de
los muslos de pello.

22, Envase ylo smbalaje
Elenvase y embaiaje deberdn ser de prmer wse y estar limgios, inacuas y no duberds comuicar
olores o sabares exdrafios al producte; asimismo, d dn ser imp b re; y
prategesan al producta. Los matedialis de envolitea debesdn ser limpios & higknicos ¥l retearse
no deberdn dejur residuos sobre el produels, segun 1o eslaliedds en o numeral 6.7 de la NTP

201.054:2009.

El disedio y los malesalps de do deberdn offecer ung proleccidn adecuads de s
proedectos para reduck al mini la Lamiracidn, evitar dafos y permilir un etiguetado
apropeado. Los malenales para o do, no deberdn ser Ifixicos e representar Und amenazy

para | inocuidad y ls aplilug ¢ los simentos en las condiciones de almacenamisnlo ¥ uso
especlicadas, segln lo indicado en el numera! 7.2.9 del Cadigo de Praclica CXC 1-1859 (2020).
Principiog generales de higiens de los alimanlos, del Cotex Alimentarius.

Precision 2: La enlitad corvecanle deberd indicar en las hases (saccidn especilica, especficacones
tecricas numeral 3.2 yo proforma ded cantrate). si los coftes de musio de polly reltigeado se
despachanin embelsados de manera individual o & graned en envases con Lzpa, sempre que 22 haya
werifitado que estis caraclerislicas ssep fa plurabdad ¢ paslones.,

23. Rotubsdo
El rolulado de log envases de muslo de pollo refriperado, debsré eumnplic can los requistos
eslablecidos en ks noems ded Codex Almentadus CXS 1-1985 (2018). Norrna genensl pora el
elinuelade de los almenlos preemvasados, y deberd indicar 1o sigulente:

- Nombre del products.

= Pafs de origen.

= MNonbre v direceite ded fabeicame, ervasader o distribudor.

- ldentficaciin del lote.

= Feths de vencimiento,

~  Condiciones de almacanamianto.

- Pesanelo.

- Numero te Autorizacitn Sanilaris de Establecimiento dedicado al Prosesamiente Prissario de
Alimenios Agropecuarios ¥ Plensas, olorgase gor sl SENASA,

Precision 3: La Enlicad convocante deberd indicar en las buses (seceian espacifics, egpeclicacsiones
tenicas numeral 32 yo prafornma ded contata), cue & ratulade ceberd cootarse e o envases
mcnidusies [pacs el cuso de soictar los corles envasados de maners indvidial) o en & envase o
granel, Asemismo. deberd indicar olra informacitn que congidere seba estar fotulads, La informacion
adicional que se solate no puede madilicar los atibutes del bisn descritas £ sl numeral 2.1 de la
presenie feha thenica,

24, Inserto
No aplics

Precigitn 4. No aplica

! Segin el arlicuio 10 del Reglameso de Decrlo Lagiststhn N° 1062, Ley de bnoouidad de los Alimensos,
agrabado medianke Decreto Supremo N* 0042008405,
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/ GOBIERNO REGIONAL LA LIBERTAD BASES \
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2022-GRLL-GRA

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacidn del bian . PECHUGA ESPECIAL DE POLLO REFRIGERADA
Denominacidn técnica - PECHUGA ESPECIAL DE POLLO REFRIGERADA

Unidad de medida : KILOGRAMC

Descripcién general - Polio &5 el ave de la especie Gallus domesticus, que no ha

llegado a su estado adulto y cuya extremidad del esternon s
{flexible. La pachuga especial de pollo refrigerada consta del
pecho completo sin espinazo ¥ sin alas que ha sido enfriado
hasta alcanzar una temperatura no mayor a 4 *C.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.4. Del bien
La pechuga especial de pollo refrigerada debe proceder de aves sanas, faenadas en
establecimientos aulorizados o habilitados por la Autorided Saniaria y cuya carne ha sido
declarada apta para el consumo humano bajo inspeccién sanitaria, segdn lo indicado en el
nurmneral 6.1 de la NTP 201.054:2009 y en el Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de
Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

Después del proceso de faenado, no debera haber demora en el enfriamiento de la carcasa hasta
lograr una temperatura intarma de 0 °C & 4 °C en la misma, segin lo establecido an al numeral
8.5 de la NTP 201.054:2000.

La pechuga especial de pollo refrigerada. presentara las siguientes caracieristicas:

El corte:

- Debe tener buena conformacion, es
decir que debe presentar una relacidn
armoniosa entre la estruclura dsea y
los musculos. No debe presentar
defectos o deformaciones que
cambien la apariencia.

- Debe tener la cobertura de grasa bien
distribuida.

- No debe presentar incisiones ©
rasgaduras de la piel que afecten su
P _ NTP 201.054:2000. CARNE ¥

. Debe presentar ausencia de | PRODUCTOS — CARNICOS.
desarticulaciones ¢ roturas de huesoes. | Aves para consumo.
El cartilago separado del huese de Ia | Definiciones y requisitos d las
pechuga no se considera UNA | carcasas y nomenclatura de
desarticutacidn o una rotura cortes. 2° Ediddn

- Nodeben {ener presencia de plumas.

- MNo debe presentar lesiones par frio o
por ascaldado.

- Color Caracieristico del pafio

- Aspecto general

Sui generis y exento de cualquier clor
anormal

Firme y eldstica al taclo, tanto el tejido
muscular comao la grasa

- Chor

- Consistencia

- pH De58a65
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SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2022-GRLL-GRA

Reglamente de
Agroalimentaria aprobado
mediante Decreto Supremo N°
004-2011-AG ¥ 5U5
modificatorias.

Cumpiir con ko establacido por &l Servicio
Nacicnal de Sanidad Agraria — SENASA,
autondad nacional competenta’.

INCCUIDAD

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas, numeral 3.2 wo proforma del contrato) la temperatura de recepcidn de la pechuga especial
de pollo refrigerada, Ia cual no debe excedsr de 4 *C. Asimismo, la entidad dzbera indicar el peso
premedio de cada pieza de polic.

22. Envase ylo embalaje
Bl envase y embalaje debaran ser de primer uso y estar limpics, inocuos yno deberdn comunicar
olores o sabares exirafios al producto; asimismo, deberdn ser impermeables. rasistentes y
protegeran al producto. Los materiales de envoliura debardn ser limpios.e higiénicos yal retirarse
no deberdn dejar residuos scbre el producto, sequn lo establecide en el numeral 6.7 do la NTR
201.054:2000.

El disefio y los malerisles de envasado deberdn ofrecer una proteccidn adecuada de los
productos para reducir al minime la contaminacién, evitar dafios y permitir un etiquetado
spropiado. Los materiales para &l envasado, no deberdn ser téxicos ni representar una amenaza
para |a inocuidad v la aptitud de les slimentos en lst condiciones de almacenamiento v uso
especificadas. segin lo indicado en &l numeral 7,2.9 del Cédigo de Practica CXC 1-1960 {2020).
Principios generales de higiene de los alimentos, del Codex Alimentarius.,

Precision 2: La enfidsd convocante deberd indicar en las bases (seccian especifica, espacificaciones
teécnicas numeral 3.2 yo proforma dal contrato), si los cories de pechuga espacial de polio refrigerada
se despachardn embaolsadas de manera individual o a granel en envases con tapa, siempre que se
haya verificado que estas caracteristicas asequren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
&l rotulado de los envasss de pechuga especial de pollo refrigerada, debard cumplir con los.
requisitos establacidos en la norma del Codex Alimentarius CXS 1-1935 {2018). Norma genaral
para gl sbgustads de los alimantos praenvassdns, y dabara indicar b Siguiants:

- Nombre del producto.

- Pais de origen.

- Nomibre y direccién dal fabricante, envasador o distribuidor.

- ldentificaciéon del lote.

- Fecha de vencimianto.

- Condiciones de almacenamiento.

- Pesoneto.

- Nimero de Autorizacion Sanitana de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primaric de
Alimenios Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SENASA.

Precision 3: La Entidad convocante deberd indicar en ias bases {seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yio proforma del contrato). que el rolulade debers colocarse en los envases
individuales {para el caso de solicitar los cortes envasadas de manera individual) o en el envase a
granel. Asimismo, debera indicar otra informacion que considers deba estar rofulada. La nformacidn
adicional que se soliite no puede modificar kos atributes dal bien descritos en &l numeral 2.1 de la
presents ficha fécnica.

24. Inserto
No aplica

Precizién 4: Mo oplica

' Segdn & artituie 10 del Reglamenle del Decrelo Legisiativo N 1062, Ley de Inocudad de los Alimenios,
aprobado mediante Decredo Supremo N° 034-2008-A6,
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GOBIERNO REGIONAL LA LIBERTAD BASES
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2022-GRLL-GRA

FICHA TECNICA
APROBADA

4. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien - PIERNA ENTERA DE POLLO REFRIGERADA
Denominacién técnica - PIERMA ENTERA DE POLLO REFRIGERADA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general - Polio es el ave de la especie Gallus domesticys. que no ha

Hegado a su estado adulto y cuya extremidad del esterndn es
flexible. La piemna entera de polio refrigerada se cbiene
corfanda la mitad de la media carcasa pesterior a lo large del
cenfro del hueso de la espina dorsal (espinazo] en
asproximadamente dos partes iguales ¥ sometiendo la pieza
: etﬂnac iamiento hasta alcanzar una temperatura no mayor a
La piema entera consiste de una parte infacta que incluye |a
piema y el muslo con una parte del espinazo. Tanto la
rabadilla como la grasa abdominal pueden b NoO Ser retiradas.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

24. Delbien
Ls pierna entera de polio refrigerada debe prooeder de aves sanas, fasnadas en establecimientos
autorizades o habiitados por la Autoridad Sanitaria y cuya came ha side declarada apta para el
consumo humano bajo inspeccion sanitaria, segln lo indicado en el numeral 6.1 de la NTP
201.054:2009 y en el Reglamenio Sanitario del Faenado de Animales de Abasto, aprobado
mediante Decrato Supremao N¥ 015-2012-AG.

Después del proceso de faenado. No debera haber demoara en el enfriamiento de la carcasa hasia
lograr una temperatura intermna da 0 °C a 4 "C en la misma, segdn lo establecido en el numeral
8.5 de la NTP 201.054:2009.

iguientes caracteristicas:

CALIDAD
El corte:
. Debe tener buena conformacién, es decir que
debe presentar una relacidn armoniosa entre la
estruciura Gsea y los misculos. No debe
presentar defectos © deformaciones que
cambien la apariencia-
- Debe tener la cobertura de grasa bien
- ﬁsmu gﬁﬁﬁﬂl distribuida. :
- MNodebe presentar incisiones o rasgaduras de la | NTP 201.054:2008.
piel que afecten su apariencia CARNE Y PRODUCTOS
. - 5 CARNICOS. Aves para
- Debe preseniar ausencia de desarficulaciones© | cansumo. Definiciones y
roturas de huesos. requisitos de (g
- Mo deben tener presencia de plumas. carcasas y nomanciatura
- No debe presentar lesiones por frio o por de corles. 27 Edicicn
escaldado.
- Color Caracteristico del pollo
- Cior Sui generis y exento de cualquier olor anarmal
Consistend Firme vy eldstica &l tacto, tanto el tejido muscular
= KneRiEREA como la grasa
- pH De58a6s




GOBIERNO REGIONAL LA LIBERTAD BASES
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2022-GRLL-GRA

==

T e

Reglamento de
Inocuidad
Agroaiimentaria
aprobado mediante
Decreto  Supremo  N°
004-2011-AG vy sus
medificaterias.

Curnplir con lo establecide por &l Sarvicio Nacionai
de Sanidad Agraria — SENASA, autoridad nacional
competente’.

INOCCUIDAD

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, espacificaciones
técnicas, numeral 3.2 ylo proforma del conirato) la temperatura de recepcion de |a piema entera de
palio refrigerada, la cual no debe exceder da 4 *C. Asimismo, debera indicar el paso promeadioc de cada
pieza de poio y si la rabadilla y ia grasa abdominal deben ser retiradas.

22. Envase ylo embalaje
El envase y embalaje deberén ser de primer use y estar limpios. inccuos ¥ no debardn comunicar
olores o sabores exirafos al producto; asimismo, debersn ser impermsables. resistentes y
protegerén al producto. Los materiales de envoliura deberan ser limpios e higiénicos y al ratirarse
no deberan dejar residuos sobve el producto, segin o establecide en el numeral 6.7 de la NTP
201.054:2009.

El diseno y los materiales de envasado deberdn ofrecer una profeccién adecuada de los
productos para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafios y permitir un etiquetsdo
apropiado. Los mateniales para el envasado, no deberan ser téxicos ni representar una amenaza
para la inocuidad y la aptitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento ¥ USD
especificadas, segin bo indicado en el numeral 7.2.9 del Cddigo de Practica CXC 1-1869 [2020),
Principios generales de higiene de los alimentos, del Codex Alimentarius.

Precision 2: La enlidad convocante deberd indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 ylo proforma del contrato), si los cortes de piema entera de polle refrigerada se
despacharén embolsados de manera individual o a granel en recipientes con fapa. siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postcres.

23. Rotulado
El rotulado de los envases de pierna entara de pollo refrigerada, deberd cumplir con los requisitos
establecidos en ta norma del Codex Alimentarius CXS 1-1985 (2018). Norma ganeral para el
eliquetado de los alimentos preenvasados, y debera indicar o siguienta:

- Nombre del producho.

- Pais de onigen.

- Nomibre y direccién del fabricante, envasador o distribuidor.

- ldentificacion del lote.

- Fecha de vencimiento.

- Condicicnes de almacenamienio.

- Pesoneto.

- Nomero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamientn Primario de
Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SENASA.

Precision 3: La Entidad convocante debera indicar en las bases [seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 o proforma del contrato). que el rolulads deberd colocarse en los envasss
individuales {para el caso de solicitar los corles envasades de manera individual) o en el envase &
granel. Asimismo, debera indicar otra informacion que considere deba estar rotulada. La infarmacion
adicicnal que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral 2.1 de Ia
presente feha cnica.

24. Inserto
No apliica

Precision 4: Mo aplica

! Segin & arlicuo 10 det Reglamento el Decrelo Legislativa N° 1082, Ley de Inocudad de los Alimenos,
sprobado medante D 0 Supremo N 034-2008-AG.
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GOBIERNO REGIONAL LA LIBERTAD

BASES

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2022-GRLL-GRA

FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacka del ben . DURAZNO CATEGORIA EXTRA
Denomnackin téenica : DURAZNO O MELOCOTON CATEGORIA EXTRA
Unidad ce medida . kilogramo

. Bl durazno o melecotdn es el fruto proveniente de la especie
Prunus persica (L.) Batsch, de la famila de Rosacese. Es
una drupa de forma redondeada. plel con fextura
alercopatada, puipa de colar blanco, amantio, anaranjada o
rosade sequn la varledad, que alberga un caro2o en su
Interior que puede esiar libre o adheride segin la vanadad.

Descripcidn general

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien

Ef duraznd categoria exira debe estar enterp; de forma, texiura, cofor y clor caractaristico de la
varfedad; pulpa suculenta y camosa, exenta de sabares y olores exirafios; limpio, exento de
materias extrafas visibles, dafies fisicos ¥ de humedad extema (excepcion de ia condensacion
natural) con un grada de desarrolio y madurez fi tal que be pamita soporar s transporte
y manipulacién, segln &l numeral 5.1 de la NTP 011.650:2012 {revisada el 201B).

Bl durazno categona extra se clasifica de acuerdo a su ddmetro en fos siguientes calbres, segln

inchca el numeral 5.4 de ka NTP 011.650:2012 {revisada el 2018).

Calibre Diametro ecuatorial (mm)
X >80
1 75— B0
2 Ti-74
3 86 -70
4 61-65
5 6-80
¥ presents las sguientes caracteristicas:
CARACTERISTICA | ESPECIFICACION [ REFERENCIA
CALIDAD
; — [Cumpiir con lo indicado en el numeral
Requistos genefales | 4 ya |9 NTP de I referancia.
Madurez (firmeza de
Cumpir con lo indicado &n el numeral
o pelpa,  gdlides 5.2 de la NTP de la referencia.
solubles)
Cumpds con lo Indizado en el numeral
Categoria 5.3y 6 (labla Z) pasa categoria extra NTP 011.650:2012 (revisada el
de la NTP de Ia referencia. 2018). FRUTAS FRESCAS.
‘Cumpéir con lo Indicado en el numeral Durazne o mekocobin, Requistos
Tamaie 5.4 de la NTP de la referencia, sagin
el calibre de durazno categoria exira a
contratar.
Cumpisr con lo Indicado en el numeral
Homogensidad 7.1 ¢e la NTP oe la referancia.
Reglamento  de  Inoculdad
lo establecido I
Qumps eon o eesbecs £ o |Ramalimenara  aprobaco
INOCUIDAD T USENASA,  autorided  nacianal mediants Decreto Supremeo N*
rila" 004-2011-AG ¥ sus
COpERarIe’ modificatorias.

* Sagdn arliculs 10 de! Reglamento del Decreto Legisialive N 1062 Ley de Inocuidad de los Almenlos aprobade
mediante Degrein Supremo N°032.2008-AG.
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Precision 1: La entidad convocante deberd precisar en las bases (seccién especiiica, especificaciones
1ecnicas nuemeral 3.2 ylo proforma del contrato), e calibre del durazno categor(a extra requende de
acuendo a lo establecdo en la NTP 011.850:2012 (revisada el 2018), por ejemplo: Durazne categoria
exira, calipne 4.

22 Envase yio embalaje
Ef durazno categoria extrs debard ser envasado fomando en consideracién lo establecido en fas
Narmas Codex CAC/IRCP 1-1969 (2003), CAC/RCP 53-2003 (2017) y CAC/RCP 44-1885
[2004), acomodadp de tal manera que & producte quede debldamants protegido.

E! contenido de cada envase ¢eberd ser homopineo y estar constiuido por durazno categena
extra del mismo origen, variedad, cultlvar, categoria de calidad y tamano. Las frutas wsibles en
Ia parte superior del envase que las contenga, deberdn ser represantativas de todo el contenido
ded mismo, segdn indea ef numeral 7.1 de la NTP 011.650:2012 (revisada el 2018).

Los envases de mmm caiegarla exire deben satsfacer las caracteriatcas de calldad, limgeeza,
il 1y re ras para asegurar la manipulacidn, el transporte y la
conseevecidn de los duraznos categoria extra. Se permite el uso de materiaies, como papsl.
sellos y adhesivos con Indicaciones comerciales, slemgre y cuando estén elaborades conbinta o
pegamento no toxico, segin Indica &l numeral 7.2 de la NTP 011.650:2012 {revisada el 2018).

Preclsitn 2: La enfidad convocante deberd Indicar en kas bases (seccidn especiics, especificacionas
tecnicas numeral 3.2 yo proforma del contrato). el peso neto del preducta por envase. Ademas, podra
mndicar las caraclaristeas del envase tales como: materal, pesa, Lipo de cermado. slempre que se hays
verificado que estas caraclersbcas aseguren la puralidad de postores.

23. Rotulado
Ei rotulado del durazno categaria extra, deberd cumplir con le indicado en a NTP 209.038:2000
[revisada el 2014) y las disposiciones especificadas en & numeral & ce la NTP 011.650:2012
(revisada el 2018):

- Nombre dei producto, nombre de la variedad, cuftivar o cultivares cuando corresponda.

- Nombre, deeccidn legel del productor o asociacidn de produciores. ol acopador o
distnbuidor cuando sea aplicatle, oddigo de Identficackn del productor (facuitativo).
Facha de cosecha y facultatvamente, nomore de i3 locakdad, valle, distrito o regién de

produccidn,
Categoria de calidad.
- Calibre (tamario).
- Pesoneto.
- Facha de envasado.
- MNimero de lote (facultativo).
- MNumero de Autorzacion Santaris de Establecimiento emitido por el SENASA.
- Cddigo de rastreabilidad gensrado en el procasamiento del asmento.

Preciskon 3: La entidad conmvocante debera indlcar en las bases (seccion especiica, especificacones
tecnicas numera! 3.2 yio protorma del contralo), otra informacibn que considere deba estar rotulacs. La
wnformacién adcional que se solkcite no puede modificar las caracieristicas del bwen descrias en
numeral 2.1 de la presente ficha téenlca

24, Inserto
No apica

Precision 4: No apsca
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GOBIERNO REGIONAL LA LIBERTAD

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2022-GRLL-GRA

BASES

FICHA TECNICA
APROBADA
i. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bven T GRANADILLA CATEGORIA |
Denominacitn técnica : GRANADILLA CATEGORIA I
Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion genaral

: La granadilia (Passitiora liguleris Juss) es la fruta eblenida de la
fam#a Passifioraceas, que sSe suministran frescas al
consumidor, despugs de su Preparacion y envasado.

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien

La granadiia categoria | debe presentar las siguenies caracleristcas:

CALIDAD

Regusitos minimes

] ]

.

Estar enferas.

Presentar una apanencia fresca.

Ser de consistencia firme.

Estar sanas, y exentas de
podredumbre o deterkro que hagan
que no sean aptas para el consumo.
Estar Implas y exentas de cuaiguier
materia extrafia viside.

- Estar prdcticamenta exentas de plagas

y dafios causados por ellas, gue
alecten &l aspecto general dal
producto.

Estar exendas d¢e humedsd axterna
anormal, salve [ condersscdn
consigulente a s remocldn de wna
camara frigorifica.

- Estar exentas de cualesquiera olores

wio sabores extrafos,

- Estar dotadas de un 1alloipedineulo

que debea llegar hasta el prmer nudo.
Exentas de hundiméantos.
Exentas da grietas.

Grado de madurez

Coloracsin externa caracteristes

Cstegoria

a. Las frutes ceben ser de buena
calidad y caracteristicas de la
variedad.

b. Podean permitirse, sin embargo, los
siguientes defectos leves, sempre ¥
cuando no afecten al aspecto genaral
del producto, s¢ calidad, estado Ce
conservacidn y presentacion en el
enyase.

- Defectos leves de forma.

- Defectos leves de la corleza como
cicatrices. Estos defactes no
deben superar el 10% de o
superfics total dal fruto, y

- Defectos leves de caloracién.

En minguno caso los defectos geben
afectar a la pulpa dal fruto.

NTP-CODEX CXS
316:2019  NORMA
PARA LAS FRUTAS
DE LA PASION. 19
Edicidn

\arsion 01
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Toleranca: Se tolera el 10% en nomeno
0 en peso de las granadeas que no
satsfagan  los  requisitos de  esta

categofia, pero satisfagan los de la
categonia |l g2 la norma de la referencia.

Cédigode | Rango de peso (g)
callbre

A >139
falye B =126 139
(se determing por el peso del c 122 — 128
fruto) D =105 122

E >B3 - 106

F >74 - 83

El 10%, en ndmero o en peso, del caibra

Tolerancias de callbre Inmedistamente inferlor ylo superior al

Indscado en & envase.

El contenido de cada envase debe ser
homagéneo y  estar  constituide
Onicamente por granadilla del mime
Homogenesgad origen, vanedad, caidgad, color v calibre.
La parte visitie del contanido del envase
debe ser represantativa de dodo el
cantensdo,

Reglamenio de
Inacudaa
Curmplir con |o estadiecido por el Sarvicio Agroakmentana,

NOCUDAD Macional de Sanidad Agrana - SENASA, | aprobade  medante
autoridad nacenal competents’, Decreto Suprema N¢
004-2011-AG, y sus

modficatoras.

Precisién 1: La entidad convocante debers precisar en las bases (seccén espacifica, especificaciones
tecnicas numeral 3.2 yio proforma del contrato), el calbve de las granadsias que desea adquirir, de
Acuerco a o establecito en la NTP-CODEX CXS 316:2019. Por eemplo: granadilla categoria | — caliore
par peso D,

22 Envase ylo embalaje
La granagésa | extra debe ser envasads tomando en consideracén lo aslablecwdo en las normas
Codeax CXC 44-1995.(2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO ¥ TRANSPORTE
DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53-2003 {2017) CODIGO DE PRACTICAS DE
HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS ERESCAS. Asynismo, debe ser envasada de tal
magera qué &l producto quede debudameants proetegids, segin el numeral 5.2 de la NTR-CODEX
CXS 3162019

Los matenaies ulilizados en & intenor del envase deben ser nusvos, estar kmplos y ser ¢e calidas
1al que evite cualquler daflo extemao o Intemo al producto. Se permite &l uso de materiales, en
parlicular papel o sellos y adhesivos con Indicaciones comerciales, slempre y cuando estén
'mpresce o etiguetados con tinta o pegamenio no 19wco, sagln indica & numeral 5.2 da s
NTP-CODEX CXS 316:2019.

Precision 2: La entidsd corwvocante deberd Indicar en las bases {seccidn espacifica. especificaciones
técnicas numeral 3.2 wo proforma cel contrato), el pesa neto del producto por envase. Ademds, podrd
indlcar las caracteristeas del envase tales como: maieris!, peso, ipo de cerrado, sempre que se haya
verdicado que eslas caracterisbicas aseguren la pluraidad de postores.

* Segun articulo 10 def Reglamento del Decrelo Legislatvo N° 1042, Ley de | idad de das A 2%, apiobado
medianle Decrelo Supreme N* 035.2006.AG,
Versadn 01 Pégina 2de 3
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23. Rotulado
Ei rotutado de la granadMa categoria | debe cumplic con ko indicado en la norma Codex
CXS 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALMENTOS
PREENVASADOS vy las disposkicnes especdicadas en el numersl 6 de la NTP-CODEX CXS
3162019, sigulentes:;

R N}

rombre del preducto, nombre de la vanedad (facultatva);

nambre, direccidn legal del productor o asoclacién de productores, del acoplador yio
astribuidor cuando see aplicable, cddigo de identificacn del praductor (facultativo):

pals de arigen, y facuftatvamente, nombre del fugar, distrito o regién de procuccion
categoria de calidag;

calibre (codign de cakbre por peso);

paso neto (facultatvo);

ndmero de Aulorizackdn Sanitana de Establecimiento de Procesamiento Brimarke emitido
por gl SENASA

Precisién 3: La entidad convocante debera Indicar en |as bases (secclén especifica. especificacionas
1écnicas numearal 3.2 yo praforma del contrato), olra Informacidn que considere debs estar rotulada. La
nformackdn adiclonal que se solcite no puede modficar las caraclersticas del bien descrias en
numersl 2.1 de la presente ficha técnica.

24, Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplca.
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Deraminacon del bien : LIMON CATEGDRIA |

Denominacsn lecnics : LIMON SUTIL CATEGORIA |

Unidad de medida { KILOGRAMO

Desctipeiin general : Es &l fulo procedenle de cuslgueer vanedad de la especie Citrus

aurentfolia (Chrisimann) Swingle, de la lamila de los Rulaosss.
Tuambign Famado limtn de cabicne y ndn de pics.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21.

Dol bien

Ellimén categeria | debers estar enlere, ser de oansislencia firms, sanp {exciuisss los Meclados por
pedredumbee o detsiore gue imoida U consuma) y limpio; priclicanents exsmo de cuslouie
rmalera exirafa visible, de plagas (gue sfecten sspecte general), de defios cousados por plagas,
por bams bemperaluras, exenlo de b fad (sahwo cond G consiguienle 8 su rerocitn de
ura chmare Mgorifice). de cugiquer clor y fo saber extranin, segin indica el numers 5.9 ge ja
NTP 011.006:3005.

El kmdn calegaria | deberd haberse recolectado cuidadesaments, haber sicanzado un grado
apropiado ce desarrolle y madurez de acverdo con los aterios peculisres de ks variedad y la Zona
en que @ praducen. El dasamello y Sicidn de los | deberdn ser Wles qua les permitan
soportar ¢l transpodte y la manipalacitn, ¥ begar en estado sabsloclone al lugar ¢ desti Legun
Indics el numeral 51,1 de la NTP 011.006:2005.

El limén categoria |, de acuerdo a su dkdimelro 2a clasifics en loe siguentes calibres, sesdn indicy
&l numeral @ de ly NTP 011.006:2005:

Calibre | Didrmatro (mm) Unidades del producto por Kilogramo
A 44 a rds 20.22
B 41ad439 23.27
e 38 2409 28-33
D Beire 34 -39

Y presentard las siguientes caracterislicas:

A T L et T
: Curnplie con lo ingicade en &l numers
Requisites miNOL | & 1 da in NTP e ks relssaricia.
Cumple con lo indicado en los
fumerales 521 y 7.1.1 pars Limée
Eaingoa Calegoria | de fa NTP de
referencia, NTP  D11.005:2005 FRUTAS
Curnple con lo inicade en los | Limdn Suli. Reguisilos. 49 Edicin
e numerales § y 7.2 pars Limda
Callee (amafio) | cupenonia | de B NTP de s
] Cumply con o inGicado en el rurmeral
Homogeneisad | 2 1 de ta NTP de ks refevenicia.
Curmple con lo establecido por el | Regamento de Inocuidad
INOCUIDAD Servicio Macional de Sanidad Agrava | Agrosimentaris Eprodate
~SEMASA.  aUloridad  nadonal | medante Decrele Suarems NP
campelente’. 00-2011-AG y sus medificatonas

" Segdn arlicuk 10 del Reglamenrdo del Dscreta Lagisiative M* 1062, Ley de Inecuicad ce los Almanios, apronace
meciante Decreto Supremo M 004 2008403,
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Precision 1! La entidad comocanla debea precisar en las bases (sectibn espacilica, especficacanaes
lécnicas numeral 3.2 yio proforma ded contralo) el calibee de! lmdn calegoria | reguenido, die acwerdo a lo
eslabiecito en la norma NTP 011.006:2005, por ejemplo: Limdn calegaria | calibre C.

22. Envase y/o embalaje
Bl arlerado de tata anvass debierd ser homogénes y estar corslituido Grscaments por imones del
migmo origen. variedad, calidad y calibee; en la calegaria |, el coler debesd ser lomopgéneo, La pane
visible del conlenido del envase debesd ser representaliva de lodo el contenida, seqgon indica e
numeral B.1 de la NTP 011.006:2005.

El imdn categoria | deberd ser envasado lomando en consderacan b estatlecido en la porma
Codex CXC 44-1995 [2004) Cadige de praclicas para el envasado y transporle de frulas y hofsizas
frescas, segin indica e numeral 8.2.de la NTP 011.008:2005.

Les empagques deberdn salislacer ks carscledislicas de calidad, higiene, venlilacion y resistencia
r rias para aseg Lna manpuiacian, ransparle iy conservacitn apropiados de los limones.

Los empagues deberdn eslar sxenlos de cuakjuier materia y olor estraia, segdn indics el nueral
8.2.1 de la NTP 011.006:2005.

Padean ser cajas de cartdn, plagtion, malles b otrog (evitar &l uso de cajas de madera) Ge tal maners
que el producto guede desidamente profegice. Los materdales ublizades en &l interior ded anvase
deberdn ser nuevos (se incluye material perado de caldad aimeniania), estar krpios y ser de
calicad lal gue evile cualguier ¢ano externo ¢ inlemo al producto. Se peemilen ef uso de malerises,
en parlicular papel o sellos con ndicaciones comerciaies, siempre v cuando eslén impresos o
eliguelatios con tinta o pegamento no 14xocs, segin indica el numeral 8.2 de la NTP 011.008.2005.

Precision 2: La enbdad co Gaberd indicar en las beses (section especilcs, espacificacionss
téenicas rumeral 3.2 yio proforma del conlrata), el pesa neto del producto por envase. Ademas, podré
indicar las caracleristicas del envase tales come: malenal, peso, lipo de cerrade, siempre que s haya
verficudo que estas coracleristoas aseguren la puralidad de posiores,

2.3, Rotulado
El rotulado del limdn calegoria | deberd cumplr con las dispesiciones establecdas en la
MNTP 209 038:2012 ALIMENTOS ENVASADOS. Eliquetado de afr presn B* Edicion
¥ dermnds disg iones aaishiecidas en el | S de |2 NTP 011.006:2005:
- nombre del producta y nomibre de ka variedad;
- nombrefrazin scoal de progucter, envasador we distibudor comerciaizad
. arigen del producto;
- calegoria;
- cafibre,
o peso nela;
- fecha de emcasada;
- abe:

- numero de Autorizaciin Sanilaria del Establecimignio emilide por ed SENASA;
- ebdige de rastreabildad generata en el prot sento del aliment

Precisitn 3. La enbdad con e debesd indicar en las bases [seccitn especifica, especificacones
téenicas numeral 3.2 o preferma ded contrate), elra infermacion gue considers deba estar ratulada, La
infofrnacion adicional que se sobdle no pueds madificer las caraclenslicas del bien descritas en numerasl
2.1 de ka presente ficha enica.

24. Inserto No aslica,

Precision 4 No aplica.
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FICHA TECNICA
APRDEADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : MANDARINA SATSUMA CATEGORIA |

Denominacion t&cnica : MANDARINA SATSUMA CATEGORIA |

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcicn general : Las mandarinas son les frutos citricos procedentes dal

gemero Citrus. Conslituyen un conjuntc de especies,
incluidas las Manderinas Satsumas (Cifrus  unshiv
Marcovitch).

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.4,

Dal bien

Las mandarinas Satsuma categoria | deberan estar enteras, sanas (se excluye a los productos
con podredumbre u cofras allersciones que hagan impropic su consumo), practicamente
exentas de magulladuras yio amplias cicatrizaciones (por cortes en la cascara), de plagas,
exentas de dafios causados por plagas y enfermedades que afecten la pulpa, practicamente
exentas ca dafios causados por quemaduras de sol, heladas ylo bajas temperaturas, limpias,
de materias extrafias visibles, exentas de humedad extemna anormal (salvo condensacicn
consiguiente a su remocidn de una camara frigorifica), de olores ylo saboras extrafics, de
desacacion o deshidratacion, segln indica el numeral §.1.1 de la NTP 011.023:2014.

Les mandarinas Satsuma categoria | al momento del empacade ne podra terer areas con coler
“Valor IC: -18" o inferiores (mas verde) de acuerdo con la tabla de colotes, y estar bien
caloreadas, segun indica el numeral 5.1.2, 6.2 y Anexo A de la NTP 011.023:2014.

Las mandarinas Satsuma categoria | deberan haber sido cuidadosamente recolectadas y haber
alcanzado un desarrollo ¥ un estado de madurez adecuado, de acuerdo con los criterios
apropiados para la variedad. Su estado de madurez debera permitirles soportar el transporte y
la manipulacidn asi como llegar en condiciones satisfactorias al lugar de dastin, segun indica
al numeral 5.1.4 da la NTP 011.023:2014.

De acuerdo a su didmelro se tiene la siguiente escala de calibres, madido en el diametro
ecuatorial de la fruta, segin indica la tabla 4 de la NTP 011.023:2014:

" Diametro en mm
Calibre —iime | Miaxime

Cals 45 50
Cal 4 50 54
Cal3 54 58
Cal 2 58 63
Cal1 63 [i:]
Cal 1X 68 73
Cal 1XX 73 T8
Cal 1XXX 78 A mas
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BASES

Y presentara las siguientes caracteristicas:

Cumplir con lo indicado en el
numearal 5.1.1 da la NTP da |a
referancia

Caolor

Cumplir con lo indicado en el
numaral 5.1.2 y 6.2 de la NTP
de la referencia segin Ia
coloracion de  Mandarina
Satsuma Categoria 1 a
confratar

Contenido de jugo

Cumplir con lo indicado en el
numeral 5.1.3 vy 8.4 de la NTP
de la referencia

Madurez (* Brix, Acidez
indice de Madurez)

Cumplir con lo indicado en el
numaral 514 y 83 para
Mandarina Satsuma Calegoria
| de la NTP de la referencia

Catageria

Cumplir con lo indicade en el
numaral 8, 8.1.2 y Anexc B
para Mandarina Salsuma
Categoria | de la NTP de la
referancia

Tamarfo

Cumplir con lo indicado en &l
numeral 7.1, 7.2.1 y 8.2 de la
NTP de la referancia, segln el
tamanic de Mandarina Salsuma
Categoria | a confratar

Homogeneidad

Cumplir con lo indicade en el
numeral 9.1y 9.2 de laNTP de
la referencia

NTP 011.023:2014
CiTRICOS Mandarinas,
tangelos, naranjas y toronjas.
Requisito

INOCUIDAD

Cumplir con lo establecido por
el Servicio Nacional de
Sanidad Agraria — SEMASA,
autoridad nacional
compstents'

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria aprobade
mediante Dacrato Supremo
N® 004-2011-AG ysus
modificatorias.

Precision 1: La entidad convocanle debera precisar en las bases (seccion especifica.
especificaciones técnicas numeral 3.2 ylo proforma del contrato) el calibre y la coloracién de la
Mardarina Satsuma Categoria | requerida de acuerdo a o establecido en la NTP 011.023:2014, por
ejemplo: Mandarina Satsuma Categoria |, calibre Cal 5 y de coloracion caracteristice de la variedad.

22. Envase yfo embalaje

La Mandarina Satsuma Categoria | debera envasarse fomando en consideracicn lo establacide
an la Norma Codex CAC/RCP 44-1995(2004). segin indica el numeral 9.3 de la NTP

011.023:2014.

Los materiales yio papeles utilizados en el intericr del envase deberan ser nuevos |esta incluya
el material recuperado de calidad alimentaria). estar limpios y ser de un materal que no pueda
causar alteracicnes intemnas ni externas a la fruta. Se permite &l uso de matariales y, en
particular papelas o sellos que lleven indicaciones comerciales, sismpra que la impresidn o el
etiguetado se hagan con tintas o gomas no toxicas. Cuando los frulos se presenten envuellos
an papel, éste sera nueve, finc e inodoro y estara seco. Los envases deberan astar exenlos de

' Segun articulo 10 del Reglamento del Dscreto Legislativa N® 1062 Ley de inccuidad de los

alimentos aprobado mediante Decrelo Suprema N* 034-2008-AG.
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malerias exfrafas. No cbstants, se permitira qua lleven adherida una rama corta, no lefiosa,
provista de algunas hojas verdes segun indica el numeral 9.3 ds I NTP 011.023:2014.

El contenido de cada envase debera ser homogénec y estar constituido Gnicamente par citricos
del mismo origen, varisdad, calidad, calibra Yy gue presentan un mismo grado de desarrolio y
madurez. La parte visible del contenido del snvase o lote debera ser representativa dal
conjunte. Ademads, para la Categoria | se exigs la homogeneidad de coloracion, segln indica al
numeral 9.1 de la NTP 011.023:2014.

Precision 2: La entidad convocants debera indicar an las bases (seccion espacifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yo proforma del contrato), el peso neto del producto por envass. Ademas podra
indicar las caractaristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siampre que se
haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores

2.3. Rotulado
Cada envase debera llewar, en caracterss agrupados en uno de sus costados ¥ que sean
legibles, indelebles y visibles desde el exterior. las siguiantes indicaciones. segin el numaral 10
de la NTP 011.023:2014:

- Nembre o razdn social

- Direccion

- Datos de contacto (teléfono, fax y corren electrinico)

- Nombre del producto (especis) y la variedad

- Pais de origen y facultativamente, nombre del lugar, distrito o regién de produccisn.

- Caracteristicas comerciales {categoria, calibre y tratamiento post-cosacha)

- Dalos de frazabilidad, los mismos que pueden ser codificados (identificacion del productor,
identificacian de la planta da empaqus, fecha de empaque y adicionalmente otros catos ca
manara facultativa).

- Peso neto, es el contenido neto promadic de los envases individuales de la muesira, no
puede ser inferior al peso nominal rotulado (facultativa)

- Nimero de Autorizacion Sanilaria de Establacimiento emitido por el SENASA

- Cddigo de rastreabilidad gensrado en el procesamiento del alimento

Precision 3: La entidad convocants debera indicar en las bases (seccidn aspacifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 ylo proforma dal contrato), olra informacién que considere deba estar rotulada,
La informacién adicional que se sclicite no puede madificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presante ficha técnica

24, Inserto
No aplica

Precision 4: No aplica
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacsdn del blen  MANGO HADEN CATEGORIA Il
Denominacdn téenica ! MANGO HADEN CATEGORIA Il
Unidad de medida : KILOGRAMG
Deseripelén general : Bl mango Edwards categoria Il es una fruta oblensca de la

especie Mangifera indica L. de la famika de las Anacarduiceas,
que se sumnmistra fresca al consumidor, después de su
acondiclanarmento ¥ envasado.

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del blen
£l desarrollo y condiclon de los mangos Haden categoria || deben ser tales gque permtan
asegurar la continuacidn ded proceso de maduracion hasta que alcancen el grado adecuado de
madurez que corresponda a kas caracteriaticas propaas de ka varledad, soportar el ransparte yla
manipulacidn v Begar en estado satsfactorio & su desting, segdn g2 Indica en el numeral 4.1 c2
fa NTP 011.040:2020.

Bl manga Haden categoria |l debe presentar las siguentes caracterisbeas:

a) Estar enteros.

b) Estar sanos: deberan excluirse los
productas afectados por podredumbre o
deterioro gue hagan que nNo S2an aplos
para el consumae.

c) Estar limpios y practcamente exentos de
cualesquiera matenias extrafias visbies,

d) Estar practicamente exenios de dafos
causados por plagas.

g) Estar exentos de humedad extemna
anormal, salvo la  condensacidn
consiguknte a su remocdn de una
cAmara frigorfica.

) Estar exentos de cualquier clor yo sabor
extrafio.

q) Ser de corsistenca firme. NTF 011.010:2020

h} Tener un aspecto fresco. MANGO, Mango

i} Estar exermos de dafios causados por | fresco. Requesites. 3
bajas wo altas temperaturas. Edicidn

|} Estar exenios de manchas necriticas o
estrias.

k) Eatar exentos de magulladuras.

I} Estar sulidentemente desarroliados y
presentar un grado de madurez
sabisfactorio.

m) Estar  practicamerie exentos de
secrecion y quemaduras producidas por
latex, dafos por quemaduras de sol y
defecios en la cascara producsdos por
rozaduras.

n) Presentar formas vy caractenistcas
propeas de la vanedad.

o} Tener padincule no menaor d2 0,5 cm de

lengitud nl mayes a 1 cm.

Reguisites minimeoa
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P Los mangos de esta calegona podran
permitirse los sigulentes defectos, sempre
¥ cuanco conserven sus caracteristicas
esenciales en ko que respects a su calidad,
astado de conservacion y presantacidn en
el envase:

- defectos da forma;

- defectos en la caéscars como
rozaduras o quemaduras producidas
por el sol (codor anaranfado), manchas
subarzadas debdo & la exudacion de
rasina (Incluidas estrias alargadas) y
maguiisduras que no excecan de 3
cm,

Se parmie la presenca de lenticelas
rofizes suberizadas esparcdas, asl como
el amarillaméento de las vanedades de
coler verde, debde & una exposicdn
directa a la luz solar, pero sin que exceds
el 10% de la superficie, siempre y cuando
no exisian safiales de necross (blanco
amariiento).
= Se tolera el 10% en ndmero o en peso de
mangos en k& unidad comercial de venta
pactada, que no satisfagan los requisdos
de esia categoria, ni jos requisites minimos
con excepcion de los productes afectados
por podredumbre o cusiguer tipo de
detencro que hagan que no sean aplos
para & consuma.

Calitre

Calibre | promedio | Inferlor | superlor
ig) 9} | (o} |

&4 1000 875 1125

5 800 735 875

] B67 612 725

T 571 530 G612

8 S00 470 530

g 234 420 470
10 400 330 420
12 333 07 3380
14 286 286 307
15 250 235 266
18 222 210 235
20 200 190 210
22 182 164 190
24 167 159 182

Malxs:

1. El cédigo de calibre indica & nimers de
frules que se pusdsn colocar en una cas
de carlon de 4 kg neta (referencial).

2, Los rongos especficatos incupen s
iolecancia e caliber, que s de 2 10% en
£50 de ln fruts conbenids en cada emase.
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BASES

Tokerancia de callbre

Maximo el 10%, en ndmero o en peso, de los
mangos contendos en cada envase puede
no ajustarse a los limies de calibre del grups
en un 50% de la diferencia méaxima

permisinle para el grupa.

Homogenesdad

El contenido de cada envase debers ser
homogéneo y estar constituido dnicamente
por mangos del rmesmo origen, variedad
calidad y calwe. La parle visible del
contenido  del envase deberd ser
ritatve de todo el contersdo.

D

salubles
lotakea

Madurez

Minimo 7.5 ° Brix

fisiologlca

Firmeza

11 - 16 kalom?

NTP 011.025:2010
MANGD. Mange
fresco.  Determinacién
de macurez fisioldgica.
1*  Edicdn. y su
enda  Técnea
NTP 011.025:2010/CT
1:2019 MAMGO,
Mango fresco.
Determinacion de
madurez  fisoldgica.
CORRIGENDA
TECNICA 1. 1° Edicién

INOCUDAD

Cumpir con o establecido por el Senvicio
Nacicnal de Sandad Agrana - SENASA,
autoridad nacional competenta’.

Reglamerta de
Inoculdad
agroalimentara.
aprobade  mediante
Decreto Supremo W°

004-2011-AG, y sus
madificatonias.

Precision 1: La enbdad convocante debera precisar en las bases (seccdn especilica, especificaciones
técnicas numeral 2 yio proforma ded contrato), e calibre del mango Haden categoria |l que desee
adquirir, segln lo establecido en el numeral § de la NTP 011.010:2020. Por ejempio. Mango Hadan
categoria Il - calibre 10.

22 Envase yio embalaje
Elmango Haden categania |l debe ser envasado iomanda en consideracsdn lo estabecido en las
normas Codex CXC 1-1969 (2020} PRINCIPIOS CGENERALES DE HIGIENE DE LOS
ALIMENTOS y CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADD ¥
TRANSPORTE DE FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS. Asmismo, deten ser acomodados de
1al manera que & producto quede debidamenta protegido, segin fo ndicado en & numesal 7.2
da la NTP 011.010:2020.

Les materiales utilizados en el Interior del envase caben ser de primer uso, estar kmplos y ser de
calidad tal que eviten cualquier dafo externo o interno al producto. Se permte el uso de
matenales, especialments pepel o sellos. que Beven especificaciones comerciales, sempre y
cuando estén Imprasos o ebquetados con tinta o pegameanta no tdwco, segin Indica & numeral
.2 deta NTP 011.010:2020.

Los envases deben satisfacer las caracieristicas de calldad, higiene, ventiacikn y resstenca
mecesarias para asegurar k2 manpulacdn, el transporte y la conservacidn apropiades de los
mangos. Les envases deban estar exentos de cualquier matena y olor extranos. seqdn indica e
numeral 7.2.1 de la NTP 011.010:2020.

Preclslén 2 La entidad corwocante debeard Indcar en las bases (seccién especifica. especificaciones
tecnicas numeral 2 yo proforma ded contrato), el peso neto del preducio por envase. Ademas, podra

! Segdn articdo 10 del Regiamento del Decreto Lagislatvo N° 1062, Lay de Inccudad de los Alimentos, aprobado
mediznis Decrelo Suwremo N 052.2008.A5.

Wersssn 011 Pagna3ded
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ndicar las caracteristicas del envase tales como: malerisl, peso, tipo Se cerrada, sempre que se haya
venficado que estas caracterisbicas aseguren |a piuraidad de postores.

23  Rotulado
El rolulado de los envases de mango Haden catagoria I, debera cumplir con los requesitos de fa
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etlquetado de slimentos preenvasaces, 8°
Edicion, y s disposiciones especificadas en el numera! § de g NTE 011.010:2020 sgusantes:

- nombre y direceidn del envasader yio distribuidor:

nombre del groducto, Incluyendo |a varleaas:

pals de arigen, y facuttativemente, nombre dal lugar, distnto o ragidn e produccidn,

categoria;

calibre;

peso nato;

sdmero de undades (facultative);

- ndmero de Autorizacén Sanitaria de Establecimiento de Prosesamients Primarie emtido
por al SENASA

Voo

Precision 3: La entidad corvocante deberd Indicar en las bases {seccion especifica, especificaciones
ecnicas numersal 2 yio proforma dal contralo), otra Informacidn que considers daba estar roteiada, L
mformacsdn sdicional que se solcite no puede modficar |as caracteristicss del bien descrlas en
numeral 2.1 de la preseme ficha técrica.

24, Inserto
No aplica.

Precisién 4: No spica.
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denommacion del ben : MARACUYA CATEGORIA |
Denoménacion téenica : MARACUYA CATEGORIA I
Unidad de madida : KILOGRAMD
Descripcion general : La maracuyd (Passifiora edulls Sims) es |a fruia obienida de la

farnia [Passifioracese, que se sumnistran frescas al

consumidor, después de su preg ion y er do.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien

La maracuya categoria | debe presentar las sigulentes caracteristicas:

Regqussilos minimos

Estar enteras.

Presentar una apanencia fresca.

Ser de consistencia firme.

Estar sanas, y exenigs de
podredumbre o deterioro que hagan
que no sean aptas para el consumo.

- Eslar bmpias y exentas de cualguier

materia extrafia visibie.

Eslar praclicamente exentas de plagas
y dafios causados por ellas, que
alecten &l aspecto generai del
producto.

- Estar exandas de humedsd externa

anormal, salve la  condensacdn
consiguiente & su remocion de una
céamara frigorifica.

- Estar exentas de cualesquiera clores

yio sabares extrafos.
Estar dotades de un tallofpedincule
que debe llegar hasla el primer Nudo.

- Exentas de hundimeenios.
- Exentas de grietes.

Gradp de madurez

Coloracidn extarna caraclerisbca.

Categoria

a. Las frutas deben ser de buena
calidad y caracteristicas de la
variedad.

b. Podrén permitirse, sin embargo, los
sigulentes defectos leves, sempre y
cuando no afecten al aspecto general
del producto, su calidad, estado de
conservacidn y presentacidn en el
enyase:

- Defectos leves de forma.

- Defectns leves de ia corleza como
clcatrices. Estos defectos no
deban superar el 10% de fa
superlice total del fruto, y

- Defectos leves da coloracidn.

En nénguno caso los defeclos deben
afectar a la pulpa cel fruto.

NTP-CODEX CXS
3162018 NORMA
PARA LAS FRUTAS
DE L& PASION. 19
Edicidn

\ers«bn 01
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e
Toleran & tolera el 10% en nimero
0 en peso de las maracuyds que no
satsfagan  los  requisitos  de  esta

categonia, pero satistagan los de la
categonia Il de la norma de ka referenca.

Cédino de | Rango de peso (g}
callbre

=139
»128 - 139
122 - 128
>106 - 122
>B3 - 108
=74 - 83

Caltwe
(se detarmina por el peac del
fruto}

MmO 0| @ >

Ei 10%, en ndmero o en peso. del cakbre
Tokeranclas de calibre Inmadiatamente inferor wo supencr al
Indicado en el envase.

Bl contenido de cada envase debe ser
homogéneo vy estar  constitudo
Onicamante por maracuya del mismo
Homogenedad origen, variedad, caidad, color y calibre.
La parte visibde del contenido del envase
depe ser representsfive de todo el
contendo.

Reglamento de
Inocudan
Cumptr con lo establecido por e Servico | Agroabmantaria,

b Naconal de Sanvad Agraria — SENASA, | aprodedo  medante
autoridad nacional competente’. Decrete Suprema N
004-20%1-AG, y sus

mocficatonas.

Preclalén 1: La entidad convacante debers precissar en las bases (seccdn eapecifica, especificaciones
tecnicas numeral 3.2 yio proforma dal contrato), el calbre de las maracuyds que deses adquirr, d2
acuerco a lo establacido en la NTP-CODEX CXS 316:2019. Por ejemplo. maracuyd categoria | — calibre
por peso D.

22 Enwvase ylo embalaje
La maracuys | extra debe ser envasada tomando en consideracion o establecao en las normas
Codex CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO ¥ TRANSPORTE
DE FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53-2003 (2017) CODIGD DE PRACTICAS DE
HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Asimsmao, deben ser envasadas de
tal manera que el producty queds debidamente protegido, segln & numeral 5.2 de la
NTP-CODEX CXS 316:2019.

Los matengies ulilizados en el intenor del envase deben ser nuevos, estar kmplos y ser de calidad
1al que evite cualquier dafio extena o Intemo 8 products. Se permite el uso de matariales. en
paricular papel o sellos y adhasives con indicackones comerciales, slemprs y cuando estén
impresos o etiquetados con finta o pegamento no 16xico, segln Indica & numeral 5.2 de ia
NTP-CODEX CXS 316:2019.

Precislén 2: La entidad convocanie deberd Indicar en las bases (secckén especifica. espacificaciones
tacnicas nrumeral 3.2 yio proforma del contraio), el peso neto del producio por envase. Ademas, podra
Indicar las caracteristicss dal envase tales como: material, peso, tipe de carrado, s:empre que se hays
vendicado que estas caracleristcas aseguren | pluraldad de postares.

t Segln articulo 10 ded Reglamenlo ded Decreto Legisiatvo N° 1062, Ley de Inocudad de los Alimenlos, aprobedo
medianie Decrelo Supremo N° 032.2008.AG,

Versdn 01 Pégina 2de 3
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23. Rotulado
El rotutado de ka maracuyd categoria | debe cumplir con lo ndicado en la norme Codax CXS 1-
1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS
PREEMNVASADOS vy las disposiclones especficadas en el numersal 6 de la NTP-CODEX CXS
3162019, sigulemes:

- nombre del preducto, nomtre de la vanedad (facultatvo),

- mombre, direccion legal del productor o asociacidn de producteres, del acoplador ylo
distribuidor cuando sea aplicable, c&digo de identificacdn del praductor (facultativa).

- pals de ongen, y facuftatvamente, nombre del lugar. distrito o regidn de proguccabn.

- categoria de calidag;

- calibre (codigo de calibre por peso);

- peso neto (facultabvo);

- ndmero de Autorizackin Sanitaria de Establecimeento de Procesamiento Prmarko emdido
por el SENASA

Precisién 3: La entidad convocante deberd Indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
1&cnices numeral 3.2 y'o praforma del contrato), ofra Informacidn que considere deba estar rotulada. La
informacsdn adicional que se solcita no puede moddicar |as caracteristicas del bien descrtas en
nurneral 2.1 de |a presente ficha técmea.

24. Inserto
No aplica.

Preclsiéon 4 Mo apica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. mmsncu GENERALES DEL BIEN

Dencminacon cel bien  :  MELOM CATEGORIA PRIMERA

Denarninacin (enica : MELON CATEGORIA PRIMERA

Unidad de medida ¢ KILOGRAMO

Descripcién genaral ¢ Maldn o pertenecente a la espece Cucuris mefo, familia

Cucurbiaceae.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Dol bien
Lee melones categons primers deben eslar enteros bien desarrotados, ser de consislanda fime,
estar sanos infedor y exledonmente, Mmpios, exentos de cualquier matesia extrata, plages o de

dafios producicos per estas imcluyendo sefales de anfemmed Ilbee de huredad exberna
anatmal, exents de olor y s.abar anarmai o fies, un de y condicidn que serrda
poctar @ lransporte, & r jo i la Mepads @ su deslim en estago salidfactorio, sequn indea o

numeral 5.1 de la NTP 011.014:2015

Curnplir con lo indicads e e rurmeral
51 de la NTP dé ka relerencia,

Curnplir o o indicago en o numeral | NTP 011.014:2015  FRUTAS
5.2.2 de la NTP de ka relenencia, FRESCAS. Medones. Requisilos.
2* Edicion

Clasilicacian

Curnplic con lo indicada en & numeral
Talerancia B2y tabla | {pavs calegoria primess)
G la NTP de ka relenencia.

Curplie otn lo estsbiscido por e | Peoiaments  de  Inocuidad

2 g . Agroalimentaria agrubado
INOCUIDAD Servicia Nacional de Sanidad Agrania | (5L Bl Suprerme NT
— SENASA, auvicridad  racanal
: ] 004-2011-AG ¥ g
ped - modificalarias

Precision 1: Ninguna.

2.2, Envase ylo embalaje
Los melones categori primena ceben ser acondidonados de tal manera que queden prategidos.
venliledos y bien presentados, segin lo establecdo en el numeral 8.1 ge la NTP 011.014:2015.

Log requisins de los envaces sesin los indicades en la nonma Codex CXC 44-1995 (2004, Codige
de préclicas pars ¢ envasado ¥ tansparte de futes y horfalizaes rescas, segan indics el numerat
8.1 de la NTP 011.014:2015.

Precigion 2: La enbided convacants ceberd indar en las bases [seceitn essecifics, especificacones
lEcnicas nurneral 3.2 wo proforms del contrata), el peso neto del products por envase. Ademis, podré
indicar las curacleristicss ded envase taes coma: malenal, peso, lips de ceerads, Sempre qua & hiya
verlficado que watas caraclerisboss sseguren la pluralidad de pestores.

2.3. Rotulado
El ralulado de los envases, serdn confomme a lo indicado en la NTP 200.038:2019 ALIMENTOS
ENVASADOS. Etyuetado de alimenlos preemasades. B2 Edisidn o l narma Codex CXS 1-1985

* Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legisative N 1002, Ley de Inocwcad ce los Almentss, aprobado
meciarte Decreto Supremo M 0824200805

WVersion 07 Pagira 1 de 2

(2018). Noedna general pars & efiquetado de los afir preer Ademds, e rdlule deters
canlena lo siguiente. sepin lo eslatlecido en ¢l numeraf 9.2 de la NTP 011.014:2015;

< einombre ded progucts vy |a varsdad,

- la categoria de calidad ded producte;

= pesonelo, en kg,

- procedencia y fecha de cosecha;

- nombre o razdén social o marca del preducion o exportader. En el caso ce produtlos impartados
rambre o razon socal del imgonadar;

«  mdmero de Autorizacidn Sanilaria de Eslablecimiento emilido por el SENASA,;

= tddige de rasireabilidad e en &l prot o prirnars del slments.

=

Precisign 3. La enbidad convocante deberd ndcar en las bases (seccitn especiica, espacilicaciones
Léenicas numessl 3.2 yo prafarms del contrate), ot infarmacitn gue considens deba estar ratulads, La
irformacion adicional que se solcie no puade madificar les caraciedistivas del bisn descriles en numera)
2.1 e ka presenie ficha Wenica,

24. Ingerio No aplica.
Precision 4; No splica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien - NARANJA WASHINGTON NAVEL CATEGORIA |
Denominacion técnica : NARANJA DEL GRUPD NAVEL CATEGORIA I

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcién genaral : Frutos de las variedades o culfivares procedentas de la

especie Citrus sinensis (L.) Osbeack.
CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1

Dal bian

Las Naranjas Washington Navel Categeria | deberan esiar enteras, sanas (se excluys a los
productes con podredumbre u ofras alteraciones gque hagan impropio su comsumo),
practicamente exentas da magulladurss y'o amplias cicatrizaciones (por corles en la cascara),
de plagas, exentas de dafios causados por plagas y enfermedades que afecten la puipa,
practicamente exentos de dafios causados por quemaduras de sol, heladas ylo bajas
{emperaturas, limpias, de materias exfrafias visibles, exentas de humedad externa anormal
{salvo condensacicn consiguiante & su remocicn de una cémara frigorifica), de olores yfo sabores
extrafos, de desecacion o dsshidratacion, segin irdica el numeral 5.1.1 de Ia
NTP 011.023:2014.

Las Maranjas Washington Navel Categeria | al momento del empacade no podran tener dreas
con color “Valor IC: -18" o inferiores (mas verde) de acuerdo con la tabla de colores; y estar bien
coloreadas segdn indica el numeral 5.1.2, 6.2 y Anexo A da la NTP 011.023:2014.

Las Maranjas Washington Mavel Categoria | deberan haber sido cuidadosamente recclecladas y
haber alcanzado un desarrollo y un estado de madurez adecuado, de acuerde con los critarios
apropiados para la varedad. Su estado de maduraz debera parmitirles soportar el transporte v
Ila manipulacidn asi como llegar &n condiciones satisfactorias al lugar de destino, segin indica al
numeral 5.1.4 de la NTP 011.023:2014.

De acuerdo a su diamelro se tiene la siguiente escala de calibres, medido en 8l diametro
acuatornal de la fruta. segin indica la tabla 4 de la NTP 011.023:2014:

Ciin Minir?':matm = nl';?ximo
Cal 11 58 &1
Cal 10 60 83
Cal 8 62 65
Cal 8 64 68
Cal7 67 71
Calg 70 T4
Cals 73 T8
Cal 4 Cid 82
Cal 3 81 86
Cal 2 84 an
Cal 1 BY amas
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Y presentar las sigulentes caraclernisteas:

Cumplir ean le mdcado en &
Apanencia numeral 5.1.1 de ka NTP de ks
raterencia

Cumplir con lo mdicado en el
nurmearal 512 y 6.2 de la NTP
Color de la referencia segin e
coleracion de naranjas

Washingtan Navel categoria | a
coniratar

Cumplir con lo mdcado en el
Contenido de jugo nurmesal 51.3 y 8.4 de [a NTP
de la referencia

Cumplir con la mdeado en al
numeral 514 y B3 para
naranjas  Washingten Naved
calegoria | de la NTP de ka
reterencis

Madurez {* Brix, Acidez, indice
de Madurez)

Cumplir con lo mdcade en o
numedal €, 8.1 y Anexo B para
Categoria naranjas Washingion Nawel
categoria | de la NTP de b
referencla

Cumplir con lo mdicade en &
numeral 7.1, 7.2.1 y 8.2 de fa
NTP de la referencla, segln el
tamario de naranjas
Washinglon Nawel categoria | &
confratsr

Tamaito

Cumpglir con lo mdcade en &l
Homogeneaidad nurmesal 9.1 y 9.2 de fa NTP de
la referencia

NTE D11.023:2014
ciTrRICOS Mandannsas,

Re&mna

el y‘“‘ £l

Cumplir con o establecido por
&l Servicio Nacional de Sanidad
Agraria — SENASA, autoridad
naconal compalerta!

INOCUIDAD

Reglamento de  Inocuidad
Agroslimentsna  sprobado
rmediante Decreln Supremo
N 004-2011-AG v sus
modificatonas.

Precislon 1: La entdad convacante deberd precisar en lgs bases (seccidn especifica, espacificaciones
lecnicas aumeral 5.2 ylo proforma del contrato) el calibre y coloracion de ta naranja Washingbon Naval
calegoria | requenda, de acuerdo & i establecsdo en la NTP D11.023:2014, por esemplo. Maranja
Washinglen Nave! categarla |, callbre Cal 5 y de coracibn caracteristico de ls vadedad.

22 Envase ylo embalaje

La naranas Washington Mavel categoria | deberd envasasse lomanda en considerscitn lo
eslablecdo en la Norma Codex CACIRCP 44-1995(2004), segun indiea e numeral 9.3 de la

NYP 011.023:2014.

Los maleriales ylo papeles utilzados an & Interier del envase deberdn ser nuevos (esto ncluye
&l material recuperado ¢e calidad alimentara), estar limpios y ser de un material que no pueds
caugar altersciones intemas ni externas a ka fruta, Se permits & uso de materalas v, en particular
sapeles o sefos gue Meven indicaciones comercales, siempre que la imgresién o el eliquetado
se hagan can tintas o gomas no 1bxicas. Cuando los frulos se presenten envuelles en papel, dsts
serd nueve, fino e inodero y estard seco. Los envases deberdn estar exenlos de matenas

Segln articulo 10 del Reglamento del Decreto Legisiative N° 1062 Ley de inpcudad de Ios slimentos

aprobads mediante Decrelo Supremo N° 034-2008-AG.
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extrafias. No obstante, se parmitrd que lleven adhenda una rama cora, no lefioza, prowsta de
algunas hojas verdes segln mdica el numeral 9.3 de la NTP 011.023:2014.

E! eontensde de cada envass debara sar homogénes v estar constituds dnicamente por cilricos
del mismo ongen, vanadad, calidad, ca¥bre y que presentan un msme grade de desarrcllo ¢
madurez. La parie visible del contenido del envase o lote debeard ser representaliva del conjunte,
Adernfés, para la Categoria | se exige ks homogenaidad de coloracsn, sequn indica el numeral
9.1 dela NTP 011.023:2014,

Precision 2: La entidad convocante debers indicar en las bases (seccdn especit Micaciones
teenicas numeral 3.2 yo proforma del contrate), el peso nato del producte por envase. Ademss podrd
ndicar las caracierisicas del envass Lakes coma: matenal pese, lipo de cerrado, slempre que & haya
verficado que estas caracteristicas aseguren |a pluralidad de postores

23 Rotulado
Cada envase debera Bevar, en caracleres agrupados en uno de sus costades y que sean kegibles,
indelebles y visbles desde el exterior, las siguientes indiceciones, seqin f numeral 10 de la
NTP D11.023:2014:

- Nombre o razdn socal

- Direccda

- Datos de contacto (teléfono. fax y comen electrbnco)

- Nombre del products [espece) y |la vanedad

- Pals de origen y facultativamente, nombre del lugas, distrito o megidn de produscdn

- Caracterigticas comercales (categoria, calibre y tratamiento posl-cosacha)

- Datos de trazabilidad, los mismos que pueden ser codificados (idenbificacdn del productar,
entificacion de la planta de empague, facha de empague y adcionalments otros dalee de
manera facultativa).

- Peso neto, es ol contenido neto promedo de los enveses individuales de B muestra, no
puede ser inferior al peso normenal rotulado (facultativa)

Nimero de Auterizecion Sanilera de Establecimento emilido por & SENASA
Cébdigo de rastreabilidad generado en &l procesamiento del alimento

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccdn eapecifica, especilicaciones
1ecnicas numesal 3.2 yo proforma del contrato), olra infomacidn que consldere deba estar retulada. La
mformacédn adicional que se solelte no pueds modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha tdenica

24. Inserto
No aplica

Precision 4: No aplica
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacian del bien : PALTAFUERTE CATEGORIAL

Denominacian lécnica . PALTA FUERTE CATEGORIAI

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcicn general . la palta es un fruto provenienle de la especie Persea americana

Mill. de 1a familia de las Lauraceae.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bian

La palta fuerle calegoria | debera eslar entera, sana (excluir frulos afeclados por podredumbra o
delerioro que haga que no sean aplos para el consumo), limpia, exenls de materia extrafia visible,
praclicamente exenta de plagas, dafios causados por plagas (que afecten el aspeclo general del
produclo), exenta de humedad externa anommal {salvo condensacian consiguienle a su remocitn
de una camara frigorifica), de olor ylo sabor extrafios, de dafios causados per bajas yio allas
lemperaluras, tener pedinculo ne superior a 10 mm, segin lo indicado en el numeral 4.1.1 de la
NTP 011.018:2019.

Las paltas debsran haber alcanzado una fase de desarrollo fisicldgico que asegure la finalizacion
del procaso de maduracion (madurez de consump). La palta madura no debe lener sabor amargo.
El desarralle y condicion de las paltas deberan ser lales que les permitan soportar el transporte v la
manipulacidn, y llegar en estado satisfaclorio al lugar de destino, segun indica el numeral 4.1.2 de
la NTP 011.018:2019.

La palta fuerte categoria | se clasifica por el pesc del frulo en los siguientes calibres, segin el
numeral 3 {(a) ¢e la norma Codex CXS 197-1965 (2013):

Godigo por Peso (en
calibre gramos}
2 >1220
4 781 -1220
& 576 - 780
8 456 - 576
10 364 - 462
12 300 -371
14 258 - 313
16 227 - 274
18 203 - 243
20 184 - 217
22 165 - 198
24 151-175
26 144 - 157
28 134 - 147
30 123 - 137
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Y presentara las siguientes caracteristicas:

CALIDAD
Cumplir con lo indicado en el
Requisitos minimos numeral 4.1 de la NTP de la
referancia.
Cumpdir con lo indicado en los
Categoria numerales 5, 7.1 y 7.3 para la | NTP 911.018:2@'{9_?ALTR
palta fuerie categeria | de la | Requisitos. 67 Edicién
NTP de |a referencia.
Cumpfir con lo indicado en el
Homegeneidad numeral 8.1 de la NTP de la
referencia.
Cumpiir con lo indicade &n los
numerales 3 (a) y 4.2 de la
Calibre {tamaﬂn} norma Codex de la referancia. CXS 147-1095 (2073) MNorma
segiin el calibre de Palta Fuerte | para el aguacate
Categaoria | a coniratar.
Cumpfir con lo establecide por Flega:?ivanboh _de Inuci.:ﬁ
— el Senvicio Nacional de Sanidad | A9/03imentana  apro
AD A - mediante Decreto Supremo
Agraria — SENASA, autoridad | 004-2011-AG
nacional competente!. ; e ¥ o=
modificatorias

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccidn especifica, especificacionas
técnicas numeral 3.2 ylo proforma del contrato) el calibre de la palta fuerle categoria | requerida. de
acuerdo a lo establecido en la norma Codex CXS 197-1985 (2013), por ejemplo: patta fuere categoria |
calibre 18.

2.2, Envase yo embalaje
La palta fuerte categoria | deberd ser envasada tomando en consideracién lo establecido en |a
norma Codex CXC 44-1995 (2004) Cédigo de practicas para el envasado y transporte de frutas
hortalizes frescas, de tal manara que el producto quede debidamente protegido.

Los materiales utilizados en el interior del envase deberan ser nuevos, estar impios y ser de calidad
tal que evite cualquier dafic externo o interno al producto. Se permite &l uso de matenalas, en
particular papel o selios, con indicaciones comercisles, siempre y cuando estén imprescs o
ebiguetados con linda o pegamanto no tdxico, segqun &l numeral 8.2 de Is NTP 011.018:2019.

Los envases deberan satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacién y resistencia
Necesarias para asegurar una manipulacion, transports y conservacién apropiados de las paltss. y
deberan estar exentos de cualquier materia y olor extrafios, segun indica el numeral 8.2.1 de la
NTP 011.018:2019.

Precision 2 La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, espacificacicnas
técnicas numeral 3.2 y'o proforma del contrale), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que s2 haya
verificado que esias caracteristicas aseguren la pluralided de postores.

2.3. Rotulado
Los envases, o bien los documentos que acompanan el envio, ademas de los requisitos aplicablas
especificados en la NTP 208.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiguetado de alimentos
preenvasados. 8° Edicion, deberan indicar. en letras agrupadas en el misme lado, marcadas de

* Sagin aniculo 10 del Reglamente del Decreto Legsiatve N° 1062, Ley de Inocuitad e los Almentes, sorabado
madiante Decrate Supreme N° 034-2008-AG.
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forma legible e indeleble y visible desde el exterior, lo siguients, segin el numera! 9 dz la NTP
011.018:2018:

- nombre del producto y la variedad;
- mnombre, direccion del comercializador, productor, otro;
- paisde crigen;
- calegoria de calidad;
calibre;
peso nato;
- cédigo de rastresbilidad generado en el procesamiento primario del alimanto;
- nimero de Autcrizacion Sanitaria de establecimiento emzide por SENASA,

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, espaciicacicnes
técnicas numeral 3.2 ylo proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rolulads. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar ias caracieristicas del bien descritas en numeral
2.1 de |la presente ficha 1écnica.

24. Inserto No aplica.

Precision 4: No aplica.
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BASES

I e L R b LR LR

FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Deraminacon ol bien PRPAYA CATEGORIA EXTRA
Dencminadan lecnica : PAPAYA CATEGORIA EXTRA
Unidad da madica ¢ KILOGRAMO
Descripeidn general ¢ Es el frulo peo de de la especie Canca papays L. de la

Tamifia Cancaceas.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Do bien

La papaya caleqoria extra deberd haber alcanzade un grads apropiade de desarmalis v madurez
capaz de soportas el rangporte, manigulacidn y llegar en estado satisfaclorie & lugar de desting,
sagin indica el numeral 2.1.1 de la norma Codex CXS 183-1393 {2011).

La papaya eategoris exira se dasilica de acuerd o a su calibre n los sigusnles pesos, segin indica
el numeral 3 de la norma Codex CXS 183-1983 (2011).

L—Iﬁ“mﬂnmhg.

R
200 - 300
301 - 400
401 - 500
501 - 800
401 =700
701 - 800

801 - 1100

1101 - 1503

1501 - 2000

22001

¥ presentard las siguientes caradaristicas:

Cumglir con lo indicade en el

referencia. CXS 183-1933 (2011) Norma

Reguisilos minimos nurnesal 2.1 de ka norma de |a

referenca,

Cumglir con I indicads en &l
Clasilicacidn rumessl 2,21 de la nonma de la

Cusmglit con lo indicado en los | para ka Papaya
Caliore numerales 3y 4.2 de la norma

e kg referencia.

Tolerancas de Calidad

Cumiglir con o indicade en el
raurneral 4.1.1 de la nomma de la
referenca.

INDCUIDAD

Reglamenlo de  Inocuidad

Cumplir con lo establecido pof | porolimeniaria  aprabado

& Servicie Naconal de Sanicad mediante Decrats Supréma
Agradia — SENASA, sularidad N 004-Z011-AG S35
racional compelente’. modif ¥

* Segln articudo 10 dol Regl

del Decreto Legisiabvn N* 10EZ. Ley de Inocwcad o= los Aamenlos, aprdade

meciarte Decreto Supremo N* (04 200045

Wirsidn 04
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Precisitn 1: La enlidad convocanle ceberd precisar en las bases (seccidn especilica, espechcacones
técnicas aumeral 3.2 ylo profanra del contrals) & calbire de ko papaya calegeris exba requerice de
acwerto a ko establecide en & nonms Codex CXS 183-1983 (2011), por ejemplo: pasays celegorfa extra,
calivre G,

22 Envasa yio embalaje
La papaya calegoria extra deberd ser acordicionada lomando én consiteracitn ko eslablecids en
las norras Codex CXC 1-1888 (2020) Princpios genersies de Mgiene de los almeniog, CXC 53-
2003 (2017} Codigo de praclicas e higiene para las frulass v hortalizas rescas y CXC 44.1995
(2004} Codigo de pricticas pard el envasado y Fanspore de Pulas y honelizas rescas, ¢e 19
manera gue g products gquede detidamenle prategido,

Los envases deberdn salisfacer kg carscleristicas de calidad, higiene, venllacion y resisbencia
r i8S para aseq I manipulactn, @ tanspore y la conservaciin apropados de las
papayas, ¥ deberdn eslar axentos de cuakjuisr maleria y oor exiiafios, segin ndiea & numers
5.2.1 de la noma Codex CXS 1831833 {2011).

EX condenido de cada envase deberd ser homogénet y esiar constiluide dnicamente por papayas
ded miismo origer, varisdad ylo lips comercial, calidad y calibve, Pars la categoria "Extea”, 1ambien
deberin ser homoginess &l color y ia madurez, La parte visibie del contenido del envase debars

L rep tva g toda el cor Jo, seqin indica el numersl 5.1 de la norma Codex CX5 183.
1833 (2011).
Precigion 2: La entdad convocante debers indicar en las bases (seccitn expecificy, ifeacionss

Ifcrcas numeral 32 yio profoma ded conlraln), o peso neto del producto por envase. ﬁ.aemés. padra
indicar las caractesislicas del envase taley como: malecal, peso, lipe de ceracs, sempre que S8 hays
verificado que eslas caracterislicas aseguren la plusalidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulatio de los envases de |s papaya calegoris exira deberdn cumplic can fo indicads en e
NTP 208.038:2079 ALIMENTOS ENVASADOS, Elijuetsdo de abmenlos preenvasadas. B* Edieitn,
y s deposiciones especficadas an & numesal 6.2 de la noma Codex CXS 183-1893 (2011

«  narmbre del produsto;

+ calegoria,

- pestnels,

«  narmbre y d G oel salizavor, envassdor, productor, obio;

s paEs g origen (pars productos de moontasan);

- cabore (eodige de calibre o pesa medio @n gramos);

- Techa de envasado,

= rdmmers de ol (Racutative),

- mdrmens de Aulosizacidn Sanitaria de Establecenientos eenilido pos el SENASAL
- coOdgo de rastreabilidad generado en el procesamisnio del simeats.

Precigion 3. La entidad e Seberd mdear en las bases (seccibn especifica, espedicacones
técnices numesal 3.2 yio praforma ded cantrato), ot infarmacitn gue considens debia estar rotulada. La
infoernacion adicional gue se solele vo puede moedifica: las caracierslicas del bisn descritas en rumse
2.1 g b presents feha téonica.

24. Inserto No aplica,

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominackn del bien . PERA CATEGORIA PRIMERA
Denominacién enica : PERA CATEGORIA PRIMERA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcién genaral ! La pera es e frulo de las varedades obtenidas de la especie

cemmunis L. o los hibridos de esta especia con ofras
especies, en eslado fresco. Deben ser lisas, lustrosas, sabar
acidulo, algo azucarade. El pedinculo situado en la extremidad
superior del fruto, debe estar inacto y firme, y cortado a ras dal
frute cen grado de maduracion adecuado.

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien
Las peras categoria prmera de cada lote deben ser del miemo cuftivar, deben presentarse
frescas ylimpéas con un grado de madurez 1al que les permia soportar su manipules, transparte
y consanvacidn, sin por ello afectar su calldad, sabor y aroma lipico, segun lo que ndica &l
numeral 5.1.1 de la NTF 011.004:2014 (revisada el 2019).

CIEMOSE.
Calar Tipca del cultvar
qu""s'm Alteracones v |- Libres de humedad extarna
minimes sustancias ~ Exentas de olores y sabores exirafios
extranas - Exentas de sintomas de deshidratacidn
Sanidad Froducto sano, sin alteracones, exentas

de dafios causados por plagas.

- Las peras categoria pnmera deben ser
da buema cakdad y presentardn las
caracteristicas de forma, desamolle y
color Gue sean proplas de la vanedad a
la que pertenezean.

- La pulpa no debe haber sufndo
datenonn.

- Mo obstante, slempre gue no se wean ’E:sz 01;0042%(:*;

Grado de calidad afectados su aspecto genaval Nl Su | poiTee  ERESCAS
calidad. conservacidn y presentacionen | o o T o Lo 2;
el envase, algunos frutos podrdn Edician q .
presentar defeclos leves tales como una
ligera matformacidn, un ligero defecto de
desamodio. un  ligero  defecto  de
coforacion, ligeros defectos de fa
epidermes.

- Las peras no deben ser pétreas.

Se permite un 10% en ndmera o en peso

de peras gua no cumplan los requisitos de

esla calegoria pero que s& ajusten alos de

Toéerancla de calidad la categoria segunda, segln la norma de

la referencla. Esla lolerancia no send

aplicable & las peras gue esién
desprovisias de pedinculo.

Minimo 55 mm

Maximo, el 10% en nimero o en peso de
peras  que 9& ajusten al calbre

Calibre {diametro de ka maxima
circunferencia ecuatonal)

Tokerancia de calibre

Versida 01 Pégina 1de 2
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inmediatamente nferior al mdscado en el
envase.

E! contenido de cada envase debe ser
hemopéneo, Incluyendo Gnicamente peras
del mismo ongen, variedad, calidad,
Homogenedad estado de madurez y calitre, ademas de ka
homogenedad de coloracion.

La parte visble gl contenido del envase,
lendrd que ser representativa del conjunto.

Reglamenio [E]
Inocudaa
INOCUIDAD Cumglir con o estabiacido por el Senvicio | Agroalimentana,
Nacional de Sanidad Agraris — SENASA, | aprobado mediante
&utondad naconal competente’. Decreto  Supremo N
DD4-2011-AG, y sus
modficatonas.

Precisién 1: No aghca.

22 Envase ylo embalaje

Las peras calegoria pimera deben ser envasacas tomands en consiceracian o establesido en
i3z normas Codex CXC 1-1982 (2020) PRINCIFIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS
ALIMENTOS, CXC 44-1985 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADD Y
TRANSPORTE DE FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE
PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS. Ademds, las peras
categarie prmera deben envasarse de tal manera que el producto quede deticamente protegide.
ventiado y bien presentado, segdn 03 numeraies 7.2, 0.1 y 11.1 de la NTE 011.004:2014
{revisada el 2018).

Las peras deben comercialzarse en cajas de macera, cartén corugado o de otro matena
adecuade, que relne las condiciones de higiene, ventlacién, resistencia & @ humedad,
manipulacidn y transporte, de mode que gasantice une adecuada consenvacén del producto.
segln s& indica en el numeral 9.2 de la NTP 011.004:20%4 (revisada el 2019).

Precislon 2: La entidad convocante deberd Ingicar en las bases {seccion especifica, especificacionas
técnicas numeral 3.2 yio profonma del contrato), el peso neto del producto par envase. Ademés. podrd
ndicar las caracteristoas del envase tales como: material, peso, lipo de cerrade, sempre que se haya
verficado que estas caracleristicas aseguren |a pluraidad de postores,

23. Rotulado
Ei rotulado de los envases de ka pers categorla primera debe cumnplic con fes requisios de la
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Elquetado de slimentos preenvasados. 8°
Edicion, y las disposiciones especificadas en el numeral 8.3 de i3 NTP 011.004:2014 (revisada
&l 2018) siqueentes:

peso neto en kilogramos;

procedencia y fecha de cesecha:

nombre o marca ded productor;

nimera de Awlorizacssn Sanitana de Establecimiento de Procesamiento Primarie emdido
por &l SENASA.

O

Precision 3: La entidad convocante deberd Indscar en |as bases (seccidn especifica. especificaciones
1écnicas numesal 3.2 yio profoma del contrata), otra Informacidn que considere deba ester rotulada. La
nformacsdn adicional que se solicite no puede moddicar las caracteristicas del bien descrias en
numersl 2.1 de la presente ficha lEcnica.

24. Inserto
No aplica.

Precisitn 4: No apica.

! Segun articulo 10 def Reglamenlo de! Decrelo Legislatvo N° 1082, Ley de Inocuidad de las Alimenlos, sprobado
medianle Decrelo Supremo N* 052-2006-0G.
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GOBIERNO REGIONAL LA LIBERTAD BASES
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2022-GRLL-GRA
FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denaminacion del ben : PLATANO DE SEDA CATEGORIA |

Denominacion tcnica : PLATANO GROS MICHEL AAA [BANANO) CATEGORIA |

Unidad de medida 1 UNIDAD

Descripcidn general : Bl piétano es fa fruta obtenida de la especee Musa Spp (AAA), de

|3 famitia Musacea, en estado verde, que habnd de suminstrarse
frescos al consumidor, después de su acondicienamientn y
envasado.

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien

Regusitos minimos

Los platanos deben:

- Estar entercs (temando el dede
como referencla).

- Estar sanos, deben excluirse los
productos afectados de
podredumbre o deterioro que hagan
que No Sean agtos para el consumo.

- Estar bmpios y practicamente
exentos de cualquier materia extrafia
wsible.

- Ester prachcamente exentos de
plagas que afecten al aspeclo
general del producte.

- Estar practcamentz exentos de
dafios causados par plagas.

- Estar exenlos de humedad extema
anormal, salvo fa condensacidn
consigulenta a su remocidn de una
camara frgorifica v los pldtanos
envasados en atmadsfera modificada.

- Estar exentes de2 cualquier olor yo NTP—CODEX CXS 205201

sabor extrafo,
: NORMA FARA EL BAMAND
- Serde consistencia fisme. (PLATANOY}. 1° Edicién

- Estar exentos de dafos causados
por bajas temperaturas.

- Estar practcaments exentos de
rmagulladuras.

- Estar exentos de malformaciones o
curvaturas anormales de ios dedos.

- Estarsin pistilos.

- Tener el padincuso intacto, sin estar
doblados ni dafiados por hongos o
desecados.

Las manes v los racimos o gajos deben

Incluir fo sigulenta:

- Una porcion suficiente de cuelo de
color nommal, sano y exents de
contaminacda por hongos; v

- Un cuele de corle lmpio, no
achaflanade o rasgado, y sin
fragmentos de peduncudo.

Madurez fislologica

De conformicad con las caracteristica
peculiares de la variedad.

\ers«an 01
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GOBIERNO REGIONAL LA LIBERTAD

BASES

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2022-GRLL-GRA

Longitud minema: 14,0 em
Grosor minimo: 2,7 em

Tolerancia de calibre

El 10%, en nimero o en peso, de log
platancs gue no satisfagan los requistos
relativos al calibre, pero que entren en la
categorla Inmediatamente supenior o
Inferior &l calbre.

Categoria

Los piatanos de esta cslegoria deben
Ser de buena calidad y caracterisbeos de
la vanegad. Podrén permtirsse, sin
embargo, los sagukentes defectos leves,
seempre y cuando no afecten al aspectn
genersl del produclo, su caldad, estado
de consersaclén y presentacidn en el
envase:
- defeclos lewes de forma y color; y
- defeclos leves de ka cascara debldo
a rozaduras vy otros  cefecios
superficiales que no superen 2 cm®
de la superficie total.

En ningln caso fos dafectos deben
afectar a la pulpa oel fruto.

Triesancias da calidad

El 10%, en nimero o en peso, de los
plétanos que no satisfagan los requisitos
de esta categoria, pero satisfagan los de
\a categoria il o, excepcionaments, que
no superen las tolerancias estabéecidas
para esta (tima.

Homogenaidad

El contenido de cada envase debe ser
homegénes  y  estar  constiuide
Unicamente por pldtancs del mismo
origen, varledsc y calided. La parte
wslble del contenido del envase debe
Se7 representativa de todo & condenido.

INOCUIDAD

Cumpll con bo estabiecido por el
Senrico Naconal de Sandad Agrana —
SENASA, autondad nacsenal
competante’,

Reglamenio de  Incculdad
Agroatmentaria. aprobado
mediante Decreta Supremo N®
004-2011-A0G, ¥ sus
madificatosias.

Preclslén 1: La entcad convocante debera precisar en las bases (secodn especifica, especificacionas
tecnicas numeral 3.2 yfo proforma del contrato} sl desea que los platancs sean entregados en manos.
racimes o gajos, © por unidad (dedos).

22 Envese ylo embalaje
Elplatano categeria | debe ser envasado tomando en consideracidn o establecido en a5 normas
Codex CXC 1-1968 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS. CXC
44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS
¥ HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53-2003 {2017} CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE
PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Ademas. daben ser envasados de 1al manera
que &l preducto quede debldamente prodegide sequn indica &1 numeral 5.2 de la NTP-CODEX

CXS 2052019,

! Segun articulo 10 def Reglamenin del Decrelo Legistative N 1062, Ley de Inocudad de kos Aimenios, aprobado
medianle Decrelo Suaremo N 034.2008-AG.

Varsidn D1
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GOBIERNO REGIONAL LA LIBERTAD BASES
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2022-GRLL-GRA

Los matenales utilizados en el ntenor del envase deben ser nuavos, estar kmpios y ser de calidad
tal que evite cualquier dafo extemno o Intemo al producto. Se permite el uso de matenales, 2n
particular papel o sellos y adhesives con Indicacienes comerciales, siemgre y cuando estén
mmprescs o efiquatados con fints o pegamenio no 10xco, s2gln indics &1 numersl 5.2 de la
NTP-CODEX CXS 205:2019.

Lo envases deben satisfacer lag caracieristicas de calidad, higiens, ventiacisn y resistenca
necesarias pars asegurar la mangpulacidn, el transporte v [ conservacion apropiacos de los
phitancs. Los envases deben estar exenlos de cuaiquier materia y olor extrafios, segin indica el
numeral 5.2.1 de la NTP-CODEX CXS 205:2019.

Precisién 2: La entidad convocanie deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
1écnicas numeral 3.2 ylo proforma del contrato), el peso neto del producio por envase. Ademds, podrd
ndicar las caracteristcas del envase tales como: material, peso, tipo de cemado, siempre que se haya
venficado que estas caracterisbcas aseguren la plusaidad de postores

23,

Rotulado
E! rotwlado de los envases del pldtano categoria | debe cumplir con las disposiciones
especificadas en el numeral 6 de la NTP-CODEX CXS 205:2019, sigulentes:

- nombre y direccidn del exportador, envasador yo expedicor;

- nombre del preducto, nombre de la vanedad o tipo comercial (facuitativo);

- pais de anigen, ¥ facultativamente, nombre del hugar. distrito o regidn de produccsdn:
plétancs en dedos (sl procede);

categara;

peso nato (facultatvo),

niimero de Aulorizacsén Sanitana ¢e Establecimeento de Prosesamienio Frimare emdido
por el SENASA

DR

Precislén 3: La entidad convocanie deberd indicar en las bases {seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yio prafomma del contrato), oira infermacidn que considere deba estar rotulada. La
informacidn adicional que se solcite no puede modficar las caracteristicas del been descrias en
rumeral 2.1 de la presente ficha teonica,

24,

Ingerto
No aplica.

Precislon 4. No apica.




GOBIERNO REGIONAL LA LIBERTAD BASES
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2022-GRLL-GRA
FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

2.

Dendarinacon cel bien SANDIA CATEGLRIA EXTRA

Denamirastn enica . SANDIA CATEGORIA EXTRA

Unitad de madica . KILOGRAMO

Deseripaitin general Ex el fruto no chraténies de forra eipsoidal u obiengs, de larario

variable, de conera verde o velaads de scueado con la variedad,
la parte interna de la corteza y la pulpa {porcidn comestble) son
canosas v jugasas siendo de calor blanco ks peimesa y rojo nlenso
o pdido |2 sequnda, de saber dules, con gran rnimers Ge semillas
megras o calé oscwo, petenscients 2 o familia de s
Cucurbitiesas, del género y especie Cibullus vugaris,

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21

Ded bien

Lag sandias calegoria extra deberdn ester intactas, limpias, exentas de cuslquisr mateda extraris
waile, priclicamente liore de plagas y enfarmedades, libre de dwfio causade por plagas
enfemedades que sfecten |3 pulpa, lbre de humedad externa anormal, firmes y suficientaments
madurss, exentas de coloracion extema anormal, de cualouier olor y cabor exlrisfio, presentar un
desunolo y condiodn que pérmila soportar el tansparte, el manejo vy la llegads 3 2u desting en
eslato salisladtorio; aguells frulos que presenten pudhicidn o deledore serdn excludos, segan
incicy el umearad 5.1 de la NTP 011.017:2045.

Forma

Color de |a cascara

Prosaptscian: Cumalir con o indicade en el

- deleclos en la cascara por | Pumesal 5.2.1 de s NTP de |2

asanigulasin, ECTETEN
- grietas supericiales leves
CEIEIEI. NTP 011.017:2015 FRUTAS

Cumnglir con lo indicado en el | FRESCAS. Saidias,

Tamafio numeral 5.3 de ls NTP de la Requisios, 2¢ Edicidn
refaremea,
Cumglir con lo indicado en el

Toleranca de Tamado humesal 6.2 de la NTP de |a
refereme.
Cumglit con lo indicads en el

Toleramca de Caldad ramesal 6.1.1 de la NTP de Ja
referamss.
Curmalit con i Mo per E:?:‘:‘.:"t“ 8

INOCUIDAD uf Sarvicia Naciond de San!m:l medianle Decrely Supremo
J\gr_a_:ﬂal— SEﬂﬁSﬂ.‘ adlericad [y has o0 140 ¥ sus
natane conipeteniy modilicalonas

22

Precision 1: Ninguna.

Envase yfo embalaje

Las sandiss categeria extra debsrin ser acondicionadss de tal maners que gueden protegicss,
wenliladas y bien presentadas:; los reguisites de los envases serdn los indicados en la nedma Cotex
CXC 44-1965 (2004) Codgo de praclicas pars el envasado y tansports de ulss y horlalizas
frescas, segun indican loe ramerales 9.1.1 y 9.1.2 de la NTF 011.017:2015.

* Segun aricudo 10 del Reglamento del Oecretn Legisatvo N° 1062, Ley de Inotwicad oo los Aimentos, aproaado
meciante Decreta Supremo M" CO4- 200805

Viergdn OF
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GOBIERNO REGIONAL LA LIBERTAD BASES
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2022-GRLL-GRA

El conterdo de caca unidad de ampigue debe ses h il ¥ estar DUesto (i e pot
fnutes de ka mizma variedad, grado, color y calibre, La pare visible del contenido del empatue debe
ser fepresenlativa del conjunio, los empaques deben estar brngios y compuesios por maderiakes que

no caugen altersciones al producla, asi por ejempio en cajas de madera, candn corrugado o de slro
maleral stecuado que redna las condicones de higene, limpeza, venlilacidn ¢ resistencia a la
husmedad, manipulacidn y ransporte. de modo que gasantice una adecuada conservacion del
produclo, s2gin indican los numérales 8.1.3 v 9.1.4 de ka NTP 011.017:2015.

Precision 2: La enlided convocante deberd indicar en ks bages (seccidn especilica, especificationes
IEanicas numerad 3.2 yo proforma del contrato), el pesa neto &l producto por emvase. Ademds, podra
indcar las caracleristicas del envase lales carmo: maberal, peso, Upo de cerrade, siemgre gue se haya
veriicate que estas caraclensticas aseguren & plurakidad de postomns,

23.

Rotulado

E! rolulade de los envases deberd estar conforme a Jo indicade en la NTP 200.038:2018
ALIMENTOS ENVASADCS, Etiquetado de alimenos presmasades, 8* Edicidn, o |2 narma Cogex
CXS 1-19B5 (201B) Nonma general para o ebguetado de los alimenlos presnvazadas. Adermnas, of
roluio dabard contaner o siguients, seqgin indica & numeral 9.2 de W NTP 011.017:2015:

nombre del products v la vadedad,

' categorfa de calided del predutlo;

- peso nelo en kg,

. procedenca v fecha de cosecha;

- nombre ¢ razén eocial o masca del predecler ¢ experisdar. en @l caes de procuctor
importados, nombre o razdn social dal impotadeor;

. ndemare de Aulbrizason Sanitaa de estadlesimienlo emilics por & SEMASA,

. cidigo de 1 bifidad do en &l pr iento primasio del alimento.

Precision 3. La entidad convocante debed indicar en las bases (seccidn especifics, espedficacones
1eenicas numedal 3.2 wo praforma del conlrato), ol infermaciin cue considere debn estar rotulada. La
infoernacion adcional que se solicite na prade mosficar las caractaristicas del bisn descites an ef numeral
2.1 e [l presenls foha téenica,

24,

Inserto No aglica,

Precision 4. No aplica.
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GOBIERNO REGIONAL LA LIBERTAD BASES
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2022-GRLL-GRA

FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bisn + TANGELO CATEGORIA |

Denominacion técnica : TANGELO CATEGORIA |

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcién ganeral : Es un fruto hibrido de las espacies Cifrus reficulata Blanco

con Citrus paradisi Macfadyen.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien

Los Tangelos Categoria | deberan estar enteros, sancs (se excluye a los productos con
podredumbra u oiras alteraciones que hagan impropio su consumo}, practicamente exenlos da
magulladuras y/lo amplias cicatrizacicnes (per cortas en la cdscara), de plagas, exentos de dafios
causados por plagas vy enfermedades que afecten la pulpa, précticamante exentos de dafios
causados por quemaduras de sol, heladas y/o bajas temperaturas, limpios, de materias extrafias
visibles, exentos de humedad extemna ancrmal (salve condensacidn consiguiente a su remocion
de una camara frigorifica), de olores y/o sabores extrafios, de desacacion o deshidratacion,
segin indica el numeral 5.1.1 de la NTP 011.023:2014.

Los Tangelos Categoria | al momento del empacado no podra lener areas con color "Valor 1C: -
18" o inferiores (mas verde) de acuerdo con |a tabla de colores; y estar bien coloreados, segln
indica el numaral 5.1.2, 6.2 y Anexo A de la NTP 011.023:2014.

Los Tangelos Catagoria | deberan haber sido cuidadosamanta racolectados y haber alcanzado
un desarrollo y un estado de madurez adecuado, de acwerdo con los criterios apropiados para la
variedad. Su estado de madurez debera permitirles soportar el transporte y la manipulacidn asi
coma llegar en condiciones safisfactorias al lugar de destino. segin el numaral 5.1.4 de la
NTP 011.023:2014.

De acuerdo a su diametro, se tiene la siguiente escala de calibres, medide en el diametro
acuaterial de la fruta, segin indica la tabla 4 de la NTP 011.023:2014:

. Diametro en mm
R Minimo Maximo
Cal 3 54 60
Cal2 58 85
Cal1 B3 638
Cal 1X 65 73
Cal 1XX 71 78
Cal 1XXX 76 B3
Cal 4% 81 B8
Cal 5X a4 a3
Cal 6X 90 A mas
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GOBIERNO REGIONAL LA LIBERTAD
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2022-GRLL-GRA

BASES

Y prasentara las siguientes caracteristicas:

Cumplir con lo indicado en al
numeral 5.1.1 de la NTP de la
refarencia

Color

Cumplir con lo indicado en el
numeral 5.1.2 y 6.2 de la NTP
de la referencia segin la
coloracion de Tangelo
Categoria | a contratar

Contenido de jugo

Cumplir con lo indicado en el
numeral 5.1.3 y 8.4 de la NTP
de la referencia

Madurez (* Brix, Acidez, indice
de Madurez)

Cumplir con lo indicado en al
numeral 514 y B3 para
Tangelo Categoria | de la NTP
dea la refersncia

Categoria

Cumpilir con lo indicado en &l
numeral 6, 8.1 y Anexo B para
Tangelo Categoria | de la NTP
de la referancia

Tamano

Cumplir con lo indicado en el
numeral 7.1, 721 y 82 de la
NTP de la referencia. segin l
tamano de Tangelo Categoria |
a contratar

Hemogeneidad

Cumplir con lo indicado en al
numeral 8.1 y 9.2 de la NTP de
la raferancia

NTP 011.023:2014
CITRICOS Mandarinas,
tangslos, naranjas y toronjas.

Requisito

INOCUIDAD

Cumpilir con lo establecido por
el Servicio Nacicnal ds Sanidad
Agraria — SENASA, autoridad
nacional competante!

Reglamento de Inccuidad
Agroalimentaria  aprobado
meadianta Decreto Supremao
N®  004-2011-AG y sus
modificatorias.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en |las bases {seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yio proforma del contrato) el calibre y coloracidn del Tangelo Catagoria | requerido
de acuerdo a lo establecido en la NTP 011.023:2014 por ejemplo: Tangelo Calegaria I, calibra Cal 3, y
de coloracion caracteristico de la variedad

22. Envase yfo embalaje
La Tangedo Categoria | debera envasarse tomando en consideracion ko establecido en la Norma
Ccdex CAC/RCP 44-1995(2004), segin indica el numeral 9.3 de la NTP 011.023:2014.

Los materiales yo papsles utilizades an el interior del envase deberan ser nuevos (esto incluye
el material recuperado de calidad alimentaria), estar limpios y ser de un material que no pueda
causar alteraciones internas ni externas a la fruta. Se permite el use da materiales y, an particular
papeles o sellos que lleven indicaciones comerciales, siempre que la impresién o el eliquetade
se hagan con tintas o gomas no toxicas. Cuando los frutos se presenten envuellos en papel. éste
sard nuevo, fino e inodoro y estard seco. Los envases deberan estar exentos de materias
axtrafias. No ocbstanta, se parmitird que llevan adherida una rama corta, no leficsa, provista de
algunas hojas verdes segin indica el numaral 8.3 de la NTP 011.023:2014.

Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N® 1062 Ley de inocuidad de los alimentos
aprobade mediante Decrato Supremo N 034-2008-AG.

“ersign 03
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GOBIERNO REGIONAL LA LIBERTAD

BASES

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2022-GRLL-GRA

El contenido de cada envase dabera ser homogénen y eslar constituido Unicamente por citricos
del mismo origen, variedad, calidad, calibre y que presenten un misme grado de desarrclie y
madurez. La parta visible del contenido del envase o lote debara ser representativa del conjunto.
Ademads, para la Categoria | se exige la homogeneidad ¢ coloracion, segun indica el numeral
9.1 de la NTP 011.023:2014.

Precision 2: La entidad convocanta debera indicar an |las bases (saccidn espacifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yfo proforma del confrato). el pesc neto del produclo por envase. Ademas podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, lipe de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas asagursn la pluralided de postores

2.3. Rotulado
Cada envase dabera llavar, en caracteras agrupados &n uno de sus costados y que sean legibles,
indedables vy visibles desda el exterior, las siguientss indicaciones, segun el numeral 10 de la

NTP 011.023:2014:

Nombre o razén social

Direccicn

Datos de contaclo (teldfone, fax y cormen electronico)

Nembre del producto (especie) v la variedad

Pais de origen y facultativamente, nombre del lugar, distrilo o region de produccién.
Caracteristicas comercialas (categoria, calibre y tratamiento post-cosecha)

Datos de trazabilidad, los mismos que pueden ser codificados (identificacién del productor,
identificacion de la planta de empaque, fecha de empaqgue v adicionalmente otros datos de
manera facultativa).

Pese neto, es el contenide neto premedio de los envases individuales da la muestra, no
pusde ser inferior al peso nominal rotulado (facultativo)

Numero da Autorizacion Sanitaria de Establecimisnto emitido por el SENASA.

Cadigo de rastreabilidad generado en &l procesamiento del alimento

Precision 3: La entidad convocanta debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 ylo proforma del contrate), ofra informacion que censidare deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presante ficha técnica

24. Inserto
No aplica

Precision 4: No aplica




GOBIERNO REGIONAL LA LIBERTAD BASES
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2022-GRLL-GRA

FICHA TECHNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denarmiracion del bien VA ITALLA CATEGORIA |

Denominsson denica : UVA DE MESA ITALIA CATEGORIAL
Unidad de medida ¢ KILOGRAMO
Descripeitn general La uva llalia s fa vanedad comescial de uva de mesa ablenida

(por cullivar) de |a espece Vits vinifers L. da la famisa Vilacese,
de color verde a amarilo que habrd de suministarse frasca of
consumidar, despuds de su dici 1o i

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21

Ded bien

La uva llalis categora | deberd conlar con racimos y granos sanos y exentos oe podredumibxe o
deteriarng, queno sean aplos para & consumo; limpios y practciments exentos de cualquer mataria
exirafa visible, de plagas y de dafos causados por plagas que afecten e aspacto genesal del
producto; los de humedad anormal {salvo condensacidn consiguiente 2 su remaocion
de una cimara frigorilica), Se cualguier olor yo saberes extrafos, pracicamenie exenlos de dafos
causados par !emperaturas bajes i allas; ademis, los granos de uva debesin estar enlercs, bien
farmados y normak dasarrollados, sequn indics & rumeral 4.1 de la NTF 011.012:2021.

Bl gesarrcllo y condicidn de las uwas talia calegoria | debarin sar tales que les penmitan sopartss

el fransparte, manpuiacion y llegar en eslado satisfactorio al lugar de destino, segun se indica en
el nurrsaral 4.1.1 de la NTP 011.012:2021.

Y prasentars las siguisnes caracterislicas:

CALIDAD

Grado de madurez Cumplir con lo indicade en el numeral
(sohdos solubles 412 y & Anext A de la NTP de la
minimios) referencia.

Clastlicacion y Cumplir con lo Indcado en los

numérsdes 4.2.1.2 y 5.1.2 da la NTP d&

talerancia de calicad | referencia_ NTF @11.012:2021 UVAS DE

Cumplr conm lo indcads en los| MESA Requisilos. 3° Edicién
numersies 422 4221 y 522 e la
NTP de la referenca.

Clasilicacién y
toleransiz por calires

Cumpir con lo indicade en el numeral

Coloracién  de  10%) 4 2 3 de ts NTP ce I referenca par

granos

Uva Nala.
Cumplir eczn lo establecide por & | Reglaments  de  Ir 4
Sendco Nacional de Sanidad Agraria — | Agrealimentaria aprobade)
INOCUIDAD SENASA, aulofidad nacional | mediante Decrelo Supremo N°
compelenle”, 004-2011-AG y Sug
modilicalonias
Precisién 1: Ninguna,
2.2, Envase ylo embalaje
La uva Raia cal fa | deberd gar da temando en consideracion lo eslabiecido en e norma

Cotex CXC 44-1995 (2004 Cddign de prictices para el envasedo y transpore de fruas y honaizas
Museas, de tal manars qua o procucls guede delidamenls arolegida, sagin indics ol numersl 8.2
de la NTP 011.012:2021.

* Segin arliculo 10 del Reglamento del Decreto Legisiative N* 1062, Ley de Inccuicad de los Alimenles, aprodaco
mecante Decreto Supremo N° 0042008405,

Wersidn 03 Pigaa 1de 2
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Log materiales ulilzados en &l inleror del envase deberdn ser nueves [golo incliye ¢ maria

reticlado de calidad alimentaria), estar Brmpias y ser de calidad 8] que evile cualyuier dano exiemo

2] -nterm o ptodnc!lo Se permite &l uso de imaresicnes en log materiales de empague, Siemaee y
e -t Lancias lxicas, seglin mdice & numersl 6.2 ¢a o NTP 011.012:2021.

Los de materiales de empague deberdn satislacer |as caracteristicas de calidad, hgiene, venlilacion
¥ resislencia necesarias pars asegurer |2 rmanipulacién, banssore y conservisedn sprogisdos de
las uvis de mesa, y estar dos beriz y ofor extrafios, seqia o indicado en el
nuneeral 6.2 1 de la NTP 091.012:2021.

El conlenido de cady emwase deberd ser homogéneo y estar constitudo dnicamenle por racimes del
migmo origen, variedad, calided y grado de madurez. La pae visithe del contenido del envase
deberd ser regresentslive de todo & conlenido: sin embarge. en la calegoris |, hos racimos podedn
présenlar vataciones leves en lo gue respects al calibre, segan indica & pumersl 61 de la
NTP 011.012:2021.

Precigitn 2. La entidad convocane deberd indicar en las bases (seccibn especilics, espedficacones
thenicas numesal 3.2 wo preforma del contrats), el peza neto del producto por envase. Ademds, podra
indicar lag caracteristicas del envase Wwhes como! malaral, peso, lips de cerrado. Sempre que se haye
verlicado que estas caraclerishiess asequeen la pluralidad de posiores,

23. Rotulado
El ratulado de la wva ltalis categaria [, dederd cumalir con b indicado en 1y NTP 203.038:2012
ALIMENTOS ENVASADOS. Elic de ali preen jos. 8 Edicion, y kas dispasiciones

especficadas en @ numesal 7 de la NTP 011.012:2021:

rembreddireceidn o razéa socal del productor, envasador yio distribuidor,
nambre del praducto y variedad,

calegaria;

pais de arigen;

peso nelo,

rdmero de Autodizacion Sanitaria de establecmiento emsbdo por el SENASA
cddigo de rustieadilidad generado en el procesamienlo did simento.

Precision 3. La enbdad convotante debedd indicar en las bases (seccitn especilics, espedfitaconas
teenicas numeral 3.2 yio profarma del canlrate), ats informacion gue considere deba estar rolulada, La
inferrmacitn adicoral gue se salicite no puede modificar las camacleristicas del bien descmtas an e numerad
2.1 de la oresenle ficha teenica.

24, Inserto No aglica.

Precisian 4: Ne aplica.

Responsabilidad por vicios ocultos

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de NO MENOR DE UN (1)
ANO contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.
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BASES

CAPITULO IV ]
REQUISITOS DE HABILITACION®

4.1 Requisitos de habilitacion segin los documentos de informacidon complementaria

Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el

Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el articulo 33 del Reglamento de

Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004- 2011-AG, y sus
modificatorias, de los alimentos:
Item N° 02 — FRUTAS:

Uva ltalia,

Tangelo

Sandia,

Platano de seda,
Pera

Papaya

Palta fuerte

Naranja Washington
Melon,

Maracuya

Mango haden
mandarina satsuma,
Limén,

Granadilla,

Durazno

_Advertencia

No debe exigirse la presentacion de documentos para acreditar requisitos que no deriven de
alguna norma que resulte aplicable especificamente al objeto materia de la contratacion, como
la inscripcion en el Registro Unico de Contribuyentes, en el Registro Nacional de Proveedores,
vigencia de poder, entre otros documentos.

% Los requisitos de habilitacion son fijados por el area usuaria en el requerimiento.

La Entidad puede incluir requisitos de habilitacion adicionales a los previstos en los Documentos |
de Informacion Complementaria aprobados por PERU COMPRAS, solo si posteriormente a la |
' fecha de publicacion o actualizacion de dichos documentos se ha emitido alguna norma de
cumplimiento obligatorio que exija al proveedor contar con determinada habilitacion legal para
efecutar la actividad economica materia de contratacion.
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Importante

Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas adicionales
o la adecuacion de las propuestas en el presente documento, las que en ningin caso pueden
contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE LA
CONVOCATORIA], que celebra de una parte [CONSIGNAR EL NOMBRE DE LA ENTIDAD], en

adelante LA ENTIDAD, con RUC N° [......... 1, con domicilio legal en [......... ], representada por
T ], identificado con DNIN°[......... | M7t (e 1 e | o1 S ], con RUC
N® [ ], con domicilio legal en [.......cccoovviiiiicviicniiiinennn. ], inscrita en la Ficha N°
Joimoasmmennnsimroms ] Asiento N° [................ ] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de
| [ — 1 debidamente representado por su Representante Legal,
(e cumemmemims e e ], con DNI N° [, ], segun poder inscrito en la Ficha N°
], Asiento N° [............] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de [............],

a quien en adelante se le denominard EL CONTRATISTA en los términos y condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Con fecha [.............. ......], el [CONSIGNAR EL ORGANO A CARGO DEL PROCEDIMIENTO,
ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION] adjudicé la
buena pro de la SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL
PROCEDIMIENTO DE SELECCION] para la contratacién de [CONSIGNAR LA DENOMINACION
DE LA CONVOCATORIA], a [INDICAR NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos
detalles e importe constan en los documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO .
El presente contrato tiene por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LA CONTRATACION].

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del bien, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucion de la
prestacion materia del presente contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO’

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacion a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA],
en [INDICAR EL DETALLE DEL PAGO UNICO O PAGOS A CUENTA O PAGOS PERIODICOS,
SEGUN CORRESPONDA], luego de la recepcién formal y completa de la documentacion
correspondiente, segun lo establecido en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestaciéon debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcién, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada
la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato

7 En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacién que resulte pertinente a
efectos de generar el pago.

@
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para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
que se computan desde la oportunidad en que el pago debio efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucion del presente contrato es de |........ ], el mismo gue se computa desde
[CONSIGNAR S| ES DEL DIA SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO,
DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE
SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA
EJECUCION, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASO].

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO
El presente contrato esta conformado por las bases, la oferta ganadora, asi como los documentos
derivados del procedimiento de seleccion que establezcan obligaciones para las partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entreg6 al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacion automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por el concepto, monto y vigencia siguiente:

e De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a traves de la [INDICAR EL TIPO
DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la
recepcion de la prestacion.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, en el caso de contratos periédicos de suministro de bienes, si el postor
ganador de la buena pro solicita la retencién del diez por ciento (10%) del monto del contrato original
como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo siguiente:

e “De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO), a través de /la retencién que debe
efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del numero total de pagos a realizarse, de forma
prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacién del mismo.”

De conformidad con el articulo 152 del Reglamento, no se constituird garantia de fiel cumplimiento
del contrato, en contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/.
200,000.00). Dicha excepcion también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccion por relacion de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de
los items adjudicados no supere el monto sefalado anteriormente.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucién de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION

La recepcién y conformidad de la prestacién se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La recepcion sera otorgada por [CONSIGNAR
EL AREA O UNIDAD ORGANICA DE ALMACEN O LA QUE HAGA SUS VECES] y la conformidad
sera otorgada por [CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE OTORGARA LA
CONFORMIDAD] en el plazo méaximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15)
DIAS, EN CASO SE REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL
CUMPLIMIENTO DE LA OBLIGACION] dias de producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
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sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacion de las subsanaciones a realizar, el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacién, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectia la recepcion o no
otorga la conformidad, segun corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada la
prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancién de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepcién conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANOS, NO
MENOR DE UN (1) ANO] afo(s) contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente férmula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliaciéon de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este ultimo caso la calificacion del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningtn
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

Importante

De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
penalidades, los supuestos de aplicacion de penalidad, la forma de célculo de la penalidad para cada
supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo
163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segun corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debi6 ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la penalidad por mora o el monto maximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.
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CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes podra resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacion correspondiente. Ello no obsta la
aplicacion de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratandose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacién al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
que deba interactuar, en situaciones refiidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicion de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacién, beneficio y/o gratificacion,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

Solo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacion supletoria las disposiciones pertinentes del Cédigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS®
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecuciéon del contrato se resuelven
mediante conciliacion o arbitraje, seguin el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacién dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segun lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un

Sl
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De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
controversias deriven de procedimientos de seleccion cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5 000 000,00).
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acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacion, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones
del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes podra elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL
Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucion del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [iveciciiiiiiiecineinnt]

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA LA SUSCRIPCION
DEL CONTRATO]

La variacién del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacién no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes lo firman

por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [................] al [CONSIGNAR FECHA].
“LA ENTIDAD” “EL CONTRATISTA”"
Importante

Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital, segun la
Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales®.

Para mayor informacion sobre la normativa de firmas y certificados digitales  ingr sar  a
https://iwww.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firar-y-certificados-digitales |




-

GOBIERNO REGIONAL LA LIBERTAD
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2022-GRLL-GRA

BASES

ANEXOS




GOBIERNO REGIONAL LA LIBERTAD BASES
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2022-GRLL-GRA

ANEXO N°1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefiores

ORGANO ENCARGADO DE LA'_S CONTRATACIONES

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Elque se suscribe, [................. ], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacién o

Razén Social .

Domicilio Legal .

RUC: | Teléfono(s) : | |
MYPE1™® [Si | [No ]
Correo electrénico :

Autorizacion de notificacion por correo electronico:

... [CONSIGNAR S| O NOJ autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes
actuaciones:

1. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

2. Solicitud al postor que ocupé el segundo lugar en el orden de prelacion para presentar los
documentos para perfeccionar el contrato.

3. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

4. Notificacién de la orden de compra®!

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segin corresponda

Importante

La notificacién dirigida a la direccion de correo electronico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

0 Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo eny la

seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracién, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del monto
del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periddicos de suministro de bienes, segun
lo sefialado en el articulo 149 del Reglamento.

!l Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.
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Importante

Cuando se trate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:

ANEXO N°1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefiores

ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTOQ]
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIO], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacion o

Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MY PE"? Si | No |
Correo electronico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacion o

Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE*? Si_ | No |
Correo electrénico ;

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacion o

Razén Social :

Domicilio Legal .

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE Si l No |
Correo electrénico :

Autorizacion de notificaciéon por correo electrénico:

I Correo electrénico del consorcio:

. [CONSIGNAR Si O NOJ autorizo que se notifiquen al correo electronico indicado las siguientes

12 Esta informacién sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la
seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2 trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el consorcio ganador de la buena pro solicite la retencion del diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suministro de bienes,
segun lo sefialado en el articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto, todos los integrantes del consorcio deben acreditar
la condicién de micro o pequefia empresa.

3 Ibidem.

~Ibidem.
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actuaciones:

1. Solicitud de subsanacién de los requisitos para perfeccionar el contrato.

2. Solicitud al postor que ocupé el segundo lugar en el orden de prelacion para presentar los
documentos para perfeccionar el contrato.

3. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacién.

4. Notificacién de la orden de compra'®

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacién.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comun del consorcio

Importante

La notificacién dirigida a la direccion de correo electrénico consignada se entendera vélidamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

15

Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.




/ GOBIERNO REGIONAL LA LIBERTAD BASES \
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2022-GRLL-GRA

ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Sefiores
ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]

Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

i. No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcién, asi como a respetar el
principio de integridad.

i. No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccién ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

iii. Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
asi como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo
General.

iv. Participar en el presente proceso de contratacion en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacion, acuerdo, arreglo o convenio con ninguin proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represion de
Conductas Anticompetitivas.

V. Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de
seleccion.

vi. Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacion que presento en el presente
procedimiento de seleccion.

vi. Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccion y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segiin corresponda

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracion jurada, salvo que sea
presentada por el representante comun del consorcio.

B,

o
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ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Sefiores

ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el [CONSIGNAR EL
OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con las Especificaciones Técnicas que se indican
en el Capitulo Ill de la seccién especifica de las bases.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comlin, segtin corresponda




-

-

GOBIERNO REGIONAL LA LIBERTAD BASES
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 01-2022-GRLL-GRA

ANEXO N° 4

PROMESA DE CONSORCIO
(Solo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Sefiores
ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES _
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]

Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta a la SUBASTA INVERSA
ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTQ].

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a)

b)

d)

Integrantes del consorcio

1. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comun del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccién, suscripcion y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comln del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

Fijamos nuestro domicilio legal comin en [...........ccoceeeenn ],
Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:
1 OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL [%]
" CONSORCIADO 1] ’
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]
° OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL [%]1
" CONSORCIADO 2] ®
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]
100%"8

TOTAL OBLIGACIONES

\Ccnsignar unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.

-

T Consignar unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en niimero entero, sin decimales.
'8 Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio.
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[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

consorc|ado1 consorc,adog

Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1 Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio
deben ser legalizadas.
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Importante para la Entidad
Si durante la fase de actos preparatorios, las Entidades advierfen que es posible la participacion de
proveedores que gozan del beneficio de la exoneracién del IGV prevista en la Ley N° 27037, Ley de
Promocién de la Inversién en la Amazonia, incluir el siguiente anexo:

Esta nota deberd ser eliminada una vez culminada la elaboracion de las bases

ANEXO N° 5

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE CONDICIONES PARA LA APLICACION DE LA
EXONERACION DEL IGV

Sefiores
ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES - _
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]

Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento que gozo del beneficio de la exoneracion del IGV
previsto en la Ley N° 27037, Ley de Promocion de la Inversién en la Amazonia, dado que cumplo con
las condiciones siguientes:

1.- Que el domicilio fiscal de la empresa'? se encuentra ubicada en la Amazonia y coincide con el lugar
establecido como sede central (donde tiene su administracion y lleva su contabilidad);

2.- Que la empresa se encuentra inscrita en las Oficinas Registrales de la Amazonia (exigible en caso
de personas juridicas);

3.- Que, al menos el setenta por ciento (70%) de los activos fijos de la empresa se encuentran en la

Amazonia; y

4.- Que la empresa no tiene produccién fuera de la Amazonia.?0
[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, seguin corresponda

Importante

Cuando se trate de consorcios, esta declaracion jurada sera presentada por cada uno de los
integrantes del consorcio, salvo que se trate de consorcios con contabilidad independiente, en cuyo
caso debe ser suscrita por el representante comun, debiendo indicar su condiciéon de consorcio con
contabilidad independiente y el niumero de RUC del consorcio.

% En el articulo 1 del "Reglamento de las Disposiciones Tributarias contenidas en la Ley de Promocién de la Inversién en la
Amazonia” se define como "empresa” a las "Personas naturales, sociedades conyugales, sucesiones indivisas y personas

ala Renta."

consideradas juridicas por la Ley del Impuesto a la Renta, generadoras de rentas de tercera categoria, ubicadas en la
Amazonia. Las sociedades conyugales son aquéllas que ejerzan la opcion prevista en el Articulo 16 de la Ley del Impuesto

-

~—

2®  En caso de empresas de comercializacion, no consignar esta condicion.




