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SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N® | Simboelo Descripcidn

1 | [ABCY/ [

La informacidn solicitada dentro de los corchetes sombreados debe ser
completada por la Entidad durante la etaboracién de las bases.

Es wna indicacion, o informacién que deberd ser completada per la
2 [ABC) / [ ] Entidad con posterioridad al otergamiente de la buena pro para el caso

"""" especifico de la elaboracién de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por los
proveedores, en el caso de fos ANEXOS de la oferta.

3 * Importante Se reflare a consideraciones importantes a tener en cuenta por el comité
. Abe de seleccion y por los proveedores,
:«ia‘vé cia
4 |: rien '_ - . . $e refiere a advertanclas a tener an cuenta por el com:le de seleccnon Y
+ Abc _ por !os proveedores, : :
lmponantg para [a Enlldad Se reflere a consideraciones importanies a tener en cuenta por el comité
5 s | e sefeceién y deben ser ehmmudas una vez culmmcdu Io elcboruc:on de
™ o Xyz las bases. S S

A ACTERfSTICAS DEL oocummro

bases esfcmd'ur deben ser efcborcdus en formcfo WORD, y deben fener las siguientes carqcfenshcas

Caracteristicas Pardmetros

"/1 Méraenes Superior : 2.5 ¢cm nferior: 2.5 cm
g lzquierda: 2.5 ¢m Derecha: 2.5 ¢em
2 Fuente Ariad

Normal: Para el contenido en general
o 3 | Estilo de Fuente | Cursiva: Para el encabezado y ple de pagina
! Para las Consideraciones importantes {item 3 del cuadro anfer[or)

Automatico: Para el contenido en general

Color de F . . : .
4 olor de Fuente Azul : Para las Consideraciones importantes{item 3 del cuadro anterior)

16 : Para s dos primeras hojas de las Secciones General y Especifica,
11 : Pora el nombre de los Capitulos.
5 Tamaio de Letra 1(; : Para ef cuerpo del docur:nento en qenerul
: Para el encabezado y pie de pégina
Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segin la necesidad
8 : Para las Motas al pie

Justificada: Para el contenido en general y notas al pie.
-] Alineacion Centrada : Para la primera pdging, los titulos de las Secciones y nombres
de los Capitulos)

7 Interlineade Sencitlo
Espaciado Anterior : 0
P Posterior : O
9 Subrayado 2:;;;: nombres de las Secciones y para resaltar o hacer hincapié en algin

INSTRUCCIONES DE USO:

1. Una vez registrada la informacién solicitada dentro de los corchefes sombreados en gris, el texto deberd
quedar en lelra tamafio 10, con estilo normal, sin formato de negrita y sin sombrear.

2. La nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en la Seccién General. En el caso de la Seccién
Especifica debe seguirse la instruccién que se indico en dicha nota.

Elaboradas en enero de 2019
Modificaclas en junio 2019, diciembre 2019, julio 2020, julio y diciembre 2021 y junio 2022
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BASES ESTANDAR DE LICITACION PUBLICA PARA LA
CONTRATACION DE SUMINISTRO DE BIENES'

/ , ,
_LICITACION PUBLICA N° 003-2023 MGP/DIRCOMAT

\

CONTRATACION DE SUMINISTRO DE BIENES
ADQUISICION DE YiVERES SECOS FRESCOS CARNES
VERDURAS Y TUBERCULOS PARA EL RACIONAMIENTO
DEL PERSONAL NAVAL PERIODO ANUAL /BIEN PP 0135

PAC - 218
2023

1 Se utilizaran estas Bases cuando se trate de la contratacién de bienes con entrega periddica.
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DEBER DE COLABORACION

tidad vy todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
ntratista, deben conducir su actuacion conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracion al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comisién de Defensa de ia Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
seglin corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusion
y corrupcién por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demas actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comision
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas
que se presenten durante el proceso de contratacién, en los términos dei Decreto Legislativo N°®
1034, "Ley de Represién de Conductas Anticompetitivas”, o norma que ta sustituya, asf coriu las
demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista del proceso de contratacion deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOP! el acceso a la informacion referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucién de posiciones
que se requieran, entre otras formas de colaboracion.
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7 SECCION GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE
@ 0 SELECCION

{ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)
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CAPITULO )
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1. REFERENCIAS
Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de fa Ley de Contrataciones def Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

CONVQCATORIA
Se realiza a través de su publicacion en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo

54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccion,
debiendo adjuntar las bases y resumen ejecutivo.

1.3. REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se realiza conforme al articulo 55 del Reglamento. En el caso de un
consorcio, basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

- importante -

s Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccion convacado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion
vigente y estar habilitados ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra
el Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacién, se puede ingresar a la siguiente direccion electronica: www. mp.gob.pe.

« Los proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones .
sefialadas en el documento de orientacion “Guia para el registro de participantes
electrénico” publicado en hitps:/Mww2.seace.gob.pe/.

« En caso los proveedores no cuenten con inscripcion vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE .
restringird su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacién en ef procedimiento de seleccion en cualquier otro momento, dentro def plazo
establecido para dicha elapa, siempre que haya obtenido {a vigencia de su inscripcion o

_ quedado sin efecto la sancion que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

1.4. FORMULACION DE CONSULTAS Y OBSERVACIONES A LAS BASES

La formulacion de consultas y observaciones a las bases se efectiia de conformidad con lo
establecido en los numerales 72.1 y 72.2 del articulo 72 del Reglamento.

1.5. ABSOLUCION DE CONSULTAS, OBSERVACIONES E INTEGRACION DE BASES

La absolucién de consultas, observaciones e integracién de las bases se realizan conforme a
las disposiciones previstas en los numerales 724 y 72.5 del articulo 72 del Reglamento.
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importante

« No se absolveran consuitas y observaciones a las bases que se presenten en forma fisica.

« Cuando exista divergencia entre lo indicado en el pliego de absolucion de consultas y
observaciones y la integracion de bases, prevalece lo absuelto en el referido pliego; sin
Pperjuicio, del deslinde de responsabilidades correspondiente.

1.6. ELEVACION AL OSCE DCEL PLIEGC BEC ABSOLUCION DE CONSULTAS Y
OBSERVACIONES E INTEGRACION DE BASES

Los cuestionamientos al pliego de absolucidn de consultas y observaciones asi como a las
bases integradas por supuestas vuineraciones a la normativa de contrataciones, a los principios
que rigen la contratacion publica u otra normativa que tenga relacion con el objeto de la
contratacion, pueden ser elevados al OSCE de acuerdo a lo indicado en los numerales del 72.8
al 72.11 del articulo 72 del Reglamento.

La solicitud de elevaciéon para emision de Pronunciamiento se presenta ante la Entidad, la cual
debe remitir al OSCE el expediente completo, de acuerdo a lo sefialado en el articulo 124 del
TUO de la Ley 27444, aprobado por Decreto Supremo N° 004-2019-JUS, al dia habil siguiente
de recibida dicha solicitud.

Na solicitud de elevacion al OSCE de los cuestionamientos al pliego de absolucién de
. consultas y observaciones, asf como a las Bases integradas, se realiza de manera .
electrénica a través del SEACE, a partir de la oportunidad en que establezca el OSCE
. mediante comunicado.

Importante

Constituye infraccion pasible de sancion segin lo previsto en ef literal n) del numeral 50.1 del
articulo 50 de la Ley, presentar cuestionamientos maliciosos o manifiestamente infundados al

1.7. FORMA DE PRESENTACION DE OFERTAS
Las ofertas se presentan conforme lo establecido en ef articulo 59 del Reglamento.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segun la Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales?). Los demas documentos deben ser visados
por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apederado 0
mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su apoderado.
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

Importante

*  para mayer informacidn sobre la  nomaliva de fimas Y certificados  digitales  ingresar  a:
https:/iwww.indecopi.gob.pefwebifirmas-digitatesifirmar-y-certificados-digitales
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o Los formularios electronicos que se encueniran en ef SEACE y que los proveedores deben
Hlenar para presentar sus ofertas, lienen carécter de declaracion jurada. '

o En caso la informacién contenida en los documentos escaneados que conforman la oferta no -
coincida con lo declarado a través del SEACE, prevalece la informacion declarada en fos
documentos escaneados. :

e  No se tomaran en cuenta las ofertas que se presenten en fisico a la Entidad.

PRESENFACION Y APERTURA DE OFERTAS

El parlicipante presentara su oferta de manera electronica a través del SEACE, desde las 00:01
opis hasta las 23:59 horas del dia establecido para el efecto en el cronograma del
cedimiento; adjuntando el archivo digitalizado que contenga los documentos que conforman
rta de acuerdo a lo requerido en las bases.

| participante debe verificar antes de su envio, bajo su responsabilidad, que el archivo pueda
er descargado y su contenido sea legible. :

~ Importante

' Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar mas de un
- consorcio en un procedimiento de seleccion, o en un determinado item cuando se trate de -
procedimientos de seleccion segtn relacion de ftems,

En la apertura electrénica de la oferta, el comité de seleccion, verifica fa presentacion de lo
exagldo en la seccion especifica de las bases, de conformidad con ef numeral 73.2 del articulo
72 de! Reglamento y determina si las ofertas responden a las caracteristicas y/o requisitos
funcionales y condiciones de las Especificaciones Técnicas, detalladas en la seccion especifica
de las bases. De no cumplir con lo requerido, la oferta se considera no admitida.

1.9. EVALUACION DE LAS OFERTAS

La evaluacién de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en el articulo 74 del
Reglamento.

El desempate mediante sorteo se realiza de manera electrénica a través del SEACE.

1.10. CALIFICACION DE OFERTAS

La calificacion de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en los numerales 75.1y 75.2
del articulo 75 del Reglamento.

1.11. SUBSANACION DE LAS OFERTAS

La subsanacién de las ofertas se sujeta a lo establecido en el articulo 60 del Reglamento. El
plazo que se otorgue para la subsanacion no puede ser inferior a un (1) dia habil.

La soficitud de subsanacién se realiza de manera electrénica a través del SEACE y sera
remitida al correo electrénico consignado por el postor al momento de realizar su inscripcion en
el RNP, siendo su responsabilidad el permanente seguimiento de las notificaciones a dicho
correo. La notificacion de la solicitud se entiende efectuada el dia de -su envio ai correo
electronico.

La presentacion de las subsanaciones se realiza a través del SEACE. No se tomara en cuenta
la subsanacién que se presente en fisico a la Entidad.
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1.12. RECHAZO DE LAS OFERTAS

Previo al otorgamiento de la buena pro, ei comité de seleccion revisa las ofertas econdmicas
que cumplen los requisitos de calificacion, de conformidad con lo estabiecido para el rechazo
de ofertas, previsto en el articulo 68 del Regiamento, de ser el caso.

De rechazarse aiguna de las ofertas calificadas, el comité de seleccion revisa el cumplimiento
de Ios requisitos de calificacion de los postores gue siguen en el arden de prelacidn, en caso
fas hubiere.

1.13. OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Definida la oferta ganadora, el comité de seleccién otorga la buena pro mediante su publicacion
en el SEACE, incluyendo el cuadro comparativo y las actas debidamente motivadas de los
resultados de la admision, no admision, evaluacion, calificacion, descalificacion y el
otorgamiento de la buena pro.

CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

Cuando se hayan presentado dos {2) o mas ofertas, el consentimiento de la buena pro se
produce a los ocho (8) dias habiles siguientes de la notificacién de su otorgamiento, sin que los
postores hayan ejercido el derecho de interponer el recurso de apelacion.

En caso que se haya presentado una sola oferta, el consentimiento de la buena pro se produce

el mismo dia de fa notificacion de su otorgamiento. |

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido. '

Imrprtiarrtante |

Una vez consentido el oforgamiento de la buena pro, el 6rgano encargado de las contrataciones

o el érgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcion realiza la verificacion de la oferta

presentada por ef postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en ef numeral 64.6 del
© artfcuto 64 del Reglamento.
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] CAPITULO |l
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

21, RECURSOQ DE APELACION

A través del recurso de apelacién se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del progedimiento de seleccion hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

curso de apelacién se presenta ante y es resueito por el Tribunal de Contrataciones del

ante\ef Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

.« Una vez otorgada fa buena pro, el comité de seleccién, esté en la obligacion de permitir el
acceso de los participantes y postores af expediente de confratacion, salve la informacion
calificada como secreta, confidencial o reservada por la normativa de la materia, a mas tardar
dentro def dfa sigufente de haberse solicitado por escrito.

Luego de otorgada la buena pro no se da a conocer fas ofertas cuyos requisitos de calificacion -
no fueron anahzados y revisados por ef comité de seleccion. :

o A efectos de recoger la informacion de su interés, los postores pueden valerse de distintos -
medios, tales como: (i) fa lectura y/o toma de apuntes, (if) la captura y almacenamiento de
imagenes, e incluso (iii) pueden solicitar copia de la documentacion obrante en el expediente,
siendo que, en este Gitimo caso, la Entidad deberd entregar dicha documentacion en el menor
tiempo posible, previo pago por tal concepto.

»  Elrecurso de apelacién Se presenta ante fa Mesa de Partes del Tribunal o ante fas oficinas
' desconceniradas del OSCE.

22, PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacién contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los ocho (8) dias habiles siguientes de haberse notificado el
otorgamiento de la buena pro.

La apelacién contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de fa buena pro, contra
la declaracién de nulidad, cancelacién y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los ocho (8) dias habiles siguientes de haberse tomado conccimiento del acto que se
desea impugnar.
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CAPITULO 1Nl
DEL CONTRATO

3.1, PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en
el articulo 141 del Reglamento.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en fa seccion especifica de tas bases.

3.2. GARANTIAS

garantias que deben otorgar los postores yfo contratistas, segin corresponda, son les de fiel
plimiento del contrato y por los adelantos. ‘

T ARNTiA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma equivalente
al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene vigente hasta la
conformidad de la recepcion de la prestacion a cargo del contratista.

3.2.2. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO POR PRESTACIONES ACCESORIAS

En las contrataciones que conllevan la ejecucion de prestaciones accesorias, tales como
mantenimiento, reparacién o actividades afines, se otorga una garantia adicional por una
suma equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato de la prestacion
accesoria, la misma que debe ser renovada periédicamente hasta et cumplimiento total de
las obligaciones garantizadas.

Importante

«  Enlos contratos derivados de procedimientos de seleccion por refacion de items, cuando
el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de fos items adjudicados sea
igual o menor a doscientos mil Soles (S/200,000.00). no corresponde presentar garantia
de fiel cumplimiento de contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones
accesonias, conforme a lo dispuesto en el literal a) def articulo 152 del Reglamento.

e Enlos contratos periddicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las
micro y pequefias empresas, estas (itimas pueden otorgar como garantfa de fiel .
cumplimiento ef diez por ciento {10%) del monto def contrato, porcentaje que es retenido
por la Entidad durante fa primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma

- prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto ala finalizacion del mismo, conforme
fo establecen los nuinerales 149.4 y 149.5 del articulo 149 del Reglamenio y numeral
151.2 def articulo 151 def Reglamento.

3.2.3. GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccion especifica de las bases la entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.
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3.3. REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automatica en el pafs, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia de
Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacion de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias; o
estar consideradas en la Ultima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
periédicamente publica el Banco Central de Reserva del Peru.

: Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de fa buena
| pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y
" eventual ejecucion, sin perjuicio de la determinacién de las responsabilidades funcionales que .

confe?ndan.

PA ncia

s funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
istintas a fas establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

a clasificadora de riesgo que asigna la clasificacion a la empresa que emite la garantia
e enconirarse listada en el portal web de la SBS (http/iwww.sbs.gob.pe/Sistema:
financiero/clasificadoras-de-riesqo).

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cudl es la
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia, considerando fa vigencia a fa fecha
de emisién de la garant(a.

| 3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, Ia clasificacién de riesgo 8,
incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Si la empresa que olorga la garantia cuenta con mds de una clasificacion de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastaré que en una de effas cumpla
con la clasificacion minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacién de riesgo asignada a la empresa emisora de
la garantia, se debera consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De otro lado, ademas de cumplir con el requisito referido a fa clasificacién de riesgo, a efectos
de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias,
debe revisarse el portal web de dicha Entidad (hip/fwww. sbs.gob pe/sistema-
financiero/relacion-de-empresas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de los
mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u olros) por fa empresa emisora.

3.4. EJECUCION DE GARANTIAS
La Entidad puede solicitar la ejecucion de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Reglamento.

3.5. ADELANTOS
La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningtin caso exceden en

conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccidn especifica de las bases.
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3.6. PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucién de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, sequn lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccion
especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar cada una
un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser
el caso, del item que debid ejecutarse.

INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucion del contrato, serdn aplicadas de conformidad con el articulo 36
de la Ley y 164 del Reglamento.

3.8. PAGOS

E! pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pagos .
a cuenta, segln la forma establecida en la seccion especifica de las bases o en el contrato.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcion salvo
que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacion, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir la conformicdad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a lo
gue se indigue en el contrato de consorcio.

 Advertencia

- En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo gue se
- deba a caso fortuifo o fuerza mayor, esta reconoce al conlralista los intereses legales .
. correspondientes, de conformidad con el articufo 39 de la Ley y 171 del Reglamento, |
. debiendo repetir contra los responsables de la demora injustificada.

. 3.9. DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran
supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.




MARINA DE GUERRA DEL PERU - DIRECCION DE CONTRATACIONES DEL MATERIAL
LICITACION PUBLICA N° 003-2023 MGP/DIRCOMAT

SECCION ESPECIFICA

ONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDC A LAS
INSTRUCCIONES INOICADAS)
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CAPITULO |
GENERALIDADES

1.1. ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre : MARINA DE GUERRA DEL PERU

RUC N° . 20153408191

Domicilio legal - AV, CONTRALMIRANTE MORA N° 1102 — BASE NAVAL DEL CALLAD
Teléfono: © 2016230 — ANEXO 3424

Correo electronico: . edy.arizaca@marina.pe

Diabaste. viveres@maring. pe
Dircomat.marcadoabastecimiento@marina.pg

DE LA CONVOCATORIA

El presente procedimiento de seleccion tiene por objeto la contratacion del suministro de
ADQUISICION DE VIVERES SECOS FRESCOS CARNES VERDURAS Y TUBERCULOS PARA
EL RACIONAMIENTO DEL PERSONAL NAVAL PERIODO ANUAL /BIEN PP 0135

LN" SEB DENOMINACION |  DESCRIPCION DEL AF-2023 AF-2024 | CANTIDAD
TEM | 0 DEL ITEM BIEN JUL A DIC ENEA JUN | TOTAL
FESCADO TOLLO | o roes Touo 1107
1 ] HGT P el b T 173,525.00 171,188.00
1 e GELADO CONGELADO 344,713.00
y o | 2 | CAFESOLUBLE | CAFESOLUBLE 5,090.00 528900 | |0 57900
3] mijs?\RADOR DE | 352600 3,526.00 - 05200
INSUMOS ~ PARA 9%
3 | 32 | BLABORACION | ANIS 937 826 | 76300
DE PAN LEVADURA
3.3 INSTANTANEA 1,984.00 1.983.00 3.967.00
VINAGRE DE
PO B VA VINAGRE DE VINO 5,558.00 555800 | 11 11600
MANTECA
5 | 5 | \eorrar MANTECA VEGETAL 18,732.00 1653400 | 56 000 00
TOMATE  PINTO | TOMATE PINTO
6 & 4 ITALIANO TALIANO 64,194.00 6419400 | 198 335300
JANAHORA  DE
ZANAHORIA OF
7 | 7 | PRIMERA 28,531.00 28,530.00
WA PRIMERA CALIDAD 57,061 €O
gg?g&: ROJD’; CEBOLLA ROJA
8 | 8 CRIOLLA DE PRIMERA |  21,398.00 21,397.00
PRIMERA cRiobe 42,795.00
CALIDAD
PORO  CALIDAD | PORO CALIDAD
P | 7 | PRIMERA PRIMERA 56,408.00 56,407.00 | 11281500
NABO CALIDAD | NABO CALIDAD
101 10 1 briMERA PRIMERA 28,204.00 2820300 | g4 407.00
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1.3. EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de contratacion fue aprobado mediante Formato N° 058-2023 de fecha 22 de mayo
del 2023

1.4, FUENTE DE FINANCIAMIENTO

Recursos Ordinarios

Importante

{ a fuente de financiamiento debe corresponder a aquella prevista en Ja Ley de Equitibrio Financiero
de) Presupuesto del Sector Publico del ario fiscal en el cual se convoca el procedimiento de
sgleccion.

SISTEMA DE CONTRATACION

| presente procedimiento se rige por el sistema de SUMA ALZADA, de acuerdo con lo
ektablecido en el expediente de contratacion respectivo.

1.6. MODALIDAD DE EJECUCION
No aplica
1.7. DISTRIRUCION DE LA BUENA PRO

No aplica

1.8. ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacion esta definido en el Capitulo Il de la presente seccidn de las bases.

1.9. PLAZO DE ENTREGA

La ejecucion de la prestacion es de TRESCIENTOS SESENTA Y CINCO (365) DIAS
CALENDARIOS, el cual inicia TRES (3) dia calendarios después de la fecha de suscripcion del
contrato y de la comunicacion a la empresa contratista por parte det Jefe del Departamento de
Viveres de la Direccién de Abastecimiento Naval, en concordancia con lo estabiecido en el
expediente de contratacion.

CRONOGRAMA DE ENTREGA

El cronograma Tentativo de entrega de los bienes objeto de la contratacién, se encuentran
adjuntos a la presente Bases administrativas

1.10. COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados pueden descargar gratuitamente las Bases de la pagina web del
SEACE si lo consideran necesario, los participantes registrados tienen el derecho de recabar un
ejemplar de las bases, para cuyo efecto deben cancelar DIEZ CON 00/100 SOLES (8/10.00) en
el Banco de la Nacion Cta. N° 00-283975 — Marina de Guerra del Per( y con el comprobante de
pago solicitarias en la Direccion de Contrataciones del Material (DIRNOTEMAT), sito en la Av.
Contralmirante Mora N° 1102 Base Naval del Callao — Prevencién anexo 5914, en el horario de
08:30 a 13:00 y de 15:00 a 16:30 horas.
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Importante

* Fl costo de entraga de un ejemnlar de las hases no puade axceder al costo de sut aprdiccicn

1.11. BASE LEGAL

Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Afio Fiscal 2023.

. Ley de Equilibrio Financicre def Precupueste del Sector Publico del afio fiscal 2023

- Texto Unico Ordenado de la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, aprobado por el
D.S N° 082-2019-EF

Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, aprobado mediante D.S. N° 344-2018 EF
sus modificatorias.

exto Unico Ordenado de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo General,
ecreto Supremo N° 004-2019-JUS

. ~ . . oy -
feridas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
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CAPITULO (! ,
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.4. CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccién de fa convocatoria publicada en el SEACE.

- Importante

" De conformidad con la vigesimosegunda Disposicion Complementaria Final del Reglamento, en
. caso la Entidad {Ministerios y sus organismos publices, programas o proyectos adscritos) haya.
. difundido el requerimiento a través del SEACE siguiendo el procedimiento establecido en dicha
.~ disposicidn, no procede formular consultas u observaciones al requerimiento.

IDO DE LAS OFERTAS

ferta contendrd, ademas de un indice de documentos?, la siguiente documentacion:

Documentacién de presentacién obligatoria

2.211. Documentos para [a admision de la oferta

a) Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1)

b) Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta. |

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del.
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacionai de identidad o
documento anélogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segun corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
jos integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segun
corresponda.

. Advertenma e e

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legrslatrvo N° 1246, las Entidades estan :
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios fa informacion que puedan obtener .
directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho |
 Decreto Legislativo. En esa medida, si fa Entidad es usuaria de fa Plataforma de -
Interoperabilidad del Estado - PIDE* y siempre que el servicio web se encuentre activo |
en of Catélogo de Servicios de dicha plataforma, no corresponderé exigir el certificado
de vigencia de poder y/o documento nacional de identidad. :

c) Declaracién jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
{Anexo N° 2)

d} Declaracién jurada de cumplimiento de las Especificaciones Tecnicas contenidas
en el numeral 3.1 del Capitulo Itl de ia presente seccion. {Anexo N° 3}

¥ La omisién del indice no determina [a no admisién de la oferta.

*  Para mayor informacion de las Entidades usuarias y del Catdlogo de Servicios de fa Plataforma de Interoperabilidad dei
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace hitps:/Awvew.gobiernodigital gob.pe/interoperabilidad/
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-e) El postor presentara una lista de los Certificados de Autorizacion Sanitaria de
Establecimiento de los productos ofertados, otorgado por el Servicio Nacional
de Sanidad Agraria — SENASA, segin D.S. 004-2011-AG, la cual debera astar
vigente a la fecha de la suscripcién del contrato; en caso de presentar el
Certificado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de un tercero, éste
debera contar con la carta de autorizacion correspondiente.

(PARA LOS ITEMS {3.2),6,7,8,9Y 10)

fy El postor presentara una lista de los Regqistros Sanitarios de los productos
industrializados ofertados, expedida por DIGESA, segun D.S. 00798-SA, la cual
debera estar vigente a la fecha de la suscripcion del contrato; en caso de presentar
el Registro Sanitario de un tercero, éste deberd contar con |a carta de aittorizacion
correspondiente. (PARA LOS ITEMS 2,4, 5)

presentara una lista de las Resoluciones Directorales vigentes que
otorgan Validacion Técnica Oficial al Ptan HACCP, otorgado por el Direccion
General de Salud Ambiental (DIGESA), segiin D.S. 00798-SA, la cual debera estar
vigente a la fecha de la suscripcion del contrato; en caso de presentar la
Resolucion Directoral de un tercero, éste debera contar con la carta de
autorizacion correspondiente. (PARA LOS ITEMS 2,4, 5)

hy El postor presentard para el caso del iTEM 1: PESCADO TOLLO HGT
CONGELADO, copia simple del Certificado Oficial Sanitario y de Calidad, emitido
por el Servicio Nacional de Sanidad Pesquera (SANIPES) del Instituto Tecnolégico
Pesquero del Pert — ITP, segtin D.S. 012-2013-PRODUCE, en caso de presentar
el Certificado de un tercero, éste debera contar con la carta de autorizacién
correspondiente.

i) Declaraci6n jurada de plazo de entrega. (Anexo N° 4)

j) Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser ef caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comun y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio,
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones. {Anexo N° 5}

k) Elpreciodela oferta en SOLES. Adjuntar obligatoriamente el Anexo N° 6.
El precio total de la oferta y los subtotales que lo componen son expresados con

dos (2) decimales. Los precios unitarios pueden ser expresados con mas de dos
(2) decimales.

Importante

Et comité de seleccion verifica la presentacion de los documentos requeridos. De no
cumplir con lo requerido, fa oferta se considera no admitida.

2.21.2. Documentos para acreditar los requisitos de calificacion

Incorporar e la oferta los documentos que acreditan los “Requisitos de Calificacion”
gue se detallan en el numeral 3.2 del Capitulo |l de la presente seccion de las bases

2.2.2. Documentacidn de presentacién facultativa:

ftem N° 3, 4,5,7,8,9y10

a} Solficitud de bonificacién del cinco por ciento (5%) por tener la condicién de micro
y pequefia empresa {Anexo N°10).

S En caso de considerar como factor de evaluacién la mejora del plazo de entrega, ef plazo ofertado en dicho anexo servird
también para acreditar este factor.
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2.3,

E Advertencia
|
. EI comité de seleccitn no podrd exigir al postor la presentacién de documentos que no hayan
| sido indicados en los acépites "Documentos para la admision de la oferta”, "Requisitos de .
© calificacion” y "Factores de evaluacion”.

REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El pogtor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar
el gdntrato:

arantia de fiel cumplimiento del contrato.
Garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesocrias, de ser ¢l caso.
" Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes,
de ser el caso.
Cédigo de cuenta interbancaria (CCl) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el
numero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.
e) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que
cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.
f)  Copia de DNI del postor en caso de persona natural, ¢ de su representante legal en caso
de persona juridica.

. Advertencia

- De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan prohibidas de '
- exigir a los administrados o ustarios la informacion que puedan obtener directamente mediante

. la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legisfativo. En esa
" medida, sf la Entidad es usuaric dc lo Plataforma do Interoporabifidad de! Estado - PIDES 3
© siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma, .
._no corresponderé exigir los documentos provistos en Ios literales e) y ).

g) Domicilio para efectos de la notificacion durante ta ejecucién del contrato.

h) Detalle de fos precios unitarios del precio ofertado’.

i}  Detaile del precio de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el paquete®,

j}  Declaracion jurada de no tener impedimento para contratar con el estado. (ANEXQ N° 12).

k) Declaracion jurada de compromiso antisoborno (ANEXO 13).

I}  Declaracidn jurada de no encontrarse en el registro de inhabilitados para contratar con el
estado (ANEXO 14).

Importante

»  En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente
este para el perfeccionamiento del contrato, asf como durante la ejecucion contraclual, de ser
el caso, ademés de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de la Ley y en
el articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o /a
denominacién o razén social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de
lo contrario no podrén ser aceptadas por las Entidades. No se cumple f requisito antes
indicado si se consigna tinicamente la denominacién del consorcic, conforme lo dispuesto en
la Directiva “Participacién de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

s Enlos contratos periédicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con fas micro
y pequefias empresas, estas (itimas pueden otorgar como garantia de fiel cumplimiento el -
diez por ciento (10%) def monto del contrato, porcentaje que es retenido por la Entidad durante

~ la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada pago,

Para mayor informacion de las Entidades usuarias y del Catdlogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabitidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https:fAvwnw.gobiernodigital.gob.pefinteroperabilidad/

Incluir solo en caso de |a contratacién bajo el sistema a suma alzada.
Incluir solo en caso de contrataciones por paquete.




etk b S oo

= it dEdd e

r

MARINA DE GUERRA DEL PERU - DIRECCION DE CONTRATACIONES DEL MATERIAL
LICITACION PUBLICA N° 003-2023 MGP/DIRCOMAT

con cargo a ser devuelto a la finalizacién del mismo, conforme o establece ef numeraf 149.4
del articulo 149 del Reglamento y numeral 151.2 def articulo 151 del Reglamento. Para dicho
efecto los postores deben encontrarse registrados en el REMYPE, consignando en la
Declaracién Jurada de Datos del Postor (Anexo N° 1) o en la solicitud de retencion de la
garantfa durante ef perfeccionamiento del contrato, que tienen fa condicién de MYPE, o cual
ser4 verificado por la Entidad en el link http:/iwww?2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2
opcién consuita de empresas acreditadas en el REMYPE.

« En los contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacion de ftems, cuando el
monito det flein adjudicado o la sumatoiia de los imontos de los fleins adjudicados sea iyual ©
menor a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), no corresponde presentar garantia de fief
cumpfimiento de contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias,
conforme a fo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

‘, lmponante .

orrespohde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor gahador de fa
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual
gjecucion, sin petjuicio de la determinacidn de las responsabilidades funcionales que

e conformidad con ef Reglamento Consular del Pent aprobado mediante Decreto Supremo
° 076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en ef exterior
engan validez en el Peru, deben estar legalizados por los funcionarios consufares peruanos
y refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Pert, salvo que se trate de
documentos publicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la Apostilla, en
cuyo caso bastara con que estos cuenten con fa Apostilla de la Haya®.

e La Entidad no puede exigir documentacion o informacion adicional a la consignada en el
presente numeral para el perfeccionamiento del contrato.

2.4, PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene. Para dicho efecto
e! postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el aiticulo 141 del Reglaments,
debe presentar la documentacién requerida en mesa de partes de la Secretaria General de /a
Direccién de Contrataciones del Material_ubicada en los interiores de la Base Naval del Callao,
sito Av. Contralmirante Mora S/N — Callao, en el horario de lunes a viernes de 08:00 hasta las
16:00 horas.

Importante

En el caso de procedimientos de seleccién por relacion de items, se puede perfeccionar ef contrato
con la suscripcién del documento o con la recepcion de una orden de compra, cuando el monto def .
valor estimado del ltem no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00).

2.5. FORMA DE PAGO

La Entidad realizara el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista en PAGOS
PERIODICOS MENSUALES.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad debe
contar con la siguiente documentacion:

- Acta de conformidad emitido por la Direccion de Abastecimiento Naval
- Informe dei Jefe dei Departamento de Viveres de la Direccion de Abastecimiento Navai
(FUNCIONARIO RESPONSABLE), emitiendo la conformidad de la prestacidn efectuada.

¢ Segtn lo previsto en la Opinién N° 009-2016/DTN.
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- Comprobante de pago (A CARGO DEL PROVEEDOR).

- Guia de Remision (A CARGO DEL PROVEEDOR).

- Nota de Entrada al almacén (A CARGO DEL JEFE DEL DEPARTAMENTO DE VIVERES DE
Dl STE)

icha-documentacion se debe presentar en la Direccidn de Abastecimiento Naval, sito en Av,
aimirante Mora N° S/N Base Naval dei Callao.
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CAPITULO Ili
REQUERIMIENTO

Importante

De conformidad con el numeral 29.8 del articulo 29 del Reglamento, el 4rea usuana es responsable -

aennada formulacion del recuerimiento, debiendo asegurar la calidad técnica y reducir fa '
d de su reformulacion por errores o deficiencias técnicas que repercutan en el proceso de
acion.

TEICACIONES TECNICAS

ESPECIFICACIONES TECHNICAS
A. CONSIDERACIONES GENERALES
1 DENOMINACION DE LA CONTRATACION:

Adquisiclon de vivaras seaos, frescos (cames), varduras y tubdreulns oara al
racionamienta del paronal naval, medianle procedimiento de sefeccida
Lichasion Pusicg.

7 ENALIOAD PUBLICA:

Bl presente procedimienle de seleccidn fiene por finalidad chastecer
apartunaments de wivores sacos, frescos [caenest, verduras y fubgreulos enla
canlidad, ealicad v menar costo posible pora sofisfacer o demand ol
raeionarmienta cal Personal Naval de ks dlferentes Unidades y Dependencias
e lor inshhgcion, penodo cnual,

3) AMTECEDENTES

Lo Diraccion de Abastecimiento Noval liens 1o mision de abustecer de tienes
& insumes y olos aulunzados a los diferentes Unidades y Dependencics de la
lnstilucion, porlo que as necasario sfectyar jas gestiones para g acdeuiticion
e vivares saeos, frascos, verduras y lubéreutos pora el racionamignio persondl
nowal, con ta finalidad de optimizad su afistamigelo.

4} GBIETO OB LA CONVOCATORIA:
Se na previsto que el presente procadimienta do solaccidn Hene por obiglo lo
adquisicion de viverss secos, frescos {camas), verdras ¥ tubdreulos pard &
roclondriznto del Personal Naval, pedodo anual, mediante una Licitacian
Pitlica,
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5) DETERMINACION Y CONDICIONES DE LOS BIENES A CONTRATAR:

5.1}  Descripcion y cantidad de los bienes:
NN /
PERIODO ANUAL
- - : PRESENTACION MESES TENTATIVOS .1UL-2023 A
SUB- ) ' ST JUN-2024
DENOMINACION | DESCRIPCION DEL
e | ITEM DEL ITEM BIEN u/M CONT. | AF-2023 | AF-2024
N° TIPO DE NETO ENE A CANTIDAD
ENVASE POR | JULADIC JUN TOTAL
ENVASE
PESCADO TOLLO | PESCADO TOLLO BOLSADE | 20A 30 '
‘ U heT conGEADOG | HaT conaELabo | KC | poLEnieno | kG, | 17352500(171,188.00 344.713.00
. . LATA DE 180 A
2 2 | CAFE SOLUBLE - CAFE SOLUBLE KG. | uSIatata | 2s0Gp, | 529000 | 5.289.00 10,579.00
MEJORADOR DE BOLSA DE
3.1 MASA KG. | souptieno | | KG. 3,526.00 | 3.526.00 | 7.052.00
NSUMOS PARA BOLSA OF
3 | 32 |ELABORACION DE | ANIS KG. 1 KG. 937 826 1,763.00
AN POLIETILENO
LEVADURA PAPEL
3.3 INSTANTANEA KG. | i aAMiNADO | SO0 GR- 1,984 1,983.00 | 3,967.00
4 GALOMERA 1AS
4 | VINAGRE DE VINO |VINAGRE DEVINO | LT. | o2t v oy | reds 5,558.00 | 5,558.00 | 11,116.00
5 MANTECA MANTECA BOLSA DE
5 | VeaEraL VEGETAL KG. | boLETLENG | 0K | 1873200 | 16,534.00 35,266.00
6 TOMATE PINTO TOMATE PINTO CAJON DE
_ 6 | iTALIANG TALANG KG. AADERA 15KG. | 64,194.00 | 44,194.00 | 128,388.00
N7 ZANAHORIA DE
ZANAHORIA DE MALLA DE
7 | PRIMERA CALDAD | PRMERA KG. | pouemiene | S0KG- 28,531.00 | 28,530.00 | 57.061.00
CALIDAD
: CEBOLLA ROJA gg?c%%é? o MALLA DE
8 | CRIOLLA DE KG. 50KG. | 21.398.00 | 21,397.00 | 42,795.00
SRIMERA CALIDAD | PRIMERA POLIETILENO
CALIDAD
9 PORO CALIDAD PORO CALIDAD
9 | PRIMERA ORIMERA KG. ATADO 5AB8KG. | 56,408.00 | 56,407.00 | 112.815.00
10 NABO CALIDAD NABQ CALIDAD 3A5
10 | ppiiERA DRIMERA KG. ATADO <. 28,204.00 | 28,203.00 | 56,407.00
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52 Caractersticos Téonicas:

« PESCADO TQLLO MGT CONGELADO: Eviscarado, sin capera, sin dela y sin colo
congetada v sanitaiamants apln eard @ Censumo numaono deis §81 CaNg e
rapidameénta o fomperaturas de - 187C o mMenaios, Considascar detalios de
acuards a los datas de fa Ficha Téenico N* MGP-Q77029 (versién 2). Asimismo. se
debera fomde an cuentla las condiciongs detemnnadaos de acverdo a lo
aslablacide an las Mormas Téanicas Peruanas MT.P. 041 0012012 pescado fresco.

+  CAFE SOLUBLE: ¥ cuhd soluble o instontdneo a5 e preducte comerchal consistents
ars un poivo Tuide, de calor, sabor v aroma caractansticos, oblenidos por la
deshidralacién del extmclo aouoso de granos de calé 1osiados y molidos,
puriiendo  sar st poivo adicionancky  aromas ¥ aceilas  provenlentes
=xclusivaments de calé tostadae. Consicierar detafles de acuerdo o tos datos de

fleha Tacnica N® MGP 077104 {versidn 3). Asimisma. ¢ deberd lomar en cuankdg

. condiciones determinades de acverdo o lo establecido an g Mocmas

nicas Peryanas MNP, 209.314-2010 café soluble.

ADOR DE MASA: El mejoradar de masa es destinada o aslaboracisn de
varledad da biscochos v panelonas, olarga voiumen yo que retuerza el glhuten,
da un colet dorado a la corfeza y praduce ua miga namogénaa. Considerr
emues de acuerda o tos dalos de la FAcha Téenica N° MGP-077305 (versidn 3).
sirismo, se deberd tomar en cueata las condicioness daterminadas de acuerdo
a o establecido en el Decrelo Suprama M G0/ -98-5A Reglamento sobre vigilancia
v control sanitado de afimentos y pabidas.

«  VINAGRE DE VINO: ¥inagre da vino es & ablenido pot k1 fermentacién aceélica
del vina. Considerar dalaes de acuerds g los datos de la ficha Técnlca N* MGP-
477110 (versién 3). Asimismo, s8 deberd lomar on cuentd los condicionas
detarminadas de coverdo a lo establecido en las Monmnas Técnicas Perugnas
HLTP. 269 0201970, Vinagre.

«  ANIS: Bl Anfs 85 ung sustancia de adgen vegeial, deshidratada empteada para
sazonar o mejorgr et sabor da los olimentos. € obtenido de los tufos det
pimpinella anissum. Consiceear detalies de acuerdo a hos datos de la Ficha
Técnica N° MGP-077102 (vaisfén 4}, Asirnismo, se deberd femar en cusnio ias
condiciones deferminadas de acuerda alo eslablacicy an el Decrelo Jupamo

N DOF-98-5A Rogicmento scbro vigdonoiz conteel sanitaia de glimentos ¥
oidas,

. MANTECA VEGETAL Lo mantacda vagelat au i1 que proviene axclusiromanta de
grotas y aceitas de ongen vegeltal, hicdragenadas o no. Considerar delailes oy
cevarcs @ 165 daios de la Fleha Teenica N7 MGF.077304 {versidn §). Asimbrno, 3&
debard tamar zn ouenta los condicionas deternineedos ey acuardes o o
acigixecica an 3 Decrele Supremo MY 0O7-98-5A Reglameante sobra vigilanac
cordmd sanilado da vimeantas y tebidos,

. LEVADURA INSTANTANEA: S& claline coma wgvadura, sl praduchs activo obxtenicds
oof cullivo, soncenlracidn ¥ pudficacian de micreargardsmes  del gener
secharomyet, oy lunacidn os la de arcdducir alcohal o anbiddcdo caonico.
onsidercy delaiies de acuerda 0 los dalas dela Ficha Técnlca N* MGP.Q77302
{waesldn 3), Admismo. se dstard tamar en cuanta lgs candicicnas deferminaeias
de neuerde a o astablecida an &l Decrato Suprema N° $07-98-54 Raglamenla
sobre vigronaia v <onbrol sanitanio de aiimentos y bealsidas,

«  TOMATE PINTO ITALANG: Et lomate Lycopenicon esculenium] et UNG hortalizao,
dastinados a o comerclalizacion an ssiadn fracn pord coniumo humaond, &
tamata dafane 23 2l qus musiiea un comtso de colarocien de vards g amaniho
teminag, roscscle o roin. seghn 1a vertedad, Consideny delailas de acusda ¢ o1
Acloas d b Ficha Téonico N2 MGP 077034 (varsidn 2} Asirrisrac, 19 ceben lemar
an cusnta las condicioney detorminadas a9 coygrdo a o atlaplecikdoe en &l
Dacrato Suprame M* 007 9§-5A Roglamenta 1nbra vigilancia y control saniario de
alientos y Debicius.

« IANAHORIA_DE PRIMERA GAUDAD: Se enliende por rancharia, & o raiz de g
glonigs herfbdceos que padlenecsn la fonilo cde tas Umbeliferoc, ol gériera
Daiaus y aspacie carela. La zanahora serd da pimera colidod v deberd edar
confasmady por una risma varledad fey deci color, founa y lamarnal.
Congderas delcies de qeurdo a los dalbes de 1 flcha Téaonica N* MCP 027027
(versidn 2). Asmismo, s doberd lormor so cuenty ks condicionss daterminadas
de oouertde o o estabdecido an e Dacrate Supremo MO 0O7-98-5A Reglamanio
sobes vigilangia ¥ confrol sonilania de alimantas vy bebidas,

R ee—
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+ CEBOLLA ROJA CRIOLLA DE PRIMERA CALIDAD: La cebolla roja o Alium cepa de
hese camaosa e hinchada constituye el bulbo formado pof NUMerosas Capads

gruesas v camosas of inferiorlas cabollas rojas a diferencia de lo3 biancas,
conliensn un lipo de anticxidantes, fas anlecianings, que son los pigmenlos
nalurales que les configren et color violGeso. Considerar delallas de aguerdo
las dastos de la Ficha Téenica N° MGP.077009 (versidn 2). Asirnismo, s& deberd
tamas an cuenta ks condiciones determinadas de ccuerdo @ lo establacido sn
el Decrelp Suptemo N° 007-98-SA Reglamenio sobre vigilancic v conlral sanitario
Jde alimgntos v bebidas.

- Planta herbacea que se cullivan para consumir sUs
s, raices, tallos, loras, frutos y samiflus, pudiendeo consumirse en astado frosco.
Aebards astar entero, sano v exento de podredumbre o detaiio que hagan que
‘o paan aplas para el consurmo humano. Considerar detclles de acugrdo a los
dafas de 1a Ficha Técnica N° MGP.077122 {versidn 2), Asimismo, s2 deberd lomar en
cubnka fas condicionss determinadas de ouuerdo o 1o astablacido an & Decrato
subramo N° 007-98-5A Reglamento sobre vigilancic y control sanilado de alimantos v
Lpbidas.

« NABO CALUDAD PRIMERA; Plania herbdned que se cullivan para consurir sus hojas,
rajcas, ales, floras, frutos ¥ semillos, pudiendo censumirse en estado frasco. Depard
estar entero, sano v exenio de podredumicre o delericro que hagaon gue Ao sean
aptos oaro el Consumo humano, Considerar delolles de acuardo a los datos da i
Fiche Técnica N® MGP-077122 (versién 2). Asimismo, 5@ deberd tomer en cuenta fas
condicionas dataminadas de ceuerdo a 'o aslablecido en el Decrelo Suprema MY

h £0798-3A Reglamento sobre vigllancia y conirot sanitario de alitnenios v bebidas,

5.3} Condicionas de ssiicio cumplimiento
Los productos adauiides deten estar @n perfecto astade de consarvacién y de

confarmidad o los coractansticas tecnicus de requsridas por ki eniidad
Mo s addmitied productos en mal estado

5.4) Determinacién y condiciones de fos bienes a conlratarn

Ei oresente procedimienio de seleccion cuenta con caractersticas Fenicos que s

aslablecen an:

- Ficha Tacnica [DIRMOTIMAT X
. Ficha homelageda (PERU COMPRASE ]

- No cuenta con Fichas Técnicos { ]

5.5} Fuenta de financiarmiznto

Inchcar 1o fuente de financiamisnto a ser considerado en ka compra del bien D&
acuerdo alq Cedificade de Crédito Prasupuestal];
Rocursos Ordinafos RO, [ X)
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5.8} Requisifos segin leyes, reglomentos féenicos, nerrmas maloldgicosfo sanitadas,
reglamentos v demds narmas.

5.4.1) # posior presentard una lista de los Cerlificados de Autorizaciédn Sanitada de
Establacimianto de los productos ofertades, otorgado gof gl Sarvicio Macional
de Sanidad Agroria - SEMASA. segin 0.5, (04-201) -AG, o cual deberds estar
vigente a la fecha de la suschipeidn del contrato: en case de prasentar &
Cerlificado ge Aulorizacidn Sanilaria de gstablecimiento de un tercaro. éste
daberd contar con 1o carta de aulenizagion corgspondients,

5.4.9) 8 pestor presentord una lista de los Registros Sanftados de los productos
industializados oferlades, expedida por DIGESA, sagin 0.5, CO8-3A, la cual
deberd estar vigente a lo fecha de la suscripcion del conbroior an caso de
prosentor ef Registre Sanitano de un tescero, aste deberd contar con lg carla
de autarzacién cerespondients,

5.43} El postor presenterd una fista de las Resoiuciones Cirectorales vigentes que
otergan Yaiidacion Técnico Oficiat al Plan HACCP, otorgado por el Diraccion
General de Salud Ambiental [DIGESA). segdn 0.5, CO798-5A, i cul deberd
aslar vigenta a la fecha de lu suscripcion del conlrato: en case de presentar
ta Resciucion Dirsclomal de un tercero, dste deberd conlar con la carta de
autcrizacion comaspondienie,

5.4.4) B posiorpresentarg para el caso del tem PESCADO TOLLO HGT COMGELARO,

cogia simgle del Certificado Gficicl Sapitaio v de Cafidad, emitido por el

Sepicio Nacioral de Sanidad Pesquera (SANIPES) del Instituto Tacnoldgico

Pasquero del Pard - iTP, segin D.S. 012-201 3-PRODUCE, en coso de prasentar

ol Cerlificado de un tercero, ésfe deberd contar conla carta de autorizacion

coraspondienia.

G, £} HEo e G0 BTG,

PRI SAMITARID DF PREVEMGICN PARA EVITAR EL ORI AGHD DEL

CORONAVISUS [COI-19] ¥ RESPONIAMLICADEL 2N AN OF HECHOS FORIRIOS

il pascoal G g EnpEered Aclclicadoy (e tBaga cortacio o rralica ocividadas de

cislirras eaokss [ademite dogumontorde eetesga da malericd, apasiecimiants, Dindar
- o T, = e
3 I s

Car ¥4 R I e
WIIALILID S e

SR O PINESIICICIDE, QT Crlinas) Ot ibier nie Jas T lomii =0
el P, debard dar cumpliientao 003 prolocatss wanifartas siguientes:

o, Alslomienic COVID 19~ Frocodimanla Bar 2t el UGGl Perssna oo s chois,

recpclive en da pieata raglda o posifiva art o Prosba BOR e COYID-12, send
aistads ¥ evecuads ed leema irepodfiala ol Canlrs s Sohd porg su sl ackn
sarcapondisnta. rebiands elwsar al raspoctive nfarme dal postor adjudicada,
Gorde s detalond s irelicacionas teins Dol ha goils FTIE 18,

A

. Ditanctamlento Seclal. Aumeniar & etpadcla quis SR KIS (REr30n0s ¥ (Sl i)
fracuencia de oontacio, con et fin e rzcuein o ranerplsion Jdé una erferrnaadnd,

=. Higlene Respiralatio.- Cubslen [ baoo ¢ AOE7 o ana lage el cartifioouto ¥
aprobaciy por ab MIM3A,

¢« Higienae de manos.- Ui de guantas ¥ Gl che o s A menudo Cor QS Y
jeradey 3 SCATIRN oo aarnanciacks,

2. Higiene Amblenial. scaterdr o Wnpis o de ot lgarss ¥ supaerliciss ol trobaajo,

Asirrvernieg, i oarasniel D3 ) Qarge 1 Jerond oresandor iinfemaslagia e Paakgzar @staddo e
contoeky de pogenas infacidiadas con COVID-I?, con 2t piogdnty de dascmior
cuckguiot Santagio det pearsonod de e Marina de Guera i Paadloal soster clard
curnginante a lo gapueslio enlo Rasglucidn HE TALI000 MINEA cle lecng 13 dea mayves
el 2020, oo s peharants a rabcjodares Son Aasga y alto faigo o exposhzion CONID-19,
donoie se catalla al pecenc wairmrakxe los comcledsilegs de asta hipo de pasonas, s
ciabas o)

2, hloyporud o &5 nfiae

b, Embarozadas y loechontss

&, Enfermos corciovesoularstd

A Pacientes gon Cancer yio Nabates FRES AN
Cbesas cor DAL de 48 a rmas

Asrddicas modergdos O (pavas

Sedeirenss 185 pitaioans cromices

Enbaritns Puenares Sronicos

Iraukcientas ranores NISalTos an lretamianios con hemavckdlisis
 Bnfscmios o o atominnto Son WHNUNSS e LSres
¢ Pacieniss con Hiperensddn anede on aontralada
| Otas bajo sesponsabiicand del postes adjudicadds

e

Ants cudlaaiar hesho fadulto que 32 presenie duainte las clishimds ochivigades dgus
iecilics 2 porionas det ofertants, estas respunsotiidac2s soidr asuaidas eor o PIsar
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5.8

Rolulado y embalaje:

58.1) Embolgie: €l producto del bien suministrade, deberd  astar
acondicionado y provistos de medios suflcientes pard proteger de los
electos del calor, de la humedad, la sequedad y de cualquier 0i0
efecto indeseable que pueda ser ocasionado per la exposicion det
praducto del bien, af medio ambienle.

5.11

1) Embgalaie pimernia o envase; s el qua eskd en contacto directo con
g produclo, se encarga de protegerio ¥ mantener sus caracterislicas,

Ralacian de productos v su embalaje respeclivo; Serd de acuerdo ala

ficha Técnica de la Direccidn de Mormas Técnicas del Material
[DIRMNOTEMAT):

Pescodo tollo_hgt congelado: Bolsa de polielleno de doble
dersidad [PEAD) de pdmer uso, v embolgje en sacos de
potipropilena {PP) de primer uso, resistente ol iransporte, manipuleo
y almacenamiento,

Calé soluble: Lata de hojalala eleciroliica o bolsa bilaminada de
aluminio con polietileno, el envase serd suficientemeniz inerfe ala
accién del produclo, estdrl v embaloje en coju de cartdn
canugads, resistente al fransporte, manipuleo v almacenamienio,

- Mejorador cle masa: Bolsa de pollefilens (PE), resistente al
fransporta. manipuleo ¥y almacenamiento, no se aceptardn
envases elaborados de matedales reciclados, el embalaje serden
caja de cartdn corrugado de pimer uso!

- VYinogre de ving; Galonera PET y/o PYC de alta densidad, resistente
af ransporte, manipulao y aimacenamianto, el embalde serd en
caia de cortén corugado de primer uso, no se aceplardn envases
elaboradas de maledales reciclados,

- Anis; 8ol de polielileno [PE] fransporte, resistente al manipuleo v
almacenarniento, sl embalaje serd en saco de palietileno {PE} de
ofimer uso resistente al ransporte manipuleo ¥ amacenamiento.
no sa aceplardn envases elaborados de matariales reciclados.
Manteca vegeldl; Bolsa de polietieno de dglta densidad (FEAD) v
al embalgie en caia de corton de primer uso v resisiente df
fronsporte, manipuleo v dimacenamiante, no se aceplaran
envases elaborados de malerigles reciclados,

- lLevadura instantdneqa: Eavasado en papel  ldlaminado
litografiacto.  resistente dl fransparte, manipuleds v
aimacanamiento, no se aceplardn en anvases elaborados de
materales reciclados. '

. Tomate pinio alaong: Caja do maderaq, resislenle ol transporie,
manipuleo ¥ dlmacenamiento, no se aceplardn  envases
alaborados de materales raciclados.

- longhora de primera cdlidad; En malio de polielileno (PE)
resistente dl lransporte, manipulee y almacenamiento, no se
aceptardn envases elaberados de materiales reciclados.
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- Cebolla roja crciia de primera; En malia de polietiteno (PE}
resistante ol transporte, monipules vy almacenamisnto, no se
aceplardn envases eloborados de materiales reciclados.

- Poro calidad primera; Alado de 3 a 8 kilaegramos.

- Mabo calidad prmera; Atado de 3 a 5 klogramos,

b) Embalaje secunclario: Protege al embalaje primano.

58.2) Rolulado: Los productios deberdn estar debidamente rotutados de
acverdo a fo dispuesto en el Decreto Supremo 007-78-5A, Articulo116°
y 117° reglomento sobre Vigilancia y Centrol Sanliaric de Alimentos v
Bebidos”, la informacién de eliquetas contendrd el nombre,
inshiucciones de uso, fecha Ullima envollura detalle, fecha de
vencimiento y caracterislicas

T —

7 \ 3.“)# Maodaliciast de e Adguisicion:

Timo de Frocedimianto Ssteccion: | » _ticilocién Poblica
Sislema de Contrafacién:  1e ASumaAkada ﬁ
| Modlalidad Gecucion Contactual |« Noapficadle

8.1 Trinspporis:

Lo gastos de franspars, segur, fiale v ofros relacionados a ks ealrega
de produicte, serdn asumidas por e Condratista.

Asimigeno, parctios alirnentas de arlgen anienal y vegetal, &l paster daberd
conlar con vahiculo figardfice propio © alquitado. Son und barmperatura
igual ¢ inferiar o - A=

U S Y
‘:JUI\JH”\.I e g tetdma

L= )

Emilido oor @ proveesdor  dal producto det bren o ofedac a
comerciaizadara debidamenia acredilada, contra dalectas de mal
sstade y/n descompoticidn det vraducio del bian o enlregar
sspeciicando et pardode de garasnfia que cumple 13 misma. 20 2

f ERRY
3 croncgrama de recencion del producta,
512 Lugar v plazo de intanamientd {Prastacian Principal):
5021 Lugag Los productos seran recibidss o interrados en ol Patol del ;

Degarigmonto de Viverss de la Dircacion de Abaslscimianio
Mavel sito Av. Conbralmirante Mo N° 3/8 - ase Naval del Callaa,
previg apmoacidn de o Oficing de Contral che Caofidad an el
horaria e 08:30 ¢ 13:00 horas y de acuerds af cronagrama de

fecho de internamianio. Asimismo, no s2rdn recepcionadas 103
gigducios despuds de lahora indicada,

5.12.2) Blgzn: .o ejegucian de la prastacicn os de TRESCIENTOS SESEMTA Y
CINCO (3485) dios calendarios, el cudl lnicia TRES (3 dias
cofendanios daspués de lo lecha do suscripcion def conlrato v de
11 comunicacion g fo emoresa coatratista por parte det Ipfe da
Departomento de Yiveras do la Direccitn de Abastecimierto
Maval.
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Los canlidades g internarse v fechas programadas se encuentran
establecidas en el cronograma de internamiento.

513} Prasantacion de mueashias:

5.13.1}Para ¢l presente proceso de adquisicién no & requerird 1
presentacién  de muestras, no  se  considerard la parte
PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EL PROCESO DE AGQUISICION.
estabtecidas en tas DOCE (12) fichas 1éenicas. -

5.13.2)De acuerdo a lo establecido en los Formatos de Metladologia de
evaluacion para viveres secos, Metodologia de evaluqacion pora
viveres frescos v Mefodologia de evaluacién para verduras y
ubéreutos, no se considerard ta presentacion de muestras para el
proceso  de adquisicion,  Gnicamente  se considerard  1a
presenfacion de muestras pora realizar & canirol ce calidad ol
momento de internamiento de los bienes.

\M} Muatodologia de Evdlﬁciz:iém.pmm el ln!ernt:miantd: .

Fora el peesente proceso se condderard que la empresa adipdicada
deberd cumplle con preseniar ka informacion cansignada en los ichas
gonjcas de cada producto. dascritas en sl pdirafo de  evatuacion
documanicria  del produchy, a ser pessantada ol momanis  del
internamiento del bien.

& Reguisitos v racursos del proveedor

& semangl def postor {choter, sstibadores, efe.) qua realizara s eniregos de
internamisnto de los alimentos, deberd conlor con Carnet de Sanidad vigants
emifida por &l Municiplo dat Seckor,

O considagcionas pad [0 sfecucion de i prastacion:

7.1V Subcortatacién
Mo aplica,

791 Medidas de conlol de confidad v colidad duranie o ejecucion
conlrochug
A cargo del Jsfa del Deportamento de Viveras de la Direcdidn de
ABastecimignta Maval, quien dispondrd la vernificacion de g confidad v
caticlad de o3 bienns adauiidos.

731 Condommidad de ios Dicnos:
. Acta dg conformidad  emilide  por fa Oirecidn de
© Abasiecimisnio Maval
Intorme del Jefs del Departamento de Viveres de o Dirgccionde
Abastecimiento Naval [FUNCIONARIQ RESPONSABLE] amiliendo
&1 confermidad de la prestacién etectuada,
- Comprobanie de pago. (A CARGQ DEL PROVEEDOR}
- Gulg de Remisidn {A CARGO DEL PROVEEDOR)
Nola de Entrada of Almacén (A CARGQO DEL  JEFE
DEPARTAMENTO DE VIVERES DE DIABASTE).

Dicha documenlocion se debe presenfar en la DOireccién de
Abcstecimianto Naval, sitn Av. Contralmirante Mora N® /N, Bose
Mawal el Callao.
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7.4} Formas de pago:
{ q Enlidiad realizard el pago de la contraprestacion paciada o favor dal
contiatista cn PAGCS PERIODICOS MENSUALES,

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la
Entidad debe contar con la siguiente documentacion:

- Acta de conformidad emitido por la Direccion de Abastecimiento Naval

_ Informe del Jefe del Departamento de Viveres de la Direccion de Abastecimiento
Naval (FUNCIONARIO RESPONSABLE), emitiendo fa conformidad de la
prestacion efectuada.

- Comprobante de pago (A CARGO DEL PROVEEDOR).

- Gula de Remision (A CARGO DEL PROVEEDOR).

. Nota de Entrada al almacén (A CARGO DEL JEFE DEL DEPARTAMENTO DE
VIVERES DE DIABASTE)

Dicha documentacion se debe presentar en la Direccion de Abastecimiento Naval,
sito en Av. Contralmirante Mora N° S/N Base Navai del Callao

condicionss de los consorcios del proveedor
£l atimero méaximo de consorciados es de DOS {2).

Otras penalidades Aplicables:

e aplicard ol Confratista, cuando esle incurra en refrasa injustificada

en la ejecucion de las prestaciones abjeto del contrato, la Maring da

Guerra del Per, e aplicard una penalidad por cada dia de atreso,

hasta por un monlo MAaximo equivalente al DIEZ {10%). del monto del I
conlrato vigente o, de ser e caso del monto dal flem que debid

elecularse. Seginlo establecido en ta Ley de Conlfratuciones del /
Estaclo v su Reglamento. !

7.7} Responsabilidades por vicios ocullos:

La conformidad de ta prestacion por parte de la Marina de Guena del
Pand, no enerva su derecha ¢ reciomar posterdomenie por defectos o
vicios ocuitos, conforme a lo dispuesio Ley de Contrataciones del Esiado
v su Reglamanio,

£l olazo maxime de rasponsabilidad de £ CONTRATISTA es cle UM (01} ano.
conlado a partr de la conformidad otorgacia por La MARINA,

I'mportant'e-

Para determinar que los postores cuentan con las capacidades necesarias para efecutar el contrato, el
comité de seleccion incorpora los requisitos de calificacion previstos por el drea usuaria en el requerimiento,
no pudiendo incluirse requisitos adicionales, ni distintos a los siguientes.
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3.2. REQUISITOS DE CALIFICACION

B | EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD
Requisitos:

El postor debe acreditar un monto facturado acumutado equivalente al mente que se detalla en el siguiente
cuadro, por la venta de bienes iguales o similares al objeto de la convocatoria, durante los ocha (8) afios
anteriores a la fecha de |a presentacion de ofertas que se computaran desde la fecha de la conformidad o
emision del comprobante de page, segln corresponda.

ITEM | DENOMINACION DENOMINACION
N° DEL {TEM DEL BIEN MONTO FACTURADO
PESCADO TOLLO SIETE MILLONES  CON
1| HoT HE?%?N%L%B% $ /7,400,000 | CUATROSCIENTOS MIL CON
CONGELADO 007100 SOLES
2 | CAFESOLUBIE CAFE SOLUBLE $/ 2,000,00 ?&SESM'LLONES CON 00/1C0
MEJORADOR DE
MASA
INSUMOS PARA
3 TRESCIENTOS CINCUENTA MIL
/ EL:FI?’S\IJ?AC}ON ANIS S/350000 | a0 SOLES
/ LEVADURA
INSTANTANEA
K NAGRE DE VINAGREDEVING | §/240000 | DOSCIERTOS CHARENTA Mt
AT MANTECA SETESCIENTOS CUARENTA MIL
I Ryoioeg MANTECA VEGETAL | §/740,000 | S il SU
TOMATE PINTO TOMATE PINTO UN MIL TRESCIENTOS CON
& ITALIANO TALIANO $/ 1300000 | g 1100 sOLES
, EAR:\;:\ET{?R'A OE ZANAHORIA OF 5310000 | TRESCIENTOS DIEZ MIL CON
e PRIMERA CALIDAD 00/100 SOLES
CEBOLLA ROJA
CRIOLLA DE CEBOLLA ROJA DOSCIENTOS CINCUENTA MIL
8 CRIOLLA DE $/ 250,000
PRIMERA SRR CALIBAD CON 007100 SOLES
CALIDAD :
5 | PORO CALIDAD PORO CALDAD | ¢ 700 000 | SETESCIENTOS ML CON
PRIMERA PRIMERA ' 00/100 SOLES
1o | NABO CALIDAD NABO CALIDAD | ¢, o0 oo | TRESCIENTOS NOVENTA ML
PRIMERA PRIMERA : CON 00/100 SOLES

En el caso de postores que declaren en ef Anexo N° 1 tener la condicion de micro y pequefia empresa, se
acredita una experiencia equivalente al monto detallado en el siguiente cuadro, porla venta de
bienes iquales o simitares al objeto de la convocatona, durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de la
presentacién de ofertas que se computaran desde la fecha de la conformidad o ernisién del comprobante de
pago, segiin corresponda. En el caso de consorcios, fodos los integrantes deben contar con la condicion de
rmicro y pequefia empresa

Ne ITEM MONTO FRACTURADO ACREDITAR

IMNSUMOS PARA -

TEM 3 | B e s PAN 5/ 4400000 | CUARENTA MIL CON C0/100 SOLES

EM 4 | VINAGRE DE VINO $/30.000.00 | TREINTA MIL CON 00/100 SOLES

TEM 5 | MANTECA VEGETAL $/92.00000 | NOVENTA Y DOS Mi. CON 00/100 SOLES

TEM 7 é”::i%“A%R;A DE PRIMERA $/39.900.00 | TREINTA Y NUEVE MIL CON £0/100 SOLES
CEBCLLA ROJA CRIOLLA -

nema | SEOOLAROIA CRIO $/32.00000 | TREINTA Y DOS MIL CON 007100 SOLES

TEM9 | PORG CALIDAD PRIMERA §/90.000.00 | NOVENTA ML CON 00/100 SOLFS

ITEM 10 NABO CALIDAD PRIMERA S/ 49,000.00 CUARENTA Y NUEVE MIL CON 00/1C0 SOLES
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Se considera bienes similares a los siguientes: venta de carnes (pescado), productes abarrotes, frutas y
verduras.

Acreditacion:

La experiencia del postor en la especialidad se acreditara con copia simple de (i) contratos u érdenes de
compra, y su respectiva conformidad o constancia de prestacion; o (if} comprobantes de pago cuya
cancelacion se acredite documental y fehacientemente con voucher de depésito, nota de abono, reporte de
estado de cuenta, cualquier otro documento emitido por Entidad del sistema financiero que acredite el abono
o mediante cancelacion en el mismo comprobante de pago'’, correspondientes a un maximo de veinte (20)

contrataciones.

En caso los postores presenten varios comprobantes de pago para acreditar una sola contratacion, se debe
acreditar que corresponden a dicha contratacion; de lo contrario, se asumira que los comprobantes acreditan
contrataciones independientes, en cuyo caso solo se considerara, para la evaluacion, las veinte (20)
primeras contrataciones indicadas en el Anexo N° 8 referido a la Experiencia del Postor en la Especialidad.

En el caso de suministro, solo se considera como experiencia la parte del contrato que haya sido eiecutada
ducante los ocho {8) afios anteriores a ta fecha de presentacion de ofertas, debiendo adjuntarse copia de las

conformidades correspondientes a tal parte o los respectivos comprobantes de pago cancslados.

\ En los casos que se acredite experiencia adquirida en consorcio, debe presentarse la promesa de consorcio
o el contrato de consorcio del cual se desprenda fehacientemente el porcentaje de las obligaciones que se
asumié en el contrato presentado; de lo coptrario, no se computara la experiencia proveniente de dicho
contrato.

Asimisme, cuando se presenten contratos derivados de procesos de seleccion convocados antes del
20.09.2012, la calificacion se cefiira ai método descrito en la Direcliva “Participacion de Proveadores en
Consorcio en las Contrataciones del Estado”, debiendo presumirse que el porcentaje de las obligaciones
equivale al porcentaje de paiticipacion de la promesa de consorcio o del contralo de consorcio. En caso que
en dichos documentos no se consigne el porcentaje de parlicipacion se presumira que las obligaciones se
ejecutaron en partes iguales.

Si el titular de ta experiencia no es el postor, consignar si dicha experiencia corresponde a la matriz en caso
que el postor sea sucursal, o fue transmitida por reorganizacion societaria, debiendo acompafar la
documentacion sustentatoria correspondiente.

Si el postor acredita experiencia de otra persona juridica como consecuencia de una reorganizacion
saocietaria, debe presentar adicionalmente el Anexo N° 9.

Cuando en los contratos, drdenes de compra o comprobantes de pago el monto facturado se encuentre
expresado en moneda extranjera, debe indicarse el tipo de cambio venta publicado por 1a Superintendencia
de Banca, Sequros y AFP correspondiente a la fecha de suscripcion del contrato, de emision de la orden de
compra o de cancelacion del comprobante de pago, seglin corresponda.

Sin perjuicio de lo anterior, los postores deben llenar y presentar el Anexo N° 8 referido a la Experiencia del
Postor en la Especialidad.

mportante R et s i
En of caso de consorcios, solo se considera la experiencia de aquellos integrantes que se
hayan compromelido, segin la promesa de consorcio, a ejecutar el objeto maleria de la
convocatoria, conforme a la Directiva *Participacion de Proveedores en Consorcio en las -

Contrataciones del Estado’”.

1 Cabe precisar que, de acuerdo con la Resolucion N° 0065-2018-TCE-51 del Tribunal de Contrataciones del Estado:

= of solo selfo de cancelado en el comprobante, cuando ha sido colocado por el propio postor, no puede ser
considerado como una acreditacién que produzca fehaciencia en relacion a que se encuenira cancelado, Admitir ello
equivaldria a considerar como véiida la sofa declaracidn del postor afirmando que el comprobante de pago ha sido
cancelado”

situacion diferente se suscita ante el sella colecado por el cliente del postor [sea utitizando el término “cancelado” o
“pagado’f supuesto en &l cual si se contaria con la declaracion de un tercero que brinde certeza, ante la cual debiera
reconccerse la validez de la experiencia”.
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importante

+ Si como resulfado de una consulta u observacion corresponde precisarse o ajustarse el
requerimiento, se solicita fa autorizacion del rea usuaria y se pone de conocimiento de tal hecho
la dependencia que aprobé el expediente de contratacion, de conformidad con el numeral 72.3

del articulo 72 def Reglamento.

E1 cumplimiento de las Especificaciones Técnicas se realiza mediante fa presentacion de una
declaracion jurada. De ser el caso, adicionalmente la Entidad puede solicitar documentacion que
credite el cumplimiento del algin componente de las caracteristicas y/o requisitos funcionales.
ara dicho efecto, consignard de manera detallada fos documentos que deben presentar los
postores en el literal 8} del numeral 2.2.1.1 de esta seccion de las bases.

« Los requisitos de calificacion determinan silos postores cuentan con las capacidades necesarias
para ejecutar el contrato, lo que debe ser acreditado documentalmente, y no mediante declaracion -
jurada.
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' CAPITULOIV |
: ... . .  FACTORES DEEVALUACION

La evaluacién se realiza sobre la base de cien (100) puntos.

Para determinar la oferta con el mejor puntaje y el orden de prelacion de las ofertas, se considera

lo siguiente:
. PUNTAJE / METODOLOGIA
[ FACTOR DE EVALUACION PARA SU ASIGNACION
A./ PRECIO—
= La evaluacién consistird en
valuacion; otorgar el maximo puntaje a la
oferta de precioc mas bajo y
Se evaluara considerando el precio ofertada por el postar. otorgar a las demas ofertas
/ puntajes inversamente
Acreditacion: proporcionales a sus respectivos

precios, segln la siguiente

Se acreditara mediante el documento que contiene el precio de ta oferta | farmuta:

{Anexo N°8).

Pi - = OmxPMP
Oi

i= Oferta :
Pi= Puntaje de la oferta a evaluar
Oi=Precio i
Om= Precio de la oferta mas baja
PMP=Puntaje maximo del precio

100 puntos

Importante

L os factores de evaluacién elaborados por el comité de seleccion son objetivos y guardan vinculacion,
razonabilidad y proporcionalidad con ef objeto de fa contratacion. Asimismo, estos no pueden calificar con
puntaje el cumplimiento de las Especificaciones Técnicas ni fos requisitos de calificacion.
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

. importante

.\ Dependiendo del ohjeto del contrato, de resuitar indispensable, puede incluirse clausulas adicionales
' 0 la adecuacion de las propuestas en el presente documento, fas que en ningln caso pueden .
_.onteniplar disposiciones coritrarias a fa normativa vigente ni a ju seNalado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacidn del suministro de [CONSIGNAR LA
_ INACION DE LACONVOCATORIA], que celebra de una parte [CONSIGNAREL NOMBRE

-], con domicilio legai en { :
[.........]. ¥ de oftra paﬂe

.............. tdentifcado con DNI N"-

8 237 2SR . con RUC N° [ . con domicilio legal -en
............................... ], inscrita en la Ficha N° [} Asiento N° [...............]

\ gistro de Personas Juridicas de la ciudad de {..................], debidamente representado por

s\ Representante Legal, [......coocooiiii ] con DNi N [, ], seglin poder
tnstrito en la Ficha N° [..............], Asiento N°[............ ] del Registro de Personas Juridicas de la
civdad de[............ ], a quien en adelante se le denominard EL CONTRATISTA en los términos y

Q condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Con fecha {................... }, el comite de seleccion adjudico la buena pro de la LICITACION
PUBLICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL ' PROCEDIMIENTO DE SELECCION] para la
contratacién de [CONSIGNAR: LA DENOMINACION DE LA CONVOCATORIA], a [INDICAR
NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos detalles e importe constan en los
documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO o S o
El presente contrato tiene por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LA CONTRATACION].

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo de los bienes, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asi como cualquier
otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucién de la prestacion materia del presente
contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO*"!

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacién a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA],
en [INDICAR EL DETALLE DE LOS PAGOS PERIODICOS], luego de la recepcion formal y
completa de la documentacidén correspondiente, segun fo estabiecido en el articulo 171 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones det Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacion debera hacerlo en un
plazo que no excederd de los siete {7) dias de producida la recepcién, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada

la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas an el contrato
- para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortunto o fuerza

mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido

" En cada caso concreto, dependiendo de la naturateza def contrato, podrd adicionarse la informacién que resulte pedinente
a efectos de generar el pago.
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en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
que se computan desde la oportunidad en que el pago debio efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION
El plazo de ejecucién del presente contrato es de {.......], el mismo_que se computa desde

[CONSIGNAR SI ES DEL DIA ‘SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO. DEL CONTRATO,

DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE

S PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA
SMISMAS EN ESTE ULTIMO CASO. EN LAMODALIDAD

SE CUMPLAN LAS CONDICIONES
- EJECUCION, DEBIENDO.INDICAR LAS M E. 0. ( _
DE_-;LL;’A\];_E_";EN_'{M_ANQ__DETAL’LARZEL’"P LAZO DE ENTREGA, SU INSTALACION Y, PUESTAEN
FUNCIONAMIENTO].
Im” .rtante para la Entidad
Ed & caso de contratacion de prestaciones accesorias, se puede incluir la siguiente clausula:

COAUSLLA-—+ PRESTACIONES ACCESQORIAS"

“1/a\ prestaciones accesorias tienen por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LAS PRESTACIONES
CCESORIAS]. '

El monto de las prestaciones accesorias asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTQJ, que incluye
todos los impuestos de Ley.

El plazo de ejecucion de las prestaciones accesorias es de [.......]J, e mismo que se computa desde
[CONSIGNAR SI ES DEL DIA SIGUIENTE DEL CUMPLIMIENTO DE LAS PRESTACIONES
PRINCIPALES, DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA
EN QUE SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE
LA EJECUCION DE LAS PRESTACIONES ACCESORIAS, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN
ESTE ULTIMO CASQOJ.

[DE SER EL CASO, INCLUIR OTROS ASPECTUS RELACIONADOS A LA EJECUCION DE LAS
PRESTACIONES ACCESORIAS]” _
incorporar a las bases o eliminar, segtin corresponda

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO

El presente contrato estd conformado por las bases integradas, la oferta ganadora, asi como los-
documentos derivados del procedimiento de seleccién que establezcan obligaciones para las
partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entregé al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevacable, y de realizacion automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por los conceptos, montos y vigencias siguientes:

» De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a traves de la [INDICAR EL TIPO
DE:GARANTIA.PRESENTADA] N° {INDICAR 'NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la
recepcion de 1a prestacion.

| importante

Al amparo de fo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 def Reglamento de la Ley de
. Contrataciones del Estado, en ef caso de coniratos pericdicos de suministro de bienes, si el postor
. ganador de la buena pro solicita la retencion del diez por ciento (10%) del monto del contrato
. original como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse fo siguiente:

2 De conformidad con la Directiva sobre prestaciones accesorias, los contratos relativos al cumplimiento de la(s) prestacidn{es)
principal(es) y de la(s} prestacién(es) accesoria(s), pueden estar contenidos &n uno o dos documentos. En el supuesto que
ambas prestacicnes estén contenidas en un mismo documento, estas deben estar claramente diferenciadas, debiendo
indicarse entre otros aspectos, el precio y plazo de cada prestacion.
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e “De fiel cumplimiento déf contrato: [CONSIGNAR EL MONTOY, a través de fa retencion que
debe efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del nimero fotal de pagos a realizarse,
de forma prorraleada, con cargo a ser devuelto a la finalizacion def mismo.” .. .. ... .

En el caso que corresponda, consignar lo siguiente:

« Garantia fiel cumplimiento por prestaciones accesorias: [CONSIGNAR EL . MONTO] a traves
de la [INDICAR EL:TIPO. DE GARANT PRESENTADA] N° [iNDICAR NUMERO DEL
DOCUMENTO] emitida por [SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE], la misma que debe
mantenerse vigente hasta el cumplimiento total de las obligaciones garantizadas.

Importante

Al aphparo de lo dispuesto en el numeral 151.2 del articulo 151 del Regiamento de la Ley de
Coltrataciones del Estado, si el postor ganador de la buena pro solfcita la retencion def diez por -
cidnto (10%) del monto del contrato de la prestacion accesoria como garantia de fiel cumplimiento
prestaciones accesorias, debe consignarse lo siguiente: :

e fiel cumplimiento por prestaciones accesorias: [CONSIGNAR EL MONTO], a fraves de la
ncion gue debe efectuar LA ENTIDAD, durante fa primera mitad del ndmero total de pagos
a realizarse, de forma prorrateada, con cargo a ser devuelto a fa finalizacion del misme.”

a

Impartant
En los contratos derivados de procedimientos de seleccién por relacion de items, cuando el monto del
itern adjudicado o la sumatoria de fos montos de los ftems adjudicados sea igual o menor a doscientos
mil Soles {5/ 200,000.00), no corresponde presenfar garantia de fiel cumplimiento de contrato ni
garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, conforme a lo dispuesto en el literal a) del
articufo 152 del Reglamento.

. CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

* TAENTIDAD puede solicitar la ejecucién de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Regiamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Importante para ia Entidad
Séfo en el caso que la Entidad hubjese previsto otorgar adelanto, se debe incluir la siguiente clausufa:

CLAUSULA NOVENA: ADELANTO DIRECTQ

‘LA ENTIDAD otorgara {CONSIGNAR NUMERO.DE ADELANTOS A OTORGARSE] adelantos direcfos
por el [CONSIGNAR :PORCENTAJE ‘QUE NO DEBE EXCEDER DEL 30% -DEL:MONTO: DEL
CONTRATO ORIGINAL] del monto del contrato original.

EL CONTRATISTA debe solicitar los adelantos dentro de [CONSIGNAR EL PLAZO Y. OPORTUNIDAD
PARA LA SOLICITUD], adjuntando a su solicitud fa garantia por adefantos mediante carta fianza o
péliza de caucién acompanada del comprobante de pago cofrespondiente. Vencido dicho plazo no
procedera la solicitud.

LA ENTIDAD debe entregar el monto solicitado dentro de {CONSIGNAR EL:PLAZO] siguientes a la

presentacion de la solicitud del contratista.”
Incorporar a las bases o eflminar, segtin corresponda.

CLAUSULA DECIMA; RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION

La recepcion y conformidad de la prestacién se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Regiamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La recepcion sera otorgada por [CONSIGNAR
EL'AREA O UNIDAD ORGANICA DE ALMACEN O LA QUE HAGA SUS VECES] y la conformidad
sera otorgada por {CONSIGNAR: EL AREA 0. UNIDAD ORGANECA ‘QUE: OTORGARA LA
CONFORMIDAD] en el plazo méximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE {15)
DIAS, 'EN CASO SE REQUIERA EFECTUAR: PRUEBAS 'QUE ‘PERMITAN VERIFICAR “EL
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CUMPLIMIENTO DE LA OBLIGACION] dias de producida fa recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacion de las subsanaciones a realizar el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacién, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde apficar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo case LA ENTIDAD no efectia ta recepcién o no
otorga la conformidad, segin corresponda, debiendo considerarse como no gjecutada 1a
prestacion, aplicandose la penalidad que cofresponda por cada dfa de atraso.

CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obfigaciones
rivadas del presente contrato, bajo sancion de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
caso de incumplimiento.

UODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

Y recepcion conforme de ta prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por tos articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANOS, NO'
MENOR DE-UN{(1) ARO] afio(s) contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD,

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de tas prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica autométicamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente formuta:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacion de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica. penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayar tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este Gitimo caso la calificacion del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningln
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

Importante :
De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
penalidades, los supuestos de aplicacion de penalidad, la forma de calculo de la penalidad para cada

supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo
163 del Reglamento de la Ley de Conltrataciones del Estado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segn corresponda; o si

fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucién de la garantia de fisl cumphimianto,

Estos dos {2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
por ciento (10%) def monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.
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Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la penalidad por mora ¢ el monto maximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

' CLAUSULA DEGIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO
Cualquiera de las partes puede resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 det articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De

darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafos y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacién correspondiente. Ello no obsta la
aplicacion de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

fialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato. '

LAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION

NTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratandose de una

persona juridica a través de sus socios, integrantes de los érganos de administracion, apoderados,

representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articuio

J7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualguier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en refacion al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucién del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los érganos de administracién, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Regtamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i} comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y i) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas. ' ’ :

inalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
que deba interactuar, en situaciones refiidas con la ética. En tal sentido, reconace y acepta la
prohibicion de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacién, beneficio y/o gratificacion,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con fa que se lo haga. : :

CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO |LEGAL DEL CONTRATO

Sélo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicabie, seran de
aplicacién supletoria las disposiciones pertinentes del Cadigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS™
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuclven
mediante conciliacién ¢ arbitraje, segtn el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativaments, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacion dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segtn lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la

3 De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamente, tas partes pueden recurrir af arbitraje ad hoc cuando las
controversias deriven de procedimientos de seleccidn cuyo valor estimado sea menor ¢ igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5 000 000,00).

N
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%

Ley de Contrataciones de! Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

E1 Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacion, segun lo previsto en el numeral 45.21 det articulo 45 de la Ley de Contrataciones

del Estado,

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA_
Cualquiera de las partes puede elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con tedos
los gastos que demande esta formalidad.

CLANSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL
rtes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
ejfcucion del presente contrato:

CILIO DE LA ENTIDAD: [iniian i

OMICILIO DEL CONTRATISTA: {CONSIGNAR EL DOMIGILIO SENALADO POR EL POSTOR
ANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA EL
PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO]

La variacion del domicilio aqul declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacion no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases integradas, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes

lo firman por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [............... ] al [CONSIGNAR
FECHAL
“LA ENTIDAD” “EL CONTRATISTA"
‘Importante

Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital, segin la
Ley N° 27269, Ley de Firmas y Cerlificados Digitales'™.

Para mayor informacién sobre la  normativa de fimas y cedificados  digitales  ingresar &
https:.’/www.indecopi.gob.pefweblﬁrmas-digita!eslﬁrmar-y-certiﬁcados-digitales
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ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefiores .

COMITE DE SELECCION

LICITACION PUBLICA N° 003-2023 MGP/DIRCOMAT
Presente.-

El que se suscribe, [................ ], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TiPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
ONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
ER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA
JURIDICA],DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacion o

Razén Sogial :
Poriciio Legal :
NRUC : | Teléfono(s) : | |
~MYPE 'S 1St ] I No |
Correo electronico :

Autorizacion de notificaciéon por correc electrénico:

... [CONSIGNAR Si O NOJ autorizo que -se notifiquen al correo electronico indicado las siguientes
actuaciones:

Solicitud de ta descripcién a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta,

Solicitud de subsanacién de los requisitos para perfeccionar el contrato.

Solicitud al postor que ocupd el segundo lugar en el orden de prelacion para presentar los
documentos para perfeccionar el contrato.

4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

5. Notificacidn de ta orden de compra'®

WK

Asimismo, me comprometo a remitir Ia confirmacion de recepcién, en e plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postoro
Representante legal, segin corresponda

Er'ﬁ'pdr'tante' '

La notificacion dirigida a la direccion de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

15 Esta informacion serd verificada por la Entidad en la pagina web det Ministerio de Trabajo y Promocidn del Emplec en la
seccion consuita de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http:/faww2 trabajo.gob.oe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendré en consideracién, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencion del diez por ciento {10%) del monto
del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suministro de bienas, segun lo
sefialado en el numeral 149.4 del articulo 149 y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento.

'€ CGonsignar en el caso de procedimientos de seleccidn por refacion de items, cuando el monto del valor estimado del item no

supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), cuando se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de
compra.
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Importante . L
Cuando se trate de consorcios, la-declaracién jurada es fa siguiente:

ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Seflores ]
COMITE E}E SELECCION
LICITACION PUBLICA N° 003-2023 MGP/DIRCOMAT

Presefte.-

qpe se suscribe, [................ ], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
NSORCIO], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
NSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que fa
sighjente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacion o

Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC | Teléfono(s) :
MYPE! Si | No |
Correg electronico !

| ‘Datos dei consorciado 2

Nombre, Denominacidn o

Razon Sacial :

Domicilic Legal .

RUC | Teléfono(s)
MYPETS Si | No |
Correo electrénico ;

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacién o

Razén Social ;

Domicilio Legal :

RUC : ‘ | Teléfono(s) :
MYPE!® Si | No |
Correo electrdnico :

17 Esta informacién serd verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién det Empleo en la
seccion consulta de empresas acreditadas en ef REMYPE en el link hitp:/iwww2.trabajo.gob. pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el postor ganador de a buena pro solicite |a retencion del diez por ciento (10%) del monto
del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periddicos de suministro de bienes, segdn lo
sefalade sf &l numeral 149.4 del articulo 149 y numeral 151.2 del articulo 151 det Regtamento. Para dicho efecto, todos los
integrantes del consorcio deben acreditar 1a condicién de micro o pequeiia empeesa.

18 1hidem.

9 bidem.

o
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Autorizacion de notificacién por correo electrénico:

i [ Carreo electrénico dal eonsorcio: |

... [CONSIGNAR Si O NOJ autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado tas siguientes
actuaciones:

{. Solicitud de la descripcion a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.
i 2. Solicitud de subsanacion de Ins reguisitas para perfeccinnar al cantrato.
3. Solicitud al postor que ocupd el segundo lugar en el orden de prelacidn para presentar los
documentos para perfeccionar el contrato.
4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.
5. Notificacion de la orden de compra®

ismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
es de recibida la comunicacion.

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comdn del consorcio

importante

La notificacion dirigida a la direccién de correo electronico consignada se entendera vélidamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

2 Consignar en el caso de procedimientos de seleccion por relacién de items, cuando el monto del valor estimado del item no
supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), cuando se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de
compra.
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ANEXO N° 2

DVEACLARACI-C’)N JE;}RADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Sefiores - AL . - -e-
COMITE DE SELECCION
LICITACION PUBLICA N° 003-2023 MGP/DIRCOMAT

Presente.- ~

ghte el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
ONAJURIDICA}, dectaro bajo juramento:

o haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcion, asi como a respetar el
principio de integridad.

No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccion ni para contratar rcor‘a el
Estado, conforme al articulo 11 de ia Ley de Contrataciones del Estado.

ii. Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento, asi
como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo
General.

iv. Participar en el presente proceso de contratacion en forma independiente sin mediar consulta,

) comunicacién, acuerdo, arreglo o convenio con ningln proveedor; y, conecer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represion de
Conductas Anticompetitivas.

Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de seleccion.

Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacién que presento en el presente
procedimiento de seleccion.

Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccion y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con 1a buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

‘Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

En ef caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracion jurada, salvo que sea
presentada por el representante comin del consorcio.
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ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Sefiores .
COMITE DE SELECCION
LICITACION PUBLICA N° 003.2023 MGP/DIRCOMAT

Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los aicances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece ef [CONSIGNAR :EL
OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con las Especificaciones Técnicas que se indican
numeral 3.1 del Capitulo 1ll de la seccion especifica de las bases y los documentos del

{ Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segun corresponda

Importante

- Adicionalmente, puede requerirse la presentacion de documentacion que acredite el cumplimiento

de las especificaciones técnicas, conforme a lo indicado en el acapite relacionado af contenido de
las ofertas de la presente seccién de las bases. :
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ANEXO N° 4

DECLARACION JURADA DE PLAZO DE ENTREGA

Sefiores

COMITE DE SELECCION .
LICITACION PUBLICA N° 003-2023 MGPIDIRCOMAT
Presente.-

Medi dnte el presente, con pleno conocimiento de las condiciones que se exigen en las bases del
progedimiento de la referencia, me comprometo a entregar los bienes objeto del presente procedimiento
seleccion en el plazo de [CONSIGNAREL; PLAZO. OFERTADO ‘EN:CASODE LA MODALIDAD DE
AVE EN MANO DETALLAR EL: ‘PLAZO DE ENTREGA, SU. lNSTALACION Y PUESTA EN
Z IONAMIENTO] conforme el cronecgrama de entrega establecido en las bases del procedlmlento

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segGn corresponda
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ANEXO N° 5

PROMESA DE CONSQRCIO
(Sélo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Sefiores

COMITE DE SELECC!ON

LICITACION PUBLICA N° 003-2023 MGP/DIRCOMAT
Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente gue hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccién, para presentar una oferta conjunta a la LICITACION PUBLICA
2 [CONSiGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTOL.

SImlsmo en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
e Fonformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
stado, bajo las siguientes condiciones:

ntegrantes del consorcio
[NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
[NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2).

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y. APELLIDOS DEL REPRESENTANTE . COMUN]
identificado con [CONSIGNAR “TIPO.DE- DOCUMENTO ‘DE IDENTIDAD] N° [CONS!GNAR
NUMERO ‘DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comin del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccion, SUSCHpCIon ¥
ejecucion del contrato correspondiente con {CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDADI.

Asimismo, declaramos que el representante comun del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

¢} Fijamos nuestro domicilio legal comdn en ... I

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION 'O RAZON ‘SOCIAL DEL [% ]2

1 CONSORCIADO 1]
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]
,  OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL [%]2

CONSORCIADO 2]
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]

0/ 23
TOTAL OBLIGACIONES 100%

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

21 Consignar Unicamente el porcentaje total de as obligaciones, el cual debe ser expresado en ndmero entero, sin decimales.
72 Consignar unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.

2 gste porcentaie corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio.

_/
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Consorciade 1 Consorciado 2
Nombres, apsilidos y firma del Consorciado 1 Nombres, apellides y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal - o o0 de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de ldentidad Tipo y N° de Documento de Identidad

: Importante

bﬁ conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio .
eben ser legalizadas.




/ MARINA DE GUERRA DEL PERU - DIRECCION DE CONTRATACIONES DEL MATERIAL
LICITACION PUBLICA N° 003-2023 MGF/DIRCOMAT

Importante para la Entidad
En caso de la contratacién de bienes bajo el sistema a suma alzada incluir el siguiente anexo:

Esta nota deberd ser eliminada una vez culminada la elaboracién de las bases

ANEXO N° 6

PRECIO DE LA OFERTA

Sefiores )

COMITE E}E SELECCION

LICITACION PUBLICA N° 003-2023 MGP/DIRCOMAT
Praesente.-

Es gfdto dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, de acuerdo con las bases, mi oferta es
la sigdiente:

[T =7 " COoNcEPTO'  ~ © " 7 -] PRECIOTOTAL

TOTAL

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,

seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la

legislacion vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del

bien a contratar; excepto la de aquelics postores que gocen de alguna exoneracion legal, no incluiran
~en el precio de su oferta los tributos respectivos. '

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

.liéillfﬁ'é;‘Nombres gh'peliidléga'é-l.ﬁostor o}
Representante legal o comun, segtin corresponda

Importanté

El postor debe consignar ol precio total de la oferta, sin perjuicio, qdé, de resultar favorecido
con la buena pro, presente el detalle de precios unitarios para el perfeccionamiento def contrato. -

materia de la exoneracion, debiendo incluir el siguiente texto:

"M oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACIONT".

/ e
' 7 + £l postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo

Importante para ia Entidad
»  En caso de procedimientos segiin relacion de ftems, consignar lo siguiente:
“Ef postor puede presentar el precio de su oferta en un solo documento o documentos
independientes, en los items que se presente”.

= En caso de contrataciones que conllevan fa ejecucién de prestaciones accesorias, consignar
fo sigtiente!
“El postor debe detallar en ei precio de su oferta, el monto correspondiente a la prestacion

principal y las prestaciones accesorias”.
Incluir o eliminar, segdn correspornda
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ANEXO N° 9
 DECLARACION JURADA
(NUMERAL 49.4 DEL ARTICULO 49 DEL REGLAMENTO)

Senores : ) o g -
COMITE DE SELECCION -
LICITACION PUBLICA N° 003-2023 MGP/DIRCOMAT
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro que la experiencia que acredito de la empresa [CONSIGNAR LA
DENOMINACEON DE LA'PERSONA JURIDICA] como consecuencia de una reorganizacion societaria,

no se encuenira en el supuesto establecido en el numeral 49.4 del articulo 49 del Reglamento.

CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellados del postor o
Representante legal, segln corresponda

importante

A efactos de cautelar Ia veracidad de esta declaracion, el posror puede verificar la informacion de
" la Relacién de Proveedores Sancionados por el Tribunal de Contrataciones def Estado con Sancién
~ Vigente en http./portal.osce.gob.pe/rnp/content/relacion-de-proveedores-sancionados.

. También le asiste dicha facultad al érgano encargado de las contrataciones o al érgano de la
. Entidad al que se le haya asignado la funcién de verificacién de la oferta presentada por el postor
ganador de la buenapro.




MARINA DE GUERRA DEL PERU - DIRECCION DE CONTRATACIONES DEL MATERIAL \
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Nota para la-Entidad

Enel céser de p.rocédfmienfés por relacidn f.‘é fome cuando of monio dé..’ -.'::!é.? c:!.fm:dc de algin *om
corresponda a una Adjudicacion Simplificada, se incluye el siguiente anexo:
Esta nota deberd ser eliminada una vez culminada fa elaboracion de las bases

ANEXO N° 10

SOLICITUD DE BONIFICACION DEL CINCO POR CIENTO (5%) POR TENER LA CONDICION DE
MICRO Y PEQUENA EMPRESA

ITEM 3,4,5,7,8,9,10

Sefiores ’

COMITE DE SELECCION

LICITACION PUBLICA N° 003-2023 MGP/DIRCOMAT
Presente.-

| presente el suscrito, postor y/o Representante legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
SONA JURIDICA], solicito la asignacion de la bonificacién del cinco por ciento (5%) sobre el
je total obtenido, debido a que mi representada cuenta con la condicion de micro y pequefa
“empresa.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Fir-nlfﬁ.é','ﬁb-mbres y 'l'\'peilidéls;-cli.é'['ﬁo-stor I}
 Representante legal 0 comun, segun corresponda

- Importante

« Para asignar la bonificacién, el comité de seleccion, segtin corresponda, verifica la pagina web del .
Ministario re Trabajo y Promncién del Empleo en la seccién consulta de empresas acreditadas en el
REMYPE en el link hitp.//www2 trabajo.gob . pe/servicios-en-linea-2-2/. '

»  Para que un consorcio pueda acceder a la bonificacion, cada uno de sus integrantes debe cumplir
con la condicién de micro y pequefia empresa.
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ANEXO N° 11
] DECLARACION JURADA DE NO TENER IMPEDIMENTO PARA CONTRATAR CON EL
ESTADO
Mediante la presente, el SUSCTIIO ... , identificado con DN _

........, representante legal de la empresa
................................................................ ,con RUC: ...........ooo e, declaro bajo
juramento:

1. No terier impedimento para contratar con el Estado, conforme al articuio 11 de la Ley N° 30225
ey de Contrataciones det Estado, ni en ninguna otra causal contemplada en alguna disposicion
legal o reglamento de ser postor o contratista del Estado.
ontar con inscripcidn vigente en el Registro Nacional de Proveedores.
No encontrarme inhabilitado para contratar con el Estado.
Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacién presentada en el proceso de
contratacion. i
5. Conocer las infracciones y sanciones establecidos en el articulo 50 de la Ley N°® 30225 - Ley de
Contrataciones del Estado y su Reglamento, asi como en la Ley N° 27444 - Ley de
Procedimiento Administrativo General.

¢

Me encontrarse prestandc servicios laborales como personal civil y militar en la Marina de Cueria

del Perll

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segtin corresponda

Huella digital




-
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ANEXC iW® i2

DECLARACION JURADA DE COMPROMISO ANTISOBORNO

Yo

fegal del oo

comprometo a conducirme en todo momento, durante la ejecucién del contrato, con honestidad,
probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de corrupcion, directa o
indirectamente o a través de sus socios, accionistas, integrantes de los érganos de administracion,
apoderados, representantes legales, funcionarios, asesores y personas vinculadas.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

- Firma, Nomb'r'é;«s‘ 'Q'A;.Jeiiidos del postor o” )
Representante legal o comdn, segUn corresponda

Huella digital
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ANEXO N° 13

DECLARACION JURADA DE NO ENCONTRARSE EN EL REGISTRO DE INHABILITADOS
PARA CONTRATAR CON EL ESTADO

Mediante la presente, €l SUSCIItO ..........cccooviviiiniiriicre e, Identificado con DNI
reveenn ..., representante fegal de la empresa '
,con RUC: L , declaro bajo

juramegito:

encontrarme en el registro de Inhabilitados para contratar con el estado, segin las disposiciones
Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento. '

CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comin, segin corresponda

—
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DIRECCION DE NORMAS FICH# TECNICA DE:

TECHICAS DEL MATERIAL F.1.N°
. i PRODBU TOS E INSUMOS MGP-077029
Normatividad con calidad A AENTICIOS ‘

PESCADO TOLLO HGY CONGELADO
Aprobacian: K N° 001-18-MGP-DNIM | VERSION: 2

DEPARTAMENTO DE NORMALIZAClO_I\JI Fecha: 22 MA 5 2018 P G502 POt
Fecha de enlrada en vigencia: paginas des e 1 hasta 6 Actualizocion:
Mayo 2018 24 MAR 2023

PESCADO TOLLO HGT ¢ JNGELADO

1.-, FINALIDAD

La finalidad de la presente ficha técnica« s contar con un documento técnico
gue corﬁengo la descripcién, carac zrislicas, especificaciongs vy ofras
iones técnicas vy de condod que ¢ nk:)érc.‘_) poseer el “pescado tollo HGT
ong‘elqdo . para que al ser utilizada « 1 jos diversos procesos adaquisitivos
ermita obtener un preducio de calidar , vital para que la preparacion del
cionamiento organico del personal ne val sea dplima, balanceada y de

lidad.

2¢-  DESCRIPCION Y USO

Hay DOS (2) especies de pescodo toll) gue mdés se capluran, los cudles
perfenecen a la especie Mustelus whitnhey y Mustelus mento.
FI Pescado tollo HGT congelado, eviscerado, sin cabeza, sin aleta y sin cola,
congelado y sanifariamente apto para el consumo numano debe  ser
congelado répidamenié a temperaturas de -18°C o menores.

3.- CARACTERISTICAS DE CALIDAD

2

a. Caracteristicas crganoléplicas:

{1} Color: Caracteristico

{2) Olor: Caracieristico, libre de olores anormaies
(3) Sabor: Caracteristico

(4] Textura: Firme; eldstica (no pegajosa)

(5) Deshidratacion: AUsencia.

b. Requisitos fisico-quimicos:

{1) Deberd de estar exento de blogues de hielo en la parte interna como
en la parte externo del envase gue contiene ai producio.

{2) Exento de contener metales nocives como plomo, cobre y arsénico,

{3) Libre de quemaduras por frio

(4) pH=6.6-68
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DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:
TECHICAS DEL MATERIAL ‘ AN

N bvidad lidad PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077029
ormatividad con calida ALIMENTICIOS

~

PESCADO TOLLO HGT CONGELADO

Aprobacion: RD N° 001-18-MGP-DNTM | VERSION: 2

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | APIODACIR: B0 e IS
Fecha de enfrada en vigencia: Paginas desde 2 hasta 6 ;Ch’fisggg’fion:
Mayo 2018 ’ '

c. Req@o’é microbioldgicos:

genfe , : Limile por g
p{;(roblano Cafegoria | Clase n c “m T M
A rO‘b_!OS 5 3 5 2 5% 105 106
esofilos
"ESeherichia coli 4 3 5 3 10 102
Staphylococcus 7 3 5 5 102 100
aureus
Auvsencia/
\/ Salmonella sp 10 2 5 0 254
Yibrio cholerae 10 2 5 0 Ausenqo/ -
25¢
Vibrio Ausencia/
| parahaemolyticus 10 2 S 0 25g

d. Contaminantes:

Se deberéd evilar cualquier sustancia o compuesio no  afodido
“infencionalmente al producto hidrobiologico, que esta presenfe en jos
mismos como fesuliado de lo produccion, fabricacién, procesamiento,
envasado, empaquetado, disiribucion o almacenamienio v otra etapa de
lo codena productiva o, como resulfado de lo contaminacion ambiental.

4.- ENVASE

a. Envase
No Aplicable

b. Unidad de medida
1 {UNA} unidad = 1 Kg. = 1000 gr.

c. Vida Uil !
£l Tiempo de Vida Ulit [TVU) minimo aceptable para el Pescado Tollo HGT i
Congelado es de UN {01) ARNO, garantizado en condiciones de
almacenamiento a temperaturas de congelacién, coniabilizadas desde ia
techa de inlernamiento en los aimacenes de la Marina de Guerra del Peru.

2de b



DIRECCION DE NORMAS 3- FICHA TECNICA DE;

TECNICAS DEL MATERIAL FTN®
PRODUCTOS E INSUMOS MGP-Q77029

u : Normalividad con ealidad ALIMENTICIOS

PESCADG TOLLO HGT CONGELADO

Aprobacion: RD 1° 001-18:MGP- DNTM |- VERSION: 2

DEPARTAMEI}JIQIQ? NORMALIZACION - ! Fecho 22 MAYO 2018 . " | 00052023 MGP-DRIM
Fecha de entrada en vigencia: | Paginas desde 3 hasta ?ctt:;n!izgscién':
Mayo 2018 [ 4 MAR 20

5.- EMPAQUE

a. EMPAQUE IND[VIDUAL PAR. EL INTERNAMIENTO
Bolsa de polleiileno de dot e densidad [PEAD) de primes uso, que soporfe las

condiciones de fransporie maniputeo y almacenamiento.

MBALAJE PARA INTERNAN ENTO:
'Sago de polipropileno (PP de primer usc, resistente al fransporte, manipuleo

Imacenamienio,

De contfiene e’ producto debe ser de maierial inocuo, estar libre
Sustancias que puedanr ser cedidas al producto en condiciones tales que
edan afeclar su inocuicad Y estar fabricado de manera que mantenga la
lidad sanitaria y composicion del producto durante toda su vida 0til.

Mo se acepta envases eloborades de materiales reciclados o que confengan
melales pesados como aisénico, cobre, antimonio, mercurio, plomo, uranio,
zinc, cadmio u offos mateiates que pueda ser absorbide por ef producto.

4- ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada envase que contenga el Pescado Tollo HGT Congelado deberd estar
debidamente rotulado de acuerdo a lo dispuesio en el Decreto Supremo 007-
98-SA, Articulo 1146°y 117° del "Reglamento sobre Vigilancia.y Conirol Sanitario
de Alimentos y Bebidas”, indicando en forma impresa, legible y en idioma
castellanc lo siguiente:

Denominacion del producto
Nombre o razdn social del productor, envasador ¢ vendedor; en ei.caso

de productos importados nombre o razén social det importador
Fecha de Foenamienio

Fecha de Vencimiento

Tiempo de Vida Uil

Peso Neio

Numero de iote

Lugar de Origen

Condiciones de aimacenamiento

e

T TR0
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DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:

TECNICAS DEL MATERIAL £T. N
Normatividad i d PRODUCTOS £ INSUMOS MGP-077029
ermatidad con Cal 1et:} AUN‘EN“C]OS

PESCADO TOLLO HGT CONGELADO

Aprobocién: RD N 001-18-MGP-DNTM | VERSION: 2

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Focha: 22 MAYO 2018 o 0 MACP-DNTM
Facha de entroda en vigencia: Paginas desde 4 hasta 6 Acfugﬁwcién:
Mayo 2018 24 MAR 2023

7.- EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documeniacion a ser presentada al momento del infernamienio del bien.

a.  Dbcumenio . Certificado Oficial Sanitario y de Calidad
mitido por - Servicio Nacional de  Sanidod  Pesguera

[SANIPES) del Instituto Tecnoldgico Pesquero del
Perd - ITP
Baseé legal © Decrelo  Supremo  N°  012-2013-PRODUCE,

Reglamento de la Lley de Creacidn del
Orgonismo  Nacional de Sanidad  Pesguera

SANIPES.
Tipo © o Copia
Documenio . Ficha Técnica del producio
Emitido por . Fabricante
Tipo © Original {Hoja membretada)
Documento . Certificado de garantia
Emitico por . Fabricanie o distribuidor
Tipo . Originat {Hoja membretada)
d. Documento . Constancic de origen .

isolo para productos nacionales, debe incluir
Fecha de produccion y Nros. de lote ainternar)

Emitido por . Fabricante o proguctor <
Tipo : Qriginal (Hoja membretada)
e.. Documenio . Cerlificado de Andlisis Microbiologico. segin lo

que establece fa NTS N° 07 1-MINSA/DIGESA- V.01
para el tipo de producto.

Ermitido por . Laboratorio acredifado por INACAL.

Tipo . Original

8.- BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

Legislacion nacional a la que deberdn sujetarse lo produccién, fransporte,
tabricacion, almacenamiento, fraccionamiento, elaboracion y expendio de los
aglimentos y bebidas de consumo humano con la finadlidad de garantizar su
inocuidad:
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DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:

TECNICAS DEL MATERIAL F1. i8¢

PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077029
ALIMENTICIOS

Normatividad con calidad

PESCADD TOLLO HGT CONGELADO

" Aprobacion: RD N° 001-18-MGP-DNTM | VERSION: 2

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION  pBIEoam Rl B 8 RD 005-2025 MGP-DNT

Actualizacion:
T | 24 MAR 2023

Fecha de enfradd en vigencia: Paginas desde 5 hasta 6
Mayo 2018 i

a. Decreto Supremo N° 007-98-SA.- Reglamento sobre vigilancia v control
sanitario de alimentos y begidas.

b NIS N° O71-MINSA/DIGE! - V.01 "Nor;no Sanifatia sobre  Criterics
Microbioldgicos de Cafide 1 Sanilaria e Inocuidad para los alimentos y
bebidas de consume hume 10",

NORMAS TECNICAS PERUA" AS:
N.I.P. 041.001 - 2019 Pesce o Fresco. Requisitos.
NTP - 209.038 - 2019 Alir.antos Envasados. Efiquetado de alimentos

preenvasados.
NTP 900.080:2015 Envase; y embalajes. Reqguisitos de los envases y

embalgjes.
NTP-CODEX CXS 36 2027. Pescados no eviscerados y eviscerados

congelados répidamente.

9.- JCRITERIOS DE CALIDAD
El cumplimierito de las caracteristicas y requisitos indicados en el parrafo {3)
de la presente ficha técnica.

1o.§F PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISICION

a.  CANTIDAD: DOS {02) unidades {muestra y contramuestral

b.  PRESENTACION: Cada unidad de TRES (03] kilogramos de Pescado
Tollo HGT Congelado.

¢.  DOCUMENTACION TECNICA DE PRESENTACION OBLIGATORIA

(1)  Documento . Certificado Oficial Sanitario y de Calidad
Ermnitido por 1 Servicio Nacional de Sanidad Pesquera
{SANIPES) del Instituto Tecnoldgico Pesquero
del Perd TP
Base legal . Decreto Supremc N° 012-2013-PRODUCE,

Reglamento de la ley de Creacidn del
Organismo Nacional de Sdnidad Pesquera

SANIPES.
Tipo . Copia
{2) Documento : Ficha Técnica det producto
Emitido por . Fabricante

5deé



DIRECCION DE NORMAS
TECNICAS DEL MATERIAL

. Normatividad con calidad

FICHA TECHNICA DE:

FI N

PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077029
ALIMENTICIOS

PESCADO TOLLO HGT CONGELADO

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

Aprobacion: RO N° 001-18-MGP-DNTM § VERSION: 2

Fecha de enfrada en vigencia:
Mayo 2018

Fecha: 22 MAYO 2018 RD 005-2023 MGP-DNTM
5 i Actuatizacion:
Poginas desde 6 hasto & ot MAR 2023

Tipo

o
A

()
()
(3)
(4)
()

Original (Hoja membrelada)

ENVASE UNITARIO:  Envase de fdbrica sin abrir. Las DOS (2) muestras
dentro de una caja con tapo de poliestieno
(PS)/Tecnopor. No  debe presentar  informacion
impresa o escrifa de la empresa postora.

ADO DE CADA MUESTRA!
Eliqueia blonca que no identifique a la empresa
postora, con la siguiente informacion:

Presentacion

NUumero de lole

Fecha de produccion
Fecha de vencimienio
Lugar de origen
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DIRECCION DE SICHA TECNICA DE:

MNORMAS AN
TECNICAS DEL P ODUCTOS E INSUMOS MGP-077104
MATERIAL ALIMENTICIOS

Normalividad con calidad

CAFE SCLUBLE
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION ?gﬁg“%‘:’ﬁg N 00116 MGP-DNIM ;EDR_SL?EQ);Q, JONTM
ifggg ;ioez?nirada en vigencia: Péginas de:sdé 1 hasta 5 ij;:;g ;0c2lrolizocién
CAFETOLUBLE

DESCRIPCION GENERAL

»

El café soluble o Instantdneo es el | oducto comercial consistente en un polvo
fluido, de color, sabor y aroma can cterfsticos, obtenidos por la deshidratacion
del extracto acuose de granos de cc é toslados y molidos, pudiendo ser el polvo
gdicionando aromas y aceites prove: entes exclusivamente de café fostado.

RACTERISTICAS DE CALIDAD
a. Caracteristicas organolépticas:

{1} Color: marrdn caracteristico
(2) Sabor agradable

{3)  Oflor: caracteristico

{4} Solubiidad en agua caliente. se disolverd répidarnente en 30 segundos

con moderada agilacidn.
[5)  Solubilidad en agua fria: se disolverd en 3 minulos con moderada

agitacion.

4

b, Requisitos flsico-guimicos:

El producte deberd estar libre de tosdo cuerpo exiraio y no deberd contener
ninguna sustancia fordnea a a naturaleza propia del café.

REQUISITOS PARAMETRO
Humedad mdxima: 3.5%
Cenizas tolales méximo: 10 % mdximo
Cafeina: 0.9% rnnimo
pH: 48-152
Almicidn: Ausencidy

¢. Reguisitos microbiolégicos:

T Imfte por |
Agente mizroblang Calagorta | Clases A " A b patg
o m M
Mohus a 3 & 1 10 10

lde s



DIRECCION DE

FICHA TECRICA DE:

FT.Ne

NORMAS
TECNICAS DEL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077104
MATERIAL “ALIMENTICIOS
MNormatividad con calidad
CAFE SOLUBLE
VERSION: 3

DEPART%ENTO DE NORMALIZACION

Aprobectdn: RD N° 001- 18- MGP-DNTM

Facha: 22 MAYQO 2018

R.O. N° 003-21/DNTM

Fecha
Marzo ¥

;iéé entrada en vigencia;
21

Paginas desde 2 hasta b

Fecha actualizacion
Marzo 2021

vipa U1iL

de UN {1} afo, goranlizade en condiciones

refigeracion y a temperaturas ambientales de fas diferentes regiones de nussiro -

El Tiempo de Vida Uil {TVU] minimo aceplable para el producto café soluble es

de dmacenamiento

sin

pafs, conlabilizadas desde la fecha de infernamiento en los almacenes de fa

Marina de Guerra del Perd.

RESENTACION

Unjdad = De 180 a 250 gramos.

ROTULADQ DEL PRODUCTO

Cada envase de café soluble deberd estar debidamente rotulado de acuerdo g
lo dispuesto en el Decrelo Supremo 007-98-5A, Adficulo 118° vy 117° det
“Reglamento sobre Vighancia y Confrol Sanitario de  Alimentes y Bebidas™,

indicando en forma impresa, legible y en idioma castellano fo siguienie:

Denominacién delf producto
Nombre o razdn social del productor, envasador ¢ vendedor; en el caso *-

de productos importados nombre o razén social del importador.

a
b.

c. Fecha de produccion
d. Fechda de vencimiento
e. Pesonefo

f. Numero de lofe

g. Registro sanitario

h. Llugar de origen

3

Ingrediantes

ENVASE PARA INTERNAMIENTO

Lata de hojalata electrolitica, frasco de vidio o bolsa bilaminada de gluminic

con polietieno.

2de S
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DIRECCION DE

FICHA TECNICA DE:

NORMAS FT. N
TECNICAS DEL PRODUCIOS E INSUMOS MGP-077104
MATERIAL ALUMENTICIOS
Normatividad con calidad
CAFE SOLUBLE
VERSION: 3 ]

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

Aprobacién: RD N° 001-18-MGP-ONTM

Fecha: 22 MAYO 2018 R.D. N° 003-21/DNTM

Fecha de enirada en vigencia:
tarzo 2021

Fecha octualizacidn
Marzo 2021

Péginos desde 3 hasta 5

El

nvase serd suficientemante inerle o la accién del producio, estéql, resistente
. alf\ransporte, manipuleo y aimacenamiento.

EMBALAJE PARA INTE :INAMIENTO:

Caja de cartén corn yado resistente al manipuleo y almacenamiento.

No se acepla en ases elaborados de maleriales reciclades o que
contengan metales pesados como arsénico, cobre, anfimonio, mercurio,
plomo, uranio, zin¢, cadmio v ofros matericies que pueda ser absorbido por

el producto.

7. GYALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Docurnentacion a ser pre” enfada al momenio del internamiento del bien.

o

Documento
Ernitido por
Base legal

Tipo
Documento
Emifido por
Tipo
Documento

Emitido por
Tipo

Docurnento

Registro Sanitaric del producto

Direccion General de Salud Ambiental (DIGESA)
Decrelo Supremo N° 007-98-SA  Reglamento
sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos
y Bebidas.

Copio

Ficha Técnica del producto

Fabricante
Originat {Hoja membretada

Cerfificado de garantia [Deciaracion jurada)
Fabricante o distribuidor C
Original [Hoja membretada)

Constancia de origen (Declaracién jurada)
lsolo para productos naciondles, debe incluir
fecha de produccién y nUmeros de lote G

internar)

3de b



DIRECCION DE EICHA TECNICA DE:

NORMAS T Ne
}\ECMCAS OEL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077104
ATERIAL ALIMENTICIOS
Normatividad cori calidad
CAFE SOLUBLE
Aprobacion: RO N° 001-18-MGP-DNTM VERSION: 3
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | £eong: 52 MAYO 2018 R.D. N° 003-21 /ONTM
Fecha de enfrada en vigencia: . ; Fecha actualizacion
Morzoe 2021 P&ginas desde 4 hosta S Marzo 2021 _J
Emitido por . Fabricante o productor
Tipo . Qriginal (Hoja membretada)

- Cerlificado de Validacion Técnica Oficial del
Plan HACCP

. Direccién General de Salud Ambiental (DIGESA)

© Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento
sobre Vigilancia y Conirol Sanitario de Alirmentos
y Bebidas.

. Copia '

Documento

Emifido por
Base fegal

Informe de Ensaye Microbioldgico, segin lo que
establece la NTS N° 071-MINSA/DIGESA- V.01

para el tipo de producio

Docurignto

Emitide por : Laboratorio acredlitado por INACAL
Tipo ;. Originad

g. ‘Documento  Informe de Ensayo Fisico-Quimico  (cenizas
' sotales, cafeina, az¥car agregado y almiddn}
Emitido por . lLaboratorio acreditado por INACAL
Tipo : Original

8.- BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTC OBUGATORIO

Legislacién nacional a la que deberdn sujetarse lc produccnon transporie,
tabricacién, alrnacenamiento, fraccionamiento, elaboracién y expendio de los
alimentos y bebidas de consumo humano con la findlidad de garanfizar su

inocuidad: .

. Decreto Supremn N° 007-98-SA.- Reglumenio sobre vigilancia y conkol
sanitario de oii_menfos y bebidas.

b, NTS N°  071-MINSA/DIGESA- V.01  “"Norma  Sanitaria sobre Criterios
Microbioldgicos de Calidad Sanitaria e Inocuidad para fos alimentos y

bebidas de consumo humano”.

4ce b
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%@ DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:

3 @*7 pat NrORMAS ET N®
./\1 o j,\ TECNICAS DEL PRODUCTOS E INSUMOS MGP 077104
Y] MATERIAL ALIMENTICIOS

K

Normatividad con calidad

GAFE SOLUBLE

Aprobacidn: RD N° 001-18-MGP-DNIM | YERSION: 3

DEPA_RTAMENTQ DE NORMALIZACION Fecha: 22 MATO 2018 RO, N° 0032 | JONTM
Fecha de enirada en vigencia: o Fecha aclualizacion
Marzo 202] Péginas desde 5Shasta 5 Mare 2021 J

¢, NORMAS TECNICAS PERUANAS:
NTP 209,316 - 2010 Café Soluble.

TACION DE MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISICION
a. CANTIDAD; DOS (02) unidades (muestra y contramuestrc)

b. PRESENTACION: Cada unidad de 180 @ 250 gramos

c. DOCUMENTACION TECNICA DE PRESENTACION OBLIGATORIA

(1] Documento : Registro Sanifario del producic
Emitido por Direccion General de Salud Ambiental
(DIGESA)

Decrelo Supremo N° 007-98-SA Reglamento

Base tegal
sobre Vigilancia y Control Sanitaro  de
Alimenios y Bebidas.
Tipo : Copic
(2) Documenio . Ficha Técnica del producto
Emitido por . Fabricante |
Tipo : Original {Hoja membretada)

d. ENVASE UNITARIO: Envase de fabrica sin abrir. No debe presentar
informacion impresa o escrita de la empresa postora

e. ROTULADO DE CADA MUESTRA:
Etiqueta blanca que no identifique a la empresa

postorg, con fa siguiente informacion:

(1) Presentacidn

{2) Ndmero de lofe

(3] Fecha de produccién
{4} Fecha de vencimiento
(

{

J .
5)  Registro sanitario
) | 7

4} Lugar de origen

S5ded







DIRECCION DE NORMAS FICHA TECN A DE:

TECNICAS DEL MATERIAL ET, Ne
j\ Normatividad idd PRODUCTOS £ NSUMOS MGP-077305
L Normatividada con caida ALIMENTI 1OS
MEJORADOR DE MASA
VERSION: 3

7 Aprobactén: RD N° G- 18 -MGP-DNTM
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Focha: 22 MAYO 2016

R.0O.N° G03-21/DNTM

Fecha de endrada en vigencia: £
Marzo,2021 Paginas desde | hesto 4

fFecha acluatizacidn’
Marzo 2021 J

MEIORADOR DE MAS/,

RIPCION GENERAL

la corfeza y produce uno miga homogéneaq.

2.- CARACTER[STICAS DE CALIDAD
a. Caracteristicas organoléplicas:
{1} Polvo fino, fibre de grumos y materias extranas,
. | Requisilos fisico-quirmicos:
(1) Humedad: 11.90%-13.60%

(2) Cenizas: 1.60 % Mox.
(3) Acidez titulable: 0.56% Max.

3.-  VIDA 0T

ejerador de masa es deslinado a la elabor ¢idn de variedad de biscochos
y panetones, otorga volumen ya que refuenza o gluten, da un color derado @

El Tiempo de Vida Ufil {TYU) minime aceptable para la mejorador de masa es
de SEIS [0é) MESES, garantizado en condiciones de aimacenamiento sin

refiigeracién  contabilizadas
almacenes de {a Marina de Guerra del Perd.

4. PRESENTACION
Unidad = MiL {1,600) gramos.

5.-  ROTULADO DEL PRODUCTO

desde la fecha de internamiento en los

Cada envase de mejorador de masa deberd estar debidamente rotulado de
acuerao alo dispuesto en el Decraeto Suprema 007-98-SA, Articulo 116°y 117°
del "Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos v Bebidas”,
indicando en forma impresa, legible y en idioma castellano lo siguiente:

I de 4




DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:

TECNICAS DEL MATERIAL FTN®

)\ Nornatividad lidad PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077305
ermalividae con calida ALIMENTICIOS

MEJORADOR DE MASA

Aprobacién: RD N° 01-18 -MGP-DNim | VERSION: 3

DEP ARTAMENTO DE NORMALIZACION oot 92 MAYO 2018 R.D. N° 003-21/ONTM
Fecha de enfrada én vigencia: . Fecha aclualizacion
Marze 2071 Péginos desde 2 hasia 4 Marzo 2021

Denominacién del producto - A
Nombre o razén social del productor, envasador o vendedor; en el cuso

de productos importades norbre o razén social del imporiador,
Fecha de Produccion

Fecha de Vencimienio

Peso Neto

NUmero de Lote

Lugar de Origen

[ASE PARA INTERNAMIENTO

Bolsa de Polietileno {PE) resistenie al  fransporte, manipuieo Y

almacenamiento.

o se acepla envases elaborados de matericles reciclados o que
chntengan meldles pesados como arsénico, cobre, antimonio. mercurio,
pldmo, uranio, zinc, cadmio U ofros materiales que pueda ser absorbido por

el producto.

\

G EMBALAJE PARA INTERNAMIENTO

-4

Caja de carlén corrugado de primer uso.
EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documeniacién a ser preseniada al momento detinternamiento del bien.

g, Documenio . Ficha Técnica del producto
Emilido por . Fabricante -
Tipe : : Original {Hoja membretada)
b.  Documenio . Cerfificado de garantia (Declaracion juradal)
Emitido por : Fabricante o distribuidor
Tipo . Qriginal (Hoja membretada)
C. Documento . Constancia de origen [Declaracion jurada)
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DIRECCION DE NOR" AS FICHA TECNICA DE:
TECNICAS DEL MATE AL FY.N°
j\ Nommatividad con calids PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077305
nataidad con ca AUMENTICIOS
MEJORADOR DE MASA
h -~ VERSION: 3

. - Aprobacién: RO N°01-18 -MGP-DNTM
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACICH | Fecha: 22 MAYO 2018 R.D. N° 00321 JONTM

fecha aclualizacidn

Fecha de efiYada en vigencic: \
m Péginas descle 3 hasta 4 Marzo 2021

Marzo 2071

(solo para productos nacionales, debe incluir
Fecha de produccidn y Nros, de lote a internar)
Fabricante o productor

Original (Hoja membretada)

Documento . Informe  de  Ensayo  Fisico-Quimico  (cenizas,
acidez fituiable) '

Emitide por : Laboratario acreditado por INACAL,

Tipo ;. Qriginal

BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

Legislacion nacional @ ¢ que deberdn sujetarse la produccidn, transporte,
fabricacion, almacenamiento, fraccionamiento, elaboraciéon y expendio de
los alimentos v bebidas de consumo humano ¢on la findlidad de garantizar

su inocuidad:

a. Decrefo Supremo N° C07-98-SA.- Reglamenio sobre vigilancia v confrol
sanitario de alimentos y bebidas.

3. Especificacion técnica propia.

PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISICION

a.  CANTIDAD: DOS (02) unidades (muesira y conframuestra}
b, PRESENTACION: Cada unidad de MIL (1,000} gramos.
c.  DOCUMENTACION TECNICA DE PRESENTACION OBLIGATORIA
Documento ; Ficha Técnica del producto
Ernitido por . Fabricante
Tipo : Qriginal {Hoja membretadal
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DIRECCION DE NORMAS

FICHA TECNICA DE:

TECNICAS DEL MATERIAL X N®
Normalividad con calidd PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077305
orratividad cot calidad AU‘MENTIC'OS .
1
MEJORADOR DE MASA
VERSION: 3

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

Aprobocién: RD N°01-18 -MGP-DNTM
Fe_chc: 22 MAYO 2018

R.D. N® 033-21/ONTM

—

Fecha de enfrada gn vigencia:
Morzo 2021

Péginas desde 4 hosta 4

Fecha actualizocion
Marze 2021

(4)
(2)
[3)
(4)
(5}

ROTULADO DE CADA MUESTRA!

Presentacién

Numero de lote

Fecha de produccién
Fecha de vencimiento
Lugar de origen

4de4

ASEUNITARIO:  Envase de fdbrica sin abrir. No debe presentar
inforrnacién impresa o escritla de g empresd

postoro.

Eliquela blanca gue no idendifique o lg empresa
postora, con la siguiente informacion:




o
DIRECCION DE NORMAS I FICHA TECNICA DE:
TECNICAS DEL MATERIAL FT Mo
tividad . PRODUCTOS E INSUMOS MOPOT7HI0
Normatividad con ealidud ALIMENTICIOS

Vii" \GRE DE VINO

- . : AL obactén: RD N°01-18 -MGP-DNTM | VERSION: 3
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Fecha: 22 MAYO 2018 R.D. N°003-21/DNTM
Fecha de entrada en vigencia: . ‘ Fecha actualizacién
‘Lvﬁorzo 209 P& jinos desde ) hfjsto 5 Mcrzo 202 |

VINAGRE DE VINO

ESCRIPCION GENERAL

ria fermentacidr acética del vino.

s el obtenido
Ce: Vinagre de vino tinto, vir 1gre de vino blanco.
RACTERISTICAS DE CALIDAD

a. CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Aspecte: impido

1)

21, Cloi caracteristico

3). Subor: caracieristico
)

(

4). Color: caracteristico af vino e procedencia.

{
(
(
b, REQUISITOS FISICO-QUIMICOS

(1) Densidad (a 20°C):1.010 a 1,023

(2} PHpotencidmetro {minimo): 2.8

(3) Acidez total en gramos de dcide acético por 100 mi (minimo): 4
(4} Acidezfija en gramos de Gcido taridrico por 100 ml: 0.1 g 0.3

(5] Alcohol en volumen ¢ 20° C (mdéximo): | %

(6) Extracto seco a 100° C [minimo): 1.2%

{(7) Extracto libre de czdcares reductores {Minimo): 0.7%

(8)  Cenizas totales [mnimo): 0.1%

() Alcalinidad de las cenizas en milifitros de écido normal {minimo): 2.1%
(10} Cloruro de sodio (mdaximo); 0.1 %

{11)  Sulfatos expresados en KHSOs mdxime}. 0.1 %

¢. REQUISITOS MICROBIOLOGICOS

1) Estar libre de gérmenes y bacterias patdgenas,
(2) Estar fibre de anguilulas, vegetdles cripfogdmicos y otros pardsitos

insectos.
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DIRECCION DE NORMAS HCHA TECNICA DE:

&, TECNICAS DEL MATERIAL F.I N
et ? Normalividad con calidad PRODUCTOS £ INSUMOS MGP-077110
SN Norarbividad con calida AUMENTICIOS .
VINAGRE DE VING

Aprobé’cién: RD N°01-18 -MGP-DNfM | VERSION: 3

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Fecha: 22 MAYO 2018

R.D. N®003-21/DNIM

Fecho de entrada en vigencia: . ‘
Moo 2071 Péglnos desde 2 hosta 5

Fecha  aclualizacidn
Marzo 2021

3.  VIbA UTIL

El,Tiempo de Vida Util [TVU) minimo aceptable para la vinagre de vino es de UN
(31) ANO, garantizado en condiciones de almacenamiento sin refﬁ_gerocic’m y G

termperaturas  ambientales  de  las  diferentes  regiones
gontabilizadas desde la fecha de internamiento en los alimacenes de la Marina

e Guerna del Per(.,

4.~ NTACION

nichyd = de 200 a 5000 mitiifros

5,- ROTULADO DEL PRODUCTC

de nuesiro pais,

Caoda botella de vinagre der vino debidamente rotulade de ocuerdo a o
dispuesto en el Decreto Supremo 007-98-SA, Articulo 116°y 117° del "Reglamento
sobre Vigilancia y Control Sanifario de Alimentos y Bebidas”, indicando en forma

impresa, legible y en idioma casiellano lo siguiente:

1} Denominacidn del producio

( l Nombre o razdn social del productor, envasador o vendedor; en el caso de
productos importados nombre o razén social del importador.

[3) Fecha de Produccidn
(4) Fecha de Vencimienio
{8} Peso neto.
{6) NoUmero de Lote

| Registro sanifario
{8) Lugarde Origen

) ingredientes

b.- ENVASE PARA INTERNAMIENTO

Galonera PET y/o PVC de dalta densidad, resistente al fransporfe, manipuleo y

almacenamiento.

2des
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DIRECCIOM DE NORMAS FICHA TECNICA DE:
TECNICAS DEL MATERIAL F.T. N°
Normatividad licdad PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077110
MNormadivigad con calicea E AUMENT[C’OS
i
VINAGRE DE VINO
- ' I Aprobacién: RD N°01-18-MGP-DNTM | VERSION: 3
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | £, 99 maro 2018 R.D. N°003-21/DNTM
Fecha de enirada en vigencia: 1 s . fecha ™ acivdlizacién
Morzo 2021 { P&ginas desde 3 hasto 5 Maro 707 | |

d.

a.

A

EMBALAJE PARA INTERNAMIENTO:

Caja de caridn de primet Jso,

No se acepla envases elc borados de materiales reciciados o que contengan
metales pesados corne ¢ sénico, cobre, anfimenio, mercurio, plomo, uranio,

zine, cadmio u ofros mate

~.d

' él\_./é.LUACI(’DN DOCUMENTARIA
N

Documento
Crnitido por

Base legal

Tipo

Documenio
Emitido por
Tino

Cocurnento
Emitido por
Tipo

Documento

Emitido por
Tipo

iales que pueda ser absorbido por el producto.

DEL PRODUCTO

Documentacidn a ser presenyiida al momento del internamiento dei bien.

Regisiro Sanitario del producio
Direccidn  Generdl  de  Salud
(DIGESA)

Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento
sobre Vigitancia y Conirol  Sanitario  de
Alimentos y Bebidas.

Copia

Ambiental

© Ficha Técnica del producto

Fabricante

;. Original (Hoja membretadal

. Certificado de garantia (Declaracion jurada)

Fabricante o distribuidor
Criginal (Hoja membretada)

Constancia de origen {Declaracidn jurada)

[solo para productos naciondales, debe Incluir
Fecha de produccién y Nros. de fote a internar}
Fabricante o productor

. Original {Hoja membretada)
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DIRECCIGN DE NORMAS FICHA TECNICA DE:

TECNICAS DEL MATERIAL FT.N°

., \ PRODUCTOS £ INSUMOS MGP-077110
Normatividad con calidad T ALMENTICIOS ‘ o

!

VINAGRE DE VINOQ
Aprobocidn: RD N 01-18 -MGP-DNTM | VERSION: 3

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | L7 on A vG 2018 R.D. N°003-21/ONTM
Fecha de enfrada en vigencia: o ' Fecha wacluglizacion
Morzo 2021 Paginas desde 4 hosta 5 Morzo 2021

e. Documento . Cerlificado de Validacién Técnica Oficial del

Plan HACCP
Direccion General de Salud Ambiental [DIGESA]

Emitido por :
Base legal © Decretfo Supremo N° 007-98-SA Reglamenio
sobre Vigilancia y Control  Sanitario de
Alirnentos y Bebidas.
Tipo . Copia
f. ento © Informe de Ensayo Microbioldgico {gérmenes y
bacterias patogenas).
EmNido por . Laboratorio acreditado por INACAL.
Tipo : Original :
a. Documento . Informe de Ensayo Fisico-Quimico (acidez).
Emitido por . Laborgtorio acreditado por INACAL. '
fipo . Original
Cudndo presentar ;A momento det infernariento del producto.

BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO CBLIGATORIO

Legislacion nacional a la que deberdn sujetarse la produccion, fransporie,
fabrcacion, aimacenamiento, fraccionamiento, elaboracion y expendio de los
dlimenios y bebidas de consumo humano con la findiidod de garanfizar su

inocuidad:

a. Decreto Supremo N° 007-98-SA.- Reglaimenio sobre vigilancia y confrol
sanitario de qiimentos y bebidas.

b, NIS N° 071-MINSA/DIGESA- V.01 “Norma Sanifaria  sobre  Criterios
Microbiolégicos de Calidad Sanitaria e Inocuidad para los dlimenfos y

bebidas de consumo humano”.

c. NORMAS TECNICAS PERUANAS:
NTP 209,020 -1970 Vinagre.
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Normatividad con calidad

DIRECCION DE NORMAS
TECNICAS DEL MATERIAL

FICHA TECNICA DE:

PRODUCTOS E INSUMOS
ALIMENTICIOS

FTN®
MCP-C77110

VINAGRE DE VINO

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

Aprobacién: RO N° 01-18 -MGP-DNTM
Fecho: 22 MAYO 2018

VERSION: 3
R.D. N°003-21/DNTM

Fecha de enlrada en vigencia:
|_Marzo 2021

Paginas desde 5 hasta 5

Fecha acluglizacién
Maorzo 2021

9. PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISICION

. CANTIDAD:

NTACION:

(1] Documento
Emitido por

Base legal

Tipo

(2} Documenio
Emifido por
Tipo

d. ENVASE UNITARIO:

BOS

(02} muesiras

Cada uvnidad de QUINIENTOS (500} mililitros

DOCUMENTACION TECNICA DE PRESENTACION OBLIGATORIA

" Registro Sanilario del producto
Direccidn General de Salud Ambiental

(DIGESA)

Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglamento
sobre Vigiiancia y Control  Sanitario  de

Alimentos y Bebidas.
. Copia

Ficha Técnica del producto

Fabricante

: Criginal {Hoia membretada)

Envase de fabrica sin abrr. No debe presentar
informacién impresa o escrita de la empresa postora.

e.  ROTULADO DE CADA MUESTRA:
Eliqueta blanca que no idenfifique a la empresd

postora, con la siguiente informacidn:

]
2

(1)
{2)
(3]
(
(
(

o

)
5)
6]

Presentacion

NUmero de lote

Fechd de produccidn
Fecha de vencirniento
Registro sanitario
Lugar de origen

S5de s
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D’IRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE;
g TECHNICAS DEL MATERIAL : FT.N
= Normatividad con calidiel PRODUCTC  E INSUMOS MGP-077102
el et ALIME 1108
ANIs
Aprobacion: KD N° 3118 -MGP-ONTM | VERSION: 4

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Fochar 22 MAYO 201 2.0, N° 012-22 MGP/DNTM
fecha de entrada en vigencia: Pagings desde 1 hosia 4 fecha actualizacion
Marzo 2021 9 1© 11 Mayo 2022

ANIS

ESCRIPCION GENERAL
ustancia de origen vegetal, deshidrataddc empleada para sazonar o mejorar

el sabor de los alimentos. Es obtenido de l¢  frutos del pimpinella anissum.

Olor: Aromdético
« Sabor: Dulkce

b. Reaquisitos fisico-guimicos;
«  Aceite esencial: No menor de 2%
» Cenizas Totaies: No mayor de 7=

¢. Reguisitos microbiolddicos;

XVIL2 Hinrhax de uso alimentaris para infusiones {té, mat: mznzanlliz, boldo, otros).
Agentc microbizne Calegoria | Clasey n c :’"mm par g v
f
" ' : i
Mohos 3 3 3 1 10 10
Enferobaclanacess R 3 5 | 2 10? 107

VIDA UTIL

Fl Tiempo de Vida Uil (TVU) minimo aceptable para el Anis es de SEIS (06) meses
garantizado en condiciones de damacenamiento sin refrigeracion y o
temperaturas  ambientales de  las diferentes regiones de nuesiro pais,
contabiizadas desde la fecha de internamiento en los almacenes de la Marina
de Guerra del Perd.

PRESENTACION
Unidad = MiL (1,000} gruinos

ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada boka de Anis deberé estar debidamente rotulada de acuerdo a lo
dispuesto en el Decrefo Supremo 007-98-SA, Articulo 116° y 117° del
"Regiamento sobre Vigiancia y Conirol Sanitaio de Alimentos y Bebidas”,
indicando en forma impresa, legible y en idiomd castellano lo siguiente:;
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DIRECCION DE NORMAS

FICHA TECNICA DE:

TECNICAS DEL MATERIAL F.T. N°
Novmatividad ! (; 4 PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077102
gyrnalavidad con caliia AL]!‘\’IENHC]OS
ANIS

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

Aprobacién: RD N° 01-18 -MGP-DNTM | YERSION: 4

Fechao: 22 MAYO 2018 R.D. N°(12-22 MGP/DNTM
Fecha de enkada en vigencio: . Fecha aclualizacion
Marzo 2021 Pagings desde 2 hasica 4 11 Mayo 2022

a. Denominacion del producio
h. Nombre o razdn sociai del productor, envasador ¢ vendedor; en gl caso de

productos impeoriados nombsre o razén social del importador,

c. Fecha de produccion
d. Fecha de vencimignio
e. Peso neto

f. NUmero de lote

g. Reqgistro sanitano

h. Lugar de origen

Embolaje para-infernamiento: :
Saco de polietileno {PE) de primer uso, resistente al ironsporie manipuieo y

almacenamiento,

No se acepta envases elaborados de moteriales reciclados o que contengan

metales pesados como arsénico, cobre, antimonio, mercurio, plomo, uranio,

{inc, cadmic u ofros materiales gue pueda ser agbsorbido por el producio.

EQ/ALUACIC')N DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO .
Documentacion a ser presentada al momento del internamiento del bien.

d. Documento
Emitido por
Base legal

Tipo

b. Documento
Emifido por
Tipo

¢. Documento
Emitido por
Tipo

d.  Documenio

Auforizacién Sanifarna del establecimiento
Servicio Nacional de Sanidad Agroria {SENASA]

Decreto Supremo N° 004-2011-AG, Reglamenio

de Inocuidad Agrodalimentaria.
Copig

Ficha Técnica del producte

Fabricante

Criginal {Hoja membretada)

Certificado de garantia {declaracion jurada}

Fabricante o distribuidor

Original {Hoja membretada]

Consiancia de origen (declorqqon jurada)
2de 4




DIRECCION DE NORMAS
TECNICAS DEL MATERIAL

Normatividad con calidad

FICHA TECNICA DE:
FINe

*RODUCTOS E INSUMOS MGP-077102

ALIMENTICIOS

ANTs

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

T 7
Aproknzion: RD N° 01-18 -MGP-DNTH | YERSION: 4
Feche: 72 MAYO 2018

R.D. N2 012-22 MGP/DNTM

Fecha de entrada en vigencia:
Marzo 2021

Ré&ginas desde 3 hasfa 4

Fecha actualizacion
11 Mayo 2022

ffil:io por
Tipo

% Documento

Emitido por
Tipo

f. Documento

Emifido por
Tipo

[solo para producios nacionales, debe incluir
fecha de produccidn y numercs de lote «
ternar)

abricante o productor

Jriginal {Hoja membretada)

Yeclaracién Unica de Aduonas [DUA)
soio pard productos importados)

o Autoridad Aduanera

Cepia

¢ informe de Ensayo Microbiolégico, seginlo gue

establece fa NTS N° 071-MINSA/DIGESA- V.01
nara el fipo de producto
Laboratorio acreditado por INACAL

: Original

~  BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTC DBLIGATORIO
Legislacién nacional a la que deberdn sujelarse la produccion, fransporte,

fabricaciéon, almacenamientc fraccionamiento. elaboracidn y expendio de
los alimentos vy bebidas de censumo humana con la finalidad de garantizar su

inocuidad:

a. Decreto Supremo N° 00/-98-SA.- Reglamento sobre vigilancia y conirol

o, CANTIDAD:

sanitario de alimentos y bebidas.

b, NTS N° 071-MINSA/DIGESA- V.01 “Normria Sanitaria  sobre  Criterios
Microbiotdgicos de Calidad Sanitaria e Inocuidad para los alimentos y
bebidas de consumo humano”,

c. ESPECIFICACION TECNICA PROPIA.
9 PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISICION

DOS {02) unidades
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DIRECCION DE NORMAS

FICHA TECNICA DE:

TECNICAS DEL MATERIAL FINe
Normatividad lidadl PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077102
ocrmatyidad con CrILGA: AUMENTIC'OS
ANIS

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

Aprobaciér. RD N° 01-18 -MGP-DNTM | VERSION: 4
Fecha: 22 MAYO 2018 R.D, N° 012-22 MGP/DNTM

Fecha de entrado en vigencia:
Marze 2021

Fecha acluaiizacion
11 Mayo 2022

Paginas desde 4 hasia 4

b.  PRESENTACION:

Cada unidad de MIL (1,000) gramos

c.  DOCUMENTACION TECNICA DE PRESENTACION OBLIGATORIA

' } Documento
Emitido por
Base legai

Tipo
Documento
mitido por

Tipo

d.  ENVASE UNITARIO:

Autorizacién Saonilaria del establecimiento
Servicio Nacionatl de Sanidad Agraria [SENASA)]
Decreto Supremo N° 004-2011-AG, Reglamer
de inocuidad Agroalimentaria.

Copid

Ficha Técnica del producio
Fabricanie
Original (Hoja membretada

Boisa de polietieno (Pt} transparente, resistenie al
manipuleo, sellada. No debe presentar informacion
impresa o escrita de la empresa postora.

ROTULADO DE CADA MUESTRA!

Etigueta blanca que no identifique a la empresa
postora, con la siguienie informacidn:

* Presentacion

» Ndmero de lote

» Fecha de produccidn
* Fecha de vencimiento
= Registro sanitario

» Lugar de origen
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[ - FICHA TECHIC A DE.
FI

T 1 PRODUCTIS EINSUMTS SAG P07 7504
’ ALIFAEMTICIOS

I

MANTECA VEGETAL
T bt RO U118 -MGP-DI RSION: 5
) MEHTE DE NORMALZACIC L probacidn: RO NS G118 -pGP-DNTRa - | VERS
DCP{'\RT!\!\/\EHIC} DE! HORMALIZACION Fachad: 22 mays 2018 R.OY. N® G30-22 MGE/DMTR

Fecha de enlrodo &0 vigendia e Fecha aciuclizecion
. g=n péAginas desde | hasta 5 - e
08 setiembre 2027

rMare 2021, Py

MANTECA VEGETAL

BJETO O FINALIDAD

blecer en los proceso: adaquisitivos las caracteristicas organcléplicas, re-
qulsiios fisico-quimicos y mi- robioldgicos de los insumos componentes de lara-
cién orgénica y mejoramie 1to de rancho correspondienies los viveres a ser
enfregadios alas unidades  dependencias que preparan €l racionamiento del
personal militar en activided y acuarlelado de acverdo aio establecido enlas
Instrucciones para el servicid de racionamiento en las unidades y dependen-
| cias 1ISRAC-13201,

2. DESCRIPCION Y USO

La manteca vegetal es la que proviene exclusivamente de grasas y aceltes de
origen vegelal, hidrogenad s o no. '

3.- CARACTERISTICAS DE CALIL AD
a. Caracteristicas organ léplicas:

(1) Contener color, olor y sabor caracteristicos del producto designado.
(2) Deberd estar exanto de olores y sabores extrarios o rancios.

b. Requisitos fisico-quimicos:

(1 Indice de acido: 0.6 mg de KOH/g de grasa o aceite Max.

(2)  Impurezas insolubles: 0.05 % m/m Mdax. f‘

(3] indice de perdxido: 10 Mg/Kg. Mdx,

(4)  Materia volatil a 105° C: 0.2 % m/m Max.

(5) Mo deberé contener materias extranas en suspension.

(6) Se permitird el uso de los aditivos alimentarios en proporciones
indicados en la Norma General para los aditivos alimentarios (CXS192-
1995).
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DEPARTAMENTO DE HORMALIZACION

[7}  Deberdn cumpilir con los niveles mdximos estipulados en ia Norma
general para fos cordaminantes y las foxinas presentes enlos alimentos
y piensos [CXS 193-1995).

. Bolsa de polietileno de alla densidad (PEAD), resistente al fransporte, mani-
puleo y almacenamianto.

No se ocepta envases elaborados de materiales reciclados o gue conien-
gan mefales pesados como arsénico, cobre, antimonio, mercurio, plomo
uranio, zinc, cadmio v ofros materiales gue pueda sar absorbido por el pro-
ducto. «

b. El Tiempo de Vida Uil (TVU] minimo aceploble para la manteca vegeial es de
QOCHO [08) meses, gorantizado en condiciones de almacenamiento o
“temperaturas de refrigeracion, contabilizadas desde ia fecha de infermamiento
en los amacenes de la Maring de Guerra del Perd.

Presentacion:

Unidad: En el objeio de la convocatoria se definird la presentacion del
producic.

5. EMPAGUE
Empacque para internamiento: Caja de carldn de primer uso

6.- ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada envase de manteca vegetal deberd estar debidomenie-roiulddo de
acuerdo a lo dispuesio en el Decreto Supremo 007-98-SA, Articulo 116°y 117° del
“Reglomento scbre Vigilancia y CGonfrol Sanitario de Alimentos y Bebidas”,
indicando en forma impresa, legible y en idioma casteliano 1o siguiente:

ct. Nombre delproducto

b. Declaracién de ingredientes
c. Contenido neto

2des
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DEPARTAMENTO DE MORMALZACICH i 29 enayo 2015 ' £ D, N° 030-22 MGP /DN T
Fzcha de entrada en vigencio L Feeho actuoizacion

08 seliernbre 20272

¢ raginas desde 3 has
Mo 20721 i iginGs desce 3 hasla b

d. Nombre y direccion Deberd indicarse con fines de establecer respon-
sabilidades, el nomb-e y domiciio lega! del fabricante, envasador, disii-
buidor, imporiador, € poriador o vendedor det alimento.

e. Registro sanifanio

f.  Codigo delole

g. Fecha de vencimien:

h.  Pals de origen

© i Condeiones de cons v acion

EVALUACION DOCUMENTAIUA DEL PRODUCTO

Docurnentacion a ser pres=atada al momento del internamiento del bien.

o, Documento . Registro Sanitario de! preducto
Emifido por . Direccion General de Salud Ambiental (DIGESA)
Base legal . Decrete Supremo N° 007-98-SA  Reglamento
sobre Vigilanciay Confrot Sanitario de Alimenios
y Bebidas.
Tipo . Copia
b. Documenio . Ficho Técnica del producto
Emitido por . Fabricante ’
Tipo © Original {Hoja membretada)
¢, Documento - Declaraciéon Jurada de origen

Debe inciuir Fecha de produccicn ¢ fecha
vencimienio y cédigo de lote a internar)

Emitido por . Proveedor
Tipo ¢ Original (Hoja membretada)
d. Documento - Resolucion  Directoral  vigente que otlorga
validacién Técnica Oficial del Pian BACCP
Emitido por - Direcciéon General de Salud Ambiental (DIGESA]
Base legal . Decreto Supremo N® 007-98-SA Reglamento sobre
) Vigilancia y Confrol Sanitario de Alimentos y

Bebidas.
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DEPARTAMENTO DE MORMALIZATION

YERSIOM: 5
R.D, Mo O3G-22 MGP/DMTM

Apronacion: RD NS 01-18 -MGP-DMTM
Focho: 22 mayo 2018

Fecha de entrodo en vigencic;
tarze 2021

Fecha ocludlizacion
8 setiembra 2022

Paginos desde 4 hasta b

d, NS N°

9.-

Tipo . Copio
2,  Documenio Informe de Ensayo Fiico-Quimico (indice de
dcido, impurezas insolubles, indice de peroxido,
materia voldtil).
Emitido por . Loboratorio acrediiado por INACAL.
Tipo ’ . Criging
f. Docurnento informe de Ensayo Microblologico, segun o

establece la NTS N° 07 1-MINSA/DIGESA-VO]
[XXKXXX).

Emilido por . Laboraioric acreditado por INACAL,

Tipo . Original

AEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

egilacion nacional a la que deberan sujetarse la produccidn, transporie,
fabricacién, aimacenamiento, fraccionamiento, elaboracion y expendio de los

Jlimentos y bebidas de consumo hurmanc con o finalidad de garantizar su

inocuidad:

. Codex Alimentarius "Norma para grasas y aceites comestibles no regulodos
por normas individuales” CXS 19 - 1981, .

b. Decreto Supremo N° 007-98-SA.- Reglamento sobre vigilancia y contral '
sanitario de alimenios y bebidas.

c. Resolucion Ministerial N° 449-2006/MINSA “Norma Sanitaria pare la aplicacion
del Sisternma HACCP en la fabricacion de alimentos y bebidas”.

07 1-MINSA/DIGESA- V.01 “Norma  Sanilaric sobre  Criterios

“Microbiolégicos de Calidad Sanitaria e Inocuidad para los dlimentos y

bebidas de consumo humano'.

e. NORMAS TECNICAS PERUANAS:
NTP 209.038 — 2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiguetado de alimentos

preenvasados.

. CRITERIOS DE CALIDAD

Se verificard el cumplimiento de las caraclerisiicas de calidad establecidas en

la presente ficha técnica.
' 4de s
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Feacha: 22 movo 2015

VERSION: 5
R.D. H4° 030-22 pAGP/ONTM

Fecha de ghirada en vigendia:
racrzo 202

Pagines desde 5 hasta s

Fecha actualizacian
08 setismiore 2022

CANTIDAD:

PRESENTACION

ENTACION DE iAUESTRAS

DOS {02} unidades (muestro y contramuestra)

Cada unidad de UN (1) kilogramo,

c.  DOCUMENTACIC N TECNICA DE PRESENTACION OBLIGATORIA

{1} Docurnent.
Emitido por

Base legal

fipo

Emitido por
Tipo

d.  ENVASE UNITARIO!

Regisiro Sanitario del producio

Direccion General

(DIGESA)

de Salud Ambienial

Documentc

Decreto Supremo N° 007-78-SA Reglamento
sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimenios y Bebidas,

Copia

Ficha Técnica del producto
Fabricante
Odginal (Hoja mernbretadal)

Envase pldstico con tapa a presion. No debe presentar
informacién impresa o escrito de la empresa postora

e. ROTULADO DE CAZA MUESTRA:
Ftiguela blanca qué no identifique a la empresd

postora, con fa siguiente informacion:

(1) Nombre del producto
(2} Conienido neto

(3} Codigo de lote

(4} Fecho do produccion
(5} Fecha de vencimiento
(6} Regisiro sanitario

{7} Pais de origen
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DIRECCION DE NORMAS FICHA ¥ CNICA DE:
TECNICAS DEL MATERIAL FT NS
Normatividad con calicad PRODUCT § EINSUMOS FAGP-077302
Normatividad con calia A”M ‘J“CIOS
LEVADURA INSTANTANEA
) Aprobacién: RO M 0118 MGP.ONTM | VERSION: 3
DEPARTAMENTO DE NORMALZACION | gecng: 72 MAYO %18 R.0. N° 003-21 /ONTM
fecha de entrada en vigencia: L , Fecha aclualizacién
Marzg 3071 | poginas desde 1 haslo 4 Maro 2021

2.-

kY

LEVADURA INSTANTANEA

CRIPCION GENERAL

se define como levadura, el produck activo oblenido por cullivo,
concentracién v purificacién de microorgd ismos del genero sacharomyces,
cuya funcidn es ta de producir alcohoi o anh rido carbénico.

CARACTERISTICAS DE CALIDAD

a. Caracteristicas organolepticas:

(1)  Aspecto: Granulado
(2) Color Crema
(3) Olor: Sui Generis

b, Requisitos fisico-quimicos:

(1) Humedad mdxima: 4%
(2) Cenizas maxima: 5%
(3) Actividad de Fermentacion minimo:  96%

vIDA UTIL

Ef Tiempo de Vida Uiil (TVU) minimo aceptable para la levadura instantdnea es
de DOS (02} ohos, garantizado en condiciones de amacenariento o
temperaturas de refrigeracion, contabilizadas desde |a fecha de internamiento
en los almacenes de la Marina de Guerra del Pery.

PRESENTACION
Unidad = QUINIENTOS (500 gramos

ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada envase de levadura instantanea deberd estar debidamente rotulado de
acuerdo g lo dispuesto en el Decrefo Supremo 007-98-SA, Articuio 116° y 117°
del “Reglamento sobre Vigilancia y Controt Sanitario de Alimentos y Bebidas”,

jndicando en forma impresa, legible y en idioma casteliano o siguiente:
1 de 4



T,
5287 DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:
227 TECNICAS DEL MATERIAL F.T. N°
i ; 2 INS MGP-0772
'_p:rq'\'. Normatividad con calidad PROE;%IC’\I?STT&TOSMOS P 0. 302
LEVADURA INSTANTANEA
. Aprobacidn: RO N 01-18 -MGP-ONTM | VERSION: 3
 DEPARTAMENTO DE NORMALITACION | £ 22 MAYO 2018 R.D. N° 003-21 /ONTM
i i . Fecho actualizacion
fjcf;‘g goez'f””"do en vigencic: Péginas desde 2 hasta 4 erno 2021
a.  Denominacién del producto
b, Nombre o razén social del productor, envasador o vendedor; en el caso
de productos importados nombre o razén social det imporiador.
c. Fecha de Produccién
d. Fecha de Vencimienio
e. Peaso Nefo
f, Numero de Lote
g. Lugorde Origen

&, NVASE PARA INTERNAMIENTO

Papel

tritaminado
almacenarmiento.

itografiado, resistente  al  transporte. manipuieo Y

No se acepta envases elaborados de materiales reciclados o que contengan
melales pesados como arsénico, cobre, antimonio, mercurio, plomo, uranio,
zine, codmio u ofros matenales que pueda ser absorbido por el producto.

EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

\ocumenfucién a ser presentaoda ol momenio det internarmiento del bien.

d.

Documento
Emitido por
Tipo
Documenio
Emitido por
Tipo

Documento

Emitido por

Ficha Técnica det producto
Fabricante .
Original {Hoja membretada)

Certificado de garanifa (Declaracion jurada)
Fabricante o distribuidor
Original (Hoja membrefada)

Constancia de origen (Deciaracion juradda)

(solo para productos naciondles, debe incluir
fecha de produccién y numeros de lole @
internar) -

Fabricante o productor

2de 4
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@ DIRECCION D& NORMAS FICHA TECNICA DE:
LY TECNICAS DEL MATERIAL ET.N°
A D Normatividad idad PRODUCTOS £ INSUMOS MCP.0N77307
¢ w ormakividad con calida ALIMENTICIOS
S B
LEV ADURA INSTANTANEA
[ Aprobacion: RD NP 01-18 -MGP-DNTM VERSION: 3
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | recnc: 22 MAYO 2018 R.D. N° 003-21/DNTM
Fecha de entrada en vigencia: . 4 Fecho aclualizacion
Marzo 202] ] . Paginas desde 3 hasta 4 Marzo 2021

Tipo . Qriginal (Hola membretadal)

inforrmme de Ensayo fisico-Quimico {cenizas,

actividad fermentativa)
Laboratorio acreditado por INACAL

Original

d. Documento

Emitido por
Tipo

EGAL DE CUMPLIMIEN O OBLIGATORIO

Legislacion nacional a la Jue deberan sujelarse la produccion, lransporie,
fabricacién, almacenamiento, fraccionamiento, elaboracién y expendio de
ios alimentos y bebidas de consumo humano con la finalidad de garantizar su

inocuidad:

U 4o Decreto Supremo N¢ 007-98-SA.- Reglamenio sobre vigilancia y control
sanifario de alimentos y bebidas.

b, Especificacién técnica propia.

9l.  PRESENTACION OE MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISICION
a. CANTIDAD: DOS_'(OZ) unidades (muesira y contramuestray
5. PRESENTACION: Cada unidad de QUINIENTOS (500) gramaos.

e, DOCUMENTACION TECNICA DE PRESENTACION OBLIGATORIA

Documento © Eicha Técnica del producto
Emitido por : Fabricante
Tipo . Original {Hoja membretada)

d. ENVASE UNITARIO:  Envase de fdbrica sin abrir, No debe presentar
informacién impresa o escrita de la empresa postora
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DIRECCION DE NORMAS

FICHA TECNICA DE:

/éEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

Aprobaclén: RD N°01-18 -MGP-DNTM
Fecha: 22 MAYQ 2018

TECNICAS DEL MATERIAL BTN
" idad fided PRODUCTOS E INSUMODS MGP-077302
OnﬂR[lV( ad CONn CAlRR AUN‘ENHC’OS X
1]
/ LEVADURA INSTANTAMEA
VERSION: 3

R.D. N° 003-21 /ONTM

cha de enlrada en vigencia:
arzo 2021

Paginos desde 4 hasta 4

recha actualizacion |
Marzo 2021

J

8. ROTULADO DE CADA MUESTRA:
Etigueta blonca que no identifique a la empresa
postora, con la siguiente informacion:

Presenfacion

NUmero de lote
Fecha de produccion
Fecha de vencimiento
Lugar de origen
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DIRECCION DE HORMAS FICHA TECNICA DE:

TECHICAS DEL. ATERIAL FT. N
PRODUCTOS £ INSUMOS MGP-077036

3 ;\ Normatividad cor  lidad AUMENTICIOS

TOMATE PINTO ITALIANO

Aprobocién: RD N O1-18 MGP-DNil, | VERSION: 2

DEPARTAMENTO DE NORMALIZA CION Fecha: 22 MAYO 2016 R.D. N° 004-2020/DNTM
Fecha de entfrada en vigencia: ) - Fecha actualizacion
Mayo 2018 Paginas desde | hasla 3 14 de febrero 2020

TOMATE PINTO ITALIANO
1.- DESCRIPCION GENERAL

i tomate (Lycopersic .n esculenfurm) es una horlaliza, destinados a {a
comercidiizacion en es. ido fresco para consumo humano. El tomate itatiano
es el gue muesira un  ambio de coloracion de verde a amarillo fanine,

rosado o rojo, segun la+ aiedad.
CTERISTICAS DE C£ IDAD

Fl producto de primera no deberd presentar atteraciones producidas por
agentes exiraiios come insecios, terra y larvas. El producto no deberd
presentar sinfomas de rancidez ni sabores, colores U olores que indiquen su
descomposicion. EL tomate no deberd ser de injerto. Los fornates deberdn ser
cotocados en cajus delr damente acomodadas de formua gue el producto

' no se maltrate, sin papcl que cubra el produclo, de acuerdo al Decrefo
Supremo 007-98-SA Capiulo H: Arficulo 26.

a. Requisitos organolép cos:
[1) Color: Amarillo \exterior)
Anaranj 1da [pulpa)
[2) Forma: Tipica el cultivo
[3) Didmetro: 10 cm de masa
(4) Aspecto: Fresco

b. Requisitos fisico - quimicos:

} Desprendimiento de la piel. Max. 0%

(2} Cortes, cicatrices, magulladuras, grietas, rajaduras, Max. 2%

} Brotamiento, Max. 0%

(4) Pudricion seca, Max. 0%

(5) Pudiicion himeda, Mdx. 0%

(6) Comeduras, perforaciones, galerias (danos causadoes por inseclos y
roedores), Max. 1%

(7} Mezcias varielales, Max. 2%




DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:
TECHNICAS DEL MATERIAL FT.MN°

i o s PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077036
Jx'onmt{lvmml COI:I (;\fl(li\({ AL'MENT'C'OS

TOMATE PINTO ITALIANO

1

Aprobocion: RD N 01-18-MGP-DNTIA | VERSION: 2

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Focha: 32 MAYO 2018 R.D. N° 004-2000/DNTM
Fecha de entroda en vigencia: béainas desdo 2 hasla 3 Fecha actualizacion
Moyo 2018 oginas aesae 2 hasla 14 de febrero 2020

3.-  VIDAUTIL

[ Tiempo de Vida Util (TVU} minimo aceptable para el producio tomate pinfo
Haliano de primera calidad es de SIETE {07) DIAS, garaniizado en condiciones
de amacenamiento a temperaturas de refrigeracion, contabilizados desde
la fecha de internamiento en los almacenes de la Marina de Guerra del PerU.
AD DE MEDIDA
plica.
ROTULADO DEL PRODUCTO
No aplica.
6.~  ENVASE PRIMARIO PARA INTERNAMIENTO
Cajon de madera resistente al manipuleo, fransporte y almacenamiento.
No se acepta envases elaborados de materiales reciclados o gue contengan
metales pesados como arsénico, cobre, antimonio, mercurio, plomo, uranio,
zine, cadmio U ofros materiales que pueda ser absorbide por el PRODUCTO.

7.-  EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documentacién a ser presentada al momento del internamienio del bien.

a. Documento . Autorizacion Sanitaria del establecimiento
Emilido por : Servicio Nacional de Sanidad Agraria [SENASA}
Base legal . Decreto Supremo N° 004-2011-AG, Reglamento
de inocuidad Agroalimenlaria.
Tipo . Copia
b, Documenio . Declaracién Jurada dénde se compromete o

dar cumplimiento a lo esiablecido en ef Decreto
Supremo  N°  007-98-SA  Reglamenio  sobre

2ce 3




DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:

TECHICAS DEL MATERIAL F.1. N°
N vicad fid PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077036
Jormatividad con calidad T ALIMENTICIOS

TOMATE PINTO ITAUANO

Aprobocion: RD N 01-18 -MGP-DHTa | YERSION: 2

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Fecha: 22 MAYO 2018 R D. N® 004-2020/DNTM

Fecha de enlrada en vigencia: Fecha acludlizacion

Paginas desde 3 hasta 3

Mayo 2018 14 de febrero 2020 |

Vigilancia y Conirot  Sanitarid  de Alimentos y
Bebidas.

Emiticdo por : Representanie legal de la empresa o proveedor,

Tipo © Original (Hoja membretada)

c. Documento « Cerfificado de garaniia {Declaracion jurada)
Ernitido por . Fabricante o distribuidor
Tipo - ; Original (Hoja membretada)

T1EGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

Legislaciéon nacional a la que deberdn sujetarse la produccion, fransporie,
fabricacién, almacenamiento, fraccionamiento, elaboracién y expendio de
D ios alimenios y bebidas de consumo humano con id finalidad de garaniiza

su inocuidad:

a. Decrefo Supremo N° 007-98-SA.- Reglamenio sobre vigilancia y control
sanitario de dlimentos y bebldas.

b, NTS N° 071-MINSA/DIGESA- V.01 "Norma Sanitaria sobre Criterios
Microbioldgicos de Calidad Sanitaria e Inocuidad para los aiimentos y
bebidas de consumo humano”.

c. ESPECIFICACION TECNICA PROPIA,

9.- PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISICION

’

No aplica.

Jde 3






o
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\ { ALIMENTICIOS

ZANAHORIA DE PRIMERA CALIDAD

| Aprobacion: RD M° 01-18 -MGP-DNIM VERSION: 2

DEPARTAMENTO DE NOEMALIZACION | £l 00 sy 2018 R.D. No 004-2020/DNTM

| Mayo 2018

Fecha de entrada en vigencia:

Paq desde | a4 F&:hééduolizacic’m
dginas desde | hasia 14 de febrero 2020

IANAHORIA DE PRIMERA CALIDAD

1.-  DESCRIPCION GENER/:.

misma

grietas,

. Se enfiende por zana oric, a la raiz de las plantas herbdceas que pertenece a
1 familia de las Umbe “erae, al género Daucus y especie carota,

RACTERISTICAS DE ¢ ALIDAD

a zanahoria serd de nrimera calidad y deberd estar conformada por una

variedad (es ceacir color, forma y jamano). Deberdn ser frescas, sin
mordeduras Y rojaduras.

Segun el Decislo Suprenu 007-58-5A Caigitule i Arficuio 26, "Enla producciony
cosecha de vegetale; de consumo humano, deben adoptarse las medidas
necesarias para aseguar que los residuos de plaguicidas agricolas presentes en
&stos no excedan los firites maximos establecidos por el Codex Alimentarius”.

a. Requisitos organolé  ficos:

. (1}
(2)
(3)

(4)
()
(6)

Tamaio: 15a 17 cm aproximado.

Peso: Enire 100y 250 g. aproximadamente.

Color naranja con vetas perpendiculares a su longitud de color
amariias.

Texturc dura y solida.

Sabor ligeramente dulce.

Enteras y firmes.

b, Reaguisitos fiTosoanorios:

Aspecio: fresco y sano {se¢ excluyen las zanahorias afectadas por
podredumbre o dafos que impidan el consumao humano).

Limpias: Exentas de materias exiranas (grasa, tiera, residuos visibles de
agroguimicos, etc).

Exentos de humedad exierior anormai.

1ded




DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:

TECNICAS DEL MATERIAL ET. O
Novmalividad, lidad PRODUCTOS E INSUMOS FAGP-077037
INoymalvidad con cadda f"\L”*AFNTlC!OS

IANAHORIA DE PRIMERA CALIDAD

s Aprobacién: RD N°01-18 -MGP-DNTM | YERSION: 2
|
DEPARTAMENTO DE NORMAUZACION Focho: 22 MAYO 2018 R.D. N° 004-2020/ DNTAA

Fecha aciualizacion

‘Fecha de entrada en vigencia: . , '
Pdginas desde 2 hasia 4 14 de febrero 2020

Mayo 2018

{4) Libre de microorganismos, insectos y hongos.

(5] Libre de dafos mecdnicos como golpes, grietas, heridas o rajoduras que
provocan el deterioro del producto y hacen que el mismo no sea apto
para ef consumo humano,

(6) El producio debe presentar un desarrollo y un estado fal que le permita
resistic - el Iransporte, [ maniputacion  y llegar en  condiciones
satisfactorias al tugar de desiino. :

7) Exentas de deformaciones severas que ofeclan severamenie |l
apariencia del producto.

(8) No debe de presentar consistencia lefiosa (no zanahoria tronco)

(?) Pudricion: V.N.: 0%

{10) Picadura: V.N.: 0%

yuisitos microbioldgicos:

s en ufc/g)
Agente microblano Categoria | Clase n c nl;fmife pot QM
Escherichia coli 5 3 5 2 102 103
Ausencia
\iofmoneﬂa S 1G P o 0 195 g _____

\

d. Recft;isiios microbioldgicos:

Para la zanahoria se deberd tener en cuenta lo siguiente:

’

1) Metales Pesados: La zanahoria deberd cumplir con los niveles mdaximos
para meldies pesados establecidos por lg Comisidn del Codex

Alimentarivs:
- Cadmio {Cd): Nivel Méximo [NM) 0.1 mg/kg
Plomo (Pb}: Nivel Mdximo {NM) 0.1 mg/kg
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DIRECCION DE NORMAS EICHA TECNICA DE:

TECNICAS DEL MATERIAL ’ FI.N°

Normatividect von calidad PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077037
¢ ALIMENTICIOS

b
IANAHORIA DE PRIMERA CALIDAD

Aprobocion: RD N° 01-18 -MGP-DNTM | VERSION: 2
DEPARTAMENTC DE NORMAUZACION | tL0 0570 v6 2018 2D, N ODA-2020/ONTM

Fecha aciualizacién

Fechade enifodo en \;i;encia: .
Péginos desde 3 hasia 4 14 de febrero 2020

Fayo 2018

2) Residuos de plaguicidas: La zanahoria deberd cumplir con los niveles
mdaximos para residuos de plaguicidas establecidos por la Comisién del

Codex Alimenlarius.

El Tiempo de Vida Uit {TVU minimo aceplable para el producto zanaholia de
primera calidad es de - ETE {07) DIAS, garantizado en condiciones de
almacenamientio a temps-aturas de refrigeracion, conlabilizadas desde la

" fecha de infemamiento en ios almacenes de la Marina de Guerra def Perd.

[] 4- PRESENTACION

* Unidad = CINCUENTA (50) ilogramos

5.- ROTULADO DEL PRODUCTO
No aplica.
4.- ENVASE PRIMARIO PARA It TERNAMIENTO

malla de polielileno [PE) de primer uso, resistenie al transporte, manipuleo vy
almacenamiento.

No se acepla envases elaborados de materiaies reciclados o que confengan

metales pesados como arsénico, cobre, antimonio, mercurio, plomo, uranio,
zinc, cadmio u ofros materiales que pueda ser pbsorbido por el producto,

7. EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documentacion a ser presentada al momento del internamiento del bien.

a. Documento . Audorizacion Sanitaria del establecimiento
Ernitido por . Servicio Nacional de Sanidad Agraria [SENASA)
Base legal . Dewrelo Supremo N© 004-2011-AG, Reglainenlo

de Inocuidad Agroalimeniarid
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DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNIC A DE;

TECHNICAS DEL MATERIAL F.I.N°

Normalividad con calictad PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077037
ALIMENTICIOS

IANAHORIA DE PRIMERA CALIDAD

. 60 CO]-18 ISP VERSION: 2
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | AProDacion: RD N7 01-18-MGP-DINTM

Fecha: 22 MAYO 2018 R.D. N® 004-2020/DNTM
Fecha de enlrada en vigencic: - Fecha actualizacion
Mayo 2018 - Péginas desde 4 hasia 4 14 de febrero 2020
Tipo ) . Copia
b,  Documenio . Declaracién Jurada dénde se compromete
dar cumplimiento @ lo establecido en e} Decreto
Supremo  N°  007-98-SA  Reglamento  sobre
Vigitancia y Conlrol  Sanilaric  de Alimentos y
Bebidas
Emnitido por . Representante legal de la empresa o proveedor
Tipo : Qriginal {Hoja membretada)
c.  Documento . Cerlificado de garantia {Declaracion juraday)
Emitido por : Fabricanie o distibuidor
'"\ Tipo : Originat (Hoja membretada)
Cuando presentar ¢ Almomenlo delinternamiento del producto

1/3*.‘“-' vBASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

N
Lésmﬁcién nacional o la gue deberdn sujelarse la produccion, fransporte,
fabricacién, aimacenamiento, fraccionamiento, elaboracion y expendio de los
glimenios y bebidas de consumo humano con la finadlidad de garantizar su
inocuidad:

t

a. Decreto Supremo N° 007-98-SA.- Reglamenio sobre vigilancia y conirol
sanifario de alimentos y bebidacs.

b, NTS N° O071-MINSA/DIGESA- V.01 *“Norma Sanitarna sobre Crilerios
Microbioldgicos de Calidad Sanitaria e Inocuidad para fos alimentos y
bebidas de consumo humana.

c. Especificacion técnica propia.
9.~  MUESTRAS PARA LA EVALUACION PARA CONTROL DE CALIDAD

No aplicd.
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DIRECCION DE NORMAS FICHA TECNICA DE:
: TECNICAS DEL MATERIAL FT N
7 )) Normatividad con calidad PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077009
R i con ALIMENTICIOS

CEBOLLA ROJA CRIOLLA DE PRIMERA CALIDAD

I VERSION: 2

) .| Aprobocién: RO NE O01-18-MGP-DNTM X
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Cocha: 22 MAYO 2018 RD B N 004
L?OZO/UNTM

Fecha de enlrada en vigencia: paninas desde | hasla 4 Fecha aclualizacién
Mayo 2018 ) ° 14 de febrero 2020

CEBOLLA ROJA CRIOLLA DE PRIMERA CALIDAD

ESCRIPCION GENERAL

Las cebolias rojas o Allium cepa de base camosa € hinchada constituye el bulbo
formado por NUMerosas capds gruesasy carnosas al interior.

Las cebolias rojas a diferencia de las biancas, contienenun fipo de antioxidantes,
las antocianinas, que son los pigmentos naturales que les confieren el color

violGceo.
2.- ‘CARACTERfSTECAS DE CALIDAD

L‘ Deberd ser roja criolla de primera calidad, colocada en mallas de CINCUENTA (50}
Kg.. no deberd presentar dntomas de rancidez ni sabores, ni olores que indiquen su
descomposicion, deberd estar libre de humedad sin hojas secas ni rasgos de
descomposicién (pudricion).

Segun el Decreto Supremo 007-98-SA Capitulo ll: Articulo 26, “En la produccion y
j cosecha de vegetales de consumo humano, deben adoptarse las medidas
necesarias para asegurar que 1os residuos de plaguicidas agricolas presentes en
&stos no excedan los fimites Maximos establecidos por el Codex Alimentarius™.

a. Requisitos organolépticos:

{1) Color: Rojo violaceo, rojo infenso, violdceo
{(2) Sabor: Caracteristico

(3) Forma:  Globosa, esférica o elipsoidal

{4) Peso: Entre 100 y 250 gramos cada una

‘;/ h. Requisitos fitosanitarios:

(1) Deberdn estar enferas
{2) Tener un aspecto fresco
(3) Fslar sanas y exentos de podredumbre o deterioro que hagan que no
. sean aplas para el consumao
\ (4) Estar impios y exentos de cudlquier materia exiranc visible; golpes.
R . grietas, rajaduras
T ' (5) Estarexentas de plagas gque afecten al aspecto general det producto.
[6) Estar exentas de danos causados pot plagas
I de 4




DIRECCION DE NORIMAS FICHA TECNICA DE:
TECHICAS DEL MATERIAL : ~ ET.N®
Normtividad con caiidad PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077609
I-OHNJ Vil con calida ' AUN\ENT'C'OS
CEBOLLA ROJA CRIOLLA DE PRIMERA CALIDAD
o VERSION: 2
. Aprobacion: RD N° 001-18-MGP-DNIM o .
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Eocho: 22 MAYQ 2018 R.D. N Q04
. 2020/DNTM
Fecha de enirady en vigencic: - Fecha acludlizocion
Moyo 2018 Faginos desde 2 hasta 4 14 de febrero 2020

[7)  Exenlas de humedad externa anormal

[8) Estar exentas de cudalquier olor y/o sabor extrafios
{9} Alteraciones:V.N.C %

{10) Picadura:V.N.0 %

Requisitos microbiocldgicos:

Las cebolias rojas deben cumplir con fos requisiios minimos siguientes:
[Expresados en ufc/g).

/  AGENTE LMITE POR G.
1 ¢
MICROBIANG CATEGORIA | CLASE N C = v
Escherithia coll 5 3 5 2 102 103
Sakmonella sp. 10 2 5 0 Ausencia/2s g e

d.

Contaminanies:

En la produccion y cosecha de vegeiales de consumo humanao deben

adoptarse las medidas necesarias para asegurar que los residuos de

plaguicidas agricolas presentes en éstos no excedan os limites maximos
esiablecidos por el Codex Alimeniarius.

3.-  VIDA UTIL

“ f Tiempo de Vida Util (TVU) minimo aceplable para el producto cebola roja
criolia de primera calidad es de SIETE (07) dias, garantizado en condiciones de
amacenamiento atemperaturas de refrigeracion, contabilizadas desde la fecha
de infernamienio enlos almacenes de la Marina de Guerra del Pert.

4,-  PRESENTACION

a. Unidad = CINCUENTA [50]) kilogramos.

4
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DEPARTAMENTO DE N:)RMALIZACIC)‘N

Fecha de enfrada en vigencia;
| Mayo 2018

l FICHA TECMIC A DE:
TECH ~ AS DEL MATERIAL FI.N
Norm ividad con et PRODUCTOS £ INSUMOS MGP-077009
morn A CoN CRugri JA\LlflAIEI\ITIC!OS
CEBOLLA ROJA CRIOLLA DE PRIMERA CALIDAD
] s VERSION: 2 o
Aprobocidn; RD N° 001-18-MGP-DNIM "
Facha: 22 MAYO 2018 R.D. N 004-
2020/0ONTM
L, fecha actuolizacion
Paginas descle 3 hasia 4 |4 de febrero 2020

OTULADO DEL PRODUCTO

No aplica.

almacenamiento.

SE PRIMARIC *ARA INTERNAMIENTO

| Malla de polietilero (PE} de primer uso, resistente al Iransporte, manipuleo y

No se acepla envases elaborados de maleriales recictados o qgue contengan
meldaies pesados como arsénico, cobre, anfimonio, mercufio, plomao, uranio, zing,

cadmio u ofros maieriales que pueda ser absorbido por el producto.

a. Documento
Emitido por
Base legal

Tipo

b. Documenio

Emilido por
Tipo

c. Documento
Emitido por
Tino

()( EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documentacion a ser presentada al momento del internamiento del bien.

Autorizacion Sanitaria del establecimiento
Servicio Nacionat de Sanidad Agraria {SENASA)
Decreto Supremo N° 004-2011-AG, Reglamenio
de Inocuidad Agroatimeniaria

Copia

Declaracion Jurada dénde se compromete a dar
cumplimienio @ lo establecido en el Decreto
Supremo  N°  007-98-5A Reglamento sobre
Vigilancia y Control  Sanitario de Alimentos vy
Bebidas

Representante legal de la empresa o proveedor,
Original {Hoja membretadd)

Cerlificado de garantia (Deciaracion jurada)

Fabricante o distribuidor
Original [Hoin membraicda)
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DIRECCION DE NORMAS

FICHA TECNIC A DE:

TECNICAS DEL MATERIAL FINC

Notmalividad lidad PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077009

INGRIRAUVIAWL COR Crlieliin AUMENT‘CIOS
CEBOLLA ROJA CRIOLLA DE PRIMERA CALIDAD
s VERSION: 2
: Aprobacién: RO N° 001-18-MGP-DNTM 10 _
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION Fecha: 22 MAYO 2016 R.D. N 004
o 2020/DNTM .

Fechao de enlroda en vigencia;
Mayo 2018

Paginas desde 4 hasta 4

Faecha aciualizocion
14 de felrero 2020

8.- BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

Legislacion nocional a la gue deberdn sujelarse la produccion, lransporle,
fabricacidon, almacenamiento, fraccionamiento, elaboracidn y expendio de los
alimentos y bebidas de consumo humano con la findlidad de garantizar su

inocuidad:

a. Decrefo Supremo N® 007-98-SA.- Regiamenio scbre vigilancia y conlrol "

No aplica.

CNTS N° 071-MINSA/DIGESA- V.01
Microbioldgicos de Calidad Sanilaric e Inocuidad para los alimentos y

bebidas de consumo humano”.

sanilaric de giimenios y bebidas.

ESPECIFICACION TECNICA PROPIA.
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DIRECCION DE FICHA TECNIC A DE;
NORMAS RN

}
TECNICAS DEL MATERIAL |, ROPUCTOS E INSUMOS MGP-077122
ALIMEMTICIOS

Normatividad con calidad

' HOFTALHAS

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | APropasion: RD. N°QT-18MGP-DRIM | VERSION: 2
i Fecho‘AAE Mayo z_G_]_g R.D. N° (05-2023 MGP-DNTM

Fecha de entroda en vigencia:
Noviernbre 2018

Actualizacion:
24 MAR 2023

"Péginc:s desde |1 hasia 6

2

HORYALIZAS

1.- FINALIDAD

Lo findlidad de la presente fic 1@ técnica es contar con un documento
idcnico que contenga la des ‘ipcion, caracteristicas, especificaciones vy
ofras condiciones técnicas vy ¢ : calidad, que deberd poseer el producto
“hortalizas", gue al ser ufilizade an los diversos procesos adquisitivos permita
obtener un producto de caiidc i para que la preparacion del racionamienio
del personal naval se -3 dplima y de calidad.

DESCRIPCION Y USO

a. Fsla planta herbéacea dz distintas especies de huertas que se cultivan
paro consumir sus hojas, “aices, tallos, flores, frutos y semillas. Pueden ser
consumidas en estado fretcoy seco. .

b. Alcance: col china, espiriaca, espinaca serrana, lechuga {americanal,
camote morado, col ching, lechuga {americana, morada), lechuga
orgénica. brécoli, coliflo. olluco, espinaca, espinaca serana, cebolla
china, poro, anis, betarra 'a, rabanito, culantro, pereil, chincho, acelga,
albohaca, cota de cabal ., espdrrago, hierba luisa, hierba buena, hierba
mate, hierbas tres maria  (hierba buena, culaniro y perejil), huacatay,
manzanilla, menta, nab », orégano fresco, pack choy, romero, siele
hierbas, fomille, sacha culantro, salvia, toronjil, cedrén, caigua, rocoto
enfero, chonia, pimient> ({verde, rojo, amatifio vy morrdn).. chonto,
alcachotfa, zapdlito italiano, zapalio loche, jengibre {kion}, canela
enfera, canela china enterq, laurel, champifiones, hongos, arveja china,
arveja verde, brotes de frijol chino, frijol verde, frijol chino, haba fresca,

verdura china.

3.- CARACTERISTICAS DE CALIDAD

a. Caracteristicas organolépticas:

Las hortalizas deberdn  estar: enleros, sanos, y exentos de
podredumbre o deterioro que hagan qué no sean aptos para el
consumo humano.

(1) Color: coracteristico o tipo de horfaliza y sequn el estado de-
madurez. - .

(2) Forma: caracteristico al fipo de hortaliza

(3) Aspecto: caracteristico al tipo de hortaliza

(4) Tamano: uniforme de acuerdo altipo de hortaliza
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DIRECCION DE
NORMAS
TECNICAS DEL MATERIAL

Normatividad con calidad

FICHA TECNICA DE:
FT.N®
PRODUCTOS E INSUMOS MGPLO77122

ALIMENTICICS

HORTALIZAS

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

VERSION: 2
R.D. N®{05-2023 MGP—DNﬁi

Aprobacién: R.D. N° 003-18-MGP-DINTM
Fecha: 22 Moyo 2018

Noviemfbre 2018

Fecha de enfrodao en vigencio:

Actualizacion:

Paginos desde 2 hasia 6 | 24 MAR 2023

(3)

¢)

[6)

ontenido de cada envase deberd ser homogeneo y esiar
constituido Unicamente por hortalizas del mismo origen, variedad,
calidod y calibre.

Los lotes de hortalizas deberdn ser practicamente uniforme en
cuanto o madurez y coloracion.

equisitos Fisico-quimico

Deberd encontrarse limpios, y précticamenie exenios de cualguier
maieria extrafa visible; exentos de plagas, y dohos cousados por
flas, que afeclen al aspecio general del producto; exentos de
Rumedad externa anormal; exentos de cualquier olor y/o sabor
extranos, exenlos de dafos causados por bajas y/o altas
temperaturas o congelacién; estar practicamente exentos de
magulladuras; de consistencia firme y con aspecio fresco.

Fl desarrolto y condicion de las hortalizas deberan ser tales que les
permiton soportar el fransporte vy la manipulacion; y llegar en
estado satisfactorio al lugar de destino.

Las hortalizas deberdn estar suficientemente desarrolladas y
presentar un grado de madurez safisfactorio.

El desorrollo v estado de madurez de fas hortalizas deberdn ser
tales gue les permitan continuar e proceso de moduracion vy
alcanzar el grado de madurez apropicdo.

£l producto deberd cumplir con los niveles maximos de la Norma
General del Codex para los Contaminantes y los Toxinas presentes
en los Alimentos y Piensos {CODEX STAN 193-1995}

£l producto deberd cumplir con los imites méximos de residuos de
plaguicidas establecidos por la Comisidn del Codex Alimentarius.

c. Requisitos microbioldgicos:

. Cins

Agente nuicrobisno Celegoris | Clase n ¢ — imile por g -
Eschenchia ¢of 5 3 g 5 0 0
Salmonels sp. 10 2 5 Y Ausends 125 g _—
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DIRECCION DE FICH# TECNICA DE:

¥, " NORMAS FI. e
: TECNICAS DEL MATERIAL PRODI :TOS E INSUMOS MGP-077122
£ MEHTICIOS
Normatividad con calidad
HORTALIZAS
_ i - ADIODOCIGN: k1%, N 001-18-MGP-ONIM | VERSION: 2
DEPARTAMENT%DE ' IORMAUZACION Fecha: 22 May> 2018 o R.D. N 505-2023 MGP-DINTM
Fecha de enifhda en vigencio: o Aciualizacion:
Fé = 3 hosl

Noviembre ;é/@é gines desaﬁ asta & 24 MAR 2023

Envase primario

(1) Las hortalizas deberdn envasar : de tal manera que el producto
guede debidamente profegic . Los maieriales uliizados en &l
interior del envase deberdn ser  Jevos (1° uso), impios y de buena
calidad, con la finalidad de evit r cualguier daio exierno ointerno

del producto.

sienpre vy cuando estén impresos o efiquetados con finfa ©
pegamento no 1oxico; siendo t. preseniacion de ocuerdo a o
determinado por el usuaric e el objeto de la convecatoria,
resistente ol fransporte, manipule © y almacenamiento.

D\ (2} Se permite el uso de papel 0 se s, con indicaciones comerciales,

(3) Los envases deberdn safisface: las carocieristicas de calidad,
higiene, ventilacién y resisfencia necesarnas para asegurar le!
manipulacién, el fransporte y la conservacion.

(4) Las hortaiizas deberan disponer @ en envases que se ajustien al
Codigo Infermnacionat de Practica Recomendado pard el Envasado
y Transporte de Frutas y Hortalizas rescas [CAC/RCP 44-1925).

b, Envase para internamienio

NOTA: £n el objefo de la convocatoria se definird la presentacion y el
tipo de envase.

c. Vida Ot

: E Tiempo de Vida Util (TVU) minimo aceptable para las hortalizas es de |
SIETE {07) DiAS, garantizado en condiciones de almacenamiento a
lemperaturas de refiigeracion, contabilizadas desde la fecha de
nlemaimiento en los amacenes de la Maina de Guena del Perd.

5.- EMPAQUE

a. En malics de polipropileno: camote morado, col china, lechuga
([americana, morada). lechuga orgdnica, brécoli, colifiar, olluco.

b. En alados: espinaca, espinaca serana, cebolla china, poro, anfs,
betarraga, rabanito, culantro, perejil, chincho, acelga, allbahaca, cola de
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FACHA TECNICA DE:

DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION

NORMAS F.T. NP
> TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077122
A5 ALIMENTICIOS
.-,‘:‘ by -
e - Normatividad con caliclue! :
HORTALIZAS

Aprobacion: RD.N° 001-18-MGP-DNTM | VERSION: 2
" Fecha: 22 Mayo 2018 - RO, N® 0052023 MGP-DNTIA

Fecha de entrada en vigencia:

. Actuadlizacion:
Paginas desde 4 hoslo 6 rocrn

Noviembre 2018

24 MAR 202?&__ ]

caballo, esparrago, hierba

uisa, hierba buena, hierba mate, hierbas tres

marios (hierba buena, culantro y perejil], huacatay. manzanilla, menta,

nabo, orégono fresco, po

ck choy, romero, siete hierbas, tomitio, sacha

culantro, saivia, toronjil, cedron.

amarillo y marron), chonia,

ROTULADO DEL PRODUCTO

Cuada envase de horfolizos d
a. lo dispueasio en el Decrel

indicando en forma impresa,

(3} Presentocion
) Autorizacion sanilaria
)} N° de Lole

{6) Fecha de produecion
) Fecha de vencimiento
) Origen

c. En cajas de modera: caigua, rocoto enlero, chonta, pimiento (verde, rojo,

adcachofa, zapatilo italiono, zapalio loche.

Balsa de polietileno/polipropilenc: jengibre {kion}, canela entera, conela
china entera, lourel, champifiones, hongos, arvejo china, arvejo verde,
brofes de frijol chino, frijol verde, frijol chino, haba fresco, verdura china.

eherd esiar debidamente rofulodo de acuerdo
o Supremo 007-98-SA, Articulo 116° y 1177 del

'Reglamento sobre Vigilancia.y Control Sanitario de Alimenios v Bebidas”,

legible y enidioma castellano lo siguiente:

Denominacion del producto {especie y variedad)
Nombre o razén social del productor, envasador o vendedor; en ei caso
de productos importados nombre-o razdn social del imporiador.

7.- EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documentacién a ser presentada al momento del infernamiento del bien.

a. Documento
Emisido por
Base legal
Tipo

b, Documento

Autorizacion Sanitaria del establecimiento
servicio Nacional de Sanidod Agraria {SENASA)
Decrelo Supremo N? 604-2011-AG, Reglamento
de Inocuidad Agroalimentaria.

Copia

Declaracion Juroda donde se compromele a

dar cumplimienic a lo establecido en el Decreto
Supremo  N°  007-98-SA  Reglamento  sobre

4deé

-



SR AW DIRECCION DE F.LHATECHICA DE:
gy NORMAS ET. IN°
L TECHICAS DEL MATERIAL PRC UCIOS E INSUMOS MGP077122
R DIAFNTICION
! Normatividad con calicdad
HORTALLAS
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACIGN | AProbocion: 19, N° GUI-18-MGPDNTM | VERSION; 2
Fecha: 22 Ma 10_2018 R.D. N° O05-2023 tAGP-DINTH

Fecha de enfroda en vigencia: baaings desc: 5 hasto 6 Aciualizacidn:
Noviembre 2018 Tagnas gese 24 MAR 2023

Vigiiancicr y Confrol  Sanilario de Alimentos vy

Bebidas.
Emilido por ¢ Represerianie legal de la empreso o proveedor.
Tipo . Original { oja membretada}
c. - Documento . Certificac » de garantia
Emifido por ;. Fabricant o diskiibuidor
Tipo . Original {+ Hja membretada)
Documento ¢ Ceriificadr de conlenidc de residuos de
plaguicidc :. "
Emitide por . Laboralori acredifedo por INACAL
' -+ Original

AASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORI

Legislacion a la gue deberan sujetarse la produccion, fransporie, fabricacion,
almacenamiento, fraccionamiento, elaberacion y expendio de los alimentos
y bebidas de consumo humane con la finsiidad de garantizar su inocuidad:

a. Normas técnicas infemacionales:

)

(1) Norma de Codex Alimentarius - FA:
[2) Cédigo inlernacional recomendacd’s de practicas para el envasado y
transporte de frutas v hortalizas frescas - CAC/RCP 44-1995, emd. -

2004.

(3) Coédigo de procticas de higiene para las frutas y hortalizas frescas -
CAC/RCP 53-2003. Revisado 2020

(4) Norma Generad del Codex parc io¢ Contaminanies y las Toxinas
presentes en los Alimentos y Pienso; (CODEX STAN 193-1995).

b. Decreto Supremo N° 007-98-SA.- Reglamento scbre vigilancia y control
sanitario de alimenios y bebidas. ”

G, NTS N°o 071 MINSA/DICESA- V.01 "Morma Sanitaria sobre Criterios °
Microbioldgicos de Calidad Sanitaria e inocuidad para los alimentos’y
bebidas de consumo humano".

d. Normas Técnicos Peruonas G
o -
NTP 011.118:1991 (revisada el 2018) FRUTAS Y HORTALIZAS. Condiciones
fisicas en camaras de refrigeracion. Definiciones y medicion.
NTP 011.108:1974 [revisada el 2018) HORTALIZAS. Col crespa. 19 Edicién
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DIRECCION DE FICHA TECNICA DE:
NORMAS . F.TNG

TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP-077122
ALIMENTICIOS

Normalividad con calidacd

HORTALIZAS
DEPARTAMENTO DE NORMALIZACION | /P7O00CIoN: RD. N7 DI1-1BMGP-ORTM § VERSION: 2
Fecha: 22 Mayo 2018 R.D. N° 005-2023 hAGP-DHTM
Fecha de entroda en vigencia: Actudlizotién:

Paginas desde 6 hasta 4

Noviernbre 2018 24 MAR 2023 -

8.- CRITERIOS DE CALIDAD

Se verificard el cumplimiento de las caracteristicas de calidad establecidas
‘en lo presente ficha técnica.

SENTAC!ON DE MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISICION
1. Cantidod: DOS {02) muestras

B\ Presentacion: Segun requerimiento del usuario

¢. Documentacion técnica de presentacion obligatoria

{1} Documento - Autorizacion Sanifaria del establecimiento
Ermitido por . Sepvicio Nacional de Sanidad Agraria {SENASA)
Base legal - Decreto Supremo N° 004-2011-AG, Reglamento
de Inocuidad Agroalimentarnia
Tipo : Copia
d. Envase uniiorio: Bolsa de polietileno {PE) transparente, resistente at

manipuleo,  sellada.  No  debe  presentar
informacién impresa © escrila de la empresa
postora.

e. Rotulado de cado muesira
Etiqueta blanca que no identifique ¢ g empresa ‘
postora, con la siguiente informacion:

{1} Presentacion

(2) NUmero de lote

13) Fecha de produccion
[4) Fecha de vencimiento
(5) Autorizacién sanitarnia

(6) Lugar de origen
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D{IRECCION DE NORMAS i METODOLOGJP‘C DE
TECNICAS DEL MATERIAL EVALUACION ME 077002
PARA VIVERES

Normatividod con calidad

METODOLOGIA DE EVALUACION PARA VIVERES SECOS

DEPARTAMENTO CONTROL DE CALIDAD 003

Version:

Fecha de entrada en vigencia:
_29/05/2018

Paginas desdei 1 ijfnsio 8 97 /0312023

METODOLOGIA DE EVALUACION PARA VIVERES $ECOS

ACION GENERAL

£l control de calidad desarrollado por la Direccidr de Normas Técnicaos
del Material consiste en el conjunio de tareas rea” :adas para verificar la
conformidad de las caracieristicas iécnicas so citadas en las Fichas
Técnicas MGP, Fichas Técnicas Homogeneizac 15 de la Agencio de
Compras de las Fuerzas Armadas y Fichas Técnice - Aprobadas del Listodo
de bienes y servicios comunes del Organisno Supervisor de las
Coniralaciones del Estado (OSCE y PERU COMPRAS) de los bienes a ser
oadquiidos. Todo producto que no cumpla <on las caracteristicas
técnicas minimas solicitadas serd rechazado,

Bl personal de los Laboratorios DIRNOTEMAT es personal calificado para
realizar evaluaciones de control de cadlidad vy pertenecen al
Departamento de Control de Colidad de ‘'a Direccidn de Normos
Técnicas del material - DIRNOTEMAT,

Los equipos de medicion de los Laboratorios DIRNOTEMAT han sico
cdlibrados y cerfificados por un Laboratario de calibracion ocreditado
por el Instituto Nacional de Calidad - INACAL.

La verificacion de la conformidad de las caracteristicas {écnicas
soliciiadas o el conirol de calidad del producto redlizado por la Direccidn
de Normas Técnicas del Material es de DOS (2) tipos:

(a} Et conirol de cdlidad fisico (pruebas de gabinete} consiste en el
andiisis o evaluacion de Jos pardmetros descritos en la respectiva
Ficha Técnica MGP, inciuido ias tolerancias (+), mediante pruebas
visuales, organolépticas o fisicas ulilizando herramientas o equipos
de medicién certificados con los gue cuenta el Laboratorio
DIRNOTEMAT,

(b) El control de calidad documentario {pruebas de gabinete) consiste
en la lectura y andlisis de los pardmetros de las

] de8
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DEPARTAMENTO CONTROL DE CALIDAD ggsr“o”:
Fecha de enfrada en vigencia: o o “TFecha ociualizacion:
29/05/2018 Poginas desde 2 hosta 8 27 /03/2023

caracieristicas  técnicas  emitidos  por  laboralorios externos!
acreditodos por el instituto Nacional de Calidad - INACAL en sus
respectives Informes de Ensayos, 1os cuales deben esiar denfro deio
solicilado, solo para aquelias pruebas especiales. .

1q verficacién de la conformided de las caracieristicas técnicos
Tolicitadas o el control de calidad del producto realizado porla Direccion
de Normas Técnicas del Materiol se realizard en el siguienie oraen:

A. Control de calidad fisico
B. Control de calidad documentario
. Resuliado final de la evaluacion

i, Las evaluaciones de control de calidad son eliminatorias, es decir, que si
el bien preseniado, no aprueba la primera evaluacion, no serd necesario
_realiyar la siguienie evoluacion.

EVALUACIONES DE CONTROL DE CALIDAD RESULTADO FINAL
FISICO DOCUMENTARIO
) Cumple Cumple Se acepia
Cumple No cumipie Se rechaza
No cumple No se reciiza Se rechaza

g. El resulfado del control de calidad serd plasmado en un cuadro de
resultados, el cual concluird si el bien analizado “cumple” © "no cumple”
con los parametros solicitados,

h. El cuadro de resultados dei control de calidad serd firmado vy sellodo por
el evaluador y el jefe del Departamento de Control de Cuolidad, asimismo,
preseniara el visio bueno de un ingeniero colegiado (en cumplimienic a
las normas legdies vigenies, Ley Nro. 28858, Ley Nro. 16053 y D.5. N° 01¢&-
2008-VIVIENDA}. '

1 [ aicance de la acredilacion por el INACAL del laboratorio exlerne debe ser en
alimentos, segiinio que eslablece la Ley N° 30224,
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2.-  FINALIDAD

Esiablecer el mélodo de evaluacidn para redlizar ia verificacion de to
conformidad de las caracieristicas té¢nicas solicitadas o el control de
idad de los viveres en general que real “ala Direccidn de Normas Técnicas

isposiciones Generales

(1) Pararealizar el confrol de calidod de ias muestras en un proceso de
adquisicion:

(@) Poralo verificacién de las caracteristicas solicitadas enlo Ficha
Técnica MGP del bien a ser evaluado se requiere que los
posiores hagan enfrega dz una muestra y contra muesira.

(b] Lo forma de presentacion de los muestras se establece en la
respectiva Ficha Técnicc MGP del bien a adquirise, el
incurnplimienio de estas disposiciones ocasionard que la
muestra sea descalificada sor no cumplir con las condiciones
de presenfacion.

lc) Lta muesira de ondlisis sufrirG  pruebas destructivas que
ocasionardn su deterioro, al término de las pruebas fisicas esta
muestra serd desechaoda.

(d) La conira muesira o muestra difimente se mantendrd en
custodia, intacia, sin abrir, ni evaluar, En caso surja atguna
confroversia con los resultados del Laboratorio DIRNOTEMAT,
esta muestra serd entregada a un laboratoric e ensayo

externo? para su evaluacion,

2 |os gasios de la evaluacion por un kaboratorio de ensayo externo serdn asumidos por el
posior, los procedimientos para dicha accion serdn consulfados a través del Comite
Especial del respeciivo proceso de adquisicion. :
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29/05/2018

{e) Adicionalmente a la entrega de muestras, para reglizor el
control de calidad documentario, las empresas postoras
presentarédn la documeniacion detaliada en la respeciiva
Fiche~Jécnica, en idioma espafold, donde se consigne los
pofameiros con su respectivo unidad de medido en coso 1o
ayneriie.

Asimismo, presentardn copia det Registro Sanitario emitido por
ia Direccién General de Salud Ambiental e hocuidad
imentaric {DIGESA) o la  Autorizacion Sanifarioc  del
es\ablecimiento emifido por el Servicio Nacional de Sanidad
Agrbiria (SENASA), segun la naturaleza del producto.

(g) Para el caso de presentar ficha técnica del fabricante, esie
documento, identificard de manera legible al firmonts como
el Jefe de Conirol de Calidad o Produccion (nombres,
apellidos y firma).

(h} La Secretaric General de esta Direccion, recepcionara el
documento con el cual el Presidenie del Comité Especial,
remite las muestras.,

{iy ElDepartamento de control de calidod previa la presentacion
del cargo firmado por la Secretaria General que conste la
‘ recepcion del documenio respectivo, recibird las muestras o
ser evaluadas, en horario establecido de lunes a viemes de
08.30 o 15.30 horos, donde verificard lo siguiente:

1, Vesificard que cada flem a evaluar presente muestra y
contra muestra, exoctamenie iguales, asimismo, que &
encuentren debidamente codificadas, caso las muestras
presenten disconformidades, no serds recipidos.

3 Regiamento de la Ley de Conirataciones del Esiado.- Decreto Supremo N° 056-2617-EF.-
Articulo 38.- idioma de ta documentacion y olras formaiidades.
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(a)

2. Cotejord que cada muestra presente la documentacion
requerida en caso no se presente la documentacion, no
se paadrd rediizor el conirol de calidad documeniario.

Al finalizor todos los acfos del respectivo proceso de
adjudicac 6n, los postores que no fueron favorecidos con 1o
buena pr¢ vodran solicitar la devolucion de su contra muesira.
contra nuesira del poster favorecido con la buena pro,
ermanec-1d en custodia del Laboralorio DIRNOTEMAT como
refergncio -l momenio del internamiento del bien,

Las confra rauestras no reclamadas por (os postores, serdn
desechados. pasados los CINCO (5) dias calendario de la
fecha de conseniimiento de la buena pro.

(2) Pararealizar el conirot de calidad en el internamienio de bienes:

Segun los disgiesto por ia Direccidon General det Material para
que un bien idguirido por la Maring sea internado en los
pafoles de ta Jireccién de Abastecimiento Naval, la Direccion
de Normas Té-:nicas del Material, a traves de sus Laboratorios
DIRNOTEMAT, realizaran la verficacidon de las caracteristicas
técnicas solicifadas en las Fichas Técnicas MGP,

Las responsabilidades de la empresa proveedora para el dia
del internamiento son las siguientes:

1. Se preseniard al Laboratorio DIRNOTEMAT de Viveres con
el loted a internar, en el horario establecido de lunes o
viernes de 08.30 a 13.00 horas. No se recibird entregas
parciales, salvo lo indique el contrato.

o

Copia del contrato v orden de compra.

4 cuando se hace referencia al "LOTE A INTERNAR" en esta publicacién, es para describir
10 canfidad lotal del bien segun contrato v orden de compra. No necesariamenie se
refiere a UN (1) solo lote de entrega por parte del proveedor.
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3. Ficha Técnica del producto {original) emitido por el
fabricante, en hoja membretada, detallando  los
parametros soficiados en la Ficha Técnica MGP.

~- 4, Original de los Informes de Ensayo de los resultados de los
andlisis detallodos en la respectiva Ficha Técnica MGP. Lo
moUesira analizada deberd ser extraida del lole a nternar
a la Marina de Guerra del Per.

Las pruebas serén realizadas en un Laboratorio de Ensoyo
acreditado por el INACAL con alcance en pruebas para
fmerdos.

El documenio del Informe de Ensayo: {a) No debe tener
uno fecha mayor a VEINTE [20) dias calendario de ta fecha

* de intfernamiento. (b) Fn los Datos de identificacion de la
muestra del documento, debe considerar la descripcion
de la efiqueta y lote de fabricacion. (d} No debe preseniar
enmendaduras ni borrones.

[¢c] Sila empresa proveedord se presenta Ugnicamente con el bien
g internar, es decir, sin la documentacion selicitada, no
procederd el conirol de calidad ni el internamiento.

[d)  Fljefe del Departamenio de Control de Calidad, seleccionard '
I muestra de andlisis del lote @ internar, a la cual se le
denomina “Muestra n®". de acuerdo a lo esiablecide en la
Norma Técnica Peruana NTP-ISO 2859-1:2013 "Procedimiento
de muestreo para inspeccion por afributos”.

(e} En caso el evaluodor lo considere necesdario parc una mejor
evaluacion, se extraerd un nimero mayor de “Muestra n®". Los
bienes que conforman la "Muestra n” sufriradn deterioro como
consecuencio de las pruebas fisicas realizadas. La empresa

5 Enfiendose por “Muestra n" al nimero de envases de alimentos gue conforman la
mMuestra de andlisis extraida del lote a infemnar, o B o
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proveenora deberd reponer a la Marina, el nimero de
musstre : analizadas fin internar el lote completo.

Disposiciones Esped:ficas

(1} E método . o evaluacidon a ejecutar para la verificacion
organoléptica y efiquelado es un método propic, es decir, un
método estat =cido por lo Direccion de Normas Tecnicas del
Material, que zonsiste en la inspeccion visual ordenado vy la
percepcion a ravés de los senfidos del tacto. olfalo y gusto de las
propiedades fisicas  del bien, comparando los, pardmetros
solicitados versus lo observado en el bien presentado por el
proveedor.

La verificacion arganoléptica de tos alimentos se realizard segun lo
especificado en la respectiva Fichn Técnica del bien soficitado.

(2) La verificacion fisica consiste en lo siguienie:

(a) Los criterios f icos de alimentos son todas aquellas descripciones
de las carac aristicas fisicas que tiene un alimento por ejemplo su
peso, tamar.y, aspecio general enire otros: estos criterios son
evaluados previo a la verificacion quimica apoyando los andlisis
en herramiet las y equipos de medicion {vernier digital, lupa,
balanza entre otros). ,

La verificaciéon fisica de los alimentos se realizard segun 1o
especificado en la respectiva Ficha Técnica del bien solicitado.

(3) La verificacion quimica consisie en lo siguiente:

(a) La verificacior guimica analiza a ias sustancias que componen
los alimentos y los procesos e inferacciones exisientes enire ellos.
Fstos andlisis incluyen mediciones de pH, humedad, acidez,

entre otros.
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INSTRUCCIONES ESPECIFIC AS
Organismo de origen

Tiempo de vigencio

Sole de vigencic:

Direccidn de Normas Téonicas del Material

Entra en vigencia: A su publicacion
Con orden

/
I

cdpﬁ nide 1

La verificaciéon quimica de los aimentos se realizard segun o
especificado en la respectiva Ficha Técnica del bien soliciiado.

Director de NOrm 5 :ecn os de% Material

Ruy SANT?
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,  DIRECCION DE NORMAS

TECHICAS DEL MATERIAL l METODOS DE EVALUACION l A4 577001

[ PARA VIVERES

METODOS DE LVALUACION PARA VIVERES FRESCOS.

I

METODOLOGIA DE EVELUACION PARA VIVERES FRESCOS

1-  SITUACION GENERAL

G

Fl conirol de calidad de: woliado por ia Direccién de Normas Técnicas
del Material consiste en ¢ conjunto de lareas redlizadas para verificar lo
conformidad de ias ca ictersticas téenicas solicladas en las Fichas
Técnicas MGP, Fichas © icnicas Homogeneizadas de la Agencia de
Compras de las Fuerzas / madas y Fichos Técnicas Aprebadas del Listado
de. bienes y servicios comunes del Organismo SUpewisor.ide fe}3
Contrataciones del Estar:o (OSCE y PERU COMPRAS) de los bienes a ser
adquirides. Todo produ ;to gque no cumpla con las caracteristicas
idenicas minimas solicitalas serd rechazado.

El/bersonci de los Laboratorios DIRNOTEMAT es personal calificodo para
izar  evaluaciones de control de calidad y perienecen al
Departamenio de Control de Calidad de la Direccion de Normas

Téenicas del Material - DIRNOTEMAT,

Los equipos de medicion de los Laboratorios DIRNOTEMAT han sido
calibrados y certificados por un Laboratorio de cdlibracién acreditado
por el Instituto Nacional de Calidad — INACAL.

La verificacidn de la conformidad de las caraclerfsticas  técnicas
solicitadas o el confrol de calidad del producto realizado porla Direccion
de Normas Técnicas del Material es de DOS (2] tipos:

{a) E control de calidad fisico [pruebas de gabinete) consisie en el
andlisic o evaluacion de los pardmelros descrifos en la respectiva
Ficha Técnica MGP, incluido las tolerancias [}, medianie pruebas
visuales, organolépticas o fisicas utilizando herromientas o equipos
de medicldn certificcdos con los gque cuenta el Laborolorio

DIRNOTEMAT.

(b} El control de cafidad documeniario (prusbas de gabinete) consiste
en la leciura y andlisis de los pardmetros de las caracteristicas
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técnicas emitidos por laboratorios externos! ocreditados por el
Instituto Nociong! de Calidad - INACAL en sus respectivos Informes
de Ensoyos, los cucies deben estar dentro de fo solicilado, soio para
aquellas pruebas especiales.

Lo verificacién de la conformidad de las caracteristicas 1écnicas
solicitadas o el control de calidad del producto realizado por la Diréccion
de Normas Técnicas del Material se realizara en el siguiente orden:

A. Control de calidad fisico
B. Conlrol de calidad documeniarnio

. Resultado final de la evaluacion

valuaciones de conirol de calidad son eliminatorias, es decir, que si

el bidp preseniado, no oprueba la primera evaivacion documeniaria, no
serd recesario realizar ias siguienies evaluaciones.
EVALUACIONES DE CONTROL DE CALIDAD RESULTADO FIN AL |
DOCUMENTARIO _ FISICO
) Cumple Cumple Se acepio
Cumple Mo cumple Se rechaza
No cumple No se redliza Se rechaza

g. Fl resuliado del control de calidad serd plasmedo en un cuadro de
resultados, el cual concluird st el bien analizodo "cumple” 0 “no cumple”
con los pardmetros solicitados.

h. E cuodro de resultados del control de calidad seré firmodo y sellado por
el evaluador y el jefe del Departamento de Control de Calidad, asimismo,
presenfard el visio bueno de un ingeniero colegiodo [en cumplimiento o
las normas legates vigenies, Ley Nro. 28858, Ley Nro. 16053 y D5 NP 016+
2008-VIVIENDA).

1. B alcance. de la acredilacion por el INACAL del loboratoric externo debe ser en
alimenics, segun lo que establece la Ley N° 30224,
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2.-

FINALIDAD

Establecer el método de evaluacion |"ara redlizar la verificacion de a
conformmidod de las coracteristicas e ~icas solicitadas o el control de
calidad de los viveres en general que rea ala Direccion de Normas Técnicas

del

EJECUCION

{1

Disposiciones Generales

Pararedglizar el conitrol de calidad de las muestras en un proceso de
adquisicion:

{a)

(b}

{d)

Para la verificacion de tas caraclerfsticas solicitadas enla Ficha
Téchica MGP det bien a ser evaluado se reguiere que los
postores hagan entrega de una muestra y confra muestra.

La forma de presentacion de las muestras se establece en o
respectiva Ficha Técnica MGP del bien a adquilrse, el
incumplimienic de estas disposiciones ocasionard que la
muestra sea descdlificada por no cumplir con fas condiciones
de presentacion. '

Lo muestra de ondlisis sufrird pruebas destructivas que
ocasionaran su deterioro, al términge de las pruebas fisicas esta
muesira serd desechada.

La confra muestra o muesira diimente se manfendrd en
custodia, intacta, sin obrir, ni evaluar, En caso surja alguna
confroversia con los resultados del Laborctaric DIRNOTEMAT,
esta muestra serd enfregado a un laboratorio de ensayo
externo? para su evaluacion,

* Los gastos de fa evaluacion por un luboratodo de ensayo externo seran asumidos por el
postor, los procedimientos para dicha accldn serdn consultados.a fravés del Comilé
Especiol del respeciivo procese de adauisicion.

'

Jde s

Fecha actudlizacién: '

————



% DIRECCION DE NORMAS !
MY IECNICAS OCL MATERIAL | METODOS D EVALUACION ME 07700
23 5\ PARA VIVERES
« Normolividod con cafidad
METODOS DE EVALUACION PARS, VIVERES FRESCOS
DEPARTAMENTO CONTROL DE CALIDAD VOS;‘D”:
Fecho e er:lrrzx?;ic_e'ﬁ;i#gencio: o L Fecho actualizocin:
29/05/2018 Péginas desde 4nostal | 97/03/2023

adicionalmente @ la enirego de muesiras, para realizar el
control de calidad documentario, las empresas postoras
Sntardn lo documentacion detalioda en la respectiva
idha Técnica, en idioma esparfiol?, donde se consigne |os
ardrmetros con su respeciiva unidod de medido en caso lo

fe)

ismo, presentardan la copia del Regisiro Sanitaric emitido
¢ la Direccién General de Salvd Ambienial e Inocuidad
imentaria {DIGESA] © la autorizocion  Sanitaria - del
bstablecimiento emitide por el Servicio Nociondl de Sanidad
Agraria {SENASA) o el Certificado Oficici Sanitario y de Calidad
emitido por el Servicio Nacional de Sanidad Pesquera
{SANIPES), sequn fo najuraleza del producto.

i
A A

Fara el case de pfese:xiui" fichg 1écnica del fabricante,
documenio, idenfificard de manera legible al firmonte como
el Jefe de Confrol de Cdlidod o Produccidon  {nombres,

apelidos y firmal.

La Secrelaria Generai de esta Direccion, recepclonard el
documento con el cual el Presidenie ded Comité Especial
remite los muestras.

{h}

Bl Depariamenio de control de calidad previa la presentacion
del cargo firmado por la Secrelaria General gque consle la
recepcion del documento respectivo, recibird las muesiras o
ser evaluadas, en horario establecido de lunes o viernes de
0830 a 1530 horas, donde verificard o siguiente:

1. Cotejord que codo muesira presente la documentacion
tequendd en coso No se presente la documentacion, no
se podra realizar el conirol de calidad documeniario.

} Regiamento de la Ley de Conlratociones del Estodo.- Decrelo Supreme N° 056-2017-EF.-
Arficulo 38.- Idioma de la documentacion y ofras formalidodes.
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2. Verificord que cada fem a evaluar presente muestra y
contrz muestra, exactamente iguales, asimismo, que se

Al finalizc

(k)

todos los actos

encucniren debidamente codificadas, caso las muestras
: isconformidades, no serds recibidas.

del respeclivo proceso de
adjudicac.3n, los postores que no fueron favorecidos con fa
busna pr¢ sodrdan solicitar la devolucion de su contra muesica.
Lo contra muestra del postor favorecido con la buena pro,
permanecera en custodia del Laboralorio DIRNOTEMAT como
referencia <l momento del internamiento del bien.

Las confra muestras no reclamadas por los pastores, serén

desechadas, pasados los CINCO (5) dias calendario de lo
fecha de ccnsentimiento de la buena pro.

{2)

i)

’

Para realizar el conirol de calidad en el inlernamienio de bienes:

Segun los di suesto por la Direccion General del Materiat para

gue un bie + adguirido por la Marina seqa internodo en los
pafioles de 1.3 Direccién de Abastecimiento Naval, la Direccién
de Normas Técnicas del Material, a través de sus Laboratorios
DIRNOTEMA™, realizardn la verificacion de las caracieristicas
{écnicas soiiciadas en las Fichas Técnicas MGP.

(b}

del internarmiento son las siguientes:

L

Las responcabiidades de la empresa proveedora porg el dia

Se preseniard al Laboraiorio DIRNOTEMAT de Viveres con

el lofe4 a internar, en el horario establecido de lunes a .
viernes de 0830 a 1300 horas. No se recibird entregas
parciales, salvo lo indique el contraio,

t Cuandoe se hace relerencia ol "LOTE A INTERNAR™ en eslu publicacion, es paro describir
ia caniidad total del bien segun contrato u orden de compra. No necesariamente se
refiere o UN (1) solo lote de entrega por parte del proveedor.
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Copia del contrato u orden de compra.

cha Técnica del producto (origingl) emitido por el
febricante, en hoja membrelada, defallando  los
arametros solicitados en la Fiche Técnica MGP.

Original de los informes de Ensoyo de los resullados de os
andlisis delaliados en ia respeciiva Ficha Técnica MGP. la
muesira anclizada deberd ser exiraida del tole a internar
o Io Maring de Guerra del Perd.

Las pruebas serdn reglizadas en un Laboratorio de Ensayo
acreditado por el INACAL con alcance en pruebas para
alimentos.

£l documnenio del Informe de Ensayo: [a) No debg tener
una fecha mayor o VEINTE {20) dias calendario de la fecha
de infernomienio. (B) En los Dalos de identificacion de la
muestra del documenlo, debe considerar la descripcion
de la etiquetay lote de fabricacion. {c) No debe presentar
enmendaduras ni bomones.

o

lc) Sila empresa proveedorase presenta Onicamenie con el bien
a indernar, es decir, sin la documentacion solicitadaq, no
procederd el control de calidad ni el intfernamiento.

(d) Eljefe del Deporiamento de Control de Calidad, seleccionarG
lo muesira de andlisis del lote a intemar, a lo cual se le
denomina "Muesira ns". de ocuerdo a o establecida en lo
Norma Técnica Peruang NTP-ISO 2859-1:2013 "Procedimienio
de musesireo parg inspeccion por atribuios™.

5 Enfigndase por “Muesira n" al numero de envases de dlimenios aque conforman la
ruestra de andlisis exivaido del lote a internar.
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sponer a la Marna, el nimero de

(e} En caso el evaluadol io considere necesario para una mejor
evaluacidn, se extraer un numero mayor de "Muestra n”', Los
hienes que conforman la "Muestra n" sufrirdin deterioro como
consecuencia de las ruebas fisicas redlizadas. La empresa
proveedora deberd
muesiras analizadas fi  internar el lote completo.

mciﬂcos ,

B meétodo de evaluacion

a ejecutar para

la verificacidn

organoléptica y efiquelado es un método propio, es decir, un
método establecido’ por Ic Direccidn de MNormas Técnicos del
mMaterial, que consiste en 'o inspeccidn visual ordenada vy la
percepcion a través de los sentidos del tacio, offato y gusto de los

propiedades  fisicas

del bien,

compdarando

pardmetros

solicHados versus lo observado en el bien preseniade por el

proveedor.

La verificacion organoléptica « 2 los almentos se realizard segin lo
especificado en la respectiva F ha Técnica del bien solicitado.

(2) Lla verficociédn fisica consiste en lo siguiente:

{a1) Los criterios fisicos de alimen*os son fodas aquellas descripciones
de las caracterfsticas fsicas ¢ue tiene un alimento por ejemplo su
peso, lamano, aspecto general enfre ofros; estos criterios son
evaluados previo a la verificacion quimica apoyando los andlisis
en herramientas y equipos de medicién [verpier digital, lupa,

balanza entre otros).

la verificacion fisica de los alimenios se redlizard segun lo
especificado en la respectiva Ficha Técnica del bien solicitado.

{3) La verificacion guimica consiste en lo siguiente:

{a) La verificacion quimico analiza a las sustancias que componen
los alimentos y los procesos e interacciones existentes entre ellos.
Fstos andlisis incluyen mediciones de pH, humedad, acidez,

entre ofros.
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Lo verificocion guimica de los alimentos se realizard segun lo
especificado en lo respectiva Ficha Técnico del bien soficitado,

RUCCIONES ESPECIFICAS

a. \QOrganismo de origen
Nirecciébn de Normas Técnicas del Material

5. Tiempo de vigencia
Entrs en vigencia: A su publicocion
Sale de vigencia: Con ordert
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METODOLOGIA DE EVALUACION PARA VERDURAS Y TUBERCULOS

1.-

rol de calidas desarrollado por la Direccidn de Normas Técnicas
el Material consistel :n el conjunto de fareas realizadas para verificar la
onformidad de las caracterfsticas técnicas solicitadas en las Fichas
Técnicas MGP, Fichos Técnicas Homogensizadas de la Agencia de
Compras de las Fuerzzs Armadas y Fichas Técnicas Aprobadas del Listado
de bienes y servicios comunses del Organismo Supervisor de s
Confrataciones del Estado {OSCE y PERU COMPRAS] de los bienes a ser
adquiridos. Todo praducto que no cumpla con las caracteristicas
{écnicas minimas solizitadas serd rechazado.

! b. £l personal de los Laroratorios DIRNOTEMAT es personal calificado para
reclizar evaluaciones de control de calidad y perlenecen dl
Departamento de Control de Calidad de la Direccidén de Normas

Técnicas del Malerial - DIRNOTEMAT.

c. Los equipos de me: icién de los Laboratorios DIRNOTEMAT han sido
calibrados v cerfificcados por un Laboratorio de calibracion acreditado
por e} Instituto Nacional de Calidad ~ INACAL.

d. La verificacidén de la conformidad de las caracteristicas 1écnicas
soliciladas o el contrel de calidad del producto realizodo porla Direccidn
de Normas Técnicas del Material es de DOS (2] fipos:

(a) El confrol de colidad fisico {pruebas de gabinete} consiste en el
andlisis o evaluocién de los pardmetros descritos en la respectiva
Ficha Técnica MGP, incluido Ias tolerancias {1), mediante pruebas
visuales, organotépticas o fisicas utiizando herramientas o equipos
de medicidon cedificados con los que cuenta el Lahoraforio

DIRNOTEMAT.
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{b} El conirol de calidad documentario {pruebas de gabinete) consiste
la lectura y andlisis de los parametros de las caracteristicas
lécnicas eritidos por laboratorios externos! acredilados por el
instituto Nacional de Calidad ~ INACAL en sus respectivos informes
de Ensayos, los cuales deben esiar dentro de lo solicitadgs, solo para
aquelias pruebas especiales.

La verificacion de lo conformidad de las caracteristicos técnicas

. / - . ] .
Selicitadas o el control de calidad del producto realizado por la Direccion
de Normas Técnicas del Material se redlizard en el siguienie orden:

. Control de calidad fisico
B\, Conirol de calidad documentario
. Resultado final de la evaluacion

Las evaludaciones de control de calidad son eliminatorias, es decir, que si
el bien presentado, no aprueba la primera evaluacion, no serd necesoiio
alizar 1o sigulente evaluacion.

N EVALUACIONES DE CONIROL DE CALUDAD | ReSULTADO FIN |
_Fisico DOCUMENTARIO |
Cumple cumple Se acepta
Cumple No cumple o Se rechaza
NC; cumple No se realiza B Se rechaza

g. E resullado del contiol de cafidad serd plasmado en un cuadro de
resuliados, ol cual concluird si el bien analizado “"cumple” o "no cumple™
con los pardmetros solicitados.

' B alcance de la acreditacion por el INACAL del laboratoric externo debe ser en
alimentos, segun lo que establece la Ley N° 30224

’
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h. Elcuadro de resultados del control de calidad ser& firmado y sellado por
el evaluador y el jefe del Depcramento de Control de Calidad, asimismo,
preseniard el visto buenao de un ingeniero colegiado (en cumplimiento a
las normas legales vigenies, Loy Nro, 28858, Ley Nro, 16053 y D.S. N° 014-

2008-VIVIENDA.

»

2.-  FNALDAD
Establecer el mélodo de eval acidn para realizar la vedficaciéon de la

conformidad de las caracterisiicas iécnicas solicitadas o el control de
calidad de los viveres en genera: que realiza la Direccidn de Normas Técnicas

Disposiciones Generglas

r

{1} Pararealizar el contrel de calidad en el inlernamiento de bienes:

{a}  SegUn los dispue 1o por la Direccion General del Material para
que un bien ac¢ wirido por la Marina sea internado en los
panoles de la Direccidn de Abastecimiento Naval, la Direccidn
de Normas Técnicas del Material, a fravés de sus Laboratorios
DIRNOTEMAY, redlizaran la verificacion de las caracleristicas
técnicas solicladas en las Fichas Técnicas MGP,

(b} Las responsabilidades de la empresa proveedora para el dia
del internamiento son ias siguienies:

. Se presentard al Laboratorio DIRNOTEMAT de Viveres con
el lote? a internar, en el horarlo esiablecido de lunes o
viernes de 08.30 a 12.00 horas, No se recibird eniregus
parciales, salvo lo indique el contrato.

2 Cuando se hace referencia ol 'LOTE A {NTERNAR" en esta publicacion, es para describir
la canfidad tolal del bien segun conlrate v orden de compra. No necesariamenie se
refiere a UN (1) solo lote de entfrega por parle del proveedor.
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2. Copia del contrato u orden de compra.

N 3. Autorizacién sanitaria del producto (copia) emitido por el
SENASA, en hoja membretada segun DS N° 004-2011-AG,
delaliando los pardmetros solicitados en la Ficha Teécnica
MGP. '

i lg empresa proveedora se presenia Unicamente con el bien
a inlernar. es decir, sin la documentacion solicitada, no
rocederd el control de calidad ni el internamiento.

Eljefe de Departamenio de Conirol de Cdlidad, seleccionard
la lmuesira de andlisis del lote o interhar, o la cual se le
} denomina “Muesira n3". de acuerdo d lo establecido en la
Norma Técnica Peruana NIP-1SO 2859-1:2013 "Procedimiento
de muesireo para inspeccién por afiibutos™. .

{e) Las muestras de andlisis seleccionadas pasaran verificacion de
las siguientes pruebas fisicas:

1, Verificacién organoléptica: color, olor, sabor, aspecto,
forma, consislencia y textura,

2. Verificacién fisica: digmetro, tamario, peso y filosanitario
{verificacion de dofios fisicos y biologicos).

(f)  En caso el evaluador o considere necesarlo para una mejor
evaluacion, se exiraerd un NOMero Mayor de "Muestra n”, Los
bienes que conforman la "Muesko n" sufrirdn deterioro como
consecuencia de las pruebas fisicas realizadas, La empresa
proveedora deberé reponer a ia Maring, el nimero de
muesiras analizadas fin internar ef lote compieto,

3 Enfiendase por “Muesira n' al nomero de envases de alimenios gque conforman o
Muesira de ondlisis exiralda del lole ainternar. ' T
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b. Disposiciones Especificas

(1) E mélodo de evaluacion a ejecutar para la verificacion
organoléptica es un método propio, es dedi,’ un méfodo
establecido por la Direccidén de Normas Técnicas del Materidl, que
consisie en la insp ccidn visual ordenada vy la percepcion a través
de los senfidos de lacto, cifato y gusto de las propiedades fisicas
del blen, comp rando los pardmetros solicitados versus o
observado en el £izn presentado por el proveedor,

La verificacion organoléptica de los alimentos se realizard segin lo

especificado en lo respeciiva Ficha Tecnica del bien solicitado.

arificacion fisice consisle en lo siguiente:

{a] Los crilerios fisicos de alimentos son lodas aquellas descripciones
de las caracteristicas fisicas que tiene un alimento por ejermplo su
peso, famano, aspecto general entre ofros; estos criterios son
evaluvados y apoyando los andlisis en hemamienias y equipos de
medicién (vemier digital, lupa, balanza entre ofros).

La verificacién fisica de los alimentos se realizard segin lo
especificado en la respectiva Ficha Técnica del bien solicitado.

4- INSTRUCCIONES ESPECIFICAS

“a. Organismo de origen
Direccidn de Normdas Técnicas del Material

b. Tiempo de vigencia
Entra en vigencia: A su publicacién
Sale de vigencia: Con orden

Cagitén ¢e Nayio

Direcior de Nofngs T 2 eni
Ruy SAP iTA1 CRUZ
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