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SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N2 | Simbolo Descripcion
La informacién solicitada dentro de los corchetes
1 |[ABC]/[....... ] sombreados debe ser completada por la Entidad durante

la elaboracién de las bases.

Es una indicacién, o informacién que deberd ser
completada por la Entidad con posterioridad al
2 | [ABC]/I....... ] otorgamiento de la buena pro para el caso especifico de
la elaboracién de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por los
proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.

Se refiere a consideraciones importantes a tener en

3 Importante cuenta por el érgano encargado de las contrataciones o

e Abc comité de seleccién, segun corresponda, y por los
proveedores.

Advertencia Se refiere a advertencias a tener en cuenta por el érgano

4 . Abe encargado de las contrataciones o comité de seleccién,

segun corresponda y por los proveedores.
Se refiere a consideraciones importantes a tener en
Importante para la Entidad | CU€Nta por el érgano encargado de las contrataciones o

5 comité de seleccién, segln corresponda, y deben ser
* Xyz eliminadas una vez culminada la elaboracién de las
bases.

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las bases estandar deben ser elaboradas en formato WORD, y deben tener las
siguientes caracteristicas:

N2 | Caracteristi Parametros

cas
. Superior :2.5cm Inferior: 2.5 cm
1 | Margenes Izquierda: 2.5 cm Derecha: 2.5 cm
2 | Fuente Arial
Normal: Para el contenido en general
3 Estilo de | Cursiva: Para el encabezado y pie de pagina ]
Fuente Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadro
anterior)
Automatico: Para el contenido en general ;
4 | Color de Fuente | Azul . Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del

cuadro anterior)
16 : Para las dos primeras hojas de las Secciones General y
Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos.
Tamafio de | 10 : Para el cuerpo del documento en general
Letra 9 : Para el encabezado y pie de pagina
Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segun la
necesidad
8 : Para las Notas al pie
Justificada: Para el contenido en general y notas al pie.
Centrada : Para la primera pagina, los titulos de las Secciones y

6 | Alineacion

nombres
de los Capitulos)
7 | Interlineado Sencillo
8 | Espaciado Anterior : 0
Posterior : 0

Para los nombres de las Secciones y para resaltar o hacer
hincapié en algun concepto

9 | Subrayado

INSTRUCCIONES DE USO:




1. Una vez registrada la informacidn solicitada dentro de los corchetes sombreados
en gris, el texto debera quedar en letra tamafio 10, con estilo normal, sin formato
de negrita y sin sombrear.

2. La nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en la Seccion
General. En el caso de la Seccion Especifica debe seguirse la instruccion que se
indica en dicha nota.

Elaboradas en enero de 2019
Modificadas en marzo, junio y diciembre de 2019, julio 2020, julio
2021, noviembre 2021 y diciembre 2021
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante,
postor y/o contratista, deben conducir su actuacion conforme a los principios previstos en la Ley
de Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracion al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segun corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusion
y corrupcioén por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demas actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la
Comisién de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas
anticompetitivas que se presenten durante el proceso de contratacién, en los términos del
Decreto Legislativo N° 1034, "Ley de Represidén de Conductas Anticompetitivas”, o norma que la
sustituya, asi como las demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante,
postor y/o contratista del proceso de contratacion deben permitir al OSCE o a la Secretaria
Técnica de la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la
informacion referida a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o
absolucion de posiciones que se requieran, entre otras formas de colaboracion.
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CAPITULO |
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1. REFERENCIAS

e Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esté haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

e Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

1.2. CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacién en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el
articulo 54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de
seleccion, debiendo adjuntar las bases y el resumen ejecutivo.

1.3. REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se lleva a cabo desde el dia siguiente de la convocatoria hasta la
fecha y hora sefialada en el calendario, de forma ininterrumpida. En el caso de un consorcio,
basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante

e Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccién convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion
vigente y estar habilitado ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra
el Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacion, se puede ingresar a la siguiente direccion electronica: www.rnp.gob.pe.

e Los proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE
utilizando su Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar
las instrucciones sefaladas en el documento de orientacion “Cémo participar en un
proceso de Subasta Inversa Electronica (SEACE v3.0)” publicado en
https://www2.seace.gob.pe/.

e En caso los proveedores no cuenten con inscripcion vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringirda su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacion en el procedimiento de seleccion en cualquier otro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripcion o
quedado sin efecto la sancién que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Para registrarse como tal, el proveedor debe:

a) Ingresar al SEACE con el usuario y contrasefia contenidos en el Certificado SEACE,
asignado al momento de efectuar su inscripcion en el RNP.

b) Declarar la aceptacion de las condiciones de uso del sistema para participar en la Subasta
Inversa Electrénica. Para tal efecto, y con caracter de declaracion jurada, debera aceptar
el formulario que le mostrara el SEACE.

o




O

DRI

1.4.

1.5.

GOBIERNO REGIONAL DE MADRE DE DIOS-DIRECCION REGIONAL DE TRANSPORTE Y COMUNICACIONES
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 2-2022-DRTC-MDD/OEC - PRIMERA CONVOCATORIA

REGISTRO DE OFERTAS

Los documentos que acompafian a las ofertas, se presentan en idioma espafiol. Cuando los
documentos no figuren en idioma espafiol, se presenta la respectiva traduccién por traductor
publico juramentado o traductor colegiado certificado, segiin corresponda, salvo el caso de la
informacion técnica complementaria contenida en folletos, instructivos, catalogos o similares,
gue puede ser presentada en el idioma original. El postor es responsable de la exactitud y
veracidad de dichos documentos.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segun la
Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales?). Los demas documentos deben ser
visados por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su
apoderado. No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se
presentan foliadas.

El monto de la oferta incluye todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones, pruebas vy,
de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacién vigente, asi como cualquier otro
concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del bien o suministro a contratar, excepto
la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no incluyen en su oferta los
tributos respectivos

El monto total de la oferta y los subtotales que lo componen deben ser expresados con dos
decimales.

Para registrar su oferta a través del SEACE el participante debe:

a) Reqistrar los datos de su representante legal en el formulario correspondiente. De
presentarse en consorcio, debe consignar los datos del consorcio, incluyendo los del
representante legal comun.

b) Adjuntar el archivo digital conteniendo los documentos escaneados de su oferta, de
acuerdo a lo requerido en las bases, segun los literales a), b) c) y e) del articulo 52 del
Reglamento y los requisitos de habilitacién, exigidos en la Ficha Técnica y/o documentos
de informacion complementaria publicados a través del SEACE, asi como en la normativa
gue regula el objeto de la contratacidn con caracter obligatorio, segun corresponda.

c) Registrar el monto total de la oferta o respecto del item al cual se presenta, el cual sera
utilizado por el sistema para dar inicio al periodo de lances en linea. En los procesos
convocados bajo el sistema a precios unitarios, el precio unitario se determina al
momento del perfeccionamiento del contrato con base al monto final de la oferta
ganadora.

El participante puede realizar modificaciones a la oferta registrada sélo hasta antes de haber
confirmado su presentaciéon. En los procedimientos segun relaciéon de items, el registro se
efectlia por cada item en el que se desea participar, mediante el formulario correspondiente.

PRESENTACION DE OFERTAS

El participante debe presentar su oferta a través del SEACE. Para tal efecto, el sistema
procedera a solicitarle la confirmacion de la presentacion de la oferta para, de hacerse asi,
generar el respectivo aviso electronico en la ficha del procedimiento, indicando que la oferta
ha sido presentada.

Para mayor informacién sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar a:

https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales

~
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En la Subasta Inversa Electrénica convocada segun relacién de items, la presentaciéon de
ofertas se efectlia en una sola oportunidad y por todos los items registrados.

Importante

Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar mas de un
consorcio en un procedimiento de seleccion, o en un determinado item cuando se trate de
procedimientos de seleccion segun relacion de items.

APERTURA DE OFERTAS Y PERIODO DE LANCES

Esta etapa se desarrolla a través de los siguientes dos ciclos consecutivos:

1.6.1 APERTURA DE OFERTAS

El sistema realiza esta etapa en la fecha y hora sefialada en el cronograma publicado
en el SEACE. Para tal efecto, verifica el registro y presentacién de dos (2) ofertas como
minimo por item, para continuar con el ciclo de periodo de lances, caso contrario, el
procedimiento es declarado desierto.

1.6.2 PERIODO DE LANCES

El periodo de lances permite a los postores mejorar los montos de sus ofertas a través
de lances sucesivos en linea. La mejora de precios de la oferta queda a criterio de cada
postor. Para tal efecto, el postor debe realizar lo siguiente:

a) Acceder al SEACE, a través de su usuario y contrasefia, en la fecha y hora
indicadas en el calendario del procedimiento.

b) Ingresar a la ficha del procedimiento y seguidamente acceder a la opcion mejora de
precios.

¢) Hacer efectiva su participacion en la mejora de precios mediante lances en linea.
Para ello el postor visualizar4 el monto de su oferta, mientras que el SEACE le
indicara si su oferta es la mejor o si esta perdiendo o empatando la subasta hasta
ese momento.

El postor puede mejorar su propia oferta durante el periodo establecido en el calendario
del procedimiento. Esta obligado a enviar lances siempre inferiores a su ultimo precio
ofertado.

Cinco (5) minutos antes de la finalizacién del horario indicado en el calendario del
procedimiento para efectuar los lances en linea, el sistema enviard una alerta indicando
el cierre del periodo de lances, durante el cual los postores pueden enviar sus Ultimos
lances. Cerrado este ciclo no se admitiran mas lances en el procedimiento.

DETERMINACION DEL ORDEN DE PRELACION

Una vez culminada la etapa de apertura de ofertas y periodo de lances, el sistema procesa
los lances recibidos del item o items de la Subasta Inversa Electrénica, ordenando a los
postores por cada item segun el monto de su ultimo lance, estableciendo el orden de
prelacién de los postores.

Para efectos de conocer el ganador del proceso, el sistema genera un reporte con los
resultados del ciclo del periodo de lances, permitiendo a la Entidad visualizar el Gltimo monto
ofertado por los postores en orden de prelacion, lo cual quedara registrado en el sistema.

En caso de empate, el sistema efectlla automaticamente un sorteo para establecer el postor
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que ocupa el primer lugar en el orden de prelacion.

OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Una vez generado el reporte sefialado en el numeral anterior, el 6rgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccion, segun corresponda, debe verificar que los postores
gue han obtenido el primer y el segundo lugar hayan presentado la documentaciéon requerida
en las bases. En caso de subsanacion, se procedera de conformidad con lo sefialado en el
articulo 60 del Reglamento y la Directiva sobre “Procedimiento de Seleccion de Subasta
Inversa Electrénica”, quedando suspendido el otorgamiento de la buena pro.

En caso que la documentacién relna las condiciones requeridas por las bases, el érgano
encargado de las contrataciones o el comité de seleccién, segun corresponda, otorga la
buena pro al postor que ocupd el primer lugar. En caso que no relna tales condiciones,
procede a descalificarla y revisar las demas ofertas respetando el orden de prelacién.

Para otorgar la buena pro a la oferta de menor precio que reina las condiciones exigidas en
las bases, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun
corresponda, debe verificar la existencia, como minimo, de dos (2) ofertas validas, de lo
contrario declara desierto el procedimiento de seleccion.

En el supuesto que la oferta de menor precio supere el valor estimado de la convocatoria,
para efectos que el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun
corresponda, otorgue la buena pro debe contar con la disponibilidad presupuestal
correspondiente y la aprobacion del Titular de la Entidad, que no puede exceder de cinco (5)
dias hébiles, contados desde la fecha prevista en el calendario para el otorgamiento de la
buena pro, bajo responsabilidad. TratAndose de compras corporativas el referido plazo como
maximo es de diez (10) dias habiles

El 6rgano encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segun corresponda,
elabora el acta de otorgamiento de la buena pro con el resultado del primer y segundo lugar
obtenido por cada item, el sustento debido en los casos en que los postores sean
descalificados, detallando asimismo las subsanaciones que se hayan presentado. Dicha acta
debe ser publicada en el SEACE el mismo dia de otorgada la buena pro.

CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

El consentimiento de la buena pro se produce a los cinco (5) dias hébiles siguientes de la
notificacion de su otorgamiento en el SEACE, sin que los postores hayan ejercido el derecho
de interponer el recurso de apelacion; salvo que su valor estimado corresponda al de una
licitacion publica, en cuyo caso se produce a los ocho (8) dias habiles de la notificacion de
dicho otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante

Una vez consentido el otorgamiento de la buena pro, el rgano encargado de las contrataciones
o el 6rgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcion realiza la verificacion de la oferta
presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6
del articulo 64 del Reglamento

~
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CAPITULO II

SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE

SELECCION

2.1.

2.2.

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelaciéon se pueden impugnar los actos dictados durante el
desarrollo del procedimiento de seleccion hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacion se presenta ante la Entidad convocante, y es conocido y resuelto por

su Titular, cuando el valor estimado sea igual o0 menor a cincuenta (50) UIT. Cuando el valor
estimado sea mayor a dicho monto, el recurso de apelacion se presenta ante y es resuelto
por el Tribunal de Contrataciones del Estado.

En los procedimientos de seleccidon segun relacion de items, el valor estimado total del
procedimiento determina ante quién se presenta el recurso de apelacion.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelaciéon del procedimiento de seleccion y
otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se
impugnan ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

Una vez otorgada la buena pro, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, esta en la obligacién de permitir el acceso de los
participantes y postores al expediente de contratacion, salvo la informacion calificada
como secreta, confidencial o reservada por la normativa de la materia, a mas tardar dentro
del dia siguiente de haberse solicitado por escrito.

A efectos de recoger la informacion de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (ii) la captura y almacenamiento de
imagenes, e incluso (iij) pueden solicitar copia de la documentacion obrante en el
expediente, siendo que, en este dltimo caso, la Entidad debera entregar dicha
documentacién en el menor tiempo posible, previo pago por tal concepto.

El recurso de apelacion se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE, o en la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad, segun
corresponda.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacion contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con
anterioridad a ella se interpone dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse
notificado el otorgamiento de la buena pro, salvo que su valor estimado corresponda al de
una licitacién publica, en cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias hébiles.

La apelacion contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro,
contra la declaracién de nulidad, cancelacién y declaratoria de desierto del procedimiento, se
interpone dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del
acto que se desea impugnar, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacion
publica, en cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.

\
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CAPITULO Il
DEL CONTRATO

3.1

3.2.

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en
el articulo 141 del Reglamento.

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene, salvo en los
contratos cuyo monto del valor estimado no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en
los que se puede perfeccionar con la recepcion de la orden de compra, conforme a lo previsto
en la seccidn especifica de las bases.

En el caso de procedimientos de seleccidn por relacién de items, se puede perfeccionar el
contrato con la suscripcion del documento o con la recepcién de una orden de compra, cuando
el valor estimado del item corresponda al pardmetro establecido en el parrafo anterior.

Importante

El 6rgano encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segun corresponda, debe
consignar en la seccion especifica de las bases la forma en que se perfeccionara el contrato, sea
con la suscripcion del contrato o la recepcion de la orden de compra. En caso la Entidad
perfeccione el contrato con la recepcion de la orden de compra no debe incluir la proforma del
contrato establecida en el Capitulo V de la seccion especifica de las bases.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los
documentos sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccion
especifica de las bases.

GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segun corresponda, son las de
fiel cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma
equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene
vigente hasta la conformidad de la recepcién de la prestacion a cargo del contratista.

Importante

e En los contratos periédicos de suministro de bienes que celebren las Entidades
con las micro y pequeflas empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia
de fiel cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato original,
porcentaje que es retenido por la Entidad durante la primera mitad del numero total
de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada pago, con cargo a ser
devuelto a la finalizacién del mismo, conforme lo establece el articulo 149 del
Reglamento.

e En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil
Soles (S/ 200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel
cumplimiento de contrato. Dicha excepcion también aplica a los contratos
derivados de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando el
monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items
adjudicados no supere el monto sefalado anteriormente, conforme a lo

~
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dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.
3.2.2. GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccion especifica de las bases la entrega de adelantos,
el contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.

3.3. REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia de
Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacion de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias; o
estar consideradas en la Ultima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
periddicamente publica el Banco Central de Reserva del Peru.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion
y eventual ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacion a la empresa que emite la
garantia debe encontrarse listada en el portal web de Ila SBS
(http://www.sbs.gob.pe/sistema-financiero/clasificadoras-de-riesgo).

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cual es la
clasificacién vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la
fecha de emisién de la garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacion de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Si la empresa que otorga la garantia cuenta con mas de una clasificacion de riesgo
emitida por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastara que en una de
ellas cumpla con la clasificacion minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora
de la garantia, se debera consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De otro lado, ademas de cumplir con el requisito referido a la clasificacion de riesgo,
a efectos de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para
emitir  garantias, debe revisarse el portal web de dicha Entidad
(http://www.sbs.gob.pe/sistema-financiero/relacion-de-empresas-que-se-encuentran-

autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de los
mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

3.4. EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar la ejecucién de las garantias conforme a los supuestos
contemplados en el articulo 155 del Reglamento.

N o



http://www.sbs.gob.pe/sistema-financiero/relacion-de-empresas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza
http://www.sbs.gob.pe/sistema-financiero/relacion-de-empresas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza
http://www.sbs.gob.pe/sistema-financiero/clasificadoras-de-riesgo
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ADELANTOS

La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningun caso exceden en
conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccién especifica de las bases.

PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con en el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segun lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la
seccion especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar
cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato
vigente, o de ser el caso, del item que debi6 ejecutarse.

INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucion del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36
de la Ley y 164 del Reglamento.

PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacién, pudiendo contemplarse
pagos a cuenta.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre que se verifiqguen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcion salvo
gue se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacion, en
cuyo caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo
responsabilidad del funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizard de acuerdo a lo
gue se indique en el contrato de consorcio.

Advertencia

En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se
deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales
correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento,
debiendo repetir contra los responsables de la demora injustificada.

DISPOSICIONES FINALES
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Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se
regiran supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales
vigentes.

SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)
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CAPITULO |
GENERALIDADES

1.1. ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre : GOBIERNO REGIONAL DE MADRE DE DIOS-DIRECCION
REGIONAL DE TRANSPORTE Y COMUNICACIONES

RUC Ne° ;20199189710

Domicilio legal : JR. LORETO NRO. 198 CERCADO (ESQ CON JR AREQUIPA)
MADRE DE DIOS - TAMBOPATA - TAMBOPATA

Teléfono: : 082-571066 / 997214519

Correo electrénico: : /

1.2. OBJETO DE LA CONVOCATORIA

El presente procedimiento de seleccion tiene por objeto la contratacion de ADQUISICION DE
ALIMENTOS PARA PERSONAL DE LA OBRA: MEJORAMIENTO DEL CAMINO VECINAL
CENTRO PASTORA, CHORRILLOS, TUPAC AMARU Y TRES ISLAS - DISTRITO Y
PROVINCIA DE TAMBOPATA - REGION MADRE DE DIOS.

N° DESCRIPCION U"I\IIIIEDSIDDII\JE CANTIDAD

1 ARROZ PILADO CORRIENTE x 50KG SACO 0 740
2 AZUCAR RUBIA DOMESTICA x 50KG SACO 0 700
3 PAPA CANCHAN CALIDAD SEGUNDA KG 00 150.
4 CAMOTE AMARILLO CALIDAD SEGUNDA KG 0 49.0
5 LENTEJA CALIDAD CORRIENTE KG 0 70.0
6 FRIJOL BAYO CALIDAD 3 - CORRIENTE KG 00 100.
7 PALLAR CALIDAD CORRIENTE KG 0 500
8 FRIJOL PANAMITO CORRIENTE KG 0 60.0
9 ARVEJA PARTIDA CORRIENTE KG 0 80.0
10 GARBANZO CALIDAD 3 - CORRIENTE KG 0 500
11 MAIZ MORADO CATEGORIA SEGUNDA x MAZORCA KG 0 500
12 SAL DE COCINA YODADA x 25 KILOS PAQ 00 5.
13 FILETE DE ATUN DE 170 GR x 48 LATAS CAJAS 0 350
14 CONSERVA DE ANCHOVETA O SARDINA EN SALSA DE TOMATE UND 0 30.0
15 HARINA PREPARADA x PAQUETE DE 1 KILO UNID 0 250
16 HARINA DE TRIGO SIN PREPARAR KILO 0 25.0
17 HUEVO FRESCO DE GALLINA x PAQUETE DE 12 PLANCHAS JAVA 0 30.0
18 ACEITE VEGETAL COMESTIBLE x BALDE DE 20 LITROS BALDE 0 20.0
19 AJOS A GRANEL CATEGORIA SEGUNDA KG 00 10.
20 HOJUELA DE AVENA x 24 UND DE 120 GR. PAQ 0 300
21 ZAPALLO MACRE CATEGORIA TERCERA KG 0 400
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22 | COL CRESPA (REPOLLO) CALIDAD SEGUNDA KG 5 00
23 | VAINITA VERDE CALIDAD SEGUNDA KG w
24 | LIMON CATEGORIA II KG w U
25 | ALVERJA VERDE EN VAINA KG o 20
26 | YUCA FRESCA CATEGORIA Ii KG o °
27 | CARAMBOLA CATEGORIA Il KG w
28 | POLLO FRESCO ENTERO KG , 00
29 | CARNE DE RES REFRIGERADO CORTE CUADRIL KG , 00
30 | CHARQUI KG w 0
31 | PESCADO PACO ENTERO REFRIGERADO KG , 00
32 | MONDONGO DE RES REFRIGERADO KG o o0
33 | cHocLo UND w 2
34 | PALTA CATEGORIA Ii KG o 20

EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de contratacion fue aprobado mediante RESOLUCION DIRECTORAL N° 57-
2022-GOREMAD-GRI/DRTC el 03 de Mayo de 2022.

FUENTE DE FINANCIAMIENTO

CANON Y SOBRE CANON, REGALIAS, RENTA DE ADUANAS Y PARTICIPACIONES.
SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de SUMA ALZADA, de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacion respectivo.

DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO
NO COREESPONDE.
ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacién esta definido en las Especificaciones Técnicas y los Requisitos de
Habilitacion, que forman parte de la presente seccion en los Capitulos Il y IV.

COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de solicitar un ejemplar de las bases, de manera
GRATIUTA, el cual ser4 entregado en formal digital en la Oficina de Abastecimiento de la
Direccion Regional de Transportes y Comunicaciones del Gobierno Regional Madre de Dios,
ubicado en el JR. LORETO NRO. 198 CERCADO (ESQ CON JR AREQUIPA) MADRE DE
DIOS - TAMBOPATA - TAMBOPATA, debera traer USB, CD, y otro medio de
almacenamiento digital o solicitar al correo electrénico

~
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1.9. BASE LEGAL

- Ley N° 31365 — Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Afio Fiscal 2022.

- Ley N° 31366 — Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del
afo fiscal 2022.

- Ley N° 31365- Ley del Presupuesto del Sector Publico para el Afio Fiscal 2022.

- Decreto Legislativo N°1440- Decreto Legislativo del Sistema Nacional de
Presupuesto Publico.

- Ley N° 30225- Ley de Contrataciones del Estado, modificado con el Decreto
Legislativo N° 1444-2018-EF, en adelante la Ley.

- Decreto Supremo N° 082-2019-EF, que aprueba el TUO de la Ley N°30225- Ley de
Contrataciones del Estado.

- Decreto Supremo N° 162-2021-EF, que aprueba la modificatoria del Reglamento de
la Ley de Contrataciones del Estado, en adelante el Reglamento.

- Ley N° 27658, Ley Marco de Modernizacion de la Gestion del Estado.

- Directiva General del Proceso de Planeamiento Estratégico - Sistema Nacional de
Planeamiento Estratégico, aprobada mediante Resolucion N° 26-2014CEPLAN/PCD.

- Texto Unico Ordenado de la Ley N° 27806, Ley de Transparencia y de Acceso a la
Informacidon Publica, aprobado por Decreto Supremo N° 021-2019-JUS.

- Ley N° 27444 - Ley del Procedimientos Administrativo General.

- Resolucion Ministerial N° 1275-2021-MINSA, aprueba la Directiva Administrativa
N°321- MINSA-DGIESP-2021, “Disposiciones para la Vigilancia, Prevencion y
Control de la Salud de los Trabajadores con riesgo de exposiciéon a SARS CoV-2".

- Cddigo Civil.

- Ley N° 29973 - Ley General de la Persona con Discapacidad.

- Ley N° 27806 - Ley de Transparencia y Acceso a la Informacién Publica.

- Ley N° 28015 Ley de Promocion y Formalizacion de la Pequefia Microempresa.

- Ley N° 27143 Ley de Promocion Temporal del Desarrollo Productivo Nacional.

- Directivas y Opiniones del OSCE.

- Cualquier otra disposicién legal vigente que permita desarrollar el objeto de la
convocatoria que no contravenga lo regulado por la Ley de Contrataciones del
Estado.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
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2.1.

2.2.

DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccidn de la convocatoria publicada en el SEACE.

CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra la siguiente documentacion:

2.2.1. Documentacién de presentacién obligatoria

a)Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1).

b)Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento anélogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segiin corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segun
corresponda.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades
estan prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacion que
puedan obtener directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren
los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad
es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado - PIDE? y
siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catdlogo de Servicios
de dicha plataforma, no correspondera exigir el certificado de vigencia de
poder y/lo documento nacional de identidad.

c)Declaracion jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2).

d) Declaracion jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas contenidas
en el Capitulo Il de la presente seccion. (Anexo N° 3)

e)Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se consigne
los integrantes, el representante comun, el domicilio comun y las obligaciones a
las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio asi como el
porcentaje equivalente a dichas obligaciones (Anexo N° 4)

f)El postor debe incorporar en su oferta los documentos que acreditan los
“Requisitos de Habilitacion” que se detallan en el Capitulo IV de la presente
seccion de las bases.

2

Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

~
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En el caso de consorcios, cada integrante del consorcio que se hubiera
comprometido a ejecutar las obligaciones vinculadas al objeto de la convocatoria
debe acreditar estos requisitos.

Importante

El monto total de la oferta o respecto del item al que se presenta al que se refiere

el literal c) del numeral 1.4 de la seccion general de las bases se presenta en
SOLES.

2.2.2. Documentacién de presentacidén facultativa

Importante para la Entidad

e Si durante la fase de actos preparatorios, las Entidades advierten que es posible la
participacién de proveedores que gozan del beneficio de la exoneracion del IGV
prevista en la Ley N° 27037, Ley de Promocion de la Inversion en la Amazonia,
consignar el siguiente literal:

a) Los postores que soliciten el beneficio de la exoneracion del IGV previsto
en la Ley N° 27037, Ley de Promocion de la Inversion en la Amazonia,
deben presentar la Declaracion Jurada de cumplimiento de condiciones
para la aplicacion de la exoneracion del IGV (Anexo N° 5).

Importante para la Entidad

Esta disposicion solo debe ser incluida en el caso de procedimientos de seleccion cuyo valor
estimado sea igual o menor a cincuenta (50) UIT:

2.3. PRESENTACION DEL RECURSO DE APELACION

“El recurso de apelacion se presenta ante la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad.

En caso el participante o postor opte por presentar recurso de apelacién y por otorgar la garantia
mediante depdsito en cuenta bancaria, se debe realizar el abono en:

N ° de Cuenta B SR ]
Banco B R ]
Ne ccP R ]

Incorporar a las bases o eliminar, segun corresponda

24,

REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar
el contrato:

a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato. (De ser el Caso).

b) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes,
de ser el caso.

c) Cddigo de cuenta interbancaria (CCIl) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el
namero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.
d) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que

3

En caso de transferencia interbancaria.
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e)

f)
)

h)

cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.
Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso
de persona juridica.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan obtener
directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho
Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de
Interoperabilidad del Estado — PIDE* y siempre que el servicio web se encuentre activo
en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma, no correspondera exigir los
documentos previstos en los literales e) y f).

Domicilio para efectos de la notificacion durante la ejecucion del contrato.

Detalle de los precios del monto de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el
paguete®.

Acreditar con el correo electrénico emitido a empresa@minsa.gob.pe, Los postores y/o
proveedores deberan cumplir con lo establecido en la DIRECTIVA ADMINISTRATIVA N°
321-MINSA/DGIESP-2021 “Directiva Administrativa que establece las disposiciones para
la vigilancia prevencién y control de la salud de los trabajadores con riesgo a exposicion a
SARS-COV-2", aprobado por la Resolucion Ministerial N° 1275/ MINSA de fecha 01 de
diciembre del 2021, de conformidad con numeral 6.1 de Las DISPOSICIONES
PRELIMINARES literal h. (Plan enviado al correo: empresa@minsa.gob.pe)
ACTUALIZADO.

Importante

En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que
presente este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucion
contractual, de ser el caso, ademds de cumplir con las condiciones establecidas en el
articulo 33 de la Ley y en el articulo 148 del Reglamento, deben consignar
expresamente el nombre completo o la denominacion o razén social de los
integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de lo contrario no podran ser
aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes indicado si se consigna
unicamente la denominacion del consorcio, conforme lo dispuesto en la Directiva
“Participacion de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

e—Fn los contratos periédicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las

micro y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel
cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que es
retenido por la Entidad durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de
forma prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo,
conforme lo establece el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto
los postores deben encontrarse registrados en el REMYPE, consignando en la Declaracion
Jurada de Datos del Postor (Anexo N° 1) o en la solicitud de retencién de la garantia durante
el perfeccionamiento del contrato, que tienen la condicion de MYPE, lo cual sera verificado
por la Entidad en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2 opcién consulta de
empresas acreditadas en el REMYPE.

En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/
200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato. Dicha
excepcion también aplica a los contratos derivados de procedimientos de seleccion por
relacion de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los
items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente, conforme a lo dispuesto en
el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

4

Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del

Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

5 . . -
Incluir solo en caso que la convocatoria del procedimiento sea por paquete.

~

o



https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 2-2022-DRTC-MDD/OEC - PRIMERA CONVOCATORIA

/ GOBIERNO REGIONAL DE MADRE DE DIOS-DIRECCION REGIONAL DE TRANSPORTE Y COMUNICACIONES \
DRTE

Importante

e Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y
eventual ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales
que correspondan.

e De conformidad con el Reglamento Consular del Peru aprobado mediante Decreto
Supremo N° 076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en
el exterior tengan validez en el Peru, deben estar legalizados por los funcionarios
consulares peruanos y refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del
Perd, salvo que se trate de documentos publicos emitidos en paises que formen parte
del Convenio de la Apostilla, en cuyo caso bastara con que estos cuenten con la
Apostilla de la Haya®.

e la Entidad no puede exigir documentacion o informacion adicional a la consignada en el
presente numeral para el perfeccionamiento del contrato.

2.5. PERFECCIONAMIENTO EL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcidon del documento que lo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar la documentacion requerida en el JR. LORETO NRO. 198 CERCADO (ESQ
CON JR AREQUIPA) MADRE DE DIOS - TAMBOPATA - TAMBOPATA, MESA DE
PARTES (SECRETARIA) DE LA DIRECCION REGIONAL, en el horario de 7:30 horas a 16:00
horas.

¢ SegUn lo previsto en la Opinién N° 009-2016/DTN.

9@ Y,
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CAPITULO Il
ESPECIFICACIONES TECNICAS

ESPECIFICACIONES TECNICAS ORDEN DE REQUERIMIENTO - BIENES

ORGANO O UNIDAD DIRECCION REGIONAL DE TRANSPORTES Y
ORGANICA: COMUNICACIONES

META PRESUPUESTARIA: 00003

DENOMINACION DE LA

CONTRATACION: ADQUISICION DE ALIMENTOS

1.

Denominacion de la Contratacion

“ADQUISICION DE ALIMENTOS”

2.

5.

5.1.

Finalidad publica

El presente proceso busca seleccionar un proveedor para la provision de alimentos
contemplados en el expediente técnico como son carnicos y viveres para brindar
alimentacién en el campamento de la Obra: “MEJORAMIENTO DEL CAMINO
VECINAL CENTRO PASTORA, CHORRILLOS, TUPAC AMARU Y TRES ISLAS EN LA
PROVINCIA Y DISTRITO DE TAMBOPA - REGION MADRE DE DIOS” que viene
ejecutando la Direccion Regional de Transportes y Comunicaciones, Obra que se
ejecuta por Administracion Directa.

Antecedentes

La Direccion Regional de Transportes y comunicaciones de Madre De Dios, a través
de la Direccién de caminos, viene ejecutando la Meta N°00003 “MEJORAMIENTO
DEL CAMINO VECINAL CENTRO PASTORA, CHORRILLOS, TUPAC AMARU Y
TRES ISLAS EN LA PROVINCIA Y DISTRITO DE TAMBOPA, REGION MADRE DE
DIOS”, con un presupuesto de S/. 37, 846,203.96 soles con fuente de
financiamiento CANON Y SOBRECANON, REGALIAS, RENTA DE ADUANAS Y
PARTICIPACIONES es una obra referida a la construccién de una infraestructura
vial, por tales motivos se necesita los bienes solicitados y se requiere contratar a un
proveedor que se encargue de atender a los requerimientos que se necesite.

Objetivos de la contratacion

Seleccionar a una persona natural o juridica para prestar la adquisiciéon del bien
“ALIMENTOS” para el personal técnico administrativo y obrero en el campamento de
la Obra “MEJORAMIENTO DEL CAMINO VECINAL CENTRO PASTORA,
CHORRILLOS, TUPAC AMARU Y TRES ISLAS EN LA PROVINCIA Y DISTRITO DE
TAMBOPA, REGION MADRE DE DIOS”.

Caracteristicas y condiciones de los bienes a contratar
Descripcion y cantidad de los bienes

La cantidad de los insumos a contratar es el siguiente:

\
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Ne DESCRIPCION DE | CANTIDAD
MEDIDA

1 | ARROZ PILADO CORRIENTE x 50KG SACO .00
9 | AZUCAR RUBIA DOMESTICA x 50KG SACO 0,00
3 | PAPA CANCHAN CALIDAD SEGUNDA KG 150,00
4 | CAMOTE AMARILLO CALIDAD SEGUNDA KG 46,00
5 | LENTEJA CALIDAD CORRIENTE KG 0,00
6 | FRIJOL BAYO CALIDAD 3 - CORRIENTE KG 100,00
7 | PALLAR CALIDAD CORRIENTE KG £0.00
8 | FRIJOL PANAMITO CORRIENTE KG 50,00
9 | ARVEJA PARTIDA CORRIENTE KG 40,00
10 | GARBANZO CALIDAD 3 - CORRIENTE KG £0.00
11 | MAIZ MORADO CATEGORIA SEGUNDA x MAZORCA |  KG £0.00
12 | SAL DE COCINA YODADA x 25 KILOS PAQ - 00
13 | FILETE DE ATUN DE 170 GR x 48 LATAS CAJAS 45.00
|4 | CONSERVA DE ANCHOVETA O SARDINA EN SALSA | ;0

DE TOMATE 30.00
15 | HARINA PREPARADA x PAQUETE DE 1 KILO UNID 25 00
16 | HARINA DE TRIGO SIN PREPARAR KILO 25 00
.- | HUEVO FRESCO DE GALLINA x PAQUETE DE 12 JAVA

PLANCHAS 30.00

ACEITE VEGETAL COMESTIBLE x BALDE DE 20
18 11 1TROS BALDE 20.00
19 |AJOS A GRANEL CATEGORIA SEGUNDA KG 10.00
20 |HOJUELA DE AVENA x 24 UND DE 120 GR. PAQ 50,00
21 |ZAPALLO MACRE CATEGORIA TERCERA KG 20,00
22 | COL CRESPA (REPOLLO) CALIDAD SEGUNDA KG £0.00
23 | VAINITA VERDE CALIDAD SEGUNDA KG 1500
24 |LIMON CATEGORIA II KG 10.00
95 | ALVERJA VERDE EN VAINA KG 25,00
96 | YUCA FRESCA CATEGORIA II KG 0,00
57 |CARAMBOLA CATEGORIA II KG
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100.00
28 |POLLO FRESCO ENTERO KG 380.00
29 |CARNE DE RES REFRIGERADO CORTE CUADRIL KG 380.00
30 |CHARQUI KG 100.00
31 |PESCADO PACO ENTERO REFRIGERADO KG 300.00
32 | MONDONGO DE RES REFRIGERADO KG 40.00
33 |CHOCLO UND 100.00
34 |PALTA CATEGORIA II KG 35.00
5.2. Caracteristicas técnicas
Los productos deberan ser frescos, en caso de conserva con fechas de
vencimiento faltantes de hasta 6 meses.
5.3. Requisitos segun leyes, reglamentos técnicos, normas metrolégicas y/o
sanitarias, reglamentos y demas normas
Ley N° 31315 Ley de seguridad alimentaria y nutricional.
5.4. Impacto ambiental
No corresponde.
5.5.  Condiciones de operacion
A temperaturas ambiente, en areas higiénicas, secas, protegidas de la
contaminacion, evitando exposicion directa del sol.
5.6. Embalaje y rotulado
5.6.1. Embalaje
Los alimentos deberan ser entregado en envases que salvaguarden las cualidades
higiénicas, nutricionales, tecnolégicas y organolépticas del alimento; los
recipientes, incluido el material de envasado, deberan estar fabricados con
sustancias que sean inocuas y adecuadas para el uso al que se destinan. No
deberan transmitir al producto ninguna sustancia téxica ni olores o sabores
desagradables. Cuando el producto se envase en sacos, €stos deberan estar
limpios, ser resistentes, y estar bien cosidos o sellados.
5.6.2. Rotulado
Los alimentos deben estar debidamente embalado para la facil revision
de las especificaciones técnicas requeridas.
5.7. Modalidad de Ejecucion
Sistema de Suma Alzada.
5.8. Transporte

~
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No corresponde.

5.9. Seguro

No corresponde.

Garantia comercial

La garantia solicitada sera minima de (12) meses.

5.11.

Disponibilidad de servicios y repuestos

No corresponde.

5.12.

Prestaciones accesorias a la prestacion principal

5.12.1. Mantenimiento preventivo

No corresponde.

5.12.2. Soporte técnico

No corresponde.

5.12.3. Capacitacion y/o entrenamiento

No corresponde.

5.13. Lugar y plazo de ejecucion de la prestacion

5.13.1. Lugar

El lugar de entrega de los bienes sera en el Almacén de la Obra:
“MEJORAMIENTO DEL CAMINO VECINAL CENTRO PASTORA-TUPAC
AMARU-TRES ISLAS, PROVINCIA DE TAMBOPATA-MADRE DE DIOS”.

Su ubicacién politica corresponde a:

DEPARTAMENTO : MADRE DE DIOS
PROVINCIA : TAMBOPATA
DISTRITO : TAMBOPATA

CENTRO POBLADO : CHORRILLOS KM 5 (SALIDA CUSCO)

5.13.2.Plazo

El plazo sera de 230 dias calendarios a partir del dia siguiente de la
Firma del contrato.

Forma de Entrega

Las entregas seran periodicas por tratarse de productos perecibles, se
entregaran semanalmente en cantidades que se requieran para el consumo
semanal, de acuerdo a la necesidad de la obra, previo aviso y coordinacion
por parte de la Residencia.

~

MES MES MES MES MES
DESCRIPAON MEzl:lzﬁYO MEZJ;MO MBZJ;LIO AGOSIO | SETMEMBRE| OCTUBRE | NOVIEMBRE | DIQEMBRE
02 02 02 202 02
VIVERES N ENTREGAS ENTREGAS |ENTREGAS |ENTREGAS |ENTREGAS |ENTREGAS |ENTREGAS |ENTREGAS
9 ALIMENTO PARA SEMANALES SEIVIANALES SEMANALES SEIVIANALES SEMANALES SEMANALES SEMANALES SEMANALES
& CAMPAMENTO SEGUN SEGUN SEGUN SEGUN SEGUN SEGUN SEGUN SEGUN
NECESIDAD NECESIDAD |NECESIDAD I NECESIDAD |NECESIDAD | NECES DAD |NECESIDAD | NECESIDAD
DEOSRA DEOBRA DEOBRA |DEOBRA |DEOBRA |DEOBRA |DEOBRA |DEOBRA DEOBRA
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6. Requisitos y recursos del proveedor

6.1.

6.2.

Requisitos del proveedor

El proveedor, persona natural o juridica debera cumplir con las siguientes
documentaciones basicas y requisitos minimos para contratar:

Registro Nacional de Proveedores (RNP) vigente, a fin de poder contratar con el
estado.

Poseer codigo de Cuenta interbancario

RUC e condicion de activo y Habido.

Recursos a ser provistos por el proveedor

Los alimentos proveidos deben ser frescos.

Revisar que los alimentos entregados no deben tener fechas vencidas.

7. Otras consideraciones para la ejecucion de la prestacion

7.1.
7.1.

7.1

7.2.

7.3.

7.4.

7.5.

Otras obligaciones
1. Otras obligaciones del contratista

Es de obligacion del contratista que los establecimientos de los postores donde
produzcan, comercialicen o almacenen los productos ofertados deben contar con
las condiciones de higiene, salubridad y registro sanitario que sefialan las
normas aplicables.

.2. Otras obligaciones de la Entidad

La obra “MEJORAMIENTO DEL CAMINO VECINAL CENTRO PASTORA,
CHORRILLOS, TUPAC AMARU Y TRES ISLAS EN LA PROVINCIA Y DISTRITO DE
TAMBOPA, REGION MADRE DE DIOS” brindarda el apoyo necesario para el
cumplimiento de la entrega de los bienes solicitado.

Adelantos

No corresponde.

Subcontratacion

No corresponde.

Confidencialidad

El proveedor debera mantener la confidencialidad y reserva absoluta en el manejo
de informacién a la que se tenga acceso y que se encuentre relacionada con la
prestacion, quedando prohibido revelar dicha informacién a terceros.

Medidas de control durante la ejecucion contractual

Se podra considerar que durante la ejecuciéon contractual se realizara (03)
supervisiones inopinadas en las instalaciones del Proveedor.




SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 2-2022-DRTC-MDD/OEC - PRIMERA CONVOCATORIA

/ GOBIERNO REGIONAL DE MADRE DE DIOS-DIRECCION REGIONAL DE TRANSPORTE Y COMUNICACIONES
DRI

7.6. Conformidad de los bienes

La conformidad estara a cargo del Residente de la obra con el visto bueno del
Inspector, previo alcance de las guias de remision firmadas por el almacenero de
obra, que sera emitido por parte del proveedor hacia el area usuaria que realizara
la verificacion respectiva y procedera con la conformidad del bien.

7.6.1. Area que recepcionara y brindara la conformidad

La recepcion del bien estara a cargo del almacenero de la Direccion Regional de
Transportes y Comunicaciones y por el almacenero de la obra, se realizara la
entrega de los bienes con su respectiva guia de remision.

7.6.2. Pruebas o ensayos para la conformidad de los bienes
No corresponde.

7.6.3. Pruebas de puesta en funcionamiento para la conformidad de los bienes
No corresponde.

7.7. Forma de pago

Se efectuara cada mes, valorizando los alimentos entregados de acuerdo al
numero de entrega semanal, segiin necesidad de la Obra.

7.8.  Formula de reajuste
No Corresponde

7.9. Otras penalidades aplicables

La penalidad se ejecutara de conformidad con lo establecido en la Ley de
Contrataciones del Estado Ley 30225 y su Reglamento.

7.10. Responsabilidad por vicios ocultos

La recepcion conforme de la prestacion por parte de la ENTIDAD no enerva su
derecho a reclamar posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo
dispuesto por los articulos 40 de la Ley de Contrataciones del Estado y 173 de
su Reglamento.
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : ARROZ PILADO CORRIENTE

Denominacion técnica : ARROZ ELABORADO GRADQO 3 - CORRIENTE

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general : Es el grano descascarado procedente de cualquier cultivar de la
especie Oryza safiva L. del que se han eliminado, parcial o
totalmente, por elaboracion, el salvado y el germen.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien

El arroz pilado corriente, debera ser inocuo y apropiado para el consumo humano, exento de sabores
y olores exirafios, de insectos vivos, muertos o en cuzlquiera de sus estados fisiologicos; exentos
de suciedad que represente un peligro para la salud humana. Asimismo, se encontrara exento de
granos mohosos, germinados, sucios, de fielén y polvillo, segtin indican los numerales 5.1, 5.2.4 y
5.2.6 dela NTP 205.011:2021.

De acuerdo a la longitud del grano, el arroz pilado corriente puede ser clasificado en las siguientes
clases, segln el numeral 4.2.2 de la NTP 205.011:2021:

Clase Longitud del grano entero

Largo De 6,6 mm o mas

De 6,2 mm o més, pero
menos de 6,6 mm

Corto Menos de 6,2 mm

Mediano

La clase se asignara cuando por lo menos &l 80 % de los granos (en masa), estan dentro de los
limites de la clase correspondiente, y no mas del 20 % (en masa), son mezcla con cultivares de
clases contrastantes, segin indica el numeral 5.2.1.1 de la NTP 205.011:2021.

Y presentara las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA [ ESPECIFICACION REFERENCIA

CALIDAD

Requisitos generales y [Cumplir con lo indicado en los numerales 5.1,
especificos 5.2.4y 5.2.6 de la NTP de la referencia.

Clase y longitud tabla 1 de la NTP de la referenciz, segun la

Cumpilir con lo indicado en los numeral 5.2.1y

clase de arroz pilado corriente a contratar. NTP 205.011:2021 ARROZ.

Grado ftabla 2 para el arroz pilado corriente de la NTP | S Edicion

Cumplir con lo indicado en el numeral 5.2.3 y | ATOz elaborado. Requisitos.

de la referencia.

Contenido de humedad Cumplir con lo indicado en el numeral 5.2.5 de

la NTP de la referencia.

INOCUIDAD Direccién General de Salud Ambiental e

Reglamento sobre Vigilancia
. .. . y Control Sanitario de
Cumplir con los requisitos establecidos por la Alimentos y Bebidas
aprobado mediante Decreto
Supremo N° 007- 98-SA, sus
modificatorias y regulacién
complementaria

Inocuidad Alimentaria — DIGESA, autoridad
nacional competente’.

' Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

Versién 07 Pagina1de2
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Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccién especifica, especificaciones
tecnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) la clase de arroz requerido, segun lo establecido en la
Tabla 1 de la NTP 205.011:2021; por ejemplo: Arroz pilado corriente largo, arroz pilado corriente mediano
o arroz pilado corriente corto.

2.2. Envase y/o embalzgje
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda su
vida util, segun el articulo 118 del “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas™ aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias.

El envase debera corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas™ aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA v sus modificatorias.

El arroz pilado corriente debera ser entregado en envases que cumplan con lo especificado en la
NTP 389.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 3 Edicion, y su Corrigenda Técnica? y que
salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas, nutricionales, tecnelégicas y sensoriales del
alimento; asimismo los envases deben ser fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas
para el uso al que se destinan. No deberan transmitir al producto sustancias téxicas ni olores o
sabores desagradables, segtn indican los numerales 9 y 9.1 de la NTP 205.011:2021.

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o profoma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademés, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

23. Rotulado
En el rotulado de los envases de arroz pilado corriente, ademas de cumplir con lo establecido en el
articulo 117 del Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias, debera cum plir con lo indicado
en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82
Edicion y la NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 5 Edicion. Asimismo,
debera considerar lo siguiente, seglin el numeral 9.2 de la NTP 205.011:2021:

a)  nombre comercial (aroz pilado corriente),
b)  tipo de arroz (arroz pilado),

c)  grado del arroz,

d) pais de origen.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), ofra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.

2 NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTiCQS EN CONTACTO CON
ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA. 12 Edicion

Version 07 Pégina2de 2
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : AZUCAR RUBIA DOMESTICA

Denominacién técnica : AZUCAR RUBIA DOMESTICA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general : Es el preducto solido cristalizado obtenido directo del jugo de la

cafia de azicar (Saccharum sp), mediante procedimientos
apropiados, esté constituida esencialmente por cristales de
sacarosa cubiertos por una pelicula de miel madre.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien

El aztcar rubia doméstica, debe tener color amarillo pardo, sabor y olor caracteristico, no debera
presentar insectos, arena, tierra u ofras impurezas que indiguen una manipulacién defectuosa del
producto, segun lo indica el numeral 5 de la NTP 207.007:2015.

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Cumplir con o indicado en el
- Color, sabor, olor numeral 5.1 de la NTP de la
referencia.
Cumplir con lo indicado en el
- Aspecto numeral 5.2 de la NTP de la
referencia.

- Polarizacion a 20 °C, °Z
- Humedad, % m/m

- Cenizas conductimétricas, % NTP 207.007:2015 AZUCAR.
m/m Cumplir con lo indicado en la | Azlcar rubia. Requisitos
- Color a 420 nm, UI Tabla 2 del numeral 6.1 de la

- Azlcares reductores, % m/m | NTP de la referencia.
- Sustancias insolubles
(sedimentos) mg/kg

Cumplir con lo indicado en el
- Factor de seguridad numeral 4.2 de la NTP de la
referencia.

Reglamento sobre Vigilancia
y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas
aprobado mediante Decreto

Cumplir con los requisitos
establecidos por la Direccién
General de Salud Ambiental e

INOCUIDAD Inocuidad  Alimentaria -
DIGESA, la autoridad nacional | SUPremo N° 007-98-SA, sus
compstente”. modificatorias y normas

complementarias.

Precisién 1: Ninguna

2.2,

Envase

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda su
vida util, segtin el articulo 118 del “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas” aprobado mediante D.S. N° 007-98-SA y sus modificatorias.

' Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1082 Ley de inocuidad de los alimentos aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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El envase deberz corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitaric de Alimentos y
Bebidas” aprobado mediante D.S. N° 007-88-SA y su modificatoria D.S. N° 038-2014-SA.

Elenvase no debera alterar las caracteristicas del producto y debera preservar las mismas durante
Su transporte y almacenamiento, segun lo indica el numeral 8.1 de la NTP 207.007:2015.

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del énvase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre gue se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

23. Rotulado
El rotulado de Ia Azticar Rubia Doméstica, debera cumplir con lo indicado en el articulo 117 del
‘Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitarioc de Alimentos y Bebidas” aprobado mediante
D.S. N° 007-98-SA y sus modificatorias, y las disposiciones especificadas en el numeral 8.2 de |2
NTP 207.007:201 5, asi como en la NTP 207.058:2014.

a)  Nombre del producto.

b)  Declaracién de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracién del producto.

c)  Nombre y direccién del fabricante.

d)  Nombre, razén social y direccién del importador, Io que pedra figurar en etiqueta adicional.

e)  Nimero de Registro Sanitario.

) Fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable.

g)  Cddigo o clave del Iote.

h)  Condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera.

i) Forma en que se presenta, por ejemplo: granuiado.

i) Peso neto en kilogramos del producto envasado.

Precisién 3: La entidag convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. Lz
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracterfsticas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha t&cnica.

24. Inserto
No aplica

Precisién 4: No aplica
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FICHA TECNICA
APROBADA

i F CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien PAPA CANCHAN CALIDAD SEGUNDA
Denominacién técnica PAPA CANCHAN GRADO DE CALIDAD SEGUNDA
Unidad de medida KILOGRAMO
Descripcion general La variedad Canchén, también conocida como “papa rosada” por
el color de su cascara, tiene pulpa color blanca a blanca cremosa
y el uso sugerido es para frituras.

2.  CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien

De acuerdo a su tamafio la papa Canchan calidad segunda se clasificara en los siguientes calibres,
segun el numeral 5.2 de la NTP 011.119:2016:

a) calibre extra
b) calibre primera
c) calibre segunda

Y presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA

ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Cumplir lo indicado en el
Uniformidad numeral 5.1 de la NTP de la

referencia, para la variedad
Canchan.

Cumplir con lo indicado en el
numeral 5.3 de la NTP de la
referencia.

Sanidad y aspecto

Cumplir con lo indicado en el

NTP 011.119:2016 PAPA Y
SUS DERIVADOS. Papa.
Definiciones y requisitos. 32
Edicién

numeral 5.2 de la NTP de la
Tamario referencia, segtin el calibre de
papa Canchan calidad segunda
a contratar.

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria  aprobado
mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus
modificatorias

Gumpilir con lo establecido por
el Servicio Nacional de Sanidad
Agraria — SENASA, autoridad
nacional competente’.

INOCUIDAD

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contraio) el calibre de papa Canchan calidad segunda requerido, de
acuerdo a lo establecido en la Tabla 1 de la norma NTP 01 1.119:20186, por ejemplo: papa Canchén calidad
segunda de calibre primera.

2.2. Envaseylo embalaje
La papa Canchan calidad segunda debera ser envasada segln lo establecido en las normas Codex
CXC 1-1969 (2020) Principios generales de higiene de los alimentos, CXC 53-2003 (2017) Codigo
de practicas de higiene para las frutas y hortalizas frescas y CXC 44-1995 (2004) Codigo de
practicas para el envasado y transporte de frutas y hortalizas frescas, de tal manera que el producto
quede debidamente protegido.

" Segun articulo 10 del Reglamento del Decrete Legislative N° 1082, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Los envases deberan satisfacer las caracteristicas de higiene, ventilacién y resistencia necesarias
para asegurar la manipulacién, el ransporte y la conservacién apropiada de las papas, y deberan
estar exentos de cualquier materia y olor extrafios. Podran ser sacos, bolsas u otros envases del
mismo tamario, que cumplan con los requisitos que se indican en las Normas Técnicas Peruanas
correspondientes (por ejemplo; NTP 231.275, NTP 311.313, etc.).

Precisién 2: La entidad convocante deberé indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
Los envases, o bien los documentos que acompanan el envio, ademas de los requisitos aplicables
especificados en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos
preenvasados. 82 Edicion, deberan indicar lo siguiente:

- numero de Autorizacién Sanitaria de Establecimientos emitido por el SENASA,
- codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento primario del alimento.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), ofra informacion Que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se salicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha tacnica.

2.4. Inserto No aplica.

Precisién 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien
Denominacién técnica

Unidad de medida
Descripcién general

: KILOGRAMO

: CAMOTE AMARILLO CALIDAD SEGUNDA
: CAMOTE AMARILLO CALIDAD SEGUNDA

. El camote es la raiz comestible proveniente del género y especie
Ipomoea batatas L. de la familia de las Convolvuléceas, en
estado fresco y destinada para el consumo humano.

2.  CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien

El camote amarillo calidad segunda debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Cada lote de camote amarilio debe estar
Uniformidad conformado por una misma variedad (es
decir, color, forma y piel).
Exento de:
. - Humedad externa anormal (mojado).
Alteraciones y i
sustancias extrafias |~ Olores y sabores e)stranos. ) N
- Impurezas y materias extrafias visibles
(tierra, piedras, etc.).
Calibre de 60 mm a 100 mm
Tamaiio (digmetro
perpendicular al eje de | Se aceptara por unidad de envase, un
crecimiento) maximo de 15% en peso del producto de
tamafio diferente al establecido.
. NTP 011.120:1992
D_esprendlmlento de la Masximo 5% (revis:ada el 2012)
piel TUBERCULOS Y RAICES.
Cortes cicatrices Camote amarillo,
magulladuras, grietas, | Maximo 5% Requisitos. 12 Edicion
rajaduras
Sanidad y aspecto Brotamiento Méaximo 2%
(Ias tolerancias se refieren
al porcentaje en peso del | Pygdricin seca Méximo 2%
producto por unidad de
envase)
Pudricién humeda 0%
Perforaciones, galerias
(dafios causados por Maximo 3%
insectos)
Mezclas varietales Maximo 5%
Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA,

autoridad nacional competente!.

mediante Decreto Supremo

N°® 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precisién 1: No aplica.

* Segtin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N°

mediante Decreto Supremo N°

034-2008-AG.

1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
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2.2. Envaseylo embalaje
El camote amarillo calidad segunda debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido
en las normas Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS
ALIMENTOS y CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS.

Los envases deben satisfacer Jas caracteristicas de higiene, ventilacién y resistencia necesarias
para asegurar la manipulacion, el transporte y la conservacion apropiados de los camotes, y
deben estar exentos de cualquier materia y olor exrafios. Podrén ser sacos, bolsas u ofros
envases, que cumplan con Jos requisitos que se indican en las Normas Técnicas Peruanas
correspondientes, segln indica el numeral 11.1 de la NTP 011.120:1092 (revisada el 2012).
Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado se debe efectuar de acuerdo con lo establecido en la norma Codex CXS 1-1985
(2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS,
y las disposiciones especificadas en el numeral 10 de Iz NTP 011.120:1992 (revisada el 2012):

- ¢l nombre del producto indicado como “camote amarillo™

- el grado de calidad: “segunda”;

- Mmasa aproximada en kilogramos;

- ndmero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitido
por el SENASA.

Precisién 3: Lz entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), ofra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicionai que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.
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FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien . LENTEJA CALIDAD 3 - CORRIENTE
Denominacion técnica . LENTEJA GRADO DE CALIDAD 3 - CORRIENTE
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcién general . La lenteja es el grano maduro procedente de la especie Lens

culinaris Medikus. Es una leguminosa de grano seco.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Delbien
La lenteja calidad 3 - corriente debera serinocua y apta para el consumo humano, exenta de sabores
y olores extrafios, de insectos vivos, muertos o en cualquiera de sus estadios, de materias extrafias
inorgénicas que representen un peligro para la salud humana. Cada lote debera estar conformado
por una misma variedad (es decir un mismo color, forma y otras caracteristicas varietales); exenta
de semillas toxicas o nocivas, segln indican los numerzles 6.1 y 6.2.3 de la NTP 205.022:2014
(revisada el 2018).

La lenteja calidad 3 - corriente se clasificara de acuerdo a su calibre en los siguientes tamafios,
segun indica el numeral 5.1 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019):

Calibre (tamafic) Diametro (mm)
1 Mayor o igual que 7,5
2 Menor que 7,5

Y presentara las siguientes caracteristicas;

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Cumplir con o indicado en el
Requisitos generales numeral 6.1 de la NTP de la
referencia.
Cumplir con lo indicado en el
Contenido de humedad numeral 6.2.1 de la NTP de la
referencia.

Cumplir con lo indicado en el .
. | NTP 205.022:2014 (revisada
numeral 6.2.2 y la tolerancia e 2019) LEGUMINOSAS.

para el grado de calidad 3 - i e e
Eoiticnte  establecida’ & & Lenteja. Requisitos. 22 Edicién

tabla 2 de la NTP de la
referencia.

Cumplir con lo indicado en el
numeral 5.1 de la NTP de la
referencia, segtin el tamafio a
contratar.

Cumplir con o establecido por | Reglamente de Inocuidad
el Servicio Nacional de Sanidad | Agroalimentaria aprobado

Grado de calidad

Calibre (tamarfio)

INOCUIDAD Agraria — SENASA, autoridad | mediante Decrete Supremo
nacional competente’, N° 004-2011-AG y sus
modificatorias

Precisién 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
fecnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) el calibre de la lenteja calidad 3 - corriente requerida,
de acuerdo a lo establecido en la norma NTP 205.022:2014 (revisada el 2019), por ejemplo: Lenteja
calidad 3 - corriente de calibre (tamafio) 2.

* Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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2.2, Envaseylo embalaje

La lenteja calidad 3 - corriente deberé envasarse en envases de primer uso que cumplan con lo
especificado en la NTP 399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO
CON ALIMENTOS. Parte 1 Disposiciones generales y requisitos. 32 Edicion, y su Corrigenda
Técnica?, que salvaguarden las cuzlidades de calidad, higiénicas, nutricionales, tecnoldgicas y
sensoriales del producto. Los envases, incluido el material de envasado, deberan estar fabricados
con sustancias que sean inocuas y adecuadas para el uso al que se destinen. No deberan transmitir
al producto ninguna sustancia téxica ni olores o szbores desagradables. Cuando el producto se
envase en sacos, éstos deberan estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, segtin
se indica en los numerales 10 v 10.1 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019).

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracterfsticas del envase ftales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya

verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
En el rotulado de los envases de lenteja calidad 3 - corriente deberé cumplir con Io indicado en la
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiguetado de alimentos preenvasados. 8% Edicign
y las disposiciones especificadas en el numeral 10.2 de Ia NTP 205.022:2014 (revisada el 2019):

. el nombre del producto;
. el grado de calidad: “Grado 3 - corriente”;
. nombre o razén social y direccién del productor, envasador o vendedor; en el caso de

productos importados, nombre o razén social, RUC y direccion del importador;
el contenido neto, en kilogramos;

fecha de vencimiento;

el cédigo o nimero del lote;

condiciones de conservacion o almacenamiento;

nimero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA;
codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento.

© 6 o 8 o o

Precisién 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.

_— 00O
2 NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA. 12 Edicién
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FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien : FRIJOL BAYO CALIDAD 3 - CORRIENTE
Denominacion técnica : FRIJOL BAYO MOCHICA GRADO DE CALIDAD 3 - CORRIENTE
Unidad de medida . KILOGRAMO
Descripcién general :  Elfrijol bayo calidad 3 - corriente es el grano maduro procedente

de la especie Phaseolus vulgaris (L.) o frijol comun.

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
El frijol bayo calidad 3 - corriente se comercializara en Su envase original, que permita mantener sus
caracteristicas de calidad e higiénicas, asegurando que el mismo no sea alterado, contaminado,
adulterado o manipulado en condiciones no sanitarias que representen un peligro para la salud,
segun indica el Gltimo parrafo del numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015 y su Corrigenda Técnica.

Y presentara las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Cumplir con lo indicado en el
= 6.1y la tabla 1 in el
Uniformida qrado de caltdad .- sorsereeyaa | NTP 205.015:2015
ia NTP de la referencia. ;E?gg"ng“sossfsédmn Fy"Jgfj
Humedad r?l;JrTgrharl %02 tl:l(; J;;dlc;?g (ei: Iea[ Comigenda _ Técnica  NTP
reférenicia, 205.015:2015/COR 1:2016
—— — CORRIGENDA 1.
e 53y I e e o | LEGUMINOSAS,  Fifl
. . isitos. 1° Edicis
Sanidad y aspecto grado de calidad 3 - corriente), de Requisitos dicién.
la NTP de la referencia.
Cumplir con lo establecido por el Reglamento de Inocuidad
Servicio  Nacional de Sanidad| Agroalimentaria aprobado
INOCUIDAD Agraria — SENASA, autoridad| mediante Decreto Supremo
nacional competente®. N° 004-2011-AG y sus
modificatorias

Precision 1: Ninguna.

2.2. Envase y/o embalaje
Elfrijol bayo calidad 3 - corriente debera ser envasado segun lo establecido en la norma Codex CXC
1-1969 (2020) Principios generales de higiene de los alimentos, y la NTP 399.163-1:2017 ENVASES
Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones
generales y requisitos. 3% Edici6n, y su Corrigenda Técnica?, de tal manera que el producto quede
debidamente protegido, segtn indican los numerales 7 y 10.1 de la NTP 205.015:2015 y su
Corrigenda Técnica.

Los granos de frijol bayo calidad 3 - corriente se envasarén en envases de primer uso, que
salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas (inocuas o no dafiinas), nutricionales,
tecnoldgicas y sensoriales del alimento. Los envases incluido el material de envasado deberan estar
fabricados con sustancias que sean inocuas Y apropiadas para el uso al que se destinan. No
deberan fransmitir al producto sustancias téxicas ni olores o sabores desagradables, ademas,
cuando el producto se envase en sacos, estos deberan estar limpios, ser resistentes y estar bien
cosidos o sellados, segtin numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015 y su Corrigenda Técnica.

" Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

2 NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS ELASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA. 12 Edicién
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2,.3. Rotulado
El rotulado de los envases de los granos de frijol bayo calidad 3 - corriente, deberan cumplir con lo
establecido en la norma NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos
preenvasados. 82 Edicién, ademas de Ia siguiente informacion, segun indica el numeral 10.2 de Ia
NTP 205.015:2015 y su Corrigenda Técnica:

- el nombre del producto, indicando el nombre comun “frijol;

— hombre o razén social y direccion del productor, envasador o vendedor en el caso de productos
importados, nombre o razén social, RUC y direccién del importador;

- fecha de vencimiento;

= cdbdigo o nimero de lote;

- condiciones de conservacién o almacenamiento:;

— el contenido neto (por ejemplo: gramos g, kilogramos kg);

- el grado de calidad indicado como “grado 1 o0 extra”, “grado 2 0 superior” o “grado 3 o corriente”;

- numero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA;

- codigo de rastreabilidad generado en &l procesamiento primario del alimento.

Precisién 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien : PALLAR CALIDAD CORRIENTE
Denominacién técnica ¢ PALLAR BIG LIMA CALIDAD CORRIENTE
Unidad de medida :  KILOGRAMO
Descripcién general : Es el grano maduro procedente de |2 especie Phaseolus lunatus

L, generalmente de color blanco, que tiene como caracteristica
diferencial unas estrias que irradian del hilio.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien
El pallar calidad corriente debera ser inocuo Y apropiado para el consumo humano, exento de
sabores y olores extrafios, de insectos vivos, muertes o en cualquiera de sus estadios, no deberan
presentar suciedad (impurezas de origen animal) en cantidades que representen un peligro para la
salud humana; segtn indica ¢| numeral 6.1 de la NTP 205.019:2015.

El pallar calidad corriente tiene caracteristicas de forma, tamario Y peso del grano del cultigrupo Big
Lima, segtn lo establecido en el anexo A de la NTP 205.019:2015.

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA ’
CALIDAD

Cumplir con lo indicade en el
Requisitos generales numeral 6.1 de la NTP de Ia

referencia.
- = P .
Cumplir con lo indicado en el

Uniformidad numeral 6.2.1 de la NTP de Ia
referencia.
s NTP 205.019:2015
Cumplir con o indicado en E‘ LEGUMINOSAS Pallar.
Contenido de humedad ?gfgwnea;aéiaazz de la NTP de Ia Requisitos. 2° Edicién

Cumplir con lo indicado en el
numeral 8.2.3 y la tolerancia para el
Sanidad y aspecto grado de calidad corriente
establecida en la Tabla 1 de la NTP
de la referencia.

Reglamento de Inocuidad

Cumplir con lo establecido por el

f5.s ; . Agroalimentaria aprobado

INOCUIDAD Sevido  Nacional de  Sanidad mediante Decreto Supremo N°
Agraria - SENASA, autoridad 004-2011-AG

cional competente?. e v Sus
3 modificatorias

Precisién 1: Ninguna.

2.2. Envaseylo embalaje
El pallar calidad corriente, debers ser envasado tomando en consideracion lo establecido en Ia
norma Codex CXC 1-1969 (2020) Principios generales de higiene de los alimentos, de tal manera

Corrigenda Técnica?, estar fabricado con sustancias que sean inocuas ¥ adecuadas para el uso al
que se destinen, no deberz transmitir al producto ninguna sustancia toxica ni olores o sabores
desagradables. Ademas, el pallar calidad corriente debera ser envasado en sacos u otros envases
que salvaguarden las cualidades higiénicas, nutritivas, tecnolégicas y sensoriales del producto.
e
" Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legisativo N° 1062, Ley de Inccuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

2 NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA. 12 Edicién
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Cuando el producto se envase en sacos, estos deberan estar limpios, ser resistentes, y estar bien
cosidos o sellados, se comercializard en su envase original, segtn el numeral 11 de la NTP
205.019:2015,

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

23. Rotulado
En el rotulado de los envases de pallar calidad corriente, ademas de cumplir lo establecido en la
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicidn,
deberan indicar en idioma espafiol, (pudiendo llevar ademas inscripciones en otro idioma siempre
que no aparezca en forma mas destacada), lo siguiente, segln el numeral 10 de la NTP
205.019:2015:

- el nombre del producto;

- el grado de calidad;

- contenido neto;

- nombre o razén social del productor, envasador o vendedor, en el caso de productos importados,
nombre o razén social, RUC y direccién del importador, en caso de productos importados el pafs
de origen;

- fecha de vencimiento;

- nlmero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA;

- codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las Caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto No aplica,

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien FRIJOL PANAMITO CALIDAD 3 - CORRIENTE
Denominacién técnica FRIJOL PANAMITO MOLINERO GRADO DE CALIDAD 3 -
CORRIENTE
Unidad de medida . KILOGRAMO
Descripcion general . El frijol panamito calidad 3 - corriente es el granc maduro,
procedente de la especie Phaseolus vulgaris (L.) o frijol comun.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
El frijol panamito calidad 3 - corriente se comercializara en su envase original, que permita mantener
sus caracteristicas de calidad e higiénicas, asegurando que el mismo no sea alterado, contaminado,
adulterado o manipulado en condiciones no sanitarias que representen un peligro para la salud,
seguin indica el Gltimo parrafo del numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015 y su Corrigenda Técnica.

Y presentard las siguientes caracteristicas:

referencia.

Sanidad y aspecto

Cumplir con lo indicado en el
numeral 6.3 y la tabla 1 (segtn
el grado de calidad 3 -
corriente), de la NTP de la
referencia.

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Cumplir con o indicado en el
3 . numeral 6.1 y la tabla 1 (segin
bipiteiide el grado de calidad 3 - corriente) | TP 205.015:2015
de la NTP de la referencia. LEGUMINOSAS. Frijol.
Cumplir con lo indicado en e | Requisitos. 3% Edicién, y su
Humedad numeral 6.2 de la NTP de la | COmrigenda  Técnica NTP

205.015:2015/COR  1:2016
CORRIGENDA 1.
LEGUMINOSAS. Frijol.
Regquisitos. 12 Edicién

INOCUIDAD

Cumplir con Io establecido por
el Servicio Nacional de Sanidad
Agraria — SENASA, autoridad
nacional competente’.

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria  aprobado
mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus

modificatorias

Precision 1: Ninguna.

2.2.

Envase y/o embalaje

El frijol panamito calidad 3 - corriente debera ser envasado segun lo establecido en la norma Codex
CXC 1-1989 (2020) Principios generales de higiene de los alimentos, y la NTP 399.163-1:2017
ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1:
Disposiciones generales y requisitos. 3* Edicién, y su Corrigenda Técnica?, de tal manera que el
producto quede debidamente protegido, segln indican los numerales 7 y 10.1 de la NTP
205.015:2015 y su Corrigenda Técnica.

Los granos de frijol panamito calidad 3 - corriente se envasaran en envases de primer uso, que
salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas (inocuas o no dafiinas), nutricionales,
tecnolégicas y sensoriales del alimento. Los envases incluido el material de envasado deberan estar
fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para el uso al que se destinan. No

" Segtin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

2 NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA. 12 Edicion
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deberan fransmitir al producto sustancias téxicas ni olores o sabores desagradables, ademas,
cuando el producto se envase en sacos, estos deberan estar limpios, ser resistentes y estar bien
cosidos o sellados, segun numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015 y su Corrigenda Técnica.

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
tecnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de los granos de frijol panamito calidad 3 - corriente, deberan cumplir con
lo establecido en la norma NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos
preenvasados. 82 Edicion, ademas de la siguiente informacion, segun indica el numeral 10.2 de la
NTP 205.015:2015 y su Corrigenda Técnica:

el nombre del producto, indicando el nombre comun “frijol”;

nombre o razén social y direccion del productor, envasador o vendedor en el caso de productos
importados, nombre o razén social, RUC y direccién del importador;

fecha de vencimiento;

cédigo o nimero de lote;

condiciones de conservacion o almacenamiento;

el contenido neto (por ejemplo: gramos g, kilogramos kg);

el grado de calidad indicando como “grado 1 o extra”, “grado 2 o superior” o “grado 3 o corriente”;
nimero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA;

cédigo de rastreabilidad generado en el procesamiento primario del alimento.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), ofra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1, CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien ARVEJA PARTIDA CALIDAD 3 - CORRIENTE

Denominacién técnica : ARVEJA PARTIDA GRADO DE CALIDAD 3 - CORRIENTE

Unidad de medida :  KILOGRAMO

Descripcién general : Arveja partida son los cotiledones separados y descascarados del
grano de arveja. La arveja, es el granc procedente de la especie
Pisum sativum L. es usado cominmente en estado seco con fines
alimenticios.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
La arveja partida calidad 3 - corriente debera ser inocua y apta para el consumo humano, exenta de
sabores y olores extrafios, de insectos vivos, muertes o en cualquiera de sus estadios y exenta de
materias extrafias inorganicas que representen un peligro para la salud humana. Cada lote debera
estar conformado por una misma variedad (mismo color, forma y otras caracteristicas varietales),
segun indica el numeral 5.1 de la NTP 205.025:2014 (revisada el 2019).

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

CALIDAD

Cumplir con lo indicado en el

Requisitos generales numeral 5.1 de la NTP de la

referencia.

Cumplir con lo indicado en el . .
Contenido de humedad numeral 5.2.1 de la NTP de la | NTP 205.025:2014 (revisada

referencia. el 201 9) LEGUMINOSAS.

Arveja partida. Requisitos. 22
Cumplir con lo indicado en el | Edicién

numeral 5.2.2 y la tolerancia
Grado de calidad establecida en la Tabla 1 para
el grado de calidad 3 -corriente
de la NTP de la referencia.

Cumplir con o establecido por
el Servicio Nacional de

INOCUIDAD Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional | N° 004-2011-AG y sus
competente?. modificatorias

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria  aprobado

Precisién 1: Ninguna.

2.2,

Envase y/o embalaje

La arveja partida calidad 3 - corriente debe envasarse en envases de primer uso, que salvaguarden
las cualidades higiénicas, nutricionales, tecnologicas y sensoriales del producto. Los envases,
incluido el material de envasado, deberan estar fabricados con sustancias que sean inocuas y
adecuadas para el uso al que se destinan. No deberan transmitir al producto ninguna sustancia
toxica ni olores o sabores desagradables. Cuando el producto se envase en sacos, éstos deberan
estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, segun indican los numerales 7 y 7.1
de la NTP 205.025:2014 (revisada el 2019).

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas, numeral 3.2 y/o proforma del contrate), el peso nefo del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

" Seguin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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23. Rotulado
En el rotulado de los envases de arveja partida calidad 3 - corriente, ademas de cumplir lo
establecido en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos
preenvasados. 8% Edicién, debera considerar lo siguiente, segiin el numeral 7.2 de la NTP
205.025:2014 (revisada el 2019):

el nombre del producto;

el grado de calidad 3 — corriente;

nombre o razén social y direccién del productor, envasador o vendedor; en el caso de
productos importados, nombre o razén social, RUC y direccién del importador;

el contenido neto, en kilogramos;

fecha de vencimiento;

el cédigo o nimero del lote;

condiciones de conservacién o almacenamiento:

namero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA;

cddigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se sclicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4, |Inserto

No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : GARBANZO CALIDAD 3 - CORRIENTE

Denominacién técnica . GARBANZO GRADO DE CALIDAD 3 - CORRIENTE

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcién general : El Garbanzo es el grano maduro procedente de la especie Cicer

arietinum L.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien
Los granos de garbanzo calidad 3 - corriente deberan ser inocuos Y aptos para el consumo humano,
exentos de sabores y olores extrafios y de insecios vivos, muertos o en cualquiera de sus estadios
y estar exentos de materias extrafias inorganicas y de semillas t6xicas o nocivas que representen
un peligro para la salud humana, segtin indican los numerales 6.1 y 6.2.5 de la NTP 205.023:2014
(revisada el 2019).

Los granos de garbanzo calidad 3 - corriente se deben preparar y manipular de conformidad con las
secciones apropiadas de la norma Codex CXC 1-1969 (2020) Principios generales de higiene de los
alimentos, segun indica elnumeral 7.1 de la NTP 205.023:2014 (revisada el 2019).

Los granos de garbanzo calidad 3 - corriente se clasifican de acuerdos a su calibre, segln indican el
numeral 5.1 y el Anexo A de la NTP 205.023:2014 (revisada el 201 9):

Calibre Nimero de granos de garbanzo Calibre Ntmero de granos de garbanzo
(Tamaiio contenidos en la masa de 28,5 g (Tamafio contenidos en la masa de 28,5 g
del grano) (onza americana) del grano) (onza americana)
40-42
1542 70-75
Grande 44 - 48
45-28 7580
48 - 50 Pegquerfio
50-55 80-%0
; 55-60
Mediano 50-65 S0 -100
65-70 100 o0 mayor

Y presentara las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Cumplir con lo indicado en el
Calibre numeral 5.1 de la NTP de la
referencia.
Cumplir con lo indicado en el
Requisitos generales numeral 6.1 de la NTP de la
fEferencia; NTP 205.023:2014 (revisada
Cumplir con lo indicado en el | el 2019) LEGUMINOSAS.
Contenido de humedad numeral 6.2.1 de la NTP de la | Garbanzo. Requisitos. 2°
referencia. Edicién

Cumplir con lo indicado en el
numeral 6.2.2 y tabla 1 para el
Grado de calidad grado de calidad 3 - corriente,
numerales 6.2.3 y 6.2.4 de Ia
NTP de Ia referencia.
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria  aprobado
mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus
modificatorias

Cumplir con lo establecido por
el Servicio Nacional de Sanidad
Agraria — SENASA, autoridad
nacional competente’.

INOCUIDAD

Precisién 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) el calibre (tamafio del granc) de garbanzo calidad 3 -
corriente requerido, de acuerdo 2 lo establecido en la NTP 205.023:2014 (revisada el 2019), por ejemplo:
garbanzo calidad 3 - corriente de calibre mediano.

2.2. Envase y/o embalaje
El garbanzo calidad 3 - corriente debera ser envasado segun lo establecido en la norma Codex CXC
1-1969 (2020), de tal manera que el producto quede debidamente protegido, ademas los recipientes
empleados seran {ales que salvaguarden las cualidades higiénicas, nutritivas, tecnolégicas y
sensoriales del alimento.

El envase debe cumplir con lo especificado en la NTP 399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS
PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 32
Edicién, y su Corrigenda Técnica2. Los envases (incluido el material de envasado) deberan estar
fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para el uso al que se destinan; deberan
ser de material nuevo (incluye material recuperado de calidad alimentaria), no deberan transmitir al
producto sustancias téxicas ni olores o sabores desagradables. Cuando el producto se envase en
sacos, éstos deberan estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, segun indica el
numeral 10.1 de la NTP 205.023:2014 (revisada el 2019).

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de granos de garbanzo calidad 3 - corriente debera cumplir con lo
establecido en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos
preenvasados. 8? Edicién, segun indica el numeral 10.2 de la NTP 205.023:2014 (revisada el 2019):
- el nombre del producto;
+ nombre o razén social y direccion del productor, envasador o vendedor; en caso de producto
importado, nombre o razén social, niimero de R.U.C. y direccion del importador;
= fecha de vencimiento;
» codigo o nimero del lote;
= condiciones de conservacién o aimacenamiento;
= contenido neto, en gramos o kilogramos;
» el grado de calidad indicado como “grado 1 o extra™;
= ndmero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA;
« codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento.

Precisién 3: La entidad convocante deberé indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. |Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.

1 Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobade
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

2 NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTAGTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposicicnes generales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA. 12 Edicion
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FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien : MAZORCA DE MAIZ MORADO CATEGORIA SEGUNDA
Denominacién técnica : MAZORCA DE MAIZ MORADO CATEGORIA SEGUNDA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcién general : La mazorca de maiz morado es el fruto de la planta de maiz

morado conformado por la coronta o marlo y los granos de maiz
morado que se adhieren a la coronta o marlo. Esta constituido,
en base seca, aproximadamente de un 80% por grano y 20% por
coronta. Se caracteriza por presentar pigmentos antocianicos
que colorean el pericarpio del grano y la corona o marlo.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
La mazorca de maiz morado categoria segunda debe ser inocua y apropiada para su uso en &l
consumo directo. No debe presentar contaminantes de tipe fisice, quimico y microbioldgico que
afecten la salud, segtn indica el numeral 6.1 de la NTP 011.601:2016.

La mazorca de maiz morado categoria segunda debe sstar conformado por un mismo cultivar o
variedad, segln indica el numeral 5.1.2 de la NTP 011.601:20186.

La mazorca de maiz morado categoria segunda debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Reguisitos sensoriales

- Entera o partida

- San i j i i
Aspecto general Sana, sin agujeros, sin presencia de

hongos
- Limpia
Caracteristico a maiz morado sano, sin
Olor olores extrafios (como humedad,

fermentado, rancidez, enmohecimiento,
entre otros)

Sabor Caracteristico, sin sabores extrafios
Color Bueno, excelente o promedio (segtin el
anexo D de la norma de la referencia)
Calibre Sbaife U Gallbe | Baiis NTP 011.601:2016 MAIZ
1 12 cm o mas i
T B e B T2 o AM!LACEO. Mazo_rc_as de
maiz morade. Requisitos. 12
Requisitos fisicoquimicos Edicion
Humedad Méaximo 13%
Porcentaje de . o
antocianina Minimo 0,8%
Longitud
(desde la base hasta la Mayor a 6 cm

punta de la mazorca)
Requisitos de Sanidad

Defectos de apariencia externa

No necesariamente con  granos
completos en la mazorca y se acepta
mazorcas partidas

Se tolera hasta el 10% en peso de
granos sueltos

Apariencia de la
mazorca
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA —[
Dafios y defectos
Grano picado (por
efecto del gorgojo, por | No mas del 2%
efecto de la polilla)
Mazorca dafiada por o
Heliothis Hasta 5%
Mazorca dafiada por
animales menores | No se tolera
(ratas o aves)
Dario por o
enfermedades Hasta 1%
Presencia de materias B
extrafias Hasta 2%
Total tolerancia serios
darios 0%
Hasta 10%, en nimero o en peso, de
mazorcas de maiz morado que no
Total tolerancia cumplan los requerimientos de Ia
categoria primera de la norma de [a
referencia.
Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional competente!. N°® 004-2011-AG, y sus
madificatorias.

Precisién 1: Lz entidad convocante deberé precisar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) el calibre de la mazorea de maiz morado categoria
segunda que desea adquirir, de acuerdo 2 o establecido en la norma NTP 011.601:2016, por ejemplo:
Mazorca de maiz morado categoria segunda - calibre |. Asimismo, segln el anexo D de la
NTP 011.601:2016 se debe especificar el color de maiz morado 2 adquirir,

2.2. Envaseylo embalaje
La mazorea de maiz morado categoria segunda debe ser envasada tomando en consideracion
lo establecido en la norma Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE
DE LOS ALIMENTOS.

La mazorca de maiz morado categoria segunda debe envasarse en recipientes que
salvaguarden las cualidades higiénicas, nutritivas, tecnolégicas y organolépticas del producto.
Los recipientes, incluido el material de envasado, deben estar fabricados con sustancias que
sean inocuas y adecuadas para el uso al que se destinen. No deben transmitir al producto
ninguna sustancia téxica ni clores o sabores desagradables. Cuando el producto se envase en
sacos, éstos deben estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, segun se indica
en el numeral 10.1 de la NTP 011.501:2016.

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

23. Rotulado
El rotulado de los envases de Ia mazorca de maiz morado categoria segunda debe cumplir con
lo indicado en Ia norma Codex CXS 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO
DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS y las disposiciones especificadas en el numeral 10.2
de la NTP 011.601:2016:

- el nombre del producto que debe apareceren la etiqueta sera *mazorca de maiz morado”;

* Segln articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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- nombre o razén social y direccién del fabricante o envasador;

- el grado de calidad: “categoria segunda”;

- calibre;

- el peso neto, en kilogramos (facultativo);

- ndmero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitido
por el SENASA.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del conirato), ofra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.
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FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien : SAL DE COCINA
Denominacion técnica : SAL PARA CONSUMO HUMANO — SAL DE COCINA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcidn general : Es la sal yodada y fluorada de venta directa para consumo

humano, de granulometria grosera, con o sin adicion de
antihumectantes y que cumple con requisitos de calidad e
inocuidad.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien
La sal de cocina debe presentarse bajo la forma de cristales blancos agrupados y unidos. La
granulacién debe ser uniforme, segun indica el numeral 7.1.1 de la NTP 209.015:2006.

La sal de cocina podra contener aditivos alimentarios, segun lo indicado en la legislacién nacional
vigente, seglin se indica-en el numeral 7.2 de la NTP 209.015:2006.

_Ydebe cumplircon‘ las siguientes caracteristicas:. _ ] _ ,;
. CARACTERISTICA | ~ ESPECIFICACION |  REFERENCIA

CALIDAD
Requisitos sensoriales

Granulosos y libre de sustancias

Aspecto extrafias visibles
Color Blanco
Olor Inodoro
Sabor Salado caracteristico
Requisitos fisico quimicos
1. Humedad Maximo 0,5%
2. Pureza Minimo 99,1%
s Tamiz ITINTEC 2,00 mm (N° 10):
- Minimo 75%
3. Granulometria: debe pasar o Tamiz ITINTEC 177 um (N° 80):
Maximo 30%

4. Sustancias

- s .
Impermeabilizantes  totales | Maximo 1,0% NTP 209.015:2006 SAL

agregadas
PARA CONSUMO
5-. f:sﬂ::z: insolubles en HIIMANG. 2 Exictin
agua Maximo 0,15%
- Sulfato (SO4) Maximo 0,4%
- Calcio (Ca*") Maximo 0,2%
- Magnesio (Mg™) Maximo 0,2%
- Cadmio (Cd) Méximo 0,5 mg/Kg
- Cobre (Cu) Maximo 2,0 mg/Kg
- Arsénico (As) Maximo 0,5 mg/Kg
- Mercurio (Hg) Maximo 0,1 mg/Kg
- Hierro (Fe) Maximo 10 mg/Kg
- Bario (Ba*) Exenta
- Materia nitrogenadas Exenta
- Boratos Exenta

Nota: Todos los requisitos, menos la humedad, estaran referidos y estaran
dados en base seca.

CXS 193-1995 (2019)

NORMA GENERAL
Plomo (Pb) Maximo 1,0 mg/Kg PARA LOS
CONTAMINANTES Y
LAS TOXINAS
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_CARACTERISTICA | ESPECIFICACIGN |  REFERENGIA.

PRESENTES EN LOS
ALIMENTOS Y PIENSOS
Reglamento del Decreto
Ley N° 17387, aprobado
por Decreto Supremo N°
30 a 40 ppm (0 mg/Kg de sal) 00223-71-SA, Fijan los
tipos de sal para expendio
al publico en el territorio
nacional

Resolucién Ministerial N°
0131-85-SA-DVM,
200 ppm (0 mg/Kg de sal) Aprueban normas para la
adicién del fllor a la sal de
consumo humano

Yodo
(en forma de yodato de potasio)

Fldor

(en forma de fluoruro de sodio o su
equivalente en cualesquiera de las
sales de fllior autorizadas a usar)

Reglamento sobre
Vigilancia y  Control
Cumplir con los requisitos | Sanitario de Alimentos y
establecidos por la Direccion General | Bebidas, aprobado
INOCUIDAD de Salud Ambiental e Inocuidad | mediante Decreto
Alimentaria — DIGESA, autoridad Supremo N° 007-98-SA,
nacional competente!. sus  modificatorias  y
regulacion

complementaria.

. Precisién 1: Ninguna

2.2. Envase y/o embalaje
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda
su vida dtil, seglin el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase y embalaje tales como: material, tipo de cerrado, siempre que se
haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases debe cumplir con lo dispuesto en el articulo 117 del Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo
N°® 007-98-SA, y sus modificatorias, la NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de
preenvases. 5% Edicion, ademas de lo sefialado en el numeral 11 de la NTP 209.015:2006:

- nombre del producto;

- declaracién de los ingredientes;

- nombre y direccion del fabricante;

- nombre, razén social y direccion del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional;
- numero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento;

- codigo o clave de lote;

- el contenido de yodo y fltior expresado en ppm por kg de sal;

- pais de fabricacién;

* Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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- contenido neto del producto expresado en kilogramos;
- condiciones especiales de conservacién: “Manténgase en lugar seco, fresco y protegido de
la luz”.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : FILETE DE ATUN EN ACEITE VEGETAL

Denominacion técnica : CONSERVA DE FILETE DE ATUN EN ACEITE VEGETAL
Unidad de medida : LATA

Descripcion general : El atdn en conserva es el producto compuesto por carne de

las especies Thunnus alalunga, Thunnus albacares, Thunnus
atlanticus, Thunnus obesus, Thunnus maccoyii, Thunnus
thynnus, o Thunnus tonggol, precocida, con aceite vegetal
como medio de relleno o liquido de gobierno, envasada en
recipientes cerrados herméticamente, que han sido
sometidos a esterilizacién comercial.

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
El filete de atlin es el musculo longitudinal (dorsal y ventral) del pescado, separado del cuerpo
mediante corte paralelo a la espina dorsal, con o sin piel, espinas y carne oscura, segun el
numeral 3.3 de la NTP 204.002:2011 (revisada el 2016) CONSERVAS DE PESCADO.
Clasificacién de acuerdo a la presentacién del contenido. 2° Edicion.

Eltamafio de los filetes sera de acuerdo al tipo del envase, de manera tal que ocupen el diametro,
ancho, largo o altura de forma completa, en los formatos cilindricos o rectangulares, segtn
corresponda. El peso escurrido debe ser declarado en la etiqueta. El contenido ocupara como
minimo el 85 % de la capacidad del envase, segtin el numeral 5.2 de la NTP 204.002:2011
(revisada el 2016).

Y presentara las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA

ESPECIFICACION

REFERENCIA

CALIDAD

Composicién esencial y
factores de calidad

Cumplir con lo indicado en el
numeral 3 de la NTP de Ia
referencia.

NTP-CODEX STAN 70:2019 NORMA
PARA EL ATUN Y BONITO EN
CONSERVA. 32 Edicién

INOCUIDAD

Cumplir con los requisitos
establecidos por el Organismo
Nacional de Sanidad Pesquera
- SANIPES, autoridad nacional

Manual “Indicadores sanitarios y de
inocuidad para los productos
pesqueros y acuicolas para mercado
nacional y de exportacion™ aprobado
mediante Resolucién de Direccion

1
competente!. Ejecutiva N° 057 — 2016 — SANIPES

— DE y su modificatoria

Precisidn 1: Ninguna.

2.2. Envasey embalaje
El envase y embalaje utilizado debera cumplir lo establecido en los numerales 8.2 y 8.3 de Ia
NTP 204.001:2019 CONSERVAS DE PRODUCTOS PESQUEROS. Generalidades. 22 Edicién.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas, numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase y embalaje.
Ademas, podré indicar las caracteristicas del envase y el embalaje tales como: material, peso o
contenido, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la
pluralidad de postores.

" Segln los articulos 1, 2 y 3 de la Ley N° 30063, Ley de creacién del Organismo Nacional de Sanidad Pesquera,
modificada mediante Decreto Legislative 1402.

Version 03 Pagina 1 de 2




GOBIERNO REGIONAL DE MADRE DE DIOS-DIRECCION REGIONAL DE TRANSPORTE Y COMUNICACIONES
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 2-2022-DRTC-MDD/OEC - PRIMERA CONVOCATORIA

2.3. Rotulado
Ademas de lo indicado en el articulo 150 del Decreto Supremo N° 040-2001-PE, Aprueban la
Norma Sanitaria para las Actividades Pesqueras y Acuicolas y sus modificatorias, el rotulado
debera cumplir lo establecido en los numerales 6 de la NTP-CODEX STAN 70:2019, 8.1 de la
NTP 204.001:2019 y 5.2.3 de la NTP 204.002:2011 (revisada el 2016).

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en el
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien : SARDINA PERUANA O ANCHOVETA ENTERA EN SALSA DE
TOMATE CALIDAD A

Denominacién técnica : CONSERVA DE SARDINA PERUANA O ANCHOVETA ENTERA EN
SALSA DE TOMATE CALIDAD A

Unidad de medida : LATA

Descripcién general . Conservas elaboradas a base de la especie Engraulis ringens buena y
consistente frescura, libre de contaminacion y de dafio fisico, envasado
en recipientes planos o cilindricos apropiados y cerrados
herméticamente, sometidos a procesos térmicos para lograr esterilidad
comercial y procesadas bajo sistemas de aseguramiento de la calidad.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien
Segtn las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECGIFICACION REFERENCIA

CALIDAD
Cumplir con lo indicado en los

Presentacion numerales 5 y € de la NTP de la | NTP 204.054:2011 (revisada el 2016)
referencia. CONSERVAS DE PRODUCTOS

Cumplir con lo indicado en los | PESQUEROS. Anchoveta o Sardina
numerales 13 y 14 de la NTP de la | Peruana en conserva. Regquisitos. 22

Calidad referencia correspondiente a la | Edicién
calidad A.
Cumplir con los requisitos mzzs;la dlndlca;gres [iznﬁarlc:g da’ ct(csz
establecidos  por el Organismo pesqueros y ‘;cuicolas parapmercado
INOCUIDAD Nacionsl de Sanidad Pesquers - nacional y de exportacién” aprobado

SANIPES, autoridad nacional

competente mediante Resolucién de Direccién

Ejecutiva N° 057-2016- SANIPES-DE y
su modificatoria

Precisién 1: Ninguna.

2.2. Envase y/o embalaje
El envase y embalaje utilizado deberd cumplir lo establecido en los numerales 8.2 y 8.3 de Ia
NTP 204.001:2018 CONSERVAS DE PRODUCTOS PESQUEROS. Generalidades. 22 Edicién.

Precisién 2: La entidad convocante deber4 indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
tecnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso o contenido del producto por envase y por
embalaje. Ademas, podré indicar las caracteristicas del envase y el embalaje tales como: material, tipo de
cerrado, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
Ademas de lo indicado en el articulo 150 del Decreto Supremo N° 040-2001-PE, Aprueban fa Norma
Sanitaria para las Actividades Pesqueras y Acuicolas y sus modificatorias, el rotulado debera cumplir
lo establecido en el numeral 15 de la NTP 204.054:2011 (revisada el 2016).

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), ofra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto No aplica.

Precision 4: No aplica.

" Segiin los articulos 1, 2y 3 de la Ley N° 30083, Ley de creacién del Organismo Nacional de Sanidad Pesquera,
modificada mediante Decreto Legislativo N° 1402,
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

: HARINA DE TRIGO PREPARADA

: HARINA DE TRIGO PREPARADA PARA CONSUMO HUMANO

: KILOGRAMO

: Es el producto destinado al consumo humano que se obtiene de
la molienda gradual y metédica de granos limpios de trigo de las
especies Triticum aestivum o Tricum durum, durante el cual se
retira el salvado y germen quedando principalmente el
endospermo, el cual puede presentar diversos grados de
extraccion. Debe ser fortificada con micronutrientes, segun
normativa vigente. Puede tener agentes de tratamiento de
harina y/u otros micronutrientes. Es la harina que contiene un
agregado de sustancia leudante.

Denominacién del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Delbien
La harina de trigo deberd contener los nutrientes que establezcan las normas vigentes. La harina
de trigo debera estar exenta de suciedad (impurezas de origen animal, incluidos insectos muertos o
vivos o en cualquiera de sus estadios) en cantidades que puedan representar un peligro para ia
salud humana. No se debera obfener a partir de granos fermentados o a partir de granos
descompuestos como consecuencia del ataque de hongos, roedores o insectos, segiin numeral 6.1
de la NTP 205.064:2015 (revisada el 2020).

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Cumplir con lo establecido en el
Requisitos fisico numeral 6.2.1 para el tipo
guimicos especial de la NTP de la

referencia.

Requisitos fisico
sensorial

Cumplir con lo establecido en el
numeral 6.2.2 de la NTP de la
referencia.

Aditives alimentarios

Cumplir con lo establecido en los;|
numerales 4.12 y 7 de la NTP de
la referencia.

NTP 205.064:2015 (revisada el
2020) TRIGO. Harina de trigo para
consumo humano. Requisitos. 12
Edicién

MICRONUTRIENTES

Cumplir con lo establecido en el
articulo 4 del documento de la
referencia.

Reglamento de la Ley que dispone
la fortificacién de harinas con
micronutrientes-Ley N° 28314,
aprobado mediante Decreto
Supremo N° 012-2006-SA

INOCCUIDAD

Cumplir con los requisitos
establecidos por la Direccion
General de Salud Ambiental e
Inocuidad Alimentaria -
DIGESA, autoridad nacional
competente’.

Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-98-SA,
sus modificatorias y normativa
complementarias

Precision 1: Ninguna.

" Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado

mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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2.2. Envase y/o embalzje

Se emplearan envases de primer uso y que constituyan suficiente proteccién para el contenido del
producto en condiciones normales de manipuleo y transporte. Los envases, incluido el material de
envasado, deberan estar fabricados con sustancias inocuas y apropiadas al uso para el que se
destinan. No deberéan transmitir al producto sustancias toxicas ni olores ni sabores desagradables.
Cuando el producto se envase en sacos, éstos deberan estar limpios, ser resistentes y estar
bien cocidos. El peso tendra una tolerancia de acuerdo a lo indicado en la NMP 002:2018 Cantidad
de producto en preenvases. 3° Edicion, el peso se considera en base a la humedad méxima de 15
%, segun numeral 12.1 de la NTP 205.064:2015 (revisada el 2020).

El envase debera corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segtin lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias.

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el contenido neto del bien por envase. Ademés, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado

El rotulado de los envases de harina de trigo, ademéas de lo contemplado en el articulo 117 del
Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias y en el articulo 5 del Reglamento de la Ley que
dispone la fortificacion de harinas con micronutrientes-Ley N° 28314, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 012-2008-SA, debera cumplir con lo establecido en la NMP 001:2019 Regquisitos para
el etiquetado de preenvases. 52 Edicion y la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiguetado de alimentos preenvasados. 82 Edicidn, asi mismo se debera incluir Ia frase “contiene
gluten”, seguin el numeral 12.2 de la NTP 205.064:2015 (revisada el 2020).

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar, en las bases (seccion especifica, especificaciones
tecnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : HARINA DE TRIGO

Denominacion técnica : HARINA DE TRIGO PARA CONSUMO HUMANO

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general : Es el producto destinado al consumo humano que se obtiene de

la molienda gradual y metédica de granos limpios de trigo de las
especies Triticum aestivum o Tricum durum, durante el cual se
retira el salvado y germen quedando principaimente el
endospermo, el cual puede presentar diversos grados de
extraccion. Debe ser fortificada con micronutrientes, segun
normativa vigente. Puede tener agentes de tratamiento de
harina y/u otros micronutrientes.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien
La harina de trigo debera contener los nufrientes que establezcan las normas vigentes. La harina
de frigo deberé estar exenta de suciedad (impurezas de origen animal, incluidos insectos muertos o
vivos o en cuglquiera de sus estadios) en cantidades que puedan representar un peligre para la
salud humana. No se debera obtener a partir de granos fermentados o a partir de granos
descompuestos como consecuencia del ataque de hongos, roedores o insectos, segtin numeral 6.1
de la NTP 205.064:2015 (revisada el 2020).

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Cumplir con lo establecido en el
Requisitos fisico | numeral 6.2.1 para el tipo
quimicos especial de la NTP de Ia
referencia.

NTP 205.064:2015 (revisada el
. Cumplir con lo establecido en el 2020) TRIGO. Harina de trigo para
Requisitos  sensorial | numeral 6.2.2 de la NTP de Ia | consumo humano. Requisitos. 12
fisico referencia. Edicién

Cumplir con lo establecido en el
Aditivos alimentarios | numeral 7 de la NTP de la
referencia.

Reglamento de la Ley que dispone
Cumplir con lo establecido enel | la fortificacion de harinas con
MICRONUTRIENTES | articuio 4 del documento de la | micronutrientes-Ley N° 28314,
referencia. aprobado mediante Decreto
Supremo N° 012-2006-SA

Cumplir con los requisitos | Reglamento sobre Vigilancia y
establecidos por la Direccion | Control Sanitario de Alimentos y
General de Salud Ambiental e | Bebidas aprobado mediante

INCCUIDAD

Inocuidad Alimentaria— | Decreto Supremo N°® 007-98-SA,
DIGESA, autoridad nacional | sus modificatorias y normativa
competente’. complementaria

Precision 1: Ninguna.

1 Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inccuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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2.2. Envase ylo embalaje

Se emplearan envases de primer uso y que constituyan suficiente proteccion para el contenido del
producto en condiciones normales de manipuleo y transporte. Los envases, incluido el material de
envasado, deberan estar fabricados con sustancias inocuas y apropiadas al uso para el que se
destinan. No deberan transmitir al producto sustancias téxicas ni olores ni sabores desagradables.
Cuando el producio se envase en sacos, éstos deberan estar limpios ser resistentes y estar
bien cocidos. El pesc tendra una tolerancia de acuerdo a lo indicado en la NMP 002:2018 Cantidad
de producio en preenvases. 3° Edicién, el peso se considera en base 2 la humedad méaxima de
15 %, seglin numeral 12.1 de la NTP 205.064:2015 (revisada el 2020).

El envase debera corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias.

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yfo proforma del contrato), el contenido neto del bien por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado

El rotulado de los envases de harina de trigo, ademas de lo contemplado en el articulo el Articulo
117 del Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias y en el Articulo 5 del Reglamento de
la Ley que dispone la fortificacion de harinas con micronutrientes-Ley N° 28314, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 012-2008-SA, deberz cumplir con lo establecido en la NMP 001:2019
Requisitos para el etiquetado de preenvases. 5% Edicién y la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS
ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicién, asi mismo se debera incluir la
frase “contiene gluten”, segtn el numeral 12.2 de la NTP 205.064:2015 (revisada el 2020).

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar, en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), ofra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. |Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien : HUEVO DE GALLINA CALIDAD SEGUNDA
Denominacién técnica : HUEVO DE GALLINA CALIDAD SEGUNDA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcién general : El huevo de gallina es el 6vulo completamente evolucionado de la

especie Gallus gallus, constituido por cascarén, membranas,
camara de aire, clara, chalazas, yema y germen.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
El huevo de gallina calidad segunda debe presentar color blanco o pardo en sus diferentes
tonalidades, olor caracteristico y libre de olores desagradables, sabor caracteristico, las
caracteristicas de un huevo apto contemplan céscara libre de roturas y quifiaduras, sin cuerpos
extrafios ni manchas que alteren la apariencia, limpios y secos, la yema debera tener forma casi
esférica de contorno ligeramente definido, ubicacién céntrica vista a través de ovoscopio y
firmemente sostenida por las chalazas, los huevos destinados al consumo humano directo no deben
estar incubados o presentar embridn visible, seglin los numerales 5.1, 5.2 y 5.4.1 de la NTP
011.219:2015.

El huevo de gallina calidad segunda, de acuerdo a su peso, se clasifica en los siguientes tamarios,
segun indica el numeral 6.1 del a NTP 011.219:2015.

Tamario Peso Tamaiio Peso
Super chico <50g Grande 62,56—-68,88¢g
Chico 50— 55,55 g Jumbo 68,88 —72,22g
Mediano 55,55-62,5¢g Stper Jumbo 272,22

Y presentard las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

Cumplir con lo indicado en el
Requisitos sensoriales (color,| numeral 5.1 de la NTP de Ia
sabor, olor) referencia, segin el color
especificado por la entidad.
Cumplir con lo indicado en el
Requisitos fisicos numeral 5.2 de la NTP de la
referencia.

Cumplir con lo indicado en el
numeral 6.1 y la tabla 2 - de la
NTP de la referencia, segln el
tamaiio a contratar.

NTP 011.219:2015 HUEVOS.
Huevos de gallina. Requisitos

Tamarfio y clasificacion. 22 Edicion

Carmotefisticzy de ealidad Cumplir con lo indicado en el

::fnc::de e numeral 6.2 y la Tabla 3 para
—vema calidad segunda de la NTP de la
_ é s referencia.

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria  aprobado
mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG vy sus
modificatorias

Cumplir con lo establecido por el

Servicio Nacional de Sanidad
WEEIRsh Agraria — SENASA, autoridad
nacional competente®.

" Segin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legisiativa N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Precisién 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) el color y tamafio del huevo de gallina calidad segunda
requerido, de acuerdo 2 lo establecido en la norma NTP 011.219:2015, por ejemplo: Huevo de gallina
calidad segunda, de color pardo y tamafio mediano.

2.2. Envase y/o embalaje
Los envases del huevo de gallina calidad segunda deberan ser limpios, secos, de primer uso,
resistentes, que no transmitan olores, colores o sabores extrafos, que protejan al producto contra
la rotura, que permitan la ventilacién del producto y colocarlos verticalmente, y en caso de ser
reutilizables (sélo de material plastico), deberan ser lavados y desinfectados antes de su uso con
grado alimentario, segin el numeral 8.1 de la NTP 011.219:2015.

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
tecnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado del huevo de gallina calidad segunda debera cumplir con las disposiciones establecidas
en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82
Edicion, segln el numeral 9.2.1, de la NTP 011.219:2015:

- nombre del producto;

— marca registrada o razén social y domicilio fiscal del productor o empacador;
= clasificacién por peso y presentacién;

- nimero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento otorgado por SENASA;
- fecha de caducidad;

- lote (puede ser la fecha del vencimiento);

- contenido neto o niimero de unidades;

- instrucciones para su conservacion;

- codigo de Rastreabilidad generado en el procesamiento primario del alimento.

Precisidn 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), ofra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

: ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

: ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

: LITRO

: El aceite comestible y mezcla de los mismos en estado idéneo
para el consumo humano. Se compone de glicéridos de acidos
grasos y son de origen vegetal. No es un aceite vegetal
especificado.

Denominacién del bien
Denominacién técnica
Unidad de medida
Descripcion general

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
Es el aceite vegetal comestible y mezcla de los mismos en estado idéneo para el consumo humano.
Podrén contener pequefias cantidades de ofros lipidos, tales como fosfatidos, de constituyentes
insaponificables y de &cidos grasos libres naturalmente presentes en los aceites, segtin indican los
numerales 1y 2 de la norma Codex CXS 19-1981 (2019).

El aceite vegetal comestible podra contener los aditivos alimentarios presentados en el numeral 3
de la norma Codex CXS 18-1981 (2019).

CARACTERISTICA
CALIDAD

ESPECIFICACION ]V REFERENCIA

Color

Olor y sabor
Materia volatil a 105 °C
Impurezas insolubles

Cumplir con lo indicado en el
numeral 1 para aceite
refinado, seglin comresponda,
del Apéndice de la norma de la CXS 19-1881 (2019) Norma para
referencia. grasas y aceites comestibles no
regulados por normas individuales

Contenido de jabdn

Hierro (Fe)
Cobre (Cu)
indice de acido

indice de peréxido

Cumplir con lo indicado en el
numeral 4 de la norma de la
referencia.

Contaminantes

Cumplir con los requisitos |Reglamento sobre Vigilancia vy

INOCUIDAD

establecidos por la Direccién
General de Salud Ambiental e
Inocuidad  Alimentaria -

Control Sanitaric de Alimentos y
Bebidas aprobado mediante Decreto
Supremo N° 007-88-SA, sus

DIGESA, Autoridad Nacional | modificatorias y regulacion
competente!. complementaria

Precision 1: Ninguna.

2.2. Envase y/o embalaje
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, v estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del preducto durante toda su
vida Util, segun el articulo 118 del “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas” aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-88-SA, y sus modificatorias.

' Segtn articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N°® 034-2008-AG.
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El envase debera corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas” aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias.

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el contenido neto del bien por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de aceite vegetal comestible debera considerar lo siguiente, segun el
articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas aprobado
mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias, la NMP 001:2018. Requisitos para
el etiquetado de preenvases. 5 Edicién, y la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiquetado de alimentos preenvasados. 8% Edicion:

a) nombre del producto;

b) declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracion del producto;

c) nombre y direccién del fabricante;

d) nombre, razén social y direccién del importador, lo que podréa figurar en etiqueta adicional;

e)  numero de registro sanitario;

f) fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

g) cddigo o clave del lote;

h) condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera, por ejemplo:
"Manténgase protegido de la luz";

i) contenido en litros, del producto envasado.

Precisién 3. La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA

APROBADA
4 CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien :  AJO CATEGORIA SEGUNDA
Denominacion técnica :  AJO CATEGORIA SEGUNDA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general 1 El ajo es el bulbo o cabeza conformado por dientes, perteneciente

al género y especie Allium sativum L. de la familia Amaryllidaceae.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
El ajo categoria segunda, deberé ser entero, compacto y bien formado, de consistencia firme,
exentos de pudriciones o dafios fisicos (heridas y rajaduras), de materia extrafia (tierra, piedra,
arena u otro material extrafio objetable), de plagas (hongos, insectos, acaras, nematodos, entre
otros), de humedad externa (salvo la condensacion consiguiente a su remocién de una cdmara
frigorifica), de cualquier olor, color o sabor no caracteristico que afecte la calidad del producto; los
lotes de ajo deberan estar conformados por bulbos de la forma tipica de la variedad, compactos y
constituidos por dientes ovoides, carnosos, estar completos, secos o curados, cubiertos con sus
propias hojas envolventes secas y sin signos de desecacion, cada lote de ajo debera estar
conformado por una misma variedad, segun lo indica el numeral 5.1 de la NTP 011.101:2015
(revisada el 2021).

Y presentara las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Cumplir con lo indicado en el
Requisitos generales numeral 5.1 de la NTP de la
referencia.
Cumplir con lo indicado en el | NTP 011.101:2015
Categoria, sanidad y numeral 5.2 y Tabla 1 de la NTP | (revisada el 2021)
aspecto de la referencia para ajo categoria | HORTALIZAS. Ajo.
segunda. Requisitos. 22 Edicion
Cumplir con lo indicado en el
Clasificacién numeral 5.3.1.2 de la NTP de Ia
referencia.

Cumplir con lo establecido por el | Reglamento de  Inocuidad
Servicio Nacional de Sanidad | Agroalimentaria aprobado

: : mediante Decreto Supremo
Agr?rla SENASA,1 autoridad N° 0042011-AG y sus
nacional competente'. modificatorias

INOCUIDAD

Precisién 1: Ninguna.

2.2. Envase y/o embalaje
El ajo categoria segunda, debera ser envasado tomando en consideracion lo establecido en las
normas Codex CXC 1-1969 (2020) Principios generales de higiene de los alimentos, CXC 53-2003
(2017) Cédigo de practicas de higiene para las frutas y hortalizas frescas y CXC 44-1995 (2004)
Cédigo de practicas para el envasado y transporte de frutas y hortalizas frescas, de tal manera que
el producto quede debidamente protegido.

Los bulbos de ajo deberan ser envasados en sacos, bolsas u otros envases de grado alimentario,
para el expendio al por menor en mallas, cajas, u otros envases de tamarfio y peso variables, el
contenide de cada unidad de embalaje debe ser homogéneo y estar compuesto Unicamente por
bulbo de ajo de la misma variedad y calidad; los envases deben estar limpios y compuestos por

! Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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materiales que no causen alteraciones del producto, que retinan las condiciones de higiene, limpieza
y resistencia a la humedad, manipulacién y transporte, de modo que garantice la conservacion del
producto, segin indica el numeral 10 de la NTP 011.101:2015 (revisada el 2021).

Precisién 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado

El rotulado del ajo categoria segunda, deberéa cumplir con lo indicado en la norma Codex CXS 1-
1985 (2018) Norma general para el etiquetado de los alimentos preenvasados, ademés de las
disposiciones especificadas en el numeral 9 de la NTP 011.101:2015 (revisada el 2021).

- el nombre y variedad del producto indicado;

- categoria indicada como “segunda”;

- peso neto, en kilogramos;

- nombre o razén social del productor, envasador o vendedor, en el caso de productos
importados nombre o razén social del importador;

- el pais de origen;

- numero de Autorizacion Sanitaria de establecimiento emitido por el SENASA;

- codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), ofra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en numeral 2.1 de
la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien : HOJUELA DE AVENA

Denominacion técnica : HOJUELAS DE AVENA

Unidad de medida : Kilogramo

Descripcion general 3 Es el producto obtenido de los grancs de avena (Avena sativa,

L o Avena bizantina, L) previamente limpiados, secados,
estabilizados, descascarados, cortados transversalmente o no,
y que han sido aplastados para formar las hojuelas, escamas o
COpos.

2.  CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
Las hojuelas de avena deberan provenir de granos de avena enteros, limpios, sanos, libres de
infestacién por insectos y de cualquier otra materia extrafia objetable; por lo que deberan cumplir
con los requisitos establecidos en la NTP 205.033:1982 (Revisada el 2016). Las hojuelas de
avena deberan ser preparadas, procesadas y envasadas bajo condiciones higiénico-sanitarias
acordes con el CAC/RCP 1-1969 (2003) y otros codigos de practicas recomendados por el Codex
que sean pertinentes para este producto, segln los numerales 5.1y 5.2 de la NTP 205.050:2014
y su enmienda ENM1:2016.

CARACTERISTICA |  ESPECIFICACION | REFERENCIA
CALIDAD
Cumplir con lo establecido en
Requisitos fisico: el numeral 6.1
- Tamafio de particula | (correspondiente a hojuela de
- Materias extrafias avenanormal) de laNTP de la
referencia
Requisitos
fisicoguimicos
- Humedad
- Esm;)e'"a thass scea NTP 205.050:2014 HOJUELAS DE
) Fil;ra cruda (base Cumplir con lo establecido en | AVENA. Requisitos y métodos de
seca) elnumeral 6.2 de la NTP de la | ensayo y su enmienda ENM1:2016

- referenci
- Cenizas (base seca) a

- Grasa (base seca)
- Acidos grasos libres
(base seca)

Cumplir con lo establecido en
Requisitos sensoriales elnumeral 6.4 delaNTP de la
referencia

Cumplir con los requisitos | Reglamento sobre Vigilancia vy
establecidos por la Direccion | Control Sanitario de Alimentos y

General de Salud Ambiental e | Bebidas aprobado mediante

e Inocuidad  Alimentaria — | Decreto Supremo N° 007-98-SA,
DIGESA, autoridad nacional | sus modificatorias y normas
competente’. complementarias

Precisién 1: Ninguna

2.2. Envase
Las hojuelas deberan envasarse en recipientes que salvaguarden las cualidades higiénicas,
nutritivas, tecnolégicas y organolépticas (sensoriales) del producto. Los recipientes, inclusive el

I Segln articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062 Ley de inocuidad de los alimentos
aprobado mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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material de envasado, deberan ser fabricados con sustancias que sean inocuas y de acuerdo al
uso que se destina. No deberan transmitir al producto ninguna sustancia téxica ni olores o
sabores desagradables, segln el numeral 10.1 de la NTP 205.050:2014 y su enmienda
ENM1:2016.

El envase debera corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segtin lo establecido en
los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas aprobado mediante D.S. N° 007-98-SA y su modificatoria segun el D.S. N° 038-2014-
SA.

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el contenido neto del bien por envase. Ademas podra
‘indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases debera cumplir con lo establecido la NTP 209.038:2009 (revisada el
2014), segun el numeral 10.2 de la NTP 205.050:2014 y su enmienda ENM1:2016.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar, en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en el
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica

Precision 4: No aplica
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FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien : ZAPALLO MACRE CATEGORIA TERCERA
Denominacion técnica . ZAPALLO MACRE CATEGORIA TERCERA
Unidad de medida . KILOGRAMO
Descripcién general . Zapallo macre, es el fruto de la especie Cucurbita méxima Duch,

de la familia de las cucurbitaceas.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
Los zapallos macre categoria tercera deberan presentarse maduros, limpios, frescos, enteros y
sanos, perteneceran al mismo cultivar y deberan tener el grado de madurez comercial que les
permita soportar adecuadamente el manipuleo, transparte y conservacion en buenas condiciones,
segun indica el numeral 5.1.1 de la NTP 011.114:2015.

Los zapallos macre categoria tercera tendran como minimo un peso de 15 kg, segun indica la Tabla
1de la NTP 011.114:2015.

Y presentara las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

Cumplir con lo indicado en los
numerales 5.1.1, 5.4y 5.4.1 y Tabla
1 (para la Categoria tercera), de Ia
NTP de la referencia.

Presentacion y Sanidad

Madurez : =
- dureza de cascara Cumplir con lo indicado en el | NTP 011.114:2015
numeral 5.2 y Tabla 1 (para la [ HORTALIZAS. Zapallo
- color de cascara 4
Categoria tercera), de la NTP de la | macre. 22 Edicién
- textura de pulpa referencia
- color de pulpa i
Tamafio Cumplir con lo indicado en la Tabla 1
(para la Categoria tercera), de la
Defectos NTP de la referencia.
Reglamento de
Inocuidad

Cumplir con lo establecido por el 5 .
g : . Agroalimentaria
INOCUIDAD Servicio Nacional de Sanidad

: ; aprobado mediante
Agraria — SENASA, autoridad
ngcional competente! Decein  Supremo NS
. 004-2011-AG y sus
modificatorias

Precisién 1: Ninguna.

2.2. Envase y/o embalaje
El zapallo macre categoria tercera podra ser no envasado, pero su manipulacion debera tener en
consideracién lo establecido en la norma Codex CXC 1-1969 (2020) Principios generales de higiene
de los alimentos y otros textos pertinentes del Codex, asi como la reglamentacién nacional vigente,
segln indica el numeral 10.1 de la NTP 011,114:2015.

El zapallo macre categoria tercera se transporta a granel y se comercializa de acuerdo al peso de
cada unidad. Los zapallos también deberan ser acondicionados de tal manera que estén protegidos

de dafios mecanicos y adecuadamente ventilados, segin los numerales 8.1 y 8.2 de la
NTP 011.114:2015.

" Segln articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacién técnica
Unidad de medida
Descripcion general

: KILOGRAMO

: COL CRESPA CALIDAD SEGUNDA
: COL CRESPA CALIDAD SEGUNDA

: Hortaliza de la familia de las cruciferas correspondiente a la
especie Brassica oleracea var. Sabauda L.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Delbien

La col (sinénimo de repollo’) crespa calidad segunda deberd presentarse limpia y fresca,
pertenecera al mismo cultivar y debera tener un grado de madurez comercial que le permita
soportar el manipuleo, transporte y conservacién en buenas condiciones, segtin indica el numeral
3.1.1 de la NTP 011.108:1974 (revisada el 2018) y su Corrigenda Técnica.

De acuerdo al tamafio, la col crespa calidad segunda presentara la siguiente clasificacion segun
indica el numeral 3.1.5 y la Tabla 2 de la NTP 011.108:1974 (revisada el 2018) y su Corrigenda

Técnica:

Tamarno Relacion didmetro/peso

A Mas de 31 cm; mas de 6 000 g

B Mas de 23cma31cm; masde3500ga6000g

C De 17cma23cm;de 1000ga3500g

Y presentara las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA

ESPECIFICACION

REFERENCIA

CALIDAD

Presentacion

Cumplir con lo indicado en el numeral 3.1.1
de la NTP de la referencia.

Color

Cumplir con lo indicado en el numeral 3.1.2
de la NTP de |a referencia.

Forma

Cumplir con lo indicado en el numeral 3.1.3
de la NTP de la referencia.

Consistencia

Cumplir con lo indicado en el numeral 3.1.4
para la calidad segunda, de la NTP de la
referencia.

tocén

Tamafio y longitud del

Cumplir con lo indicado en los numerales
3.1.5y 3.1.7, segln el tamario requerido, de
la NTP de la referencia.

Sanidad

Cumplir con lo indicado en el numeral 3.1.6
para la calidad segunda, de la NTP de la
referencia.

NTP 011.108:1974 (revisada
el 2018) HORTALIZAS. Co
Crespa. 1% Edicién, y su
Corrigenda Técnica NTP
011.108:1974 (revisada el
2018)ICT 1:2019
HORTALIZAS. Col crespa.
CORRIGENDA TECNICA 1.
12 Edicién

INOCUIDAD

Cumplir con lo establecido por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria —SENASA,
autoridad nacional competente2.

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria aprobado
mediante Decreto
Supremo N° 004-2011- AG
y sus modificatorias

1 Seguin la Real Academia de la Lengua Espafiola, la palabra “col” es sindnimo de “repollo”.
2 Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) el tamafio de la col crespa calidad segunda requerida
de acuerdo a lo establecido en la norma NTP 011.108:1974 (revisada el 2018) y su Corrigenda Técnica,
por ejemplo: Col crespa de calidad segunda, de tamano C.

2.2

Envase y/o embalaje

La col crespa calidad segunda debera ser envasada tomando en consideracion lo establecido en
las normas Codex CXC 1-1969 (2020) Principios generales de higiene de los alimentos, CXC 53-
2003 (2017) Cédigo de practicas de higiene para las frutas y hortalizas frescas yCXC 44-1995
(2004) Codigo de practicas para el envasado y transporte de frutas y hortalizas frescas.

La col crespa calidad segunda debera ser acondicionada de tal manera que quede protegida,
ventilada y bien presentada, segtn indica el numeral 6.1 de la NTP 011.108:1974 (revisada el
2018) y su Corrigenda Técnica.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

23,

Rotulado

El rotulado de la col crespa calidad segunda debera cumplir con lo indicado en Ia
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiguetado de alimentos preenvasados. 82
Edicion y las disposiciones especificadas en el numeral 6.3 de la NTP 011.108:1974 (revisada el
2018) y su Corrigenda Técnica:

- el nombre del producto;

- nombre de la variedad, cultivar o tipo comercial;

- calidad segunda;

- tamario;

- peso neto, en kilogramos;

- nombre y domicilio legal del productor, envasador, distribuidor, importador o vendedor;
- el pais de origen;

- nidmero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA;

- cédigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

2.4,

Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien VAINITA CALIDAD SEGUNDA
Denominacién técnica VAINITA CALIDAD SEGUNDA
Unidad de medida KILOGRAMO
Descripcion general La vainita es una hortaliza, es el fruto inmaduro de la especie
Phaseolus vulgaris L. Es de color verde, de forma alargada y
ahusada.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
Las vainitas calidad segunda deberan presentarse limpias, frescas, enteras y sanas; perteneceran
al mismo cultivar, deberan tener un grado de madurez comercial que les permita soportar el
manipuleo, transporte y conservacion en buenas condiciones, segun indica el numeral 4.1.1 de la
NTP 011.111:1974 (revisada el 2011) y su Corrigenda Técnica.

De acuerdo al tamario la vainita calidad segunda, podré ser de los siguientes tamafios, segln indica
el numeral 4.1.5 de la NTP 011.111:1974 (revisada el 2011) y su Corrigenda Técnica:

Tamafio Relacién diametro menor/Peso
A Hasta 0,8 cm; Hasta 7 g
B Masde0,8cmai1,0cm; Masde7gailg

Y presentara las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Aspecto, fibrosidad, | Cumplir con lo indicado en el
afrijolamiento y dafios| numeral 4.1.4 y la Tabla 2 de la

(mecanicos y quimicos)

NTP de la referencia.

Forma

Cumplir con lo indicado en el
numeral 4.1.3 yla Tabla2 de la
NTP de la referencia.

Color

Cumplir con lo indicado en el
numeral 4.1.2 y la Tabla 2 de la
NTP de la referencia.

Sanidad

Cumplir con lo indicade en el
numeral 4.1.6 yla Tabla 2 de la
NTP de la referencia.

Tamano Yy longitud

Cumplir con lo indicado en el
numeral 4.1.5yla Tabla 2 de la
NTP de la referencia, segtn el
tamario requerido.

NTP 011.111:1974 (revisada
el 2011) HORTALIZAS.
Vainita. 12 Edicién, y su
Corrigenda Técnica NTP
011.111:1974 (revisada el
2011)/ICOR 1:2014
CORRIGENDUM 1:
HORTALIZAS. Vainita. 12
Edicién

INOCUIDAD

Cumplir con lo establecido por
el Servicio Nacional de Sanidad
Agraria — SENASA, autoridad
nacional competente’.

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria  aprobado
mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus
modificatorias

Precisién 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) el tamafio de las vainitas de calidad segunda requerido de
acuerdo a lo establecido en la NTP 011.111:1974 (revisada el 2011) y su Corrigenda Técnica, por ejemplo:
vainita calidad segunda del tamafio A.

7 Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado

mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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2.2.

Envase y/o embalaje

Las Vainitas Calidad segunda deberan ser envasadas tomando en consideracion lo establecido en
las normas Codex CXC 1-1869 (2020) Principios generales de higiene de los alimentos, CXC 53-
2003 (2017) Codigo de practicas de higiene para las frutas y hortalizas frescas y CXC 44-1995
(2004) Codigo de practicas para el envasado y transporte de frutas y horializas frescas, de tal
manera que el producto quede debidamente protegido.

Los envases deberan satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacién y resistencia
necesarias para asegurar la manipulacion, el transporte y la conservacién apropiada de las vainitas,
y deberdn estar exentos de cualquier materia y olor extrafios. Debe cumplir con los requisitos que
se indican en la NTP 203.016:1971 (revisada el 2011) VAINITAS ENVASADAS AL NATURAL. 12
Edicion, segun indica el numeral 7.2 de la NTP 011.111:1974 (revisada el 2011) y su Corrigenda
Técnica.

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, fipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3.

Rotulado

Los envases, o bien los documentos que acompafien el envio, ademas de los requisitos aplicables
especificados en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiguetado de alimentos
preenvasados. 82 Edicién, deberan indicar, en idioma espafiol, lo siguiente, segtin indica el numeral
7.3 delaNTP 011.111:1974 (revisada el 2011) y su Corrigenda Técnica:

- designacién de la hortaliza segun: nombre, cultivar, calidad y tamafio;

- peso neto en kilogramos;

- procedencia;

- nombre o marca del productor;

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA;
- codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento primario del alimento.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede medificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4,

Inserto No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

5 CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien :LIMON CATEGORIAII

Denominacion técnica : LIMON SUTIL CATEGORIA II

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripeion general : Es el fruto procedente de cualquier variedad de la especie Citrus

aurantifolia (Christmann) Swingle, de la familia de las Rutacezae.
También llamado limén de cebiche y limén de pica.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Delbien
El limon categoria Il debera estar entero, ser de consistencia firme, sanos (excluirse los afectados
por podredumbre o deterioro que impida su consumo) y limpios; practicamente exentos de cualquier
materia extrafia visible, de plagas (que afecten aspecto general), de dafios causados por plagas,
por bajas temperaturas, exentos de humedad (salvo condensacién consiguiente a su remocién de
una camara frigorifica), de cualquier olor y /o sabor extrafio, segun indica el numeral 5.1 de la
NTP 011.006:2005.

El limén categoria Il debera haberse recolectado cuidadosamente, haber alcanzado un grado
apropiado de desarrollo y madurez de acuerdo con los criterios peculiares de la variedad y la zona
en que se producen. El desarrollo y condicién de los limones deberan ser tales que les permitan
soportar el transporte y la manipulacién, y llegar en estado satisfactorio al lugar de destine, segtn
indica el numeral 5.1.1 de la NTP 011.006:2005.

El limén categoria II, de acuerdo a su didmetro se clasifica en los siguientes calibres, segun indica
el numeral 6 de la NTP 011.006:2005:

Calibre Diametro (mm) Unidades del producte por Kilogramo
A 44 a mas 20-22
B 41a43,9 23-27
C 382408 28-33
D 35a37,9 34-39

Y presentara las siguientes caracteristicas:
CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

Cumplir con lo indicado en el numeral
5.1 de la NTP de la referencia.
Cumplir con lo indicado en los
Categoria numerales 5.2.1 y 7.1.1 para limén
categoria Il de la NTP de la referencia. NTP 011.006:2005 FRUTAS.
Cumpiir con lo indicado en los | Limén Sutil. Requisitos. 4* Edicion|
Calibre (tamafio) numerales 6 y 7.2 para limén categoria
Il de la NTP de la referencia.

Cumplir con lo indicado en el numeral
8.1 de la NTP de la referencia.

Cumplir con lo establecido por el | Reglamento de Inocuidad

Regquisitos minimos

Homogeneidad

Servicio Nacional de Sanidad Agraria— | Agroalimentaria aprobado
INOCUIDAD SENASA, autoridad nacional | mediante Decreto Supremo N°
competente’. 004-2011-AG y sus

modificatorias

" Segtin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1082, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Precisién 1: La entidad convocante deberé precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) el calibre del limén categoria Il requerido, de acuerdo a lo
establecido en la norma NTP 011.006:2005, por ejemplo: imén categoria Il calibre C.

2.2. Envase y/o embalaje
El contenido de cada envase debera ser homogéneo y estar constituido tinicamente por limones del
mismo origen, variedad, calidad y calibre; en la categoria Il, el color deberd ser homogéneo. La
parte visible del contenido del envase debera ser representativa de todo el contenido, segtn indica
el numeral 8.1 de la NTP 011.006:2005.

El limén categoria Il debera ser envasado tomando en consideracién lo establecido en la norma
Codex CXC 44-1985 (2004). Cadigo de practicas para el envasado y transporte de frutas y hortalizas
frescas, segtn indica el numeral 8.2.de la NTP 011.006:2005.

Los empaques deberan satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacién y resistencia
necesarias para asegurar una manipulacion, transporte y conservacion apropiados de los limones.
Los empaques deberan estar exentos de cualquier materia y olor extrafio, segun indica el numeral
8.2.1 de la NTP 011.006:2005.

Podrén ser cajas de cartén, plastico, mallas u otros (evitar el uso de cajas de madera) de tal manera
que el producto quede debidamente protegido. Los materiales utilizados en el interior del envase
deberén ser nuevos (se incluye material recuperado de calidad alimentaria), estar limpios y ser de
calidad tal que evite cualquier dafio externo o interno al producto. Se permiten el uso de materiales,
en particular papel o sellos con indicaciones comerciales, siempre y cuando estén impresos o
etiquetados con tinta 0 pegamento no t6xico, segun indica el numeral 8.2 de la NTP 011.006:2005.

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado del limén categoria Il debera cumplir con las disposiciones establecidas en la
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicién
y demas disposiciones establecidas en el numeral 9 de la NTP 011.006:2005:

- nombre del producto y nombre de la variedad,;

- nombre/razén social del productor, envasador y/o distribuidor comercializador;
- origen del producto;

- categoria;

- calibre;

= peso neto;

- fecha de envasado;

- lote;

- numero de Autorizacién Sanitaria del Establecimiento emitido por el SENASA;
- codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien : ARVEJA VERDE CATEGORIA SEGUNDA
Denominacién técnica : VAINAS DE ARVEJA VERDE CATEGORIA SEGUNDA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general : La arveja verde es la semilla inmadura de la especie Pisum

sativum L. La vaina es el fruto de las plantas de la familia
Fabaceas (Leguminosas), que contiene las semillas de arveja
verde.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
Las vainas de la arveja verde categoria segunda deben presentarse con la adecuada madurez
comercial, limpias, frescas, enteras y sanas; pertenecerén a la misma variedad y deben estar en
condiciones adecuadas para su manipuleo, fransporte y conservacion en buenas condiciones,
segun lo especificado en el numeral 5.1.1 de la NTP 011.106:20186.

El contenido de cada unidad de empaque debe ser homogéneo y estar compuesto Ginicamente
por arvejas frescas de la misma variedad, grado, color y calibre. La parte visible del contenido
del empaque debe ser representativa del conjunto, segin lo indicado en el numeral 8.1.3 de Ia
NTP 011.106:2016.

Y debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Cahsistehicia Gragnos ligeramente duros y ligeramente
harincsos.
Llenado de vainas Tolerable hasta el 80% de vainas lienas.
; Ligeramente descoloridas y los granos de
Color de vaing ygrehos color ligeramente palido.
= Diametro ecuatorial del
e grano NTP  011.106:2016
Tamafio Pequefio Entre 7,1 mmy 8,7 mm HORTALIZAS. Arveja
Mediano | Entre 8,7 mmy 10,3 mm verde. Requisitos. 22
Grande Mayor a2 10,3 mm Edicion
Darios
serios: Se tolera 1% de vaina con indicios de
Indicios  de | pudricién, sin afectar a los granos.
udricion
Sanidad | Dafios leves:
manchas
ligeras, Se tolera 50% de arvejas con defectos.
heridas
cicatrizadas
Reglamento de
Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria,
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | aprobado mediante
autoridad nacional competente™. Decreto Supremo N°
004-2011-AG, y sus
modificatorias.

* Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) el tamafio de las arvejas verdes, de acuerdo a lo
establecido en la norma NTP 011.106:2016, por ejemplo: Arveja verde categoria segunda - tamario
grande.

2.2. Envase ylo embalaje
Las vainas de arvejas verdes categoria segunda deben ser envasadas tomando en
consideracién lo establecido en las nommas Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS
GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE
PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS.
Asimismo, deben ser acondicionadas de tal manera que queden protegidas, ventiladas v bien
presentadas, segun lo indicado en el numeral 8.1.1 de la NTP 011.106:2016.

Los empaques deben estar limpios y compuestos por materiales que no causen alteraciones al
producto, y sean de material adecuado que retina las condiciones de higiene, limpieza,
ventilacion y resistencia a la humedad, manipulacion y al transporte, de modo que garantice una
adecuada conservacion del producto, segin se indica en el numeral 814 de la
NTP 011.106:2016.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre gue se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado se debe efectuar de acuerdo con lo establecido en la norma Codex CXS 1-1985
(2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS y
las disposiciones especificadas en el numeral 8.2 de la NTP 011.106:2016, conteniendo las
siguientes indicaciones:

- peso neto en kilogramos;

- procedencia y fecha de cosecha;

- nombre o marca del productor;

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitido
por el SENASA.

Precisién 3: La entidad convocante deberz indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 ylo proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacién técnica
Unidad de medida
Descripcién general

: YUCA CATEGORIA I

: YUCA / MANDIOCA CATEGORIA Il

: KILOGRAMO

: La Yuca (Mandioca) variedad comercial dulce, es Ia raiz obtenida
de Manihot esculenta Crantz, de la familia de las Euphorbiaceae.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Delbien

La yuca categoria Il debera haberse recolectado cuidadosamente y haber alcanzado un grado
apropiado de desarrollo fisiolégico, teniendo en cuenta las caracteristicas de la variedad y la zona
en que se produce. El desarrollo y condicién de la yuca categoria Il deberan ser tales que le
permitan soportar el transporte y la manipulacion y llegar en estado satisfactorio al lugar de
destino, segtn indica el numeral 2.1.1 de la NTP-CODEX STAN 238:2014 (revisada el 2019).

La yuca categoria Il se clasifica en los siguientes calibres, de acuerdo al didmetro en la seccién
transversal mas gruesa de la raiz, segun el numeral 3 de la NTP-CODEX STAN 238:2014

(revisada el 2019):

Calibre Didmetro (cm) |
A 3,5-6,0
B 6,1-8,0
c >80

Y presentara las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Cumplir con lo indicado en el
Requisitos minimos numeral 2.1 de la NTP de la
[EfErenga, NTP-CODEX STAN

Clasificacién y tolerancia de

Cumplir con lo indicado en los
numerales 2.2.3 y 4.1.3 de la

[238:2014 (revisada el 2019)

calicad NTP de I referanci Kok, TARE Cx i

Cumplir con lo indicado en los \Edi i ’

cion

Calibre numerales 3y 4.2 de la NTP de

la referencia, de acuerdo a la

yuca a contratar.

Cumplir con lo establecido porel i;?;;?;g;ﬁaﬁge g‘ggﬁggg
INOCUIDAD Senidia Nagoosl de Sanidad mediante Decreto Supremo

Agraria — SENASA, autoridad
nacional competente?.

N° 004-2011-AG y sus

modificatorias

Precisién 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) el calibre de la yuca categoria Il requerido de acuerdo a lo
establecido en la norma NTP-CODEX STAN 238:2014 (revisada el 2019), por ejemplo: yuca categoria Il

calibre B.

2.2. Envase ylo embalaje

~

La yuca categoria Il deberd ser envasada segun lo establecido en las normas Codex
CXC 1-1969 (2020) Principios generales de higiene de los alimentos, CXC 53-2003 (2017) Cédigo
de practicas de higiene para las frutas y hortalizas frescas y CXC 44-1995 (2004) Cadigo de
practicas para el envasado y transporte de frutas y hortalizas frescas, de tal manera que el producto

1 Segin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprebado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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quede debidamente protegido.

El contenido de cada envase debera ser homogéneo en cuanto a la forma y estar constituido
tinicamente por yuca categoria Il del mismo origen, variedad y/o tipo comercial y calibre. La parte
visible del contenido del envase debera ser representativa de todo el contenido, segun indica el
numeral 5.1 de la NTP-CODEX STAN 238:2014 (revisada el 2019).

Los materiales utilizados en el interior del envase deberan ser nuevos (esto incluye el material
recuperado de calidad alimentaria), estar limpios y ser de calidad tal que evite cualquier dafio externo
o interno al producto. Se permite el uso de materiales, en particular papel o sellos, con indicaciones
comerciales, siempre y cuando estén impresos o etiquetados con tinta o pegamento no téxico, segun
indica el numeral 5.2 de la NTP-CODEX STAN 238:2014 (revisada el 2018).

Los envases deberén satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia
necesarias para asegurar la manipulacion, el transporte y la conservacion apropiados de la yuca
categoria II, y deberén estar exentos de cualquier materia y olor extrafios, segun indica el numeral
5.2.1 de la NTP-CODEX STAN 238:2014 (revisada el 2018).

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la plurzlidad de postores.

2.3. Rotulado
Cada envase debera llevar las siguientes indicaciones en letras agrupadas en el mismo lado,
marcadas de forma legible e indeleble y visible desde el exterior, 0 bien en los documentos que
acomparien el envio, segln indica el numeral 6.2 de la NTP-CODEX STAN 238:2014 (revisada el
2019):

- nombre del producto y tipo (dulce) si el contenido no es visible desde el exterior;

- nombre de la variedad (facultativo);

- nombrey direccion del envasador y/o expedidor;

- pais de origeny, facuitativamente, nombre del lugar, distrito o regién de produccion;

- categoria lI;

- calibre (expresado como cédigo de calibre o diametro minimo y maximo en cm);

- peso neto;

- instrucciones de preparacion (incluir una leyenda que indique que la yuca deber pelarse y
cocerse antes de su consumo);

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA;

- codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento primario del alimento.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

CARAMBOLA CATEGORIA II
CARAMBOLA CATEGORIA Il
KILOGRAMO

La carambola es el frufo proveniente de la especie Averrfioa
carambola L. de la familia Oxalidaceae.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien

La carambola categoria Il de acuerdo a su desarrolio y condicién deberan ser tales que permitan
soportar el transporte, manipulacion y llegar en estado satisfactorio al lugar de destino, segun indica
el numeral 2.1.1 de la horma Codex CXS 187-1993 (2005).

La carambola categoria Il se clasifica de acuerdo a su calibre

el numeral 3 de la Codex CXS 187-1993 (2005).

en los siguientes pesos, segtn indica

Calibre Peso (en gramos)
A 80—12¢8
B 130-190
Cc >190

Y presentara las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA

ESPECIFICACION

REFERENCIA

CALIDAD

Requisitos minimos

Cumplir con lo indicado en el
numeral 2.1 de la norma de la
referencia.

Cumplir con lo indicado en el

Clasificacion numeral 2.2.3 de lanorma de la
referencia.
Cumplir con lo indicado en los
" numerales 3 4.2 para la
Calibre Y 4

categoria Il, de la norma de la
referencia.

Tolerancia de Calidad

Cumplir con lo indicado en el
numeral 4.1.3 de lanorma de la
referencia.

CXS 187- 1993 (2005) Norma
para la Carambola

INOCUIDAD

Cumplir con lo establecido por
el Servicio Nacional de Sanidad
Agraria — SENASA, autoridad
nacional competente!.

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria  aprobado
mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus
modificatorias

" Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislative N°

mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
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Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) el calibre de la carambola categoria Il requerida de acuerdo
a lo establecido en la norma Codex CXS 187-1993 (2005), por ejemplo: Carambola categoria I, calibre B.

2.2. Envase y/o embalaje
La carambola categorifa Il debers ser envasada segtin lo establecido en las normas Codex CXG 1-
1969 (2020) Principios generales de higiene de los alimentos, CXC 53-2003 (2017) Cédigo de
précticas de higiene para las frutas y hortalizas frescas y CXC 44-1995 (2004) Codigo de practicas
para el envasado y transporte de frutas y hortalizas frescas, de tal manera que el producto quede
debidamente protegido.

El contenido de cada envase debera ser homogéneo y estar constituido Unicamente por carambolas
del mismo origen, variedad, calidad y calibre. La parte visible del contenido del envase debera ser
representativa de todo el contenido, segtn indica el numeral 5.1 de la norma Codex CXS 187- 1993
(2005).

La carambola categoria |l debera envasarse de tal manera que el producto quede debidamente
protegido. Los materiales utilizados en el interior del envase deberan ser nuevos (incluye el material
recuperado de calidad alimentaria), estar limpios y ser de calidad tal que evite cualquier dafio
externe o interno al producto. Se permite el uso de materiales, en particular papel o sellos, con
indicaciones comerciales, siempre y cuando estén impresos o etiquetados con tinta o pegamento
no téxico, segun indica el numeral 5.2 de la norma Codex CXS 187-1993 (2005).

Los envases deberéan satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia
necesarias para asegurar la manipulacién, el transporte y la conservacion apropiada de la
carambola categoria I, los envases deberan estar exentos de cualquier materia y olores extrafios,
segun indica el numeral 5.2.1 de la norma Codex CXS 187- 1993 (2005).

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

23. Rotulado
El rotulado de la carambola categoria Il debera cumplir con lo indicado en la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicion y las disposiciones
especificadas en el numeral 6.2 de la norma Codex CXS 187-1993 (2005).

- nombre del producto,

- categoria,

- peso neto,

- calibre (codigo de calibre o gama de pesos en gramos),

- nombre y direccion del envasador y/o expedidor,

- pais de origen,

- el cadigo o clave del Iote,

- fecha de envasado,

- numero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA,
- codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto No aplica.

Precisién 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1 CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : POLLO ENTERO CON MENUDENCIA REFRIGERADO
Denominacién técnica : POLLO ENTERO CON MENUDENCIA REFRIGERADO
Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcioén general : Pollo es el ave de la especie Gallus domesticus, que no ha

llegado a su estado adulto y cuya extremidad del esternon es
flexible. El pollo entero con menudencia refrigerado consiste
en una carcasa (cuerpo entero desangrado, desplumado y
eviscerado) con todas sus partes, incluyendo: pecho, alas,
muslos, piernas y espinazo. Contiene las menudencias
(cuello o pescuezo, patas, cabeza, molleja, corazén e
higado). La carcasa y las menudencias deben haberse
sometido a un proceso de enfriamiento hasta alcanzar una
temperatura no mayor a 4 °C. Tanto la rabadilla como Ia
grasa abdominal pueden o no estar presentes.

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Delbien

El pollo entero con menudencia refrigerado debe proceder de aves sanas, faenadas en
establecimientos autorizados o habilitados por la Autoridad Sanitaria y cuya came ha sido
declarada apta para el consumo humano bajo inspeccion sanitaria, segin lo indicado en el
numeral 6.1 de la NTP 201.054:2008 y en el Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de
Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

Las menudencias deben estar presentadas de la siguiente manera y podrén ser colocadas dentro
de la carcasa, segun lo establecido en el numeral 5.2 de la NTP 201.054:2009:

PRODUCTO PRESENTACION
VISCERA
Higado No debe tener la vesicula biliar
Corazon Puede estar con o sin pericarpio
X Puede estar con o sin grasa, debe estar sin membrana, ni
Molleja .
contenido
APENDICE

Comprenderan las vériebras cervicales, asi como los
tejidos blandos que las rodean
Comprenderan los metatarsos y falanges, asi como los
tejidos blandos que los rodean
Correspondera los huesos del créneo y cara, asi como los
tejidos blandos gue los rodean

Cuello o pescuezo

Patas

Cabeza

Después del proceso de faenado, no debera haber demora en el enfriamiento de la carcasa y las
menudencias, hasta lograr una temperatura interna de 0 °C a 4 °C en las mismas, seguin lo
establecido en el numeral 6.5 de [a NTP 201.054:2008.
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El pollo entero con menudencia refrigerado, presentara las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION T REFERENCIA
CALIDAD
De la carcasa del polle

- Debe tener buena conformacién, es
decir que debe presentar una relacién
armoniosa entre la estructura ésea y
los musculos. No debe presentar
defectos o deformaciones que cambien

la apariencia.
- Debe tener la cobertura de grasa bien
distribuida.
- No debe presentar incisiones o
- Aspecto general rasgaduras de la piel que afecten su
apariencia.

- Debe presentar ausencia de
desarticulaciones o rofuras de huesos.
El cartilago separado del hueso de la

pecfuga no se considera  una | NTp 201.054:2009. CARNE Y

desarticulacion o una rotura. PRODUCTOS CARNICOS.
- No deben tener presencia de plumas. | Aves para consumo.
- No debe presentar lesiones por frio o | Definiciones y requisitos de las
por escaldado. carcasas y nomenclatura de
- cortes. 22 Edicion
- Color Caracteristico del pollo
Sui generis y exento de cualquier olor
- Olor
anormal
- Consistencia Firme y elastica al tacto, tanto el tejido

muscular como la grasa
- pH De58a6,5

De las menudencias

- Color Caracteristico
- Olor Sui generis y exento de cualquier olor
anormal

Firme y elastica al tacto, tanto el tejido

- Consistenci
e muscular como la grasa

Reglamento de Inocuidad

Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria aprobado
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo N°
autoridad nacional competente’. 004-2011-AG y sus

modificatorias.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas, numeral 3.2 y/o proforma del contrato) la temperatura de recepcion de las carcasas y de las
menudencias, la cual no debe exceder de 4 °C. Del mismo modo, debera indicar si la carcasa del pollo
podréa o no contener los rifiones, si el corazén contendra o no el pericarpio y si la molleja presentars o
no grasa. Asimismo, la entidad debera indicar el peso promedio de cada pollo, y si la rabadilla y la grasa
abdominal deberan o no ser retiradas.

" Segun el articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislative N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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2.2. Envase ylo embalaje
Elenvase y embalaje deberan ser de primer uso y estar limpios, inocuos y no deberan comunicar
olores o sabores extrafios al producto; asimismo, deberan ser impermeables, resistentes y
protegeran al producto. Los materiales de envoltura deberan ser limpios e higiénicos y al retirarse
no deberan dejar residuos sobre el producto, segun lo establecido en el numeral 6.7 de Ia NTP
201.054:2009.

El disefio y los materizles de envasado deberan ofrecer una proteccién adecuada de los
productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y permitir un etiquetado
apropiado. Los materiales para el envasado, no deberan ser toxicos ni representar una amenaza
para la inocuidad y la aptitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso
especificadas, segtn lo indicado en el numeral 7.2.9 del Cédigo de Practica CXC 1-1969 (2020).
Principios generales de higiene de los alimentos, del Codex Alimentarius.

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del conrato), si las carcasas de pollo entero refrigerado se
despacharan embolsadas de manera individual o a granel en envases con tapa. Asimismo, debera
indica si la menudencia se colocara envasada deniro de cada carcasa de manera individual o en un
envase separado de ésta, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la
pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de pollo entero con menudencia refrigerado, deberé cumplir con los
requisitos establecidos en la norma del Codex Alimentarius CXS 1-1985 (2018). Norma general
para el etiquetado de los alimentos preenvasados, y debera indicar lo siguiente:

- Nombre del producto.

- Pais de origen.

- Nombre y direccion del fabricante, envasador o distribuidor.

- Identificacién del lote.

- Fecha de vencimiento.

- Condiciones de almacenamiento.

- Peso neto.

- Nimero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario
de Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SENASA.

El rétulo también aplica para los envases en los que se presenten las menudencias.

Precisién 3: La Entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrate), que el rotulado debera colocarse en los envases
individuales (para el caso de solicitar las carcasas envasadas de manera individual) o en el envase a
granel. Asimismo, debera indicar otra informacion que considere deba estar rotulada. La informacién
adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral 2.1 de la
presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica

Precision 4: No aplica
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : CARNE DE RES — CORTE CUADRIL REFRIGERADQO

Denominacién técnica : CARNE DE BOVINO — CORTE CUADRIL (CORAZON DE
CUADRIL) REFRIGERADO

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general : El bovine comprende a los animales de las especies Bos

taurus, Bos indicus y del género Bubalus la especie Bubalus
bubalis y sus hibridos. El corte cuadril refrigerado es una
pieza sin hueso del cuarto posterior, la cual ha sido enfriada
hasta alcanzar una temperatura no mayor a 4°C.
Corresponde a los musculos gliteo medio, gliteo profundo y
gliteo accesorio fusionado al gliteo medio, apoyandose
sobre el hueso coxal.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
El corte cuadril refrigerado debe proceder de animales sanos, fasnados bajo inspeccién
veterinaria y de plantas faenadoras o camales autorizados por la Autoridad Sanitaria. Solo se
podran comercializar aquellos cortes de carne provenientes de carcasas que hayan sido
aprobadas como aptas para consume humano en la inspeccién veterinaria, segin lo sefialado
en el numeral 6.1.1 de la NTP 201.055:2021 y en el capitulo Il del Reglamento Sanitaric del
Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

El corte cuadril refrigerado debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD

Aspecio general Superficie brillante, acabado libre de

defectos
Color ecft';zf.]f:s“c"’ exento de  colores | \irp 501.055:2021 CARNE Y
Caracteristico y exento de cualquier olor PROPUCTOS CARNI.(,:OS'
Olor Definiciones, clasificaciéon y

anormal u ofensivo
Firme y eléstica al tacto, tanto la grasa

requisitos de carcasas vy

. . . gy
Consistencia caing el tejido muscilar carne de bovinos. 3? Edicion
pH Entre 55y 6,4
Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional competente®. N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precisién 1: La entidad convocante debera sefialar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas, numeral 3.2 y/o proforma del contrato) que la temperatura de recepcion del corte cuadril
refrigerado no debe exceder de 4 °C. Del mismo modo, debera indicar la forma de presentacién del
corte de res, como en corte entero o en porciones individuzales (filetes o trozos), entre otros; indicando
el peso aproximado de cada presentacion. Por ejemplo:

Ejemplo 1. Carne de Res - Corte cuadril refrigerado, corte entero, cuya temperatura no debe exceder
de 4 °C.

Ejemplo 2: Carne de Res - Corte cuadril refrigerado, en filetes de 200 g cada uno aproximadamente,
cuya temperatura no debe exceder de 4°C.

! Segun el articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

Versién 01 Pagina 1 de 2

~




GOBIERNO REGIONAL DE MADRE DE DIOS-DIRECCION REGIONAL DE TRANSPORTE Y COMUNICACIONES
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 2-2022-DRTC-MDD/OEC - PRIMERA CONVOCATORIA

2.2. Envase ylo embalaje
El envase y embalaje deben ser inocuos, limpios e higiénicos, de grado alimentario y no deben
comunicar olores o sabores extrafios al producto. Asimismo, deben ser impermeables,
resistentes, conservar las caracteristicas del producto y, al eliminarse, no deben dejar residuos
sobre la carne, segun lo establecido en el numeral 9 de la NTP 201.055:2021.

El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de los productos
para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafios y permitir un etiquetado apropiado. Los
materiales para el envasado no deben ser téxicos ni representar una amenaza para la inocuidad
y la aptitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso especificadas, segtn
lo indicado en el numeral 7.2.9 del cédigo de practica Codex CXC 1-1969 (2020). Principios
generales de higiene de los alimentos.

Cuando la came sea envasada o envuelta, el material debe ser apto para su utilizacién y las
cajas o cartones deben disponer de un forro adecuado o de otro medio adecuado para proteger
la carne, con la salvedad de que en determinados casos no seré necesario que estén forrados o
protegidos de otra manera si las piezas de carne, tales como los cortes, son envueltas
individuaimente antes de ser envasadas, segin lo indicado en el numeral 151 del cadigo de
practicas Codex CXC 58-2005. Codigo de practicas de higiene para la carne.

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto aproximado de producto por envase.
Ademés, podré indicar las caracteristicas del envase tales como: material, tipo de cerrado o
presentacién a granel en envases con tapa, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas
aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
Los cortes de carne de res deben estar adecuadamente identificados para facilitar su
rastreabilidad mediante etiquetado, documentacién o informacion pertinente, seguin lo sefialado
en el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

En caso de estar envasados o empacados, la etiqueta o rétulo utilizado para la comercializacion,
debe cumplir con la legislacién nacional vigente o en su defecto con la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicion. Ademas, debe
cumplir con los requisitos aplicables especificados en la norma Codex CXS 1-1985 (2018).
Norma general para el etiquetado de los alimentos preenvasados, segin lo sefialado en el
numeral 10 de la NTP 201.055:2021, por lo que debe indicar lo siguiente:

- nombre del producto;

- pais de origen;

- nombre y direccién del fabricante, envasador o distribuidor;

- identificacién del lote;

- fecha de vencimiento;

- condiciones de almacenamiento;

- peso neto;

- nimero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario
de Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SENASA.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
tecnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precisioén 4. No apilica.
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FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien : CHARQUI
Denominacién técnica : CHARQUI
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general :  El charqui es la carne desgrasada y salada de alpacg, llamay sus

hibridos, obtenida mediante el proceso de secado o deshidratado,
con la finalidad de prolongar su tiempo de vida dtil
Comerciaimente puede presentarse con hueso o sin hueso, asi
como fileteado, deshilachado, desmenuzado,.en cubos y otros.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
La carne destinada a la elaboracién del charqui, deberd provenir de animales faenados bajo
inspeccion veterinaria y de centros de faenamiento autorizados por la entidad sanitaria competente
y cumplir con la NTP-CODEX CAC/RCP 58:2012 CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS. Cédigo de
préctica de higiene para la carne. 12 Edicién, segin lo indicado en el numeral 5.1 de Ila NTP
201.059:2015 y en el Reglamento Sanitario de Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

E! Charqui no debera contener conservadores, con excepcién de la sal. La sal utilizada en la
elaboracion del charqui deberéd ser de calidad alimentaria y cumplir con los requisitos establecidos
para su uso, segun la norma Codex Stan 150-1985 (2012). Norma para la sal de calidad alimentaria,
segun lo establecido en el numeral 5.3 de la NTP 201.059:2015.

Y debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Proteinas Minimo 45 %
Grasa Maximo 12 %
Humedad Maximo 20 %
Sabor salado caracteristico. NTP 201.059:2015 CARNE
Y PRODUCTCS
Color tipico en tonalidades de blanco | CARNICOS. Charqui.
pajizo. Requisitos. 22 Edicién.
Requisitos sensoriales Olor caracteristico, exento de olor
rancio y otros olores extrafos
(putrefactos, enmohecidos).
Textura seca al tacto sin presentar
apariencia viscosa.
Versién 01 Pagina1de 3
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
INOCUIDAD Reglamento de Inocuidad
- Servicio Nacional de Sanidad Agraria | Agroalimentaria aprobado
Cumplir con los requisitos — SENASA? para alimentos de | mediante Decreto Supremo
establecidos  por la | procesamiento primario; o, N° 004-2011-AG %
autoridad competente’. modificatorias.

Reglamento sobre
Segn el tipo de Vigilancia y  Control
procesamiento, el charqui | — Direccion ~ General de  Salud | Sanitarioc de Alimentos vy
debe cumplir con: Ambiental e Inocuidad Alimentaria — | Bebidas aprobado
DIGESA® para alimentos elaborados | mediante Decreto Supremo
industriaimente (fabricado). N° 007-98- SA, sus
modificatorias y regulacion

complementaria.

Precisién 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) la carne de camélido de la cual procede el charqui (alpaca,
llama o sus hibridos); asi mismo, deberé precisar la presentacion comercial de charqui requerida, que
puede ser con hueso o sin hueso y/o fileteado, deshilachado, desmenuzado, en cubos u otros: por ejemplo:
charqui de alpaca sin hueso, en cubos.

2.2. Envase y/o embalaje
El charqui debera envasarse en envases de primer uso y estar limpios; no deberan transmitir clores
ni sabores al producto. Los envases no deben exceder los limites establecidos sobre migracion de
sustancias que representen un riesgo para la salud humana. Deberén cumplir con los requisitos de
inocuidad establecidos para los envases en contacto con los alimentos y deberan ser impermeables
y resistentes, a fin de proteger al producto, segin lo indicado en el numeral 5.5 de la NTP
201.059:2015.

Precisién 2: La entidad convocante deber2 indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de charqui debera cumplir con lo establecido en la legislacion vigente en
materia de rotulado, asi como con la NMP 001:2019*. Requisitos para el etiquetado de preenvases.
52 Edicion, y debera contener como minimo la siguiente informacion segun las letras a) y b) del
numeral 5.6 de la NTP 201.059:2015:

- Nombre o denominacion del producto.
- Nimero de Registro Sanitario o de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento, segln la
autoridad competente que le corresponda de acuerdo al tipo de proceso seguido para la

' La autoridad competente dependera del proceso seguido para la obtencién del bien; si la operacion de secado, por
ejemplo, es natural (solo implica una transferencia de masa y no se requiera necesariamente control), la autoridad
competente serd el SENASA, en ese sentido, el bien y proveedor deberan cumplir con lo establecido en los
documentos técnicos de referencia emitidos por el SENASA en materia de inocuidad alimentaria. Sin embargo, si el
secado es de tipo industrial, la autoridad competente seré la DIGESA: en ese sentido, el bien y proveedor deberan
cumplir con lo establecido en los documentos técnicos de referencia emitidos por la DIGESA en materia de inocuidad
alimentaria. La entidad no requerira hacer dicha precision, es responsabilidad del proveedor cumplir con lo establecido
por la autoridad competente correspondiente seguin el proceso seguido para la obtencién del bien de Ia presente ficha
técnica.

2 Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

3 Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de inocuidad de los alimentos aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

4El plazo para la implementacién y cumplimiento de la Norma Metrolégica Peruana NMP 001:2019 sera de un (01)
afio, contado a partir del 02 de enero de 2020 (fecha de publicacion de la Resolucién Directoral 016-2018-INACAL/DM
en el Diario Oficial El Peruano). Durante el plazo de implementacién, la Norma Metrolégica Peruana NMP 001:2014
“Requisitos para el etiquetado de productos preenvasados — 42 Edicién”, estara vigente.

Versién 01 Pagina2de 3




GOBIERNO REGIONAL DE MADRE DE DIOS-DIRECCION REGIONAL DE TRANSPORTE Y COMUNICACIONES
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 2-2022-DRTC-MDD/OEC - PRIMERA CONVOCATORIA

obtencién del bien.

- Cddigo o clave de lote.

- Pais de fabricacion.

- Fecha de vencimiento.

- Condiciones de conservacion.

- Contenido neto.

- Declaracién de los ingredientes

- Declaracion de aditives empleados en la elaboracion del producto (para el caso de alimentos
industrializados).

- Nombre y domicilio legal en el Perl del fabricante o procesador primario o envasador o
distribuidor responsable, segtin corresponda, asi como su nimero de RUC.

En el caso de que el producto se encuentre bajo el control del SENASA, se debera incluir también el cédigo de
trazabilidad dado por la autoridad competente.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica

Precisién 4: No aplica
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien : PACO ENTERO REFRIGERADO - CALIDAD A
Denominacion técnica . PESCADO PACO FRESCO ENTERO — CALIDAD A
Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general : Es el pescado perteneciente a la especie Piaractus

brachypomus, proveniente de centros de cultivo,
sanitariamente apto para consumo humano que ha sido
enfriado o refrigerado a una temperatura no inferior a -1 °C,
al que no se le ha extraido las visceras, con o sin branquias.

2.  CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
El Paco entero refrigerado — calidad A debera presentar las condiciones de frescura de acuerdo
con la especie; asimismo, debera ser limpio y fresco, sin ninguna clase de magulladuras,
desgarramientos o coloraciones anormales, debera tener el olor caracteristico de la especie y
debera estar libre de olores anormales. El misculo debera estar firmemente adherido a la
columna vertebral y presentara consistencia firme y elastica, las visceras se presentaran
diferenciadas con color brillante y textura firme y las paredes abdominales se presentaran sin
dafos y sin espinas desprendidas, segun indican los numerales 5.2.1, 5.2.2, 5.2.4 y5.25 de la
NTP 041.001:2019.

El Paco entero refrigerado — calidad A, presentara las siguientes caracteristicas:

_CARACTERISTICA | ESPECIFICACION [ REFERENCIA
CALIDAD

Iridiscente, tornasolado

Brillante

Color uniforme

- Mucosidad |- Mucus transparente y acuoso
Convexos

Cornea transparente

Pupila negra y brillante

Color vivo

Color uniforme a rojo sangre
Brillante

- Mucus ausente o trazos de agua
limpia

feage NTP  041.001:2019
Rojo brillante o rosado PESCADO FRESCO.
Transiicide Requisitos. 3¢ Edicién

- Liso

Brilloso

Algas marinas

Aire oceanico

Pasto mojado

Ligeramente metalico

A pepino o melén

A carne roja (sangre)

- Aiodo

Musculo muy firme o duro, rigido
Elastica

Musculo resistente a la presion del
dedo

Musculo consistente

- Piel

- Ojos

Color y aspecto
- Branquias

- Misculo

'

Olor

Textura del misculo
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| CARACTERISTICA | ESPECIFICACION |  REFERENCIA

Manual “Indicadores
sanitarios y de
inocuidad para los
Cumplir con los requisitos | productos pesqueros y
establecidos por el Organismo |acuicolas para mercado

INOCUIDAD Nacional de Sanidad Pesquera -|nacional y de
SANIPES, Autoridad  Nacional |exportacién” aprobado
competente’. mediante Resolucion de

Direccién Ejecutiva N°
057-2016-SANIPES-DE
y su modificacién

El Paco entero refrigerado — calidad A debera mantenerse permanentemente en hielo? hasta el
momento de su entrega, para lo cual se aplicara una cantidad adecuada y suficiente de hielo,
segun lo indicade en los articulos 28 y 50 del Decreto Supremo N° 040-2001-PE, Aprueban
Norma Sanitaria para las Actividades Pesqueras y Acuicolas y sus modificatorias y en el 4.1.2
de la norma NTP-CODEX CAC/RCP 52:2017 CODIGO DE PRACTICAS PARA EL PESCADO Y
LOS PRODUCTOS PESQUEROS. 12 Edicion.

Precision 1: Ninguna.

2.2. Envase y/o embalaje

Las cajas, contenedores u otros recipientes utilizados para el transporte y despacho del pescado,
deben ser de materiales resistentes a la corrosién, lisos, no absorbentes y faciles de identificar,
limpiar y desinfectar. Asimismo, deben impedir que se alteren |as caracteristicas organolépticas
del pescado, evitar que se transmita al pescado sustancias nocivas a la salud humana y ser
resistentes de manera tal que aseguren la proteccion de los productos contra la contaminacién y
dafios fisicos. Del mismo modo, deben estar disefiados de tal manera que, al apilarse, el peso
descanse sobre los propios recipientes y no sobre el pescado; esta prohibido colocar el pescado
directamente sobre el suelo, segtin lo indicado en los articulos 32, 44 y 49 del Decreto Supremo
N° 040-2001-PE y sus modificatorias.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el envase para recibir el pescado; por ejemplo, jaba
plastica, caja térmica, entre otros, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren
la pluralidad de postores.

23. Rotulado
No aplica.

Precisién 3: No aplica.

2.4, Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

1 Segun los articulos 1, 2'y 3 de la Ley N° 30063, Ley de creacién del Organismo Nacional de Sanidad Pesquera,
modificada mediante Decreto Legislativo N° 1402,

2 El hielo utilizado, debe ser limpio, aimacenado higiénicamente, elabaorado a partir de agua potable y estar
convenientemente molido, de tal forma que permita su mezcla homogénea con el pescado, tal como lo indica el
numeral 46 del Decreto Supremo N° 040-2001-PE y sus modificatorias.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1 CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien : MENUDENCIA DE RES — MONDONGO REFRIGERADO

Denominacién técnica : MENUDENCIA DE BOVINO - MONDONGO
REFRIGERADO
Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general : El bovine comprende a los animales de las especies Bos
taurus, Bos indicus y del género Bubalus Ia especie Bubalus
bubalis y sus hibridos. El mondongo refrigerado corresponde
al rumen, el cual ha sido enfriado hasta alcanzar una
temperatura no mayor a 4 °C. Puede comercizlizarse con o

sin retfculo y debe estar semicocido y exento de mucosa.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
El mondongpo refrigerado debe proceder de animales sanos, faenados bajo inspeccién veterinaria
y de plantas faenadoras o camales autorizados por la Autoridad Sanitaria. Solo se podrén
comercializar aquellas menudencias gue hayan sido aprobadas como aptas para consumo
humano en la inspeccién veterinaria, segln lo sefialado en el numeral 6.1.1 de la
NTP 201.055:2021 y en el capitulo Il del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de
Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

Elmondongo que se comercialice debe estar semicocido y exento de mucosa, segun lo sefialado
en el articulo 79 del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

El mondongo refrigerado debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Aspecto general g:f;;il;gzle brillante, acabado libre de
== NTP 201.055:2021 CARNE Y
Color Ceracteristico, exento de colares | P CToS - CARNIGGS,
Caracteristico y exento de iauier Definiciones, clasificacién vy
Olor laraan:;rlm ‘iuyf S0 cualqu requisitos de carcasas y
a0 ’a_ Siens came de bovinos. 32 Edicién
Consistencia Firme y eléstica al tacto, tanto la grasa
como el tejido muscular
Cumplir con lo establecido por el Reglar_nento _de Inocuidad
. " ; . | Agroalimentaria, aprobado
Servicio Nacional de Sanidad Agraria :
INOCUIDAD — SENASA, sutoridad nacional mediante Decreto Supremo
coiibetants? * N° 004-2011-AG, y sus
P . modificatorias.

Precisién 1: La entidad convocante debera sefialar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas, numeral 3.2 y/o proforma del contrato) que la temperatura de recepcién de la menudencia
refrigerada no debe de exceder de 4 °C. Del mismo modo, deber indicar la forma de presentacién del
mondonge, como en piezas enteras o cortado en cubos pequefios o rectangulos alargados pequefios,
entre otros; indicando las dimensiones aproximadas de cada presentacién. Por ejemplo: Menudencia
de Res - mondongo refrigerado, cortado en cubos de 2 cm aproximadamente, cuya temperatura no

debe exceder de 4 °C.

2.2. Envase y/o embalaje

El envase y embalaje deben ser inocuos, limpios e higiénicos, de grado alimentario y no deben
comunicar olores o sabores extrafios aj producto. Asimismo, deben ser impermeables,

' Segun el articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos,

aprobado mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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resistentes, conservar las caracteristicas del producto y, al eliminarse, no deben dejar residuos
sobre la menudencia, segun lo establecido en el numeral 9 de la NTP 201.055:2021.

El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccién adecuada de los productos
para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafios y permitir un etiquetado apropiado. Los
materizles para el envasado no deben ser toxicos ni representar una amenaza para la inocuidad
y la aptitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso especificadas, segun
lo indicado en el numeral 7.2.9 del cédigo de practica Codex CXC 1-1969 (2020). Principios
generales de higiene de los alimentos.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto aproximado de producto por envase.
Ademés, podré indicar las caracteristicas del envase tales como: material, tipo de cerrado o a granel
€n envases con tapa, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad
de postores.

23. Rotulado
Las menudencias de res deben estar adecuadamente identificadas para facilitar su rastreabilidad
mediante efiquetado, documentacion o informacién pertinente, segtn lo sefialado en el articulo
27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

En caso de estar envasadas o empacadas, la etigueta o rétulo utilizado para la comercializacién,
debe cumplir con la legislacién nacional vigente o en su defecto con la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicion. Ademas, debe
cumplir con los requisitos aplicables especificados en la norma Codex CXS 1-1985 (2018).
Norma general para el etiquetado de los alimentos preenvasados, segln lo sefialado en el
numeral 10 de la NTP 201.055:2021, por lo que debe indicar lo siguiente:

- nombre del producto;

- pais de origen;

- nombre y direccion del fabricante, envasador o distribuidor;

- identificacién del lote;

- fecha de vencimiento;

- condiciones de almacenamiento;

- peso neto;

- nimero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario de
Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. |Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA
1: CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien : PALTA FUERTE CATEGORIA Il
Denominacién técnica : PALTA FUERTE CATEGORIA I
Unidad de medida :  KILOGRAMO
Descripcion general . La palta es un fruto proveniente de la especie Persea americana

Mill, de la familia de las Lauraceae.

2.  CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
La palta fuerte categoria Il debera estar entera, sana (excluir frutos afectades por podredumbre o
deterioro que haga que no sean aptos para el consumo), limpia, exenta de materia extrafia visible,
practicamente exenta de plagas, dafios causados por plagas (que afecten el aspecto general del
producto), exenta de humedad externa ancrmal (salvo condensacién consiguiente a su remocion
de una cémara frigorifica), de olor y/o sabor extrafios, de dafios causados por bajas y/o altas
temperaturas, tener peduinculo no superior 2 10 mm, segtn lo indicado en el numeral 4.1.1 de la
NTP 011.018:2019.

Las paltas deberan haber alcanzado una fase de desarrollo fisiclogico que asegure la finalizacién
del proceso de maduracion (madurez de consumo). La palta madura no debe tener sabor amargo.
El desarrollo y condicion de las paltas deberén ser tales que les permitan soportar el transporte y la
manipulacién, y llegar en estado satisfactorio al lugar de destino, segun indica el numeral 4.1.2 de
laNTP 011.018:2019.

La palta fuerte categoria Il se clasifica por el peso del fruto en los siguientes calibres, segun el
numeral 3 (a) de la norma Codex CXS 197-1995 (2013):

Caédigo por Peso (en
calibre gramos)
2 >1220

4 781-1220

6 576 - 780

8 456 - 576

10 364 - 462

12 300-371

14 258 - 313

16 227 - 274

18 203 - 243

20 184 - 217

22 165-196

24 151-175

26 144 - 157

28 134 - 147

30 123-137
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forma legible e indeleble y visible desde el exterior, Io siguiente, segin el numeral 9 de la NTP
011.018:2019:

- nombre del producto y la variedad:;

- nombre, direccion del comercializador, productor, otro;

- pais de origen;

- categoria de calidad;

- calibre;

- peso neto;

- cédigo de rastreabilidad generado en el procesamiento primario del alimento;
- numero de Autorizacién Sanitaria de establecimiento emitido por SENASA.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), ofra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto No aplica.

Precision 4: No aplica.
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CAPITULO IV )
REQUISITOS DE HABILITACION

4.1 Requisitos de habilitacién segun los documentos de informacién complementaria

ALIMENTOS DE PROCESAMIENTO PRIMARIO

ALIMENTOS DE ORIGEN VEGETAL

PAPA CANCHAN CALIDAD SEGUNDA

CAMOTE AMARILLO CALIDAD SEGUNDA

LENTEJA CALIDAD CORRIENTE

FRIJOL BAYO CALIDAD 3 - CORRIENTE

PALLAR CALIDAD CORRIENTE

FRIJOL PANAMITO CORRIENTE

ARVEJA PARTIDA CORRIENTE

GARBANZO CALIDAD 3 - CORRIENTE

MAIZ MORADO CATEGORIA SEGUNDA x MAZORCA

AJOS A GRANEL CATEGORIA SEGUNDA

ZAPALLO MACRE CATEGORIA TERCERA Copia simple del Certificado de Autorizacién Sanitaria de
Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio Nacional de

COL CRESPA (REPOLLO) CALIDAD SEGUNDA Sanidad Agraria — SENASA, segln indica el articulo 33 del
Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante

VAINITA VERDE CALIDAD SEGUNDA Decreto Supremo N° 004- 2011-AG, y sus modificatorias.

LIMON CATEGORIA Il

ALVERJA VERDE EN VAINA

YUCA FRESCA CATEGORIA 1l

CARAMBOLA CATEGORIA I

CHOCLO

PALTA CATEGORIA Il

ALIMENTOS DE ORIGEN ANIMAL

HUEVO FRESCO DE GALLINA x PAQUETE DE 12 PLANCHAS

POLLO FRESCO ENTERO

CHARQUI

ALIMENTOS DE ORIGEN ANIMAL

Copia simple de la Autorizacién Sanitaria de camaras frigorificas
vigente de donde proviene la carne, otorgada por el Servicio
CARNE DE RES REFRIGERADO CORTE CUADRIL Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el articulo
81 del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG, o segun
indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad
MONDONGO DE RES REFRIGERADO Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-

2011- AG, y sus modificatorias.

ALIMENTOS ELABORADOS INDUSTRIALMENTE

ARROZ PILADO CORRIENTE x 50KG

AZUCAR RUBIA DOMESTICA x 50KG

Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien

SAL DE COCINA YODADA x 25 KILOS correspondiente, expedido por la Direcciéon General de Salud
Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segun los articulos
HARINA PREPARADA x PAQUETE DE 1 KILO 102 y 105 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de

Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N°

HARINA DE TRIGO SIN PREFARAR 007-98-SA, y sus modificatorias.

ACEITE VEGETAL COMESTIBLE x BALDE DE 20 LITROS

HOJUELA DE AVENA x 24 UND DE 120 GR.

PRODUCTOS PESQUEROS Y ACUICOLAS
PESCADO ENTERO REFRIGERADO
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PESCADO PACO ENTERO REFRIGERADO

Copia simple de la Habilitacion o registro del establecimiento para

produccién acuicola vigente otorgada por el Organismo Nacional

de Sanidad Pesquera — SANIPES, segun el Decreto Supremo N°

003-2016- PRODUCE, en cumplimiento del Decreto Supremo N°
040-2001-PE, y sus modificatorias.

PRODUCTOS PESQUEROS ENLATADOS

FILETE DE ATUN DE 170 GR x 48 LATAS

CONSERVA DE ANCHOVETA O SARDINA EN SALSA DE
TOMATE

Copia simple de la Habilitacién Sanitaria de Planta de
Procesamiento Industrial de Productos Pesqueros y Acuicolas
vigente otorgada por el Organismo Nacional de Sanidad
Pesquera — SANIPES, segln el Decreto Supremo N° 012-2013-
PRODUCE, para cada bien a contratar, en cumplimiento del
Decreto Supremo N° 040- 2001-PE, y sus modificatorias.

CAPITULO V
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| PROFORMA DEL CONTRATO |

Importante

Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas
adicionales o la adecuacion de las propuestas en el presente documento, las que en ningin
caso pueden contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en
este capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE LA
CONVOCATORIA], que celebra de una parte [CONSIGNAR EL NOMBRE DE LA ENTIDAD], en

adelante LA ENTIDAD, con RUC N° [......... ], con domicilio legal en [......... ], representada por
[coriiiiinnns ], identificado con DNI N° [......... ],y de otra parte [.......cooveiiiiiiiiiiiiiiieeeee ], con
RUC N° [ ], con domicilio legal en [.......c.cooiiiiiiii ], inscrita en la Ficha N°
[, ] Asiento N° [................ ] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de
[, 1, debidamente representado por su Representante Legal,
[ ], con DNI N° [....cooiiiiinnni, ], segun poder inscrito en la Ficha N°
[ ], Asiento N° [............ ] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de [............ 1s

a quien en adelante se le denominard EL CONTRATISTA en los términos y condiciones
siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Con fecha [...........cccun.. ], el [CONSIGNAR EL ORGANO A CARGO DEL PROCEDIMIENTO,
ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION] adjudico la
buena pro de la SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL
PROCEDIMIENTO DE SELECCION] para la contratacién de [CONSIGNAR LA DENOMINACION
DE LA CONVOCATORIA], a [INDICAR NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos
detalles e importe constan en los documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO )
El presente contrato tiene por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LA CONTRATACION].

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del bien, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucion de la
prestacidon materia del presente contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO’

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacion a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA],
en [INDICAR EL DETALLE DEL PAGO UNICO O PAGOS A CUENTA O PAGOS PERIODICOS,
SEGUN CORRESPONDA], luego de la recepcion formal y completa de la documentacion
correspondiente, segun lo establecido en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacién debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcion, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada
la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el
contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informaciéon que resulte
pertinente a efectos de generar el pago.

~
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En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o
fuerza mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo
establecido en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su
Reglamento, los que se computan desde la oportunidad en que el pago debié efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucién del presente contrato es de [........ ], el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR S| ES DEL DIA SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO,
DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE
SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA
EJECUCION, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASO].

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO
El presente contrato esta conformado por las bases, la oferta ganadora, asi como los documentos
derivados del procedimiento de seleccién que establezcan obligaciones para las partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entregé al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacién automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por el concepto, monto y vigencia siguiente:

e De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTOQ], a través de la [INDICAR EL
TIPO DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida
por [SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento
(10%) del monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la
conformidad de la recepcion de la prestacion.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, en el caso de contratos periddicos de suministro de bienes, si el
postor ganador de la buena pro solicita la retencion del diez por ciento (10%) del monto del
contrato original como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo
siguiente:

e “De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la retencion que
debe efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del numero total de pagos a
realizarse, de forma prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo.”

De conformidad con el articulo 152 del Reglamento, no se constituira garantia de fiel cumplimiento
del contrato, en contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/.
200,000.00). Dicha excepcion también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccién por relacién de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos
de los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION
LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las
hubiere renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del
numeral 155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Importante para la Entidad

Sélo en el caso que la Entidad hubiese previsto otorgar adelanto, se deberan incluir la siguiente
clausula:

CLAUSULA NOVENA: ADELANTO DIRECTO

“LA ENTIDAD otorgard [CONSIGNAR NUMERO DE ADELANTOS A OTORGARSE]
adelantos directos por el [CONSIGNAR PORCENTAJE QUE NO DEBE EXCEDER DEL
30% DEL MONTO DEL CONTRATO ORIGINAL] del monto del contrato original.

EL CONTRATISTA debe solicitar los adelantos dentro de [CONSIGNAR EL PLAZO Y
OPORTUNIDAD PARA LA SOLICITUD], adjuntando a su solicitud la garantia por
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adelantos mediante carta fianza o pdliza de cauciéon acompafada del comprobante de
pago correspondiente. Vencido dicho plazo no procedera la solicitud.

LA ENTIDAD debe entregar el monto solicitado dentro de [CONSIGNAR EL PLAZO]
siguientes a la presentacion de la solicitud del contratista.”

Incorporar a las bases o eliminar, segtin corresponda.

CLAUSULA DECIMA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION

La recepcién y conformidad de la prestacion se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La recepcion sera otorgada por
[CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA DE ALMACEN O LA QUE HAGA SUS VECES] y
la conformidad sera otorgada por [CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE
OTORGARA LA CONFORMIDAD] en el plazo maximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O
MAXIMO QUINCE (15) DIAS, EN CASO SE REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE
PERMITAN VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LA OBLIGACION] dias de producida la
recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgdndole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacion de las subsanaciones a realizar, el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo
otorgado, EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacion, LA ENTIDAD puede
otorgar al CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este
supuesto corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para
subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectla la recepcién o no
otorga la conformidad, segun corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada la
prestacion, aplicAndose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancién de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepciéon conforme de la prestaciéon por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a
reclamar posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40
de la Ley de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANOS, NO
MENOR DE UN (1) ANO] afio(s) contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de
atraso, de acuerdo a la siguiente formula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliaciéon de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo

~
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transcurrido no le resulta imputable. En este Ultimo caso la calificacion del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningln
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

Importante

De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
penalidades, los supuestos de aplicacion de penalidad, la forma de célculo de la penalidad para cada
supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo
163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segun corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucién de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al
diez por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debid
ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la penalidad por mora o el monto maximo para
otras penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes podra resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del
articulo 32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su
Reglamento. De darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo
165 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir
los dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacion correspondiente. Ello no obsta la
aplicacion de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento
diere lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratdndose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los 6érganos de administracion,
apoderados, representantes legales, funcionarios, asesores o0 personas vinculadas a las que se
refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o
efectuado, cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacién al
contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucién del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
gue deba interactuar, en situaciones refiidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicién de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacién, beneficio y/o gratificacion,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.
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CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

Sélo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y deméas normativa especial que resulte aplicable, serdn de
aplicacion supletoria las disposiciones pertinentes del Cédigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS?®
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven
mediante conciliacién o arbitraje, segun el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacion dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segun lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento
de su notificacion, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de
Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes podra elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL
Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucion del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [1eeeaeeesrneesneeesunees |

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA LA SUSCRIPCION
DEL CONTRATO]

La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacion no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes lo firman

por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [................ ] al [CONSIGNAR FECHA].
“LA ENTIDAD” “EL CONTRATISTA"
Importante

Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital,
segtin la Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales®.

De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
controversias deriven de procedimientos de seleccion cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5 000 000,00).

° Para mayor informacion sobre la normativa de firmas 'y certificados digitales ingresar a:

O
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ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA] ]

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 2-2022-DRTC-MDDI/OEC - PRIMERA CONVOCATORIA
Presente.-

El que se suscribe, [................ ], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD]
N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURiDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURiDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURiDICA],
DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacién se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacién o

Raz6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) : |
MYPE™ [ si | No |
Correo electrénico :

Autorizacion de notificacién por correo electrénico:

... [CONSIGNAR Si O NOJ autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes
actuaciones:

1. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

2. Solicitud al postor que ocup6 el segundo lugar en el orden de prelacion para presentar los
documentos para perfeccionar el contrato.

3. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

4. Notificacion de la orden de compra®*

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
hébiles de recibida la comunicacién.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segun corresponda

Importante

La notificacién dirigida a la direccion de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

10 Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la

seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendréa en consideracién, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del monto
del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suministro de bienes, segun
lo sefialado en el articulo 149 del Reglamento.

11 cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en

caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.
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Cuando se trate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:

ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefiores

[CON'SIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA] 3

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 2-2022-DRTC-MDDI/OEC - PRIMERA CONVOCATORIA
Presente.-

El que se suscribe, [.....cccovevneee ], representante comudn del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE
DEL CONSORCIO], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacion o
Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :

MYPE® Si | No |

Correo electrénico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacioén o
Raz6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :

MYPE® Si | No |

Correo electronico :

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominaciéon o
Raz6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :

MYPE" Si | No |

Correo electronico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:

Correo electrénico del consorcio:

12 Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promociéon del Empleo en la

seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendré en consideracion, en caso el consorcio ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suministro de
bienes, segun lo sefialado en el articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto, todos los integrantes del consorcio deben
acreditar la condicién de micro o pequefia empresa.

1B Ibidem.

14 |bidem.

~
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... [CONSIGNAR Si O NOJ autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes
actuaciones:

1. Solicitud de subsanacién de los requisitos para perfeccionar el contrato.

2. Solicitud al postor que ocup6 el segundo lugar en el orden de prelacién para presentar los
documentos para perfeccionar el contrato.

3. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

4. Notificacién de la orden de compra®®

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
hébiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comun del consorcio

Importante

La notificacion dirigida a la direccion de correo electronico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

15 cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en

caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Sefores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA] ]

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 2-2022-DRTC-MDD/OEC - PRIMERA CONVOCATORIA
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

Vi.

Vil.

No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcioén, asi como a respetar el
principio de integridad.

No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccion ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
asi como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento
Administrativo General.

Participar en el presente proceso de contratacion en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacion, acuerdo, arreglo o convenio con ningun proveedor; y, conocer las
disposiciones del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de
Represion de Conductas Anticompetitivas.

Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de
seleccion.

Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacidon que presento en el
presente procedimiento de seleccion.

Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccion y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segin corresponda

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracion jurada, salvo que sea
presentada por el representante comun del consorcio.

\
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ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Sefiores

[CON’SIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA] i

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 2-2022-DRTC-MDD/OEC - PRIMERA CONVOCATORIA
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el [CONSIGNAR EL
OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con las Especificaciones Técnicas que se
indican en el Capitulo Il de la seccién especifica de las bases.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segun corresponda
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ANEXO N° 4

PROMESA DE CONSORCIO
(Sélo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Sefores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA] ]

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 2-2022-DRTC-MDD/OEC - PRIMERA CONVOCATORIA
Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta a la SUBASTA INVERSA
ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO].

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de
consorcio, de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio

1. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comdn del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccién, suscripcion y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comun del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

c) Fijamos nuestro domicilio legal comdn en [.......cccccoevvveeennen ]

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las
siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL

0, 16
L CONSORCIADO 1] [%]
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]
,, OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL (4, 11

CONSORCIADO 2]

[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]

6 Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en niimero entero, sin decimales.

7 Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.
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DRTE

0/418
TOTAL OBLIGACIONES 100%
[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]
Consorciado 1 Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1 Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio
deben ser legalizadas.

18 Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del
consorcio.
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GOBIERNO REGIONAL DE MADRE DE DIOS-DIRECCION REGIONAL DE TRANSPORTE Y COMUNICACIONES
DI{,I, Y SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 2-2022-DRTC-MDD/OEC - PRIMERA CONVOCATORIA
ANEXO N° 5

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE CONDICIONES PARA LA APLICACION DE LA
EXONERACION DEL IGV

Sefores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA] ]

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 2-2022-DRTC-MDD/OEC - PRIMERA CONVOCATORIA
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento que gozo del beneficio de la exoneracion del IGV
previsto en la Ley N° 27037, Ley de Promocién de la Inversion en la Amazonia, dado que cumplo con
las condiciones siguientes:

1.- Que el domicilio fiscal de la empresa®® se encuentra ubicada en la Amazonia y coincide con el
lugar establecido como sede central (donde tiene su administracién y lleva su contabilidad);

2.- Que la empresa se encuentra inscrita en las Oficinas Registrales de la Amazonia (exigible en caso
de personas juridicas);

3.- Que, al menos el setenta por ciento (70%) de los activos fijos de la empresa se encuentran en la
Amazonia; y

4.- Que la empresa no tiene produccion fuera de la Amazonia.”

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segin corresponda

Importante

Cuando se trate de consorcios, esta declaracion jurada sera presentada por cada uno de los
integrantes del consorcio, salvo que se trate de consorcios con contabilidad independiente, en
cuyo caso debe ser suscrita por el representante comun, debiendo indicar su condicion de
consorcio con contabilidad independiente y el niumero de RUC del consorcio.

19 En el articulo 1 del “Reglamento de las Disposiciones Tributarias contenidas en la Ley de Promocion de la Inversion en

la Amazonia” se define como “empresa” a las “Personas naturales, sociedades conyugales, sucesiones indivisas y
personas consideradas juridicas por la Ley del Impuesto a la Renta, generadoras de rentas de tercera categoria, ubicadas
en la Amazonia. Las sociedades conyugales son aquéllas que ejerzan la opcién prevista en el Articulo 16 de la Ley del
Impuesto a la Renta.”

20 En caso de empresas de comercializacion, no consignar esta condicion.
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