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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista, deben conducir su actuacién conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracion al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segun corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusion y
corrupcion por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demas actores que participan en el proceso de contratacién.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comision
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas que
se presenten durante el proceso de contratacién, en los términos del Decreto Legislativo N° 1034,

“Ley de Represion de Conductas Anticompetitivas", o norma que la sustituya, asi como las demas
normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista del proceso de contratacion deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de Ia
Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacion referida a

las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucién de posiciones que
se requieran, entre otras formas de colaboracion.
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CAPITULO|
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

REFERENCIAS

Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta haciendo
referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se mencione |a palabra
Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacion en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo
54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccién,
debiendo adjuntar las bases y el resumen ejecutivo.

REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se lleva a cabo desde el dia siguiente de |a convocatoria hasta la
fecha y hora sefialada en el calendario, de forma ininterrumpida. En el caso de un consorcio,
basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante

» Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccién convocado por ias
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion
vigente y estar habilitado ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra e
Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacion, se puede ingresar a la siguiente direccién electrénica: www.mp. gob.pe.

e Los proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones
seflaladas en el documento de orientacién “Cémo participar en un proceso de Subasta
Inversa Electrénica (SEACE v3.0)" publicado en hitps.//iwww2.seace.gob.pe/.

¢ En caso los proveedores no cuenten con inscripcién vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringird su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacion en el procedimiento de seleccién en cualquier otro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya oblenido la vigencia de su inscripcion o
quedado sin efecto la sancién que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado

Para registrarse como tal, el proveedor debe:

a) Ingresar al SEACE con el usuario y contrasefia contenidos en el Certificado SEACE, asignado
al momento de efectuar su inscripcién en el RNP.

b) Declarar la aceptacién de las condiciones de uso del sistema para participar en la Subasta
Inversa Electrénica. Para tal efecto, y con carécter de declaracion jurada, debera aceptar el
formulario que le mostraré el SEACE.

REGISTRO DE OFERTAS

Los documentos que acomparan a las ofertas, se presentan en idioma espariol. Cuando los
documentos no figuren en idioma espariol, se presenta la respectiva traduccion por traductor
publico juramentado o traductor colegiado certificado, segun corresponda, salvo el caso de la
informacién técnica complementaria contenida en folletos, instructivos, catalogos o similares, que
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1.5.

1.6.

puede ser presentada en el idioma original. El postor es responsable de la exactitud y veracidad
de dichos documentos.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en ias bases que conforman la oferta
deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita). Los demas documentos
deben ser visados por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal,
apoderado o mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su
apoderado. No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan
foliadas.

El monto de la oferta incluye todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de
ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asi como cualquier otro
concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del bien o suministro a contratar, excepto la
de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no incluyen en su oferta los tributos
respectivos

El monto total de la oferta y los subtotales que lo componen deben ser expresados con dos
decimales.

Para registrar su oferta a través del SEACE el participante debe:

a) Registrar los datos de su representante legal en el formulario correspondiente. De
presentarse en consorcio, debe consignar los datos del consorcio, incluyendo los del
representante legal comdin.

b) Adjuntar el archivo digital conteniendo los documentos escaneados de su oferta, de acuerdo
a lo requerido en las bases, segun los literales a), b) c) y &) del articulo 52 del Reglamento y
los requisitos de habilitacién, exigidos en la Ficha Técnica y/o documentos de informacion
complementaria publicados a través del SEACE, asi como en la normativa que regula el
objeto de la contratacién con caracter obligatorio, segun corresponda.

¢) Registrar el monto total de la oferta o respecto del item al cual se presenta, el cual sera
utilizado por el sistema para dar inicio al periodo de lances en linea. En los procesos
convocados bajo el sistema a precios unitarios, el precio unitario se determina al momento
del perfeccionamiento del contrato con base al monto final de |a oferta ganadora.

El participante puede realizar modificaciones a la oferta registrada soélo hasta antes de haber
confirmado su presentacion. En los procedimientos segun relacion de items, el registro se efectia
por cada item en el que se desea participar, mediante el formulario correspondiente.

PRESENTACION DE OFERTAS

El participante debe presentar su oferta a través del SEACE. Para tal efecto, el sistema procedera
a solicitarle la confirmacién de la presentacion de la oferta para, de hacerse asi, generar el
respectivo aviso electronico en la ficha del procedimiento, indicando que la oferta ha sido
presentada.

En la Subasta Inversa Electronica convocada segun relacion de items, la presentacion de ofertas
se efectua en una sola oportunidad y por todos los items registrados.

Importante

Los r‘nregrantes de un cor_rsqrcf'o no pueden presentar ofertas individuales ni conformar mas de un
consorcio en un procedimiento de seleccién, o en un determinado ltem cuando se lrate de
procedimientos de seleccidn segun relacion de items.

APERTURA DE OFERTAS Y PERIODO DE LANCES

Esta etapa se desarrolla a través de los siguientes dos ciclos consecutivos:

N\
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1.6.1 APERTURA DE OFERTAS

El sistema realiza esta etapa en la fecha y hora sefialada en el cronograma publicado en
el SEACE. Para tal efecto, verifica el registro y presentacién de dos (2) ofertas como
minimo por item, para continuar con el ciclo de periodo de lances, caso contrario, el
procedimiento es declarado desierto.

1.6.2 PERIODO DE LANCES

El periodo de lances permite a los postores mejorar los montos de sus ofertas a través de
lances sucesivos en linea. La mejora de precios de |a oferta queda a criterio de cada
postor. Para tal efecto, el postor debe realizar lo siguiente:

a) Acceder al SEACE, a través de su usuario y contrasefia, en la fecha y hora indicadas
en el calendario del procedimiento.
b) Ingresar a la ficha del procedimiento y seguidamente acceder a la opcién mejora de
precios.
¢) Hacer efectiva su participacion en la mejora de precios mediante lances en linea. Para
ello el postor visualizara el monto de su oferta, mientras que el SEACE le indicara si su
oferta es la mejor o si esta perdiendo o empatando la subasta hasta ese momento.

El postor puede mejorar su propia oferta durante el periodo establecido en el calendario
del procedimiento. Esta obligado a enviar lances siempre inferiores a su Gltimo precio
ofertado.

Cinco (5) minutos antes de la finalizacién del horario indicado en el calendario del
procedimiento para efectuar los lances en linea, el sistema enviara una alerta indicando el
cierre del periodo de lances, durante el cual los postores pueden enviar sus Gltimos lances.
Cerrado este ciclo no se admitiran méas lances en el procedimiento.

1.7. DETERMINACION DEL ORDEN DE PRELACION

1.8.

Una vez culminada la etapa de apertura de ofertas y periodo de lances, el sistema procesa los
lances recibidos del item o items de ia Subasta Inversa Electrénica, ordenando a los postores
por cada item segun el monto de su ultimo lance, estableciendo el orden de prelacion de los
postores.

Para efectos de conocer el ganador del proceso, el sistema genera un reporte con los resultados
del ciclo del periodo de lances, permitiendo a la Entidad visualizar el Gitimo monto ofertado por
los postores en orden de prelacion, lo cual quedara registrado en el sistema.

En caso de empate, el sistema efectia automaticamente un sorteo para establecer el postor que
ocupa el primer lugar en el orden de prelacién.

OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Una vez generado el reporte sefialado en el numeral anterior, el organo encargado de las
contrataciones o el comité de seleccion, segun corresponda, debe verificar que los postores que
han obtenido el primer y el segundo lugar hayan presentado la documentacion requerida en las
bases. En caso de subsanacion, se procedera de conformidad con lo sefalado en el articulo 60
del Reglamento y la Directiva sobre “Procedimiento de Seleccién de Subasta Inversa
Electronica®, quedando suspendido el otorgamiento de la buena pro.

En caso que la documentacién redna las condiciones requeridas por las bases, el érgano
encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun corresponda, otorga la buena
pro al postor que ocupd el primer lugar. En caso que no reuna tales condiciones, procede a
descalificarla y revisar las demas ofertas respetando el orden de prelacion.

Para otorgar la buena pro a la oferta de menor precio que retina las condiciones exigidas en las
bases, el rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccién, segun corresponda,
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1.9.

debe verificar la existencia, como minimo, de dos (2) ofertas vélidas, de lo contrario declara
desierto el procedimiento de seleccion.

En el supuesto que la oferta de menor precio supere el valor estimado de la convocatoria, para
efectos que el drgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun
corresponda, otorgue la buena pro debe contar con la disponibilidad presupuestal
correspondiente y la aprobacién del Titular de la Entidad, que no puede exceder de cinco (5) dias
habiles, contados desde la fecha prevista en el calendario para el otorgamiento de la buena pro,

bajo responsabilidad. Tratandose de compras corporativas el referido plazo como maximo es de
diez (10) dias habiles

El 6érgano encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segun corresponda, elabora
el acta de otorgamiento de la buena pro con el resultado del primer y segundo lugar obtenido por
cada item, el sustento debido en los casos en que los postores sean descalificados, detallando
asimismo las subsanaciones que se hayan presentado. Dicha acta debe ser publicada en el
SEACE el mismo dia de otorgada la buena pro.

CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

El consentimiento de la buena pro se produce a los cinco (5) dias habiles siguientes de Ia
notificacion de su otorgamiento en el SEACE, sin que los postores hayan ejercido el derecho de
interponer el recurso de apelacion; salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacion
publica, en cuyo caso se produce a los ocho (8) dias habiles de la notificacién de dicho
otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil siguiente
de producido.

Importante
Una vez consentido el otorgamiento de la buena pro, el 6rgano encargado de las contrataciones
o0 el 6rgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcién realiza la verificacion de la oferta

presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en ef numeral 64.6 del
articulo 64 del Reglamento
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CAPITULO Il |

SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE .
SELECCION

2:1.

2.2,

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacion se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccidn hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacion se presenta ante la Entidad convocante, y es conocido y resuelto por su
Titular, cuando el valor estimado sea igual o menor a cincuenta (50) UIT. Cuando el valor
estimado sea mayor a dicho monto, el recurso de apelacién se presenta ante y es resuelto por
el Tribunal de Contrataciones del Estado.

En los procedimientos de seleccion segun relacion de items, el valor estimado total del
procedimiento determina ante quién se presenta el recurso de apelacion.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacion del procedimiento de seleccion y otros
actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan ante
el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante
e Una vez otorgada la buena pro, el 6rgano encargado de las contrataciones o 6l comité de
seleccion, segun corresponda, esta en la obligacién de permitir el acceso de los
participantes y postores al expediente de contratacién, salvo la informacion calificada como

secreta, confidencial o reservada por la normativa de la matena, a mas tardar dentro de! dia
siguiente de haberse solicitado por escrito.

» A efectos de recoger la informacién de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (ii) la captura ¥ almacenamiento de
imagenes, e incluso (iii) pueden solicitar copia de la documentacién obrante en el
expediente, siendo que, en este ditimo caso, /a Entidad deberd entregar dicha
documentacion en el menor tiempo posible, previo pago por tal concepto.

e Elrecurso de apelacion se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE, o en la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad, segun
corresponda.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacion contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse notificado el
otorgamiento de la buena pro, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacion
publica, en cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.

La apelacion contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contra
la declaracién de nulidad, cancelacion y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que se
desea impugnar, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacién publica, en cuyo
caso el plazo es de ocho (B) dias habiles.
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3.1.

3.2,

CAPITULO il
DEL CONTRATO |

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en el
articulo 141 del Reglamento.

El contrato se perfecciona con Ia suscripcion del documento que lo contiene, salvo en los contratos
cuyo monto del valor estimado no supere los cien mil Soles (S/ 100,000.00), en los que se puede
perfeccionar con la recepcién de la orden de compra, conforme a lo previsto en la seccion
especifica de las bases.

En el caso de procedimientos de seleccidn por relacién de items, se puede perfeccionar el contrato
con la suscripcion del documento o con la recepcion de una orden de compra, cuando el valor
estimado del item corresponda al parametro establecido en el parrafo anterior.

Importante

El drgano encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segun corresponda, debe
consignar en la seccién especlfica de las bases la forma en que se perfeccionard el contrato, sea
con la suscripcion del contrato o la recepcion de la orden de compra. En caso Ia Entidad perfeccione
el contrato con la recepcion de la orden de compra no debe incluir Ia proforma del contrato establecida
en el Capitulo V de la seccion especifica de las bases.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
senalados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccién especifica de Ias bases.

GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segun corresponda, son las de fiel
cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe entregar
a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma equivalente al diez por
ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene vigente hasta la conformidad
de la recepcion de la prestacion a cargo del contratista.

Importante

e Enlos contratos periddicos de suministro de bienes gue celebren Ias Entidades con
las micro y pequerias empresas, estas titimas pueden oforgar como garantia de fiel
cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato orginal, porcentaje que
es retenido por la Entidad durante la primera mitad del nimero total de pagos a
realizarse, de forma promrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la
finalizacion del mismo, conforme lo establece el articulo 149 del Reglamento.

» En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a cien mil Soles (S/
100,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato.
Dicha excepcién también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccion por relacion de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria
de los montos de los items adjudicados no supere el monto sefalado antenormente,
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

3.2.2. GARANTIA POR ADELANTO
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En caso se haya previsto en la seccion especifica de las bases |a entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo estipulado
en el articulo 153 del Reglamento.

3.3. REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de realizacién
automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser emitidas por
empresas que se encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia de Banca, Seguros
y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con clasificacién de riesgo B
0 superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias; o estar consideradas en la
ditima lista de bancos extranjeros de primera categoria que periGdicamente publica el Banco
Central de Reserva del Pera.

Importante

\ Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la buena
\ pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacién y
eventual ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a fas establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacion a la empresa que emite la garantia
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (hitp//www.sbs.gob.pe/sistema-

financiero/clasificadoras-de-riesqo).

2. Se debe identificar en la pdgina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cuél es Ia
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia, considerando Ia vigencia a la fecha
de emision de la garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacion de nesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Sila empresa que olorga la garantia cuenta con més de una clasificacion de riesgo emitioa
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastard que en una de ellas
- cumpla con la clasificacion minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacién de riesgo asignada a la empresa emisora
de la garantia, se deberd consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De otro lado, ademés de cumplir con el requisito refendo a la clasificacion de nesgo, a efectos
de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias,
dehe revisarse el portal web de dicha Entidad (http://www.sbs.qob. pe/sistema-
financiero/relacion-de-empresas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de los
mecamnsmos eslablecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora

3.4. EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar la ejecucion de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Reglamento.

3.5. ADELANTOS

La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningln caso exceden en

@ Y
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3.6.

3.7.

3.8.

3.9.

conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccion especifica de las bases.

PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucién de las prestaciones objeto del
contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de
atraso, de conformidad con en el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segun lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccién
especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar cada
una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato vigente,
o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucion del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36 de
la Ley y 164 del Reglamento.

PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pagos
a cuenta.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen las
condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcion salvo
que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a lo
que se indique en el contrato de consorcio.

Ardvertencia

En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se
deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales |
correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento, debiendo
repetir contra los responsables de la demora injustificada.

DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran
supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes
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SECCION ESPECIFICA
CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE

SELECCION
CAPITULO |
GENERALIDADES
1.1 ENTIDAD CONVOCANTE
Nombre : Ejército Peruano —9a Brigada Blindada — U/O 0809
RUC N° : 20131369124
Domicilio Legal ; Prolognacion Hilario Carrasco — Fuerte 24 de Julio s/n — El
Tablazo — Tumbes.
Teléfono :
Correo Electronico : cecom_Sabb@hotmail.com

1.2 OBJETO DE LA CONVOCATORIA

El presente procedimiento de seleccién tiene por objeto la contratacion de alimentos para personas,
de acuerdo al detalle siguiente:

s UNIDAD
\ DESCRIPCION DEL ARTICULO CUBSO DE REQUERIM
MEDIDA
VIVERES SECOS
1. ACEITE VEGETAL COMESTIBLE 5015151300002526 LT 5,523.00
2. ARROZ PILADO SUPERIOR 5022110800133492 KG 29,854.00
3. AZUCAR RUBIA DOMESTICA 5016150900278002 KG 15,972.00
4. HARINA DE TRIGO 5022110200002841 KG 32,093.00
1 |5 HOJUELA DE AVENA 5022110100002693 KG 2,239.00
6. ARVEJA PARTIDA CALIDAD 2 SUPERIOR 5042400300330410 KG 3,918.00
7. FRIJOL PANAMITO CALIDAD 2 - SUPERIOR 5042180100329915 KG 1,935.00
8. FRIJOL CASTILLA CALIDAD 2 - SUPERIOR 5042180100329912 KG 1,835.00
9. LENTEJA CALIDAD 2 SUPERIOR BOA2A30100320416 KG 3,870.00
10. PALLAR BEBE CALIDAD SUPERIOR 5042182700342323 KG 1.936.00
11. HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA 5013161200342333 KG 2,903.00
VIVERES FRESCOS
1. _CHOCLO CATEGORIA SEGUNDA SHADAZA003I08 0 KG 1,941.00
2 __PAPA YUNGAY CALIDAD PRIMERA S040571100329933 | Ko 22.455.00
3__ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA OET2NSA0390 i 1,941.00
, |4__LIMON CATEGORIAI 02020031430 | Ko 1,941.00
5 COL CRESPA CALIDAD PRIMERA 5040420100330386 KG 1,041.00
6 PAPAYA CATEGORIA | 5030510500331428 KG 8,614.00
7 MANZANA DELICIA CATEGORIA | 5030157200330421 KG 8.496.00
8  NARANJA VALENCIA CATEGORIA | 5030504300331439 KG 4,250.00
9 AJO CALIDAD PRIMERA 5042361000330382 KG Kas 8
PESCADOS )
1. CABALLA EVISCERADO CON CABEZA REFRIGERADO | 5012153900379485 KG
CALIDAD A 6,907.00
3 |27 PESCADO PAMPANITO EVISCERADO CON CABEZA | 5012153900379488 KG
REFRIGERADO CATEGORIA A 3,452.00
3. BONITO EVISCERADO CON CABEZA REFRIGERADO | 5012153900379480 KG
CALIDAD A 3,452.00
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1.3

1.4

1.5

1.6

1.7

1.8

1.9

1.10

EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de contratacion fue aprobado mediante Resolucién de la Comandancia General de
la Novena Brigada Blindada N° 152/2021/1 DE-16 a 2(d) del 17 Nov 21

FUENTE DE FINANCIAMIENTO
Recursos Ordinanos (SINTE) AF-2022 Provenientes del Tesoro Publico, cuya gestién y prevision

de pago lo realizara el Comando Logistico del Ejército en coordinacién con la Direccién de
Planeamiento

SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de PRECIOS UNITARIOS, de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacion respeclivo

DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO
Aplica la aistribucion de |a buena pro conforme a lo dispuesto en el articulo 62 del reglamento.

ALCANCES DEL REQUERIMIENTO
El aicance de la prestacion esta definido en las Especificaciones Técnicas y los Requisitos de
Habilitacion. que forman parte de la presente seccion en los Capitulos Il y IV.

PLAZO DE ENTREGA

Lz peniodicidad de los intemamientos por parte del Contratista se realizara a partir del dia siguiente
Ge la firma del contrato y con la entrega de la Orden de Compra-Guia de Internamiento respectiva,
dentro de un plazo dos (02) dias calendario para el internamiento, segan se indica a continuacion:

- Alimentos Perecibles o Frescos: A razon de dos (2) veces por semana, a partir del dia siguiente
de la firma del contrato. Como requisito minimo se considera una vida Gtil de 02 dias.

- Alimentos No Perecibles o Secos: En forma mensual computadas a partir del dia siguiente de la
firma del contrato y primer dia calendario de cada mes. Como requisito minimo se considera una
vida util de 20 dias.

CRONOGRAMA DE ENTREGA

Dado que el requerimiento de la Entidad, esta supeditado a la constante fluctuacion de efectivos
de personal de Tropa Servicio Militar Voluntario, cuya informacion no puede conocerse con
anticipacion, no es posible a la Entidad establecer con exactitud las cantidades mensuales por

adquirir, motivo por el cual se han establecido porcentajes aproximados de los internamientos,
segun el detalle siguiente:

PORCENTAJES APROXIMADOS DE ENTREGA DE LOS BIENES (ENE - OCT 2022)

DESCRIPCION I—eNE | FEB [MAR | ABR | MAY | JUN | JUL TAGO | ST T ocT St |

| 2021 | 2021 | 2021 | 2021 | 2021 | 2021 | 2021 | 2021 | 2021 | 2021 sl
ALIMENTOS | I !
PARA | 10% | 10% | 10% | 10% [ 10% [ 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | t00% |
_PERSONAS | N NI ST T (S R I SR TR | | S i

COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES
Los parucipantes registrados tienen el derecho de solicitar un ejemplar de las bases, para cuyo
efecto deben cancelar el valor de cinco y 00/100 (S/ 5.00) soles en la seccidn tesoreria de la 9a

Eng Bin, sito en Prolongacion Hilaro Carrasco — Fuerte 24 de Julio s/n — E| Tablazo - Tumbes,
con cuyo voucher de pago recabaran las bases

BASE LEGAL
Ley N® 30372 Ley de Presupuesto del Sector Piblico para el Ado Fiscal 2019
Ley N® 30225, Ley de Contrataciones del Estado y sus modificatorias
Decreto Supremo N* 344-2018-EF, Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.
Directivas del Organismo Supervisor de las Conlrataciones del Estado (OSCE).
Codigo Civil
Ley N° 27806 “Ley de Transparencia y de Acceso a la Informaciéon Publica®
Ley N° 27444 Ley del Procedimiento Administrativo General.
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Decreto Supremo N° 008-2008-TR, Reglamento de la Ley MYPE.

Texto Unico Ordenado de Ia Ley N° 28015 Ley de Promocidn de la Competitividad, Formalizacion
y Desarrollo de la Micro y Pequea y del acceso al empleo decente, Ley MYPE, aprobado por
Decreto Supremo N° 007-2008-TR.

Ley N° 30373 Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal 2015.
Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
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{ CAPITULO Il

1 DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION |
o e e e = e J

2.1. CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION
Segun el cronograma de la ficha de seleccién de la convocatoria publicada en el SEACE.
2.2. CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra la siguiente documentacion:

2.2.1. Documentacion de presentacién obligatoria

a) Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1).

k b) Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado 0 mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento analogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segun corresponda.

El certificado de vigencia de poder expedido por registros plblicos no debe tener
una antigiedad mayor de treinta (30) dias calendario a la presentacion de ofertas,
computada desde la fecha de emision.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de los
integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segun
corresponda.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacion que puedan
obtener directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articuios 2
y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuana de la
Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE" y siempre que el setvicio web
se encuentre activo en el Caldlogo de Servicios de dicha plataforma, no
correspondera exigir el certificado de vigencia de poder y/o documento nacional de
identidad.

c) Declaracién jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2).

d) Declaracion jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas contenidas en
el Capitulo Ill de la presente seccion. (Anexo N° 3)

e) Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se consigne
los integrantes, el representante comun, el domicilio comun y las obligaciones a las
que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio asi como el
porcentaje equivalente a dichas obligaciones (Anexo N° 4)

' Para mayor informacion de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado
— PIDE ingresar al siguiente enlace

@
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f) El postor debe incorporar en su oferta los documentos que acreditan los
“Requisitos de Habilitacion” que se detallan en el Capitulo IV de la presente
seccion de las bases.

En el caso de consorcios, cada integrante del consorcio que se hubiera
comprometido a ejecutar las obligaciones vinculadas al objeto de la convocatoria
debe acreditar estos requisitos.

Importante

£/ monto total de la oferta o respecto del item al que se presenta al que se refiere el literal
¢) del numeral 1.4 de la seccion general de las bases se presenta en soles.

2.2.2. Documentacién de presentacién facultativa

Advertencia

El érgano encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segun corresponda, no
podra exigir al postor la presentacién de documentos que no hayan sido indicados en los
acapites “Documentacion de presentacion obligatoria” y “Documentacion de presentacion
facultativa”

2.3. PRESENTACION DEL RECURSO DE APELACION
“El recurso de apelacion se presenta ante la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad.

En caso el participante o postor opte por presentar recurso de apelacion y por otorgar la garantia
mediante deposito en cuenta bancaria, se debe realizar el abono en:

N° de Cuenta ;. 0068-220165
Banco . Banco de la Nacién
N° CCI2 . 018 068 000068220165-72

2.4. REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar el
contrato:

a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato, mediante CARTA FIANZA.

b) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes, de
ser el caso.

c) Codigo de cuenta interbancaria (CCl).

d) Copiade la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que cuenta
con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

e) Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso de
persona juridica.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan prohibidas de
exigir a los administrados o usuarios la informacion que puedan obtener directamente mediante
la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. £n esa
medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidac del Estado — PIDE® v
siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catdlogo de Servicios de dicha plataforma
no correspondera exigir los documentos previstos en los literales e) y f)

2 En caso de transferencia interbancaria,

’ Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Caldlogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado
- PIDE ingresar al siguiente enlace hitp:/iwww.ongei.gob.pefinteroperabilidad/

ﬁ
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f)  Domicilio para efectos de la notificacion durante la ejecucion del contrato.
g) Detalle de los precios del monto de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el
paquete, indicando marcas, cuando corresponda.

Importante

* En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente
esle para el perfeccionamiento del contrato, as/ como durante la ejecucién contractual, de ser
el caso, ademds de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de la Ley y en
el articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o Ia
denominacidn o razén social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de
lo contrano no podran ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes
indicado si se consigna dnicamente la denominacién del consorcio, conforme o dispuesto en
la Directiva “Participacion de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

e Enlos contratos periédicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las micro
Y pequefias empresas, estas dltimas pueden otorgar como garantia de fiel cumplimiento el
diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que es retenido por la Entidad
durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada
pago, con cargo a ser devuello a la finalizacién del mismo, conforme lo establece el articulo
149 del Reglamento. Para dicho efecto los postores deben encontrarse registrados en el
REMYPE, consignando en la Declaracién Jurada de Datos del Postor (Anexo N° 1) o en la
solicitud de retencion de la garantia durante el perfeccionamiento del contrato, que tienen la
condicion de MYPE, Io cual serd verficado por la Entidad en el link
http://iwww?2.trabajo.gob. pe/servicios-en-linea-2-2 opcién consulta de empresas acreditadas
en el REMYPE.

*  Enlos contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/ 200,000. 00),
no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato. Dicha excepcion también
aplica a los contratos derivados de procedimientos de seleccién por relacion de items, cuando
el monto del item adjudicado o la sumatona de los montos de los ftems adjudicados no supere
el monto sefialado anteriormente, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del
Reglamento.

Importante

» Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual
ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

»  De conformidad con el Reglamento Consular del Pen aprobado mediante Decreto Supremo
N°® 076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en el exterior
tengan validez en el Peru, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos
y refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Peni, salvo que se lrate de
documentos pablicos emitidos en palses que formen parte del Convenio de la Apostilla, en
cuyo caso bastara con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya*.

e La Entidad no puede exigir documentacion o informacién adicional a Ja consignada en el
presente numeral para el perfeccionamiento del contrato.

2.5. PERFECCIONAMIENTO EL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcién del documento que lo contiene. Para dicho efecto el
postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento, debe
presentar la documentacion requerida en las Oficinas del érgano encargado de las Contrataciones

4 Segun lo previsto en la Opinion N° 008-2016/DTN.
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2.6.

de la Novena Brigada Blindada, sito en Prolongacion Hilario Carrasco — Fuerte 24 de Julio s/n - El
Tablazo — Tumbes.

FORMA DE PAGO

La Entidad realizara el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista en PAGOS A
CUENTA, siempre que el contratista presente la documentacién que justifique el pago y acredite
la existencia de los bienes, conforme a la seccién especifica de las Bases.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad debe
contar con la siguiente documentacion:

- Recepcion del Jefe de Aimacén de Clase | — Alimentos de la Cia Int del Btn Serv N° 211.

- Informe del funcionario responsable, emitiendo la conformidad de la prestacién efectuada.

- Comprobante de pago.

Dicha documentacion se debe presentar en las Oficinas del 6rgano encargado de las
Contrataciones de la Novena Brigada Blindada, sito en Prolongacién Hilario Carrasco — Fuerte 24
de Jul s/n - El Tablazo — Tumbes.
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| CAPITULO Il
L ESPECIFICACIONES TECNICAS

3.1. FICHAS TECNICAS
ITEM 1: VIVERES SECOS

FICHA TECNICA
APROBADA

1 CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

Denominacion técnica : ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

Unidad de medida : LITRO

Descripcidn general : El aceite comestible y mezcla de los mismos en estado idéneo

para el consumo humano. Se compone de glicéridos de acidos
grascs y son de origen vegetal. No es un aceite vegetal
especificado.

2.  CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
Es el aceite vegetal comestible y mezcla de los mismos en estado idéneo para el consumo humano.
Podran contener pequeiias cantidades de otros lipidos, tales como fosfatidos, de constituyentes
insaponificables y de acidos grasos libres naturaimente presentes en los aceites, segun indican los
numerales 1y 2 de la norma Codex CXS 19-1981 (2019).

El aceite vegetal comestible podra contener los aditivos alimentarios presentados en el numeral 3 de
la norma Codex CXS 19-1981 (2019).

CALIDAD
Color
Olor y sabor
Materia volatil a 105 °C
Impurezas insolubles Cumplir con lo indicado en.el
numeral 1 para aceite

Contenido de jabon refinado, segin comesponda,

; del Apéndice de |la norma de la| CXS 19-1981 (2019) Norma para
Hierro (Fe) S grasas y aceites comestibles no
Cobre (Cu) regulados por normas individuales

indice de acido

Indice de peréxido
Cumplir con lo indicado en el
Contaminantes numeral 4 de la norma de la
referencia.
Cumplir con los requisitos| Reglamento sobre Vigilancia y
establecidos por la Direccion|Control Sanitario de Alimentos y
INOCUIDAD Gene_ral de Salud Ambiental e| Bebidas aprobado mediante Decreto
Inocuidad  Alimentaria  —|Supremo N° 007-98-SA. sus
DIGESA, Autoridad Nacional | modificatorias y regulacion
competente’. complementaria

Precisién 1. Ninguna.

2.2. Envase y/o embalaje
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que puedan
ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar fabricado de
manera que mantenga la calidad sanitaria y composicién del producto durante toda suvida Util, segun
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el articulo 118 del “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos yBebidas” aprobado
mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

' Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N°® 034-2008-AG.

El envase debera corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas”
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias.

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el contenido neto del bien por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de aceite vegetal comestible debera considerar lo siguiente, segun el
articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas aprobado
mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias, la NMP 001:2019. Requisitos parael
etiquetado de preenvases. 52 Edicién, y la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado
de alimentos preenvasados. 82 Edicidn:

a) nombre del producto;

b) declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracion del producto;

c) nombre y direccion del fabricante:;

d) nombre, razon social y direccion del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional;

€) numero de registro sanitario;

f) fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

g) codigo o clave del lote;

h) condiciones especiales de conservacién, cuando el producto lo requiera, por ejemplo:
"Manténgase protegido de la luz";

i) contenido en litros, del producto envasado.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yfo proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de |a presente ficha técnica.
2.4. Inserto

No aplica.

Precision 4: No aplica.

\
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1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

FICHA TECNICA
APROBADA

Denominacion del bien
Denominacion técnica

SUPERIORUnidad

Descripcién general

la

. ARROZ PILADO SUPERIOR

de medida : KILOGRAMO

: ARROZ ELABORADO GRADO 2 -

. Es el grano descascarado procedente de cualquier cultivar de

especie Oryza sativa L. del que se han eliminado,
parcial ototalmente, por elaboracién, el salvado y el

germen.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien

El arroz pilado superior, debera ser inocuo y apropiado para el consumo humano, exento de
sabores y olores extrafos; de insectos vivos, muertos o en cualquiera de sus estados
fisiologicos; exentos de suciedad que represente un peligro para la salud humana. Asimismo,
se encontrara exento de granos mohosos, germinados, sucios, de felén y polvillo, segun
indican los numerales 5.1, 5.2.4 y 5.2.6 de la NTP 205.011:2021.

De acuerdo a la longitud del grano, el arroz pilado superior puede ser clasificado en las
siguientes clases, segln el numeral 4.2.2 de la NTP 205.011:2021:

Clase Longitud del grano entero
Largo De 6,6 mm o mas
: De 6,2 mm o mas, pero
Mediano menos de 6,6 mm
Corto Menos de 6,2 mm

La clase se asignara cuando por lo menos el 80 % de los granos (en masa), estan dentro de
los limites de la clase correspondiente, y no mas del 20 % (en masa), son mezcla con cultivares
de clases contrastantes, segun indica el numeral 5.2.1.1 de la NTP 205.011:2021.

Y presentara las siguientes caracteristicas:

:j'f'-cARAc" RACT ERISTICA |«

_ ESPECIFICAGION

CALIDAD

Requisitos generales
y especificos

Cumplir con lo indicado en los numerales 5.1,
5.2.4y5.2.6 de la NTP de la referencia.

Clase y longitud

Cumplir con lo indicado en los numeral 5.2.1 y
tabla 1 de la NTP de la referencia, segun la
clase de arroz pilado superior a contratar.

Grado

Cumplir con lo indicado en el numeral 5.2.3 ;
tabla 2 para el arroz pilado superior de la NTP
de |a referencia.

Contenido de
humedad

Cumplir con lo indicado en el numeral 5.2.5 de
la NTI_3 de la referencia.

INOCUIDAD

Cumplir con los requisitos establecidos por la
Direccibn General de Salud Ambiental e
Inocuidad Alimentaria — DIGESA. autoridad

; 1
nacional competente .

—_— ]

NTP 205.011:2021 ARROQZ
Arroz elaborado. Requisitos.
3" Edicidén

Reglamento sobre Vigilancia
y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas
aprobado mediante Decreto
Supremo N° 007- 98-SA, sus
modificatorias y regulacién
complementaria

il s

Lot o i i b e ot R L
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' Segun articulo 12 del Reglamento del Decrelo Legisiativo N® 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos
aprobadomediante Decrelo Supremo N° 034-2008-AG

Precisién 1. La enlidad convocante deberd precisar en las bases (seccion especifica especficaciones
tecnicas numeral 3.2 y/o proforma del contralo) la clase de arroz requerido, segun lo establecido en la Tablz
1 de la NTP 205.011:2021, por ejemplo. Arroz pilado superior largo, arroz pilado superior mediano o arroz
pilado superior corto

2.2. Envase y/o embalaje
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar livre de sustancias gue puedan
ser cedidas al produclo en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar fabricado de
manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante todza su vida Gtil, segin
el articulo 118 del “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas™ aprobado
mediante Decreto Supremo N® 007-98-SA y sus modificatorias.

El envase debera corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segin lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas’
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias.

El arroz pilado superior debera ser entregado en envases que cumplan con lo especificado en iz NTP
399 163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 3* Edicion, y su Comigenda Técnics? y aue
salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas, nutricionales, tecnoldgicas y sensorizles del
alimento; asimismo los envases deben ser fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas
para el uso al que se destinan. No deberan transmitir al producto sustancias téxicas ni olores o sabores
desagradables, segun indican los numerales 9 y 9.1 de la NTP 205.011:2021.

Precisiéon 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especficaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas. podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verrficado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

23. Rotulado
En el rotulado de los envases de arraz pilado superior, ademéas de cumplir con lo establecido en e
articulo 117 del Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias, debera cumplir con lo indicadoen
la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados 8° Edicion
y la NMP 001:2019. Requisitos para el etiquetado de preenvases. 5 Edicidon Asimismo. debera
considerar lo siguiente, segln el numeral 9.2 de la NTP 205.011:2014:

8) nombre comercial (arroz pilado superior),
b)  tipo de arroz (arroz pilado),

c) grado del arroz,

d) pais de origen.

Precision 3. La entidad convocante deberé indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2.2 y/o proforma del contrato), otra informacioén que considere deba estar rotulada
La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral

2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica

Precision 4 No aplica

2NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte

1: Disposiciones generales y requisitos CORRIGENDA TECNICA. 1* Edicion
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FICHA TECNICA APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien . AZUCAR RUBIA

DOMESTICADenominacion técnica . AZUCAR RUBIA

DOMESTICAUnidad de medida : KILOGRAMO

Descripcién general . Es el producto solido cristalizado obtenido directo del jugo de

la cafla de azucar (Saccharum sp), medianle procedimientos apropiados, esta constituida
esencialmente por cristales de sacarosa cubierlos por una pelicula de miel madre.

2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
El azucar rubia doméstica, debe tener color amarillo pardo, sabor y olor caracteristico, no debera

presentar inseclos, arena, tierra u ofras impurezas que indiquen una manipulacién defectuosa del
producto, segun lo indica el numeral 5 de la NTP 207.007:2015.

CARACTERISTICA |  ESPECIFICACION |  REFERENCIA
| CALIDAD |
' Cumplir con lo indicado en el ;
- Color, sabor, olor numeral 5.1 de la NTP de la
referencia. ;
Cumplir con lo indicado en el 5
- Aspecto numeral 5.2 de la NTP de la
referencia.

[~ Polarizacién a 20 °C, °Z -‘
| - Humedad, % m/m

| - Cenizas conductimétricas, % NTP 207.007:2015 AZUCAR. |
m/m Cumplir con lo indicado en la | AzGcar rubia. Requisitos
| - Color a 420 nm, UI Tabla 2 del numeral 6.1 de la

| - Azticares reductores, % m/m | NTP de la referencia.

- Sustancias insolubles i
(sedimentos) mg/kg

Cumplir con lo indicado en el [
- Factor de seguridad numeral 4.2 de la NTP de la ;
referencia. |

Reglamento sobre Vigilancia

Cumplir con los requisitos i
establecidos por fa Direccion | ¥, Control  Sanitario ~ de

A Alimentos v Bebidas
General de Salud Ambiental e )
INOCUIDAD Inocuidad  Alimentaria  — | aProbado mediante Decreto |

(] ]
DIGESA, la autoridad nacional Supnfgmo N 007-98-SA, sus |
o 1 modificatorias y normas
mpetente’. . ]
| complementarias.

Precision 1: Ninguna

2.2. Envase

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda su
vida util, segun el articulo 118 del “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas” aprobado mediante D.S. N° 007-98-SA y sus modificatorias.

@

! Segln articulo 12 del Reglamento del Decrelo Legislativo N° 1062 Ley de inocuidad de los alimentos
aprobado mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

El envase debera corresponder al autorizado en el Registro Sanilario, segtin lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y

)
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Bebidas” aprobado mediante D.S. N° 007-98-SA y su modificatoria D.S. N° 038-2014-SA.

El envase no debera alterar las caracleristicas del producto y deberéa preservar las mismas durante
su transporte y almacenamiento, segun lo indica el numeral 8.1 de la NTP 207.007:2015

Precisién 2: La entidad convocanle debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademéas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores,

23. Rotulado
El rotulado de la Azucar Rubia Doméstica, debera cumplir con lo indicado en el articulo 117 del
“‘Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas” aprobado mediante
D.S. N® 007-98-SA y sus modificatorias, y las disposiciones especificadas en el numeral 8.2 de
la NTP 207.007:2015, asi como en la NTP 207.058:2014.

a) Nombre del producto.

b)  Declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracién del producto.

c)  Nombre y direccion del fabricante.

d)  Nombre, razén social y direccion del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional.

e)  Numero de Registro Sanitario.

f) Fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece e!
Codex Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable.

g) Cddigo o clave del lote.

h)  Condiciones especiales de conservacién, cuando el producto lo requiera.

1) Forma en que se presenta, por ejemplo: granulado.

i) Peso neto en kilogramos del producto envasado.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral

2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica

Precision 4: No aplica
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FICHA TECNICA
APROBADA

1 CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcién general

- HARINA DETRIGO

i HARINA DE TRIGO PARA CONSUMO HUMANG

. KILOGRAMO

: Es el producto destinado al consumo humane que se obtiene de
la molienda gradual y metdédica de granos limpios de trigo de las
especies Triticum aestivum o Tricum durum, durame el cual se

relira el

salvado y germen quedando principaimente el

endospermo, el cual puede presentar diversos grados de

extraccion. Debe ser fortificada con micronutrientes,

segln

normativa vigente. Puede tener agentes de tratamiernto de harina
y/u otros micronutrientes.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien

La harina de trigo deberéa contener los nutrientes que establezcan las normas vigentes. La harina de
tngo debera estar exenta de suciedad (impurezas de origen animal, incluidos insecios muertos o vivos
0 en cualquiera de sus estadios) en cantidades que puedan representar un peligro para Iz salud
humana. No se debera obtener a partir de granos fermentados o a partir de granos descompuestos
como consecuencia del ataque de hongos, roedores o insectos, segin numeral 8.1 de a2 NTP

205.064:2015 (rewsada el 2020)

Aditives alimentarios

Cumplir con lo establecido en el
numeral 7 de la NTP de la
referencia.

cmc'rsnlsm EspecgmAcléu ~ REFERENCIA
CALIDAD

Cumplir con lo establecido en el .
Requisitos fisico | numeral 6.2.1 para el tipo [
quimicos especial de la NTP de la i

referencia. .

NTP 205.084:2015 (revisada el
o Cumplir con lo establecido en el 2020) TRIGO. Harina de trigo para |

Requisitos  sensorial | numeral 6.2.2 de la NTP de la consumo humano. Requisitos. 1% |
fisico referencia.

Edicion '

MICRONUTRIENTES

Cumplir con lo establecido en el
articulo 4 del documento de la
referencia.

Reglamento de la Ley que dispone |
la fortificacion de harinas con |
micronutrientes-Ley N° 28314, |
aprobado mediante Decreto
|
|

INOCUIDAD

Cumplir con los requisitos
establecidos por la Direccion
General de Salud Ambiental e
Inocuidad Alimentaria—
DIGESA, autoridad nacional
competente'.

Precisién 1: Ninguna

Supremo N° 012-2006-SA

Reglamento sobre Vigilancia Y
Control Sanitario de Alimentos vy |
Bebidas aprobado mediante |
Decreto Supremo N° 007-98~SA.%
sus modificatonas y normativa

complementana |

1 Segun articulo 12 del Reglamemo dai Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG
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FICHA TECNICA APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALESDEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacién técnica
Unidad de medida
Descripcién general
sativa,

HOJUELA DE AVENA
HOJUELAS DE AVENA
Kilogramo

Es el producto obtenido de los granos de avena (Avena

L o Avena bizantina, L) previamente limpiados, secados,
estabilizados, descascarados, cortados transversalmente o
no, y que han sido aplastados para formar las hojuelas,

escamas 0 Copos.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien

Las hojuelas de avena deberan provenir de granos de avena enteros, limpios, sanos, libres de
infestacion por insectos y de cualquier otra materia extrafa objetable; por lo que deberan cumplir con
los requisitos establecidos en la NTP 205.033:1982 (Revisada el 2016). Las hojuelas de avena
deberan ser preparadas, procesadas y envasadas bajo condiciones higiénico-sanitarias acordes con
el CAC/RCP 1-1969 (2003) y otros cédigos de practicas recomendados por el Codex que sean
pertinentes para este producto, segun los numerales 5.1 y 5.2 de laNTP 205.050:2014 y su enmienda

ENM1:2016.

~ CARACTERISTICA-

ESPEC!FICAQ!OH =

_REFERENCIA

CALIDAD

Requisitos fisico:

- Tamaio de particula

Cumplir con lo establecido en
el numeral 6.1
(correspondiente a hojuela de

- Grasa (base seca)

(base seca)

- Materias extranas avena normal) de la NTP de la
referencia
Requisitos
fisicoquimicos
- Humedad
- Proteina (base seca
);Sbg cruda ik Cumplir con lo establecido en
B scleca) icis: {Dess elnumeral6.2delaNTP dela

- Cenizas (base seca)

- Acidos grasos libres

referencia

Requisitos sensoriales

Cumplir con lo establecido en
el numeral 6.4 de la NTP de la
referencia

NTP 205.050:2014 HOJUELAS DE

AVENA.

ensayo y su enmienda ENM1:2016

Requisitos y métodos de

INOCUIDAD

Cumplir con los requisitos
establecidos por la Direccion
General de Salud Ambientale
Inocuidad  Alimentaria -
DIGESA, autoridad nacional

competente!.

Reglamento sobre Vigilancia vy

Control

Bebidas
Decreto
sus mod

complementarias

Sanitario de Alimentos y
aprobado mediante

Supremo N° 007-98-SA,

ificatorias y normas

Precision 1: Ninguno
2.2. Envase

Las hojuelas deberan envasarse en recipientes que salvaguarden las cualidades higiénicas,
nutritivas, tecnolégicas y organolépticas (sensoriales) del producto. Los recipientes

! Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062 Ley de inocuidad de los
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alimentos aprobado mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

inclusive material de envasado, deberan ser fabricados con sustancias que sean inocuas y de
acuerdo al uso que se destina. No deberan transmitir al producto ninguna sustancia toxica ni
olores o sabores desagradables, segun el numeral 10.1 de la NTP 205.050:2014 y su
enmienda ENM1:2016.

El envase debera corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo establecido en
los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos
y Bebidas aprobado mediante D.S. N° 007-98-SA y su modificatoria segun el D.S. N° 038-
2014- SA.

Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica,
especificaciones técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el contenido neto del bien por
envase. Ademas podra indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de
cerrado, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de
postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases debera cumplir con lo establecido la NTP 209.038:2009 (revisada
el 2014), segun el numeral 10.2 de la NTP 205.050:2014 y su enmienda ENM1:2016.

Precisiébn 3. La entidad convocante deberé indicar, en las bases (seccion especifica,
especificaciones técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere
deba estar rotulada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas
del bien descritas en el numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica

Precision 4: No aplica
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FICHA TECNICA APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

T ARVEJA PARTIDA CALIDAD 2 - SUPERIOR

ARVEJA PARTIDA GRADO DE CALIDAD 2 - SUPERIOR

KILOGRAMO

© Arveja partida son los cotiledones separados y descascarados del

grano de arveja. La arveja, es el grano procedente de |a especie
Pisum sativum L. es usado cominmente en estado seco con fines
alimenticios.

2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien

La arveja partida calidad 2 - superior debera ser inocua y apta para el consumo humano, exenta de
sabores y olores extrafios, de insectos vivos, muertos o en cualquiera de sus estadios y exenta de
materias extrafias inorganicas que representen un peligro para la salud humana. Cada lote debera
estar conformado por una misma variedad (mismo color, forma y otras caracteristicas varietales),
segln indica el numeral 5.1 de la NTP 205.025:2014 (revisada el 2019).

" CARACTERISTICA | ~ ESPECIFICACION = | REFERENCIA
CALIDAD

Cumplir con lo indicado en el
Requisitos generales numeral 5.1 de la NTP de la

referencia.

Cumplir con lo indicado en el ] ;
Contenido de humedad | umeral 5.2.1 de la NTP de la | N1+ 205.025:2014 (revisada

el 2019) LEGUMINOSAS.
Arveja partida. Requisitos. 22
Edicién

referencia.

Cumplir con lo indicado en el
numeral 5.2.2 y la tolerancia
establecida en la Tabla 1 para
el grado de calidad 2 - superior
de la NTP de la referencia.

Grado de calidad

Inocuidad
aprobado

Cumplir con lo establecido por
el Servicio Nacional de

Reglamento de
Agroalimentaria

INOCUIDAD Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional | N° 004-2011-AG y sus
competente’. modificatorias

Precision 1: Ninguna.
2.2. Envase ylo embalaje

La arveja partida calidad 2 - superior debe envasarse en envases de primer uso, que salvaguardenias
cualidades higiénicas, nutricionales, tecnoldgicas y sensoriales del producto. Los envases, incluido el
material de envasado, deberan estar fabricados con sustancias que sean inocuas y adecuadas para
el uso al que se destinan. No deberan transmitir al producto ninguna sustancia tdxica ni clores o
sabores desagradables. Cuando el producto se envase en sacos, éstos deberanestar limpios, ser
resistentes y estar bien cosidos o sellados, segun indican los numerales 7 y 7.1 de la NTP
205.025:2014 (revisada el 2019).

Precisiéon 2: La entidad convocante deberé indicar en las bases (seccidon especifica, especificaciones
técnicas, numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

! Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
2.3. Rotulado
En el rotulado de los envases de arveja partida calidad 2 - superior, ademas de cumplir lo establecido en
la NTP 209,038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicién,
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debera considerar lo siguiente, seguin el numeral 7.2 de la NTP 205.025:2014 (revisada el2019):

el nombre del producto;
el grado de calidad 2 - superior;

nombre o razén social y direccidn del productor, envasador o vendedor; en el caso de
productos importados, nombre o razén social, RUC y direccién del importador;

- el contenido neto, en kilogramos;

fecha de vencimiento;

el codigo o nimero del lote;,

condiciones de conservacién o almacenamiento;
- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA;
- codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento.

Precisién 3. La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/fo proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacidn del bien . FRIJOL PANAMITO CALIDAD 2 - SUPERIOR

Denominacion técnica . FRIJOL PANAMITO MOLINERO GRADO DE CALIDAD 2 -
SUPERIOR

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general . El frijol panamito calidad 2 - superior es el grano maduro,

procedente de la especie Phaseolus vulgaris (L.) o frijol comdan.

CARACTERISTIC&g_quI‘:_‘CiFICAS DEL BIEN

Del bien
El frijol panamito calidad 2 - superior se comercializara en su envase original, que permita mantener
sus caracterislicas de calidad e higiénicas, asegurando que el mismo no sea alterado, contaminado,
adulterado o manipulado en condiciones no sanitarias que representen un peligro para la salud,
segun indica el ultimo péarrafo del numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015 y su Corrigenda Técnica.

Y presentara las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ' | ESPECIFICACION | ~ REFERENCIA
CALIDAD
Cumplir con lo indicado en el
; ; numeral 6.1 y la tabla 1 (segin
Hnifanmidad el grado de calidad 2 - superior) | NTP 205.015:2015
. L | dela NTP de la referencia. LEGUMINOSAS. Frijol.
Cumplir con lo indicado en el | Requisitos. 32 Edicion, y su
Humedad numeral 6.2 de la NTP de la | Corrigenda Tecnica NTP
referencia. 205.015:2015/COR  1:2016
— CORRIGENDA 1.
Cumplir con lo indicado en el | | EGUMINOSAS. Frijol.
; numeral 6.3 y |a tabla 1 (segun | Requisitos. 12 Edicion
SanioRd Y S¥peco el grado de calidad 2 - superior),
de la NTP de |a referencia.
) ; : Reglamento de Inocuidad
of Semico Nacional de Sanigad | Adrosiimentaria _ aprobado
INOCUIDAD : : mediante Decreto Supremo
Ao SenASH, auordad | oA s
I B ] modificatorias

Precisién 1: Ninguna.

2.2.

Envase y/o embalaje

El frijol panamito calidad 2 - superior debera ser envasado segun lo establecido en la norma Codex
CXC 1-1969 (2020) Principios generales de higiene de los alimentos y la NTP 399.163-1:2017
ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS ENCONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1:
Disposiciones generales y requisitos. 3* Edicién y su Corrigenda Técnica?, de tal manera que el
producto quede debidamente protegido, segun indican los numerales 7 y 10.1 de la NTP
205.015:2015 y su Corrigenda Técnica.

Los granos de frijol panamito calidad 2 - superior se envasaran en envases de primer uso, que
salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas (inocuas o no dailinas), nutricionales, tecnologicas
y sensoriales del alimento. Los envases incluido el material de envasado deberan estar fabricados con
sustancias que sean inocuas y apropiadas para el uso al que se destinan. No

! Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N°® 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

2 NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generales y requisitos, CORRIGENDA TECNICA, 1* Edicion
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deberan transmitir al producto sustancias toxicas ni olores o sabores desagradables, ademas, cuando
el producto se envase en sacos, estos deberan estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o
sellados, segun numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015 y su Corrigenda Técnica.

Precisién 2 La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademnas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de los granos de frijol panamito calidad 2 - superior, deberan cumplir conlo
establecido en la norma NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos
preenvasados. 8° Edicién, ademas de la siguiente informacién, segun indica el numeral 10.2 de la
NTP 205.015:2015 y su Corrigenda Técnica:

| | - el nombre del producto, indicando el nombre comun “frijol”;

' - nombre o razén social y direccion del productor, envasador o vendedor en el caso de productos
\! importados, nombre o razén social, RUC y direccion del importador;

1'-1 - fecha de vencimiento;

\ - codigo o nimero de lote;
\' - condiciones de conservacion o almacenamiento;

- el contenido neto (por ejemplo: gramos g, kilogramos kg);
\ - el grado de calidad indicando como “grado 1 o extra”, “grado 2 o superior” o “grado 3 o corriente”;
- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA,

- codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento primario del alimento.

Precisién 3- La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto No aplica.

Precisién 4: No aplica.
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FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien : FRIJOL CASTILLA CALIDAD 2 - SUPERIOR
Denominacion técnica : FRIJOL CASTILLA GRADO DE CALIDAD 2 - SUPERIOR
Unidad de medida - KILOGRAMO
Descripcion general » El frijol castilla calidad 2 - superior es el grano maduro procedente

de la especie Vigna unguiculata, es de color crema con mancha
alrededor del hilio de color negro o marrén.

2.  CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien o ' T
El fnjol castilla calidad 2 - superior se comercializara en su envase ariginal, que permita mantener
sus caracleristicas de calidad e higiénicas, asegurando que el mismo no sea alterado, contaminado.
adulterado o manipulado en condiclones no sanitarias que representen un peligro para la salud,
segun indica el dltimo parrafo del numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015 y su Corrigenda Técnica.

Y presentara |as siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA | ESPECIFICACION =~ |  REFERENCIA
CALIDAD
Cumplir con lo indicado en el numeral !
. . 6.1 y la tabla 1 (seglun el grado de .
Uniformidad . b NTP 205.015:2015
caflr?:d 2 - superior) de la NTP de la LEGUMINOSAS. Frijol. |
ok Requisitos. 3° Edicién, y su|
Ehiindii Cumplir con lo indicado en el numeral Comrigenda Técnica NTP
Hmaca 6.2 de la NTP de la referencia. 205.015:2015/COR  1:2016
Cumplir con lo indicado en el numeral CORRIGENDA ;s 2
. LEGUMINOSAS. Frijol.
Sariiad vas s 6.3 y la tabla 1 (segun el grado de Requisitos. 18 Edicia
s calidad 2 - superior), de la NTP de la | Requisitos. icion
L referencia.
{
' : . Reglamento de Inocuidad
ot Koo e e craria | AdTosimentaria _ aprobaco
INOCUIDAD BERAGA 4 bk gi o | mediante Decreto Supremo
commetentar | ondad nacional | no 004.2011-AG y sus ~
s e modificatorias

Precisién 1: Ninguna.

2.2. Envase y/o embalaje
El frijol castilla calidad 2 - superior debera ser envasado segun lo establecido en la norma Codex
CXC 1-1969 (2020) Principios generales de higiene de los alimentos y la NTP 399 163-1:2017
ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1:
Disposiciones generales y requisitos. 3% Edicién y su Corrigenda Técnica®, de tal manera que el
producto quede debidamente protegido, segin indican los numerales 7 y 10.1 de la NTP
205.015:2015 y su Corrigenda Técnica.

Los granos de frijol castilla calidad 2 - superior se envasaran en envases de primer uso, que
salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas (inocuas o no dafinas), nutricionales, tecnoldgicas
y sensoriales del alimento. Los envases incluido el material de envasado deberan estar fabricados con
sustancias que sean inocuas y apropiadas para el uso al que se destinan. No deberan transmitir al
producto sustancias toxicas ni olores o sabores desagradables, ademas,
" Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N 1082, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
2 NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generales y requisitos, CORRIGENDA TECNICA. 19 Edicion
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cuando el producto se envase en sacos, estos deberan estar limpios, ser resistentes y estar bien
cosidos o sellados, segun numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015 y su Corrigenda Técnica.

Precisién 2. La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademnas, podra
indicar |as caracteristicas del envase tales como: malerial, peso, lipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de los granos de frijol castlilla calidad 2 - superior, deberan cumplir con lo
establecido en la norma NTP 209.038:20192019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de
alimentos preenvasados. 8° Edicidn, ademas de la siguiente informacién, segin indica el numeral
10.2 de la NTP 205.015:2015 y su Corrigenda Técnica:

el nombre del producto, indicando el nombre comun “frijol”;

nombre o razdn social y direccion del praductor, envasador o vendedor en el caso de productos
importados, nombre o razén social, RUC y direccion del importador;

fecha de vencimiento;

codigo o nimero de lote;

condiciones de conservacién o almacenamiento;

el contenido neto (por ejemplo: gramos g, kilogramos kg);

el grado de calidad indicando como “grado 1 o extra”, “grado 2 o superior” o “grado 3 o corriente™
numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA;

codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento primario del alimento.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidon especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN et =
Denominacion del bien © LENTEJA CALIDAD 2 - SUPERIOR
Denominacion técnica . LENTEJA GRADO DE CALIDAD 2 - SUPERIOR
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general © La lenteja es el grano maduro procedente de la especie Lens

culinaris Medikus. Es una leguminosa de grano seco.

2.  CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien
La lenteja calidad 2 - superior debera ser inocua y apta para el consumo humano, exenta de sabores y
olores extrarios, de insectos vivos, muertos o en cualquiera de sus estadios, de materias extrafas
inorganicas que representen un peligro para la salud humana. Cada lote debera estar conformado
por una misma variedad (es decir un mismo color, forma y otras caracteristicas varietales); exentade
semillas téxicas o nocivas, segun indican los numerales 6.1y 6.2.3 de la NTP 205.022:2014 (revisada
el 2019).

La lenteja calidad 2 - superior se clasificara de acuerdo a su calibre en los siguientes tamanos, segln
indica el numeral 5.1 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 201 a):

Calibre {tamafio) Didmetro (mm)
1 Mayor o igual que 7,5
2 Menor que 7,5

Y presentara las siguientes caracteristicas:

CALIDAD
Cumplir con lo indicado en el
Requisitos generales numeral 6.1 de la NTP de la
referencia.
Cumplir con lo indicado en el
Contenido de humedad numeral 6.2.1 de la NTP de |3
referencia.

Cumplir con lo indicado en el .

para el grado de calidad 2 -| © 2019) LEGUMINOSAS.
superior establecida en la| Lenteja. Requisitos. 2 Edicion
Tabla 2 de la NTP de la
referencia.

Cumplir con lo indicado en el
numeral 5.1 de la NTP de la
referencia, segun el tamario a
contratar.

Cumplir con lo establecido por | Reglamento de Inocuidad
el Servicio Nacional deSanidad | Agroalimentaria aprobado

Grado de calidad

Calibre (tamario)

INOCUIDAD Agraria — SENASA, autoridad | mediante Decreto Supremo
nacional | N° 004-2011-AG y sus
competente’. modificatorias

Precisién 1: La entidad convocanie debera precisar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) el calibre de la lenteja calidad 2 - superior requerida, de
acuerdo a lo establecido en la norma NTP 205.022:2014 (revisada el 2019), por ejemplo: Lenteja calidad
2 - supenor de calibre (tamafio) 1.

! Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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2.2. Envase y/o embalaje

La lenteja calidad 2 - superior deberd envasarse en envases de primer uso que cumplan con lo
especificado en la NTP 399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO
CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 3° Edicién, y su Corrigenda
Técnica?, que salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas, nutricionales, tecnolégicas y
sensonales del producto. Los envases, incluido el material de envasado, deberan estar fabricados
con sustancias que sean inocuas y adecuadas para el uso al que se destinen. No deberan transmitiral
producto ninguna suslancia tdxica ni olores o sabores desagradables. Cuando el producto se envase
en sacos, éstos deberan estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, segunse indica
en los numerales 10 y 10.1 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019)

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
En el rotulado de los envases de lenteja calidad 2 - superior debera cumplir con lo indicado en la NTP
209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Ediciény las
disposiciones especificadas en el numeral 10.2 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019):

. el nombre del producto;
. €l grado de calidad: “Grado 2 - superior”;

. nombre o razén social y direccion del productor, envasador o vendedor; en el caso de
productos importados, nombre o razén social, RUC y direccién del importador;

. el contenido neto, en kilogramos;

- fecha de vencimiento;

. el codigo o nimero del lote;

. condiciones de conservacion o almacenamiento;
. numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA;
. codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento.

Precisiéon 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacion gue considere deba estar rotulada. La

informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.




—

@

Ministerio de Defensa - Ejército del Peri-Novena Brigada Blindada
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N°003-2021 EP/IUO 0809 (Primera convocatoria)
CONTRATACION DEL SUMINISTRO DE ALIMENTOS PARA PTSMV

FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien : PALLAR BEBE CALIDAD SUPERIOR
Denominacién técnica : PALLAR SIEVA CALIDAD SUPERIOR
Unidad de medida . KILOGRAMO
Descripcion general : Es el grano maduro procedente de la especie Phaseolus lunatus
L, generalmente de color blanco, que tiene como caracteristica
diferencial unas estrias que irradian del hilio.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
21 Del bien

El pallar bebe calidad superior debera ser inocuo y apropiado para el consumo humano, exento de
sabores y olores extrafios, de insectos vivos, muertos o en cualquiera de sus estadios, no deberan
presentar suciedad (impurezas de origen animal) en cantidades que representen un peligro para la
salud humana; segun indica el numeral 6.1 de la NTP 205.019:2015.

El pallar bebe calidad superior tiene caracteristicas de forma, tamario y peso del grano del cultigrupo
Sieva, segun lo establecido en el anexo A de la NTP 205.019:2015.

| CARACTERISTICA |  ESPECIFICACION | ~ REFERENCIA =
CALIDAD
Cumplir con lo indicado en el
Requisitos generales numeral 6.1 de la NTP de la
referencia.
Cumplir con lo indicado en el
Uniformidad numeral 6.2.1 de la NTP de la
rCiTr:E:: Ia(;Aon lo indicado en el TR 2080102018
, LEGUMINOSAS. Pallar.
Contenido de humedad numeralb6.2.2 de la NTP de la Requisitos. 24 Edicion
referencia.

Cumplir con lo indicado en el
numeral 6.2.3 y la tolerancia para el
Sanidad y aspecto Grado de Calidad superior
establecida en la Tabla 1 de la NTP
de la referencia.

Cumplir con lo establecido por el Reglamsnts  de. |[necihded

£l ; ; Agroalimentaria aprobado
INOCUIDAD Servicio Nacional de Sanidad | b0 yoe Decreto Supremo N°
Agraria - SENASA, autoridad 004-201
nacional competente’ o 1-56 y sus
’ modificatorias

Precision 1: Ninguna.

2.2

Envase

El pallar bebe calidad superior, debera ser envasado tomando en consideracion lo establecido en la
norma Codex CXC 1-1969 (2020) Principios generales de higiene de los alimentos, de tal manera que el
producto quede debidamente protegido. El envase del pallar bebe calidad superior debera cumplir
con lo especificado en la NTP 399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN
CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 32 Edicion, y su Corrigenda
Técnica?, estar fabricado con sustancias que sean inocuas y adecuadas para el uso quese destinen, no
debera transmitir al producto ninguna sustancia toxica ni olores o sabores

1 Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

2 NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA. 1® Edicion
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desagradables. Ademas, el pallar bebe calidad superior deberd ser envasado en sacos u ofros
envases que salvaguarden las cualidades higiénicas, nutritivas, tecnolégicas y senscriales del
producto. Cuando el producto se envase en sacos, oslos deberan estar limpios, ser resistentes, y

estar bien cosidos o sellados, se comercializard en su envase original, segun el numeral 11 de la
NTP 2056.019:2015.

Precision 2. La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del conltrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
venficado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3.

Rotulado

En el rotulado de los envases de pallar bebe calidad superior, ademas de cumplir lo establecido enla
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8° Edicién,
deberan indicar en idioma espariol, (pudiendo llevar ademas inscripciones en otro idioma siempre

que no aparezca en forma mas destacada), lo siguiente, segin el numeral 10 de la NTP
205.019:2015:

- el nombre del producto;
el grado de calidad;
contenido neto;
nombre o razén social del productor, envasador o vendedor, en el caso de productos importados,
nombre o razon social, RUC y direccion del importador, en caso de productos importados el paisde
ongen;
fecha de vencimiento;

- numero de Autorizacidn Sanitaria de E stablecimiento emitido por el SENASA,;

- codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede madificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24.

Inserto No aplica.

Precisién 4: No aplica.

\
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien : HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA

Denominacion técnica : HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general . El huevo de gallina es el évulo completamente evolucionado de la

especie Gallus gallus, constituido por cascarén, membranas,
camara de aire, clara, chalazas, yema y germen.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Delbien

El huevo de gallina calidad primera debe presentar color blanco o pardo en sus diferentes
tonalidades, olor caracteristico y libre de olores desagradables, sabor caracteristico, las
caracteristicas de un huevo apto contemplan cascara libre de roturas y quifaduras, sin cuerpos
extrafios ni manchas que alteren la apariencia, limpios y secos, la yema debera tener forma casi
esférica de contorno ligeramente definido, ubicacion céntrica vista a través de ovoscopio yfirmemente
sostenida por las chalazas, los huevos destinados al consumo humano directo no deben estar incubados
O presentar embrion visible, segun los numerales 5.1, 5.2 y 5.4.1 de la NTP 011.219:2015.

El huevo de gallina calidad primera, de acuerdo a su peso, se clasifica en los siguientes tamafios,
segun indica el numeral 6.1 del a NTP 011.219:2015.

Tamaiio Peso Tamaiio Peso
Sdaper chico <5049 Grande 62,5-68,88g
Chico 50— 55,55g Jumbo 68,88—-72,22¢
Mediano 55556-625¢ Super Jumbo 27222

Y presentara las siguientes caracteristicas:

., CARACTERISTICA [ ' ESPECIFICACION |
CALIDAD
Cumplir con lo indicado en el
Requisitos sensoriales| numeral 5.1 de la NTP de la
(color, sabor, olor) referencia, segun el color
especificado por la entidad.
Cumplir con lo indicado en el
Requisitos fisicos numeral 52 de la NTP de la
referencia.
Cumplir con lo indicado en el NTP 011‘219:2.015 HUEYC.)S'
al 6.1y latabla 2 — de la NTP Huevos de gallina. Requisitos
Tamafio o s o y clasificacion. 22 Edicién

de la referencia, segin el tamario a
contratar,

Caracteristica de calidad ; G5
Cumplir con lo indicado en el

sl numeral 6.2 y la Tabla 3 para
- camara de aire A 2

calidad primera de la NTP de la
=yema referencia
- clara -

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria  aprobado
mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus
modificatorias

Cumplir con lo establecido por el

Servicio Nacional de Sanidad
IOCUIDAD Agraria - SENASA, autoridad
nacional competente!'.

" Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Precision 1. La entidad convocante deberd precisar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) el color y tamafo del huevo de gallina calidad primera
requerido, de acuerdo a lo establecido en la norma NTP 011.219:2015, por ejemplo. Huevo de gallina
calidad primera, de color pardo y tamario mediano.

2.2. Envase y/o embalaje
Los envases del huevo de gallina calidad primera deberan ser limpios, secos, de primer uso,
resistentes, que no transmitan olores, colores o sabores extrafios, que protejan al producto contrala
rotura, que permitan la ventilacion del producto y colocarlos verticalmente, y en caso de ser
reutilizables (sélo de material plastico), deberén ser lavados y desinfectados antes de su uso con
grado alimentario, segun el numeral 9.1 de la NTP 011.219:2015.

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren |a pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado del huevo de gallina calidad primera debera cumplir con las disposiciones establecidasen
la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8°
Edicién, segun el numeral 9.2.1, de la NTP 011.219:2015:

- nombre del producto;

- marca registrada o razéon social y domicilio fiscal del productor o empacador:;
~ clasificaciéon por peso y presentacion;

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento otorgado por SENASA;
- fecha de caducidad;

- lote (puede ser la fecha del vencimiento);

- contenido neto o numero de unidades;

- instrucciones para su conservacion;

- cddigo de Rastreabilidad generado en el procesamiento primario del alimento.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yfo proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4, Inserto No aplica.

Precisién 4: No aplica.
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ITEM 2: VIVERES FRESCOS

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien : CHOCLO CATEGORIA SEGUNDA

Denominacion técnica :  CHOCLO CATEGORIA O GRADO SEGUNDA

Unidad de medida : UNIDAD

Descripcion general . Eselmaiz Zea mays L. amilécea St, en estado “choclo”, es decir,

Cuyos granos se encuentran en estado inmaduro o tierno, para su
comercializacion directa destinado al consumo humano,

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien

Los choclos categoria segunda deberan estar libres de lesiones causadas por contusiones o
cualquier otra causa, de olores y sabores extrafios, estar sanos, frescos, limpios, bien cubiertosy
formados, con grado de madurez tal que, siendo aptos para el consumo, le permita soportar el
manipuleo, transporte y conservacién en buenas condiciones; presentaran pancas envolventes
sanas y propias de la variedad, pudiéndose folerar una pequefa abertura que pueda presentarse en
la punta. Los granos deberan ser tiernos, turgentes y lechosos, deberan presentar color blanco en su
totalidad que cumplan las tolerancias establecidas; seran de forma tipo cilindrica, cénica,con
disposicién de sus granos en hileras lineales, desde |a base a la punta, los granos seran anchos y
achatados, segln los numerales 5.1, 5.2, 5.3 y 5.4 de la NTP 011.105:2014 (revisada

el 2019).

Los choclos categoria segunda seran del tamario (calibre) de 10 cm a 11,99 cm, segun el numeral
6.2 (para otras variedades de choclo) de la NTP 011.105:2014 (revisada el 2019).

Y presentaran las siguientes caracteristicas:

_ CARACTERISTICA |  ESPECIFICACION |  REFERENCIA
CALIDAD

Cumplir con lo indicado en el numeral

Requisitos generales 5.1 de la NTP de la referencia.

Cumplir con lo indicado en el numeral
5.2 de la NTP de la referencia.

Cumplir con lo indicado en los
numerales 5.3 y 5.4 de la NTP de la

Color de los granos

Forma del choclo y granos

de choclo i
referencia, o NTP 011.105:2014
Cumplir con lo indicado en los (revisada el 2019) MAIZ
numerales 55, 6.2 (para ofras AMILACEO. Choclo.
Tamano (calibre) variedades de choclo) segun la Requisitos. 22 Edicion
categoria segunda de la NTP de la
referencia.
o W Cumplir con lo indicado en el numeral

6.1.2 de la NTP de la referencia.

Cumplir con lo indicado en el numeral
Tolerancias 6.3 (para otras variedades de choclo)
de la NTP de |a referencia.

Cumplir con lo establecido por el E;?;::’iﬂrsgﬁac:iz I;:gﬂ::g
INOCUIDAD Servicio Nacicnal de Sanidad Agraria

. mediante Decreto
jsm:ﬁé autoridad  nacional Supremo N° 004-2011-AGy

sus modificatorias

' Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1082, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Precisiéon 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
teécnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) el tamafio del choclo categoria segunda requerido de
acuerdo a lo establecido en la norma NTP 011.105:2014 (revisada el 2019), por ejemplo: Choclo categoria
segunda de tamario de 10 cma 11,99 cm

2.2. Envase y/o embalaje
Los requisitos de los envases seran los indicados en la norma Codex CXC 44-1995 (2004) Cédigode
praclicas para el envasado y transporte de frutas y hortalizas frescas, de tal forma que garanticen la
proteccién al producto durante su transporie y almacenamiento, deberan ser nuevos, sanitariamente
aptos, de grado alimentario, técnicamente adecuados, limpios, homogéneos en presentacion,
resistentes a la manipulacién y al transporte.

Los choclos categoria segunda deberan ser acondicionados de tal manera que queden protegidos, bien
presentados, homogeéneo y debera estar constituido Unicamente por mazorcas de choclo delmismo
origen, calidad y tamaiio. La parte visible del envase debera ser representativa de todo elcontenido,
segun el numeral 7.1 de la NTP 011.105:2014 (revisada el 2019).

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases del choclo categoria segunda o bien los documentos que acompafien el envio,
deberan cumplir con lo siguiente, segun el numeral 7.2 de la NTP 011.105:2014 (revisadael 2019):

- identificacion: Nombre (“choclo o maiz chocle®);

- direccion del envasador y/o expedidor;

- cédigo de identificacion (lote);

- origen (pais de origen);

- categoria o grado;

- tamario (calibre);

- cantidad de choclos;

- numero de autorizacion sanitaria de establecimiento emitido por el SENASA;
- codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24, Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

—
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FICHA TECNICA

APROBADA
CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN et
Lenominacion del bien ¢ PAPA YUNGAY CALIDAD PRIMERA
Danominacion tdenica  PAPA YUNGAY GRADO DE CALIDAD PRIMERA
Unidad de medida IKILOGRAMO
Descripcion general La variedad Yungay tiene pulpa cremosa amarillenta y el uso

sugerido es sancochado.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN i S e e
Del bien

De acuerdo a su tamaiio, la papa Yungay calidad primera, se clasificara en los siguientes calibres,
segun el numeral 5.2 de la NTP 011.119;20106:

a) calibre axtra
by calibre primera
c) calibre segunda

Y presentara las siguientes caracleristicas:

CARACTERISTICA | ESPECIFICACION | ' REFERENCIA

CALIDAD

Cumplir lo indicado en el numeral

Uniformidad 5.1 de la NTP de la referencia,
parala variedad Yungay.

Cumplir con lo indicado en el

Sanidad y aspecto numeral 5.3 de la NTP de la | NTP 011.119:2016 PAPA Y SUS

| referencia. DERIVADOS. Papa. Definiciones

Cumplir con lo indicado en el | y requisitos, 3® Edicidon

numeral 52 de la NTP de la

Tamaiio referencia, segiun el calibre de
papa Yungay calidad primera a
| contratar.
y ; Reglamento de Inocuidad
Sorvs o o | Agrosimentaia ~ _aprbadc
INOCUIDAD Agraria — SENASA  autoridad mediante Decreto Supremo N°
nacional competente! ' 004-2011-AG y e
3 i modificatorias

Precisién 1. La entidad convocante debera precisar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) el calibre de papa Yungay calidad primera requerido, de

acuerdo a |o establecido en la Tabla 1 de la norma NTP 011.119:2016, por ejemplo: papa Yungay calidad
primera de calibre primera.

2.2,

Envase y/o embalaje

La papa Yungay calidad primera debera ser envasada segun lo establecido en las normas Codex
CXC 1-1969 (2020) Principios generales de higiene de los alimentos, CXC 53-2003 {2017) Codigo
de practicas de higiene para las frutas y hortalizas frescas y CXC 44-1995 (2004) Cadigo de practicas

para el envasado y fransporte de frutas y hortalizas frescas, de tal manera que el productoquede
debidamente protegido.

Los envases deberéan satisfacer las caracteristicas de higiene, ventilacion y resistencia necesarias
para asegurar la manipulacién, el transporte y la conservacién aproplada de las papas, y deberan
estar exentos de cualquier materia y olor extrailos. Podran ser sacos, bolsas u otros envases del

' Segun articulo 10 del Reglamento del Decrelo Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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mismo tamano, que cumplan con los requisitos que se indican en las Normas Técnicas Peruanas
correspondientes (por ejemplo: NTP 231.275, NTP 311.313, etc.).

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
Los envases, o bien los documentos que acompanan el envio, ademas de los requisitos aplicables
especificados en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos
preenvasados. 82 Edicion, deberan indicar lo siguiente:

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimientos emitido por el SENASA,
- codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento primario del alimento.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4, Inserto No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien - ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA

Denominacion técnica ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA

Unidad de medida KILOGRAMO

Descripaon general Zapallo macre, es el fruto de la especie Cucurbita méxima Duch,

de la familia de las cucurbitdceas.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien
Los zapallos macre categoria pnmera deberan presentarse maduros, limpios, frescos, enteros y
sanos, perteneceran al mismo cultivar y deberan tener el grado de madurez comercial que les permita
soportar adecuadamente el manipuleo, transporte y conservacion en buenas condiciones,segin
ingdica el numeral 5.1.1 dela NTP 011.114:2015.

Los zapalios macre categoria primera tendran como minimo un peso de 25 kg, segun indica la Tabla 1
dela NTP 011.114:2015.

Y presentaran las siguientes caracteristicas:

 CARACTERISTICA |  ESPECIFICACION |  REFERENCIA
| CALIDAD ‘
' | Cumplir con lo indicado en los I
T - " { numerales 5.1.1, 54y 54.1y Tabla
Presentacion y Sanidad L1 s Gk ia pri ), de la
| NTP de la referencia.
 Madurez '!C li lo indicado en el
- durezade cascara [P, ool A0 M NTP 011.114:2015
| - colorde cascara jnumeral 5.2 y Tabla 1 (para la | yorTALIZAS.  Zapalio
|- textura de pulpa | Categoria primera), dela NTP dela | o.re 22 Edicidn
{ referencia.
' - colorde pulpa
| Tamano } Cumplir con lo indicado en la Tabla 1
; : (para la Categoria primera), de la
| Defectos i NTP de la referencia.
Reglamento de
_ Cumplir con lo establecido por el L\nar:un:‘jad tari
Servicio Nacional de Sanidad |~ 900 menana
INOCUIDAD ; ; aprobado mediante
Agraria — SENASA, autoridad Dt s N°
nacional competente! i piong
| ’ 004-2011-AG  y  sus
| modificatorias

Precisién 1: Ninguna.

2.2. Envase y/o embalaje
El zapallo macre categoria primera podra ser no envasado, pero su manipulacién debera tener en
consideracién lo establecido en la nomma Codex CXC 1-1969 (2020) Principios generales de higienede

los alimentos y otros textos pertinentes del Codex, asi como la reglamentacion nacional vigente, segin
indica el numeral 10.1 de la NTP 011.114:2015.

El zapallo macre categoria primera se transporia a granel y se comercializa de acuerdo al paso de
cada unidad. Los zapallos también deberan ser acondicionados de tal manera que estén protegidos de
dafos mecanicos y adecuadamente ventilados, segun los numerales 8.1 y 8.2 de la NTP
011.114:2015.

' Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N® 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se
haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
Los documentos que acomparien el envio, ademas de los requisitos aplicables especificados en la
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquelado de alimentos preenvasados. & Edicién,
deberan indicar, en idioma espariol, lo siguiente:

- el nombre del producto;

- nombre de la variedad, cultivar o tipo comercial;

- peso neto, en kilogramos;

- nombre y domicilio legal del productor, envasador, distribuidor, importador o vendedor;
- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA;

- codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento primario del alimento.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
\ informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERiST‘ICAS GEI!I_ERALES _l_)_E_L BIEI’!___ - e
Denominacion del bien . COL CRESPA CALIDAD PRIMERA

Denominacion técnica : COL CRESPA CALIDAD PRIMERA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general : Hortaliza de |a familia de las cruciferas correspondiente a

la especie Brassica oleracea var. Sabauda L.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien

La col (sinénimo de repollo') crespa calidad primera debera presentarse limpia y fresca, pertenecera
al mismo cultivar y debera tener un grado de madurez comercial que le permita soportar el manipuleo,
transporte y conservacion en buenas condiciones, segun indica el numeral

3.1.1 de la NTP 011.108:1974 (revisada el 2018) y su Corrigenda Técnica.

De acuerdo al tamario, la col crespa calidad primera presentara la siguiente clasificacion segunindica
el numeral 3.1.5y la Tabla 2 de la NTP 011.108:1974 (revisada el 2018) y su CorrigendaTécnica:

Tamaino Relacidon diametro/peso
A Mas de 31 cm; mas de 6 000 g
B Masde23cma31cm; masde3500ga6000g

Y presentara las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA| | ESPECIFICAGION | REFERENCA
CALIDAD

Cumplir con lo indicado en el numeral 3.1.1 de

Presentacion la NTP de la referencia.
Color Cumplir con lo indicado en el numeral 3.1.2 de
la NTP de la referencia. NTP 011.108:1974
Eopms Cumplir con lo indicado en el numeral 3.1.3de | (revisada el 2018)
la NTP de la referencia. HORTALIZAS. Col Crespa.
Cumplir con lo indicado en el numeral 3.1.4 | 1° Edicion y su Corrigenda
Consistencia para la calidad primera, de la NTP de la Tecnica NTP 011.108:1974
referencia. (revisada el 2018)/CT

Cumplir con lo indicado en los numerales 3.1.5 | 1:2019 HORTALIZAS. Col

Tamano ylongitud| '3 1.7, seqin el tamario requerido, de la NTP | crespa.  CORRIGENDA

del tocon

de la referencia. TECNICA 1. 1® Edicién
Cumplir con lo indicado en el numeral 3.1.6
Sanidad para la calidad primera, de la NTP de la
referencia.
Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria aprobado
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional competente?. N° 004-2011- AG y sus
modificatorias

' Segun la Real Academia de la Lengua Espafiola, la palabra “col” es sinénimo de “repolla”.

2 Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) el tamario de la col crespa calidad primera requerida de
acuerdo a lo establecido en la norma NTP 011.108:1974 (revisada el 2018) y su Corrigenda Técnica, por
ejemplo: Col crespa de calidad primera, de tamario B.

2.2 .Envase y/o embalaje
La col crespa calidad primera debera ser envasada tomando en consideracion lo establecido enlas
Normas Codex: CXC 1-1969 (2020) Principios generales de higiene de los alimentos, CXC 53-2003
(2017) Codigo de practicas de higiene para las frutas y hortalizas frescas yCXC 44-1995 (2004) Codigo
de practicas para el envasado y transporte de frutas y hortalizas frescas.

La col crespa calidad primera debera ser acondicionada de tal manera que quede protegida,
ventilada y bien presentada, segun indica el numeral 6.1 de laNTP 01 1.108:1974 (revisada el 2018)
y su Corrigenda Técnica.

Precisién 2 La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Rotulado
El rotulado de la col crespa calidad primera deberd cumplir con lo indicado en [aNTP
200.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8 Edicién y las
disposiciones especificadas en el numeral 6.3 de la NTP 011.108:1974 (revisada el2018) y su
Corrigenda Técnica:

- el nombre del producto,

- nombre de la variedad, cultivar o tipo comercial;

- calidad primera;

- tamafio;

- peso neto, en kilogramos;

- nombre y domicilio legal del productor, envasador, distribuidor, importador o vendedor;
- el pais de origen;

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA,

- coddigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (secciéon especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24 Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

PAPAYA CATEGORIA |

: PAPAYA CATEGORIA |

: KILOGRAMO

. Es el fruto proveniente de la especie Carica papaya L., de
la familia Caricaceae

Denominacidn del bien
Denominacién técnica
Unidad de medida
Descripcién general

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

de la referencia.

Tolerancias de Calidad

Cumplir con lo indicado en el
numeral 4.1.2 de la norma de la
referencia.

Del bien
La Papaya Categoria | debera haber alcanzado un grado apropiado de desarrollo y madurez
| | capaz de soportar el transporte, manipulacién y llegar en estado satisfactorio al lugar de
destino, segun indica el numeral 2.1.1 de la norma CODEX STAN 183-1993(2011).
Papaya Categoria | se clasifica de acuerdo a su calibre en los siguientes pesos, segin indica
el numeral 3 del CODEX STAN 183-1993(2011).
Calibre Peso (g)
A 200 - 300
B 301 - 400
C 401 — 500
D 501 —600
E 601 -700
F 701 - 800
G 801 —1100
H 1101 — 1500
I 1501 — 2000
J = 2001
Y presentara las siguientes caracteristicas:
~ CARACTERISTICA [~ ESPECIFICACION |  REFERENCIA
CALIDAD
Cumplir con lo indicado en el
Requisitos minimos numeral 2.1, de la norma de la
referencia.
Cumplir con lo indicado en el
Clasificacion numeral 2.2.2 de la normade la | CODEX STAN 183- !
referencia. 1993(2011) Norma CODEX
Cumplir con lo indicado en los | para la Papaya |
Calibre numerales 3 y 4.2 de la norma l

i
i
]

INOCUIDAD

Cumplir con lo establecido por
el Servicio Nacional de Sanidad
Agraria — SENASA,
Autoridad
competenteS.

nacional

Reglamento de Inocuidad |
Agroalimentaria  aprobado |
mediante Decreto Supremo |
N° 004-2011-AG y sus !
‘modificatorias. B i

O

® Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N2 1062 Ley de inocuidad de los
alimentos aprobado mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Precisién 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
tecnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) el calibre de la Papaya Categoria | requerido de acuerdo
a lo establecido en el CODEX STAN 183-1993(2011), por ejemplo: Papaya Categoria |, calibre G

2.2. Envase y/o embalaje
La Papaya Categoria | debera ser acondicionada tomando en consideracion lo establecido en
las Normas Codex CAC/RCP 1-1969(2003), CAC/RCP 53-2003(2017) y CAC/RCP 44-
1995(2004), de tal manera que el producto quede debidamente protegido.

Los envases deberan satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacién y
resistencia necesanas para asegurar la manipulacion, el transporte y la conservacion
apropiados de las papayas, y deberan estar exentos de cualquier materia y olor extrafios,
segun indica el numeral

5.2.1 de lanorma CODEX STAN 183-1993(2011).

El contenido de cada envase debera ser homogéneo y estar constituido Unicamente por
papayas del mismo origen, variedad y/o tipo comercial, calidad y calibre. La parte visible del
contenido del envase debera ser representativa de todo el contenido, segun indica el numeral
5.1 de la norma CODEX STAN 183-1993(2011).

Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica,
especificaciones técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por
envase. Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de
cerrado, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de
postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de la Papaya Categoria | debera cumplir con lo indicado en la NTP 209.038:2009
(revisada el 2014) y las disposiciones especificadas en el numeral 6.2 de la norma CODEX
STAN 183-1993(2011):

- Nombre del producto
- Categoria
- Peso neto
- Nombre y direccién del comercializador, envasador, productor, otro
- Pais de origen (para productos de importacion),
- Calibre (codigo de calibre o peso medio en gramos)
Fecha de envasado
- Numero de lote (facultativo)
- Numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimientos emitido por el SENASA
- Cddigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica,
especificaciones técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere
deba estar rotulada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas
del bien descritas en numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica

Precisioén 4: No aplica
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien : MANZANA DELICIA CATEGORIA |

Denominacion técnica : MANZANA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcidn general : La manzana es el fruto procedente de cualquier variedad de la

especie Malus doméstica Borkhausen.

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Delbien 1,
La manzana Delicia categoria | debera estar entera, sana, sin podredumbre u otrasalteraciones que
impidan su consumo, limpias, exentas de materias extrafias visibles, olores y sabores extrarios,
plagas, magulladuras profundas, humedad anormal exterior: ademas se encontrara en un estado y
fase de desarrollo que le permita continuar el proceso de maduracién y alcanzar el grado de madurez
caracteristico de la variedad, conservarse bien durante su transporte, manipulacion y
almacenamiento y llegar en condiciones satisfactorias a su destino, segun indica el numeral 5.1 dela
NTP 011.002:2014 (revisada el 2019).

La manzana Delicia categoria |, debera ser de buena calidad y presentara las caracteristicas de
forma, desarrollo y color propias de la variedad y la pulpa no habra sufrido ningan deterioro; no
obstante, podra presentar algunos defectos leves, segun indica en el numeral 5.3.2 de la NTP
011.002:2014 (revisada el 2019).

La manzana Delicia categoria | se clasifica de acuerdo a los siguientes calibres, determinados porel

diametro méximo de ia seccién ecuatorial, segun indica el numeral 5.4.1 de la NTP 011.002:2014
(revisada el 2019):

Clasificacion Calibre (mm)
Calibre A Mayor a 80
Calibre B 60,1 a 80
Calibre C 54 a 60

Y presentara las siguientes caracteristicas;

Gioa R R VL

__ CARACTERIsTICA
CALIDAD
Cumplir con lo indicado en el
Requisitos Generales numeral 5.1 de la NTP de la
referencia.
Cumplir con lo indicado en el
[ndice de madurez numeral 5.2.1 de la NTP de la
referencia.
} Cumplir con lo indicado en el
Coloracién numeral 522 de la NTP de la | NTP 011.002:2014 (revisada
- referencia. el 2019) FRUTAS
Cumplir con lo indicado en el | FRESCAS. Manzana.
numeral 5.3.2 y las tolerancias | Requisitos. 42 Edicion
Categoria de calidad para |a categoria | indicadas en el
numeral 6 de la NTP de la
- referencia.
Cumplir con lo indicado en el
numeral 5.4.1 de la NTP de la
Tamafio referencla, segin el tamarfic a
contratar. |
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! CARACTERISTIC_A % e :-ESPECIFICA.CI“*'S gt B . REFERENCIA =
Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria  aprobado
mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus
modificatorias

Cumplir con lo establecido por
el Servicio Nacional de Sanidad
Agraria — SENASA, autoridad
nacional competente’.

INOCUIDAD

Precisién 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) el calibre de la manzana Delicia categoria | requerida de
acuerdo a lo establecido en la norma NTP 011.002:2014 (revisada el 2019), por ejemplo: Manzana Delicia
categoria | de calibre C.

2.2. Envase y/o embalaje
Los envases de la manzana Delicia categoria | deberan ser de primer uso y garantizar |la protecciéndel
producto durante el transporte y almacenamiento; las frutas deben ser acondicionadas de tal manera
que queden protegidas, ventiladas y bien presentadas, seguin indica el numeral 8.2 de la NTP
011.002:2014 (revisada el 2019), ademas se debera tomar en consideracién lo establecido enla norma
Codex CXC 44-1995 (2004) Codigo de practicas para el envasado y transporte de frutas yhortalizas
frescas.

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
tecnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado, ademas de cumplir con lo establecido en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS
ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicion y la norma Codex CXS 1-1985
(2018) Norma general para el etiquetado de los alimentos preenvasados, debera inscribirse en idioma
castellano, pudiendo llevar inscripciones en ofros idiomas siempre que no aparezcan en forma
destacada y contener la siguiente informacién, segin el numeral 8.1 de la NTP 011.002;:2014(revisada
el 2019):

nombre del producto;
grado de calidad: |;
tamarnio, en milimetros;
- contenido neto;
- nombre o razén social 0 marca del productor, envasador o vendedor o importador;
- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA;
- codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento primario del alimento.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yfo proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.
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FICHA TECNICA APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN M
Denominacion del bien - NARANJA VALENCIA CATEGORIA |
Denominacién técnica . NARANJA DEL GRUPO BLANCAS
CATEGORIA IUnidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general . Frutos de las variedades o cultivares procedentes de Iz
especie Citrus sinensis (L.) Osbeck,
2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien

Las naranjas Valencia categoria | deberan estar enteras, sanas (se excluye a los productos con
podredumbre u otras alteraciones que hagan impropio su consumo), practicamente exentas de
magulladuras y/o amplias cicatrizaciones (por cortes en la cascara), de plagas, exentas de dafios
causados por plagas y enfermedades que afecten la pulpa, practicamente exentos de dafios
causados por quemaduras de sol, heladas y/o bajas temperaturas, limpias, de materias extrafas
visibles, exentas de humedad externa anormal (salvo condensacion consiguiente a su remocion
de una camara frigorifica), de olores y/o sabores extrafios, de desecacion o deshidratacion,
segun indica el numeral 5.1.1 de la NTP 011.023:2014.

Las Naranjas Valencia Categoria | al momento del empacado no podran tener areas con color
“Valor IC: -18" o inferiores (mds verde) de acuerdo con la tabla de colores; estar bien coloreadas
segun indica el numeral 5.1.2, 6.2 y Anexo A de la NTP 011.023:2014.

Las naranjas Valencia categoria | deberan haber sido cuidadosamente recolectadas y haber
alcanzado un desarrollo y un estado de madurez adecuado, de acuerdo con los criterios
apropiados para la variedad. Su estado de madurez debera permitiries soportar el transporte y
la manipulacién asi como llegar en condiciones satisfactorias al lugar de destino, segun indica
elnumeral 5.1.4 de la NTP 011.023:2014.

De acuerdo a su diametro, se tiene la siguiente escala de calibres, medido en el didmetro
ecuatorial de la fruta, segun indica la tabla 4 de la NTP 011.023:2014:

. Diametro en mm
Lalibre Minirar::e M::(imo
Cal 11 58 61
Cal 10 60 63

Cal 9 62 65
Cal 8 64 68
Cal 7 67 71
Cal6 70 74
Cal 5 73 78
Cal 4 77 82
Cal 3 81 86
Calz | 84 90
Cal1 | a7 amas
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Y presentara las siguientes caracteristicas:

~ CARACTERISTICA = | . ESPECIFICACION | = REFERENCIA
CALIDAD i ]
Cumplir con lo indicado en el
Apariencia numeral 5.1.1 de la NTP de la
referencia

Cumplir con lo indicado en el
numeral 5.1.2 y 6.2 de la NTP
Color de la referencia segun Ila
coloracién de naranja Valencia
categoria | a contratar

Cumplir con lo indicado en el
Contenido de jugo numeral 5.1.3 y 8.4 de la NTP
ok L N e de lareferencia |
) Cumplir con lo indicado en el
Madurez (° Brix, Acidez, Indice | numeral 51.4 y 83 para
de Madurez) Naranja Valencia Categoria | de
la NTP de la referencia
Cumplir con lo indicado en el
numeral 6, 8.1 y Anexo B para
naranja Valencia categoria | de
la NTP de la referencia
Cumplir con lo indicado en el
numeral 7.1, 7.21 y 8.2 de |la
Tamario NTP de la referencia, segtn el
tamanc de Naranja Valencia
Categoria | a contratar

Cumplir con lo indicado en el
Homogeneidad numeral 9.1 y 9.2 de la NTP de
la referencia

NTP 011.023:2014
CITRICOS Mandarinas,
tangelos, naranjas y toronjas.
Requisito

Categoria

; : Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por : ;

% : : Agroalimentaria  aprobado
INOCUIDAD el Servicio Nacional de Sanidad

Agraria — SENASA, autoridad mf‘ggztgogeg’gm Supremo
; ’1 - -AG y sus
nacional competente mudificalonas,

Precisién 1. La entidad convocante debera precisar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) el calibre y coloracién de la Naranja Valencia Categorial
requerida, de acuerdo a lo establecido en la NTP 011.023:2014 por ejemplo: Naranja Valencia Categoria
1, calibre Cal 5 y de coloracién caracteristico de la variedad

2.2, Envase y/o embalaje
La Naranja Valencia Categoria | debera envasarse tomando en consideracion lo establecido enla
Norma Codex CAC/RCP 44-1995(2004), segun indica el numeral 9.3 de la NTP 011.023:2014.

Los materiales y/o papeles utilizados en el interior del envase deberan ser nuevos (esto incluye el
material recuperado de calidad alimentaria), estar limpios y ser de un material que no pueda causar
alteraciones internas ni externas a la fruta. Se permite el uso de materiales y, en particularpapeles o
sellos que lieven indicaciones comerciales, siempre que la impresion o el etiquetado se hagan con
tintas 0 gomas no téxicas. Cuando los frutos se presenten envueltos en papel, éstesera nuevo, fino
e inodoro y estara seco, Los envases deberdn estar exentos de materias extrafias. No obstante,
se permitira que lleven adherida una rama corta, no lefiosa, provista de algunas hojas verdes
segun indica el numeral 9.3 de la NTP 011.023;2014.

El contenido de cada envase debera ser homogéneo y estar constituido (inicamente por citricos
del mismo origen, variedad, calidad, calibre y que presenten un mismo grado de desarrollo y
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' Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062 Ley de inocuidad de los alimentos

aprobado mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

madurez. La parte visible del contenido del envase o lote debera ser representativa del conjunto.
Ademas, para la Categoria | se exige la homogeneidad de coloracion, segin indica el numeral
9.1 de la NTP 011.023:2014.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores

2.3. Rotulado

Cada envase debera llevar, en caracteres agrupados en uno de sus costados y que sean legibles,

indelebles y visibles desde el exterior, las siguientes indicaciones, segun el numeral 10 de la
NTP 011.023:2014:

Nombre o razon social
Direccién
Datos de contacto (teléfono, fax y correo electrénico)

- Nombre del producto (especie) y la variedad

- Pais de origen y facultativamente, nombre del lugar, distrito o regién de produccion.

- Caracteristicas comerciales (categoria, calibre y tratamiento post-cosecha)

- Datos de trazabilidad, los mismos que pueden ser codificados (identificacion del productor,
identificacién de la planta de empaque, fecha de empaque y adicionalmente otros datos de
manera facultativa).

Peso neto, es el contenido neto promedio de los envases individuales de la muestra, no
puede ser inferior al peso nominal rotulado (facultativo)

- Nuamero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA.

- Caddigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada.

Lainformacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica

2.4. Inserto
No aplica

Precisién 4. No aplica

\
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FICHA TECNICA APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : AJO CATEGORIA PRIMERA
Denominacién técnica : AJO CATEGORIA PRIMERA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general . Elajoes el bulbo o cabeza conformado por dientes, perteneciente

al género y especie Allium sativum L. de la familia Amaryllidaceae.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Delbien

El ajo categoria primera, debera ser entero, compacto y bien formado, de consistencia firme,
exentos de pudriciones o dafios fisicos (heridas y rajaduras), de materia extraiia (tierra, piedra,
arena u otro material extrafio objetable), de plagas (hongos, insectos, acaros, nematodos, entre
otros), de humedad externa (salvo la condensacion consiguiente a su remocidn de una camara
frigorifica), de cualquier olor, color o sabor no caracteristico que afecte la calidad del producto; los
lotes de ajo deberan estar conformados por bulbos de la forma tipica de la variedad, compactos y
constituidos por dientes ovoides, carmosos, estar completos, secos o curados, cubiertos con sus
propias hojas envolventes secas y sin signos de desecacién, cada lote de ajo debera estar
conformado por una misma variedad, segun lo indica el numeral 5.1 de la NTP 011.101:2015
(revisada el 2021).

Y presentara las siguientes caracteristicas:

_ CARACTERISTICA | = ESPECIFICACION [ REFERENGIA
CALIDAD
Cumplir con lo indicado en el
Requisitos generales numeral 5.1 de la NTP de la
referencia.
Cumplir con lo indicado en el | NTP 011.101:2015
Categoria, sanidad y numeral 52y Tabla 1 de la NTP | (revisada el 2021)
aspecto de la referencia para ajo categoria | HORTALIZAS. Ajo.
primera. Requisitos. 22 Edicion
Cumplir con lo indicado en el
Clasificacion numeral 5.3.1.1 de la NTP de Ia
referencia.
Cumplir con lo establecido por el Reglar_nento .de inocuidad
Servicio Nacional de Sanidad Agrqahmentana aprobado
INOCUIDAD o : mediante Decreto Supremo
graria SENASA, autoridad N® 004-2011-AG
; H -AG Yy sus
nacional competente’. modificatorias

Precision 1: Ninguna.

2.2. Envase y/o embalaje
El ajo categoria primera, debera ser envasado tomando en consideracion lo establecido en las
normas Codex CXC 1-1969 (2020) Principios generales de higiene de los alimentos, CXC 53-2003
(2017) Cddigo de practicas de higiene para las frutas y hortalizas frescas y CXC 44-1995 (2004)

Cddigo de practicas para el envasado y transporte de frutas y hortalizas frescas, de tal manera que
el producto quede debidamente protegido.

Los bulbos de ajo deberan ser envasados en sacos, bolsas u otros envases de grado alimentario,
para el expendio al por menor en mallas, cajas, u otros envases de tamafio y peso variables, el
contenido de cada unidad de embalaje debe ser homogéneo y estar compuesto Unicamente por

! Seguin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

bulbo de ajo de la misma variedad y calidad: los envases deben estar limpios y compuestos por

O
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matenales que no causen alleraciones del producto, que reGnan las condiciones de higiene, limpieza
y resistencia a la humedad, manipulacion y transporte, de modo que garantice la conservacion del
producto, segun indica el numeral 10 de la NTP 011.101:2015 (revisada el 2021)

Precision 2. La entidad convocante deberé indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
tecnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracleristicas del envase tales como: malerial, peso, lipo de cerrado, siempre que se haya
venificado que estas caracleristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado

El rotulado del ajo categoria primera, debera cumplir con lo indicado en la norma Codex CXS 1-1985
\ (2018) Norma general para el etiquetado de los alimentos preenvasados, ademas de las
it disposiciones especificadas en el numeral 9 de la NTP 011.101:2015 (revisada el 2021):

- el nombre y vanedad del producto indicado;
10 . categoria indicada como “primera”;
\ = peso neto, en kilogramos;
- nombre o razén social del productor, envasador o vendedor, en el caso de
productosimportados nombre o razén social del importador;
- el pais de origen;
- numero de Autorizacién Sanitania de establecimiento emitido por el SENASA;
- cadigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La

informacion adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en numeral 2.1 de
la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien . CABALLA EVISCERADA CON CABEZA
REFRIGERADA - CALIDAD A
Denominacion técnica : PESCADO CABALLA FRESCO EVISCERADO CON
CABEZA — CALIDAD A
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general : Es el pescado de la especie Scomber sp., sanitariamente
apto para consumo humano que ha sido enfriado o refrigerado
a una temperatura no inferior a -1 °C, al cual se le ha extrzido
las visceras, con o sin aletas.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Delbien

La Caballa eviscerada con cabeza refrigerada — calidad A debera presentar las condiciones de
frescura de acuerdo con la especie; asimismo, debera ser limpia y fresca, sin ninguna clase de
magulladuras, desgamamientos o coloraciones anormales, debera tener &l olor caracteristico dela
especie y debera estar libre de olores anomales, tal como se indica en los numerales 5.2.1y 522
de la NTP 041.001:2019. La Caballa eviscerada con cabeza refrigerada — calidad A deberaestar
completamente libre de restos de visceras, limpia y los mGsculos abdominales y dorsalesdeberan
ser firmes y no permitiran el facil desprendimiento de espinas, segln se indica en el numeral 52 6
de la NTP 041.001:2018.

La Cabzalla eviscerada con cabeza refrigerada — calidad A, presentara las siguientes
caracteristicas:

CALIDAD

iColor y aspecmé - Color uniforme a rojo sangre

; i- Irdiscente, tomasolado 1
|- Piel |- Brillante -
| |- Color uniforme

[- Mucosidad | - Mucus transparente y acuoso |
| i- Convexos i
|- Ojos | - Cémea transparente |
| | - Pupila negra y brillante |
| |- Color viva |

| - Branquias - Brillante i
| - Mucus ausente o trazos de agua {
: limpia |
i - Azulado !
| - Rojo brillante o rosado NTP 041.001:2018 PESCADO |
| - Musculo - Translucido FRESCO. Requisitos. 30
| - Liso Edicion i
| -_Brilloso i

Olor - Ligeramente metalico

- Algas mannas i
| - Aire oceanico i
- Pasto mojado

|- Apepino o melén

- A came roja (sangre)
- Aiodo

Textura del masculo - Musculo resistente a la presion |

- Musculo muy fime o duro, rigido
- Elastica

del dedo
- Musculo consistente
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' GARACTERISTICA : ESPECIFICACION |  REFERENCIA it

Resolucién Ministerial 209- |
2001-PE, “Aprueban relacion |
de tallas minimas de captura y |

[ inimo de ; : .
Cumpllr con el tamafo m tolerancia méaxima de |

Tamado minimo (cm) pesca |r!d|cado en la norma de la ejemplares  juveniles  de
raferencia, principales peces marnos e
invertebrados” y sus

rmodificatorias

Manual “Indicadores sanitarios
y de inocuidad para los
productos pesqueros y
acuicolas para  mercada
nacional y de exportacion”

Cumplir con lo indicado en el

Presencia de parasitos m;mernalj_z.s del documento de la aprobado mediante |
referencia Resolucién de Direccion .

Ejecutiva |

N° 057-2016-SANIPES-DE y |

su modificatoria |

Manual “Indicadores |

sanitarios y de inocuidad para |
los productos pesqueros y
acuicolas para mercado |
nacional y de exportacion”

Cumplir con los requisitos
establecidos por el Organismo

INOCUIDAD Nacional de Sanidad Pesquera - {
SANIPES, autoridad nacional | 2ProPado bviosapli
competente. Rgsolqcaon c;ie Direccion |

Ejecutiva N 057-2016- |
SANIPES-DE y su |
modificatoria l

La Caballa eviscerada con cabeza refrigerada — calidad A debera mantenerse permanentemente en
hielo? hasta el momento de su entrega, para lo cual se aplicara una cantidad adecuada y suficiente
de hielo, segun lo indicado en los articulos 28 y 50 del Decreto Supremo N° 040-2001-PE, Aprueban
Norma Sanitaria para las Actividades Pesqueras y Acuicolas y sus modificatoriasy enel 4.1.2dela
norma NTP-CODEX CAC/RCP 52:2017 CODIGO DE PRACTICAS PARA ELPESCADO Y LOS
PRODUCTOS PESQUERQCS. 1° Edicion.

Precisién 1: Ninguna.

2.2,

Envase y/o embalaje

Las cajas, contenedores u otros recipientes utilizados para el transporte y despacho del pescado
deben ser de materiales resistentes a la corrosion, lisos, no absorbentes y faciles de identificar,
limpiar y desinfectar. Asimismo, deben impedir que se alteren las caracteristicas organolépticasdel
pescado, evitar que se transmita al pescado las sustancias nocivas a la salud humana y ser
resistentes de manera tal que aseguren la proteccion de los productos contra la contaminacién y
dafos fisicos. Del mismo modo, deben estar disefiados de tal manera que, al apilarse, el peso
descanse sobre los propios recipientes y no sobre el pescado; esta prohibido colocar el pescado
directamente sobre el suelo, segln lo indicado en los articulos 32, 44 y 49 del Decreto SupremoN®
040-2001-PE y sus modificatorias.

Precisién 2; La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el envase para recibir el pescado; por sjemplo, jaba
plastica, caja térmica, entre otros, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la
pluralidad de postores.

T Segdn los articulos 1, 2 y 3 de la Ley N° 30063, Ley de creacion del Organismo Nacional de Sanidad Pesquera,
modificada mediante Decreto Legislativo N* 1402.

2 E| hielo utilizado, debe ser limpio, almacenado higiénicamente, elaborado a partir de agua potable y estar
convenientemente molido, de tal forma que permila su mezcla homogénea con el pescado, tal como lo indica el
Decreto Supremo N° 040-2001-PE y sus modificatorias,
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2.3. Rotulado
No aplica.

Precisién 3: No aplica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien : PAMPANITO EVISCERADO CON CABEZA
REFRIGERADO - CALIDAD A
Denominacion técnica : PESCADO PAMPANITO FRESCO EVISCERADO CON
CABEZA — CALIDAD A
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general : Es el pescadoe de |la especie Peprilus snyden, sanitariamente
apto para consumo humano que ha sido enfriado o refrigerado a
una temperatura no inferior a -1 °C, al cual se le ha extraido las
visceras, con o sin aletas.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Delbien

El Pampanito eviscerado con cabeza refrigerado — calidad A debera presentar las condiciones de
frescura de acuerdo con la especie; asimismo, debera ser limpio y fresco, sin ninguna clase de
magulladuras, desgarramientos o coloraciones anormales, debera tener el olor caracteristico de la
especie y debera estar libre de olores anormales, tal como se indica en los numerales 5.2.1 y 5.2.2de
la NTP 041.001:2019. El Pampanito eviscerado con cabeza refrigerado — calidad A debera estar
completamente libre de restos de visceras, limpio y los masculos abdominales y dorsales deberanser
firmes y no permitiran el facil desprendimiento de espinas, segun se indica en el numeral 5.2.6de la
NTP 041.001:2019.

El Pampanito eviscerado con cabeza refrigerado — calidad A, presentara las siguientes
caracteristicas:

e

CARACTERISTICA

__ESPECIFICACION |

CALIDAD

Colory § .
X - Color uniforme a rojo sangre

Iridiscente, tornasolado
Brillante

Color uniforme

- Mucosidad - Mucus transparente y acuoso
- Convexos

- Qjos - Cormea transparente

- Pupila negra y brillante

- Color vivo

- Piel

1

- Branquias - Brillante

- Mucus ausente o trazos de agua
limpia

- Azulado NTP 041.001:2019

- Rogjo brillante o rosado PESCADO FRESCO.
- Musculo - Translucido Requisitos. 32 Edicién

- Liso
- Brilloso

Olor - Ligeramente metalico

- Algas marinas
- Aire ocednico
- Pasto mojado

- A pepino o melén
- A cameroja (sangre)
- Aiodo

Textura del masculo - Musculo resistente a la presién del

- Musculo muy firme o duro, rigido
- Elastica

dedo
- Musculo consistente
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‘CARACTERISTICA | = ESPECIFICACION =~ - REFERENCIA =

Tamano minimo (cm)

Resolucién Ministerial 209-
2001-PE, “Aprueban relacién
de tallas minimas de captura
Cumplir con el tamario minimo de pesca |y tolerancia maxima de
indicado en la norma de la referencia. | ejemplares juveniles de
principales peces marinos e
invertebrados” y sus
meodificatorias

Presencia de parasitos

‘Manual “Indicadores
sanitarios y de inocuidadpara

los productos
pesqueros y acuicolas para
Cumplir con lo indicado en el numeral | mercado nacional y de
1.2.5 del documento de la referencia. exportacién” aprobado
mediante Resolucion de
Direccion Ejecutiva N° 057-
2016-SANIPES-DE y su
modificatoria

INOCUIDAD por el Organismo Nacional de Sanidad | mercado nacional y de
Pesquera - SANIPES, autoridad|exportacion® aprobado
nacional competente’. mediante Resolucién de

Manual “Indicadores
sanitarios y de inocuidadpara

los productos
Cumplir con los requisitos establecidos | pesqueros y acuicolas para

Direccion Ejecutiva N° 057-
2016-SANIPES-DE y su .
modificatoria |

1

El Pampanito eviscerado con cabeza refrigerado — calidad A debera mantenerse permanentementeen
hielo? hasta el momento de su entrega, para lo cual se aplicara una cantidad adecuada y suficiente
de hielo, segun lo indicado en los articulos 28 y 50 del Decreto Supremo N° 040-2001- PE, Aprueban
Norma Sanitaria para las Actividades Pesqueras y Acuicolas y sus modificatorias yenel412dela
norma NTP-CODEX CAC/RCP 52:2017 CODIGO DE PRACTICAS PARA EL PESCADO Y LOS
PRODUCTOS PESQUEROS. 12 Edicion.

Precisidn 1: No aplica.

2.2

Envase y/o embalaje

Las cajas, contenedores u otros recipientes utilizados para el transporte y despacho del pescado
deben ser de materiales resistentes a la corrosion, lisos, no absorbentes y faciles de identificar, limpiar
y desinfectar. Asimismo, deben impedir que se alteren las caracteristicas organolépticas delpescado,
evitar que se transmita al pescado las sustancias nocivas a la salud humana y ser resistentes de
manera tal que aseguren la proteccion de los productos contra la contaminacion y dafos fisicos. Del
mismo modo, deben estar disefiados de tal manera que, al apilarse, el peso descanse sobre los
propios recipientes y no sobre el pescado; esta prohibido colocar el pescado directamente sobre el
suelo, segun lo indicado en los articulos 32, 44 y 49 del Decreto Supremo N°040-2001-PE y sus
modificatorias.

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el envase para recibir el pescado; por ejemplo, jaba plastica,
caja térmica, entre otros, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad
de postores

1 Segun los articulos 1, 2 y 3 de la Ley N° 30063, Ley de creacion del Organismo Nacional de Sanidad Pesquera,
modificada mediante Decreto Legislativo N* 1402,

? El hielo utilizado, debe ser limpio, almacenado higiénicamente, elaborade a partir de agua potable y estar
convenientemente molido, de tal forma que permita su mezcla homogénea con el pescado, tal como lo indica el Decreto
Supremo N° 040-2001-PE y sus modificatonas.
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2.3. Rotulado
No aplica.

Precisién 3: No aplica.

24, Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Dencminacion del bien : BONITO EVISCERADC CON CABEZA REFRIGERADO -
CALIDAD A

Denominacion técnica : PESCADO BONITO FRESCO EVISCERADO CON
CABEZA — CALIDAD A

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general : Es el pescado de la especie Sarda chiliensis sanitariamente apto

para consumo humano que ha sido enfriado o refrigerado a una
temperatura no inferior a -1 °C, al cual se le ha extraido las
visceras, con o sin aletas.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Delbien
El Bonito eviscerado con cabeza refrigerado — calidad A debera presentar las condiciones de frescura
de acuerdo con la especie; asimismo, debera ser limpio y fresco, sin ninguna clase de magulladuras,
desgarramientos o coloraciones anommales, debera tener el olor caracteristico de laespecie y debera
estar libre de olores anormales, tal como se indica en los numerales 5.2.1 y 52.2de la NTP
041.001:2019. El Bonito eviscerado con cabeza refrigerado — calidad A debera estar completamente
libre de restos de visceras, limpio y los musculos abdominales y dorsales deberanser firmes y no

l\ permitiran el facil desprendimiento de espinas, segun se indica en el numeral 5.2.6de la NTP

041.001:2019.

El Bonito eviscerado con cabeza refrigerado — calidad A, presentara las siguientes caracteristicas:

__CARACTERISTICA | ' ESPECIFICACION = | ~ REFERENCA
CALIDAD

Iridiscente, tornasolado

Brillante

Color uniforme

- Mucosidad |- Mucus transparente y acuoso

- Convexos

- Ojos - Codmea transparente

- Pupila negray brillante

- Color vivo

IColor y aspecto - Color uniforme a rojo sangre

- Branquias |- Brillante

- Mucus ausente o trazos de agua
limpia

- Azulado

- Rojo brillante o rosado

- Musculo - Translucido

- Liso

- Brilloso

- Algas marinas

- Aire oceanico

- Pasto mojado

Clor - Ligeramente metalico

- A pepino o melén

- A came roja (sangre)

- Alodo

- Musculo muy firme o duro, rigido

- Elastica

Textura del masculo - Mdasculo resistente a la presién del
dedo

- Musculo consistente

- Piel

NTP 041.001:2019 PESCADO
FRESCO. Requisitos. 3® Edicion
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION b 'REFERENCIA

{ Tamafio minimo (cm) pesca indicado en la norma de la

Resolucién  Ministerial  209-
2001-PE, “Aprueban relacion de
tallas minimas de captura y
tolerancia maxima de
ejemplares juveniles de

Cumplir con el tamafic minimo de

referencia. principales peces marinos e
invertebrados” y sus
meodificatorias

| Presencia de parasitos

Manual “Indicadores sanitarios y
de inocuidad para los productos
pesqueros y acuicolas para
Cumplir con lo indicado en el numeral | mercado  nacional y de
1.2.5 del documento de la referencia. | exportacion” aprobado mediante
Resolucién de Direccion
Ejecutiva N° 057-2016-
SANIPES-DE y su modificatoria

INOCUIDAD Nacional de Sanidad Pesquera -

Manual “Indicadores sanitarios y
de inocuidad para los productos
pesqueros y acuicolas para
mercado nacional y de
SANIPES, autoridad  nacional| £XPOrtacion” aprobado mediante
competenie‘ Resolucién de Direccién

’ Ejecutiva N° 057-2016-
SANIPES-DE y su modificatoria

Cumplir con los requisitos
establecidos por el Organismo

El Bonito eviscerado con cabeza refrigerado — calidad A debera mantenerse permanentemente en
hielo? hasta el momento de su entrega, para lo cual se aplicara una cantidad adecuada y suficientede
hielo, segun lo indicado en los articulos 28 y 50 del Decreto Supremo N° 040-2001-PE, Aprueban Norma
Sanitaria para las Actividades Pesqueras y Acuicolas y sus modificatorias y en el 4.1.2 de lanorma
NTP-CODEX CAC/RCP 52:2017 CODIGO DE PRACTICAS PARA EL PESCADO Y LOS
PRODUCTOS PESQUEROS. 12 Edicion.

Precision 1: Ninguna.

22,

Envase y/o embalaje

Las cajas, contenedores u otros recipientes utilizados para el transporte y despacho del pescado
deben ser de materiales resistentes a la corrosion, lisos, no absorbentes y faciles de identificar, limpiar
y desinfectar. Asimismo, deben impedir que se alteren las caracteristicas organolépticas delpescado,
evitar que se transmita al pescado las sustancias nocivas a la salud humana y ser resistentes de
manera tal que aseguren la proteccion de los productos contra la contaminacion y dafios fisicos. Del
mismo modo, deben estar disefiados de tal manera que, al apilarse, el peso descanse sobre los
propios recipientes y no sobre el pescado; esta prohibido colocar el pescado directamente sobre el
suelo, segun lo indicado en los articulos 32, 44 y 49 del Decreto Supremo N°040-2001-PE Y sus
modificatorias.

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el envase para recibir el pescado; por ejemplo, jaba plastica,
caja térmica, entre otros, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad

de postores.
2.3. Rotulado
No aplica.

Precision 3: No aplica.

! Segln los articulos 1, 2 y 3 de la Ley N° 30063, Ley de creacion del Organismo Nacional de Sanidad Pesquera,
modificada mediante Decreto Legislativo N° 1402,

2 El hielo utilizado, debe ser fimpio, almacenado higiénicamente, elaborado a partir de agua potable y estar
convenientemente molido, de tal forma que permita su mezcla homogénea con el pescado, tal como lo indica el Decreto
Suprema N° 040-2001-PE y sus modificatonias.
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2.4. Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.

I. ESPECIFICACIONES TECNICAS

1. DENOMINACION DE LA CONTRATACION:
Suministro de alimentos para el personal de Tropa del Servicio Militar Voluntario de la 9a Brigada
Blindada.

2. FINALIDAD PUBLICA:

El presente proceso busca mantener a la Entidad abastecida con viveres secos y frescos a fin de
poder brindar bienestar en cuanto a la alimentacién para el personal Tropa del Servicio Militar
Voluntario, que laboran en las diferentes Unidades que integran la 9a Brigada Blindada.

3. ANTECEDENTES
La Cia. Int N° 211 — BS N° 211 de la 9a Brigada Blindada tiene a su cargo las entregas de viveres
secos y frescos de primera calidad, de reciente produccién y/o fabricacidn, debidamente identificados
de ser el caso en sus respectivos envases de acuerdo a las presentaciones solicitadas en las bases.
4. OBJETIVO DE LA CONTRATACION:
Suministro de alimentos para el personal Tropa del Servicio Militar Voluntario.

5. ALCANCE Y DESCRIPCION DE ALIMENTOS PARA PERSONAS
5.1. Caracteristicas y Condiciones:
5.2. Caracteristicas técnicas

ATRIBUTO ESPECIFICACIONES
DENOMINACION DEL | 1.1 ACEITE VEGETAL COMESTIBLE
BIEN
DENOMINACION TECNICA ACEITE VEGETAL COMESTIBLE
CODIGO 5015151300002526
CALIDAD:
Color
Olor y Sabor
Material volatil a 105° C Codex Stan 18-1981 (2019)
impurezas insolubles Cumplir con lo indicado en el numeral 1 para | Norma del Codex para
Contenido de Jabon aceite refinado, seglin corresponda, del | grasas y aceites
Hierro (Fe) Apéndice de la norma de |a referencia. comestibles no regulados
Cobre (Cu) por normas individuales.
Indice Acido
Indice de Peréxido
Contaminantes Cumplir can lo indicado en el numeral 4 de la
norma de la referencia

UNIDAD DE MEDIDA LITRO
CARACTERISTICAS Del bien: El aceite Vegetal Comestible, o

mezcla de los mismos en eslado idoneo para
el consumo humano, podran contener
pequenas cantidades de ofros lipidos tales
como fosfatitos de constituyentes
insaponificables y de acidos grasas libres
presentes en los aceites, segun indican los
numerales 1 y 2 de la norma Codex CXS 19-
1981 (2019).

El envase: El envase que contiene el
producto debe ser material inocuo, estar libre
de sustancias que puedan ser cedidas al
producto en condiciones tales que puedan
afectar su inocuidad y estar fabricado de
manera que mantenga la calidad sanitario y
composicién del producto durante toda su
vida util, segun el articulo 118 del
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FORMA DE PRESENTACION
_ CANTIDAD

produccion.

| distribucion.
5,523.000 KG

“Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y

Bebidas” aprobado mediante Decreto
Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.
Vida util de 12 meses desde la fecha de

Balde 20 Lts resistente a la manupulacaén transporlé almacenamiento y

DENOMINACION DEL BIEN

DENOMINACION TECNICA
_______cobeo

1.2 ARROZ PILADO SUPERIOR

ARROZ ELABORADO GRADO 2 -
SUPERIOR

| 5022110800133492

DESCRIPCION

El arroz pilado supenor. debera ser inocuo y
apropiado para el consumo humano, exento
de sabores y olores extrafios; de insectos
vivos, muertos o en cualquiera de sus
estados fisiolégicos; exentos de suciedad que
represente un peligro para la salud humana.
Asimismo, se encontrara exento de granos
mohosos, germinados, sucios, de fielén y
polvillo, segun indican los numerales 5.1,
5.2.4y526delaNTP 205.011:2021.

CALIDAD:

Requisitos  Generales vy
especificos

Cumplir con lo indicado en los numerales
5.1,5.2.4y5.2.6 de la NTP de la referencia.

Clase y Longitud

Cumplir con lo indicado en los numeral 5.2.1
y tabla 1 de la NTP de la referencia, segun la
clase de arroz pilado superior a contratar.

Grado

Cumplir con lo indicado en el numeral 5.2.3 y
tabla 2 para el arroz pilado superior de la NTP
de la referencia.

Contenido de humedad

Cumplir con lo indicado en el numeral 5.2.5 | NTP 205.011:2021 ARROZ

de la NTP de la referencia. Arroz elaborado.
UNIDAD DE MEDIDA Kilogramo Requisitos. 3° Edicién.
CARACTERISTICAS De acuerdo a la longitud del grano, el arroz
pilado superior puede ser clasificado en las
siguientes clases, segun el numeral 4.2.2 de
la NTP 205.011:2021:
- Largo
- Mediano
- Corto
El envase: El envase que contiene el
producto debe ser material inocuo, estar libre
de sustancias que puedan ser cedidas al
producto en condiciones tales que puedan
afectar su inocuidad y estar fabricado de
manera que mantenga la calidad sanitario
Vida atl 8 meses desde la fecha de
produccién.
FORMA DE PRESENTACION BOLSAS X 49 KGS
INOCUIDAD Cumplir con los requisitos establecidos por la | Reglamento sobre
Direccién General de Salud ambiental e | Vigilancia y Control
Inocuidad Alimentaria — DIGESA autoridad | Sanitario de Alimentos y
nacional competente. Bebidas Aprobado
mediante Decreto Supremo
N° 007-98-SA, sus
modificaciones y regulacién
complementaria
_CANTIDAD - 29,854.000 KG
DENOMINACION DEL BIEN 1.3 AZUCAR RUBIA DOMESTICA
DENOMINACION TECNICA AZUCAR RUBIA DOMESTICA "




,/.

| copIGO
| CALIDAD:
i Color, sabor, olor

’ Aspecto

|

i' Polarizacién a 20°C, “Z

| Humedad % m/m

Cenizas conducmetricas
% m/m

| Colora 420 nm, UI

| Sustancias insolubles
(Sedimentos) mglkg.

“Factor de seguridad

INOCUIDAD

Azucares reductores, % n/im
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5016150900278002

Cumplir con lo indicado en el numeral 51 de
la NTP de |a referencia

Cumplir con lo indicado en los numerales 5.2
de la NTP de la referencia

Cumplir con lo indicado en la tabla 2 del
numeral 6.1 de la NTP de la referencia

Cumplir con lo indicado en el numeral 4 2 de
la NTP de la referencia o -
Cumplir con los requisitos establecidos por la
Direccion General de Salud ambiental e
Inocuidad Alimentaria — DIGESA autoridad
nacional competente.

NTP 207 0072015
AZUCAR
Azicar Rubia Requisitos

Reglémen!d sobre 1
Vigilancia ¥y Control |
Sanitario de Alimentos vy |
Bebidas Aprobado |
mediante Decreto Supremo |
Ne 007-98-SA, sus |
modificaciones y regulacién |
complementaria |

UNIDAD DE MEDIDA

KILOGRAMO

| CARACTERISTICAS

Del bien: El Az(car Rubia Domestica, debera
tener color amarillo pardo, sabor y olor
caracteristico, no debera presentar insectos,
arena, tierra u otras impurezas que indiquen
manipulacion defectuosa del producto s/g lo
indica el numeral 5 de la NTP 207.007:2015.

El envase: El envase que contiene el
producto debe ser material inocuo, estar libre
de sustancias que puedan ser cedidas al
producto en condiciones tales que puedan
afectar su inocuidad y estar fabricado de
manera que mantenga la calidad sanitario s/g
el arl. 118 del DS N° 007-98-SA.

La presentacién en bolsa de papel de dos y
tres pliegos de 50 kg, resistente a la
manipulacion transporte, almacenamiento vy
distribucion.

Vida 0til 1 afio desde la fecha de produccion

FORMA DE PRESENTACION

BOLSA X 50 KG

CANTIDAD

15,972.000 KG

" DENOMINACION DEL BIEN

1.4 HARINA DE TRIGO

DENOMINACION TECNICA

HARINA DE TRIGO

CODIGO

5022110200002841

CALIDAD:

Requisitos fisico quimicos

| referencia

Cumplir con lo establecido en el numeral
6.2.1 para el lipo especial de la NTP de la

Aditivos alimentarios

Requisitos fisico sensorial

'MICRONUTRIENTES

| Cumplir con lo establecido en el numeral 7 de

Cumplir con lo establecido en el numeral
6.2.2 de la NTP de la referencia

laNTPdelareferencia .
Cumplir con lo establecido en el articulo 4 del
documento de la referencia

1

NTP 205.064:2015
(revisada el 2020) TRIGO. |
Harina de tngo para i
consumo humano. i
Requisitos. 12 edicion

.Re_g_lamehto_ de |‘a"L'ey qua"

dispone la fortificacion de ’
harinas con |
micronutrientes-Lay NO

28314, aprobado mediante |
Decreto Supremo N° 012- |
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=

2006-SA
INOCUIDAD Cumplir con los requisitos establecidos por la | Reglamento sobre
Direccion General de Salud Ambiental e | Vigilancia y Control
Inocuidad Alimentaria — DIGESA, autoridad | Sanitario de Alimentos y
nacional competente, Bebidas aprobado

mediante Decreto Supremo
N° 007-98-SA, sus
modificatorias y normas
complementarias

FORMA DE PRESENTACION

BOLSA X 50 KG

UNIDAD DE MEDIDA

KILOGRAMO

CARACTERISTICAS

Del bien: La harina de trigo debera contener
los nutrientes que establezcan las normas
vigentes. La harina de trigo debera estar
exenta de suciedad impurezas de origen
animal, incluidos insectos muertos o vivos o
en cualquiera de sus esladios) en cantidades
que puedan representar un peligro para la
salud humana. No se debera obtener a partir
de granos fermentados o a partir de granos
descompuestos como consecuencia del
ataque de hongos, roedores o insectos,
segun numeral 6.1 de la NTP 205.064:2015
(revisada el 2020).
Debe tener las siguientes caracteristicas:

- Humedad maxima: 15%

- Cenizas maximo: 0.57%

- Acidez maximo: 0.10%

CANTIDAD

32,093.000 KG

DENOMINACION DEL BIEN

1.5 HOJUELA DE AVENA

DENOMINACION TECNICA

HOJUELAS DE AVENA

CODIGO

5022110100002693

CARACTERISTICAS

Del bien: Las hojuelas de avena es el
producto obtenido de granos de avena
(avena, sativa, previamente limpiados,
secados, estabilizado, descascarados
cortados transversalmente o no pre cocidos o
no y que han sido aplastados para forma de
hojuelas, escamas o copos, pudiendo o no
estar agregado de sustancias nutritivas u
otros ingredientes permitidos.

Las hojuelas de avena deberan provenir de
granos de avena enteros, limpios, sanos,
libres de infestacion por insectos y de
cualquier otra materia extrafia objetable; por
lo que deberan cumplir con los requisitos
establecidos en la NTP 205.033:1982
(Revisada el 2016). Las hojuelas de

avena deberan ser preparadas, procesadas y
envasadas bajo condiciones higiénico-
sanitarias

acordes con el CAC/RCP 1-1969 (2003) y
otros codigos de practicas recomendados por
el Codex

que sean perlinentes para este producto,
segun los numerales 5.1 y 5.2 de la NTP
205.050:2014

y su enmienda ENM1:2016.

- Humedad no mayor de 12.0%

- Proteina: minimo 10.5%

- Calidad: primera

- Sabor y olor: las hojuelas de avena tendran
un color cremoso, brillante y uniforme,
poseeran un sabor y olor natural, por lo que
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i estaran libres de sabores y olores

f | indeseables como agrio, amargo, rancio y |

! | mohoso.

| El envase: Las hojuelas de avena deberan

- envasarse en bolsa de 10 kg que

\ salvaguarden las cualidades higiénicas, |
nutritivas, tecnolégicas y organolépticas |
(sensonales) del producto. Los recipientes, |

| inclusive el material de envasado, deberan |

| ser fabricados con suslancias que sean |
inocuas y de acuerdo al uso que se destina
Cumnplir con lo establecido en el numeral 6.1
(hojuela de avena normal en lo que

| corresponde) de la NTP de la referencia

| Cumplir con lo establecido en el numeral 6.2 |

| de la NTP de la referencia

i Cumplir con lo establecido en el numeral 6.4 |

Requisitos fisico.
| - Tamafio de particulas
- Matenas extranas
| Requisitos fisicoguimicos

NTP 205.050.2014
HOJUELAS DE AVENA.
Requisitcs y métodos de

ensayo y su enmienda

' Requisitos sensonales

| de la NTP de |a referencia

_ Grado de calidad

. Cumplir con lo indicado en el numeral 522y |
| la tolerancia establecida en la tabla 1 para el |
| grado de calidad 1 Extra de la NTP de la |

| referencia

i de la NTP de la referencia ENM1:2016. '
| Factor de seguridad | Cumplir con lo indicado en el numeral 4.2 de | i
A , | la NTP de la referencia i

| UNIDAD DE MEDIDA | KILOGRAMO [ I
| FORMA DE PRESENTACION | Bolsa x 10 KGS ! {
| INOCUIDAD | Cumplir con los requisitos establecidos porla | Reglamento sobre |
‘ | Direccién General de Salud ambiental e | Vigilancia y  Control |

| Inocuidad Alimentaria — DIGESA autoridad | Sanitario de Alimentos y

l nacional competente. E Bebidas Aprobadao

| | mediante Decreto Sugremo

_; | N°  007-98-SA,  sus

| | modificaciones y regulacidn |
| | | complementaria |
I CANTIDAD | 2,239.000 KG i i
' DENOMINACION DEL BIEN | 1.6 ARVEJA PARTIDA CALIDAD 2| i
{ | SUPERIOR |
. DENOMINACION TECNICA i ARVEJA PARTIDA GRADO DE CALIDAD 2 | ]
' | — SUPERIOR ! |
| CODIGO | 5042400300330410 |
. Requisitos Generales I Cumplir con e indicado en el numeral 5.1 de |
| | la NTP de la referencia | NTP 205.025:2014

Contenido de humedad | Cumplir con lo indicado en el numeral 5.1.2 | (revisada

| el 2019) LEGUMINOSAS.

Arveja partida. Requisitos.
22
Edicién

| Facior de segunidad

la NTP de |a referencia

Cumplir con lo indicado en el numeral 4.2 de |

| FORMA DE PRESENTACION

BOLSA X 50 KG

UNIDAD DE MEDIDA

KILOGRAMO

| CARACTERISTICAS

matenas  extranas inorganicas

caractensticas vanetales), segun indica el
numeral 51 de la NTP 2050252014
(revisada el 2019).

Del bien: La arveja partida calidad 2 - |
superior debera ser inocua y apta para el |
consumo humano, exenta de sabores y |
olores extranos, de insectos vivos, muernos o |
en cualquiera de sus estadios y exenta de |
que |
representen un peligro para la salud humana. |
Cada lote debera estar conformado por una |
misma vanedad (mismo color, forma y otras |

iINWOCUIDAD

Cumplir con lo establecido por el Servicio |
Nacional de Sanidad Agrana — SENASA |

Reglamento de inocuidad |
Agroalimentana aprobado |

[}
autondad nacional competente | mediante Decreto Supremo |

9

J
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| CANTIDAD
DENOMINACION DEL BIEN

: DENOMINACION TECNICA

cobio

| CARACTERISTICAS

| CALIDAD 2 - SUPERIOR

ATACION DEL SUMINISTRO DE ALIMENTOS PARA PTSMV

| 3,918.000 KG )
1.7 FRIJOL PANAMITO CALIDAD 2

SUPERIOR

[ N° 004-2011-AG y
i modificatorias

FRIJOL PANAMITO MOLINERO GRADO DE |

5042180100329910 L
El frjol panamito calidad 2 - supefior se
comercializara en su envase onginal, que
permita manlener sus caracteristicas de
calidad e higiénicas, asegurando que el
mismo no sea allerado, contaminado,
adulterado o manipulado en condiciones no
sanitarias que representen un peligro para la
salud, segun indica el dltimo parrafo del
numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015 y su
Corrigenda Técnica.

sus |

ﬁ\

" Uniformidad

Cumplir en lo indicado con el numeral 6.1 y |

tabla 1 (segun el grado de calidad 2- superior
de la NTP de la referencia)

NTP
LEGUMINOSAS. Frijol.

Humedad

Cumplir con lo indicado en el numeral 6.2. de
la NTP de la referencia

Comrigenda Técnica NTP

| Sanidad y aspectos

Cumplir con lo indicado en el numeral 6.3 y
tabla 1 (segun el grado de calidad 2- superior
de la NTP de |a referencia)

CORRIGENDA 1
LEGUMINOSAS.
Requisitos. 1? Edicién

205.015.2015 |
Requisitos. 32 Edicién, y su |
205.015:2015/COR 1:2016

Frijol. |

i INOCUIDAD

Cumplir con lo establecido por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA,
autoridad nacional competente.

mediante Decreto Supremo
N° 004-2011- AG vy sus
modificatonas.

Reglamento de inocuidad |
Agroalimentana aprobada |

FORMA DE PRESENTACION

BOLSA X 50 KG

| UNIDAD DE MEDIDA

KILOGRAMO

| CANTIDAD

1,835.000 KG

| DENOMINACION DEL BIEN

1.8 FRIJOL CASTILLA CALIDAD 2
SUPERIOR

DENOMINACION TECNICA
|

FRIJOL CASTILLA GRADO CALIDAD 2 —
SUPERIOR

| CODIGO

5042180100329912

| CARACTERISTICAS

[ Uniformidad

Humedad

| Sanidad y aspectos

INOCUIDAD

Del bien: El frijol castilla calidad 2 - superior
se comercializara en su envase original, que
permita mantener sus caracteristicas de
calidad e higiénicas, asegurando que el
mismo no sea alterado, contaminado,
adulterado o manipulado en condiciones no
sanitarias que representen un peligro para la
salud, segun indica el ultimo parrafo del
numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015 y su
Corngenda Técnica

Cumplir en lo indicado con el numeral 6 1y

tabla 1 (segun el grado de calidad 2- superior
de la NTP de la referencia)

| Cumplir con lo indicado en el numeral 6.2 de
| 1a NTP de la referencia

Cumplir con lo indicado en el numeral 6.3 y
tabla 1 (segun el grado de calidad 2- superior

| de la NTF de la referencia)
_Cumplar con lo establecldo por el Semcao

e
LEGUMINOSAS. Frijol.

CORRIGENDA
LEGUMINOSAS.
Requisitos. 1* Edicion

Fn}o

Reglamento “de inocuidad

2050152015 |

Requisitos. 3* Edicion, y su |
Comgenda Tecnica NTP |
205.015:2015/COR 1:2016

:
.




-~

@

Ministerio de Defensa - Ejércilo del Peri-Novena Brigada Blindada
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 003-2021 EP/UO 0809 (Primera convocaloria)
CONTRATACION DEL SUMINISTRO DE ALIMENTOS PARA PTSMV

"

Nacional de Sanidad Agraria — SENASA,
autoridad nacional competente.

Agroalimentaria aprobada
mediante Decreto Supremo
N° 004-2011- AG y sus

. modificatorias.
FORMA DE PRESENTACION BOLSA X 50 KG
UNIDAD DE MEDIDA KILOGRAMO
CANTIDAD 1,935.000 KG

| DENOMINACION DEL BIEN

1.9 LENTEJA CALIDAD 2 SUPERIOR

DENOMINACION TECNICA

LENTEJA GRADO DE CALIDAD 2 -
SUPERIOR

CODIGO

5042450100330410

CARACTERISTICAS

Del bien: La lenteja calidad 2 - superior
deberd ser inocua y apta para el consumo
humano, exenta de sabores y olores
extranos, de inseclos vivos, muertos o en
cualquiera de sus estadios, de materias
extranas inorganicas que representen un
peligro para la salud humana. Cada lote
debera estar conformado por una misma
variedad (es decir un mismo color, forma y
otras caracteristicas varietales); exenta de
semillas toxicas o nocivas, segun indican los
numerales 6.1 y 623 de la NTP
205.022:2014 (revisada el 2019).

La lenteja calidad 2 - superior se clasificara
de acuerdo a su calibre en los siguientes
tamanos, segln indica el numeral 5.1 de la
NTP 205.022:2014 (revisada el 2019):
Calibre: 2

REQUISITOS GENERALES

Cumplir con lo indicado en el numeral 6.1 de
la NTP de la referencia

CONTENIDO HUMEDAD

Cumplir con lo indicado en el numeral 6.2.1
de la NTP de la referencia

GRADO DE CALIDAD

Cumplir con lo indicado en el numeral 6.2.2 y
la tolerancia para el grado de calidad 2 -
superior establecida en la Tabla 2 de la NTP
de la referencia.

CALIBRE

Cumplir con lo indicado en el numeral 5.1 de
la NTP de la referencia, segin el tamafo a
contratar.

NTP 205.022:2014
(revisada
el 2019) LEGUMINOSAS.
Lenteja. Requisitos. 22
Edicion

INOCUIDAD

Cumplir con lo establecido por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA
autoridad nacional competente.

Reglamento de Inocuidad
agroalimentaria aprobado
mediante Decreto Supremo
N° 044-2011-AG y sus
modificatorias.

FORMA DE PRESENTACION

BOLSA X 50 KG

UNIDAD DE MEDIDA

KILOGRAMO

CANTIDAD

3,870.000 KG

DENOMINACION DEL BIEN

1.10 PALLAR BEBE CALIDAD SUPERIOR

DENOMINACION TECNICA

PALLAR SIEVA CALIDAD SUPERIOR

CODIGO

5042182700342323

CARACTERISTICAS

Del bien: Pallar bebe superior debera ser
inocuo y apropiado para el consumo
humano, exentos de sabores y olores
extraios y de insectos vivos, muertos o en
cualquiera de sus estadios , no deberan
presentar suciedad (impurezas de origen
animal) en cantidades que represente un
peligro para la salud humana; segun indican
los numerales 6.1 de la NTP 205.019:2015.

REQUISITOS GENERALES

Cumplir con lo indicado en el numeral 6.1 de
la NTP de la referencia

| UNIFORMIDAD

Cumplir con lo indicado en el numeral 6.2.1

NTP 205.019:2015
LEGUMINOSAS Pallar,
Requisitos. 22 Edicion
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de la NTP de |a referencia

CONTENIDO DE HUMEDAD

Cumplir con lo indicado en el numeral 6.2.2
de la NTP de la referencia.

SANIDAD Y ASPECTO

Cumplir con lo indicado en el numeral 6.2.3 y
la tolerancia para el grado de calidad superior
establecida en |a tabla 1 de la NTP de la
referencia.

INOCUIDAD

Cumplir con lo establecido por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria - SENASA
autoridad nacional competente.

Reglamento de Inocuidad
agroalimentaria aprobado
mediante Decreto Supremo
N° 044-2011-AG y sus
modificatorias.

FORMA DE PRESENTACION

BOLSA X 50 KG

—=

UNIDAD DE MEDIDA

KILOGRAMO

CANTIDAD

1,936.000 KG

DENOMINACION DEL BIEN

1.11 HUEVOS DE GALLINA CALIDAD
PRIMERA

E—
S

DENOMINACION TECNICA

HUEVOS DE GALLINA CALIDAD PRIMERA

CODIGO

5013161200342333

——

CARACTERISTICAS

Del bien: El huevo de gallina calidad primera
debe presentar color blanco o pardo en sus
diferentes

tonalidades, olor caracteristico y libre de
olores desagradables, sabor caracteristico,
las caracteristicas de un huevo apto
contemplan cascara libre de roturas vy
quinaduras, sin cuerpos extrafios ni manchas
que alteren la apariencia, limpios y secos, la
yema debera tener forma casi esférica de
contorno ligeramente definido, ubicacion
céntrica vista a través de ovoscopio y
firmemente sostenida por las chalazas, los
huevos destinados al consumo humano
directo no deben estar incubados o presentar
embrion visible, segln los numerales 5.1, 5.2
y 5.4.1 de la NTP 011.219:2015.

El huevo de gallina calidad primera, de
acuerdo a su peso, se clasifica en los
siguientes tamarios,

segun indica el numeral 6.1 del a NTP
011.219:2015.

Tamano: Mediano

Peso: 55.55-62.5g

CALIDAD:

Requisitos sensonales (color,
sabor, olor)

Cumplir con lo indicado en el numeral 5.1. de
la NTP de la referencia

Requisitos fisicos

Cumplir con lo indicado en el numeral 5.2 de
la NTP de la referencia.

Tamaiho

Cumplir con lo indicado en el numeral 6.1. y
la tabla 2- de la NTP de la referencia. Segln
el famafio a contratar.

Caraciteristica de calidad:
Cascara
Camara de aire

Cumplir con lo indicado en el numeral 6,2 y
la tabla 3 para calidad de la NTP de la

NTP 011.219:2015
HUEVOS.
Huevos de gallina.
Requisitos
y clasificaciéon. 2a Edicion

Yema referencia.
Clara
INOCUIDAD Cumplir con lo establecido por el Servicio Reglamento de inocuidad
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, Agroalimentaria aprobada
autoridad nacional competente. mediante Decreto
Supremo N° 004-2011- AG
y sus modificatorias.
FORMA DE PRESENTACION JAVAS X 30 UU
UNIDAD DE MEDIDA KILOGRAMO
CANTIDAD 2,903.000 KG
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DESCRIPCION

7]

ESPECIFICACIONES

DENOMINACION DEL BIEN

2.1 CHOCLO CATEGORIA SEGUNDA

DENOMINACION TECNICA

CHOCLO CATEGORIA O GRADO SEGUNDA

_Cddigo

5040324400330400

CARACTERISTICAS

Los choclos categoria segunda deberan estar libres de lesiones causadas
por contusiones o cualquier otra causa, de olores y sabores extrafios, estar
sanos, frescos, limpios, bien cubiertos y formados, con grado de madurez
tal que, siendo aptos para el consumo, le permita soportar el manipuleo,
transporte y conservacién en buenas condiciones; presentaran pancas
envolventes sanas y propias de la variedad, pudiéndose tolerar una pequena
abertura que pueda presentarse en la punta. Los granos deberan ser tiernos,
turgentes y lechosos, deberan presentar color blanco en su totalidad que
cumplan las tolerancias establecidas; seran de forma tipo cilindrica, conica,
con disposicion de sus granos en hileras lineales, desde |a base a la punta,
los granos seran anchos y achatados, segln los numerales 5.1, 5.2, 5.3 y
5.4 de la NTP 011.105:2014 (revisada el 2019).

Los choclos categoria segunda seran del tamario (calibre) de 10 cm a 11,99
cm, segun el numeral 6.2 (para otras variedades de choclo) de la NTP
011.105:2014 (revisada el 2019).

Peso Unitario

Kilo

CALIDAD

Requisitos generales

Cumplir con lo indicado en el numeral
5.1 de la NTP de la referencia.

Color de los granos

Cumplir con lo indicado en el numeral
5.2 de la NTP de Ia referencia.

Forma del choclo y granos

Cumplir con lo indicado en los
numerales 5.3y 5.4 de la NTP de la
referencia.

Tamario (calibre)

NTP 011.105:2014
(revisada el 2019) MAI{Z
AMILACEO. Choclo.
Requisitos. 22 Edicion

Cumplir con lo indicado en los
numerales 5.5, 6.2 (para otras
variedades de choclo) seguln la
categoria segunda de la NTP de la
referencia.

Categoria Cumplir con lo indicado en el numeral
6.1.2 de la NTP de la referencia.
Tolerancias Cumplir con lo indicado en el numeral
6.3 (para otras variedades de choclo)
de la NTP de la referencia.
Cumplir con los requisitos establecidos Reglamento sobre Vigilancia y
por la Direccién General de Salud Control Sanitario de Alimentos
INOCUIDAD ambiental e Inocuidad Alimentaria — y Bebidas Aprobado mediante
: : Decreto Supremo N° 004-
DIGESA autoridad nacional competente. SUIAC S8 mEdRERcOREE
CANTIDAD 1,941.000 KG

DENOMINACION DEL BIEN

2.2 PAPA YUNGAY CALIDAD PRIMERA

DENOMINACION TECNICA

PAPA YUNGAY GRADO DE CALIDAD PRIMERA

Cadigo 5040571100329933
CARACTERISTICAS De acuerdo a su tamario, la papa Yungay calidad primera, se clasificara en
los siguientes calibres, segun el numeral 5.2 de la NTP 011.119:2016:
Calibre Primera
Peso Unitario Kilo
Cumplir con lo indicado en el numeral
UNIFORMIDAD 5.1 de la NTP de la referencia, para la
varn .
Cur:s:ia:’ ci?\n!goa?ndlcado en el numeral NTP 0111192016 PAPA'Y
SANIDAD Y ASPECTO 53 d . SUS DERIVADOS. Papa.
.3 de fa NTP de la referencia. bl ok
—— Definiciones y requisitos. 3*
Cumplir con lo indicado en el nur'qeral Edicién
TAMARO 5.2‘de la NTP de la referencia, segun el
calibre de Papa Yungay calidad primera
a contralar.
Cumplir con los requisitos establecidos | Reglamento sobre Vigilancia y
por la Direccion General de Salud | Control Sanitario de Alimentos y
INOCUIDAD ambiental e Inocuidad Alimentaria — | Bebidas Aprobado mediante
DIGESA autoridad nacional | Decreto Supremo N° 004-2011-
competente. AG, sus modificaciones.
CANTIDAD 22,455.000 KG
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[ DENOMINACION DEL BIEN

2.3 ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA

DENOMINACION TECNICA

ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA

CODIGO

5040672300330398

CARACTERISTICAS

Del bien: Los zapallos macre categoria
primera deberan presentarse maduros,
limpios, frescos, enteros y sanos,
perteneceran al mismo cultivar y deberan
tener el grado de madurez comercial que les
pemita  soportar adecuadamente el
manipuleo, fransporte y conservacion en
buenas condiciones, segun indica el numeral
5.1.1de la NTP 011.114:2015.

Los zapallos macre categoria primera tendran
como minimo un peso de 25 kg, segtin indica
la Tabla 1 de la NTP 011.114:2015.

Presentacion y Sanidad

Cumplir con lo indicado en los numerales
5.1.1,5.4.1y 54 1y tabla 1(para la categoria
primero) de la NTP de la referencia

MADUREZ
- Dureza de cascara
- Color de cascara

Cumplir con lo indicado en el numeral 5.2 y
tabla 1 (para la categoria primero) de la NTP
de la referencia

- Textura de pulpa
- _Color de pulpa
TAMANO Cumplir con lo indicado en la tabla1 (para la
DEFECTOS categoria primero) de la NTP de la referencia

PRECIO UNITARIO

Kilogramo

NTP 011.114:2015
HORTALIZAS. Zapallo
macre. 22 Edicion

INOCUIDAD

Cumplir con lo establecido por el servicio
nacional de sanidad Agraria ~ SENASA,
autoridad nacional competente.

Reglamento de inocuidad
Agroalimentaria aprobado
mediante Decreto Supremo
N°004-2011-AG  y sus
modificatorias

CANTIDAD

1,941.000 KG

DENOMINACION DEL BIEN

2.4 LIMON CATEGORIA |

DENOMINACION TECNICA

LIMON SUTIL CATEGORIA |

CODIGO

5030420200331450

CARACTERISTICAS

Del bien: El limén categoria | debera estar
entero, ser de consistencia firme, sano
(excluirse los afectados por podredumbre o
deterioro que impida su consumo) y limpio;
practicamente exento de cualquier

materia extrafia visible, de plagas (que
afecten aspecto general), de danos
causados por plagas, por bajas
temperaturas, exento de humedad (salvo
condensacioén consiguiente a su remocién
de una camara frigorifica), de cualquier olor
y /o sabor extrario, segun indica el numeral
5.1 de la NTP 011.006:2005.

El limén categoria | debera haberse
recolectado  cuidadosamente,  haber
alcanzado un grado

apropiado de desarrollo y madurez de
acuerdo con los criterios peculiares de la
variedad y la zona

en que se producen. El desarrolio y
condicién de los limones deberan ser tales
que les permitan soportar el transporte y |a
manipulacién, 'y llegar en estado
satisfactorio al lugar de destino, segun
indica el numeral 51.1 de la NTP
011.006:2005.

Calibre C

REQUISITOS GENERALES

Cumplir con lo indicado en el numeral 5.1.
de la NTP de |a referencia

CATEGORIA

Cumplir con lo indicado en el numeral 5.2.2 y
7.1.2 para Limén Categoria | de la NTP de

NTP 011.006:2005
FRUTAS.
Limén Sutil. Requisitos.
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|a referencia

CALIBRE (TAMANO)

Cumpilir con lo indicado en el numeral 6 y
7.2. para Limén Categoria | de la NTP de la
referencia

Cumplir con lo indicado en el numeral 8.1 de

42 Edicion —’

HONCGENIEDAD la NTP de la referencia.
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Reglamento de Inocuidad
Nacional de Sanidad Agraria —SENASA, | Agroalimentaria aprobado
INOCUIDAD autoridad nacional competente:. mediante Decreto
Supremo N° |
004-2011-AG y  sus |
modificatorias
PRECIO UNITARIO Kilogramo
CANTIDAD 1,941.000 KG

DENOMINACION DEL BIEN

2.5 COL CRESPA CALIDAD PRIMERA

DENOMINACION TECNICA

COL CRESPA CALIDAD PRIMERA

CODIGO

2040420100330386

CARACTERISTICAS

La col (sinonimo de repollo1) crespa calidad
primera debera presentarse limpia y fresca,
pertenecerd al mismo cultivar y debera
tener un grado de madurez comercial que
le permita soportar el manipuleo, transporte
y conservacion en buenas condiciones,
segun indica el numeral 3.1.1 de la NTP
011.108:1974 (revisada el 2018) y su
Corrigenda Técnica.

De acuerdo al tamario, la col crespa calidad
primera  presentard la siguiente
clasificacion segun indica el numeral 3.1.5
y la Tabla 2 de la NTP 011.108:1974

revisada el 2018) y su Corrigenda
%’écnica: Tamaﬁo)g e

PRESENTACION

Cumplir con io indicado en el numeral 3.1.1
de 1a NTP de la referencia

COLOR

Cumplir con lo indicado en el numeral 3.1.2
de la NTP de la referencia

FORMA

Cumplir con lo indicado en el numeral 3.1.3
de la NTP de la referencia

CONSISTENCIA

Cumplir con lo indicado en los numerales
3.1.4, para la calidad primera, de la NTP de
la referencia.

TAMARNO Y LONGITUD DEL
TOCON

Cumplir con lo indicado en los numerales
3.1.6y 3.1.7, segun el tamafio requerido, de
la NTP de la referencia.

NTP 011.108:1974
(revisada el 2018)
HORTALIZAS. Col
Crespa.

12 Edicion y su Corrigenda
Técnica NTP
011.108:1974

(revisada el 2018)/CT
1:2019 HORTALIZAS. Col
crespa. CORRIGENDA
TECNICA 1. 1@ Edicién

UNIDAD DE MEDIDA

Kilogramo

Cumplir con lo establecido por el servicio

Reglamente de inocuidad
Agroalimentana aprobado

INOCUIDAD nacional de sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional competente. N°004-2011-AG  y  sus
modificatorias |
CANTIDAD 1,941.000 KG
DENOMINACION DEL BIEN 2.6 PAPAYA CATEGORIA |
DENOMINACION TECNICA PAPAYA CATEGORIA |
CODIGO 5030157200330421
La papaya categoria | deberd haber
alcanzado un grado apropiado de
desarrollo y madurez capaz de soportar el
transporte, manipulacién y llegar en estado
CARACTERISTICAS satisfactorio al lugar de destino, segun

indica el numeral 2.1.1 de la norma Codex
CXS 183-1993 (2011).

La papaya categorla | se clasifica de
acuerdo a su calibre en los siguientes

\
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pesos, segun indica el numeral 3 de la
norma Codex CXS 183-1993 (2011).
CALIBRE B

Requisitos minimos

Cumplir con lo indicado en el numeral 2.1,
de la norma de la referencia.

Clasificacion

Cumplir con lo indicado en el numeral
2.2.2 de la norma de la referencia.

Calibre

Cumplir con lo indicado en los numerales
3y 4.2 de la nomma de la referencia.

Tolerancias de Calidad

Cumplir con lo indicado en el numeral
4.1.2 de la norma de la referencia.

CXS 183-1993 (2011)
Norma para |la Papaya

INOCUIDAD

Cumplir con lo establecido por el servicio
nacional de sanidad Agraria — SENASA,
autoridad nacional competente.

Reglamento de inocuidad
Agroalimentaria aprobado
mediante Decreto Supremo
N°004-2011-AG y  sus
modificatorias

CANTIDAD

8,614.000 KG

DENOMINACION DEL BIEN

2.7 MANZANA DELICIA CATEGORIA |

DENOMINACION TECNICA

MANZANA

CODIGO

5030157200330421

CARACTERISTICAS

La manzana Delicia categoria | debera
estar entera, sana, sin podredumbre u
otras alteraciones que impidan su
consumo, limpias, exentas de materias
extrafias visibles, olores y sabores
extranos, plagas, magulladuras profundas,
humedad anormal exterior; ademas se
encontrard en un estado y fase de
desarrollo que le permita continuar el
proceso de maduracién y alcanzar el grado
de madurez caracteristico de la variedad,
conservarse bien durante su transporte,
manipulacion y almacenamiento y llegar en
condiciones satisfactorias a su destino,
segun indica el numeral 5.1 de la NTP
011.002:2014 (revisada el 2019).

La manzana Delicia categoria |, debera ser
de buena calidad y presentara las
caracteristicas de farma, desarrollo y color
propias de la variedad y la pulpa no habra
sufrido ningun deterioro; no obstante,
podra presentar algunos defectos leves,
segun indica en el numeral 5.3.2 de la NTP
011.002:2014 (revisada el 2019).

La manzana Delicia categoria | se clasifica
de acuerdo a los siguientes calibres,
determinados por el didmetro maximo de la
seccion ecuatorial, segun indica el numeral
5.4.1 de la NTP 011,002:2014 (revisada el
2019):

CALIBRE B

REQUISITOS GENERALES

Cumplir con lo indicado en el numeral 5.1. de
la NTP de la referencia

INDICE DE MADUREZ

Cumplir con lo indicado en el numeral 5.2.1,
de la NTP de la referencia

COLORACION

Cumplir con lo indicado en el numeral 5.2,2
de la NTP de la referencia.

CATEGORIA DE CALIDAD

Cumplir con lo indicado en el numeral 5.3.2 y
las tolerancias para la categoria | indicadas
en el numeral 6 de la NTP de la referencia.

TAMANO

Cumplir con lo indicado en el numeral 5.4.1 |
de la NTP de la referencia, segun el tamafio

a contratar.

NTP 011.002:2014
(revisada

el 2019) FRUTAS
FRESCAS. Manzana.
Requisitos. 42 Edicién
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'UENOWNACIUN DEL EIE’N

__PRECIO UNITARIO

INOCUIDAD

'CANTIDAD

DENOMINACION TECNICA
) __CODIGO

CARACTERISTICAS

| 2.8 NARANJA VALENCIA CATEGORIA |

CATEGORIA |

Kilogramo. SR

Reglamento de inocuidad |
Cumplir con lo establecido por el servicio | Agroalimentaria aprobado ;
nacional de sanidad Agrana - SENASA, | mediante Decreto Supremo |
autondad nacional competente. N°004-2011-AG vy  sus
, _ - _ | modificatorias
8,496.000 KG |

NARANJA  DEL GRUPO BLANCAS
503050430033143.9_ -
Las naranjas Valencia categoria | deberan
estar enleras, sanas (se excluye a los
productos con podredumbre u ofras
alteraciones que hagan impropio su !
consumo), praclicamente  exentas de '
magulladuras y/o amplias cicatrizaciones '
(por cortes en la cascara), de plagas, exentas
de daflos causados por plagas vy
enfermedades que afecten la pulpa,
praclicamente exentos de dafios causados
por quemaduras de sol, heladas y/o bajas
temperaturas, limpias, de materias exirafias
visibles, exentas de humedad externa
anormal (salvo condensacion consiguiente a
su remocién de una camara frigorifica), de
olores y/o sabores extrafos, de desecacién o
deshidratacion, segln indica el numeral 5.1.1
de la NTP 011.023:2014.

Las Naranjas Valencia Categoria | al
momento del empacado no podran tener
areas con color “Valor IC: -18” o inferiores
(mas verde) de acuerdo con la tabla de
colores; estar bien coloreadas segun indica
el numeral 5.1.2, 6.2 y Anexo A de la NTP
011.023:2014. Las naranjas Valencia
categoria | deberan haber sido
cuidadosamente recolectadas y haber
alcanzado un desarrollo y un estado de
madurez adecuado, de acuerdo con los
criterios apropiados para la variedad. Su ;
estado de madurez debera pemmitides [
soportar el transporte y la manipulacion, asi
como llegar en condiciones satisfactorias al
lugar de destino, segun indica el numeral
5.1.4 de la NTP 011.023:2014.

Calibre 7
Peso Unitario Kg
CALIDAD
— Cumplir con lo indicado en el numeral 5.1.1 |
ApAnsncs de la NTP de la referencia
Cumplir con lo indicado en el numeral 5.1.2 y .j
6.2 de la NTP de la referencia segun la !
Color = ; . :
coloracién de naranja Valencia categoria | a l
contratar ]
Contenido de jugo Cumplir con lo indicado en el numeral 5.1.3 y NTP 011.023:2014

8.4 de la NTP de la referencia

Madurez (0Brix, Acidez, indice
e Madurez)

CITRICOS Mandannas,
tangelos, naranjas y
toronjas. Requisito

Cumplir can lo indicado en el numeral 5.1.4y
8.3 para Naranja Valencia Categoria | de la
NTP de la referencia

Categoria

Cumplir con lo indicado en el numeral 6, 8.1
y Anexo B para naranja Valencia categoria |
de la NTP de la referencia

Tamano

Cumplir con lo indicado en el numeral 7.1,
7.2.1y8.2 de la NTP de la referencia, segun
el tamafio de Naranja Valencia Calegoria | a
contratar

R
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Homogeneidad

:
L i L

Cumplir con lo indicado en el numeral 9.1 y
| 92delaNTP delareferencia )
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Reglamento de Inocuidad
Nacional de Sanidad Agraria ~ SENASA, | Agroalimentaria aprobado
INOCUIDAD autoridad nacional competente1 mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG y sus

_modificatorias.

_______CANTIDAD _ [4250000KG
DENOMINACION DEL BIEN 2.9 AJO CATEGORIA PRIMERA
____DENOMINACIONTECNICA | AJO CATEGORIA PRIMERA -
CODIGO ~ |'5042381000330382

El ajo categoria primera, debera ser entero,
compacto y bien formado, de consistencia
firme, exentos de pudriciones o dafios fisicos
(heridas y rajaduras), de materia exlirafia
(tierra, piedra, arena u otro material extrafio
objetable), de plagas (hongos, insectos,
acaros, nematodos, entre otros), de humedad .
externa (salvo la condensacion consiguiente |
a su remocion de una camara frigorifica), de
cualquier olor, color 6 sabor no caracteristico
CARACTERISTICAS que afecte la calidad del producto: los lotes
de ajo deberan estar conformados por bulbos
de la forma tipica de la variedad, compactos |
y constituidos por dientes ovoides, carnosos,
eslar completos, secos o curados, cubiertos
con sus propias hojas envolventes secas y |
sin signos de desecacion, cada lote de ajo
deberd estar

conformado por una misma variedad, segun
lo indica el numeral 5.1 de la NTP
011.101:2015 (revisada el 2021).

Cumplir con lo indicado en el numeral 5.1.
de lapNTP de la referencia NTP 011.101:2015
Cumplir con lo indicado en el numeral 5.2y | (revisada el 2021)
Categoria, sanidad y aspectos | tabla 1 de la NTP de la referencia para Ajo HORTALIZAS. Ajo.

Categoria Primera. Requisitos. 22 Edicion
Cumplir con lo indicado en el numeral

Requisitos generales

Clsicacion 5.3.1.1 de Ia NTP de la referencia. !
Cumplir con lo establecido por el Servicio Reglamento de inocuidad |
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, Agroalimentaria aprobada |
INOCUIDAD autoridad nacional competente. mediante Decreto Supremo |
N°® 004-2011- AG y sus !
modificatorias. |
CANTIDAD 564.000 KG {
ATRIBUTOS ESPECIFICACIONES }
DENOMINACION DEL BIEN 3.1 CABALLA EVISCERADO CON CABEZA REFRIGERADO CALIDAD A
DENOMINACION TECNICA PESCADO CABALLA FRESCO EVISCERADO CON CABEZA - CALIDAD
A
CODIGO $012153900379485 =

La Caballa eviscerada con cabeza refrigerada — calidad A debera
presentar las condiciones de frescura de acuerdo con la especie,
asimismo, deber4 ser limpia y fresca, sin ninguna clase de
magulladuras, desgarramientos o coloraciones anomales, debera tener
el olor caracteristico de la especie y debera estar libre de olores
CARACTERISTICA anormales, tal como se indica en los numerales 5.2.1 y5.22delaNTP
041.001:2019. La Caballa eviscerada con cabeza refrigerada — calidad
A debera estar completamente libre de restos de visceras, limpia y los
musculos abdominales y dorsales deberan ser firmes y no permitiran el
facll desprendimiento de espinas, segun se indica en el numeral 5.2.6
de la NTP 041.001:2019.

piel - Iridiscente, tornasolado & TP 041.001:2019 PESCADO
- Brillante FRESCO. Requisitos. 3°
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1 aspecto

| Mucosidad
OJos

Branquias

Miuisculo

_| - Pupila negra y brillante _

-Colorunifoome
- Mucus transparente y acuoso

- Convexos

- Cbmea transparente

Edicion

- Color vivo

- Color uniforme a rojo sangre

- Brillante

- Mucus ausente o trazos de agua

- Azulado

- Rojo brillante o rosado
- Translucido

- Liso

- Brilloso

- Algas marinas

- Aire oceanico

- Pasto mojado

- Ligeramente metalico
- A pepino o melén

- A came roja (sangre)
- Aiodo

" Texto del masculo

Musculo muy firme o duro, rigido
- Elastica

- Musculo resistente a la presion
del dedo

- Musculo consistente

Tamaro minimo (cm)

Cumplir con el tamafio minimo de
pesca indicado en la norma de la
referencia.

Resolucion  Ministerial 209- |
2001-PE, “Aprueban relacion |
de tallas minimas de captura y
tolerancia maxima de
ejemplares  juveniles de
principales peces marinos e
invertebrados” y sus
modificatorias

Presencia de parasitos

INOCUIDAD

_UNIDAD DE MEDIDA
__CcANTIDAD
DENOMINACION DEL BIEN
DENOMINACION TECNICA

__| Kilogramo___
| 6.907.000kG

Cumpilir con lo indicado en el numeral
1.2.5 del documento de la referencia.

Manual “Indicadores sanitarios

y de inocuidad para los
productos pesqueros y
acuicolas para  mercado
nacional y de exportacion®
aprobado mediante |
Resolucion de  Direccion |
Ejecutiva  N°  057-2016- '
SANIPES-DE y su |
modificatona

Cumplir con los requisitos
establecidos por el Organismo
Nacional de Sanidad Pesquera -
SANIPES, autoridad nacional
competente:.

Manual “Indicadores sanitarios |

y de inocuidad para los |
productos pesqueros y
aculcolas para  mercado
nacional y de exportacion”
aprobado mediante
Resolucion  de  Direccién
Ejecutiva N°® 057-2016-
SANIPES-DE y su
modificatoria

3.2 PAMPANITO EVISCERADO CON CABEZA REFRIGERADO CALIDAD A

| PESCADO PAMPANITO FRESCO EVISCERADO CON CABEZA -

_CALIDAD A

]
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| copIGo

CARACTERISTICA

5012153900379485

“El Pampanito eviscerado con cabeza refrigerado — calidad A debera

presentar las condiciones de frescura de acuerdo con la especie;
asimismo, debera ser limpio y fresco, sin ninguna clase de
magulladuras, desgarramientos o coloraciones anormales, deber4 tener
el olor caracteristico de la especie y debera estar libre de olores
anormales, tal como se indica en los numerales 5.2.1 y 5.2.2 de la NTP
041.001:2019. ElI Pampanito eviscerado con cabeza refrigerado —

calidad A deber4 estar

completamente libre de restos de visceras, limpio y los musculos
abdominales y dorsales deberan ser firmes y no permitirdn el facil
desprendimiento de espinas, segun se indica en el numeral 5.2.6 de la

NTP 041.001:2019.

CALIDAD

Colory
aspecto

Piel

- Iridiscente, tornasolado
- Brillante
- Color uniforme

Mucosidad

- Mucus transparente y acuoso

Ojos

- Convexos
- Comea transparente
- Pupila negra y brillante

Branquias

- Color vivo

- Color uniforme a rojo sangre

- Brillante

- Mucus ausente o trazos de agua
limpia

Miisculo

- Azulado

- Rojo brillante o rosado
- Translucido

- Liso

- Brilloso

Olor

- Algas marinas

- Aire ocednico

- Pasto mojado

- Ligeramente metalico
- A pepino ¢ melén

- A came roja (sangre)
- A jodo

Texto del mdsculo

Musculo muy firme o duro, rigido
- Elastica

- MUsculo resistente a la presion
del dedo

- Misculo consistente

TP 041.001:2018 PESCADO
FRESCOQ. Requisitos. 32
Edicidon

Tamarfio minimo (cm)

Cumplir con el tamaio minimo de
pesca indicado en la norma de la

referencia.

Presencia de parasitos

Cumplir con lo indicado en el numeral
1.2.5 del documanto de la referencia.

Resolucién  Ministerial  209-
2001-PE, “Aprueban relacion
de tallas minimas de captura y

tolerancia maxima de
ejemplares  juveniles de
principales peces marinos e
invertebrados” y sus
modificatorias

Manual “Indicadores sanitarios
y de inocuidad para los
productos pesqueros y
aculcolas para  mercado
nacional y de exportacion”
aprobado mediante Resolucion
de Direccion Ejecutiva N° 057-
2016-SANIPES-DE _y  su
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\

modificatoria

Manual “Indicadores sanitarios
y de inocuidad para los
Cumplir con los requisitos | productos pesqueros y
establecidos por el Organismo | acuicolas para  mercado

INOCUIDAD Nacional de Sanidad Pesquera - | nacional y de exportacién”
SANIPES, autoridad nacional aprobado mediante Resolucion
competentes. de Direccidn Ejecutiva N° 057-
2016- SANIPES-DE y su
modificatoria
CANTIDAD 3,452.000 KG

DENOMINACION DEL BIEN

3.3 BONITO EVISCERADO CON CABEZA REFRIGERADO CALIDAD A

DENOMINACION TECNICA

PESCADO BONITO FRESCO EVISCERADO CON CABEZA — CALIDAD
A

CODIGO

5012153900379489

CARACTERISTICA

El Bonito eviscerado con cabeza refrigerado — calidad A debera
presentar las condiciones de frescura de acuerdo con la especie;
asimismo, debera ser limpio y fresco, sin ninguna clase de
magulladuras, desgarramientas o coloraciones anormales, debera tener
el olor caracteristico de la especie y debera estar libre de olores
anormales, tal como se indica en los numerales 5.2.1y 5.2.2 de la NTP
041.001:2019. El Bonito eviscerado con cabeza refrigerado — calidad A
debera estar completamente libre de restos de visceras, limpio y los
musculos abdominales y dorsales deberan ser firmes y no permitiran el
facil desprendimiento de espinas, segun se indica en el numeral 5.2.6
de la NTP 041.001:2019.

CALIDAD

Piel

- Iridiscente, tornasolado
- Brillante
- Color uniforme

Mucosidad

- Mucus transparente y acuoso

Ojos

- Convexos
- Cémea transparente
- Pupila negra y brillante

Colory

aspect
eSS Branquias

- Color vivo

- Color uniforme a rojo sangre

- Brillante

- Mucus ausente o trazos de agua
limpia

Musculo

- Azulado
- Rojo brillante o rosado TP 041.001:2019 PESCADQ
- Translicido FRESCO. Requisitos. 3°

- Liso Edicién

- Brilloso

Olor

- Algas marinas

- Aire oceanico

- Pasto mojado

- Ligeramente metélico
- A pepino o0 meldn

- A came roja (sangre)
-Aiodo

Texto del musculo

Musculo muy firme o duro, rigide
- Elastica

- Mdsculo resistente a la presién
del dedo

- Musculo consistente

Tamarfo minimo (cm)

Cumplir con el tamafio minimo de | Resolucibn Ministerial 209-
pesca indicado en la norma de la | 2001-PE, “Aprueban relaciéon
referencia. de tallas minimas de captura y
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tolerancia maxima de
ejemplares  juveniles de
principales peces marinos e

invertebrados” y sus |
modificatorias

Manual “Indicadores sanitarios
y de inocuidad para los
productos pesqueros y
acuicolas para  mercado |
Cumpilir con lo indicado en el numeral | nacional y de exportacion®
1.2.5 del documento de la referencia. | aprobado mediante
Resolucibn de  Direccion
Ejecutiva N° 057-2016-
SANIPES-DE y su
modificatoria ]
Manual “Indicadores sanitarios
y de inocuidad para los
productos pesqueros y
acuicolas para  mercado
nacional y de exportacion”

Presencia de parasitos

Cumplir con los requisitos
establecidos por el Organismo

R em oo sesers - | arobado " mednt
competenim. Rgsolgmbn de  Direccién
Ejecutiva N°  057-2016-
SANIPES-DE y su
madificatoria
UNIDAD DE MEDIDA Kilogramo
CANTIDAD 3,452.000 KG

5.3. Requisitos segun leyes, Reglamento Técnicos, Normas Metrolégicas y/o Sanitarias,
reglamentos y demas normas
- Ley N° 28611 - Ley General de Ambiente
- Decreto Legislativo N° 295, Codigo Civil.
- Ley N° 30225 - Ley de contrataciones del Estado.

5.4. Impacto Ambiental
No corresponde

5.5. Condiciones de Operacién
Deberan cumplir estrictamente con las caracteristicas Técnicas establecidas en la Ficha
Técnica, y con toda la documentacion que lo acredite, ademas de sefalar procedencia (pais
o lugar de origen) y presentacion.

5.6

.

Embalaje y rotulado

Los envases deberadn satisfacer las condiciones de higiene ventilacién y resistencia

necesarias para asegurar la manipulacion, el transporte y la conservacion apropiada de los

alimentos, deberan estar exentos de cualquier materia y olor extrafio: adecuado para facilitar

su transporte, manipulacién, aimacenamiento y empleo.

Todos los productos seran envasados con los documentos que acompanan el envio,

ademas de los requisitos aplicables especificados en la “NTP 209-038 ALIMENTOS

ENVASADOS - Etiquetado®, deberan indicar en idioma espaiiol, pudiendo llevar ademas

inscripciones en otro idioma siempre que no aparezca en forma mas destacada, lo siguiente:

- Nombre del producto indicando la clase y variedad.

- Grado de calidad primera segunda, tercera.

- Contenido neto aproximado en kilogramos y/o Litros.

- Nombre y domicilio legal del productor, envasador, distribuidor, importador o vendedor.

- El pais de origen.

Para la impresién de estos rétulos en el envase, debera utilizarse tinta indeleble no toxica

de uso alimentario, la que no debe desprenderse ni borrarse con el rozamiento y manipuleo.
Los envases y rotulado seran de la siguiente manera:
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SUB |
ITEM

ARTICULOS

11

CARACTERISTICAS DEL ENVASE

ACEITE VEGETAL
COMESTIBLE

El envase debera corresponder al autorizado en el Registro Sanitario
(Bidén, Galonera, Balde de PVC, PET y polietileno, lata, botella, etc.

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo,
estar libre de sustancias que puedan ser cedidas al producto en
condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y
composicion del producto durante toda su vida (til, segun el articulo
118 del "Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas” aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-
98-SA, y sus madificatorias.

El rotulado de los envases de aceite vegetal comestible debera
considerar lo siguiente, seguin el articulo 117 del Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas aprobado
mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias, la
NMP 001:2019. Requisitos para el etiquetado de preenvases. 52
Edicion, y la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicién:

nombre del producto;

b) declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la
elaboracion del producto;

) nombre y direccién del fabricante;

d) nombre, razén social y direccién del importador, lo que podra
figurar en etiqueta adicional;

€) numero de registro sanitario;

f) fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo
a lo que establece el Codex Alimentarius o la norma sanitaria
peruana que le es aplicable;

g) codigo o clave del lote;

h) condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo
requiera, por ejemplo:

"Manténgase protegido de la luz";

i) contenido en litros, del producto envasado.

Presentacion Balde 20 Lts.

1.2

ARROZ PILADO
SUPERIOR

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar
libre de sustancias que puedan ser cedidas al producto en condiciones
tales que puedan afectar su inocuidad, y estar fabricado de manera que
mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda
su vida dtil, segdn el articulo 118 del “Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas” aprobado mediante Decreto
Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias. El envase debera
corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo establecido
en los articulos 105, 118 y 119 del “Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas” aprobado mediante Decreto
Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias.

El arroz pilado superior debera ser entregado en envases que cumplan
con lo especificado en la NTP 399.163-1:2017 ENVASES Y
ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte
1: Disposiciones generales y requisitos. 3* Edicion, y su Comigenda
Técnica2 y que salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas,
nulricionales, tecnolégicas y sensoriales del alimento; asimismo los
envases deben ser fabricados con sustancias que sean inocuas y
apropiadas para el uso al que se deslinan. No deberdn transmitir al
producto sustancias toxicas ni olores o sabores desagradables, segun
indican los numerales 9y 9.1 de la NTP 205.011:2021, de tal forma que:
- Estén limpios y permitan mantener las caracleristicas del alimento.

- Se encuenlren bien cocidos a sellados.

- Pesa minimo del envase: 50 g.

- Sean resistentes al almacenamiento, manipuleo y transporte

- Faciliten el muestreo e inspecciones
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Rotulado
En el rotulado de los envases de arroz pilado superior, ademas de
cumplir con lo establecido en el articulo 117 del Decreto Supremo N°
007-98-SA y sus modificatorias, debera cumplir con lo indicado en la
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos
preenvasados. 8" Edicion y la NMP 001:2019. Requisitos para el
etiquetado de preenvases. 5° Edicién. Asimismo, debera considerar lo
siguiente, segln el numeral 9.2 de la NTP 205.011:2014:

a) nombre comercial (arroz pilado superior),

b) tipo de arroz {arroz pilado),

c) grado del arroz,

d) pais de origen.

Presentacion Sacos x 49 KG

El envase deberé ser sacos de papel kraft bolsa de polietileno de primer
uso los mismos que deben ser fabricados con sustancias que sean
inocuos y apropiadas para el uso al que se destinan.

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar
libre de sustancias que puedan ser cedidas al producto en condiciones
tales que puedan afectar su inocuidad, y estar fabricado de manera que
mantenga la calidad sanitaria y composicién del producto durante toda
su vida util, segun el articulo 118 del “Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas” aprobado mediante D.S. N°
007-98-8A y sus modificatorias.

El envase debera corresponder al autorizado en el Registro Sanitario,
segun lo establecido en los articulos 105, 118 y 119 del “Reglamento
sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas” aprobado
mediante D.S. N° 007-98-SA y su modificatoria D.S. N° 038-2014-SA..
El envase no debera alterar las caracteristicas de! producto y debera
preservar las mismas durante su transporte y almacenamiento, segin lo
indica el numeral 8.1 de la NTP 207.007:2015.

Rotulado

El rotulado de la Azlcar Rubia Doméstica, debera cumplir con lo indicado

13 AZUCAR RUBIA en el articulo 117 del “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario
DOMESTICA de Alimentos y Bebidas” aprobado mediante D.S. N° 007-98-SA y sus
modificatorias, y las disposiciones especificadas en el numeral 8.2 de la
NTP 207.007:2015, asi como en la NTP 207.058:2014.
a) Nombre del producto.
b) Declaracién de los ingredientes y aditivos empleados en la
elaboracién del producto.
c) Nombre y direccion del fabricante.
d) Nombre, razén social y direccién del importador, lo que podra figurar
en etiqueta adicional.
e) Nimero de Registro Sanitario.
f) Fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a
lo que establece el Codex Alimentarius o la norma sanitaria peruana
que le es aplicable.
g) Codigo o clave del lote.
h) Condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo
requiera.
i) Forma en que se presenta, por ejemplo: granulado.
i} Peso neto en kilogramas del producto envasado.
Presentacion Sacos x 50 KG
Se emplearan envases de primer uso y que constituyan suficiente
proteccion para el contenido del producto en condiciones normales
de manipuleo y transporte. Los envases, incluido el material de
envasado, deberdn estar fabricades con sustancias inocuas y
14 | HARINADETRIGo | 2ProPiadas al uso para el que se destinan. No deberan transmitir al

producto sustancias téxicas ni olores ni sabores desagradables.

Cuando el producto se envase en sacos, éstos deberan estar limpios
ser resistentes y estar bien cocidos. El peso tendra una tolerancia de
acuerdo a lo indicado en la NMP 002:2018 Cantidad de producto en
preenvases. 3" Edicién, el peso se considera en base a la humedad
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maxima de 15 %, seguin numeral 12.1 de la NTP 205.064:2015
(revisada el 2020).
El envase debera corresponder al autorizado en el Registro
Sanitario, segun lo establecido en los articulos 105, 118 y 119 del
Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus
modificatorias.
Rotulado
El rotulado de los envases de harina de trigo, ademas de lo |
contemplado en el articulo el Articulo 117 del Decreto Supremo N° |
007-98-SA y sus modificatorias y en el Articulo 5 del Reglamento de |
la Ley que dispone la fortificacién de harinas con micronutrientes-Ley |
N° 28314, aprobado mediante Decreto Supremo N° 012-2006-SA, |
debera cumplir con lo establecido en la NMP 001:2019 Requisitos l
para el etiquetado de preenvases. 52 Edicion y la NTP 209.038:2019 |
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiguetado de alimentos preenvasados. ’
8? Edicion, asi mismo se deberé incluir la frase “contiene gluten”, |
segun el numeral 12.2 de fa NTP 205.064:2015 (revisada el 2020). .
Presentacion Sacos x 50 KG
! Humedad: No mayor de 12%
Proteina: minimo 10.5%
Bolsa 10 Kg
. Bolsas de polietileno o polipropileno de alta y/o baja densidad de 10 kgs, |
\ Las hojuelas deberan envasarse en recipientes que salvaguarden las
cualidades higiénicas, nutritivas, tecnoldgicas y organolépticas
(sensoriales) del producto. Los recipientes, inclusive el material de |
envasado, deberan ser fabricados con sustancias que sean inocuas y de
acuerdo al uso que se destina. No deberan transmitir al producto ninguna
HOJUELA DE sustancia toxica ni olores o sabores desagradables, segin el numeral |
15 AVENA 10.1 de la NTP 205.050:2014 y su enmienda ENM1:2016. |
El envase debera corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, |
segun lo establecido en los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento
sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas aprobado
mediante D.S. N° 007-98-SA y su modificatoria segln el D.S. N° 038-
2014-SA.
Rotulado: [
El rotulado de los envases debera cumplir con lo establecido la NTP |
209.038:2009 (revisada el 2014), segun el numeral 10.2 de la NTP |
205.050:2014 y su enmienda ENM1:2016. :
Presentacion Sacos x 10 KG |
La arveja partida calidad 2 - superior debe envasarse en envases de |
primer uso, que salvaguarden las cualidades higiénicas, |
nutricionales, tecnolégicas y sensoriales del producto. Los envases,
incluido el material de envasado, deberan estar fabricados con |
sustancias que sean inocuas y adecuadas para el uso al que se
destinan. No deberan transmitir al producto ninguna sustancia
toxica ni olores o sabores desagradables. Cuando el producto se
envase en sacos, éstos deberan estar limpios, ser resistentes y estar
bien cosidos o sellados, segun indican los numerales 7 y 7.1
ARVEJA PARTIDA | de la NTP 206.025:2014 (revisada el 2019).
1.6 CALIDAD 2 La autorizacién sanitaria debera contar con las operaciones
SUPERIOR obligatorias de limpiado. Este requisito antes sefalado se debe
mantener vigente, no suspendido, ni cancelado hasta la culminacion
de la entrega del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva
del contratista mantener la Autorizacion Sanitaria de Establecimiento
sin suspension en razon de los articulos 35, 36, 37 y numeral 12 del
articulo 56 del DS N° 004-201-AG. En el caso de que el postor no
cuente con dicha autorizacion sanitaria debera presentar de forma
obligatoria una carta legalizada notarialmente, donde la empresa que
prestara el servicio extiende este documento garantizando que los
~alimentos agropecuarios primaros y piensos a suministrar seran
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I

procesados ylo ingresados por el establecimiento que cuente con
dicha autorizacion sanitaria otorgada por SENASA.

Rotulado

En el rotulado de los envases de arveja partida calidad 2 - superior,
ademas de cumplir lo establecido en la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentas reenvasados.
8* Edicion, debera considerar lo siguiente, segun el numeral 7.2 de
la NTP 205.025:2014 (revisada el 2019);

- el nombre del producto;

- el grado de calidad 2 — superior;

- nombre o razon social y direccion del productor, envasador o
vendedor; en el caso de productos importados, nombre o razén
social, RUC y direccion del importador;

- el contenido neto, en kilogramos;

- fecha de vencimiento;

- el codigo o numero del lote;

- condiciones de conservacion o almacenamiento:;

-numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento emitido por el
SENASA,;

- codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del
alimento.

Presentacion Sacos x 50 KG

1.7

FRUOL PANAMITO
CALIDAD 2
SUPERIOR

El frijol panamito calidad 2 - superior debera ser envasado segun lo
establecido en la norma Codex CXC 1-1969 (2020) Principios
generales de higiene de los alimentos y la NTP 399.163-1:2017
ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON
ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 32
Edicion y su Corrigenda Técnica2, de tal manera que el producto
quede debidamente protegido, segun indican los numerales 7 y 10.1
de la NTP 205.015:2015 y su Corrigenda Técnica.

Los granos de frijol panamito calidad 2 - superior se envasaran en
envases de primer uso, que salvaguarden las cualidades de calidad,
higiénicas (inocuas o no darfinas), nutricionales, tecnoldgicas y
sensoriales del alimento. Los envases incluido el material de
envasado deberan estar fabricados con sustancias que sean inocuas
y apropiadas para el uso al que se destinan. No deberan transmitir
al producto sustancias tdxicas ni olores o sabores desagradables,
ademas, cuando el producto se envase en sacos, estos deberan
estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, segtin
numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015 y su Corrigenda Técnica.
Rotulado

El rotulado de los envases de los granos de frijol panamito calidad 2
- superior, deberan cumplir con lo establecido en la norma NTP
209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos
preenvasados. 8° Edicion, ademas de la siguiente informacion,
segun indica el numeral 10.2 de la NTP 205.015:2015 y su
Corrigenda Técnica:

- el nombre del producto, indicando el nombre comun “frijol”:

- nombre o razén social y direccién del productor, envasador o
vendedor en el caso de productos

importados, nombre o razén social, RUC y direccién del importador;
- fecha de vencimiento:

- cadigo o nimero de lote;

- condiciones de conservacion o aimacenamiento:

- el contenido neto (por ejemplo: gramos g, kilogramos kg);

- el grado de calidad indicando como “grado 1 o extra”, ‘grado 2 ©
superior” o “grado 3 o corriente”;

- numero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento emitido por el
SENASA;
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1.8

FRIJOL CASTILLA
CALIDAD 2
SUPERIOR

| - codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento primario del |

| El frijol castilla calidad 2 - superior debera ser envasado segin lo

alimento.

establecido en la norma Codex CXC 1-1969 (2020) Principios
generales de higiene de los alimentos y la NTP 399.163-1:2017
ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON
ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 32
Edicidn y su Corrigenda Técnicaz, de tal manera que el

producto quede debidamente protegido, seglin indican los
numerales 7 y 10.1 de la NTP 205.015:2015 y su Corrigenda
Técnica.

Los granos de frijol castilla calidad 2 - superior se envasaran en
envases de primer uso, que salvaguarden las cualidades de calidad,
higienicas (inocuas o no dariinas), nutricionales,

tecnolégicas y sensoriales del alimento. Los envases incluido el
material de envasado deberan estar fabricados con sustancias que
sean inocuas y apropiadas para el uso al que se destinan. No
deberan transmitir al producto sustancias téxicas ni olores o sabores
desagradables, ademas, cuando el producto se envase en sacos,
estos deberan estar limpios, ser resistentes y estar bien

cosidos o sellados, segun numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015 y
su Corrigenda Técnica.

Rotulado

El rotulado de los envases de los granos de frijol castilla calidad 2 -
superior, deberan cumplir con lo establecido en la norma NTP
209.038:20192019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de
alimentos preenvasados. 8° Edicion, ademas de la siguiente
informacion, segun indica el numeral 10.2 de la NTP 205.015:2015 y
su Corrigenda Técnica:

- el nombre del producto, indicando el nombre comun “frijol”;

- nombre o razén social y direccién del productor, envasador o
vendedor en el caso de productos

importados, nombre o razén social, RUC y direccién del importador;
- fecha de vencimiento;

- codigo o numero de lote;

- condiciones de conservacién o almacenamiento;

- el contenido neto (por ejemplo: gramos g, kilogramos kg);

- €l grado de calidad indicando como “grado 1 o extra”, “grado 2 o
superior” o “grado 3 o corriente”;

- nimero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento emitido por el
SENASA;

- codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento primario del
alimento.

Presentacién Sacos x 50 KG

19

LENTEJA CALIDAD 2
SUPERIOR

La lenteja calidad 2 - superior deber& envasarse en envases de
primer uso que cumplan con lo especificado en la NTP 399.163-
1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO
CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 3
Edicion, y su Corrigenda Técnica2, que salvaguarden las cualidades
de calidad, higiénicas, nutricionales, tecnoldgicas y sensoriales del
producto. Los envases, incluido el material de envasado, deberan
estar fabricados con sustancias que sean inocuas y adecuadas para
el uso al que se destinen. No deberan transmiitir al producto ninguna
sustancia tdxica ni olores o sabores desagradables. Cuando el
producto se envase en sacos, éstos deberan estar limpios, ser
resistentes y estar bien cosidos o sellados, segun se indica en los
numerales 10 y 10.1 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019).
Rotulado
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"En el rotulado de los envases de lenteja calidad 2 - superior debera

cumplir con lo indicado en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS
ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8° Edicién y
las disposiciones especificadas en el numeral 10.2 de la NTP
205.022:2014 (revisada el 2019):

« el nombre del producto;

» el grado de calidad: “Grado 2 - superior”,

« nombre o razén social y direccién del productor, envasador o
vendedor; en el caso de

productos importados, nombre o razén social, RUC y direccién del |

importador;

» el contenido neto, en kilogramos;

« fecha de vencimiento;

- el codigo o numero del lote;

+ condiciones de conservacion o almacenamiento,

+ nimero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento emitido por el
SENASA,

- codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del
alimento.

Presentacién Sacos x 50 KG

1.10

PALLAR BEBE
CALIDAD SUPERIOR

El pallar bebe calidad superior, debera ser envasado tomando en
consideracion lo establecido en la nomna Codex CXC 1-1969 (2020)
Principios generales de higiene de los alimentos, de tal manera que
el producto quede debidamente protegido. El envase del pallar bebe
calidad superior deberd cumplir con lo especificado en la NTP
399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN
CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y
requisitos. 3? Edicion, y su Corrigenda Técnicaz, estar fabricado con
sustancias que sean inocuas y adecuadas para el uso que se
destinen, no debera transmitir al producto ninguna sustancia toxica
ni olores o sabores desagradables. Ademas, el pallar bebe calidad
superior deberd ser envasado en sacos u ofros envases que
salvaguarden las cualidades higiénicas, nutritivas, tecnologicas y
sensoriales del producto. Cuando el producto se envase en sacos,
estos deberan estar limpios, ser resistentes, y estar bien cosidos o
sellados, se comercializara en su envase original, segun el numeral
11dela
NTP 205.019:2015.
Rotulado
En el rotulado de los envases de pallar bebe calidad superior,
ademas de cumplir lo establecido en la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADQS. Etiquetado de alimentos preenvasados.
89 Edicién, deberan indicar en idioma espafiol, (pudiendo llevar
ademas inscripciones en otro idioma siempre que no aparezca en
forma mas destacada), lo siguiente, segun el numeral 10 de la NTP
205.019:2015:
- el nombre del producto;
- el grado de calidad;
- contenido neto,
- nombre o razén social del productor, envasador o vendedor, en el
caso de productos importados,
nombre o razén social, RUC y direccién del importador, en caso de
productos importados el pais
de origen;
- fecha de vencimiento,
- nimero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento emitido por el
SENASA,;
- codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del
alimento,
_Presentacion Sacos x S0KG
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i Los envases del huevo de gallina calidad primera deberan ser_1
{ limpios, secos, de primer uso, resistentes, que no transmitan olores,
i colores o sabores extrafios, que protejan al producto contra

1 fa rotura, que permitan la ventilacién del producto y colocarlos
f verticaimente, y en caso de ser reutilizables (solo de material
plastica), deberan ser lavados y desinfectados antes de su uso con
grado alimentario, segin el numeral 9.1 de la NTP 011.219:2015.
La Autorizacion Sanitaria debera contar con las operaciones
obligatorias de limpiado, pesado y seleccionado.

Rotulado

CALIDAD PRIMERA | _ nombre del producto:

empacador;

SENASA,;
- fecha de caducidad;

del alimento.
Presentacién Jabas x 30 UU

El rotulado del huevo de gallina calidad primera debera cumplir con
las disposiciones establecidas en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS
ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicién,
111 | TUEVODEGALLINA | segun el numeral 9.2.1, de fa NTP 011.219:2015:

- Mmarca registrada o razdn social y domicilio fiscal del productor o

- clasificacion por peso y presentacion;
- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento otorgado por

- lote (puede ser la fecha del vencimiento);

- contenido neto o numero de unidades;

- instrucciones para su conservacion;

- cddigo de Rastreabilidad generado en el procesamiento primario

ITEM

SuB ARTICULOS CARACTERISTICAS DEL ENVASE

CHOCLO Rotulado

el 2019):

- origen (pals de origen);
- categoria o grado;

- tamafio (calibre);

- cantidad de choclos;

SENASA;

alimento.

Los requisitos de los envases seran los indicados en la norma Codex
CXC 44-1995 (2004) Codigo de practicas para el envasado y
transporte de frutas y hortalizas frescas, de tal forma que garanticen
la proteccion al producto durante su transporte y almacenamiento,
deberan ser nuevos, sanitariamente aptos, de grado alimentario,
técnicamente adecuados, limpios, homogéneos en presentacién,
resistentes a la manipulacion y al transporte.

Los choclos categoria segunda deberén ser acondicionados de tal
manera que queden protegidos, bien presentados, homogéneo y
debera estar constituido Gnicamente por mazorcas de choclo del
mismo origen, calidad y tamario. La parte visible del envase debera
ser representativa de todo el contenido, seg(in el numeral 7.1 de la
NTP 011.105:2014 (revisada el 2019).

21 CATEGORIA El rotulado de los envases del choclo categoria segunda o bien los
SEGUNDA documentos que acomparfien el envio, deberan cumplir con lo
siguiente, seguin el numeral 7.2 de la NTP 011.105:2014 (revisada

- identificacion: Nombre (“choclo o maiz choclo”);

- direccion del envasador y/o expedidor:
- codigo de identificacion (lote);

- nimero de autorizacion sanitaria de establecimiento emitido por el

- coédigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del

—
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2.2

PAPA YUNGAY
CALIDAD PRIMERA

La papa Yungay calidad primera deberad ser envasada segin lo
establecido en las normas Codex CXC 1-1969 (2020) Principios
generales de higiene de los alimentos, CXC 53-2003 (2017) Cédigo
de practicas de higiene para las frutas y hortalizas frescas y CXC 44-
1995 (2004) Caodigo de préacticas para el envasado y transporte de
frutas y hortalizas frescas, de tal manera que el producto quede
debidamente protegido.

Los envases deberan satisfacer las caracteristicas de higiene,
ventilacion y resistencia necesarias para asegurar la manipulacion,
el transporte y la conservacién apropiada de las papas, y deberan
estar exentos de cualquier materia y olor extrafios. Podran ser sacos,
bolsas u otros envases del mismo tamario, que cumplan con los
requisitos que se indican en las Normas Técnicas Peruanas
correspondientes (por ejemplo: NTP 231.275, NTP 311.313, etc.).
Rotulado

Los envases, o bien los documentos que acompafian el envio,
ademas de los requisitos aplicables especificados en la NTP
209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos
preenvasados. 82 Edicion, deberan indicar lo siguiente:

- nUmero de Autorizacion Sanitaria de Establecimientos emitido por
el SENASA,

- codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento primario del
alimento.

23

ZAPALLO
MACRE
CATEGORIA
PRIMERA

El zapallo macre categoria primera podra ser no envasado, pero su
manipulacion debera tener en consideracion lo establecido en la norma
Codex CXC 1-1969 (2020) Principios generales de higiene de los
alimentos y ofros textos pertinentes del Codex, asi como la
reglamentacion nacional vigente,

segun indica el numeral 10.1 de la NTP 011.114:2015.

El zapallo macre categoria primera se transporia a granel y se
comercializa de acuerdo al peso de cada unidad. Los zapallos también
deberan ser acondicionados de tal manera que estén protegidos de
dafios mecanicos y adecuadamente ventilados, segun los numerales 8.1
y 8.2 de [a NTP 011.114:2015.

ROTULADO

Los documentos que acomparien el envio, ademas de los requisitos
aplicables especificados en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS
ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8 Edicién,
deberan indicar, en idioma espariol, lo siguiente:

- el nombre del producto;

- nombre de la variedad, cultivar o tipo comercial;

- peso neto, en kilogramos;

- nombre y domicilio legal del productor, envasador, distribuidor,
importador o vendedor;

- numero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento emitido por el
SENASA;

- cédigo de rastreabilidad generado en el procesamiento primario del
alimento.

2.47

LIMON
CATEGORIA |

El contenido de cada envase debera ser homogéneo y estar constituido
Unicamente por limones del mismo origen, variedad, calidad y calibre; en
la categoria |, el color debera ser homogéneo. La parte visible del
contenido del envase debera ser representativa de todo el contenido,
segln indica el numeral 8.1 de la NTP 011.006:2005.

El limén categoria | debera ser envasado tomando en consideracion lo
establecido en la norma Codex CXC 44-1995 (2004) Cédigo de practicas
para el envasado y transporte de frutas y hortalizas frescas, segun indica
el numeral 8.2.de la NTP 011.006:2005. Los empaques deberan
satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacién y resistencia
necesarias para asegurar una manipulacion, transporte y conservacion
apropiados de los limones.

Los empaques deberan estar exentos de cualquier materia y olor
extrano, segln indica el numeral 8.2.1 de la NTP 011.006:2005. Podran
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ser cajas de carton, plastico, mallas u otros (evitar el uso de cajas de

madera) de tal manera

que el producto quede debidamente protegido. Los materiales utilizados

en el inlerior del envase deberan ser nuevos (se incluye material

recuperado de calidad alimentaria), estar limpios y ser de calidad tal que

evite cualquier dafio externo o interno al producto. Se permiten el uso de

materiales, en particular papel o sellos con indicaciones comerciales,

siempre y cuando estén impresos o etiquetados con tinta o pegamento

no téxico, segun indica el numeral 8.2 de la NTP 011.006:2005.

ROTULADO

El rotulado del limén categoria | debera cumplir con las disposiciones

establecidas en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.

Etiquetado de alimentos preenvasados. 87 Edicidon y demas

disposiciones establecidas en el numeral 9 de la NTP 011.006:2005:

- nombre del producto y nombre de la variedad,;

- nombre/razén social del productior, envasador y/o distribuidor

comercializador;

- origen del producto; |

- categoria; '

- calibre; i

- peso neto;

- fecha de envasado;

- lote;

- ndmero de Autorizacién Sanitaria del Establecimiento emitido por el

SENASA;

- cbdigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento.

La col crespa calidad primera debera ser envasada tomando en

consideracion lo establecido en las Normas Codex: CXC 1-1969 (2020)

Principios generales de higiene de los alimentos, CXC 53-2003 (2017)

Cédigo de practicas de higiene para las frutas y hortalizas frescas y CXC

44-1995 (2004) Codigo de practicas para el envasado y transporte de

frutas y hortalizas frescas.

La col crespa calidad primera debera ser acondicionada de tal manera

que quede protegida, ventilada y bien presentada, segin indica el

numeral 6.1 de la NTP 011.108:1974 (revisada el 2018) y su Corrigenda

Técnica.

ROTULADO

El rotulado de fa col crespa calidad primera debera cumplir con lo

COL CRESPA indicado en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.

25 CALIDAD Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicion y las disposiciones

PRIMERA especificadas en el numeral 6.3 de la NTP 011.108:1974 (revisada el

2018) y su Corrigenda Técnica:

- el nombre del producto;

- nombre de la variedad, cultivar o tipo comercial;

- calidad primera;

- famano;

- peso neto, en kilegramos;

- nombre y domicilio legal del productor, envasador, distribuidor,

importador o vendedor;

- el pais de origen;.

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento emitido por el

SENASA,;

- cédigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento.

La papaya categoria | debera ser acondicionada tomando en

consideracion lo establecido en las normas Codex CXC 1-1969 (2020)

Principios generales de higiene de los alimentos, CXC 53-2003 (2017)

Codigo de practicas de higiene para las frutas y hortalizas frescas y CXC

26 PAPAYA 44-1995 (2004) Codigo de practicas para el envasado y transporte de
' CATEGORIA | frutas y hortalizas frescas, de tal manera que

el producto quede debidamente protegido.

Los envases deberan satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene,

venlilacion y resistencia necesarias para asegurar la manipulacion, el

transporte y la conservacion apropiados de las papayas, y deberan estar
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exentos de cualquier maleria y olor extranos, segun indica el numeral
5.2.1 de la norma Codex CXS 183-1993 (2011).

El contenido de cada envase debera ser homogeneo y estar constituido
unicamente por papayas del mismo origen, variedad y/o tipo comercial,
calidad y calibre. La parte visible del contenido del envase debera ser
representativa de todo el contenido, segun indica el numeral 5.1 de la
norma Codex CXS 183-1993 (2011).

ROTULADO

El rotulado de los envases de la papaya categoria | deberan cumplir con
lo indicado en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiquetado de alimentos preenvasados. 8a Edicién y las disposiciones
especificadas en el numeral 6.2 de la norma Codex CXS 183-1993
(2011):

- nombre del producto;

- categoria;

- peso neto;

- nombre y direccién del comercializador, envasador, productor, otro;

- pais de origen (para productos de importacion);

- calibre (codigo de calibre o peso medio en gramos);

- fecha de envasado;

- nimero de iote (facultativo);

- nimero de Autorizacion Sanitaria de Establecimientos emitido por el
SENASA,

- codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento.

Los envases de la manzana Delicia categoria | deberan ser de primer
uso y garantizar la proteccién del producto durante el transporte y
almacenamiento; las frutas deben ser acondicionadas de tal manera que
queden protegidas, ventiladas y bien presentadas, segin indica el
numeral 8.2 de la NTP 011.002:2014 (revisada el 2019), ademas se
debera tomar en consideracion lo establecido en la norma Codex CXC
44-1995 (2004) Cdodigo de practicas para el envasado y transporte de
frutas y hortalizas frescas.

ROTULADO

El rotulado, ademas de cumplir con lo establecido en la NTP
209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos
preenvasados. 8° Edicion y la norma Codex CXS 1-1985 (2018) Norma

MANZANA general para el etiquetado de los alimentos preenvasados, debera
2.7 DELICIA inscribirse en idioma castellano, pudiendo llevar inscripciones en otros
CATEGORIA | idiomas siempre que no aparezcan en forma destacada y contener la

siguiente informacion, segun el numeral 8.1 de la NTP 011.002:2014
(revisada el 2019):

- nombre del producto;

- grado de calidad: [;

- tamafio, en milimetros;

- contenido neto;

- nombre o razén social o marca del productor, envasador o vendedor o
importador;

- nimero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento emitido por el
SENASA,;

- codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento primario del
alimento.

La Naranja Valencia Categoria | debera envasarse tomando en
consideracion lo establecido en la Norma Codex CAC/RCP 44-
1985(2004), segun indica el numeral 9.3 de la NTP 011,023:2014,

Los maleriales y/o papeles ulilizados en el interior del envase deberan

ser nuevos (eslo incluye el material recuperado de calidad alimentaria),

NARANJA 3 :
28 VALENCIA _estar limpios y ser de un material que no pueda causar a!teracsones
¢ CATEGORIA | internas ni externas a la fruta. Se permite el uso de materiales y, en

particular papeles o sellos que lleven indicaciones comerciales, siempre
que la impresién o el eliquetado se hagan con tintas o gomas no toxicas.
Cuando los frutos se presenten envuellos en papel, éste serd nuevo, fino
@ inodoro y estaré seco. Los envases deberan estar exentos de materias
exirafias. No obstanle, se permilird que ileven adherida una rama corta,
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no lenosa, provista de algunas hojas verdes segun indica el numeral 9.3
de la NTP 011.023:2014.

El contenido de cada envase debera ser homogéneo y estar constituido
unicamente por citricos del mismo origen, variedad, calidad, calibre y
que presenten un mismo grado de desarrollo y madurez. La parte visible
del contenido del envase o lote debera ser representativa del conjunto.
Ademas, para la Categoria | se exige la homogeneidad de coloracién,
segun indica el numeral 9.1 de fa NTP 011.023:2014.

ROTULADO

Cada envase debera llevar, en caracteres agrupados en uno de sus
costados y que sean legibles, indelebles y visibles desde el exterior, las
siguientes indicaciones, seglin el numeral 10 de la NTP 011.023:2014:
- Nombre o razén social

- Direccién

- Datos de contacto (teléfono, fax y correo electrénico)

- Nombre del producto (especie) y la variedad

- Pais de origen y facultativamente, nombre del lugar, distrito o regién
de produccién.

- Caracterislicas comerciales (categoria, calibre y tratamiento post-
cosecha)

- Datos de trazabilidad, los mismos que pueden ser codificados
(identificacion del productor, identificacion de la planta de empaque,
fecha de empaque y adicionalmente otros datos de manera facultativa).
- Peso neto, es el contenido neto promedio de los envases individuales
de la muestra, no puede ser inferior al peso nominal rotulado
(facultativo)

- Nimero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento emitido por el
SENASA.

- Codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento

29

AJO CALIDAD
PRIMERA

El ajo calegoria primera, debera ser envasado tomando en
consideracion lo establecido en las normas Codex CXC 1-1969 (2020)
Principios generales de higiene de los alimentos, CXC 53-2003 (2017)
Cadigo de practicas de higiene para las frutas y hortalizas frescas y CXC
44-1995 (2004) Codigo de practicas para el envasado y transporte de
frutas y hortalizas frescas, de tal manera que

el producto quede debidamente protegido.

Los bulbos de ajo deberan ser envasados en sacos, bolsas u otros
envases de grado alimentario, para el expendio al por menor en mallas,
cajas, u otros envases de tamaiio y peso variables, el contenido de cada
unidad de embalaje debe ser homogéneo y estar compuesto Gnicamente
por bulbo de ajo de la misma variedad y calidad; los envases deben estar
limpios y compuestos por

materiales que no causen alteraciones del producto, que retnan las
condiciones de higiene, limpieza y resistencia a la humedad,
manipulacion y transporte, de modo que garantice la conservacién del
producto, segin indica el numeral 10 de la NTP 011.101:2015 (revisada
el 2021),

ROTULADO

El rotulado del ajo categoria primera, debera cumplir con lo indicado en
la norma Codex CXS 1-1985 (2018) Norma general para el etiquetado
de los alimentos preenvasados, ademas de las disposiciones
especificadas en el numeral 9 de la NTP 011.101:2015 (revisada el
2021);

- el nombre y variedad del producto indicado;

- calegoria indicada como “primera”;

- peso nelo, en kilogramos;

- nombre o razén social del productor, envasador o vendedor, en el caso
de productos

importados nombre o razén social del importador,;

- el pais de origen:

- numero de Autorizacién Sanitaria de establecimiento emitido por el
SENASA;

- cbdigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento.
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ITEM |

suB ARTICULOS CARACTERISTICAS DEL ENVASE

"Las cajas, contenedores u otros recipientes utilizados para el transporte
y despacho del pescado deben ser de materiales resistentes a la
corrosion, lisos, no absorbentes y faciles de identificar, limpiar y

desinfectar. Asimismo, deben impedir que se alteren las caracteristicas
CABALLA : . :

EVISCERADA organolépticas del pescado, evitar que se transmita al pescado las

sustancias nocivas a la salud humana y ser resistentes de manera tal

3.1 CON CABEZA : R

que aseguren la proteccién de los productos contra la contaminacién y

R%i?u%iRDAf N darios fisicos. Del mismo modo, deben estar disefiados de tal manera
que, al apilarse, el peso descanse sobre los propios recipientes y no
sobre el pescado; esta prohibido colocar el pescado directamente sobre
el suelo, segun lo indicado en los Art. 32, 44 y 49 del D.S. N° 040-2001-
PE y sus modificatorias.

Las cajas, contenedores u otros recipientes utilizados para el transporte

y despacho del pescado deben ser de materiales resistentes a Ia

corrosion, lisos, no absorbentes y faciles de identificar, limpiar y

PAMPANITO desinfeqta(. Asimismo, deben impedir que se alteren’ las caracteristicas
EVISCERADO organoleptacas'del pescado, evitar que se transmita al pescado las

392 CON CABEZA sustancias nocivas a la ;_alud humana y ser resistentes de manera tal
REFRIGERADA | 9u€ aseguren la proigcc:on de los productos contr? la contaminacién y
CALIDAD A danos fisicos. Del mismo modo, deben estar disefiados de tal manera

que, al apilarse, el peso descanse sobre los propios recipientes y no
sobre el pescado; esté prohibido colocar el pescado directamente sobre
el suelo, segun lo indicado en los Art. 32, 44 y 49 del D.S. N° 040-2001-
PE y sus modificatorias.

Las cajas, contenedores u otros recipientes utilizados para el transporte
y despacho del pescado deben ser de materiales resistentes a la
corrosion, lisos, no absorbentes y faciles de identificar, limpiar y
desinfectar. Asimismo, deben impedir que se alteren las caracteristicas

BONITO : v .
organolépticas del pescado, evitar que se transmita al pescado las

33 (E:\gs%i};ﬁétg sustancias nocivas a la salud humana y ser resistentes de manera tal
REFRIGERADA | Que aseguren la proteccion de los productos contra la contaminacion y

darios fisicos. Del mismo modo, deben estar disefiados de tal manera
CALIDAD A 2 : =
que, al apilarse, el peso descanse sobre los propios recipientes y no
sobre el pescado; esta prohibido colocar el pescado directamente sobre
el suelo, segln lo indicado en los Art. 32, 44 y 49 del D.S. N° 040-2001-
PE y sus modificatorias.

5.7.

5.8.

5.9.

Modalidad de ejecucién contractual
El presente proceso de seleccion se rige por el sistema de precios unitarios, de acuerdo
con lo establecido en el expediente de contratacién respectivo,

Transporte y Seguros

El transporte, almacenamiento y comercializacion de los alimentos para personas se
efectuara en cajas, canastas, sacos u otros envases apropiados que eviten el contacto del
mismo con el suelo o plataforma del transporte (Art. 25 del D.S. 007-98-SA Reglamento
sobre Vigilancia y Control Sanitario de alimentos y bebitas).

El medio de transporte debera contar con la documentacién necesaria para su traslado final
en la ciudad de Tumbes debiendo tomar las medidas necesarias, que aseguren la entrega
de los bienes en las condiciones requeridas.

Garantia comercial

El Postor presentara una Declaracion Jurada de Garantia Comercial en el cual se
comprometa, en caso de encontrarse algun defecto o alteracion posterior a la recepcion y
conformidad del bien, a subsanar o realizar el cambio respectivo en un determinado plazo,
sin representar costo alguno a la entidad.

El contratista es el Unico responsable ante la 9a Brigada Blindada del cumplimiento de los
bienes que le son adjudicados de conformidad con las condiciones establecidas por la
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presente bases. Debiendo mantener un stock de seguridad que le permita cumplir con su
obligacion de reponer materiales con deficiencias no detectables o no verificables durante

la recepcion.
sUB UNIDAD | GARANTIA |  PLAZO
TEM | 1em s MEDIDA | COMERCIAL | REPOSICION
| |viveressecos | = 4
L1 | ACEITE VEGETALCOMESTIBLE | LTRO | 45 DIAS 2DIAS
(12| ARROZ PILADO SUPERIOR KILo 45 DIAS 2DIAS
13 | AZUCAR RUBIA DOMESTICA KILO 45 DIAS 2 DIAS
14 | HARINA DE TRIGO KILO | 45 DIAS 2 DIAS
15 | HOJUELA DE AVENA KILO 45 DIAS 2 DIAS
1 ARVEJA VERDE PARTIDA CALIDAD 2
- ot i 30 DIAS 2 DIAS
17 | FRUOL PANAMITO CALIDAD 2 SUPERIOR | KILO 30 DIAS 2DIAS
1.8 | FRIOL CASTILLA CALIDAD 2 SUPERIOR KILO 30 DIAS 2DIAS
1.9 | LENTEJA CALIDAD 2 SUPERIOR KILO 30 DIAS 2DIAS
110 | PALLAR BEBE CALIDAD SUPERIOR KILO 30 DIAS 2DIAS
111 | HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA | KILO 7 DIAS 1DIA
VIVERES FRESCOS
21 | CHOCLO CATEGORIA SEGUNDA KILO 7 DIAS 1DIA
2.2 | PAPA YUNGAY CALIDAD PRIMERA KILO 7 DIAS 1DIA
23 | ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA | KILO 7 DIAS 1DIA
, |24 | LIMON CATEGORIA KILO 7 DIAS 1DIA
25 | COLCRESPA CALIDAD PRIMERA KILO 7 DIAS 1DIA
2.6 | PAPAYA CATEGORIA | KILO 7 DIAS 1DIA
2.7 | NARANJA VALENCIA CATEGORIA | KILO 7 DIAS 1DIA
2.8 | MANZANA DELICIA CATEGORIA | KILO 7 DIAS 1DIA
29 | AlO CALIDAD PRIMERA KILO 7 DIAS 1DIA
PESCADOS
CABALLA EVISCERADA CON CABEZA El
*1 | REFRIGERADA CALIDAD A HIED 4DIAsS 1DIA
3 PAMPANITO EVISCERADO CON CABEZA
32 | REFRIGERADA CALIDAD A Al i 1DiA
BONITO EVISCERADO CON CABEZA
33 | REFRIGERADA CALIDAD A Kiko 7hUS 10W

contratista es responsable ante la entidad de cumplir con la entrega de los bienes objeto del
presente proceso, el plazo de reposicion, se acreditara mediante la presentacion de una
declaracién jurada.

Calidad

La calidad de los articulos debe entenderse como la condicién de estar conformes con las
especificaciones técnicas requeridas, la misma que es consecuencia del cumplimiento
estricto de las sefialadas y aprobadas en el Proceso del Registro Sanitario del producto.
Los productos deben cumplir estrictamente con las Especificaciones Técnicas.

5.10. Disponibilidad de servicios y repuestos

No corresponde
5.11. Prestaciones accesorios a la prestacion principal
5.11.1. Mantenimiento preventivo
No corresponde

5.11.2. Soporte técnico
No corresponde

6.11.3. Capacitacioén y/o entrenamiento
No corresponde

@ y
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5.12. Lugar y plazo de ejecucién de la prestacion
5.12.1. Lugar
Lugares de Almacenamiento (Destino Final)
Inicialmente el internamiento se efectuard en su totalidad en el almacén de la
Compariia de Intendencia del Batallén de Servicios N°211, ubicada en la Avenida
Atahualpa S/N Fuerte 5 de Julio — Corrales — Tumbes para efectos de control y
verificacion en lo que respecta a calidad y cantidad, posteriormente se realizaran las
respectivas distribuciones hacia los cuatro (04) lugares de almacenamiento. La
. Entidad no pagara ningun costo adicional por esta distribucion, por lo que el
b Postor participante debera considerar estas distribuciones de abastecimientos a los
V Destinos Finales al momento de elaborar la estructura de costos contenida en su
correspondiente Propuesta Econdmica.
Los Almacenes de la Entidad son:

° Fuerte 5 de Julio S/N - Corrales - Corrales
° Fuerte 24 de Julio SIN - El Tablazo - Tumbes
® Fuerte Pontoneros S/N - Pontoneros - Tumbes
\ La periodicidad de los internamientos por parte del Contratista se realizara a partir

del dia siguiente de la firma del contrato y con la entrega de la Orden de Compra-
Guia de Internamiento respectiva, dentro de un plazo dos (02) dias calendario
para el internamiento, segun se indica a continuacién:

- Alimentos Perecibles o Frescos: A razon de dos (2) veces por semana, a
partir del dia siguiente de la firma del contrato. Como requisito minimo se
considera una vida atil de 02 dias.

- Alimentos No Perecibles o Secos: En forma mensual computadas a partir del
dia siguiente de la firma del contrato y primer dia calendario de cada mes.
Como requisito minimo se considera una vida qtil de 20 dias.
5.12.2. Plazo
Los bienes objeto del presente proceso se realizara de manera periodica del AF -
2022 de acuerdo al requerimiento y/o asignacién presupuestal de la institucion, de
acuerdo al cronograma que se adjunta.

Dado que el requerimiento de la Entidad, esta supeditado al efectivo mensual del
personal Tropa del Servicio Militar Voluntario, no es posible a la Entidad establecer
con exactitud las cantidades mensuales por adquirir, motivo por el cual se han
establecido cantidades aproximadas para los internamientos, que pueden variar
en funcion a lo mencionado anteriormente.

El plazo indicado en el parrafo precedente se computa a partir del dia siguiente de
la suscripcion del contrato y emitida la orden de compra a favor del
CONTRATISTA.

6. Requisitos y recursos del proveedor

Ser persona natural o persona juridica, debera contar con inscripcion vigente en el Registro
Nacional de Proveedores.

Debe dedicarse a la venta de alimentos para personas y/o similares y no estar impedida para
contratar con el estado.

REQUISITOS DE HABILITACION

Reauisitos:

* Para los articulos Aceite Vegetal Comestible, Arroz Pilado Superior, Azicar Rubia
Doméstica, Harina de Trigo, Hojuela de avena se debera presentar copia simple del
Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la Direccion General de
Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria-DIGESA, segun los articulos 102 y 105 del
‘Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas" aprobado por
Decreto Supremo N.° 007-98-SA y sus madificatorias. Se aceptara la presentacion del registro
sanitario impreso del portal de DIGESA.

» Copia simple de la Resolucion Directoral vigente que otorga la Validacién Técnica Oficial al
Plan HACCP, emitida por la DIGESA, seguin RM N° 449-2006-MINSA. E| Plan HACCP debera
aplicarse a la linea de produccién del bien objeto de contratacién o a una linea de produccidn

@ )
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dentro de la cual este inmerso el producto requerido, en razén del articulo 4 de la norma
sanitaria aprobada por la RM N.° 449-2006-MINSA.

Los requisitos antes sefalados se deben mantener vigentes incluso hasta la culminacién de
las entregas del bien contratado. Es responsabilidad exclusiva del contratista mantener
vigente dicho documento, en razén del articulo 108 del D.S. N.° 007-98-SA Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas y sus modificaciones y el articulo 33.de
la R.M. N.° 449-2006-MINSA y sus modificaciones.

e Para los articulos de Arveja verde Partida Calidad 2 Superior, Frijol Panamito Calidad 2
Superior, Frijol Castilla Calidad 2 Superior, Lenteja Calidad 2 Superior, Pallar bebe
Calidad Superior, se debera presentar copia simple del certificado de autorizacién sanitaria
de establecimiento dedicado al procesamiento primario de alimentos agropecuarios y
piensos, vigente, otorgado por el Servicio nacional de sanidad agraria— SENASA segun indica
el articulo 33 del Decreto Supremo N°004-211-AG, Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria
y sus modificatorias, estos productos deberan contar con los procesamientos obligatorios de
seleccionado y limpiado. Asimismo, se debera adjuntar una Declaraciéon Jurada al postor,
donde acredite la razon social, numero de RUC, direccidn y teléfono del lugar de expendio,
con copia de la constancia, certificado o documento equivalente emitido por el proveedor
indicando la procedencia de los bienes que le abastece.

Para bienes importados se debera presentar copia de la autorizacion Sanitaria para el ingreso
al pais de alimentos agropecuarios primarios y piensos otorgados por el SENASA, segun
indica el articulo 40 del DS N° 004-2011-AG. Declaracion unica de Aduanas que acredite el
ingreso legal del producto al pais.

Este requisito antes sefialado se debe mantener vigente, no suspendido, ni cancelado hasta
la culminacion de la entrega del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del
contratista mantener la Autorizacion Sanitaria de Establecimiento sin suspension en razon de
los articulos 35, 36, 37 y numeral 12 del articulo 56 del DS N° 004-2011-AG. En el caso de
que el postor no cuente con dicha autarizacion sanitaria debera presentar de forma obligatoria
una carta legalizada notarialmente, donde la empresa que prestara el servicio extiende este
documento garantizando que los alimentos agropecuarios primarios y piensos a suministrar
seran procesados y/o ingresados por el establecimiento que cuente con dicha autorizacion
sanitaria otorgada por SENASA

Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que el Certificado de
Autorizacién Sanitaria de Establecimiento indique: Nombre comun (nombre cientifico) del bien
correspondiente a contratar, segun lo establecido por el SENASA.

» Para el articulo de Huevo de Gallina Calidad Primera, se debera presentar copia simple del

certificado de autorizacién sanitaria de establecimiento dedicado al procesamiento primario
de alimentos agropecuarios y piensos, vigente, otorgado por el Servicio nacional de sanidad
agraria — SENASA segun indica el articulo 33 del Decreto Supremo N° 004-211-AG,
Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria y sus modificatorias, estos productos deberan
contar con los procesamientos obligatorios de limpiado, pesado y seleccionado.
Para bienes importados se debera presentar copia de |a autorizacién Sanitaria para el ingreso
al pais de alimentos agropecuarios primarios y piensos otorgados por el SENASA, segun
indica el articulo 40 del DS N° 004-2011-AG. Declaracion Unica de Aduanas que acredite el
ingreso legal del producto al pais. Este requisito antes sefialado se debe mantener vigente,
no suspendido, ni cancelado hasta la culminacién de la entrega del producto adquirido. Es
responsabilidad exclusiva del contratista mantener la Autorizacién Sanitaria de
Establecimiento sin suspension en razén de los articulos 35, 36, 37 y numeral 12 del articulo
56 del DS N° 004-2011-AG. La autorizacion sanitaria debera contar con las operaciones
obligatorias de limpiado, pesado y seleccionado. En el caso de que el postor no cuente con
dicha autarizacion sanitaria deberd presentar de forma obligatoria una carta, donde la
empresa que prestara el servicio extiende este documento garantizando que los alimentos
agropecuarios primarios y piensos a suministrar serén procesados y/o ingresados por el
establecimiento que cuente con dicha autorizacién sanitaria otorgada por SENASA. Para
efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que el Certificado de Autorizacion
Sanitaria de Establecimiento indique: Nombre comin (nombre cientifico) del bien
correspondiente a contratar, segun lo establecido por el SENASA.

» Declaracion Jurada de Plazo de entrega de los productos a adquirirse.

« Declaracion Jurada de Garantia de los bienes, documento en el cual se especifique que en el
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caso de que el bien o bienes no se ajuste (n) a las fichas Técnicas contratadas ylo se
encuentren defectuosas o sean deficientes, EL CONTRATISTA se obliga a remplazarla dentro
de los dos (02) dias de realizada la comunicacion.

Para los articulos Choclo Categoria I, Papa Yungay Calidad Primera, Zapallo Macre
Categoria Primera, Limé6n Categoria |, Col Crespa Calidad Primera, Papaya Categoria |,
Manzana Delicia Categoria |, Naranja Valencia Categoria |, Ajo Calidad Primera, , se
debera presentar copia simple del certificado de autorizacién sanitaria de establecimiento
dedicado al procesamiento primario de alimentos agropecuarios Y piensos, vigente, otorgado
por el Servicio nacional de sanidad agraria - SENASA segun indica el articulo 33 del Decreto
Supremo N° 004-211-AG, Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria y sus modificatorias,
estos productos deberén contar con los procesamientos obligatorios de lavado, limpiado y
seleccionado. Asimismo, se debera adjuntar una Declaracién Jurada al postor, donde acredite
la raz6n social, nimero de RUC, direccién y teléfono del lugar de expendio, con copia de la
constancia, certificado o documento equivalente emitido por el proveedor indicando la
procedencia de los bienes que le abastece.

Para bienes importados se deber4 presentar copia de la autorizacién Sanitaria para el ingreso
al pais de alimentos agropecuarios primarios y piensos otorgados por el SENASA, segun
indica el articulo 40 del DS N° 004-2011-AG. Declaracién Gnica de Aduanas que acredite el
ingreso legal del producto al pais.

Este requisito antes sefnalado se debe mantener vigente, no suspendido, ni cancelado hasta
la culminacion de la entrega del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del
contratista mantener la Autorizacién Sanitaria de Establecimiento sin suspension en razon de
los articulos 35, 36, 37 y numeral 12 del articulo 56 del DS N° 004-2011-AG. En el caso de
que el postor no cuente con dicha autorizacién sanitaria debera presentar de forma obligatoria
una carta legalizada notarialmente, donde la empresa que prestaré el servicio extiende este
documento garantizando que los alimentos agropecuarios primarios y piensos a suministrar
seran procesados y/o ingresados por el establecimiento que cuente con dicha autorizacién
sanitaria otorgada por SENASA

Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que el Certificado de
Autorizacion Sanitaria de Establecimiento indique: Nombre coman (nombre cientifico) del bien
correspondiente a contratar, segun lo establecido por el SENASA.

Para el item paquete 1 y 2; Para todos los sub items que conforman el item paquete 1y 2
se debera presentar el detalle de las caracteristicas técnicas propias del item/paquete que
oferta, senalando la procedencia (lugar de origen, lugar de expendio), cantidad,
presentacion, marca, tiempo de vida (til, nGmero registro sanitario del ser el caso, bajo las
condiciones establecidas en las especificaciones técnicas de las Bases, debiendo tener en
cuenta que las caracteristicas técnicas ofertadas no deben ser una copia exacta de las
mismas bases. Aunado a ello se debera presentar una hoja visada por el postor indicando
las precisiones como cantidad, calidad, datos del productor o fabricante, procedencia
importado o nacional (indicar pais o lugar de origen), caracteristicas del envase o empaque
y temperatura en la que se debe mantener los productos.

Copia simple de documentos que sustenten la propiedad, posesion, alquiler u otro
documento que certifique la disponibilidad y/o cumplimiento de las especificaciones del
equipamiento requerido indicando modelo, marca, placa y el tipo de refrigeracion utilizado
del vehiculo a emplearse; En el caso de que el postor no cuente con la autorizacién, debera
presentar de forma obligatoria una carta donde la empresa que prestara el servicio extiende
este documento notarialmente, asi mismo, debera indicar en dicha carta, el tipo y numero
de proceso e item al que se presenta, asi como la consignacion de nombre o razon social,
RUC y domicilio legal del postor, detalle de las caracteristicas de la unidad de transporte y
del sistema o tipo de refrigeracién que usa dicho vehiculo.

Copia simple de la licencia de funcionamiento del postor, emitida por la entidad competente.
Copia simple legible del Certificado o Constancia de capacitacion de Buenas practicas y
Manipulacion de Alimentos en vigilancia, prevencion y control de COVID-19 en el trabajo.
Copia simple legible del Certificado o Constancia de capacitacién de Buenas practicas y
Manipulacion de Alimentos, del personal clave que manipulara los alimentos.

Copia simple legible del PLAN DE VIGILANCIA, PREVENCION Y CONTROL DE COVID-
19 EN EL TRABAJO, del postor.

\
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¢ Copia simple legible del Certificado de saneamiento ambiental, a nombre del postor.
Copia simple de los camets de sanidad expedidos por la entidad competente que garantice
la buena salud del personal designado por el postor que manipule y reparta los alimentos.
En el caso de presentacion de Ofertas en Consorcio bastara que el personal acreditado del
consorciado que realice las actividades operativas de las obligaciones del contrato tenga los
carnets de sanidad.

* Para el articulo de Caballa eviscerada con cabeza refrigerada Calidad A, Pampanito
eviscerada con cabeza refrigerada Calidad A y Bonito eviscerada con cabeza refrigerada
Calidad A, se deberd presentar copia simple de Habilitacion sanitaria Vigente del
Desembarcadero Pesquero Artesanal (DPAs), muelles o sistema de descarga, otorgada por el
organismo Nacional de Snidad Pesquera — SANIPES, segtn el Decreto Supremo N°012-2013-
PRODUCE, de donde proviene el bien a adquirir, en cumplimiento al Decreto Suprema N°040-
2001-PE y sus modificatorias.

En el caso de que los bienes hayan sido almacenados previamente a su comercializacion: copia
simple de habilitacién sanitaria de almacén de productos pesquero y acuicolas vigente,
otorgada por el servicio Nacional de Sanidad Pesquera-SANIPES, segun el Decreto Supremo
N°012-2013-PRODUCE, en cumplimiento al Decreto Supremo N°040-2001-PE y sus
modificatorias.

Copia simple del protocolo técnico de habilitacion sanitaria de transportes terrestres de
productos pesqueros y acuicolas (vehiculos isotérmicos, refrigerados y/o congelados) vigente,
en cumplimiento del Decreto Supremo N°040-2001-PE y sus modificatorias, y del Decreto
Supremo N°012-2013-PRODUCE.

Certificado de buenas practicas de manufactura de Higiene y manipulacion de alimentos y
certificacion de los generales de Higiene de Codex alimentarias que tengan almacenamiento
Fraccionamiento, Comercializacién y distribucion de alimentos no perecibles destinado al
consumo Humano al nombre del postor.

7. Otras consideraciones para la ejecucién de la prestacién

7.1 Otras obligaciones
El Contratista es responsable ante la entidad de cumplir con la entrega de los bienes objeto

del presente proceso, debiendo cumplir con las especificaciones establecidas en la
respectiva base.

Garantia comercial, el cual debe superar el tiempo de garantia establecido como
requerimiento técnico minimo, debiendo un plazo de reposicién, se acreditara mediante la
presentacion de declaracién jurada.

7.2 Adelantos

La Entidad no entrega adelanto.

7.3 Subcontratacién
No corresponde

7.4 confidencialidad
No corresponde

7.5 medidas de control durante la ejecucién contractual
La verificacién del producto estara a cargo del Comité de Recepcién de la Gia. Inti N.° 7 -
BS N.° 7 al que le corresponde el internamiento.

7.6 Conformidad de los bienes
La recepcion y conformidad es responsabilidad del area usuaria. En el caso de bienes, la
recepcidn es responsabilidad del area del almacén y la conformidad es responsabilidad de
quien se indique en los documentos del procedimiento de seleccion.

7.7 Forma de pago
La Entidad debera realizar el pago de la contraprestacién pactada a favor del contratista en
forma mensual a través de su CCl, ya que el Tesorero Publico — Ministerio de Economia y
Finanzas asigna el presupuesto en esa prioridad a la Unidad Ejecutora N° 003: Ejército
Peruano.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad
debera contar con la siguiente documentacion:

\
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Recepcion y conformidad del Comité de Recepcion.

Informe del funcionario responsable del area usuaria emitiendo su conformidad de la
prestacion efectuada.

Comprobante de pago (Factura).

Guia de Remision.

7.8 Férmulas de reajuste
No corresponde

7.9 Responsabilidad por vicios ocultos
Definir si corresponde.
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CAPITULO IV
REQUISITOS DE HABILITACION

————)

¢ Para los articulos Aceite Vegetal Comestible, Arroz Pilado Superior, Azucar Rubia
Doméstica, Harina de Trigo, Hojuela de avena se debera presentar copia simple del
Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la Direccion General de
Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria-DIGESA, segun los articulos 102 y 105 del
‘Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas” aprobado por
Decreto Supremo N.° 007-98-SA y sus modificatorias. Se aceptara la presentacion del registro
sanitario impreso del portal de DIGESA.

« Copia simple de la Resolucion Directoral vigente que otorga la Validacion Técnica Oficial al

Plan HACCP, emitida por la DIGESA, seg(in RM N° 449-2006-MINSA. E| Plan HACCP debera
aplicarse a la linea de produccion del bien objeto de contratacién o a una linea de produccion
dentro de la cual este inmersa el producto requerido, en razén del articulo 4 de la norma
sanitaria aprobada por la RM N.° 449-2006-MINSA.
Los requisitos antes sefialados se deben mantener vigentes incluso hasta la culminacion de
las entregas del bien contratado. Es responsabilidad exclusiva del contratista mantener
vigente dicho documento, en razén del articulo 108 del D.S. N.° 007-98-SA Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas y sus modificaciones y el articulo 33.de
la R.M. N.° 449-2006-MINSA y sus modificaciones.

e Paralos articulos de Arveja verde Partida Calidad 2 Superior, Frijol Panamito Calidad 2
Superior, Frijol Castilla Calidad 2 Superior, Lenteja Calidad 2 Superior, Pallar bebe
Calidad Superior, se debera presentar copia simple del certificado de autorizacion sanitaria
de establecimiento dedicado al procesamiento primario de alimentos agropecuarios y
piensos, vigente, otorgado por el Servicio nacional de sanidad agraria ~ SENASA segun indica
el articulo 33 del Decreto Supremo N° 004-211-AG, Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria
y sus modificatorias, estos productos deberan contar con los procesamientos obligatorios de
seleccionado y limpiado. Asimismo, se debera adjuntar una Declaracién Jurada al postor,
donde acredite la raz6n social, nimero de RUC, direccion y teléfono del lugar de expendio,
con copia de la constancia, certificado o documento equivalente emitido por el proveedor
indicando la procedencia de los bienes que le abastece.

Para bienes importados se deber4 presentar copia de la autorizacién Sanitaria para el ingreso
al pais de alimentos agropecuarios primarios y piensos otorgados por el SENASA, segun
indica el articulo 40 del DS N° 004-2011-AG. Declaracién Unica de Aduanas que acredite el
ingreso legal del producto al pais.

Este requisito antes sefialado se debe mantener vigente, no suspendido, ni cancelado hasta
la culminacion de la entrega del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del
contratista mantener la Autorizacion Sanitaria de Establecimiento sin suspensién en razén de
los articulos 35, 36, 37 y numeral 12 del articulo 56 de! DS N° 004-2011-AG. En el caso de
que el postor no cuente con dicha autorizacién sanitaria debera presentar de forma obligatoria
una carta legalizada notariaimente, donde la empresa que prestara el servicio extiende este
documento garantizando que los alimentos agropecuarios primarios y piensos a suministrar
seran procesados y/o ingresados por el establecimiento que cuente con dicha autorizacion
sanitaria otorgada por SENASA

Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastard que el Certificado de
Autorizacion Sanitaria de Establecimiento indique: Nombre comun (nombre cientifico) del bien
correspondiente a conlratar, seguin lo establecido por el SENASA.

* Para el art/culo de Huevo de Gallina Calidad Primera, se deberg presentar copia simple del
certificado de autorizacion sanitaria de establecimiento dedicado al procesamiento primario
de alimentos agropecuarios y piensos, vigente, otorgado por el Servicio nacional de sanidad
agraria — SENASA segun indica el articulo 33 del Decreto Supremo N° 004-211-AG,
Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria y sus modificatorias, estos productos deberan
contar con los procesamientos abligatorios de limpiado, pesado y seleccionado.

Para bienes importados se debera presentar copia de |a autorizacién Sanitaria para el ingreso
al pais de alimentos agropecuarios primarios y piensos otorgados por el SENASA, segun
indica el articulo 40 del DS N° 004-2011-AG. Declaracién Unica de Aduanas que acredite el
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ingreso legal del producto al pais. Este requisito antes sefialado se debe mantener vigente,
no suspendido, ni cancelado hasta la culminacién de la entrega del producto adquirido. Es
responsabilidad exclusiva del contratista mantener la Autorizacién Sanitaria de
Establecimiento sin suspensién en razén de los articulos 35, 36, 37 y numeral 12 del articulo
56 del DS N° 004-2011-AG. La autorizacion sanitaria deberd contar con las operaciones
obligatorias de limpiado, pesado y seleccionado. En el caso de que el postor no cuente con
dicha autorizacién sanitaria debera presentar de forma obligatoria una carta, donde la
empresa que prestara el servicio extiende este documento garantizando que los alimentos
agropecuarios primarios y piensos a suministrar seran procesados y/o ingresados por el
establecimiento que cuente con dicha autorizacién sanitaria otorgada por SENASA. Para
efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que el Certificado de Autorizacion
Sanitaria de Establecimiento indique: Nombre comun (nombre cientifico) del bien
correspondiente a contratar, segdn lo establecido por el SENASA.

Declaracién Jurada de Plazo de entrega de los productos a adquirirse.

Declaracion Jurada de Garantia de los bienes, documento en el cual se especifique que en el
caso de que el bien o bienes no se ajuste (n) a las fichas Técnicas contratadas y/o se
encuentren defectuosas o sean deficientes, EL CONTRATISTA se obliga a remplazarla dentro
de los dos (02) dias de realizada la comunicacion.

Para los articulos Choclo Categoria |, Papa Yungay Calidad Primera, Zapallo Macre
Categoria Primera, Limén Categoria |, Col Crespa Calidad Primera, Papaya Categoria |,
Manzana Delicia Categoria |, Naranja Valencia Categoria |, Ajo Calidad Primera, , se
debera presentar copia simple del certificado de autorizacién sanitaria de establecimiento
dedicado al procesamiento primario de alimentos agropecuarios y piensos, vigente, otorgado
por el Servicio nacional de sanidad agraria — SENASA segun indica el articulo 33 del Decreto
Supremo N° 004-211-AG, Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria y sus modificatorias,
estos productos deberan contar con los procesamientos obligatorios de lavado, limpiado y
seleccionado. Asimismo, se debera adjuntar una Declaracién Jurada al postor, donde acredite
la razén social, nimero de RUC, direccion y teléfono del lugar de expendio, con copia de la
constancia, certificado o documento equivalente emitido por el proveedor indicando la
procedencia de los bienes que le abastece.

Para bienes importados se debera presentar copia de la autorizacion Sanitaria para el ingreso
al pais de alimentos agropecuarios primarios y piensos otorgados por el SENASA, segun
indica el articulo 40 del DS N° 004-2011-AG. Declaracién unica de Aduanas que acredite el
ingreso legal del producto al pais.

Este requisito antes sefalado se debe mantener vigente, no suspendido, ni cancelado hasta
la culminacién de la entrega del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del
contratista mantener la Autorizacién Sanitaria de Establecimiento sin suspension en razon de
los articulos 35, 36, 37 y numeral 12 del articulo 56 del DS N° 004-201 1-AG. En el caso de
que el postor no cuente con dicha autorizacién sanitaria debera presentar de forma obligatoria
una carta legalizada notarialmente, donde la empresa que prestara el servicio extiende este
documento garantizando que los alimentos agropecuarios primarios y piensos a suministrar
seran procesados y/o ingresados por el establecimiento que cuente con dicha autorizacion
sanitaria otorgada por SENASA

Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastard que el Certificado de
Autorizacién Sanitaria de Establecimiento indique: Nombre comuin (nombre cientifico) del bien
correspondiente a contratar, segun lo establecido por el SENASA.

Para el item paquete 1y 2; Para todos los sub items que conforman el item paquete 1y 2
se debera presentar el detalle de las caracteristicas técnicas propias del item/paquete que
oferta, sefalando la procedencia (lugar de origen, lugar de expendio), cantidad,
presentacién, marca, tiempo de vida Gtil, nGmero registro sanitario del ser el caso, bajo las
condiciones establecidas en las especificaciones técnicas de las Bases, debiendo tener en
cuenta que las caracteristicas técnicas ofertadas no deben ser una copia exacta de las
mismas bases. Aunado a ello se debera presentar una hoja visada por el postor indicando
las precisiones como cantidad, calidad, datos del productor o fabricante, procedencia
importado o nacional (indicar pais o lugar de origen), caracteristicas del envase o empaque
y temperatura en la que se debe mantener los productos.
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» Copia simple de documentos que sustenten la propiedad, posesién, alquiler u otro
documento que certifique la disponibilidad y/o cumplimiento de las especificaciones del
equipamiento requerido indicando modelo, marca, placa y el tipo de refrigeracién utilizado
del vehiculo a emplearse; En el caso de que el postor no cuente con la autorizacién, deberé
presentar de forma obligatoria una carta donde la empresa que prestara el servicio extiende
este documento notarialmente, asi mismo, deberé indicar en dicha carta, el tipo y nimero

| de proceso e item al que se presenta, asi como la consignacién de nombre o razén social,

RUC y domicilio legal del postor, detalle de las caracteristicas de la unidad de transporte y
del sistema o tipo de refrigeracion que usa dicho vehiculo.

¢ Copia simple de la licencia de funcionamiento del postor, emitida por la entidad competente.

a! e Copia simple legible del Certificado o Constancia de capacitacion de Buenas practicas y
Manipulacion de Alimentos en vigilancia, prevencién y control de COVID-19 en el trabajo.

|| » Copia simple legible del Certificado o Constancia de capacitacién de Buenas practicas y

\ Manipulacién de Alimentos, del personal clave que manipularé los alimentos.

" e Copia simple legible del PLAN DE VIGILANCIA, PREVENCION Y CONTROL DE COVID-

9| 19 EN EL TRABAJO, del postor.

\l * Copia simple legible del Certificado de saneamiento ambiental, a nombre del postor.

\\ » Copia simple de los camets de sanidad expedidos por la entidad competente que garantice

la buena salud del personal designado por el postor que manipule y reparta los alimentos.

En el caso de presentacion de Ofertas en Consorcio bastara que el personal acreditado del

consorciado que realice las actividades operativas de |las obligaciones del contrato tengalos

camets de sanidad.

—_—

= Para el articulo de Caballa eviscerada con cabeza refrigerada Calidad A, Pampanito
eviscerada con cabeza refrigerada Calidad A y Bonito eviscerada con cabeza refrigerada
Calidad A, se debera presentar copia simple de Habilitacion sanitaria Vigente del
Desembarcadero Pesquero Artesanal (DPAs), muelles o sistema de descarga, otorgada por el
organismo Nacional de Snidad Pesquera — SANIPES, segun el Decreto Supremo N°012-2013-
PRODUCE, de donde proviene el bien a adquirir, en cumplimiento al Decreto Supremo N°040-
2001-PE y sus modificatorias.
En el caso de que los bienes hayan sido almacenados previamente a su comercializacion: copia
simple de habilitacion sanitaria de almacén de productos pesquero y acuicolas vigente,
otorgada por el servicio Nacional de Sanidad Pesquera-SANIPES, segun el Decreto Supremo
N°012-2013-PRODUCE, en cumplimiento al Decreto Supremo N°040-2001-PE y sus
modificatorias.
Copia simple del protocolo técnico de habilitacion sanitaria de transportes terrestres de
productos pesqueros y acuicolas (vehiculos isotérmicos, refrigerados y/o congelados) vigente,
en cumplimiento del Decreto Supremo N°040-2001-PE y sus modificatorias, y del Decreto
Supremo N°012-2013-PRODUCE.
Certificado de buenas préacticas de manufactura de Higiene y manipulacién de alimentos y
certificacion de los generales de Higiene de Codex alimentarias que tengan almacenamiento

Fraccionamiento, Comercializacion y distribucién de alimentos no perecibles destinado al
consumo Humano al nombre del postor.
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‘ CAPITULO YV
] PROFORMA DEL CONTRATO

Conste por el presente documento, la contratacion de ALIMENTOS PARA PERSONAS gue celebra
de una parte la Novena Brigada Blindada, en adelante LA ENTIDAD, con RUC N° 20131369124, con
domicilio legal en Prolongacion Hilario Carrasco sin — Fuerte 24 de Julio — El Tablazo — Tumbes,
representada por el Sr Gral Brig MOISES CHAVEZ FARFAN, identificado con DNI N° 43276263 y de

otra parte [....... ... oot RUG- N [ i ], con domicilio legal en
Lo v s smsmsinsns s sissanns, )y INGCHILE 01 I8 FICNA NP L... ..vevs ceo wiverssssessens JAsiento N° [................] del
Registro de Personas Juridicas de la ciudad de [.................], debidamente representado por su
Representante Legal, [................................. J,con DNIN®[....................], segtn poder inscrito
enlaFichaN® (.. ........], AsientoN°[............] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de
[............], a quien en adelante se le denominara EL CONTRATISTA en los términos y condiciones
siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES
Confechal..................], el Comité de seleccién adjudicé la buena pro de la SUBASTA INVERSA
ELECTRONICA N° 003-2021/EP UO 0809 para la contratacion de Alimentos para personas a

[INDICAR NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos detalles e importe constan en los
documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO
El presente contrato tiene por objeto la contratacion del suministro de Alimentos para el personal de
Tropa que presta Servicio Militar Voluntario en las UU y PPUU de la Novena Brigada Blindada.

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL

El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del bien, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,

pruebas, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucion de la
prestacién materia del presente contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGOS

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacion a EL CONTRATISTA en PAGOS PERIODICOS,
luego de la recepcién formal y completa de la documentacién correspondiente, segun lo establecido
en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacion debera hacerlo en un plazo
que no excedera de los diez (10) dias de producida la recepcion.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los quince (15) dfas calendario siguiente a la

conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato
para ello.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendré derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido en
el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los que
se computan desde la oportunidad en que el pago debié efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucion del presente contrato es de 183 dias calendario, el mismo que se computa
desde el dia siguiente de suscrito el contrato y emitida la O/C respectiva.

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO
El presente contrato esta conformado por las bases, la oferta ganadora, asi como los documentos
derivados del procedimiento de seleccién que establezcan obligaciones para las partes.

® En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del cantrato, podré adicionarse la informacién que resulte pertinente a

efectos de generar el pago.
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CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entregé al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacion automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por el concepto, monto y vigencia siguiente:

 De fiel cumplimiento del contrato: a través de la CARTA FIANZA N° [INDICAR NUMERO DEL
DOCUMENTO] emitida por [SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente
al diez por ciento (10%) de! monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente
hasta la conformidad de la recepcion de la prestacion.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, en el caso de contratos perniddicos de suministro de bienes, si el postor
ganador de la buena pro solicita la retencion del diez por ciento (10%) del monto del contrato onginal
como garantia de fie/ cumplimiento de contrato, debe consignarse lo siguiente:

“De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO), a través de la retencién que debe
efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma
proirateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo.”

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION

La recepcién y conformidad de la prestacién se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La recepcion sera otorgada por €l Jefe de
Almacen de clase Il — Alimentos de |a Cia Int del Btn Servs N° 211 y la conformidad sera otorgada
por el Jefe del Sub Negociado de Abastecimiento de la 9a Brig Blin.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de diez (10)
dias, dependiendo de la complejidad o sofisticacion de la contratacién. Si pese al plazo otorgado, EL
CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacion, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectia la recepcion o no
otorga la conformidad, segun corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada la prestacion,
aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA
EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones derivadas

del presente contrato, bajo sancién de quedar inhabilitado para contratar con el Estado en caso de
incumplimiento.

CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS
La recepcion conforme de |a prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar

posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de un (1) afios contado a partir de la
conformidad otorgada por LA ENTIDAD.
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CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES
Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del

contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso, de
acuerdo a la siguiente formula:

0.10 x monto vigente

Penalidad Diaria = F x plazo vigente en dias

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (80) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacion de plazo debidamente aprobado.
Adicicnalmente, se considera justificado el retraso Y €n consecuencia no se aplica penalidad, cuando
EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo transcurrido
no le resulta imputable. En este dltimo caso la calificacién del retraso como justificado por parte de
LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningun tipo, conforme el
numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de Ia Ley de Contrataciones del Estado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, seglin corresponda; o si fuera
necesarno, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debio ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la penalidad por mora o el monto méaximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes podra resclver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De darse
ei caso, LA ENTIDAD procederé de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafos y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacién correspondiente. Ello no obsta la
aplicacion de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo senalado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratdandose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los organos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado, cualquier
pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacién al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
cofrupcion, directa o indirectamente o a través de sus sOcios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los 6rganos de administracién, apoderados, representantes legales, funcionarios,

asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

\
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Ademas, EL. CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera conocimiento:
y i) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar los referidos
actos o practicas

CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

Solo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento, en
las direclivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacion supletoria las disposiciones pertinentes del Codigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS'

Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven mediante
\ conciliacion o arbitraje, segun el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

\ Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacién dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segun lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de Ia Ley
de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un acuerdo
entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del contrato
solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacion, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones del
Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes podra elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL
Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante la
ejecucion del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: Prolongacién Hilario Carrasco — Fuerte 24 de Julio s/n — El Tablazo —
Tumbes.

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA LA SUSCRIPCION DEL
CONTRATO)]

La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de |as partes debe ser comunicada a la otra parte,
formalmente y por escrito, con una anticipacion no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases, |a oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes lo firman por
duplicado en sefal de conformidad en la ciudad de |[................ ] al [CONSIGNAR FECHA].

“LA ENTIDAD" i " “EL CONTRATISTA"

" De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recunrir al arbitvaje ad hoc cuando las

controverslas deriven de contratos cuyo monto contractual original sea menor o igual a cinco millones con 00/100 soles (S/ 5
000 000,00).

 ®
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ANEXOS
ANEXO N° 1

DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Senores
ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 003-2021 EP/UO 0809 (Primera convocatoria),
Presente. -

El que se suscribe, [.................], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIE}ICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD]), con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacion o
Razoén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) : | '

MYPES [si | No |
Correo electronico :

S S —

Autorizacién de notificacion por correo electrénico:

... [CONSIGNAR Si O NOJ autorizo que se notifiquen al correo electronico indicado las siguientes
actuaciones:

Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

1
2. Solicitud al postor que ocup6 el segundo lugar en el orden de prelacion para presentar los
documentos para perfeccionar el contrato.

3. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.
4. Notificacién de la orden de compra®

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maxime de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacién.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, seguin corresponda

Importante

La notificacién dirigida a la direccién de correo electrénico consignada se entenderd vélidamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

Ista informacion seré verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la seccion
consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link hittp ./iwww2 trabajo.gob pe/servicios-en-linea-2-2/ y se tendra en
consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del monto del contrato

original, en calidad de garantia de fiel cumplimlento, en los contratos periddicos de suministro de bienes, segun lo sefalado en
el articulo 126 del Reglamento.

Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del ltem no supere los clen mil Scles (S/ 100 000.00), en caso se
haya optado por perfecclonar el contrato con una orden de compra.
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Importante

Cuando se trate de consorcios, la declaracion Jurada es la siguiente:

ANEXO N° 1

DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefiores
ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 003-2021 EP/UO 0809 (Primera convocatoria).
Presente.-

El que se suscribe, [.................], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIOQ], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacion o

Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE'® Si [ No |
Correo electrénico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacion o

Razoén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE" Si | No |
Correo electrénico :

Datos del consorciado ...
Nombre, Denominacion o
Razén Sccial :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE™ Si | No |
Correo electronico :

Autorizacién de notificacion por correo electrénico:

| Correo electrénico del consorcio:

... [CONSIGNAR Si O NOJ] autorizo que se notifiguen al correo electrénico indicado las siguientes
actuaciones:

10 Esta informacién sera verificada porla Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Emplec en la seccién
consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http/iww2 trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se tendra en
consideracién, en caso el consorcio ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del monto del
contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suministro de bienes, segin lo

sefialado en el articulo 126 del Reglamento. Para dicho efecto, todos los integrantes del consorcio deben acreditar la condicién
de micro o pequefia empresa.

" Ibidem.

2 jhidem.
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1.
2.

3.
4.

Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

Solicitud al postor que ocupd el segundo fugar en el orden de prelacién para presentar los
documentos para perfeccionar el contrato.

Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

Notificacion de la orden de compra'?

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcién, en el plazo méximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comun del consorcio

Importante
La notificacion dirigida a la direccién de correo electrénico consignada se entenderd vélidamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcién.

Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los cien mil Soles (S/ 100 000.00), en caso se
haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra,
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Sefores

ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 003-2021 EP/UO 0809 {Primera convocatoria).
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

1. No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcion, asi como a respetar el
principio de integridad.

ii. No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccién ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

iii. Que mi informacién (en caso que el postor sea persona natural) o la informacién de la persona
juridica que represento, registrada en el RNP se encuentra actualizada.

iv. Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,

asi como las disposiciones aplicables del TUO de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento
Administrativo General.

V. Participar en el presente proceso de contratacion en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacion, acuerdo, arreglo o convenio con ningln proveedor; y, conocer las disposiciones

del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represion de
Conductas Anticompetitivas.

vi. Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de
seleccion.

vil. Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacion que presento en el presente
procedimiento de seleccidn.

viii. Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccién ya
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segun corresponda
importante

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracion jurada, salvo que sea
presentada por el representante comun del consorcio.
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ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Sefnores
/| ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 003-2021 EP/UO 0809 (Primera convocatoria).
Presente -

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de |a referencia y, conociendo todos los alcances y las condiciones
detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el suministro de alimentos para personas,
\ de conformidad con las Especificaciones Técnicas que se indican en el Capitulo Ill de la seccidn
\ especifica de las bases.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

'Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segun corresponda
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ANEXO N° 4

PROMESA DE CONSORCIO
(Sélo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Sefiores
ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 003-2021 EP/UO 0809 (Primera convocatoria).
Presente. -

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta a la SUBASTA INVERSA
ELECTRONICA N° 004-2020 EP/UO 0809 (Primera convocatoria).

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de COonsorcio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio

1. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2l

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comdn del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccidn, suscripcion y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comun del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

c) Fijamos nuestro domicilio legal cominen[............................ ]

d) Las obligaciones que comresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

1. OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL (. ..,
* CONSORCIADO 1] [%]

[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]

,  OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL (%S
" CONSORCIADO 2]

[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]

16
TOTAL OBLIGACIONES 100%

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

" Consignar Gnicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.

' Consignar Unicamente el porcentaje total de Jas obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.
1% Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio.
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Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad

Consorciado 1
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1
o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante
De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio
deben ser legalizadas.
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ANEXO N° 05

DECLARACION JURADA DE GARANTIA COMERCIAL DEL POSTOR

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Sefiores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 003-2021 E/P UO 0809 (Primera convocatoria) —
Presente.-

El QU8 " SUSCHDO; B ./ diinusiuinieor i oo o s iiBi s , identificado con DNI N°
ceoeneneeeee.... @0 Mi calidad de Representante Legal de ... con RUC
Ne DECLARO BAJO JURAMENTO que parael ltem N° ... ... (sefalar el item
ofertado), mi representada garantiza que el producto ofertado cuenta con una garantia comercial
de .............. (sefalar el plazo de garantia propuesto de acuerdo a la vida Ctil del producto

expresado en dias) desde la fecha de su entrega al almacén, comprometiéndonos en caso de
encontrarse algun defecto o alteracion posterior a su recepcion y conformidad, a subsanar o

realizar el cambio respectivo en un plazo méaximo de dos (02) dias, sin representar costo alguno
a la Entidad.

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segin corresponda




