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FICHA TÉCNICA  
APROBADA 

 
1. CARACTERÍSTICAS GENERALES DEL BIEN 

 

Denominación del bien : AZÚCAR BLANCA  
Denominación técnica : AZÚCAR BLANCO DIRECTO  
Unidad de medida : KILOGRAMO 
Descripción general : Es el azúcar obtenido del jugo de caña (Saccharum sp), mediante 

método de sulfitación. Producto sólido cristalizado, obtenido 
directamente del jugo de caña o del jarabe, mediante 
procedimientos industriales apropiados de remoción de color e 
impurezas, desprovistos de miel madre 

 
2. CARACTERÍSTICAS ESPECÍFICAS DEL BIEN 

 

2.1. Del bien 
El azúcar blanca debe tener color blanco, sabor y olor característico, no debe contener materias 
extrañas tales como insectos, arena, tierra, bagacillo y otras impurezas que constituyan un peligro 
para la salud humana, según el numeral 4 de la NTP 207.002:2019 y su Corrigenda Técnica. 

 

CARACTERÍSTICA ESPECIFICACIÓN REFERENCIA 

CALIDAD 

  Color, sabor, olor 
Color blanco, sabor y olor 
característico 

NTP 207.002:2019 AZÚCAR. 
Azúcar blanco directo. 
Requisitos. 4ª Edición, y su 
Corrigenta Técnica NTP 
207.002:2019/CT 1:2020 
AZÚCAR. Azúcar blanco 
directo. Requisitos. 
CORRIGENDA TÉCNICA 1.1ª 
Edición 

  Polarización a 20 ºC Mínimo 99,50 °Z 

Humedad Máximo 0,10% m/m 

Cenizas conductimétricas  Máximo 0,15% m/m 

Color a 420 nm Máximo 350 UI 

Azúcares reductores Máximo 0,10% m/m 

Sustancias insolubles 
(sedimentos)  

Máximo 100 mg/kg 

Turbidez 420 nm Máximo 280 UI 

Contaminantes  

Dióxido de Azufre (SO2) Máximo 10 mg/kg 

Arsénico (As) Máximo 1,0 mg/kg 

Cobre (Cu) Máximo 1,5 mg/kg 

Plomo (Pb) Máximo 0,5 mg/kg 

INOCUIDAD 

Cumplir con los requisitos 
establecidos por la Dirección 
General de Salud Ambiental e 
Inocuidad Alimentaria – 
DIGESA, la autoridad nacional 
competente1. 

Reglamento sobre Vigilancia 
y Control Sanitario de 
Alimentos y Bebidas 
aprobado mediante Decreto 
Supremo Nº 007-98-SA, sus 
modificatorias y regulación 
complementaria. 

 
Precisión 1: Ninguna. 
 

                                                
1 Según artículo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo Nº 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado 
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG. 
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2.2. Envase y/o embalaje 
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que 
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar 
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composición del producto durante toda su 
vida útil, según el artículo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y 
Bebidas aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias. 

 
El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, según lo establecido en los 
artículos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas 
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias. 
 
Se debe emplear envases de primer uso y que constituyan suficiente protección para el contenido 
del producto en condiciones normales de manipuleo y transporte, según lo indicado en el numeral 9 
de la NTP 207.002:2019 y su Corrigenda Técnica.  
 

Precisión 2: La entidad convocante deberá indicar en las bases (sección específica, especificaciones 
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Además, podrá indicar 
las características del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado 
que estas características aseguren la pluralidad de postores. 
 
2.3. Rotulado 

El rotulado del azúcar blanca, debe cumplir con lo indicado en el artículo 117 del Reglamento sobre 
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-
98-SA, y sus modificatorias y lo indicado en el numeral 10 de la NTP 207.002:2019 y su Corrigenda 
Técnica: 

 
- nombre del producto; 
- declaración de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboración del producto; 
- nombre y dirección del fabricante; 
- nombre, razón social y dirección del importador, lo que podrá figurar en etiqueta adicional; 
- número de Registro Sanitario; 
- fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex 

Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable; 
- código o clave del lote; 
- condiciones especiales de conservación, cuando el producto lo requiera; 
- forma en que se presenta, por ejemplo: granulado; 
- peso neto en kilogramos del producto envasado. 

 
Precisión 3: La entidad convocante deberá indicar en las bases (sección específica, especificaciones 
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra información que considere deba estar rotulada. La 
información adicional que se solicite no puede modificar las características del bien descritas en numeral 
2.1 de la presente ficha técnica. 
 
2.4. Inserto 

No aplica. 
 
Precisión 4: No aplica. 


