FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien
Denominacién técnica
Unidad de medida
Descripcién general

MELON CATEGORIA PRIMERA
MELON CATEGORIA PRIMERA
KILOGRAMO

Melon fruto perteneciente a la especie Cucumis melo, familia

Cucurbitaceae.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien

Los melones de categoria primera deben presentar un desarrollo y condiciéon que permita soportar
el transporte, el manejo y la llegada a su destino en estado satisfactorio, segin se indica en el
numeral 5.1 de la NTP 011.014:2015.

El meldn de categoria primera debe cumplir las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA

ESPECIFICACION

REFERENCIA

CALIDAD

Requisitos minimos

Los melones de categoria primera
deben:

— Estar enteros bien desarrollados.

— Ser de consistencia firme.

— Ser sanos interior y exteriormente.

— Estar limpios, exentos de cualquier
materia extrafia.

— Estar exentos de plagas o de
dafos producidas por éstas,

incluyendo sefales de
enfermedades.

— Libre de humedad externa
anormal.

— Estar exentos de olor anormal o
extrano.

— Estar exentos de sabor anormal o
extrano.

Clasificacion

Esta categoria comprende a los
melones que estan maduros y tienen
una buena calidad interna (pero no
estdn demasiado maduros, ni
marchitos, ni suaves), que estan bien
formados, bien reticulados y libres de
pudricion, libres de insercion humeda
y escaldadura, libres de dafio
causados por liquidos en la cavidad
interna del fruto, suciedad, moho
superficial u otra enfermedad, afidos
u otros insectos, cicatrices, rajaduras,
depresiones, y raspaduras.

Tolerancia

Con el fin de permitir variaciones
incidentales a la adecuada
clasificacion y al manejo de las
siguientes tolerancias, por conteo,
deben ser permitidas, excepto que
estas tolerancias no aplican a los
requerimientos relacionados a la
calidad.

NTP 011.014:2015 FRUTAS
FRESCAS. Melones.
Requisitos. 22 Edicion

Versiéon 08

Pagina 1 de 3



CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

Se permitira hasta 8% de melones en
cualquier lote que no cumplan los
requerimientos de este grado,
incluyendo entre 0,5% y 1% de
melones afectados por pudricion o

moho.
- Calidad interna (% de Buena calidad interna (mayor o igual
sélidos solubles) a 9 y menor de 11)

Maduros pero no sobremaduros.

- Apariencia Bien formados.

Buena presencia de nervadura
(Tipica de la variedad).

Danos por:

- Pudricién

- Inserciéon hiumeda

- Insolacion

- Liquidos en la cavidad de
la semilla

- Quemaduras solares

- Suciedad

- Moho superficial u otra
enfermedad

- Afidos u otros insectos

- Presencia de cicatrices

- Presencia de zonas
hundidas

- Moretones y magulladuras

Se tolera hasta el 8% que incluye
entre el 0,5 y 1% de presencia de
pudricion en el lote.

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Cumplir con lo establecido por el
Servicio Nacional de Sanidad Agraria
— SENASA, autoridad nacional
competente’.

INOCUIDAD

Precisién 1: Ninguna.

2.2. Envase y/o embalaje
Los melones categoria primera deben ser acondicionados de tal manera que queden protegidos,
ventilados y bien presentados, segun lo establecido en el numeral 9.1 de la NTP 011.014:2015.

Los requisitos de los envases deben ser los indicados en la norma Codex CXC 44-1995 (2004)
CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS
FRESCAS, segun indica el numeral 9.1 de la NTP 011.014:2015.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases del meldn de categoria primera, debe ser conforme a lo indicado en la
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicion
o la norma Codex CXS 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS

1 Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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ALIMENTOS PREENVASADOS. Ademas, el rétulo debe contener lo siguiente, segun lo establecido
en el numeral 9.2 de la NTP 011.014:2015:

- el nombre del producto y la variedad;

- la categoria de calidad del producto;

- peso neto, en Kkg;

- procedencia y fecha de cosecha;

- nombre o0 razon social o marca del productor o exportador. En el caso de productos importados
nombre o razén social del importador;

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. |Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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