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SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N° Simbolo

Descripcién

1 | [ABC] / [oeeenn]

La informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados%

completada por la Entidad durante la elaboracion de las bases.

2 | [ABC]/[......]

Es una indicacién, o informacién que deberd ser completada por la
Entidad con posterioridad al otorgamiento de la buena pro para el caso
especifico de la elaboracién de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por los
proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.

s Xyz

Importante Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano

3 encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segun
* Abc corresponda, y por los proveedores.

Advertencia Se refiere a advertencias a tener en cuenta por el érgano encargado de

4 las contrataciones o comité de seleccién, segin corresponda y por los

s Abe proveedores.
. Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano
5 Importante para la Entidad encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segun

corresponda, y deben ser eliminadas una vez culminada la elaboracién

de las bases.

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las bases estdndar deben ser elaboradas en formato WORD, y deben tener las siguientes caracteristicas:

N° | Caracteristicas Pardametros

1 Maraen Superior : 2.5 cm Inferior: 2.5 cm
argenes Izquierda: 2.5 cm Derecha: 2.5 cm

2 Fuente Arial

3 Estilo de Fuente

Normal: Para el contenido en general
Cursiva: Para el encabezado y pie de pégina

Para las Consideraciones importantes (item 3 del cuadro anterior)

4 Color de Fuente

Automdtico: Para el contenido en general

8 Espaciado

Azul : Para las Consideraciones importantes (ftem 3 del cuadro anterior)
16 : Para las dos primeras hojas de las Secciones General y Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos.
~ 10 : Para el cuerpo del documento en general
5 Tamafio de Letra P . n9
9 : Para el encabezado y pie de pdgina
Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segin la necesidad
8 : Para las Notas al pie
Justificada: Para el contenido en general y notas al pie.
6 Alineacion Centrada : Para la primera pdging, los titulos de las Secciones y nombres
de los Capitulos)
7 Interlineado Sencillo
Anterior : 0

Posterior : O

9 Subrayado

Para los nombres de las Secciones y para resaltar o hacer hincapié en algin
concepto

INSTRUCCIONES DE USO:

1. Una vez registrada la informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados en gris, el texto deberd
quedar en letra tamafio 10, con estilo normal, sin formato de negrita y sin sombrear.

2. La nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en la Seccién General. En el caso de la Seccidn
Especifica debe seguirse la instruccién que se indica en dicha nota.

Elaboradas en enero de 2019
Modificadas en marzo, junio y diciembre de 2019, julio 2020, julio
2021, noviembre 2021 y diciembre 2021 y octubre de 2022
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista, deben conducir su actuaciéon conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracién al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comisién de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segun corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusion
y corrupcién por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demds actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comision
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas
gue se presenten durante el proceso de contratacién, en los términos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represion de Conductas Anticompetitivas”, 0 norma que la sustituya, asi como las
demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista del proceso de contratacion deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacion referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucién de posiciones
gue se requieran, entre otras formas de colaboracion.
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SECCION GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)
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CAPITULO | )
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1.

1.2.

1.3.

1.4.

)
\ 41)'
SER
Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se

mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

REFERENCIAS

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacién en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo
54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccion,
debiendo adjuntar las bases y el resumen ejecutivo.

REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se lleva a cabo desde el dia siguiente de la convocatoria hasta la
fecha y hora sefialada en el calendario, de forma ininterrumpida. En el caso de un consorcio,
basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante

e Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccion convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion
vigente y estar habilitado ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra el
Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacion, se puede ingresar a la siguiente direccion electrénica: www.rnp.gob.pe.

e Los proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones
sefaladas en el documento de orientaciéon “Coémo participar en un proceso de Subasta
Inversa Electrénica (SEACE v3.0)” publicado en https://lwww2.seace.gob.pe/.

e En caso los proveedores no cuenten con inscripcion vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringird su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacion en el procedimiento de seleccion en cualquier otro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripcion o
guedado sin efecto la sancién que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Para registrarse como tal, el proveedor debe:

a) Ingresar al SEACE con el usuario y contrasefia contenidos en el Certificado SEACE,
asignado al momento de efectuar su inscripcion en el RNP.

b) Declarar la aceptacion de las condiciones de uso del sistema para participar en la Subasta
Inversa Electronica. Para tal efecto, y con caracter de declaracion jurada, deberéa aceptar el
formulario que le mostrara el SEACE.

REGISTRO DE OFERTAS
Los documentos que acompafian a las ofertas, se presentan en idioma espafiol. Cuando los

documentos no figuren en idioma espafiol, se presenta la respectiva traduccion por traductor
publico juramentado o traductor colegiado certificado, segin corresponda, salvo el caso de la

~



http://www.rnp.gob.pe/
http://www.seace.gob.pe/
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1.5.

informacion técnica complementaria contenida en folletos, instructivos, catélogos o
que puede ser presentada en el idioma original. El postor es responsable de la
veracidad de dichos documentos.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segun la Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales?). Los demas documentos deben ser visados
por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su apoderado.
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

El monto de la oferta incluye todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones, pruebas v,
de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asi como cualquier otro
concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del bien o suministro a contratar, excepto
la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracién legal, no incluyen en su oferta los
tributos respectivos

El monto total de la oferta y los subtotales que lo componen deben ser expresados con dos
decimales.

Para registrar su oferta a través del SEACE el participante debe:

a) Registrar los datos de su representante legal en el formulario correspondiente. De
presentarse en consorcio, debe consignar los datos del consorcio, incluyendo los del
representante legal comun.

b) Adjuntar el archivo digital conteniendo los documentos escaneados de su oferta, de
acuerdo a lo requerido en las bases, segun los literales a), b) c) y e) del articulo 52 del
Reglamento y los requisitos de habilitacién, exigidos en la Ficha Técnica y/o documentos
de informacién complementaria publicados a través del SEACE, asi como en la normativa
que regula el objeto de la contratacion con caracter obligatorio, segiin corresponda.

c) Registrar el monto total de la oferta o respecto del item al cual se presenta, el cual sera
utilizado por el sistema para dar inicio al periodo de lances en linea. En los procesos
convocados bajo el sistema a precios unitarios, el precio unitario se determina al momento
del perfeccionamiento del contrato con base al monto final de la oferta ganadora.

El participante puede realizar modificaciones a la oferta registrada so6lo hasta antes de haber
confirmado su presentaciéon. En los procedimientos segun relacién de items, el registro se
efectlia por cada item en el que se desea participar, mediante el formulario correspondiente.

PRESENTACION DE OFERTAS

El participante debe presentar su oferta a través del SEACE. Para tal efecto, el sistema
procedera a solicitarle la confirmacion de la presentacion de la oferta para, de hacerse asi,
generar el respectivo aviso electrénico en la ficha del procedimiento, indicando que la oferta ha
sido presentada.

En la Subasta Inversa Electrénica convocada segun relacién de items, la presentacién de
ofertas se efectlia en una sola oportunidad y por todos los items registrados.

Importante

Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar mas de un
consorcio en un procedimiento de seleccion, o en un determinado item cuando se trate de
procedimientos de seleccién segun relacion de items.

1

Para

mayor informacion sobre la normativa de firmas y certificados  digitales ingresar a:

https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales
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1.6. APERTURA DE OFERTAS Y PERIODO DE LANCES
Esta etapa se desarrolla a través de los siguientes dos ciclos consecutivos:

1.6.1 APERTURA DE OFERTAS

El sistema realiza esta etapa en la fecha y hora sefialada en el cronograma publicado en
el SEACE. Para tal efecto, verifica el registro y presentacion de dos (2) ofertas como
minimo por item, para continuar con el ciclo de periodo de lances, caso contrario, el
procedimiento es declarado desierto.

1.6.2 PERIODO DE LANCES

El periodo de lances permite a los postores mejorar los montos de sus ofertas a través
de lances sucesivos en linea. La mejora de precios de la oferta queda a criterio de cada
postor. Para tal efecto, el postor debe realizar lo siguiente:

a) Acceder al SEACE, a través de su usuario y contrasefia, en la fecha y hora indicadas
en el calendario del procedimiento.
b) Ingresar a la ficha del procedimiento y seguidamente acceder a la opciébn mejora de
precios.
¢) Hacer efectiva su participacion en la mejora de precios mediante lances en linea. Para
ello el postor visualizara el monto de su oferta, mientras que el SEACE le indicara si
su oferta es la mejor o si esta perdiendo o empatando la subasta hasta ese momento.

El postor puede mejorar su propia oferta durante el periodo establecido en el calendario
del procedimiento. Esta obligado a enviar lances siempre inferiores a su ultimo precio
ofertado.

Cinco (5) minutos antes de la finalizacién del horario indicado en el calendario del
procedimiento para efectuar los lances en linea, el sistema enviara una alerta indicando
el cierre del periodo de lances, durante el cual los postores pueden enviar sus ultimos
lances. Cerrado este ciclo no se admitiran mas lances en el procedimiento.

1.7. DETERMINACION DEL ORDEN DE PRELACION

Una vez culminada la etapa de apertura de ofertas y periodo de lances, el sistema procesa los
lances recibidos del item o items de la Subasta Inversa Electrénica, ordenando a los postores
por cada item segun el monto de su Ultimo lance, estableciendo el orden de prelacion de los
postores.

Para efectos de conocer el ganador del proceso, el sistema genera un reporte con los
resultados del ciclo del periodo de lances, permitiendo a la Entidad visualizar el Gltimo monto
ofertado por los postores en orden de prelacion, lo cual quedara registrado en el sistema.

En caso de empate, el sistema efectia automaticamente un sorteo para establecer el postor
que ocupa el primer lugar en el orden de prelacion.

1.8. OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Una vez generado el reporte sefialado en el numeral anterior, el 6rgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccién, segun corresponda, debe verificar que los postores
qgue han obtenido el primer y el segundo lugar hayan presentado la documentacion requerida
en las bases. En caso de subsanacion, se procedera de conformidad con lo sefialado en el
articulo 60 del Reglamento y la Directiva sobre “Procedimiento de Seleccion de Subasta Inversa
Electrénica”, quedando suspendido el otorgamiento de la buena pro.

En caso que la documentacion relina las condiciones requeridas por las bases, el 6rgano
encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun corresponda, otorga la buena

0
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pro al postor que ocup6 el primer lugar. En caso que no relna tales condiciones,
descalificarla y revisar las demas ofertas respetando el orden de prelacion.

Para otorgar la buena pro a la oferta de menor precio que redna las condiciones exig
las bases, el organo encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segin
corresponda, debe verificar la existencia, como minimo, de dos (2) ofertas validas, de lo
contrario declara desierto el procedimiento de seleccién.

En el supuesto que la oferta supere el valor estimado, el érgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccién, segln corresponda, solicita al postor la reducciéon de
su oferta econdmica adjuntando para dicho efecto el Anexo N° 7, otorgandole un plazo maximo
de dos (2) dias habiles, contados desde el dia siguiente de la naotificacion de la solicitud, sin
poner en su conocimiento el valor estimado.

En caso el postor no reduzca su oferta econdémica o la oferta econémica reducida supere el
valor estimado, para efectos que el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccién, segun corresponda, otorgue la buena pro, debe contar con la disponibilidad
presupuestal correspondiente y la aprobacién del Titular de la Entidad, en un plazo que no
puede exceder de cinco (5) dias habiles, contados desde el dia siguiente de la fecha prevista
en el calendario para el otorgamiento de la buena pro, bajo responsabilidad. En caso no se
cuente con la certificacién de crédito presupuestario o con la aprobacion del Titular de la
Entidad, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun
corresponda, rechaza la oferta.

Definida la oferta ganadora, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccién, segun corresponda, elabora el acta de otorgamiento de la buena pro con el resultado
del primer y segundo lugar obtenido por cada item, el sustento debido en los casos en que las
ofertas sean descalificadas o rechazadas, detallando asimismo las subsanaciones que se
hayan presentado. Dicha acta debe ser publicada en el SEACE el mismo dia de otorgada la
buena pro.

1.9. CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

El consentimiento de la buena pro se produce a los cinco (5) dias habiles siguientes de la
notificacion de su otorgamiento en el SEACE, sin que los postores hayan ejercido el derecho
de interponer el recurso de apelacion; salvo que su valor estimado corresponda al de una
licitacién publica, en cuyo caso se produce a los ocho (8) dias habiles de la notificacién de dicho
otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante

Una vez consentido el otorgamiento de la buena pro, el 6érgano encargado de las contrataciones
o el 6rgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcion realiza la verificacién de la oferta
presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 del
articulo 64 del Reglamento

~
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, CAPITULO Il
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE;
SELECCION -

2.1.

2.2.

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacién se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccién hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacion se presenta ante la Entidad convocante, y es conocido y resuelto por
su Titular, cuando el valor estimado sea igual o menor a cincuenta (50) UIT. Cuando el valor
estimado sea mayor a dicho monto, el recurso de apelacion se presenta ante y es resuelto por
el Tribunal de Contrataciones del Estado.

En los procedimientos de seleccion segun relacion de items, el valor estimado total del
procedimiento determina ante quién se presenta el recurso de apelacion.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacién del procedimiento de seleccién y
otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

e Una vez otorgada la buena pro, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, estd en la obligacion de permitir el acceso de los
participantes y postores al expediente de contratacién, salvo la informacién calificada como
secreta, confidencial o reservada por la normativa de la materia, a mas tardar dentro del dia
siguiente de haberse solicitado por escrito.

e A efectos de recoger la informacion de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (ii) la captura y almacenamiento de
imégenes, e incluso (iii) pueden solicitar copia de la documentacién obrante en el
expediente, siendo que, en este Ultimo caso, la Entidad deberd entregar dicha
documentacion en el menor tiempo posible, previo pago por tal concepto.

e Elrecurso de apelacion se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE, o en la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad, segun
corresponda.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacién contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse notificado el
otorgamiento de la buena pro, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacion
publica, en cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.

La apelacién contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contra
la declaracion de nulidad, cancelacion y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que
se desea impugnar, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacién publica, en
cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.
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3.1

3.2.

CAPITULO Il
DEL CONTRATO

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en
el articulo 141 del Reglamento.

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene, salvo en los
contratos cuyo monto del valor estimado no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en
los que se puede perfeccionar con la recepcién de la orden de compra, conforme a lo previsto
en la seccibén especifica de las bases.

En el caso de procedimientos de seleccién por relacién de items, se puede perfeccionar el
contrato con la suscripcion del documento o con la recepcion de una orden de compra, cuando
el valor estimado del item corresponda al parametro establecido en el parrafo anterior.

Importante

El 6rgano encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segun corresponda, debe
consignar en la seccion especifica de las bases la forma en que se perfeccionara el contrato, sea
con la suscripcion del contrato o la recepcion de la orden de compra. En caso la Entidad perfeccione
el contrato con la recepcion de la orden de compra no debe incluir la proforma del contrato establecida
en el Capitulo V de la seccion especifica de las bases.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccion especifica de las bases.

GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segun corresponda, son las de fiel
cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma equivalente
al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene vigente hasta la
conformidad de la recepcion de la prestacion a cargo del contratista.

Importante

e Enlos contratos periddicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con
las micro y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel
cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que
es retenido por la Entidad durante la primera mitad del nimero total de pagos a
realizarse, de forma prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la
finalizacion del mismo, conforme lo establece el articulo 149 del Reglamento.

e En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/
200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato.
Dicha excepcion también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccion por relaciéon de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria
de los montos de los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente,
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.
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3.3.

REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

3.2.2. GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccion especifica de las bases la entrega de adg
contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto confg
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervisién directa de la Superintendencia de
Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacion de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias; o
estar consideradas en la (ltima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
periédicamente publica el Banco Central de Reserva del Peru.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la buena
pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y
eventual ejecucion, sin perjuicio de la determinacién de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacién a la empresa que emite la garantia
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/clasificadoras-de-riesgo).

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cual es la
clasificacién vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la fecha
de emision de la garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacién de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Sila empresa que otorga la garantia cuenta con mas de una clasificacion de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastara que en una de ellas
cumpla con la clasificacion minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora
de la garantia, se debera consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De otro lado, ademas de cumplir con el requisito referido a la clasificacion de riesgo, a efectos
de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias,
debe revisarse el portal web de dicha Entidad (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/relacion-de-empresas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de los

mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

3.4. EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar la ejecucion de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Reglamento.

~

O
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3.5. ADELANTOS

La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningln caso exce
conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccién especifica de las bases.

3.6. PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con en el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segun lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccién
especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar
cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato
vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

3.7. INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucion del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36
de la Ley y 164 del Reglamento.

3.8. PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pagos
a cuenta.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre que se verifiqguen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcién salvo
que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a lo
que se indique en el contrato de consorcio.

Advertencia

En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se
deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales
correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento, debiendo
repetir contra los responsables de la demora injustificada.

3.9. DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran
supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)
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CAPITULO |
GENERALIDADES

1.1. ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre . EJERCITO PERUANO

RUC Ne° : 20131369124

Domicilio legal : AV. PASEO DEL BOSQUE N° 740 - SAN BORJA
Teléfono: : 317-1700

Correo electrénico:

1.2. OBJETO DE LA CONVOCATORIA

El presente procedimiento de seleccién tiene por objeto Adquisicion del suministro de viveres
para la coccién de alimentos para el Personal Militar que presta servicio en el CGE AF-2024.

ITEM UNIDAD
N DESCRIPCION DE CANTIDAD
MEDIDA

1. VIVERES SECOS

1.1 AZUCAR RUBIA DOMESTICA KG 4374.150
1.2 PALLAR SUPERIOR KG 497.063
1.3 HUEVO DE GALLINA KG 1704.214
1.4 SAL DE COCINA KG 861.575
15 HOJUELAS DE AVENA KG 662.750
1.6 FIDEOS CODITO GRANDE KG 142.018
1.7 FIDEOS CANUTO GRANDE KG 142.018
1.8 FIDEOS TALLARIN KG 142.018

HARINA  PARA PANIFICACION  SIN

1.9 PREPARAR KG 3976.500
1.10 ACEITE VEGETAL COMESTIBLE KG 1617.110
1.11 ARROZ PILADO SUPERIOR KG 11929.500
1.12 FRIJOL CANARIO EXTRA KG 497.063
1.13 FRIJOL PANAMITO EXTRA KG 497.063
1.14 LENTEJA EXTRA KG 497.063
1.15 MAIZ MORADO KG 378.714
2. FRUTAS, VERDURAS Y TUBERCULOS

2.1 MANZANA DELICIA KG 2651.000
2.2 NARANJA VALENCIA KG 2651.000
2.3 MANDARINA SATSUMA KG 3313.750
2.4 SANDIA KG 2651.000
2.5 MELON KG 2651.000
2.6 PAPAYA KG 2651.000
2.7 PALTA KG 189.357
2.8 PLATANO DE SEDA KG 2651.000
2.9 PAPA YUNGAY KG 8615.750
2.10 LIMON KG 662.750



mailto:OCADELOG2020@GMAIL.COM

Ejército del Pert — Unidad Operativa 0770

Subasta Inversa Electrénica N° 002- 2023-EP/UO 0770 1ra Convocatoria

Adquisicién del suministro de viveres para la coccion de alimentos para el Personal Militar que presta servicio en
el CGE AF-2024

1.3.

1.4.

1.5.

1.6.

1.7.

1.8.

1.9.

2.11 ZAPALLO MACRE KG 1325.500

2.12 VAINITA KG 1325.500 | /e

213 |AJOS KG 331.375 [/ !’(f‘:\

3. PRODUCTOS CARNICOS Y PESCADO % &‘ﬁ a
POLLO ENTERO CON MENUDENCIA "é\pg‘oé:’

3.1 REFRIGERADO KG 8239.205

3.2 CARNE DE RES CORTE CHURRASCO KG 960.000
PARRILLERO REFRIGERADO
CARNE DE PORCINO PANCETA ENTERA

. K 1400.
3.3 REFRIGERADA G 00.000
3.4 KG 5800.000

FILETE DE BONITO REFRIGERADO

EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de contratacién fue aprobado mediante Resolucién de la Oficina Administrativa
N° 238 -2023 OA-CGE/SECC ABASTO/M/t-1("c) del 29 de noviembre de 2023.

FUENTE DE FINANCIAMIENTO

Recursos Ordinarios (RO) de la Unidad Ejecutora 003: Ejército Peruano, Unidad Operativa
0770.

Importante

La fuente de financiamiento debe corresponder a aquella prevista en la Ley de Equilibrio Financiero
del Presupuesto del Sector Pablico del afio fiscal en el cual se convoca el procedimiento de
seleccion.

SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de SUMA ALZADA, de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacion respectivo.

DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO
NO CORRESPONDE
ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacién esta definido en las Especificaciones Técnicas y los Requisitos de
Habilitacion, que forman parte de la presente seccion en los Capitulos 1l y IV.

COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de recabar un ejemplar de las bases, en forma
gratuita

Importante

El costo de entrega de un ejemplar de las bases no puede exceder el costo de su reproduccion.

BASE LEGAL

- Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, en adelante la Ley, y sus modificaciones.
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- Decreto Supremo N° 344-2018-EF, Reglamento de la Ley de Contrataciones del ES :
adelante el Reglamento y sus modificaciones. :

- Directivas del OSCE

- TUO de la Ley N° 28015, Ley de Promocion de la Competitividad, Formalizacion y Desa
de la Micro y Pequefia y del acceso al empleo decente, Ley MYPE, aprobado por Decreto
Supremo N° 007-2008-TR.

- Fichas Técnicas aprobadas por Peri Compras.

- Ley N° 26842, Ley General de Salud.

- Decreto Supremo N° 007-98-SA que aprueba el Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas.

- Decreto Supremo N° 004-2014-SA “Modifican e incorporan algunos articulos del Reglamento
sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado por Decreto Supremo
N° 007-98-SA”

- Principios Generales de Higiene de Alimentos recomendados por la Comision del Codex
Alimentarius

- Resolucion Ministerial N° 449-2006-MINSA que aprueba la “Norma Sanitaria para la
aplicacion del Sistema HACCP en la fabricacion de alimentos y bebidas”

- Decreto Legislativo N° 1062, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Inocuidad de los
Alimentos.

- Decreto Supremo N° 034-2008-AG, que aprueba el “Reglamento de la Ley de Inocuidad de
los Alimentos”

- Decreto Legislativo N° 1290, “Decreto Legislativo que fortalece la inocuidad de los alimentos
industrializados y productos pesqueros y acuicolas”

- Decreto Supremo N° 022-2001-SA, “Aprueban Reglamento Sanitario para las actividades de
saneamiento ambiental en viviendas y establecimientos comerciales, industriales y de
servicios”

- Resolucion Ministerial N° 591-2008-MINSA “Norma Sanitaria que establece los criterios
microbiolégicos de calidad sanitaria e inocuidad para los alimentos y bebidas de consumo
humano” - NTS N° 071-MINSA/DIGESA-V.01.

- Decreto Legislativo N° 1059, Ley General de Sanidad Agraria.

- Resolucion Directoral N° 0058-2020-MINAGRI-SENASA-DIAIA “Aprueban Gruias de Buenas
Préacticas Agricolas y Pecuarias”

- Normas Técnicas Peruanas

- Decreto Legislativo N° 1440, Decreto Legislativo del Sistema Nacional de Presupuesto
Pudblico.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

~
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CAPITULO Il ,
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1. CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccién de la convocatoria publicada en el SEACE.

2.2. CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra la siguiente documentacion:

2.2.1. Documentacién de presentacion obligatoria

a)

b)

Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1).

Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento analogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segun corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segin
corresponda.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacion que puedan
obtener directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2
y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la
Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE? y siempre que el servicio web
se encuentre activo en el Catdlogo de Servicios de dicha plataforma, no
correspondera exigir el certificado de vigencia de poder y/o documento nacional de
identidad.

Declaracion jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2).

Declaracion jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas contenidas
en el Capitulo 1l de la presente seccién. (Anexo N° 3)

Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comdn y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones (Anexo N° 4)

El postor debe incorporar en su oferta los documentos que acreditan los
“Requisitos de Habilitacién” que se detallan en el Capitulo IV de la presente
seccion de las bases.

En el caso de consorcios, cada integrante del consorcio que se hubiera
comprometido a ejecutar las obligaciones vinculadas al objeto de la convocatoria

2 Para mayor informacion de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

~

O



https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

0

Ejército del Pert — Unidad Operativa 0770

Subasta Inversa Electrénica N° 002- 2023-EP/UO 0770 1ra Convocatoria

Adquisicién del suministro de viveres para la coccion de alimentos para el Personal Militar que presta servicio en
el CGE AF-2024

debe acreditar estos requisitos. £ {‘\\\
\ = J

Importante26 \&: e :
= %y

El monto total de la oferta o respecto del item al que se presenta al que se refiere el literal
c) del numeral 1.4 de la seccién general de las bases se presenta en SOLES.

2.2.2. Documentacién de presentaciéon facultativa

Advertencia

El 6érgano encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segun corresponda, no
podra exigir al postor la presentacién de documentos que no hayan sido indicados en los
acapites “Documentacion de presentacion obligatoria” y “Documentaciéon de presentacion
facultativa”.

2.3. PRESENTACION DEL RECURSO DE APELACION
“El recurso de apelacion se presenta ante la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad.

En caso el participante o postor opte por presentar recurso de apelacion y por otorgar la garantia
mediante depdsito en cuenta bancaria, se debe realizar el abono en:

N ° de Cuenta ;0000292036
Banco . De la nacién
N° CCI : 01800000000029203601

2.4. REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar
el contrato:

a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato.

b) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes,
de ser el caso.

c) Cadigo de cuenta interbancaria (CCl) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el
namero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

d) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que
cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

e) Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso
de persona juridica.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan prohibidas de
exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan obtener directamente mediante
la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa
medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE®y
siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma,
no corresponderda exigir los documentos previstos en los literales e) y f).

3 Para mayor informacion de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/
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f)  Domicilio para efectos de la notificacion durante la ejecucion del contrato. g
g) Autorizacion de notificacion de la decision de la Entidad sobre la solicitud de amp géiphﬁé\
plazo mediante medios electrénicos de comunicacion*. (Anexo N° 6) RGH
h) Detalle de los precios del monto de la oferta de cada uno de los bienes que confor el 1
5 0%
paquete>. [e)

i) Copia de los certificados o constancias de capacitacion en higiene de alimentos basada en
Buenas Practicas de Manipulacion, del personal del postor que se encargara del despacho
y entrega de los alimentos a la Entidad, ello a fin de garantizar las buenas practicas de
manipulacion de alimentos, salubridad e higiene sobre los mismos.

i)  Declaracion Jurada del Postor en la que se comprometa a que su personal que se encargara
del despacho y entrega de los alimentos a la Entidad, recibira capacitaciones continuas y
permanentes, en intervalos de por lo menos 2 meses, en la referida materia de higiene de
alimentos basada en Buenas Practicas de Manipulacion; ello a fin de garantizar las buenas
practicas de manipulacién de alimentos, salubridad e higiene sobre los mismos, durante
todo el plazo de ejecucién del Contrato.

k) Copia del Certificado de Saneamiento Ambiental vigente del establecimiento del postor (en
caso de consorcios, de los establecimientos de todos sus integrantes), en el cual se
certifiqgue haber realizado actividades de desinsectacion, desratizacion y desinfeccion. Todo
ello, con la finalidad de garantizar la inocuidad de los alimentos requeridos y evitar la
contaminacion cruzada de los mismos.

)  Programa de limpieza y desinfeccion del lugar donde se almacena el producto, asi como del
vehiculo que transportara el mismo a la Entidad, el cual debera tener en cuenta, de ser el
caso, el manejo o empleo de sustancias y/o productos que se consideren peligrosos para la
salud, de conformidad a lo establecido en la Ley General de Salud y normas emitidas por la
Autoridad de Salud correspondiente. Dicho programa debe encontrarse firmado por el
postor, y deberé contener como minimo, los objetivos, alcance, responsables, herramientas,
materiales, sustancias quimicas (desinfectantes y plaguicidas autorizados), sus
concentraciones, uso, la frecuencia, control, verificacion y registros; de tal manera que
nuestra Entidad pueda tener la seguridad de que los bienes alimenticios solicitados seran
depositados en ambientes idéneos y que no contaminen el producto. En caso el postor sea
comercializador que no almacene el producto, debera presentar una declaracién jurada
indicando dicha condicion.

m) Declaracion Jurada en la que el postor garantice que el transporte de los productos se
realizara en vehiculos sometidos a limpieza y desinfeccién asi como desodorizacion, si
fuese necesario, inmediatamente antes de proceder a la carga del producto, ello a fin de
garantizar el cumplimiento de lo dispuesto en el articulo 76° del Reglamento sobre Vigilancia
y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas aprobado mediante el Decreto Supremo N° 007-
98-SA, y evitar la contaminacién cruzada de los productos

Importante

e En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente
este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucién contractual, de ser
el caso, ademas de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de la Ley y en
el articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o la
denominacién o razén social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de
lo contrario no podran ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes
indicado si se consigna Unicamente la denominacion del consorcio, conforme lo dispuesto en
la Directiva “Participacion de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

» Enlos contratos periédicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las micro
y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel cumplimiento el
diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que es retenido por la Entidad
durante la primera mitad del nUmero total de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada
pago, con cargo a ser devuelto a la finalizaciéon del mismo, conforme lo establece el numeral
149.4 del articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto los postores deben encontrarse

*  Entanto se implemente la funcionalidad en el SEACE, de conformidad con la Primera Disposicién Complementaria Transitoria
del Decreto Supremo N° 234-2022-EF.

> Incluir solo en caso que la convocatoria del procedimiento sea por paquete.

O/
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2.5.

http://lwww?2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2 opcion consulta de empresas acr
en el REMYPE.

En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/200,000.00),
no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato. Dicha excepcién también
aplica a los contratos derivados de procedimientos de seleccién por relacion de items, cuando
el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no supere
el monto sefialado anteriormente, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del
Reglamento.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual
ejecucion, sin perjuicio de la determinaciéon de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

De conformidad con el Reglamento Consular del Perl aprobado mediante Decreto Supremo
N° 076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en el exterior
tengan validez en el Perq, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos
y refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Per(, salvo que se trate de
documentos publicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la Apostilla, en
cuyo caso bastara con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya®.

La Entidad no puede exigir documentacion o informacion adicional a la consignada en el
presente numeral para el perfeccionamiento del contrato.

PERFECCIONAMIENTO EL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcion documento que lo contiene. Para dicho efecto el
postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento debe
presentar la documentacién requerida en Negociado de Contrataciones de la Seccién de
Abastecimiento de la Oficina Administrativa - CGE, sito en Av. Paseo del Bosque N° 740 - San
Borja, en el horario de 08:00 a 16:00 hrs.

6

Segun lo previsto en la Opinion N° 009-2016/DTN.

~




Ejército del Pert — Unidad Operativa 0770

Subasta Inversa Electrénica N° 002- 2023-EP/UO 0770 1ra Convocatoria

Adquisicién del suministro de viveres para la coccion de alimentos para el Personal Militar que presta servicio en
el CGE AF-2024

CAPITULO Il
ESPECIFICACIONES TECNICAS

Importante

De conformidad con el numeral 29.8 del articulo 29 del Reglamento, el area usuaria es responsable
de la adecuada formulacién del requerimiento, debiendo asegurar la calidad técnica y reducir la
necesidad de su reformulacion por errores o deficiencias técnicas que repercutan en el proceso de
contratacion. Asimismo, de acuerdo a lo previsto en el numeral 29.10 del mismo articulo, el
requerimiento recoge las caracteristicas técnicas ya definidas en la Ficha Técnica del Listado de
Bienes y Servicios Comunes.

1. Denominacion y finalidad publica de la contratacion

Denominacion

ADQUISICION DE SUMINISTRO DE VIVERES PARA EL PERSONAL MILITAR
PROFESIONAL QUE LABORA EN LA SECRETARIA GENERAL DEL CGE Y EL
PERSONAL QUE REALIZAN DIFERENTES SERVICIOS EN EL CGE Y CASA BLANCA
PARA EL AF-2024

Finalidad puablica

Tiene por finalidad el abastecimiento de viveres secos y viveres frescos para la coccion
de alimentos para el personal militar profesional labora en la Secretaria Genera del CGE
y personal militar que realizan diferentes servicios en el CGE y Casa Blanca.

2. Caracteristicas del bien a contratar

L . , . Unidad
Denominacion dgl b|.en segun la Ficha de Cantidad
Técnica ;
medida

AZUCAR RUBIA DOMESTICA KG 4374.150
PALLAR SUPERIOR KG 497.063
HUEVO DE GALLINA KG 1704.214
SAL DE COCINA KG 861.575
HOJUELAS DE AVENA INSTANTANEA KG 662.750
FIDEOS CODITO GRANDE KG 142.018
FIDEOS CANUTO GRANDE KG 142.018
FIDEOS TALLARIN KG 142.018
HARINA PARA PANIFICACION SIN

PREPARAR KG 3976.500
ACEITE VEGETAL COMESTIBLE KG 1617.110
ARROZ PILADO SUPERIOR KG 11929.500
FRIJOL CANARIO EXTRA KG 497.063
FRIJOL PANAMITO EXTRA KG 497.063
LENTEJA EXTRA KG 497.063
MAIZ MORADO KG 378.714
MANZANA DELICIA KG 2651.000
NARANJA VALENCIA KG 2651.000
MANDARINA SATSUMA KG 3313.750
SANDIA KG 2651.000
MELON KG 2651.000

~
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PAPAYA KG 2651.000
PALTA KG 189.357
PLATANO DE SEDA KG 2651.000
PAPA YUNGAY KG 8615.750
LIMON KG 662.750
ZAPALLO MACRE KG 1325500
VAINITA KG 1325500
AJOS KG 331.375
POLLO ENTERO CON MENUDENCIA

REFRIGERADO KG 8239.205
CARNE DE RES CORTE CHURRASCO

PARRILLERO REFRIGERADO KG 960.000
CARNE DE PORCINO PANCETA ENTERA

REFRIGERADA KG 1400.000
FILETE DE BONITO REFRIGERADO KG 5800.000

2.1 Caracteristicas técnicas

<40} Incluir agui la Ficha Técnica del bien

FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN ~
Denominacion del blen P AZUCAR RUEBLIA DOMESTICA
Denominacion técnica SAZUCAR RUBIA DOMESTICA
Unidad d& medida I KILOGRAMO
Descripeion general - Es el praductlo sdlido cristalizado obtenido directo del jugo de ia

cafia de aztcar (Saccharum sp). mediante. procedimientos
apropiados, estd constituida esencialmente por cristales de-
sacarosa cubisrtos por una peticula de misl madre.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
El azircar rubia domeéstica, debe tener coler amarillo pardo, sabor vy olor caracteristico, no debera
presentar tnsectos, arena, tierra u otras impurezas que indiquen una manipulacion defectucssa del
producto, segdn lo indica el numeral 5 de ia NTP 207.007:2015.

T
S
CALIDAD

Cumplir con lo indicado en el
- Coler, sabor, olor numeral 5.1 de la NTP de ia
referencia.
Cumplir con o indicado en el
- Aspecta Aumeral -5.2 de 1a NTP de Ia
referencia:

- Polarizacian a 20 °C, °Z
- Humedad, % m/m

- Cenizas conductimétricas, % NTF 207.007:2015 AZUCAR.
m/m Cumplir con lo indicada en la | Azucar rubia. Requisitos
~ Color a 420 nm,; UI Tabla 2 del numeral 6.1 de la

- Azacares reductores, % m/m | NTP de la referencia.
- Sustancias insolubies
{sedimentos). mg/kg

Cumplir con lo indicado en el
~ Factor de seguridad numeral 4.2 de la NTP de la
refegrencia.

i . P Reglamentoc sobre Vigilancia
Cumplir con los  requisitos Z N
eslablecidas por la Direceion | ¥, Control  Sanitario.  de.

- Alimentos v Bebidas
General de Salud Ambiental e aprobade mediante Decreto

INOCLUIDAD Inccuidad’ Alimentaria - ! K
DIGESA, fa autoridad. nacional Su%r_?mc: I:{" 007-98-SA. sus
compéatanta’. modificatorias b's normas

complementariss,

Precision 1: Ninguna

2.2, Envase
=] envase que coritiene el producto debe ser de materiat inocuo, estar libre de sustancias gue
puedan ser cedidas al praducta en condicionés tales gque puedan afactar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sahitaria y composicién dei proeducte durante toda su
vida_0til. segan el articulo 118 det “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos v
Bebhidas” aprobado miediante DS, N* 007-88-SA vy sus modificatorias._

! Segun aniculs 12 del Reglamento. del Decreto Legistativo N° 1062 Ley de inocuidad de los slimentos aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG,
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El envase debera comesponder al autorizade en el Registro Sanitario, segin lo establacido en jos
articutos 105, 118 y 119 det “Reglamernito sobre Vigilancia y Contrel Sanitaric de Alimenlos y
Bebidas” aprobade mediante .5, N* 007-88-5A y su madificatoria D5 N® 038-20714-5A,

El envase no debers alterar las caracteristicas def producte y deberd praservar las mismas durante
st fransporte y almacenamiento, segln lo indica el numaral 8.1 de [§ NTP 207.007-2015.

Precision 2: La entidad convocante deberé indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yfo proforma del contrate), el peso neto del producto por envase. Ademas, padra
indicar 1as caracter{sticas del envase tales come: material, peso, tipo de cerrado, siempre que s¢ haya
verificado que estas.caracteristicas aseguren la plurafidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulada de g Azlcar Rubia Doméslica, debsra cumplir con' lo indicado en &l arlicule 117 del
"Reglamento sobre Vigitancia y Conlrol Sanitaric de Alimenios y Bebidas” aprobade mediants
D.S. N* 007-98-SA y sus modificatorias, v las disposiciones especificadas en ol numeral 8.2 de la
NTP:207.007:2015, asi como en la NTP 207.058:2014.

a)  Nombre def producto,

b}  Detlaracidn de los ingredientés y aditivos empleados en la elaboracion del products.

¢)  Nombrey direccidn del fabricante. o

d)  Nombre, razon secial y direccion del importador, lo que padra figurar en etiqueta adicienal.

&) Numero de Registro Sanitarig.

f)  Fachade vencimiento, cuando e producto lo requiera con arreglo a lo que establece gl Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es apficable.

g)  Cadigo o clave del lote.

h)  Condiciones especiales de conservacion, cuando el producte lo requiera,

i} Formaen gue se presenta, por ejemplo: granulado.

j) Peso nelo eh kilegramos del producio envasado.

Precision 3: La entidad convocanta debera indicar en-las bases (secci6ir especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrate), dira inforimacién gue considere deba eéstar rotulada. La
informacion adicional que ‘se solicite no puade modificar las. caracteristicas. del bien descritas en numeral
2.1 de |a presente ficha técnica.

24, Inserto
Mo aplica

Precisién 4: No aplica
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1.

FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion.de! bien : PALLAR CALIDAD SUPERIOR

Denominacién técnica : PALLAR BIG LIMA CALIDAD SUPERIOR

tInidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general : Es el grano maduro procedente de ia especie Phaseolus

funatus L, generalmente de color blanco, gue tiene como
caracteristica diferencial unas estrias que irradian del hilia.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien :

El pallar calidad superior debera ser inocuo y apropiado para e consumo humano, exento de
sabores v olores exlrafios, de insectos vivos, muerios o en cualguiera de sus estadios, no
deberan presentar suciedad (impurezas de origen animal) en cantidades que representen un
peligro para la salud humana; segun indica el numeral 6.1 de la NTP 205.018;2015.

El pallar calidad superior tiene caracleristicas de forma, tamanio y peso del grano del cultigrupe
Big Linta, segln lo éstablecido en &l aneéxo A de la NTP 265.018:2015,

GALIDAD

Cumplir con lo indfcado en el
Requisitos-generales numeral 6.1 de la NTP de la
referencia.

Cumplir con’ lo indicada en al
Uniformidad numeral 6.2.1 de [a NTP de [a
referencia.

Cumplir con lo indicado en el | NTP _ 205,019:2015
Contenido de humedad numeral 6.2.2 de la NTP de la | LEGUMINOSAS. Pallar.
refarencia. Raquisitos

Cumplir con lo indicada en el
numeral 6.2.3 v la tolerancia
para el Grado de Calidad
superior establecida en la
Tabla 1 de la NTP de Ia
referencla.

Sanidad y aspecto

Cumplir con lo establacido por | Reglamente  de  Inncuidad
el  Servicio Nacional de | Agroalimentaria aprobado
INOGUIDAD Sanidad Agraria —~ SENASA, | mediante Decrelo Supremo
autaridad nacional | N° 004-2011-AG  y sus

competente’. modificatorias.

Precision 1: Ninguna

2.2. Envase

El Pallar Calidad. superior, deberd ser envasado.tomando en consideracidn lo establecido en las
Normas Codex CAC/RCP 1-1869(2003), de tal manera que el producte quede debidamente
protegido. El envase del Pallar Calidad superior deberd cumplir con lo espécificado en la
NTP 399.163- 1:2017 v su Corrigenda Técnica 1:2018, estar fabricados con suslancias que
sean inocuas y adecuadas para &l uso gue se destinen, no deberén transmitir al producto ninguna
sustancia.toxica ni-olores o sabores desagradables. Ademas, et Pallar- Calidad superior debera
ser envasado en sacos u ofros envases que salyaguarden las cualidades higiénicas, nutritivas,
tecnologicas y sensoriales def preducto. Guando el producto se envase en sacos, estos deberan
astar limpios, ser resistentes, y estar bien cosides o sellados. se comercializara en su envase
original, segtin el numeral 11 de la NTP 205.019:2015.

1

Beglin articuto 10 del Réglamento dél Décreto Legislative N> 1062 Ley deinocuidad de log alimentos
aprobado mediante Decreio Suprema N® 034-2008-AG.
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Precisién 2: La entidad convocarite deberd indicar en 1as bases (seceich espacifica, espacificacionas
téenicas numeral 3.2 y/a profarma del contrato}, &l peso nete del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas dei envase tales como: material, peso, tipo de cerrado; siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren Ia pluraiidad de postores.

2.3. Roiulado
En & rotulado de los envases de Pallar Calidad superior, adermndés de cumplir [o establecido en la
NTF 209.038:2009 {revisada el 2014}, deberan indicar eh idioma espafiol, (pudiendo levar
ademds inscripciones en otro idioma sfempre que no aparezea en forma mas destacada), lo
siquiente, segtin e| numerat 10 de {a NTP 205.019:2015:

- El nombre del producto

- El grado de calidad

- Contenido neto

. Nombre o razon social del productor, envasador o vendedor, en el caso de productos
importados, nombre o razon social, RUC v direccidn del importador, en caso de productos
importados el pals de origen

- Fecha de vencimiento

- Ndmera de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA

- (Cddigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento

Precision 3 La enfidad convocante deberd indicar en 1as bases {seccidn espacifica, especificaciones
tecnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacién qué considere déba estar rofulada. La
informacién .adicional’ que se solicite no pueds -modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha téénica.

24.  Inserto
Na aplica

Precisién 4: No aplica
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacién técnica
Unidad de medida
Descripeion generat

: HUEVQ DE GALLINA CALIDAD PRIMERA
* HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA

: KILOGRAMO:

: El huevo de gallina es el 6vulo completamente evolucianado
de |a especie Galfus gallys;, constituide por cascarén,
membranas, camara de aire, clara, chalazas, yema vy

germen.

CARAGTERISTICAS ESPECGIFICAS DEL BIEN

21.

Del bien

El huevo de gallina calidad primera debe preséentar color blance o pardo en sus diferenses
tonalidades, olor caracterfstico y libre de olores desagradables, sabor caradteristico, las
caracteristicas de un huevo apto contemplan cdscara libre de roturas y quifiaduras, sin clierpos
extrafios ni manchas que alteren Ia apariencia, limpios y secos, la yema debera tener forma casi
esférca de contorne ligeramente definido, ublcacién céntrica vista a fravés de gvosceopio y
firmemente sostenida por las chalazas, los huevos destinados af consumo humano directo no
deben estar incubados o presentar embrion visible, segln los numerales 5.1, 5.2 vy 5.4.1 dela

NTP 011.219:2015.

I huevo de gallina calidad primera, de acuerdo a su peso, se clasifica en los siguientes tamafios,
segun indica el numeral 6.1 dela NTP 011.219:2015. .

Tamano Peso Tamano Peso
Siper chico <560g Grande 625-68,88g
Chito. 50— 5555 ¢ Jumnbo 6888-7222¢g
Mediano 55556259 Sdper Jumbo = 72,27

Y presentars las siguientes caraclaristicas:

" CALIDAD

Requisitos sensoriales (color,
sabor, olor}

Cumplir con lo indicado en &l
numeral 5.1 de [a NTP de la
referencia, segun ‘el color
especificado por la entidad,

Requisitos fisicos

Cumplir con lo indicado en el
numeral 5.2 de la NTP de ia
referencia

Tamafio

Cumplir con lo indicado en el
numeral .1 yla tabla 2 —- de la
NTP de la referencia, segun el
tamafio a contratar,

Caracteristica de calidad
- Céscara
- Camara de aire

Cumplir con lo indicado én el
numeral 8.2 y la Tabla 3 para
calidad primera de Ja NTP de' la

NTP 011.219:2015
HUEVOS. Huevos de gallina,
Requisitos y clasificasion

* Yoma referencia
- Clara neia.
. . Reglamento de  Inocuidad
Rt ae ase ooy | Agesimaniaria_ probato
INOCUIDAD i mediante Decreto Supremo

Agraria — SENASA, autorfdad
nacional competerte!

modificatorias.

Ne  004-2011-AG  y sus

1

Seguin articuin 10 del Reglameanto del Decreto Legislativo N® 1062 Ley de inocuidad de tos alimentos
aprochado mediante Decrete Supremo N° 034-2008-AG.
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Precision 1: La entidad convocante debera precisar en fas bases {seceith especifica, especificaciohes
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) el color y tamario del huevo de gallina calidad primera
requerido, de acuerdo a lo establecido en la norma NTP 011.219:2015, por ejemplo: Huevo de gallina
calidad primera, de color pardo -y {amafio mediano.

2.2. Envase ylo embalaje ]
Las envases del huevo de gallina calidad primera deberan ser limpios, seces, de primer uso,
resistentes, que no transmitan olores, colores o sabores extraios, que protejan at producto contra
la rotura, que permitan la ventilacién del producte y colocarlos verlicalmente, y en caso de ser
reutilizables (solo de material plastico), deberan ser lavados y desinfectados antes de su uso con
grado alimentario, segun el numeral 9.1 de la NTP 011.218:2075.

Precision 2. La entidad convocante debera indicar en tas bases (seccion especifica, espacificaciones
tecnicas numeral 3.2 y/o proforma del Gentrato), el peso neto del producto por envase. Ademas podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: matetial, peso, tipo de cerrado, siermpre que se haya
verificado que estas caracleristicas aseguren la piuralidad de postores )

2.3. Rotulado
El rotulado del huevo de gsllina calidad primera deberd cumplir con las disposicionss
establecidas en la NMP 001:2014 y Ja NTP 209.038:2009 {revisada e! 2014), segin el numeral
9.2.1, de la NTP.011.219:2015:

- Nombre del producto

- Marca registrada ¢ razon social y domicillo fiscal del productor 0 empacador
- Clasificacion por peso y presentacion

- Nimero de Autorizacicn Sanitaria de Establecimiento ctorgado por SENASA
- Fecha de caducidad

- Lote (puede ser la fecha del vencimiento)

= Contenido nete o numero de unidades

- Instrucciones para su conservacion

- Cédigo de Rastreabilidad generado en el procesamienta primario del alimento

Pretision 3: La entitad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, espedificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de.la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica

Precisién 4: No apiica
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FIGHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Oenominacién del bien : SAL DE COCINA
Denominacién técaica : SAL PARA CONSUMO HUMANO — SAL DE COCINA
Unidad de madida » KILOGRAMO
Descripcidn general . Es la sal yodada y fluorada de venta directa para consumo

humano, de granulomefria grosera, con o sin adicién de
antihumectantss y que cumple con requisitos de calidag e
inocuidad.

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
La sal de cocina debe presentarse bajo la forma de cristales blancos agripados y unidos. La
granuiacitn debe ser uniforme, segun indica ef numeral 7.1.1 de la NTP 209.015:2006.

La sal de cocina pedra conlener aditivos alimentarios, segun lo indicade en Ia legislacidn nacional
vigente, segun se indica en el numeral 7.2 de la NTP 209.015:20086.

La sal de cocina debe cumplir con las siguienies caracteristicas:

CALIDAD
Requisitos sensoriales

Granuloses v libre de sustancias

Aspecto extrafias visibles
.Calor Blanco
Qlor Inodoro
Sabor Salado caraclerislico
Requisitos fisico quimicos
1. Humedad Maximo 0,5%
2. Pureza Minimec 99,1%.
= Tamiz ITINTEC 2,00 mm {(N® 10}:

; o Minima 75%

3. Granulometria: debe pasar « Tamiz ITINTEC 177 um (N° 80):
Maximo 30%

4. Sustancias

Ian;f;gﬂaziagbllizantes totales | Maximo 1,0% NTP '200.015:2006 SAL
5. Impurezas PARA LCONSUMO

i - HUMANO. 2* Edicién
- impurezas insclubles en Maximo 0.15%

agua '
- Suifato {SCs) Maximo 0,4%
- Calcio (Ca*™) Maxime 0,2%
- Magnesio (Mg*} Maximo 0,2%
- Cadmio (Cd} Maximo 0,5 mg/Kg
- Cobre (Cu) Maximo 2,0 mgiKg
- Arsénico {As) Maximo 0,5 mg/Kg
- Mercuric {Hg) Maximo 0,1 mg/Kg
- Hierro (Fe) Maximo 10 mgiKg
- Bario (Ba**) Exenta
- Materia nitrogenadas Exenta
- Boratos Exenta

Mota: Todos los. requisitos, menas iz humedad, estaran referidos y estaran
dados en base seca.

CX& 193-1985 (2019)

NORMA GENERAL
Plomao (Pb) Maximo 1,0-mg/Kg PARA Los
CONTAMINANTES Y
LAS TOXINAS
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PRESENTES EN LOS
ALIMENTOS ¥ PIENSOS
Reglamenio del Degreto
Ley N* 17387, Fijan los

Yodo tipos dle-sal para expendio
ara agggurar la proporcion de ‘ i al publico en el territario
;F::do.- en ngpmcesarrl:Ie:w delasal 30240 pptm {0 mg/Kg de sal) nar?ional, aprobado  por
s€ ulilizard el yodata de potasio) Decretc  Supremo  N°
00223-71-3A, y su
modificaioria.
Aprueban normas para la
Fldor adicién del fllior a la sal de
{anforma de fiuaruro de sodio o v | 200 miligramos de flucruro de sodio | consume humana,
equivalente en cuatesquiera de fas | por kilograme de sal (200 ppm) aprobada mediante
sales de flior autorizadas a usar) ) Resolucion Ministerial N°
0131-85-SA-DVM.
Reglamento sobre

Vigiianela vy Control
Cumplir  con  los  requisitos | Sanitario de Afimentos y
astablecidos por fa Direccion General | Bebidas, aprobado
INOCUIDAD de Salud Ambiental e Inocuidad | mediante Decreto
Alimentaria - OIGESA, autoridad | Supremo N° 007-88-SA,
nacional competente’. sus  madificatorias
regulacion
complementaria.

Precisidn 1; Ninguna

2.2. [Envase y/oembalaje
El envase gue contiens ¢l producto debe ser de malerial inocuo, estar libre de sustanclas que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puadan afactar su inceuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicién. del producto durante toda
st vida {til, segin el articulo 118 de! Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supreme N° 007-98-8A, y sus medifigatorias.

El gnvase debe comesponder al autorizado en el Registra Sanitario, segln lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamenta sobre Vigilancia y Gontrol Sanitario de Alimentos v
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-88-SA, y sus modificatorias.

Precision 2: 1.a entidad convocante deberd indicar en las.bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yfo proforma del contrato), el peso nelo del producto por envase. Ademds, podrd
indicar las caracteristicas del envase y embalaje tales como: material, fipo de cerrado, siempre que se
haya verificadn que-estas caracteristicas aseguren I3 plutalidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de'los envasas debe cumplir con fo dispuesto’en e articulo 117 del Reglamente sobre
Vigllancia y Gontrol Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobada mediante Decrsto Supremo
N® (007-28-8A, y sus modificatorias, la NMP 001:2019 Requisitos para @l efiquetado de
preenvases. 5° Edicidn, ademds de lo sefialado en el numeral 11 de la NTP 209.045:2006:

- nombre def products;

-~ declaracion de los ingredientes;

- nombre y direccion del fabricante;

- hornbre; razon social y direccion del impertador, lo que padra flavrar en etiqueta adicional;
- numero-de Registro Sanitario;

- fecha de vencimienio;

- cadigo o clave de lote;

- €l contenido de yodo y fllior expresado en ppm;

* Sequn erticulo 12 del Reglamente del Decreto Lagislative N° 1062, Ley de Inocuidad de fos Almenlos, aprobado mediante
Decrete Supremo N° (34-2008-AG.
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- pals do fabrication;

- contenido neto del producto expresado en kilogramaos;

- condiciones especiales de conservacidn: "Manténgase en lugar seco, fresco y protegido de
la luz™.

Precisién 3: La entidad convacante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional gue se solicite no puede modificar |as caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precision 4. No aplita.
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~

FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERiSTI‘CAS GENE;R_&!__ES DEL BIEN
Denaminacion del bien T HOJUELA DE AVENA INSTANTANEA
Denominacion técnica : HOJUELAS DE AVENA INSTANTANEAS
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcian general : Esel producta obtenido de los granos de avena (Avena sativa, L6
Avena bizantina. L) previamente limpizdos, secados,
estabilizados, . descascarados. cortades transversalmente © no,
precocidos v gue han sido aplastados para formar las hojuelas,
Bscamas o Copos: pudiendo o no estar agregados de sustancias
nutritivas y otros ingredientes permitidos por la Autoridad Sanitaria
competenie. Para. ser consumidc no requiere de proceso de
ceccion alguna. )
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Delbien

Las hojuelas de avena instantaneas deben provenir d& grancs de avena enteros, limpios, sanos,
libres da infestacion por insectos 'y de cualguier ofra. materia extraiia cbjstable, por o que deben
cumplir con los requisitos establecides en la NTP 205.033:2018 CEREALES. Avena grano.,
Requisitos. 2* Edicion. Las hojuetas de-avena daben ser preparadas, procesadas vy envasadas bajo
gondiciones' higiénico sanitarias: acordes con la norma Codex CXC 1-1989 (2022) PRINCIPIOS
GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y olros codigos da practicas recomendados por
&l Codex que sean pertinentes para este producto, segiin lo establecido en el numeral 4.1 de Ia

NTP.205.050:2018.

Los aditivos alimentarios: y los niveles maximos permitidos utilizados en Ias hOJueIas de avena
instanténeas se sustentan en lo-dispuesto por el Godex Alimentarius v &n lo indicado én la Norma
Sanitaria para [a Fabricacién de Alimentos .a base de ‘granos y otros, destinados a Programas

Saciales de Alimentacidn, aprobada mediante Resolucién Ministerial N° 451 -2006/MINSA, y sus
modificatorias,

La hojuela de avena instantanea debe presentar las siguientes caracteristicas:

25
CALIDAD

Requisitos fisicos

Tamafo de particula

Como maximo el 60% del producto
pasara a través del tamiz N° 8 (2,38
mmj.

Materias extranias

Maxima 1,0% &n masa

Requisitos sensoriales

Deben  fener color

- . cremoss, | NTR 205.050:2019

Color brillante y uniforme. HOJUELAS DE AVENA.
Deben tener sabor U olor natural, Reqmsm?; EZI' .rgétodos de

. il ) . 3 Editién

Sabor y olor e s T o) aoras EneaY0

indeseables como agrio, amargo,
rancic y mohoso,

Requisites fisicoquimicos

Humedad

Maximo 12,00%

Prateina (base seca) {x 5.7}

Minimo 10.50%

Fibra ¢ruda (base sega)

Maximo. 1,80%
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CALIDAD

|
Cenizas (basze seta) § Maximo 2,30%
Grasa'(base saca) Minima 6,00%

Acidos grasos libres (base seca} | Méximo 6,00%

Norma Sanitaria para la
Fabricacidn de Alimentos a

Gelatinizacion Mayor a 94% base de grancs y otros,
destinades a  Programas
-Bociales de- Alimentacién,
aprobada ‘mediants
Aflatoxina No detectable en 5 ppb Resoiucién  Ministerial  N°

451-2006/MINSA,  y  sus
modificatorias.

Regiamentc sobre Vigilancia
y Control Sanitaric de
Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Dacreto
Supremo’ N° 007-98-3A, sus
N maodificatorias y  regulacién
Cumplir  con los  requisitos compiementaria.

establecidos por ja Direcciéh

INOGUIDAD General de Salud Ambiental & | Norma Sanitaria para la
Inocuidad Alimentaria — DIGESA, | Fabricacion de Alimentos a
autoridad nacienal competente’, base de granes y otros,

destinados a  Programas
Sociales de Alimentacién,
aprobada mediante
Rasolucién Ministerial
N° 451-2008/MINSA, v sus
modificatorias.

Precisién 1: La entidad pedrd precisaren ias bases que se agreguen vitaminas y minefales a las hojuelas.
de avena instantdneas seqiin sus necesidades, siempre que se haya verificado que estas caracterislicas
aseguren la pluralidad de postores.

Por ejemplo: Hojuela de avena instanténea enriquecida con vitaminas y minerales, segin log valores
minimos establecidos en la Tabla 2 del numeral 7 de la Directiva Valores Nutricionales Minimos de la
Ragidn del Programa del Vase de Leche, aprabada medianta Resolugion Ministerial N°® 711-2002-SA/DM,

2.2. Envase y/o embalaje
El envase que contiene el producto debe ser de material inccuo, estar libre de sustaricias que
puedan ser cedidas al producio en condiciones talas que. puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda su
vida 0fil, segin el articulo 118 del Reglamento sobre-Vigilaneia y Control Sariitario de Alimentos y
Bebidas, aprobade mediarite Decreto Supremo N°.007-98-SA, y sus modificatcrias,

E! envase debe corresponder al autcrizado en el Registro Sanitario, segin lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Dseereto Supremo N° 007-98-SA, ¥ sus modificatorias.

Precisién 2: La entidad debera indicar en las bases el péso neto dal producio por envase y/o embalaje.
Adamas, podra indicar las caracteristicas del envasa y/o émbalaje, tales como: material, tipo de cerrado,
entre olras, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores..

2.3. Rotulado _
El rotulado de los envases de hojusia de avena instantdnea dabe cumplir con lo establecido en la

! Began articuio 12 del Reglamente dei Decreto Legislative N° 1062, Ley ds Inocuidad de los Alimientos, aprobado misdianta Decrsta
Supremo N° 034-2008-AG, )
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Norma Sanitariaparala F Abriacion de Alimentos a base de granos y otres, deslinados a Programas
Soclales da Alimantacidn, aprobada mediante Resclucion Ministerial N® 451-2006/MINSA, y sus
modificatarias, asi como o establacido en fa NTP 209.038:201% ALIMENTOS ENVASADOS.

Eliquetadode alimentds preenvasados. 82 Edicion y la NMP 001:2018 Renquisitos para f stiqustado
de preenvases, 5° Edicion; ademas de los requisitos aplicables especificados en la normia Codex
CXS 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA. EL ETIQUETADC DE LOS ALIMENTOS
PREENVASADOS, seqin lo establecido en el rumeral 10'de la NTP.205.050:2019, Debe contener

la siguients informacién minima:

- pombre del producto;

- declaracion de los ingredientes y aditivos (indicando su codificacion intermnacional) que se han
empleado en la elaboracién del producto, expresados cualitativa y cuantitativamente y en

orden decreciente segun las proparciones enipleadas;
- pesoneto;
- nombre y direccicn de! fabricanie;
- nlmero de Registro Sanitario;
- fecha de produccion.y fecha de vencimiente:.
- codigo e clave de lote;
- condiciones especiales de conservacion;
- instrucciones para ef uso;
- valor nutricional por 100 gramos de praducto,

Precision 3; La entidad podra indicar en las bases ofra informacién qué considere teba estar rofulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral

2.1 de la prasente ficha técnica.

2.4, Inserto
No.apjica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA
1, CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN _
Denomiracion del bien - FIDEOS CORTOS (CORTADOS)
Denominacian técnica : PASTA O FIDEQ SECO DE TRIGO CORTADO
Unidad de medida : KILOGRAMO ) _
Descripcidn general : Es |a pasta o fideo fabricados a base de harina de trigo, tipo

Napoles (pasta obtenida mediante proceso de moldeads
mediante boquilla}, 0:Bologna (pasta obtenida mediante proceso
de- laminade), de tamanio y forma variable, sin caracteristicas
definidas de dimensian y cuyo contenide dé humedad es igual o
menor a 14 g/100 g. Son mds pequeafios que les largos.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1, Del bien
Las fidsos cortos deben estar libres de suciedad (impurezas de crigen animal, incluidos insectos
muerios o vivos o en cualguiera de sus estadios) de tal manera que no presenten un peligro para
la saiud humana, segun indica el aumneral 6,1.3 de la NTP 206.010:2016. )

Los fideos cortos deben ser elaborados con harina fortificada, segun lo indicado en el articulo 5
del Reglamento dé i{a Ley N* 28314 “Ley que dispone la fortificacion de harinas can
micronutrientes”, aprobado mediante Decrete Supremo 012-2006-SA.

Los fideos cortos deben sumplir con las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Méxima 14,0 gM00 g
Humedad {S¢ tolera unia unidad mas del valor

indicado come maximo}
Acidez titulable Maximo 0,46% de édeido letico NTP 206.010:2016 PASTAS
{=e expresard como porcentaje g
de dcido’lactico y sobre la-base | {se tolera 10 % sobre el valormaximo. O FIDEOS PARA CTO,NS‘UMO
de 14 gM00 g da humsdad) indicado) HUMANQO. Requisifos. 2°

Edicién

Coler Caracteristico

Caracteristico al producto. Libre de
Sabor y oloy sabores y olores indeseables como
agrio;, amargo y rancio.

‘Reglamento sobre Vigilancia
Cumplir con los requisitos i y Control Sanitario  de
establecidos. par la  Direccién | Alimentos ¥ Bebidas,

INOCUIDAD General de Salud Ambiental e | aprobade mediante Decreto
tnocuidad Alimentaria - DIGESA, | Supremo N 007-98-8A, sus
-auteridad nacional competante?, medificatorias vy regulacién

complementaria.

Precision 1: La entidad-convotante debefé predisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), &l tipo de fideos cortos requerida, de acuérdo con lo
disponibla en el mercado, por ejemplo: fideos cortos “canute”, "tormille”, “coditos”, "municion,” “caracei”,
etc.

1 Segln articulo 12-del Reglamenlo del Decrete Legistativo N° 1082, Ley de Inocuidad de log Alimenios, aprobade
mediznte Decreto Supreme N° 034-2008-AG,
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2.2

Envase y/o embalaje

El envase que contisne el producto debe ser de material inacuo, estar libre de sustancias que
puedan sef cedidas al produclo en condiciones {alés que puedan afectar su inocuidad. y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicidn del producio durante toda
su vida Gt segdn el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia v Cenirel Sanitaric ds
Alimentos.y Bebidas, aprobade mediante Decreto Supremo N® 007-98-SA. y sus modificatorias.

El envase debe correspondar al autorizado en el Registro Sanitario, sequn lo establecido en los

artitulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y

Behidas, aprobado medianta Decrata Suprenio N° 007-98-3A, y sus modificatorias;

Precision 2: La enlidad convocante debera indicar en las basés (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma de! contraio}, el paso neto del producte por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase y embalaje tales comio: material, tipt de cerrado, siempre que se
haya verificado que estas caracteristicas asegurerla pluralidad de postores,

2.3,

Rotulado

El rotulado de los envases de los fideos corftos debe cumplir con lo establecido en &l articulo 117
del Reglamento sobre Vigitancia y Control Sanitario de Aliméntos y Bebidas, aprobado mediante
Decretc Supremo N° 007-88-SA. v sus modificatorias. Asimismo, debe cumplir con la
NMP 001:2019 Requisitos para el eliquetado de preenvases. 5° Edicién, y la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS, Efiquetado de alimentos preenvasades. 8% Edicién, segin lo
sefialado en el numaral 10,2 de la NTP 206.010:2016. ‘

Ademds, el rotulado de los envases de fideos cortos, debe indicar que la pasta fue elaborada
con harina fortificada y el rotulado debe especificar la lista de micrenutrientes de iz harina, segdn
io indicado.en el Reglamento de {a Ley N° 28314 “Ley que dispone la fortificacién de harinas con
micronuirientes”, aprebado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA.

Precisién 3: La antidad convocante deberd indicar en |as basas (sectidn aspecifies, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma dsl cantrato), otra irformacion que Gonsidere deba esiar rotulada. La
inforracién adicional que se solicite no puede modificar las caracieristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica,

24

Inserto
No aplica.

Precision 4; No aplica.
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FICHA TECNICA

APROBADA
1.  CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN L
Denominacién del bien : FIDEQS LARGOS
Denominacion técnica ¢ PASTA O FIDEQ SECO DE TRIGO LARGO
Unidad de medida : KILOGRAMO
Desuripcldn general : Es la pasta o fideo fabricadoe a base de harina de rigo, fipo
Napoles {pasta oblenida mediante proceso de moldeade
rmediarite boguilla) o 8clogna {pasta obtenida mediante procesc
de laminade) de tdmaro y forma variable, con o-sin husco, de
seccion redonda, ovalada, rectangular u otros, y cuyo contenido
de humedad es igual o manor 3@ 14 /100 g. Su dimension
fundamental es [a longitug.
2.  CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del hien

CALIDAD

Los fideos largos deben estar libres de suciedad {impurezas de origen animal, incluidos insettos
muertos 0 Vivos o en cualqulera de sus. estadios) de tal manera queé ne presenten un.peligro para
la salud humana, segin indica el nurheral 6.1.3 de la NTP 206.010:2016.

Los fideos largos deben ser ¢laborados con harina forlificada, segiin lo indicado en el articulo 5
del Reglamento de la Ley N° 28314 *Lay que dispone Ia fortificacidn de harinas con
micronutrientes”, aprobado mediante Decreto Suprémo. 012:2008-SA.

Los fideos largos deben cumplir con las siguientes caracteristicas:

T

2

Maximo 14,0:9/100g

Humedad {Selolera una unidad mas del valor
indicado domo maximo)
Acidez fitulable Maxime 0,48% de dcido Hctico

{se expresard como porcentsje
de dcido lactico y sobre la-base | (se telera 10 % sebre-el valor maximo O FIDEOS PARA CONSUMO
de 14 gM00g de hurmedad) indicado) ) HUMANO, Requisitos, 22

NTP .206.010:2016 PASTAS

Color Caracterisfico

Edicion

Sabor y olor sabores y olores indesaables como

Caracteristico al praducto. Libre de

agjrio, amargo y rancio.

INOCUIDAD General de Salud Ambiental e

Reglamento scbre Vigilancia
y Control Sanitaric de
Alimentos ¥ Bebidas,
aprobado mediante- Decreto
Supremo N° D07-88-SA, sus
modificatorias y regulacian
complementaria.

Cumplir  con los  reguisitos
gstablecidos por fa  Direccidn

Inocuidad. Alimentaria — DIGESA,
autoridad nacional competente’.

Precision 1: La entidad corvocante deberd precisar en las bases (seccidn espacifica, espacificaciones
téenicas numeral 2 vio: proforma del contrate), el tipe de fideos fargos requerido de acierde con o
dispenible en el mercado, por ejempla: fideos largos delgades o “sspaguetis”; fideos largss gruesos o
“linguini®, fideos larges deigados ¢ “cabellos da &ngel”, etc.

' Segun articulo 12 del Reglamente del Decreto Legisiafivo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decrsto Supréms N* 034-2008-AG.

Versidn 01 Pagina 1 de 2




Ejército del Pert — Unidad Operativa 0770
Subasta Inversa Electronica N° 002- 2023-EP/UO 0770 1ra Convocatoria

Adquisicién del suministro de viveres para la coccion de alimentos para el Personal Militar que presta servicio en

el CGE AF-2024

2.2,

Envase y/o embalaje

El envase que contiane el producta debe ser de material inocuo, esiar libre de sustancias fue

puedan ser cedidas al producio en condiciones tales que puedan afectar su inocuigiad, v eslar
fabricads de manera que mantenga la cafidad sanitaria y composicion del praducto duranie toda
st vida Gtll, segun ¢l articulo- 118 def Reglamente sobre Vigiiancla y Canirol qamrarsa de
Alimentos y Bebidas. aprobado mediante Decreto Supremp N° 007-98-SA, v sus modificatorias,

E! envase delie corrasponder al autorizado en el Registro Sznitaria, $egln lo establecido n los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamenlo. sobre Vigilancia y Control Sanitaria de Alimentos y
Bebidas, aprebado mediante Decreto Supremo N* 007-98-SA, y sus modificatotias.

Precisién 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases {seccidn especifica, especiicaciones
técnicas numerai 2 yio preforma del contrato), ef peso neto del producto por envase. Ademas, podra

indicar ias caracteristicas del envase y embalaje tales como: malerial, lipo de cerrado, siempre que se

haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3.

Rotulade
El rotulado de los envases de los fideos largos debe cumplir con lo-establecidoen ef articulo 117

del Reglamento sobra Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante:

Decreto Suprems N° 007-98-8A, y sus medificatorias. Asimismd, debe cumplic con la
NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetade de preenvases, 5° Edicién, y la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Eliquetado de alimentos preenvasados. & Edicion. segun lo
sehalado en el numeral 10.2 de la NTP 208.010:2016.

Ademas, el rotulado de los envasés défidaos largos, debs indicar que la pasta fue elaborada
con harina fortificada v e] rotulads debe especificar ia lista de micronutrientes de la harina, segirn
lo indicado en &l Reglamento de la Ley N* 28314 “Ley que dispone 13 forlificacion de harinas con
micronutrientes”, aprobado mediante Decrete Supremo 012-2006-SA.

Precisién 3: La entidad convocants deberd indicar en las bases {(seccion especifica, espatificationes
técnicas numeral 2 vio proforma def contrato), ofra informacidén gue considere deba estar roluladd. La
informacion adicional que se solicite no puede rnodlfcar ias caracteristicas del bien deseritas en
numeral 2.1 de la presente ficha téchica.

24.

Inserto
No-aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denaminacitn del bien : HARINA DE TRIGO
Denoninacion técnica + HARINA DE TRIGO PARA CONSUMO HUMANO
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcién general . Es el producto destinade al consumo humano gue se obliens de
la molienda gradual y metddica de granos limpios de trige de ias
especies Trificum aestivum o Tricum dufum, durante el cual se
relira el salvedo y germen quedando principalmente el
.endospermo, ¢l cual puede presentar diversos grados de
exfraccion. Debe ser forfificada con micronutrientes, segin
ngrmativa vigente. Puede lener agentes de tratamiento de
harina y/u ofros micranutrientes.
2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
21, Delbien
L& harina de rigo debe contener los nutrignies que establezcan las normas vigentes. La harina de
trigo debe estar exenta de suciedad (impurezas de origen animal, incluidos insectos musrtes o vives
o en cualquiera de sus estadios) en cantidades que puedan representar un peligro para ia salud
humana. No se debe obfener a partir de granos fermentados o a partir de granos descompuestos
como consecuencia del ataque de hongos, rosdores o inseclos, segun numeral 6.1 de la
NTP 205.064:2015 (revisada el 2020).
La hiarina de wigo.dabe presentar 148 siguigntas caractaristicas:
CALIDAD
Humedad Maximo 15.00%
Cenizas, (£5%) en - ;
base saca Méximo 0,75%
Maximo 0,10%
Acidez, (+10%), me 0.10%
(expresadocomo | ) cumplimiento del requisito se debe :
porcentaje de dcldo | geterminar considerando una humedad | NTP 205.064:2015 (revisada el
sulfurico) de 15% en la harina. 2020) TRIGO, Harna de trigo
Producio h % . ‘para consumo humano.
reduclo  homogeneo, — Sin - grumos | paqieitos. 12 Edician
considerando la compactacion natural
Aspecto del envasado y estibado, exento de toda
sustanciza y cuerpo extrafic a su
naturaleza.
Color Blance cremoso
Olor Caracteristico, sin indicios de rancidez o
anmohecimiento.
Reglemento de la tey gue
dispone la fortificacion de
Cumplir con lo establecido en &l articulo | harinas con  micronutrientes-
MICRONUTRIENTES 4 del documento de la referencia Ley N® 28314, aprobade
medianie Decreto Supremo N°
012-2006-SA.
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Reglamentu'sclbre -Viguﬂl‘ll:lﬂ y
Control Sanitario de Alimentos
_ Bl ; . .. _ | y Bebidas.aprobado mediante
INOCUIDAD Ambiental e Inocuidad Alimentaria Decreto Supremo N° 007-98-
DIGESA, autoridad nacional SA sus  modificatorias
campetentel, ' ' as -y

Cumpfir con los reguisitos establecidos
por la Direccion General de Saiud

refjulacidn complementaria.

Precision 1: Ninguna

2.2,

Envase y/o embalaje

Se deben emplear envases de primér usd v que constituyan suficishts proteccidh para ef contenido
del producto en condiciones normales de manipuleo y Iransporte, Los envasges, incluido e material
de envasado, deben estar fabricados con sustanciag inocuas y apropiadas al uso para el que se
destinan. No deben transmitir al producto sustancias téxicas ni olores ni sabores desagradables.
Cuande el producto se envase en sacos, éstos deben estar limpios ser resistentes v estar bien
docidos. El peso debe tener una tolarancia de acuerdo a o indicado en la NMP 002;2018 Cantidad
de producto en preenvases. 3% Edicidn, el pess se considera en base a la humedad méxima de
15%, segan numeral 12.1 de la NTP 205.064:2015 (revisada el 2020).

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segin lo establecida en los
articulos-105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado'mediante Decreto Supremo N°® 007-98-8A, v sus modificatorias.

Pratision 2! La entidad convocanie deberd indicar en (as bases (secoldn espetifics, especificacionss
técnicas numeral 2 yfo proforma del contrato), &l contenido neto del bien por envase, Ademés, podrd indicar
las caracteristicas del envase tales coma: material, peso, tipa de cerrado, siempre que se haya verificado
gue estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3.

Rotulado

£l rotulado de los envases de harina de trigo, ademas de lo contemplado en el articulo 117 del
Reglamento sobre Vigilancia y Confroj Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobadoe mediante
Decreto Supremo N° 007-98-8A, y sus modificatorias y en el articulo 5 def Reglamento de la Ley
gue dispone la fortificacion de harinas con micronutrientes-Ley N° 28314, aprobado mediante
Decreto Supremo N°012-2006-SA, debe cumplir con lo establecido en la NMF 001:2019 Requisitos
para &l etiguelado de preenvases. 5° Edicién y la NTP 209,038:2019 ALIMENTOS ENVASADRCS,
Etiquetado de- alimsntos preenvasados. 8? Edicion: asi mismo, se debe incluir 1a frase “contiene
glaten”, seguh &l numeral 12.2 die la NTP 205.064:2015 (ravisada 8! 2020).

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
teenicas numeral 2 yfo proforma del contrate), otra informacion que considere deba estar roluladz. La
informacitn adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en el numeral
2.1 de la presenle ficha t@cnica.

24,

Insatrto
No aplica.

Precision 4: No aplica,

! Segan articulo. 12 del Reglamento del Decreto Legislative N® 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobada
mediante Cecrete Supremo N° 034-2008-ACG
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FICHA TECNICA
APROBADA

1.  CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

Dengminacion técnica - ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

Unidad de medida : LITRO

Descripcién general : Bl aceite comestible y mezcla de lus mismos en estado

idéneo para el consuma humano, Se compore de glicéridos
de acidos grasos y son de origen vegetal. No .es un acéite
vegetal especificado.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

24. Del bien
Es el aceite vegetal comestible vy mezcla de los mismos en estado iddneo para el consumo
humano. Podrdn contener pequefias canfidades de otros lipidos, tales como fosfatidos, de
constituyentes insaponificables y de dcidos grasos libres naturalmente presentes en {os aceites,
segun indican los numerales 1y 2 de la norma Codex Stan 19-1381(2017).

CALIDAD
Calor

Olor y sabor

Materia volatil a 105 °C

Impurezas insolubles Cumplir- con fo indicado en
el mumeral 1 para aceite
Contenido de jabén refinade, segun
X corresponda, del Apéndice
Hierra (Fe} de la norma de la referencia | Codex Stan 19-1981 (2017)
Cobre (Cu) Norma del Codex para grasas
. y aceites comestibies no
indice de Acido regulados  por  normas

- individuales
{ndice de pardxido

Cumplir con lo indicada en
Aditivos alimentarios el numeral -3 de la norma de-
la referencia.

Cumplir-con lo indicado en
Contaminantes &l numeral 4 de la-norma de
la referencia

Cumplir con ios requisitos | Reglamento sobre Vigilancia
establecidos  por laiy Confrol Sanitario de
Direccion Generat de Salud | Alimentos y Bebidas

INOCUIDAD Ambiental e Inocuidad | aprobado mediante Decreto
Alimentaria ~ DIGESA. | Supremo N° 007-98-SA, sus
autoridad nacional | modificatorias v regulacicn
compeatenta? complementaria

Precisian 1: Ninguna

* Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legistativo N° 1062 Ley de inocuidad de los alimentos
aprobado mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.
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2.2, Envaste
£l envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda
su vida otil, segin- el arliculo 118 del "Reglamento sobre Vigilancia y Conlrol Sanitaric de
Alimentos y Bebidas” aprobado mediante D.S. N® 007-98-3A, y sus modificaterias.

Ef envase debers corresponder al autorizade en el Registro-Sanitario, segin o establecido en
los articulos 105, 118 y 119 del “Reglamento sobre Vigilancia y Contral Sanitario de Alimentos y
Bebidas® aprobado mediante D.5. N° 007-98-SA y su modificatoria segun el
D.S. N°038-2012-8A,

Precisién 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
tecnicas numeral 3.2 y/o profarma del confrate), ef contenido nete del bien por envase. Ademas podra
indicar las caracteristicas def envase tales como; material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado gue estas caracteristicas aseguren la pluralidad de pastores

2.3. Rotulada
El rotulado de los envases de aceile veqetal comestible deberd considerar lo siguiente, segan el
articulo 117 dei Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas
aprobado mediante D8 N¥ 007-98-8A v sus madificatarias y [a NTP 200.038:2009 (revisada el
2014y

a)  Nombre del producto.

b)  Declaracian de lds ingredientes y aditives empleados en ia elaboracitn del producto.

¢)  Nombre y direccion dei fabricante.

d}  Nombre, razon social v direccion det impartador, io que podra figurar en etiqueta adicional,

e}  Ndmero de Registro Sanitario.

f) Fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arregle & lo que establece el
Codex Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable.

g}  Cadige o clave del lcte.

h}  Condiciones especiales de conservacion, cuanda el producto lo requiera, por ejemplo:
"Manténgase protegido de la luz".

T Contenido enlifros, del producio envasado.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las.bases (seccion espscifica, especificaciones
t&cnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacién gue considére deba estar rotulada. La
informacion adicional qué se solicite -no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente-flcha tecnica.

24. inserto
No aplica

Precision 4; No aplica
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion-del bien » ARROZ PILADG SUPERIOR

Denominacion técnica » ARROZ ELABCRADO GRADQ 2 - SUPERIOR

Uriidad de medida : KILOGRAMOC

Descripcion gansral : Es sl grano descascarado procedente de cualquier cultivar

de la especie Oryza saliva L. del que se han eliminado,
parcial o totalmente, por elaboracién, el salvada y ei germen

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien

El arroz pilado superior, debera ser inocuo y -apropiado para el consumo humano, exerito de
saboreés y-olores extrafios; de insectos vivos, muertes o en cualguiera de sus estadas fisiolégicos;
exentos de sucigdad que reprasente un peligro para 1a salud huriana. Asimising, se encontrara
exento de granos mohosos, germinados, sutios, de fizlén y polville, segin indican los numerales
5.1,524y526delaNTP 205,011:2014.

De acuerdo a lalengitud def grana, el arruz-pilad_o superior puede ser clasificado enlas siguientes
clases, seqiin el numeral 4.2.2 de Ja NTP 205.011:2014;

Clase Longitud del grano entero

Largo Més de 7 mm
Mediana De 6. mma 7 mm

Corto Menos de 6§ mm

La clase se asignara cuando por lo menos el 80 % de los granos {en masa), éstén dentro de ios
limites de ia clase correspondiente, y na mas del 20.% {en masa), son mezcla con cultivares de
clases contrastantes, segtin indica el numeral 5.2:1.1 de la NTP 205.011:20%4.

Precision 1: La entidad convocante.deberd. precisar en las bases {seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 ylo praferma el contrate} ia clase de arroz requeride, segun lo establecido en la
Tabla 1dela NTP 205.011:2014; por ejemplo: Arroz pilado superior largo, arroz pilado superior mediano
o arfoz pilado superiorcorto,

Y presentaré las siguientes caracieristicas:

CALIDAD

‘Cumplir con lo indicado en los
numerales 51, 524 y 526 de la
NTP de la referencia

R_equ'isi'tos generales y
especificos

Cumpiir con ko indicado en los
numeral 5.2.1 ytabla 1 de la NTP da
la referencia, segun la clase de -
arroz pilado superior a contratar NTP205.011:2014 ARROZ,
Arroz elaborado, Requisitos

Clase vy longitud

Cumplir con lo indicade en el
numeral 5.2.3 y tabla 2 para el-arroz
pilado superior de la NTP de la
referencia

Grado

_ Cumplir con lo indicado en el
Contenide de humedad numeral 525 de la NTP de la
referencia.
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i

Reglamento sobre.
Cumplit  con los  requisitos | Vigilancia y Cantrol
: establacidos  por la Direccion | Sanitaric de Alimentes v
| INOCUIDAD General de Salud Ambiental e | Behidas aprobadomediante
: Inocuidad Alimertaria — DIGESA. | Decrete Supremo N° 007-
autoridad nacional competente! 88-5A, sus medificatorias y
regulacion complementaria

2.2

Envase

El envase que conliene &} producio debe ser de materia) inocuo, estar libre de suslancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, v estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria-y compaosicidn del producto durante toda
su vida Gtil, segin el articulo 118 del "Reglamenio sobre Vigilancia y Conlrel Sanitario de
Alimentos y Bebidas™ aprobado mediante D.3. N° 007-28-5A y sus modificatorias.

El envase débera corresporider al auforizado en el Registrz Sanitario, seqén o establecido en
los articulos 105, 118y 119 del “Reglamento sabre Vigilancia'y Control Sanitario de Afimeritos y
Bebidas” aprobado mediante D.S. N° 007-98-5A y su madificatoria segtin el D.S. N° 038-2014-
SA.

€| arroz pilado superior debera ser entregado en envases gue cumplan con lo espacificado en la
NTP 399,163-1:2017 vy su Corrigenda Técnica 1:2018 y gue salvaguarden las cualidades de
calidad, higiénicas, nutricionales, tecnolégicas y sensoriales del alimento; asimisma los envases
deben ser fabricados con sustancias gue sean inocuas y apropiadas para el uso al que se
destinan. No deberan transmilir al producte sustancias toxicas ni olores ¢ sabores
desagradables, segdn indican los numerales 9y 9.1 de la NTP 205.011:2014.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técricas numeral 3.2 y/o preforma del contrato), el peso neto del preducto por envase. Ademas podra
indicar las caracteristicas del envase tajes como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracterisiicas aseguren la pluralidad de postores

2.3.

Rotulado

En &i fotulade de los envases de arroz pilado superior, ademas de cumplirlo establecide en la
NTP 209.038:2002 (revisada al 2014), debera considerar lo siguiente, segin el numeral 9.2 de
la NTP'205,011:2014..

a) Nombre comercial (arroz pilado supsrior)
b} Tipade arroz(arroz pilado)

Precision 3: La entidad convocante debsrd indi¢ar en las bases (s&ccidn especifica, espacificaciones
téenicas numeral 3.2 yo proforma del contrata), otra informacion que-considere deba estar rotulada. La
informacion adicional qué se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descrifas en
niimeral 2.1 dg ia presenie ficha téenica.

2.4,

Inserto
No aplica

Precisién-4: No aplica

! Segunarticulo 12 del Reglamento del Decreto Lagislativo N 1062 Ley de inocuidad de los alimentos
aprobado miediante Decreto Supremio N* 034-2008-AG.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del hien : FRIJOL CANARIO CALIDAD 1 - EXTRA

Denominacion téenica ;- FRIJOL CANARIO CAMANEJO! FRIJOL CANARIO 2000
INIAA GRADO DE CALIDAD 1 -EXTRA

Unidad de medida ! KILOGRAMO

Descripcién general . El frijoi canarig calidad 1 - extta es el grano maduro
procedente de la especie Phaseolus vuigaris {L.} ¢ frijol
cormdn.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
El frijof Canario calidad 1 - extra se comercializard en su-envase original, que permita mantener
sus caracteristicas de calidad e higiénicas, asegurando que &l mismo no sea alterado,
contaminado, adulterado ¢ manipulade en condiciones no sanitarias que representan un peligro
para la salud, segun indica el Uftimo parrafo del numeral 10,1 de la NTP 205.015:2015 y su
corrigenda Cort:2016.

Y presentara las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Cumplir con. lo indicade en el
L numeral 8.1 y la tabla 1 (segin
Uniformidad el grado de calidad 1 - axira} de
la NTP de la referencia.
Cumpiir con lo indicado en el NTP . 205.015:2015
Humedac numeral 6.2 de la NTP de la | LEGUMINOSAS _ Frijol.
referancia. Requisitos vy su corrigenda
: Cer1:2018

Cumplir con lo indicado et e
numeral 6.3 y la fabla 1 (segan
&i grado de calidad 1 - extra), de
la NTP de la referencia.

Sanidad y aspecto

Reglamento de [nocuidad
Agrcalimentaria  aprobado:
mediante Decrelo Supremo
N°  004-2011-AG y ‘sus
modificatorias.

Cumplir con lo establecido por
el Servicio Nacional de:Sanidad
Agraria — SENASA, autoridad.
nacional competente!.

INOCUIDAD

Precision 1: Ninguna.

2.2. Envase
El frijol Canario calidad 1 - exira deberd ser envasado segin I6 establecido en la Norma Codex:
CAC/RCP 1:1969(2003), v la NTP 399.163-1:2017 y su Corrigenda Técnica 1:2018, ds tal
manera que el producta guede debidamente protegido, segin indican los numerales 7 y 10,1 de
la NTP . 205.015:2015 y su corrigenda Corl:2016.

Los granos de frijol Canario calidad 1 - éxira se énvasaran en &nvases de primer uso, que
salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas (inocuas o no dafinas), nutricionalss,
tecroldgicas y sensoriales del alimento, Los envases inciuido el material de envasado deberan
estar fabricados. con sustancies que sean inccuas y apropiadas para el uso ai gue se destinan..
No deberdn transmitir al producto sustancias téxicas ni olores.o sabores desagradables, ademds,

T Segln articulo 10 del Réglamento del Decreto Legislativo N°® 1062 Ley-de inocuidad de los-alimentos
aprobado mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.
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cuando al productd se envase en saces, astos deberan estar limpios, ser resistentas y gstar bien
cosidos. o seliados, segun numeral 10,1 de la NTP 205.015:2015 v su corrigerida Cor1:2016.

Pracisién 2 La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma dal contrate), el peso neto-del producte por envase, Ademas, podrad
indicar ias caracteristicas del envase tales como: material. pese, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado gue estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rolulado de tos envases de los granos de frijol Canario calidad 1 - extra, deberan cumplir con
lo establecido en la norma NTP 208.038:2009. (revisada -el 2014), ademas de la siguierite
informacién, segdn indica el numeral 10.2 de la NTP 205.015:2015 y su corrigends Cor1:2016:

El nombre de! producte, indicando el nombre comuin “frijal”,

Nombre o razon social y direccion del productor, envasader o vendedor en of casa de
productos importadoes, nombre o razon social, RUC vy direccion del importador.

Fecha de vencimiento.

Codigo o niimero de lote.

Condiciones de conservacion o aimacenamiento.

El contenido neio {por gjemplo: gramos g, kilogramos kg).

El grado de calidad indicando ¢ome "Grado | o Extra”, "Grade 2 o superior’ o “Grado 3 o
corfiente”.

Nimere de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA.

Cadige de rastreabilidad generado en el procesamiento primario del alimento.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
téenicas numeral 3,2 yfo proforma.del contrate), otra informacion gue considere deba estar rotulada, La
informacién adicional que se-solicitte no puede modificar las caracterislicas del bien descritas én
rumeral 2 1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica

Precision 4: No aplica
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : FRIJOL PANAMITQ CALIDAD 1 - EXTRA

Denominacién técnica : FRIJOL PANAMITO MOLINERO GRADG DE CALIDAD 1 -
EXTRA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general : El frijof panamite calidad 1 - exira es el grano madura,
procedente de la especie Phaseolus vulgaris (L.) o irijol
camun.

CARACTERISTICAS ESPEGIFICAS DEL BIEN

Bel bien

Ei frijol Panarmiito calidad 1 - extra se comercializard en su envase original, gue permita mantenar
sus caracterlsticas de calidad e higiénicas, asegurando gue el mismo no sea alterado,
contaminado, adulterado ¢ manipulade en condiciones no sanitarias que representen un peligro
para la salud, segln indica el tltimo péarrafo del numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015 y su
corrigenda Cor1:2018.

Y presentara las siguientes caracteristicas:

CALIDAD
Cumplir con o indicado en el
PP numeral 6.1 y Ia tabla 1 (segin
Uniformidad el grada de calidad 1 - extra) de
la NTP de {a referencia.
Cumpir con to indicado en ef | NTP 205:015:2015
Humedad n_l.lmeral 6.2 d‘.’f -|B NTP d_e la LEGL!M]NOSAS . Fruul.
refarencia. Requisitos y su corrigenda
- Cor1:2016

Cumplir con o indicado ert al
numeral 6.3 y [a tabla 1 (segin
el grado de calidad 1 - extra), de
ia NTP de Ia referenciz.

Sanidad y aspecto

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria  aprobado
mediante Decrete Supremo
N°  004-2011-AG vy sus
madificatorias,

Cumplir con lo establecido. por

i el Servicio Nacional de Sanidad
INOCGUIDAD Agraria — SENASA, autoridad
nacional competente?

Pretision 1: Ninguna.

2.2,

Envase

El frijol Panamito calidad 1 - extra deberé ser envasado segin lo establecido en ls Norma Codex:
CAC/RCP 1-1969(2003), y la NTP 399.163-1:2017 y su Corrigenda Técnica 1:2018, de tal
manera que & pfoducto quede debidamente protegido, segin indican los numerales 7 y 10,1 de
la NTP 205.015:2015y su comigenda Cor1:2016.

Los granos de frikl Panamito calidad 1 - exira se envasardn en envases de primer uso, que
salvaguarden [as cualidades de calidad, higiénicas (inocuas o no dafiinas), nutricionales,
tecnolagicas y sensoriales del alimente. Los envases incluido el material de énvasado deberan
estar fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para el uso al que se destinan.
No deberan fransmitir al producto sustancias toxicas ni olores 0. sabores desagradables, ademas,

i Seglin articulo 10 del Reglamerito del Decreto Legisiative N 1062 Ley de inocuidad de los alimentos
aprobade mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG,
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cuando el producto s& anvase en sacos, estos debaran estariimpibs, sar resistentes v astar bien
cosidos o sellados, segln numeral 1.1 de la NTP 205.015:2015 y su.corrigenda Cort:2016.

Precisién 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccicn especifica, especificacionas
téenicas numeral 3.2 yfo proforma del contrato), el peso neto del producto per envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas def envase fales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre gue se haya
verificado que estas caractsristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulade de los envases de los granos de frijol Panamito calidad 1 - extra, debersdn cumplir con
lo establecido en ia norma NTP 209.038:2009 (revisada el 2014), ademas de la siguiente
informacidn, segiin indica &l numeral 10.2 de Ja NTP 205.015:2015 y su corrigenda Cor1:2016:

El nombre de! producto, indicando &f nombre somon “frjol.

Nombre o razon social y direccion del productor, envasador o vendedar en el caso de
preductos- imporiados, nombre o razon social, RUC y direccidn del importador,

Fecha de vencimiento.

Cdadigo o numero de lote,

Cordiciones de conservacién o almacenarmiento,

£l contenido neto (por ejemplo: gramos g, kilogramos ko).

El grado de calidad indicando como “Grado 1 o Exira", *Grado 2 o superior” o “Grado 3 o

carriente’”.
Neimero de Auforizacidn Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA,

Cadigo de rastreahilidad g_ener'ado en el procesamiento primario del alimento,

Precision 3: La entidad convocante debers indicar en las bases (seccion especifica, espacificagiones
teécnicas numeral 3.2 yio proforma def contrato), otra infarmacisn qua considara deba estar rotulada. La
informacion adicional gue se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas.en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica. .

24, Inserto
No aplica

Precisidn 4: No.aplita
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. .CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

1 LENTEJA CALIDAD 1 - EXTRA

: LENTEJA GRADO DE CALIDAD 1 - EXTRA

: KILOGRAMO

. Lalenteja es el grano maduro procedente de la especie Lens
culinaris Medikus. Es una leguminosa de grano seca.

Denominacién del bien
Denominacién técnica
Uniddd de medida
Descripcidn general

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1, Del bien
La lentejs calidad 1 - extra deberd serinocua y apta para el tonsumo humamd, exenta de sabores
y olores. exirafios, de Insectos. vivos, muertos o en cualquiera de sus estadios, de materias
exirafias inorganicas que representen un peligro para |a salud humana. Cada lele deberd estar
confarmado par una misma variedad (es decir un misme color; forma v ofras caracteristicas
varietales); exenta de semillas téxicas o-nocivas, segln indican los numerales 6.1 vy 6.2.3 dela
NTP 205.022:2014.

La lenieja calidad 1 - extra se clasificars de acuerdo a su calibre an 0% Siguiantes tamanos,
segun. indica el numeral 5.1 de la NTP 205.022:2014:

Calibre {tamafio) | Diametra {mm)
1 Mayer o igual que 7,5
2 Meneor que 7,5

Y presentara las siguientes earacterfsticas:

CALIDAD

Cumpfir coh lo indicado en el
numerzl 6.1 de la NIP da la
referencia.

Cumplir con lo indicado en el

Requisitos generales

Contenido de humeadad numeral 6.2.1 de la NTP de la
referencia. _
Cumplir con lo indicado en el | NTP 205.022:2014
numeral 6.2.2 y la lolerancia '—EGL?“{"NOSA& Lentefa.
Grado de calidad para el grado de calided 1 - | Requisitos

extra establecida en la tabla 2
de la NTP de¢ la referencia..

Cumplir con ic indicado en el
numerzl 5.1 de la NTP de la

Calibre (tamafia) referencia, segln el tamafio a

contratar.
Cumplir con lo establecido por | Reglamente  de  rocuidad
) el Servicio Nacional de | Adroalimentaria  aprobade
INOCUHIDAD Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional | N*  004-2011-AG  y sus
tompetenie®. modificatorias.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases {seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 ylo proforma del contrato) el calibre: de |a lenteja calidad 1. - extra requerida, de
acuerdo a lo establecido en la norma NTP 205.022:2014, por ejemplo: Lenteja calidad 1 - exira de
calibre {tamafic) 2.

! Segin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062 Ley de inocuidad de los alimentos
aprobado mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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22

Ervase

La lenteja calidad 1 - exira deberd envasarse en envases de primer uso gué cumplan con lo
especificado en la NTP 395.163-1:2017 y su Corrigenda Técnica 1:2018, qus salvaguarden las
cualidades de calidad, higiénicas, nufricionales, tecnologicas. y sensoriales del producle. Los
snvases, incluido el maierial de envasado, deberan estar fabricados con sustancias que sean
inocuss y adecuadas para el uso al que se destinen. No deberan transmitir al producto ninguna
sustancia tdxica ni olores o sabores desagradables, Cuande el producio se envase en sacos,
éstos deberan estar impios. ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, segln se indica en
Jas numerales 10 y 10.1 de la NTP 205.022:2014.

Precisién 2: La enfidad convocante debera indicar en 1as bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrate), el peso neto dei producto por envase. Ademds, podra
indicar las caracleristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caratterisiicas aseguren (a pluralidad de postores.

2.3.

Rofulado

En él rotulado de los envases de lenteja calidad 1 - extra debera cumplir con lo indicade en |a
NTP 208.038:2009 (revisada el 2014} y las disposiciones espacificadas en el numeral 10.2 de fa
NTP 205.022:2014:

- Einombre del produglo

- El grado de calidad: “Grado 1 - Exirg” o

-~ Nombre o razén social y direccion def productor, envasador o vendedor; en el caso de
productos importados, nombre ¢ razén social, RUC vy direccion del importador

- Elconteriido neto, en kilogramos

~  Fecha de vencimignta

- Elcadigo o ndmero de! Igte

- Condiciones de conservacién o almacenamiento

~  Nomero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA

- Cddigoe de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento

Precisién 3; La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién espeéifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma det contrato), otra informacidn que considere deba estar retulada. La
informacion: adicional que se solicite no puede modificar 1as caracteristicas del bien descritas an
numeral 2.1 de fa presente ficha técnica.

24,

Inserto
No aplica

Precisién 4: No aplica
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FICHA TECNICA
APROBADA
1.  CARACTERISTICAS GENERALES DEL BiEN
Denominacidn del bien : MAZORCA DE MAIZ MORADO CATEGORIA PRIMERA
Denominacitn técnica. * MAZORCA DE MAIZ MORADO CATEGORIA PRIMERA
Unidad de medida 1 KILOGRAMO
Descripcidn general : La mazorca de maiz morado. es el fruto de la planta de maiz

morado conformado por la coronta d marlo y los granos de maiz
morado gue se adhieren a ella. Esta constituida, en base saca,
aproximadamente de un 80% por grano y 20% por coronta, Se
caracteriza por presentar pigmentos antocianicos que colorean
el pericarpio del grana y [a corana-o marle,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21, Del bien
La mazorca de maiz morado categoria primera debe ser inocua y apropiada para su 0so en el
consuma directo. No debe presentar contaminantes de tipo fisico, quimico y microbiolgico que
afscten la salud, segtin indica ef numeral 6.1 de Ja NTP 011.601:2016.

l.a mazorea de maiz morado categoria primera debe estar conformada por un mismo cultivar o
variedad, segin indica el numeral 5.1.1 de la NTP 011.601:2016.

La mazorca de maiz morado categoria primera debe presentar ias siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Requisitos sensoriales

- Entera o partida sin granos

defectuosos
Aspecto general - 8ana, sin pudricion, sin presencia de
hongos
- Limpia
Caracteristico a malz morado sano, sin
Olor clores extrafios (como hume_dau:l1
fermentado, rancidez,

enmohetimientn, entre otros)

Sabor Caracteristico, sin-sabores extrafies

Buenio, excelente o promedio (segun el
anexo D de la norma de la referencia) | gyt o4 1.601:2016 MAIZ
AMILACED. Mazoreas

Color

Codigo de calibre | Wazorca de  maiz  morade.
Calibre i - T3 o 0 mas Regquisitos. 1% Edicion
] Gomai2cem
Requisitos fisicoquimicos
Humedad Méaximo 13%

Porcentaje de antocianina minimec 0,8%
Longitud (base hasta la
punta de la mazorca)
Requisitos de Sanidad

Mayor a 6 cm

Defectos de apariencia externa

Mazorca entera con granos completos
Apariencia de lamazorca | Se tolera hasta el 5% en peso en
! granos sueitos
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Dafios y defectos

Grano picado [(por efecto
del gargojo, por efecto de [a | No se tolera
polilla)
Mazorca  dafiada or

Heliothis PO | Hasta 1%
Mazorca  dafiada  por
animales menores (ratas o | No se tolera
aves)
Dafioparenfermedades | Nosetolera
Presencia de malerias

0,
extrafias Hastg 1%
Total tolerancia  serios 2%
dafos

Hasta 2%, en namero o en peso, de
mazorcas de maiz morade que no
cumplan los reguerimientos de esta
categoria.

Total talerancia

Reglamento de
Inocuidad
Agroalimentaria,
aprobado mediante
Decreto  Supremo N
004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Cumplir con lo esiablecido por el
Servicio Nacional de Sanidad Agraria -
SENASZA, autoridad nacicnal
competente’.

INOCUIDAD

Precision 4: La entidad convocante debera precisar en |as bases (seccidn aspacifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del conirato) el calibre de la mazorca de maiz morado caiegoria
primera que desea adquirir de acuerdo a lo establecido en Ia norma NTP 011.801:20186, por ejemplo:
mazorca de maiz morado categoria primera - calibre | Asimismo, segin el anexo D de la
NTP 011.601:2016 se debe especificar el color de maiz morada a adquirir.

2.2. Envase y/o embalaje
La mazorca de maiz morado calegoria primera debe ser envasada tomande en consideracion lo
establecido en la Norma Codex CXC 1-1969 (2020} PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE
LOS ALIMENTOS.

La mazorca de maiz ntorada categotfa primera debe gnvasarse en recipientes que salvagularden
las cualidades higienicas, nutritivas, tecnologicas y organolépticas del producte. Los recipientes,
incluida el material de envasado, dében estar fabricades con sustancias que sean inocuas y
adecuadas pard el usd al gue se destinen. No deben {ransmitir al producto ninguna. sustancia
toxica ni alores o sabores desagradables. Cuande el producto se envase en sacos, éstas deben
estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos ¢ sellados, segiin se indica en el numerat 10.1
de la NTP 011.601:2016.

Precision 2: La entidad convocante-déeber indicar en las bases {seccidn especifics, espacificaciones
téenicas numeral 3.2 y/o proforma del conirata), el peso neto del producio per envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas de! envase tales como: material, pese, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulade
El rotulado de los envases de la mazorca de malz morado categoria primera debe cumplir con lo
indicado en la norma Codex CXS 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO
DOE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS v las disposiciones especificadas en el numeral 10.2
defa NTE 011.601:2016

* Segtin articule 10 def Regiamento del Decrelo Legisiative N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decrefo Supremo N (34-2008-AG.
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- elnombre del producto que debe apareter 8n fa etiqueta setad "mazores de mialz morado™

= nombre o razon social y direccion del fabricante o envasador;

- ¢l grade de calidad: “categoria segunda”;

- calibre;

- el peso neto, en kilogramos {facuitativo); )

- numare de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primarie emitido
por 8] SENASA.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yfo proforma del contralo), otra informiacion que considere deba estar rotulada. La
informacion -adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien deéscritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denoeminacion del bien : MANZANA DELICIA CATEGORIA EXTRA

Denominacidn técnica * MANZANA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general : La manzana es ef frute procedente de cualguier variedad de

la especie Malus doméstica Borkhausen

2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21, Del bien
La Manzang Deiicls Cateporia Extra deberd estar entera, aapa, sin podredumbre o otrss
alteraciones que impidan su consumo, limpias, exentas de materias extrafas visibles, olores ¥y
sabores exirafios, plagas, magulladuras profundas, humedad anormal exterior; ademas se
encontrara en un estado yfase de desarrollo que le permita continuar &l proceso de maduracién
y alcanzar el grado de madurez catacteristico de la varledad, conservarse bien durante su
transporte, manipulacién y almacenamiente y llegar en condiciones satisfactorias a su destino,
seqgun indica el numeral 5.1 de la NTP 011.002:20174.

La Manzana Delicia Categoriz Exira, deberd ser de calidad superior, presentande forma,
desarrolio y color propios de la vartedad y conservardn su pedinculo intacte, Ja pulpa no habra
sufrido.ningln deterioro, segin lo indicado en el numeral 5.3.1.1 de la NTP 011.002:2014,

La Manzana Delicia Caiegoria Extra se clasifica de acuerde a los siguientes callbres,
determinados por el digmetro maximo de la seccion ecuatorial, segin hndica & numeral 5.4.1 de
la NTP 011.002:2014:

Clasificacion Calibrg (mm)
Calibre A Mayor a 80
Calibre B 60,1 2 80
Calibre C 54 a 60

Y presentars las siguientes caracteristicas

CALIDAD

) Cumplir con lo indicado en &l numaral
| Requisitos Generales | 5 4' e ja NTP de la referencia
Cumplir con lo indicado en el numeral

Indice de fnadurez 5.2.1 de la NTP de fa referencia

Coloracin Cumplir cor: lo indicado en el numeral
5.2.2 de la NTP de |a referencia NTP 011.002:2014 FRUTAS
Cumplir con o indicado en e} numeral | FRESCAS. Manzana.

5.3.1.1 y las tolerancias para la | Requisitos
categorta extra indicadas en el '
numeral 6 de la-NTF de la referencia_|
Cumplir conlo indicado en el numeral
Tamarno 5.4.1 de ta NTP de la referencia, segin
eltamario a contratar

Categoria de calidad

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria aprobado
mediante Decrete Supramo
N° 804-2011-AG y sus
madificatqrias,

Cumplir con lo establacido por el
Servicio Nacional de Sanidad Agraria
—~ SENASA, autoridad nacional
competente!

INOCUIDAD

Precision 1. La entidad convbcante débers precisar en (35 bases {setcion aspetifica, espacifiicaciones
{écnicas numeral 3.2 yfo proforma del conirato) el calibre de la Manzana Delicia Categoria Extra

! Segin articuio 10 del Reglamento del Decréto Legistativo N° 1062 Ley de inocuidad da ios alimentos
aprobado mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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t‘EﬁL’lél’:ida de aeuerdo a 1o establetido en la norma NTP 011.002:2014, por ejempla: Manzana Dadicia
Categoria Extra de calibre C.

2.2. Envase y/o embalaje
Los envases de la Manzana Delicia Calegoria Extra deberan ser de primer uso y garantizer la
proteccién del preducto durante ef iransporte y almacenamiento; las frutas deben ser
acondicionadas de tal manera que queden protegidas, vantitadas y bien presentadas, segin
indica el numeral 8.2'de la NTP 011,002:2014, ademas se debera tomar én considerdcian fo
establecido en el CAC/RCP 44-1995 (2004).

Precision 2 La entidad convocante debers indicar an las bases (seccign especifica, especificationss
técnicas numeral 3.2 yio proforma del contrato), el peso neto del producto por envase, Ademas, podra
indicarfas caracteristicas def envase tales como: material, pesa, tipo de cerrado, siempre gue se haya
verificato que estas caractoristicas aseguren fa plurafidad de postores

23. Rotulade
El rolilado, ademds de cumplir con lo establecide en ta NMP 001:2014 y la noma
Codex Stan 1-1985(2018), debera inscribirse en idioma castellano, pudiendo llevar inscripgiones
en ofios idiomas siempre que no aparezcan en forma destacada y contener la siguiente
informacién, seglin el numeral 8.1 de la NTP 011.002:2014:
- Nombre del producto
- Grado de calidad: Extra
- TFamafo, en-milimeiros
- Contenido nefo
- Nombre o razén social o marca del productor, envasador o vendedor o importador
- Numero de Autorizacién Sanitaria de establecimiento emitido por el SENASA
- Cadiga de rastreabilidad generado.en el procesamiento primario del alimento

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificacionas
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), ofra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacién adicianal que se solicite no puede modificar las caracleristicas del bich descritas en
numeral 2.1 de fa preserite ficha técnica

24, Inserto
No apfica

‘Precision 4; No aplica
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FICHA TECNICA
APROBADA
1.  CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien : NARANJA VALENCIA CATEGORIA EXTRA
Denominacian técnica : NARANJA DEL GRUPO BLANCAS CATEGORIA EXTRA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcidn general : Frutos de las variedades o cultivares procedentes de la
especie Citrus sinensis {L.) Osback.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
24. Del bien
Las haranjas Valentia calegoria exira deberan eslar enteras, sanas (3¢ &xcluye 2 o3 protlictos
con padredumbre u ofras alteraciones gue hagan impropio su consumo}, pricticamente exentas
de magulladuras y/o amplias cleatrizaciones (por cortes en la cdscara), de plagas, exentas de
dafios causados por plagas y enfermedades que afecten la pulpa, practicamente exentos de
danos causados por quemaduras de sol, heladas y/o bajas temperaturas, limpias, de materias
extrafias visibles, exentas de humedad externa ancrmal (salvo condensacion consiguiente a su
remoclon de una camara friguriﬁca)_, de olores vio sabores exirafios, de desecacion o
deshidratacidn, segin indica el numeral 5.1.1 de la NTP 011.023:2014,
Lasnaranjas Valencia categoria extra al momenta del empacado no podrén tener dreas con color
“Valor IC: -18" ainferiores (mds verde) de acuerdo con la tabla de colores y su caldracién debera
ger caracteristico de la variedad, segdn indica el numeral 5.1.2, 6.1 y Anexo A de la
NTF 011.023;2014.
Las naranjas Valencia cateyorfa extra deberan haber sido cuidadosatnante recolactadas y habgt
alcanzado un desamolio y un estado de madurez adecuado, de acuerdo con los criterios.
apropiados para la variedad, Su estado de madurez deberd permitiries soportar el fransporta y
la manipulacion asf como llegar en candiciones satisfactorias al lugar de destino, segin indica &l
numeral 5.1.4 de fa NTP 011.023:2014.
De acuerdo a su didmetro, se tiene la siguiente escala de calibres, medido en el didmetro
ecualorial de la frute, segun indica la tabla 4 de.la NTP 011.023;:2014:
. Diametro en mm
Calibre | inimo | Maximo
Cal 11 58 61
Gal 10 60 63
Cal @ 62 65
Cal § 64 68
Cal 7 67 71
Cal 6 70 T4
Gal 8 73 78
Cal4 7 82
Cal 3 81 86
Cat 2 84 90
Cal 1 a7 amés
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Y presentars 1as siguientes caratteristicas!

CALIDAD

Apariencia.

Cumplir con Io indicado en &l
numersl 5.1.1 de le NTP de la
referencia

Color

Cumplir con lo indicada en el
numeral 5.1.2.y 6.1 de la NTP
de la referencia segin |la
coloracion  de  Mandarina
Satsuma Cafegoria Extta a
cornitratar

Contenido de jugo

Cumplir con lo indicada en ¢l
aumeral 5.1.3 y 84 de la NTP
de la referencia

Madurez (° Brix, Acidez, indice
de Madurez)

Cumplir con lo indicado en el
numeral 5.14 y B3 para
Naranja Valéncia Categoria
Exlrade ia NTP de la referencia

Categoria

Cumplir con lo indicado en &
numeral 6, 8,1 y Anexa B para
Naranja Valencia Categoria
Extra de |z NTP de la referencia

Tamario

.NTP de la referencia, seain el

‘Categoria Extra_a contratar

Gumplir cen lo indicads en o
numeral 7.1, 7.2.1 y 8.2 de ia

tamafic de Naranja Valencia

Homogeneidad

Cumplir con lo indicado en el
numeral 8.1 y 8.2 de la NTP de
la referencia

NTP 011.023:2014
CITRICOS Mandarinas,
tangelos, naranjas v toronjas.
Requisito

INOCUIDAD

Cumplir con lo establecide por
el Servicio Nacional de Sanidad
Agraria — SENASA, autoridad
nacional competente!

Reglamento de  Inocuidad
Agroalimantaria  aprobado,
mediante Decreto Supremo
N°  004-2011-AG  y sus
modificatorias.

Prezisién 1. La entidad convotante debera precisar en fas bases (seccion especifica, especificacionas
técnicas numeral 3.2 yfo proforma det contrato) el calibre y coloracion de la naranja Vaiencia categoria
extra requerida, de acuerdo a lo esfablecido en la- NTP 011.023:2014 por ejemplo: Naranja Valencia
categoria extra, calibre Cal 5 y de coloracidn caracteristico de la variedad

2.2

Envase ylo embalaje

La Naranja Valencia Categoria Extra debera envasarse tomando en consideracion o establecido

en la Nomma Codex CAG/RCP 44-1895(2004),

NTP 011.023:2014.

segiin indica ef numeral 8.3 de la

Los materiales y/o papeles ufilizados en e interior del envase deberan ser nuevos (esto incluye
&l matérial recuperado de calidad alimentaria), estar limpios y ser de un material que ne pueda
causar alteraciones internas ni externas a la fruta. Se-permite ef uso de maieriales v, en particular
papeles o sellos gue Heven indicacicnes comerciales, sismpre que fa impresion o gl etiquetado
ge hagan con tintas o gomas na toxicas. Cuando los frutos se presenten envueltos en papel, éste
sera nuevo, fino e inodoro y estard seco. Los envases deberdn éstar éxentos de materias
exlranias. No obstante, se permitira que lleven adherida una rama corta, no lefiosa, _provista de
algunas ho;as verdes segln indica el numerat 8.3 de la NTP 011.023:2014.

aprebadoe mediante Decreto Supreme N° 034-2008-AG.

Segun articulo 10 del Reglamerito def Decrato Legislative N° 1062 Ley de inocuidad de fos alimentos
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El contenido de tada envase deberd ser homogéneo'y estar constifuido tnicaments por citficos
dsl mismo origen, variedad, calidad, calibre y gue presenten un mismo grado de desarrdllo y
madurez. La parte visible del contenido del envase ¢ lote.deberé ser représentstiva del conjunto.
Ademds, para la calegoria extra se exige la homogeneidad de coloragion, segun indica el
numeral 9.1 de la NTP.011.023:2014,

Precisién 2: La entidad convacante deberd indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yfo proforma del contrato), el peso neto.de! producto per envase. Ademas podra
indicar [as caracteristicas de! envase fales como: material, peso, tipe-de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la p!uralidad de postoras

23. Rotulado
Cada envase debera llevar, en caracleres agrupados en uno de sus costados y que seen iegibles,
indelebles y visibles desde e exteror; tas siguientes indicaciones, segin &l numeral 10 de 1a
NTP 011.023:2014: )

Nombre o razén social
Direccién

- Datos de contacto {teléfono, fax y corren electrénico)

- Nombre del producto.(especie} y la variedad

- Pals de origen y facultativaments, nombre del lugar, distrito o regién de produceidn.

- Caracteristicas comerciales (categaria, calibre y tratamiento post-cosecha)
Datos de trazahilidad, ios mismos que pueden ser cotificados {identificacion del preductor,
identificacion de-la planta dé empaque, fecha de empague y adicionalmente ofros datos de
manera facultativa).
Peso neto, es el contenido rieto promedio de los envases individusles de la muestra, no
puede ser inferior al peso nominal rotulado (facultativo)

- Nomero de Autcrizacion Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA.

- Cadiga de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento

Precisién 3: La entidad cenvocante debera indicar en ias bases (seccion especifica, especificaciones
tecnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), ofra informacion que considere deba sstar rotulada. La
informacion adicicnal que se solicite no puede modificar las caracleristicas del bien descrilas en
numeral 2.1 de la presente ficha iécnica

24. |Inserto
No aplica

Pretision 4; No aplica
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARAGCTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion det hien : MANDARINA SATSUMA CATEGORIA EXTRA

Denaminacidn téenica : MANDARINA SATSUMA CATEGORIA EXTRA

Unidad de medids : KILBGRAMO

Descripcidn general : Las mandarinas son los frulos citricos procedentes del
género Cibrus. Constituyen un conjunte de especies.
incluidas las Mandarinas Salsumas (Cifrus  unshiu
Marcovitch).

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

‘Del bien

tas mandarinas Satsuma categoria exira deberan estar enteras, sanas (s excluye a los
preduclos. con podredumbre u otras alteraciones que hagan impropio sU consumo),
practicamente exentas de magulladuras y/o amplias cicafrizaciones (por cortes en la cascara),
de plagas, exentas de dafics causados por plagas v enfermedades que afecien la pulpa,
praclicamente exentas de dafos causades per gusmaduras de sol, heladss yio bajas

temperaturas, limpias, de materias extrafias visiblés, exentas de humedad externa anormal

{salvo condensaci6n consiguiente a su- remocitn de una ¢amara frigorifica);, de clores v/o
sahores extrafios, de desecation o deshidratacidn, segun indica el numeral 51.1 de la
NTP ¢11.023:2014.

Las mandarinas Satsuma categaria exira al momente del empacado rio pedrd tener dreas con
color *Valor IC: -18" o inferiores {mds verde) de acuerdo con |a tabla de colores y su coloracion
debera ser caracteristico de la variedad, segdn indica el numeral 5.1.2, 6.1 y Anexo A de fa
NTP 011.023:2014. ’

Las mandarinas Satsuma categoria exira deberan haber sido cuidadosamente recolectadas y
haber alcanzado un desarrollo y un estado de madurez adecuado, de acuerdo con los criterios
apropizdos para fa variedad. Su estado de madurez deberd permitivles soponiar & transporte y
la manipulacion asf come llegar en condiciones satisfactorias al lugar de destino, $egin indica
el numeral 5.1.4 do la NTP 011.023:2014.

De acuerdo a su didmetro se tiene la siguienie escalz de calibres, medido en el didmetro
scuaterial de la fruta, segun indica la tabla 4 de fa NTP 611.023:2014:

Calibre Didmetro en mm
Minima Maximo
Cal 5 45 50
Cal4 50 54
Cal3 54 58
Cal 2 58 63
Cal 1 63 B8
Cal 1X 68 73
Cal 1XX 73 78
Cal 1XXX 78 Amas
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Y presentara las sigufentes caracteristicas:

CALIDAD

Apariencia

1 Cumplir con lo indicado en el

numersgl £.1.1 de la NTP de la.
referencia

Color

Cumpiir con lo indicado en el

numeral 5.1.2 y 6.1 de la NTP
de la referencia segin la
coloracion  de  mandatina
Salsuma categoria exira &
contratar

Contenido de jugc

Cumplir con le indicado en el
numeral 5.1.3y 84 de la NTP
de la referencla

Madurez (° Brix, Acidez,
Indice de Madurez).

Cumplir con [o indicado en el
numeral 514 y 83 para
mandaringd Satsuma catggaria
extra de la NTP de la
referencia

 Categoria

Cumplir con lo indicado en el
numeral 6, 8.1.1 y Arexo B
para  Mandarina  Satsuma
Categorfa Extra de la NTP de
la referencia

Tamano

Cumplir con lo indicado en el
numeral 7.1, 7.2.1 v 8.2 de [a
NTP de ia referenciz, segin el
tamaho de mandarina Satsuma
caleqoria &xtra & contratar

Hemogeneidad

Cumplir con lo- indicado en el
numeral 8.1 y 9.2 de la NTP de
ta referencia

NTP 011,023:2044
CITRICOS Mandarinas,
tangelos, naranjas y toronjas.
Requisito.

INOCUIDAD

Cumplir-con lo establecido por
el Servicio Nacional de
Sanidad Agraria — SENASA,
autoridad nacional
competente’

Reglamento de Inacuidad
Agroalimentaria aprobada
mediante Deereto Supremo
N2 004-2011-AG y sus
modificatorias.

Precision 1. La entidad convocante deberda precisar en las bases (seccidn especifica,
especificaciones técnicas numeral 3.2 ylo proferma del contraio) el calibre y la coloracidn dé la
mandarina Satsurma categoria extra requerida de acuerdo a lo establecido en la NTP 011.023:2014,
por sjemplo: mandarina Satsuma categoria exira, calibre Cal 5 y de coloracion caracteristico de la

varigdad.

2.2, Envase y/o embalaje

La mandarina Satsuma caiegoria extra deberd envasarse tomando en consideracién lo
establecido en la Norma Codex CAC/RCP 44-1995(2004), segdn indica el numerat 9.3 de fz

NTP 011.023:2014,

Los materiales y/o papeles utilizados en el interior del envase deberan ser nuevos (estc incluye
el material retuperado de calidad alimentaria), estar limpics y ser de un matetial qua no pueda
causar alteraciones internas ni externas 2 la fruta. Se permite & uso de materiales y, en
particular papeles a sellos que lleven indicaciones comerciales, siempre que la impresisn o &

! Segin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legistaiive N* 1062 Ley de inocuidad de los

alimentos aprobado mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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sliquetado se hagan con Untas o gomas mo 16xicas. Cuands ios fhitos sa presenten envaesitos
en papel, dste serd nuevo, fino e inodoro y estara seco. Los envases deberan estar exantos da
malerias exirafas. No obsiante, se permitira gue lleven adherida una rama corta, no lefiosa,
provista de algunas hojas verdes seguin indica el numeral 9.3 de la NTP 011.023:2014.

El contenido de cada erivase debera ser homogéneo y estar constituido Unicamente por citricos
del mismo origen, variedad, calidad, calibre y que presenten un mismo grado de desamoilo v
madurez. La parte visible del contenido del envase o lote deberd ser representativa del
conjunto. Ademas, para la Categoria Exira sa exige la homogeneidad de coloracidn, segln
indica ef numeral 9.1 de la NTP 011.023:2014.

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases {seccion especifica, especificaciones
tecnicas numeral 3.2 yfo proforma del contrato), el peso nefo del producto por envase. Ademads podra
indicar fas caracteristicas daf envase taies como; malerial, pese, Upo de cemrade, siempre que &
haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores

2.3. Rotulado
Cada envase deberd llevar, en caracteres agrupados en uno de sus costados y que sean
lagibles, indelebles y visibles desde el exterior, las siguientes indicaciones, seadn et numeral 10
de la NTP 011.023:2014:

- Nombre o razdn social
Direccion

- Datos de contacto (teléfeno, fax y correo electronico)

- Nombre del producte (especie) vy la variedad
Pais de origen y facultativamente, nombre del lugar, distrito o regian de produccion.

- Caracteristicas comerciales (categoria, calibre y tratamiento post-cosecha)

- Datos de trazabilidad, los mismos gue pueden ser codificados (idendificacidn del praducter,
identificacidn de |z planta de empague, fecha de empaque y adicionalmente otros datos de
manera facultativa).

Peso nelo, es el contenids neto promedio de los envases individuales de la muestra, no
puede ser inferior al peso nominal rotulade (facultativa)

Numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimignto emitido por i SENASA.

Codigo de rastreabilidad generado en el procesamienta del alimenio

Precisién 3: La enlidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones.
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), dtra informacitn que considere deba estar rofulada.
La informacidon adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas def bien descritas en
nuimerat 2.1 de ia presente ficha lécnica

24 Inserto
No aplica

Precisién 4: No aplica
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denomination del bien : SANDIA CATEGORIA EXTRA

Denominacion técnica : SANDIA CATEGORIA EXTRA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcian. general : Es el fruto no climatérico de formia elipsoidal u cblonga, de

tamafio variable, de corteza verde o veteada de acuerdo con
la variedad, 1a parte interna de |a corteza v ia pulpa (porcién
comestible} son carnosas vy jugosas siendo de color blanco
la primera y rojo intenso o pélido ta segunda, do sabor dulce,
con gran ndmere de seinflas negras o café oseuro,
perteneciente a la familig de las Cucurbitaceas, def género y
especie Citrullus vulgsaris.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
Las Sandlas Galegorfe Extra deberdn eslar intaclas, limpias, exentos de cualquier materia
axtrafia visible, practicamente libre de plagas y enfermedades, libre de dafio causado por plagas
y enfermedades que afecten le pulpa, libre de humedad externa anormal, firmes y
suficientemente maduras, exenlos de coloracion eéxterna anormal, de cpalquler olor v sabor
extrafio, presentar Un desarrallo y condicidn que pemita soportar el transporte, €l manejo v 1a
llegada a su destino en estada satisfactorio, aguellos frutos que presenten pudricidn o detetioro
serdn excluldos, segln indica el numeral 5.1 dea NTP 011.017:2015.

St

CALIDAD

‘Forma
Color de 1a cascara
Presentacién: | Cumplir con o indicado en sl
- Defectos en la cascara.por | umeral 5.2.1 da la NTP de la
manipulacidn ' referencia
- Grietas superficiales leves
cicatrizadas
Gumplir éan lo indicado en el TR 5P :
Tamafo numeral 5.3 de la NTP de la t;REsag;?;i%gsFRUTAS
referencia. ’ '
Cumplir con lo indicade en el
Tolerarcia de Tamario numeral 6.2 de la NTP de la
referencia.
Cumplir con lo indicade en el
Telerancia de Calidad numeral 6:1.1 de la NTP de la
referencia.

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria  aprobado
mediante Decrelo Supremo
N°  004-2011-AG y sus
modificatorias,

Cumplir con lo ¢stablecido por
el Servicin Nacional de. Sanidad
Agraria — SENASA, autoridad
nacional competanta’

INOCUIDAD

Precision 17 Ninglina

2,2, Envase ylo embalaje
Las sandias Cateqgoria Extra deberdi ser acondiclonadas de tal manera que queden profegldas,
ventiladas y blen presentadas, los requisitos da |os. anvases seran los indicados en la norma

1 Segln articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062 Ley de inocuidad de jos alimentos
apraobado madiante Decrato Supreme N° §34-2008-AG.
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Codex CAC-RCP 44-1995{(2004}. Segin indican los numerales 911 y 9.1.2 de la
NTP 011.017:2015.

El contenido de cada unidad de empaque debe ser homogéneo y estar compuesto (inicamente
por frutos de ia misma variedad, grado, colory calibre, La parte visible del contenido del ampague
debe sér representaliva del conjunte, Jos empaqgues deben estar limpios y compuestos por
materiales que no causen alleraciones al producte, asi por ejemplo en cajas de madera, carton
corrugado o de otro malerial adecuado que. retna las condicionss de higiene, limpleza;
ventilacidn y resistencia a la humedad, manipulacion y fransporte, de modo que garantice una
adecuada conservacion del producto, segln indican los numerales 9.1.3 y 9.1.4 de la NTP
011.017:2015.

Precisién 2: La enfidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yla praforma del cantrato), el peso neto del producta por envase. Ademas podra
indicar las caracterislicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores

2.3. Rotulado
Las presctipciones serdn conforme a lo-indicado en la NTP.208.035:2009 {revisada el 2014), ia
NMP 001:2014 o la CODEX STAN 1-1985(2818). Ademas el rotulo deberd contener lo siguiente
sequn indica el numeral 8.2 de'la NTP 011.017:2015:

Nombre del producto y Ia variedad

Categoria de cafidad del producto

Peso neto en kg.

Procedencia y fécha de cosecha,

Nombre o razdén social 0 marca de! productor o exportader. En el caso de productos
importados, nombre o razon social del importador.

Nimero de Autorizacién Sanitaria de establecimiento emitido por el SENASA

Cadigo de rastreabilidad generado en el procesamiento primario del alimento

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
téenicas numersl 3.2 w6 profarma del contrato), btra informacion dug considere deba estat folulada. La
informacién adicional que se solicite ne puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica

24. Inserto
No aplica

Prétision 4: No aplica
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES PEL BIEN

Denominacion dei bien : MELON CATEGORIA EXTRA

Denominacicn técnica : MELON CATEGORIA EXTRA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general : Melén frulo perteneciente a la especie Cucumis melo,

familia Cucurbitaceae.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

CALIDAD

Del bien

Los Melones Categoerfa Extra deben ostar enteros blen desanollados, ser de consistencia firma,
estar sanos interior y extericrmente, limpios, exentos de cualquier materia extrafia, plagas o de
dafios producidos par estas incluyendo senales de enfermedades, libre de humedad externa
anarmal, exento de olor y sabor anormal o extrafio, presentar un desarralle ¥ condicion que
permita sopaortar el transporte, ¢l mangjo v |a llegada a su destino en estado satisfaciorio,
seglin indica el numeral 5.1 de la NTP 011.014:2015.

Cumplir con lo indicado en el
Requisitos minimos numeral 5.1 de la NTP de la
referencia.
Cumplir con lo indicado en ef )
Clasificacién numeral 5.2.1 da la NTP de |a Itll‘:riETAS m;g&gg%&
referencia. - ’
Cumplir con lo indicado an el Melores. Requisitos
numeral 6.1 y tabla 1 (para
Tolerancia categoris exira) de la NTF de la
referencia.
. . . | Reglamento de Inccuidad
Cumplir con lo establecido por -
el Servicio Nacional de Sanidad Ag_rqalir_nentar_!a aprobado
INODCUIDAD Agrari s mediante Decreto Supremo
graria — SENASA, autoridad N® 004-2011-AG v 5US
nacional competente!, modificatorias y

Pratision 1) Ninguna

2.2

Envase yfo embalaje
Los Meicnes Categoria Extra deben ser acondicionados de tal manera que queden protegidos,
ventilados y bien presentades, segin lo establecido en el numeral 8.1 de fa NTP 011.014:2015.

L.os requisitos de los envases serdn los indicados en la Norma CAG/RGP 44-1995(2004) segiin
indica el numeral 9.1 de fa NTP 011.014:20145.

Precision 2; La entidad convacante deberd indicar en las bases (secclon especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 ylo proforma del contrato), el pesa neto del preducto per envase. Ademas, podra
indicar las caracleristicas del envase -{zles como: material, peso, tipo de cerrado, siampre que se
haya verificado que estas caracteristicas aseguren ta pluralidad de postores.

23.

Rottlado

Las. prescripciones de los envases, serdn confoome a o indicado en la
NTP 209.038:2009(revisada el 2074), NMP- 001:2014 o la. CODEX STAN 1-1985(2010).
Ademas &l rétulo deberd contener lo siguiente, segun lo establecido en &l numeral 6.2 de la
NTP 011.014:2015:

' Segun articuic 10 del Reglamenio de! Decrsto Legislative N° 1062 Ley de inocuidad de fos
alimentos aprobado medlante Decreto Suprema N*® 034-2008-AG.
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Ef nombre-dal productn Y 1a variedad.

La categoria de calidad det producto.

Peso neto, en kg.

Procedencia y fecha de cosecha.

Nombre o razdn social o marca del productor o exportador. En el caso de preductos
importados, nombre o razén social del importador.

Numere de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento emitido por ef SENASA,

Codigo de rastreabilidad generade en el procesamienfo primaric del alimento.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases {seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), .ofra informacion que considere deba estar rotulada,
La. informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracter(sticas del biert descritas en
numaeral 2.1 de la presente ficha técnica,

24. Inserto
No aplica

Precision 4: No aplica
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien 1 PAPAYA CATEGORIA EXTRA

Denominacion técnica : PAPAYA CATEGORIA EXTRA

Unidad de medida . KILOGRAMO

Descripcion general : Es el frutc proveniente de la especie Carica papaya L., de'la

familia Caricaceae

2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL RIEN

2.1. Delblen
ta Papaya Categoila Extra debiers haber alcanzado un grado apropiado de desarrclio y madurez
capaz de soportar €l transporte, manipulacion y llegar en estado satisfactorio af lugar de desting,
segdn indica el numeral 2.1.1 de la norma CODEX STAN 183-1993(2011).

Papaya Categoria Extra se clasifica de acuerde a su calibre en |os siguientes pesos, segin indica
el numeral 3 del CODEX STAN 183- 1993(2011).

Calibre Pesa (g)
200 -300
301 -400
401 - 500
501 - 600
601-700
701 -800
801 - 1100

1101 — 1500

1501 - 2000

= 2001

=] T|{GH MmO ]| 2>

Y presentard las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

_ Cumplir con lo indicado en el
Requisilas minimos numeral 2.1, de la norma-de (a
referencia.

Cumplir con lo indicado en el
Clasificacion numéral 2.2.1 de la riarma de |a
referencia.

Cumplir ¢on Io indicado én los
Calibre numerales 3 y 4.2 de la norma
de Ia referencia. ]
Cumplir con lo indicado en el
Tolerancias de Calidad numeral 4.1.1 de lanorma de la
referencia.

CODEX STAN 183-
1983(2011) Norma .CODEX
para la Papaya

Reglamento de [nccuidad
Agroalimentaria  aprobado
medianie Decrslo Suprema
N° 004-2011-AG y &sus
modificatorias.

Cumplir con lo establecido por
el Servicio Nacional de Sanidad
Agraria ~ SENASA, - autaridad
nacional competentet.

INOCUIDAD

Precisién 1: La entidad convocante deberd precisar en las bases (seccitn especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) el calibre de la Papaya Categoria Extra requerido de
acuerdo a lo establecido en-el GODEX STAN 183-1993(2011), por ejemplo: Papaya Gategoria Extra,
calibre G.

t Segln ari{cule 10 del Reglamento del Decreto Legisiative N° 1062 Ley da inocuidad de los alimentas
aprobado mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.
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2.2

Envase y/o embalaje

La Papaya Categoria Exira debera ser acondicionada tomando en consideracian lo establecido
en las Normas Codex CAC/RCP 1-1969(2003), CAC/RCP 53-2003(2017) y CAC/RGP 44-
1985(2004), de tal manera que ei producte quede debidamente protegido.

Los envases deberan satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia
necesarias pars asegurar ia manipulacion, el fransporte y fa conservacion apropizdos de las
papayas, y deberan estar exentos de cualguier materia y olor extrafios, segin indica el numerat
5.2.1 de ia narma CODEX STAN 183-1993(2011).

El cantenido de cada envase debera ser homogéneo y estar constifuido ﬂnlcam_ente:por papayas
del mismo origen, variedad y/o tipo comercial, calidad y calibre. Para [a categeria "Extra”, también
deberan ser homogéneos el color y la madurez. La parte visible del contenido def envase debera
ser representativa de todd ef contenido, segin indica @f numeral 5.1 de la norma
CODEX STAN 183- 1993(2011).

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yfo proforma del contrato}, el pesa neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracterfsticas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, sismpre que se haya
verificado gue estas caracleristicas aseguren la pluralidad de postores.

23,

Rotuiade

‘El rotulade de la Papaya Categaria Extra debera cumplir con lo indicado en la NTP 200.038:2009

{revisada el 2014) y las disposiciones especificadas en el numeral 6.2 de la nomma
CODEX STAN 183- 1993(2011):

- Nombre del producio
- ‘Categoria
- Pesoneto
- Nombre y direccidn del comercializador, envasador, productor, ciro
Pais de origen {para productos de importacitn),
Catibre (codigo de calibre o peso medio en gramos)
- Fecha de envasado
- Ntimero de lote {faculialivo)
Numero de Autofizacién Sanitaria de Establecimientos emitido por el SENASA
- Cédigo de rastreabilidad generade en el procesamiento del alimento

Precision 3 La entidad convocante debera indicar en [as bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yio proforma del éontratc}, olra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracleristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de fa presente ficha técnica.

2.4,

Inserte
o aplica

Precision 4; No aplica
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien : PALTA FUERTE CATEGORIA I

Denominacién técrica : PALTA FUERTE CATEGCRIA

Unidad de medida T KILOGRAMO

Descripcion general : La palta es un fruto proveniente de la especie Perses

americana Mill, de la familis de las Lauraceae.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien

La palta fuerte categoria !l debe mantener la forma. caracteristica de la variedad o cultivares.
Asimismo, debe haber alcanzade una fase de desarrallo fisiolégico que asegure |a finalizacion
del proceso de maduracién {madurez de coensumo). El-desarrollo y cendicion de [as paltas deben
ser fales que les permitan soportar el transporie y a2 manipulacion, y llegar en estado satisfactoria
8l lugar de destino, segun indica el numeral 4.1 de ta NTP 011.018:2018.

La palta fuerte categoria | debe presentar {as siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Requisitos minimos externa  anormal, salve |a

Las paltas de categoria li contenidas
&hun fhisino ervase deben;

— Estar enteras.

~ Estar sanas, deben excluirse los
productos afectados por
podredumbre o delerioro que
haga que no sean aptos para &l
tonsumeo humano.

— Estar limpias y exentas de
cualguier materia extrana visible.

— Estar practicemente exentas de
plagas que afecten sl aspecto
general def producto.

~ Estar practicamente exentas de
dafios causados por plagas.

— Estar exentas de humedad

condensacién consiguiente a su NTP o1 1.918:2019
remocién de una camara| CALTA. Requisitos. 67
frigorifica. Edicion

— Estar exentas de cualquier olor
ylo sabores extrafios.

~  Estar exenlas de dafios causados
por bajas vlo altas temperaturas.

- Tener un pedancula de longitud
no superior a 10 mm, cortado
limpiamente. Sin embargo, su
ausencia no se  considera
defecto, siempre y cuandc el
lugar de insercidn del pedinculo
eslé seco e intacto.

Las pallss maduras no deben tener
sabor amargo.

Homogeneidad ser hoimegéneo y estar constifuido

El contenido de cada envase debe

tinicamente por paltas del mismo
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Tolerancias sobre dafios v defectos mayores

Los valores se expresan en porcentaje de unidadas defectunsas en nimero,

- Ausencia de pedinculo

(se consldera defecto grave cuando Méximo 1%
afecta |a piel en forma de herida)
- Magulladura o golpe Maximo 1%
- Dafigs por heladas Maximo 1%
- Glueimadura de sal Maximo 1%
- Pudricidn Maximo 1%
1 - Merida abierta MaRimo 1%
- Confaminantes mayores: 0%
excretas de aves
Subtotal de defecfos mayores Maximo 2%
Total de defectos acumulados Méximao 10%
Cadigo por Peso (en
calibre gramos)
2 »1220
4 781 - 1220
6 576 - 780
8 456 - 576
10 364 - 462
12 300-371
Calibre (tamafio) 14 258 313
1 2121 ] oxs 1971995 (2019)
NORMA PARA EL
20 184 - 217 AGUACATE
22 165-196
24 151 -175
26 144 -157
28 134 - 147
30 123 -137

El 10%. en peso, de los aguacates
que correspondan al  calibre
inmediatamente superjor o inferior al
indicado en el envase.

Tolerancias de calibre

Reglamenio de Inocuidad
Cumplir con lo establecido par el | Agrealimentaria,

Servicio Nacional de Sanidad | aprebado mediante
INOCUIDAD Agraria ~ SENASA, auloridad | Decreto Supremo-N° 004-
facional compefente®. 2011-AG, ¥ sus

modilicatorias.

Precision 1: La entidad convocante dabera precisar én fas bases (sectioh espacifiea, espacificationss
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato) el calibre de la paita fuerte categoria Il requerida, de
acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: palta fuerte categoria [l calibre 18.

2.2. Envase y/o embalaje
La palta fuerte categoria 1i debe ser envasada tomando en consideracion lo establecido en la
nomma Codex CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADC Y

¥ Seqiin articuio 10 del Reglamento def Decreto Legislativa N° 1062, Ley de Inccuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremg N° 034-2008-AG.
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~

TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera qué sl producto quetde
debidamente protegida.

Las materiales utilizados en el interior del envase deben ser nuevos, estar limpios y ser de calidad
tal gue evite cualquier dafia externo o interno al produicto. Se permite el uso de materiales, en
particular papel o sellos, con indicaciones comerciales, siempre y cuando estén impresos o
efiquetados con tinta o pegamento no toxico, segin el numeral 8.2 de la NTP 811.018:2019.

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia
hecesarias para asegurar uha manipulacion, transporte ¥y conservacion aprepiados de las paltas.
y deben estar exentos de cualquier materia y olor extrafios, segln indica el numerai 8.2.1 de la
NTP011.018:2018.

Precision 2. La entidad convotante debera indicar-en 1as bases {section especifica, especificktiones
técnicas numeral 2 y/o praforma del contrato), el pesa neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas-del envase talss como: material, peso, tipo de cerrado, siempra que se haya
verificado que estas caracteristicas asequren |a pluralidad de postores.

2.3,

Rotulado

Los envases de |a palta categoria (I, © bien los documentos que acompafian & envio, ademas
de los requisitos aplicables especificados eria NTP 2_09_.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiquetado de alimenios preenvasados. 8° Edicion, deben indicar, en letras agrupadas en el
mismo lado, marcadas de farma legible e indeleble y visible desde el exterior, lo siguiente, sedtn
el numeral 9 de la NTP 011.018:2019:

nombre del producto y [a variedad;
nombre, direccion del comergializador, productor, otre:
- pals de crigen;
- categoria de calidad;
- calibre:
pesoneto:
- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primaric emitida
por SENASA,

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proferma del contralo), otra informacion gue considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracleristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

2.4.

{nserta
No aplica.

Precisién 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien - PLATANO DE SEDA CATEGORIA EXTRA
Denominacion técnica : PLATANO GROS MICHEL AAA (BANANO) CATEGORIA
EXTRA '
Unidad de-medida . UNIDAD
Descripcion general : El platano es fa fruta oblenida de la especie Musa Spp (AAA), de

la familia Musacea, en estado verde, que habra de suministrarse
frescos al consumidor, después de su acondicionamiento y
envasado.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
21, Delbien

£l plétano de seda categoria extra debe presentar las siguientes caracteristica:

CALIDAD

‘Los platanos deben:

- Estar enteros (tomando el dedo
como referencia).

- Estar sdnos, deben excluirse los
productos afectados de
podredumbre o deterioro que hagan
que no sean aptos para el consuma.

- Estar limpios y practicamente
exentos de cualquier materia extraiia
visible.

- Estar practicamente exentos de
plagas que afecten al aspecto
general del producto,

- Estar practicamente exenfos de
dafios causados por plagas.

« Estar exentos de humedad externa
anormal, salvo la condensacion
consiguiente a su remocion de una
camara frigorifice y los glatanos
envasades en atmésfera modificada. NTP-CODEX CXS 205:2019

Requisitos minimos - Estar exentos de cualquier olor y/o-| Nopma PARA EL BANANO

sabor extrafio. el
- Ser de consistencia firme. (PLATANO). 1* Edicion

- Estar exentos de dafios causados
por bajas temperaturas.

- Estar practicamente exentos de
magulladuras.

- Estar exentos de malformaciones o
curvaturas anormales.de los dedos.

- Estar sin plstilos.

- Tener el pedinculo intacto, sin estar
doblados ni dafiados por hongos o
desgcados.

Las manes y los racimos o gajos daben

incluir o siguiente:

- Una porcién suficiente de cuello de
color hormal, sano. y exento de.
contaminacion pot hongos; y

- Un cuello de corte limplo, no
achaflanado o rasgado, y sin
fragmentos de pednculo.
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Madurez fisiolégica

De conformidad con las caracteristicas
peculiares de la variedad.

Calibre

Longitud minima: 14,0 cm
Grosor minimo: 2,7 cm

Tolerancia de calibre

El 10%, en nimero o en peso, de los
platanos gue no satisfagan los
requisitos relativos af calibre, pero que
entren en la categoria inmediatamente
superior o inferior al calibre.

Categoria

Los platanos de esta categoria deben
ser de calidad superior ¥
caraclerislicas de la variedad yfo fipo
comercial. Los dedes de los platanes
no deben tener defectos, salvo
defectos superficiales muy leves,
siempre y cuando no afecten al
aspecic general del producle, su
calidad, estado de conservacidn y
presentacion en el envase.

Tolerancias de calidad

El 5%, en nlimero 0. en peso, de los
piatanos que no satisfagan los
requisitos de esta categoria, pero
satisfagan los de lg' categorfa | g,
excepeicnalmente, que no superen las
tolerancias establecidas para esta
dltima,

Homogeneidad

El contenido de cada envase debe ser

homogéneo vy estar consiituido

Gnicamente por platanos del mismo
origen, variedad y calidad. La parte
visible del contenido def envase debe
ser representativa de todo -l
contenido.

INOCUIDAD

Cumplir con lo establecido por el
Servicio Nacional de Sanidad Agraria —
SENASA, autoridad nacional
compelente!.

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo
N°  D04-2011-AG, y sus

madificatorias.

Precisién 1: La entidad convocante debera presisar en las bases (seccion especilica, especificaciones
1écnicas numeral 3.2 y/o proforma del cantrato) si desea que fos platanos sean entregados en manos,
racimos o gajos, o-por unidad (dedos).

2.2. Envase y/o embalaje

El platano categoria extra debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido en las
normas Codex CXC 1-1869 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS
ALIMENTOS, CXC 44-1995 (2004} CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53-2003 (2017) coDIGO DE
PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Ademas, deben ser
envasados de tal manera que el producto quede debidamente protegido segdn indica el numeral
5.2 de la NTP-CODEX CX& 205:2015.

Los materiales Gtilizados en ef interior del envass deben ser nueves, estar limpios y ser de calidad
tal que evite cualguier dafio externo ¢ interno al producto. Se permite el usa de materiales, en
particular papel o sellos y adhesivos con irdicaciones comerciales, siempre y cuando eslén

+Sagln articulo 10 d&l Reglamanto del Dacreto Lagislativo N° 1062, Ley de Inccuidad de fos Alimentes. aprabada
mediante Decrelo Supremo N” 034-2008-AG.
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impresos o eliguetados con tinta o pegaments no toxicd, segun indica &l numeral 5.2 de 1a
NTP-CODEX CXS 205:2019.

Les envases deben salisfacer las caracteristicas de calidad, higiéne, ventitacion y resistencia
necesarias para asegurar la manipulacion, e! transporte y la conservacin apropiados de los
platanns. Los envases deben estar exentos de cuaiquier materia y olor extrafios, segln indica el
numeral 5.2:1 de la NTP-CODEX CXS 205:2019.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yio proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podrs
indicar las caracteristicas de| envase tales como: material, peso, fipo de carrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseqguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases del platano categorla extra debe cumplir con las disposiciones
especificadas en el numeral 6 de la NTP-CODEX CXS 205:2019, siguienles;

- nombre y direccion del exportador, envasador yfo expedidor;

- nombre del producto, nombre de la variedad o tipo comercial (facultativo);

- pals de origen, y facultativamente, nombre del lugar, distritg o regién de produccion;

-« platanos en dedos (si procede);

- calegorid;

- peso nete (facultativo); )

- numero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiignto Primario emitido
por el SENASA.

Precision 3; La entidad convocante debera indizar en las bases (sectitn sspetifica, espeaificationes.
técnicas numeral 3.2 yfo proforma del confrata), otra nformacion que considere deba estarrotulada. La
informacidn adicional que se sclicite no puede medificar las caracterislicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No'aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. . CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacicn del bien : PAPA YUNGAY CALIDAD PRIMERA

Denomiracion técnica - PAPA YUNGAY GRADO DE CALIDAD PRIMERA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descrigcian general * La Variedad Yungay tiene pulpa cremasa amarilientay ef use

sugerido es sancochado.

2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
De acuerdo a su tamafio, |a Papa Yungay calidad primera, se clasificara en los siguientes
calibres, segiin ef numeral 5.2 de la NTP 011.119:2016:

a)  Calibre Extra
B}  Calibre Primera
¢}  Calibre Segunda

Y prasantard 1as sigilentes baracteristicas:

CALIDAD

Cumplir lo indicado en el
numeral 5.1 de la NTP de fa
referencla, para la variedad
Yungay.

Cumplir con lo indicado en el
" NTP 011.119:2016 PAPA Y
Sanidad y aspecto numerat 5.3 de la NTP de la DERIVADOS. Papa.

refarencia. A .
Cumplir con lo indicado en el Definiciones y requisitos
numeral 5.2 de la NTP de la
Tarnafio referencia, segan el calibre de
Papa Yungay Calidad primera a
contratar.

Uniformidad

Reglamentc de Inocuidad
Agroalimentaria  aprobado
mediante Decreto Supremo
N°- -004-2011-AG y sus
modificatorias.

Cumplir cor: lo establecido por

el Servicio Nacionat de Sanidad
INOCUIDAD Agraria ~ SENASA, autoridad
nacional competente’

Precisién 1: La entidad convocante debera precisar en las bases {(seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) el calibre de Papa Yungay Calidad primera requerido,
de acuerdo a lo establecido en ta Tabla 1 de 12 norma NTP 011.418:20186, por ejemple: Papa Yungay
Calidad primera de calibre primera.

2.2, Envase ylo embalaje
La Papa Y'ung_ay calidad primera debera ser envasada segun lo establecide en las Normas
Codex: CAC/RCP 1-1869(2003), CAC/RCP 53-2003(2017). y CAC/RCP 44-1995(2004), de tal
manera que él producto quede debidamente protegido. '

ios envases debéran salisfacer las caracleristicas de higiene, ventilacion v resistencia
necesarias para asequrar la manipuiacion, el transporte 'y ia conservacion aprapiada de las
papas, y deberan estar exentos de cualquier materia y olor extranos. Podran ser saces, bolsas u
ofros envases del mismo tamanio, que cumplan con los requisitos que se indican en las Normas
Técnicas Peruanas correspondientes (por ejemplo: NTP 231.275, NTP 311.313, efe).

T Seqln articulo 10 del Reglamento del Decreto Legis!ativo N°® 1062 Ley de.inocuidad de los slimentos
-aprobade mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Preeision 2: La entidad convocante deberd indicar en Tas bases {seccich especifica, espetificaciones
técnicas numera! 3.2 y/o proforma del contrato); el peso neto del producto por envase. Ademads, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caraclerislicas aseguren la pluralidad de postores.

23. Rotulade )
Los envases, o bien los dpcumentos que. acompafian ef envio, -ademas de los requisitos
aplicables especificados en [a NTP 208.038:2009 {revisada el 2014), deberan indicar lo siguiente:

Nimero de Autorizacion Sanitaria de Establecimientos emitido por el SENASA.
- Cadigo de rastreabilidad generado en ef procesamiento primario del alimento.

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases {seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 ylo proforma del contrate}, otra informacidn que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solidite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
fumearal 2.1 de ia prasante ficha técnica.

24. Inserto
No dplica.

Brecision 4: No.aplica
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FIGHA TECNICA
APROBADA
1.  CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien : LIMON CATEGORIAEXTRA
Denominacidn técnica : LIMON SUTIL CATEGORIA EXTRA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripeion general : Es el fruto procedente de cualquier variedad de la especie
Cifrus aurantifolfa (Christmann) Swingle, de la familia de las
Rutaceae, También llamada iimén de cebiche y limdn de
pica.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del hien ‘
El imdn categorfa extta deberd estar entero, ser de consistencia firme, sanos (excluirse los
afectados por padredumbre o deterioro que impida su consuma) y lirpios; practicamente exentos
de cualquier materia extrafia visible, de plagas (que afecten aspecto general). de dafios causadas
por plagas, por bajas temperaturas, exentos de humedad (szlvo condensacion consiguiente a su
remiooion de una camara frigorifica), de cualquier cler v /o sabar extrafio, segtin indica el numeral
5.1 deia NTP 011.006:2005.
El limén categoria extra debera haberse recolectado cuidadosamente, haber alcanzado un grade
apropiade de desarrollo y madurez de acuerdo can los criterios peculiares de la variedad v la
zana en que se producen. El desarrollo y condicion de los limones deberan ser tales que las
permitan saportar el transporte y la manipulacidn, y llegar en estado satisfactorio al lugar de
desting, seglin indica el numeral 5.1.1 de la NTP 01 1.006:2005.
£l limén categoria extra, de acuerdo a su didmeiro se dlasifica en los siguientes calibres, segiin
indica el numeral 6 de la NTP 011.006:2005:;
Calibre | Diametro {mmj) Unidades del producto por Kilogramo
A 44 a mas 20-22
B 412439 23-27
c 38a409 28-33
D 35a37.9 34 -39
Y presentara las sigulentes caracteristicas:
CALIDAD
. - Cumplir con lo indicado en.e! numeral
Requisitos minimos 5.1 de la NTP de Ja referencia
Cumplir con lo indicado en los
, numeraies 5.2.1 y 7.1.1 para Limon
Categoria Categoiia Extra de Iz NTP de ia )
referencia NTP 011.006:2005 LIMON SUTIL.
Cumplir con lo indicado en los | Requisitos
. . numerales 6 y 7.2 para Limon
Caiibre: (tamafio) Categoria Exira de ls NTP de ia
referencia
. . Cumplir con 1o indicade en el numeral
Homogeneidad 8.1 de la NTP de |a referencia
Cumplir con lo establecido por el | Reglamento  de Inocuidad
INOCUIDAD Servicio Nacional de Sanidad Agraria | Agroalimentaria ~ aprobado
~SENASA,  adtoridad  nacional | mediante Decreto Supreme N°
competente! 004-2011-AG v sus modificatorias.
' Begun articulo 10 del Reglamenta del Decreto Legislativo N® 1062 Ley de inocuidad de |os alimentos
aprobado mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.
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Precisitn 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccidn especifica, espetificacionas
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) el calibre del limoén categoria extra requerido, de
acuerdo a lo establecido en la norma NTP 011.006:2005, per efemplo: Limdn categoria extra caliore C.

2.2, Envase y/o embalaje
El contenido de cada envase debers ser homogéneo y estar constituido Gnicamente por limones
del mismo origen, variedad, calidad y calibre; en !a categoria Exfra, ef coler debera ser
nomogeneo. La parte visible del contenido del envase debera ser representativa de todo &l
contenido, segln indica el numeral 8,1-de la NTP 011.006:2005.

El limén categoria exira debera ser envasado tomando en consideracion lo establecido en las
Narmas Codex: CAC/RCP 44-1995 (2004), seglin indica el numeral 8.2:de la NTP 011.006:2005.

Los empagues deberan satisfacer 1as caracteristicas de eaflidad, higiene, ventilacidn yresistencia
necesarias para asegurar uha manipulacian, transporie y conservacien apropiados de los
limonés. Los empaques deberan estar exéntos de cualquier maleria y olor extrafo, segan indica
ef numeral 8.2,1 de la NTP 011.006.2005.

Padran ser cajas dé carton, piastico, malias u ofros (gvitar sl uso de cajas de madera) de tal
manera que el producto quede debidamente protegido. Los fmateriales utilizados en él interior del
envasé deberan ser nuevos (se incluye material récuperadi de calidad alimentaria), estar limpios
y-ser de calidad tal que evite cualquier dafia extemc o interno al producto. Se permiten el uso de
maletiales, en particular papel o selios con indieaciones comerciales, siempre v cuanda estén
impresc etiquetados con tinta o pegamente no toxico, segun indica el numeral 8.2 de la
NTP 011.006:2005.

Pracision 2: La entidad convocante deberd indlcar en fas bases (secclon especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yfo proforma del contrato), el pesa neto del producta por envase. Ademas padra
indicar |as caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipa de cerrado, slempre gue se haya
verificado que estas caracterlsticas aseguren | pluralidad de postores

2.3. Rotulado
El rotulado del limon categeria extra debera cumplir con las disgosiciones establecidas en la
NTP209.038:2009 (revisada ef 2014} y demas disposiciones establecidas en el numeral 9 de ia
NTP 011.008:2005:

- ‘Nambre del producto y nombre de la variedad
- Nombre/razén social del productor, envasador y/o distribuidor comercializador
- Crigen del prodicto
- Categoria
Calibre
Peso neto
Fecha de envasado
Lote ‘
- Nomero de Autorizacion Sanitaria-del Establecimiento emitido por el SENASA
Cadige de rastreabilidad generado en &l procesamiento del alimento

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién-especifica, espesificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato}), ofrarinformacidn que considere deba estar rotulada. La
infarmacian adicional gue se solicite no ‘puede. modificar las. caracteristicas dei bien descritas en
numergl 2.1 de la presente ficha técnica

2.4. inserto
No aplica

Precision 4: No aplica
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARAGTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

1 ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA

: ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA

: KILOGRAMO

: Zapalio macre, es el fruto de la especie Cucurbita maxima
Duch, de la famitia de las cucurbitdceas.

Denominacion del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien

Los Zapalios Matre Catagora primara debaran presantarse maduros, lfmpios, freseos, enterds
y 5anos, perteneceran al misma cultivar y deberan tener el grado de madurez comercial que les
permita soporler adecuadamente e manipuleo, transporte y conservacién ern busnas
condiciones, segun indica el numeral 5.1.1 de la NTP 0§1.114:2015.

Los Zapalios Macre Categorfa primera tendré como minimo tin peso de 25 kg, segln indica la
Tabla 1-de la NTP 071,114:2015.

Y presentard la siguientes caracteristicas:

CALIDAD
Cumplir con lo indicade en los.
- - numerales 5.1.1, 5.4 y 5.4.1 y Tabla
Presantacion y Sanidad 1 (para la Categoria primera)}, de la
NTP de la referencia
Madurez . -
- Dureza de cascara Cumplir con lo indicado en el | NTp 014.114:2015
- Color de cascara numeral 6.2 y Tabla 1 {para la | HORTALIZAS. Zapallo
~ Textura de pulpa Categoria primera), de la NTP de la | pacre
- Color de puipa referencia.
Tamaio Cumplir con lo indicado en la Tabla
1 {para ia Categoria primera), de-la
Defectos NTP de la referencia
Reglameﬁto‘ T e
S ) Inoculdad
Cumglir can Iq establecido por el Agroalimentaria
Serviclo Nacional de Sanidad .
INOCUIBAD ; ; ‘ aprobado mediante
Agrarla — SENASA, - auterldad Decretc  Supremo N°
i 1
nacional competente 004-2011-AG y sus
modificatorias.

Precisian 1: Ninguna

2.2, Envase ylo embalaje

El Zapallo Macre Categoria primera podra ser no envasado, pero su manipulacian debera tener
an consideracion lo establecido an la Norma Codex: CAC/RCP 1-1969(2003) v ofros iextos
pertinentes del Cadex, asi como la reglamentacion nacional vigente, segtn indica el numeral
10.1 de.la NTP 011.114:2015.

El Zapallo Macre Categoria primera se transporia a grafnel y se comercializa de acuerdo af peso
de cada unidad, también debefdn ser acondicionados de tal manera que estén protegidos de
dafios mecénicos y adecuadamente ventlilados, segdn los numerales 8.1 y 82 de la
NTP 011.114:2015.

1

Sagiin articuio 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062 Ley de inocuidad de los alimentos
aprobado mediante Decreto Supremo N° 034-200B-AG:
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Precisi6n 2: La entidad convocante debera indicar en lag bases (seccion espetifica, especificacionas
teécnicas numeral 3.2 yfe proforma def contrato), el peso neto del producto por envase. Ademés podra
indicar las caracterfsticas del envase lales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren fa pluralidad de postares

2.3. Rotulado
Los docurnentos que acompaiien el envio, ademas, de los requisites aplicables especificades en
la NTP 209.038:2009 (revisado el 2014), deberdn indicar, en idioma espafol, lo siguiente:

El rombre del producto

Nombre de ia variedad, cultivar o tipo comercial

Peso neto, en Kilogramos
- Nombre y domicilio legal de! producior, envasador, distribuidor, importador o vendedor
- Namero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA

Cadigo de rastreabilidad generado en el procesamiento primario del alimento

Precision 3: La entidad convecante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del hien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica

2.4. lInserto
No aplica

Precisién 4: No aplica
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denaminacidn def bien : VAINITA CALIDAD EXTRA

Denominacion técnica : VAINITA CALIDAD EXTRA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripeion general : Lavainita es una hortaliza, es el fruto inmaduro de la especie
Phasealus vulgaris L. Es de color verde, de forma alargada'y
ahusada.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien
Las Vainitas Calidad Extra deberan presentarse limpias, fréscas, enteras y §anas; perteneceran
al mismo culfivar, deberén terier un grado de madurez comercial que les permita soportar el
manipuléo, ransporte y conservacion en buenas condiciones, segun indica el numeral 4.1.1 de
ta NTP 011.111:1974 {revisada el 2011) y su corrigenda Cor1:2074,

La Vainita Calidad Exira por su retacidh didmeiro menaripeso, es del tamafio A, segin los
numerales 4.1.5 y ia Tabla 2 de la NTP 011.111:1974 {revisada el 2011) y su corrigenda
Cor1:2014.

Y presentara las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Aspecto, fibrosidad, | Cumplir con lo indicado en ‘el
afrijolamiento v dafios | numeral4.1.4 ylaTabla2 dela
{mecanicos y quimicos) NTP de |z referencia.

Cumplir con lo indicado en &l
Forma numaral 4.1.3 y [a Tabla 2 de'la’
NTP de |a referencia.

Cumplir con lo indicado en el | NTP 011.111:1874 (revisada.

GColor numeral 4.1.2ylaTabla 2 dela [ 8l  2011) HORTALIZAS.
NTP de 1a referendia. Vainita y su corrigenda
Cor1:2014

Cumplir con lo indicado er el
Sanidad numeral 4 1.6 y la'Tabla 2 de la
NTP de [a referencia.

Cumplir con lo indicado en el
numeral 4.1.5 (tamafio A} y la
Tabla 2 de la NTP de la
referencia.

Tamafio y longitud

. . . Redlamentc de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por | s
INOCUIDAD el Servicio Nacicnal de Sanidad Agroalimentaria aprobado

: : mediante Decrsto Supreme
Agraria — SENASA, autoridad | ;
nacional oompetente,‘. N° 004-2011.AG y sus

modificatarias.

Precisidn 4: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) el tamafio de las Vainitas de Calidad Extra requerido
de acuerdo a |o establecido en la NTP 011.111:1974 (revisada el 2011) y su corrigenda Cor1:2014, por
ejempio: Vainita Calidad Exira del tamano A.

1 Segtin articulc 10 del Reglamento del Decreto Legisiativo N° 1062 Leydeinocuidad de los alimentos
aprobado mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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2.2, Envast yfo embalaje
l.as Vainitas Calidad Exfra deberdn ser envasadas tomando en consideracion lo establecido en
ias Normas Codex CAC/RCP 1-1969(2003), CAC/RCP 53-2003(2017) y CAC/RCP 44-
1995(2004), de tal manera que el producto quede debidamente protegido.

Los envases deberan satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia
necesarias para -asegurar la manipulacién, el transporte y fa conservacién apropiada de las
vainitas, y deberan estar exentos de cualquier materia y olor extrafios. Debe cumplir con los
requisilos que se indican en la NTP 203,016:1971 (revisada &t 2011), segiin indica el numeral
7.2 de la NTP 011.111:1974 (revisada el 2011) y su corrigenda Gor1:2G14.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar e las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase, Ademas, podra
indicar las caracteristicas de! envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracterfsticas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
Los envases, o bien los documentos que acompanen el envio, ademas dé los requisitos
aplicables especificados en la NTP 203.038:2009 (revisada ef 2014), deberan indicar; en idioma
aspafiol, lo siguiente, segin indice el numeral 7.3 de-la NTP 011,111:1974 {revisada €l 2011} y
st corrigenda Cor4:2014:

- Designacion de la hertaliza seglin: Nombre, cultivar, calidad y tamafio

-~ Peso neto en kilogramos

- Procedencia

- Nombre ¢ marca del praductor

- Ndmero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA
- Cédigo de rastreabilidad generado en el procesamiento primario del alimento

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, espacificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma dei contrata), ofra informacién que cansidere deba estar rotulada. l.a
informacidn adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numerat 2.1 dé ta presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica

Precision 4: No aplica
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacidn téenica
Unidad de medida
Descripcion general

AJO CATEGORIA PRIMERA
AJO CATEGORIA PRIMERA
KILOGRAMO

~ Elajo es & bulbo o¢cabeza conformado por dientes, pertenecienta
al género y especie Afium safivam L. de la familia Amarylidaceze.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1, Del bien
El ajo categoria primera debe presentar las siguientes caracleristicas;
CARACTERISTIC)
CALIDAD

Los ajos debén:

- Estar -enteros, compactes y bien
formiados,

- Ser de conzlsiencia firme.

- Estar exentos de pudriciones o dafios
fisicos {heridas y rajaduras) que-afecten
la-calidad dal producto.

- Estar exentes de cualquier matéria
extraia (tierra, piedra, afena u ofro
material extrano chjetable).

- Eslar exentos de plagas (hongos,
insectos, acaros, nematodos, entre
otros) que afecten la calidad del
‘producto.

Requisitos generales - ‘Estar exentcs de humedad externa,
salvo la condensacion consiguiente a su
remecion de una eamara frigorifica.

- Estar exenios de cualquier oior, coler o
saborno caracleristicos del preducto.

- Los lotes de ajo deben estar 4140
conformados por bulbos de la forma (er\i;sad: 11;.01'2%%115}
tipica d;e la variedad, compactos y HORTALIZAS.  Ajo
constituidos  por dientes ovoideos, .ot B
camosas. Requisitos. 2 Edicion

= Los hulbos deben estar completos;
secos o curados, cublertes con sus
propias hojas. envolventes secas y sin
signos de desecacion,

- Cada lote-d@ ajo debe estar conformado
por una misma variedad.

Defeclos menores”
(cortes, cicatrices,
manghas, mechones )
radiculares, dientes.| Maxime 9%- {(en masa del producto por
faitantes, comeduras o |Unidad de envase)
perforaciones)
* Que-no afsctan Ig paria
comastible.
Defectos mayores®
(mohos superficiales que | Maximo 1% (en masa del productn por
no afecten a la parle | unidad de envase)
comestible, butbos
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CALIDAD "
brotados y  buthos
abiertos)
* Que no afecien |z parte
comastible.
Pudricion 0%
Calitre 30g-20Cg
Forma v color Caracteristicos de la variedad
Reglamenio de
Inccuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria,
INOCUIDAD Nacicnal de Sanidad Agraria SENASA, | aprobado  mediante
auteridad nacianal competenta’. Decratc Suprema N°
004-2011-AG, y sus
maodificatorias.

Precision 1: Ninguna.

2.2. Envasé y/o embalaje
Elajo-categoria primera, debe ser envasade tomando en consideracién io-establecido en fas normas
Codex CXC 1-1969{2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, CXC
53.2003 (2017} CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS
FRESCAS y CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE. DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera gue ef preducio quede
debidamente protegido.

Les bultos de ajo deban ser envasados en sacos, bolsas u otros envases de grado alifmentario,
para el expendio al por mendr en mallas, cajas, u 6tros envases de tamafio y peso variables, -el
contenido-de cade unidad de embalaje debe ser homagéned y esiar compuesto Unicamenie por
bulbo de aje de la misma variadad y calidad; los envases deben estar limpios y -compuestos por
materiales que no tausen alteraciones del producto, que rednan las condiciones de higiene,
limpieza y resistencia 8 la humedad, manipulacion y- transparte; de modo que garantics Ja
conservacion del preducto, segun indica el numeral 10 de la NTP-011.101:2015 (revisada el 2021).

Precision 2: La entidad convocante deber3 indicar en las bases-(seccién especifica, especificaciones
téenicas numeral 2 y/o proforma-del contralo), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tafes como: maierial, pesc, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas-aségjuren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado del gjo catégoria primera, debe cumplir con lo indicado en la norma Codex CXS 1-1985
{2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS,
ademas de las disposiciones especificadas en el numeral 9 de ta NTF 011.101:2015 {revisada el
2021):

el nombre y variedad del producto indicado;

- categorfa indicada como “primera”;

- pesa neta, en kilogramas;

- nombre o razon social del productor, envasador o vandedor -en el caso de productos
importados nombre o razon social del importador;

- el pais de origen; )

- nimera de Autorizacion Sanitaria de Establecimienio de Procesamienio-Primario emitida por
‘el SENASA.

1 Segun articulo 10 del Reglamente del Decrefo Legisiativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimenlos, aprobado
mediante Dacrato Suprama N° 034-2008-AG.
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Precision 3: La entidad convocanté deberd indicar en las bases (seccion especifica, especilicaciones
teenicas numeral 2 yo proforma del contrato), obva formaciaon que considere deba eslar rolulada, La
informacion adicional que so solicite no puede modificar los atributos def bier descritos en numeral 2.1 de

la presente ficha técnica.

2.4, 'Inserto
Ne aplica,

Precision 4: Noapiica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : POLLO ENTERO CON MENUDENCIA REFRIGERADC

Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

: POLLO ENTERO CON MENUDENCIA REFRIGERADO
. KILOGRAMO
. Pollo es el ave de la especie Gaflus domesticus, que no ha llegado a su

estado adulto y cuya extremidad del esterndn es flexible. El pollo entero
con menudencia refrigérado consiste en una carcasa (cuerpo entero
desangrado, desplumado y eviscerado) con todas sus partes,
incluyendo pecho, alas, muslios, piernas y espinazo. Contiene las
menudencias (cuello o pescuezo, patas, cabeza, molleja, corazén e
higado). L.a carcasa y las menudencias deben haberse sometido a un
proceso de enfriamiento hasta alcanzar una temperatura no mayor a
4 °C. Tanto la punta de la rabadilla como fa grasa abdominal pueden o
no estar presentes. La carcasa puede o no tener rifiones o pulmones.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21 Del bien

El pollo eniero con menudencia refrigerado debe proceder de aves sanas, faenadas en
establecimientos autorizados. o habilitados por fa Autoridad Sanitaria y cuya carne ha sido
declarada apta para el consumo humano baje inspeccion sanitaria, segun le indicado en el
numeral 5.1 de la NTP 201.054:2023 y en-el Reglamento Sanilaric de} Faenado de Animales de
Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

Las menudencias deben estar presentadas de ka siguiente maneta y podran ser colocadas
dentro de la carcasa. seqlin lo establecido.en el numeral 4.5 de fa NTP 201.064:2023:

VISCERA

Higado No debe tener la vesicula biliar

Corazon Puede estar con o sin pericarpio

Molieja Puede estar con o sin grasa, debe estar sin membrana, ni contenido
 APENDICE

ren vértebr jcal i idc ;
Guello © pescuezo ?o?jrggne de las vértebras cervicales, asi como los tejidos blandos que las

Patas

Comprenden los metatarsos y falanges, asf como los tejidos blandos que
los rodean y las uhas

Cabeza

Corresponde los huesos del craneo y cara. asi como los tejidos blandos
gue los rodean

Después del proceso de faenado, no-debe haber demora en el enfriamiento de la carcasa y las
menudencias, hasta lograr una tempeératura intema de G °C a 4-°C en las mismas, segin lo
establecido en el numeral 5.6.1 de {a NTP 201.054:2023.
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CALIDAD
De {a carcasa del polle
- Debe tener buena conformacian, es decir
gue debe presentar una relacidn armoniosa
entre la estructura dsea y ios muscuios.
- Debe tener la cobetiura de grasa bien
distribuida.
- Pueds presentar incisiones o rasgaduras de
ta piel que afecten su apariencia, segtn las
Aspecto general tolerancias indicadas en la presente Ficha
Técnica.
- Rotura de hueses: Puede prasentar hasta
una desarticulacion er la plerna. por unidad
de pollo. El cartilago separado del hueso de
la pechuga no se considera una
d_esarticu!ai;ién o una rotura.
Mancha rosada®.
an: . 3em®
Peshuga, rabadilla,
piema o gla 4 defectos por
- pollo
Mancha rosada® y
mento p
"-;"3 mpletu NTP 201.054:2023
unta de.ala CARNE Y PRODUCTOS
Canonhes en: ‘ CARNICOS. Definigiones
. . & défectos por o
ity 0| 08 A0l y requistos de las
carcasas y nomenciatura
Plumillas en: de cortes de aves de
; 6 defactos por b N d
Tarso, alas o 1,5 ot a8 i
rabagita pollo corral, 37 Edicion
Rasgaduras
i superficiales con 4 defecios por
Tolerancias cuticula am 5em polia
Pusden prasentarse ios Fierna o espinaze
siguientes defectos Rasgaduras
:;G;gs;aqw afecten su profunis® en: 5em 1 defq::::ltg por
T Fiama o espinazo R
Vena . )
grrgnun;iada roja’ s 1 defecto por
Pathugs  central pola
{quilla}
Bolsas
subeutdneas  de 2.emf 4 defactos por
agua’en: palia
Fechuga o piema
Despigrmentacicn 1
te cuticula en: - 12:‘&[““'11:;'&
Poila complalo 3l por poilo
“Vira a rojo brillante en temperaturas < 2 °C,
&f Digmetro.
¢ Plel ablera sin afectar el masculo.
? Vira a rojo. morado oscuro en temperaturas 2 °C.
? Propio del enfriamienlo en ef chiller.
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Los defectos indicados se refieren a una unided completa,
La unidad de-polio con defectos que supsren el lamano y
cantidad de tolerancia indicada en ia tabla precedente se

considera coma ho confarme.
Color Caracteristica del pallo
Olor Sui generis y exento de cualquier olor anormal

Firme y elastica al facto, tanto el tejido
muscular ¢oma la grasa

pH De5B8ab5
De las menidencias

Consistencia

Calar Caracteristico

Qlor Sul generis'y exento de cualquier olor anormal

Firme y elastica el tacto, lanto el tefido

Consistencia
" - muscular coma |4 grasa

Reglamento de Inocuidad

. Agroalimentaria
Cumplir con lo establecido por el Servicio o ' "
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | 2Probado mediante

. . Decrete Supremo N° 004~
1
autoridad nacional competente!. 2011-AG, y sus

madificatcrias.

Precision 1: La entidad convocante deberd precisar en las bases (seccion especifica,
especificaciones ténicas numeral 2 yio proforma del conirato) la temperatura de recepcidn de las
carcasas y de las menudeanciag, la cual no debe exceder-de 4 °C. Del mismo modo, debers indicar si
ta carcasa del polio podrd o ne (;onl;ene'r los rifiones y pulmones, si el corazon contendra o no el
pericarpio y si la mollgja presentara © no grasa, Asimismo, deberd indicar el peso promedio de cada
carcasa de pallo, vy si la punia de la rabadilla'y la grasa abdominal deberdn a no ser retiradas.

‘2.2 Envase ylo embalaje
El envase y embalaje deben ser de primer uso y estar iimpios, inocuos y no deben comunicar
ulores o sabores exirafios al producto; asimismo, deben ser impermeables, resistentes y deben
proteger al producto. Los materiales de envoliura deben ser limpios e higiénicos v al retirarse no
deben dejar residuos sobre el producto, segln lo- establecido en el -numeral 7 de la
NTP 201.054:2023.

El disefic y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de ios productos
para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafics y permitir un etiquetado apropiado. Los
inateriales para el envasado no deben ser téxicos ni deben representar una amenaza para la
inocuidad y la aptitud de los alimentos en ias condiciones de almacenamiento y uso
especificadas, segin lo indicado en el numeral 7.2.9 de g norma GCodex CXC 1-1969 (2020)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
{écnicas numeral 2 y/o proforma. del conirato), si las carcasas de polio entero refrigerado se
despacharan embolsadas de manera individual o a granel en envases con tapa. Asimismo, deberd
indicar sila menudencia se colocarad envasada denfro de cada tarcasa de manera individual o en un
envase separado de ésta. Ademads, {a entidad deberd indicar las caracteristicas del embalaje, todo
esto siempre.que se haya verificada que -estas caracteristicas aseguren ta pluralidad de postores.

1 Segin articuic 10 del Reglamenio del Decrato Legislativo-N® 1062, Ley de Inaculdad de los Alimentos, aprebade mediante
Decreto Supremo N*034-2008-AG.
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2.3 Rotulato
El rotulado de les envases de polio entero con menudencia refrigerado debe cumplir con los
requisitos éstablecidos .en ia norma Codex CX5 1-1985 (2018) NORMA: GENERAL PARA EL
ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADGS, y debe indicar lo siguiente:

—  nombre del producto;

-~ pafs de origen;

— nambre y direccion del fabricante, envasador o distribuidor;

- identificacion del lote;

- fecha de vencimiento;

~ condiciones de almacenamiente;

— ‘peso nelo; ‘

- numero dé Altorizacion Sanitaria de Establecimienio dedicado al Procesamiente Primaric
de Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SENASA.

Ei rétulo también aplica para los envases en los que se presenten las menudencias.

Precisién 3: La entidad convocante deberé indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
fécnicas numeral 2 yfo proforma del contrato), que el rotulado deberd colecarse en los envases
individuales (para & caso de solicitar las carcasas envasadas de manera individual) o en el shivase a
grangl. Asimismao, debera indicar otra informacién que considere daba estar retulada. La informacion
adicional gue se solfcite no puede modificar los atributos del bien descritos en el aumeral 2.1 de iz
presente ficha técnica.

2.4 Inserto
No aptica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Benominacion del bien : CARNE DE RES - CORTE CHURRASCO PARRILLERQ
REFRIGERADSD

Denominacion técnica :CARNE DE BOVINO - CORTE CHURRASCO
PARRILLERD (. CHURRASGCO REDONDO (BIFE ANGHO
GCON HUESO) REFRIGERADO

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcidn general : El bovino comprende a los animales de las espedies Bos

taurus, Bos indicus y del género Bubalus la especie Bubalus
bubalis y sus hibrides. El coré churrasce parillero
refrigerado es una pieza con hugeso del cuarto anterior, la cual
ha side enfriada hasta alcanzar una temperatura no mayor a
4 *C. Son cortes provenientes dz la regidn dorsal anterior.
Base dsea: 12 a 62 vértabras dorsales y porciones proximales
de las costillas correspondientes, En aigunos asos puede ir
hasta la 8% vériebra dorsal. Planos musculares principales:
trapecio, remboides, complexo, esplenio, largo dorsal, largo
gostal 'y multifide dorsal. Dafsal ancho, serato dorsal,
intercostalas y slevaderss de las costillas |z presentacion
final dependera de: limite ventral dsl corte, con o sin
ligamente cervical, grosor del corte.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Delbien _
El corte churrasco- parriliero refrigerado debe proceder de animaigs sanos, faenados bajo
inspeccion veterinaria v de plantas fasnadoras ¢ camales autorizades por la Autoridad Sanitaria.
Solo se podran.comercializar aquellos cortes de carne provenientes de carcasas que hayan sido
aprobadas como-aptas para consumo humano en la inspeccion veterinaria, ségun lo sefialado
en el numeral 6.1.1 de la NTP 201.055:2021 vy en el capitulo || de! Reglamenio Sanitaric def
Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N* 015-2012-AG .

E! corte churrasco parnilem refngerado debe presentar Ias 'sugunemes caracterxs’ncas

CAL!DAD

Aspecto general g:f};zgr;ie brillante, acabado libre de

Golor Caractofistico,  exento de Colofes | \p 201.055:2021 CARNE Y

oi Caracteristico y éxento de cualquier clor ER],O I.)l.‘jC-TOS_ I -Cé.RNl.(.:OS'
o anormal U 6iensive efiniciones, clasificacicn’ y

requisites de carcasas y

Firme y elastica al tacto, tanto la grasa carne de bovinas. 3* Edicién

comao gltefido muscuiar
pH Entre 5,5y 8,4

Consistencia

Reglamenio de [nacuidad
Cumiplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria,  aprobado

INOCUIDAD Nacicnal de Sanidad Agraria— SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacienal competente’. N°  004-2011-AG, y sus
medificatorias.

Precision 1: La entidad convocante deberd sefialar en las bases (seccion especfﬁca especificaciones
técnicas, numeral 3.2 yfo proforma del contrato} que la temperatura de recepcidn del corie churasco
parrillerc refrigerade no debe exceder de 4 °C. Del mismo modo, deberd indicar la forma de
presentacién del corte de res, como en corte enfero 6 en porciohés individuales {filetes), entre ofros;

i Segun &l aniculo 10 dal Reglamenta dal Decrete Legislative N° 1062, Ley da- Inccuidad de los-Afimentos,
aprobado mediante Decreto Suprema N° 034-2008-AG.
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indicando &l peso apreximado de cada presentacion. Par ejerple; Carne de Res - Corte churrasco
partillero refrigerado. en filetes de 200 g apraximadamente, cuya lermperatura no debe exceder de
4°C:

22 Envase ylo embalaje
El envase y embalaje deben serinocuos, limpios & higiénices, de grade alimentasio y no deben
comunicar olores. ¢ sabores extrafios al producto. Asimismo, deben ser impermeables,
resistentes, canservar [as caracteristicas de! producto'y. al eliminarse, no dében dejar residuds
sobre la came, segun lo establecido en et numeral 9-de ld NTP 201.055:2021

Eldisefio y los materiales de envasado debén ofrecer una proteccion adectada de los productos
para reducir al mininio la contaminacion, evitar dafos y permitic un etiguetado apropiado. Los
materiales para el envasado no deben ser fdxicos ni representar una amenaza para la inccuidad
y |la aptitud de los alimentos en las condicionss de almacenamisnto y uso especificadas, segin
lo indicado en el numeral 7.2.9 del codigo de practica Codex CXC 1-1968 (2020). Principios
generales de higiene de los alimentos.

Cuando la carne sea envasada o envuelta, el material debe ser apto para su utilizacion v las
£ajas o cartones deben disponer dé un forro adeciiado o de dtro medio adecuado para proteger
ia camne, con ia salvedad de que en delerminados casos no serd necesaric que estén forrados o
protegidos de olra manera si las piezas de camne, tales como los cortes, son énvueltas
individualmente antes de ser envasadas, segUn lo indicado en & numeral 151 del codigo de
practicas Codex CXC 58-2005. Cddigo de practicas de higiene para la came.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificacionas
tecnicas numeral 3.2 y/o proforma del conirato), el peso neto aproximade de producta per -envase.
Ademds, podrd indicar las caracteristicas del envase tales como: material tipo de cerrado o
‘presentacion a-granel en envases con tapa, siempra gue se haya vefificado que esias caracteristicas
aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulade
Los corles de camne de res deben estar adecuadamente identificades parz facilitar su
rastreabilidad mediante etiquetado, documentacién o informagidn pertinents, segiin lo sefalado
en el articulo. 27 dei Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante. Decreto
Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificaiofias.

En caso de eslar envasades o empacados, |a etiqueta o rétulo utilizado para la-comercializacién,
debe cumplir con la legisiacidn nacional vigente o en su defecto con la NTP 209.038:201%
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8* Edicion. Ademas, debe
cumplir con los requisitos aplicables especificados .en la norma Codex CXS 1-1085 (2018).
Norma general para el etiquetads de los alimentos preenvasados, ségdn lo sefalade en el
numéral 10 de la NTP 201.055:2021, por Ic que debe indicar lo siguienie:

- nombre del preducio;

- pais de origen;

- membre y direceitn del fabricante, envasador o distribuidor;

- identificacion de! loe;

- fecha de vencimiento;

- condiciones de almacenamienio;

- -pesoneto; ‘ ‘

- npumero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiente Primaric
de Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por ef SENASA.

Precision 3: La-entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yio proforma del contrale) otra informagcion que considere deba estar rotulada. La
infermacion adicional gue se solicite no puede modificar los afributos del bien descritos 2n af numaéral
2.1 ds la presente ficha téenica.

24, Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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Ejército del Pert — Unidad Operativa 0770

Subasta Inversa Electrénica N° 002- 2023-EP/UO 0770 1ra Convocatoria

Adquisicién del suministro de viveres para la coccion de alimentos para el Personal Militar que presta servicio en
el CGE AF-2024

FICHA TECNICA
APROBADA

1, CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion def bien : CARNE DE PORCING - PANCETA ENTERA REFRIGERADA
Denominacion tecnica . CARNE DE PORCINO - PANCETA ENTERA REFRIGERADA
Unidad de medida : KILOGRAMOD

Descripcion general ; Gorte primatic de la carcasa de cerdo que comprende las

costillas {axcepto la porcidn de fas mismas que integran el lomo
entero), ios cartitagos costzlas y sl esterndn, y fos lejfidos
blandos que los rodean y con piel que la recubre, el cual ha sido
enfriado hasta alcanzar una temperatura no mayor a4 °C;

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
El corte panceta entera refrigerada debe proceder de animales sanos, faenados bajo i inspeceion
vaterinaria v de plantas faenadoras o camales autorizadas per la Autoridad Sanitaria, segun. se
indica en los numerales 6.1.1 y 6.1:3 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021}, y en el articulo 10
del Regiamenio Sanitario del Faenade de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto
Suprenio N° 015-2012-AG.

El corte panceta entera refrigerada no debe contener residuos de sustancias de uso veterinario y
aditivos alimentarios que no-cumplan con lo dispuesto por la aitoridad naciohal competente; en caso
de ausencia de ésta, se tomard come referencia fo dispuesto por sl Codex Aliméntarius, segun o
indicado en el numeral 6.2.2 dela NTP 201.003:2012 (revisada el 2021}, 0 en su defecto lo dispusste
por la FDA o Unidn Europea, segun indicaciones del Senasa.

El corte panceta entera refrigerada debe presentar las siguientes caracteristicas:

“CALIDAD

Debe presentar un buen acabado y debe ser
aprobado mediante inspeccion sanitaria,

Aspaclo general No debe presentar lesiones en niveles que
pudieran compromeler la calidad de los

corles de came. NTP 201.003:2012 (revisada

el 2021} CARNE Y
Galor Caracteristico de acuerdo a la especie PRODUCTOS CARNICOS.
Definiciones. clasificacion y

Sui generis v exento de cualguier olor

Olor requisitos de carcasas y
anorengl____ . | cama de porcinds. 3 Edicién
Consistencia Firme y elastica al tacto, tanto del tejido
: muscuiar como la grasa
pH Enfre 55y6.4
Reglamento de Inocuidad
Cumplir con [o establecido por el Servicio | Agroalimenlaria,  aprobado
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Adraria ~ SENASA, | mediante Decréto Supremo
autoridad nacional competente?. N°  004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precision 1: La entidad convocanle deberd sefiglar en las bases (Secclén especifica, espacificaciongs
técnicas, numeral 2 y/o proferma del conlrato) que la iemperatura de recepcion dél corte de came de
porcine no debe exceder de 4 °C. Asimismo, deberd indicar la forma de presentacion del corte deporcino
{como en vorte entero ¢ en porciones, entre ofras), indicando el peso aproximado de cada presentacion.
Por sjamplo: Came de porcino - panceta entera refrigerada, corte entero da 8 kg aproxlmadamente ciiya
temperatura no debe exceder de 4 °C.,

1 Segunel articulo 10 del Reglamento tei Decreto Legislétive N° 1062, Ley de Inocuidd dé 195 Alimeritos, aprobado
mediante Decreto Supremo N* 024-2008-AG,
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Ejército del Pert — Unidad Operativa 0770
Subasta Inversa Electrénica N° 002- 2023-EP/UO 0770 1ra Convocatoria
Adquisicién del suministro de viveres para la coccion de alimentos para el Personal Militar que presta servicio en

2.2,

Envase y/o embalaje

El envase que contigne el producto. debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que se
puedan transferir al producto; afestando su indcuidad v estar fabricado de manera que mantenga |a
calidad sanitaria ¥ composicion del producte durante toda su vida {lil, segun lo esiablacido en el
numeral 6.6.1 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021).

Los matertgies de envoliura deben ser limpios e higiénicos, no deben contener sustancias que

puedan ser consideradas dafinas para la salud, en cantidadas o niveles superiares 3 los limites.

maximos permilidos, determinados per la Autoridad Sanitaria, segun lo establecido én al numieral
6.6.2 de la NTP201.003:2012 (revisada el 20621).

El envase y el embalaje daben ser impermeahles, resistentes, deben proteger al producty vy ser de

primer uso. Asimismo, al eliminar el envase no debe quedar residuos sobre el producto, segun o
establecido en los nunierales §.6.3 ¥ 6.6.4 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021).

Cuando la carne sea envasada o envuslta, ef material de envasado debe ser apto para su utilizacién,
y ser almacenado y ulilizado en forma higiénica; y las cajas o cartones deben disponer de un forro
adecuado o de otro medio adecuado para proteger la carne, con la salvedad de gue en determinados
€asos No sera necesario que estén forrados o protegidos de ofra manera si las plezas de came,
tales como los cortes, son envueltas individuaimenta antes de ser envasadas, seglin lo indicado en

‘el numefal 151 del cddigo de practicas Codex CXC 58-2005 CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE

PARA LA CARNE.

Precisién 2: La entidad convecante debera indicar en Jas bases (saccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto aproximado del preducto por envase yic
embalaje. Ademas, podra indicar las caracleristicas del envase y/o embalaje, {ales como el material, el
tipo de cerrado, éntre ofros, siempre que se haya verificado que. estas caracieristicas aseguren la
pluralidad de postores.

23.

Rotulado
Los cories de camne de pordino debén estar adecuadamante identificados parhd facilitar su
rastreabilidad mediante stiguetado, documentacién o informacion pertinente, segiin lo ssfialado &n

el articulo 27 del Reglamanto de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decrele Supremo

" 004-2011-AG, v sus modificalorias.

En caso de estar envasados, el rétule de los corles de came de porcino debe cumplir can la NMP

001:2019 Requisitos para &l eﬁque’iadn de preenvases. 5™ Edicion, y con lo establecido por la

legislacion nacional vigente, segiin lo sefialado en el numeral 6.7.1 de fa NTP 201.003:2012
{revisada el 2021) Asimisma, debe cumplir con la norma. Codex CXS 1-1985 (2018) NORMA

GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS, por lo que debe

indicar |o siguiente:

- nombre del slimento;

- contenide neto;

- pals de origen ¢ Jugar de procedencia;

- hembre y direccidn deiitilar de |z autorizacion sanitaria;

- nembre y dirsctién del fabricante, envasador, distribuider, importador © vendedar del alimento:

- ndmero de Autorizacion Sanitaria de Estabiecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios, otorgado por el SENASA;

- identificacidn del lote;

- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes ds;

- instrucciones. para el uso v la conservacian,

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en Jas bases (seccidn especifica, -especificaciones
l&cnicas numeral 2 yio proforma del cantrato) ofra informacidi que considers deba estar rotulads, La
informacion adicional gue se seiicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral 2.1
de ia presente ficha técnica.

24,

Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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Ejército del Pert — Unidad Operativa 0770
Subasta Inversa Electronica N° 002- 2023-EP/UO 0770 1ra Convocatoria

Adquisicién del suministro de viveres para la coccion de alimentos para el Personal Militar que presta servicio en

el CGE AF-2024

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

FICHA TECNICA
APROBADA

Denominacion det bien
Denominacion técpica

Unidagd de medida
Descripeion general

: KILOGRAMO

. FILETE DE BONITO REFRIGERADO
: PESCADO BONITO FRESCO EN FILETE:

» Son tajadas de came de pescado de la especie Sarda chiliensis
de forma v dimensiones imegulares, separadas del cuerpo
mediante cortes paralelos a la: columna vertebral; pudiendo
cortarse transversalmente:

CARACTER|STICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien

El filete de Bonito refrigerado debe mantenerse a una temperatura cercana a fos 0 °C, y estar
pefmanentemente en hielo? hasta el momieénto de su entrega, para lo cual se dabe aplicar una
cantidad adecuada y suficiente de hislo, segin lo indicado en los articulos 28 y 50 de la Norma,
Sanitaria para las Aclividades Pesgueras y Acuicolas, aprobada mediante Decreto Supremo N° 040-
2001-PE, y sus modificaterias y en el numeral 4.1,2-de la norma NTP-CODEX CAC/RCP 52:2017
CODIGO DE PRACTICAS PARA EL PESCADO Y LOS PRODUCTOS PESQUERDS. 1° Edicién,

Elfilete de Bonito refrigerado debe presentar las siguientes caractaristicas:

iz = PR
CALIDAD

Frescura

Debe presentar las condiciones de.
frescura de acuerdo con [a especie. El
pescado debe ser fimpio y fresco, sin
ninguna clase de magulladuras,
desgarramienios o  coloraciones
ancrmales.

Olor

El pescado debe tener el olor
caracteristico de la especie y debe
astar libre de olores anormales.

NTP  041.001:2019 PESCADO
FRESCO. Requisitos. 3% Edicidn

Presencia de pardsitos

Ausencia

Manual Indicadores. sanitarios ¥ de
inocuidad para  los  productos
pesqueros y acuicolas para mercado
racional y de exportacién, aprobado
medianie Resolucion de Direccidn
Ejecutiva N* 057-2046-SANIFES-DE
y su modificatoria.

INOCUIDAD

Cumplir con los requisitos establecidos
por 8l Organismo Nacional de Sanidad
Pesquera - SANIPES, Autoridad
Nacional compatente?,

Manual Indicadores sanitarios y de
inocuidad pasra  los  productos
pesqueros y acdicolas para mercado
nacional y de exportacion, aprobado
mediante Resolucién de Dirsccion
Ejecutiva N* 057-2018-SANIPES-
DE, y su mrodificatoria,

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en |as bases. (seccion especifica, especificeciones’
técnicas, numeral 2 y/o proforma del contrato), si requiere que los filetes presenten o no piel y/o espinas.

* El hielo utilizado debe ser limpio, almacenado higiénicamente, ¢lsborade a parlir de agua polable y estar
convenientemente molido, de tal forma que-permita su mezcla homogénea con el pescado, tal como loindica el articulo
46 del Dacrato Stupramo N* 040-2001-PE, y sus modificatorias. )
2 Segun los articulos 1, 2 v 3 de la Ley N° 30063, Ley de creacidn de! Organismo Nacions| de Sanidad Pesquera,
madificada mediants Dacreto Legislative N 1402,
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Ejército del Pert — Unidad Operativa 0770
Subasta Inversa Electronica N° 002- 2023-EP/UO 0770 1ra Convocatoria

Adquisicién del suministro de viveres para la coccion de alimentos para el Personal Militar que presta servicio en

el CGE AF-2024

2.2,

Envase y/o embalaje

Las cajas, conten=dores u otras recipienies ulilizados para ef wansporte y despacno dal filete de
pescado deben ser de maleriaies resistentes a la corrosion, lisos, no absorbentes y faciles de
identificar; fimpiar 'y desinfectar. Asimismo. deben impedic que se alteren las caracteristicas
organolépticas def pascado, evitar que.se transmita al pescado sustancias nocivas g la safud
humana y ser resistentes de manera tal que aseguren la protaccidn de las preductos cantra la
contaminacion v dafgs fisicos. segdn lo indicado en [os articulos 44 y 49 de la Norma Sanltaria para
las Actividades Pesqueras y Acuicalas, aprobada medianie Decreto Supremo N* 040-2001-PE, v
sus modificatorias.

Precision 2; La enlidad convocante. debiera indicar en las bases {seccion especifica, sspecificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el tipo de envase y embalaje a utilizar, como, por ejempla:
bolsas de poliefifens selladas dentro de caja térmica, cubiertas de-hielo; enlre otros, siempre y tuando se
haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad‘de posiores.

2.3,

Rofulade

Los envases del filete de Bonito refrigerado deben llevar una efiqueta donde e declare lo siguiente,
segun lo indicado en los articules 150 y 151 de la Norma Sanitaria para las Aclividades Pesqueras
y Aculcoias, aprobada mediante Decreto Supremo N® 040-2001-PE, y sus modificatorias, 2si como
lo-indicado an fa NMP 001: 2013 Requisitos para el eliguetade de preenvases. 5% Edicion y en la
nofma Codex CXS 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS
ALIMENTOS PREENVASADOS:

«. nombre comin del pescado.y tipo de producte;
- contenida néto, eh el Sistema Nacional de Madidas;

- nombre y razdn social y direccién de la empresa productera, importadara o distribuidors;

- identificacién del lote:

- pais de origen en case de importacién;
- condicionas de almaceramiento;

- tiempo de vida ti; '

- instrucclones para su uso.

Precision 3: La enlidad convocante deberd indicar en las bases (Seccion especifica, especificacionas
techicas numerat 2 y/o proforma del contrate), la informacion que considere deba estar rotulada en &l
envase. La'informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas
en el numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24.

Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.
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Adquisicién del suministro de viveres para la coccion de alimentos para el Personal Militar que presta servicio en
el CGE AF-2024

2.2 Envase, embalaje y rotulado

AZUCAR RUBIA DOMESTICA

- Precisién 2 (envase y/o embalaje): Bolsa 0 sacos de papel de dos y tres pliegos, de 50
kg, secos, limpios, resistentes, bien cosidos o sellados.

- Precision 3 (Rotulado): En adicion a lo sefialado en la Ficha Técnica, debera indicar:
la leyenda “Azucar Rubia Doméstica”, y las siguientes indicaciones, nombre y direccion
del fabricante, nimero de Registro Sanitario, codigo o clave del lote.

PALLAR CALIDAD EXTRA

- Precision 2 (envase y/o embalaje): Sacos de polipropileno secos, limpios, resistentes,
bien cosidos o sellados de 50 kg.

- Precisién 3 (Rotulado): En adicién a lo sefialado en la Ficha Técnica, debera indicar:
nombre del producto, el grado de calidad, contenido neto, nombre o razén social del
productor, envasador o vendedor o importador, fecha de vencimiento, el cédigo o
namero del lote, cédigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento,
namero de autorizacién sanitaria de establecimiento otorgado por SENASA lima, este
producto debe indicar como operaciones minimas obligatorias: clasificado, limpiado,
seleccionado y envasado

HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA

- Precision 1 (Color y Tamafio): Rosado y mediano (55,55 — 62,5 g)

- Precision 2 (envase y/o embalaje): javas de carton limpios y resistentes. Este producto
debe indicar como operaciones minimas obligatorias: envasado, etiquetado y
seleccionado.

- Rotulado: En adicion a lo sefialado en la Ficha Técnica, debera indicar: Nombre del
producto, marca registrada o razén social y domicilio fiscal del productor o empacador,
clasificacion por peso y presentacion, numero de autorizacién sanitaria de
establecimiento otorgado por SENASA lima, fecha de caducidad, lote (puede ser la
fecha del vencimiento); contenido neto o nimero de unidades; instrucciones para su

conservacion, cddigo de rastreabilidad generado en el procesamiento primario del
alimento.

SAL DE COCINA

- Precisién 2 (envase y/o embalaje): Sacos o bolsas de polipropileno o polietileno,
impermeable y resistente al producto de 25 Kg, que contengan Bolsas de polietileno
de 1 Kg

- Precision 3 (rotulado): En adicién a lo sefalado en la Ficha Técnica, deberé indicar el
nombre 0 marca registrada del producto, declaracion de los ingredientes, nombre y
direccion del fabricante, nombre o razén social y direccién del importador (lo que podra
figurar en etiqueta adicional), método utilizado para la adicién de yodo y flaor, nombre
y cantidad de las sustancias impermeabilizantes empleadas, expresadas en mg/kg de
sal, el registro sanitario, peso bruto y peso neto, fecha de produccién y vencimiento de
los productos, el contenido de yodo y flior expresado en ppm

~
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HOJUELA DE AVENA INSTANTANEA

- Precision 2 (envase): Bolsa de polipropileno biorentado de 10 kg. ¥

- Precisiéon 3 (Rotulado): En adicién a lo sefialado en la Ficha Técnica, debe "’intgﬁ: k
Nombre del producto, nombre y direccion del fabricante, nimero de Registro ag%i 14
codigo o clave del lote. FE O%

0%

FIDEOS CODITO GRANDE

- Precision 1 (tipo de fideos cortos): Canuto grande (15% de la cantidad total), canuto
chico (15% de la cantidad total), y corbata chica (20% de la cantidad total)

- Precisién 2 (envase y/o embalaje): Bolsas BOPP de 5 Kg., que proteja al producto de
la luz, el calor, el oxigeno y la humedad, totalmente sellado, que asegure la
conservacion del producto durante su almacenamiento.

- Precision 3 (rotulado): Nombre del producto, marca, niUmero de registro sanitario, peso
neto, lote, fecha de produccién y vencimiento del producto.

FIDEOS CANUTO GRANDE

- Precisién 1 (tipo de fideos cortos): Canuto grande (15% de la cantidad total), canuto
chico (15% de la cantidad total), y corbata chica (20% de la cantidad total)

- Precision 2 (envase y/o embalaje): Bolsas BOPP de 5 Kg., que proteja al producto de
la luz, el calor, el oxigeno y la humedad, totalmente sellado, que asegure la
conservacion del producto durante su almacenamiento.

- Precisién 3 (rotulado): Nombre del producto, marca, nUmero de registro sanitario, peso
neto, lote, fecha de produccién y vencimiento del producto.

FIDEOS TALLARIN

- Precisién 1 (tipo de fideos largos): Fideos largos delgados y fideos largos gruesos.

- Precision 2 (envase y/o embalaje): Bolsas BOPP de 10 Kg., que proteja al producto de
la luz, el calor, el oxigeno y la humedad, totalmente sellado, que asegure la
conservacion del producto durante su almacenamiento.

- Precisién 3 (rotulado): Nombre del producto, marca, numero de registro sanitario, peso
neto, lote, fecha de produccién y vencimiento del producto.

HARINA DE TRIGO SIN PREPARAR

- Precisién 2 (envase y/o embalaje): Sacos o bolsas de papel secos, limpios, resistentes,
bien cosidos o sellados de 50 kg.

- Precision 3 (rotulado): En adicion a lo sefialado en la Ficha Técnica, debera indicar:
Nombre del producto, nombre y direccion del fabricante, nimero de Registro Sanitario,
cédigo o clave del lote, asimismo, debera incluir la frase “contiene gluten”.

ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

- Precisién 2 (envase y/o embalaje): Envase de plastico de material PET con tapa rosca
PE de 1 litro completamente cerrado.

- Precision 3 (Rotulado): En adicién a lo sefialado en la Ficha Técnica, debera indicar:
nombre del producto, lista de ingredientes, nombre y direccién del fabricante o
importador, pais de origen, nUmero de registro sanitario, cddigo o clave de lote,
contenido en litros del producto envasado, instrucciones para el uso.
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ARROZ PILADO SUPERIOR

Precision 1 (clase de arroz): Arroz pilado superior, calidad primera e
Precision 2 (envase y/o embalaje): Sacos de polipropileno secos, limpios, nueva
material virgen), resistentes, bien cosidos o sellados de 49 A 50 kg.

Precision 3 (rotulado): En adicién a lo sefalado en la Ficha Técnica, debera indicar:
Nombre comercial del producto, tipo de arroz (arroz pilado), grado del arroz, pais de
origen, nombre y direccion del fabricante, nimero de registro sanitario, codigo o clave
del lote, contenido neto.

FRIJOL CANARIO

Precision 2 (envase y/o embalaje): Sacos de polipropileno secos, limpios, resistentes,
bien cosidos o sellados de 50 kg.

Precision 3 (rotulado): En adicién a lo sefalado en la Ficha Técnica, debera indicar:
nombre del producto, nombre o razén social y direccion del productor, envasador o
vendedor, o importador, fecha de vencimiento, el codigo o numero del lote, cédigo de
rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento, nimero de autorizacion
sanitaria de establecimiento otorgado por SENASA lima, este producto debe indicar
como operaciones minimas obligatorias: clasificado, limpiado, seleccionado y
envasado

FRIJOL PANAMITO

Precision 2 (envase y/o embalaje): Sacos de polipropileno secos, limpios, resistentes,
bien cosidos o sellados de 50 kg.

Precision 3 (rotulado): En adicién a lo sefialado en la Ficha Técnica, deberé indicar:
nombre del producto, nombre o razén social y direccién del productor, envasador o
vendedor, o importador, fecha de vencimiento, el cédigo o nimero del lote, cédigo de
rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento, nUmero de autorizaciéon
sanitaria de establecimiento otorgado por SENASA lima, este producto debe indicar
como operaciones minimas obligatorias: clasificado, limpiado, seleccionado y
envasado

LENTEJA CALIDAD 1 - EXTRA

Precision 1 (calibre de la lenteja): Calibre 1 (Mayor o igual a 7,5 mm)

Precision 2 (envase y/o embalaje): Sacos de polipropileno secos, limpios, resistentes,
bien cosidos o sellados de 50 kg.

Precision 3 (Rotulado): En adicién a lo sefialado en la Ficha Técnica, debera indicar:
nombre del producto, nombre o razén social y direccion del productor, envasador o
vendedor, o importador, fecha de vencimiento, el codigo o numero del lote, cédigo de
rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento, nimero de autorizacion
sanitaria de establecimiento otorgado por SENASA lima, este producto debe indicar
como operaciones minimas obligatorias: clasificado, limpiado, seleccionado y
envasado

MAIZ MORADO

Precision 1 (Tamafio): Calibre extra

Precisién 2 (envase y/o embalaje): Sacos de yute secos, limpios, resistentes, bien
cosidos o sellados de 50 kg. Este producto debe indicar como operaciones minimas
obligatorias: envasado, limpiado y seleccionado.

Precision 3 (Rotulado): En adicién a lo sefialado en la Ficha Técnica, debera indicar:
Numero de autorizacion sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA lima, este

~
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producto debe indicar como operaciones minimas obligatorias: clasificado, limpiado,
seleccionado y envasado.

MANZANA DELICIA CATEGORIA |

- Precision 1 (Tamafio): Calibre A (mayor a 80 mm)

- Precision 2 (envase y/o embalaje): Cajones de madera resistentes y cerrados de 20
kg. Este producto debe indicar como operaciones minimas obligatorias: clasificado,
limpiado, seleccionado y envasado

- Precision 3 (Rotulado): En adicion a lo sefialado en la Ficha Técnica, deberd indicar:
Nombre del producto, grado de calidad, tamafio, en milimetros, contenido neto,
nombre o razén social o marca del productor, envasador o vendedor o importador,
nombre de autorizacién sanitaria de establecimiento emitido por el SENASA lima,
codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento primario de alimento.

NARANJA VALENCIA.

- Precision 1 (Tamafo): Calibre A (mayor a 80 mm)

- Precision 2 (envase y/o embalaje): Cajones de madera resistentes y cerrados de 20
kg. Este producto debe indicar como operaciones minimas obligatorias: clasificado,
limpiado, seleccionado y envasado

- Precision 3 (Rotulado): En adicién a lo sefialado en la Ficha Técnica, debera indicar:
Nombre del producto, grado de calidad, tamafio, en milimetros, contenido neto,
nombre o razén social o marca del productor, envasador o vendedor o importador,
nombre de autorizacién sanitaria de establecimiento emitido por el SENASA lima,
cadigo de rastreabilidad generado en el procesamiento primario de alimento.

MANDARINA SATSUMA

- Precisién 1 (Tamafio): Calibre A (mayor a 80 mm)

- Precision 2 (envase y/o embalaje): Cajones de madera resistentes y cerrados de 20
kg. Este producto debe indicar como operaciones minimas obligatorias: clasificado,
limpiado, seleccionado y envasado

- Precision 3 (Rotulado): En adicién a lo sefialado en la Ficha Técnica, debera indicar:
Nombre del producto, grado de calidad, tamafio, en milimetros, contenido neto,
nombre o razén social o marca del productor, envasador o vendedor o importador,
nombre de autorizaciéon sanitaria de establecimiento emitido por el SENASA lima,
cadigo de rastreabilidad generado en el procesamiento primario de alimento.

PAPAYA CATEGORIA

- Precisién 1 (Tamafio): Calibre H (1101 — 1500 g)

- Precision 2 (envase y/o embalaje): Cajones de madera resistentes y cerrados de 10
kg. Este producto debe indicar como operaciones minimas obligatorias: lavado,
limpiado, seleccionado y envasado.

- Precisién 3 (Rotulado): En adicién a lo sefialado en la Ficha Técnica, debera indicar:
Nombre del producto, categoria, peso neto, nombre y direccion del comercializador,
envasador, productor, otro, pais de origen (para productos de importacion), calibre
(cédigo de calibre o peso medio en gramos), fecha de envasado, nimero de lote
(facultativo), nimero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento emitido por el
SENASA lima; cédigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento.

SANDIA

- Precision 1 (Tamafio): Calibre H (3 KG — 6 KG)

- Precision 2 (envase y/o embalaje): Cajones de madera resistentes y cerrados de 10
kg. Este producto debe indicar como operaciones minimas obligatorias: lavado,
limpiado, seleccionado y envasado.
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- Precision 3 (Rotulado): En adicién a lo sefialado en la Ficha Técnica, debera; ne
Nombre del producto, categoria, peso neto, nhombre y direccién del comerializ '
envasador, productor, otro, pais de origen (para productos de importacién),.ga
(codigo de calibre 0o peso medio en gramos), fecha de envasado, numero de-le
(facultativo), niumero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento emitido por el
SENASA lima; codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento

MELON

- Precisién 1 (Tamafio): Calibre H (500g — 1500g)

- Precisién 2 (envase y/o embalaje): Cajones de madera resistentes y cerrados de 10
kg. Este producto debe indicar como operaciones minimas obligatorias: lavado,
limpiado, seleccionado y envasado.

- Precision 3 (Rotulado): En adicion a lo sefialado en la Ficha Técnica, deberé indicar:
Nombre del producto, categoria, peso neto, nombre y direccion del comercializador,
envasador, productor, otro, pais de origen (para productos de importacién), calibre
(codigo de calibre o peso medio en gramos), fecha de envasado, nUmero de lote
(facultativo), numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento emitido por el
SENASA lima; cédigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento

PLATANO DE SEDA CATEGORIA |

- Precisién 1 (forma de entrega): En manos y racimos.

- Precisién 2 (envase y/o embalaje): Cajas de carton corrugado por 10 Kg.

- Precision 3 (rotulado): En adicién a lo sefialado en la Ficha Técnica, debera indicar el
nombre y direccion del exportador, envasador y/o expedidor, nombre del producto,
nombre de la variedad o tipo comercial, pais de origen, categoria, numero de
autorizacion sanitaria de establecimiento de procesamiento primario otorgado por
SENASA lima. Este producto debe indicar como operaciones minimas obligatorias:
clasificado, limpiado, seleccionado y envasado

PALTA

- Precision 1 (Tamafo): Calibre A (mayor a 80 mm)

- Precisién 2 (envase y/o embalaje): Cajones de madera resistentes y cerrados de 20
kg. Este producto debe indicar como operaciones minimas obligatorias: clasificado,
limpiado, seleccionado y envasado

- Precision 3 (Rotulado): En adicion a lo sefialado en la Ficha Técnica, deberd indicar:
Nombre del producto, grado de calidad, tamafio, en milimetros, contenido neto,
nombre o razén social o marca del productor, envasador o vendedor o importador,
nombre de autorizacién sanitaria de establecimiento emitido por el SENASA lima,
codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento primario de alimento.

PAPA YUNGAY CALIDAD PRIMERA

- Precisiéon 1 (Tamafio): Calibre extra

- Precisiéon 2 (envase y/o embalaje): Sacos de yute secos, limpios, resistentes, bien
cosidos o sellados de 50 kg. Este producto debe indicar como operaciones minimas
obligatorias: envasado, lavado, limpiado y seleccionado.

- Precisiéon 3 (Rotulado): En adicién a lo sefialado en la Ficha Técnica, debera indicar:
Numero de autorizacion sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA lima, y
codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento primerio del alimento.

LIMON CATEGORIA |
- Precisiéon 1 (Tamafio): Calibre B (de 41 a 43.9 cm)

@




Ejército del Pert — Unidad Operativa 0770 \
Subasta Inversa Electrénica N° 002- 2023-EP/UO 0770 1ra Convocatoria

Adquisicién del suministro de viveres para la coccion de alimentos para el Personal Militar que presta servicio en

el CGE AF-2024

- Precision 2 (envase y/o embalaje): Mallas resistentes de 10 kg. Este producto debe
indicar como operaciones minimas obligatorias: seleccionado, clasificado, :
limpiado, envasado

producto y nombre de la variedad, Nombre/razén social deI productor, envasa
distribuidor comercializador, origen del producto, categoria, calibre, peso neto,
de envasado, lote, nimero de Autorizacién Sanitaria del Establecimiento emltldo por
el SENASA lima, cédigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento.

VAINITA CALIDAD PRIMERA

- Precisiéon 1 (Tamafio): B (mas de 0,8 cma 1,0cm, mads de 7 g a 10 g)

- Precision 2 (envase y/o embalaje): Bolsas de polietileno cerradas de 25 kg. Este
producto debe indicar como operaciones minimas obligatorias: lavado, limpiado,
clasificado, seleccionado, envasado.

- Precision 3 (Rotulado): En adicion a lo sefialado en la Ficha Técnica, deberd indicar:
designacién de la hortaliza segun: nombre, cultivar, calidad y tamafio; peso neto en
kilogramos, procedencia; nombre o marca del productor, nimero de Autorizacion
Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA lima; cddigo de rastreabilidad
generado en el procesamiento del alimento.

ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA

- Precisién 2 (envase y/o embalaje): Producto a granel que debera tener un peso minimo
de 25 kg, y durante su transporte debera estar protegido de dafios mecanicos y
adecuadamente ventilado. Este producto debe indicar como operaciones minimas
obligatorias: lavado, seleccionado, clasificado, dividido y envasado.

- Precisién 3 (Rotulado): En adicién a lo sefialado en la Ficha Técnica, debera indicar:
nombre del producto; nombre de la variedad, cultivar o tipo comercial, peso neto en
kilogramos; nombre y domicilio legal del productor, envasador, distribuidor, importador
o vendedor, nimero de autorizacion sanitaria de Establecimiento emitido por el
SENASA lima, cddigo de rastreabilidad generado en el procesamiento primario del
alimento.

AJOS

- Precisién 2 (envase): Bolsa de polipropileno.

- Precisién 3 (Rotulado): En adicion a lo sefialado en la Ficha Técnica, debera indicar:
nombre del producto; nombre de la variedad, cultivar o tipo comercial, peso neto en
kilogramos; nombre y domicilio legal del productor, envasador, distribuidor, importador
o vendedor, nimero de autorizacion sanitaria de Establecimiento emitido por el
SENASA lima, cédigo de rastreabilidad generado en el procesamiento primario del
alimento Este producto debe indicar como operaciones minimas obligatorias:
seleccionado, clasificado, limpiado, secado al natural y envasado.

POLLO ENTERO CON MENUDENCIA REFRIGERADO

- Precision 1 (temperatura de recepcion, peso promedio y piel): Peso promedio de cada
pieza: 1,500 kg a 2.500 kg, con piel, cuya temperatura no debe exceder de -18° C.

- Precision 2 (envase y/o embalaje): En cajas de cartdbn, nombre de autorizacion
sanitaria de establecimiento emitido por el SENASA lima, cédigo de rastreabilidad
generado en el procesamiento primario. Este producto debe indicar como operaciones
minimas obligatorias: cortado, refrigerado, envasado.

CARNE DE RES - CORTE CHURRASCO PARRILLERO




Ejérci

to del Per(i — Unidad Operativa 0770

Subasta Inversa Electronica N° 002- 2023-EP/UO 0770 1ra Convocatoria

Adqui
el CG

sicién del suministro de viveres para la coccion de alimentos para el Personal Militar que presta servicio en
E AF-2024

- Precision 3 (rotulado): Nombre del producto, clasificacion de la carcasa, pes

Actya
\ 411’ )
(i;']
fecha de beneficio, nombre de autorizacién sanitaria de establecimiento emitidopé
SENASA lima, Este producto debe indicar como operaciones minimas obligatorias:

cortado, refrigerado, envasado.

Precision 1 (categoria de la carcasa y temperatura de recepcion): Categori
temperatura no debe exceder de 4°.

CARNE DE PORCINO - PANCETA ENTERA REFRIGERADO

Precision 1 (categoria de la carcasa y temperatura de recepcion): Categoria A, cuya
temperatura no debe exceder de 4°.

- Precision 3 (rotulado): Nombre del producto, clasificacién de la carcasa, peso, lote y
fecha de beneficio, nombre de autorizacion sanitaria de establecimiento emitido por el
SENASA lima, cédigo de rastreabilidad generado en el procesamiento primario. Este
producto debe indicar como operaciones minimas obligatorias: cortado, refrigerado,
envasado.

FILETE DE BONITO REFRIGERADO - CALIDAD A

- Precision 2 (envase y/o embalaje): jabas de plastico resistentes y limpias.
- Precision 3 (Rotulado): En adicién a lo sefialado en la Ficha Técnica, debera indicar:

Nombre del producto, grado de calidad, tamafio, en milimetros, contenido neto,
nombre o razén social o marca del productor, envasador o vendedor o importador,
nombre del protocolo técnico para habilitacion sanitaria de planta de
procesamiento artesana y/o primarios de productos pesqueros y acuicolas SANIPES

Advertencia

Solo se pueden realizar precisiones que se indiquen en la ficha técnica.

3. Condiciones de los bienes a contratar
3.1 Lugary plazo de ejecucidn de la prestacion

3.1.1 Lugar de entrega

El internamiento se efectuara en el almacén de CLASE | de la
seccién abastecimiento de la Administrativa del Cuartel General del
Ejercito sito Av. Paseo del Bosque 740 San Borja, para efectos de
control y verificacion en lo que respecta a la calidad y cantidad.

3.1.2 Plazo de entrega

Los bienes materia de la presente convocatoria se entregaran de
acuerdo al cronograma de entrega tentativo y al requerimiento de
la unidad usuaria, en el plazo de UN (01) dia calendario, de
recepcionada la orden de compra, dado el requerimiento de la
entidad, no siendo posible establecer a la entidad con exactitud,
cantidades mensuales por adquirir, motivo por el cual se ha
establecido porcentaje aproximados de los internamientos
reflejado en el cronograma de entrega tentativo, que pueden
variar en funcion a lo mencionado anteriormente. En el horario
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laborable de 08:00 a 16:00 horas, en concordancia con lo

frutas y verduras) las entregas podran ser de forma diaria

(02) veces a la semana, los dias Lunes y jueves

3.2 Formade entrega
3.2.1 Formade entrega
Periddica, de acuerdo al cronograma de entrega sefialado en las presentes
bases que consideran cantidades aproximadas
CRONOGRAMA DE ENTREGA TENTATIVO
ENERO | FEBRERO | MARZO | ABRIL | MAYO | JUNIO | JULIO | AGOSTO | SETIEMBRE | ocTUBRE | TOTAL
10% 10% 10% | 10% | 10% | 10% | 10% | 10% 10% 10% 100%

Advertencia

Solo incluir los métodos de muestreo, ensayos o pruebas asi como los

certificados de conformidad o certificados de

inspeccion u otras

certificaciones previstas en la seccién Il o Ill, de los Documentos de
Informacion Complementaria, segun corresponda al bien materia de
contratacion.

Para mayor

informaciéon sobre

Complementaria
https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-
aprobado-001-2016.pdf

ingresar

al

4. Otras consideraciones para la ejecucion de la prestacion

4.1

4.2

Conformidad de los bienes

los Documentos de

Informacién

siguiente

link:

La conformidad del bien sera otorgada por el comité de recepcion de
Clase I, dentro de un plazo méximo de diez (10) dias de producida la
recepcion del bien, segun lo dispuesto en la Ley de Contrataciones del
Estado

Forma de pago

- Recepcion del Area de Almacén.

La Entidad realizara el pago de la contraprestacion pactada a favor del
contratista en pagos periodicos (mensuales).
Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el
contratista, la Entidad debe contar con la siguiente documentacion:
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4.4

4.5

i,

Conformidad emitiendo la conformidad de la prestacion efectuad
- Comprobante de pago. S
Dicha documentacién se debe presentar en la CLASE | de la Seccién de
Abastecimiento de la Oficina Administrativa del Cuartel General del

- Informe del funcionario responsable del Comité de Rece ﬁoﬂ’(‘%
3
[8)"

Ejercito sito Av. Paseo del Bosque N° 740 — San Borja

Garantia comercial de los productos

Los bienes tendran una garantia comercial por defectos del producto y/o
fabricacién, articulos en mal estado, cuya vigencia sera de veinticuatro (24)
meses, el mismo que serd computado a partir del dia siguiente de otorgado
la conformidad por el érgano competente.

Alimentos secos: Dependiendo de la vida util de los articulos
ofertados.

Asi mismo el postor se compromete a subsanar o reponer sin costo alguno,
cualquier alteracion o deficiencia posterior a su recepcion y conformidad del
bien, en un plazo de 48 horas después de haber la entidad comunicado el
hecho al contratista se comunicard mediante correo electrénico.

Alimentos frescos

La garantia comercial es de siete (7) dias. Deberan encontrarse en Gptimas
condiciones, ante cualquier defecto o alteracién posterior a la recepcion y
conformidad del producto o al momento de la recepcién, estos deben de ser
subsanados en un plazo maximo de UNO (1) dia de comunicado el hecho
vencido el plazo se aplicara la penalidad por mora de acuerdo a la formula
polinbmica considerando como monto el subtotal del producto o productos
consignado en la orden de compra.

Advertencia

Este acéapite sélo puede ser incluido en el caso de ejecucion periddica o continuada
de bienes, cuando la entidad considere el reajuste de los pagos, segun lo previsto
en el articulo 38 del Reglamento.

Responsabilidad por vicios ocultos

El plazo méaximo de responsabilidad del contratista es de UN (1) ANO contado a
partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD

Otras condiciones, segun el objeto contractual, de ser el caso.
Se precisa que todos los bienes requeridos mediante el presente procedimiento de

seleccion, ademas de cumplir con las Especificaciones Técnicas detalladas
previamente, deberan cumplir de manera obligatoria con las normas sefialadas en
la Base Legal del numeral 1.2 precedente.

~
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Los alimentos que se internen a nuestra Entidad no deberan tener agentes
contaminantes que puedan resultar nocivos para la salud, no deberan tener y€sidu
de plaguicidas empleados en la produccién y cosecha que excedan l6g I'Eif“

maximos establecidos por el Codex Alimentarius. En la cosecha y almacenanie
de vegetales, especialmente en cereales y semillas, deben asi mismo, )
las medidas necesarias para prevenir la presencia de hongos, particularmente
generados de toxinas, asi como la exposicidn a otras sustancias contaminantes.

Esta prohibido utilizar sustancias con el propoésito de acelerar o provocar la madurez
forzada de las frutas o verduras, esto podra dar lugar a la aplicacién de penalidades,
sin perjuicio de resolverse el contrato por incumplimiento de obligaciones
contractuales.

En todo establecimiento de fabricacién, elaboracién, fraccionamiento vy
almacenamiento de alimentos destinados al consumo humano, se debe aplicar la
Validacion técnica oficial del Plan Haccp vigente, por lo que se exigird la
Certificaciébn de dicha validacién que comprenda a cada producto fabricado,
elaborado o fraccionado, segun corresponda, del item al que se presenta el postor.
Este requisito acreditard la inocuidad del producto y garantizard las buenas
practicas de manufactura, y el cumplimiento de obligaciones legales establecidas
en el Decreto Supremo N° 007-98-SA que aprueba el Reglamento sobre Vigilancia
y Control Sanitario de Alimentos y Bebida, concordante con el Decreto Supremo N°
004-2014-SA “Modifican e incorporan algunos articulos del Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado por Decreto
Supremo N° 007-98-SA” y la Resolucién Ministerial N° 449-2006-MINSA que
aprueba la “Norma Sanitaria para la aplicacion del Sistema HACCP en la fabricacion
de alimentos y bebidas”

El proveedor, debera garantizar que su personal que interne el producto a nuestra
Entidad, se encuentre debidamente uniformado, en total higiene y cuente con
capacitacién continua y permanente en higiene de alimentos basada en Buenas
Préacticas de Manipulacion, a efectos de garantizar que los productos alimenticios
gue sean internados a nuestra Entidad, guarden la inocuidad, salubridad e higiene.
Entidad. Dichas capacitaciones deberan haber sido brindadas con no mas de dos
(2) meses de antigiedad a la fecha de presentacion de los certificados de
capacitacion. Asimismo, se exigirA que el postor se comprometa mediante
declaracién jurada, a que su personal recibira capacitaciones continuas y
permanentes (en intervalos de por lo menos 2 meses) en la referida materia; ello a
fin de garantizar las buenas practicas de manipulacion de alimentos, salubridad e
higiene sobre los mismos, durante todo el plazo de ejecucion del Contrato.

Asimismo, aplicable para todos los items, el postor debera presentar el Certificado
de Saneamiento Ambiental vigente de su establecimiento (en caso de consorcios,
de los establecimientos de todos sus integrantes), en el cual se certifique haber
realizado actividades de desinsectacion, desratizaciéon y desinfeccion. Todo ello,
con la finalidad de garantizar la inocuidad de los alimentos requeridos y evitar la
contaminacién cruzada de los mismos.

En aras de cautelar la inocuidad y salubridad de los alimentos que seran destinados
al consumo de nuestro personal, se exigira que los proveedores, en el caso de todos
los items, también presenten el programa de limpieza y desinfeccion del lugar donde
se almacena el producto, asi como del vehiculo que transportara el mismo a la
Entidad, el cual debera tener en cuenta, de ser el caso, el manejo o empleo de

~
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sustancias y/o productos que se consideren peligrosos para la atlud’ ﬁe\\
conformidad a lo establecido en la Ley General de Salud y normas emit as u ‘
Autoridad de Salud correspondiente. Dicho programa debe encontrarse fir 0 p&aép
el proveedor, y debera contener como minimo, los objetivos, alcance, responsables;
herramientas, materiales, sustancias quimicas (desinfectantes y plaguicidas
autorizados), sus concentraciones, uso, la frecuencia, control, verificacion y
registros; de tal manera que nuestra Entidad pueda tener la seguridad de que los
bienes alimenticios solicitados seran depositados en ambientes idéneos y que no
contaminen el producto. En caso el proveedor sea comercializador que no almacene
el producto, debera presentar una declaracion jurada indicando dicha condicidn.

Nuestra Entidad ademas de requerir que los productos sean elaborados o
procesados en establecimientos que se encuentren debidamente autorizados y
cumplan con las condiciones de salubridad; requiere que el producto sea
transportado a nuestra Entidad en vehiculos adecuados e inocuos, conforme a lo
indicado en las Especificaciones Técnicas; por lo que en virtud a lo dispuesto en el
articulo 76° del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, los vehiculos deberan
ser sometidos a limpieza y desinfeccion asi como desodorizacién, si fuera
necesario, inmediatamente antes de proceder a la carga del producto. En ese
sentido, el proveedor debera adjuntar una declaracion jurada a través de la cual
garantice el transporte en las condiciones sefialadas.

El proveedor que presente su oferta a nuestra Entidad para determinado item o
items, debera ofertar la totalidad de sub items que conforman el mismo.

El proveedor que se presente al procedimiento de seleccién y que resulte
adjudicado con la buena pro, procediendo a suscribir el Contrato correspondiente,
asume la obligacion de brindar a nuestra Entidad, la informacién del producto
(cuando se requiera), lo que incluird la informacién sobre las advertencias y/o
riesgos que debe considerar nuestra Entidad respecto de los mismos.

Nota Importante: Cualquier alimento que al momento que se interne o durante el
periodo de garantia, evidencie falta de inocuidad, sera remitido a los Organismos
de Certificacién, Organismos de Inspeccién o Laboratorios de ensayo, a efectos de
detectar silos mismos efectivamente no cumplen con las disposiciones de inocuidad
sefialadas en la Base Legal del presente requerimiento. De ser ese el caso, se
procederd a informar de inmediato al SENASA o0 a DIGESA para que se adopten
las acciones correspondientes.

45.1 DOMICILIO PARA EFECTOS DE NOTIFICACIONES DURANTE LA
EJECUCION CONTRACTUAL

El Contratista debera sefialar una direccion de correo electronico como
domicilio para efectos de las notificaciones que realice la Entidad durante la
ejecucion del Contrato.

452 SUBCONTRATACION
De conformidad con lo establecido en el articulo 35° de la Ley de

Contrataciones del Estado, la Entidad prohibe la subcontratacion de las
prestaciones objeto del presente requerimiento.
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CAPITULO IV
REQUISITOS DE HABILITACION’

4.1 Requisitos de habilitacion segun los documentos de informaciéon complementaria

Para Viveres Secos: En los productos (azucar rubia domeéstica, sal de cocina,
hojuelas de avena, fideos coditos grande, fideos canuto grande, fideos tallarin, harina
para panificacion, aceite vegetal comestible, arroz pilado superior), dispondran de
registro sanitario vigente del producto ofertado para los bienes sefialados expedido por
DIGESA a nombre del titular del Registro, el mismo que deberé coincidir con la unidad
de medida, peso y prestacion solicitada en las especificaciones técnicas de las bases.
En el presente proceso de seleccion el Registro Sanitario es obligatorio para los
productos antes mencionados, en el caso de los productos pallar extra, frijol canario
extra, frijol panamito extra, lenteja extra, huevo de gallina y maiz morado dispondréa de
un certificado de autorizacion Sanitaria del establecimiento que realizé el
procesamiento primario otorgado por el SENASA lima, segun el art. 33° DS N° 004-
2011-AG, la autorizacion sanitaria del establecimiento dedicado al procesamiento
primario de alimentos agropecuarios y piensos otorgados por el SENASA lima, a
nombre del postor o de un tercero adjuntando carta de autorizacion de uso de
documento.

Para Viveres Frescos (Pollo entero con menudencia refrigerado, carne de res corte
churrasco parrillero refrigerado, carne de porcino panceta entera refrigerada),
dispondrdn con la autorizacibn Sanitaria de establecimiento dedicado al
procesamiento primario de alimentos agropecuarios DS N° 004-2011-AG, emitido por
SENASA lima, en el caso del producto ( Filete de Bonito refrigerado) este debera contar

con PROTOCOLO TECNICO PARA HABILITACION SANITARIA DE PLANTA DE PROCESAMIENTO
PRIMARIO O ARTESANAL emitido por SANIPES

Para frutas y verduras diversas: (manzana delicia, naranja valencia, mandarina
satsuma, sandia, melén, papaya, palta, platano de seda, papa Yungay, zapallo macre
, limén, vainita y ajo), dispondrd de un certificado de autorizacion Sanitaria del
establecimiento que realizé el procesamiento primario otorgado por el SENASA lima,
segun el art. 33° DS N.° 004-2011-AG, la autorizacion sanitaria del establecimiento
dedicado al procesamiento primario de alimentos agropecuarios y piensos otorgados
por el SENASA lima, a nombre del postor o de un tercero adjuntando carta de
autorizacion de uso de documento.

NOTA: los requisitos antes sefialados se deben mantener vigente incluso hasta
la culminacién de entregas del producto adquirido.

Para acceder a los documentos de informacion complementaria ingresar segin el rubro al que
pertenece el bien objeto de la contratacion:

7 Los requisitos de habilitacion son fijados por el &rea usuaria en el requerimiento.
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DOCUMENTOS DE INFORMACION COMPLEMENTARIA SEGUN RUBRO

Alimentos, bebidas y productos de tabaco

- - " .
\ |
https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-001-2016.pdf \\‘ w d

Combustibles, aditivos para combustibles, lubricantes y materiales anticorrosivos P

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-002-2016.pdf

Componentes y suministros de construcciones, estructuras y obras

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-003-2016.pdf

Componentes y suministros de fabricacién

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-004-2016.pdf

Componentes, equipos y sistemas de acondicionamiento y de distribucién

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-005-2016.pdf

Electrodomésticos, productos electrénicos, enseres, ropa de cama, toallas y otros accesorios

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-009-2016.pdf

Equipos, accesorios y suministros médicos

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-011-2016.pdf

Material, accesorios y suministros de plantas y animales vivos

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-006-2016.pdf

Materiales de minerales, tejidos, plantas y animales no comestibles

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-012-2016.pdf

Medicamentos y productos farmacéuticos

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-007-2016.pdf

Productos para el cuidado personal, equipaje y vestimenta

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-010-2016.pdf

Productos quimicos, bio-quimicos y gases industriales

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-015-2016.pdf

Suministros y equipo de Limpieza

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-014-2016.pdf

Suministros, componentes y accesorios eléctricos y de iluminacion

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-013-2016.pdf

Advertencia

La Entidad puede incluir requisitos de habilitacion adicionales a los previstos en los Documentos
de Informacion Complementaria aprobados por PERU COMPRAS, solo si posteriormente a la
fecha de publicacién o actualizacion de dichos documentos se ha emitido alguna norma de
cumplimiento obligatorio que exija al proveedor contar con determinada habilitacion legal para
ejecutar la actividad econémica materia de contratacion.

No debe exigirse la presentacién de documentos para acreditar requisitos que no deriven de
alguna norma que resulte aplicable especificamente al objeto materia de la contratacién, como
la inscripcion en el Registro Unico de Contribuyentes, en el Registro Nacional de Proveedores,
vigencia de poder, entre otros documentos.

‘ Advertencia ‘



https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-001-2016.pdf
https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-002-2016.pdf
https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-003-2016.pdf
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=31&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=40&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=52&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=42&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=10&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=11&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=51&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=53&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=12&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=47&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=39&av_tipo_bien=A&av_caller=
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En caso de digitalizacién o escaneo del requerimiento, este debe efectuarse del do u‘"
original a efectos que la informacion sea completamente legible.

CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Importante

Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas adicionales
o la adecuacién de las propuestas en el presente documento, las que en ningln caso pueden
contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE LA
CONVOCATORIA], que celebra de una parte [CONSIGNAR EL NOMBRE DE LA ENTIDAD], en

adelante LA ENTIDAD, con RUC N° [......... ], con domicilio legal en [......... 1 representada por
[, ], identificado con DNIN°[......... ],ydeotraparte[............... ..J,con RUC
[ e ], con domicilio Iegal en [... SRR |nscr|ta en Ia Ficha N°
[ ] Asiento N° [... o] del Reglstro de Personas Juridicas de la ciudad de
[, 1 debidamente representado por su Representante Legal,
[, ], con DNI N° [ ], segun poder inscrito en la Ficha N°
[oeriiiinns ], Asiento N° [............ ] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de [............ 1,

a quien en adelante se le denominara EL CONTRATISTA en los términos y condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Confecha [.....ccccovvvnnnnns ], el [CONSIGNAR EL ORGANO A CARGO DEL PROCEDIMIENTO,
ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION] adjudico la
buena pro de la SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL
PROCEDIMIENTO DE SELECCION] para la contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION
DE LA CONVOCATORIA], a [INDICAR NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos
detalles e importe constan en los documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO )
El presente contrato tiene por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LA CONTRATACION].

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del bien, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucion de la
prestacion materia del presente contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO?

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacion a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA],
en [INDICAR EL DETALLE DEL PAGO UNICO O PAGOS A CUENTA O PAGOS PERIODICOS,
SEGUN CORRESPONDA], luego de la recepcién formal y completa de la documentacion
correspondiente, segun lo establecido en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacién debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcién, salvo que se requiera

8 En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacién que resulte pertinente a

efectos de generar el pago.

@ Y,
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efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligaciéon, en cuyo caso la
funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes d
la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el'€g
para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
gue se computan desde la oportunidad en que el pago debié efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucion del presente contrato es de [........ ], el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR S| ES DEL DIA SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO,
DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE
SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA
EJECUCION, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASO].

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO
El presente contrato esta conformado por las bases, la oferta ganadora, asi como los documentos
derivados del procedimiento de seleccién que establezcan obligaciones para las partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entreg6 al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizaciébn automética en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por el concepto, monto y vigencia siguiente:

o De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la [INDICAR EL TIPO
DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la
recepcion de la prestacion.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, en el caso de contratos periédicos de suministro de bienes, si el postor
ganador de la buena pro solicita la retencion del diez por ciento (10%) del monto del contrato original
como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo siguiente:

o “De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTOQ], a través de la retencién que debe
efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma
prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacién del mismo.”

De conformidad con el articulo 152 del Reglamento, no se constituir4 garantia de fiel cumplimiento
del contrato, en contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/.
200,000.00). Dicha excepcion también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccion por relacion de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de
los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Importante para la Entidad

Solo en el caso que la Entidad hubiese previsto otorgar adelanto, se deberan incluir la siguiente
clausula:

©)
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CLAUSULA NOVENA: ADELANTO DIRECTO

“LA ENTIDAD otorgard [CONSIGNAR NUMERO DE ADELANTOS A OTORGARSE] a
directos por el [CONSIGNAR PORCENTAJE QUE NO DEBE EXCEDER DEL 30% DEL MONTO
DEL CONTRATO ORIGINAL] del monto del contrato original.

EL CONTRATISTA debe solicitar los adelantos dentro de [CONSIGNAR EL PLAZO Y
OPORTUNIDAD PARA LA SOLICITUD], adjuntando a su solicitud la garantia por adelantos
mediante carta fianza o pdliza de caucion acompafiada del comprobante de pago
correspondiente. Vencido dicho plazo no procedera la solicitud.

LA ENTIDAD debe entregar el monto solicitado dentro de [CONSIGNAR EL PLAZO] siguientes a
la presentacion de la solicitud del contratista.”

Incorporar alas bases o eliminar, segun corresponda.

CLAUSULA DECIMA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION

La recepcion y conformidad de la prestacién se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La recepcién sera otorgada por [CONSIGNAR
EL AREA O UNIDAD ORGANICA DE ALMACEN O LA QUE HAGA SUS VECES] y la conformidad
serd otorgada por [CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE OTORGARA LA
CONFORMIDAD] en el plazo maximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15)
DIAS, EN CASO SE REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL
CUMPLIMIENTO DE LA OBLIGACION] dias de producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacion de las subsanaciones a realizar, el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacion, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectla la recepcién o no
otorga la conformidad, segun corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada la
prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancién de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepcién conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANOS, NO
MENOR DE UN (1) ANQ] afio(s) contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente formula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

~
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Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este Ultimo caso la calificacién del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningln
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

Importante

De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
penalidades, los supuestos de aplicacion de penalidad, la forma de célculo de la penalidad para cada
supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo
163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segun corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto méximo de la penalidad por mora o el monto méaximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes podra resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacién correspondiente. Ello no obsta la
aplicacién de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratdndose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los rganos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacién al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera

~
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los referidos actos 0 practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos“e 0
que deba interactuar, en situaciones refiidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicién de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacion, beneficio y/o gratificacion,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

Sdlo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacion supletoria las disposiciones pertinentes del Cédigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demés normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS®
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven
mediante conciliacién o arbitraje, segun el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliaciéon dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segun lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacién, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones
del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes podra elevar el presente contrato a Escritura PUblica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL
Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucion del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [ceeiiiiiiieeeiiiiieeeeaanns ]

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA LA SUSCRIPCION
DEL CONTRATO]

La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacion no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes lo firman
por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [................ ] al [CONSIGNAR FECHA].

‘LA ENTIDAD” “‘EL CONTRATISTA”

®  De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
controversias deriven de procedimientos de seleccion cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5 000 000,00).
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Importante

Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital,

Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales®.

ANEXOS

1 pPara mayor informacion sobre la normativa de firmas y
https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales

certificados

digitales

)

4\}

ingresar
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ANEXO N° 1

DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefores

ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA 002-2023-EP/UO 0770
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacién se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacioén o
Razén Social:

Domicilio Legal :

RUC : Teléfono(s) :
MYPE Si No
Correo electrénico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:
Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

1. Solicitud de reduccién de la oferta econémica.

2. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segin orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

5. Natificacion de la orden de compral?

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo méximo de dos (2) dias
hébiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

La notificacion dirigida a la direcciéon de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

Esta informacién sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en la
seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www?2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del monto
del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periddicos de suministro de bienes, segln
lo sefialado en el articulo 149 del Reglamento.

12 Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.
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Importante N
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Cuando se trate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:
A4

et
ANEXO N° 1 EE
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefores

ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA 002-2023-EP/UO 0770
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIOQ], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacién o

Razo6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE13 Si | No I
Correo electrénico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacién o

Razo6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE14 Si | No I
Correo electrénico :

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacién o

Razo6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE? Si | No |
Correo electrénico :

Autorizacién de notificacion por correo electrénico:

Correo electrénico del consorcio:

Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

13 Esta informacion seré verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la
seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www?2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el consorcio ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suministro de bienes,
segun lo sefalado en el articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto, todos los integrantes del consorcio deben acreditar
la condicién de micro o pequefia empresa.

14 Ibidem.

15 |bidem.




/ Ejército del Pert — Unidad Operativa 0770

Subasta Inversa Electrénica N° 002- 2023-EP/UO 0770 1ra Convocatoria

Adquisicién del suministro de viveres para la coccion de alimentos para el Personal Militar que presta servicio en
el CGE AF-2024

1. Solicitud de reduccién de la oferta econémica.

2. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato. v

3. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de prela
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

5. Notificacién de la orden de comprat®

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
hébiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comun del consorcio

Importante

La notificacidon dirigida a la direccion de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

16 Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.

@
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO

Sefores

ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA 002-2023-EP/UO 0770
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

i. No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcién, asi como a respetar el
principio de integridad.

ii. No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccién ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

iii. Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
asi como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo
General.

iv. Participar en el presente proceso de contratacion en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacion, acuerdo, arreglo o convenio con ningun proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represion de
Conductas Anticompetitivas.

V. Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de
seleccion.
vi. Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacién que presento en el presente

procedimiento de seleccion.

vii. Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccién y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracién jurada, salvo que sea
presentada por el representante comun del consorcio.
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ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Sefores

ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA 002-2023-EP/UO 0770
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el [CONSIGNAR EL
OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con las Especificaciones Técnicas que se indican
en el Capitulo Il de la seccion especifica de las bases.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segln corresponda
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ANEXO N° 4

PROMESA DE CONSORCIO
(S6lo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Sefores

ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA 002-2023-EP/UO 0770
Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta a la SUBASTA INVERSA
ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO].

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio

1. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2.

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comin del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccidn, suscripcion y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comin del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

¢) Fijamos nuestro domicilio legal coman en [........cccccevviieeennns 1.

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL

L CONSORCIADO 1] [%1%
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]
,, OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL (4, 1.
CONSORCIADO 2]
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]
100%1

TOTAL OBLIGACIONES

7 Consignar Gnicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.

18 Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.
19 Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio.
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[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad

Consorciado 1
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1
o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio
deben ser legalizadas.
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ANEXO N° 6

AUTORIZACION DE NOTIFICACION DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBR }./—)»‘*
SOLICITUD DE AMPLIACION DE PLAZO MEDIANTE MEDIOS ELECTRONICOS BE ﬁ
COMUNICACION
O o

(DOCUMENTO A PRESENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Sefores

ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA 002-2023-EP/UO 0770
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor adjudicado y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], autorizo que durante la
ejecucion del contrato se me notifique al correo electronico [INDICAR EL CORREO ELECTRONICO]
lo siguiente:

v Notificacion de la decisién de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segln
corresponda

Importante

La notificacién de la decision de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo se efectla
por medios electronicos de comunicacidn, siempre que se cuente con la autorizacion
correspondiente y sea posible obtener un acuse de recibo a través del mecanismo utilizado.

~
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ANEXO N° 7

PRECIO DE LA OFERTA
(EN CASO DE REDUCCION DE LA OFERTA SEGUN ART. 68 DEL REGLAMENTO)

Sefores

ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA 002-2023-EP/UO 0770
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, luego de su solicitud de reduccién de la
oferta, declaro que mi oferta es la siguiente:

CONCEPTO PRECIO TOTAL

TOTAL

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacion vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo de la
prestacion a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no
incluirdn en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comin, segln corresponda

Importante

El postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo materia
de la exoneracion, debiendo incluir el siguiente texto:

“Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACIONJ".




