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BASES ESTANDAR DE CONCURSO PUBLICO
PARA LA CONTRATACION DE SERVICIOS EN

GENERAL

Aprobado mediante Directiva N° 001-2019-OSCE/CD

OSCE -

SUB DIRECCION DE NORMATIVIDAD ~ DIRECCION TECNICO NORMATIVA
ORGANISMO SUPERVISOR DE LAS CONTRATACIONES DEL ESTADO - OSCE




SIMBOLOGIA UTILIZADA:
) N° | Simbolo Descripcién
(W 1 [ABC] / [ ] La informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados debe ser
N\ SIS completada por la Entidad durante la elaboracion de las bases.
Es una indicacién, o informacidn que deberd ser completada por la
2 | [ABC] / [ ] Entidad con posterioridad al otorgamiento de la buena pro para el caso

especifico de la elaboracién de lo PROFORMA DEL CONTRATO; o por los
proveedores, en el caso de los ANEXOS de la ofertc.

\ =t
\
' 3 Importante Se refiere a consideraciones importantes o tener en cuenta por el comité
\\ ¢ Abo de seleccién y por los proveedores.
Advertencia ) i
4 Se refiere a advertencias a tener en cuenta por el comité de seleccién y
o Abc por los proveedores.

Importante para la Entidad | Se refiere a consideraciones importantes o tener en cventa por el comité
5 de seleccién y deben ser eliminadas una vez culminada la elaboracién de
* Xyz las bases.

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las bases esténdar deben ser eloboradas en formato WORD, y deben fener lus siguienfes caracteristicas:

N° | Caracteristicas Parémetros

Superior 1 2.5 cm Inferior: 2.5 cm
T | Mérgenes lzquierde: 2.5cn ~ Derecha: 2.5 cm
2 Fuente Avrial

Normal: Para el contenido en general
3 Estilo de Fuente Cursiva: Para el encabezado y pie de pégina
Para las Consideraciones importantes {ftem 3 del cuadro anterior)

Automdtico: Para el contenido en general

4 | Color de Fuente Azul : Para las Consideraciones importantes (item 3 del cuadro anterior)

16 : Para las dos primeras hojas de las Secciones General y Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos.
10 : Para el cuerpo del documento en general
9 1 Para el encabezado y pie de pagina
Para el contenide de los cuadros, pudiendo varlar, segln la necesidad
8 : Para las Notas al pie

5 Tamaiio de Letra

Justificada: Para el contenido en general y notas al pie.

6 | Alineacién Centrada : Para la primera péging, los titulos de las Secciones y nombres
de los Capitulos)
| 7 | Interlineado Sencillo
. Anterior : 0

8 | Espaciado Posterior : 0

9 | Subrayado Para los nombres de los Secciones y para resaltar o hacer hincapié en algin
| concepto

INSTRUCCIONES DE USO:

1. Una vez registrada la informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados en gris, el texto deberd
quedar en letra tomafio 10, con estilo normal, sin formato de negrita y sin sombrear.

2. La nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en lo Seccidn General. En el caso de lo Seccidn
Especifica debe seguirse la instruccion que se indica en dicha nota.

Elaboradas en enero de 2019
Modificadas en junio 2019, diciembre de 2019 y julio 2020
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BASES ESTANDAR DE CONCURSO PUBLICO PARA LA
CONTRATACION DE SERVICIOS EN GENERAL

CONCURSO PUBLICO N° 004-2021-UNHEVAL/CS-1
(PRIMERA CONVOCATORIA)

CONTRATACION DE SERVICIO DE

CONTRATACION DEL SERVICIO DE PREPARACION Y
EXPENDIO DE ALIMENTOS A TODO COSTO, PARA
LOS ESTUDIANTES DE LAS DIVERSAS FACULTADES
DE LA UNIVERSIDAD NACIONAL HERMILIO
VALDIZAN, CORRESPONDIENTE AL EJERCICIO
PRESUPUESTAL 2021.
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista, deben conducir su actuacién conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracién al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comisién de Defensa de la Libre Competencia del INDECOP!, en todo momento
segun corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusién
y corrupcién por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demas actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comisién
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOP! los indicios de conductas anticompetitivas
que se presenten durante el proceso de contratacién, en los términos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represion de Conductas Anticompetitivas”, o norma que la sustituya, asi como las
demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista del proceso de contratacion deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOP! el acceso a la informacion referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucién de posiciones
que se requieran, entre otras formas de colaboracion.

o/
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SECCION GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)
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A

CAPITULO I
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

-z

N
N
3

5,

1.2,

o

L)

1.3.

S’ 15.

14.

REFERENCIAS

Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione ia palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacién en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo
54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccién,
debiendo adjuntar las bases y resumen ejecutivo.

REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se realiza conforme al articulo 55 del Reglamento. En el caso de un
consorcio, basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

importante

e Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccién convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que os proveedores cuenten con inscripcion
vigente y estar habilitados ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra
el Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacion, se puede ingresar a la siguiente direccion electrénica: www.mp.gob.pe.

* Los proveedores que deseen registrar su participacién deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones
seflaladas en el documento de orientacién “Gula para el registro de participantes
electronico” publicado en https:/Mmww2.seace.gob.pe/.

» En caso los proveedores no cuenten con inscripcion vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringira su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacion en el procedimiento de  seleccién en cualquier otro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripcién o
‘quedado sin-efecto la sancién que-le impuso-el Tribunal de Contrataciones del Estado.

FORMULACION DE CONSULTAS Y OBSERVACIONES A LAS BASES

La formulacién de consultas y observaciones a las bases se efecttia de conformidad con lo
establecido en los numerales 72.1 y 72.2 del articulo 72 del Reglamento.

ABSOLUCION DE CONSULTAS, OBSERVACIONES E INTEGRACION DE BASES

La absolucién de consultas, observaciones e integracion de las bases se realizan conforme a
las disposiciones previstas en los numerales 72.4 y 72.5 del articulo 72 del Reglamento.

. J
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importante
™ » No se absolveran consultas y observaciones a las bases que se presenten en forma fisica.
:@ « Cuando exista divergencia entre lo indicado en el pliego de absolucion de consultas y
observaciones y Ia integracién de bases, prevalece lo absuelto en el referido pliego; sin
perjuicio, del deslinde de responsabilidades correspondiente
OBSERVACIONES E INTEGRACION DE BASES

Los cuestionamientos al pliego de absolucion de consultas y observaciones asi como a las
bases integradas por supuestas vulneraciones a la normativa de contrataciones, a los principios
que rigen la contratacion publica u otra normativa que tenga relacién con el objeto de la
contratacién, pueden ser elevados al OSCE de acuerdo a lo indicado en los numerales del 72.8
al 72.11 del articulo 72 del Reglamento,

AY
\ 1.6. ELEVACION AL OSCE DEL PLIEGO DE ABSOLUCION DE CONSULTAS Y
La solicitud de elevacién para emision de Pronunciamiento se presenta ante la Entidad, la cual

debe remitir al OSCE el expediente completo, de acuerdo a lo sefialado en el articulo 124 del

E g TUO de la Ley 27444, aprobado por Decreto Supremo N° 004-2019-JUS, al dia habil siguiente
de recibida dicha solicitud.

Advertencia

La solicitud de elevacion al OSCE de los cuestionamientos al pliego de absolucién de consultas
y observaciones, as/ como a las Bases integradas, se realiza de manera electronica a través del
SEAGE, a partir de la oportunidad en que establezca el OSCE mediante comunicado.

Importante

Censtituye infraccion pasible de sancion segtin lo previsto en el literal n) def numeral 50.1 del
articulo 50 de la Ley, presentar cuestionamientos maliciosos 0 manifiestamente infundados al
pliego de absolucién de consuftas y/u.observaciones.

1.7. FORMA DE PRESENTACION DE OFERTAS
Las ofertas se presentan conforme lo establecido en el articulo 59 del Reglamento.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita). Los demas
documentos deben ser visados por el postor. En el caso de persona juridica, por su
representante legal, apoderado o mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona
natural, por este o su apoderado. No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto.
Las ofertas se presentan foliadas.

Importante

¢ Los formufarias electrbnicos que se encuentran en el SEACE y que los proveedores deben
llenar para presentar sus ofertas, tienen carécter de declaracion jurada.

»  En caso la informacion contenida en los documentos escaneados que conforman la oferta no

coincida con fo declarado a través del SEACE, prevalece la informacién declarada en los
documentos escaneados.

* No se tomarén en cuenta las ofertas que se presenten en fisico a la Entidad,

1.8. PRESENTACION Y APERTURA DE OFERTAS

9@ Y,
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El participante presentara su oferta de manera electronica a través del SEACE, desde las 00:01
horas hasta las 23:59 horas del dia establecido para el efecto en el cronograma del
procedimiento; adjuntando el archivo digitalizado que contenga los documentos que conforman
la oferta de acuerdo a lo requerido en las bases.

El participante debe verificar antes de su envio, bajo su responsabilidad, que el archivo pueda
ser descargado y su contenido sea legible.

importante

Los.integrantes de un consarcio no pueden presentar ofertas.individuales ni conformar mas de un
consorcio en un procedimiento de seleccién, o en un deteminado ftem cuando se trate de
procedimientos de seleccién segtn relacién de items.

En la apertura electrénica de la oferta, el comité de seleccion, verifica la presentacion de lo
exigido en la seccion especifica de las bases, de conformidad con el numeral 73.2 del articulo
73 del Reglamento y determina si las ofertas responden a las caracteristicas y/o requisitos y
condiciones de los Términos de Referencia, detallados en la seccion especifica de las bases.
De no cumplir con lo requerido, la oferta se considera no admitida.

1.9. EVALUACION DE LAS OFERTAS

La evaluacion de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en el articulo 74 del
Reglamento.

El desempate mediante sorteo se realiza de manera electrénica a través del SEACE.

1.10. CALIFICACION DE OFERTAS

La calificacién de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en los numerales 75.1 y75.2
del articulo 75 del Reglamento.

1.11. SUBSANACION DE LAS OFERTAS

La subsanacion de las ofertas se sujeta a lo establecido en el articulo 60 del Reglamento. El
plazo que se otorgue para la subsanacién no puede ser inferior a un (1) dia habil.

La solicitud de subsanacién se realiza de manera electrénica a través del SEACE y sera
remitida al correo electrénico consignado por el postor al momento de realizar su inscripcion en
el RNP, siendo su responsabilidad el permanente seguimiento de las notificaciones a dicho
correo. La notificacion de la solicitud se entiende efectuada el dia de su envio al correo
electrénico.

La presentacion de las subsanaciones se realiza a través del SEACE. No se tomara en cuenta
la subsanacion que se presente en fisico a la Entidad.

1.12. RECHAZO DE LAS OFERTAS

Previo al otorgamiento de la buena pro, el comité de seleccién revisa las ofertas econdmicas
que cumplen los requisitos de calificacion, de conformidad con lo establecido para el rechazo
de ofertas, previsto en el articulo 68 del Reglamento, de ser el caso.

De rechazarse alguna de las ofertas calificadas, el comité de seleccion revisa el cumplimiento
de los requisitos de calificacién de los postores que siguen en el orden de prelacion, en caso
las hubiere.
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1.13.
1.14.

OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Definida la oferta ganadora, el comité de seleccién otorga la buena pro, mediante su publicacién
en el SEACE, incluyendo el cuadro comparativo y las actas debidamente motivadas de los
resultados de la admisidn, no admisién, evaluacion, calificacién, descalificacion y el
otorgamiento de la buena pro.

CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

Cuando se hayan presentado dos (2) o mas ofertas, el consentimiento de la buena pro se
produce a los ocho (8) dias habiles siguientes de la notificacion de su otorgamiento, sin que los
postores hayan ejercido el derecho de interponer el recurso de apelacion.

En caso que se haya presentado una sola oferta, el consentimiento de la buena pro se produce
el mismo dia de la notificacion de su otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

" Importante

Una vez consentido ef otorgamiento de la buena pro, el 6rgano encargado de las contrataciones
o el Grgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcion realiza Ia verificacién de la oferta
presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 del
articulo 64 del Reglamento.
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CAPITULO 1l
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

2.2,

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacién se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccion hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacion se presenta ante y es resuelto por el Tribunal de Contrataciones del
Estado.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacién del procedimiento de seleccion y

otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

» Una vez otorgada Ia buena pro, el comité de seleccién, ests en la obligacién de permitir el
acceso de los participantes y postores al expediente de contratacion, salvo la informacion
calificada como secreta, confidencial o reservada por la normativa de la materia, a mas tardar
dentro del dfa siguiente de haberse solicitado por escrito.

Luego de otorgada la buena pro no se da a conocer las ofertas cuyos requisitos de calificacion
no fueron analizados y revisados por el comité de seleccion.

* A efectos de recoger la informacion de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apunies, (i) la captura y almacenamiento de
imégenes, e incluso (iii) pueden solicitar copia de la documentacién obrante en el expediente,
siendo que, en este (ltimo caso, la Entidad deberd entregar dicha documentacion en el menor
tiempo posible, previo pago por tal concepto.

e El recurso de apelacion se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacion contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los ocho (8) dias habiles siguientes de haberse notificado el
otorgamiento de la buena pro.

La apelacién contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contra
la declaracién de nulidad, cancelacién y deciaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los ocho (8) dias hébiles siguientes de haberse tomado conacimiento del acto que se
desea impugnar.
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CAPITULO Il
DEL CONTRATO

3.1. PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en el
articulo 141 del Reglamento.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccién especifica de las bases.

3.2. GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segtin corresponda, son las de
fiel cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.2.1.

3.2.2.

GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma
equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene
vigente hasta la conformidad de la recepcion de la prestacion a cargo del contratista.

Importante

En los contratos periodicos de prestacion de servicios en general que celebren las
Entidades con las micro y pequefias empresas, estas Ultimas pueden oforgar como
garantfa de fiel cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato original,
porcentaje que es retenido por fa Entidad durante la primera mitad del nimero total de
pagos a realizarse, de forma promateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la
finalizacion del mismo, conforme lo establecen los numerales 149.4 y 149.5 del articulo
149 del Reglamento.

GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO POR PRESTACIONES ACCESORIAS

En las contrataciones que conlievan la ejecucién de prestaciones accesorias, tales
como mantenimiento, reparacién o actividades afines, se otorga una garantia adicional
por una suma equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato de la
prestacion accesoria, la misma que debe ser renovada periddicamente hasta el
cumplimiento total de las obligaciones garantizadas.

importante

En los contratos derivados de procedimientos de seleccién por relacién de ftems, cuando el
monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los ftems adjudicados sea igual ©
menor a cien mil Soles (S/ 100,000.00), no corresponde presentar garantfa de fiel cumplimiento
de contrato ni garantla de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, conforme a lo
dispuesto en el literal a) de! articulo 152 del Reglamento.

3-2-3.

GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccion especifica de las bases la entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.
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3.3. REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervisién directa de la Superintendencia
de Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacion de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias;
o estar consideradas en la Ultima lista de bancos extranjeros de primera categoria que

periddicamente publica el Banco Central de Reserva del Per.

Importante

Comesponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion
y eventual ejecucion, sin perjuicio de la determinacién de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacion a la empresa que emite la garantia
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (http://www.sbs.gob.pe/sistema-

financiero/clasificadoras-de-riesqo).

2. Se debe identificar en la p4gina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cual es la
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia, considerando Ia vigencia a la fecha
de emisibn de la garantfa.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacién de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Si la empresa que otorga la garantia cuenta con més de una clasificacion de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastard que en una de ellas
cumpla con la clasificacién minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre Ia clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora
de la garantia, se debera consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De otro lado, ademés de cumplir con el requisito referido a la clasificacion de riesgo, a efectos
de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantlas,

debe revisarse el portal web de dicha Entidad (http:r/www.sbs.gob.pe/sistema-
zad; it 3

i j rias-fianz

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de Ia garantia a través de los

_Mmecanismos establecidos (consuita web, teléfono u otros) por ja empresa emisora.

34.

EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar la ejecucién de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Reglamento.

La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningln caso exceden en
conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que elio haya sido
previsto en la seccién especifica de las bases.

ADELANTOS

O
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3.6. PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucién de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica autométicamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con el articulo 162 del Reglamento.

<

\ 3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segun lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccién
especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente Y pueden alcanzar
cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato
vigente, o de ser el caso, del item que debié ejecutarse.

3.7.  INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucién del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36 de
la Ley y 164 del Reglamento.

3.8. PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pagos
a cuenta, segun la forma establecida en la seccién especifica de las bases o en el contrato.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dfas calendario siguientes de otorgada la conformidad de los servicios, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

La conformidad se emite en un plazo méaximo de siete (7) dias de producida la recepcién, salvo
que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacion, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a lo
que se indique en el contrato de consorcio.

3.9. DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran
supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCGCIONES INDICADAS)
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‘ CAPITULO | ‘
GENERALIDADES

UQ\ 1.1. ENTIDAD CONVOCANTE
~a

: Nombre : UNIVERSIDAD NACIONAL HERMILIO VALDIZAN
\\é\ RUC Ne . 20172383531
Domicilio legal . Av. Universitaria N° 601 — 607, Distrito Pillco Marca, Provincia

Huanuco, Regién Huanuco

Teléfono: . 062-591060 Anexo 2053

Correo electronico: . logisticaprocesos@unheval.edu.pe

1.2. OBJETO DE LA CONVOCATORIA

El presente procedimiento de seleccion tiene por objeto la CONTRATACION DEL SERVICIO DE
PREPARACION Y EXPENDIO DE ALIMENTOS A TODO COSTO, PARA LOS ESTUDIANTES
DE LAS DIVERSAS FACULTADES DE LA UNIVERSIDAD NACIONAL HERMILIO VALDIZAN,
CORRESPONDIENTE AL EJERCICIO PRESUPUESTAL 2021.

[, UNIDAD DE <
ITEM | CANTIDAD MEDIDA DESCRIPCION
/ 209,209.00 Servicio PREPARACION Y EXPENDIO DE ALIMENTOS

1.3. EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de contratacién fue aprobado mediante Formato N° 02, de fecha 21 de mayo de
2021,

1.4. FUENTE DE FINANCIAMIENTO

Recursos Ordinarios y Recursos Diretamente Recaudados.

1.5. SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de PRECIOS UNITARIOS, de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacion respectivo.

1.6. DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO

No corresponde.

1.7. ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacion esta definido en el Capitulo Ill de la presente seccion de las bases.

@ Y,
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1.8.

1.9.

1.10.

PLAZO DE PRESTACION DEL SERVICIO

Los servicios materia de la presente convocatoria se prestaran en el plazo de 133 dias calendario
en concordancia con lo establecido en el expediente de contratacion.

COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de recabar un ejemplar (fisico o digital), de las
bases, para cuyo efecto deben cancelar el monto de:

El costo por la Reproduccion de las Bases Administrativas en fisico es de S/ 8.00 (Ocho
con 00/100 soles); que incluye el costo de la copia fotostatica que equivale a S/. 0.10
céntimos la hoja.

El costo de Reproducciéon de las Bases Administrativas en digital (CD) es de S/ 16.00
(Dieciséis con 80/100 Soles); que incluye el costo del escaneado que equivale a S/.0.20
céntimos la hoja.

El cual se pagara en la cuenta N° 481051355 del banco de la nacién de la Universidad Nacional
Hermilio Valdizan.

BASE LEGAL

Ley N° 31084 de Presupuesto del Sector Publico para el Afo Fiscal 2021.

Ley N° 31085 de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal
2021.

Decreto Supremo N° 082-2019-EF, que aprueba el Texto Unico Ordenado de la Ley N°
30225.

Decreto Supremo N° 344-2018-EF, Reglamento de Contrataciones del Estado;
modificados por los D.S. N° 377-2019-EF y D.S. N° 168-2020-EF

Directiva N° 001-2019 OSCE/CD “Bases y Solicitud de expresion de Interés estandar
para los procedimientos de seleccion a convocar en el marco de la Ley N° 30225,

Ley N° 27444, del Procedimiento Administrativo General y modificatorias.

Ley N° 27806, Ley de Transparencia y de Acceso a la Informacién Publica.

Decreto Supremo N° 103-2020-EF, que establece disposiciones reglamentarias para la
tramitacion de los procedimientos de seleccién que se reinicien en el marco del Texto
Unico Ordenado de la Ley N° 30225,

Decreto Supremo N° 008-2008-TR, Reglamento de la Ley MYPE.

Decreto Supremo N° 013-2013-PRODUCE

Texto Unico Ordenado de la Ley de Impulso al Desarrollo Productivo y al Crecimiento
Empresarial.

Cédigo Civil

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
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DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

CAP[TULO It [

2.1.CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccién de la convocatoria publicada en el SEACE.

Importante

De conformidad con la vigesimosegunda Disposicién Complementaria Final del Reglamento, en
caso la Entidad (Ministerios y sus organismos publicos, programas o proyectos adscritos) haya
difundido el requerimiento a través del SEACE siguiendo el procedimiento establecido en dicha
disposicion, no procede formular consultas u observaciones al requerimiento.

2.2.CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendrd, ademas de un indice de documentos’, la siguiente documentacion;

2.2.1. Documentacién de presentacién obligatoria

2.21.1. Documentos para la admision de la oferta
a) Declaracién jurada de datos del postor. (Anexo N° 1)
b) Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento andlogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segun corresponda.

El certificado de vigencia de poder expedido por registros ptblicos no debe tener
una antigliedad mayor de treinta (30) dias calendario a la presentacion de ofertas,
computada desde la fecha de emision.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segin
corresponda.

(\ c) Declaracién jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
9 (Anexo N° 2)

' La omisién del indice no determina la no admisién de la oferta.

2 Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catdlogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del

Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace hitps:/www.gobiemodigital.qob pe/interoperabilidad/

\@
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e) DOCUMENTACION QUE SERVIRA PARA ACREDITAR EL CUMPLIMIENTO DE
ALGUN COMPONENTE DE LOS TERMINOS DE REFERENCIA QUE LA
ENTIDAD CONSIDERE PERTINENTE:

e El postor debera acreditar el pan adquirido del proveedor o de la elaboracién
del propio contratista, a través de la copia de la Validacion Técnica Oficial del
Plan HACCP,

¢ El postor debera acreditar la higiene en la cadena alimentaria a través de la
copia del Certificado de Principios Generales de Higiene del CODEX
ALIMENTARIUS (PGH), con mencion en elaboracion de alimentos preparados.

* El postor y/o los consorciados deberan contar con el plan para la vigilancia,
prevencion y control de COVID-19, vigente, debiendo este plan estar
relacionado a la venta, atencion, expendio de alimentos preparados, y este plan
debera estar registrado en el Sistema Integrado de Informacién para COVID-
19 (SISCOVID-19), (presentar constancia de registro).

f)  Declaracién jurada de plazo de prestacion del servicio. (Anexo N° 4)3

g) Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilic comdn y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio,
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones. (Anexo N° 5)

h) El precio de la oferta en SOLES, debe registrarse directamente en el formulario
electrénico del SEACE.

Adicionalmente se debe adjuntar el Anexo N° 6 en el caso de procedimientos
convocados a precios unitarios, esquema mixto de suma alzada y precios
unitarios, porcentajes u honorario fijo y comision de éxito, segtin corresponda.

En el caso de procedimientos convocados a suma alzada Unicamente se debe
adjuntar el Anexo N° 6, cuando corresponda indicar el monto de la oferta de la
prestacion accesoria o que el postor goza de alguna exoneracion legal.

El precio total de la oferta y los subtotales que lo componen son expresados con
dos (2) decimales. Los precios unitarios pueden ser expresados con mas de dos
(2) decimales.

2.21.2. Documentos para acreditar los requisitos de calificacién

Incorporar en la oferta los documentos que acreditan los “Requisitos de Calificacion”
que se detallan en el numeral 3.2 del Capitulo il de la presente seccion de las bases.

2.2.2. Documentacion de presentacién facultativa:

a) Incorporar en la oferta los documentos que acreditan los “Factores de Evaluacién”
establecidos en el Capitulo IV de la presente seccion de las bases, a efectos de
obtener el puntaje previsto en dicho Capitulo para cada factor.

b} Los postores que apliquen el beneficio de la exoneracion del IGV previsto en la
Ley N° 27037, Ley de Promoci6n de la Inversién en la Amazonia, deben presentar
la Declaracién Jurada de cumplimiento de condiciones para la aplicacion de la
exoneracion del IGV (Anexo N° 7).

Advertencia

El comité de seleccion no podra exigir al postor la presentacion de documentos que no hayan
sido indicados en los acépites "“Documentos para la admisién de la oferta”, ‘Requisitos de
calificacion” y “Factores de evaluacion”.

2.3. REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

®  En caso de considerar como factor de evaluacion la mejora del plazo de prestacion del servicio, el plazo ofertado en dicho

anexo servird también para acreditar este factor.
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Advertencia

i
£i comité de seleccion no podré exigir ai pustor ia preseniacion de documnenios que no hiayan
sido indicados en los acépites “Documentos para la admisién de la oferta”, “Requisitos de
calilicacion” y “Faciores de evaiuacion”.

\ 2.3. REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar el
contrato:

a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato que debera ser presentado a través de una Carta
Fianza.

b) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes de
ser e caso.

¢) Cédigo de cuenta interbancaria (CCl) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el nimero
de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

d) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que cuenta
con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

e) Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso de
persona juridica.

S 7 252 )

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan prohibidas de
exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan obtener directamente mediante
la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa
medida, si la Entidad es usuania de ia Piataforma de interoperabiiidad dei Estado — PIDE® y
siempre que ef servicio web se encuentre activo en el Catélogo de Servicios de dicha plataforma,
N0 correspoindera exigir ios documentos previstos en ios literales &) yi).

f)  Domicilio para efectos de la notificacion durante la ejecucioén del contrato.

g) El plan para la vigilancia, prevencién y control de COVID-19, implementado el comedor
universitario, y su correspondiente registro en el Sistema Integrado de Informacion para
COVID-19 (SISCOVID-19); para la acreditacién se debera adjuntar la copia del plan
Covid-19 y la copia de su registro.

h) La programacidn de mends correspondiente a Ia primera y segunda programacion mensual.

i)  El Certificado Médico de buena salud de todo el personal ofertado.

J)  Se debera elaborar y presentar el cronograma de capacitacién (higiene de alimentos y en
temas de limpieza) para el personal clave y el personal no clave.

k)  El camnet sanitario vigente de todo el personal no clave.

I} Se debera elaborar y presentar el cronograma de saneamiento ambiental (fumigacion,
desinsectacién, desratizacién), precisando que el servicio de saneamiento se debera realizara
de forma periddica cada 6 meses.

m) Plan de trabajo.

n) Se debera adjuntar copia de los documentos que sustenten Ia propiedad, la posesion, del
equipamiento no estratégico u otros equipamientos.

0) Se debera adjuntar copia de los documentos que acreditaran la formacidn, experiencia,
capacitacion y de corresponder los requisitos, de todo el personal no clave {(Expendedor de
Racién, Ayudante de Cocina, Empaquetador de Alimentos, Ayudante de Limpieza y Operador
en Desinfeccion de Alimentos),

Importante

<\ - » En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantfas que presente
/L este para el perfeccionamiento def contrato, asf como durante la gjecucion contractual, de ser

*  Para mayor informacién de las Entidades usuarias de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE ingresar af

siguiente enlace hitps:/h Qobiernodigital.gob. pe/interoperabilidad/

&
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ef caso, ademds de cumplir con fas condiciones establecidas en el articulo 33 de la Lleyyel
articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o la
denominacion o razén social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de
lo contrario no podrén ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes
indicado si se consigna tinicamente la denominacién del consorcio, conforme lo dispuesto en
la Directiva “Participacién de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

* £n los contratos periédicos de prestacion de servicios en general que celebren las Entidades
con las micro y pequeflas empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel
cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que es
retenido por la Entidad durante la primera mitad del numero total de pagos a realizarse, de
forma prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo,
conforme lo establece el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto
los postores deben encontrarse registrados en el REMYPE, consignando en la Declaracion
Jurada de Datos del Postor (Anexo N° 1) o en la solicitud de retencién de la garantia durante
ef perfeccionamiento del contrato, que tienen fa condicién de MYPE, Io cual serd verificado
por la Entidad en el fink htip/iww2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2 opcion consulta de
empresas acreditadas en el REMYPE.

»  Enlos coniratos derivados de procedimientos de seleccion por relacién de ftems, cuando el
monto del Item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados sea igual o
menor a cien mil Soles (S/ 100,000.00), no comesponde presentar garantla de fiel
cumplimiento de contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesonas,
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

Importante

» Comesponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacién y eventual
ejecucion, sin perjuicio de la determinacién de las responsabilidades funcionales que
corresporidan.

»  Deconformidad con el Reglamento Consular del Pert aprobado mediante Decreto Supremo N°
076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en el exterior tengan
validez en el Peru, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos y
refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Pert, salvo que se trate de
documentos pablicos emitidos en palses que formen parte del Convenio de la Apostilla, en
cuyo caso bastara con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya®.

* La Entidad no puede exigir documentacién o informacion adicional a la consignada en el
presente numeral para el perfeccionamiento del contrato.
2.4.PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO
El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene. Para dicho efecto el

postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento, la
documentacion requerida se presenta en la Unidad de Abastecimiento.

2.5.FORMA DE PAGO

La Entidad realizaré el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista en forma
periddica (mensual) de acuerdo al nimero de atenciones; con previa conformidad de la Direccidn
de Bienestar Universitario de la UNHEVAL.

$  Segtn lo previsto en la Opinion N° 009-2016/DTN.




( Universidad Nacional Hermilio Valdizén de Hugnuco \
Concurso Publico N° 004-2021-UNHEVAL/CS - 1ra. Convocatoria.

f\ Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad debe
e contar con la siguiente documentacion:

- Comprobante de pago.
Informe de ocurrencias diarias de la Nutricionista
Adjuntar copia del Contra

\ - Informe del funcionario responsable de la Direccién de Bienestar Universitario de la UNHEVAL

Dicha documentacion se presenta en la direccién general de administracion o por mesa de partes
virtual.
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CAPITULO I
REQUERIMIENTO

TERMINOS DE REFERENCIA

UNIVERSIDAD NACIONAL “HERMILIO VALDIZAN”

CONTRATACION DEL SERVICIO DE PREPARACION Y EXPENDIO DE ALIMENTOS A TODO
COSTO, PARA LOS ESTUDIANTES DE LAS DIVERSAS FACULTADES DE LA UNIVERSIDAD
NACIONAL HERMILIO VALDIZAN, CORRESPONDIENTE AL EJERCICIO PRESUPUESTAL 2021.

L TERMINOS DE REFERENCIA.

1. AREA USUARIA.
Direccidn de Bienestar Universitario de lo UNHEVAL.

2. DENOMINACION DE IA CONTRATACION.
CONTRATACION DEL SERVICIO DE PREPARACION Y EXPENDIO DE ALIMENTOS A TODO
COSTO, PARA LOS ESTUDIANTES DE LAS DIVERSAS FACULTADES DE LA UNIVERSIDAD
NACIONAL HERMILIO VALDIZAN, CORRESPONDIENTE AL EJERCICIO PRESUPUESTAL
2021.

3. FINALIDAD PUBLICA.
El presente procedimiento de seleccion busca que a través de la ulimentacion a los estudianies

? . ? tengan un mejor desempeiio en su actividad de aprendizaje.

4. ANTECEDENTES.

La Universidad Nacional Hermilio Valdizan, dentro de sus funciones institucionales, cnenta con el
servicio de atencion alimentaria en los ambientes del comedor wniversitario, a los distingridos
alumnas de las diversas facultades de la Universidad Nacional Hermilio Valdizan de Hudnuco, v
que en la actualidad encontrdndose en una simacion coyuntural de Emergencia Sanitaria por la
propagacidn del COVID 19, no restringe la obligacion de realizar el servicio de alimentacion.

La Universidad Nacional Hermilio Valdizan de Hudnuco, a través de su drea usuaria conocedor de
la necesidad v coyuntura actual requiere lo CONTRATACION DEL SERVICIO DE
PREPARACION Y EXPENDIO DE ALIMENTOS A TODO COSTO, PARA LOS
ESTUDIANTES DE LAS DIVERSAS FACULTADES DE LA UNIVERSIDAD NACIONAL
HERMILIO VALDIZAN, CORRESPONDIENTE AL EJERCICIO PRESUPUESTAL 2021.: ln
cual brindara el servicio de preparacién y expendio de alimentos preparados de forma diariaa 1573
estudiantes (Beca categoria A, Beca categoria B y Beca categoria Cj, de las diversas Jacultades de
la Universidad Nacional Hermilio Valdizan, durante el aiio Academicos 2021,

5. ACTIVIDADES DEI PO1.
Segiin POL.

6. OBJETIVOS DE LA CONTRATACION.
Los objetivos son los siguientes:
A. Objetivos General,
o Comtar con los servicios de preparacion y expendio de alimentos debido a la propagacion
del virus COVID-19.

B. Objetivos Especifico:

o Contratar el servicio de alimentacion con las mejores condiciones de calidad, higiene v
salubridad.

»  Garantizar que los alimentos no se contaminen con virus, bacterias, u otros elementos que
afecten la seguridad y salud del comensal.

¢ Asegurar lu calidad sanitaria e inocuidad de los alimentos v bebidas de cansumo Iummano
en las diferentes etapas: adguisicién, transporte, recepeidon almacenamiento, preparacion y
expendio de alimentos.

o Establecer los requisitos vperativos y las buenas prdcticas de manipulacién que deben
cumplir los responsables y los manipuladores de alimentos que laboran en el servicio de
preparacion y expendio de alimentacion.

* Brindar a los estudiantes, la nutricién y la calidad en la racidn alimentaria, contribuyendo
« cubrir las necesidades diarias de energiu ¥ murientes.
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\\\‘% UNIVERSIDAD NACIONAL “HERMILIO VALDIZAN"

x CONTRATACION DEL SERVICIO DE PREPARACION Y EXPENDIO DE ALIMENTOS A TODO
COSTO, PARA LOS ESTUDIANTES DE LAS DIVERSAS FACULTADES DE LA UNIVERSIDAD
(\, NACIONAL HERMILIO VALDIZAN, CORRESPONDIENTE AL EJERCICIO PRESUPUESTAL 2021.

\
\ 7. CARACTERISTICAS Y CONDICIONES DEL SERVICIO A CONTRATAR.
Los alcances y la descripeidn del servicio son los siguientes:
7.1 Descripcion y Cantidad del Servicio a Contratar

UNIDAD DE -
fTEM | CANTIDAD MEDIDA DESCRIPCION

1 209,209.00 Servivio

aé;,jl

PREPARACION Y EXPENDIQ DE ALIMENTOS
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UNIVERSIDAD NACIONAL “HERMILIO VALDIZAN”
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7.2 Actividades
FPara el presente servicio se requiere de lo siguiente:

La Formulacién de la dieta nutricionalmente balanceada para individuos o grupos de
poblacién dependerd fundamentalmente de:
a. Las necesidad de energia y nutrientes que deberd de contar los individios de acuerdo
. a su edad, sexo, tumaiio corporal y actividad fisica.
a 4’, b. La composicién quimica de los alimentos que componen su alimentacién hubitual.
/ ¢. La interaccion de los nutrientes de acuerdo a la combinacicn de los alimentos en la
dieta Mixta.
Segtin las recomendaciones de la FAO/OMS/ONU los valores caldricos proseicos v de grasa
de acuerdo a la actividad fisica e intelectual de un estudiante universitario en promedio va
desde los 2700 a 2900 calorias durante un dia, los cunles se distribuyen en tres tiempos
desayuno almuerzo y cena.

REQUERIMIENTO KILOCALORICO Y ENERGETICO DE LOS MENUS
RECHERINMIENTO DE MACRONUTRIENTES
% DE APORTE Ko
o [ ESCRELCREETA i CALORIAS PROTEINAS arasas SMATOSDE
MENUDIA | {xCAL) CARBONO
GR, % Gn. % ok %
1215 37 -46 27~34 182 - 207
01 AWMUERZO 45 % 1305 29.45 12-1% 29-36 20-25 196~ 222 60- 68
675 20-25 15-19 101-115
02 | cena 5% = 2.2 | 2215 | g | W | | eee
1m0 S7-T a-s3 | w332 |
HWRALPOR A i ow 2680 -7 W1 | = &2 353-345 | ©W

La presente programacidn de menis comprende los 6 dias de la semana (Lunes, Martes,
Miércoles, Jueves, Viernes, Sibado y/0 Feriado), la cual se deberd distribuir porcentualmente
los macronutrientes en el menii por cada dia, debiendo de manera informativa mencionar la
porcidn de la racion, los micronutrientes mds significativos v el % de carbohidratos.

CANTIDAD DE RACION A CONTRATAR

Descripeion Cantidad de Comensales Dias por Atender Cantidad de Racidn Total
Almuerza
Eina 1,573.00 133 208,209,00

A. Adquisicion de Insumos.

* EI Contratista estd en la obligacién de implementar medidas para garantizar la
seguridad y salud en el trabajo, debiendo elaborar v/o alinear su plan para lo
vigilancia, prevencion y contral de la COVID-19, en ¢l trabajo (EL PLAN); incluyvendo
la guia de actividades, acciones e intervencion, con el Plan de la Entidad Contratante
vigente: esto permitird el cumplimiento de los linemnientos especificos dentro v fuera
del comedor universitario. El presente plan deberd contar con los lineamientos de
salud, los protocolos sanitarios vigentes, y demds disposiciones que dicren los sectores
¥ autoridades competentes en materia de seguridad y salud en el trabajo.

» El personal ofertado que realizara la adquisicion de insumos y/o materia prima deberd
de contar con los equipos de proteccion personal (EPP), en todo momento., La limpieza
de los equipos y el procedimiento a aplicar estin desarrollados en el “EIl Plan " yia
guia del contratista.

©/
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« El contratista deberd de contar con el personal ofertado, necesario para la adguisicion
¥ recepcion de los insumos y/o materia prima, reguerido para la preparacion de la
racidn alimentaria.

+ El contratista deberd de contar con la relacion de insumos y/o materia prima que Se va
a adquirir en el mercado y/o a través de la compra en la Tienda Online; la relacion de
insumos y/o materia prima a adquirir deberd estar sujero a la programacion de meniis
mensuales. El procedimiento y la frecuencia de adquisicion de insumos y/o materia
prima estd desarrollada en el "El Plan " y su guia.

* El contratista a través del personal ofertado deberd de realizar la limpieza y
desinfeccion del vehiculo antes y después del uso, de acuerdo a lo establecido en el “El
Plan’ y su guia.

« El contratista deberd de contar con el vehiculo acondicionade (elementos que
impermeabilizan el vehiculo e impida el contacto con el conductor y los insumos), para
el traslado de los insumos y/o materia prima a adquirir; debiendo estar sujete a los
acondicionamientos establecidos en el “El Plan™ y su guia.

« Los insumos y/o materia prima a adguisi deberdn de contar con su correspondiente
rotulado y envasado, ast como su correspondiente registro sanitario /o awtorizacion
sanitaria; aquellos insumos v/o materia prima que por su naturaleza no cuenten con
las condiciones descritas en los pdrrafos precedentes, deberdn de acreditar ln
procedencia del insumo y/o materia prima, para los fines de supervision v control.

« £l contratista al realizar el pago por los insumos y/o materia prima deberd hacerlos
por medios fisicos (efectivo) o medios electrénicos (tarjeta de crédito); el desarrotlo
del procedimientos estard desarroliado en el "El Plan 'y su gula,

o El personal ofertado como parie de sus actividades tendrd la responsabilidad de la
limpieza y desinfeccion de los insumos y/o materia prima a adquirir, debiéndose aplicar

a ; . ? “El Plan " y la guia para el desarrollo de estas actividades.
B. Almacenamiento.

«En cuanto al almacén, la Entidad convocante proporcionara el ambiente
acondicionado para el procese de almacenamiento de los insumos /0 materia prima
udquirido por el contratista. Para el desarrollo de las actividades en el almacén, el
contratista deberd de ceftirse a su plan para la vigilancia, prevencion y comirol de la
COVID-19, en el trabajo (EL PLAN); incluyendo la guia de actividades, acciones ¢
intervencidn gue asegura el cumplimiento de los lineamientos espectficos.

« El personal ofertado que realizara el almacenamiento de los insumos y/o materia prima
deberd de contar con los equipos de proteccidn personal (EPP), en todo momento. La
limpieza de los equipos y el procedimiento a aplicar estén desarrollados en el "El
Plan” v la guia.

» El ambiente para el almacén cuenta con el piso antideslizante, resistente a los guipes,
¥ o las sustancias quimicas, siendo impermeable na absorbente, fécil de lavado y facil
de limpiar ¥ desinfectar el piso.

« El material wtilizado en la pared esid revestido de material impermeable al agua y no
es absorbentes, y de textura lisa, sin grietas, permitiendo una fdcil limpieza vy
desinfeccion.

» El material utilizado en el techo del alnacén impide la acumulacion de suciedad,

SJormacidn de mohos.




/ Universidad Nacional Hermilio Valdizén de Huénuco

Concurso Publico N° 004-2021-UNHEVAL/CS ~ 1ra. Convocatoria.

A

B

N
v
A\

UNIVERSIDAD NACIONAL “HERMILIO VALDIZAN"

CONTRATACION DEL SERVICIO DE PREPARACION Y EXPENDIO DE ALIMENTOS A TODO
COSTO, PARA LOS ESTUDIANTES DE LAS DIVERSAS FACULTADES DE LA UNIVERSIDAD
NACIONAL HERMILIO VALDIZAN, CORRESPONDIENTE AL EJERCICIO PRESUPUESTAL 2021.

« El almacén cuenta con la ventilacion e iluminacién adecuada con la proteccion contra
los agentes ambientales, la puerta al exterior es sélida de superficie lisa para una ficil
limpieza ¥ desinfeccion,

» El contratista deberd de realizar la seiializacion y los distintivos correspondientes en
el ambiente establecide para el almacén segin lo establecido en la ley de seguridad v
salud en el trabajo.

o El Coniratista deberd de implementar los espacios del abmacén con los equipos
necesarios que permitan conservar los insumos y/o materia prima, para und adecuada
preparacion de la racidn alimentaria.

s Los productos almacenados deberdn estar distribuidos de acuerds a su clasificacion
(grupo- clases- familia), considerando la fecha de vencimiento y/o la fecha de ingreso
«a almacén, permitiendo el uso oportuno del insumo y/o materia prima, a través del
sistema PEPS {primero en entrar es lo primero en salir).

o El contratista a través de la programacion deberd establecer métodos y procedimientos
a través del cual no exceda o acumule los insumos /o materia prima necesarios para
poder mantener una reserva permanente que asegure la atencion oportuna del servicio.

o El coniratista deberdi de contar con el personal ofertado idéneo, necesario para el
ahnacenamiento de insumos y materia prima, debiendo dicho personal comar con los

? equipos de proteccion personal (EPP). establecidos en el “El Plan” y la guia.

/:;wipamimta e Infraestructura.

« La infraestructura denominada establecimiento es proporcionada por la Entidad
convocante, cuenta con el espacio necesario para el proceso de eluboracion y/o
prepuracion de la racion alimentaria. Para el desarrollo de las actividades de
preparaciin de la racién alimentaria, el contratista deberd cefiirse a su plan para la
vigilancia, prevencion y control de la COVID-19, en el trabajo (EL PLAN); incluyendo
la guia de actividades, acciones e intervencion que asegura el cumplimiento de los
lineamientos especificos.

* El personal ofertado que realizara la preparacién de la racidn alimentaria, deberd de
contar con los equipos de proteccidn personal (EPP), en todo momento. Los equipos v
el procedimiento a aplicar estin desarrollados en el “El Plan " v la gnia.

» La infraestructura proporcionada por la Entidad convocante cuenta con los ambiente
acondicionados para la insialacion de los equipos proporcionados por el contratista.
El contratista deberd de contar con los equipos para la preparacion de la racion
alimentaria, la que se detalla como equipamiento estratégico, en el numeral 8.2
Recursos a ser previsto por el Proveedor.

« El contratista deberd considerar las siguientes condiciones que deberd contar la
infraestructura para realizar la preparacion de la racion de alimentos:

- El drea que cuenta la infraestructura a utilizar deberd comtar con la seitalizacion, los
distintivos y el espacio minimo de 1.5 metro entre trabajadores (personal clave ¥ no
clave). que permita el distanciamiento de acuerdo a “El Plan" y la guia.

- La Infraestructura proporcionada donde se realizara la preparacion de la racion
alimentaria serd vinica y exclusivamente para el servicio de preparacion de alimentos,
envasado y empaquetado de la racion alimentaria.

- La infraestructura es sélida, mientras que los materiales de acabado son lisos ¥
resistentes a la corrosion de 1ol forma que se facilite la limpieza v la desinfeccion de
los ambientes.
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- El material wilizado en el piso es antideslizante, resistente a los golpes v a la
sustancia quimica, que permita una ficil limpieza y desinfeccion, y es impenneabie
no absorbente, y permite un ficil lavado.

~ El material utilizado en la pared es revestido de material impermeable al agua y no
es absorbentes, de textura lisa, sin grietas y gue permite wna ficil limpieza y
desinfeccidn.

- El material wilizado en el techo para su construccion y acabade impide la
acumulucion de suciedud, formacion de mohos.

- Las puerta de la infraestructura son de superficie lisa, no absorbentes de Jicil
limpieza y desinfeccion.

- La infraestractura cuenta con servicios higiénicos de material Jicil de limpiar v
desinfectar, debiendo proporcionar el contratista los insumos de limpieza para la
higiene del personal ofertado. El procedimiento para la desinfeccién de los servicios
higiénicos debe estar desarrollado en el “El Plan" y la guia.

- La infraestructura cuenta con los vestidores para el personal ofertado, contando con
un espacivo adecnado para el cabio de vestimenta, de lo cual la ropa de trabajo no
debe entrar en contacto con la ropa de uso personal. Dicho ambiente esti separado

? . ? de los servicios higiénicos, y cuenta con apropiada iluminacién, ventilacién ¥ de fiicil

a acceso de limpieza y desinfeccion.
- Es responsabilidad del contratista que la infraestructura deba de contar con el

Botiguin y sus implementos de primeros auxilios.

- El contratista es responsable que La infraestructura deberd de contar con dos (2)
Extinguidores en lugares visibles cuvo uso debe ser de conocimiento de todo el
personal. El costo de recarga de los extintores estd bajo responsabilidad del
contratista.

- La infraestructura denominada el establecimiento donde se realizara la preparacion,
envasado, empaquetado y expendio de la racidn alimemaria, estd ubicade en el
cotnedor universitario, de la Universidad Nacional Hermilio Valdizgm.

» El Contratista es responsable de los daiios y perjuicios que pudiera ocasionarse
durante el desarrollo del servicio de preparacién de la racion alimentaria. De
producido el dafio o perjuicio la infracstructura — Comedor Universitario — el
Contratista tiene un plazo de 5 dias calendarios siguientes de producido el echo para
la reparacion y/o el cambio correspondiente. de no producirse el cambio o la
preparacion la Entidad Convocante realizara el descuento del pago parcial.

» El contratista deberd pagarla suma de S/ 1,500.00 soles mensualmente por el consumo
de los servicios bdsicos (Agua y energia eléctrica), los que serdn descontades
automdticamente de sus pagos parcinles. De forma excepeional cunado el suministro
de los servicios bdsicos (Agua y energla eléctrica) sean por periodos menores a un mes
el monto a pagar deberid ser establecido de forma prorrateada.

o Elequipamiento estratégico y no estratégico ¢std conformado por un conjunto de bienes
que van a permitir desarrollar el servicio de preparacion y expendio de la racion
alimentaria.

* Todos los utensilios de cacina no deberdn contar con fisuras v/o abolladuras u otro
aspecto que deforme el articulo de ser el caso deberd ser remplazados en forma
inmediata.

« Todo costo que concierne a la preparacion v expendio de la racién alimentaria estardi
bajo responsabilidad del contratista.
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o El contratista previo al desarrollo de las actividades en la infraestructura — El comedor
Universitario - tales como la adquisicion de insumos o materia prima, la preparacion,
envasado, empaquetado y expendio de la racidn alimentaria, deberd de contar con el
plan para la vigiluncia, prevencidn y control de la COVID-19, en el trabajo (EL PLAN},
implementado e incluido la guia de actividudes, acciones e intervencidn y registrado en
el Sistema Integrado de Informacion para COVID-19 (SISCOVID-19). El presente
requisito deberd ser presentado como documento para el perfeccionamiento del
contrato.

D. Programacién de la Racion Alimentaria.

¢ Para la programacion de la racion de alimentos se deberd tomar en cuenta el plan para la
vigilancia. prevencidn y control de la COVID-19. en el trabajo {EL PLAN): incluyvendo ln
guia.

* La programacion del memi se elaborara mensualmente v serd de responsabilidad del
contratista, bajo la direccion del Nutricionista, dicho menii deber ser aprobado por el drea
usuaria,

o El contratista a través del mutricionista coordinard con el drea usnaria, la elaboracion de
la programacién del memi mensual, el cual deberd ser presentado al drea usuaria de forma
escrita o digital dentro de los primeros quince (15} dias hdbiles anteriores al mes de
atencign y debiendo ser aprobado o denegado dentro de los iiltimas cinco (5) dias hdbiles
anteriores al mes de atencion. De forma excepeional el contratista elaborara la primera y
segunda programacion del memi mensual, pura presentarlo como documento para el

a ) ? perfeccionamiento del contrato,
4”' . « El rol de menii se presentard ol drea usuaria, en la cual se seiialu el aporte de Kealorias,
/ los gramos de proteinas, las grasas, los carbohidratos y la contidad de vitaminas ¥
minerales inds relevantes por racicn.

» La atencidn de la racion alimentaria se realizara en los seis (6) dias de lu semana (lunes,
marte, miércoles, jueves, viernes y sdbado y/o feriado; no considerdndose el domingo como
Jeriado), a través del expendio del almuerzo y lu cena de forma simultdneq.

* El comensal deberd tener acceso del contenido de nutrientes de los alimenios que van a
consuinir, para ello el contratista deberd exhibir en hoja A-3 dia por dia en el horario de
atencién, el nombre de las preparaciones y ol aporte energético o kilo caldrico del meni,
en minimo 2 sitios visibles de los ambiemtes del comedor, adicionalmente a ello se podrd
publicar a través del whatsApp, creado por la Direccidn de Bienestar Universitario de la
UNHEVAL y pudiendo también la Direccidn de Bienestar Universitario publicard en la
pagina web de le UNHEVAL, dia por dia, el nombre de las preparaciones, el aporte
energético o los Kilo calorfas del memi, dicha informacion debe ser concordante con el
cuadro precedente (kilocalorias v energia del meni). con la programacion del meni
mensual y estar aprobado por el nutricionista yo representanie legal.

o El memi programade no podrd ser modificado intempestivamente, salvo por caso fortiito o
Juerza mayor, que imposibilite cumplir con la programacion, pudiendo cambiar el memi
pragramado, previo sustento de forma oportuna y su correspondiente wtorizacion del drea
wnaria. El nueve memi debe cumpliv con la composicion establecida en el cuadro
precedente.

E. Preparacion de la Racién Alimenticia.

» Para la preparacidn de la racicn alimentaria, el contratista deberd de ceitirse a su plan
para la vigilancia, prevencidn y control de la COVID-19, en el trabajo (EL PLAN);
incluyendo la gufa de actividades, acciones e intervencidn que asegura el cumplimiento
de los lineamientos especificos.




Universidad Nacional Hermilio Valdizan de Huénuco
Concurso Publico N° 004-2021-UNHEVAL/CS - 1ra. Convocatoria.

UNIVERSIDAD NACIONAL “HERMILIO VALDIZAN”

CONTRATACION DEL SERVICIO DE PREPARACION Y EXPENDIO DE ALIMENTOS A TODO
COSTO, PARA LOS ESTUDIANTES DE LAS DIVERSAS FACULTADES DE LA UNIVERSIDAD
NACIONAL HERMILIO VALDIZAN, CORRESPONDIENTE AL EJERCICIO PRESUPUESTAL 2021.

aéjﬁ,

+ El personal ofertado para la preparacion de la racién alimensaria deberd de contar
con los equipos de proteccion personal (EPP), en todo momento a la preparacion de
raciona alimentaria.

» El contratista deberd de comar con el personal ofertado necesario para la preparacion, de
la racidn alimemtaria.

* La preparacidn de la racion alimentaria correspondiente of alimuerzo y le Cena se realizara
de acuerdo al cronograma de atencion establecido, y aplicando el “El Plan™ y ln guia.

» Lat preparacion del menii deberd ser variado, v deberd estar ceiiido al cronograma de ment
aprobado, siendo esta nutricional mente saludable, y debiendo comtar con el control
sanitario v los protocolo sanitarios que corresponda.

* Los insumos y/o materia prima que se ntilizaran para la prepardacion del almuerzo y la cena
deberdn de contur con su correspondiente rotulo y envase en perfectas condiciones al
momento de adquirirlo, asi como su correspendiente registro sanitario v/o antorizacion
sanitaria; aquellos insumos y/o materia prima que por su naturaleza no cuenten con las
condiciones descritas en los pdrrafos precedentes, deberdn de acreditar la procedencia del
insumo y/o materia prima, para los fines de supervisidn y control

* La preparaciin de los refrescos deberdn ser preparados con frua fresca que acampaiie al
almuerzo y cena en cantidades razonables; todo refresco que se expenda deberd estar
preparado con agua hervida,

« Los alimentos deberdn ser preparados exclusivamente en el comedor universitario salvo el
pan que deberd de contar con la Validacion Técnica Oficial del Plan HACCP con mencién
en elaboracion de Panes.

« El contratista a través del personal ofertado realizara el servido de la racién alimentaria
en los envases descartables de tecnoport, debiendo colocar su precinto de seguridad que
garantiza la calidad y seguridad del producto anies de realizar el empague el cual va a
proteger v preservar el envase y su contenido; el desarrolio de la presente se detalla en el
“El Plan” y la guia del contratista.

* Estd terminantemente prohibido ef uso de residuos de comidas para la preparacion de
nuevas raciones, ni utilizar comidas preparadas del dia anterior.

* Las composicién de la racidn alimentaria a preparar esid establecido en el siguiente cuadro
que a continuacion se detalla:
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1.- COMPOSICION DEL ALMUERZO:
CARTIDAD | o cuns | INGREDIENTES PRINCIPALES: CANTIDAD [DOSIFICACION], FRECUENCIA Y EN LAS PREPARACIONES QUE SE PUEDE USAR
TPoDEMENG | wp. | DERAGION | T o0
(sardday | b0 FRODUCTO CANTIDAD N* MINSMAS DE VECES FREPARACIONES
shmento (DOSIFICACION EN CRUDO} ) HACER USADO SUGERIDAS
En porcin /140 gt crude (pi Guisas, estofados, asado,
CARNE AVES/pollo 6 pavo o p e (PRTE. | | VEZISEMANA oot
OPCION N'(1 CARNE AVES/poto 0 pevo Porcién chica / 70 gr. cruda 1 VEZSEMANA m"“““""'“"""“’"‘
Ertrada: T:;ggo 200t MENUDENCIA ave: higado, molejss, cuells | Porcidn /70 gr. 2 VECES/SEMANA Sapas
ensalada MEOIANG
En Porcion 120 gr. cruda (tape, Guisos, esiofados, asado,
Sopa PLATO o~ CARNE ROJA/ 165, cerdo pils 1 VEZ'SEMANA b
Segundo of PLATO D2veces/ | aone m Frcign chicalGO gr. (malayz, pofeta, | Con
racion picada | orae | C00%% | semana e ROUN foe, cordo tapa, coslia) 3 oD
[ SoAD 160ar MENUDENCIA res: higado Porcion 7 1201, TVEZSEMANA Guiscs., asado, bisteck
Refroscode | g, tre CARNE PESCADO da io 0 do mar En porcibn / 140, 1VEZSEMANA o
CONSERV DE PESCADO Tipo filets £30gr, 1 VEZISEMANA mmmmmm
QUESO: iresco, parmesano u otro Porcién /20 gr. 1 VEZ/SEMANA Sapas, entadas
OPCION N02 LECIIE EVAPORADA ENTERA Porcion £20 mi. 1 VEZSEMANA Sopas, entradas
Entrada: ELATS entradas, dscoraciones,
s TENDDO | 200gr. HIEVD Parcion / 30gr 1 VEZISEMANA S ] -
o NEDIANO 03 veces/
Sops st | 400mL | SR TRAS SECAS: odss as variadades | Porcid 40 gr. - 80 gt 2 VECES/SEMANA En guiso s0lo o con thércuios
Segundo PLATO
o Lkn'f:;g 900 gr. Eﬁfh“mo » " Porcin 115 - 20 TODOS LOS DIAS Para aspussr 3opas
antara
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Fruta UNDAD 160 gr CEREAL TRANSFORMADO. bdoos ultar, | POIGIon/ 15090, .- . ... 2 VECESMES Seounda con o sk nbdtculo

Refresco de Libre 5 TODOS LDS DIAS Guamicion de segundes con o

frutas VASO . CEREAL TRANSFORMADOY arroz blanco Porcion 120 gr. - 150 gr. EXCEPTO 51 HAY FIDEQ | sin tubdnoulo
TUBERCULOS: pepa, yuea, oluco Porcién 4100 gr. - 120 gr. 4 VECES/SEMANA Picado en segundos y sopas

, 5 = En racitn. reompasisndo

TUBERCULOS: papa, yuca, camote Poreisn 120 - 150 gr 3 VECES/SEMANA b

OPCION N"03 VERDURAS VARIAS Porcidn 125 gr, —30 gr. TODOS LOS DIAS Sopas y sagundos

acion m’n?m 200 gr. VERDURAS VARIAS Poreion /20 gr. - 30 gr. TODOS LOS DIAS ensaladas

Sops sovene | 400mi. AZUCARES: fan, gelatina Porcién / 4057, — 50 gr. 1VEZ / SEMANA poswe

Se " PLATD 01 vez/

5 s TENDIDO 900 gr. semana | AZUCAR RUBIA; azicar rubia Aziscaf rubla/ 25gr. 30 7. TODOS LOS DIAS Endulzar reiresco. postrey
Fruta —— 160 gr FRUTAS VARIADAS Porcion / 160 gr. TODOS LOS DIAS mﬁ“"ﬁ”“"" y Bstas para su
Refresco de Libre . Para refresco crudas yio
frutns vASO o FRUTAS VARIADAS Porcibn 80 gr. TODOS LOS DIAS cocidas

ACEITE VEGETAL DE SOYA Porcion / 10 mi TODOS LOS DIAS Ensuiada y aderozos
ACE(TE VEGETAL DE SOYA Poecion / 0.8 mi TODOS LOS DIAS Para granuar ef asraz
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2.- COMPOSICION DEL CENA:

CANTIDAD WhE INGREDIENTES PRINCIPALES: CANTIDAD [DOSIFICACION;, FRECUENCIA Y EN LAS PREPARACIONES QUE SE PUEDE USAR
TPODEMENU | UMD, | DERACION | DAS
Geraday | MACER PRODUCTO CANTIDAD N* MINMAS DE VECES PREPARACIONES
"’“"_';’ USADD (POSIFICACION EN CRUDD) HACER USADO BUGERIDAS
CARNE polo, pavo, En racién chica/ 00 gr. Cruda 12 SEGUNDOS
QPCION N°01 9 voces! | carne avesioto, pavo, picado / 80 gr. cruda (pecho) 1 VEZISEMANA SEGUNDOS
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unde PLATO
::5,,9;,’,. TEND'Q 500 gr. CGARNE ROUMres chnche nicain / 70 gr. Cros 1 VEZSEMANA SEGUNDOS
Mazzmorra | DWCERA | 200mi. CARNE PESCADO En racién chica/100 gr. Cruda 2VEZMES SEGUNDOS
inrmien o s | 200m, MENUDENCIAf res: PANZA, BOFE, CORAZON | Raciones /70 gr. 1VEZMES SEGUNDOS
MENUDENCIA/ res : HIGADO Recunes /100 gr. 1vEZMES SEGUNDDS
CONSERVA DE PESCADO Tipa Fiste /60 gr. 2VEZMES SEGUNDOS
OPCION N°02 QUESO Rodajas/30 gr. 1 VEZ/SEMANA RELLENO DE PAN
Sagundo FEALD
s N0 | 600y, LECHE EVAPORADA ENTERA Raciones /20 cc, 2VEZ/SEMANA CON SOPAS
Sopa B0 | oom | ey | LecHEEvARORADA EnTERA Rac : s
SOPERD . gemana aciones /50 cc. 2 VEZ/SEMANA CON MAZAMORRA
Panespecial | wwioAD | 40gr HUEVO Una unidad/60 gr. 1 VEZISEMANA SEGUNDO
m‘“’"‘“‘ ° e | 200m HUEVO Una unidad/e0 gr. 1 VEZ/SEMANA soPa
EMBUTIDOS Rac o TVE SEGUNDO
OPCION N3 CEREAL TRANSFORMADO! arroz blanco Recion 100 gr. 3VECES/SEMANA | SEGUNDOS
Sagundo o/ ELATO
racion & TENDIDO 500 gr. CEREAL PROCESADO!Idacs, maiz Racidsv150 . 1-2 VEZ/SEMANA SEGUNDOS
rRera GRANDE
02 veces/
Mazamorta | OULCERA | 200m. | gono | LECHE DE SOYA EVAPORADA Racionss/100 cs. 2 VEZ/SEMANA CON CEREAL (BEBIDA)
LH‘““‘“' eng e | 200m. TUBERCULOS Papa, yuca, camote/ 100 gr. AVECES/SEMANA | SEGUNDOS
FRUTAS Pidtano, manzens, piia/0 ge. Puipa GVECES/SEMANA | MAZAMORRAS
PAN Pan sspecial /40 gr. 2 VEC SINRELLENO
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F. Empaquetado de Alimentos.

» El contratista para el envasado y empaquetado deberd cefiirse a su plan para lavigilancia,
prevenciéon y control de COVID-19, en el trabajo (EL PLAN); incluidoe su guia.

» El contratista deberd de contar con el personal ofertado, necesario para el envasado y
empaquetado de la racién alimentaria, debiendo dicho personal contar con los equipos de
proteccion personal (EPP), establecidos en el “El Plan” y la gula.

o El contratista g través del personal ofertado, realizara el envasado y el empaguetado con
amvases descartables de tecnopart; debiendo contar la racién alimeniaria con un envase v
su correspondiente precinto de seguridad que garantiza la calidad y seguridad del producto
previo al empaquetado el cual va a proteger y preservar el envase y su conmenido.

» El encargado de envasar y empaquetar el afimento, o realiza previo lavado y desinfeccién
de manos, debiendo entregar el empagque al repartidor en lu zong de despacho.

= Previo ala entrega de lu racion alimemaria la Direccign de Bienestar Universitario deberd
entregar al comratista dentro de los dltimos cinco (5) dias hdbites anterior al mes de
atencidn, la relacion de los comensales beneficiario. De forma excepcional Entidad
convocante deberd entregar la relacion de los comensales beneficiarios
correspondiente al primer y segundo mes, en el placo mdximo de Cinco (5) dias
calendarios siguientes a la suscripcion del contrato,

2 % T
G. Expendio de Alimentos.

» La Entidad convocante proporcionara el ambiente para el expendio de la racion
alimentaria. Para el desarrollo de lus actividades de expendio de alimentos, el
contratista deberd ceiiirse a su plan para la vigilancia, prevencidn y control de la
COVID-19, en el trabajo (EL PLAN}; incluyendo la correspondiente guia,

« El personal ofertado asignado para el expendio de alimentos deberd de contar con los
equipas de proteccion personal (EPP), amtes, durante ¥ posterior al expendio de
alimentos.

» El Contratista a través del personal oferiado deberd de realizar la atencion de forma
oportuna y cumpliendo con el cronograma de atencién.

« El Contratista previo a la enirega de la racion alimentaria, deberd verificar a través de
la lectura biométrica de la huella, si se encuemtra en la relacién de comensales
beneficiarios de fa racidn alimentaria: estos lectores deberin estar ubicadas
estratégicamente antes de la entrega de la racién alimentaria, Estd estrictamente
prohibide realizar la entrega de la racion alimentaria a personas distintas al comensal
beneficiario, salvo por sitwacion excepcional la cual deberd ser fundameniado v
acreditado ante la Direccidn de Bienestar Universitario, quien deberd autorizar ln
entrega de la racion alimentaria cunado crea conveniente. La actualizacion de la bases
de datos de la relacién de comensales beneficiarios esid a cargo de la Direccion de
Bienestar Universitario.

« El contratista deberd de contar con el personal ofertado necesario para el expendio de
la racion alimentaria en los ambientes del comedor universitario.

o La racién que se expenderd a los comensales beneficiarios estd compuesto por el
Almuerzo y Cena.

» La atencion de la racién alimentaria correspondiente a los dias lunes, martes,
miéreoles, jueves, viernes, sdbados o feriados o aniversario o dias festivos, se realizara
de la siguiente manera: el Almuerzo se expenderd en el horario establecido por el
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cronograma de atencion, adicionando a ello la entrega de la Cena en su racion
completa a través de un envase descartable de tecnoport v con su respectivo precinto
de seguridad que garantiza la calidad y la seguridad de la racién alimenticia.

* Los expendedores de alimentos realizaran la entregy de la racion alimentaria en el
ambiente del comedor universitario siendo exclusivamente para levar, Y estando
prohibido el consumo de la racién alimentaria dentro de los ambientes del comedor
universitario de acuerdo a las medidas de seguridad.

e Para el expendio de la racién de alimentos la Direccion de Bienestar Universitario
deberd entregar al contratista dentro de los iiltimos cince (5} dias hdbiles anterior al
mes de atencidn, la relacion de comensales beneficiarios v el establecimiento de
expendio de alimentos donde deberd ser atendido. criterio y decision que es tomada por
la referida direccion,

« El contratista deberd de contar con los servicios higiénicos acondicionados en
cumplimiento con los protocolos sanitarios vigentes en los establecimientos de
expendio de alimentos.

2 %7
%] Personal.

» El personal ofertado deberd guiase del plan para la vigilancia, prevencion y control de
COVID-19, en el trabajo v su guia.

« Todo el personal ofertado deberd de contar con los equipos de proteccion personal
(EPP), antes. durante y posterior al desarrollo de los servicios encomendados, segtin
el “El Plan " y la guia.

o El personal ofertado (clave y no clave), no deberd de poriar con enfermedades
infectocontagiosa u otros que afecte su salud v la salud de los demds.

« El personal ofertado deberd de gozar de buena salud, garantizando el buen manejo
higiénico de los alimentos y la limpieza en los espacios donde laboran.

o £l personal ofertado para la prestacién del servicio materia del objeto de contratacion,
solo realizara actividades y labores propias del objeto a contratar.

* El personal de limpieza deberd ser idéneo, y estar debidamente implementado (EPP,
uniforme. mandiles impermeables, botas, guantes gorras y mascarillas), para el recajo
de desechos de los tachos de capacidad adecuada, con tapa de materigl de ficil
limpieza y de dimensiones que permita su manejo, transporte e identificacion a través
de rémlos para diferenciar los residios inorgdnicos de orgdnicos.

» El personal ofertade debe evitar el uso de joyas en manos y muiiecas durante el servicio,

» El personal que manipulara los alimentos debe evitar hibitos personales camo tocarse
el pelo, la nariz, morderse las uiias, fumar, mascar chicle, toser o estornudar sobre los
alimentos,

« El contratista deberd presentar como parte de los docomentos para perfeccionar ol
contraio el Certificado Médico de buena salud de todo el personal ofertado (personal
clave y personal no clave), el certificado deberd contener los examen de Baciloscopta,
Parasitologia, Prueba de deteccién H.1V./SIDA, Prueba de RP.R; y la prueba
molecular o antigeno o seroldgica para detectar el COVID-19; la que deberd ser
emitida por un Centro de Salud competente, cuya antigiiedad no deberd ser mayor a 8
dias calendarios a la presentacién de la constancia, computado desde la fecha de
emision de la constancia. Para la aplicacidn de las pruebas de diagnéstico para el
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\l% COVID-19. v para lu vigilancia de la infeccion por SARS-COV-2, al personal (clave y
’ no clave), durante la ejecucion contractual del servicio, solo serd aplicado en agquellos

frabajadores en puestos de trabajo con Alto 0 Muy Alto Riesgo: tratdndose de puestos
de Mediano Riesgo y Bujo Riesgo la aplicacion de pruebas de laboratorio diagndsticas
¥ para vigilancia de infeccion por SARS-COV-2, no son obligatorios. debiendo
realizarse iinicamente en aquellos trabajadores con sintomas eompatibles con la
COVID-19 o con un caso confirmado, de acuerdo a lo establecido por la Resolucion
Ministerial N° 972-2020-MINSA. La determinacion del puesto de trabajo en Alto o Muy
Alto Riesgo 0 Mediano Riesgo o Bajo Riesgo, deberd estar establecido en el plan para
la vigilancia, prevencicn y control de COVID-I9, en el trabajo y su guia del Contratista
adjudicatario.

o Independientemente de lo establecido en el pdrrafo precedente el Contratista deberd de
comtar con una cantidad de pruebas de diagndstico (antigeno), directamente
proporcional a la cantidad del personal ofertado por el contratista, contando de forma
mensual con las correspondientes pruebas.

* El personal clave y no clave, deberd de contar con la siguientes caracteristicas:

- Mayor de 18 aiios.
- Contar con Buena Salud,

» Se ha identificade que el servicio materia del objeto a comtratar requiere de actividades
¥ labores complejas con alta presencia fisica del personal clave v no clave, para el
desarrollo de las actividades (con excepcicn de aguellos puestos que desempeiian
labores administrativas): imposibilitando al personal clave y no clave poder realizar
las actividades y labores a través del servicio remoto; por ello estas personus no podrdn
integrar come personal ofertado (personal clave ¥ no cluve), salvo lo indicado en lineas
precedentes. El personal que no se considerara como personal clave y no clave son
aquellas que cuentan con las siguientes caracteristicas:

-~ Mavor de 65 aiios.

a 4’ ? - Hipertension arterial refractaria.

/ - Enfermedad cardiovascular grave.

- Cdncer.
- Diabetes mellitus.
- Asma maoderado o grave.
- Enfermedad pulmonar crénica.
- Insuficiencia renal crénica en tratamienio con hemodidlisis.
- Enfermedades o tratamientos immunosupresor.
- Obesidad con incremento de masa corporal de 40 a mds.

o Es responsabilidad del contratista el pugo de la remuneravion del personal ofertado.
asf como el pago a sus proveedores o terceros que se requiera para la ejecucion del
contraio,

» El persimal ofertado deberd de portar el uniforme establecido en el requerimiento,
debidndose cambiar tantas veces como su prestucion lo requiera.

« El personal ofertade deberd observar las siguientes normas de conducta:

- Puleritud y orden personal en todo momenzo.
- Puntualidad y confiabilidad.
- Respeto y Cortesia.

©
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« El contratista deberd proporcionar al personal ofertado gue labora en los
establecimientos los insumos de limpieza para la higiene minima que debe tener su
persona ofertade ¥ poder asi manipular los alimentos:

- Jabdn liquido anti-bacteriano.
- Alcohol gel o liguido.
- Papel toalla en cantidad suficiente o secadora de mano eléctrica.
- Papel higiénico
¢ Relacion y Cantidad de Personal reguerido para el servicio:
- Un Supervisor de Calidad, que labora a tiempo completo.
- Un Administrador, que labora a tiempo completo.
- Un Nutricionista, que labora a tiempo parcial.
- Un Responsable de Seguridad y Salud, que labora a tiempo parcial.
- Un Maesiro de Cocina, que labora a tiempo completo,
- Dos Cocineros, gue laboran a tiempo completo.
- Ocho Expendedores de Racidén que labora a tiempo parcial.
- Cuatro Ayudantes de cocina que labore a tiempo completo.
d % %7 - Cinco Empaguetador de Alimentos que labore a tiempo parcial.
- Tres Ayudantes de limpieza, que labore a tiempo completo.
- Dos Operadores de desinfeccidon de alimentos, que labore a tiempo parcial.

« El personal ofertado no podrd laberar cuando tenga slitomas de estar enfermo, o
cuando tenga cortes no cicarrizados al 100% o cuente con wlceraciones en la piel y
otros problemas que puedan afectar la inocuidad de los alimentos.

« El contratista a través del personal ofertado deberd aplicar los primeros auxilios (se le
realiza a una persona enferma, lesionada o accidentada), cuando crea conveniente,
realizande la atencion inmediata del comensal, antes de ser trasladado a wn centro
asistencial u hospitalario.

« El personal ofertado (personal clave y no clave), deberd de recibir capacitacion en
temas de higiene de alimentos busada en las Buenas Prdcticas de Manipwlacién: dicha
capacitacion debe ser por periodos de dos (2) veces por aifio o su equivalente cada seis
(6) meses. La capacitacion del personal es responsabilidad del empleador y a eleccidn
del empleador; la capacitacién podrd ser brindada por las municipalidades o por
entidades privadas o personas naturales especializadas y que esta tenga como actividad
principal el servicio de capacitacion.

» El personal ofertado (personal clave y no clave), especialmente el personal de limpieza
deberd ser capacitado en temas de limpieza; dicha capacitacion debe ser por periodos
de dos (2) veces por afio o su equivalente cada seis (6) meses. La capacitacion del
personal es responsabilidad del empleador y a eleccion del empleador; lu caparitacion
podrd ser brindada por entidades privadas o personas naturales especializadas v que
esta lenga como actividad principal el servicio de capacitacion.

¢« EI contratista adjudicatario deberd elaborar y presentar el cronograma de
capacitacion para el personal cluve y el personal no clave; teniendi una duracion
minima de 25 horas electivas y a su culminacién deberd de expedir el correspondiente
certificado y/o constancia de capacitacidn. El presente cronograma deberd ser
presentado conjuntamente con los documentos para el perfeccionamiento del contrato,
donde precisa que el servicio de capacitacion en higiene de alimentos y en temas de
limpieza se deberd realizara de forma periédica cada 6 meses.
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+ Como parte de los documentos para el perfeccionamiento del contrato el adjudicatario
deberd adjuntar copia del caret sanitario vigente del personal no clave.

L. Del Uniforme del Personal Propuesto.

* Se considera de obligatoriedad que el personal ofertado por el contratista
adicionalmente a lo seiialado en el presente, cuenten con los equipos de proteccicn
personal de acuerdo a las normas establecidas en los protocolos establecidas por el
Gobierno.

e El uniforme del Supervisor de Calidad. del Administrador, del Nutricionista v del
Responsable de seguridad y salud, deberd contar con las siguientes caracteristicas:

- Chaqueta de color blanco, de drill sanforizado delgado con el logo de la UNHEVAL
(bolsillo en la parte superior del lado derecho).

- Pantaldn eldstico de color azul marino o negro, en drill sanforizade delgado.

- Gorro drill o cofia.

- Guantes descartables.

- Mascarilla.

- Zapatos de trabajo cerrados.

» El uniforme del Maestro de Cocina, de los Cocineros, v de los Avudantes de Cocina,
deberd contar con las siguientes caracteristicas:

? ) ? - Chaqueta de color blanco, de drill sanforizado delgado con el logo de la UNHEVAL

a {Con bolsillo en ambos lados).
/ - Pantalén eldstico de color azul marine o negro, en drill sanforizado delgade.

- Mandil de color azul marino o negro, de drill sanforizado delgado, con el logo ¥
escudo de la UNHEVAL.
- Gorro drill de cocinero o cofta de cocinero.
- Guantes de ldtex o nitrilo, cuando crea conveniente.
- Mascarilla.
- Zapatos de trabajo cerrados.
« El uniforme del Empaquetador de Alimentos y del Expendedor de Racion, deberd contar
con las siguientes caracteristicas:
- Polo sin bolsillo de color clure con el logo de la UNHEVAL.
- Pantaldn eldstico de color azul marino o negro, en drill sanforizado delgado.
- Protector facial.
- Gorro drill o cofia.
- Guantes de ldtex, cuando crea conveniente.
- Mascarilla.
- Zapatos de trabajo cerrados.
» £l uniforme del Ayudante de Limpieza y del Operador de desinfeccién de alimentos,
deber tener las siguientes caracteristicas:
- Overol Drill de color azul marino ¢ azul, con el logo de la UNHEVAL (con bolsillos
en ambos lados).
- Protector Facial, de ser el caso
- Gorro drill de limpieza.
- Guantes de limpieza.
- Mascarilla descartable.
- Botas de caucho color blanco.
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» El contratista deberd proporcionar al personal ofertado la cantidad minima de dos
Juegos de uniforme de acuerdo a las caracteristicas descritas en lfneas precedentes.

.

Condiciones Higiene y Saneamiento.

» Los alimentos deberdn ser elaborados cumpliendo los protocolos sanitarios vigentes, v
demds requisitos técnicos y normas sanitarias apropiadas para preservar la salud de
los comensales. Se deberd aplicar la BPM (Buenas Prdcticas de Manufactura), v PHS
(Programa de higiene y saneamiento), de acuerdo a las normas sanitarias.

« Se deberd reducir el pldstico de un solo uso ¥ promover el consumo responsable del
pldstico.

* Los praductos industrializados deben contar con rotulacion visible con el fin de hacer
posible la determinacién de su informacion nutricional, Jfecha de vencimiento,
condiciones de conservacidn, ingredientes, empresa productora, registro u
autorizacion sanitaria etc. En el caso de realizar traspaso de los alimentos, identificar
los productos y acortar el tiempo de vida iitil de los alimentos.

» Los productos procedentes de la produccidn primaria frescos, deben ser mantenidos en
condiciones acorde a sus caracteristicas (medio ambiente. refrigerados v congelados).

e Los insuntos y demds productos a wtilizarse en la prestacion del servicio, deberdn
sarisfacer como minimo los siguientes requerimientos:

- Todos los alimentos perecibles o de ficil alteracion, sea por naturaleza de su
composicion y/o por accion bacteriana, tales como: productos ldcteos, jamonada,
quesos, salchicha deben de conservarse en refrigeracion; en el caso de pescados,
mariscos, carne de res, came de ave, carne de cerdo v otros ingredientes, deberdn
conservarse en congelacion.

- Los alimentos, mientras estén almacenados o cuando se preparen, distribuyan o
sirvan, estardn protegidos contra el polvo, moseas, roedores y otras plagas. Todas
las personas que manipulen los alimentos deberdn tomar medidas (Plan ¥ normas
sanitarias) para proteger el/los alimento(sj contra los riesgos de contaminacicn.

. - No deberd permitirse que entren en contacto los alimentos preparados, con los

a % E i productos crudes como came de res, came de aves, pescado, mariscos o productos

/ sin cocer que contengan dichos alimentos. No se utilizara el mismo espacio para

preparar productos crudos, elaborados o semielaborados. Deben contar con
utensilios para cada zona (Ej. El cuchillo para carne fresca no se usard para came
elaborada.)

- Las frutas y hortalizas crudas o sin elaborar deberdn lavarse por completo producto
por producto, con abundante agua potable limpia, antes de sw utilizucion,
empleando los instructivos del manual PH&S, v el Plan.

- El hielo empleado para enfriar por contacto directn las bebidas o los alimentos
deberd prepararse con agua potable hervida,

* Ademds, se deberd tener en consideracion las siguientes medidas para la manipulacién
de alimentos:

- Todas las personas que manipulen algunos de estos alimentos crudos o sin preparar,
deberdn aplicar el lavado y desinfeccion de manos, limpiande con cuidado todas las
supetficies, utensilios y equipos con los que hayan podido tener contacto los
alimentos, el procedimiento se detalla en el PLAN v su guia.
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- Es responsabilidad del contratista mantener los equipos e instalaciones en buenas
condiciones de higiene y salubridad, reduciendo los riesgos de contaminacion, el
pracedimiento se desarrolla en el PLAN v su guia.

- El contratista es responsable de la limpieza v desinfeccion de los ambientes,
mobiliario. herramientas de cocina, equipo de cocina, iitiles de escritorio, vehiculos;
el procedimiento de limpiezay desinfeccion estd desarrollado en el PLAN ¥ su gufa.

- Los desperdicios frescos provenientes de la preparacion de alimentos serdn
depositados en recipientes adecuados, estos deberdn ser de ficil limpieza v de
dimensiones que permita su manejo y transporte.

- Los residuos de alimentos no conswmidos por los comensales provenientes del
comedor, asi como los sobrantes de comida no servida serdn colectados en depésitos
similares a los citados en el pirrafo anterior, su procedimiento estd desarroilada en
el PLAN y su gufa.

- EL Contratista queda estrict te prohibido de servir:

- Alimentos frios cuando se trate de comidas calientes.

- Alimentos crudos y semi crudos, salvo que la preparacion lo requiera

- Alimentos guardados cocidos.

- Alimentos contaminados y/o en condicivnes antihigiénicas.

- Alimentos adulterados y/o descompuestos.

o DPara la limpieza, desinfeccion v mantenimiento del local, se deberd cumplir lo
siguiente:

- La limpieza y desinfeccidn se realizara en los centros donde laboran de Jorma
diario y de acuerdo a lo establecido en el PLAN v su guia.

- En el drea de almacenamiento de alimentos no perecibles, el contratista a través
de su personal ofertado, efectuara una revision diaria a fin de detectar sefiales

. ? de insectos y/o roedores. dafios por humedad o moho; de producirse se deberd
a 4”’ aplicar el correspondiente saneamiento ambiental.

/ - Las mesas de preparacién de alimentos se someterdn a la limpiesa Y
desinfeccidn, al inicio de las actividades y al término de las labores, segiin PLAN
¥ gula.

Los weensilios de cocina después de limpieza v desinfeccion se deberd
almacenard en estantes cubiertos que no permitan el ingreso de insectos o
roedores. Los que muestran sefiales de deterioro serdn retirados del uso.
El contratista deberd acondicionar los servicios higiénicos (lavadero ¥
sanitario), de acuerdo a los protocolos sanitarios, para uso exclusivo del
personal propuesto los que deberdn contar con la limpieza v desinfeccion
correspondiente, y debiendo contar con los kits de limpieza (jabon liguito,
alcohol en gel, papel higiénico, secadora de manos, entre otros).
Para el recojo de residuos sdlidos se deberd de comar con recipientes rigidos y
rotulados de residuos sdlidos, con tapa tipo vaivén o accionada con pedal, cuya
capucidad debe estar aceorde con la frecuencia de recoleccion v el volumen de
generacion diario, debiendo ubicarlo en zonas estratégicas y que solo el personal
de limpieza gue es el indicado pare la manipulacion de estos residuos.
- Las bolsas pldsticas que contienen estos desechos deben ser amarradas con
doble ando ¥ rociados con solucion de hipoclorito de sodio (lejffa) al 0.5% de
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dilucién para su posterior disposicion final en el contenedor de no
‘\ aprovechables. Por ningin motivo se deben abrir las bolsas nuevamente.

- De ser almacenado temporalmente los residuos sdlidos deberdn de contar con
un contenedor, o recipiente de gran volumen con tapa donde se colocaran los
residuos solidos.

- La recoleccion de desperdicios, sobrantes del consumo o alimentos en estado de
desecho, deberdn ser separados en orgdnicos e inorgdnicos v adecuadamente
recogidos.

* El contratista deberd elaborar y presentar el cronograma de saneamiento ambiensal
(furnigacion, desinsectacién, desratizacién), conjuntamente con los documentos para el
perfeccionamiento del contrato, precisando que el servicio de saneamiento se deberd

? realizar de forma periddica cada 6 meses.

/‘;l Sistema de Control y Supervisién.

 La UNHEVAL a través de la aficina de Bienestar Universitario {Director de Bienestar
Universitario), llevard a cabo la supervision diaria de lo siguiente:

« La calidad de los insumos utilizados durante la preparacion de la racion
alimentaria.

» Se reservan el derecho de realizar los respectivos controles organolépticos, y de
ser necesario los andlisis que corresponda; todo gasto que se genere en esta etapa
corre a cuenta del contratista.

»  Alrealizarla inspeccidn organoléptica (aspecto, color, olor, sahor), gue se llevara
a cabo a los alimentos que se adguieran de los productores locales para la
preparacion de la racion elimentaria de los comensales.

o Las condiciones higiénicas sanitarias de la preparacion de la racion alimentaria

» Los horarios de preparacion de la racicn alimentaria y la temperatura de la racion
alimemaria.

o Eluso del uniforme por parte del personal ofertado.

* Las condiciones de la infraestructura y los equipos que cuenta el establecimiento
de preparacidn, envasado y empaquetado de la racion alimentaria.

* Lafrecuenciay forma como desarrollun la limpieza de la infraestructura donde se
encuentra el establecimiento y el almacén.

» Las instalaciones eléciricas del establecimiento v del atmacén.

o La formay frecuencia de la limpieza de los servicios higiénicos.

* La forma de entrega de las raciones alimentarias a los alumnos beneficiarios.

o Los Centificado Médico del personal clave v no clave y su actualizacion que es de
Jorma semestral.

* La verificacion de la adquisicion de los productos mediante factura o boleta o
liguidacion de compras u otro documento validado por la SUNAT.

o Las supervisiones realizadas al servicio que brinda el contratista serd anotado v
registrado en un Libro de Actas awtenticado, el cual se denominard Libro de
Ocurrencias, en el que se levard el registro de todas las supervisiones realizadas.

« La Direccidn de Bienestar Universitario, deberd presentar un informe acerca del
cumplimiento del servicio contratado, sustentado en el Libro de Ocurrencias, levantado
en cada control y supervision, el cual servird para realizar el informe de conformidad
culminado el mes de atencién.
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» 8i como resultado de las supervisiones se comprueba el incumplimiento injustificado
de los términos de referenciq, se deberd aplicar s otras pendlidades y de ser el caso
el correspondiente cambio del personal ofertado.

* La Direccidn de Bienestar Universitario al efectuar el informe de conformidad para
efectos de pago deberd precisar el mimero de comensales v memis requeridos en el mes
respectivo.

» Para la atencion mensual la Direccicn de Bienestar Universitario deberd entregar al
contratista dentro de los iltimos cinco (5) dius hibiles anterior al mes de atencién la
relacién impresa o digital de los alumnos v/o comensales beneficiarios para la entrega
de la racion alimentaria; esta condicidn se excepciona en los dos primeros meses de
iniciado el servicio en donde la Entidad convocante deber entregar la relacidn de los
beneficiarios como condicion para iniciar la ejecucion de la prestacion del servicio.

* En caso de detectarse que algiin personal propuesto del contratista padece de alguna
enfermedad infecta contagiosa (Gonorrea, Fiebre tfoidea, tuberculosis, colera,

2 . ? hepatitis, ébola, sida, amebiasis, covid-19, etc.) gue pueda trasmitirse a ravés de los
ﬁ" alimentos, el contratista deberd proceder a la separacion aplicar el PLAN y a la guia.

s En caso de reemplazo del personal clave v no clave, el contratista procederd con los
requisitos y condiciones que fueron establecidos para el cambio del personal clave.

» La Eniidad contratante para realizar el control de entrega ¥ recepcion de la racién
alimentaria a los beneficiarios, se realizara a través de un padron en donde se
registrara de forma manual la entrega v recepcion de la racion alimentaria,

o La Entidad podrd establecer una comisién de control la cual realizard visitas
inopinadas sobre el cumplimiento de los Términos de Referencia, la cual serd
designada por el Recsor; sin perjuicio a las labores de supervisidn que puede realizar
el Organo de Control Interno de la UNHEVAL Y ofros organismos externos auterizados
por Ley.

7.3 Procedimiento o Metodologia.
« No Aplica

7.4 Plan Trabajo.
* El contratista deberd presentar un plan de trabajo el cual deberd Jormar parte de los
documentos para el perfeccionamiento del contrato.

7.5 Regquisitos segiin normas Sanitarias, Reglamentos y demds normas.

s LEY N°® 26842, LEY GENERAL DE SALUD v sus modificatorias.

» DECRETO SUPREMO N° 007-98-SA

+ RESOLUCION MINISTERIAL N® 822-2018-MINSA.

» DECRETO SUPREMO N° 004-2011-AG

* RESOLUCION SUPREMA N° 0] 9-81-SA/DVM.

o LEY N° 29783, LEY DE SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO y sus modificatorias.

« DECRETO SUPREMO N° 005-2012-TR. que aprucha el Reglamento de la Ley N° 29783,
Ley de Seguridad y Salud en el Trabajo.

« LEY N° 1062, LEY DE INOCUIDAD.

* DECRETO SUPREMO N° (22-2001-SA “REGLAMENTO SANITARIQ PARA 1A
ACTIVIDAD DE SANEAMIENTO AMBIENTAL EN VIVIENDAS Y ESTABLECIMIENTO
COMERCIALES, INDUSTRIALES Y DE SERVICIOS™

* DECRETO LEGISLATIVQ N° 1278, “Ley de Gestion Integral de Residuos Sélidos
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o DECRETO LEGISLATIVO N.° 1278. Aprueba La Ley de Gestion Integral de Residuos
Sélidos.

» DECRETO SUPREMO N° 13-2018-MINAM, aprueba la reduccidn del pldstico de un solo
uso y promueve el consumo responsable del plistico en las entidades.

o RESOLUCION MINISTERIAL N° 250-2020-MINSA. Aprobar la Guiu Técnica para los
Restaurantes y Servicios Afines con Modalidad de Servicio @ Domicilio.

« LEY N.° 30884, Ley que Regula el Plistico de un solo uso.

* DECRETO SUPREMO N° 008-2020-SA que declara en emergencia sanitaria a nivel
nacional por el plazo de noventa (90) dias calendarios v dicta medidas de prevencién y
control del COVID-19y sus ampliaciones,

» DECRETO SUPREM( N° 044-2020-PCM que declara estado de emergencia nacional por
las graves circunstancias que afecta la vida de la nacion a consecuencia del brote del
COVID-19 y sus prorrogas o modificaciones.

» RESOLUCION DIRECTORAL N° 003-2020-INACAL/DN- Aprueban la “Guia para la
limpieza y desinfeccion de manos y superficies. 1° Edicion"

* RESOLUCION MINISTERIAL N* 0152-2020-MINAGRI; Aprueban Protocolos Sanitarios
ante el COVID-19, para las actividades del Sector Agricultura y Riego.

« DECRETQ LEGISLATIVO N° 1278, “Ley de Gestion Integral de Residuos Sélidos”.

» DECRETO SUPREMO N° 080-2020-PCM, se aprueba la reanudacidn de actividades
econdmicas en forma graduel v progresiva dentro del marco de ln declaratoria de
Emergencia Sanitaria Nacional por las graves circunstancias que afecta la vida de la nacién
a consecuente del COVID-19.

* RESOLUCION MINISTERIAL N° 00152-2020-MINAGRI, APRUEBA PROTOCOLOS
SANITARIOS PARA LAS ACTIVIDADES DEL SECTOR AGRICULTURA Y RIEGO.

. ? » RESOLUCION MINISTERIAL N° 972-2020-MINSA, APRUEBA “LINEAMIENTOS PARA
a 4&» LA VIGILANCIA, PREVENCION Y CONTROL DE LA SALUD DE LOS TRABAJADORES
/ CON RIESGQ DE EXPOSICION A COVID-19"

« RESOLUCION MINISTERIAL N° 152-2020-MINAGRI. APROBAR LOS PROTOCOLOS
SANITARIOS ANTE EL COVID-19, PARA LAS ACTIVIDADES DEL SECTOR
AGRICULTURAY RIEGO.

» RESOLUCION MINISTERIAL N° 142-2020-PRODUCE. APROBAR EL PROTOCOLO
SANITARIO DE OPERACION ANTE EL COVID-19 DEL SECTOR PRODUCCION PARA
EL INICIO GRADUAL E INCREMENTAL DE LA SIGUIENTE ACTIVIDAD DE SERVICIO,
DE LA FASE 1 DE L4 "REANUDACION DE ACTIVIDADES ™

7.6 Nermas Técnicas.

*» NTP 204.001:2019 Conservas de Productos Pesqueros.

« NTP 205.078.2019 Trigo y Productos Derivados.

* NTP-NTP-150 5555:2014 (revisada el 2019) Aceites y grasas de origen vegetal ¥ animal,

* NTP-IS0 874:2014 (revisada el 2019) Frutas v vegetales frescos.

* NTP 205.024:2014 (revisada el 2019) Cereales, Leguminosas ¥ Productos Derivados

* NTP 202.186:1998 (revisada el 2019) Leche ¥ Productos Licteos

* NTP 833.030:2012 “Extintores Portdtiles

« NTP-ISO 13688:2019 Ropa de protecciin

* NTP-ISO 18603:2019 Envases y el ambiente

» NTP 399010-1-20135. Seiializacion, Colores, simbolos, formas.

» NTS 071-MINSA/DIGESA-V., Nurma sunitaria que establece los eriterios microbiologicos
de calidad sanifaria e inocuidad para los alimentos y bebidas de consumo humano.

7.7 Impacto Ambiental.
« No aplica
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7.8 Seguros
* Seguros Contra Accidente de Trdnsito — SOAT.

7.9 Prestaciones Accesorias a la Prestacién Principal
7.9.1 Mantenimiento Preventivo. - No Aplica,

7.9.2 Soporte Técnico. - No Aplica.
7.9.3 Capacitacién y/o Entrenamiento. - No Aplica.

7.10 Lugar y Plazo de Prestacion del Servicio.
7.10.1 Lugar. - E| lugar donde se realizard la prestacion del servicio es en el Comedor de la
Universidad Nacional Hermilio Valdizan, sito en la Av. Universitaria N° 601
- 607, Pillco Marca ~ Hudnuco — Hudnuco,

7.10.2 Plazo. - El plazo de ejecucion del servicio es de 133" dias calendarios; computado a

. ? partir del dia siguiente de cumplido las obligaciones descritas en los

d 4’1 numerales 9.1.4; y de notificado la orden de servicio. Se detalla el
cronograma de atencion en el siguiente cuadro:

1.- CRONOGRAMA DE ATENCION EN DiAS

w | v Moo | dwhe | Mo | Agosto | Setlembre | Octubee | Moembre | Diciembre | TotIDas
1 0 0 8 27 14 26 26 26 06 133
2.- REQUERIMIENTO DE HORARIOS Y TURNOS DE ATENCION

ATENCION
e M ,
— y TIEMPO DIAS DIAS OTRAS ATENCIONES
ALMUERZO
o1 y 11:00m | 2:00pm | 3horas |  LUN MAR Mig, JUEVIESAB 6 FERIADD | e
CENA

7.11 Producto o Entregables
« No aplica.

7.12 Resultado Esperado.
« La oportuna y adecuada atencion del comensal.
e La nutricion de los comensales.

8. REQUISITOS Y RECURSOS DEL PROVEEDOR.
Son los siguientes:
8.1 Requisitos del Proveedor

'y plavo de efeaicida esta supeto en fincidn o calendedo aadamo 2021, aprobada con Resolucion Rectoral N© 0075-2021UINHEVAL.




Universidad Nacional Hermilio Valdizan de Husnuco
Concurso Ptblico N° 004-2021-UNHE)/AL/CS —~ 1ra. Convocatoria.

UNIVERSIDAD NACIONAL “HERMILIO VALDIZAN"

CONTRATACION DEL SERVICIO DE PREPARACION Y EXPENDIO DE ALIMENTOS A TODO
COSTO, PARA LOS ESTUDIANTES DE LAS DIVERSAS FACULTADES DE LA UNIVERSIDAD
NACIONAL HERMILIO VALDIZAN, CORRESPONDIENTE AL EJERCICIO PRESUPUESTAL 2021.

* Ser persona natural o juridica.

* Contar con el Registro Nacional de Proveedores en la categoria servicios vigente,

* Contar con la constancia RUC, activo y habido.

* El postor deberd acreditar un monto facturado acumulado equivalente a la suma de
5/.8,000,000.00 (Son: Ocho Millones con 00/100 Soles), del valor estimado del ftem Unico,
por la contratacion de servicios iguales o similares al objeto de la convocatoria, durante los
ocho (8) aflos anteriores a la fecha de la presentacion de ofertas que se computardn desde
la fecha de la conformidad o emisidn del comprobante de pago, segiin corresponda; v
correspondiente a un mdximo de veinte (20) contrataciones. Se considera servicios similares
a los servicios de alimentacién colectiva o masiva en Hospitales piiblicas o privada,
comedores universitarios piiblicos y privados.

8.2 Recursos a ser previsto por el Proveedor.
Son los siguientes:
8.2.1 Eguipamiento.
A, Equipamiento Estratégico.
a.- Equipo Estratégico.
s 02 Und Contenedores para residuos sélidos.
02 Und Lector Biométrico de Huella.
02 Und Computadora de Escritorio, procesador Mini 3.0GHz.
02 Und. Termdmetro Infrarrajo Clinico.
02 Und. Licuadoera Industrial de acero inoxidable 20 Lts.
02 Und. Conservadora Industrial de 4 Puertas con Cape. 100 Lts,
02 Und. Congeladora Industrial de 3 Puertas con Capc. 100 Lts.
02 Und. Cocina Indusirial a gas de 4 hornillas
02 Und, Cocina Industrial a gas de 3 hornillas
02 Und. Licuadora.
03 Und. Horno de Microondas
06 Und. Mesa de trabajo acero inoxidable
0] Und. Balanza elecirénica para racion/5kg.
. 06 Und. Estantes de Acero Inoxidable, con recubrimiento de vidrio
a % ? 04 Und. Linea de Atencion de servido af cliente de Acero inoxidable, con
/ recubrintiento de vidrio.
002 Und Botiquin de Primeros Auxilios.

o 00! Und Vehiculo rigido furgoneta, con carga titil minime de 600 kg., y un

valumen de carga minima de 3.5 m3.

* 4 ® 8 0 & 4 ¢ 2 B s e » e

b.- Otros Equipamientos.

o 0008 Und. Equipo para refresco de acondicionarse en el comedor.
0003 Und. Olla Industrial alta N° 70, de acero inoxidable de ala presion.
0003 Und. Olla Industrial alta N° 60, de acero inoxidable de alta presion.
0003 Und. Olla Industrial chata N°60, de acero inoxidable de alta presion.
0004 Und. Olla Industrial chata N°70, de acero inoxidable.
0003 Und. Olla Industrial alta N° 50, de acero inoxidable de alta presidn.
0001 Und. Olla Industrial alta N° 70, de acero inoxidable de alta presion.
0002 Und. Olla Industrial alta N° 60, de acero inoxidable de alta presion.
0002 Und. Contenedor plistico para verdura,
0004 Und. Sartén N° 80, de material anti adherente.
0004 Und. Perol N° 80, de aita presign.
0008 Und. Cucharon de acero inoxidable.
0006 Und, Trinche de acero inoxidable de 30 cm x 40 cm.
0006 Und. Espinda de acero inoxidable.
0006 Und. Espumadera de acero inoxidable.

©
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0018 Und. Cuchillo de acero inoxidable.

0006 Und. Hacha de acero inoxidable.

0024 Und. Tabla de picar de silicona.

0006 Und. Colador de acero inaxidable de varios tamafios
0012 Und. Colador de pldstico de varios tamaiios.

0006 Und. Contenedor pldstico con tapa.

0012 Und. Boll de acero quirirgico con tapa.

0012 Und. Comtenedor de acero quirtirgico con tapa

0012 Und. Pinza de acero inoxidable.

0016 Und. Cucharon de acero inoxidable.

0012 Und. Sansdn de 75 Lts plastico para agua.

0024 Und. Jarra de pldstico con medida de varios ramafios.
6,500.00 Pagq. x 100 und de Tenedor descartable.

3,500.00 Paq. x 100 und de Cuchara descartable.

6,500.00 Pag. x 100 und de Bolsas pldsticas

642,000.00 Und. Taper descartable de Tecnopor para menii.
321,000.00 Und. Envases circular descartable con rapa para sopa.
321,000.00 Und. Vaso descartable con tapa para bebida.

® & 5 ® ® B & & 2 e 9 " B & & ¢ 8 @

Como parte de los documentos para el perfeccionamiento del contrato el
adjudicatario deberd adjuntar copia de documentos que sustenten la propiedad, la
posesion, del equipamiento no estratégico u otros equipamientos, descritos en el
numeral 8.2-Recursos a ser Provistos por el Proveedor.

822 Infraestructura Estratégica.
» No aplica.

823 Personal
A. Personal Clave.
Son los siguientes:
a.- Personal.

1.- Cantidad: UNO
2.- Cargo: SUPERVISOR DE CALIDAD (siempo completo)

* Responsable de los controles de inocuidad en las etapas de
? Jabricacion de las raciones alimenticias.

* Responsable que se cumplan los instructivos de Limpieza y
/ Desinfeccidn de los equipos y utensilios.

* Responsable de la inspeccion organoléptica de los inswumos
adyuiridos para las raciones alimenticias.
3.- Formacién: Ing. Industrias Alimentarias v/o Ing. Alimentos, Titulado,
colegiado v habilitado
4.- Experiencia: Minima de cuatro {4) aiio como supervisor de calidad en
servicios iguales o similares al objeto de la convecatoria.
3.- Capacitacién: +Diplomado en Implementacion y Audiioria del Sistema BPM,
POE, POES, PLAN HACCP,
* Diplomada en Bioseguridad Laboral en tiempos Covid-19
* Curso en Buenus Pridcticas de Manufactura v Andlisis de
Puntos Criticos de control (HACCP).
* Curso Taller en Primeros Auxilivs.

b.- Personal.
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1.- Cantidad: UNO
2.- Cargo: ADMINISTRADOR (tiempo complero)
* Responsable del clima organizacional y contratos del personal.
* Encargado de la logistica y operacion del almacén, control de
ingresos y egresos para mantener el stock necesario para la
elaboracion de los alimenios.
* Responsable de elaborar. implementar v revisar los manuales
(BPM y PH&S), ademds dichos manuales deben ser firmados y
validados por el drea usuaria.

2 4” ? * Gestionar el manejo adecuado de los residuos orgdnicos e
/ inorgdnicos, y su debida derivacion final.
* Responsable de la condicién del vehiculo quien trastadara la
raciones de alimentos a los establecimientos de expendio.
3.- Formacidn: Contador y/o Administrador, Tinlado, colegiado y habilitado.
4.- Experiencia: Minima de cuatro (4) afios como administrador en servicios
iguales o similares al objeto de convocatoria.
§.- Capacitacion:* Diplomado en Gestion Laborar ¥ Recursos Humanos.
* Diplomado en Gestién de la Calidad e Inocuidad
Alimentaria.
* Curso Buenas Prdcticas en el Manejo de Residuos Sélidos en
Tiempos del COVID-19
* Curso en Buenas Prdcticas de Manipulacion de Alimentos.
* Curso en Administracidn de Servicios de Alimenios.
* Curso Taller en Primeros Auxilios.

c.- Personal.
1.- Cantidad: UNO
2.~ Cargo: NUTRICIONISTA (tiempo parcigl)

* Elaborar la programacidn del memi mensual, el cual debe tener una
frecuencia civlica de wiilizacién de productos indicados en la
composicion del almuerzo.

* Realizar la dosificacién diaria de la programacion del meni
mensual, especificando el aporte calérico de los ingredientes que
componen la preparacion.

* Elaborar lus hojas informativas de los meniis de forma diaria pdra
los comensales beneficiarios

* Planificar ¥ ejecurar capacitaciones periddicas al Personal
manipulador de alimenios en temas inherentes a sus finciones.

* Supervisar el proceso de preparacicn de la racion alimentaria para
el cumplimiento de las Kilo Calorias establecidas.

3. Formacidn: Lic. Bromatologia y Nutricion, Titulads, colegiado y habifitado
4.- Experiencia: Minima de cuatro {4} afios como muricionista en servicios
iguales o similares al objeto de convocatoria

5.~ Capacitacion:» Diplomado en Educacidn Alimentaria.

* Diplomado en Conmtrol de Calidad y Tecnologia de Alimentos.

* Diplomado en Nutricin y Dietética.

*Diplomado en Implementacion y Auditoria del Sistema BPM,
POE, POES, PLAN HACCP.

*Curso en Buenas Pricticas de Mamyfactura. Higiene ¥
Saneamiento,

* Curso de Promocidn de la Prdctica Saludable del Lavado de
Manos.
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* Curso en Control de Calidad de Alimentos y Aplicacion del
Plan HACCP.,
* Curso Taller en Primeros Auxilios.

d.- Personal.
1.- Cantidad: UNO
2.- Cargo: RESPONSABLE DE SEGURIDAD Y SALUD (tiempo parcial)
* Responsable de la funcion de gestionar y de realizar la vigilancia
de lu salud de los trabajadores en el marco del riesgo del COVID-
19.
3. Formacidn: Lic. Enfermeria, Titdado, colegiado y habilirado
4.- Experiencia: Minimua de dos (2) afio como Enfermero en servicio de atencion
o asistencia de paciemtes, en Clinicas, Hospitales, Farmacias,
Boticas u otros centros de Salud.
5.- Capacitacién: » Diplomado en Salud Ocupacional.
* Diplomado en Bioseguridad para La Prevencion ¥ Control

2 2. T Del COVID -19.
e

e.- Personal.
1.- Cantidad: UNO :
2.- Cargo: MAESTRO DE COCINA (tiempo completo)
* Responsable de cumplir el cronograma de preparacion de menis
programado mensualmente.
¢ Serd responsable en forma permanente de planificar y controlar la
preparacion de los alimentos.
3.- Formacion: Tec. Cacina y/o Gastronomia, Titwlado.
4.- Experiencia: Minitna de tres (3) afios como maestro de cocina en servicios
iguales o similares al objeto de convocatoria
3.- Capacitacion:» Diplomado en Gestion de la Calidad e Inocuidad
Alimentaria.
* Curso en Manejo de Marmitas y Equipos de Vapor.
* Curso Taller de Gastronomia Alimentaria. Control de
Calidad y Manipulacion de Alimentos.
* Curso de Control de Calidad y CODEX Alimentario.
¢ Curso Taller en Primeros Auxilios.

[f.- Personal,
1.- Cantidad: DOS
2.« Cargo: COCINERQ (iiempo completo)
» Serd responsable de la preparaciin de los alimentos.
* Responsable de dirigir al personal de cocina que estard a su cargo.
3.- Formacién: Segunduria incompleta, Certificado de Estudios.
4.- Experiencia: Mfnima de tres (3) aiios como cocinero en servicios iguales o
sintilares al objeto de convocatoria
5.~ Capacitacién:+ Cursa en Preparacion y Conservacién de Alimentos.
* Curso de Buenas Précticas de Manipulacion de Alimentos.
¢ Curso Taller en Primeros Auxilios.

B. Otra Personal,
Son los siguientes:
a.- Personal.
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1.- Cantidad: OCHO
2.- Cargo: EXPENDEDORES DE RACION (tiempo parcial)
* Responsable de la distribucién y entrega de la racién alimenticia a

. los comensales.
a @4’ I 5 ‘ » Atencion al comensal.
/ * Se encargard de realizar el envasado de la racion alimentaria.
*Se encargara del empaguetado de la racion alimentaria.
* Se encargara de entregar el empaque al repartidor en la zona de
despacho.
3.- Fermacidn: Segundaria incompleta, Certificado de Estudios.
4.- Experiencia: Minima de Uno (1) afio como avudante de cocina en servicios
similares al objeto de contratacicn.
5.~ Capacitacidn:+ Curso de Buenas Practicas de Manipulacién.
*» Curso Taller en Primeros Auxilios.

b.- Personal.
1.- Cantidad: CUATRO
2.- Cargo: AYUDANTE DE COCINA (tiempo completo)
*Se encargard de asistir al Cocinero en lps aspectos relacionados a
la preparacidn de alimentos.
* Responsables del trozado, picado, fileteado, lavado v desinfectado
de los insumos para el preparado de la racién alimentaria.
* Empaquetadeo de la racién alimentaria.
3.- Formacién: Segundaria incompleta, Certificado de Estudios.
4.- Experiencia: Minima de dos (2) afios como avudante de cocina en servicios
sirnilares al objeto de contratacion.
5.- Capacitacion:* Curso de Buenas Practicas de Manipulacion.
* Curso Taller en Primeros Auxilios.

¢.- Personal.
1.- Cantidad: CINCO
2.- Cargo: EMPAQUETADORES DE ALIMENTO (tiempo parcial)
*Se encargard de vealizar el envasado de la racién alimentaria.
*Se encargara del empaquetado de la racién alimemaria.
* Se encargara de entregar el empague al expendedor de la racion.
* Control de la asistencia.
3.- Formacion: Segundaria incompleta, Certificado de Estdios.
4.~ Experiencia: Minima de uno (1) afio como ayudante de cocina en servicios
similares al objeto de contratacion.
S.- Capacitacién:~ Curso de Buenas Practicas de Manipulacién.
* Curso Taller en Primeros Auxilios.

d.- Personal,
1.- Cantidad: TRES
1.- Cargo: AYUDANTES DE LIMPIEZA (tiempo completo)
* Se encargara de la limpieza y desinfeccion del equipamiento
estratégico y no estratégico.
* Respansable de la limpieza y desinfeccion de la infraestructura y el
establecimiento interior y exterior.
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2.- Formacion: Segundaria incompleta, Certificado de Estudios.
3.- Experiencia: Minima de dos (2) afios como ayudante de limpieza en servicios

similares al objeto de contratacion.
4.- Capacitacion:» Curso de Limpieza y Desinfeccion de Restaurantes.

* Curso Taller en Primeros Auxilios.

e.- Personal.
1.- Cantidad: DOS
2.- Cargo: OPERADOR EN DESINFECION DE ALIMENTOS (tiempo parcial)
* Se encargara de la limpieza y desinfeccién de los insumos v la
materia prima adquiridos del mercado v/o del proveedor.
* Se encargara de la limpieza y desinfeccion del equipamiento
estratégico y no estratégico.
* Responsable de la limpieza y desinfeccion de la infraestructura y el
establecimiento interior y exterior.
* Control de ingreso y salida del comensal beneficiario al comedor
universitario.
3.- Formacion: Segundaria incompleta, Certificado de Estudios.
4.- Experiencia: Minima de cuatro (4) meses como avudante en Ja limpieza ¥
desinfeccidn de alimentos o conservas o enlatados, o productos

2 4‘ ? cdrnicos, o wbérculos o vegetales, para lu linea de
/ Restaurantes, Pollerias, Cevicherias o Pizzerias.
5.- Capacitacion: Curso de Limpieza vy Desinfeccidn de Restaurantes.
* Curso Taller en Primeros Auxilios.
6.- Requisito:» Uno de los avudantes en desinfeccion de alimentos debera de
contar con la licencia de conducir A-1, para conducir un
vehicilo furgon.

Como parte de los documentos para el perfeccionamiento del contrato el adjudicatario
deberd adjuntar aquellos documentos que acreditaran la SJormacion, experiencia,
ecapacitacion y de corresponder los requisitos, de todo el personal no clave { Expendedor
de Racion, Ayudanie de Cocina, Empaguetador de Alimentos, Avudante de Limpieza v
Operador en Desinfeccidn de Alimentos).

9. OTRAS CONSIDERACIONES PARA LA EJECUCION DE LA PRESTACION.
Son los siguientes:
9.1 Otras Obligaciones
9.1.1 Otras Obligaciones del Contratista.

- El contratista deberd contar con los manuales: bpm (buenas prdcticas de
manyfaciuras) y phés (programa de higiene y saneamiento).

- En caso que algiin comensal enferme o resulte afectado su salud fisica, por causa de
los alimentos consumidos en el comedor universitario, debidamente comprobade; el
proveedor deberd cubrir la totalidad de los gastos que impligue recuperarse del daio
causado.

~Cualquier desperfecto que se produzca en los servicios bdsicos, durante la ejecucion
del contrato, estard de completa responsabilidad del proveedor con excepcion de
aguellos hechos imputables a la Entidud,

~El contratista deberd cancelar la suma de S/ 1,500.00 soles mensuahnente por el
cansumo de los servicios bdsicos (Agua y energia eléctrica), los que serdn descontados
automdticamente de sus pagos parciales. De forma excepcional cunado el suministro
de los servicios bisicos (Agua y energia eléctrica) sean por periodos menores a un mes
el monto a pagar deberd ser establecido de forma prorrateada.
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~El postor adjudicatario deberd eluborar y presentar el cronograma de saneamiento
ambiental (fumigacion, desinsectacidn, desratizacién), conjuntamente con los
documentos para el perfeccionamiento del contrato, precisando que el servicio de
saneamiento se deberd realizara de forma periddica cada 6 meses.

- El postor adjudicatario deberd elaborar y presentar el cronograma de capacitacion
para el personal clave y el personal no clave; teniendo una duracion miima de 25
horas electivas y a su culminacion deberd de expedir el correspondiente certificado v/o
constancia de capacitacion. El presente cronograma deberd ser presentado
conjuntamente con los documentos para el perfeccionamiento del contrato, donde
precisa que el servicio de capacitacion en higiene de alimentos y en temos de limpieza
se deberd realizara de forma peridgdica cada 6 meses.

- El Contratista deberd realizar el acondicionamiento e instalacion del equipamiento
estratégico y no estratégico, en los ambientes y/o instalaciones proporcionados por la
Entidad Convocante, asi como de suscribir el acta de recepcidn y conformidad, en el
plazo mdximo de Dos (2) dfas calendarios siguiente a la entrega de los ambientes y/o

/""I instalaciones.
- El contratista deberd cumplir estrictamente el plan de vigilancia, prevencion y control

de la COVID-19, durante las operaciones que concierne a la prestacion.

9.1.2 Recursos y Facilidades a ser previstas por la Entidad
- La Entidad Contratante deberd de proporcionar al contratista el software con la bases
de datos de los alumnos beneficiarios de la racién alimentaria en el plazo de Uno (1)
dias calendarios siguiente a la suscrito el contrato.

9.1.3 Otras Obligaciones de la Entidad

- Supervision y/o control del servicio estard u cargo de la Direccion de Bienestar
Universitario de la UNHEVAL.

- La Entidad a través de Direccion de Bienestar Universitario de la UNHEVAL deber
proparcionar la relacién mensual de comensales y su correspondiente direccion; la que
deberd ser atendido durante el mes que corresponda, relacion que deberd ser entregada
al contratista dentro de los iltimos 5 dias anteriores al mes a atender; salvo los
primeros dos meses de iniciado la prestacion del servicio.

- La Entidad convocante a través del Area de Bienestar Universitario, La unidad de
Servicios Generales y con Bienes Patrimoniales, deberdn realizar la entrega al
Contratista los ambientes y/o instalaciones (cocina, comedor y almacén), en el plazo
de Uno (1) dias calendarios siguiente a la suscrito el contrato.

9.1.4 Condiciones para ln Ejecucidon Contractual

- La Entidad convocante a través del Area de Bienesiar Universitario, La unidad de
Servicios Generales y con Bienes Patrimoniales, deberdn entregar los ambientes v/o
instalaciones en el plazo de uno (1) dias calendarios siguientes a la suscrito el contrato.

- El Contratista deberd de acondicionar e instalar y suscribir el acta de recepcion y
conformidad, en el plazo mdximo de Dos (2} dias calendarios siguiente a la entrega de
los ambientes y/o instalaciones.

- La Entrega de la Orden de servicio al Contratista, dentro de los Cinco (5) dfas
calendarios siguiente a la suscripcién del contrato.

- La Entidad convocante deberd entregar la relacion de los comensales beneficiarios
carrespondiente al primer y segundo mes, en el plazo mdximo de Cinco (5) dias
calendarios siguientes a la suscrito el comrato.

9.2 Sistema de Contratacién
Es a Precios Unitarios.
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9.3 Adelantos
No se otorgardn Adelantos de ningiin tipo.

9.4 Garantias
9.4.1 Garantia de Fiel Cumplimiento
- No se otorgard adelantos directo.

9.4.2 Garantia por Adelanto.
- No se otorgard adelantos directo.

9.4.3 Garantia por la Prestacién Accesoria.
- No Aplica

9.5 Subconiratacion

2 % ? No se otorgardn subcontrataciones

9.6 Confidencialidad
El proveedor no deberid de divulgar informacicon de la Universidad Nacional Hermilio Valdizan,
sin la awtorizacion escrita de la Direccién de Bienestar Universitario de la UNHEVAL.

9.7 Propiedad Intelectual
El proveedor no deberd de divulgar informacion de la Universidad Nucional Hermilio Valdizan,
sin autorizacion escrita de la Direccion de Bienestar Universitario de la UNHEVAL.

9.8 Medidas de control y/o supervision durante la ejecucisn contractual
Son las siguientes:
9.8.1 Areas que coordinaran con el Contratista.
Direccidn de Bienestar Universitario de la UNHEVAL:

9.8.2 Areas responsables de las medidas de control y/o supervisidn.

» El direa usuaria, a través de lus visitas diarias realizarq la supervision y el control de
la prestacion del servicio.

« Independientemente de la supervision y control del drea usuaria, el tindar de la Entidad
ctiundo crea conveniente conformara una comision de control, las visitas inopinedus
tendrdn una frecuencia minima de 4 veces por mes o una visita por semana como
minimo, la cual estard conformada por un representante de la Direccion de Bienestar
Universitario, un representante de OCI, y un representante de la Unidad de
Abastecimiento (fa conformacion lo establecerd el titular del pliego).

« Los productos perecibles deberdn cumplir con las condiciones optimas, los mismos que
serdn verificados a través de los andlisis ¥ la revision organoléptica realizado por el
funcionario responsable que la entidad designe.

9.9 Conformidad de la prestacion
9.9.1 Area que Brinda la Conformidad.- Direccidn de Bienestar Universitario de la
UNHEVAL.

9.9.2 Pruebas pare la Conformidad.- Cuando lo considere necesario la Direccion de
Bienestar Universitario de la UNHEVAL, solicitara las pruebas necesarias, cuvo costo
serd asumido por el contratisra,

* Cuando lo considere necesario la Entidad a través de la dependencia soliciuard los
estudios organoléptico, bacreriologice, toxicoldgico, y/o fisico-quimico; cuyo andlisis
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serd realizada por una Entidad acreditada por INACAL, los costé que se generen setdin

\; asumido por el contratista.
\
\ 9.10Forma de Pago

El pago se realizard de forma periddica (mensual), a la conformidad de la Direccidn de
Bienestar Universitario de la UNHEVAL, para ello deberd presentar en forma fisica o
electrénica, dentro de los 5 primeros dias del mes siguiente, lo que se indica:

« Solicitud de pago.

» Faetura ¥/o comprobante electronico.

» Documento que acredita la entrega y recepcicn la racidon alimentaria.

9.11Formula de Reajuste.

No se aplicardn los reajustes.

9.12Penalidades por mora.
Se aplicardn la siguiente penalidad de acuerdo con lo establecido en el articulo 162° del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

9.130tras Penalidades aplicables
Se aplicardn las siguientes penalidades de acuerdo con lo establecido en el articulo 163° del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado:

Penalidades
N* | Supuestos de aplicacion de penalided Forma de célculo Procedimiento
En caso culmine la relacidn contractual entre el
contratista y el personal ofertado x la Entidad 5% de VLT por cada Segiin informe de la
pol
No hava aprobado la sustitucion del personal dia de ausencia del Direccidn de Bienestar
1 ap 4
or no cumplir con la experiencia v rsonal rcada Universitario de la
[ P P pe ¥ po
calificariones del profesional a ser personal UNHEVAL
reemplazado.
Cuando los alimentos que forman parte de los
instmios para eluborar la racidn no cumplan en Segiin informe de lu
2 la inspeccion organoléptica realizada por ¢l 25% de 1 U.LT por cada Direccidn de Bienestar
drea usuaria, por ly comisidon de control, ocurrencia Universitario de la
Organo de Control Institucional u organismos UNHEVAL
externos awtorizados
Cuando el personal ofertado no cumpla con los Segiin informe de la
I IF 8
3 protocolos o no wilice los EPP. durante el 20% de ! U.1.T par cada Direccion de Bienesiar
N servicio de prepuracion y expendio de por cada dia Universitario de la
alimentos. UNHEVAL
' Segiin informe de la
0. " 0
4 Cuando el personal ofertado ne se encuentra en 23;,0 zitll U'ef.j;.'m" f::_’" Direccién de Bienestar
{os ambientes prestando el servicio, @t de ausencia vy Universitario de la
P cada trabyjador
UNHEVAL
Segiin informe de la
0.4 oy oA E
5 | Cuando el contratisiu no cuente con los equipos Ly d”. /UL T_p( i cada Direccion de Bienestar
. g dfa de incumplimionto ¥ -
declarados en la uferta. orcads SoniD Universitario de ia
" Ll UNHEVAL
o . . Segiin informe de la
, <Waundoellopmmsana cueticemilos 20%de 1 ULT porcada | Direceidn de Bienestar
6 ambiente y los servicios higiénicos (lavadero y X . i i
santario), limpios ¥/o en dptimas condiciones. dia de incumplimiento Univesnagiode la
’ ’ - ) - UNHEVAL
; Segtin informe de la
¢"a”d{{ ¢l pe r.ufnal propuesto o porte el 20% de 1 ULT por cada Direccién de Bienestar
7 vestugrio v/o uniforme para desarrollar el s i . i
esente servicio, trabajuador v pur cada dia Universitario de ta
pre: o UNHEVAL
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Penalidades
N* | Supuestos de aplicacién de penalidad Forma de célculo Procedimiento
. Segiin informe de la
0
8 Cuando el contratista no cuente con los equipos f:r’" ;:e.'{ U;’;{:‘ :::::la Direccidn de Bienestar
operativos. 1a ge thehpiint ¥ Universitario de la
por cada equipo UNHEVAL
Cuando el personal propuesto labora en estado Seguln infornie de la
enfermo, o cuente con cortes en el cuerpo o " 3 . .
- N 30% de 1 VLT por cadu Direccion de Bienestur
9 cuenten con ulceraciones en ln piel y otros trabajador vpor cada dia Universitario de la
probilemas que puedon afectar la inocuidad de ador ypor cada .
. UNHEVAL
los alimentos.
Segiin informe de la
j0 | Cuando el contratistn o cuente con el botiquin | 10% de 1 U.LT porcada | Direccivn de Bienestar
de primeros auxilios. diet de incumplimiento Universitariv de lu
UNHEVAL
Cuando el contratista no cuente con los Segiin informe de la
manales: bpm (buenas prdcticas de 0% de 1 ULT por cada Direccion de Bienestar
11 e po
manufacturas) y phées iprograma de higiene v acurrenciu Universitario de la
Saneaniiento)” UNHEVAL
Cuando el contratista incumpla con el Segiin informe de la
12 cromog de iento ambiental 10% de 1 UL.T por cada | Direccion de Bienestar
{fiumigacion, desinsectacion, desratizacion) OCHITencia Universitario de In
UNHEVAL
Segiin informe de la
13 Cuando el contratista incumpla el cronograma | 20% de { U.LT por cada Direccidn de Bienesiar
N de preparacion de los memis ocurrencia Universitario de la
UNHEVAL
: Segiin informe de la
[ { 1/ y PP .
udndo el contralisi no cumpla con elaborar el 20% de 1 U.LT por cada Direccidn de Bienestar
4 cronograma de adquisicion de insumos A L e i
relevautes. ocurrencia Universitario de Ia
UNHEVAL
D et i Segiin informe de fa
Cuam'io el contratista exp. vipkivisaka 20% de 1 VLT por cada Direccidn de Bienestar
13 alimentos frios, crudvs, guardados, b ————
contaminados ocurrencia Universitario de o
i UNHEVAL
Segiin informe de la
16 Cuando el contratista incumpla la prokibido del | 20% de 1 U.LT por cada Direccidn de Bieneswar
use de residuos de comida. ocurrenvia Universitario de In
UNHEVAL
Segiin informe de o
17 Cuando el contratista expenda raciones 50% de 1 U.LT por cada Direccicén de Bienestar
contaminados. ocurrencid Universitario de la
UNHEVAL
. ., , . . Segiin informe de la
.L nan.tl © ¢ € :de:.u hidgg del wm{"."" 50% de 1 U.LT por cada | Direccidn de Bienestar
8 microbiolisgica, fisica o quimica, la racidn de X ; Universitario de |
alimento esti contaminado irencia . verumrm e
UNREVAL
Segiin informe de la
19 | Cuando el contrasista mo cumplan lo establecido | 20% de 1 U.LT por cada Direccidn de Bienestar
por las Entidades Sanitarias, actirrencia Universitario de la
UNHEVAL
Cuando el contratista no cumplan con entregar Segdn informe de la
20 la racion de dlimentos (almuverze y cena) demtro | 20% de 1 U1, T por cada Direccion de Bienestar
del plazo estublecido en el horario de atencion ocurrencia Universirario de la
d alimentos gue estd publicado en el comedor. INHEVAL
. N Segiin informe de la
" el CORIPatisic icump. la el cranograma 20% de 1 U.LT por cada Direccion de Bienestar
2 de capacitavion del personal clave v def 3 Pty I
N octrrencia Universitario de lu
personal no clave. UNHEVAL
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CONTRATACION DEL SERVICIO DE PREPARACION Y EXPENDIO DE ALIMENTOS A TODO
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Penalidades
N* | Supuesios de aplicacién de penalidad Forma de célculo Procedimiento
. ) . Segiin informe de la
Cuandv el contrasista no cuente con fa cantidad | 1ouc 4o 1 111 Tor cada | Direcein de Biemessar
e de pruebas de diagndstico (antigeno o ocurrencia Universitario de la
seroldgica), establecidas mensualmente.
UNHEVAL
Cuande el proveedor no levante las Segiin informe de la
23 observaciones formuladas por otras Entidades | 20% de 1 U.LT por cada Direccion de Bienestar
Distintas a fu Universidid Nucional Hermilio ocierrencia Universiturio de la
Valdizan UNHEVAL

Nota: Cuando las entidades Sanitarias DIRESA y SENASA, ademds de la fiscalia realicen
una supervision o inspeccion inopinada a la infraestructura o al establecimiento y
encuentren observaciones en el establecimiento v soliciten mediante acta el levantamiento
de las mismas otorgando un plazo prudente; el comedor estd en la obligacion de levantar
dichas observaciones, de no ser levantadas dichas observaciones en el tiempo establecido,
se aplicaran las penalidades respectivas segiin lo descrito en el punto 22, de los Términos
de Referencia.

2 % ? Asimismo en caso de que el comité de control, Organo de Control Institucional, DIRESA,
SENASA u otro organismo externo awtorizado, informe sobre la comision de los actos
establecidos en el cvadro de penalidades se aplicaran la penalidad establecida.

9.14Responsabilidad por vicios oculios
- En los contratos de bienes y servicios, el contratista es responsable por la calidad ofrecida y
por los vicios ocultos por un plazo no menor de dos (2) horas contado a partirde la recepcion.

9.15Declaratoria de Viabilidad
- No aplica.

I ACREDITACION PARA LA ADMISION

Se detalla a continuacion:

® El postor deberd acreditar con la Validacion Técnica Oficial del Plan HACCP, el pen adguirido de
un proveedor o elaborado por el contratista.

®El Nimero Mdximo de integrantes que deberd conformar un Consorciados es de dos {2)
participantes, debiendo acreditar con la copia de la promesa de consorcio.

* El participante integrante del consorcio gue acredite la mayor experiencia deberd comtar como
minimo el 60%% de participacion en las obligaciones del contrato, debiéndose acreditar con la copia
promesa de consorcio.

= El postor deberd acreditar con el Centificado de Principios Generales de Higiene def CODEX
ALIMENTARIUS (PGH), la elaboracion de alimentos preparados.

* Copia del plan para la vigilancia, prevencion y control de COVID-19, vigente ¥ copia de su registro
en el Sistema Integrado de Informacion para COVID-19 (SISCOVID-19).

% El personal clave deberd contar con el camet sanitario vigente en manipulacidn de Alimentos,
debiéndose acreditar con capia del carner sanitario.

Ul. REQUISITOS DE CALIFICACION

Se detalla a continuacion:

A | CAPACIDAD LEGAL
HABILITACION

o/
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Reguisitos:
¢ No aplica,

e No aplica

CAPACIDAD TECNICA Y PROFESIONAL

EQUIPAMIENTO ESTRATEGICO

h »
» 02 Und Contenedor para residuos sélidos.
* 02 Und Lector Biométrico de Huella.
« 02 Und Computadora de Escritorio, procesador Mini 3.0GH=.
« 02 Und. Termometro Infrarrojo Clinico.
» 02 Und. Licuadora Industrial de acero inoxidable 20 Lis.
¢ 02 Und. Conservadora Industrial de 4 Puertas con Cape. 100 Lis.
« 02 Und. Congeladora Industrial de 3 Puertas con Capc. 100 Lts.
* 02 Und. Cocina Industrial a gas de 4 hornillas
« 02 Und. Cocina Industrial a gas de 3 hornillas
¢ 02 Und. Licuadora.
« 03 Und. Hprno de Microondas
« 06 Und. Mesa de trabajo acero inoxidable
« O Und. Balanza electronica para racién/Sky.
« 06 Und. Estantes de Acero Inoxidable, con recubrimiento de vidrio
« 04 Und. Linea de Atencicn de servide al cliente de Acero inoxidable, con recubrimiento
de vidrio.
s 01 Und Marmita de Acero Inoxidable AISI 304,
» 004 Und Botiguin de Primeros Auxilios.
« 001 Und Vehiculo rigido furgoneta, con carga il minimo de 600 kg., ¥ un vohanen de
carga minima de 3.5 m3.

Acraditacion:
Copia de documentos que sustenten la propiedad, Ia posesion, el compromiso de compra venta o
alquiler u otro documento que acredite la disponibilidad del equipamiento estratégico requerido

B CAPACIDAD TECNICA Y PROFESIONAL
B3 | CALIFICACIONES DEL PERSONAL CLAVE
8.3.1 | FORMACION ACADEMICA
«UN SUPERVISOR DE CALIDAD
Requi o

Ing. Industrias Alimentarias y/o Ing. en Alimentos, Titulado, colegiado y habilitado

Acreditacion:
Se acreditara con copla simple de! TITULO PROFESIONAL, de ser el caso.

«UN ADM_INISTRADOR
Lic. Contad&r yfo Administrador, Titulado, colegiado y habilitado
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Y

Acreditacion:
Se acreditara con copia simple del TITULO PROFESIONAL, de ser el caso.

* UN NUTRICIONISTA
Reguisitos:
Lic. Bromatologia y Nutricion, Titulado, colegiado y habilitado

Acreditacion: .
Se acreditard con copia simple de! TITULO PROFESIONAL, de ser ¢! caso.

«UN RESPONSABLE DE SEGURIDAD Y SALUD
Requisitos:
Lic. Enfermeria, Titulado, colegiado y habilitado

Agreditacion:
Se acreditara con copia simple del TITULO PROFESIONAL. de ser el caso.

+ UN MAESTRO DE COCINA
Requigitos:
Téc. Cocina yfo Gastronomia, Titulo.

Acreditacion:
Se acreditara con copia simple del TITULO TECNICO, de ser ol caso

£l GRADO Y/O TITULO TECNICO Y/O PROFESIONAL, ser4 varificado por el comité de seleccion
en el Registro Nacional de Grados Académicos y Titulos Profesionales en el portal web de la
Superiniendencia Nacional de Educacion Superior Universitaria - SUNEDU a través del siguiente link:
hitps:/fenlinea.sunedu.gob.pe/ // 0 en el Registro Nacional de Certificados, Grades y Titulos a cargo
del Ministerio de Educacion a través del siguiente fink: http/www titulosinstitutos.pe/, seglin
corresponda.

En caso el GRADO Y/O TITULO TECNICO Y/O PROFESIONAL, no se encuentre inscrito en el
referido registro, ef postor debe presentar la copia del diploma respectivo a fin de acreditar ia tormacion
académica requerida.

B8.3.2

CAPACITACION

+UN SUPERVISOR DE CALIDAD
Requisitos:
*Diplomado en Implementacién y Auditoria det Sistema BPM, POE, POES, PLAN HACCP.
+*Diplomado en Bioseguridad Laboral en tiempos Covid-19
*Curso en Buenas Practicas de Manufactura y Andlisis de Puntos Criticos de controf (HACCP).
*Curso Taller en Primeros Auxilios.

Acreditacion:
Se acreditard con copia simple de CONSTANCIAS, CERTIFICADOS U OTRO DOCUMENTO
SEGUN CORRESPONDA.

* UN ADMINISTRADOR
Reguisitos:
« Diplomado en Gestion Laborar y Recursos Humanos.
+«Diplomado en Gestién de la Cafidad e Inocuidad Afimentaria.
*Curso en Buenas Practicas en el Manejo de Residuos Sdlidos en Tiempos del COVID-19.
+Curso en Buenas Practicas de Manipulacion de Alimentos.
*Curso en Administracion de Servicios de Alimentos.
*Curso Taller en Primeros Auxilios.
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COSTO, PARA

UNIVERSIDAD NACIONAL “HERMILIO VALDIZAN”
CONTRATACION DEL SERVICIO DE PREPARACION Y EXPENDIO DE ALIMENTOS A TODO

LOS ESTUDIANTES DE LAS DIVERSAS FACULTADES DE LA UNIVERSIDAD

NACIONAL HERMILIO VALDIZAN, CORRESPONDIENTE AL EJERCICIO PRESUPUESTAL 2021.

— « UN MAESTRO DE COCINA

+ UN RESPONSABLE DE SEGURIDAD Y SALUD
R »

Acreditacion: o
Se acraditard con copia simple de CONSTANCIAS, CERTIFICADOS U OTRO DOCUMENTO
SEGUN CORRESPONDA.

UN NUTRICIONISTA
Requisitos:

»Diplomado en Educacion Alimentaria.
*Diplomado en Control ds Calidad y Tecnologia de Alimantos.
*Dipiomado en Nutricién y Dietética.
+*Diplomado en Implementacion y Auditoria de! Sistema BPM, POE, POES, PLAN HACCP.
+Curso en Buenas Précticas de Manufactura, Higiene y Saneamiento.
«Curso de Promocién de la Practica Saludable del Lavado de Manos.
«Curso en Contro! de Calidad de Alimentos y Aplicacion del Plan HACCP.
*Curso Taller en Primeros Auxilios.

Acreditacion:
Se acreditara con copia simple de CONSTANCIAS, CERTIFICADOS U OTRO DOCUMENTO
SEGUN CORRESPONDA.

Requisitos:
* Diplomado en Salud Ocupacional.
» Diplomado en Bioseguridad para La Prevencion y Control Del COVID -19.

Agreditacién:
Se acreditard con copia simple de CONSTANCIAS, CERTIFICADOS U OTRC DOCUMENTO

SEGUN CORRESPONDA.

*Diplomado en Gestitn de la Calidad e Inocuidad Alimentaria.

*Curso en Manejo de Marmitas y Equipos de Vapor.

*Curso Taller de Gastronomia Alimentaria, Control de Calidad y Manipulacién de Alimentos.
«Curso de Contro! de Calidad y CODEX Alimentario.

«Curso Taller en Primeros Auxilios.

Acreditacion:
Se acreditard con copia simple de CONSTANCIAS, CERTIFICADOS U OTRO DOCUMENTO

SEGUN CORRESPONDA.

CAPACIDAD TECNICA Y PROFESIONAL

B.4

EXPERIENCIA DEL PERSONAL CLAVE

* UN SUPERVISQR DE CALIDAD
R >

Debera contar con la experiencia minima de cuatro (4) afios como SUPERVISOR DE CALIDAD, en
servicios iguales o similares al objeto de la convocatoria.

Acreditacion:

La experiencia del personal clave se acredilara con cualquiera de los siguientes documentos: (i)
copia simple de contratos y su respectiva conformidad o (i) constancias o (iii) certificados o (iv)
cualquier otra documentacion que, de manera fehaciente demuestre ta experiencia del personal
propuesto.
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* UN ADMINISTRADOR

Debera contar con la experiencia minima de cuatro (4) afios como Administrador, en servicios
iguales o similares al objeta de la convocatoria.

r idn:
La experiencia del personal clave se acreditara con cualquiera de los siguientes documentos: (i)
copia simple de contratos y su respectiva conformidad o {ii) constancias o (iii) cettificados o (iv)
cualquier otra documentacion que, de manera fehaciente demuestre la experiencia del personal
propuasto.

» UN NUTRICIONISTA

Debera contar con la experiencia minima de cuatro (04) akos como NUTRICIONISTA, en servicios
iguales a similares al objeto de la convocatoria.

4

La expen'encié del personal clave se acreditara con cualquiera de los siguientes documentos: i)
copia simple de conlratos y su respectiva conformidad o (ii) constancias o (iii} certificados o (iv)
cualquier otra documentacion que, de manera fehaciente demuestre la experiencia de! personal
propuasto.

+ UN RESPONSABLE DE SEGURIDAD Y SALUD
ul 4
Debera contar con la experiencia minima de dos (2) afio como Enfermero en servicio de atencién o
asistentia de pacientes, en Clinicas, Hospitales, Farmacias, Boticas u otros centros de Salud.

Acreditacion:

La experiencia de! personal clave se acreditars con cualquiera de los siguientes documentos: (i)
copia simple de contratos y su respectiva confarmidad o (i) constancias o {iii} certificados o {iv)
cualquier otra documentacion que, de manera fehaciente demuestre ja experiencia del personal
propuesto.

* UN MAESTRO DE COCINA
R .

Debera contar con la experiencia minima de tres (03) afios como MAESTRO DE COCINA, en
servicios iguales o simitares al abjeto de la convocatoria.

r idn:
La experiencia del personal clave se acreditara con cualquiera de los siguientes documentos: (i}
copia simple de contratos y su respectiva conformidad o (fi) constancias o {iif) certificados o (iv)
cualquier otra documentacion que, de manera fehaciente demuestre la experiencia del personal
propuesto.

EXPERIENCIA DEL POSTOR

FACTURACION

Requisitos:

Et postor debe acreditar un monto facturado acumulado equivalente a la suma de S/, 8,000,000.00
{Son: Ocho Millones con 00/100 Soles), del valor estimado del ftem Unico, por ia contratacion de
servicios iguales o similares al objeto de la convocatoria, durante los ocho (8) afios anteriores a la
fecha de Ia presentacion de ofertas que se computaran desde la fecha de la conformidad o emision
del comprobante de pago, segun corresponda,

Se consideran servicios SIMILARES a los servicios de alimentacion colectiva o masiva en Hospitales
publicas o privadas, comedores universitarios publicos y privados.

)
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Acreditacion:
La experiencia del postor en la especialidad se acreditara con copia simple de (i) contratos u érdenes
s de servicios, y su respectiva conformidad o constancia de prestacién;: o {ii) comprabantes de pago
cuya cancelacién se acredite documental y fehacientements, con voucher de deposito, nota de abono,
N reporte de estado de cuenta, cualquier otro documento emitido por Entidad del sistema financiero que
acredite el abono © mediante cancalacién en el mismo comprobante de pago, correspondientes a un
maximo de vainte (20) contrataciones.

En caso los postores presenten varios comprobantes de pago para acreditar una sola contratacion,
se debe acreditar que corresponden 2 dicha contratacién: de lo contrario, se asumird que los
comprobantes acreditan contrataciones independientes, en cuyo caso solo se considerara, para la
evaluacién, las veinte (20) primeras contrataciones indicadas en el Anexo N® 8 referido a la
Experiencia del Postor en la Especialidad.

En el caso de servicios de ejecucion periddica o continuada, solo se considera como experiericia la
parte del contrato que haya sido ejecutada a Ia fecha de presentacién de ofertas, debiendo adjuntarse
copia de las conformidades correspondientes a tal parte o los respectivos comprobantes de pago
cancelados.

En los casos que se acredite experiencia adquirida en consorcio, debe presentarse la promesa de
consorcio o el contrato de consorcio del cual se desprenda fehacientemente ef porcentaje de las
obligaciones que se asumié en el contrato presentado; de lo contrario, no se computara ia experiencia
proveniente de dicho contrato.

Asimismo, cuando se presenten contratos derivados de procesos de seleccion convocadas antes del
20.09.2012, 1a calificacion se cefiird al método descrito en la Directiva “Participacion de Proveedores
en Consorcio en las Contrataciones del Estado”, debiendo presumirse que el porcentaje de ias
abligaciones equivale al porcentaje de participacion de fa promesa de consorcio o del contrato de
consorcio. En caso que en dichos documentos no se consigne el porcentaje de participacién se
presumira que las obligaciones se ejecutaron en partes iguales.

a ) ? Si el titular de ta experiencia no es el postor, consignar si dicha experiencia coresponde 3 fa matriz
/’--—en caso que el postor sea sucursal, o fue transmitida por reorganizacién societaria, debiendo
/ acompaiiar la documentacion sustentatoria correspondiente.

Si el postor acredita experiencia de una parsona absorbida como consecusncia de una reorganizacion
societaria, debe presentar adicionaimente el Anexo N* 8.

Cuando en los contratos, érdenes de servicios o comprobantes de pago el monto facturado se
encuentre expresado en moneda extranjera, debe indicarse el tipo de cambio venta publicada por la
Superintendancia de Banca, Seguros y AFP comespondiente a la fecha de suscripcitn del cantrato,
de emision da la orden de servicios o de cancelacién del comprobante de pago, segln corresponda.

Sin perjuicio de lo anterior, los postores deben llenar y presentar el Anexo N® 8 referido a la
Experiencia def Postor en fa Especialidad.

3.1 Anexo.
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3.2. REQUISITOS DE CALIFICACION

A

CAPACIDAD LEGAL

HABILITACION

Requisitos:
e No aplica.

Acreditacién:
¢ No aplica

CAPACIDAD TECNICA Y PROFESIONAL

EQUIPAMIENTO ESTRATEGICO

Requisitos:
« 02 Und Contenedor para residuos sélidos.

« 02 Und Lector Biométrico de Huella.

« 02 Und Computadora de Escritorio, procesador Mini 3.0GHz.

» 02 Und. Termometro Infrarrojo Clinico.

02 Und. Licuadora Industrial de acero inoxidable 20 Lis.

¢ 02 Und. Conservadora Industrial de 4 Puertas con Capc. 100 Lis.

» 02 Und. Congeladora Industrial de 3 Puertas con Capc. 100 Lts.

« 02 Und. Cocina Industrial a gas de 4 hornillas

» 02 Und. Cocina Industrial a gas de 3 hornillas

« 02 Und. Licuadora.

e 03 Und. Horno de Microondas

» 06 Und. Mesa de trabajo acero inoxidable

» 01 Und. Balanza electrénica para racion/5kg.

« 06 Und. Estantes de Acero Inoxidable, con recubrimiento de vidrio

« 04 Und. Linea de Atencién de servido al cliente de Acero inoxidable, con recubrimiento
de vidrio.

» 01 Und Marmita de Acero Inoxidable AIST 304.

« 004 Und Botiquin de Primeros Auxilios.

« 001 Und Vehiculo rigido furgoneta, con carga util minimo de 600 kg., y un volumen de

carga minima de 3.5 m3.

Acreditacion:
Copia de documentos que sustenten la propiedad, la posesion, el compromiso de compra venta o
alquiler u otro documento que acredite la disponibilidad del equipamiento estratégico requerido

CAPACIDAD TECNICA Y PROFESIONAL

B.3

CALIFICACIONES DEL PERSONAL CLAVE

' B.3.1

FORMACION ACADEMICA

+UN SUPERVISOR DE CALIDAD

Requisitos:
ing. Industrias Alimentarias y/o Ing. en Alimentos, Titulado, colegiado y habilitado

Acreditacién:
Se acreditara con copia simple del TITULO PROFESIONAL, de ser el caso.

+UN ADMINISTRADOR

Requisitos:
Lic. Contador y/o Administrador, Titulado, colegiado y habilitado

0
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Acreditacidn: i
Se acreditara con copia simple del TITULO PROFESIONAL, de ser el caso.

* UN NUTRICIONISTA

Requisitos:
Lic. Bromatologia y Nutricién, Titulado, colegiado y habilitado

Acreditacién:
Se acreditara con copia simple del TITULO PROFESIONAL, de ser ei caso.

«UN RESPONSABLE DE SEGURIDAD Y SALUD

Regquisitos:
Lic. Enfermeria, Titulado, colegiado y habilitado

Acreditacién:
Se acreditara con copia simple del TITULO PROFESIONAL, de ser el caso.

* UN MAESTRO DE COCINA

Requisitos:
Téc. Cocina y/o Gastronomia, Titulo.

Acreditacion:
Se acreditara con copia simple del TITULO TECNICO, de ser el caso

E! GRADO Y/O TITULO TECNICO Y/O PROFESIONAL, sera verificado por el comité de seleccién
en el Registro Nacional de Grados Académicos y Titulos Profesionales en el portal web de la
Superintendencia Nacional de Educacién Superior Universitaria - SUNEDU a través del siguiente link:
https://enlinea.sunedu.gob.pe/ // o en el Registro Nacional de Certificados, Grados y Titulos a cargo '
del Ministerio de Educacién a través del siguiente link: http:/imvww titulosinstitutos.pe/, segun
corresponda,

En caso el GRADO Y/O TITULO TECNICO Y/O PROFESIONAL, no se encuentre inscrito en el
referido registro, el postor debe presentar la copia del diploma respectivo a fin de acreditar la formacion
académica requerida.

B.3.2

CAPACITACION

+UN SUPERVISOR DE CALIDAD
Reguisitos:
*Diplomado en implementacion y Auditoria del Sistema BPM, POE, POES, PLAN HACCP.
*Diplomado en Bioseguridad Laboral en tiempos Covid-19
*Curso en Buenas Practicas de Manufactura y Analisis de Puntos Criticos de control (HACCP),
*Curso Taller en Primeros Auxilios.

Acreditacion:
Se acreditard con copia simple de CONSTANCIAS, CERTIFICADOS U OTRO DOCUMENTO

SEGUN CORRESPONDA.

* UN ADMINISTRADOR
Requisitos:
+ Diplomado en Gestién Laborar y Recursos Humanos.
*Diplomado en Gestién de la Calidad e Inocuidad Alimentaria.
*Curso en Buenas Practicas en el Manejo de Residuos Sélidos en Tiempos del COVID-19.
*Curso en Buenas Practicas de Manipulacidn de Alimentos.
*Curso en Administracion de Servicios de Alimentos.
*Curso Taller en Primeros Auxilios.

Acreditacién:
Se acreditara con copia simple de CONSTANCIAS, CERTIFICADOS U OTRO DOCUMENTO
SEGUN CORRESPONDA.




(

o

Universidad Nacional Hermilio Valdizan de Huénuco
_C_oncurso Publico N° 004-2021-UNHEVAL/CS — 1ra. Convocatoria.

* UN NUTRICIONISTA
Requisitos:
*Diplomado en Educacion Alimentaria.
*Diplomado en Control de Calidad y Tecnologia de Alimentos,
*Diplomado en Nutricién y Dietética.
*Diplomado en Implementacion y Auditoria del Sistema BPM, POE, POES, PLAN HACCP.
+Curso en Buenas Préacticas de Manufactura, Higiene y Saneamiento.
*Curso de Promocidn de la Practica Saludable del Lavado de Manos.
*Curso en Control de Calidad de Alimentos y Aplicacién del Plan HACCP.
*Curso Taller en Primeros Auxilios.

Acreditacién:
Se acreditara con copia simple de CONSTANCIAS, CERTIFICADOS U OTRO DOCUMENTO
SEGUN CORRESPONDA.

* UN RESPONSABLE DE SEGURIDAD Y SALUD
Requisitos:
* Diplomado en Salud Ocupacional.
* Diplomado en Bioseguridad para La Prevencién y Control Del COVID -19.

Acreditacién:
Se acreditard con copia simple de CONSTANCIAS, CERTIFICADOS U OTRO DOCUMENTO
SEGUN CORRESPONDA.

+ UN MAESTRO DE COCINA
Requisitos:
*Diplomado en Gestién de la Calidad e Inocuidad Alimentaria,
+Curso en Manejo de Marmitas y Equipos de Vapor.
*Curso Taller de Gastronomia Alimentaria, Control de Calidad y Manipulacién de Alimentos.
*Curso de Control de Calidad y CODEX Alimentario.
*Curso Taller en Primeros Auxilios.

Acreditacién:
Se acreditara con copia simple de CONSTANCIAS, CERTIFICADOS U OTRO DOCUMENTO
SEGUN CORRESPONDA.

CAPACIDAD TECNICA Y PROFESIONAL

B4

EXPERIENCIA DEL PERSONAL CLAVE

* UN SUPERVISOR DE CALIDAD
Requisitos:
Debera contar con la experiencia minima de cuatro (4) afios como SUPERVISOR DE CALIDAD, en
servicios iguales o similares al objeto de la convocatoria.

Acreditacion:

La experiencia del personal clave se acreditara con cualquiera de los siguientes documentos: (i)
copia simple de contratos y su respectiva conformidad o (i) constancias o (iif) certificados o (iv)
cualquier otra documentacion que, de manera fehaciente demuestre la experiencia del personal
propuesto.

* UN ADMINISTRADOR
Reaquisitos:
Deberé contar con la experiencia minima de cuatro (4) afios como Administrador, en servicios
iguales o similares al objeto de la convocatoria.

Acreditacién:

La experiencia del personal clave se acreditara con cualquiera de los siguientes documentos: (i)
copia simple de contratos y su respectiva conformidad o (i} constancias o (iii) certificados o (iv)
cualquier otra documentacién que, de manera fehaciente demuestre la experiencia de! personal
propuesto.
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* UN NUTRICIONISTA
Requisitos:
Debera contar con la experiencia minima de cuatro (04) afios como NUTRICIONISTA, en servicios
iguales o similares al objeto de la convocatoria.

Acreditacién:

La experiencia del personal clave se acreditara con cualquiera de los siguientes documentos: (i)
copia simple de contratos y su respectiva conformidad o (i) constancias o (iii) certificados o (iv)
cualquier otra documentacion que, de manera fehaciente demuestre la experiencia del personal
propuesto.

* UN RESPONSABLE DE SEGURIDAD Y SALUD
Requisitos:

A o .. - . . L. |
Debera contar con la experiencia minima de dos (2) afio como Enfermerc en servicio de atencién o

asistencia de pacientes, en Clinicas, Hospitales, Farmacias, Boticas u otros centros de Salud.

Acreditacién:

La experiencia del personal clave se acreditar& con cualquiera de los siguientes documentos: (i)
copia simple de contratos y su respectiva conformidad o (ii) constancias o (iii) certificados o (iv)
cualquier ofra documentacion que, de manera fehaciente demuestre la experiencia del personal
propuesto.

* UN MAESTRO DE COCINA
Requisitos:
Debera contar con la experiencia minima de tres (03) afios come MAESTRO DE COCINA, en
servicios iguales o similares al objeto de la convocatoria,

Acreditacién:

La experiencia del personal clave se acreditara con cualquiera de los siguientes documentos: (i)
copla simple de contratos y su respectiva conformidad o (i) constancias o (iii) certificados o (iv)
cualquier otra documentacién que, de manera fehaciente demuestre la experiencia del personal
propuesto.

EXPERIENCIA DEL POSTOR

FACTURACION

Requisitos:

El postor debe acreditar un monto facturado acumulado equivalente a la suma de S/. 8,000,000.00
(Son: Ocho Millones con 00/100 Soles), del valor estimado del item Unico, por la contratacion de
servicios iguales o similares al objeto de la convocatoria, durante los ocho (8) afos anteriores a la
fecha de la presentacion de ofertas que se computaran desde la fecha de la conformidad o emision
del comprobante de pago, seguin corresponda,

Se consideran servicios SIMILARES a los servicios de alimentacién colectiva o masiva en Hospitales
publicas o privadas, comedores universitarios plblicos y privados.

Acreditacién:

La experiencia del postor en la especialidad se acreditara con copia simple de (i) contratos u érdenes
de servicios, y su respectiva conformidad o constancia de prestacion; o (i) comprobantes de pago
cuya cancelacion se acredite documental y fehacientemente, con voucher de depdsito, nota de abono,
reporte de estado de cuenta, cualquier otro documento emitido por Entidad del sistema financiero que
acredite el abono o mediante cancelacion en ef mismo comprobante de pago, correspondientes a un
méximo de veinte (20) contrataciones.

En caso los postores presenten varios comprobantes de pago para acreditar una sola contratacion,
se debe acreditar que corresponden a dicha contratacién; de lo contrario, se asumird que los
comprobantes acreditan contrataciones independientes, en cuyo caso solo se considerara, para la
evaluacidn, las veinte (20) primeras contrataciones indicadas en el Anexo N° 8 referido a la
Experiencia del Postor en la Especialidad.

En el caso de servicios de ejecucion periddica o continuada, solo se considera como experiencia la
parte del contrato que haya sido ejecutada a la fecha de presentacién de ofertas, debiendo adjuntarse
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copia de las conformidades correspondientes a tal parte o los respectivos comprobantes de pago
cancelados.

En Jos casos que se acredite experiencia adquirida en consorcio, debe presentarse la promesa de
consorcio o el contrato de consorcio del cual se desprenda fehacientemente el porcentaje de las
obligaciones que se asumio en el contrato presentado; de Io contrario, no se computara la experiencia
proveniente de dicho contrato.

Asimismo, cuando se presenten contratos derivados de procesos de seleccién cenvocados antes del
20.09.2012, la calificacién se cefiira al método descrito en la Directiva “Participacion de Proveedores
en Consorcio en las Contrataciones del Estado”, debiendo presumirse que el porcentaje de las
obligaciones equivale al porcentaje de participacion de la promesa de consorcio o del contrato de
consorcio. En caso que en dichos documentos no se consigne el porcentaje de participacién se
presumira que las obligaciones se ejecutaron en partes iguales.

Si el titular de la experiencia no es el postor, consignar si dicha experiencia corresponde a la matriz
en caso que el postor sea sucursal, o fue transmitida por reorganizacién societaria, debiendo
acompanar la documentacion sustentatoria correspondiente.

Si el postor acredita experiencia de una persona absorbida como consecuencia de una reorganizacion
societaria, debe presentar adicionalmente ol Anexo N° 9.

Cuando en los contratos, drdenes de servicios o comprobantes de pago el monto facturado se
encuentre expresado en moneda extranjera, debe indicarse el tipo de cambio venta publicada por Ia
Superintendencia de Banca, Seguros y AFP correspondiente a la fecha de suscripcion del contrato,
de emision de la orden de servicios o de cancelacién del comprobante de pago, segln corresponda.

Sin perjuicio de lo anterior, los postores deben llenar y presentar el Anexo N° 8 referido a la
Experiencia del Postor en la Especialidad.
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CAPITULO IV
FACTORES DE EVALUACION

La evaluacion se realiza sobre la base de cien (100) puntos.

Para determinar la oferta con el mejor puntaje y el orden de prelacion de las ofertas, se considera

lo siguiente:
PUNTAJE / METODOLOGIA PARA
FACTOR DE EVALUACION SU ASIGNACION
A. | PRECIO
Evaluacion: La evaluacion consistird en otorgar sl

Se evaluaré considerando el precio ofertado por el postor.
Acreditacién:

Se acreditard mediante registro en el SEACE o el documento que
contiene el precio de la oferta (Anexo N° 6), segln corresponda.

maximo puntaje a la oferta de precio
mads bajo y otorgar a las demas ofertas
puntajes inversamente proporcionales
a sus respectivos precios, segin la
siguiente férmula:

Pi =  OmxPMP
Oi

i = Oferta

Pi = Puntaje de Ia oferta a evaluar
Oi = Precio i

Om = Precio de la oferta mas baja
PMP = Puntaje maximo del precio

100 puntos
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N CAPITULOV ‘
\\i\ PROFORMA DEL CONTRATO |
W importante

Y
\\ Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas adicionales
. 0 la adecuacion de las propuestas en el presente documento, las que en ningin caso pueden

contemplar disposiciones contrarias a fa normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacién del servicio de PREPARACION Y EXPENDIO
DE ALIMENTOS A TODO COSTO, PARA LOS ESTUDIANTES DE LAS DIVERSAS FACULTADES
DE LA UNIVERSIDAD NACIONAL HERMILIO VALDIZAN, CORRESPONDIENTE AL EJERCICIO
PRESUPUESTAL 2021, que celebra de una parte la UNIVERSIDAD NACIONAL “HERMILIO
VALDIZAN", en adelante LA ENTIDAD, con RUC N° 20172383531, con domicilio legal en Av.
Universitaria N° 601-607, Distrito Pillco Marca, Provincia Huanuco, Regién Huanuco, representada

porf..cccec....... ], identificado con DNIN° [.......... l.ydeotraparte[..............cceeveieannennnl ], con
RUC Ne [................ 1, con domicilio legal en [...................cceuunennnel ], inscrita en la Ficha N°
O 1 Asiento N° [................ ] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de
PO I debidamente representado por su Representante Legal,
Lo ], con DNEN® [, ], segiin poder inscrito en la Ficha N°
PR ], Asiento N° [............ ] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de [............ 1

a quien en adelante se le denominara EL CONTRATISTA en los términos y condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Con fecha [.................... ], el comité de seleccién adjudicé la buena pro del CONCURSO
PUBLICO N° 004-2021-UNHEVAL - 1ra. Convocatoria; para la contratacién del servicio de
PREPARACION Y EXPENDIO DE ALIMENTOS A TODO COSTO, PARA LOS ESTUDIANTES DE
LAS DIVERSAS FACULTADES DE LA UNIVERSIDAD NACIONAL HERMILIO VALDIZAN,
CORRESPONDIENTE AL EJERCICIO PRESUPUESTAL 2021, a [INDICAR NOMBRE DEL
GANADOR DE LA BUENA PROYJ, cuyos detalles e importe constan en los documentos integrantes
del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO )

El presente contrato tiene por objeto la CONTRATACION DEL SERVICIO DE PREPARACION Y
EXPENDIO DE ALIMENTOS A TODO COSTO, PARA LOS ESTUDIANTES DE LAS DIVERSAS
FACULTADES DE LA UNIVERSIDAD NACIONAL HERMILIO VALDIZAN, CORRESPONDIENTE
AL EJERCICIO PRESUPUESTAL 2021.

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que inciuye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del servicio, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a Ia legislacién vigente, asi como cualquier
otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucién del servicio materia del presente
contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO®
LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacién a EL CONTRATISTA en Soles en forma

mensual, luego de la recepcidn formal y completa de la documentacion correspondiente, segin lo
— establecido en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacién debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcion, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo méaximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

¢ En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacion que resuite pertinente a
efectos de generar el pago.

-
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LA ENTIDAD debe efectuar el pago de las contraprestaciones pactadas a favor del CONTRATISTA
dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los servicios,
siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en e! contrato para ello, bajo
responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendréa derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de ia Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
que se computan desde la oportunidad en que el pago debid efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucion del presente contrato es de Ciento Treinta y Tres (133) dias calendarios, El
mismo que se computado a partir del dia siguiente de cumplido las obligaciones y de notificado la
orden de servicio. Las condiciones se describen de la siguiente manera:

« El plazo maximo para la entrega y recepcion de los ambientes y/o instalaciones por parte de la
entidad contratante hacia el contratista es de uno (1) dias calendarios el mismo que se computa
desde el dia siguiente de Ia suscripcion del contrato.

« Eli plazo méaximo para el acondicionamiento e instalacién (cocina, comedor y almaceén), en los
ambientes y/o instalaciones del comedor universitario, asi como la suscripcién del acta de
recepcion y conformidad, se realizara en el plazo maximo de dos (2) dias calendarios el mismo
que se computa desde el dia siguiente a la entrega de los ambientes y/o instalaciones.

» La Entidad Contratante debera entregar la Orden de servicio al contratista, dentro de los cinco
(5) dias calendarios siguientes a la suscripcion del contrato.

» La Entidad Contratante deberd entregar la relacion de los comensales beneficiarios
correspondiente al primer y segundo mes, dentro de los cinco (5) dias calendarios siguientes a
la suscripcién del contrato.

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO

El presente contrato esta conformado por las bases integradas, la oferta ganadora, asi como los
documentos derivados del procedimiento de seleccion que establezcan obligaciones para las
partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entregé al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacion automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por los conceptos, montos y vigencias siguientes:

¢ De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la [INDICAR EL TIPO
DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTOQ] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la
recepcion de la prestacion.

——

En el caso que corresponda, consignar lo siguiente:

ad * Garantia fiel cumplimiento por prestaciones accesorias: [CONSIGNAR EL MONTO], a través
de la [INDICAR EL TIPO DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL
DOCUMENTO] emitida por [SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE], la misma que debe
mantenerse vigente hasta el cumplimiento total de las obligaciones garantizadas.
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CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto por el literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de Ia Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA: CONFORMIDAD DE LA PRESTACION DEL SERVICIO

La conformidad de la prestacién del servicio se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La conformidad sera otorgada por
[CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE OTORGARA LA CONFORMIDAD] en el
plazo méximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15) DiAS, EN CASO SE
REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LA
OBLIGACION] dias de producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacién de las subsanaciones a realizar el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacién, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los servicios manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no otorga fa conformidad,
debiendo considerarse como no ejecutada la prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda
por cada dia de atraso.

CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION | JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancién de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La conformidad del servicio por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo méximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANOS, NO
MENOR DE UN (1) ANOJ afio(s) contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES
Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del

contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente formula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacion de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso Yy en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este Gltimo caso la calificacién del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningtn
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.
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De haberse previsto establecer penalidades distintas a Ja penalidad por mora, incluir dichas
penalidades, los supuestos de aplicacién de penalidad, la forma de célculo de la penalidad para cada
supuesto y el procedimiento.mediante el cual.se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo
163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Otras penalidades:

) Penalidades - -
Ne Supuestos de aplicacion de Forma de cdlculo Procedimiento
penalidad
En caso culmine la relacién contractual
entre el contratista y el personal ofertado 50% de 1 ULT por Segiin informe de la
] ¥ la Entidad No haya aprobado la cada dia de ausencia Direccibn de Bienestar
sustitucion del personal por no cumplir | del personal y por cada Universitario de la
con la experiencia y calificaciones del personal UNHEVAL
| profesional a ser reemplazado.
Cuando los alimentos que forman parte
de los insumos para elaborar Ia racion no Segtin informe de la
2 a;’:“;gz;:;z:z]frce Zﬁ;{:ﬁ?;lsf ;:an 25%de 1 ULT por Direccion de Bienestar
. ’ cada ocurrencia Universitario de la
comisioén de control, Organo de Control
I : UNHEVAL
Institucional u organismos externos
anlorizados
Cuando el personal ofertado no cumpla Seguin informe de la
3 con los protocolos o no utilice los EPP, 20%de 1 U.LT por Direccidn de Bienestar
durante el servicio de preparacion y cada por cada dia Universitario de la
expendio de alimentos. UNHEVAL
Cuando el personal ofertado no se 20%de 1 ULT por D‘?,ig::_ ?(;:f;g;eﬁ:;r
4 | encuentra en los ambientes prestando el | cada dia de ausencia y AR
;. da trabaiad Universitario de la
servicio. por cada trabajador UNHEVAL
20%de 1 ULT por Segiin informe de la
5 Cuando el contratista no cuente con los cada dia de Direccion de Bienestar
equipos declarados en la oferta. incumplimiento y por Universitario de la
cada equipo UNHEVAL
Cuand9 el contratista o cuente con los 20% de 1 ULT por LS"egw? informg de la
6 ambiente y los servicios higiénicos cada dia de Direccion de Bienestar
(lavadero y sanitario), limpios y/o en ; limient Universitario de la
dptimas condiciones. rcumpiimiento UNHEVAL
Cuando el personal propuesto no porte el 20% de 1 ULT por .?egurf 1 o rme de la
! . ) Direccién de Bienestar
7 | vestuario y/o uniforme para desarrollar el | cada trabajadory por L
resente servicio da dia Universitario de la
p : ca UNHEVAL
20%de 1 U.LT por Segiin informe de la
8 Cuando el contratista no cuente con los cada dia de Direccion de Bienestar
equipos operativos. incumplimiento y por Universitario de la
cada equipo UNHEVAL
Cuando el personal propuesto labora en L
estado enfermo, o cuente con cortes en el 50%de 1 ULT por L?egu " inf orme de la
) . Direccidn de Bienestar
9 cuerpo o cuenten con ulceraciones en la cada trabajador y por .
: , Universitario de la
Dpiel y otros problemas que puedan afectar cada dia UNHEVAL
la inocuidad de los alimentos.
Seguin informe de la
0,
Cuando el contratista no cuente con el 10%de 1 U.LT por Direccion de Bienestar
10 cada dia de
botiquin de primeros auxilios. n limiento Universitario de la
Heumptim UNHEVAL
Cuando el contratista no cuente con los Segun informe de la
11 manuales: bpm (buenas précticas de 20% de 1 ULT por Direccion de Bienestar
manufacturas) y phé&s (programa de cada ocurrencia Universitario de la
higiene y saneamiento)” UNHEVAL
12 Cuando el contratista incumpla con el 10% de 1 ULT por Segtin informe de la
cronograma de saneamiento ambiental cada ocurrencia Direccidn de Bienestar
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Penalidades
N° Supuestos de aplicacién de Forma de cdlculo Procedimiento
\ penalidad
(fumigacion, desinsectacion, Universitario de la
desratizacion) UNHEVAL
Segiin informe de la ]
13 Cuando el contratista incumpla el 20%de 1 ULT por Direccion de Bienestar
cronograma de preparacion de los meniis cada ocurrencia Universitario de la
UNHEVAL
. Segun informe de la
Cuando el contratista no cumpla con g ;
14 | elaborar el cronograma de adquisicion de ZOV;de il por Dzlr/e qczén d ¢ Ezzze.lstar
{HiSiimos. FelevamiE: cada ocurrencia niversitario de la
) UNHEVAL
. . Segun informe de la
Cuam.io el chniratisia expevianacianes 20% de 1 ULT por Direccion de Bienestar
15 de alimentos frios, crudos, guardados, da ; Universitario de i
contaminados cada ocurrencia niversitario de la
) UNHEVAL
Segiin informe de la
16 Cuando el contratista incumpla la 20% de 1 U.LT por Direccién de Bienestar
prohibido del uso de residuos de comida. cada ocurrencia Universitario de la
UNHEVAL
Segun informe de la
17 Cuando el contratista expenda raciones 50% de 1 UILT por Direccion de Bienestar
contaminados. cada ocurrencia Universitario de la
UNHEVAL
. ) e Segiin informe de la
Cuando se evidencie a través del andlisis B Lo ;
18 microbiologica, fisica o quimica, la J 53[1/:1‘130;5]'1;:52" Dz(rje: if:leér'.:iizerjiBJed’;ezar
racion de alimento estq contaminado a "
UNHEVAL
Segun informe de la
Cuando el contratista no cumplan lo 20% de 1 ULT por Direccion de Bienestar
19 po
establecido por las Entidades Sanitarias. cada ocurrencia Universirario de la
UNHEVAL
Cuando el contratista no cumplan con Segiin informe de la
entregar la racion de alimentos (almuerzo o gl :
20 | y cena) dentro del plazo establecido en el g0aded U.I.Tpp r Dzrec'czdn -de l_henestar
; s . cada ocurrencia Universitario de la
horario de atencion de alimenios que estd UNHEVAL
publicado en el comedor.
N Segiin informe de la
Cuando el contratista incumpla el o b .
21 | cronograma de capacitacién del personal 20/:{(18 [UL T]{or Dl{]e ceion d ¢ ﬁl?alstar
clave y del personal no clave. cada ocurrencia niversitario de la
UNHEVAL
| Cuando el comtratista no cuente con la Seguin informe de la
22 cantidad de pruebas de diagndstico 10%de 1 ULT por Direccién de Bienestar
(antigeno o seroldgica), establecidas cada ocurrencia Universitario de la
mensualmente. UNHEVAL
Cuando el proveedor no levante las Seguin informe de la
23 observaciones formuladas por otras 20%de 1 ULT por Direccion de Bienestar
Entidades Distintas a la Universidad cada ocurrencia Universitario de la
| Nacional Hermilio Valdizan UNHEVAL

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segun cormesponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
por ciento (10%}) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debi6 ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto méximo de la penalidad por mora o el monto maximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes puede resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
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32y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

" CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacion correspondiente. Ello no obsta la
aplicacion de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratandose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los 6rganos de administracién, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacién al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los érganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL. CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

Solo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacion supletoria las disposiciones pertinentes del Cédigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS’
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven
mediante congiliacion o arbitraje, segtin el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacion dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segtn lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapetable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacion, segtin lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones
del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes puede elevar el presente contrato a Escritura Ptblica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

7

De acuerdo con el numeral 225.3 del artlculo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
controversias deriven de procedimientos de sefeccion cuyo valor estimade sea menor o igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5 000 000,00).
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CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL
Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las noftificaciones que se realicen durante
la ejecucion del presente contrato;

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: Av. Universitaria N° 601-607, Distrito Pillco Marca, Provincia
Huanuco, Regién Huanuco.

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA EL
PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO]

La variacién del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacién no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases integradas, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes

lo firman por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de |................ ] al [CONSIGNAR
FECHA].
“LA ENTIDAD" “EL CONTRATISTA”
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ANEXOS
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)
[\ \ ANEXO N° 1

) DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR
\Nv\ Sefiores

\ COMITE DE SELECCION , - :
"\ CONCURSO PUBLICO N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
(\\\/ Presente.-

El que se suscribe, [................. 1. postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIE)ICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTOQ DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacion o

Razdén Social :

Domicilio Legal :

RUC: | Teléfono(s): | J
MYPE® 'si ] | No |
Correo electrénico ;

Autorizacion de notificacién por correo electrénico:

... [CONSIGNAR Si O NOJ autorizo que se notifiquen al correo electronico indicado las siguientes
actuaciones:

Solicitud de la descripcion a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.

Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

Solicitud al postor que ocupé el segundo lugar en el orden de prelacion para presentar los
documentos para perfeccionar el contrato.

Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacién.

Notificacion de la orden de servicios?

ok wWh =

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcién, en el plazo méximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

.................................................................

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segiin corresponda

importante

La notificacién dirigida a la direccién de correo electrénico consignada se entenderé vélidamente
S efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

Esta informacién sera verificada por la Entidad en ia pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en ia

seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendré en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencitn del diez por ciente (10%) del monto
del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de prestacion de servicios, segin
to sefialado en el articulo 149 del Regfamento,

Consignar en el caso de procedimientos de seleccion por relacién de ftems, cuando el monto del valor estimado del fiem no
supere los cien mil Soles (S/ 100 000.00), cuando se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de servicios. @
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Importante
A Cuando se trate de consorcios, la declaracién jurada es la siguiente:
& ANEXO N° 1
N\ DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

3 =
r\\\/ Sefiores

by COMITE DE SE,LECCION - ’
5 CONCURSO PUBLICO N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
~ Presente.-

El que se suscribe, [................. 1. representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIQ], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD} N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que Ia
siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacion o

Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE0 Si ] No |
Correo electrénico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacién o

| Razdn Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
 MYPE" ) ) si | No |
Correo electrénico :

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacion o

Razoén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE2 Si ] No |
Correo electrénico :

Autorizacion de notificacién por correo electrénico:

| Correo electrénico del consorcio: |

... [CONSIGNAR Si O NOJ autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes
actuaciones:

".. '* En los contratos periédicos de prestacion de servicios, esta informacion ser4 verificada por ia Entidad en la pagina web del
Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la seccién consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link
- hitp/iwww2.trabajo.gob. pe/servicios-en-inea-2-2/ y se tendra en consideracion, en caso el consorcio ganador de la buena

C pro solicite la retencion del diez por ciento (10%) del monto del contrato original, en calidad de garantfa de fiel cumplimiento,
segun lo sefialado en el articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto, todos los integrantes del consorcio deben acreditar
la condicidn de micro o pequefia empresa.

1 |bidem.

12 Ibidem.
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/\, ,I\ 1. Solicitud de la descripcion a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.

=L Solicitud de subsanacién de los requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud al postor que ocupd el segundo lugar en el orden de prelacién para presentar los
documentos para perfeccionar el contrato.

Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

5. Notificacion de la orden de servicios!®

A
{\) Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacién.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

...........................................................................

Firma, Nombres y Apellidos del representante
= comun del consorcio

N
Importante

La notificacién dirigida a la direccién de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

("‘--..__

13 Consignar en el caso de procedimientos de seleccion por relacién de ftems, cuando el monto del valor estimado del item no

supere los cien mil Soles (S/ 100 000.00), cuando se haya aptado por perfeccionar el contrato con una orden de servicios. o/

o
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Seﬁoreg

COMITE DE SELECCION , 4 ; ,
CONCURSO PUBLICO N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presents.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declarc bajo juramento:

vi.

vii.

viii.

No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcién, asi como a respetar el
principio de integridad.

No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccién ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

Que mi informacién (en caso que el postor sea persona natural) o la informacién de la persona
juridica que represento, registrada en el RNP se encuentra actualizada.

Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento, asi
como las disposiciones aplicables del TUO de la Ley N° 27444, Ley de! Procedimiento
Administrativo General.

Participar en el presente proceso de contratacién en forma independiente sin mediar consuita,
comunicacién, acuerdo, arreglo o convenio con ningtn proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represion de
Conductas Anticompetitivas.

Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y regias del procedimiento de seleccién.

Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacién que presento en el presente
procedimiento de seleccion.

Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccion y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

............................................................

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segiin corresponda

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracion Jurada, salvo que sea
presentada por el representante comiin del consorcio.
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ANEXON°3
DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LOS TERMINOS DE REFERENCIA

Sefiores

COMITE DE SELECCION , ] ,
CONCURSO PUBLICO N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia Yy, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el servicio de
[CONSIGNAR OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con los Términos de Referencia
que se indican en el numeral 3.1 del Capitulo lll de la seccién especifica de las bases y los documentos
del procedimiento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comin, segin corresponda

Importante

Adicionalmente, puede requerirse Ia presentacion de documentacion que acredite el cumplimiento
de los términos de referencia, conforme a lo indicado en el acapite relacionado al contenido de las
ofertas de la presente seccion de las bases.
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ANEXO N° 4
DECLARACION JURADA DE PLAZO DE PRESTACION DEL SERVICIO

Seﬁores_
COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Mediante el presente, con pleno conocimiento de las condiciones que se exigen en las bases del
procedimiento de la referencia, me comprometo a prestar el servicio objeto del presente procedimiento
de seleccion en el plazo de [CONSIGNAR EL PLAZO OFERTADOQ].

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

................................................................

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal 0 comun, segiin corresponda
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ANEXON°§

PROMESA DE CONSORCIO
(Sélo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Seﬁore§

COMITE DE SELECCION , A _
CONCURSO PUBLICO N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta al CONCURSO PUBLICO
N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO].

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

e T % L5 )

a) Integrantes del consorcio

1. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 11
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

b) Desighamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD), como representante comdin del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccion, suscripcion y
ejecucién del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comin del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

¢) Fijamos nuestro domicilio legal comun en RS 1

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL

14
1 CONSORCIADO 1] [%]

[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]

5 OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL

0, 15
CONSORCIADO 2] [%]
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]
{ TOTAL OBLIGACIONES 100%

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

' Consignar Gnicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en niumero entero, sin decimales.
'S Consignar unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en niimero entero, sin decimales.

'8 Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio.

N
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Consorciado 1

....................................................

Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1 Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal o de su Representante Legal

Tipo y N° de Documento de Identidad Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante

De conformidad con el articulo 52 def Reglamento, las firmas de

los integrantes del consorcio
deben ser legalizadas.
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Importante para la Entidad

En caso de la prestacién de servicios bajo el sistema a precios unitarios incluir el siguiente anexo:
Esta nota deberd ser eliminada una vez culminada la elaboracién de las bases

ANEXO N°6
PRECIO DE LA OFERTA

Senores
COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMiENTO]
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, de acuerdo con las bases, mi oferta es
la siguiente:

OFERTA A PRECIOS UNITARIOS DE LOS COMPONENTES SIGUIENTES:

CONCEPTO CANTIDAD PRECIO UNITARIO €OSTO

|

Monto del componente a precios unitarios

OFERTA A SUMA ALZADA DE LOS COMPONENTES SIGUIENTES:

CONCEPTO PRECIO TOTAL

Monto del componente a suma alzada

Monto total de la oferta

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacion vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del
servicio a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracién legal, no
incluirén en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

(“ ............................................................

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
c\l Representante legal o comiin, segun corresponda

Importante

e Ll postor debe consignar en su oferta los precios unitarios de los componentes previstos para

este sistema en el presente anexo y por un monto fijo infegral de los componentes previstos a
suma alzada.

\_ 0
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» El postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo
’f\ materia de la exoneracién, debiendo incluir el siguiente texto:

Importante para la Entidad
* En caso de procedimientos segtin relacion de items, consignar Io siguiente:
“El postor puede presentar el precio de su oferta en un solo documento o documentos
independientes, en Ios items que se presente”.
* En caso de contrataciones que conllevan la ejecucion de prestaciones accesorias, consignar lo
siguiente:
“El postor debe detallar en el precio de su oferta, el monto correspondiente a la prestacién
principal y las prestaciones accesorias”.

Incluir las disposiciones, segln corresponda. Una vez culminada la elaboracién de las bases, las notas que no se
incorporen deben ser eliminadas

Importante para Al\a Entidad

En caso de Ia prestacién de servicios bajo el sistema en base a porcentajes incluir el Ssiguiente anexo:
Esta nota deberd ser efiminada una vez culminada la elaboracién de las bases

ANEXO N° 7

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE CONDICIONES PARA LA APLICACION DE LA
EXONERACION DEL IGV

Sefiores

COMITE DE SELECCION , - , _
CONCURSO PUBLICO N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento que gozo del beneficio de la exoneracién del IGV
previsto en la Ley N° 27037, Ley de Promocidn de la Inversién en fa Amazonia, dado que cumplo con
las condiciones siguientes:

1.- Que el domicilio fiscal de la empresa'’ se encuentra ubicada en la Amazonia y coincide con el lugar
establecido como sede central (donde tiene su administracidn y lleva su contabilidad);

2.- Que Ia empresa se encuentra inscrita en las Oficinas Registrales de la Amazonia (exigible en caso
de personas juridicas);

3.- Que, al menos el setenta por ciento (70%) de los activos fijos de la empresa se encuentran en la
Amazonia; y

4.- Que la empresa no presta servicios fuera de la Amazonia.

7 En el articulo 1 def “Reglamento de las Disposiciones Tributarias contenidas en la Ley de Promocion de Ia inversion en la

Amazonia” se define como “empresa” a las “Personas naturales, sociedades conyugales, sucesiones indivisas y personas
consideradas juridicas por la Ley del Impuesto a la Renta, generadoras de rentas de tercera categorfa, ubicadas en ia
Amazonia. Las sociedades conyugales son aquéllas que ejerzan |a opcion prevista en el Articulo 16 de la Ley del impuesto
ala Renta.”

@
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[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

............................................................

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segin corresponda

Importante

Cuando se trate de consorcios, esta declaracién Jurada sera presentada por cada uno de los
integrantes del consorcio, salvo que se trate de consorcios con contabilidad independiente, en cuyo
caso debe ser suscrita por el representante comaun, debiendo indicar su condicién de consorcio con
contabilidad independiente y el numero de RUC del consorcio.
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[CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD]
[CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]

ANEXON°9

DECLARACION JURADA
(NUMERAL 49.4 DEL ARTICULO 49 DEL REGLAMENTO)

Seriores
COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro que la experiencia que acredito de la empresa [CONSIGNAR LA
DENOMINACION DE LA PERSONA JURIDICA] absorbida como consecuencia de una reorganizacion
societaria, no se encuentra en el supuesto establecido en el numeral 49.4 del articulo 49 del
Reglamento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segiin corresponda

Importante

A efectos de cautelar la veracidad de esta declaracion, el postor puede verificar la informacion de
la Relacion de Proveedores Sancionados por el Tribunal de Contrataciones del Estado con Sancién
Vigente en http://portal.osce.gob. pe/mp/content/relacion-de-proveedores-sancionados.

También le asiste dicha facultad al organo encargado de las contrataciones o al organo de la

Entidad al que se le haya asignado la funcién de verificacion de la oferta presentada por el postor
ganador de la buena pro.

Importante para la Entidad

En el caso de procedimientos por relacién de items cuando la contratacién del servicio va a ser
prestado fuera de la provincia de Lima y Callao y el monto del valor estimado de algin item no supere
fos doscientos mil Soles (S/ 200,000. 00) debe considerarse el siguiente anexo:

Esta nota debers ser eliminada una vez culminada la elaboraci6n de las bases.




