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SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N° | Simbelo Deseripeian
1 [ABC] / [ La informacion solicitada dentro de los corchetes sombreados debe ser
St X completada por la Entidad durante la elaberacion de las bases.
Es una indicacién, o informacién que deberd ser completada por ia
2 [ABC] / [ ] Entidad con posterioridad al otorgamiento de la buena pro para el case
T especifico de la elaboracién de fa PROFORMA DEL CONTRATO; o por los
proveedores, en el caso de los ANEXQS de la oferta.
3 Jmportante Se reflere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el comité
¢ Abc : de seleccién y por los proveedores.
4 Advertencia Se refiere a advertencias a tener en cuenta por el comité de seleccidn y
s Abc por los proveedores,
Importante para la Entidad Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el comité
5 ; - - de seleccién y deben ser eliminadas una vez culminada la elaboracion de
X | las bases.

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las bases esténdar deben ser elaboradas en formato WORD, y deben tener las siguientes caracteristicas:

N° | Caracleristicas ParGmetros

1 Margenes Superior : 2.5 cm Inferior: 2.5 am
9 lzquierda: 2.5 cm Derecha: 2.5 cm

2 Fuente Arial

Normal: Para el contenide en general
3 Estilo de Fuente Cursiva: Para el encabezado y ple de pdgina
Para las Consideraciones importantes (ltem 3 dei cvadro anterior)

Automdtico: Para el contenido en general

lor de Fuent . 7 .
4 Color de Fuente Azul : Para las Consideraciones importantes {item 3 def cvadro anterior}

16 : Para las dos primeras hojus de las Secclones General y Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos.
o 1Q : Para el cuerpo del documento en general
5 Tamefio de Letra ) J
@ 1 Para el encabezado y pie de pdgina
Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segin la necesidad
8 : Para las Notas al pie

lustificada: Para el contenido en general y notas al ple.,
6 Alineacién Centrada  : Para lo primera péging, los titulos de las Seccienes y nombres
de los Capitulos}

7 | Interlineado Sencillo
Espaciado Anterior : 0
Posterior : O
Para los nombres de las Secciones y para resaltar o hacer hincapié en algin

9 Subrayado
concepto

INSTRUCCIONES DE USQ:

1. Una vez registrada la informacicn solicitada dentro de los corchetes sombreados en gris, el texto deberd
quedar en letra tamafio 10, con estilo normal, sin formato de negrifa y sin sembrear,

2. Lo nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en fa Seccién General. En el caso de la Seccién
Especifica debe seguirse la instruccidn que se indica en dicha nofa,

Elaboradus en enero de 2019
Modificadas en junio 2019, diciembre de 2019, julioc 2020 y julic 20217
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
yio contratista, deben conducir su actuacién conforme a los principios previstos en ia Ley de
Contrataciones del Estado.

Técnica de la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOP!, en todo momeny
segun corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, coEus
y corrupcion por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi come los proveedoreg
demas actores que participan en el procesc de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE v a la Secretaria Técnica de la Comisién
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas
que se presenten durante el proceso de contratacion, en los términos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represion de Conductas Anticompetitivas”, 0 norma que la sustituya, asi como las
demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista del proceso de contratacién deben permitir al OSCE o a la Secretarfa Técnica de
la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el accese a la informacion referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucion de posiciones
gue se requieran, entre ofras formas de colaboracion.
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SECCION GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE /53
SELECCION y

{ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)
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CAPITULO | )
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1.

1.2,

1.3.

1.4.

1.5.

REFERENCIAS

Cuando en el presente documento se mencione ia palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacion en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo
54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccion,
debiendo adjuntar las bases y resumen ejecutivo.

REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se realiza conforme al articulo 55 del Reglamento. En el caso de u)
consorcio, basta que se registre uno (1) de sus integranies.

Importante

« Para registrarse como participante en un procedimiento de seleceidén convocado por fas |
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuentert con inscripcion |
vigente y estar habilitados ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra
¢l Crganismo Supervisor de las Contrataciones def Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacion, se puede ingresar a la siguiente direccion elecironica: www.rnp.gob.pe. ‘

+ Los proveedores que deseen registrar su participacién deben ingresar al SEACE utifizando |
su Certificado SEACE (usuario v contrasefia). Asimismo, deben observar fas instrucciones
sefialadas en el documento de orientacion “Guia para el registro de participantes |
electrinico” publicado en https:/Awww?. seace.gob.pe/. |

* En caso los proveedores no cuenten con inscripcion vigente en ef RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, ef SEACE :
restringira su registro, quedando a pofestad de estos intentar nuevamente registrar su '
participacion en el procedimiento de seleccion en cualguier otro momento, dentro del plazo |
establecido para dicha efapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripcion (g
quedado sin efecto fa sancion que fe impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado,

FORMULACION DE CONSULTAS Y OBSERVACIONES A LAS BASES

La formulacion de consultas y observaciones a las bases se efectia de conformidad con lo
establecido en los numerales 72.1 y 72.2 del articulo 72 del Reglamento.

ABSOLUCION DE CONSULTAS, OBSERVACIONES E INTEGRACION DE BASES

La absolucién de consultas, observaciones e integracion de las bases se realizan conforme a
las disposiciones previstas en los numerales 72.4 y 72.5 del articulo 72 del Reglamento.
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1.6.

1.7.

Importante

« No se absolveran consuitas y observaciones a las bases que se presenten an forma fisica.

e Cuando exista divergencia entre fo indicadc en el pliego de absolucién de consultas y
; observaciones y la integracion de bases, prevalece lo absuelfo en el referido pliego; sin -
perjuicic, del deslinde de responsabilidades correspondiente |

ELEVACION Al OSCE DEL PLIEGO DE ABSOLUCION DE CONSULTAS Y
OBSERVACIONES E INTEGRACION DE BASES

Los cuestionamientos al pliego de absolucién de consultas y observaciones asi como a las
bases integradas por supuestas vulneraciones a la normativa de contrataciones, a los principios
que rigen la contratacion publica u otra normativa que tenga relacidn con ¢l objeto de la
contratacion, pueden ser elevados al OSCE de acuerde a lo indicado en los numerales del 72.8
al 72.11 del articulo 72 del Reglamento.

La solicitud de elevacion para emision de Pronunciamiento se presenta ante la Entidad, la cual
debe remitir al OSCE el expediente completo, de acuerdo a o sefialado en el articulo 124 del
TUO de la Ley 27444, aprobado por Decreto Supremo N° 004-2019-JUS, al dia habil siguiente
de recibida dicha solicitud.

Advertencia

SEACE, a pattir de la oportunidad en que establezca el OSCE mediante comunicado.

Importante

Constituye infraccion pasible de sancion segun lo previsto en ef literal n} del numeral 50.1 del
articulo 50 de la Ley, presentar cuestionamientos maliciosos o manifiestamente infundados al

pliego de absolucion de consultas y/u observaciones.

FORMA DE PRESENTACION DE OFERTAS
Las ofertas se presentan conforme lo establecido en el articulo 59 del Reglamento.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita). Los demas
documentos deben ser visados por el postor. En el caso de persona jurfdica, por su
representante legal, apoderado o mandataric designado para dicho fin y, en el caso de persona
natural, por este o su apoderado. No se acepta el pegado de la imagen de una firma o vistg -’, :
l.as ofertas se presentan foliadas.

Importante

o [los formularios electronicos que se encuentran en el SEACE y que los proveedores deben
ifenar para presentar sus oferfas, tienen caracter de declaracion jurada.

s En caso la informacién contenida en los documentos escaneados que conforman la oferta no
coincida con lo declarado a través del SEACE, prevalece la informacion declarada en Jos :
documentos escaneados. 1

+ MNo se formaran en cuenta las ofertas que se presenten en fisico a la Entidad.
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1.8.

1.2,

1.10.

1.11.

1.12.

PRESENTACION Y APERTURA DE OFERTAS

procedimiento; adjuntando el archivo digitalizado que contenga los documentos que conforman
la oferta de acuerdo a lo requerido en las bases.

El participante debe verificar antes de su envio, bajo su responsabilidad, que el archivo pueda
ser descargado y su contenido sea legible.

Importante

Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar méas de un
consorcio en un procedimiento de sefeccion, o en un determinado ftem cuando se trate de |
procedimientos de seleceion segin refacion de ftemns. 1

En {a apertura electronica de la oferta, el comité de seleccién, verifica la presentacion de lo
exigido en la seccion especifica de las bases, de conformidad con el numeral 73.2 del articulo
73 del Regiamento y determina si las ofertas responden a las caracteristicas yfo requisitos y
condiciones de los Términos de Referencia, detallados en la seccidn especifica de las bases.
De no cumplir con lo requerido, la oferta se considera no admitida.

EVALUACION DE LAS OFERTAS

La evaluacién de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en el articulo 74 del
Reglamento.

El desempate mediante sortec se realiza de manera electrénica a través del SEACE.

CALIFICACION DE OFERTAS

La calificacion de las ofertas se realiza conforme a io establecido en los numerales 75.1 y 75.2
del articulo 75 del Reglamento.

SUBSANACION DE LAS OFERTAS

La subsanacion de las ofertas se sujeta a lo establecide en el articulo 60 del Reglamento. El
plazo que se otorgue para la subsanacion ne puede ser inferior a un (1) dia habil.

La solicitud de subsanacion se realiza de manera electrénica a través del SEACE vy sera
remitida al correo electrénico consignado por el postor al momento de realizar su inscripcion en
el RNP, siendo su responsabilidad el permanente seguimiento de las notificaciones a dichos =z .
correo. La notificacion de la solicitud se entiende efectuada el dia de su envio al corg@® =i~
electronico. (‘

|.a presentacion de las subsanaciones se realiza a través del SEACE. No se tomaré en cuerReds
la subsanacion que se presente en fisico a la Entidad.

RECHAZO DE LAS OFERTAS

Previo al otorgamiento de la buena pro, el comité de seleccion revisa las ofertas econdmicas
que cumplen los requisitos de calificacion, de conformidad con lo establecido para el rechazo
de ofertas, previsto en el articulo 68 del Reglamento, de ser el caso.

Pe rechazarse alguna de las ofertas calificadas, el comité de seleccidn revisa el cumplimiento
de los requisitos de calificacidn de los postores que siguen en el orden de prelacion, en caso
las hubiere.
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1.13.

1.14.

OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Definida |a oferta ganadora, el comité de seleccion otorga la buena pro, mediante su publicagio
en el SEACE, incluyendo el cuadro comparativo y las actas debidamente motivadas de los
resultados de la admisidn, no admision, evaluacion, calificacion, descalificacien y el

otorgamiento de la buena pro.

CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

Cuando se hayan presentado dos (2) o méas ofertas, el consentimiento de la buena pro se
produce a los ocho (8) dias habiles siguientes de la notificacion de su otorgamiento, sin que los
postores hayan ejercido el derecho de interponer el recurso de apelacion.

En caso que se haya presentado una sola oferta, el consentimiento de la buena pro se produce
el mismo dia de |a notificacion de su otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante

Una vez consentido el otorgamiento de la buena pro, el érgano encargado de las confratacionag
* 0 el érgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcion realiza Ia verificacion de la ofertN#
. presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 del

| articulo 64 del Reglamento.
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SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE

CAPITULO Il

SELECCION

2.1,

2.2,

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacion se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccién hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacion se presenta ante y es resuelto por el Tribunal de Contrataciones del
Estado.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacién del procedimiento de seleccion y
otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

Una vez otorgada la buena pro, ef comité de seleccion, esta en la obligacion de permitir F5h 92 Sap)
acceso de los participantes y postores al expediente de contratacién, salvo la informac' o )
calificada como secreta, confidencial o reservada por la normativa de la materia, a mas ta§ r<
dentro del dia siguiente de haberse solicitado por escrito. A

Luego de oforgada la buena pro no se da a conocer las ofertas cuyos requisitos de calificacion
no fueron analizados y revisados por el comité de seleccion.

A efectos de recoger la informacion de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) fa lectura y/o toma de apuntes, (i) la captura y almacenamienio de
imagenes, e incluso (i) pueden solicitar copia de la documentacion obrante en ef expediente,
siendo que, en este titimo caso, la Entidad debera entregar dicha documentacion en el menor
tiernpo posible, previo pago por tal conceplo.

El recurso de apelacion se presenta ante la Mesa de Partes def Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas def OSCE.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacion contra el otorgamiento de la buena pro ¢ contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los ocho (8) dias habiles siguientes de haberse notificado el
otorgamiento de la buena pro.

desea impugnar.

d
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CAPITULO Il
DEL CONTRATO

3.1. PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en el
articulo 141 del Reglamento.

Para perfeccionar el contrato, el poster ganador de |la buena pro debe presentar los documentos
sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccion especifica de las bases.

3.2. GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segin corresponda, son las de
fiel cumplimiento del contrate y por los adelantos.

3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO
Comeo requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganhador defi@

entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una su
equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantie

vigente hasta la conformidad de la recepcion de la prestacion a cargo del contratista. NG <

3.2.2. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO POR PRESTACIONES ACCESORIAS

En las contrataciones que conllevan la ejecucion de prestaciones accesorias, tales
como mantenimiento, reparacion o actividades afines, se otorga una garantia adicional
por una suma equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato de ia
prestacién accesoria, la misma que debe ser renovada periédicamente hasta el
cumplimiento fotal de [as obligaciones garantizadas.

Importante

* Enlos contratos derivados de procedimientos de sefeccion por relacion de ftems, cuando el
monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados sea igual
o menor a doscientas mil Soles (S/ 200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel |
cumplimiento de contrato ni garantfa de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, |
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

e En los contrafos periddicos de prestacién de servicios en general que celebren las
Entidades con las micro y pequefias empresas, estas titimas pueden otorgar como garantiy
de fiel cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato, porcentaje que §
retenido por la Entidad durante la primera mitad del ntimero total de pagos a realizarse, §
forma prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuello a la finalizacion del mis
conforme lo establecen fos numerales 149.4 y 149.5 del articulo 149 del Reglamento
numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento.

3.2.3. GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccién especifica de las bases la entrega de adelantos, el
contratista dehe presentar una garantia emitida por identico monto conforme a lo
estipulade en el articulo 153 del Reglamento.
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3.3. REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia
de Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacion de riesgo B o superior. Asimismeo, deben estar autorizadas para emitir garantias;
o estar consideradas en la Gitima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
periédicamente publica el Banco Central de Reserva del Pert.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de fa :
buena pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su acepltacion |
v eventual ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de fas responsabilidades funcionales que
correspondan, :

Advertencia

distintas a las establecidas en el presenfe numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente: fi%

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacion a la empresa que emite la garant®y 4
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (hitp./www.sbs gob.pe/sistema-
financiero/clasificadoras-de-riesqo).

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cudl es fa
clasificacion vigente de fa empresa que emife la garantia, considerando la vigencia a la fecha
de emision de fa garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulc 148 del Reglamento, fa clasificacion de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Sila empresa que otorga la garantia cuenta con mas de una clasificacion de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastara que en una de effas
cumpla con fa clasificacion minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora
de la garantia, se debera consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De otro lado, ademas de cumplir con ef requisito referido a la clasificacion de riesgo, a efectos
de verificar si fa empresa emisora se enicuentra autorizada por fa SBS para emifir garantias,
debe revisarse ef portal web de dicha Entidad (htfp.AAvww. sbs. qob.pe/sistema-
financiero/relacion-de-empresas-qgue-se-encushiran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantfa a través de 1
mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

3.4. EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar la ejecucitn de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Reglamento.

3.5. ADELANTOS

La Enfidad puede entregar adelanios direcios al contratista, los que en ninglin caso exceden en

conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccidn especifica de las bases.

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condicionesflh 9.6
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3.6. PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad per mora por cada dia
de atraso, de conformidad con et articulo 162 del Reglamento,

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segun lo previsto en el articulo 163 del Reglamento v lo indicado en la seccion
especifica de |las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar
cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato
vigente, o de ser el caso, del item gue debid ejecutarse.

3.7. INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO
la Ley y 164 del Reglamento.

3.8. PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pagos
a cuenta, segln la forma establecida en la seccién especifica de las bases o en el contrato.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de ctorgada la conformidad de los servicios, siempre que se verifiquen
ias condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionaric
competente.

L.a conformidad se emite en un plaze maximo de siete (7} dias de producida la recepcitn, salvo
que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacion, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo maximeo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir [a conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a io
que se indique en el contrato de consorcio.

Advertencia

En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que
deba a caso fortuito ¢ fuerza mayor, ssta reconoce al contratista los intereses legal
correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley v 171 del Reglamento, debiendoN
repetfir contra los responsables de la demora injustificada. ;

3.9. DISPOSICIONES FINALES

Todos los demads aspectos del presente procedimiente no centemplados en las bases se regiran
supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE (
SELECCION MEE

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)
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CAPITULO |
GENERALIDADES

1.1.

1.2,

1.3.

14.

1.5.

1.6,

1.7.

1.8.

ENTIDAD CONVOCANTE
Nombre ;. COMANDO CONJUNTO DE LAS FUERZAS ARMADAS
RUC N°® : 20131380870
Domicilio legal . Jr. Nicolas Corpancho N° 289 — Santa Beatriz — Lima
Teléfono: o 315-1030 anexo:2477
Correo electrénico: . salvador 12@hotmail.com

mjulcahuanca@ccfiza.mil.pe
trogue@ccffaa.mil.pe

OBJETO DE LA CONVOCATORIA

.
%

El presente procedimiento de seleccion tiene por objeto la contratacion del SERVICIO §
RACIONAMIENTO PARA EL PERSONAL DE LA FUERZA ESPECIAL CONJUNTA.

EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de contratacion fue aprobado mediante Formate de Aprobacion de Expediente N°
13 del 25 de abril del 2022.

FUENTE DE FINANCIAMIENTO

Recursos Ordinarios.

E Importante

La fuente de financiamiento debe carresponder a aquella prevista en la Ley de Equilibrio Financiero
. del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal en el cual se convaca el procedimiento de |
. seleccion.
SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de PRECIOS UNITARIOS, de acuerdo co
establecido en el expediente de contratacion respectivo.

DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO

El requerimiento puede ser cubierto por un solo proveedor de acuerdo a la indagacion de
mercado realizado.

ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacion esta definida en ef Capitulo Il de la presente seccion de las bases.
PLAZO DE PRESTACION DEL SERVICIO

Los servicios materia de la presente convocatoria se prestaran en el plazo de DOCE (12) meses

A S )
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1.9.

1.10.

contrato.
En el supuesto que cumplido el plazo de DOCE (12) meses no se haya consumido el monto
adjudicado, LA ENTIDAD podra requerir al CONTRATISTA la vigencia de la prestacion contintie
hasta el consumo de las raciones por el monto adjudicado, en concordancia con lo establecido
en el expediente de contratacion.

COSTO DE REPRODUGCION Y ENTREGA DE BASES

lLos participantes registrados fienen el derecho de recabar un ejemplar de ias bases, para cuyo
efecto deben cancelar OCHO CON 40/100 SOLES (S/ 8.40) de acuerdo a lo establecido en ei
TUPA del Ministerio de Defensa — Comando Conjunio de las Fuerzas Armadas. El pago se
realizara en el banco de la Nacion en la Cuenta Corriente N° 0000-298220 a faver del Comando
Conjunto de las Fuerzas Armadas. Pudiendo recabarlas en la Unidad de Logistica del CCFFAA.

Importante

. Ef costo de entrega de un efemplar de las bases no puede exceder ef costo de su reproduccion.

BASE LEGAL

- Ley N°® 31365 - Ley de Presupuesto del Sector Pablico para el Afio Fiscal 2022.

- Ley N° 31366 - Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Piblico del afio fiscal
2022.

- Texto Unico Ordenado de la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado. Aprobado
mediante Decreto Supremo N° 082-2019-EF y publicado en el Diario Oficial £l Peruano el 13
de marzo de 2019,

- Decreto Supremo N° 344-2018-EF, que aprueba el Reglamento de la Ley N° 30225,
Modificado por Decreto Supremo N° 377-2019-EF y Decreto Supremo N° 168-2020-EF.

- Decreto Supremo N® 004-2019-JUS- TUOC de la Ley N° 27444 — Ley del Procedimiento
Administrativo General.

- Directivas del OSCE.

- Ley N° 27806, Ley de Transparencia y de Acceso a la Informacion Publica.

- Decreto Supremo N° 008-2008-TR, Reglamento del Texto Unico Qrdenado de la Ley MYPE.

- Ley N° 29783, Ley de Seguridad y Satud en el Trabajo.

- Decreto Supremo N° 005-2012-TR - Reglamento de |a l.ey de Seguridad y Salud en el Trabajo.

- Decreto Supremo N°® 013-2013-PRODUCE - Texto Unico Ordenado de la Ley de Impulso al
Desarrollo Productivo y al Crecimiento Empresarial.

- Cédigo Civil.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
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CAP{TULOII )
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1.CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Seglin el cronograma de la ficha de seleccion de ta convocatoria publicada en el SEACE.

' Importante

- De conformidad con la vigesimosegunda Disposicion Complementaria Final del Reglamento, en
| caso la Entidad (Ministerios y sus organismos ptiblicos, programas o proyectos adscritos) haya |
 difundido el requerimiento a través del SEACE siguiendo ef procedimiento establecido en dicha :
. disposicion, no procede formular consultas u observaciones al requerimiento.

2.2. CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra, ademas de un indice de documentos!, la siguiente documentacion:

2.21. Bocumentacién de presentacion obligatoria

2.21.1. Documentos para la admision de la oferta

a) Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1)
b) Documento gue acredite |a representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del cerificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento andlogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderade o mandatario, segln corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segtn
corresponda,

Advertencia :
De acuerdo con ef articulo 4 del Decreto Legisiativa N° 1246, las Entidades estan
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacion que puedan |
obtener directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 |
v 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de Ia :
Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE* y siempre que el servicio wel
se encuentre activo en el Caldlogo de Servicios de dicha plataforma,
correspondera exigir el certificado de vigencia de poder y/o documento nacional
identidad

c) Declaracion jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
{Anexo N° 2)

d) Declaracion jurada de cumplimiento de los Términos de Referencia contenidos en
el numeral 3.1 del Capitulo lil de la presente seccion. (Anexo N° 3)

H

2

La omision del indice no determina la no admision de la oferta.

Para mayor informacion de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabiiidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/intercperabilidad/
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e) Para el cumplimiento de los terminos de referencia (perscnal) deberan presenfy
la relacion detallada de todo el personal propuesto, indicando sus nombred
apellidos, el puesto y nuimero de documento nacional de identidad, debienigd;
adjuntar copia del documento nacional de identidad.

f)  Declaracién jurada de plazo de prestacion del servicio. (Anexc N? 4)°

g} Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comin, el domicilio comin vy las
obligaciones a las gque se compromete cada uno de los integrantes del consorcio
asi como el porceniaje equivalente a dichas obligaciones. (Anexo N°5)

hy El precio de la oferta en SOLES debe registrarse directamente en el formulario
electronico del SEACE.

Adicicnalmente se debe adjuntar el Anexc N° 6 en el caso de procedimientos
convocados a precios unifarios, esquema mixte de suma alzada y precios
unitarios, porcentajes u honorario fijo y comision de éxito, seglin corresponda.

En el caso de procedimientos convocados a suma alzada tnicamente se debe
adjuntar el Anexo N° 6, cuando corresponda indicar el monto de la oferta de la
prestacion accesoria o que €l postor goza de alguna exoneracion legal.

El precio total de la oferta y los subtotales que lo componen son expresados g
dos (2) decimales. Los precios unitarios pueden ser expresados con mas de 4
{2} decimales.

i} Declaracién jurada simple, mediante la cual el postor declare que cuenta con los
bienes a ser provistos por el proveedor, requeridos en el numeral 5.4 de los
términos de referencia.

i} Declaracién Jurada, mediante la cual declare que cuenta con un local alternativo
para la elaboracion de alimentos y/o restaurant que cuente con licencia de
funcionamiento para dicha actividad comercial.

- Importante

- Ei comité de seleccidn verifica la presentacion de los documentos requeridos. De no

cumplir con lo requerido, fa oferta se considera no admitida.

+ En caso de requerir estructura de costos o anélisis de precios, esfa se presenta para el 3,

perfeccionamiento del conirato.

2.21.2. Documentos para acreditar los requisitos de calificacion
incorporar en la oferta ios documentos que acreditan los “Requisitos de Calificaciony
gue se detallan en el numeral 3.2 del Capitulo [l de la presente seccion de las bas
Advertencia

El comité de seleccién no podra exigir al postor la presentacion de documentos que no hayan
sido indicados en los acapites "Documentos para la admision de la oferta”, "Requisitos de
calificacion” y “Factores de evaluacion™.

3 En caso de considerar como factor de evaluacion la mejora del plazo de prestacidn del servicio, el plazo ofertado en dicho
anexo servira también para acreditar este factor.

i o3
Gl W .
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2.3. REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO
El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar > -
contrato: e

a) Garantia de fiel cumplimiento del confrato, mediante la presentacion de CARTA FIANZA,
by Contrato de censorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes de
ser el caso.
c) Codigo de cuenta interbancaria (CCI) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el nimero
de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.
d) Copiade lavigencia del poder del representante legal de la empresa que acradite que cuenta
con facultades para perfeccionar el ¢onfrato, cuando corresponda.
e) Copiade la constitucién de la empresa y sus modificatorias debidamente actualizado
fy  Copia de DNI dei postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso de
persena juridica.
g} Copia de ficha RUC de la empresa
h} Domicilic para efectos de la notificacion durante la ejecucién del contrato.
iy Detalle de los precios unitarios del precio ofertado?.
jy  Plan de Trabajo debiendo contener como minimo, lo siguientes aspectos y con esa
denominacion:
a Entrega de programacion del primer mes del menl normal y dieta.
b. Cronograma de recepcion de insumos y productos utilizados en la preparacion de##=¢
alimentos. ’
c. Tiempo de anticipacion requerido por el Contratista para que La Entidad solicite dief3/
especiales, u otros servicios como coffee break, o algin evento especial. .
d. Metodologla y programacion del contratista para efectuar las fumigaciones, limpieza\ym
mantenimiento dei local.
e. Metodologla para el control de atencion de raciones diarias por parte del contratista.
Metodologia del contratista, para el cumplimiento de los Horarios de Atencion
establecidos en [as Bases.
g. Metodologia para la sustitucién o reemplazo del personal designado por el Contratista,
incluyendo el procedimiento para lograr un tiempo de respuesta minimo ante la falta de
personal imprevista.

—h

. Horarios del personal del contratista designado por el CCFFAA

k) Curriculum vitae de todo el personal ofertado por el CONTRATISTA (CV documentado en
caopias)

I} Fotocopia de los carnet de sanidad vigentes de todo el personal ofertado por el
CONTRATISTA.

m) Certificado de antecedentes policiales vigentes del personal ofertado por el CONTRATISTA.

n) Debera presentar las pélizas de seguros requeridas en el numeral 5.14 de los términos de
referencia.

o) Copia del documento que sustente la propiedad, posesion, compromiso de compra venta o
aiquiler, mediante el cual acredite que cuenia con un local alternativo para la elaboracion de
alimentos y/o restaurant, adjuntando la licencia de funcionamiento para dicha actividad
comercial.

p} Registro al Plan para la vigilancia, prevencion y control de fa COVID-19 en el trabajo, antes el
Ministerio de Salud. :

q} Declaracién Jurada de todo el personal propuesto, donde se detalle que no pres
sintomatologla o haber estado en contacto de personal infectadas con COVID-19, co
proposito de descartar cualquier contagio del personal del Comando Cenjunto de las FuerZy
Armadas.

Importante

o Encaso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente
este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la efecucion confractual, de ser
el caso, ademas de cumplir con las condiciones establecidas en ef arficulo 33 de la Ley y of |
articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o la |
denominacion o razon social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de

__lo_contrario no podran ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes |

4 Incluir solo en caso de la contratacién bajo el sistema a suma alzada.




/

-

COMANDO CONJUNTO DE LAS FUERZAS ARMADAS
CONCURSO PUBLICO N° 002-2022 MD/CCFFAA (PRIMERA CONVOCATORIA)

2.5.

indicado si se consigna dnicamente la dencminacion def consorcio, conforme lo dispuesto
la Directiva "Participacion de Proveedcres en Consorcio en las Contrataciones del Estado’.

s Enlos contrafos periédicos de prestacion de servicios en general que celebren las Entidades
con las micro y pequefias empresas, estas Uitimas pueden oforgar como garantfa de fief
cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato, porcentaje que es retenido por
la Entidad durante la primera mitad del numero fotal de pagos a reafizarse, de forma
prorrateada en cada pago, con carge a ser devuelto a la finalizacion del mismo, conforme fo |
establece ef numeral 149.4 del articulo 149 def Reglamento y numeral 151.2 def articufo 151 ¢
del Reglamenfo. Para dicho efecto los postores deben encontrarse registrados en ef
REMYPE, consignando en la Declaracion Jurada de Datos delf Postor {(Anexo N° 1) o en la |
solicitud de retencién de la garantfa durante el perfeccionamiento del contrato, gue tienen la
condicion de MYPE, lo cual sera verifficado por la Entidad en el link:
http:Awww2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2 opcién consulta de empresas acredifadas :
en ef REMYPE.

» En los contratos derivados de procedimientos de seleccién por relacion de ftems, cuando el -
monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados sea igual o
menor a doscientos mil Sofes (S/ 200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel
cumplimiento de contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, -
conforme a lo dispuesto en el literal a) def articulo 152 del Reglamento.

Importante

+ Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eveniuX
giecucion, sin perjuicio de la delerminacion de las responsabilidades funcionales que™
correspandan. |

+ De conformidad con el Reglamento Consufar del Pertt aprobado mediante Decreto Supremo N° |
076-2005-RE para que los documentos pablicos v privados extendidos en el exterior tengan
validez en el Per, deben estar legalizados por los funcionarios constufares peruanos y .
refrendados por ef Ministerio de Relaciones Exteriores def Perti, salvo que se trate de :
documentos publicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la Apostilla, en :
cuyo caso bastara con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya®, ‘

e« [a Entidad no puede exigir documentacion o informacion adicional a la consignada en el
presente numeral para el perfeccionamiento del contrato. :

2.4, PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene. Para dicho efecto el
postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento, debe
presentar la documentacian requerida en la mesa de partes de |a Oficina General de Administracion

del Comando Conjunto de las Fuerzas Armadas, sito en Jr. Nicolas Corpancho N° 289 — Santa

Beatriz - Lima, en el horario de 08:00 horas a 16:00 horas.

FORMA DE PAGO

La Entidad realizara el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista en PAGO

s A
PERIODICOS MENSUALES. EWESS

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad debe
contar con la siguiente documentacion:

- Informe del funcionario respensable del drea usuaria emitiendo la conformidad de la prestacion
efectuada.

- Acta de conformidad del servicio

- Se debera consignar (adjuntio al comprobante de pago} las cantidades de las raciones
mensuales consumidas, previamente conciliadas con el CCFFAA.

§  Segun lo previsto en la Opinién N° 008-2016/DTN.

PN
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Administracion del Comando Conjunto de las Fuerzas Armadas, sito en Jr. Nicolas Corpanc \p;.'
N° 289 — Santa Beatriz - Lima. S
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CAPITULO Il
REQUERIMIENTO

~Importante
De conformidad con el numeral 29.8 del articulo 29 del Reglamento, el drea usuaria es responsable |
de la adecuada formulacion del requerimiento, debiendo asegurar la calidad técnica y reducir la
necesidad de su reformulacion por errores o deficiencias técnicas que repercutan en el proceso de

3.1,

contratacion.

TERMINOS DE REFERENCIA

TERMINOS DE REFERENCIA

CONTRATACGION DEL SERVICIO DE RACIONAMIENTO PARA EL PERSONAL DE LA -
FUERZA ESPECIAL CONJUNTA

1. DENOMINACION DE LA CONTRATACION

Servicio de racionamienio para el personal de fa Fuerza Especial Congenta (FEC)

. FINALIDAD PUBLICA
B presenle procedimiento de seleccidn busca brindar el servicic de
ractonamienio para el personal que labora en la FEC, buscando mejorar el nivel
de blenestar del personal.

. ANTECEDENTES
La Enfidad viene realizando procedimientos de seteccion, mediante los cuales se
efecta la confrafacidn de racionamiente, can la findlidad de satisfacer el
requermienio de racionamierdo para el personat de la FEC. En la actudlidad esta
ENTIDAD cuenta aproximadamente con clenie freinta {130] servidiores piblicos,
fos mismos que requieren del servicio de racionamientfo.

4.1, OBIETIVO GENERAL

Efecluar el resp;eciivo procedimienic de seleccidn con la findlidad de
contratar los servicios de una empresa privada que brinde el servicic de
racionamiento para ef persondl de la FEC, durante un pericdo de DOCE [12)

meses.

4.2, OBIENIVOS ESPECIFICOS

- Coniar con up servicio de racionamiento para el personal de ko FEC de
lunes a viernes,

- Contar gon un servicio de racionamiente para & personal de guardia de la
FEC (sdbades, domingos v ferlados),
4,3, CANTIDAD

o, Personal de Guardia:

{S&bados, Domingos y Feriados, incluye Feriados declarados por el
Gobiemo Nacional).

DESAYUNO
1 ALMUERIO 12 113 1356
CENA 12 3 1354
1-40
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b Personal de la Fuerza Especial Conjunta:

(De.Lune"s a Viernes, no incluye dias sdbados v domingos,‘?eriados -
feriados declarados por el Gobiemo Nacional).

TIRO DEMENUEEEFECTIVOS 1/ DIAS: TOTALDERACI
DESAYUNO 130 252 32,760
i ALMUERZO 130 252 32,760
CENA 12 252 3,024

IOTAL DE RACIONES POR ATENDER

FER PO DEMENI T OTAL DE RAGIONES FORGATENDER.
DESAYUNO 3 34,116
1 ALMUERIO 34,116
CENA 4,380

P 4.4, VIGENCIA DEL CONTRATO

H servicio a contratarse tendrd una duracion de DOCE {12} meses, o hasid
que se consuman las raciones por los montos confratados, a requerimiento
de LA ENTIDAD, lo que ocurma primero; dicha prestacion iniciard como
mdéximo o los TRES {3) dias posteriores a la fima del contrafo y concluida lo
instalacion del CONTRATISTA en las instalocionss de la Fuerza Especial

Conjunia.

En el supuesto que cumplido e plazo de DOCE (12} meses no se hayc
consumido el mento adjudicado, LA ENHDAD podrd requerir al CONTRATISTA
que [a vigencia de la prestacion continde hasta el consumo de las raciones
por el monto adjudicado,

5. ALCANCE Y DESCRIPCION DEL SERVICIO

5.1 ALCANCE

a. La atencion del serviclo de racionamiento (desayunos, alimuerzos y cendas)

E se efectuard feniendo en cuenta los horarlos sefidlados por LA ENTIDAD,
pudiendo varar el horario de acuerdo o las necesidades de la misma
pravia comunicacion al concesionario.

5. B concesionario estard o cargo de la preparacion y expendio de
dlimentos que comprende: la produccidn, iransporie, amacenamiento,
fraccionamiento, manipulackdn, elaboracidn y expendio de ios insumos,
viveras y demds productos a ulilizarse en la prestacion del servicio, el que
deberd efeciuarse en condiciones dptimas de modo gue no afecte i
cdlidad y ef estado de fos mismos, en estricta sujecion a los dispussto en el
reglomenio sobre vigilancia y confrel de los alimentios y bebidas
aprobado medicnte Decreto Supremo 007-98-5A, los normas para el
establecimiento vy funclonamiento del servicio de afimentacién colectiva
aprobado por Resolucidn Suprema  N° 0019-81-SA/DVM v demds
disposiclones higiénico - sanitarias que ermite el Ministerio de Salud,

o, Bl CONTRATISTA esid obligade a utilizar en la elaboracion de ias raciones
del presente proceso insumos v productos en condiciones dplimas de
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“cdlidad, en esiricta sujecién a lo dispuesto en la Ley General de Sakud N°

26842 y el Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado medianie Decreto Supremo N° 007-98-SA vy demds
disposiciones higiénico - sanitarias en la maieria que emita 8l Minlsterio de
Salud. Asimismo, los insumos y producios a ufilizarse en la preparacion de
tos mends, deberdn curnplir ia Ley General de Industrics N° 23407,

d. FL CONIRATISTA estd opligado a cumplir las Normas Técnicas Peruanas
Obligatorias y Normas Melrolégicas Peruonas que e correspondan en los

insumos v productos a utilzar en o elaboracién de tas raciones del .

presente proceso emanadas del Insfituto Nacionat de o Competencia y
de |la Proteccion de la Propiedad Intelectual - INDECOPEL

e. Todos los afimentos deberdn ser servidos y consumidos en el comedor de
I FEC.

5.2 PROCEDIMIENTIO

Se redlizard lo verfficacion v el eshicle cumplimiento relacicnado a ia
Conifratacion de acuerdo ¢ los términos de referencia.

5.3 DESCRIPCION DEL SERVICIO

5.3.1 RELACION DE MENUS:

Deberd presenicr un cronograma que incluya DOS (2) propusstas de
mend y UNA (1] dieta para TREINTA (30§ dics.

g, DESAYUNO
MEN{ 1 (KCAL: 296 PROT: 19 GRASA: 14 CHO: 70)

+ UNA {01) taza mediana de café conleche

+ UN {01} vaso de 16 onzas de jugo de fruta de estacion

+ UN {01} plato de Tacu facu.

« Un {01} pan con geeltuna / gueso / pollo / jamonada / palta

MENG 2 (KCAL: 294 PROT. 19 GRASA: 14 CHO: 90)

UNA (01} faza mediana de café con leche

UN {01] vaso de 16 onzas de jugo de fruta de estacidn
DOS {02) huevos sancachadoes.

Un [01) pan con pollo

-« & ® &

b. ALMUERIO
MEND 1 {KCAL: BOO PROT: 20 GRASA: 20 CHC: 110)

UNA {01] enirada o sopa de came de res

UN {01} segundo de poflo

UN {01} mazamora con frutos secos o frula

Refresco de acuerdo al numeral 5.3.2 literal "e" (Bebidas para
acompafiar las comidas)

* & & &

MEND 2 (KCAL: 430 PROT: 23 GRASA: 18 CHO: 85)
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UNA 101} entrada o sopa de came de'pollo -
"UN [01) sequndo de bisteck de came de res
UM {G1) gelatina o fivia
Refresco de acuerdo ol numeral 5.3.2 literal "e” {Bebidas parg
acompanar las comidas)

- 5 o o

MENU DIETA (segin indicacién de Nutiicionista para el serviclo de
almuerzo diario).

UNA [01) entrada o sopa de verduras con pollo.

UN {01} segundo de pollo a fa plancha

UN {01} postre o fruta

Refresco de acuerdo al numeral 5.3.2 literal “e” (Bebidas para
acompafiar las cormidas).

c. CENA

MEN{ 1

o UNA {01} sopa de casa
« UN {01) segundo de cau cau
o UNA (01] infusicn.

MENU 2

o UNA {01} sopa a la minuta
o UN {01} segundo de picanie de came
« UNA [0}) infusion,

MENU 3

« UNA [01] sopa de menudencia
« UN (01} segundo arroz o lg cubana
+ UNA [01) infusion,

{ 5.3.2 GRAMAJE

a. ALMUERIO Y CENA:
Los pesos seficlodos deberdn ser considerados en producios crudos

y platos elaborados,

b, ENTRADA O SOPAS:
« Los carnicos para las sopas deberdn pesor 30 grs de pollo o carme
sin hueso, 50 grs de gulling, pelio o carne con huaso,
« Las enfradas eloboradas en variedades como vegetales frescos,
vegelales cocides, a base de tubérculos, cérnicas o Hipo pastel v
ofros, deberdn pesar 150 grs minimos de peso,

¢. PLATO DE FONDO:;
» Carne con hveso 200 grs.
» Para el caso del cdinice pollo el gramaje estd especificado en e
numeral 5.3.4.

§-40
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L]
I
L
L]

- Carico sin hueso 120 grs,

» - Guamicion de aroz como guarnicién 120 grs v pastas 140 grs. -

Menesiras 60 grs {dos veces por semana}.
Tubércutos 100 grs pese nefo, verduras cocidas 100 grs.

d. POSIRE:

Fruta de estacion de acuerde o las caracieristicas de 10s insumos
de 180 grs [peso neto) (papaya/meton/sandia/piia) v para las
friutas como {pldtano/manzana/mandarinc/uva) debe ser 180 grs
{peso bruko} como minimo.

Posires {pasieles) elaborados con un pese minimo de 100 grs v
para los postres como compotas, arroz zambito, arroz con leche,
budin, crema volteada, flan, gelating, etc., debe ser 160 grs peso
minime, ’

En el caso para lo oplicacion def gramaje en los alimentos

cocinados se fomard como referencia o "Tabla de factores de
conversign de peso de dimenios cocidos a crudos del Ceniro
Nacional de Alimentacion y Nulricion del Instiluto Nacional de Salud
dei Ministerio de Salud”.

e. BEBIDAS PARA ACOMPARAR LAS COMIDAS:

Los refrescos a base de frutas, deberdn ser preparados con fruta
natural y uliizando agua tratada v lemperadia de acuerdo d la
estacion.

Las infusiones deberdn ser preparadas con agua tratada v o
fiempo.

Los ments programados cada mes no podrén ser cambiodos por
ningdn metivo, salve autorizacidén expresa de e FEC y con un
minimo de 24 horas de anficipacion para requerr dicho cambio.

5.3.3 PROGRAMACION DE CARNES SEMANALES:

CARNE DE CERDO
PESCADO

1
2
PAVO 1
1
2

5.3.4 GRAMOS POR RACION Y CARACTERISTICAS DE LOS INSUMOS:

os |

res fapa o cadera

istack) cabern de lomo, 120 grs

Pescado {fiele} 120 grs

Pollo

(parte pecho, ala ¥y Entre 200 120 grs
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-

enireplernal, a 220 ars|
- Pollé {parte pierna) Em‘r_e 160
al70grs
[Pave [chulsta} 200 grs 120 grs

Carne de cerdo {chulela) 200 grs 120 grs !
ATz como guarnicion 120 grs
Jamén ingles / quese edam
/U {desayuno) 209
Queso fresco [desayuno} c/u 30 grs
Arroz  chavfa, mardscos o i
- 140 grs
similar
Tallarines 140 grs
Menesira &0 grs
Tubérculo paso nelo
(entraday 150 grs
Frista  {peso  neto.  Minimo
sandia / papaya / melon / 180 grs

; o)

Fruta {plalano / mandaring /
manzana /[ uva) peso bruto 180 grs
minimo.
Postres’(pasteles elaborados) 100 grs
as50 minimo

Cuadro referencial de Insumos vy canlided de gramgje para ios
preparaciones que a continuacion se detallo:

5.3.5 CARACTERISTICA DE LOS INSUMOS:

De  primerd
. . alidad Certificado
Came defg o of BiCErada st e ™ o sanifarlo
pollo  sin menudencia, .
menuden congelad sh grosa factc color|vigente y 'se!IO
ol o W clor| de cailidad
{ caracterstic |vigente
L N
De  primera
. . calidad Certificado
gg&gﬁ ?;\ fresco o f:g;?&z?&asm firme al Sgnitorio
menudarn congelad Sin grasa " facto  color|vigente v Isello
cia o Y olor|de calidad
caracteristic | vigenle
o
Pulpa, limpio sin
arasq, sinjDe primerg, | Cerlificado
Came de Fresco o|nervio; bistec, ok_)r y cclor | Sanitario
vacune cangelad |bola de lomo, irojo vigente vy seilo
e bife, caderg, |caracterfsii |de cakidad
embolsado co vigenie
sallado
Petico, De piimera|No se permitird
Pescado 1 [Banito, Filele piel brilante | otras
pez humeda variedades, sin
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: RESENTAGIO} ALDAD:OBSERVACION:!
\ fgeramenie |ser consulfado
) fresco o rosaclo olor| previomenie
congelad a mar, frme
o y  eldstica
en e caso
de fresco vy
congsiado
con fos
sellos de
calidad
carrespondl
ende,
De primerg
Deshuesado olor textura
Pescado eviscerado  sinjcolor
2 Zﬁfg Yicabeza x 120 caracterst
(frucha} grs. fllete. Forico y
Racién, consistenci
a firme
Por Kios, x
De un|dchf de; De primera
Fruta astacion acuerdo 9 selecciona
numeral 534, :
madura y c/u. peso (?iC\‘ sancs y
fresca minimo En jaba limpias,
de pléstico.
S;Op;rlmera, Regisfrg
Queso De leche Molde de planco Sanitario, fecha
pasteurizo Envase del| ce
de vaca . 1 uniforme v .
do plastico. textura v.enc:lmiento
suave. vigente
De primera
{grano
Envase  saceo grgrnde,
plasiificado nanne,
- enfero,
con etiqueta limpio
Perdado (de producio Cosor. olor
Aoz axfra sellado enl Cbor y
superior ambos ;
exitremos GSDGCO, :
capacidad; 50 carqcrerzsh
Xg co libre de
impurezas vy
signo de
humedad.

Dependiendo del lipo de fruia deberd preseniarse pelada y cortada en
el comedor de la Fuerza Especial Conjunta.

5.3.5 CONTENIDO NUTRICIONAL DE LOS MENUS;
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.. La programacién mensual del Ment deberd ser praseniada SIETE (07}

. -dios antes de o ejecucion del mismo, al drea de Recursos Humanos
‘pora” ser revisado y aprobode por € Jefe del Departamento
Adminisiralivo de la FEC, en un plazo de TRES {03} dias de anticipacion,

Lo eshuciura de los mends propuesto por el proveedor estard
conformada, de acuerds al siguiente detalle:

a. Desayuno: UN [01) vaso de jugo, DOS (02} unidades de sdndwich,
UNA {01) beblda caliente fleche con cufé, o con ceredl © quinug
con macal, DOS {02} husvos sancochados o UN (01) pialo de facu

facu,

o. Almuerzo: De acuerdo alo establecido en numeral 5,3.1
Una vaz al mes deberd prepararse un almuerzo mejerade, el cual
pedrd ser Crolla o infernacional (Ultimo viernes del mes;,

h. Ment dleta; Enfrada o sopa, segundo, poshe y refresco.
c. Cenw Sopa, segundo y refresco,

B mend debe cubrr los necesidades vy requerimienios nutricionales
[caldrico -profeico) por dia, jeniendo en consideracion edad,
aclividad fislca y gasto energélico que desploza ef comensal en el
dfa.

B menu diario (desayuno, aimuerzo vy cena), es de un valor caldrico
de 2,500 Keal por dig, en el desayunc de 500 keal, almuerzo de 1,250
Keal v la cena de 750 keal, el ment debe estar balanceado entre
proteinas, grasas y carbohidratos. El menu que prasenta &f contratisia
deberd ser aprobado por lu Oficing de Recursos Humanos v por & i
Deparfamento Administrafivo de la FEC, ef CONTRATISTA deberd
presentarlo con su respectivo balance nutricional {en kase al valor ;
calérice aproximado del desayune, almuerzo y cena). !
El CONTRATISTA deberd publicar todos los dias et menl del dia {en el '
comedor cerca de la fihea de servicio).

La programacién deberd ser presentada en forma mensual,

La presentacion del baiancs nufricional serd a lavés de o mesa de
paries de la FEC CCFFAA difigido a La Oficing de RRHH.

d. Fechas Especiales:

Para ia programacion del MenU se deberd tener en cuenta las
siguientes fechas especicles en las que se deberé preseniar lo
siguienie;

- Para navidad, el mend deberd Inclulr pavo, asimismo para el
servicio de desayuno deberd incluir una fojoda de panetdn
y chocolatada.

- Para dfio nuevo, el menid deberd incluir lechdn.

- Aniversario de La FEC.

8-40
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- Dia de la Madre, el men’ deberd ser criolio.

- Dict del Padre, el ment deberd ser cricllo.

- Fiestas Patrias, el ment deberd ser crioflo,

- Do de! Ejercilo del Perd, Dia de la Fuerza Aérea del Per), Dia de
Marina de Guerra del Per(), el menl puede ser criollo o marinoe

El CONTRATISTA, deberd decardr eif comedor para dichos eventos
{fiestas sspeciales) bajo su costo.

5.3.7 APORTE PORCENTUAL O VALOR NUTRICIONAL

Proteinas . 15% del valor caldrico lotal
Carbohidratos ' 55% dal valor calérco fotal
Grasas : 30% dsl valor caldrico ioial
Fibra 1 20-30 grs. por dia del vator caldrico total

a. Bl CONTRATISTA deberd preparar dietas especiales para el persondl
que lo requiera por razones de salud, Las caracteristicas y centenido
de caloriags y proteinas serdn deferminadas por la Oficinag de Recursos
Humanos y Departamento Administrativo de ta FEC, solicitado por lo
Enfidad, segin prescripciones médicas. Bl concesionario deberd
proveer lo necesaro para atender las diefas (Hipocaldicas, Hipo
grasas, Hipo Sédicaos, Blandas y Blandas sin Residuo}, 1as mismas que
serdin supervisados por el nukicionista de apoyae.

b, La Oficina de Recursos Humanos y Departamento Administrativo de
la FEC, deberd coordinar con el Supervisor del concesionario de la
ampresa ganadora tode lo relacionade a mend aprobado vy dietas,
indicando los ingredientes necesarios, de acuerdo a la prescripcion
médica de cada caso.

5.3.7.1 DISPOSICIONES COMPLEMENTARIAS

a. En o disiibucién de los alimentos, en la linea de servicio deberd
contar con los siguientes elementos; rocofo molido en frasco,
vinagreta y/o alifio en frasco y limdn natural corfade durande todo el
horario de atencion,

b.lA ENTIDAD a través de la Oficina de Recursos Humanos vy
Depcartamento Adminisiralive de la FEC, estd facultada para fomar
muestras de dlimentos en cualquler etapa del proceso de
elaboracion y verificar los pesos, cafidad, canlidad y condiciones de
salubridad.

c. LA ENTIDAD tomard muestras mensualmente para realizar examenes
bromaioldgicos de las diferentes preparacionss det dia.

d. LA ENTIDAD redlizard encusstas donde se evaluard el grado de
satisfaccion del mend, servicio y atencidn, mediante los formatos que
serdin elaborados con el apoyo de nutrictonistas. La Oficina de
Recursos Humanos de ja FEC serd la encargada de procesar dichas
encuestas para deteciar el grado de aceptabilidad de los alimentos
y subsanar algunos observaciones, de esta manera brindarles una
mejor atencion a los trabajadores. Los resuttados serdn informados al
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concesionario y fendrén un piazo de DIFZ {10). dios calendarios,
debiendo informar las  accionss  fomadas - para levaniar  las
- observaciones.

. Bl postor a la suscripcidn del confrate presentard, el Plan de frabdjo

debilendo contener como minimo, los siguientes aspecios:

(1

(2)

Entrega mensual de la programacion del menu o LA ENTIDAD,
para su aprobacion y con SEIS {06} dias de aniicipacion ol mes
por atender.

El cronograma de recepcion de insumos y producios utiizados en
|l preparacion de dlimentos serd semanalmente.

Tiempo de anticipacion requerido por EL CONIRATISTA para que
la ENTIDAD solicite diefas especiales, u ofros servicios como
coffee breck, cocteles o brindis de honor o algin evento
especial,

Metodologia y programacion del CONTRATISTA para efeciuar las
fumigaciones, limpleza y manlenimiento dellocal.

Metodologia para el controt de atencion de raciones diarias por
parte del CONTRATISTA, ‘

Metodologia del CONTRATISTA, para el cumplimiento de los
horarios de alencidn establecidos en las Bases.

5.3.7.2 HORARIOS DEL PERSQNAL DEL CONTRATISTA

(1}

(2

Personal de guardia:

{Sabados, Domingos vy Feriados), Incluye feriades declarados por
8l Gobierno Nacionai).

ENU: ORARIO

De lunes a domingo v feriados, desde fas

I [PESAYUNO 08:15 hirs. hasta las §9:15 hrs.

De lunes o domingo y feriados desde o
2 ALMUERIO 12:30 bws. hasla fas 14:30 his.

De lunes g domingo v feriados, desde las

3 [CENA 17:45 hrs, hasta las 18:30 hrs.

Persondl de ko Fuerza Especial Cenjunta;

(De Lunes a Viernes, no incluye Feriades, ni Feriados deciarados por
el Goblerno Naciondl).

(a) PERSONAL DE GUARDIA

N TTIRO DEMENL

1 PESATUNG desde las 08:15 hrs, hasta las 09:15 hrs.
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Personal de guardia: De funes o viernes
2 ALMUERZO desde las 12:30 s, hasta las 1430 hrs
3 ICENA Personal de guardic: De lunes g viernes,
- desde las 17:45 hrs, hasta las 18:30 hrs,

{b) PERSONAL DE LA FUERLA ESPECIAL CONJUNTA

HORARIO

ALMUERZIO lunes q viermes, desde las 12:30 hrs, Hasta las

Personal de lo Fuérzcs Especial Conjunta: De;

15:00 hrs.

5.4 BIENES A SER PROVISTOS POR EL PROVEEDOR

— Lbia nca | (Vm‘i%\in;nié 14 onzq. +
{ 1 1Platos de sopa Contenido nelo) 130 und.{*)
2 iPlatos de enfrada | Loza bianca (Vgjilia) 130 und.f¥)
3 | Platos tendidos Loza bianca (Yjilia) 130und (%
4 | Platos de poslre Loza blanca (Vaita) 130 und.f*}
5 iCuchara de sopa | Acero inoxidabie [cubiertos) 130 und.(*)
4 iTenedor Acero inoxidable hotelero (cublerios) | 130 und. (¥
7 [Cuchillo Acero inoxidabie hotelero {cubiertos) | 130 und.(*)
8 Cuchaitta de Acero inoxidabie hotelero {cublertos) | 130 und.(*)
postre
9 vasos De vidio {lancs vy ‘!ransporentes} 130 und. (7
300cc
1 [ Compoteras Vidrio 130 und.(*)
11 saras De vifjr:o con iapa (hansparentes) 20 und.
1.1/2 litros
12 Azaiales Acero inoxidable y/o pldstico 130 und.(*)
rectangulares
131 Servileteros Acero  Inoxidable o acrico © 30 undl.
madera
f 14 Caritos  porta | De acero, con ruedas y ganchos de | canfidad
bandejcs seguridad, necesarig
15| Otlas En aluminio canhda'd
necesaria
16|Sartenes En  oluminic en condiclonss | cantidad
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o

adecuadas para la prestacién del | necesaria
sarviclo  de  racionamiento, de
diferentes tamafios
Utensiios de £n buenas cond.l'clones Gdelct.}udos cantidad
i para la prestacion del servicio de )
cocing . ] necesaria
alimentacian
18} Cuchillos Hoja de acero, de 35y 22 cms aprox. ccnhda'd
necesana
193 Coladores De metal, de distintos famafios cani:dofj
necesaria
Sc:'n s?nes de De colores, para la basura y papeles | cantidad
20| plastico vy tachos . -
- de lg cocing y comedor necesaric
vaivén
1 | Homo microondas Fapacndqd: 18 {itros interior en acero 2 unid.
incxidable
224 Cocina a gas Semi industrial de 06 hornillas 1 unid.
23 Camara Acero inoxidable Tonid,
congeladora
24 Camara Acerc inoxidable 2 unid,
conservador
25 .{icucd'orc: Ac:ero. incxidable de 10 Li{para —
industrici verduras)
% Llcuod.ora Acero Inoxidable de 10 Lt [para 1 Uniid.
Incustrial frutas)
27 | Mesas de trabdjo | Acerc inoxidable 3unid.
Acerc inoxidobie, conserva  los
28| Tavola aimentos  calientes  {mantener 3unid.
encendidos permanentemente)
a. Adicionglmente deberd iraer tocda e implemeniacidon necesarfa para
brindar un buen servicio,
h. Los cublertos que proporcionard EL CONTRAISTA deberdn  ser
consistentes de tipo hotelers.
c. Adicionaimente el postor deberd considerar lo gue requiera [ofas,
asaderaq, gasirdnomos, elc.) en funcidn de las necesidades.
d. Los cublertos deberdn estar embolsados y seflados en el momeanlo que

se dislribuye los allmenios.
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e, Queda terminante prohibido ef uso de menaje plastico y/o desc'ortubies

© - para el servido de los alimenfos. Solo se permite’ embaces de
" policarbonato pare almacendje y preparacion,

NOTA;

Todos los equipos que el proveedor necesita complementar para e
cotrecto servicio deberd estar en éplimas condiciones de funcionamiento y
conservacion, cualauler equibo que no cumpta con esta condicion no serd
tomado en cuenta al momento de la instalacion al iniclo de fas actividades,
quedando pendiente lo conformidad de instalacion hasta que los eguipos
estén completos v deberd ser antes la aplicacion de penalidades por
retraso injustificado en la atencién del servicio requerido y las causales para
la resolucidn del confrato, serdn aplicadas de conformidad con el
Reglamento de la Ley Confratacionas del Estado,

Fl CONTRATISTA, se obliga al mantenimiento, reparacion y custodia de lodos
los blenes proporcionados por la Fuerza Especial Conjunia. al vencer su
garantic; durante todo el contrato a fin de mantenerios operativos,

Para la preseniacién de oferta se debesd presentar una declaracion jurada,
mediante la cual se declare que el postor cuenta con los hienes a ser
provistos por el proveedor, indicados en el numeral 5.4.

\ 5.5 REGLAMENTO TECNICOS, NORMAS METEROLOGICAS Y/O SANITARIAS

NACIONALES

a. Reglomento sobre vigilancia y control de los alimenfos y bebidas
aprabado mediante Decreto Supremo 007-98-3A, los normas para &
sstablecimiento v funcionamiento del senicio de dlimentacién
coleclive aprobado por Resolucion Suprema N° C019-81-SA/DVM v
demds disposiciones higiénico - sonitarias que ermife &l Ministetio de
Saiud,

b, Ley General de Salud N* 26842 vy el Reglamento sobre Vigilancia vy
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decrelo
Supremo N° 007-98-5A y demds disposicionas higiénico - sanitarios enla
materio que emia e Ministerio de Salud. Asimismo los insumos y
producios a uliizarse en la preparacion de los mends, deberdn cumplir
la Ley General de indusirias N° 23407,

¢. Normmas Técnicaos Peruanas Obligatorias y Normas Metroldgicas Peruands
que le comespondan en los insumos y producios a utilizar en la
elaboracion de las raciones del presente proceso emanadas del
Insttuto Naclonal de la Compelencia v de lo Proteccidon de la
Propiedad intelectual - INDECOPL,

5.6 NORMAS TECNICAS:

a. REGLAS DE QRO DE LA OMS ~ Organizacién Mundial de la Salud
(1) Eegir dlimenios fratados con fines higienicos.

{2) Cocinar bien los alimentos.
(3) Consumir inmediatamente los alimentos cocinados.
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.y

{4
8
{¢)
(7
(8

(%

Guardar cuidadosamenie los alimenios coclnados.

Mantener a'temperatura adecuada los alimentos cocinados.

Evitar el contacio enire los dlimentos crudos y cocinados.

Lavarse las manos a menudo,

Mantener escrupulosamente limplas todas las superficies de fa
cocina.,

Mantener los alimentos fuera del alcance de insectos, roedores v

ofros animales,

{10y Utilizar agua pura.

3, NORMAS DE HIGIENE

{n

(2

La preparacién de los mends se regir@ a ias indicaciones de higlene
y salubridud, como por elemplo; el uso de guantes, mascarita
protectora par el personal, el Hempo de exposicidon af medio
armbiente de los insumos manipulados.

Se emplegran procedimientos y tecnicas espaciales para
oroduccién en grandes cantidades, opfimizando la ulfizacion de
materiales y la eficiencia det personal.

c. HIGIENE DE LAS MANOS

Tedo el personal de cocina debe desinfeciarse las manes y antebrazos
frecuentemente con jabdén desinfeclantfe cuanltas veces sea necesario
en los siguientes situacionas:

(1)
(2)
)
(4
(%)
(6}
(7}

inmedictamente antes de empezar a cacinar,

Después de ir af bafic,

Después de focar la comida no procesada,

Después de tocar ks verduras y frukas.

Daspuds de desechar algin resto al basurero,

Después de ferminar de impiar,

Despuds de tocar objetos con polvo ejemplo: viveres enjolades
guardados en el dimacén, y materlol de empagque sjemplo: bolsa
de arroz, fideos, galletas, arficulos de limpleza.

d. HIGIENE DEL CUERPO

M

{2)
()

El personal de cocina v los administrativos mantendrdn la higiene
general de su cuerpo, deben estar limpios, con el cobetlo corto vy
bien afeitados.

B persenal de cocina estard proviste de un minimo de dos mudas
de uniforme. .

B personal de cocing estd obligado a usar mandil, protector bucal y
gorro ¢l preparar y servir Jos alimentos,

e. CUIDADO DE LA SALUD

(M

Ninguna persona que padezca o sed portadora de  una
enfermedad suscepiible de rasmisién por los alimentos, que sufra
de heridas, infecciones de la piel como fordnculos v dicrreas no
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d.

'podrc't frabdiar bajo hingdn conceplo en cudiquier larea de

" preparacion de alimentos,

(2)
{3)

(4)

El personat en su totalidad pasard un examen médico obligaterio
antes de ingresar a frabajor.

En caso que un empleado del comedor represente un riesgo para
los alimentos, serd evaluado por ef médico o &l personal da salud
raspectivo, y se decidird si puede segulr frabojando o debe ser
separado de la preparacion de alimenlos hasia que se delermine
cue puede reingresar.

Los carnels de salud deberdn mantenerse denlro del concesionario,
a fin de estar disponibles en cudlguier momento para la revision
sanifaric corespondiente. & incumplimiento de esta disposicion
constifuye una Infraccion al Reglamento Sanitario de Alimenios del
Ministerio de Salud.

CUIDADO DE 10§ ALIMENTOS

(M
2)

(3
{4

(5)

(¢)

{7}

Las carnes, granos secos, verduras v fiukas serdn almacenados
separadamente, en depdsitos adecuados.

Se debe diferencior las tablas de picar carnes, de tos utilizados para
los vegetales v las verduras, frutas, IGcteos, etc, Estas tablas debe ser
de policarbonato y de colores normadas en el plan HACCP y deben
ser limpiadas vy desinfectadas inmedictamente después de ser
utilizadas.

Los preparados que son de facil alteracién por el calar, deberan
astar dofados de las insfalaciones adecuadas de refrigeracion,
Todos los Implementos de impieza, deberdn mantenerse en lugares
adecuados y separados de los productos aimenficios, aun cuando
e encuentren en sus envases originales.

La preparactén de relrescos o jugos debe redlizarse Unicamente con
agua fratada, 1o Fuerza Especial Conjunta, podra solicitar pruebas
en cualquier momento de la calidad de agua que se use para ese
fin.

Los productos destinados a la preparacién de comidas de consumo
inmediato, deberdn deposiiarse en un lugar o local separado v
adecuado. Las hortalizas, verduras y frutas deberdn depositarse en
estantes profegidos en jabas, las carmes de fodo lipo vy los mariscos
en heladeras o camaras frigerdiicas de transito,

Los desperdicios y residuos deben depositarse en bolsas adecuadas
en reclpientes con fopa {Hpo sansdn) y su contenido debe
elimincrse diadamente. Bl acopio serd llevado af punto sefiaiado por
et Fuerza Especial Conjunia pard su eliminacion.

ALMACENAMIENTO DE PRODHCTOS NO_PERECIBLES (NO REQUIEREN

REFRIGERACIGN]

(n
()

3)

El cimacén estard bien luminadeo v ventilado,

S5e mantendrdn  condiciones de femperatura y  humedad
controladas para fos productos que io requieran que impidan ld
profiferacién de mohas {termperatura no mayor de 21°C y humedacdt
relaiiva no mayor de 40%.

£l acopio o estiba en e almacén debe ser en tarimas, anagqueles ©
parihuelas manteridos en buenas cendiciones, impios y @ una
distancia minlma de 0.20m del piso 0.60m del techo, 0.50m entre
hileras y 0.50 mde la pared.
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(4)
(8

(6}

Los sgCos, cojas ¥ SImllores se apilaran de monera enirecruzadcl que

‘permitan la circulacion del aire.

Los productos o granel debean almacencsse en envases fczpcsdos ¥
eliguetados que permitan la identificacion del producio y de i
fecha de vencimiento.

Se prohibe la presencia de cudlquier cbjelo que no esté
refacionado v en uso con los alimentos lales: rope, arliculos de
fimpieza, objelos en desuso entre olros.

h. BUENAS PRACTICAS DE MANIPULACION DE AUMENTOS

M

(2)
(3)

{4)

{¢)

El personal que ingresa ai servicio debe acreditar un buen estado de
salud, el cual se determing por exdmenes médicos, vacunas y a
trcrvés el carnel de sanidad vigents.

Contar con certificacién en buenas praciicas de manipulacion de-

alimentes.

Recibir capaciiaciones constantes en  manipulacion  sanifaria,
calldad y serviclo. Se deberd tener siempre a disposicion, los
registros de capaciiacion. fslos deberdn ser comunicados a la
Fusrza Especial Comjunia con anlicipacion, para poder asigndr
una persond, st asl se quisiera para astar presenie,

Durante ia manipulacién de alimentos evitard ioser y eslornudar
directamente sobre estos, asi como escupir, fumar, rascarse ia
cabeza o infroducir los dedos en la nariz, afc,

Todo manipulader deberd lavarse Ias manos despuds de;

(@} Haber vllizado los servicios higlénicos,

Ib)  Toser o estornudar en las manos o en el pafiveio. |

i) Manipulor cajos, envases, cubiertas y  ofros  arficulos
contaminados.

{d) Manipular came cruda, huevas en cascardn, pescados ¥
MaArscos.

{e}  Manipular dinere.

Los manipuladores no deben habior, toser o estornudar sobre la
comida, tampoce lccarse ninguna parfe del cuerpo durgnte lo
preparacion de ios alimentos.

Los alimentos que no requieran refriigeracion deben almacenarse en
ambientes fimpios disiados de la humedad y que no se exponga a ld
internperle, Debe de lomarse en cuenta lo siguienle:

{0} Ordencr los producios de manera que permita ung buena
vaniilacion.

(b} Para el consume de los alimentos almacenados se debe seguir
estrictamente el sistema FEFO {primero en expirar, primero en
salir) y BFO {primero en Ingrasar, primero en salir} segun sed el
Caso.

e} Los dlimenlos congelados deben ser descongelados en
refrigeracion o st estén en bolsas herrnéticamente cerradas,
pueden ser descongelados bajo un chorro de agua fria.

{d) No exponer los dlimentos of medio ambiente por largos
periodos de tlempo, porque puede ocasionar que los
microorganismos del medio ambtlente caigan en los alimentos
ocasionando la contaminacion de eslos,
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“i, . SISTEMA DE CONSUMO Y CONTROL:

(1) £l CONIRATISTA brindard el servicio de alimentacién en el comedor
de la Fuerza Especial Conjunta.

(2) LA ENTIDAD comunicard oporfunamente y por escrifo, a El
COMNIRATISTA los requerimiantos adicionales de raciones, en relacion
a solicifudes especiales no programadas.

(3} LA ENTIDAD consalidurd y concliiard mensuaimenie el reporte del
serviclo de dimentacidn consumido y aulorizado, elaborande el
informe conespondiente para el control respective.

{4) LA ENTIDAD verificard que las raciones se enlreguen exclusivamente
al personal  autorizados por LA ENTIDAD, quedando prohibido
brindar el servicio a personal no aulorizade,

(5} EL CONIRATISTA implemeniard las medidas que sean necesarias
para el control del servicio de alimentacion, de acuerdo a los
sisternas con los cuales cuente,

IMPACTO AMBIENTAL

Conlrol Ambiental:

a.

La fumigacién de los ambientes del comedor, cocing y almacén serd
menstalmente &l difimo viernes de cada mes previa coordinacién con LA
ENTIDAD.

. Bl CONTRATISTA se encargard de la limpieza diaria del mobdiario del

comedor, durante el sarviclo de almuerzo, sean de propiedad de fa
Fuerza Especial Conjunta o del confrafista., asimismo deberd hacer la
impieza general de lodos los ambientes de la cocina, fdles como: de
linea de atencién y del amacén,

. H comedor y cocina serdn frapeados ¥y oseados después de cada

servicio. La cocing deberd ser aseada después de haberse preparado los
alimentos {almuerzoj ¥ una vez por semana se procederd a redfizar una
limpieza general con agua y desinfectantes ¢ cargo del personal del
concesionario,

. Las mesas del comedor deben ser aseadias después de cada servicio con

aguq y detergente,

. Tados los equipos del comedor deberdn ser lavados con delergente

después de cada comida y ung vez por semand deben ser
desmanielados v limpicdos con desinfeclunfes de acuerdo a los
inshrucciones de cada maquina,

1os equipos de cocina deben ser limpiades regularmente después de
cada uso. Una vez por semang deberdn ser desmantelados v limpiados
pleza por pieza para remover la grasa acumutada con desengrasanie;
ecoldgico de buena calidod y detergenie.

. Asimnismo, ung vez por mes, como minime, se deberd realizar la limpieza

Inferna y extemna de la campona exiractord y sus fillros.

, Las refrigeradoras y congetadoras deben ser descengeladas una vez por

semang y vaciadas para su impleza y desinfeccion,

los moderiales y equipos para el lovodo de ulensifios y demds
operaciones anfes descrifas incluikdn: escobas, rapeadoares, delergente
industrial y doméstico; asi como productos guimicos, desinfectantes,
removadores de suciedad, elc. Estos maleriales v utensilios serdn
proporcioncados por el concesionario.
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5.8 REQUERIMIENTOS DEL PROVEEDOR Y DE SU PERSONAL
5.8.1  MANTENIMIENTO PREVENTIVO:

El. CONTRATSTA obliggioriamenie  redlizard el mantenimiento
preveniivo de los bienes de cocing y comedor perfenecientes a la
fuerza Fspecial Conjunfa, a fin de mantener en oplimo
funcionamiento los bienes respectivos.

5.8.2 SOPORTE TECNICO:

d. H CONTRATISTA, es el Gnico responsable de verificar ef estado vy
i operatividad de tos bienes y/o equipos de cocina y comedor
pertenecientes a la Fuerza Especial Conjunta.

b, De existir clgin desperfecto en los bienes y equipos de cocina
emplecrse, H CONIRATISTA solicitard a fravés de io Seccion
Logistica de la FEC, lo autorizacion para realizar la revision
écnica de los blenes y/o equipos de cocing perfeneciente a LA
ENTIDAD.

c. Si en lg ejecucion contractual sucediera algin desperfecto de
ios bienes y equipos dal comedor y cocina de la Fuerza Especial
Conjunta, EL CONTRATISTA, es el Unico responsable que asumird
los gasios de reparacién o reposicidn de tos bienes otorgades en
calidad de recursos provistos por LA ENTIDAD,

583 CAPACITACION Y/O ENTRENAMIENTO

El CONTRATISTA, serd responsabie de redlizar la capacitacién
semanat o todo su personal, a fravés del Especialista BPM y PHS.
Debiendo remifir las actas de capacitacion de forma mensudl a la

Oficina de RRHH de Ig FEC.

5.84 REQUISITOS DEL PROVEEDOR:
. Ser una personda juridica yfo natural,
b. Contar con personal propuesto debidamente calificado y con
¢ expetlencia en la aclividad objefe de la contratacidn,

) ¢. Contar con implementos, equipos de cocing y comedor que
deberd estar en dpfimos condiciones de funclonamienio y
conservacion,

d. Asimismo; la empresa deberd cumplir obligatoriamente con fodo
io solicilado en el presenfe término de referencia y los
requerimientos 1écnicos minimos para ia citada confratacion,

58,5 PLAN DETRABAIJO

El postor ganador deberd presentar un Plan de Trabaje del servicio de
alimentacién para el personal de lu FEC, el cual necesariaments debe
contemplar el cumplimiento de los términos de referencia de las Bases
Integradas, Este plan de trabaje serd enlregado como requisito para ia
firma del contralo. Para tal efecto, et Plan de Trabajo deberd contener
como minimo, los siguientes aspecios y con esa denominacion: ;

a, Enfrega de programacion del primer mes del reent normal y diela.
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b

¢

58.4

Cronograma de recepcion de insumos y productos utiizadoes en la
preparacion de afimentos. : - o
Tiempae de anficipacion requerido por el Contratista pard que La
Enfidad solicite dietas especiales, u ofros servicios como coffee
breck, o algin evento especial,

. Metodologia v programacion del confraiista paya efectuar las

fumigacionss, impieza y mantenimiento del lecal,

. Metadologia para el conirol de atencién de raciones diarias por

parfe del conlralista.
Metodologia del conlratista, para el cumplimiento de los Horarios de
Alencién establecidos en las Bases.

. Metodologia para la susfitucién o reemplazo  det  personal

designado por e Conlralista, incluyendo el procedimiento para
lograr un fiempo de respuesta minimo anfe lo folfa de persondl
imprevista,

. Horaros del persanal del contratisla designado por la FEC,

PERFIL DEL PERSONAL:

a. Supervisor / Adminislradaor

-Un 1) Licenciado {a} en Nuticidn y Dielética Hivlado a
nombre de ki naclén,

- Con experiencia laboral minima de TRES (03} ofics en e
mangjo de servicios de alimenlacidn colectiva  como
adminisirador {a} o supervisor o). en enfidades piblicas o
piivadas dedicadas a suministrar alimentos, confabilizado o
partir de k expedicion del litulo profesional.

- Debera conlar con capacitaciones minima de 12 horas
lectivas, sobre manipulacion de dlimentos BPM vy sistema
HACCP a través de Enlidades Pdblicas, Ministerio de Salud o
cenfros de capacilacién, con una antigledad mdxima de 6
meses a ia presentacian de oferic.

Responsabilidades:

-Serd el encargudo de dirigh ol personal, de supervisar y
controler fos insumos parg i elaboracién de los dlimenios y, de
confrolar de que &l proceso de manipulacién y elaberacion de
ios alimentos se realice de acuerde a las Normas y legislacion
vigenie en lo relacionado a salubridad: asimismo, elecutara las
acclones que sean necesaras para que la alencldn sea
fépida y operlunda,

- Condrolard la disiribucion de los Hickets del desayuno y cend,
verificcra que las raciones se entreguen exclusivamente of
persondt autorizado per la Enfidad y supervisara ta distribucion
de los almuerzos, por lo que El contralisla establecerd el
sistema para el adecuado coniral del servicio,

- Varificard en ef cumptimiento de los términos de referencia de
kas bases integradas y contrato respectivo.

- No participard en ka preparacion y el servide de Alimerdos.

b, Cocinero o chef:
- Un {1} Técnico en Cocina o Técnico en Gastrohomia o Técnico
an Cocina Naciondl e Infernacional o Chef, filulado a nombre
de la Nacién.
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~Con experencia laboral minfma de TRES {3) .afos de haber
desempenadio cargo de cocinere o chef, en enlidades
‘publicas o privadas dedicadas o suminisirar - alimentos,
conlablizado a parlir de la expedicion del titulo profesional,

-Deberd contar con copacitacionss minima de 12 horas
lectivass, sobre manipulacion de alimentos BPM vy slstena
HACCP a través de Entfidades POblicas, Ministerlo de Salud o
ceniros de capaciiacién, con una anfiglredad maxima de 6
meses 4 la presentacion de oferfa,

Responsabilidades:

- Tendr$ a su cargo en forma parmanenle la preparacién de los
alimentos.

- Serd responsable de divigir al personal de cocina que esiard g
U cargo.

¢. Especialiste profeslonat en BPM y PHS

- ~Un {1} Ingeniero en Industias aimentarias o ingeniero

i Pesguero o Nufticionista ¢ Bidlogo, titulade @ nombre de Io
nacion.

- Con experlencia laboral minima de TRES (3) ofios en & drea
implemeniacion v supervisidn del BPM v PHS para empresas de
servicios de alimentacidn colectiva en enfidades poblicas o
privadas dedicados o suminishar alimenios, contabilizado «
partir de la expedicion del titulo profesional,

- Deberd contar con Especlalizacion y/o Capacliacién minima
de 20 horas lectivas, relacionada a gestidn de le calidad,
Segurldad y Salud en ef Trabgjo en Empresas Procesadoras de
Alimentos, emitida por una Universidad Estatal y/e privada y/o
Centras de Capaciiacion.

-Deberd contar con capacitaciones minima de 12 horas
lectivas, sobre manipulacidn de alimenios BPM vy sisierno
HACCP a fravés de Enlidades Piblicas, Minksterio de Salud o
centros de capachacién, con una antigledad médxima de 6
meses a la presentacion de oferfa.

‘ Responsabilidades:
- Tendrd a su cargo en forma permanente la capacilacion del
personal de forma semanal. Deblendo remill fas aclas de
capaciacion de forma mensual ai drea de RRHH del CCFFAA,

d. Ayudontie de Coclna !

- Con experiencia laboral minima de DOS {2} afics de haber
desempeniado cargo iguat o simllar.

-Debert conlar con capaciiaciones minima de 12 horas
leciivas, sobre mehiputacién de dlimentos BPM v sisterna
HACCP q fravés de Entidades Pdblicas, Ministerio de Salud ¢
ceniros de capacilacion, con una anligledad méaxdma de 6
mesas a la presentacion de oferta.

Responsabilidades:
Este personal estardt direclamente a cargo del Chef o

Cocingro.
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o,

&. Personal de mozo:;

- Con expeariencia laboral minima de UN {1} afic de haber
desempefiado cargo iguad o similar.

- Este personal deberd contar capacifacion minima de 2 horas
en servicio de atencidn al cliente en restaurantes, emitide a
fravés de Enfidades Pdblcas, Minisierio de Salud o cenlros da
capacitacion o profesonal  dedicado a  Servicio  de
Alimentacién Colectiva.

-Deberd contar con capacitaciones minima de 12 horas
lectivas, sobre manipulacion de dalimentos BPM vy sisterma
HACCP « iravés de Entidades Piblicas, Ministerio de Salud o
cenlros de capaciiacion, con una anligbedad mdxima de 6
meses a la presentacion de oferia.

Responsabllidades:
Este personal estard direciamente o carge del supervisor o
ackministrador.

Requerimiento minimo del Personal propuesto por el contratista;

Responsables
Operativo

Responsable de la
cocing, preparacidn
do mend nomal -~

1 | Supervisor/Administrador

2 | Cocinero o Chef

dieta,
ingeniero en Indushias Alimentarias, Verificor la
3 | ingeniero Pesquero, Muticionista o implemeniacion del | 1
Bidlogo BPMy PHS
Responsable de Ia
4 | Ayudante de cocing cocina  preparacién | 2

de mend - diefas

Afencién  en el

5 1 Mozos 1
comedor

{*} Para la supervisidn det servicio de racionamionto, es necesario
contar con la presencia otdigatoria del Supervisor/ Adminisirador de
CONIRATISTA en el servicio, desde el inicio del servicio hasta ki
culminacion  del  mismo. De  sustifuir B CONTRATISTA o
supervisor/adminisirador este deberd contar con un Supervisor det
mismo perfil, que laborardn en horarios consecutivos establecicos
por EL CONTRATISTA y que pondrdn on conocimiento de 1A
ENTIDAD,
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_Asimismo, para la presentacién de la oferfa se deberd preseniar la
relacion detailada de todo el personal propuesto, indicando sus
nombreas v apeliidos. el puesto y nlmsro de documenio nacional de
identidad, debiendo adiuntar copia del documenio naciondl de
identidad,

5.9 LUGAR DE PRESTACION DEL SERVICIO

Lugar

Av. Las palmas {1RA BRIG FFEE], al costado del BC N° 39
510 OTRAS CBLIGACIONES DEL CONTRATISTA

5.10.1 OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA:

a. Cumplit con lo eslgblecido en los dispositivos legdles,
feglamentos, vy ordenanzos vigenles  [Minisleric de  Salud,
INDECOP!, SUNAT, Municipalidad de Lima Metropolitanal.

b. Cumplr y hacer cumplir a su personal fas normas de seguridad
que establezca LA ENTIDAD.

¢. En cuanto af personal det CONTRATISTA se tendrd presente lo
siguiente: ;

{1} Detallar ia relacién minima de personal que e CONIRATISTA
deberd designar para el servicio, Ver numeral 5.10.4.

{(2) Presentar a fa finna del condrato el curriculo vitae de lodo el
perscnal designado por el CONTRATISTA. {CV documentado
en copias),

(1} Presentar folocopic de los camels de sanidad vigentes de
todo & personal designado por EL CONTRATISTA.

{2) Preseniar Cerlificado de antecedentes policiales vigenles.

{3} Debeard ser personal calificado y enfrenado para fa ejecucidn
del servicio.

(4] Deberd conocer y praclicar la cortesia con sf parsonal de LA
ENTIDAD.

{5) Deberd sstar correctamente uniformado e identificado con
el Fofocheck de £ CONTRATISTA.

(4) Deberd llevar a cabo las indicaciones ¢ disposiclones que
emanen del drea encargada de coordinar la administracidn
del servicio.

{7} Deberd participar en los planes y/o programuas de seguridad
que formute LA ENTIDAD,

d. EL CONTRATISTA deberd disponer y distribuir las funciones de su
personal de acuerdo o las caracteristicas del servicio o brindar,
para lo cual contard como minimo con ef personal requerido. Ver
numeral 5,85,

e. Fl contrafista deberd entregar copia de los carnet de sanidad
vigentes, junto con el curdculum del personal Gesignade a la
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Direccion de Loglstica; v, deberd renovarle ol vencimiento del
“mismo, s uno o mds trabajadores del confratista” fuvieran sus

carne? de sanidad vencidos serdn impedidos de ingresar ol local
hasta la subsanacion del mismo v sl no es repuesto por persanai
alterne  serd considerado  falto  procediéndose  aplicar  la
penalidad automdlica equivalente a o indicado en el numeral
5.15.

B personal cdlificado, y outorizade por LA ENTIDAD, deberd
permanecer durdnte toda la prestacién del servicio v solo podrdan
ser removidos por razones de fuerza mayor. Por si aigln motivo
tendria que reemplazarse aiguno de elios, deberd comunicarse
previomente a LA ENTIDAD remiliendo la documentacion, del
mismo el cual deberd cumplr con los mismos términos de
referencia del reemplozado. Personal gue por algin mofive de
soiud, vacaciones u olfo molive, no asista g rabajar, deberd ser
reemplazade de inmediato, sino se aplicard la penaiidad
audomatica equivalente ¢ lo indicado en el numeral 5,15,

B personal deberd permanecer cormeclarnenie uniformado,
pulcro v deberd ser amable, respeltuoso vy cortes desde el iniclo
hasta el fingl del servicio, segin la descripeidn en el numeral
510.7.

En caso de detectarse que algin personal de €L CONTRATISTA
adolece de enfermedad infecio contagiosa que pueda
fransmifise @ fravés de los alimentos; EL CONTRATISTA deberd
separarto del servicio y reemplazario inmediatamente, asimismo &
personal de EL CONTRATISTA que cameta falta grave condra la
meoral y discipfing segin las normas de LA ENTIDAD, serd sustifuldo
de inmediato,

Cuando LA ENTIDAD manifieste por escrito la solicitud de cambiar
a un frabajador que no satisfaga las exigencias ded servicio o no
seq idéneo, El. CONTRATISTA deberd cambicrlo en un plazo no
mayor de CINCO {05) dias héhiles.

LA ENTIDAR no asumipd ninguna responsabiidad  por las
obligaciones laborales que le comresponden a EL CONTRATISTA
con refacidn o su  personal, estando LA ENTIDAD exenfa de
cualquier pago de remuneracionss ¥ beneficios socicles del
persongl  bgjo sy cargo  (gralificaciones,  vacaciones,
indemnizaciones, segure social, sistema nacional de pensiongs o
sisterna privado de pensiones, seguros por accidentes de rabajo,
seqguros médicos, seguros, fributos v ofros), ast como el pago a sus
dependientes o terceros que requiera para la ejecucion del
conlralo,

£l personal designado por el contratista no genera vinculo laborat
con LA ENTIDAD. £l CONTRATISTA tendré un seguro médico v por
dgecidentes de kabajo para su personal; y, aplicard las normas
vigentes de seguridad para con sus rabajadores, para lo cual
deberd preseniar una copla de la pdliza de sequo a la
suscripeién de contrato.
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. Queda enlendide que EL CONTRATSIA pogard o sus

 Irabajadores las rermuneraciones duranie el tiempo que labore
para & en refaclén con al servicio materia del conirato y duranie
ia vigencig de éste, sin que ello signifique ninguna dependencla
entre el trabgjodor de EL CONIRATISTA y ia ENTIDAD: en
consecuencia ef personal dependerd Onlcd vy exclusivamente de
EL CONTRATISTA para todos fos efectos lghorales.

: 5.10.2 RECEPCION Y CONFORMIDAD DEL SERVICIO:

a. Larecepcion y conformidad es responsabiidad de la Oficina de
Recursos Humanos de la Fuerza Especial Conjunia, de acuerdo o
consumoe diario en el mes.

b. LA ENTIDAD se reserva el derecho de no dar conformidad ol
servicio de racionamiento, si se verifica que &l mendje compuesto
por lo indicado en el numerot 5.4 estd incompleto de acusrdo o
requenmiento  minimo, asl como e incumplimiento de g

i furnigacién del local indicado en ef numeral 5.10.5.

i ¢. Lo conformidad de recepcion requiere la firma de dicho personal
quienes deberdn verificar, ta calidad y cumplimiento de las
condiciones contractuales del servicic  brindado por EL
CONTRATISTA de acuerdo a lo establecldo en el presente
capitulo,

d. Larecepcion conforme de LA ENTIDAD no enerva su: derecho d
reclamar posteriormente por defectos o vicios ocutios.

e. FEL CONTRATISTA emitir@ las facturas mensualmente, en los cuales
se consignard las canlidades mensugles concilladas con LA
ENTIDAD. Las facturas serdn emitidas, de acuerdo con las normas
tributarias vigentes.

5.70.3 INSUMOS Y PRODUCTOS UTILIZADOS EN LA PREPARACION DE
ALIMENTOS:

Los insumos v demds producios o ufifizarse en la prestacion del
servicio  deberdn  satisfacer  como  minimo  los  siguientes
requerdirmientos;

a. Tados los alimentos perecibles o de facil dlteracién, sea por o
naturaleza de su composician y/o por aecidn bacleriana, tales
como: productos {acteos, pescados, matlscos, come de res,
carne de ave, came de cerdo, huevos u olros ingredientes,
deberdn conservarse en refigeracion a femperalura enlre 0° y
10°C,

b, Los almentos, mieniras sstén amocenados o cuando se
preparen, disfribuyen o sivan, estarén protegides conlra ef polve,
moscas, roedores v olras plogos. Todas las personas que
manipulen fos  alimenios  deberan  adoptar  precauciones
razonables para proteger el/los alimento(s] condra los riesgos de
contaminccidn,

c. No deberd permifise que enfren en coniaclo con dlimentos
preparades, los productos crudos como carne de res, came de
aves, pescado, mariscos o productos sin cocer que contengan
dichos dlimentos.

d. Todas los personas que manipulen cigunos de estos alimentos, ]
crudos o sin preparar, deberdn lavarse los manos y limplar v
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desinfectar con cuidado fodas las superficies, ulensilios y equipos

" con los que-hayan podido tener contacio los alimentos!

Las frulas v hortalizas crudas o sin elaborar deberén lavarse por
completo producto por producto, con abundante agua polable
limpia, anles de su uliizacion.

Llos alimenios que se exhiban, se hardn en condiciones
adecuadas de proteccion de cualquier riesgo de confaminacion
y tos productos perecibles se hardn en vilinas o mosiradores
refilgerados.

Estd terminontements prohibiclo el uso de residuos de comidas
para fa preparacion de nuevas raclones, ulilizar comida dsl
dimuerzo para la cena, ni utilizar comidas preparadas del dia
anterior,

Los Insumios o productos envasados deberdn conservar su
efiquela o empaque odgingl a fn de hacer posible la
determinacion  de  su  informacién  nufiicional,  fecha  de
vencimienlo, condiclones de conservacion,  ingredientes,
empresa productora, regisire u aulorizacidn sanitaria, elc., de
conformidad con la Ley de Rotulado de Productos Industriales
Manufacturadoes, aprobado  medionte Ley N° 28405, v
Reglamento, aprobado medianfe Decreto Supremo N° 020-2005-
PRODUCE.

Ningdn insuro o producto deberd ser adgulido a granel,

La leche o ulfizanse deber( ser evaporada, en latg, enfera v light,
Asl como los embutidos deberdn ser de marca regisirada en
DIGESA y de presfigio no permitiéndose producios desconocidos
o agranel.

H aceife ulilizado en fa preparacion de ios diimentos deberd ser
de origen 100% vegetal embasado y no deberd ser utilizado mds
de una vez

Es obligacion de £l CONIRATISTA la programacién y ef confrol de
ias existenclas de insumos y demds producios, a fin de manfener
una reserva paermanenie de seguridad para la buena atencion
del servicio,

La preparacion de las bebidas calientes, los jugos, emparedados,
ensaiadas v los produclos de cafeteria en general deberdn
efeciuarse en el drea especiaiments destinada para dicho
efecio, momenios antes de su consumo y en presencia de los
usuarios, o fin de que los mismos se hallen en capacidad de
confrolar el estado de conservacion, las condiciones de
preparacion, calidad de servicie y adecuada manipulacion de
los Insumos firutas, vegeldles, productos Kicteos, efc.} ulilizcdos
en la elabaoracion, asi como, el aseo de los arlefaclos ¥ equios.
Los posires, pasteles, lartas y similares debardn ser frescos.

LA ENTIDAD asumirg los costos de fos exdmenes bromatoldgicos
que considere perfinente realizar a fos alimentos proporcionados
per EL CONTRATISTA, En el caso que el resultado arrcje POSITIVO,
se apiicard la deficisncia con penalidad automdtica indicada en
el numeral 5.15.

LA ENTIDAD soficitard las coplas de las gulas de remision de 1os
Insumos secos y frescos infernados en los almacenss, asimismo Jas
copics del certificado sonftario y/o cerdificado de calidad de los
alimentos @ usar en las preparaciones del mend,

LA ENTIDAD aplicard encuesias nukicionales permanentemente
para verificar el grado de aceptabilidad del servicio brindado.
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- L8104 IMPLEMENTOS'Y EQUIPOQS

a.

EL CONTRAIISTA asumird el costo de los insumos, productos,
implementos, enseres, materiales, equipos complementarios d tos
axisientes asi como el mobilario del comedor, de acverdo o
numeral 5.4, silas, mesas y bienas necesarios para la prestacién
adecuada del servicic materic del presente férmina de
raferencla.

LA ENTIDAD, hard enfrega de un local adecuado pard
prestacion det servicio contrafado.

[t POSTOR deberd demosirar que cuenta con local alfernativo
para la elaboracidn de alimentos y/o restawrant que cuente con
licencia de funcionamienio para dicha actividad comercidl,
coreditdndolo en la oferfa con la presentacién de copia de
licencia de funcionamiento o copia del conirato de aiguller &
nombre del posicr, a fin de evitar el desabgasiecimienio en
sifugciones gue lo cocina ne funcione por falfa de servicios
bdslcos como (luz, agua, guas), fumigacidn, desinfeccion,
mantenimiento  de  ambientes, reparocion  de  equipos &
implementos de cocina bdsicos para la preparacion, enire olrds
situaciones que puedan limitar el uso de la cocina y/u comedor.
Se realizard visitas inopinadas at locai alternativa,

EL. CONTRATISTA deber¢ llevar a cabo el aseo, manienimiento vy
conservacian del local, infraestructurg, equipos ds ituminacion,
griferia, desagles, cerraduras de seguwidad, fomacordentes,
enfregados por LA ENTIDAD, la presiacidn del servicio a fin de
maniener los mismos en dpfimo estado de conservacidn &
higiene, asumlendo infegramente & gasto que  dichas
actividades generen.

El. CONTRATISTA deberd proporcionar el menaje de cocing, vajilla
y cubiertos de acuerdo con la especificacion seficlada en el
numeral 5.4, "Implementos requeridos para la prestacién del
servicio” del presenie término de referancia; adicionalments EL
CONIRATISTA deberd prestar el serviclo utliizando el menaje y la
vajila en perfecto estado, sin rajadurcs, roturas. efc, y en épiimas
condiciones de higiene.

£l mendje (vajilla, cubiertos} ulllizado en la prestacién del servicio
a conratarse deberd ser de loza, vidio de tipo hotelerc,
resistente al calor; quedando prohibida lo ufiizacién de menaje
de material plastico o similar. Asimismo, los equipos, vajilla v
utensilios deberdn ser de material aprobado por la Autoridad de
Salud segtin el Reglamento sobre Vigilancla y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado por D.5. N° 007-93-5A.

Los equipos deberdn ser instalades adscuadamenle de tal modo
que puedan higienizarse satisfacicramente en todas sus partes.
Respecto a los bienes enlregados por LA ENTIDAD o EL
CONTRATISTA, en caso de produciise un robo, suslraccion o que
alguno quede inutilizado como consecuencia de la negligencia
y/o descuido por parie de EL CONIRATISTA, estd obligado o
seguir lo especilicado en el numeral 5,10,4,

5.10.5 UMPIEZA Y MANTENIMIENTO DEL LOCAL
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s

EL COMIRATSTA deberd efeciuar ta fumigacién del locdl
" mensudimente, para 1o cuat deberd coordinarcon LA ENTIDAD,

Los pisos v maydlicas se lavardn dicricmente con  agug,
detergente y desinfectantes de marcas reconocidas.

Las paredes y techos se limpiardn semanalmente.

En e drea de clmacenamienio de alimentos no perecibles E.
CONTRATISTA efectucrd una revision diaria de las existencias a fin
de delectar sefiales de insectos yfo rosdores, danos por
humedad o moho; en tales casos solicitard la intervencién de un
serviclo especializado de saneamiento ambiental e informard de
eflo a LA ENTIDAD.

EL CONTRATISTA se encargard de lo limpieza diaria del mobiiario
del comedor duranie el servicio de desayuno, almuerio y cend,
asi coma de todos fos ambientes de la cocina, linea de atencion
y cimacen.

£ comedor v cocing seran frapeados y aseados después de
cada serviclo. La cocina deberd ser aseada después de haberse
preparado fos dlimentos ¥ una vez por semana se procederd d
redlizar una mpieza general con agua vy desinfectantes a cargo
dei personal del conceslonario,

Las mesas vy silas del comedor deben ser aseadas después de
cada servicio con agua ¥ defergente.

Todos los equipos del comedor deberdin ser lavados con
detergente después de cada comida y una vez por semana
deben ser y limpiados con desinfectantes, de acuerdo a las
inshruccionss de cada mdaquing.

los equipos de cocinag deben ser Bmpiados regularmente
después de cada uso. Una vez por semana deberdn ser
desmantelados v limplados pleza por pleza para remover la grasa
acumulada con desengrasante ecoldgico de buena calidad v
detergente, Una vez por semand, coma minimo.

Las refrigeradoras y congeladoras deben ser descongeladas una
vez por semanc, y vaciadas para su limpleza y desinfeccidn,

Los materiates y equipos para 2l lavado de ulensiios y demds
operaciones anfes descritas incluirdn: escobas, rapeadores,
detergente  indusidal vy doméstico,  productos  quimicos,
desinfectantes, removedores de sucledad, elc. Serdn
proporcionados por el conceslonario.

. 1as mesas de preparacién de los alimentos se somelerén o una

fimpieza con agua y detargente al inicio y términc de las labores.
Las mesas vy siics del comedor se fimpiaran diariamente y se
refircrdin del uso cuando presente algin desperfecto y/o pongo
en fesgo la seguridad del usuario, debiendo ser remplazado por
EL CONTRATISTA en un méximo de 48 horas.

Lo vajila, cublerfos v utensiios se lavaran con agua tibia v
detergente adecuados para ef sistema de favado implementado
vy en los racks corespondienies, B Ultimo enjucgue se rectizand en
agua caliente [80°C) o fin de gue los mismos sean esterilizados;
para tal operacion la vajila se colocard en canastillas.

La vajila v cublerios higienizados se almacenardn en armarios
cerrados o estanteria que no permilan el ingreso de insecios y/o
roedores. Los que muestran sefales de delerioro serdn refirados
del uso. ’
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<.

q Corresponde @ EL CONIRATISTA recolecior-diariamentia y porsu
" “guenta la basura o desperdicios, asi.comer e acoplcdos donde L
“indique LA ENTIDAD., '

5.10.4 REPOSICIGN DE BIENES

LA ENTIDAD y EL CONTRATISTA convienen que los blenes de
propiedad del priimere, que enfrega a EL CONTRATISTA para la
afencién del servicio son recibidos en buenas condiciones previo
inventario, En asle sentido, al téminc o resolucidn del condrato EL
CONIRATISTA devaolverd a LA ENTIDAD los bienes recibidos, enlas
mismas condiciones, salvo el desgaste por el use normad,

Para los efectos del contol, LA ENTIDAD y EL CONIRATISTA se
advienen at procedimienio siguiente:

(1)

(2)

&)

(4)
(5)

(8)

(7}

(&

LA ENHDAD efectuard inventarios, fanto of inicio como al
iermino del confrato durante ef periode que dure el
contrato, con el fin de verificar el estado v la existencia de
ios bienes que LA ENTIDAD olorgd en uso, asi mismo
verificard el estado de los instalociones e infraestructura
donde presta el serviclo v que fue erziregado medianie
acta de Instalacion,

EL CONTRATISTA estd obligado a reponer, denlro de TREINTA
{30 dias de producida ta ocurrencia del hecho, los bienes
que recibld, siempre v cuando estos se encuenfren rofos
delefiorados o se hoyan perdido por descuido o©
negiigencia de la Administracion de EL CONTRATISTA.

En casa de desgaste por uso normal EL CONTRATISTA no sstd
&n la obligacién de reponerlos. Deblendo conservarios hasta
que se redlicen los rdmiles para su devolucion,

En caso contrario, se considerara como faltante,

Si FL CONTRATISTA, ne repons lo que le comrresponde, LA
ENTIDAD descontard de la goraniia, el importe necesario
parg a reposicion a precio vigenie de mercado.

LA ENTIDAD brndard o EL CONIRATISTA las facilidades
necesarias para evilar la susiraccion o robo de fos blenes
que recibid para su administracién vy uso,

De producitse un robo o sustraccién de los bienes gue LA
ENTIDAD haya enfregado a EL CONIRATISTA con et
inventario, éste estd obligado a:

{a) Comunicar telefénicamenle o personalmente a ld
Oficina de Recursos Humanos de la FEC,

b} Efectuar la denuncia policial respectiva dentro de las
VEINTICUATRO {24) horas de sucedido los hechos v
soficitar lo Investigacion pdlicial cuando  ésia sea
procedente,

[c}  Informar por escrita, amplic vy deidlladamente lo
sucedido a la Oficina de Recursos Humanos de [a FEC.,

Por sy parte LA ENTIDAD independientemente podrd reglizar

invesiigaciones comespondientes v de acuerdo con fos
resultados, establecer responsabiidades.

26 - 40




-

COMANDO CONJUNTO DE LAS FUERZAS ARMADAS
CONCURSO PUBLICO N° 002-2022 MD/CCFFAA (PRIMERA CONVOCATORIA)

;__(?) En caso, que e robo o sustigecidn haya sucedido por

- descuido o negligencic de EL ‘CONTRATISTA, éste esia

obligado ¢ reponer lo sustraido en su tolalidad,

£.10,7 CONDICIONES PARTICULARES
A conlinuacién se detallan las condiciones particulares:

a. Requerimiento minimo de personal del contratista:

{1y Para la corecta ejecucion del servicio, EL CONIRATISTA
deberd designar el personal adiclonat dl indicado en &l
numeral 585 que comsidere necesario parg brindar &

servicio.

(2) Se pasard hista de asistencia af personcl det CONTRATISTA
todos [os dias o tas .00 horas.

b. Uniforme obligatorio

N°f PERSONAL UNIFORME ACCESORIOS
Supervisor o | Mandll, gorra, zapotos de
i adminisirador | seguridad Tapa baca
2 Cocinero o Mar}dll, gorrc:, zapatos de Tapa boca
Chef cocina.
Ingenlero  en
indusirias
. A%ime{ﬂcmus, Mandil, gorra, zapates de
3 {Ingeniero, ) Topa boco
seguridad
Pesquero,
MNutricionista o
Biologo
|[siis j ,
Ayudante de Pantciony camisa bion.cu Tapa  boca
4 , zapatos de cocing, .
Cocina guantes de jebe
detantal y gorra.
Pantaidn negro, camisa Japa boca v
5 Mozos blanca, chaleco, zapalos guantes
negros, delantaly gorra.  descartables,

(1] Para el personal femenino deberd considerar lo sigulente:

Blusa y ponialdn color Blanco, garro color blanco, zapcatos
de seguridad, fapa boca de color blanco, guantes y mandil
v/o delantal, manfener los cabelios recogidos, las ufias
cortas y imgias sin pinfura, rosto sin maguiliage, no usar joyas
que puedan poner en peligro la higiene y seguridad de 1os

alimentos,

(2) Para el personal mascullne deberd considerar lo siguiente:
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5.11

512

Mantener los cabellos corfos no debiendo usar barba,
tarablén marntener fas ufias corlas y impios. ’

EL CONIRATISTA podid sugerir olro modelo vy color de uniforme,
que cumpla con todas jas piezas sugeridas.

B wniforme se cambiord cuantas veces sea necesario.
personal que manipua los alimentos deberd sstar sin sorlijas,
puiseras, aretes y ufids corfas y sin pinfura,

e, Relacién de amblentes que otarga ta Enfldad

Para la prastacién del servicio LA ENTIDAD pondrd a disposicion
de EL CONTRATISTA el comedor ubicado en las Instalaciones de
lat Fuerza Especial Conjunta, el cual el postor debetd realizar una
visita a fos citados ambientes en que se encuaenira el comedor,
Durante Ja visita, los participontes solicifardn fa firma de la
constancia de visita por alguno de los integrantes del Comiié de
Seleccién a cargo del procedimiento de seleccidn.

CONFIDENCIALIDAD

o, EL CONTRATISTA se reserva absoluta en el manejo de ko informacion a

la que se tenga el acceso y que se encuenire felacionada con la
prestacion, quedando prohibido reveiar dicha informacion a terceros.

b. En tal senfido, EL CONTRATISTA deberd dar cemplimienio a fodas las
polfficas y estandares detinidos por LA ENTIDAD, en materia de
seguildad de la informacién, dicha obligocién comprende la
informacion que se enfrega, como fambién la que se genera duranie
ia realizacion de las actividades v la informacion producida una vez
que se haya concluido &l servicio.

MEDIDAS DE CONTROL DURANTE LA EJECUCION CONTRACTUAL
SUPERVISION Y CONTROL DEL SERVICIO POR PARTE DE LA ENTIDAD:

a. La supervision del presente servicio estard o cargo de la Oficing de
Recursos Humanoes de la FEC, designado para este-fin.

b. El Jeofe de la Oficing de Recursas Humanos de la FEC, llevard o cabo la
supervisidn del servicio, que se realizard en forma inopinada; DOS (02)
veces por mes siendo materia de supervision la calidad del servicio, el
mismo que deberé prestarse denfro de los alcances de las bases
vigentes, oferfa y confrato.

¢. Fl Comité de Supervision de la Fuerza Especial Conjunia, contaré con
ef apovo de ks siguientes personas: el Médico de servicio a cargo del
fopico y un Empleado Civil o Milifor en represenfacion de los
trabajodores.

d. Para o eleccidon de los represenianies de los frabaiodares que
conformaran ef Comité de Supervision, estos serdn designados por la
Oficing de Recursos Humanos de la Fuerza Especiat Conjunta,
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e. Asimismo, s& verificard el buen estado de Jos-insumaos emplegdos para
. la preporccién de los alimentos, Implementos de limpleza, muebles,

enseres e infraestruciurg,

. H personal encargado de la Supervision verificard en el dia los insumos

que se encueniten en ¢ olmocén del contratista para lo elaboracion
del almuerzo que serd preparade en cumplimiento a la programacian
aprobada. En caso que alguno de fos insumos revisados no cumpliera
con las especificaciones en cuanto a calidad y canlidad, exigidas en
las bases v condrato EL CONTRATISTA estard en o obfigacidn de
cambiaro y/o aumentaro, lo cudl serd verificado por LA ENTIDAD, es
deck, el mismo dic en que se prepara el almuerzo. En caso que LA
ENTIDAD verifique que EL CONTRATISTA continba incumpliendo con tas
especificaciones en cuanle a caldad y cantidad, se aplicora la
pendlidod automdtica equivalente a lo indicado en el numeral 515
con la sigulente descripcion: "Por cada dia en cual se verifique e
incumplimiente de o elaboracidn de las rackones alimenticias en [o
que respecta a calidad y canfidad®,

. B personal encargado de la supervisién, elaborard Actas de

Verificacion, en el caso de observar una deficiencia con penalidad
aulomatica en Ia prestacion del sewvicio que amerite la penalidad,
&stas se frmardn aclo seguldo con los responsables de la Supension
de LA ENTIDAD y EL CONTRATISTA, en forma dicria, quedando también
anotadas  jos  observaciones  enconlradas en el servicio de
dlimentacién. En el caso que et Supervisorfa) rehtse a firmor ef Acta de
varificacion del die, se aplcord lo deficlencia con pendlidad
automdtica indicada en el numeretd 5.15.

Aslrrismo, se deberd conlar con la presencia del Supervisor ded
concasionario, para fa corecta prestacién del servicio por parte det
CONTRATISTA, « fin de cubrir los horarlos de clencidn establecidos en
las Bases, es decir de conformidad con lo estipuiado en el numeral
5372

. Si como resullado de tales supervisiones y comprobaciones se

determinara que éste se presta en farma deficiente o en desacuerdo
con los documentos antes Indicados, LA ENHIDAD formulard por escrito
as observacionss. Cuando las observaciones sean subsanables, EL
CONTRATISTA estard en la obligacion de subsanarlas en un plazo no
mayeor de SHS {0} dias catendarios, contados desde la comunicacion
efeciuada de dichas observaciones. De no subsanar en el plazo
indicado LA ENTIDAD podrd resolver ¢ contrato,

. Para el coso de obsarvaciones gue ne son subsanables en el momernio

de prestar & servicio de giimentacion, se corsiderardn las Penalidades
Por Deficiencias Especificas  indicodas en el numeral 515,
considerando la naluraleza del servicio o contater, la apficacién de
dichas pendlidodes serd automdtica una vez ocurrida la deficiencia
especifica mencionada. Asimismo, LA ENTIDAD formularg por esciito
los observaciones del caso y EL CONTRATISTA estard en la obligacion
de subsanar en un plazo no mayor de SES {06} dias conlados desde la
comunicacion efectuada de dichas observaciones, de no subsandar en
el plazo indicado LA ENTIDAD podrd resolver el Contrato,

En el numerdl 5.15 se detallan los observaciones ne subsanables.
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511 SEGURDS "

B ceniratisia deberd condratar pdlizas emifidas o favor de la sede cendral
del CCFFAA, los cudles deberdn ser presentadas para o firma de
Confrato, las mismas que ssiardn vigentes durante fodo el perfode del
contrato, seglin el siguiente delfalie:

a. Deshonestidod

Por un monio equivalente a US$ 15,000.00 {Quince Mil y 00/106 doiares
americanos). Dicha pdiiza deberd cubrir la reposicion infegrdl de la
pérdida de dinero, objsfos o bienes por deshonestidad o Infldencia del
personal asignado ol servicio, fanto de bienes propios como de
terceros,

b, Responsabilided Civil

Por un monto equivalente a USH 15,000.00 {Quince Mil y 00/100 ddlares
americanos). Cubre dafios materales y/o personales causados
involuntariomente ¢ terceros incluyendo muertes, en los siguienfes

CQAsOs!

De operaciones, incluyendo la resporscbiidad civil derivada de
incendio y explosivo.

Patronal, cubriendo a todo ei personal destacados en la sede central.

¢. Péliza de Seguros de Vida

for o cual el CONTRATISTA asuma los dafics conidra el cuerpo o ld
salud que pudierda sufir el personal asignado al servicio conlratado a
comsecuencia de la prestacion dsl respeciivo servicio. Para fal efecio,
la respectiva pdliza debe sefidlar a coda uno de los operarios

E destacados {beneficiados), De conformidad o io dispuesto en el
Decrelo Legisiative Nro.88, la pdliza de seguro vida deberd ser
prasentado pard los rabajodores que tengan mas de cualro (04) ofios
en & ceniro iaboral, paia los demds operarios deberan estar cubierfos
por una Pélize de Seguro Complementdrio de Trabdje de Rliesgo de
Salud, Asimismo, deberd prasentar 1o siguiente:

d. Péllza de Seguros de Complementacién de Trabaje y Rlesgo de Salud

Por lo cugl e CONIRATISTA asuma los prestaciones de salud y
econdmicas por accidente de Wrabajo v enfermedades profesioncies
a los frabajadores, empleados v obreros que fienen la condicién de
afiindos regulares det Seguro Social de Salud y gue laboran en un
ceniro de frabajo en el que se desamcllan ks aclividades de resge :
previstas por g fey, conforme ¢ la ley Nro.26790 ¥ normos técnicas del 3
DS. Nro003-98-3A, Para tal efecto, los respectivas podlizas o remillr
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512

513

5.13

5.4

515

deben sefalar ¢ cada uno de los operarios asignados {heneficiarios),
que cubra a cada uno de fos rabgjadores destacados.

e, Péliza de Accidentes Personales o Segure Complementario de Trabajo

Con las coberiuras de salud y pensiones, conforme a la Ley, ¢ en su
defecto, por accidentes persoriales, con las siguientes coberfuras;

US$ 10.000.00 (Diez Mil y 007100 Ddlares Americanos) por muerie
accidenial.

USH 10.000.00 (Diez M v 00/100 Délares Americanos) por invalidez
permanente.

Us$ 10.000.00 {Dlez Mil v 00/100 Ddiares Americanos) por gastos de
curaciones.

PLAZO DE SERVICIO

El servicio se prestard por el plozo de DOCE {12} meses o hosta que se
consuman kas raciones por los montas contratados, a requerimienio de la
Enfidad, lo gue ocurd ptimero, contados a partir ded dia sigulenie de i
suscripcicn del Condrato v det acla de insialacién y enfrega de bienss
por parte de la Enlidad. B acta de instalacion y enfrega de bienes serd
suscrita como maxime a tos TRES (3] dias calendarios posteriores o la fima
del cenlraio.

En el supuesto gque cumplido el plazo de DOCE {12) meses no se haya

comnsumido el mente adudicado, LA ENTI2AD podrd requerir  of
CONTRATISTA kit vigencia de la prestacion continde hasta el consumo de
las raciones por el mento adjudicada.,

LUGAR DE PRESTACION

H servicio se realizord en las instalactones de la FEC — Av. Las Palmas s/n -
Chorlios {1ra Brigoda de Fuerzas Especiales).

FORMA DE PAGQ

u. Todos los pagos que LA ENTDAD deba realizar o favor de L
CONTRATISTA por concepto de los servicios objefo det conirato, se
etactuardn después de ejeculada la respectiva prestacion en pagos
mensucles,

b. La recepcion y conformiciad del servicio contratado es responsabifidad
del Jefe de jo Oficing de Recursos Humanos de la FEC.

PLAZO PARA EL PAGO

Lo Entidad debe efectuar el pago dentro de los diez {10} dias calendarlos
sigudentes al otorgamiento de la conformidod respectiva, siempre que se
verifiquen las demds condiciones establecidas en el confrato.

QOTRAS PENALIDADES APLICARLES

a. Penalidades por deficiengios aspecificas
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. Parael caso de observaciones que no son subsanabies en el momenfo
St derprestaref serviclo de afimentacion, se consideraran las pendlidades
© pordeficiencias especificas. ‘ B

Considerando la naluraleza del servicio a conhatay, [a aplicacién de
dichas penalidades serd autormnéiica una vez ocurida la Deficiencid
Especifica que a continuacion se delalia.

Por el cambio de la programacion en el
desayuno seq el caso de bebida caliente
y/o jugo y/o sandwich, almuerzo, sea el caso 436.00
de entrada y/o sopa y/o segundo v/o posire '
y/o refresco vy cena sea el caso de sopa yfo
segundo v/o postre y/o refresco.

50% del valor del

. meng por la
om )
Por la demora en ka preseniacidén completa cantidad de

2 ldel almuerzo. Denfro dal horario de atencidn comensales que
de gcuerdo ol numeral 5.3.7.2, . 4a
recibieron el

mand incompleto

Por cada incumplimiento de los servicios de
3 {fumigacién de acverdo a lo establecido en 28700
ef Contralo.

Por cada persona designada por el
CONIRATISTA que incumplo el uso del

4 |uniforme y accesorios, o el uso inadecuado 72.00 Sggcoda
del mismo {sucio, roto vy otros}, incluyendo el
supervisor de acuerdo al numeral 5,107,

Por la ausencia de cada persona, de
acugrdo  of requedmiento  minimo  de | 143.00 diarios por
personal det Confralista detdllado en el cada uno
numeral 5.8.5,

) For caca dia en el cudl se verflque el
i incumplimiente de lo elaboracion de ios
raciones alimenticias en lo que  respecia o
la caidad y caniided de ocuerdo ol
4 |numeral 534 y 5.3.1 Tambien por detectar 143.00 :
producios  como:  l&cleos  pescados, ;
marscos, cames (res, ave, cerdo} huavos i
del mismo modo insumos  adulierados,
descompuesios o falsficades.

8 soles por cada
piato role,
quifiado o sucio

Por cada dic en el cual se verifique que el durante la

menadje asié rolo, quinado o sucio, prestacion del
serviclo denfro
del horaric del
numeral §.3.7.2

Por cada vezr que se verlique que &l 143.00
ambiente de la cocina v dlmacén este suclo ’
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5.14

mientras se elaboran los alimentos.

Por el Incumplimienle en la limpieza del
arnblente’  del  comedor, duranfe o 7200
presiacion det servicio dentro del horaric del ’
numera 5.3.7.2,

Cada vez que se delecte un inseclo yfo
10 jcualguier obieto en el plaie de comida del 287.00
comensal

Cada vez que &l supervisor{a) se rehlse a
frmar e acla de verificacidn del dia o
constancia de gueia u ofro documento que 287.00
motive conocimiento para el concesionario, :
de acverdo al numerai 5.:2.

11

Por cada incumplimierto de los fechas
172 |especiales de acuerdo o lo establecido en 287.00
&l humeral 5.3.4,
Por falia de ingredientes de los mends 287.00
aprobados par ta Fusrza Especial Conjunia, ’
Cada vez que los examenes bromalolégicos, 200.00
arrofen resultado positivo. '

Del mismo modo, LA ENTIDAD formulard por escrito las observaciones del
caso y EL CONTRATISTA estard en fa obligacién de subsanar en un plazo
no mayor de SEIS {06] dias contados desde la comunicacion efectuada
de dichas observaciones, de no subsanar en el plazo indicade LA
ENTIDAD podra resolver el conifrato, de conformidad con la ley de
Contrataciones det Estado. De igudi forma si estas son reiterativas,

PROTOCOLO SANITARIO DE PREVENCION PARA EVITAR EL CONTAGIO DEL
CORONAVIRUS (COVID-19) Y RESPONSABILIDADES EN CASC DE HECHOS
FORTUITOS

Ejecucion de la limpieza y desinfeccidn por parte det personal que brinda
el servicio de alimentacion en el CCFFAA

- Respetar el Protocolo de medidas preventivas de bioseguridad frente dl
COVID-19 para restaurantes y servicios afines en lo modaiidad de
enfrega  destino v recojo, emilido por el Ministeric de Comercio Exterior
y Turismo.

- Dar cumplimienfo o Protocolo sanitario de operacion ante el covid-19
para restauranies y servicios afines en la modakidad de atencion en
scitdn RESQOLUCION MINISTERIAL Nro.208-2020 PRODUCE.

- Enviar €l Plan para la vigilancia, prevencién y control de COVID-19- (de
su empresa) al drea de RRHH para la verificacién por el encargado en
CCFFAA.

- Seguir fos precauclones de salud recomendada por el Ministerio de
Saiud.
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-+ Cumpliz con lgs disposicicnes contemnpladas en el presente Plan.

- Cumplr con los lineamientos desplegados por el CCFFAA para ia
prevencidn del contagic y propagacion det COVID-19.

- B personal deberd contar con su carlificado sanitaio {carnet de
sanidad} correspondiente.

- tavar v desinfectar fodas las superficiss, inclusive los empaques de los
producios gque se compran para el consumo, especiaimente en
situacionas de brotes, epidemias y pandemias.

- Las horlalizas, frulos, tubdreuios, huevos crudos, deben lavarse en el
choro de agua, refirando fodo polvo y suciedad, dependiendo de la
necesidad de conservarse en fifo, deberd almacenarse para su lavado,

- Leis cames, aves vy pescado, deben lavarse ¢ chormo de agua y
preservarse en congelacion si no se preparan inmediatamente. Estos
diimenios son allamente perecibles y no deben estar expuestos o
tempergiura ambiente.

- Taner tablas de picar distintas, una para las cames {olimentos crudos) y
ofro paso vegetales y frutas (consumo directol}.

- Para el persondl de cocina queda prohibido el uso del alcohol en gel ©
alcohol al 70%, debide & que es un lquido Inflamable,

- Contar con un pregrama de limpleza y desinfeccion.

- Al momentc de realizar el cambio de indumeniaria del personal del
servicio de dlimentacién deberd guardar la ropa con la que llegd en
una bolsa cerada. Bl calzado deberd colocarse en una bolsa adiclonal,
separcda de la ropa. Una belsa limpia serd exclusivamente para ¢l
uniforme de frabajo evitando contaminacion cruzada. En el casillero no
podrd guardarse ropa sin tas bolsas de protecclon. B uniforme de
frabajo sélo se podra usar dentro de fa Instalacion.

' - Usar agua hervida para la praparacién de refrescos € Infusionas,

-En caso de conier con lovavajilos: Se debe comprobar el
funcionamiento de todos los lavavgiilas, « fin de gue sean correctas las
lamperaturas ¢ alcanzar {superor a 80gradas C en el aclarade) ¥ la
dosificacion de productos guimicos.

- Maniener unaradecuada conservacion ds alimentos.

- Separar alimentos crudos y cocinades.

- En caso unag personal sude, evitard tocarse el tostro, primero tendrd que
refirarse loda la proteccién, lavarse fas manos, secarse la carg con
papsal o lavarse el rostro y volver a colocarse la proteccion (mascarilla,
guantes, cofia).

- Se prohibe el uso de celulares dentro de ka cocina,
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- Utlizor obligatotiomente los Implementos personales de hioseguridad,
tales como: '

+ Cotia

« Mascarilas (se deberd hacer el cambio coda cualo (4] horas ©
cuando se encuentren hémedas, rotas, con sudor U ofras situaciones
que lo ameriten},

» Guantes [se deberd hacer el cambio de los guantes cada cuatro (4}
horas © cada vez que sed necesario v en funcion d resge de la
actividad. Los guantes deben encontrarse en buen estado de
conservacion (sin rotura ni desgaste), impio y desinfectande. B uso de
guanies no exime sl lavado de manos con agua ¥ jabdn o aplicacion
de [ solucion desinfeciante.

« Mandil
» Paniaion
» Calzado cerado o botas,

- Distibuir las mesas y silas del comedor, con la finalidad de respetar, ¢l
distanciamiento social de dos {02) metros.

- B comedor solo operard en el afore establecide en su capacidad.

- B comedor debe estar desinfectado al inicio de labores y of fermino del
mismo

- Cada trabdjador deberd llevar sus propios mendjes [laperes, vasos y
cubiertos], una vez Lsados, las deberdn lavar en sus domicilios.

-Bfia administrador {g) que brinda servicio de alimentfacion,
previamente prolegidoe(a) hard cumplimiento el presenie prolocolo, las
buenos practices de manipulacion de aimentos, higiene, saneamiento
y ol conlral de calidad det agua. A confinuacion de detalla clertas
consideraciones para el personat det servicio de afimeniacion,
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5,14 REQUISITOS BE CALIFICACION

Con ia fnalidad de garanlizar las capacidades necesarias para ejecutar
el presente servicio, se requiers tos siguientes requisitos de caiificacion:
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3.2.

REQUISITOS DE CALIFICACION

A11

CAPACIDAD TECNICA Y PROFESIONAL

FORMACION ACADEMICA

Requisitos:

Supervisor / Administrador:
e UN (1) LICENCIADO EN NUTRICION Y DIETETICA, TITULADO A NOMBRE DE
LA NACION

Especialista en BFM — PHS
* UN{1) INGENIERO DE INDUSTRIA ALIMENTARIA O INGENIERO PESQUERO
O NUTRICIONISTA O BICLOGO, TITULADO A NOMBRE DE LA NACION

Cocinero o Chef:
» UN (1) TECNICO PROFESIONAL EN COCINA o TECNICO EN GASTRONOMIA o
TECNICO EN COCINA NACIONAL E INTERNACIONAL o CHEF, TITULADO A
NOMBRE DE LA NACION

Acreditacion:

La copia del TITULO, GRADO, DIPLOMA Y/Q CERTIFICADO de cada uno de los requisit e

¥ o
sera verificado por el comité de seleccion en el Registro Nacional de Grados Académi

y Tltulos Profesionales en el portal web de la Superintendencia Nacional de Educac

Superior Universitaria - SUNEDU a través del siguiente link; https:ﬂenlinea.sunedu.gob.p o -‘ 20
/f o en el Registro Nacional de Ceriificados, Grados y Tituios a cargo del Ministerio de®
Educacion a través del siguiente link: hitp://www titulosinstitutos.pe/, segln corresponda.

En caso alguno de los titulos profesionales, grados, diplomas y/o certificados no se
encuentre inscrito en el referido registro, el postor debe presentar la copia de! diploma
respectivo a fin de acreditar la formacién académica requerida.

A1.2

CAPACITACION

- Deberan contar con capacitacién minima de DOCE (12) horas lectivas, sobre

Requisitos:

manipulacién de alimentos BPM y sistema HACCP a través de Entidades Piiblicas,
Ministerio de Salud o Centros de Capacitacion, con una antigliedad maxima de 6 meses
a la preseniacion de oferta, el personal clave requerido como: LICENCIADO EN
NUTRICION Y DIETETICA, INGENIERO DE INDUSTRIA ALIMENTARIA O
INGENIERO PESQUERC O NUTRICIONISTA O BIOLOGO y TECNICO
PROFESIONAL EN COCINA o TECNICO EN GASTRONOMIA o COCINA NACIONAL
E INTERNACIONAL o CHEF, TITULADOS A NOMBRE DE LA NACION.

- Debera contar con Especializacion y/fo Capacitacidon minima de 20 horas lectivas,

Procesadoras de Alimentos, emitida por una Universidad Estatal y/o privada o Cenifg§
de Capacitacion, el personal clave requeridec como: INGENIERO DE INDUSTRY
ALIMENTARIA O INGENIERO PESQUERO O NUTRICIONISTA O BIOLOG\
TITULADO A NOMBRE DE LA NACION

Acreditacion:
Se acreditard con copia simple de Constancia y/o certificados y/o diploma, segtn
corresponda.

A.2

EXPERIENCIA DEL PERSONAL CLAVE

Requisitos:

- UN (1) LICENCIADO EN NUTRICION Y DIETETICA, TITULADO A NOMBRE DE LA
NACION, con experiencia laboral minima de TRES (03) afios en el manejo de servicios
de alimentacion colectiva como administrador (a) o supervisor (a), en entidades plblicas
o privadas dedicadas a suministrar alimentos, contabilizado a partir de la expedicién del




/ COMANDO CONJUNTO DE LAS FUERZAS ARMADAS
CONCURSC PUBLICO N® 002-2022 MD/CCFFAA (PRIMERA CONVOCATORIA)

titulo profesional,

NUTRICIONISTA © BIOLOGO, TITULADO A NOMBRE DE LA NACION, co
experiencia laboral minima de TRES (03) afios en el area implementacion y supervision
del BPM v PHS para empresas de servicios de alimentacién colectiva dedicadas a
suministrar alimentos, contahilizado a pariir de la expedicién del titulo profesional.

- UN (1) TECNICO PROFESIONAL EN COCINA o TECNICO EN GASTRONOMIA o
TECNICO EN COCINA NACIONAL E INTERNACIONAL o CHEF, TITULADO A
NOMBRE DE LA NACION, con experiencia laboral minima de TRES (3) afios de haber
desempefiado cargo de cocinero o chef, en entidades publicas o privadas dedicadas a
suministrar alimentos, contabilizado a partir de la expedicidn del titulo profesional.

De presentarse experiencia ejecutada paralelamente (traslape), para el cdmputo del tiempo

de dicha experiencia solo se considerara una vez el periodo fraslapado.

Acreditacidn:

La experiencia del personal clave se acreditara con cualquiera de los siguientes
documentos: (i) copia simple de contratos y su respectiva conformidad o (ii} constancias o
(ii) certificados o (iv) cualguier otra documentacion que, de manera fehaciente demuestre

la experiencia del personal propuesto.

Y Importante ‘ A

¢ Los documentos que acreditan la experiencia deben incluir los nombres y apellidos de
personal clave, el cargo desempefado, el plazo de ia prestacién indicando el dia, mes
y afio de inicio y culminacion, ef nombre de la Enfidad u organizacién que emite el
documento, la fecha de emisién y nombres y apeliidos de quien suscribe el documento.

e £n caso los documentos para acreditar la experiencia establezcan el plazo de fa
experiencia adquirida por el personal clave en meses sin especificar los dias se debe
considerar el mes complelo,

» Se considerara aquella experiencia que no fenga una antigtiedad mayor a veinticinco
(25) afios anteriores a la fecha de la presentacion de oferfas.

e Al calificar la experiencia del personal, se debe valorar de manera integral los
documentos presentados por ef pastor para acreditar dicha experiencia. En fal sentido,
aun cuando en los documentos presentados fa denominacién del cargo o puesfo no
coincida liferalmente con aquella prevista en las bases, se deberd validar la
experiencia si las actividades que realizé el personal corresponden con la funcion
propia del cargo o puesto requerido en las bases.

B. | EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD
B.1 | FACTURACION

Requisitos:

El postor debe acreditar un monto facturado acumulado equivalente a UN MILLONE
SEISCIENTOS MIL CON 00/100 SOLES (S/. 1'600,000.00), por la contratacion de servicios
iguales o similares al objeto de la convocatoria, durante los ocho (8) afios anteriores a Ia( -
fecha de la presentacion de ofertas que se computaran desde la fecha de [a conformidad o g%
emision del comprobante de pago, segln correspanda.

Se consideran servicios similares a los siguientes: servicio de alimentacién o servicio de
racionamiento o servicio de alimentacion colectiva en entidades plablicas y/o privadas.

Acreditacion:

La experiencia del postor en la especialidad se acreditara con copia simple de (i) contratos u érdenes
de servicios, y su respectiva conformidad o constancia de prestacion; o (i) comprobanies de pago
cuya cancelacion se acredite documental y fehacientemente, con voucher de depésito, nota de abono,
reporte de estado de cuenta, cualquier otro documento emitido por Entidad del sistema financiero que
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acredite el abono o mediante cancelacion en el mismo comprobante de pago®, correspondientes af
maximo de veinte (20) contrataciones.

En caso los postores presenten varios comprobantes de pago para acreditar una sola contratacion,
se debe acreditar que corresponden a dicha contratacion; de lo contrario, se asumird que lo
comprobantes acreditan contrataciones independientes, en cuyo caso solo se considerard, para la
evaluacion, las veinte (20} primeras contrataciones indicadas en el Anexo N° 8 referido a la
Experiencia del Postor en la Especialidad.

En el caso de servicios de ejecucion periodica o continuada, solo se considera como experiencia fa
parte del contrato que haya sido ejecutada durante los ocho {8) afios anteriores a la fecha de
prasentacion de ofertas, debiendo adjuntarse copia de las conformidades correspondientes a tal parte
o los respectivos comprobantes de pago cancelados.

En los casos que se acredite experiencia adquirida en consorcio, debe presentarse la promesa de
consorcio o el contrato de consorcio del cual se desprenda fehacientemente el porcentaje de las
obligaciones gue se asumié en el contrato presentado; de lo contrario, no se computara |a experiencia
proveniente de dicho contrato.

Asimismo, cuando se presenten contratos derivados de procesos de seleccidn convocados antes del
20.09.2012, Ia calificacion se cefird al método descrito en la Directiva "Participacién de Proveedores
en Consorcio en las Contrataciones del Estado”, debiendo presumirse que el porcentaje de las
obligaciones equivale al porcentaje de participacion de la promesa de consorcio o del contrato de
consorcio. En caso que en dichos documentos no se consigne el porcentaje de pariicipacion se
presumira que las obligaciones se ejecutaron en partes iguales. ;

Si el titular de la experiencia no es el postor, consignar si dicha experiencia corresponde a la ma
en caso que el postor sea sucursal, o fue transmitida por reorganizacién societaria, debieny
acompafiar la documentacidn sustentatoria correspondiente.

Si el postor acredita experiencia de ofra persona juridica como consecuencia de una regrganizacion
societaria, debe presentar adicionalmente el Anexo N° 9

Cuando en los coniratos, drdenes de servicios o comprobantes de page el monto facturado se
encuenire expresado en moneda extranjera, debe indicarse el tipo de cambio venta publicado por la
Superintendencia de Banca, Seguros y AFP correspondiente a la fecha de suscripcién del contrato,
de emisién de la orden de servicios o de cancelacion del comprobante de pago, segan corresponda.

Sin perjuicio de lo anterior, los postores deben llenar y presentar el Anexo N° 8 referido a la
Experiencia del Postor en la Especialidad.

Importante

e Al calificar la experiencia del postor, se debe valorar de manera integral los
documentos presentados por el postor para acreditar dicha experiencia. En tal
sentido, aun cuando en los documentos presentados la denominacion del objefo
contractual no coincida literaimente con el previsto en las bases, se debera validar la
experiencia si fas aclividades que ejecutod el postor corresponden a la experiencia
requerida.

s En el caso de consorcios, solc se considera la experiencia de aquellos integrantes
que se hayan comprometido, segtin la promesa de consorcio, a efecutar el objeto
materia de la convocatoria, conforme a la Directiva “Participacion de Proveedores en
Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

6

Cabe precisar que, de acuerdo con la Resolucion N° 0065-2018-TCE-S1 del Tribunal de Contrataciones del Estado:

“ .. el solo sello de cancelado en el comprobante, cuando ha sido colocado por el propio postor, no puede ser
considerado como una acredifacion que produzca fehaciencia en relacion a que se encuentra cancelado. Admitir effo
equivaldria a considerar como valida la scla declaracion del postor afirmando que el comprobante de pago ha sido
cancelado”

“Situacion diferente se suscita ante el sello colocado por ef cliente def postor [sea utilizando el término “cancelado” o
“nagado’] supuesto en el cual sf se contaria con la declaracion de un tercero que brinde cerfeza, ante la cual debiera
reconocerse la validez de la experiencia”.
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CAPITULO IV ]
FACTORES DE EVALUACION

La evaluacion se realiza sobre la base de cien (100) puntos.

Para determinar la oferta con el mejor puntaje y el orden de prelacidn de las ofertas, se considera

lo siguiente:
£ PUNTAJE /| METODOLOGIA PARA
FACTOR DE EVALUACION SU ASIGNACION
A. | PRECIO
Evaluacién: La evaluacién consistira en otorgar el
maximo puntaje a la oferta de precio
Se evaluara considerando el precio ofertado por el postor. mas bajo y otorgar a las demds ofertas
puntajes inversamente proporcicnales
Acreditacion: a sus respectivos precios, segun la

siguiente formula;
Se acreditara mediante registro en el SEACE o el documento gque

contiene el precic de Ja oferta {Anexo N° 6), seglin corresponda. | Pi = OmxPMP
Ci
i=Oferta
Pi = Puntaje de la oferta a evaluar
Qi = Precio i

Om = Precio de [a oferta mas baja
PMP = Puntaje maximo del precio

{100] puntos

Importante

Los factores de evaluacion elaborados por el comité de seleccion son objetivos y guardan vinctlacion,
. razonabilidad y proporcionalidad con ef objeto de la contratacion. Asimismo, estos no pueden calificar con
i puniaje el cumplimiento de lfos Términos de Referencia ni ios requisitos de calificacion.
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Importante

Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas adicionales
. 0 la adecuacién de fas propuestas en ef presente documento, las que en ningun caso pueden
. contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacién del SERVICIO DE RACIONAMIENTO PARA

EL PERSONAL DE LA FUERZA ESPECIAL CONJUNTA, que celebra de una parte EL
COMANDOQ CONJUNTO DE LAS FUERZAS ARMADAS, en adelante LA ENTIDAD, con RUC N°
20131380870, con domicilio legal en JIRON NICOCLAS CORPANCHO N° 289 URB SANTA
BEATRIZ, PROVINCIA Y DEPARTAMENTO DE LIMA, representada por el sefior Coronel EP.
Alfredo Javier RODRIGUEZ Antezana, Jefe de la Oficina de Administracion del Comando Conjunto

de las Fuerzas Armadas, identificado con BNIN® ... ...... cydeotraparte [, I
con RUCN®[.............. ], con domicilio legalen|......................ccoeeeeeeennl ], inscrita en a Ficha N°
Lo e ] Asiento N® [................ ] del Registro de Perscnas Juridicas de la ciudad de
[, 1, debidamente representado por su Representante Legal,
[ ], con DNI N® [l ], seglin poder inscrito en ia Ficha

[ ], Asiento N° [............ 1 del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de [..........

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Con fecha [.............. 1, el comité de seleccion adjudicé la buena pro del CONCURSO
PUBLICO N° 002-2022/MD-CCFFAA, para la contratacién de SERVICIO DE RACIONAMIENTO
PARA EL PERSONAL DE LA FUERZA ESPECIAL CONJUNTA, a [INDICAR NOMBRE DEL
GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos detfalles e importe constan en los documentos integrantes
del presente contrato,

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO
El presente contrato tiene por objeto SERVICIO DE RACIONAMIENTO PARA EL PERSONAL DE
LA FUERZA ESPECIAL CONJUNTA.

CLAUSULA TERCERA: MONTC CONTRACTUAL,
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del servicio, todos los fributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas vy, de ser el caso, los costos laborales conforme a ia legislacion vigente, asi como cualquier
otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucidn del servicic materia del presente
contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL. PAGO’

LA ENTIDAD se obliga a pagar la confraprestacion a EL CONTRATISTA en SOLES, en PA
PERIODICOS MENSUALES, luego de la recepcién formal y completa de la documentad
correspondiente, segin lo establecido en el articulo 171 del Reglamento de la Ley &g
Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacion debera hacerlo en un
plazo que no excederd de los siete (7) dias de producida ia recepcién, salvo que se requiera
efectuar pruebas gue permitan verificar el cumplimiento de la obligacion, en cuyo caso [a
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago de las contraprestaciones pactadas a favor del CONTRATISTA

7

En cada caso concrete, dependiendo de fa naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacion que resulte pertinente a
efectos de generar el pago.
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dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los servici

siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato para ello, g

responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el page por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Confrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
que se computan desde |la oportunidad en que el pago debi¢ efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucion del presente contrato es de [........ L,meses o hasta que se consuman las
raciones por los montos contratados, a requerimiento de la Entidad, lo que ocurra primero, contados
a partir del dia siguiente de la suscripcion del Contrato y del acta de instalacion y entrega de bienes
por parte de a Entidad. El acta de instalacién y entrega de hienes sera suscrita como maximo a los
TRES (3) dias calendarios posteriores a la firma del confrato.

En el supuesto que cumplido el plazo de DOCE (12) meses no se haya consumido el monto
adjudicado, LA ENTIDAD podra requerir al CONTRATISTA la vigencia de la prestacion contintde

hasta el consumo de las raciones por el monto adjudicado.

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO
El presente contrato esta conformado por las bases integradas, la oferta ganadora, asi como los
documentos derivados del procedimiente de seleccidon que establezcan obligaciones para Ia
partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS A
EL CONTRATISTA entregd al perfeccionamiento del contrato [a respectiva garantia incondiciona w
solidaria, irrevocable, y de realizacion automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA ™=
ENTIDAD, por los conceptos, montos y vigencias siguienfes:

6 MONTO)], a través de la [INDICAR EL TIPO
_N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida por
MITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del

a que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la

recepcién de la prestacion.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, en el caso de confralos periodicos de prestacion de servicios en
general, si el postor ganador de la buena pro solicita la retencion del diez por ciento (10%) del
monto del contrato original corno garantia de fiel cumplimiento de confrato, debe consignarse o
siguiente: :

“De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL-MONTO], a través de la refencion que debe
efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del nimero fotal de pagos a realizarse, de forma
prorrateada, con cargo a ser devuelfo a la finalizacién del mismo.”

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION o\ el
LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubie 3.:1\/.:;&
rencvado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto por el literal a) del numeral "
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA NOVENA: CONFORMIDAD DE LA PRESTACION DEL SERVICIO

La conformidad de la prestacion del servicio se regula por lo dispuesto en el articulo 188 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La conformidad serd otorgada por la Oficina
de Recurses Humanos del Comando Conjunfo de las Fuerzas Armadas en el plazo maximo de
SIETE (7) dias de producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar nc menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacion de las subsanaciones a realizar el plazo para
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subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de guince {15) dias. Si pese al plazo otorgag

EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacion, LA ENTIDAD puede otorga
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supueS\ge
corresponde aplicar [a penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resuita aplicable cuando los servicios manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no otorga la conformidad,
debiendo considerarse como no ejecutada la prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda
por cada dia de atraso.

CLAUSULA DECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancion de quedar inhabilitado para contratar con e Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA UNDECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La conformidad del servicio por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocuitos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAI TEMPOENA

©)] afo(s) contade a partir de ia conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DUQDECIMA; PENALIDADES

de acuerdo a la siguiente férmula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigents en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta {60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores ¢ iguales a sesenta (60} dias.

Ei retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacién de plazo debidamente aprobadoe.
Adicionalmente, se considera justificado €l retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resufta imputable. En este Gitimo caso la calificacion del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningln
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

Importante

163 def Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segun corresponda; o si
fuera necesaric, se cobra del monto resultante de la gjecucion de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrate vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la penalidad por mora o el monto maximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.
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Otras Penalidades:

Al amparo del articulo 163° del Reglamento de ia Ley de Contrataciones {donde se establece qi\g?
se podran establecer otras penalidades distintas a la mencionada en el articulo 162°, hasta por
monto maximo equivalente al 10% del monto del contrato vigente o, de ser el caso, del item que
debio ejecutarse). Estas penalidades, se calcularan de forma independiente a la penalidad por

maora,

Para el caso de observaciones que no son subsanables en el momente de prestar el
servicio de alimentacion, se consideraran las penalidades por deficiencias especificas.

Considerandao la naturaleza del servicio a confratar, la aplicacion de dichas penalidades
sera automatica una vez ocurrida la Deficiencia Especifica que a continuacion se

detalla.

Por el cambio de lo programacion en el
desayuno sed el casc de bebida caillente
y/o jugo y/o sandwich, almuerzo: sea sl caso
de entrada y/o sopa y/o segundo y/o postre
v/o refresco y cena seq el caso de sopa y/o
segundo y/o posire y/o refresco.

430.00

Por la demora en g presenfacion completa
2 idel almuerzo. Deniro del horario de atencidn
de acuerdo dl numeral 5.3.7.2,

50% det valor del
menu por la
cantldad de

comensales que
recibieron el

mend incompleto

Por cada incumplimienio de los servicios de
3 [fumigacion de acuerdo alo establecido en
&l Contrato.

287.00

Por cada persong desighada por el
CONTRATISTA que incumpla e uso  del
4 luniforme y accesarics, o el uso inadecuada
del mismo {suclo, rofo y olros), Incluyendo el
supervisor de acuerdo al numeral 5,107,

72.00 por cada
uno

Por g ausencia de cada persona, de
acuerde o requerdmienic minimo  de
personal del Contratisia defdllado en e
numeral 5.8,5,

143.00 diarics por
cqadd uno

Par cada dia en = cud se veriigue el
incumplimiento de la elaboracion de las
raciones alimenticlas en lo que  respecta a
lo calidad y contidad de acuerde «al
é |numeral 834 v 5.3.1 También paor deteciar
producios  como:  ldcleos pescados,
mcrriscos, carnes fres, ave, cerdo) huevos
del mismo modo insumos adulterados,
descompuesios o fasificados.

143.00

Por cada dia en et cual se verifique que el

8 scles por cada
picto roto,
quifiado ¢ sucie
durante la

ambiente de la cocing v almacén este sucio

7 menaie esté rolo, quifiado o sucia. prestacion del
servicio denirc
del horarto del
numeral 5.3.7.2

8 Por cada vez que se verfique que el 143.00
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mieniras se elaboran los alimentos.

Por el incumplimiento en lo mpieza del
ambiente  del comedor, durante g 7900
prastacion del servicio deniro del horario del ’
numeral §3.7.2,

Cada ver que se detecte un insecto yfo
10 |cudlquier objeto en el piato de comida del 28700
comensal

Cada vez que &} supervisor{a) se rehdse a
firmar el acta de verlficacion del dia o
constancia de queja v olro documenic que 287 00
motive conocimienfo parg el concesionario, ’
de acuerdo df numerat 5,02,

H

Por cada incumplimiento de los fechas
12 |especidles de acuerdo a lo establacido en 287.00
el numeral 5.3.4,
Por fala de ingredientes de los mends 28700
aprobados por lg Fuerza Especial Conjuntd. )
Cada vez que los exdmenes bromatoldgicos,

\ a1 300.00
crrojen resultado posiiivo,

13

Del mismo modo, LA ENTIDAD formulara por escrito [as observaciones del caso y EL
CONTRATISTA estara en la obligacion de subsanar en un plazo no mayor de SEIS (06)
dlas contados desde la comunicacion efectuada de dichas observaciones, de no subsanar
en el plazo indicado LA ENTIDAD podra resolver el contrato, de conformidad con la Ley
de Contrataciones del Estado. De igual forma si estas son reiterativas.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualguiera de las partes puede resclver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 detl articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES
Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafios y perjuicios ccasionados, a través de la indemnizacién correspondiente. Elio no cbsta la
aplicacion de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa ¢ indirectamente, o tratdndose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los 6rganos de administracién, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacidn al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en tode momento, durante la gjecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer aclos ilegales o de
corrupcién, directa o indirectamente o a través de sus socios, accicnistas, participacionistas,
integrantes de los drganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarics,
asesores y personas vinculadas a las gue se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.
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manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuvid
conocimiento; vy i) adoptar medidas técnicas, organizativas yfo de personal apropiadas para evilg
los referidos actos ¢ practicas.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, ri

CLAUSULA DECIMO SEXTA: CONFIDENCIALIDAD

Debido a la prestacion materia del presente contrato, las partes convienen en calificar como
confidenciai a toda la informacion obtenida, asi como los informes vy toda clase de documentos que
produzca o tenga a su alcance EL CONTRATISTA para la ejecucion del presente contrato, no
pudiendo divulgarlos sin autorizacion expresa de EL CCFFAA.

Esta obligacion subsistira para EL CONTRATISTA adn después de concluida la vigencia del
presente contrato. En este sentido, por medio del presente EL CONTRATISTA se obiiga a cumplir
con el deber de reserva, respecto a toda informacién a la que pueda acceder, conocer o tenera su
alcance, en cumplimiento de sus obligaciones mientras se encuentre prestando sus servicios para
EL CCFFAA, vy alin después de la conclusidn del presente contrato, bajo responsabilidad.

Se entendera por "Informacién Confidencial” a toda informacion de tipo econémica, financiera, legal,
contable, técnica, comercial, estratégica o de otro tipo, gue sea revelada por EL CCFFAA a EL
CONTRATISTA, en forma oral, escrita, o por cualquier otro medio o soporte para la realizacion del
trabajo encargado; asi como cualquier analisis, recopilacion, estudio, resumen, extracto o
documentacién de todo tipo que elabore o formule EL CONTRATISTA a partir de la Informacién
Confidencial o documentacion revelada por EL CCFFAA.

La Informacion Confidencial no serd revelada en ningun caso y bajo ningGn motivo por i
CONTRATISTA, sin el consentimiento previo y por escrito de EL CCFFAA. En este sentido, |
CONTRATISTA se compromete a limitar ef acceso a la Informacién Confidencial de forma tal g
solo sea accesible a aquellas personas que necesariamente deban involucraise en N
conversaciones, tratativas y/o acuerdos mantenidos con EL CCFFAA.

Asimismo, EL CONTRATISTA se obliga a adoptar todas las medidas necesarias para que sus
empleados, subcrdinados, dependientes, asesores y/o colaboradores u otros, que se vean
involucrados en la ejecucion de la prestacién materia del presente contrato, observen la reserva y
confidencialidad a que se refiere este acuerdo respecto de la Informacion Confidencial, siendo EL
CONTRATISTA el tinico responsable por ello.

El incumplimiento de este deber de confidencialidad por parte de ELL CONTRATISTA, constituye
causal de resolucion del presente contrato, y asimismo, dara lugar a |a indemnizacion por dafios y
perjuicios gue le corresponda a EL CCFFAA conforme a ley.

Por tanto, EL CONTRATISTA se compromete a no divulgar, ni fransferir a terceros, la informacion
a la que pudiera tener acceso él o su personal; de ser el casc, EL CONTRATISTA respondera
legalmente por los dafios y perjuicios causados, para este efecto, se suscribe el acuerdo de
confidencialidad anexo al presente.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCQ LEGAL DEL CONTRATO
Sélo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacion supletoria las disposiciones pertinentes del Cédigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS®
Las confroversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuell
mediante conciliacion o arbitraje, segln el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacién dentre del
plazo de caducidad correspondiente, segln lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato sclo pueden ser sometidas a arbitraje.

8 De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
controversias deriven de procedimientos de seleccién cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5 000 0G0,00).

/
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El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento} il
su notificacién, segln lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contratacion
del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes puede elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL
Las partes declaran el siguiente domicilic para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucion del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: JIRON NICOLAS CORPANCHO N° 289 URB SANTA BEATRIZ,
PROVINCIAY DEPARTAMENTO DE LIMA

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA EL
PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO]

La variacion del domicilio aqul declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacion no menor de quince (15) dias calendario.

le firman por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [
FECHAL

“LA ENTIDAD" “EL CONTRATISTA’
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ANEXOS
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ANEXO N°1

DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Seﬁores_ .

COMITE DE SE{LECCiON

CONCURSO PUBLICO N° 002-2022/MD-CCFFAA (PRIMERA CONVOCATORIA)
FPresente.-

El que se suscribe, [.................], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERQ DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASQO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacion o
Razon Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :

MYPE® Si 1 No |

Correo electrénico : s

Autorizacion de notificacion por correc eiectrdnico:

. [CONSIGNAR SI O NOJ autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes

actuaciones:

1. Solicitud de la descripcion a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.

2. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud al postor que ocupd el segundo tugar en el orden de prelacién para presentar los

4.
5

documentos para perfeccionar el contrato.
Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.
Notificacion de la orden de servicios*™

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
hahiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segtn corresponda

Importante

La notificacién dirigida a la direccion de correo electrénico consignada se entendera vélidamente
. efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

Esta informacion serd verificada por la Entidad en fa pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocidn del Empleo en la
seccidn consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el fink hitp://www2.trabajo.gob.pefservicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento {10%) del monto
del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de prestacion de serviclos, segin lo
sefialado en el numeral 149.4 del articuio 149 y numeral 151.2 del articulo 151 dei Reglamento.

Consignar en el caso de procedimientos de seleccion por relacién de items, cuando el monto del valor estimade del item no
supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), cuando se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de
servicios.
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Erﬁportante

Cuando se trate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:

ANEXO N°1

DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefores i

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 002-2022/MD-CCFFAA (PRIMERA CONVOCATORIA)

Presente.-

Elquesesuscribe, [...........c..... ], representante comdn del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL

CONSORCIQ], identificade con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD} N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la

siguiente informacitn se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacion o

Razon Sccial .

Domicilio Legal :

RUC: | Teléfono(s) :
MYPE!! Si | No |
Correo electrénico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacion o

Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC: | Teléfono(s) :
MYPE!2 Si l No |
Correo eleclrénico

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacion o

Razoén Social .

Domicilio Legal :

RUC: | Teléfono(s) :
MYPE 13 Si | No |
Correo electrénico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:

| Correo electrénico del consorcio:

. [CONSIGNAR Si O NOJ auterizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguient
actuaciones:

' En los contratos periédicos de prestacidn de servicios, esta informacion serd verificada por la Enfidad en la pagina web del
Ministerio de Trabajo v Promecién del Emplec en la seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link
http:/iwww2 trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se tendra en consideracion, en caso el consorcio ganador de la buena
pro solicite [a retencién del diez por ciento (10%) dei monto del contrato, en calidad de garantia de fiel cumpiimiento, segun
lo sefialado en el numeral 149.4 del articulo 149 y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento. Para dicho efecto, todos
los integrantes del consorcio deben acreditar la condicion de micro o pequefia empresa.

12 [bidern.

3 fbidem.
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1. Solicitud de la descripcién a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.

2. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud al postor que ocupd el segundo lugar en el orden de prelacion para presentar 6
documentos para perfeccionar el contrato.

4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

5. Notificacion de la orden de servicios™

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcidn, en el piazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comun del consorcio

Importante

| La notificacion dirigida a la direccion de correo electronico consignada se entendera vélidamentfs®:
. efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

4 Consignar en el caso de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando el monte del valor estimado del item no

supere los doscientos mil Soles {S/ 200 000.00), cuando se haya optado por petfeccionar el contrato con una orden de
servicios.
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COMANDO CONJUNTO DE LAS FUERZAS ARMADAS

ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Seﬁoreg .
COMITE DE SELECCION
CONCURSO PUBLICO N° 002-2022/MD-CCFFAA (PRIMERA CONVOCATORIA)

FPresente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

i. No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcion, asi como a respetar el
principio de integridad.

Estado, conforme al articule 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

ii. Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento, §
come las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrati
General.

iv. Participar en el presente proceso de contratacion en forma independiente sin mediar consuita,
comunicacién, acuerdo, arreglo o convenio con ningln proveedor; y, canocer tas disposiciones

del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represién de
Conductas Anticompetitivas.

v. Conocer, aceptar y someterme a las hases, condiciones y reglas del procedimiento de seleccion.

vi. Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacidon que presento en el presente
procedimiento de seleccion.

vii. Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccion y a
perfeccicnar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.
[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, seglin corresponda

Importante

En el caso de consorcios, cada infegrante debe presentar esta declaracion jurada, salvo que sea
presentada por el representante comun del consorcio. :
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ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LOS TERMINOS DE REFERENCIA

Seﬁores’ .

COMITE DE SE'LECCION

CONCURSC PUBLICO N° 002-2022/MD-CCFFAA {PRIMERA CONVOCATORIA)
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de [a referencia y, conociendo todos los alcances y [as
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el servicio de
[CONSIGNAR OBJETO DE L NN ORIA], de conformidad con los Términos de Referencia
gue se indican en el numeral 3.1 del Capl ulo Il de la seccion especifica de las bases y los documentos
del procedimiento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, seglin corresponda

impotrtante

Adicionalmente, puede requerirse la presentacion de documentacion que acredite el cumplimiento :
de los términos de referencia, conforme a fo indicado en el acapite relacionado al contenido de Ias
ofertas de la presente seccién de las bases. :
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ANEXO N° 4

DECLARACION JURADA DE PLAZO DE PRESTACION DEL SERVICIO

Sefiores .

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 002-2022/MD-CCFFAA (PRIMERA CONVOCATORIA)
Presente.-

Mediante el presente, con pleno conocimienio de las condiciones gque se exigen en |as bases del
procedimiento de la referencia, me comprometo a prestar el servicio objeto del presente procedimiento
de seleccion en el plazo de [CONSIGNAR EL PLAZO OFERTADO] meses o hasta que se consuman
las raciones por los montos contratados, a requerimiento de la Entidad, lo que ocurra primero, contados
a partir del dia siguiente de la suscripcion del Contrato y del acta de instalacion y entrega de bienes por
parte de la Entidad. Ei acta de instalacién y entrega de bienes sera suscrita como maximo a los TRES
(3) dias calendarios posteriores a la firma del contrato.

En el supuesto que cumplido el plfazo de DOCE (12) meses no se haya consumide el monto adjudicado
LA ENTIDAD podra requerir at CONTRATISTA la vigencia de la prestacion continle hasta el consu -,,:“ ,
de las racicnes por el monto adjudicado. :4 _

{CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comiin, segtn corresponda
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ANEXO N° §

PROMESA DE CONSORCIO
(Sélo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Seﬁores_ )

COMITE DE SE’LECCION

CONCURSO PUBLICO N° 002-2022/MD-CCFFAA (PRIMERA CONVOCATORIA)
Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el Japso
que dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta al CONCURSO PUBLICO
N° [CONSIGNAR' NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTOQ].

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo estabiecide por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio

1. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZQN SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTCO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comun del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccion, suscripcion y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comuin del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

¢} Fijamos nuestro domicilio fegal comunen ... 1

d) Las obligaciones gue corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL
CONSORCIADO 1}

[0/6]15

[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADOQ 1]

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL
CONSORCIADO 2]

IDESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]

TOTAL OBLIGACIONES 100%"7

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

5 Consignar (nicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entere, sin decimales.
5 Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.

17 Este porcentaje carresponde a la sumatoria de los porcentajes de Jas obligacienes de cada uno de los integrantes del consorcio.
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consorc,ado1 . Consormadoz

Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1 Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal 0 de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad Tipo y N° de Documento de |dentidad

Importante

De conformidad con el articule 52 del Regiamento, fas firmas de los inftegrantes def consorcio %
. deben ser legalizadas. 5
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ANEXO N° 6

PRECIO DE LA OFERTA

Seﬁoreg i

COMITE DE SE,LECCION

CONCURSO PUBLICO N° 002-2022/MD-CCFFAA (PRIMERA CONVOCATORIA)
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, de acuerdo con las bases, mi oferta es
la siguiente:

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributoss\&ME
seguros, transporte, inspecciones, pruebas vy, de ser el caso, los costos laborales conforme a 1a
legislacion vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del
servicio a confratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no
inciuiran en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comiin, segiin corresponda

- Importante

"« El postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo
' materia de la exoneracién, debiendo incluir el siguiente texto: :

Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACIONT”.
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ANEXO N°7

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE CONDICIONES PARA LA APLICACION DE LA
EXONERACION DEL IGV

Seﬁoreg i
COMITE DE SE,LECCION
CONCURSO PUBLICO N° 002-2022/MD-CCFFAA (PRIMERA CONVOCATORIA)

Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA}, declaro bajo juramento que gozo del beneficio de la exoneracion del IGV
previsto en la Ley N® 27037, Ley de Promocién de la Inversién en la Amazonia, dado que cumplo con
las condiciones siguientes:

1.- Que el domicilio fiscal de la empresa'® se encuentra ubicada en la Amazonla y coincide con el lugar
establecido como sede central {donde fiene su administracion y lleva su contabilidad},

2.- Que la empresa se encuentra inscrita en las Oficinas Registrales de la Amazonia {exigible en cag
de personas juridicas);

3.- Que, al menos el setenta por ciento (70%) de los activos fijos de la empresa se encuentran en¥y
Amazonia; y

4 .- Que la empresa no presta servicios fuera de la Amazonia.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, seglin corresponda

. Importante |
Cuando se trate de consorcios, esta declaracion jurada sera presentada por cada uno de los
. integrantes del consorcio, salvo que se trate de consorcios con contabilidad independiente, en cuyo
. caso debe ser suscrita por el representante comiin, debiendo indicar su condicion de consorcio con |
| contabilidad independiente y el nimero de RUC def consorcio.

8 En el articulo 1 del “Reglamento de las Disposiciones Tributarias contenidas en fa Ley de Promocion de fa Inversidn en la
Amazonia” se define como “empresa” a las "Personas naturales, sociedades conyugales, sucesiones indivisas y pefsonas
consideradas juridicas por la Ley del Impuesto a |a Renta, generadoras de rentas de tercera categoria, ubicadas en la

. Amazonia. Las sociedades conyugales son aguéllas que ejerzan la opcion prevista en el Articulo 16 de la Ley del Impuesto
a la Renta.”
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/ COMANDO CONJUNTO DE LAS FUERZAS ARMADAS
CONCURSO PUBLICO N° 002-2022 MD/CCFFAA (PRIMERA CONYOCATORIA)

ANEXO N° 9

DECLARA’CIC')N JURADA
(NUMERAL 49.4 DEL ARTICULO 49 DEL REGLAMENTO)

Ser"aores: .

COMITE PE SE'LECC!ON

CONCURSO PUBLICO N° 002-2022/MD-CCFFAA {(PRIMERA CONVOCATORIA)
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro que la experiencia que acredito de la empresa [CONSIGNAR LA
DENOMINACION DE LA PERSONA JURIDICA] como consecuencia de una reorganizacion societaria,
no se encuentra en el supuesto establecido en el numeral 49.4 del articulo 49 del Reglamento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

A efectos de cautelar la veracidad de esta declaracion, ef postor puede verificar la informacidn de
fa Relacion de Proveedores Sancionados por el Tribunal de Contrataciones del Estado con Sancién
Vigente en htlp:/portal. osce.gob. pe/rnp/content/refacion-de-proveedores-sancionados.

También le asiste dicha facultad al érgano encargado de las contrataciones o al érgano de fa
Entidad af que se le haya asignado la funcién de verificacion de la oferta presentada por el postor
ganador de la buena pro. ;




