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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista, deben conducir su actuacién conforme a los principios previstos en la Ley de

Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboraciéon al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comisién de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
seqlin corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusion
y corrupcién por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demas actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Tecnica de la Comision
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas
que se presenten durante el proceso de contratacion, en los terminos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represion de Conductas Anticompetitivas”, o norma que la sustituya, asi como las
demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista del proceso de contratacion deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
la Comisién de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacion referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucién de posiciones

que se requieran, entre otras formas de colaboracion.
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CAPITULO |
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1,

1.2,

1.3

1.4.

REFERENCIAS

Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N°® 344-2018-EF.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacion en el SEACE de conformidad con lo sefalado en el articulo
54 del Reglamento, en la fecha senalada en el calendario del procedimiento de seleccion,
debiendo adjuntar las bases y el resumen ejecutivo.

REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se lleva a cabo desde el dia siguiente de la convocatoria hasta la
fecha y hora sefialada en el calendario, de forma ininterrumpida. En el caso de un consorcio,
basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante

Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccion convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que [os proveedores cuenten con Inscripcion
vigente y estar habilitado ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra el
Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacion, se puede ingresar a la siguiente direccion electronica: www.rmp.gob.pe.

Los proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE (usuario y contraseria). Asimismo, deben observar las instrucciones
sefaladas en el documento de orientacion “Cémo participar en un proceso de Subasta
Inversa Electronica (SEACE v3.0)" publicado en https://wwwZ2.seace.gob.pe/.

En caso los proveedores no cuenten con inscripcion vigente en el RNP y/o se encueniren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringira su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacion en el procedimiento de seleccion en cualquier otro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripcion o
quedado sin efecto la sancién que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Para registrarse como tal, el proveedor debe:

a) Ingresar al SEACE con el usuario y contrasefia contenidos en el Certificado SEACE,
asignado al momento de efectuar su inscripcion en el RNP.

b) Declarar la aceptacion de las condiciones de uso del sistema para participar en la Subasta
Inversa Electrénica. Para tal efecto, y con caracter de declaracion jurada, debera aceptar el

formulario que le mostrara el SEACE.

REGISTRO DE OFERTAS

Los documentos que acompafan a las ofertas se presentan en idioma espafol. Cuando los
documentos no figuren en idioma espafol, se presenta la respectiva traduccién por traductor
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publico juramentado o traductor colegiado certificado, segun corresponda, salvo el caso de la
informacion técnica complementaria contenida en folletos, instructivos, catalogos o similares,
que puede ser presentada en el idioma original. El postor es responsable de la exactitud v
veracidad de dichos documentos.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segun la Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales’). Los demas documentos deben ser visados
por el postor En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su apoderado.
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

El monto de la oferta incluye todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones, pruebas vy,
de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asi como cualquier otro
concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del bien o suministro a contratar, excepto
la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no incluyen en su oferta |
tributos respectivos

Ei monto total de la oferta y los subtotales que lo componen deben ser expresados co
decimales

Para registrar su oferta a traves del SEACE el participante debe:

a) Registrar los datos de su representante legal en el formulario correspondiente. De
presentarse en consorcio, debe consignar los datos del consorcio, incluyendo los del
representante legal comun.

b) Adjuntar el archivo digital conteniendo los documentos escaneados de su ofe
acuerdo a lo requerido en las bases, segun los literales a), b) c) y e) del articulo ¢
Reglamento y los requisitos de habilitacion, exigidos en la Ficha Técnica y/o docum 252
de informacion complementaria publicados a través del SEACE, asi como en la normd
que regula el objeto de la contratacion con caracter obligatorio, segun corresponda.

c) Registrar el monto total de la oferta o respecto del item al cual se presenta, el cual sera
utilizado por el sistema para dar inicio al periodo de lances en linea. En los procesos

1.5. PRESENTACION DE OFERTAS

El participante debe presentar su oferta a través del SEACE. Para tal efecto, el sistema
procedera a solicitarle la confirmacion de la presentacion de la oferta para, de hacerse asi,
generar el respectivo aviso electronico en la ficha del procedimiento, indicando que la oferta ha

sido presentada.

En la Subasta Inversa Electronica convocada segln relacion de items, la presentacion de
ofertas se efectia en una sola oportunidad y por todos los items registrados.

Importante
Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar mas de un
consorcio en un procedimiento de seleccién, o en un determinado item cuando se trate de
procedimientos de seleccién segun relacion de items.

' Para mayor informacion sobre la normativa de firmas certificados  digitales  ingresar  a
https:ﬁwww.indecopi.gob.perwebr’ﬁrmasdigitaIes!firmar—y—certiﬁcados-digitales
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1.6.

%

1.8.

APERTURA DE OFERTAS Y PERIODO DE LANCES

Esta etapa se desarrolla a través de los siguientes dos ciclos consecutivos:

1.6.1 APERTURA DE OFERTAS

El sistema realiza esta etapa en la fecha y hora sefalada en el cronograma publicado en
el SEACE. Para tal efecto, verifica el registro y presentacion de dos (2) ofertas como
minimo por item, para continuar con el ciclo de periodo de lances, caso contrario, el
procedimiento es declarado desierto.

1.6.2 PERIODO DE LANCES

El periodo de lances permite a los postores mejorar los montos de sus ofertas a traves
de lances sucesivos en linea. La mejora de precios de la oferta queda a criterio de cada
postor. Para tal efecto, el postor debe realizar lo siguiente:

a) Acceder al SEACE, a través de su usuario y contrasefa, en la fechay hora indicadas
en el calendario del procedimiento.
b) Ingresar a la ficha del procedimiento y seguidamente acceder a la opcion mejora de
precios.
c) Hacer efectiva su participacion en la mejora de precios mediante lances en linea. Para
ello el postor visualizara el monto de su oferta, mientras que el SEACE le indicara si
su oferta es la mejor o si esta perdiendo o empatando |a subasta hasta ese momento.

El postor puede mejorar su propia oferta durante el periodo establecido en el calendario
del procedimiento. Esta obligado a enviar lances siempre inferiores a su ultimo precio
ofertado.

Cinco (5) minutos antes de la finalizacion del horario indicado en el calendario del
procedimiento para efectuar los lances en linea, el sistema enviara una alerta indicando
el cierre del periodo de lances, durante el cual los postores pueden enviar sus ultimos
lances. Cerrado este ciclo no se admitiran mas lances en el procedimiento.

DETERMINACION DEL ORDEN DE PRELACION

Una vez culminada la etapa de apertura de ofertas y periodo de lances, el sistema procesa los
lances recibidos del item o items de la Subasta Inversa Electronica, ordenando a los postores
por cada item segun el monto de su ultimo lance, estableciendo el orden de prelacion de los
postores.

Para efectos de conocer el ganador del proceso, el sistema genera un reporte con Ios
resultados del ciclo del periodo de lances, permitiendo a la Entidad visualizar el ultimo monto
ofertado por los postores en orden de prelacion, lo cual quedara registrado en el sistema.

En caso de empate, el sistema efectiia automaticamente un sorteo para establecer el postor
que ocupa el primer lugar en el orden de prelacion.

OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Una vez generado el reporte sefialado en el numeral anterior, el organo encargado de las
contrataciones o el comité de seleccién, segun corresponda, debe verificar que los postores
que han obtenido el primer y el segundo lugar hayan presentado la documentacion requerida
en las bases. En caso de subsanacion, se procedera de conformidad con lo sefialado en el
articulo 60 del Reglamento y la Directiva sobre “Procedimiento de Seleccion de Subasta Inversa
Electrénica”, quedando suspendido el otorgamiento de la buena pro.

w5
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En caso que la documentacién reuna las condiciones requeridas por las bases, el érgano
encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun corresponda, otorga la buena
pro al postor que ocup6 el primer lugar. En caso que no retina tales condiciones, procede a
descalificarla y revisar las demas ofertas respetando el orden de prelacion.

Para otorgar la buena pro a la oferta de menor precio que reuna las condiciones exigidas en
las bases, el d6rgano encargado de las contrataciones o el comite de seleccion, segun
corresponda, debe verificar la existencia, como minimo, de dos (2) ofertas validas, de lo
contrario declara desierto el procedimiento de seleccion

En el supuesto que la oferta supere el valor estimado, el 6rgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccion, segun corresponda, sclicita al postor la reduccion de
su oferta econodmica adjuntando para dicho efecto el Anexo N° 7, otorgandole un plazo maximo
de dos (2) dias habiles, contados desde el dia siguiente de la notificacion de la solicitud, sin
pener en su conocimiento el valor estimado.

En caso el postor no reduzca su oferta economica o la oferta economica reducida supg
valor estimado. para efectos que el 6rgano encargado de las contrataciones o el comyj

en el calendario para el otorgamiento de la buena pro, bajo responsabilidad. En caso no se
cuente con la certificacion de crédito presupuestario o con la aprobacién del Titular de la
Entidad, el organo encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun
corresponda, rechaza la oferta. .

Definida la oferta ganadora, el érganc encargado de las contrataciones o el comif
seleccién, segun corresponda, elabora el acta de otorgamiento de la buena pro con el res !\ﬁ ;
del primer y segundo lugar obtenido por cada item, el sustento debido en los casos en quy g&” ?g—'
ofertas sean descalificadas o rechazadas, detallando asimismo las subsanaciones qu
hayan presentado. Dicha acta debe ser publicada en el SEACE el mismo dia de otorgada la
buena pro

1.9. CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

s de interponer el recurso de apelacion; salvo que su valor estimado corresponda al dé 8,
licitacion publica, en cuyo caso se produce a los ocho (8) dias habiles de la notificacion de dicTy
otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante

"Una vez consentido gflb“fargé}ﬁfé}ifé' de la buena ;i?bf'é}"a}ééhé encargado de las contrataciones
o el 6rgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcion realiza la verificacion de la oferta
presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 del

articulo 64 del Reglamento
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CAPITULO Il
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

2.1

2.2

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacion se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccion hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacién se presenta ante la Entidad convocante, y es conocido y resuelto por
su Titular. cuando el valor estimado sea igual 0 menor a cincuenta (50) UIT. Cuando el valor
estimado sea mayor a dicho monto, el recurso de apelacion se presenta ante y es resuelto por
el Tribunal de Contrataciones del Estado.

En los procedimientos de seleccion segun relacion de items, el valor estimado total del
procedimiento determina ante quién se presenta el recurso de apelacion.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacion del procedimiento de seleccion y
otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

« Una vez otorgada la buena pro, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comite de
seleccién, seguin corresponda, estd en la obligacion de permitir el acceso de los
participantes y postores al expediente de contratacion, salvo la informacion calificada como
secreta, confidencial o reservada por la normativa de la materia, a mas tardar dentro del dia
siguiente de haberse solicitado por escrito.

e A efectos de recoger la informacion de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (i) la captura y almacenamiento de
imagenes, € Incluso (iii) pueden solicitar copia de la documentacion obrante en el
expediente, siendo que, en este udltimo caso, la Entidad debera entregar dicha

documentacion en el menor tiempo posible, previo pago por tal concepto.

o FElrecurso de apelacion se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE, o en la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad, segtn
corresponda.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacion contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse notificado el
otorgamiento de la buena pro, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacion
publica, en cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.

La apelacién contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de |a buena pro, contra
la declaracion de nulidad, cancelacién y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que
se desea impugnar, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacion publica, en
cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.

~
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CAPITULO 1l
! DEL CONTRATO

3.1. PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en
el articulo 141 del Regiamento

El contrate se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene, salvo en los
contratos cuyo monto del valor estimado no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en
los gue se puede perfeccionar con la recepcion de la orden de compra, conforme a lo previsto
en la seccion especifica de las bases.

En el caso de procedimientos de seleccidn por relacion de items, se puede perfecciona
contrato con la suscripcion del documento o con la recepcion de una orden de compra, cuj
el valor estimado del item corresponda al parametro establecido en el parrafo anterior.

Importante

El organc encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segun corresponda, debe
consignar en la seccion especifica de las bases la forma en que se perfeccionara el contrato, sea
con la suscripcion del contrato o la recepcion de la orden de compra. En caso fa Entidad perfeccione
el contrato con la recepcion de la orden de compra no debe incluir la proforma del contrato establecida
en el Capitulo V de la seccion especifica de las bases.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los docu
sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccion especifica de las b

3.2. GARANTIAS
cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador deb®
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma equivalente
al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene vigente hasta la
conformidad de la recepcion de la prestacion a cargo del contratista.

Importante

o Enlos contratos periodicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con
fas micro y pequenas empresas, estas ultimas pueden otorgar como garantia de fiel
cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que
es retenido por la Entidad durante la primera mitad del numero total de pagos a
realizarse, de forma prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la
finalizacion del mismo, conforme lo establece el articulo 149 del Reglamento.

e En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/
200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato.
Dicha excepcion también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccion por relacion de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria
de los montos de los items adjudicados no supere el monto sefalado anteriormente,
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.
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3.2.2. GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccion especifica de las bases la entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo

estipulado en el articulo 153 del Reglamento.

3.3. REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacién automatica en el pais, al solo requerimiento de ia Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo 1a supervision directa de la Superintendencia de
Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacion de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias,; o
estar consideradas en la uUltima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
peribdicamente publica el Banco Central de Reserva del Peru.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la buena -
pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y
eventual efecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que

correspondan.

"Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacion a la empresa que emite la garantia
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (http://www.sbs.gob.pe/sistema-

financiero/clasificadoras-de-riesgo).

2 Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cual es la
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la fecha
de emisién de la garantia.

' 3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacion de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Sila empresa que otorga la garantia cuenta con mas de una clasificacién de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastara que en una de ellas
cumpla con la clasificacion minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora
de la garantia, se debera consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De otro lado, ademas de cumplir con el requisito referido a la clasificacion de riesgo, a efectos
" de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias,

debe revisarse el portal web de dicha Entidad (http://www.sbs.qob.pe/sistema-

ﬁnariC."ero/re!acfon-de-empresas-que-se-encuentran-autonr'zadas—a-emft:’r-carras-ﬁanza ).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de los
mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

3.4. EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar la ejecucion de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Reglamento.
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3.5.

3.6.

3.7.

3.8.

3.9.

ADELANTOS

La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningun caso exceden en
conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre gque ello haya sido

previsto en la seccion especifica de las bases.

PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con en el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el nu
precedente, segun lo previsto en el articulo 163 del Reglamento v lo indicado en la s&
especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanza
cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento {10%) del monto del contrato
vigente. o de ser el caso, del item que debio ejecutarse.

INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucion del contrato, seran aplicadas de conformidad con el artic
de la Ley y 164 del Reglamento.

PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse
a cuenta.

dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre que se veri
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funciofn

competente.

La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcion salvo
que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacion, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a lo
que se indigue en el contrato de consorcio.

Advertencia

En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se |
deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales |
correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento, debiendo

repetir contra los responsables de la demora injustificada.

DISPOSICIONES FINALES )
Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran

supletoriamente por la Ley vy su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.

~
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE

SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS

INSTRUCCIONES INDICADAS)

5
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f CAPITULO | |
GENERALIDADES

1.1. ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre Ejército Peruano

RUC N° 20131369124

Domicilio legal . Jr. Cuzco S/N (cuadra 9) — Tambopata — Madre de Dios
Teléfono: © 999976180

Correo electrénico: . Btabrigffee oec@gmail.com

1.2. OBJETO DE LA CONVOCATORIA
El presente procedimiento de seleccién tiene por objeto la contratacion del suministro de viv
para coccién de alimentos del PTSMV de la 6a Brig FFEE

1.3. EXPEDIENTE DE CONTRATACION

la 6a Brigada de Fuerzas Especiales N° 265-2023/6a Brig FFEE/SELOG, del 29 de novi
del 2023.
1.4. FUENTE DE FINANCIAMIENTO
Recursos Ordinarios de la Unidad Ejecutora 003: Ejército Peruano, Unidad Operativa 0850
Constancia de Prevision presupuestal N° 092 AF-2024
1.5. SISTEMA DE CONTRATACION
El presente procedimiento se rige por el sistema de A PRECIOS UNITARIOS, de acuerdo ct X
establecido en el expediente de contratacion respectivo.
1.6. DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO

No aplica.

1.7. ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacion esta definido en las Especificaciones Técnicas y los Requisitos de
Habilitacién, que forman parte de la presente seccion en los Capitulos Il y V.

1.8. COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de recabar un ejemplar de las bases, para cuyo
efecto deben cancelar el importe de cinco con 00/100 SOLES (S/. 5.00) en la Caja de la Entidad
(Seccion Tesoreria). La entrega de las Bases estd a cargo de la Oficina encargada de las
contrataciones, con la sola presentacién del recibo o boleta de pago, sito en el Jr. Cusco S/N
(Cuadra 9) — Tambopata — Madre de Dios (CG 6a Brigada de Fuerzas Especiales).

\

¥
T
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1.9.

BASE LEGAL

Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Afo Fiscal 2023.

Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afo fiscal 2023.

Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, en adelante la Ley.

Decreto Supremo N° 082-2019-EF TUO de la Ley de Contrataciones del Estado.

Decreto Supremo N° 344-2018-EF Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.
Directivas del OSCE.

Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo General.

Ley N° 27808, Ley de Transparencia y de Acceso a la Informacion Publica.

Decreto Supremo N° 008-2008-TR, Reglamento de la Ley MYPE.

Decreto Supremo N° 013-2013-PRODUCE - Texto Unico Ordenado de la Ley de Impulso al
Desarrollo Productivo y al Crecimiento Empresarial.

Codigo Civil.

Texto Unico Ordenado de la Ley de Promocion de la Competitividad, Formalizacion y Desarrollo
de la Micro y Pequefia y del acceso al empleo decente - Ley MYPE, aprobado por Decreto
Supremo NO© 007-2008-TR.

Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los alimentos.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.




EJERCITO DEL PERU — UO 6998 \
SIE N° 006-2023 EP/UO 65998 “SUMINISTRO DE VIVERES PARA LA COCCION DE ALIMENTOS DEL PTSMV
DE LA 6a BRIG FFEE"

| CAPITULO II
- DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

[ = — |

2.1. CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de Ia ficha de seleccién de la convocatoria publicada en el SEACE.

2.2. CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra la siguiente documentacion:

224. Documentacién de presentacién obligatoria

a) Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1).

= b) Documento que acredite la representacién de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder de
representante legal, apoderado o0 mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento analogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persg#ap
natural, del apoderado o mandatario, segun corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada u
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, SeW(i
corresponda.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades esta
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacion que puedgf®
obtener directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los an‘fcuf :
y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria o8
Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE? y siempre que el servicio\§

= se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma, {4
correspondera exigir el certificado de vigencia de poder y/o documento nacional s
identidad.

c) Declaracién jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2).

d) Declaracion jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas contenidas
en el Capitulo Ill de la presente seccidn. (Anexo N° 3)

e) Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comin y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones (Anexo N° 4)

fy  El postor debe incorporar en su oferta los documentos que acreditan los
“Requisitos de Habilitacion” que se detallan en el Capitulo IV de la presente

seccion de las bases.

Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catélogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/
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En el caso de consorcios, cada integrante del consorcio que se hubiera
comprometido a ejecutar as obligaciones vinculadas al objeto de la convocatoria
debe acreditar estos requisitos.

Importante

E| monto total de la oferta o respecto del item al que se presenta al que Se refiere el literal
¢c) del numeral 1.4 de la seccion general de las bases se presenta en SOLES.

225  Documentacién de presentacion facultativa

Los postores que soliciten el beneficio de la exoneracion del IGV previsto en la Ley N°
27037, Ley de Promocién de la Inversion en la Amazonia, deben presentar la
Declaracion Jurada de cumplimiento de condiciones para la aplicacion de la
exoneracion del IGV (Anexo N° 5).

Advertencia
El 6rgano encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segun corresponda, no
podra exigir al postor la presentacion de documentos que no hayan sido indicados en los
acéapites "Documentacion de presentacion obligatoria” y “Documentacion de presentacion
facultativa’.

2.3. REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar
el contrato:

a) Garantia de fiel cumplimiento de contrato

b) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes,

de ser el caso.

c) Codigo de cuenta interbancaria (CCl) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el
numero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

d) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite gue
cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

e) Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso
de persona juridica.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan prohibidas de
exigir a los administrados o usuarios la informacion que puedan obtener directamente mediante
la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa
medida. si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE® y
siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma,
no correspondera exigir los documentos previstos en los literales e) y f).

f)  Domicilio para efectos de la notificacion durante la ejecucion del contrato.

g) Autorizacion de notificacion de la decision de la Entidad sobre la solicitud de ampliacion de
plazo mediante medios electrénicos de comunicacion . (Anexo N° 6)

h) Detalle de los precios del monto de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el
paquete’.

i Para mayor informacion de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace hitps /Aww gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

*  Entanto se implemente la funcionalidad en el SEACE, de conformidad con la Primera Disposicion Complementaria Transitoria
del Decreto Supremo N° 234-2022-EF

Incluir solo en caso que la convocatoria del procedimiento sea por paquete

~
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Importante
* Encaso gue el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias gue presente
este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucién contractual, de ser

el caso, ademas de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de la Leyyen

el articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o la
denominacion o razon social de los integrantes del consarcio, en calidad de garantizados, de

lo contrario no podran ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes

indicado si se consigna unicamente la denominacién del consorcio, conforme lo dispuesto en
la Directiva "Participacién de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”

«  Enlos contratos periédicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las micro
¥ pequenas empresas, estas ultimas pueden otorgar como garantia de fiel cumplimiento el
diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que es retenido por la Entidad
durante fa primera mitad del numero total de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada
pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo, conforme lo establece el numeral

149.4 del articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto los postores deben encomrar
registrados en el REMYPE, consignando en la Declaracion Jurada de Datos del Postor (An @%

N® 1) 0 en la solicitud de retencion de la garantia durante el perfeccionamiento del contff@s
que tienen la condicion de MYPE, lo cual sera verificado por la Entidad en e (@j”
hitp.//iwww2.lrabajo.gob. pe/servicios-en-linea-2-2 opcicn consulta de empresas acredity &

en el REMYPE.

* Enlos contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/200,000. 00),
no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato. Dicha excepcién también
aplica a los contratos derivados de procedimientos de seleccién por relacién de items, cuando
e/ monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no supe.
el monto sefalado anteriormente, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152
Reglamento.

Importante

» Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual
ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

»  De conformidad con el Reglamento Consular del Pert aprobado mediante Decreto Sup U
N® 076-2005-RE para que los documenlos publicos y privados extendidos en el ext&il
tengan validez en el Perd, deben estar legalizados por los funcionarios consulares perua
y refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Pert, salvo que se trate
documentos publicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la Apostilla, en
cuyo caso bastara con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya®.

* La Entidad no puede exigir documentacion o informaciéon adicional a la consignada en el
presente numeral para el perfeccionamiento del contrato.

2.4, PERFECCIONAMIENTO EL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar la documentacion requerida en la mesa de partes de la 6 Brig FFEE, sito en Jr.
Cuzco S/N (cuadra 9) - Tambopata - Madre de Dios.

9 Segln lo previsto en la Opinion N° 009-2016/DTN.
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| CAPITULO Il
| ESPECIFICACIONES TECNICAS

1. Denominacion y finalidad publica de la contratacion

' Denominacion

|

Suministro de viveres para la coccion de alimentos del PTSMV de la 6

a BRIG FFEE. l

Finalidad publica

normatividad vigente emanada por el escalon superior.

Adquirir viveres para la Compafiia Intendencia del BS N° 600 de la 6a Brigada de
Fuerzas Especiales, Unidad responsable de cubrir la alimentacién del PTSMV que se
encuentra prestando servicio en la GU. con la finalidad de mantener la capacidad y
estado fisico optimo de este personal, en cumplimiento de la mision asignada en la

2. Caracteristicas del bien a contratar

item I: Viveres Secos

. UNIDAD |
N BIENES NMEDIDA | GANTIDAD
1 | ACEITE VEGETAL COMESTIBLE Litro 5,990.400
5 | ARROZ PILADO SUPERIOR LARGO GRADO 2 Kilo 37,440.000
3 | HOJUELA DE AVENA PRECOCIDA Kilo 2,620.800
4 | AZUCAR RUBIA DOMESTICA Kilo 19,880.640
5 |HARINA DE TRIGO Kilo 36,870.414
6 |HARINA DE TRIGO PREPARADA Kilo 2,808.000
7 | QUINUA GRANO MEDIANO GRADO 2 Kilo 966.194
8 | ARVEJA PARTIDA CALIDAD 1- EXTRA Kilo 5,797.161
| 9 | PALLAR CALIDAD - EXTRA Kilo 3,864.774
LENTEJA CALIDAD 1 — EXTRA DE CALIBRE ,
10 {TAMANO) 5 Kilo 5,314.065
11 | SAL DE COCINA Kilo 3,182.400
12 | FIDEOS LARGOS Kilo 1,932.387
13 | FIDEOS CORTOS Kilo 1,811.613 |
HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA DE .
| "% | COLOR PARDO Y TAMANO MEDIANO A | 1500088
item 2: Tubérculos, Frutas y Verduras
|  DENOMINACION DEL BIEN SEGUN LA FICHA | UNIDAD =1
N TECNICA mepipa | CANTIDAD
"PAPA CANCHAN CALIDAD EXTRA DE CALIBRE .
1 | PRIMERA Kilo 30,888.000
2 | CHOCLO CATEGORIA EXTRA O PRIMERA Kilo 936.000 |
3 | COL CRESPA CALIDAD EXTRA Kilo 936.000
4 |LIMON CATEGORIA EXTRA DE CALIBRE C Kilo 936.000 |
5 | VAINITA CALIDAD EXTRA Kilo 936.000

5
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6 |ZAPALLO MACR E CATEGORIA PRIMERA Kilo 1,872.000
| MANDARINA SATSUMA CATEGORIA EXTRA. )
7 'CALIB‘RE CAL 5 isllo 8,454.194
8 | MANZANA DELICIA CATEGORIA EXTRA Kilo 2,415.484
9 | PAPAYA CATEGORIA EXTRA. CALIBRE G Kilo 3,623.226
10 | SANDIA CATEGORIA EXTRA Kilo 9,661.935
11 IT;t\f\IG_EL_O: CATEGORIA EXTRA, CALIBRE CAL 3 Kilo 9,661.935
NARANJA VALENCIA CATEGORIA EXTRA, .
12 CALIBRE CAL 6 _ - Kilo 9,661.935
13 |CAMOTE AMARILLO CALIDAD PRIMERA _ Kilo 2,717.419 |
14 | PLATANO DE SEDA CATEGORIA EXTRA Kilo 25,362.581
15 | PALTA FUERTE CATEGORIA EXTRA .CALIBRE 18 Kilo 1,328.516
16 | AJO CALIDAD PRIMERA Kilo 374.400
item 3: hidrobiologicos
e 17 | BONITO EVISCERADO CON CABEZA Kilo *
REFRIGERADO — CALIDAD A
| 18 JUREL EVISCERADO CON CABEZA ' Kilo
| REFRIGERADO - CALIDAD A

item 4: Carnicos

|' N° DENOMINACION DEL BIEN SEGUN LA FICHA UNIDAD
. TECNICA MEDIDA
1 | CARNE DE PORCINO - BRAZUELO ENTERO Kilo
| REFRIGERADO
) CARNE DE RES - CUARTO POSTERIOR Kilo
COMPENSADA CALIDAD EXTRA REFRIGERADO
3 POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA Kilo
REFRIGERADO ) |

2.1 Caracteristicas técnicas
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien - ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

Denominacién tecnica + ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

Unidad de medida : LITRO

Descripcion general . E| aceite comestible y mezcla de los mismos en estado idénes

para el consumo humano, Se compone de glicéridos de acidos
grasos y son de ongen vegatal. No es un aceite vegetsl
especificado.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Delbien
Es el aceite vegetal comestible y mezcla de los mismos en estado idéneo para el consumo humano.
Podran contener pequenas cantidades de otros lipidos, tales eomo fosfatidos, de constituyentes
insaponificables y de acidos grasos libres aaturalmente presentes en los acedes, segun indican los
numerales 1y 2 de la norma Codex CXS 16-1881 (2021).

£] aceite vegetal comestible podra contener los aditivos alimentanos presentados en el numeral 3
de la norma Codax CX5 19-1081 (2021).

E] aceite vegetal comestible debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

£l caracteristico  del  producto
Color designado

Los caracteristicos del producto
Olor y sabor designado, que debe estar exento de

olores y sabores extrafios o rancios
Materia volatil a 105 °C Maximo 0.2% m/m Cxs 19-1881 (2021)
Impurezas insolubles Maximo 0,05% m/m NORMA PARA GRASAS Y

5 5 = ACEITES COMESTIBLES

Contenido de jabdn Mg (LOGES aim NO REGULADOS FOR
Hierro (Fe) Maximo 2.5 mg'kg NORMAS INDIVIDUALES
Cobre (Cu) Maximo 0.1 mgkg

indice de Acido Maximo 0.6 mg de KOH/g de aceite

Hasta 10 mitequivalenies de oxigeno

Inclion-de paroxido activo'kg de aceite

Reglamenio sobre Vigilancia
Cumplir con los requisitos establecidos |y~ Control Santano de
por la Direccion General de Salud |Alimentos ¥ Bebidas

INOCUIDAD Ambiental @ Inocuidad Alimentaria —|aprobado mediante Decreio
DIGESA, Autoridad Macional | Supremo N® 007-88-5A. sus
competenta’. modificatorias y regulacion

complementana

Precision 1: Minguna

2.2. Envase y/o embalaje
El envase gue contiena el producto debe ser de material nocuo, estar libre de sustancias que

puedan ser cedidas al producte #n condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga |a cafidad sanitaria y composicion del producto durante toda su

! Segin articulo 12 del Reglamento del Decreto Legslativo N°® 1082, Ley de Inocuidad de ks Almentos, aprobado
mediante Decreto Sugremo N* 034.2002-AG

Version 19 Pagina 1 de 2
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vida Gtil, segln e articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobade mediante Decreto Supremo N* 007-88-SA. y sus modficatorias.

El envase debe corresponder al autonzado en el Registro Sanitario, segun lo establecido en los
articulos 105, 118 y 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N* 007-08-SA y sus modificatorias.

Precision 2. La entdad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
tecnicas numeral 2 y/o proforma cel contrats), &l contenido neto del bien por envase. Ademais, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de carrado, siempre que se haya venficado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3, Rotulado
El rotulado de los envases de aceite vegetal comestble debe considerar lo siguiente. segin el
articulo 117 del Reglamento sobre Vigitancia y Control Sanitano de Abmentos y Bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo N® 007-88-8A, y sus modificatonas, la NMP 001:201%. Requisitos para
€l etiquetado de preenvases. 5% Edicion, y la NTP 2090.038:2019 ALIMENTOS EMVASADOS.
Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicidn:

Precision 3: La entidad convocante debeard indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra infermacion que considere deba estar rotulada. La
informacién adicicnal que se solicite no puede modficar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2 1 de la presente ficha tecnica

24 Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplca.

nombre del producto;

declaracidn de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracién del produsto;

nombre y direccion del fabncante

nombre. razon social y direccién del importador. lo que podra figurar en etiqueta adicional;
nUmero de regisro sanitano;

fecha de vencimiento. cuando el preducto lo requiera con arregio a lo que establece & Codex
Alimentanus ¢ 13 norma sanitaria peruana que Je es aplicable:

codigo o clave del lote:

condiciones especiales de conservacion. cuando el products lo requiera, por ejemplo:
‘Maniéngase protegido de la luz”;

contenido en liros. del producto envasade.
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FICHA TECNICA

APROBADA
; CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien - ARROZ PILADO SUPERIOR
Denominacion técnica - ARROZ ELABORADO GRADO 2- SUPERIOR
Unidad de madida - KILOGRANO
Descripcion general - Es ¢l grano descascarado procedenie de cualguier cultivar de la

especie Oryza sativa L. del que se han eliminade, parcial o
iotalmente. por elaboracion, el salvado y el germen.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Delbien
£l arroz pillado superior, debe ser iNOCuo y apropiade para el consumo humano. sagun indica el
aumeral 5.1.1 de la NTP 205.011:2021.

E1 arroz pilado superor debe presentar las siguientes caracteristicas:

s

CALIDAD

El arroz pilado debe:

. Estar exento de saboras y clores extrafnos.

. Estar exento de suciedad (impurezas de
orgen animal, incluidos insectos muenos)
qus representen un peligro para la salud
humana.

. No debe gontener insactos vivos, Muertos o
en cualesguiera de sus estados fisiologicos:
granos mohoses, germinados, sucios.

. Estar exento de nalén y polvillo.

La clase se debe asignar cuando por lo menos

el 80% de los granos {en masa), estan dantro

de los limites de la clase correspondiente, y no
mas del 20% (en masa), son mezcla oon
cultivares de clases contrastantes

Requisitos generales y
especificos

Clase y longitud P Longitud del grano
entero
Largo De 6.8 mm o mas NTP 205.011:2021
o De .2 mm 0 Mas, pero ARROZ Arroz elaborado.
mencs de 5,6 mm Requisitos. 37 Edicion
Corto Menros de 8.2 mm
Contenido de humedad Maximo 14%

Grado (tolerancias)

- Granocs rojos Maximo 0.5%

- Granos tizosos totales Maximo 4%

- Granos t :

g e Maximo 10%

parciales

- Granos danados Maximo 0.5%

- Mezcla varietal siis 2

M

P Maxime 5,0%

- Matera extrana 14 ~
{58 cons'dend s0lo matera Misdme 025%
extrafla organica Mo s@
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TR R R R e e -‘*5«. B
| CARACTERISTICA PECIFICACION
permite 13 presencia ce
mateias errafias
NoeAnieas )
- Granos quebrados Maximo 15%
- Granos inmaduros Maximo 0.05%
Reglamento sobre
Vigilaneia y  Control
Cumplir con los requisitos est.abieccdq-s por la g:;::;;;o de Ahr::r::;dg
INOCUIDAD Direccion General de Salud Ambiental e ,
Inocuidad Alimentania - DIGESA. autoridad | Mediante Decreio
1 Supremo N® 007- 0S8-SA.
nacional competente sus  modficatorias  y
regulacion
complementana

Precision 1: La entdad convocants debera precisar en las bases {seccion especifica, especificacionas
técnicas numeral 2 y'o proforma del contrato) la clase de arroz requerido. segun lo establecido en la
presente Ficha Técnica. por gjempls: Arez pilado supenor largo, arroz pilade supericr mediano ¢ arroz
pilado superior corto.

22. Envase ylo embalaje
El envase que contiens el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al products en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad santania ¥ composicién del producto durants toda su
vida Gtil. segln &l anticulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitanio de Aimentos y
Bebidas. aprobado mediante Decreto Supremo N® 007-88-SA y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autonzado en ef Registro Sanitario, segun lo establecido en los
articuios 105. 118 y 110 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,

aprobado mediante Decreto Supremo N* 007-88-SA, y sus modificatorias,

€l arroz pilado supenor debe ser entregado =n envases que Cumpian ¢con lo especificado en la NTP
360.183-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICO3 EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 3° Edkicn, y su Comgenda Técnica® y que
salvaguarden las cualdades de calidad, higiénicas, nutricionales, tecnciégicas y sensonales del
alimento: asimismo los envases deben serfabneados con sustancias Que seaninocuas y apropiadas
para eluso al que se destinan. No deban transmitir al producto sustancias téxicas ni olores o sabores
desagradables, segln indican los numerales 2 y 9.1 de la NTP 205.011:2021.

Precisién 2° La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
teenicas numeral 2 yio proforma del contrato), &l peso neto dal producto por envase. Ademas, podrd indicar
las caracteristicas del envase tales como: material. peso. tipo de cerrado, siempre que <& haya venficado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado )
En & rotulado de los envases de arroz pilado superior, ademas de cumplir con lo establecdo en el

articulo 117 de!l Reglamento sobre Vigilanzia y Control Sanitano de Alimentos y Bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo N°® 007-68-SA, y sus modificatorias, debe cumplir con lo indicado en 1a
NTP 200.038:2018 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicion
y 'a NMP 001:201¢ Requisitos para el etiquetado de preenvases. 5° Edicién. Asimismo, debe
considerar lo siguiente, segun &l numeral 9.2 de la NTP 205.011:2021

- nombre comercial (arroz pilado supenor);
- tipo de amroz (arroz pilado);

' Segln articule 12 del Reglamento del Decreto Legisiatvo N* 1082, Ley de Inocudad de los Alimentos. aprobado
medante Decreto Supremo N° 034.2008-A0. ’

2 NTP 32€.183-1:2017/CT 1:2018 ENVASE Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA 1. 1* Eccien
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%

- grado del armoz.
- pais de ongen.

Precision 3: La entidad convoca
técnicas numeral 2 y/io proferma
informacién adicional que se solic
2 1 de la presente ficha técnica.

24, Inserto
No aplica.

Precision 4: Mo aplica.

nte deberd indicar en 1as bases (seccidn especifica, especificaciones
del contrato), otra informacién que considaré daba esiar rotlada. La
te no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral

Version 08
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FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien - HOJUELA DE AVENA PRECQCIDA
Denominacion tecnica : HOJUELAS DE AVENA PRECOCIDAS
Uridad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general : Es el producto obtenido de los granos de avena (Avena sativa, L 0

Avena  bizantina, L) previamente kmpiados,  secados.
estabilizades. descascarados. conados transversalmente o no,
precocidos y que han sido aplastados para formar las hojuctas.
escamas ¢ copos: pudiende o no estar agregados de sustancias
nutritivas y otros ingredientes permitidos por la Autoridad Sanitatia
competante. Para ser consumido reguiere de un proceso de
coccion completa.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1, Del bien
Las hojuelas de avena precocidas deben provenir de granos de avena enteras, impios. sanos, ibres

- da infestacion por nsectos z de cualquier otra materia extrana objetable. por lo que deben cumpli

con oS requisios esta en la NTP 205.033:2018 CEREALES. Avena grano. Roquisitos.
2° Edicion. Las hajuelas de avena deben ser preparadas, procesadas y envasadas bajo condiciones
higienico sanitarias acordes con la norma Cedex CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES
DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y olros codigos de practicas recomendados por el Codex que
sean pertmentes para este producto. sequn lo establecido en o numeral 4.1 do la
NTP 205.050:2019.

Los aditivos akmentanos y los niveles maximos permitidos wiilizados en las hojuelas de avena
precocidas se susientan en lo dispuesto por el Codex Alimenarnius y en lo indicado en la Norma

Sanitaria dp‘;ara la Fabricacion de Alimentos a base de granos y otios. destinados a Programas
Sociales de Alimentacion, aprobada mediante Resolucion Ministerial N* 451-2006/MINSA. y SuS

modificatorias.

La hojuela de avena precocida debe presentar las siguientes caracierislicas;

)

Requisitos lisicos

Como mirumo el 34% del producto
quedard retemdo sobre el tamiz

Tamano de particula N° 8 (2.38 mmy); y no mas del 15%
o~ pasard a traves del tamiz N° 25
(707 pmy)

Malerias extranas Maximo 1.0% en masa

Requisitos sensoriales NTPR 205.050.2019
e & = HOJUELAS DE AVENA.

Color t?fl " m? color Cromoso. | goquisitos y metodos de
’ U, ensayo. 3* Edicion

Deben tener sabor u olor natural.
Libre de sabores y olores

Sbow y o indeseables como agrio, amargo,
. : Ll Ko SR
Roq-t.;iﬁhos fisicoguimicos
Humedad Maximo 12,00%
Proteina (base seca) (x 5.7) Miremo 10.50%
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CALIDAD

Fibra cruda (base seca) pMaximo 1,80%
Cenizas (base seca) pMaximo 2,30%
Grasa (base seca) Minimo 6,00%

Acidos grasos libres (base seca) Maximao 6,00%

Reglamento sobre Vigilancia
control  Sanitario  de
Alimentos y  Bebidas.
aprobado mediante Decrelo
Supremo N 007-98-SA. sus
i modilicatorias  y regulacion
cumplir con los requisitos | complementaria.
establecidos por la  Direccion

INOCUIDAD Cenoral de Salud Ambiental e | Norma Sanitaria para la
inocuidad Alimentaria — DIGESA, | Fabricacion de Alimentos a
autoridad nacional compelerte, | base de granos y OWOS, -

destinados @  Programas
sociales de  Alimentacion,

aprobada mediante
Resolucion Ministerial
N" 451-2006/MINSA. y SUS
moditicatorias.

Precision 1: La entxdad podra precisar en las bases que se agre n vitaminas y minerales a 1as hojuelas
de avena precocidas sequn sus necesidades, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas
aseguren |a pluralidad de postores.

Por ejemplo: Hojuela de avena precocida enriquecida con vitaminas y minerales, segun los valores
minimos estableckios en la Tabla 2 del numeral 7 de la Directiva valores Nutricionales pinimos de la
Racion del Programa del Vaso de Leche, aprobada mediante Resolucion Ministerial N° 711-2002-SA/DM.

2.2. Envase y/o embalaje
El envase que confiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
an sor cedidas al producto en condiciones tales que puedan afeclar su inccuidad. y estar
abricado de manera que mantenga la calidad sanitana y composicion del producto durante toda su
vida util. sequn el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-88-5A. i SUS modificatorias.

£l envase dobe corresponder al autrrizado en el Registro Sanitario, segun lo establecido en los -
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitano de Alimentos y Bebidas
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-5A. y SUS modificatorias.

precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase ylo embalaje.
Ademas, podra indicar 1as caracteristicas del envase y/o embalaje, tales como: material, tipo de cerrado.
ontre otras, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la plurabdad de postores.

2.3. Rotulado

£l routado de los envases de hojuela de avena precocida debe cumplir con lo establecido en la
Norma Sanitaria para la Fabricacion de Alimentos a base de granos y otros, destinados a Programas
sociales de Alimentacion, aprobada mediante Resolucion Ministexial N° 451-2006/MINSA. Y sus
modificatorias, as! como lo establecido en la NTP 200.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiquetado de alimentos preenvasados. 8° Edicion y la NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado
de preenvases. 5* Edicion; ademas de los requisitos aplicables especilicados en la norma Codex
CXS 1-1085 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS
PREENVASADOS. segun lo establecido en el numeral 10 de la NTP 205.050:2019. Debe contener
la siguiente informacion minima:

' Sequn articulo 12 del Reglamento del Decreto Legisiativo N° 1062, Ley de Inocuidad ce ios Aimentos, agrobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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nombre dol producto: )
declaracion de los ingredientes y aditivos (indicando su coditicacion internacional) que se han

empleado en la elaboracion del producto. expresados cualitativa y cuantitativamente y en
orden decrecionte sequn las proporciones empleadas;

peso nelto:

nombre y direccion del fabricante;

numero de Registro Sanitario;

techa de produccion y fecha de vencimiento;

codigo o clave de lole:

condiciones especiales de consenvacion,

instrucciones para el uso;

valor nutncional per 100 gramos de producto.

Precision 3: La entidad podra indicar en las bases otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modilicar las caractoristicas del bien descritas en numeral

2.1 de la presente licha tecnica

24 Inserto
No apbca.
- e
Precision 4: No aplca
.

version 04 Pagina 3de 3

9 y




P

EJERCITO DEL PERU - UO 6998

SIE N° 006-2023 EP/UO 6998 “SUMINISTRO DE VIVER

DE LA 6a BRIG FFEE"

ES PARA LA COCCION DE ALIMENTOS DEL PTSMV

FICHA TECNICA
APROBADA

{. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacien técnica
Unidad de madida
Descripcion general

- AZCAR RUBIA DOMESTICA
- AZUCAR RUBIA DOMESTICA

- KILOGRAMO

- Es el producto sélido cristalizado obtenido directo del jugo de la
caRa de azucar (Saccharum sp). mediante procedimientos
apropiados, estd constituida esenciaimente por cristales de
sacarosa cubiertos por una pelicula de miel madre.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1, Delbien

£ aziicar rubia doméstica debe presentar |

as caracteristicas indicadas a continuacion:

PECIFICACION |

CALIDAD

Coler, sabor, olor

Color amarillo pardo. sabor y
olor caracteristico,

Aspesta

No debe presentar Nsec¢ios.
arena. tierra u otras impurezas
que indiquen una manipulacion
defectuosa del producto.

Polarizacion a 20 °C

Minimo £8.00 *Z

Humedad Maximo 0,40% m/m
Cenizas conductimetricas Maximo 0.50% m/m
Color a 420 nm Maximeo 2500 UI

NTP 207.007:2015 AZUCAR,
Azicar rubia. Requisitos. 4°

Azicares reductores

Maximo 0.70% m/m

Edicion

Sustancias insolubles
{sedimentos)

Maximo 500 mg'kg

Factor de sequridad

No debe ser mayor de 0.20 para
una polarizacién mayor de 98
oz

E! factor de segurddad se
determina mediante la siguiente

ecuacion:

F=%Humedad
100 - *Pol

INOCUIDAD

Cumplir con los reguisitos
establecidos por la Direccidn
Gereral de Salud Ambiental e
Inocuidad Alimentana -
DIGESA, la autorkiad nacional
compatente’.

Reglamento scbre Vigilancia
y Control Sanitarioc de
Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto
Supremo N° C07-08-3A, sus
modficatorias y regulacion

complementanas.

' Segun articulo 12 del Reglamento d&! Decreto Legisiativo N* 1082, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
med.ante Decreto Supremo N°* 024-2008-AC
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Precision 1: Ninguna.

22. Envase y/o embalaje
El envase que contene &l producto debe ser de matenal inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puadan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitania y composicion del products durante toda su
vida Gtil. segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Contro!l Sanitano de Alimentss y
Bebidas aprobado mediante Decreto Supremo N* 007-08-8A, y sus modfficatonas.

£l envase debe corresponder al aulonzado en & Registrs Santars. segun lo establecido en los

articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentas y Babidas.
aprobado mediante Decreto Supremo N* 007-88-SA. ¥ sus modificatonas.

El envase no debe alterar las caracteristicas del producto y oebe presarvar las nismas durante su
transpore y aimacenamiento. segln ko indica el numeral 8.1 de la NTP 207.007-2015.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccon especifica. especificaciones
tecnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), ¢l peso neto del producio por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: matenial, pesoe, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
Qque eslas caracteristicas aseguren fa pluraidad de postores.

2.3. Rotulade
El rotulado de la AzUcar rubia doméstica debe cumplir con k indicado en el articulo 117 del
Reglaments sobre Vigilancia y Control Santtario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N* 007-08-SA. y sus modficatorias, y las disposiciones especficadas en el
numeral 8.2 de |3 NTP 207.007:2015. asi como en la NTP 207.058:2014 AZUCAR. Rotulado. 23
Edicion;

= nombre del producto;

- Geclaracion de los ingredientes y aditivos empleados en 13 elaberacidn del producte;

- nombre y direccion del fabricante:

- nombre, razon social y direccion del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional,

- nUmero de Regisro Sanitario;

= fecha de vencimiento. cuando &i producto io requiera con arregle a lo que establece ¢l Codex
Alimentanus o la norma sanitaria peruana que le es aplicable:

- codige o clave del lote,

- condicones especiales de conservacion, cuando el producto o requiera;

- forma en que se presenta, por ejemplo: granulado;

- peso new en kilogramos del preducto envasado.

Precision 3: La entdad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificacionas

técnicas numeral 2 y/o proforma del contralo). oa informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral

2.1 de la presente ficha técnica

2.4. Inserto
No apbca.

Precision 4: No aplica
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacicn del bien
Denominacién técnica
Unidad de medida
Descripeion ganeral

- HARINA DE TRIGO

. HARINA DE TRIGO PARA CONSUMO HUMANO

- KILOGRAMO

- £5 ol producto destinado a! consume humano que se obtiene de
la molienda gradual y metddica de granos limpios de trigo de las
especies Trnticum aestvum o Tricum durum. durante el cual se
retira el salvado y germen quedando principaimente &l
endospermo, el cual puede presentar diversos grados de
axtraccion, Debe ser fortificada con micronutnentes, segun
normativa vigente, Fuede tener agentes de wratamiento de
harina y/u otros micronutnentes.

5 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Delbien

La harina de trigo debe contener los nutnentas que astablezcan las normas vigentes, La harna de
trigo debe astar exenta de suciedad (impurezas de ongen animal, incluidos nsectos mueros o vIvos

o en cualguiera de sus

estadios) en cantidades que puedan representar un peligro para la salud

humana Mo se debae obtener a partir de granos fermentados © a partir de granos descompuestos
como consecuencia del atague de hongos, roedores 0 INSecios. segin numeral £.1 de la

NTP 205.084:2015 (revisada ! 2020).

La harina de trigo debe presentar [as siguienies caraclerisicas:

CALIDAD
Humedad Maximo 15.00%
Cenizas, (£5%) en Maiximo 0.75%
base seca E
Maximo 0.10%
Acdez. (£10%).
(expresado como El eumplimiento del requisito se debe
Wr‘?@f"aied" acido determinar considerando una humedad | NTP 205.084:2015 (revisada &
sulfirico) de 15% an la harina. 2020) TRIGO. Harna de trigq
. para coNsuUmo humano
Producto homogéneo, Sin  QUMOS | oo iins 13 Edicion
considerando la compactacién natural
Aspecto dal envasado y estibado. exento de toda
sustamcia y cuerpo  extrang a  su
naturaleza.
Color 8lanco cremoso
Caracteristico, sin indicios de rancidez o
Qlor :
enmohecimiento
Reglamento de la Ley que
dispone la fortificacion de
Cumplir con lo establecido en el articulo | harinas con  micronutnentas-
MICRONUTRIENTES & del documents de la referancia Ley N° 28314, aprobado
mediante Decreto Supremo N?
012-2008-5A.
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Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitano de Almentos
y Bebidas aprobado mediante

Cumplir con los requisitos establecidos
por la Direction General de Salud

INOCUIDAD Ambiental e Inocuidad Alimeniaria - A 2
~ a =

DIGESA. sciidad nacional | JeCreto Supremo N. 007-68-

competente’. SA. sus modficatonas  y

regulacion complementaria.

Precision 1: Ninguna

2.2, Envase y/o embalaje

Se deben emplear envases de pnmer uso y que consttuyan suficiente proteccion para el contenido
del preducto en condiciones nommales de manipuleo y transporte. Los envases, incluido el material
de envasado, deben estar fabneados con sustancias inocuas y apropiadas al uso para el que se
destinan. No deben transmar al producto sustancias toxicas ni clores ni sabores desagradables.
Cuando el producto se envase en sacos, ésios deben estar limpios ser resistentes y estar bien
cocidos. El peso debe tener una tolerancia de acuerdo a lo indicado en la NMP 002:2018 Cantidad
de producto en preenvases. 3° Edicion. el peso se considera en base a la humedad maxima de
15%. seglin numeral 12.1 de la NTP 205.084:2015 (revisada ! 2020).

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario. segin lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N* 007-08-3A, y sus modificatorias.

Precision 2: La entdad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica. especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el contenido neto del bien por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: matenal, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya venficado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de hanna de tngo, ademas de lo contemplado en el articulo 117 de!

Reglamento sobre Viglancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas. aprobado mediante
Decreto Supremo N* CO7-98-SA. y sus modificatorias y en el articulo 5 del Reglamento de 13 Ley
que dispone la foruficacion de harinas con micronutnientes-Ley N° 28314, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 012-2008-SA, debe cumplir con lo establecido en 1a NMP 001:2018 Requisitos
para el etiquetado de preenvases. 52 Edicion y la NTP 200.038:2012 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiquetado de alimenios preenvasados. &§° Edicion. asi mismo, se debe incluir [a frase “contiens
gluten”, segun el numeral 12.2 de la NTP 205.064:2015 (revisada e 2020).

Precision 3: La entidad convecante deberd indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
1ecnicas numeral 2 yfo proforma del contrato), otra informacidn que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien deseritas en el numeral

2 1 de ia presente ficha técnwea

2.4, Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplca.

! Segun articuio 12 del Reglamento del Decreto Legistatvo N* 1082, Ley & Inocuidad de los Almentos, aprobado
medants Decreto Supremo N* 034.2002.A6G
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien - HARIMA DE TRIGO PREPARADA

Denominacion técnica . HARINA DE TRIGO PREPARADA PARA CONSUMO HUMANO
Unidad de medida - KILOGRAMO

Descripcion general - Es ol producto destinado al consumo humano que s& obtene de

1a molienda gradual y metédica de granos limpios de trigo da las
especies Trticum aestivum © Tricum durum, duranta el cual se

retira el salvado y germen quedando principalmente al
endospermo, el cual pueds presentar diversos grados de
extraceion. Debe ser fortificada con micronutrientes. segun
nermativa vigente, Fuede tener agentes de tratamiento de
harina yu otros micronutrientes. Es 1a hanna que contiene un
agregado de sustancia leudante.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Delbien
La harina de trigo debe contener los nutrientes gue establezcan las normas wigentes. La hanna de
thgo debe estar exenta de suciedad (impurezas de origen animal, incluides insectos muarios o vivos
o en cualquiera de sus estadios) en cantidades que puedan representiar un peligro para la salud -
humana. No sa debe obtener a partir de granos farmentados o a partir de granos descompuestos
como consecuencia del atague de hongos, rosdores o insectos. seg(n numeral 6.1 de la NTP
205.084:2015 (revisada el 2020).

La harina de trigo preparada debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Humedad Maximo 15,00%

Cenizas, (£5%) en Maximo 0.75%

base seca

Acidez. (£10%) Maximo 0,10%

:::rz;m?:d?r:c?do El cumplimiento del requisito se Cdebe

fari . determinar considerando una humedad de

A 15% en la harina. NTR 205.084:2015
Producto  homogéneo,  sin _ grumos | (revisada el 2020) TRIGO

po— considerando la compactacién natural del | Harna de trigo para
envasado y estbado, exento de toda | Sonsumo _hurnano
sustancia y cuerpo extrafio a su naturaleza Requisitos. 1* Edicién -

Color Blanco cremoso

i Caracteristico, sin indicios de rancidez o

enmohecmiento.

Conuene un agregado de sustancia leudante.
Aditivos alimentarios | Puede contener aditivos autenzados por la
autoridad nacronal competenta

Reglamento de la Ley que
dispone la fortificacion de
Cumplir con Io establecido en el articulo 4 del | hannas con micronuinentes
MICRONUTRIENTES | . . anto de la referencia. - Ley N° 28314, aprobado
mediante Decreto Supremo
N° 012-2008-SA
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sobre

Vigilancia ¥ Control

Cumplir con los requisitos establecidos por la | Sanitaric de Alimentos y

INOCUIDAD Direccion General de Salud Ambiental e | Bebidas, aprobado
Inocuidad Alimentana — DIGESA. autondad | mediante Decreto Supremo

nacional competents . N® 007-68-SA, SUS

modificatonas y regulacion
complementana.

Precision 1: Ninguna.

2.2. Envase ylo embalaje

Se deben empiear envases de pnmer uso y gue consttuyan suficients proteccion para el contenido
del preducto en condiciones normales de manipuleo y ransporte. Los envases. inciuids &l matenal
de envasado, deben estar fabricados con sustancias iNOcuas ¥y apropiadas al uso para el que se
destinan. No deben ransmar al producto sustancias 1dxicas ni clores ni sabores desagradabies.
Cuando el producto se envase en sacos, éstos deben estar limpios, ser resistentes v estar bien
cocides. El peso debe tener una tolerancia de acuerdo a lo indicado en la NMP 002:2018 Cantidad
de producto en preenvases 3% Edicion, el peso se considera en base a la humedad maxima de 15%.,
segln numeral 12.1 de la NTP 205.084:2015 (revisada el 2020)

£l envase debe comesponder al autonzado en el Registro Sanitario, segln o establesido en los
articuios 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Contrel Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N* 007-88-3A. y sus modificatonas.

Precision 2: La entdad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica. especificaciones
tecnicas numeral 2 y/o proforma del contrats), 2l contenido neto del bien por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso. tipo de cerrado, siempre que se haya vernficado
que estas caracteristicas aseguren la phuralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rowlado de los envases de hanna de tngo. ademas de lo contemplado en &l articulo 117 del

Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N* 007-28-SA. y sus modificatorias y en el articulo 5 del Reglamento de la Ley
que dispone la fortificacion de harnas con micronutrientes - Ley N® 28314, aprobadc mediante
Decreto Supremo N° 012-2008-SA, debe cumplir con lo establecido en ta NMP 001:2018 Requisitos
para el etiquetado de preenvases. 5% Edicion y la NTP 209.038:201% ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicion, asi mismo se debe incluir la frase “contiene
gluten”, seguin & numeral 12.2 de la NTP 205.084:2015 (revisada el 2020).

Precision 3: La entdad convocante deberd indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
nformacion adicional que s solicite no pusde modficar Ias caracteristicas del bien descritas en el numeral

2.1 de la presente ficha tecnica

2.4  Inserto
Ne aplica.

Precision 4: No aplica.

' Segin articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1082, Ley de Inccuidad de los Alimentos, aprobado
medante Decreto Supremo N® 034-2008-AG
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacion jécnica
Unidad de medda
Descripcion general

- QUINUA GRADO 2

. QUINUA PROCESADA (BENEFICIADA) GRADO 2

- KILOGRAMO

- Quinua procesada (beneficiada) son los granos de quinua
(género y especie Chenopodium quinoa Willd.) que han sido
sometidos a operacionas o procesos de limpeza, escarificado,
lavado. secado. despedrado, seleccion (clasificacion) ¥
eliminacion de granos contrastantes (gQranmos de color),
resultando un preducto apio para 13 comercializacion y el

consumo humano (alguna operacidn opcionalmente puede
repetrsal)

2. CARACTERISTICAS ESP ECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien

La quinua grado 2 debe presentar las siguientes caracteristicas:

ESPECIFICACION

cakdad

Requisitos minimos de

Los granos de quinua deben tener el
color caracteristico de la vanedad o
ecotipo utilizada como materia prima,
deben estar exentas de olores extranos
o desagradables.

Su aspecto debe responder a un grado
de  homogeneidad respectc A
caracieristicas sensoriales.

Requisitos quimico proximales (Valores expresados en base seca)

- Humedad Maximo 13,0%
- Proteinas Minimo 10%
- Cenizas Maxamo 3.5%
- Grasa Kinimo 4%
- Fibra cruda Minimo 4%
Py : o NTP 205.062:2021
- Saponina Menor que C,12% GRANOS ANDINOS.
Quinua en grano. Requisitos.
Tamano Diametro 23 Edicidon
de los promedio de los
Tamafo del grano granos __granos (mm)
Grandes Mayor a 1,7
Medianos Entre 1.40a 1.70
Pequenos Mayor a 1.20
Grado (Tolecancias de calidad)
Sensorales
- Granos enteros Minimo G4%

- Granos quebrados

Maximo 2.0%

- Granos danados
{manchados)

Maxmo 0.5%

- Granos germinados

Maximo 0,5%

- Granos recubiertos

0%
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Maximo 0.7%

- Granos inmaduros

- Granos contrastantes Maximo 2.0%

- Impurezas totales Maximo 0.3%

Fisicos

- Piadrecilas an 100 g F—
de muestra

- Insectos (enteros Ausencia
panes o larvas)

£l contenido de cada envase debe ser
homogéneo y estar constituido

Gnicamente por granos de quinua
procesada de la misma calidad. La
parte visible de los granos en el envase
debe ser representativa,

Romogeneidad

Cumplir con los reguisitos establecidos por la autoridad competents.

Reglamento de Inocuidad

Cumplir con lo establecido I
= » P #| Agroalimentana, aprobado

Servicio Nacional de Sanidad Agrania ~
SENASAZ, Autoridad Nacional| Mediante Decreto Supremo
N®  D04-2011-AG, y sus
competente. B
INOCUIDAD modificatonas
Reglamento sobre Vigilancia
y Control Sanitario de
Alimentos ¥ Bebidas,
aprobado mediante Decreto
Supremo N° 007-G8-SA, sus
modificatonas y regulacién
complementana.

Direccion General de Salud Ambiental e
Inocuidad Alimentana - DIGESA? para
Alimento  elaborado  industrialmente
{fabricado).

Precision 1: La enudad convocante deberd precisar en las bases (seccion especifica, especificacionses
tecnicas, numeral 2 y'o proforma del contrato), e tamano del grano de quinua grado 2 requendo de acuerdo
A lo establecido en la presents Ficha Técnica, por ejemplo: Quinua grano mediano - grado 2.

22 Envase y/o embalaje

L3 quinua grado 2 debe ser envasada de tal manera que el products quede debidamente protegido.
Los envases y embalajes deben ser de grado alimentario, estar impios y ser de calidad ! que evite
cualquier dafio extemo o intemo al producto. Los envases deben ser de PriMmer uso ¥ CONServar sus
caracteristicas de calidad, higienz, ventlacion y resistencia necesanas para asegurar y garantizar
la inocuidad y aptitud del producto durante &l transporte. la manipulacion, conservacion y
comercializacion apropiada de los grancs de quinua. Esios envases deben estar exentos de
cualquier matena y oler extrano, segun lo indica el numeral 7.2 de la NTP 205.082-2021.

Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica. especficaciones
técnicas. numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademis. podrd
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso. tipo de cerado, siempre que se haya
venficado que estas caracteristicas aseguren la plurakdad de postores.

! Alos alimentos en los cuales s2 aplique un secado ndustral, es decir que se apica ransferencia de masa y calor

(liofilzacion, secado por aire cabiente, atomizacién, ete ), donde se requigre que Sichos procesos sean conrolados,

la competencia corresponde a la DIGESA

A los alimentos en los cuales se aplique un secado que solo mplica una ransferencia ¢& masa (5&c0 s3l3J0,

deshidratacion osmctca eic ), donde no se requiera necesanamente que sea coatrolade, la competencia

corresponde al SENASA. La entdad no requersa hacer dicha precision, es responsandaad dof proveedor cumplir

con lo establecido por la autondad competente comespondiente segin el proceso SEQUCO para [a obtencion del

bien de la presente ficha teenca

Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legisiativo N° 1082, Ley e Inccuidad de los Alimentos, aprobado

mediante Decreto Supremo N* 024-2008.A6,

' Segin anticulo 12 del Reglamento del Decreto Legisiativo N° 1082, Ley ce Inccuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.
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2.3.

Rotulado
Ademas de los requisitos aplicables especificados en la norma Codex CXS 1-1885 (2018) NORMA

GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS, y en la NMP
001:201¢ Requisitos para el etiquetado de preenvases. 53 Edicion, el rotulade debe contener o

siquiente, segUn el numeral 3 de 1a NTP 205.062:2021:

- mombre del producto:
«  nombre y direccion del productor, envasador o comercializador,

- clasificacion, tamafe y grade,
- peso neto;
- nimero de lote.

Adicionalmente, 51 el producio corresponde que s&a controlado por la DIGESA, debe cumplir con &l
articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Centrol Sanitario de Alimentos y Bebidas aprobado
mediante Decreto Supremo N* 007-08-SA. y sus modificatorias.

Si el producto corresponde que 5ea sontrolado por el SENASA, debe presentar ademas la siguiente
informacion:

. nimero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar n las bases (seccidn especifica. especificaciones
téenicas, numeral 2 yfo proforma del contrato), otra informacion que considere daba estar rotulada. La
informasién adicional que se solicite no puede modficar las caracteristicas del bien descritas en el numeral

2 1 de la presente ficha técnica.

24

inserto
No apleca.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien . ARVEJA PARTIDA CALIDAD 1-EXTRA

Denominacion técnica : ARVEJA PARTIDA GRADO DE CALIDAD 1 - EXTRA

Unidad de medida . KILOGRAMO

Descnpeion general . Laarveja paruda son los cotiledones separados y descascarados

del grano de arveja. La arveja es el granc procedents de la
especie Picum cativum L. es usado cominmente en estado seoco

con fines alimenticios.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1, Del bien
La arveja partida calidad 1 - extra debe ser inocua y apla para el consumo humano, seg{m o indicado
€n el numeral 5.1 de la NTF 205.025:2014 (revisada el 2019). y debe presentar las siguientes
Caracileristcas:

 ESPECIFICACION

Los granos de arveja paruda
deben:

- Estar exentos de sabores y
clores exranos y de insecios
WIVOS, mueos o en
cualquiera de sus estadios.

- Estar exentos de matenas
extranas inorganicas que
representen un peligro para
la salud humana

~ Estar conformados por una
misma vanedad (es decir un
mismo colkor, forma y otras

Requisitos generales

caracteristcas vanatales). NTP 205.025:2014 (revisada
Maximo 15% el 2019) LEGUMINOSAS.
1 - .
Contenido de humedad Arvejs partida. Requisitos. 29
Edicion
Grano infectado 0.00%
Grano picadeo Maxmo 0.320%
Grano partido © Maximo 1.00%

Grado de| quebrado

caldad Grano con
cascara (testa)

Maximo 1.00%

Grano quemado Maximo 0.20%
Materias &!-.31%“10 0.10%
extranas y

Cumplir con lo establecido por | Reglamento de Inocuidad
el Servicio Nacional de | Agroalimentaria, aprobado
Sanidad Agraria — SENASA. | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional | N* 004-2011-AG, y sus
competente’ modificatorias

INOCUIDAD

Precision 1: Ninguna

! Sequn articulo 10 del Reglamento del Decrato Legisiatve N* 1082, Ley de Inccudad de los Alimentos, aprobade
medante Decreto Supremo N* 034-2008-AG
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Envase y/o embalaje

La arveja partida calidad 1 - extra debe envasarse en envases de primer uso, que salvaguarden las
cualidades higiénicas, nutncionales, tecnologicas y sensoriales del producto. Los envases. incluido
el material da anvasads, daben estar fabricados con sustancias que sean inocuas y adecuadas para
el uso al que se destinan. No daben transmitir al producto ninguna sustancia toxica ni clores ©

sabores desagradables. Cuando el producto se envase &n 5aC0s, éstos deben estar limpios, sef
resistentes y estar bien cosidos o sellados. segin indican los numerales 7 y 7.1 de la

NTP 205.025:2014 (revisada el 2018).

Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificacionas
técnicas. numeral 2 y/o proferma del contrato). el peso neto de producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que sé haya
verficado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

23

Rotulado

£l rotulado de los envases de arveja partida calidad 1 - extra. ademas de cumplir lo establecido en la
NTP 200.038:2010 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8 Edicion,
debe considerar lo siguiente, segun el numeral 7.2 de la NTP 205.025:2014 (revisada ef 2010):

- & nombre del producto;

- el grado de calidad 1 — extral

. nombre o razén social y direccién del productor, envasador 0 vendeadar; en el caso de
productos imponados, nombre o razen social, RUC y direccidn del importador,

- ¢l contanids neto, en kilogramos;

- fecha de vencimienio;

- &l ebdigo o numero del lote,

. condiciones de conservacion ¢ almacenamiento,

- numero de Autonizacidn Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primarno emitida por !
SENASA.

Precision 3: La entidad convocanta deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato). otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24

Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien . PALLAR CALIDAD EXTRA
Denominacion técnica ! PALLAR BIG LIMA CALIDAD EXTRA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general :  Es el grano maduro procedente de 13 especie FPhaseolus lunatus

L. generalmente de color blanco, que tiene como caracteristica
diferencial unas estrias que #radian del hilio,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien

El pallar calidad extra debe ser inocuo y apropiado para el consumo humano. segln indica el
numeral 8.1 de la NTP 205.01€:2015 y su Modificacion Técnica,

El pallar calidad extra debe tener |as caracteristicas de forma. tamaio ¥ peso del grano del cultigrupo
Big Lima. segin lo establecido en el anexo A de la NTP 205.010:2015 y su Modificacion Técnica:

L,
Peso de wdlbiig
Forma de la Longitud del | Ancho del Grosor del 1000 ar granos en
semilla grano (mm) | grano (mm) | grano {(mm) grancs | 100 gramos
(9) (6
Amnonada o
el LT 12,5- 16 8-75 153 - 256 40-65
Lgeramente
aplanado

El pallar calidad extra debe presentar las siguientes caracteristicas:

Los granos de pallar deben:

- Estar exentos de olores vy
sabores extranos y de ingsectos

VIVOS, Muernos o en cualquiera

—— de sus estadios.

- Ser inocuos y apropiados para
&l consumo humano.

- Mo deben presentar suciedad NTE 205.019-2015
(HPUREEAS S orgen AN | e BaNIDISAS. Pallar.
o oanidades que puedan Requisitos. 2* Edicion, y su
represantar un pelgro pare In | Lo o oiitn Tacnios NIP
salud humana; de acuerdo a | oox hioonismT 10 2021
La:p;:l:”‘;‘::cz;s “’::"d o | LEGUMINOSAS Pallar.

: e Requisitos. MODIFICACION
presente Ficha Técnica. TECNICA 1. 13 Edicidn

Cada lote de pallar debe estar -

conformado por una misma

vanedad (es decir un mismo

color. forma Yy ctras

Uniformidad caracteristicas vanetales). Se

aceptaran granos de variedades

contrastantes en las tolerancias

especificadas en la presente
Ficha Técnica.

Fequisitos generales
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2

Contenido de humedad Maxmo 15%

Los lotes de pallar deben cumplir
con los requisitos de sanidad y
aspecto que se especifican en

las tolerancias.

Asimismo, no s& debe aceplaran
ninguno de los casos lotes de
pallar que presenten granos
infestados con insactos Vivos,
muertos o en cualquiera de sus
estadios ni granos con hongos.

Sanidad y aspecto

Tolerancias de calidad

. Grano enfarmo 0.00%

Maximo 0.50%
Maximo 1,.00%

- Grano picado

- Grano partido o quebrado

- Grano arrugado y/o

chupado Maximo 3,00%

Maximo 1,00%
Maximo 4.00%
Maximo 0,10%

- Grano abierte

- Grano descascarado

- Matenas extranas

Agraria - SENASA. aulondad
nacional competents !

- Varnedad contrastante Maximo 1,00%
Total Maximo 10,80%
. Regls f d I wd
Cumplir con lo establecido por & A:?o;?:;zmae :::oub.a:(;
o - P ¥ x 3
INOCUIDAD Servieio Nacional de 3anidad | ... game Decreto Supremo

N®  004-2011-AG,
modficatonas.

y sus

Precision 1: Ninguna.

2.2. Envase y/o embalaje

El pallar calidad extra debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido en la norma
Codex CXC 1-1080 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, de tal
manera que el producto quede debidamente protegido. El envase del pallar calidad extra debe
cumplir con lo especificado en la NTP 309.182-1:2017 ENVASES ¥ ACCESORIOS PLASTICOS

EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones genera

les y requisitos. 37 Edicion. y su

Comgenda Técnica?, debe estar fabricado con sustancias gque sean iNocuas y adecuadas para &
uso que se destinen, no debe ransmitir al producto ninguna sustancia toxica ni olores O sabores
desagradables. Ademas, el pallar calidad extra debe ser envasado en 5acOs U OOS envases que
salvaguarden las cualdades hig iénicas. nutntivas, tecnologicas y sensonales del producto. Cuando

el producto se envase en sSacos, estos deben ser de primer uso,

estar limpios. ser resistentes, y

estar bien cosidos o sellados, se debe comercializar en su envase onginal. segun el numeral 11 de

1a NTP 205.010:2015 y su Modificacion Técnica.

! Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N® 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado

mediante Decreto Supremo N* 034-2008-A0.

* NTP 200.163-1.2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1- Disposiciones generales y requistos. CORRIGENDA TECNICA 1. 1" Edicion
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Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica. especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato), ¢l peso neto del producto por enyase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material. peso. tpo de cerrado. siempre que =2 haya verficade
Que eslas caracteristeas aseguren la pluralidad de postores,

2.3. Rotulado
En el rotulado de los envases del pallar calidad extra, ademas de cumpir con lo establecido en la
NTF 209.038:2010 ALIMENTOS ENVASADOS. Etquetado de alimentos preenvasados. 83 Edicién.
deben indicar en idioma espaniol, (pudiendo llavar ademas inseripeisnes en otro idioma siempre que
no aparezca en forma mas destacada), lo siguiente, segln &l numeral 10 de 1a NTP 205 019:2015
y su Modificacion Tecnica:

&l nombre del producto;
&l grado de calidad:

= contenido neto;

. nombre o razon social del productor, envasador o vendedor. en el caso de productos
importados. nombre o razén social, RUC y direccidn del importador, en caso de productos
importados el pais de ongen;

- fecha de vencimienio;

- ndmero de Autorizacién Sanitana de Estadblecimizsnto de Procesamiento Primario emitida por
el SENASA.

Precision 3. La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica. especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rowlada. La
informacion adicienal que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4, Insero
No aphlica.

Precision 4. No aplca.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1 CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien . LENTEJA CALIDAD 1 - EXTRA

Denominacién téenica - LENTEJA GRADO DE CALIDAD 1 - EXTRA

Unidad de meadida - KILOGRAMOQ

Descripcion general . La lenteja es el grano maduro procedente de la especie Lens

culinaric Medikus. €8 una leguminosa de grano s&co.

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
La lenteja calidad 1 - extra debe ser inocua y apta para el consumo humano y exenta de semillas
éxicas o nocivas. segin indican los numerales 8.1y 8.2.2 da |la NTP 205.022:2014 (revisada el
2019)

La lenteja calidad 1 - extra debe presentar las siguientes caracteristicas:

.
Los granos de lenteja deben:
-Estar exentos de sabores y olores
extranos y de insectos vivos, muerios
o en cualguiera de sus estadios.
-Estar exentos de materias extranas
inorginicas que representen un peligro
Requisites generales para la salud humana
-Estar conformado por una misma
variedad (es decir un mismo color,
forma y otras caracteristicas
varietales). Se aceptaran granos y
variedades contrastantes en las
tolerancias establecidas en la presenie
Ficha Tecnica.
Contenido de humedad Maximo 15%
La lenteja calidad extra se clasificara de
acuerdo a su calibre en los siguientas | NTP 205.022:2014
tamanos: (revisada el 2019)
: LEGUMINOSAS. Lenteja
Calibre (tamafio) Calibre Didmetro (mm) Requisitos. 2* Edicion -
(tamano)
1 Mayor o igual que 7.5
2 Menorque 7.5
Grado de calidad (Tolerancias)
L Grano infectado 0.00%
L Grano picado 0.00%
| Grano partido o quebrado Maximo 1.00%
L Grano descascarado Maximo 1.00%
L Grano arrugado Maximo 4,50%
L Grano quemado Maximo 0.20%
L Materias extranas Maximo 0.10%
L Variedad contrastante Maxmo 1.00%
Version 07 Pagina 1 de 2
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REFERENCIA_
Reglamento

inocuidad
Agroalimentana,

Cumplir con lo establecido por el
Servicio Nacional de Sanidad Agrana -

INOCUIDAD SENASA autoridad nacional | #probado mediante
. Decreto Supremo N°®
ROMPEME 004-2011-AG. y sus

modificatonas.,

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
tecnicas numeral 2 y'o proforma del contrata) el calibre de la lenteia cabdad 1 - extra requenda, de acuerdo
3 lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejempio: Lenteja calidad 1 - extra de calibre (tamano) 2.

2.2. Envase ylo embalaje
L3 lenteja calidag 1 - extra debe envasarse en envases de pomer uso que cumplan con o
especificado en la NTP 398.183-1:2017 ENVASES ¥ ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO
CON ALIMENTOS. Pane 1: Disposiciones generales y requisitos. 3* Edicidn, y su Corrigenda
Téenica?, que salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas, nutricionales, tecnolégicas y
sensonales del producto. Los envases. inciuido el maternial de envasado, deben estar fabricados con
SUSWINCIAs qQue sean INOCUAS y adecuadas para el uso al que se destinen. No deben ransmitir al
= producto ninguna sJustancia toxica ni olores o sabores desagradables. Cuando el producto se envase
&N S3C0%, €505 deben eslar impios, ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, segin se indica
en los numerales 10 y 10.1 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 201¢).

Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
tecnicas numeral 2 y/o proforma del contrato). &l peso neto del producto por envase. Ademas. podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: matenal, peso, tipo de cerrado, siempre que s& haya venficado
que esias caracieristicas aseguren la pluraldad de postores.

2.3. Rotulade
El rotulado de ios envases de lenteja calidad 1 - extra debe cumplir con lo indicado en la

NTF 209.038:2018 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de akmentos preenvasados. 83 Edicion
y las disposiciones especificadas en el numeral 10.2 de la NTP 205.022-2014 (revisada el 2010)

- €l nombre del producto,;

- &l grado de cakdad: *Grado 1 - Extra™;

- nombre o razen social y direccion del produstor, envasadar o vendedor: en el caso de
productos importados, nombre o razon social, RUC y direccion del importador:

- el contenido neto, en kidogramos:

- fecha de vencimiento;

- el codigo o nimero del lote;

- condiciones de conservacion 6 almatenamiento;

. nimero de Autonzacion Sanitana de Establecimiento de Procesamiento Primano emitida por
el SENASA.

Precision 3: La entidad convecante deber indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
tEcnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descntas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica

2.4. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplca.

! Segin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legisiatvo N* 1082, Ley de lnocudad de los Alimentos. aprobado

medante Dedreto Supremo N® 034-2008-A0. )
2 NTP 390.163-12017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generales y requisitos CORRIGENDA TECNICA 1. 1* Edicidn
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CION DE ALIMENTOS DEL PTSMV

{. CARACTERISTICAS GEN

FICHA TECNICA
APROBADA

ERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacion tecnica
Unidad de madida
Descripeion general

: SAL DE COCINA
- GAL PARA CONSUMO HUMANC
. KILOGRAMO

- SAL DE COCINA

Es la sal yodada y fluorada de venta dirscia para consuma
humano, de granulomaetria grosera. con o sin adicidén de
antihumectantas y gue cumple con requisitos de calidad e

inocuidad.

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien

La sal d= cocina debe precantarse baja la fo
granulacién debe ser uniforme, segun indica

La sal de cocina podra contener adi
vigente, segin se indica en el numeral 7.

La sal de cocina debe cumplir con las siguientes caracieristicas:

rma de cristales blancos agrupados y unides. La
| numeral 7.1.1 de la NTP 208.015:2006.

sivos alimentarics, segin lo indicado enla legistacion nacional
2 de la NTP 208.015:2008

R85y rpcocdi b R

CALIDAD

Requisitos sensoriales

Granulosos y libre de sustancias

ASREEE extranas visibles
Color Blance

Olor Inedoro

Sabor Salado caracteristico
Requisitos fisico quimicos

1. Humedad Maximeo 0.5%

2. Pureza Minimo 88.1%

3. Granulometria: debe pasar

e Tamiz ITINTEC 2.00 mm (N® 10}
Minimo 75%

o Tamiz ITINTEC 177 um {N° 8D}
Maximo 30%

4 Sustancias

Impermeabilizantes  totales | Maximo 1,0%
agregadas

5. Impurezas

- Ln;z:rezas mnsolubles  en | .. . 515%

- Sulfato (504 Maximo 0,4%

- Calcio (Ca™”) Maximo 0,2%

- Magnesio (Mg™) Maximo 0,2%

- Cadmio {Cd) Maximo 0.5 mg/Kg

- Cobre (Cu) Maximo 2.0 mg/Kg

- Arsenico (As)

Maximo 0.5 mg/kg

- Mercurio (Hg)

Maximo 0.1 mg/Kg

- Hiermo (Fe) Maximo 10 ma'Kg
- Bario {(Ba™) Exenta
- Materia nitrogenadas Exenta
- Boratos Exsnta

Nota: Todos los reguisios. mencs
dados en base seca

T3 humecad, estaran referidos y estaran

NTP 200.015:2008 SAL
PARA CONSUMO
HUMARND. 2% Edicién

Plomo (Ph)

Maximo 1,0 mg'Kg

CXS 193-1986 (2019}
NORMA GENERAL
PARA LOS
CONTAMINANTES Y
LAS TOXINAS

‘ersion 02
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FRESENTES EN LOS5

ALIMENTOS Y PIENSOS

Yodo

|para asegurar [a proparcan de
yodo, en el procesamienic ce la sal
se utilizara el yodato de potasio)

30 a2 40 ppm {0 mg/Kg de s3l}

Reglamento del Decreto
key N*® 17387, Fijan los
tipos g 53l para expendia
al piblico en el terntono
nacional. aprobada por
Decreio Supremo NP
0D0223-71-5A, y su
maedificatoria.

FlGor

{en forma de fluoriro de sodic o su
equivalente en cualesquiera de las
sales de fllor autonzadas a vsar)

200 miigramoes de fluoruro de sedio
por kilogramo de sal (200 ppm)

Aprueban normas para la
adicion del fllor a 13 sal de
consumo humano,
aprobada mediante
Resolucian Ministerial N°
C131-85-5A-DVM.

Reglamento sobre

Vigilanciz ¥y Control

Cumpilir con los requisitos | Sanitaric de Alimentos y

establecidos poria Direccicn General | Babidas, aprobado

INOCUIDAD de Salud Ambiental e Inocuidad | mediante Dacreto

Alimentaria — DIGESA, autoddad
nacional competente!.

Supremo N® [0O7-08-SA,
sus  modificaionas y
regulacion

complementaria

Precision 1: Ninguna

22. Envase y/o embaiaje

El envase que contiene el producte debe ser de matenal inocue, estar kbre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabnicado de manera que mamenga |a calidad sanitaria y composicion del products duranta toda
su vida Gtil, segun el articulo 118 del Reglamento scbre Vigilancia y Convel Sanitario de
Alimentes y Bebidas. aprobado mediants Decreto Supremo N* O0T-65-3A, y sus modificaicnas.

El envase debe corresponder al autorizade en el Registro Sanitane, segun lo estabizcido en los
articules 105, 118 y 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Contrel Sanitaric de Alimentos y
Bebidas. aprobado mediante Decreto Supremo N® 007-85-SA, y sus moedificatorias.

Precision 2: La entidad convocants debera indicar =n las bases (seccién especifica, especificacionss
tecnicas numeral 2 ylo proferma del contrato). el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase y embalaje tales como: matenal, 1po de cerrade, siempre que se
haya verificado que estas caracteristicas asaguren [a pluralidad de postores.

2.3. Rotulado

El rowlado ge los envases debe cumplir con lo dispuesto en =l articulo 117 del Reglamento sobre
Vighancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo
N® 007-08-SA. y sus modficatorias, la NMP C01:2018 Reguisites para el etiqgustado de
preenvases. 5 Edicion, ademas de o sefalado en el numeral 11 ce la NTP 206.015:2006:

- mombre del producto;

- declaracion de los ingredientes

- nombre y direccion del fabricante;
- nombre, razon social y direccion del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional;
- numero de Registra Sanitario;

- fecha de vencimients;
- codigo o clave de lote;

- el contenido de yodo y flior expresado en ppm;

'+ Segln articdlo 12 del Regiamenta oed Dacrelo Legisi@livo N 1052, Ley 88 Incowdad de 'os Almanmos, aprobatd megiane

Decreto Suprema N° 034-2003-AG.

Version G2
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PARA LA COCCION DE ALIMENTOS DEL PTSMV

- pais de fabricacion;

- contenido neto del produsto exprasado en kilogramoes:

. condiciones especiales da conservacion: "Manté
la luz”

Precision 3: La entidad convocants deber
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrat
informacian adicional que se solicite no pusde modificar las ca

numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
Mo aplica.

Precision 4: No aplica.

smgase en jugar seco, frescoy protegide de

3 indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
o). ofra informacidn que considere deba estar rotulada. La

racteristicas del bien descritas en

Version 02
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FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien : FIDEQS LARGOS
Denominacion técnica : PASTA O FIDEO SECO DE TRIGO LARGO
Unidad de madida : KILOGRAMO
Descnpcion general . Es la pasta o fideo fabricado a base de harina de trigo. tpo

Napoles (pasta obtenida mediante procesc dée moldeado
mediante boquiila} o Bologna (pasta obtenida mediante proceso
de laminado) de tamano y forma vanable. con o sin hueco, de
seccion redonda, ovalada, rectangular u otros. y Ccuyo contanido
de humedad es igual o menor a 14 g/100 g. Su dimensién
fundamental es la longtud.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien
Los fideos largos deben estar libres de suciedad (impurezas de origen animal. incluidos insectos
muertos o vivos © en cualquiera de sus estadios) de tal manera que no presenten un peligro para
i3 salud humana, segin indica el numeral 8.1.3 de la NTP 208.010:2018. y su Corrigenda
_— Técnica.

Los fideos largos deben ser elaborades con harna fortificada, segin lo indicado en el articulo 5
del Reglamento de la Ley N°® 28314, Ley que dispone ia fortficacion de hannas con
micronutnentes, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2008-SA.

Los fideos largos deben cumplic con las sigusentes caracteristicas:

TR T L T 1 RER e e
_ CARACTERISTICA | ESPECIFICACION
CALIDAD
Maximo 14,0 g/100g
et (Se tolera una unidad mas del valor NTP 208.010:2018 PASTAS
ndicado como Maximo) O FIDEDOS PARA CONSUMO
Acidez utulable Maximo 0,48% de Scido lacteo HUMANO. Requisitos. 23

(se expresard como porcentaje Edicion. y su  Corngenda

de acido lictico y sobre 13 base | [se tolera 10 % sobre &l valor maximo Técnica NTP
ce 14 g/100g de humedad) ndicado) 20€.010:2016/CT 1:2022
PASTAS O FIDECS FPARA
Color Caracteristico CONSUMO HUMANO.
. Requisitos. CORRIGENDA
— Caracteristico al producto. Libre de TECNICA 1. 1 Edicidn
Sabor y olor sabores y olores indeseables como

agric, amargo y rancio.

Reglamento sobre Vigilancia

I J iS50 5
Chipl o o o y Control Sanitaric de
establecidos por la  Direccidn pT— ” Bebidas
1 l .
NOCUIDAD E\zze::zd di!insw:njgriak‘lbmgitalsae sprobado. mediante Deoreto
s ; Supremo N° 007-98-SA, sus

ridad nacional competente!, . .
i [ modificatornias y regulacion

complementaria.

Precision 1: La entidad debera precisar en las bases el tipo de fideos largos requerido de acuerdo con
lo disponible en el mercado, por ejemplo: fideos largos delgados o “espaguetis”, fideos largos gruesos
o “linguini”, fideos largos delgados o “caballos de angel”, etc.

' Segun articuio 12 del Reglamento gel Decrelo Legisiativo N* 1082, Ley o@ In0CUIZ3d 52 108 Almentos, aprobado mesanta
Dewrelo Supremo N* 032-2008-AG.
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2.2. Envase ylo embalaje
£] envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga i calidad sanitaria y composicion del producto durante toda
su vida Gtl, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Santtario de
Alimentos y Bebidas. aprobado mediante Decreto Supremo N® 007-08-SA. y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en €l Registro Sanitano, segun lo establacido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas. aprobado mediante Decreto Supremo N* 007-68-SA. y sus modificatorias.

Precisién 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producte por envase. Ademas,
podra indicar las caracteristicas del envase y embalaje tales como: material. tipo de cemado, siempre
que se haya verificado que es5las caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de los fideos largos debe cumplir con lo establecido en el articulo 117
del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediants
Decreto Supremo N® 007-88-SA. y sus modificalorias. Asimismo. debe cumplir con la
NMP 001:201¢ Requisitos para el stiquetado de preenvases. 3° Edicién, y la NTP 200.038:2010
ALIMENTOS ENVASADOS. Etquetado de alimentos preenvasados. 8% Edicion, segun lo
seRalado en el numeral 10.2 de la NTP 208.010:2010 y su Corrigenda Tecnica.

El rotulado de los envases de fideos largos debe contener como minimo la siguiente informacion:

- nombre del producto:

. declaracidn de los ingredientes y aditivos empleados en la alaboracion del producto;

- nombre y direccion del fabricante;

. nombre. razén social y direcsion del importador. lo que podra figurar en etiqueta adicional.

. nimero de Registro Santaro;

. fecha de vencimiento, cuando &l producto lo requiera con arregio a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aphicable;

- cadigo o clave del lote;

- condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera;

- instrucciones para gl uso;

= peso neto en kilogramos del productio envasado.

Ademas, el rotulado de los envases de fideos largos, debe indicar que !a pasta fue elaborada
con harina fortificada y el rotulado debe especificar la lista de micronutrientes de la hanna. segin

o indicado en el Reglamento de la Ley N° 28314 Ley que dispone la fortificacion de harinas ¢on
micronutrientes, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2008-5A.

Precision 3: La entidad debera indicar en las bases otra informacion que considere deba estar rotulada
La informacion adicional que se solicite no puede modificar fas caracteristicas del bien descritas en
aumeral 2.1 de ia presente ficha técnica.

24. Inserto
No aphica.

Precision 4: No aphea.
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FICHA TECNICA

APROBADA
.  CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion de! bien FIDEOS CORTOS {(CORTADOS)
Denominacion tecnica : PASTA O FIDED SECO DE TRIGO CORTADO
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripeion general : Es la pasta o fideo fabncados 3 base de hanna de tngo, tipo

Napoles (pasta obten:da mediante proceso de moldeado
mediante bogquilia), 0 Bologna (pasta obtenida mediante proceso
de laminado). de tamano y forma variable. sin caracteristicas
definidas de dimension y cuyo contenido de humedad es igual o
menor a 14 g/100 g. Son mas pequenos que los largos.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien
Los fideos cortos deben estar libres de susiedad (impurezas de orgen animal, incluidos insecto
MUEnos O Vivos 0 en cualquiera de sus estadios) de tal manera que no presenten un peligro para
13 salud humana, segun indica el numeral 8.1.3 de la NTP 208.010:2018, y su CorrigendA
s Teécnica.

Los fideos cortos deben ser elaborados con hanna fortificada, segin lo indicado en el articulo §
del Reglamenio de la Ley N° 28314 Ley que dispone la fortificacién de harinas con
micronutnentes. aprobado mediante Decreto Supremo C12-2008-SA.

Los fideos cortos deben eumplir con las siguientes caracteristicas:

CALIDAD |
Maximo 14,09/100 g
Humedad {Se tolera una unidad mas cel valor NTP 208.010:2018 PASTAS
ndicado como miaximo) O FIDEOS PARA CONSUMO
Acider titulable Maximo 0.48% de acido lactico e o Bl o B

Edicien, y su Corrigenda
Tecnica
NTP 208.010:2016/CT

(s& exprecara como porcentaje
de acido lictico y sobre i3 base | {se tolera 10 % sobre 2l valor maxumo

de 14 g/100 g de humedad) di
FRR GO neace) 1:2022 PASTAS O FIDEOS |
- _ p PARA CONSUMO HUMAND. [ ;
Color Caracteristico Requisitos. CORRIGENDA

- a3 . - ®
Caracteristico al producto. Libre de | | E-NICA 1. 13 Edicion

Sabor y olor sabores y olores indeseables como
Agrio, amMargo y ranc.

Reglamento sobre Vigilancia

Cumplir con los requisitecs |y Control Sanitario de
establecidos por la  Direccion | Alimentos ¥ Bebidas,
INOCUIDAD General de Salud Ambental e | aprobado mediante Decrsto
Inocuidad Alimentaria - Digesa, | Supremo N° 007-98-SA. sus
auteridad nacional competente! modificatorias y regulacion

complementana.

Precision 1: La entidad debera precisar en las bases el tipo de fideos cortos requendo, de acuerdo con
lo disponible en el mercado, por gjempio: fideos cortos “canuto ralladgo”, “canute liso”, “tomilio®, “coditos
raflado’, “codito liso”, "municidn,” “caracol”, ete.

* Segon aniculo 12 el Reglamento del Decreto Legisiative N® 1052, Ley O InOCUIcad O¢ i08 AlMentos, aprobado mediante
Decreto Supremo N 024-2008-AG.
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22 Envase ylo embalaje
El envase que contiene &l producto debe ser de matenal inocuo, estar libre de sustancias gue
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y astar
fabricado de manera que mantanga la calidad sanitana y composicion del producto durante toda
su vida util, segin el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanftario de

Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N°® 007-08-SA, y sus modificatorias.

E1 envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitaro, sequn lo astablecido en 108
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitarie de Alimentos y
Bebidas. aprobado mediante Decreto Supremo N’ 007-88-3A, y sus medificatonas.

Precisién 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase. Ademas,
podra indicar las caracieristicas del envase y embalaje tales como: material. tipo de cerrado, siempre

que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de los fideos cortos debe cumplir con lo establecido en el articulo 117

del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante

Decreto Supremo N°® 007-88-5A, y sus modificatorias. Asimismo, debe cumplir con la

NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 53 Edicidn. y la NTP 206.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 87 Edicién, segin lo -
sefialado en el numeral 10.2 de la NTP 208.010:201€, y su Corrigenda Técnica.

El rotulado de los envases de fideos contos debe contenar como minimo la siguiente informacion:

- nombre del producto.

. declaracién de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracion del producto;

- nombre y direccidn del fabricante:

. nombre. razén social y direccion del importader, lo que podra figurar en etiqueta adicional;

- nimero de Registro Sanitario]

. fecha de vencimiento. cuando el producto lo requiera con arregle a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanftaria peruana que le es aplicable;

- cédigo o clave del lote;

. condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera:

- instrucciones para el uso;

- peso neto en kilogramos del producto envasado.

Ademas. el rotulado de los envases de fideos cortos debe indicar que la pasta fue elaborada con
harina fortificada y el rotulado debe especificar la lista de micronutrientes de la harina, segin io

indicado en el Reglamento de la Ley N° 28314 Ley que dispone la fortificacion de hannas con
micronutrientes, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA.

Precisidn 3: La entidad debera indicar en las bases olra informacion que considere deba estar rotulada.
La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aphca.
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien " HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA
Denominacion técnica s HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Desenpeion general ' El hueve de galina es el ovulo completamente evolucionado de la

espece Galus galluz, constlude por caseardn. membranas.
CAMAra de aire. ¢lara, chalazas, yema y germen.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
El huevo de gallina calidad pamera debe presentar las siguientes caracteristicas:

Color Blanco o pardo en sus diferentes tonalkdades.

Qlor Caracteristico y libre de clores desagradables.

Sabor Caracteristico

- Cascara libre de roturas y quinaduras.

- Sin cuerpos extranos ni manchas que alteren
la apanencia.

- Limpio y seco,

- La yema debe tener forma casi esfenca, de
contorno  ligeramente definido. ubicacion
centrica vista a través del ovoscopio vy
fimemente sostenida por las chalazas.

De acuerdo a su peso. se clasifica en los

siguientes tamafios:

Requisitos fisicos

Tamano Peso

g NTP 0112192015
SUBEE CRUOO <%0g HUEVOS. Huevos
Chico 50-58555¢g de gallina

Tamano Mediano §5565-825g RE‘QUtSJtO_S' y
clasfficacion. o

o Grande 625-68¢88¢g Edicicn
Jumbo 08 8e-7222

Séper Jumbo 27222

Tolerancia: Maximo 10% de huevos de las
clasificaciones de peso limitrofe.

Integra, limpia. seca, lisa y oe forma
caracteristica.

Camara de aire Su aktura no excede los 5 mm

Yema Centrica y fija

Clara Transparente, densa vy fija

Maximo 5% de huevos de calidad segunda en
pimera.

Cascara

Categoria

Huevos

:1;:;:25 o Maximo 2,00%

destino

Tolerancias
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Reglamento
inocuidad
Cumplir con lo establecido por &l Servicio| Agroalimentarnia,
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agrara - SENASGA.| aprobado mediante

autoridad nacional competente’, Decreto  Supremo
N°® 004.2011-AG, ¥

sut modificatorias.

de

Precisién 1: La entidad convocante deberd precisar en |as bases (seccidon especifica. especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato) el color y tamano del huevo de gallina calidad primera
requerido, de acuerdo a lo establecido en la presents Ficha Técnica, por ejemplo: Huevo de gallina calidad
primera. de color pardo y tamano mediane,

2.2. Envase y/o embalaje
Los envases del huevo de gallna calidad pnmera deben ser limpios. secos, de primer uso,
resistentes, que no fransmian olores, colores o cabores extranos, gue protejan al producto contra
la rotura, qQue permitan la ventilacién del producto y colocarlos verticalmente, y en caso de ser
reutilizables (solo de matenal plasties), deben ser lavados y desinfectados antes de su usp con
grado alimentario, segun & numeral €.1 de la NTP 011.212:2015

-

Precision 2: La entidad convocanta deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
séenicas numeral 2 yio proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verficado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.
2.3. Rotulado

| rotulado del huevo de galina calidad primera debe cumphr con las disposiciones establecidas en

la NTP 209.038:2018 ALIMENTOS ENVASADOS. Etquetado de alimentos preenvasados. 87

Edicién. segln el numeral 2.1, de la NTP 01 1.210:2015:

- nombre del producto;

- marca registrada o razén social y domicifio fiscal del productor o empacador.

] clasificacion por peso y presentacion;

- numero de Autorizacidn Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por

SENASA;

- fecha de caducidad.

- lote (puede ser la fecha del vencimiento),

= contenido neto 0 numers de unidades:

= instrucsiones para su conservacion
Precisién 2: La entidad convocanta daberi indiecar en las bases (seccidn especifica, especificaciones -

tecnicas numeral 2 y/o proforma del contrato). ctra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
MNo apfica.

Precision 4: No aplica.

' Segin articulo 10 ¢ef Reglamento del Decreto Legslatve N° 1082. Ley de Inccuidad de los Alimentos. aprobado
medante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : SARDINA PERUANA O ANCHOVETA ENTERA EN ACEITE
VEGETAL CALIDAD A

Denominacion técnica : COMNSERVA DE SARDINA PERUANA O ANCHOVETA ENTERA EN
ACEITE VEGETAL CALIDAD A

Unidad de medida . LATA

Descripeion ganearal Conservas elaboradas a base de la especie Engraulis ringens buena y

consistente frescura, libre de contaminacion y de dano fisico, envasado
en recipientes planos o cilindricos apropiades y cerrados

hermetcamente, sometidos a procesos 1&rmicos par3 lograr estenlidad
comercial y procesadas bajo sistemas de aseguramiento de |a calidad.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1, Del bien
£l entero de sardina peruana o anchoveta es el pescado que se presenta sin cabeza, ni visceras.,
libre © no de aletas y escamas, segln el numeral 3.2 de la NTP 204.002:2011 (revisada el 2018)
CONSERVAS DE PESCADO. Clasificacion de acuerdo a la presentacion del contenido. 22 Edicidn

—
Las conservas de Sardina Peruana o anchovela deben ser preparadas a parir de anchovelas o
sardina peruana con un minimo de 12 cm de longitud, con o sin escamas. sin cabeza y visceras
aunque podran conservar las gonadas y rifién. Deben estar libres de contenido estomacal y de la
mayor parte del intestino y de huesos operculares. cortes o roturas ventrales, maguilladuras o
desprendimientos de la piel segin lo indicado en el capitulo 5 de la NTP 204.054:2011 (revisada el
2018).
En la Sardina peruana o anchovela entera en aceite vegelal calidad A, los pescados deben
envasarse ordenadamente, las unidades contenidas en un mismo envase deben ser de tamano
uniforme, la supericie de cone del decapitado debe seruniforme y precisa, el contenido debe ocupar
como minimo el 85% de la capacidad del envase y el peso escurrido debe ser declarado en la
etiqueta. segun lo indicado en los numerales 5.1.1,5.1.2.5.1.4,5.1.8 y5.1.7 de la NTP 204.002:2011
{revisada el 2018)
La Sardina peruana o anchoveta entera en acedte vegetal calidad A debe presentar las siguientes
caracteristicas:
_CARACTERISTICA | = ESPECIFICACION
CALIDAD
Bl H 4
Presentacion y medn | Entero de sardina peruana
de cobertura En aceite vegetal
Debe ser calficado como Calidad A, al
producto apto para consumo humano
- Cuando no presente unidades
defectucsas. o;

Calidad -~ Cuando &l nimero total de unidades de | NTP 204.054:2011 (revisada
las muestras defectuosas por | ¢l 2018) CONSERVAS DE
manufactura, no es superior al nimero de | PRODUCTOS
aceptacidon (¢) para = tamano de s | PESQUEROS. Anchoveta o
muestra, disenado en los planes de | Sardina Peruana en
muestreo. conserva. Requistos. 2°

Edicion

Defectos

Debe ser clasificada como defectuosa una unidad de musestra que

tenga cualquiera de las siguientes condiciones:

Rancio: Cuando e contenido muestre los
Descomposicion - | siguientes defectos:
- Olor caracteristico v persistente de acsite
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oxidado.
- Sabor caracteristico de aceite oxidado
que deja un sabor desagradable.

Qlor y sabor:

- Olores o sabores objetables, persistentes
no caracteristicos, como a quemado,
agro, metilico, picante U OUDS,
deferentes a rancio o descompuesio.

- Olor y sabor objetable, no caracteristico,
persistente y definido como a pitrido,
amoniaco, sulfuro de hidrogeno u otros.

Textura: Cuando hay pérdida de la estructura
muscular o la textura del misculo es muy
blanda o pastosa.

Decoloracién: Coloracién no caracteristica de
la especie y del liquido de cobertura, gue sean
signos de descomposicion.

Materias extranas

—  Presencia de cualquier material, que no
derive del pescado o liquido de cobertura
y que represente un peligro para la salud

dal consumidor como vidrios, metales, u
otros

- Olor y sabor identificable y persistente,
que no derive del pescado o liquido de
cobertura y que represents un peligro
para la salud del consumidor como
sciventas, combustibles u olros.

—  Presencia de insactos o restos de ellos.

Materal extrano:

Presencia de cualquier material que no denve
del pescado o liquido de cobertura, paro que
no signifique un peligro para la salud del
consumidor, como  arena, panes de
Ccrustaceogs y olros.

Crros defectos

- Ennegrecimiento por sulfuro. Manchas
que afectan a mas del 5% del pescaco.
en la unidad de muestra.

- Columna vertebral dura y resistents a la
presion.

Defectos de
manufactura

- Descabezado inadecuado. Restos de
cabezas y branquias en mas del 10% del
numero de piezas en la uniklad de
muestra.

- Presencia de aletas desprendidas.

~ Desprendimiento o rotura de piel
Acumulacidn o depdsitos notables de piel
y presenza de mezcla de sangre
coagulada y escamas dando apariencia
de "lodo”.

Version 03

Pagina2ded

5




/

EJERCITO DEL PERU - UO 6998
SIE N° 006-2023 EP/UO 6998 "SUMINISTRO DE VIVERES PARA LA COCCION DE ALIMENTOS DEL PTSMV

DE LA 6a BRIG FFEE"

EnismA :

~- Cortes de cabeza no uniformes.
- Unidades de tamano no uniferme.

- Apanencia del producto opaca y sin el
brillo indiscente. Color no caracteristico.

- Liqudo de cobertura con sedimentos
(turbao), excesva cantidad de agua en la
fase de aceite. Salsas sin sus

Caracleristicas propias.
- Excesivo contenido de sal

- Textura de la carmne muy suave 0 muy
dura, seca o pastosa. Ei pescado no
mantene su forma. con pérdida de su
estructura muscular,

- Llenado no adecuado. Falta de producto

0 exceso de llenado. Excesiva separacion
del contenido con las paredes del envase.
Empaque flojo o muy apretado.

- _Roturas visibles en la pante ventral.

Manual Indicadores
sanitarios y de inocuidad para
los preductos pesqueros y
acuicolas para  mercado
Cumplir con los requisitos establecidos por el | nasional y de expoctacién,

INOCUIDAD Organismo Nacwnal de Sanidad Pesquera - aprobado mediante
SANIPES, autoridad naconal competente’. | Resolucidn  de  Direccidn
Ejecutiva N* 057-2018-
SANIFES-DE. y su
modificatoria.

Precision 1; Ninguna.

2.2. Envase y/lo embalaje
El envase y embalyje utlizado debe cumplir lo establecido 2n los numerales 8.2 y 8.3 de la

NTP 204.001:2016 CONSERVAS DE PRODUCTOS PESQUEROS. Generalidades. 23 Edicidn.

Asimismo. el doble cierre en los envases metilicos debe cumplir con los requisitos minimos
establecidos en el numeral 1.2 6 del Manual indicadores sanitanos y de inocuidad para los productos
pesqueros y acuicolas para mercado nacional y de exportacion, aprobado mediante Resolucion de
Direccion Ejecutiva N* 057-2018-SANIPES-DE. y su modifizatona.

Del mismo modo. los envases matilicos deben cumplir con las especificaciones de vacio minmo
segun el tipo de envase y capacidad, seglin lo establecido en el numeral 1.2.7 del Manual

Indicadores sanitarios y de inocuidad para los productos pesqueros y acuicolas para mercado
nacional y de exportacion, aprobado mediante Resolucion de Direccion Ejecutiva N* 057-2016-
SANIFPES-DE. y su modificatoria.

Precision 2: La entdad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proferma del contrato). el peso o contenido del producto por envase y por embalaje.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase y e embalaje tales como: matenal. tipo de cerrado,
siempre que se haya venficado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulade
Ademas de lo indicado en los articulos 150 y 151 de la Norma Sanitaria para las Actividades

' Segln los anticulos 1. 2y 3 de la Ley N* 30063, Ley de creacion del Organisme Nacional de Sanidad Pesquera,
medficaca mediante Decreto Legislatvo N* 1402,
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Pesqueras y Acuicolas, aprobada medianta Decreto Supremo N® 040-2001-PE, y sus modificatorias,
el rotulado debe cumplir lo establecido en el numeral 15 de la NTP 204.054:2011 (revisada el 2018).

£] rotulado debe contener advertancias publictarias, en caso comresponda, segln lo indicado en al
Manual de Advenencias Publicitarias en e marco de 10 establecido en la Ley N® 30021, Ley de

promocion de la aimentacién saludable para

nifios, nibas y adolescentes, y su Reglamento

aprobado por Decreto Supremo N° 017-2017-5A: aprobado mediante Decreto Supremo N* 012-
2018-3A y sus modificatorias. Dichas advenancias publicitarias deben ser consignadas de manera
alara, legible destacaday comprensibie en 1a cara frontal de la etiqueta del producto; asi mismo, el
rotulado debe cumplir, también, con todo lo establecido en el Manual indicado.

Precisién 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica. especificaciones
seenicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La

informacién adicional que se solicite no puade modficar
2.1 de la presente ficha técnica.

24 Inserto
No aplca.

Precision 4: No aplica.

las caracteristicas del bien descritas en el numeral
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien . PAFA CANCHAN CALIDAD EXTRA

Cenominacion técnica . PAPA CANCHAN GRADO DE CALIDAD EXTRA

Unidad de medida . KILOGRAMO

Descnpcion genaral . Lavariedad Canehin, también £nsaids ¢oms "papa rosada” por

el color de su ciscara. tiene pulpa coior blanca a blanca cremosa
y €l uso sugendo es para frituras.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien
La papa Canchin calidad extra debe presentar 1as siguientes caracteristeas

e CALIDAD
Cada lote de papa debe estar conformado por
la misma varkdad. Las papas variedad
Canchan deben presentar las siguientes
Unformidad Caraclenisucas:
—Forma redondeada.
~ Piel de color rojo, ojos superficiales.
~ Pulpa de color blanca a blanca cremosa
Diametro (D) Calibres
¥ peso (g) Extra Primera | Segunda
Tamaiio' Dmayor 434102 {10175 | 7449
({mm)
O miviof 107.72  |71-51 £0-38
{mm)
Peso (g) 838-320 |316-155 | 154-2¢ NTP 011.118:2018
Saridad PARPA L4 sus
Q":“‘ oY Shpwon e DERIVADOS. Papa
- Inmadurez (papa pelada sl e Definiciones y
_— » pgton:s . N . - requisitos. 23 Edizidn
levantamiento de piel)
- Cortes. CiCavices.,
magulladuras,  gnetas, Maximo 2% m/m
rajaduras
- Brotamiento 0% m/m
- Verdeamiento 0% m/m
- Pudricion seca 0% m/m
- Pudricion humeda 0% m/m
- Comeduras,
per‘{c-:acwnes. galerias Mixiio 2% M
(danos causados por
INs&ctos y roedores)
- Mezelas vanetales 0% m/m
Feorcentaje maximo 5% rmim
acumulado
'Los dametros mayor y menor estin refendos a las cmensiones maximas y minimas de kos ejes longitudinal y
transversal del tubérculo cuando se mtersecan en angulo recto.
Version 07 Pégina 1de2
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Reglamento
Inocuidad
Cumplir con lo estabiecido por e Servicio | Agroalimentaria,
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agrana - SENASA, aprobado  mediante
autoridad nacional sampatented. Desreto Supremeo N°
004-2011-AG, y svs
modificatonias.

Precision 1: La entidad convocants debera precisar en las bases (seccidn especifica. especificaciones
sdanicas numeral 2 y/o proforma del contrato) el tamafo de papa Canchan calidad extra requerido, de
scuerdo a lo establecido en la presenta Ficha Técnica, por ejemplo: papa Canchan calidad extra de calbre
primera.

22. Envase y/o embalaje
La papa Canchan calidad extra debe ser envasada segun lo establecido en las normas Codex CXC
1-}989 (2020) PR!NCIPIOS GENERALES DEHIGIENE DELOS ALIMENTOS. CXC 52-2003 (2017)
CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y CxC
44-1905 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DEFRUTAS Y
HORTALIZAS FRESCAS. de tal manera que el producto quede debidamente protegido.

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de higiene, ventilacion y resistenca necesanas
para asegurar la manipulacion, el transporte y 1a conservacidn apropiada de las papas, y deben
estar exentos de cualguier matera y olor extraRos. Podran ser sacos, boisas u otros envases del
mismo tamafo, que cumplan con los requisitos que se indican en las Normas Tecnicas Pervanas
correspondientes (por ejemplo: NTP 221.275, NTP 311.313, etc.).

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica. especificaciones
séanicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el pesoneto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material peso, tipo de cemado, siempre gue 2 haya verficado
que estas caracteristcas aseguren la pluralidad de postores.

2.3, Rotulado
Los envases. o bien los documentos que acompanan el envio, ademas de los requisitos aplicables
especificados en la NTP 200.038 2010 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos

preenvasados. 82 Edicion, deben indicar lo siguiente:

. numero de Auterizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Pnmario emitida por el
SENASA.

Precision 3: La entidad convocante deberd ingicar en las bases (seccidn especifica, especificacionas
técnicas numeral 2 yo proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numaral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

2 Segun aticulo 10 cel Reglamento &=l Decreto Legslative N® 1082, Ley de Inccuidad de los Alimentos. aprobado
medante Decreto Supremo N* 034-2002-AG
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FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien : CHOCLO CATEGOREA EXTRA O PRIMERA
Cenominacion técnica : CHOCLO CATEGORIA O GRADO EXTRA O PRIMERA
Unidad de medida . UNIDAD
Descripcion general © Eselmaiz Zes mayec L. amildcea St, en estado "chogio”, &s deor,

CUYOS Granos sé encuentran en &stado inmadurg o tierno para su
comercializacion directa destinado al consumo humane.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien

Los choclos categoria extra deben presentar las siguientes caracteristicas:

La mazorca de choclo debe:

- Estar lbre de lesiones causadas
por centusiones © cualquier otra
causa, asi como de olores vy
sabores extranos,

- Estar sana, fresca, lmpia, bien
cubierta y bien formada; con un
grado de madurez tal que siendo
apta para & consumo, le permita
soportar el manipuleo. transpore y
CONServacion en buenas

Requisitos generales condiciones.

- Fresentar pancas envolventas
$anas y propas de la vanedad. se
tolera una pequena abernura que
pueda haber en la punta. Cuando
1a mazorca se encuentra sin panca,
sUS grano; dgben estar. sanos. NTP 011.105-2014
frescos.  limpics., secos. Dbien (revisada el 2019) MAIZ
formados de acuerdo a la vanedad, :

: : AMILACEO. Chocdlo.
con grano bien desamroliado o bien Requisitos. 2° Edicién
lleno. Los granos deben ser : =
iemos, wurgentas y lechosos

Los granos de choclo al estado fresco

deben presentar color blanco en su

totalidad. Se podran aceptar mazorcas
de choclo con granos de color

Color de los granos cremoso, asi como granos de otro

color producto de la polinizacion,

sempre que cumplan ocon  las
tolerancias  establecdas en  la
presente Ficha Tecnica.

La forma del choclo es tipo clindrico,

conico; con disposicion de sus granos

en hileras fneales, desde la base
hasta la punta.

.‘. ' n-'f'. a:f“\ qéﬁfsT|CA s:ﬁECI '*: I"’i:'x')u

CALIDAD

Forma del choclo y granos de
chocio
Los granos de chocio son anchos y
achatados.
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i R s T

anedaces de choclo que
presentan mazorcas | Mayor a
Tamarfio (calibre} grandes y provienen de las |14.00 cm
(iorgid 68 13 MAZOS3 SN PANCA razas Cusco y Pardo
mMedioa oesde [a base hasta & 3pke)

. Mayor a
Crras variedaces de choclo 12,00 em

Dentro de la categoria extra se
clasifican las mazorcas de choecio de
un mismo cuttivar. tamano y gque

Categoria cumplan con los requisitos minimos
establecidos en la presente Ficha
Técnica.
Hasta 10% en numero o masa de
Tamaho choclos que  ocorresponda  al
calibre inmediato inferior al solicitado.
Fraesencia de
Indicios de 0.0%
podredumbre
Tolerancias Prasencia de 0.0%
Insecios
Defectos
Deformaciones,
Isnes, Maximo 5.0%
contusones,
granos fuera de
color
Reglamento de
Cumplir con ko establecido por el :‘muﬁad
S . P . groalimentana.
INOCUIDAD Servicio Nacional de Sanidad Agrana | ,o5na40 mediante

~  GSENASA, autoridad nacional

o s
petente’. Decreto Supremo N

004-2011-AG, y sus

modificatorias.

Precision 1: La entidad convocante deberd pracisar en las bases (seccion especifica, especficaciones
ticnicas numeral 2 ylo proforma del contrato) el tamafo del Choclo categoria extra o primera
requerido de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica. por ejemplo: Choclo categoria extra
o primera de tamano mayor a 12 cm.

2.2. Envase y/o embalaje
Los requisitos de los envases deben ser los indicados en la noma Codex CXC 44-1995
(2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y
HORTALIZAS FRESCAS, de tal forma que garanticen la proteccion al producto durante su
transporte y almacenamiento, deben ser nuaves, sanitariamente aptos, de grado alimentario,
raanizamente adecuados, impios, homogéneos en presentacion, resistantas a la manipulacion y al

transporte.

Los choclos categoria extra o primera deben ser acondicionados de al manera que queden
protegidos. bien presentados, komogénaos y deben estar constituidos Gnicamente por Mazorcas de
chocio del mismo ongen, calidad y tamano. La parte visible del envase debe ser representativa de
todo el contenido, segun el numeral 7.1 de la NTP 011.105:2014 (revisada =l 201€).

Precisién 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccibn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato). 2l peso nelo del producto por envase Ademas, podra indicar
las caractaristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado

! Cegin articulo 10 de! Reglamento del Decreto Legisiativo N°® 1082, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
medante Decreto Supremo N* 024-2008-AC
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que &stas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases del choclo categoria extra o primera o bien los documentos que
acompafien el envio, deben cumplir con lo siguiente, segun el numeral 7.2 de 1a NTP 011.105:2014

(revisada el 2010);

- identificacion: nombre (“choclo o maiz choclo”):
- direccion del envasador y/o expedidor,
- codigo de identificacion (lote);

- origen (pais de ongen);
- categoria o grado;
- tamano (calibre):

- cantdad de choclos:
- nimero de Autorizacidon Sanitana de Establecimiento de Procesamiento Primario em tida
por &l SENASA.

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en 1as bases (seccidn espeeifica, especficaciones
tecnicas numeral 2 y'o proforma del contrato), ora informacion que considere deba estar rotulada. L

informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien desertas en numerd)
2.1 de la presente ficha técnica.

24  Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

{. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien - COL CRESPA CALIDAD EXTRA

Denominacion tecnica . COL CRESPA CALIDAD EXTRA

Unidad de madida - KILOGRAMO

Descripcion general - Hortaliza de la familia de las cruciferas correspondiente a fa

especie Brassica oleracea var. Sabauda L.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Delbien
La col (sinonimo de repolic’) crespa calidad extra debe presentarse limpia y fresca. perenacer
al mismo cultivar y tener un grado de madurez comercial que le permita soportar el manipuleo,

transporte y conservacion en buenas condiciones, segin indica el numeral 3.1.1 de la
NTP 011.108:1974 (revisada el 2018) y su Comgenda Técnica.

La col crespa calidad extra debe presentar las siguientes caracteristicas:

(CARACTERISTICA | ESPECIFICACION |

CALIDAD

Color Tipico del cultivar

Forma Tipica del cultivar

Las cabezas deben
presentarse duras, fimes y
compactas, salvo tolerancias
indicadas.

Las cabezas no deben
presentar alteracionas
producidas por agentes
bioldgicos. mecanicos y por
presencia de sustancias
exirafas,; salvo
tolerancias indicadas en  la | NTP 011.108:1974
presente ficha técnica (revisada &l 2018)
HORTALIZAS. Col
Crespa. 13 Edicidén y su
Comgenda Técnica NTP
011.108:1974 (rewisada &l
2018YCT 1:2010 —
HORTALIZAS. Col
crespa. CORRIGENDA
TECNICA 1. 12 Edicion

Consistencia

Sanidad

Factores de calidad

- Diametro minimo: 31 ecm
- Pesominimo: 8000 g
Tamano (relacidn diametro/peso)
Tolerancia: 5% de coles de
calidad inmediata infenor,

Consistencia 0% de cabezas blandas

4cm

Jolerancia; +1 cm 3% de
coles con mas de 5 cm de
longitud del tocon.

Longitud del tocon Las cabezas deben
presentar una longitud del
tocdHn tal, que no provoque
danos en las cabezas
contiguas durante el
transporte.

' Segln la Real Academ:a de la Lengua Espaniola. a palabra ‘col” es sinonmo de “repolo”.
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N*® de hojas cobertoras

Tolerancia: 0%

Comeduras de hojas

2.3,

producidas por 0%
gusano medigor
{Peeudoplusia sp.)
Decoloracion,
Dafos pudncion, Fumagina:
ent I¢ i r :
omeloges pn:_:cuc das 0o Miximo 2%
(plagas) puigones
(Brevicoryne
brazzicae)
Perforaciones
producidas por 0%
gusaros de temra
{Noctuideosz)
e
Pudricion  himeda
{producida por C%
Danos Esclerotiniosis)
filopatologicos
Manchas B 0%
{producida por Mildia)
Giskeiiss Cabeza reventada Maximo 2%
comercuales .
Cabeza magullada Maximo 2%
Cumplir con kb establecido fgegirnfgr?ut Inocuidad
por el Servicio Nacional de i I 'mediame
INOCUIDAD Sanidad Agraria - SENASA, | 29 A i
autoridad nacional | D€¢relo Supremo
coiniteries 004-2011-AG. y sus
il modficatonas.
Precision 1: Ninguna.
22, Envase y/o embalaje
- La col crespa calidad extra debe ser envasada tomando en consideracion lo establecido en las

normas Codex CX3 1-1660 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS
ALIMENTOS. CXC £3-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS
¥ HORTALIZAS FRE3SCAS y CXC 44-1005 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL
ENVASADO ¥ TRANSPORTE DE FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS,

La col crespa calidad extra debe ser acondicionada de tal manera que quede protegida, ventilada
y bien presentada. segln indica el numeral 8.1 de la NTP 011.108:1074 (revisada el 2018) y su
Corrigenda Técnica.

Rotulado

Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma dal contrato), el peso neto del producto por envase Ademis, podri
indicar las caracteristicas del envase, tales como: material, peso. tpo de cerrado, siempre que se haya
verficado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

* Segun articulo 10 cel Reglamento del Decreto Legisiative N® 1082, Ley de Inocuidad de los Alimentos. aprobade
med:ante Decreto Supremo N* 034-2008-AG
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£] rotulado de la col crespa calidad extra debe cumplir con lo indicado en la NTP 200.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 87 Edicion, y las
disposiciones especificadas en ol numeral 8.3 de la NTP 011.108:1974 (revisada el 2018) y su

Corngenda Tecnica:

- el nombre de! producto;

- rombre de la variedad. cultivar © tige comercial;

B ealidad extra;

B tamano;

- peso neto, en kilogramos.

- mombre y domicilio legal del productor, envasador, distribuidor. importader o vendedor:

- el pais de origen;

. niimers de Autorizacidn Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitdo
por el SENASA;

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccibn especifica, especificaciones
téenicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considers deba estar rowlada. La
informacién adicional gue se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en

aumeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24 Inserto
Mo aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien -LIMON CATEGORIA EXTRA
Denominacion técnica - LIMON SUTIL CATEGORIA EXTRA
Unidad de medida CKILOGRAMO
Descripcidn general Es el fruto procedente de cualquier variedad de la especie Citrus

awrantfolia (Chnstmann) Swingle, de la familia de las Rutaceae.
También llamado imon de cebiche y imén de pica.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Delbien
E!l Ilmon categoria extra debe haberse recolectado cuidadosamente, haber alcanzado un grado
apropiado de desarroiio y madurez de acuerdo con los eriterios peculiares de la vanedad y la zona
en que se producen. El desarrolio y condicion de los imones deben ser tales que les pemitan
soportar el transporte y 13 manipulacion, y liegar en estado satisfactono al lugar de destino., segun
indica el numeral £.1.1 de la NTF 011.006:2008

El contenido minimo de jugo de limdn categoria extra debe ser del 40% con relacién al peso total
del fruto, ademas su coloracidn debe ser tipica de la variedad por lo menos en dos tercios de 1a
superficie del fruto. El fruto debe ser verde pero podra presentar decoloraciones {(manchas
amariiias) hasta el 30% de su superficie. segun indica el numeral 5.1.2 de 1a NTP 011.008:2005.

£l Ir_pép p;tegoria extra debe
CARACTERISTICA|
CALIDAD

esentar 13s siguentes caractes

risticas:
L e

;i

TR S g

Los imones deben:

- Estar enteros.

- Ser de consistencia firme.

- Estar sanos. deben excluirse s productos

afectados por podredumbre o deterioro que

haga que NO sean aptlos para el consumo.

Estar limpios y pracicamente exentos de

cualquier matena extrana visible.

- Estar practicamente exentos de plagas que
afecten el aspecto general del producto.

- Estar practicaments exentos de danos
causados por plagas

- Esiar exentos de danos causados por bajas
lemperaturas

- Estar exentos de humedad externa anormal. B &
salvo la condensacion consiguiente 3 su NI VIS0 PRUTAS.
remocion de una camara frigorifica.

- Estar exentos de cualquier olor yo sabor

2xtrano.

Requisitos minimos

Limon Sutil. Requisitos. 42
Edicion

Los Imones de esta categoria deben ser de
calidad supenor y caracteristicos de la
vanedad. No deben tener defectos, salvo
defectos superficiales muy leves, siempre y
cuando no afecten al aspecto general del
producto, su calidad, estado de conservacion y
Catagodia presentacion en el envase,

Tolerancia: Cinco por ciento, €n nimere o
peso. de los limones gque no sausfagan los
reguisitos de esta categoria, pero satisfagan los
de la Categoria | o, #xcepcionalmente, que no
superen las tolerancias establecidas para esta
ultima.
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: " MR fuyiny e A Tt e
£l limén categoria extra, de acuerdo a su
diametro se clasifica en los siguientes calibres:

Unidades
Diametro del
Calibre| ecuatorial producto
(mm) por
Kilogramo
=] 41 2430 23-27
C 382400 28-33
D 35a370 34 - 20

Tolerancia: Diez por ciento en nimero o en
peso de los Imones que correspondan  al
calibre inmediatamente supernor y/o inferior al
indicado en ¢l envase.

£1 contenido de cada envase (o lote, para los
productos presentados a granel) debe ser -
homogénao y estas constituido Unicamente por
limones del mismo origen, vanedad, calidad y

Homogeneidad calbre. La parte visible del contenide del
envase (o lote, para produclos presentados 3
gransl) debe ser representativa de todo el
contenido.
Reglaments da  Inocuidad
Cumplr con lo establecido por ei Servicio | Agroalmentana, aprobado
INOCUIDAD Macional de Sanidad Agraria — SENASA. | mediante Decreto Supremo N°
autoridad nacional competente’. 004-2011-AG, ¥ sUS

modificatonas.

Precision 1: La entdad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica. especificaciones
téenicas numeral 2 y/o proforma del contrato) el calibre del imén categoria extra requendo, de acuerdo a
io establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: Limén categoria extra de calibre C.

2.2. Envase y/o embalaje
El limén categoria extra debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido en la norma
Codex CXC 44-1095 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARAEL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. segin indica el numeral 8.2.de la NTP 011.006:2005.

Los empaqgues deben satisfacer las caracteristicas de caiidad, higiene, venilacidon y resistencia —
necesarias para aseguraruna manipulacion, transporte y conservacion apropiados de los imones

Los empaques deben estar exentos de cualquier materia y olor extrafo, segun indica el numeral

8.2.1dela NTP 011.008:2005.

Podran ser cajas de carton, plastico, mallas u otros (evitar el uso da cajas de madera) de tal manera
que el producto quede debidaments protegido. Los materiales utilizados en el interor del envase
deben ser nuevos (se incluye material recuperado de calidad alimentana). esiar limpios y ser de
calidad tal que evite cualquier dafio externo o intemo al producto. Se permiten el uso de matenalas,
en particular papel o sellos con indicaciones comerciales, siempre y cuando estén impresos o
etiguetados con tinta © pegamento No toxico, segun indica el numeral 8.2 de la NTP 01 1.006:2005

Precision 2- La entidad convocante debera indicar en as bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o preforma del contratel), el peso neto del producto per envase. Ademas, podra indicar

las caracteristicas del envase tales como: matenal. peso, tipo de cerrado, siempre que s2 haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

! Segin articulo 10 del Reglamento ¢l Decreto Legisiatvo N° 1082, Ley de Inocu:dad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N 034-2008-A0.
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2.3. Rotulado
€l rotulado de! imdn categoria extra debe cumplir con las disposiiones establecidas en la

NTP 206.038:2018 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetade de alimentos preenvasados. 8° Edicion
y demas disposiciones establecidas en el numeral O de la NTP 011.008:2005:

- nombre del producto y nombre de la variedad;

- nombre/razon social del productor, envasador y/o distnbuidor comercializador:

- ongen del produsta:

- categoria;

- calibre;

- peso neto;

- fecha de envasado.

- icte;

- numero de Autorizacion Sanitaria del Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por

el SENASA

=

Precision 3: La entdad convocants debera indicar en las bases (seccidn especifica. especificaciones __

tecnicas numeral 2 ylo proforma de! contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracterictieas del bien desentae en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precision 4: Mo aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien © VAINITA CALIDAD EXTRA
Denominacion técnica - VAINITA CALIDAD EXTRA
Unidad de medida - KILOGRAMO
Descripeion general . La vainita es una hortaliza, es el fruto inmaduro de la sspecie
Phaseolus vulgaric L. Es de color verde, de forma alargada y
ahusada.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien

Las vainitas calidad extra deben presentarse Empias, frescas. enteras y sanas; deben perenscer al
mismo cultivar, deben tener un grado de madurez comercial que les permita soportar el manipuleo,
transporte Yy conservacion en buenas condiciones, segun indica el numeral 4,1.1 de la
NTP 011.111:1874 (revisada el 2021).

Las vainitas calidad extra deben presantar 1as siguientes caracteristicas:

Las vainitas deben estar frescas, sin
Aspecto sintomas de marchitez  y/o
lignificacion.

Vainita con fibrosidad incipiente
{grado 1: identificable por el hecho
de que no presenta dificultad al
rompimiento, quedando las dos
partes netaments separadas y no
produciendose rasgaduras en las
paredes de la vainita),

Fibrosidad Tolerancia: 5% de frutos
ligeramente fibrosos (grade I
Vainita ligeramente fibrosa.
caractenzado por presentar ligera
resistente al rompimiento, o qua da
lugar a una separacion neta de las
partes, pero con produccion de | NTP 011.111:1874
ligeras rasgaduras en la cara (revisada e  2021)
externa de las paredes da la vainita}. HORTALIZAS. Vainita.
Frutos no afnjolados (grado 1: | Requisitos. 12 Edicion
Vainita no afrjolada, la que presenta
una forma normal en huso y sin
sinuosidad en su superficie. Al corte
transversal se observa el desarmrollo
incipients de la semilla y un tefido
transiicido que llena la cavidad
interna de la vainita),

Afrjolarment ; 3
! - Tolerancia: Maximo 5% de frutos

ligeramente afrijolados (grado 2
Vainita ligeramente afrijolada la que
presenta ligera sinuosidad en su
superficie. Al corte transversal se
observa la semilla ya desarrollada,
ocupando un tercio de la seccion
transversal El tejido transiicido no
cubre totalmente la cavidad interna.
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vacio).

Dafos mecanicos 0%

Danos quimicos (quemaduras) 0%
Las vainas deben tener una forma
alargada Y ahusada. sin

sinuosidades superficiales. tipeas

del cultivar considerads y econ una
madurez comercial conveniente

Forma
Se aceptan formas irregulares de
acuerdo a la siguiente twlerancia:
- Maximo 5% de frutos deformes.
La vainita debe ser color verde tipico
del cultvar y de acuerdo a las

Color condiciones requeridas para su
comercializacion al estado fresco.
No se permiten vanaciones da color.

. Diametro Maximo 0.8 em
Tamano meanor
(Relacion entre .
2 F Maximo 7
el diametro .0 9
menor y el peso) Tolerancia Maximo de 10% de frutos de calidad
“3 | inmediata inferior.

Longitud

Maximo 11 cm

Tolerancia: Maximo 5% de frutos
con longitudes de hasta 14 cm.

Sanidad

Las wvaintas deben presentarse
S3Nas, libres de insectos,
enfermedades u otras alteraciones
Capaces 2 de pequmcar su
CONSErvacion y consumo.

Tolerancias de sandad — Darios Entomoldgicos (Plagas)

- Perforaciones de la vainita
(producida por Laspeyresia

Mixmo 1% de wvainitas con
perforaciones.

y Prodenia £p)

sp)
- Comeduras de la vainta
(producidas por Pecudoplusia 0%

Tolerancias de sanidad - Dafios

Fitopatoldgicos (enfermedades

- Pistulas en la vainta
(producida por Roya)

Maximo 1% de vainitas con
pustulas.

- Pudricion seca (Antracnosis)

0%

- Pudricion humeda

(Esclereotinosis)

0%

Tolerancia acumulativa

Maximo 10%
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Cumplir con lo establecido por el O
T Servicio Nacional de Sanidad :groahmentma,m o
! Agrana - SENASA. autoridad bl

eglan!

Decrete Supremo N?
004-2011-AG. y sus
modificatonas.

nacional competenta’.

Precision 1: Ninguna.

22

Envase y/o embalaje
Las vainitas calidad extra deben ser envasadas tomando en consideracion lo establecido en las

normas Codex CXC 1-1982 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,
CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS
FRESCAS y CXC 44-1085 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. de tal manera que el producto quede
debidaments protegido.

Los envases deben satsfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia
necesarias para asegurarla manipulacién, el transporie y la conservacion apropiada de las vainitas,
y deben estar exentos de cualquier matenia y olor extranos. Debe cumplir con los requisitos que se
indican en la NTP 202.016:1871 (revisada el 2011) VAINITAS ENVASADAS AL NATURAL. 1?
Edicién. segin indica el numeral 7.2 de la NTP 011.111:1974 (revisada el 2021).

Precision 2. La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
téenicas numeral 2 y/o proforma del contrato). el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que s2 haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3.

Rotulado

Los envases, o bien los documentos que acomparien el envio de las vainitas calidad extra, ademas
de los requisitos aplicables especificados en la NTP 200.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiquetado de alimentos preenvasados. 83 Edicion. deben indicar, en xlioma espanol, lo siguiente,
segUn indica el numeral 7.3 de la NTP 011.111:1974 (revisada el 2021):

- designacion de la hontaliza segln: nombre, cultivar, calidad y tamano;

-  peso neto en kilogramos:

- procedencia;

- nombre o marca del productor,

. mumero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primarnio emitida por el
SENASA

Precision 3- La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
téenicas numeral 2 y'o proforma del contrato), otra informacién que considers deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no pusede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de |a presente ficha técnica.

24

Inserto
No aplica.

Precision 4: No aphca.

' Segin articulo 10 de! Reglamento del Decreto Legslativo N° 1082, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediants Decreto Supremo N* 034-2008-AG.
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FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denomnacion del bien . ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA
Denominacion técnica o ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA
Unidad de medida . KILOGRAMO
Descripcion general - Zapallo macre, es el fruto de la especie Cucurbita maxima Duch,

de ia famiia de las cucurbiticeas.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien
Los zapalios macre categoria primera deben pertenecer al mismo cultivar y deben tener el grado de

madurez comercial que les permnta soportar adecuadamente el manipuleo., transporte vy
CONServacion en buenas condiciones, segln indica el numeral 5.1.1 de la NTP 011.114:2015.

Los zapalios macre categoris primera deben presentar las siguientes caracteristicas:

_ CARACTERISTIC
— CALIDAD

Los frutos de zapalio deben presentarse

Presentacion 5
maduros, limpios, frescos, enteros y sanos.

Los frutos deben presentarse sanos, es decir,
ibres de  ataques de insectos y
enfermedades. salvo las siguientes
tolerancias:

- Dafos entomoldgicos: Se permiten dafos
superficiales que no comprometan la pulpa.
- Danos fitopatologicos: 0%

Sanidad

Para el caso de los danos fropatologicos. las

pudnciones notoriaments marcadas

determinan la eliminacidn del fruto NTP 011.114:2015

HORTALIZAS.
Zapallo macre. 2°
Los frutos deben presentar la suficiente | Edicion

dureza de cascara que asegure que =l manejo
post-cosecha no detenorard su calidad fisica.
-— La dureza se debe evaluar de acuerdo a la
Dureza de resistencia gue presente a ser penetrada oon
cascara la ufia; teniéndose que a mayor dureza.
mayor debe ser su categornizacion

Madurez

£l zapallc macre categoria primera debe tener
una dureza de cascara de grado ala

Desde verde oscuro, verde plomizo, verde
claro hasta crema. Con aspecto lustroso, liso

o con hendiduras longitudinales.

Color de
cascara
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Los frutos deben presentar la textura de pulpa
lo suficientemente firme que asegure que &l
manejo post-cosecha no debe deteriorar su
calidad fisiea Este parametro se debe evaluar
de acuerdo a la resistencia que la pulpa
oponga al tacto.

Textura de
pulpa

£1 zapalio macre categoria primera debe tener
una textura de pulpa de grado firme.

£] zapallo macre categoria primera debe tener

Colr e puips color de pulpa amarniio fuente.

Tamafo Peso minimo 25 kg

Tolerancia de facios

Se permiten dafios superficiales que no
Magulladuras y rajaduras comprometan la pulpa o muesiren danos de
pudricion.

Cortes 0%

Tolerancia acumulativa

Mo comprameta el estado de la pulpa. Sin
pudnciones.

INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | aprobado mediante
autoridad nacional competenta’. Decreto Supremo N°
004-2011-AG, y sus

modificatorias.

Reglamento de
Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio Agroalimentaria.

Precision 1: Ninguna.

2.2.

23.

Envase y/o embalaje

£l zapalio macre categoria primera podra ser no envasado, pero su manipulacién debe tener en
consideracién lo establecids en la norma Codex CXC 1-1660 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE
HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y otros textos pertinentes del Codex, asi como la reglamentacion
nacional wigente, segun indica el numeral 10.1 de la NTP 011.114:2015.

El zapallo macre calegoria primera s& transporta a granel y se comercializa de acuerdo al peso de
cada unidad. Los zapallos tambien deben ser acondicionados de tal manera gue estan protegidos

de dafos mecinicos y adecuadamente ventilados, segin los numerales 8.1 y 8.2 de la
NTP 011.114:2015.

Precision 2. La entdad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica,
especificaciones técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por
envase. Ademas. podra indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, lipo de
cerrado, siempre gue se haya verficado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de
postores

Rotulado

Los documentos que acompanen el envio del zapallo macre categoria prmera. ademas de los
requisitos aplicables especificados en la NTP 200.028:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiguetaco
de alimentos preenvasados. 8% Edicidn, deben indicar, en idioma espafiol, lo siguiente:

! Segin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legistatvo N* 1062, Ley de Inocuidad ce los Alimentos, aprobado
medante Decreto Supremo N 034-2008-AG.
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- &l nombre del producto:

- nombre de i3 vanedad, cultivar o tipo comercial;

- peso neto, en kilogramos;

- nombre y domicilio legal del productor, envasador, distnibuidor, importador o vendedor:

- nimero de Auterizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el
SENASA,

Precision 3: La entdad convosante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
téenieas numeral 2 ylo proforma del contrato), ota informacién que considere deba estar rotulada. La
nfeemadion adicional que se sobcite no puade modificar las caracteristicas dei bien desertas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
Mo aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

{  CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien _MANDARINA SATSUMA CATEGORIA EXTRA

Denominacion téenica - MANDARINA SATSUMA CATEGORIA EXTRA

Unidad de medida ' KILOGRAMO :
Descnpeion ganeral - Las mandarinas son los frutos citricos protedant2s del generg

Citrus. Constituyen un conjunto de especias. inaluidas las
Mandarinas Satsumas (Citrus unshiv Marcoviteh).

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
Las mandarinas Satsuma categoria extra deben haber sido cuidadosamente recolectadas y haber
aleanzado un desarrolie y un £stado de madurez adecuado, de acuerdo con los criterios apropiados
para la variedad. Su estado de madurez debe permitifies soportar el transporte y la manipulacion
asi como llegar en condiciones sausfactorias al lugar de destno, segin indica el numeral 5.1.4 de
la NTP 011.023:2014.

Las mandarinas Satsuma categoria extra deben presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Las frutas deben presentarse:

- Enteras.

. Sanas., se excluyen los productos

atacados por la podredumbre, u otras

alteraciones que los hagan impropias
para el consumo.

Practicamente exentas de magulladuras

y/o amplias cicatrizaciones por cones en

la cascara.

Practicamente exentas de plagas.

Exentas de danos causados por plagas

y enfermedades que afecten la pulpa.

Apariencia - Exentas de dafos considerables ylo
alteraciones extemas causadas por
ataque da plagas.

- Practicamente exentas de dafos
causados por guemaduras de sal,
heladas y/o bajas temperaturas.

- Limpias, practicaments exentas de

materas extranas visibles.

Exentas de humedad externa anormal,

salvo la condensacion consiguiente a

su remocidn de una camara figorifica.

. Exentas de clores y/o sabores extranos.

- Exentas de toda sefal de desecacion o
deshidratacion.

La fruta. a3l momento del empacado, no

podra tener areas con color Valer IC: -187

o inferiores (mas verde) de acuerdo con

la tabla de colores del Anexo A de la

norma de la referencia

NTF 011.023:2014
CITRICOS Mandarinas,
tangelos. naranjas Yy -
toronjas. Requisitos. 2°
Edicion

Color
De acuerdo con la coloracion, las frutas
de ests categoria deben ser de la
siguiente manera:
- Muy bien coloreada, es decir qu
deben tener el color tipico de lj
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o)

vanedad,

No estd permitido el uso de sustancias
quimicas colorantes aplicadas sobre 1a
superficie de la fruta,

Contenido de jugo ;
(CON rElacion ¥ peso 106 e Minimo 33%
T
Se aceptara hasta un 5% de fruta
granulada.
Tolerancia respecto a Se considera fruta granulada cuando, al
granulacion hacer €l cone en & didmetro ecuatonal,
se observa esta condicidon (granulacidn)
en un drea cuyo diametro es mayor al
20% del diametro ecuatorial de la fruta,
*Brix Minimo 7.5 *Brix
- Acid Minimo 0.5%
Madurez ez Miaximo 1.5%
Indice de
madurez Minimo 8.5
{(*BrvAcicez)
Tolerancia respecto al No mas del 5% debera estar fuera del
grado de madurez requernmiento minimo.

- Las frutas de esta categoria deben ser
de calidad supencr y de consistencia
fime.
- Su forma, aspecto extenor, desarrollo y
coloracion (muy bien coloreada) deben
ser caracteristicos de la vanedad a la
Categoria que penensezcan.
- Solo podran.permitirse defectos muy
leves en su superficie, siempre y cuando
estos no afecten al aspecto general dal
producto, su calidad, estado de
CONSErvacion y presentacion en el
envase.
Toleranciarespecio ala | Se admate hasta 1% de fruta con
- apariencia pudncion.
Tolerancias de Defectos
/ Ganos
- Acaros -
- Botritys y Thnps -
- Fumagina "
- Queresas -
- Cicatrices,
rozaguras
(rameado, russet) y
manchas

- Oleocelosis -

Defectos muy leves

Suaves, le restan a la apariencia no mas
que una decoloracidn pemitida en la
categoria.

- Quemadura de sol B
Bufado -
- Creasing -
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b R L e TRl

Calibre Diametro en mm
Minimo | Maximo
Cals 45 50
Cal 4 0 £4
Tamano Cal3 £4 £Q
Calibres segun el Cal 2 58 B3
diametro (ecuatonal) Cal ! &3 £8
Cal 1X £s8 73
Cal 1XX 73 78
Cal 1XXX 78 a mas

Se admitira para la categoria, y para
cualauier modo de presentacion, un 10%
en numero o en peso de frutas que se
ajusten al calibre inmediatamenta inferior
o superor al mencionado en &l envase o
en los documentos de transporie.

Tolerancia respacio al
tamaro

El contenido de cada envase debe ser
nomogéneo y  estar  constituido
Gnicamente por citricos del mismo ongen,
variedad, calidad, calibre y que presentan
un mismo grade de desarrolio y madurez.
La parte visible del contenido dal envase
o lote debe ser representativa del
conjunto. Ademas, para la Categoria
Extra se exige la homogeneidad de
Homogene:dad OB
Los citricos deben presentarse alineados
en capas regulares de acuerdo con 1as
sscalas de calbrado, tanto en envase
cerrado como en abierto. Cuando 1a fruta
se clasifique y envase segin el diametro
de los frutos, debe ser necesano que la
diferancia maxima de diametro entre los
frutos  comesponda a tres  calibres
sucasivos de la escala de calibrado.

Cumplir con lo establecido por el Servicio
Macional de Sanidad Agraria — SENASGA,
autoridad nacional competente’.

INOCUIDAD

Reglamento de
Inocuidad
Agroalimentaria,
aprobado mediante
Decreto Supremo N°
004-2011-AG, y sus
modificatonas.

Precision 1: La entidad convocante deberd precisar en las bases {seccion
téenicas numeral 2 ylo proforma del contrate) el calidre de la mandarina Satsuma categoria extra requerida
de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: mandarina Satsuma categoria

extra, calibre Cal 5.

2.2 Envase y/o embalaje

La mandanna Satsuma categoria extra debe envasarse tomando en consideracion lo establecido

s

en la norma CXC 44.1005 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, segln indica el numeral 8.3 de la NTP

011.023:2014.

Los matenales y/o papeles utilizados en & mtanor del envase deben ser nuevos (esto incluye el
material recuperado de calidad alimentaria), estar impios y ser de un material que ne puada causar

" Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N® 1082, Ley de Inocuidad ce los Alimentos, aprobado

mediante Decreto Supremo N* 034-2002-AG.

especifica, espectficaciones
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alteraciones internas ni extemnas a la fruta. Se parmite @l uso de materiales Y. en particular papeles
0 sellos que lieven indicaciones comerciales, siempre que 13 impresion o el etiquetado se hagan
oon tintas © gomas no 1oxicas. Cuando ios frutos se presenten envueltss en papel. éste debe ser
nuevo, fino e inodoro y debe estar seco. Los envases deben estar exentos de Matenias exranas
No obstante. se permitrd que lieven adhenda una rama corta, no leRosa. provista de algunas hojas
verdes segun indica el numeral 9.3 de la NTP 011.023:2014.

Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica. especificaciones
tecnicas numeral 2 y/0 proforma del contrato). €l peso neto del productn por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verficado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
Cada envase debe llevar, en caracteres agrupados en uno de sus costados y que sean legibles,
indelebles y visibles desde el extenor, las siguientes indicaciones, segin el numeral 10 de la NTP
011.023:2014:

- nombre o razén somal:

- direccidn;

- datos de contacto (teléfono, fax y commeo electronico);
- nombre del producto (especie) y la vanedad:

o

- pais de ongen y facultativamente, nombre del lugar. distrito o regién de produceidn:

- caracteristicas comerciales (categoria. calibre y rratamiento post-cosecha):

- datos de trazabilidad, los mismos que pueden ser codificados (identificacion del productor,
identficacion de la planta de empaque, fecha de empaque y adicionalmente otros datos de
manera facultativa);

- peso neto, es &l contenido neto promedio de lbs envasas individuales de la muestra, no
puade sarinfenar al pese nominal rotulade (facultativa):

- numero de Autorizacion Sanitana de Establecimiento de Prosesamiento Primario emitida por
el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en 1as bases (seccidn especifica, especificaciones
1écnicas numeral 2 y/o proforma del contrata), owra informacidn que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien desentas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica
2.4, Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

A~
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FICHA TECNICA

APROBADA
1 CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Deneminacion del bien " MANZANA DELICIA CATEGORIA EXTRA =
Denominacion técnica - MANZANA DELICIOUS DE VISCAS CATEGORIA EXTRA
Unidad de medida © KILOGRAMO
Descripcion general . La manzana es el fruto procedente de cualquier variedad de la

especie Malus doméstica Borkhausen. La variedad de la manzana
es la Deliciuos de Viscas.

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
La manzana Delicia categoria extra debe ancontrarse en un estado y fase de desarrollo que le
permita continuar el procese de maduracion y alcanzar el grado de madurez caracteristico de la
variedad, conservarse bien durante su transpone, manipulacién y almacenamiento y llegar en
condiciones satisfactorias a su destino. segun indica el numeral 5.1 de la NTP 011.002:2014
(revisada el 2019).

La manzana Delicia categoria extra. debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Los frutos contenidos en un Mismo envase
deben zer de la misma variedad y en ese
sentido unformes en tamano, forma y color.

Las manzanas daban eslar

— Enteras. sanas, quedando excluidos los

* productos que presenien podredumbre u
ofras alteraciones gue los hagan impropios
para el consumo,

— Limpias., es decir, practicamente exentas de
materias extranas visibles.

— Praicticamente  exentas de  plagas.
magulladuras profundas y pudricion.

- Practicamente exentas de dafios causados
por plagas.

—E;—ir:: de un grado anomal de humedad | 1o 011.002:2014

_ Exsntas de olores y sabores extrancs. g;ﬁ?:g ?RES?A?

El indice de madurez de la manzana estd | \yorzana. Requisitos. 43

determm.ado basicamente por las | edicion i =

caracteristicas siguientes:

Requisitos
generales

indice de madurez Caracteristicas Minima | Maxima
Firmeza de la pulpa
(Variedad Delicius de | 7.7 kgf | 11.8 kgf
iscas)
Solidos solubles 11 *Brix | 17 *Brix
Las manzanas Delicious de Viscas pueden
encontrarse aentre los colores detallados a
continuacion:

Coloracion Color Munsell Color
ER/5110 Rojo

SR /4710 Rojo teja
Ps5RIS5710 Rojo resado
25R/4/10 Rojo carmin
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ESPECIFICACION
RPSR/B/ 10 Rojo coral
SR 3/6 Rojo ving
PE5RT7/8 rosado

Calibre

El calibre se determina por &! diamatro maximo
de la seccidn ecustonal, se tenen los
siguientes calibres:

Clasificacion Calibre (mm}

Calibre A° Extra Mayor a 80

Categoria de cakdad

Las manzanas de esta categoria deben ser de
caldad  superior. deben presentar las
caracteristicas de forma, desarrollo y color que
sean propias de la vanedad a la que
penenezcan y deben conservan su pedunculoe
intacto,

La pulpa no debe haber sufrido ningdn
deterioro.

Ademas, no pueden presentar defectos. salvo
higerisimas alteraciones superficales de la
epidermis que no afecten al aspecto general
del producto ni @ su calidad, conservacion y
presentacion en &l envase.

Los defectos menores (herida cicatrizada.
russety mancha), y mayor (magulladuras), que
presenten forma alargada, no deben exceder
mas de 2 em de longitud, y para los defectos
menores que presentan formas iregulares no
deben ocupar mas de 1 cm?® de superficie, ya
s23 en forma individual o sumados.

Tolerancias de Defectos Menores

Los defectos se expresan en porcentaje de unidades defectuosas.

cefectos menoras

-_Henda seca Maximo 5%

Mancha Maxumo 5%
- Russet Maximo 5%
- __Acorchamiento Maximo 5%
- Deformacién Maxmo 5%
Subtotal acumulado Miximo 5%

Tolerancias de Defectos Mayores

Los defectos se expresan en porcentaje de unidades defectuosas.

- Corazén acuoso *

- Henda humeda Maximo 5%
- Escaldado Maximo 1%
- Dano por el sol Maximo 5%
- Magulladura Maximo 5%
- Biner Pit Maximo 1%

Maximo 5%

*Si se presenta corazon acuoso durante la
inspeccion se debe amphar la muesira & 100
frutos de los cuales deben ser parudos en
forma transversal. De esta nueva muestra se
contabilizan los frutos que presentan el dano
consderado severo

- Deshidratacion

Maximo 5%

Jersion 07
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> Pacdesmienio Maximo 1%
intemo
- Pudrcién Maximo 1%
[ = .
au‘b.mi acumulado Miximo 5%
defecios mayores
Maximo 5%
Total defactos La suma de los subtotales acumulados no debe
acumulados superar al total acumulade.
Reglamento de
Inocuidad
Cumplir ¢on lo establecido por @ Servicio | Agroalimentarna,
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria - SENASA. | aprobado mediante
autoridad nacional competente Decrato Supremo N°
004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precision 1: Ninguna.

2.2. Envase ylo embalaje
Los envases de la manzana Delicta categoria extra deben ser de primer uso y garanuzar la
proteccidn del producto durante el transporie y almacenamiento; las frutas deben ser
acondicionadas de tal manera que gueden protegidas, ventiladas y bien presentadas, segun indica
of numeral 8.2 de la NTP 011.002:2014 (revisada el 2019). ademas se debe tomar en consideracion
lo establecido en la norma Codex CXC 44-1085 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL

ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS.

Precision 2: La entidad convocants deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
téonicas numeral 2 ylo proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podrd indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tpo de cerrado, siempra que se haya venficado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postoras.

2.3. Rotulado
El rotulado de la manzana Delicia categoria extra debe cumplir con lo establecido en la
NTP 200 028:2012 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8 Edicion
y la norma Codex CXS 1-1935 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS
ALIMENTOS PREENVASADOS, debe inscribirse en idioma castellano, pudiendo llevar inscripciones
en otros kiomas siempre gue no aparezcan en forma destacada y debe contener la siguiente
informacién, segin el numeral 8.1 de la NTP 01 1.002:2014 (revisada 1 2010):

- nombre del producto;

- grado de calidad: extra;

- tamano. en milimetros:

- contenido neto;

. nombre o razén social © marca del productor, envasador o vendedor o importador:

. namero de Autorizacidn Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primano emitida por
el SENASA.

Precision 3: La entidad convocants deberd indicar en las bases {seccidn espacifica. especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacion que corsidere deba estar rotulada. La
nformacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2 1 de la presente ficha técnica.

2.4 Inserto
Mo aplica.

Precision 4: No aplica.

! Seqin articulo 10 ¢el Reglamento del Decreto Legisiatvo N® 1082, Ley de Inocudad de los Alimentos. aprobade
medante Decreto Supremo N° 024-2008-AG
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FICHA TECNICA

APROBADA
1.___CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bian - PAFAYA CATEGORIA EXTRA
Denominacion técnica . PAPAYA CATEGORIA EXTRA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripeion general : Es el frutc proveniente de la especie Carica papaya L. de la

familia Caricaceae

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
La papaya categoria extra debe haber alcanzado un grado apropiado de desarrolio y madurez capaz
de soportar el tansporte, manipulacion y llegar en estado satisfactono al lugar de desting, segin
indica el numeral 2.1.1 de la norma Codax CXS 183-1003 (2011).

El contenido de cada envase de papaya categoria extra debe ser homogéneo y estar constituido

unicamente por papayas del mismo origen, variedad y/o lipo comercial, calidad y calibre. También

deben ser homogéneos el color y la madurez. La parte visible del contenido del envase debe ser

representativa de todo el contenido, segin lo indicado en el numeral 5.1 de la norma Codex CXS
-, 183-1983 (2011).

La papaya categoria extra debe presentar las siguientes caracleristicas:

A R e

CALIDAD

Las papayas deben:

- ESslar enteras.

- Estar sanas y exentas de podredumbre o
deterioro que hagan que no sean aplas para
&l consumo.

- Estar limpias y practicamente exentas de
cualguier materia extrana visible.

- Estar practicamente exentas de plagas que
afecten al aspecto general del producio.

- Estar practicamente exentas de dafos
causados por plagas.

- Estar exentas de humedad externa anarmal,
salvo la condensacion consiguient2 a su
remocion de una camara frgorifica.

- Estar exentas de cualquier olor y/o sabor | CXS 183-18a3
extranos. (2011) NORMA

- Serde consistencia firme. FPARA LA PAPAYA

- Tenerun aspecto fresco.

- Estar exentas de danos causados por bajas
y/o altas temperaturas.

Requisitos minimos

Cuando tengan pedincuio, su longitud no debe ser
supenora lcm.

Las papayas de esta categoria deben ser de calidad
supenor y caracteristicas de la variedad y/o tipo
comercial. No deben tener defectos. salvo defectos
superficiales muy leves siempre y cuando no afecten
al aspecto general del producto, su calidad. estado
de conservacion y presentacion en &l envase

Clasificacion
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e Lo A s E L AL R

£l 5%, en numero o en peso, de ias papayas que no
_ satisfagan los requisitos de esta categoria pero
Tolerancia de satisfagan los de la Categoria | 0. excepcionalmente.
cakidad aque no superen 1as tolerancias establecidas para esta
ultima.

La papaya categoria extra se clasffica en los
siguientes calibres (determinados por el peso del

fruto).

Calibre Peso (g)
200 - 300
201 - 400
401 =500
501 -6800
801 - 700
701 - 800
801 - 13100 -’
1101 - 1500
1501 — 2000
2 2001

Calibre

cl=|Z{@|mim|O{O|m ]3>

La tolerancia en el calibre serd el 10%. en nimero ©
en pess. de 1as papayas que cormespondan al calibre
Tolerancias de inmediatamente superior y/o inferior al indicado en el
calibre envase. con un peso minimo de 190 g para las
papayas envasadas en la categoria del calibre mas
pequeno.

Reglamento de
Inocuidad

Cumplir con lo establecido por ¢! Servicio Nacional de Agroalimentaria.
INOCUIDAD Sanidad Agrara — SENASA, autoridad nacional aprobado medianie
competente’, Decreto  Supremo
N° 004-2011-AG. y
sus modificatorias.

Precisiéon 1: La entidad convocants debera precisar en las bases {seccion especifica, especificaciones
saenicas numeral 2 yio proforma del contrato) el calibre de la papaya categoria extra requerido de acuerdo
2 lo establecido en la presente Ficha Técnica. por elemplo: papaya categoria extra. calibre G. -

2.2. Envase y/o embalaje
La papaya categoria extra debe ser acondicionada tomando en consideracion lo establecido en las
normas Codex CXC 1-12€0 (2020) PRINCIFIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.
CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTEC&B DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS
FRESCAS y CXC 44-1005 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. de tal manera que el producto quede

debidamente protegido

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia
necesarias para asegurar la manipulacién, el transporte y la conservacion apropiades de las
papayas. y deben estar exentos de cualquier materia y olor extrafos, segin indica el numeral 521
de la norma Codex CXS 183-1823 (2011).

Precisién 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica. especificaciones
téenicas numeral 2 y/o proforma del contrato), €l peso neto del producto por envasa. Adamis, podra indicar

! Segin articuio 10 del Reglamento del Decreto Legslativo N® 1062, Ley de Inccuidad de los Alimentos. aprebado
mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.
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ias caracteristicas del envase tales como: materal, peso. Upo de cerrado. siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulade
El rotulado de los envases de la papaya categoria extra deben cumplir con lo indicado en la
NTP 200.038:2010 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimenios preenvasados. 82 Edicion
y las disposiciones especificadas en el numeral 8.2 de la norma Codex CX5 183« 1583 (2011):

- nombre del producte;

- categoria;

- peso neto,

- nombre y direccion del comercislizador, envasador, producior, otro;
- pais de ongen (para productos de importacidon);

- calbre (codigo de calibre o peso medio en gramos);

- fecha de envasado;

«  numero de lote (facuitativo):

- nUmero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por al

SENASA.

Precision 3. La entdad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrate), otra informacion que considere deba estar rowulada. La

infermacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA
{1  CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien - SANDIA CATEGORIA EXTRA
Denominacion tecnica - SANDIA CATEGORIA EXTRA
Unidad de madida - KILOGRAMO
Descripcion general . Esg el fruto no climatérico de forma elipsoidal u oblonga, de tamafio

variable. de coneza verde o veteada de acuerdo con la variedad,
la parte interna de la corteza y la pulpa (porcién comestible) son
carnosas y jugosas siendo de color blanco la primera y rojo intenso
o pahdo la segunda, de sabor dulce, con gran nimero de semillas
negras o café oscuro, perteneciente 3 la familia de las

Cucurbiticeas, del género y especie Cifrullus vulgaric.

i CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
Las sandias categoria extra deben estar intactas. limpias. exentas de cualquier materia extrafa
visible, practicamente libre de plagas y enfermedades, libre de dafo causado por plagas y
enfarmedades que afecten la pulpa. libre de humedad extena anormal, firmes y suficientementa
maduras. exenias de coloracién extema anormal. de cualquier olor y sabor extrano, presentar un
desarrollo y condicidén que permita sopontar el transporte, el manejo y la liegada a su destino en
estado satisfactorio; aquellos frutos que presenten pudricion o detenioro seran excluidos, segun
indica el numeral 5.1 de la NTP 011.017:2013.

Las sandias categoria extra deben presentar las siguientes caracteristicas:

Las sandias dé esta categoria podran presentar los
siguientes defectos leves, siempre Yy cuando no
afecten al aspecto general del producto, su calidad,
estado de conservacion y presentacion en el
empaque:

- Unligero defecto en la forma tipica

Clasificacion . Ligeros defectos en el color de la cascara, una
eoloracién palida de la sandia que ha estado
en contacto con el suelo durante el periodo de
crecimiento no €s considerado como un
defecto. .

- Grietas superficiales leves cicatrizadas.

. Defectos leves en la cAscara, debido al roce o

a la manipulacion. NTP 011.017:2018

FRUTAS FRESCAS.
Se permite una tolerancia total del 10%. en nGmero Sandias. Requisitos. 2°
o en peso, de sandias que no cumplan los| Edicion

requerimientos de esta categoria pero satisfagan
s de la categoria Primera. Dento de esta
tolerancia, nimas de 1% en tota! puede consistr en
productos que ne cumplan los requisitos de cahdad
de la categoria Primera, ni los requisitos minimos,
o de productos afectados por pudricion.

Tolerancia de calidad

El tamano s determmnado por &l peso de la sandia
por unidad.

Tamano Para asegurar la uniformidad en el tamafio, el
rango de tamafo del producto en el mismo
empaque no debe exceder 2 kg o 35 kg. si la
unidad menos pesada excede los 8 kg,
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La uniformidad en peso no es obligatoria en
aquellas sandias que se transportan a granel.

Es permitide una tolerancia total de 10%. en
Tolerancia de tamafio | numero o en peso, de sandia que no cumplan 108
requisiios de calibre.

Reglamento de
Inocuidad
Cumplir con lo establecido por €l Servicio Naciona! | Agroaimentana,
INOCUIDAD de Sanidad Agrana - SENASA. autondad nacional | aprobado mediante
competente! Decreto Supremc N°

004-2011-AG. vy sus
modificatorias.

Precision 1: Ninguna

22. Envase y/o embalaje
. Las sandias categoria extra deben sar acondicionadas de tal manera que queden protegidas,
ventladas y bien presentadas; los requisitos de los envases deben ser los indicados en la norma
Codex CXC 441205 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE
DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, segun indican los numerales 9.1.1 y ©.1.2 de la NTP
011.017:2015.

Los empaques deben estar kmpiocs y compuestos por mateniales que no causen alieraciones al
producto, asi por ejemplo en cajas de madera, cantdn corrugado © de otro material adecuado que
re(ina las condiciones de higene, limpieza, ventilacién y resistancia a 13 humedad, manipulacion y
ransporte. de modo que garantice una adecuada conservacion del producto, segin indica el
numeral 8.1.4 de la NTP 011.017:2015.

El contenxdo de cada unidad de empaque debe ser homogéneo y estar compuesto Unicamente por
frutos de la misma variedad. grado. color y calibre. La parte visible del contenido del empaque debe
ser representativa del conjunto, seguln lo indicado en el numeral €.1.3 de la NTP 011.017:2015.

Precision 2: La entdad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso n21o del producto por envase. Ademas. podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso. ipo de cerrado. siempre que se haya vertfficado
Que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores

2.3. Rotulado
£l rotulado de los envases debe estar conforme 3 lo indicado en la NTP 209.038:2010 ALIMENTOS

ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8* Edicion, o la norma Codex CXS 1-1985
(2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS.
Ademas, &l rétulo debe contener lo siguiente, segun indica el numeral 9.2 de la NTP 011.017:2015:

nombre del producto y la vanedad;

- categoria de calidad del producto;

- peso neto en kg,

. procedencia y fecha de cosecha;

- nombre © razon social © marca del productor o exportador, en el caso de producios
importados. nombre o razén social del imponrtador:

. numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Frimario emitida por

el SENASA.

' Segun articuio 10 cel Reglamento del Decreto Legsiatvo N* 1062, Ley de Inccuidad de los Alimentos, aprobaco
medante Decreto Supremo N* 034.2008-AG.
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Precision 3: La entidad convocanis debera indicar en las bases (seccion especifica, especficaciones
séenicas numeral 2 ylo proforma del contrate). otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional gue se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en el numeral

2.1 da la presente ficha técnica

24. Inserto
Mo aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA
i. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : TANGELO CATEGORIA EXTRA

Denominacion técnica TANGELO CATEGORIA EXTRA

Unidad de medida - KILOGRAMO

Cescrpeion general -Es un fruto hibrido de las especies Citrus reticulata Blanco con Crus

paradizi Macfadyen.

2. CARACTERISTICAS ESPECiFICAs DEL BIEN

2.1. Del bien
Los Tangelos categoria extra deben haber sido cuidadosamente recolectados y haber alcanzado un
desarrolio y un estado de madurez adecusdo, de acuerdo con los eriterios apropiados para la
variedad. Su estado de madurez debe permatirddes soportar el transpone y la manipulacicn asi como
llegar en condiciones sausfactorias al lugar de desting. segin indica el numeral 514 de la
NTP 011.023:2014.

Los Tangelos categoria extra deben presentar las siguientes caracteristioas:

_ESPECIFICACION |  REFERENCIA

CALIDAD

Las frutas deben presentarse:

- Enteras.

- 3anas. se excluyen los productos

atacados por la podredumbre. u otras

alieracicnes que los hagan impropias

para el consumo.

Practicamente exentas de magulladuras

y/o amplias cicatnzaciones por cores en

la cascara.

Practicamente exentas de plagas.

Exentas de dafios causados por plagas vy

enfermedades que afecien la pulpa. -

Exentas de dafos considerables vyio

alteraciones extemas causadas por

ataque de plagas.

Practicaments  exentas de dados

causados por quemaduras de sol,

—_— heladas y/o bajas temperaturas

Limpias., practcamente exentas de

materias extranas visibles.

Exentas de humedsd extema anrormal.

salvo la condensacion consiguiente a su

remocion de una camara frigorifica.

- Exentas de olores y/o sabores extrancs.

- Exentas de toda senal de desecacion o
deshidratacion.

La fruta. al momento del empacado. no

podra tener areas con color “Valor IC; -18°

o infericres (mas verde) de acuerdo con la

tabla de colores del Anexo A de la norma

ce la referencia

L]

Apariencia NTP 011.023:2014

CITRICOS.

Mandarinas, tangelos,
naranjas y toronjas.
Regquisitos. 2 Edwidn

Ll

Color
De acuerdo 3 la coloracién, las frutas de
esta categoria deben ser de la siguiente
manera:
Version 04 Pagina 1 de= 4
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-  Muy bien coloreadas, es decir que
deben tenar el color tipico de la
variedad.

Mo esta permitido el uso de sustancias
quimicas colorantes aplicadas cobre la

superficie de 13 fruta.

Contenido de jugoe ,
(con ralacion al paso tolx de Minimo 45%
ruto)

Se aceptara hasta un 5% de fruta granulada.

Sa considera fruta granulada cuando, al

Tolerancia re oa - '
Toler spect hacer el sorte en el diameto scuatorial, se

granuiscion observa esta condicion (granulacidn) en un
irea cuyo diametro es mayor al 40% del
didmetro ecuatorial de la fnuta.
‘Brix Minimo 8,0 *Brix
. Minimo 0.5% -~
Madurez T Maximo 1,5%
indice de
maduraz Minimo 6,0
[BrgAzdez)
Tolerancia respecto al Mo mas del 5% debe estar fuera de
grado de madurez requerimiento minimo.
Las frutas de esta categoria deben ser de
calidad supenor y de consistencia firme.
Su forma. aspecto exterior, desarrollo y
coloracidn deben ser caracteristicos de la
. varnedad a la que enezcan.
Categoria s pernes

Solo podran permitirse defectos muy leves
en su superficie, siempre y cuando estos ng
afseten al aspecto general del producto, su
calidad. estado de conservacion ¥
preseniacion en el envase.

Tolerancia respecto ala
apanencia

Tolerancias de Defectos /
danos

- Acaros -

%o admite hasta 1% de fruta con pudneion.

Defectos muy leves

- Botritys y Thrips -

- Fumagina -

- Queresas -

- Cicatnices, rozaduras Suaves. le restan a la apariencia no mas qu
(rameado, russetl y una decoloracién permitida en la categoria

- Oleocelosis .

- Quemadura de 50l -

- Bufado -
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Diametro en mm
Minimo Miximo
Cal3 54 €0
Cal 2 o8 85
Tamafio Cal 1 83 8g
Calibres segin el diametro| | Cal 1X 66 73
(ecuatorial) Cal 1XX% 71 78
Cal 1XXX 76 g3
Cal 4% 81 es
Cal 5X =4 g3
Cal 86X @0 A mas

Calibre

Se admitra para la categoria, y para
cualquier modo de presentacion, un 10%
Tolerancia respecto al en nimerc ¢ en peso de frutas que se
tamaro ajusten al calibre inmediatamente inferor o
supenor al mencionads en el envase o en
los documentos de transpone.

El contenido de cada envase debe ser
homeogéneo y estar constituido Gnicamente
por citricos del mismo ongen, vanedad.
calidad, calibre y que presenten un mismo
grado de desarmolio y madurez. La parte
visible del comenido del envase o lote debe
ser representativa del conjunto. Ademas,
para la Categoria Extra se exige la
homegeneidad de coloracion.

Homogeneidad
Los citricos deben presentarse alineados
en capas regulares de acuerdo a las
escalas de calibrado., tanto en envase
cerrado como en abiento. Cuando la fruta se
=~ clasfique y envase segln el diametro de
los frutes, debe ser necesario que la
diferencia maxima de diametro entre  los
frutos corresponda & tres calibres
sucesivos de la escala de calbibrado.

Reglamento de
Inocwidad

Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria,
INOCUIDAD MNacional de Sanidad Agrana — SENASA, | aprobado mediante
autondad nacional competente ' Decreto Supremo N°
C04-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato) el calibre del Tangelo Categoria Extra requerido de acuerdo
a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por gjemplo. Tangelo Categoria Extra, calibre Cal 3.

Segin articulo 10 de! Reglamento del Decreto Legisiatvo N* 1082, Ley ce Inocuidad de los Almentos, aprobado
mediant: Decreto Supremo N* 034-2008-AG
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22. Envase ylo embalaje
El Tangelo Categoria Extra debe envasarse tomande en consideracién io establacido en la noma
CXC 44-1095 (2004) CCDIGO DE FRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
ERUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, segun indica el numeral 0.2 de la NTP 011.023:2014.

Los materiales y/o papeles utiizados en el interior de! envase deben ser nuevos (esto incluye el
material recuparads de calidad alimentaria). estar limpics y ser de un matenal qua nd puada causar
alteraciones intemas ni externas ala fruta. Se permite el uso de materiales y, en particular papeies 0
sellos que lleven indicaciones comarciales. siempre que la impresion o el etiquetado se hagan con
tintas 0 gomas no toxicas. Cuando los frutos se presentan snvuelios en papel, éste debe ser nuavo,
fino e inodoro y debe estar seco. Los envases deben estar exentos de matenas extranas. No
obstante, se permitira que lieven adhenda una rama corta. no lefosa. provista de algunas hojas
verdes segun indica el numeral 8.3 de laNTP 01 1.023:2014,

Precisién 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (sesccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que s haya verificado
que e51as caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
Cada envase debe llevar, en caracteres agrupados en uno de sus costados y que sean legibles, -
indelebles y visibles desde el exterior. las siguientes indicaciones. segun el numeral 10 de la

NTP 011.023:2014:

- nombre o razdn social:

- direccion;

. datos de contasto (teléfono, fax y coreo electronioo).

. nombre del producto (especie) yla vanadad;

. pais de ongen y facultativamente. nombre del lugar, distrito o region de produccion;

. caracteristicas comerciales (categoria, calibre y tratamiento post cosecha).

. datos de trazabilidad, los mismos que pueden ser codificados (identificacidn del productor,
identificacion de la planta de empague, fecha de empaque y adicicnalmente otros datos de
manera facultativa).

- peso neto, es el contenido neto promedio de los envases individuales de la muestra, no puede
ser inferior al peso nominal rotulade (facultativo),

- nﬁn&iro de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por 2!
SENASA.

Precisién 3 La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
teenicas numeral 2 yio proforma del contrato), otra informacion que considers deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral

2 1 da la presenta ficha técnica. —
2.4, Inserto
No aplica.

Precision 4: No aphca.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denommnacion del bien . NARANJA VALENCIA CATEGORIA EXTRA
Denominacion técnica . NARANJA DEL GRUPQ BLANCAS CATEGORIA EXTRA
Unidad de medida - KILOGRAMOC
Descripcion general - Frutos de las variedades o cultivares procedentes de la especie

Citrus sinencis (L.) Osbeck.

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien
Las naranjas Valencia categoria extra deben haber sido cuidadosamente recolectadas y haber
alcanzado un desarroiio y un estado de madurez adecuado, de acuerdo con Ios entenos apropiados
para la vanedad. Su estado de madurez debe permitiries soportar el transpone y 1a manipulacién
asi como llegar &n condiciones satisfactorias al lugar de destino, segln indica el numeral 5.1.4 de
laNTP 011.023:2014.

Las naranjas Valencia categoria extra deben presentar las siguientes caracteristicas:

AR T T > Th [ OERR e 1 SR ;.

SRy

Las frutas deben presentarse:

- Enteras

- Sanas. se excluyen los productos atacados
por la podredumbre, u olras alteraciones
que los hagan impropias para €l consumo.

- Pricicamente exentas de magulladuras
y'o amplias cicatrizaciones por cores en la
cascara.

- Practicamente exentas de plagas.

- Exentas de dafios causados por plagas y
enfermedades que afecten la pulpa.

- Exentas de dafios considerables y/o
alteraciones extemas causadas por ataque
de plagas

- Practicamente exentas de danos causados
por quemaduras de sol, heladas y/o bajas
temperaturas. NTP  011.022:201417 :

A - Limpias.  pricticamente  exentas de | ciTRicos ;
mMatenas extranas visibles. Mandarinas. tangelos.

- Exentas de humedad externa anormal. | naranjas y toronjas.
salvo la condensacion consiguiente 3 su | Requisitas. 22 Edicién
remocién de una cadmara fngorifica.

- Exentas de olores y/o sabores extranos.

- Exentas de toda senal de desecacidn o
deshidratacion.

La fruta, al momento del empacado, no

podra tener areas con color "Valor IC: 18" o

infencres (mas verde) de acuerdo con la

tabls de colores del Anexo A de la norma de
la referencia.

Apanencia

Color De acuerdo a la coloracion, las frutas de esta
categoria deben ser de la siguiente manera:

- Muy ben coloreadas, es decir que
deben tener el color tipco de la
variedad.
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o bt iy
No esta permitd de sustancias
quimicas colorantes aplicadas sobre la
superficie de la fruta.
Contenido de jugo Minimo 33%
{con relacion al peso 1ot gel fruto)
Ze aceptara hasta un 5% de fruta granulada.
Ze considera fruta granulada auando. al hacer
Toleracicin respecio 8 ol corte en ol didmetro ecuatorial, se observa
granulacion -z Iy P
esta condicion (granulacion) en un area cuyo
diametro es mayor al 40% del diametro
ecuatorial de la fruta.
*Brix Minimo 8,0 *Brix
Minimo 0,5%
Madurez | Acdez Maximo 1.5%
indice de
madurez Minimo 8.5 -
("BriwAcider)
Tolerancia respecto al Mo mis del 5% deberd estar fuera del
grado de maduraz requerimiento minimo.
Las frutas de esta categoria deben ser de
calidad superior y de consistencia firme.
Su forma, aspecto exterior, desamolio y
coloracion deben ser caracteristicos de la
Categoria vanedad a la que pertenezcan.
Solo podran permitirse defectos muy leves en
su superficie, siempre y cuando estos no
afecten al aspecto general del producio, su
calidad. estade de conservacion Y
presentacien en el envase.
Tolerancia respectc a la| . y
g h 1
apariencia Se admite hasta 1% de fruta con pudricion.
Tolerancias de Defectos /
= £
dafios Defectos muy leves
. -
- Acaros -
- Botntys y Thrips -
- Fumagina -
- Queresas -
- Cicatrices, rozaduras Syuaves, & restan a la apariencia no mas que
(rameado, russet) y una decoloracion permitida en la categoria.
- Qleccelosis a
- Quemadura de sol -
- Bufado =
- Creasing -
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ESPECIFICACION
Calibre !Jiimetro en.m.m
Minimeo Maximo
Cal 11 58 81
Cal 10 60 63
Cal © 82 65
Tamano Cal 8 o 68
Calibres segun el diametro Cal7 87 71
{ecuatonal) Cal 8 70 74
Cal s 73 78
Cal 4 77 82
Cal3 g1 B
Cal 2 84 g0
Cal 1 &7 3 mas

Se admitira para la eategoria. y para cualquier
modo de presentacion, un 10% en nimero o
Tolerancia respecto al en peso de frutas que se ajusten al calibre
amano inmediatamente inferior o0 supenor al
mencionade en & envase o en los
documentos de transporte.

El contenido de cada envase debe ser
homogénso y estar constiuido Unicamente
por citicos del mismo origen, variedad.
calidad. calibre y que presenten un mismo
grado de desarrollo y madurez. La parte
vitible del contenido del envase o lote debe
ser representativa del conjunto. Ademas. para
la categoria extra se exige la homogeneidad

de coloracion.
Homogeneidad

Los citricos deben presentarse alineadcs en
capas regulares de acuerdo a las escalas de
calibrado, tanto en envase cerado como en
abiento. Cuando la fruta se clasifique y envase
segun el didmetrd de los frutos, debe ser
necessno que la diferencia maxima de
diametro entre los frutos corresponds a tres
calibres sucesivos de la escala de calibrado.

Reglamento de
Inocuidad

Cumplir con kb establecido por ¢ Servico | Agroaimentania,
INOCUIDAD MNacional de Sanidad Agrana — SENASA, | aprcbado  mediante
autondad nacional competente’ | Decreto Supremo N°
004-2011-AG. y sus
medificatonas.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica. especificacionas
écnicas numeral 2 y/o proforma del contrato) el calibre de la naranja Valencia categoria extra requerida,
de acuerdo 3 lo establecido en la presente Ficha Téenica, por ejemplo: Naranja Valencia categoria extra,
calibre Cal 5.

2.2. Envase y/o embalaje
La Naranja Valencia Categoria Extra debe envasarse tomando ¢n considerasion lo establecido en
la norma CXC 44-1065 (2004) CODIGO DE PRACTICAS FARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE
DE FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS, segln indica el numeral .3 de la NTP 011.023:2014.

* Segln articulo 10 del Reglamento del Decreto Legisiatvo N® 1062, Ley de inocuidad de los Alimentos, aprobado
meciante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.
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Los matenales y/o papeles utlizados en el interior del envase deben ser nuevos (esto incluye el
material recuperado de calidad alimentaria), estar fimpios y ser da un material que no pueda causar
alteraciones internas ni externas a la fruta. Se parmite el uso de materialas y. an particular papeles
o sellos que lleven indicaciones comerciales, siempre que la impresidn o &l etiquetado se hagan
con tintas o gomas no toxicas. Cuando los fruios se presenten envueltos en papal. écte debe ser
nuevo. fino @ inodoro y debe estar seco. Los envases deben estar exentos de materias extranas.
Mo obstante, & permitird que lleven adherida una rama corta, no lenosa, provista de algunas hojas
verdas sequn indica el numeral 8.3 de la NTP 011.023:2014.

Precision 2: La entidad convocanta2 debera indicar en las bases (seccidon especifica, especificaciones
sécnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas podrd indicar
las caracteristcas del envase tales como: matenal, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que es51as caracteristicas aseguren (a pluralidad de postores.

2.2, Rotulado
Cada envase debe llevar. en caracieres agrupados en uno de sus costados y que s2an legibles,
' indelebles y visibles desde el exterior, 135 siguentes indicaciones, segun e! numeral 10 de la NTP
011.023:2014:

-  nombre o razdn social:
- direccion;

. datos de contacto (telefono, fax y corred electronico); -
. nombre del producto (especie) y la variedad,
. pais de origen y facultativamente, nombre del lugar, distrito o region de produccion;
. caracteristicas comerciales (categoria. calibre y ratamiento post cosecha)
. datos de trazabilidad, los mismos que pueden ser codificados (identificacion del productor,
dentficacion de la planta de empaque. fecha de empaque y adicionalmente otros datos de
manera facultativa),
. peso neto, es el contenido neto promedio de los envases individuales de la muestra, no puede
ser inferior al peso nominal rotulado (facuRativo).
. numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por !
SENASA.
Precisién 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica. especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considers deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.
24. Inserto
No aplica
Precision 4: No aphca.
e
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FICHA TEUNICA

APROBADA
) 2 CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien : CAMOTE AMARILLO CALIDAD PRIMERA
Denominacion técnica - CAMOTE AMARILLO CALIDAD FRIMERA
Unidad de medida - KILOGRAMO
Descripcion general : El camote es la raiz comestible proveniente del género y espacie

ipomoea bafatae L. de la familia de las Convolvulacess, en
estado fresco y destinada para el consumo humane.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
21. Del bien

£l camote amarillc calidad primera debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION
CALIDAD
Cada lote de camote amariio debe estar
Uniformidad conformado por una misma variedad (es
decir, color, forma y piel).
Exento de:
ARsiaciones vl Humedad externa anormal (mojado).

- Qlores y sabores extranos.
- Impurezas y materias extranas visibles
(verra, piedras, etc.).

Calibre de 60 mm a 100 mm

SUSIaNCIas extranas

Tamano {diametro
perpendicular al eje de | Se aceptard por unidad de envase, un

crecimaento) maximo de 15% en peso del producto de
tamano diferente al establecido. NTP 011.120:1092
Desprendimiento de la (revisada el 2012)
piel 0% TUBERCULOS Y RAICES.

Camote amanioc.

Cortes. cicatices, Requistes. 13 Edicion
magulladuras. gretas, Miximo 2%
rajaduras

Sanidad y aspecto | Brotamiento 0%

(1335 Wierancias e refieren

3 porcentije en peso de oz 3

oo bor Lnidad Oe Pudricion seca 0%

envase) E i
Pudricion humeda 0%
Perforaciones, galerias
{(daflos causados por Miximo 1%
INsectos)
Mezcias vanetales Maximo 2%

Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por 2l Servicio | Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo
autondad nacional competenta’, N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precision 1: No aplca.

* Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislatvo N° 1062, Ley de Inccuidad de los Almentos, aprobado
medante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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22 Envase ylo embalaje
£] camote amarillo calidad pnmera debe ser envasado tomando en consideracion o establecdo

en las normas Codex CXC 1-1680@ (2020) PRINCIPIOS E_BENERN.ES DE HIGIENE DE LOS
ALIMENTOS y CXC 44-1085 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS.

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de higiene. ventilacion y resistencia necesarnas
para asegurar la manipulacion, el transperte y fa consarvacion apropiados de los camotes. Y
deben estar exentos de cualgquier materia y olor extrafios. Podran ser sacos, bolsas u otros
envases. que cumplan con los requisitos que se indican en las Normas Técnicas Peruanas
correspondientes, segun indica el numeral 11.1 de la NTP 011.120: 1892 (revisada el 2012).

Precision 2: La enudad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
tecnicas numeral 2.2 y/o proforma del contrato). el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que s haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de posiores.

2.3. Rotulado
£1 rotulado se debe efectuar de acuerdo con lo establecido en la norma Codex CXS 1-1085
(2018) NORMA GENERAL FARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS,
y las disposiciones especificadas en el numeral 10 de la NTP 011.120:1692 (revisada el 2012):.

- el nombre del producto indicado como “camote amarillo™,

- el grado de calidad: “primera”

- masa aproximada en kilogramos:

. namero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitido

por el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
thenicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato). otra informacién que considere deba estar rotulada La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24  Inserto
No aplica.

Precision 4: No aphca.
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5

FICHA TECNICA
AFPROBADA

4 CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Dencminacion del bien - PLATANO DE SEDA CATEGORIA EXTRA

Dencminacion técnica - PLATANDO GROS MICHEL AAA (BANAND) CATEGORIA
EXTRA

Unidad de medida : UNIDAD

Descripeion general © El plitana es iz fruta cbtznida ¢z la especie Musa Spp (AAA), de

la familia Musacea, en estado verde, que habra de suministrarse
frescos al consumidor, después de su acondicionamienio v
envasado,

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.4, Del bien
: Ei.plé_r_:m_o de seda c.a:c—gor?e ex:ra_ldgbe presentar 135 siguientes caracteristicas: _
_ CARACTERISTICA | ' ESPECIFICACION |  REFERENCIA A
CALIDAD

Los plitanos deben:

- Estar enteros (tomando el dedo
coma referancia).

- Estar sanos, deben excluirse los
productos afectados ds
podredumbre o detencro que hagan
gque no sean aptos para el consumo.

- Estar limpias y practicaments
exentos de cualquier materia extrana
visible.

- Estar practicamente exenios de
plagas que afecten al aspecta
general del producto.

- Estar practicamenie exenios de
darios causados por plagas.

- Estar exentos de humedad externa
anormal, salve la condensacion
consiguients a su remocion de una
camara frigorifica y los platanos
envasades en atmosfera modificada. NTP-CODEX CXS 205-2010

Requisitos minimos - Estar exentos de cuslquisr olor yo NORMA PARA EL BANANO

sabor extrafio. ; S
- Ser de consistencia firme. (PLATANO). 1 Edioion
- Estar exentos de dafios causados
por bajas temperaturas.
- Estar practicamente exenios ds
magulladuras,

- Estar exentos de malformsciones o
curvaturas anaormales de los dedos.

- Estar sin pistilas.

- Tener el pedunculo intacto, sin estar
deoblades ni danados por honges o
desscados.

Las manos y los racimos ¢ gajos deben

imcluir lo siguients:

- Una porcion suficiente de cuello de
color normal, sano y exento de
contaminacien por hongos: y

- Un cuelle de corte limpio, no
achaflanadoe o rasgado, y sin
fragmentos de peduncule.
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T ESPECIFICACION

De conformidad con I35 caracterisicas

Madurez fisiciogica peculiares de la variedad.

Longitud minima: 14,0 em

Grosor minimo: 2.7 €M

El 10%., en nimera o en peso, de los
plitanos que no satisfagen los
Tolerancia de calibre recuisitos relativos al calibre, pero que
entren en la categoria inmediatamente
superior @ inferior al calibre.

Los ptatanos de esta categoria deben
ser de cafidad supenor y
saracieristicas de la variedad y/o tipo
comercial. Los dedos de los platanos
no deben tener defectos, salve
dafectos superficiales muy leves,
siempre y cuando no afecten al
aspecto general del producto, su
calidad, estado de consarvacion y
presentacion en =i envase.

Calibre

Categoria

El £%, en numers o en peso, de los
platanos que no satsfagan los
requisitos de esta categoria, pero
Tolerancias de calidad satisfagan los de la categoria | o,
excepcionalmenta, que no superen las
tolerancias establecidas para esta
(ltima.

El contenido de cada envase debe ser
homogénee y  esiar  constituido
Unicamente por platanos del mismo
Homogeneidad origen, variedad y cafidad. La pane
visible del contenido del envase debe
ser representativa de tode Ell
contenide.

Reglaments de Inccuidad
Agroalimentaria,  aprobado
mediante Decreio Supremo
N°® [D4-2011-AG., y sus
modificaionas.

INOCUIDAD Servigio Masional de Sanidad Agraria—
SENASA, autondad nacional
competente’.

Precision 1: La entidad convocante debera pracisar en las bases (saccion especifica, especificacionss
sacnicas numeral 3.2 ylo profarma del contrate) si desea que los platanos sean entregados en manos,
racimos o gajes, @ por unidad (dedos).

2.2. Envase y/o embalaje

El platano categoria extra debe ser envasado temando en consideracion lo establecido en las
nomas Codex CXC 1-1888 (2020) FleHCIF'lOS GEFIERALES DE HIGIENME DE LOS
ALIMENTOS, CXC 44-1285 (2004) cODIGD DE PRACTICAS PARA EL ENV.:!\SADG Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE
PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS. Ademas, deben ser
envasados de tal manera gue el producto quede debidamente protegide sagun indica &l numeral
5.2 de la NTP-CODEX CXS3 205:2018.

Los materiales utilizados en 2lintenior dal envase deben ser nuevos, estar limpios y ser de calidad
tal que evite cualguier dafio extemna o intemo al producio. Se permite 2f uso de matenaftas, en
paricular papel o selios y adhesivas con indicaciones comerciales, siempre y cuando estan

1 S2glin articulo 10 del Reglamento cel Decreto Legislativa N° 1062, Ley o= Inocuidad e los Alimentas, aprobado
mediants Decreto Supramo N* 024-2008-AG.
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impresos o etiquetados con tinta o pegamento no wGxico. segun indica el numeral 5.2 de I3
NTP-CODEX CXS 205:2018.

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de calidad, higiens. ventilacion y resistencia
Necesanas para asegurar la manipulacion, el ranspene vy 13 consenvacion apropiados de los
platanas. Los envases deben estar exentos de cualquier matena ¥ olor extrafios, segln indics el
numeral 5.2.1 de la NTP-CODEX CXS 205:2019.

Precision 2 La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica. especificacionss
ieenicas numeral 3.2 y/o proforma del contraio), el peso neto del producto por envase. Ademas, poora
indicar las caracteristicas cel envase tales como: matarial, peso. tipo de cerrado, sieampre que se haya
verfficado que esias caracleristicas aseguren |3 pluralidad de postares.

2.3. Rotulade
El rotulado de los envases del platanoc categoria exira debe cumplir ¢on las disposiciones
especificadas en el numeral 8 de la NTF-CODEX CXS 205:2019. siguientes:

- nombre y direccion del exportador, envasador yo expedidor;

- nom bre del producto, nombre de |z variedad o tipo comercial (f aouliativoy,

- pais de origen, y facultativamenie. nombre del lugar. distritc o ragion de produccisn’

- plawanos en dedos (si procedal;

- categoria;

- peso neto (facultativo);

- numero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamients Primario emitida
por el SENASA

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (s2ecion especifica, especificacianes
tecnicas numeral 3.2 y/a proforma del contrato}, otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha tecnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4- No aplica.
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FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Danominacion del bien — PALTA FUERTE CATEGORIA EXTRA
Denominacion técnica . PALTA FUERTE CATEGORIA EXTRA
Unidad de medida . KILOGRAMO
Dascripeion general : La paka es un frulo proveniente de la especie Persea

amerncana Mill, de 1a familia de las Lauraceae.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Delbien
La palta fuerte categoria extra debe mantener la forma caracteristica de la variedad o cultivaras.
Asimiemo. debe haber alcanzado una fase de desarmollo fisiologico que asegure la finalizacion
del proceso de maduracion (madurez de consumo). El desarrolio y condicidn de las paltas deben
ser tales que les permitan soportar el transpone y fa manipulacion, y legar en estado satisfactono

“ al lugar de destino, segun indica el numeral 4.1 da la NTP 011.018:2018.

La paita fuerte categoria extra debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Las paltas de categoria extra conienxdas
en un mismo envase deben:

—~ Estar enteras.

— Estar sanas, deben exciuirse los
productos afectados por
podredumbre o daterioro que haga
que no sean aptos para el consumo
humano.

— Estar impias y exentas de cualquier
materia extrana visible.

- Estar practicamente exentas de
plagas que afecten al aspecto general
del producto.

- Estar practicamente exentas de
danos causados por plagas.

& e —_ N -
Requiskos minmos Estar exentas de humedad externa

anormal, salvo la condensacion| NTP 011.018:2019
consiguiente a su remocion de una| PALTA. Requisitos. &
camara frigorifica. Edicién

- Estar exentas de cualquier olor ylo
sabores extranos.

— Estar exentas de dafos causados por
bajas y/o altas temperawras.

- Tener un pedunculo de longitud no
superior a 10 mm, conado
limpiamente.  Sin  embargo, su
ausencia no se considera defecto,
siempre y cuando el lugar de
inzercion del pedinculo esté seco &
intacto.

Las paltas maduras no deben tener sabor

amargo.
£ contenido de cada envase debe ser
Homogeneidad homogéneo ¥ estar constituido

Unicamente por patas del mismo ongen.
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vanedad. calidad y calibre. La parte
visible del contenido del envase debe ser
representativa de todo el contenido.

Las paltas de esta categoria deben ser
de calidad supenor. Deben ser de
aspeclo caracteristico de la vanedad. No
deben tener defectos, saivo defectos
superficiales muy leves siempre vy
cuando no afecten el aspecto general del
producto, su caldad, estado de
CONSErvacion presentacion en el envase

Debe presentar pedunculo y estar
intacto.

Categoria

£l 5% en nimero 0 peso. de las pakas
que no satisfagan los requisitos de esta
categoria, pero sausfagan los de la
Categoria |, 0 excepcionalmente, que no
superen las wolerancias establecidas para
esta ultima.

pa— Tolerancias de calidad por su
aspecto externo

Tolerancias sobre danos y defectos menores
LOS VAOreS 62 EXDIEEIN €N POFCENIa)E 02 LNKISIES CETEClUOSas & NUMEn

- Manchas Maximo 5%
- Decoloracidn Maximo 5%
- Rameado, rozadura o 5
i Maximo 5%
raspado
- Dafios porinsectos
(e nO Invelucre |3 conaicion de! fruto, .
IECtanacio s0I0 sUpEGaments en 1a Maximo 5%
oied)
- Descrdenes fiswiogicos
SU CIUEA MO 62 0DE 3 d3M06 Maximo 1%
MBCAVCEE 0 MOPROQEN0S)
- Cambio de color Maiximo 5%
- Henda cicatnzada 0%
- Con'.ar.n;nanles MeNores. Mixdmio 5%
fumagina. cal, pintura blanca
- Subtotal de defectos menores Maximo 5%

Tolerancias sobre danos y defectos mayores
LOS VIIOIEs 52 &XDIEEan &n POrcentaie 02 LNIJAdes Celeciudsas & NUMer.

Ausencia de pedunculo

58 CONEIOZra 0Rf8CI0 Qrave Cuanco 0%
3fecta la pigl en Torma oe henda)
- Maguliadura o goipe 0%
- Danos por heladas 0%
- Quemadura de sol 0%
Pudricion 0%
- KHenda abiena 0%
- Contaminantes maycres: %
excrelas de aves
Subtotal de defectos mayores 0%
Toral de defectos acumulados Maximo 5%
Version 05 Paginalded
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Codigo por Peso (en
calibre _g-limosl
2 »>122
4 781- 1220
3 576 - 780
8 456 - 570
10 264 - 482
12 300 -2371
Calibre (tamano) 14 258 - 313
o ot L CXS 1971095 (2013)
18 203 - 243 NORMA PARA EL
20 104 - 217 AGUACATE
22 185 - 108
24 151 -175
28 144 - 157
28 134 - 147
20 123 - 137

Tolerancias de calibre

Sl 10% en peso de las paltas que
correspondan al cafibre inmediatamenta
superior o inferior al indicado en el

envase.
Reglamento de
. : Inocuidad
Cumplr con o ssibieade, per % | Arosimentata
- e & Sani o - "
INOGANDAD SENASA, autondad nacional ;zf;zfgo 5 ;:g‘anr:i
competante’. i e

004-2011-AG. y sus
modificatonias.

Precision 1: La entidad comvocants debari precisar en las bases (seccion especifica. especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato) el calibre de fa palta fuerte categoria extra requenida, de
acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica por ejemplo: palta fuene categoria extra
calibre 18,

2.2

Envase y/o embalaje

La palia fuene categoria extra debe ser esnvasada tomando en consideracion lo establecido en
la norma Codex CXC 44-1065 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que el producto quede

debidamente protegido

Los matenales utilizados en el intenor del envase deban ser nuevos, estar impios y ser de calidad
tal que evite cualquier dafo externc o interne al producto. Se permite el uso de materiales, en
particular papel o sallos, con indicaciones comerciales, siempre y cuando esién Impresos o
etiquetados con tinta © pegamento no t6xico. segin el numeral 8.2 de la NTP 011.018:2019.

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia
necesanas para aseguraruna manipulacion, transporte y conservacion apropiados de las paltas,
y deben estar exentos de cualquier matena y olor extraiios. segin indica el numeral 8.2.1 de Ia

NTP 011.018:201¢9.

Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
sasnicas numeral 2 ylo proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra

! Segln articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislatvo N® 1082, Ley de Inocuidad de los Almentos, aprobado
mediants Decreto Supremo N* 034-2002-AG.
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indicar las caracteristicas del envase tales como: matenal, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracterisbeas aseguren la pluralidad de postores

2.3 Rotulade
Los envases de ls palta fuerte categoria extra, o bien los documentos que acompanan el envio.
ademas de los requisitos aplicables especificados en la NTP 200.028:2010 ALIMENTOS
ENVASADOS. Etquetado de alimentos preenvasades. 82 Edicion, deben indicar, en letras
agrupadas en el mismo lado, marcadas de forma legible € indeleble y visible desde el exterior.
lo siguiente, segun el numeral § de la NTP 011.018:2018:

- nombre del producto y la vanedad.

- nombre, direccion del comercializador, productor, ovo;

- pais de origen;

- categoria de calidad:

- calibre;

- peso neto:

- nimero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primanio emitida por
SENASA.

Precision 3. La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacidn que considere deba estar rowwlada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien desaritas en
numeral 2.1 de la presente ficha téenica.

2.4 Inserto
No aplica,

Precision 4: No apica.
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FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Dencminacicn del bien - AJO CATEGORIA PRIMERA
Denominacion técnica . AJO CATEGORIA PRIMERA
Unidad de medida - KILOGRAMO
Descripeidn general - El ajo es el bulbo o cabeza conformada por dientes, perteneciente

al género y especie Alium sativum L. de la familia Amarylidaceae.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Delbien
El ajo categoria primera dabs presentar las siguientes caracieristicas:

_ ESPECIFICACION

[ CARACTERITICA [
CALIDAD

Los ajos deben:

- Estar enteros, compactos y bien
formados.

- Serde consistencia firme.

. Estar exentos de pudricones o danos
fisicos (heridas y rajaduras) que afecten
la calidad del producio.

- Estar exenios de cualguier matena
extrana (tierra, piedra, arena u otro
matenal extrano objetable)

- Estar exentos de plagas (hongos.
insectos, acaros, nematodeos, entre
otros) que afecten I3 cafidad del
producto.

- Estar exentos de humeadad externa,
salvo la condensacion consiguiente a su
remocidn de una camara frgorifica.

- Estar exentos de cualquier olor, ¢color o
sabor no caracteristicos del producto.

- Los lotes de a0 deben esiar g
conformados por bulbos de la forma :‘::':sadao“é:m;f}u?ﬁ
tipica de la vanedad, compacios ¥y H&)RTALIZAS, Aio.
constituidos por dientes  ovoideos, Requisitos. 2° Edicion
Camosos.

- Los bulbos deben estar completos,
secos o curados, cubiertos con suUs
propias hojas envolventes secas y sin
signos de desecacion.

- Cada lote de ajo debe estar conformado
por una misma varedad.

Reguisitos generales

Categoria, sanidad y aspecto

Defectos menores”

{cortes, cicatnces,

manchas, mechones p

radiculares, dientes | Maximo 9% (en masa del producto por
faltantes, comeduras o | unidad de envase)

perforaciones)

* Que no afecten ia parte

comestnie

Defectos mayores”

(mohos superficiales que | Maximo 1% (e2n masa dal producto por
no afecten a la parte | unidad de envase)
comestble, bulbos
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o caw’}"énisma[ - ESPECIFICACION | REFERENCIA

CALIDAD

brotados y buibos
abiertos)

" Que no alecten 3 parte

COMestbia,

Pudricién 0%

Calibre 30g-200 g

Forma y color Caracteristicos de la variedad
-l

Reglamento de
Inocuidad

Cumplir con lo establecido por &l Servicio | Agroalimentania,
INOCUIDAD MNacional de Sanidad Agraria SENASA. | aprobado  mediante
autondad nacional competente!. Decreto Supremo N°
004-2011-AG, y sus
modficatonas

Precision 1: Ninguna

2.2. Envase y/o embalaje
El ajo categoria primera. debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido en 1as normas
Codex CXC 1-1880 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS. CXC
§3-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS
FRESCAS y CXC 44-1005 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que el producto quede
debidamente protegido.

Lot bulbos de 3;0 deben ser envasados en sacos, bolsas u otros envases de grado alimentano.
para el expendio 3l por menor en mallas, cajas. u otros envases de tamano y peso vanables, &
contenico de cada unidad de embalaje debe ser homogeéneo y estar compuesto Gnicamente por
bulbo de ajo de la misma vanedad y calbidad; los envases deben estar impios y compuestos por
matenales que no causen alteraciones dal producto, que rednan las condiciones de higiene,
impiezs y resistencia 3 la humedad. manipulacion y transporte, de modo que garanuce la
conservacion del producto. segin indica el numeral 10 de fa NTP 011.101:2015 (revisada el 2021).

Precision 2. La entidad convocante deberd indicar en ias bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato). el peso neto del producto por envase. Ademas, podri indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado. siempre gue se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
£l rotulado del ajo categoria primera, debe cumplir con o indicado en la norma Codex CXS 1-1985
(2012) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS,
ademis de las disposiciones especificadas en el numeral © de la NTP 011.101:2015 (revisada el

2021):

- el nombre y vaniedad del producto indicado;

- categoria indicada como “primera’”;

- peso new, en kilogramos,

- nombre o razdn social del productor, envasador o vendedor, en el caso de productos
imporntados nombre o razon social del impontador;

- el pais de ongen;

- numero de Autorizacion Sanntana de Establecmiento de Procesamiento Pnmano emitida por
el SENASA :

' Segin anticulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1082, Ley de Inccuidad ce los Alimentos, aprobade
medante Decreto Supremo N' 034-2003-AG.
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Precision 3: La entidad convocanta deberd indicar en las bases (seccién espacifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considers deba estar rotulada. La
informasion adicional que se solicite no puede modificar ks atributos del bien descritos en numeral 2.1 de
la presente ficha téenica,

2.4, Inserto
No aplica.

Precision 4 No aplica.
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FICHA TECNICA
AFPROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Cenominacion del bien | BONITO EVISCERADO CON CABEZA REFRIGERADO - CALIDAD A
Denominacion técnica : PESCADO BONITO FRESCO EVISCERADO CON CABEZA -

CALIDAD A
Unidad de medida . KILOGRAMO
Descripcion general © Es &l pescado de la especie Sarda chiliensis, sanitariamente apto para

consumo humano que nO ha recibideo ningun tratamiento  de
conservacion fuera del enfriamiento, al cual se le ha extraido las
visceras. con o sin alatas.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1 Delbien

El bonito eviscerado con cabeza refrigerado — calidad A debe presentar las condiciones de
frescura de acuerdo con la especie; asimismo, debe ser impio y fresco, sin ninguna clase de
magulladuras, desgarramientos o coloraciones anormales, debe tener el clor caracteristico de 1a
especie y debe estar libre de olores anormales, tal como se indica en Jos numerales 5.2.1 y 5.2.2
de la NTP 041.001:2010. El bonito eviscerado con cabeza refrigerado ~ calidad A debe estar
completamente libre de restos de visceras, limpio y los msculos abdominales y dorsales deben
ser fimes y no deben permitir el facil desprendimiento de espinas, segin se indica en el numeral
5.2.8delaNTP 041.001:2018.

£l bonito eviscerado con cabeza refngerado - calidad A debe ser preservado de manera tal que
mantenga temperaturas menores a 4 *C de acuerdo a lo senalado en el literal a del numeral 11.7
de la Seccion | del Anexo IV del Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actvidades

Pesqueras y Acuicolas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE. Para
regular la temperatura del pescado se rodeard con una cantidad adecuada y suficiente de higlo’
picado, almacenandolo en bandejas poco profundas, segdn lo indicado en el numeral 4.1.2 de 1a
norma NTP-CODEX CAC/RCP 52:2017 CODIGO DE PRACTICAS PARA EL PESCADO Y LOS
PRODUCTOS PESQUEROS. 12 Edicion.

El bonito eviscerado con cabeza refngerado - calidad A debe presentar las siguientes
caracte»nsucas

CALIDAD

- Indiscente, tornasolado
- Fiel - Brillante
- Color uniforme

- Mucus transparente vy

- Mucosidad
3CUOSO

- Convexos
Color y aspecto | = Ojos - Cornea transparente
- Pupila negra y brillante

NTP 041.001:2019 PESCADO
FRESCO. Requisitos. 3* Edicion

- Color vive

- Color uniforme a rojo
sangre

- Brilante

- Mucus ausente o trazos
de agua limpia

- Branquias

'El hlo UMIZ3d0 €0 13$ AcUVAIBES Pesqueras debe Séf @labOrado CON agu3 Impia y cumpllr con 13 NOMAMVA Vigents
eslabiecidd por @ Aulordad compelenie y Cele €l Manipuiado y EMAacenado en congigones Sanitanas queé evien su
CONIAMNAZION, SEQUN 10 26L30ICIJ0 en &l Jnicwo 12 g&l Rﬁmm Sectoral de inocuigad PAT3 138 ACUVIO3TES Pesqueras b 4
ACUICOIas, Aprodaso meglante Decrew SU?MH'IU N*020-2022-FRODUCE.
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- Azulado
- Rojo brillante o rosado
- Musculo - TranslGeido

- Liso

- Brilloso

- Algas mannas

- Aire oceanico

- Pasto mojado

Qlor - Ligeramente metalico
- A pepino o melén

— A came roja (sangre)
- A iodo

- Miasculo muy firme ©
duro, rigido

- Elastica

- Misculo resistente a la
presion del dedo

- Musculo consistente

Textura del musculo

Resolucion Ministerial
N® 200-2001-PE, Apruaban
relacién de tallas minimas de

it I i i 3. =
Longitud a Ia horquilla de captura y tolerancia maxima de

Tamafo minimo (em) 48 em

{tolerancia maxima 20%) ejgmplares juveniles . o
principales peces mannos &
invenebrados, ¥ sus

modificatonias.

Manua! Indicadores sanitarios y
de inocuidad para los productos
pesqueros y acuicolas para
mercado nacional ¥ de
exportacion. aprobado mediante
Resolucion de Direccion Ejecutiva
N°® 057-2018-SANIPES-DE. y su
modificatona.

Presencia de parasiios Ausencia

Manual Indicadores sanitarios Yy
Cumplir con los requisitos | de inocuidad para los productos

establecidos por el | pesqueros y acuicolas para
Organismo Nacional de | mercado nacional y de
IDA : g .
INOCUIDAD Sanidad  Pesquera - | exportacion, aprobado mediante
Sanipes, autonidad | Resolucion de Direccion Ejecutiva
nacional competente?. N¢ 057-2018-SANIPES-DE. y su
modificatona.

Precision 1: Ninguna.

2.2 Envase y/o embalaje
Los envases empleados deben proteger a los productos hidrobiolégicos de la deshidratacion y la
contaminacion y ser de materiales resistentas. que no alteren las caracteristicas sensonales ni
sransmitan sustancias toxicas o nocivas, segin lo indicado en el articulo 50 del Reglamento
Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobado mediante Decreto
Supremo N°® 020-2022-PRODUCE.

< Seqon los articulos 1. 2y 3 e la Ley N* 30063, Ley 08 creacion ge! Organismo Naciona! de Sanidad Pesquen. modnicada
mediante Decrato Legsiativo N® 1402
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Las cajas. contenedores u otros recipientes utilizados para el transporte del pescado deben ser
de matenales impermeables. resisientes, no corrosibles, que no transmitan olores, sabores
extranos O sustancias toxicas. y tener superficies lisas faciles de limpiar y desinfectar. Asimisme,
el diseno debe ser tal que permita manipular ¥ acondicionar convenientemente los recursos y
productos hidrobiologicos para evitar dafias fisizss. Dei misme modo, deben estar disefiados de
tal manera que, al apilarse. el peso descanse sobre los propios recipientes y no sobre el
pescado; asimismo debe presentar drenajes adecuados a fin de que ¢l agua de fusion del hielo
no se acumule. segun lo indicado en los numerales 5.1, 5.2. 5.3 y 5.4 de 13 Seccion | del
ANEXO lll del Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el envase para recibr el pescado; por gjempho:
JaDa plastica. caja térmica, entre olros, Siempré que se haya verificado que estas caracteristicas
aseguren |3 pluralidad de postores.

2.3 Rotulado
Los envases ce bonito eviscerado con cabeza refrigerado - calidad A deben asegurar la
rastreabiidad del bwen. Para ello, el sistems de rastreabilidad de los recursos y productos
hidrobiclogicos debe incluir como minimo los registros de informacion respecto al nombre o
o denominacion del proveedor y comprador, direccion del proveedor, tipo y cantidad de recursos y
productos hidrobiologicos comprados y vendidos, fecha de recepcion y comercializacién, segln
lo establecido en el numeral 2.3 de la Seccidn | del Anexo IV del Reglamente Sectorial de
Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobado mediante Decreto Supremo

N® 020-2022-PRODUCE.

Precision 3: Mo aplica.

24 Inserto
No aplica

Precision 4: No aplica.

Version 04 Pagina 3 de 3




EJERCITO DEL PERU — UO 6998

SIE N° 006-2023 EP/UO 6998 “SUMINISTRO DE VIVERES PA

DE LA 6a BRIG FFEE”

RA LA COCCION DE ALIMENTOS DEL PTSMV

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Cenominacion del bien : JUREL EVISCERADO CON CABEZA REFRIGERADO — CALIDAD A
Cenominacion técnica : PESCADO  JUREL FRESCO EVISCERADO CON CABEZA -

CALIDAD A
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripeion general : B8

el pescado de la especie Trachurus picturatus  murphyi.
sanitariamente apto para cONsumo humano que no ha recibido ningun
watamiento de conservacion fuera del enfriamento, al cual s& le ha
extraido 1as visceras, con o sin aletas,

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1 Del bien

El jurel eviscerado con cabeza refrigerado - calidad A

frescura de acuerdo con la @

speci

debe presentar las condiciones de

& asimismo, debe ser limpio y fresco, sin ninguna clase de

maguiladuras, desgarramientos o coloraciones anormales, debe tener el olor caracteristico de 1a

especie y debe estar libre de olores anormales, tal como se indica en los numerales 52.1y522
jurel eviscerado con cabeza refrigerado — calidad A debe estar

de la NTP 041.001:2018. EI

completamente libra de restos de viscer

as, limpio y los misculos abdominales y dorsales deben

sar firmas y no deben permitir el facil desprendimiento de 23pinas, segln se indica en el numeral
E28dela NTP 041.001:2018,

£l jurel eviscerado con cabez
mantenga temperaturas meno

de la Seccion | del Anexo IV del Reglamento Se
Pesqueras y Acuicolas, aprob
regular la temperatura del pescado s
picado, almacenandolo en bandejas poco prof
norma NTP-CODEX CAC/RCP 52:2017 CODIGO DE

PRODUCTOS PESQUEROS.

a refngerado -

calidad A debe ser preservado de manera tal que

res a 4 *C de acuerdo a lo sefalado en el iteral a del numeral 11.7

12 Edicion.

£l jurel ewiscerado con cabeia refrigerado - calidad

caracteristicas:

ctorial de Inocuidad para las Actividades
ado mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE. Para
o rodeara con una cantidad adecuada y suficiente de hielo'
undas. segun o indicado en el numeral 4.1.2 de la
PRACTICAS PARA EL PESCADO Y LOS

A debe presentar las siguientes

\CTERISTICA

L S

eseeciricacion

CALIDAD

- Piel

- Indiscente, tornasolado
- Brilante
- Color uniforme

- Mucosidad

-~ Mucus transparente Yy
ACUOSO

Color y aspecto | — Cies

- Convexos

-~ Cérnea transparents
— Pupila negra y brillante

NTFP 041.001:2018 PESCADOQ
FRESCO. Requisitos. 32 Edicicn

- Branquias

- Color vivo

- Color uniforme a rojo
sangre

- Brillante

- Mucus ausents o trazfos

de agua limpia

T Bl helo uthizadd en 1as acUWidades pesy
esiabiecida pOr a Autondad competente

saras depe ger elaborado con 3gua Impia y cumolif Con 13 noMatva vigeni:

y 2ebe se

f ManIPUEITo ¥y AIMAcenaco en condiciones Santanas que evien su

CONtaMNACICN, SEGIN 10 £5L3DICII0 en &f Aaniso 12 gl Reglamento SecIonal oe Inoculdad para 1as Acthidades Pesquerasy
Aculcoias, 3pro0ato medianta Decreto Supremo N° 020-2022-FRODUCE.
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- Rojo bnllante o rosado
- Musculo -~ Transldcido
- Liso

- Briloso

= Algas mannas

- Aire ocednico

- Fasto majado

Qlor - Ligeramente metalico
- A pepino 0 melén

- A came roja (sangre)
- A odo

- Mdisculo muy firme o
duro. rigido

- Elastuca

- Masculo resistente a3 la
presién del dedo

~ Mdssulo consistente

—_— Textura del musculo

Resolucion Ministerial

Ne 200-2001-PE, Aprueban

relacion de tallas minimas de

Tamado minimo (cm) I._ongl".ud !ota!'de 3 em captura y lo&trapcm maxima de
(tolerancis maxima 20%) ejemplares Juveniles de

principales peces mannos e

invenebrados, y sus

modificatonas.

Manual Indicadores sanitarios y
de inocuidad para los productos
pesqueros  y  acuicolas para
mercado nacional ¥ de

Presencia de parasitos Ausencia exportacidn, aprobado imediante
Resolucion de Direccidn Ejecutiva
N® 057-2018-SANIPES-DE. y su
modificatona.

— Manual Indicadores sanitarios y
Cumplir con los requisitos | de inocuidad para los productos
establecidos por el | pesqueros y acuicoclas para
Organismo MNacional de | mercado nacional de

INOCUIDAD Saiidad Fesquera — | exportacion, aprobado myed.'ante
Sanipes. autoridad | Resolucion de Direccidn Ejecutiva
nacional competente?. N® 057-2018-SANIPES-DE. y su

modificatona.

Precision 1: Ninguna.

2.2 Envase y/o embalaje
Los envases empieados deben proteger a los productos hidrobiclogicos de la deshidratacion y la
contaminacion y ser de materiales resistentes, que no alteren las caracteristicas sensonales ni
ransmitan sustancias toxicas o nocivas, segln lo indicado en el articulo 50 del Reglamento
Sectonal de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobado mediants Decreto
Supremo N° 020-2022-PRODUCE.

° Seqin los articuios 1, 2 y 3 02 1a Lay N® 30063, Ley 02 cression del Crganismo Nadona de Sanlcas Pesquera. mocificada
medianie Decreto Legisialivo N* 1402.
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Las cajas, contenedores U Oros recipientes utilizades para el transporte del pescado deben ser
de materiales impermeablas, resistentes. no corrosibles, que no transmitan olores, sabores
extrafos 0 sustancias toxieas, y tener superficies lisas faciles de limpiar y desinfectar. Asimismo,
ol disefio debe ser tal que permita manipular y acondicionar convenientemente |0s recursos y
productos hidrobiclogicos para evitar dafios fisicos. Del mismo modo, deben estar disenados de
1al manera gque, al apilarsa, el peso descanse sobre los propios recipientes y no sobre el
pescado; asimisms daba presentar drenajes adecuades a fin de que &l agua de fusion del hielo
no se acumule, segln lo indicado en los numerales 51, 52 53 y 54 de la Seccion | del
AMEXO Ill del Reglamento Sectorial de inocuidad para las Actividades Fesqueras y Acuicolas,
aprobado mediants Decreto Supremo N*® 020-2022-PRODUCE.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el envase para racibir el pescado: por ejemplo:
jaba plastica, caja térmica. entre otros. siempre que se haya verificado que estas caracteristicas
aszegurenia pluralidad de posiores.

2.3 Rotulado
Los envases de jurel eviscerado con cabaza refrigerado — calidad A deben asegurar la
rastreabilidad del bien. Para ello, el sistema de rastreabilidad de los recursos y productos
hidrobiologicos debe incluir como minimo los registros de informacién respacto al nombre o
denominacion del proveedor y comprader, direccion del proveedor, tipo y cantidad de recursos y
productos hidrobiolégicos comprados y vendidos. fecha de recepcidén y comercializacién, segun -
lo establecido en el numeral 2.3 de 1a Seccion | del Anexo IV del Reglamento Sectorial de
Inocuidad para las Actwvidadas Fesqueras y Acuicolas, aprobado mediante Decreto Supremo

§© 020-2022-PRODUCE.
Precision 3: No aphca.

2.4 Inserto
Mo aplica.

Precision 4: No aplica.
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SIE N° 006-2023 EP/UC 6998 “SUMINISTRO DE VIVERES PARA LA COCCION DE ALIMENTOS DEL PTSMV

DE LA 6a BRIG FFEE”

FICHA TECNICA
APROBADA
3 [ CARACTERESTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien ! CARNE DE PORCINO - BRAZUELO ENTERO REFRIGERADD
Denominacion técnica : CARNEDE PORCINO -BRAZUELO ENTERO REFRIGERADO
Unidad de medida . KILOGRAMO
Deseripeion general » Corts primarie de la carcasa de cerdo que comprende af hueso
de la paleta y su canilage de prolongamiento. el himero, &l
ctbito, el radio y el carpo; asi como los 1efidos blandos que los
rodean y la piel que lo recubre; el cual ha sido enfriado hasta
alcanzar una temperatura no mayor a 4 °C.
2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1 Detl bien

El corte brazuelo entero refrigerado debe proceder de animales sanos, fasnados bajo inspeccién
veterinaria y de plantas facnadoras o camales autorizados por la Autordad Sanitaria, segin se
indica en Jos numerales 8.1.1y §.1.3 de la NTP 201.003:2012 (revisads ef 2021). y &n el articule 10
del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto
Supremo N® 015-2012-AG.

El cone brazusle entero refrigerads no debe contaner residucs de sustancias de uso veterinario Y
aditivos alimentarios que no cumplan con lo dispuesto por la autoridad nacional competents; en caso
de ausencia de ésta, se tomara como referencia lo dispuesto por &l Cedex Alimentarius, sagun lo
indicado en el numeral 6.2.2 de la NTP 201.003:201 2 (revisada el 2021), o en su defecto lo dispuesio
por la FDA o Unién Europea, segin indicaciones del Senasa.

El corte brazuslo entero refrigerado debe presentar las siguientes caracteristicas;

CALIDAD

Debe presentar un buen acabado y debe ser
aprobado mediante inspeccion sanitaria.

Aspecto general Mo debe presentar lesiones en niveles que
pudieran comprometar |la calidad de los

pores db carmne NTP 201.003:2012 (revisada

el 2021) CARNE Y
Color Caracteristico de acuerdo 3 la especia FRODUCTOS CARNICOS.

= = . — Definiciones, clasificacion y
Sul generis y exento de cuslauier olor

Clor s raquisitos de carcasas y
= s : carne de poreinos. 3° Edicion
2 : Firme y elastica al mcto, tams dal tejido
Cansisiencia
muscular como la grasa
pH Entre 55y84
Reglamento de Inocuidad
Cumpiir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentana, aprobado
INOCUIDAD MNacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo

autondad nacional competante’, MNe 004-2011-AG. y sus
medificatorias.

Precisién 1: La entidad corwocante deberd sefialar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas, numerai 2 y/o proforma del contrate) que la temperstura de recepcién del corte brazuelo entero
refrigerade no debe exceder de 4 °C. Asimismo, debera indicar el pesc aproximade de cada pieza. For
ejempio: Came de porcinc - brazueio entero refrigerado de entre 8 kg y 7 kg aproximadaments, cuya
temperatura no debe exceder de 4 °C,

' Segin el articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1082, Ley 22 Inccuxdad de los Aimentos, aprobado
mediants Decreto Supremo N* 0124-2008-AG.
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22 Envasze ylo embalaje
El envaze gue contiene el producto debe serde matarizl inoocua. estar libre de sustancias gue s&
puedan transferir al producto, sfectando su inocuidad y estar fabricado de manera que mantenga la
calidad sanitaria y composicion del producto durante toda su vida (til, segln lo establecido en &l

numeral 8.8.1 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021).

Los materales de envoltura deben ser limpios & higienicos, no deben contenar sustancias que
puedan ser consideradas dafinas para la salud, en cantidades o niveles superiores a loz limites
maximos permitidos, determinados por la Autoridad Sanitaria, 55g in lo establecido en el numeral
8.8.2 de la NTP 201.002:2012 (revisada el 2021}

El envase y el embalaje deben ser impermeables, resisientes, deben proteger al producto y ser de
primer uso. Asimisme, al eliminar el envasa no debe quedar residuos sobre &1 producto, segim lo
establecido en los numerales 8.8.3 y 8.8.4 de la NTP 201 .D03:20%2 (revisada el 2021},

Cuande |z carne sea envasada o envueha, 2l material de envasado debe ser aplo para su utilizacidn.
y ser almacenado y utilizado en forma higienica; y las cajas o cartonas deben dispaner de un formo
adecuado o de otre medio adecuado para proteger |z carne, conla salvedad de que 2n determinados
casos no serd necesario que asten forrades o protegidos de otra manera si las piezas de came,
tales como ks cortes, son envueltas individualmenta antes de ser envasadas. segun fo indicado en
al numeral 151 del codigo de practicas Codex CXC 55-2005 CODIGO DE FRACTICAS DE HIGIENE
PARA LA CARNE.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases {seccion especifica, espacificaciones
sésmicas numeral 2 yo proforma del contrato), ef pesc neto aproximado del producto por envass y'o
ambalaje. Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase y/o embalaje, tales como el material, el
tips de cerrado. enire ofros, siempre que 52 haya verficado que estas caracterisiicas aseguren la
sluralidad de postores.

2.3. Rotulado
Los cortes d= came de porcing deben &star adecuadaments identificados para faciltar su

rastreabilidad mediante etiquetado. documentacidn o informacion pertinente, segin lo sefalado en
ol articule 27 dal Reglamento de Inocuidad Agroalimentana. aprobade madiante Decrato Supremo

N® 004-2011-AG, y sus medificatorias.

En caso de estar envasados, el rétulo de los cones de came de porcino debe cumplir con la NMP
001:201¢ Requisitcs para =l etiqustado de preenvases. K2 Edisién, y con o establecido por la
legislacion nacional vigente, segin lo sefialado en el numeral 8.7.1 de la NTP 201.003:2012
frevisada el 202%). Asimismo, deba cumplir con la norma Codex CX3 1-1285 (2018) NORMA
GEMERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADODS, por lo que debs
indigar lo siguiente:

- nembre del alimenio,
- econtenido neto;
- pais de origen o lugar de procedencia;

- nombre y direccion del titular de la autorizacion sanitaria;

- nombre y direccion del fabricante, envasador, distribuidor, importador o vendedor del alimento;

. nimerc de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Frocesamiento Primano de Alimentos
Agropecuarios, otorgado por &l SENASA;

- identificacion del lote;

. fecha de vencimiento o consumir prefarentements antes de:

. instrucciones para el uso y |3 consarvacion.

Precision 3- La entidad conveocants deberd indicar en las bases {seccidn especifica, especificaciones
sé=nicas numeral 2 yfo proforma del contrato) otra informacion que considere deba estar rotulada. La

informacion adicional gue se solicite no puede medificarlos aiributos del bien descritos en el numeral 2.1
de la presente ficha técnica.

24 Inserto
Mo aplica.

Precisidn 4- No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

: CARNE DE RES — CUARTO POSTERIOR COMPENSADO
CALIDAD PRIMERA REFRIGERADO
CARNE DE BOVINO CUARTO POSTERIOR
COMPENSADO CALIDAD PRIMERA REFRIGERADO

. KILOGRAMO

. El bovino comprende a los animales de las especies Bos
fawus, Bos indicus y del genero Bubalus la especie Bubalus
bubslizc y sus hibridos. El cuarto postenor compensado
{cuano trasero) refngerado es el corte de una media canal,
media c3rcasa o pieza entre la sexta y la sépima costlla, el
cusl ha sdo enfriado hasta alcanzar una temperatura no
mayor a 4 °C.

Denominacion del bien

Denominacion técnica

Unidad de medida
Descripcion general

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien

£l cuano posterior compensado calidad primera refrigerado debe proceder de animales sanos,
faenados bajo inspeccion veterinaria y de plantas faenadoras o camales autorizados por la
Autoridad Sanitaria. Scio se podran comercializar squelios que hayan side aprobades como
3plos para consumo humano en la inspeccion velennana, segun lo senalado en el numeral 6.1.1
de la NTP 201.055:2021 y en el capitulo Il del Reglamento Sanitaric del Faenade de Animales
de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N* 015-2012-AG.

El cuarto postenor compensado calidad primera refngerado debe presentar las siguientes

caracteristicas:
CARACTERISTICA | ESPECIFICACION |  REFERENCIA
CALIDAD
. i~ Parala calidad Primera, el cuano posterior

Fias_nﬁcacaon en compensado debe provenir de carcasas
uncion de i
octecoiia que pueden presentar las siguientes

.e;go - combinaciones de parametros:
S Y |AE2, AB2. AIZ. CE2, CB2. CI3, UE2, UB2,

acabado (*)

Ui3, NE2, NB2, NI3

Aspecto general

Superficie bnilante, acabade libre de

defectos

Color

Caracteristico, exento de colores extrancs

Olor

Caracteristico y exento de cualquer clor
anormal u ofensivo

Consistencia

Fume y elastica al taeto, tanto la grasa
como el tejido muscular

NTP 201.055:2021
CARNE Y PRODUCTOS
CARNICOS. Definiciones.
clasificacion y requisitos

deé Ccarcasas y carne de
bovinos. 3* Edicion

pH Entre 5.5y0.4
Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio Agroshimentesis, "
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | 2ProPado mediante
it s }combatantit = " | Decreto Supremo N® 004-
autoridad nacional competente . 2011-AG. y i

modificatonas.

' Segin e articulo 10 cel Reglamento del Decreto Legislatvo N* 1082, Ley de lnccuidad de los Almentos,
3probado mediante Decreto Supremo N* 034-2005-A0.
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{(*) Los cuartos compensados procederan de canales o Carcasas clasificados considaranda 108
parametros de categoria, confarmacion y acabado, segun lo establecido en el numeral 4 da 13
NTP 201.055:2021.

La Categoria se refiers 3 1a elasificacion segin la edad del animal, y tendrd la siguiente
momendclatura segin lo indicado en la Tabla 1 del numeral 4 de la NTP 201.055:2021:

Categoria
Nomenclatura Clase E":“,a"“1 Cronometria dentaria
{anos)
v Ternero (a) hasta 1 ano dientes de leche (hasta 150 kg)
Torete
A Novilite deta2 dientes de leche — 2 dientes
Vaquilla anos permanentes (mas de 150 kg)
Toro joven
Novillo joven 2a2 ’
C Vaci ;;"en / deaﬁ:s 4 dientes permanentes
Vagquiliona
Toro adulto delad : -
u Vaca adulta afios g dientes permanentes 0 mas
Toro viejo .
N Vacavigja de 4 afios a 8 dientes permanentes 0 mas
Buey mas

La Conformacidn se refiers a la clasificacion de la carcasa segun su condicion muscular. Tendra
la siguiente nomenclatura segin o indicado en la Tabla 3 del numeral 4 de la NTP 201.055:2021:

Conformacion
Nomenclatura Caracteristica
E EXCELENTE: Perfil general convexo: musculatura muy bien desarrollada.
B BUENA: Perfi general recto; musculatura bien desarrollada.
1 INEERIOR: Perfiles a cHncavos de musculatura escasa.

£1 Acabado se refiere a la clasificacion de las carcasas seglin la cantdad y distribucion de la
grasa de cobertura. Tendri la siguiente nomenclatura segun lo indicade en la Tabla 2 del numeral

4 de la NTP 201.055:2021:

Acabado
Nomenclatura Caracteristica =

3 ESCASA O POCA GRASA: Ninguna 0 muy €5¢asa cobertura de grasa.

MODERADAMENTE GRASA: Ligera coberura de grasa, musculatura
2 visible en casi todas las zonas.

ENGRASADA: La musculatura esta casi totalmente recubierta de grasa.

con excepsion de la pierna y de la espalda’ que aln se pueden ver en
3 parte: ligeros a algunos ewvidentes depdsitos de grasa en la cavidad

toracica.

EXCESIVAMENTE ENGRASADA: La musculatura estad enteramente
A recubierta por grasa. grandes dephsitos de grasa en la cavidad toracica.

* La edac bioigca del animal es referencial, seglin lo sefialado enla NTP 201.055:2021.
3 El término “espaida’ se refiere a la zona comespondiente entra las paletas.
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Precision 1: La enti¢ad convocante debera precisar en las bases (seccion especifics. especificaciones
tecnicas, numeral 3.2 y/o proforma del contrato) la categoria de la carcasa de res de la cual provenga
&l cuarto posterior compensado calidad primera refrigerado que desea adquiric y que la temperatura de
recepcion de dicho bien no debe exceder de 4 *C. Por ejemplo: Carne de res — Cuarto postenon

compensado calidad primera refrigerado, categoria A, cuya temperatura no debera exceder de 4 °C.

2.2. Envase y/o embalaje
No aplica.

Precision 2: No aplica

2.3 Rotulado
El cuano posterior compensado caldad pamera refrngerado debe estar adecuadamente
idenuficado para faciitar su rastreabilidad mediante etiquetado, documentacion o informacion
petinente. segln lo seflalado en el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentania,

aprobado mediante Decreto Supremo N°* 004-2011-AG. y sus modificatorias.

Las carcasas aprobadas para e consumo humano estaran selladas obligatonamente con tinta
¢& uso alimentano humano de color azul violeta. aprobada por la autoridad competente. El selio
sera de forma circular y de seis (08) centimetros de didmetro, aplicado en los cuatro (04) cuanos
de la carcasa, seglin lo establecen los articulos 85, 66 y 87 del Reglamento de Inccuidad
Agroalimentaria. aprobado mediante Decreto Supremo N°® 015-2012-AG.

Asimismo, se debe colocar a cada cuaro compensado un selo o etiqueta con la clasificacion a
la que pertenece L3 pieza (segun los parametros descritos en la NTP 201.055.2021. recogidos
&n &l numeral 2.1 de la presente ficha técnica), con informacion de 1a planta faenadora de
procedencia, la fecha de faenado y con el nimero y peso de la pieza; segun lo senalado en el
numeral 4 de la NTP 201.055:2021

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) otra informacién que considere deba estar rotulada. La
infformacion adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descrites en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica

2.4. Inserto
No aplica.

Precision 4; No aplca,
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. xq._mm‘rsgjs*ncas GENERALESDELBIEN i
Denominacién del bien - POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA REFRIGERADO
Denominacién téenica - POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA REFRIGERADO
Unidad de medida - KILOGRAMO
Descripcion general . Polla es 8l aye de la especie Galus domesticus, que o ha llegado a su

pstado adulto y cuya extremidad del esternén es flexible. El pollo enlero
sin menudencia refrigerado consisle en una carcasa (cuerpo entero
desangrado, desplumado Yy eviscerado) con todas sus partes,
inchryendo pecho, alas, musios, piernas y espinazo. No contiene fas
menudencias (cabeza, cuelo o pescuezo. patas, molleja, corazdn o
higado). La carcasa debe haberse sometido a un proceso de
enfriamienta hasta alcanzar una temperatura no mayor a 4 *C. Tanto la
punta de la rabadila como la grasa abdominal pueden o no eslar
presentes La carcasa puede o no lener rifiones o pulmones.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1 Del bien

El pollo entero sin menudencia refrigerado debe proceder de aves sanas, facnadas en o
pstablecimientos autorizades o habiltados por Ia Audoridad Sanflaria y cuya came ha sido
declarada apta para el consumo humano bajo inspeccisn sanitana, segun lo indicado en el
numeral 5.1 de la NTP 201 054:2023 y en el Reglamenio Sanitario del Faenado de Animales de
Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 01 5.2012-AG.
Después del procesa de faenado, no debe haber demora en el enfiiamients de la carcasa hasta
lograr una temperatura interna de 0 °C a 4 ‘C en la misma, segin lo establecido en el
numeral 5 6.1 de la NTP 201 054 2023
El polla entere ain menudencia refrigerado debe presentar las siguientes car nateristicas:
CALIDAD
La carcasa
- Debe tensr buena conformacion, es deck
que debe presentar una relacion armoniosa
enire la estructura 6sea y los misculos.
. Debe tener la cobertura de grasa bien | NTP 201,054 2020
distribuida CARMNE Y PRODUCTOS ~—
. Puede presentar ncsiones o rasgaduras de | CARNICOS. Definiciones
Aspecto goneral fa piel que afeclen su apariencia, segun las | Y requisitos  de  las
tolorancias indicadas en la presente Ficha | carcasas y nomenclatura
Tacnica. de cortes de aves de
. Rotura de huesos Puede presentar hasta | corral. 3" Edicion
una desarticulacién en la piema por unidad
de polla. El cartitage separado del hueso de
la pechuga no se considera  una
| desarticulacion o una rolura.
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Tigc de defecto §
Ubicacidn de ioderancis luhr-u:h
defecio i fineal) {manima)
| MEarcina rosads?
Pech rasadila Yom? '
L 4 gelectos por | |
PiesTia O &5 solo i ?
Mareha s s Ssgments | |
Purts e sis COTELD f
Cafiores en Pl
| Costliss. oies o O0Scm | Soelecspor ||
ratadilia e 1
11
- PlumiBas on i
Tarse alss o 15 cmn G“:‘:"’m
| rabadila
. Rasgacuras
superficiales con S & deletios pol
Eutic L en poic
: i } Figina o esDinao
Tolerancias ] Rasgacduras
Pueden presentase 08 | poliodss’ en Sem N‘::” l
iy g cosser | . =1 e | NTR 201 0542023
apwianca : "’"""’.' prenareads T | CARNE Y PRODUCTOS
Pecngs sormi| O S & || CARNICOS. Definiciones
| tquita) ' y requisites de  las
™ . calcasas y nomenclatura
| dv contes de aves de
wbcutdness oo 2 enf 2 delecton po al. 3* Edicién
agus” en pedo coar o
| Feohugs o peeng
Duimatite 15% woetce
Polo Cérpbate yorpoe
' Viva @ repo beiliarte on lomperaturas < 1 C |
! Ciarretro

" Figd abarria s afectar of mussulc 1
“Vira 3 o morsdo osiure o erpetatutes < 2 'C
* Frogie ded enfraerients on ol chder

Los defecios radicados se refron 8 Une Uisad compicts
-~ La unidad de pelle con dolecton que susecen o lamaho
canrtdad de lolersncs indiads en la labls precedenie we
corsiders oo A confarme

Colos Caracteristico del polio
Clae Bui generis y exento de cualguaer olar anormal
Feme y elastica al tacto, tanto el tepdo

Consislencia muscular como fa grasa
pH De58a65
| Reglamento de Inocuidad
tabl Agroalimentana.
INOCUIDAD m;l ™ _ ‘Sanidad ﬁm”“-dw ; ;‘:z::"wem:;fi:;:
auteridad nacional compelents’. i 2011-AG. y sl
maodificalorias.

! Segun aticulo 10 del Reglamerts de Decrsto Legalatvo N* 1062 Lay de lnocuidad de lus Almenios. aprobsto medante
Cecrelo Suprema N* 034-2008-AG

Version 04 Pdgina 2 de 3

®

s




-

EJERCITO DEL PERU - UO 6998
SIE N° 006-2023 EP/UO 6998 “SUMINISTRO DE VI VERES PARA LA COCCION DE ALIMENTOS DEL PTSMV

DE LA 6a BRIG FFEE”

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica,
especificaciones tecnicas numeral 2 yo proforma del contrato) la temperatura de recepcion del pollo
entere sin menudencia refrigerado, la cual no debe exceder de 4 *C. Del mismo medo, deberd indicat
si la carcasa del pello podra o no contener los nfiones y putmones. Asimismo, debera indicar el peso
promedio de cada carcasa de poflo, y si la punta de la rabadila y la grasa abdominal deberan o no ser

retiradas.

2.2 Envase y'o embalaje
El envase y embalaje deben ser de primer uso y estar limpios, inocuos y no deben comunicar
olores o sabores exirafios al producto; asimismo, deben ser impermeables, resistentes y deben
proteger al producto. Los materiales de envoitura deben ser impios e higiénicos y al retirarse no
deben dojar residucs sobre el producto, segun lo esiablecido en el numeral 7 de la

NTP 201.054:2023.

El disefio y los materiales de envasado deben oirecer una proteccion adecuada de los productos
para reducir al minimo la contaminacion. evilar dafios y permitis un etiquetado apropiado. Los
materiales para el envasado no deben ser loxicos ni deben representar unNa amenaza para ia
inocuidad y la aptitud de los alimenios en las condiciones de almacenamienio y uso
especificadas, segun lo indicado en el numeral 729 de la norma Codex CXC 1-1969 (2020)

PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precisién 2: La entidad convecante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
\écnicas numeral 2 y/o protorma del contrato). ef peso nefo aproximado de products por envase y/o
pmbalaje. Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase ylo embalaje tales como; material,
tipo de cerrado, enfre otros, siempre que e haya verificado que eslas caracleristicas aseguren In
pluralidad de postores.

2.3 Rotulado
El rotulado de los envases de polie entero sn menudencia refrigerndo debe cumplir con los
requisitos establecidos en la norma Caodex CXS 1-1885 (2018) NORMA GENERAL PARA EL

ETIQUETADO DE LOS AUMENTOS PREENVASADOS, y debe indicat lo siguiente;

- nombra del products;

-~ pals de origen,

- nombre y direccidn del fabricante, envasador o distribuidior,

- identificacian del lote:

- fecha de vencimiento,

- condicienes de almacenamiento,

- peso nelo.

_ mumern de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamients Primadio
de Alimentos Agropecuanos y Piensos, olorgado por ol SENASA,

Precisién 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccitn especifica, espocificaciones
téenicas numeral 2 yo proforma del contrato). que e rotulado debera colocarse en los envases

individuales (para el caso de solicitar las carcasas envasadas de manera individual) o en ef envase a
granel. Asimismo, debara indicar otra informacion que ennsidere deba estar rotulada. La informacson
adicional que se solicite no puede modificar los alnbitos del bien descrios en of numeral 2.1 do la

presente ficha tecnica.

2.4 inserto
No aphea.

Precision 4: Mo aplica.
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2.2 Envase, embalaje y rotulado

2.2.1 Envase

| El'envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun
| lo establecido en los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre
| vigilancia y c¢ontrol sanitario de alimentos y bebidas, aprobado mediante
| Decreto Supremo N°® 007-98-SA v sus modificatorias.

2.2.2 Embalaje

| El embalaje de los productos debera satisfacer las condiciones de higiene

‘ ventilacion y resistencia necesarias para asegurar la manipulacion, -@'- 0
| transporte y la conservaciéon apropiada de los alimentos, deberan s &~
| exentos de cualquier materia y olor extrafio; adecuado para facilita

i transporte, manipulacion, almacenamiento y empleo.

2.2.3 Rotulado

| Para la impresion de estos rotulos en el envase, debera utilizarse tinta |
| indeleble no toxica de uso alimentario, la que no
I borrarse con el rozamiento y manipuleo.

L

3. Condiciones de los bienes a contratar

3.1 Lugar y plazo de ejecucion de la prestacion

3.1.1 Lugar de entrega

[ EL CONTRATISTA entregara los bienes objeto del presente procesgfs
seleccion, en el Almacén de Clase | de la Compania de Intendencia de
N° 600 de la 6ta Brig FFEE, ubicado en el Fuerte Pachacttec — Jr. Cul

| SIN cuadra 9 — Tambopata.

| r

3.1.2 Plazo de entrega

—

Los bienes se entregaran en el plazo de dos (02) dias calendario, en
concordancia con lo establecido en el expediente de contratacion.

Cronograma de internamiento:

Dado que los requerimientos de LA ENTIDAD estan supeditados a la
captacién mensual de nuevos efectivos de tropa, por ser el servicio militar
de caracter voluntario, no es posible conocer con anticipacién esta
informacion y establecer con exactitud las cantidades mensuales por
| adgquirir.

3.2 Forma de entrega

3.2.1 Forma de entrega
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DENOMINACION FORMA DE ENTREGA
Presentacién - Contenido neto: 1 Litro;
Embalaje (Envase
Secundario) caja de 12
unidades.
ACEITE VEGETAL Envase: Botella PET con tapa
COMESTIBLE plastica Tipo de cerrado: a

rosca: Embalaje (envase
secundario) de carton
corrugado de primer uso.
Vida util: Minimo 06 meses

ARROZ PILADO

SUPERIOR MEDIANO
GRADO 2

Presentacion: En sacos de polipropileno 50
kg, resistente a la
manipulacion, transporte,
almacenamiento y
distribucién. Tipo de cerrado,
cinta encadenada de pabilo
de 10 cm anterior/posterior
del tramo cosido.

Longitud del grano: Mediano de 6.2 mm a
6.5 mm

Vida Util: Minino 06 meses

HOJUELAS DE AVENA

Presentacion: Bolsa de Polietileno
bilaminado por 10 Kags,
resistente a la manipulacion,
transporte, almacenamiento
y distribucién, tipo de
cerrado; termo sellado.

Vida atil: Minimo 06 meses

AZUCAR RUBIA
DOMESTICA

Presentacion: En sacos de papel 50 kg,
resistente a la manipulacion,
transporte, almacenamiento
y distribucion. Tipo de
cerrado; cinta encadenada
de pabilo de 10 cm
anterior/posterior del tramo
cosido.

Vida util: Minimo 06 meses

HARINA DE TRIGO

HARINA DE TRIGO
PREPARADA

Presentacion: Bolsas de papel kraft doble
pliego, por 50 Kg.
Vida util Minimo 06 meses

QUINUA GRANO
MEDIANO GRADO 2

Presentaciéon: En sacos de polipropileno 10
0 20 kg, resistente a la
manipulacion, transporte,
almacenamiento y
distribucion. Tipo de cerrado;
cinta encadenada de pabilo
de 10 cm anterior/posterior
del tramo cosido.

Tamafio del grano: Mediano: diametro entre
1.40 a2 1.70 mm

Vida atil: Minimo 06 meses

CARVEJA PARTIDA

CALIDAD 1 — EXTRA N kg, resistente a la
PALLAR CALIDAD manipulacion,  transporte,
EXTRA almacenamiento ¥yl

Presentacion: En sacos de polipropileno 50

=
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' | LENTEJA CALIDAD 1 -

EXTRA CALIBRE
(TAMANO) 2

distribucion. Tipo de cerrado;
cinta encadenada de pabilo
de 10 cm anterior/posterior
del tramo cosido.

Vida util Minimo 06 meses

' | SAL DE COCINA

Presentacion: En bolsa de polipropileno de

1 kg, resistente a la
manipulacién,  transporte,
almacenamiento y
distribucion. :

Vida util: Minimo 06 meses

| | FIDEOS LARGOS

Presentacion: En bolsa de 500 gra 1 kg.

Vida util: Minimo 06 meses
Cantidad: - Tallarin 50 kg
- Espagueti 50 kg

- Cabello Angel 20 kg

Vida util: Minimo 06 meses
Cantidad: - Corbata chica 30 kg
FIDEOS CORTOS -Canuts  30kg
- Tornillo 30 kg
- Coditos 30 kg ;-

Presentacion: En bolsas de 500 gr a 1 kg.

PAPA CANCHAN
CALIDAD EXTRA DE
| CALIBRE PRIMERA

Presentacion. En saco de polipropileno |
biodegradable de 50 a 150‘
kg. -
Tamano: Calibre primera. Peso: 319-155 gz

CHOLO CATEGORIA
EXTRA O PRIMERA DE

' | TAMANO MAYOR A 12

Presentacion: En saco de polipropilgf®
biodegradable de 25 a 503

cM Tamano: Mayor a 12 cm
T Presentacion: En  bolsa de  plasticONs
| |COL CRESPA CALIDAD biodegradable de 50 a 100
EXTRA kg.
Peso: 6 kg _
| Presentacién: En  saco o bolsa
| | LIMON CATEGORIA polietileno  biodegradablg

| | EXTRA DE CALIBRE C

Peso de 10 kg.

VAINITA CALIDAD
EXTRA

Presentacién. En  saco o bolsa
polipropileno. Peso 25-50

| ZAPALLO MACRE

CATEGORIA PRIMERA

Presentacion: Al peso:
unidad.

MANDARINA SATSUMA
CATEGORIA EXTRA.

CALIBRE CAL 5

Presentacion: Cajas de madera, peso
aproximado: 10 kg. Minimo.

MANZANA DELICIA
CATEGORIA EXTRA

Tamafo: mandarina 45 — 50 mm diametro
Manzana mayor a 80 mm diametro
Peso: Papaya 801 - 1100 g

' PAPAYA CATEGORIA
EXTRA CALIBRE G

| SANDIA CATEGORIA

EXTRA

Presentacion: En saco de polipropileno
biodegradable de 50 a 100

kg.

| TANGELO CATEGORIA
EXTRA. CALIBRE CAL 3

Presentacion: Cajas de madera, peso

NARANJA VALENCIA
CATEGORIA EXTRA.

| lCAL®

aproximado: 10 kg. Minimo
Tamano: Tangelo de 54 — 60 mm diametro
i Naranja: 70 — 74 mm diametro
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HUEVO DE GALLINA DE
CALIDAD PRIMERA DE

COLOR PARDO Y
TAMANO MEDIANO

Presentacion: Paquetes de 5 Bandejas de
carton por 30 unidades de primer uso. Peso
aprox 10 Kg. Transportadas en jabas de
plastico.

Tamafo: 55.56—-62.5 9

CAMOTE AMARRILLO
CALIDAD PRIMERA

Presentacion. En saco de polipropileno
biodegradable de 50 a 100

kg.

PLATANO DE SEDA
CATEGORIA EXTRA.

PALTA FUERTE
CATEGORIA EXTRA.
|CALIBRE 18

AJOS CATEGORIA
PRIMERA

Presentacion: A granel, al peso por unidad
en bolsas biodegradables

Tamafio; platano longitud minima 14 cm

—1 grosor minimo 2.7 cm

Peso: palta: 203-243 gr

BONITO EVISCERADO
CON CABEZA
REFRIGERADO
CALIDAD A

JUREL EVISCERADO
CON CABEZA
REFRIGERADO -
CALIDAD A

Presentacion: En javas de plastico.
Calidad: A

CARNE DE PORCINO -

BRAZUELO ENTERO
REFRIGERADO

CARNE DE RES -
CUARTO POSTERIOR
COMPENSADO -
CALIDAD PRIMERA
REFRIGERADO
CATEGORIA A
POLLO ENTERO SIN
MENUDENCIA
REFRIGERADO

Presentacién: En javas de plastico.

Brazuelo entero refrigerado entre 6 a 7 kg,
Pollo entre 1.8 a 2 kg

Temperatura no debe exceder de 4°C

|

bienes

3.2.2 Métodos de muestreo, ensayos o pruebas para la conformidad de los

s
‘ No se han determinado.

4.1 Adelantos

4. Otras consideraciones para la ejecucion de la prestacion

No se han determinado.

4.2 Conformidad de los bienes

! La recepcion y conformidad de la prestacion se regula por lo dispuesto en el
articulo 168 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

|
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La recepcion sera otorgada por el Jefe de almacén de Clase |, y la conformidad
sera otorgada por el comité de recepcion, en el plazo maximo de siete (7) dias
de producida ia recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA,
indicando claramente el sentido de estas, otorgandole un plaze para subsanar no

menor de dos (2) ni mayor de ocho (8) dias. Dependiendo de la complejidad o
| sofisticacion de las subsanaciones a realizar el plazo para subsanar no puede

ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacion, LA ENTIDAD
puede otorgar al CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones
pertinentes. En este supuesto corresponde aplicar la penalidad por mora desde
el vencimiento del plazo para subsanar.

| Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no
| cumplan con las caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso Jrce=
ENTIDAD no efectua la recepcion o no otorga la conformidad, a(-ei’-
corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada ia prestal§@
| aplicandose la penalidad gue corresponda por cada dia de atrasc.

4.3 Forma de pago

La Entidad realizara el pago de la contraprestacién pactada a favor del contratig
en pagos periddicos (mensual). /

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratisty
Entidad debe contar con la siguiente documentacion:

- Recepcion del Aimaceén de la 6a Brigada de Fuerzas Especiales.
| - Informe del funcionario responsable de Clase | de la Compania de Intendencia
del BS N° 600, emitiende la conformidad de la prestacion efectuada.

- Comprobante de pago — Factura
- Guia de remisién

Dicha documentacion se debe presentar en el Jr. Cusco S/N (Cuadra §
- Tambopata — Madre de Dios (CG 6a Brigada de Fuerzas Especiales). :

4.4  Reajuste de los pagos

| No se han determinado.
|

4.5 Otras penalidades aplicables

| Otras penalidades
Ne | Supuestos de aplicacion de penalidad ] Formade | Procedimiento
“ | calculo
Internar productos alimenticios con fecha | 20% de 1 | Acta dando
01 | de vencimiento expirada y/o adulterada | UIT cuenta del
| y/o con envase sin rétulo. hecho.
Transportar alimentos junto a productos | 20% de 1 | Acta dando
02 | toxicos como detergentes, desinfectantes | UIT cuenta del
u otros | hecho.
| 03 | Los productos evidencien presencia de | 20% de 1 | Acta dando
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Otras penalidades 1

N° Supuestos de aplicacion de penalidad Forma de Procedimiento 1
calculo
roedores y otros animales/bichos que | UIT cuenta del
atenten contra la salud. hecho.
El no portar su carnet que lo identifique | Hasta 10%
. : Acta dando
04 | COMO trabajador autorizado de la empresa de 1 UIT cuenta del
uso obligatorio por el perscnal que he?;ho

manipule alimentos de consumo directo.

Personal de la empresa al no portar su | Hasta 10% Acta dando
05 | carnet de manipulacion de alimentos, al | de 1 uIT cuenta del
entregar al almacén los productos. hecho.

4.6 Responsabilidad por vicios ocultos

( El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de UN (1) ANO contado a
partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

4.7 Condiciones de los consorcios

Namero maximo de | 03 integrantes
consorciados

Porcentaje minimo de | 20%
participacion de cada
| consorciado
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‘ CAPITULO IV ' ,
REQUISITOS DE HABILITACION J

4.1 Requisitos de habilitacion segun los documentos de informacion complementaria

a. Arveja partida, garbanzo, lenteja camote amarillo, choclo, col, ajo, limén, mandarina,
manzana, papaya, pallar, palta, papa, platano de seda, quinua, sandia, tangelo,
vainita, zapallo, naranja

Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente,
otorgadc por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria - SENASA segun indica el articulo
33 del "Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria” aprobado mediante D.S. N° 004-2011-
AG, y sus modificatorias.

b. Huevo de gallina

Copia simple del Certificado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento VigE
otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria - SENASA segun indica el a 3\
33 del “Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria” aprobado mediante D.S. N° 004-20
AG, y sus modificatorias.

c. Pollo entero sin menudencia refrigerado

Copia simple del Certificado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vig
otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria - SENASA segun indica el a )/
33 del “Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria” aprobado mediante D.S. N° 004-f¢
AG, y sus modificatorias.

faenamiento avicola vigente, otorgada por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria -
SENASA, segun indica el articulo 12 del Reglamento del Sistema Sanitario Avicola,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 029-2007-AG, y su modificatoria.

d. Carne de res cuarto posterior compensado calidad extra refrigerado

Supremo N° 015-2012- AG

Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente donde
ha sido refrigerada la carne, otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria —
SENASA, segun indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias. (En el caso
de que el producto reciba servicio de refrigeracion en un establecimiento diferente al

Centro de Faenado antes de su entrega).

Copia simple de la Autorizacién Sanitaria de camaras frigorificas vigente, otorgada por el
Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el articulo 81 del
Reglamento Sanitario de! Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 0152012-AG, o segun indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias. (En el caso de gque el producto se almacene en una camara frigorifica
diferente a la del Centro de faenado antes de su entrega)

e. Carne de porcino brazuelo entero refrigerado

Copia simple del Certificado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente de

" Los requisitos de habilitacién son fijados por el area usuaria en el requerimiento.

‘.- T —
N
O, Copia simple de la Autorizacion Sanitaria de Apertura y Funcionamiento de Centro N

(_ﬁ

\
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donde proviene el corte de carne, otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria —
SENASA, segun indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

Copia simple de la Autorizacion Sanitaria de camaras frigorificas vigente de donde
proviene la carne, otorgada por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segun
indica el articulo 81 del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto,
aprobado mediante Decreto Supremo N® 015-2012-AG, o sequn indica el articulo 33 del
Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-
2011-AG, y sus modificatorias. (En el caso de que el producto se almacene en una camara
frigorifica diferente a la del Centro de corte antes de su entrega).

f. Aceite, Arroz, Azucar, fideos cortos y largos, hojuela de avena, harina de trigo,
harina de trigo preparada, sal de cocina

Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la
Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria = DIGESA, segun los
articulos 102 y 105 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Copia simple de la Resolucion Directoral vigente que otorga Validacion Tecnica Oficial al
Plan HACCP, emitida por la Direccién General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria
- DIGESA, segun Resolucion Ministerial N° 449-2006/MINSA, Aprueban Norma Sanitaria
para la Aplicacién del Sistema HACCP en la Fabricacién de Alimentos y Bebidas. El Plan
HACCP debera aplicarse a la linea de produccion del bien objeto de contratacion o a una
linea de produccion dentro de la cual esté inmerso el bien requerido, en razon del articulo
4 de la norma sanitaria aprobada por la Resolucion Ministerial N° 4492006/MINSA.

g. Productos hidrobiolégicos

Copia simple del Protocolo Técnico de Habilitacion del desembarcadero pesquero
artesanal (DPA), muelle o sistemas de descarga, segun corresponda, que inciuya las
operaciones de tareas previas, otorgado por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera
- SANIPES;

O, Copia simple del Protocolo Técnico de Habilitacion Sanitaria de planta de
procesamiento industrial o planta de procesamiento primario o artesanal, segun
corresponda, otorgado por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES.
Copia simple del Protocolo Técnico de Habilitacién Sanitaria de transporte terrestre de
productos pesqueros y acuicolas (vehiculos isotérmicos refrigerados y/o congelados),
otorgado por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES.

En el caso de que el pescado eviscerado se encuentre envasado Copia simple del
Protocolo Técnico para Registro Sanitario de productos pesqueros y acuicolas, otorgado
por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES, para cada bien a contratar.

En el caso de que los bienes hayan sido almacenados previamente a su comercializacion
Copia simple del Protocolo Tecnico de Habilitacién Sanitaria del almacén de productos
pesqueros y acuicolas, otorgado por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera -
SANIPES.

Para productos importados: Copia simple del Protocolo Técnico de Habilitacion Sanitaria
de transporte terrestre de productos pesqueros y acuicolas (vehiculos isotérmicos,
refrigerados y/o congelados), otorgada por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera
_ SANIPES. Copia simple del Protocolo Tecnico de Habilitacion sanitaria de almacen de
productos pesqueros y acuicolas, otorgada por el Organismo Nacional de Sanidad
Pesquera - SANIPES.

La documentacion solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la culminacion de las entregas
del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente 1a
renovacion de dichos documentos

\
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| CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Importante
Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas adicionales
o la adecuacion de las propuestas en el presente documento, las que en ningun caso pueden
contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni & lo sefalado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacién de SUMINISTRO DE VIVERES PARA LA
COCCION DE ALIMENTOS DEL PTSMV DE LA 6a BRIG FFEE, que celebra de una parte
EJERCITO PERUANO, en adelante LA ENTIDAD, con RUC N° 20131369124 con domicilio legal

en Jr. Cusco S/N - Tambopata, representada por [.............. ], identificado con DNIN® [.........], y
de otra parte [......................................], con RUC Ne [.iiii], con domicilio legal g
bompensnnane samanesag]y INSCA 6N 18 FIBRE N L...ccocmmsmassmmmisse ] Asiento N° [.........

del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de [.................. ], debidamente representadfys
su Representante Legal, [..................ccccceevceennn], €ON DNEN® [ ], segn K&K
inscrito en la Ficha N° [..............], Asiento N° [............] del Registro de Personas Juridicas % ‘
cludadde|............ ]. a quien en adelante se le denominara EL CONTRATISTA en los terminody

condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES
Confecha[.... ... .....] el COMITE DE SELECCION adjudicé la buena pro de la SUBASTA
INVERSA ELECTRONICA N° 4-2023 EP/UO6998 para la contratacién del SUMINISTRO &

VIVERES PARA LA COCCION DE ALIMENTOS DEL PTSMV DE LA 6a BRIG FFrELIY
[INDICAR NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos detalles e importe const
los documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO
El presente contrato tiene por objeto el SUMINISTRO DE VIVERES PARA LA COCCION DE

ALIMENTOS DEL PTSMV DE LA 6a BRIG FFEE.

CLAUSULA TERC ERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO]. que inc
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del bien, todos los tributos, seguros, transporte, inspeccidg
pruebas, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucion d
prestacion materia del presente contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO?
LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacion a EL CONTRATISTA en [INDICAR MON EDA],

en PAGOS PERIODICOS, luego de la recepcion formal y completa de la documentacion
correspondiente, segun lo establecido en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de ia prestacién debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcién, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacion, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada
la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato
para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

& En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacion que resulte pertinente a
efectos de generar el pago.

ae 232
A
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En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD. salvo que se deba a caso fortuito o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
que se computan desde la oportunidad en que el pago debid efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucion del presente contrato €s de [ooee ], el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR S| ES DEL DIA SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO,
DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE
SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA
EJECUCION, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASO].

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO
El presente contrato esta conformado por las bases, la oferta ganadora, asf como los documentos
derivados del procedimiento de seleccion que establezcan obligaciones para las partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entrego al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacion automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por el concepto, monto y vigencia siguiente:

« De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], atraves de la [INDICAR EL TIPO
DE _GARANT!A PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTOQ] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del

monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la
recepcion de la prestacion.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articuio 149 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, en el caso de contratos periddicos de suministro de bienes, si el postor
ganador de la buena pro solicita la retencién del diez por ciento (10%) del monto del contrato original
como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo siguiente:

«  “De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la retencion que debe
efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del numero total de pagos a realizarse, de forma
prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo.”

De conformidad con el articulo 162 del Reglamento, no se constituiré garantia de fiel cumplimiento
del contrato, en contratos cuyos montos sean jquales 0 menores a doscientos mif Soles (S/.
200.000.00). Dicha excepcion también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccion por relacion de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de
los ltems adjudicados no supere el monto sefalado anteriormente.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA; RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION

La recepcion y conformidad de la prestacion se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La recepcion sera otorgada por [CONSIGNAR
EL AREA O UNIDAD ORGANICA DE ALMACEN O LA QUE HAGA SUS VECES] y la conformidad
sera otorgada por [CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE OTORGARA LA
CONFORMIDAD] en el plazo maximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15)
DIAS, EN CASO SE REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR El
CUMPLIMIENTO DE LA OBLIGACION] dias de producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacion de las subsanaciones a realizar, el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,

N
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EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacion, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde ei vencimiento del plazo para subsanar,

Este procedimiento no resuita aplicabie cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectia la recepcion o no
otorga la conformidad, segln corresponda, debiendo considerarse como no gjecutada la
prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancion de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento

CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de |
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de UN (1) ANO contado a partir §
conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES
Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucién de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso.
de acuerdo a la siguiente formula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:
F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacion de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tie

por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de n
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciond

Estado.

7

]
(A

Otras penalidades

- N Otras penalidades _ —|
N° Supuestos de aplicacién de penalidad | Forma de Procedimiento |
calculo B
Internar productos alimenticios con fecha de Acta dando
01 | vencimiento expirada y/o adulterada y/o con | 20% de 1 UIT cuenta del
envase sin rotulo. hecho. e
T t i tEs i diictos txi ' Acta dando
02 | Transportar alimentos junto a productos toxicos | 5no, o 4 T pererida ol
como detergentes, desinfectantes u otros
hecho.
Los productos evidencien presencia de roedores Acta dando
03 | y ofros animales/bichos que atenten contra la | 20% de 1 UIT cuenta de!
salud. hecho.
El tr:q ;;onar sa.tx c_arr:jet qcl;e Iclm |dent|f:quea como Avits difide
04 tralaja or autorizado de la empresa uso 10% de 1 UIT cuenta del
| obligatorio por el personal que manipule Mg
| alimentos de consumo directo. |

/3

transcurrido no le resulta imputable. En este ultimo caso la calificacién del retraso como justifi ﬁ

|
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[ Otras penalidades
‘ N° Supuestos de aplicacion de penalidad Forma de Procedimiento
, calculo
personal de la empresa al no portar su carnet de Acta dando
05 | manipulacién de alimentos, al entregar al | 10% de 1 UIT cuenta del
', almacén los productos. hecho.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segun corresponda; 0 si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debio ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir €l monto maximo de la penalidad por mora o el monto maximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes podra resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacion correspondiente. Ello no obsta la
aplicacion de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere

lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRU PCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratandose de una
persona juridica a traves de sus socios, integrantes de los érganos de administracién, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacion al contrato.

- Asimismo. el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del

contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa © indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los organos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que sé refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estadc.

Ademas. EL CONTRATISTA se compromete 2 i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con i0s
que deba interactuar, en situaciones refiidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicion de ofrecerles a estos cualquier tipo de obsequio, donacion, beneficio y/o gratificacion,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se io haga.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

Sélo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacion supletoria las disposiciones pertinentes del Cédigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas normas de derecho privado.

~
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CLAUSULA DECIMA OCTAVA; SOLUCION DE CONTROVERSIAS®
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven
mediante conciliacion o arbitraje, segun el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacion dentro del
plazo de caducidad correspondiente. segun lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de Ia
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacion, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones
del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA /:O(
Cualquiera de las partes podra elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con (fodos m-nj

los gastos que demande esta formalidad. ‘ﬁ |
CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL '

Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucion del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [...cociiciiis i ]

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POk
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA LA SUSCRIFDIXONSEES
DEL CONTRATO]

La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacién no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes lo firman
por duplicado en senal de conformidad en la ciudad de [

“LA ENTIDAD" "EL CONTRATISTA”

Importante

Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital, segun la
Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales.

®  De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento. las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
controversias deriven de procedimientos de seleccion cuye valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100

soles (S/ 5 000 000,00) .

" Para  mayor informacion sobre la  normativa de firmas y cedificados digitales  ingresar  a
https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales
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ANEXO N° 1

DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Senores
COMITE DE SELECCIGN

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 006-2023 EP UO-6998
Presente -

Elque se suscribe, [.................], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURI[_)!CA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en Ia localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASQ DE
SER PERSONA JURIDICA] Asientc N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
DECLARO BAJO JURAMENTO que Ia siguiente informacion se su Jeta a la verdad:

| Nombre, Denominacioén o
Razén Social:

Domicilio Legal :

| RUC | | Teléfono(s): | |

MYPE ! Isi ] [No ]
| Correo electrénico

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:

Autorizo que se notifiguen al correo electronico indicado las siguientes actuaciones:

1. Solicitud de reduccién de la oferta econémica.

2. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato. 3

3. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de prelaciom
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

5. Notificacion de la orden de compra'2

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) ¢
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segun corresponda

Importante

La notificacion dirigida a la direccion de correo electrénico consignada se entenderé vélidamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

"' Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Emplec en la
seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link hitp://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencion del diez por ciento (10%) del monto
del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periodicos de suministro de bienes, segtn
lo sefalado en el articulo 149 del Reglamento

' Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.
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Importante P S ——

racion jurada es la siguiente:

Cuando se trate de consorcios, la decia

ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefiores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 006-2023 EP U0-6998

Presente.-

El que se suscribe, [................. ], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL

CONSORCIQ], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacion o

Razon Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) . _

“MYPE® ] Si I No |
Correo electronico :

[ Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacién o

Razén Social ¢

Domicilio Legal

RUC | Teléfono(s) :

MYPE'4 'si ] No |

| Correo electrénico .

Datos del consorciado ... :|‘
Nombre, Denominacién o

| Razon Social :
Domicilio Legal :

RUC [ Teléfono(s) : |
MYPE'® | Si
| Correo electronico .

| No |

Autorizaciéon de notificacién por correo electronico:

’Tjorreo electronico del consorcio: |

Autorizo que se notifiquen al correo electronico indicado las siguientes actuaciones:

13 Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la

seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el |

ink http:wawz.trabajo.gob.per’sewicios-en«linea-Z—Zf y se

tendra en consideraciéon, en caso el consorcio ganador de la buena pr

monio del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimi

segun lo sefialado en el articulo 149 del Reglamento. Para dicho &

ia condicién de micro o pequena empresa.
14 Ibidem.

< Ibidem

ento,
fecto. todos los integrantes dei consorcio deben acreditar

o solicite la retencion del diez por ciento (10%) del
en los contratos periédicos de suministro de bienss,

~
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1.
2.
3.

4
5

Solicitud de reduccion de la oferta econdmica.

Solicitud de subsanacién de los requisitos para perfeccionar el contrato.

Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

Notificacion de la orden de compra®

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacién.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comiun del consorcio

Importante

La notificacion dirigida a la direccién de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

16

Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item ne supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.
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ANEXO N° 2

DECLARACGION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAM ENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Sefiores
COMITE DE SELECCION
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 006-2023 EP U0-6998

Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

I No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcion, asi como a respetar €l
principio de integridad.

ii. No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccion ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

il. Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
asi como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo
General.

v, Participar en el presente proceso de contratacion en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacién, acuerdo, arreglo 0 convenio con ningun proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represion de
Conductas Anticompetitivas.

v Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de
seleccion.

vi. Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacién que presento en el presente
procedimiento de seleccion.

vil. Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccion y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro. -

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segun corresponda

importante
En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracion jurada, salvo que sea
presentada por el representante comun del consorcio.
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ANEXO N° 3
DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Sefiores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 006-2023 EP UO-6998
Presente. -

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las base
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances

condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el [CONSIGNAR | NO/ s\
OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con las Especificaciones Técnicas que se i ;tl't bgg;;a" :
en el Capitulo Il de la seccion especifica de las bases.

7 Y~
'\

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segun corresponda
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ANEXO N° 4

PROMESA DE CONSORCIO
(Sélo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Sefores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 006-2023 EP UO-6998
Presenie.-

Los suscritos declaramos expresamente gue hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta a Ia SUBASTA INVERSA
ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO].

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio

1. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 1]
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2]

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTQ DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comun del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccion, suscripcion y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comun del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

¢) Fijamos nuestro domicilio legal comun en e ]

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes.

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL

CONSORCIADO 1] [%]"

[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL o/ s
CONSORCIADO 2] b1

[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]

TOTAL OBLIGACIONES 100%™

17 Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en numero entero, sin decimales.

15 Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en numero entero, sin decimales.
' Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio

~
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[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Consorciado 1 Consorciado 2

Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1 Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad Tipo y N° de Documento de Identidad

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consy %
deben ser legalizadas. \ 5

Importante




-
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ANEXO N° 5

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE CONDICIONES PARA LA APLICACION DE LA
EXONERACION DEL IGV

Sefiores
COMITE DE SELECCION
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 006-2023 EP U0-6998

Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento que gozo del beneficio de la exoneracion del IGV
previsto en la Ley N° 27037, Ley de Promocion de la Inversion en la Amazonia, dado que cumplo con

jas condiciones siguientes:

1 - Que el domicilio fiscal de la empresa?” se encuentra ubicada en la Amazonia y coincide con el lugar
ostablecido como sede central (donde tiene su administracion y lleva su contabilidad),

2.- Que la empresa se encuentra inscrita en las Oficinas Registrales de la Amazonia (exigible en caso
de personas juridicas);

3-Que. al menos el setenta por ciento (70%) de los activos fijos de la empresa se encuentran en la
Amazonia; y

4.- Que la empresa no tiene produccion fuera de la Amazonia.?'
[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segun corresponda

Jmportante

Cuando se trate de consorcios, esta declaracion jurada serd presentada por cada uno de |08
integrantes del consorcio, salvo que se trate de consorcios con contabilidad independiente, en cuyo
caso debe ser suscrita por el representante comun, debiendo indicar su condicion de consorcio con

contabilidad independiente y el numero de RUC del consorcio.

0 Enp el articule 1 del "Reglamento de las Disposiciones Tributarias contenidas en la Ley de Promocion de la inversion en la
Amazonia” se define como ‘empresa” a las "Personas naturales, sociedades conyugales, sucesiones indivisas y personas
consideradas juridicas por la Ley del Impuesto a la Renta, generadoras de rentas de tercera categoria, ubicadas en la
Amazonia. Las sociedades conyugales son aguéllas que ejerzan la opcion prevista en el Articulo 16 de la Ley del Impuesto

ala Renta”

21 En caso de empresas de comercializacion, no consignar esta condicion

~




EJERCITO DEL PERU — UO 6998
SIE N°006-2023 EP/UO 6998 “SUMINISTRO DE VIVERES PARA LA COCCION DE ALIMENTOS DEL PTSMV
DE LA 6a BRIG FFEE”

ANEXO N° 6

AUTORIZACION DE NOTIFICACION DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE LA
SOLICITUD DE AMPLIACION DE PLAZO MEDIANTE MEDIOS ELECTRONICOS DE
COMUNICACION

(DOCUMENTO A PRESENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Sefiores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 006-2023 EP UO-6998
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor adjudicado y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], autorizo que durante la
ejecucion del contrato se me notifique al correo electronico [INDICAR EL CORREQ ELECTRONICO]

lo siguiente:

v Notificacion de la decision de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacion de plazo.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segtn
corresponda

Importante
La notificacién de la decisién de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacion de plazo se efectua
por medios electronicos de comunicacion, siempre que Se cuente con la autorizacion
correspondiente y sea posible obtener un acuse de recibo a través del mecanismo utilizado.

\
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ANEXO N° 7

PRECIO DE LA OFERTA
(EN CASO DE REDUCCION DE LA OFERTA SEGUN ART. 68 DEL REGLAMENTO)

Seﬁores_
COMITE DE SELECCION )
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 006-2023 EP U0-6998

Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, luego de su solicitud de reduccion de la
oferta. declaro que mi oferta es la siguiente:

_—
‘ CONCERTO PRECIO TOTAL
‘.TOTAL
- |
El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
sequros, transporte, inspecciones, pruebas vy, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacion vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre €l costo de la
prestacion a contratar; excepto Ia de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no
incluiran en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]
Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segun corresponda -

Importante
E/ postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo materia

de la exoneracion, debiendo incluir el siguiente texto:

“Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MA TERIA DE LA EXONERACIONYJ"

Importante para la Entidad

En caso de procedimientos segun relacion de items, consignar lo sigurente:
“Ef postor puede presentar la reduccion del precio de su oferta en un solo documento o documentos

independientes, en los items que sé presente”.

Incluir o eliminar, segiin corresponda

£Eh
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