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SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N° | Simbolo Descripcion
1 [ABC] / [ ] La informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados debe ser
"""" completada por la Entidad durante la elaboracién de las bases.
Es una indicacién, o informacién que deberd ser completada por la
2 [ABC] / [ ] Entidad con posterioridad al otorgamiento de la buena pro para el caso
Teeeee especifico de la elaboraciéon de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por los
proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.
3 Importante Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el comité
. Abp de seleccién y por los proveedores.
4 Advertencia Se refiere a advertencias a tener en cuenta por el comité de seleccién y
» Abc por los proveedores.
Importante para la Entidad Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el comité
5 de seleccién y deben ser eliminadas una vez culminada la elaboracion de
* Az las bases.

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

N° | Caracteristicas Pardmetros
1 Mdrgenes Superior : 2.5 cm Inferior: 2.5 cm
9 Izquierda: 2.5 cm Derecha: 2.5 cm
2 Fuente Arial
Normal: Para el contenido en general
3 Estilo de Fuente Cursiva: Para el encabezado y pie de pagina
Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadro anterior)
4 Color de Fuente Automdtico: Para el contenido en general
Azul : Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadro anterior)
16 : Para las dos primeras hojas de las Secciones General y Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos.
~ 10 : Para el cuerpo del documento en general
5 Tamafio de Letra . .S
9 : Para el encabezado y pie de pdagina
Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segin la necesidad
8 : Para las Notas al pie
Justificada: Para el contenido en general y notas al pie.
6 Alineacién Centrada : Para la primera pdging, los titulos de las Secciones y nombres
de los Capitulos)
7 Interlineado Sencillo
Anterior : 0
E iad
8 spaciado Posterior : O
9 Subrayado Para los nombres de las Secciones y para resaltar o hacer hincapié g
concepto
INSTRUCCIONES DE USO:

1. Una vez registrada la informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados en gris, el texto deberd
quedar en letra tamafo 10, con estilo normal, sin formato de negrita y sin sombrear.

2. La nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en la Seccién General. En el caso de la Seccién
Especifica debe seguirse la instruccién que se indica en dicha nota.

Elaboradas en enero de 2019

Modificadas en junio 2019, diciembre de 2019, julio 2020, julio y diciembre 2021, junio y octubre de 2022
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista, deben conducir su actuacion conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracién al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comisiéon de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segln corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusién
y corrupcion por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demas actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comision
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas antlcompetltlvas
gue se presenten durante el proceso de contratacion, en los términos del Decreto Leglsla
1034, "Ley de Represion de Conductas Anticompetitivas”, 0 norma que la sustituya, asi cgfo-as
demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante
y/o contratista del proceso de contratacion deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técn
la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacion referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucién de posiciones
gue se requieran, entre otras formas de colaboracion.
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SECCION GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTQ
SELECCION

(ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)
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CAPITULO |
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1.

1.2.

1.3.

1.4.

REFERENCIAS

Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacién en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo
54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccign
debiendo adjuntar las bases y resumen ejecutivo. e

REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se realiza conforme al articulo 55 del Reglamento. En el caso de Un
consorcio, basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante

e Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccién convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion
vigente y estar habilitados ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra
el Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacion, se puede ingresar a la siguiente direccion electrénica: www.rnp.gob.pe.

e Los proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones
sefialadas en el documento de orientacion “Guia para el registro de participantes
electrénico” publicado en https://lwww2.seace.gob.pe/.

e En caso los proveedores no cuenten con inscripcion vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringird su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacion en el procedimiento de seleccion en cualquier otro momento, dentro del
establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscri
guedado sin efecto la sancion que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Est

FORMULACION DE CONSULTAS Y OBSERVACIONES A LAS BASES

La formulacion de consultas y observaciones a las bases se efectlia de conformidad con lo
establecido en los numerales 72.1y 72.2 del articulo 72 del Reglamento.

Importante

No pueden formularse consultas ni observaciones respecto del contenido de una ficha de
homologacion aprobada, aun cuando el requerimiento haya sido homologado parcialmente
respecto a las caracteristicas técnicas y/o requisitos de calificacién y/o condiciones de ejecucién.
Las consultas y observaciones que se formulen sobre el particular, se tienen como no
presentadas.

Y



http://www.rnp.gob.pe/
http://www.seace.gob.pe/

@
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ABSOLUCION DE CONSULTAS, OBSERVACIONES E INTEGRACION DE BASES

La absolucion de consultas, observaciones e integracion de las bases se realizan conforme a
las disposiciones previstas en los numerales 72.4 y 72.5 del articulo 72 del Reglamento.

e No se absolveran consultas y observaciones a las bases que se presenten en forma fisica.

e Cuando exista divergencia entre lo indicado en el pliego de absolucion de consultas y
observaciones y la integracion de bases, prevalece lo absuelto en el referido pliego; sin
perjuicio, del deslinde de responsabilidades correspondiente

ELEVACION AL OSCE DEL ~PLIEGO DE ABSOLUCION DE CONSULTAS Y
OBSERVACIONES E INTEGRACION DE BASES

Los cuestionamientos al pliego de absoluciéon de consultas y observaciones asi como a

bases integradas por supuestas vulneraciones a la normativa de contrataciones, a los pr
que rigen la contratacion publica u otra normativa que tenga relacion con el objghtF,dé
contratacién, pueden ser elevados al OSCE de acuerdo a lo indicado en los numeraled

La solicitud de elevacién para emisién de Pronunciamiento se presenta ante la Entidad, la cua
debe remitir al OSCE el expediente completo, de acuerdo a lo sefialado en el articulo 124 del
TUO de la Ley 27444, aprobado por Decreto Supremo N° 004-2019-JUS, al dia habil siguiente

La solicitud de elevacion al OSCE de los cuestionamientos al pliego de absolucién de consultas
y observaciones, asi como a las Bases integradas, se realiza de manera electronica a través del
SEACE, a partir de la oportunidad en que establezca el OSCE mediante comunicado.

Constituye infraccion pasible de sancién segin lo previsto en el literal n) del numeral 50.1 del
articulo 50 de la Ley, presentar cuestionamientos maliciosos 0 manifiestamente infundados al
pliego de absolucién de consultas y/u observaciones.

FORMA DE PRESENTACION DE OFERTAS

N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales'). Los demas documentos deben ser visados
por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su apoderado.
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

e Los formularios electrénicos que se encuentran en el SEACE y que los proveedores deben
llenar para presentar sus ofertas, tienen caracter de declaracion jurada.

1.5.
Importante
1.6.
al 72.11 del articulo 72 del Reglamento.
de recibida dicha solicitud.
Advertencia
Importante
1.7.
Importante
! Para

mayor informacion sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar a:

https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales

/
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1.8.

1.9.

1.10.

1.11.

e En caso la informacién contenida en los documentos escaneados que conforman la o
coincida con lo declarado a través del SEACE, prevalece la informacién declarada e
documentos escaneados.

e No se tomaran en cuenta las ofertas que se presenten en fisico a la Entidad.

PRESENTACION Y APERTURA DE OFERTAS

El participante presentara su oferta de manera electrénica a través del SEACE, desde las 00:01
horas hasta las 23:59 horas del dia establecido para el efecto en el cronograma del
procedimiento; adjuntando el archivo digitalizado que contenga los documentos que conforman
la oferta de acuerdo a lo requerido en las bases.

El participante debe verificar antes de su envio, bajo su responsabilidad, que el archivo pueda
ser descargado y su contenido sea legible.

Importante

Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar m3

procedimientos de seleccion segun relacion de items.

En la apertura electronica de la oferta, el comité de seleccidn, verifica la presentacion de o
exigido en la seccién especifica de las bases, de conformidad con el numeral 73.2 del articulo
73 del Reglamento y determina si las ofertas responden a las caracteristicas y/o requisitos y
condiciones de los Términos de Referencia, detallados en la seccion especifica de las bases.
De no cumplir con lo requerido, la oferta se considera no admitida.

EVALUACION DE LAS OFERTAS

La evaluacién de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en el articulo 74 del
Reglamento.

El desempate mediante sorteo se realiza de manera electrénica a través del SEACE.

CALIFICACION DE OFERTAS

La calificacion de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en los numerales 75.1y 75.2
del articulo 75 del Reglamento.

SUBSANACION DE LAS OFERTAS

La subsanacion de las ofertas se sujeta a lo establecido en el articulo 60 del Reglame g
plazo que se otorgue para la subsanacion no puede ser inferior a un (1) dia habil.

La solicitud de subsanacion se realiza de manera electrénica a través del SEACE y sera
remitida al correo electronico consignado por el postor al momento de realizar su inscripcion en
el RNP, siendo su responsabilidad el permanente seguimiento de las notificaciones a dicho
correo. La notificacion de la solicitud se entiende efectuada el dia de su envio al correo
electrénico.

La presentacion de las subsanaciones se realiza a través del SEACE. No se tomara en cuenta
la subsanacién que se presente en fisico a la Entidad.
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1.12. RECHAZO DE LAS OFERTAS

Previo al otorgamiento de la buena pro, el comité de seleccion revisa las ofertas econo
que cumplen los requisitos de calificacién, de conformidad con lo establecido para el rechazo
de ofertas, previsto en el articulo 68 del Reglamento, de ser el caso.

De rechazarse alguna de las ofertas calificadas, el comité de seleccidn revisa el cumplimiento
de los requisitos de calificacion de los postores que siguen en el orden de prelacién, en caso
las hubiere.

1.13. OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Definida la oferta ganadora, el comité de seleccidn otorga la buena pro, mediante su publicacion
en el SEACE, incluyendo el cuadro comparativo y las actas debidamente motivadas de los
resultados de la admisién, no admisidn, evaluacién, calificacion, descalificacion, rechazo y el
otorgamiento de la buena pro.

1.14. CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

produce a los ocho (8) dias habiles siguientes de la notificacién de su otorgamiento, si
postores hayan ejercido el derecho de interponer el recurso de apelacion.

En caso que se haya presentado una sola oferta, el consentimiento de la buena pro se prod
el mismo dia de la notificacion de su otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia hébil
siguiente de producido.

Importante

Una vez consentido el otorgamiento de la buena pro, el 6rgano encargado de las contrataciones
o el 6érgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcion realiza la verificacion de la oferta
presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 del
articulo 64 del Reglamento.
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[ %
CAPITULO I
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

2.1

2.2.

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacion se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccidon hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacién se presenta ante y es resuelto por el Tribunal de Contrataciones del
Estado.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacion del procedimiento de seleccién y
otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

e Una vez otorgada la buena pro, el comité de seleccion, esta en la obligaciéon de pe
acceso de los participantes y postores al expediente de contratacion, salvo la inf
calificada como secreta, confidencial o reservada por la normativa de la materia, a njas|t
dentro del dia siguiente de haberse solicitado por escrito.

Luego de otorgada la buena pro no se da a conocer las ofertas cuyos requisitos de califi
no fueron analizados y revisados por el comité de seleccion.

e A efectos de recoger la informacién de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (ii) la captura y almacenamiento de
imagenes, e incluso (iii) pueden solicitar copia de la documentacion obrante en el expediente,
siendo que, en este Ultimo caso, la Entidad deber& entregar dicha documentacion en el menor
tiempo posible, previo pago por tal concepto.

e El recurso de apelacion se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacion contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los ocho (8) dias habiles siguientes de haberse notificado el
otorgamiento de la buena pro.

La apelacion contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena prq
la declaracion de nulidad, cancelacion y declaratoria de desierto del procedimiento, se i
dentro de los ocho (8) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del ac
desea impugnar.

)

Oy

2
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CAPITULO I
DEL CONTRATO

3.1. PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en el
articulo 141 del Reglamento.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccién especifica de las bases.

3.2. GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segun corresponda, son las de
fiel cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.2.1.

3.2.2.

GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

vigente hasta la conformidad de la recepcién de la prestacion a cargo del contratista:

GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO POR PRESTACIONES ACCESORIAS

En las contrataciones que conllevan la ejecucién de prestaciones accesorias, tales
como mantenimiento, reparacion o actividades afines, se otorga una garantia adicional
por una suma equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato de la
prestacién accesoria, la misma que debe ser renovada periddicamente hasta el
cumplimiento total de las obligaciones garantizadas.

Importante

3.2.3.

En los contratos derivados de procedimientos de seleccién por relacién de items, cuando el
monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados sea igual
o menor a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel
cumplimiento de contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias,
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

retenido por la Entidad durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizy
forma prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del b
conforme lo establecen los numerales 149.4 y 149.5 del articulo 149 del Reglamento'y
numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento.

GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccidn especifica de las bases la entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.
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3.3.

3.4.

3.5.

REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables
realizacion automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia
de Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacion de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias;
0 estar consideradas en la Ultima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
periédicamente publica el Banco Central de Reserva del Peru.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion
y eventual ejecucién, sin perjuicio de la determinacién de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condicig
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo sigui

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacién a la empresa que emite la arg
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (http://www.sbs.gob.pe/skl4
financiero/clasificadoras-de-riesgo).

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cudl es la
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la fecha
de emision de la garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacién de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Sila empresa que otorga la garantia cuenta con mas de una clasificacion de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastard que en una de ellas
cumpla con la clasificacion minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora
de la garantia, se debera consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De otro lado, ademas de cumplir con el requisito referido a la clasificacion de riesgo, a efectos
de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias,
debe revisarse el portal web de dicha Entidad (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/relacion-de-empresas-gque-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a travé
mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar la ejecucion de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Reglamento.

ADELANTOS

La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningiin caso exceden en

conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccién especifica de las bases.

0/
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3.6. PENALIDADES

3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automéaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES
La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segln lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccion
especifica de las bases.
Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar
cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato
vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

3.7. INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucion del contrato, seran aplicadas de conformidad con el artic
la Ley y 164 del Reglamento.

3.8. PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pagos
a cuenta, segun la forma establecida en la seccidn especifica de las bases o en el contrato.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los servicios, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcion, salvo
gue se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a lo
gue se indique en el contrato de consorcio.

Pl B
Advertencia m
En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvd ¢ e@!
deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses
correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento, de

repetir contra los responsables de la demora injustificada.

3.9. DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran
supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO D' '

SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS

INSTRUCCIONES INDICADAS)
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CAPITULO |
GENERALIDADES

Nombre . EJERCITO PERUANO

RUC N° : 20131369124

Domicilio legal : AV. PASEO DEL BOSQUE N° 740 - SAN BORJA
Teléfono: : 317-1700

Correo electroénico: : ocadelog2020@gmail.com

1.1. OBJETO DE LA CONVOCATORIA

El presente procedimiento de seleccion tiene por objeto la contratacion del servicio de
alimentacidn para el personal militar en situacién de actividad pertenecientes a las dependencias
internas y externas del Cuartel General del Ejército AF 2024.

Efectivos | Cantidad Total ' =)

Item Sector de Dia de Dias Raciones \ &3 J
DEPENDENCIA INTERNAS DEL CGE
1 COMEDOR 1 890 210 186,900
2 COMEDOR 2 890 210 186,900
3 COMEDOR 3 890 210 186,900
DEPENDENCIA EXTERNAS DEL CGE
4 DINI 103 241 24,823
5 FOVIME 56 241 13,496
6 FUE MIL POL 36 241 8,676
7 CAEN 55 241 13,255
8 ESCOFFAA 174 253 22,602
9 INDECI 75 241 18,075
ASOCIACION
10 CIRCULO,MILITAR 39 241 9,399
DEL PERU
11 IGN 142 241 34,222
12 PROCURADURIA 27 241 6,507 (P‘”h'%é
1.2. EXPEDIENTE DE CONTRATACION ' ?g .

El expediente de contratacion fue aprobado mediante Resolucién de la Oficina Administrati
240 -2022 OA-CGE/SECC ABASTO/M/t-1("c) del 29 de noviembre de 2023

1.3. FUENTE DE FINANCIAMIENTO

La contratacién del servicio sera financiada con cargo a la Fuente de Financiamento de Recursos
Ordinarios (RO) AF -2024
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Importante \

La fuente de financiamiento debe corresponder a aquella prevista en la Ley de Equilibrio Finaw
del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal en el cual se convoca el procedimiento de
seleccion.

1.4. SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de PRECIOS UNITARIOS, de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacion respectivo.

1.5. DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO
No aplica
1.6. ALCANCES DEL REQUERIMIENTO
El alcance de la prestacién esta definido en el Capitulo 11l de la presente seccién de las bases.

1.7. PLAZO DE PRESTACION DEL SERVICIO

Los servicios materia de la presente convocatoria se prestaran en el plazo de UN DIA (0
DESPUES DE LA FIRMA DE CONTRATO Y ENTREGADO EL LOCAL POR EL PERIO

) Cantidad
Item Sector de Dias
habiles
DEPENDENCIA INTERNAS DEL CGE
1 COMEDOR 1 210
2 COMEDOR 2 210
3 COMEDOR 3 210
DEPENDENCIA EXTERNAS DEL CGE
4 DINI 241
FOVIME 241
6 FUE MIL POL 241
7 CAEN 241
8 ESCOFFAA 253
9 INDECI 241
10 ASOCIACION CIRCULO MILITAR DEL PERU 241
11 IGN 241
12 PROCURADURIA 241

O HASTA AGOTAR EL REQUERIMIENTO DENTRO DEL AF-2024, en concordanci§
establecido en el expediente de contratacion.

1.8. COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de recabar un ejemplar de las bases, para cuyo
efecto deben cancelar S/. 5.00 (CINCO y 00/100 Soles), para la entrega de las bases impresas
(costo reproduccién), en la Seccién Generadora de Recursos del Comando Administrativo del
Cuartel General del Ejército, sito en Av. Paseo del Bosque N° 740 - San Borja.

Importante

El costo de entrega de un ejemplar de las bases no puede exceder el costo de su reproduccion.
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1.9. BASE LEGAL

- Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Afio Fiscal 2022

- Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afio 2022.

- Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, en adelante la Ley, y sus modificaciones.

- Decreto Supremo N° 344-2018-EF, Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, en
adelante el Reglamento y sus modificaciones.

- Directivas del OSCE

- TUO de la Ley N° 28015, Ley de Promocion de la Competitividad, Formalizacion y Desarrollo
de la Micro y Pequefia y del acceso al empleo decente, Ley MYPE, aprobado por Decreto
Supremo N° 007-2008-TR.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
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CAPITULO Il
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1.CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION
Segun el cronograma de la ficha de seleccién de la convocatoria publicada en el SEACE.

Importante

De conformidad con la vigesimosegunda Disposicién Complementaria Final del Reglamento, en
caso la Entidad (Ministerios y sus organismos publicos, programas o proyectos adscritos) haya
difundido el requerimiento a través del SEACE siguiendo el procedimiento establecido en dicha
disposicion, no procede formular consultas u observaciones al requerimiento.

2.2.CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendré, ademas de un indice de documentos2, la siguiente documentacion:

2.2.1. Documentacion de presentacion obligatoria

2.2.1.1. Documentos para la admisién de la oferta
a) Declaracién jurada de datos del postor. (Anexo N° 1)
b) Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento analogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, seguin corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de

los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segun
corresponda.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades g«f&
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacién que (
obtener directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los an
y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usua
Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE?® y siempre que el servi
se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataformd
correspondera exigir el certificado de vigencia de poder y/o documento nacional de
identidad.

c) Declaracién jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2)

d) Declaracion jurada de cumplimiento de los Términos de Referencia contenidos en

2 Laomision del indice no determina la no admisién de la oferta.

3 Para mayor informacion de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/ °

.
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2.2.1.2. Documentos para acreditar los requisitos de calificacion

el numeral 3.1 del Capitulo Ill de la presente seccién. (Anexo N° 3)
e) Declaracion jurada de plazo de prestacion del servicio. (Anexo N° 4)*
f)  Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comudn, el domicilio comin y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones. (Anexo N° 5)
g) El precio de la oferta en SOLES. Adjuntar obligatoriamente el Anexo N° 6.
El precio total de la oferta y los subtotales que lo componen son expresados con

dos (2) decimales. Los precios unitarios pueden ser expresados con mas de dos
(2) decimales.

Importante

o El comité de seleccion verifica la presentacion de los documentos requeridos. De no
cumplir con lo requerido, la oferta se considera no admitida.

e En caso de requerir estructura de costos o analisis de precios, esta se presenta p
perfeccionamiento del contrato. /.f":

Incorporar en la oferta los documentos que acreditan los “Requisitos de Calificacion
gue se detallan en el numeral 3.2 del Capitulo 11l de la presente seccién de las bases.

2.2.2. Documentacién de presentacion facultativa:

Solicitud de bonificacion del cinco por ciento (5%) por tener la condicion de micro y
pequefia empresa (Anexo N°11)

Advertencia

El comité de seleccion no podra exigir al postor la presentacién de documentos que no hayan
sido indicados en los acapites “Documentos para la admision de la oferta”, “Requisitos de
calificacion” y “Factores de evaluacion’.

2.3. REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfecciprie §

contrato:

a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato.

b) Garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, de ser el caso.

c) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrant@
ser el caso.

d) Cddigo de cuenta interbancaria (CCl) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el nUmero
de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

e) Copiade la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que cuenta
con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

f)  Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso de

persona juridica.

4 En caso de considerar como factor de evaluacion la mejora del plazo de prestacion del servicio, el plazo ofertado en dicho

° anexo servira también para acreditar este factor.
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Advertencia \.}.\@ég '

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan prohibi

exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan obtener directamente mediante
la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa
medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE® y
siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma,
no correspondera exigir los documentos previstos en los literales e) y f).

g) Domicilio para efectos de la notificacion durante la ejecucion del contrato.

h) Autorizacién de notificacion de la decision de la Entidad sobre la solicitud de ampliacién de
plazo mediante medios electrénicos de comunicacion ® (Anexo N° 12).

i) Detalle de los precios unitarios del precio ofertado’.

j)  Estructura de costoss.

k) Detalle del precio de la oferta de cada uno de los servicios que conforman el paquete®.

I) Certificado de Buenas Practicas de Manufacturacion del personal clave a cargo de la
manipulacion de alimentos, no siendo necesaria que se acredite el numero horas lectivas..

m) Programacion del Menud, de acuerdo a lo establecido por la Entidad (Tipo de Menu),
debidamente firmado por el Nutricionista y el Contratista, para su correspondiente aprobacion
por la Entidad. (Se deberéa tener en cuenta los detalles especificos contenidos en cada uno
delos itemsN° 1, 2,3,4,5,6,7,8,9, 10, 11, 12).

n) Cronograma para realizar y aplicar el Mantenimiento Preventivo de sus equipos, asi
Cronograma para realizar y aplicar la Higiene y Saneamiento (desratizacion, fu
mantenimiento y limpieza en general) de las instalaciones (Unicamente para el item

Importante

En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente
este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucién contractual, de ser
el caso, ademés de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de la Ley y el
articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o la
denominacion o razén social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de
lo contrario no podran ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes
indicado si se consigna Unicamente la denominacion del consorcio, conforme lo dispuesto en
la Directiva “Participacion de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

En los contratos periddicos de prestacion de servicios en general que celebren las Entidades
con las micro y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel
cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato, porcentaje que es retenido por
la Entidad durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma
prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacién del mismo, conforme lo
establece el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento y numeral 151.2 del articulo 151
del Reglamento. Para dicho efecto los postores deben encontrarse registrados en el
REMYPE, consignando en la Declaracion Jurada de Datos del Postor (Anexo N° 1) o en la
solicitud de retencién de la garantia durante el perfeccionamiento del contrato, que tiene

condicion de MYPE, Ilo cual serda verificado por la Entidad en epfH
http://Aww?2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2 opcién consulta de empresas acr
en el REMYPE.

En los contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacion de items, cu
monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados sea igu

> Para mayor informacion de las Entidades usuarias de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE ingresar al
siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

¢ Entanto se implemente la funcionalidad en el SEACE, de conformidad con la Primera Disposicion Complementaria Transitoria
del Decreto Supremo N° 234-2022-EF.

” Incluir solo en caso de la contratacion bajo el sistema a suma alzada.

Incluir solo cuando resulte necesario para la ejecuciéon contractual, identificar los costos de cada uno de los rubros que

comprenden la oferta.

Incluir solo en caso de contrataciones por paquete.

0/
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dependencias internas y externas del Cuartel General del Ejército AF 2024 e
| (O

dl )

menor a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), no corresponde presentar garantig d 2|
cumplimiento de contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones acc i 3‘0

conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

Importante

e Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual
ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

e De conformidad con el Reglamento Consular del Perl aprobado mediante Decreto Supremo N°
076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en el exterior tengan
validez en el Perl, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos y
refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Per(, salvo que se trate de
documentos publicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la Apostilla, en
cuyo caso bastara con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya?®.

e La Entidad no puede exigir documentacion o informacion adicional a la consignada en el
presente numeral para el perfeccionamiento del contrato.

2.4.PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripciéon del documento que lo contiene. Para dicho efets®
postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento, debe
presentar la documentacion requerida en Av. Paseo del Bosque N° 740 - San Borja — Seccién de
Abastecimiento de la Oficina Administrativa del Cuartel General del Ejército, en el horario de 08:00
a 16:00 hrs.

Importante

En el caso de procedimientos de seleccion por relacion de items, se puede perfeccionar el contrato
con la suscripcion del documento o con la recepcion de una orden de servicios, cuando el monto
del valor estimado del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00).

FORMA DE PAGO

La Entidad realizara el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista en PAGOS
PERIODICOS.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad debe
contar con la siguiente documentacion:

- Informe del funcionario responsable del area usuaria emitiendo la conformidad de la p
efectuada.

- Comprobante de pago.

- Acta de conformidad emitida por el Comité designado.

Dicha documentacion se debe presentar en la OFICINA ADMINISTRATIVA DEL OA-CGE - -
SECCION DE ABASTECIMIENTO, sito en Av. Paseo del Bosque N° 740 - San Borja

10 Segln lo previsto en la Opinién N° 009-2016/DTN.
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3.1.

CAPITULO Il
REQUERIMIENTO

Importante

De conformidad con el numeral 29.8 del articulo 29 del Reglamento, el &rea usuaria es responsable
de la adecuada formulacion del requerimiento, debiendo asegurar la calidad técnica y reducir la
necesidad de su reformulacion por errores o deficiencias técnicas que repercutan en el proceso de

contratacion.

TERMINOS DE REFERENCIA

ITEM N° 01: COMEDOR 1
ITEM N° 02: COMEDOR 2
ITEM N° 03: COMEDOR 3

TERMINOS DE REFERENCIA N° 001 PARA LA CONTRATACION DEL SERVICIO
DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL MILITAR EN SITUACION DE
ACTIVIDAD PERTENECIENTES A LAS DEPENDENCIAS INTERNAS DEL
CUARTEL GENERAL DEL EJERCITO PARA EL AF-2024,

1 DEPENDENCIA QUE REQUIERE EL SERVICIO

Dependencias internas del Cuarlel General del Ejército, representadas per el COGAE

2. DENOMINACION DE LA CONTRATACION

Swrvicio de alimentacion para el personal miltar en siuacion de actividad pertanectente a las
Depandencias Intemas del Cuartel General del Ejército,

3 FINALIDAD PUBLICA

El presente procadimiento de seleccion busca contratar ¢l servicio de alimentacion para el
personal de Oficiales, Tecnicos y Sub Oficlales en situacién de aclividad gue laboran en las
Dependencias Internas y Externas del Cuartal General del Ejército,

4. ANTECEDENTES

Mediante Ia Tercera Disposicion Complemuntaria Final del Reglamento del Decreto Legisiativo
N*® 1%32-2012 se aprobd Ia asignacion del concepto de Alimentacion, vestimenta y condiciones
adecuadas de ravajo al Personal Militar y Policml an situackon de actividad gque se encuentren
embarcados y/o acuartelados en las Unidades, Bases y Depandenclas, zonas de emergencia
o realizando mesiones especiaes de acuerdo 8 sds funciones o situaclones similares
debdamente sustentadas

El Ejarcito del Per, a través de la DIRECTIVA N® 002-2023 SINTE T-13f 1710 04 de feb 23,
ha dictado las normas y procedimientos sobre la aplicacion del concepto de Alimentacién para
el personal militar en actividad que prasts servicios en (8 Institucian

En concordancia al Decreto Supremo N* 002-2023, que apruesba el monto par concepto de
alimentacion por @ monto de Doco soles (S/, 12.00) diario en aplicacidn de la Décima
Drspasicion Complementana Final del Decréto Legisiative N* 1132 y la Tercera Disposicion
Complementaria Final del Decreio Supremo N* 013-2013-EF, dicho concepto puede ser
gestiopado mediants las modakdades: JERO, CONCESION y POR ENCARGO

En el Cuartel General del Ejército, el Concepto de alimentacidn se gestiona mediante Ia
modalidad de CONCESION y el Procedimiento do Contratacién (Concurse Poblico) es
gestionado por la UO 0770 Oficina Administrativa del Cuartel General del Ejército-San Borja,
desempefsrdo |a funcidon de Unidad Usuaria ¢l COGAE (Deparamento de Logistica) como
representante de los Oficlales, Supervisores, Técnicos y Sub Oficiales del Cuartel General del
Ejércitc-Comensales

& OBJETIVO DE LA CONTRATACION

6.1, Descripeion y cantidad del serviclo a contratar

Brindar el secvicio de alimentacion y nutricion en condicliones que satisfagan las necesidadas
de nuestrd personal militar on situacion de actividad, ofreciendo alimenics (mend saludable)
que cumplan con los requerimienios nulricionales de ios beneficiarios. preparados y servidos
scgan las normas cficiales vigantes, en materia del manejo higiénico do los alimentos y
procurando i sustentabilidad en sus proceeos de produccidn y seorvicio, debsendo el
CONTRATISTA encontrarse en condiciones de brindar el serviclo & partir de la firma del
contrato, de acuerdo al detalie siguiante:
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PERIODO: ENERO — OCTUBRE 2024
ftem | Sector | Efectives de Dia__ | Cantidad Dias- | Total Raciones
DEPENDENCIAS INTERNAS DEL CGE
1 COMEDOR 1 820 210 185,900
2 COMEDCR 2 830 210 186.200
3 COMEDOR 3 830 210 186,500

e La cantidad 2 preparar para cadz dia serd comunicada por la seccién racionamiento de!
DELOGICOGAE/CGE con 24 horas de anticipacion.

ALCANCES Y DESCRIPCION DEL SERVICIO

6.1 Horaric de la atencion:

Los dias de atencidn serdn de lunes 2 viernes de acuerdo al siguienie horario:

N° TIPO DE MENU HORARIO

01 ALMUERZO 1145 A 1445

6.2 Las Actividades y Planificacion, Con respect 2 la distribucion del meni saludable {almuerzo), se deberd
tener en cuenia log siguientes aspectos detallacos a confinuation:

El conlratista, debe: brindar el servicic de alimentacién al persenal militar que taberz en el
Cuartei General del Ejército correspondiente a los items 1, 2 y 3, segln correspondz, el
cual se llevara acabo de lunes a viernes, propercionande menu saludable {almuerzo)
variables a los comensales.

El almuerzo se realizara en los ambientes destinados por la Entidad para la ingesta de
estos. para tal efecto, el contratista debera de contar con el persenal necesario {nutricionista,

adminisirador, cocinero, ayudantes de cocina, mozas, personal de limpiezzj a fin de brindar
¢l servicio rapido y en condiciones salubres.

La programacion de! mena saludsble (2imuerzo} debera ser ubicado en un lugar visibie para
conocimiente de los comensales.

6.3 Procedimientos, Descripcién, Caracteristicas Generales del Menii saludable {almuerzo}
o EL CONTRATISTA esta cbligado a utilizar en |z eleboracién de las racicnes, insumos y
producies en condiciones éptimas de calidad, en estrictz sujecidn 2 lo dispuestoen 2 Ley
General de-Salud N° 26842 y e! Reglamento sobre Vigiancia y Control Sanitanio de
Alimentos y Bebidas, apiobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA y demas
disposicionas higiénico — sanitarias en la materia que emita el Ministerio de Saiud. El
- servicio de alimentacion (almuerzo) debe .ser especislizade, eficiente, ce alta calidad,
proveyendo una alimentacion nutritiva, sana, variadz y. balanceada. F! personai.que
interveniga en la produccién. manipulacion, transporie, conservacion, almacenamiento,
expendio y suministro de alimentos (almuerzo) esta obligado a realizarlo en las mejores
condiciones higiénicas y sanitarias para evitar cuaiquier tipo de contaminacion gue afecte
iz salud del personal comensal con alguna enfermedad infécta contagiosa aue pueda
transmitirse a través de Iz manipulacion de alimentos.

e El'mend szaludable {almuerzo} ciaborado por el contratista de acuerdo a lo propuesto por
la. Entidad, fiene como finalidad proporcionar Ias calorias necesarias para la-actividad
administrativa y fisica que realiza ¢! personai millitar que Izbora en el CGE, poniendo
especial &nfasis en asegurar la calidad, inocuidad y ! buen guslo del alimenio; asimisma
debera de tenerconio alternativa un variade ment saludable (aimuerzo) para el personal
que lo'requiera.o tenga indicacion médica, de acusrdo 2l siguiente detale:

2
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ALMUERZO

La estructura del almuerzo consistira de una enfrada, sopa o crema a eleccion, el
piato de fondo o segundo, una frutz de 150 gr y réfresco elaborado de frutas.

Para ias sopas se han establecido 15 gr de fidecs 3 veces por semana y 15 gr de
semgla 2 veces por semana u ctros considerados como sustituios.

El consumo de menestra sera dos veces por semana para el personal militar que
rezlizz labores adminisirativas, esta sera de forma variada como (lentejz, alverita
seca partida, frejol canario; frefol panamifc y pallares), los cuales seran utilizados en
los piatos de fordao.

En el almuerzo; Las carnes deberan ser frescas y no congeladas. En ei caso de
carne de cerdc eésta deberad estar garantizada por |z 2sociacién de porcicuitores
(piernas, chuletas y brazuelos), para la came de pave o pavita de igual forma, debera
estar garantizada por !a asociacion peruana de avicultura, el pescado deberd ser
fresco, por ningin mofive deberd emplearse carnes y pescado congelado yio
desmenuzado.

El Contrafista debera presentar el plato de segundo con una presa completa de
carnico, pescado o pavita (No deberan presentar platos con cérnico
desmenuzado).

Las cames para l2 preparacion de los alimentos deberan tener cortes especiales de
acuerde al siguiente detalle:

* Carne de Vacuno: caderz, agujz, brazuelo, tapa etc.
= Carne de Cerde: lomo, costillz, falda, espaldilla etc.
= Carne de Pollc o Paviia: pierna encuentro y pechuga.

Las verduras y frutas frescas deberdn ser entregadas en Sptimas condiciones
higiénicas, por ningin motivo el concesionario presentara verduras o frutas en estado
de descomposicion. En el caso de ias frutas serd una unidad de 150 gr, en sstado
natural, solo podran ser servidas de dos formas: enteras o picadas e ensaladas o si
forman parte del postre. La frecuencia del consume ic determinara el prefesional
responsable (nulricicnista).

Para mantener un buen nivel ce hidratacién se recomienda considerar en ef aimuerzo
y cena bebidas calientes o frias segun la estacion, |a preparacion debe seren base 2
infusiones y refrescos de fruta:

64 Con respecic 2 menl saiudable (dmuerze), se debera lensr en cuenta fcs siguientes aspectes detallades a
continuzcicn:

Cuadro n.° 1: Margenes de las meatas de ingesta de nutrientes para la pobfacion

Total Grasas 15-30%
Acidos grasos Saiurados <10%
Acidos grasos pefinsalurados | 5-10%
° A. Grasos pofinsaturados n-6 58%
le A, Giasos polinsaturados -3 | 1-2%
3




Ejército del Pert — Unidad Operativa 0770
Concurso Publico N° 006- 2023-EP/UO 0770 - 1ra Convocatoria

Contratacion del servicio de alimentacion para el personal militar en situacion de actividad pertenecientes
dependencias internas y externas del Cuartel General del Ejército AF 2024

Grasas Trans <1%
Agidos Grasos moncinsalurados Por diferendia
Total Carbohidratos 55-75%
Azicares <iC%
Total Proteinas 10-15%
Colesierol < 300 mgidia
Corure de Sodio < 5gidia
Frutas y Verduras =400 gidia
Total Fibra Dietaria 20 - 25gidia

Fuente: WHO technical Rapont Series 915, Diet. Nubifon and the prevention of
cheonics diszasss Report of 3 Jond WHOFAD Expert Corauilaion 2003,

Cuadro n.” 2: Disiribucién calgrica para 1a racion normal y dieia del adulio (sdie almuezo

Carbohidratos 55-75% Carbohidrales complejos
Grasas 15-30% No mas de 10% de grasa saturada
Picieinas 1G-15% 50% de alto valor bioldgico:

Cuadro n.° 3: Criterios para la planificacién de [a Racion Normal y Dieta (almuerzo)

Czme roja (res, cordero, cardo) D

Carne de Pollo o Pavila 2-3
Carne de Pescato i
Visceras [higade, corazon, bofe, i) 1
Cereales (arroz. fideos, efc.} ¥ S
Tubémh(s, raices ! | Bkario
Legumincsas 2
Frutas Digtia
| Vegeiales Diario
| Hugvos (ds prefarsnoia sancochado) 12

Nota: Adapiado de las Gutas simeniarias pera [ pobacian peslana. ¢ a0uends 3
Ias necesidades mulicionzles 031 adulto saludstie.

e Composiciéon del menu (desayuno y almuerzo)

TABLA DE VALORES NUTRICIONALES

DESCRIPCION DE ARTICULOS
Gramaje | *cal | Proteina | Grasa | camohidratos |

VIVERES SECOS
“Aceite _ 0.024 21216 [} 24.00 [}
Arrgz Superior ~0.180 20570 432 0.18 2555
Azicar 0.050 228 00 [} 0 5832
Avena_Kiwicha. maca 0.010 32.58 133 .40 7.22
Fideos. sopa 0.015 4567 | 14z 001 10.44
Sémoi= 0.015 3608 147 C.16 11.76
Leche evaporada (180c G.030 118.70 557 6.93 951
Lent2ia, aiveria. frijol canano/panamilc, X i =
pe"a'?; beias e 6.070 236.60 15.24 0.77 4270
Trigo, quinua, mote. €030 10778 2.52 042 2283
Haung de Habas, Aeras 0.020 68.60 485 | 038 1.92
Sai 0.010 o a [ o
Maiz morado 0.020 105.50 250 040 2050
VIVERES FRESCOS

[Fapz. yuca y camete [ ozo0 | 4ss0¢ | 420 | o620 | 2450 ]

4
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Verduras Sallacos (vainitas, espinaca, frejol
ching, Colifios, brécol, caigus, calabzza, 2150 1885 144 013 384
zapa'lc &afano, acelya, col)

Verduras Ensaladas (fomate, lechuga,
pepine, zznahoriz, espineca, belaraga, 0.100 17.00 0.3 0.14 an
rabardp, choclo}
Verduras Scpa {Apio, pcroZapaia,
Zanahornia, coij

Vercuras cusos {Ceboliz, tomate, pimianto,
aheerja)

Hoerbas Aromaticas (Linaza; Cebada, hierba
wisa. anis. cedrén, manzaniliz, tororl, Te 0.003 o g (o] g
verde)

0050 275 | 050 0.18 268

0.070 2590 1.23 0.19 533

FRUTAS i FOSTRES

Frulas Postre (Nzranjs, menzana, plétano,
mandams, sandia, frutas de estacién)

Frulas refresco (carambela, maracuys,
camucamuy, fruias de i3 zona)

Postres como-{compotas, amroz zambilo, arrez
leche, budin, crema voltesde, flan, geledinz, et 0.200 170 25 0.25 35
peso minimo cockio

0.030 1725 285 o6 438

0015 a1 cos 007 082

PRODUCTOS CARNICOS

Carne de res 0.150 105.00 21.30 1.60
Carne de cardo 9.150 287.00 21 50 2285 015
Carne de polln 3.150 142.80 25.50 3.60 0
Pescace Q150 207 00 3530 8.30 0
| Pechuga de Fave 0.150 242,00 30.80 12.00 0
LKA 4a de Pollo 0040 | 5000 7.10 1.54 1.386

TABLA DE VALORES gUTR!ClONALES DE LOS VIVERES
USTITUTOS
s Griracién | Keal | Proteina |_Grasa | Carbohidratos |
SUSTITUTO DE 100 Gr DE ARROZ 0.100 114 50 2,49 0.10 _25.20 |
Fidges ialiarin’ 0.125 $0.40 3.10 g 21.30
Papa 0.100 87.00 210, 010 7230
Quinua 0.010 2580 08¢ | 040 4350 |
Trigo 0.010 £0.90 3.10 0.80 2240
SUSUTITUTO DE 15 Gr DE FIDEOS 06.015 13.80 0.50 0 3.20
Hanna de alveqa 0.015 51,20 3.20 0.20 970
Abordn 0.015 71.80 1.70 0.30 15.20
Hasina de habas 0.015 51.50 3.60 0.30 8.90
Maiz mole 0.015 30.80 030 | 040 830
Quinua o015 25380 080 1§ 040 4.90
Ollucas C.300 18,60 0.30 0.00 4.30
Tmao C.015 90.90 340 0.50 22.40
Kenestras 8018 2810 1.90 0. 5,50
Cushuro 2.01% 7260 8.70 0.20 1410
Yuca 0.025 g44 020 | 010 15.60
SUSTITUTO DE 15 Gr DE SEMOLA 0.015 50.30 1.20 0.20 11.80
Harina de tigo 0.0t5 53.00 160 C.30 11.40
Chufo {Haring) 0015 £E.50 _0.30 0.10 11.70
Maicena 0015 54 40 0.00 C-00 13.70
SUSTITUTO DE 30 Gr DE TRIGO 0.030 80.80 3.10 C.50 22.40
Quinua i 0C30 2580 80 440 480
1ziz blanco [ 0530 30.90 0.80 .40 €.30.
SUSTITUTO DE 40 CC DE LEGHE EVAPOR. 0.040 119,70 570 &.20 8BC
Leche fresca 0.040 113.40 5.60 530 8.80
Yoguri % 0.040 108.80 6.20 53U 240
SUSTITUTO DE 100 Gr DE PAPA 0100 164.00 402 020 4450
Yuce 0.100 241.50 030 0.3¢ 58.70
Camole 0.100 174.00 1.80 0.3C 4140
Fapa seca 0.050 161.00 410 040 3540
Pidtanc verde 8100 228.00 50 030 6142
QOfiuco 0.100 124.G0 220 020 2880
Jca | 0100 . AQ 1.80 0.7C 3078
Pituca P 0100 204,00 320 1.00 4540
5
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Racacha o arracacha 0.1C0 194.00 1.4C 0.60 [
| Chufc (paps helada} .100 323.00 1.80 0.50 77.70
Habas G100 302.88 2280 160 51.80
SUSTITUTO DE 200 Gr DE PESCADO 0.200 414.00 70.20 1260 0
Conservas ce Pescado 0.030 106.0¢ 13430 5.40 0.00
Pescado de 1o 0.200 33000 6270 5.80 0.00
Pescado seco salado 015¢ | 37050 5730 14.00 0.00
Choros 0.040 73.50 10,40 180 3.00
Meriuza 0.200 21718 47.4C 1.50 0.00
Machies 0.040 104.10 18.65 1.00 210 !
SUSTITUTO DE 03 Gr DE HIERBAS 0.603 0 0 0 0 |
AROMATICAS >
Hierpaluisz, 2nis , manzeniia, cedrén 0,003 0 a 0 1
emobente, linaza y otros 0.003 [ 0 0 ¢
SUSTITUTO DE 150 Gr DE CARNE ¢ 0.150 157.50 32.00 240 4
Mondcago ¢.130 13520 22.00 4 80 180
Higado | 0100 152 40 24.00 5.50 400
Corazén G100 12248 15.90 4.20 2020
Charqut 000 | 8270 1730 1.10 030
Cecina 0.100 106.00 2140 1.10 1.30
Cuy 0150 | 14400 28.30 2.40 0.20
Izaz 0:150 161.90 32,10 180 210
Cordero 0.150 166.50 2130 3.40 0
Conejo 0.150 204.00 30.1C 830 ' o
Pzio 04150 240.00 3065 12.00 0
Pavo 0.150 482.00 24.30 4290 a
Cabrito 0150 172.50 28.10 540 a
Lengua 0.100 256.50 2480 16.80 0.50
Rifon 0.400 13500 | 2270 4.40 0.40
SUSTITUTO BE 10 G DE MERMELADA
Manjar blance | coer | 218 1 03 [ 05 j 34

« Tipo de Menu saludable (almuerzo)

El menii saludable (almuearzo) que el contratista debera ofrecer a los comensales consistird
en:

ALMUERZO

El Mant: gue el coniratisia debera ofrecer @ los comensales consistira en {Sopa yio
Entrada, minimo dos (2} Platos de Fondo, Refresco {1/2 Litro} y postre: Fruta de
estacién o postre de acuerdo a la estacién), estando obligado, ademas de los que
adicionaimente fo considere, los siguientes platos, que deberan ser balanceados con los
valores nutricionales conforme a Tablas Peruanas de Composicion de Afimentos,
establecidos por el CENTRO NACIONAL DE ALIMENTACION Y NUTRICION del
INSTITUTO NACIONAL DE SALUD-MINSA

N® SOPAS. N* ENTRADAS:
1 s Aguadits de polio 1 | Ensslada de Verduras fréscas
2 _1Caldo de coedero ~ 2 | Enrolizdo de jamén
) 5; 3 | Caido de niofe 3 | Ensalada de Fideos
4 |'Caldg de gollo 4 | Ocopz g la arequizefia
5 | Cgzusia e Pollo 5 | Causa de Ailn
8 | Chipe de pescado 5 | Pzga Reliena
7 | Créma de Alvarja 7 | Causade Pciio
8 | Sancochado 3 | Ensalada de Palla
9 | Scpa 3 2 minuda < | Salpicon ce Pollo |
1C | Sepa cricla 10 | Sclleriio arequipeisc
11 | Scpade casa 11 | Ensalaga rusa
2. | Sopa de menesirdn :"12 | Ensalada de verduras cocdas
13 | Sopa de mordn ¢ Trigo { 13 | Teguefics con huacamala
14 i Sopa de sémola | 14 | Papa 3 la Huancainz
15 | Sustanca | 15 | Tamalito con zarzz
| 156 ! Ceviche
17 { Chanfamida
8 | Cheritos 2 Ia chalaca
2 | gaipicsa ds Afin
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N PLATOS DE FONDO: N® PLATCS DE FONDO:
1 { Adobo de cardo con frejoles 37 | Pescado frilc cfakenite partida
2 | Adobo de cerdo con garhanzes 38 | Pescado frile con lenteias
3 | Adobo ds cerdo con pataras 33 | Picante de quinua Son churrasco
4 Adcbodsres 40 | Polladz o/Ensaladz de repoio + Paga
5 ) Asroz 5 ka jardinera cor chulsta 41 i Pollo opifia y amaz chsufa
6 1 Arroz afardinera oipallo al homo 42 1 Pallo 2 iz olancha con ensa’ada
7} Amoz drabe con chanche sl home 43 1 Pollo 2'clla clenszladz rusz
8 | Arroz arabe con pollo a!f homo 44 : Palio al homo cfensalada nisa
9 | Arroz cfquirua y bistec 45 ! Pally 2} hame coa puré
10 | Arroz con chancho 45 | Polio =i Huacatay

11| Aoz con polio 47  Pollo &l ordcanc c/papa y amoz

12 | Carspuicra con polo (presz enders) 48  Polio al silao con puré de papas

13 | Carapuicrs de chancha {presa enteral 49  Polo en salsa de champinicnss

14 | Chuliota filts con ensaleda moda 50 ! Sece de collo Tyuca

15 | Escatache de pescado 51 i Sece de polio con frejoles

16 | Escabeche de pelo 32 | Secc de polio con garbanzos

i7 | Estofado de polio ¢en papes 53 | Seco de pobo con pelares
16__| Estoiado ce pollo con frejoles 54 | Seco de res con ¥rejoles

19 | Estofado ce polio con gatbanzos 55 | Seco de res con garbanzos

20 | Estofado de pofio con pallares 56 | Seco de res con paliares

1| Frejles con'secode res 57 | Sudado de pescado

22 | Garbanzos con bistec 58 | Tacu tacu con bistec

22 | Garbarzos con lomily | 58 | Tallarines rsjcs con Palla

24 | Guiso de quinua con chudeta de cards 60 | Tallarines verges citistec

& Sl{‘:;;” quinstectia pollo &l homo (pres - |81 |y oo ol e plomitin

25 | Lentsjas con pescado frito 62 -

27 | Lecro ge-zapalio con polis 63 | POSTRE

28 | Maiaya con yuca doraca B4 | Frufa de eslacitn

29 | Pachamanca 2 la olla {un producic camico) 65 | Gaiatina

30 | Paliares con asado ds res 86 | Budin

31 | Pavila al home con Eepeles 67 | mazamorra

32 | Pavita al home con garbanzes 8

33 | Pavita 2l homo con paliares 89

A4 | Pep@n <f pello ol home 70

35 | Pescado a la chorrifians 71

36 | Pescado 2 |a menier 72

MENU DIETA

El meni diefa debera ser alternado diariamente.

s Sopa de pollo con cadbelio de angel/papas amariliasiredaja de husvo.

o Filete de Pello 2 la Plancha con papa sancochada/ansaiada de verduras cocidas o frescasiredaja
ce choclo,

o Sopade polio con fideos municién papa amarniliasirodaja de huevo

Filete de Pescado 2 la Plancha con papa sancochadalensalada de verduras cocidas o frescasirodaja

de choclc.

Sopa de galiina con sémala/papa amarilairodaja de choclo.

Polio sancechado con papa sancochada y ensalada de verduras cocidas o frescas.

Sapa de poilo cen fideos ietras papa amariliasirodaja de huevo

Filete de Pescade al vapor con papa sancochadaiensalada de verduras cocdas o frescasiredaja de.

choclo.

MENU MEJORADO PARA LA APLICACION DEL SERVICIO

E! Contratista debera de considerar en ia programacion del meni mensua!, & menli meiorado que sera
servido de manera OBLIGATORIA los dias MARTES Y JUEVES de cada semana qus consisiirs en:

ENTRADA o SOPA (minimo una entrada y una sopa)

e Ceviche de Pescado

Causa de Pollo

Tegueios cirelleno de poilo y salsa de nuacamole (5 UU}
Papz a la huancaina

Ensalada de Verduras con un higvo pasado
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PLATO DE FONDO (minimo dos platos}

« Pollo 2 o Pobre con papas fritas y ensalada (pollo 200gr)
« Bistec a lo Pobre con papas fritas y ensalada {came 200 gr)j
» Platos propuestos por el contratista gue evidencie un mejoramiento &l mend diario.

POSTRES:

« Helados, derazne en almibar, mazamorra morada con pasas, ensaladz de frute, Arroz zambito,
Aoz con leche, porcion de forta, leche s2ada, crema volteada o Fian,

REFRESCOS:

Refresco de fruta o infusion: No debera servirse refresco de sobre. minimo una jarra de
%4 Litro en envase de vidtic por cada racion tales como: t&, anis, mate, Chicha morada, Maracuya,
naranjg, pifia 0 Carambola

 Diarlamente debera presentar minimo dos (02) tipos de menus y un (01} men dieta,

de acuerdo al tipe de menti presenfados en estos Términos de Referencia, no debiendo
presentar platos que no estén considerados en el tipo de ment de la entidad.

6.5 Recursos a ser pravistos por el Contratista

Para el adecuado cumplimiento del presente servicic, en el plazo establecido, el Contratista
Geberz implementar y adecuar ia cocina, comedor y almacén, observando las condiciones
higiénicas sanitarias y de infraestructura minimas establecidas en la normativa vigente, asi
como contar con los equipos ¥ &l mobiliaria necesarie, para poder brindar correctemente el
S2IVICIO.

» Mobiliario y Equipo Minimo con el que debe contar el Confratista por cada item para
las unidades internas (unidades externas cantidad necesaria).

COMEDOR 1,2y 3
1 Smi. ; 00: ta d;ﬁT achos de oolores para dasificacién de O ba:mE d;mE ;naasana
pa ¥ ‘desperdicios de Ia cocina. p
Cubierta de widris, mantel (impics), medida in: 45 mesas (cada
2 Mesas redondas gsiandar comoe MiREN0 para seis personas uno para § persenas).
2 kilias En ferro o madera (para restaurante - jMin, 270 sillas (S por
comedores) cada mesa}.
Cuadros
4 ecorafvos  paraCuadro con imdgenss adecusdas para comedor 5 para comedor
comedor
" Plantas decoras fas nalurales o anibciales con fines
g 3 comedor vas*mdewramoe 5
& Televisores conPanlalla minima de 327, instaiadas en los 2
ack comedores
. : Fzdantes de 1000w como minime, musica de
7 Equipodesonido. . adecuada duante el almuerzo L
abrizade en acero inoxidable, con vidrio pratector,
Tavols  ds  acerdequipado con riel poriabandefe, termostato
8 jnoxidable  pararegulable, repisa superior. acabadc sanitaric. 2
comida caliente dimensiones aprox.. 150(a) x 100(p) x 140(h)cm o
similzres
_ Fabricado en acero inoxkizbie, con vidno profector,
Tevola de acerdaquipada con niel portzbandeja, termostaio
9 jroxidable parﬂi;egplable, repisa superior; acabado sanitasio, 1
comida {ria dimensiones aprox.” 150(a} x 100{p) x 140(h) cm o
similares
8
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Estante de acerg

ciricc 3 las instalaciones del CGE o secior
Soorrespmdmte).

10 para  almacenariacers inoxidable <

wvajilia

Carro d

distribucién (ﬂq .
i bandeje paral =10 inoxidable de 3 niveles 12

comida
12 Horno microondas Capacidad: 18 litros interior en acero inoxidable 1 unid.

. fndustrial o Semi indusirial {loial 09 horniflas z 2

13 [ocina a gas necesarias) cantidad necesaria
14 Congeiadora Acero inoxidzble para cames E]
15 Conservadora Acero inoxidabie para verduras y frutas 2
16 Mesz de trabajo  Acern inaxidable 4
17 rru"s::sde gas db 3Acero inoxidable, tamafio adecuado 1
18 Licuadora industrial Acero inoxidable de 25 Lt 3 unid.
18 {icicocler Plastico canfidad nacasatia |

Mitrina  exhib: S A .
20 e productos %o inoxidablefvidno 1 unid.

Campana ;
21 exiraclora con 1

tor |
{10.030 watts (Este equipo sera empleado por =l
contratista para la normal preparacion de los

22 Grupo Electrégeno zlimenlos =n caso de coreg dsl suminisiro Cantidad necesaria.

La medida estandar a considerarse para las mesas sera de 150 cm de largo x 80 cm de
ancho y una altura de 75 2 80 cm.

+ Menajes y Utensilios Minimos con el que debe contar el Contratista por cada item 1,
2

1 Platos de sopa
2 Pilaios de entrada Loza blanca
3 Platos tendidos. loza blancz
4 Plaics de posire Lozs blanca
5 Cuchara ds sopa Acero inoxidable
| & [Fenedor Acerg inoxidable
| 7 Kuchilio Acera inoxidable
| 8 Kucharila de poslie  Acero inoxidable
S Masos De vidrio llanos y transparentes
1¢ Jarres De vidrio transparente 1 y 172 litros
11 Servillsteros Acero inoxidable ¢-acrilico
En aluminio para Sopa, Amcz, Guisos
12 Pliss (difsrentes tamarics)
Z=n aluminic en condiciones adecuadas para
13 Sarienes 1a prestacion del servicio de alimentacion, de
diferentes lamahos
o . En buenas condicicnes adscuadas parz la
14: Panslios do cocina stacion del servicio de alimentacién
3 3 Hoja de acero, de 35 y 22 c¢ms aprox. Tipd
15 Cuchillos ierra para pastelesta
16 Coladores De metal, de distinios tamafios

En Cantidad
Neceszria de acuerdo
con €l numerc de
raciones per atender.

L2 presentacion de los cubierios debera estar con servilieta y dentro de una envoliura, asi
mismo deberd contar con un dispensacor conteniende *alcohol-ge! anti-bacterial” para la
desinfeccicn de manros del personal que iabora y usuarios del servicic de zalimentacion.

Utensilios de picar de polietileno (blanca. Pastas, quesos, pan, bolleria, verde: frutas y
verduras, amarilia: cames dlencas, azul: pescados y mariscos, roja; carnes roias, marron:
carnes cocinadas y fiambres.)
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£1 Contratista debera contratar una p6liza de seguro contra accidentes de trabajo para
todo su personal (SCTR), l2 misma que debera de ser presentada a ka firma del contrate,
remitiendo copia a la Seccién Racionamiento del DELOG,

Es obligacion del Contratista asumir los costos o beneficios laborales que correspondan a su
persona de trabajadores. La Entidad no serd respansable por deudas que pueda maniener
2| Confratisa con sus trabajadores.

6.6 Obligaciones del Contratista

« El contratista debera entregar a los comensales los alimentos de acuerde al peso
establecido en los presentes términos:

ALMUERZO

- Plato de entrada: Peso de 200 a 250 grames.
- Plato de fondo: Peso de 600 a 653 gramos.
- Plztode Dieia: Peso de 550 2 6C0 gramos.
- Fruta Peso de 150 2 200 gramos.
- Postra: Peso de 150 a 200 gramos.
- Refresco: Pesa % lifro

o Losresponszbles de cccina deben fenerala mano agua, jabtn y desinfecianie.

¢ Ej Contratista debera realizar un acondicionamiento del comedor que permita gue los
usuarios, consuman sus siimentos de manera agradable. Para ello, deberd ambientar los
comedores con cuadros, planias, buena iluminacion, minime 2 ielevisores y equipo de
sonido que acondicionan un ambéente agradable durante el aimuerzo. Las mesas deben
ser de las caracteristicas indicadas con una jarra de vidrio por mesa.

e El Coniratista para realizar el servicio de alimentacién diana {almuerzo), s¢ hara
responsable de ia compra, recepcion, aimacenamiento, preparacidn y entrega de los
gimentes; asi como las medidas de higiene de las instalaciones y equipos. y I3 corecta
disposicion de los residuos sdlidos que este genere.

s El Contratista debe asegurar 1a calidad e inocuidad de los alimantos (aimuerzo), a través
de odas |as etapas dea la cadena de produccion y distrioucion de los mismos.

« El Contratista brindara = servicio de alimentacién diaria {aimuerzo) de lunes a viemes y
en situaciones exiracrdinarias (Comisiones de Servicio} que se requiera 2 solicitud de la
Entidad por necesidad de servicio, los dias sébado, domingo y/o feriades

« Las cantidades de raciones asignadas al Contratista podran variar de acuerdo con
el numero de efectivos, asi mismo se podran realizar reduccion de raciones en
situaciones de incumplimiento en el servicio de alimentacion de conformidad con el
contrato. 2

« En situacion de gue el contratista sea reincidents en prestar mal servicio, y no dar
cumplimiento al contraio suscnio, este seré motiva por parte de la entidad de rescindir el
contrato.

s ElContratista debera preparar v distribuir Jos afimentos en los ambientes asignados por la
Entidad, por lo que, queda prohibido el traslado de alimentos de un lugar a otro, salvo
circunstancias gue lo ameriten.

« Elment del dia debera de publicarse en una pizarra, la misma que se encenirara en
un lugar visible. No esté permitido que el concesionario ofrezca oire tipo de menu de
menor costo, pudiéndose aceptar mejoramientos al mend propuesto en el diz

« EiContratista no podra hacer uso de las instalaciones para ofro tipo de actividad que
no sea la deferminada en el contrato.
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e El Contratista debera presentar 2 la firma del contrato al DELOG - COGAE (Departamenta
de Logistica) Seccién Alimentacién, la programacion del menii por 40 dias teniendo
como base el meni ({tipo de menu) presentado en estos Términos de Referencia
(TDR). debiendo de considerar la frecuencia de avena, panes, frutas, carnicos y los
requerimientos nutricionales, debidamente firmade por €l Nutricionista y el Confratista,
para su correspondiente aprobacién por la Entidad. (Los requerimientos nuiricionales son
los estipuiados en el Cap lll - 5.%1.a. Composicion de! mend)

e E: Coniratista debe considerar dietas dentro del menu saiudable (almuerzo), parz €l
personal mifitar gue o requiera, estas dietas deberan taner presentacion similar al menu
normal y durante la semana tene que variar el tipo de dieta, de acuerde con io
establecido por en estos TDR {Tipo de Mend).

= El contratista debera instalar como minimo; en forma obligatoria, un extintor de capacidad
minima de 15 libras tipo PQS, con carga vigente y en lugar visible, debiando st persenal
estar capacitado para operasio en cuzlquier momento.

» El Contrafista deber2 servir los alimentos medianie la modalidad de atencion en linea
hatiendo Uso de las {avolas de comida friz y calients, salvo circunstancias gue io ameritan,
en t&per biodegradabie que debers ser costeado por los usuarios.

e El Contralista debera contar con un espacic (tipo caja) para la atencién 2 los usuarics, el
cual le permita lievar un contre! adecuado de las raciones diarias, debizndo de indicar las
racioias atendidas al DELOG (COGAE) Seccidn Alimento, en el siquiente horario; :

ALMUERZO: 14.45 3 15:15 horas

La Entidad no proporcionara ninguna base de datos. el control deberd ejercerse con
el ntimero de raciones destinadas para cada dia.

« Ei contraiisia debe contar con un lioro de reclamaciones de acuerdo a la Ley N° 29571
-debiendo ser colocado en una parte visible de los comederes.

e El contralista dara las facilidades a la Entidad para el control y verificacién inopinadz de
los tickets de alimentacion {aimuerzo).

= ElConiratista debe incluir en: el servicio de alimentacién (almuerzo), la limpieza general de
los ambientes, 2quipcs, enseres y utensilios que se utilicen en 2 preparacion de los
alimentos.

e El Contratista debe uiilizar la melodologia PEPS {primeras entradas, primeras salidas),
para el emplec de los insumes en la confeccion de los alimentes {almuerzo), asi como
‘parz la distribucidn de los mismos.

» El Contratista debe incluir en el servicio, la geston de los insumos (ingreso,
aimacenamientc, sakda, control de |z caducidad y verificacién de la caiidad de los
productos y materiales).

e El Contratista en caso adquisra los producios cémicos en un camel, debera sciicitar la
autorizacion sanitaria emiida por SENASA al camal yic el cedificade del medico
velerinario del camal por la faena correspondiente, la Entidad podra sclicitar dichas
autorizacicres cuande io considere pertinente, de no contar con dichas auterizaciones se
-aplicardn 1as penaiidades que corresponda.

¢ El Contratista debera asegurar |a calidad del alimento (almuerzo) desde su recepcian; Ias
materias primas deberan ser transportadas en vehiculos refrigerados, con tolva cerrada,
exclusivamente para alimentos evitando fz presencia de elementos extrafios {quimicos,
fisicos, bioldgicos). controlar en todo momento lz temperatura de los alimentos y
caracteristicas organolépticas, recepcionados en canastilias o jabas mas no-en =i piso.

« El contrafista deberd proporcionar capacitacion en higiene de alimentos y ufensilios
{menae) aplicacion de las Buenas Praciicas de Manufactura — BPM, a tods 2f persenal
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encargado de manipular los alimentas, por lo menos una vez por mes, y al personal nuevo
antes de su ingreso a laborar, asi mismo debera tener Ia certificacion correspondiente.

s Los manipuladores de alimentos deberan utilizar OBLIGATORIAMENTE la
indumentaria reglamentaria {uniforme color blanco, gorra, tapaboca, mandil,
guantes, botas si se encuentra en la cocina, etc.), en todo momento desde la
preparacién hasta el expendio de alimentos. La indumentaria es obligatoria
independientemente de si la empresa propone el uso de algin distintivo o logo
particular.

« Elconiratista debera mantener Ia higieng' en icdo momento, evitar el use de joyas; iener
ufias cortas v sin esmalte, cortarse el cabelio frecuentemente, el personal femenino debera
tener el cabello recogido y con maya.

« El coniraiista como parte de su equipamiento deberd contar con un {01} grupo
electrégeno con potencia suficiente {minino 10 kw) que fe permita seguir operando
con normalidad en casos fortuitos de corte de energia eléctrica, con 12 finalidad que
el servicio de alimentacion no'se vea afectade,

7.1 Normas Minimas de Funcionamiento

e ElConfratista debera asegurar I3 calidad sanitara e inocuidad de los alimentos y bebidas
de consumo humeno en ias diferentes etapas de la cadena alimentariz: adguisicion,
transporte, recepcion, aimacenamiento, pre elaboracian, preparacidn y servido.

+ Los insumos alimentanios que adquiera el Contratista deberan ser de marca reconccida
{se considera marca reconotida 2 los insumos empleados que cuenten con ficha ce
registro sanitario, SENASA, SANIPES, yic similares) y con Registro ce Autorizacion
Sanitaria de DIGESA, con fecha de produccion y expiracion.

o EiContratista debera tener las comidas iistas 10 minutes antes del horasio establecido de
inicio del servicio, a fin de poder ser verificado de manera inopinada per el personal
designado del DELOG — COGAE.

« El Contratista debera realizar y aplicar un cronograma de mantenimiento preventivo
de sus equipos. Asimismo, debera realizar y aplicar i Programa de Higiene y
Saneamiento (desratizacion, fumigacién, mantenimiente y limpieza en generai) de
las instalaciones a su carge de manera mensual con fungicidas de uso especial para
cocina, debiendo coordinar previamente con el DELOG-COGAE, asi mismo remitir a
este DELOG, los informes de dichas fumigaciones.

« Los residuos séfidos v demas deseches, deberan ser recolectados en recipientes de
piastico los mismas que dispondran de bolsas negras, a-fin de contribuir con la salubridad
del ambiente. (No existen ireas de almacenamiento de residucs compartidos, por lo
que la limpieza de cada drea destinzda a cada comedor serd de responsabilidad del
contratista, debiendo mantenerla en forma permanente limpia y libre de residuos).

e El lavade y desinfecciédn de Iz vajila, cubierios, vasos y demas enseres se realizaran
inmadiatamente ‘uego de ser uszdos, no debiéndose dejar vajillas u otros articules sin
lavar por periodos prolongados de tiempe, a fin de evitar 2 contaminacon, malos clores
ylo prefferacion de biches o roedores, el mantenimienta (lavado y desinfeccion), se
reglizaré siguiende los procedimientos esténdar empleados para este fin

. El coniralista debera instalzr en forma obiigatoria un extintor de capacidad minima de 15
fibras tipo PGS, con carga vigente y en lugar visible, debiendo su persona! estar capacitada
para opsrario en cualguier momento.

¢ Al finalizar el servicio las instalaciones deberan ser devueltas al DELOG — COGAE -
CGE, en perfectas condiciones de operatividad, totalmente fumigados

{desratizados, desinfectados. efc.}, las mismas que seran verificados porla Seccidn
Alimentos.
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Ef Contratista no podra hacer uso de las instalaciones para otro tipo de actividad
gue no sea la determinada en el contrato.

7.2 Recursos y facilidades a ser provistos por la entidad

La Entidad a través de la Seccién Generadora de Recursos (SEGER) de Iz Oficina
Administrativa de! CGE, designar2 el érea o comedor {donde se realizara la dispensa
de alimentos desayuno y almuerzo) dentrc de las instalaciones del Cuartel General del
Ejército, para la instalacidn de cocinas, comedor y almacén. (Los ambientes asignados
para la dispensa de alimentos (desayunc y almuerzo}, no requieren de licencia de
funcionamiento, por ser ambientes destinados al uso exclusivo del personal militar
que labora en el CGE). De ser el caso, la entidad sera la encargada de realizar las
modificaciones a la infraestructura, en el caso de las unidades externas lo realizara
el jefe de la dependencia que recibe el servicio.

El ambiente destinado para la cocing sera entregado sin equipamiento alguno, stlo contara
con |as conexiones basicas de |luz. agua y deszagle, el ambiente de cocina NO TIENE
CONEXION DE GAS, por o tanto, de sar el caso, la instzlacion comera per cuenta del
Contratista (para la coccidn de los afimenics no debera de emplearse corriente eléctrica
de la instalacién).

El horario de atencidn del servicio de alimentacion (almuerzo) sera de acuerdo 2 la
siguiente distribucién:

ALMUERZO: 11:00 a 14:45 hrs;
de preducirse cambics en el horario este serd comunicado por (2 entidad.

La Entidad no realizara ninguna medida de saneamiento adicional hastz la culminacion del
centrato, por ende, todas las medidas ce seneamientc adicionzl deberan ser asumidas por
el Caontratista. Se formulara un Acia donde se registre el disefio sanilario de la
infrasstructura, 2 fin de evitar trabzjos adicionales gue medifiguen parte de la
infrasstructura. La entidad no autoriza el empilec de equipos tecnificados de uso industrial
que reguieran de-maycr consume de energia. '

El costo de merced conduciiva de los ambientes empleados y servicios bésices (agua y
luz)-es de S/ 3000.0C y son regulados por 1a Seccion Generadora de Recursos de ja OA-
CGE (SEGER)]), de acuerdo z las normas y disposiciones, debiendo el interesado
apersonarse a ¢icha oficina para las coordinaciones de detalls.

La Entidad y el Contratista conciliaran el consumo de raciones, en los casos excepcionales
gue existz alguna diferencia, predominara |a distribucién dlaria de iz Entidad.

Lz Seccidn Generadora de Recurses de la OA CGE procedera a entregar al Contratisia
los ambientes destinades 2 emplearse como comeder, almacén y cocina a través de una
Acia de Enfrega y Recepcién del inmueble. Dicho inmueble debera ser devuelto por el
Centratisia al término det contrato, er iguales o mejores condiciones de las que fue
recepcionadz Los dafios que se produzcan producto det servicio que realice seran ae
responsabiiidad del Centratista debisndo realizar la reparacion correspondienie del drea
dafada. Los ambientes a ser entregados no cuentan con trampa de grasa. Las
instalaciones no cuentan con campana extractora ni motor, dicha adecuacion dehe
ser asumida por el contratista si lo estima conveniente, para brindar un mejor
servicio a los usuarios.

7.3 Reglamentos Técnicos, Normas Metrol6gicas y/o Sanitarias Nacionales de observancia
obligatoria durante la prestacion de los servicios.

a.
b.

Decreto Supremo N° 028-2017-EF, de 22 de febrero 2017
Ley N° 26842 — Ley Cenerai de Saiud
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74

¢c. RS N°019 -81 — SA/DVM “Nomas para el funcionamiente de servicics de alimentacion
colectiva”

d. D.S N* 007-98-SA “Reglamento sobre vigilancia y control saniiaric de Alimentos y
Bebidas™

e. D.S N° 022-200%7 SA “Reglamento sanitario para las aclividades de saneamienio

ambiental en viviendas y establecimientos comerciales, induskiales y de servicios™

Resolucion Ministerial N° 822 - 2018AMINSA “Normas sanitarias para <l funcionamiento

de restaurantes y servicios afines”

D.S N°034 — 2008 — AG Ley de inocisidad de los aiimentes.

Ley N° 29783 — Ley de Seguridad y Salud en el Trabajo:

Reglamento de Iz Ley de Seguridad y Salud en el Trabajo. DS N°005-2013 - TR.

Ley N° 27314 Ley General de Residuos Sdlidos

R-GCPS N°® 108-Essalud-2013

R-GG N° 008-Essalud-2000

Manual Especial 13-6 Operacion de Salud Publica Veterinaria de 1984.

Manual Especial 13-11 Precedimientos y Medios de Conservacion de los Alimentos en

el Ejército.

Resolucion Ministerial N° 822-2018/MINSA,. gue aprueba lz Norma Saniteria para

Restaurantes y Servicics Afines.

p. RM N°055-2020-TR que aprueba "Guia para Ia prevencion del coronavirus en el ambito
laboral’

™

23 mERTTTa

o

El Ejercito d=l Peru (COGAE). queda eximido de toda responsabilidad originada por el
CONTRATISTA en el incumplimiento de las leyes, reglamentos o disposiciones vigenies
antes mencionadas. '

Cantidad de raciones y plazo de ejecucion

ia cantidad de raciones para cada uno de los ITEMSs, serd de acuerdo a lo indicado en el
numeral 4, pudiendo estas canfidades variar en incremento y/o disminucion decantidades de
raciones en funcién al movimiento de efectives que se efectuan come parte de las actividades
propias que realiza ¢l personal militar, teniendc en cuenta o establecido en la Ley de
Confrataciones del Estado y su Réglamento (Adicionales y reducciones), el mismo que sera
comunicado por la Entidad.

La suscripcidn del contrato, ylo perfeccionamiento dai contrato no debe de excederse de los
ocho {08) dias (Sera requisifos para él perfeccionamiento del confrato: carnet sanitario). El
plazo de ejecucion del servicio sera computade cuando la entidad autorice el inicio del servicia
mediante documento, su culminacién sera hasta el consumo de las raciones contratadas
yio reduccion de las mismas en situaciones de incumplimiento al contrato por parte de
la empresa ganadora de la buena pro.

Personal minimo para la prestacion del servicic para cada item y condiciones laborales
del personal:

COMEDCR N°1 —ITEM 1, COMEDOR N°2 - ITEM 2 y COMEDOR N°3 - ITEM 3

e Up (01) profesional nutricionista.

s Un ({01 Supervisor o Adminisirader,
e Un(0%) Maestro Cocinero.

e Tres {03) Ayudantes de Cocina.

¢ Ocho (08) mozos o azafatas

e Dos (02) Personal de limpieza.
Nota:

s FEl criterio para establecer el nimero de personas minimeo para la prestacién del
servicio esta en funcién al efectivo de comensales por dia que cada comedor
atendera.
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« Laentidad brindara el plazo de DOS (2] dias habiles para presentar al reemplazante
del personal correspondiente si fuera el caso. debiendo el reemplazante tener igual
o superior capacitaciones y/o experiencia que el reemplazado.

e Las*NORMAS PARA EL ESTABLECIMIENTO Y FUNCIONAMIENTC DE SERVICIOS DE
ALIMENTACION COLECTIVOS® aprobados por Resolucion Suprema 0019-81-SA/DVM
regula los comedores, cafelerias y establecimientos que proveen zlimentacién a
instituciones tzles como Ministerics. Insfituciones Pdblicas descentralizadas, fébricas,
empresas, universidades, celegios, guarderias, albergues, centros de readaptacion y en
general a icdas aquellas que atienden a un grupo determinado de personas.

e Los manipuiadores de alimentos {del drea de cocina) deben usar ropa protectora de color
blanco que les cubra €] cuerpo, llevar compleiamente cubierto el cabzslio {recoriado o
recogide) y la beca mediante gorros y tepaboca, redecilla, ademas deben tener calzado
apropiado. Toda Ia vestimenta debe ser lavabie, manteneria fimpia y en buen estado de
censervacion, 2 menos que sea desechable. El resto del personal debe usar ropa
protectora mantenida en buen estado de conservacion € higiene.

o EICONTRATISTA es responsable de que todo su personal cuente con un carnet sanitaric,
debiendo remitir al DELOG COGAE copiza de ias mismas.

e El operario de impieza y desinfeccion debe usar delantales y calzades impermeables. El
personal responsable del servicio vestird uniforme completo (incluye gerros, guantes.y
tapaboca, redecilia).

e EI CONTRATISTA proporcionara la cantidad suficiente de uniformes a su personal, asi
como un marbete de identificacion. Los uniformes deberan incluir ademas de las
prendas béasicas, gemro, redecilia y mascarilia.

e El personal del coniratista debera regirse baio las siguientes normas de conducia:
J Puicritud y orden personal en todo momento
< Puntuglidad y confiabilidad
J Respeto y cortesia

< Empleo del uniforme en forma impecable y decorosa, con excepcion del personal de
limpieza los colores seran claros.

s Arcquerimiento de la ENTIDAD ei CONTRATISTA realizara el cambio de personal cuando
este incurra en fzltas a las normas de higiene sstablecidas o a 1as normas disciplinarias
de Ia institucion.

= Remuneraciones del Personal: Es de Unica y exclusiva responsabilidad del contratista
el pago de remuneraciones y beneficios sociales de su personai, en observancia estricia
del marcu juridice laboral correspendienta, puesio gue dicho personai rig tendra ninguna
reizacion civil ¢ laboral con 13 entidad.

-2 La entidad de considerarlio necesario podra solicitar una inspeccion especial a la
Autoridad Administrativa de Trabajo de conformidad con el articufo 35° del
Reglamento de la Ley General de Inspecciones de Trabajo y Defensa del Trabajador,
zaprobado por DS N° 0020-2001-TR.

78 Equipo profesional y técnico requerido

Por ser instalacion Militar y por motivos de seguridad de la instaiacion como de la
documentacion e informaciones que se manejan, de emplearse personal extranjero
para realizar el servicio, estos deberan contar con los documentos que lo acrediten
para trabajar, de acuerdo a la normatividad legal vigente.
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£l personal del POSTOR debe estar constituido por PERSONAL OPERATIVO
CALIFICADO (personal clave) siguiente:

PERSONAL CLAVE

¥ Un (01} Profesicnal Nutricionista (solo para los items que corresponde) Titulado y habilitado
con experiencia especifica minima de tres (03) ano como nutricionista en colegios, hospitales,
comedores yio ofras instituciones, debiendo acreditar su grado académicc mediante la
presentzcion de la copia simple del thulc profesional y documente de habilitacion.

Responszbilidades.

e Estari presente de lunes a viernes durants [a preparacion y distribucion de los alimentos.

» Evaliay controla la preparacion y distribucion de los mends ofrecides segun contrato.

« Elabora la programacidn del mend dietz acorde para usuarios con hipertension, diabeiss,
colesterol, problemas cardiacos, sobrepeso y ofros.

e Verifica los proceses de preparacion de alimentos y el cumplimienio de los programas de
higiene y sanidad. Esto incluye |a degustacion y supervision de las Buenas Practicas de
Manufacturacién de alimenios, asi como, la verificacién de calidad y presentacion del
producto.

» Remite 2 Iz Eniidad l2 programacion mensual de los mends gue se pondrén a dispasicion
de los usuarios el mes siguiente, con por fo menos una semana antes de finalizar el mes,
informande el nivel caldrice de los preductos ofrecidos. 2

¥ Un_{01) Supervisor ¢ Administrador del Servicic Titulade o Bachiller en Administracior,
Ingenieria alimentaria. Centador, Economistz, Indusinias Alimentanas, ingeneria Industrial,
Hoteleria y Turismo, ingenieria Empresarial o Ingenieria Comercial, con experiencia especifica
en iz administracion de comedores como minima de tres {03) afos, debiendo acreditar su grado
académico.

Responsakilidades.

e Esla persona encargada de los aspecics acministrativos de 10s servicios de alimentacion
brindados por EL CONTRATISTA y scrd la persona autorizada para realizar las
coordinaciones con la ENTIDAD.

=« Esellnico responsable frente a Ia Entidad de lo que suceda en los ambientes del comedor
¥ cccina asignados, no pudiendd trasiadar dicha responsabilidad a ninguna ofra persona.

e« Ceontrolz el proceso de manipulacian y elaboracion de alimentos se realice de acuerdo 2
las nermas y legislacion vigente de salubridad.

e Ejecuta las acciones que sean necesarias pars que la atencidn sea rapida, evitando
extender el iempo de espera de los comensales.

e Verifica que las racicnes se entreguen exclusivamenie al personal autonizado por la
ENTIDAD.

e Supervisz la distribucion de los alimenios.

e Aliniciodel contrato, debera presentar su plan de trabajo, asimismo, es el responsable de.
verificar el cumplimiento del misme por parte del personal a su cargo.

= Dirige y supervisa en fcna diaria y permanente las activiZ~des de alimentacion, desiz el |
inicio de la preparacidn hasta su-culminacion, dispone la eliminacion inmediata de los
residucs soides y ligquides que la actividad genere.

e Suscribi las actas de supervisicn del servicic de alimentacicn que puedan ser
consideradas parza iz apficacion de penalidades.

+ No debera participar en la preparacion y servido de ios alimentos.

« El Administrador o supervisor dgl comedor debera permangcer en €l local gsignado
desde &l incio de Ias actividades para 13 preparacicn de ios alimentos hasta fingiizar l2
limpieza de sus-ambientes.

¥ Un (01) Masstro cocinerc Tituledo, bachiller o titulc técnico en cocina o Castroncmia ¢ cocina
Naciona! & Internacional o chef, con experiencia minima de tres (03) afics, como maestie de
cotina a partir de la expedicion de su fitulo, los mismos que deben ser incluidos a la
presenizcion de su oferta.

Responsabilidades.
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Preparar tode tipo de platos principales con guamiciones y acompafamientos.
Elzberar las solicitudes de insumos para las preparacicnes diarias.

Coordinar con sus ayudantes la preparacion de los platos diarios.

Elaborar las preparaciones dé acuerde zl ment, presentacién y  calidad final de ios
productos preparados:

Mantener y supervisar las buenas practicas de manufactura antes, durante y despueés de
ia preparacién de platos.

PERSONAL NO CLAVE

Ayudantes de Cocina con una experiencia minima de tres {03) meses como cocinera o
ayudanie de cocina y en la manipulacion de alimentos; asimismo, deberd contar con
capacitaciones sobre manipulacion de alimentos 2 través de ias municipaiidades,
Iinisterio de Salud o centros de capacitacion. Este personal esiara direciamenie a cargo
del Chef o Cocinero

Mozos o azafaias o personal de linga con una experiencia minima de fres (03} meses
como mozo o mesero. Este personal debera ceniar con capacitacion relacionada con sy
funcién o gestion de alimentos

Personal de lmpieze con experiencia minima de tres (03} meses en limpiza o
mantenimiente, gue sera responsable de |a ejacucion del Plan de Higiena y Saneamiento
de los equipos, asl como de !a limpieza y desinfeccion de pisos y parsges. entre otos
necesarigs para la prestacion del senvicio.

6.11 Otros requerimientos a cumplir el personal propuesto:

El grado académico ¢ titulo del persenal clave sera verificado por el comité de seleccion
en el Registro Nacienal de Grados Académicos y Titulos Profesionales en el portal web de
la Superintendencia Nacional de Educacion Superior Universitaria - SUNEDU a través dei
sigulente link: hitps:#enlinez. sunedu.gob_pef i © en el Registro Naciona! de Certificados,
Grades y Titules 2 cargo del Ministerio de Educacion a través del siguiente link:
http:/fwww titulosinstitutes . pe/, seglin corresponda

La experencia del persona! clave se acreditard con cualguicra de les siguientes
documentes: {i} copia simple de contratos y su respectiva conformidad o (i) constancias o
(i} ceriificados ¢ {iv) cualauier oira documentacidn que, de manera fehaciente demuesire
la experiencia del personal propuesto.

6.12 Medidas de control y ofras penalidades

Medidas de control

< La supervision y control de la preparacion de los alimentos (glmuerze) para los
usuarios #stard a cargo de! Deparizmentc Loglstico del COGAE, para lo cual se
pedran realizar supervisiones inopinadas a |as instalaciones del comedor,

< EI personal designado para la supervision y control informara los resultades
elaborando ias acias conespondientes de encontrarse alguna ocurrencia que podria
ser considerada unz penakdad.

< La supervision y control puede ser realizada en ¢ualguier momente, ya sea duranle
la elaboracion de los alimentos o también durante |z distribucidn de fos mismos.

v La supemvision y monitoreo debe evidenciar ef grado de cumplimiento de los niveles
de servicio establecidos entre €l coniratista y el contratante.

 Se realizardn ias supervisiones de scuerdo al detzlle siguiente:
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o Supervisién Diaria.

» La supervision diaria del presente servicio estara a carge del personal
respansable de I3 Seccion de Alimentacion del COGAE (SECALIM).

» Dichz supervision se realizara diariamente.

- Serd materia de supervision, ef buen estado de los insumos empleados para ia
preparacion de ios alimentos {almuerzo) en cumplirniento 2 la programacion de
menl aprobado, asimismo los implementos de limpieza, muebles, enseres e
infrasstructura, los mismos gue deberan estar inciuidos deniro de los términos
de referencia, propuesta técnico - econdémica def postor y el contrato.

=  En ausencia del Administrador (8), el acta de verificacion del dia sera firmada
por el comité de supervision diania de la entidad, sea e casc gque haya
observaciones al servicio y/o penalidades, dando la conformidad al acta.

Supervision semanal

O

« La supervisién del presente:servicio estaré a cargo del personal designado del
DELOG - COGAE.

- Se: formara un comité de verificacion del sarvicio de alimentacian del COGAE, el
cual estara integradc por el Jefe del Departamento Logistico, el Jefe de la
Seccién de abastecimiento v un oficial, supervisor, t&cnico o subcficial da!
COGAE,

Esta supervision se realizara una vez por semana inopinadamente.

Sera materia de supervision, gl buen esiado de los insumos empleados para la
preparacion de los alimenios en cumplimienio 2 | procgramacian de mend
aprobado, asimismo los implemerntos de limpieza, muebles, enseres e
infraestructura, los mismos que deberan estar incluidos dentro de los términos
de referencia, propuesta técnico - economica del postor y el contrato.

Si alguno de lps insumos revisados no cumpliera cen las especificaciones en
cuanto a calidad y cantidad. exigidas en las bases y contrato, ei contratisiz estara
en la obligacién de cambiario y/o aumeniarlo, lo cual sera verificado en el mismo
-dia en que se preparen los alimentos.

En caso de ques se verifigue que <! .contratista incumpliese con ias
especificaciones en cuanto a calidad y cantidad por primera vez quedara escrito
en el acla come esia estipuiado en |a tabla de faltas y penalidades.

Asimismo, tanto como para la Supervision diariz y |a supervisién semanal, el
personal encargade elzborarz las Actas de Verificacion. En el case de observar
una deficiencia ccir penalidad automatica en ia preslacion del servicio, éstas s
firmaran con los responsables de ia Sugervision y el contratista (Administradora).
En el caso que el supervisor { administrador del contratista se niegue a firmar &l
acta se dejara constancia de lo ceurtido come esta estipulado en |a tablz de faltas
y penalidades.

En ausencia del Administrador (a), el acta de verificacién del dia sera firmada
por el comilé de. supervision semanai de !a entidad, sea el caso que hav=:
observaciones al servicia y/o penalidades, dando la conformidad al acta.

< El encargade de !la supervision de los servicics de alimentacion tiene la
faculiad de tomar muesiras en cuaiquier etapa del proceso de elaboracion de
los alimentos y verificar lo gue considere pertinente. Para ello, estara a cargo
€l Servicio de Veterinariza del Ejército, quien cuenta con profesionales
capacitados en materia de almacenaje, preparacion y disiribucién de
alimentos; asi come personal capacitado en materia de nutricidn.
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v En caso se requiera el muestreo y analisis microbioidgico y bromatologico
debido a sospecha de intoxicacion alimenticia. podra kacerse en cualquier
momento bajo solicitud del jefe del COGAE. Los cosios de los anélisis
descritos, seran asumidos por el contratista; de ser el caso que la
sintomatologia no sea a causa de io suministrado por &l contratista, la Entidad
realizara el reembolso de los gasics irrogados.

< En caso se produjese un brole epidemiologico por el consumo de algtn
alimenio en mal estado ¢ contaminado provisto por el contratista del servicio,
adicionalmente 2 Ia penalidad impuesta, el coniratisia sera responsabie de
cubrir los gasios incurridos; asi como jos dafios y perjuicios ocasionzdos a2
los usuarios.

TABLA DE FALTAS Y PENALIDADES

§ Tipo de Parametro de |
N* | Penalidad Faltas Falta Comprobacién \
Per dnica vez (durante
fado el conirafc) s=
efeciuara una Samada
de atencion par escrito
10% de 1 No cumplimiants con ia adquisicion de insumos {segdn acla ds
1 uIT de acuerdo & las caracteristicas generales del Grave verificacion diaria). A
mend (almuezo) partic de la
reincidencia de la falta
s& splicard la
penalidad por cada
ocasion.
lastatzciones da cocinz yo da sus: ambienies Por prmera vez
conexos  {aimacén, servicios  higienicos) {dursnte  tode el
desaseados, conirate) se efeciuara
Se enliende por desaseads que en los ambéenies una flamada ce
10% de 1 d_'e__cpc':na y comexes {simacsn, serv':_:'ns atemajén por esuio
2 ur higidgnicos) se encusniren con desperdicios, Grave (segin acla de
agenfes exirafios a 'a preparacion de alimentos verificacion giaria). A
{almuerzo)., tachos de-basura sin tapa, asi como party de la
tierss, polvo, zesiduos de alimentos, gress u otz relncdencia de s fzla
materia objetable ce kos lugares de produccidn y s aplcars Ia
otres. cenglidad,
Por primera vez
{duranle todc el
contralo} se efectuara
Nc cumptimiznto de 2 programacion de los una llamada ds
menis (aimuerzo).. cambics en 3 programacion atencidn par escrilc
2 0%hde de los mends, no presenlacion cde Iz Grave {segin acta de
uir programacién de menus mensusales {presentar 5 verificacion diaria). A
dizs antes de cada mes debidamente refrendado partyr de ia
por =i contratists y ol profesionat rutricionista). reincidencia de 1z falia
58 aplicara ia
penalidad paor cada
dia.

Por primera vez
idurante fodo  ef
conlrato) se efectuard
unz llamada de
atancidn  por  escrito
Grave {segin  acta de
verificacién diaria). A
partir  de la
reincidencia de Iz ialia
se aplicara i
penalidad.

For primera  vez
(durante todo el
contrato) se efectuars
uia |lameda de
atenddn por escrite

4 10%de 1 Presentar ment (almuerzo). y/o posires! frulas
UiT sin el gramaje correspondiante,

Demora en e sewnido de los alimentes

5 | 5%de T UIT | (almuerzo). respecto al horano establecido {plazo Leva isegin  acta  de
de toleraqcia 20 minios) verificacién diaria). A
pariir de ia
rencidenca de ta félla
se aplicasa a
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| penalidad por cada
| 0C2sidn.
Emplear para la presanlacdn de ios alimenies
85 | 5%de1UIT | (almuerzo). plaios, cubiencs, vasos 0 envases Leve :;:l;guedecueﬁa det
descartzbie plastico
= Emplear l2 comente eléctrica de la instalacion | :
7 wﬁf : para la coccion de fos 2imentas {usc de cocmas Grave ::«:;gua 9 rimakta ]
eiéctricas, hervidores eléctnicos yo similares).
Por primsra vez
{durants  todo el
-conlrato) se efectuara
una Hameds de
1 No cumplimiento con lamnbdad de ‘raba]adoms, jﬁem:on por 2
0% da 1 g - {segin ada de
8 urr pemitir yer;e | cuandd p Grave verificacidn diaria). A
signos vus"blas ds mvedad. parfir de
reincidencis dela tata
se aplicara la
penafdad por cada
VEZ.
Presencia de cabelo =n los  zlmentos
258 de 1 preparados 0 fa gresencia ds insecios o de sus 'ﬁ?e;’é 2:'";:{3
g U panes denfro de alguna preparacin u objetes | Muy Grave directada 2 peraﬂdéd
distintos 2 ‘os zimentos en plato sepvido e e e
(inckuyendo refrescos ¢ infusiones). P £
Preparar y presentar aiimentos {almuerzo). con gct;ﬁdcea;l:nﬂcam_é . d:
roductes alimenticios con fecha de vendimienio e 5 sy
25mae | POCUOHE g : ] inspecaisn  Hinidnico
10 expirad:s” Yo adulferada yic deleriorada Yo )} Muy Grave T
Iy contaminaca y/o con envase abollado yio sin ) SMid .0 sabes ot
ratuko ¥ : s skamen crganoléptice
) y/o bromatoidgico.
Atta que dé cuenta del
11 25%d21 Exhioir 0 almacerar afimentos junlo a producios | ..~ | hieche ¥ gplicacidn
urr toicos como detergsnies, desinfectantes u clros 4 direcia de Iz penalidad
por c3da vez
Adda ce verificatién
. " . diaria gue dé cuenta
. 25% de 1 Presencia de roedores y olios animalesiichos . : - U
12 R : Muy Grave | del hacho y apicacion
uir quealenten contra ia salud. ditecta de a
penalidad.
Pgr  pamera vez
{(durants ledo @
conlralo} se efectuara
una sola famadz de
Por cada perscna designaca por si contratista i:::g" por “;':?:l
13 | s% ge s uiT | 3 incumipla el uso del uniforme y accesorics, o Leve segun  acia  de
fl::fso ;n‘;c:_s(;uad_goe mismo {Sucio, desgastade, verificacién dizria). A
partir de Ia
reincidencia de Ia falta
se gpicara Ia
penalida¢ por cada
personal.
Demaostrado medznle |
pruchas
14 25%ce Utiiizar agea cue no Raya sido hervida o tratada Wy Grave mgm ;g,f:;
ur mediante dr 2mfactantes aprobados = de los usuarivs. 3¢
aplicara la penalidad
diracta
L 2 no presentadion del cemet sanitzna y la poliza :‘:33”;2:“:2 ‘::
.5 10% e 1 de segurs contra acciderdes de trataje para todo Grave B pen'aiida' d por cads
uir su parsonal. dentro de los plazes sefialados, los personal y por cada
mismes que daban de encondrarse vigeénies. déa de incimplrmiento.
Cuando €e incump'a ia siguiente condic:én: Por primera  vez
Disposicion de Residucs Séiidos. -Los residuas (durante  lode =l
solidos deben disponerse en secipienles de conlrato) se efectuara
piasticd, en buen estade de conservacisn € una llamada oe
5 | 25%det | higiene. Para la efminacién de los residuos Muy Grave alencidn por escrits
UIT s6lidos s debe comtar con colecior con fepa de {segun  aclz de
tzamafio suficiente, segdn i valurmen producdo. verificacén digria). A
Se dsben levar y desinfeciar 2z diario s partir de 1a
recipenles  oldsticoss v k& zona de reincldenca de la fa¥a
aimatenamiento de residuos. ) sa aplicars a
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penalidad por cada

DOUrTENCia.
No cumpimienio de ia programacion de! mend o -
17 'mufre : {skmuerzc). mejorado semanal (jueves), ni oe ios- Grave :;ﬁda\:ue Gé;;riama:l
= atordados da acuarto a.contrato. ¥poe
Reclsmos verbales o escritos por parte del S »
18 | 5% de T UIT | contralista 3 iz entidad, sin ningln funcamento ieva muedex:?:g
relacionadd al contrato suscrile. b
Por prmerm vez
(durante  tocd el
contralo) se efectuard
una lHamada de
siencién  por eschio
« % " (segun acla de
18 10%de.d Forla s el persopiaf clate y 6o = Geave verdicacion diaria). A

uir el &rez gque le corresponce segin su pussio: pariic e ph

reincidencaa de ia faltz
se aplicard la
panzlidad por cada
parscnal y  cada

osurencia
25 25%de1 No contar con un Libro de reciamaciones z i2 Muy Grave Actz que d2 cuenia cel
Uit vista de los usuarios del servicio. y heche y por ocurrenca
Aia que dé cuenca cel
heche y eplicacitn
24 10% de 1 Nao coatar con ef mobifaric ¥'e esuipo minimo Yt direcla de [z penakdad
uIr para el funcionamiento. o por  cade  anticulo
faliante y por cadz
vez.
Adla que a4 coenia cel
>3 0% de 1 Presentar desayuno, plaic con  camico, G hecho y azphcaciéa
GIr mengstras 0 aroz semi crude {ma! cacirado), directa d= 2 penaidad
DO 303 vez.
Azia qua gé cusnta del
23 0% de 1 Presenias platos oon cémicos desmenuzados Grave hechio v  eplicacién
urr {aktmuerze), directa dz2 la penabded
_pOT G363 vaz. )
Acla qus Gé cuenta dal
24 0% de Ne preparar | cantidad de raciones soicadas Ciave heche ¥ aolicacion
GIT por la unided usuaria direcla de k2 peraidad
poc cada vaz

- Se define producto de buena calidad, los insumos empleados que cuentan con ficha de
registro sanitario, SENASA, SANIPES, y/o similates,

- Queda prohdida |2 atencion del servicio con menaje descartable (almusrze).
o Consideraciones para la aplicacion de otras penalidades

v Lapenalidad se aplicara de forma independiente por cada una de las faltas incurridas y
€l monto de ia penalidad, ser3 deducido del page comespondiente deierminaco por @
entidad.

v Ante i3 ideniifizacion de un supuesto de hecho que se configure en faits, el icpresentante
de! contratista y de la entidad procederd a la suscripcién del Acta respeciiva, la misma
que refleja obielivamenie la situacion encontrada:

v SielContratista a fravés de su representante (Administrador} se niega 3 suscrivir el acta,
se dejara constancia del heche y bastarz Iz firma del comité de verificacidn del servicio
de alimentacion para el persona! militar, de las unidades y cependencias intemas y
externas del CGE.

¥  El contratistz podra hacer su descargo deniro de las 48 horas respects a a penalidac a
través de un documento dirigido a! Deparizamento Logistico & través de mesa de partes
det COGAE.

v El Departamento Logistico efectuara 1a revision del informe de descargo def contretista
y determinara si procede la aplicacicn de la penalidad
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Recepcion y conformidad dei servicio

a. La recepcion y conformidad del servicio lo realizarz LA ENTIDAD =z través del comité de
constatacion y conformidad de servicios del COGAE.

b. El comité verificara que el CONTRATISTA emitz lcs comprobantes de page {facturas). en
los cuales se consigharz las cantidades de raciones atendidas debidamente validadas al
COGAE (OA del CGE).

c. El comité realizara el control de los contrafistas de acuerdo al siguiente-detalle:

o Supervisién semanal
. Lo realizara el comiité de verificacion del servicio de aliimentacian del COGAE, el

cual estard integrado por el Jefe del Departamento Logistico. el Jefe de la
Seccion de zbastecimiento y un oficial, supervisor, técnico o suboficial del

COGAE.
. Esta supervisidn se realizara una vez por semana inopinadamente.
. Serz maieria ce supervision, ¢l buen estado de los insumos empleados pare la

preparacion de los alimentos en cumplimiento a lz programacién de mend
aprcbado. asimismo los implementos d= limpieza, muebles, enseres e
infraestructura. los mismos que deberan estar incluidos deniro de los términes
de referencia, propussta ticnice - econdmica del poster y el contrate.

- Si alguno de los insumos revisados no cumgliera con kas especificaciones en
cuanto a calidad y cantidad, exigidas 2n las bases y contrato, el coniratista estard
en la cbligacidn de cambiario y/o aumentarlo, lo cual ser2 verificado en el mismo
dia en que se preparen los alimentos.

. En caso de que se verfigie que e! contratista incumpliese con las
especificaciones =n cuanto a calidad y cantidad por primera vez quedara escrito
en el acta como esté estipulade en la tabla de faitas.y penzlidades.

. Asimismao, tanto como parz I3 Supervision diaria y la supervisidn semanal, el
personal encargado elaborara ias Actas de Verificacisn. En el caso de cbservar
unz deficiencia con penalidad automatica en la prestacion del servicio, éstas se
firmaran conlos responsables ¢e la Supervision y €l contratista (Adminisiradora).
En el caso'que e! supervisor / administrador del contratista se niegue a firmar el
acta se dejara consiancia de lo ocurrido como esta estipulado en a tabia de faltas
y penzlidades.

- En ausencia del Administrador {a), el acla de verificacion del dia sera firmada
por &l comité de supervision semanal de |3 entidad, sea el caso que haya
observaciones al servicio y/o penzalidades, dardo la conformidad al acta.

~ El encargado de la supervision de los servicios de alimentzcion (almuerzo)
fiene |a facultad de tomar muestias en cualguier efapa del proceso de
elaboracion de ios 2limentos yverificar lo que considere pertinente. Para efio,
estara a cargo el Servicio de Vetermaria del Ejército. quien cuenpta con
profesionales capacitades en materia de almacensje. preparacidon y
distribucidn de alimentos (almuerze); asi como personal capsacitado -en
materia ge nutricisn. 2

< En caso se requiera e muestreo y anailisis microbiclogico y bromaloldgice
debido 2 sospecha de intoxicacidn zlimenticia, podra-hacerse en cualquier
momento. Los costos de 16s andlisis descrifos, seran asumidcs por el
contratista; de ser el caso que 'a sintomatologia no sea a causa de lo
suministrado porel contratistz, Iz Entidad reafizarz el reembolso de Ios gastos
irrogados.
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J En caso se produjese un brote epidemicldgico por el consuma de aigin
zlimenio [2lmuerzo) en mal estado o contaminade provisio por 2l contretisia
del servicio, adiconalments 2 Iz penafidad mpussta, el coniratistz sera
responsable de cubvir los gastos mncumidos: asi come los dafos y perjuicics
ocasionades a ks usuaries.
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ITEM N° 04: DINI

REQUERIMIENTO Y TTDDRR PARA LA CONTRATACION DEL
SERVICIO DE ALIMENTACION PARA EL PERSONAL MILITAR EN
SITUACION DE ACTIVIDAD QUE LABORA EN LA DIRECCION
NACIONAL DE INTELIGENCIA - DINI

DEPENDENCIA QUE REQUIERE EL SERVICIO
Direccidn Nacional de Intefigencia

1. DENOMINACION DE LA CONTRATACION
Servicio de alimentacion {aimuerzo), mediante la modalidad de mends, durante los dias laborables ¥
Gias ne laborables cuando por necesided de servicio se requiers, para e personal de Oficiales,
Técnicos y Sub Oficiales pertenecientes 2 la Direccidn Nacional de Inteligencia en situacicn de
actividad.

2. FINALIDAD PUBLICA

Brindar atencion de alimentacion al personal de Oficiales, Técnicos y Sub Oficiales en siluacian de
actividad que laboran en las instalaciones de la Direccion Nacional de Inteligencia, en las mejores
condicianes de higiene y salubridad. en cumpimiento a lo dispuesto en e Decreto Supremo N° 028-
2017-EF, del 22 febrero de 2017 y DS N° 008-2022-DE de| 27 oct dei 2022,

3. ANTECEDENTES

a) Direciiva N° 4117-2017/DILOGE/SD ABSTO/D-2.2.1

b) Directive N° 059-2017 CA-DELOG T-13£.4/10.04

¢) Direcliva N° 002-2018 SINTE T-13.£1/10.04 de Marzo 2019
d) DS N° 008-2022-DF det 27 oct del 2022

4. OBJETIVO DE LA CONTRATACION

Dar el servicio de alimentacion y nutricion en condiciones cue satisfagan las necesidades de nuesiro
personal miitar en situacion de actividad, ofreciende meniis que cumplan con los requerimientos
nutricionales de los beneficiarios, preparados ¥ servidos segin Jas normas oficizles vigentes, en
materia ¢el manejo higiénico de los alimentos y procurando la sustentabiidad en sus proceses de
produccién y servicio, debiendo el CONTRATISTA encontrarse en condiciones de brindar &l servicio 2
partir de la firma del contrato, de acuerdo ai detakie siguiente;

DINI 103 241 24.823

Tt

El efective por dia y la cantidad de dias son aproximadas, debiendo dé considerarse para ¢l
servicio de alimentacidn la cantidad de raciones.
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5. ALCANCES Y DESCRIPCION DEL SERVICIO
5.1. Actividades

B contratista, debe brindar & servicio de alimentacion al personal militar que fabor en Ja Direccién
Nacionai de Inteligencia, el cual se fevara a cabe de lunes a viemes y los dias sabados, domingos
y feriados para el efectvo de semvicio, proporcionande mentis (aimuerzo) variados 2 los
comensales que se den cita 2 los ambientes destinados por la entidad para Ia ingesta de estos.
Para tal efecto, el contralista deberé de contar con el personal necesario (rutricionista,
administrador, cocinero, ayudantes de cocina, mozos, personal de fimpieza, elc) a fin & brindar
un servicio en condiciones salubres.

5.2 Procedimientos {Caracteristicas Generales del Menti)

E! mend elaborado por e! contratista de acuerdo a io propuesto por Iz Entidad, tiene come
finalidad proporcionar las calorias necesarias para I3 activided adminisirativa y fisica que
realiza el personal mifitar que lzbora en |2 Direccion Naciona! de inteligencia, poniendo
especial énfasis en asegurar ia calidad, inocuidad y el buen gusto de! alimento; asimismo
debera de tener como aiternativa meni: de dieta para e! personal que io requera o tenga
indicacion madica.

Frecuencia de cérnico

PRODUCTO CARNICC: e . |VECESPOR SEMANA
Came de wacumo Ung {01}
Carne Je poio Ure (01}
Came de carcn Uno {07}
pescados Uno {81}
Pavo ¢ paata tino {01}

Las cames deberan ser de primera caldad {frescos y no congelados). En ef caso de came de
cerdo esta debera estar garaniizada por fa asociacion de parciculiores (piemas, chuletas y
brazuelos), para la carne de pavo.o pavita de igual forma, debera estar garantizada por la
asociacion peruana de avicultura, el pescado debera ser frasco, por ningin motivo debera
empiearse cames y pescado congelado yio desmenuzado.

£l Conlratista debera oreseniar el plalo de sequndo con una presa completade camice, pescads
o pavila {No deberan presentar p'atos con camice desmenuzado),

Las cames de primera caidad consisien en cories espacialss de came de acuerdaa ko siguiente:
Came de Vacuno: caderz, aguja, brazuelo, {2pa elc.

Came de Cerdo: lomo, cosiilfa, faldz, espaldilla efc.

Came da Palio 0 Pavita: plema encuentro y pechuga.

Frecuencia de verduras y frutas frescas

Las verduras y frutes frescas deberan de ser entregadas en condiciones higiénicas optimas.
Por ninglin motivo debsra de presentarse en condiciones de descomposicidn. En ¢! caso de
fas frutas solo podran ser servidas de dos {2) formas: enteras o picadas si forman parte del
posire. La frecuencia del consume [o delerminara ! profesional responsable {nutricicnista).
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Composicién dei mend

DESCRIPCION DE TABLA DE VALORES NUTRICIONALES
ARTICULOS Gramaje | Kcal | Proteina | Grasa | Carbohidratos

VIVERES SECOS

Acoate D024 | 21216 0 2400 0
Aoz Superior (.180 206.70 432 018 4536
Azicar 0.060 | 22800 C | © 58.32
Avena, Kiwicha, maca 2.010 3258 1.33 0.40 722
Fidecs, sopa 0.015 4567 142 0.01 10.44
Sémoia 0.015 50.28 1.17 0.18 11.76
I nrhe {i

}g@ﬁ evaporada iescd | o000 | 11070 | 567 | 6% 981

Lentsja, alverjita, fric!
canario/panamito, paliares ?

yio fioo de menestra de I 0070 | 23580 | 1624 | 077 4270
zona

1 Trigo, quinua, mole 0.030 | 10778 252 .42 2283
/\ Harina de Habas, Alverjas 0.020 5880 486 0.38 1132

i Sal 0010 J J J 0
! VIVERES FRESCOS
i Papa, yuca y camoie 0200 | 19400 | 420 020 44.60

Verduras Salfados (vainitas,
espinaca, frejol chine,
coiifior, drécof, caigua, 0.130 16.65 144 0.13 364
caabaza, zapalic italiano,
acelga, col)
Yerduras
Ensaladas{tomate, lechuga,
Deoing, Zanahoria, 0100 17.00 0.83 0.14 6.11
espinaca, tetamaga,
rabanito, choclo)
(oo 20 | ggs0 | 1275 | 050 | 018 | 268
Yerduras guisos (cebola,
lomate, pimienio, alverial
Hierbas Aromaiicas {inaza,
cebada, hierbz Wisa, anls,
cedron; manzanila, foronji, 0.003 0
Te verde)

FRUTAS/ POSTRES

Fruias  Pgsire  (naranjg,

manzana, pidtans, o - "

mandarina. sandia, frutas de 00% L 285

estacion)

Frutas refresce (carambola,

maracuyd, camucamu, fruias| 0015 4.1 0.0¢ 0o7 0352

de ia 2003)

0.070 2590 123 0.19 533

£38

<
(=2}
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Postres come  {compotas. ‘
arroz zambilo, arroz con

i
ieche, budin, cremavolteada, | o200 170 25 azs | 35
flan, gefatina, eic. i
pesc minima cocido . 1
PRODUCTOS CARNICOS
Came de res 0.100 | 10500 | 2130 | 180 )
Caina de cerdo 0150 | 20700 | 2460 | 2265 0.15
Carne de gollo 0150 | 14280 | 2580 | 360 ]
Pescado 0.150 { 20700 | 3510 | 630 4
Pechuga de Pavo 0150 | 24000 | 3080 | 1200 0
Menudencia de Pollc 0.040 | 5000 7.10 1.54 1.36
Tipo de Meni

1) ENTRADA o SOPA: La entrada cebera ser elegida por e! cliente entre una Sopa
{consistentz} o una Entrada, deb®nrdose preparar de acuerdo al siguients detaile:

SOPAS:

s Sopa de sémola

Caldo de polls
Sancochado

Sepa de mordn o Trigo
Chupe de gescado
Sustencia

Cazuela e Pollo

Crema de Akverja
Aguadifo de polio

Sopa de menestron

Sopa a fa minuia

Caido de mofe

Caido de-cordero

Sopa de casa

Sopa criolla

Oiros de simeares caracteristicas
ENTRADAS:

Pzpa a la Huancaina
Ocopz a la arequipedia
Ensalada de Palta
Tequefios con huacamole
Papa Rellena

Tamalito con zarza
Causa de Alln

Causa dz Polio

Ensaleda de Verduras frescas
Ensalada de verduras cocidas
Salpicén de Poilo
Ersalada de Fideos
Enrollade de jamdn
Ensalada usa
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Salterito areguipefio

Chorites a la chalaca

Ceviche

Otros de simifaras caracieristicas

PLATO DE FONDO:

Arroz con Polio

Pescado a la chomilana

Talarin con Pofio

Seco de res con frejoles

Seco de res con paliares

Seco de res con garbanzos

Seco de pollo con frejoles

Seco de golio con pallares

Seco de polic cor garbanzos

Tallarines verdes con bistec

Talarines verdes con pollo

Tallarines verdes con pollo 2 ia plancha
Talarines verdes con higade frito
Tallanines exn saisa de fomate con polio
¥alaya con yuca dorada v salsa tartara
Adobo de cerdo con frejoles

Adoba de cerdo con garbanzos

Adobo de cerdo con pajfares

Locro de zapzailo con poilo

Pepian de choclo con bistec

Pepian de choclo con polio

Chicharrdn de pescado con yucalpapas doradasizarza
Guiso de guinua con chuleta de cerdo
Guisa de guinua con polio

Polia al horno con puré y ensalada rusa
Palio a fa plancha con ensalada

Pavita al herno con garbanzos

Pavita al horno con paliares

Pavita al homg con freloles

Pescade fritocan lentejas y zarza criolla
Tacu tacu con bistec

Estofado de res con frejoles

Estofado de res con pallares

Estofado de res con garbanzos
Esiofado de polfo coa frejoles

Estofado de pofio con pallares
Estafade de pallo con garbanzos
Carapulera con cerdo,

Carapulcra con polio

Pachamanca a la offa {pialo a presentarse con un preducts camico)
Escabeche de pescado con camots
Escabeche de pescado con yuca
£scabeshe de polio

A—

.l..O.'..Q.O..I......I..C...O‘O....C.......
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2)

Sope seca con cerdo

Sopa seca con poiio

Trucha frita con papas doras y zarza criclla
Sudado de pescado

Ctros de simétares caracienisficas

MENU DIETA HIPOSODICO o HIPOCALORICO

s Sopa de pollo con cabelio de angelipapas amarilasirodaja de huevo.

o Filete de Pollo a ia Plancha can papa sancochadalensalada de verduras cocidas o
frescasirodajz de choclo.

o  Sgpa de pollo con fideos municion papa amariliasirodaja de huevo

Fitele de Pescado a la Piancha cen papa sancachadalensalada de verduras cecidas

0 frescasirodaja de choclo.

Sopa de gaffina con sémola‘papa amarila‘rodajz de chaclo.

Polio sancochade con papa sancachada y ensalada de verduras cocidas o frescas.

Sopa de polio cor: fideos letras papa amaridasirodajza de huevo

Filete de Pescado al vapor con papa sancochadaensalada de verduras cocidas o

irescasirodaia de chocle

3). TIPO DE MENU A CONSIDERARSE PARA LA APLICACION DEL SERVICIO

& Conlratisia deber& de considerar en la programacion del mend mensual para los dias
Jueves de cada semana, ei siguiente mend mejorade; eleual ser senvido a todo el personal:

ENTRADA:

s Causade Pelio

s Tequefics

e PapaalaHuancaina

o Ensalada de Verduras con un hugvo pasado.

PLATO DE FONDO:
e PolloakPobre
s Lomo Saltado

= Piaios propuestos por s! contrafista que gvidencie un mejoramiento 2l mend diaric.

POSTRES:
o [Idazamorra Morada
e Anmoz con Leche

e Flan
REFRESCOS:

¢ Chicha morada
= Maracuya

s Carambolz

4} Refresco de fruta o infusion: No debera servirse refresco de sobre.

5)

Postre: Fruta de esiacidn, gelating, ammoz con leche, arroz zambito, durazno en almibar,
mazamerras, ensalada de fruta, porcién de iors, crema volteada, flan, leche asada,
helados {No debara de emplearse vasos o envases descariables de pléstica).

6
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8) Diariamenie debera presentar dos (02} mends y un (01) mend dieta, de acuerdo al tip
de meni de la estidad, no debiendo presentar plates que no estén considerados en al
tipo de mendl de |z enfidad.

5.3 Recursocs a ser Provistos por el Contratista

Para el adecuado cumpiimiento del presente servicio, en el piazo establecido, ef Contratista debera
implementar y adecuar la cocina y comedor, chservando las condicionss higiénicas sanitarias y
de infraestructura minimas establecidas en |a rormativa vigente, asi como contar con los equipos
y el mobifiario necesario, para poder brindar correctaments el servicia.
a} Mobiliario y Equipo Minimo con el que debe contar el Contratista por cada ltem para las
unidades externas.

DESCRIPCIO! ESPECIFIC NTIDAD MINIMA
: . De colores, para ia basura y papeles de : ;
1 :53220 y ltachos la cocina y comedor canlidad necesaria
. Capacidac: 18 litros interior en acero .
2 Home micrcondas] inoxidable 1 unid,
3 Industrial o Semi indusiral {total 09 . -
3 {Cocina a gas Hsiniss dbesaias) canfidad necesaria
4 Congeladsra Acero inoxidable Cantidad necesaria.
5 5 [Conservadora Acero inoxidable 1 unid.
i Licuadora A, o
6 ndusirtal Aczro inoxidable de 25 Lt 2 unid.
' 7 |Vicicoaler Piastico cantidad necesaria
\ilrina exhibidora o . :
8 He prodiuctos Acero inoxidablefvidro 1 unid.
Contenedorss o g s
. Acero inoxideble yfo plastico  bio ; .
9 Fémicos e - iCanlidad necesaria
heméiicos dagradabie, para el trasiads de alimenios
b} Menajes y Utensilios Minimos sta po cada fem. _
1 Pialos de sopa Loza blanca
2 Plaigs de enfrada Loza blanca
3 Platos tendidos Loza bianca
4 Piatos de postre Loza blanca
5 Cucharade sopa Acerg inoxidable
& Tenedor Acero inoxidable
7_Cuchillo Acero inoxidable 2 iz
8 Cucharita de posire. Acero inoxidable Ege:aeggdr;d
9 |Vasos De vidrio llanos y transparentes
10 Uamras De vidrio fransparente- 1 y 12 lifros
- 11 _Senvilleteros Acero inoxidabie ¢ acrifco
En zluminio para Sopa, Aroz, Guisas
12 Ofas {ciferentes tamanos)
En  aluminic en  condicionss
13 Sartenes adecuadas para la prasiacion del i

7
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¢}

g

servicio  de  alimentacion, de
diferenies lamafios

En busnas condiciones adeciuadas
14 Utensilios decocina | para la prestacion del semvicio de

slimantacion
: Hojz de acero, de 35 y 22 cms aprox.
ohil
15 Cuchilos Tivo cierra para pasteleria
18 Coladores De melal, de distintas tamafios

&) ;?;Iraes 3‘9 '.p*?'a‘v g Para cadz proceso _
Las presentacionss de los cubierios deberan estar con servilleta y dentro de una envoltura, asi
mismo debera contar con un dispensador conteniendo “alcchol-ge! anti-bacterial para la
desinfeccion de manas del personal que fabora y usuarios del servicic de alimentacian 3l 70 %.

£l Conratista decera contratar una poliza de seguro cenira accidentes de trabajo para todo su
personal (SCTR), la misma que debera de ser presentada a la fimna de! conirato, remitiendo
copia 2 la Seccion Racionamientc dei DELCG.

5.4 Obligaciones y Responsabilidades del Contratista

1} Esabligacion del Confralista asumir los costos o bereficios 'aboralss que carrespondan a su

2)

4)

3)

5

persanal de {rabajadores. La Entidad no sera responsable por deudas que pusda maniener
e Conlratista con sus trabaiadores.

E! Contratista para realizar el servicio de alimentacién diaria, se hard responsable de ka
compra, recepcidn, aimacenamienio, preparacion y entrega de los alimentos; asi como !
irastado de los alimentos preparados al comedor y medidas de higiene en las instalaciones ¥
equpos; y la correcta disposicion de los residuos soiidos que ssie genera.

£l conlratista debera mantener la disponibilidad de por I menos dos ((2) tipos de menls
hasia ef términc del horario de almuerzo, en casa de agotarse alguna de las apciones del
mens, el contralista estaré obligado a ofrecer al persanal que asi lo requiera, akemativas de
mend g piatos a la carta.

Ei Conratista debe asegurar iz calidad e inocuidad de los alimentos, a fravés de todas las
etapas de fa cadena de produccitn y-distribucitn de los mismos.

El Conlratisia brindara el servicio de afimentacion diaria {almuerzo) de lunes a dominge y en
situaciones que se requiera 2 solicitud de !a Entidad para ! efective de senvicio, los dias
feriados en el horadio de 11:45 3 14:00

El contratista en el caso que par mafivos de remodelacion de cocinas y otros ambientes enla
entidad, deberd provisionalmente contar con equipos de transpore isoérmicos en
contenedores para transporte de alimentos con coeficientes de baja calor de afimentos
ademas de un plan de contingencia para el normal funcionamiento del comedor,

Las canlidades de raciones asignadas al Contralista podrén variar de acuerdo con ! nimero
de efectivos, asi mismo se podran realizar reduccién de raciones en situaciones de
incumpEmiento en el servicio de alimentacidn de conformidad con 2! contrato.
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8) En siluacién de que ef conlralista sea reincidente en prestar mal servicia, y no dar
cumpimienio al confralo suscrito, este sera mofiva por parte de fa entidad rescindir el
conlrato.

8} i Conlralistz debera preparar y disiribuir los aiimentos en ios ambientes asignados por la
Entidad, por fo que, su traslado seguro gueda a su responsabilidad.

10} Elmenii de a semana deberé comunicarse a Iz entidad como méximo & viernes de la semana
aniefior y debera publicarse en una pizara, la misma que se encantrara en un kugar visible,
en donde figure el mend programado para el dig, no debiando contener otro tipo de mend de
menor o mayor costo, debido a que durante el almuerzo el seivicio 83 exclusvaments parz
el parsonai militar de ‘a Direccion Nacional éz Inteligencia.

11} £l conlratisla es responsable que tode su personal cuente con un camé sanitario y el
certificado de examen de espulo vigente, debiendo de remitir 2 la OA-CGE copia de ias
mismas.

12) El contratisia debera coordinar con !a entidad (DIN) 2 fin de que le pronoscione un local
adecuado para la atencion del persanal del Ejércilo.

13) Ei contratisia firmara un conirato-con la entidad (DINI) por uso del &rea que le asignen de
manera graluifa, pero asumira ei costo del cansumo gue reafice de los servicios bésicos (agua
y 'uz}; para lo cual se cueniz con kos respectives megidores.

14} Ei Coniratista no podra hacer usa de las instalaciones para ofro fipo de actividad que nc sea
z determinadz en el conirato i brindar otro tise de servicios de alimentacion distinte & del
contrato o servicic.

15} £l Contratistz debera presentar a ia frma del contrato y posteriormente los dias 25 de cada
mes 3 la CA-DELGG Seccitn Racionamiento la programacion def mend mensual, de acusrdo
con o establecido por Iz Entidad {Tipo de Ment}, deblendo de considerar la frecuencia de
camicos y ks requerimienios nuticionales, debidamente firmado por el Nuricionista y &l
Coniratistz, para su correspondiente aprobacion por la Entidad.

16) E! Contratista debe considerar distas dentro def meni: diario, para el parsonal militar que lo
requiers, estas dietas deberan lener presentacian similar af meni normal, de acuerdo con io
establecido por ia Enfidad {Tipo de Mend),

17) Ei Contratista cebera brindar el servicio de alimentos mediante la modalidad de auiosenvicio.

18) El Contralista debera contar con un espacio para los usuarios, el cual ie permita Fevar un
conltrol adecuado de ias raciones diarias, debiendo de indicar da las raciones atendidas al2
dependentia que racibe el senvicio en ef horario de 15:00 2 12:30 hrs.

19) Ei Confratista debe incluir en ef servicio de alimentacion, fa impieza general de los ambientes,
2guigos, enseres y ulensilios que se ulificen en la preparacién de ios alimentos

20) El Contraiista debe ufilizar ia melodologia PEPS {primeras entradas, primeras salidas), para
el empieo de los insumos en la confaccion de los alimentos, asi como para la distribucicn de
los mismas.

21) E Contratista debe incluir en el servicio la gestidn de los insumos (ingraso, zlmasenamienio,
saiida, rolu‘ado y control de la caducidad y verificacion de Iz calidad de los producios y
maleriales)
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22)

23}

%)

28)

Los productos de ongen animal como came, de res, aves, pescado y mariscos debaran
pfoceder de fuenies de sbasiecimiento que cuenten con Registre Sanitario, Licencia de
Autorizacion Municipal de Funcionamienta, y los embutides serén de marcas reconocidas por
el pibiico consumidor. Asimismo, la Enfidad podra solicitar dichas autorizaciones cuando o
considsre gerinente, de no cantar con dichas autorizaciones se aplicaran las penalidades
que corresponda.

£l contratista deberd zssqurar |2 caiidad del afmento desde su recepcion las materias primas
deberan ser transporiadas en vehiculos refrigerados cen toiva cerrada, exclusivamente para
alimentes evitando fa presencia de slemenlos extrafios {guimicos, fisicos, bioldgicos),
cenrofar en todo moments Ja temperatura de los alimentos y caracteristicas organolépticas
recepeicnados en canastilas o jabas mas no en el piso.

El contratista debera proporcionar capacitacidn en higiene de alimentos y aplicacidn de las
buenas praciicas de manufactura - BPM. A todo el personal encargado en manipular los
aimenios por io menos una vez por semana y al personal nuevo antes de su ingreso a laborar,
asi mismo debera tener la certificacion sanitaria correspondiente.

El coniraiistz en coordinzacién con la enlidad y dada la situacién de emergencia que vive
nusstro pais por ia pandemia del COVID-19, estabiecera el método de atencién 2 los
comensales, si por fa situacidn de emergencia no se pueda habiitar el aforo maximo en los
comedores, el conlratisia deberd dar ia atencion por medio de envases descartabies bio-
degradabies.

El coniralista deberé cumplir con los Ineamientos de medidas de profeccion personal
grientadas a evitar &l contagio da Iz COVID - 12

Los manipuladores de alimentos deberan utilizar OBLIGATORIAMENTE I3 indumenieria
reglamentaria (uniferme color blanco, garra, tapabaca, mandi, guantes, boias si se encusnita
en la cocina etc.), en todo momenio desde la preparacin hasta e! expendio de alimenios.

El contratista debera mantener la higiene en toda momento, evitar el uso de joyas; fener ufias
corias y sin esmalte, coriarsz &f cabello frecuentemente, personal femening debera fener &l
cabelio recogido y con malla.

5.5 Normas Minimas de Funcionamiento

a)

b}

dj

E! Contrafista debera asegurar Iz calidad sanitaria e inccuidad de ios aimentos y bebidas de
consumo humano en fas difersntes etapas de ia cadena alimentaria: adquisicion, fransporte,
recepcidn, almacenamiznto, pre slaboracicn, preparacion y servido,

Los insumos almentarios que adquiera ef Coniratista deberan ser de marca reconacida y con
Registra de Autorizacién Sanitaria de DIGESA, con fecha de produccion y expiracion,

£l Conlratisia debera tener las comidas listas 10 minutos antes del horario esizblecids de
inicio del servicio, con Ia finalidad de evitar 'a descomposicion de los afmentos por sfects la
temperaiura ambiente.

£l Coniratista deberd realizar y aplicar un cronograma dz mantesimiento preventivo de sus
equipos. Asimismo, debera realizar y apficar ef Programa de Higisne y Saneamiento
{desratzacion, fumigacién, mantenimiento y limpieza en general} de las insialaciones,

-dabiends de enlregar a |2 dependenciz que recibe ¢! servicio y al DELOG Secsién

Racienamiento copia del carfificado de fumigacion.
10
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e} Laos residuos sdddos y demas desechos, deberan ser recoisctados en recipientes de plastico
los mismos que dispondrén de bolsas negras, a fin de contribuir con la sakubridad del
zmbiente.

fi Ellavadoy desinfeccion de 'a vajila, cublerios, vasos y demas enseres se realizaran teniendo
&n cuenta ei siguiente procedimiento;

- Retirar prmero los residuos de comidas {utilizar mallas de retencion de sofdos)

. Utifizar agua potabie comiente, caliente o fria y defergente para el lavado.

. Enjuagarios con agua potabie corriente

. Después del enjuague se procederd a desinfsclar con cualquier producte comercial

aprobado por el Ministeric de Sa‘ud para dicha fin.
Lz vajilla debe sacarse por escumimienio al medic ambiente de la cocina, colocandoia en
canasfilias ¢ similares. Si se emplearan toallzs, secadores o similares, éstos deben serde
usC exciusivo, mantenesse limpios, en buen esfado de conservacién y en nimers.
suficiente de acuerdo con 3 demanda de! servicio.

f. El lavado y desinfeccion por medio de eguipos aulomaiicos debe ajustarse a ias
instrucciones de! fabricanle, cuidando de usar agua potable en cantidad necesaria. Los
equipos deben lavarse al final de la jcznada, desarmando las partes removibles.

g. Todo menaje de cocina, asi como las superficies de pariilas, planchas, azafales,

bandejas, recipientes de mesas con sistema de agua calente (bafio maria) y ofos que

nayan estado e contacto con los afmentos, deben fmpiarse, lavarse y desinfectarse por
fo menos una vez ai dia.

Q.0 oW

[0']

5.6 Recursos y Faciilidades a ser Provistos por la Entidad

a. Ladependencia que recibe el servicio de alimentacion, designara las areas o los ambientes,
para la instalasidn de cocinas, comedor y almacén,

b. El ambiente destinado para la cocina sera entregade sin eguipamiento alguio, sélo contard
con las conexiones basicas de luz, agua y desagie. el ambienie de cocina NO TIENE
CONEXION DE GAS, por ' tanfo, de ser el caso, la instalacién corerd por cuenta del
Contratista (para la coccitn de los alimentas no debera de emplearse comiente eléctrca de la
instalacion).

©

El horario de atencitn del servicis de aimentacion serd de 11:45 a 14:00 hrs, de producise
cambios en el horari este sera comunicado por la dependencia que recibe af servicio.

d.  Lasupenvisién y ef control de fa preparacion de los afimentes para los usuavios, estara a cargo
de 'a dependencla que recibe el senvicio, para lo cua podran realizarse visitas en forma
inopinadas, debienda de nombrar a les personas encargadas para la constatacién, Fi
persenal designade para ia supenvisian y confrol informara los resultados de la 2cc9n a sus
superiores, y cuando sl caso lo amerite deberan de dar cuenta al GA-CGE.

e. La Entidad no reafizard ninguna medida de saneamiento adicional hasta la culminacian del
conirafo, por ende, lodas las medidas de saneamiento adicional deberan ser asumidas por el
Conlratista.

f.  Elf costo de merced conductiva y servicios basicos (agua y luz) serén regulados por la
Direccion ylo Jefatura de |2 dependencia que retibe el servicio.

11
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g. LaEnlidad y el Coniratisia conciliaran e! cansumo de raciones, en los casos excapcionales
que exssla alguna diferencia, predominara la distribucian diaria de Iz Entidad.

h. La dependencia que recibe ¢! servicio procedera a entregar al Contratista los ambientes
destinacos a empiearse como comedor, aimacén y cocing a iravés de una Acta de Entrega y
Recepcion de! inmusble. Dicho inmueble debera ser devusiio por ef Contralista 2l ténminc.de!
contrato, en iguales o mejores condiciones de las que fue recepcionada. Los dafios que se
produzean products del servicio que reaiice seran de responsabilidad del Contratista
debiendo realizar Ia reparacion correspondients del area dafiada.

5.7. Reglamentos Técnicos, Normas Metroldgicas ylo Sanitarias Nacionales

3} Ley N° 26842, Ley General de Saiud

b} Ley N® 27314, Ley General de Residuos Séiidos.

c) Ley N° 28783, Ley de Seguridad y Salud en =l Trabajo y sus modificaiorias.

d) Decreto Legisiativo N°1062, Ley de inocuidad de los alimentes y sus madificatorias.

e) Decreto Supreme N° 007-38-SA, *Reglamenio sobve vigilancia y confro! sanitario de alimentos
y bebidas”

f} Decrefo Suprameo N° 022-2001-SA, “Regiamento sanitario para las aclividades de saneamiento
ambienta: en viviendas y establecimientos comerciales, indusirales y de sefvicios”

g) Decreto Suprema N° 095-2013-TR, Reglamento ég la Ley de Sequrdad y Salud en el Trabajo
¥ sus modificatorias. ‘

h) Resolucion Ministeriat N° 822-2018/MINSA, “Normas sanitarias para resiaurantes y servicios
afines’ y su medificatoria.

i) Resolucion Ministerial N° 157-2021-MINSA, aprusba la NTS N° 173-MINSA-202¢/DIGESA.
Norma sanilaria para servicio de alimantacion coiectiva.

J) Resolucion Ministerial N® 1275-2021/MINSA que aprueba la Direcliva Adminisirativa N° 330-
MINSA/DGIESP “Directive Adminisirativa que establece las disposiciones para Ia vigilancia,
prevencion y controf de la saiud de los frabaiadorss con riesgo de exposicion 2 SARS-CoV-2*
y sus modificalorias.

K) Resclucin Ministerial N® £218-2021/MINSA, apruebz la NTS N° 178-MINSA/DGIESP-2021,
Norma técnica de saiud para a prevencitn y contral de fa COVID-18.

) Ofras de apficacion al servicio de alimentacion que se encusnitren vigenies.

El Ejército del Perd y la dependencia que recibe el sepvicic Direccidn Nacional de inteligencia,
queda eximiio de toda responsabilicad originada por ¢! CONTRATISTA en ef incumplimienio de
as leyas, reglamentos o disposiciones vigentes antes mencionadas.

5.8 Cantidad de raciones y plazo de ejecucién

La cantidad da raciones para cada uno de los {TEMs, sera de acuerdo a lo indicado en el numeral
4, pudiendo estas canfidades vaniar en funcidn al movimienio de efectivos que se efectian como
nalie de les actividades propias cue realiza el parsonal militar, teniende en cuenia lo establecido
en Iz Ley de Conlralaciones de! Estado y su Reglamento [Adicionales y reducciones).

Eil plazo de eiecucion del servicio serd computado a ia sustripcién del contrato, inicio del servicio
yic perfeccionamiento de! conirato la misma que no debe de excederse de ios ocho (08) dias, su
culminacion sera hasta su consumo de s rationes contratzdas yio reduccidn de fas mismas de
acuerdo al movimiento de efectivos el mismo que sera comunicado por 12 Entidad (Requisitos para
el perfeccionamiento del contralo. camet sanitario y ceriificade de examen de esputo de su
personal).
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6. PERSONAL MINIMO PARA LA PRESTACION DEL SERVICIO PARA CADA ITEM Y CONDICIONES
LABORALES DEL PERSONAL:

. Un (01) profesional nutricionista.

. Un {01} Supervisar o Administrador.

. Un {01) Maestro Caciners o Chef Profesional.
Dos (02} Ayudantes de Cocina

- Dos (02) Hozos.

. Un (01} Personal de Impieza.

Nota:

£ 0 DD —

o N

- &l profesional nuiricicnisia podra brindar sus servicios maximos en dos {02) ITEMS, debiendo
encontrarse presente misimo 2 veces a fa semana en ¢! horario de la preparacicn de los alimentos
(02:00 3 12:00 hrs).

- Las *NORMAS PARA EiL ESTABLECIMIENTO Y FUNCIONAMIENTO DE SERVICIOS DE
ALIMENTACION COLECTIVCS" aprobados por Resolucion Suprema 0019-81-SADVM reguia los
comedores, cafelerias y establecimientos que proveen alimentacion a instituciones tales somo
Ministerios, Insfituciones Publicas descentralizadas, fabricas, empresas, universidades, ocoiegios,
Guarderias, aibergues, centros de readaptacion y en genera! a lodas aquellas que atienden a un
grupo determinado de perscnas.

- Los manipuladores de alimentos (del 4rea de cocina) deben usar ropa protectora de color blanco
que les cubra el cuerpo, llevar completamente cubierte el cabells {recortado o recogido) y ia boca
mediante gorros y lapaboca, redecilia, ademas deben tener caizado apropiado. Todz la vestmenta
debe ser lavable, manteneria limpig y en buen esiado de conservacidn, 2 menos que sea
desechable. Ei resio del personal debe usar ropa prolectora manienida en buen esiado de
conseryacidn € higiens.

- Eloperario dg limgieza y desinfeccion debe usar delantales y calzatos impermezbles. €i persana!
responsable def servicio vesiira uniforme completo {incluye gorros, guantes y tapaboca, redecila).

- EI CONTRATISTA proporcionara fa canlidad suficients de uniformes a su parsonal, asi como un
marbete de identificacién. Los uniformes deberan incluir ademds de las prendas basicas, goro,
redeciiia y mascarilla.

- Eipersonal de! contratista debera regirse bajo fas siguientes nomas de conducta:

v Puleritud y orden personal en todo momente

v Puntualidad y confiabilidad

v" Respeio y cortesia

¥ Utiizacion dei uniforme en forma impecable y decorosa, con excepcion de! personal de impisza
los colores seran claros,

- Arequenmiento de la dependencia que recibs of servicio ol CONTRATISTA realizars ef cambio de
personal cuando esle incurrz en faltas a ias normas de higiene establecides o a lzs normas
disciplinarias de la institucion.

- Remuneraciones del Personal: Es de linica y exclusiva responsabikded de! contratista &l pago
de remuneraciones y beneficics scoiales de su personal, en observancia estricta de! marco juridico

13
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laborai correspondients, puesto gue dicho persanal no tendra ninguna refacion civil o faborai con
la entidad.

La entidad de considerario necasario podra solicitar una inspeccidn especial a Iz Autoridad
Admin'strativa de Trabajo de conformidad con e! arficule 35° def Reglamento de fa Ley General
de inspecciones de Trabajo y Defensa del Trabajador, aprobado por DS N° £020-2001-TR.

6.1 EQUIPO PROFESIONAL Y TECNICO REQUERIDO

El personal def POSTOR debe eséar consiiluido por:

PERSONAL OPERATIVO CALIFICADO

PERSONAL CLAVE

1

Un ({01} Profesional Nutricionista Titulado y habilitado con experiencia especifica minima de un
(1) ailo coma nutricionista en colegios, hospitales, comsdores yfo otras insthuciones; dsbiendo
acreditar su grado académics mediante fa presentacian de ka copia simple del lituls profesional
y decumento de habiktacion, los mismos que deben ser incluides @ ia presentacidn de su oferta,

Un (01} Supervisor o Administrador de! Servicio Bachiler en Administracion, Ingenieria
alimentaria, contador. economista, Indusirias Alimentarias, Ingenisria Industrial, Hotelsria y
Turismo, Técnico en especialidad a fin, con experiencia especifica minima de un {01} afio co
administrador, deblendo acreditar su grado académice, los mismos que deben ser incividos a la
presentacion de su oferta.

Un {01) Maestro cocinero o chef profesiona’ Tituiado, Bachilisr o Técnico de Ia especialidad con
experiencia minima de un {01} afo, como mazstro.de cocina o cheff, los mismos cue deben ser
incluicos a la presentacian de su oferta,

PERSCNAL NO CLAVE

4. Ayudantes de Cocina con una expeniencia minima de tres {03) meses como cocinero o ayudante

de cocina.

Mozos © meseros o personal de finea con una expériencia minima de fres {03) meses como
MOZ0 9 MeSer0.

Personal de limpieza con experiencia minima de tres {03) meses en limpieza o mantenimients,
que sera responsable de ia ejecucion del Plan de Higiene y Saneamiento de los equioos, asi
como de ia limpieza y desinfeccion de pisos ¥ paredes, entre otros necesarios para la prestacion
del servicio.

6.2 OTROS REQUERIMIENTOS A CUMPLIR:

La experiencia de todo el personal propussto deber acreditarse, para la presentacion de ia
propuesta, mediante fa presentacion de ios siguientes documentos: {i} copia simple de los
confratos u Grdenes de servicio en ambos casos acompafiados de su respectiva conformidad,
{ii} constancias, (iif} cerfificados, o cualquier oira documentacion que, de manera fehacients,
demuesire la experiencia del personal.
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2. Adicionzimente, debe presentar declaracion Jurada legaiizada de! Personal clave prepussio
{Adminisirador, Nutricionista, Chef), en =l que se cerffique Iz veracidad de los documentos
presentados.

7. MEDIDAS DE CONTROL Y OTRAS PENALIDADES

1. MEDIDAS DE CONTROL

a. La OA-CGE a través de ia dependencia externa, supervisara e! servicio de alimentacion
segin lo establecido en los procedimientos eiaborados. La supervisidn y monitores debe
evidenciar el grado de cumplimiento de los niveles de servicio establecidos entre el
conlratista y el contratenie,

b. EiEncargado de la supervision de los servicios de alimentacion tiene 12 facultad de fomar
muestras en cualquisr etapa del proceso de elaboracion de los alimentos y verificar lo que
considere pertinente.

C. En caso se requiera el muesirec y analisis microbioldgica y bromatoidgico debido a
sospecha de nkoxicacidn alimenticia, podra hacerse en cualquier momente bajo salicitud
del Jefe de la dependencia que recide el servicio, el costo sera asumide por cuenta dal
contralista.

d. Encaso se produjese un brote epidemiologics por el consumo de algin alimento en mal
estada o contaménado provisto por si contratista del servicie, adicionaimenta a la penaiidad
impuesta, el contrafista serd respansable de cubrir los gasios incumides; zsi coms los
dafios'y perjuicics ocasionados a ios usuarios.

H 2. OTRAS PENALIDADES

TABLA DE FALTAS Y PENALIDADES
= 3 Parametro de
N° | Penalidad Faltas Comprobacion
Agla de verificacidn del
_ ; oS Cerifficado de
No cumplimients con fa adquisicdn de . i Ll
s | 1o%ded i. : o ... | inspeccion.  Higiénico
i Ui insumos de primera calidad sin i3 Sanitario. 0 Sohee el

certificacion sanitariz commespondiente | examen  organoléptico

yio bromatoldgico. ‘

Instalaciones de cocna ylo de sus
ambientes conexos {almacén, servicios
higienicos) desaseados.

' Se enfiende por desaseado que en oS |
ambientes de cocina y conexos (almacén, [
12%de1 | senicios higiénicos) se encuentren con | Acia que dé cuenta del

uim desperdicios, =agenies exirafios a la | hecho.

pregaracion de alimentos. fachos ds basura
s tapa, asi como se encuentren Herrs,
| polvo, residucs de afimenios, grasa u ola
i materia objelable de los lugares de
produccidn v ofres.

No cumplimiento de fa programacian de los
menls def concesionzno, cambios ea 12
programacion _de ios mends, presentar

15

~a

15% de 1
Uit

Actz que 68 cuenta de!
fiecho.
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piatos con caicos desmenuzados, la no |
preseniacion de Iz programacion de mends :
mensuales {presentar 5 dias anles de cada
mes debklamenie refrendado por el
confratisiz y el profesional nuircionista)
4 15% de 1 | Presantar piatos y posties {sin & gramaje | Acia que dé cusnla del
Ui correspordiente). hecho
5 Demora en 2! servido de fos alimentes p—
5 106:}&* 1 respecic al horario establecido (plazo de ::;:u, i el
talerancia 20 minutos). e
: 4» 4 | EMplear para la presentacion de los A
8 !C%]ge * |diimentos pialos, cubieros, vasos o :;tc;;ue L
envases descariable plastico x
Emplear la coriente eiéclica de ia
- 15% de 1 | instalacion pars Ia coccidn de los alimentos | Acia que dé cusata dal
¢ uT {uso de cocinas eléciricas, hervidores | hecho
eléciricos yio similaras).
No cumplimiento con s caniidad de
a 15%de 1 | irabajadores, permitir trabajar al personal | Acta que dé cuenia del
UiT cuando presenten signos- visioles de | hecho y por ocumencia
enfermedad. }
Presenciz de cabelio en los afimentos
oreparados ¢ la presenciz de insectos o de
sus paries dentro de alguna preparacionu { , . =
g | 1#%%1 | dbietos disinos 2 os almentos en olao £0R i o
servida (inciuyends refrescos o infusionas), ’
presentar plato con eamico semi crudo (mal
cecinada).
Preparar y presentar akmenios con 22%,.'3; ovenﬁcaczon d:
15% de 4 produclos alfmenficios con fecha de -impéccibn Higiénico
10 UIT vencimiento expireda yio adulterada yio Sanitario. o sobr; e
deferiorada yfo contaminada yio con s Y
envase aboliado ylo sin foluio. e oganolpiar
: ’ y/o bromaioidgico.
Exhibir o almacenar afimentos junio 2 . L
i1 10'}3#81 producios. i0xicos como  detergentes ;‘\ec‘t;;;ue dé cuenta del
desinfectantes u otros )
Presencia de roedores y/o  ofros ”
12 Zoafr‘“ animalesivichos que atenten contra Ia ;:'da que dé cuenta del
salud. i
El no uso uniforme, marbete, guanies,
i 15% de1 | gorras o malla para cabello y prendas de | Acfa gue dé cuenta del
UiT usa obégatorio por & personal qus manipule | hecho
aimentos de consumo diracio.
Jemostrado  madiante
" 15%de t | Utilizar agua gue no haya sido fervida o | pruebas bactenoldgicas
v T iratada mediante desinfectantes aprobados | 0 por enfermedad de
aiguno de los usuarios.
La no presantacion de la pdliza de seguro ) .
15 15?}‘1‘;81 centra accidenies de frabaio pars todo su i‘iigde fh:-coen el
. personai, dentro de los plazos sefigados: s

i8
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los mismocs gue deben de encontrarsa |
vigenies.

Cuando se incumpia la siguiente condicion:
Disposicidn de Residuos Sélidos. -Les
residuos solides deben disponerse en
recipientes de piastico, en buen estado de
conservacion e higiene. Para Ia eliminacion
de ‘os residuos stdos se debe contar con
colecior con fapa de lamafo suficients,
segln el volumen producido. Se deben
{avar y desinfectar a diario los recipientes
plasticos y la zena de amacenamienito da .
residuos.

Reclamos verbales o esciifos por parte del
10%de1 |contrafista a ia entidad. sin ningdn | Actz que dé cuenta del
uiT fundamento  relacionado al  contrato | hecho y por ocumencia

suserifo. {

0 det
Uit

Acta gie dé cuenia del

% hecho y por ccumencia

i7

CONSIDERACIONES PARA LA APLICACION DE OTRAS PENALIDADES

8. Lapenalidad se aplicara de forma independiente por cada una de Ias faltas incurridas y el monto
de la penaiidad, serd deducido del pago comespondiente determinado por fa entidad.

b.  Ante ia identificacian de un supuesto de hecho gue se configure en falta, & representants dal
conltratista y de |a entidad procedera a la suscripcidn de! Acta respeciiva, la misma que reflejara
abietivamente Ia situacion encontrada.

c. Siel Contralista a través de su representante {Adminisirador} s2 niega a suscribir el acta, se
dejaré constancia dei hecho y bastars ia firma de! comitd de verificacian def servicio de
afimentacion para el personal militar.

3. RECEPCION Y CONFORMIDAD DEL SERVICIO

a. La recepcibn y conformidad de! servicio lo realizars LA ENTIDAD a través del comilé de
constatacion y conformidad de servicins.

b. EL CONTRATISTA emitira los comprobantes de pago (facturas, guias de remision y consulta
RUC), en ios cuales se consignara las cantidades de racionss alendidas debidamente
validadas.

Chomidas, 02 de novismbre de 2023

L
S - 321568300 — O+

CARLOS ALBERTO PENA LOPEZ
TE

O1EP

Aombsisiacon de i 1 <9 ias FEAL y PRS dz la 000G
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ITEM n° 05: FOVIME

‘REQUERIMIE’NTO Y TTDDRR PARA LA CONTRATACION DEL SERVICIO DE
ALIMENTACION PARA EL PERSONAL MILITAR EN ACTIVIDAD DEL FOVIME
(ENERO A OCTUBRE DEL 2024)

DEPENDENCIA QUE REQUIERE EL SERVICIO
Organizacion Especial Fondo de Vivienda Mifitar {ORES — FOVIME).
1. DENOMINACION DE LA CONTRATACION

Servicio de alimentacion (almuerzo), mediante la modalidad de menus, durante los
dias laborabies y dias no laborables cuando.por necesidad de servicio se reguiera,
para el personal de Oficiales, Técnicos y Sub Oficiales pertenecientes al
Organizacién Especial Fondo de Vivienda Militar (ORES — FOVIME) en situacién de
actividad. b

2. FINALIDAD PUBLICA

Brindar servicio atencién de alimentacion al personal de Oficiales, Técnicos y Sub
Oficiales en situacion de actividad que laboran en las instalaciones Organizacion
Especial Fondo de Vivienda Militar (ORES — FOVIME), en las mejores condiciones
de higiene y salubridad, en cumplimiento a lo dispuesto en el Decreto Supremo N°
002-2023-EF, del 10 febrero de 2023

ANTECEDENTES

a) Directiva N° 4117-2017/DILOGE/SD ABSTO/D-2.a.1
b) Directiva N° 004-2017 SINTE T-13.£.1/10.04

¢) Directiva N° 059-2017 CA-DELOG T-1311/10.04

d) Directiva N° 002-2023 SINTE T-13.f.1/10.04

0-100004474-ORH»
0'JAN HUMBERTO BRITO GUERRERO
TTE CRL ING ;
EFE DEL DPTO DE ADMINISTRACION
& DEL ORES FOVINEI

AN ERRd R

OBJETIVO DE LA CONTRATACION

Brindar el servicio de alimentacion y nutricidén en condiciones que satisfagan las
necesidades de nuestro personal militar en situacién de actividad, ofreciendo mends
que cumplan con los reguerimientos nutricionales de los beneficiarios, preparados y
servidos segun las normas oficiales vigentes, en materia del manejo higiénico de los
alimentos y procurando la sustentabilidad en sus procesos de produccién y servicio,
debiendo el CONTRATISTA encontrarse en condiciones de brindar el servicio a partir
de la fima del contrato, de acuerdo al detalle siguiente:

| ST SR e 7 T vy
DEPENDENCIA | EFECTIVO DE CANT ISP DE |- RacioNES
- AR T APROX

ORES FOVIME 36 241 13.496

» El efectivo por dia y la cantidad de dias son aproximadas, debiendo de
considerarse para el servicio de alimentacion fa cantidad de raciones.
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§) ALCANCES Y DESCRIPCION DEL SERVICIO
5.1. Actividades

El contratista, debe brindar el servicio de alimentacién al personal militar que
labora en Organizacién Especial Fondo dé Vivienda Militar (ORES — FOVIME),
el cual se llevara acabo de lunes a viernes, proporcionando ments (almuerzo)
variables a los comensales que se den cita a los ambientes destinados por fa
Entidad para la ingesta de estos. Para tal efecto, ! contratista debera de contar
can el personal necesario (nutricionista, administrador, cocinero, personal para
delivery) a fin de brindar un servicio en condiciones salubres.

a) Procedimientos (Caracteristicas Generales del Mena)

El mena elaborado por el contratista de acuerdo a lo propuesto por la
Entidad, tiene comno finalidad proporcionar las calorfas necesarias para la
actividad administrativa y fisica que realiza e! personal militar que labora en
Organizacién Especial Fondo de Vivienda Militar (ORES - FOVIME),
poniendo especial énfasis en asegurar la calidad, inocuidad y el buen gusto
del alimento; asimismo debera de tener como alternativa men( de dieta para
el personal que Io requiera o tenga indicacion médica.

f . .
. Frecuencia de carnico
: = é
: =]
tE 2 PRODUCTO CARNICO|IVECES POR SEMANA
ra 2g Came de vacuno Uno (O1)
Eo.o‘z?g> Came de pollo Uno (O1)
E,‘IE:§E Came de cerdo Uno (O1)
23:5 “D‘g pescados Uno (O1)
icEwod Pavo o paviia Uno {(O1)
28‘&;‘,"_ 5
IS S5 : ; 3
52 B Las cames deberan ser de primera calidad (Frescos y no congelados). En el
g g caso de carne de cerdo esta debera estar garantizada por la asociacion de

porcicultores (piemas, chuletas y brazuelos), para la carne de pavo o pavita
de igual forma, deberd estar garantizada por la asociacién peruana de
avicultura, el pescado deberd ser fresco, por ningin motivo debera
emplearse carmnes y pescado congelado y/o desmenuzado.

/

El Contratista debera presentar el plato de segundo con una presa completa
de camico, pescado o pavita (No deberan presentar platos con carnico
desmenuzado).

" Las cames de primera calidad consisten en cortes especiales de came de
acuerdo a lo siguiente:
Carne de Vacuno: cadera, aguja, brazuelo, tapa etc.
Carne de Cerdo: lomo, costilia, falda, espaldilia etc.
Came de Pollo o Pavita: piema encuentro y pechuga.

Frecuencia de verduras y frutas frescas

Las verduras y frutas frescas deberan de ser entregadas en condiciones
higiénicas 6ptimas. Por ningin motivo debera de presentarse en condiciones
de descomposicion. En el caso de Ias frutas solo podran ser servidas de dos
formas: enteras o picadas si forman parte del postre, La frecuencia del
consumo lo determinara ef profesional responsable {nutricionista).

2
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Composicién del mena

DESCRIPCiON DE | DIAS DE LA SEMANA/ GRAMAJE POR

ARTICULOS RACION
t+ | 2 T 3T 471 s
VIVERES SECOS
Aosite 0.024 c.02¢ 0.024 0.024 0.024
Arroz Extra 018 | 0180 D,180 C.180 c.180
Azticar | 0060 0.060 0.050 0.050 0.060
Avena, Kinicha, maca. 0.010 0.040 €.010 0.010 0.010
Fideos, 0.015 0015 ! 0.015
Sémola 0.015 0.015 0015 | 0015 0015
Leche evaporada (fresca |
180cc ) 0.030 D.0S0 0.020
Lentsia, zlverfla seca
partida, friol
canzariaspanamila, 0.070 0.079 0.07¢
pafiares y'o tipos de
menesira-de l2 zona
Hierbas Aromaticas y
Semillas { Te Cedrdn,
Te verde , Manzaniia, =
Hierba Liisa, Cebada, | 0.003 0.003 0003 0.003 0003
r« Uinazs. Anis, 8cido,
: 2 F Emoliente, Chia. Ajoniol
: sz g Trigo, quinua, mote 0.030 0.030
- o r
s ecay s Hatas, 0.020 0.020 0.020 0.020 0.020
52022 i
i3 %g =3 Sal 0.010 2.010 0015 0.010 2010
INE T
2y gg i g Malz morado 0.020 0.020
oBwo
iSxWoo
i3
5...§ = PANADERIA Pan: 2unidx30 g
0z O Aceite 0.0004 0.0004 0.0004 0.0004 0.0004
- o
e M Azicar 0.005 0.006 0.006 0.005 0.008
B Harina: 0.050 0.050 0.060 0.060 | 0.060
Lavadura 0,0005 0.0006- 0.00605 00008 | 0.0008
Manteca 0.008 0.008 0.005 0.006 0.008
Sal C.003 £.003 0.003 0.002 0.003
VIVERES FRESCOS ;
TUBERCULOS Y
VERDURAS
Papa, Yuca, Checlo o X 1
i 0.180 0.120 0180 10,180 0.180
Verduras variadas
(vainitas. espinace, frejoi
Chino, Colfflor, brécok.
holantao, caigua,
calabaza, zapallo ¢.250 0230 0.25C D.259 0.250
italiane, aceiga, col
crespa, tomate, lechuga,
pepino, zanahoria,
Lespineca. apio, olres )
3
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FRUTAS

Frutas: Desayuno, Postre T
y Refresea {frulas de £310 031G £.310 0210 0.310 |
i estaciin) l

PRODUCTCS
CARNICOS

Carne deras (Fiktg}

1
0.700 = |

Came de cardo
{Dashuzsaca) 0.450 -
Came de polio

{Pechugs, siema
clencugniro} 0.150 2.180 0150 0159

Pescado (Fisis)

0.150 0.150 0.150

Pavo (Pechuga)

HMenudenciz de Polic

$.040 0.043

Tipo de Menu

1) DESAYUNO

Avena con leche

Avena con fruta (pifia, manzana, platano)

Siete semillas

Maca

Jugo de frutas de acuerdo a temporada de estacion
Pan con huevo (sancochado o frito) 2 veces por semana
Pan con mermelada

Pan con mantequilla

Pan con torreja

Pan con aceituna

Pan con queso

Pan con jamén

Pan con palta

Sopa de pollo (una vez por semana)

Pan (02 UU)

©

ISTRACION

TTE CRL ING
DEL ORES FOVIME

0-100004474-ORMH+
"JAN RUMBERTO BRITO GUERRERQ

y:

PR TTTI L L L L L L L L L L LT LT

JEFE DEL DPTO DE ADMIN
© a @ 2 & o 8 s s 9 ® e 8 8 o

]
—

ENTRADA 6 SOPA: La entrada debera ser elegida por el cliente entre
una Sopa (consistente) o Entrada, debiéndose preparar de acuerdo al
siguiente detalle:

SOPAS:

e Sopa de sémola

e Caldo de pollo

s Sancochado de carne
* Sopa de morén o Trigo
s Chupe de pescado

Sustancia de polio y/o carne

» Cazuela de Polio

Crema de Alverja

Aguadite de polic

Sopa de menestion

Sopa a ta minuta

Caldo de mote

Caldo de cordero
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e Sopade casa
s Sgpa criolia

ENTRADAS:

Papa a la Huancaina

Ocopa a la arequipena
Ensalada de Palta

Teguefios con huacamole
Papa Rellena

Tamalito con zarza

Causa de Atin

Causa de Polio

Ensalada de Verduras frescas
Ensalada de verduras cocidas
Ensalada de Fideos
Enrollado de jamén

Ensalada rusa

Solterito arequipefio

Choritos a la chalaca

Ceviche

PLATO DE FONDO:

Arroz con Pollo

Pescado a la chorrillana

Tallarin con Pollo

Seco de res con frejoles

Seco de res con pallares

Seco de res con garbanzos

Seco de polio con frejoles

Seco de pollo con paliares

Seco de pollo con garbanzos
Tallarines verdes con bistec

Tallarines verdes con polio

Tallarines verdes con polio a la plancha
Tallarines verdes con higado frito
Tallarines en salsa de tomate con pollo
Malaya con yuca dorada y salsa tartara
Adobo de cerdo con frejoles

Adobo de cerdo con garbanzos

Adobo de cerdo con pallares

Locro de zapailo con polio

Pepian de checlo con bistec

Pepian de choclo con pollo

Chicharrdn de pescado con yuca/papas doradasizarza
Guiso de quinua con chuleta de cerdo
Guiso de quinua con polio

Pollo al horno con puré y ensalada rusa
Pollo a la plancha con ensalada

Pavita al horno con garbanzos

Pavita al hornoe con pallares

Pavita al homo con frejoles

5

i o

0-100004474-ORH+
D'JAN HUMBERTO BRITO GUERRERQ
TYE CRL ING
JEFE DEL DPTO DE ADMINISTRACION

DEL ORES FOVIME

B renesuannnnreiacnnionan

9 9 5 & o 0 O O 2 0 @ e D O & O 6 B O O B O & 3 3 O e
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Pescado frito con lentejas y zarza criolla
Tacu tacu con bistec

Estofado de res con frejoles

Estofado de res con pallares

Estofado de res con garbanzos

Estofado de pollo con frejoles

Estofado de pollo con paliares

Estofado de pollo con garbanzos
Carapulcra con cerdo.

Carapulcra con polio

Pachamanca 2 la olla (plato a presentarse con un producto camico)
Escabeche de pescado con camote
Escabeche de pescado con yuca
Escabeche de polio

Sopa seca con cerdo

Sopa seca con pollo

Trucha frita con papas doras y zarza criolla
Sudado de pescado

3) MENU DIETA (LIGHT)

*» Sopa de pollo con cabello angel/papas amarilfasirodaja de huevo.
» Filele de Pollo a la Plancha con papa sancochada/ensalada de
verduras cocidas (vainita, choclo, brocoli, coliflor, esparrago,

o % zanahoria) o frescas (lechuga, rodajas de tomate, rodajas de pepino,

+ g 2 rodajas de rabanito).
:_.g,_% % w e Sopa de polio con fideos municién papa amarillasirodaja de huevo
0 g‘é 2 + Filete de Pescado a la Plancha con papa sancochada/ensalada de
iEsE verduras cocidas o frescas/rodaja de choclo.

289 ;_%‘, » Sopa de galiina con sémola/papa amarilla/rodaja de choclo.

‘é‘ét &3 e« Pollo sancochado con papa sancochada y ensalada de verduras

iz d cocidas o frescas.

§° Z % * Sopa de pollo con fideos letras papa amarillasirodaja de huevo

=

» Filete de Pescado al vapor con papa sancochadalensalada de
verduras cocidas o frescas/rodaja de choclo.

3). TIPO DE MENU A CONSIDERARSE PARA EL MEJORAMIENTO DE
RANCHO EN LA PRESTACION DEL SERVICIO

El Contratista deberé de consideraren la programacion del ment mensual
para los dias jueves de cada semana, un siguiente mendi mejorado; 2
solicitud del usuario el cual sera servido a todo el personal, siendo un tipo
(efemplo) de men el siguiente:

ENTRADA:

» Ceviche {consistente)

» Causa de Pollo {consistente)

PLATO DE FONDO:

e Arroz con Pato

» Bistec a lo pobre

POSTRES:

* Helados {temporada de verano)

* Arroz zambito (temporada de invierno)

g
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E

BERTO B

CRL ING

TTE
JEFE DEL DPTO DE ADMINE

4) Refresco de fruta o infusién: No debera servirse refresco de sobre.

5)

6)

7)

FRUTAS:

= Fruta (de estacion)

REFRESCOS:

¢ Chicha morada

o Maracuyd

Postre: gelatina, arroz con leche, arroz zambito, durazno en almibar,
mazamorras, ensalada de fruta, porcion de toria, crema volteada, flan,
leche asada, helados (No deberd de emplearse vasos o envases

descartable plastico).

Fruta: la fruta sera de estacion.

Diariamente debera presentar dos (02) menus y un (01) mena dietz, de
acuerdo al tipo de mend de la entidad, no debiendo presentar platos gue
no estén considerados en el tipo de mena de Ia entidad.

5.2. Recursos a ser Provistos por el Contratista

Para el adecuado cumplimiento del presente servicio, en el plazo establecido, el
Contratista deberé contar con los equipos y el mobiliario necesario, para peder
brindar correctamente ei servicio.

a

DEL ORES FOVIM

} Mobiliario y Equipo Minimo con el que debe contar el Contratista para la
servicio para las unidades externas.

restacion del

ION

Sénsones de

De coiorss, para I3 basura y papeles de la

prestacion del senvicie de alimentacion

s:fézﬁo y fachos cocina y comedor 3 upid.
R Capacidad: 18 fitrcs interior en acero 3
2 Homgo microondas inoxidable 1 unid.
2 " Industsial © Semi industrial {fotal 02 hornillas 3
3 LCocina agas necesarias) 1 unid.
| 4 LCongeladora Acero inoxidable 2 unid.
§ Conservadera Acero inoxidable 1 unid.
| & |Licuadora industrial|  Acero inoxidable de 25 Lt 2 unid.
7 Nicicooler Pilastico 4 unid,
Nitrina  expibidora S -
3 de producios i Acero inoxidablefvidrio 1 unid.
Guipo cet
08 pesiﬂieccldn Acero inoxidabla 1 unid.
Wutomatica
10 Coladores De metal, ds distintos lamarios 3 jgos
En aluminio para Sopa, Amcz, Guiscs
11 Qllas (Citerentes tamafos) 5 unid.
En aluminio en condiciones adecuedas pera
12 Sariencs ia prestacion del servicio de alimentacion, de 3 unid.
diferentes lamaiios
13 Ulensiliosdeco:inalx En buenas ccndiciones adecuadas para Ia 4 unid.
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14 Cuchilles ::jrfa":afa“p‘:s-wf’:;f'y 22 cahs. aprox. Tipo 5 unid.
b) Menajes biodegradables para los menis con el que debe contar el
Contratista para la prestacion del servicio.

1 [Platos de sopa Envase biodegradable
2 Pilslos de enfrada Envase biodagradable
3 Piatos tendides Envase bicdegradable
4 Plalos ds postre Envase bicdegradable
5 Cuchara de sopa Piastica bicdegradakle
6 [Tenedor Plaslico bicdegradable En Canbided Necesania,|
7 [cuchilio Plésiico biodegradable o o o
B8 Cucharita de postre Plasfico bicdegradable
8 Boteliz parz refresco Botelia biodegradabie
10 [Senvilletercs Acaro inoxidable o acrilico

| 11 Boisa Bolsa de Pofiproplens

¢) La presentacion de los cubiertos descartables debera estar con servilleta y
dentro de una envoltura, asi mismo debera contar con un dispensador
conteniendo “alcohol-gel anti-bacterial” para la desinfeccién de manos del
personal que labora y usuarios del servicio de alimentacion.

+ . d) EI Contratista debera contratar una péliza de seguro contra accidentes de
i 2 3 trabajo para todo su personal (SCTR), la misma que debera de ser presentada
§;:§ E a ia firma del contrato, remitiendo copia 2 la Seccién Racionamiento del
§g3 o2: DELOG.

Ho

ggg w=e) Es obligacion del Contratista asumir los costos o beneficios iaboraies que
ig Eg_:o% correspondan a su personal de trabajadores. La Entidad no sera responsable
ggg- "§g por deudas que pueda mantener el Contratista con sus frabajadores.

5= 8

§O§, & © E! ORES FOVIME designara un comité de verificacion, el cual hara visita
> =

inopinada al local donde se prepara el Menu, para constatar gue se esta
cumpliendo con los recursos minimos que debe contar el CONTRATISTA.

g) EL CONTRATISTA debera embolsar cada ment segin raciones por efectivos
haciendo el correcto uso de los envases biodegradables apropiados y
enviados al ORES FOVIME, evitando gque se dispersé o sufra alguna
incidencia en el ment y cumpliendo con todas las condiciones de seguridad.

h) EL CONTRATISTA debera incluir dentro de sus costos e! delivery del Meni
hacia las instalaciones del ORES FOVIME, ubicado en Calle D Mz. E Lote 1
Conjunto Residencial “Héroes de San Juan y Miraflores®, distrito de San Juan de
Miraflores, provincia y Depariamento de Lima.

5.3. Obligaciones del Contratista

1) El Contratista para realizar el servicio de alimentacién diaria, se hara
responsable de la compra, recepcién, almacenamiento, preparacion 'y
entrega de los alimentos; asi como las medidas de higiene de las
instalaciones y equipos.
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El Contratista debe asegurar la calidad e inocuidad de los alimentos, a través
de todas las etapas de la cadena de produccién y distribucion de los mismos.

El Contratista brindara el servicio de alimentacién diaria (almuerzo) de lunes
a viernes, en las instalaciones del ORES FOVIME, ubicado en Calle D Mz. E
Lote 1 Conjunto Residencial “Héroes de San Juan y Miraflores”, distrito de San
Juan de Miraflores, provincia y Departamento de Lima.

Las cantidades de raciones asignadas al Contratista podran variar de
acuerdo con el nimero de efectivos, asi mismo se podran realizar reduccién
de raciones en situaciones de incumgplimienio en el servicio de alimentacién
de conformidad con el contrato.

En situacion de que el confratista sea reincidente en prestar mal servicio, y
no dar cumplimiento al contrato suscrito, este serd motivo por parte de la
entidad rescindir €l contrato.

El Contratista debera distribuir los alimentos en los ambientes asignados por
la Entidad, por lo que, debera contar con una unidad mévil para el iraslado
de alimentos al lugar y horario asignados por la Entidad.

E! Contratista debera presentar a la firma del confrato y posteriormente los
dias 25 de cada mes a la OA-DELOG Seccién Racicnamiento la

~ programacion del ment mensual, de acuerdo con lo establecido por la

2)
3)
4)
3)
6}
7)
¥
: o
i 8 8
Y
ixE E
x5 2%
32225 8)
ingo 3%
O wm
:qoua&
iIODwog
oW
ios- &g
:S§ =
EO-:: ay 9)
= A =

Entidad (Tipo de Menu), debiendo de considerar la frecuencia de camicos y
los requerimientos nutricionales, debidamente firmado por el Nutricionista y
el Contratista, para su correspondiente aprobacién por la Entidad.

El Contratista debe considerar dietas dentro del menti diario, para e personal
militar que lo requiera, estas dietas deberan tener presentacién similar al
ment normal, de acuerdo con lo establecido por la Entidad (Tipo de Mena).

El Contratista debe utilizar la metodologia PEPS (primeras enfradas,
primeras salidas), para el empleo de los insumos en la confeccidn de los
alimentos, asi como para la distribucién de los mismos.

El Coniratista debe incluir en el servicio la gestién de los insumos {ingreso,
almacenamiento, salida, control de la caducidad y verificacién de la calidad

. de los productos y materiales).

11) Ei Contratista en caso adquiera ios productos carnicos en un camal, debera

solicitar la autorizacién sanitaria emitida por SENASA al camal y/o e
certificado del médico veterinario del camal por la faena correspondiente, la
Entidad podra solicitar dichas autorizaciones cuando lo considere pertinente,
de no contar con dichas autorizaciones se aplicaran las penalidades que
corresponda.

5.4. Normas Minimas de Funcionamiento

a)

El Contratista debera asegurar la calidad sanitaria e inocuidad de los
alimentos y bebidas de consumo humano en las diferentes etapas de la
cadena alimentaria: adquisicion, ransporte, recepcién, almacenamiento, pre
elaboraci6n, preparacion y servido.

9
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b) Los insumos alimentarios que adquiera el Contratista deberan ser de primera
calidad y con Registro de Autorizacién Sanitaria de DIGESA, con fecha de
produccion y expiracion.

c) El Contratista debera tener las comidas listas 10 minutos antes del horario
establecido de inicio del servicio, con la finalidad de evitar la descomposicion
de los alimentos por efecto la temperatura ambiente.

d) El Contratista debera entregar a la firma del contrato un crenograma para
realizar y aplicar el mantenimiento preventive de sus €quipos, un cronograma
para reaiizar y aplicar la Higiene y Saneamiento {desratizacién, fumigacion,
mantenimiento y limpieza en general) de las instalaciones, debiendo de
entregar a la dependencia que recibe el servicio y al DELOG Seccion
Racionamiento copia del certificado de fumigacion.

5.5. Recursos y Facilidades a ser Provistos por la Entidad

a. Ladependencia que recibe el servicio de alimentacion, designara el 4rea o
ambiente, para la recepcion de los alimentos.

b. El horario de recepcién de alimentacién sera de 12:00 a 12:30 hrs, de
producirse cambios en el horario este serd comunicado por ia dependencia

% que recibe el servicio.
: R 3
. w b
xS § ¢. La supervision y el control de la preparacién de los alimentos para los
5%:303"5 usuarios, estara a cargo de la dependencia que recibe el servicio, para lo
‘.E,z_ggz cual podran realizarse visitas en forma inopinadas, debiendo de nombrar el
IS®Zue  comité de constatacidn y conformidad de servicios. El personal designado
o0 W AT Y a P <> g
i9Ewod  para la supervision y control informara los resuliados de la accion a sus
-Qm‘:’&_, s . S
iSE€"cSZ  superiores, y cuando el caso lo amerite deberan de dar cuenta al OA-CGE.
D =
E = 3
"% 24d. LaEntidadyel Coniratista conciliaran el consumo de raciones, en los casos
we =5 6 y
NE ¢

excepcionales gue exista alguna diferencia, predominara la distribucion
diaria de la Entidad.

5.6. Reglamentos Técnicos, Normas Meftrolégicas v/o Sanitarias Nacionales

a. Decreto Supremo N° 028-2017-EF, de 22 de febrero 2017

b. Ley N°26842 — Ley General de Salud

c. RS N°019 -81 — SA/DVM “Normas para el funcionamiento de servicios de

alimentacion colectiva”

d D.S N° 007-98-SA "Regiamento sobre vigilancia y controi sanitario de
- Alimentos y Bebidas”

e. D.S N° 022-2001 SA "Regiamento sanitario para las actividades de

saneamiento ambiental en viviendas y establecimientos comerciales,

industriales y de servicios”. -

Resolucion Ministerial N° 363 — 2005/MINSA “Normas sanitarias para el

funcionamiento de restaurantes y servicios afines”

D.S N° 034 - 2008 - AG Ley de inocuidad de los alimentos.

Ley N° 29783 — Ley de Seguridad y Salud en el Trabajo.

10

-

TR




Ejército del Pert — Unidad Operativa 0770 .

Concurso Publico N° 006- 2023-EP/UO 0770 - 1ra Convocatoria N _
Contratacion del servicio de alimentacion para el personal militar en situacion de actividad pertenecientes
dependencias internas y externas del Cuartel General del Ejército AF 2024

i. Reglamento de la Ley de Seguridad y Salud en el Trabajo, DS N°005-2013
-TR.

Ley N° 27314 Ley General de Residuos Sélidos

R-GCPS N° 108-Essalud-2013

R-GG N° 008-Essalud-2000

Resolucion Ministerial N° 972 del 27 Nov 2020

Dva N°® 017 A-4.b/02.00 de May 2020

DL N°® 1499 (Art 15)

Plan de Vigilancia, Prevencién Y Control del COVID-19 en el Ejército de Jul
2020

g. Ley N° 31051 de 08 Oct 20

vPosgy—xwT

El Ejército del Pen y la dependencia que recibe el servicio (Organizacion
Especial Fonde de Vivienda Militar (ORES — FOVIME)), queda eximido de toda
responsabilidad originada por el CONTRATISTA en el incumplimiento de las
leyes, reglamentos o disposiciones vigentes antes mencionadas.

5.7 Cantidad de raciones y plazo de gjecucién

La cantidad de raciones para el ITEM, serad de acuerdo a lo indicado en el
numeral 4, pudiendo estas cantidades pueden variar en funcién al movimiento
de efectivos que se efectian como parte de las actividades propias que realiza
el Personal Militar, teniendo en cuenta lo establecidoen la Ley de Confrataciones

?h. _— del Estado y su Reglamento (Adicionales y reducciones).

HE o

;g § El plazo de ejecucion del servicio sera de ciento cuarenta y uno {141} dias en
§g gogg la instalacién del Organizacién Especial Fondo de Vivienda Militar {ORES -
iz8z Eg FOVIME), los Dias de Lunes a viemes, en ! horario de atencién del servicio de
3324w alimentacion serd de 12:00 a 12:30 hrs.
:1SEwod
§§": Erg‘ El plazo de ejecucion del servicio serd computado a la suscripcién def contrato,
232 £ suculminacion sera hasta su consumo de las raciones contratadas y/o reduccion

L = ¢ de las mismas de acuerdo al movimiento de efectivos el mismo que serd

(=3 -

comunicade por la Entidad (Requisitos para el perfeccionamiento de! contrato:
carnet sanitario y certificado de examen de esputo de su personal).

5.8 Recepcién de Alimentos

La recepcitn de los alimentos serd en el 2do Piso area de (kitchen) de la
instalacién del Organizacién Especial Fondo de Vivienda Militar (ORES —
FOVIME), ubicado en Calie D Mz. E Lote 1 Conjunto Residencizal “Héroes de San
Juan y Miraflores®, distrito de San Juan de Miraflores, provincia y Departamento de
Lima, los Dias de Lunes a viemes, en el horario de atencién del servicio de
alimentacion sera de 12:00 a 12:30 hrs.

6. PERSONAL MINIMO PARA LA PRESTACION DEL SERVICIO PARA CADA ITEM
Y CONDICIONES LABORALES DEL PERSONAL:

1. Un (01) profesional nutricionista.

2. Un (01) Supervisor o Administrador.

3. Un (01) Maestro Cocinero o Chef Profesional.
4. Un (01) Personal para delivery.

11
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item | Descripcién ‘Requisito =~ | - Responsabilidad -
01 Profesianal Con titulo profesional como | - Gestionar y asegurarse de
Nutricionistz. autricionista - Con experiencia| cue en |z cadens de
minima de un (0%) afic en| produccién delos alimenios
colegios, hospitales, comedores | tado es sano. Ademss, en
yio otras instituciones, | lo referente s ssguridad
conisbiizado a patr de la| aFmentaria puede impartic
expedicién del titulo profesicnal. formacion, disefiar menls
especificos

suficientemente nutritiva,

- Nutricionista debe
enconfrarse presente
minimo 2 veces a |2
semana (los dias Lunes y

} migrcoles en horario de fa
preparacion de fos
alimentos (09:00 a 12:00

hrs}.
02 Superviscr o | Con fitulo profesional en|-Sera el encargace de dirigir
Administrader. | administracién de emprasas ol al personal; de supervisar y
carreras afines. - Con experiencia | controlar los insumos para fa
minima de un {01) afios en ei | efaboracion de ios alimentos;
menejo de  sewvicios de|y, de controlar de que el
{ alimentacidn como administrador | proceso de manipulacién y
(a) osupervisor{a), contabllizado a | elaboracion de los alimentos
partir de la expedicidn del titulo | se reafice de acuerdo a las
profesional. Normas y legislecion vigents

en o relacicnado 3

i 2 38 salubridad; asimismo
.2 ¢ ejecutaré las acciones que
T 5 sean necesarias para que la
§‘?g§§§ atencién sea ‘rapida vy
INESER oportuna. o
iTOTwa - Controlar3 la distribucion de
SR0oE los tickets del desayuno
iSEwo’ os tckets del desayuno y
iSHtay cena, verificard que Ias |
53.?2 239 raciones  se  enireguen
0 z = exclusivamente ai persona!
: 3 5 autorizado par La Entidad y
e supervisara la distribucion de
los almuerzos, por lo que El
conlratista  esteblecera el |
sistema para e adecuzdo
controt del servigio,

- Vielar por el cumplimiento

de los témminos de referencia

de las bases y conirato.

-No participarda en la|

preparacién y el servido de

ios Alimentos.

03 Maestro Con titulo tcnico en cocina o | - Tendr a su cargo en forma
’ Cocinero o Chef | Gasfronamia ¢ cocina Nacional € | permanente la preparaci¢n
! Profesional. Intemnzcional o chef. - Con|de |os aiimenios y serad
experiencia de un (01) afios como | responsable de  dirigir al
Cocinero ylo chef, 2 partir de 2 | personal de cocina que

expedicion del fitulo estara a st cargo.
04 | Personal para|la experiencia del personal | -Tendra a su cargo en forma
delivery. para delivery a debers ser no | permanente e traslado de los
menor de un (01) afio en alimentos nacia el ORES
traslados de alimentos. FOVIVE. =

12
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- Las "NORMAS PARA EL ESTABLECIMIENTO Y FUNCIONAMIENTO DE
SERVICIOS DE ALIMENTACION COLECTIVOS” aprobados por Resolucion
Suprema 0018-81-SA/DVM regula los comedores, cafeterias y establecimientos
que proveen alimentacion a instituciones tales como Ministerios, Instituciones.
Plblicas descentralizadas, fabricas, empresas, universidades, colegios,
guarderias, albergues, centros de readaptacion y en general a todas aquellas
que atienden a un grupe determinado de personas.

- Los manipuladores de alimentos (del 4rea de cocina) deben usar ropa protectora
(raje de proteccion) de color blanco que les cubra el cuerpo, llevar
completamente cubierto el cabello (recortado o recogido) y la boca mediante
gorros y tapaboca, redecilla, ademas deben tener calzado apropiado. Toda la
vestimenta debe ser lavable, manteneria limpia y en buen estado de
conservacion, a menos que sea desechable. El resto del personal debe usarropa
protectora mantenida en buen estado de conservacion e higiene.

- El CONTRATISTA es responsable que todo su personal cuente con un camé
sanitario y el certificado de examen de esputo, debiendo de remitir a la OA-CGE
copla de las mismas.

- ElI CONTRATISTA proporcionara la cantidad suficiente de uniformes a su

& personal, asi como un marbete de identificacién. Los uniformes deberan incluir
g 3 ademas de las prendas basicas, gorro, redecilla y mascarilla.
irg 2
XS e EI personal del coniratista deberd regirse bajo las siguientes nommas de
I02p=2 3
(38233  conducta:
T E" o5
Ev ‘n&'mg )
:S250& Pulcritud y orden personal en todo momento
i88Fa g Puntualidad y confiabilidad
i<2 @ v Respetoy cortesia
J gog w v Utilizacién del uniforme en forma impecable y decorosa, con excepcion del
a9 personal de limpieza los colores seran claros.

requerimiento de la dependencia que recibe el servicio el CONTRATISTA
lizara el cambio de personal cuando este incurra en faltas a las normas de
hgxene establecidas o a las normas disciplinarias de la institucion.

- Remuneraciones del Personal: Es de Unica y exclusiva responsabilidad del
contratista el pago de remuneraciones y beneficios sociales de su personal, en
observancia estricta del marco juridico laboral correspondiente, puesto que dicho
personal no tendra ninguna relacion civil o laboral con la entidad.

- Laentidad de considerarlo necesario podra solicitar una inspeccion especial a la
Autoridad Administrativa de Trabajo de conformidad con el articulo 35° deli
Reglamento de la Ley General de Inspecciones de Trabajo y Defensa del
Trabajador, aprobado por DS N° 0020-2001-TR.

6.1 EQUIPO PROFESIONAL Y TECNICO REQUERIDO

El personal del POSTOR debe estar constituido por:
PERSONAL OPERATIVO CALIFICADO

PERSONAL CLAVE DEFINIR DE ACTIVIDADES
13
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1. Un_(01) Profesional MNutricionista Titulado y habilitado con experiencia

especifica minima de un (01) afio como nutricionista en colegios, hospitales,
comedores y/o otras instituciones, debiendo acreditar su grado académico
mediante [a presentacién de la copia simple del titulo profesional y documento
de habilitacion, los mismos que deben ser incluidos a la presentacién de su
oferta,

2. Un (01) Supervisor o Administrador del Servicio Bachiller en Administracidn,

Ingenieria alimentaria, contador, economista, industrias Alimentarias,
Ingenieria industrial, Hoteleria y Turismo, Técnico en especialidad a fin, con
experiencia especifica minima de un (01) afic como administrador, debiendo
acreditar su grado académico, los mismos gue deben ser incluidos a la
presentacion de su oferta.

Un (01) Maeskro cocinero o chef profesional Titulado, Bachiller o Técnico de la

especialidad con experiencia minima de un (01) afio, como masstro de cocina
o cheff, los mismos que deben ser incluides a la presentacion de su oferia.

Lol

PERSONAL NO CLAVE

4. Personal de delivery con experiencia no menor de un (01) afio en traslado de
alimentos por delivery.

>
i g g 6.2 OTROS REQUERIMIENTOS A CUMPLIR:
i+ 2
23 Ly 1. La experiencia de todo el personal propuesto debers acreditarse, para la
;gggzé presentacion de la propuesta, mediante la presentacién de los* siguientes
e 5&'33 documentos: (i) copia simple de los coniratos u 6rdenes de servicio en ambos
3200 Casos acompafiados de su respectiva conformidad, (i) constancias, (jii)
§§§o’:§.~,; certificados, o cualquier otra documentacién que, de manera fehaciente,
ggg §° demuestre la experiencia del personal.
R o
i _© =5. MEDIDAS DE CONTROL Y OTRAS PENALIDADES

1. MEDIDAS DE CONTROL

a. La OA-CGE a través de la dependencia externa, supervisara el servicic
de alimentacion segtin lo establecido en los procedimientos elaborados.
La supervision y monitorec debe evidenciar el grado de cumplimiento de
los niveles de servicio establecidos entre el contratista y el contratante.

b. El Encargado de la supervisién de los servicios de alimentacién tiene la
facultad de tomar muestras en cualquier etapa dei proceso de elaboracion
de los alimentos y verificar lo que considere pertinente.

¢. Encaso se requiera el muestreo y analisis microbiolégico y bromatolégico
debido a sospecha de intoxicacion alimenticia, pedra hacerse en cualquier
momento bajo solicitud del Jefe de la dependencia que recibe el servicio,
el costo sera asumido por cuenta del contratista.

d. En caso se produjese un brote epidemiolégico por el consumo de aign
alimento en mal estado o contaminado provisto por el contratista del
servicio, adicionalmente a la penalidad impuesta, el contratista serg

14
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responsable de cubrir los gastos incurridos; asi como los dafios y
perjuicios ocasionados a los usuarios.

2. OTRAS PENALIDADES

TABLA DE FALTAS Y PENALIDADES

' | Penahidad Faltas ::;“,:g;’af’gn
Aclz de verficacidn  dal
No cumplimienic con la adquisicidn de irsumoes de | Ceriiceds  de inspaccitn
T | 15%ce 1 UIT | pdmera calided sin fa  certificacion  sanitaria | Higiénico Sanitzrio, o sobre el
comespondiante, eamen  organokplics  yio
bromatolgico.
Instatacionas ce cocina yio €2 sus ambientes conexos
(2¥macén, servicios higisnicos) desaseados.
Se entiende por desaseado que en los amtisnies da
cocina y conexos {almeosn, servicios higiénicos) ss
2 | 17% de 1UIT | encuentren con desperdicias, agentes sxivafios a la | Acta que dé cuenta cs! hecho,
pieparacién de alimeatos, tachos de basura so tapa,
asi come se ancuentren biers, polve, residucs de
aimentos, grasa u ofra materia chieizhle de los
lugares de progduccisn y olrgs.
Na cumplimiento de 2 programacién de los mends del
Contesnana, camoios en 3 programacién de ios
mends, presentar piatos con cimicos desmenuzados,
3 | 15%de 1UIT | la no presentscidn de k2 programacion de menis Aciz que dé cusnla del hacko.
mensuzles {presentar 5 dias anles de cada mes
debxdamente refrendado por e contralista y el
N profesional nutricitnista).
i oz 4 | 1s%cetruT P"“"_‘“‘é‘ﬁ:" ¥ Pookresl Sula o ol ‘grarmmie | oy, e o cucats @il fmchio
i,2 © Demora en sl servide ds los simentos res al
iz g 2 3 | R VLT | nostabiocio Giexs de lolaiaficls 20 mim). Acia que dé cuenta del hecha.
Z 2w ) Em S =
Y == - . plear para 2 péesentacion de los slimentos platos,
Egggig § | 10%detUlT culisrios, vasos 0 enveses descansbie pldstico Atz que dé cuenta del hacho.
INES 3R Emplear 12 cormients &cinoa de B instaleaon para
3oGA8 7 | 15%de 1T | coccion ce los alimentos (S0 08 cocinas eléctrisas, | Acia que 48 cuenta da! hecia
=) EE e b3 harvidoras eléctrices Yo similares).
=y =] No cumpiinienta con i3 cantidad d trabajadores, 2
I2E 8 | 8 | 15%det U | permite babajar o persanal cuando prescien signos | 213 U8 46 cucria del hecho
= B visbles de enfomeded, s
YR ow Presancaa de cabelio.en los almentos preparados o
N preser.dadoii;e:tosqdewspméerlmda
* . alguna preparacién u objetos distintos 2 Ios aimantos
\ 9 | 12%6de fUT en plate sarvdo {inclsyzndo refrescas o infusiones), Acts que dé cuenta del hocha.
presentar piats con camics semi crude (mal
cocinads). : =
Preparar y preseniar afmentes com  producios ég:ﬁw?i: d':' "i=.::‘6" cid:
10 | 15%¢e1yyy | 3fimenicios con fecha de vencimiento expirada yio | L=, BE . (SPRESER
2dulteraca ylo deteriorada yio contaminada yo con LT
envase botedo o sin rdtu, [T °'9§ . Y
% Exnib ¢ aimacanar alfimerics junic 2 productos
11 | 10%de t T taxicos coma Geterpantes, dasinfstiantss 4 olros Acta que dé cuanta del hecha
. Presencia de roecores y/o otros enimslesibichos que .
12 | 20%de 1urr | Tsencis do madores yi W2 | ‘Acta que ds cuenta del hecho
El no vso uniforma, marbets, guantes, gorras o maila
13 | 5% de 1 UIT | para cabeloc y prendas de uso obigatoro por el | Acia que dé cuenla de! hecho
personal qus manipuie alimenics de consumo directa.
Demeostrado medgiarss
14 | 5% de 1 UT Utiizar 2gua cue no haya sido hervida o fratzda pruchas baclenioldgicas o por
mediante desinfectantes aprobados enfermedad de afouno de los
usuarios.
Ls no presentzcidn de la péizz de =eguro conlre
- 3coidentes de trabelo para tade su personal, dentro . a
15 | ts%de 1T | 3eHenos o s;'."&x. los Moo cho deba g, | Acla Qs dé cuenta del hecho.
enconlrarse vigentes.
Cuando s2incumgia la siguiente condicion:
Disposicien de Residuos Séfides, -Los residuos
36 | 10% ce 1 UTT sélidos degen dispenerse en recipienies de piastico, | Adla que dé cuenta del hecho
&a buen estatc de corservacién & higiene. Pars k| y por courrendia

eliminacion de fos resxucs séiidos 38 debe contarcon

co'eclor con tapa de lamafic suficiente, seqén
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volumen procucide. Se debsn lavar y desinfeclar a
| gizric los recipienies pifsfices y la zona de
aimacanamsanic de residucs.

Reclemos verbales o escritos por parie del cortratista |
17 | 105 e 1 UIT | 3 I3 entdad, sin ringun fundamenta relacionado al | /'8 9u8 9€ cuenta del hesho
coritrato stscrio. ¥ BOr CORERGE-

{15 | 10%detUIT Por ncumpimiento 3 los teminas de reforendia y del | Acta que dé cuenta del hecho

| B Sl conirato suscrilo. ¥ POr courrencia, !

CONSIDERACIONES PARA LA APLICACION DE OTRAS PENALIDADES

a. La penalidad se aplicara de forma independiente por cada una de las faltas
incurridas y el monto de la penalidad, sera deducido del pago correspondiente
determinado por la entidad.

b. Ante la identificacién de un supuesto de hecho que se configure en falta, el
representante del contratista y de la entidad proceder4 a la suscripcion del Acta
respectiva, la misma que reflejara cbjetivamente la situacién encontrada.

¢. Siel Contrafista a fravés de su representante {(Administrador) se niega a
suscribir el acta, se dejara constancia del hecho y bastara la firma del comité
de verificacién del servicio de alimentacién para e! personal militar.

3. RECEPCION Y CONFORMIDAD DEL SERVICIO

a. La recepcion y conformidad del servicio lo realizara LA ENTIDAD a través
del comité de constatacién y conformidad de servicios.

b. EL CONTRATISTA emitira los comprobantes de pago (facturas, guias de

remision y consuita RUC), en los cuales se consignara las cantidades de
raciones atendidas debidamente validadas.

San Borja, 20 de octubre de 2023

7z
O-100004474-0 Ri+
D'JAN HUMBERTO BRITO GUERRERQ

TTECRL ING
/ JEFE DEL DPTO DE ADMINISTRACION DEL ORES

FOVIRE
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ITEM N° 06 FUEROMILITAR POLICIAL

TERMINOS DE REFERENCIA PARA LA CONTRATACION DEL SERVICIO DE
ALIMENTACION PARA EL PERSONAL MILITAR EN SITUACION DE ACTIVIDAD
DE LAS UNIDADES EXTERNAS PERTENECIENTES A LA OFICINA
ADMINISTRATIVA DEL CUARTEL GENERAL DEL EJERCITO

DEPENDENCIA QUE REQUIERE EL SERVICIO
FUERO MILITAR POLICIAL
1. DENOMINACION DE LA CONTRATACION

Servicio de alimentacion (almuerzo), mediante la modalidad de mends, durante los
dias laborables y dias no laborables cuando por necesidad de servicio se requiera,
para el personal de Oficiales, Técnicos y Sub Oficiales pertenecientes al Fuero
Militar Policial en situacion de actividad correspondiente a los meses de enero —
octubre del AF-2024.

2. FINALIDAD PUBLICA

Brindar servicio atencion de alimentacién al personal de Oficiales, Técnicos y Sub
Oficiales en situacion de actividad que laboran en las instalaciones del Fuero Militar
. Policial, en las mejores condiciones de higiene y salubridad, en cumplimiento a lo
797« ~dispuesto en el Decreto Supremo N° 002-2023-DE, del 10 de febrero de 2023

. ANTECEDENTES

:a)' Decreto Supremo N° 002-2023-DE, del 10 de febrero de 2023.
e b) Directiva N° 02-2023 SINTE T-13.f.1/10.04 de febrero del 2023.
) Ley N® 30225 "Ley de contrataciones del Estado” su Reglamento y modificatorias.

4. OBJETIVO DE LA CONTRATACION

Brindar el servicio de alimentacién y nutricién en condiciones que satisfagan las
necesidades de nuestro personal militar en situacion de actividad, ofreciendo
mends que cumplan con los requerimientos nutricionales de los beneficiarios,
preparados y servidos segun las normas oficiales vigentes, en materia del manejo
higiénico de los alimentos y procurando la sustentabilidad en sus procesos de
produccién y servicio, debiendo el CONTRATISTA encontrarse en condiciones de
brindar el servicio a partir de la firma del contrato, de acuerdo al detalle siguiente:

EFECTIVO | CANTIDADDE | CANTIDAD DE
DEPENDENCIA DELDIA | DIAS APROX. RACIONES
FUERO MILTAR |
POLICIAL 36 241 8,676

» El efectivo por dia y la cantidad de dias son aproximadas, debiendo de
considerarse para el servicio de alimentacion la cantidad de raciones.

5) ALCANCES Y DESCRIPCION DEL SERVICIO
5.1. Actividades

E! contratista, debe brindar el servicio de alimentacion al personal militar que
labora en el Fuero Militar Policial, el cual se llevara acabo de lunes a viermes.

1
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Proporcionando ments (almuerzo) variables a los comensales que se den cita
a los ambientes destinados por la entidad para Ia ingesta de estos. Para tal
efecto, el contratista deberd de contar con el personal necesario (nutricionista,
administrador, cocinero, ayudantes de cocina, mozos, personal de limpieza,
efc.} a fin de brindar un servicio en condiciones salubres.

a) Procedimientos (Caracteristicas Generales del Menu)

El mend elaborado por el contratista de acuerdo a lo propuesto por la
Entidad, tiene como finalidad proporcionar las calorias necesarias para la
actividad administrativa y fisica que realiza el personal militar que labora en
el Fuero Militar Policial, poniendo especial énfasis en asequrar |2 calidad,
inocuidad y el buen gusto del alimento; asimismo debera de tener como
alternativa ment de dieta para el personal que lo reguiera o tenga
indicacion médica.

Frecuencia de carnico

PRODUCTO CARNICOVECES POR SEMANA_
Carne de vacuno Uno (01)
Carmne de pollo Uno (01)
Carne de cerdo Uno (01)
pescados Uno (01)
Pavo o pavita Uno (01)

- :|Las carnes deberan ser de primera caiidad (Frescos y no congelados). En
/el caso de came de cerdo esta debera estar garantizada por Ia asociacion
< de porcicultores (piernas, chuletas y brazuelos). para la carne de pavo o
pavita de igual forma, debera estar garantizada por la asociacién peruana
de avicultura, el pescado debera ser fresco, por ningdn motive debera
emplearse carnes y pescado congelado y/o desmenuzado.

Ei Contratista debera presentar el plato de segundo con una presa completa
de camico, pescade o pavita (No deberan presentar platos con camico
desmenuzado).

Las cames de primera calidad consisien en cortes especiales de came de
acuerdo a lo siguiente:

Came de Vacuno: cadera, aguja, brazuelo, tapa etc.

Came de Cerdo: lomo, costilla, falda, espaldillz etc.

Came de Pollo o Pavita: piema encuentro y pechuga.

Frecuencia de verduras y frutas frescas

Las verduras y frutas frescas deberdn de ser entregadas en condiciones
higiénicas o¢ptimas. Por ningin motivo deberd de preseniarse en
condiciones de descomposicién. En el caso de las frutas solo podran ser
servidas de dos formas: enteras o picadas si forman parte del postre. La
frecuencia del consumo o deferminara el profesional responsable
{nutricionista).
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Composicién del ment

TABLA DE VALORES NUTRICIONALES

DESCRIPCION DE ARTICULOS Crams
. ' Kcal ] Proteina l Grasa I Carbohidratos
VIVERES SECOS
Aceite 0015 | 135.00 0 24.00 0
Aoz Superior 0.100 354.00 432 0.18 4536
Azicar 0040 152 00 0 0 58.32
Fideos, sopa 0.015 5415 1.42 0.01 1044
Sémola 0.015 55.20 1.17 0.16 11.76
Leche evaporada (fresca 180c ) 0.010 119.70 567 683 881
Lenteja, aiverjita, frijol canario/panamito,
pal vio fipo de menesira de la zona 0040 | 14440 16.24 077 4270
Trigo, quinua, mote 0.020 | 107.78 252 042 2283
Harina de Habas, Alverjas 0010 68.60 486 038 11.92
Ssi 0010 0 0 0 0
Maiz morado 0020 | 10550 250 040 2050
VIVERES FRESCOS
Papa, yuca y camote 0.100 184.00 420 0.20 4480
Verduras Saltados (vainitas, espinaca, frejol
chino, cofiflor, brocoli, caigua, calabaza, zapallo | 0.150 45.00 144 013 364
italiano, aceiga. col)
Verduras Ensaladasi{tomate, lechuga, pepino,
zanahoria, espinaca, betarraga, rabanito, 0.100 23.00 083 0.14 6.11
chaocio)
grdnas Eope (apio, poro zapallo, zanahoria, 0.050 1275 050 012 268
) . ; .
;/:;d';r]as guiscs [cebolls, tomate, pimiento, 0.070 25,00 123 019 533
Hierbas Aromaticas (Bnaza, cebada, hierba
luisz, anis, cedrén, manzanilla, toronjl, Te 0.003 0 0 0 0
verde)
FRUTAS / POSTRES
Frutas Postre (naranja, manzana, platano,
mandarina, sandia, frutas de estacién) 0200 | %o | 285 | 08 a8
Frutas  refresco  (carambola, maracuya,
camucamu._frdas de Ia zona) 0015 41 008 0.07 0.92
Postres como (compotas, arroz zambito, arroz con
Leche, budin, crema volteada, fian, gelatina, etc ) | 0.200 170 25 025 35
PesS0 minimo cocido
PRODUCTOS CARNICOS
Came de res 0150 | 570.00 21.30 1.60 0
Came de cardo 0.150 495.00 2160 22865 0.15
Carne de polio 0.15¢ | 27800 2560 360 0
Pescado 0200 | 160.00 3510 6.30 0
Pechuga de Pavo 0.150 201.00 3060 12.00 o]
Tipo de Menu

1) ENTRADA 6 SOPA: La entrada debera ser elegida por el cliente entre
una Sopa (consistente) 6 Entrada, debiéndose preparar de acuerdo al

siguiente detalle:
SOPAS:

* Sopa de sémola
* Caldo de pollo
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Sancochado

Sopa de moron o Trigo
Chupe de pescado
Sustancia

Cazuela de Pollo
Crema de Alverja
Aguadito de pollo
Sopa de menestron
Sopa a la minuta
Caldo de mote
Caldo de cordero
Sopa de casa
Sopa criolla

ENTRADAS:

Papa a la Huancaina

Ocopa a la arequipena
Ensalada de Palta

Tequefos con huacamole
Papa Rellena

Tamalito con zarza

Causa de Atin

Causa de Pollo

Ensalada de Verduras frescas
Ensalada de verduras cocidas
Salpicén de Polio

Ensalada de Fideos

Enrollado de jamén

Ensalada rusa

Solterito arequipefio

Choritos a la chalaca

Ceviche

PLATO DE FONDO:

* Arroz con Polio

Pescado a la chorrillana

Taliarin con Poilo

Seco de res con frejoles

Seco de res con pallares

Seco de res con garbanzos

Seco de pollo con frejoles

Seco de pollo con pallares

Seco de pollo con garbanzos
Tallarines verdes con bistec

Tallarines verdes con polio

Tallarines verdes con pollo a la plancha
Tallarines verdes con higado frito
Tallarines en salsa de tomate con pollo
Malaya con yuca dorada y salsa tartara
Adobo de cerdo con frejoles

Adobo de cerdo con garbanzos

4
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Adobo de cerdo con pallares

Locro de zapalio con polle

Pepian de choclo con bistec

Pepian de chaclo con polio

Chicharrén de pescado con yuca/papas doradas/zarza
Guiso de quinua con chuleta de cerdo
Guisc de quinua con pollo

Pollc al horno con pure y ensalada rusa
Polio a |a plancha con ensalada

Pavita al horno con garbanzos

Pavita al homo con pallares

Pavita al homo con frejoles

Pescado frito con lentejas y zarza criolla
Tact tacd con bistec

Estofado de res con frejoles

Estofado de res con pallares

Estofado de res con garbanzos

Estofado de pollo con frejoles

Estofado de pollo con pallares

Estofade de polio con garbanzes
Carapulcra con cerdo.

Carapulcra con pelio

Pachamanca a la oila (platc a presentarse con un producto carnico)
Escabeche de pescado con camote
Escabeche de pescado con yuca
Escabeche de pollo

Sopa seca con cerdo

Sopa seca con polio

Trucha frita con papas doras y zarza criolla
Sudado de pescado

2) MENU DIETA (LIGHT)

» Sopa de polic con cabello angel/papas amarillasirodaja de huevo.

« Fliete de Pollo a la Plancha con papa Sancochada/ensalada de
verduras cocidas o frescas/rodaja de choclo.

« Sopa de pollo con fideos municién papa amariliasirodaja de huevo

» Filete de Pescado a la Plancha con papa sancochadalensalada de
verduras cocidas o frescas/rodaja de choclo.
Sopa de gallina con sémola/papa amarilia/rodaja de chodlo.
Pollo sancochado con papa sancochada y ensalada de verduras
cocidas o frescas.

* Sopa de polio con fideos letras papa amarillas/rodaja de huevo

» Filete de Pescado al vapor con papa saricochadajensalada de
verduras cocidas o frescas/rodaja de choclo.

3). TIPO DE MENU HA CONSIDERARSE PARA LA APLICACION DEL
SERVICIO

El Confratista debera de considerar en Ia programacion del mend
mensual para los dias jueves de cada semana, el siguiente men(
mejorado; el cual serd servido a todo el personat:

5
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ENTRADA:

e Ceviche (consistente)

e Causa de Pollo (consistente)

PLATO DE FONDO:

e Arroz con Pato

* Bistec a lo pobre

POSTRES:

e Helados (temporada de verano)

* Arroz zambito (temporada de invierno)

REFRESCOS:
« Chicha morada
e Maracuya

4) Refresco de fruta o infusion: No debera servirse refresco de sobre.

5) Postre: Fruta de estacion, gelatina, arroz con leche, arroz zambito,
durazno en almibar, mazamorras, ensalada de fruta, porcién de torta,
crema volteada, flan, leche asada, helados (No debera de emplearse
vasoes 0 envases descariable plastico).

§) Diariamente debera presentar dos (02) menGs y un (01) mena dieta, de
=/ acuerdo al tipo de menu de la entidad, no debiendo presentar platos
que no esten considerados en el tipo de menu de la entidad.

.2. Recursos a ser Provistos por el Contratista

Para el adecuado cumplimiento del presente servicio, en el plazo establecido,
el Contratista debera implementar y adecuar la cocina y comedor, observando
las condiciones higiénicas sanitarias y de infraestructura minimas establecidas
en la normativa vigente, asi como contar con los equipos y el mobiliario
necesario, para poder brindar correctamente el servicio.

a) Mobiliario y Equipo Minimo con el que debe contar el Contratista por
cada Item para las unidades externas.

" | | ESPECIFICACION CANTIDAD MiNIMA
a De colores, para i3 basura y papeles de la < :
1 plastico y tachos| cantidad necesaria
Vaivén cocina y comedor L
Mesas Cubierta de vidno, mantel ({limpsos}, plastico
2 rectangul fredon| mica, melanina 0 madera (medida estandar cantidad necesaria
das/cuadradas para cuslro personas)
] b
3 Silas En Eem;) madera (parz restaurant cantidad
; Capacdad: 18 #ros mierior en acero
4 Homo microondas inoxidable 1 unid
5 (Cocnaagas mwa:)Sm industrial (total 09 homillas cantidad saitn
6 Congeladora Acero inoxidable Cantidad necesaria.
7 Conservadora Acero inoxidable 1 unid.
8 |Licvadora industrial| Acero inoxidable de 25 Lt 2 unid |
§ Niccooler Ptastico cantidad necesaria l
Vitina  exhibidorg S5
10 e productos Acero inaxidablelvidno 1 unid.
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b) Menajes y Utensilios Minimos con el que debe contar el Contratista por

cada ltem.
[ N* | DESCRIPCION ESPECIFICACION CANTIDAD MiNIMA
| _1_Pisios de sopa Loza blanca
2 Piatos de entrada Loza blanca
3 Puatoes tendidos Loza blanca
4 Platos de postre Loza blanca
5 Cuchara de sopa Acero inoxidable
6 [Tenedor Acero inoxdable
7 Cuchiio Acero inoxidable
8 [Cucharita de postre Acero inoxdable
S |asos De widrio Banos y transparentes
10 Jarras De vidrio fransparente 1 y 1/2 litros En Cantidad
11 Senvilleteros Acero inoxdable o acrilico Necesania
12 Ollas En aluminio para Sopa. Amoz. Guiscs
{ (diferentes tamadios)
En aluminio en condicicnes adecuadas
13 para la prestacidn del servico de
| alimentacién, de diferentes tamarfios
s En buenas condiciones adecuadas para
14 Utensilios de cocina la 160 del sanvicio de ol cion
! Hoja de acero, de 35 y 22 cms aprox
157 [Pachilios Tipo cierra para pasieieria
16 icoladora De metal, de distintos tamarios

c) La presentacién de los cubiertos deberan estar con servilleta y dentro de una
envoitura, asi mismo deberd contar con un dispensador conteniendo
“alcohol-ge! anti-bacterial” para la desinfeccion de manos del personal que

T, labora y usuarios del servicio de alimentaciéan

El Contratista debera contratar una péliza de seguro contra accidentes de
frabajo para todo su personal (SCTR), la misma que debera de ser
presentada a la firma del confrato, remitiendo copia a la Seccién
Alimentacion de la OA-CGE.

Es obligacion del Contratista asumir los costos o beneficios laborales que
correspondan a su personal de trabajadores. La Entidad no sera
responsable por deudas que pueda mantener el Contratista con sus
trabajadores.

5.3. Obligaciones del Contratista

1) El Contratista para realizar el servicio de alimentacion diaria, se hara
responsable de la compra, recepcion, almacenamiento, preparacién y
entrega de los alimentos; asi como las medidas de higiene de las
instalaciones y equipos; y la correcta disposicion de los residuos sélidos
que este genere.

2) El Contratista debe asegurar la calidad e inocuidad de los alimentos, a
través de todas las etapas de la cadena de produccién y distribucion de los
mismos.

3) El Contratista brindara el servicio de alimentacion diaria (almuerzo) de
lunes a viernes.
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4) Las cantidades de raciones asignadas al Contratista podran variar de
acuerdo con el numero de efectivos, asi mismo se podran realizar
reduccién de raciones en situaciones de incumplimiento en el servicio de
alimentacién de conformidad con el contrato.

5) En situacion de que el contratista sea reincidente en prestar mal servicio, y
no dar cumplimiento al contrato suscrito, este serd motive por parte de la
entidad rescindir el contrato.

6) El Contratista debera preparar y distribuir los alimentos en los ambientes
asignados por la Entidad, por lo que, queda prohibido el traslado de
alimentos de un lugar a otro.

7) El menu del dia debera de publicarse en una pizarra, la misma que se
encontrara en un lugar visible, en dende figure el menu programado para el
dia, no debiendo contener otro tipo de menli de menor o mayor costo,
debido a que durante el almuerzo el servicio es exclusivamente para el
Fuero Militar Policial.

8) El Contratista no podra hacer uso de las instalaciones para otro tipo de
actividad que no sea la determinada en el contrato.

9) El Contratista debera presentar a la firma de! contrato y posteriormente los

“y\ % del menl mensual, de acuerdo con lo establecido por la Entidad (Tipo de
S “Nem‘x), debiendo de considerar la frecuencia de carnicos y los

- /requerimientos nutricionales, debidamente firmado por el Nutricionista y el
~/ Contratista, para su comrespondiente aprobacion por la Entidad.

10) El Contratista debe considerar dietas dentro del men( diario, para el
personal militar que lo requiera, estas dietas deberan tener presentacion
similar al mend normal, de acuerdo con lo establecido por la Entidad (Tipo
de Meni).

11) El Confratista debera servir los alimentos mediante la modalidad de
atencion en mesa, y/o segun la bioseguridad, para lo cual debera de
emplear carro de distribucion para comidas de 3 estantes.

12) El Contratista debera contar con un espacio para los usuarios, el cual le
permita llevar un control adecuado de las raciones diarias, debiendo de
indicar de las raciones atendidas a la dependencia que recibe el servicio en
el horario de 15:00 a 16:30 hrs.

13) El Contratista debe inciuir en el servicio de alimentacion, la limpieza
general de los ambientes, equipos, enseres y utensilios que se utilicen en
la preparacion de los alimentos.

14) El Contratista debe utilizar la metodologia PEPS (primeras entradas,
primeras salidas), para el empleo de los insumos en la confeccién de los
alimentos, asi como para la distribucion de los mismos.

15) El Contratista debe incluir en el servicio la gestion de los insumos (ingreso,
aimacenamiento, salida, control de la caducidad y verificacion de la calidad
de los productos y materiales).
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16) El Contratista en caso adquiera los productos camicos en un camal, debera
solicitar [a autorizacion sanifaria emitida por SENASA al camal y/o el
certificado del médico veterinario del camal por la faena correspondiente, la
Entidad podra solicitar dichas autorizaciones cuando lo considere
pertinente, de no contar con dichas autorizaciones se aplicaran las
penalidades que corresponda.

5.4. Normas Minimas de Funcionamiento

a) El Contratista debera asegurar ia calidad sanitaria e inocuidad de los
alimentos y bebidas de consumo humano en las diferentes etapas de la
cadena alimentaria: adquisicion, transporte, recepcion, almacenamiento,
pre elaboracion, preparacion y servido.

b) Los insumos alimentarios que adquiera el Contratista deberén ser de marca
reconocida y con Registro de Autorizacion Sanitaria de DIGESA, con fecha
de produccién y expiracion.

c) El Contratista debera tener las comidas listas 10 minutos antes del horario
establecido de inicio del servicio, con la finalidad de evitar la
descomposicion de los alimentos por efecto la temperatura ambiente.

@ El Contratista debera realizar y aplicar un cronograma de mantenimiento
& \; “ preventivo de sus equipos. Asimismo, debera realizar y aplicar el Programa
> ge Higiene y Saneamiento (desratizacién, fumigacién, mantenimiento y
. limpieza en general) de las instalaciones, debiendo de entregar 2 Ila
,;.;_.'s»i/i; “dependencia que recibe el servicio y al OA-CGE Seccion Alimentacion
=  copia del certificado de fumigacién.

e} Los residuos sdlidos y demas desechos, deberan ser recolectados en
recipientes de plastico los mismos que dispondran de bolsas negras, a fin
de contribuir con la salubridad del ambiente.

f) El lavado y desinfeccion de la vajilla, cubiertos. vasos y demas enseres se
realizaran teniendo en cuenta el siguiente procedimiento:

a.  Retirar primero los residuos de comidas.

b.  Utilizar agua potable corriente, caliente o fria y detergente para el
lavado.

¢.  Enjuagarios con agua potable corriente.

d. Después del enjuague se procedera a desinfectar con cualquier
producto comercial aprobado por el Ministerio de Salud para dicho fin.

e. La vajilia debe secarse por escurrimiento al medio ambiente de la
cocina, colocandola en canastillas o similares. Si se emplearan
toallas, secadores o similares, éstos deben ser de uso exclusivo,
mantenerse limpios, en buen estado de conservacion y en nimero
suficiente de acuerdo con la demanda del servicio.

f El lavado y desinfeccion por medio de equipos automaticos debe
ajustarse a las instrucciones del fabricante, cuidando de usar agua
potable en cantidad necesaria. Los equipos deben lavarse al final de
la jornada, desarmando las partes removibles.

g. Todo menaje de cocina, asi como las superficies de parrillas,
planchas, azafates, bandejas, recipientes de mesas con sistema de

9
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agua caliente (bano maria) y otros que hayan estado en contacto con
los alimentos, deben limpiarse, lavarse y desinfectarse por lo menos
una vez al dia.

5.5. Recursos y Facilidades a ser Provistos por la Entidad

a. La dependencia que recibe el servicio de alimentacion, designara el drea o
ambiente, para la instalacién de cocinas, comedor y almacén.

b. El ambiente destinado para la cocina serd entregado sin eguipamiento
alguno, sélo contara con las conexiones basicas de luz, agua y desagie, el
ambiente de cocina NO TIENE CONEXION DE GAS, por lo tanto, de ser el
caso, la instalacién correra por cuenta del Contratista (para la coccion de
los alimentos no debera de emplearse corriente eléctrica de la instalacién).

c. El horario de atencion del servicio de alimentacién sera de 13:00 a 15:00
hrs, de producirse cambios en el horario este serd comunicado por la
dependencia que recibe el servicio.

d. La supervision y el control de la preparacion de los alimentos para los
usuarios, estara a cargo de la dependencia que recibe el servicio, para lo
cual podran realizarse visitas en forma inopinadas, debiendo de nombrar el

/m comité de constatacién y conformidad de servicios. El personal designado
4 \ “'para la supervision y control informara los resultados de la accién a sus
- Superiores, y cuando el caso lo amerite deberan de dar cuenta al OA-CGE.

“e: La Entidad no realizara ninguna medida de saneamiento adicional hasta la
culminacion del contrato, por ende, todas las medidas de saneamiento
adicional deberan ser asumidas por el Contratista.

f. El costo de merced conductiva y servicios basicos {agua y luz) seran
regulados por la Direccién y/o Jefatura de la dependencia que recibe el
Servicio.

g. La Entidad y el Contratista conciliaran el consumo de raciones, en los
casos excepcionales que exista alguna diferencia, predominara la
distribucion diaria de la Entidad.

h. La dependencia que recibe el servicio procedera a entregar al Contratista
los ambientes destinados a emplearse como comedor, almacén y cocina a
través de una Acta de Entrega y Recepcién del inmueble. Dicho inmueble
debera ser devuelto por el Contratista al término del contrato, en iguales o
mejores condiciones de las que fue recepcionada. Los dafios que se
produzcan producto del servicio que realice seran de responsabilidad del
Contratista debiendo realizar la reparacién correspondiente del &rea
danada.

5.6. Reglamentos Técnicos, Normas Metroldgicas y/o Sanitarias Nacionales

a Decreto Supremo N° 028-2017-EF, de 22 de febrero 2017

b. Ley N° 26842 - Ley General de Salud

c. RS N° 019 -81 — SA/DVM “Normas para el funcionamiento de servicios de
alimentacion colectiva”
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d. D.S N° 007-98-SA “Reglamentc sobre vigilancia y control sanitario de
Alimentos y Bebidas”

e. DS N° 022-2001 SA "Reglamento sanitario para las actividades de

saneamiento ambiental en viviendas y estabiecimientos comerciales,

industriales y de servicios".

Resolucion Ministerial N° 363 — 2005/MINSA “Normas sanitarias para el

funcionamiento de restaurantes y servicios afines”

D.S N° 034 - 2008 — AG Ley de inocuidad de los alimentos.

Ley N° 29783 — Ley de Seguridad y Salud en el Trabajo.

Reglamento de la Ley de Seguridad y Salud en el Trabajo, DS N°005-2013 - TR.

Ley N° 27314 Ley General de Residuos Sélidos

R-GCPS N° 108-Essalud-2013

R-GG N° 008-Essalud-2000

Resolucion Ministerial N° 972 del 27 Nov 2020

Dva N° 017 A-4.b/02.00 de May 2020

DL N° 1488 (Art 16)

Plan de Vigilancia, Prevencién Y Control del COVID-19 en el Ejército de Jul 2020

Ley N° 31051 de 08 Oct 20

-~

pRPORIZITETmTO

N El Ejército del Pery y la dependencia que recibe el servicio (Fuero Militar

> "»hPolicial), queda eximido de toda responsabilidad originada por el

- CONTRATISTA en el incumplimiento de las leyes, reglamentos o disposiciones
vigentes antes mencionadas.

.57 Cantidad de raciones y plazo de ejecucién

La cantidad de raciones para cada uno de los ITEMs, sera de acuerdo a lo
indicado en el numeral 4, pudiendo estas cantidades variar en funcién al
movimiento de efectivos que se efectian como parte de las actividades propias
que realiza el personal militar, teniendo en cuenta o establecido en la Ley de
Contrataciones del Estado y su Reglamento (Adicionales y reducciones).

El plazo de ejecucion del servicio sera computado a la suscripcion de! contrato,
inicio del servicio y/o perfeccionamiento del contrato la misma que no debe de
excederse de los ocho (08) dias, su culminacion sera hasta su consumo de las
raciones contratadas y/o reduccién de las mismas de acuerdo al movimiento de
efectivos el mismo que serd comunicado por la Entidad (Requisitos para el
perfeccionamiento de! contrato: carnet sanitario y cerificado de examen de
esputo de su personal).

6. PERSONAL MINIMO PARA LA PRESTACION DEL SERVICIO PARA CADA

TEM Y CONDICIONES LABORALES DEL PERSONAL:

1. Un (01) profesional nutricionista.

2. Un (01) Supervisor o Administrador.

3. Un (01) Maestro Cocinero o Chef Profesional.
4. Un (01) Ayudante de Cocina.

5. Un (01) Mozos.

6. Un (01) Personal de limpieza.

Nota:

- El profesional nutricionista podra brindar sus servicios maximo en dos (02)
ITEMS, debiendo encontrarse presente minimo 2 veces a la semana en el
horario de la preparacion de los alimentos (09:00 a 12:00 hrs).

11
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- Las "NORMAS PARA EL ESTABLECIMIENTO Y FUNCIONAMIENTO DE
SERVICIOS DE ALIMENTACION COLECTIVOS" aprobados por Resolucion
Suprema 0018-81-SA/DVM regula los comedores, cafeterias vy
establecimienios que proveen alimentacién a instituciones tales como
Ministerios, Instituciones Publicas descentralizadas, fabricas, empresas.
universidades, colegios, guarderias, albergues, centros de readaptacién y en
general a todas aquellas que atienden a un grupo determinado de personas.

- Los manipuladores de alimentos (del area de cocina) deben usar ropa
protectora de color blanco que les cubra el cuerpo, llevar completamente
cubierto el cabello (recortado o recogido) y la boca mediante gorros y tapaboca,
redecilla, ademas deben tener calzado apropiado. Toda la vestimenta debe ser
lavable, manteneria limpia y en buen estado de conservacion, a menos que sea
desechable. El resto del personal debe usar ropa protectora mantenida en buen
estado de conservacion e higiene.

- ElI CONTRATISTA es responsable que todo su personal cuente con un carné
sanitario y el certificado de examen de esputo, debiendo de remitir a la OA-
CGE copia de las mismas.

- El operario de limpieza y desinfeccion debe usar delantales y calzados
impermeables. El personal responsable de! servicio vestira uniforme completo
incluye gorros, guantes y tapaboca, redecilla).

E CONTRATISTA proporcionara la cantidad suficiente de uniformes a su
& yersonal, asi como un marbete de identificacion. Los uniformes deberan incluir
1" ~7ademas de las prendas basicas, gorro, redecilla y mascarilla.

- El personal del contratista debera regirse bajo las siguientes normas de
conducta:

Pulcritud y orden personal en todo momento

Puntualidad y confiabilidad

Respeto y cortesia

Utilizacion del uniforme en forma impecable y decorosa, con excepcion del
personal de limpieza los colores seran claros.

NSNS

- A requerimiento de la dependencia que recibe el servicio el CONTRATISTA
realizara el cambio de personal cuando este incurra en faltas a las normas de
higiene establecidas o a las normas disciplinarias de la institucion.

- Remuneraciones del Personal: Es de Unica y exclusiva responsabilidad del
contratista el pago de remuneraciones y beneficios sociales de su personal, en
observancia estricta del marco juridico laboral correspondiente, puesio que
dicho personal no tendra ninguna relacién civil o laboral con la entidad.

- La entidad de considerarlo necesario podra solicitar una inspeccion especial a
la Autoridad Administrativa de Trabajo de conformidad con e! articulo 35° del
Reglamento de la Ley General de Inspecciones de Trabajo y Defensa del
Trabajador, aprobado por DS N° 0020-2001-TR.

6.1 EQUIPO PROFESIONAL Y TECNICO REQUERIDO

El personal del POSTOR debe estar constituido por:
PERSONAL OPERATIVO CALIFICADO

PERSONAL CLAVE
12
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1. Un_(01) Profesional Nutricionista Titulado y habilitado con experiencia
especifica minima de un (01) afio como nutricionista en colegios, hospitales,
comedores y/o ofras instituciones, debiendo acreditar su grado académico
mediante la presentacién de la copia simple del titulo profesional y documento
de habilitacion, los mismos que deben ser incluidos a la presentacion de su
oferta.

2. Un (01) Supervisor o Administrador del Servicio Bachiller en Administracién,
Ingenieria alimentaria, contador, economista, Industrias Alimentarias,
Ingenieria Industrial, Hotelerfa y Turismo, Técnico en especialidad a fin, con
experiencia especifica minima de un (01) afio como administrador, debiendo
acreditar su grado académico, los mismos que deben ser incluidos a la
presentacion de su oferta.

3. Un (01) Maestro cocinero o chef profesional Titulado, Bachiller o Técnico de la
especialidad con experiencia minima de un (01) afio, como maestro de cocina
o chef, les mismos que deben ser incluides a la presentacién de su oferta.

PERSONAL NO CLAVE
4. Ayudantes de Cocina con una experiencia minima de tres (03) meses como
cocinero o ayudante de cocina.

rsonal de linea con una experiencia minima de tres
) meses como mozo 0 MESEro.

.;.‘\‘

? 'Personal de limpieza con experiencia minima de tres (03) meses en limpieza
o/mantenimiento, que sera responsable de la ejecucion del Plan de Higiene y

~“Saneamiento de los equipos, asi como de la limpieza y desinfeccion de pisos
y paredes. entre otros necesarios para la prestacion del servicio.

6.2 OTROS REQUERIMIENTOS A CUMPLIR:

1. La experiencia de todo el personal propuesto debera acreditarse, para la
presentacion de la propuesta, mediante la presentacién de los siguientes
documentos: (i) copia simple de los contratos u 6rdenes de servicio en ambos
casos acompafiados de su respectiva conformidad, (i) constancias, (jii)
certificados, o cualquier otra documentacién que, de manera fehaciente,
demuestre la experiencia del personal.

2. Adicionalmente, debe presentar declaracién Jurada legalizada del Personal
clave propuesto (Administrador, Nutricionista, Chef), en el que se certifigue la
veracidad de los documentos presentados.

7. MEDIDAS DE CONTROL Y OTRAS PENALIDADES

1. MEDIDAS DE CONTROL

a. El comité de constatacién y conformidad del 4rea usuaria, supervisara el
servicio de alimentacion segun lo establecido en los procedimientos
elaborados. La supervision y monitoreo debe evidenciar el grado de
cumplimiento de los niveles de servicio establecidos entre el contratista y
el contratante.

b. El Encargado de la supervision de los servicios de alimentacion tiene la
facultad de tomar muestras en cualquier etapa del proceso de
elaboracién de los alimentos y verificar lo que considere pertinente.
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c. En caso se reguiera el muestrec y analisis microbiolégico vy
bromatoldgico debido a sospecha de intoxicacién alimenticia, podra
hacerse en cualguier momento bajo solicitud del Jefe de la dependencia
que recibe el servicio, el costo sera asumido por cuenta del contratista.

d. En caso se produjese un brote epidemiolégico por el consumo de algun
alimento en mal estado o contaminado provisto por el contratista del
servicio, adicionaimente a la penalidad impuesta, el contratista sera
responsable de cubrir los gastos incurridos; asi como los danos y
perjuicios ocasionados a los usuarios.

2. OTRAS PENALIDADES
TABLA DE FALTAS Y PENALIDADES

Parametro de
N* Penalidad Faltas c 160
Acta de venficacon  del
No cump Mo con la isicicn de de | Cersiicas de
1 15% de 1 UIT | primesa calidad sin la  cerificacion sanitaria | Higiénico Sanitario, o sobre el
corraspondiente. examen organoiéptico  ylo

Instalacicnes de cocina yio 0 SuS ambienies Conaxos
{almacén, servicios higiénicos) dasaseados,
Seemendapordesaseadoquembsanhaﬂade

12%de 1UIT encuentren con Gesperdicios, agentes emhpsah Acta que dé cuenta del hecho.

amm.maummeﬁwcebs
ggggde;mduwm
umhmemodelaprmnaooﬂdalosmdei

15% de 1 LNT hnomasﬂdmdahmmnwimdam Arta que ¢é cuenta del hacho.
mensuales (presentar S dias antes de cada mes

por o i y €
profesional nutricionista).
Presentar platos y postres/ futas sin el gramaje Acta que dé ta del hect
correspondients.

4 15% de 1 UIT

Dammmdmcehsmmal

5 0% de 1UIT i blecido (p} de 20 Acta que dé cuenta de! hecho.
para la p tackn de los platos,
-} 0% de1UIT o . Acta que dé cuenta del hacho.

Emplear ia comiente eléclrica de ia instatacion para &2
7 15% de 1 UIT | coccidn de los skmentos {uso de cocinas eléctricas, | Acta que dé cuenta del hecho
hesvidores eléctricos yic similaras).
Nocurukmentoconlawnﬂdaddekabﬁaﬂaes- B
& | 15%de 1 UIT | permitir rabajar al personal o signos | 013 Que dé cuenta del hecho
visibles ca enfe: “WW

Presencia de cabelflo en fos alimentos preparados o la |
presencia de insectos o de sus pares demtro de
alguna preparacion u objelos distintos a los alimentos
en plato servido {incluyendo refresces o infusiones),
presentar platoc con cidmico semi crudo (mal
cocinada).

m presentar  alimentos con  productos Cars de z

imen con fechs de vencmienio expirada yio = 3 <3
10 | 5% de1uUIT mmwomammmmgﬂn Higienico Sanitaria, o sobre of
anvase aboltado ylo sin rélulo @amen . oganoléplico  yo
omatoldgico.

Exhibir o almacenar alimentos junlc a productos

8 | 12%de1UIm

" 1 1 =
el 10xicos como detergentes, desinfactantes u otros |
P ia da ¥/ ctros ar hos que
12 [ 20%de TUIT | o e 18 S, | Acta que dé cuents del hecho

El no uso uniforme, marbete, guantes, gorras o mala
13 | 15%de 1 U\T | para cabello y prendas de uso obligatonio por ef | Acta que dé cuenta dal hecho

personal que manipuls alimentos de direclo.
5 =
Utiizar agua gue no haya sido hervida o tratada pruebas baclenologicss o
14 | 15%de1UIT 2 oor
o meadianie desnfectantes aprobados enfermedad de aigunc de los
L usuancs.
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CONSIDERACIONES PARA LA APLICACION DE OTRAS PENALIDADES

a. La penalidad se aplicara de forma independiente por cada una de las faltas
incurridas y el monto de la penalidad, sera deducido del pago correspondients

_b. Ante la identificacion de un supuesto de hecho que se configure en falta, el
#ZuTiaN representante del contratista y de la entidad proceder a la suscripcion del
27 \ Acta respectiva, la misma que reflejara objetivamente la situacion encontrada.

15

| La no presentacién de la pdliza de seguro contra

15% de 1 UIT

| accidentes de ¥abajo pars lodo su parsanal, dentro de

los piazes sefialados, los mismos que deben de

Acta que dé cuenta del hecho.

0% de1UIT

Cuando se incumpla la siguiente condicitn.

| Di de L -Los residuos solidoes

deben disponerse en recipienies de plasico, an buen
esiado de conservacon e higene. Para ia eiminacion
de los residucs sdlidos se debe contar con colector
con tapa de tamafo sufic sagin el vok
producido. Se deben lavar y desinfeciar a diario los

recipientes plasficos y 1a zona de almacenamento de
residucs. |

Acta que dé cuenta del hecho

¥ Dor ocurrencia

Redamnmmoescﬁmsp«namdumaﬂsta

conirato suscrito

Adcta que 62 cuenta del hecho
| ¥ por ocurrencia

l 17 | 10% 02 TUIT | a Ia entidad, sin ningGn fundamento relacionado &

determinado por la entidad.

(;; ,,;,;Si el Contratista a través de su representante (Administrador) se niega a
./ suscribir el acta, se dejara constancia del hecho y bastara la firma de! comité
de verificacion del servicio de alimentacion para el personal militar.

3. RECEPCION Y CONFORMIDAD DEL SERVICIO

a. La recepcion y conformidad del servicio lo realizara LA ENTIDAD a través
del comite de constatacion y conformidad de servicios.

b. EL CONTRATISTA emitira los comprobantes de pago (facturas, guias de
remisién y consulta RUC), en los cuales se consignara las cantidades de
raciones atendidas debidamente validadas.
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ITEM N° 07: CAEN

TERMINOS DE REFERENCIA PARA LA CONTRATACION DEL SERVICIO DE
ALIMENTACION PARA EL PERSONAL MILITAR EN SITUACION DE ACTIVIDAD DE LAS
UNIDADES EXTERNAS PERTENECIENTES A LA OFICINA ADMINISTRATIVA DEL
CUARTEL GENERAL DEL EJERCITO

DEPENDENCIA QUE REQUIERE EL SERVICIO
Centre de Altos Estudios Nacionales y Escuela Posgrado {CAEN-EPG].
1. DENOMINACION DE LA CONTRATACION

Servicio de alimeniacion {aimuerzo), mediante la modalidad de mends,
durante los dias laborables y dios no laborables cuande por necesidad de
servicio se requiera, para el personal de Cficiales de la LXXIV Massiria en
Desarrcllo y Defensa Nacional {MDDN) y Oficiales, Técnicos y Suboficiales de
la planta orgénica perienecienies al Ceniro de Alfos Esiudios Nacionales y
Escuela Posgrado {CAEN-EPG] en situacién de aciividad.

2. FINALIDAD PUBLICA

Brindar servicic aiencion de alimentacion al personal de Oficicles, Técnicos y
Sub Oficiales en situacién de actividad que iaboron en las instalaciones del
Ceniro de Altos Estudios Nacionales y Escuela Posgrado [CAEN-EPG), en las
mejores condiciones de higiene y salubrided, en cumplimiento a lo dispuesto
en el Decreto Supremo N° 028-2017-EF, del 22 fetrero de 2017.

3. ANTECEDENTES

a} Directiva N® 4117-2017/DILOGE/SD A3STO/D-2.a.1
b) Directiva N° 004-2017 SINTET-13.£.1/10.04
c} Direcliva N°059-2017 CA-DELOG T-13.§.1/10.04

4. CARACTERISTICAS DEL SERVICIO A REALIZAR

&l Ceniro de Alios Estudios Nacionales no cuenia con instalaciones para ser
usadas como comedor 0 cocing, por lo gue el concesionario de diimentos
gue presente su propuesta debe contor con dichas instalaciones propias, en
concesion o alquiler y estar ubicado a una distancia cercana a ias
instalaciones del CAEN, méximo 500 meiros de distancia o puede ser uno de
ios concesionarios ubicados en las insialaciones de la Sscueia de Guerra del
Ejército, con el fin de brindar facilidades al personal militar para su fraslado
diaric af lugar del servicio y evitar perder los recursos horas-hombre, asi come
mayores gastos en transporie hacia lugores mas alejadoes. El Centfro de Altos
Estudios Nacionales se encuentra ubicado en la Av. Escuela Miiitar S/N {ex
Alfonso Ugarte] con Av. Chorrillos, Lima, Per(, dentro de las instalaciones de
lds Escueia de Guermra del Ejércifo,

5. OBIJETIVO DE LA CONTRATACION

Brindar el servicio de alimeniacién y nutrcién en condiciones que satisfagan

las necesidodes de nuestro personai militar en sifuacién de octividad,

ofreciendo menUs gue cumplan con los requerimientos nulricionales de los
1-15
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beneficiarios, preparados y servidos segin las normas oficiales vigentes, en
moieric del manejo higiénico de los alimentos y procurcndo g
sustenfabilidad en sus procesos de produccion y servicio, debiendo el
CONTRATISTA enconirarse en condiciones de brindar &l servicio a partir de la
firma dei coniralo, de acuerdo al detalle siguiente:

DEPENDENCIA EFECTIVODEDIA | CANTIDAD DE DIAS CA"“D:‘I?R;;C'WES
i
i
Q=g | 5 20 13255

* FH efeciivo por dia v !la caniidad de dias son aproximadas. debiendo de
considerarse para el servicio de alimentacion la contidad de raciones.

5) ALCANCES Y DESCRIPCION DEL SERVICIO
5.1. Actividades

El contratlista, debe brindar el servicic de alimentacién al personal militar
que labora en el Centro de Alios Esiudios Nacicnaies y Escuela Posgrado
[CAEN-EPG), €l cuai se llevard acabo de lunes a viernes, preporcionando
menls (almuerzo} varicbles a los comensales que se den cita a los
ambientes destinados por la Enfidac para la ingesta de esios. Para ial
efecto, el coniratisia deberd de confar con el personal necesario
{nutricienisfa; administrador, cocinero, ayudantes de cocina, mozos,
personai de mpieza, eic.], a fin de brindar un servicio en condiciones
salubres.

a) Procedimientos (Caracteristicas Generales del Ment)

El menu elaborado por €l contratista de tcuerdo a lo propuesté por
la Entidod, fiene como finalidad proporcionar las calorias necesorias
para la actividad administrativa y fisica que redliza el persondt militar
gue labora en el Centro de Altos Estudics Nacionales y Fscuela
Posgrddo (CAEN-EPG), poniendo especial énfasis en asegurar la
calidad, inocuidad y el buen guste del glimento; asimismo deberd de
fener come altemativa meny de dieta para el personal gue io
reguiera o tenga indicaciéon médicao.

Frecuencia de cdrico

PRODUCTO CARNICO VECES POR SEMANA
Came de vacuno Uno (1)
Carne de polio Uno (01)
Carmne de cerdo Uno {(O1)
pescados Uno (O1)
Pavo o pavita Uno (01)

Las.cames deberdn ser de primerc calidad {Frescos y no congelados).
En el casc de came de cerdo esta deberd estar garantizada por la
asociacién de porcicultores [piernas, chuletas y brazuelos}, para la
carne de pavo o pavita de igual forma, deberd estar garantizada por
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le asociacién peruana de aviculturg, el pescado deberd ser fresco,
por ringin mofivo deberég emplearse cames y pescado cengelado
y/o desmenuzado.

El Contratfista deberd presentar el plotc de segundec con una presa
completa de cdrnico, pescado o pavita [No deberdn presentar platos
con camico desmenuzadoe}.

Las carnes de primera caiidad consisien en corfes especiales de came
de acuerdo d lo siguienie:

Carne de Vacuno: cadera, aguja, brazueio, iapa efc.

Carne de Cerdo: lomo, costilla, faldo, espaldiila etc.

Came de Polic o Pavita: pierna encueniro y pechuga.

Frecuencia de verduras v frutas frescas

Las verduras y frutas frescas deberdn de ser eniregadas en
cendicicnes higiénicas optimas. Por ningtn mofivo deberd de
presentarse en condiciones de descemposicidn. En el caso de las
fruias solc podrdan ser servidas de dos formas: enteras o picadas si
forman parie del postre. La frecuencia del consumo lo determinara el
profesional responsable [nutricionista).

Composicion del mend

TABLA DE VALORES NUTRICIONALES
DESCRIPCION DE ARTICULOS Gram Protel Carbohidr
: Kcal Grasa
aje na atos
VIVERES SECOS
Aceiie 0.015 | 135.00 0 24.00 0
Arroz Supericr 0.100 | 35400 | 432 C.18 45.36
Azocaor C0£0 | 152.00 0 Y] 58.32
Fideocs, sopa CDi5 | 54.15 1.42 £.0! 10.44
Sémola 0015 | 5520 1.17 £.15 11.7%
Leche evaporada (fresca 180c ) 0010 | 119.70 | 5.67 6.93 2.81
Lenteja, alverjita, frijol
canariofpanamito, poliares y/o fipe | 0.040 | 144-40 | 1624 | 077 4270
de menesira de la zona
Tngo, guinua, mcie C.020 | 18778 | 252 0.42 2283
Harina de Habas, Alverjos 0010 | &8.60 | 484 038 11.92
Sai ¢.0i0 8] 0 o 0
Malz morado G020 | 10550 | 2.50 0.40 20.50
VIVERES FRESCOS
Papa, yuca y camoie 0.100 | 19400 | 4.20 C.20 44.60
Verduras Safados {vainitas,
espinaca, frejol chino, coliflor, & <
brgcoli, cc?gf;o, calabaza, zapalle 0150 |-4510 ks s ey
italianc, acelga, col)
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Verduras Ensaladasifomate,
lechugo, peping, zanaheric,
espinacg, betarrage, rabanito,
chocio}

Verduras Sopa (apioc, poro zapallo,
zanghoria, col

Verduras guisos {ceboia, tomate,
pimienio, aiverja}

Hierbas Aromdatices (Enazg,
cebadag, hieroe luiso, anis, cedrdn, | 0003 0 ¢ 0 0
manzanilla, toronil, Te verde)

FRUTAS / POSTRES

fetas Posire  [naranjo, manzana.

0100 | 230C | 083 | 0.14 &1

0.050 | 1275 | €50 0.18 2.48

6070 | 2596 | 1.23 Q.19 533

pldiano, mandering, sandia, frutas] 0.200 | 100.00( 285 | 046 43.8
de estacién}

Fruias refresco {carambola,

maracuyd, camucamu, frufas de faf 0.015 | 4.1 0.09 | 007 0.92

Zona)

Postres como [cempotas, qmoz zd

arroz con

leche, budin, crema volteada, flon, gd 0.200 | 170 2.5 0.25 35
eicy

Pesc minimo cocido

PRODUCTOS CARNICOS

Carne deres 0.150 | 570.00| 21.30 | 1.40 0
Carne de cerdo 0,150 | 495.00| 21,60 | 22,65 0.15
Carne de poio 0.1580 | 279.00| 25.60 | 3.60 0
Pescado 0.200 [ 1460.00) 3510 | 430 0
Pechuga de Povo 0.150 [20i.00] 30.60 | 12.00 0

Tipo de Ment

1) ENTRADA 6 SOPA: La enfrada deberé ser elegida por el cliente
entre una Sopa [consistente} 6 Entrada, debiéndose preparar de
ccuerdo ai siguienie deialle:

SOPAS:
» Sopa de sémola

Caldo de polio

Sancochado

Sopa de mordn o Trige

Chupe de pescade

Susiarcia

Cazuela de Polio

Crema de Alverja

Aguadito de pollo

Sopa de menestrén

Sopa a ld minvia

Caldo de mote

Caldo de cordero

Sopa de casa

Sopa criclla

. 8 & & 0o & o o
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ENTRADAS:

Papa a ka Huencaina

Ocopa a la arequipenia
Ensalada de Pgolia

Teguenos cen huacemole
Papa Reliena

Tamafic con zaza

Causa de AtGn

Causa de Pallo

Ensalada de Verduras frescas
Ensalada de verduras cocidas
Salpicén de Pollo

Ensalada de Fideos

Enrollado de jamion

Ensalada rusa

Soiterito arequipenc

Choritos a la chalaca

» Ceviche

PLATO DE FONDO:
Aoz con Pglio
Pescado a la choniliana
Tallosin con pollo
Seco de res con frejoles
Secc de res con pallares
Secc de res con garbanzos
Seco de poiio con frejoles
Seco de polic con pallares
+ Seco de pollo con garbanzos
s Taliarines verdes con distec
» Taliarines verdes con poilo
* Tallarines verdes con poilo ¢ la plancha
Tallarines verdes con higadeo frito
Tallarines en saisa de tomate con polio
Malaya con yuca dorada y saka tartara
Adobe de cerde con frejoles
Adobgo de cerdo con gorkanzos
Adobo de cerdo con pallares
Locro de zapalle con pollo
Pepian de checlo con bisiec
Pepidn de choclo con pollo
Chichamrdn de pescado con yuca/popas doradas/zarza
Guiso de guinua con chulelo de cerde
Guiso de quinua con pollo
Polic ai homo con puré y ensalada rusa
Polio a la plancha con ensalada
Pavita al hornc con garbanzos
Pavita al horno con pallares
Pavita al horno con frejoles
Pescado frito con lentejas y zarza criolla
+ Tacutacu con bistec

5-15
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Estofado de res con frejoles

Esfofado de res con pallares

Sstofado de res con garbanzos

Sstofado de pollo con frejoles

Estofado de pollo con pallares

Esiofado de pollc con garbanzos
Carapulcra con cerdo.

Carapulcra con pollo

Pachamanca a ka clia {plaic o presentarse con un producto
carnico)

Escabeche de pescado con camcete
Escabeche de pescado con yuca
Escabeche de pollo

Sopa seca cen cerdo

Sopa seca con pollo

Trucha frita con papas doras y zarza criolla
Sudado ¢e pescado

e & ¢ ¢ v o 8

2} MENU DIETA (LIGHT)

« Sopao de pollo con cabello angel/papas amarilias/rodaja de
nueve.

s Filete de pollo aia plancha con papa sancochada/ensclada
de verdurgs cocidas ({vainita, choclo, brocol, cofifior,
esparrago, zanaherig) o frescas {lfechuga, rodagjas de fomate,
rodgjas de pepino, rodajas de rebaniic).

+ Sopd dé pollo con fidecs municién papa amarilias/rodaja de
huevo

s« Filele de pescade a Ilo ploancha con papa
sancochada/ensalada de verduras cocidas o frescas/rodaia
de choclo.

= Sopa de galina ¢con sémola/papa amarila/rodaja de choclo.

« Polic sancochado con papa sancochada y ensalada de
verduras cocidas o frescas.

= Sopa de polic con fideos letras papa amarillas/rodaja de
huevo

» Filete de pescado al vapor con papa sancochado/ensalada
de verduras cocidas o frescas/rodaja de choclo.

3). TIPO DE MENU A CONSIDERARSE PARA LA APLICACION DEL SERVICIO

&l Coniratista deberd de considerar en lo progromacion del mens
mensual para los dias jueves de cada semana, un siguiente menU
mejorado; a soliciiud del usuaric el cual seré servido @ fodo el
personal, siendo un fipo [ejemplo) de menu el siguienie:

ENTRADA:
¢ Ceviche (consisiente]
¢ Causg de Pollo {consisiente]

PLATO DE FONDO:
e Aoz con Paio
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s Bisfec alo pobre

POSTRES:
e Helados {temporada de verano}
* Arroz zambite {temperada de invierno)

REFRESCOS:
» Chicha mprcdc
= Maracuya

4) Refresco de fruta o infusidn: No deberd servirse refresco de sobre.

5) Postre: Fruic de estacion, gelating, arroz con leche, aroz zambiio,
durazne en dimibar, mazamonas, ensalada de fruta, porcién de
toria, crema volteade, flan, leche gsada, helados {Ne deberd de
emplearse vasos o envoses descariable pléstico).

6] Diariamente deberd presentar dos {62} mends v un [01) mend
dietqa, de accuerdc al tice de meny de la entidad, no debiendo
presentar platos gue no estén considerados en el fipo de mend de
la entidad.

5.2. Recursos a ser Provistos por el Confratisia

Parc el adecuado cumplimienic del presente servicio, en el plazo
establecido, el Coniratisia deberd implementar y adecuar la cocina v
comedor, observando las condicicnes higiénicas scnitarios y de
infraesiruciura minimas establecidas en la normaiiva vigenite, asi como
contar con los equipos y el mobiliario necesario. para poder brindar
correctamente el servicio.

a) Mobiliario y Equipo Minimo con el que debe contar el Coniratista por
cada item para las vnidades externas.

Sonsocnes de : 2
I plastico v De colores, parg la basura vy cantidad
L - papeles de la cocina y comedor necesaria
tachos vaiven |~
Mesas Cubleric de vidhio, mantel
2 reciongulares/| ({iimpios). piastice mica, melorina canticad
redondas/cua!l o madera (medida estandar necesaria
dradas parg cuairs persongas)
e En fierro, madera [parc conticad
3 Bilos -
restaurant-comedores) necesaria
Homo Copacidad: 18 lifros interior en .
4 F ; e 1 unid.
microondas acero inoxidable
& e f industriat o Semiindustrial {toal 09 canficac
) ¢ hornifas necesagrias) necesaria
i, _— . i\ Cantidac
6 Congeladora | Acero inoxidable el :
L necesana.
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7 Conservadorda i Acero incxidable 1 unid.

8 angoﬁom Acero inoxidakle de 25 Lt 2 unid.
ndusirial

9 Micicooler Plgstico caniidad

: necesaria

Vitring

10 exhibidorc de;  Acero inoxidabie/vidrio 1 unid.

oducios

b) Menajes y Utensilios Minimos con el que debe contar el Coniratista por

cada ltem.
i Pialos de sopa ioza blanca
2 .P;’cfos de entroda  Loza blanca
3 Platos tendidcs Lozg blanca
4 Plgtos de posire Loza blonca
S Cucharadesopg Acero inoxidcble
& fdenedor Acero inoxidable
7 LCuchillc Acero inoxidable.
uchari 5 I
g {cucharta < Acero inoxidabie
Dostre
¢ Nosos De vidric llanos y transparenies
10 larras Eec -wono fransparente 1 y 172
1O
11 Servilietercs Acero inoxidable o acrilico
! En aluminic para Sopc, Amoz,
12:10lce Guisos (diferentes tomanos)
En cluminic en condiciones
13 Kortenes ocgc:ucsig:s p_grc lg presioc'pn
del servicic Ge dlimentacion,
de diferenies famanos
L En buenas condiciones
14 [Hienstias 98 adecuadas para la prestacion
cocing ; g 5 e
dei servicic de alimentacion
Hoja de acero, de 35y 22 cms
15 Cuchillos aprex. Tipe ciema  paio
| | posteleria
16 Coladores E Ce metal, de distinios tamanos

zn Cantidad
Necesaria

c] La presentacién de los cubierfos deberd estar con servilleta y dentro
de una enveltura, asi mismo deberd confar con un dispensador
confeniendo “alcohol-gel anti-bdacterial” para ia desinfeccién de
manos del perscnal que labora y usuarics del servicio de alimentacién.

d} B Contratista deberd contratar una pdliza de segure contra accidentes
de frabagjo para tode su personal {SCTR). o misma que deberd de ser
preseniada a la firma del conirgic, remitiendo copia a la Seccién
Racionamiento del DELOG.

e] Es obligacién de! Ceniratista asumir los cesios o beneficios laborales
que comespondan a su personcl de trabajadores. La Enfidad no serG
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responsable por deudas que pueda mantener el Contratista con sus
irabgjadorss.

5.3. Obligaciones del Coniratista

1} E Coniratistc para reclizar el servicio de alimentacion diariq, se hardg
responsable de ia compra, recepcién, almacenamiento,
prepargcion y enfrega de los alimentos; asi come las medidas de
higiene de los instalaciones y equipos: ¥ la correcia disposicidn de los
residuos solicdos que este genere.

2} El Contratisia debe asegurar la calidad e inocuidad de los alimentos,
a ifravés de iodos los etopas de la cadena de produccidn y
distribucion de los mismos.

3] ElCeniratista brindara el servicio de alimentacion diaria {almuerzo) de
lunes a viernes.

4) las cantidades de raciones asignadas al Ceniratista podran variar de
acuerdo con el nimero de efeciivos, asi mismo se podrén realizar
reduccion de racienes en sittaciones de incumplimiento en &l servicio
de glimentacion de conformidad con el confralo.

5} En situacién ce que el coniratistc sea reincidente en prestar mal
servicio, y no dar cumplimiento ai conirato suscrito, este serd motivo
por parte de la entidad rescindir el contrato.

6} EH Conirafista deberd distribuir los diimenfos en los ambientes
asignados por la Enfidad, por lo que, deberd contar con una unidad
mévil para el traslado de alimenios al lugar y horario asignados por la
Enfidad.

7} B Coniratfista deberd presentar a la fima del coniroto vy
posieriormente los dias 25 de cada mes a la OA-DELOG Seccidn
Racionamiento la programacién del menu mensual, de acuerdo con
le establecido por la Entidad (Tipo de Mend), debiendo de considerar
loa frecuencia de camicos y los requerimienios nuiricionales,
debidamenie firmado por el Nuiricionisia v e Contratista, para su
correspendienie aprobacion per la Entidad.

8} El Confratisia debe censiderar dietas denifro del mend diario, para el
personal miktar que o requiera, esias dietas deberdn tener
presentacién similar al ment normal, de acusrdo con lo establecido
por lg Entidad {Tipo de Mend).

9] El Conlaiista debe incluir en ei servicio de alimentacion, la impisza
general de los ambientes, equipos, enseres y uiensilios que se utiicen
en ia preparacion de los alimentos.
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5.4,

10] & Contratista debe utilizar la metodologia PEPS {primeras entradas,
primeras salidas), para el empieo de los insumos en la confeccion de

fos alimenics, osi como parg la distribucion de los mismos.

—

11} B Conirafista debe incluir en el servicio ia gestion de los insumos
{ingresc, aimacenamiento, saiida, conirci de la caducidad y
verificacion de ia calidad de los productos y materiales).

12} El Coniratista en caso adquiera fos producios camicos en un camai,
debera solicitar la auterizacién sanifaria emitide por SENASA al camal
y/o e! ceriificado del médico veterinario del camal por la faena
correspondienie, la Enfidad podrd solicitar dichias autorizaciones
cuando lo considere pertinente, de no contar con dichas
autorizaciones se aplicaran las penaiidades que corespenda.

Normas Minimds de Funcionamiento

a} E Coniratisia deberd asegurar la calidad saniiaria e inocuidad de los
alimenios y bebidas de consumo humano en las diferentes eiapas de
i@ cadena alimenteria:  adquisicion, iransporie; recepcion,
almacenamiento, pre eiacoracién, preparacion y servido.

b} Les insumos alimentarios gue adquiera el Coniralista deberdn ser de
morca reconocida y con Regisiro de Autorizacion Sanitaria de
BIGESA, con fecha de produccion y expiracion.

c) El Contratista debera tener ias comidas lisias 10 minutos antes del
horario estatlecido de inicio del servicio, con la finalidad de evitor la
descomposicion de los dalimentos por efecte la temperciura
ambiente,

d) B Cenhaiisia deberd redlizar y aplicar un cronograma de
mantenimiento preveniive de sus equipos. Asimisme, deberd realizar
y aplicar el Programa de Higiene y Soneamienio [desratizacién,
fumigacion, mantenimienic y lmpieza en general] de los
instalaciones, debiendo de entregar a la dependencia que recibe el
servicio y-a! DELOG Seccién Racionamiento copia del cerlificado de
fumigacién.

e Los residuos sdlidos y demas desechos, deberdn ser recolectados en
recipientes de piastice los mismos que dispendrdn de bolsas negras, a
fin de confribuir con la salubridad del ambiente.

f] Elavadoe y desinfeccidn de ko vajilia, cubiertos, vases y demds enseres
se realizaran teniendo en cuenia el siguienie procedimienio:

a. Retirar primero los residuos de comidas.

b. Utilizar cgua poiable corriente, caliente o fria y detergente para
el lavado.

c. Enjuagarios con agua potable comiente.

d. Después dei enjuague se procederd a desinfectar con cualquier
producio comercial aprobads por el Ministerio de Salud para
dicho fin.
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d. DS N° 007-98-SA “"Reglomentic sobre vigilancia y centre! sanitaric de
Alimentos y Bebidas”

e. D.S N° 022-20C1 SA “"Reglamento sanitafic para ios aclividodes de
sareamienio ambienial en viviendas y establecimienios comerciales,
industriales y ce servicios™.

f.  Resolucién Ministerial N 363 — 2005/MINSA "Normas sanitarias parc el

funcionamiento de resiaurantes y servicics afines”

D.S N° 034 - 2008 - AG Ley de inocuidad de los alimentos.

Ley N° 29783 - Ley de Seguridad y Salud en el Trebgjc.

i. Reglamenfo de la Ley de Seguridad y Salud en el Trabaio, DS N°005-

2013-TR.

Ley N° 27314 Ley General de Residuos Sokdos

R-GCPS N° 108-Essalud-2013

R-GG N° 008-Essaiud-2000

Resolucién Ministerial N° 972 del 27 Nov 2020

Dvg N° 017 A-4.6/02.00 de May 2020

DL N° 1499 (Art 14}

Plan de Vigilancia, Prevencién Y Control del COVID-19 en el Eército

de Jul 2020

g. Ley N°31051 de 08 Oci 20

T Q@

oS- IR

Ei Ejército del Perv y la dependencio que recibe el servicio {Organizacion
Especial Fondo de Vivienda Miiifar [CRES — FOVIME)), gqueda eximido de
toda responsabilidad originada por €l CONTRATISTA en el incumplimienio
de las leyes, reglamentos o disposiciones vigentes antes mencicnadas.

5.7 Cantidad de raciones y plazo de ejecucion

La canfidad de racicnes para cada uno de-ios [TEMs, serd de acuerdo a
la indicado en el numerai 4, pudiendo estas cantidades variar en funcion
al movimiento de efectfivos que se efectdan como parfe de ios
actividades propias que realza el Pessonal Militar, feniendo en cuenia lo
estabiecido en la Ley de Conirataciones del Estado y su Regiamento
[Adicionales y reducciones),

El plazo de ejecucion dei servicio serd en la insialacion de! Centro de Alios
Estudios Nacianales y Escuela Posgrado (CAEN-EPG), los dias de lunes a
viernes, en el horario de atencién del servicio de glimentacion seré de
12:45 a 14:00 hs.

El plazo de ejecuycion dei servicio serd computado a la suscripcidn del
contrato, inicico del servicic y/o perfeccionamiento del contrato ia misma
que no debe de excederse de {os ocho (08) dias, su culminacién sera
nasta su consumo de los raciones contratadas y/o reduccién de las
mismas de acuerdo al movimiento de efectives el mismo que serg
comunicade por la Entidad [Requisitos para el perfeccionamiento del
confrate: camet sanitario y certificade de examen de esputo de su
personal}.

6. PERSONAL MINIMO PARA LA PRESTACION DEL SERVICIO PARA CADA iTEM Y
CONDICIONES LABORALES DEL PERSONAL:
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. Un {01) profesicnal nuiricionista.

. Un (D1} Supervisor o Adminisiracor.

. Un {01} Maestro Cocinero ¢ Chef Profesional.
. Dos {02) Ayudanies de Cocina.

. Dos {02) Mozos.

. Un [0} Perscnal de impieza.

Nota:

NN K

El profesional nutricionista pedrd brindar sus servicios méximos en dos (02]
ITEMS, debiendo enconirarse presente minime 2 veces a la semana en el
norario de la preparacién de los alimenios (09:00 a 12:00 hrs).

tas "NORMAS PARA EL ESTABLECIMIENTO Y FUNCIONAMIENTO DE
SERVICIOS DE ALIMENTACION COLECTIVOS" cprobados por Resolucion
Suprema  0019-81-SA/DVM regula los comedores, cafeierias vy
establecimientos que proveen alimeniacion a instituciones fales como
Ministerios, Insfituciones Publicas descentralizadas, fabricas, empresas,
universidades, colegios, guarderias, albergues. ceniros de readaplacién
v en generai o fodas aguelias que atienden o un grupe determinado de
persenas,

Los manipuiadores de alimentos {del érea de cocina)} deben usar ropa
protectora de color blanco que les cubra el cuerpo, llevar
completamenie cubierto el cabello {recoriado o recogido) v ia boca
medianie gomos y tapabocao, redecilla, ademdas deben fener calzado
apropicdo. Toda la vestimenta debe ser lavabie. manteneria impia y en
buen estado de conservacion, a menos que sec desechable. El resio del
personal dete usar ropa protectora manienida en buen esiado de
conservacion e higiene.

El CONTRATISTA es respensable que tode su personal cuente conun carné
sanitario y el certificado de examen de esputo, debiende de remitir a la
OA-CGE copia de las mismas.

El operario de iimpieza y desinfeccion debe usar delantales y calzades
impermeables, El perscnal responsable del servicio vestird uniforme
compleio (incluye gorros, guanies y fapaboca, redecilla).

El CONTRATISTA proporcionard la cantidad suficiente de unifermes a su
personal, asi como un marbete de identificacidn. Los uniformes deberdn
inciuir ademds de las prendas bdsicas, gomo, redecilla y mascarilla.

El personai del contrafista deberd regirse baio las siguientes normas de
conducta:

Pulcritud y-orden persenal en fode momenio

Puniualidad y confiabilidad

Respeio y coriesia

Utilizacion de! uniforme en forma impecable y decorosa, con excepcion
del personadl de limpieza los colores serdn claros.
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A requerimienic de o dependencia que recibe el servicio el
CONTRATISTA realizara el cambio de personal cuando este incurra en
faitas a las normas de higiene establecidas o a ias normas disciplinarias
de la institucién.

Remuneraciones del Personal: Es de Unica y exclusiva responscbiiidad del
coniratisia el pago de remuneraciones y beneficios sociales -de su
personal, en observancia estricta del marco juridico laboral
comespondienie, puesto que dicho persenal no tendré ninguna reiacion
civil © l[aberal con la entidad,

La entidad de considerario necesario podrd saiicitar ung inspeccidn
especial a la Autcridad Administrafiva de Trabcjo de confermidad con el
articulo 35° del Reglamenic de la Ley General de Inspecciones de
Trabdjo y Defensa del Trehajadoer, aprobado por DS N® §020-2001-TR.

6.1 EQUIPO PROFESIONAL Y TECNICO REQUERIDO

El personal del POSTOR debe estar constituido por:
PERSONAL OPERATIVO CALIFICADO

PERSONAL CLAVE

Un {01) Frofesional Nufricionista Tifulcdo y habilitadc cen experiencia
especifica minima de un {01] afioc como nutricionista en colegios,
hospitales, comedores y/o ofras instituciones, debiendo acrediiar su
grado académice mediante a presentacion de la copia simple del
titulo profesional y documento de habiliiacion, los mismos que deben ser
incluidos a la presentacion de su oferta.

Un {01) Supervisor o Adminisirador del Servicio Bachiller en
Administracion, Ingenieria alimentaria, contador, economista, Industias
Aiimentarias. Ingenieric Indusinicl, Hoteleria y Turismo, Técnico en
especialidad a fin, con experiencia especifica minima de un [C1) afio
como adminisirador, debiendo acreditar su grade académice, los
mismos gue deben ser incluides a la presentacion de su oferic.

Un {01] Maesiro cocinero o chef profesional Titulado, Bachiller o Técnico
de lo especidlidad con experiencia minimg de un (01} afio, como
maesfro de cocina o cheff, los mismos que deben ser incluidos a lo
presentacion de su cferta.

PERSONAL NO CLAVE

4

5.

Avudanies de Cocinc con una experiencia minima de fres {03) meses
come cocinere o ayudante de cocina.

Mozos 0 meseros § personat de linea con una experiencia minima de
fres (03] meses como mozo 0 MEesero.
14-15
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é. Personal de fimpieza con experiencic minima de ires [03) meses en

imgieza o mantenimiento, gue serd responscble de ia ejecucion del
Plan de Higiene y Saneamiento de los equipos, asi como de la impieza
y desinfeccién de pisos y paredes, enire otros necesarios para la
prestacion del servicio.

6.2 OTROS REQUERIMIENTOS A CUMPLIR:

1.

La experiencia de todo ei personal propuesto deberd acreditarse, para
la presentacidon de la propussita, mediante la presentacion de los
siguienies documentos: (i} copia simpie de los contratos u érdenes de
servicic en ambos casos acompanados de su respectiva conformidad,
(i} constancias, {iii} cerfificados, o cuaiquier ofra documentacién gue,
de manera fehaciente, demuestre la experiencic del personal.

Adiciocnalmente, debe presentar declaracion Jurada legalizada gel
Perscnal clave propuesio {Adminisirador, Nuiricicnisia, Chef), en el que
se cerfifigue la veracidad de los documentos preseniados.

7. MEDIDAS DE CONTROL Y OTRAS PENALIDADES

1.

MEDIDAS DE CONTROL

a. Lo OA-CGE q fravés de lo dependencia exierng, supervisard el
servicio de alimentacion  segin lo  esiablecido en  los
procedimientos elaborados. Lo supervisidon y moniforeo debe
evidenciar el grade de cumplimienio de los niveles de servicio
astoblecidos entre el contratista y el coniraiante.

b. El Encargado de ko supervision de los servicios de alimeniacion
fiene la foculiad de tomar mussiras en cualquier etapa del
proceso de elaboracion de ios alimentos y verificar lo aue
considere perlinente.

c. En caso se requiera el muestreo vy andiisis microbiolégico vy
bromatolégice debido a sospecha de intoxicacion alimenticia,
podré hacerse en cualquier momenic bajo solicitud del Jefe de I
dependencia gue recibe ei servicio, el costo serd asumido por
cuenta del contrafista.

d. En caso se produjese un brote egidemioldgico por el consumo de
algdn alimento en mal estado © contaminado provisto por el
confratistc del servicio, adicionalmente a la penalidad impuesta, el
contrafisto serd respensable de cubrir los gastos incurides; asicomo
los dafios y perjuicios ocasionados a los usuarios.

2. OTRAS PENALIDADES

TABLA DE FALTAS Y PENALIDADES
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Parémelro de

< .
N Penalidad Faltas Comprobacién
Actade
verificacion del
No cumplimienio con la Certificado de
15% de 1 cgquisicién de inspmos de iqs;_:gqcién
1 Ulf primera calidad sin la Higiénico
cerfificacion sanitaria Sanitario, o scbre
correspondiente. el examen
i crganolépiico y/o
| bromgiolégico.
' Instalaciones de cocina y/o
de sus embientes conexos
[almaceén, servicios
higiénicos) desaseados.
Se entiende por desaseado
ague en los ambientes de i
cecinga y conexos [almacén, i
i servicios higiénicos} se 2
L 2% de erzcuentreg con ) Aciaquede
2 A : cuenia del
Uit despertdicios, agentes hecho
exiranos a la preparacion g
de alimentes, iachos de
basura sin tapa, asi como se
encueniren iierra, polvo,
residuos de alimentos, grasa
u ofra materia objetable de
ios lugares de produccién y
oiros.
No cumplimiento de ia
| programacion de los menus
! de! concesionario, cambios
en la programacion de los
menus, preseniar picios con |
is%de 1 carnicos desrp'enuzodos, la | Acta que dé
3 urr no presentacion de ia cuenta del
programacién de menus hecho. |
mensuales (preseniar 5 dias |
antes de cada mes
debidamenie refrendadc
por el coniratista vy el
profesional nulticionista). !
15% de 1 Presen'{c'r plaios y _posfres/ Acta que dé
4 Ul Tlassinel ofamaie cuenta del hecho |
cerrespondiente. ' ) !
! t Demora en el servido de los Acta que dé i
5 10% ce | o:lme.nios respe(_:to al chartadol [
uir horario estabiecido (plaze I
hecho. !

de iolerancia 20 minuios).
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Emplear para la
10% de | presentacién de los Acta que dé
6 uIt alfmentos platos, cubiertos, | cuenta del
VASOS O envases hecho.
gescariable plastico
Emplear la cormiente
eléctica de la instalacion
- 15% de 1 para la coccion de los Acia que dé
ur alimentoes (usc de cocinas cuenta del hecho
eléciricas, heryvidores
eléciricos y/o similares;.
No cumplimiento con ia
5% de 1 cantidad de trabajadores, | Acta que dé
8 o ' pemitir frabajar al persenal | cuenta del hecho
cuando presenien signos y por ocumencia
visibles de enfermedad.
Presencia de cabello en los
alimentos preparadcs ¢ la
presencia de insecics o de
sus paries deniro de alguna o :
T 2 Acta que de
12% de 1 preparacion U cbieios . "
9 s : z cuenia del i
uir distintos a los alimenics en ]
5 . 3 : hecho. i
piato servido (incluyendo |
refrescos o infusiones), !
presentar plate con cdmico
semi crudo {mal cocinada). |
Preparar y presentar Acladic |
FOPE Y e verificacion o
aimentos con producios S z
p o Ceriificado de
alimenticios con fecha de 2 i
5 ; inspeccion
15% de 1 vencimiento expirada y/o e
L uIr adulterada y/o detericrada Higienico ;
g S ) Sanitcrio, o sobre |
i y/o coniaminada y/o con &l extiifion i
i e‘nvose abollade y/o sin arganel&plico y/o
rotulo. s s i
| bromatolégico.
Exhibir c almacenar
10% de 1 alimenios junto o productos | Acta que dé
11 EER s
ulr iGxicos como deifergenies, | cuenta del hecho
desinfectantes u ciros
2| ec1 | P fedomle [ acacuacs
LU : ) q cuenta del hecho
i atenten contra la salud.
El no uso uniforme, marbete,
guanies, gorras o maia |
o101 |PXeCabSboyprendrde | nciaquect
RiH) ooiga b cuenta del hecho |
personal gue mcnipule
alimentes de consumo
directo.
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Demostrado
Utilizar agua que no haya meggjr ie
14 |15%de 1 |sido henvida o fratada g(:t;eriglégi"-cs 5
um mediante desinfectantes = ¢
Srobados pqr enfermedad
de clguno de los
Usuarnos.
' La no presentacién de la
poliza de seguro contra
152 i accidentes de trabajo para | Acta que dé
15 [ 19%de] 4o su personal, dentro d fa del
urr personal, denfro de | cuenfa de
los plazes sefialados, los hecho.
i mismos que debende
| encontrarse vigenies.
Cuando se incumpla ia
siguiente condicion:
Disposicién de Residuos
Sélidos.-Los residuos solidos
deben disponerse en
recipientes de pléastico, en
buen estado de
! conservacion e higiene. T
1 |10%de 1 | Parala eiminacién de los éf::, T A
um residuos sdlidos se depe ) 3
i contar con colector con P DoEG
tapa de tamano suficiente,
segun el velumen
producido. Se deben lavary
desinfeciar a diario ios !
recipienies piGsticos y o
zona de cimacenamiento
de residuos.
Reclamos verbales o escrites
’ por parfe del confratista a la | Acta que dé
10% de i = PN
7 uIt entidad, sin ningun cuenta de! hecho
fundamento relacionade al | y por ocurrencia.
coniralo suscrito.
Por incumplimiento a los Acto gue dé
10% de 1 PR % : <
18 Ul ierminos de referencia y del | cuenta del hecho
conirgto suscrito. Y pCr ocurencia.

CONSIDERACIONES PARA LA APLICACION DE OTRAS PENALIDADES

0. Lo pendlidad se aplicard de forma independiente por cada una de los
faltas incuridas y e monto de la penalidad, serd deducide del pago

comespondiente deferminado per la entidad.,

©. Anie la ideniificacion de un supuesic de hecho gue se configure en
falta, el representante de! contratisia y de la enticad procederd a la
suscripcion del Acia respectiva, la misma gue reflejara objetivamente la

situacién enconirada.
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Si el Coniratisia a fravés de su representante { Adminisirader] se niega o
suscribir €1 acta, se dejard constancia del hecho y baostord la firma del
comité de verificacién del servicio de alimentacidon para el personal
militar.

RECEPCION Y CONFORMIDAD DEL SERVICIO

. Larecepcion y conformidad del servicio o realizaro LA ENTIDAD a fravés

del comité de constatacion y cenformidad de servicios.
EL. CONTRATISTA emilira los comprobantes de pago {facturas, guias de
remision y consulia RUC], en los cucles se consignaré ias cantidades de
raciones atendidas debidamenie validadas.

chorrlios. 04 de noviembre de 2023

=

MARTIN HEREDLY OCHARAN
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ITEM N° 08: ESCOFFAA

TERMINOS DE REFERENCIA PARA LA CONTRATACION DEL SERVICIO DE
ALIMENTACION PARA EL PERSONAL MILITAR EN SITUACION DE ACTIVIDAD
DE LAS UNIDADES EXTERNAS PERTENECIENTES A LA OFICINA
ADMINISTRATIVA DEL CUARTEL GENERAL DEL EJERCITO

DEPENDENCIA QUE REQUIERE EL SERVICIO
Escuela Superior Conjunta de las Fuerzas Armadas (Unidades externas)

1. DENOMINACION DE LA CONTRATACION

Servicio de alimentacion (almuerzo), mediante la modalidad de mends, durante
los dias laborables, de la Escuela Superior Conjunta de las Fuerzas Armadas
(ESCOFFAA) en situacion de actividad.

2. FINALIDAD PUBLICA

Brindar servicio atencion de alimentacion al personal de Oficiales, Técnicos y Sub
Oficiales en situacién de actividad que laboran en las instalaciones del Cuartel
General del Ejército y unidades externas, en las mejores condiciones de higiene y
salubridad, en cumplimiento 2 lo dispuesto en el Decreto Supremo N° 002-2023- DE,
del 10 Febrero de 2023

3. ANTECEDENTES

a) Directiva N° 4117-2017/DILOGE/SD ABSTO/D-2.a.1
b) Directiva N° 004-2017 SINTE T-13.f.1/10.04

c) Directiva N° 058-2017 CA-DELOG T-13.£1/10.04

d) Directiva N°02-2023-SINTE.T-13.1.1/10.04 de Feb 2023

4. OBJETIVO DE LA CONTRATACION

Brindar el servicio de alimentacién y nutricion en condiciones que satisfagan las
necesidades de nuestro personal militar en situacidn de actividad, ofreciendo ments
que cumplan con los requerimientos nutricionales de los beneficiarios, preparados y
servidos segun las normas oficiales vigentes, en materia del manejo higiénico de los
alimentos y procurando la sustentabilidad en sus procesos de produccion y servicio,
debiendo el CONTRATISTA encontrarse en condiciones de brindar el servicio a partir
de la firma del contrato, de acuerdo al detalle siguiente:

EFECTIVO  DE| CANTIDAD  DE | CANTIDAD  DE
DEPENDENCIA DiA e S RACCES
ESCOFFAA ‘(Z)“ 253 [ 22,602

(*) El efectivo por dia y la cantidad de dias son aproximadas, debiendo de
considerarse para el servicio de alimentacion la cantidad de raciones consignada
en la columna de efectivo de dia, comrespondiente a la cantidad de Oficiales
Alumnos y Personal Planta de acuerdo ai siguiente detalle:

- Personal de planta : 25 ANUAL
- PCEMC : 80 SEMESTRAL
- PIOE : 27SEMESTRAL
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- PAIC : 42 TRIMESTRAL
5) ALCANCES Y DESCRIPCION DEL SERVICIO

5.1. Actividades

El contratista, debe brindar el servicio de alimentacién al personal militar
que labora en la Escuela Superior Conjunta de las Fuerzas Armadas
(ESCOFFAA), el cual se llevara a cabo de lunes a viernes proporcionando
menis (almuerzos) variables a los comensales que se den cita a los ambientes
destinados por la Entidad para la ingesta de estos. Para tal efecto, el contratista
deberd de contar con el personal necesario (nutricionista, administrador,
cocinero, ayudantes de cocina, mozos, personal de limpieza, etc.) a fin de brindar
un servicio en condiciones salubres.

El mend elaborado por el contratista de acuerdo a lo propuesto por la
Entidad, tiene como finalidad proporcionar las calorias necesarias para la
actividad administrativa y fisica que realiza el personal militar que labora en
la ESCOFFAA, poniendo especial énfasis en asegurar la calidad, inocuidad
y el buen gusto del alimento; asimismo debera de tener como alternativa
ment de dieta para el personal que lo requiera o tenga indicacion médica.

E s i
[ PRODUCTO CARNICO | VECES POR SEMANA
Came de vacuno Uno (01)
Carne de pollo Uno (01)
| Carne de cerdo Uno (01)
Pescados Uno (01
Pavo o pavita Uno (01

Las carmes deberan de ser (Frescos y no congelados). En el caso de camne
de cerdo esta debera estar garantizada por la asociacién de porcicultores
(piernas, chuletas y brazuelos), para la carne de pavo o pavita de igual forma,
debera estar garantizada por la asociacién peruana de avicultura, el pescado
debera ser fresco, por ningin motivo deberd emplearse cames y pescado
congelado y/o desmenuzado.

El Contratista deberé presentar el plato de segundo con una presa completa
de cérnico, pescado o pavita (No deberdn presentar platos con camico
desmenuzado).

Las cames de primera calidad consisten en cortes especiales de came de
acuerdo a lo siguiente:

Carne de Vacuno: cadera, aguja, brazuelo, tapa etc.

Carne de Cerdo: lomo, costilla, falda, espaldilla etc.

Came de Pollo o Pavita: pierna encuentro y pechuga.

No se deberd considerar visceras animales (higado, mondongo, rifién,
lengua, etc.) de ninguna clase para la preparacién de los alimentos diarios, ni
para las dietas del personal.
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Erecuencia de verduras y frutas frescas

Las verduras y frutas frescas deberan de ser entregadas en condiciones
higiénicas éptimas. Por ningin motivo deberéa de presentarse en condicicnes
de descomposicidn. En el caso de las frutas soio podran sar servidas de dos

formas: enteras o picadas si forman parte del postre. La frecuencia dsl
consumo lo determinara ef profesional responsable (nutricionista).

| men
pescripcionDE | DIAS DE LA SEMANA/ GRAMAJE POR
ARTICULOS RACION
£ | 2] 3} 4 1 3
VIVERES SECOS
Aceite 0.024 0.024 §.024 0.024 | 0.024
Arroz Exira 180 0.180 0.180 0.180 0.180
Aziicar 0060 | 0060 | 0060 | 0080 | 0.080
Avens, kiwicha, maca anio ;. 0010 0010 | 0.010 0.010
% Fideos, | 0.015 0.015 Q015
[ Sémola 0015 0018 0015 0.015 0.015
# Leche evaporada {fresca
' 180cc) 0.080 0.0%0 0.050
Lentsja, alverjifa seca
partida, frijol
canariofpanamito, pallares 0.070 0.070 | 0.070
y/o tipos de menestrade ia {
Zona |
Hierbas Aroméaticasy
Semiltas { Te Cedrdn, Te |
verde , Manzanilla, Hierba |
Luisa, Cebada, Linaza, 0.003 0.003 0.063 0.003 0.003
. Anis. Boido, Emaliente,
Chia, Ajcnjoli;
Trigo. quinua, mote 0.030 0.030
Harina de Habas, Alverjas 0.020 0.020 0.020 0.020 0.020
Sal C.010 0.010 0.010 0.010 | 0.010
Maiz merado { 0.020 { 0.020
PANADERIA Pan: 2unidx30g
| Aceite 0.0004 | 0.0004 { 0.0004 | 0.0004 | 0.0004
Azdcar 0.006 0005 0.008 0.006 0.008
Harinz 0.060 0.060 0.060 0.050 0.050
Levadura 0.0008 0.0005 0.0005 0.0008 0.0008
Manteca 0.G06 0.006 0.006 0.008 0.005
Sal 2.003 0.003 0.603 0.003 0.003
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VIVERES FRESCOS :

TUBERCULOS Y
VERDURAS

Papz, Yuca, Choclo o
Camote

Verduras variadas {vainitas,
espinaca, frejol Chino, |
Colifior, brécoli, holantao,
caigua, calabazg, zapallo

Rakiano, acelga, ol Crespa, 0.250 0.250 0.250 0.250 0.250
tomate, lechuga, pepino,
zanahariz, espinaca, apio,
olres )

0.180 0.130 0.130 0,180 0.180

FRUTAS

Frutas (naranja, manzana, i
platano, mandarina, sandia, i
frutas de estacién) i
Postres como ({compotasi e

zambito, mazamora, amoz) 0310 0.310 0310 E 0.310 0.31C
con feche, budin, geiatina,: £
crema volieada, efc) peso
minimo cocido |

PRODUCTOS CARNICOS
Came de res (Filete} 0400 i

Came de cerdo
{Deshuesado} C.150 -
Came de polio (Pechuga, | 3
plerna dfencuentro) 0.450 | 0.150 0350 | 0.150

Pescado (Filete} 0150 | 0150 0.150

0150

SRR R

Payo (Pechuge)

Tipo de Heny

1) ENTRADA 6 SOPA: La enfrada debera ser elegida por el cliente entre
una Sopa (consistente} 6 Entrada, debiéndose preparar de acuerdo al
siguiente detalle:

SOPAS:

Sopa de semola

Calde de pollo

Sancochado

Sopa de mordn o Trige

Chupe de pescado
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Sustancia
Cazuela de Pollo

Crema de Alverja
Aguadito de pollo
Sopa de menestron
Sopa a [a2 minuta
Caldo de moie
Caldo de cordero
Sopa de casa
Sopa criclla

ENTRADAS:

Papa a la Huancaina

Ocopa 2 la arequipena
Ensalada de Paita

Tequerios con huacamole
Papa Rellena

Tamalito con zarza

Causa de Pello ¢ Atin
Ensalada de Verduras frescas
Ensalada de verduras cocidas
Ensalada de Fideas

Enrollado de jamon

Ensatada rusa

Solterito arequipefio

Choritos a la chalaca

Ceviche

PLATO DE FONDO:

Arroz con Pollo

Pescado a la chorrillana

Tallarin con Poilo

Seco de res con frejoles

Seco de res ¢on paliares

Seco de res con garbanzos

Seco de poile con rejoles

Seco de polle con paliares

Seco de polio con garbanzos
Tallarines verdes con bistec

Tallarines verdes con polle

Tallarines verdes con polle 2 la plancha
Tallarines en salsz de tomate con polie
Malaya con yuca dorada y saisa tartara
Adobo de cergdo con frejoles

Adobo de cerdo con garbanzos

Adobo de cerdo con pallares

Locro de zapalio con polio

Pepién de chocio con bistec

a & & B8 © & o ® 6 @ 0 O °© 0 ©® 0 © 0 @
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Pepian de choclo con pollo

Chicharrén de pescado con yuca/papas doradas/zarza
Guiso de quinua con chuleta de cerdo

Guiso de quinua con pollo

Pollo 2l homo con puré y ensalada rusa
Pollo a la plancha con ensalada

Pavita al horno con garbanzos

Pavita al homo con pallares

Pavita al horno con frejoies

Pescado frifo con lentejas y zarza criolla
Tacu tac con bistec

Estofado de res con frejoles

Estofado de res con paliares

Estofado de res con garbanzos
Estofado de pollo con frejoles

Estofado de pollo con pallares

Estofado de pollo con garbanzos
Carapulcra con cerdo.

Carapulcra con pollo

Pachamanca 2 iz olla (piato a presentarse con un producto camico)
Escabeche de pescado con camote
Escabeche de pescado con yuca
Escabeche de peito

Sopa seca con cerdo

Sopa seca con polic

Trucha frita con papas doras y zarza criolla

2) MENU DIETA (LIGHT)

Sopa de poeilo con cabello angel/papas amarillas/rodaja de huevo.
Filete de Pollo a [a Plancha con papa sancochada/ensalada de
verduras cocidas o frescasirodaja de choclo.

Sopa de pollo con fideos municién papa amarillas/rodaja de huevo
Filete de Pescado a |2 Plancha con papa sancochada/ensalada de
verduras cocidas o frescas/rodaja de choclo,

Sopa de gallina con sémola/papa amarillafrodaja de choclo.

Pollo sancochade con papz sancochada y ensalada de verduras
cocidas o frescas.

Sopa de pollo con fideos letras papa amarillas/rodaja de huevo
Filete de Pescado al vapor con papa sancochadal/ensalada de
verduras cocidas o frescasirodaja de choclo.

3). TIPO DE MENU HA CONSIDERARSE PARA LA APLICACION DEL
SERVICIO MEJORAMIENTO

El Contratista debera de considerar en la programacion del menu
mensual para los dias viemes de cada semana, el siguiente mend
mejorado; el cual sera servido a todo el personal:
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ENTRADA:

= Ceviche {consistente)

e Causa de Pollo (consistente)
PLATO DE FONDO:

e Arroz con Pollc

+ Bistec a lo pobre

o Lomo saltado

POSTRES:

e Helados (temporada de verano)

o Arroz zambito (temporada de invierno)

REFRESCOS:
s Chicha morada
o Maracuya

-

f 3) Refresco de fruta o infusion: No debera servirse refresco de sobre.

f 4) Postre:, gelatina, arroz con leche, arroz zambito, durazno en almibar,

K’ / mazamorras, ensalada de fruta, porcién de torta, crema volieada, flan,
2 leche asada, helados (No deberd de emplearse vasos o envases
descartable piastico).

§) Diariamente debera presentar dos (02) mends y un (01) mend diefa, de
acuerdo al tipo de menl de la entidad, no debiendo presentar platos que
no estén considerados en el tipo de menu de la entidad.

5.2. Recursos a ser Provistos por el Contratista

Para el adecuado cumplimiento del presente servicio, en &l plazo establecido,
ei Contratista debera implementar y adecuar ia cocina y comedor, observando
las condiciones higignicas sanifarias y de infraestructura minimas establecidas
en la normativa vigente, asi como contar con los equipos y e mobiliario
necesario, para poder brindar correciamente e! servicio.

a) Mobiliario y Equipo Minimo con el que debe contar el Contratista por
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De colores, para la baswra y papsles de i3 4 Unid
cocina y comedaor
sas Cubiert g2 vidrio, mante! (limpios], piastico
2 jpectangulzresiredon  mica, melanina o madera {medida estandar 20 mesas
icuadradas para cualro personas)
En f6emro, madera (para restzurent
3 §ias comedores) 40 sillz
: Capacidad: 18 lifros interior en acero o2
4 [Herno micreondas inoxidable 1 unid.
s Industrial o Semi mdustrial (fotai 03 homillas
§ LCecinaagas ias) 1 Unid
& iCongeladora Acero inoxidable 2 unid.
7 Conservadora Acero inoxdable 1 unid
8 Licuadoraindustridl| Aceroinoxidable de 25 LL 2 unid.
§ Vicicooler Plastico 2rid
10 m‘:gdugo’i"mm Acero ircxidableduidrio 4 unid

b) Menajes y Utensilios Minimos con el que debe contar el Contratista por

cada item. _
! 1 Plzlos dé scpa Lozz blanca
2 Plaios de enlraca ! Lozzbianca
3 Platos tendidos | Lozabisnca
4 iPlatos de postre . Lczabianca
5 Cuchara de sopa i Aceroinoxidatle 350 Unid.
6 [fensdor Acerg inoxidabie
7 Cuchilio Acera inoxidable
& |Cucharia ce posire Acerg inoxidable
§ Wascs De vidria llanos ¥ transparentes
10 Jaras Oe vidrio fransparenta 1y 1/2 Hiros 20 Und
11 {Servilletercs Acero inoxidable o acriico 20 Unid }
En slumirco para Sopz, Arroz, Guisos « |
12 Pllas {difen nadios) 10 Unid. |
En siumnio en condiccnes adecuzdas
13 Sartanes parza ia prestacén del senico de 05 Unid.
{ alimeniacién, de dferentes tamadics
Utans En tuenas condicionss adstuadas para
- { e cocna la prastacion def servicio de alimentacion 20 Unid
i | Ho de acero, de 35 y 22 cms aprox 05 Unid
5 [Cuchilios Tipo cierra para pasteleria
16 [Coladores Demetal, de distinios temadios 085 tinkd

¢) Las presentaciones de los cubiertos deberan estar con sewvilleta y dentro
de una envoltura, asi mismo debera contar con un dispensador conteniendo
“alcohaol-gel anti-bacterial” para la desinfeccién de manos del perscnal que




Ejército del Pert — Unidad Operativa 0770

Concurso Publico N° 006- 2023-EP/UO 0770 - 1ra Convocatoria
Contratacion del servicio de alimentacion para el personal militar en situacion de actividad pertenecientes
dependencias internas y externas del Cuartel General del Ejército AF 2024

iabora y usuarios del servicio de afimentacion.

d) En casos de emergencia sanitaria, el contratista deber4 asegurar el
expendio normal de los alimentos para todo el personal de comensales
en material descartable (01 taper de sopa, 01 taper de segundo, 01 hotella
de plastico para el refresco y cublertos de plasticos), cuyos costos sera
asumidos integramente por el contratista.

e) El Coniratista debera contratar una pdliza de seguro conira accidentes de
frabajo para todo su personal (SCTR), la misma que deberz de ser presentada
a la firma del contrato, remitiendo copia a la Seccion Racionamiento del
SELQOG.

f} Es obligacion del Contratista asumir los costos o beneficios laborales que
correspondan a su personal de trabajadores. La Enfidad no serd responsable
por deudas que pueda mantener el Contratista con sus trabajadores.

5.3. Obligaciones def Confratista

1} El Contratista para realizar el servicic de alimentacién diaria, se harad
responsable de la compra, recepcion, almacenamiento, preparacién y
enfrega de los alimentos; asi como jas medidas de higiene de las
instalaciones y equipos; y la correcta disposicién de los residucs sdfidos
que este genere.

2) ElContratista debe asegurar |a calidad e inocuidad de ios alimentos, a través
de todas |as etapas de Ia cadena de produccion y distribucion de ios mismos.

El contratista, debe brindar el servicio de alimentacién al personal militar que
labora en la Escueia Superior Conjunta (ESCOFFAA), el cual se llevara a
cabo de lunes a viernes {personal de servicio los dias séabados, domingos,
feriados y feriados no laborables) proporcionande menus {desayuno y
almuerzo).

4) Las cantidades de raciones asignadas al Contratista podran variar de
acuerdo con el nimero de efectivos, asi mismo se podran realizar reduccion
de raciones en situaciones de incumplimiento en el servicio de alimentacion
de conformidad con el contrato.

5) En situacion de que el contratista sea reincidente en prestar mal servicio, y
no dar cumplimiento al contrato suscrito, este sera motivo por parte de la
entidad rescindir el contrato.

6) El meni del dia debera de publicarse en una pizarra, la misma que se
encontrara en un lugar visible, en donde figure &l men( programado para &l
dia, no debiendo contener ofro Epo de ment de menor o mayor coste, debido
a que durante el aimuerzo ei senvicio es exciusivamente para el personal
militar de la ESCOFFAA,

7) ElContratista no podra hacer uso de las instalaciones para ofro fipo de
actividad que no sea la determinada en el contrato.

8) El Contratista debe considerar dietas dentro del menu diario, para ef personal
militar que lo requiers, estas dietas deberdn tener presentacion similer al
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mend norma, de acuerdo con lo establecido por la Entidad (Tipode Kend).

9} El Contratista debera servir los alimentos mediante Ia modalidad de atencitn
en mesa, para lo cual deberd de emplear carre de distribucion para comidas
de 3 estantes.

10) El Coniratista debera contar con un espacio para los usuarios, el cual le
permita llevar un control adecuade de las raciones diarias, debiendo de
indicar de las raciones atendidas a la dependencia que recibe €l servicio en
el horario de 14:00 a2 14:30 hrs.

11) El Contratista debe incluir en el servicic de alimentacién, la limpieza general
de los ambientes, equipos, enseres y utensilios que se utificen enla
preparacion de los alimentos.

12) El Contratista debe ulilizar la metodologia PEPS (Primeras Entradas,
Primeras Salidas), para el empleo de los insumos en la confeccion de los
alimentos, asi como para ia disiribucion de ios mismos.

13) El Contratisia debe incluir en el servicio la gestion de ios insumos (ingreso,
almacenamiento, salida, conirol de la caducidad y verificacion de fa calidad
de los productos y materiales).

14) El Contratista en caso adquiera los productos cémicos en un camal, debera
solicitar |a autorizacién sanitarla emitida por SENASA ai camal vio &l
certificado del médico veterinario del camal por la faena correspondiente, (a
Entidad podra solicitar dichas autorizaciones cuando lo considere pertinenie,
de no contar con dichas autorizaciones se aplicaran las penalidades que
corresponda.

5.4, Normas Minimas de Funcionamiento

a) El Contratista debera asegurar la calidad sanitaria e inocuidad de los
alimentos y bebidas de consumo humano en las diferentes efapas de la
cadena alimentaria: adquisicién. fransporte, recepcion, almacenamiento,pre
elaboracién, preparacion y servido.

b) Los insumos alimentarios que adquiera el Contratista deberdn contar con
Registro de Autorizacién Sanitaria de DIGESA, con fecha de produccion y
expiracién.

¢) El Contratista debera tener las comidas listas 10 minutos antes del
horario establecido de inicio del servicio, con Ia finalidad de evitar la
descomposicidn de los alimentos por efecto la temperatura ambiente.

d) El Contratista debera realizar y aplicar un cronograma de mantenimiento
preventivo de sus equipos DE MANERA SEMANAL, EL MISMO QUE
SERA VERIFICADO DE MANERA PROGRAMADA E INOPINADA
Asimismo, deberd realizar y aplicar ef Programa de Higiene y Saneamiento
(desratizacion, fumigacién, mantenimiento y limpieza en general) de las
instalaciones, debiendo de entregar a la dependencia que recibe & servicio
y al DELOG Seccion Racionamiento copia del certificade de fumigacion.

e) Los residuos solidos y demés desechos, deberdn ser recoiectades en
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recipientes de plastico los mismos que dispondran de boisas negras, a finde
contribuir con ia safubridad del ambiente.

fi E!lavadeo y desinfeccidn de fa vajilla, cubiertos, vasos y demds enseres se
reaiizaran teniendo en cuenta el siguiente procedimiento:

a. Retirar primero los residuos de comidas.

b. Utilizar agua potable corriente, caliente o fria y detergente para el
lavado.

c. Enjuagarios con agua potable corriente.

d. Después del enjuague se procedera a desinfectar con cualguier
producto comercial aprobado por el Ministerio de Salud para dicho fin.

e La vajilla debe secarse por escurimiento al medic ambiente de [a
cocina, colocandola en canastillas o similares. Si se emplearan toallas,
secadores o similares, estos deben ser de uso exclusivo, mantenerse
limpios, en buen estado de conservacion y en nimero suficiente de
acuerdo con la demanda del servicio.

f. El lavado y desinfeccion por medio de equipos automaticos debe
ajustarse a las instrucciones del fabricante, cuidande de usar agua
potable en cantidad necesaria. Los equipos deben favarse al finai de
la jornada, desarmando las partes removibles.

g. Todo menaje de cocina, ast como las superficies de parmilias. pianchas,
azafates, bandejas, recipientes de mesas con sistema de agua caliente
(bafio maria) y ctros que hayan estado en contacto con los alimentos,
deben limpiarse, lavarse y desinfectarse por lo menos una vez aj dia.

a. La dependencia que recibe el servicio de alimentacion, designara el drea o
ambiente, para |2 instalacién de cocinas, comedor y almacén.

b. Ei ambiente destinado para la cocina seré@ entregado sin eguipamiento
alguno, sélo contara con las conexiones basicas de luz, agua y desagie, el
ambiente de cocina NO TIENE CONEXION DE GAS, por Io tanto, de ser el
caso, la instalacién cormera por cuenta del Contratista (para la coccion de
los alimentos no debera de emplearse corriente eléctrica de la
instalacion).

¢. El horario de atencién del servicio de aflimentacién sera de 12:00 a 14.00
horas, de producirse cambios en el herario este serd comunicado por la
dependencia que recibe el servicio.

d. La supervisidn y ei confrol de la preparacion de los alimentos para los
usuarios, estard a cargo de la dependencia que recibe el servicio, para lo
cual podrén realizarse visitas en forma inopinadas, debiendo de nombrar el
comité de constatacion y conformidad de servicios. El personal designadc
para la supervisién y control informara los resultados de la accién a2 sus
superiores, y cuando el caso lo amerite deberan de dar cuenta al OA-CGE.
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e, La Eniidad no realizard ninguna medida de saneamiento adicional hasta ia
culminacién del contrato, por ende, todas las medidas de saneamiento
adicionai deberan ser asumidas por el Contratista.

f. La Entidad y el Contratista conciliaran e! consumo de raciones, en loscasos
excepcionales que exista alguna diferencia, predominara la distribucion
diaria de la Entidad.

. La dependencia que recibe el servicio procedera a entregar al Confratista los
ambientes destinados a emplearse come comedor, aimacén y cocina a
través de una Acta de Entrega y Recepcién del inmueble. Dicho inmusble
debera ser devuelto por el Contratista al témino del contrato, en iguales o
mejores condiciones de las gue fue recepcionada. Los dafios que se
produzcan producto del servicio que realice serdn de responsabilidad del
Contratista debiendo realizar la reparacion correspondiente del drea dafiada.

a. Decreto Supremo N° 028-2017-EF, de 22 de febrero 2017

b. Ley N°®28842 — Ley General de Salud

c. RS N° 018 -81— SA/DVM "Normas para el funcionamiento de servicios de
alimentacién colectiva”

d. D.S N° 007-88-SA "Reglamentio sobre vigilancia y control sanitario de
Alimentos y Bebidas”

e. DS N° 022-2001 SA “Reglamento sanitario para ias actividades de
saneamiento ambiental en viviendas y establecimientos comerciales,
industriales y de servicios”.

f. Resolucion Ministerial N® 363 — 2005/MINSA “Normas sanitarias para el
funcionamiento de restaurantes y servicios afines”

g. D.SN°034 -2008 - AG Ley de inocuidad de los alimentos.

h. Ley N° 29783 - Ley de Seguridad y Salud en el Trabajo.

i,  Reglamente de [a Ley de Seguridad y Salud en el Trabajo, DS N°005-2013
-TR.

J. Ley N® 27314 Ley General de Residuos Sdlidos

k. R-GCPS N° 108-Essalud-2013

i. R-GG N° 008-Essalud-2000

El Ejército del Perl y la dependencia que recibe el servicio (ESCOFFAA), queda
eximido de toda responsabilidad originada por el CONTRATISTA en e
incumplimiento de las leyes, reglamentos o disposiciones vigentss antes
mencicnadas.

5.7 Canfidad de raciones v plazo de ejecucién

La cantidad de raciones para cada uno del ITEM, sera de acuerdo a lo indicado
en el numeral 7, pudiendo estas cantidades variar en funcién al movimiente de
efectivos que se efectian como parte de las actividades propias que realiza el
personal militar, feniendo en cuenta lo establecido en fa Ley de Contrataciones
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de!f Estado y su Reglamento (Adicionales y reducciones).

El plazo de ejecucidn del servicio sera computado 2 la suscripcién del contrato
¥Y/O RECEPCION DE LA RESPECTIVA ORDEN DE SERVICIC Y SU
culminacion seré EL CONSUMO TOTAL DE LAS RACIONES CONTRATADAS
y/o reduccién de fas mismas de acuerdo al movimiento de efectivos el mismo
que sera comunicado por la Entidad (Requisitos para el perfeccionamiento del
contrato; camnet sanitario y certificado de examen de esputo de su personal).

6. P AL MINIMO PAl R 5 VI A CADA
MY CION DEL AL:

1. Un (01) Profesional Nutricionista.

2. Un (01) Supervisor o Administrador

3. Un (01) Maestro Cocinero o Chef Profesional.
4. Un (01) Mozo.

5. Un (01} Personal de Limpieza.

+ El administrador, tendrg a su cargo en forma permanente Ia responsabilidad de
supervisar los aspecios administratives de los servicios brindades por el
coniratista y sera la persona autorizada para realizar las coordinaciones con €l
Dpoto. de RRHH de la ESCOFFAA.

» El nutricionista, (la presencia puede ser a tiempo parcial), tendrd 2 su cargo
en forma permanente ia responsabilidad de pianificar y controfar la calidad
nutricional y sanitaria de los regimenes alimenticios, asimismo, sera responsable
de la supervision de la preparacién y servicio de alimentos, |2 higiene y el asec
de los manipuladores, la calidad de los ingredientes, los procedimientes de
preparacion, asf como de la programacion de les menus.

« Elcocinero, tendré como funcién principal fa elaboracién de los alimentos y sera
responsable de dirigir al personal de cocina gue estara a su cargo.

s La atencion serd con personal debidamente uniformado {(mozos) y acreditado
con sus respectivos Carnets Sanitarios.

o El persenai de cocina vestira con mandiles y gorra, la misma exigencia es para
el personai que servira los alimentos.

« El personal que manipulza los alimentos deberd de laborar sin sorfijas, pulseras,
aretes, mantener los cabellos recogidos, no debienda usar barba, mantener las
ufas cortas, sin pintura y fimpias, e uniforme se cambiara cuantas veces sea
necesario.

e Todo el personal que participan en la cocina y administracion, deberan contar
con su respectivo Carnet de Sanidad vigente. {excepto el nutricionista)

= Eltrafo a brindar debera ser amabie, atento y rapido.

 El personal a brindar el servicio, no tendra ninguna relacién contractual
o laboral con el Ejército, dicho personal debera contar con ia verificacion de
susantecedentes por la Cficina de Seguridad de la ESCOFFAA

« El personal anteriorments sefialado, deberd contar con camets de sanidad
(fecha de expedicién y vigencia), deberan portar sus documentos personales.

EQUIPO PROFESIONAL Y TECNICO REQUERIDO

Por ser [nstafacion Militar, y por mofivos de seguridad tanto de la instalacién como
de la documentacion e informaciones que se manejan, el confratista es
absolutamente responsable del personal a su cargo, enviando la documentacion
exigida por la Oficina de Seguridad de la ESCOFFAA.
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- El profesional nutricionista brindaré sus servicios maximo en dos (02) ITEMS,
debiendo encontrarse presente 2 veces a la semana (LUNES ~MIERCOLES) en
el horario de la preparacién de los alimentos (09:00 a 12:00 hrs.)

- Las "normas para el establecimienio y funcionamiento de servicios dealimentacién
colecfivos” aprobados por Resoiucidn Suprema 0019-81-SA/DVM regula los
comedores, cafeterias y establecimientos que proveen alimentacién 2
instituciones tales como Ministerios, [nstitucionss Publicas descentralizadas,
fabricas. empresas, universidades, colegios, guarderias, albergues, centros de
readaptacién y en general a todas aquellas que atienden a un grupo determinade
de personas.

Los manipuladores de alimentos (del drea de cocina) deben usar ropa protectora
de color blanco que les cubra el cuerpo, llevar completamente cubierio el
cabello {recortado o recogido} y la boca mediante gorros y tapaboca, redecilia,
ademas deben tener calzado apropiado. Toda la vestimenta debe ser |avable,
mantenerla limpia y en buen estade de conservacién, a menos que sea
desechable. Ei resto del personal debe usar ropa protectora mantenida en buen
estado de conservacién e higiene.

- ElI CONTRATISTA es responsable que todo su personal cuente con un camé
sanifario y el certificado de examen de esputo, debiendo de remitir a la OA- CGE
copia de las mismas.

- Ei operario de fimpieza y desinfeccién debe usar delantales y calzades
impermeables. El personal responsable del servicio vestird uniforme completo
(incluye gorros, guantes y tapaboca, redeciila).

- El CONTRATISTA proporcionard la cantidad suficiente de unifermes a su
personal, asl come un marbete de identificacién. Los uniformes deberan incluir
ademas de |as prendas basicas. gorro, redecilla y mascarilia.

- El personal del contratista debera regirse bajo las siguientes normas de conducta:

Puleritud y orden personal en todo momento

Puntualidad y confiabilidad

Respeio y cortesia

Utilizacién del uniforme en forma impecable y decorosa, con excepeion
del personal de limpieza los coiores serén claros.

AN NN

- A requerimiento de la dependencia que recibe ef servicio e CONTRATISTA
realizara el cambio de personal cuando este incurra en faltas a las normas de
higiene establecidas o a {as normas disciplinanas de la institucién.

- Remuneraciones del Personal: Es de (nica y exciusiva responsabilidad del
contratista el pago de remuneraciones y beneficios sociales de su personal, en
observancia estricta del marco juridico faboral correspendiente, pussto que dicho
personal na tendra ninguna relacion civil o [aboral con |z entidad.

- La enfidad de considerarlo necesario podra solicifar una inspeccidn especial a la
Autoridad Administrativa de Trabajo de conformidad con el articuio 35° del
Reglamento de la Ley General de Inspecciones de Trabaio y Defensa del
Trabajador. aprobado por DS N° 0020-2001-TR.
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6.1 EQUIPO PROFESIONAL Y TECNICO REQUERIDO

Ei personal del POSTOR debe estar constituido por:
PERSONAL OPERATIVO CALIFICADO

PERSONAL CLAVE

e UN (01) PROFESIONAL NUTRICIONISTA (PARA CADA ITEM)
Titulado y habilitado con experiencia especifica minima de un {01) afio como

nutricionista en colegios, hospitales, comedores y/o ofras instituciones, debiendo
acreditar su grado académico mediante la presentacion de la copia simple del
titulo profesional y documento de habilitacion, los mismos que deben ser incluidos
2 la presentacion de su oferfa.

UN (01) ADMINISTRADOR Y/O SUPERVISOR

Bachiller en Administracién. Ingenieria alimentaria, Contador, Economista,
%, Industrias Alimentarias, Ingenieria Industrial, Hoteleria y Turismo, Técnico en
% especialidad a fin, con experiencia especifica minima de un (01} affo como
# administrador, debiendo acreditar su grado académico, los mismos que deben ser
¥ incluidos a la presentacion de su oferta.

o UN {01) MAESTRO COCINERO O CHEF PROFESIONAL
Titulado, Bachifler o Técnico de la especialidad con experiencia minima de un
(01) afio, como maestro de cocina o chef, los mismos que deben ser incluidos ala
presentacion de su oferia.

PERSONAL NO CLAVE
» MOZOS O MESEROS © PERSONAL DE LINEA

Can una experiencia minima de tres (03) afios como mozo © mesero.

L]
Con experiencia minima de fres (03} afios en limpieza o mantenimiento, que
serd responsable de la ejecucion del Plan de Higiene y Saneamiento de los
equipos, asi como de la limpieza y desinfeccidn de pisos y paredes, entre ofros
necesarios para ia prestacion del servicio.

1. MEDIDAS DE CONTROL Y OTRAS PENALIDADES
1. MEDIDAS DE CONTROL

a. LA ESCOFFAA, supervisara el servicio de alimentacién segtn o
estabiecido en losprocedimientos elaborados. La supervisién y monitoreo
debe evidenciar el grado de cumplimiento de los niveles de servicio
establecidos entre el contratista y el contratante.

b. El encargado de |a supervision de los servicios de alimentacion fiene la
facuitad de tomar muesiras en cualquier etapa de! proceso deelaboracion
de los alimentos y verificar [o que considere pertinente, DE MANERA
INOPINADA.

¢. Encaso se reguiera el muestreo y analisis microbiolégico y bromatotégico
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debide a sospecha de intoxicacion alimenticia, podra hacerse en cualquier
momento bajo solicitud del Jefe de la dependencia que recibe ¢l servicio,
el costo serd asumido por cuenta del contratisia.

En caso se pradujese un brote epidemiciogico por el consumo de algun
alimento en mal estado o contaminado provisto por ei contratista del
servicio, adicionalmente a la penalidad impuesta, e! contratista sera
responsable de cubrir los gastos incumidos; as! come los danos y
perjuicios ocasionados a los usuarios.

El encargado de la supervisién de los servicios de alimentacion de la
ESCOFFAA tiene |a facultad de entrar DE MANERA INOPINADA a ia
cocina y poder verificar los materiales de cocina asi como el gramaje y la
preparacién de los alimentos que van a ser consumidoes por el personal
de la ESCOFFAA.

El encargado de la supervision de alimentacion de la ESCOFFA tiene la
facultad de verificar el mantenimiento de las instaiaciones de la cocina; asi
como también ios exieriores.

El encargado de la supervision de la alimentacion de la ESCOFFAA, podra
pedir el menu semanal a la concesionaria, asf como también podra sugerir
los menuds semanales.

h.  El contratista verificara que las instalaciones del comedor seran
para uso exclusivo de la preparacién de los alimentos para el personal que
labora en la ESCOFFAA, por lo cusl la concesicnaria evitara en todo
momente sacar y/o vender mend para otras partes.

OTRAS PENALIDADES

TABLA DE FALTAS Y PENALIDADES

Parametro de
Penalidad Faitas ¢ bacién

| 15%de1UT |pimera cosded sin la cerificackn samiaria | Higienico Sanitaio, o satre el

Aza de wvarficecdn  del
No cumplimianto con k2 2dgusicién de insumos ¢e | Cenlificado  de  Inspeccdn |

camespondiante. examen organoiéptica wo
promatcicgioo.

12% de 1UIT | encueniren con desperdicics, agenies extrafics 2 la | Acia que dé suenta delhecho.

Instalacionss de ooona yo de sus ambientes conaxos
(@¥macen, serviios higiénices) desaseadcs,

Se eriande por desaseado gua on ios ambientes de
coch2 y conexos (glmacén, senvicios higitnkcas) s

pregaracidn de alementos. tachos de basufa sin lapa,
asl como se encuentren lieira, potvo. residuns da
aknentes, grasa u otra materia objetabla de fos ugerss
s produssién y ofros.

(2]

! 15% de 1 UIT | la no presertaciin ce ia programacidn de mends ; Acla que de cuenia det hecho.

No cumplimiento de 1a programacion de los mends del
concesionario, cambics en f2 programacidn de los
menis, gresentzr plaios con cAmicos deSMEnuZados,

mensuales {presentar 5 dias amss de cada mes
debicamente refrandado por el conbratista y &
fesional nulfcionisia

Presentar platos y pes¥es/ frulas sin &f gramaje a o ol
(3 ] J <
15%de 107 comespondienis. Acta gue 98 cuenta del hazho

Demora en e sarvido d2 ios alimentos respecic al

10% e T UIT | 1o estabiecido (plazp de tolesancia 10 minutos).

Acta cua 098 cuenta del hecho.

. Emp'esr pers la p in de jos amentos platos, S
10%.ge 1UIT cubierios, vasos 0 anvases descantebie pidstico Acta que 42 cuenta del hiecho,
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15% de 1 UIT

Emplaar la coniente eléctrice de 3 instalacidn par2 fa
coccifin de jos afmenlos {uso da cocings eldciicas,
hervidoces eléetricos ylo simfares).

Acta gue dé cuenia del hecho

15% de 1 UIT

No X con I3 canddad de trabajadores.
munmagsmalqaﬂomm1smos

Acta que 82 cwenta del hecho
¥ por ccurrencia

12%6 de 1 UIT

Presenca de 2ahellp en los almanlos preparados 0 13
mdemedosodemmdmde&gwn
alos ak
enphtoservido(m* do refre o infusi )
presentar olatn con cavice samicnuds (malcosnada

Acts que dé cuenta del hech,

Rl

5% det UIT

Preparar y p i
imenticice con fecha de Wha'lo emrada yio
ak da yio deter ¥ contar da y/'c con
envase abolado yio sin réhdc.

Atla de verficaciin o
Cefificade de  inspeccidn
WWo.osohred

O!F‘Mw ¥o
bromaiol:

e dei BT

Exhibir 0 aimacenar afmentas junio 2 producios
téxices como delergentes, desnfesianles ualros

Acta que g cuants del heche

iz

20% dat UM

e Tl e

Presencia dz road: ¥o otres and
aentan conira (3 salud.

Actz que o8 cuenta ceal hacho

43

6% de 1 UIT

E} no 130 unifonne, marbete, guanies, goras o mala
para cabelic ¥y prendas de uso oufgalodo por o
parsonal que manipuie aimenics de consumo drecio.

Azt que 63 cuenla del hethe

18% ce 1 UIT

Ufiizar 2guz que oo heya sido hervida o tratada
mediante desinfezzantes aprobados

5
pruebas bacienclogicas o por
enfermedad de sigumo de ks
LSLBM0S.

1% diUT

L2 no presentacién de la pdiza de segura cantre
accidentss de rsbsjo para iodo su persanal, denfro de
los plazas senslados, los mismas que deben de
encontrarss viceniss.

Acta que 03 cuanta dal hacho.

108t de i UTT

Cuardo se incumpla |a siguisnte condicidn:
Disposicion de Residuss Saldos.-Los raskducs sdiides
ceben disponarse &n recipientes de pléstico, en buan
estado de conservaoon € higizre. Para Iz eliminacian
é& los residues sdlides se debe conlar con colecior
cmiapade\am;ﬁusx‘derta seqiin & vohmen

. Se deben lavar y desinfectsr 3 diaro los
mumanhs plasticos y ia zona de aimecenamienio de
resiuos.

Actz que dé cuenta del hecho
¥ por ccumencia

17

Wk de T UIT

Raclamos verdales 0 ascritos por perte def contralisia
a 13 entdad, s ningln fundamenic relacionade &
conirzio suscrilo,

Ak que de cuanta del hecho
¥ pOr poarTancia

CONSIDER A ACIO!

a. lLa penalidad se aplicara de forma independiente por cada una de las faltas
incurridas y el monto de |a penalidad, serd deducide del pago correspondiente
determinado por |a entidad.

b. Ante |a identificacion de un supuesto de hecho que se configure en falia, el
representante del contratista y de |a entidad procedera a la suscripcion del Acta
respectiva, la misma que reflgjara objetivamente la situacion encontrada.

c. Si el Coniratista 2 través de su representante (Administrador) se niega a
suscribir el acta, se dejard constancia del hecho y bastara Ia firma del comité
de verificacion del servicio de alimentacién para €l personal militar.

3. RECEPCION Y CONFORMIDAD DEL SERVICIO

a. La recepcitn y conformidad del servicio lo realizara LA ENTIDAD a través
del comité de constatacion y conformidad de servicios.

b. EL CONTRATISTA emitira los comprobantes de pago (facturas, guias de
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remisién y consuita RUC), en los cuales se consignara las cantidades de
raciones atendidas debidamente validadas.




Ejército del Pert — Unidad Operativa 0770

Concurso Publico N° 006- 2023-EP/UO 0770 - 1ra Convocatoria
Contratacion del servicio de alimentacion para el personal militar en situacion de actividad pertenecientes
dependencias internas y externas del Cuartel General del Ejército AF 2024

ITEM N° 09: INDECI

- — R - — -

1. REQUERIMIENTO, TERMINOS DE_REFERENCIA Y REQUISITOS DE
CALIFICACION PARA CUBRIR EL SERVICIO DE ALIMENTACION DEL PERSONAL
MILITAR EN ACTIVIDAD INDECI — COGAE

« DEPENDENCIA QUE REQUIERE EL SERVICIO
Institute Nacional de Defensa Civil, representado por el COGAE.

+ DENOMINACION DE LA CONTRATACION
Senvicic de alimentacién {almuerzo), medianie l2 modelidad de menus, duranie ics dias
faborables, para el personal de Oficiales, Técnicos y Sub Oficialss en situacién de aclividad que
laboran en el Instituio Nacional de Defensa Civil.

«  FINALIDAD PUBLICA
Brindar atencién de alimentacion al personal de Cficiales, Técnicos y Sub Oficiaies en situacion
de actividad que laboran en el insiituto Nacional de Defensa Civd, en las mejefes condicionss
de higiene y salubridad, en cumplimienio a lo dispuesio en el Decraio Supremo N° 028-2017-
EF, de 22 de febrerc 2017

= OBJETIVO DE LA CONTRATACION
Dar el servicic de alimentacion y nutricion en condiciones gque safisfagan las necesidadss de
nuestro persenal militar en situacidn de actividad, ofreciendo menus que cumplan con los
requenimientos nuiricionales de los beneficiarios, preparados y servides segun las nomas
oficiales wvigenites, en materia del mansjo higignico de los alimentos y procurando la
sustentabilidad en sus pracesos de produccisn y sarvicio.

«  SISTEMA DE CONTRATACION
Para el presente procedimianto de seleccidn el sistemz de coniratacién serd a PRECIOCS
UNITARIOS.

« DESCRIPCION DEL SERVICIO
Consistira en un meni econémico compuesto por un refresco de fruta natural & infusién, una -
i enirada 6 sopa, postre y un plato de fondo (con doble aliernativa para eleccion def usuario). —~

CARACTERISTICAS DEL SERVICIO ; G B

= El coniratista relizara la preparacion de fos alimentos baséndose eh los conceplos. de |
inocuidad, calidad y satisfaccién, con el propdsito que el personal usuaric consuma
alimertos de zliz calidad nutricional, gue parmita reponer las energlas que demandan las
labores diarias y aclividades propias del personal mifitar, debiéndose encontrar los
-alimentos libres de elementos contaminantes.

* La programacion de menU debera esiar disefiado per profesionales de nutricicn y
especialistas en gestién de calicad, basados er el concepio de zlimentacidn nutritiva, que
tienda a coadyuvar y mejorar la calidad de vida de nuestre pérsonal, parz elio el contratista
debera confeccionar los mends de manera variada conforme I estipulade en les bases y el
contrato, no considerandc picadillos en camicos.

» Ei mend debera ser elaborado por el contratista de acuerde a lo propueste por la Entidad,
tiene como finalidad proporcionar fas calorias necesarias para Iz ectividad administrativa y
fisica que realiza el personal militar que {abora en ef INDECI, poniendo espedial énfasis en
asegurar |z calidad, inccuidad y el buen gusto del alimento; asimismo deberz de tener
como aliemativa un variado ment de dieta parz el personal que lo reguiera ¢ tenga
indicacion médica.

* Las cames deberan ser FRESCOS Y NO CONGELADOS. En &l caso de came de cerdo
esta deberz estar garantizada por Ia asociacidn de porciculiores (piernas; chuletas y
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- - -

brazuelos), para la came de pavo o pavita de igual forma, debera ester garantizada por ia
asociacion peruana de aviculiura, el pescado deberé ser fresco, POR NINGUN MOTIVO
DEBERA EMPLEARSE CARNES Y PESCADO CONGELADO Y/O DESMENUZADO.

e FEl Conlralisla debera presentar el plafo de segundo con una presa completa de camico,
pascado o pavita {No deberan presentar platos con camico desmenuzado).

* las camnes de primera calidad consisten en cortes especiales de acuerdo a lo siguente

detalle:

Came de VACUNG 3 CADERA. AGUJA, BRAZUELQ., TAPA ETC.
Carne de CERDO : LOMO, COSTILLA, FALDA, ESPALDILLA ETC.
Carne de POLLO O PAVITA : PIERNA ENCUENTRO Y PECHUGA.

i «  Frecuencia de verduras y frutas frescas

: Las verduras y frutas frescas debecan ser entregadas en condiciones higiénicas Gptimas.
Por ningdn motivo deberd presentarse en condiciones de descomposicion. En el caso de
las frutas solo podrén ser servidas de das formas: enieras o picadas si forman parie del
postre. Lz frecuencia del consumo lo determinara el profesional responsable
{nutricionistz).

s El coniratista deberad entregar a2 los comensales los alimenios de acuerdo al peso
establecido =n los presentes términos:

- Piato de enirada : Peso de 200 2 250 gramos.
- Plato de fendo 3 Peso de 600 a 650 gramos.
- Plato de Dieta 3 Peso de 550 a 600 gramos.
- Fruta 2 Peso de 150 a 206 gramos.

« CANTIDAD DE RACIONES Y PLAZO DE EJECUCION

ITEM CAFETERIA USUARIO RACIONES

EFECTIVO
P COMEDOR 1 00, TCOS Y S00 75 18,075.00

La cantidad a preparar para cada dia sera comunicada con 24 horas de
anticipacion.

El plazo de sjecucion del servicio sera para el mes de ENERO a OCTUBRE AF-
2023 ;

s El Contraiista deberd presentar a ka fimna del contrato al DELOG - COGAE (Depariamento
de Logisticz) Seccidn Alimentacion, a programacion del menu por 241 dias, de acuerdo
con lo establecido por I3 Entidad (Tipe de Mend), debiendo de considerar la frecuenciz de
camicos y los requerimientos nutricionales, debidamente firmado por el Nuiricionista y el
Contratista, para su correspondienie aprobacion por l2 Entidad. (Los requerimientos
nutricionales son los estipulados en el Cap Il - 5.1.a. Composicion de! mendl)

« El Contratista debe considerar dietas dentro del meni diario, para el personal militar que lo

i requiera, esias dietas deberan tener presentacion simidar al mend normal y durante la

: semana tiene que variar el tipo de dieta, de acuerdo con lo establecido por i3 Entidad
(Tipo de Meni).

+ DELOS AMBIENTES PARA LA PRESTACION DEL SERVICIO
El servicio se brindard en ambientes especialmente adecuados y ubicados en las
Instalaciones del INDEC!, sito en Calle Dr. Ricarde Angulo N894, Corpac — San Isidro.
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| IMPORTE (S/) MERCED
ITEM CAFETERIA AREA / METRAJE CONDUCTIVA MENSUAL
I COMEDOR 1 400M2 | A-coordinar con el CAFAE

» Se precisa que el Instituto Naciona! de Defensa Cwvil, no dispone de un lugar para
brindar el servicio de alimentacion, solo dispone de una cafeteria que esta administrada
por el CAFAE, el postor ganador debera realizar las coordinaciones necesarias con el
CAFAE para el alguiler del local que se encuentra dentro de Ias instalaciones del INDECI.

e El ambiente destinado para la cocina sera entregado sin equipamiento alguno, sdlo
contara con las conexiones basicas de luz, agua y desagile, el ambiente de cocina NO
TIENE CONEXION DE GAS, por lo tanto, de ser el caso, ia instalacién correra por cuenta
del Confratista (para la coccion de los alimentos no deberd de emplearse corrienie
eléctrica de la instalacion).

* El horario de atencion del servicio de alimentacion serd de 12:00 a 14:00 hrs, de
producirse cambios en el horaric este sera comunicado por la enbdad.

* La supervision y el control de la preparacion de los alimentos para los usuarios estara a
cargo del comité de constatacién y conformidad de servicios designados por el area de
Logistica. El personal designado para la supervisién y control informara los resuitados de
la accién a sus superiores cuando el caso lo amerite. La supervision y el control se
pueden realizar en cualquier momento, ya sea durante la elaboracién de los
alimentos o también durante la distribucién de los mismos.

+ La Entidad no realizara ninguna medida de saneamiento adicional hasta la culminacién del
contrato, por ende, todas las medidas de saneamiento adicional deberdn ser asumidas por
el Contratista. Se formulard un Acta donde se registre ei disefio sanitario de Ia
infraestructura, a fin de evitar trabajos adicionales que modifiguen parte de la
infraestructura. La entidad no autoriza el empleo de equipos tecnificados de uso industrial
que requieran de mayor consumo de energia.

* Lz Entidad y el Contratista conciliaran el consumo de raciones, en los ¢asos excepcionales
que exista alguna diferencia, predominara la distribucion diaria de la Entidad.

ESTANDARES Y-SISTEMAS DE CONTROL ”

Manejo de alimentos basado en la Norma Sanitaria para el funcionamiento de restaurantes y
servicios afines. segin Resolucion Ministerial N°® 363 — 2005 MINSA y sus modificatorias. -

SERVICIO Y HORARIOS
La atencidn del servicio por parte del contratista sera dada de lunes a viernes en el siguiente
horario:
SERVICIO HORARIO DE ATENCION
ALMUERZO i DE 12:00 A 14:00 HRS

MENU (CARACTERISTICAS GENERALES)

El mend elaborado por el contratista, tiene como finalidad proporcionar las calorias necesarias
para la actividad fisica que realiza el personal militar que labora en el Instituto Nacional de
Defensa Civil, poniendo especial énfasis en asegurar la calidad, inocuidad y el buen gusto que
todo afimento debe tener, asimismo se debera tener como aiternativa un mend de dieta para el
personal que lo solicite. Presentar 5 dias antes de cada mes debidamente refrendado por el
coniratisia y el profesional nutricionista fa relacién del mend mensual.
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FRECUENCIA DE CARNICO

| TPO |  VECESPOR SEMANA
| Came de vacuno 1
' ~ Came de pollo 1
__Pescados 1
~ Cerdo 1
Pavo o pavita 1

Las cames deberdn ser de primera calidad, en el caso de came de cerdo, esta debera estar
garantizada por la asociacidn de porcicultores (piemas, chuletas y brazuelos), came de pavo o
pavita, garantizada por la asociacion peruana de avicultura, en caso del pescado este debera
ser fresco (no congelado).

FRECUENCIA DE VERDURAS/FRUTAS/REFRESCOS

Verduras y frutas frescas (limpias). En el caso de las frutas solo podran ser servidas de dos
formas: enteras si forma parte del postre o picadas. La frecuencia del consumo lo determinara
el profesional responsable (nutricionista).

COMPOSICION DEL MENU

Composicion del mend

TABLA DE VALORES NUTRICIONALES
DESCRIPCION DE ARTICULOS Gramaj =
& Keal Proteina | Grasa | Carbohidratos

VIVERES SECOS

Acseite 0.015 135.00 0 24.00 0
Arraz Superior 0.100 | 35400 432 0.18 4536
Afix:ar 0.040 152.00 . 0 0 58.32
Fideos, sopa 0.015 5415 * 142 0.01 1044
Sémola 0015 5520 117 0.16 11.76
Leche evaporada (fresca 180c) 0010 | 11970 567 6.93 9.81
";:“":’; mﬁgmm:‘; 0040 | 14440 | 1624 | o077 42.70
Trigo, quinua, mote 0.020 107.78 252 0.42 22.83
Harina de Habas, Alverjas 0.010 68.80 488 038 11.92
Sal 0.010 0 0 0 0
Maiz morado 0020 | 10550 250 0.40 20.50
VIVERES FRESCOS

Papa, yuca y camote 0.100 | 19400 420 020 4460
Verduras Saltados {vainitas, espinaca, frejol 0.150 45.00 1.44 0.13 364

chino, colifior, beécoli, caigua, calabaza, zapallo
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italiano, acelga, col)
Verduras Ensaladas(tomate, lechuga, pepino,
zanahoria, espinaca, betarraga, rabanito, 0.100 23.00 0.83 014 6.11
choclo)
\éoel;duras Sopa (apeo, poro zapaflo, zanahoria, 0.050 12.75 0.50 0.18 268
Verdqas guisos (cebolla, tomate, pimienio, 0.070 2580 1.23 019 5.33
alverja)
Hierbas Aromaticas (linaza, cebada, hierba
luisa, anis, cedrén, manzanilla, toronjil, Te 0.003 0 a 0 0
verde)
FRUTAS / POSTRES
Frutas Postre (narania, manzana, platano,
o, k. fruias de estackin) 0.200 100.00 285 06 438
Frutas refresco (carambola, maracuya,
camticars. futes data ) 0.015 41 0.09 0.07 0.92
Postres como (compotas, arroz zambito, armoz conj
leche, budin, crema volteada, flan, gelatina, etc) | 0.200 170 25 0.25 35
peso minimo cocido
PRODUCTOS CARNICOS
Came de res 0.150 570.00 21.30 1.60 1]
Came de cerdo 0.150 | 495.00 21.60 2265 0.15
Came de pollo 0.150 | 279.00 25860 3.60 0
Pescado 0.200 160.00 35.10 6.30 0
Pechuga,de Pavo 0.150 | 201.00 30.60 1200 0
Tipo de Mend

1) ENTRADA ¢ SOPA: La enirada deberd ser elegida por el cliente enire una Sopa
(consistente) ¢ Entrada, debiéndose preparar de acuerdo al siguente detalle:
SOPAS:

Sopa de sémola

Caldo de pollo

Sancochado

Sopa de mordn o Trigo

Chupe de pescado

Sustancia

Cazuela de Pollo

Crema de Alverja

Aguadito de pollo

Sopa de menestrén

Sopa a l2 minuta

Caldo de mote
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- Caldo de cordero

» Sopa de casa

»  Sopa criolla

ENTRADAS:

Papa a la Huancaina
Ocopa a la arequipena
Ensalada de Palta
Tequefios con huacamole
Papa Reliena

Tamalito con zarza
Causa de Atln

Causa de Pollo

Ensalada de Verduras frescas
Ensalada de verduras cocidas
Salpicén de Polio
Ensalada de Fideos
Enroliado de jamén
Ensalada rusa

Solterito arequipeno
Choritos a Ia chalaca
Ceviche

PLATO DE FONDO:

*  Amoz con Polio

Pescado a la chomifana

Tallzrin con Pollo

Seco de res con frejoles

Seco de res con paliares

Seco de res con garbanzos

Seco de pollo con frejoles

Seco de pollo con pallares

Seco de pollo con garbanzos

Tallarines verdes con bistec

Tallarines verdes con pollo

Tallarines verdes con polio 2 Iz plancha
Tallarines verdes con higado fito
Tallarines en salsa de fomate con polio
Malaya con yuca dorada y salsa tartara
Adobo de cerdo con frejoles

Adobo de cerdo con garbanzos ,
Adobo de cerdo cen pallares .
Locro de zapallo con pofio

Pepian de choclo con bistec

Pepian de choclo con pollo

Chicharron de pescado con yucalpapas doradasizarza
Guiso de quinua con chuleta de cerdo
Guiso de guinua con polio

Pollo al homo con puré y ensalada rusa
Pollo a la plancha con ensalada

Pavita al homo con garbanzos

Pavita al homo con pallares

Pavita al homo con frejoles

Pescado frito con lentejas y zarza criolla
Tacu tacu con bistec

Estofadoe de res con frejoles

Estofado de res con paliares

Estofado de res con garbanzos
Estofado de pollo con frejoles

Estofado de polio con pallares

Estofado de polio con garbanzos
Carapuicra con cerdo.

Carapuicra con polio
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Pachamanca a |a olla (plaio a presentarse con un producto camico)
Escabeche de pescado con camote

Escabeche de pescado con yuca

Escabeche de polio

Sopa seca con cerdo

Sopa seca con pollo

Trucha frita con papas doras y zarza criolla

Sudado de pescado

2) MENU DIETA (LIGHT)

*  Sopa de pollo con cabello angel/papas amarifas/rodaja de huevo.

« Filete de Pollo a la Plancha con papa sancochadalensalada de verduras cocidas o

frescasirodaja de choclo.

. Sopa de polio con fideos municion papa amarillasirodaja de huevo
Filete de Pescado a la Plancha con papa sancochadalensalada de verduras cecidas
o frescasirodaja de choclo.
Sopa de gallina con sémolalpapa amarillarodaja de choclo.
Pollo sancochado con papa sancochada y ensalada de verduras cocidas o frescas.
Sopa de pollo con fideos letras papa amari#as/rodaja de huevo
Filete de Pescado al vapor con papa sancochadalensalada de verduras cocidas o
frescasfrodaja de chodo.

3). TIPO DE MENU HA CONSIDERARSE PARA LA APLICACION DEL SERVICIO

El Contratista debera de considerar en la programacion del menli mensual para los dias
jueves de cada semana, el siguiente men( mejorado; el cual serd servido a 1odo el personal:

ENTRADA:

Ceviche (consistente)
Causa de Pollo (consistente)

PLATO DE FONDO:

4)

5)

6)

. Arroz con Pato
. Bistec a lo pobre
POSTRES:

. Helados (temporada de verano)
«  Arroz zambito (temporada de inviemno)

REFRESCOS:
=  Chicha morada
. Maracuya

®

Refresco de fruta o infusion: No debera servirse refresco de sobre.

BEBIDAS: Infusién de hierbas aromaticas, refresco de frutas sancochadas, juges de frutas
ylo emoliente, cada semana, Todas las bebidas se prepararan con agua hervida, nunca
con agua cruda; y los jugos o refrescos deberan ser naturales, no se permitira el uso de
refresco artificial (en sobre). La proporcidn de ia mezcla del refresco debera ser 40/60
(40% de pulpa de fruta y 60% de agua henvida), se servira a demanda del usuario y sin
recargo adicional.

Postre: Fruta de estacion, gelatina, arroz con leche, arroz zambito, durazno en aimibar,
mazamorras, ensalada de fruta, porcion de toria, crema volteada, flan, leche asada.
helados {No debera de emplearse vasos o envases descartable plastico).

Diariamente debera presentar dos (02) mends y un (01) menu dieta, de acuerdo al tipo de
meni de la entidad, no debiendo presentar platos que no estén considerades en el tipo de
meni de la entidad
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PERSONAL PARA LA ATENCION
«  El contratista para brindar el servicio debera contar con el siguiente personal, con la finalidad de
garantizar la buena y adecuada atencidn que demanda la magnilud del personal usuario.

COMEDOR 1

N° | PUESTO CANTIDAD FUNCIONES

7 Administra y/o supervisa todo el

01 “/‘;‘gum"ai"f 01 proceso de la preparacion hasta
il ¥ e \ el consumo de los alimentos

02 |Nuticonssta | 01 - -

03 _godnefo | 01

04 | Ayudantedecocina | (02 == = ) .
| 05 | Personal de mozos | 02

08 | Limpieza o1 Aseo e higiene en general

* El administrador, tendra a su cargo en forma permanente la responsabilidad de supervisar
los aspectos administrativos de los servicios brindados por el contratista y sera la persona
autorizada para realizar las coordinaciones con la Seccién de Logistica {OEC) del
CUARTEL GENERAL DEL EJERCITO (CGE).

+ El nutricionista, (la presencia puede ser a tiempo parcial), tendrd a su cargo en forma
permanente la responsabilidad de planificar y contrelar la calidad nutricional y sanitaria de
los regimenes alimenticios, asimismo, serd responsable de la supervision de la
preparacion y servicio de alimentos, Ia higiene y el aseo de los manipuladores, |2 calidad
de los ingredientes, los procedimientos de preparacion, asi como de fa programacion de
los men(s.

* El cocinero, tendrd como funcidn principal fa elaboracién de los alimentos y sera
responsable de dinigir al personal de cocina que estara a su cargo.

e La atencidn sera con personal debidamente uniformado (mozos) y acreditado con sus

respectivos Carnets Sanitarios.
« El personal de cocina vestira con mandiles y gprra, 1a misma exigencia es para el personal
que servira los alimentos. .

« El personal que manipula los alimentos deberd de laborar sin sorfijas, pulseras, aretes,
mantener los cabelios recogidos, no debiendo usar barba, mantener as ufias cortas, sin
pintura y limpias, el uniforme se cambiara cuantas veces sea necesario.

« Todo el personal que participan en la cocina y administracion, deberan contar con su
respectivo Camet de Sanidad vigente. (excepto el nutricionista)

« Eltralo a brindar debera ser amable, atento y rapido.

« El personal a brindar el servicio, no tendra ninguna relacion contractual o laboral con el
Ejército, dicho personal debera contar con la verificacion de sus antecedentes por el
Depariamento de Seguridad del CUARTEL GENERAL DEL EJERCITO (CGE)

» El personal anteriormente sefialado, deberd contar con camets de sanidad (fecha de
expedicion y vigencia), deberan portar sus documentos personales.

PERSONAL CLAVE

= UN (01) PROFESIONAL NUTRICIONISTA
Titulado y habilitado con experiencia especifica minima de un (01) ano como nutricionista en
colegios, hospitales, comedores y/o otras instituciones, debiendo acreditar su grado
académico mediante la presentacion de la copia simple del titulo profesional y documento
de habilitacidn, los mismos que deben ser incluidos a |z presentacion de su oferta

« UN (01) ADMINISTRADOR Y/O SUPERVISOR
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Bachiller en Administracion, Ingenieria alimentaria, Contador, Economista, Industrias
Alimentanas, Ingenieria Indusinal, Hoteleria y Tunismo, Técnico en especialidad a fin, con
experiencia especifica minima de un (01) afc come administrador, debiendo acreditar su
grado académicoe, los mismos que deben ser incluidos a la presentacion de su oferta.

« UN (01) MAESTRO COCINERO O CHEF PROFESIONAL
Titulado, Bachiller o Técnico de la especialidad con experiencia minima de un (01) afio,
como maestro de cocina o cheff, los mismos que deben ser incluidos a la presentacién de
su oferta.

PERSONAL NO CLAVE

« AYUDANTES DE COCINA
Con una experiencia minima de tres (03) afios como cocinero o ayudante de cocina.

« MOZOS O MESEROS O PERSONAL DE LINEA
Con una experiencia minima de tres (03) afios como mozo o mesero.

« PERSONAL DE LIMPIEZA
Con experiencia minima de fres (03) afios en limpieza o mantenimiento, que sera
responsable de la ejecucion del Plan de Higiene y Saneamiento de los equipos, asi como de
la limpieza y desinfeccion de pisos y paredes, entre otros necesarios para la prestacion del
servicio.

EQUIPAMIENTO

s  El Instituto Nacional de Defensa Civil), ofrecera dnicamente Ia infraestructura y ambientes
que corresponde a la cocing, asi como los ambientes para los comedores para cada item.

« El contratista deberd hacerse cargo de la fumigacidn, desratizacion y desinfeccion,
asimismo debera encargarse del equipamiento necesario para la prestacion adecuada del
servicio para cada item.

+ Relacion detallada del equipamiento basico solicitado por i3 entidad, el mismo que deberd
contar con:
Mobiliario y Equipo Minimo con el que debe contar el Contratista por cada item para
las unidades internas (unidades externas cantidad necesaria).

N° DESCRIPCION ESPECIFICACION CANTIDAD MINIMA
1 S8 5.: ; (a'de De colores, para la basura y 02
pla‘su:n Y papeles de la cocina y comedor
. vaivén .
IComedor N° 1 15 mesas
Mesas Cubieria de vidrio, mantel (impéos), Ycada uno para 04
2 rectangularesfredon| (medida estandar como minimo personas).
das/cuadradas para cuatro personas)
3 ks En fierro, madera (para restaurante  jcomedor N° 1 60 SILLAS
- comedores)
e Comedor N* 1: 01
12 "‘5"“",‘““ Acero inoxddable de 3 niveles '
bandeja
comida
213 Homomicroondas | capacidad: 18 fitros interior en Hal
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acero inoxidable
6 [cotinaagas IndugmdoSmu_Masmal (total DS N
hormillas necesanas)
7  [Congeladora Acero inoxidable CIN
8 [Conservadora Acero inoxidable 10U
9  |Licuadora industrial|  Acero inoxidable de 25 Lt. 2Uu
10  Vicicooler Plastico CIN
Nitina  exhibidoral i So
1" e producios Acero inoxidablelvidnio 1UU
10,000 walts (Este equipo sera
empleado por el contratista para la
normal  preparacion  de  los
12 [Grupo Electrégeno | alimentos en caso de corde del CN
suministro eéctico a fas
instalaciones del CGE o secior
correspondiente). l

La medida estandar a considerarse para las mesas sera de 150 cm_de largo x 80

cm de ancho y una altura de 75 a 80 cm.

» Menajes y Utensilios Minimos con el que debe contar el Contratista por cada
Item.

N | DESCRIPCION ~ ESPECIFICACIO .
4} " Rt ,A,.'..—x S s R g tn 4 y & ,d,m
b i, gy &e -
1 Plalos de scpa Loza blanca
2 Platos de entrada Loza blanca
3  [Piatos tendidos Loza blanca
4  |Platos de postre Loza blanca
5 Cuchara de sopa Acero inoxidable
6  Tepedor Acero inoxidable
7 Cuchiio Acero inoxidable Eatupens
Necesana de
8 [Cuchanita de postre Acero noxidable acuerdo con el
namero de
9 |asos De vidrio fianos y transparentes raciones por
atender.
10 Jamas De vidrio transparente 1 y 1/2 itros
11 [Senillsteros Acerc inoxidable o acrilico
‘ 12 Ofas En aluminio para Sopa, Arroz, Guisos
(diferentes tamanos)
En aluminic en condiciones adecuadas
13 Sartenes para la prestacion del servicio de
alimentacion, de diferentes tamanos
3 En buenas condiciones adecuadas para
" ' e ki la prestacion del servicio de alimentacion
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15  ICuchilios angieaceto.de%y.&unsapmx.
Tipo clerra para pasieledia
16 Coladores De metal, de distintos tamanos

« La presentacion de los cubiertos debera estar con servilleta y dentro de una envolturg,
asl mismo debera contar con un dispensador conteniendo “alcohol-gel anti-bacterial”
para la desinfeccion de manos del personal que labora y usuarios del servicio de
alimentacion.

« Sansones de plastico y tachos vaivén de diferentes colores para disposicion de
residuos (azul, verde, amarillo, rojo)

« Campana extractora.

« Utensilios de picar de polietileno (blanca: Pastas, quesos, pan, bolleria, verde: frutas y
verduras, amarilla: cames blancas, azul: pescados y mariscos, roja: cames rojas,
marron: cames cocinadas y fiambres.)

» El Contratista debera contratar una péliza de seguro contra accidentes de trabajo
para todo su personal (SCTR), la misma que debera de ser presentada 3 la firma del
contrato, remitiendo copia a la Seccién Racionamiento de la SELOG.

« Es obligacién del Contratista asumir los costos o beneficios laborales que correspondan
a su personal de trabajadores. La Entidad no serd responsable por deudas que pueda
mantener el Contratista con sus trabajadores.

« Uniformes para el personal propuesto; minimo 02 mudas, ! uniforme debera estar
compuesto por camisa ¢ blusa blanca, pantalon o falda oscura, mandil blanco o de
color, protector bucal y cristina o gorro bianco.

« Equipos y materiales para la limpieza y desinfeccion de los ambientes: lustradora o
aspiradora industrial entre otros materiales basicos para la limpieza y desinfeccion del
menaje de cocina y de los amblentes de Ios locales.

NORMAS MINIMAS DE FUNCIONAMIENTO
« El Contratista deberd asegurar la calidad sanitaria e inocuidad de los alimentos y
bebidas de consumo humano en las diferentes etapas de la cadena alimentaria:
adquisicién, transporte, recepcién, almacenamiento, pre efaboracion, preparacion y
servido.

e Los insumos alimentarios que adguiera el Contratisia deberan ser de marca

reconacida (se considera marca reconocida a los insumos empleados que cuenten

A con ficha de registro sanitario, SENASA, SANIPES, y/o similares) y con Registro de
Autorizacion Sanitaria de DIGESA, con fecha de produccion y expiracidn.

e« El Contratista deberad tener las comidas listas 10 minutos antes de! horario
establecido de inicio del servicio, con l2 finalidad de evitar la descomposicion de los
alimentos por efecto [a temperatura ambiente.

+ El Contralista debera realizar y aplicar un cronograma de mantenimiento preventivo
de sus eguipcs. Asimismo, debera realizar y aplicar el Programa de Higiene y
Saneamiento (desratizacion, fumigacion, mantenimiento y limpieza en general) de ias
instalaciones a su cargo de manera bimestral, debiendo de remitir al DELOG Seccion
Racionamiento copia del certificado de fumigacidn y del cronograma de
mantenimiento.

« El Contratista debera realizar y aplicar un cronograma de mantenimiento preventivo
de sus equipos. Asimismo, debera realizar y aplicar el Programa de Higiene y
Saneamiento (desratizacién, fumigacidn, mantenimiento y limpieza en general) de las
instalaciones a su cargo de manera bimestral, debiendo de remitir al DELOG Seccidn
Racionamiento copia del ceriificado de fumigacion y del cronograma de
mantenimiento.  (El criteric empleado es la naturaleza de los alimentos
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perecibles, los cuales generan la presencia de plagas, por lo que resulta
necesario realizar el programa de higiene y saneamiento de manera bimestral)

» Los residuos sdlidos y demas desechos, deberdn ser recolectades en recipientes de
plastice los mismos gue dispondran de bolsas negras, a fin de contribuir con la
salubridad del ambiente. (No existen areas de almacenamiento de residuos
compartidos, por lo que la limpieza sera de responsabilidad del contratista,
debiendo manteneria en forma permanente limpia y libre de residuos).

» Ellavado y desinfeccion de la vajilla, cubiertos, vasos y demas enseres se realizaran
inmediatamente luego de ser usados, no debiéndose dejar vajillas u otros articulos sin
lavar por periodos prolongados de tiempo, a fin de evitar la contaminacidn, malos
olores ylo proliferacién de bichos © roedores, el mantenimiento (lavade y
desinfeccion), se realizara siguiendo los procedimientos estandar empleados para
este fin.

OBLIGACIONES Y RESPONSABILIDADES DEL CONTRATISTA
« El contratista deberd colocar en lugar visible los tipos de mend diario ofrecides a los
comensales, debiendo estos ser variados cada dia.

» El contratista deberd mantener ia disponibilidad de por lo menos dos (02) tipos de menus
hasta el término del horario de almuerzo, en caso de agotarse alguna de las opciones del
menu, el contratista estara obligado a ofrecer al personal que asi lo requiera, alternativas
de mend o platos a la carta.

«  Cumplir con lo establecido en los reglamentos, dispositivos legales y ordenanzas vigentes
(Ministerio de Salud, INDECOPI, SUNAT, Municipalidad).

= El Contratista debera contar con un espacio (tipo caja) para la atencion a los usuarios, el
cual le permita llevar un control adecuado de las raciones diarias, debiendo de indicar las
raciones atendidas al &rea de Logistica del INDECI, en el horario de 15:00 a 15:15 horas
(La Entidad no proporcionara ninguna base de datos, el control debera ejercerse con €l
nGmero de raciones destinadas para cada dia).

+ El contratista es el responsable def mantenimiento de los ambientes, equipos y enseres
instalados en el area de cocing, distribucion y comedores.

« El confratista debera contar obligatonamente con un botiquin de prmeros auxilios y
emergencia, debidamente equipado y abastecido, teniendo especiaimente cuidado en la
fecha de vencimiento de los medicamentos e insumos médicos componenies de dicho
equipo.

+ [Es de exclusiva responsabilidad del contratista el pago de las remuneraciones, beneficios
scciales y seguro de asistencia médica de su personal, el cual no tendra ninguna relacion
civil o laboral con el Instituto Nacional de Defensa Cil.

« Cuando a juicio del Instituto Nacional de Defensa Civil, manifestado por escrito, se solicite
cambiar 2 un trabajador que no satisfaga las exigencias del rabajo (mala conducta, riesgo
confra la seguridad) el contratista debera hacerlo en un plazo que no excedera de dos dias
habiles.

« El contratista es responsable de mantener la limpieza, orden, buen estado de presentacion
y funcionamiento de todos ambientes del comedor, cocina y areas de distribucion,
deposito de alimentos, bodegas, equipos, servicios higiénicos, mobidiano y enseres en
general.

« Es responsabilidad del contratista la adquisicion y transporte de los alimentos desde los
puntos de abastecimiento hasia el local dentro de Ias instalaciones del Instituto Nacional
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de Defensa Civil, tarea que debera realizarse en contenedores especialmente
acondicionades y apropiados, en condiciones que no afecten la calidad y el estado
sanitario de los mismos. Los envases deberan ser del tipo autorizado por el reglamento
sanitario de alimentacién.

» El transporte y traslado de los viveres y alimentos debera efectuarse fuera del horario
laboral del Instituto Nacional de Defensa Civil (jornada laboral de 08.00 a 17.00 horas).

» El contratista asumird los costos de los exdmenes bromatolégicos, cuando esios sean
solicitados por el Instituto Nacional de Defensa Civil 0 exista duda razonabie sobre la
calidad o estado de los alimentos, estando también facultado el Instituto Nacional de
Defensa Civil a realizar examenes bromatolégicos inopinados a fin de determinar la
calidad de los alimentos.

° El contratista asumira la responsabilidad en caso de accidentes, danos, invalidez de su
personal o de terceras personas, que pudieran ocurrir durante la prestacion del servicio,
por lo gue el Instituto Nacional de Defensa Ciwvil, se encuenira libera de toda
responsabilidad al respecto.

+ Es responsabilidad del contratista llevar el control del personal que diariamente pasa sus
alimentos, debiéndose realizar un control y contrastacion semanal con el confrol gue
realizara el area de Logistica del Instituto Nacional de Defensa Civil.

e El contratista debera instalar en forma obligatoria un extintor de capacidad minima de 15
fibras tipp PQS, con carga vigente y en lugar visible, debiendo su personal estar
capacitado para operarlo en cualquier momento.

e Al finalizar el servicio las instalaciones deberan ser devueitas al Instituto Nacional de
Defensa Civil,b en perfectas condiciones de nperatividad, Intalmente fumigados
(desratizados, desinfectados, etc.).

+ El Contratista no podra hacer uso de las instalaciones para otro tipo de actividad que no
sea la determinada en el contrato.

« DELPAGO

La Entidad pagara al confratista en un lapso de tiempo luego de transcurrido el mes de
consumo, teniendo en estricta consideracion el acta de conformidad e informe de conformidad
presentado por el comité de verificacion en forma mensual; e! comité de verificacién es el
responsable de verificar la cantidad y calidad dande cumplimiento estrictamente a2 las
especificaciones del contrato.

CONFORMIDAD DE PRESTACION DEL SERVICIO

El Comité de Constatacion del servicio formulara mensualmente el acta correspondiente y la
conformidad correspondiente de no existir observaciones, asimismo, de ser el caso efectuara
inspecciones de manera inopinada a fin de versificar la conformidad de! servicio, por lo que de
existir observaciones durante la prestacion del servicio (respecto a la calidad, variedad,
cantidad, higiene - limpieza, orden y atencion del servicio) se consignara un acta de
observaciones, la misma que se hara de conocimiento al Jefe de la Seccién de Logistica -
SELOG (ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES OEC-CGE), para que se
adopten las medidas del caso en funciéon a las penalidades establecidas por la
ENTIDAD.

. CONFIDENCIALIDAD
El contratista se obliga a mantener en forma reservada la informacién suministrada por el
Instituto Nacional de Defensa Civil, asumiendo la obligacién de devolver todos los
documentos que le hayan side entregados, al término del servicio.
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Esto incluye tanto material- impreso como grabado en medios magnéticos u Opticos. Esta
obligacion se extiende a los documentes que el proveedor elabore y que comrespondan al

objeto del presente servicio.

. OTRAS PENALIDADES

e Para el caso de observaciones que no son subsanables en el momento de prestar el

servicio, se consideraran penalidades por deficiencias especificas diarias.

« Considerando Ia naturaleza del servicio a contratar, Ia aplicacion de dichas penalidades
sera automatica una vez ocurrida la deficiencia especifica que a continuacidn se

detalian:

Penalidad

|

|

Faitas

15%de t UIT

I

No cumplimiento con & ac: ‘-noensumosde

primera cafidad sin la certificacién

corespondients.

12% de T UIT

Instalaciones de cocna yo de sus ambientes
canexos (aimacén, servicios higiénicos)
desaseados.

Se entiende por d do que en los ar

de cocina y conexos {alimacén, servicios higiénicos)
se encueniren con desperdicios, agentes extrafios
2 la preparacion de alimenios, tachos de basura sin
tapa, asi como se encuentren bemra, polvo,
residuos de almentos, grasa u otra matera
og,g_lgglgdebsugg&suepmmonym

15%de 1 UIT

de la peog son de los T
de‘oonoesumano cambeos en la programacién de
los mends, presentar platos con camicos
desmenuzados, la no peeseniacion de la
programacién de men(s mensudies (presentar 5
dnaswlesdewdamesdmm reltendado
por el contratsia y €l p i nutrick

Acta gue @& cuenia
hecho.

15%de 1UIT

Pmsemrpla\osyposvwm:ssnelme
carrespondiente

10%de 1UIT

Demoraenelsemﬁodelosahmwsmpeuoal
horaric establecido (plazo de tolecancia 20
minutos).

10% de 1 UIT

E para la pr i6n de lbs alimentos
piatos, cubi vasos o di
pidstico

15%de 1 UIT

| 15%de 1UIT

Empilear ia comente elécines de I3 mstatacion para
la coccién de los aimentos (IBO de cocmas
electricas, hervidores eleciricos yio sé

Nomhnmtomlacamnaodem;awes :

permitr trabsjar al pi
signes visbles de femedad

10

12%de TUIT |

Presencia de cabello en Jos almentos preparados o
la presencia de insectos o de sus partes dentro de
aiguna preparacidn u objefos distintos a los
almentos en plato servido {incluyendo refrescos o
infusiones), presentar pisto con carmico semi crudo
{mal cocinada).

15% de 1 UNT

P yp con pr
aimenwos con fecha de vencs

ylo
adulterads yo dateriorada ylo contaminada yio con
envase abollado ylo sin rétulo

11

10% de 1 UIT

Exhibir o aimacenar al‘menhos pnto a productos

toxicos como deterg u ctros

20% de 1UIT

Presencia de roedores ylo olros animatesivichos
que atenten contra la salud.

15%de 1 UIT

El no uso uniforme, marbete, gusnles, gomas ©
mala para cabello y prendas de uso obligatonio por
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14 | 15% de 1 UIT

directo

el parsonal que manipule aimentos de consumo

Utiizar agua que no haya sido hervida o tratada
mediante desinfectantes aprobados

Demostrado
pruebas

bactericidgica
por enfermedad de alquno

de los usuanocs.

1

 mediants |

icas o |

15 | 10% de 1 UIT

o SUBCONTRATACION

Cuando se mcumpia la siguente condicion.
Disposicion de Residuos Solidos-Los residuos
sdlidos deben disponerse en fecipienies de
plastico. en buen estado de conservacon e
higiene. Para l2 eliminacion de los residuos stidos
se debe contar con colecter con lapa de tamadio
suficiente, segdn &f volumen producido. Se deben
lavar y desinfectar 2 diano los recipientes plasiicos
y 1a zona de aimacenamiento de residuos.

Acta que ¢é cuenta del
hecho y por ocurencia

Esta prohibida la subcontratacion de cualquiera de los aspectos del servicio

. CONDICIONES DE LOS CONSORCIOS
De conformidad con el numeral 49.5 del articuio 49 del Reglamento, el area usuaria puede

incluir lo siguiente:

El nimero maximo de consorciados es de dos (2).
El porcentaje minimo de participacion de cada consorciado es de 50%.

b
W
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ITEM N° 10: ASOCIACION CIRCULO MILITAR DEL PERU

REQUERIMIENTO, TERMINOS DE REFERENCIA PARA LA CONTRATACION DEL SERVICIO DE

ALIMENTACION PARA EL PERSONAL MILITAR EN SITUACION DE ACTIVIDAD PERTENECIENTES A

LA ASOCIACION CIRCULO MILITAR DEL PERU — ACMP ITEM N° 8—CT 017-2022, PARA EL
PERIODO DE ENERO A OCTUBRE DEL 2024

¢  DEPENDENCIA QUE REQUIERE EL SERVICIO
ASOCIACION CIRCULC MILITAR DEL PERU

¢  DENOMINACION DE LA CONTRATACION
Servicio de zlimentacion {desayuno y almuerzo), mediante la modafidad de ments, durante [os dias
laborables, para el personal de Oficiates, Técnicos y Sub Oficiales en situacion de actividad que
faboran en las diferentes sedes del CJRCULO MILITAR DEL PERU {ACMP).

= FANALIDAD PUBUCA
Brindar atencidn de alimentacién al personal de Oficiales, Técnicos y Sub Oficiales en situacion de
actividad que [abora en las diferentes sedes del CIRCULO MILITAR DEL PERU {ACMP}, en Izs mejores
condiciones de higiene y salubridad, en cumplimiento a lo dispuesto en el Decreto Supremo N° 028-
2017- EF, de 22 de febrera 2017 y el Decreto Supremo que estzblece el monto por concepto de
alimentacidn a favor del personal militar en situacion de actividad DS N 0602-2023-DE.

®  OBIETIVO DE LA CONTRATACION
Dar el servicio de alimentacion y nutricion en condiciones que satisfagan ias necesidades de nuestro
personal militar en situacion de actividad, que labora en las diferentes sedes de [a ACMP, ofreciendo
desayunos y almuerzo que cumpian con los requerimientos nutricionales de los beneficiarios,
preparados y servidos segun las normas oficizles vigentes, en materia del manejo higiénico de los
alimentos y procurando la sustentabilidad en sus procesos de produccion y servicio.

e  SISTEMA DE CONTRATACION
Para el presente procedimiente de seleccion el sistema de contratacion serd a PRECIOS UNITARIOS.

¢  DESCRIPCION DEL SERVICIO
a} Consistird en un desayuno compuesto por una taza de avena, leche, maea, kiwicha, infusiches o
caf€, dos (02} panes con huevos, aceituna, paita, mantequills, mermelada, queso fresco o jamon
del pais.
b) Elalmuerzo de un mend econémico compuesto por un refresco de fruta natural 6 infusion, una
entrada 6 sopa, un plato de fondo {con doble alternativa para eleccion de! usuario} Y postre.

CARACTERISTICAS DEL SERVICIO

® Elcontratista realizard Ja preparacicn de los alimentos basandose en los conceptos de inocuidad,
calidad y satisfaccion, con el propésito que el persenal usuzrio consuma alimentos de alta calidad
nutricional, gue permita reponer las energias gque demandan las labores diarias y actividades
propias de! personzl militar, debiéndose encontrar los alimentos libres de elementos
contaminantes,

® Lz programacién de! desayuno y almuerzo debera estar disefiado por profesionales de nutricion
y especialistas en gestién de calidad, basados en el concepto de alimentacion nutritiva, que
Henda a coadyuvar y mejorar |z calidad de vida de nuestro personal, parz ello el contratista
deberd confeccionar el desayuno y almuerzo de manera variada conforme fo estipulado en las
bases y el contrato, no considerando picadillos en carnicos.

¢ Losalimentos deberan ser elaborados por el contratista de acuerdoa lo propuesto por la Entidad,
tiene como finalidad proporcionar las calorias necesarias para i2 actividad administrativa y fisica
que realiza el personal militar que labora en la ACMP, poniendo especial énfasis en asegurar la
calidad, inocuidad y el buen gusto del alimento, asimismo deberd de tener como un desayunc
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y/o almuerzo alternativo para el personal que fo reguiera o tenga indicacion médica.

@ Los productos deberdn ser FRESCOS, NO CONGELADOS y de buena calidad, el pan fresco, fruta
fresca y embutidos saludables. En el caso de carne de cerdo ésta deberd estar garantizada por
la asodiacidn de porcicultores (piernas, chuletas ybrazueias), para la carne de pavo o pavita de
igual forma, deberd estar garantizada por fa asociacién peruana de avicultura, e pescado y i3
came deberd ser fresco, POR NINGUN MOTIVO DEBERA EMPLEARSE CARNES Y PESCADO
CONGELADQ Y/O DESMENUZADO. POR NINGUN MOTIVO DEBERA EMPLEARSE PRODUCTOS
DE BAJA CALIDAD.

El Contratista deberd presentar el plato de segundo con una presa completa de carnico,
pescado o pavita {No deberan presentar piatos con cirnice desmenuzado).

e las cames de primers calidad consisten en cortes especiales de acuerdo a lo siguiente

detalle;

Carne de VACUNO : CADERA, AGUJA, BRAZUELD, TAPA ETC.
Carne de CERDO . LOMO, COSTILLA, FALDA, ESPALDILLA ETC.
Came de POLLO G PAVITA PIERNA ENCUENTRO Y PECHUGA.

s  Frecuencia de verduras y frutas frescas
Las verduras y frutas frescas deberdn ser entregadas en condiciones higiénicas dptimas. Por
ningdn motivo debers presentarse en condiciones de descomposicion. En el caso de las frutas
solo podran ser servidas de dos formas: enteras o picadas si forman parte del postre, y en el
caso del desayunc como jugo. La frecuencia del consumo lo determinarz e profesional
responsable (nutricionista).

El contratista debera entregar a os comensales los alimentos de acuerdo 2l pesoestablecido
en los presentes términos:

- Plato de entrada 5 Peso de 20C a 250 gramos.
- Plato de fondo s Peso de 600 a 650 gramos.
- Platc de Dieta - Peso de 550 a 600 gramos.
- Fruts : Peso de 150 2 200 gramos.

e Losinsumos o productos envasados deberan conservar su etiqueta o empaque original, 2 fin de
hacer posible fa determinacion de su informacién nutricional, fecha de vencimiento, condiciones
de conservacion, ingredientes, empresa productora, registro u autorizacion sanitaria, ete. de
conformidad con la ley de rotutado de productos industriales manufacturados, aprobade
mediante Ley No 28405 y su Reglamento, aprobado mediante Decreto Supremo No 020-2005-
PRODUCE

s CANTIDAD DE RACIONES Y PLAZO DE EJECUCION

[ e e e e e ———————————

l f - ! [ caNT
| lTFM | CAFETERIA | USUARIO | EFEcn\fo DFAE CANT DIAS RACIONES
' - | aamp | oo,7cosvsoo 39 | o4 9399

La cantidad a preparar para cada dia serd comunicada por el Dpto. de LOGISTICA JACMP con 24
horas de anticipacion.

El plazo de ejecucidn del servicio.

= Elplazo de ejecucion serd de enero a octubre del AF-2024.
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© El Contratista deberd presentar a la firma de! contrato al DELOG - COGAE (Departamento de
Logistica) Seccion Alimentacion, la programacion del desayuno y almuerzo por 241 dias aprox.,
de acuerdo con lo establecido por la Entidad {Tipo de desayuno y/o almuerzo) y ios
requerimientos nutricionales, debidamente firmado por e Nutricionista y el Contratists, para su
correspondiente aprobacién por fz Entidad. {Los. requerimientos mutricionales son los
estipuiados en el Cap IIf-5.1.2. Composicidn del mend}

* Ef Contratista debe considerar dietas dentro del mend diario {desayuno y zlmuerzo), para el
personal militar quelo requiera, estas dietas deberan tener presentacion simitar al ment normat
¥ durante la semana tiene que variar el tipo de dieta, de acuerdo con lo establecido por la
Entidad (Tipo de Menii).

e El Contratista tiene prohibido el expendio de alimantos fuera de lo contratado por la ACiP
{plbfico general).

o DELOS AMBIENTES PARA LA PRESTACION DEL SERVICIO
El servicio se brindara en ambientes especialmente adecuados y ubicados en las instalaciones
del ACMP, sito en Av. Salaverry 1650~ Jests Maria.

f i ! 'IMPORTE (S/) MERCED |
o MEM | CARETERIA | connicrivaMENSUAL

f 5 ! N 2,500.00 {Dos Mil Quinien}os.qon R
i . 3 s | 00/100 Soles) i

@  Se precisa que por el uso de ios ambientes de fas cafeterias el postor ganador abonara una
MERCED CONDUCTIVA MENSUAL {pagos de servicios basicos y mantenimiento de la instalacién),
por el importe sefizlado en el cuadro precedente. Dicho imgporte sera regulado por la ACMP,
debiendo el interesado apersonarse a dicha oficina para las coordinaciones de detalle.

® la Entidad a través del SEGER de fa ACMP designard el drea o ambiente o comedor (donde se
reafizaré la dispensa de afimentos) dentro de fas instalaciones de la ACMP, para Iz instalacidn de
cocinas, comedor y almacén. {Los ambientes asignados para la dispensa de alimentos, no
requieren de licendia de funcionamiento, por ser ambientes destinados al uso exclusivo del
personal militar que labora en el ACMIP). De ser el caso, la entidad serd Ia encargada de realizar
tas medificaciones a la infraestructura, en el caso de las unidades externas lo realizaré el jefe
de la dependencia que redhe el servicio.

e Elambiente destinado parz |a cocina serd entregade sin equipamiento alguno, solo contara con
las conexiones basicas de luz, agua y desaglie, el ambiente de cocina NO TIENE CONEXION DE
GAS, por lo tanto, de ser el caso, la instalacion corrers por cuenta deiContratista (para la coccion
de los alimentos no debera de emplearse corriente eléctrica de fa instalacion).

¢ Elhorario de atencion del servicio de desayuno sera de 07:30 2 09:30 hrs, de producirse cambios
en &l horario este serd comunicado por la entidad.

o Elhorario de atencién del servicio de almuerz6 sers de12:00 a 15:00 hrs, de producirse cambios
en e horario este serd comunicado por la entidad.

'®  La supervision y el controi de ka preparacidn de los aiimentos para los usuarios estara a cargo del
comité de constatacién y conformidad de servicios designados por fa ACMP que recibe el servicio.
El personal designado para la supervisidn y control informara los resultados de fa accion a-sus
superiores cuando el caso lo amerite. La supervision y el contro! se pueden realizar en cualquier
momento, ya sea durante Ia elaboracion de los alimentos o también durante Ja distribucién de
los mismos.
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© la Entidad no realizaré ninguna medida de saneamiento adicionai hasta la culminacién del
contrato, por ende, todas las medidas de saneamiento adicional deberdn ser asumidaspor
el Contratista. Se formulara un Acta donde se registre el disefio sanitario de Ia infraestructurs,
2 fin de evitar trabajos adicionales que modifiquen parte de la infraestructura. La entidad
no autoriza el empleo de equipos tecnificados de uso industrial que requieran de mayor
consumo de energia.

e El costo de merced conductiva y servicios basicos {agua y luz) son regulados por el Dpto.
LOGISTICO de fa ACMP, debiendo el interesado apersonarse a dicha oficna para las
coordinaciones de detalle.

* [aEntidad y el Contratista concifiaran el consumo de raciones, en los casos excepcionales que
exista alguna diferencia, predominara la distribucion diaria de la Entidad.

e La ACMP procederd a entregar 2l Contratista los ambientes destinados a emplearse como
comedor, almacén y cocina a través de una Acta de Entrega v Recepcion del inmueble. Dicho
inmuteble deberd ser devuelto por el Contratista al términe del contrato, en iguales o mejores
condiciones de las que fue recepcionada. Los dafios que se produzcan producto del servicio que
realice seran de responsabilidad del Contratista debiendo realizar lareparacion carrespondiente
del drea dafiada, Los ambientes a ser entregados no cuentan con trampa de grasa. las
instalaciones no cuentan con campana extractora ni motor, dicha adecuacion debe ser
asumida por el contratista si lo estima conveniente, para brindar un mejor servicio a los
usuarios.

ESTANDARES Y SISTEMAS DE CONTROL

Manejo de alimentos basado en la Norma Sanitaria para el funcionamiento de restaurantes y
servicios afines, seglin Resolucion Ministerial N2 363 — 2005 MINSA y sus modificatorias.

SERVICIO Y HORARIOS

a) La atencion del servicio por parte del contratista serd dada de martes 3 domingo en el siguiente
__homyio: s B

| sRvico | HORARIO DE ATENCION _ ]

) DESAYUNO__“_ i L DE 07:30A09:__39_}-!l§ PSP -
. __AIMUERZO | _ DE12:00A15:00 HRS :

S S

b} 1= atencion del servicio por parte del contratista los dias lunes para el servicic debera ser
asegurado y en las mismas condiciones.

DESAYUNO Y/0 ALMUERZO [CARACTERISTICAS GENERALES)

E!l desayuna y/o almuerzo elaborado por el contratista, tiene como finalidad proporcionar las calorias
necesarias para 1a actividad fisica que realiza el personal militar que fzbora en la ACMP, poniendo
especial énfasis en asegurar la calidad, inocuidad y el buen gusto gue todo alimento debe tener,
Presentar 5 dias antes de cada mes debidamente refrendado por el contratista y ei profesional
nutricionista la relacion del desayuno mensual.

A) COMPOSICION DEL DESAYUNO

—— TABLA DE VALORES NUTRICIONALES
Gramaje | Kcal | Proteina | Grasa | Carbohidratos

PANADERIA PAN 2 unid x 30g

Aceite 0.000 | 0000 [ 0000 | 0000 | 00004

Azlicar 0.006 0.006 0.006 0.006 0.006

Harina 0060 | 0.060 | 0.060 | 0.0s0 | 0.060
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Levadura 0.000 0.000 0.000 0.000 0.0006
Manteca 0.006 0.006 0.006 0.006 0.006
Sal 0.003 0.003 0.003 0.003 0.003
VIVERES SECOS
Avena, Kiwicha, maca 0.010 0.010 0.010 0.010 0.010
Hierbas Aromaticas y Semilias
(Te, Cedron, Te verde,
Manzaniila, Hierba Luisa, 0.003 0.003 0.003 0.003 0.003
Cebada, Linaza, Anis, Boldo,
Emoaliente, café}
Leche evaporada [frescai80cc) 0.090 0.0%0 0.030
Aziicar 0.060 0.060 0.060 0.080 0.060
PRODUCTOS PARA EL DESAYUNO
Huevos 0.150 570.00 21.30 1.60 0
Aceituna 0.150 495.60 21.60 2265 0.15
Mermelada 0.150 | 279.00| 25.60 3.60 0
Mantequilla 0.200 16000 | 35.10 6.30 0
Jamén def pais 0.150 201.00 30.60 12.00 0
Paita
Queso fresco
Tipo de Desayuno
1} El desayuno deberd ser elegida por el ciiente, debiéndose preparar de acuerdo al siguiente
detalle:
Liguido
s Ayena
e [Maca
e Kiwicha
e leche
®  Hierbas Aromaticas y Semillas (Te, Cedrén, Te verde, Manzanilia, Hierba Luisa,

Cebada, linaza; Anis, Boldo,Emoliente, café)

Panes {02 unidades)

e  Pan{mermelfada)
Pan {jamon)

Pan {mantequilla}
Pan (aceituna)

Pan [gueso)

Pan [huevo)
Huevo sancochado

B) COMPOSICION DEL MENU

| DESCRIPCION DE

i
i
N
E ARTICULOS DIAS DE LA SEMANA/ GRAMAIE POR RACIO!
i

1 | 2 1 3 1 & | s
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Aceite 0024 | 0024 | 0024 | 0024 | 0.024
Arroz Extra 0.180 0.130 0.i130 0.180 0.180
Azdcar 0.060 0.060 0.060 0.060 0.060
Avena, kiwicha,
maca
Fideos, 0.015 | 0015 0.015
Sémela 0.015 0.015 0.015 0015 | 0.015
Leche evaporada '
! {fresca 1B0cc}
Lenteja, zlverjita
seca partida, frijo! !
canariofpanamito,
pellares y/o tipos 0.070 0.070 0.070
de menestra de la
zona
Hierbas Aromdticas , |
y Semillas (Te '
Cedrdn, Te verde,
Manzanillz, Hierba
| Luisa, Cebada,
Linaza, Anis, Boldo,
Emoliente, Chia,
Ajonjoli]
_ Trigo, quinua, mote 0.030 0.030
Harina de Habas,
Alverjas
Sal 0010 | 0010 | 0010 0.010 0.010

Maiz morado 0.020 0.020

0.010 0.010 0.010 0.610 0.010

0.090 0.03¢ 0.050

0.003 0.003 0.003 0.003 0.003

0.020 0.020 0.020 0.020 0.020

VIVERES FRESCOS:
TUBERCULOS Y
VERDURAS
f Papa, Yuca, Choclo, | 0.180 0.180 0.180 |0,180 0.180
Camote
Verduras variadas
{vainitas, espinaca,
frejol Chino,
| Colifior, brécoli,
hofantae, caigua,
calabaza, 2apalio
italiano, acelga, cot
crespa, tomate,
lechuga, pepino,
zanzhoria,
espinaca, apio,otros)

0.250 0.250 0.250 0.250 0.250

FRUTAS
Frutas: '
Desayuno,Postre
Y
Refresco {frutas
deestacidn } i

0310 10310 {0310 0.310 0.310

e —————
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| * Sopa de menestrén
i * Sepade@sa

* Sopa aiolia

Tamalito con zarza
Ensalada de
Yerdurasfrescas
Ensalada de
verduras cocidas
Ensalada de Fidsos |
Enroilado de jamén
Ensalada rusa
Salterito
arequipefio
Choritos a2 & !
chalaca H

» Sexo de polio con palfares

eSeco de  pold  con
garbanzos

¢ Tallarines  verdes  on
bistec

® Tallarines verdes con pollo

= Tafiarines verdes con pefic
ala plancha

e Talarines verdes con
higado frito

s Tallarines en salss de
tomate con polle

* Malaya con yuca dorada y
salea tartara

® Adobo de cerdo con
frajoles

e Lacro de zapalla con polle

o Pepidn de choclo can
bistec

« Pepian de chodio con polle

® Chicharron de pescado
con yuca/papas
doradasfzarza

* Guiso de quinua con
chuleta de cerde

= Pollo 21 homo con guré y
ensalada russ

s Pollo 3 la plancha con
ensafada

sPavita al homo con

garbanzos

e Pavita al hormo  con
frejoles

o Pescado frito con lentejes
¥ zarza criofla

» Estofado de res con
frejoles

e Estofado de res con
pallares

e Estofade de res con
garbanzos

e Estofado de pofic con
frajoles

e Estofado de pallo con
pallares

e Estofado de pofo con
garbanzos

» Carapulcra con cerdo.

e Carapulara con pollo

e Pachamanca 3 fa ol
(plato 2 presentarse con
un producto c2mico}

* Escabeche de pescado con
Camote

« Gelatina
e Crema Volteada
s leche asada

¢ ® Durazno

= Plitano

© Sandiz

* Mandarina
* Manzana
® Uvas

7 MENU DIETA (LIGHT)

- Sopa de pollo con cabello dngel/papas amariilas/rodaja de huevo.
-  Filete de Polio a la Plancha con papa sancochada/ensalada de verduras cocidas o

frescas/rodaja de choclo.

- Sopa de polio con fideos municién papa amarillas/redaja de hueve
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- Filete de Pescado 2 Ia Plancha con papa sancochada/ensalada de verduras
cocidas ofrescas/rodaja de chodo.
- Sopade gallina con sémola/papa amarifla/rodaja de chocio,

- Pollosancochado con papa sancochada y ensalada de verduras cocidas o frescas.

- Sopa de polio con fideos letras papa amarillas/rodajz de huevo

- Filete de Pescado al vapor con papa sancochada/ensalada de verduras cocidas o

frescas/rodaja de choclo.

El refresco deberd ser preparado de fruta o infusion: No deberd servirse refresco de sobre,

> TIPO DE MENU HA CONSIDERARSE PARA LA APLICACION DEL SERVICIO COMO
MEJORAMIENTO 1 VEZ POR SEMANA (JUEVES O VIERNES)

El Contratista deberd de considerar en la programacion del mend mensual para los dias
jueves de cada semana, el siguiente meni mejorado; el cual sera servido a todo el personal:

ENTRADA:

¢ Ceviche {consistente)

* Causa de Pollo (consistente)
PLATO DE FONDO:

s Arroz con Pato

¢ Bisteca lo pobre

POSTRES:
* Helados ({temporada de verano)
* Leche asada (temporada de invierno)

REFRESCOS:

¢ Chicha morada

« Maracuya

El refresco debera ser de fruta o infusion: No debera servirse refresco de sobre.

PERSONAL PARA LA ATENCION

s [l contratista para brindar el servicio deberd contar con el siguiente personal, con la
finalidad de garantizar la buena y adecuada atencion que demanda la magnitud del personal

usuario.
(NTPUESIO U CANTIDAD|  FUNGIONES ]
S s { Administra y/o supervisa todo el
miAdr_nmxstradory/osupervrsm ? a1 ;pr ek preparackon it
A} | elconsumodelosalimentos |
02| Nutricionista | o 1 .
.03 Cocinero-Chef | o1
04| Ayudante decocina L 2 |
__QS_}»APersonaldpvmozos i 02 o ]
06! Limpieza 01 | Aseoehigiene engeneral

e  Eladministrador, tendrd a su cargo en forma permanente la responsabilidad de supervisar
los aspectos administratives de los servicios brindados por e! contratista y serd la persona

autorizada para realizar as coordinaciones con la Seccidn de Logistica {ACMP).

e El nutricionista, debera estar presente minimo 2 veces por semana {8:00 2 12:00 horas},
tendrd a su cargo en forma permanente la responsabilidad de planificar y controiar la

Vel
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calidad nutricional y sanitaria de los regimenes alimenticios, asimismo, serd responsable
de la supervision de la preparacion y servicio de afimentos, fa higiene y el aseo de los
manipuladores, la calidad de los ingredientes, los procedimientos de preparacion, asi como
de la programacion de los desayunos y/o ments.

El cocinerc, tendra como funcidn principal la elaboracidon de fos alimentos y serd
responsable de dirigir al personal de cocina que estard a su cargo.

La atencion seré con personal debidamente uniformado {mozos} y acreditado con sus
respectivos Carnets Sanitarios.

Ef personal de cocina vestird con mandiles y gorra, |2 misma exigencia es para el personal
que servira fos alimentos.

El personal que maniputa los alimentos deberd de laborar sin sortijas, pulseras, aretes,
mantener los cabellos recogides, no debiendo usar barba, mantener ias ufias cortas, sin
pintura y limpias, el uniforme se cambiard cuantas veces sea necesario.

Todo el personal que participan en la cocina y administracion, deberdn contar con su
respectivo Carnet de Sanidad vigente. {excepto el nutricionista)

Eltrato a brindar debera ser amable, atento y rapido.

El personal a brindar el servicio, no tendra ninguna refacion contractual o laboral con el
Ejército, dicho personal debera contar con la verificacién de sus antecedentes por el
Departamento de Seguridad de la ACMP.

El personal anteriormente sefialado, debera contar con carnets de sanidad (fecha de
expedicion y vigencia), deberdn portar sus documentos personales,

EQUIPO PROFESIONAL Y TECNICO REQUERIDO

Por ser Instalacién Militar, y por motivos de seguridad tanto de la instalacion como de la
documentacion e informaciones que se manejan, el contratista es absolutamente responsable
del personal a su cargo, enviando fa documentacidn exigida por | Departamento de Seguridad
de fa ACMP.

PERSONAL CLAVE

UN (01) PROFESIONAL NUTRICIONISTA {(PARA CADA ITEM)

Técnico con experiencia especifica minima de un (01) afio como nutricicnista en colegios,
hospitales, comedores y/o otras instituciones, debiendo acreditar su grado académico
mediante la presentacion de la copia simpie de! diploma y certificada de estudios, los mismes
que deben ser incluidos a la presenfacion de su oferta.

UN (01} ADMINISTRADOR Y/O SUPERVISOR

Titulado y habilitado en Administracién, Ingenieria alimentsria, Contador, Economista,
industrias Alimentarias, Ingenieria Industrial, Hoteleria y Turismo, Técnico en especialidad a
fin, con experiencia especifica minima de un (01) afio como administrador, debiendo
acreditar su grado académico, los mismos que deben ser incluidos 2 la prasentacion de su
oferta.

UN {01) COCINERO - CHEF PROFESIONAL

Técnico y/o con estudios en la especialidad, con experienda minima de un {01} afo, como
maestro de cocina o chef, debiendo acreditar sus estudios mediante la presentacidn
de |a copia simple del diploma de estudios, los mismos que deben ser incluidos a fa
presentacion de su oferta.

PERSONAL NO CLAVE

AYUDANTES DE COONA
Con una experiencia minima de tres (03} afios como cocinero o ayudante de cocina.

Jsat
L]
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PRODUCTOS
CARNICOS
Carne de res
{Filete) 0.100 ' -
Carne de cerdo
{Deshuesado) 0.150 -
' Camne de pollo :

{Pechuga, pierna
c/encuentro) 0.150 0.150 0.150 0.150

Pescado {Filete} 0150 | o0.150 0150
Pavo (Pechuga)

Menudencia de
Pollo 0.040 0.040
Palta - - - 0.020 -

Queso Fresco - - - - 0.020

FRECUENCIA DE CARNICO

TIPO VECES POR SEMANA

: Carne de vacuno 1
i Carne de pollo E
‘ Pescados i 1
1
1.

Cerdo
L Pavoopavita

Las cames deberan ser de primera calidad, en el caso de came de cerdo, esta debera estar
garantizada por la asediacion de porciculteres (piernas, chuletas v brazueios), carne de pavo o
pavita, garantizada por la asociacion peruana de avicultura, en caso del pescado este deberd ser
fresco (no congelado).

FRECUENCIA DE VERDURAS/FRUTAS/REFRESCOS

Verdures y frutas frescas {limpias}). En el caso de las frutas sofo podran ser servidas de dos
formas: enteras si formz parte del postre o picadas. La frecuencia del consumo lo detérminara
el profesional responsable {nutricionista).

TIPOS DE MENUS

# Sopa o Entrada {*}

> En el caso de POSTRE o FRUTA DE ESTACION, el Contratista debers ofrecer {2) veces a fa
semana un (1) postre y tres {3} veces a la semana una {1} fruts de estacion. Se especificague
dentro de los dos {2) dias que se estarian ofreciendo postre, uno.de ellos corresponders al
dia de mejoramiento de rancho {jueves o viernes).

* . POSTRE o Fi ADE |
SOPAS ENTRADAS {*) PLATO DE FONDO ESTACION |
* Sopade sémola * Papa 2 Iz | » Arrozcon polio o Mazamorsa morada
+ Caldo de polio Huancaina « Pescado a fz chorrilana » Arroz con leche
i » Sancochado ! = Ocopa 2 la } & Tallarin con pollo ® Fian
* Sopa de mordn o Trige arsquipefia = Seco de res con freicles : = Aroz Zawbito
= Chupe de pescado = Ensalada de Palta = Seco de res con palfares ¢ = Kekede naranja
= Crema de Alverja + Tequedios €00 | o Seco deres con garbanzes © Pudin
* Aguadito de polo huacamole = Seco de pollo con frejoles » Budin ;
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e MOZ0S O MESEROS O PERSONAL DE LINEA
Con una experiencia minima de tres {03) afios como mozo o mesero.,

© PERSONAL DE LIMPIEZA

Con experiencia minima de tres (03) afios en limpieza o mantenimiento, que serd responsable
de [2 ejecucion del Plan de Higiene y Saneamiento de los equipos, asi como de fa limpieza v
desinfeccion de pisos y paredes, entre otros necesarios para |z prestacion del servicio.

EQUIPAMIENTO

© L2 ACMP, ofrecerd dnicamente la infraestructura y ambientes que correspande 2 la cocina,
asi como los ambientes para los comedores.

¢  Elcontratista deberd hacerse cargo de fa fumigacion, desratizacion y desinfeccion, asimismo
debera encargarse del equipamiento necesario para ia prestacion adecuada del servicio.

°  Relacion detallada del equipamiento basico solicitado por la entidad, el mismo que debers
centar con:

Mobiliario y Equipo Minimo con el que debe contar el Contratista por cada ftem para las
unidades internas {unidades externas cantidad necesaria).

Sansones de
1 iplasticoytachos | De colores, para la basura y
vaivén papeles de la cocina y comedor | d
Mesas Cubierta de vidrio, manteg
3 rectangulares / {limpios), {medida estdndar como
redondas / minimo para seispersonas) 14UU
cuadradas
: En fierro, madera (para
3 Billes restaurante - comedores)
56 UU
Carro de
[Distribucién de '
1 ndeja para Acero inoxidable de 3 niveles 5 Ul
omida
|
Horno Capacidad: 18 litros interior en
5 microondas acero inoxidable 2uu
Industrial o Semi industrial
& [ocinaagas {total 09 homnillas necesarias) C/N
7  Congeladora Acero inoxidable 2UU
8 [Conservadora Acero inoxidabie 2Uu
Licuadora
S Sndustria! Acero inoxidable de 25 Lt PALE




Ejército del Pert — Unidad Operativa 0770 .
Concurso Publico N° 006- 2023-EP/UO 0770 - 1ra Convocatoria

Contratacion del servicio de alimentacion para el personal militar en situacion de actividad pertenecientes

dependencias internas y externas del Cuartel General del Ejército AF 2024

T
I[‘J.Cb Visicooler Plastico (o]]
{ itrina
11 Exhibidorade Acero inoxidable/vidrio 1y
roductos
10,000 wiatts (Este equipo serd
empleado por el contratista para la
normal  preparacion  de fos
12 Srupo alimentos en caso de corte de
Electrogeno suministro  eléctrico a  fas o
instalaciones del ACMP o sect
carrespendiente}. |

La meéidaesténdgaconmmhsmaaserédemcmdefa:ggx%ﬂcmdeandmg

una 2ltura de 75 2 80 cm.

® Menajes y Utensilios Minimos con el que dehe contar el Contratista por cada ftem.

1 Platosde sbpa Lozz blanca

2 |Platos de entrada. Loza blanca

3 Platos tendidos Loza blanca

4 Platos de postre Loza blanca

5 Kuchara desopa Acero inoxidable

6 Tenedor Acero inoxidable

7 uchillo Acere inoxidable

8  Cucharita de postre | Acero inoxidable

9 |Vasos De vidrio llanos y transparentes

16 Jarras De vidrio transparente 1y 1/2 litros

11 Servilleteros Acero inoxidable o acrilico
En aluminic para Sopa, Arroz, Guisos

12 0

flas {diferentes tamafios)

En  aluminioc en condiciones

13 Rartenes adecuadas para la prestacién del
servicio  de  alimentacion, de
diferentes tamafics
En buenas condiciones adecuadas

14 |Utensilios decocina | para la prestacion del servicio de
Alimentacion

En Cantidad
Necesaria de
acuerdo con ¢l
ndmero de
raciones por
atender.
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i |
15 iCachillos Hoja de acero, de 35 y'22 cmMs aprox.
! Tipo cierra para pasteleria
F 16 [Coladores De metal, de distintos tamafios i ‘
L i I

e la presentacién de los cubiertos deberd estar con servilleta Y dentro de una envoltura,
asi mismo deberd contar con un dispensador conteniendo “alcohol-gel anti-bacterial™
para la desinfeccion de manos del personal que fabora y usuarios del servicio de
alimentacién.

e Sansones de plastico y tachos vaivén de diferentes colores para disposicion de restduos
(azul, verde, amarillo, roio)

e Campana extractora,

e Utensilios de picar de pofietiieno {blanca: Pastas, quesos, pan, bolleria, verde: frutas y
verduras, amarilla: carnes blancas, azul: pescados y mariscos, roja: carnes rojas, marrén:
carnes cocinadas y fiambres.)

= El Contratista deberd contratar una péliza de seguro contra accidentes de trabajo para
todo su personal {SCTR), la misma gue debera de ser presentada a la firma del contrato,
remitiendo copiaa la ACMP.

e Es obligacidn del Contratista asumir los costos o beneficios laborzaies que correspondan
a su personal de trabajadores. La Entidad no sera responsable por deudas que pueda
mantener el Contratista con sus trabajadores.

e Uniformes para el persenal propuesto: minime 02 mudas, el uniforme deberd estar
compuesto por camisa o blusa blanca, pantalon o falds oscura, mandil blanco o de calor,
protector buczl y cristina o gorro blanco.

e Equipos y materiales para [a limpieza y desinfeccidn de los ambientes: histradora o
aspiradora industrial entre otros materiaies bdsicos para la limpieza y desinfeccion del
menaje de cocina y de los ambientes de los locaies.

® El contratista como parte de su eguipamiento deberd contar con un {01} grupo
electrogeno con potencia suficiente {(minino 10 kW) que le permita seguir operando con
normalidad en casos fortuitos de corte de energia eléctrica, con la finalidad que el
servicio de alimentacion no se yea afectado.

NORMAS MINIMAS DE FUNCIONAMIENTO

¢ El Contratista deberd asegurar |3 calidad sanitaria e inocuidad de los alimentos Y
bebidas de consumo humano en [as diferentes etapas de la cadena alimentaria:
adquisicion, transporte, recepcién, almacenamiento, pre elaboracion, preparacion y
servido.

® Los insumos alimentarios que adquiera el Coniratista deberan contar con ficha de
registro sanitario, SENASA, SANIPES, y/o similares} y con Registre de Autorizacion
Sanitaria de DIGESA, con fecha de produccién y expiracion.

®  ElContratista deberd tener ias comidas fistas 10 minutos antes del horario establecido
de inicio del servicio, con la finalidad de evitar la descomposicion de los alimentos por
efecto ta temperatura ambiente.

*  Ei Contratista deberd realizar y apiicar un cronograma de mantenimiento preventivo
de sus equipos. Asimismo, deberd realizar y aplicar el Programa de Higiene y
Saneamiento {desratizacion, fumigacion, mantenimiento y limpieza en general) de fas

FIN
we
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instalaciones a su cargo de manera bimestral, debiendo de remitir a LOGISTICA copia
del certificado de fumigacién y del cronograma de mantenimiento. Este manto deberd
ser realizado de manera semanal, el mismo que ser3 verificado de manera inopinada
por el personai designado {comité constatacion y conformidad del servicia).

¢ £l Contratista deberd realizar y aplicar un cronograma de mantenimiento preventivo
de sus equipos. Asimismo, deberd realizar y aplicar ef Programa de Higiens y
Saneamiento (desratizacion, fumigacién, mantenimiento y limpieza en general) de las
instalaciones a su cargo de manera bimestral, debiendo de remitir a LOGISTICA copia
del certificado de fumigacion y del cronograma de mantenimiento. (El eriterio
empleado es fa naturaleza de los alimentos perecbles, los cuales generan la
presendia de plagas, por lo que resulta necesario reafizar el programa de higiene y
saneamiento de manera bimestral). Este manto deberd ser reslizado de manera
mensual, el mismo que serd verificado de manera inopinada por el personal designado
{comité de constatacion y conformidad del servicio).

®  Los residuos sélidos y demds deseches, deberan ser recolectados en recipientes de
piastico los mismos que dispondran de bolsas negras, a fin de contribuir con la
salubridad. del ambiente. (No existen dreas de almacenamiento de residuos
compartidos, por o que la limpiexa de cada drea destinada 2 cada comedor sera de
responsabilidad del contratista, debiendo mantenerla en forma permanente limpia y
libre de residuos).

¢ El lavado y desinfeccion de la vajilla, cubiertos, vasos v demds enseres se realizaran
inmediatamente luego de ser usados, no debiéndose dejar vajillas u otros articulos
sin favar por periodos prolongados de tiempo, a fin de evitar la contaminacion, malos
olores y/o profiferacion de bichos o roedores, el mantenimiento (lavado y
desinfeccion), se realizard siguiendo los procedimientos estindar empleados para este
fin.

OBLIGACIONES Y RESPONSABILIDADES DEL CONTRATISTA

El contratista deberd colocar en lugar visible ef desayuno diario ofrecido a los comensales,
debiendo estos ser variados cada dia.

El contratista deberd mantener la disponibilidad de por lo menos dos {02) tipos de desayuno
y/o mends hasta el término del horario, en casc de agotarse zlguna de las opciones del
desayuno y/o ment, el contratista estara obligado a ofrecer al personal gue asi lo requiera,
alternativas de desayuno y/o ment.

Cumplir con lo establecido en los reglamentos, dispositivas legales y ordenanzas vigentes
(Ministerio de Salud, INDECOPI, SUNAT, Municipalidad).

£l Contratista debera contar con un espacio (tipo caja) para la atencién a los usuarios, el
cual le permita llevar un control adecuado de las raciones diarias, debiendo de indicar las
raciones atendidas a fa ACMP {LOGISTICA}, en el horario de 15:00 a 15:15 horas (L2 Entidad
fic proporcionara ninguna base de datos, el control debera ejercerse con el ndmero de
raciones destinadas para cada dfa).

El contratista es el responsable def mantenimiento de los ambientes, equipos y enseres
instalados en el drea de cocina, distribucion y comedores.
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s  El contratista debera contar obligatoriamente con un botiquin de primeros auxilios ¥
emergencia, debidamente equipado y abastecido, teniendo especialmente cuidado en ia
fecha de vencimiento de los medicamentos e insumos médicos componentes de dicho

equipo.

e  Es de exclusiva responsabilidad del contratista el pago de fas remuneraciones, beneficios
sociales y seguro de asistencia médica de su personal, el cual no tendra ninguna relacion
civil o laboral con la ACMP.

e Cuando a juicio de la ACMP, manifestado por escrito, se solicite cambiar a un trabajador
gue no satisfaga las exigencias del trabajo {mala conducta, riesgo contra la seguridad) &l
contratista debera hacerlo en un plazo gue no excedera de dos dias habiles.

e  Elcontratista es responsable de mantener la limpieza, orden, buen estado de presentacion
y funcionamiento de todos ambientes del comedor, cocina y dreas de distribucion, depésito
de alimentos, bodegas, equipos, servicios higiénicos, mobiliario y enseres en general.

¢  Es responsabilidad del contrafista {a adquisicién y transporte de los alimentos desde los
puntos de abastecimiento hasta el local dentro de las instalaciones de la ACMP, tarea que
deberd realizarse en contenedores especialmente acondicionados y apropiados, en
condiciones gue no afecten la calidad y el estado sanitario de fos mismos. Los envases
deberdn ser del tipo autorizado por el reglamento sanitaric de alimentacidn.

o El transporte y traslado de los viveres y alimentos deberd efectuarse fuera del horario
laboral de la ACMP {jornada lahoral de 07.00 a 16.00 horas).

e El contratista asumira los costos de los examenes bromatoidgicos, cuando estos sean
solicitados por la ACMP, o exista duda razonable sobre fa calidad o estado de los alimentos,
estando también facultado ia ACMP 3 reslizar exdmenes bromatoldgicos inopinados a fin
de determinar la calidad de los alimentos.

*  Fl contratista asumird la responsabilidad en caso de accidentes, dafios, invalidez de su
personal o de terceras personas, que pudieran ocurrir durante k2 prestacion del servicio, por
lo que la ACMP, se encuentra libera de toda responsabilidad al respecto.

e  Es responsabilidad del contratista llevar el control del personal que diariamente pasa sus
alimentos, debiéndose realizar un control y contrastacién semanal con el control gue
realizara las diferentes dependencias de |a ACMP.

e E contratista deber3 instalar en forma obligatoria un extintor de capacidad minima de 15
libras tipo PQS, con carga vigente y en lugar visible, debiendo su personzl estsr capacitado
para operario en cualquier momento.

e Al finalizar el servicio las instalaciones deberdn ser devueitas a la ACMP, en perfectas
condiciones de operatividad, totaimente fumigados (desratizados, desinfectados, tc.).

e El Contratista no podra hacer uso de las instalaciones para otro tipo de actividad que no
sea la determinada en el contrato.

e £l Contratista serd responsable y asumira el costo del traslado de los alimentos a las sedes
para e personal que lzbora fuera de |z Sede Salaverry,

bt
w
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° DEL PAGO
La Entidad pagard al contratista en un lapso de tiempo luego de transcurrido el mes de consumo,
teniendo en estricta consideracién el acta de conformidad e informe de conformidad
presentado por el comité de verificacion en forma mensual; el comité de verificacién es e
responsable de verificar la cantidad y calidad dando cumplimiente estrictamente a las
especificaciones del contrato.

=  CONFORMIDAD DE PRESTACION DEL SERVICIO

El Comité de Constatacidn del servicio formulard mensualmente e acta correspondiente y la
conformidad comrespondiente de no existir observaciones, asimismo, de ser el caso efectuari
inspecciones de manera inopinada a fin de verificar la conformidad del servicio, por fo que de
existir observaciones durante la prestacion del servicio {respecto a ia calidad, variedad,
cantidad, higiene - limpieza, orden y atencion del servicio) se consignard un acta de
observaciones, la misma que se hard de conocimiento al Jefe de la Seccién de Logistica— SELOG
de la OA-CGE (OEC), para que se adopten las medidas del caso en funcién a las penalidades
establecidas por ia ENTIDAD.

e  CONFIDENCIALIDAD
El contratista se obliga a mantener en forma reservada la informacidn suministrada por la
ACMP, asumiendo la obligacion de devolver todos los documentos que le hayan sido
entregados, al término del servicio.

Esto incluye tanto material impreso como grabado en medios magnéticos u dpticos. Esta
obfigacidn se extiende a los documentos que el proveedor elabore y que correspondan al
objeto del presente servicio.

s OTRAS PENALIDADES

= Para el caso de observaciones que no son subsanables en ef momento de prestar el
servicio, se consideraran penalidades por deficiencias especificas diarias.

e Considerando la naturaleza del servicio a contratar, la aplicacién de dichas penalidades
serd autornatica una vez ocurrida Ia deficiencia especifica gue a continuacdion se detallan:

' N‘? Penalidad Faltas

: Pardmetrode
T | Comprobadén
D T ) }VAz‘:tsze verificacion del :
: Certificado de inspeccion i

|
| No cumplimiento con fa adquisicién de

+
i
i
i
H

: | . x . | Higiéni jtario, © |
|55 ) e | insumos de primera calidad sin la IHrg_lemoo Sk, i
S Eaa certificacion sanitaria correspondiente, | 00" & I
- P : examen organolépticoy/o |
i bromatoldgico. )

[
W
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i instalaciones de cocina yIT: desus ;
- ambientes conexos (almacén, servicios
| : higiénicos} desaseados,

! ! Se entiende por desaseado que en los

- ambientes de cocina y conexos (almacén,

. | servicios higiénicos) se encuentren con
|21 ! desperdicios, agenies extraiios a la

i | preparacion de alimentos, tachos de

: basura sin tapa, asi como se encuentren |
tierra, polvo, residuos de alimentos, grasa
u otra materia objetable de los lugares de |
preduccion y ]
otros. §

| No cumplm\lento delag p!ogramaaon de

i Acta que dé cuenta del
{ hecho.

108 ettty e o e 1 O

| los menus del concesicnario, cambios enlaf

i3 15% de 1 | programacion de los mentis, presentar Acta que dé cuenta del
£ o) UIT platos con carnicos desmenuzades, lano | hecho.
Lo i presentacidn de la prozramacion de !

| mends mensuales (presentar 5 dias antes!

! de cada mes debidamente |
: | refrendado por el contratista y el i
i i profesional nutricionista). _ |
; 4 15%del] Presentar platos y postres/ frutas sin el ; Acta que dé cuenta del
___ _um gramaje correspondiente. J hecho e
i ! !"Demora en el servido de los alimentos i
5 5 10933—9 1] i respecto al horario establecido (plazo de mue dé cuenta del ‘
\ ¢ 7 itolerancia 20 minutos). i
‘ 10% del : Emplear para fa presentaciin de los ; Acta que dé cuenta del '
i 6 i alimentos platos, cubiertos, vasos o i i
3 uir i hecho. i
bafbe oo ___;59‘1315‘?_"2‘?5_?{‘_3",'95 vy S e b e i s i 3

| | Emplear la corriente eléctrica de Iz |
. 71 15%de1 ' instalacién para [2 coccion de lasahmentoé Acta que dé cuenta del

um {uso de cocinas eléctricas, 1 hecho i
. i hervidores eléctricos y/o similares). i PR
: | Ne cumpiimientc con la cantidad n'.he| ]
: 8 15%de1 ; trabajadores, permitir trabajar al personalI Acta que dé cuenta del
| i UIT | cuando presenten signos ! hecho y porocurrencia |
1 : visibles de enfermedad. S "1

£ 3 § Presencia de cabeilo en fos anmentos

I l preparados o Iz presencia de insectos o de

- 12%del . sus partes dentro de alguna preparacién U Acta que dé cuenta del

9. UIT  : objetos distintos a los alimentos en plato hecho. !
i : servide {inciuyendorefrescos o mfusiones),

! presentar plato ;

. con carnico semi crudo {mal cocinada). !

STOE Y s

| Acta de verificacion o
Certificade de

—-~>

! Preparar y presentar alimentos con
i :
; productos alimenticios con fecha de‘ 6 o f
; vencimiento expirada y/o aduiterada v;'ol gnm o s:ﬁ:mc‘;

| deteriorada y/o contaminada y/o con 4 €

i | envase abollado y/o sin rétulo. | examen organoléptico
= ‘ __| y/o bromatologico.

i
|
|
i
|

UIT
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e e e S N —

1 l ‘Exhibir o almacenar alimentos junto a

1
| 103 de Acta i
11 UIT i productos toxicos como detergentes, E hgue #ermenadd ;
- _ - desmfedantes u otros N RS 1
| Presencia de roedores y/o “otros | .
| 20%del ! LA ]
12 . | animales/bichos que atenten contra la | o sne dE et :
i uIT sal ud heche

i [ El no uso uniforme, marbete, guantesj i
13} 15%de 1] : gorras o malla para cabello y prendas de Acta que dé cuents del i
UIT usc obligatoric por el personal que ‘ hecho
inpiupule alimentos de consiumgdl‘rgcrt'ow

i Demostrado mediante
15%de 1 ¢ Utilizar agua que no haya sido hervida o pruebas bacteriologicas o
14 Uit : tratada mediante desmfectanta porenfermedad de atguno
: aprobados de fos usuarios.

ﬁ Cuando se incumpla I3 siguientecondicion:
,  Disposicién de Residuos Sélidos. Los
: 15| 10%del ! residuos  solidos deben disponerse erﬁ Acta que dé cuenta del
: UIT | recipientes de plastico, en buen estado | hechoy por ocurrencia
| de conservacidn e  higiene. Para I
i | eliminacion de los residuos solidos se debe: ;
[ " contar con colector con tapa de tamafio ’
i 1 i suficiente, segun el volumen producido, Se i
b i deben lavar y desinfectar a diario los? |
i rectp&entes plasticos y Ia zona i !
| deaimacenamiento de residuos. _

] -t

: Acta que . dé cuenta del :
hecho ) y por ocurrencia 1

| Inasistencia del personal clave y no clave

1

SUBO.’)NTRATACION
Estd prohibida la subcontratacion de cualquiera de los aspectos del servicio.

CONDICIONES DE LOS CONSORCIOS

De conformidad con ei numeral 4.5 del articuio 49 del Reslamento, ¢l drea usuaria puede
incluir lo siguiente:

El nitmero maximo de consorciados es de dos (2},

El porcentaje minimo de participacion de cada consorciado es de 50%.

Jesiis Maria, 02 de noviembre de 2023.
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ITEM N° 11: IGN

s aASTIDaS ey

H =z | e

HURGZ BASTIORS P MINOS DE REFERENCIA PARA LA CONTRATACION DEL SERVICIO DE

e i 34 v B IJENTACION PARA EL PERSONAL MILITAR EN SITUACION DE ACTIVIDAD
DE LAS UNIDADES EXTERNAS PERTENECIENTES A LA OFICINA

ADMINISTRATIVA DEL CUARTEL GENERAL DEL EJERCITO

DEPENDENCIA QUE REQUIERE EL SERVICIO

S

ggr ‘\;g“ Instituto Geografico Nacional (Unidades externas) AF-2024
L\

\“:Jg / 1. DENOMINACION DE LA CONTRATACION

-

Servicio de alimentacién {desayuno y almuerzo), mediante la modalidad de
menis, durante los dias laborables y dias no laborables (servicio de dia
sabados, domingos, feriados y feriades no laborables), del Instituto Geogréfico
Nacional (IGN) en situacién de actividad.

2. FINALIDAD PUBLICA

Brindar servicio atencién de afimentacion al personal de Oficiales, Técnicos y Sub
Oficiales en situacion de actividad que laboran en las instalaciones del Cuartel
General del Ejército y unidades externas, en las mejores condiciones de higiene y
salubridad, en cumplimiento a lo dispuesto en el Decreto Supremo N° 028-2017- EF,
del 22 Febrero de 2017

3. ANTECEDENTES

a) DECRETO SUPREMO N° 002 — 2023 DE, del 10 FEB 2023
b) Directiva N°02-2023 SINTE T-13.£.1/10.04 de Feb 2023
c) Ley N° 30225 “ Ley de Confrataciones del Estado” su reglamento y modificacion

4. OBJETIVO DE LA CONTRATACICN

Brindar el servicio de alimentacién y nutricién en condiciones que safisfagan las
necesidades de nuestro parsonal militar en situacion de actividad, ofreciendo menls
gue cumplan con los requerimientos nutricionales de los beneficiarios, preparados y
servidos seguin las normas oficiales vigentes, en materia del manejo higiénico de los
alimentos y procurando ia sustentabilidad en sus procesos de produccién y servicio,
debiendo el CONTRATISTA encontrarse en condiciones de brindar el servicio a partir
de ia firma del contrato, de acuerdo al detalle siguiente:

IGN | 142 ] 241 1 34,222

« El efectivo por dia y la cantidad de dias son aproximadas, debiendo de
considerarse para el servicio de alimentacion la cantidad de raciones.
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"S54 ALCANCES Y DESCRIPCION DEL SERVICIO

Fimado digidmenie DO
4a3K0Z BASTICAS -
o £ 20 mnossscvks Actividades
hisive: Doy V* 8°
“acha: 20M07023 15:85.09-050 . - — . .
El contratista, debe brindar el servicio de alimentacién al personal militar
que labora en el Instituto Geografico Nacional (IGN), el cual se llevara a

cabo de lunes a viernes (personal de servicio los dias sabados, domingos,

)

AR,

,@fﬁi"\.‘ feriados y feriados no laborables) proporcionando ments (desayuno y
i oBo almuerzo) variables a2 los comensales que se den cita a los ambientes
B /;5} Jestinados por la Entidad para la ingesta e estos. Para tal efecto, el contratista
X debera de contar con el perscnal necesario {nutricionista, adminisirader,

cocinero, ayudantes de cocina, mozos, personal de limpieza, etc.)afin de brindar
un servicio en condiciones salubres.

a) Procedimientos {Caracteristicas Generales del Ment)

£l meni elaborade por e contratista de acuerdo a {0 propuesto por la
Entidad, tiene como finalidad proporcionar ias calorias necesarias para la
actividad administrativa y fisica que realiza el personal mifitar que labora en
{GN. poniendo especial énfasis en asegurar la calidad, inocuidad y el buen
gusto ge! alimento; asimismo deberd de tener como alternativa mend de dieta
para el personal que lo requiera o tenga indicacion médica.

F ia de carnic

[———-“—_—-- ________.,_————_"_—‘—_———-_-‘
PRODUCTO CARNICO | VECES POR SEMANA ‘
I Uno (01)

Carne de vacuno
| Carne de polio [ Uno (01) !
I Came de cerdo | 'Uno (01) |

Pescados
Pavo o pavita

Las camnes deberan (Frescosy 0o congelados). En el caso de came de cerdo
esta debera estar garantizada por la asociacion de porcicultores {piernas,
chuletas y brazuelos), para la camne de pavo o pavita de igual forma, debera
estar garantizada por la asociacion peruana de avicultura, el pescado debera
ser fresco, por ningun motivo debera emplearse cames ¥ pescado congelado
ylo desmenuzado.

E1 Contratista debera presentar €l plato de segundo con una presa completa
de camico, pescado © pavita (No deberan presentar platos con carnico
desmenuzado).

Las cames de primera calidad consisten en cories especiales de came de
acuerdo a fo siguiente:

Came de Vacuno: cadera, aguja, brazuelo, tapa efc.

Carne de Cerdo: fomo, costilla, falda, espaldilla efc.

Came de Pollo o Pavita: pierma encuentro y pechuga.

No se debera considerar visceras animales (higado, mondongo, fifon,
lengua, etc.) de ninguna clase para la preparacién de los alimentos diarios, ni
para las dietas del personal.
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Frecuencia de verduras v frutas frescas

Las verduras y frutas frescas deberan de ser eniregadas en condiciones
higienicas optimas. Por ningln motivo debera de presentarse en condiciones
de descomposicicn. En el caso de [as frutas solo podrén ser servidas de dos
formas: enteras o picadas si forman parte del postre. La frecuencia del
consumo lo determinara el profesional responsabie (nutricionista).

Wotiva® Dov W 8°
Fecha: 20/10:2023 13:45:18-0%80

/'/‘ - 5 o
O N
7 3 '; sz .
;‘_;:,.Vo Bo} Composicién del meng
/7
\\W',
DESCRIPCION DE DIAS DE LA SEMANA/ GRAMAJE POR
ARTICULOS RACION
1 2 | 3 | 4 | 5
VIVERES SECOS
Aceite 0024 | 0024 0.024 0.024 0.024
Arroz Extra 0180 ; 0180 | 0.180 0.180 ;| 0C.180
Azlicar 0.060 0.069 0.080 C.050 0.060
Avena, kiwicha, maca 0.010 0.010 0.010 0.0%0 0.010
Fideas, 0.015 0.015 0.015
Sémala 0.015 0015 0.015 0.015 0.015
Leche evaporadz (fresca
<80cc ) 0.03e 0.090 0.230
Lenteja, alverjita seca
pariida, frijof
canaric/panamito, paliaras 0.070 0.07¢ 0.070
yfo tipos de menestradela
zona
Hierbas Aromaticas y
Semillas ( Te Cedron, Te
verde , Manzandlla, Hierba
Luisa, Cebada, Linaza, 0.0¢3 0.003 0.603 ' 0.063 0.063
Anis, Boldo, Emclients,
Chia, Aicnioli) |
Trigo, quinua, mote 0.030 0.030
Harina de Habas, Alverjas } 0.020 0.020 0.020 0.020 0.020
Sal P 0010 | 0010 | 0010 | 0010 | 0.010
Maiz morado | 0.020 0.020
PANADERIA Pan: 2Zunidx 30 g
Aceits 0.0004 | 0.0004 | 00004 | 0.0004 | 0.0004
Azicar 0.008 0.008 0.008 0.006 | C.008
Harina 0.080 0.060 C.080 0.050 0.060
Levadura C.0006 | 0.0006 | 00006 | 0.0006 | 0.0006
Manteca 0.005 0.005 0.006 0.006 0.006
Sat 0.003 0.003 0.003 0.003 0.003
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g VoBo:
‘\ .\- ’;-' ’_.'
Bt VIVERES FRESCOS :
Frmado Agfdmants per
VAUHOZ 325TI1DAS Reynaico TUBERCULOSY
Adrian F AL 20301253223 fiard VERDURAS
Motive: Doy B° ¥ |
Fecha: 200003 138000 | F2pa, Yica, Checio 0 6180 | 0480 | 01480 |0.180 0.180
Camote
Verduras variadas (vainitas,

espinaca, frejal Ching,
Cotiflor, brocol, hofantaa,
caigua, calabaza, zapalkio
itakiano, acelga, col crespa,
tomale, lechugs, pepine,
zanzhoria, espinaca, apio,
otros )

0.250 0250 0.230 '- 0.250 ¢.250

FRUTAS

Fretas {naranja, manzana.
platano, mandarina, sandia;
frutas de estaclon)

Postres como  (compotas!
zambito, arroz con

lsche, budin, crema volea

gelating, gic.)

| Deso minimo cccido

0.310 3310 0.310 0310 0310

PRODUCTOS CARNICOS

Came ceres (Filete) | 8.400
Came de cerdo
{Deshugsada) 0.150 =

‘Came de polio (Pechuga, ¢
piema cencueniro) 9.150 0.150 0.150 0150

o kb bsbiasid b

Pescado (Filete) £.150 0.150 0.150
Pavo {Pechuga) | p1so

O W
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EvoBo}
N Y
= Tipo de Menu
Seim s umsiome 1) DESAYUNO
O oo 55 * Avena con leche
= Avena con fruta (pifiia, manzana y platano)
e Siete semillas
Maca
Jugo de frutas de acuerdo a temporada de estacion
Pan con huevo {sancochado o frito) 2 veces a la semana
Pan con memmelada
Pan con mantequiila
Pan con torreja
Pan con aceituna
Pan con gueso
Pan con jamdn
Pan con palta
Sopa de pollo (una vez por semana)
Pan {02 UU)

}

\§
)
&
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2} ENTRADA 6 SOPA: La entrada debera ser elegida por el cliente entre
una Sopa (consistente} 0 Entrada, debiéndose preparar de acuerdo al
siguiente detalle:

SOPAS:
« Sopa de sémola

Caldo de polio

Sancochado

Sopa de mordn o Trigo

Chupe de pescado

Sustancia

Cazuela de Pollo

Crema de Alveria

Aguadito de poflo

Sopa de menesiron

Sopa a la minuta

Caido de mote

Celdo de cordero

Sopa de casa

Sopa criclla

ENTRADAS:

Papa 2 la Huancaina

Ccopa a la arequipefa
Ensalada de Palta

Tequenos con huacamole
Papa Rellena

Tamalito con zarza

Causa de Polio

Ensalada de Verduras frescas
Ensalada de verduras cocidas
Ensalada de Fideos

Enrollado de jamén

® @« 0 & © © ®» © © o0 0
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¢ Ensalada rusa
i « Solterito arequipefic
R R el o Choritosa Ia chalaca
m&‘i’ﬁ,ﬁam e Ceviche
Fechaz: MNGZI03 15:40:52-2500
PLATO DE FONDO:

Arroz con Polio

Pescado a la chorrillana

Tallarin con Polio

Seco de res con frejoles

Seco de res con pallares

Seco de res con garbanzos

Seco de pallo con frejoles

Seco de pollo con pallares

Seco de poilo con garbanzos

Tallarines verdes con bistec

Tallarines verdes con pollo

Tallarines verdes con pollo a la plancha
Tallarines en salsa de fomate con pollo
Malaya con yuca dorada y salsa tartara
Adoba de cerdo con frejoles

Adobo de cerdo con garbanzos

Adobo de cerdo con paliares

Locro de zapallo con poilo

Pepian de choclo con bistec

Pepian de choclo con pollo

Chicharrdn de pescado con yucal/papas doradasfzarza
Guisa de quinua con chuleta de cerdo
Guiso de quinua con pollo

Pollo al horno con puré y ensalada rusa
Pollo a la plancha con ensalada

Pavita al horno con garbanzos

Pavita al homo con pallares

Pavita al homo con frejoles

Pescado frito con lentejas y zarza criolia
Tacu iacu con bistec

Estofado de res con frejoles

Esiofado de res con pallares

Estofade de res con garbanzos
Estofado de pollo con frejoles

Estofade de pollo con paliares
Estofado de pollo con garbanzos
Carapuicra con cerdo.

Carapulcra con pollo

Pachamanca a 1a olla (pialo a presentarse con un producto camico)
Escabeche de pescado con camote
Escabeche de pescado con yuca
Escabeche de pollo

Sopa seca con cerdo

Sopa seca con polio

Trucha frita con papas doras Yy zarza criofla

6
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C

3’;5}!4".77:\\‘ “l.
5VoBoj
\\ 3 /‘1
gt 3) MENU DIETA (LIGHT)
Simado dgtalments por s Sopa de pollo con cabelic angel/papas amarillas/rodala de huevo.
SURCZ SIS Rl » Filete de Pollc a la Plancha con papa sancochadalensalada de
bbtres: Doy V8 verduras cocidas o frescas/rodaja de chodlo.

+ 207100 £:49: s im " &
i » Sopa de pollo con fideos municion papa amarillas/rodaja de huevo

e Filete de Pescado a la Plancha con papa sancochadal/ensalada de
verduras cocidas o frescas/rodaja de chodlo.
Sopa de gallina con sémola/papa amarilia/rodaja de choclo.
Pollo sancochado con papa sancochada y ensalada de verduras
cocidas o frescas.

s Sopa de polio con fideos letras papa amarillas/rodaja de huevo

» Filete de Pescado 2l vapor con papa sancochada/ensalada de
verduras cocidas o frescasirodaja de chodio.

3). TIPO DE MENU HA CONSIDERARSE PARA LA APLICACION DEL
SERVICIO MEJORAMIENTO

El Contratista debera de considerar en la programacion del mend
mensual para los dias viernes de cada semana, el siguiente mena
mejorado; el cual sera servido a todo el personal:

ENTRADA:

e Ceviche {consistenie)

e Causa de Pollo {consistente)

PLATO DE FONDO:

o Arroz con Pollo

s Bistec a lo pobre

e Lomo saltado

POSTRES:

e Helados {temporada de verano)

e Arroz zambito {temporada de invierno)

REFRESCOS:
e Chicha morada
= Maracuya

4) Refresco de fruta o infusion: No debera senvirse refresco de sobre.

5} Postre:, gelatina, arroz con leche, arroz zambito, durazno en almibar,
mazamorras, ensalada de fruia, porcidn de torta, crema volteada, flan,
leche asadz, helados (No deberd de emplearse vasos o envases
descartable plastico).

6) Diariamente debera presentar des (02) menus y un (01) meni dieta, de
acuerdo al tipe de men( de la entidad, no debiendo presentar platos que
ne estén considerados en el tipo de men: de fa entidad.

5.2. Recursos a ser Provistos por el Contratista

Para el adecuado cumpiimiento del presente servicio, en el plazo establecido,
el Contratista debera implementar y adecuar la cocina y comedor, observando
las condiciones higiénicas sanitarias y de infraestructura minimas establecidas
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Hl;;-nain;;:;acw
R0Z RASTIDAS Reynalde
2aan FAU DR hasa) Mobiliario y Equipo Minimo con el que debe contar el Contratista por

Moiws: Doy v©8°

en la normativa vigente, asi como coniar con los equipos y el mobiliario
necesario, para poder brindar correctamente el servicio.

Fecha: 20/10.2023 1545200503

cada ltem para las unidades externas.

De colores, parz la basusa y papeies de ia

cocina y comedor
Cubierta ge vidrio, manie! (kmpios], plasticc
mica, melanina o madera (madida estandar 20 mesas
dasivuadradas rara cuatro parsonas)
£n fiere, madera ({pere restaurant- | :
3 {Sifias comedares) i 40 silla
. Copocidad: 18 Mros nterior en aceno | :
4 Homomicroondas moxidebls i 1 unid.
i 2 Industrial o Semi induskial {tofai 09 homillas | .
§ [Cociraages necasaias) | 1 Unid
& [Congeladora Acero inoxidetiz 2unid.
7 |Conservadors Agcera inoxidzble 1 unid.
8 [ucuadora industial|  Acerpinoxidable de 25 Lt 2 unid.
a ‘w:!cooler Piastico 2Unig
Viins  exhindon g 25 .
10 bie producios Acero inoxidablelvidrio 1 unid,

b) Menajes y Utensilios Minimos con el que debe contar el Contratista por

c)

cada ltem.
“7 Powscesopa Loza bianca
2 iFia%cs deentradz Loza bianca
3 Plafos tendidos Loza blanca
4 Platos de postrs Loza blanca
3 Tuchars d2sopa Acero inoxidable 150 Unid.
§ [Tenedor Acerp ingxidable
, 7 uchilio Acero inoxidabie
! 8 lCcucharia de postre Assro inoxidatle
i § WNasos De vidrio llanos v lransparentes
19 Ugmas De vidno ransparsrta 1y 1/2 firos 20 Und
11 [Senilieleros Acero inoxidable o acriico 20 Unid
i En eluminic para Sopa, Arroz, Guisos -
12 [Olias {diferentes iamaiios) 10 Unid.
En aluminic en condiciones adecuadas
13 [Sartenes para la prestacion cel sendcie de 05 Unid.
alimentacidn, de diferentes zmanos
= : £n buenas condiciones adeciladas para
14 Ulenslios decodna | ) bogiaciin et senvicio de simentscon 20 Unid
Hoja de acero, de 35 y 22 cms dprox. S Unid
15 Cuchios Tipo deira para pasteleria
16 Colzdores De mstal, de distintos tamafios 05 ke
]

Las presentaciones de los cubiertos deberan estar con servilleta y denfro de
una envoltura, asi mismo debera contar con un dispensador conteniendo
*alcohol-gel anti-bacterial’ para la desinfeccién de manos de! personal gue
labora y usuarios det! servicio de alimentacidn.




Ejército del Pert — Unidad Operativa 0770 \
Concurso Publico N° 006- 2023-EP/UO 0770 - 1ra Convocatoria

Contratacion del servicio de alimentacion para el personal militar en situacion de actividad pertenecientes
dependencias internas y externas del Cuartel General del Ejército AF 2024

d) En casos de emergencia sanitaria, el contratista debers asegurar el
Sem expendio normal de los alimentos para todo el personal de comensales
Fimade dgaeartesor. €0 material descartable {01 taper de sopa, 01 taper de segundo, 01 botelia
e Remao  de piastico para el refresco y cubiertos de plasticos), cuyos costos sera
Erian FAU 20281033523 haed X : -
Nitive: Doy * B* asumidos integramente por el contratista.
Fecha: 207182027 15:49:4¢.0500
e) El Centratista debera contratar una pdliza de seguro conira accidentes de
trabajo para todo su personal (SCTR}, la misma que debera de ser presentada
a la firma del contralo, remitiendo copia a la Seccién Racionamiento del
SELOG.
Es obligacién del Contratista asumir los costos o beneficios laborales gue
: correspondan a su personal de trabajadores. La Entidad no sera responsable
3 por deudas que pueda mantener el Contratista con sus frabajadores.

.3. Obligaciones del Contratista

1} El Coniratista para realizar el servicio de alimentacion diaria, se hara
responsable de la compra, recepcidn, almacenamiento, preparacién y
entrega de los alimentos; asi como las medidas de higiene de las
instalaciones y equipos; y la correcta disposicion de los residuos séiides que
este genere.
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2) ElConiratista debe asegurar la calidad e inocuidad de los alimentos, a través
de todas las etapas de ia cadena de produccién y distribucion de los mismes.

3) El contratista, debe brindar el servicio de alimentacion al personal militar que
labora en el Instituto Geografico nacional (IGN), el cual se llevard a cabo
de junes a viernes (personal de servicic los dias sabados, domingos,
feriados y feriados no laborables) proporcionande menis (desayuno y
almuerzo).

4} Las cantidades de raciones asignadas al Contratisia podréan variar de
acuerdo con el nimero de efectivos, asi mismo se podrén realizar reduccién
de raciones en situaciones de incumplimienta en el servicio de alimentacion
de conformidad con el contrato,

5) En situacion de que el contratisia sea reincidente en prestar mal servicio, y
no dar cumplimiento al contrato suscrito, este serd motivo por parte de [a
entidad rescindir el contrato.

8) El meni del dia debera de publicarse en una pizarra, la misma gue se
enconirara en un lugar visible, en donde figure el mend programado para el
dia, no debiende contener otro tipo de mend de menor o mayor costo, debido
a que durante el almuerzo el servicio es exclusivamente para el personal
militar del IGN.

7) El Confratista no podra hacer uso de las inslalaciones para otro tipa de
actividad que ho sea la determihada en el contrato.

B) El Contratista debe considerar dietas dentro del ment diario, para €l personal
militar que lo reguiera, estas dietas deberan tener presentacion
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Firmado digiaimente pi

similar al mend) normal, de acuerdo con lo sstablecido por la Entidad (Tipo
de Mena).

:J: iﬁz{;%ﬁﬁ?& 9) El Coniratista debera servir los alimentos mediante {a modalidad de atencion

lebtive: Boy W= B*

et e wm sz ENMesa, paralo cual debera de emplear carro de distribucion para comidas

o
2 5‘,
H

A

VoBo

5.4.

de 3 estantes.

10) El Coniratista debera contar con un espacio para los usuarios, ¢l cual le
permiia llevar un control adecuado de las raciones diarias, debiendo de
indicar de las raciones atendidas a la dependencia que recibe el servicio en
¢l horario de 15:00 a 15:30 hrs.

de los ambientes, equipos, enseres y utensilios que se ulilicen en ia
preparacion de fos alimentos.

‘E 11) El Contratista debe inciuir en el servicio de alimentacidn, la limpieza general

12) El Contratista debe uiilizar la metodologia PEPS ({primeras entradas,
ptimeras salidas), para el empleo de los insumos en la confeccion de los
alimentos, asi como para la distribucion de los mismos.

13) El Coniratista debe incluir en el servicio la gestion de ios insumos (ingreso,
almacenamiento, salida. conirol de |z caducidad y verificacion de la calidad
de los producios y materiales).

14) El Confratista en caso adquiera los productos carmicos en un camali, debera
solicitar |a autorizacion sanitaria emitida por SENASA al camal yio el
certificado del médica veterinario del camal por ia fasna comrespondiente, la
Entidad podra solicitar dichas autorizaciones cuando lo considere pertinente,
de no contar con dichas autorizaciones se aplicaran las penalidades que
cormresponda.

Normas Mini

a2} El Coniratisia debera asegurar la calidad sanitaria e inocuidad de los
alimentos y bebidas de consumo humano en [as diferentes etapas de ia
cadena alimentaria: adquisicion, transporte, recepcion, almacenamiento, pre
elaboracién, preparacién y servido.

b) Los insumos alimentarios que adquiera el Coniratista deberan contar con
Registro de Autorizacion Sanitaria de DIGESA, con fecha de produccion y
expiracion.

¢} El Confratista debera tener fas comidas listas 10 minutos antes del horario
estabiecido de inicio del servicig, con la finalidad de evitar la descomposicion
de los alimentos por efeclo la temperatura ambiente.

d) El Contratisia debera realizar y aplicar un cronograma de mantenimiento
preveniivo de sus equipos DE MANERA SEMANAL, EL MISMO QUE SERA
VERIFICADO DE MANERA PROGRAMADA E INOPINADA Asimismo,
deberd realizar y aplicar el Programa de Higiene y Saneamiento
{desratizacion, fumigacion, mantenimiento y limpieza en general) de las
instalaciones, debiendo de entregar a la dependencia que recibe el servicio
y al DELOG Seccién Racionamiento copia del certificado de fumigacion.

10




Ejército del Pert — Unidad Operativa 0770

Concurso Publico N° 006- 2023-EP/UO 0770 - 1ra Convocatoria
Contratacion del servicio de alimentacion para el personal militar en situacion de actividad pertenecientes
dependencias internas y externas del Cuartel General del Ejército AF 2024

8\ _“;, DE MANERA MENSUAL, EL MISMO QUE SERA VERIFICADO DE
e MANERA PROGRAMADA.

Fimado dgtatmente par
WMUROZ BASTIDAS Reyialds Y " 1 2 )
Adran FAL D30M0s230erd €)  LOS residuos sdlidos y demas desechos, deberdn ser recolectados en

Feors: 200zt 16534000 T@CIpientes de pléstico los mismos que dispondran de bolsas negras, a fin de
confribuir con Ia salubridad del ambiente.

fj El lavado y desinfeccién de la vajilla, cubiertos, vasos y demds enseres se
realizaran teniendo en cuenta el siguiente procedimiento:

Retirar primero los residuos de comidas.

Utilizar agua potable comente, caliente o fria y detergente para el
favado.

Enjuagaries con agua potable corriente.

o Después del enjuague se procederé a desinfectar con cualquier
,/tff-w{}\ producto comercial aprobado por el Ministerio de Salud para dicha fin.
S o % e La vajila debe secarse por escurimiento al medio ambiente de la
"9y° BQ?,{{ cacina, colocandola en canastillas o similares. Si se emplearan toallas,
5 W secadores o similares, éstos deben ser de uso exclusive, mantenerse
limpios, en buen estado de conservacién y en nimero suficiente de
acuerdo con fa demanda de! servicio.

El lavade y desinfeccién por medio de equipos autométicos debe
sjustarse a las instrucciones del fabricante, cuidando de usar agua
potable en cantidad necesaria, Los equipos deben lavarse al final de
la jornada, desarmando las paries removibles.

g. Todo menaje de cocina, asl como las superficies de parrillas, pianchas,
azafates, bandejas, recipientes de mesas con sistema de agua caliente
(bafio maria) y otros que hayan estado en contacto con los alimentos,
deben limpiarse, lavarse y desinfeciarse por lo menos una vez al dia.

5.5. Recursos y Facilidades a ser Provistos por la Entidad

a. Ladependencia que recibe el servicie de alimentacion, designara el drea o
ambiente, para la instalacian de cocinas. comedor y almacen.

o

il
ap

bl

b. El ambienie destinado para la cocina serd entregade sin equipamiento
alguno, solo contara con las conexiones basicas de luz, agua y desagiie, el
ambiente de cocina NO TIENE CONEXION DE GAS, por lo tanto, de ser el
caso, la instalacion correra por cuenta del Contratista (para la coccion de los
alimentos no debera de emplearse corriente eléctrica de la instalacién).

c. El horaric de atencién del servicio de alimentacion sera de 12:00 a2 14:00
horas, de producirse cambios en el horario este serd comunicade por la
dependencia que recibe el servicio.

d. La supervision y el control de [a preparacion de los alimentos para los
usuarios, estara a cargo de la dependencia que recibe el servicio, para lo
cual podran realizarse visitas en forma inopinadas, debiende de nombrar el
comité de constatacion y conformidad de servicios. El personal designado
para la supervision y control informara los resultados de la accién 2 sus
superiores, ¥ cuando e} caso lo amerite deberan de dar cuenta al CA-CGE.

11
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e. La Entidad no realizara ninguna medida de saneamiento adicional hasta la
culminacion del contrato, por ende, todas las medidas de saneamiento

Frmads :ﬁg";t.rau po e 4 3 %
R A IS el adicional deberan ser asumidas por el Contratista.
Adoan FAD 20303053023 hard

Mtivo: En sefal de

esntormisad . o
recha: miromnzs 155325.0600f.  La Entidad y el Contratista conciliaran el consumo de raciones, en los casos

excepcionales gque exista alguna diferencia, predominara la distribuciéndiaria
de la Entidad.

La dependencia que recibe el servicio procedera a entregar al Coniratisia los
ambientes destinados a emplearse como comedor, almacén y cacina a
través de una Acta de Enirega y Recepcion del inmueble. Dicho inmueble
debera ser devuelto por el Coniratista al términe del contrato, en iguales o
mejores condiciones de las que fue recepcionada. Los dafios que se
produzcan producio del servicio que realice seran de responsabilidad del
Contratista debiendo realizar la reparacidn correspondiente del drea dafiada.

@
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h. La entidad asignara un ambienie para la ejecucién del servicio y como
; coniraprestacion el conirafista asumird sin costo alguno la atencidnde
: cenas al personal que cubre servicio en el Instituto Geografico Nacional

{(IGN) segin detalle siguiente:
N° | GRADD SERVDEDIA TOTAL DIARIO
01 | OFICIAL 01 04 cenas
02 |TCOSY SSCO | 03

a. Decreto Supremo N° 028-2017-EF, de 22 de febrero 2017

b. LeyN°26842 —iey General de Salud

c. RS N° 019 -81 — SADVM "Normas para el funcionamiento de servicios de
alimentacion colectiva”

d. D.S N° 007-98-SA "Reglamento sobre vigilancia y confrol sanitario de
Alimentos y Bebidas”

e. D.S N° 022-2001 SA “Reglamenio sanitario para ias actividades de
saneamiento ambiental en viviendas y establecimientos comerciales,
industriales y de servicios”.

f, Resolucion Ministerial N° 363 — 2005/MINSA “Normas sanitarias para el
funcionamienic de restaurantes y servicios afines”

g. D.SN°034 —2008 — AG Ley de inocuidad de los alimentos.

h. LeyN° 29783 — Ley de Seguridad y Salud en el Trabajo.

i. Reglamento de la Ley de Seguridad y Salud en &l Trabajo, DS N°005-2013
-TR.

i. LeyN° 27314 Ley General de Residuos Sclidos

k. R-GCPS N° 108-Essalud-2013

.  R-GG N° 008-Essalud-2000

SR ——

El Ejército del Perd y la dependencia gue recibe el servicio {IGN), gueda eximido
de toda responsabilidad originada por el CONTRATISTA en el incumplimientc de
las leyes, reglamentos o disposiciones vigentes antes mencionadas.

12
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==2" 57 Cantidad de raci z
dcen rmmnmw: La cantidad de raciones para cada uno del ITEM, seré de acuerdo a lo indicado
recha anomea e s seas0cEN €1 NUmeral 7, pudiendo estas cantidades variar en funcién al movimiento de
' efeclivos que se efeciltan como parte de las actividades. propias que realiza el
personal militar, teniendo en cuenta lo establecido en la Ley de Contrataciones

del Estado y su Reglamento {Adicionales y reducciones).

El plazo de ejecucion del servicio serd computado a la suscripcion del contrato
YiO RECEPCION DE LA RESPECTIVA ORDEN DE SERVICIO Y SU

7
6. PER N PRESTACION DEL SE
iTEM Y CONDICI LABORA [ .

1. Un (01) Profesional Nutricionista.

2. Un (01) Supervisor o Administrador

3.Un (01) Maestro Cocinero o Chef Profesional.
4. Dos (02) Ayudantes de Cocina

5. Tres (03) Mozos.

6. Un (01)Personai de Limpieza.

e El administrador, tendra a su cargo en forma permanente la responsabilidad de
supervisar los aspectos administrativos de los servicios brindados por el
confratista y sers [a persona autorizada para realizar las coordinaciones con la
OSSGG del IGN

= El nutricionista, (la presencia puede ser a tiempo parcial), tendra a su cargo en
forma permanente la responsabilidad de planificar y controlar la calidad
nutricional y sanitaria de los regimenes alimenticios, asimismo. sera responsable
de la supenvision de la preparacion y servicio de alimentos, la higieng y el aseo
de los manipuladores, ia calidad de los ingredientes, los procedimientos de
preparacion, asi como de la programacian de los mends.

= El cocinero, tendra como funcitn principal la elaboracion de los alimentos y sera
responsable de dirigir al personal de cocina que estard a su cargo.

= La atencion serd con personal debidamente uniformado {mozos) v acreditado
con sus respectivas Carnets Sanitarios.

= El personal de cocina vestira con mandiles y gorra, la misma exigencia es para
el personal que servira los alimentos.

e El personal que manipula los alimentos deberd de laborar sin sortijas, pulseras,
aretes, mantener los cabellos recogidos, no debiendo usar barba, mantener las
ufias cortas, sin pintura y limpias, el uniforme se cambiara cuantas veces sea
necesario.

s Todo el personal que participan en la cocina y administracion, deberan contar
con su respectivo Camet de Sanidad vigente. {(excepto el nutricionista)

El trato a2 brindar debera ser amable, atento y rapidc.

« El personal a brindar el servicio, no tendra ninguna relacion contractual o
laboral con el Ejército, dicho personal debera contar con Ia verificacion de sus
antecedentes por [2 Oficina de Seguridad del IGN
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5VoBoz
!,\; ‘,:,o £l personal anteriormente sefalado, debera contar con cametls de sanidad
~Soagles {fecha de expedicion y vigencia), deberan portar sus documentos personales.
Figmads sigiamante sor
Wulioz BASTIDAS Perad | 50 PROFESIONAL Y TECNICO REQUERIDO

< mv';::ﬂﬁlg’;'%ser Instalzcién Militar, y por motivas de seguridad tanto de la instalacion como
’ e la documeniacion e informaciones que se manejan, el contratista es
absolulamente responsable del personal a su cargo, enviando fa documentacion

exigida por la Oficina de Seguridad del IGN

l - El profesional nutricionista brindara sus servicios maximo en dos (02) ITEMS,
f debiendo encontrarse presente 2 veces a la semana {LUNES — MIERCOLES) enel
: horario de |z preparacién de los alimentos {08:00 a 12:00 hrs).
M- L as "nommas para el establecimiento y funcionamiento de servicios de alimentacion
. colectivos™ aprobados por Resolucién Suprema 0019-81-SA/DVM regula los
% comedores, cafeterias y establecimientes que proveen alimentacion a
S S instituciones tales como Ministerios, Instituciones Publicas descentralizadas,
.=~ fabricas, empresas, universidades, colegios, guarderias, albergues, centros de
readaptacion y en general a fodas aquellas que atienden a un grupo determinado
de personas.

ml'l‘n_'!,,'a.
§ A )

=
4’ .'I’

i - Los manipuladores de alimentos (del drea de cocina) deben usar ropa proteciora
de color blanco gue les cubra el cuerpo, llevar completamente cubierio el cabello
i {recortado o recogido) y la boca mediants gorros y tapaboca, redecilla, ademas
| deben tener calzado apropiado. Teda la vestimenta debe ser [avable, manisneria
i limpia y en buen estado de conservacion, a menos gue sea desechable. El resto
del personal debe usar ropa protectora mantenida en buenestado de conservacion
e higiene.

! - El CONTRATISTA es responisable que todo su personal cuente con un camé
sanitario y el certificado de examen de esputo, debiendo de remitir a la OA- CGE
' copia de las mismas.

- El opperarioc de limpieza y desinfeccion debe usar delantales y calzados
impermeables. E! personal responsable del servicio vestird uniforme completo
(incluye gorras, guantes y tapaboca, redecilia).

- El CONTRATISTA proporcionara la cantidad suficiente de uniformes a su
personal, asf{ como un marbete de identificacion. Los uniformes deberan incluir
ademads de Ias prendas basicas, gomo, redecilla y mascarilla.

- El personal del contratista debera regirse bajo las siguientes normas de conducta:

Puleritud y orden personal en todo momento

Puniualidad y confiabilidad

Respeto ¥ corlesia

Utilizacién del uniforme en forma impecable y decorosa, con excepcion
del personal de limpieza los colores seran claros.

b O

A requerimiento de la dependencia que recibe el servicio el CONTRATISTA
realizara el cambio de personal cuando este incurra en falias a fas normas de
higiene establecidas o a las normas disciplinarias de la institucion.
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Sancochado

Sopa de morén o Trigo
Chupe de pescado
Sustancia

Cazuela de Pollo
Crema de Alverja
Aguadito de pollo
Sopa de menestrén
Sopa a la minuta
Caldo de mote
Caldo de cordero
Sopa de casa
Sopa criolla

ENTRADAS:

Papa a la Huancaina

Ocopa a la arequipena
Ensalada de Palta

Tequenos con huacamole
Papa Rellena

Tamalito con zarza

Causa de Atin

Causa de Pollo

Ensalada de Verduras frescas
Ensalada de verduras cocidas
Salpicon de Polio

Ensalada de Fideos

Enrollado de jamén

Ensalada rusa

Solterito arequipefio

Choritos a la chalaca

Ceviche

PLATO DE FONDO:

Arroz con Polio

Pescado a la chorrillana

Tallarin con Poilo

Seco de res con frejoles

Seco de res con pallares

Seco de res con garbanzos

Seco de pollo con frejoles

Seco de pollo con pallares

Seco de pollo con garbanzos
Tallarines verdes con bistec

Tallarines verdes con polio

Tallarines verdes con pollo a la plancha
Tallarines verdes con higado frito
Tallarines en salsa de tomate con pollo
Malaya con yuca dorada y salsa tartara
Adobo de cerdo con frejoles

Adobo de cerdo con garbanzos

4
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Remuneraciones del Personal: Es de Unica y exclusiva responsabilidad del

contrafista el page de remuneraciones y beneficios sociales de su perscnal, en

MRS AtTiD RS PessODSEIVaNCia estricta del marco juridico Jaboral correspondiente, puesto que dicho

Adian £ 230105362 eersONal No tendra ninguna relacion civil o laboral con la entidad.

Fecha HAORERS 138150500

- La entidad de considerario necesario podra solicitar una inspeccion especial a ia

Autoridad Administrativa de Trabajo de conformidad con el articulo 35° def

Reglamento de la Ley General de Inspecciones de Trabajo y Defensa del

Trabajador, aprobado por DS N° 0020-2001-TR.

/MB -1 EQUIPO PROFESIONAL Y TECNICO REQUERIDO
{2 Vo Bo%‘ £l personal del POSTOR debe estar constituido por:
3 PERSONAL OPERATIVO CALIFICADO

PERSONAL CLAVE ‘

e UN (01) PROFESIONAL NUTRICIONISTA (PARA CADA iTEM)
Titulado y habilitado con experiencia especifica minima de un (01) afic como
nutricionista en colegios, hospitales, comedores y/o otras instituciones, debiendo
acreditar su grado académico mediante la presentacidn de la copia simple del
titulo profesional y documento de habilitacién, fos mismos que deben ser incluidos
2 la presentacién de su oferts.

» UN{O1)A S P SO
Bachiller en Administracion, Ingenieria alimentaria, Contador, Economista,
Industirias Alimentarias, Ingenierfa Industrial, Hoteleria y Turismo, Técnico en
especiglidad a fin, con experiencia especifica minima de un (01) afic como
adminisirador, debiendo acreditar su grado académico, los mismos que deben ser
incluidos a la presentacién de su oferta.

. N {01 F PR
Titulado, Bachiller o Técnico de la especialidad con experiencia minima de un
(01) afio, como maestro de cocina o cheff, los mismos gue deben ser incluidos a
la presentacion de su oferta.

SONAL NO CLAVE
s AYUDANTES DE COCINA
Con una experiencia minima de tres (03) afios como cocinero o ayudante de
cocina.

Con una experiencia minima de tres (03) afios como mozo 0 mesero.

+ PERSONAL DE LIMPIEZA
Con experiencia minima de fres (03) afios en impieza o mantenimiente, que
sera responsable de la ejecucion del Plan de Higiene y Saneamiento de los
equipas, asi como de la limpieza y desinfeccion de pisos y paredes, entre otros
necesarios para la prestacion del servicio.
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Ficnads dgilamente por
JMCHOZ BASTIDAS Reynalda
Aénan FAL 20321053823 bard

Wotiva: Doy V= 8*

Fecha: /10023 15:54:160500

2.

SR

/ MEDIDAS DE CONTROL Y OTRAS PENALIDADES

MEDIDAS DE CONTROL

a. El IGN, supenvisara el servicic de alimentacion segtin lo establecido en los
procedimientos elaborados. La supervisién y monitoreo debe evidenciar el
grado de cumplimientio de los niveles de servicio esiablecidos enire el
coniratista y el contratante.

b. El encargado de la supenvision de los servicios de alimentacion tiene la
faculiad de tomar muestras en cualquier etapa del proceso deelaboracian
de los alimentos y verificar lo que considere pertinente, DE MANERA
INOPINADA.

c. En caso se requiera el muestreo y analisis micrabioldgico y bromatoiégico

debide a sospecha de intoxicacion alimenticia. podra hacerse en cualquier
momento bajo soliciud del Jefe de la dependencia que recibe el servicio,
el costo sera asumido por cuenta del confratista.

d. En caso se produjese un brote epidemiclogico peor el consumo de algin
alimento en mal estade o contaminado provisto por el confratista del
servicio, adicionalmente a la penalidad impuesta, el contratista sera
responsable de cubrir los gastos incurridos; asi como los dafios vy
perjuicios ocasicnados a los usuarios.

OTRAS PENALIDADES
TABLADE FALTAS Y PENALIDADES

N | Penakicas Fakas

Parametio de

Comprobacién
Acta des verficadén  del
Na cumphmienio cen la adcuisicion de nsumcs de | Ced¥icede de nspeccice
1 15% de 1 UiT | primerz  calded sin le  cedificagén  sanitaria | Higienico Sentsrie, o score el
corespondentie. ! examen o Extico yo

Insialaciones de codnz yio de sus ambientes CoNERCS: |
(sknacan, senicios higiénices) desaseados.

Se entiende por deseseado que &n los ambientes da
cocina ¥ conexos (slmaceén, servicios higiérices) se )
2 | 12%cet UIT | encuentren con desperdicios, sgentes exirafics § la | Acfa que de cuenta dd hecha.
proparacan de alimentos, tachos de basisz sin I2pa,
asi como se encuentien Sena, pohve, residuos de
hmentos, rass u ors materis ohjetzbie de los ugares
o produssén y ciras,

No cumpimierso ¢ |3 programasicn s los msnds ddl
concesionasc, carbios n [a pregramediéa de kos
meras, pressniar platos con camons desmenizades,
3 | 153% 32 1UIT | la nc presentacian ds la prog 0nt de mends Acta que 62 cuenta del heche,
monsuales (presentar 5 dias antes de cada mes

A e refrendado por 8 iste y €
pro‘esional nuiniclorista).

. Presentar pistos ¥ postres/ frutes sin el gramazje
4 | S%HdetUT spandionte.

Acta guz 62 cuersa del hecho

s | 10%desuT Demorz en 2l sanide de ks aimenios respecis.
i horaro estebiesida [plazo de tokerancia 2 mimtos)

Acia gue o€ cuenia del keche

6 | 40% dequfT | EMelear pereia presentacidn de os almentos platos:
2 iz cubierios, vasos 0 anvases cescartabie pidstico

Acta que de werta dal hecho.

i Empiaar Ia coh I8 de Ia insialacién para la
7 | 15% de 1UIT | coocon da ks alimentos {uso ds codnas eléciricas,
herwdores elecinicos o smilares)

A<ia qus oé cuanta del hecho

No campimierta con |a canlided de trebagdores,
8 | 5% de 1 UM | permilir trabajar al parsonal cuands pressnten signos
ibles do énf et

Acia que di cuenta dal hecho
¥ Br ocuniencia

Pre i sbeflo en s ek preperzdos o2
nresencia de insecles o de sus gavles denire de alguna
praparacicn u chjetos distintos 5 los almentes

sn plato senido (nchuyendo reftescos © nfus0Nesh

9 | 12%de 1UIT

Acta e gé cusniz del hecho
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£ :PJ

i "Vo Bo
preseniar plato con camice semit cnudo {mal
\Q\J cocinada).

Fimads dgtaments por: | Preparer y presentar aWmenfus con  groducios A?‘mgg :g""ic‘?'gg“mu‘:
WUHOZ BASTIDAS Reynaido |10 t5%detuT almenissos con fecha de vensmisnio apirads 90 | sanic: Sanitarko, o sobe &
Adrian FALF 20001053803 fiart B v Yo cortaminaga yio con | oo geganoidptico yo

Wtive: Doy V° B | envase abollade vio sin réilo, | bromatoldgico.
Fechas 261042223 1551310500 ¢
1 Emrwomara{memnskmnapmdm 2
1
| 1 i e de 1 UIT e “ les oot Acta gue ¢é cuenta del heche
. Presenciz de rosdores Wo oros animalkesiviches que .
. 121 2% deTUT Stenten contra 2 salud, Adaquecememe gdel hegho
| El ne uso undorme, martele, gt.aniﬁ, gcn'asomeua
; 13| 15%deiUT | pars cabeilo ¥ p de 180 chigatario por-al | Acta que ¢é cuenta del hacho
i psrscrd gue manpuis atmantos ée corsumg Gracta. |
< Demosirado medsaale
14| 1s%mdetum Utilizar agua que no haya side henvidz o lratadz 1 pruetas becleraldgcas c sor
medanis desirfedantes sprobadcs enfermedad de alguna de kos

La no presenlacidn de la pdiizs de sequre contrz i

- zctidentes det para lodo st perscms|, denlto de | WP .

15| 18% det U bsumseﬂammm‘swe&ma | Acta que dé cisanta dail hecho.

encentrarss

Cuando s& incompa I3 siguisnie condidicn.

Disposicién de Residucs Sdlidos.-Les residues sdlidos

ceben disponerse en recpisntes dep:’lfﬁco_. an baen

‘estady de conseivacion e Higiena, ia elminacidn < o

16 | 10%de 1UIT | ce %os resickios sobdos se dsbe conlar con colector | o3 QUE e cuiants def Facho
con t2pa de smafio suficiente, segin al volumen yaor

prodicido. Se deber lavar y desinfectar s dianio Jos

recipiermes pidsticos y l2 zon2 de almacenamisnio de

residuos.

Reclamsos verbeles © escriles por parte del condralisla

17 | 10%det1UIT | 2 k= entidad, sin nirgin fundamento relacionado al

conirato suserito.

Ardz gue dé cuanie del hecho
¥ por pomrend’s

IDERACIONES PARA LA AP P ADES

a. La penalidad se aplicaré de forma independiente por cada una de las faltas
incurridas y el monto de la penalidad, sera deducido del pago correspondiente
determinado por la entidad.

b. Ante la identificacion de un supuesto de hecho que se configure en falta, el
representante del contratista y de la entidad procedera a la suscripcion de! Acta
respectiva, la misma que reflsjara objetivamente [a situacidn encontrada.

c. Si el Contratisia a través de su representante (Administrador) se niega a
suscribir el acta, se dejara constancia del hecho y bastara la firma del comité
de verificacion del servicio de alimenitacion para el personai miiitar.

3. RECEPCION Y CONFORMIDAD DEL SERVICIO

a. La recepcion y conformidad del servicio lo realizara LA ENTIDAD a través
del comité de constatacion y conformidad de servicios.

b. EL CONTRATISTA emitira los comprobantes de pago {facturas. guias de

remision y consulta RUC), en los cuales se consignara las cantidades de
raciones atendidas debidamente validadas.

Surquillo 20 de Octubre del 2023

Documenta Firmado
Digitalmenie
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ITEM N° 12: PROCURADURIA

TERMINOS DE REFERENCIA PARA LA CONTRATACION DEL SERVICIO DE
ALIMENTACION PARA EL PERSONAL MILITAR EN SITUACION DE ACTIVIDAD
DE LAS UNIDADES EXTERNAS PERTENECIENTES A LA OFICINA
ADMINISTRATIVA DEL CUARTEL GENERAL DEL EJERCITO

DEPENDENCIA QUE REQUIERE EL SERVICIO
PROCURADURIA PUBLICA DEL EJERCITO DEL PERU.

1. DENOMINACION DE LA CONTRATACION
Servicio de alimentacion {almuerzo), mediante la modatidad de menus, durante
los dias laborables y dias no laborables cuando por necesidad de servicio se
requiera, para el personal de Oficiales, Técnicos y Sub Oficiales pertenecientes
ala Procuraduria Publica del Ejército del Per( en situacién de actividad,

\ 2. FINALIDAD PUBLICA

Brindar servicio atencién de alimentacidn ai personal de Oficiales, Técnicos y
Sub Oficiales en situacion de actividad que laboran en las instalaciones de Ia
Procuraduria Pablica del Ejército del Pery, en las mejores condiciones de
4 higiene y salubridad, en cumplimiento a lo dispuesto en el Decrsto Supremo N°
‘\\ 002-2023-DE, del 10 de febrero de 2023.

3. ANTECEDENTES

a) Directiva N° 4117-2017/DILOGE/SD ABSTO/D-2.a.1.
b) Directiva N° 004-2017 SINTE T-13£.1/10.04.

c} Directiva N° 059-2017 CA-DELOG T-13.4.1/10.04.

d) Directiva N° 02-2023 SINTE T-13.£.1/10.04, de Feb 2023.

4. OBJETIVO DE LA CONTRATACION

Brindar el servicio de alimentacion y nufricién en condiciones que satisfagan las
necesidades de nuestro personal militar en situacion de actividad, ofreciendo
ments que cumplan con los requerimientos nutricionales de les beneficiarios,
preparades y servides segdn las normas oficiales vigentes, en materia del
manejo higiénico de los alimentos y procurando la sustentabilidad en sus
procesos de produccion y servicio, debiendo EL CONTRATISTA enconfrarse en
condiciones de brindar el servicio, de acuerdo al detaile siguiente:

6507

» El efectivo por dia y la cantidad de dias son aproximadas, debiende de
considerarse para el servicio de alimentacion la cantidad de raciones.

1-16
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5) ALCANCES Y DESCRIPCION DEL SERVICIO
5.1. Actividades

EL CONTRATISTA, debe brindar el servicio de alimentacion al personal
militar que labora en la Procuraduria Piblica del Ejército del Pend, el cual se
llevard a cabo de lunes a viemes, proporcionando mends (almuerzo)
variables a los comensales que se den cita 2 los ambientes destinados por la
entidad para |a ingesta de estos. Para tal efecto, EL CONTRATISTA debera
de contar con el personal necesario (nutricionista, administrador, cocinero,
ayudantes de cocina, mozos, personal de limpieza, efc.) a fin de brindar un
servicio en condiciones salubres.

a) Procedimientos {Caracteristicas Generales del Menu)

El meni elaborado por EL CONTRATISTA de acuerdo a o propuesto
per la entidad, iene como finalidad proporcionar las calorias necesarias
para la actividad administrativa y fisica que realiza e! personal mifitar que
labora en la Procuraduria Piblica de!l Ejército del Per(, poniendo
especial énfasis en asegurar la calidad, inocuidad y el buen gusto del
glimento; asimismo debera de tener como alternativa ment de dista para
el personal que lo requiera o tenga indicacidn meédica.

Frecuencia de cdarnico

PRODUCTO CARNICOIVECES:POR:SEMANA"
Came de vacuno Uno (01)
Came de pollo Uno (01)
Came de cerdo Uno (01)
pescados Uno (01)
Pavo o pavita Uno (01)

Las cames deberan ser de primera calidad (Frescos y no congelados).
En el caso de came de cerdo ésta deberd estar garantizada por la
asociacion de porcicultores {piemas, chuletas y brazuelos), para la came
de pavo o pavita de igual forma, deberd estar garantizada por la
asoclacién pervana de avicultura. el pescado deberad ser fresco, por
ningtn motivo deberd emplearse carmes y pescado congelado ylo
desmenuzado.

El CONTRATISTA debera presentar el plato de segundo con una presa
completa de camico, pescado o pavita (No deberan presentar platos con

camico desmenuzado).

Las cames de primera calidad consisten en cortes especiales de came, de
acuerdo a lo siguiente;

Came de Vacuno : cadera, aguja, brazuelo, tapa etc.

Carne de Cerdo : lomo, costilia, falda, espaldiiia stc.

Carne de Pollo o Pavita : pierna encuentro y pechuga.
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Frecuencia de verduras y frutas frescas

Las verduras y frutas frescas deberan ser entregadas en condiciones
higiénicas éptimas. Por ningin mofivo debera de presentarse en
‘condiciones de descomposicién. En el caso de las frutas solo podran ser
servidas de dos formas: enteras o picadas si forman parte del postre. La
frecuencia del consumo lo determinara ol profesional responsable
(nutricionista).

Compaosicidén del ment

TABLA DE VALORES NUTRICIONALES
DESCRIPCION DE ARTICULOS Gramaj
. I Keal ! Proteina I Grasa l Carbonldratos
VIVERES SECOS
Arsite 0.015 | 135.00 0 24.00 Q
Amoz Superior 0.100 | 35400 £32 0.18 4536
Azlcar 0.040 | 15200 0 0 58.32
Ficacs, scpa c.015 54.15 1.42 001 1044
Sémola 0.015 3520 117 0.16 11.76
Lache evaporads (fresca 180c ) 0.01C | 119.70 567 6.93 8.81
Lenteja, zivarita, frol canario/panamito, 4.4
paliares vio tipo deqmen&s‘.ra de k2 zona 0040 | -1 1624 o7z 210
Trigo, cuiwa, mole 0.020 107.78 252 042 2283
Harinz de Habas, Atverjas 0.0iC | o860 4.88 0.38 ez
Sal 0.010 o 0 0 0
Maiz morado 0,020 | 105.30 250 0.40 20.59
VIVERES FRESCOS
Papg, yuca y camote 0400 | 719400 429 0.20 4480
Verduras Saltados {vainiias, espinaca, frejo!
chino, colifior, brocali, caigua, calabaza, zzpalle | 0.150 45.00 1.44 0.13 384
itafizno, aceiga, col)
Verduras Ensalatzs{lomats, lechuga, pepino,
zanahoria, espinacs, betarrags, rabanite, €.100 2300 0.83 0.14 6.1
choclo)
;‘j;dm Sopa {apio, pora zapallo, zanahoria, 0.050 1275 050 0.48 268
:m‘;')as gu'sos {cebolia, omate, pimiecto, 0670 | 2590 | 123 | o419 533
Hierbas Aromaticas {inaza, cebada, hierha
luisz, anls, cadrén, manzaniliz, foronji, Te ©.003 0 o 0 0
verde)
FRUTAS / POSTRES
Frutas Posite (raranja, manzana. pldtang, 2
mandaring, sandia, frutas de estacion} 0200 | 10000 | 285 - 88
Frutas  refresco  (carambala,  maracuy3, 2
camiscamu, fruiss de & zona) 0615 41 068 0.07 0.82
Postres coma (compotas, amoz zambiio, 2oz cor
leche. budin, crema volleaca, flan, gelating, otc,) | 0.200 170 25 025 35
DESO Mirimo cocido
3-16
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PRODUCTOS CARNICOS
Came deres 0450 | 57000 | 2130 | 160
Carne e cardo 0.450 | 49500 | 2180 | 2265 015
Came de potio 0156 | 27900 | 2580 | 380 0
Pescado 02001 16060 | 3510 | 630 0
Pechuna de Pave 0.150 201.00 3060 1200 0

1)

Tipo de Mend

ENTRADA O SOPA: La entrada deberd ser elegida por el cliente
entre una sopa {consistente) o entrada, debiéndose preparar de
acuerdo al siguiente detalie:

SOPAS:

@ 0 & ® & & 6 & & b " " s s

Sopa de sémola
Caldo de pollo
Sancochado

Sopa de mordn o Trigo
Chupe de pescado
Sustancia

Cazuela de Pello
Crema de Alverja
Aguadito de pollo
Sopa de menestron
Sopa a la minuta
Caldo de mote
Caldo de cordero
Sopa de casa

Sopa criolla

ENTRADAS:

® 0 8 ® & 8 ® " 8 8 e " 8P e s

Papa a la Huancaina

Ocopa a la arequipena
Ensalada de Palta

Tequefios con huacamole
Papa Rellena

Tamalito con zarza

Causa de Atlin

Causa de Polio

Ensalada de Verduras frescas
Ensalada de verduras cocidas
Salpicén de Pollo

Ensalada de Fideos

Enrollade de jamén

Ensalada rusa

Solterito arequipeno

Choritos 2 la chalaca

Caviche
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PLATO DE FONDO:

Arroz con Pollo

Pescado a [a chorrillana

Tallarin con Pollo

Seco de res con frejoles

Seco de res con pallares

Seco de res con garbanzos

Seco de pollo con frejoles

Seco de polio con pallares

Seco de pollc con garbanzos

Tallarines verdes con bistec

Tallarines verdes con pollo

Tallarines verdes con pollo a la plancha
Taliarines verdes con higado frito
Tallarines en salsa de tomate con polio
Malaya con yuca dorada y salsa tartara
Adobo de cerdo con frejoles

Adobo de cerdo con garbanzos

Adobo de cerdo con pallares

Locro de zapalio con polio

Pepian de choclo con bistec

Pepian de choclo con pollo

Chicharrén de pescado con yuea/papas doradasizarza
Guiso de quinua con chuleta de cerdo
Guiso de quinua con pollo

Polio al horno con puré y ensalada rusa
Pollo a la plancha con ensalada

Pavita al homo con garbanzos

Pavita al homo con pallares

Pavita al home con frejoles

Pescado frito con lentejas y zarza criolla
Tacu tacu con bistec

Estofado de res con frejoles

Estofado de res con pallares

Estofado de res con garbanzos
Estofado de pollo con frejoles

Estofado de polio con paliares
Estofado de pollo con garbanzos
Carapulcra con cerdo.

Carapulcra con pollo

Pachamanca a la olla (presentarse con un producto carnico)
Escabeche de pescado con camote
Escabeche de pescado con yuca
Escabeche de pollo

Sopa seca con cerdo

Sopa seca con pollo

Trucha frita con papas doras y zarza criolla
Sudado de pescado
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2) MENU DIETA (LIGHT)

« Sopa de pollo con cabello angelipapas amarillasirodaja de
huevo.

« Filete de Pollo a la Plancha con papa sancochada/ensalada de
verduras cocidas o frescas/rodaja de choclo.

« Sopa de pollo con fideos municién papa amarillasirodaia de
huevo

+ Filete de Pescado a la Plancha con papa sancochada/ensalada
de verduras cocidas o frescasirodaja de choclo.

s Sopa de gallina con sémola/papa amarilla/rodaja de choclo.

« Pollo sancochado con papa sancochada y ensalada de verduras
cocidas o frescas.

» Sopade pollo con fideos letras papa amariflas/rodaja de huevo

« Filete de Pescado al vapor con papa sancochada/ensalada de
verduras cocidas o frescas/rodaja de choclo.

3) TIPO DE MENU A CONSIDERARSE PARA LA APLICACION DEL
SERVICIO

EL CONTRATISTA debera de considerar en ia programacion del
menti mensual para los dias jueves de cada semana, el siguiente
menti mejorado; el cual serd servido a todo e personal:

ENTRADA:
« Ceviche {consistente)
¢ Causa de Pollo {consistente)

PLATO DE FONDO:
« Arroz con Pato
e Bistec a lo pobre

POSTRES:
e Helados (temporada de verano)
« Arroz zambito {iemporada de inviemno)

REFRESCOS:
s Chicha morada
s Maracuya

4) Refresco de fruta o infusién: No debera servirse refresco de sobre.

5) Postre: Fruta de estacion, gelatina, arroz con leche, amez zambito,
durazno en almibar, mazamorras, ensalada de fruta, porcién de
torta, crema volteada, flan, leche asada, helados (No deberé de
emplearse vasos o envases descartable plastico).

6) Diariamente debera presentar dos (02) mends y un {01) mena dieta,
de acuerdo al tipo de menu de la entidad, no debienda presentar
platos que no estén considerados en el tipo de mend de la entidad.
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5.2. Recursos a ser provistos por EL CONTRATISTA

Para el cumplimiento del presente servicio, en e! plazo establecido, EL
CONTRATISTA debera implementar o contar con una cocina y comedor,
observando las condiciones higiénicas sanitarias y de infraestructura
minimas segun normas vigentes, asi como contar con los equipos y el
mebiliaric necesario para brindar correctamente el servicio.

a) Mobiliario y equipo minimo con el que debe contar EL CONTRATISTA por

cada ltem

S De colores, para 13 basura y papees de la Sdad
¥ tachos vaivén | cocina y comedor e necea
esas Cudieria de vidrio, mantel (limpios).
2 angularesiredond | pléstico mica, melanina o madera (medida: | cantidad necesaniz
radas estandar para cuairo personas)
En fierro, medera (para restaurant- 3 S |
3 Sillas comedores) cantidad necesaria
2 Capacidad: 18 litres interior en acew -
4 Homo microondas iroxidable 1 und.
. Industrial ¢ Semi mdusidal (total 09 v v
5 QCocnaagas nomillas necesarizs) canlidac necesania
6 GCongeiadora Acero inoxidable Cariidad necesaria
N 7 [Consarvadora Acero inoxidable 1 unid.
J
8 Licuzdora Industrial Acero inoxidable de 25 Lt 2 unid.
9 |Vicicooler Plastico \ canlidad necesaria
\Vitrina exnibidora A T S on it s ;
10 coductos Acero inoxidzbieividrio 1 unid.

b) Menajes y utensilios minimos con el que debe contar EL CONTRATISTA

or cada ftem.
= s = = - = g
: 1 atos desopa ‘Loza'ﬁlanca
2 |Platos de entradz Loza blanca
3 Platcs tendidos Lozz blanca
4 Plates de posire Loza blanca
5 [Cuchara de sopa Acaro inoxidabls
6 Tenedor Acero inoxidable
7 Cuchlio Acero moxicable
8 |[Cucharita de posire| Acero inoxidanle
¢ Nasos De vidrio llanos y transparentes
10 Jaras e vidrio transparente 1 y 172 litros
E -
11 Benilleteros Acero inoxidable & acriico Neoes1 Canﬂdada'_z
2 bias En zauminio para Sopz, Amoz, Guisos
& (diferentes tamarios})
| En aluminio en condiciones adecuadas para
13 Sarlenes Ia prestacién del servicio de alimeniacién,
ds diferenies tamsfios
= 2 En bueras condiciones adecuadas gara la
4 cocina =
% fllenslios o prestacién dei servidio de alimentacion
Cuchilics Hoja de acers, de 35 y 22 cms apox. Tipo
15 oy Cerra para pasisieria
16 [Coladores De melal, ds distintos tamarios
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c) La presentacion de los cubiertos deberan estar con servilleta y dentro de
una envoltura, asi mismo deberé contar con un dispensador conteniendo
“alcohol-gel anti-bacterial” para la desinfeccion de manos del personal que
labora y usuarios del servicio de alimentacion.

d) EL CONTRATISTA deberd contraiar una poliza de seguro contra
accidentes de trabajo para todo su personal (SCTR), la misma que debera
de ser remitida copia a la Seccion de Alimentacion de la OA-CGE.

e) Es obligacion de EL CONTRATISTA asumir los costos o beneficios
laborales que comespondan a su personal de trabajadores. La Entidad no
serd responsable por deudas gue pueda mantener EL CONTRATISTA
con sus trabajadores.

5.3. Obligaciones de EL CONTRATISTA

1) EL CONTRATISTA para realizar el servicio de alimentacion diaria, se
hara responsable de la compra, recepcion, almacenamiento, preparacion
y entrega de los alimentos; asi como las medidas de higiene de las
instalaciones y eguipos; y la correcta disposicién de los residuos soiidos
gue este genere.

2) EL CONTRATISTA debe asegurar la cafidad e inocuidad de los
alimentos, a través de todas las etapas de la cadena de produccién y
distribucién de los mismos.

3) EL CONTRATISTA brindaré el servicio de alimentacién diaria {almuerzo)
de |unes a viemes.

4) Las centidades de raciones asignadas a EL CONTRATISTA podrén
variar de acuerdo con el nimero de efectivos, asi mismo se podran
realizar reduccién de raciones en situaciones de incumplimiento en el
servicio de alimentacion de conformidad.

5) En situacién de que EL CONTRATISTA sea reincidente en prestar mal
servicio, y no dar cumplimiento, este sera mofivo por parte de la entidad
rescindir el servicio.

6) EL CONTRATISTA debera preparar y distribuir los alimentos en los
ambientes asignados por la entidad, por lo que, queda prohibido el
fraslado de alimentos de un lugar a ofro.

7) El men: del dia debera de publicarse en la carta-mend, la misma que se
enconitrara en un lugar visible, en donde figure el menu programado para
el dia, no debiendo contener otro tipo de ment de menor ¢ mayor costo,
debido a que durante el almuerzo el servicio es exclusivamente para el
personal militar de la Procuraduria PUblica del Ejército del Pert.
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8) EL CONTRATISTA no podra hacer uso de las instalaciones para otro
tipo de actividad que no sea la determinada en del senvicio.

9) EL CONTRATISTA debera presentar la documentacion soficitada y
posteriormente los dias 25 de cada mes a la OA-CGE Seccion de
Alimentacion la programacién del menl mensuai, de acuerdo ‘con lo
establecido por la entidad (Tipo de Menu), debiendo de considerar la
frecuencia de cérnicos y los requerimientos nutricionales, debidamente
fimado por el Nuticionista y EL CONTRATISTA, para su
correspondiente aprobacion por la entidad.

10) EL CONTRATISTA debe considerar dietas dentro del meny diario, para
el personal militar que lo reguiera, éstas dietas deberan tener
presentacion similar al mena nermal, de acuerdo con lo establecido por
la entidad (Tipo de Mena),

11) EL CONTRATISTA debera servir los alimentos mediante la modalidad
de atencién en mesa, y/o segun la bioseguridad, para lo cual debera de
emplear carro de distribucion.

12) EL CONTRATISTA debera contar con un espacio para los usuarios, el
cual le permita llevar un control adecuado de las raciones diarias,
debiendo de indicar las raciones atendidas a la dependencia gue recibe
el servicio en el horario de 15:00 a2 15:30 hrs.

13) EL CONTRATISTA debe incluir en el servicic de alimentacion, la
limpieza general de los ambientes, equipos, enseres y utensilios que se
utilicen en la preparacion de los alimentos.

14) EL CONTRATISTA debe utilizar la metodologia PEPS ({primeras
entradas, primeras salidas), para el empleo de los insumos en [a
confeccion de los alimentos, asi como para la distribucion de los
mismos.

15) EL CONTRATISTA debe incluir en el servicio la gestién de los insumos
(ingreso, almacenamiento, salida, control de la caducidad y verificacién
de la calidad de los productos y materiales),

16) EL. CONTRATISTA en caso adquiera fos productos camicos en un
camal, deberé solicitar fa autorizacién sanitaria emitida por SENASA al
camal ylo el cerificado del médico veterinario del camal por la faena
correspondiente, la entidad podra solicitar dichas autorizaciones cuando
lo considere pertinente, de no contar con dichas autorizaciones se
aplicaran las penaiidades que corrasponda.

17) EL CONTRATISTA deberéd cumplir con el horario de atencién de!
servicio de alimentacion de 12:00 a2 14:00 hrs., de producirse cambios en
el horario éste serd comunicade por la dependencia que recibe el
servicio.
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54.

18) EL CONTRATISTA brindara las facilidades de supervision y el control de

la preparacion de los alimentos para los consumidores que estard a
cargo de la dependencia que recibe el servicio; asimismo, podran
realizarse visitas inopinadas nombrados por el comité de constatacion y
conformidad del servicio. El personal encargado de la supenvision y
control informara los resultados de la accidn a sus superiores, y cuande
el caso lo amerite deberan de dar cuenta a la CA-CGE.

19) EL CONTRATISTA debera conciliar con la entidad el consumo de

raciones, en los casos excepcionales que exista alguna diferencia,
predominara la distribucion diaria de la entidad.

Normas Minimas de Funcionamiento

a}

b)

d)

€)

EL CONTRATISTA debera asegurar la calidad sanitaria e inocuidad de
los alimentos y bebidas de consumo humano en las diferentes etapas de
la cadena alimeniaria:  adquisicidon, transporte, recepcion,
almacenamiento, pre elaboracion, preparacién y servido.

Los insumos zlimentarios que adguiera EL CONTRATISTA deberan ser
de marca reconocida y con Registro de Autorizacién Sanitaria de
DIGESA, con fecha de produccién y expiracién.

EL CONTRATISTA debera tener las comidas listas 10 minutos antes del
horario establecido de inicio del servicio, con la finalidad de evitar la
descomposicion de los alimentos por efecto la temperatura ambiente.

EL CONTRATISTA debera realizar y aplicar un cronograma de
mantenimiento preventivo de sus equipos. Asimismo, debera realizar y
aplicar el Programa de Higiene y Saneamiento (desratizacion,
fumigacién, mantenimiento y limpieza en general) de las instalaciones,
debiendo de entregar a la dependencia que recibe el servicio y al OA-
CGE Seccién de Alimentacion copia del certificado de fumigacién.

Los residuos solidos y deméas desechos, deberan ser recolectados en
recipientes de plasfico los mismos que dispondran de bolsas negras, a
fin de contribuir con la salubridad del ambiente.

El lavado y desinfeccién de la vajilla, cubiertos, vasos y demas enseres
se realizardn teniendo en cuenta el siguiente procedimiento:

a. Retirar primerc los residuos de comidas.

b. Utilizar agua potable corriente, caliente o fria y detergente para el
lavado.

c. Enjuagarios con agua potable corriente.

d. Después del enjuague se procedera a desinfectar con cualquier
producto comercial aprobado por el Ministerio de Salud para dicho fin.

e. La vajilla debe secarse por escurrimiento al medio ambiente de la
cocina, colocdndola en canastillas o similares. Si se emplearan
toalias, secadores o similares, éstos deben ser de usc exclusivo,
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mantenerse limpics, en buen estado de conservacién v en nlimero
suficiente de acuerdo con la demanda del servicio.

f. El lavado y desinfeccién por medio de equipos autométicos debe
ajustarse a las instrucciones del fabricante, cuidando de usar agua
potable en cantidad necesaria. Los equipos deben lavarse al final de
la jomada, desarmando fas partes removibles.

g. Todo menaje de cocina, asl como las superficies de parrillas,
planchas, azafates, bandejas, recipientes de mesas con sistema de
agua caliente {bafic maria) y ofros que hayan estado en contacto con
los alimentos, deben limpiarse, lavarse y desinfectarse por lo menos
una vez al dia.

5.5. Reglamentos Técnicos, Normas Metroldgicas y/o Sanitarias Nacionales

~Fe

PeB3ITET

g.

Decreto Supremo N° 028-2017-EF, de 22 de febrero 2017

Ley N°® 26842 - Ley General de Salud

RS N° 019 -81 — SA/DVM “Normas para el funcionamiento de servicios
de alimentacién colectiva”

D.S N° 007-98-SA "Reglamente sobre vigilancia y confrol sanitaric de
Alimentos y Bebidas”

D.S N° 022-2001 SA "Reglamento sanitaric para las actividades de
saneamiento ambiental en viviendas y establecimientos comerciales,
industriales y de servicios”. ,
Resolucién Ministerial N° 383 — 2005/MINSA “Normas sanitarias parza el
funcionamiento de restaurantes y servicios afines”

D.S N° 034 - 2008 — AG Ley de inocuidad de los alimentos.

Ley N° 29783 — Ley de Seguridad y Salud en el Trabajo.

Reglamento de la Ley de Seguridad y Salud en el Trabajo, DS N°005-
2013 -TR.

Ley N° 27314 Ley General de Residuos Sélidos

R-GCPS N° 108-Essalud-2013

R-GG N° 008-Essalud-2000

Resolucion Ministerial N°® 972 del 27 Nov 2020

Dva N° 017 A-4.b/02.00 de May 2020

DL N° 1439 (Art 16) _
Plan de Vigilancia, Prevencién Y Control del COVID-18 en el Ejército de
Jul 2020

Ley N° 31051 de 08 Oct 20

E! Ejército del Pert y la dependencia que recibe el servicio, Procuraduria
Piblica del Ejército del Perl, queda eximido de toda responsabilidad
originada por EL CONTRATISTA en el incumplimiento de las leyes,
reglamentos o disposiciones vigentes antes mencionadas.

5.7 Cantidad de raciones y plazo de ejecucién

La cantidad de raciones para cada uno de los |TEMs, serd de acuerdo a lo
indicado en el numeral 4, pudiendo estas cantidades variar en funcién al
movimiento de efectivos que se efectian como parte de las actividades
propias que realiza el personal militar, teniendo en cuenta lo establecido en
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EL CONTRATISTA proporcionaré la cantidad suficiente de uniformes a su
personal, asi como un marbele de identificacién. Los uniformes deberan
incluir ademas de fas prendas basicas, gorro, redecilla y mascariila.

El personal de EL CONTRATISTA debera regirse bajo las siguientes normas

de conducta:

¥ Pulcritud y orden personal en todo momento

¥ Puntualidad y confiabilidad

v" Respeto y cortesia

v Utilizacién del uniforme en forma impecable y decorosa. con excepcién
del personal de limpieza los colores seran dlaros.

A requerimiento de la dependencia que recibe el servicio EL CONTRATISTA
realizard el cambio de personal cuando éste incurra en faltas a las normas
de higiene establecidas o a las normas disciplinarias de la institucién.

Remuneraciones del Personal: Es de (inica y exclusiva responsabilidad de
EL CONTRATISTA el pago de remuneraciones y beneficios secizles de su
personal, en observancia estricta del marco juridico laboral corespondients,
puesto que dicho personal no tendra ninguna relacién civil o laboral con la
entidad.

La entidad de considerario necesario podra solicitar una inspeccidn especial
a la Autoridad Administrativa de Trabajo de conformidad con el articulo 35°
del Reglamento de la Ley General de Inspecciones de Trabajo y Defensa del
Trabajador, aprobado por DS N® 0020-2001-TR.

6.1 EQUIPO PROFESIONAL Y TECNICO REQUERIDO

El personal del POSTOR debe estar constituido por.
PERSONAL OPERATIVO CALIFICADO

PERSONAL CLAVE

1.

Un (01) Profesional Nutricionista Titulado y habilitado con experiencia

especifica minima de un (01) afio como nutricionista en colegios, hospitales,
comedores yfo ofras instituciones, debiendo acreditar su grado académico
mediante la presentacion de la copia simple del tiulo profesional y
documento de habilitacidn, los mismos que deben ser incluidos a la
presentacion de su oferta.

- Un (01) Supervisor o Administrador del Servicio Bachilier en Administracion,

Ingenieria alimentaria, contador, economista, Industrias Alimentarias,
Ingenieria Industrial, Hoteleria y Turisma, Técnico en especialidad a fin, con
experiencia especifica minima de un {01) afio como administrador, debiendo
acreditar su grado académico, los mismos que deben ser incluidos a la
presentacion de su oferia.

- Un {01) Maestro cocinero o chef profesional Titulado, Bachiller o Técnico de

la especialidad con experiencia minima de un (01) afio, como masstro de
cocina o cheff, los mismos gue deben ser incluidos a ia presentacion de su
oferta.
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PERSONAL NO CLAVE
4. Ayudantes de Caocina con una experiencia minima de tres (03) meses como

cocinero o ayudante de cocina.

5. Mozos o meseros o personal de linea con una experiencia minima de tres

{03) meses como MOZo ¢ MESEro.

6. Personal de limpieza con experiencia minima de tres (03) meses en limpieza

o mantenimiento, que sera responsable de la ejecucion del Plan de Higiene y
Saneamiento de los equipos, asi como de la limpieza y desinfeccion de pisos
y paredes, entre otros necesarios para la prestacion del servicio.

6.2 OTROS REQUERIMIENTOS A CUMPLIR:

1.

1.

La experiencia de fodo el personal propuesto debera acreditarse, para la
presentacién de la propuesta, mediante la presentacion de los siguientes
documentos: (i) copia simple de las 6rdenes de servicio acompaiados de
su respectiva conformidad, (ii) constancias, (iii) certificados, o cualquier ofra
documentacion que, de manera fehaciente, demuestre la experiencia del
personal.

Adicionalmente, debe presentar declaracion Jurada legalizada del Personal
clave propuesto (Administrador, Nutricionista, Chef), en el que se certifique
la veracidad de los documentos presentados.

7. MEDIDAS DE CONTROL Y OTRAS PENALIDADES

MEDIDAS DE CONTROL

a. FEl comité de constatacidn y conformidad del area usuaria, supervisara
¢! servicio de alimentacién segin lo establecido en los procedimientos
elaborados. La supervision y monitoreo debe evidenciar el grado de
cumplimienic de los niveles de servicio establecidos entre EL
CONTRATISTA y |a area usuaria.

b. Elencargado de la supervisién de los servicios de alimentacion tiene la
facultad de tomar muestras en cuaiquier etapa del procese de
elaboracion de los alimentos y verificar io que considere pertinente.

c. En caso se requiera el muesireo y andlisis microbiolégico Yy
bromatolégico debido a sospecha de intoxicacién alimenticia, podra
hacerse en cualquier momento bajo solicitud del Jefe de la
dependencia que recibe el servicio, el costo seré asumido por cuenta
de EL CONTRATISTA.

d. En caso se produjese un brote epidemiotdgico por el consumo de algin
alimento en mal estado o contaminado provisto por EL CONTRATISTA
del servicio, adicionalmente a la penalidad impuesta, la concesionaria
sera responsable de cubrir los gastos incurridos; asi como los dafios ¥
perjuicios ocasionados a los usuarios.
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2. OTRAS PENALIDADES

TABLA DE FALTAS Y PENALIDADES

> Parémetro de
N Penalidad Falles Comprabacién
Acla ¢8 vericaddn del
No plimisnic con Ja adquisicidn de insumcs de | Cedificado  ce  Inspecsidn
1 | 15%de$UIT | primera calidad &n la  csrificacidn  sanilaria Higiénico Saritarip, o soiirs
coraspandents, el sxamen digarolépico yo
bromaisiégico.
Instaiaciones de cocna wo de sus embienles
conaxss {almacen, servicios higiénicos) desaseados.
;S:d enliands por deaaseacgi que eﬂdalos amiienias do
ra y conexos (almacén, sewvicias higiénicos) se . .
2 | 12%do 7 UTT | encueninen con desperdicins, agenss eatl_aﬁcs:la AL am b ot el
| preparacidn de SSmenios, lachos de basura sin fapa, -
asi come se encventren liera; pohvs, residucs de
alimentos, grasa u ols meleria objelebis de los |
lygares de amduccidn y ofros.
i No plimiento de le programecion de s menas
del concesionaric, cambios en @ programecitn de
ics men(s, presenler plalos coR  cAmicos $
3 [ 16%de TUIT | cesmenuzados, 1 no presamicin de la | Aon 0 96 cuenia dal
programacidn de mends mensualés {presenfar 5 | g
dias anles de cada mes dedidamenie refrancadc per
I concesionaria y ol profssions! mutricicnisza).

4 | 5% det1um melufta‘,r._sypos‘.rea’!nmsshelgrm,‘a mm gé cuenta dsl
5 | 10% detum Dsmarz en 8l senide de jos slmentos respecio 2 Acla qu= dé cpenda del
horaric estsbecide {plazs de lsrancia 20 minulcs), | hedho.

Empisar para Iz presentacin de s alimenios -
§ | 10% 0o 1UIT | plotos, cublertos, vascs o erwases descaable | AC2 QUe dF cumnia cel
pidstico. x
Emglaar 13 comiante eléctrica oa la Insialecién pars
7 | 15%de 1UIT | l2 ooceln de los alimentos {uso da cocinas | D08 GUe dE coenta del
siécirices, henvidorss eléclficos yio simiamas) 2 5
Ne cumpimients con la cantidad de trabajacorss, 5
& | 15%0e1UIT | permiii tmbajar 2l personal cuando presenten | SO QU dé cuarta cel hecho
s visiblas dg enfermedac. Yoo =
Presencia de cabelio en los limenies preparados o
ia gresencia de hsecios o de sus pales dentra de
9 | 129 de g urr | SSUn2 preparacin v objeios distinfos 3 os | Adta que dé cuenia del
s alimentce on plalo sewvido ({incluysndo refresces o | hedho.
infusicnss), presentar pialo con camico semi crudo
{msi cociradal
Preparar y preseniar afimentos con produclos ﬁﬁﬁ‘; ;mz |
101 15%det UIT alimeniicios con fecha de vencmiento expirada yo Higiénico Saritario, o Sobre
- adulterada yio doterinrede wo confaminaca yio con | IEeTHo0 .
envase abaliedo wo sn rohis, g;u e,i:anm_ctgamlepico ¥
+ | 4 ~ Exhiby © aimacerar alimentos junlo a producthas | Ada gue ¢ cuentz dal
W AR BTN | o coionts alorion: nloctisbos 4 C808. hecho.,
Frosencia ¢ roederss y'o ofros animaloslbichas gue | Adta que d8 cuentz cal
12§ 20%d21UT aanten contra la salud. hacho.
El no use de unlome, marbele, guanies, gormas o
12| 155 ds1UIT mﬂapa;a&ﬁe-;bypmndasdeumob(gatmiopar Ada que dé cuenis del
el persons! qua maripule aimenics d3 consumo | hecho.
direcic.
Ulilizar ] vida e |
& X 3gua qu= no haya side hervida o ratada | prustes bactericiégicas ¢ por
W 0o 1UT | o Sanie decinfactantes apmbadis enfamiedad #e diguno de jos
usuarics.
La no presenlecidn &= Ia péliza de seguo conlrz
15 | 15% da 1 yi7 | 2CSCentes da abajo parm toco Su personal, dentrs | Ada qus dé cuenls del
e 35 plazos sefalados, los mismos cue daben de | hecho.
i ENCONIrarss i E
Cuando s2 incumpia la sigulente condicion:
16 10%de <yl | DisPoskitn de Residuos Sdidos.- Los residuos: | Ads quadé cuerta del hecho
sdhdas deb2n cisponerss en recpientes de plastico, J ¥ por ocumenca.
en Suen esiado de conservacién & igiens. Para ia |
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eiminacta de kos resicues soidas <2 dabe conlar |
con colecior con (302 Ce lamafio suficients; segin & i
volumen procducids. Se deben favar y deskifecter 2
danc los redgentes plisiccs y 13 zona de
¢ arnacenamiento de residucs.

Reclamos verbeles ¢ estidies por parie del <
17i 0% de 1UIT | contraista @ la eatidad, sin ningon fundamario | /o 322 €8 centa cel hacho
i refacicnzdo 3l coniraio suscrito. ypor &

CONSIDERACIONES PARA LA APLICACION DE OTRAS PENALIDADES

a. La penalidad se aplicar2 de forma independiente por-cada una de las faltas

incurridas y el monio de la penalidad, serd deducido del pago
correspondiente determinado por la entidad.

Ante la identificacion de un supuesto de-hecho gue se configure en falta, el
representante EL CONTRATISTA y de la entidad procederda a la
suscripcion del Acta respectiva, la misma que reflejaré objetivamente |a
situacién encontrada.

Si EL CONTRATISTA a través de su representante (Administrador) se
niega a suscribir el acta, se dejaré constancia del hecho y bastara la firma
del comité de verificacion del servicio de alimentacién para el personal
militar.

. RECEPCION Y CONFORMIDAD DEL SERVICIO

a. La recepcion y conformidad del servicio lo realizard LA ENTIDAD a
través del comité de constatacion y conformidad de servicios.

b. EL CONTRATISTA emitira los comprobantes de pago (facturas, guias de
remisién y consulta RUC), en los cuales se consignara las cantidades de
raciones atendidas debidamente validadas.

L a Victoria, 20 de ociubre de 2023

DO ENIO VALLE ORTIZ
CALSJE =
0 A LA PROCURADURIA PUBLICA DEL

EJERCIO DEL PERU
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Importante
. . . . s
Para determinar que los postores cuentan con las capacidades necesarias para ejecum

contrato, el comité de seleccion incorpora los requisitos de calificacion previstos por el area usuaria
en el requerimiento, no pudiendo incluirse requisitos adicionales, ni distintos a los siguientes:

3.2. REQUISITOS DE CALIFICACION

B CAPACIDAD TECNICA Y PROFESIONAL
B.3 CALIFICACIONES DEL PERSONAL CLAVE
B.3.1 | FORMACION ACADEMICA

Requisitos:

ITEMN°1,N°2Y N° 3:

- Titulo profesional del personal clave requerido como profesional nutricionista.

- Bachiller en Administracion, Ingenieria Alimentaria, Contador, Economista, Industrias Alimentarias, Ingenieria
Industrial, Hoteleria y Turismo, Ingenieria Empresarial o Ingenieria Comercial del personal clave requerido
como Administrador y/o supervisor.

- Titulo, bachiller o técnico en Cocina o Gastronomia o Cocina Nacional e Internacional o Chef del personal
clave requerido como maestro cocinero o chef profesional.

ITEM N° 4:

- Titulo profesional del personal clave requerido como profesional nutricionista.

- Bachiller en Administracion, Ingenieria Alimentaria, Contador, Economista, Industrias Alimentaria
Industrial, Hoteleria y Turismo o Técnico en especialidad afin del personal clave requ
Administrador y/o supervisor.

- Titulo, bachiller o técnico de la especialidad del personal clave requerido como maestro cocinero o
profesional.

ITEM N° 5:

- Titulo profesional del personal clave requerido como profesional nutricionista.

- Bachiller en Administracién, Ingenieria Alimentaria, Contador, Economista, Industrias Alimentarias, Ingenieria
Industrial, Hoteleria y Turismo, Técnico en especialidad afin del personal clave requerido como Administrador
ylo supervisor.

- Titulo, bachiller o técnico de la especialidad del personal clave requerido como maestro cocinero o chef
profesional.

ITEM N° 6:

- Titulo profesional del personal clave requerido como profesional nutricionista.

- Bachiller en Administracién, Ingenieria Alimentaria, Contador, Economista, Industrias Alimentarias, Ingenieria
Industrial, Hoteleria y Turismo, Técnico en especialidad afin del personal clave requerido como Administrador
ylo supervisor.

- Titulo, bachiller o técnico de la especialidad del personal clave requerido como maestro cocinero o chef
profesional.

ITEMN° 7:

- Titulo profesional del personal clave requerido como profesional nutricionista.

- Bachiller en Administracién, Ingenieria Alimentaria, Contador, Economista, Industrias Alimentaria:
Industrial, Hoteleria y Turismo, Técnico en especialidad afin del personal clave requerido como A
ylo supervisor.

- Titulo, bachiller o técnico de la especialidad del personal clave requerido como maestro cocinero
profesional.

ITEM N° 8:

- Titulo profesional del personal clave requerido como profesional nutricionista.

- Bachiller en Administracién, Ingenieria Alimentaria, Contador, Economista, Industrias Alimentarias, Ingenieria
Industrial, Hoteleria y Turismo, Técnico en especialidad afin del personal clave requerido como Administrador
ylo supervisor.

- Titulo, bachiller o técnico de la especialidad del personal clave requerido como maestro cocinero o chef
profesional.

ITEM N° 9:
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- Titulo profesional del personal clave requerido como profesional nutricionista.

- Bachiller en Administracién, Ingenieria Alimentaria, Contador, Economista, Industrias Alimentarias,
Industrial, Hoteleria y Turismo, Técnico en especialidad afin del personal clave requerido como Admini
ylo supervisor.

- Titulo, bachiller o técnico de la especialidad del personal clave requerido como maestro cocinero o chef
profesional.

ITEM N° 10:

- Técnico del personal clave requerido como profesional nutricionista.

- Bachiller en Administracién, Ingenieria Alimentaria, Contador, Economista, Industrias Alimentarias, Ingenieria
Industrial, Hoteleria y Turismo, Técnico en especialidad afin del personal clave requerido como Administrador
ylo supervisor.

- Técnico ylo con estudios de la especialidad del personal clave requerido como maestro cocinero o chef
profesional.

ITEM N° 11:

- Titulo profesional del personal clave requerido como profesional nutricionista.

- Bachiller en Administracion, Ingenieria Alimentaria, Contador, Economista, Industrias Alimentarias, Ingenieria
Industrial, Hoteleria y Turismo, Técnico en especialidad afin del personal clave requerido como Administrador
ylo supervisor.

- Titulo, bachiller o técnico de la especialidad del personal clave requerido como maestro cociner:
profesional.

ITEM N° 12:

- Titulo profesional del personal clave requerido como profesional nutricionista.

- Bachiller en Administracién, Ingenieria Alimentaria, Contador, Economista, Industrias Alimentarias, Ing
Industrial, Hoteleria y Turismo, Técnico en especialidad afin del personal clave requerido como Administrador
ylo supervisor.

- Titulo, bachiller o técnico de la especialidad del personal clave requerido como maestro cocinero o chef
profesional.

Acreditacion:

El [CONSIGNAR EL GRADO O TiTULO PROFESIONAL REQUERIDO] sera verificado por el comité
de seleccién en el Registro Nacional de Grados Académicos y Titulos Profesionales en el portal web
de la Superintendencia Nacional de Educacion Superior Universitaria - SUNEDU a través del siguiente
link: https://enlinea.sunedu.gob.pe/ o en el Registro Nacional de Certificados, Grados y Titulos a cargo

del Ministerio de Educacion a través del siguiente link: https://titulosinstitutos.minedu.gob.pe/, segun
corresponda.

Importante para la Entidad

El postor debe sefialar los nombres y apellidos, DNI y profesion del personal clave, asi como

el nombre de la universidad o institucion educativa que expidié el grado o titulo profesional
requerido.

Incluir o eliminar, segin corresponda. Sélo debera incluirse esta nota cuando la for
académica sea el Unico requisito referido alas calificaciones del personal clave que se hayap

Ello a fin que la Entidad pueda verificar los grados o titulos requeridos en los portalg
respectivos.

En caso CONSIGNAR EL GRADO O TITULO PROFESIONAL REQUERIDO no se encuentre

en el referido registro, el postor debe presentar la copia del diploma respectivo a fin de acreditar
formacion académica requerida.

B.4

EXPERIENCIA DEL PERSONAL CLAVE
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Requisitos:

item N° 01, 02, 03
e Un (01) Profesional Nutricionista, con experiencia especifica minima de tres (03) afios como
nutricionista en colegios, hospitales, comedores y/o otras instituciones
e Un (01) supervisor o administrador de servicio, con experiencia minima de tres (03) afios en
administracion de comedores.
¢ Un (01) maestro cocinero, con experiencia minima de tres (03) afios como maestro de cocina
a partir de la expedicion del titulo.

{tem N° 04,05,06,07,08,09,11 y 12

e Un (01) Profesional Nutricionista, con experiencia especifica minima de un (01) afio como
nutricionista en colegios, hospitales, comedores y/o otras instituciones

e Un (01) Supervisor o Administrador del Servicio, con experiencia especifica minima de un (01)
afio como administrador

e Un (01) Maestro cocinero o chef Profesional con experiencia minima de un (01) afio como
maestro de cocina o cheff.

ftem N° 10

e Un (01) Técnico Nutricionista, con experiencia especifica minima de un (01)
nutricionista en colegios, hospitales, comedores y/o otras instituciones

afio como administrador
e Un (01) Maestro cocinero o chef Profesional con experiencia minima de un (01) afio como

maestro de cocina o cheff.

De presentarse experiencia ejecutada paralelamente (traslape), para el cémputo del tiempo de dicha
experiencia sélo se considerara una vez el periodo traslapado.

Acreditacion:

La experiencia del personal clave se acreditara con cualquiera de los siguientes documentos: (i) copia
simple de contratos y su respectiva conformidad o (ii) constancias o (iii) certificados o (iv) cualquier otra
documentacion que, de manera fehaciente demuestre la experiencia del personal propuesto.

Importante

e Los documentos que acreditan la experiencia deben incluir los nombres y apellidos del
personal clave, el cargo desempefiado, el plazo de la prestacion indicando el dia, mes y afio
de inicio y culminacion, el nombre de la Entidad u organizacion que emite el documento, la
fecha de emisién y nombres y apellidos de quien suscribe el documento.

e En caso los documentos para acreditar la experiencia establezcan el plazo de la expefie
adquirida por el personal clave en meses sin especificar los dias se debe considera
completo.

e Se considerara aquella experiencia que no tenga una antigiedad mayor a veinticinco
afos anteriores a la fecha de la presentacién de ofertas.

e Al calificar la experiencia del personal, se debe valorar de manera integral los documentos
presentados por el postor para acreditar dicha experiencia. En tal sentido, aun cuando en los
documentos presentados la denominacion del cargo o puesto no coincida literalmente con
aquella prevista en las bases, se debera validar la experiencia si las actividades que realiz6 el
personal corresponden con la funcién propia del cargo o puesto requerido en las bases.

EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD
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Requisitos:

El postor debe acreditar un monto facturado acumulado equivalente:
e |TEM N° 01: Cuatro millones cincuenta mil ciento ochenta y siete con 20/100 Soles
(S/ 4°050.187.20)

e ITEM N° 02: Cuatro millones cincuenta mil ciento ochenta y siete con 20/100 Soles
(S/4°050.187.20

e ITEM N° 03: Cuatro millones cincuenta mil ciento ochenta y siete con 20/100 Soles
(S/4°050.187.20

e ITEM N° 04: Seiscientos veinticinco mil quinientos treinta y nueve con 00/100 soles
(S/ 625,539.00)

e ITEM N° 05: Trescientos cuarenta mil con 00/100 Soles (S/ 340,000.00)

e ITEM N° 06: Doscientos dieciocho mil seiscientos treinta y cinco con 00/100 Soles
(S/ 218,635.00)

e ITEM N° 07: Trescientos treinta y cuatro mil con 00/100 Soles (S/ 334,000.00)

e ITEM N° 08 Quinientos sesenta y nueve mil quinientos con 00/100 Soles
(S/ 569,500.00)

e ITEM N° 09: Cuatrocientos cincuenta y cinco mil cuatrocientos con 00/100 Soles
(S 455,400.00)

e ITEM N° 10: Doscientos treinta y seis mil ochocientos con 00/100 Soles
(S/ 236.800.00)

e ITEM N° 11: Ochocientos sesenta y dos mil trescientos noventa con 00/100 Soles
(S/ 862,390.00)

e ITEM N° 12: Ciento sesenta y tres mil novecientos sesenta con 00/100 Soles
(S/ 163,970.00)

Se consideran servicios similares a los siguientes catering y/o servicio de atenciones en alimentacion
diversos eventos.
Acreditacion:

La experiencia del postor en la especialidad se acreditara con copia simple de (i) contratos u érdenes
de servicios, y su respectiva conformidad o constancia de prestacion; o (ii) comprobantes de pago cuya
cancelacion se acredite documental y fehacientemente, con voucher de depésito, nota de abono,
reporte de estado de cuenta, cualquier otro documento emitido por Entidad del sistema financiero que
acredite el abono o mediante cancelacion en el mismo comprobante de pago'!, correspondientes a un
maximo de veinte (20) contrataciones.

del Postor en la Especialidad.

En el caso de servicios de ejecucion peridédica o continuada, solo se considera como experiencra
parte del contrato que haya sido ejecutada durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de
presentacion de ofertas, debiendo adjuntarse copia de las conformidades correspondientes a tal parte

11

Cabe precisar que, de acuerdo con la Resoluciéon N° 0065-2018-TCE-S1 del Tribunal de Contrataciones del Estado:

“«

.. el solo sello de cancelado en el comprobante, cuando ha sido colocado por el propio postor, no puede ser
considerado como una acreditacién que produzca fehaciencia en relaciéon a que se encuentra cancelado. Admitir ello
equivaldria a considerar como valida la sola declaracion del postor afirmando que el comprobante de pago ha sido
cancelado”

(...)

“Situacion diferente se suscita ante el sello colocado por el cliente del postor [sea utilizando el término “cancelado” o
‘pagado’] supuesto en el cual si se contaria con la declaracién de un tercero que brinde certeza, ante la cual debiera
reconocerse la validez de la experiencia”.




Ejército del Pert — Unidad Operativa 0770

Concurso Publico N° 006- 2023-EP/UO 0770 - 1ra Convocatoria
Contratacion del servicio de alimentacion para el personal militar en situacion de actividad pertenecientes
dependencias internas y externas del Cuartel General del Ejército AF 2024

o los respectivos comprobantes de pago cancelados.

En los casos que se acredite experiencia adquirida en consorcio, debe presentarse la pro
consorcio o el contrato de consorcio del cual se desprenda fehacientemente el porcentaje de las
obligaciones que se asumid en el contrato presentado; de lo contrario, no se computara la experiencia
proveniente de dicho contrato.

Asimismo, cuando se presenten contratos derivados de procesos de seleccién convocados antes del
20.09.2012, la calificacién se ceiiira al método descrito en la Directiva “Participacion de Proveedores
en Consorcio en las Contrataciones del Estado”, debiendo presumirse que el porcentaje de las
obligaciones equivale al porcentaje de participacion de la promesa de consorcio o del contrato de
consorcio. En caso que en dichos documentos no se consigne el porcentaje de participacion se
presumira que las obligaciones se ejecutaron en partes iguales.

Si el titular de la experiencia no es el postor, consignar si dicha experiencia corresponde a la matriz en
caso que el postor sea sucursal, o fue transmitida por reorganizacion societaria, debiendo acompafar
la documentacion sustentatoria correspondiente.

Si el postor acredita experiencia de otra persona juridica como consecuencia de una reorganizacion
societaria, debe presentar adicionalmente el Anexo N° 9.

Cuando en los contratos, ordenes de servicios o comprobantes de pago el monto facturado se
encuentre expresado en moneda extranjera, debe indicarse el tipo de cambio venta publicadq,
Superintendencia de Banca, Seguros y AFP correspondiente a la fecha de suscripcion del co
emision de la orden de servicios o de cancelacion del comprobante de pago, segiin correspyq

Sin perjuicio de lo anterior, los postores deben llenar y presentar el Anexo N°8referidoalaE
del Postor en la Especialidad.

Importante

e Al calificar la experiencia del postor, se debe valorar de manera integral los documentos
presentados por el postor para acreditar dicha experiencia. En tal sentido, aun cuando en
los documentos presentados la denominacion del objeto contractual no coincida
literalmente con el previsto en las bases, se debera validar la experiencia si las actividades
que ejecutd el postor corresponden a la experiencia requerida.

e En el caso de consorcios, solo se considera la experiencia de aquellos integrantes que se
hayan comprometido, segln la promesa de consorcio, a ejecutar el objeto materia de la
convocatoria, conforme a la Directiva “Participacion de Proveedores en Consorcio en las
Contrataciones del Estado”.

Importante

e Si como resultado de una consulta u observacidon corresponde precisarse 0 ajustarse el
requerimiento, se solicita la autorizacion del area usuaria y se pone de conocimiento de tal hecho
la dependencia que aprobo el expediente de contratacion, de conformidad con el numeral 72
articulo 72 del Reglamento.

e El cumplimiento de los Términos de Referencia se realiza mediante la presentacion \de
declaracion jurada. De ser el caso, adicionalmente la Entidad puede solicitar documentaci
acredite el cumplimiento del algin componente de estos. Para dicho efecto, consignara de ma
detallada los documentos que deben presentar los postores en el literal €) del numeral 2.2.1.1 de
esta seccion de las bases.

e Los requisitos de calificacion determinan si los postores cuentan con las capacidades necesarias
para ejecutar el contrato, lo que debe ser acreditado documentalmente, y no mediante declaracion
jurada.
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CAPITULO IV

FACTORES DE EVALUACION

La evaluacion se realiza sobre la base de cien (100) puntos.

Para determinar la oferta con el mejor puntaje y el orden de prelacion de las ofertas, se considera

lo siguiente:
P PUNTAJE / METODOLOGIA PARA SU
FACTOR DE EVALUACION ASIGNACION
A. | PRECIO
Evaluacién: La evaluacién consistird en otorgar el maximo

Se evaluara considerando el precio ofertado por el
postor.

puntaje a la oferta de precio mas bajo y otorgar
a las demas ofertas puntajes inversamente
proporcionales a sus respectivos precios, segun

la siguiente formula:
Acreditacion:

Pi = OmxPMP
Se acreditard mediante el documento que contiene el Oi
precio de la oferta (Anexo N° 6).
i = Oferta
Pi = Puntaje de la oferta a evaluar
Oi = Precio i

Om = Precio de la oferta méas baja
PMP = Puntaje méaximo del precio

60.00 puntos

C. SOSTENIBILIDAD AMBIENTAL Y SOCIAL

Evaluacion:

(3 puntos)

Acredita una (1) de las practicas de
sostenibilidad

Se evaluara que el postor cuente con una (1) practica de
sostenibilidad ambiental o social

[3] puntos
No acredita ninguna practica en
sostenibilidad

En caso que el postor se presente en consorcio, cada uno de sus
integrantes, debe acreditar alguna de las préacticas de

sostenibilidad ambiental o social para obtener el puntaje. 0 puntos

C.1 Préctica:

Certificacién del sistema de gestién de la seguridad y salud en el trabajo
Acreditacion:

Copia simple del certificado que acredita que se ha implementado un sistema de gestién de seguridad y
salud en el trabajo acorde con la norma OHSAS 18001:200712 0 norma que la sustituya (ISO

o0 con la Norma Técnica Peruana equivalente (NTP-ISO 45001:2018), cuyo alcance o campg/i
considere LA PRESTACION DE SERVICIO DE ALIMENTACION O SIMILARES

gestién, ya sea ante el INACAL (antes INDECOPI) u otro organismo acreditador que
reconocimiento internacional.13

El referido certificado debe corresponder a la sede, filial u oficina a cargo de la prestaciénl4, y estar vigente!®

12

13

14

15

En marzo de 2018 se aprobd la norma ISO 45001:2018 que reemplaza la norma OHSAS 18001:2007. Cabe precisar que el
periodo de migracion durara tres afos, por lo que el certificado en OHSAS 18001 tendra vigencia hasta marzo de 2021.

Sea firmante/signatario del Acuerdo de Reconocimiento Mutuo (MLA) del International Accreditation Forum-IAF
( ) o del InterAmerican Accreditation Cooperation-IAAC ( ) o del European co-operation
for Accreditation-EA ( ) o del Pacific Accreditation Cooperation-PAC (

).

En el certificado debe estar consignada la direccion exacta de la sede, filial u oficina a cargo de la prestacion.

Se refiere al periodo de vigencia que sefiala el certificado presentado.

@/
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a la fecha de presentacién de ofertas.

C.2 Practica:

Certificacion del sistema de gestion de la responsabilidad social
Acreditacion:

Copia simple del certificado que acredita que se ha implementado un sistema de gestion de la
responsabilidad social acorde con el estandar SA 8000:201416,

El certificado debe haber sido emitido por un Organismo de Certificacion acreditado ante el “Social
Accountability Accreditation Services” (SAAS).

El referido certificado debe corresponder a la sede, filial u oficina a cargo de la prestacionl?, y estar
vigente!® a la fecha de presentacion de ofertas.

C.3 Practica:
Certificacion del sistema de gestién ambiental.

Acreditacion:

.;3:-,_&

.‘ G

Copia simple del certificado que acredita que se ha implementado un sistema de gestion ambiep#
con la norma ISO 14001:2015 o con la Norma Técnica Peruana equivalente (NTP-ISO 1400.&%%
alcance o campo de aplicacion considere LA PRESTACION DE SERVICIO DE ALIM]
SIMILARES 19 20,

El certificado debe haber sido emitido por un Organismo de Certificacion acreditado para dichJERBESe
gestion, ya sea ante el INACAL (antes INDECOPI) u otro organismo acreditador que cue
reconocimiento internacional?®,

El referido certificado debe corresponder a la sede, filial u oficina a cargo de la prestacién??, y estar vigente23
a la fecha de presentacion de ofertas.

C.4 Practica:
Responsabilidad hidrica

Acreditacion:

6 Entre las certificaciones voluntarias méas difundidas mundialmente, referidas al desempefio social en aspectos de la
responsabilidad social en los lugares de trabajo, se encuentra la correspondiente al estandar SA 8000, propuesto por la
Social Accountability International (SAIl). La certificacion bajo este estandar refiere que una organizacion ha demostrado
mediante una evaluacién (Auditoria de Tercera Parte) que cumple con sus requisitos en los siguientes aspectos: Trabajo
infantil, trabajo forzoso o bajo coaccién, salud y seguridad, libertad de asociaciéon y derecho a la negociacién colectiva,
discriminacion, practicas disciplinarias, horas de trabajo y remuneracion.

17" En el certificado debe estar consignada la direccién exacta de la sede, filial u oficina a cargo de la prestacion.

18 Se refiere al periodo de vigencia que sefiala el certificado presentado.

19 Respecto de la definicién del alcance o campo de aplicacion del certificado en funcién al objeto de contratacion, e de
a manera de ejemplo la contratacion de servicios de limpieza que, por la particularidad del mismo, es importante
cuenta el ambito geogréfico en el alcance. Asi, se pueden considerar términos como: “limpieza de instalaciones en

de...”, “limpieza de centros educativos en las ciudades de...”, “limpieza de edificaciones en la provincia de...”, “limpieza de

»o o »

ambientes hospitalarios en el departamento de...”, “limpieza de centros educativos en la Region de...”, “limpieza de
instalaciones a nivel nacional”, entre otros.

20 El postor en su oferta podra acompafiar el certificado con documentacién complementaria emitida por la misma Entidad
certificadora para precisar el alcance de su certificacion; la cual debe corresponder a la sede que efectuara la prestacion.

2l Sea firmante/signatario del Acuerdo de Reconocimiento Mutuo (MLA) del International Accreditation Forum-IAF
) o del InterAmerican Accreditation Cooperation-IAAC ( ) o del European co-operation
for Accreditation-EA ( ) o del Pacific Accreditation Cooperation-PAC (
).

2 En el certificado debe estar consignada la direccién exacta de la sede, filial u oficina a cargo de la prestacion.

2 Se refiere al periodo de vigencia que sefiala el certificado presentado.
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Copia simple del Certificado Azul emitido por la Autoridad Nacional del Agua que lo reconoce
hidricamente responsable del “Programa Huella Hidrica” (

C5

Préctica:

Certificacion del sistema de gestién de la energia
Acreditacion:

Copia simple del certificado que acredita que se ha implementado un SGE acorde con la norma I1SO
50001:2018 o con la Norma Técnica Peruana equivalente (NTP ISO 50001) o norma que le sustituya, cuyo
alcance o campo de aplicacion considere LA PRESTACION DE SERVICIO DE ALIMENTACION O
SIMILARES 24 25,

El certificado debe haber sido emitido por un Organismo de Certificacion acreditado para dicho sistema de
gestion, ya sea ante el INACAL (antes INDECOPI) u otro organismo acreditador que cuente con

reconocimiento internacional.26

El referido certificado debe corresponder a la sede, filial u oficina a cargo de la prestacion?’, y estar
vigente?8 a la fecha de presentacion de ofertas.

D. PROTECCION SOCIAL Y DESARROLLO HUMANO

Evaluacién:

Se evaluard que el postor cuente con una (1) practica de
proteccion social o desarrollo humano.

En caso que el postor se presente en consorcio, cada uno de sus

social o desarrollo humano.
humano.

Importante para la Entidad

En caso el comité de seleccién opte por incluir el factor de
proteccion social y desarrollo humano, debe incluirse
obligatoriamente todas las opciones de practicas previstas
para el factor.

Esta nota debera ser eliminada una vez culminada la elaboracion de
las bases

humano.

i - g > Acredita una (1) de las\HEscRECHS
integrantes, debe acreditar alguna de las practicas de proteccion -, . =
g 9 P P proteccion social o ™ f‘:u'-" 0

[2] puntos

No acredita ninguna practica de
proteccion social o desarrollo

0 puntos

D.1 Préctica:
Certificacién como “Empresa segura, libre de violencia y discriminacion contra la mujer”

Acreditacion:

discriminacion contra la mujer” en la ultima edicion ( )

Copia simple del documento del Ministerio de la Mujer y Poblaciones Vulnerables (MIMP) que lo reconoce
como una de las empresas que obtuvo la marca de certificacion “Empresa segura, libre de violencia y

D.2 Practica:

Contratacion de personas con discapacidad

24

25

26

27

28

a manera de ejemplo la contratacion de servicios de limpieza que, por la particularidad del mismo, es importante tomar en
cuenta el ambito geografico en el alcance. Asi, se pueden considerar términos como: “limpieza de instalaciones en la ciudad
de...”, “limpieza de centros educativos en las ciudades de...”, “limpieza de edificaciones en la provincia de...”, “limpieza de

ambientes hospitalarios en el departamento de...”, “limpieza de centros educativos en la Region de...”, “limpieza de
instalaciones a nivel nacional”, entre otros.

El postor en su oferta podra acompanar el certificado con documentacion complementaria emitida por la misma Entidad
certificadora para precisar el alcance de su certificacion; la cual debe corresponder a la sede que efectuara la prestacion.
Sea firmante/signatario del Acuerdo de Reconocimiento Mutuo (MLA) del International Accreditation Forum-IAF
( ) o del InterAmerican Accreditation Cooperation-IAAC ( ) o del European co-operation
for Accreditation-EA ( ) o del Pacific Accreditation Cooperation-PAC (

En el certificado debe estar consignada la direccion exacta de la sede, filial u oficina a cargo de la prestacion.

Se refiere al periodo de vigencia que sefiala el certificado presentado.
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Acreditacion:

Copia simple de la constancia de inscripcién vigente en el Registro de Empresas Promocionales para
Personas con Discapacidad (REPPCD) del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo.?®

INTEGRIDAD EN LA CONTRATACION PUBLICA

Evaluacién:

Se evaluara que el postor cuente con certificacion del sistema de
gestion antisoborno

Acreditacion:

Copia simple del certificado que acredita que se ha implementado
un sistema de gestion antisoborno acorde con la norma ISO
37001:2016 o con la Norma Técnica Peruana equivalente (NTP-
ISO 37001:2017).

El certificado debe haber sido emitido por un Organismo de
Certificacién acreditado para dicho sistema de gestion, ya sea ante
el INACAL (antes INDECOPI) u otro organismo acreditador que
cuente con reconocimiento internacional.3°

El referido certificado debe corresponder a la sede, filial u oficina
a cargo de la prestacion3!l, y estar vigente32 a la fecha de
presentacion de ofertas.

En caso que el postor se presente en consorcio, cada uno de sus
integrantes, debe acreditar que cuenta con la certificacion para
obtener el puntaje.

(2 puntos)

Presenta Certificado ISO 37001
[2] puntos

No presenta Certificado 1ISO 37001
0 puntos

CAPACITACION DEL PERSONAL DE LA ENTIDAD

Evaluacion:

Se evaluara en funcion a la oferta de capacitacion a PERSONAL
DEL SECALIM-DELOG, MAXIMO DOS (02) PERSONAS en
BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURACION O, GESTION Y
SEGURIDAD EN EL TRABAJO EN LOS ESTABLECIMIENTOS
DE ALIMENTACION O, GESTION DE LA CALIDAD EN
SERVICIOS DE ALIMENTACION. EL CAPACITADOR DEBERA
CONTAR CON EL GRADO DE BACHILLER, CON
EXPERIENCIA DE DOS (02) ANOS. LA CAPACITACION SE
REALIZARA EN LAS INSTALACIONES DEL COMEDOR EN
CONCESION O DE MANERA VIRTUAL, POR EL TOTAL DE
CIEN (100) HORAS LECTIVAS

El postor que oferte esta capacitacion, se obliga a entregar los
certificados o constancias del personal capacitado a la Entidad.

Importante

Las calificaciones del capacitador que se pueden requerir
son el grado académico de bachiller o titulo profesional, asi
como, de ser el caso, experiencia no mayor de dos (2) afios,

Mas de CIEN (100) HORAS
LECTIVAS:
[28] puntos

Mas de OCHENTA (80) HORAS
LECTIVAS
[15] puntos

29

30

31

32

Lainscripcion en el REPPCD tiene una vigencia de doce meses, a cuyo vencimiento queda sin efecto de manera automatica.

Antes de

su vencimiento, puede ser renovado.

Sea firmante/signatario del Acuerdo de Reconocimiento Mutuo (MLA) del International Accreditation Forum-IAF

for Accreditation-EA (

) o del InterAmerican Accreditation Cooperation-IAAC (

).

En el certificado debe estar consignada la direccion exacta de la sede, filial u oficina a cargo de la prestacion.

Se refiere al periodo de vigencia que sefiala el certificado presentado.

) o del European co-operation

) o del Pacific Accreditation Cooperation-PAC (
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vinculada a la materia de la capacitacion relacionada con la
prestacion de los servicios a ser contratados

Acreditacion:

Se acreditara Unicamente mediante la presentacion de una
declaracion jurada.

l. SISTEMA DE GESTION DE LA CALIDAD

Evaluacién:

Se evaluara que el postor cuente con un sistema de gestion de la
calidad certificado3? acorde con ISO 9001:2015%* o Norma Técnica
Peruana equivalente (NTP-ISO 9001:2015), cuyo alcance o campo
de aplicacion del certificado considere EL SISTEMA DE GESTION
DE LA CALIDAD PARA ESTABLECIMIENTOS DE COMIDA

Acreditacion:

Mediante la presentacion de copia simple de certificado oficial
emitido por un Organismo de Certificacion acreditado para dicho
Sistema de Gestion, ya sea ante el INACAL (antes INDECOPI) u
otro organismo acreditador que cuente con reconocimiento
internacional3. El referido certificado debe estar a nombre del
postor36 y corresponder a la sede, filial u oficina a cargo de la
prestacion3’, y estar vigente3® a la fecha de presentacion de
ofertas.

En caso que el postor se presente en consorcio, cada uno de sus
integrantes, debe acreditar que cuenta con la certificacion para
obtener el puntaje.

5 puntos

Presenta Certificado ISO 9001

No presenta Certificado 1SO 9001
0 puntos

[5] puntos

PUNTAJE TOTAL

100 puntos

Importante

Los factores de evaluacion elaborados por el comité de seleccion son objetivos y guardan vinculacion,
razonabilidad y proporcionalidad con el objeto de la contratacion. Asimismo, estos no pueden calificar con
puntaje el cumplimiento de los Términos de Referencia ni los requisitos de calificacion.

33

La Certificacion implica que un organismo de certificacion independiente garantiza la conformidad de los
servicios/procesos o sistemas de una organizacion, frente a los requisitos de una norma establecida.

34 Entre las certificaciones mas difundidas mundialmente, y que es aplicable a todas las organizaciones independie

35

36

37

38

de la norma ISO 9001 confirma que una organizacién ha demostrado mediante una evaluacion (Auditoria de Tercera Parte

la implementacion de un Sistema de Gestion de la Calidad, y con ello su capacidad para proporcionar regularmente productos
0 servicios que satisfagan los requisitos de esa Norma Internacional, del cliente y los legales y reglamentarios aplicables, asi
Ccomo su compromiso por aumentar la satisfaccion del cliente a través de la aplicacion eficaz y mejora continua del sistema.

Sea firmante del Acuerdo de Reconocimiento Mutuo de ILAC (International Accreditation Cooperation) o del IAAC (Inter

American Accreditation Cooperation).

En caso que el postor se presente en consorcio, para obtener el puntaje respectivo, todos sus integrantes deben acreditar
gue cuentan con las certificaciones vigentes con el alcance requerido, siempre que, de acuerdo con la promesa de consorcio,
se hubieran comprometido a ejecutar obligaciones vinculadas directamente al objeto de la convocatoria.

En el certificado debe estar consignada la direccion exacta de la sede, filial u oficina a cargo de la prestacion.

Se refiere al periodo de vigencia que sefiala el certificado presentado.
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Importante

Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas adicionales
0 la adecuacion de las propuestas en el presente documento, las que en ningln caso pueden
contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacion del servicio de [CONSIGNAR LA
DENOMINACION DE LA CONVOCATORIA], que celebra de una parte [CONSIGNAR EL NOMBRE

DE LA ENTIDAD], en adelante LA ENTIDAD, con RUC N°[......... ], con domicilio legal en [......... 1
representada por [.............. ], identificado con DNI N° [......... ], vy de otra parte
[, ,;, con RUC N° ... ], con domiciio legal en
[, ], inscrita en la Ficha N° [............cooiie. ] Asiento N° [...............]
del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de [.................. ], debidamente representado pol
su Representante Legal, [.............coeoeveevvicieeeeeeee, CON DNEN® [ ], segun poder
inscrito en la Ficha N° [.............. ], Asiento N° [............ ] del Registro de Personas Juridicas de

ciudad de [............ ], a quien en adelante se le denominara EL CONTRATISTA en los térp R
condiciones siguientes: '

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Con fecha [......cocvvnennn.e. ], el comité de seleccién adjudicéd la buena pro del CONCURSO
PUBLICO N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION] para la
contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE LA CONVOCATORIA], a [INDICAR
NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos detalles e importe constan en los
documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO )
El presente contrato tiene por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LA CONTRATACION].

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del servicio, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebasy, de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asi como cualquier
otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucién del servicio materia del presente
contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO* -

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacién a EL CONTRATISTA en [INDICAR MOMtBAT e

en [INDICAR S| SE TRATA DE PAGO UNICO, PAGOS PARCIALES O PAGOS PERIODICO?‘Q
able

luego de la recepcion formal y completa de la documentacién correspondiente, segun lo e
en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacion debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcién, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacion, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo méximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago de las contraprestaciones pactadas a favor del CONTRATISTA
dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los servicios,
siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo
responsabilidad del funcionario competente.

3% En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacién que resulte pertinente
a efectos de generar el pago.
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En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito §ietza.
mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo estab¥s&f
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
gue se computan desde la oportunidad en que el pago debio efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucion del presente contrato es de [........ ], el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR SI ES DEL DIA SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO,
DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE
SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA
EJECUCION, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASO].

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO

El presente contrato esta conformado por las bases integradas, la oferta ganadora, asi como los
documentos derivados del procedimiento de selecciéon que establezcan obligaciones para las
partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS
EL CONTRATISTA entreg6 al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacion automatica en el pais al solo requerimiento, a favor ges"2
ENTIDAD, por los conceptos, montos y vigencias siguientes: -

» De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la [INDICAR EL TIPO

monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de Ia
recepcién de la prestacion.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, en el caso de contratos periédicos de prestacion de servicios en
general, si el postor ganador de la buena pro solicita la retencion del diez por ciento (10%) del
monto del contrato original como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo
siguiente:

“De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTQ], a través de la retencién que debe
efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma
prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizaciéon del mismo.”

En el caso que corresponda, consignar lo siguiente:

e Garantia fiel cumplimiento por prestaciones accesorias: [CONSIGNAR EL MONTOQO], a través
de la [INDICAR EL TIPO DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMER
DOCUMENTO] emitida por [SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE], la misma
mantenerse vigente hasta el cumplimiento total de las obligaciones garantizadas.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, si el postor ganador de la buena pro solicita la retencién del diez por
ciento (10%) del monto del contrato de la prestacion accesoria como garantia de fiel cumplimiento
de prestaciones accesorias, debe consignarse lo siguiente:

e “De fiel cumplimiento por prestaciones accesorias: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la
retencion que debe efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del nimero total de pagos
a realizarse, de forma prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacién del mismo.”

Importante
En los contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando el monto
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del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados sea igual o ef@f{g
doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimi a{fz
contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, conforme a lo dispuesto

literal &) del articulo 152 del Reglamento.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto por el literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA NOVENA: CONFORMIDAD DE LA PRESTACION DEL SERVICIO

La conformidad de la prestacion del servicio se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La conformidad serd otorgada por
[CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE OTORGARA LA CONFORMIDAD] en el
plazo méaximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15) DIAS, EN CASO SE
REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LA
OBLIGACION] dias de producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de oche=
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticaciéon de las subsanaciones a realizar el pl Po
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo |tbt
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacion, LA ENTIDAD puede d
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este s
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los servicios manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no otorga la conformidad,
debiendo considerarse como no ejecutada la prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda
por cada dia de atraso.

CLAUSULA DECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancion de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA UNDECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La conformidad del servicio por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANOS, NO
MENOR DE UN (1) ANQ] afio(s) contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DUODECIMA: PENALIDADES
Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones g3
contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de 3
de acuerdo a la siguiente formula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacién de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este Ultimo caso la calificacion del retraso como justificado
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por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos dg
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contratacidgis
Estado.

Importante

De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
penalidades, los supuestos de aplicacion de penalidad, la forma de calculo de la penalidad para cada
supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo
163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segun corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debib ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto méaximo de la penalidad por mora o el monto maximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: RESOLUCION DEL CONTRATO \8
Cualquiera de las partes puede resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 defefti
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Regla
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafos y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacién correspondiente. Ello no obsta la
aplicacion de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefalado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratdndose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los érganos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacién al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucién del

asesores y personas vinculadas a las que se refiere el artl'culo 7 del Reglamento de g
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
gue deba interactuar, en situaciones refidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicién de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacion, beneficio y/o gratificacion,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO
Sélo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
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demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS*
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven
mediante conciliacion o arbitraje, segun el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacion dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segun lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacion, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones
del Estado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes puede elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo o
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJEC
CONTRACTUAL

Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucion del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [1eeeeeeeiiieeeieniinnnenns ]

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA EL
PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO]

La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacion no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases integradas, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes
lo firman por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [................ ] al [CONSIGNAR
FECHA].

‘LA ENTIDAD” “EL CONTRATIST

L™ L
Importante %Ht

Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital, segun la
Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales*!.

40 De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las

controversias deriven de procedimientos de seleccion cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5 000 000,00).

4 Para mayor informacion sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar a:
https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales

/
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ANEXO N° 1 , &g ,
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR IDE

Sefiores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 006-2023-EP/UO 0770
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacién o
Razén Social :
Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) : b
MYPE*2 Si | No | b

Correo electrénico : I|r &-’_g
i [}

Autorizacion de notificacidon por correo electrénico:

Autorizo que se notifiquen al correo electronico indicado las siguientes actuaciones:

Solicitud de la descripcién a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.

Solicitud de reduccioén de la oferta econémica.

Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

Notificaciéon de la orden de servicios*

PonNPE

o u

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
hébiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segun corresponda

Importante

La notificacion dirigida a la direccion de correo electronico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

42 Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en la

seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www?2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencion del diez por ciento (10%) del monto
del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de prestacion de servicios, segin lo
sefialado en el numeral 149.4 del articulo 149 y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento.

43 Consignar en el caso de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando el monto del valor estimado del item no

supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), cuando se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de
servicios.
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. . - SIS
Cuando se trate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:
ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR
Sefores

COMITE DE SE'LECCION
CONCURSO PUBLICO N° 006-2023-EP/UO 0770
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIO], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacién se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1
Nombre, Denominacién o
Razon Social : ; b
Domicilio Legal : N B
RUC : | Teléfono(s) : .
MYPE* Si | No |
Correo electrénico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacién o

Raz6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE*® Si \ No |
Correo electroénico :

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacién o

Raz6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE* Si ] No |
Correo electrénico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico: fﬂsn%

[ Correo electrénico del consorcio: ' Dﬁ

Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

Solicitud de la descripcién a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.
Solicitud de reduccién de la oferta econémica.

N =

*En los contratos periddicos de prestacion de servicios, esta informacién sera verificada por la Entidad en la pagina web del
Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en la seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link
http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se tendra en consideracién, en caso el consorcio ganador de la buena
pro solicite la retencion del diez por ciento (10%) del monto del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, segin
lo sefialado en el numeral 149.4 del articulo 149 y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento. Para dicho efecto, todos
los integrantes del consorcio deben acreditar la condicién de micro o pequefia empresa.

4 |bidem.

4 lbidem.

@/
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3. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

4. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de p
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

5. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

6. Notificacion de la orden de servicios*’

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias

héabiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comun del consorcio

Importante ,..-':'E
La notificacion dirigida a la direccion de correo electronico consignada se entendera valid E
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion. ' Pﬁ

11 T

*7 " Consignar en el caso de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando el monto del valor estimado del item no

supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), cuando se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de

@ servicios.
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Sefiores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 006-2023-EP/UO 0770
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

Vi.

Vii.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcién, asi como a respetar el
principio de integridad.

No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccidén ni para contratg
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

General.

Participar en el presente proceso de contratacion en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacioén, acuerdo, arreglo o convenio con ningun proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represion de
Conductas Anticompetitivas.

Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de seleccidn.

Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacion que presento en el presente
procedimiento de seleccidn.

Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccién y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segin corresponda

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracion jurada, salvo que sea
presentada por el representante comun del consorcio.
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ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LOS TERMINOS DE REFERENCIA

Sefiores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 006-2023-EP/UO 0770
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el servicio de
[CONSIGNAR OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con los Términos de Referencia
que se indican en el numeral 3.1 del Capitulo Il de la seccién especifica de las bases y los documentos
del procedimiento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comin, segun corresponda

Importante

Adicionalmente, puede requerirse la presentacion de documentacién que acredite el cumplimiento
de los términos de referencia, conforme a lo indicado en el acépite relacionado al contenido de las
ofertas de la presente seccion de las bases.
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ANEXO N° 4

DECLARACION JURADA DE PLAZO DE PRESTACION DEL SERVICIO

Sefiores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 006-2023-EP/UO 0770
Presente.-

Mediante el presente, con pleno conocimiento de las condiciones que se exigen en las bases del
procedimiento de la referencia, me comprometo a prestar el servicio objeto del presente procedimiento
de seleccién en el plazo de [CONSIGNAR EL PLAZO OFERTADO].

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, seglin corresponda
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ANEXO N° 5

PROMESA DE CONSORCIO
(Sélo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Sefiores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 006-2023-EP/UO 0770
Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
gue dure el procedimiento de seleccidn, para presentar una oferta conjunta al CONCURSO PUBLICO
N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTOQ].

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio

1. [NOMBRE, DENOMINACIQN 0] RAZQN SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comin del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccion, suscripcion y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comun del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

¢) Fijamos nuestro domicilio legal coman en [........cccccoovvieieennnne ].

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL

0 48
L CONSORCIADO 1] [%]
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]
,  OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL

CONSORCIADO 2]

[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]

TOTAL OBLIGACIONES 100%>°

48 Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.

49 Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.

@ %0 Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio.
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[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Consorciado 1 Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1 Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio
deben ser legalizadas.
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ANEXO N° 6

PRECIO DE LA OFERTA

Sefiores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 006-2023-EP/UO 0770
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, de acuerdo con las bases, mi oferta es
la siguiente:

CONCEPTO CANTIDAD PRECIO UNITARIO PRECIO TOTAL

TOTAL

incluirdn en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segln corresponda

Importante

e En caso que el postor reduzca su oferta, segun lo previsto en el articulo 68 del Reglamento,
debe presentar nuevamente este Anexo.

e El postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo
materia de la exoneracion, debiendo incluir el siguiente texto:

“Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACION]".
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ANEXO N° 8

EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD

Sefores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 006-2023-EP/UO 0770
Presente.-

Mediante el presente, el suscrito detalla la siguiente EXPERIENCIA EN LA ESPECIALIDAD:

~

FECHA DEL | FECHA DE LA MONTO
N° CONTRATO /OIS / TIPO DE

OBJETO DEL CONTRATO |[CONFORMIDAD EXPERIENCIA 54 FACTURADO

N® CLIENTE CONTRATO COMPROBANTE DE OCP>3t DE SER EL PROVENIENTE?®3 DE: MONEDA IMPORTE CAMB'% ACUMULADO
PAGO Rt VENTA 5

1 {U'( 4ol E\
2 \1 “E w ' !
3
4

51

52

53

54

55

56

Se refiere a la fecha de suscripcion del contrato, de la emision de la Orden de Servicios o de cancelacién del comprobante de pago, segun corresponda.

Unicamente, cuando la fecha del perfeccionamiento del contrato, sea previa a los ocho (8) afios anteriores a la fecha de presentacion de ofertas, caso en el cual el postor debe acreditar que la
conformidad se emitié dentro de dicho periodo.

Si el titular de la experiencia no es el postor, consignar si dicha experiencia corresponde a la matriz en caso que el postor sea sucursal, o fue transmitida por reorganizaciéon societaria, debiendo
acomparfiar la documentacion sustentatoria correspondiente. Al respecto, segin la Opinion N° 216-2017/DTN “Considerando que la sociedad matriz y la sucursal constituyen la misma persona juridica,
la sucursal puede acreditar como suya la experiencia de su matriz”. Del mismo modo, segun lo previsto en la Opinién N° 010-2013/DTN, “... en una operacién de reorganizacién societaria que
comprende tanto una fusién como una escisién, la sociedad resultante podra acreditar como suya la experiencia de la sociedad incorporada o absorbida, que se extingue producto de la fusion;
asimismo, si en virtud de la escision se transfiere un bloque patrimonial consistente en una linea de negocio completa, la sociedad resultante podra acreditar como suya la experieneig de la sociedad

antes descrita, en los futuros procesos de seleccion en los que participe”.

Se refiere al monto del contrato ejecutado incluido adicionales y reducciones, de ser el caso.

de pago, segun corresponda.

Consignar en la moneda establecida en las bases.
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FECHA DEL | FECHA DE LA MONTO
N° CONTRATO /O/S/ TIPO DE
OBJETO DEL CONTRATO [CONFORMIDAD EXPERIENCIA FACTURADO
o 54
it SLlETE CONTRATO SO FROBANTIE BiE OCP*5t DE SER EL PROVENIENTE®? DE: HlElERE LIRS CAMBI5O5 ACUMULADO
PAGO CASOS52 VENTA 56
6
7
8
9
10
20
TOTAL

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segun corresponda

~
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ANEXO N°9

DECLARAQION JURADA
(NUMERAL 49.4 DEL ARTICULO 49 DEL REGLAMENTO)

Sefores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 006-2023-EP/UO 0770
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro que la experiencia que acredito de la empresa [CONSIGNAR LA
DENOMINACION DE LA PERSONA JURIDICA] como consecuencia de una reorganizacion societaria,
no se encuentra en el supuesto establecido en el numeral 49.4 del articulo 49 del Reglamento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segin corresponda

Importante

A efectos de cautelar la veracidad de esta declaracién, el postor puede verificar la informacion de
la Relacion de Proveedores Sancionados por el Tribunal de Contrataciones del Estado con Sancion
Vigente en http://portal.osce.gob.pe/rnp/content/relacion-de-proveedores-sancionados.

También le asiste dicha facultad al 6rgano encargado de las contrataciones o al 6rgano de la
Entidad al que se le haya asignado la funcion de verificacion de la oferta presentada por el postor
ganador de la buena pro.
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ANEXO N° 11

SOLICITUD DE BONIFICACION DEL CINCO POR CIENTO (5%) POR TENER LA CONDICION DE
MICRO Y PEQUENA EMPRESA
ITEMSN°4,5,6,7,8,9, 10, 11, 12

Sefores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 006-2023-EP/UO 0770
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], solicito la asignacion de la bonificacién del cinco por ciento (5%) sobre el
puntaje total obtenido, debido a que mi representada cuenta con la condiciéon de micro y pequefia
empresa.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comn, segun corresponda

Importante

e Para asignar la bonificacion, el comité de seleccion, segun corresponda, verifica la pagina web del
Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en la seccidn consulta de empresas acreditadas en el
REMYPE en el link

e Para que un consorcio pueda acceder a la bonificacion, cada uno de sus integrantes debe cumplir
con la condicién de micro y pequefia empresa.



http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/
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ANEXO N° 12

AUTORIZACION DE NOTIFICACION DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE L
SOLICITUD DE AMPLIACION DE PLAZO MEDIANTE MEDIOS ELECTRONICOS DE
COMUNICACION

(DOCUMENTO A PRESENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Sefiores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 006-2023-EP/UO 0770
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor adjudicado y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], autorizo que durante la
ejecucion del contrato se me notifique al correo electronico [INDICAR EL CORREO ELECTRONICO]
lo siguiente:

v" Natificacién de la decision de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacion de plazo.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segun
corresponda

Importante

La notificaciéon de la decisién de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacion de plazo se efectla
por medios electrénicos de comunicacién, siempre que se cuente con la autorizacion
correspondiente y sea posible obtener un acuse de recibo a través del mecanismo utilizado.




