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SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N° | Simbolo Descripcién

[ABC] / [ ] La informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados debe ser
completada por la Entidad durante la elaboracién de las bases.

Es una indicacién, o informacién que deberd ser completada por la
2 [ABC] / [ ] Entidad con posterioridad al otorgamiento de la buena pro para el caso

Tt especifico de la elaboracién de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por los
proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.

Importante Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano
3 encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segun
* Abc corresponda, y por los proveedores.

Advertencia Se refiere a advertencias a tener en cuenta por el érgano encargado de
4 Ab las contrataciones o comité de seleccién, segin corresponda y por los
L) [~
proveedores.

Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano
encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segun
o Xyz corresponda, y deben ser eliminadas una vez culminada la elaboracién
de las bases.

Importante para la Entidad

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las bases estédndar deben ser elaboradas en formato WORD, y deben tener las siguientes caracteristicas:

N° | Caracteristicas Parametros

1 Mdraen Superior : 2.5 cm Inferior: 2.5 cm
argenes Izquierda: 2.5 cm Derecha: 2.5 cm

2 Fuente Arial

Normal: Para el contenido en general
3 Estilo de Fuente Cursiva: Para el encabezado y pie de pagina
Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadro anterior)

Automdtico: Para el contenido en general

4 Color de Fuente . . . 1 .
Azul : Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadro anterior)

16 : Para las dos primeras hojas de las Secciones General y Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos.
10 : Para el cuerpo del documento en general
9 : Para el encabezado y pie de pdgina
Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segin la necesidad
8 : Para las Notas al pie

5 Tamafio de Letra

Justificada: Para el contenido en general y notas al pie.
6 Alineacién Centrada : Para la primera pdaging, los titulos de las Secciones y nombres
de los Capitulos)

7 Interlineado Sencillo

Anterior : 0

Posterior : O

Para los nombres de las Secciones y para resaltar o hacer hincapié en algin
concepto

8 Espaciado

9 Subrayado

INSTRUCCIONES DE USO:

1. Una vez registrada la informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados en gris, el texto deberd
quedar en letra tamano 10, con estilo normal, sin formato de negrita y sin sombrear.

2. La nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en la Seccién General. En el caso de la Seccidn
Especifica debe seguirse la instruccién que se indica en dicha nota.

Elaboradas en enero de 2019
Modificadas en marzo, junio y diciembre de 2019, julio 2020, julio
2021, noviembre 2021 y diciembre 2021 y octubre de 2022
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista, deben conducir su actuacidon conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracion al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segln corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusion
y corrupcion por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demds actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comisién
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas
gue se presenten durante el proceso de contratacion, en los términos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represion de Conductas Anticompetitivas”, o norma que la sustituya, asi como las
demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista del proceso de contratacién deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacion referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucién de posiciones
gue se requieran, entre otras formas de colaboracion.
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SECCION GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)




-

(o) WM Diccignde | UNIDAD EJECUTORA 020: SANIDAD DE LA PNP
PRITTS anidad Policial | SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 002-2023-DIRSAPOL-UE 020

"ADQUISICION DE ALIMENTOS PARA PACIENTES HOSPITALIZADOS Y PERSONAL DE GUARDIA DEL HOSPITAL
NACIONAL PNP LUIS N. SAENZ, CON FICHAS TECNICAS"

CAPITULO | )
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1. REFERENCIAS

e Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

e Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

1.2. CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacién en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo
54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccion,
debiendo adjuntar las bases y el resumen ejecutivo.

1.3. REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se lleva a cabo desde el dia siguiente de la convocatoria hasta la
fecha y hora sefialada en el calendario, de forma ininterrumpida. En el caso de un consorcio,
basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante

e Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccion convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion
vigente y estar habilitado ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra el
Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacion, se puede ingresar a la siguiente direccién electronica: www.rnp.gob.pe.

e Los proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones
sefaladas en el documento de orientaciéon “Cémo participar en un proceso de Subasta
Inversa Electrénica (SEACE v3.0)” publicado en https://www?2.seace.gob.pe/.

e En caso los proveedores no cuenten con inscripcion vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringird su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacion en el procedimiento de seleccion en cualquier otro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripcion o
guedado sin efecto la sancién que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Para registrarse como tal, el proveedor debe:

a) Ingresar al SEACE con el usuario y contrasefia contenidos en el Certificado SEACE,
asignado al momento de efectuar su inscripcion en el RNP.

b) Declarar la aceptacion de las condiciones de uso del sistema para participar en la Subasta

Inversa Electrénica. Para tal efecto, y con caracter de declaracion jurada, debera aceptar el
formulario que le mostrara el SEACE.

1.4. REGISTRO DE OFERTAS



http://www.rnp.gob.pe/
http://www.seace.gob.pe/
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Los documentos que acompafian a las ofertas, se presentan en idioma espafiol. Cuando los
documentos no figuren en idioma espafiol, se presenta la respectiva traduccion por traductor
publico juramentado o traductor colegiado certificado, segin corresponda, salvo el caso de la
informacion técnica complementaria contenida en folletos, instructivos, catalogos o similares,
que puede ser presentada en el idioma original. El postor es responsable de la exactitud y
veracidad de dichos documentos.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segun la Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales?). Los demas documentos deben ser visados
por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su apoderado.
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

El monto de la oferta incluye todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones, pruebas v,
de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asi como cualquier otro
concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del bien o suministro a contratar, excepto
la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracién legal, no incluyen en su oferta los
tributos respectivos

El monto total de la oferta y los subtotales que lo componen deben ser expresados con dos
decimales.

Para registrar su oferta a través del SEACE el participante debe:

a) Registrar los datos de su representante legal en el formulario correspondiente. De
presentarse en consorcio, debe consignar los datos del consorcio, incluyendo los del
representante legal comun.

b) Adjuntar el archivo digital conteniendo los documentos escaneados de su oferta, de
acuerdo a lo requerido en las bases, segun los literales a), b) c) y e) del articulo 52 del
Reglamento y los requisitos de habilitacién, exigidos en la Ficha Técnica y/o documentos
de informacién complementaria publicados a través del SEACE, asi como en la normativa
que regula el objeto de la contratacion con caracter obligatorio, segiin corresponda.

c) Registrar el monto total de la oferta o respecto del item al cual se presenta, el cual serd
utilizado por el sistema para dar inicio al periodo de lances en linea. En los procesos
convocados bajo el sistema a precios unitarios, el precio unitario se determina al momento
del perfeccionamiento del contrato con base al monto final de la oferta ganadora.

El participante puede realizar modificaciones a la oferta registrada sélo hasta antes de haber
confirmado su presentacién. En los procedimientos segun relacién de items, el registro se
efectlia por cada item en el que se desea participar, mediante el formulario correspondiente.

1.5. PRESENTACION DE OFERTAS

El participante debe presentar su oferta a través del SEACE. Para tal efecto, el sistema
procederd a solicitarle la confirmacién de la presentacion de la oferta para, de hacerse asi,
generar el respectivo aviso electrénico en la ficha del procedimiento, indicando que la oferta ha
sido presentada.

En la Subasta Inversa Electronica convocada segun relacién de items, la presentacion de
ofertas se efectlla en una sola oportunidad y por todos los items registrados.

1 Para mayor informacion sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar a:
https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales

N ®
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1.6.

1.7.

1.8.

Importante

Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar mas de un
consorcio en un procedimiento de seleccion, o en un determinado item cuando se trate de
procedimientos de seleccién segun relacion de items.

APERTURA DE OFERTAS Y PERIODO DE LANCES

Esta etapa se desarrolla a través de los siguientes dos ciclos consecutivos:

1.6.1 APERTURA DE OFERTAS

El sistema realiza esta etapa en la fecha y hora sefialada en el cronograma publicado en
el SEACE. Para tal efecto, verifica el registro y presentacién de dos (2) ofertas como
minimo por item, para continuar con el ciclo de periodo de lances, caso contrario, el
procedimiento es declarado desierto.

1.6.2 PERIODO DE LANCES

El periodo de lances permite a los postores mejorar los montos de sus ofertas a través
de lances sucesivos en linea. La mejora de precios de la oferta queda a criterio de cada
postor. Para tal efecto, el postor debe realizar lo siguiente:

a) Acceder al SEACE, a través de su usuario y contrasefia, en la fecha y hora indicadas
en el calendario del procedimiento.
b) Ingresar a la ficha del procedimiento y seguidamente acceder a la opciébn mejora de
precios.
¢) Hacer efectiva su participacion en la mejora de precios mediante lances en linea. Para
ello el postor visualizara el monto de su oferta, mientras que el SEACE le indicara si
su oferta es la mejor o si esté perdiendo o empatando la subasta hasta ese momento.

El postor puede mejorar su propia oferta durante el periodo establecido en el calendario
del procedimiento. Esta obligado a enviar lances siempre inferiores a su ultimo precio
ofertado.

Cinco (5) minutos antes de la finalizacién del horario indicado en el calendario del
procedimiento para efectuar los lances en linea, el sistema enviara una alerta indicando
el cierre del periodo de lances, durante el cual los postores pueden enviar sus Ultimos
lances. Cerrado este ciclo no se admitiran mas lances en el procedimiento.

DETERMINACION DEL ORDEN DE PRELACION

Una vez culminada la etapa de apertura de ofertas y periodo de lances, el sistema procesa los
lances recibidos del item o items de la Subasta Inversa Electrénica, ordenando a los postores
por cada item segun el monto de su Ultimo lance, estableciendo el orden de prelacion de los
postores.

Para efectos de conocer el ganador del proceso, el sistema genera un reporte con los
resultados del ciclo del periodo de lances, permitiendo a la Entidad visualizar el Gltimo monto
ofertado por los postores en orden de prelacion, lo cual quedara registrado en el sistema.

En caso de empate, el sistema efectlia automéaticamente un sorteo para establecer el postor
gue ocupa el primer lugar en el orden de prelacion.

OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO
Una vez generado el reporte sefialado en el numeral anterior, el 6rgano encargado de las

contrataciones o el comité de seleccién, segun corresponda, debe verificar que los postores
gue han obtenido el primer y el segundo lugar hayan presentado la documentacion requerida
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1.9.

en las bases. En caso de subsanacion, se procedera de conformidad con lo sefialado en el
articulo 60 del Reglamento y la Directiva sobre “Procedimiento de Seleccién de Subasta Inversa
Electrénica”, quedando suspendido el otorgamiento de la buena pro.

En caso que la documentacion relina las condiciones requeridas por las bases, el érgano
encargado de las contrataciones o el comité de seleccién, segun corresponda, otorga la buena
pro al postor que ocup6 el primer lugar. En caso que no relna tales condiciones, procede a
descalificarla y revisar las demas ofertas respetando el orden de prelacion.

Para otorgar la buena pro a la oferta de menor precio que redna las condiciones exigidas en
las bases, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccidén, segun
corresponda, debe verificar la existencia, como minimo, de dos (2) ofertas validas, de lo
contrario declara desierto el procedimiento de seleccién.

En el supuesto que la oferta supere el valor estimado, el 6rgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccién, segun corresponda, solicita al postor la reduccion de
su oferta econdmica adjuntando para dicho efecto el Anexo N° 7, otorgandole un plazo maximo
de dos (2) dias héabiles, contados desde el dia siguiente de la notificacién de la solicitud, sin
poner en su conocimiento el valor estimado.

En caso el postor no reduzca su oferta econémica o la oferta econdmica reducida supere el
valor estimado, para efectos que el rgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, otorgue la buena pro, debe contar con la disponibilidad
presupuestal correspondiente y la aprobacién del Titular de la Entidad, en un plazo que no
puede exceder de cinco (5) dias habiles, contados desde el dia siguiente de la fecha prevista
en el calendario para el otorgamiento de la buena pro, bajo responsabilidad. En caso no se
cuente con la certificacién de crédito presupuestario o con la aprobacién del Titular de la
Entidad, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun
corresponda, rechaza la oferta.

Definida la oferta ganadora, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccién, segln corresponda, elabora el acta de otorgamiento de la buena pro con el resultado
del primer y segundo lugar obtenido por cada item, el sustento debido en los casos en que las
ofertas sean descalificadas o rechazadas, detallando asimismo las subsanaciones que se
hayan presentado. Dicha acta debe ser publicada en el SEACE el mismo dia de otorgada la
buena pro.

CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

El consentimiento de la buena pro se produce a los cinco (5) dias habiles siguientes de la
notificacion de su otorgamiento en el SEACE, sin que los postores hayan ejercido el derecho
de interponer el recurso de apelacion; salvo que su valor estimado corresponda al de una
licitacion publica, en cuyo caso se produce a los ocho (8) dias habiles de la notificacién de dicho
otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante

Una vez consentido el otorgamiento de la buena pro, el 6érgano encargado de las contrataciones
o el 6rgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcion realiza la verificacién de la oferta
presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 del
articulo 64 del Reglamento

, CAPITULO Il
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
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SELECCION

2.1.

2.2.

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacién se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccién hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacion se presenta ante la Entidad convocante, y es conocido y resuelto por
su Titular, cuando el valor estimado sea igual 0 menor a cincuenta (50) UIT. Cuando el valor
estimado sea mayor a dicho monto, el recurso de apelacién se presenta ante y es resuelto por
el Tribunal de Contrataciones del Estado.

En los procedimientos de seleccién segun relacion de items, el valor estimado total del
procedimiento determina ante quién se presenta el recurso de apelacion.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacién del procedimiento de seleccién y
otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

e Una vez otorgada la buena pro, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, estd en la obligacion de permitir el acceso de los
participantes y postores al expediente de contratacion, salvo la informacion calificada como
secreta, confidencial o reservada por la normativa de la materia, a méas tardar dentro del dia
siguiente de haberse solicitado por escrito.

e A efectos de recoger la informacién de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (ii) la captura y almacenamiento de
imagenes, e incluso (iii) pueden solicitar copia de la documentacion obrante en el
expediente, siendo que, en este Ultimo caso, la Entidad deberd entregar dicha
documentacion en el menor tiempo posible, previo pago por tal concepto.

e Elrecurso de apelacion se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE, o en la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad, segun
corresponda.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacién contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los cinco (5) dias héabiles siguientes de haberse notificado el
otorgamiento de la buena pro, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacion
publica, en cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.

La apelacién contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contra
la declaracion de nulidad, cancelacion y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que
se desea impugnar, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacién publica, en
cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.

CAPITULO Il
DEL CONTRATO
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3.1

3.2.

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en
el articulo 141 del Reglamento.

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene, salvo en los
contratos cuyo monto del valor estimado no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en
los que se puede perfeccionar con la recepcion de la orden de compra, conforme a lo previsto
en la seccibén especifica de las bases.

En el caso de procedimientos de seleccién por relacion de items, se puede perfeccionar el
contrato con la suscripcion del documento o con la recepcion de una orden de compra, cuando
el valor estimado del item corresponda al parametro establecido en el parrafo anterior.

Importante

El érgano encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segun corresponda, debe
consignar en la seccion especifica de las bases la forma en que se perfeccionara el contrato, sea
con la suscripcion del contrato o la recepcion de la orden de compra. En caso la Entidad perfeccione
el contrato con la recepcion de la orden de compra no debe incluir la proforma del contrato establecida
en el Capitulo V de la seccion especifica de las bases.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccion especifica de las bases.

GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segun corresponda, son las de fiel
cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma equivalente
al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene vigente hasta la
conformidad de la recepcion de la prestacion a cargo del contratista.

Importante

e Enlos contratos periddicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con
las micro y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel
cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que
es retenido por la Entidad durante la primera mitad del nimero total de pagos a
realizarse, de forma prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la
finalizacion del mismo, conforme lo establece el articulo 149 del Reglamento.

e En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/
200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato.
Dicha excepcion también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccion por relaciéon de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria
de los montos de los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente,
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

3.2.2. GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccion especifica de las bases la entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
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3.3.

3.4.

3.5.

estipulado en el articulo 153 del Reglamento.

REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia de
Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacion de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias; o
estar consideradas en la Ultima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
periédicamente publica el Banco Central de Reserva del Peru.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la buena
pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y
eventual ejecucion, sin perjuicio de la determinacién de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacion a la empresa que emite la garantia
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/clasificadoras-de-riesgo).

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cual es la
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la fecha
de emision de la garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacién de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Sila empresa que otorga la garantia cuenta con mas de una clasificacion de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastard que en una de ellas
cumpla con la clasificacion minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora
de la garantia, se debera consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De otro lado, ademas de cumplir con el requisito referido a la clasificacion de riesgo, a efectos
de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias,
debe revisarse el portal web de dicha Entidad (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/relacion-de-empresas-gue-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de los
mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar la ejecucion de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Reglamento.

ADELANTOS

La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningln caso exceden en
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conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccién especifica de las bases.

3.6. PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con en el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segun lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccién
especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar
cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato
vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

3.7. INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucion del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36
de la Ley y 164 del Reglamento.

3.8. PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pagos
a cuenta.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

La conformidad se emite en un plazo méximo de siete (7) dias de producida la recepcién salvo
que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo méximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a lo
que se indique en el contrato de consorcio.

Advertencia

En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se
deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales
correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento, debiendo
repetir contra los responsables de la demora injustificada.

3.9. DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran
supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)
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CAPITULO |
GENERALIDADES

1.1.

1.2.

1.3.

1.4.

1.5.

1.6.

1.7.

1.8.

ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre : UNIDAD EJECUTORA 020: SANIDAD DE LA PNP
RUC N° : 20504380077

Domicilio legal :Av. Arequipa 4898 — Miraflores — Lima

Teléfono: : 01-4456756

Correo electrénico: . jluisvicente.dirsapol@gmail.com

dirsapolprogramacionl12@gmail.com

OBJETO DE LA CONVOCATORIA

El presente procedimiento de seleccion tiene por objeto la contrataciéon de " ADQUISICION DE
ALIMENTOS PARA PACIENTES HOSPITALIZADOS Y PERSONAL DE GUARDIA DEL
HOSPITAL NACIONAL PNP LUIS N. SAENZ, CON FICHAS TECNICAS"

EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de contratacién fue aprobado mediante FORMATO N° 02 el cual se aprueba con
fecha 07 de febrero de 2023.

FUENTE DE FINANCIAMIENTO

RECURSOS ORDINARIOS - R.O.

Importante

La fuente de financiamiento debe corresponder a aquella prevista en la Ley de Equilibrio Financiero
del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal en el cual se convoca el procedimiento de
seleccion.

SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de SUMA ALZADA, de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacion respectivo.

DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO

NO APLICA.

ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacién esta definido en las Especificaciones Técnicas y los Requisitos de

Habilitacion, que forman parte de la presente seccion en los Capitulos 11l y IV.

COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES
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Gratuito a través de la Plataforma del SEACE.
1.9. BASE LEGAL

- Ley N° 31638, Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Afio Fiscal 2023.

- Ley N° 31639, Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal
2023.

- Ley N° 31367, Endeudamiento del Sector Publico para el Afio Fiscal 2022.

- Ley N° 30225 Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento y sus modificaciones.

- Decreto Legislativo N°1440. Decreto Legislativo del Sistema Nacional de Presupuesto
Publico.

- Decreto Supremo N° 082-2019-EF. TUO de la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del
Estado, en adelante La Ley.

- Decreto Supremo N° 344-2018-EF. Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, en
adelante el Reglamento.

- Decreto Supremo 377-2019-EF. Que modifica el Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, aprobado mediante Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

- Decreto Supremo N° 004-2019-JUS. TUO de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento
Administrativo General.

- Directivas del OSCE.

- Decreto Supremo N° 021-2019-JUS. TUO de la Ley N° 27806, Ley de Transparencia y de
Acceso a la Informacion Publica.

- Decreto Legislativo N° 295. Cédigo Civil.

- Ley N° 26842. Ley General de Salud.

- Decreto Supremo N° 007-2014-SA, Aprueban Reglamento del Decreto Legislativo N° 1156.

- Demas normas complementarias y conexas con el objeto del presente procedimiento de
seleccion.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
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2.1.

2.2.

CAPITULO Il ,
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccion de la convocatoria publicada en el SEACE.

CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra la siguiente documentacion:

2.2.1. Documentaciéon de presentacion obligatoria

a)

b)

d)

e)

Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1).

Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento analogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segun corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segln
corresponda.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informaciéon que puedan
obtener directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2
y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la
Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE? y siempre que el servicio web
se encuentre activo en el Catdlogo de Servicios de dicha plataforma, no
correspondera exigir el certificado de vigencia de poder y/o documento nacional de
identidad.

Declaracion jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2).

Declaracion jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas contenidas
en el Capitulo Il de la presente seccién. (Anexo N° 3)

Adicionalmente, deberan adjunta al Anexo N°3, Hoja de presentacion del producto
(FORMATO LIBRE DEL POSTOR) objeto de la Convocatoria detallando
principalmente como Nombre del Producto, Marca (De corresponder),
Procedencia, Vigencia.

Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comdn y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio,

2

Para mayor informacion de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/



https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/
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asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones (Anexo N° 4)

f) El postor debe incorporar en su oferta los documentos que acreditan los
“Requisitos de Habilitacion” que se detallan en el Capitulo IV de la presente
seccion de las bases.

En el caso de consorcios, cada integrante del consorcio que se hubiera

comprometido a ejecutar las obligaciones vinculadas al objeto de la convocatoria
debe acreditar estos requisitos.

Importante

El monto total de la oferta o respecto del item al que se presenta al que se refiere el literal
c) del numeral 1.4 de la seccién general de las bases se presenta SOLES.

2.2.2. Documentacion de presentacion facultativa

Importante para la Entidad

¢ Si durante la fase de actos preparatorios, las Entidades advierten que es posible la
participacién de proveedores que gozan del beneficio de la exoneracion del IGV
prevista en la Ley N° 27037, Ley de Promocion de la Inversion en la Amazonia,
consignar el siguiente literal:

a) Los postores que soliciten el beneficio de la exoneracion del IGV previsto en la
Ley N° 27037, Ley de Promocién de la Inversion en la Amazonia, deben presentar
la Declaracién Jurada de cumplimiento de condiciones para la aplicacion de la
exoneracion del IGV (Anexo).

Advertencia

El 6érgano encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segun corresponda, no
podra exigir al postor la presentacién de documentos que no hayan sido indicados en los
acapites “Documentacion de presentacion obligatoria” y “Documentacion de presentacion
facultativa”.

2.3. REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar
el contrato:

a) Datos del Postor adjudicado (Razo6n social, ruc, direccion, teléfono)

b) Declaraciéon Jurada, donde detalle los items/paquetes consentidos a su favor, NO se
encuentran exonerado del IGV.

c) Garantia de fiel cumplimiento del contrato.

d) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes,
de ser el caso.

e) Cadigo de cuenta interbancaria (CCl) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el
namero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

f)  Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que
cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

g) Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso
de persona juridica.

N o Y,
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Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan prohibidas de
exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan obtener directamente mediante
la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa
medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE®y
siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma,
no correspondera exigir los documentos previstos en los literales e) y f).

h) Domicilio para efectos de la notificacién durante la ejecucion del contrato.

i) Autorizacién de notificacién de la decisidon de la Entidad sobre la solicitud de ampliacion de
plazo mediante medios electrénicos de comunicacion . (Anexo N° 5)

j)  Detalle de los precios del monto de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el
paquete®.

Importante

e En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente
este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucion contractual, de ser
el caso, ademéas de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de la Ley y en
el articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o la
denominacion o razén social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de
lo contrario no podran ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes
indicado si se consigna Unicamente la denominacion del consorcio, conforme lo dispuesto en
la Directiva “Participacion de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

» Enlos contratos periddicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las micro
y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel cumplimiento el
diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que es retenido por la Entidad
durante la primera mitad del nUmero total de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada
pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo, conforme lo establece el numeral
149.4 del articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto los postores deben encontrarse
registrados en el REMYPE, consignando en la Declaracion Jurada de Datos del Postor (Anexo
N° 1) o en la solicitud de retencion de la garantia durante el perfeccionamiento del contrato,
que tienen la condicibn de MYPE, lo cual serd verificado por la Entidad en el link
http://www?2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2 opcién consulta de empresas acreditadas
en el REMYPE.

e Enlos contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/200,000.00),
no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato. Dicha excepcién también
aplica a los contratos derivados de procedimientos de seleccién por relacién de items, cuando
el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no supere
el monto sefialado anteriormente, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del
Reglamento.

Importante

e Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual
ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

En tanto se implemente la funcionalidad en el SEACE, de conformidad con la Primera Disposicion Complementaria Transitoria
del Decreto Supremo N° 234-2022-EF.

Incluir solo en caso que la convocatoria del procedimiento sea por paquete.

N o y
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e De conformidad con el Reglamento Consular del Perl aprobado mediante Decreto Supremo
N° 076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en el exterior
tengan validez en el PerU, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos
y refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Perd, salvo que se trate de
documentos publicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la Apostilla, en
cuyo caso bastara con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya®.

e La Entidad no puede exigir documentacion o informacion adicional a la consignada en el
presente numeral para el perfeccionamiento del contrato.

2.4. PERFECCIONAMIENTO EL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcién del documento que lo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar la documentacion requerida en el Area de Abastecimiento de la Entidad, Av.
Arequipa N° 4898 - Miraflores — Lima, en el horario de 08:30 a 16:30 horas.

2.5. FORMA DE PAGO

La Entidad realizara el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista en PAGOS
PARCIALES, segun las atenciones realizadas con su respectiva orden de compra.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad debe
contar con la siguiente documentacion:

- Recepcién de las Guias de Remisién debidamente selladas y firmado por el encargado del
Almacén de Alimentos y con visto bueno del Nutricionista encargado de la Unidad Central de
Produccion.

- Acta de Verificacion cuantitativa formulado y firmado por el encargado del almacén de
Alimentos en el que se consigne que los productos ingresados en cuanto a las cantidades
recibidas son iguales a las que se consignan en la documentacion de recibo Orden de Compra,
a la guia de remision y los cronogramas de internamiento.

- Acta de conformidad de la prestacion efectuada elaborada por el nutricionista encargado de la
Unidad Central de Produccién quien realiza la verificacion cualitativa denominada control de
calidad, para verificar que las caracteristicas y propiedades de los bienes recepcionados estén
de acuerdo con las especificaciones técnicas solicitadas.

- Comprobante de pago.

6 Segun lo previsto en la Opinién N° 009-2016/DTN.

N o
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CAPITULO Il
ESPECIFICACIONES TECNICAS

Importante

De conformidad con el numeral 29.8 del articulo 29 del Reglamento, el area usuaria es responsable
de la adecuada formulacion del requerimiento, debiendo asegurar la calidad técnica y reducir la
necesidad de su reformulacion por errores o deficiencias técnicas que repercutan en el proceso de
contratacion. Asimismo, de acuerdo a lo previsto en el numeral 29.10 del mismo articulo, el
requerimiento recoge las caracteristicas técnicas ya definidas en la Ficha Técnica del Listado de

Bienes y Servicios Comunes.

CONTRATACION DEL SUMINISTRO DE ALIMENTOS PARA PACIENTES
HOSPITALIZADOS Y PERSONAL DE GUARDIA DEL HOSPITAL NACIONAL PNP
“LUIS N. SAENZ” PERTENECIENTES A LA DIRECCION DE SANIDAD POLICIAL

(DIRSAPOL) POR UN PERIODO DE DOS (02) ANOS.

1. DENOMINACION DE LA CONTRATACION:

Contratacion de suministros de alimentos para pacientes hospitalizados y personal de
guardia del Hospital Nacional “Luls N. S&enz’, perteneciente a la Direccion de Sanidad
Policial (DIRSAPOL) — Por un periodo de dos (02) afios.

2. FINALIDAD PUBLICA:

La presente convocatoria tiene por finalidad la adquisicion de alimentos para personas que
requiere el Departamento de Nutricion del Hospital Nacional “Luis N. S&enz”, los cuales
serviran para realizar las preparaciones alimenticias de los pacientes hospilalizados como
parte integrante de su recuperacion y personal de guardia con derecho a alimentacion: en &l
caso de pacientes hospitalizados y el bienestar del personal de servicio.

3. ANTECEDENTES:

La Direccion de Sanidad Policial, a fin de mantener el abastecimiento de alimentos para los
pacientes hospitalizados y personal de guardia, viene realizando procesos de seleccion
nual para el abastecimiento de suministro de alimentos para el Hospital Nacional PNP
“Lflis N. Sdenz” que seran utilizados para la elaboracibn de raciones alimenticias de

Asegurar el abastecimiento oportuno de Alimentos para pacientes hospitalizados y personal
de guardia del Hospital Nacional "Luis N. Saenz" por un periodo de dos (02) afios, el cual se
contabilizard a partir del dia siguiente de firmado el contrato e iniciado la ejecucion de
acuerdo a los Cronogramas de internamiento correspondiente.

5. ALCANCE Y DESCRIPCION DE LOS BIENES A CONTRATAR:

5.1 REQUERIMIENTOS:

El consolidado de Requerimiento de Alimentos para pacientes hospitalizados y personal de
guardia del Hospital Nacional "Luis N. S&enz’, segin procedimiento de seleccidbn por
Licitacion Publica por un periodo de dos (02) afios, se detallan en el ANEXO 1.

5.2 CARACTERISTICAS TECNICAS

Las especificaciones técnicas de los alimentos elaboradas por las Areas Usuarias, se
pueden observar en el ANEXO 2, seran de estricto cumplimiento por parte del proveedor
conforme al Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA. las fichas técnicas estandarizadas
seguln el listado de bienes y servicios comunes registrados en el portal del SEACE.

a. Para el etiquetado de los productos se tendré en cuenta las disposiciones sefialadas en
las Normas Técnicas Peruanas vigenles y para el caso de productos envasados se
tendra en consideracion ademas la Reglamentacion sobre etiquetado MERCOSUR. No
se aceptara rotulados manuales ni aquellos productos que hayan sido procesados en
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los establecimientos diferentes a los habilitados por la autoridad competente del pais de
origen.

b. Sobre medio de transporte, los vehiculos destinados para el traslado de insumos
alimentarios deberén ser destinados tnica y exclusivamente para este fin; debiendo ser
vehiculos tipo Furgén isotérmico sin comunicacién con la cabina del conductor, tleniendo
en cuenta lo siguiente;

e Las plataformas y las paries interiores de la caja deben estar fabricadas a base
de materiales resistentes a la corrosién, impermeables, de no pudricion y faciles
de limpiar, lavar y desinfectar.

* Los alimentos frescos deben transportarse de manera que se evite la
contaminacion cruzada, debe facilitar la inspeccion, limpieza y desinfeccion.

 El conjunto de los dispositivos de cierre, de ventilacion y circulacién de aire, de
los medios de transporte no deben pemmitir que se depositen en éste cualquier
lipo de suciedad o contaminacion,

Para el proceso de inspeccion se debera contar con la siguiente documentacién;

- Tarjeta de propiedad del vehiculo expedida por el Ministerio de Transporte y
Comunicaciones (MTC).

- DNI del conductor del vehiculo.

- Licencia de Conducir del conductor del vehiculo.

- Carnet de Sanidad del Transportista emitido por la autoridad competente.,

bz ,l ' c. Sobre el personal:

o L% .
-E Z' = }5 : El personal transportista debera estar correctamente uniformado pantalén,
N '~ camisal/chaqueta, prenda de cabeza de color claro (blanco, hueso, celeste) y botas o
L vaore®! zapatos claros.
s Queda prohibido que el personal que transporte los alimentos afectados por una
enfermedad realice sus actividades,

El personal que hace la entrega de los alimentos a los almacenes de los Hospitales
PNP. Debe contar con su carnet sanitario como manipulador de alimentos y tener
capacitacion en higiene y manipulacién de alimentos, expedida por entidad competente,
por fo que al momento de presentar la propuesta técnica el proveedor deberd presentar
la relacién de su personal con la documentacioén siguiente:

+ Camet de sanidad expedido por la Municipalidad de Lima Metropolitana,
» Certificado de capacitacion en Buenas Praclicas de Manipulacién de Alimentos,
expedido por la Municipalidad de Lima u otro organismo competente.

Debera estar correctamente uniformado pantalén, camisal/chaqueta, prenda de cabeza
de color claro (blanco, hueso, celeste) y botas o zapatos claros.

Queda prohibido que el personal que realiza la enirega de alimentos y se encuentre
afectado por una enfermedad realice sus actividades.

d. Sobre la documentacién de establecimiento del proveedor:

- Copia simple del Certificado de Buenas Précticas de Almacenamiento — BPA
vigente a nombre del proveedor, emitida por la entidad competente,

- Copia simple de la Resolucién de Autorizacion Sanitaria de Funcionamiento y sus
modificatorias otorgadas al Establecimiento del Proveedor, emitida por la DIGESA.
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5.3 CONDICIONES DE OPERACION

A. Corresponde al Area Logistica — Abastecimientos de la Unidad Ejecutora 020
elaborar las Ordenes de Compra en forma mensual de los preductos alimenticios y las
cantidades a internar para el Hospital Nacional PNP "LNS", los que guardan relacion con los
requenmientos mensuales.

B. El Departamento de Nutricién:

- Elaborara un Cronograma de internamiento de viveres en el que se sefalard las
fechas, horas y cantidades que guarden relacion con las 6rdenes de compra emitidas, el
cual debera ser de estricto cumplimiento por el proveedor,

- Por razén de ser una entidad que presta servicios de salud, los Jefes de los
Departamentos de Nulricion podréan aumentar, disminuir o sustituir los alimentos dentro del
mismo rubro, previa coordinacion y acuerdo de las partes (Encargado de la Unidad Central
de Produccién y el proveedor) establecidas en un acta, teniendo en cuenta los costos y
cantidades equivalentes al contrato, Los productos a sustituirse basicamente estan
relacionados a aquefios cuya produccion esta sujela a cambios climéaticos o de estacién,
mas no por variacién de los precios en el mercado.

- La recepcion de los bienes estara a cargo del encargado del Almacén de Alimentos
y del Nutricionista de la Unidad Central de Produccién, realizando las siguientes acciones:

a, El Encargado del Almacén de Viveres:
Cotejara las cantidades que se indican en la Guia de Remisién del Proveedor con lo
L \);i u( < eslablecido en el Cronograma de Intemamiento y orden de compra emitida. Por ning(in
T s umotivo deberd ingresar el praducto incompleto, de ser asi, el producto debera ser devuelto
?/ < ,4 '\ @n su totalidad.
. ol

2 2l

\%, @ /B El(la) Nutricionista:

e ,,: e g_",}’ ® Verificara que la descripcion de los bienes ingresados corresponda a las caracteristicas
RSN sfertadas por el proveedor con la cual gano la buena pro en el proceso de seleccién,

¢ Proceder4 al control de calidad segin corresponda a fin de comprobar que el producto
cumpla con las especificaciones técnicas detalladas en las fichas técnicas de cada alimento.

- Ante acciones de incumplimiento en la frecuencia de entrega, el uniforme y presentacion
del personal, cronograma de internamiento, horarios y especificaciones técnicas de los
alimentos. E| Departamento de Nutricion - Unidad Central de Produccién, debera formular
un Acta de Incumplimiento, el mismo que sera firmado por el Nutricionista encargado de la
Unidad Central de Produccién, el encargado del Aimacén de Alimentos, y el representante
de la empresa, la cual ser4 remitida a la Direccién de Administracion de los Servicio de
Salud, para la aplicacion de la penalidad correspondiente.

C. El proveedor:

- Es el responsable que el bien antregado durante la vigencia del contrato cumpla con
lo establecido en las fichas técnicas y efectuard los internamientos de los alimentos
directamente a los almacenes de alimentos de cada Hospital PNP.

- Cada vez que se desarrolle los internamientos de los alimentos a los respectivos
almacenes, tiene la obligacién de enviar al personal que habré sefialado para tal fin. En caso
que este personal que hace la entrega, en el transcurso de la prestacion del servicio sea
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cambiado, se debera presentar el cerlificado de capacitacion en higiene y manipulacion de
alimentos vigente del nuevo personal a la unidad Usuaria correspondiente.
- Al momento de la entrega de los bienes, el proveedor esta obligado a presentar los

siguientes documentos:
Guia de Remision autorizado por la SUNAT (Destinatario y SUNAT + 04 copias adicionales),
Cualquier otra documentacion que de manera obligatoria sea solicitada.

5.3.1 CONDICIONES PARA ACREDITAR LOS REQUISITOS DE CALIFICACION
REQUISITOS DE HABILITACION: -

PAQUETE N° 01: VIVERES Documentacién obligatoria a presentar

SECOS

v Copla de Cerlificado de Inspeccion Higénico Sanilario, buenas
praclicas de manipulacidn, buenas pricticas de almacenamiento y de
inspeccion de condiciones fisicas y capacidad de almacenamiento del Almacén
del postor, emitido por autoridad competante o por organismo debidamente
acreditado ante INACAL

. Arroz Pllado Extra.
. Azicar Rubia | v Copia simple del Registro Sanitario vigente del blen correspondiente,
Domestica. expedido por la Direccién General de Salud Ambiental e Inccuidad Alimentaria
. Harina de trigo - DIGESA, segin los articulos 102 y 105 dal "Reglamento sobre Vigilancia y
. Hojuelas de Avena Control Sanitario de Alimentos y Bebidas® aprobado por Decreto Supremo N*
. Mazorca de Maiz | 007-98-SA y sus modificatorias ,
Morado Categoria Primera
. Papa seca v Copia simple de la Resolucién Directoral vigenle que otorga
. Sal de cocina Vakdacion Técnica Oficlal &l Plan HACCP, emitida por la DIGESA, segdn
Cypoary Resolucion Ministerial N° 448-2008-MINSA(") (**) . E! Plan HACCP deberd
//;6:‘?:\ aplicarse a la linea de produccion del bien objeto de contratacién o a una linea
K= de produccion dentro de Ia cual esté inmerso &l bien requerido, en razdn del
/ \.“ ariculo 4 de la norma sanitaria aprobado por la Resolucidn Ministorial N° 449.
If © 2006-MINSA y sus modificatorias. A
v Copta simple del Cerificado de Aulorizacion Sanilaria  de

de gallina | EStBblecimiento vigente, otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria
e - SENASA segin indica el ariculo 33 del “Reglamento de Inocuidad

w Agroalmentaria’ aprobado mediante Decreto Supremo N* 004-2011-AG, y sus
__-// modificatorias y complementarias,
. " Quinua grado 1 )
- Arveja partida calidad
1 - oxtra | v Copla  simple del Cedificado de Autorizacién Sanitaria de
Frijol Canario calidad 1 - exira | Establecimianto vigente, olorgado por el Serviclko Nacional de Sanidad Agraria
. Garbanzo calidad 1 — | - SENASA sagin indica of articulo 33 del ‘Reglamento de Inocuidad
extra Agroalimentaria® aprobado mediante Dacreto Suprema N° 004-201 1-AG, y sus
. Lenteja calidad 1 — | modificatorias y complementarias.
exira
. Pallar cofidad extra | =
v Copfa simple de la Hab#itacion Sanitana vigente olorgada por el
. Filete de alin en | Organismo Nacional de Sanidad Pesquera - SANIPES, segin al arficulo 26 del
aceite vegetal Decreto Supremo N® 012-2013-PRODUCE Reglamento de la Ley N* 30083,

__| para cada bien a contratar

(*) La micro y pequefia empresa (MYPE) debe contar obligatoriamente con la Certificacién de Principlos Generales
de Higiene del Codex Alimentanus (PGH), segn lo establecido por los articulos 1 (medificacion del articulo 58)y
2 (incorporacion del articulo 58-8) y las Disposiciones Complementarias Finales del Decrelo Supremo N* 004-
2014-SA “Modifican e incorporan algunos articulos del Reglamento sobre Vigitancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98- SA".

(*) Copia de Certificado de Inspeccidn Higiénico Sanitario, buenas pracficas de manipulacién, buenas practicas
de almacenamiento y de inspeccién de condiciones fisicas y capacidad de almacenamiento del Almacén del
postor, emilido por auloridad competents o por organismo debidamente acreditado ante INACAL para los viveres
S8C0S.
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PAQUETE 2 - VIVERES frescos: Frutas

Documentacién obligatoria a prasentar

|

Carambola Categoria |

Durazno Categoria Extra,

Fresas Calidad Extra,

Granadilla Categoria Exira.
Mandarina Satsuma Catagoria |
Mangoe Haden Categoria |

Manzana Delicia Categoria 1.
Maracuyd Categoria Extra

Melon Categoria Primera.

Naranja Washington Navel categoria

Téanguelo Categoria |

Palta Fuerte Categoria Extra
Papaya Categoria |

Platano de Seda Categoria |
Pera Categoria Primera
Sandia a Extra

Uva ltalia Categoria |

v Copia simpie del Cerlificado de Autorizacién Sanitaria
de Establecimiento vigente, otergado por el Sarvicio Nacional de
Sanidad Agraria - SENASA segGn Indica el artieulo 33 del
“Reglamento de Inccuidad Agroalimentaria” aprobado mediante
Decreto Supremo N* 004-2011-AG, y sus modificatorias y
complementarias.

PAQUETE 3 - VIVERES FRESCOS:

Verduras

Documentacién obligatoria a presentar

Chaclo Calegoria Exira o Primera
Col Crespa Calidad Primera
Esparrago Verde Calidad Extra.

v Copia simple del Certificado de Aulorizacién Sanitaria
de Establecimiento vigente, clorgado por el Servicio Nacional de
Sanidad Agraria - SENASA segin indica el articulo 33 del

tllaln&nal Cg;:g::g:tam “Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria” aprobado mediante
e Bat Dacreto Supremo N' 004-2011-AG, Yy sus madificatorias y
Zapallo Macre Categoria Primera. tamentasax.
FAQUETE ‘;m FRESCOS: Documentacién obligatoria a presentar

Camote Amarillo Calidad Primera,
Papa Canchan Calidad Primera.
Papa Peruanita Calidad Primera,
Yucs Categoria |

PAQUETE 5 - PRODUCTOS
HIDROBIOLOGICOS

v Copia simple del Cerlificado de Autorizacidn Sanitaria
de Establecimiento vigente, olorgado por el Sarvicio Nacional de
Sanidad Agraria - SENASA segan Indica el articulo 33 del
‘Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria® aprobado mediante
Decreto Supremo N* 004-2011-AG, Y sus moddicatorias y
complementanas.,

Documentacién obligatoria a presentar

Bonito eviscerado sin cabeza

refrigerado calidad A

Fllete de tilapia sin espinas

congelado

Filete de trucha sin espinas

congelado

v Copia simple de la Habililacion Saniaria vigente del
Desembarcadero Pesquero (DPAs), muelles o sistemas de
descarga o,

v Copia simple de la Habilitacion Sanitaria de Planta de
Procesamiento Industrial de Productos pesqueros y Acuicolas
vigente olorgada por el Organismo Nacionsl de Sanidad
Pesquera — SANIPES, sepin el DS. N* 012-2013-PRODUCE,
para cada bien a contratar, en cumplimiento del D.S. 040.-2010-
PE

v En ol caso de que fos bienes hayan sido almacenados
previamente a su comerclalizacion, copia simple de |a
Habilitacién Sanitaria de Almacén de productos pesqueros —
SANIPES, segin el Decreto Supremo N* 012-2013-PRODUCE,

en cumplimiento del D.S. 040-2010-PE.
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PARA TODO LOS ITEM/PAGUETE:
Caopia de Garlificado de Inspeccitn de Buenas Préclicas de Manufaciura de Procasemianto Primario y Gendificado
da Inspaccion Higiénico Sanitario da establecimiento de pracesamiento primario del postor, emitide por autoridad
competents o por arganisme debidamente acreditada ante INACAL para los viveres frescos.

S0LO PARA EL [TEM FILETE DE ATON EN ACEITE YVEGETAL:

En el caso de gue los blenes hayan sido almacenados previamenie a su comercializacion: Copia simple da la
Habilifason Sanitaria de Almacén de producios pesqueros y acuicolas vigente, olorgada por el Organismo
Macional de Sanidad Pesquera — SANIPES, segin el Decrelo Supreme N° 012-201 3-PRODUCE, en cumplimiento
del 0.8, N® 040-2001-PE,

Mota: Para efoctos del cumplimiento del presente requisito, bastard que en el Cerdificado de Auterizacidn San#aria
de Eslablecimienio indique: Mombre comdan (nombra clentifica) del bien corrmapondiante 8 contratar, sagn o
establecido por &l SENASA y segin lo estableado por SANIPES

5.4 OTRAS CONSIDERACIONES:
PARA CARNES, AVES Y DERIVADOS

Praesentacion:
- Primario: Empacado al vacio exenlo de suslancias exirafias como pelos, arena,
/f’,mf-"‘“ ~'-'-‘r ‘\i‘ hiervas, etc. (este material debe ser impermeable, resistente y proteger al producto).
.;_, “tes ey — Secundario; Bandeja de material de plastico (jabas), faciimente higienizable,
|I ; ‘-“"‘ ,I resistente a su manipulacion durante el transporte.
L\ A o E ,-"I Los cortes deberan ir de acuerdo al peso solicitado por el area usuaria.

\\\‘:_ - ,,? Rotulado:

L} I.'I‘
SSMCOT o acuerdo al Art, 116 y 117 DS007-08SA.

Transporte:

Eltransporte del alimento debe cumplir con lo establecido en la “Guia para el Transporte
de Alimentos Agropecuarios Primarios y Piensos®, contenida en las "Guias de Buenas
Practicas de Produccion e Higiene®, aprobadas mediante R.D. N* 154-2011-AG-
SENASA-DIAIA, el cual debe consgiderar entre otros, lo siguiente:

- Eltransporte dabe ser para uso exclusivo de alimentos, en forma higiénica, evitando
su alteracion y contaminacion con sustancias toxicas.

- Eltransporte debe impedir el deterioro y contaminacidan de los alimanios,

- Se debe mantener el control de la temperatura {0-4°C) y humedad.

6. LUGAR Y PLAZOS DE ENTREGA DE LA PRESTACION:

6.1 LUGAR:
Se efectuara en el Almacén de Alimentos del Hospital PNP:

+= Complejo hospitalario “Luis N. Saenz": Av. Brasil cuadra 26, Distnto de Jesds Maria,
Frovincia y Departamento de Lima.

Horario de Recepcidn de los bienes: La recepcitn se afeciuara segln el siguiente cuadro:

Descripcion Horario de Dias de
internamiento internamiento
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Cames de res y cerdo, productos
hidrobiologicos, aves y derivados, : ;
entremeses, huevos, productos lacteos, de 08:00 a 10:00 h.
Frutas y verduras

Segiin
Viveres sacos de 10:00 a 12:00 h,
Panes de 06:00 a 07:00 h.
6.2 PLAZO DE ENTREGA

La frecuencia es conforme al cronograma de intemamiento del Departamento de Nutricién
de cada hospital, que serg entregado 07 dias antes del inicio del mes.

7. PRUEBA PARA LA CONFORMIDAD DE LOS BIENES

Todos los productos serén sujetos de Control de Calidad de acuerdo a las especificaciones
técnicas establecidas, mediante analisis organolépticos y/o bromatolégicos.

Los alimentos comrespondientes a los ITEMS 1, 2, a excepcién del huevo, sélo
= —==__ Correspondera llevar a cabo el Analisis Organoléptico. Dicha actividad estara a cargo del
p rofesional Nutricionista del 4rea de produccién de cada Hospital, el mismo que determinara,

bre la base de los resultados del referido analisis, si los alimentos examinados son Aptos

examinados son Aptos o No Aptos, procediéndose a su intemamiento o devolucion

respectivamente.
7.1 En el caso de resultar NO APTO, el proveedor debera retirar todo el lote observado,
previo levantamiento del AC e INCUMP TO (ANEXO 3), para ser canjeado

por olro lote dentro de las 24 horas después de recibida dicha acta de observacion;
procediendo nuevamente a los controles de calidad respectivos, sin perjuicio de la
aplicacion de la penalidad correspondiente; fuera de este plazo no se reprograma el
ingreso del producto y se dara por no ingresado remitiendo el acta correspondiente como
incumplimiento a las especificaciones técnicas ylo plazos de enfrega.

Para el caso del item 1 (viveres secos), se proceders a la devolucién de aquelios
productos que no sean de las marcas que el proveedor oferté dentro de su propuesta, ni
de los gramajes solicitados por el &rea usuaria. Considerandose como NO APTO.

En el caso de que la persona que hace la enltrega no sea la sefialada o no se haya enviado
la documentacion correspondiente a su capacitacion como manipulador de alimentos o
no tenga su Carnet de Sanidad, no se recibiran los alimentos dando como no ingresados
y se levantara el Acta correspondiente como incumplimiento a las especificaciones
Técnicas.

En el caso de que los alimentos no sean trasladados en los vehiculos adecuados
senalados en el punto 5.1 no se recibiran los alimentos dando como no ingresados y se
levantara el Acta correspondiente como incumplimiento a las especificaciones técnicas.
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8. FORMAS DE PAGO

La Enlidad realizara el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista en pagos
parciales, seqin las atenciones realizadas con su respectiva orden de compra,

Para efectos del pago de las contraprestaciones sjecutadas por el contratista, la Entidad
debe contar con la siguiente documentacian:

Recepcién de las Guias de Remision debidamente selladzs y firmado por el encargado
del Almacén de Alimentos ¥ con visto bueno del Mulricionista ancargado de la Unidad
Central de Produccidn,

- Acla de verificacién cuantitative formulado ¥y firmado por el encargado del Almacén de
Alimentos en el que se consigne fue los productos ingresados en cuanto a las cantidades
recibidas son iguales a las que se consignan en la documentacion de recibo Orden da
Compra, a la guia de remisitn ¥ los cronogramas de internanmiento. Acta de conformidad
de la prestacién efecluada elaborado por el Nutricionista encargado de la Unidad Central
de Produccian quién realiza la verficacion cualitativa denominada control de calidad, para
verificar que las caracteristicas y propiedades de los bienes recibidos estén de acuerdo
con las especificaciones léenicas soliciiadas.

Comprobante de page.
e
*
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 |OTRAS PENALIDADES:

+
(é' B
1%, A" )W [ DESCRIFCION DEL INGCUMPLIMIENTO PENALIDAD A APLICAR
k«g_ 1 Incumplimiento en la fecha de internamiento de 20% del monto total de la |
acuerdo al Cronograma emitido por &l Areg entrega de la fecha.
| | Usuaria. Por cada dia de atraso se aplicara e
2 Incumplimiento con el horario da recepcicn 10 % del mento total de Ia
sefialada en el Horario de Recepcidn de los entrega de la fecha.
bienes, por cada hora de alraso se aplicara

3 Incumplimiento en la presentacion del personal | 10 % del monto total de la
sefialado en El personal que hace la entraga, por | entrega de la facha.

_cada personal que incumpla se aplicaré 1 -
4 Incumplimientos seflalades en e numeral B 10 % del monto tetal de la
(Pruebas para la conformidad de jos bienes), | erden de compra
considerados como NO APTOS correspondiente

L R

MNOTA: En caso de ser recurrenies con respecto a los incumplimientes (por el mismeo motiva),
hasta en tres [03) oportunidades, la DIRSAPOL — UE 020, realizara |as accionas legales
correspondientas para resolver el contrato,

10. GARANTIA COMERCIAL:
Declaracién jurada en donde el contratista indique que serd responsable del periodo de
garantia del bien que ofrece:

a. Alcance de la Garantia: Por defectos del bien, mal estado, mala calidad, y otros no
detectables al momento de recepcion yio confarmidac,

b. Inicio de Garantia: A partir del dia siguiente de emilida la conformidad del bien.
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¢. Procedimiento para hacer efectiva la Garantia: El drea usuaria notificara por correo
electronico o u otro medio técnico (consignado en la oferta técnica) al contratista, la
observacion encontrada en el producto y solicitara la Reposicién del bien en un periodo
no mayor a 24 horas.

11. VICIOS OCULTOS:

La recepcién conforme de la entidad, no enerva su derecho a reclamar posteriormente por
defectos o vicios ocultos, u otras situaciones andémalas no detectables o no verificables
durante la recepcién del bien adjudicado, por causas atribuibles al Contratista, debiendo
proceder a la reposicién o canje total del bien que se hayan detectado en las siluaciones
descritas,

Si durante el aclo de recepcion de los bienes se advirtiera anomalias o deterioros del bien a
consecuencia del fransporte, el contratista debera proceder a reponer o canjear los bienes
que se hayan detectado en las situaciones descritas en un plazo maximo de 24 horas de
notificado el hecho por parte de la Entidad (ya sea por correo electronico u otro medio
técnico). A dicho plazo se le agregaré el término de la distancia dispuesto en las Bases.

Si durante el periodo de ejecucion del contrato, se interrumpe los internamientos en las
/-' 24Ty “\fechas sefaladas en los cronogramas como consecuencia de incumplimientos de los pagos
£
+ 3’9

r parte de fa unidad Ejecutora. EL &rea usuaria aplicara las penalidades correspondientes

\

sg alado en la tabla de penalidades, toda vez que la falta de insumos afectaria el estado
ional de pacientes hospitalizados y personal de guardia,

7 ntrato, contabilizado a partir de la emision de la conformidad.

L/ ,
\" Nacior®
&.—’/

=y
) :g?ﬁlazo maximo de responsabilidad del contratista es el mismo periodo de vigencia del

12. CONFIDENCIALIDAD:

El proveedor mantendré una clausula de confidendialidad y reserva absoluta en el manejo
de informacion y documentacion a la que se tenga acceso relacionada con la prestacion de
sus servicios, quedando expresamente prohibido revelar dicha informacion a terceros.

13. DISPOSICIONES FINALES:

Todos los demés aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se
regiran supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales
vigentes,

ANEXOS

= ANEXO 1: Requerimiento Bianual de Alimentos del Hospital Policial “Luis N. Saenz"
2023- 2024,

- ANEXO 2: Caracteristicas técnicas de alimentos

- ANEXO 3: Fichas técnicas de alimentos estandarizados

- ANEXO 4: Presiciones a las fichas Tecnicas estandarizadas

- ANEXO 5: Requerimiento mensualizado correspondiente a los afios 2023 - 2024

- ANEXO 3: Acta de incumplimiento
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CONSOLIDADO DEL REQUERIMIENTO DE VIVERES - DEPARTAMENTO DE
NUTRICION DEL HOSPITAL NACIONAL PNP “LUIS N. SAENZ" - PERIODO 2023-2024

CODIGO OSCE ALIMENTOS CON FICHAS ESTANDARIZADAS 2023 2024

REQ REQ

VIVERES SECOS

5042400200330408 ARVEJA PARTIDA CALIDAD 1 EXTRA

5022110800261845 ARROZ EXTRA

720.00
51,000.00

§016150900278002 AZUCAR RUBIA DOMESTICA

15,900.00

5012153800003425 180 g APROX

ATUN EN FILETE EN ACEITE VEGETAL X

10,500.00 | 10,500.00

5042180100329908 | FRIJOL CANARIO CALIDAD ¢ EXTRA | 720.00
5042681800330412 | GARBANZO CALIDAD 1 EXTRA 720.00
§022110200002841 | HARINA DE TRIGO 240.00

5022110100002680 | HOJUELA DE AVENA

4,020.00

£013161200342333 | HUEVOS DE GALLINA CALIDAD PRIMERA

33,300.00

5042450100330415 LENTEJA CALIDAD 1 EXTRA

720.00

£022110100002670 | MAZORCA DE MAIZ MORADO CATEGORIA

PRIMERA

1,800.00 | 1,800.00

S042182700331452 PALLAR CALIDAD EXTRA

72000 720.00

5042560200004600 | PAPA SECA

420.00

£022110100374250 | QUINUA GRADO 1
£017155000003450 | SAL DE COCINAX 1 kg

2,100.00
2,640.00

VIVERES FRESCOS FRUTAS

S030704600331418 | CARAMBOLA CATEGORIA EXTRA

5030530900331421 DURAZNO CATEGORIA EXTRA

826.00
10,140.00 | 10.1

5030670100134320 | FRESAS CALIDAD EXTRA

2,400.00

(=

S030520800388630 | GRANADILLA CATEGORIA EXTRA

9,600.00

¢l F#“ﬁ‘““““ FEF bz plleleree sk a'a s #fs[E

.»3 S030443800331431 |4 \DARINA SATSUMA CATEGORIA EXTRA T
2 ';' S030450800330020 | MANGO HADEN CATEGORIA | 3,600.00] 3,800.00

» 5030157200330421 | MANZANA DELICIA CATEGORIA | 27,900.00

£030520500134481 | MARACUYA CATEGORIA EXTRA | 950,00

5030460500330389 | MELON CATEGORIA PRIMERA 8,400.00

5030504400331443 :“'W‘-" WASHINTON NAVEL CATEGORIA 9,600.00

£030444000331435 | TANGELO CATEGORIA | 8,520.00

S040172000331445 | PALTA FUERTE CATEGORIA EXTRA 3,000.00

S030510500331428 | PAPAYA CATEGORIA | 9,600.00

2 | 5030170700338650 | PLATANO DE SEDA CATEGORIA | 7,200.00

5030545800388650 | PERA CATEGORIA PRIMERA 12,000.00

£0304610003303%2 | SANDIA CATEGORIA EXTRA 3,600.00

S030344500331465 | UVA ITALIA CATEGORIA | 2,400.00

VIVERES F VERDURAS

5040324400330400 | CHOCLO CATEGORIA EXTRA O PRIMERA 56,400.00

5040420100330385 | COL CRESPA CALIDAD EXTRA 1,200.00

5040160500388630 | ESPARRAGO VERDE CATEGORIA EXTRA 480,00

5030420200331449 | LIMON CATEGORIA EXTRA 8,400.00

5040184700330384 | VAINITA CALIDAD EXTRA 1,800.00

MACRE CATEGEGORIA
5040572300330308 ,?RP&L;?\ 9,350.00
TUBERCULOS

5040841500389870 | CAMOTE AMARILLO CALIDAD PRIMERA #,200.00

5040570700329521 | PAPA CANCHAN CALIDAD PRIMERA 55,800,00

5040571000329530 | PAPA PERUANITA CALIDAD PRIMERA Kg. | 960000

5040707000330424 | YUCA CATEGORIA | Kg. | 6.000.00

3 PRODUCTOS HIDROBIOLOGICOS UM

(10
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»! ‘ ~ 0 11
” BONITO EVISCERADO SIN CABEZA 540000 | 5,400.00 | 10,800.00
12153900379450 400, h - 10,800.0
i REFRIGERADO CALIDAD A St Kg il
S012153700379610 | PESCADO TILAPIA EN FILETE Kg. 5.400.00 | 5,400.00 JEEEI0:800.00
5012153700280780 | PESCADD TRUCHA EN FILETE Kg. 5400.00 | 5,400.00 |7 .00

7




/ WA [VIRS Direccibnde  UNIDAD EJECUTORA 020: SANIDAD DE LA PNP
del Interior . i SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 002-2023-DIRSAPOL-UE 020
Sanidad Policial

"ADQUISICION DE ALIMENTOS PARA PACIENTES HOSPITALIZADOS Y PERSONAL DE GUARDIA DEL HOSPITAL
NACIONAL PNP LUIS N. SAENZ, CON FICHAS TECNICAS"

ANEXO 3
FICHAS TECNICAS DE ALIMENTOS ESTANDARIZADOS

ITEM 1: VIVERES SECOS 1.- ARVEJA PARTIDA CALIDAD 1 - EXTRA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien . ARVEJA PARTIDA CALIDAD 1 - EXTRA

Denominacién técnica . ARVEJA PARTIDA GRADO DE CALIDAD 1 - EXTRA
Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general . Arveja partida son los cotiledones separados vy

grssavamdepdel arveja es el grano procedente de la especie Pisum sativum L. es usado
comunmente en estado seco con fines alimenticios.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
24. Del bien
La arveja partida calidad 1 - extra debera ser inocua y apta para el consumo humano, exento
/ de sabores y olores extrafios, de insectos vivos, muertos o en cualquiera de sus estadios y
exento dematerias extrafias inorganicas que representen un peligro para la salud humana.
Cada lote deberaestar conformado por una misma variedad (mismo color, forma y otras
caracteristicas varietales), segin indica el numeral 5.1 de la NTP 205.025:2014 (revisada el

2019).
CALIDAD
Cumplir con lo indicado en el
[Requisitos generales humeral 5.1 de ka NTP de la
referencia.
) Cumplir con lo indicado en el NTP 205.025:2014 (revisada
Contenido de humedad humeral 5.2.1 de la NTP de la |l 2019) LEGUMINOSAS.
referencia. _ Jrveja partida. Requisitos. 2*
Cumplic con lo Indicado en el [FHEON
i pumeral 522 y la tolerancia
Grado de calidad lestablecida en la Tabla 1 para el
grado de calidad 1 - extra dela
\ NTP de la referencia -
' Cumplir con lo establecido porel Reglamento de Inocuidad
J Servicio Nacional de Sanidad [Agroalimentaria  aprobado
INOCUIDAD Wgrarila - SENASA, autoridad mediante Decreto Supremo
modificatorias

Precisién 1: Ninguna.

2.2. Envase y/o embalaje

La arveja partida calidad 1 - extra debe envasarse en envases de primer uso, que
salvaguarden lascualidades higiénicas, nutricionales, tecnolégicas y sensoriales del producto.
Los envases, incluidoel material de envasado, deberdn eslar fabricados con sustancias que
sean inocuas y adecuadas para el usc al que se destinan. No deberan transmitir al producto
ninguna sustancia toxica ni oloreso sabores desagradables, Cuando el producto se envase en
sacos, éstos deberan estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, segun
indican los numerales 7 y 7.1 de la NTP 205.025:2014 (revisada el 2019).

Precisién 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica,
especificaciones técnicas, numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por
envase. Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo




O, WM Diccignde | UNIDAD EJECUTORA 020: SANIDAD DE LA PNP
PRITTS anidad Policial | SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 002-2023-DIRSAPOL-UE 020

"ADQUISICION DE ALIMENTOS PARA PACIENTES HOSPITALIZADOS Y PERSONAL DE GUARDIA DEL HOSPITAL
NACIONAL PNP LUIS N. SAENZ, CON FICHAS TECNICAS"

et

de cerrado, siempre que se haya verificado que estas caracleristicas aseguren la pluralidad de
postores

i Segun articule 10 del Reglaments del Decrats Lagislativa N® 1062, Ley de Inacuidad de s Alimantos, aprobado
mediante Dacrate Supramo M 024-2008-A05,
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wi A4
2.3. Rotulado
En el rotulado de los envases de arveja partida calidad 1 - extra, ademds de cumplir lo establecido
enla NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasadoes.
8°* Edicion, debera considerar lo siguiente, segln el numeral 7.2 de la NTP 205.025:2014
(revisada el2019).

El nombre del producto;
El grado de calidad 1 — extra;
Nombre o razon social y direccién del productor, envasador ¢ vendedor, en el caso de productos
mponados nombre o razdn social, ruc y direccién del importador;
El contenido neto, en kilogramos,
Fecha de vencimiento,
- El c6digo o namero del lote;
- Condiciones de conservacion o almacenamiento;
Numero de autorizacion sanitaria de establecimiento emitido por el Senasa;
Caodigo de rastreabilidad generado en el procasamiento del alimento

Precision 3. La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica,
especificaciones técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacién que
considere deba estar rotulada. La informacion adicional que se solicite no puede medificar las
caracteristicas del bien descritas en numeral

2.1 de la presente ficha técnica,

24, Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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2. ARROZ PILADO EXTRA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien . ARROZ PILADO EXTRA

Denominacion técnica . ARROZ ELABORADO GRADO 1 -

EXTRAUnidad de medida . KILOGRAMO

Descripcion general : Es el granc descascarado procedente de cualquier

cultivar de la especie Oryza safiva L. del que se han eliminado, parcial ototalmente, por
elaboracian, el salvado y el germen.

2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
24. Del bien

El arroz pilado extra, debera ser inocuo y apropiado para el consumo humano, exento de
sabores y olores extrafios; de insectos vivos, muertos o en cualquiera de sus estados
fisiologices; exentos desuciedad que represente un peligro para la salud humana. Asimismo,
se encontrara exento de granos mohosos, germinados, sucios, de fielén y polvillo, segin
indican los numerales 5.1, 5.2.4 y5.2.6 de la NTP 205.011:2021

De acuerdo a la longitud del grano, el arroz pilade exira puede ser clasificado en las
siguientes clases, segin el numeral 5.2.2 de la NTP 206.011:2021:

) =

7cfae Longitud del grano entero
Largo De 6,6 mm o mas

Medianc De 6,2 mm o mas, pero

~ Corto Menos de 6,2 mm

La clase se asignara cuando por o menos el 80 % de los grancs (en masa), estan dentro de
los limites de |a clase correspondiente, y no mas del 20 % (en masa), son mezcla con cultivares
de clases contrastantes, segun indica el numeral 5.2.1.1 de la NTP 205.011:2021.

CALIDAD

Fo Cumplir con lo indicado en los numerales
[Requisitos especificosy 7y "5 4" 526 de la NTP de la
genersies refarencia.

Cumplir con o indicade en los numeral

5.2.1 y tabla 1 de la NTP de la referencia,

Clase y longitud segin la clase de arroz pilado extra a

contratar. TP 205.011:2021 ARROZ Arroz
Cumplir con lo indicado en el numeral  klaborado. Requisitos. 3* Edicion
Grado 5.2.3 y tabla 2 para el arroz pilado extra
de la NTP de Ia referencia,

Cumplir con lo Indicado en el numeral

5.2.5 de la NTP de |a referencia 4
= Reglamento sobre Vigdancia y
Cumplir con los requisitos establecidos |01 Sanitario de Alimentos y

por la Direccion General de Salud oo 0. o aprobado  mediante
INOCUIDAD Ambiental e Inocuidad Alimentaria~ o Supremo N° 007-98-SA,

DIGESA, ‘ autoridad nacional modificatorias y regulacion
competente . rus

Contenido de humedad

! Segon articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N® 1082, Ley de Inccuidad de los Almentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.
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Precisiéon 1; La entidad convocante deberd precisar en las bases (seccion especifica,
especificaciones técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) la clase de arroz requerido,
segun lo establecido en la Tabla 1 de la NTP 205.011:2021; por ejemplo: Arroz pilado extra
largo, arroz pilado extra mediano o arroz pilado extra corto.

22 Envase y/o embalaje

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicién del producto durante toda
suvida atll, segdn el articulo 118 de! "Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos yBebidas” aprobado mediante Decreto Supremo N* 007-98-SA y sus modificatorias.

El envase debera corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo establecido en
los articulos 105, 118 y 119 del "Reglamento sobre Vigitancia y Control Sanitario de Alimentos
y Bebidas" aprobado mediante Decreto Supremo N* 007-98-SA y sus modificatorias.

El arroz pilado extra debera ser entregado en envases que cumplan con lo especificado
en laNTP 399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON
ALIMENTOS.

) Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 3* Edicion, y su Corrigenda Técnica? y que
salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas, nutricionales, tecnolégicas y sensoriales
del alimento; asimismo los envases deben ser fabricados con sustancias que sean inocuas y
apropiadas para el uso al que se destinan. No deberdn transmitir al producto sustancias téxicas
ni olores o sabores desagradables, segin indican los numerales 8 y 8.1 de la NTP
205.011:2021.

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica,
especificaciones técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por
envase. Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo

cerrado, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la piuralidad de
postores.

23 Rotulado

En el rotulado de los envases de arroz pilado extra, ademas de cumplir con lo establecido en
el articulo 117 del Decreto Suprema N° 007-98-SA y sus modificatorias, debera cumplir con lo
indicado en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetadc de alimentos
preenvasados. 8* Edicion y la NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 5

: Edicion. Asimismo, deberad considerar lo siguiente, segun el numeral 9.2 de la NTP

) 205.011:2021:

a) Nombre comercial (arroz pilado extra).
b) Tipo de arroz (arroz pilado)

c) Grado del arroz.

d) Pais de origen,

Precision 3. La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica,
especificaciones técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacion que
considere deba estar rotulada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las
caracteristicas del bien descritas en numeral

2.1 de la presente ficha técnica.

2.4 Inserto
No aplica

Precisién 4: No aplica.

? NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018. ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS
Parie 1: Disposiciones ganerales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA. 1* Edicidn
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3.- AZUCAR RUBIA DOMESTICA
1 CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien . AZUCAR RUBIA OOMESTICA
Denominacidn técnica : AZUCAR RUBIA DOMESTICA
Unidad de medida . KILOGRAMO
Descripcion general Es el producto solido cristalizado obtenido directo del jugo

de la cafia de azicar (Saccharum sp) mediante procedimientos apropiados, estd constituida
esencialmente por cristales de sacarosa cublertos por una pelicula de miel madre.
- CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
21. Del bien

El azlcar rubia doméstica, debe tener color amarillo pardo, sabor y olor caracteristico, no debers
presentar insectos, arena, tierra u olras impurezas gue indiqguen una manipulacidn defectucsa del
producto, segin o Indica e numeral 5 de la NTP  207.007:2015

CLIDAD

Cumplir con lo indicado en ¢l
- Color, abor, ok mumeral 5.1 de 1a NTP de |3 refeconcia
) Cumplir com lo indicado an &l numeral 5.2 de la NTP ce 1a
- Aspecto referancia NTP 207.007:2015 AZUCAR
Polsnizacion a 20 °C, 2 Azvcw rubes Requsitos
Humedad, % mim
Cenzss

conductimétricas, % mim
Coloe a 420 nm, Ul

Azocaes reductoms, %

Cumphr con lo ndicado en la Tabla 2 del numersl 6.1 de 13
NTP dé la referencia

/ Sustancias insolubles
(sedimentes ) my'kg

(Cumglir con lo indicado #n el

PSR On numaral 4 2 do la NTP da la seferencia
|Reglamento scbre Vigilsncia y Control
Cumelit con los requisilos establecidos poe la Direccidn|Santario de Aimentos y Bebidas aprobado
INOCUIDAD Gensnl de Saiud Amnw [] hocumo Allmantoria -|mediante Decroto Supremo N° 007-58-SA.
DIGESA. Is dad witente!, sUs modificatonas y noimag
) complemantanas

Precision 1: Ninguna

2.2 Envase

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que puedan
ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar fabricado de
manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda su vida Qtil, segan
el articulo 118 del “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas” aprobado
madianta D.S. N* 007-98-SA y sus madificatorias.

) Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062 Loy de inocuidad de los alimentos
aprobado mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG,
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El envase debera corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun o establecido en
los articulos 105, 118 y 119 del "Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos

y Bebidas” aprobado mediante D.S. N* 007-98-SA y su modificatoria D.S. N° 038-2014-SA.

El envase no debera alterar las caracteristicas del producto y debera preservar las mismas
durantesu transporte y almacenamiento, segn lo indica el numeral 8.1 de la NTP 207.007:2015

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica,
especificaciones técnicas numeral 3.2 ylo proforma del contrato), el peso neto del producto por
envase. Ademds, podra indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de
cerrado, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de
postores.

23. Rotulado

El rotulado de la Azucar Rubia Doméstica, debera cumplir con lo indicado en el articulo 117 del
"Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitaric de Alimentos y Bebidas” aprobado
mediante D.S. N" 007-98-SA y sus modificatorias, y las disposiciones especificadas en el
numeral 8.2 de la NTP 207.007:2015, asi como en la NTP 207.058:2014.

a) Nombre del producto.
b) Dedclaracién de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracion del
) producto.
c) Nombre y direccion del fabricante.
d) Nombre, razdn social y direccion del importador, o que podra figurar en efiqueta
adicional
e) Numero de Registro Sanitario.
f) Fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arregio a lo que establece
el Codex Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable.
)] Cadige o clave del lote.
h) Condiclones especiales de conservacidn, cuando el producto lo requiera
i) Forma en que se presenta, por ejemplo: granulado.
D Peso neto en kilogramos del producto envasado.

Precisién 3: La enfidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica,
especificaciones técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considera
deba estar rotulada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las
caracteristicas del bien descritas en numeral 2.1 de |a presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica

) Precisién 4: No aplica
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4.- FILETE DE ATU TR 1
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN ik g

Denominacion del bien : FILETE DE ATUN EN ACEITE VEGETAL
Denominacion técnica : CONSERVA DE FILETE DE ATUN EN ACEITE VEGETAL
Unidad de medida . LATA

Descripcion general . El atdn en conserva es el producto compuesto por

carne de las especies Thunnus alalunga, Thunnus albacares, Thunnus atlanticus, Thunnus
obesus, Thunnus maccoyll, Thunnusthynnus, @ Thunnus fonggol, precocida, con aceite
vegetal como medio de relleno o liquido de gobierno, envasada en recipientes cerrados
herméticamente, que han sido sometidos a esterilizacion comercial,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1.  Del bien

El filete de atun es el misculo longitudinal (dorsal y ventral) del pescado, separado del
cuerpo mediante corte paralelo a la espina dorsal, con o sin plel, espinas y carne oscura,
segin el numeral 3.3 de la NTP 204.002:2011 (revisada el 2016) CONSERVAS DE
PESCADO. Clasificacion de acuerdo a la presentacion del contenido. 2* Edicion,

El tamafio de los filetes sera de acuerdo al tipo del envase, de manera tal que ocupen el

diametro, ancho, largo o altura de forma completa, en los formatos cilindricos o

rectangulares, segin corresponda. El peso escurrido debe ser declarado en la etiqueta, El

contenido ocupara como minimo el 95 % de la capacidad del envase, segun el numeral
) 5.2 de la NTP 204.002:2011 (revisada el 2016).

Y presentard |as siguientes caracleristicas:

ICALIDAD

= umplir con lo indicado en el NTP-CODEX STAN 70:2019 NORMA
;:t“omm dfg.f‘::'“" Y |umeral 3 de Ia NTP de la PARA EL ATUNY BONITO EN
eferencia, CONSERVA. 3* Edicion

Manual “Indicadores sanitarios y de
inocuidad para los productos pasqueros
y acuicclas para mercadonacional y de
Na:mlsdeaﬁ:m Pens;lu:‘: xportacién”  sprobado  mediante

g Resoluclén de Direccién Ejecutiva N*
competente ', 57 — 2016 — SANIPES-~ DE y su
dificatoria

umplir con los requisitos
stablecidos por el Organismo

INOCUIDAD

Precision 1: Ninguna,

22. Envasey embalaje

El envase y embalaje utilizado debera cumplir lo establecido en los numerales 8.2y 8.3 de
la NTP 204.001:2019 CONSERVAS DE PRODUCTOS PESQUEROS. Generalidades. 2"
Edicion.

Precisién 2: La entidad convocante debera Indicar en las bases (seccién especifica,
especificacionestécnicas, numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del praducto
por envase y embalaje. Ademas, podré indicar las caracteristicas del envase y el embalaje
tales como: material, peso o contenido, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

'chdnlosannms 1,2y 30e la Ley N* 30063, Ley de creacion del Organiemo Nacional de Sanidad
Pesquera modificada mediante Decreto Legisiativo 1402
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23. Rotulado

Ademas de lo indicado en el articulo 150 del Decreto Supremo N° 040-2001-PE, Aprueban
la Norma Sanitaria para las Actividades Pesqueras y Acuicolas y sus modificatorias, el
rotulado debera cumplir lo establecido en los numerales 6 de la NTP-CODEX STAN
70:2019, 8.1 de la NTP 204.001:2019 y 5.2.3 de la NTP 204.002:2011 (revisada el 2016)

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica,
especificaciones técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacion que
considere deba estar rotulada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar
las caracteristicas del bien descritas en el numeral 2.1 de |a presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precisién 4; No aplica.

20
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i 2\
5.- FRIJOL CANARIO CALIDAD 1 - EXTRA N
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denceminacion del bien - FRIJOL CANARIO CALIDAD 1 -EXTRA
Denominacion técnica * FRIJOL CANARIO CAMANEJO/ FRIJOL CANARIO
2000 - INIAA-GRADO DE CALIDAD 1 - EXTRA
Unidad de medida - KILOGRAMO
Descripeion general El frijol canario calidad 1 - exira es el grano macuro,

procedente de la especie Phaseolus vulgaris (L.) o frijol coman.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21.  Del bien

El frijol canario calidad 1 - extra se comercializara en su envase original, que permita mantener
sus caracteristicas de calidad e higiénicas, asegurando que el mismo no sea alterado,
contaminado, adulterado 0 manipulado en condiciones no sanilarias que representen un
peligro para la salud, segin indica el Gitimo parrafo del numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015
y su Corrigenda Técnica.

Y presentara las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Cumplir con lo indicado en el numeral
i . 6.1y la tabla 1 (seginel grado de calidad
Uniformidad 1 - extra) dela NTP de |a referencia, NTP 205.015:20156
Cumplir con lo indicado en el numeral LEGUMINOSAS. Frijol.
Humedad 6.2 de la NTP de |a referencia. Requisitos. 3" Edicion, y su
Cumpiir con lo indicado en el numeral [Corrigenda  Técnica  NTP
5.3 v la tabla 1 (segunel grado de calidad 205.015:2015/COR 12016
1 - extra), dela NTP de la referencia. CORRIGENDA 1.
LEGUMINOSAS. Frijol.
Requisitos. 1* Edicién

.. Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establocido por el Servicio [, limentaria aprobado

Nacional de SanidadAgrana — ?ENASA. mediante Dacreto SupremoN®
rutoddad nacional competente D04-2011-AG y sus

Sanidad y aspecto

INOCUIDAD

Precision 1: Ninguna.

2.2. Envase y/o embalaje

El frijol canario calidad 1 - extra debera ser envasado segun lo establecido en la norma Codex

CXC1-1969 (2020), Principios generales de higiene de los alimentos y la NTP 389.163-1:2017
) ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1:

Disposiciones

generales y requisitos. 3* Edicién, y su Corrigenda Técnicaz, de tal manera que el producto

quede debidamente protegido, segun indican los numerales 7 y 10.1 de la NTP 205.015:2015

y su Corrigenda Técnica.

Los granos de frijol canario calidad 1 - extra se envasaran en envases de primer uso, que
salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas (inocuas o no dafiinas), nutricionales,
tecnoldgicas y sensoriales del alimento. Los envases incluldo el material de envasado deberan
estar fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para el uso al que se
destinan. No deberan transmitir al producto sustancias téxicas ni olores o sabores
desagradables, ademds, cuando el producto se envase en sacos, estos deberan estar
limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, seguin numeral 10.1 de la NTP
205.015:2015 y su Corrigenda Técnica.

) Segdn articulo 10 del Reglamento del Decreto Legslativo N® 1062, Ley de Inocuidad de ks Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N* 034-20068-AG

? NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON
ALREFNERSosiciones generales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA. 14 Edicion
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Precisién 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, 22
especificaciones técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto
por envase. Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso,
tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la

pluralidad de postores.

23. Rotulado ’
El rotulado de los envases de los granos de frijol canario calidad 1 - extra, deberan cumplir,’
con lo establecido en la norma NTP 208.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado
de alimentos preenvasados. 8" Edicion, ademas de la sigulente informacion, segun indica el
numeral 10.2 de la NTP 205.015:2015 y su Corrigenda Técnica:

- El nombre del producto, indicando el nombre comin “frijol”,;
- Nombre o razén social y direccion del productor, envasador o vendedor en el caso
de productosimportados, nombre o razén social, ruc y direccion del importador,
- Fecha de vencimiento;
Cadigo o nimero de lote;
- Condiciones de conservacion o almacenamiento,
- El contenido neto (por ejemplo: gramos g, kilogramos kg),
. El grado de calidad indicando como "grado i 0 extra®, “grado 2 o superior” o “grado 3
o corriente”;
) - Namero de autorizacion sanitaria de establecimiento emitido por el Senasa;
- Cédigo de rastreabilidad generado en el procesamiento primario del alimento.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica,
especificaciones técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacién que
considere deba estar rotulada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las
racteristicas del bien descritas en numeral 2.1 de la presente ficha técnica.
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6. GARBANZO CALIDAD 1 - EXTRA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien . GARBANZO CALIDAD 1-EXTRA
Denominacion técnica GARBANZO GRADO DE CALIDAD 1-EXTRA
Unidad de medida KILOGRAMO

El Garbanzo es el grano maduro procedente de la

Descripcion general
especie Cicer arletinum L.
2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

24.  Del bien

Los granos de garbanzo calidad 1 - extra deberan ser inocuos y aptes para el consumo
humano, exentos de sabores y olores extrafos y de insectos vives, muertos o en cualquiera
de sus estadiosy estar exentos de materias extrafas inorganicas y de semillas toxicas o
nocivas que representen un peligro para la salud humana, segun indican los numerales 6.1
y 8.2.5 de la NTP 205.023:2014(revisada el 2019).

Los granos de garbanzo calidad 1 - extra se deben preparar y manipular de conformidad con
las secciones apropiadas de la norma Codex CXC 1-1968 (2020) Principios generales de higiene
de los alimentos, segtn indica el numeral 7.1 de la NTP 205.023:2014 (revisada el 2019).

Los granos de garbanzo calidad 1 - extra se clasifican de acuerdo a su calibre, segln indican
el numeral 5.1 y el Anexo A de la NTP 205,023:2014 (revisada el 2019):

Namero de grasos de
Calibire Niamero de granos de Yarbanzo Calbwe
(Tamado oet] comtenidos en ta mass de 385 g | (Tamaiio del “._"'";’“:m"““""
granoc) (enza amenicana) arno) —nka-.ll
- &
B 70-75
42-44
| Grande 4448 75-80
46 -43
43-9 Pequeiio %
80-55 i
|Uedano 85-00 90-100
€0 -§5
85-70 100 o mayed

Y presentard las siguientes caracteristicas:

CALIDAD
Cumplir con lo indicado en el
Calibre numeral 5.1 de la NTP de la
Cumplir con lo indicado en el
Requisitos generales numeral 6.1 de la NTP de la
referencia, - )
Cumplir con lo indicado en el [Bl2019) LEGUMINOSAS
Contenido de humedad  humeral 6.2.1 de laNTP de  |a [G&rbanzo.  Requisitos, 2°
Edidion
Grado de calidad

2%
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Inoculdad
aprobado
diante Decreto SupremoN®
04-2011-AG y sus

Agraria — SENASA, autondad
nacional oompeleme'.

Precision 1; La entidad convocante debera precisar en las bases (seccibn especifica,
especificaciones técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) el calibre (tamafio del grano)
de garbanzo calidad 1 - extrarequerido, de acuerdo a lo establecido en la NTP 205.023:2014
(revisada el 2019), por ejemplo: garbanzocalidad 1 - extra de calibre mediano.

2.2, Envase y/o embalaje

El garbanzo calidad 1 - extra deberé ser envasado seg(n lo establecido en la norma Codex
CXC 1-1968 (2020), de tal manera que el producto quede debidamente protegido, ademas
los recipientesempleados seran tales que salvaguarden las cualidades higiénicas, nutritivas,
tecnologicas y sensoriales del alimento.

El envase debe cumplir con lo especificado en la NTP 399.163-1:2017 ENVASES Y
ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones

generales y requisitos. 3°Edicién, y su Corrigenda TécnicaZ. Los envases (incluido el material

\ de envasado) deberan estar fabricados con sustancias que sean inocuas y apropladas para
el uso al que se destinan; deberanser de material nuevo (incluye material recuperado de
calidad alimentaria), no deberan transmitir alproducto sustancias toxicas ni olores o sabores
desagradables. Cuando el producto se envase en sacos, éstos deberan estar limpios, ser
resistentes y estar bien cosidos o sellados, segin indica elnumeral 10.1 de la NTP
205.023:2014 (revisada el 2019).

Precisién 2 La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica.
cificaciones técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto
r envase. Ademas, podrd indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso,
de cerrado, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la

3. Rotulado

El rotulado de los envases de granos de garbanzo calidad 1 - extra debera cumplir con lo
estableckio en [a NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos
preenvasados. 8° Edicién, segan indica el numeral 10.2 de la NTP 205.023:2014 (revisada el

2019):
. El nombre del producto;
i . Nombre o razon social y direccién del productor, envasador o vendedor; en caso de
) productoimportado, nombre o razén social, numero de r.u.c. y direcclén del importador.
. Fecha de vencimiento;
Caédigo o nimero del lote;
. Condiciones de conservacion o almacenamiento;
. Contenido neto, en gramos o kilogramos,
. El grado de calidad indicado como "grado 1 o extra”;
. Numero de autorizacion sanitaria de establecimiento emitido por el senasa,
. Cédigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento.

Precision 3: La entidad convocante debera Indicar en las bases (seccidon especifica,
especificaciones técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacion que
considere deba estar rotulada. La informacion adicional que se solicite no puede medificar las
caracteristicas del bien descritas en numeral

2.1 de la presente ficha técnica.

2.4, Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

: Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N°® 1082, Ley de inocuidad de los Almentos, aprobado
mediante Dacreto Supremo N* 034-2008-AG,
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? NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposicionas penerales y raquisiios. CORRIGENDA TECNICA. 1* Edicién

7. HARINA DE TRIGO

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : HARINA DE TRIGO

Denominacion técnica : HARINA DE TRIGO PARA CONSUMO HUMANO
Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general . Es el producto destinado al consumo humano que se

obtiene de la molienda gradual y metddica de granos limpios de trigo de lasespecies Triticum
aestivum o Tricum durum, durante el cual se retira el salvado y germen quedando
principalmente elendospermo, el cual puede presentar diversos grados de extraccion. Debe
ser fortificada con micronutrientes, segln normativa vigente. Puede tener agentes de
tratamiento de harina y/u otros micronutrientes.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

24. Del bien

La harina de trigo debera contener los nutrientes que establezcan las normas vigentes. La
harina de trigo debera estar exenta de suciedad (impurezas de origen animal, incluidos
insectos muertos ovivos o en cualquiera de sus estadios) en cantidades que puedan
representar un peligro para la salud humana. No se deberd obtener a partir de granos
fermentados o a partir de granosdescompuestos como consecuencia del ataque de hongos,
roedores o insectos, seglin numeral 8.1de la NTP 205.064:2015 (revisada el 2020).

CALIDAD

umplir con lo establecido en el
Requisitos fisico numeral 6821 para el tipo
puimicos especial de la NTP de la

referencia

Cumplir con lo establecido en el
Requisitos sensoral numeral 6.2.2 de la NTP de la
flgico referencia.

Cumplir conb establecdo en el
Wditivos alimentarios numeral 7 de la NTP de la
referencla.

TP 205.064.2015 (revisada el
2020) TRIGO. Harina de trigo para
consumo humano, Requisitos. 1*
dicion

Reglamento de la Ley que dispone |a
Cumplir con lo establecide en ef fodificacion de  harinas  con
MICRONUTRIENTES articulo 4 del documento de 2 micronulrientes-Ley N° 28314,
referencia. robado mediante Decreto

Cumplis con los requisitos
ablecidcos por la Direccién
neral de Salud Ambiental e
INOCUIDAD nocuidad Alimentaria-
IGESA, autoridad nacional

1

egiamento sobre Vigdancia vy
ontrol Sanitaric de Alimentos y
bidas aprobado mediante Decreto
upremo N°* 007-98-SA, sus
torias y normativa

Precisién 1: Ninguna.

! Segin articuto 12 del Reglamento del Decreto Legisiativo N° 1062, Ley da Inoouidad de los Alimentos,
aprobadomediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG

25
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2.2. Envase y/o embalaje

Se emplearan envases de primer uso y que constituyan suficiente proteccion para el
contenide delproducto en condiciones normales de manipuleo y transporte. Los envases,
incluido el material de envasado, deberdn estar fabricados con sustancias inocuas y
apropiadas al uso para el que se destinan. No deberan transmitir al producto sustancias
toxicas ni olores ni sabores desagradables. Cuando el producto se envase en sacos, éstos
deberan estar limpios ser resistentes y estar bien cocidos. El peso tendra una tolerancia de
acuerdo a lo indicado en la NMP 002:2018 Cantidadde producto en preenvases. 3* Edicion,
el peso se considera en base a la humedad maxima de15 %, segin numeral 12.1 de la NTP
205.064:2015 (revisada el 2020).

El envase debera corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segin lo establecido
en los articulos 105, 118 y 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos
y Bebidas aprobado mediante Decreto Supremo N* 007-98-SA y sus modificatorias,

Precisiéon 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica,
especificaciones técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el contenido neto del bien
por envase. Ademas, podra indicar las caracterlsticas del envase tales como: material, peso,
tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la
pluralidad de postores.,

2.3. Rotulado

El rotulado de los envases de harina de trigo, ademas de lo contemplado en el articulo el
Articulo 117 del Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias y en el Articulo 5 del
Reglamento de la Ley que dispone la fortificacién de harinas con micronutrientes-Ley N° 28314,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 012-2006-SA, debera cumplir con lo establecido en
a\ NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 5" Edicién y la NTP
0% 038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Eliquetado de alimentos preenvasados. 8*
ion, asl mismo se debera incluir la frase “contiene gluten®, segun el numeral 12.2 de la
205.064:2015 (revisada el 2020).

Precision 3: La entidad convocante debera indicar, en las bases (seccion especifica,
especificaciones técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacion que
considere deba estar rotulada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las
caracteristicas del bien descritas en el numeral

2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
\ No aplica.

Precision 4. No aplica.
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8, HOJUELA DE AVENA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien HOJUELA DE AVENA

Denominacion técnica HOJUELAS DE AVENA

Unidad de medida Kilogramo

Descripcion general 3 Es el producto obtenido de los granos de avena (Avena

sativa,L o Avena bizantina, L) previamente limpiados, secados, estabilizados, descascarados,
cortados transversalmente o no,y que han sido aplastados para formar las hojuelas, escamas ocopos
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21.  Del bien

Las hojuelas de avena deberan provenir de granos de avena enteros, limpios, sancs, libres de
infestacién por insectos y de cualquier ofra materia extrafa objetable; por lo que deberan cumplircon
los requisitos establecidos en la NTP 205.033:1982 (Revisada el 2016). Las hojuelas de avena
deberan ser preparadas, procesadas y envasadas bajo condiciones higiénico-sanitarias acordes con
el CAC/RCP 1-1969 (2003) y ofros codigos de practicas recomendados por el Codex que sean
pertinentes para este producto, sagan los numerales 5.1y 5.2 de la NTP 205.050:2014y su enmienda

ENM1:2016
CARACTERISTICA |ESPECIFICACION |REFERENCIA
CALIDAD
Cumplir con lo establecido en
Requisios fisico &l numeral 6.1
- Tamaiio de particula (correspondiante a hojuela ce
- Materias extrafias avena normal) de ta NTP de 13
referencia
Requisilos
fisicoquimeces
Humedad
Prolelns (base saca |ere 205 050:2014 HOJUELAS DE

- Grasa (base seca)
- Acidos grasos libres
(Dase seca)

N \& < ¥ Fibra cruda (base  |Cumplir con lo estadlecido en el numeral 6.2 de| AVENA. Requisitos y mélodos de
o, )}-'\" 1227 € Nseca) |13 NTP de l1a referencia ansayo y su enmienda ENM1:2016
N yaciow®
=C822 | Cenizas (base seca)

Roquisitos sensoriales

Cumplir con lo estadlecido en
€l numeral 6.4 de la NTP de |a
referencia

INOCUIDAD

Cumplir con los requisitos
establecidos por |a Direccién

General de Salua Ambiental @ Inocuload
Aumentana DIGESA, sutoridad nacional
competente 1

|Reglamento sobre Vigilancia y
Contral Sanitaric de Alimentos v

|8ebidas aprobado mediante Decredo
Supremo N* 007-08-SA,

sus modiicatorias y normas
complementanias

Precision 1: Ninguna

2.2. Envase

Las hojuelas deberan envasarse en recipientes que salvaguarden las cualidades higiénicas,
nutritivas, tecnoldgicas y organolépticas (sensoriales) del producto. Los recipientes, inclusive el
matenal de envasado, deberan ser fabricados con sustancias que sean inocuas y de acuerdo aluso
que se destina. No deberan transmitir al producto ninguna sustancia toxica ni clores o sabores
desagradables, segin el numeral 10.1 de la NTP 205.050:2014 y su enmienda ENM1:2018

Segun anticulo 12 del Reglamento del Decrete Legisiativo N° 1062 Ley de inocuidad de los
alimentosaprobado mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.,
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material de envasado, deberan ser fabricados con sustancias que sean inocuas y de acuerdo al
uso que se destina. No deberdn transmitir al producto ninguna sustancia toxica ni ofores o sabores
desagradables, seg(n el numeral 10.1 de la NTP 205.050:2014 y su enmienda ENM1:2016.

El envase debera corresponder al autorzado en el Registro Sanitario, segun lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas aprobado mediante D.S. N° 007-88-SA y su medificatoria segun el D.S. N° 038-2014- SA,

Precision 2 La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica,
especificacionestécnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el contenido neto del bien por
envase. Ademas, podraindicar las caracteristicas del envase tales como. material, peso, tipo de
cerrado, siempre que se hayaverificado que estas caracter(sticas aseguren la pluralidad de
postores.

23, Rotulado
El rotulado de los envases deberd cumplir con lo establecido la NTP 208.038:2008 (revisada el
2014), segun el numeral 10.2 de la NTP 205.050:2014 y su enmienda ENM1:2016

Precision 3. La entidad convocante debera indicar, en las bases (seccién especifica,
especificacionestécnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere
deba estar rotulada. Lainformacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas
del bien descritas en el numeral 2.1 de la presente ficha técnica

24. Inserto
No aplica

Precisién 4: No aplica
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VO DE L ‘2"»
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien . HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA
Denominacion técnica : HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general . El huevo de gallina es el oOvulo completamente

evolucionado de la especie Gallus gallus, constituido por cascarén, membranas,camara de
aire, clara, chalazas, yema y germen

1 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

24.  Delbien

E! huevo de gallina calidad primera debe presentar color blanco o pardo en sus diferentes
tonalidades, olor caracteristico y libre de olores desagradables, sabor caracteristico, las
caracteristicas de un huevo apto contemplan cascara libre de roturas y quifiaduras, sin cuerpos
extrafios ni manchas que alteren la apariencia, limpios y secos, la yema debera tener forma
casi esférica de contorno ligeramente definido, ubicacion céntrica vista a través de ovoscopio
yfirmemente sostenida por las chalazas, los huevos destinados al consumo humano directo no
deben estar incubados o presentar embrion visible, segin los numerales 5.1, 5.2y 5.4.1 de |la
NTP 011.219:2015,

El huevo de gallina calidad primera, de acuerdo a su peso, se clasifica en los siguientes
K tamafios, segun indica el numeral 6.1 del a NTP 011,219:2015.

Cumplir con lo indicado en el
Requisitos numeral 5.1 de la NTP de la
sensoriale
s(color, sabor, olor) relerencia, segin el  color
ICumplir con lo indicado en elnumeral
Requisitos fisicos .2 de la NTP de la referencia,

\ umplir con lo Indicado en elnumeral NTP 011.218:2015 HUEVOS
) Taman 1y la tabla 2 — de la NTPde |a flueves de gallina. Requisitosy
p— eferencia, segin el tamafio a clasificacién. 2 Edicion

Caracteristicade calidad |~ ' sic con o indicado en elnumeral

Bl R 6.2 y Ia Tabla 3 para calidad primera
de la NTP de la referencia

- yema

- clara - .
Cumplir con lo establecido por el Roglalnent‘ M de '"“omd
[Servicio Nacional de SanidadAgraria oo il o

INOCUIDAD | SENASA. autoridad nacional mediante Decreto SupremoN®

1 004-2011-AG y sus
competente .
' Segin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legisiative N° 1062, Lay de Inocuidad de los Aimentos, aprobado

mediante Decreto Supremo N* 034.-2008-AG.
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Jmty

Precisién 1: La entidad convocante deberd precisar en las bases (seccion especifica, 7)0
especificaciones técnicas numeral 3.2 yfo proforma del contrato) el color y tamafo del huevo

de gallina calidad primera requerido, de acuerdo a lo establecido en la norma NTP
011.219:2015, por ejemplo: Huevo de gallina calidad primera, de color pardo y tamafio
mediano.

2.2, Envase y/o embalaje

Los envases del huevo de gallina calidad primera deberan ser limpios, secos, de primer uso,
resistentes, que no transmitan olores, colores o sabores extrafios, que protejan al producto
contrala rotura, que permitan fa ventilacién del producto y colocarlos verticalmente, y en caso
de ser reutilizables (s6lo de material plastico), deberan ser lavados y desinfectados antes de
su uso con grado alimentario, segan el numeral 9.1 de la NTP 011.219:2015

Precisién 2 La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica,
especificaciones técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del preducto por
envase. Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo
de cerrado, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de
postores

2.3, Rotulado

El rotulado del huevo de gallina calidad primera debera cumplir con las disposiciones
establecidasen la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos
preenvasados, 8° Edicion, segin el numeral 9.2.1, de la NTP 011,219:2015:

Nombre del producto.

Marca registrada o razon social y domicilio fiscal del productor o empacador,
Clasificaciéon por peso y presentacion.

Numero de autorizacion sanitaria de establecimiento otorgado por Senasa,
Fecha de caducidad.

Lote (puede ser la fecha del vencimiento),

Contenido neto o nimero de unidades.

Instrucciones para su conservacion.

Codigo de rastreabliidad generado en el procesamiento primario del alimento.

Precision 3. La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica,
especificaciones técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacion que
considere deba estar rotulada. La Informacion adicional que se solicite no puede modificar las
caracteristicas del bien descritas en numeral

2.1 de la presente ficha técnica.
24 Inserto No aplica.

Precision 4. No aplica.
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10. LENTEJA CALIDAD 1 - EXTRA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN o
i . LENTEJA CALIDAD 1 - EXTRA

Denominacion del bien

3\

Denominacién técnica LENTEJA GRADO DE CALIDAD 1 - EXTRA

Unidad de medida KILOGRAMO

Descripcion general : La lenteja es el grano maduro procedente de la especie
Lens

culinaris Medikus. Es una legumincsa de grano seco.

2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

24. Delbien

La lenteja calidad 1 - extra debera ser inocua y apta para el consumo humano, exenta de
sabores yolores extrafios, de insectos vivos, muertos o en cualquiera de sus estadios, de
materias extrafiasinorganicas que representen un peligro para la salud humana. Cada lote
debera estar conformadopor una misma variedad (es decir un mismo color, forma y otras
caracteristicas varietales); exentade semillas téxicas o nocivas, segun indican los numerales
6.1 y8.2.3 de la NTP 205,022:2014 (revisada el 2019).

La lenteja calidad 1 - extra se clasificara de acuerdo a su calibre en los sigulentes tamafios,
seginindica el numeral 5.1 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019):

Calibre (tamafio) |Didmetro (mm)
1 Mayor o lgual que 7.5
2 Menor que 7.5

//' g Y presentara las siguientes caracteristicas:
I3 o
CALIDAD
i Cumplir con lo indicado en el ==
Requisitos generales numeral 6.1 de la NTP de la
referencia. 41
Cumplir con lo indicado en el
Cantenldo de humedad numeral 6.2.1 de la NTP de |a
re!eret_m.
) Cumplir con lo indicado en el ko 205 022:2014 (revisada el
numeral 6.2.2 y la toleranciapara 2019) LEGUMINOSAS.
Grado de calidad el grado de calidad 1 - exira ) ,aia Requisitos. 2* Edicion

" lestablecida en la tabla 2

Cumplir con lo Indicado en el
numeral 51 de la NTP de la

Calibre (tamano) befe segun el fio a

Cumplir con lo establecido por el Reglamento  de lnocuidag :

INOCUIDAD

erviclo Nacional de Sanifad
Agraria — SENASA, autoridad

nacional competente’

groalimentaria aprobado
mediante Decrato Supremo N*
D04-2011-AG y sus

modificatorias

Precisién 1- La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) el calibre de la lenteja calidad 1 - extra requerida, de
acuerdo a Jo establecido en la norma NTP 205.022:2014 (revisada el 2019), por ejfemplo: Lentsja calidad
1 - extra de calibre (tamafio) 2.

. Segun articulo 10 del Reglamento del Decrato Legisiativo N° 1082, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprcbado
mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.
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22, Envase y/o embalaje
La lenteja calidad 1 - extra debera envasarse en énvases de pnmer uso que cumplan con lo especificado
enla NTP 399,163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS

Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 3* Edicidn, y su Corrigenda Técnica’, que salvaguarden las
cualidades de calidad, higiénicas, nutricionales, tecnoldgicas y sensoriales del producto. Los envases,
incluido el material de envasado, deberan estar fabricadoscon sustancias que sean inocuas y adecuadas
para el uso al que se destinen, No deberén transmitiral producto ninguna sustancia toxica ni olores o
sabores desagradables. Cuando el producto se envase en sacos, éstos deberan estar limplos, ser
resistentes y estar bien cosidos o sellados, seginse indica en los numerales 10 y 10.1 de la NTP
205.022:2014 (revisada el 2019).}

Precisién 2 La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 ylo proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademds, podra
indicar 1as caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipc de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren |a pluralidad de postores.

2.3, Rotulado

En el rolulado de los envases de lenteja calidad 1 - extra deberd cumplir con lo indicado en la NTP
209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8° Ediciony las
disposicionas especificadas en el numeral 10.2 de la NTP 2056,022:2014 (revisada el 2019):

) . E! nombre del producto;

) . El grado de calidad: "grado 1 - extra”;
. Nombre o razén social y direccion del productor, envasador o vendedor, en el caso
de productos importados, nombre o razén social, ruc y direccion del Importador.

El contenido neto, en kllogramos;

Fecha de vencimiento;

El codigo o nimero del lote;

Condiciones de conservacion o almacenamiento;

Numero de autorizacidn sanitaria de establecimiento emitido por el Senasa;

Caédigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento.

6n 3 La entidad convocants debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
icas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
macion adicional gue se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral

Precision 4: No aplica

? NTP 390.163-1-2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS
Parie 1: Disposiciones gensrales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA. 1* Edicién
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- CA DE MAI A PRIMERA
b CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN y .
Denominacion del bien " MAZORCA DE MAIZ MORADO CATEGORIA PRIMERA
Denominacion técnica - MAZORCA DE MAIZ MORADO CATEGORIA PRIMERA
Unidad de medida . KILOGRAMO
RessHecaRBAMERD por la coronta o mdkd PRESHALE B8 i i gernz

constituida, en base seca, aproximadamente de un 80% por grano y 20% por coronta. Se caracteriza
por presentar pigmentos antocianicos que colorean el pericarpio del grano y la corona o marlo.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1, Del bien

La mazorca de malz morado categoria primera debe ser inocua y apropiada para su uso en el
consumo directo. No debe presentar contaminantes de tipo fisico, quimico y microbiologico que
afecten la salud, segun indica el numeral 6.1 de la NTP 011.601:2018.

La mazorca de maiz morado categoria primera debe estar conformada por un mismo cultivar o
variedad, segun indica el numeral 5.1.1 de la NTP 011.601:2016.

La mazorca de malz morado categoria primera debe presentar las siguientes caracteristicas:

—

koqulanoe sensoriales

tEnhera o peniaaf sin  granos
uosos

fAspacto general - Sana, sin pudnicion, sin presencia dehongos
v Limpia
Caracteristico a maiz morado sano, sinolores
Olor gxtrafios  (como  humedad, fermentado,
rancidez,
pnmohecimiento, entre olros)
[Sabor Caraclerisico. sin sabores extrafios
Bueno, excelente o promedio (segln elanexo D
Eolor e la norma de la referencia)
EE TP 011.601:2016
MAIZ
Cafibre | Jawt}«ceo o
ulsitos fis imicos A = m;zlo masmo,m_
Humedad - aximo 13% ) Requisitos.  1*
Porcentaje de antocianina inimo 0,8% Edicion
L ongitud (base hasta Mayor a 6 cm
fapunta de la
ulsitos de Sanidad
eclos de apariencia externa
ncla de lamazorca |
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CARACTERISTICA IESPECI'ICM:IO.I {REFERENCIA
Dafos y defectos

INTP 011.601:2016 MalZ

Grano picaco (por efecto del 9orgojo, g
pot efecio de 1a polilia) AMILACEO. Mazorcas de malz
No s0 tolera morado. Requisitos. 1*
Edicdn

Mazorca dafiada por
MHenoting
Mazorca dafiada por

Hasla 1%

animales menores (ratas o aves) No se tolera

Dafo por enfarmadades No s lolera
Presencia de malerias
. . Hasta 1%
exdradas
Total tolerancia senos
\ 2%
! dafion
Hasta 2%, en nimero o en peso, de
mazorcas de maiz morado que no cumplan)
Total tolerancia |08 requerimientos de esta categona

Regiamento  de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobaco
madiante Decreto Supremo
N*004-2011-AG, y sus

INOCURDAD
Cumplit con lo | por &l Serv
Nacional de Sanidad Agranz — SENASA |modiicatonas.
autoridad nacional competentat,

*Procision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccién especlfica,
=~ egpecificacionestécnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) el calibre de la mazorca de malz
morado categoria primera que desea adquirir de acuerdo a lo establecido en la norma NTP
011.601:2016, por ejemplo: mazorca de malz morado categorfa primera - calibre |. Asimismo,
segin el anexo D de la NTP 011.601:2016 se debe especificar el color de maiz morado a adquiris

2.2. Envase ylo embalaje

La mazorca de maiz morado categoria primera debe ser envasada tomando en consideracion lo
establecido en la Norma Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DELOS
ALIMENTOS

La mazorca de maiz morado categoria primera debe envasarse en recipientes que salvaguardenlas
cualidades higiénicas, nutritivas, tecnolégicas y organolépticas del producto, Los recipientes, incluido
el material de envasado, deben estar fabricados con sustancias que sean inocuas y adecuadas para
el uso al que se destinen. No deben transmitir al producto ninguna sustancia toxica ni olores o
sabores desagradables. Cuando el producio se envase en sacos, éstos debenestar limpios, ser
resistentes y estar bien cosidos o sellados, segin se indica en el numeral 10.1de & NTP
011.601:2018.

Precision 2 La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica,
especificacionestécnicas numeral 3.2 yfo proforma del contrato), el peso neto del producto por
envase, Ademas, podraindicar las caracteristicas del envase tales como. material, peso, tipo de
cerrado, slempre que se hayaverificado que estas caracteristicas aseguren !a pluralidad de postores

23. Rotulado

El rotulado de los envases de la mazorca de malz morado categoria primera debe cumplir con lo
indicado en la norma Codex CXS 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE
LOS ALIMENTOS PREENVASADOS vy las disposiciones especificadas en el numeral 10.2 de la
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S

NTP 011.601:2016:

; Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N* 1062, Ley de Inocuidad de los Aimentos,
aprobado medianie Decreto Supremo N° 034-2008-AG
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.
(T

- El nombre del producte gue debe aparecer en la etiqueta sera "mazorca de maiz 2 E)

- Nombre o razén social y direccion del fabricante o envasador;

- El grado de calidad: “categoria segunda’,

- Caliore,

- El peso neto, en kilegramos (facultativo);

- Namero de autorizacidn sanitaria de establecimiento de procesamiento primario
emitido por Senasa

Precision 3. La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccién especifica,
especificacionestécnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere
deba estar rotulada. Lainformacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas
del bien descritas en numeral 2.1 de la presente ficha técnica,

24. Inserto
No aplica

Precision 4: No
aplica
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W
Mﬂ&&%ﬁm /
, ¢ CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN )
Denominacién del bien . PALLAR CALIDAD EXTRA
Denominacion técnica : PALLAR BIG LIMA CALIDAD EXTRA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general : Es el grano maduro procedente de la especie Phaseolus

Junalus L, generalmente de color blanco, que tiene como caracteristicadiferencial unas estrias
que irradian del hilio.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21.  Del bien

El pallar calidad extra debera ser inocuo y aproplado para el consumo humano, exento de
saboresy olores extrafios, de insectos vivos, muertos o en cualquiera de sus estadios, no deberan
presentar suciedad (impurezas de origen animal) en cantidades que representen un peligro
para la salud humana; segun indica el numeral 6.1 de la NTP 205.019:2015.

El pallar calidad extra tiene caracteristicas de forma, tamafic y peso del grano del cultigrupo
Big Lima, segin lo establecido en el anexo A de la NTP 205.019:2015.

CALIDAD

- Cumplircon  lo  Indicado en el
Requisitos generales numeral 6.1 de la NTP de la
referencia. v
ICumplir con lo indicado en el
Uniformidad numeral 8.2.1 de la NTP de la
referencia. e
ICumplircon lo indicado en el NTP 205.018:2015
e Contenido de humedad  jnumeral 6.2 2 de la NTP de la LEGUMINOSAS Pallar.

N \ referencia. equisitos. 2* Edicion

=y ICumplir con lo indicado en elnumeral
NGy 16.2.3 y Ia tolerancia para elgrado de

calidad exira establecida en la Tabla
"1 de la NTP de la

Cumplir con lo establecido por el Reglamento de  Inoculdad

Servicio Nacional de Sanidad Agraria Agroalimentaria aprobado
NOCUIDAD . SENASA, autoridad nacional mediante Decreto Supremo N°
competents. 1 004-2011-AG y sus

Precision 1: Ninguna.

) 22. Envase y/o embalaje
El pallar calidad extra, debera ser envasado tomando en consideracion lo establecido en la
normaCodex CXC 1-1969 (2020) Principios generales de higiene de los alimentos, de tal
manera que el producto quede debidamente protegido. El envase del pallar calidad extra
debera cumplir con lo especificado en la NTP 389.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS
PLASTICOS EN CONTACTO

CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 3* Edicion, y su Corrigenda

Técnicaz, estar fabricado con sustancias que sean inocuas y adecuadas para el uso que se
destinen, no debera transmitir al producto ninguna sustancia toxica ni olores © sabores
desagradables, Ademas, el pallar calidad extra debera ser envasado en sacos u otros
envases que salvaguarden las cualidades higiénicas, nutritivas, tecnolégicas y sensoriales del
producto. Cuando el producto se envase en sacos, estos deberan estar limpios, ser resistentes,
y estar bien cosidos o sellados, se comercializara en su envase original, segun el numeral 11
de la NTP 205.019:2015.

1 Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislative N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Dacreto Supremo N* 034-2008-AG

2 NTP 390.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1! Dispasiciones gensrales y requisiios. CORRIGENDA TECNICA. 1* Edicion




/ W Direccionde  UNIDAD EJECUTORA 020: SANIDAD DE LA PNP
PRI sanidad Policial  SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 002-2023-DIRSAPOL-UE 020

"ADQUISICION DE ALIMENTOS PARA PACIENTES HOSPITALIZADOS Y PERSONAL DE GUARDIA DEL HOSPITAL
NACIONAL PNP LUIS N. SAENZ, CON FICHAS TECNICAS"

@i TN
J
Precision 2. La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, .
especificaciones técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto
por envase. Ademas, podrd indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso,
tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la
pluralidad de postores.

23. Rotulado

En el rotulado de los envases del pallar calidad extra, ademas de cumplir con lo establecido
en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados, 8°
Edicion, deberdn indicar en idioma espafiol, (pudiendo llevar ademds inscripciones en olro
idioma siempre gue no aparezca en forma méas destacada), lo siguiente, segin el numeral 10
de la NTP 205.019:2015:

El nombre del producto,
- El grado de calidad;

Contenido neto,

Nombre o razén social del productor, envasador o vendedor, en el caso de
productos importados, nombre o razon social, RUC y direccion del importador, en caso de
productos importados el pals de origen,

Fecha de vencimiento;

Namero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA,

Cadigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento.

Precision 3. La entidad convocante debera Indicar en las bases (seccion especifica,
especificaciones técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacion que
considere deba estar rotulada, La informacién adicional que se solicite no puede modificar las
caracteristicas del bien descritas en numeral

2.1 de |a presente ficha técnica.
} Inserto No aplica,

¥ 4&1&4 No aplica.
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CA

1.  CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : PAPA SECA

Denominacién técnica : PAPA SECA

Unidad de medida . KILOGRAMO

Descripcion general : Cortes de los tubérculos de papa lavada, cocinada,

pelada, cortada y secada. Los cortes provendran de tubércules cosechados que deben ser
previamente seleccionados, lavados, pelados, cocinados, cortados, secados y luego
dispuestos en envases nuevos

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21.  Del bien
La papa seca presentara las siguientes caracteristicas:

Iz SPECIICACION

CARACTERISTICA thuncu
CALIDAD

Raquisitos minimos ¢

Cumphe con |0 ingicaco en lo3 numerales 412 y

lasancie €11 de la norma de ks referenca

- O0or
- oloras y sabores

NTP 0110022017 PAPA Y SUS DERIVADOS. Papa
seca Reguisitos 1 Edicion

- ralerias aatradias
- impurezas

Reausiios Saicoquimited y] Cumpl con 1o indicado en los

numerales 4.2 y 5.1.1 de ks noema 4o la rafarondia.

- Hamedad
Cumplie con lo indicado en el
5.1 de la norena de ks
referencia.
Cumpilr con los e 106 estatiecaos 1a
tm' ~ ﬂ';:‘m e o R sotre Wgllandis y Control L
NOC Amentada - DIGESA Alimentos y B medarts Docredo)
0AD compesentes Supremo N* 007-88.-SA, sus  modficaloniag Y]

reguiacion complementana

Precision 1: Ninguna.

2.2. Envase y/o embalaje

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias
que puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad,
y estar fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto
durante todasu vida til, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA y
sus modificatorias.

El envase deberd corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo establecido
en los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas aprobado mediante Decreto Supremo N* 007-98-SA y sus
modificatorias.

El envase que se utilice para papa seca debera cumplir las caracteristicas descritas en el
numeral 7.1 de la NTP 011.802:2017.

\ Segun articulo 12 del Raglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, eprobado
medianta Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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-¢ 4o
Precisiéon 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica,
especificaciones técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del
producto por envase. Ademas, podraindicar las caracteristicas del envase tales como
material, peso, tipo de cerrado, siempre que se hayaverificado que eslas caracteristicas
aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado

El rolulade de los envases de papa seca deberan cumplir con lo establecido en el
articulo 117 del Decreto Supremeo N° 007-98-SA y sus modificatorias, asi como con las
normas NTP 200.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiguetado de alimenios
preenvasados. 8” Edicidn, la NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases,
5* Edicién y la norma Codex CXS 1-1985 (2018) Norma general para el etiquetado de
los alimentos preenvasados, debiendocontener la siguiente informacién, segun el numeral
7.2 de la NTP 011.802:2017:

- Nombre del producto;
- Declaracion de los ingredientes en la elaboracion del producto;
- Nombre o razén social y direccion del preductor, envasador o
vendedor, en caso deproductos importados, nombre o razén social, ruc y direccion
del importador,
- NOmero de registro sanitario,
- Fecha de vencimiento,
- Cédigo o numero de lote,
- Condiciones de conservacion o almacenamiento;
- Pals de origen;

Contenido neto.

recisién 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica,
pecificacionestécnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacion que
nsidere deba estar rotulada. La informacion adicional que se solicite no puede

2.4, Inserto
No aplica.

Precisién 4. No aplica.
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14.- QUINUA GRADO 1 X7, \'l }
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : QUINUA GRADO 1

Denominacién técnica : QUINUA PROCESADA (BENEFICIADA) GRADO 1

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcién general . Quinua procesada (beneficiada) son los granos de

quinua (género y especie Chenopodium quinoa Willd.) que han sidosometidos a operaciones
o procesos de limpieza, escarificado, lavado, secado, despedrado, seleccion(clasificacion) y
eliminacién de granos contrastantes (granosde color), resultando un producto apto para la
comercializacion y el consumo humano (alguna operacién opcionalmente puede repetirse).
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

24,  Del bien

La quinua grado 1 debe presentar atributos de color, olor y sabor caracteristicos del
producto ydebe responder & un grado de homogeneidad respecto a las caracteristicas
sensoriales, seginel numeral 5 de la NTP 205.062:2014.

La quinua grado 1 presentard las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Requisitos minimos de Fumplir con lo indicado en el numeral

calidad

Requisitos quimico Cumplir con lo indicado en el numeral
imales .2 de la norma de la referencia.

umplir con lo indicado en el numeral NTP 205.062:2014 GRANOS

1 -
Tamatodalgane’ 1 dela T ol v, e uvoos. *“Gunce
e ‘ equisitos. 2° Edicion
umplir con lo indicado en el numeral
. [IGrado .2 de la norma de |a rel a one
Gr 2del de ferencia (seglnel
ado 1).

Cumglir ¢on lo Indicado en el numeral
.1 de la norma de la referencia.

Homogeneldad

Cumplir con los requisitos establecidos por la autoridad competente”

R eglamento de Inocuidad

INOCUIDAD Sumi pll;::on (I‘:ostsablqddom WA:':':;VH c_) roalimentaria aprobado
ediante Decreto SupremoN®

ENASA?, Nacional
) Fum"" AT e 2011-AG y sus

’ Segun Ia NTP 205.062:2014, ks grance de quinua pueden clasificarse segin su didmetro promedio en: grandes
(mayor a 1,70 mm), medianos (entre 1,70 mm y 1,40 mm) y pequelios (menores a 140 mm)

’A los alimentos en los cugles se apique un secado industrial, s decir que ee aplics transferencia de masa y
calor (lioflizacién, secado por aire callente, atomizacién, elc.), donde se requiere que dichos procesos sean
confrolados, |a competencia corresponde a la DIGESA.

A los alirmentos en los cuales s¢ aplique un secado que solo Implica una transferenca de masa (seco salado,
deshidratacion osmatica, efc.), donde no se requiera necesariaments que sea controlado, la competencia
corresponde al SENASA, La enfidad no requerird nacer dicha precisidn, es responsabilidad del proveedor
cumplir con lo establecikio por la autordad competente corespondiente segun &l proceso saguido pam la
obtencidn del bien de la presante ficha ¥cnica

® Segdn el artioulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de loa Alimentos,
aprobado mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.
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eglamento sobre Vigilanciay
ireccion General de Salud Ambiental e Control Sanitaric deAlimentos
nocuidad Alimentaria — DIGESAY para [f Bebidas aprobado mediante

to elaborado industrialmente eto Supremo N* 007-98-
fabricado). A, sus modificatorias  y
ulacién

Precision 1. La entidad convocante debera precisar en las bases (seccidon especifica,
especificaciones técnicas, numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el tamafo del grano de
quinua grado 1 requerido deacuerdo a lo establecido en la NTP 205.062:2014, por efjemplo:
Quinua grano grande - grado 1.

2.2.  Envase ylo embalaje

La quinua grado 1 debera ser envasada de tal manera que el producto quede debidamente
protegido. Los envases y embalajes deberan ser de grado alimentario, estar limpios y ser
de calidad tal que evite cualquier dafio externo o interno al producto. Los envases deberan
ser de primer uso y conservar sus caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y
resistencia necesarias para asegurar y garantizar la inocuidad y aptitud del producto
durante el transporte la manipulacién, conservacion y comercializacion apropiada de los
granos de quinua, Estos envases deberan estar exentos de cualquier materia y olor
extrafio, segln lo indica la NTP 205.062:2014. Cuando la quinua grado 1 se envase en
sacos, éstos deberan estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, segun
lo especificado en la NTP 205.062:2014.

Precision 2. La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica,
especificacionestécnicas, numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto
por envase. Ademas, podraindicar las caracteristicas del envase tales como: material,
peso, tipo de cerrado, siempre que se hayaverificado que estas caracteristicas aseguren
pluralidad de postores.

Rotulado
emas de los requisitos aplicables especificados en la norma Codex CXS 1-1985 (2018)
orma general para el etiquetado de los alimentos preenvasados y en la NMP 001:2019
equisitos para el etiquetado de preenvases. 5* Edicién, el rotulado contendra lo siguiente,
segan el numeral 9 de la NTP 205.062:2014:

Nombre del producto,

- Nombre y direccion del productor, envasador o comercializador;
= Clasificacion, tamafio y grado;
- Peso neto,
) - Namero de lote.

Adicionalmente, si el producto corresponde que sea controlado por la DIGESA, debe
cumplir conel articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus
modificatorias. Si el producto corresponde que sea controlado por el SENASA, debe
presemar ademas, lasiguiente informacion:

Nuamero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA,
- Codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento.

Precision 3: La entidad convocante debera Indicar en las bases (seccién especifica,
especificacionestécnicas, numeral 3.2 yj/o proforma del contrato), otra informacion que
considere deba estar rotulada. La informacién adicional que se salicite no puede modificar
las caracteristicas del bien descritas en einumeral 2.1 de |a presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.

“

Segln articulo 12 del Reglamento del Decreto Legisiativo N® 1062, Ley de Inocuidad de los
Alimentos apeobado mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.
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15.- SAL DE COCINA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN . _
Denominacion del bien - SAL DE COCINA ==
Denominacion técnica . SAL PARA CONSUMO HUMANO — SAL DE COCINA

Unidad de medida : KILOGRAMO

RewaiesionogRsRelometria grosera, o 19 53 YRAREA WEUBMARHECINEsIV oGl PRIMER" EAHO
requisitos de calidad e inocuidad

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21.  Del bien

La sal de cocina debe presentarse bajo la fama de cristales blancos agrupados y unidos. La
granulacién debe ser uniforme, segln indica el numeral 7.1.1 de la NTP 209.015:2008.

La sal de cocina podra contener aditivos alimentarios, segdn lo indicado en Ia legislacion nacional
vigente, segin se indica en el numeral 7.2dela NTP 208.015:2006.

¥ dabe cumplir con las sigulentes caracteristicas:

; CARACTERISTICA | ESPECIFICACION | REFERENCIA
} CALIDAD
Requisitos sensoriales
Aspecto de sustancias
Blanco
Ol Irodoro
T -
Q\ONA( 0? Sabor Salado caractesistico
¢ wquisitos lisioo quimicos
\ Humedad Ménimo 0,5%
3| Purera Minimo 59,14
¢ Tamiz ITNTEC 2,00 mm (N 10): Minimo
4
4 AW | 3. Gramdomenia: debe pasar ;oyrmnmec 177 wm 0N B0k Misimo
4. Sustanciass Inpermeablzantes totales
agregadas [4&cmo 1.0
5. Impurezas
";“:"“‘ inscliblos  en Misémo 0,157% '?Tw“gg:g‘gggw
i Miwmo 0.9% HUMANO. 2 Edicién
= | Méwima 0,27
= Magnesio (Mg++) Mawino 0.2%4
- Cadmio (Cd) Miwimo 0,5 mp'Kg
~Cobie (Cu) Miximo 2.0ma'Kg
- Argéniioo [As) Minimo 0,5 mp'Ka
Misimo 0,1
- Hewo(Fe) Mésdmo ¥ mgiKg
~Batlo (Bat+) Exorza
~ Maoda nivogenadas Exerza
- Boratos Exerta
Nota 1odos los 1equiskos, menos |a umedad. estaran reletidos y éstacdn dados en
-, o RATEoE
NOPMA GENERAL
Plomo 1a los contaeninantes:
m Nisimo 1.0ngiKg :.l“ toninas presentes
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eglamento del Decreto Ley N° 17387,
obado por Decreto Supremo N°*
3-71-SA, Fijan los tipos de sal para
0 a 40 ppm (0 mg/Kg de sal) pendiosl piblico en el tesritorio
loor , esoluckén Ministerial N° 0131.85-SA-
en forma de fluoruro de sodio f
su  equivalente  en Tm ppm (0 mg/Kg de sal) ueban normas para ka adicion del flior
valesquiera de las sales de la sal deconsumo humano
fldor autorizadas a usar)
Cumplir con los requisitos Reglamento sobreVigilanca y
establecidos por la Direccidn Control Sanitario de Alimentos yBebidas,
Generalde Salud Ambiental & aprobado
Inocuidad Alimentaria -
NOCUIDAD DIGESA, autoridad nacional medianteDecratoSupremo N°® 007-98-
competanta . sus  modificaterias yregulacion

Precision 1: Ninguna

22. Envase y/o embalaje

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
bricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante todasu
a ufil, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
shidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias. El envase debe
sponder al autorizado en el Registro Sanitario, segin lo establecido en losarticulos 105, 118y
Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Supremo N° 007-88-SA, y sus modificatorias.

P
«

espeaﬁcaaonestécnms numeral 2 y/o proforma del oonlrato) el peso neto del preducto por enva..«a
Ademas, podré Indicar las caracteristicas del envase y embalaje tales como: material, tipo de
cerrado, siempre que sehaya verificado que estas caracteristicas aseguren |a pluralidad de pestores

23. Rotulado
El rotulado de los envases debe cumplir con lo dispuesto en el articulo 117 del Reglamento sobre
Vigifancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N*
007-98-SA, y sus modificatorias, la NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases, 5*
Edicion, ademas de lo sefialado en el numeral 11 de la NTP 209.015:2006:
- Nombre del producto;
- Declaracion de los ingredientes,
- Nombre y direccidn del fabricante;
- Nombre, razon social y direccion del importador, lo que podra figurar eén etiqueta
adicional;
- Numere de registro sanitario,
- Fecha de vencimiento;
- Cédigo o clave de lote;
- El contenido de yodo y flior expresado en ppm por kg de sal;
. Pals de fabricacion,
- Contenido neto del producto expresado en kilogramos,

Condiciones especiales de conservacién: ‘manténgase en lugar seco, fresco y
promgudo dela luz",
Precision 3. La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica,
especificacionestécnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacién gue considere deba
estar rotulada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del
bien descritas en numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplca.
Precision 4: No aplica,

1 Segin articulo 12 del Reglamento de! Decreto Legisiativo N° 1052, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado mediante
Decreto Supremo N* 034.2008-AG.
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B CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien : CARAMBOLA CATEGORIA |

Denominacién técnica : CARAMBOLA CATEGORIA |

Unidad de medida . KILOGRAMO

Descripcién general ¢ La carambola es el fruto proveniente de la especie

Averrhoa caramboia L de la familia Oxalidaceae

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

24. Delbien

La carambola categoria | de acuerdo a su desarrolio y condicion deberén ser tales que permitan
soportar el transporte, manipulacion y llegar en estado satisfactorio al lugar de destino, segin
indicael numeral 2.1.1 de la norma Codex CXS 187-1993 (2005).

La carambola categoria | se clasifica de acuerdo a su calibre en los siguientes pesos, segln indica
el numeral 3 de la norma Codex CXS 187-1993 (2005).

A 80~ 128
8 130 - 180
C > 180

esentars las siguientes caracteristicas.

CALIDAD

Cumplir con lo Indicado en &
Requisitos minimos numeral 2.1 de ia norma de la
referancia. .

Cumplir con lo indicado en el
Clasificacidn numeral 2.2.2 de la norma de la
M'mm""dw o indicade en los £XS 187- 1883 (2005) Nomma
, Calibre humerales 3 y 42 para la pafala Carambola

categoria |, de la norma de |a
referencia.

Cumplir con lo Indicado en el
ITolerancia de Calidad numeral 4.1.2 de la norma de la
referencia.

g“""’". I con Io establecida por &1 i;g;mana o laprobado.
JNOCUIDAD ervicio Nacional de Sanidad diante Decrelo Supremo N°

]
Agraria - SENASA, autonaadezon_Ac v X

Precision 1. La entidad convocante deberd precisar en las bases (seccidn especifica,
especificaciones técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrate) el calibre de la carambola categoria
| requerida de acuerdo a lo establecido en la norma Codex CXS 187-1993 (2008), por ejemplo:
Carambola categoriz |, calibre B.

1 Segtin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los
Alimentos, aprobade mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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2.2, Envase y/o embalaje

La carambola categoria | debera ser envasada segln |o establecido en las normas Codex CXC
1- 1969 (2020) Principios generales de higiane de los alimentos, CXC 53-2003 (2017) Cédigo de
practicas de higiene para las frutas y hortalizas frescas y CXC 44-1995 (2004) Cédigo de practicas
para el envasado y transporte de frutas y hortalizas frescas, de tal manera que el producto guede
debidamente protegido.

El contenido de cada envase debera ser homogéneo y estar constituide Unicamente por carambolas
del mismo origen, variedad, calidad y calibre. La parte visible del contenido del envase debera
serrepresentativa de todo el contenido, segin indica el numeral 5.1 de la norma Codex CXS 187-
1993(2005),

La carambola categoria | deberd envasarse de tal manera que el producto quede debidamente
protegido. Los materiales utilizados en el interior del envase deberédn ser nueves (incluye el material
recuperado de calidad alimentaria), estar limpics y ser de calidad tal que evite cualquier dafio
externo © Interno al producto. Se permite el uso de materiales, en particular papel © sellos, con
indicaciones comerciales, slempre y cuando estén impresos o etiquetados con tinta o pegamento
no téxico, segdn Indica el numeral 5.2 de la norma Codex CXS 187-1983 (2005).

) Los envases deberén satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia

necesarias para asegurar la manipulacion, el transporte y la conservacién apropiada de la

__—==carambola categoria |, los envases deberan estar exentos de cualquier materia y olores extrafios,
. DEL 880N indica el numeral 5.2.1 de la norma Codex CXS 187-1993 (2005).

oi%ion 2 La entidad convocante deberd Indicar en las bases (seccidn especifica,
ficaciones técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del preducto por

§. Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase tales como. material, peso, tipo de
. siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de

23. Rotulado

El rotulado de la carambola categoria | debera cumplir con ko indicado en la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasades, &' Edicién y las
disposicionesespecificadas en el numeral 6.2 de la norma Codex CXS 187-1993 (2005);

- Nombre del producto,
- Categoria,
Peso neto,
- Calibre (cAdigo de callbre o gama de pescs en gramos),
- Nombre y direccién del envasador y/o expedidor,
- Pais de origen,
E El codigo o clave del lote,
- Fecha de envasado,
. Namero de autorizacién sanitaria de establecimiento emitido por el senasa,
- Cadigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento.

Precisién 3 La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica,
especificaciones técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere
deba estar rotulada, La informacién adicional que se solicite no puede modificar las
caracteristicas del bien descritas en numeral

2.1 de la presente ficha técnica.
24. Inserto No aplica.

Precision 4: No aplica.
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2.- DURAZNO CATEGORIA |

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien : DURAZNO CATEGORIA |

Denominacién técnica : DURAZNO O MELOCOTON CATEGORIA |

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general . El durazno 0 melocotén es el fruto proveniente de la

especie Prunus persica (L.) Batsch, de la familia de Rosaceae. Es una drupa de forma redondeada,
piel con textura aterciopelada, pulpa de color blanco, amarillo, anaranjado orosado segin la
variedad, que alberga un carozo en su interior que puede estar libre o adherido segun la variedad.
2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21.  Delbien

El durazno categoria | debe estar entero, de forma, textura, color y olor caracteristico de la
variedad; pulpa suculenta y carnosa, exenta de sabores y olores extrafios; limpio, exento de
materias extrafas visibles, dafios fisicos y de humedad externa (excepcién de la condensacion
natural) con un grado de desarrollo y madurez fisiologica tal que le permita soportar su transporte

y manipulacion, segun el numeral 5.1 de la NTP 011.650:2012 (revisada el 2018).

El durazno categorla | se clasifica de acuerdo a su diametro en los sigulentes calibres, segun
indica el numeral 5.4 de la NTP 011.650;2012 (revisada el 2018).

|

] Dlkimetro acsatorial (mm)
g X >80
I 76-80
2 -4
3 &5 ~70
“ 61«65
L3 o5 ~ 60
[ -5
o 46 - 50

Y presants iae sigutenies

caradensiicas’

CALIDAD

‘hequlsilos generales

Oun‘ihlit con lo indicado en el numeral

WMadurez (firmeza de 1a_Cumplir con lo indicado en e numeral
) pulpa, sslidos solubles)

Cumplir con lo indicado en el numeral

Categoria 5.3 y 6 (tabla 2) para categoria | de 18 lytp 011,650:2012 (revisada el
- B T 2018) FRUTAS FRESCAS.
Cumplir con ko indicado en el numeral Dyrazrno o melocotdn.
5.4 de la NTP de la referencia, sagin Requisitos. 1* Edicién

jﬂ’amann

| calibre de durazno categoria | a
b= mplir con lo indicado en el numeral
[igiekist 1 de la NTP de Ia raferencia. 5|
—
{ B R R Agroalimentaria aprobado
INOCUIDAD lgacional deSdad AEidmalimediante  Decreto  Supremo
I : R e

: Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislative N 1062, Ley de Inocuidad de los Alimenies, aprobado
mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.
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Precision 1. La entidad convocante deberd precisar en las bases (seccion especifica,
especificaciones técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el calibre del durazno
categoria | requerido de acuerdoa lo establecido en la NTP 011.650:2012 (revisada el
2018), por ejemplo: Durazno categoria |,calibre 4.

2.2. Envase y/o embalaje

El durazno categoria | debera ser envasado tomando en consideracion lo establecido en las
normas Codex CXC 1-1969 (2020) Principios generales de higiene de los alimentos, CXC
53- 2003 (2017) Cédigo de practicas de higiene para frutas y hortalizas frescas y CXC 44-
1995 (2004) Cédigo de practicas para el envasado y transporte de frutas y hortalizas frescas,
acomodado de tal manera que el producto quede debidamente protegido.

El contenido de cada envase deberd ser homogéneo y estar constituido por durazno
categoria Idel mismo origen, variedad, cultivar, categoria de calidad y tamafio, Las frutas visibles
en la parte superior del envase que las contenga, deberan ser representativas de todo el
contenido del mismo, seguin indica el numeral 7.1 de la NTP 011.650:2012 (revisada el 2018).

Los envases de durazno categoria | deben satisfacer las caracteristicas de calidad, limpleza,
ventilacion y resistencia necesarias para asegurar la manipulacion, el transporte y la
conservacion de los duraznos categoria |, Se permite el uso de materiales, como papel, selios
f e yadhesivos con indicaciones comerciales, siempre y cuando estén elaborados con tinta o
: ; pegamento no toxico, segun indica el numeral 7.2 de la NTP 011.650:2012 (revisada el 2018).

Precisién 2. La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica,
especificacionestécnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto
por envase. Ademas, podraindicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso,
tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la
pluralidad de postores.

23. Rotulado

Fl rotulado del durazno categoria |, debera cumplir con o indicado en la NTP 209.038:2018
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8* Edicién y las
disposiciones especificadas en el numeral 8 de la NTP 011.650:2012 (revisada el 2018):

- Nombre del producto, nombre de la variedad, cultivar o cultivares cuando

corresponda
Nombre, direccion legal del productor o asociacion de productores, del

aoopoador ylodistribuidor cuando sea aplicable, eddigo de identificacion del productor
(lacunalwo)

) Fecha de cosecha y facultativamente, nombre de la localidad, valle, distrito
o reg»on deproduccion;

Categoria de calidad;

Calibre (tamafio);

Peso neto;

Fecha de envasado;

Numero de lote (facultativo);

Numero de autorizacién sanitaria de establecimiento emitide por el senasa;

Codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica,
especificaciones técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacion que
considere deba estar rotulada. Lainformacién adicional que se solicite no puede modificar las
caracteristicas del bien descritas en numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica
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- CALIDAD

4 CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacidn del bien . FRESA CALIDAD EXTRA =
Denominacion técnica : FRESA CALIDAD EXTRA

Unidad de medida . KILOGRAMO

Descripcion general : Lafresa es una fruta producida por los hibridos onginarios de

los cruces de las especies Fragaria virginiana y Fragaria chiioensis,

2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21.  Delbien

Las fresas calidad extra deben ser del mismo cultivar. Deben presentarse frescas y impias, conun
grado de madurez tal que les permita soportar su manipuleo, trasporte y conservacion, sin que ello
afecte su calidad, sabor y aroma tipico, Las fresas calidad extra deben estar provistas del caliz,
seguin lo que indica el numeral 4.1.1 de la NTP 011.011:1975 (revisada el 2018)

Las fresas calidad extra deben presentar las siguientes caracteristicas:

Forma Irlpica
Pulpa [suculenta y camosa
Pedinculo Presente -
Color Tipico
Tamafo (didmetro o calibre) L '
44omas
38 - 44
< Maximo el 10% de frutas de rangoinmediato
Tolerancla de tamafio baferior al indicado. NoRsada Q1101935
: 5 = RUTAS FRESCAS
No se tolera frutas con indicios depudricidn.  Fresas, Requisites.  1°
Sanidad Edicion

todera hasta 3% en peso o nimerode frutos
maguitaduras ligeras.

as s deY5aPRIRRedad externa.
Exentas de olores Yy sabores

sustancia |\ yes de impurezas y cuerposextrafios,
~ Exentas de sintomas de

ruhidmxbn.

El contenido de cada emvase debepertenecer
Uniformidad al rango de tamafo
declarado con las lolerancas
indicadas.

sexirafias

Reglamento de Inocuidad
Cumplir con ko eslablecido por elServicio Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria mediante
~ SENASA, autoridad  nacional Decreto Supremo N° 004-

1
pompetents ", 2011-AG, y ss

s Sagan articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N* 1062, Ley de Inocuidad de log Alimantos, aprobada
mediante Decrato Supremo N* 034-2008-AG
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Precision 1. La entidad convocante debera precisar en las bases (seccién especifica,
especificacionestécnicas numeral 3.2 ylo proforma del contrato), el tamafo (diametro o calibre) de
la fresa calidad extraque desee adquirir, segan el numeral 3.2.3 de la NTP 011.011:19875 (revisada
el 2019). Por ejemplo: Fresa calidad extra — rango de tamafio A

2.2. Envase y/o embalaje

Las fresas categoria extra deben ser envasadas segun lo establecido en las normas Codex CXC1-
1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y CXC 44-1695 {2004)
CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y
HORTALIZAS FRESCAS y segun lo indicado en los numerales 7.1y 7.2 de la NTP 011.011:1875
(revisada el 2019), de tal manera que queden protegidas, ventitadas y bien presentadas.

Precision 2. La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccién especifica,
especificacionestécnicas numeral 3.2 yfo proforma del contrato), el peso neto del producto por
envase. Ademds, podraindicar las caracteristicas del envase, tales como: material, peso, tipo de
cerrado, siempre que se hayaverificado que estas caracter(sicas aseguren la pluralidad de
postores.

2 Rotulado

El rotulado de los envases de |a fresa calidad extra, debe cumplir con l0s requisitos de la NTP
209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiguetado de alimentos preenvasadoes. 8* Edicidn, ylas
disposiciones especificadas en ef numeral 7.3 de la NTP 011.011:1975 (revisada el 2018)
siguientes:

- Nombre del producto.
- Calidad.
- Rango de tamafio.
- Peso neto en kg.
Pracedencia y fecha de cosecha

Nombre 0 marca del productor.

- Nimero de autorizacion sanitaria de establecimiento de procesamiento primario
emitidopor el senasa.

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica,
especificacionestécnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere
deba estar rotulada. Lainformacién adicional gue se solicite no puede modificar las caracter(sticas
del bien descritas en numeral 2.1 de [a presente ficha técnica

24, Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica

53
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=
DILLA CAT . ‘)‘

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien . GRANADILLA CATEGORIA EXTRA

Denominacidn técnica - GRANADILLA CATEGORIA EXTRA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general . Lagranadilla (Passifiora ligufaris Juss) es la fruta obtenida de

la familia Passifioraceae, que se suministran frescas alconsumidor, después de su preparacion y

envasado.

2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

a1 Del bien

La granadilla categoria extra debe presentar las siguientes caracteristicas:

Estar enteras.
Presentar una apariencia fresca.
Sar de consistencia firme,
Estar sanas, y exentas depodredumbre o deterioro
hagan que no sean aptas para el consumo.
Estar limpias y exentas de cualquier materia extrafa
isible.

Estar précticamente exentas de plagas y dafos
usados por ellas, queafecien al aspecto general del

Requisitos minimos .
Estar exentas de humedad externa ancrmal, salvo la
ndensacion consiguiente a su remocion de una cdmara
igorifica.
Estar exenias de cualesquiera olores yfo sabores
xtrafios.
L Estar dotadas de un fallo/pedinculoque debe llegar g;r;ggoex mgﬁ
fmata al prmes i PARA LAS FRUTAS
- Exentas de hundimientos. DE LA PASION, 10
o -~ _Exentas de grietas
Grado de madurez Coloracion externa caracteristica Edicion
. Las frutas deben ser de calidad superior y
racteristicas de la variedad.
No deben tener defeclos, salvo defectos
uperficiales muy leves siempre y cuando no afeclen al
) cto general del producio, su calidad, estado de
conservacion y prasentacion an el envase
Categoria

Tolerangia: Se tolera el 5% en nimero oen peso de las

granadilias que no satisfagan los requisitos de esta
categoria, pero salisfagan los de la

categoria | de la norma de la referencia,
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igo de Rango de peso (g)
ibre

Calibre (s& determina >139
&l pesodel fruto >128- 139
o ) 3122 -128

i >106 - 122
>83 - 106
e —]

E110%, en numero o en peso, del calibre
Tolerancia de calibre jnmediatamente infenior ylo superior al

Eli:on?eddo 'de cada envase debe ser homogéneo y
eatar constituido Gnicamente por granadilla del mismo
origen, variedad, calidad, color y calibre. La parte

Homogenesdad visible del contenido del envase debe ser
representativa de todo &
contenido
) == Reglamento de
Inocuidad Agroalimentana,
JNOCUIDAD Cumplir con lo establecido por el ServicioNacional de pprobado mediante
e Sanidad Agraria — SENASA, autoridad nacional Supremo N*004-
/ WAL DE( 5 competente . 011-AG, y sus
R A
o/ »7 0 N\ ificatorias.

\J
5 f’ O‘b .'"»l s A e —
7‘% ' , » Precision 1. La entidad convocante debers precisar en las bases (seccion especifica,
A ,:/iybspedﬁeaciomstécnms numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el calibre de las granadillas que
W‘/dm adguirir, de acuerdo a lo establecido en la NTP — CODEX CXS 316:2018. Por ejempio:
- granadilia categoria extra —calibre por peso D.

2.2. Envase yl/o embalaje

La granadilla categoria extra debe ser envasada tomando en consideracion lo establecido en las
normas Codex CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE
PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Asimismo, debe ser
envasada de tal manera que el producto quede dabldamente protegido, segin el numeral 5.2 dela
NTP-CODEX CXS 316:2019

Los materiales utilizados en el interior del envase deben ser nuevos, estar limplos y ser de calidadtal
que evite cualquier dafo externo o interno al producto. Se permite el uso de materiales, en particular
papel o selios y adhesivos con indicaciones comerciales, siempre y cuando estén impresos o
etiquetados con tinta o pegamento no téxico, segin Indica el numeral 5.2 de la NTP-CODEX CXs
316:2018,

Precision 2. La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica,
especificacionestécnicas numeral 3.2 ylo proforma del contrato), &l peso neto del producto por
envase Ademas, podraindicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de
cerrado, siempre que se hayaverificado que estas caracteristicas aseguren |a pluralidad de postores

23, Rotulado

El rotulado de la granadilla categoria extra debe cumplir con lo indicado en la norma CodexCXS
1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS
PREENVASADOS vy las disposiciones especificadas en el numeral 6 de fa NTP-CODEX CXS
316:2019, siguientes:

- Nombre del producto, nombre de la variedad (facultativo).

y Segin aniculo 10 del Reglamento ded Decreto Legislativo N® 1062, Lay de Inocuidad de los Aimentos,
aprobado mediante Decreto Supremo N 034-2008-AG.
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Nombre, direccion legal del productor o ascciacidon de preductores, del
aoopcador ylodistribuidor cuando sea aplicable, codigo de identificackin ded productor (facultativo)
Pais de origen, y facultativamente, nombre del lugar, distrito o region de produccion
- Categorla de calidad.
- Calibre (cédigo de calibre por peso)
Peso neto (facultativo).
- Nimero de autorizacion sanitaria de establecimiento de procesamiento primano
emitidopor el Senasa.

Precisién 3. La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica,
especificacionestécnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba
estar rotulada. Lainformacidn adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica

Precision 4: No aplica
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5.- MANDARI RIA |
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien - MANDARINA SATSUMA CATEGORIA |
Denominacion técnica © MANDARINA SATSUMA CATEGORIA |

Unidad de medida . KILOGRAMO

Descripcion general : Las mandarinas son los frutos citricos procedentes
del género Citrus. Constituyen un conjunto de especies,incluidas las Mandaninas Satsumas (Citrus
unshiu Marcovitch).

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21.  Del bien

Las mandarinas Satsuma categoria | deberén estar enteras, sanas (se excluye a los productos con
podredumbre u otras alteraciones que hagan impropio su consumo), practicamente exentas de
magulladuras y/o amplias cicatrizaciones (por cortes en la cascara), de plagas, exentas de dafos
causados por plagas y enfermedades que afecten la pulpa, practicamente exentas de dafos
causados por quemaduras de sol, heladas y/o bajas temperaturas, limpias, de materias exiradas
visibles, exentas de humedad externa anormal (salvo condensaciénconsiguiente a su ramocion de
una camara frigorifica), de olores y/o sabores extrafios, de desecacion o deshidratacion, segan
indica el numeral 5.1.1 de la NTP 011.023:2014.

Las mandarinas Satsuma categoria | al momento del empacado no podra tener areas con color
*Valor IC: -18" o inferiores (mas verde) de acuerdo con la tabla de colores, y estar bien coloreadas,
segun indica el numeral 5.1.2, 6.2 y Anexo A de la NTP 011.023:2014

Las mandarinas Satsuma categoria | deberan haber sido cuidadosamente recolectadas y haber

= alcanzado un desarrollo y un estado de madurez adecuado, de acuerdo con los criterios aproplados

& __U"” o;\ ra la variedad. Su estado de madurez debera permitiries soportar el transporte y la manipulacion

'r,\ - { oom(;) Ileg;; en condiciones satisfactorias al lugar de destino, seg(n indicael numeral 5.1.4 de
P 011 2014,

-  acuerdo a su didmetro se tiene la siguiente escala de calibres, medido en el diametro ecuatorial
" A lal‘rula segun indica |a tabla 4 de la NTP 011.023:2014:

o ‘/4;,0,\

Didmetro en mes
Minimo | Maximo
Cal § 45

Slalg 2=

73

=

£
>
;alaaars

A mbds

Y presentara las siguientes caracteristicas:
= : !

CALIDAD

Apariencia Cumplir con % Indicado en el
numeral 51.1 de la NTP de la
E:umplir con o Indicado en el
numeral 5.1.2 y 6.2 de la NTP de la
Color referencia sequn la coloracidn de
MandarnaSatsuma Categoria | a

contratar

Contenido de jugo Cumplir con lo indicado en el INTP 011.023:2014
numeral 5.1.3 y 8.4 de la NTPde la [C|TRICOS Mandarinas, tanguies,
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S S

adurez (° Brix, Acidez, plir con lo indicado en el
dice de Madurez) umeral 5,14 y 8.3 para Mandarina
atsuma Categorial de la NTP de la

Cumplir con lo indicado en el
numeral 6, 8.1.2 y Anexo B para
Categorla Mandarina Satsuma Categoria | de
a NTP de la

k‘ naranjas y toronjas.Requisito
n

Cumplir con lo indicade en el
numeral 7.1, 7.2.1 y 8.2 de la NTP
Tamano Me la referencia, segun &

famafic de Mandarina Satsuma

ahend.

Homogeneidad Cumplir con lo indicado en el
humeral 9.1 y 9.2 de la NTP dela
ICumplir con lo establecido porel eglamento de Inocuidad
ISarvicio Nacional de Sanidad roalimentaria aprobado
INOCUIDAD Igraria — SENASA, e Decrelo SupremoN*®
04-2011-AG y sus
Iautofidad mmonal1 ) _

Precision 1: La entidad convocante deberd precisar en las bases (seccion especifica,
especificaciones técnicas numeral 3.2 ylo proforma del contrato) el calibre y la coloracidn de la
Mandarina Satsuma Categoria | requerida de acuerdo a lo establecido en la NTP 01 1.023:2014, por
ejemplo: Mandarina Satsuma Categoria |, calibre Cal § y de coloracion caracteristico de la variedad

22. Envase yio embalaje
La Mandarina Satsuma Categoria | debera envasarse tomando en consideracion lo establecido en
la Norma Codex CAC/RCP 44-1995(2004), segun indica el numeral 8.3 de la NTP 011.023:2014.

Los materlales y/o papeles utilizados en el interior del envase deberan ser nuevos (esto incluye el
material recuperado de calidad alimentaria), estar limpios y ser de un material que no pueda causar
alteraciones internas ni extemnas 2 la fruta. Se permite el uso de materiales y, en particular papeles
o sellos que lleven indicaciones comerciales, siempre que la impresion o el etiquetado se hagan con
tintas o gomas no téxicas. Cuando los frutos se presenten envueltos en papel, éste sera nuevo, fino
e inodoro y estara seco. Los envases deberan estar exentos de materias extranas. No obstante se
permitira que lleven adherida una rama corta, no lefiosa, provista de algunas hojas verdes segin
indica el numeral 9.3 de la NTP 011.023:2014.

El contenido de cada envase debera ser homogéneo y estar constituido Unicamente por citricosde!
misma origen, variedad, calidad, calibre y que presenten un mismo grado de desarrollo y madurez
La parte visible del contenido del envase o lote deberd ser representativa del conjunto. Ademas,
para la Categoria | se exige la homogeneidad de coloracion, segun indica el numeral 9.1 de laNTP
011.023:2014,

Precisién 2. La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica,
especificacionestécnicas numeral 3.2 yio proforma del contrato), el peso neto del producto por
envase. Ademds, podra indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de
cerrado, siempre que sehaya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de
postores

Segin adiculo 10 del Reglamento del Decreto Legislatvo N* 1062 Ley de inocuidad de losalimentos
aprobado mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG,

23. Rotulado
Cada envase deberd llevar, en caracteres agrupados en uno de sus costados y que sean legibles,
indelebles y visibles desde el exterior, las siguientes indicaciones, segun el numeral 10de la NTP
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S S6

011.023:2014:

WNombre o razdn social

Direccion

Datos de contacto (teléfone, fax y cormeo electrdnica)

Nombre del producio (especie) v la variedad

Pais de arigen y facultathvamente, nombre del lugar, distrito o regidn de produccian,

Caracter(sticas comerciales (categoria, calibre y tratamiento post-cosecha)

Datos de trazabilidad, los mismos que pueden ser codificados (identificacidn del
pm-dur.h:ll' identificacidn de la planta de empaque, fecha de empaque y adicionalmenta airos datos
de manera facultativa).

Peso neto, &s el contenide neto promedio de los envases individuales de la muestra, no
pual:i'a saf inferior al peso nominal rotulado (facultativa)

Mornens ée Auterizacidn Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA,

Codigo de rastreabilidad generado en el procesamienio dal alimanto

Precision 3: La entidad comwocante debera indicar en las bases (seccién especifica,
especificacionestécnicas numeral 3.2 yo proforma del contrato), ofra informacion que considara
deba estar rotulada. La informacion adicional que se solicite no puade madificar as caracteristicas
del bien descritas en numeral 2.1 da la presante ficha técnica

\ 2.4, Inserto
_— Ne aplica

Precigién 4: No aplica
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6.- EN CA

1. {:ARACTER‘STICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : MANGO HADEN CATEGORIA |
Denominacion técnica : MANGO HADEN CATEGORIA |
Unidad de medida : KILOGRAMO

Pesidnasseel de la familia de |95 angndiasiaicajeecels semimebvinable arasistnmesrce

después de su acondicionameento y envasado.

2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21.  Del bien

El desarmollo y condicién de los mangos Haden categoria | deben ser tales que permitan asegurar la
continuacién del proceso de maduracion hasta que alcancen el grado adecuado de madurez que
corresponda a las caracteristicas propias de la variedad, soportar el transporte y la manipulacion y
llegar en estado satisfactorio a su destino, segun se indica en el numeral 4.1 de la NTP 011.010:2020.

El mango Haden categoria | debe presentar las siguientes caracteristicas:

Estar enteros.

Estar sanos; deberan excluirse los productos afectades por
redumbre o deterioro que hagan que no sean aplos parael
NSUMo.

) Estar limpios y practicamente exenios de cualesquiera
aterias extrafias visibles,
) Estar praciicamente exentos de daflos causados por

) Estar exenlos de humedad externa anomal, saivo la
ondensacion consigulente & su remocidn de una camara
rigorifica.

Estar exentos de cualquier olor y/o sabor extrafio.

) Ser de consistencia firme.

)
)

- : )  Tener un aspecto fresco 3
Requisiios minimos 1" £ga¢ eventos de dafios causados por bajasy/o altas MRRGO. QXaRS- 2020
emperaturas. frasco Requisitos. 3%

)  Estar exentos de manchas necrolicas cestrias. Edicién

)  Estar exentos de magulladuras.

) Estar suficientemente desarrollados y presentar un

o de madurez satisfactorio.

) Estar practicamente exentos de secrecidn yquemaduras

idas por létex, dafospor quemaduras de sol y defectos en
céascara producidos por rozaduras.

) Presentar formas y caracteristicas propias de la variedad

) Tener pedinculo no menor de 0,5 cm de longitud ni mayor
1em
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Los mangos de esta categoria deberan ser debuena
ad y caracteristicos de la variedad.
Podran permitirse, sin embargo, los siguientes

presentacion en el envase:
defectos ieves de forma,
defectos leves en la cascara comorozaduras o
uemaduras producidas por el ol (color anaranjado),
nchas suberizadas debido a la exudacion de resina
incluidas estrias alargadas) y maguliaduras que no

xcedan de 1 cm?.

Se permite la presencia de lenticelas rojizas
berizadas esparcidas, asl como el amarillamiento de
variedades de color verde, debido a una exposicion
irecta a Ia luzsolar, pero sin que exceda el 10% de la
perficie, slempre y cuando no exstan sefiales de
ecrosis (blanco amarillento).

Se tolera el 10% en nimerc o en peso en la unidad
mercial de venta pactada, que no satisfagan los
equisitos de esta categoria, pero satisfagan los de la
tegoria Il, indicada

Calidad

la norma de referencia.

4
5
6
7
8
9
10 400 380 | 420
Calibre 12 333 307 380
) 4 286 266 | 307
15 250 235 266 |
18 222 210 235
20 200 190 | 210
22 182 164 190
24 167 159 182 =
- El codigo de calibre indica &l nimero de frutos
que se pueden colocar en una caja de carnénde 4
kg neto (referencial),
2, Llos rangos especificados Incluyen la

rancia de calibre, que es de £ 10% en pesode la
contenida en cada envase.

Maximo el 10%, en nimero o en peso, de los mangos

contenides en cada envase puede no ajustarse a los
[[ersnca de ders hmites de calibre del grupo en un50% de la diferencia
maxima permisible para elgrupo.
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| contenide de cada envase debera ser
Eomooéneo y estar constituido dnicamente
Homogeneidad por mangos del mismo origen, vanedad
calidad y calibre. La parte visible del
contenido del envase deberd ser
representativa de todo el contenido.

idos Minimo 7.5 “Brix

écnica NTP011.025:2010/CT

1:2019 MANGO. Mango

resco. Determinacion de madurez
6gica. CORRIGENDA

imeza 411 - 16 kglem? TECNICA 1. 1* Edicion

otales
Madurez

)

Reg delnocuidad
agroalimentaria, aprobado madiante
INOCUIDAD Cumplir con lo establecido por el Servicio Decreto  Supremo N “004-011-
INacional de Sanidad Agraria — SENASA, AG, y sus

1
Etoﬂdad nacional competenta ' modificatorias.

Precision 1: La entidad convocante deberd precisar en las bases (seccion especifica,
especificacionestécnicas numeral 2 yfo proforma del contrato), el calibre del mango Haden categoria
| que desea adquirir, segun lo establecido en el numeral 5 de la NTP 011.010:2020. Por ejemplo,
Mango Haden categoria | - calibre 7.

22. Envase ylo embalaje

El mango Haden categoria | debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido en las

normas Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS

y CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y

TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Asimismo, deben ser envasados de tal
) manera que el producto quede debidamente protegido, segun lo indicado en el numeral 7.2 de la
: NTP 011.010:2020.

Los materiales utilizados en el interior del envase daben ser de primer uso, estar limpios y ser de

calidad tal que eviten cualquier dafo externo o intermno al preducto. Se permite el uso de materiales,

especialmente papel o sellos, que lleven especificaciones comerciales, siempre y cuando estén

impresos o etiquetados con tinta o pegamento no tdxico, segin indica el numeral 7.2 de la NTP

011.010:2020.

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia
necesarias para asegurar la manipulacion, el transporte y la conservacion apropiados de los
mangos. Los envases deben estar exantos de cualquier materia y olor extrafios, segln indica el
numeral 7.2.1 de la NTP 011.010:2020.

Precision 2. La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica,
especificacionestécnicas numeral 2 y/o preforma del contrato), el peso neto del producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado,
siempre que se hayaverificado que estas caracteristicas aseguren Ia pluralidad de postores.

' Segiin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legistativo N° 1062, Ley de Inoculdad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.
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23. Rotulado

El rotulado de los envases de mango Haden categoria |, debe cumplir con los requisites de la NTP
209.038:2018 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8* Edicidn, y las
disposiciones especificadas en el numeral 8 de la NTP 011.010:2020 siguientes.

- Nombre y direccién del envasador y/o distrnibuidor;

- Nombre del producto, incluyendo la variedad;

- Pals de origen, y facultativamente, nombre del lugar, distrito o regidn de produccion;
- Categoria,

- Callore;

- Peso neto;

. Nuamero de unidades (facultativo);

- Namero de autorizacion sanitaria de establecimiento de procesamiento primano
emitidopor el Senasa

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24, Inserto
) No aplica,
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(|
7.- MANZANA DELICIA CATEGORIA |

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien © MANZANA DELICIA CATEGORIA |
Denominacion técnica : MANZANA

Heglagp al I K- &RANes el fruto procedente de cualquier
variedad de la

especie Malus doméstica Borkhausen,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien

La manzana Delicia categoria | debera estar entera, sana, sin podredumbre u ofras
alteraciones queimpidan su consumo, limpias, exentas de materias extrafias visibles, olores
y sabores extrafios, plagas, magulladuras profundas, humedad anormal exterior, ademas se
encontrara en un estado yfase de desarrollo que le permita continuar el proceso de maduracion
y alcanzar el grado de madurez caracteristico de la variedad, conservarse bien durante su
transporte, manipulacion y almacenamiento y liegar en condiciones satisfactorias a su destino,
seguin indica el numeral 5.1 dela NTP 01 1.002:2014 (revisada el 2019).

La manzana Delicia categoria |, debera ser de buena calidad y presentara las caracteristicas .. \v:
\ de forma, desarrollo y color propias de la variedad y la pulpa no habra sufrido ningdn
‘ deterioro; no obstante, podra presentar algunos defectos leves, segun indica en el numeral
5.3.2 de la NTP 011.002:2014 (revisada el 2019),

La manzana Delicia categoria | se clasifica de acuerdo a los siguientes calibres, determinados
porel didmetro méximo de la seccién ecuatorial, segin indica el numeral 5.4.1 de la NTP
011.002:2014(revisada el 2019).

Clasificacion | Calibre (mm)
Calibre A Mayor a 80
Calibre B 60,1a80
Calibre C 54a60

Y presentara las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Cumplir con lo indicado en el
Requisitos Generales numeral 51 de 1a NTP de la

Cumplir con lo indicado en o |
ndice de madurez numeral 5.2.1 de la NTP de la

‘Cumplir con lo indicado en el
Coloracion . Inumeral 5.2.2 de la NTP de la
referencia. NTP 011.002:2014 (rewisada
iCumplir con lo indicado en el £ 2019) FRUTAS
numeral 5.3.2 y las tolerancias FRESCAS. ~ Manzana,
Categoria de calidad nara Ia categoria | Indicadss en el Requisitos. 47 Edicion

numeral 6 de la NTP de la

Cumplir con lo Iindicado en el
- numeral 5.4-1-de—ta-NTP-detat—

Tamafio referencia, segin el tamafo a

contratar,
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(! ]
unp:lcl; con lo establecido por e roaki an
NOCUIDAD P . ediante Decreto SupremoN®

Agraria SENASA, autoridad 2011-AG y

nacional compe!ente,.

Precisiéon 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica,
especificaciones técnicas numeral 3.2 ylo proforma del contrato) el calibre de la manzana
Delicia categoria | requerida de acuerdo a lo establecido en la norma NTP 011.002:2014
(revisada el 2019), por ejemplo: Manzana Deliciacategoria | de calibre C

2.2. Envase y/o embalaje

Los envases de la manzana Delicia categoria | deberan ser de primer uso y garantizar la
proteccion del producto durante el transporte y almacenamiento; las frutas deben ser
acondicionadas de tal manera que queden protegidas, ventiladas y bien presentadas, segun
indica el numeral 8.2 de la NTP 011.002:2014 (revisada el 2019), ademas se debera tomar en
consideracion lo establecido enla norma Codex CXC 44-1995 (2004) Coédigo de practicas para
el envasado y transporte de frutas yhortalizas frescas,

S—

Precisién 2. La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica,
especificaciones técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto
por envase. Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso,
tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la
pluralidad de postores.

= 23. Rotulado

GOWALDE o El rotulado, ademas de cumplir con lo establecido en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS
X o~ . ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8" Edicion y la norma Codex CXS 1-

4 OnN L 1985 (2018) Norma general para el etiquetado de los alimentos preenvasados, deberd

A"/ © inscribirse en idioma castellano, pudiendo llevar inscripciones en otros idiomas siempre que
& .. 'no aparezcan en forma destacada y contener la siguiente informacion, segun el numeral 8.1
;.f:: v _/ delaNTP 011.002:2014(revisada el 2019).
SNIAL yaut
) nombre del producto;
grado de calidad: I

tamano, en milimetros;
- contenido neto;
- nombre o razén social 0 marca del productor, envasador o vendedor o importador:
) - numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA,
- codigo de rastreabllidad generado en el procesamiento primario del alimento

Precisién 3. La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especlfica,
especificaciones técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacion que
considere deba estar rotulada. La informacion adicional que se solicite no puede madificar las
caracterlsticas del bien descritas en numeral

2.1 de la presente ficha técnica.
24. Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica,

! Sagin articulo 10 del Reglamento del Decrato Legisiative N° 1062, Ley de Inccuidad de los Almentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.
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8.- CATEGORIA EXTRA

1.  CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien T MARACUYA CATEGORIA EXTRA

Denominacion técnica . MARACUYA CATEGORIA EXTRA

Unidad de medida ! KILOGRAMO

Descripcion general . La maracuya (Passiflora edulis Sims) es la fruta obtenida
de la Familia Passifloraceae, que se suministran frescas al consumidor, después de su preparacion
y envasado

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21.  Del bien

La maracuyd categoria extra debe presentar las siguientes caracteristicas:

Estar enteras.

Presentar una apanencia fresca

Ser de consistencia firme.

Estar sanas, y exentas de podredumbre o
eroro que hagan que no sean aptas para el
oNSUMo,

Estar limpias y exentas de cualguler malena
trafa visible.

Estar practicamente exentas de plagas y dafios
ausados por ellas, que afecten al aspecto general del

§5il0s minkmaos
b s
{ Estar exentas de humedad extérna anormal, salvo
a condensacion consiguiente 8 su remocion de una
A/ amara frigorifica,
Estar exentas de cualesquiera oloresyio ssbores NTP-CODEX CXS
tranos. .
Estar dotadas do un talloipedineulo que debe [Pra Fre Tae oL La
hasta el primer nudo. PASION. 4%
- Exentas de hundimientos. '
~  Exentas de grietas. IEdician
\ Grado de madurez IColoracdn externa caracterisfica
)
f Las frutas deben ser de calidad superior y
aracleristicas de la variedad
., No deben tener defectos, salvo defectos
uperficiales muy leves,siempre y cuando no afecten al
pecto general del producto, su calidad, estade de
nservacion y presentacion en el envase.
Categoria

ncia: Se tolera el 5% en nimero oen peso de las
aracuyas que no satisfagan los requisitos de esta
categoria, pero satisfagan los de la

kategoria | de ka norma de la referencia
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N4; wreof

Calibre (se determina por
gl pesodel fruto)

de Rango de peso {g)
>130
>128-139
>122 - 128
>106 - 122
>B3 - 106
>74-83

WMo O'Ul'ﬂ

Tolerancias de calibre  §ngariar yio superior al indicado en el envase.

El 10%, en nimero o en peso, del calibreinmediatamente

F| contenido de cada envase debe ser homogéneo y
constituido Gnicamente por maracuyé del mismo
. variedad, calidad, color y calibre.La parte visible

Homogenaidad contenido del envasedebe ser representativa de
do elcontenido.
eglamento delnocuidad
groalimentaria, aprobado mediante
JNOCUIDAD iCumplir con lo establecido por el ServicioNacional de o Supremo N'004-2011-AG, y
Sanidad Agraria — SENASA, autoridad nacional
oompetale‘
Y calornas,

Precisién 1 La entidad convocante debera precisar en las bases (seccién especifica,
especificacionestécnicas numeral 3.2 yfo proforma del contrato), el calibre de las maracuyas que
desea adquirir, de acuerdo a k establecido en la NTP-CODEX CXS 316:2019. Por ejemplo
maracuya categoria extra — calibre por peso D

2.2. Envase y/o embalaje

La maracuyé categoria exira debe ser envasada tomando en consideracion lo establecido en las
normas Codex CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE
PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Asimismo, deben

527 gBVANTPSOIBIENERE 8 feie @ Producto quede debidamente protegido, segln el numeral

Los materiales utilizados en el interior del envase deben ser nuevos, estar limpios y ser de calidadtal
que evite cualquier dafio externo o interno al producto. Se permite el uso de materiales, en particular
papel o selios y adhesivos con indicaciones comerciales, siempre y cuando estén impresos o
etiquetados con tinta o pegamento no toxico, segun indica el numeral 5.2 de la NTP-CODEX CXS
316:2018.

Precision 2 La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica,
especificacionestécnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por
envase. Ademas, podraindicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de
cerrado, siempre que se hayaverificado gue estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores,

23. Rotulado

El rotulado de la maracuya categoria extra debe cumplir con lo indicado en la norma Codex CXS 1-
1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS
PREENVASADOS y las disposiciones especificadas en el numeral 6 de la NTP-CODEX CXS

316:2019, sigulentes:

' Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legisiativo N° 1062, Ley de Inoculdad de los Alimentos,
aprobado mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.
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( S

Nombre del producto, nombre de la vanedad (facultativo);
. Nombre, direccion legal del productor o asociacién de preductores, del acoplador y/o
distribuider cuando sea aplicable, codigo de identificacién del productor (facultativo);
Pals de origen, y facultativamente, nombre del lugar, distrito o region de produccion;

A

.

. Categoria de calidad,

< Calibre (codigo de calibre por peso),

. Peso neto (facultativo);

< Numero de autorizacién sanitaria de establecimientc de procesamiento primario emitide
porel Senasa.

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (secciin especifica,
especificacionestécnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba
estar rotulada. Lainformacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien

AL Dy __descritas en numeral 2.1 de la presente ficha técnica
e o\
1 “24. Inserto
ol ¢ ‘)« | No aplica.
3 &2 =
\ “4\ \ ks ‘Precision 4. No
\\f’.‘,f N D aphca.
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1.

o

9.- MEL

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien

. MELON CATEGORIA PRIMERA

Denominacién técnica . MELON CATEGORIA PRIMERA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general - Meldn fruto perteneciente a la especie Cucumis melo,
familia Cucurbitaceae.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21,

22
Los melones categoria primera deben ser acondicionados de tal manera que queden

protegidos, ventilados y bien presentados, segin lo establecido en el numeral 9.1 de la NTP
011.014:2015.

23.
El rotutado de los envases, seran conforme a lo indicado en la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados, 8° Edicién o la norma
Codex CXS 1-1985(2018).

Del bien

Los melones categoria primera deben estar entercs blen desarrollados, ser de consistencia
firme, estar sanos interior y exteriormente, limpios, exentos de cualquier materia extrafia,
plagas o de dafios producidos por estas incluyendo sefiales de enfermedades, libre de
humedad externa anormal, exento de olor y sabor anormal o extrafio, presentar un desarrollo
y condicién que permitasoportar el transporte, el manejo y la llegada a su destino en estado
satisfactorio, segun indica el numeral 5.1 de la NTP 011.014:2015.

CALIDAD -
iCumplir con lo indicado en el numeral
[Requisitos minimos 5.1 de la NTP de la referencia.
1 lo indi el
Clasificacion g_‘;';”;‘,’;";,:;":;ﬁ:",';;‘“;‘;f""“ NTP  011.014:2015 FRUTAS
FRESCAS. Melones. Requisitos
iCumplir con lo indicado en el numeral 2" Edici6n
Tolerancia .2 y tabla | (para categoria primera)
e la NTP de la referencia.
Eump& con lo establecido por el :ef;:?n'::::m 5 e Mok
iNocuIDAD oy d’.s: r’,"';d“, Agraria (¢ aprobado
B - ante Decreto Supremo N°
nacionalcompetente . 004-2011-AG y
sus

Precisién 1: Ninguna.

Envase y/o embalaje

Los requisitos de los envases seran los indicados en la norma Codex CXC 44-1995 (2004,
Cadigode practicas para el envasado y transporte de frutas y hortalzas frescas, segun indica
el numeral 9.1 de la NTP 011.014:2015.

Precision 2! La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica,
especificaciones técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto
por envase. Ademas, podrda indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso,
tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la
pluralidad de postores.

Rotulado

: Segin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legisiativo N* 1062, Ley de Inoculdad de los Almentos, aprobado
medianta Dacreto Supremo N® 024-2008-AG.
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Norma general para el etiquetado de los alimentos preenvasados. Ademas, el rétulo débera (1‘>1
contener lo siguiente, segun lo establecido en el numeral 9.2 de la NTP 011.014:2015:
- El nombre del producto y la variedad,
- La categoria de calidad del produclo,
- Peso neto, en kg;
Procedencia y fecha de cosecha,
. Nombre o razon social o marca del productor o exportador. En el caso de
productos importadosnombre o razén social del importador;
- Numero de autorizacion sanitaria de establecimiento emitido por el senasa,
- Cédigo de rastreabilidad generado en el procesamiento primario del alimento.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica,
especificaciones técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), ofra Informacién que
considere deba estar rotulada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las
caracteristicas del bien descritas en numeral

2.1 de la presente ficha técnica.

24, Inserto No aplica.

Precision 4: No aplica.
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A

10.- NA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien . NARANJA WASHINGTON NAVEL CATEGORIA |
Denominacion técnica : NARANJA DEL GRUPO NAVEL CATEGORIA |

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general : Frutes de las variedades o cultivares procedentes de

la especie Citrus sinensis (L.) Osbeck.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21,  Del bien

Las Naranjas Washington Navel Categoria | deberdn estar enteras, sanas (se excluye a los
productos con pedredumbre u otras alteraciones que hagan impropio su consumo),practicamente
exentas de magulladuras y/o amplias cicatrizaciones {por cortes en la cascara), de plagas, exentas
de dafics causados por plagas y enfermedades que afecten la pulpa, practicamente exentos de
dafios causados por quemaduras de sol, heladas y/o bajas temperaturas, limpias, de materias

ONA o
%w\/’(" : “"‘({Q extrafias visibles, exentas de humedad externa anormal (salvo condensacion consiguiente a su
>y e \,u'en\octon de una camara frigorifica), de olores y/o sabores extrafios, de  desecacion o

.

/ \ deshndraﬁacoén segun indica el numeral 5.1.1 de laNTP011.023:2014.

OLie

' Las Naranjas Washington Navel Categoria | al momento del empacado no pedran tener dreas con
) el . ‘color “Valor IC: <18" o inferiores (méas verde) de acuerdo con la tabla de colores; y estar bien
KI Facion® coloreadas segun indica el numeral 5.1.2, 6.2 y Anexo A de |a NTP 011.023:2014.

Zom P

y

Las Naranjas Washington Navel Categoria | deberan haber sldo culdadosamente recolectadas y
haber alcanzado un desarrolio y un estado de madurez adecuado, de acuerdo con los critenos
apropiados para |a variedad. Su estado de madurez deberé permitirles soportar el transporte y la
manipulacion asi come liegar en condiciones satisfactorias al lugar de destino, segun indica el
numeral 5.1.4 de la NTP 011.023:2014.

De acuerdo a su didmetro se tiene la siguiente escala de calibres, medido en el didmetre ecuatorial
de la fruta, segan indica |a tabla 4 de la NTP 011.023:2014:

Calibre
Cal 11 58 | et
| Cal10 60 63
) ~ Calg 62 65
Cal 8 64 68
Cal 7 67 71
Cal6 = 70 74
Cal 5 73 78
Cal 4 77 82
Cal 3 81 86
Cal 2 | 84 90
Cal 1 87 amas
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Y presentar |as siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Apariencia Cumplir con lo indicado en el numeral 5.1.1

i = ICumpiir con 1o indicado en el numeral 5.1.2
ly 6.2 de la NTP de la referencia seg(n la

Color coloracdn de naranjas Washington Navel

categoria la

ICumplr con lo Indicado en elnumeral
Contenido de jugo |5.1.3 y 8.4 de la NTP

Madurez (° Brix, ICumplir con lo indicado en el numeral 5,1.4 .
Acidez, indicede |y 8.3 para naranjas Washington Navel lgl‘:prlC 08 :: 1.023:2014
Madurez) categoria | de la NTP de |a referencia Yangelos jas "u'“ m'!”'
Cumplir con o indicado en el numeral 6, Requisiié Y
1 y Anexo B para naranjas \Washington
Categoria avelcategoria | de la NTP de la

umplir con ko indicado en el numeral 7.1,
~ 21y 82 de la NTP de la referencia,

: | [Tamafio n el tamafo de naranjasWashington
/i Navel categoria | a contratar

Homogeneidad Cumplir con lo indicado en el numeral 8.1

eglamento  de  Inocuidad

Cumplir con lo establecido por el Servicio . <
InocuiDaD Nacional da SanidadAgraria — SENASA, [0 eeri®lans, SU;,,,,"""’:N.
utoridad nacional competente’ 2011-AG y sus
r odificatorias.

Precisién 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica,
especificacionestécnicas numeral 3.2 ylo proforma del contrato) el calibre y coloracién de la naranja
Washington Navelcategoria | requerida, de acuerdo a lo establecido en la NTP 011.023:2014, por
ejemplo: Naranja Washington Navei categoria |, calibre Cal 5 y de coloracion caracteristico de la
variedad.

) 22. Envase y/o embalaje
d La naranjas Washington Nave! categoria | deberd envasarse fomando en consideracion o
establecido en la Norma Codex CAC/RCP 44-1995(2004), segin Indica el numeral 9.3 de la NTP
011.023:2014.

Los materiales y/o papeles utilizados en el interior del envase deberan ser nueves {esto incluye el
material recuperado de calidad alimentaria), estar limpios y ser de un material que no pueda causar
alteraciones internas ni externas a la fruta, Se permite el uso de materiales y, en particularpapeles o
sellos que lleven indicaciones comerciales, siempre que la impresion o el etiquetado se hagan con
tintas 0 gomas no toxicas. Cuando los frutos se presenten envueltos en papel, éstesera nuevo, fino
@ inodoro y estara seco. Los envases deberan estar exentos de materias extrafias. No obstante,
se permitira que lleven adherida una rama corta, no lefiosa, provista de algunas hojas verdes segin
indica el numeral 9.3 de la NTP 011.023:2014

El contenido de cada envase debera ser homogéneo y estar constituido Gnicamente por citricosdel
mismo origen, variedad, calidad, calibre y que presenten un mismo grado de desarrollo y madurez.
La parte visible del contenido del envase o lote debera ser representativa del conjunic. Ademas, para
la Categoria | se exige la homogeneidad de coloracion, segin indica el numeral 9.1 de la NTP
011.023:2014

1 Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N* 1062 Ley de inocuidad de los alimentos
aprobado mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

.
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Precision 2. La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica,
especificacionestécnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por

envase. Ademas podra indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de
cerrado, siempre que se hayaverificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores

2.3. Rotulado

Cada envase debera llevar, en caracteres agrupados en uno de sus costados y que sean legibies,
indelebles y visibles desde el exterior, las siguientes indicaciones, segin el numeral 10 de la NTP
011.023:2014:

- Nombre o razén social
Direccion
Datos de contacto (teléfono, fax y correo electrénico)
- Nombre del producto (especie) y la variedad
) e - Palis de origen y facultativamente, nombre del lugar, distrito o regién de produccion.
- - Caracteristicas comerciales (categoria, calibre y tratamiento post-cosecha)
= 2 Datos de trazabilidad, los mismos gque pueden ser codificados (identificacion del
3 \_&\ | - preductor, identificacion de ia planta de empaque, fecha de empaque y adicionalmente ofros datos

> '~ de manera facultativa)
B Ny & e Pesc neto, es el contenido neto promedio de los envases individuales de la muestra, no
N Root! puede ser inferior al peso nominal rotulado (facultativo)

e Nimero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA.

Cédigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento

Precisiéon 3. La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica,
especiicacionestécnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere
deba estar rotulada. Lainformacion adicional que se solicite no puede madificar las caracterfsticas
del bien descritas en numeral 2.1 de la presente ficha tecnica

24. Inserto
No aplica

Precision 4 No aplica
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W

11.- TANGELO CATEGORIA |

1. CARACTERlSTI_CAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien . TANGELO CATEGORIA |

Denominacién técnica TANGELO CATEGORIA |
Unidad de medida KILOGRAMO
Descripcion general Es un fruto hibrido de las especies Citrus reticulata

Blanco con Citrus paradisi Macfadyen.

2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
21. Del bien

Los Tangelos Categoria | deberén estar enteros, sancs (se exciuye a los productos conpodredumbre
u otras alteraciones que hagan impropio su consumo), practicamente exentos de magulladuras y/o
amplias cicatrizaciones (por cortes en la cascara), de plagas, exentos de dafloscausados por plagas
y enfermedades que afecten la pulpa, practicamente exentcs de daflos causados por quemaduras
de soi, heladas y/o bajas temperaturas, limpios, de materias extrafiasvisibles, exentos de humedad
externa anormal (salvo condensacion consiguiente a su remocionde una camara frigorifica), de
olores ylo sabores extrafios, de desecacion o deshidratacion, seg(n indica el numeral 5.1.1 de la
NTP 011.023:2014.

Los Tangelos Categoria | al momento del empacado no podra tener 4reas con color *Valor IC: -18"
o inferiores (mas verde) de acuerdo con la tabla de colores; y estar bien coloreados, segun indica el
numeral 5.1.2, 6.2 y Anexo A de la NTP 011.023:2014.
1]
=< 5‘?‘; Lios Tangelos Categoria | deberan haber sido cuidadosamente recolectados y haber alcanzado un
\“dasarrolio y un estado de madurez adecuado, de acuerdo con los criterios apropiados para la
edad. Su estado de madurez debera permitiries soportar el transporte y la manipulacion asi como
ar en condiciones satisfactorias al lugar de destino, segin el numeral 5.1.4 de la NTP

De acuerdo a su diametro, se tiene la siguiente escala de calibres, medido en el didmetro ecuatorial
de la fruta, segdn indica la tabla 4 de la NTP 011.023:2014:

Calibre _ Diametroenmm |
Cal3 54 60
Cal 2 58 o
Cali | 63 68
Cal 1X 88 | 73
71 78
S 83
Cal 4X 81 88—
Cal 5X 84 93
[ Cal6X 90 Amas
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Y presentara las siguientes caracteristicas: 22 3

ICALIDAD

Apariencia umplir con lo indicado en el numeral 5.1.1 de
NTP de la referencia

Cumplir con o indicado en el numeral 512y

6.2 de la NTP de la referencia segin la

iColor coloracion de Tangelo

Categoria | a contratar

Contenido de jugo ICumplir con lo indicado en el
humeral 5.1.3 y 8.4 de la NTPde la referencia NTP 011.023:2014

ITRICOS Mandarinas,

Madurez (° Brix, Acidez,  [cumplir con lo indicado en el numeral 5.1.4 y fangelos, naranjas y toronjas

ndicede Madurez) 3 para Tangelo Categoria | de la NTP de la [Requisito

rencia
umglir con lo indicado en elnumeral 6, |
Categoria .1 y Anexo B para

a\ Tangelo Categoria | de la NTPde la

Cumplr con lo indicado en el numeral 7.1,
Tamafo 7.2.1y 8.2 de la NTP de la referencia, segun
el tamafio de Tangelo Categoria la contratar

Homogeneidad Cumplir con lo indicado en el
numeral 9.1 y 9.2 de la NTP dela referencia

Cumplir con lo establecido por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria - SENASA,

AEoridad nacional competents ! 2011-AG y $us

Precision 1. La entidad convocante deber4 precisar en las bases (seccion especifica,

especificacionestécnicas numeral 3.2 ylo proforma del contrato) el calibre y coloracién del Tangelo

i Categoria | requerido de acuerdo a lo establecido en la NTP 011.023:2014 por ejempio: Tangelo
Categoria |, calibre Cal 3, yde coloracion caracteristico de la variedad

INOCUIDAD

2.2.  Envase y/o embalaje
La Tangelo Categoria | deberd envasarse tomando en consideracion lo establecido en la Norma
Codex CAC/RCP 44-1995(2004), segun Indica el numeral 9.3 de la NTP 011.023:2014.

Los materiales y/o papeles utilizados en el interior del envase deberan ser nuevos (esto incluye el
material recuparado de calidad alimentaria), estar limpios y ser de un material que no pueda causar
alteraciones intemas ni externas a la fruta. Se permite el uso de materiales y, en particularpapeles o
sellos que lleven indicaciones comerciales, siempre que |a impresion o el etiquetado se hagan con
tintas o gomas no toxicas. Cuando |os frutos se presenten envueltos en papel, éstesera nuevo, fino
@ inodoro y estara seco. Los envases deberan estar exentos de materias extrafias. No obstante, se
permitird que lleven adherida una rama corta, no lefosa, provista de algunas hojas verdes segun
indica el numeral 9.3 de la NTP 011.023:2014.

1

Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N* 1062 Ley de incculdad de los
alimentosaprobado mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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El contenido de cada envase debera ser homogéneo y estar constituido inicamente por citricosdel
mismo origen, variedad, calidad, calibre y que presenten un mismo grado de desarrollo y madurez,
L2 parte visible del contenide del envase o lote debera ser representativa del conjunto.Ademas, para
la Categoria | se exige la homogeneidad de coloracion, segun indica el numeral 9.1 de la NTP
011.023:2014,

Precisién 2. La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica,
especificacionestécnicas numeral 3 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por
envase. Ademas, podrd indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipe de
cerrado, siempre que se hayaverificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores

23, Rotulado

Cada envase deberd llevar, en caracteres agrupados en uno de sus costados y que sean legibles,
indelebles y visibles desde el exterior, las siguientes indicaciones, segun el numeral 10 de la NTP
011.023:2014:

- Nombre o razén social

- Direccion

Datos de contacto (teléfono, fax y correo electronico)

Nombre del producto (especie) y la variedad

Pais de origen y facultativamente, nombre del lugar, distrito o region de produccion.
Caracteristicas comerciales (categoria, calibre y tratamiento post-cosecha)

Datos de trazabilidad, los mismos que pueden ser codificados (identificacion del
preductor, identificacion de la planta de empaque, fecha de empaque y adicionalmente otros datos
de manera facultativa).

- Peso neto, es el contenido neto promedio de los envases individuales de la muestra, no
puede ser inferior al peso nominal rotulado (facultativo)

- Numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA.

Codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento

Precision 3. lLa entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica,
especificacionestécnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere
deba estar rotulada. Lainformacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas
del bien descritas en numeral 2.1 de la presente ficha técnica

24. Inserto
No aplica

Precision 4: No aplica
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12. PALTA FU ATEGORIA L9
1., CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien . PALTA FUERTE CATEGORIA EXTRA

Denominacion técnica . PALTA FUERTE CATEGORIA EXTRA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion . La palta es un fruto proveniente de la especie Persea

americana Mill, de la familia de las Lauraceae.
2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Delbien
La palta fuerte categoria extra debera estar entera, sana (excluir frutos afectados por

podredumbreo deterioro que hagan que no sean aptos para el consumo), limpia, exenta de
materia extrafia visible, practicamente exenta de plagas, dafios causados por plagas (que afecten
el aspecto general del producto), exenta de humedad externa anormal (salvo condensacion
consigulente a su remocion de una camara frigorifica), de olor y/o sabor extrafos, de dafos
causados por bajas y/o altas temperaturas, tener pedincule no superior a 10 mm, segun lo
indicado en el numeral 4,1,1 de la NTP 011.018:2019.

7 ““ “" o Las paltas deberdn haber alcanzado una fase de desarrolio fisiologico que asegure la

Va5 * finalizacién del proceso de maduracion (madurez de consumo). La palta madura no debe
- fgnef sabor amargo. El desarrolio y condicion de las paltas deberan ser tales que les permitan
{ ':'\ . ’soponar el transporte y lamanipulacion, y llegar en estado satisfactorio al lugar de destino,
\?.’: e/ 300 indica el numeral 4.1.2 dela NTP 011.018:201

Dy, S ¥

\-:ﬁﬁéj';“_ z La palta fuerte categorla extra se clasifica por el peso del fruto en los siguientes calibres,
segun elnumeral 3 (a) de la norma Codex CXS 197-1985 (2013):

—'comgo por calibre Peso (en gramos)
= 2 >1220
4 781 - 1220
= 576 - 780
8 456 - 576
10 304 - 402
12 _300-371
14 258 - 313
18 227 - 274
18  203-243
[0 = 184217 5
- 165- 196
24 151-176
26 144157
= 28 134 - 147
30  123-137 |
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Y presentara las siguientes caracteristicas:

CALIDAD
ICumpiir con lo indicado en el
Requisitos minimos humeral 41 de la NTP de la
4= referencia.
\Cumplir con lo indicado en los
humerales 5, 7.1 y 7.3 para la TP 011.018: ALT,
Catagoria batta fuerte categoria extra de la z .qu?m;: :;2:;.:‘:“ B
INTP de la referencia.
Cumplir con lo indicado en el
Homogeneidad humeral 8.1 de la NTP de la
1 referencia.
ICumplir con lo indicado en los
humerales 3 (a) y 4.2 de la norma
Calibre (tamafio) ICodex de |la referencia, segin el [CXS 197-1995 (2013) Norma
kalibre de Paita FuerteCategoria [para el aguacate
I=xtra a contratar,
) [Cumplir con lo establecido por el [Reglamento  de  Inocuidad
IServicio Nacional de Sanidad |Agroalimentaria  aprobado
== INOCUIDAD Agraria — SENASA'. auteridad |mediante Decreto  Supremo
.{/J“;L D€L 50 hacional competente N° 004-2011-AG y sus
o \.‘4 imodificatorias

"s Precisién 1. La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica,
e’pecnﬁcacbones técnicas numeral 3.2 ylo proforma del contrato) el calibre de la palta fuerte

{a extra requerida, de acuerdo a lo establecido en la norma Codex CXS 197-1985
(‘201 3), por ejemplo: palta fuerte categoria extra calibra 18.

u Envase y/o embalaje

La palta fuerte categoria extra deberd ser envasada tomando en consideracion lo establecido
en lanorma Codex CXC 44-1995 (2004) Codigo de practicas para el envasado y transporte
de frutas y hortalizas frescas, de tal manera que el producto quede debidamente protegido.

Los materiales utilizados en el interior del envase deberdn ser nuevos, estar impios y ser de

calidadtal que evite cualquier dafio externo o interno al producto. Se permite el uso de

materiales, en particular papel o sellos, con indicaciones comerciales, siempre y cuando estén

impresos o etiquetados con tinta o pegamento no toxico, segun el numeral 8.2 de la NTP
) 011.018:2019.

Los envases deberan safisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y
resistencia necesarias para asegurar una manipulacion, transporte y conservacion apropiados
de las paltas, ydeberan estar exentos de cualquier materia y olor extrafios, segun indica el
numeral 8.2.1 de la NTP 011.018:2018.

Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccién especifica,
especificaciones técnicas numeral 3.2 y/o proforma del conlrato), el peso neto del producto
por envase. Ademads, podra indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso,
tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas caracleristicas aseguren la
pluralidad de postores.

23. Rotulado

Los envases, o bien los documentos que acompafian el envio, ademas de los requisitos
aplicablesespecificados en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de
alimentospreenvasados. 8* Edicion, deberan indicar, en letras agrupadas en el mismo

\ ! Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legisiativo N* 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.
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/ lado, marcadas de forma legible e indeleble y visible desde el exterior, lo siguiente, segln
' el numeral 9 de la NTP011.018:2019:

Nombre del producto y la variedad,

Nombre, direccion del comercializador, productor, ofro;
Pais de origen;

Categoria de calidad,

Calibre;

Peso neto;
Codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento primario del alimento;

Namero de autorizacion sanitaria de establecimiento emitido por senasa

Precisién 3- La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica,
especificaciones técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacién que
considere deba estar rotulada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las

caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto No aplica.

Precision 4: No aplica
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13- PAPAYA CQE#BIB 1 V.
1. ~ CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN .

Denominacién del bien PAPAYA CATEGORIA|

Denominacion técnica PAPAYA CATEGORIA |

Unidad de medida KILOGRAMO

Descripcion general Es el fruto proveniente de la especie Carica papaya

L., de la familia Caricaceae.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21,  Del bien

La papaya categoria | debera haber alcanzado un grado apropiado de desarrolio y madurez
capazde soportar el transporte, manipulacion y llegar en estado satisfactorio al lugar de
destino, segun indica el numeral 2.1.1 de la norma Codex CXS 183-1963 (2011)

La papaya categoria | se clasifica de acuerdo a su calibre en los siguientes pesos, segun
indica elnumeral 3 de la norma Codex CXS 183-1883 (2011).

Y presentara las siguientes caracteristicas:

CALIDAD ,

Cumpiir con lo Indicado en el R T
Requisitos minimos numeral 2.1, de la norma de la ‘
Cumplit con lo indicado en el I
Clasificacion numeral 2.2.2 de la norma de la
—— r— XS 183-1003 (2011) Norma
Cumplir con lo indicado en los para la Papaya
Calibre numerales 3 y 4.2 de la norma
Cumplir con lo indicado en el
Tolerancias de Calidad numeral 4.1.2 de la norma de la
referencia,
Cumplir con lo establecido por el Reglamente de  Inocuidad
erviclo Nacional de Sanidad Agroalimentaria aprobado
NOCUIDAD Agraria - SENASA, autoridad mediante Decreto Supremo
nacional competente - N° 004-2011-AG y sus

, Segin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legisiativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Almentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 024-2008-AG.
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Precisiéon 1. La entidad convocante debera precisar en las bases (seccidon especifica,
especificaciones técnicas numeral 3.2 yfo proforma del contrato) el calibre de la papaya categoria
| requerido de acuerdo alo establecido en la norma Codex CXS 183-1993 (2011), por ejempio:
papaya categoria |, calibre G.

2.2. Envase y/o embalaje

La papaya categoria | debera ser acondicionada tomando en consideracién lo establecido en las
normas Codex CXC 1-1969 (2020) Principios generales de higiene de los alimentos, CXC 53-2003
(2017) Cédigo de préacticas de higiene para las frutas y hortalizas frescas y CXC 44-1995 (2004)
Cadigo de practicas para el envasado y transporte de frutas y hortalizas frescas, de tal manera que
el producto quede debidamente protegido

Los envases deberan satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacién y resistencia
necesarias para asegurar la manipulacién, el transporte y la conservacion apropiados de las
papayas, y deberan estar exentos de cualquier materia y olor exirafios, segun indica el numeral
5.2.1 de la norma Codex CXS 183-1993 (2011).

El contenido de cada envase debera ser homogéneo y estar constituido Unicamente por papayas
del mismo origen, variedad y/o tipo comercial, calidad y calibre. La parte visible del contenido del
onvm debera ser representativa de todo el contenido, segun indica el numeral 5.1 de la norma
Codox CXS 183-1993 (2011).

Proclslén 2. La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica,
especificaciones técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por
envase. Ademds, podra indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de
cerrado, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de
postores

:
,..r\o'

i

23. Rotulado

El rotulado de los envases de la papaya categoria | deberan cumplir con lo indicado en la
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiguetado de alimentos preenvasados. 8* Edicion
y las disposiciones especificadas en el numeral 6.2 de la norma Codex CXS 183-1993 (2011):

Nombre del producto;
Categoria;

- Peso neto,

- Nombre y direccién del comercializador, envasador, productor, ofro;
Pais de origen (para productos de importacion);

- Calibre (codigo de callbre o peso medio en gramos).

) - Fecha de envasado;

Namero de lote (facultativo);
Namere de autorizacién sanitaria de establecimientos emitido por el senasa;
Cédigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento,

Precision 3. La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica,
especificaciones técnicas numeral 3.2 yfo proforma del contrato), otra informacién que considere
deba estar rotulada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas
del bien descritas en numeral

2.1 de la presente ficha técnica,

24. Inserto No aplica.

Precisién 4: No aplica
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FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Drenominacicn del bien : PLATANO DE SEDA CATEGORIA |
Dlenominacidn técnica : PLATANO GROS MICHEL AAA (BANAND) CATEGORIA I
Unidad de medida : UMIDAD
Descripcidn general : El platano es la fruta obtenida de la especie Musa Spp (AAA), de

la familia Musacea, en estado verde, que habra de suministrarse
frescos al consumidor, después de su acondicionamiento y
anvasado.

A CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien

El ilétanu de seda t.ahaiuria | debe irassrntar las Eiiuianhﬂﬁ caracteristicas:

CALIDAD

Los platanos deben:

- Estar enteros (tomando el dedo
como referencia).

- Estar sanos, deben excliirse los
productos afectados da
podredumbre o deterioro que hagan
gue no sean aptos para el consumao.

- Estar limpios y practicaments
exantos de cualquier materia exirana
visible.

- Estar practicamente exentos de
plagas que afecten al aspecto
general del producto.

- Estar practicamente exentos de
dafios causados por plagas.

- Estar exentos de humedad externa
anormal, salve la condensacidn
consiguiente a su remocidn de una
camara frigorifica ¥ los platanos
envasados en atmdsfera modificada.

- Estar exentos de cualquier olor yio
sabor extrafio.

- Ser de consistencia firme.

- Estar exentos de dafios causados
por bajas temperaturas.

- Estar practicamente exentos de
magulladuras.

- Estar exenios de malformaciones o
curvaturas anormales de los dedos.

-  Estar sin pistilos.

- Tener el pedunculo intacto, sin estar
doblados ni dafiados por hongos o
dasecados.

MTP-CODEX CXS 205:2019
MORMA PARA EL BANANO
{PLATAND). 17 Edicidn

Requisitos minimos

Las manos y los racimos o gajos deben

incluir lo siguiente:

- Una porcion suficiente de cusello de
color normal, sano y exento de
contaminacidn por hongos; v

- Un cuellc de corte limpio, no
achaflanedo o rasgado, ¥ sin
fragmentos de pedunculo.

De conformidad con las caracteristica

peculiares de la variedad.

Madurez fisioldgica

Versian 01 Pagina 1de 3
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Longitud minima: 14,0 cm
Grosor minimo: 2,7 cm

Calibre

El 10%, en nimero o en peso, de los
platanos que no satisfagan los requisitos
Tolerancia de calibre relativos al calibre, pero que entren en la
categoria Inmediatamente superior o
inferior al calibre.
Los platanos de esta categoria deben
ser de buena calidad y caracteristicos de
la variedad. Podran permitirse, sin
embargo, los siguientes defectos leves,
siempre y cuando no afecten al aspecto
general del producto, su calidad, estado
de conservacion y presentacion en el
envase:
Ol - defectos leves de forma y color; y
- defectos leves de la cascara debido
a8 rozaduras y otros defectos
superficiales que no superen 2 cm?
de la superficie total.

En ningun caso los defectos deben
afectar a la pulpa del fruto.

El 10%, en nimero o en peso, de los
platanos que no satisfagan los requisitos
de esta categoria, pero satisfagan los de
la categoria |l o, excepcionalmente, que
no superen las tolerancias establecidas
para esta Gitima.

Tolerancias de calidad

El contenido de cada envase debe ser
homogéneo y estar constituido
Unicamente por platanos del mismo
origen, variedad y calidad. La parte
visible del contenido del envase debe
ser representativa de todo el contenido.

Homogeneidad

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo N°
004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Cumplir con kb establecido por el
INOCUIDAD Servicio Nacional de Sanidad Agraria —
SENASA, autoridad nacional
competenta’.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) si desea que los platanos sean entregados en manos,
racimos o gajos, o por unidad (dedos).

2.2. Envase ylo embalaje

El platano categoria | debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido en las normas
Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, CXC
44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS
Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE
PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Ademas, deben ser envasados de tal manera
que el producto quede debidamente protegido segun indica el numeral 5.2 de la NTP-CODEX
CXS 205:2019.

! Segin articulo 10 de! Reglamento del Decreto Legisiativo N* 1062, Ley de Inocusdad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.

Version 01 Pagina 2de 3
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Los materialas utilizados en el interior dal envase deben ser nuevos, estar limpios y ser de calidad
tal que evite cualquier dafio externo o interno al producto. Se permite el uso de materiales, en
particular papel o sellos y adhesivos con indicaciones comerciales, siempre y cuando estén
impresos o etiquetados con tinta o pegamento no tdxico, segan indica el numeral 5.2 de la
NTP-CODEX CXS 205:2019.

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia
necesarias para asegurar la manipulacion, el transporte y la conservacion apropiados de los
platanos. Los envases deben estar exentos de cualquier mataria y olor exirafios, segln indica el
numeral 5.2.1 de la NTP-CODEX CX5 205:2019.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yo proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases del platano categoria | debe cumplir con las disposiciones
especificadas en el numeral § de la NTP-CODEX CXS5 205:2019, siguientes:

- nombre y direccion del exportador, envasador yo expedidor;

- nombre del producto, nombre de la variedad o tipo comercial (facultativo);

- pais de origen, y facultativamente, nombre del lugar, distrito o regidn de produccion;

- platanos en dedos (si proceda);

- categoria;

-  peso neto (facultativo);

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitido
por el SENASA.

Precision 31: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yfo proforma del contrato), otra informacion gque considere deba estar rotulada. La
informacidn adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
Mo aplica.

Precision 4: Mo aplica.
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-0 QL

15.- TE

1, CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien . PERA CATEGORIA PRIMERA

Denominacion técnica : PERA CATEGORIA PRIMERA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general : La pera es el fruto de las varledades obtenidas de la espeacie

Pyrus communis L. o los hibridos de esta especie con otras especies, en estado fresco. Deben ser
lisas, lustrosas, sabor acidulo, algo azucarado, El pedanculo situado en la extremidadsuperior del fruto,
debe estar intacto y firme, y cortado a ras del fruto con grado de maduracion adecuado.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

24.  Delblen

Las peras categoria primera de cada lote deben ser del mismo cultivar, deben presentarse frescas
y limpias con un grado de madurez tal que les permita soportar su manipuleo, transportey
conservacion, sin por ello afectar su calidad, sabor y aroma tipico, segin lo que indica el numeral
5.1.1 de la NTP 011.004:2014 (revisada el 2019).

Las peras categorla primera deben presentar las siguientes caracteristicas:

Forma Tipica del cultivar

Suculenta y carmosa, no debe ser

Requisitos
minimos

Pulpa

Libres de humedad externa
Alleraciones W Exentas de olores y sabores exirafios
sustancias L Exentas de sintomas de deshidratacidn
Fanidad

Produclo sano, sin alteraciones, exentasde dafios
causades por plagas.

-~ Las peras calegoria primera deben ser de buena

calidad y presentaran las caracteristicas de forma,
lo y color que sean propias de la variedad a la

pertenezcan,

L La pulpa no debe haber sufrido deterioro. NTP 0110042014

. No cbstante, siompre que no se vean afectados su (revisada el

pecto general ni su calidad, conservacion y RO19)FRUTAS

tacion en el envase, algunos frulos podran FRE

esentar defectos leves tales como una figera SCAS

i6n, un ligero defecto dedesarrollo, un ligero Peras. :

de coloracidn, ligeros defectos de 1a Requisito

pidermis 5. 2*Edicion

Las péms no deben ser pélreas.

Grado de calidad

e permite un 10% en nlmero o en peso de peras que
0 cumplan los requisitos deesta categoria pero que se
justen a los dela categoria segunda, segin la norma
Tolerancia de calidad e la referencia. Esta tolerancia no sera aplicable a
s peras que estén

desprovistas de pedinculo,
r— —

Minimo 55 mm

Calibce (didmetro de la méxima

Tolerancia de calibre Mé&ximo, el 10% en nimero o en peso deperas
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T

iatamente inferior al indicado en el
El contenido de cada envase debe ser
mogéneo, incluyendo Gnicamente peras del
: origen, variedad, calidad, estado de
Homogeneiiad rez y callbre, ademas de |a homogeneidad
e coloracitn,

parte visble del contenido del envase,

eglamento de Inocuidad
plir con lo establecido por e Senviclo Agroalimentaria, aprobado mediante
NOCUIDAD jonal de Sanidad Agraria — SENASA, Decreto Supremo N°004-2011-AG.y

oridad nacional competents |, modificatorias.

Precision 1: No aplica,

_\ 2.2. Envase y/o embalaje
/ Las peras categoria primera deben ser envasadas tomando en consideracién lo establecido en las
normas Codex CXC 1-1969 {(2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS
. ALIMENTOS, CXC 44-1985 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
“ TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE
- /PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Ademas, |as peras
= '/ categoria primera deben envasarse de tal manera que el producto quede debidamente protegido,
“7" yentilado y bien presentado, segin los numerales 7.2,8.1y 11.1dela NTP 011.004:2014 (revisada
el 2019).

Las peras deben comercializarse en cajas de madera, carton corrugado o de otro material
adecuado, que reuna las condiciones de higiene, ventilacion, resistencia a la humedad,
manipulacion y transporte, de modo que garantice una adecuada conservacion del producto, segun
se indica en el numeral 8.2 de la NTP 011.004:2014 (revisada el 2019).

Precision 22 La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién  especifica,
especificacionestécnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrata), el peso neto del producto por
envase. Ademas, podraindicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de
cerrado, siempre que se hayaverificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de
postores.

23. Rotulado
El rotulado de los envases de Ia pera categoria primera debe cumplir con los requisitos de la NTP
) 200.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8° Edicion, y
J tas disposiciones especificadas en el numeral 8.3 de ia NTP 011,004:2014 (revisada el 2018)
siguientes.

- Peso neto en kilogramos;

- Procedencia y fecha de cosecha;

- Nombre o marca del productor;

- Nomero de autorizacion sanitaria de establecimiento de procesamiento primario
emitido por Senasa.

Precisién 3 La entidad convocante debera Indicar en las bases (seccion especifica,
especificacionestécnicas numeral 3.2 y/o proforma de! contrato), otra informacién que considera
deba estar rotulada. Lainformacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas
del bien descritas en numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

! Segiin articulo 10 del Reglamento de! Decreto Legislativo N* 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG,
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S

"
16.- SANDIA CATEGORIA EXTRA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien . SANDIA CATEGORIA EXTRA

Denominacién técnica . SANDIA CATEGORIA EXTRA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general . Es el fruto no climatérico de forma elipsoidal u oblonga, de

tamafio variable, de corteza verde o veteada de acuerdo con la variedad, la parte interna de la
corteza y la pulpa (porcién comestible) son camosas y jugosas siendo de color blanco la primera
y rojo intenso o palido la segunda, de sabor dulce, con gran numero de semillasnegras o café
oscuro, perteneciente a la familla de las Cucurbitéceas, del género y especie Citrulius vulgaris.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

24, Delbien s
Las sandias categoria extra deberan estar intactas, limplas, exentas de cualquier materia
extraiia visible, practicamente libre de plagas y enfermedades, libre de dafio causado por
plagas y enfermedades que afecten la pulpa, libre de humedad externa anormal, firmes y
suficientemente maduras, exentas de coloracién externa anormal, de cualquier olor y sabor
extrafio, presentar un desarrollo y condicion que permita soportar el fransporte, el manejo y
la llegada a su destino en estado satisfactorio, aquellos frutos que presenten pudriciéon o
deterioro seran excluidos, segun indica el numeral 5.1 de la NTP 011.017:2015.

CALIDAD
Fome:=
Coilor de la cascara
Presentacion: Cumplir con lo indicado en of
. defectos en la cascarapor numeral 52,1 de la NTP de la
manipulacién, referencia,
grietas superficlales leves
cicatrizadas. |
3 INTP 011.017:2015 FRUTAS
Tamafio Cumplir con lo indicado en &l FRESCAS. Sandias.
numeral 5.3 de la NTP de la Requisitos. 2* Edicidn
Tolerancla de Tamafio Cumpllr con lo indicado en &l
= numeral 62 de la NTP de la
Cumplir con lo indicado en el
. Tolerancia de Calidad numeral 6.1.1 de la NTP de la
) referencia.
J s
Cumplir con lo establecido por &l xrg;:m:?tan:e I:o::oulndadl
NOCUIDAD Servicio Nacional de Sanidad siante D S‘:: OO0
foraria ~ SENASA,‘ autoridad IN° 004-2011-AG y sus
nacional competente -

Precision 1: Ninguna,

2.2, Envase y/o embalaje

Las sandias categorla extra deberan ser acondicionadas de tal manera que queden
protegidas, ventiladas y bien presentadas; los requisitos de los envases seran los indicados
en la norma CodexCXC 44-1995 (2004) Cédigo de practicas para el envasado y transporte
de frutas y hortalizas frescas, segin indican los numerales 9.1.1 y 9.1.2 de la NTP

011.017:2015.

! Seq(n articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N® 1082, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.
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Fl contenido de cada unidad de empaque debe ser homogéneo y estar compuesto Gnicamente
porfrutos de la misma variedad, grado, color y calibre. La parte visible del contenido del
empaque debeser representativa del conjunto, los empaques deben estar limpios y compuestos
por materiales que no causen alteraciones al producto, asl por ejemplo en cajas de madera,
carton corrugado o de otromaterial adecuade que re(na las condiciones de higiene, limpieza,
ventilacion y resistencia a la humedad, manipulacion y transporte, de modo que garantice una
adecuada conservacién del producto, segln indican los numerales 9.1.3 y 8.1.4 de la NTP
011.017:2015.

Precisiéon 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica,
especificaciones técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto
por envase. Ademds, podra indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso,
tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la
pluralidad de postores.

/ ; 23. Rotulado

> El rotulade de los envases debera estar conforme a lo indicado en la NTP 206.038:2018

ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados, 8" Edicion, o la norma

CodexCXS 1-1985 (2018) Norma general para el etiquetado de los alimentos preenvasados.

N < /Ademas, elrotulo deberd contener lo sigulente, segln indica el numeral 9.2 de la NTP
4" 011.017:2015:

nombre del producto y la variedad;

categoria de calidad del producto;

peso neto en kg;

procedencia y fecha de cosecha;
- nombre o razén social o marca del productor o exportador, en el caso de
productesimportados, nombre o razén sacial del importador;

nGmero de Autorizacién Sanitaria de establecimiento emitido por el SENASA;
- codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento primario del alimento.

Precisién 3. La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica,
especificaciones técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacién que
considere deba estar rotulada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar fas
caracteristicas del bien descritas en el numeral

2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto No aplica.

Precision 4: No aplica.
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17.- UVA ITALIA CATEGORIA | ot @‘0
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien © UVA ITALIA CATEGORIA |

Denominacion técnica . UVA DE MESA ITALIA CATEGORIA |

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general : La uva ltalia es la variedad comercial de uva de mesa

obtenida (por cultivar) de la especie Vilis vinifera L. de la familia Vitaceae, de color verde a
amarillo que habra de suministrarse fresca al consumidor, después de su acondicionamiento y
envasado.

2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien

La uva ltalia categoria | debera contar con racimos y granos sanos y exentos de podredumbre
o deterioro, que no sean aptos para el consumo, limpios y practicamente exentos de cualquier
materia extrafia visible, de plagas y de dafos causados por plagas que afecten el aspecto
general del producto; exentos de humedad externa anormal (salvo condensacion consiguiente
a su remocion de una camara frigorifica), de cualquier olor y/o sabores extrafios, practicamente
exentos de dafioscausados por temperaturas bajas y altas; ademas, los granos de uva deberan
estar enteros, bien formados y normalmente desarrollados, segin indica el numeral 4.1 de la
NTP 011.012:2021,

./; ‘.,“(_f o

/. {2 El desamolio y condicion de las uvas Italia categorfa | deberan ser tales que les permitan
g ') e\ s,:;ronm el transporte, manipulacion y llegar en estado satisfactorio al lugar de destino, segin
v s,,lndicaenel numeral 4.1.1 de la NTP 011.012:2021.

&

\

\ - .'_.".. - =
\ ,,o‘ NEram .;,ﬁ .::)Yprmntm las siguientes caracteristicas:

\J,'!-“ N_“I,_ >

CALIDAD

Grado de madurez Cumplir con lo indicado en el numeral
Ksolidos solubles 412 y el Anexo A de la NTP de la
minimos) referencia.

Cumplir con lo indicado en losnumerales

Clasificacion y
L acancia de oatidad 4.2.1.2y 5.1.2 de la NTP de |a referencia.

I

NTP 011.012:2021 UVAS DE
. Cumplir con lo indicado en lasnumerales g

IClasificacion y 422 4221 y 522 de 1a NTP de laMESA. Requisitos, 3* Edicidn
ltolerancia por calibres hoforencia.

) Eumpli con lo indicado en el numeral
Coloracion  de 1034 5 37 4e 1a NTP de la referencia para

: sk Lva talia. ,
Cumplic con lo establecido por elServiclo Reglamento  de  Inccuidad
Nacional de Sanidad Agraria ~SENASA, Agroalimentaria aprobado
NOCUIDAD autoridad nacional nte Decreto Supremo N°
comp«me‘_ -2011-AG Yy sUS

Precisién 1: Ninguna.

2.2, Envase y/o embalaje

La uva ltalia categoria | debera ser envasada tomando en consideracion lo establecido en la
normaCodex CXC 44-1995 (2004) Cédigo de practicas para el envasado y transporte de frutas y
hortalizas frescas, de tal manera que el producto quede debidamente protegido, segun indica
el numeral 8 2de la NTP 011.012:2021.

. Segin ariiculo 10 del Reglamento dal Dacreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
medianta Dacreto Supremo N* 034-2008-AG.
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S FRES RAS -3 @)‘
- LO CATEGOR {
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien . CHOCLO CATEGORIA EXTRA O PRIMERA
Denominacion técnica - CHOCLO CATEGORIA O GRADO EXTRA O PRIMERA
Unidad de medida . UNIDAD
Descripcion general . Fselmaiz Zea mays L. amildcea St, en estado “choclo”,

es decir, cuyos granos se encuentran en estado inmaduro o tiemo para sucomercializacion
directa destinado al consumo humano.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
24. Del bien
Los choclos categoria extra o primera deberan estar lbres de lesiones causadas por
contusiones ocualquier otra causa, de olores y sabores extrafios, estar sanos, frescos,
limpios, bien cubiertos y formados, con un grado de madurez tal que, siendo aptos para el
consumo, le permita soportar el manipuleo, transporte y conservacion en buenas condiciones;
presentaran pancas envolventes sanas y propias de la variedad pudiéndose tolerar una pequeia
abertura que pueda presentarse en la punta. Los granos deberan ser tiernos, turgentes y
lechosos, deberan presentar color blanco en sutotalidad que cumplan las tolerancias
establecidas: seran de forma tipo cilindrica, conica, con disposicién de sus granos en hileras
r lineales, desde la base a la punta. Los granos seran anchos yachatados, segun los numerales
Rl 5.1,5.2,5.3y 5.4 de la NTP 011.105:2014 (revisada el 2019).

(N

"5 g ™) Lo choclos categoria extra o primera seran de tamafio (calibre) mayor a 12,00 cm, seg(n el
:\\ 2 » /urrierm 8.2 (para ofras variedades de choclo) de la NTP 011.106:2014 (revisada el 2019).
\ 2 73
\ 7, 1w Y presentaran Ias siguientes caracteristicas:
\?50,', ALN ‘(_\0
CALIDAD
equisito umplir con lo indicado en el numeral
r S gunadies EA de la NTP de la referencia.
Color de los granos kumplconloi\dicadoenelmm
.2 de la NTP de la referencia,

Cumplir con lo indicado en los
Forma del choclo y granos numerales 5.3 y 5.4 de la NTP de la

{de choclo
J NTP 011.105:2014
Cumplir con lo Indicade en 108 raiisada el 2019) MAIZ
' Tamaio (calibee) numerales 5.5, 6.2 (para Olras lauy ACEO. Checlo.
variedades de choclo) segun & equisitos. 2* Edicion

categoria extra o primera de la NTP de
Cumplir con lo Indicade en el numeral

b

Categoria 6.1.1 de la NTP de |a referencia.
Cumplir con lo indicado en el numeral
Tolerancias .3 (para otras vanedades de chodio)

e la NTP de 12 referencia.

Reglamento de Inocuidad
umplic con lo establecido por el Agroalimentaria aprobado
NOCUIDAD ervicio Nacional de Sanidad Agraria |medgiante Decreto

$ENA§A. autoridad  nacional |Supremo N* 004-2011-AG
petente . .

" Segin anticulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N* 1062, Ley de Inacuidad de los Alimentos, sprobado
mediante Dacreto Supremo N* 034-2008-AG.
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ROTIE »

Precisién 1: La enfidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica,
especificaciones técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) el tamafic del Choclo
categoria extra o primera requerido de acuerdo a lo establecido en la norma NTP
011.105:2014 (revisada el 2019), por ejemplo: Choclo categoria extra o primera de tamafo
mayor a 12 em.

2.2. Envase y/o embalaje

Los requisitos de los envases seran los indicados en la norma Codex CXC 44-1995 (2004)
Codigode practicas para el envasado y transporte de frutas y hortalizas frascas, de tal forma que
garanticen la proteccion al producto durante su transporte y almacenamiento, deberan ser
nuevos, sanitariamente aptes, de grado alimentario, técnicamente adecuades, lmpios,
homogéneos en presentacién, resistentes a la manipulacion y al transporte.

Los choclos categoria extra o primera deberan ser acondicionados de tal manera que queden
protegidos, bien presentados, homogéneo y deberd estar constituido Unicamente por
mazorcas dechoclo del mismo origen, calidad y tamario. La parte visible del envase deberé ser
representativa detodo el contenido, segin el numeral 7.1 de la NTP 011.105:2014 (revisada

Z Dt p, el 2018).
e 0 _ Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccioén especifica,
-0 ' G | especificaciones técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto
i il = 4 por envase. Ademdas, podra indicar las caracteristicas del envase lales como; matenal, peso,
W\ 3)\ i ' lipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la
\&v E‘}; " pluralidad de postores.

2.3 Rotulado

El rotulado de los envases del choclo categoria extra o primera o bien los documentos que
acompafien el envio, deberan cumplir con lo siguiente, segin el numeral 7.2 de la NTP
011.105:2014 (revisada el 2019).

Identificacion; nombre (“choclo o malz choclo”),
Direccion del envasador y/o expedidor;
Cédigo de identificacion (lote),
QOrigen (pais de origen);
Categoria o grado;
Tamafo (calibre),
Cantidad de choclos;
- NGmero de autorizacion sanitaria de establecimiento emitido por el senasa;
) - Cédigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento.

Precision 3 La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica,
especificaciones técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacion que
considere deba estar rotulada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las
caracteristicas del bien descritas en numeral

2.1 de la presente ficha técnica.

Precision 4. No aplica.
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2.- COL CRESPA CALIDAD PRIMERA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : COL CRESPA CALIDAD PRIMERA
Denominacion técnica COL CRESPA CALIDAD PRIMERA
Unidad de medida : KILOGRAMO

Resspinciomaanesaloleracea var. Sabaliggteliza de la familia de las cruciferas correspondients a

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
24 Del bien

La col (sinénimo de repoilo’) crespa calidad primera debera presentarse limpia y fresca,
pertenecera al mismo cultivar y debera tener un grado de madurez comercial que le permita
soportar el manipuleo, transporte y conservacion en buenas condiciones, segin indica el numeral
3.1.1dela NTP 011.108:1974 (revisada el 2018) y su Corrnigenda Técnica.

De acuerdo al tamario, la col crespa calidad primera presentara la siguiente clasificacion segun
indica el numeral 3.1.5y la Tabla 2 de la NTP 011.108:1974 (revisada el 2018) y su Corrigenda

=
s
Z
V tAL Dg, 2

7. Técnica:

3 and

=1 > !v’ AR :

S\ SR/ i —

A /1
(,_ MG __//«: ;
N\ Lacev’s 7Y presentard las siguientes caracteristicas:

Aty
o

CALIDAD
Cumplir con lo indicado en el numeral 3.1.1 dela
ErSasRaciin NTP de la referencia,
~olor Cumplir con lo indicado en el numeral 3.1.2 de
NTP 011.108:1974
-orma Cumplir con lo indicado en el numeral 3,1.3 dela Jrevisada el 2018)
NTP de |a referencia, HORTALIZAS. Col Crespa.
Cumplir con lo Indicado en el numeral 3.1.4 [1* Edicion y su Comigenda
IConsistencia a la calldad primera, de la NTP de la Técnica NTP 011,108:1974
! menda. =] L (revisada el 2018)/CT 1:2018
) . Cumplircon lo Indicado en los numerales 3.1.6  HORTALIZAS. Col
famato y longiud E:.u. segln of tamafo requerido, dela NTP  krespa.  CORRIGENDA
#tooon Ia referencia, TECNICA 1. 1° Edicion
Cumplir con lo indicado en el numeral 3.1.6
ddad para la calidad primera, de la NTP de la

eglamento de Inccuidad
Cumplir con lo establecido por @ Servicio Agroalimentaria  aprobado

NOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, e Decreto Supremo
utoridad nacional competente?, ° 004-2011- AG y sus

! Segin la Real Academia de la Lengua Espaficla, la palabra *col” es sindnimo de “repolio”
? Seg(n articulo 10 del Regiamento dal Decrato Lagislalivo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.
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Precision 1. La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica,
especificacionestécnicas numeral 3.2 yfo proforma del contrato) el tamafio de la col crespa

calidad primera requerida de acuerdo a lo establecido en la norma NTP 011 .108:1974 (revisada el
2018) y su Corrigenda Técnica, por ejemplo: Col crespa de calidad primera, de tamano B.

22 Envase y/o embalaje

La col crespa calidad primera deberé ser envasada tomando en consideracion lo establecido en
las Normas Codex: CXC 1-1969 (2020) Principios generales de higiene de los alimentos, CXC
53-2003 (2017) Codigo de practicas de higiene para las frutas y hortalizas frescas y CXC 44-1995
{2004) Cédigo de practicas para el envasado y transporte de frutas y hortalizas frescas.

La col crespa calidad primera debera ser acondicionada de tal manera que quede protegida,
ventilada y bien presentada, segin indica el numeral 6.1 de la NTP 011.108:1974 (revisada el
2018) y su Corrigenda Técnica

Precisién 2 La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica,
especificacionestécnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por
envase. Ademas, podraindicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de
cerrado, siempre que se hayaverificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de

| postores.

23 Rotulado

El rotulado de la col crespa calidad primera debera cumplir con lo indicado en
fa NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8"
Edicion y las disposiciones especificadas en el numeral 6.3 de laNTP 011.108:1974 (revisada el
2018) y su Corrigenda Técnica:

El nombre del producto;
Nombre de la variedad, cultivar o tipo comercial;
Calidad primera;
- Tamafio,
- Peso neto, en kilogramos,
Nombre y domicilio legal del productor, envasador, distribuidor, importador o vendedor,
El pais de origen;
Namero de autorizacion sanitaria de establecimiento emitido por el senasa;
Cobdigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento.

Precisién 3. La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica,
especificacionestécnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere
deba estar rotulada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las
caracteristicas del bien descritas en numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24 Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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3 GO RIA EXTRA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien ~ ESPARRAGO VERDE CATEGORIA EXTRA
Denominacion técnica - TURIONES DE ESPARRAGO VERDE CATEGORIA EXTRA
Unidad de medida . KILOGRAMO

Rassaisedln enmidlales de la especielARAWIRNAS HBIBARAT0MNE WEHORISONRNEERIIGEe dsb 135

suministran frescos al consumidordespués de su acondicionamiento y envasado.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
21. Delbien

Los es| os verdes categorla extra deben presentar |as siquientes caracteristicas:

os turiones de espérragos verdes categoria extra
ben:
Estar enteros.
Estar sanos, y exentos de podradumbreo deterioro
e hagan gue sean aptos para el consumo.
Estar limpios, y practicamente exentos de
ualquier materia extrafia visidle.
Estar practicamente exentos de plagas que
n al aspecto general del producto.
Estar practicamente exentos de dafios causados
plagas.
Estar practicamente exentos de dafios por
idratacion.
Estar exentos de dafos causades por frio,
Estar exentos de humedad externaanormal, salvo
condensaciéon consiguiente a su remocion de una
mara frigorifica.
Estar exentos de cualguier olor y /o sabor extrafio. NTP  011.109:2013
Tener un aspecto y olor frescos. (revisada el 2018)
Estar practicamente exentos de ESPARRAGO.
gulladuras. Esparrago  fresco.
Estar exentos de dafios causados por unlavado © - Requisitos. 40
emojado inadecuados. Edicién
: m. El corte en la base de los turiones debeser lo
i recto y limpio posible

Requisitos minimes

s, los turiones no deben estar huecos, pelados
i quebrados. Se permiten, sin embargo, pequefias
rietas que hayan aparecido después de Ia

jempre que no superen los limites de tolerancia del
grado de calidad.

f}specto Caracteristico de la variedad
Forma Muy bien formado y practicamente rectes
Puntas uy compactas (punta A)

Calidad

Defectos ise permitira indicios muy leves de manchasde color no
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!gonbes no patbgenos en kos turiones, que puedan

ser eliminados por el consumidor mediante pelado
normal. Se permitira

Color Caracteristico
Fl esparrago verde debe ser de ese colorpor lo
1olera &l 5% en numero o en peso de turiones

Tolerancia de calidad no satisfagan los requisitos deesta categoria,
que satisfaga los de la Categoria |.

Ia longitud de los turiones debe ser.
- Espdmagos targes: Superior a 17 cm

Longitud - Esparagos cortos: 15-17 cm
- Puntas de esparragos: Inferior a 15 ¢m

La Jongilud maxima permitida para la clasificacion
de los espArragos verdes es de27 cm.
Se tolera el 10% en nGmero o en peso de los turiones

“ "[Tolerancia de longitud no corespondan a la longitud, con una
\ viacion méxima de 2 cm delongitud.

——

§'r diametro de los esparragos verdes se medira a
] .5 cm del extremo del corte.

Calibre | Diametro (mm) |
Jumbo Mayor 0 igual a 20

alarge De 16 a 20
Calibre e ~— De12a16
o De 8 a 12

mal Dedas

Didmetro minimo 4 mm

En un solo empaque, alado © manojo, la diferencia

maxima entre & furibn mas grueso y & mas
odebe serdeSmm.

tolera &l 10% en nimero o en peso de losturiones

) Tolerancia de calibre ue no correspendan al calibre

) ndicado, con una desviacién maxima de 2mm de

 Cada embalaje debe conlener tunones del
ismo origen, calidad, grupo de color, longitud,
ibre.

Homogeneidad La pare visible del conenido del empague,
© manojo debe serrepresentativa de todo &l
Los alados o manojos de un mismo emvase
BS ser del mismo peso. S
eglamento de Inocuidad
umpir con lo establecido por el Servicio Nacional oalimentaria, aprobado
INOCUIDAD Sanidad Agraria — SENASA, autoridad nacional mediante
te?. Supremo N* 004-
11-AG, y sus

: Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legisiativo N° 1062, Ley de Inoculdad de los Alimentos, aprobado
mediante Decrato Supremo N* 034-2008-AG.
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Precision 1, La entidad convocante deberd precisar en las bases (seccién especifica,
especificaciones técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) la longitud y el calibre
correspondiente a esta categoria, de acuerdo a lo establecide en la norma NTP 011.109:2013
(revisada el 2018). Por ejemplo. Esparrago verde categoria extra - largo - calibre jumbo

2.2. Envase y/o embalaje

Los esparagos verdes categoria extra deben ser envasados tomando en consieracion lo
establecido en las normas Codex CXC 1-1869 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE
LOS ALIMENTOS y CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO

Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Ademas, deben envasarse de tal
manera que el producto quede debidamente protegido, segun lo indicado en el numeral 82dela
NTP 011.109:2013 (revisada el 2018).

El material utilizado en el Interior de los envases debe ser nuevo, estar limpio y ser de calidad talque
impida que se provoguen dafios internos o externos al producto. Se permite el uso de materiales,
en particular papel y sellos con indicaciones comerciales, siempre y cuando estén impresos o
etiquetados con finta 0 pegamento no toxicos, Los envases deben estar exentos de toda materia
extrafia, segun se indica en el numeral 8.2 de la NTP 011.109:2013 (revisada el 2018).

Precisién 2. La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica,
especificacionestécnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por
vase y la forma de presentacién de los esparragos, como en atados o en bandejas. Ademas,

ré indicar las caracteristicas de! envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que
e haya verificadoque estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado debe cumplir con lo indicado en el numeral 9 de la NTP 01 1.109:2013 (revisada el 2018).

- Nombre y direccion del productor,

- Namero de autorizacion sanitaria de establecimiento de procesamiento primario
emitidopor el Senasa;

- El nombre del producto; *verde",

- Pals y lugar de origen;

- Categoria “extra”,

- Calibre;

- Numeros de empaque y/o envases unitarios para esparragos presentados en
empaquesy/o envases unitanos.

Precisiéon 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica,
especificacionestécnicas numeral 3.2 y/o proforma del conlrato), otra informacion que considere deba
estar rotulada. Lainformacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien
descritas en numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24, Inserto

No aplica.
Precision 4: No aplica.

N5
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4. LIMON CATEGORIA EXTRA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : LIMON CATEGORIA EXTRA

Denominacién técnica : LIMON SUTIL CATEGORIA EXTRA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general : Es el fruto procedente de cualquier variedad de la especie

Citrus aurantifolia (Christmann) Swingle, de |a familia de las Rutaceae. También lamado limon
de cebiche y limon de pica.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1, Del bien

El limdn categoria extra debera estar entero, ser de consistencia firme, sano (excluirse los afectados
por podredumbre o deterioro que impida su consumo) y limpic; practicamente exento de
cualquiermateria extrafia visible, de plagas (que afecten aspecto general), de dafios causados
por plagas, por bajas temperaturas, exento de humedad (salvo condensacién consiguiente a
su remocién de una camara frigorifica), de cualquier olor y /o sabor extrafio, segun indica el
numeral 5.1 de la NTP011.006:2005.

W9 2 ~_ El limén categoria extra deberd haberse recolectado cuidadosamente, haber alcanzado un
/s 2
“grado apropiado de desarrollo y madurez de acuerdo con los criterios peculiares de la variedad
£ ; |y la zonaen que se producen. El desarrolic y condicion de los limones deberdn ser tales que
&l

‘J I&s permitan soportar el transporte y la manipulacion, y llegar en estado satisfactorio al lugar
.-/ «0¢ destino, segun indica el numeral 5.1.1 de la NTP 011.006:2005.

7Bl limen categoria extra, de acuerdo a su didmetro se clasifica en los siguientes calibres, segun
indica el numeral 6 de la NTP 011.008:2005:

B 413439 23-27

b 350378 3a-30

Y presentard las siguientes caracteristicas:

LIDAD

equisitos minimos Cumplir con lo indicado en el numeral
) Cumplir con lo indicado en los
X numerales 521 y 7.1.1 para Limén
[Categoria Categoria Extra de la NTP de la
referencia, e

iCumplir con lo indicade en los
numerales 6 y 7.2 para Limdn
Categoria Extra de la NTP de la

NTP 011.006:2006 FRUTAS
Limén Sutil. Requisitos. 4* Edicion

ICalibre (tamafio)

: Cumplir con lo indicado en el numeral
Homogeneldad 8.1 de la NTP de fa referencia.

Cumplir con lo establecido por el Reglamento  de Inoculdad
[NOCUIDAD ISarvicio Nacional de Sanidad Agraria  JAgroalimentaria aprobado

~SENASA, autoridad  nacional |mediante Decreto Supremo N°

- Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N°® 1082, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Dacreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Precisién 1. La entidad convocante deberd precisar en las bases (seccion especifica,
especificaciones técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) el calibre del limon categoria

extra requerido, de acuerdoa lo establecido en la norma NTP 011.006:20085, por ejemplo: Limén
categoria extra calibre C.

-

2.2, Envase y/o embalaje

El contenido de cada envase debera ser homogéneo y estar constituido (nicamente por limones
del mismo origen, variedad, calidad y calibre; en la categoria Exira, el color debera ser
homogéneo. Laparte visible del contenido del envase debera ser representativa de todo el
contenido, segln indicael numeral 8.1 de la NTP 011.006:2005.

El limén categoria extra debera ser envasado tomando en consideracion lo establecido en la
normaCodex CXC 44-1995 (2004) Codigo de practicas para el envasado y fransporte de frutas y
hortalizas frescas, segln indica el numeral B.2.de la NTP 011.006:2005,

Los empaques deberdn satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacidn y
,._, g resistencia necesarias para asegurar una manlipulacion, transporte y conservacion apropiados
20U S e delos limones. Los empaques deberan estar exentos de cualquier materia y olor extrafio, segdn
~ Indica el numeral8.2.1 de la NTP 011.008:2005.

|

=\ 'L / *Podran ser cajas de cartén, plastico, mallas u otros (evitar el uso de cajas de madera) de tal
{* \ WAL fmaneraque el producto quede debidamente protegido. Los materiales utilizados en el interior
N L “del envase deberan ser nuevos (se incluye material recuperado de calidad alimentaria), estar

L
A nact U)‘./// limpios y ser decalidad tal que evite cualquier dafio externo o interno al producto. Se permiten
el uso de materiales, en particular papel o sellos con indicaciones comerciales, siempre y
cuando estén impresos o etiquetados con tinta o pegamento no toxico, segin indica el numeral
8.2 delaNTP 011.006:2005.

Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica,
especificaciones técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por
envase. Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo
de cerrado, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de
postores.

23. Rotulado

El rotulado del limén categoria extra debera cumplir con las disposiciones establecidas en la
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados, 8°
Ediciony demas disposiciones establecidas en el numeral 9 de la NTP 011.006:2005:

Z Nombre del producto y nombre de la variedad;
- Nombre/razén soclal del productor, envasador y/o distribuidor comercializador,
) - Origen del producto;
. Categoria,
Calibre;
Peso neto;
Fecha de envasado;
Lote,
Numero de autorizacion sanitaria del establecimiento emitido por el senasa:
Cédigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica,
especificaciones técnicas numeral 3.2 y/o proferma del contrato), otra informacion que
considere deba estar rotulada. La informacion adicional que se solicite no puede modificar las
caracteristicas del bien descritas en numeral

2.1 de la presente ficha técnica.

24, Inserto No aplica.

Precisién 4° No aplica
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[ 5.- VAINITA CALIDAD EXTRA

/ 1 CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien © VAINITA CALIDAD EXTRA
| Denominacion técnica VAINITA CALIDAD EXTRA
Unidad de medida KILOGRAMO
Descripcion general : La vainita es una hortaliza, es el fruto inmadure de la
gspecie EARACTERIGERCAS HEPECHFDASDER BiEferma alargada yahusada.

2.1. Del bien

Las vainitas calidad extra deberan presentarse limpias, frescas, enteras y sanas; perteneceran
al mismo cultivar, deberan tener un grado de madurez comercial que les permita soportar el
manipuleo, transporte y conservacion en buenas condiciones, segun indica el numeral 4.1.1
de la NTP 011.111:1974 (revisada el 2011) y su Corrigenda Técnica.

La vainita calidad extra por su relacion diametro menor/peso, es del tamafio A, segun los numerales
4.1.5y la Tabla 2 de la NTP 011.111:1974 (revisada el 2011) y su Corrigenda Técnica.

Y presentara |as siguientes caracteristicas:

. Cumplir con lo Indicado en el
; fib :
ri;’gliglenlo y ro;:::s numeral 4.1.4 y la Tabla 2 de la
~ kmecanicos y quimicos) NTP de la referencia,
Cumplir con lo indicado en el
Forma numeral 4.1.3yla Tabla 2dela NTP 011.111:1574 (revisada
INTP de la referencia, = 2011) HORTALIZAS
- -
Cumplir con lo indicado en el cﬁ:ﬂ dL i‘mm VN.F;
Color humeral 4.1.2 y la Tabla 2 de la | = 19::19" g
NTP de la referencia, Dol
Cumplir con lo indicado en e  BHARISENDUM 1:2014
|Sanidad numeral 4.1.6yla Tabla2dela |HORTALIZAS. Vainita, 1*
INTP de la referencia. __Edicion
Cumplir con lo indicado en el
> numeral 4.1.5 (lamafio A) y la
[Famafioy longitud Tabla 2 de la NTP de la
referencia, g oo
R Reglamento de Inocuidad
\ ICumplir con lo establecido por el
) Sendcio Nacional de - Sanided [ d0Mmentarts  _ aprobedo

INOCUIDAD

graria — SENASA, autoridad
nacional compecamo'.

imodiamo Decreto SupremoN®
IDN-ZDH-AG y sus

: Segin articulo 10 del Reglamento del Decrelo Legisiativo N* 1062, Lay de Inocuidad de los Allmentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG
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Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccidén especifica,
especificaciones técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) el tamafio de las vainitas de

calidad extra requerido de acuerdo a [o establecido en la NTP 011.111:1974 (revisada el 2011) y
su Corrigenda Técnica, por ejemplo: vainita calidad extra del tamafio A.

2.2, Envase y/o embalaje

Las vainitas calidad extra deberan ser envasadas lomando en consideracion lo establecido en
las normas Codex CXC 1-1969 (2020) Principios generales de higiene de los alimentos, CXC
53-2003(2017) Codigo de practicas de higiene para las frutas y hortalizas frescas y CXC 44-
1995 (2004) Cadigo de practicas para el envasado y transporte de frutas y hortalizas frescas,
de tal manera queel producto quede debidamente protegido.

Los envases deberan satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia
necesarias para asegurar la manipulacién, el transporte y la conservacion apropiada de las
vainitas, y deberan estar exentos de cualquier materia y olor extrafios. Debe cumplir con los
requisitos que se indican en la NTP 203.016:1971 (revisada el 2011) VAINITAS ENVASADAS
AL NATURAL. 1" Edicién, segdn indica el numeral 7.2 de la NTP 011.111:1874 (revisada el
2011) y su Corrigenda Técnica.

7w DEL , “Rrecision 2. La enfidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica,

S vimn Tespecificaciones técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por
J\epvase. Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo
; betrado. siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de

o s
e 23, Rotulado

aplicablesespecificados en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de
alimentos preenvasados. 8* Edicion, deberan Indicar, en idioma espafiol, lo siguiente, segin
indica el numeral

7.3dela NTP 011.111:1974 (revisada el 2011) y su Corrigenda Técnica:

. Designacion de la hortaliza segdn: nombre, cultivar, calidad y tamafio;

- Peso neto en kilogramos,;

- Procedencia,

- Nombre o marca del productor;

- Namero de autorizacién sanitaria de establecimiento emitido por el senasa;

- Cédigo de rastreabilidad generado en el procesamiento primario del alimento.

) Precision 3: La entidad convocante deberé indicar en las bases (seccién especifica,
especificaciones técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacién que
considere deba estar rotulada. La Informacion adicional que se solicite no puede modificar las
caracteristicas del bien descritas en numeral

2.1 de la presente ficha técnica.
24. Inserto No aplica.

Precision 4: No aplica.
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6.- ZAPALLO TE PRIMERA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN I
Denominacion del bien - ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA
Denominacion técnica ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA

Unidad de medida KILOGRAMO

Descripcion general . Zapalio macre, es el fruto de la especie Cucurbita

méaxima Duch,de la familia de las cucurbitaceas.

-1 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien
Los zapallos macre categoria primera deberan presentarse maduros, limpios, frescos, enteros

y sanos, perteneceran al mismo cultivar y deberan tener el grado de madurez comercial que
les permita soportar adecuadamente €l manipuleo, transporte y conservacion en buenas
condiciones,segin indica el numeral 5.1.1 de la NTP 011.114:2015,

Los zapallos macre categoria primera tendran como minimo un peso de 25 kg, segin Indica la
Tabla 1 de la NTP 011.114:2015.

Y presentaran las siguientes caracteristicas:

" owmscteisnica  fereomoacon  ereevon |

~ S CALIDAD
umplir con lo indicado en los
ales 5.1.1, 5.4y 54,1y Tablal
Presentacion y Sanidad a la Categoria primera), de la
Madurez 7
2 umplir con lo indicado en el numeral
A g::rz:::s clacers E_s“z Tabla 1 (para la Categoria NTP 011.114:2015
I a). de la NTP de lareferencia. [HORTALIZAS,  Zapalio
g textura de pulpa macre. 2* Edicién
F color de pulpa
Tamafio Cumplir con lo indicado en la Tabla 1
la Categoria primera), de laNTP
Defectos la referencia.
Reglamento de
Cumplir con lo establecido por el L"ml 'g M°m‘;ﬂ:
B Servicio Nacional de Sanidad Agraria D:cu(o Supremo  N®
; - SENASA‘\. autoridad  nacional s o041 aG y sus
/ competenta
modﬁcqqﬁaa

Precision 1: Ninguna.

2.2 Envase y/o embalaje

El zapallo macre categoria primera podra ser no envasado, pero su manipulacién debera tener
enconsideracion lo establecido en a2 norma Codex CXC 1-1969 (2020) Principics generales de
higiene de los alimentos y otros textos pertinentes del Codex, asi como la reglamentacion
nacional vigente,segun indica el numeral 10.1 de la NTP 011.114:2015.

El zapallo macre categoria primera se transporta a granel y se comercializa de acuerdo al peso
decada unidad. Los zapallos también deberan ser acondicionados de tal manera que estén
protegidos de dafios mecanicos y adecuadamente ventilados, segin los numerales 8.1 y
8.2 de laNTP 011.114:2015.

' Sagin articulo 10 dol Reglamento el Decreto Legisiativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.
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Precision 2. La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica,
especificaciones técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), e! peso neto del producto por
envase. Ademas, podré indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de
cerrado, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de
postores.

23. Rotulado

Los documentos que acompafien el envio, ademas de los requisites aplicables especificados en la
NTP 200.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados, 8° Edicion,
deberdn indicar, en idioma espafiol, lo siguiente:

El nombre del producto;

Nombre de la variedad, cultivar o tipo comercial;

Peso neto, en kilogramos,

Nombre y domicilio legal del productor, envasador, distribuidor, importador o vendedor,
Namero de autorizacion sanitaria de establecimiento emitido por el senasa;

Cadigo de rastreabilidad generado en el procesamiento primario del alimento.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica,

especificaciones técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere

deba estar rotulada_ La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas
=== del bien descritas en numeral

f:'g“" De; *
{ 3/’}”‘_ .. ~"2.1de la presente ficha técnica.
Y.L o 24 Inserto No aplica.

-, %/ Precisién 4. No aplica.
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5.

LLO CALIDAD PRIME

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacidn del bien

: CAMOTE AMARILLO CALIDAD PRIMERA

Denominacion técnica . CAMOTE AMARILLO CALIDAD PRIMERA
Unidad de medida ¢ KILOGRAMO
Descripcion general : lpomoea balalas L. de la familia de las Convolvulaceas, en

estado fresco y destinada para el consumo humano.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
24. Delbien

El camote amarillo calidad primera debe presentar las siguientes caracteristicas.

Cada lote de camote amarillo debe estar
Uniformidad conformado por una misma variedad (es decir,
= B color, forma y pied).
77 WAL | o},'; \ Exento de:
YN o> 4 teraci -  Humedad externa anormal (mojado).
Y/ 53 ,3 m{sténg:::xtraﬂas 4 | Olores y sabores extrafios.
. =8 e el - Impurezas y materias extrafias visibles(tierra,
\ T ) 31] piedras, etc.).
\ "') —
: :.‘:'.To: ‘ q/ o (dimetro Calibre de 60 mm a 100 mm
——"gerpendicular al eje de Se aceptara por unidad de envase, unmaximo de
cracimiento) 15% en peso del producto de NTP 011.120:1992
- : revisada el 2012)
Desprendimiento de la TUBERCULOS Y RAICES
piel 0% Camote amarilio.
Requisitos. 1° Edicion
Com. cwm. Méx]mo 2%
magulladuras, grietas,
Eanidady aspecto(las rotamiento %
\ erancias se refieren 5
) DR o P Pudricién seca _0_%
del preducta  por ;
unidad de envase) bt x 0%_ |
Perforaciones, galerias Maximo 1%
(daﬁos ;ausados por
Mezcias varietales Maximo 2%
Reglamento de  Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio Nacional Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD de Sanidad Agraria - SENASA, autoridad nacional mediante Decreto SupremoN®
ompetente ! 004-2011-AG, y sus

Precision 1: No aplica.

' Sagun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N* 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG
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2.2.  Envase y/o embalaje
El camote amarillo calidad primera debe ser envasado tomando en consideracidn lo establecido
en las normas Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS
ALIMENTOS y CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de higiene, ventilacién y resistencia necesarias
para asegurar la manipulacién, el transporte y la conservacion apropiados de los camotes, y deben
estar exentos de cualquier materia y olor extrafios. Podran ser sacos, bolsas u otros envases, que
cumplan con los requisitos que se indican en las Normas Técnicas Peruanas correspondientes,
segan indica el numeral 11.1 de la NTP 011.120:1992 (revisada el 2012).

Precision 2. La entidad convocante deberd Indicar en las bases (seccion especifica,
especificacionestécnicas numeral 3.2 ylo proforma del contrato), el peso neto del producto por
envase. Ademas, podraindicar las caracteristicas del envase tales como. material, peso, tipo de
cerrado, siempre que se hayaverificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de
postores.

= 2.3. Rotulado
&3 . El rotulado se debe efectuar de acuerdo con lo establecido en la norma Codex CXS 1-1985 (2018)
(', NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS,

"~ \|y las disposiciones especificadas en el numeral 10 de la NTP 011.120:1992 (revisada el 2012):

/- El nombre del producto indicado como "camote amarillo™;
Y - El grado de calidad: ‘primera”;
- Masa aproximada en kilogramos;
. NGmero de autorizacion sanitaria de establecimiento de procesamiento primario
emitidopor el senasa.

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica,
especificacionestécnicas numeral 3.2 y/o proforma del contratc), otra informacion que considere
deba estar rotulada, Lainformacion adicional que se solicite no puede madificar las caracteristicas
del bien descritas en numeral 2.1 de fa presente ficha técnica.

24, Inserto
No aplica

Precision 4 No aplica,
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své  TOL
2.- PAPA CANCHAN CALIDAD PRIMERA
1L CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien . PAPA CANCHAN CALIDAD PRIMERA
Denominacion técnica PAPA CANCHAN GRADO DE CALIDAD PRIMERA
Unidad de medida . KILOGRAMO
Descripcion general . La variedad Canchén, también conocida como "papa

rosada” por el color de su cascara, tiene pulpa color blanca a blanca cremosay el uso sugerido
es para frituras.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21.  Del bien

De acuerdo a su tamafo la papa Canchan calidad primera se clasificara en los siguientes
calibres, segun el numeral 5.2 de la NTP 011.119:2016:

a) Calibre extra
b) Calibre primera
) Calibre segunda

Y presentara las siguientes caracteristicas:

CALIDAD
Cumplir lo indicado en el
Uniformidad numeral
5.1 de la NTP de la referencia,
g”m':i‘:m Canchan. ____NTP 011.119:2016 PAPA
. o ndicadoen € sus DERIVADOS.
Sanidad y aspeclo numeral 5.3 de la NTP de la Papa
referencia. A z =
fin !
ICumplir con lo indicado en el B‘Edl.:::r?’ ol o ek
numeral 5.2 de la NTP de la
Tamafio referencia, segin el calibre de
papa Canchan calidad primera

ratar

eglamento de Inocuidad |
ump'.' £on ly Adaaritn por el roalimentaria aprobado
\ ervicio Nacional de Sanidad
INOCUIDAD rarla - SENASA. autoridad diante Decreto
) 1 upremo N°® 004-2011-AG
acional competente . sus

dificatorias

Precisién 1. La entidad convocante deberd precisar en las bases (seccién especifica,
especificaciones técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) el calibre de papa Canchan
calidad primera requerido, de acuerdo a lo establecido en la Tabla 1 de la norma NTP
011.119:2016, por ejemplo: papa Canchan calidadprimera de calibre primera.

2.2. Envase y/o embalaje

La papa Canchén calidad primera debera ser envasada segin lo establecido en las normas
CodexCXC 1-1969 (2020) Principios generales de higiene de los alimentos, CXC 53-2003
(2017) Codigode practicas de higiene para las frutas y hortalizas frescas y CXC 44-1995
(2004) Cddigo de practicas para el envasado y transporte de frutas y hortalizas frescas, de tal
manera que el productoquede debidamente protegido.

: Segun articuio 10 del Reglamanto del Decreto Legislativo N° 1082, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprebado
medante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.
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Los envases deberan satisfacer las caracteristicas de higiene, ventilacion y resistencia
necesariaspara asegurar la manipulacion, el transporte y la conservacion apropiada de las
papas, y deberan estar exentos de cualquier materia y olor extrafos. Podran ser sacos, bolsas
u otros envases del mismo tamafio, que cumplan con los requisitos que se indican en las
Normas Técnicas Peruanas correspondientes (por ejemplo: NTP 231.275, NTP 311,313,
etc.).

Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica,
especificaciones técnicas numeral 3.2 ylo proforma del contrato), el peso neto del producto
por envase. Ademds, podra indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso,
tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la
pluralidad de postores.

23. Rotulado

Los envases, o bien los documentos que acompafan el envio, ademas de los requisitos
aplicablesespecificados en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de
alimentospreenvasados. 8* Edicion, deberan indicar lo siguiente:

- Numero de Autorizacién Sanitaria de Establecimientos emitido por el SENASA,
Caédigo de rastreabilidad generado en el procesamiento primario del alimento,

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica,
especificaciones técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacion que
considere deba estar rotulada. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las
caracteristicas del bien descritas en numeral

2.1 de |a presente ficha técnica.
2.4. Inserto No aplica.

Precision 4: No aplica
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CALIDAD
*\ ' Cumplir lo indicado en &l numeral
5 5.1 de la NTP de la refarencia,
VN, rasaapiad para la variedad
N4 gl nita.
LA Cumplir con lo indicado en el hro 011.110:2018 PAPA Y
Sanidad y aspecto numeral 6.3 de la NTP de la 58  DpERIVADOS. Papa

nd \Q\‘\

3-PAPA P
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien . PAPA PERUANITA CALIDAD PRIMERA

Denominacion técnica . PAPA PERUANITA GRADOQ DE CALIDAD PRIMERA
Unidad de medida . KILOGRAMO

Descripcion general : La variedad peruanita tiene puipa color amarillo y el uso

sugerido es sancochado, puré,

- CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1.  Del bien

De acuerdo a su tamafio la papa peruanita calidad primera se clasificara en los siguientes
calibres,segin el numeral 5.2 de la NTP 011,119:2016:

a) Calibre exira
b) Calibre primera
c) Calibre segunda

Y presentara las siguientes caracteristicas:

yeferencia, iclones y requisitos. 3°
Cumplir con lo indicado en e |c o0

numeral 5.2 de la NTP de la
Tamafio referencia, segin el calibre de
papa peruanita calidad primera

Reglamento de Inocuidad

Cumplir con lo establecido por el Agroalimentaria  aprobado

INOCUIDAD 2;:':: -Na;lemlsze aim:ﬂ imediante Decreto Supremo
N® 004-2011-AG y sus

hacional competente'. modificatorias

Precision 1: La entidad convocante deberd precisar en las bases (seccion especifica,
especificaciones técnicas numeral 3.2 y/o proforma del conirato) el calibre de papa peruanita
calidad primera requerido, de acuerdo a lo establecido en la Tabla 1 de la norma NTP
011.119:2018, por ejemplo: papa peruanita calidad primera de calibre primera.

2.2. Envase y/o embalaje

La papa peruanita calidad primera debera ser envasada seg(n lo establecido en las normas
CodexCXC 1-1969 (2020) Principios generales de higiene de los alimentos, CXC 53-2003
(2017) Cédigode practicas de higiene para las frutas y hortalizas frescas y CXC 44-1985
(2004) Codigo de practicas para el envasado y transporte de frutas y hortalizas frescas, de tal
manera que el preductoquede debidamente protegido.

s.wn articulo 10 del Reglamento del Decreto Lagisiativo N© 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
.. te Dacreto Sup N® 034-2008-AG
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Los envases deberan satisfacer las caracteristicas de higiene, ventilacion y resistencia
necesariaspara asegurar la manipulacion, el transporte y la conservacion apropiada de las
papas, y deberan estar exentos de cualquier materia y olor extrafics. Podran ser sacos, bolsas
u otros envases del mismo tamafo, que cumplan con los requisitos que se indican en las
Normas Técnicas Peruanas correspondientes (por ejemplo: NTP 231.275, NTP 311.313,
etc.).

Precision 2 La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica,
especificaciones técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto
por envase. Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso,
tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la
pluralidad de postores.

23. Rotulado

Los envases, o bien los documentos que acompanan el envio, ademas de los requisitos
aplicablesespecificados en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de
alimentospreenvasados. 8* Edicion, deberan indicar lo siguiente;

- Numero de Autorizacién Sanitaria de Establecimientos emitido por el SENASA,
- Cadigo de rastreabilidad generado en el procesamiento primario del alimento.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica,
especificaciones técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacién que
~~ gonsidere deba estar rotulada, La informacion adicional que se solicite no puede modificar las
. Jcaracteristicas del bien descritas en numeral

" 2.1 de |a presente ficha técnica.

2.4. Inserto No aplica.

Precisién 4: No aplica.
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4,- YUCA CATEGORIA |

R o4

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien YUCA CATEGORIA |

Denominacién técnica YUCA / MANDIOCA CATEGORIA |

Unidad de medida KILOGRAMO

Descripcion general La Yuca (Mandioca), variedad comercial dulce, es la raiz

Kg" 3 Calibre Didmetro (cm)
Lo - A 3,3 - 6,0
% 6,1 - 8,0

\ Fa > C - 8.0

X

S ——

LTl

obtenida de Manihot esculenta Crantz, de la familia de las Euphorbiaceae.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien

La yuca categoria | debera haberse recolectado cuidadosamente y haber alcanzade un
grado apropiado de desarrollo fisiolégico, teniendo en cuenta las caracteristicas de |a variedad
y la zona en que se produce. El desarrolio y condicion de la yuca categoria | deberan ser
tales que le permitan soportar el transporte y la manipulacion y llegar en estado satisfactorio
al lugar de destino, segin indica el numeral 2.1.1 de la NTP-CODEX STAN 238:2014
(revisada el 2019).

La yuca categoria | se clasifica en los siguientes calibres, de acuerdo al didmetro en la
seccion transversal mas gruesa de la raiz, segin el numeral 3 de la NTP-CODEX STAN

D 238:2014 (revisadael 2019):

Y presentara las siguientes caracteristicas:

CALIDAD
ICumplir con lo indicado en el
Requisitos minimos inumeral 2.1 de la NTP de |a
faforencie : - INTP-CODEX STAN
. um lo indicad: s
Ciasificacion y tolerancia de  [ourbre, o 2 I0CICad & e [238:2014 (revisada el 2019)
calidad INTP de la mi‘f’ncla- ! NORMA PARA LA YUCA
ICumplir con lo indicado en 108 | (MANDIOCA) DULCE. 1*
s numerales 3 y 4.2 de la NTP dela [E4ICION
) referencia, de acuerdo a la
2 ; Reglamentc de Inocuidad
Csunvl;eonl bl es:b;adsoamazl Agmldlmen:)aria aspumbado
OCUIDAD ) . imediante Decreto premo
poraria — SENASA. autoridad e 404.2011-AG y sus
nacional competente .

Precision 1: La entidad convocante deberd precisar en las bases (seccion especifica,
especificaciones técnicas numeral 3.2 ylo proforma del contrato) el calibre de la yuca categoria |
requerido de acuerdo a loestablecido en la norma NTP-CODEX STAN 238:2014 (revisada el 2018),
por ejemplo: yuca categoria |, calibre B.

2.2, Envase y/o embalaje

La yuca categoria | deberd ser envasada segun lo establecido en las normas Codex CXC 1-
1969 (2020) Principios generales de higiene de los alimentos, CXC 53-2003 (2017) Cédigode
précticas de higiene para |as frutas y hortslizas frescas y CXC 44-1995 (2004) Cddigo de practicas
para el envasado y transporte de frutas y hortalizas frescas, de tal manera que el producto quede
debidamente protegido,

" Segdn articulo 10 del Reglamento dsl Dacreto Legsiativo N® 1062, Ley de Inocuidad de los Almantos, aprobado
mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.
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El contenido de cada envase deberd ser homogéneo en cuanto a la forma y estar constituido
Ginicamente por yuca categoria | del mismo origen, variedad y/o tipo comercial y calibre. La parte
visible del contenido del envase debera ser representativa de todo el contenido, segun indica el
numeral 5.1 de la NTP-CODEX STAN 238:2014 (revisada el 2019).

Los materiales utilizados en el interior del envase deberan ser nuevos (esto incluye el material
recuperado de calidad alimentaria), estar limpics y ser de calidad tal que evite cualquier dafio extermo
o interno al producto. Se permite el uso de materiales, en particular papel o sellos, con
indicacionescomerciales, siempre y cuando estén impresos o etiquetados con tinta o pegamento no
toxico, segun indica el numeral 5.2 de la NTP-CODEX STAN 238:2014 (revisada el 2019).

Los envases deberan satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia
necesarias para asegurar la manipulacion, el transporte y la conservacion apropiados de la yuca
categoria |, y deberdn estar exentos de cualquier materia y olor extrafics, segun indica el numeral
5.2 1de la NTP-CODEX STAN 238:2014 (revisada el 2019),

Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica,
especificaciones técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producio por

.\ envase. Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de
* \\cerrado, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de
. postores,

423. Rotulado

£ _/Cada envase debera llevar las siguientes indicaciones en letras agrupadas en el mismo lado,

marcadas de forma legible e indeleble y visible desde el exterior, o bien en los documentos que
acomparnien el envio, segln indica el numeral 6.2 de la NTP-CODEX STAN 238:2014 (revisada
el 2019):

Nombre del producto y tipo (dulce) si el contenido no es visible desde el exterior;
- Nombre de la variedad (facultativo);
- Nombre y direccion del envasador y/o expedidor,;
- Pais de origen y, facultativamente, nombre del lugar, distrito o regién de produccion;
Categorla i,
Calibre {expresado como cadigo de calibre o diametro minimo y méximo en cm);
Peso neto;
Instrucciones de preparacion (incluir una leyenda que indique que la yuca debera
pelarse ycocerse antes de su consumo);
Nomero de autorizacion sanitaria de establecimiento emitido por el senasa;
Cédigo de rastreabilidad generado en el procesamiento primario del alimento.

Precisién 3. La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica,
especificaciones técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere
deba estar rotulada, La informacién adicional que se solicite no puede modificar las
caracteristicas del bien descritas en numeral

2.1 de la presente ficha técnica.

25. Inserto
No aplica.

Precision 4. No aplica.

0%
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ITEM §: s
- {| -~ CALIDAD A

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien :BONITO EVISCERADO SIN CABEZA
REFRIGERADO - CALIDAD A
Denominacion técnica : PESCADO BONITO FRESCO EVISCERADO
SIN CABEZA -CALIDAD A
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general  : Es el pescado de la especie Sarda chiliensis, sanitariamente apto para
consumo humano que ha sido enfriado o refrigerado a una temperatura no inferior a -1 *C, al cual
se le han extraidolas visceras y la cabeza, con o sin aletas.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien

El Bonito eviscerado sin cabeza refrigerado — calidad A deberd presentar las condiciones de frescura

de acuerdo con la espacie; asimismo, debera ser limpio y fresco, sin ninguna clase de magulladuras,

/ ';\o"“ e desgarramientos o coloraciones anormales, debera tener el olor caracteristico de la especie y

/ & ., \debera estar libre de olores anormales, tal como se indica en los numerales 52 1y5.2.2 dela NTP

' l‘ ©“ 041.001:2019. El Bonlto eviscerado sin cabeza refrigerado — calidad A debera estar completamente

| «libre de restos de visceras, limpio y los mdsculos abdominales y dorsales deberan ser firmes y no

7 o ﬁem\mrén el facil desprendimiento de espinas, segun se indica en el numeral 52.6 de la NTP

/i /041.001:2019. El tamano minimo del pescado debe corresponder a lo indicado en la Resolucion

~ Ministerial N* 209-2001-PE, Aprueban relacion de tallas minimas de captura y tolerancia maxima de
——— ejemplares juveniles de principales peces marinos e invertebrados y sus modificatorias.

E1 Bonito eviscerado sin cabeza refrigerado — calidad A, presentara las siguientes caracter(sticas:

CALIDAD

- Iridiscente, tornasclade

- Piel ~ Brillante

+ Color uniforme

+ Mucosidad | Mucus fransparente y acCuoso
Azulado

Rojo brillante o rosado
Transldcido

Liso

Brilloso

Algas marinas

Alre ooeéf\ico NTP 041.001:2019 PESCADO
Pasto mojado FRESCO., Requisitos, 3" Edicion
Ligeramente metalico

A pepino o meldn

A came roja (sangre)

Adadgs = - d—_—— |
Masculo muy firme o dure, rigido
Elastica

Mdasculo resistente a la presion
del dedo

E Masculo consistente

Color y aspecto
+ Masculo

™—Tr—r—r

Olor

PRI i o uT s s b |

Textura del masculo

Manual “Indicadores sanitarios y
e inocuidad para los productos
Cumplir con lo indicado en eljpesqueros y acuicolas para
Presencla de parasitos numeral 1.2.5 del documento de la fnercado nacional y de
referancia. portacién® aprobado mediante

F.aaducién de Direccion Ejecutiva
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Imodificatoria
Eanual ‘Indicadores sanitarios y

g e inocuidad para los productos
Cumplir  con los  requisites | esqueros y acuicolas para

Establecloos por el Organlsmol . o " ocional y de

ional de Sanidad Pesquera "ex e .
portacién” aprobado mediante
ANIPES, Autoridad Nacional > : @ :
{ Resolucidn de Direccion Ejecutiva
competente N® 057-2016-SANIPES-DE y su

INOCUIDAD

El Bonito eviscerado sin cabeza refrigerado — calidad A debera mantenerse permanentemente en
hielo? hasta el momento de su entrega, para lo cual se aplicara una cantidad adecuada y suficiente
de hielo, segln lo indicado en los articulos 28 y 50 del Decreto Supremo N* 040-2001-PE y sus
medificatorias y en el 4.1.2 la norma NTP-CODEX CAC/RCP 52:2017 CODIGO DE PRACTICAS
PARA EL PESCADO Y LOS PRODUCTOS PESQUEROS. 1* Edicion.

_Precision 1: Ninguna.

i "";' | 2l Envase ylo embalaje
e - NCRR N < Las cajas, contenedores u ofros recipientes utilizados para el transporte y despacho del pescado
[ '\\ \‘L"—‘{c',g ~” deben ser de materiales resistentes a la corrosion, lisos, no absorbentes y faciles de identificar,
S M limpiar y desinfectar. Asimismo, deben impedir que se alteren las caracteristicas organolépticas del
: pescado, evitar que se transmita al pescado las sustancias nocivas a la salud humana y ser
resistentes de manera tal que aseguren |a proteccion de los productos contra |a contaminacion y
danos fisicos. Del mismo modo, deben estar disefiados de tal manera que, al apilarse, el peso
descanse sobre los propios recipientes y no sobre el pescado; esta prohibido colocar el pescado
directamente sobre el suelo, segun lo indicado en los articulos 32, 44 y 49 del Decreto Supremo N*
040-2001-PE y sus modificatorias,

Precisién 2. lLa entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica,
especificaciones técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el envase para recibir el pescado,
por ejemplo, jaba plastica, caja térmica, entre otros, siempre que se haya verificado que estas
caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

23. Rotulado
No aplica.

Precisién 3: No aplica.

) 24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

. SegOn los articulos 1, 2 y 3 de la Ley N* 30063, Loy de creacidn del Organismo Nacional de Sanidad Pesquera,
moddicada madiante Decreto Legislativo N* 1402

* EI hieto utibzado, debe ser limplo, almacenado higiémcamente, elaborado a partir de agua potable y estar
convenienlemante molio, de tal forma que permita su mezcla homogénea con el pescado, tal como I indica el Decrato
Supremo N* 040-2001-PE y sus modificatorias
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SINE =
A D CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien : FILETE DE TILAPIA SIN ESPINAS CONGELADO
Denominacion técnica : FILETE DE PESCADO TILAPIA SIN ESPINAS
CONGELADO RAPIDAMENTE
Unidad de medida . kilogramo
Descripcion del producto ; pescado que pertenecen a la especie Oreachronis sp. aptes

para el consumo humano; de tamafio y forma irregulares quese separan del cuerpo del pescado mediante
cortes paralelosa la espina dorsal, asl como los trozos en que se cortan dichas lonjas para facilitar el
envasado, a los que se les ha retirado todas las espinas (incluidas las espinas costales) y que han sido
sometidos a un proceso de congelacion rapida,

=2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1, Del bien
El filete de Tilapia sin espinas congelado debe ser elaborado con pescado sano de una calidad apta
;. . paravenderse al estado fresco para el consumo humano y debe haber sido sometido a un proceso
_\-’ “. \, de congelacion en un equipo adecuado, de modo que el intervalo de temperaturas de cristalizacion
N \mdxima transcurra en el menor tiempo posible. El proceso de congelacion rdpida no debera
] . gonsiderarse completo hasta que el producto alcance una temperatura de -18 “C o inferior en el
|  Gentro térmico, una vez estabilizada la temperatura. Asimismo, podra utilizarse antioxidantes o

v .~/ « /humectantes aplicados de acuerdo con los criterios de la norma Codex Stan 192-1985, segin lo
8, “indicado en los numerales 2.2 y 4 de |a norma Codex Stan 190-1995 y en el
SAKACY D.S. 040-2001-PE y sus modificatorias.

Si el filete de Tilapia sin espinas congelado esta glaseado, el agua utilizada para el glaseado o para

la preparacidn de soluciones de glaseado sera agua potabde’, segun lo indicado en la norma Cadex
Stan 180-1895.

El filete de Tilapia sin espinas congelado, presentard las siguilentes caracteristicas:

CALIDAD
Deshidratacion
Materias extraias 4 - ODEX STAN 180-1985 (Enm.3:2014,
= O e 1 [Rev. 1:2017) NORMA PARA FILETES
= eferencia. DE PESCADO
)\ Olor y sabor ONGELADOS RAPIDAMENTE.
! Alteraciones de la carne

Cumplir con lo indicado en el Manual “Indicadores sanitarios y de
numeral 1.2.5 del decumento dela jnocuidad para los  productos
Presencia de parasitos referencia. pesqueros y acuicolas para mercado
a pacional y de exportacion” aprobado
mediante Resolucion de Direccion
[Ejecutiva N° 057-2016-SANIPES-DE.

AR nual "Indicadores sanitarios y de
Cumplir con los requisitos idad para los productos

establecidos por el Organismo besqueros y acuicolas para mercado

INOCUIDAD Nacional de Sanidad Pesquera - [ - idn"
SANIPES, Autoridad Nacional [coray ¥ 88 SXporacion” Ao
competente?. [Ejecutiva N° 057-2016-SANIPES-DE.

' Se entiende por agua potable, al agua duice apta para el consumo humano, Los criterios de potabilidad deben
sequir los lineamientos de las "Guias para la cabidad del agua potable” de la Organizacion Mundial de la Salud,

2SogthaplmblllddRnglamontodclaWN'wDBSLeydoaaedbndelOmnlunon‘onaldeSamd




/ U [VITPO  Direccionde  UNIDAD EJ ECUTORA 020: SANIDAD DE LA PNP
RIS sanidad Policial  SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 002-2023-DIRSAPOL-UE 020

"ADQUISICION DE ALIMENTOS PARA PACIENTES HOSPITALIZADOS Y PERSONAL DE GUARDIA DEL HOSPITAL
NACIONAL PNP LUIS N. SAENZ, CON FICHAS TECNICAS"

ot

it

¢ 1N
Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica,
especificaciones técnicas, numeral 3.2 ylo proforma del confrato), si requiere que los filetes
presenten o no piel,

2.2. Envase y/o embalaje

Los filetes de pescado Tilapia sin espinas congelados, deben ser empacadoes de tal manera quese
les proteja de la contaminacion y la deshidratacion, segun lo indicado en el Art 93 del

D.S. N° 040-2001-PE y sus madificatorias.

Precisién 2. La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica,
especificacionestécnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el tipo de envase y embalaje que
debe usar el postor,como bolsa de polietileno y caja de cartén corrugado, entre ofros, siempre que
se haya venficado que estas caracteristicas aseguren |a pluralidad de postores.

23. Rotulado
El rotulado de los filetes de Tilapia sin espinas congelados, debe cumplir con lo que apliqua del Art.
150 del D.S, 040-2001-PE y sus modificatorias, asl como con las disposiciones de la normaCodex
et Stan 1-1885 y las siguientes disposiciones especificas, segun lo establecido en la normaCodex Stan
{ = _190-1995:
P\

£) 21} Nembre del alimento (se debe indicar muy cerca del nombre la forma de presentacion de
= - Manera que no induzca a error 0 a engafo al consumider, también la expresion “congelado
X ./ rapidamente” y la Indicacidn de que el preducto debe conservarse en condiciones que mantengan
. e su calidad durante el transporte, el almacenamiento y la distribucion).
Wnacks =L Centenide neto (cuando el alimento esté glaseado, en la declaracion del contenido neto
del alimento no se incluira el glaseado).
- Instrucciones para ef ailmacenamiento (debe indicarse que el producto debe aimacenarse a
una temperatura de -18 °C o inferior)
- Nombre o razén social y direccidn de la empresa productora, importadora o distribuidora.
- Identificacion del lote.
- Pais de origen en el caso de importacion
- Fecha de duracidn minima.
- Instrucciones de uso.
Listado de aditivos en orden decreciente, en caso los tenga,

La informacion especificada debe indicarse en el envase o en los documentos que lo acompaian, pero
el nombre del producto, la identificacion del lote y el nombre y la direccién del fabricante o envasador
deben figurar en el envase, segln lo establecido por la norma Codex Stan 190-1995

Precision 3. La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica,

) especificaciones técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere
deba estar rotulada en el envase. La informacién adicional que se solicite no puede modificar las
caracteristicas del bien descritas en el numeral 2.1 de |a presente ficha técnica.

24, Inserto
Ne aplica

Precision 4: No aplica

Pesquera aprobado mediante Decreto Supremo N* 010-2018-PRODUCE.
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FILET TRU LADO
1 CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien - FILETE DE TRUCHA SIN ESPINAS CONGELADO
Denominacidn técnica : FILETE DE PESCADO TRUCHA SIN ESPINAS CONGELADO
RAPIDAMENTE CONGELADO RAPIDAMENTE
Descripcion del producto : pescado de la especie Oncorhiynchus mykiss, proveniente de los

centros de cultivo, aptos para el consumo humano; de tamano yforma irregulares que se separan
del cuerpo del pescado mediante cortes paralelos a la espina dorsal, asf como los trozosen que se
cortan dichas lonjas para facilitar el envasado, a los que se les ha retirado todas las espinas
(incluidas las espinas dorsales) y que han sido sometidos a un proceso de congealacidn rapida.
Pueden o no cantaner [a piel.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien
El filete de Trucha sin espinas congelado debe ser elaborado con pescado sano de una calidad apta
para venderse al estado fresco para el consumo humano y debe haber sido sometido a un proceso
de congelacién en un equipe adecuado, de medo que el intervalo de temperaturas de cristalizacion
: maxima transcurra en el menor tiempo posible. El proceso de congelacidn rapida nodebera
S U e considerarse completo hasta que el producto alcance una temperatura de -18 °C o inferioren el centro
LAy térmico, una vez estabilizada la temperatura, seg(n lo indicado en el numeral 2.2 de la norma Codex
," CXS 190-1995 (2017). Asimismo, podran utilizarse antioxidantes o humectantes aplicados de
' ' acuerdo con los criterios de la norma Codex CXS 182-1985 (2019) NORMAGENERAL PARA LOS
ADITIVOS ALIMENTARIOS, seqln lo indicado en el numeral 4 de la normaCodex CXS 190-19985
{2017) y en la Norma Sanitaria para las Actividades Pesqueras y Acuicolas,aprobada mediante
Decreto Supremo N° 040-2001-PE, y sus modificatorias.

Si el filete de Trucha sin espinas congelado esta glaseado, el agua utilizada para el glaseado o para

la preparacion de soluciones de glaseado sera agua potable1. seg(n lo indicado en la normaCodex
CXS 1980-1995 (2017).

El filete de Trucha sin espinas congelado debe presentar las siguientes caracteristicas:

nimero total de unidades defectuosas, clasificadas de conformidad
n los sigulentes requisitos, no debe ser mayor que el nimero de
ceptacion (c) de un plan de muestreo aproplado con un NCA de 6,5

) na unidad de muestra s considerara defectuosa cuando prasente
cualquiera de las caracteristicas que se determinan a continuacion.
mas del 10 % de la superficie de la unidad ¢ de | XS 190-1995 (2017)

estra, o en las superficies segin la
iguiente clasificacion por tamanos de los [h)lgRMA PARA 'Eg'ggfgo

nvases:
4 CONGELADOS
' Superficie del 2 Ap|DAMENTE
Deshidratacion defecto
) unidades <2009 > 25 cm?

) unidades de 2012500 g > 50 em?
) unidades de 501a5000g > 150 cm?

e observa una pérdida excesiva de
umedad que se manifiesta claramente en

' Se entiende por agua potable, al agua dulce apta para el consumo humano. Los criterios de potabiidad
debenseguir los linsamientos de las "Guias para ia calidad del agua potable” de la Organizacién Mundial de
la Salud.
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rma de alteraciones de color blanco o amarilio
e la superficie que enmascaran el color de la
rme, penetran por debajo de la superficie y no
pueden eliminarse facilmenteraspando con un
uchillo u otro instrumento afilado sin afectar en
xceso el aspecto del

Cualquier materia presente en la unidad de
muestra que no provenga de pescado, que no
constituya un peligro para la salud humana y se
) reconozca facilmente sin una lente de aumento
Materias extrafias o sa detects mediantecualquier método, incluso
mediante el uso deuna lente de aumento que
revele el incumplimiento de las buenas
practicas de

Una unidad de muestra afectada por olores
Olor y sabor normales persistentes e inconfundibles que
an signo de descomposicion o ranciedad o

na unidad de muestra que presente una came
elatinosa en exceso, junto con un contenido de
umedad superior al 86% en cualquiera de los

es, 0 una unidad de muestra con textura
astosa debida @ una infestacion parasitaria
ue afecte a mas del

Mas de una espina de 10 mm de longitud o mas,
0 de 1 mm de diametro o mas por kilogramo de
producto; una espina de 5 mmde longitud o
menos no se considera undefecto siempre y
Espinas cuando su didmetro no supere los 2 mm, la base
de una espina (pordonde estaba unida a la
vértebra) no setomara en cuenta si tiene 2 mm
de ancho o

menos o si puede separarse faciimente con la

Manual ‘Indicadores

) itanos y de inocuidad para
preductos pesqueros y
icolas para  mercado
Presencia de parasitos JAusencia acional y de exportacién”
probado medianta
esolucion de Direccion
jecutiva N°  057-2016-
SANIPES-DE,

Manual  ‘Indicadores
nitarios y de inocuidad para

Cumplir con los requisitos establecides por el icolas para mercado
INOCUIDAD Organismo Nacional de Sanidad Pesquera - paci i
SANIPES, autoridad nacional competente?. probado mediante
" o esolucibn de  Direccion

Jecutiva N*  057-2016-

2 Seg(n los articulos 1, 2 y 3 de la Ley N* 30083, Ley de creacidn del Organismo Nacional de Sanidad
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Pesquera,modificada mediante Decreto Legislatvo 1402,
Precision 1. La entidad convocante deberd precisar en las bases (seccién especifica,
especificacionestécnicas, numeral 2 y/o proforma del contrato), si requiere que los filetes presenten
0 no piel.

2.2. Envase ylo embalaje

Los filetes de Trucha sin espinas congelados deben ser empacados de tal manera que se les
proteja de la contaminacion y la deshidratacion, segun o indicado en el articulo 93 de la Norma
Sanitaria para las Actividades Pesqueras y Aculcolas, aprobada mediante Decreto SupremoN®
040-2001-PE, y sus maodificatorias.

Precision 2 La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica,
especificacionestécnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el tipo de envase y embalaje que
debe usar el postor, como, por ejemplo: bolsas de polietileno selladas dentro de caja térmica,
cublertas de hielo; o bolsa depotietileno sellada dentro de caja de cartén corrugado, entre otros,
siempre y cuando se haya verificadoque estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

23. Rotulado

El rotulado de los envases del filete de Trucha sin espinas congelado debe cumplir con lo que
aplique del articulo 150 de la Norma Sanitaria para las Actividades Pesqueras y Aculicolas,
aprobada mediante Decreto Supremo 040-2001-PE, y sus modificatorias, asi como las

\| disposiciones de la norma Codex CXS 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO

DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS, y las disposiciones espacificas, seginlo establecido en
la norma Codex CXS 190-1995 (2017):

- Nombre del alimento (se debe indicar muy cerca del nombre |a forma de presentacion
de manera que no induzca a error 0 a engano al consumidor; también la expresion ‘congelado
répidamente” y la indicacion de que el producto debe conservarse en condiciones que mantenga
su calidad durante el transporte, el aimacenamiento y la distribucién),

- Contenido neto (cuando el alimento esté glaseado, en |a declaracion del contenido
neto delalimento no se incluira el glaseado),

- Instrucciones para el almacenamiento (debe indicarse que el producto debe
almacenarse auna temperatura de -18 °c o inferior);

- Nombre o razén soclal y direccion de la empresa productora, importadora o
distribuidora;
- Identificacion del lote;

- Pais de origen en el caso de importacion;

- Fecha de duracion minima,

- Instrucciones de uso;

- Los aditivos en orden decraciente, en caso los contenga,

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica,
especificacionestécnicas numeral 2 ylo proforma del contrato), otra informacion que considere
deba estar rotulada en el envase. La informacién adicional gue se solicite no puede modificar las
caracteristicas del bien descritas en numeral 2.1 de la presente ficha técnica

24, Inserto
No aplica.

Precision 4. No aplica.
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ANEXO 4: PRECISIONES A LAS FICHAS TECNICAS

I

PRECISION | PRECISION | PRECISION |
ALIMENTO
1 2 3
ITEM 1: VIVERES SECOS
Material: Bolsas
de polipropilenc | De acuerdo con el
ARVEJA transparente. Numeral 5,1.2
PARTIDA Neadans Peso: Bolsas por | Literal b, De las
CALIDAD 1 - 500 g. Especificaciones
EXTRA Tipo de cerrado: Técnicas.
Sellado.
Matenial: Sacos
de polipropileno
con tejido tubular,
con boca abierta
y orillados.
Los sacos seran | De acuerdo con el
| de color blanco, Numeral 5.1.2
Estos sacos, Literal b. De las
ARR%%T':;ADO Clase: largo deben permitirla | Especificaciones
transpiracion del Técnicas.
producto.
Peso: Sacos por
50 kg.
Tipo de cerrado:
_Cocido.
Material:
Bkrolsas d° P pel De acuerdo con el
aft multipliego | '\, meral 5.1.2
AZUCAR RUBIA triple hoja. m:rau b. De las
DOMESTICA Notiene Pe”'sgi‘;“ POr | Especificaciones
Tipo de cerrado: THuOwes.
Cocido
Envase primario:
hojalata con abre
facil De acuerdo con el
’ Peso neto de Numeral 5.1.2
FILE;EAISES_EUN No tiene 170 gramos .Cll.‘l. Lilera! b De las
VEGETAL Envase Terciario | Especificaciones
Caja de carton Técnicas.
capacidad de 48
unidades. | U
Material: Bolsas | De acuerdo con el
FRE’SLLIDCA'AD“;?'O o de polipropileno | Numeral 5.1.2
EXTRA transparente. Literal b. De las
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Peso: Bolsas por | Especificaciones

500 g. Técnicas.
Tipo de cerrado:
~___Sellado.
Material: Bolsas
de Polipropileno DeNit:nu::;oso:)g -
GARBANZO selladas. Literal b De loe
CALIDAD 1 - Calibre mediano. Cantidad: Es iﬁéacbnes
EXTRA presentacion por p:zc nloas
5009. :
Material;
Bolsas de papel | De acuerdo con el
HARINA DE kraft (Envase Numeral 5.1.2
TRIGO No tiene QOriginal) Literal b. De las
(SIN PREPARAR) Peso: 01 kg. Especificaciones
- Tipo de cerrado: Técnicas.
WAL D Sellado
V4 &7 . \‘@'f 2 g‘::f:l?': Bollsas De acuerdo con el
~ AT Propienc | Numeral 5.1.2
) &t J HOJUELA DE : selladas,
y » ; No tiene e Literal b. De las
\* \ e s AVENA Cantcd?d. Especificaciones
\“°» ._,:._\_.__/_.q pmsset-\:%uk(;n po¥ Técnicas.
BN Bandeja o F
hu:J;:tZng:tzn De acuerdo con el
HUEVO DE e Numeral 5.1.2
GALLINA Color pardo, tamafio | S 9978 Literal b. De las
CALIDAD grande plasticos Espe<_:ifiqaciones
PRIMERA transparente por Técnicas.
15 unidades.
Material: Bolsas
de Polipropileno D%ﬁm":gloscg ol
LENTEJA . = selladas. Ry
Calibre (tamano) 2 ERE Literal b. De las
CALIDAD 1 - Cantidad: Especificaciones
\ AR RS sg‘;gc;én RO Técnicas.

Material: Bolsas

MAZORCA DE Longitud (base de Polipropileno De acuerdo con el

MAIZ MORADO | hasta la punta de selladas. Shier b ol

CATEGORIA la mazorca) mayor Cantidad: E cifiéaciones
PRIMERA a6ecm presentacién por sp:écnicas
10 kg. :

Material: Bolsas
de polipropileno | De acuerdo con el

PALLAR transparente. Numeral ge 1.2
- Peso: Bolsas por | Literal b. las
CALIDAD EXTRA No tiene 500 g. Especificaciones
Tipo de cerrado: Técnicas.
Sellado,
De acuerdo con el
Bolsa de Numeral 5.1.2
PAPA SECA No tiene polietileno Literal b. De las
5ka Especificaciones
Técnicas.
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De acuerdo con el
Bolsa de Numeral 5.1.2
QUINUA GRADO Grano grande. polietileno Literal b. De las
1 5kg Especificaciones
= Técnicas.
Material: Bolsas
de Polipropileno | D¢ acuerdo con e
SAL DE COCINA No tiene Selacas. Literal b. De las
Cantidad: - : :
> specificaciones
presentacion por Técnicas
1kg ) ;
ITEM 2: VIVERES FRESCOS FRUTAS
De acuerdo con el
/ Bolsas de Numeral 5.1.2
Calibre A : Z
polipropileno Literal b. De las
g:?égggz\l Peso degfo a128 transparente de Especificaciones
' prinar uso. Técnicas.
Javas de cartén
corrugado de | De acuerdo con el
P"p“;;:‘ o o Numeral 5.1.2
NS | | calbreadest~ |  distribucien | Lieraid Do les
86 mm. individual del Especificaciones
producto, Técnicas.
contenidas en
. cajas de cartén,
Javas de De acuerdo con el
poliprolileno que Numeral 5.1.2
FRESA CALIDAD | Calibre A 44 mm o permitan la Literal b. De las
EXTRA mas distribucion del Especificaciones
producto. Técnicas.
Capacidad 1kg.
Javas de carton
corrugadode | pe acuerdo con el
rimer uso que
Calibre (se P : Numeral 5.1.2
m@;ﬁ determina por el s;;rr?l")? 3 ;: Literal b. De las
EXTRA peso) 3;39 go individual del Especificaciones
S producto, Técnicas.
contenidas en
[ cajas de cartén.
C:“%'; Cal 1 Javas de carton
(?ni s )"gg corrugadode | De acuerdo con el
PIAY USG Que Numeral 5.1.2
mm. (max.). permitan la
MANDARINA y de ettt 1 Literal b. De las
: distribucién AR
SATSUMA coloracion individual del Especificaciones
CATEGORIA | | caracteristico Técni
producto, cnicas.
de la contenidas en
variedad

cajas de carton.
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2 De acuerdo con el
Numeral 5.1.2
MANGO HADEN Calibre 4 Cajas de madera, Literal b. De las
CATEGORIA | de primer uso. Especificaciones
Técnicas.
Javas de carton
corrugado de De acuerdo con el
primer %g° :‘“" Numeral 5.1.2
rmitan la :
MANZANA Calibre B. st bt Literal b. De las
DELICIA individual del | Especificaciones
CATEGORIA | bk Técnicas.
contenidas en
cajas de cartén,
De acuerdo con el
Numeral 5.1.2
g:fégggﬁ Calibre A 139 ga | Cajas de madera, Literal b. De las
EXTRA mas de primer uso. Especificaciones
Técnicas.
De acuerdo con el
Cajas de madera, Numeral 5.1.2
MELON de primer uso. Literal b. De las
CATEGORIA No tiene Con capacidad de | Especificaciones
PRIMERA 3 -4 Unidades Técnicas.
Javas de carton
Calibre Cal 5 pcr:‘o"r‘r:rg:: t(::e De acuerdo con el
Numeral 5.1.2
NARANJA y de permitan la
WASHINTON coloracion distribucion Literal b. De las
NAVEL caracteristico individual del Especificaciones
CATEGORIA | de la producto, Técricas.
variedad. contenidas en
cajas de carton. —
De acuerdo con el
Calibre cal 3 Numeral 5.1.2
y de Cajas de madera, | Literal b. De las
TANGELO coloracion i ; "
CATEGORIA | | caracteristico SA% pARTIAC Lo Espeizlﬁqecuones
a la variedad Técnicas.
Javas de cartén
corrugadode | De acuerdo con el
PALTA FUERTE i | Numeral51.2
CATEGORIA Calibre18 distribucion Liersi:b: s (s
EXTRA. individual del | Especificaciones
producto, Técnicas.
contenidas en
cajas de carton. L
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- De acuerdo con el
Cajas de madera, Numeral 5.1.2
PAPAYA de primer uso. Literal b. De las
CATEGORIA | Calibre J Con capacidad de | Especificaciones
3 -4 Unidades Técnicas.
Javas de carton
. o corrugadode | De acuerdo con el
PLATANO DE i %Tr'r? " °"p";°n'n’iiﬁ o | Numerais.1.2
' 1 .
SEDA distribucion é:;’:ﬁ';i:iss
CATEGORIA | B o individual del ?
Groszo ;’::::Imo' producto, Técnicas.
' contenidas en
cajas de cartdn,
Javas de carton
corrugadode | De acuerdo con el
primer koo 3¢ | Numeral 5.1.2
PERA " permitan la
CATEGORIA e B distribucion u“"a! b. D_e las
PRIMERA individual del Especificaciones
producto, Técnicas.
contenidas en
- cajas de cartén,
De acuerdo con el
Numeral 5.1.2
c AST%NG%U;I A Cajas de madera, Literal b. De las
EXTRA No tiene de primer uso. Especificaciones
Técnicas.
De acuerdo con el
Cajas de madera, Numeral 5.1.2
UVA ITALIA de primer uso. Literal b. De las
CATEGORIA | No tiene Protegido, libre de | Especificaciones
, humedad Técnicas
] 4 —
ITEM 3: VIVERES FRESCOS FRUTAS
o De acuerdo con el
CHOCLO Bolsas de Numeral 5.1.2
CATEGORIA - polipropileno Literal b. De las
EXTRA O Tamafio transparente de | Especificaciones
PRIMERA. mayor a 15 primer uso. Técnicas.
De acuerdo con el
Bolsas de Numeral 5.1.2
COL CRESPA polipropileno Literal b. De las
CALIDAD Tamafio B transparente de | Especificaciones
PRIMERA, primer uso. Técnicas.
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De acuerdo con el (9
ESPARRAGO Bolsas de Numeral 5.1.2
VERDE Calibre: de polipropileno Literal b. De las
CATEGORIA 15-17 cm transparente de Especificaciones
EXTRA primer uso. Técnicas.
il De acuerdo con el
Bolsas de Numeral 5.1.2
C A'i'lEMggRi A polipropileno Literal b. De las
EXTRA. Calibre B transparente de | Especificaciones |
primer uso. Técnicas.
De acuerdo con el
Bolsas de Numeral 5.1.2
VAINITA polipropileno Literal b. De las
CALIDAD EXTRA | Tamafo B transparente de Especificaciones
prnmer uso. Técnicas.
N y De acuerdo con el
T ZAPALLO MACRE Cajas de madera, | Numeral 5.1.2
= CATEGORIA de primer uso. Literal b. De las
PRIMERA. No tiene Protegido, libre de Especificaciones
humedad. Técnicas.
ITEM 4: TUBERCULOS
De acuerdo con el
CAMCTE Bolsas de Numeral 5.1.2
AMARILLO Calibre polipropileno Literal b. De las
CALIDAD Primera transparente de | Especificaciones
PRIMERA primer uso. Técnicas.
" De acuerdo con el
) PAPA CANCHAN Bolsas de Numeral 5.1.2
CALIDAD Calibre polipropileno Literal b. De las
PRIMERA Primera transparente de Especificaciones
primer uso. Técnicas.
De acuerdo con el
P! ;AmlTA Bolsas de Numeral 5.1.2
ERU polipropileno Literal b. De las
CALIDAD g :
PRIMERA. Calibre primero transparente de | Especificaciones
primer uso. Técnicas.
= De acuerdo con el
Bolsas de Numeral 5.1.2
YUCA polipropileno Literal b. De las
CATEGORIA | Calibre B transparente de | Especificaciones
primer uso. Técnicas.
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BONITO
EVISCERADO
SIN CABEZA
REFRIGERADO -
CALIDAD A

Cali

dad A

ITEM 5: PRODUCTOS HIDROBIOLOGICOS

Bandeja de
material de
plastico (jabas),
faciimente
higienizable,
resistente a su
manipulacion.
Durante el
transporte debera
estar cubierto de
hielo tipo
escamas, las
escamas tienen
un tamafio de
unos 5-10
centimetros y el
espesor de las
mismas esta entre
los 15y 3

De acuerdo con el

Numeral 5.1.2
Literal b, De las
Especificaciones
Técnicas.

FILETE DE
TILAPIA SIN
ESPINAS
CONGELADO

Peso de los

filetes:

160 - 200 g

Bolsas de
polipropileno
transparente,
selladas al vacio,
conteniendo, que
contengan los

filetes

congelados, los
cuales se
transportaran en
Javas de
polipropileno que
permitan la
distribucién
individual del
producto. Durante

el transporte

deberé estar
cublerto de hielo

escamas tienen
un tamafio de
unos 5-10
centimetros y el
espesor de las

los 15y 3
milimetros.

tipo escamas, las

mismas esta entre

De acuerdo con &l
Numeral 5.1.2
Literal b. De las
Especificaciones
Técnicas.

"~ FILETEDE
TRUCHA SIN
ESPINAS

Peso de los

filetes:

200 - 250 g

Bolsas de
polipropilenc
transparente,

De acuerdo con el
Numeral 5.1.2
Literal b. De las

selladas al vacio,

CONGELADO
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conteniendo, que | Especificaciones ”
contengan los Técnicas
| filetes
‘ congelados, los
cuales se
transportaran en
Javas de
polipropileno que
permitan la
distribucién
Individual del
producto. Durante
el transporte \
deberd estar |
cubierto de hielo |
tipo escamas, las
: : escamas tienen
/ v/ un tamano de
. unos 5-10
centimetros y el
espesor de las
mismas esta entre
los 15y 3 \
milimetros.
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AUAY
ANEXO N° 6

ACTA DE INCUMPLIMIENTO EN EL ABASTECIMIENTO DE
ALIMENTOS PARA HOSPITALES PNP

Siendo las horas del dia. de del afio 202... en el
Almacén de Viveres del Hospital PNP , El
Nutricionista del area de produccién del Departamento de Nutricion, SPNP,

el

y
responsable de almacén de viveres, y el Sr.
representante  de la empresa
: proveedor de
Proceden a firmar la presente acta en senal de conformidad

por el incumplimiento de: (Precisarla falta comefida)

, contemplado en los
términos de referencia; punto 5 y 6 Otras penalidades y/o contrato con la

/e "\ DIRSAPOL PNP.
A "‘\1 . Para la cual firman en sefial de veracidad sobre el incumplimiento (s) detectado.

RESPONSABLE AREA DE PRODUCCION RESPONSABLE DE ALMACEN VIVERES

REPRESENTANTE DE LA EMPRESA
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CAPITULO IV ,
REQUISITOS DE HABILITACION’

4.1 Requisitos de habilitacion segun los documentos de informaciéon complementaria

v Certificado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el
Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el articulo 33 del
Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N°
004- 2011-AG, y sus modificatorias y sus complementarias de cada alimento solicitado
en caso de corresponder y/o registro sanitario del producto vigente debiendo coincidir
con la descripcién del producto ofertado con lo autorizado en el registro, por cada sub
item que conforman el item paquete segun corresponda.

ACREDITACION:

v' Copia simple del Certificado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente,
otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el
articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 004- 2011-AG, y sus maodificatorias y sus complementarias cada alimento
solicitado en caso de corresponder y/o registro sanitario del producto vigente debiendo
coincidir con la descripcion del producto ofertado con lo autorizado en el registro, por
cada sub item que conforman el item paquete segun corresponda.

v' Asi mismo si el postor no es titular del certificado de autorizacion sanitaria otorgado
por el Servicio Nacional Agraria-SENASA, debera presentar una carta de autorizacion
del titular del certificado correspondiente, el cual debe sefialar que permite su uso al
postor en el presente procedimiento de seleccion.

v" En cuanto al Registro Sanitario, no es obligatorio ser representante del mismo, bastara
gque acredite que el producto ofertado cuente con Registro Sanitario
independientemente de quien sea el titular.

El certificado de Autorizacion Sanitaria del establecimiento y/o Registro Sanitario debe
encontrarse vigente, no suspendido, ni cancelado incluso hasta la culminacién de las
entregas del bien contratado.

Para acceder a los documentos de informacién complementaria ingresar segun el rubro al que
pertenece el bien objeto de la contratacion:

Alimentos, bebidas y productos de tabaco

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-001-2016.pdf

Combustibles, aditivos para combustibles, lubricantes y materiales anticorrosivos

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-002-2016.pdf

Componentes y suministros de construcciones, estructuras y obras

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-003-2016.pdf

Componentes y suministros de fabricacion

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-004-2016.pdf

7 Los requisitos de habilitacion son fijados por el area usuaria en el requerimiento.



https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-001-2016.pdf
https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-002-2016.pdf
https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-003-2016.pdf
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=31&av_tipo_bien=A&av_caller=
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DOCUMENTOS DE INFORMACION COMPLEMENTARIA SEGUN RUBRO

[
Componentes, equipos y sistemas de acondicionamiento y de distribuciéon

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-005-2016.pdf

Electrodomésticos, productos electrénicos, enseres, ropa de cama, toallas y otros accesorios

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-009-2016.pdf

Equipos, accesorios y suministros médicos

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-011-2016.pdf

Material, accesorios y suministros de plantas y animales vivos

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-006-2016.pdf

Materiales de minerales, tejidos, plantas y animales no comestibles

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-012-2016.pdf

Medicamentos y productos farmacéuticos

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-007-2016.pdf

Productos para el cuidado personal, equipaje y vestimenta

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-010-2016.pdf

Productos quimicos, bio-quimicos y gases industriales

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-015-2016.pdf

Suministros y equipo de Limpieza

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-014-2016.pdf

Suministros, componentes y accesorios eléctricos y de iluminacion

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-013-2016.pdf

Advertencia

La Entidad puede incluir requisitos de habilitacion adicionales a los previstos en los Documentos
de Informacion Complementaria aprobados por PERU COMPRAS, solo si posteriormente a la
fecha de publicacién o actualizacion de dichos documentos se ha emitido alguna norma de
cumplimiento obligatorio que exija al proveedor contar con determinada habilitacion legal para
ejecutar la actividad econdmica materia de contratacion.

No debe exigirse la presentacién de documentos para acreditar requisitos que no deriven de
alguna norma que resulte aplicable especificamente al objeto materia de la contratacién, como
la inscripcion en el Registro Unico de Contribuyentes, en el Registro Nacional de Proveedores,
vigencia de poder, entre otros documentos.



https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=40&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=52&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=42&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=10&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=11&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=51&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=53&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=12&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=47&av_tipo_bien=A&av_caller=
https://www2.seace.gob.pe/?scriptdo=PKU_PRINCIPAL_SUB_INV.usp_listado&av_grupo_bien=39&av_tipo_bien=A&av_caller=
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complementaria:

4.2. Requisitos de habilitacién adicionales a los previstos en los documentos de informacién

En caso se determine que adicionalmente se debe considerar otros requisitos de habilitacion,

consignar lo siguiente:

REQUISITO DE HABILITACION - FECHA DE
ADICIONAL ACREDITACION BASE LEGAL PUBLICACION
En conformidad al D.S.
. . . N2 022- 2001-SA, y el
C | | Certif ’
opla_ simple  de ert |c.ado que articulo 108 del D.S. N@
acredita que se han realizado los
. . . . - 007-98- SA Reglamento
servicios de saneamiento ambiental | Copia simple de Certificado .. .
. . . . . sobre  Vigilancia 'y 16-07-2001
(vigente), considerando las actividades | que acredite el saneamiento .
vl . ., . . Control Sanitario del 24-09-1998
de “desinsectacion, desratizacién y | ambiental vigente del . .
. e , , Alimentos y Bebidas y 17-05-2006
desinfeccion” del almacén del postor, | almacén del postor . .
. . sus modificatorias y el
de conformidad con lo establecido en ]
ol D.S. N° 022-2001. SA articulo 33 del R. M. N2
o T 449- 2006-MINSA y sus
modificatorias
En conformidad al D.S.
N2 022- 2001-SA, vy el
Copia simple de la autorizacién articulo 108 del D.S. N2
i 7-98- SA Regl
(wgentel) para operarcomo empresa de Copia simple de Ia 007-98- S . .eg amento
saneamiento ambiental, para las autorizacion (vigente) para sobre  Vigilancia vy 16-07-2001
actividades de desinfeccion, operar como egm resap de Control Sanitario del 24-09-1998
desratizacion y desinfeccion de P . .p Alimentos y Bebidas y 17-05-2006
. . saneamiento ambiental . .
ambientes, de la empresa que brindo el sus modificatorias y el
servicio. articulo 33 del R. M. N2
449- 2006-MINSA y sus
modificatorias.
PARA FRUTAS Y VERDURAS copia simple del Certificado
de Inspeccion del Higiénico
. . . Sanitario del
Debera presentar copia simple del L
- - L Establecimiento De
Certificado de Inspeccion Higiénico . . .
o . procesamiento Primario vy .
sanitario del Establecimiento de Copia simple del Certificado En conformidad con el
Procesamiento Primario y Copia simple dep Ins escién de Buenas Decreto Supremo N° 24-09-1998
del Certificado de Inspeccidn de Buenas Précticaps de Manufactura de 007- 98-SA y al Decreto 29-03-2014
Practicas  de Manufactura de . . . Supremo N° 4-2014-SA.
. . . .. Procesamiento Primario,
Procesamiento Primario, emitidos por . .
. . emitido por  autoridad
autoridad competente o por organismo competente o or
debidamente acreditado por INACAL, a p' . P
nombre del titular del establecimiento organismo debidamente
acreditado ante INACAL
PARA ABARROTES Y MENESTRAS copia simple del Certificado
de Inspeccién  Higiénico
Debera presentar copia simple del | sanitario de almacenes,
Certificado de Inspeccion Higiénico | copia simple del Certificado
sanitario de almacenes, copia simple | de Inspeccién de Buenas .
. - - . L, En conformidad con el
del Certificado de Inspeccidon de Buenas | Practicas de Manipulacién, R
Practicas de Manipulacién, Copia | Copia simple del Certificado Decreto Supremo N 24-09-1998
P ; Lop P P 007- 98-SAy al Decreto | 29-03-2014

simple del Certificado de Inspeccién de
Buenas Practicas de Almacenamiento,
Copia simple del Certificado de
Inspeccion de Condiciones Fisicas vy
Capacidad de Almacenamiento y Copia
Simple de la Certificacion de Principios

de Inspeccion de Buenas

Practicas de
Almacenamiento, Copia
simple del Certificado de

Inspeccion de Condiciones
Fisicas y Capacidad de

Supremo N° 4-2014-SA.
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Generales de Higiene del Codex | Almacenamiento y Copia
Alimentarius (PGH), emitidos por | Simple de la Certificacion de
autoridad competente o por organismo | Principios Generales de
debidamente acreditado por INACAL, a | Higiene del Codex
nombre del titular del establecimiento. | Alimentarius (PGH), emitidos
por autoridad competente o
por organismo debidamente
acreditado por INACAL, a
nombre del titular del
establecimiento.

Advertencia

En caso de digitalizacién o escaneo del requerimiento, este debe efectuarse del documento original a efectos
gue la informacién sea completamente legible.
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Importante

Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas adicionales
o la adecuacion de las propuestas en el presente documento, las que en ningin caso pueden
contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacion de "ADQUISICION DE ALIMENTOS PARA
PACIENTES HOSPITALIZADOS,Y PERSONAL DE GUARDIA DEL HOSPITAL NACIONAL PNP
LUIS N. SAENZ, CON FICHAS TECNICAS", que celebra de una parte [CONSIGNAR EL NOMBRE

DE LA ENTIDAD], en adelante LA ENTIDAD, con RUC N°[......... ], con domicilio legal en [......... 1
representada por [.............. ], identificado con DNI N° [......... ], y de otra parte
[ , con RUC N° ... ], con domicilio legal en
[... . ...], inscrita en la Ficha N° [............... ...] Asiento N° [................]
deI Reglstro de Personas Jur|d|cas de la ciudad de [ .................. ] debldamente representado por
su Representante Legal, [... . ., con DNIN® [, ], segun poder
inscrito en la Ficha N° [.............. ], Asiento N° [ ............ ] del Registro de Personas Juridicas de la
ciudad de [............ ], a quien en adelante se le denominard EL CONTRATISTA en los términos y

condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Con fecha [......ccocevvnnnns ], el [CONSIGNAR EL ORGANO A CARGO DEL PROCEDIMIENTO,
ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION] adjudico la
buena pro de la SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL
PROCEDIMIENTO DE SELECCION] para la contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION
DE LA CONVOCATORIA], a [INDICAR NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos
detalles e importe constan en los documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO )
El presente contrato tiene por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LA CONTRATACION].

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del bien, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucion de la
prestacion materia del presente contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGQ?

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestaciéon a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA],
en [INDICAR EL DETALLE DEL PAGO UNICO O PAGOS A CUENTA O PAGOS PERIODICOS,
SEGUN CORRESPONDA], luego de la recepcién formal y completa de la documentacion
correspondiente, segun lo establecido en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacion debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcion, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada

8

En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacioén que resulte pertinente a

efectos de generar el pago.
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la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato
para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
gue se computan desde la oportunidad en que el pago debié efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucion del presente contrato es de [........ ], el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR SI ES DEL DIA SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO,
DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE
SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA
EJECUCION, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASO].

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO

El presente contrato esta conformado por las bases, la oferta ganadora, asi como los documentos
derivados del procedimiento de seleccién que establezcan obligaciones para las partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entreg6 al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacién automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por el concepto, monto y vigencia siguiente:

e De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTOQ], a través de la [INDICAR EL TIPO
DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la
recepcion de la prestacion.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, en el caso de contratos peridédicos de suministro de bienes, si el postor
ganador de la buena pro solicita la retencion del diez por ciento (10%) del monto del contrato original
como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo siguiente:

e “De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la retencion que debe
efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del nUmero total de pagos a realizarse, de forma
prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizaciéon del mismo.”

De conformidad con el articulo 152 del Reglamento, no se constituira garantia de fiel cumplimiento
del contrato, en contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/.
200,000.00). Dicha excepcion también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccion por relacion de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de
los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA NOVENA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION

La recepcién y conformidad de la prestacién se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La recepcién seré otorgada por [CONSIGNAR
EL AREA O UNIDAD ORGANICA DE ALMACEN O LA QUE HAGA SUS VECES] y la conformidad
serd otorgada por [CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE OTORGARA LA
CONFORMIDAD] en el plazo maximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15)
DIAS, EN CASO SE REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL
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CUMPLIMIENTO DE LA OBLIGACION] dias de producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacion de las subsanaciones a realizar, el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacién, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectla la recepcién o no
otorga la conformidad, segun corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada la
prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA DECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancién de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA UNDECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepcién conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANOS, NO
MENOR DE UN (1) ANQ] afio(s) contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DUODECIMA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica autométicamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente formula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacion de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este Ultimo caso la calificacion del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningun
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

Importante

De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
penalidades, los supuestos de aplicacién de penalidad, la forma de célculo de la penalidad para cada
supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo
163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segin corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento.
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Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la penalidad por mora o el monto méximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes podra resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacion correspondiente. Ello no obsta la
aplicacién de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratandose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacion al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
gue deba interactuar, en situaciones refiidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicién de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacion, beneficio y/o gratificacion,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

Sdélo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacién supletoria las disposiciones pertinentes del Codigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS®
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven
mediante conciliacién o arbitraje, segun el acuerdo de las partes.

®  De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
controversias deriven de procedimientos de seleccién cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5 000 000,00).

N ®
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Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacion dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segun lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacion, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones
del Estado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes podra elevar el presente contrato a Escritura Piblica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE_ LA EJECUCION
CONTRACTUAL

Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucion del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [iecicveeeineesiineeninees |

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA LA SUSCRIPCION
DEL CONTRATO]

La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacion no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes lo firman

por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [................ ] al [CONSIGNAR FECHA].
‘LA ENTIDAD” “EL CONTRATISTA”
Importante

Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital, segun la
Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales?°.

0 para mayor informacion sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar a:
https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales

S ©
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ANEXOS
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ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 002-2023-DIRSAPOL-UE 020 — 1° CONV.

"ADQUISICION DE ALIMENTOS PARA PACIENTES HOSPITALIZADOS Y PERSONAL DE
GUARDIA DEL HOSPITAL NACIONAL PNP LUIS N. SAENZ, CON FICHAS TECNICAS"

Presente. -

El que se suscribe, [................. ], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacién se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacioén o
Razén Social:

Domicilio Legal :

RUC : Teléfono(s) : ‘ ‘
MYPE |si | [No |
Correo electronico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:
Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

1. Solicitud de reduccién de la oferta econémica.

2. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segin orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

5. Natificacion de la orden de compral?

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo méaximo de dos (2) dias
hébiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

La notificacion dirigida a la direccion de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

Importante

Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la
seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retenciéon del diez por ciento (10%) del monto
del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suministro de bienes, segin
lo sefialado en el articulo 149 del Reglamento.

12 Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.
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Cuando se trate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:

ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 002-2023-DIRSAPOL-UE 020 — 1° CONV.

"ADQUISICION DE ALIMENTOS PARA PACIENTES HOSPITALIZADOS Y PERSONAL DE
GUARDIA DEL HOSPITAL NACIONAL PNP LUIS N. SAENZ, CON FICHAS TECNICAS"

Presente. -

El que se suscribe, [................. ], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIQ], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacion o

Raz6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE?!3 Si | No |
Correo electrénico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacion o

Raz6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE4 Si | No |
Correo electrénico :

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacion o

Razo6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPES Si | No |
Correo electrénico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:

Correo electrénico del consorcio:

Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

13 Esta informacion seréa verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la
seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el consorcio ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suministro de bienes,
segun lo sefalado en el articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto, todos los integrantes del consorcio deben acreditar
la condicién de micro o pequefia empresa.

14 Ibidem.

15 Ibidem.
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Solicitud de reduccion de la oferta econémica.

Solicitud de subsanacién de los requisitos para perfeccionar el contrato.

Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segin orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

5. Notificacion de la orden de comprat®

wnN e

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
hébiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comun del consorcio

Importante

La notificacion dirigida a la direccién de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

16 Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Sefores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 002-2023-DIRSAPOL-UE 020 — 1° CONV.

"ADQUISICION DE ALIMENTOS PARA PACIENTES HOSPITALIZADOS Y PERSONAL DE
GUARDIA DEL HOSPITAL NACIONAL PNP LUIS N. SAENZ, CON FICHAS TECNICAS"

Presente. -

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

i. No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcion, asi como a respetar el
principio de integridad.

ii. No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccién ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

iii. Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
asi como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo
General.

iv. Participar en el presente proceso de contratacion en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacion, acuerdo, arreglo o convenio con ningun proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represiéon de
Conductas Anticompetitivas.

V. Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de
seleccion.
vi. Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacién que presento en el presente

procedimiento de seleccion.

vii. Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de selecciéon y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracién jurada, salvo que sea
presentada por el representante comun del consorcio.
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ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Sefores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 002-2023-DIRSAPOL-UE 020 — 1° CONV.

"ADQUISICION DE ALIMENTOS PARA PACIENTES HOSPITALIZADOS Y PERSONAL DE
GUARDIA DEL HOSPITAL NACIONAL PNP LUIS N. SAENZ, CON FICHAS TECNICAS"

Presente. -

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el [CONSIGNAR EL
OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con las Especificaciones Técnicas que se indican
en el Capitulo Il de la seccion especifica de las bases.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comin, segln corresponda
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ANEXO N° 4

PROMESA DE CONSORCIO
(Solo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Sefores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 002-2023-DIRSAPOL-UE 020 — 1° CONV.

"ADQUISICION DE ALIMENTOS PARA PACIENTES HOSPITALIZADOS Y PERSONAL DE
GUARDIA DEL HOSPITAL NACIONAL PNP LUIS N. SAENZ, CON FICHAS TECNICAS"

Presente. -

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta a la SUBASTA INVERSA
ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTOQ].

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio

1. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2.

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comdn del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccidn, suscripcion y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comuin del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

¢) Fijamos nuestro domicilio legal coman en [........cccccevvivieeenns 1.

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL

L CONSORCIADO 1] [%1*
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]
,, OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL (4 1.
CONSORCIADO 2]
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]
100%1

TOTAL OBLIGACIONES

17 Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.

18 Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.
19 Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio.

/
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[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Consorciado 1 Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1 Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio
deben ser legalizadas.
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ANEXO N° 5

AUTORIZACION DE NOTIFICACION DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE LA
SOLICITUD DE AMPLIACION DE PLAZO MEDIANTE MEDIOS ELECTRONICOS DE
COMUNICACION

(DOCUMENTO A PRESENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Sefores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 002-2023-DIRSAPOL-UE 020 — 1° CONV.
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Presente. -

El que se suscribe, [................. ], postor adjudicado y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], autorizo que durante la
ejecucion del contrato se me notifique al correo electronico [INDICAR EL CORREO ELECTRONICO]
lo siguiente:

v Notificacion de la decisién de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacion de plazo.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segln
corresponda

Importante

La notificacién de la decision de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo se efectla
por medios electronicos de comunicacidn, siempre que se cuente con la autorizacion
correspondiente y sea posible obtener un acuse de recibo a través del mecanismo utilizado.

ANEXO N° 6
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PRECIO DE LA OFERTA
(EN CASO DE REDUCCION DE LA OFERTA SEGUN ART. 68 DEL REGLAMENTO)

Sefores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 002-2023-DIRSAPOL-UE 020 — 1° CONV.

"ADQUISICION DE ALIMENTOS PARA PACIENTES HOSPITALIZADOS Y PERSONAL DE
GUARDIA DEL HOSPITAL NACIONAL PNP LUIS N. SAENZ, CON FICHAS TECNICAS"

Presente. -

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, luego de su solicitud de reduccién de la
oferta, declaro que mi oferta es la siguiente:

CONCEPTO PRECIO TOTAL

TOTAL

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacion vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo de la
prestacion a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no
incluiran en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comin, segln corresponda

Importante

El postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo materia
de la exoneracion, debiendo incluir el siguiente texto:

“Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACIONY".




