.~ BASES ESTANDAR DE CONCURSOPICO
- PARA LA CONTRATACION DE SERVICIOS EN
GENERAL

[ Aprobado mediante Directiva N° 001-2019-OSCE/CD

SUB DIRECCION DE NORMATIVIDAD — DIRECCION TECNICO NORMATIVA
ORGANISMO SUPERVISOR DE LAS CONTRATACIONES DEL ESTADO - OSCE




SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N° | Simbolo Descripcion

1 [ABC] /{ 1 La informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados debe ser
: BNIRN completada por la Entidad durante la elaboracién de las bases.
Es una indicacién, o informacidn que deberd ser completada por la
2 [ABC] / [ ] Entidad con posterioridad al otorgamiento de la buena pro para el caso
e especifico de la elaboracién de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por los
proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.

3 i Importante : Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el comité
s Abc de seleccién y por los proveedores.
Advertencia " " e -
4 Se refiere a advertencias a tener en cuenta por el comité de seleccién y
« Abe por los proveedores.
Importante para la Entidad Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el comité
5 de seleccidn y deben ser eliminadas una vez culminada la elaboracion de

e L los bases.

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las bases estdndar deben ser elaboradas en formato WORD, y deben fener las siguientes caracteristicas:

N°® | Caracteristicas Parametros

1 Mérgenes Superior : 2.5 ¢m Inferior: 2.5 cm
9 lzquierda: 2.5 cm Derecha: 2.5 cm

2 Fuente Arial

Normal: Para el contenido en general
3 Estilo de Fuente Cursiva: Para el encabezado y pie de pégina
Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadro anterior)

Automdtico: Para el contenido en general

4 Color de Fuente . " . : -
Azul : Para las Consideraciones importantes (item 3 del cuadro anterior)

16 : Para las dos primeras hojas de las Secciones General y Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos.
10 : Para el cuerpo del documento en general
9 : Para el encabezado y pie de pagina
Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segin la necesidad
8 : Para las Notas al pie

5 Tamafio de Letra

Justificada: Para el contenido en general y netas al pie.
6 Alineacidn Centrada : Para la primera péging, los titulos de las Secciones y nombres
de los Capitulos)

Interlineado Sencillo
Anterior : 0
Posterior : 0

8 Espaciado

Para los nombres de las Secciones ara resaltar o hacer hincapié en algin
9 | Subrayade Yp P g
concepte

INSTRUCCIONES DE USO:

1. Una vez registrada la informacién solicitade dentro de los corchetes sombreadoes en gris, el fexfo deberd
quedar en lefra tamafio 10, con estilo normal, sin formato de negrifa y sin sombrear.

2. Lo nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminoda en la Seccidn General. En el caso de la Seccién
Especifica debe seguirse la instruccién que se indica en dicha nota.

Elaboradas en enero de 2019
Meodificadas en junio 2019, diciembre de 2019, julio 2020, julio y diciembre 2021 y junio 2022
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista, deben conducir su actuacién conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracion al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comisién de Defensa de Ia Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE v a la Secretaria Técnica de la Comisién
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOP] los indicios de conductas anticompetitivas
que se presenten durante el proceso de contratacién, en los términos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represion de Conductas Anticompetitivas”, o norma que la sustituya, asi como las
demas normas de la materia.
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//'7 SECCION GENERAL
L

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCE

, DIMIENTO DE
SELECCION
4

(ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)
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1.1.

1.2

1.3.

1.4.

1.5.

CAPITULO | ’
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

REFERENCIAS

Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se ests
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones de| Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia a| Reglamento
de la Ley de Contrataciones de| Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF,

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser e caso.

CONVOCATORIA

Se realiza a travaés de su publicacién en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo
54 del Reglamento en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccion,
debiendo adjuntar |as bases y resumen ejecutivo.

REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se realiza conforme al articulo 55 del Reglamento. En ¢ caso de un
consorcio, basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

" Importante

* Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccién convocado por [as
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion
vigente y estar habilitados ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra
el Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacion, se puede ingresar a |a siguiente direceién electrénica: www. rmp.gob.pe.

* Los proveedores que deseen registrar sy participacion deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE (usuario y Contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones
Sefialadas en ef documento de orientacién “Guia para el registro de participantes
electrénico” publicado en httos:/fwww2.seace. gob.pe/.

establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido /3 vigencia de su inscripcion o
-.quedado sin efecto la sancion que Je impuso el Tribunal de Contrataciones del Estadbo.

FORMULACION DE CONSULTAS Y OBSERVACIONES A LAS BASES

La formulacién de consultas y observaciones a las bases se efectla de conformidad con lo
establecido en los numerales 721y 72.2 del articulo 72 del Reglamento.

\
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1.6.

1.7.

SEACE, a partir de la oportunidad en que establezca el OSCE mediante comunicado.

Importante

. = No se absolveran consultas y observaciones a las bases que se presenten en forma fisica.

e Cuando exista divergencia entre lo indicado en el pliego de absolucién de consultas y
‘ observaciones y la integracién de bases, prevalece lo absuelto en el referido pliego; sin
perjuicio, del deslinde de responsabilidades correspondiente

ELEVACION AL OSCE DEL PLIEGO DE ABSOLUCION DE CONSULTAS Y
OBSERVACIONES E INTEGRACION DE BASES

Los cuestionamientos al pliego de absolucién de consultas y observaciones asi como a las
bases integradas por supuestas vulneraciones a la normativa de contrataciones, a los principios
que rigen la contratacion publica u otra normativa que tenga relacién con el objeto de la

contratacion, pueden ser elevados al OSCE de acuerdo a lo indicado en los numerales del 72.8
al 72.11 del articulo 72 del Reglamento.

La solicitud de elevacién para emisién de Pronunciamiento se presenta ante la Entidad, la cual
debe remitir al OSCE el expediente completo, de acuerdo a lo sefialado en el articulo 124 del

TUO de la Ley 27444, aprobado por Decreto Supremo N° 004-2019-JUS, al dia habil siguiente
de recibida dicha solicitud.

| Advertencia 3

3

La solicitud de elevacién al OSCE de los cuestionamientos al pliego de absolucién de consultas
| ¥ observaciones. asi como a las Bases integradas, se realiza de manera electronica a través def

Importante

Constituye infraccién pasible de sancién segin lo previsto en el literal n) del numeral 50.1 del
. articulo 50 de la Ley, presenfar cuestionamientos maliciosos o manifiestamente infundados al
. pliego de absolucién de consultas y/u observaciones.

FORMA DE PRESENTACION DE OFERTAS
Las ofertas se presentan conforme lo establecido en el articulo 59 del Reglamento.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segin la Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales?). Los demas documentos deben ser visados
por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su apoderado.
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

. Importante

s e e e e

| e Los formularios electrénicos que se encuentran en el SEACE ym;;'ue los proveedores deben

llenar para presentar sus ofertas, tienen caracter de declaracién jurada.

e Encaso la informacién contenida en los documentos escaneados que conforman la oferta no

coincida con lo declarado a través del SEACE, prevalece la informacion declarada en los
documentos escaneados.

~»  No se tomaran en cuenta las ofertas que se presenten en fisico a la Enfidad.

1

Para

mayor informacién sobre la normativa de finas  y  certificados  digitales  ingresar  a:

https:/fwww.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales
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1.8.

1.9.

1.10.

1.11.

1.12.

PRESENTACION Y APERTURA DE OFERTAS

El participante presentara su oferta de manera electronica a través del SEACE, desde las 00:01
horas hasta las 23:59 horas del dia establecido para el efecto en el cronograma del
procedimiento; adjuntando el archivo digitalizado que contenga los documentos que conforman
la oferta de acuerdo a lo requerido en las bases.

El participante debe verificar antes de su envio, bajo su responsabilidad, que el archivo pueda
ser descargado y su contenido sea legible.

Importante

T RURUSEIN S S———————————————————ee e

. Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar mas de un
| consorcio en un procedimiento de seleccién, o en un determinado item cuando se frate de
| procedimientos de seleccién segin relacion de items.

En la apertura electrénica de la oferta, el comité de seleccién, verifica la presentacién de lo
exigido en la seccién especifica de las bases, de conformidad con el numeral 73.2 del articulo
73 del Reglamento y determina si las ofertas responden a las caracteristicas y/o requisitos y
condiciones de los Términos de Referencia, detallados en la seccién especifica de las bases.
De no cumplir con lo requerido, la oferta se considera no admitida.

EVALUACION DE LAS OFERTAS

La evaluacion de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en el articulo 74 del
Reglamento.

El desempate mediante sorteo se realiza de manera electrénica a través del SEACE.

CALIFICACION DE OFERTAS

La calificacién de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en los numerales 75.1 y 75.2
del articulo 75 del Reglamento.

SUBSANACION DE LAS OFERTAS

La subsanacion de las ofertas se sujeta a lo establecido en el articulo 60 del Reglamento. El
plazo gue se otorgue para la subsanacién no puede ser inferior a un (1) dia habil.

La solicitud de subsanacion se realiza de manera electronica a través del SEACE y sera
remitida al correo electrénico consignado por el postor al momento de realizar su inscripcion en
el RNP, siendo su responsabilidad el permanente seguimiento de las notificaciones a dicho

correo. La notificacion de la solicitud se entiende efectuada el dia de su envio al correo
electrénico.

La presentacién de las subsanaciones se realiza a través del SEACE. No se tomara en cuenta
la subsanacion que se presente en fisico a la Entidad.

RECHAZO DE LAS OFERTAS

Previo al otorgamiento de la buena pro, el comité de seleccion revisa las ofertas econémicas
que cumplen los requisitos de calificaciéon, de conformidad con lo establecido para el rechazo
de ofertas, previsto en el articulo 68 del Reglamento, de ser el caso.

De rechazarse alguna de las ofertas calificadas, el comité de seleccién revisa el cumplimiento
de los requisitos de calificacion de los postores que siguen en el orden de prelacion, en caso
las hubiere.
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1.13.

1.14.

OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Definida la oferta ganadora, el comité de seleccién otorga la buena pro, mediante su publicacién
en el SEACE, incluyendo el cuadro comparativo y las actas debidamente motivadas de los
resultados de la admision, no admision, evaluacién, calificacion, descalificaciéon y el
otorgamiento de la buena pro.

CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

Cuando se hayan presentado dos (2) o mas ofertas, el consentimiento de la buena pro se
produce a los ocho (8) dias habiles siguientes de la notificacion de su otorgamiento, sin que los
postores hayan ejercido el derecho de interponer el recurso de apelacion.

En caso que se haya presentado una sola oferta, el consentimiento de la buena pro se produce
el mismo dia de la notificacién de su otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante

- Una vez consentido el oforgamiento de la buena pro, el érgano encargado de las contrataciones
- 0 el organo de la Entidad al que se haya asignado tal funcién realiza la verificacién de la oferta

| presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 del
- articulo 64 del Reglamento.

LY
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CAPIiTULOII
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

2.1.

2.2,

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacién se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccion hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacion se presenta ante y es resuelto por el Tribunal de Contrataciones del
Estado.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacién del procedimiento de seleccién y
otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

| Una vez otorgada la buena pro, el comité de seleccién, esté en la obligacién de permitir el
é acceso de los participantes y postores al expediente de contratacion, salvo la informacién |
calificada como secreta, confidencial o reservada por la normativa de la materia, a mas tardar |

dentro del dia siguiente de haberse solicitado por escrito.

Luego de otorgada la buena pro no se da a conocer las ofertas cuyos requisitos de calificacion |

no fueron analizados y revisados por el comité de seleccion.

e A efectos de recoger la informacién de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (ii) la captura y almacenamiento de
imagenes, e incluso (iii) pueden solicitar copia de la documentacién obrante en el expediente,
siendo que, en este Ultimo caso, la Entidad debera entregar dicha documentacion en el menor
tiempo posible, previo pago por tal concepto.

e Elrecurso de apelacién se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
: desconcentradas del OSCE.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacién contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los ocho (8) dias habiles siguientes de haberse notificado el
otorgamiento de la buena pro.

La apelacion contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contra
la declaracién de nulidad, cancelacién y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los ocho (8) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que se
desea impugnar.

24



N

©

HOSPITAL DE APOYO JI-1 NUESTRA SENORA DE LAS MERCEDES PAITA
CONCURSO PUBLICO N°02-2023-HNSLMP-CS- | CONVOCATORIA

CAPITULO 1l
DEL CONTRATO

3.1. PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en el
articulo 141 del Reglamento.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
sefalados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en |a seccion especifica de las bases,

3.2. GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segan corresponda, son las de
fiel cumplimiento del contrato Y por los adelantos,

3.2.1.

3.2.2,

-~ Importante

GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad Ig garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma
equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene
vigente hasta la conformidad de la recepcion de la prestacion a cargo del contratista.

GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO POR PRESTACIONES ACCESORIAS

En las contrataciones que conllevan la ejecucion de prestaciones accesorias, tales
¢omo mantenimiento, reparacion o actividades afines, se otorga una garantia adicional
Por una suma equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato de la
prestacién accesoria, la misma que debe ser renovada periédicamente hasta el
cumplimiento total de las obligaciones garantizadas.

3.2.3.

En los contratos derivados b‘e procedfmien?dé de seleccion por relacién de fte;ns, cuando el-
monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados sea igual
© menor a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel

cumplimiento de contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

En los contratos periédicos de prestacién de servicios en general que celebren las
Entidades con las micro ¥ pequerias empresas, estas dltimas pueden otorgar como garantia

GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en |a seccion especifica de las bases |a enfrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.
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3.3. REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automaética en el pais, al solo requerimiento de Ia Entidad. Asimismo, deben ser

/ Importante
. Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
| buena pro y/o contratista cumplan con los requisitos Y condiciones necesarios para su aceptacion

| ¥ eventual ejecucién, sin perjuicio de la determinacién de las responsabilidades funcionales que
. correspondan.,

Advertencia

|
| Los funcionarios de Jas Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones |
distintas a las establecidas en ef presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente: |

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacion a Ia empresa que emite la garantia

debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (hitp:/fwww.sbs.qgob.pe/sisterna-
i ﬁnancfem/c/asiﬁcadoras-de-riesqo).

2. Se debe identificar en |a pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cusl es la |

clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia, considerando |a vigencia a la fecha
de emision de la garantia.

\

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, Ja clasificacién de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B. i

4. Sila empresa que oforga la garantia cuenta con mas de una clasificacion de riesgo emitida |
por distintas empresas listadas en e/ portal web de la SBS, bastars que en una de ellas
cumpla con la clasificacién minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre [a clasificacién de riesgo asignada a la empresa emisora |
de la garantia, se debera consultar a la clasificadora de riesgos respectiva,

De ofro lado, ademés de cumplir con el requisito referido a Ja ciasificacién de riesgo, a efectos
de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias,
debe revisarse el portal web de dicha Entidad (htto:/fwww.sbs.qob. pe/sistema-
ﬁnanciero/reiacion-de~em.0resas—que—se-encuentran-auton'zadas-a—emitir—cartas-ﬁanza).

Los funeionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de los
L_mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

34. EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar la ejecucién de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Reglamento.

3.5. ADELANTOS

La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ninglin caso exceden en
conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccion especifica de las bases.
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3.6. PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION
En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto

del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segln lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccion
especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar
cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato

A vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

3.7. INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucidn del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36 de
la Ley y 164 del Reglamento.

3.8. PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pagos

? / a cuenta, segun la forma establecida en la seccion especifica de las bases o en el contrato.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los servicios, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcién, salvo

A gue se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo

caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a lo
que se indigue en el contrato de consorcio.

| Advertencia

En caso de refraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se
deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al coniratista los infereses legales
correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento, debiendo
repetir contra los responsables de la demora injustificada.

3.9. DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran
supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.

@ Y
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)
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CAPITULOI
GENERALIDADES

1.1.

1.2,

1.3.

1.4.

1.5.

1.6.

1.7.

1.8.

ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre : HOSPITAL DE APOYO II-1 NUESTRA SENORA DE LAS
MERCEDES PAITA

RUC N° 1 20276247078

Domicilio legal : ZONA INDUSTRIAL Il MZ H LOTE 1-PAITA-PAITA-PAITA

Teléfono: 1 073-283860

Correo electrénico: : obtencioneshimp@hospitallasmercedespaita.gob.pe

OBJETO DE LA CONVOCATORIA

El presente procedimiento de seleccién tiene por objeto la “CONTRATACION DEL SERVICIO
DE PREPARACION DE RACIONES ALIMENTICIAS PARA EL PERSONAL DE GUARDIA,
PACIENTES HOSPITALIZADOS SIS Y NO SIS, DEL HOSPITAL DE APOYO II-1 NUESTRA
SENORA DE LAS MERCEDES PAITA”

EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de contratacion fue aprobado mediante Resolucion Directorial N°344-2023/GOB.
REG-DRSP-HNSLMP-DG el 25 de Mayo del 2023

FUENTE DE FINANCIAMIENTO

RECURSOS ORDINARIOS

DONACIONES Y TRANSFERENCIAS

RECURSOS DIRECTAMENTE RECAUDADOS

RECURSOS DETERMINADCS

SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de SUMA ALZADA, de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacion respectivo.

DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO

NO CORRESPONDE

ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacidn esté definido en el Capitulo Ill de la presente seccidn de |las bases.

PLAZO DE PRESTACION DEL SERVICIO

Los servicios materia de la presente convocatoria se prestaran en el plazo de 365 (Trescientos
sesenta y cinco) dias calendario en concordancia con lo establecido en el expediente de
contratacion.
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éj/

1.9.

1.10.

COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de recabar un ejemplar de las bases, para cuyo
efecto deben cancelar S/ 5.00 en Caja de la Entidad, y recabar las bases en la Oficina de Logistica

Importante

| El costo de entrega de un ejemplar de las bases no puede exceder el costo de su reproduccion.

BASE LEGAL

Ley N° 30225 - Ley de Contrataciones del Estado, modificado por el Decreto Legislativo N°
1444 y sus Modificatorias

Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Afio Fiscal 2023.

Ley N° 31639-Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal
2023.

Ley N° 27626 — Ley que regula la actividad de las empresas especiales de servicios y de las
cooperativas de trabajadores.

Reglamento de la Ley N°® 27626, aprobado por Decreto Supremo N° 003-2002-TR, que
establece disposiciones para la aplicacion de las Leyes N° 27626 y 27696, que regulan la
Actividad de las Empresas Especiales de Servicios y de las Cooperativas de Trabajadores.
Ley N° 28879 - Ley de Servicios de Seguridad Privada.

Decreto Supremo N° 003-2011-IN - Reglamento de la Ley de Servicios de Seguridad Privada.
Resolucién de Superintendencia N° 424-2017-SUCAMEC, que aprueba la Directiva N° 010-
2017-SUCAMEC que establece las caracteristicas, especificaciones y uso de uniformes,
emblemas, distintivos e implementos del personal de seguridad privada.

Ley N° 29783 - Ley de Seguridad y Salud en el Trabajo.

Decreto Supremo N° 005-2012-TR - Reglamento de la Ley de Seguridad y Salud en el Trabajo.
Decreto Legislativo N° 688 — Ley de Consolidacién de Beneficios Sociales.

Decreto de Urgencia N° 044-2019, que establece medidas para fortalecer la proteccion de salud
y vida de los trabajadores.

Ley N° 30102-Ley que dispone medidas preventivas contra los efectos nocivos para la salud
por la exposicion prolongada a la radiacion solar.

- Directivas del OSCE.
- Resoluciones emitidas por el Tribunal de Contrataciones del Estado
- Cualquier otra disposicion legal vigente que permita desarrollar el objeto de la convocatoria,

que no contravenga lo regulado por la Ley de Contrataciones del estado

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

e\
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CAPITULO Il ]
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1.CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccidn de la convocatoria publicada en el SEACE.

Importante

De conformidad con la vigesimosegunda Disposicién Complementaria Final del Reglamento, en

caso la Entidad (Ministerios y sus organismos publicos, programas o proyectos adscritos) haya

difundido el requerimiento a través del SEACE siguiendo el procedimiento establecido en dicha
_ disposicién, no procede formular consultas u observaciones al requerimiento.

2.2.CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendrd, ademas de un indice de documentosz?, la siguiente documentacion:

2.2.1. Documentacion de presentaciéon obligatoria

2.21.1. Documentos para la admision de la oferta

a)
b)

d)

Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1)
Documento gue acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento analogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segln corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segun
corresponda.
| Advertencia
| De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan
- prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacion que puedan
. obtener directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2
' y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la
Plataforma de Interoperabilidad dei Estado - PIDE® y siempre que el servicio web
se encuentre activo en el Catdlogo de Servicios de dicha plataforma, no

| corresponderé exigir ef certificado de vigencia de poder y/o documento nacional de
| identidad.

Declaracion jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2)

Declaracion jurada de cumplimiento de los Términos de Referencia contenidos en
el numeral 3.1 del Capitulo lll de la presente seccion. (Anexo N° 3)

2

3

La omisién del indice no determina la no admision de la oferta.

Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catdlogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pefinteroperabilidad/

/
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e) Declaracion jurada de plazo de prestacion del servicio. (Anexo N° 4)*

f) Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comuin y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones. (Anexo N°5)

g) El precio de la oferta en soles. Adjuntar obligatoriamente el Anexo N° 6.

El precio total de la oferta y los subtotales que lo componen son expresados con

dos (2) decimales. Los precios unitarios pueden ser expresados con més de dos
(2) decimales.

| Importante

‘e El comité de seleccién verifica la presentacién de los documentos requeridos. De no
. cumplir con lo requerido, la oferta se considera no admitida.

‘e En caso de requerir estructura de costos o analisis de precios, esta se presenta para el
__perfeccionamiento del contrato.

2.21.2. Documentos para acreditar los requisitos de calificacién

Incorporar en la oferta los documentos que acreditan los “Requisitos de Calificacion”
que se detallan en el numeral 3.2 del Capitulo Ill de la presente seccién de las bases.

2.2.2. Documentacion de presentacién facultativa:

Advertencia

El comité de seleccidn no podré exigir al postor la presentacion de documentos que no hayan |

sido indicados en los acapites “Documentos para la admision de la oferta”, “Requisitcs de
calificacién” y “Factores de evaluacion”.

1
|
|
H
|

2.3. REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar el

contrato:

a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato.

b) Garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, de ser el caso.

c) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes de
ser el caso.

d) Cédigo de cuenta interbancaria (CCI) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el numero
de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

e) Copiade la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que cuenta
con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

f)  Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso de

persona juridica.

| Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N°® 12486, las Entidades estan prohibidas de
. exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan obtener directamente mediante
' la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa

4

En caso de considerar como factor de evaluacion la mejora del plazo de prestacion del servicio, el plazo ofertado en dicho
anexo servira también para acreditar este factor.

s =
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2.5.

24.

- medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE® y
| sifempre que el servicio web se encuentre activo en el Catélogo de Servicios de dicha plataforma,
- no correspondera exigir los documentos previstos en los literales €) y f).

g) Domicilio para efectos de la notificacién durante la ejecucién del contrato.

h) Detalle de los precios unitarios del precio ofertado®.

i)  Estructura de costos’.

j)  Detalle del precio de la oferta de cada uno de los servicios que conforman el paquete®.

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcién del documento que lo contiene. Para dicho efecto el
postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento, debe
presentar la documentacion requerida en mesa de partes de la Entidad, sito en Zona Industrial Il —
Mz H Lote 1 — Paita — Paita-Piura

Importante

En el caso de procedimientos de seleccién por relacion de items, se puede perfeccionar el contrato
| con la suscripcién del documento o con la recepcion de una orden de servicios, cuando el monto
del valor estimado del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00).

FORMA DE PAGO

La Entidad realizara el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista en de forma
Mensual

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad debe
contar con la siguiente documentacién:

- Informe del funcionario responsable del UPSS Nutricidn y Dietética emitiendo la conformidad
de la prestacion efectuada.

- Comprobante de pago.

- El pago contara con el Acta de Conformidad emitida por coordinadora de la UPSS Nutriciéon y
Dietética Adjuntado formatos de control de calidad anexos N°01, 02 y 03.

- - Elpago se efectuara en base a las raciones solicitadas para pacientes y personal de guardias
hospitalarias en el dia previo (24 horas), ademas de aquellas solicitadas extemporaneamente

Dicha documentacién se debe presentar en mesa de partes de la Entidad, sito en Zona Industrial
Il = Mz H Lote 1 — Paita — Paita- Piura

CAPITULO Il
REQUERIMIENTO

8

Para mayor informacién de las Entidades usuarias de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE ingresar al
siguiente enlace https://www.gobiermnodigital.qob.pe/interoperabilidad/

Incluir solo en caso de la confratacién bajo el sistema a suma alzada.

Incluir solo cuando resulte necesario para la ejecucion contractual, identificar los costos de cada uno de los rubros que
comprenden la oferta.

Incluir solo en caso de contrataciones por paquete.

3
\
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UPSS Nutricion y Dietética

TERMINOS DE REFERENCIA PARA LA CONTRATACION DEL
SERVICIO DE PREPARACION DE RACIONES ALIMENTICIAS PARA
PERSONAL DE GUARDIA, PACIENTES HOSPITALIZADOS SIS Y NO
SIS, DEL HOSPITAL DE APOYO II-1 NUESTRA SENORA DE LAS
MERCEDES PAITA, POR EL PERIODO DE 365 DIAS.

ANTECEDENTES. —

El servicio de Nutricion y Dietética es el encargado de proporcionar una
alimentacion de éptima calidad tanto a los pacientes hospitalizados SIS y

NO SIS como al personal autorizado gue labora en el Hospital de Apoyo II-
1 Nuestra Sefiora de las Mercedes de Paita.

La alimentacion suministrada a los pacientes hospitalizados, a través de
las diferentes dietas, debe favorecer su recuperacién nutricional y por lo
tanto debe contribuir a disminuir su estancia hospitalaria.

En el caso del personal que utiliza el servicio de alimentacién, ésta se
orienta a suministrar productos de inmejorable calidad que fomenten la
salud y el rendimiento del personal en sus actividades laborales.

El servicio de alimentacién es externalizado, para la provisién diaria de
alimentacion
Las empresas prestadoras del servicio, se han encargado de la

contratacién y manejo de su propio personal y de todas las fases de la
provisién de dietas:

v’ Adquisicion, recepcién, almacenamiento y conservacion de alimentos.
v' Elaboracién, coccion y distribucion de los alimentos.

De igual forma, las empresas han asumido todas las actividades
derivadas del suministro de comidas:

v' Eliminacién de desechos.

v' Limpieza de las instalaciones

v Limpieza y desinfeccién de la vajilla, menaje y utensilios.
v' Limpieza, desinfeccion y mantenimiento de los equipos.

&, ¥ Limpieza, mantenimiento de tuberias del drea de cocina.

Z OBJETIVOS.

OBJETIVO GENERAL:

Suministrar una alimentacién colectiva normal y Dietoterapéutica de
optima calidad que satisfaga, desde el punto de vista nutritivo,
gastronémico, salubre e inocuo al personal de turno autorizado y a los
pacientes interados en el Hospital de Apoyo II-1 Nuestra Sefiora de las
Mercedes de Paita.

AL
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OBJETIVOS ESPECIFICOS:

v’ Aportar diariamente la cantidad de energia mediante las kilocalorias
necesarias para el buen funcionamiento del organismo y la continuidad
de la vida.

v’ Proporcionar los nutrientes energeéticos y no energéticos que permitan
cubrir adecuadamente la funcién de nutricion.

v' Los aportes nutricionales deben estar en proporcién adecuada, es decir
se debe conservar el equilibrio entre los componentes de la alimentacién.
La alimentacién proporcionada por el Contratista debe reunir
caracteristicas nutritivas, inocuas, salubres, de presentacion y de
servicio adecuadas que se detallan en las secciones correspondientes.
v’ La alimentacién que el Contratista entregue a los usuarios, debe ser
elaborada acatando las normas de sanitarias: RESOLUCION
MINISTERIAL N°665-2013 QUE APRUEBALANTSN® 1 O03-MINSA/DGSP-
V.01 NORMA TECNICA DE SALUD DE LA UNIDAD PRODUCTORA DE
SERVICIOS DE SALUD DE NUTRICION Y DIETETICA Y RESOLUCION
MINISTERIAL N°749-2012 QUE APRUEBA LA NTS N°098-
MINSA/DIGESA-V.01 NORMA SANITARIA PARA LOS SERVICIOS DE
ALIMENTACION EN ESTABLECIMIENTOS DE SALUD. y debe ser segura
en todas sus fases, es decir, los procesos y las tecnologias utilizadas en

la produccién de alimentos, no deben poner en riesgo la salud de las
personas.

v




.

GOBIERND REGIONAL
PlURA

“Afio de la unidad, Ig pazyel desarrolle”

UPSS Nutricién y Dietética

CAPITULO IIT
REQUERINIENTO

S.1. TERMINOS DE REFERENCIA

1. DESCRIPCION DEL SERVICIO SOLICITADO

: proyectado en base
al posible consumo de raciones durante 365 dias, establecidas en e] siguiente

Raciones Proyectadas a Consumir
TTEM Iy COMIDA | DIARIA PERIODO/DIAS TOTAL—I
DESAYUNO 20 365 7,300
COMPLETA ALMUERZO 20 365 7,300
CENA 15 365 5,475
DESAYUNO 3 365 1,095
COMPLEMENTARIA I | ALMUERZO 6 365 2,190
CENA 6 365 2,190
DESAYUNO 8 365 2,920
COMPLEMENTARIA I | ALMUERZO 8 365 2,920
CENA 8 365 2,920
DESAYUNO 8 365 2,920
COMPLEMENTARIA Il | ALMUERZO 3 365 2,920
CENA 8 365 2,920
1 DESAYUNO 20 365 7,300
BLANDA ALMUERZO 20 365 7,300
CENA 15 365 5,475
TOMA 1 6 365 2,190
FORMULAS TOMA 2 6 365 2,190
EESII‘;?EEC%’?&% TOMA 3 6 365 2,190
ESPECIALES TOMA 4 6 365 2,190
TOMA 5 6 365 2,190
DESAYUNO 5 365 1,825
LIQUIDAS AMPLIAS | ALMUERZO 5 365 1,825
CENA 5 365 1,825
GUARDIA ALMUERZO | 120 365 43,800
HOSPITALARIA CENA 65 365 23,725
TOTAL 403 365 147,095

2. UBICACION
El servicio de alimentacién es para pacientes hospitalizados SIS y NO SIS

Y personal de guardia del Hospital Nuestra Sefiora de las Mercedes de
FPaita, el cual esta ubicado en I Mz “H” - LOTE 1 - ZONA INDUSTRIAL T -
PAITA — PAITA - PIURA.
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FINALIDAD PUBLICA
Brindar servicio de alimentac_ién a pacientes SIS y NO SIS Y personal de
guardia del Hospitq] Nuestra Seriora de las Mercedes parq e] cumplimiento

de los objetivos nstitucionales en Ig prestacion de los servicios de salud
hospitalaria.

CARACTERISTICAS DEL SERVICIO

¥ Desayuno  :20%

v Almuerzo ;45
v Comida * 35%
[ DISTRIBUCION DE CALORIAS ]
DESAYUNO 20% (Personal de r
it 400 CALORIAS

ALMUERZOQ
(Personal de guardia —paciente) 900 CALORIAS
5%
corIpAa
{Personal de guardia -paciente)
30%

700 CALORIAS T

4.4 El valor calérico de las dietas complementarias son los siguientes:
Complementario I - 620 A 680 calorias/ diario/ racién,
Complementario T - 710 - 740 calorias/ diario/ racién.
Complementario I : 760 - 800 calorias/ diario/ racisn,

4.5El valor cdlérico de las dietas de nifios mayores de 1 ajio, se
calcularq, incluyendo desayuno, almuerzo Y comida mas 2

adicionales, las cuales seran fraccionadas Segun grupo etéreo Y

seran distribuidas ¢ los bacientes sin costo adicional por ser parte de
Su racion.

N
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4.7La composicion de nutrientes que integran las raciones de los regimenes

normales y dieto terapéuticas, Seguird el siguiente esquema:

"Afio de la unidad, la paz y el desarrollo”

UPSS Nutricién y Dietética

% DEL VCT
REGIMEN % DEL VCT % DEL VCT GRASAS
DIETETICO FROTEINAS  |CARBOHIDRATOS|(ro més de 10% de
grasas saturadas)
10% ol 15% _ ; ;
Normal (70% AVB, 30% BUB) 60% al 65% 20% al 25%
. 07 0s
Blanda Normal | . O%ﬁgéd3%(,§g‘:9 vg) | S0%al60% | 20%al 30%
.. 50% - 55% 25 % al 30%
(<74 -
Hipogliicido 12al15% (15 gr fibra)
L;jgé‘_zgg %ac;ff 4% (5-10) 96% (100 / 120 g 0%
Liquidos Amplia
12% 43% 45%
(700%cal)
. 9/ 9/
Renal Iy Il .. ‘jﬁg e 60% ol 65% 25% al 30%
. (74 Ro74
Renal 1T >l 0% 60% al 65% 20% al 25%
80% AVE
EPOC 20% 55% 25%
Hipograso 20% 60% 20%
Qs _ [/ .
Hipopurinico | o0 j%,, 17%"’; Bvg | 60%al67s 25% al 30%
Hiperprotéico 20% 60% 20%
perp (70% AVB 30% BVB ¢ 2
Almmacfén _ 07 o7 fe74 0 0,
e 10- 15% 55% al 60% 25% al 30%

4.8La relacion de nutrientes para las raciones normales Y especificas

deberd, ademds, cubrir los requerimientos de macronutrientes.

4.9Los alimentos, para poder ser administrados a los pacientes y cumplir

Su funcidn recuperativa y nutricional , cumpliran requisitos de calidad ,
higiene y sanidad garantizando su inocuidad , adecudndose a las
exigencias dadas por el codigo sanitario de Alimentos, el Reglamento
sobre vigilancia y control sanitario de alimentos y bebidas y creacién
del Comité Nacional del CODEX ( Ley Genreral de Salud 26842 , DS -
007-98-SA), Lineamientos para la Organizacién y Funcionamiento de
los Norma Técnica de Salud N° 103 — MINSA- / DGSP- V-01, de Ia
Unidad Productora de Servicios de Salud de Nutricién y Dietética.

4.10 Los insumos alimenticios de origen proteico podrén tenerla siguiente

Jrecuencia de consumo quincenal: {tanto para regimenes normales como
bara regimenes dieto terapéuticos. Cada establecimiento, si lo
considera pertinente y siempre que se ajuste a las recomendaciones
dadas por la OMS, modificard la distribucidn de estos alimentos

cuidando que el consumo de grasas saturadas no exceda el 10% del
aporte diario de grasas.
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. CENA CENA
| PESAYUNO|  ALMUERZO |, = CION GUARDIA|
CARNES DE RES 1 2 2
AVES [pollo) 3 3 3 3
\AVES (galling) 1 1 1
\AVES (pato)* 1
IAVES (pavo) 1
AVES {pavita) 1 1 1 7
‘PESCADQ FRESCO 2
PESCADO EN CONSERVA 1 (] 0 0
VISCERAS (higado, mollefitg 1
mondongo)
CHANCHO* 1
CABRITO 1
FUENTES DE PROTEINA {DERIVADQS)
HUEVD 3
QUESO 2
TOTAL 11 14 05 07

4.11

* Solo para regimenes normales y a solicitud de eada servicio, Visceras se daré una vez porsemana y de
manera opcional a solicitud de Ia nutricionista del establecimiento de salud.

Las carnes programadas en el desayuno, se alternan con alimentos
no  proteicos como grasas insaturadas (palta, aceitunas,

mermeladas caseras, manjar blanco, manteguilla g cumpla con los
requisitos sanitarios).

Carnes, lacteos y derivados.

En el rubro de alimentos earnicos, los productos a utilizarse serdn
de calidad extra o de primera de acuerdo a la clasificacion
determinada por el Reglamento sanitario de carnes SENASA.

Carnicos Frescos y de calidad Extra o de primera: carne de buena
conformacién muscular, con abundante masa muscular y buen
acabado, de color rosado o rojo claro con grasa firme Y serosaq,
Pproveniente de reses de engorde, con sello de clasificacién amarillo-
anaranjado de rodilio.

Pescado* Fresco, con caracteristicas de Jrescura sui-generis. Agallas
con buen color y olor, musculo firme al tacto.

Aves* (Pollo, pavita) frescos, olor caracteristico, tejido no pegajoso
Huevos* Frescos, limpios, integros con registro sanitario.

Ldcteos* Leche Evaporada entera o descremada, sin lactosa,
con hierro (segtin solicitud de regimenes).

Mantequilla de marea conocida, con o sin sal con registro sanitario.
Queso fresco pasteurizado con o sin sal con registro sanitario

¥ Se rechazard si no cumple con lo caracteristicas organolépticas
Y especificaciones técnicas por producto (Anexo N°06).

La presentacién y variedad de los alimentos para cada tipo de
régimen serd en relacion a los alimentos permitidos por la naturaleza
de la dietq.

N

| 4
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Las especificaciones técnicas por tipo de carnes y pescados serdn
determinadas por las fichas técnicas; el nutricionista del area de
produccidn en coordinacion con el nutricionista de la Empresa
definird tipos de corte.

Se utilizard en la condimentacién de las breparaciones, hierbas
aromdticas e insumos naturales, sequn el tipo de preparacion.

Las frutas, hortalizas, tubérculos y/ o raices a usar serdn de calidad
Extra: lmpias, sin magulladuras, de buen tamano, uniformes,
seleccionadas, con buena maduracién acorde en calidad Yy peso de
acuerdo a las ESPECIFICACIONES TECNICAS DE VIVERES. (Anexo N°06)

Fruta: Diariamente, (Al natural, Jugosy refrescos), ademds la
programacién de los menus incluird frutas de la estacion Yy citricas.
Verduras:  Diario: Frescas de buena calidad, tamafio extra
Tubérculos: Diario

Legumbres: Diario Frescos y secos de buena calidad, Grandes,
uniformes, limpios, sin elementos extrafios.

Los viveres secos embolsados serdn de calidad extra o primera: De
tamarnio uniforme, sin residuos, sin elementos extrarios,
seleccionados, color uniforme sui-generis. (Anexo N °06).

Menestras: 02 o 03 veces por semana

Cereales: Diario. Incluir trigo, quinua, kiwicha, avena Yy otros
segun régimen. Se solicitard pan comin o integral de acuerdo a
regimenes solicitado).

Harinas: Diversas, segtin preparaciones.

Se usardn aceites de origen vegetal, poliinsaturados, de marca
conocida, envasados, con Jecha de vencimiento y deberd contar con
registro sanitario. Para formulas enterales Yy regimenes especiales
se requerird aceite de oliva extra virgen, de coco Yy palma.

Se aceptardn productos con registro sanitario: menestras, quinua,
kiwicha, cereales andinos. Segiin especificaciones de SENASA

Los alimentos a utilizarse en la elaboracién de las preparaciones,
ademds de reunir los requisitos de calidad y sanidad establecidos
por el Cédigo de Principios Generales de Higiene RM N° 535 - 97 —
SA/ DM, el cédigo sanitario de Alimentos (D.L N° 1 705, D.S O07-98-
SA), el Reglamento sobre vigilancia y control sanitario de alimentos
Y bebidas y creacién del Comité Nacional del CODEX) Deberd ceriirse
a las siguientes condiciones:

Los productos alimenticios envasados deberdn conservar adheridas
sus etiguetas o membretes, a fin de poder identificar su fecha de
vencimiento y contenido. Se desechardn productos cuyos envases
presenten deterioros y hayan alcanzado su fecha de vencimiento.

En los regimenes dieto-terapéuticos, para los litros de infusién
(boldo, anis, manzanilla, etc.) serdn distribuidos a los pacientes en
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general, sin costo adicional por formar parte de su racién.

Se usard insumos de infusién en presentacién de filtrantes de
procedencia garantizada.

Exasten diversificaciones de los Regimenes Dietoterapéuticos:
Normal, Blanda, Blanda HP, Astringente, hipoalergénico, Hipograso,
Hipogliicido, Hiposédico, Renal I- Renal I - Renal I, Férmula enteral
total, con diferentes caracteristicas, Hipercelulésico, alimentacion
complementario I, I, I, Hiperprotéico, vegetariano, normal, Liguida
Amplia, etc.; cada régimen con su variante respectivo de acuerdo a
la terapéutica clinica.

La diversificacion de los regimenes dieto terapéuticos serd
establecida y solicitada por la UPSS Nutricién Y Dietética, y estard
en relacion al nivel de atencién gue brinda.

Para los regimenes Hiperprotéicos, el valor maximo de las proteinas
serd del 20% del VCT, distribuidos segun el plan nutricional
elaborado.

Esguema de Alimentacion Racion sélida: Normal, Blanda,
Hipograso, complementario III, Renal I, Renal I, Renal II,

Hipogltcido, Hiposdédico, Hiperprotéico, hipoalergénico,
Hipercelulésico.
Desayuno:

Los componentes se adecuardn al aporte del 20% del valor calérico
total.

» Bebida N°01: Leche evaporada/ soya 1 taza 250 cc.
» Bebida N°02: Cereal con fruta, 1 taza 250 cc., o jugo 1 vaso
250 cc.

> Pan con acompanamiento de origen animal (01 unidad peso
de 30 gr a 35g).

» Pan con acompafiamiento de mermelada, gueso dietético,
aceitunas, palta, mantequilla, miel etc. (01 unidad peso de 30
gra 35g).

Alimentacion complementaria II Y III, considerar (1 panj.

El entremés para el pan incluird mermelada casera queso dietético,
mantequilla, palta, aceituna, miel.

Almuerzo de guardia:

> Entrada (ensalada 150gr) o Sopa (300cc)

» Plato principal

» Refresco de frutas

» Frutas, Ensalada de frutas, segun estacion. (/ gelatina/flan)

*Prohiblido mazamorras de hoarinas en personal de guardia).
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Comida hospitalizacién
> Sopa
» Plato Principal
> Postres o Fruta ( variados)
» Refresco de frutas-infusién

Cena de Guardia:

»  Plato de fondo (segundo)

> Ensalada de verduras crudas o cocidas
>  Refresco fruta natural

»  Fruta o postre.

Adicionales

Se brindara adicionales a los pacientes a media manana
10:00 am y a media tarde 16:00 pm segun la necesidad

nutricional de cada paciente e indicacién del nutricionista de
hospitalizacién

Alimentos ricos en hierro

Alimentos ricos en fibra

Alimentos de alto valor biolégico (proteinas)
Alimentos ricos en vitaminas Yy minerales
Otros segun necesidad nutricional del paciente

VVVVY

4.25 Esguema de Alimentacién de la racién Liguida amplia

Volumen de 1500 a 2000 c.c.

Desayuno  Gelatina o cocimiento de cereal
Bebida de soya o Jugos naturales de Jrutas (durazno,
granadilla, lima, etc.)
Almuerzo  Caldo o Sopa licuada y colada
Gelatina o Infusiones o jugos
Comida Caldo o Sopa licuada y colada
Gelatina o infusiones
Colacién. Seya, gelatina

Formulas enterales: se usardn Jormulas especiales y
especificas para cada patologia del paciente no se usaran formulas
artesanales, salvo indicacién del nutricionista de la institucion.
e Paciente diabético
Paciente renal
Paciente cirrético
Hiperproteica
Alto en fibra

Paciente EPOC, entre otras patologias o necesidades
nutricionales del paciente.
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4.26 Criterios técnicos de evaluacién de Ia presente propuesta Técnica.
Considerar las caracteristicas serialadas en estas Especificaciones
Técnicas para la programacion de las dietas, cumpliendo los criterios
técnicos de:
Calidad
Suficiente
Equilibrado
Variedad
Armonia
Programacién de regimenes
Dosificacién de nutrientes
Calculo nutricional
Distribucién calérica de macronutrientes
Diferenciacion de tipo de proteinas

CONDICIONES BASICAS DE LA PRESTACION DEL SERVICIO -

TAREAS

5.1El contratista para la prestacion del servicio alimentario, contard con
unfa) Nutricionista con experiencia, encargado de las actividades u
operaciones relacionadas con el proceso de produccion de los
alimentos, quien realizaré ademds el requerimiento de los insumos,
elaborard la planificacion de los menus de los regimenes dietéticos,
realizard la programacién de los recursos humanos, acorde a lo
establecido y coordinado con la Nutricionista de Iq institucion.

5.2El Contratista proporcionard con 15 (quince) dias de anticipacién la
planificacién de los regimenes adjuntando el anexo N°05, con la
dosificacion de los ingredientes y el calculo de macronutrientes, en base
a una racién, a fin que el Servicio de Nutricién pueda efectuar la
evaluacion y realizar las correcciones necesarias. Asimismo, deberd
remitir posteriormente al UPSS NUTRICION Y DIETETICA, la minuta
evaluada y corregida por el coordinador Nutricionista para su
aplicacién. No se aceptard repeticién. de menis como minimo en el
periodo de 2 semanas.

5.3El Contratista tendra en cuenta que las dietas normales y especiales
tendran el mismo costo.

5.4 El Contratista esta obligado a efectuar la entrega de alimentacion a los
pacientes hospitalizados y al personal de guardia en los comedores
respectivos hasta el término de la atencién. Asimismo, en las fechas

especiales la programacion de meniis serd de acuerdo a la
ocasion.

5.5El Contratista. deberg entregar los alimentos a temperaturas

adecuadas para el consumo debiendo implementar las instalaciones Y
a su personal para tal fin

5.6El Contratista se encargard del recojo de la vajilla utilizada Y su
respectiva limpieza y desinfeccion.

S.7El horario del servicio de atencién a los pacientes y personal de guardia
es el siguiente:

¥



N

GOBIERNO REGIONAL
PIURA

“dfio de la unidad, la paz y el desarrolle”

UPSS Nurricién y Dietética

PERSONAL DE GUARDIA
DE ACUERDO NTS N° 103 MINSA/DGSP-RESOLUCION
MINISTERIAL N°665-2013
RACION HORARIO DE ATENCION
ALMUERZO 13.00 PM - 15:00 PM
CENA GUARDIA 19.00 PM - 21.45 PM

* El horario de atencion tendré en consideracién el principio

de primacia de Ila realidad, se adecuard previa
coordinacion.

DISTRIBUCION DE LOS ALIMENTOS PARA PACIENTES

HOSPITALIZADOS
DE ACUERDOQ NTS N° 103 MINSA/DGSP-RESOLUCION
MINISTERIAL N°665-2013
HORA DE TIEMPO PARA HORA
— ENTREGA INGESTA ACOFPIO

DESAYUNO 07.30 HRS 60 MINUTOS 08:30 HRS
ALMUERZO 12:30 HRS 60 MINUTOS 13.30HRS

CENA 17:30 HRS 60 MINUTOS 18:30 HRS

* El horario para la administracién de Jormulas enterales, y
adicionales, serd a la necesidad de los pacientes.

SUPERVISION DEL SERVICIO

6.1La UPSS NUTRICION Y DIETETICA a través de su coordinadora o
personal de turno en produccién, o quien designe Supervisara a la
empresa concesionaria en el cumplimiento de las normas institucionales
en materia de servicios de Alimentacién.

6.2Los aspectos Técnicos del proceso de produccion alimentario, son
responsabilidad de los profesionales Nutricionistas, por ello, el
nutricionista de la empresa concesionaria Yy Nutricionista de la
institucion coordinardn todos los aspectos técnicos Yy administrativos
para la adecuada prestacién del servicio. La Nutricionista de la
Empresa concesionaria, por ser guien dirige la produccién alimentaria,
representa gl contratista, y su presencia es obligatoria de lunes a
domingo con una jornada de 16 horas diarias (8 tumo mariana y8
turno tarde) EN AUSENCIA DE SU NUTRICIONISTA; EN CASOS EXCEPCIONALES. EL
REEMPLAZO DEBE TENER EIL MISMO PERFIL. PROFESIONAL; ASI MISMO EL HORARIO

DE LA NUTRICIONISTA O LAS NUTRICIONISTAS DEBE SER EN HORARIO DE 6 a.m. a
2p.m. YELOTRODEZ2 p.m. A 10 p.m.

6.3El Nutricionista de la Empresa concesionaria, supervisard y controlard
permanentemente el flujo operacional de la produccién de las dietas
desde la adquisicién de alimentos, almacenamiento, operaciones
preliminares, operaciones intermedias y operaciones finales.
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6.4La Nutricionista de Produccion de la Institucién verificard la calidad Yy
cantidad de los viveres frescos, secos Y cdmicos de acuerdo g
ESPECIFICACIONES TECNICAS DE Vi RES. Asimismo, realizard Ig
Supervision de la manipulacién e higiene de los alimentos, planta [isica

Y €l control de calidad de las preparaciones de acuerdo ¢ lo dispuesto

en la NORMA SANITARIA PARA LOS SERVICIOS EN
ESTABLECIMIENTOS DE SALUD, RM 749-2012. MINSA permitiendo su
aceptacion o rechazo.

Como constancig de I Supervisién y control empleard los documentos

PRUEBA. Para ello la nutricionista de lg nstitucion, adecuarg el registro

? 5

de los controles Segun el anexo N°3 CONTROL DE CALIDAD DE LAS

6.6El personal quxiliar que realiza la distribucién de los regimenes
dietéticos a los bacientes hospitalizados, tendra capacitacién en:

- Temas de Control de Calidad Y/ o Higiene y Control de Alimentos.

~ Se acreditard con copia simple de certificados por un total de 120
horas lectivas en los ultimos 5 afios.

Acatardn las indicaciones de la nutricionista del UPSS Nutricién Yy

Dietética, en el desemperio de sus tareas y procedimientos de atencion.

6.7El personal presentado por el proveedor en su propuesta inicial debe
mantenerse por un periodo minimo de 6 meses en el buesto. Siexistiese
la necesidad de cambiar « alguien de su bersonal; el proveedor
presentara un informe corroborando con documentos que el reemplazo
tiene el mismo perfil del personal saliente.

6.8De presentarse un caso de emergencia que imposibilite lg presencia de
alguien de su personal g laborar, el proveedor envigra una solicitud de
emergencia donde solicita el cambio momentaneo, adjuntando Ia
documentacion del reemplazo; la misma que tendrd que cumplir con el
mismo perfil del personal quien reemplaza.

6.9El contratista ingresara los alimentos perecibles y no perecibles en un
horario establecido  con, el fin de que se cumpla todo el proceso de
verificacion de alimentos Y asegurar la inocuidad alimentarig.

S
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INGRESO DE ALIMENTOS
[ MARTES VIERNES ]
| HORARIO 9:30 A.M 9:30 A.M

*Cumplir con el horario de ingreso de alimentos. Bajo responsabilidad.

colectiva CENAN-INS. (Anexo N° 4) validado por nutricionistas de Ia
institucion).

6.14La supervisién Y medicién del servicio comprende a su vez:

v' La evaluacién del CONTENIDO NUTRICIONAL del régimen, a fin de
asegurar la cobertura de las necesidades nutricionales de los
pacientes y del personal.

v Supervisién del cumplimiento de las especificaciones técnicas de la
alimentacién contratada como programacién y dosificacién, horario,
temperatura, condiciones sanitarias de las preparaciones, calidad
de insumos, transporte adecuado ete.

as hospitalarias) se realizarg el pedido de

almuerzos y cenas (guardi
acuerdo a las listas emitidas por el Areq de Recursos Humanos a la
Jefatura de UPSS NUTRICION Y DIETETICA.

fo
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7.  EQUIPOS Y MATERIALES

7.1Es necesario precisar que cada establecimiento requiere que el postor
implemente el servicio como minimo con los siguientes equipos:

EQUIPAMIENTO BASICO OBLT GATORIO

CANTIDAD EQUIPOS
01 Camara de congelamiento acero inoxidable
1200 litros 04 puertas.
01 Horno industrial de 65x45 con bandejas.
02 Licuadoras para formulas enterales.
01 Licuadora industrial de 20 litros para cocina central,
02 Licuadoras de acero inoxidable de 02 litros 03
velocidades.
02 Olla arrocera para dietas 2 Kilos.
06 Tablas de picar polietileno color verde / verduras
crudas.
06 Tablas de picar polietileno color amarillo/ frutas crudas
05 Tablas de picar polietileno color blanco/ productos
cocinados,
06 Tablas de picar polietileno color rojo / carnes crudas
05 Tabl_as_de picar polietileno color celeste /pescados Yy
Mariscos.
05 Cuchillos de acero inoxidable mango color verde
/verduras crudas.
05 Cuchillos de acero noxidable mango color
amarillo/ frutas crudas.
05 Cuchillos de acero inoxidable mango color rojo/ carnes
crudas.
05 Cuchillos de acero inoxidable mango color
' celeste/pescados Y mariscos.
05 Cuchillos de acero inoxidable mango color blanco /
productos cocinados.
02 Termémetros para alimentos.
_ Bandejas de acero inoxidable para comedor central
60
30x40.
01 Cocing industrial de 3 hornillgs.
100 Platos hondos de loza o porcelana.
100 Platos tendidos de loza o porcelana.
100 Vasos de vidrio n°250 ce.
100 Cucharas tipo hoteleras de acero inoxidable.
100 Cucharitas tipo hoteleras de acero inoxidable,
100 Tenedores tipo hoteleras de acero inoxidable.
100 Cuchillos tipo hoteleras de acero irioxidable,
06 Coladores industriales n°240cc.
03 Afiladores de cuchillo.
04 Abridores de tarros.
04 Tarimas de plastico para colocar alimentos.
50 Tazas de acero quirtirgico capacidad de 250cc.

i
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50 Vasos de acero quirurgico capacidad de 200 ce.

50 Jarras de plastico capacidad 3 litros.

16 Juegos de manteleria (mesas).

10 Frascos especiales para formulas enterales.

04 Tachos color marrén de 80 litros residuos orgdnicos.

05 Tachos color negro de 80 litros comunes.

02 Tachos color amarillo de 80 litros residuos especiales.

/ 03 Tachos color rojo de 80 litros residuos

biocontaminados.

02 Tacho de color verde de 80 litros /vidrio.

01 Tacho con tapa removible y ruedas de jebe de 400 litros
para transporte de residuos.

01 Contenedor de 1100 litros para almacenamiento final
de residuos.

— o Tacho color azul con pedal de 40 litros.

02 Tacho color rojo con pedal de 40 litros.

12 Bowls de acero inoxidable n°30.

12 Bowls de acero inoxidable n°24.

/ 12 Bualdes de pldstico de 20 litros.

7.2El proveedor proporcionard el equipo, vajilla, menaje Yy enseres
adecuados y necesarios solicitados por el Servicio de Nutricidn, para la
atencién de los pacientes y usuarios del Comedor. La cantidad de vajilla

se basard en el nimero de pacientes hospitalizados y usuarios del
Comedor.

" Para pacientes, la vajilla serd de Acero quirdrgico, charolas y/o
porcelana o loza / cristal o vidrio. Para personal usuario del Comedor,
///ﬁ/ la vajilla serd de loza tipo hotelera. y cubiertos de acero inoxidable.

7.3 Para pacientes con enfermedades infecto contagiosas, drea critica de
o, emergencia, y otros considerados necesarios por la UPSS NUTRICION Y
DIETETICA, se utilizardn de material acero quirdrgico con marca que
diferencie al resto. NO SE PERMITIRA REPARTIR ALIMENTOS EN

MATERIAL DE TECNOPOR POR SER MATERIAL TOXICO.

7.4 El proveedor proporcionard manteleria para comedor, el mismo que serd
cambiado diariamente, los secadores de vgjilla para pacientes
hospitalizados, deberdn cumplir con un sistema de rotacién diaria
tanto para el desayuno, almuerzo y comida, y para cada dia de
semana. Asimismo, el contratista proporcionard pafios de felpa,
detergente, lejia, jabon liguido para el lavado de manos, lava vajillas,
papel toalla, bolsas para los desperdicios tachos de etc., y Todos los
utiles necesarios para mantener una limpieza adecuada de las
instalaciones y menaje., siguiendo las normas de Bioseguridad.

Los manteles de mesa seran de material lavable, de fécil limpieza y
desinfeccién. Sison de tela serdn resistente.

7.5El proveedor hard entrega al inicio del contrato de 02 juegos de
uniforme completo adecuados para el personal profesional,
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auxiliar y personal de la empresa segun estacion y zona geografica;
con logotipo. Estos serdn repuestos constantemente tras su deterioro
durante la vigencia del contrato.

8. HIGIENE Y SALUBRIDAD
8.1El proveedor al inicio del servicio deberd presentar al Area de Nutricién
y Dietética, certificados de buena salud (rayos x, seroldgicos y
’ coprocultivos) del personal destacado para ejecutar el servicio. Los

/ certificados deberdn ser expedidos por organismos oficiales
competentes.

8.2El proveedor realizara los andlisis microbiolégicos de cuatro (4)
muestras de alimentos aprobados por el Servicio de Nutricién: sopa,
arroz, ensalada, postre y bebida fria; realizar muestras de cultivo de
manos de dos (4) manipuladores de alimentos y de un {1} equipo o
implemento de central de produccién y comedor cada seis (6) meses.
Resultados que deberdn ser presentados al Servicio de Nutricién con el
Jfin de garantizar la inocuidad y calidad en la prestacién del servicio.

El personal del Contratista deberd contar con su respectivo carné

/ de sanidad, emitido por el érgano competente el que serd renocvado
/ cada seis meses

El personal del contratista debe mantener una rigurosa higiene
personal y de manos y debe ser dotado de vestimenta reglamentaria:

INDUMENTARIA CANTIDAD

Zapatos cerrados, color blanco 02 ruegos

Mandil de plastico, color blanco 02 juegos
: Chagueta de tela color blanco 02 juegos diario
% Pantalén de tela color blanco 02 juegos diario
i glc;rgccnéde tela o descartable, color 02 juegos diario
h Delantal de tela, color blanco 02 juegos diario

Mascarilla descartable (Produccién) 01 diaria

Mandilén descartable (Hospitalizacién) 01 diario
Mascarilla N°95 (Hospitalizacién) 01 cada 15 dias

Guantes de vinilo Las veces gue sea necesario

Segun la NTS N°103-MINSA/DGSP-V.01 NORMA TECNICA DE
SALUD DE LA UNIDAD PRODUCTORA DE SERVICIOS DE SALUD
DE NUTRICION Y DIETEICA y que debe renovar cuantas veces sea
necesario en el dia para mantenerse siempre limpia, es obligatorio la
indumentaria completa para garantizar la inocuidad alimentaria.

8.3El proveedor mantendra los equipos e instalaciones cedidas en uso en
buenas condiciones higiénicas y de salubridad reduciendo los riesgos
de contaminacién. Para ello debera efectuar la limpieza y desinfeccién
diaria correspondiente de acuerdo a las recomendaciones normadas
por MINSA.
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Los residuos no contaminantes del greg de Produccicn Central

Serdn recolectados en bolsas plasticas de color negro con capacidad
de 140 litros, con un grosor de 2.5 micras.

8.8El proveedor proporcionard el adecuado numero de manteleria a las
dreas del Comedor Central, es obligatorio este requisito para evitqr
manchas y otros darios Jisicos a las mesas.

9. RESPONSABILIDADES

9.2. El proveedor realizarg mantenimiento de €quipos como cocings, hornos,
trampas de lavatorios, refrigeradores, cdmaras de verduras de manera

mensual con el fin de evitar complicaciones ya que sy constante uso
reguiere mantenimiento permanente.

9.3.La empresq concesionaria deberd contar con proveedores gque
cumplan las normas higiénicas sanitarias establecidas en el
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trasporte, la conservacion Y manipulacién de alimentos. (Reglamento
o

Sobre vigilancia y control sanitario de alimentos Y bebidas .DS N°007-
98 SA).

9.4.El proveedor serd responsable de [los dafios, pérdidas y/o
sustracciones que pudierg ocasionar su personal destacado al Servicio
de Alimentacion y Nutricién, en la ejecucién de sus labores, debiendo

- debidamente suscrito porel jefe del Areq de Logistica de i institucion,

/ previo informe por escrito del Area Usuaria Y evaluacién técnica

/ economica de los darios, pérdidas Y/ o sustracciones directamente
y imputables al contratista, realizada por el Areq de logistica.

beneficios sociales, seguro social, indemnizacién, por tiempo de
Servicios, tributos creados o por crearse, ete. Para tal confirmacion, el
Contratista presentard a la UPSS NUTRICION Y DIETETICA lo siguiente:

9.6.A la institucién no le corresponderd ninguna responsabilidad en caso
de accidentes, darios, mutilaciones, invalidez o muerte de los
trabajadores del contratista o terceras personas, que pudieran ocurrir
en la ejecucion del contrato, con ocasién o como consecuencia del
mismo.

Respecto a los trabajadores del contratistq el Seguro Complementario
de Trabajo de Riesgo (SCTR} debe ser presentado al dia siguiente de
iniciado las operaciones de prestacicn del servicio contratado.

El seguro por darios a terceros se presentard mediante poliza de
Seguros contra danios a terceros, Iy cual debe estar vigente desde la
fecha de inicio hastq el término del contrato Y se presentard al dia
siguiente de iniciado el Servicio.

En caso de omisién de ig presentacion de los referidos seguros, le
corresponderd al contratistq los gastos y pagos indemnizatorios.

9.7.El proveedor deberg proporcionar a su personal designado un carné de
identificacién o fotochek que llevard a la altura del lado tzquierdo del
becho, con fotografia reciente tamario carné, nombre de Ig empresa y
sello del representante legal, es obligatorio portar el Jotochek.
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9.8.El proveedor al inicio del Servicio entregard a lg institucion, copia de
la Oferta Técnica, presentada en Ia propuesta inicial, asi como lg
relacion de eguipos con codificacién y menaje con niimero /
cantidades las facturas de Ios equipos que ofrecié en su o ferta técnica.

8.10. El contratista, al inicio de sus Junciones, presentara el Programa
de Higiene y Saneamiento (PHS) y su aplicacién serg coordinada
entre el equipo profesional dela Institucién y la del contratistq,

9.11. El contratista deberd otorgar como minimo el 10% del monto de su
Jacturacién mensual como retribucién por g depreciacién de los bienes
patrimoniales del activo Jijo, ast como por el consumo de servicios
basicos de energia eléctrica, agua y gas. EI Hospital entregara Facturg
exonerada de IGV como comprobante al contratista por el monto
retribuido. Este porcenigje se ha determinado en base a la depreciacién

mensual de los equipos que cuenta el Hospital en la Cocina Yy Comedor,

% asi como la estimacién mensual de consumo de energia eléctrica, agua,

desagiie y GLP, informado por el encargado del servicio de
mantenimiento mediante su Informe N° 57.007 7/ SRLCC-HLMP-

SERVICIO DE MANTENIMIENTO. Se detalla el calculo efectuado:

RTASR
IMPORTE
CONCEPTO | DETALLE DEL CALCULO EFECTUADO MENST ALT
Depreciacion Se aplica sobre la base del 10% anual 1.954.00
de Equipos dividido en 12 meses ? )
P Consumo aproximado de 1,800 kw
Electricidad iEnsuiles 1,486.80
Agua Blenda Consumo aproximado de 120 m3 1,416.00
mensuales
Desagiie Aproximadamente 60 m3 mensuaies 354.00
Agua potable Aproximadamente 60 m3 mensugles 354.00
GLP Aproximadamente 180 gl mensuales 2,124.00
TOTAL, MENSUAL APROXIMADO S/ 7,688.80

10. EXPERIENCIA DEL CONTRATISTA

El contratista deberd acreditar experiencia en preparaciones de dietas
para pacientes y personal de guardia en hospitales Y/ o clinicas mediante
contratos, comprobantes de pago haber facturado como minimo un
equivalente a S/ 1, 968,947.00 {Un Millén novecientos ochenta Y seis Mil

e
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novecientos cuarenta y siete con 00/ 100 soles), el valor referencial de la
bresente convecatoria.

PERSONAL DEL CONTRATISTA PARA LA PRESTACION DEL SERVICIO

11.1 Para el adecuado Juncionamiento del servicio, la empresa adecuard
sus Recursos Humanos requeridos para la programacion por turnos
de los mismos:
HOSPITAL II'I NUESTRA SENORA DE LAS MERCEDES PAITA
ESPECIALIDAD/OFICIO MANANA | TARDE | NOCHE
Nutricionista 1
Técnico en Cocing
Ayudantes de Cocina central
Almacenero 1
Mozo
Ayudante de Limpiezq
Cocinera dietas
Ayudante dietas
Repostera de dieta

Total 10 3
*EL PERSONAL PROPUESTO POR EL POSTOR SERA COMO MINIMO DE 10 (diez).

1

~
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11.2 El proveedor presentara ante UPSS Nutricién Yy Dietética la relacion
de personal destacado de Ig ejecucion del respectivo contrato, con sus

cargos, con el nombre, apellidos, profesién y/o especialidad siendo
los mismos presentados en Iq Oferta Técnica.

11.3 Las ayudantes de dietas (reposteras/os) estardan destinados ala
distribucién de alimentos a pacientes hospitalizados. Este personal a
solicitud de la Coordinadora del UPSS NUTRICION Y DIETETICA

seran removidos, rotados a fin de garantizar el normal
Juncionamiento del servicio.

11.4 El personal destacado del postor debera cumplir con lo siguiente:

Personc_zl Profesional. -

El o la Nutricionista deberd tener un minimo de tiempo de
experiencia profesional de dos anos (4 arios) en el objeto de la
convocatoria. en Servicios de Alimentacion Colectiva en clinicas y/o
hospitales, la permanencia del Nutricionista serd 7 veces por semana
de lunes a domingo en turno (diurno) mariana (6:00am -
2:00pm), y turno noche (2 a 10 p.m.) para asegurar la calidad

e inocuidad de las raciones con una jornada laboral de 8 horas
de manera OBLIGATIORIA.

Capacitaciones:

- Curso Taller en BRI, POE, POES, para aplicar un plan HACCP en
los servicios de alimentacién Y programas alimentarios, por el
periodo de 02 dias, con un valor académico de 01 crédito.

- Curso Taller en alimentacién saludable con buenas practicas de
higiene y manipulacién de alimentos dirigido a técnicos y
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auxiliares de nutricidén, con un periodo de dos (02) dias, con un
valor académico de 01 crédito.

- Curso Internacional en Nutricién Clinica, con un periodo de tres
(03} dias, con un valor académico de 2.5 créditos.

- Curso Taller en Higiene y Manipulacién de Alimentos en los

Servicios de Alimentacién Colectiva, con un periodo de dos (02)
dias.

Personal Técnico. —

Maestro de cocina: Deberd de acreditar titulo a nombre de la nacién
como técnico en cocina, ademds deberd de cumplir con una
experiencia minima de tres (03) afios en clinicas y/ o hospitales segtin
el objeto de la convocatoria, con carné de salud (manipulador de
alimentos) vigente es obligatorio. Con 180 horas de capacitacién en
temas de higiene y manipulacién de alimentos, inocuidad
alimentaria, afines a la labor a desemperiar.

El Cocinero Deberd de acreditar titulo a nombre de la nacién como
técnico en cocina, ademds deberd cumplir con una experiencia
minima de tres (03) arios en clinicas y/ o hospitales segiin el objeto de
la convocatoria, con camé de salud (manipulador de alimentos)
vigente es obligatorio. Con 180 horas de capacitacion en temas de
higiene y manipulacién de alimentos, inocuidad alimentaria, afines a
la labor a desemperiar.

El personal agudante de cocina Deberd de acreditar titulo a
nombre de la nacién como técnico en cocina, ademas deberd cumplir
con una experiencia minima de tres (03) afios en clinicas y/o
hospitales segun el objeto de la convocatoria, con carmné de salud
{manipulador de alimentos) vigente es obligatorio. Con 180 horas de
capacitacion en temas de higiene y manipulacién de alimentos,
inocuidad alimentaria, afines a la labor a desemperiar.

El cocinero de dietas acreditara una experiencia de tres (03) afios
en clinicas y/o hospitales segun el objeto de la convocatoria, con
carmé de salud (manipulador de alimentos) vigente es obligatorio. Con
180 horas de capacitacion en temas de higiene y manipulacién de
alimentos, inocuidad alimentaria, afines a la labor a desemperiar.

Ayudante de dietas Deberd de acreditar titulo a nombre de la
nacién como técnico en cocina y cursar el primer afio de la carrera de
nutricién, ademds deberd cumplir acreditar una experiencia de dos
(02) afios en clinicas y hospitales segun el objeto de la convocatoria,
con carné de salud (manipulador de alimentos) vigente es obligatorio.
Con 180 horas de capacitacién en temas de higiene y manipulacién
de alimentos, inocuidad alimentaria, afines a la labor a desemperiar.

Personal No Profesional. —

Mozo y ayudante de limpieza acreditara una experiencia de dos
(2} anio en clinicas y/ o hospitales segun el objeto de la convocatoria,
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con cammé de salud (manipulador de alimentos) vigente es obligatorio.

El proveedor al inicio del servicio deberd presentar a la institucién,
certificados de no registrar antecedentes policiales ni penales del
personal destacado para la ejecucién del servicio, expedidos por los

organismos oficiales competentes. Ast como el carnet de sanidad
vigente.

11.3 La UPSS Nutricién y Dietética, solicitaré la sancion y/ o cambio
de personal, cuando éste incurra en Jaltas graves continuas por
indiscipling, las mismas que deben haber sido notificadas al
coniratista dentro de las 24 horas de haberse producido la falta,
para su inmediato descargo o aceptacién, con copia al Area de

Logistica. El Contratista tomard accidén de dicha sancién en forma
i inmediata.

11.4 El cambio del personal indicado en el numeral anterior, se debe
realizar en el plazo de cuarenta Yy ocho (48) horas con similar
/ experiencia o mayor de acuerdo al numeral 9.4

11.5 El personal del Contratista deberd tener amplio conocimiento de las
actividades de control de calidad, Pprocesos de produccion.

11.6 El personal del Contratista deberd conservar las siguientes normas
de conducta:

o Pulcritud (ufias cortadas, aseo personal, cabello corto
varones / recogido damas) y orden personal en todo momento.
e Puntualidad y confiabilidad. (cuaderno de asistencia
L administrado por nutricionista del contratista).
b * Respeto y Cortesia. (se apreciard cortesia / conducta /
comparierismo).
Utilizar el uniforme limpio en forma impecable Yy decorosa.

{como minimo diariamente debe tener 2 uniformes 1 de
trabajo y 1 de cambio).

11.7 El personal de vacaciones o con descansos médicos o con permisos
otorgados por el concesionario serd reemplazado, cuidando que

siempre se mantenga el niimero establecido de trabajadores para no
disminuir la calidad del servicio.

N
e

11.8 El cambio y/o rotacién del personal profesional y no profesional
(auxiliares, maestro de cocina, ayudante de cocina, almacenero, etc. )

Serd evaluado oportunamente por la coordinadora de lg UPSS
NUTRICION Y DIETETICA de la institucién.

A ONOSPIT S

12. CONTROL DE CALIDAD Y CONFORMIDAD DE RECEPCION

12.1 El control de calidad de las preparaciones se efectuard diariamente

de acuerdo a la preparacién programada considerando los criterios
emitidos en el anexo por alimento.
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12.2 Programacion quincenal de Regimenes elaborados por el/la
nutricionista del contratista serd evaluados y aprobados por el
profesional de Nutricién de la UPSS Nutricién y Dietética; emitiendo
quincenalmente el reporte de control de calidad con el anexo 1, 2y 3
para la elaboracion del acta de conformidad del servicio.

12.3 Durante la recepcién, se revisardn los alimentos adguiridos y sélo se
admitiran aguellos que cumplan con las caracteristicas y

temperaturas sefialadas en el Anexo N°6 (Caracteristicas generales
de los alimentos)

12.4 La evaluacién de la calidad se efectuard, aplicando los criterios que
se citan a continuacion:

e La calidad de las dietas corresponde a los criterios fijados en las
especificaciones técnicas (contenido de nutrientes: proteinas,
hidratos de carbono, grasas, cumplimiento de dosificacién de
alimentos, condiciones sanitarias de preparacién, usec de
insumos, transporte adecuado.

12.5 El proveedor cumplira con la realizacion del control bromatolégico y/o
microbiologico de los alimentos, determine el responsable del
servicio una vez al periodo contractual y/o cuando exista situacion
de riesgo. El contratista asumird el gasto por andlisis de laboratorio.

e La UPSS NUTRICION Y DIETETICA la fecha y los detalles de la

toma de muestras de acuerdo a las riecesidades de control
sanitario.

o La Oficina de Logistica atenderd el requerimiento del control
solicitado gestionando su realizacion y comunicandc a la empresa
contratista para la cancelacién correspondiente.

o Las muestras deberan ser extraidas directamente de los
recipientes o tomadas de los equipos o menaje en presencia de
los nutricionistas de institucion y de la Empresa concesionaria.

e Los resultados microbiolégicos y/o bromatolégicos serdn
remitidos al UPSS NUTRICION Y DIETETICA, Administracién, y
Direccién de la institucion. El costo de estas pruebas serd
asumido por el Contratista.

CONFORMIDAD DE PAGO

El pago se efectuaré en base a las raciones solicitadas para
pacientes y personal de guardias hospitalarias en el dia previo (24
horas), ademds de aquellas solicitadas extemporaneamente. Las raciones
solicitadas y no consumidas en el horario establecido se daran cuenta

inmediatamente al drea de nutricién para gue se decida la disposicién
final.

Para proceder al respectivo pago contara con el Acta de Conformidad
emitida por coordinadora de la UPSS Nutricién y Dietética Adjuntado

el dot
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Jormatos de control de calidad anexos N°01 ,» 02y 03.

PENALIDADES

relacionado a la
inocuidad)

: ; 3 Forma de Procedimiento de
Detalle de la Penalidad Aplicacion por Céleulo Verificacitn
InNu trit:iggiitiez dia 5% de la UIT Informe Jefe Area
. : Informe Jefe Area y
In nger?;gg: fi:;sonai dia c/u 5% de la UIT | Acta con nutricionista
' del contratista
Tardanza del Nutricionista| hora o fraccién | 5% de la UIT Informe Jefe Area
. s Informe Jefe Area y
Tard S
o aiiﬁ;ﬁl i;.:gnal no | hong OCZ Hedton 5% de la UIT | Acta con nutricionista
del contratista
No presentar Informe Jefe Area y
oportunamente Plan de dia 10% de la UIT | Acta con nutricionista
Regimenes del contratista
, i Informe Jefe Area y
Noﬁf:g?;g;;?:gg::n dia 5% de la UIT | Acta con nutricionista
del contratista
No tener stock de Informe Jefe Area y
alimentos para minimo 3 dia 10% de'la UIT' | Acta con nutricionista
dias del contratista
P . Informe Jefe Area y
A ﬁgggg’f&“ﬁﬁf" dia 10% de'la UIT | Acta con nutricionista
g del contratista
e Informe Jefe Area y
e mar;iez;g Z:f’;.t;zena u dia 5% de la UIT | Acta con nutricionista
ks i del contratista
. Informe Jefe Area y
correifarzf;ftiamn;’sofna do dia c/u 5% de la UIT | Acta con nutricionista
% del contratista
Informe Jefe Area y
i e’s;z?;c’;2£°”a dia c/u 5%dela UIT | Acta con nutricionista
del contratista
_ Informe Jefe Area y
Perso_nai ZO' czer.z(fia ;on diac/u 5% de la UIT' | Acta con nutricionista
COMEL Ge SuRido del contratista
3 quejas en libro de
. re?arr;acgfne? .{;ZT?Z Informe Jefe Area y
e daamf;jg;onali 3 quejas 10% de la UIT | Acta con nutricionista

del contratista

RESOLUCION DE CONTRATO

15.1 Los resultados microbiolégicos que por 2 veces (1 primer semestre y
1 segundo semestre) resulten positivos, son causales de resolucion

de contrato.

15.2 Incidencia de 4 penalidades que impliguen inocuidad o calidad de las

raciones.

15.3 La reincidencia en el incumplimiento de los términos de referencia en

I
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especial relacionados a la inocuidad de los alimentos (alimentos

descompuestos, Sin registro sanitario) y registrados en el ACTA DE
CONFORMIDAD Son causales de resolucion dej contrato.

programacién Quinceng] de
Desayuno, Almuerzo, Comida de jos Reg.

preparacion ver anexo
Caleula e] valor nutricion

Se abastece Oportunamente de lps alimentos
de acuerdo ¢ I cantidad de bacientes,
usuarios y segun Preparaciones, parq ef
periodo establecido

tece oportunamente del

Estdn libres de acumu
areas de recepcion

Los alimentos cumplen con las normas
técnicas institucionales vigentes. (peso por
unidad, andlisis organoléptico, en caso de

W]
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alimentos envasados verificar registro
sanitario, fecha de caducidad, etc.)

Verifica que la cantidad ingresada este de
acuerdo a la requisicién de insumos y
alimentos

SI NO

Se registra la Aceptabilidad o rechazo de

algin alimento o insumo al momento de su
ingreso

SI NO

IV. ALMACENAMIENTO Y CONSERVACION
DE ALIMENTOS

CUMPLIMIENTO

OBSERVACIONES

Recepciona los alimentos y los clasifica de
acuerdo a su tipo de conservacion, en
camaras frigorificas conservadoras o almacén.

SI NO

Ordena los insumos de acuerdo a fecha de
ingreso y tipo de alimento.

SI NO

Registra los productos en los Kardex de

control y registra diariamente el consumo del
producto.

SI NO

V. ELABORACION Y DISTRIBUCION DE
REGIMENES NORMALES Y DIET.

CUMPLIMIENTO

OBSERVACIONES

Elabora el consolidado de insumos de acuerdo

al numero de raciones y preparaciones para

los diferentes sectores de trabajo y efectia el
edido correspondiente '

ST NO

Entrega los insumos a las diferentes dreas de
trabajo segiin pedido de la nutricionista

SI NO

Efectiia las operaciones preliminares de
limpieza, cortado y/ o picadoe de los alimentos
para la realizacién de las preparaciones de
los diferentes regimenes normales y dietéticos

ST NO

Controla la dosificacién de los alimentos
utilizados a fin de garantizar el aporte de
nutrientes.

SI NO

Se cumple que en las diferentes etapas de
proceso de preparacién de alimentos se
aplique las buenas practicas de manufactura

PM).

SI NO

Elabora las preparaciones aplicando las
practicas de manipulacién e higiene y técnicas
gastrondmicas.

SI NO

Distribuye las preparaciones de acuerdo a la
solicitud de cada unidad de Hospitalizacion.

SI NO

Realiza el lavado y desinfeccion de la vajilla
antes y al final de la jornada, siguiendo las
normas de bioseguridad.

SI NO

Mantiene limpia el drea y realizar el inventario
de todo el menaje, conservando al dia el
cuaderno de control de registro.

SI NO

VI. ATENCION DE USUARIOS EN COMEDOR

CUMPLIVIENTO

OBSERVACIONES

Prepara y envia el numero de raciones
exactas al comedor.

SI NO
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Transporta adecuadamente las preparaciones
de regimenes normales y dietéticos de

acuerdo a las cantidades indicadas porel S L
Nutricionista

Sirve las preparaciones, cuidando de

mantenerias a la temperatura adecuada SI NO
segun preparacion

Recoge la bandeja y menaje utilizado, ST NO
colocdndolo en el lugar asignado para ello.

Realizg el lavado de vajilla St NO

VII. CONTROL DE LA ELABORACION DE
LAS PREPARACIONES DE ALIMENTOS

CUMPLIMIENTO | OBSERVACIONES

Cumple con la dosificacion de alimentos q
emplear en las preparaciones en cadg areq.

ST

NO

Cumple con la higiene y manipulacién en las
operaciones culinarias, asi como la aplicacion
de BPM

ST

NO

Controla el proceso de breparacion de
regimenes normales y dietéticos, evaluando
los aspectos cualitativos Y cuantitativos

garantizando que el proceso no modifigue el
aporte de nutrientes.

ST

NO

Las diferentes preparaciones cumplen con los
principios organolépticos del control de
calidad.

SI

NO

Distribuye los regimenes normales Yy dieto
terapéuticos a las unidades de
Hospitalizacién y comedores.

SI

NO

VII. ELABORACION, FORMULACION Y
DOSIFICACION DE FORMULAS

ENTERALES

CUMPLIMIENTO | OBSERVACIONES

Esteriliza el menaje y envases a utilizarse

siguiendo Normas estrictas de bioseguridad = e
Elabora la férmula enteral segun las _ ST NO
dosificaciones calculadas del Nutricionista.
Envasar y rotular las Férmulas Enterales
indicando horario, volumen, N ° cama y SI NO
nombre del paciente

NUTRICIONISTA NUTRICIONISTA

Empresa Institucion del HNSLMP
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ANEXO 02
CONTROL DE CALIDAD, HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS
FECHA / /
{- PRESENTACION DEL PERSONAL ¥ CUMPLIMIENTO .
HABITOS DE HIGIENE M A ‘OBSERVACIONES
. . SI{...} SIf..) SIf...)
\Poseen un;forme claro y limpio NO{.) NO[ ) O
. SI¢...) SIf..) SIf..)
P ?
oseen.gorra, redecilla o toca en la cabeza NO[.) NO[) NO(.)
’ SI(..) SIf..) SIf..)
\Presentan mascarilla NO{.) O NOT.
, . SIf...) SIf..) SIf..)
\Presentan delantal NO{) NOL NO[)
L SIf...) SIf..} SIf..}
Utdlizan guantes NO(.) | No(.) | wmoi)
e SI(..) SIf..) SF(..)
Pr
esentan calzado blanco y limpio NOL.) NOL.) NO{.)
) SIf..) SIf..) SIf...)
\Presentan el rostro afettado {varones) NO{) NO{) o)
; ST¢..) SIf..) SIf..)
Presentan el cabello recogido o corto NOL.) NOL.) NOL.)
. Ty ) SI{..) SI(..) SI{...)
\Presentan urids cortas limpias y sin esmalte NO{.) NOL) NO[.)
. SI{..) Sit.) SI{..)
Fresentan alhajas Not(.) | oy | woil)
L‘.T. CAPACITACION DEL PERSONAL CUMPLIMIENTO OBSERVACIONES
¢Han recibido capacitacion en los ultimos 6
meses sobre manipulacién e higiénica de Osr Cp
alimentos?
El personal conoce las normas de bioseguridad y ST 03
manipulacién de alimentos O
7. LIMPIEZA DE LOCAL M T N OBSERVACIONES
Se realiza la limpieza de ambientes al menos 3 SI(..) SI{..) SIf..)
vez/dia y/o cuando se requiera NO{(..) NOfT..) NO(..)
IV. DE LA COCINA M T N OBSERVACIONES
Las superficies de trabajo o de contacto con los
ggr;enfos son de material impermeable Jformicau fé{( j ) I?é {(} ) J\fé({j )
Las cocinas se encuentran limpias y libres de SIf..) SIf...) SIf..)
acurnulacién de grasa i en perfectas condiciones NO (...} NO(...) NOY..)
: .k Sr(..) SI{..) SIf..)
\Disponen de lavaderos limpios NO/.} NO/[.) NO/.)
SIf..) SIt..) SIf..)
Utilizan lavavajillas NO{..) NO{.) NO{(..}
Se realiza la limpieza de ambientes al final de'la SIf..) SI{..) SI(...)
jornada NOY{..) NO (..} NO({...)
V. MENAJE Y UTENCILIOS T FHEENTO = OBSERVACIONES
\Los eguipos estén visiblemente limpios, en SIf..) SI{..) SIf(..)
buenas condiciones Y son qpropiados NO(..) NO(..) NOY{..)
¢Se encuentran almacenados en forma limpia, SIf(..) SIf..} SI{..)
organizada? NO (...) NO(...) NO (...}
¢Se encuentran visiblemente limpios, en buenas SIf(..) SIf...) SIf...)
condiciones, son apropiados? NO{..) NO{(..) NO{(..)
Se realiza el desmanche de Ig vajilla utilizando Sif...) SIf..) SI¢..)
Jl_ejia, mdaximo Iv/semana NO{..) NO[(..) NO{..)
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VI. ALMACEN ¥ CAMARAS
A, ALMACEN M T N | OBSERVACIONES
\Apariencig Interior
:Se realizq adecuada d. cion de I
productosy o PR ARls R] Bl R B LR )
&Se encuentran en perfectas condiciones de .
conservacion y limpieza los mobiligrios, J?é(---) 1?(‘;[..-] : ﬁé('"}
venlanas, pisos, ete.? (-] () ()
iLos insumos voluminosos Y pesados se: SIf..) SIf...) SIf(...)
encuentran en tarimas NO/(..) NO{..) NO{(..)
dSe_rnanzrenerf Zg_s ingredientes o insumos a SI(..) SI{..) SI{..)
\granel en depésitos adecuados, clasificados ¥ o[ NOY NO
lestdn debidamente rotulados? e : o) =
B, CAMARA DE VERDURAS Y VIVERES ;
FRESCOS pi/g T N OBSERVACIONES
Apariencia Interior B(.)R(.) B{.JR(..JB [} R i)
<Se realiza una adecuada depuracicn de los SI{...) SI{...) SI{...)
roductos? NO(..) NO(..) NO{(..)
<Se encuentran en perfectas condiciones de SI(.) SI(.) SI{..)
:to;e.gervaczon Y impieza los mobiliarios, Disos, NO(.) NO(.) NO(.)
Los insumos voluminosos Y pesados se SIf..) SI{(..} SI{...)
encuentran en tarimas NOL..) NO{..) NO{(.)
C. CAMARA DE CARNES o N & OBSERVACIONES
¢Se encuentran en Dberfectas condiciones de SI{..) SI{..) SI{(..)
th)crj.gemaczon_g limpieza los mobiliarios, pisos, NO(.) NO[.) NO()
cExiste una adecuada conservacion de los SIf...} SIf..) SI{...)
roductos? NO{..) NOC(..) NO(..)
F. DE LA PREPARACION DE FORMULAS CUMPLIMIENTO
ENTERALES (FE) M T N OBSERVACIONES
[El drea de preparacién de férmulas Enterales se SI{..} SI(..) SIf(..}
encuentra correctamente limpias NO (..} NO{(..) NO (...}
Se cuenta con los insumos necesario barala SI(...} SrI{...) SIf{...)
preparacion de las FE NO(..) NO (.. NO (...}
El personal tiene y usa la vestimenta adecuada SIf..) SI{..) SIf...)
ara la preparacién de FE NO{(..) NO{..) NO/(..)
VIZ. DE LOS RESIDUOS SOLIDOS g I MIENT) 5t
A. De la Elimineacién
Cuentan con-bolsas de polietileno de espesor de SI(.) SI{...) SI(.)
3 mil (mil=1/1000 pulgada), con capacidad de
_ / NO{..) NO{(.) | NO(..)
acuerdo al volumen necesario.
_ \Los residuos Sélidos son ubicando en espacios SIf...) SIf..) SIf...}
con la sefializacion respectiva. NO{(..) NO{..) NO{..)
=4Los residuos solidos son almacenados de
Z/lacuerdo a su clasificacion:
Residuos Biocontaminados (Categoria A) en SIf..) SIf..) SIf...)
bolsa de color rojo NO{(..) NO(..) NO(..)
Residuos Comunes {Categoria C} en bolsa de
color negro.

20%
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ANEXO 03

CONTROL DE CALIDAD DE LAS PREPARACIONES DIARIAS

HORARIO DESCRIPCION

CALIFICACION

E | B| M| R

OBSERVACIONES | YOMBREY

FIRMA

DESAYUNO
Bebida 1

Bebida 2

Pan con entremés 1
Pan con entremés 1

ALMUERZO

Entrada

Sopa
Guarnicién

Arroz

Fruta /Postre
Refresco

COMIDA

Ensalada

Sopa
Guarmnicion

Arroz

Fruta / Postre

Infusion

E= Excelente

.. B=Bueno
LEYENDA: & Regular
M= Malo

La Cadlificacion se realizard en base a que las preparaciones cumplan con las
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS (Color, Olor. Sabor), ademds de Textura

Yy Temperatura adecuada.

NUTRICIONISTA
Empresa

NUTRICIONISTA
Institucién del HNSLMP

1§)
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ANEXO N° 04
DOSIFICACION DE ALTMENTOS PRINCIPALES A CONSUMIR
CANTIDAD |
ﬁﬁgﬁrﬁi ALTMENTOS A CONSIDERAR PROMEDIO
_ PESO NETO
PAN FRANCES O INTEGRAL 30g
LECHE EVAPORADA (ORIGEN VEGETAL-SOYA) (SOLA) 120cc
LECHE EVAPORADA / ORIGEN ANTHAL {DESCREMADQ) 125¢c
AVENA / QUINIA / KTWICHA / CHUFLA/ CANIHUA 20g
SOYA / MACA / HARINA DE PLATANO 20g
MANTEQUILLA (ACOMPANAMIENTO) 20g
MERMELADA CASERA (ACOMPANAMIENTO) 20g
DESAYUNO | MERMELADA INDUSTRIAL (A COMPANAMIENTO) 20g
MANJAR BLANCO (ACOMPANAMIENTO] ' 20g
ACEITUNAS (ACOMPANAMIENTO) 30g
POLLO,PAVITA 30g
QUESO (ACOMPANAMIENTO) 30g
HUEVO DE GALLINA SANCOCHADO (ACOMPANAMIENTO) 60-65¢
CONSERVA DE PESCADO [ACOMPANAMIENTO) 30g
PALTA 40g
RES (PULPA) 120g
RES (HUESO) 150¢
POLLO PULPA (PECHUGA) 120g
POLLO CON HUESO 160g
PAVITA O GALLINA (CON HUESO) 150g
CABRITO 200g
PESCADO FILETE 120g
PESCADO CON HUESO 160g
ALMUERZO | PESCADO EN SOPAS-CHUFPES 40g
PESCADO FILETE(ENTRADA) 80g
CHANCHO (HUESO) 200g
CHANCHO (PULPA) 180g
MENUDENCIA DE RES (MONDONGO, HIGADO, RINON) 150g
ARROZ CON POLLO, CHANCHO, PATO 130g
ARROZ SEGUNDOS 100g
IRIGO O QUINUA (EN GUISOS) 60g
FIDEOS, SEMOLA, ARROZ, HARINA, AR VERJA, AVENA, MORON,
TRIGO, TRIGOL, CHOCHOCA, QUINUA, HARINA DE HABAS 30g
PARA SOPAS)
FIDEQS TALLARIN 125¢
MENESTRAS (EN GUISOS) 80g
PAPA EN PURE SOLO O FRITURA 200g
PAPA / YUCA /CAMOTE / OLLUCO / PLATANO, CHOCLO 1305
(ACOMPANAMIENTO)
ZAPALLO MACRE EN SOPA CREMA O LOCRO 100g
FRUTAS DE ESTACION (PESO BRUTQ) 150g
- GRANADILLA 85g
VERDURAS (SOPAS / ADEREZ0) 30g
BETERRAGA ENSALADA MIXTA 50g
VAINITA ENSALADA MIXTA 35g
TOMATE ENSALADA MIXTA 20g
ARVERJA VERDE ENSALADA 10g
CHOCLO ENSALADA 50q
ZANAHORIA ENSALADA MIXTA 40g
LECHUGA ENSALADA MIXTA 25g
PEPINILLO ENSALADA MIXTA 55¢

2ot
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PALTA ENSALADA MIXTA 50g
COLIFLOR ENSALADA 60g
BROCOLI ENSALADA 60g
PAPA ENSALADA MIXTA 55g
RABANITO ENSALADA MIXTA 85g
CAIGUA ENSALADA 35g
CEBOLLA DE CABEZA / SARZA CRIOLLA 25g
LIMON REFRESCO 20g
/ LIMON ENSALADA 10g
RES[PULPA) 120g
RES CON HUESO _ 150g
POLLO CON HUESO 160g
POLLO(PECHUGA) 120g
T CHANCHO(HUESO} 200g
] CHANCHO (PULPA) 120g
PAVITA O GALLINA 150g
PESCADO FILETE 120g
ARROZ (SEGUNDOS) 100g
TRIGO O QUINUA (EN GUISOS) 60g
FIDEOS TALLARIN 125¢
PAPA / YUCA /CAMOTE / OLLUCO / PLATANO /CHOCLO 100g
(ACOMPANAMIENTO)
GRANADILLA 85g
VERDURAS (SOPAS / ADEREZO) 30g
BETERRAGA ENSALADA MIXTA 50g
VAINITA ENSALADA MIXTA 35g
TOMATE ENSALADA MIXTA 15¢g
ZANAHORIA ENSALADA MIXTA 40g
4k LECHUGA ENSALADA MIXTA 259
PEPINILLO ENSALADA MIXTA 55g
PALTA ENSAILADA MIXTA 50g
LIMON REFRESCO 20g
LIMON ENSALADA 10g
FIDEOS, SEMOLA, ARROZ, HARINA, ARVERJA, AVENA, MORON,
TRIGO, TRIGOL, CHOCHOCA, QUINUA, HARINA DE HABAS 30g
(PARA SOPAS)
SEMOLA, ARROZ, HARINA DE TRIGO, AVENA, TRIGO, QUINUA,
HARINA DE PLATANO, CHUNO, MAIZENA, MALZ, YUCA, (PARA 20g
MAZAMORRAS)
ESPECIAS, CONDIMENTOS, ETC CN
OTROS ACEITE VEGETAL CN
AZUCAR RUBIA 10g

Nota: Para la aplicacién del gramaje en los alimentos cocinados se tomard como referencia las “Tabla de
Factores de Conversién de peso de alimentos cocidos a crudos” Y las Tablas auxiliares para la Jormulacién y
evaluacién de regimenes alimentarios del Instituto Nagcional de Nutricién del Ministerio de Satud®.
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ANEXO N°05
MODELO DE FORMATOS DE MENUS A PRESENTARSE PARA PACIENTES

HOPITALIZADOS Y PERSONAL DE GUARDIA

DOSIFICACION, COMPOSICION ¥ VALOR CALORICO TOTAL DE LOS MENUS PROPUESTOS.
PESO | PESO | GRASA CHO KILOCALORIAS POR
ALmENTO  |BRUTO| NETO |TROT\ " 5 ' |(carbohidrato NUTRIENTES TOTAL, E?A !
_ {g) {g) (5) (g) (g) PROT| GRASAS | cHOs | -0CALC
DESAYUNO itk
400 kecal
INGREDIENTES
SUB TOTAL
VCT DESAYUNO KCAL.
% DIST. DESAYUNO
ALMUERZO
900%cal
INGREDIENTES
SUB TOTAL
' VCT ALMUERZO [RCAL.
% DIST. ALMUERZO
COMIDA
700 keal
INGREDIENTES
W~
SUB TOTAL
ECAL,
TOTAL, VCT CENA
VCT (g) % DIST. CENA
TOTAL,
P VCT (%)
' TOTAL, vCT i
i TOTAL, KCAL.

OSHTG

]

s
&

.................................................

Nombre y firma de la Persona Natural o Nombre

............................................

y Firma de la Nutricionista del contratista

CNP N°

(CONTRATISTA)
D.NI N°

Representante Legal o Apoderado Corniin
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ANEXO N°0&

: INSTRUCTIVO PARA LA RECEPCION DE LOS AUMENTOS

CARNEDERES * Superticie beillants. Superficie pegjosa
; Firme al tactoy Fgeramente humeda. Blands &l taco.
| Color rajo subido. Color verde oscuro,
Qler caracwereica. l Olor fétido,
Superiicie brillante. ' Superticie pegajose.
“ Firme 2l acto y Egeramjente himeda, Blands al Lo,
| Color rocado subido. Colorverdosa o negruzco.
— Olor caraceristico. Oor fetida.
ik Masa muscular sin presercia de granulacioncs. - Mezs mouseular con granulaciones
i blangoecinas dél Wmao de una lentejs (quises).
|
i |
Superticie beillane. | Suparticie seca o pegajosa.
Firme al wacto y phel bien adherida al muscule, | 'Camne blanda, se deshace facimente y la piel o¢
Piel color unfforme \variando de amanilio pdlide | decorende de b camne,
& pronuiciage. | Color verce cscure, palide © manguinclente,
‘Carne rosada y hameda. | Superticie rugusa ¢ quebraca.
Clor ceracterisiico, I Olor ferido.
Superticie Tmpia. Colorverdoso, amariliento o HEGNU2CO.
Colary forma segon raza y/o especie de ave. Color'y forma que difiere de la raza.
Caxceraintegra. Caseararowa.
/ -Supﬂ'hcae libre de excrementas. :
La pane intema debe mozwrar signos de fréscura wies e e oo

come: camarade aire pf:qu:ha clara viscosd,

transparente gn manchas, i restos de seagre, yema fema

o

Olor fetido. Color azvlade.

i
|
|
|
: |
! | 'y bien admde als clara. !
\.‘lSCERA rl.ag.a.,o Color 100 05U, Aigo Vinaso. Ii Prezencia de Quisies y purdtiton.
Rign, Co: 200, Ba Firme 2l tscto, el higada no &5 1an firme pero no debe | Sedeshace ol acto,
desmenizanse, ni debe wdstr quemadures per congelecion. i Supedicie hemerrdgica.
Superticie brllante humeda, | Qlor fético.
Qlor caracteristico. f
i
 Ojos prominentes y brilanies. | Cjos hundidos y apeccs.
P Agallas rojas y hamedas. | Agalias paides, verdosss o negruzeas, clor
/ > Escamas fimemene acheridas, | fetde.
i5 Superficie brilante y hameda. l Escamas que 5e desprenden con facilidsd.
\ "., Qlor caracteristico, | Superticie apaca y pegeei
' 3
|
|
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LECHE PASTEURIZADA

IO EVAPORADA

Color blanco amatitento.

Sabory olor caracteriszicos.

Exado liquido. © :

Loz emazes deben estar Integros y bien sebados
y refrigerados o'en recipiantes con higlo para
mameneria fria.

Debe conar con regaro sanfario y fecha de vencmient.

Sgbor egrio - acido. :
Emado semisolido con grumos
(keche coradal,

QUESQ FRESCO
PASTEURIZADO

Color blanco cremose, olory caior caracersticos.
Debe provenir de leche pantetrizeda o de
fabricacion formal.

 Debe contar con regisro sanfianio y fedha ge vencimisnto.

Presencia de materias exrahias,
Olor fuerte, ofensio, con mohes.

GRANOS: MENESTRAS,
MANI, CEREALES, ETC

Color amarilio, olor iy sabor cerecaidica,
Conimancia soida (conservada en frio) y aspecto
hemogene.

Envases & emvoltures integros, rotulados, con la fechs
| de vencimiento vigente iy regisu o sanitario.

Deben estar enteros y limpios, aceplancose
un maximo de 3% de granos deterioredos
{rexos, picados por insecics)

Presenda de esudacion ce iquida (suerc).
Sabor rancio.

Humedos, con residuos de terra, aena o piedritas.

Bokas integras y secas. Supedicie lusrasa con menos

Dlor a humedad, con cuerpos extrafios

ce 0,5% de grancs manchados. (heces de roedores principelments).
PJ-RIIHAS PETRICO, : Bobe&'imegr;\c ysecas. Con grumas o apelmazadas y con clor rangio,

| MAIZ HABAS CRUNO

- Encaso de harinas envasadas deben tener eiquens
| con fiacha de vencimiento vigente y reqgisiro sanitacio.

No deben contengr mas de 15% de humedad.

e
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P . Pan de panaderia: Corteza de color taramiens y corsistencia i Con zoias almidonosas © fungesas, toos de sal
i { ‘quebradiza, color de la iga de acuerdo ol tipa de haring | 0 clierpos extralios
H wtilizada, olor caracteristico. Pan de fabrica Corteza de i El pan de moide con fecha de vencimients vendida

color caramelo, miga blanda, esponcsa ce color segin el tipo | o sin registro sarvtario,
| de harina utiizada, olor caractertatico, Si'es pan de molde %
Etiqueta con fiecha de vengimiento vigente y registro sefitanio, |
{

| Deben presentarse enteros y con envases integros, etiqueta. | Olor a rancio. Los lidees fresces no deben
)
|
i
|

| con fecha de vencimiento vigente y registro sanitario. contenar mas de 35% de humedad,

t Envases rotos, con presencla de manchas,

| GOngojos. lanas o cuenpos extrarics.

Facha de vendmiento vencida o sin registro senitario

ALMENTOS Ervvatses integros, rotulados con registrd sanitario y fecha Ervases con deformaciones, hinchados, abolladurs,
ENLATADOS | de vencimiento vigente, ademis de comyeaicion u axidaciones. Cuande al abrif se aprecian gases

| el preducts, nambre y direccitn del fabricante. s olores desagracables. Pecha devencivients
vencida o sn registro sanitaric.

RECOMENDACIONES PARA EL ALMACENAMIENTO Y CONSERVACION
DE LOS DIFERENTES TIPOS DE ALMENTOS.

1. CARNICOSY VISCERAS:
De preferencia, recepdonar diadamente, de fo conlraric se man-
tendrd congelado enla refrigeradore v se descongelard el dia desu
preparacién.

2. PESCADOSY MARISCQS:
El pescade cebe comprarse eviscerado y para el dia de prepara-
¢ién, de lo contrario se mantendrd congelzde en la refrigeradora y
se descongelard el dia de su preparacién. Se debe evitar ¢l mani-
pulee brusco, pues los.golpes y perforaciones de la came inducen
y apresuran la descomposicion.
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3. ' LECHEY AUEVOS:

El contenido de las latas de leche debe utilizarse completamente
en las preparaciones del diay no guardarse, por ser un alimento de
alto contenido proteico, el mismo que favorece el crecimiento de
baderias.

Los huevos fresces deben comprarse verificando la fecha de pro-
duccion. La compra s realizard para la semana y s guardara en el
almacén, lgjos de la cocina.

Deseche o elimine los huevos rotos y con excrementos de aves,
porque han sido contaminados. Tampoco los lave, ya que eso los
contamina mds.

4. FRUTAS Y VERDURAS:
Estos alimentos se mantendrén dentro de los reciplentes o joves, blen alreados,
batands de corservar 2l maximo [ Lextura, sabor, aspecte alracive y valer nu-
tricional del estado fresco en que se encuentren, Cologue las frutas y hortélizes
sequn la cantidad de tiema que tengan: de menos (amiba) @ mds {debajol.

Algunas frutas y hortalizas s pueden envosar en bolsas plarticss de pléstico tracpa-
ronte, las cuales debe ser perforadas pare que se ventien manteniends su frescura

5. HARINASY MENESTRAS:
Les grangs v harimas envasadas deben ser rechazados si presenten agujercs
o rasgaduras en sus envases, dedo que evidencidn el posible contacto con In-
soctes o rocdores. Asimiznio, rio deben aceplarse cusndo presenten moho y
coloraciones no aprepiadas del producto.

Si provienen de un envase original y son trasvasadas, asegurarse de que se haya
transcrivo €l producter o marcs, registro sanitario, lote v fecha de vencimiento.
Estas <e almacenaran en envases plisticos cerrados herméticamente, de prefe-
rencia transparentes.
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ENLATADOS:

Se recamienda que se compren enlatados para utilizarlos
en plazos cortos (1 mes méximo) v que se verifiquen las
fechas de vencimiento, Deben rechazarse los productos
que tengen abolladuras o que presenten algan detarioro.
El depésito para productos enlatades debe ser fresco, Bien
ventilade y seco. Es necesario colocarios siempre ssbre ta-
rimas o en anaqueles.

ACEITES ¥ GRASAS:

Conservarios en ambientes frescos, pues las altas tempera-
turas pueden ranciarlos, asi mismo, tener cuidads de colo-
carlos no directamante expuestos a la luz.

En el ceso de la mantequilla esta se almacena en la refrige-
radora
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HOSPITAL DE APOYO II-1 NUESTRA SENORA DE LAS MERCEDES PAITA
CONCURSO PUBLICO N°02-2023-HNSLMP-CS- | CONVOCATORIA

3.2. REQUISITOS DE CALIFICACION

CAPACIDAD LEGAL

HABILITACION

Requisitos:

| Reguisitos:

» Documents que acredite fehatientemente la representocion de quien swseribe Ia oferta.

En el caso de consercios, este documento debe ser presentado por cada urno de los
integranias del consorcio que suseriba la promesa de conoreio, segun correspondd,

Promesa de consoreio con firmas legalizadas, en la gue se consigne los infegrantes, el
representante comun, el domicilio comin y Ins obligaciones a los que se compromate cada
uno de los integrantes del consorcio, asi como el porceniuje couivalente a dichas
abligaciones, Enexo N°.6)

La promgsa de consorclo debe ser suscrita por cada une de sus misgrantes.

El representante comiin del consorcio se encuentra focultado para actuar en rombre Y
representacidn del mismo én todos los acios l‘?fﬂﬂd&? al procedunients de seleccidn,
suseripeidn y ejecucion del contrato, con amplias y suficientes facultades.

Aereditacion:

» Tralancose de persona juridice. copin del certificado de vigencia de poder del

represenitanie legal, apoderado ¢ mandatario designado para %l efecio, expedido por

registros publicos con una antigiedad no mayor de treinvg (30) dias calendario a la |

presentacion de ofertas, computade desde la fecha de emision.

En caso de persona nwtural, copia del documents nacional de identidad o documents
andlego, o del ceriificado de vigencia de peder otorgado por persenia natwreal, del
apoderado o mandatariy, Segin corresponde, expedids por registros puiblicos con ung

-arfigiedad no mayor de treinta (30) diss calendario a la presertacidon de - gferlas,
computada desde ia fecha de emisién

| = Pramesa de consercio con firmas legalizgdeas.

CAPACIDAD TECNICA Y PROFESIONAL

EQUIPAMIENTO ESTRATEGICO

Requisitos:

Cantidad Eouipes

o1 Camaora de congelamienio aeero inoxidable 1208 iros OF puertas.

03 Hormg industrial de 63045 con bandejas.

0z Lisnadoras poara formolas enterales.,

01 Liruadora industrial do 20 litros para cocing central

Licuandaoras de acerg noxcdable de 02 hirps 03 velocidades.

02 | Olla arrocerg para dietas 2 Milos,

| Tablas de picar polietilerng color verde/ verduras crudas.

oG | Toblas de picar polietiteno color amarilo/ fruta sruda.

Tablas de picar polistilene colar Blarncs/ producios cocingdos.

Tablas de picar polietileno color rojo// came crudas.

Tudlos de picar polietlernw color celestes pescado iy rmartscos.

5 Cuchilles de acero thaxidables mango color verde/ verduras crudas,

Cuchillos de acero inoxidables mango color amarnillof frutas crudas.

Cuchillos de acero inoxidables mange color rejo/ came crdas.

| manscas.

| Cuchillos de acero incxidabdles rmango color celeste/pescado y

as Cuchillos de acerp inoxidables mango color

¢ r blanco/ productos ]
coginados.,

Termometro pare @imenios.

S0 | Bandeias de acere inoxidabls para comeder central 20240

{4
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| ol Cocing indusinal de 3 homillas.
i doD Platos hondos de Inza o poreelana.
300 Flatos tendidos de oza o poreglana
o0 Vasos de vidrie N*250 CC. i
100 | Cucharas. tpe hotelerns de acero inoxidables,
T Cuchartias fipo foteleras de avers inoxidables. |
o0 Teredores tipo hoteleras de geers inoxidables.
100 Cuchillps tipe hioteleras de acero noxidables:
06 Coladores indusiriales N°240CC.
03 Aftladores de cuchilio.
o4 Abridores de tarros.
84 | Tarimas de plastico para colocar alimenics.
50 | Tazas de acero guirdrgice capacidad de 200 CC
| 30 | Jarras de pldstico capacidad de 3 litros.
16 Juegos de moniteleria fmesas).
10 Frascos espedinles pura formadas enteralos.
04 Tachos color marrdn de S0 itros residucs oraanices,
G35 Tachos color negro de 80 lros comunes.
! o2 Tachos color amaridio de 80 Utros residuos espetinles.
03 | Tachos color rojo de 80 liros residuss blocontaringdos,
| 02 | Tacho de color verde de 80 Iitros/ vidrio. '
' 01 Tachos con tapa remouitles y ruedas de jefe de 400 litros para |
! transporte de residucs. )
! 03 Contenedor iz 1100 liiros para almacenamiento final de residuos.
oz Tacho color azmd con pedal de 40 litres.
| G2 Tacho color rojo con pedal de 40 liros,
i 12 | Sowls de acero inoddable N30
i 12 . | Bowls de acerp inoxidable N2
| 12 | Baldes de pldstico de 20 fifros.
Acreditacién:

Copia de documentos que sustenten la propiedad, la posesién, el compromiso de compra venta o alquiler u
otro documento que acredite la disponibilidad del equipamiento estratégico requerido.

- Importante

' Enel caso que el postor sea un consorcio los documentos de acreditacion de este requisito -
| pueden estar a nombre del consorcio o de uno de sus integrantes.

B.2

INFRAESTRUCTURA ESTRATEGICA

Reguisites:
Terer Oficing representafiva en la ciudad de Pura y/o Paila

Acreditacion:

Copia de documentos que sustenten la propiedad, la posesion, el compromiso de compra venta o alquiler u
otro documento que acredite la disponibilidad de la infraestructura estratégica requerida.

- Importante

En el caso que el postor sea un consorcio los documentos de acreditacion de este requisito |

| pueden estar a nombre del consorcio o de uno de sus integrantes.

B.3

CALIFICACIONES DEL PERSONAL CLAVE

©/
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B.3.1 | FORMACION ACADEMICA

Requisitos:

Reguisitos: .

Ei o la lutricionisia debe ser profesional titilade i tolvgiada.

Ei Maestro de Cocing debe de tener Htulo ¢ nombre de la nacisn.

EI Cocinere debe de tener titulo a nombre de la nacidr

El Ayudante de Cocing debe de terier tituls a nombre de la nasisr -

* El Cocinero de Dietas debe de tener tituls @ nombre de lo naeidre i

El Ayudante de Dietas debe de tener titule @ nambre de la nacién y cursar el primer adio en

Iz earréra profesional de nutricién.
Acreditacién:
Se acredita con copia simple del titulo profesional y certificado o constancia de encontrarse colegiado. El
CONSIGNAR EL GRADO O TITULO PROFESIONAL REQUERIDO ser3 verificado por &l comité de seleccion
en el Registro Nacional de Grados Académicos y Titulos Profesionales en el portal web de la Superintendencia
Nacional de Educacién Superior Universitaria - SUNEDU a través del siguiente  link:
https://enlinea.sunedu.gob.pe/ // o en el Registro Nacional de Certificados, Grados y Titulos a cargo del
Ministerio de Educacion a través del siguiente link : http://www titulosinstitutos.pe/, segln corresponda.

Importante para la Entidad

* El postor debe sefalar los nombres y apeliidos, DNI y profesién del personal clave, asi

como el nombre de la universidad o institucién educativa que expidié el grado o titulo |

profesional requerido. |
En caso EL GRADO O TITULO PROFESIONAL REQUERIDO no se encuentre inscrito en el referido registro,
el postor debe presentar la copia del diploma respectivo a fin de acreditar la formacién académica requerida.

B.3.2 | CAPACITACION
Requisitos:
Raguisitog:
Nutricionista:

Curso Taller en BPM, POE, POES, para aplicar un plan HACCP on los servicics de
alimentacion y programas alimentarios, con un valor académico de 04 crédites.

Curso Taller en alimentacion saludable con buenas préeticas de higiene y manipulacidn de
alimantos dirigido a téenicos y aucdliares de nearicion, con un valer asadémics de 02 créditos.

Curso Internmcional en Nitricidn Clinica, cor un valor académics de 2.5 eréditos.

Curse Taller en Higiene y Manipulacitn de Alimentos en los Serpicios de Alimerntaciin
Colectiva, con 3.0 créditas i

Acreditacion:

Se acreditara con copia simple de CONSTANCIAS, CERTIFICADOS.

. Importante

- Se podré acreditar la capacitacién mediante certificados de estudios de postgrado,
. considerando que cada credito del curso que acredita la capacitacion equivale a dieciséis |
_horas lectivas, segun la normativa de la materia.
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B4

EXPERIENCIA DEL PERSONAL CLAVE

Requisitos:

Reouisitoss:

Nutrigiorasia,

04 evins de experiencin laboral en Clirdeas y/ o Hospitales.

Maestro de Cocina:

03 arlos de experiencia laboral ¢n Cliniens y/ v Hospitales.

Cocineror

03 afios de experniencia labaral en Clinicas y/ ¢ Hospitales.

Cocinero de Dietas:

03 anos de experienda laboral en Clinicas y/o Haspiiales.

Ayudante de Cocinm: . &

03 arios de experiensia laboral en Clinicas 3/ Haspitales.
s Avyudanie de Digtas ' o

02 aros de experience laborel en Clintcas /o Hospitales.

Mozo y Ayudante de Limpieze:

02 afins de experiencia laboral en Clinioas y/o Hospitales.

De presentarse experiencia_ejecutada paralelamente (traslape). para el computo del tiempo de dicha
experiencia solo se considerara una vez el periodo traslapado.

Acreditacién:

La experiencia del personal clave se acreditard con cualquiera de los siguientes documentos: (i) copia simple
de contratos y su respectiva conformidad o (ii) constancias o (iii) certificados o (iv) cualquier otra
documentacion que, de manera fehaciente demuestre la experiencia del personal propuesto.

 Importante

' e Los documentos que acreditan la experiencia deben incluir los nombres y apellidos del personal clave,

! el cargo desemperiado, el plazo de la prestacion indicando el dia, mes y afio de inicio y culminacion,
el nombre de la Entidad u organizacién que emite el documento, la fecha de emision y nombres y
apellidos de quien suscribe el documento.

. e Encaso los documentos para acreditar la experiencia establezcan el plazo de la experiencia adquirida
i por el personal clave en meses sin especificar los dias se debe considerar el mes completo.

o Se considerard aquella experiencia que no tenga una antigitedad mayor a veinticinco (25) afios
: anteriores a la fecha de la presentacién de ofertas.

| o Alcalificar la experiencia del personal, se debe valorar de manera integral los documentos presentados

: por el postor para acreditar dicha experiencia. En tal sentido, aun cuando en los documentos
presentados la denominacion del cargo o puesto no coincida literalmente con aquella prevista en las
bases, se debera validar la experiencia si las actividades que realizé el personal corresponden con la
funcién propia del cargo o puesto requerido en las bases.

EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD

Requisitos:

El postor debe acreditar un monto facturado acumulade equivalente a S/ 1°986,947.00 (UN MILLON
NOVECIENTOS OCHENTA Y SEIS MIL NOVECIENTOS CUARENTA Y SIETE 00/100 SOLES), por la
contratacién de servicios iguales o similares al objeto de la convocatoria, durante los ocho (8) afios anteriores
a la fecha de la presentacion de ofertas que se computarén desde la fecha de la conformidad o emision del
comprobante de pago, segln corresponda.

Se consideran servicios similares a los siguientes: SERVICIOS EN PREPARACION DE DIETA PARA

PACIENTES, PERSONAL DE GUARDIA U OTRAS CON CONTENIDO NUTRICIONAL BRINDADO EN
CLINICAS Y/O HOSPITALES.

Acreditacién:

La experiencia del postor en la especialidad se acreditara con copia simple de (i) contratos u érdenes de
servicios, y su respectiva conformidad o constancia de prestacién; o (ii) comprobantes de pago cuya
cancelacién se acredite documental y fehacientemente, con voucher de depésito, nota de abono, reporte de
estado de cuenta, cualquier ofro documento emitido por Entidad del sistema financiero que acredite el abono

e/
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o mediante cancelacion en el mismo comprobante de pago’, correspondientes a un maximo de veinte (20)
contrataciones.

En caso los postores presenten varios comprobantes de pago para acreditar una sola contratacién, se debe
acreditar que corresponden a dicha contratacion; de lo contrario, se asumira que los comprobantes acreditan
contrataciones independientes, en cuyo caso solo se considerara, para la evaluacién, las veinte (20) primeras
contrataciones indicadas en el Anexo N° 8 referido a la Experiencia del Postor en la Especialidad.

En el caso de servicios de ejecucion periddica o continuada, solo se considera como experiencia la parte del
contrato que haya sido ejecutada durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de presentacion de ofertas,

debiendo adjuntarse copia de las conformidades correspondientes a tal parte o los respectivos comprobantes
de pago cancelados.

En los casos que se acredite experiencia adquirida en consorcio, debe presentarse la promesa de consorcio
o el contrato de consorcio del cual se desprenda fehacientemente el porcentaje de las obligaciones que se

asumié en el contrato presentado; de lo contrario, no se computara la experiencia proveniente de dicho
contrato.

Asimismo, cuando se presenten contratos derivados de procesos de seleccién convocados antes del
20.09.2012, la calificacion se cefira al metodo descrito en la Directiva “Participacién de Proveedores en
Consorcio en las Contrataciones del Estado”, debiendo presumirse que el porcentaje de las obligaciones
equivale al porcentaje de participacion de la promesa de consorcio o del contrato de consorcio. En caso que

en dichos documentos no se consigne el porcentaje de participacién se presumird que las obligaciones se
ejecutaron en partes iguales.

Si el titular de la experiencia no es el postor, consignar si dicha experiencia corresponde a la matriz en caso
que el postor sea sucursal, o fue transmitida por reorganizacién societaria, debiendo acompaiar la
documentacion sustentatoria correspondiente.

Si el postor acredita experiencia de otra persona juridica como consecuencia de una reorganizacion societaria,
debe presentar adicionalmente el Anexo N° 9.

Cuando en los contratos, érdenes de servicios o comprobantes de pago el monto facturado se encuentre
expresado en moneda extranjera, debe indicarse el tipo de cambio venta publicado por la Superintendencia
de Banca, Seguros y AFP correspondiente a la fecha de suscripcion del contrato, de emisién de la orden de
servicios o de cancelacion del comprobante de pago, segun corresponda.

Sin perjuicio de lo anterior, los postores deben llenar y presentar el Anexo N° 8 referido a la Experiencia del
Postor en la Especialidad.

| Importante

‘e Al calificar la experiencia del postor, se debe valorar de manera integral los |

: documentos presentados por el postor para acreditar dicha experiencia. En tal
sentido, aun cuando en los documentos presentados la denominacion del objeto
contractual no coincida literalmente con el previsto en las bases, se debera validar la
experiencia si las actividades que ejecutd el postor corresponden a la experiencia |
requerida. i

|« En el caso de consorcios, solo se considera la experiencia de aquellos integrantes
; que se hayan comprometido, segin la promesa de consorcio, a ejecutar el objeto |
materia de la convocatoria, conforme a la Directiva “Participacion de Proveedores en |
Consorcio en las Contrataciones del Estado™

. Importante

®  Cabe precisar que, de acuerdo con la Resolucién N° 0065-2018-TCE-S1 del Tribunal de Contrataciones del Estado:

“... el solo sello de cancelado en el comprobante, cuando ha sido colocado por el propio postor, no puec_:'e_a ser
considerado como una acreditacioén que produzca fehaciencia en relacién a que se encuentra cancelado. Admitir g.'!o
equivaldria a considerar como vélida la sola declaracion del postor afirmando que el comprobante de pago ha sido
cancelado”

“;‘SIIZtuacién diferente se suscita ante el sello colocado por el cliente del postor [sea utilizando el término "cance:‘adc_)" o
“pagado’] supuesto en el cual si se contaria con la declaracién de un tercero que brinde certeza, ante la cual debiera
reconocerse la validez de la experiencia”.

A\
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Si como resultado de una consulta u observacién corresponde precisarse o ajustarse el
requerimiento, se solicita la autorizacion del érea usuaria Y se pone de conocimiento de tal hecho a
la dependencia que aprobé el expediente de contratacién, de conformidad con el numeral 72.3 del
articulo 72 del Reglamento.

El cumplimiento de los Términos de Referencia se realiza mediante la presentacion de una
declaracion jurada. De ser el caso, adicionalmente la Entidad puede solicitar documentacién que
acredite el cumplimiento del algdn componente de estos. Para dicho efecto, consignaré de manera
detallada los documentos que deben presentar los postores en el literal e) del numeral 2.2.1.1 de
esta seccién de las bases.

Los requisitos de calificacién determinan si los postores cuentan con las capacidades necesarias
para ejecutar el contrato, lo que debe ser acreditado documentalmente, y no mediante declaracion
Jurada.

—
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CAPITULOIV
FACTORES DE EVALUACION

La evaluacion se realiza sobre la base de cien (100) puntos.

Para determinar la oferta con el mejor puntaje y el orden de prelacién de las ofertas, se considera

lo siguiente:

< PUNTAJE | METODOLOGIA PARA
FACTOR DE EVALUACION SU ASIGNACION

A. | PRECIO
Evaluacion: La evaluacion consistira en otorgar el
maximo puntaje a la oferta de precio
Se evaluara considerando el precio ofertado por el postor. mas bajo y otorgar a las demas ofertas
puntajes inversamente proporcionales
Acreditacion: a sus respectivos precios, segun la

siguiente férmula:
Se acreditaréd mediante el documento que contiene el precio de la

oferta (Anexo N° 6). Pi = OmxPMP
Qi
i = Oferta
Pi = Puntaje de la oferta a evaluar
Qi =Precio i

Om = Precio de la oferta mas baja
PMP = Puntaje méximo del precic

[De 100] puntos

| Importante

| Los factores de evaluacion elaborados por el comité de seleccion son objetivos y guardan vinculacion, |
| razonabilidad y proporcionalidad con el objeto de la contratacion. Asimismo, estos no pueden calificar con

. puntaje el cumplimiento de los Términos de Referencia ni los requisitos de calificacion.

/X6
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Importante

Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas adicionales
- 0 la adecuacion de las propuestas en el presente documento, las que en ningin caso pueden
- contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacién del servicio de [CONSIGNAR LA

DENOMINACION DE LA CONVOCATORIA} que celebra de una parte [CONSIGNAR EL NOMBRE

DE LA ENTIDAD], en adelante LA ENTIDAD, con RUC N° B ], con domicilic legal en [......... 1,
representada por [.............. ], identifi cado con DNI N° [....... l, y de otra parte
[amsmassimiommmmemrnasdd)  COR  RUC NP oo 1, con domicilio legal en
[scvvsmmmrmnranmiini, 1. inscrita en la Ficha N°® [.....oooouieon.o. ] Asiento N® [....cccoenienad]
del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de [.................. 1 debldamente representado por
su Representante Legal, [...............o.occevnecnceenn], €00 DNEN® [eavvieenene, ], segun poder
inscrito en la Ficha N° [.............. ], Asiento N° [............ ] del Registro de Personas Juridicas de la
ciudad de [............ ], a quien en adelante se le denominarad EL CONTRATISTA en los términos y

condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Con fecha [cccooivninninnnn. ], el comité de seleccion adjudicéd la buena pro del CONCURSO
PUBLICO N° 02-2023- -HNSLMP-CS- | CONVOCATORIA para la contratacién de [CONSIGNAR LA
DENOMINACION DE LA CONVOCATORIA], a [INDICAR NOMBRE DEL GANADOR DE LA

BUENA PRO], cuyos ‘detalles e importe constan en los documentos integrantes del presente
contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO e ,
El presente contrato tiene por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LA CONTRATACION].

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL

El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTOQ], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del servicio, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asi como cualquier

otro concepto gue pueda tener incidencia sobre la ejecucion del servicio materia del presente
contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO®

LA ENTIDAD se obliga a pagar la cor contraprestacion a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA],
en [INDICAR S| SE TRATA DE PAGO UNICO, PAGOS PARCIALES O PAGOS PERIODICOS],
luego de la recepcidn formal y completa de la documentacion correspondiente, segun lo establecido
en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacién debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcion, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago de las contraprestaciones pactadas a favor del CONTRATISTA
dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los servicios,

10

En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacién que resulte pertinente
a efectos de generar el pago.
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siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo
responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
que se computan desde la oportunidad en que el pago debié efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucién del presente contrato es de [........ ], el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR S| ES DEL DIA SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO,
DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE
SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA
EJECUCION, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASO].

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO
El presente contrato esta conformado por las bases integradas, la oferta ganadora, asi como los

documentos derivados del procedimiento de seleccién que establezcan obligaciones para las
partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entrego6 al perfgccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacién automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por los conceptos, montos y vigencias siguientes:

e De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la [INDICAR EL TIPO
DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE] Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del

monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la
recepcion de la prestacion.

. Importante

. Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de
. Contrataciones del Estado, en el caso de contratos periddicos de prestacion de servicios en
| general, si el postor ganador de la buena pro solicita la retencién del diez por ciento (10%) del

monto del contrato original como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo
. siguiente:

- “De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTQ], a través de la retencion que debe
. efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma
| prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacién del mismo.”

En el caso que corresponda, consignar lo siguiente:

e Garantia fiel cumplimiento por prestaciones accesorias: [CONSIGNAR EL MONTO], a través
de la [INDICAR EL TIPO DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL

DOCUMENTOQ] emitida por [SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE], la misma que debe
mantenerse vigente hasta el cumplimiento total de las obligaciones garantizadas.

Importante

. Al amparo de lo dispuesto en el numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento de la Ley de
- Contrataciones del Estado, si el postor ganador de la buena pro solicita la retencién del diez por
. ciento (10%) del monto del contrato de Ia prestacion accesoria como garantia de fiel cumplimiento
. de prestaciones accesorias, debe consignarse lo siguiente:

:e  “De fiel cumplimiento por prestaciones accesorias: [CONSIGNAR EL MONTO), a través de Iz
retencion que debe efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del niimero total de pagos
a realizarse, de forma prorrateada, con cargo a ser devugito a la finalizacion del mismo.”
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Importante

En los contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando el monto

del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados sea igual o menor a

doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de
| contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, conforme a lo dispuesto en el
: literal @) del articulo 152 del Reglamento.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto por el literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA: CONFORMIDAD DE LA PRESTACION DEL SERVICIO

La conformidad de la prestacién del servicio se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La conformidad sera otorgada por
[CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE OTORGARA LA CONFORMIDAD] en el
plazo maximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15) DIAS, EN CASO SE
REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LA
OBLIGACION] dias de producida la recepcién.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacion de las subsanaciones a realizar el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacion, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los servicios manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no otorga la conformidad,

debiendo considerarse como no ejecutada la prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda
por cada dia de atraso.

CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA
EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones

derivadas del presente contrato, bajo sancidn de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La conformidad del servicio por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo méximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANOS, NO
MENOR DE UN (1) ANO] afio(s) contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente férmula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

A
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El retraso se justifica a través de Ia solicitud de ampliacién de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso Yy en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo

por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningdn

tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de Ia Ley de Contrataciones del
Estado.

. Importante

){/ Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segln corresponda: o si
\ fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de Ia garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

7 Cuando se llegue a cubrir el monto méximo de la penalidad por mora o el monto maximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes puede resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de Ia Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

/ CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES
/ Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafios y perjuicios Ocasionados, a través de la indemnizacion correspondiente. Ello no obsta la

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios pulblicos con los
que deba interactuar, en situaciones refidas con la ética. En tal sentido, reconoce y e]cepta’ la
@ prohibicion de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacién, beneficio y/o gratificacion, )
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ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

Sélo en lo no previsto en este contrato, en Ia Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y deméas normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacién supletoria las disposiciones pertinentes del Cadigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas normas de derecho privado.
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CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS

Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven
mediante conciliacion o arbitraje, segtin el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacién dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segin lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de

su notificacién, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones
del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA

Cualquiera de las partes puede elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL

Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucién del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [uovoi 1

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA EL
PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATQ]

La variacién del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacion no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases integradas, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes

lo firman por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [............. ] al [CONSIGNAR
FECHA].
“LA ENTIDAD" “EL CONTRATISTA"
I;np;rtan te S

B T ——

Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital, segun la
Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales?2.

" De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las

controversias deriven de procedimientos de seleccion cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/1 00
soles (S/ 5 000 000,00). ] . )

Para mayor informacisn sobre Ia normativa de fimas y  certificados digitales  ingresar  a:
https:i/www.indecopi.gob.pe/webfﬁrmas-digitalesfﬁrmar—y-certiﬂcados-digitaies

12
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ANEXOS
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ANEXO N° 1

DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefiores

COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO Ne 02-2023-HNSLMP-CS- I CONVOCATORIA

Presente.-

Elque se suscribe, [................. ], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER

PERSONA JURiI_DICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacion o

Razon Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE™® Si [ No |
Correo electronico :

Autorizacién de notificacién por correo electrénico:

... [CONSIGNAR Si O NO] autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes
actuaciones:

1. Solicitud de la descripcion a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.
2. Solicitud de subsanacién de los requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud al postor que ocupd el segundo lugar en el orden de prelacion para presentar los
documentos para perfeccionar el contrato.

4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.
5. Notificacion de la orden de servicios™

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacién.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segtin corresponda

Importante

. La notificacién dirigida a la direccién de correo electrénico consignada se entendera vélidamente
. efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en Ia
seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link hitp://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracién, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del monto
del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de prestacion de servicios, segin lo
sefialado en el numeral 149.4 del articulo 149 y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento.

Consignar en el caso de procedimientos de seleccion por relacién de items, cuando el monto del valor estimado del item no

supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), cuando se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de
servicios.
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Importante

Cuando se trate de consorcios, la declaracion Jjurada es la siguiente:

ANEXO N° 1

DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Seﬁoreg
COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N°02-2023-HNSLMP-CS- | CONVOCATORIA
Presente.-

El que se suscribe,  F——— ], representante comtin del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCI0Q], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacion o

Razoén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPET5 Si l No ]
| Correo electrénico :

Datos del consorciado 1 —l

Datos del consorciado 2
Nombre, Denominacién o
Razon Social -

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE1® Si l No ]
Correo electrénico

L1

Datos del consorciado ...
Nombre, Denominacién o
Razon Social :
Domicilio Legal :
RUC : | Teléfono(s): | l
MYPET7 | Si ] [ No ]
Correo electrénico :

Autorizacién de notificacién por correo electrénico:

Eorreo electrénico del consorcio: ]

... [CONSIGNAR Si O NQJ autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes
actuaciones:

En los contratos periédicos de prestacion de servicios, esta informacién sera verificada por la Entidad en Ia pagina web del
Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en Ia seccién consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link
hrtp:/.’wvmfz.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-z-a’ Yy se tendra en consideracién, en caso el consorcio ganador de la buena
pro solicite la retencion del diez por ciento (10%) del monto del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, segtin
lo sefialado en el numeral 149.4 de| articulo 149 y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento, Para dicho efecto, todos
los integrantes del consorcio deben acreditar la condicién de micro o pequefia empresa.

% lbidem.

"7 Ibidem.
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1. Solicitud de la descripcién a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.

2. Solicitud de subsanacién de los requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud al postor que ocupd el segundo lugar en el orden de prelacién para presentar los
documentos para perfeccionar el contrato.

4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.
5. Notificacién de la orden de servicios18

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacin.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comiin del consorcio

 Importante

La notificacién dirigida a la direccion de correo electrénico consignada se entenders vélidamente
; . efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

/7

'®  Consignar en el caso de procedimientos de seleccion por relacién de items, cuando el monto del valor estimado del item no

supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), cuando se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de
servicios,

\@
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Seﬁores:
COMITE DE SELECCION
CONCURSO PUBLICO N° 02-2023-HNSLMP-CS- | CONVOCATORIA

Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

i.  No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcion, asi como a respetar e|
principio de integridad.

ii. ~ No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccién ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de Ia Ley de Contrataciones del Estado.

iii.  Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento, asi

como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo
General.

iv.  Participar en el presente proceso de contratacién en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacién, acuerdo, arreglo o convenio con ningun proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba Ia Ley de Represion de
Conductas Anticompetitivas.

v.  Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones yreglas del procedimiento de seleccién.

vi.  Ser responsable de [a veracidad de los documentos e informacién que presento en el presente
procedimiento de seleccion.

vii.  Comprometerme a mantener Ia oferta presentada durante el procedimiento de seleccion y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

 En el caso de consoreios, cada integrante debe presentar esta declaracion jurada, salvo que sea
| presentada por el representante comun del consorcio.
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ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LOS TERMINOS DE REFERENCIA

Seﬁores:
COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 02-2023-HNSLMP-CS- | CONVOCATORIA
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases Y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el servicio de
[CONSIGNAR OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con los Términos de Referencia

gue se indican en el numeral 3.1 del Capitulo lll de la seccién especifica de las bases y los documentos
del procedimiento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comtin, segiin corresponda

- Importante

IR

~ Adicionalmente, puede requerirse la presentacion de documentacién que acredite el cumplimiento |

~ de los términos de referencia, conforme a lo indicado en el acépite relacionado al contenido de las
. ofertas de la presente seccién de las bases.
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ANEXO N° 4

DECLARACION JURADA DE PLAZO DE PRESTACION DEL SERVICIO

Seﬁores,
COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 02-2023-HNSLMP-CS- | CONVOCATORIA
Presente.-

Mediante el presente, con pleno conocimiento de las condiciones que se exigen en las bases del
procedimiento de la referencia, me comprometo a prestar el servicio objeto del presente procedimiento
de seleccion en el plazo de [CONSIGNAR EL PLAZO OFERTADO].

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, seglin corresponda




e

-

@

HOSPITAL DE APOYO II-1 NUESTRA SENORA DE LAS MERCEDES PAITA \
CONCURSO PUBLICO N°02-2023-HNSLMP-CS- | CONVOCATORIA

ANEXO N° 5

PROMESA DE CONSORCIO
(Sélo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Seﬁores_
COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 02-2023-HNSLMP-CS- | CONVOCATORIA
Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta al CONCURSO PUBLICO
N° 02-2023-HNSLMP-CS- | CONVOCATORIA.

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio

1. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO s |
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comun del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccion, suscripcién y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comun del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

c) Fijamos nuestro domicilio legal comun en ———— 1.

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

4 OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL (%18
" CONSORCIADO 1] °

[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]

>  OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL (%120
" CONSORCIADO 2] ¢

[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]

TOTAL OBLIGACIONES 100%32!

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

9 Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en ndmero entero, sin decimales.

2 Consignar Gnicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.

2 Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio.
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Consorciado 1
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1
o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad

Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante

‘ De conformidad con el articulo 52 de
. deben ser legalizadas.

! Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio




C

HOSPITAL DE APOYO II-1 NUESTRA SENORA DE LAS MERCEDES PAITA
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ANEXO N° 6
PRECIO DE LA OFERTA
Sefores

COMITE DE SELECCION
CONCURSO PUBLICO N° 02-2023-HNSLMP-CS- | CONVOCATORIA

Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, de acuerdo con las bases, mi oferta es
la siguiente:

CONCEPTO PRECIO TOTAL

TOTAL

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas vy, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacion vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del
servicio a contratar: excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracién legal, no
incluirén en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comuin, segun corresponda

Irﬁportante

e Elpostor debe consignar el precio total de |a oferta, sin perjuicio que, de resultar favorecido con
‘ la buena pro, presente el detalle de precios unitarios para el perfeccionamiento del contrato.

e E postor que goce de alguna exoneracién legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo
materia de la exoneracién, debiendo incluir e] siguiente texto:

Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACION]".
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[CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD]
CONCURSO PUBLICO N° 02-2023-HNSLMP-CS- [ CONVOCATORIA

ANEXO N° 9

DECLARACION JURADA
(NUMERAL 49.4 DEL ARTICULO 49 DEL REGLAMENTO)

Seﬁoresz )
COMITE DE SELECCION

CONCURSO PUBLICO N° 02-2023-HNSLMP-CS- | CONVOCATORIA
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro que la experiencia que acredito de la empresa [CONSIGNAR LA
DENOMINACION DE LA PERSONA JURIDICA] como consecuencia de una reorganizacion societaria,
no se encuentra en el supuesto establecido en el numeral 49.4 del articulo 49 del Reglamento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres Y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

' A efectos de cautelar |2 veracidad de esta declaracion, el postor puede verificar la informacion de
- la Relacion de Proveedores Sancionados por el Tribunal de Contrataciones del Estado con Sancién
- Vigente en hitp://portal.osce. gob.pe/mp/contenﬂrelacfén-de-proveedores-sancionados.

También le asiste dicha facultad al 0rgano encargado de las contrataciones o al érgano de la

. Entidad al que se Je haya asignado la funcién de verificacién de la oferta presentada por el postor
._ganador de la buena pro.

/l



