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SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N° | Simbolo Descripcién
1 [ABC] / [ ] La informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados debe ser
completada por la Entidad durante la elaboracién de las bases.
Es una indicacién, o informacién que deberd ser completada por la
2 [ABC] / [ ] Entidad con posterioridad al otorgamiento de la buena pro para el caso
Tt especifico de la elaboracién de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por los
proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.
Importante Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano
3 encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segun
* Abe corresponda, y por los proveedores.
Advertencia Se refiere a advertencias a tener en cuenta por el érgano encargado de
4 Abe las contrataciones o comité de seleccién, segin corresponda y por los
L]
proveedores.
| rtant la Entidad Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano
5 mportanie para la Entida encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segun
o Xyz corresponda, y deben ser eliminadas una vez culminada la elaboracién
de las bases.

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las bases estdndar deben ser elaboradas en formato WORD, y deben tener las siguientes caracteristicas:

N° | Caracteristicas Pardmetros
1 Mdrgenes Superior : 2.5 cm Inferior: 2.5 cm
9 Izquierda: 2.5 cm Derecha: 2.5 cm
2 Fuente Avrial
Normal: Para el contenido en general
3 Estilo de Fuente Cursiva: Para el encabezado y pie de pagina
Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadro anterior)
4 Color de Fuente Automdtico: Para el contenido en general
Azul : Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadro anterior)
16 : Para las dos primeras hojas de las Secciones General y Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos.
~ 10 : Para el cuerpo del documento en general
5 Tamafio de Letra . LS
9 : Para el encabezado y pie de pagina
Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segin la necesidad
8 : Para las Notas al pie
Justificada: Para el contenido en general y notas al pie.
6 Alineacion Centrada : Para la primera pdging, los titulos de las Secciones y nombres
de los Capitulos)
7 Interlineado Sencillo
. Anterior : 0
8 Espaciado Posterior : O
9 Subrayado Para los nombres de las Secciones y para resaltar o hacer hincapié en algin
concepto
INSTRUCCIONES DE USO:

1. Una vez registrada la informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados en gris, el texto deberd
quedar en letra tamano 10, con estilo normal, sin formato de negrita y sin sombrear.

2. La nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en la Seccién General. En el caso de la Seccidn
Especifica debe seguirse la instruccién que se indica en dicha nota.

Elaboradas en enero de 2019

Modificadas en marzo, junio y diciembre de 2019, julio 2020, julio 2021, noviembre 2021
y diciembre 2021
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista, deben conducir su actuaciéon conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracién al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comisién de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segun corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusién
y corrupcién por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demds actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comision
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas
gue se presenten durante el proceso de contratacion, en los términos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represién de Conductas Anticompetitivas”, o norma que la sustituya, asi como las
demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista del proceso de contratacién deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacion referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucién de posiciones
gue se requieran, entre otras formas de colaboracion.

~
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CAPITULO | )
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1.

1.2.

1.3.

REFERENCIAS

Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacién en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo
54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccion,
debiendo adjuntar las bases y el resumen ejecutivo.

REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se lleva a cabo desde el dia siguiente de la convocatoria hasta la
fecha y hora sefialada en el calendario, de forma ininterrumpida. En el caso de un consorcio,
basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante

e Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccion convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion
vigente y estar habilitado ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra el
Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacion, se puede ingresar a la siguiente direccién electronica: www.rnp.gob.pe.

e Los proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones
sefaladas en el documento de orientaciéon “Cémo participar en un proceso de Subasta
Inversa Electrénica (SEACE v3.0)” publicado en https://www?2.seace.gob.pe/.

e En caso los proveedores no cuenten con inscripcion vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringird su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacion en el procedimiento de seleccién en cualquier otro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripcién o
qguedado sin efecto la sancién que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Para registrarse como tal, el proveedor debe:

a) Ingresar al SEACE con el usuario y contrasefia contenidos en el Certificado SEACE,
asignado al momento de efectuar su inscripcion en el RNP.

b) Declarar la aceptacion de las condiciones de uso del sistema para participar en la Subasta
Inversa Electrénica. Para tal efecto, y con caracter de declaracion jurada, debera aceptar el
formulario que le mostrara el SEACE.

~
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1.4.

1.5.
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REGISTRO DE OFERTAS

Los documentos que acompafian a las ofertas, se presentan en idioma espafiol. Cuando los
documentos no figuren en idioma espafiol, se presenta la respectiva traduccién por traductor
publico juramentado o traductor colegiado certificado, segin corresponda, salvo el caso de la
informacion técnica complementaria contenida en folletos, instructivos, catalogos o similares,
que puede ser presentada en el idioma original. El postor es responsable de la exactitud y
veracidad de dichos documentos.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segun la Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales?). Los demas documentos deben ser visados
por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su apoderado.
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

El monto de la oferta incluye todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones, pruebas v,
de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacién vigente, asi como cualquier otro
concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del bien o suministro a contratar, excepto
la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracién legal, no incluyen en su oferta los
tributos respectivos

El monto total de la oferta y los subtotales que lo componen deben ser expresados con dos
decimales.

Para registrar su oferta a través del SEACE el participante debe:

a) Registrar los datos de su representante legal en el formulario correspondiente. De
presentarse en consorcio, debe consignar los datos del consorcio, incluyendo los del
representante legal comun.

b) Adjuntar el archivo digital conteniendo los documentos escaneados de su oferta, de
acuerdo a lo requerido en las bases, segun los literales a), b) c) y e) del articulo 52 del
Reglamento y los requisitos de habilitacién, exigidos en la Ficha Técnica y/o documentos
de informacién complementaria publicados a través del SEACE, asi como en la normativa
que regula el objeto de la contratacion con caracter obligatorio, segin corresponda.

c) Registrar el monto total de la oferta o respecto del item al cual se presenta, el cual sera
utilizado por el sistema para dar inicio al periodo de lances en linea. En los procesos
convocados bajo el sistema a precios unitarios, el precio unitario se determina al momento
del perfeccionamiento del contrato con base al monto final de la oferta ganadora.

El participante puede realizar modificaciones a la oferta registrada so6lo hasta antes de haber
confirmado su presentacién. En los procedimientos segun relacién de items, el registro se
efectlia por cada item en el que se desea participar, mediante el formulario correspondiente.

PRESENTACION DE OFERTAS

El participante debe presentar su oferta a través del SEACE. Para tal efecto, el sistema
procederd a solicitarle la confirmacién de la presentacion de la oferta para, de hacerse asi,
generar el respectivo aviso electrénico en la ficha del procedimiento, indicando que la oferta ha
sido presentada.

En la Subasta Inversa Electronica convocada segun relacién de items, la presentacion de
ofertas se efectla en una sola oportunidad y por todos los items registrados.

1

Para
https

mayor informacion sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar a:

:/lImww.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales
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Importante

Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar mas de un
consorcio en un procedimiento de seleccion, o en un determinado item cuando se trate de
procedimientos de seleccién segun relacion de items.

APERTURA DE OFERTAS Y PERIODO DE LANCES

Esta etapa se desarrolla a través de los siguientes dos ciclos consecutivos:

16.1

1.6.2

APERTURA DE OFERTAS

El sistema realiza esta etapa en la fecha y hora sefialada en el cronograma publicado en
el SEACE. Para tal efecto, verifica el registro y presentacion de dos (2) ofertas como
minimo por item, para continuar con el ciclo de periodo de lances, caso contrario, el
procedimiento es declarado desierto.

PERIODO DE LANCES

El periodo de lances permite a los postores mejorar los montos de sus ofertas a través
de lances sucesivos en linea. La mejora de precios de la oferta queda a criterio de cada
postor. Para tal efecto, el postor debe realizar lo siguiente:

a) Acceder al SEACE, a través de su usuario y contrasefia, en la fecha y hora indicadas
en el calendario del procedimiento.
b) Ingresar a la ficha del procedimiento y seguidamente acceder a la opcién mejora de
precios.
¢) Hacer efectiva su participacion en la mejora de precios mediante lances en linea. Para
ello el postor visualizara el monto de su oferta, mientras que el SEACE le indicara si
su oferta es la mejor o si esta perdiendo o empatando la subasta hasta ese momento.

El postor puede mejorar su propia oferta durante el periodo establecido en el calendario
del procedimiento. Esta obligado a enviar lances siempre inferiores a su ultimo precio
ofertado.

Cinco (5) minutos antes de la finalizacién del horario indicado en el calendario del
procedimiento para efectuar los lances en linea, el sistema enviara una alerta indicando
el cierre del periodo de lances, durante el cual los postores pueden enviar sus Ultimos
lances. Cerrado este ciclo no se admitiran mas lances en el procedimiento.

DETERMINACION DEL ORDEN DE PRELACION

Una vez culminada la etapa de apertura de ofertas y periodo de lances, el sistema procesa los
lances recibidos del item o items de la Subasta Inversa Electronica, ordenando a los postores
por cada item segun el monto de su ultimo lance, estableciendo el orden de prelacion de los
postores.

Para

efectos de conocer el ganador del proceso, el sistema genera un reporte con los

resultados del ciclo del periodo de lances, permitiendo a la Entidad visualizar el Gltimo monto
ofertado por los postores en orden de prelacién, lo cual quedara registrado en el sistema.

En caso de empate, el sistema efectia automaticamente un sorteo para establecer el postor
que ocupa el primer lugar en el orden de prelacion.

~
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OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Una vez generado el reporte sefialado en el numeral anterior, el 6rgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccion, segun corresponda, debe verificar que los postores
que han obtenido el primer y el segundo lugar hayan presentado la documentacién requerida
en las bases. En caso de subsanacion, se procedera de conformidad con lo sefialado en el
articulo 60 del Reglamento y la Directiva sobre “Procedimiento de Seleccidn de Subasta Inversa
Electrénica”, quedando suspendido el otorgamiento de la buena pro.

En caso que la documentacion redna las condiciones requeridas por las bases, el érgano
encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun corresponda, otorga la buena
pro al postor que ocupé el primer lugar. En caso que no relina tales condiciones, procede a
descalificarla y revisar las demas ofertas respetando el orden de prelacion.

Para otorgar la buena pro a la oferta de menor precio que redna las condiciones exigidas en
las bases, el organo encargado de las contrataciones o el comité de seleccién, segun
corresponda, debe verificar la existencia, como minimo, de dos (2) ofertas validas, de lo
contrario declara desierto el procedimiento de seleccién.

En el supuesto que la oferta de menor precio supere el valor estimado de la convocatoria, para
efectos que el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun
corresponda, otorgue la buena pro debe contar con la disponibilidad presupuestal
correspondiente y la aprobacién del Titular de la Entidad, que no puede exceder de cinco (5)
dias habiles, contados desde la fecha prevista en el calendario para el otorgamiento de la
buena pro, bajo responsabilidad. Tratandose de compras corporativas el referido plazo como
méaximo es de diez (10) dias habiles

El érgano encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segun corresponda, elabora
el acta de otorgamiento de la buena pro con el resultado del primer y segundo lugar obtenido
por cada item, el sustento debido en los casos en que los postores sean descalificados,
detallando asimismo las subsanaciones que se hayan presentado. Dicha acta debe ser
publicada en el SEACE el mismo dia de otorgada la buena pro.

CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

El consentimiento de la buena pro se produce a los cinco (5) dias habiles siguientes de la
notificacion de su otorgamiento en el SEACE, sin que los postores hayan ejercido el derecho
de interponer el recurso de apelacion; salvo que su valor estimado corresponda al de una
licitacién publica, en cuyo caso se produce a los ocho (8) dias habiles de la notificacién de dicho
otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante

Una vez consentido el otorgamiento de la buena pro, el 6érgano encargado de las contrataciones
o el 6rgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcion realiza la verificacién de la oferta
presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 del
articulo 64 del Reglamento
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, CAPITULO Il
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

2.1.

2.2.

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacién se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccién hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacion se presenta ante la Entidad convocante, y es conocido y resuelto por
su Titular, cuando el valor estimado sea igual o menor a cincuenta (50) UIT. Cuando el valor
estimado sea mayor a dicho monto, el recurso de apelacién se presenta ante y es resuelto por
el Tribunal de Contrataciones del Estado.

En los procedimientos de seleccion segun relacion de items, el valor estimado total del
procedimiento determina ante quién se presenta el recurso de apelacion.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacion del procedimiento de seleccién y
otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

e Una vez otorgada la buena pro, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, estd en la obligacion de permitir el acceso de los
participantes y postores al expediente de contratacion, salvo la informacion calificada como
secreta, confidencial o reservada por la normativa de la materia, a mas tardar dentro del dia
siguiente de haberse solicitado por escrito.

e A efectos de recoger la informacion de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (ii) la captura y almacenamiento de
imégenes, e incluso (iii) pueden solicitar copia de la documentaciéon obrante en el
expediente, siendo que, en este Ultimo caso, la Entidad deberd entregar dicha
documentacién en el menor tiempo posible, previo pago por tal concepto.

e Elrecurso de apelacion se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE, o en la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad, segun
corresponda.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacién contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los cinco (5) dias héabiles siguientes de haberse notificado el
otorgamiento de la buena pro, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacion
publica, en cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.

La apelacién contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contra
la declaracion de nulidad, cancelacion y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que
se desea impugnar, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacién publica, en
cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.

~
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3.1

3.2.

CAPITULO 1Nl
DEL CONTRATO

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en
el articulo 141 del Reglamento.

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene, salvo en los
contratos cuyo monto del valor estimado no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en
los que se puede perfeccionar con la recepcion de la orden de compra, conforme a lo previsto
en la seccibén especifica de las bases.

En el caso de procedimientos de seleccién por relacién de items, se puede perfeccionar el
contrato con la suscripcion del documento o con la recepcion de una orden de compra, cuando
el valor estimado del item corresponda al parametro establecido en el parrafo anterior.

Importante

El 6rgano encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segun corresponda, debe
consignar en la seccion especifica de las bases la forma en que se perfeccionara el contrato, sea
con la suscripcion del contrato o la recepcion de la orden de compra. En caso la Entidad perfeccione
el contrato con la recepcion de la orden de compra no debe incluir la proforma del contrato establecida
en el Capitulo V de la seccion especifica de las bases.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccion especifica de las bases.

GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segun corresponda, son las de fiel
cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma equivalente
al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene vigente hasta la
conformidad de la recepcion de la prestacion a cargo del contratista.

Importante

e Enlos contratos periddicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con
las micro y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel
cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que
es retenido por la Entidad durante la primera mitad del nimero total de pagos a
realizarse, de forma prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la
finalizacion del mismo, conforme lo establece el articulo 149 del Reglamento.

e En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/
200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato.
Dicha excepcion también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccion por relacion de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria
de los montos de los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente,
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

~
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3.2.2. GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccion especifica de las bases la entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.

3.3. REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervisién directa de la Superintendencia de
Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacion de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias; o
estar consideradas en la Ultima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
periddicamente publica el Banco Central de Reserva del Per.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la buena
pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y
eventual ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacién a la empresa que emite la garantia
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/clasificadoras-de-riesgo).

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cual es la
clasificacién vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la fecha
de emision de la garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacion de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Sila empresa que otorga la garantia cuenta con mas de una clasificacion de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastara que en una de ellas
cumpla con la clasificacion minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora
de la garantia, se debera consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De otro lado, ademas de cumplir con el requisito referido a la clasificacion de riesgo, a efectos
de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias,
debe revisarse el portal web de dicha Entidad (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/relacion-de-empresas-gque-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de los

mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

3.4. EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar la ejecucion de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Reglamento.

0
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3.5.

3.6.

3.7.

3.8.

3.9.

ADELANTOS

La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningln caso exceden en
conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccién especifica de las bases.

PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con en el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segun lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccién
especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar
cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato
vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucion del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36
de la Ley y 164 del Reglamento.

PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pagos
a cuenta.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

La conformidad se emite en un plazo méximo de siete (7) dias de producida la recepcién salvo
que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizar4 de acuerdo a lo
que se indique en el contrato de consorcio.

Advertencia

En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se
deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales
correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento, debiendo
repetir contra los responsables de la demora injustificada.

DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran
supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)
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CAPITULO |

GENERALIDADES

1.1. ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre . INSTITUTO NACIONAL DE ENFERMEDADES NEOPLASICAS
RUC N° : 20514964778

Domicilio legal : AV. ANGAMOS ESTE N° 2520 - SURQUILLO

Teléfono : 201-6500 ANEXO: 1163

Correo electrénico: . especialista_contrataciones5@inen.sld.pe

1.2. OBJETO DE LA CONVOCATORIA

El presente procedimiento de seleccidn tiene por objeto la ADQUISICION DE ALIMENTOS FRESCOS-

CARNES Y VISCERAS, POLLO, FRUTAS Y VERDURAS POR SUBASTA INVERSA.

iTEM

PAGUETE DESCRIPCION : CANTIDAD
CARNE DE RES - CORTE ASADO G 0
PEJERREY REFRIGERADO
CARNE DE RES - CORTE BOLA DE
LOMO REFRIGERADO KG 3,000
CARNE DE RES - CORTE TAPA
REFRIGERADO KG 4200
| camnesy EZASEEEE)EZ\\?OA DE RES - CORAZON o -
VISCERAS
MENUDENCIA DE RES - HIGADO
CONGELADO KG 1,200
MENUDENCIA DE RES - MONDONGO
CONGELADO KG 540
MENUDENCIA DE RES - PULMON
CONGELADO KG 600
o TEM ,
N e ‘ DESCRIPCION UM CANTIDAD
FILETE DE PECHUGA DE POLLO
REFRIGERADO KG 3,600
PIERNA ENTERA DE POLLO
REFRIGERADA KG 7200
02 | POLLO 5510 ENTERO SIN MENUDENCA o 50000
REFRIGERADO '
PECHUGA ESPECIAL DE POLLO
REFRIGERADA KG 4800

~
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1.3.

1.4.

1.5.

1.6.

1.7.

o iTEM :
N PAQUETE ‘ DESCRIPCION UM CANTIDAD
GRANADILLA CATEGORIA EXTRA KG 4,800
MANGO KENT CATEGORIA | KG 3,600
03 | FRUTAs | MARACUYA CATEGORIA EXTRA KG 3,360
PERA CATEGORIA EXTRA KG 1,500
PLATANO DE SEDA CATEGORIA | KG 14,400

& iTEM :
N PAQUETE DESCRIPCION d CANTIDAD
ARVEJA VERDE CATEGORIA EXTRA KG 2,400
CAMOTE AMARILLO CALIDAD
PRIMERA KG 3,600

ESPARRAGO VERDE CATEGORIA

04 | VERDURAS | EXTRA KG 3,600
MAZORCA DE MAIiZ MORADO
CATEGORIA PRIMERA KG 3600
PAPA HUAYRO CALIDAD EXTRA KG 3,600

EXPEDIENTE DE CONTRATACION
El expediente de contratacion fue aprobado mediante Resoluciéon Administrativa N° 0146-
2022-OGA/INEN, de fecha 03 de junio de 2022.
FUENTE DE FINANCIAMIENTO
Recursos Ordinarios y Donaciones y Transferencias
Importante
La fuente de financiamiento debe corresponder a aquella prevista en la Ley de Equilibrio Financiero

del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal en el cual se convoca el procedimiento de
seleccion.

SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de Precios Unitarios, de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacién respectivo.

DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO
No corresponde.
ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacién esta definido en las Especificaciones Técnicas y los Requisitos de
Habilitacion, que forman parte de la presente seccion en los Capitulos 11l y IV.
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1.8.

1.9.
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COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de recabar un ejemplar de las bases, para cuyo
efecto deben cancelar S/ 5.00 (Cinco con 00/100 Soles) en Caja de la Entidad y deberan recoger
las bases en la Oficina de Licitaciones, para lo cual el participante debe adjuntar copia del
comprobante de derecho de pago de reproduccion de las bases y copia del mensaje confirmando
la inscripcién como participante en el procedimiento de seleccion impreso del SEACE.

Importante

El costo de entrega de un ejemplar de las bases no puede exceder el costo de su reproduccion.

BASE LEGAL

- Texto Unico Ordenado de la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 082-2019-EF; en adelante, la Ley

- Decreto Supremo N° 344-2018-EF, Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, y su
modificatoria; en adelante, el Reglamento.

- Directivas, Pronunciamientos, Opiniones, y Comunicados del Organismo Supervisor de
Contrataciones del Estado, en adelante OSCE.

- Decreto Supremo N° 103-2020-EF, “Decreto Supremo que establece disposiciones
reglamentarias para la tramitacion de los procedimientos de seleccidn que se reinicien en el
marco del Texto Unico Ordenado de la Ley N° 30225".

- Ley N° 31365, Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Afio Fiscal 2022.

- Ley N° 31366, Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico para el Afio
Fiscal 2022.

- Ley N° 31367, Ley de Endeudamiento del Sector Publico para el Afio Fiscal 2022

- Ley N° 28015, Ley de Formalizacion y Promocion de la Pequefia y Microempresa.

- Ley N° 29973, Ley General de Personas con Discapacidad.

- Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo General.

- Ley N2 27927, Ley de Transparencia y de Acceso a la Informacion Publica y su modificatoria.

- Decreto Supremo N° 004-2019-JUS, TUO de la Ley N° 27444 — Ley del Procedimiento
Administrativo General.

- Decreto Supremo N° 008-2008-TR, Reglamento de la Ley MYPE.

- Decreto Supremo N° 304-2012-EF, TUO de la Ley General del Sistema Nacional del
Presupuesto.

- Decreto Supremo N° 013-2013-PRODUCE - Texto Unico Ordenado de la Ley de Impulso al
Desarrollo Productivo y al Crecimiento Empresarial.

- Directiva N° 004-2019-OSCE/CD - Disposiciones sobre el Contenido del Resumen Ejecutivo
de las Actuaciones Preparatorias.

- Ley N° 27927, Ley de Transparencia y de Acceso a la Informacion Publica.

Cadigo Civil.
Plan Anual de Contrataciones de INEN 2022 y sus modificatorias.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
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CAPITULO Il ,
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1.

2.2.

CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccion de la convocatoria publicada en el SEACE.

CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra la siguiente documentacion:

2.2.1. Documentacién de presentacion obligatoria

a) Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1).

b) Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento analogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segun corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segln
corresponda.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan
obtener directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2
y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la
Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE? y siempre que el servicio web
se encuentre activo en el Catdlogo de Servicios de dicha plataforma, no
correspondera exigir el certificado de vigencia de poder y/o documento nacional de
identidad.

c) Declaracion jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2).

d) Declaracion jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas contenidas
en el Capitulo 1l de la presente seccién. (Anexo N° 3)

e) Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comdn y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones (Anexo N° 4)

f)  El postor debe incorporar en su oferta los documentos que acreditan los
“Requisitos de Habilitacion” que se detallan en el Capitulo IV de la presente
seccion de las bases.

2

Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

~
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En el caso de consorcios, cada integrante del consorcio que se hubiera
comprometido a ejecutar las obligaciones vinculadas al objeto de la convocatoria
debe acreditar estos requisitos.

Importante

El monto total de la oferta o respecto del item al que se presenta al que se refiere el literal
c) del numeral 1.4 de la seccién general de las bases se presenta en Soles.

Advertencia

El 6érgano encargado de las contrataciones o comité de seleccidn, segun corresponda, no
podra exigir al postor la presentacién de documentos que no hayan sido indicados en los
acapites “Documentacion de presentacion obligatoria” y “Documentaciéon de presentacion
facultativa”.

2.3. REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar
el contrato:

a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato, que debera sefialar lo siguiente (Acorde con la
Directiva Administrativa N° 001-2020/INEN/OGA-OCF):

» El nombre o razén social del afianzado y N° de RUC. En caso de Consorcio debera
sefialar de forma expresa el nombre completo o la denominacién y la razén social de
cada uno de los integrantes que conforman el consorcio.

» El bien, servicio u obra a adquirirse o contratar, segin corresponda y que es objeto de
garantia.

» Numero de procedimiento de seleccion.

b) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes,
de ser el caso.

c¢) Cdbdigo de cuenta interbancaria (CCl) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el
namero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

d) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que
cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

e) Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso
de persona juridica.

f)  Domicilio y correo electrénico para efectos de la notificacion durante la ejecucion del
contrato.

g) Detalle de los precios del monto de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el
paquete®.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan prohibidas de exigir
a los administrados o usuarios la informacion que puedan obtener directamente mediante la
interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa medida, si
la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE*y siempre que el
servicio web se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma, no correspondera
exigir los documentos previstos en los literales e) y f).

Importante

3 Incluir solo en caso que la convocatoria del procedimiento sea por paquete.
*  Para mayor informacion de las Entidades usuarias y del Catélogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

0
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2.4,

e En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente
este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucion contractual, de ser
el caso, ademas de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de la Ley y en el
articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o la
denominacién o razon social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de lo
contrario no podran ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes indicado
si se consigna Unicamente la denominacién del consorcio, conforme lo dispuesto en la Directiva
“Participacion de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

o Enlos contratos periédicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las micro y
pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel cumplimiento el diez
por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que es retenido por la Entidad
durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada
pago, con cargo a ser devuelto a la finalizaciéon del mismo, conforme lo establece el numeral
149.4 del articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto los postores deben encontrarse
registrados en el REMYPE, consignando en la Declaracién Jurada de Datos del Postor (Anexo
N° 1) o en la solicitud de retencion de la garantia durante el perfeccionamiento del contrato, que
tienen la condicion de MYPE, lo cual sera verificado por la Entidad en el link
http://lwww?2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2 opcién consulta de empresas acreditadas en
el REMYPE.

e Enlos contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00),
no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato. Dicha excepcién también
aplica a los contratos derivados de procedimientos de seleccién por relacion de items, cuando
el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no supere
el monto sefialado anteriormente, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del
Reglamento.

Importante

e Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual
ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

e De conformidad con el Reglamento Consular del Perd aprobado mediante Decreto Supremo
N° 076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en el exterior tengan
validez en el Per(, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos y
refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Perd, salvo que se trate de
documentos publicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la Apostilla, en
cuyo caso bastara con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya®.

e La Entidad no puede exigir documentacion o informacion adicional a la consignada en el
presente numeral para el perfeccionamiento del contrato.

PERFECCIONAMIENTO EL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcién del documento que lo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar la documentacién requerida en la plataforma de Mesa de Partes Digital a través
del enlace , a cargo de la Unidad de Tramite
Documentario del Instituto Nacional de Enfermedades Neoplasicas, de Lunes a Viernes en el
horario de 08:15 a 16:15 horas.

Nota: Los documentos presentados fuera de los horarios sefialados se consideraran presentados
a las 8:15 horas del dia siguiente habil.

Cuando se constituya garantia mediante carta fianza: Se presentard en Mesa de Partes del
Instituto Nacional de Enfermedades Neoplasicas, sito en Av. Angamos Este N° 2520, Distrito de
Surquillo, en el horario de 08:15 a 16:15 horas.

5

Segun lo previsto en la Opinién N° 009-2016/DTN.



https://plataforma.inen.sld.pe/MesaPartesDigital/
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CAPITULO 1Nl
ESPECIFICACIONES TECNICAS

ITEM PAQUETE N°01

CAPITULO Ill
ESPECIFICACIONES TECNICAS

1. Denominacién y finalidad publica de la contrataciéon

Denominacién

"Adquisicion De Alimentos frescos "

Finalidad publica

El presente Proceso busca asegurar la Provision de alimentos frescos Carne y viscera
de res. para la preparacion de dietas de los Pacientes hospitalizados, autorizados y
usuarios.

2. Caracteristicas del bien a contratar

Denominacion del bien segun

la Ficha Técnica Unidad de medida Cantidad
CARNE DE RES - CORTE
ASADO PEJERREY Kg. 720
REFRIGERADO
CARNE DE RES — CORTE BOLA
DE LOMO REFRIGERADO Kg. 3000
CARNE DE RES - CORTE TAPA
REFRIGERADO Kg. 4200
MENUDENCIA DE RES
CORAZON CONGELADO Kg. 720
MENUDENCIA DE RES -
HIGADO CONGELADO Kg. 1200
MENUDENCIA DE RES
MONDONGO CONGELADO Kg. 540
MENUDENCIA DE RES
PULMON CONGELADO Kg. 600

~
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2.1 Caracteristicas técnicas

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denomnacién del bien CCARNE DE RES - CORTE ASADO PEJERREY
REFRIGERADO

Denommnacan técnica - CARME DE BOVINO - CORTE ASADO PEJERREY
REFRIGERADO

Unidad de madida . KILOGRAMO

Descripcion general . El bovino comprende a los anmales de las especles Bos

taurus, Bos indicus y del género Bubalus |a especie Bubalus
bubaks y sus hibrktos. El corte asado pejesrey (peceto)
refrigerado es una pleza sn huesc del cuarto postenor, la
cual ha sido enfriada hasta alcanzar una lemperatura no
mayer & 4 *C. Este corte esté ubicado en |a pane posterior
del muslo sobve el hueso squion y calcéneo, imitando haca
delante con e cuadrade y haca abajo con la tortuga.
Corresponde 2l misculo semiendinoso.

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
El corte asado pejerrey refrigarado debe proceder de animales sanos, faenados bajo mapeccibn
veterinaria y de plantas fsenadoras o camales autorizados por |a Autondad Sanitaria. Solo se
podran comerciaizar aquelios corles de came provenientes de carcasas que hayan sido
aprobadas como aptas para consuma humano &n 13 Inspeccdn veterinaria, segon ko sefialado
an ol numeral 6.1.1 de la NTP 201.055:2021 y en el capitulo 1| del Reglamento Sanitano del
Faenado de Animales de Abasto, aprcbado mediante Decreto Supremo N* 015-2012-AG.

£1 corte azado pejerrey refrigerado debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA| ESPECIFICACION | REFERENCIA
CALIDAD

Aspecto genersl z&ir‘:;;e brillante, acabado ibre de

Color Caracteristico. exento de colores extrafios NTP 20"055’:;‘%'05‘2’;32
Goor Caracteristico y exento og cuakyuser okr CARNICOS. Definiciones,

anormna u ofenshvwe ciasificacion y requisitos de

. Firme y eiasbea al lacio, tanio la grasa | carcasas y  came de
Conalstancia como & tejida muscular bovinos. 3* Edicidn

pH Enre 55y64

Reglamento de Inocuidad
Cumglir can o establecido por el Servico | Agroalimentaria, aprotado

INOCUIDAD Nacional de Sanidsd Agraria — SENASA, | medante Decreto Supremo
autoridad nacional competenta’. NY 004-2011-AG, y sus
madficatonas.

Precisién 1: La entidad convecants debera sefialar en ias bases (secciin especifica, especificaciones
tecnicas, numeral 3.2 ylo proforma del contrato) que |a temperatura de recepcion del corte asado
pejerrey refrigerado no debe de exceder de & *¢.. Del mismo modo, deberd indicar la forma de
sresentacién del corte de res, como en corte enfera o en porclones indiwduales (razos), entre ofros;
ndicando el peso aproximado de cada presentacion. Por ejempio.

Ejemplo 1: Came de Res - Corle asado pejemay refrgerado, corte enlero, cuys temperatura no debe
excader da 4 “C

Elemplo 2. Camne de Res - Corte asado pejerrey refrigerado, en trozos de g aproximadaments,

' Segin el articuio 10 el Reglamenlo del Decrelp Legisiativa N° 1082, Ley de | idad\de fos A 1
apeobsdo mediante Decreio Supremo N* 034-2008-AG.

Versdn 01
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cuya femperatura no debe exceder de 4 °C.

22. Envase ylo embalaje
El envase v embalaje deben ser inocuos, limpios & higiénicas, de grade alimentano y no deben
comunicar chores o sabores exirafios al producto. Asimismo, deben ser impermeables,
resisientes, conservar las caracteristicas del producto y. al elminarse, no deben dejar residuos
sobre la carne, segun o estatéecido en & numeral 8 de la NTP 201.055:2021.

Ef iseio y los materiales de envasado deben ofrecar una proteccién adecuada de los productos
para reducir al minimo 1a contaminacidn. evitar dahos y permitir un etiguetado aproplado. Los
matenales para el envasado no deben ser kxicos ni representar UNa amenaza para la inoculdad
y la aptitud de los almentos en las condiclones de almacenamianto y uso especificadas, segin
io Indicado en & numeral 7.2.9 del cadigo de practica Codex OXC 1-1068 (2020). Principlos
generales de hglene de los aiimentos.

Cuando la came sea envasada o envuelta, el matenal debe ser apio para su utdzacion y as
cajas o cartones deben disponer de un forro adacuado o de otro medio adecuado para proteger
1a camne, con ta saivedad de que en determinados casos No sera necesario que estén forrados o
protegidos de ora manera s fas plezas de came. tales como los cortes, son envueltas
ndwiduaiments antes de ser envasadas, segun lo mdicado en &l numeral 151 del comgo de
practicas Codex CXC 58-2005. Codigo de practcas de higlens para la came.

Precisién 2: La entidad convocante debera ind

jcar en las bases {seccidn especifica, especificaciones

técnicas numeral 3.2 yio proforma del contrato), el peso

neto aproxmado de products por envase.

Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase tales como: matenal, fipo de cerrado ©
presentacsdn a granel en envases con tapa, slempre que se haya verificado que estas caracleristicas
aseguren la pluralidad de postores.

23. Rotulado
Los cores de came de res deben estar adecuadamente identificados para facilitar su
rastreabilidad mediants etiquetado, documentacion © informacién pertinente, segin lo senalado
en e articulo 27 del Reglamento de inoculdad Agroasmentaria, aprobada mediante Decreto
Supremo N* 004-2011-AG, y sus modificatonas.

£n caso de estar envasados 0 empacados, 1a eliqueta o rétule utillzado para la comercializacion
debe cumplir con la leglslacén nacional vigente o &n sU defecto con la MTP 208.0382019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetade de almentos preenvasados. 8° Edicion. Ademas, debe
cumpglir con los requisitos aphbcables especificados en la norma Codex CXS 1-1985 (2018).
Norma general para el etiqustado de los alimentos preenvasados, segin ko gefalado en el
numeral 10 de la NTP 201.055:2021, por lo que debera Indicar lo siguiante!

- nombre del producto;

- pais de ongen,

- nombre y direcoidn ded fabncante, envasador o dstribuidorn

- idenuficacion del ote,

- fecha de vencimiento,

- condiciones de almacenamiento.

- peso neto;

. numero de Autorizacion Santaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primarno
de Asmentos Agropecuarios y Plensas, otorgado por el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases {seccion especifica, especificaciones
écnicas numeral 3.2 wo proforma ded contrato} otra informacsdn que conssdere deba eatar rotulada. La
nformacsén adiconal que se solicie no puede modificar s atributos del bien descrios en &l numersl
2.1 de 1a presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precisién 4 Mo aplca.

Werssbn 01
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denomnacsén del bien .CARNE DE RES - CORTE BOLA DE LOMO
REFRIGERADO
Denomnacion técnica | CARNE DE BOVINO - CORTE CABEZA DE LOMO (BOLA
DE LOMO) REFRIGERADO
Unidad de medida : KILOGRAMO ‘
Descripcidn general . El bovino comprends & los anmales de las especies Bos

taurus, Bos indicus y del génaro Bubalus 1a especle Bubslus
bubslis y aus hibridos. El corte cabeza de lomo refrigerado ‘
23 una pleza sin hueso del cuarto posterior de |a carcasa, la
cual ha sido enfriada hasta alcanzar una temperatura no
mayor @ 4 °C. Este corte se encuentra ubicado en la parte
anterior del muslo, sabre el cuerpo del hueso coxal, fémur y
r6tula; limdando hacia delante con |a colita de cadera, hacia
afrés y afuera con &l cuadrado, haca adentro con la tapa y
nacla arriba con & mataya. Comesponde & los misculos
cuddriceps ferorsl, vasto lateral, vasto medial, vasto
inermedio y recto fermoral,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
£1 corte bola de lomo refrigerado debe procader de animales sanos, fsenados bajo inspeccion
veterinaria y de plantas faenadoras o camales aulorizados por la Autoridad Sanitaria. Solo se
podran comerciaizar aguelios cores de came provenlentes de carcasas que hayan sido
aprobadas como Sptas para CONSUMO humana en la Inspeccia veterinaria, segun o sefalado
en el numeral 6.1.1 de la NTP 201.055:2021 y en el capituio I| del Reglamento Sanitario del
Faenado de Animales de Abasto, aprobade mediante Decreto Supremo N* 015-2012-ACG.

£1 corte bola de lomo refrigerado debe presentar |as siguientes caracteristicas:

CARAC‘I’RBTICA| ESPECIFICACION | REFERENCIA
CALIDAD
Aspecto genersl igf;ﬁte brillante. acabado libre de
Color Caracteristico, exenlo de colores | NTP 201.055:2021 CARNE Y
extrafios PRODUCTOS  CARNICOS.
Otar Caracteristico y exento de cusiquier | Definiciones, clasificacién
clor anormal u ofensivo requisios de carcases y came
: Firme y el&stica al tacto, tanio la grasa | de bovinos. 3% Edicién
Conalstancia como el tefido muscular
pH Entre 55y64
Cumplir con o establecido por el xmganmnam mg
Servicio Nacional de Sanidad Agrana - b
INOCUIDAD SENASA, autoridad nacional aﬁd‘;}ﬁ ?‘eGaem Supremo N*
s S2011-AG, y sus
competente’. modificatorias.

Precisién 1: La enbdad convocante deberd sefalar en ias bases (secoxn especifica, especificaciones
técnicas, numeral 3.2 yo proforma del contraln] que la temperatura de recepcion del carte bola de lomo
refrigerado no debe exceder de 4 ‘. Del misma modo, deberd indicaria forma de presentacion del
corte de res, como &n core entero o en porciones indwviduates {filetes o tro:
&l peso aproximado de cada presentacan. PFar ejemplo.

Ejemplo 1: Camne de Res - Core bola de lomo refrigerado, core entero, Cuya 1BRperatura no debe

* Segin &l aticuo 10 del Reglamenio del Decrelo Legisiativa N* 1082, Ley de Inocuidad de R Alimen
apeobado medianie Decrelo Supremo N* 0G4.2006.AG. 1
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excader de 4 *C.
Ejernplo 2: Came de Res - Corte bola de loma refrigerado, en fietes de 200 g apraximadamente, cuya
temperatura no debe excader de 4 C.

22. Envase ylo embalaje
£l envase y embalaje deben ser inocus, limpios & higiénicos, de grado alimentanc y no deben
comunicar olofes o sabores extrafios al producto. Asimismo, deben ser impermeables,
resistentes, conservar las caracteristicas del producto ¥, &l ebminarse, no deben dejar residuos
sobre la carne, s2gun ko establecido en & numeral 9 de ia NTP 201.055:2021.

El giseno y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccidn adecuada de los productos
para reducir al minimo la contaminacidn, evitar dafios y permdir un etiquetado apropiado. Los
matenales para el envasado no deben ser texicos Nl representar una amenaza para & nocuidad
 la aptitud de ios amentos en las condiciones de almacenamento y uso eapecificadas, segin
io indicado en ef numesal 7.2.9 del codigo de practica Codex CXC 1-1862 (2020). Principlos
generales de hgiene de |os alimentos.

Cuando la came sea envasada o envuelta, el material debe ser apio para su utiizacidn y kas
cajas o cartones deben disponer de un forre adecuado o dé otro medio adecuado para proteger
la came, con la saivedad de que en determinados CAs0s NO SrA Necesario que estén forrados o
protegidos de otra manera si las plezas de came, tales como los cores, son envuelias
ndividugiments antes de ser envasadas, segun lo indicado en e numeral 151 del codigo de
practicas Codex CXC 58-2005. Cadigo de précticas de higiens para i came.

Precisién 2: La entidad convocante debers indicar en fas bases (secci6n especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yio proforma del contrato), el peso neto aprowmado de producto por envase.
Ademés, podra indicar las caracteristicas del envase tales como: matensl, tipo de cemado ¢
presentacsdn a granel en &r con tapa, pre que se haya verificado gue estas caracterlsticas
aseguren |a pluralidad de postores.

23. Rotulado
Los cortes de came de res deben estar adecuadamente identificados para facilitar su
rastreabllidad mediante etiquetado, documentacién o Informacion pertinente, sagin lo sefialado
en el articulo 27 del Reglamento de inoculdad Agroasmentaria, aprobado medante Decreto
Supremo N* 004-2011-AG, y sus modificatonas.

£n caso de estar envasados o empacados, |a etigueta o rétulo utilizado para la comerciaizackdn.
gebe cumplir con |a legislacén naclonal vigente o @n suU gefecto con la NTP 209.038:2018
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8% Edicion. Ademas, debe
cumplir con los requisitos apbcables especificados en la norma Codex CXS 1-1885 (2018).
Norma general para el etquetado de los alimentos preenvasados, segin o sefialado en el
numeral 10 de la NTP 201.055:2021, por lo que debera Indicar lo sigusente.

- nombre del producto;

- pais de origen;

- nombre y direccién del fabricante, envasador o dsirbuldor;

- identficacion del iote;

- fecha de vencimiento;

- condiciones de almacenamiento;

- pesoneto:

- numero de Autorzacion Santaria de Establecmiento dedscado al Procesamiento Primarno
de Almentos Agropecuarios y Plensos, otorgado por ef SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar &n las bases {seccion especifica,

sécnicas numersl 3.2 yo proforma ded contrato} otra informacsdn que con deba estar rotulada. La
nformacin adiconal que se solicte no puede modificar los etributos del bleq descritos en & murmers
2.1 de ia presente ficha técnica.

24. Inserto
o aplica.

Precisitn 4: No apica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

4. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denommnacsén del bien . CARNE DE RES — CORTE TAPA REFRIGERADO

Denomnacdn técnica | CARNE DE BOVING — CORTE TAPA REFRIGERADO

Unidad de medida | KILOGRAMO |
Descripoidn general . El bovino comprende a los anmales de las especies Bos [

taurus, Bos indicus y del género Bubalus la especie Bubslus
bubaVs y sus hibndos, El corle tapa refrigerado es una peza
ain hueso del cuarto postenios, i cual ha side enfnada hasta
slcanzar una temperstura no mayor a 4 “C. Este corte tapa
{naiga de adentro con iapa) es el corte redondeadao stuado
en la parte interna del muslo, limitando en su parte delantera
con el pejerrey y en la posterior con ia cabeza de lomo. Se
ubica sobre l0s huesos isquon, pubds y fémur, limdtando con
12 tuberosidad medial de ia tba. Tlene coma base muscular
a los musculos recto Intermo, semimembranoso, sartorio,
pectineo, aductor, obturador extemo, gemelos y cuadrado
fermoral

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
£1 corte tapa refngerado debe proceder de animales sanos, fsenados bajo inspeccidn weterinaria
y de plantas faenadoras o camales autorzados por la Autoridad Sanitans. Solo se podran
comerciaizar aquelios cortes de came provenientes de carcasas que hayan sido aprobadas
como aptas para consumo humano en ia inapeccion vetennara, segun lo sefialado en el numeral
511 de la NTP 201.055:2021 y en el capitulo I del Reglamento Sandario del Faenado de
Animales de Abasto, aprabado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AC.

£1 corte tapa refrigerado debe presentar 1as sigulentes caracteristcas:
[CARACTERISTICA| ESPECIFICACION | REFERENCIA
CALIDAD

Aspecto general

Superbcle briante, acabado libwe de

delecios
Color E - de colores |\ o 501.055:2021 CARNE ¥
PRODUCTOS CARNICOS.
Oar Caracteristico y exeno de cuakguier 0lor | o e innes  daalficacién v

anormal u ofensivo
Firme y elastca sl tacto, tanto 1a grasa
como el tejido muscular

oH Entre 5,5 y 6.4

requisitos de carcasas y

Consistenca came de bovinos. 3* Edicidn

Reglamento de Inocuidad
Cumplir con ko estableckde por & Servico Agroaimentaria,  aprobado

INOCUIDAD Naclonal de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto  Supremo
autoridad nacional compeatente’. N® 004-2011-AG, y sus
maodificatorias.

Precialén 1: La entdad convocante deberd sefialar en las bases (seccdn especifica, especificaciones
técnicas, numeral 3.2 yio proforma del contrato) que la temperatura de recepcidn del corte tapa
refriperado no debe de exceder de 4 *¢:. Del mesrno modo, debera indicar ia de presentacsén del
corte de res, como en corte entero © en porciones individuates (filetes o trozos), ofros; indicando
el peso aproximado de cada presentacitn. Por ejemplo:
Ejemple 1: Came de Res - Corie 1apa refrigerado, corte entero, cuya temperabura no dekg exceder de
4°C.

' Segun el aricuio 10 del Reglamenio del Decrelo Legisistivo N 1082, Ley de Inocuidad debs
aprobade medianie Decrelo Supremo N* 064.2008-AG. y o
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Ejemplo 2: Came de Res - Corte tapa refrigerado, en filetes de 200 g aproximadamente, cuya
temperatura no debe exceder de 4 “C.

22. Envase ylo embalaje
£1 envase y embalaje deben ser Inocuos, limpios & higiénicos, de grado alimentano y no deben
comunicar olores o sabores exdrafios al producto. Asimismo, deben ser impermeables,
resistertes, conservar kas caracieristicas del preducto y, & eliminarse, no deben dejar residucs
sobre la camne, segun lo establecido en ef numeral @ de ke NTP 201.055:2021.

|
[
|
\
£1diseno y los materiales de envasado deten offecer una proteccitn adecuada de los productos 1
para reducir al minimo la contaminacidn, eviar dafnos y perritir un etiguetado aproplado. Los \
matenales para el envasado no deben ser txicos ni representar Una amensza para la inoculdad ‘
y ia aptiiud de los almentos en las condiciones de almacenamianto y uso especificadas, segan

Io indicado en &l numeral 7.2.9 del codigo de practica Codex CXC 1-1960 (2020). Principlos \
generales de higiene de los alimentos. [

Cuando la came sea envasada o envuelta, el materal debe ser aplo para su ubdizacidn y las
cajas 0 cartones deben disponer de un forra adecuado o de obro medio adecuado para proteger
ta came, con la savedad de que en determinadas casos no serd necesario que estén forrados o
protegidos de otra manera st las plezas de came, tales como fos corles, son envueltas
indaviduaiments antes de ser envasadas, segln lo indicado en & numeral 151 del cédigo de
practicas Codex CXC 58-2005. Codigo de practices de higiens para la came.

Preclsién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases {seccion espacifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yio proforma del contrato), el peso neto aproximado de producto por envase.
Ademés, podra indwar |as caracteristicas del envase tales como: matenal, tipo de cerado o
presenacién a gransl en envases con tapa. siempre que se haya verificado que estas caracteristicas
asequren la pluralidad de postores.

23. Rotulado
los cortes de came de res deben estar adecuadamente identificados para facilitar su
rastreabilidad mediante etiquatado, documentacién o informacién pertinente, segin lo sefialado
en @ artlculo 27 del Reglamento de inocuidad Agroatimentaria, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 004-2011-AG, y sus maodificatonias.

£n caso de estar envasados o empacados, |a etigueta 0 rétulo wtillzado para ta comerciaizacin,
gebe cumplir con |a legislacén nacional vigente o en su defecto con la NTP 209.038:2018
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimertos preenvasados. 8 Edcion. Ademds, debe
cumplir con los requisitos aplcables especificados en la norma Codex CXS 1-1885 (2018).
Norma general para el ebguetado de los alimentos preenvasados, segim o sefialado en el
numeral 10 de la NTP 201.055:2021, por lo que debe indicar lo siguiente:

- nombre del producto;

- pais de origen;

- nombre y dreccidn del fabncante, envasador o dstribuidor,

- |dentficacion del iote;

- fecha de vencimiento,

- condiciones de almacenamiento,

- peso neto;

. numearo de Autcrizacién Santaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primano
de Asmentos Agropecuarios y Plensos, otorgado por el SENASA.

Precisién 3: La entidad convacante deberd indicar en las bases {seccidn especifica, especificacionas
1écnicas nurmeral 3.2 yo proforma ded contrato) otra informackin que considere estar rotulada. La
nformacsén adicional que se solicte no puede modificar los stributes del blen da s en e numersl
21 de ia presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aphca.
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FICHA TECNICA
APROBADA

i. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denomnacson del bien . MENUDENCIA DE RES — CORAZON CONGELADO
Denominacién técnica . MENUDENCIA DE BOVING — CORAZON CONGELADO
Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcidn general . El bowino comprende & los anmales de las especies Bos

taurus. Bos indicus y del género Bubalus la especie Bubalis
buba¥s y sus hibridos. Ei corazén congelado es la
menudencia roja a nivel lordcico que puede © no estar
provisto de pericardio, arterlas. venas, auriculas y grasa, 12
cual ha sido sometida a un proceso de congelamiento rapido.
Se recomienda expenderse aberio y libre de coagulos.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
£ corazén congelado debe proceder de animales sanos, faenados bajo inspeccion veterinaria y
de pantas faenasdoras o camales aulorizados por la Autoridad Sanitaria. Solo se podran
comercigizar aquellas menudencias que hayan sido aprobadas Lomo aptas para consumo
numano en la inspeccidn veterinaria, segin lo sefalado en e numeral 6.1.1 de la NTP
201.055:2021 y en el capitulo || gl Regiamento Sanftario del Faenado de Ammales de Abasto,
aprobado mediante Decreto Supremo N* 015-2012-A6.

Las menudencias de res destinadas a la conservacion por congelacidn deben ser sometdas a
un proceso de congelamsento rapido hasta llegar @ una temperatura de -18 °C o mas baja en &l
nicleo, sequn i indicado en e numersl 6.5.2 dela NTP 201.055:2021.

£1 corazén congelado debe presentar 183 sigulentes caracteristicas:

CARACTERISTICA | ESPECIFICACION l REFERENCIA
CALIDAD
Superice brillante, acabada libre de
Aspecto general diocing .
z NTP 201.055:2021 CARNE Y
Color Caracleriatico, exento de coiofes | peonrras  CARNICOS.
exﬁahos‘ Definiciones, clasificacidn ¥
Oor Caracieriatico y exenio de cualquier requisitos de carcasss ¥
gfr:ﬁznxrg:‘;a al tag: tanto la grasa came de bovinoa. 3 Edicidn
Conslatencia como el tejido muscular
Cumplir con lo establecido por el :;g;z“;:ﬁange z‘pmoedu:m“g
INOCUIDAD Servicio Nacional de Sanidad Agrana | oo J0 e Decf'exo Supremo
~ SENASA, autondad nacional N® 004-2011-AG, y sus
competante?. modificatorias.

Precisién 1: La entidad convocants deberd sefalar en ias bases (seccidn eapecifica, especificaciones
técnicas, numeral 3.2 ylo proforma del contrato) que fa temparatura de recapcion de la menudencia
congelada no debe de exceder de -18 “¢.. Del mismo modo, debera Indicar ta forma de presentacion
del corgzon, como en plezas enteras o cortade en Wozos, entre otros; indicando tas dimensiones yo
peso aproximado de cada presentacion. Por ejempio: Menudencia de Res - corazén congelado, conado
&n cubos de 2 cm aproxmadamente, cuya temperatura no debe exceder de -18 *C.

22. Envase ylo embalaje
£l envase y embalaje deben ser iNOCUoS, limpios e higiénicos, de grado aliment no deben
comunicar olores o sabores exirafos @l producto. Asimismo, deben ser mpexneables,

* Segun el adicuo 10 del Reglamento del Decraio Legisiativa N* 1082, Ley de Inocuidad de los
aprobade medianie Decrelo Supremo N (G4-2008-AG.
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resloterdes, consanvar 1as caraclaristicas del producto ¥, & girninarae, no deben dejar ressduos
sabre la menudencia, segin lo establecido en el nurneral 8 de la NTP 201.055:2021.

E1ciseno y los materiales de envasado deben ofrecer una prateccsén adecuada de los productos
para reducir al minime la contaminacadn, evitar dafos y parmair un etiquetado aproplado. Los
matenales para el envasado no deben ser xicos ni representar una amenaza para 8 inocuidad
y Ia aptitud de ios admentos en las condiciones de almacenamiento y uso especificadas, segun
1o indicado en el numeral 7.2.9 del codigo de practica Codex CXC 1-1960 (2020). Principios
generales de nigiene de los alimentos.

Precision 2: La entidad convocante debers indicar en las bases {zeccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 wo proforma del contrato), el peso neto aproximado de producto por envase.
Ademas, podrd Indicar las caracteristicas del envase tales como. material, tipe de cerrado o a graned
en envases con 1apa, sempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren ia pluralidad
e posStones.

23. Rotulado
Las menudencsas de res deben estar adecuadamente wentificadas para fachar su rastreabllidad
madionte ctiquetade, dosumaentacion o informacién gertinente, segln ko sefalade an cl antieulo
27 del Reglamento de inocuidad Agroaimentana, sprobado mediante Decreto Supremo
N° D04-2011-AG, y sus modificatorias.

En caso de estar envasadas o empacadas, |a etiqueta o rotulo utilizado para ia comercializackon,
deve cumplir con la legislacsén nacional vigente o en su defecto con la NTP 200.038:2018
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de limentos preenvasados. & Edicion. Ademas, debe
cumplir con los requisitos aphcables eapecificados en |a norma Codex CXS 1-1985 (2018}
Norma general para el ebguetado de jos alimentos preenvasados, segin ko sefalado en el
numeral 10 de la NTP 201.055:2021, por lo que debe indicar lo siguente:

- nomiee del producto,

- pais de origen;

- nombre y dreccidn del fabnicante, envasador o dstribuidon

- |dentficacion del iote,

- techa de vencmiento;

. condiclones de aimacenamiento;

- peso neto;

- numere de Autorizacién Sanitana de Estableciméento dedicado al Procesamienta Prmario de
Alimentos Agropecuanios y Plensos, otorgado por el SENASA

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases {seccion especifica, especificaciones
1écnicas numeral 3.2 yo proforma ded contrato) otra informacsdn que considers deba eatar rotulada. La
ntormacén adiconal que se solice no puede modificar bos atributes ded bien descritos en & numersl
2.1 de ia presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No apica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denomnacion del bien . MENUDENCIA DE RES - HIGADO CONGELADO
Denomnacsdn técnica . MENUDENCIA DE BOVING - HIGADO CONGELADO
Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general . El bovino comprende & los anmales de las especies Bos

taurus, Bos indicus y del género Bubalus |a especie Bubalus
bubs¥s y sus hibrides. B higado congelado es 2
menudencia rofa a nivel abdominal, la cual ha sido sometida
a un proceso de congelamiento répido. Debe expenderse
wbre de vesicula biliar y ganglios adyacentes.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
E1 higado congetado debe proceder de animales sanos, fsenados bajo inspeccidn veterinana y
de plantas faenadoras o camales autorizados por la Autoridad Sanitaria. Solo se podran
comercigizar aguellas menudencias gque hayan sido aprobadas como aptas para Consumo
numano en la nspeccidn velerinaria, segin o sehaado en el numeral 6.1.1 de la
NTP 201.0552021 y en el capitulo I del Reglamenio Sanitario del Faenado de Avmales de
Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 01 5-2012-AG.

Las menudencias de res destinadas a la conservacion por congelacidn deben ser sometidas a
un proceso de congelamiento rapido hasta llegar a una temperatura de -18 *C en el ndcleo 0 més
baja. segin o ndicado en el numeral 6.5.2 de la NTP 201.055:2021.

E! higado congelado debe presemar ias sigwentes caracleristicas:

CARACTERISTICA | ESPECIFICACION I REFERENCIA
CALIDAD
Superficie briflante, acabado ore de
fupse s defectos NTP 201.055:2021 CARNE
Colos Caracteristco, exents de  colores | Y PRODUCTOS
extrafios CARNICOS. Definiciones,
Ofor Caracleristico y exento de cuaiguser clasificacién y requisitos de
olor anormal u ofensivo carcasas y came de
Fimne y etastica 2l tacto, tanto a grasa bovinos. 3% Edicién
Consiatanci como el 1ejido muscular
Cumplir con lo establecido por & :e?;:unl "E'm"om? 'npwbsl ncmd:g
INOCUIDAD Serviclo Nacional de Sanidad Agraria — midanae Deu‘e’m Supremo
SENASA.  autorigad  nacional P
, N° 004-2011-AG, y sus
competenta’.

modficatonias.

Precision 1: La entidad convecants debera sefialar en las bases (secckdn especifica, especdificacones
sécnicas, numeral 3.2 ylo proforma del contrato) que i temperatura de recapcion de la menudencia
congatada no debe de exceder de 18 “C. Del mismo modo, deberd indicar ia forma de presentacion
gel higado, como en pezas eneras o corlado en filetes, entre ofros; indicando las dimensiones
aproxamadas de cada presantacin. Por ejemplo: Menudencia de Res - higado congelado, pleza entera,
cuya temperatura no debe exceder de -18°C.

22. Envase ylo embalaje
£l envase y embalaje deben sar INOCUOS, limpéce e higiénicos, de grado alimentano y no deben
comunicar clores o sabores extrafios al producto.  Asimismo, deben ser impermeables,
resistenies, conservar las caracteristicas del producto y. & eiminarae, no deben dejar ressducs
sobre la menudencia, segin lo establecido en el numeral 9 de la NTP 201.055.2021.

' Segin &l articuo 10 del Reglamento del Decrelo Legishstivo N° 1082, Ley de inozuidad de Almenios,
aprobade mediante Decrelo Supremo N 034.2008-AG.
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Eidiseno y los materiales de envasado deben ofrecar una proteccsn adecuada de los productos |
para reducir al minimo |a contaminacidn, eviar dafios y permdir un etiguatado aproplado. Los [
matenales para el envasado no deben ser toxicos ni representar una amenaza para ia moculdad
y Iz aptiiud de ios almentos en las condiclones dz almacenamiento y uso eapecificadas, segdn
%o Indicado en el numeral 7.2.9 del cadigo de practica Codex CXC 1-1869 (2020). Principlos [
generales de higlene de los alimentos. [

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificacicnes
técnicas numeral 3.2 yio proforma del contrato), el peso nete aproximado de producto por envase.
Adernds, padrd indicar las caracteristicas del envase tales como: material, tipo de cerado o a graned
en envases con 1apa, siempre que se haya verificado que estas caracleristicas aseguren fa pluralidad
de postores.

23. Rotulado
Las menudencas de res deben estar adecuadamente identificadas para faciitar su rastreabllidad
medlante etiquetado, documentacidn o informacion pertinente, segln lo sefialado en el articulo
27 del Reglamento de Inoculdad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N* D04-2011-AG, v sus modificatorias.

£n caso de estar envasadas o empacadas, la etiqueta o ratulo utilizade para ka comercisizacsin,
dete cumplir con 13 legislacién naclonal vigente o en suU defects con la NTP 200.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8 Edicion. Ademas, debe
cumglir con los requisitos aplcables especificados en la norma Codex CXS 1-1985 (2018}
Morma general para el etquetado de los almentos preenvasados, segin o sefalado en el
numeral 10 de la NTP 201.055:2021, por lo que debe indicar lo sigusente:

- nombre del producto;

- pais de origen;

- nombre y direccion ded fabricante, envasador o dstribuidor

- identficackdn del kote;

- fecha de vencimiento;

- condiciones de almacenamiento;

- peso neto;

- numero de Autorizacién Sanitana de Establecimsento dedicado af Procesamiento Primario de
Alimentos Agropecuarnios y Plensos, otorgado por el SENASA

Precisién 3: La entidad convocanie deberd indicar en las bases (seccién especiiica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yo proforma ded contrato) ofra informacién que considere deba estar rolulada. La
nformacién adicional que se sclicite no puade modificar bos atributos ded blen descritos en el numersl
2.1 de la presents ficha técnica.

24. Inserto
Mo aplica.

Precisién 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denommnacsdn del bien
Denominacsdn técnica
Unidad de medida
Descripcidn general

. MENUDENCIA DE RES — MONDONGO CONGELADO

. MENUDENCIA DE BOVINO — MONDONGO CONGELADO

| KILOGRAMD

. El bovino comprende a los animales de las especies Bos
taurus. Bos indicus y del género Bubalus |a especle Bubaius
bubals y sus hibridos. El mondongo cangelado comesponde
al rumen, e cual ha sido somelido 8 un proceso de
congelamiento rapido. Puede comerclalizarse con o sin
reticulo y debe estar semicocido y exento de mucosa.

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEM

21. Del bien
£1 mondonge congelado debe proceder de animates sanos, taenados bajo Inspeccidn weterinaria
y de plantas faenadoras o camales autorzades por la Autoridad Sanitana Solo se podran
comercisizar aguellas menudencias que hayan sido aprobadas como aptas para consumo
numano en la nspeccdn velerinarie, segin lo sefalado en el numeral 6.1.1 de la
NTE 201.0552021 y en ol capitulo |i del Reglamento Sanitano del Faenado de Animales de
Abasto, aprobsdo mediante Decreto Supremo N° 01 5-2012-AG.

£1 mondongo que se comercialice debe estar semicockio ¥ exento de mucosa, segun lo sefialado
en @ articulo 79 del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto, aprobado
mediante Decreto Suprema N* 015-2012-AG.

Las menudencias de res destinadas a la conservacion por congelacidn deben ser somebdas a
un proceso de congelamento rapido hasta llegar & una lemperatura de -18 “C o mas baja en el
nicleo, segun i indicado en & numeral 6.52dela NTP 201.055:2021.

£l mendongo congetado debe presentar las sigulentes caracleristicas:

CARACTERISTICA | ESPECIFICACION | REFERENCIA
CALIDAD
Superice brillante, acabado libre de
i i g‘:':acczsﬁmo exento de colores NTP 201.055:2021 CARNE ¥
Color axiranoe J PRODUCTOS CARNICOS.
Definiclones, clasificacion y
Otor Caracteristico y exento de cuslquier | aouciins de carcasas Y
olor anormal u ofensivo came de bovinos. 3% Edicidn
Consistencia Fumne y eléstica al tacto, tanto |a grasa
como el tefido muscular
Cumplir con o establecido por el Reglamento de Inocuidad
INOCUIDAD Serviclo Nacianal de Sanidad Agraria mﬁ\?m m;g
- SENASfx. autondad naclonal [ \o gas o011.AG, y  sus
compatanie’. modificatarias.

Precisién 1: La entidad convocante debers senalar en las bases (seccién especifica, especificaciones
1écnicas, numeral 3.2 yio proforma del contraio) que ks temperatura de recepcion de 1a menudencia
congelada no debe de exceder de -18 ¢ Del mismo modo, deberd indicar ka forma de presentacion
del mondongo. COMO &N piezas entedas o cortado en cubos pequenos GECanguios siargacos
pequenos, entre abros, indicando las demensiones aproximadas de cada prese n. Por ejempio:
Menudencia de Res - mondongo congelado, cortado en cubos de 2 em aproxi
temperatura no debe exceder de -18 *C.

! Segin el anticuo 10 del Regl lo del Decrelo L N° 1082, Ley de Inocuidad de fos
aprobade mediante Decreto Supremo H* 034.2008-AG. (g
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22. Envase ylo embalaje
£l envase y embalaje deben ser inocuos, limpees & higiénicos, de grado alimentanc y no deben
comunicar clores o sabores exirafios al producto. Asimismo, deben ser impermeables,
realstentes, conservar as caracteristicas del producto y. &l elminarse, no deben dejar residucs
sobre la menudencia. segin ko establecido en el numeral 8 de la NTP 201.055:2021.

Eldesefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de 108 productos [
para reducir al minime la contaminacidn, eviar danos y permitir un etiquetado aproplado. Los
matenales para el envasado no deben ser ixicos nl representar Una amenaza para B nocuidad
y iz aptitud de los admentos en las condiclones de almacenamanto y uso especificadas, segun
io Indicado en el numeral 7.2.2 del cadigo de practica Codex CXC 1-1969 (2020). Principios
ganerales de hgiene de los alimentos. [

Precisién 2: La entidad convocante debera Indicar en las bases {seccién especifica, especificaciones [
1écnicas numeral 3.2 wo proforma del contrato), el peso neto aproximado de producto por envase. ‘
Ademas. podra indicar las caracteristicas del envase tales como: material, tipo de cerrado o a granel ‘
en envases con lapa, sempre que se haya werificado que estas caracteristicas aseguren ta pluralidad

de postores.

23. Rotulado
Las menudencias de res deben estar adecuadamente entificadas para faciar su rastreabliidad
mediante etiquetado, documantacidn o informacién pertinente, segin kb sefialado en el articulo
27 del Reglamente de inocuidad Agroaimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° D04-2011-AG, y sus modificatorias.

En caso de estar envasadas o empacadas, |a etigueta o rotulo wtilizado para ia comercialzacsdn.
debe cumplir con |a legislacsén naclonal vigente o en su defecto con la NTP 200.038:2018
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimerntos preenvasados. 8* Edicion. Ademas, debe
cumplir con los requisitos aplcables eapecificados en la norma Codex CXS 1-1885 {(2018).
Norma general para el etquetado de los almertos preenvasados, segin i sefalado en el
numeral 10 de la NTP 201.055:2021, por lo gue debe indicar lo sagusente:

- nombee del producto;

- pais de origen;

- nombre y deeccidn del febricante, envasador o dstribuidor;

- |dentficacitn del iote;

- fecha de vencimiento,

- condiciones de almacenamiento;

- peso neta;

. numero de Autorizacion Sanitana de Establecimiento dedicado al Procesamienta Primario de
Alimentos Agropecuanca y Plansos, otergado por ol SENASA

Precisién 3. La entidad convocante deterd indicar en las bases {seccidn especifica, eapecificacsones
téenicas numeral 3.2 wo proforma ded contralo) otra informackdn que considere deba estar rotulada. La
nformacsn adicional que se solicite no puede modificar loa atributos del bien descritos en el numeral
# 1 de ks presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precisién 4: No apica.

Verssdn 01

~




/ INSTITUTO NACIONAL DE ENFERMEDADES NEOPLASICAS
E IN

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 004-2022-INEN, ADQUISICION DE ALIMENTOS FRESCOS-CARNES Y VISCERAS, \

E N POLLO, FRUTAS Y VERDURAS POR SUBASTA INVERSA

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denomniacn del blen - MENUDEMNCIA DE RES — PULMON CONGELADO
Denomnacstn técnica - MENUDENCIA DE BOVING — PULMON CONGELADO
Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcidn general . El bovino comprende a los animales de las especies Bos

taurus. Bos indicus y del género Bubalus a especie Bubsius
bubsks y sus hibndos. El pulmén congetado, denominado
tarmibién “bofe”, es el drgana que 52 encuentra en la cavidad
tordeica, el cual ha sido sometido & un proceso de
congelamients rapldo.

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
E1 pulmon {bofe) congelado debs proceder de ammales sanca, feenados bajo inspeccion
veterinaria y de plantas fsenadoras 0 camales autorizados por la Autondad Sanitaria. Solo se
podran comercialzar aquellas menudencias que hayan sido aprobadas como aptas para
sonsUmo NUMano en la inspeccidn veterinana, sequn lo sefialado en & numeral 6.1.1 de la
NTP 201.055:2021 y en & capitulo I del Reglamento Sanitano del Faenado de Amimales de
Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° D15-2012-AG.

Las menudencias de res destinadas a la conservacion por congelacin deben ser sometidas a
un procaso de congelamsento rapido hasta llegar 2 una temperatura de -18 °C o més baja en &l
ntcleo, segun ko indicado en & numeral 6.5.2 de la NTP 201.055:2021.

£1 pulman {bofe) congetado debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD
Aspecto general m:e brillante, acabado bbre de
NTP 201.055:2021 CARNE Y
Color emirt o exento de colofes | ponnETOS CARNICOS.
Definiciones, dasificacién ¥

Caracteristico y exento de cualquier

SHor requisitos de carcasas Y
olor anormal u ofensivo S i bovicns, & Bl
Consstenca Firme y elasbca al tacto, tanto la grasa
comao el tepdo muscular
Cumplr con lo establecido por el ;R;Q;:L“;ﬂem de Inoandgg
INOCUIDAD Servicio Naclonal de Samdad Agrana | o 0 e raria = wSuprmemo

- SENASA, autordad naconal | e 04-2011-AG, y sus

competanta’ modificatorias.

Precisién 1: La enbdad convocante debers sefialar en las bases {seccidn especifica, especificaciones
técnicas, numeral 3.2 ylo proforma del contrato) que i3 lemperatura de recepcién de la menudencia
congetada no debe de exceder de -18 °¢. Del mismo modo, deberd Indicar ka forma de presantacion
del pulmdn, como en plezas enteras o conado en trezos, entro ctros; indicando las dimensiones ylo
paso aproximadas de cada presentacson Par ejemplo: Menudencia de Res - pulmén congelado,
cortado en cubos de 2 cm aproxmadamente, cuya emperatura no debe exceder de -18 *C.

22 Envase ylo embalaje
1 envase y embalaje deben ser inocucs, limpsos & higiénicos, de grado alimentarno y no deben
comunicar clores o sabores extrafios al producto. Asimismo, deben ser mpermeables,
resisientes, conservar las caracleristicas del producto y, i elminarse, no deben dejar
sabre la menudencia, segin ko establecido en el numeral o de la NTP 201.055:2021.

' Segin el aricuio 10 del Regl del Decrelo Legisiativa N° 1082, Ley de Inocuidsd de los Almentos)
aprobado medianle Decrelo Supremo N° 034.2008-AG.

Versién 01 Pagina 1de 2
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£l disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccitn adecuada de los productos
para reducir al minimo la centaminacadn, evitar dafios y permitir un etiquetado apropiade. Los
materales para el envasado no deben ser téxicos ni represeniar una aMmenaza para ia noculdad
y ta aptitud de s almentos en las condiciones de almacenamento y uso especificadas, segin
o Indicado en el numeral 7.2.8 del cadigo de practica Codex CXC 1-196% (2020). Principios
generales de niglane de oo dlimantos.

Precisién 2: La entidad convocante debard indicar en las bases (seccitn especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yio proferma del contrato), €l peso neto aproxmado de products por envase.
Ademas, podrd indicar las caracteristicas del envase tales como: materlal, tipo de cerado o a graned
en envases con tapa, sempre que s haya verificado que estas caracteristicas aseguren ks pluralidad
de poatores,

23. Rotulado
Las menudencias de res deben estar adecuadamente identificadas para faciar su rastreabilidad
mediante efiquetado, documentacidn o informacian pertinente, seg(n ko sefialado en el aniculo
27 del Reglamento de Inoculdad Agroatmentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° DD4-2011-AG, y sus modificatorias.

En caso de estar envasadas o empacadas, |8 etiqueta o rétulo ulilizado para ia comencialzacién,
debe cumplir con la legislackn nacional vigente o en su defecto con la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de almentos preenvasados. 8 Edicion. Ademds, debe
cumglir con log requisitos aplbcables especificados en la norma Codex CXS 1-1885 (2018).
Norma general para el ebquetado de los almentos preenvasados, segin lo sefialado en el
numersl 10 de |a NTP 201.055:2021, por lo que debe indicar lo sigusente:

- nombre del producto;

- pais de ongen;

- nombre y dreccsén ded fabncante, envasador o distribuldor;
- |dentficacidn del kete;

- fecha de vencmiento:

- condiciones de almacenamiento;

- peso netd.
. numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario de
Allmentos Agropecusnics y Plensos, otorgado por el SENASA

Precisién 3: La entidad convacante deberd indicar en las bases {seccion espacifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yio proforma del contrato) otra Informacién que conaidere deba estar rofulada. La
nformacsn adicional que se solicte no puede madificar los stributes del blen descriins en & numeral
2.1 de ta presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precisién 4: No apica.
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2.2 Envase, embalaje y rotulado

2.21 Envase

El envase y embalaje deben ser inocuos, limpios e higiénicos, de grado alimentario
y no deben comunicar olores o sabores extraiios al producto. Asimismo, deben ser
impermeables, resistentes, conservar las caracteristicas del producto y, al
eliminarse, no deben dejar residuos sobre la menudencia, seg{m lo establecido en el
numeral 9 de la NTP 201.055:2021.

El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de los
producl.os para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y permilir un
etiquetado apropiado. Los materiales para el envasado no deben ser toxicos ni
representar una amenaza para la inocuidad y la aptitud de los alimentos en las
condiciones de almacenamiento y uso cspecil‘icadas, seglin lo indicado en el numeral
7.2.9 del codigo de prictica Codex CXC 1-1969 (2020). Principios generales de
higiene de los alimentos.

2.2.2 Embalaje

El envase y embalaje deben ser inocuos, limpios e higiénicos, de grado alimentario
y no deben comunicar olores o sabores extrafios al producto. Asimismo, deben ser
impermeables, resistentes, conservar las caracteristicas del producto y, al
eliminarse, no deben dejar residuos sobre la menudencia, segt’m lo establecido en el
numeral 9 de la NTP 201.055:2021.

El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de los
productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y permitir un
etiquetado apropiado. Los materiales para el envasado no deben ser toxicos ni
representar una amenaza para la inocuidad y la aptitud de los alimentos en las
condiciones de almacenamiento y uso especificadas, segun lo indicado en el numeral
7.2.9 del codigo de préctica Codex CXC 1-1969 (2020). Principios generales de
higiene de los alimentos

2.2.3 Rotulado

Los cortes de carne de res y las menudencias de res deben estar adecuadamente
identificadas para facilitar su rastreabilidad mediante etiquetado, documentacion o
informacion pertinente, segn lo sefalado en el articulo 27 del Reglamento de
Inocuidad Agroalimcntari.\, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-
AG, y sus modificatorias.

En caso de estar envasadas o empacadas, la etiqueta o rétulo utilizado para la
comercializacion, debe cumplir con la legislacion nacional vigente o en su defecto
con la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos
prccnvasados. 8* Edicién. Ademads, debe cumplir con los requisitos aplicables
especificados en la norma Codex CXS 1-1985 (2018). Norma general para el
etiquetado de los alimentos prcenvasados, seglin lo sefialado en el numeral 10 de la
NTP 201.055:2021, por lo que debe indicar lo siguiente:
- nombre del producto;

- pais de origen; - nombre y direccion del fabricante, envasador o distribui

- identificacion del lote;
- fecha de vencimiento;
- condiciones de almacenamiento;

~
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- peso neto;

- ntmero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento

Primario de Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SENASA

Condiciones de los bienes a contratar

341

3.

3.

Lugar y plazo de ejecucién de la prestacion

1.1 Lugar de entrega

Almacén general - sétano, de 7:30 a.m. a 10:00 a.m. dias laborables, Instituto
Nacional de Enfermedades Neoplésicas.

1.2 Plazo de entrega

Lo bienes se realizaran en el plazo de tres (03) dias calendarios contados

a partir del dia siguiente de notificada la Orden de compra.

El plazo de ejecucion seré de trescientos sesenta y cinco dias (365) dias
calendario o hasta agotar el monto contratado, el mismo que se computa
desde el dia siguiente de firmado el contrato.

REQUERIMIENTO ANUAL ESTIMADO DE ALIMENTOS FRESCOS - CARNES

N PRODUC
TOS

°

Und.
Med.

Mes
1

Mes | Mes | Mes | Mes
2 3 4 5

Mes
6

Mes
7

Mes
8

Mes
9

Mes
10

Mes
11

Mes
12

USUA
RIO

SIS

CARNE DE
RES — CORTE
1 ASADO
PEJERREY
REFRIGERA
DO

Kg.

60

60 60 60 60

60

60

60

60

60

60

60

720

CARNE DE
RES — CORTE
BOLA DE
2 LOMO
REFRIGERA
DO

Kg.

250

250 | 250 | 250 | 250

250

250

250

250

250

250

250

1200

1800

CARNE DE
RES — CORTE
3 TAPA
REFRIGERA
DO

Kg.

350

350 | 350 | 350 | 350

350

350

350

350

350

350

350

4200

MENUDENC
IA DE RES —
4 | CORAZON
CONGELA
DO

Kg.

180

180

180

180

720

MENUDENC
5 | IA DE RES —
HIGADO
CONGELA

DO

Kg.

100

100 | 100 | 100 | 100

100

100

100

100

100

100

@

~
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DO

MENUDENC
IA DE RES -
6 | MONDONG | Kg. 180 180 180 540
O CONGELA

7 | PULMON
CONGELA
DO

MENUDENC
IA DE RES —

Kg. 200 200 200 600

3.2 Forma de entrega
3.2.1 Forma de entrega

CARNE DE RES - CORTE ASADO PEJERREY REFRIGERADO. - Corte asado Pejerrey,
refrigerado. Piezas de 2 a 3 kilos empacadas al vacio, en bolsas de polietileno, cuya
temperatura no debe exceder de 4 ° C. transportado en jabas limpias con tapa.

CARNE DE RES - CORTE BOLA DE LOMO REFRIGERADO. - Corte bola de lomo
refrigerada, Piezas de 3 a 5 kilos empacadas al vacio, en bolsas de polietileno, cuya
temperatura no debe exceder de 4 © C. transportado en jabas limpias con tapa.

CARNE DE RES — CORTE TAPA REFRIGERADO. - Corte Tapa refrigerada, Piezas de 4 a 6
kilos empacadas al vacio, en bolsas de polietileno, cuya temperatura no debe exceder de 4 °
C. transportado en jabas limpias con tapa.

MENUDENCIA DE RES — CORAZON CONGELADO. - Piezas de 1.5 a 2.0 kilos, en bolsas de
polietileno inocuo, y cajas como envase secundario, estar libre de sustancias que puedan ser
cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, cuya temperatura
no debe exceder de -18 ° C. transportado en jabas limpias con tapa.

MENUDENCIA DE RES — HIGADO CONGELADO. - Piezas de 3.0 a 5.0 kilos, en bolsas de
polietileno inocuo, y cajas como envase secundario, estar libre de sustancias que puedan ser
cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, cuya temperatura
no debe exceder de -18 ° C. transportado en jabas limpias con tapa.

MENUDENCIA DE RES — MONDONGO CONGELADO. - Piezas de 10.0 a 20.0 kilos, en
bolsas de polietileno inocuo, y cajas como envase secundario, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, cuya
temperatura no debe exceder de -18 ° C. transportado en jabas limpias con tapa.

MENUDENCIA DE RES - PULMON CONGELADO. -- Piezas de 3.0 a 5.0 kilos, en bolsas de
polietileno inocuo, y cajas como envase secundario, estar libre de sustancias que puedan ser
cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, cuya temperatura
no debe exceder de -18 ° C. transportado en jabas limpias con tapa
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ENTREGAS

Las entregas semanales son cantidades estimadas segun la programacion
del menu del mes.

N TOTAL 1era. Semana 2da.Semana Jera. S 4ta. Semana
. | PRODUCTOS U.M A;FEQ;)X Lun. | Mierc. | Vier, | Lun | Mierc. | Vier, | Lun | Mierc Vier, | Lun. | Mierc. | Vier,
CARNE DE RES — CORTE
1| ASADO PEJERREY | Kg. 60 60
REFRIGERADO
CARNE DE RES - CORTE
2 | BOLA DE LOMO | Kg. 250 30 30 30 30 30 30 30 40
REFRIGERADO
CARNE DE RES -
3| CORTE TAPA | Kg. 350 160 160 30
REFRIGERADO
MENUDENCIA DE
4| RES - CORAZON |Kg. | 180 160 20
CONGELADO
MENUDENCIA ~ DE
5| RES - HIGADO | Kg 100 50 50
CONGELADO
MENUDENCIA DE
6| RES — MONDONGO | Kg 180 20 160
CONGELADO
MENUDENCIA DE
7| RES - PULMON | Kg 200 200
CONGELADO

4. Otros requisitos del proveedor segin disposiciones sanitarias especificas

Los proveedores de los diferentes rubros de provisién de alimentos deberan cumplir las
siguientes recomendaciones:

Buenas practicas que deben de usar los proveedores

Contar con Carnet de Sanidad Vigente. Importante e indispensable para toda persona que
empiece a laborar en una empresa que manipule alimentos.

La Empresa presentard el carnet de sanidad del personal que transportara los alimentos a
la Institucion en la primera entrega del bien.

Presentar las dos dosis de vacuna contra la COVID-19 para las personas mayores de 40
anos, esta medida varia, pues estas deben demostrar su aplicacién de la dosis de refuerzo
para hacer uso de estos lugares.

Los representantes o personal de las empresas transportistas deberan proporcionar a sus
conductores y acompanantes, kits que contengan mascarilla facial, alcohol en gel (70%),
guantes, gorras, desinfectantes para la profilaxis de la cabina y bolsas de residuos.

El Nutricionista de Produccién realizard el Control de Calidad de los productos emitiendo su
conformidad. En caso de que algin producto no cumpla con las especificaciones técnicas

descritas, se hara la devolucion del producto otorgandose como plazo m ximo dos dias para
su reposicion.

El Conductor y acompanante, usaran dos mascarillas en el transporte de los alim
Institucion. y
Aplicacion de alcohol en gel (70%) frecuentemente en las manos; y en especial antes.d
subir al camién, al llegar al INEN, al momento de la carga y/o descarga de alimento
después de recibir documentos 0 quias de remisién.
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- El proveedor debe asegurarse que el contenedor, jabas o envases deben de encontrarse
limpios y en buen estado.

- Mantener una distancia segura (preferentemente 2 metros) entre las personas en los lugares
de recepcion de alimentos y evitar las multitudes.

. Asimismo, debe controlar que su temperatura corporal no sea superior a 37°C, segln lo
indicado por el Ministerio de Salud, y que no presente procesos respiratorios, tales como:
Tos, fiebre, dolor de garganta, dolor de cabeza, dificultad para respirar, malestar general
entre otros.

- Lavigilancia sanitaria que asegure la implementacion del presente Protocolo Sanitario esta
a cargo de los Nutricionistas del INEN en coordinacion con la DASP y DISAD.

5. Otras consideraciones para la ejecucion de la prestacién

5.1 Conformidad de los bienes

Coordinador del Equipo Funcional de Nutricién y Personal de Almacén general
de logistica.

5.2 Forma de pago

La Entidad realizara el pago de la contraprestacién pactada a favor del contratista
en forma mensual, de acuerdo a la cantidad de cada entrega efectuada.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la
Entidad debe contar con la siguiente documentacion:

- Recepcion del almacén.

- Informe del funcionario responsable del &rea usuaria y emitiendo la
conformidad de la prestacion efectuada.

- Comprobante de pago.

Dicha documentacién se debe presentar en Mesa de Parte de la Institucion.

5.3  Otras penalidades aplicables

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones
objeto del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora
por cada dia de atraso. La penalidad se aplica automaticamente y se calcula de
acuerdo a la siguiente férmula:

Penalidad diaria = 0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Donde F tiene el siguiente valor:
a) Para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias, para b
general, consultorias y ejecucién de obras: F = 0.40.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacién de plazo™debidamente
aprobado. Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecu cia no se
aplica penalidad, cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente su entado,
que el mayor tiempo transcurrido no le resulta imputable. En este Ultimo caso la califlcaci
del retraso como justificado por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de.g
generales ni costos directos de ningun tipo, conforme al Reglamento de’la”Le
Contrataciones del Estado. S W

es, servicios en
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Otras penalidades

N° Supuestos de aplicacién Forma de Procedimiento
de penalidad calculo
1 Por cada hora o fraccién de Segun informe del
retrazo en el horario de | 3% de la UIT. Nutricionista de recepcion
entrega de los productos. de productos.

Las penalidades deben ser objetivas, razonables y congruentes con el objeto de la
convocatoria. Cabe precisar que la penalidad por mora y otras penalidades pueden
alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del
contrato vigente, o de ser el caso, del item que debib ejecutarse.

54 Responsabilidad por vicios ocultos

La recepcion conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su
derecho a reclamar posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo
dispuesto 163 de su Reglamento del Reglamento de la Ley de Contrataciones.

El plazo méaximo de responsabilidad del contratista es de UN (01) afio contado a

partir de la conformidad otorgada por la ENTIDAD.

Advertencia |

En caso de digitalizacion o escaneo del requerimiento, este debe efectuarse del |
| documento original a efectos que Ia informacién sea completamente legible. |
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CAPITULO IV
REQUISITOS DE HABILITACION'

4.1 Requisitos de habilitacion segiin los documentos de informacién complementaria

REQUISITOS:

- Certificado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA.

En el caso de que el producto se almacene en una camara frigorifica diferente a la del Centro

de corte antes de su entrega:

- Certificado de Autorizacién Sanitaria de camaras frigorificas vigente de donde proviene la
carne, otorgada por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA,

Para producto importado:
- Certificado de Registro y Autorizacién de establecimiento de exportadores vigente, segun
lo establecido en los articulos 100, 103 y 104 del Reglamento Andino.

Y, Para la camara frigorifica donde se almacenara el producto importado:
. Certificado de la Autorizacién Sanitaria de camaras frigorificas vigente, otorgada por el
Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA,

[ACREDITACION

- Copia simple del Certificado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente de
donde proviene el corte de carne o la menudencia, seglin corresponda; otorgado por el
Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el articulo 33 del
Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-
2011-AG, y sus modificatorias.

- Copia simple de la Autorizacién Sanitaria de camaras frigorificas vigente de donde proviene
la carne, otorgada por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el
articulo 81 del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG, o segun indica el articulo 33 del Reglamento
de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Para productos importados
- Copia simple del Registro y Autorizacién de establecimiento de exportadores vigente,
segun lo establecido en los articulos 100, 103 y 104 del Reglamento Andino de
Cuarentena para el Comercio o la Movilizacién Intrasubregional y con Terceros Paises
de Animales Terrestres y sus Productos, adoptado mediante la DECISION 737 de la
Comunidad Andina del 08/06/2010.

- Copia simple de la Autorizacion Sanitaria de camaras frigorificas vigente, otorgada por
el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el articulo 81 del
Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto, aprobado medjante Decreto
Supremo N° 015-2012-AG, o segun indica el articulo 33 del Reglamento deNpocuidad-....
Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y su 1 He L
modificatorias. g

N

! Los requisitos de habilitacion son fijados por el area usuaria en el requerimiento. WO~
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Para acceder a los documentos de informacién complementaria ingresar segun el rubro al que
pertenece el bien objeto de la contratacion:

Componentes. equipos y sistemas de acondicionamiento y de distribucién
https://www.perucompras.gob. Qe/userﬂles/misc/documento—on'enlacion-agrobado-oos-zo 16.pdf
Electrodomésticos. productos electrénicos, enseres. ropa de cama, toallas y otros accesorios

Materiales de minerales. teiidos. plantas y animales no comestibles
https://www.perucompras.gob. Qa/userﬁles/misc/documentomrientacion-agrobado-o1 2-2016.pdf

Productos quimicos. bio-quimicos y gases industriales
hitps://www.perucompras.gob. pe/userfiles/misc/documento-orientacion-a robado-015-2016.pdf
Suministros y equipo de Limpieza

Advertencia

La Entidad puede incluir requisitos de habilitacion adicionales a los previstos en los Documentos l
de Informacién Complementaria aprobados por PERU COMPRAS, solo si posteriormente a la |
fecha de publicacién o actualizacién de dichos documentos se ha emitido alguna norma de

cumplimiento obligatorio que exija al proveedor contar con determinada.habilitacién legal para ‘
ejecutar la actividad econémica materia de contratacion.

No debe exigirse la presentacion de documentos para acreditar requisitos queNo deriven de |
alguna norma que resulte aplicable especificamente al objeto materia de la contratagi
la inscripcion en el Registro Unico de Contribuyentes, en el Registro Nacional de Pro

vigencia de poder, entre otros documentos. f
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ITEM PAQUETE N° 02

CAPITULO Il

ESPECIFICACIONES TECNICAS

. Denominacién y finalidad publica de la contratacion

_Denominacién

"Adquisicién De Alimentos frescos "

Finalidad publica

El presente Proceso busca asegurar la Provisién de alimentos frescos (aves) para la
preparacion de dietas de los Pacientes hospitalizados, autorizados y usuarios.

Caracteristicas del bien a contratar

Denominacion del bien segun Unidad de medida Cantidad
_la Ficha Técnica

FILETE DE PECHUGA DE POLLO Kg. 3600

REFRIGERADO

PIERNA ENTERA DE POLLO Kg. 7200

REFRIGERADA

POLLO ENTERO SIN Kg. 60000

MENUDENCIA REFRIGERADO

PECHUGA ESPECIAL DE POLLO Kg. 4800
REFRIGERADA
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2.1 Caracteristicas técnicas

FICHA TECNICA
APROBADA

4. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion técnica

Unidad de medida
Descripcion general

2 CARACTERISTICAS

Denominacion dej bien

FILETE OE PECHUGA DE FOLLO REFRIGERADD

FILETE DE FECHUGA DE POLLC REFRIGERADD

ENTERO O EN MITADES
KILOGRAMO

Polio es &f ave de la especie Gallus domesticus, que no ha
fHegado a su estado adulio y cuya extremidad del esterntn es
flexible & fietn de pechuga de polle refngerado se obtiene
a partir d8 Ia pechuga especial (pechuga sin alas y sin
astarndén), retirands tada ia poradn de huese v enfriande &f
corte hasta una lemperalura no mayor a 4 °C El filete de
pechuga consiste en una pechuga entera sin hugsa y puede
o ne tener prel. asimismo, pusde o no tener filete pejerrey o

sasami

ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1, Del blen

numeral 5.0

Ei fiete de pechugs de pollo refrigersdo debe proceder de aves sanas, faenadas en
astablecimientss auturizados o habilitados por la Awtoridad Sanitaria y cuya came ha side
declarada apta para 8l consumo humano bajo inspeccidn sanitana, segim o mdheado en e
de ta NTP 201.054:200% (revisada ef 2021) y en o Regiamento Sandtaro del
Fzenado de Animales de Abasto. aprobade mediante Decrato Suprarmno N 015.2012.4G

Uespugs del proceso de faenado, no debe haber demora en e} enfnamiento de a carcasa hasta
lograr una temperatura interna de 8 °C a 4 °C en {a misma, $2g0n o establecido an & numeral
5.5 de i NTF 201 064:2009 (revisada &f 2021)

Ei filete de pechuga de polle refrigerado debe presentar las siguientes caracteristicas:

.

CALIDAD

- Aspecto general

Ei corte
- Nodabe tener presencia de plumas

- N debe presentar lesiones por frio o
por escaidade.

- Calor

Caraeteristioo del polio

Clor

Sul genenis y exente de cualguier olor
anormal

Congistencix

Firme y elastea al lacto, tante el tejido
muscuiar como I grasa

- pH

Def&B8ags

NTF 201.054: 2008 {revisada el
2021 CARNE Y PRODUCTOS
CARNICOS Aves para
LONSUMO Oefiniciones ¢
requisitos de las carcasas y
nomenclatura de  contes. 20
Edician

INOCUIDAD

Cumphr con lo estableado por ef Servico
Nacional de Samdad Agrana - SENASA
audoridand nacienal competente

Reglamento  de  Inccuidad
Agreatmentaria, aprobatdo
mediante Decrete Supremo N?
004-2011-AG, y sus
maodiicalonas.

! egln e articulo 16 det Reglamente zei Decreto Legislativo N°
aprofadd mediante Dereln Sugpreme N° 034-2008-AG

Precision 1: La entidad convocante deberd precisar enNas bases {seccicn especifica. especificaciones
tecnicas, numeral 2 vio proforma del contrato) fa tem
potio refigerado. 1a cual no debe exceder de 4 *C Asimisi

ciura de recepcidn del filete de pechuga de
o, deberd sspacificar i peso promedic de

62, Ley de inocudad de fos Alimentes.
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cada fiete, s deberan tener ta piel o na y 5i se incluye el filete pejerrey o no

2.2, Envase yio embalaje
El envase y embiaiaje deben ser de primey uso y estar limpios, inocucs y no deben comunicar
oiores o sabores extrafios al producto; asimismo, deben ser impermeables, resistentes y deben
pioteger al producio. Los materiaies de envolturs deben ser limpios @ higiénicos y al refirarse no
deben dejar residuos sobre el producto, segun lo establecido en el numernat 6.7 de la NTP
201 054: 2008 (revisada ef 2021)

Ei disefio y ios matenales de envasade deben ofrecer una proteccidn adecuada de los productos
para reducir al minmo 3 contaminacdn, evitar dafios y permitir un etiguetado apropiado. Los
materales para el envasado, no deben ser Oxicos ni tepresentar una amenaza para la mocudad
v fa aptitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y use especificadas, segin
fo indicade en 2l numeral 728 de la nomma det Codex TXC 121969 {2020 PRINCIPIOS
GENERALES DE HIGIENE Df LOS ALIMENTCS.

Precisién 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técmeas numeral 2 yo profonma del contrato), st los cortes de filete de pechuga de pollo refrigerados
se despacharan emdolsades de manera individual © a granel en envases con tapa, siempre que se
haya venficado que estas caracteristicas aseguren 1o pluraiidad de postires

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases det filete de pechugn de potio refrigerado debe cumplic con fos
requisitos establecidos en 1a nerma del Codex CXS 1-1985 (2018), NORIMA GENERAL PARA
EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS, y debe indicar {0 siguiente:

- nombre del producto,

-~ pais de origen;
nombre y direccion del fabrcante, envasador o distribwdor,
identificacidn del lote,

- fecha de vencimiento

- condiciongs de almacenamiento:

- pesonetn,

- numero de Anorizacion Sanitarta de Establecimients dedicado al Frocesamiento Primario
de Alimentos Agropecuanos y Piensas, otorgado por el SENASA

Precision 3. La entidad convocanie deberd mdicar en las bases {sectidn especifica, especificaciones
weenicas numeral 2 vo proforma del contrato), que el rolulado deberd colocarse en ios envases
individuales (para el caso de soficitar los contes envasados de manera individual) o en ef envase a
granel Aswmismo, debera indicar ara informacion que considere debs estar rotulada. La wformacion
adicional gque se sohcite ne puede modificar loe atributos del ien descritos en ef numeral 2.1 de ia
presente ficha téenica

24, Inserto
N aphca

Pregisian 4 No aplica
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Dernominacion del bien . PIERNA ENTERA DE POLLO REFRIGERADA
Cenominacion técnica : PIERNA ENTERA DE POLLO REFRIGERADA

Unidad de medida KILOGRAMO

Descripcidn general : Poilo es el ave de la especie Gailus domesticus, que nc ha

llegado & su estado adulto y cuya extremidad del esterndn es
flexible. La piema entera de pollo refrigerada se obtiene
cortando la mitad de la media carcasa posterior a io largo del
centro del hueso de la espina dorsal {espinazo} en
aprovimadamente dos partes iguaies y sometiendo la pieza
a enfriamiento hasta alecanzar una temperatura no mayor a
4°C.

La plerna entera consiste de una pante intacta que incluye fa
pierna y el muslo con una parte del espinazo. Tanto la
rabadilla como la grasa abdominal pueden o no ser retiradas.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Delbien
ta pierna entera de pollo refrigerada debe proceder de aves sanas, faenadas en establecimientos
autorizados o habilitados por la Autoridad Sanitaria y cuya came ha sido declarada apta para sl
consumo humano bajo inspeccién sanitaria, segun fo indicado an el numeral 6.1 de fa NTP
201.054.2009 (revisada el 2021) y en ef Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de
Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

Después del proceso de faenado, ne debe haber demora en €l enfriamiento de la carcasa hasta
lograr una temperatura interna de 8 "C 8 4 °C an la misma, segiin o establecido en ef numeral
6.5 de la NTP 201.054:2009 (revisada el 2621).
La pierna entera de polic refrigerada debe presentar las siguientes taracteristicas:
 CARACTERISTICA | ESPECIFICACIEN |  REFERENGIA
| CALIDAD

El corte:

- Deabe tener buena conformacion, es decir que
debe presentar una relacion armoniosa entre [a
estructira 6sea y los masculos. No debe
presentar defecios o deformaciones que
cambien [a apariencia.

- Debe tener la cobertura de grasa bien

- Aspecto general distribuida. NTP  201.054:2000
| - No dabe presentar incisiones o rasgaduras de la | (revisada el 2021)

! piel que afecten su apariencia. CARNE Y PRODUCTOS

- Debe presentar ausencia de desarticufacionss o | CARNICOS. Aves para

: roturas de huesos. consumo, Definiciones vy

requisitos de las

| - No debe tener presencia de plumas.
| carcasas y nomenciatura
|- No debe presentar lesiones por frio 0 Por ! 4o sortes. 22 Edicién

| escaldado.
- Color Caraﬁg;!;ixco del paile
- Olor | Sui generis v exento de cualguier olor anormal i
= Bondistonca . Firme y elastica al tacto, !anlo eltepdo musctvxrlérr i
| como la grasa
-pH | Dessass - 1
Version 02 i Pagina 1de 2
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CARACTERISTICA | REFERENCIA |

Regltamento de |

Inocuidad i‘

Cumplir con fo establecido per el Servicio Nacional | Agroalimentaria, |

INOCUIDAD | de Sanidad Agraria - SENASA, atitoridad nacional | aprobado mediante |

i compstente’. Decretc  Supremo  N° L

| ! 004-2011-AG, y sus |
i madificatorias. J

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
téenicas, numeral 2 y/o proforma del contrato) la temperatura de recepeidn de Iz plema entera de polio
refrigerada, ta cual no debe exceder de 4 “C. Asimismeo, debera indicar &i peso promedic de cada pieza
de pollo y si la rabadilla y fa grasa abdominal deberan ser refiradas.

2.2. Envase y/o embalaje
Ei envase y embalaje deben ser de primer uso y estar limpios, inocucs y no deben comunicar
olores o sabores extraios al producto; asimismo, deben ser impermeables, resistentes y deben
proteger al producto. Los materizles de envoltura deben ser limpios e higienicos y al retirarse no
deben dejar residuos sobre el producto, segun lo establecido en ef numeral 6.7 de la NTP
201.054:2009 (revisada el 2021).

£l disefio y los materiales de envasado deben offecer una proteccidn adecuada de los produictos
para reducir al minime la contaminacién, evitar dafios y permitir un efiquetado apropiado. Los
materiales para 8l envasade, no deben ser toxicos ni representar una amenaza para ja inocuidad
y la aptitud de los alimentos en ias condiciones de almacenamiento y uso especificadas, segin
io indicado en el numeral 7.2.9 de la norma Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS
GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 2: La entidad convecante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yio proforma del contrato), si ios cortes de pierna entera de poilo refrigerada se
despacharan embolsados de manera individual ¢ a granel en recipientes con tapa, siempre que se haya
verificado que estas caracterfsticas aseguren ia pluralidad de postores.

2.3, Rotulado
El rotulado de los envases de piema entera de pollo refrigerada deben cumplir con los requisitos
establacidos en la norma Codex CXS 1-1985 {2018} NORMA GENERAL PARA EL
ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS, y debe indicar lo siguiente:

- nombre del producto;
pais de origen,;
nombre y direccién del fabricanie, envasador o distribuidor;
- identificacion del iote;
fecha de vencimiento,
condiciones de almacenamianto;
- peso neto;
. nlmero de Autorizacion Ssnitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primaric de
Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por st SENASA.

Precisién 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
téonicas numeral 2 y/ic proforma del contrato), que el rotufado deberd colocarse en los envases
individuales (para el casc de solicitar los cories envasados de manera individual) o en el envase a
granel. Asimismo, debera indicar oira informacion que considere deba estar rotulada. La informacion
adicional que se solicite no pueds modificar los afributos del bien descritos en el numeral 2.1 de ia

prasente ficha técnica.
24. Inserto
No aplica.

Precisién 4 No aplica.

t Seguin et articulo 10 del Regfamento del Recreto Legislative N° 1062, Ley de Inocuidad de los Afimentos,
aprobado mediante Decrato Supramo N° 034-2088-AG.
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FICHA TECNICA
APROBADA

5 CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Dencminacién del bien . POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA REFRIGERADO
Denominacion técnica : POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA REFRIGERADC
Unidad de medida KILOGRAMO

Descripcion general : Pollo es el ave de la especie Gallus domesticus, gue no ha

llegado a su estado aduito y cuya extremidad del esterndn es
flexible. El pollo entero sin menudencia refrigerado consiste
en una carcasa (cuerpo entero desangrado, desplumado y
eviscerado) con tedas sus partes, inciuyendo pecho, alas,
muslos, piernas y espinaze. No contiene las menudencias
(cabeza, cuello o pescuezo, patas, moligja, corazén e
higado). La carcasa debe haberse sometido a Un proceso de
enfriamiento hasta alcanzar una temperatura no mayor a
4 “C. Tanto la rabadilla como la grasa abdominal pueden ¢
no estar presentes.

; CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien

Ei pollo entero si menudencia refrigerado debe proceder de aves sanas, faenadas en
establecimientos autorizados o habilitacos por ta Autoridad Sanitaria y cuya carne ha sido
declarada apta para el consumo humano bajo inspeccién sanitaria, segun lo indicado en el
numeral 6.1 de la NTP 201.054:2009 (revisada el 2021) y en el Reglamento Sanitario del
Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

Después del proceso de faenado, no debe haber demaora en el enfriamiento de la carcasa hasta
fograr una temperatura interna de 0 °C a 4 °C en la misma, segin lo establecido en el numeral
6.5 de la NTP 201.054:2008 (revisada el 2021).

Ei pollo entero sin menudencia refrigeradc debe presentar las siguientes caracter(sticas:
ICARACTERISTICA| ESPECIFICACION. |  REFERENCIA
| CALIDAD

La carcasa:
- Debe tener buena cenformacion, es decir que
debe presemtar una relacion armoniosa entre ‘
la esfructura 6sea y los misculos. No debe
presentar defectos o deformaciones que
cambien la apariencia. ‘
- Debe tener la cobertura de grasa bien
| distribuida.
- Aspecto general | - No debe presentar incisiones o rasgaduras de | NTP 201.054:2009 ‘
la piel que afecten su apariencia. (revisada el 2021) CARNE

| - Debe presentar ausencia de desarticulaciones | Y, PRODUCTCS
‘ o roturas de huesos. El cartilago separado del | CARNICOS.  Aves  para

huesc de ia pechuga no se considera una | CONSUMO. Definiciones vy

desarticulacion ¢ una rotura. requisitos de las carcasas y

- No debe tener presencia de plumas. g:%r;clatura de cortes. 2°
- No debe presentar lesiones par frio o por

escaldado.

] Color Caracteristico del polio
- Olor

Sui generis y exenta de cualquier ofor anormal

i . i asti jido m i
- CORSIseREE Firme y elastica al tacto, tanto el tejido muscular

- pH DebBasb
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'CARACTERISTICA ESPECIFICACION = |  REFERENGIA
[ Reglamento de inocuidad
Gumplir con lo establecido por el Servicio Nacional | Agroalimentaria, aprobade

INOCUIDAD de Sanidad Agraria ~ SENASA, autoridad nacional | mediante Decreto Supremo
| competente’. N° 004-2011-AG, y sus

) ) - modificatorias.

Precisién 1: La entidad convocante debera precisar en las bases {seccién especifica. especificaciones
técnicas, numeral 2 y/o proforma del contrato) la temperatura de recepcién del pollo entero sin
menudencia refrigerado, la cual no debe exceder de 4 °C. Dei mismo modo, debera indicar si la carcasa
det pollo podra o no contener los rifiones. Asimisma, la entidad debera indicar el peso promedic de
cada carcasa de pollo, y st la rabadilla y la grasa abdominal deberan o no ser retiradas.

2.2, Envase ylo embalaje
El envase y embalaje deben ser de primer uso y estar limpios, inocues y no deben comunicar
olores o sabores extrafios al producto; asimismo, deben ser impermeables, resistentes y deben
proteger al producto. Los materiales de envoltura deben ser limpios e higiénicos y al retirarse no
deben dejar residuos sobre el producto, segiin lo establecido en ef numeral 6.7 de la NTP
201 .054:2009 {revisada el 2021).

El disefio vy los materiales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de los productos
para reducir al minimo |a contaminacion, eviter dafics y permitir un stiquetado apropiado. Les
materiales para el envasado, no deben ser tOxicos ni representar una amenaza para la inocuidad
y la aptitud de los alimentos en las condicionas de almacenamiente y usc espacificadas, segln
jo indicado en el numeral 7.2.8 de la norma Codex CXC 1-1869 (2020) PRINCIPIOS
GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS

Precisién 2: La entidad convocanie debera indicar en las bases {seccién especifica, especificaciones
técnicas numerai 2 yio proforma del contrato), si las carcasas de pollo entero sin menudencia
refrigerado se despacharan emboisadas de manera individual o a granel en jabas con tapa, siempre
que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de fos envases de polio entero sin menudencia refrigerado, debe cumplir con fos
requisitos establacides en la norma Codex CX8 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL
ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS, y debe indicar io siguiente:

- nombre del producto;

- pals de origen;

- nombre y direccion del fabricante, envasador o distribuidor,

- identificacion del lote;

- fecha de vencimiento;

- condiciones de almacenamiento;

- pesoneto;

- nutmero de Autorizacidn Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamienio Primario
de Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SENASA.

Precision 3 La entidad convocanie debera indicar en las bases {seccion especifica, especificaciones
téenicas numeral 2 ylo proforma del contrato), que el rotulade debera colocarse en los envases
individuales (para el caso de solicitar fas carcasas envasadas de manera individual} o en el envase a
granei. Asimismo, debera indicar olra informacién gque considere deba estar rotulada. La informacién
adicional qus se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en ef numerat 2.1 de la
presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No apiica

Precisién 4: No aplica.

' Segun el articulo 10 del Reglamenic de! Deueto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos,
aprsbado mediante Decreto Supremo N° 034-2008-48.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Dencnunacion del bien . PECHUGA ESPECIAL DE POLLO REFRIGERADA
Denominacion téonica ; PECHUGA ESPECIAL DE POLLO REFRIGERADA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Oeseripoion general . Polle e5 el ave de la especie Gallus domesticus, que no ha

Hegado a su estado adulto y cuya sxtremidad del esternén es
flexible. La pechuga especial de pollo refrigerada consta del
pecha campileto sin espinazo y sin alas que ha sido enfriado
hasta alcanzar una temperatura no mayora 4 °C.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

24. Del hien
La pechuga especial de pollo refrigerada debe proceder de aves sanas, faenadas zn
establecimienios autorizadeos o habilitados por la Autoridad Sanitaria y cuya carne ha sido
declarada apta para el consumo humeano bajo inspeccion sanitaria, segin lo indicado en el
numeral 6.1 de la NTP 201.054:2009 (revisada ei 2021} v en el Reglamento Sanitario del
Faenade de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

Después del proceso de faenade, no debe haber demora en el enfriamiento de la carcasa hasta
logray una temperatura interna de 8 “C a 4 "C en la misma, segtn lo establecido en el numeral
6.5 de fa NTP 201.054:2009 {revisada el 2021)

La pechuga especial de pollo refrigerada debe presentar las siguientes caracteristicas:

- |
El corte: |
- Debe tener buena conformacion, es |

dacir que debe presentar una relacién [
armonicsa antre {a estructura ¢sea y j
los masculos. No debe presentar
defectos o deformaciones que H
cambien fa apariencia. {

- Debs tener ia coberiura de grasa bien

distribuida.

- No debe presentar incisicnes o

rasgaduras de la piel que afecten su

- Aspecto general

apariencia. NTP 201.054.2009 (revisada el
- Debe presentar ausencia de | 2021) CARNEY PRODUCTOS
desarticulaciones o roturas de huesos. | CARNICOS. Aves  para

£l cartifago separado del hueso de la | consumo.  Definiciones

pechuga no se considera una | requisitos de las carcasas. y

desarticulation o una rotura. E&;mﬂnclalura de cortes. 2
- Mo debs tener presencia de piumas. Keon

- No debe presentar lesiones por frio o
por escaldado.

- Color é;facteristico del pollo
. Oler Sui generis y exenlo de cualquier olor
s anormat
Firme y elastica al tacte. tanfo i tejido
- Consistencls muscular come i}ggasa
- pH De58a85
Versién 02 Péglna 1de2
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Reglamenio de Inocuidad
| Cumplir con lo estabiecide por el Servicio | Agroalimentaria, aprobado
| INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo N°
| autoridad nacional competente'. 004-2011-AG, y SUS

modificatorias.

Precisién 1: La entidad convocante debera precisar n las bases (seccidn especifica, especificaciones
téonicas, nuimeral 2 y/o proforma del contrato) la temperatura de recepcion de la pechuga especial de
pollorefrigerada, la cual no debe exceder de 4 “C. Asimismo, la enftidad debera indicar el peso promedio
de cada pieza de pollo.

2.2. Envase ylo embalaje
El envase y embalaje deben ser de primer uso y estar impios, inocuos y no deben comunicar
olores o sabores exirafios al producto; asimismo, deben ser impernmeables, resistentes y deben
proteger al producto. Los materiales de envoltura deben ser limpios e higiéricos y al retirarse no
deben dejar residuos sobre el producto, segin lo establecido en el numeral 6.7 de la NTP
201.064:2009 (revisada el 2021).

Eldisefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de los productos
para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios v permitir un etiquetado apropiado. Los
materiales para el envasado, no deben ser toxicos ni representar una amenaza para 13 inocuidad
y le aptitud de los alimentcs en las condicicnes de almacenamiento y uso especificadas, segun
o indicado en el numeral 7.2.¢ de la norma Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS
GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 2: La entidad convecante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
téenicas numeral 2 yo proforma del contrato), si los cortes de pechuga especial de pollo refrigerada se
despacharén enmbolsadas de manera individual o a granel en envases con tapa, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulade
El rotulado de los envases de pechuga sspecial de pollo refrigerada, debe cumplir con los
requisitos establecidos en la nomma Codex CX8 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL
ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS, y debe indicar lo siguiente:

- nombre del producte,
pals de origen;
nombre y direccion del fabricante, envasader o distribuidor;
- identificacion del lote;
- fecha de vencimiento;
condiciones de almacenamiento;
- pesonelo;
- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiente Primario de
Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SENASA.

Precisién 3. La entidad convocante debers indicar en fas bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yo proforma del contrato), que el rotulado deberd colocarse en los envases
mdividuales {para el caso de solicitar los cortes envasados de manera individual) o en el envase a
granel. Asimismo, debera indicar ofra informacién que considere deba estar rotutada. La informacién
adicional que se solicite no puede modificar ios atributos del bien descritos en el numeral 2.1 de la
presente ficha t&cnica, i

2.4. Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.

aprobado mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.
Version 02 Pagina 2 de 2
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2.21

2.2 Envase, embalaje y rotulado

Envase

El envase y embalaje deberén ser de primer uso y estar limpios, inocuos y no deberan
comunicar olores o sabores extrafios al producto; asimismo, deberdn ser
impermeables, resistentes y protegeran al producto. Los materiales de envoltura
deberan ser limpios e higiénicos y al retirarse no deberdn dejar residuos sobre el
producto, segin lo establecido en el numeral 6.7 de la NTP 201.054:2009 (revisada
el 2021).

El disefio y los materiales de envasado deberan ofrecer una proteccion adecuada de
los productos para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafios y permitir un
ctiquetado apropiado. Los materiales para ¢l envasado, no deberan ser téxicos ni
representar una amenaza para la inocuidad y la aptitud de los alimentos en las
condiciones de almacenamiento y use especificadas, segin lo indicado en el numeral
7.2.9 del Cédigo de Practica CXC 1-1969 (2020). Principios generales de higiene

de los alimentos.

2.2.2 Embalaje

El envase y embalaje deberén ser de primer uso y cstar limpios, inocuos y no deberin
comunicar olores o sabores extrafios al producto; asimismo, deberdn ser
impermeables, resistentes y protegerdn al producto. Los materiales de envoltura
deberan ser limpios ¢ higiénicos y al retirarse no deberin dejar residuos sobre el
producto, segun lo establecido en el numeral 6.7 de la NTP 201.054:2009( revisada
cl 2021).

El dischio y los materiales de envasado deberian ofrecer una proteccién adecuada de
los productos para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafos y permitir un
etiquetado apropiado. Los materiales para el envasado, no deberan ser toxicos ni
representar una amenaza para la inocuidad y la aptitud de los alimentos en las
condiciones de almacenamiento y uso especiﬁcadas, segin lo indicado en ¢l numeral
7.2.9 del Cédigo de Practica CXC 1-1969 (2020). PRINCIPIOS GENERALES DE
HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

2.2.3 Rotulado

El rotulado de los envases de: filete de pechuga de pollo, pierna entera de pollo
refrigerada, pollo entero sin menudencia refrigerado, pechuga especial de pollo
refrigerada, debera cumplir con los requisitos establecidos en la norma del Codex
CXS 1-1985 (2018). NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS
ALIMENTOS PREENVASADOS, y debe indicar lo siguiente:
- Nombre del producto.
- Pais de origen.
- Nombre y direccion del fabricante, envasador o distribuidor.
- Identificacién del lote.
- Fecha de vencimiento.

Condiciones de almacenamiento.

Peso neto.
- Nimero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento
Primario de Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SENASA

~
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3. Condiciones de los bienes a contratar
341 Lugar y plazo de ejecucion de la prestacion

3.1.1 Lugar de entrega

Almacén general - sétano, de 7:30 a.m. a 10:00 a.m. dias laborables, Instituto
Nacional de Enfermedades Neoplasicas.

3.1.2 Plazo de entrega

| Lo bienes se realizaran en el plazo de tres (03) dias calendarios contados
a partir del dia siguiente de notificada la Orden de compra.

| El plazo de ejecucion serd de trescientos sesenta y cinco dias (365) dias
calendario o hasta agoetar el monto contratado, el mismo que se computa
desde el dia siguiente de firmado el contrato.

REQUERIMIENTO ANUAL ESTIMADO DE ALIMENTOS FRESCOS

IN‘ FROBUCTOS g Mes1|Mes2 |Mes3 | Mesd | Mes5 | Mes6 | Mes7 | Mess | MesS |Mesi0|Mestt|Mest2| TOTAL | 4qp| 4.3

1 [FRETEDEPECHUGADE FOLLO | 4o | ago | 200 | 309 4300 | 300 [,300 | 300 | 300 | 300 | 300 | 300 | 300 | 3€00 | 3600
REFRIGERADG D ES
FIERNA EATERA DE FOLLO ! i o -
REFRIGERADA | kg | s00| €00 600 " goc| 00| B0D|  £08| 500 '

3 [POLLO ERIRERC SN 9 ‘ 80000 | 50000
MENUDENCIAREFRIGERADO | 5600) 5000| 5000| 5900 5000 5000| sove| 5000 §000| 5000) 5008 5008

 [PECAUSA ESPECIAL DEPOILT ! | sa00 soao! i
REFRIGERADA kg. | aool 400 400l 400) 400 00| 406l 400|400 400 o0l  400) ]

3.2  Forma de entrega
3.21 Forma de entrega

+ Filete de pechuga de pollo refrigerado. - peso aproximado de 150 a 300 gr. c/u, en bolsas
transparentes de polietileno, resistentes y selladas x 3kg. consiste en la pechuga entera sin
hueso sin piel, en jabas limpias con tapa.

s Pierna entera de pollo refrigerada. — En bolsas de polietileno de primer uso, resistentes
y selladas de 330 a 400 gramos cada pierna con muslo, sin rabadilla y sin grasa abdominal, en
jabas limpias con tapa.

+« Pollo entero sin menudencia refrigerado. - Pollo entero sin menudencia, en bolsa de
polipropileno con logo, peso aproximado de 1,800 gr. - 2,000 gr. en jabas limpias con tapa.

« Pechuga especial ollo refrigerado. - En bolsas de polietileno de primer uso, resistentes y
selladas de 600 a 800 gramo ekpeso de cada pechuga especial de pello, en jabas limpias con tapa
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ENTREGAS
Las entregas semanales son cantidades estimadas segun la programacion
del menu del mes.

[ TOTAL | 1era. Semana _ 2da.Semana 3era. Semana 4ta. S
N° PRODUCTOS UM | APROX | Lun. | Mierc. | Vier, | Lun | Mierc. | Vier, | Lun | Mierc | Vier, | Lun. | Mierc. | Vier,
5 . MES i i 5

i FILETE DE PECHUGA DE ) ¢

} 1 POLLO REFIGERADO Kg. 300 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30
PIERNA ENTERA DE

2 POLLO REFRIGERADA | Kg. | % 50 | 50 50 |50 |50 0 |5 (50 |50 |50 50 50
POLLO ENTERO SIN

3 MENUDENCIA Kg. 5000 | 400 | 400 450 | 400 | 400 450 | 400 | 400 450 | 400 | 400 450
REFRIGERADO [
PECHUGA ESPECIAL DE | I [

'+ | POLLOREFRIGERADD | Kg. | 40 | % % |50 5 50 5 |50 |50

4. Otros requisitos del proveedor segun disposiciones sanitarias especificas

Los proveedores de los diferentes rubros de provision de alimentos deberan cumplir las
siguientes recomendaciones:

Contar con Carnet de Sanidad Vigente. Importante e indispensable para toda persona que
empiece a laborar en una empresa que manipule alimentos.

La Empresa presentara el carnet de sanidad del personal que transportara los alimentos a
la Institucién en la primera entrega del bien.

Presentar las dos dosis de vacuna contra la COVID-19 para las personas mayores de 40
afos, esta medida varia, pues estas deben demostrar su aplicacion de la dosis de refuerzo
para hacer uso de estos lugares.

Los representantes o personal de las empresas transportistas deberan proporcicnar a sus
conductores y acompafiantes, kits que contengan mascarilla facial, alcohol en gel {70%),
guantes, gorras, desinfectantes para la profilaxis de la cabina y bolsas de residuos.

El Nutricionista de Produccion realizaré el Control de Calidad de los productos emitiendo su
conformidad. En caso de que algun producto no cumpla con las especificaciones técnicas
descritas, se hara la devolucién del producto otorgandose como plazo méximo dos dias para
SU reposicion.

Buenas practicas que deben de usar los proveedores

El Conductor y acompafante, usaran dos mascarillas en el transporte de los alimentos a la
Institucién.

Aplicacion de alcohol en gel (70%) frecuentemente en las manos; y en especial antes de
subir al camion, al llegar al INEN, al momento de la carga y/o descarga de alimentos y
después de recibir documentos o gufas de remision.

El proveedor debe asegurarse que el contenedor, jabas o envases deben de encontrarse
limpios y en buen estado.

Mantener una distancia segura (preferentemente 2 metros) entre las personas en los lugares
de recepcion de alimentos y evitar las multitudes.

Asimismo, debe controlar que su temperatura corporal no sea superior a 37°C, segun lo
indicado por el Ministerio de Salud, y que no presente procesos respiratorios, tales como:
Tos, fiebre, dolor de garganta, dolor de cabeza, dificultad para respirar, malestar general

. entre otros.

La vigilancia sanitaria que asegure la implementacion del presente Protocolo Sanitario esta
cargo de los Nutricionistas del INEN en coordinacién con la DASP y DISAD.

A

~
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5. Otras consideraciones para la ejecucion de la prestacion

5.1 Conformidad de los bienes

Coordinador del Equipo Funcicnal de Nutricién y Personal de Almacén general
de logistica.

5.2 Forma de pago

- ' ]
La Entidad realizara el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista
en forma mensual, de acuerdo a la cantidad de cada entrega efectuada.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la
Entidad debe contar con la siguiente documentacion:

- Recepcion del almacén.

- Informe del funcionario responsable del area usuaria y emitiendo la
conformidad de la prestacion efectuada.

- Comprobante de pago.

Dicha documentacion se debe presentar en Mesa de Parte de la Institucion.

5.3  Otras penalidades aplicables

—
En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones
objeto del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora
por cada dia de atraso. La penalidad se aplica automaticamente y se caicula de
acuerdo a la siguiente férmula:

Penalidad diaria = 0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Donde F tiene el siguiente valor:

a) Para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias, para bienes, servicios en
general, consultorias y ejecucion de obras: F = 0.40.

El refraso se justifica a través de la solicitud de ampliacion de plazo debidamente
aprobado. Adicionaimente, se censidera justificado el retraso y en consecuencia no se
aplica penalidad, cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado,
que ef mayor tiempo transcurrido no le resulta imputable. En este ultimo caso la calificacion
del retraso como justificado por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos
generales ni costos directos de ningun tipo, conforme al Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Otras penalidades

N° Supuestos de ;piicaciéﬁ [ Formade Procedimiento
de penalidad all calculo |
1. Por cada hora o fraccién de | Segin  informe  del
retrazo en el horario de | 3% de la UIT. Nutricionista de recepcion
| entrega de los productos. | de productos. |

Las penalidades deben ser objetivas, razonables y congruentes con el cbjeto de la
convocatoria. Cabe precisar que la penalidad por mora y otras penalidades pueden
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alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del
contrato vigente, o de ser el casog, del ftem que debid ejecutarse.

5.4  Responsabilidad por vicios ocultos

La recepcioén conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su
derecho a reclamar posteriormente por defectos ¢ vicios ocultos, conforme a lo
dispuesto 163 de su Reglamento del Reglamento de la Ley de Contrataciones.
El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de SEIS (06) meses
_contado a partir de la conformidad otorgada por la ENTIDAD.

Adveriencia

~ En caso de digitalizacion o escaneo del requerimiento, este debe efectuarse del
documento original a efectos que la informacion sea completamente legible,

~
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CAPITULO IV )
REQUISITOS DE HABILITACION'

4.1 Requisitos de habilitacidn segtn los documentos de informacién complementaria

REQUISITOS .
- Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por ei Servicio
Nacional de Sanidad Agraria - SENASA

[ACREDITACION

- Copia simple del Certificado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente,
otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria - SENASA segun indica el articulo 33
de! Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N°
004-2011-AG, y sus modificatoria.

El Certificado debe indicar el tipo de procesamiento primario correspondiente al bien a
adquirir.

Para acceder a los documentos de informacién complementaria ingresar segun el rubro al
que pertenece el bien objeto de la contratacion:

Para acceder a los documentos de informacién complementaria ingresar segun el rubro al que
pertenece el bien objeto de la contratacion:

Alimentos, bebidas y productos de tabaco
hitps-/iwww.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-001-2016. pdf
Combustibles, aditives para combustibies, lubricantes y materiales anticorrosivos »
htips.#www.perucompras.gob. pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-002-2016. pdf
Componentes y suministros de construcciones, estructuras y obras
https://www.perucompras.gob.peluserfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-003-20186. pdf
Compenentes y suminigtr fabricacién
hitps:/www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-004-2016. pdf
Componentes, equipos y sistemas de acondicionami e distribucion
httos:/fiwww. perucompras.gob.pe/useriiles/misc/documento-orientacion-aprobado-005-2016.pdf
Ele lomésticos, prod elecirénlcos enseres, ropa de cama, toall tros a s
https://www. perycompras.gob pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-009-2016.pdf
Equipos, accesorios y suministros médicos -
https./fwww. perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-011 -2016.pdf
Material, accesorios y suministros de plantas y animales vivos
https://www.perucompras.gob. pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-006-2016. pdf
Materiales de minerales, tejidos. piantas y animales no comestibles
hitps:#/www perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-012-2016.pdf
Medicamentos v productos farmacéuticos .
https:/vvew.perucompras.goh. pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-007-2016 pdf -
je y vestimenta 732

Productos para el cui nal

! Los requisitos de habilitacion son fijados por el drea usuaria en el requerimiento.

@
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hitps:/fwww.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-010-2016.pdf

Productos guimicos, bio-quimicos y qases industriales

Suministros y equipo de Limpieza

hitps-/fwww.parucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-014-2016.

Suministros, componentes y accesorios eléctricos y de iluminacién

hitps.Sfwww. perucompras.gob. pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-013-2016. pdf

Advertencia

La Entidad puede incluir requisitos de habilitacion adicionales a los previstos en los Documentos
de informacion Complementaria aprobados por PERU COMPRAS, selp si posteriormente a la
fecha de publicacion o actuaiizacion de dichos documenios se ha emitido alguna norma de

. cumplimiento obiigatorio que exija al proveedor contar con determinada habilitacion legal para
ejecutar la actividad econéimica materia de contralacion.

' No debe exigirse la presentacion de documentos para acreditar requisitos que no deriven de
alguna norma que resulte aplicable especificamente al objeto materia de ia contratacion, como

| la insciripcion en el Registro Unico de Contribuyentes, en el Registro Nacional de Proveedores, |

- vigencia de poder, entre otros documentos.

~
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ITEM PAQUETE N°03

CAPITULO Il
ESPECIFICACIONES TECNICAS

1. Denominacién y finalidad publica de la contratacién

Denominacién

"Adquisicién De Alimentos frescos "

Finalidad publica

El presente Proceso busca asegurar la Provision de alimentos frescos (Frutas) para la
preparacién de dietas de los Pacientes hospitalizados, autorizados y usuarios.

2. Caracteristicas del bien a contratar

Denominacién del bien segun Unidad de medida Cantidad
la Ficha Técnica

GRANADILLA CATEGORIA Kg. 4800

EXTRA

MANGO KENT CATEGORIA I Kg. 3600

MARACUYA CATEGORIA Kg. 3360

EXTRA

PERA CATEGORIA EXTRA Kg. 1500

PLATANO DE SEDA 14400

CATEGORIA 1




B

INSTITUTO NACIONAL DE ENFERMEDADES NEOPLASICAS

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 004-2022-INEN, ADQUISICION DE ALIMENTOS FRESCOS-C
) -CARNES Y VISCERAS,
E N POLLO, FRUTAS Y VERDURAS POR SUBASTA INVERSA

2.1 Caracteristicas técnicas

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacién técnica
Unidad de medida

Descripcidn general

.~ GRANADILLA CATEGORIA EXTRA
: GRANADILLA CATEGORIA EXTRA
: KILOGRAMO

: La granadilia (Passiflora igulsris Juss) es la fruta obtenida de la
famita Passifioracese, que se summnistran frescas &l
consumidor, después de su preparacion y envasado.

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien

La granadiia categoria exira debe presentar las sigulentes caracteristicas:

Requisitos minimos

Estar enteras.

Presentar una apariencia fresca.

Ser de consistencia firme.

Estar sanas, y exentas de
podredumbre © deterioro que hagan
que no sean aptas para el consumo.
Estar kmplas y exentas de cualquier
materia extrafia visible.

Estar practicamente exentas de plagas
y dafios causados por ellas, que
afecten al aspecto general del
producto.

Estar exentas de humedad extema
anormal, sslvo 13 condansacidn
consigulente 8 su remocién de una
camara frigorifica.

Estar exentas de cuslesqulera olores
y/o sabores extrafios.

Estar dotadas de un talio/pedinculo
que debe llegar hasta & pnmer nudo.

- Exentas de hundimienios.

- Exentas de grietas.

T B

.

Grado de madurez

Coloracin externa caracteristica

Categoria

a. Las frutas deben ser de caldad
superior Yy caracteristicas de @
variedad.

b. No deben tener defectes, salvo
defectos superficiales muy leves,
sempre y cuando no afectan al
aspecio general del producto, su
calidad, estado de conservacidn y
presentacion en el envase.

Tolerancia: Se tolera el 5% en nimero o
en peso de las granadillas que no
satisfagan los requisitos de esta
categoria, pero satistagan los de la

NTP-CODEX CXS
316:2019 NORMA
PARA LAS FRUTAS
DE LA PASION. 1*
Edkién

gldelanormadela referencia.

Versién 01
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de peso (g)

>139
»128 - 139
>122- 128
>106-122
>B3 - 106
>74 - 83

E1 10%, en ndmero o en peso, del catbre
Tolerancla de calibre inmediatamente Inferior y'o supenor al
do en el envi
El contenido de cada envase debe ser
homogéneo y  estar  constitudo
Gnicamente por granadilla del mismo
Homogenesdad origen, variedad, calidad. color y calibre.
La parte visidle del contenido del envase
debe ser representativa de todo el
contenido.

Calibre (se determina por el peso
del fruto)

Reglamento de
Inocuidad
Cumpiir con lo establecido por & Servico | Agroaiimentania.

INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | aprobado  mediante
autoridad nacional compatente’. Decreto Supremo N°
004-2011-AG. y sus

modficatonas.

Precisién 1: La entdad debera pr en las bases (seccidn especifs pecifl

técnicas numeral 3.2 yio proforma del contrato). el calibre de las granadiias que desea adquirir, e
acuerdo a lo establecido en la NTP — CODEX CXS 316:2019. Por ejemplo: granadilla ria extra —
calibee por peso D.

22. Envase ylo embalaje
L= granadila calegoria exira debs ser envasada tomando en o enlas
normas Codex CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53-2003 (2017) cODIGO DE
PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Asimismo, cebe ser
envasada de 1al manera que el producto quede debidamente protegido, segun el numeral 5.2 de
ia NTP-CODEX CXS 316:2019.

Losmu\duumzmmdmamoelenvmdebmnrnwvos.aswunpmyserdeaum
tal que evite cualquier dafo o interno al producto. Se p el uso de riales, en
pmmlarpapeloselosyaa-eswosconlnducmsh lales, pre y do estén
impresos o etiquetados con tinta 0 pegamento no 16XICO, segin Indica el numeral 5.2 de la
NTP-CODEX CXS 316:2019.

P i6n 2: La dad C debera Indicar en las bases {seccidn especifica, especificaciones

= 1 3.2 ylo prof del el peso neto del producio por envase. Ademés. podra

indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, bpo de cerrado, siempre que se haya
i que estas ristca: guren |a p dad de p

23. Rotulado
£l rotulado de la granadilla categoria extra debe cumplir con lo indicado en ' norma Codex
CXS 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS
PREENVASADOS vy las disposich ficadas en el al 6 de la NTP-CODEX CXS

316:2019, sigulentes: ;

- nombre del producto. b la d (f ).

+ Segin articulo 10 del Reg el Decreto Lgi N° 1062, Ley de d de los
mediante Decrelo Supremo N° 034:2008-AG. \ < g

Ciemeide Ae hoiee mde
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nombre, direccion legal del productor © asoclacién de producteres, del acoplador ylo
distribuldor cuando sea aplicable, codigo de identificacién del productor (facultativo).

- pals de origen, y facultstivamente, nombre del lugar, distrito o region de produccion.

- categoria de calidad,
callbre (codigo de calibre por peso),
peso neto (facultativo),
nimero de Autorizacédn Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emdido
por el SENASA

Precisién 3: La entidad convocante deberd Indicar en las bases (secckén especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yio proforma del contrato), ofra Informacin que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicits no puede modficar las caracteristicas del béen descritas en
numersal 2.1 de |a presente ficha técnica.

24, Inserto
No aplica.

Precisién 4: No apica.

Versién 01 Pagina 3de 3
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacidn del blen ~ MANGO KENT CATEGORIA |
Denominacién técnica - MANGO KENT CATEGORIA |
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcién general : Bl mango Kent categoria | &s una frula obtenida de la espece

Mangifera \ndica L. de ia famiia de las Anacardidceas. que se
suministra fresca al consumidor, después de su
acondicionamiento y envasado.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien
E1 desarrollo y condicién de los mangos Kent categoria | deben ser tales que permian asegurar
ia continuacién del proceso de maduracidn hasta que alcancen el grado adecuado de madurez
que corresponda & las caracterisiicas propaas de la vanedad, soportar el transporte y la
maniputacion y Begar en estado satisfactorio 2 su destino, segun se indica en el numeral 4.1 de
fa NTP 011.010:2020.

£1 mango Kent categoria | debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

a) Estar entaros.

b) Estar sanos; deberan exclurse los
productos afectados por podredumbre o
deterioro que hagan que no sean aptos para
el consumo.

¢) Estar limplos y practicamente exentos de
cuslesquiera matenas extrafas visiies.

d) Estar précticamente exentos de dafics
causados por plagas.

e) Estarexentos de humedad extemna anormal,
saivo la condensacion consigwenie a su
remocion de una camara frigorifica.

{) Estar exentos de cualguler olor yio sabor
aextrafno.

g) Ser de consistencia frme. NTP 011.010:2020

n) Tener un aspecto fresco. MANGO. Mango

|) Estar exentos de dafios causados por bajas fresco. Requisios.
yo altas temperaturas. 3% Edicién

) Estar exentos de manchas necréticas o
estrias.

k) Estar exentos de magulladuras.

1) Estar suficientemente desamollados ¥
presentar un grado de madurez
satisfactono.

m) Estar practicamente exentos de secrecion y
quemaduras producidas por latex, dafos
por quemaduras de sol y defectos en la
céscara producidos por rozaduras.

n) Presentar formas y caracteristicas propias
de la varledad.

o) Tener pedinculo no menor de 05 cm de
longitud ni mayor a 1 cm.

Requssitos minimos
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. mangos de esta categoria deberan ser de

buena calidad y caracteristicos de la vanedad.

« Podran permilirse, sin  embargo, los
sigulentes defectos leves, siempre y cuando
no afecten el aspecto general del producto, su
calidad y esltado de conservacion Y
presentacidn en el envase:

- defectos leves de forma;

- defectos leves en la cascara como

rozaduras o quemaduras producidas por &l

sol (color  anaraniado), manchas

suberizadas debido a la exudacion de resina

(Incluidas estrias afargadas) y maguiiaduras

Calidad que no excedan de 1 cm?,

« Se permite |a presencia de lenticelas rofizas
suberizadas esparcidas, asl como el
amarillamiento de las vanedades de color
verde, debldo & una exposicion directa a ks luz
solar, pero sin que exceda el 10% de la
superficle, siempre y cuando no existan
sefiales de necrosss (blanco amarilento).

« Se folera & 10% en ndmero o en peso en la
unidad comercial de venia pactada, que md
satsfagan los requsitos de esta categoria,
pero satisfagan los de I2 categeria ll, indicada
en la norma de referencia.

Peso Peso Peso

Calibre | promedio | Inferior | superior

Ml e NI B
4 1000 875 1125
5 800 725 875
[5 667 612 725
7 a7 530 612
8 500 470 530
] 444 420 470
10 400 330 420
12 333 307 380
Catbre 14 286 266 307
15 250 235 266
18 222 210 235
20 200 190 210
22 182 164 190
24 167 159 182

Notas:

1. Elcadigo de cafibre indica el ndmero de frutas
que se puedsn colocar en una caja de canén
de 4 kg neto (referencial).

2 los rangos especificades incluyen &

(olerancia de calibre, que es de 2 10% en peso
de |a fula comenida en cada envase.

Maximo el 10%, en nimero o en peso, de os
mangos contenidos en cada envase puede no
ajustarse a los ¥mites de calbre del grupo en un
50% de la diferencia méxima permisble para el

. -grgpo.

Tolerancia de'calibre

Version 01 Pagna 2ded
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homogéneo y estar constituido Unicamente por
mangos del mismo origen, vanedad calidad y
Homogeneldad calbre. La parte wvisible del contenido del
envase debers ser representativa de todo &
contenido.
NTP 011.025:2010
— MANGO. Mango
os " » fresco.
solubles otales Minimo 7 - 8 “Brix Datarminacion: 6
madurez fisiolégica.
1% Edkion, y su
Cornigenda Técnica
Madurez NTP
fislologica 011.025:2010/CT
12019 MANGO.
Firmeza 11 - 18 kglem? MaD ot m:\'e‘?;
madurez fislégica.
CORRIGENDA
TECNICA 1.
Edicién
Reglamento de
Inoculdad
Cumplr con lo establecide por el Servicio agroalimentana,
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA | aprobado mediante
autoridad naclonal competente’. Decreto  Supremo
N® 004-2011-AG, ¥
sus modificatorias

Precision 1: La entidad convocante deberé precisar en las bases (secddén especifica. especfficacionss
1écnicas numeral 2 yio proforma del contrato), el calibre del mango Kent categoria | qua desea adquirir,
segfmloestﬂeddoenelmma!SdelsNTPﬂﬂ.mo;zozo.Por jemplo, Mango Kent goria | -
calibre 7.

22. Envase ylo embalaje
El mango Kent categoria | debe ser envasado lomando en cor én lo establecido en las
nomas  Codex: CXC 1-1968 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS
ALIMENTOS y CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Asimismo, deben ser envasados de
1al manera que &l producio quede debidamente protegido, segin 1o Indicado en el numeral 7.2
de la NTP 011.010:2020.

Los materiales utlizados &n e intarior del envase deben ser de primer uso, estar amplos y ser de
calidad tal que eviten cualquier ¢afio extemo o interno al producto. Se permite el uso de
materiales, especialmente papel o sellos, que Beven esp ificaci rciales, slempre y
cuando estén impresos o etiguetados con tinta o pegamento no 1xico, segln indica el numeral
7.2 de la NTP 011.010:2020.

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene. ventilacién y resistencia
para asegurar la manipulacién. &l ransporte y la conservacién apropados de los
s Los envases deberan estar exenios de cualquier materia y olor extrafios, segin indica
| 7.2.1 de la NTP 011.010:2020.

Precisién 2: La
técnicas numeral 2
indicar las

ad convocante debers indicar en las bases (seccdn especifica, especificaciones
proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Adamas, podra
del tales como: matenal, peso, lipo de cerrado, slempre que se haya
risticas aseguren la pluralidad de postores.

+ Segin articulo 10 ded Al del Decrelo Legisiativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los o

medianie Decrelo Scnmnp‘fl]"bu
/&

~
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2.3. Rotulado
£l rotulado de los envases de mango Kent categoria | debe cumpir con los requisitos de la NTP
200.038:2010 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8° Edicion. y
ias disposiciones especificadas en el numeral 8 de la NTP 011 .010:2020 sigulentes:

- nombre y direccin del envasador yo distribuidor.
- nombre del producto, incluyendo la vanedad.
pals de origen, y facultativamente, nombre del lugar, distrito o regién de produccion;
- categoria;
- calibre;
peso neto;
nimero de unidades (facultatvo),
nimero de Autorizacién Sanftaria de Establecimiento de Procesaméento Primano emitido
por el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especfificaciones
técnicas numeral 2 yio proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
nformaciéén adicional que se soicite no pueds modificar las caracteristicas del blen descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precisién 4: No apica. T

Versién 01 Pagnadded
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien TMARACUYA CATEGORIA EXTRA

Denominacion técnica : MARACUYA CATEGORIA EXTRA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general : La maracuyé (Passifiors edulls Sims) es |a fruta oblenida de la

faméia Passifioracease, que s# suministran frescas
consumidor, después de su preparacién y envasado.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien

La maracuyé categorfa extra debe presantar las sigulentes caracteristicas:

CALIDAD

Estar enteras.

Presentar una apariencia fresca.

Ser de consistencia firme.

Estar sanas, y exentas de

podredumbre o deterioro que hagan

gque no sean aptas para &l consumo.

- Estar limpias y exentas de cusiquier

materia exirafia wsible.

- Estar pricticamente exentas de

plagas y dafios causados por eflas,

que afecten al aspecto general del
roducto.

Requisitos minimes

p

- Estar exentas de humedad externa
anormal, salvo la condensacin
consigulente & su remocién de una
camara frigerifica.

- Estar exentas de cualesquiera clores
ylo sabores exirafios. NTP-CODEX CXS

. Estar dotadss de un taliojpeddnculo | 316:2018  NORMA
que debe llegar hasta el primer nudo. PARA LAS FRUTAS

- Exentas de hundimientos. DE LA PASION. 1°

- Exentas de grietas. Edicién

Grado de madurez Coloracién extama caracteristica

a. Las frutas deben ser de caldad
superior y caracteristicas de B
variedad.

b. No deben tener defectos, salvo
defectos superficales muy leves,
siempre y cuando no afecten al

S aspecto general del producto, su

Categoria calidad, estado de conservacidn y

presentacion en el envase.

Tolerancia: Se tolera el 5% en nimero o
en peso de las maracuyds que no
satisfagan los requisitos de esta
categoria, pero satisfagan los de la

cal a | de ta norma de |a referencia.

Vo1 oY \\i/ Pagina 1de 3
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de peso (g)

>139
>128 - 139
>122 - 128
>106 - 122
>B83 - 108
»74 - 83

Calibre (se determina por el peso
del fruto)

m|m uw?%
8

E! 10%, en ndmero o en peso, del calbre
Tolerancias de calibre inmediatamente Inferior ylo supenor al
indicado en el envase.

El contenido de cada envase debe ser
homogéneo y  estar  constitudo
Gnicamente por maracuys del mismo
Homogeneidad origen, variedad, calidad, color y calibre.
La parta visible del contanido del anvase
debe ser representstiva de todo el

contenido.
Reglamenio de
Inocuidad
INOGUIDAD Cumpir con lo establecido por &l Servico | Agroaimentaria,
Nacional de Sanidad Agrarnia — SENASA, | aprobado  mediante
autoridad nacional compatente’ Decreto Supremo N°
004-2011-AG, y sus
modficatorias.
Precisién 1: Ls entidad debera prech en las bases (seccidn especifica, especificaciones
écni 3.2 ylo prof del contrato), el calitve de las yas que dasea adquirir, d2
acuerdo a lo establecido en la NTP-CODEX CXS 316:2019. Por ejempio: maracuyé categoria exira —

calibre por peso D.

22. Envase ylo embalaje
La maracuya categoria extra debe ser envasada tomando en consideracion lo establecido en las
normas Codex CXC 44-1985 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE
PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Asimismo, deben
ser envasadas de 1al manera que el producto quede debidamente protegido, segan &l numeral
5.2 de Ia NTP-CODEX CXS 316:2018.

Los materiales utilizados en el interior del envase deben ser nuevos, estar kmplos y ser de calidad
lalquemcualquiaﬂaﬁoeanoommmdpmduao.&, ite el uso de en
particular papel o sellos y adhesives con indicaclones comerciales, siempre y cuando estén
mpfelonoeﬂqmadolconmmopeganmmbxno.uguhlndmdnunmds.zuh
NTP-CODEX CXS 316:2019.

Precisién 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccién especifica. especificaciones
técnicas 1 3.2 ylo prof del 10), el peso neto del producto por envase. Ademés, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, lipo de cerado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluraiidad de postores.

23. Rotulado
ElmnhdodehmuuuylubguinmdebempﬂrmbmludoenhnomaCodex
CXS 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS
PREENVASADOS y las disposiciones especificadas en el numeral 6 de la NTP-CODEX CXS
316:2019, sigulentes:

+ Segin ssticulo 10 de! R slahento del Decreto Legi N° 1062, Ley de Inocuidad de los . aprotasd
mediants Decreto Supremo N'&{-zooaﬁa
Version 01 o\
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nombre del producto, nombre de la variedad (facultativo);

nombre, direccién legal del productor o asoclacién de productores, del acopiader ylo
distribuidor cuando sea aplicable, codigo de |dentificacion del productor (facultativo);

pais de origen, y facultativamente, nombre del lugar, distrito o region de produccion;
categoria de calidad:

calibre (cddigo de calibre por peso).

peso neto (facultativo),

nimero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primarnio emitido por
el SENASA.

Precisién 3: La entidad convocanie deberd Indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 ylo proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modtficar las caracteristicas del bien descrilas en
numeral 2.1 de |la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.

Versién 01 Pagina 3 de 3
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacidn del bien . PERA CATEGORIA EXTRA
Denominacién técnica : PERA CATEGORIA EXTRA
Unidad de medida ! KILOGRAMO
Deseripcién general : La pera es e fruto de las varledades obtenidas de la especie

Pyrus communis L. o los hibridos de esta especie con otras
especies, en estado fresco. Deben ser lisas, lustrosas, sabor
acidulo, algo azucarado. El pedinculo situado en la extremidad
superior del fruto, debe estar intacto y firme, y cortado a ras del
fruto con grado de maduracion adecuado.

3 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
Las peras categoria extra de cada lote deben sar del mismo cultivar, deben presentarse frescas
y limpias con un grado de madurez tal que les permita soportar su manipuleo, transporie y
consarvacién, sin por ello afectar su calidad, sabor y aroma tipico, segn lo que indica el numeral
5.1.1 de la NTP 011.004:2014 (revisada el 2019).

Las (=) {a extra deben presentar las siquientes caracteristicas:

CALIDAD

Forma Tipica del cultivar
Puipa gucuema y camosa, no debe ser

Color Tipico del cullivar

- Libres de humedad externa

- Exanas de olores y sabores exirafios

- Exentas de sintomas de
deshidratacién

Producto sano, sin alteraciones, exentas
de dafMos causados por plagas.

- Las peras categorla extra deben ser de
calidad superior, presentarén las
caracteristicas d2 forma, desamolio y
color que sean proplos de |a variedad
a las que pertenezcan y CONSENVaran | yp o11.004:2014 (revisada
su padinculo intacto. La pulpa no debe | o 2019) (FRUTAS

Grado de calidad haber sufrido ningdn deterioro. FRESCAS. Peras.

- No podran presentar defectos, saivo | Raquisitos. 2* Edicién
ligerisimas lones superfick
de la epldermis que no afecten el
aspecto general del producto ni @ su
calidad, conservacién y presentacién
en &l envase.

- Las peras no deben ser pétreas.

Se permite un 5% en nOMero o en peso
de peras que no cumplan los requisitos
Tolerancia de calidad de esta categoria pero que se ajusten a
los de la categoria primera de la norma
de la referencia.

Minimo 60 mm

Maximo, el 10% en nimero o en peso de
peras que se ajusten al calibre

Alleraciones Yy

inimos
e sustancias

Calibre (dsémetro de la maxima
circunferencia ecuatorial)

Tclerancla de “"N\ inmediatamente Inferior al indicado en el

—
Ererme N
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envase debe ser
0 yendo  Unic i
peras del mismo origen, variedad,
calidad, estado de madurez y calbre,
Homogeneidad ademés de la homogeneidad de
coloracién.

La parte visible del contenido del envase,
endrd que ser representativa del
conjunto.

(€l contenido

Reglamento de Inocuidad
INOCUIDAD Cumplir con lo establecido por el Serviclo | Agroalimentaria,  aprobado
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional competente’. N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precision 1: No apica.

22. Envase ylo embalaje

Las peras categoria extra deben ser envasadas tomando en d én lo establecido en las
normas Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS
ALIMENTOS, CXC 44-1985 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53-2003 (2017) CcODIGO DE
PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Ademas, las peras
categoria exira deben envasarse de tal manera que el producto quede debidamente protegido,
venliiado y blen presentado, segin los numerales 7.2, 9.1 y 11.1 de la NTP 011.004:2014
(revisada el 2019).

Lup«asdebencomerdammmm]asdemaaameanonmmgadoodeonmds
adecusdo, que rena las condiciones de higiene, ventilacién, resistencia a la humedad,
manipulacién y transporte, de modo que garantice una adecuada consarvacitn del producto.
seg(n se indica en el numeral 9.2 de la NTP 011.004:2014 (revisada el 2018).

mmz:ummmmmmmxﬂmnnemm.m
técnicas numeral 3.2 yio proforma del contrato), el peso neto del producto par Ademnés, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de carrado, siampre que se haya
verficado que estas caracteristicas aseguren |a pluraidad de postores.

2.3. Rotulado
€1 rotulado de los envases de la pera categoria exira debe cumpir con los requisitos de fa
NTP 209.038:2018 ALIMENTOS ENVASADOS. Efiquetado de slimentos preenvasades. 8°
Edicion, y las disposiciones especificadas en el numeral 8.3 de l2 NTP 011.004:2014 (revisada
el 2019) siguientes:

peso neto en kilogramos;

procedencia y fecha de cosecha:

nombre 0 marca del productor;

nGmero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Pr 10 Primario emitl

por &l SENASA

Precisién 3: La entidad convocante deberd Indicar en las bases (secckn especifica. especificaciones
1écnicas numeral 3.2 ylo proforma del contrato), otra informacidn que considere deba estar rotulada. La
infc én adi | que se solcite no puede modificar las caracteristicas del blen descritas en el
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precisién 4: No apica.

+ Segln articul ded Regl del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de | sidad de los Aliment probd:
medianie Decrelo N* 034.2008-AG.
Versién 01 Pagina 2 de 2
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien . PLATANO DE SEDA CATEGORIA |
Denominacion técnica : PLATANO GROS MICHEL AAA (BANANO) CATEGORIA 1
Unidad de medida : UNIDAD
Descripcidn general

1 El piétano es la fruta obtenida de la especie Musa Spp (AAA). de
ia familia Musacea, en estado verde, que habra de suministrarse
frescos al consumidor, después de su acondicicnamiento y

envasado.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien

El plétano de seda cal a | debe sentar 1as s| g caracteristicas:

CALIDAD

Requisitos minimos

Los platanos deben:
Estar entercs (tomando el dedo
como referencia).
Estar sanos, deben excluirse los
productos afectados de
podredumbre o daterioro que hagan
que no sean Sptos para el consumo.
Estar Wmplos y practicamente
exentos de cualquier materia extrafia
wisible.
Estar practcaments exentos de
plagas que afecten al aspecio
general del preducto.
Estar practicamente exentos de
dafos causados por plagas.
Estar exentos de humedad extemna
anormal, salvo la condensacion
consigulente 2 su remocién de una
camara frgorifica y los piatanos
envasados en atmésfera modificada.
Estar exentos de cualguler olor yo
sabor extrafio.
Ser de consistencia fiame.
Estar exentos de dahos causados
por bajas temperaturas.
Estar practicaments exenios de

uras.

Estar exentos de malformaciones o
curvaturas anormales de los dedos.
Estar sin pistilos.
Tener el pedinculo Intacto, sin estar
doblados ni danados por hongos o
desecados.

Las manos y los racimos o gsjos deben
incluir fo siguiente:

Una porcién suficiente de cuelo de
oolor T al, sano y to de
contaminacién por hongos: y

achaflanado © rasgado, Yy sin

\ - Un cusllo de corte lmpio, no
fragmentos de pedunculo.

De conformidad con las caracteristica

NTP-CODEX CXS 205:2019
NORMA PARA EL BANANO
(PLATANO). 1° Edicién

Madurez ﬂsldbglm\ peculares e a variedad.
X8 Me W
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Longitud minima: 14,0 cm
Grosor minimo: 2,7 cm
El 10%, en nimero o en peso, de los
plétanos que no satisfagan los requistos
Tolerancia de calibre | relativos al calibre, pero que entren en la
categoria Inmediatamente supencr ©
Inferior al calbre.

Los piatanos de esta categoria deben
ser de buena calidad y caracteristicos de
la vanedad. Podrén permitirse, sin
embargo, los siguientes defectos leves,
slempre y do no af 1 al aspeclo
general del producto, su calidad, estad
de conservacién y presentacién en el
envase:

Categorla - dafactng lavas da forma y eolor y

- defectos leves de la céscara debido

a rozaduwas y otros defecios

superficiales que no superen 2 cm?

de la superficie total.

En ningin caso los defectos deben
afectar a la pulpa del fruto.

El 10%, en nimero o en peso, de los
platanos que no satisfagan los requisios
de esta categorla, pero satisfagan los de
Ia categoria Il o, excepcionaimente. que
no superen las tolerancias establecidas
para esta Gitima.

Taolerancias de calidad

El contenido de cada envase debe ser
homogéneo y  estar  constiluido
Gnicamente por pldtancs del mismo
Homogeneidad origen, veriedad y calidad. L2 parte
visible del contenido del envase debe
ser representativa de todo el contenido.

Casight con fo caniieciio por ot | P o & ocisied

INOCUIDAD Servicio Nacional de Sanidad Agraria — | = 5.3
SENASA, autoridad nacional wm %m Suprem'c:
competente’. ity ¥

medificatonas.
Precisién 1: La entidad col e deb ‘preasuenlasm(seccmgpoclfu.espscmdmn

técnicas numeral 3.2 y/o proforma del coniralo) si desea que los plétancs sean entregados en manos.,
racimos o gajos, o por unidad (dedos).

22. Envase ylo embalaje

E1 pidtano categeria | debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido en las normas
Codex CXC 1-1968 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, CXC
44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS
¥ HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE
PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Ademas, deben ser envasados de 1al manera
que el producto quede debidaments protegido segun indica & numersi 5.2 de la NTP-CODEX
CXS 205:2019.

in srticulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de | idad de los P
medi Decrelo Supremo N* 034.2008-AG.
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Los mateniales utilizados en el Interior del envase deben ser nuevos, estar kmplos y ser de calidad
18l que evite cualquier dafio extemo o Intemo al producto. Se permite el uso de materiales, en
particular papel o sellos y adhesives con Indicach 1al l y cuando estén
imprescs o etiquetados con tints o pegamento no 16xico, segin Indica &l numeral S52dela
NTP-CODEX CXS 205:2019.

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de calidad, higlene, ventiacidn y resstencia
necesarias para asegurar la manipulacién, el transporte y la conservacion apropiados de los
platanos. Los envases deben estar exentos de cualquier matera y olor exirafios, segln indica &
numeral 5.2.1 de la NTP-CODEX CXS 205:2018.

Precislén 2: La entidad cor te deberd indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
1écnicas numersl 3.2 yio proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, ipo de cerrado, siempre que se haya
venficado que estas caracteristicas aseguren |a pluraidad de postores

23. Rotulado
El rotslado de los envases del pldtano categeria | debe cumplir con las disposiciones
especificadas en el numeral 6 de la NTP-CODEX CXS 205:2019, sigulentes:

nombre y direccion del exportador, envasador y'o expedidor,

nombre del producto, dela d 0 1ipo ¢ T vo),

pals de origen, y facultativamente, nombre del lugar, disirito o regién de produccidn.
platanos en dedos (sl procede):

categoria;

peso neto (facultativo):

nGmero de Autorizaciédn Sanitaria de Establecimiento de Pr
por el SENASA.

W8 & W@

Primario o

Precisién 3: La entidad convocante deberd Indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yio proforma del contrato), ofra informacidn que considere deba estar rotulada. La
informacién sdicional que se solicite no puede modficar las caracteristicas del bien descrilas en
numersl 2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplca.
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2.2 Envase, embalaje y rotulado

221

2.2.2

223

Envase

El producto debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido
en las normas Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE
HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE
PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y
HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53-2003 (2017) cODIGO DE
PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS
FRESCAS.

Los materiales utilizados en el interior del envase deben ser nuevos, estar
limpios y ser de calidad tal que evite cualquier dafio externo o interno al
producto. Se permite el uso de materiales, en particular papel o sellos y
adhesivos con indicaciones comerciales, siempre y cuando estén impresos
o etiquetados con tinta 0 pegamento no toxico,

Embalaje

El producto debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido
en las normas Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE
HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE
PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y
HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53-2003 (2017) CcODIGO DE
PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS
FRESCAS.

Los materiales utilizados en el interior del envase deben ser nuevos, estar
limpios y ser de calidad tal que evite cualquier dafio externo o interno al
producto. Se permite el uso de materiales, en particular papel o sellos y
adhesivos con indicaciones comerciales, siempre y cuando estén impresos
o etiquetados con tinta o pegamento no téxico,

Rotulado

El rotulado debe debe cumplir con lo indicado en la norma Codex CXS 1-1985
(2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS
PREENVASADOS vy las disposiciones especificadas en el numeral 6 de la NTP-
CODEX CXS 316:2019, siguientes:

 nombre del producto,

® nombre, direccion legal del productor o asociacion de productores, del acopiador
y/o distribuidor cuando sea aplicable, codigo de identificacion del productor
(facultativo);

® pais de origen, y facultativamente, nombre del lugar, distrito o region de
produccion;

® categoria de calidad;

o calibre (codigo de calibre por peso);

® peso neto (facultativo)

® nimerd-de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario

emitido por ehSENASA-
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3. Condiciones de los bienes a contratar

3.1

Lugar y plazo de ejecucion de la prestacion

3.1.1 Lugar de entrega

Almacén general - sétano, de 7:30 a.m. a 10:00 a.m. dias laborables, Instituto
Nacional de Enfermedades Neoplasicas.

3.1.2 Plazo de entrega

Lo bienes se realizaran en el plazo de tres (03) dias calendarios contados
a partir del dia siguiente de notificada la Orden de compra.

El plazo de ejecucién sera de trescientos sesenta y cinco dias (365) dias
calendario o hasta agotar el monto contratado, el mismo que se computa
desde el dia siguiente de firmado el contrato.

REQUERIMIENTO ANUAL ESTIMADO DE ALIMENTOS FRESCOS - FRUTAS

PRODUC
TOS

Und.
Med. Ene

Feb. | Maz Abr

May

Jun

Jul

Agt

Set

Oct

Nov

DIC

USUAR
10

SIS

GRANADILL

A
CATEGORIA

Kg.

1200

4800

CATEGORIA

Kg. | 1800

3600

[

MARACUYA

CATEGORIA
EXTRA

Kg. | 280

280 | 280 | 280

280

280

280

280

280

280

280

280

3360

PERA
CATEGORIA
EXTRA

Kg.

500

PLATANO
DE SEDA
CATEGORIA
|

Kg. | 1200

1200 | 1200 | 1200

1200

1200

1200

1200

14400

3.2

GRANADILLA CATEGORIA EXTRA. — Calibre por peso B, en jabas de plastico limpia.

MANGO KENT CATEGORIA . — Calibre 20, en jabas de plastico limpia.

Forma de entrega

3.2.1 Forma de entrega

MARACUYA CATEGORIA EXTRA. — Calibre por peso B, en jabas de plastico limpia.

b fihimg 80 mm- . .

izarse en caja\q de madera, cartén corrugado o en jabas de plastico,

higiene; \ithilaciOn, resistencia a la humedad, manipulacion y
2 >N Q)

@

~
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transporte, de modo que garantice una adecuada conservacion del producto, segun se indica
en el numeral 9.2 de la NTP 011.004:2014 (revisada el 2019).

« PLATANO DE SEDA CATEGORIA I.- Longitud minima: 14,0 cm Grosor minimo: 2,7 cm,
Los platanos deben comercializarse en cajas cartén o en jabas de plastico, que reuna las
condiciones de higiene, ventilacién, resistencia a la humedad, manipulacion y transporte, de
modo que garantice una adecuada conservacion del producto.

ENTREGAS
Las entregas semanales son cantidades estimadas segun la programacion
del menu del mes, y segun el mes establecido por ser frutas de estacion.
TOTAL 1era. Semana 2da.Semana 3Jera. Semana 4ta. Semana
N° PRODUCTOS UM | APROX | Lun. | Mierc. | Juev | Lun Vier, | Lun | Mierc | Juev | Lun. Juev
§ . MES ¥ . .
GRANADILLA
1 CATEGORIA EXTRA Kg. | 1200 | 190 190 | 190 190 190 | 100 150
MANGO KENT
2 | CATEGORIAI Kg. | 1800 250 | 200 250 200 | 250 200 | 250 | 200
MARACUYA
3 CATEGORIA EXTRA Kg. 280 | 60 60 60 40 60 60 60
PERA  CATEGORIA
4 EXTRA Kg. 500 160 160 180
PLATANO DE SEDA
5 CATEGORIA | kg 1200 200 200 200 200 200 200

4. Otros requisitos del proveedor segiin disposiciones sanitarias especificas

Los proveedores de los diferentes rubros de provision de alimentos deberan cumplir las
siguientes recomendaciones:
- Contar con Carnet de Sanidad Vigente. Importante e indispensable para toda persona que
empiece a laborar en una empresa que manipule alimentos.

- La Empresa presentara el carnet de sanidad del personal que transportara los alimentos a
la Institucién en la primera entrega del bien.

- Presentar las dos dosis de vacuna contra la COVID-19 para las personas mayores de 40
afios, esta medida varia, pues estas deben demostrar su aplicacion de la dosis de refuerzo
para hacer uso de estos lugares.

- Los representantes o personal de las empresas transportistas deberan proporcionar a sus
conductores y acompanantes, kits que contengan mascarilla facial, alcohol en gel (70%),
guantes, gorras, desinfectantes para la profilaxis de la cabina y bolsas de residuos.

- El Nutricionista de Produccién realizara el Control de Calidad de los productos emitiendo su
conformidad. En caso de que algun producto no cumpla con las especificaciones técnicas
descritas, se hara la devolucién del producto otorgandose como plazo maximo dos dias para
su reposicion.

Buenas practicas que deben de usar los proveedores
- El Conductor y acompaiante, usaran dos mascarillas en el transporte de los alimentos a la
Institucién.

ohol ’é;l' (70%)_frecuentemente en las manos; y en especial antes de
gé:‘\;NEN.’ -al momento de la carga y/o descarga de alimentos y

entes o guias de remision.

~
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- El proveedor debe asegurarse que el contenedor, jabas o envases deben de encontrarse
limpios y en buen estado.

- Mantener una distancia segura (preferentemente 2 metros) entre las personas en los lugares
de recepcion de alimentos y evitar las multitudes.

- Asimismo, debe controlar que su temperatura corporal no sea superior a 37°C, segun lo
indicado por el Ministerio de Salud, y que no presente procesos respiratorios, tales como:
Tos, fiebre, dolor de garganta, dolor de cabeza, dificultad para respirar, malestar general
entre otros.

- La vigilancia sanitaria que asegure la implementacion del presente Protocolo Sanitario esta
a cargo de los Nutricionistas del INEN en coordinacién con la DASP y DISAD.

5.1

5.2

53

5. Otras consideraciones para la ejecucion de la prestacion

Conformidad de los bienes

Coordinador del Equipo Funcional de Nutricion y Personal de Almacén general
de logistica.

Forma de pago

La Entidad realizara el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista
en forma mensual, de acuerdo a la cantidad de cada entrega efectuada.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la
Entidad debe contar con la siguiente documentacion:

- Recepcion del almacén.

- Informe del funcionario responsable del area usuaria y emitiendo la
conformidad de la prestacion efectuada.

- Comprobante de pago.

Dicha documentacion se debe presentar en Mesa de Parte de la Institucion.

Otras penalidades aplicables

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones
objeto del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora
por cada dia de atraso. La penalidad se aplica automaticamente y se calcula de
acuerdo a la siguiente férmula:

Penalidad diaria = 0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Donde F tiene el siguiente valor:

a) Para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias, para bienes, servicios en
general, consultorias y ejecucion de obras: F = 0.40.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacién de plazo debidamente
aprobado. Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se
aplica penalidad, cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado,
que el mayor tiempo transcurrido no le resulta imputable. En este Ultimo caso la calificacion
del retraso como justificado por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos
generales ni costos directos de ningun tipo, conforme al Reglamento de la Ley de

‘Contrataciones del Estado.

\

~
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Otras penalidades
N° Supuestos de aplicaciéon Forma de Procedimiento
de penalidad calculo
1. Por cada hora o fraccién de Segun informe del
retrazo en el horario de | 3% dela UIT. Nutricionista de recepcion
entrega de los productos. de productos.

Las penalidades deben ser objetivas, razonables y congruentes con el objeto de la
convocatoria. Cabe precisar que la penalidad por mora y otras penalidades pueden
alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del
contrato vigente, o de ser el caso, del item que debi6 ejecutarse.

5.4 Responsabilidad por vicios ocultos

La recepcion conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su
derecho a reclamar posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo
dispuesto 163 de su Reglamento del Reglamento de la Ley de Contrataciones.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de UN (01) afio contado a

partir de la conformidad otorgada por la ENTIDAD.

Advertencia

["En caso de digitalizacién o escaneo del requerimiento, este debe efectuarse del
| documento original a efectos que la informacién sea completamente legible.
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CAPITULO IV
REQUISITOS DE HABILITACION!

4.1 Requisitos de habilitacién segun los documentos de informacién complementaria

REQUISITOS :
- Certificado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria - SENASA

[ACREDITACION

- Copia simple del Certificado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente,
otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria - SENASA segun indica el articulo 33
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N°
004-2011-AG, y sus modificatoria.

Para acceder a los documentos de informacién complementaria ingresar segun el rubro al que
pertenece el bien objeto de la contratacién:

DOCUMENTOS DE INFORMACION COMPLEMENTARIA SEGUN RUBRO

‘ Alimentos, bebidas y productos de tabaco
hﬂgs://ww.Qrucomgras.gob.wuserﬁles/misc/documento—orientacion-agrobado-oo1-201S.M
Combustibles, aditivos para combustibles, lubricantes y materiales anﬂcorrosivoé
https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-002-2016.
Componentes y suministros de construcciones, estructuras y obras :
https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-003-2016.
Componentes y suministros de fabricacién
https://www.perucompras.gob. pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-004-2016.pdf
Componentes, equi sistemas de ndicionamiento y de distribucién
https://www.perucompras.qob.pe/userfiles/misc/documento-orientaciol n-aprobado-005-2016.pdf
Electrodomésticos. productos electrénicos, enseres, ropa de cama, toallas y otros ¢
htfgs://www.gruoomgras.gob.Muserﬁles/mimumenlo—aﬁgnlacion—agrobado—OOQ-ZO1G.M
Equi accesori sumini m

hitps://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-011-2016.

Material, accesori ministr lantas y animales vivos

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aproba: 06-2016.pdf

Material mini i nimales n mestibl

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/mi umento-orientacion: b 12-2016.

Medicamentos y productos farmacéuticos

https://www.perucompras.qgob. rfiles/misc/documento-orientacion-aj 0-007-2016.
I nal, equi v

https://www.perucompras.gob. rfiles/misc/documento-orientacion b 10-2016.

Produ imi i mi ndustrial

! Los requisitos de habilitacion son fijados por el 4rea usuaria en el requerimiento. UA ] ©

%

@
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DOCUMENTOS DE INFORMACION COMPLEMENTARIA SEGUN RUBRO

; Advertencia

E La Entidad puede incluir requisitos de habilitacién adicionales a los previstos en los Documentos |
| de Informacién Complementaria aprobados por PERU COMPRAS, solo si posteriormente a la

| fecha de publicacién o actualizacién de dichos documentos se ha emitido alguna norma de |
| cumplimiento obligatorio que exija al proveedor contar con determinada habilitacion legal para ‘

| ejecutar la actividad econémica materia de contratacion.

No debe exigirse la presentacion de documentos para acreditar requisitos que no deriven de |
| alguna norma que resulte aplicable especificamente al objeto materia de la contratacion, como |
| la inscripcién en el Registro Unico de Contribuyentes, en el Registro Nacional de Proveedores, |
| vigencia de poder, entre otros documentos. ‘

~
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ITEM PAQUETE N°04

CAPITULO Ill

ESPECIFICACIONES TECNICAS

: |

2. Caracteristicas del bien a contratar

Denominacién y finalidad publica de la contratacion

Denominacién

"Adquisicién De Alimentos frescos "

Finalidad publica

El presente Proceso busca asegurar la Provision de alimentos frescos (Verduras) para
la preparacion de dietas de los Pacientes hospitalizados, autorizados y usuarios.

Denominacién del bien segtn Unidad de medida Cantidad
la Ficha Técnica

ARVEJA VERDE CATEGORIA

EXTRA Kg. 2400
CAMOTE AMARILLO CALIDAD

PRIMERA Kg. 3600
ESPARRAGO VERDE

CATEGORIA EXTRA Kg. 3600
MAZORCA DE MAIZ MORADO

CATEGORIA PRIMERA Kag. 3600
PAPA HUAYRO = CALIDAD

EXTRA Kg. 3600

~




B

INSTITUTO NACIONAL DE ENFERMEDADES NEOPLASICAS

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 004-2022-INEN, ADQUISICION DE ALIMENTOS FRESCOS-CARNES Y VISCERAS,
NEN POLLO, FRUTAS Y VERDURAS POR SUBASTA INVERSA

~

2.1 Caracteristicas técnicas

FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacidn del blen ~ ARVEJA VERDE CATEGORIA EXTRA

Denominacsdn técnica . VAINAS DE ARVEJA VERDE CATEGORIA EXTRA

Unidad de medida KILOGRAMO

Descripcién general . La arveja verde es la semilla inmadura de ia especie Pisum
satvum L. La vaina es e fruto de las plantas de la famila
Fabaceas (Leguminosas), que contiene las semilas de arveja
verde.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien

Las vainas de la arveja verde categoria extra deben presentarse con la adecuada madurez
comercial, limpias, frescas, enteras y sanas; deben pertenecer ala misma vanedad y deben estar
en condiciones adecuadas para sumanipuleo, transporte y conservacién en buenas condiciones,
segun lo especificado en el numeral 5.1.1 de la NTP 011.106:2016.

£1 contenido de cada unidad de empaque debe ser homogénao y estar compuesto unicamente
por arvesas frescas de ia misma variedad, grado, color y calbre. La parte visibie del contenido
gel empaque debe ser representativa del conjunto. segin o indicado en el numeral 8.1.3 de ia
NTP 011.106:2016.

Y debe presentar las siguientes caracteristicas:

Granos temos y consistentes. no

Gonsislencia harinosos.

Lienado de vanas 100% Benado de vanas.

Verde brfiante (Claro u 0SCUro, segun

Color de vaina y granos vanedad).

E 7.1 mm y 8.7 mm NTP 011.106:2016
HORTALIZAS. Arveja
Entre 8,7 mm y 10,3 verde. Requistos. 2

mm
dich
Mayor 2 10,3 mm Bacn

Tamafio del grano

Dafios senos.
Indicios de | No se tolera Indicios de pudricion.
pudricién
Dafios leves:
manchas
hgeras, No se tolera vainas con defectos.

Sanidad

N as
%ﬂzsd&s
Reglamento de Inocusdad

\ Cumplir con lo establecido por el | Agroakmentaria,
Servicio Nacional de Sanidad Agraria | ap d mediante
INOCUIDAD — SENASA, autoridad nacional | Decreto Supremo N° 004-

Wme‘. 2011-AG, y sus

modificatornias.

+ Segun articulo 10 def Reglamenio def Decrelo L
medianie Decreto Supremo N* 034-2008-AG.

Versidn 01
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Precision 1: La entidad convocante debera precisar en ias bases (seccion especifica, espectficaciones
sécnicas numeral 3.2 yio proforma del contrato) el tamafo de las arvejas verdes, de acuerdo a o
establecido en la norma NTP 011,106.2016, por ejemplo: Arveja verde categoria extra - tamafio grande.

22. Envase ylo embalaje
Las vainas de arvejas verdes categoria extra deben ser i do en consid: én lo
establecdo en iss narmas Codex CXC 1-1968 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE
DE LOS ALIMENTOS y CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO
Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Asimsmo, deben ser
acondicionadas de tal manera que queden proteg y béen p das, segun o
ndcado en el numeral 8 1.1 de la NTP 011.108:2016.

Los empaques deben estar kmpios y compuestos por maleriales que no causen ateraciones al
producto, y sean de materal adecuado que redna las ¢ de hg . imp ]
ventilacsdn y resistencia a ta humedad, manipulacin y al transporte, de modo que garantice una
adecuada conservacion del producto, segGn se ndica en el numeral B.1.4 de la
NTP 011.106:2016.

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en |as bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
ndicar las caracieristicas del envase tales como: matenal, peso, tipo de cefrado, siempre que se haya
verficado que estas caracteristicas aseg la pluralidad de post

23. Rotulado
£1 rotulado se debe efectuar de acuerdo con lo establecido en la norma Codex CXS 1-1985
(2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS y
las tisposiciones especificadas en &l numeral 8.2 de la NTP 011.106:2016. conteniendo las
siguientes indicaciones.

- peso neto en KEogramos.
- procedencia y fecha de cosecha;
- nombre 0 marca del productor;

- nimero de A Sar de Establ de Pr P
por e SENASA
Precisién 3. La entidad convocante deberd indicar en las bases {seccdn especif pecificaciones

1acnicas numeral 3.2 yo proforma dei contrato), otra informacién que considere deba estar rotulads. La
nformacién adicional que se solcite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4. No apiica.

Versidn 01 Pagna 2de 2
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denomnacion del ben " CAMOTE AMARILLO CALIDAD PRIMERA
Denominacion técnica . CAMOTE AMARILLO CALIDAD PRIMERA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcidn general . Bl camote es la raiz comestible proveniente del género y espece

lpomoea batatas L. de |a familie de las Convoivulaceas, en
estado fresco y destinada para el consumo humano.

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
21. Del bien

E1 camote amarillo cakdad primera debe presentar las sigulentes caracterisbeas:

== = T aiaat SR
CALIDAD '
Cada lote de camote amarnlio debe estar
Uniformidad conformado por una misma variedad (es
decy, color, forma y piel).
Exento de:
- Humedad externa anormal {mojado).
r;;m‘:: i my - Olores y sabores extrafos.
Impurezas y materias extrafias visibles
(tierra, piadras, eic. ).
Catwe de 60 mm a 100 mm
Tamafio [didme¥o
pempendicular al =je de | Se aceptara por unidad de envase, un
crecimento) maximo de 15% en peso del producio de
tamafio diferente al establecido. NTP 011.920:1992
Desprendimients de ia frevissda &l 2012)
plel 0% TUBERCULOS Y RAICES.
Camota amarilio.
Cortes, cicatrices, Requistos. 1* Edicién
maguiaduras, grietas, Maximo 2%
| rajaduras
Sanidad y aspecto | Brotamiento 0%
{las tnlerancias se reberen
al porceniaje en pesc cel | pydricidn seca D%
producto por wdad de
emase)
Pudricén himeda 0%
Perforaciones, galerias
(dafios causados por | Maximo 1%
Insectos)
Mezcias varietales Maximo 2%
Reglamento de Inoculdad
Cumplir con lo establecido por & Servicio Agroaimentaria, aprobado
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo
autondad nacional competente’. N® 004-2011-AG, y sus
medificatorias.

Precision 1: No apica.

! Sagin articuo 10 del Reghamento del Decreto afvo N° 1062, Ley d= Inocuidad de los Aimenios, aprobado
mediante Dacrelo Supremo N* 034.2008-AG. gum—

TN
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22. Envase ylo embalaje

£1 camote amarillo cakdad primera debe ser envasado tomando en consideracion lo establecikdo
en las narmas Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS
ALIMENTOS y CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS.

Los envases deben satisfacer las caracterisbcas de higlene, ventilacon y resisiencia necesarnas
para aseqgurar ia manipulacién, el transporte y la conservacion aproplados de los camotes, y
d=ben eslar exentos de cualquier materia y olor extrafios. Podran ser saces, bolsas u ofros
envases, que cumplan con los requistos que se ndican en las Normas Técnicas Peruanas
correspondientes, sequn Indica el numeral 11.1 de la NTP 011.120:1992 (revisada el 2012).

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (secciin especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 ylo proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas. podra
ndicar las caracleristcas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
venficado que estas caracteristicas aseguren |a pluraidad de postores.

23.

Rotulado

£1 rotutado se debe efectuar de acuerdo con lo establecido en la norma Codex CXS 1-1885
{2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS,
y ias disposiciones especificadas en el numeral 10 de la NTP 011.120:1992 (revisada el 2012}

- &l nombre del producto Indicado como ‘camote amariio”;

- elgrado de calidad. “pnmera’;

- masa aproximada en KSogramos.

- namero de Autorizacén Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitido
por el SENASA

Precisién 3. La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidon especifica. especificaciones
técnicas numeral 3 2 yio proforma del contrato), otra Informacidn que considere debs estar rotulada. La
nformacién adicional que se solcite no puede modfficar |as caracteristicas del bien descrias en
numeral 2.1 de la presente ficha técreca.

24

inserto
No aplica.

Precision 4: No apica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacson del blen T ESPARRAGO VERDE CATEGORIA EXTRA

Denominacsdn técnica - TURIONES DE ESPARRAGO VERDE CATEGORIA EXTRA

Unidad de medida . KILOGRAMO

Descripcion general . Los twknes de espérragos verdes son obtenidos de las
variedades comerciales de la especie Asparagus oficinales L.,
de |a familia Liliaceae, que se suministran frescos al consumidor
después de su d nto y do.

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien

Los es verdes cal oria exirs deben r ias s g caracleristicss:

CALIDAD

Los tunones de espamagos verdes

categoria extra deben:

a. Estar enteros.

b. Estar sanos, y exentos de podredumbve
o detenoro que hagan que sean Splos
para &l consumo.

¢ Estar limpios, y practicamente exentos
de cualquier materia extrafa visible.

d. Estar practicamente exentos de plagas
que afecten a aspecto general del
producio.

. Estar practicamente exentos de dafios
causados por plagas.

f. Estar practicamente exentos de dafios
por deshidratacién.

g. Estar exentos de dafios causados por

frio.

. Estar de hi dad

Requistos minimos anormal, salvo la  condensacion
consiguiente & su remocién de una | NTP 011.109:2013
camara frigorifica. (revisaga el  2018)

| Estar exentos de cualquier olor y o | ESPARRAGO. Esparrago
sabor extrano. fresco. Requisos. 4°

) Tener un aspecto y olor frescos. Edicién

k. Estar prcticamente exentos de
maguliaduras.

|. Estar exentos de dafos causados por un
lavado o remojado Inadecuados.

m. El corte en la base de los tunones debe
ser lo mas recto y limplo posible.

=

Ademds, los fturiones no deben estar
huecos, pelades ni quebrados. Se permiten,
sin embargo, pequafias grietas que hayan
aparecido después de 1a recoleccid
slempre que no superen los limtes de
tolerancia del grado de cabdad.

Aspecto | Saracterisbeo de la vanedad

Foma Muy\hq formado y practicamente reclos

Puntas Muy compactas (punta A)
Se permitira o8 muy leves de manchas
de colof no ristico _causados

Calidad

Defectos

Versidn 01
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agentes no patégenocs en los tunones, que
puedan ser eliminados por el consumidor
mediante peflado normal. Se  permited
Indicios de fibrosidad en ios turiones.
Caracteristico

Color El esparrago verde debe ser de ese color
por lo menos en el 95% de su longitud.

Se tolera el 5% en nGmero o en peso de
tunones que no satisfagan los requisitos de
esta categoria, pero que satisfaga los de la
Categoria |

La longitud de los tunones debe ser:

Toleranca de cakdad

- Esparragos largos: Superior & 17 cm
- Espéamagos corios: 15-17 cm
Longsud - Puntas de esparragos: inferior a 15 cm

La longitud méxima permitida para la
clasificacion de los espérragos verdes es de
27 cm.

Se tolera el 10% en nGmero o en peso de los
tunones que no cofmespondan a la longitud,
con una desviacién maxima de 2 cm de
longitud.

El diametro de los esparrages verdes se
medira a 2.5 cm del extramo del corte.

Yoleranca de longitud

Calibre Diametro (mm)
Jumbo Mavyor o igusi a 20
Extra large De 16a 20
Large De12a 16
Calibre Standard © De8ai2
Medium
Small Dedas

fhametro minimo 4 mm

En un solo empague, atado 0 mancio, B
diferencia maxima entre el luridn mas
grueso y e mas delgado debe ser de S mm.
Se tolera el 10% en ndmero o en peso de los
tunones que no correspondan al calbre
indicado. con una desviacién maxma de 2
mm de diametro.
a_Cada embalaje debe contener uriones del
mismo ongen, calidad, grupo de color,

Toleranca de calidre

longitud. calve.
b.La parte wvisible del contendo del
Homogenaidad empaque, atado o mancjo debe ser

representativa de todo el contenido.
c.Los atados o mancjos de un mismo
envase deben ser del mismo peso.

Reglamento de Inccuidad

Cumplir con o establecido por el Servicio ’
aprobado mediante

INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agrana — SENASA, | o 0 Supremo N° 004-

\ autondad nacional competente'. 2011-AG, y sus
modficatonas.

t Segun articulo 10 ded Reglamento ded Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimenios, aprobado
medianie Decreto Supremo N* 034.2008-AG.
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Precisién 1. La entidad convocante deberd precisar en las bases (seccién especifica,
especificaciones técnicas numeral 3.2 ylo proforma del contrato) la longitud y el calibre
correspondiente a esta categoria. de acuerdo a lo establecido en la norma NTP 011.109:2013
{revisada el 2018). Por ejemplo. Espérrago verde categoria extra - largo - calibre jumbo.

22. Envase ylo embalaje
Los esparragos verdes categoria extra deben ser envasados tomando en consideracidn lo
establecido en las normas Codex CXC 1-1969 (2020} PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE
DE LOS ALIMENTOS y CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO
¥ TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Ademas, deben envasarse de tal
manera que el producto quede debidamente protegido, segdn lo indicado en & numeral 8.2 de
ia NTP 011.108:2013 (revsada el 2018).

£1 matenai utilizado en el Intenor de los envases debe ser nuevo, estar mpio y ser de calidad tal
que mpkia que se provoquen dafios Intemos o extemos al progucto. Se permite el uso de
matenales, en particular papel y sellos con indicaciones comerciales, siempre y cuando estén
imprescs o ebquetados con tinta o pagamento no toxicos. Los envases deben estar exentos de
toda materia extrafa, segin se indica en el numeral 8.2 de la NTP 011.109:2013 (revisada &l
2018).

Precisién 2: La entidad corvocante deberd indscar en las bases {seccitn especifica. especificaciones
1écnicas numeral 3.2 ylo proforma de! contrato), e peso neto del producto por envase y la forma de
presentacién de los espamagos, como en stados o en bandsjas. Ademas, podra Indicar las
caracteristicas del envase tales como: material, peso. tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

23. Rotulado
£1 rotulado debe cumplir con io indicado en el numeral 8 de la NTP 011.109:2013 (revisada &
2018):

- nombre y direccion del producior;

. nimero de Autorizacén Sanitaria de Establecimsento de Procesamiento Primario emdido
por el SENASAC

el nombre del producto: “verde”,

pais y lugar de ongen.

categoria “extra’;

calibre;

nameros de empagque y/o envases unitanos pan esparragos presentados en empaques
yio envases unitarios.

Precision 3: umwmmmmrammmmm(mwummm
técnicas numeral 3.2 yio proforma del contrato), otra Informacitn que considere deba estar rotulada. La
nformacién adicional que se solcite no puede modficar las caracteristicas del bien descnias en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4. No apica.
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacén del bien T MAZORCA DE MAIZ MORADO CATEGORIA PRIMERA
Denominacién técnica . MAZORCA DE MAIZ MORADO CATEGORIA PRIMERA
Unidad de medida . KILOGRAMO
Descripcidn general . La mazorca de maiz morado es el fruto de la planta de maiz

morado conformado por 1a coronta o mario y los granos de maiz
morado que se adhweren a ella. Esté constituida, en base seca,
aproximadamente de un 80% par grano y 20% por coronta. Se
caracieriza por presentar pigmentos antoclanicos que colorean
el pericarplo del grano y la corona o mario.

2 CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien
La mazorca de malz morado categoria primera debe ser inocua y aproplada para su uso en el
consumo directo. No debe presentar contaminantes de tipo fisico, quimico y microbiologico que
afecten la salud, segun indica el numeral 6.1 de la NTP 011.601:2018.

La mazorca de maiz morado categoria primera debe estar conformada por un mismo cultivar o
variedad, segun Indica el numerai 5.1.1 de ka NTP 011.601:2016.

La mazorca de malz morado categoria primera debe presentar las sigulentes caracteristicas:

Sana, sin pudricién, sin presencia de
hongos
- Umpla

%
&
B
3
2
2

Caracteristico 8 maiz morado sano, sin

Olor ciores exrafios (como humedad,
fermentado, rancidez,

enmohecimento, entre otros)

Sabor Caracteristico, sin sabores exirafios
Color Bueno, excelente o promedio (segin el
anexo D de i norma de la referencla) | NTP 011.601:2016 MAIZ
AMILACED. Mazorcas
Cédigo de callbre | Mazorca de maiz _momsce
Callbre 1 12 cm omas Requisitos. 1* Edicion
[ Sop a 12cm
Requisitos fisicoquimicos
Humedad Maximo 13% N

Porcentaje de antocianina minimo 0.8%
Longitud (base hasta la

punta de la mazorca) Mayer sl om
Requisitos de Sanidad
Defectos de apanencia externa

Mazorca entera con granos completos
Apariencia de la mazorca | Se tolera hasta & 5% en peso en
granos suellos

Versidn 01 Pagina 1de3
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Grano pkado (por efecto
det gorgojo, por efecto de la | No se tolera

Mazorca  dafada  POf | .00 4oy

Mazorca danada por
arvmales menores (ratas o | No se tolera
aves)
Dafio por enfermedades No se tolera
Presencia de matenas

extraftas Hasta 1%
Total tolerancia senos
dafos 2%

Hasta 2%, en numero o en peso, de
mazorcas de malz morado que no

T
otal toleranca cumplan los requerimientos de esta

categoria.
de
Cumplir con lo establecido por el Inocmik‘iad
Sarvicio Nacional de Sanidad Agrana — Ag mentada,
INOCUIDAD mediante
SENASA, autoridad nacional Decreto o N°
1 Suprem:
Compcie 004-2011-AG, y sus
modificatorias.
Pracisién 1: La entdad convocante debera precisar en las bases {secodn ife if 1es

1écnicas numeral 3.2 ylo proforma del contrato) el calibre de |a mazorca de maiz morado categoria
primera que desea adquirr de acuerco a lo establecido en la norma NTP 011.601:2016, por ejemplo:
mazorca de malz morado categoria primera - calibre \. Asimismo, segin e anexo D de Ia
NTP 011.601:2016 se debe especificar e color de maiz morado a adquans.

22 Envase ylo embalaje
La mazorea de malz morado categoria primera debe ser anvasada tomando en consideracion o
establecido en ka Norma Codex CXC 1-1869 (2620} PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE
LOS ALIMENTOS.

La mazorca de maiz morado categoria pnmera debe envasarse en reciplentes que salvaguarden
1as cusbdades higiénicas, nutritivas. tecnoldgicas ¥ organolépticas del producto. Los reciplentes,
incluido el material de envasado. deben estar fabrcados con susiancas que sean Inocuas y
adecuadas para el uso al que se destinen. No deben transmitir al producto ninguna sustanca
1axica ni olores o sabores desagradabies. Cuando el producto se envase en sacos, ésios deben
estar limpios, ser resistantes y estar blen cosiios o sellados. segun se indica en el numeral 10.1
de la NTP 011.601:2016.

Precisién 2. La entidad conv 1 oebefélnmeamhsbases(seccwnespeeﬂm,emdmdones
técnicas numeral 3.2 yio proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademés, podra
ndicar las caracieristcas del envase tales como: malerisl, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verficado que estas caracteristicas aseguren |a pluraiidad de postores.

23. Rotulado -
£1 rotulado de los envases de la mazorca de maiz morado categoria primera debe cumplir con lo
ndicado en la norma €XS 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO
DE LOS ALIMENTOS P ASADOS y las disposiciones especificadas en el numeral 10.2
de la NTP 011.601:2016:

! Segin articulo 10 def Reglamento ded Decreto Legisk N° 1082, Ley de Inocudad de los Alimeriios, aprobado

mediante Decreto Supremo N* 034.2008-AG.
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- &l nombre del producto que debe aparecer en la etiqueta serd “‘mazorca de maiz morado™,

- nombre o razén soclal y dreccidn del fabricante o envasador,
- el grado de calldad: “categoria segunda”;

- callbre;

- @l peso nefo, en kilogramos (facultativo),

- namero de Autorizacin Sanitaria de Establecimento de Procesamiento Primano emibdo

por el SENASA

Precision 3: La entidad convocante deberd Indicar en las bases (seccidn especifica. especificaciones
técnicas numeral 3.2 yio proforma del contrato), otra informacidn que considere deba estar rotulada. La
nformacién adicional que se solcite no puede modficar las caracteristicas del bien descrias en

numeral 2.1 de |a presente ficha técrica.

24. Inserto
No aplica

Precision 4: No apica.
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FICHA TECNICA
APROBADA
CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacon del bien . PAPA HUAYRO CALIDAD EXTRA
Denominacon téenica . PAPA HUAYRO GRADO DE CALIDAD EXTRA
Unidgad de medida . KILOGRAMO
Descripcitn general . Lavariedad Husyro iene pulpa color amarilio y el uso sugerido es

sancochado, puré.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien
De acuerdo & su tamano la papa Huawo calidad extra se dasificars en los siguientes calibres, segan
&l numeral 5.2 de la NTP 011.119:2016.

a) calibre extra
b) calibee primera
c]  calibre sagunda

Y pr 4 las siguient isticas.

Cumplir o indicado en o
rumesal 5.1 de la NTP de la
referenca, para la  variedad
Husayro.

Uniformidad

Sanidad y aspecio

Cumplir con kb indicado en &
numeral 53 de la NTP de la
elerenca

NTP 011.119:2016 PAPA Y
SUS DERIVADOS. Papa.
e - i,

Cumplic con bo indicado en &

Edicién

numesal 52 de fa NTP de la
Tamafio referencia, segin el calbre de
Papa Husyro Calidad Extra a
contratar.

3 2 Regl do de Inocuidad
Cumplic con lo blecido por | b do
7 < A Qr aof
INOCUIDAD :;:i:c? ':QEI °Im's .de S‘?M mediante Decrelo Supremo

N° DO4-2011-AG y sus

5 1
macional competente’. it ias

Precision 1. La entidad comocants deberd precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
ldenices numersl 3.2 yio proforma del contralo) el calibre de papa Huayro calidad exira requerido, de
acuerdo 3 io establecido en la Tabla 1 de & norma NTP 011.118:2018, per gjempio: papa Huayro calidad
exira de calibre primera.

22. Envase yfo embalsje

La papa Huayro calidad extra deberd ser da seqgin lo bleacido en las Codex CXC
1-1969 (2020) Principios genesales de higiene de ks alimentos, CXC 53-2003 (2017) Cadigo de
practicas de higiene para |as frutas y hortalizas frescas y CXC 44.1995 (2004) Cadigo de practicas

para el envasado y ransporte de frutas y hortalizas In , de tal que & producio quede
debidamente prolegido
! Segan articuio 10 del Oecrew Leg N® 1062, Ley de Inocuidac ce los Almertios, aprobado

meciants Oecret Suptamo N* 034-2008-AG
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Los envases deberdn satisfacer las caracleristicas de higiene, ventiacion y resistencia necesarias
para asegurar la manipulacdn, el ransparte y la consen/adon apropada de las papas, y deberan
estar exenlos de cualquier materia y olor extrafios. Podran ser sacos, bolsas u Olros envases del
mismo tamafio, que cumplan con ks requisilos que se indican en las Normas Técnicas Peruanas
cotrespondientes {por ejemplo: NTP 231.275, NTP 311.313, elc.).

Precision 2. Ls entidad convocante deberd indicar en las bases (seccibn especifica. especificaciones
téecnicas rumeral 3.2 yio profarma del contralo), el peso neto del producta par envase. Ademas, podré
indicar las caracleristicas del envase lales como: maletal, paso, tips de cerrado, Siempre que e haya
verificado que estas caracleristicas aseguren | pluralidad de postores.

23. Rotulado
Los envases, o bien ks decumentos gue acompanan el envio, ademds de los requisitos aplicables
especficados en la NTP 208.038.2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Eliquetado de slimentos
presrwasados. 8° Edicion, deberdn indicar o siguiente:

numero de Aulorizacian Sanilaria de Establacimientos emitido por el SENASA,
chdige de rasiieabiidad generado en & procesamiento primanc del slimento.

Precision 3. La entidad convocanie deberd indicar en las bases (seccitn especifica, espedificaciones
técnicas numeral 3.2 ylo praforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
irderrmacion adicional que se solicite no pusde modificar las caracieristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presante fcha Wonica.

24. Inserto No aplica.

Precision 4. No aplica.
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2.2 Envase, embalaje y rotulado

2.21 Envase

Los productos deberan ser envasados segun lo establecido en las normas
Codex CXC 1-1969 (2020) Principios generales de higiene de los
alimentos, CXC 53-2003 (2017) Cédigo de practicas de higiene para las
frutas y hortalizas frescas y CXC 44-1995 (2004) Cédigo de practicas para
el envasado y transporte de frutas y hortalizas frescas, de tal manera que
el producto quede debidamente protegido.

Los envases deberan satisfacer las caracteristicas de higiene, ventilacion
y resistencia necesarias para asegurar la manipulacion, el transporte y la
conservacion apropiada de las papas, y deberan estar exentos de cualquier
materia y olor extranos. Podran ser sacos, bolsas u otros envases del
mismo tamano, que cumplan con los requisitos que se indican en las
Normas Técnicas Peruanas correspondientes (por ejemplo: NTP 231.275,
NTP 311.313, etc.).

2.2.2 Embalaje

Los productos deberan ser envasados segun lo establecido en las normas
Codex CXC 1-1969 (2020) Principios generales de higiene de los
alimentos, CXC 53-2003 (2017) Cédigo de practicas de higiene para las
frutas y hortalizas frescas y CXC 44-1995 (2004) Cédigo de practicas para
el envasado y transporte de frutas y hortalizas frescas, de tal manera que
el producto quede debidamente protegido.

Los envases deberan satisfacer las caracteristicas de higiene, ventilacion
y resistencia necesarias para asegurar la manipulacion, el transporte y la
conservacion apropiada de las papas, Y deberan estar exentos de cualquier
materia y olor extrafios. Podran ser sacos, bolsas u otros envases del
mismo tamaio, que cumplan con los requisitos que se indican en las
Normas Técnicas Peruanas correspondientes (por ejemplo: NTP 231.275,
NTP 311.313, etc.).

2.2.3 Rotulado

El rotulado se debe efectuar de acuerdo con lo establecido en la norma
Codex CXS 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO
DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS y las disposiciones especificadas
en el numeral 8.2 de la NTP 011.106:2016, conteniendo las siguientes
indicaciones:

eso neto en kilogramos;

s nombre o marca del productor;

de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de
iento Primario emitido por el SENASA.

~
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3. Condiciones de los bienes a contratar
3.1  Lugary plazo de ejecucion de la prestacion

3.1.1 Lugar de entrega

Almacén general - sétano, de 7:30 a.m. a 10:00 a.m. dias laborables, Instituto
Nacional de Enfermedades Neoplésicas.

3.1.2 Plazo de entrega
REQUERIMIENTO ANUAL ESTIMADO DE ALIMENTOS FRESCOS - FRUTAS

PRODUC Und.

T0S Med. Ene | Feb. | Maz Abr May | Jun | Jul Agt Set | Oct | Nov DIC USUARI sis

0

ARVEJA
VERDE
CATEGORI
A EXTRA
CAMOTE
AMARILLO
CALIDAD
PRIMERA
ESPARRAG
O VERDE
CATEGORI
A EXTRA
MAZORCA
DE MAiz
MORADO | Kg. | 300 300 | 300 | 300 300 |300 (300 |300 300 | 300 {300 (300 2600 1000
CATEGORI
A PRIMERA
PAPA
?;la:)ig Kg. | 300 300 | 300 | 300 300 |300 |300 |300 300 |300 |[300 [300 2000 1600
EXTRA

Kg. 200 200 | 200 200 200 | 200 | 200 200 200 | 200 | 200 200 | 1600 800

Kg. | 300 300 | 300 300 300 | 300 | 300 300 300 | 300 | 300 300 | 2000 1600

Kg. | 300 300 | 300 |300 300 300 | 300 | 300 300 (300 |300 |300 1600 2000

3.2 Forma de entrega
3.2.1 Forma de entrega

« ARVEJA VERDE CATEGORIA EXTRA. - - Tamafno mediano, diametro entre 8,7 mm y 10,3
mm x 5kg., en bolsas de plésticos de polietileno transparente de primer uso y perforadas

PRIMERA. — Calibre de 60 mm a 100 mm (diametro
en jabas de pléstico limpia x 20 kg.

s CAMOTE AMARILLO CALID
perpendicular al eje de crecimient

. ESPARRAGO VERDE CATEGORIA EXTRA. - - largo (Superior a 17 cm) - calibre extra largo
(de 16 a 20 mm de diametro)., en bolsas de plasticos de polietileno transparente de primer uso

y perforadas x 10 kg.

. MAZORCA DE MAiZ MORADO CATEGORIA

RA. — - calibre . (12 cm o més) en jabas
de plastico limpia x 15 kg. A form~

« PAPA HUAYRO CALIDAD EXTRA. - de calibre D m ‘(167- 1\82 mm) con peso de 432 -

253gr. en jabas de plastico limpia x 20 kg.

~
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ENTREGAS
Las entregas seman
del menu del mes, y

ales son cantidades estimadas segun la programacion
seglin el mes establecido por ser frutas de estacion.

TOTAL 1° semana 2° semana 3° semana 4° semana
N° | PRODUCTOS UM | APROX
y _MES Mart. Vier. Mart. Vier. Mart. Vier. Mart. Vier.
ARVEJA VERDE
1 | CATEGORIA EXTRA | Ko | 2% 25 25 25 25 25 25 25 25
5 CAMOTE AMARILLO
CALIDAD PRIMERA | Ka. | 30 4 3 L 4 3 ® 3 “
ESPARRAGO VERDE
3 CATEGORIA EXTRA Kg. 300 40 35 40 35 40 35 40 35
MAZORCA DE MAIZ
4 | MORADO  CATEG. | Ke- 300 35 40 35 40 35 40 35 40
PRIMERA
5 g HUAIRO 300 35 40 35 40 35 40 35 40
CALIDAD EXTRA kg

4. Otros requisitos del proveedor segun disposiciones sanitarias especificas

Los proveedores de los diferentes rubros de provisién de alimentos deberan cumplir las
siguientes recomendaciones:
- Contar con Carnet de Sanidad Vigente. Importante e indispensable para toda persona que
empiece a laborar en una empresa que manipule alimentos.

- La Empresa presentara el carnet de sanidad del personal que transportara los alimentos a
la Institucion en la primera entrega del bien.

. Presentar las dos dosis de vacuna contra la COVID-19 para las personas mayores de 40
anos, esta medida varia, pues estas deben demostrar su aplicacion de la dosis de refuerzo
para hacer uso de estos lugares.

- Los representantes o personal de las empresas transportistas deberan proporcionar a sus
conductores y acompanantes, kits que contengan mascarilla facial, alcohol en gel (70%),
guantes, gorras, desinfectantes para la profilaxis de la cabina y bolsas de residuos.

. El Nutricionista de Produccién realizaré el Control de Calidad de los productos emitiendo su
conformidad. En caso de que algun producto no cumpla con las especificaciones técnicas
descritas, se hara la devolucion del producto otorgandose como plazo méximo dos dias para
su reposicion.

Buenas practicas que deben de usar los proveedores

- El Conductor y acompanapte, usaran dos mascarillas en el transporte de los alimentos a la
Institucion.

- Aplicacion de alcohol en ge (70%) frecuentemente en las manos; y en especial antes de
subir al camion, al llegar al INEN, al momento de la carga y/o descarga de alimentos y
después de recibir documentos guias de remision.

- El proveedor debe asegurarse que el contenedor, jabas o envases deben de encontrarse
limpios y en buen estado.

. Mantener una distancia segura (prefgrentemente 2 metros) entre las personas en los lugares
de recepcion de alimentos y evitar las\multitudes.

- Asimismo, debe controlar que su temgeratura corporal no sea superior a 37°C, segun lo
indicado por el Ministerio de Salud, y que fo presente procesos respiratorios, tales como:
Tos, fiebre, dolor de garganta, dolor de\capgza, dificultad para respirar, malestar general
entre otros Pl
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- La vigilancia sanitaria que asegure la implementacion del presente Protocolo Sanitario esta
a cargo de los Nutricionistas del INEN en coordinacién con la DASP y DISAD.

5. Otras consideraciones para la ejecucion de la prestacion

51 Conformidad de los bienes

Coordinador del Equipo Funcional de Nutricién y Personal de Aimacén general
de logistica.

5.2 Formade pago

La Entidad realizara el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista
en forma mensual, de acuerdo a la cantidad de cada entrega efectuada.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la
Entidad debe contar con la siguiente documentacion:

- Recepcion del almacén.

- Informe del funcionario responsable del area usuaria y emitiendo la
conformidad de la prestacion efectuada.

- Comprobante de pago.

Dicha documentacion se debe presentar en Mesa de Parte de la Institucion.

5.3 Otras penalidades aplicables

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones
objeto del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora
por cada dia de atraso. La penalidad se aplica automaticamente y se calcula de
acuerdo a la siguiente férmula:

Penalidad diaria = 0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Donde F tiene el siguiente valor:

a) Para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias, para bienes, servicios en
general, consultorias y ejecucion de obras: F = 0.40.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliaciéon de plazo debidamente
aprobado. Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se
aplica penalidad, cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado,
que el mayor tiempo transcurrido no le resulta imputable. En este Gltimo caso la calificacion
del retraso como justificado por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos
generales ni costos directos de ningun tipo, conforme al Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Otras penalidades

N° Supuestos de aplicacién Forma de Procedimiento
de penalidad calculo
1 Por cada hora o fraccién de Segun informe del
v pgei) L} retrazo en el horario de | 3% dela UIT. Nutricionista de recepcion
A (-) ;-‘F— 2 entrega de los productos. de productos.
“\ON o7

rfﬂas penalidades deben ser objetivas, razonables y congruentes con fal objeto de la
convocatoria. Cabe precisar que la penalidad por mora y otras penalidades pueden

19
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alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del
contrato vigente, o de ser el caso, del item que debi6 ejecutarse.

54 Responsabilidad por vicios ocultos

La recepcidn conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su
derecho a reclamar posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo
dispuesto 163 de su Reglamento del Reglamento de la Ley de Contrataciones.
El plazo méaximo de responsabilidad del contratista es de UN (01) ano contado a
partir de la conformidad otorgada por la ENTIDAD.

Advertencia

En caso de digitalizacién o escaneo del requerimiento, este debe efectuarse del
documento original a efectos que la informacién sea completamente legible.
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CAPITULO IV
REQUISITOS DE HABILITACION'

4.1 Requisitos de habilitacién segun los documentos de informacién complementaria

REQUISITOS g
- Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria - SENASA

[ACREDITACION

- Copia simple del Certificado de Autorizaciéon Sanitaria de Establecimiento vigente,
otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria - SENASA segun indica el articulo 33
del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N°
004-2011-AG, y sus modificatoria.

Para acceder a los documentos de informacion complementaria ingresar segun el rubro al que
pertenece el bien objeto de la contratacion:

DOCUMENTOS DE INFORMACION COMPLEMENTARIA SEGUN RUBRO

Alimentos, bebidas y productos de tabaco
hMQs://www.gemcomgras.gobAQe/userﬁles/misc/docyment&oﬁentacion-ag@bado-oo1 -2016.pdf
Combustibles, aditivos para combustibles, lubricantes y materiales anticorrosivos
hitps://www.perucompras.gob. Qe/userﬂles/misc/documento—oﬁenlacion-agrobado-002—201 6.pdf
Componentes y suministros de construcciones, estructuras y obras

httos:/fwww. Qerucomgras,ggb.ge/userﬁles/misc/documento—oﬁentacion‘agrobado—003-201 6.pdf
Componentes y suministros de fabricacién

https://www.perucompras.qob. Qe/userﬂles/misc/documengo—orientacion—agrobado-004-201 6.pdf
Componentes. equi sistemas de acondicionamie de distribucién
https://www.perucompras.qgob. ge/usgrﬁlegmisc/documento—orientgcion-agmbgdo-OOS—201 6.odf
Electrodomésticos. productos electrénicos. enseres. ropa de cama, toallas y otros accesorios
https://www.perucompras.gob. ge/userﬁlgs/misc/documento—oﬂen!agion—aQrobadg_—OOQ-ZO1 6.pdf
Equipos, accesorios mini S

httos://www.perucompras.qob. Qe/gsg/ﬁles/misc/dxymento—on‘enlgcion-agrobado-o1 1-2016.pdf
Material sori umini | nimales vivi
hitps://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento orientacion-aprobado-006-2016.p0d
Materiales de minerales. tejidos. plantasy a imales no comestibles
hitos://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documen o-orientacion-aprobado-012-2016.0d
Medicamentos y productos farmacéuticos
https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento orientacion-gprobado-007-2016.pdf
Productos para el cui rso i vestime!

hitos://www.perucompras.qob.pe/userfiles/misc/documento orientacion-aprohado-010-2016.pdf

Pr ic i im ses in ial
httos://www.perucompras.qob.pe/userfile imisc/documento-orientacion-aprobad
minis ui im »

! Los requisitos de habilitacion son fijlados por el area usuaria en el requerimiento.
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DOCUMENTOS DE INFORMACION COMPLEMENTARIA SEGUN RUBRO

httos://www. ggrucomgrg_@ggg.Qﬂg;erﬂlegm@m_qmgnl(rorigngggign-ggrobac_!gg1 4-2016.pdf

Suministros, componentes y accesorios eléctricos y de iluminacién

https://www.perucom, .gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-: bado-013-2016.pdf

Advertencia

La Entidad puede incluir requisitos de habilitacién adicionales a los previstos en los Documentos
de Informacién Complementaria aprobados por PERU COMPRAS, solo si posteriormente a la
fecha de publicacién o actualizacion de dichos documentos se ha emitido alguna norma de
cumplimiento obligatorio que exija al proveedor contar con determinada habilitacion legal para
ejecutar la actividad econémica materia de contratacion.

No debe exigirse la presentacion de documentos para acreditar requisitos que no deriven de
alguna norma que resulte aplicable especificamente al objeto materia de la contratacion, como
la inscripcion en el Registro Unico de Contribuyentes, en el Registro Nacional de Proveedores,
vigencia de poder, entre otros documentos.

~
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Importante

Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas adicionales
o la adecuacion de las propuestas en el presente documento, las que en ningin caso pueden
contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacion de ADQUISICION DE ALIMENTOS FRESCOS-
CARNES Y VISCERAS, POLLO, FRUTAS Y VERDURAS POR SUBASTA INVERSA, que celebra
de una parte el INSTITUTO NACIONAL DE ENFERMEDADES NEOPLASICAS, en adelante LA
ENTIDAD, con RUC N° 20514964778, con domicilio legal en Av. Angamos Este N° 2520,

representada por [.............. ], identificado con DNI N° [......... , y de ofra parte
[, , con RUC N° [ ], con domicilio legal en
[, ], inscrita en la Ficha N°® [...............oo ] Asiento N°® [................ 1
del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de [.................. ], debidamente representado por
su Representante Legal, [.................ccooevvviieeeee ], cOon DNENC [, ], segun poder
inscrito en la Ficha N° [.............. ], Asiento N° [............ ] del Registro de Personas Juridicas de la
ciudad de [............ ], a quien en adelante se le denominara EL CONTRATISTA en los términos y

condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Confechal.............coc.. ], el comité de seleccion adjudico la buena pro de la SUBASTA INVERSA
ELECTRONICA N° 004-2022-INEN para la contratacion de ADQUISICION DE ALIMENTOS
FRESCOS-CARNES Y VISCERAS, POLLO, FRUTAS Y VERDURAS POR SUBASTA INVERSA,
a [INDICAR NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos detalles e importe constan en
los documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO
El presente contrato tiene por objeto la ADQUISICION DE ALIMENTOS FRESCOS-CARNES Y
VISCERAS, POLLO, FRUTAS Y VERDURAS POR SUBASTA INVERSA

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del bien, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucion de la
prestacion materia del presente contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGQO®

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacion a EL CONTRATISTA en Soles, en [INDICAR
EL DETALLE DEL PAGO UNICO O PAGOS A CUENTA O PAGOS PERIODICOS, SEGUN
CORRESPONDA], luego de la recepcion formal y completa de la documentacién correspondiente,
segun lo establecido en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacion debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcién, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

6 En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacion que resulte pertinente a
efectos de generar el pago.

_®
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LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada
la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato
para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
gue se computan desde la oportunidad en que el pago debié efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucion del presente contrato es de [........ ], el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR SI ES DEL DIA SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO,
DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE
SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA
EJECUCION, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASO].

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO

El presente contrato esta conformado por las bases, la oferta ganadora, asi como los documentos
derivados del procedimiento de seleccién que establezcan obligaciones para las partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entreg6 al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacién automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por el concepto, monto y vigencia siguiente:

e De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTOQ], a través de la CARTA FIANZA
N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida por [SENALAR EMPRESA QUE LA
EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato original, la
misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la recepcién de la prestacion.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, en el caso de contratos periédicos de suministro de bienes, si el postor
ganador de la buena pro solicita la retencion del diez por ciento (10%) del monto del contrato original
como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo siguiente:

o “De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTOQ], a través de la retencion que debe
efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del nUmero total de pagos a realizarse, de forma
prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizaciéon del mismo.”

De conformidad con el articulo 152 del Reglamento, no se constituir4 garantia de fiel cumplimiento
del contrato, en contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/.
200,000.00). Dicha excepcion también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccion por relacion de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de
los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA NOVENA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION

La recepcién y conformidad de la prestacion se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La recepcidn sera otorgada por [CONSIGNAR
EL AREA O UNIDAD ORGANICA DE ALMACEN O LA QUE HAGA SUS VECES] y la conformidad
serd otorgada por [CONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE OTORGARA LA
CONFORMIDAD] en el plazo maximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15)
DIAS, EN CASO SE REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL
CUMPLIMIENTO DE LA OBLIGACION] dias de producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
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dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacion de las subsanaciones a realizar, el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacién, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectla la recepciéon o no
otorga la conformidad, segun corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada la
prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA DECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancién de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA UNDECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepcién conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de Un (1) afio contado a partir de la
conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DUODECIMA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica autométicamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente formula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacién de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este Ultimo caso la calificacion del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningln
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

Importante

De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
penalidades, los supuestos de aplicacién de penalidad, la forma de célculo de la penalidad para cada
supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo
163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Otras penalidades

N* Supuostos de aplicacién Forma de Procedimiento
de penalidad calculo
1 Por cada hora o fraccion de Segin Informe del
retrazo ¢n el horaro de | 3% dela UIT Nutncionista de recepcon
| entrega de los productos de productos

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segin corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento.

 ®




/ INSTITUTO NACIONAL DE ENFERMEDADES NEOPLASICAS
z_/ SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 004-2022-INEN, ADQUISICION DE ALIMENTOS FRESCOS-CARNES Y VISCERAS,
INEMN POLLO, FRUTAS Y VERDURAS POR SUBASTA INVERSA

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debié ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la penalidad por mora o el monto méximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes podra resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacidn correspondiente. Ello no obsta la
aplicacién de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratdndose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacion al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
gue deba interactuar, en situaciones refiidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicién de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacién, beneficio y/o gratificacion,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

Solo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacion supletoria las disposiciones pertinentes del Cédigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS’
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven
mediante conciliacién o arbitraje, segun el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias

7 De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
controversias deriven de procedimientos de seleccion cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5 000 000,00).
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dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacion dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segun lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacion, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones
del Estado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes podra elevar el presente contrato a Escritura PUblica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE_ LA EJECUCION
CONTRACTUAL

Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucion del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: AV. ANGAMOS ESTE N° 2520, SURQUILLO.

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA LA SUSCRIPCION
DEL CONTRATO]

CORREO ELECTRONICO: [aaaaaaa@aaaaaa.com.pe]

La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacion no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes lo firman

por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [................ ] al [CONSIGNAR FECHA].
“LA ENTIDAD” “EL CONTRATISTA”
Importante

Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital, segun la
Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales®.

8 Para mayor informaciébn sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar a:
https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales

@
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ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 004-2022-INEN
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacién se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacién o

Raz6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) : | |

MYPE? |si | | No |
Correo electrénico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:

... [CONSIGNAR Si O NOJ autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes
actuaciones:

1. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

2. Solicitud al postor que ocup6 el segundo lugar en el orden de prelacion para presentar los
documentos para perfeccionar el contrato.

3. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

4. Notificacién de la orden de compral®

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo méaximo de dos (2) dias
hébiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segun corresponda
Importante

La notificacion dirigida a la direccion de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

9 Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en la

seccién consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencion del diez por ciento (10%) del monto
del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periddicos de suministro de bienes, segin
lo sefialado en el articulo 149 del Reglamento.

10 Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.
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Importante
Cuando se trate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:

ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 004-2022-INEN
Presente.-

El que se suscribe, [................. ], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIOQ], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacién o

Razo6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE Si | No |
Correo electrénico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacién o

Raz6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE?!2 Si | No |
Correo electrénico :

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacion o

Raz6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE?!3 Si | No |
Correo electrénico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:

‘ Correo electrénico del consorcio:

... [CONSIGNAR Si O NOJ autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes
actuaciones:

11 Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la

seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www?2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el consorcio ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suministro de bienes,
segun lo sefalado en el articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto, todos los integrantes del consorcio deben acreditar
la condicién de micro o pequefia empresa.

12 Ipidem.

13 Ibidem.

~
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1. Solicitud de subsanacién de los requisitos para perfeccionar el contrato.

2. Solicitud al postor que ocup6 el segundo lugar en el orden de prelaciébn para presentar los
documentos para perfeccionar el contrato.

3. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

4. Notificacion de la orden de compral4

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comun del consorcio

Importante

La notificacion dirigida a la direccién de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

4 Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.

@
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Seﬁore§ )
COMITE DE SELECCION
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 004-2022-INEN

Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

Vi.

Vii.

No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcion, asi como a respetar el
principio de integridad.

No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccién ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
asi como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo
General.

Participar en el presente proceso de contratacion en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacion, acuerdo, arreglo o convenio con ningun proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represion de
Conductas Anticompetitivas.

Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de
seleccion.

Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacién que presento en el presente
procedimiento de seleccion.

Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de selecciéon y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segun corresponda

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracién jurada, salvo que sea
presentada por el representante comun del consorcio.

~




e

INSTITUTO NACIONAL DE ENFERMEDADES NEOPLASICAS

z_/ SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 004-2022-INEN, ADQUISICION DE ALIMENTOS FRESCOS-CARNES Y VISCERAS,
IN

E N POLLO, FRUTAS Y VERDURAS POR SUBASTA INVERSA

ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Sefores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 004-2022-INEN
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece la ADQUISICION DE
ALIMENTOS FRESCOS-CARNES Y VISCERAS, POLLO, FRUTAS Y VERDURAS POR SUBASTA
INVERSA, de conformidad con las Especificaciones Técnicas que se indican en el Capitulo Il de la
seccién especifica de las bases.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comin, segln corresponda

~
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ANEXO N° 4

PROMESA DE CONSORCIO
(Solo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Sefores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 004-2022-INEN
Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta a la SUBASTA INVERSA
ELECTRONICA N° 004-2022-INEN.

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio

1. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2.

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comdn del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccidn, suscripcion y
ejecucidn del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comin del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

¢) Fijamos nuestro domicilio legal coman en [........cccccevviieeennns 1.

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL

L CONSORCIADO 1] [%1%
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]
,, OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL (4, 1.
CONSORCIADO 2]
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]
100%17

TOTAL OBLIGACIONES

15 Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.

16 Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.
17 Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio.
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[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Consorciado 1 Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1 Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio
deben ser legalizadas.




