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SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N° | Simbolo Descripcién
1 [ABC] / [ ] La informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados debe ser
completada por la Entidad durante la elaboracién de las bases.
Es una indicacién, o informacién que deberd ser completada por la
2 [ABC] / [ ] Entidad con posterioridad al otorgamiento de la buena pro para el caso
Tt especifico de la elaboracién de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por los
proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.
3 Importante Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el comité
e Abc de seleccién y por los proveedores.
Advertencia . . .z ..
4 v ! Se refiere a advertencias a tener en cuenta por el comité de seleccién y
s Abc por los proveedores.
Importante para la Entidad Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el comité
5 de seleccién y deben ser eliminadas una vez culminada la elaboracién de
v+ Xyz las bases.

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las bases estédndar deben ser elaboradas en formato WORD, y deben tener las siguientes caracteristicas:

N° | Caracteristicas Parametros
1 Mdraenes Superior : 2.5 cm Inferior: 2.5 cm
9 Izquierda: 2.5 cm Derecha: 2.5 cm
2 Fuente Arial
Normal: Para el contenido en general
3 Estilo de Fuente Cursiva: Para el encabezado y pie de pagina
Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadro anterior)
4 Color de Fuente Automdtico: Para el contenido en general
Azul : Para las Consideraciones importantes(ltem 3 del cuadro anterior)
16 : Para las dos primeras hojas de las Secciones General y Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos.
~ 10 : Para el cuerpo del documento en general
5 Tamafio de Letra . i
9 : Para el encabezado y pie de pdgina
Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segin la necesidad
8 : Para las Notas al pie
Justificada: Para el contenido en general y notas al pie.
6 Alineacién Centrada : Para la primera pdgina, los titulos de las Secciones y nombres
de los Capitulos)
7 Interlineado Sencillo
R Anterior : 0
8 Espaciado Posterior : O
9 Subrayado Para los nombres de las Secciones y para resaltar o hacer hincapié en algin
concepto
INSTRUCCIONES DE USO:

1. Una vez registrada la informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados en gris, el texto deberd
quedar en letra tamano 10, con estilo normal, sin formato de negrita y sin sombrear.

2. La nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en la Seccién General. En el caso de la Seccidn
Especifica debe seguirse la instruccién que se indica en dicha nota.

Elaboradas en enero de 2019

Modificadas en junio 2019, diciembre 2019, julio 2020, julio y diciembre 2021, junio y octubre de 2022
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BASES ESTANDAR DE LICITACION PUBLICA PARA LA
CONTRATACION DE SUMINISTRO DE BIENES!

LICITACION PUBLICA N°
001-2024-CVH-CS-1

CONTRATACION DE SUMINISTRO DE BIENES

ADQUISICION DE VERDURAS, HORTALIZAS Y FRUTAS
PARA PROGRAMACION DE INSUMOS PREPARACION DE
ALIMENTACION Y SERVICIO DE ATENCION PARA LOS
CLIENTES DEL CENTRO VACACIONAL HUAMPANI

1 Se utilizaran estas Bases cuando se trate de la contratacion de bienes con entrega periddica.

~
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista, deben conducir su actuacion conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracién al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comisién de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segln corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusion
y corrupcion por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demas actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comision
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas
gue se presenten durante el proceso de contratacion, en los términos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represién de Conductas Anticompetitivas”, o norma que la sustituya, asi como las
demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista del proceso de contratacién deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacion referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucién de posiciones
gue se requieran, entre otras formas de colaboracion.
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SECCION GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)
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CAPITULO |
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1.

1.2.

1.3.

1.4.

REFERENCIAS

Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacién en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo
54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccion,
debiendo adjuntar las bases y resumen ejecutivo.

REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se realiza conforme al articulo 55 del Reglamento. En el caso de un
consorcio, basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante

e Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccién convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion
vigente y estar habilitados ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra
el Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacion, se puede ingresar a la siguiente direccion electronica: www.rnp.gob.pe.

e Los proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones
sefialadas en el documento de orientacion “Guia para el registro de participantes
electrénico” publicado en https://www2.seace.gob.pe/.

e En caso los proveedores no cuenten con inscripcién vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringira su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacion en el procedimiento de seleccién en cualquier otro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripciéon o
guedado sin efecto la sancién que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

FORMULACION DE CONSULTAS Y OBSERVACIONES A LAS BASES

La formulacion de consultas y observaciones a las bases se efectia de conformidad con lo
establecido en los numerales 72.1 y 72.2 del articulo 72 del Reglamento.

Importante



http://www.rnp.gob.pe/
http://www.seace.gob.pe/
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15.

1.6.

1.7.

No pueden formularse consultas ni observaciones respecto del contenido de una ficha de
homologacion aprobada, aun cuando el requerimiento haya sido homologado parcialmente
respecto a las caracteristicas técnicas y/o requisitos de calificacion y/o condiciones de ejecucion.
Las consultas y observaciones que se formulen sobre el particular, se tienen como no
presentadas.

ABSOLUCION DE CONSULTAS, OBSERVACIONES E INTEGRACION DE BASES

La absolucion de consultas, observaciones e integracion de las bases se realizan conforme a
las disposiciones previstas en los numerales 72.4 'y 72.5 del articulo 72 del Reglamento.

Importante
¢ No se absolveran consultas y observaciones a las bases que se presenten en forma fisica.

e Cuando exista divergencia entre lo indicado en el pliego de absolucion de consultas y
observaciones y la integracion de bases, prevalece lo absuelto en el referido pliego; sin
perjuicio, del deslinde de responsabilidades correspondiente.

ELEVACION AL OSCE DEL PLIEGO DE ABSOLUCION DE CONSULTAS Y
OBSERVACIONES E INTEGRACION DE BASES

Los cuestionamientos al pliego de absoluciéon de consultas y observaciones asi como a las
bases integradas por supuestas vulneraciones a la normativa de contrataciones, a los principios
gue rigen la contratacion publica u otra normativa que tenga relacion con el objeto de la
contratacion, pueden ser elevados al OSCE de acuerdo a lo indicado en los numerales del 72.8
al 72.11 del articulo 72 del Reglamento.

La solicitud de elevacion para emision de Pronunciamiento se presenta ante la Entidad, la cual
debe remitir al OSCE el expediente completo, de acuerdo a lo sefialado en el articulo 124 del
TUO de la Ley 27444, aprobado por Decreto Supremo N° 004-2019-JUS, al dia habil siguiente
de recibida dicha solicitud.

Advertencia

La solicitud de elevacion al OSCE de los cuestionamientos al pliego de absoluciéon de consultas
y observaciones, asi como a las Bases integradas, se realiza de manera electrénica a través del
SEACE, a partir de la oportunidad en que establezca el OSCE mediante comunicado.

Importante

Constituye infraccién pasible de sancion segun lo previsto en el literal n) del numeral 50.1 del
articulo 50 de la Ley, presentar cuestionamientos maliciosos o manifiestamente infundados al
pliego de absolucion de consultas y/u observaciones.

FORMA DE PRESENTACION DE OFERTAS
Las ofertas se presentan conforme lo establecido en el articulo 59 del Reglamento.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segun la Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales?). Los demas documentos deben ser visados
por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o

2

Para
https

mayor informacibn sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar a:

:/lwww.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales
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1.8.

1.9.

1.10.

1.11.

mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su apoderado.
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

Importante

e Los formularios electrénicos que se encuentran en el SEACE y que los proveedores deben
llenar para presentar sus ofertas, tienen caracter de declaracion jurada.

e Encaso lainformacion contenida en los documentos escaneados que conforman la oferta no
coincida con lo declarado a través del SEACE, prevalece la informacion declarada en los
documentos escaneados.

¢ No se tomaran en cuenta las ofertas que se presenten en fisico a la Entidad.

PRESENTACION Y APERTURA DE OFERTAS

El participante presentara su oferta de manera electrénica a través del SEACE, desde las 00:01
horas hasta las 23:59 horas del dia establecido para el efecto en el cronograma del
procedimiento; adjuntando el archivo digitalizado que contenga los documentos que conforman
la oferta de acuerdo a lo requerido en las bases.

El participante debe verificar antes de su envio, bajo su responsabilidad, que el archivo pueda
ser descargado y su contenido sea legible.

Importante

Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar mas de un
consorcio en un procedimiento de seleccién, o en un determinado item cuando se trate de
procedimientos de seleccidn segun relacion de items.

En la apertura electronica de la oferta, el comité de seleccion, verifica la presentacion de lo
exigido en la seccidén especifica de las bases, de conformidad con el numeral 73.2 del articulo
73 del Reglamento y determina si las ofertas responden a las caracteristicas y/o requisitos
funcionales y condiciones de las Especificaciones Técnicas, detalladas en la seccién especifica
de las bases. De no cumplir con lo requerido, la oferta se considera no admitida.

EVALUACION DE LAS OFERTAS

La evaluacion de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en el articulo 74 del
Reglamento.

El desempate mediante sorteo se realiza de manera electrénica a través del SEACE.

CALIFICACION DE OFERTAS

La calificacién de las ofertas se realiza conforme a lo establecido en los humerales 75.1y 75.2
del articulo 75 del Reglamento.

SUBSANACION DE LAS OFERTAS

La subsanacion de las ofertas se sujeta a lo establecido en el articulo 60 del Reglamento. El
plazo que se otorgue para la subsanacion no puede ser inferior a un (1) dia habil.

La solicitud de subsanacion se realiza de manera electronica a través del SEACE y sera
remitida al correo electrénico consignado por el postor al momento de realizar su inscripcion en
el RNP, siendo su responsabilidad el permanente seguimiento de las notificaciones a dicho
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1.12.

1.13.

1.14.

correo. La notificacion de la solicitud se entiende efectuada el dia de su envio al correo
electrénico.

La presentacién de las subsanaciones se realiza a través del SEACE. No se tomara en cuenta
la subsanacion que se presente en fisico a la Entidad.

RECHAZO DE LAS OFERTAS

Previo al otorgamiento de la buena pro, el comité de seleccion revisa las ofertas econémicas
que cumplen los requisitos de calificacion, de conformidad con lo establecido para el rechazo
de ofertas, previsto en el articulo 68 del Reglamento, de ser el caso.

De rechazarse alguna de las ofertas calificadas, el comité de seleccion revisa el cumplimiento
de los requisitos de calificacion de los postores que siguen en el orden de prelacién, en caso
las hubiere.

OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Definida la oferta ganadora, el comité de seleccidn otorga la buena pro mediante su publicacion
en el SEACE, incluyendo el cuadro comparativo y las actas debidamente motivadas de los
resultados de la admisién, no admisién, evaluacion, calificacion, descalificacion, rechazo y el
otorgamiento de la buena pro.

CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

Cuando se hayan presentado dos (2) o mas ofertas, el consentimiento de la buena pro se
produce a los ocho (8) dias hébiles siguientes de la notificacién de su otorgamiento, sin que los
postores hayan ejercido el derecho de interponer el recurso de apelacion.

En caso que se haya presentado una sola oferta, el consentimiento de la buena pro se produce
el mismo dia de la notificacion de su otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante

Una vez consentido el otorgamiento de la buena pro, el 6érgano encargado de las contrataciones
o el 6rgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcion realiza la verificacién de la oferta
presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 del
articulo 64 del Reglamento.
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, CAPITULO Il
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

2.1.

2.2.

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacién se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccién hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacion se presenta ante y es resuelto por el Tribunal de Contrataciones del
Estado.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacién del procedimiento de seleccién y
otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

e Una vez otorgada la buena pro, el comité de seleccion, esta en la obligacion de permitir el
acceso de los participantes y postores al expediente de contratacion, salvo la informacién
calificada como secreta, confidencial o reservada por la normativa de la materia, a mas tardar
dentro del dia siguiente de haberse solicitado por escrito.

Luego de otorgada la buena pro no se da a conocer las ofertas cuyos requisitos de calificacién
no fueron analizados y revisados por el comité de seleccion.

e A efectos de recoger la informacion de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (ii) la captura y almacenamiento de
imagenes, e incluso (iii) pueden solicitar copia de la documentacion obrante en el expediente,
siendo que, en este Ultimo caso, la Entidad debera entregar dicha documentacion en el menor
tiempo posible, previo pago por tal concepto.

e Elrecurso de apelacion se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacién contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los ocho (8) dias habiles siguientes de haberse natificado el
otorgamiento de la buena pro.

La apelacién contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contra
la declaracion de nulidad, cancelacion y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los ocho (8) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que se
desea impugnar.
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3.1.

3.2.

CAPITULO 1Nl
DEL CONTRATO

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en
el articulo 141 del Reglamento.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccion especifica de las bases.

GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segun corresponda, son las de fiel
cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

3.2.2.

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma equivalente
al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene vigente hasta la
conformidad de la recepcion de la prestacion a cargo del contratista.

GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO POR PRESTACIONES ACCESORIAS

En las contrataciones que conllevan la ejecucion de prestaciones accesorias, tales como
mantenimiento, reparacion o actividades afines, se otorga una garantia adicional por una
suma equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato de la prestacion
accesoria, la misma que debe ser renovada periédicamente hasta el cumplimiento total de
las obligaciones garantizadas.

Importante

En los contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacién de items, cuando
el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados sea
igual o menor a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), no corresponde presentar garantia
de fiel cumplimiento de contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones
accesorias, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

En los contratos periddicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las
micro y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel
cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato, porcentaje que es retenido
por la Entidad durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma
prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacién del mismo, conforme
lo establecen los numerales 149.4 y 149.5 del articulo 149 del Reglamento y numeral
151.2 del articulo 151 del Reglamento.

3.2.3. GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccion especifica de las bases la entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.
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3.3.

3.4,

3.5.

REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia de
Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacion de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias; o
estar consideradas en la U(ltima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
periddicamente publica el Banco Central de Reserva del Per.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la buena
pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y
eventual ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacion a la empresa que emite la garantia
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/clasificadoras-de-riesgo).

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cuél es la
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la fecha
de emision de la garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacion de riesgo B,
incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Si la empresa que otorga la garantia cuenta con mas de una clasificacion de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastara que en una de ellas cumpla
con la clasificacion minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora de
la garantia, se debera consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De otro lado, ademas de cumplir con el requisito referido a la clasificacién de riesgo, a efectos
de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias,
debe revisarse el portal web de dicha Entidad (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/relacion-de-empresas-gue-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de los
mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar la ejecucion de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Reglamento.

ADELANTOS

La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningln caso exceden en

conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccién especifica de las bases.



http://www.sbs.gob.pe/sistema-financiero/clasificadoras-de-riesgo
http://www.sbs.gob.pe/sistema-financiero/clasificadoras-de-riesgo
http://www.sbs.gob.pe/sistema-financiero/relacion-de-empresas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza
http://www.sbs.gob.pe/sistema-financiero/relacion-de-empresas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza
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3.6.

3.7.

3.8.

3.9.

PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segun lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccion
especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar cada una
un monto méaximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser
el caso, del item que debi6 ejecutarse.

INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucion del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36
de la Ley y 164 del Reglamento.

PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pagos
a cuenta, segun la forma establecida en la seccién especifica de las bases o en el contrato.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcién salvo
que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo méaximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a lo
que se indique en el contrato de consorcio.

Advertencia

En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se
deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales
correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento,
debiendo repetir contra los responsables de la demora injustificada.

DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran
supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)




CENTRO VACACIONAL HUAMPANI
LICITACION PUBLICA N° 001-2024-CVH-CS-1 (PRIMERA

CONVOCATORIA) — ADQUISICION DE VERDURAS, HORTALIZAS Y FRUTAS

CENTRO VACACIONAL o

%mm

N

CAPITULO |
GENERALIDADES

1.1. ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre

RUC N°

Domicilio legal

Teléfono:

Correo electrénico:

CENTRO VACACIONAL HUAMPANI

20155140942
CAR. CENTRAL

(511) 3582260 — (511) 4971008

ul_doc.interno@huampani.gob.pe

1.2. OBJETO DE LA CONVOCATORIA

El presente procedimiento de seleccion tiene por objeto la contratacion del suministro de:
“ADQUISICION DE VERDURAS, HORTALIZAS Y FRUTAS PARA PROGRAMACION DE
INSUMOS PREPARACION DE ALIMENTACION Y SERVICIO DE ATENCION PARA LOS
CLIENTES DEL CENTRO VACACIONAL HUAMPANI”

| X

11 Al AMAR';LEOSE?ESCO AL | KiLoGRAMO | 4485 | s/ 750 | S/ 33,637.50

1.2 AJi LIMO (AL PESO) KILOGRAMO | 54 | s/ 9.10 | s/ 491.40

13 AJI MIRASOL (AL PESO) KILOGRAMO | 16 |S/ 3500 s/ 560.00

14 AJi PANCA (AL PESO) KILOGRAMO | 224 |sS/ 3750 S/ 8,400.00

15 ALBAHACA (POR ATADO) UNIDAD 539 | s/ 6.15 | s/ 3,314.85

16 |ARVERIA CHF','\E'gé‘))LANTAO ALl kiLocrAMO | 404 |s/ 1850 s/ 7,474.00

17 | ARVERJA VEPRIEDSEOS)"N VAINAAL | v ocrAMO | 1323 |S/ 1965 |S/  25996.95

18 APIO (POR ATADO) UNIDAD 555 |S/ 1425 S/ 7,908.75

1.9 BERENJENA UNIDAD 210 | S/ 210 | s/ 441.00

110 | BETERRAGA (POR ATADO) UNIDAD 239 | s/ 315 | s/ 752.85

PAQUETE N° | 1.11 BROCOLI (AL PESO) KILOGRAMO | 1798 | s/ 6.25| S/ 11,237.50
VERS(JR Ag | 112 CAIGUA TIPO CRIOLLO UNIDAD 100 |s/ 170 | s/ 170.00
HORTZLIZAS 1.13 CS\D'\A?ZL,EAI{\/IAAOI\ITC'IA\/-I\D)O KILOGRAMO | 1180 | s/ 295 | s/ 3,481.00
114 | CEBOLLA BLANCA (AL PESO) | KILOGRAMO | 1350 | S/ 5.00 | S/ 6,750.00

115 | CEBOLLA CHINA (POR ATADO) |  UNIDAD 862 | S/ 8.50 | S/ 7,327.00

1.16 CEBOLLA ROJA (AL PESO) | KILOGRAMO | 12310 | S/ 535|S/ 6585850

117 CEDRON (POR ATADO) UNIDAD 218 |S/ 1160 S/ 2,528.80

1.18 CHAMPIRION (AL PESO) KILOGRAMO | 110 |S/ 3450 s/ 3,795.00

1.19 CHINCHO (POR ATADO) UNIDAD 168 | s/ 7.00 | s/ 1,176.00

1.20 COL CHINA UNIDAD 9% |s/  1025]s/ 984.00

1.21 CULANTRO (POR ATADO) UNIDAD 1556 | s/ 870 | s/ 13537.20

1.22 ESPINACA (AL PESO) KILOGRAMO | 998 | s/ 7.20 | s/ 7,185.60

1.23 FRIJOL CHINO KILOGRAMO | 280 | s/ 495 | s/ 1,386.00

1.24 HABA FRESCA KILOGRAMO | 1100 | S/ 3.25 | s/ 3,575.00

~
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1.25 | HIERBA BUENA (POR ATADO) UNIDAD 399 | s/ 4.75 | sl 1,895.25
1.26 HABA PELADA KILOGRAMO | 541 |S/ 9.25 | s/ 5,004.25
1.27 HUACATAY (POR ATADO) UNIDAD 246 | s/ 6.25 | S/ 1,537.50
1.28 KION FRESCO (AL PESO) KILOGRAMO | 210 | S/ 12.75 | S/ 2,677.50
1.29 LECHUGA AMERICANA UNIDAD 370 | s/ 2.85 | S/ 1,054.50
1.30 LECHUGA DE SEDA UNIDAD 931 | s/ 2.85 | S/ 2,653.35
1.31 LECHUGA MORADA UNIDAD 5510 | S/ 2.85| S/ 15703.50
1.32 LECHUGA ORGANICA UNIDAD 16785 | S/ 305 | S/ 51,194.25
1.33 LECHUGA ROMANA UNIDAD 440 | s/ 3.35 | S/ 1,474.00
1.34 NABO (POR ATADO) UNIDAD 332 | s/ 5.35 | S/ 1,776.20
1.35 PAPA AMARILLA KILOGRAMO | 4920 | S/ 585 | S/ 28,782.00
1.36 PAC CHOY (POR ATADO) UNIDAD 443 | s/ 6.50 | SI 2,879.50
1.37 PAPA COCTEL (AL PESO) KILOGRAMO | 120 | S/ 4.015 | s/ 481.80
1.38 PEREJIL (POR ATADO) UNIDAD 544 | s/ 510 | S/ 2,774.40
1.39 | PEREJIL CRESPO (POR ATADO) |  UNIDAD 20 |s/ 7.25 | S/ 145.00
1.40 | PIMIENTO MORRON (AL PESO) | KILOGRAMO | 3174 | S/ 6.85| S/ 21,741.90
1.41 PORO (POR ATADO) UNIDAD 405 | s/ 11.00 | S/ 4,455.00
1.42 OLLUCO KILOGRAMO | 890 |S/ 7.55 | S/ 6,719.50
1.43 ROCOTO AL PESO KILOGRAMO | 297 | s/ 7.65 | SI 2,272.05
1.44 ROMERO (POR ATADO) UNIDAD 44 |/ 8.95 | S/ 393.80
1.45 RABANITO (POR ATADO) UNIDAD 9 |s/ 7.00 | S/ 630.00
1.46 TOMATE (AL PESO) KILOGRAMO | 11585 | S/ 550 | S/ 63,717.50
1.47 TORONJIL (POR ATADO) UNIDAD 187 | s/ 8.25 | s/ 1,542.75
1.48 ZANAHORIA (AL PESO) KILOGRAMO | 8950 | S/ 2.85| S/ 25507.50
1.49 ZAPALLO ITALIANO KILOGRAMO | 2766 | S/ 460 | S/ 12,723.60
1.50 ZAPALLO LOCHE (AL PESO) | KILOGRAMO | 479 |s/ 40.00 | S/ 19,160.00
1.51 MANZAN"}L'TAA%F‘OE)SCA (POR UNIDAD 203 | s/ 6.25 | S/ 1,831.25
152 | HIERBA LUISA (POR ATADO) UNIDAD 212 | s/ 510 | S/ 1,081.20
1.53 MENTA (POR ATADO) UNIDAD 120 | s/ 8.45 | S/ 1,014.00
154 | MURA FRESCA (POR ATADO) UNIDAD 442 | sl 8.35 | S/ 3,690.70
1.55 HINOJO (POR ATADO) UNIDAD 120 | s/ 8.25 | S/ 990.00
2.1 COCONA (AL PESO) KILOGRAMO | 2930 | S/ 495| S/ 14503.50
2.2 AGUAYMANTO KILOGRAMO | 65 | S/ 16.75 | S/ 1,088.75
2.3 | MANZANA DE AGUA (AL PESO) | KILOGRAMO | 2635 | S/ 590 | S/ 15546.50
2.4 MANZANA ISRAEL KILOGRAMO | 5400 | S/ 6.30 | S/ 34,020.00
2.5 MENBRILLO (AL PESO) KILOGRAMO | 2595 | S/ 6.55 | S/ 16,997.25
2.6 FRAMBUESA KILOGRAMO | 600 |S/ 38.00 | S/ 22,800.00
PAQUETE N° | 27 KIWI (AL PESO) KILOGRAMO | 720 | S/ 27.00 | S/ 19,440.00
2: FRUTAS 2.8 MANZANA CHILENA UNIDAD 42400 | S/ 250 | S/ 106,000.00
2.9 PINA TIPO SELVA (AL PESO) | KILOGRAMO | 13460 | S/ 330 | S/ 44,418.00
2.1 PINA HAWAIANA (AL PESO) | KILOGRAMO | 4150 | S/ 330 | S/ 13,695.00
2.11 PLATANO BELLACO UNIDAD 15390 | S/ 159500 | S/  24,547.05
2.12 PLATANO BIZCOCHO UNIDAD 1800 | S/ 0.75 | S/ 1,350.00
2.13 PLATANO DE ISLA UNIDAD 44300 | S/ 1.05 | S/ 46,515.00
2.14 PLATANO PALILLO UNIDAD 10684 | S/ 1.0950 | S/ 11,698.98
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2.15 TUNA (AL PESO) KILOGRAMO 5090 S/ 6.60 | S/ 33,594.00

2.16 ARANDANO KILOGRAMO 144 S/ 2250 | S/ 3,240.00

1.3.

1.4.

1.5.

1.6.

1.7.

1.8.

1.9.

EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de contratacion fue aprobado mediante Memorando N° 322-2024-CVH-OAF el 22
de marzo de 2024.

FUENTE DE FINANCIAMIENTO

RECURSOS ORDINARIOS

Importante

La fuente de financiamiento debe corresponder a aquella prevista en la Ley de Equilibrio Financiero
del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal en el cual se convoca el procedimiento de
seleccion.

SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de PRECIOS UNITARIOS, de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacion respectivo.

MODALIDAD DE EJECUCION

NO APLICA.

DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO

NO CORRESPONDE

ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacion esta definido en el Capitulo Il de la presente seccion de las bases.

PLAZO DE ENTREGA
Los bienes materia de la presente convocatoria se entregaran en el plazo de:

El plazo para entrega de los bienes sera de DOS (02) dias calendarios, una vez notificada la
Orden de Compra y/o cronograma segun la necesidad de la Entidad.

El plazo de ejecucion serd por un periodo no mayor a DOCE (12) meses, contados a partir del
dia siguiente de suscripcién del contrato y/o hasta agotar el saldo del contrato.

En concordancia con lo establecido en el expediente de contratacion.

CRONOGRAMA DE ENTREGA

~
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CONVOCATORIA) — ADQUISICION DE VERDURAS, HORTALIZAS Y FRUTAS

1.10.

1.11.

COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de recabar un ejemplar de las bases, para cuyo
efecto deben cancelar S/5.00 (Cinco con 00/100 Soles) en CAJA DE LA ENTIDAD sito en
KILOMETRO 24.5 CARRETERA CENTRAL (ALT. MERCADO CHACLACAYO) — LURIGANCHO
— LIMA — LIMA.

Importante

El costo de entrega de un ejemplar de las bases no puede exceder el costo de su reproduccion.

BASE LEGAL

- Ley N° 31953 Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Afio Fiscal 2024.

- Ley N° 31954 Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal
2024.

- Ley N° 31955 Ley de Endeudamiento del sector publico para el afio fiscal 2024.

- Decreto Supremo N° 082-2019-EF, Texto Unico Ordenado de la Ley N° 30225, Ley de
Contrataciones del Estado y demés modificatorias.

- Decreto Supremo N° 344-2018, Reglamento de la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del
Estado y demés modificatorias.

- Decreto Legislativo N° 1439, Decreto Legislativo del Sistema Nacional de Abastecimiento.

- Decreto Legislativo N° 1440, Decreto Legislativo del Sistema Nacional de Presupuesto Publico.

- Decreto Supremo N° 007-2008-TR, que Aprueba el Texto Unico Ordenado de la Ley de
Promocion de la Competitividad, Formalizacion y Desarrollo de la Micro y Pequefia Empresa y
del Acceso al Empleo Decente — Ley MYPE.

- Decreto Supremo N° 008-2008-TR, Reglamento del Texto Unico Ordenado de la Ley de
Promocion de la Competitividad, Formalizacion y Desarrollo de la Micro y Pequefia Empresa y
del Acceso al Empleo Decente — Reglamento de la Ley MYPE.

- Decreto Legislativo N° 295 — Cadigo Civil.

- Ley N° 27444, Ley de Procedimiento Administrativo General, y demas modificatorias.

- Ley N° 27806, Ley de Transparencia y Acceso a la Informacion Publica.

- Directivas, Pronunciamientos y Opiniones del OSCE.

- Codex Alimentarius.

- Ley N° 26842, Ley General de Salud.

- Decreto Legislativo N° 1062 que aprueba la Ley de Inocuidad de los Alimentos.

- Decreto Supremo N° 034-2008 — AG que aprueba el Reglamento de la Ley de Inocuidad de los
Alimentos.

- Decreto Supremo N° 040-2001-PE que aprueba la Norma Sanitaria para las actividades
pesqueras y acuicolas.

- Decreto Supremo N° 007-1998-SA que aprueba el Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas.

- Decreto Supremo N° 038-2014-SA, Modifican Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario
de Alimentos y Bebidas, aprobado por Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias.

- Resolucién Ministerial N° 591-200B/MINSA, que aprueba la Norma Sanitaria que establece los
criterios microbiologicos de calidad sanitaria e inocuidad para los alimentos y bebidas de
consumo humano.

- Resolucién Ministerial N° 461-2007/MINSA, que aprueba la Guia Técnica para el Andlisis
Microbiolégico de Superficies en contacto con Alimentos y Bebidas.

- Resolucién Ministerial N° 449-2006-MINSA, Norma sanitaria para la aplicacion del sistema
HACCP en la fabricacion de alimentos y bebidas.

- Resolucién Ministerial N° 822-2018/MINSA, “Norma Sanitaria para Restaurantes y Servicios
Afines”.

- Resolucién Ministerial N° 157-2021/MINSA, “Norma Sanitaria para Servicios de Alimentacion
Colectiva”.

- Normas Técnicas Peruanas de los alimentos objeto del procedimiento de seleccion.

- Guias de Buenas Practicas de Produccién e Higiene.

- Ley N° 29783 — Ley de Seguridad y Salud en el Trabajo.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
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CENTRO VACACIONAL o

CAPITULO II
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1.

2.2.

CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccion de la convocatoria publicada en el SEACE.

Importante

De conformidad con la vigesimosegunda Disposicion Complementaria Final del Reglamento, en
caso la Entidad (Ministerios y sus organismos publicos, programas o proyectos adscritos) haya
difundido el requerimiento a través del SEACE siguiendo el procedimiento establecido en dicha
disposicion, no procede formular consultas u observaciones al requerimiento.

CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra, ademas de un indice de documentos?, la siguiente documentacion:

2.2.1. Documentacion de presentacion obligatoria

2.2.1.1. Documentos para la admision de la oferta

a)

b)

d)

Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1)
Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento anélogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segun corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segin
corresponda.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan obtener
directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho
Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de
Interoperabilidad del Estado — PIDE* y siempre que el servicio web se encuentre activo
en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma, no correspondera exigir el certificado
de vigencia de poder y/o documento nacional de identidad.

Declaracion jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2)

Declaracion jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas contenidas
en el numeral 3.1 del Capitulo 1l de la presente seccion. (Anexo N° 3)

3

4

La omision del indice no determina la no admision de la oferta.

Para mayor informacion de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

©/
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e) Declaracién jurada de plazo de entrega. (Anexo N° 4)°

f)  Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comdn y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones. (Anexo N° 5)

g) El precio de la oferta en SOLES. Adjuntar obligatoriamente el Anexo N° 6.
El precio total de la oferta y los subtotales que lo componen son expresados con

dos (2) decimales. Los precios unitarios pueden ser expresados con mas de dos
(2) decimales.

Importante

El comité de seleccion verifica la presentacion de los documentos requeridos. De no
cumplir con lo requerido, la oferta se considera no admitida.

2.2.1.2. Documentos para acreditar los requisitos de calificacion

Incorporar en la oferta los documentos que acreditan los “Requisitos de Calificacion”
gue se detallan en el numeral 3.2 del Capitulo Il de la presente seccidn de las bases

2.2.2. Documentacion de presentacién facultativa:

ITEM N° 2
a) Solicitud de bonificacion del cinco por ciento (5%) por tener la condicién de micro y
pequefia empresa (Anexo N° 10)

Advertencia

El comité de seleccion no podra exigir al postor la presentacién de documentos que no hayan
sido indicados en los acapites “Documentos para la admision de la oferta”, “Requisitos de
calificaciéon” y “Factores de evaluacion”.

2.3. REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar
el contrato:

a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato.

b) Garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, de ser el caso.

c) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes,
de ser el caso.

d) Cddigo de cuenta interbancaria (CCI) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el
numero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

e) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que
cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

f)  Copia de DNI del postor en caso de persona hatural, o de su representante legal en caso
de persona juridica.

Advertencia

5 En caso de considerar como factor de evaluacion la mejora del plazo de entrega, el plazo ofertado en dicho anexo servira
también para acreditar este factor.
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De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan prohibidas de
exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan obtener directamente mediante
la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa
medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE® y
siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma,
no corresponderd exigir los documentos previstos en los literales e) y f).

g) Domicilio para efectos de la notificacién durante la ejecucién del contrato.

h) Autorizacion de notificacion de la decisién de la Entidad sobre la solicitud de ampliacién de
plazo mediante medios electrénicos de comunicacion” (Anexo N° 11).

i)  Detalle de los precios unitarios del precio ofertado®.

j)  Detalle del precio de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el paquete®.

Importante

e En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente
este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucién contractual, de ser
el caso, ademas de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de la Ley y en
el articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o la
denominacion o razén social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de
lo contrario no podran ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes
indicado si se consigna Unicamente la denominacién del consorcio, conforme lo dispuesto en
la Directiva “Participacién de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

e Enlos contratos periddicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las micro
y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel cumplimiento el
diez por ciento (10%) del monto del contrato, porcentaje que es retenido por la Entidad durante
la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada pago,
con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo, conforme lo establece el numeral 149.4
del articulo 149 del Reglamento y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento. Para dicho
efecto los postores deben encontrarse registrados en el REMYPE, consignando en la
Declaracion Jurada de Datos del Postor (Anexo N° 1) o en la solicitud de retencion de la
garantia durante el perfeccionamiento del contrato, que tienen la condicién de MYPE, lo cual
sera verificado por la Entidad en el link http://wwwz2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2
opcion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE.

e En los contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando el
monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados sea igual o
menor a doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel
cumplimiento de contrato ni garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias,
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

En tanto se implemente la funcionalidad en el SEACE, de conformidad con la Primera Disposicion Complementaria Transitoria
del Decreto Supremo N° 234-2022-EF.

Incluir solo en caso de la contratacion bajo el sistema a suma alzada.

Incluir solo en caso de contrataciones por paquete.

©/



https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

@

CENTRO VACACIONAL HUAMPANI 4 CENTRO VAGACTONAL 3
LICITACION PUBLICA N° 001-2024-CVH-CS-1 (PRIMERA uom
CONVOCATORIA) — ADQUISICION DE VERDURAS, HORTALIZAS Y FRUTAS

Importante

e Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual
ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

e De conformidad con el Reglamento Consular del Perti aprobado mediante Decreto Supremo
N° 076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en el exterior
tengan validez en el PerU, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos
y refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Peru, salvo que se trate de
documentos publicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la Apostilla, en
cuyo caso bastara con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya'°.

e La Entidad no puede exigir documentacién o informacion adicional a la consignada en el
presente numeral para el perfeccionamiento del contrato.

2.4. PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcién del documento que lo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar la documentacion requerida en Mesa de Partes de la Entidad sito en Carretera
Central KM. 245 — Lurigancho - Lima y/o Mesa de Partes Virtual de la Entidad

( ).

Importante

En el caso de procedimientos de seleccion por relacion de items, se puede perfeccionar el contrato
con la suscripcion del documento o con la recepcién de una orden de compra, cuando el monto del
valor estimado del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00).

2.5. FORMA DE PAGO

La Entidad realizara el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista en pagos
PERIODICOS.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la Entidad debe
contar con la siguiente documentacion:

- Acta y/o Informe del funcionario responsable de la Sub Gerencia de Alimentos y Bebidas
emitiendo la conformidad de la prestacion efectuada.

- Guia de Remisién sellada por el area de Almacén.

- Comprobante de Pago.

Dicha documentacién se debe presentar en Mesa de Partes de la Entidad sito en Carretera
Central KM. 24.5 — Lurigancho — Lima o Mesa de Partes Virtual ( ).

10 Segun lo previsto en la Opinién N° 009-2016/DTN.

~
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CAPITULO 1Nl
REQUERIMIENTO

Importante

De conformidad con el numeral 29.8 del articulo 29 del Reglamento, el area usuaria es responsable
de la adecuada formulacion del requerimiento, debiendo asegurar la calidad técnica y reducir la
necesidad de su reformulacion por errores o deficiencias técnicas que repercutan en el proceso de
contratacion.

3.1. ESPECIFICACIONES TECNICAS
CENTRO VACACIONAL DE HUAMPANI — Subgerencia de Alimentos y Bebidas

ESPECIFICACIONES TECNICAS

ADQUISICION DE VERDURAS, HORTALIZAS Y FRUTAS PARA

PROGRAMACION DE INSUMOS PREPARACION DE ALIMENTACION Y SERVICIO
DE ATENCION PARA LOS CLIENTES DEL CENTRO VACACIONAL HUAMPANI

I. ESPECIFICACIONES TECNICAS

1. DENOMINACION DE LA CONTRATACION
“Adquisicion de Verduras, Hortalizas y Frutas para Programacion de Insumos Preparacion de
Alimentacion y Servicio de Atencién para los Clientes del Centro Vacacional Huampani®.

2. FINALIDAD PUBLICA

El presente proceso tiene por finalidad obtener verduras, hortalizas y frutas necesarios para la
elaboracion de alimentos diversos, requeridos para la Programacién de Insumos Preparacion de
Alimentacion y Servicio de Atencién para los Clientes del Centro Vacacional Huampani por un
periodo de 12 meses.

2.1 ACTIVIDAD DEL POl VINCULADA CON LA CONTRATACION:
PEI AMPLIADO 2019-2026
Objetivo Estratégico Institucional Especifico OEI -01: Mejorar los servicios de

hoteleria, convenciones y esparcimiento que se brindan a la poblacién en
general.

Actividad del POI de la Sub Gerencia de Alimentos y Bebidas -AO1:
Programacién de Insumos Preparacién de Alimentacion y Servicio de Atencion para
los Clientes del Centro Vacacional Huampani.

3. ANTECEDENTES:

Teniendo en cuenta que esta Sub Gerencia es una unidad orgénica de tercer nivel del Centro
Vacacional Huampani que brinda los servicios de Cocina, Restaurant, Bar y anexos a nuestros
clientes particulares, corporativos, publicos y privados; actualmente se requieren la adquisicion de
verduras, hortalizas y frutas frescas para la Programacion de Insumos Preparacion de Alimentacion
y Servicio de Atencion para los Clientes del Centro Vacacional Huampani, basada en procedimientos
y normas vigentes que garanticen la salud (prevencién de enfermedades transmitidas por alimentos)
de los comensales, siendo el primer filtro la obtencién de alimentos de fuentes seguras y confiables.

Adquisicion que permitira cumplir con el Objetivo Estratégico Institucional Especifico OEI-01 “Mejorar
_los servicios de hoteleria, convenciones y esparcimiento que se brindan a la poblacion en general’,
3 través de la siguiente Actividad Operativa: Programacion de Alimentacién y Servicio de Atencién
ég’ara los Clientes del Centro Vacacional Huampani, por un periodo de DOCE (12) meses, contados
" a partir del dia siguiente de suscripcion del contrato.

F

' 4. OBJETIVOS DE LA CONTRATACION
Objetivos Especificos:

Adquirir productos alimenticios de calidad y en cantidad necesaria Programacion de Insumos
Preparacion de Alimentacién y Servicio de Atencion para los Clientes del Centro Vacacional
Huampani.

Proveer de alimentacion a los comensales del Centro Vacacional Huampani, a fin de obtener
una alimentacion sana, variada, completa, arménica y adecuada.
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5. CARACTERISTICAS Y CONDICIONES DE LOS BIENES A CONTRATAR

5.1 DESCRIPCION Y CANTIDAD DE LOS BIENES
Los bienes a adquirir seran por medio de items paquetes, debido a la maximizacion de los
recursos publicos, asimismo, por la especializacion del rubro, objeto de la convocatoria:

TEM PAQUETE | SUBITEMS DESCRIPCION ”':"'231%25 CAT'\gT'zLAD
13 AL AMABILLO FRESCO AL KILOGRAMO 4,485.00-
PESO) &
12 AJi LIMO(AL PESO) KILOGRAMO 54.00 |
1.3 AJI MIRASOL { AL PESO) KILOGRAMO | 16.00 |
1.4 AJI PANCA ( AL PESO) KILOGRAMO 224.00
1.5 ALBAHACA (POR ATADO) UNIDAD 539.00 |
- ALVERJA CHINA JOLANTAO (AL | 1 o oy 404,00
PESO) ;
i ALVERJA VERDE SIN VAINA (AL |\ oo r 1 1,323.00|
PESO) |
1.8 APIO (POR ATADO) UNIDAD 555.00
1.9 BERENJENA UNIDAD 210.00
1.10 BETERRAGA (POR ATADO) UNIDAD 239.00
%1 1.11 BROCOLI (AL PESO) KILOGRAMO | 1,798.00
VERGEIRRTN 1.2 Ccﬁ:\%ﬂig ;:l;%u(o UNIDAD | 100.00
HORTALIZAS 1.13 KILOGRAMO 1,180.00
pachamanca) s
1.14 CEBOLLA BLANCA (AL PESO) KILOGRAMO 1,350.00 |
1.15 CEBOLLA CHINA {(POR ATADO) UNIDAD | 862.00 |
1.16 CEBOLLA ROJA (AL PESQ) KILOGRAMO |  12,310.00 .
117 CEDRON (POR ATADO) UNIDAD | 218.00 |
1.18 CHAMPINON (AL PESO) KILOGRAMO | 110.00
1.19 CHINCHO (POR ATADO) UNIDAD 168.00
1.20 COL CHINA UNIDAD 96.00
1:21 CULANTRO (POR ATADO) UNIDAD | 1,556.00
1.22 ESPINACA (AL PESO) KILOGRAMO | 998.00 |
1.23 FRUOL CHINO KILOGRAMO | 280.00 |
1.24 HABA FRESCA KILOGRAMO 1,100.00 |
1.25 HIERBA BUENA (POR ATADO) UNIDAD 399.00 |
1.26 HABA PELADA KILOGRAMO 541.00 |
1.27 HUACATAY (POR ATADQ) UNIDAD 246.00 |
1.28 KION FRESCO (AL PESO) KILOGRAMO 210.00
1.29 LECHUGA AMERICANA UNIDAD 370.00
1.30 LECHUGA DE SEDA UNIDAD 931.00
1.31 LECHUGA MORADA UNIDAD 5,510.00
1.32 LECHUGA ORGANICA UNIDAD 16,785.00
133 |LECHUGA ROMANA UNIDAD 440.00
1.34 NABO (POR ATADO) UNIDAD 332.00
2

~
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1.35 PAPA AMARILLA KILOGRAMO 4,920.00
1.36 PAC CHOY (POR ATADO) UNIDAD 443.00
1.37 PAPA COCTEL (AL PESO) KILOGRAMO 120.00
1.38 PEREIIL {POR ATADO) UNIDAD 544.00
1.39 PEREJIL CRESPO (POR ATADO) UNIDAD 20.00
1.40 PIMIENTO MORRON (AL PESO) | KILOGRAMO 3,174.00
1.41 PORO (POR ATADO) UNIDAD 405.00
1.42 oLLUCO KILOGRAMO 890.00
1.43 ROCOTO AL PESO KILOGRAMO 297.00
1.44 ROMERO (POR ATADO) UNIDAD 44.00
1.45 RABANITO (POR ATADO) UNIDAD 90.00
1.46 TOMATE (AL PESO) KILOGRAMO 11,585.00
1.47 TORONIJIL (POR ATADO) UNIDAD 187.00
1.48 ZANAHORIA (AL PESO) KILOGRAMO 8,950.00
1.49 ZAPALLO ITALIANO KILOGRAMO 2,766.00
1.50 ZAPALLO LOCHE (AL PESO) KILOGRAMO 479.00
MANZANILLA FRESCA { POR
1.51 ATABO) UNIDAD 293.00
1.52 HIERBA LUISA { POR ATADO) UNIDAD 212.00
1.53 MENTA ( POR ATADO) UNIDAD 120.00
1.54 MURNA FRESCA { POR ATADO) UNIDAD 442.00
1.55 HINOJO (POR ATADO} UNIDAD 120.00
2.1 COCONA (AL PESO) KILOGRAMO 2,930.00
22 AGUAYMANTO KILOGRAMO 65.00
3.3 MANZANA DE AGUA (AL PESO) | KILOGRAMO 2,635.00
2.4 MANZANA ISRAEL KILOGRAMO 5,400.00
25 MEMBRILLO (AL PESO) KILOGRAMO 2,595.00
256 FRAMBUESA KILOGRAMO 600.00|
2.7 KIWI1 (AL PESO) KILOGRAMO 720.00
P 2.8 MANZANA CHILENA UNIDAD 42,400.00
2.9 PINA TIPO SELVA (AL PESO) KILOGRAMO 13,460.00
2.10 PINA HAWAIANA (AL PESO) KILOGRAMO 4,150.00
7191 PLATANO BELLACO UNIDAD 15,390.00
2.12 PLATANO BIZCOCHO UNIDAD 1,800.00
2.13 PLATANO DE ISLA UNIDAD 44,300.00
214 PLATANO PALILLO UNIDAD 10,684.00
2.15 TUNA (AL PESO} | KiLoGrAMO 5,090.00
2.16 ARANDANO KILOGRAMO 144.00
SISTEMIA DE CONTRATACION: PRECIOS UNITARIOS
3
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5.2 CARACTERISTICAS TECNICAS

4 DESCRIPGION
Pﬂ\i;ﬁ“g“re bl e UNIDAD DE ESPECIFICACIONES TECNICAS
Presentacion: Por Kilogramo
Calidad: De primera, seleccicnado
Longitud promedio: | 12 cm. a mas
Caracteristicas Fresco, limpio, sano sin magulladura. Sin |,
organolépticas: presencia de plagas. .
Requisito Autorizacién sanitaria del establecimiento
doenentais: otorgado por el SENASA, segin el Art. 33 del
: D.S. N 004-2011-AG.
En jabas de plastico adecuada y limpias,
AJI AMARILLO deberan satisfacer |las caracleristicas de higiene,
Gy | FRESCO (AL | KILOGRAMO ventilacién y resistencia necesarias para
PESQ) Envasado y asegurar la manipulacién, el lranspt?rte y la
Rotulado: conservacion apropiada, y deberan estar
q exentos de cualquier materia y olor extranos,
debera contar con un rétulo el cual indique el
nombre del producto, cantidad y fecha de
ingreso
En jabas adecuadas de pléstico y limpias. El
medio de transporte empleado debera cumplir
Transporte: con lo senalado en el articulo 75 del D.S. N° 007-
F 98-SA Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos .y Bebidas y sus
modificatorias.
Presentacién: Por Kilogramo
Calidad: De primera, seleccionado
Longitud promedio: | 7 cm. a mas
Caracteristicas Fresco, limpio, sano sin magulladura. Sin
N° 1: VERDURAS organolépticas: presencia de plagas. N
Y HORTALIZAS Requisio Atutorizdacién Isasnétg:ias . del estfl;lt:tcirg:i”égtbl
- otargado por e , segun el ; e
documentanc: D.S. N 004-2011-AG. :
En jabas de plastico adecuada y limpias,
deberdan satisfacer las caracteristicas de higiene,
12 | AILIMOAL | ) harAMO ventilacion y resistencia necesarias para
PESO) E d | asegurar la manipulacién, el transporte y la
R?tﬁ?ﬁo?y | conservacién apropiada, y deberan estar
= exentos de cualquier materla y olor extrafios,
deberd contar con un rétulo el cual indique el
nombre del producto, cantidad y fecha de
Ingreso
\ 1 En jabas adecuadas de plastico y limpias. El
medio de transporte empieado debera cumplir
Transporte: con lo sefialado en el articulo 75 del D.S. N° 007-
. 98-SA Reglamento scbre Vigilancia y Control
Sanitaric de Alimentos y Bebidas y sus
modificatorias.
Envase: Bolsa de polietiteno x § Kg.
Bolsas, libres de defectos (fugas de liquido,
hinchazén, agujeros, abolladuras que puedan
gsaigzt'eristicas afectar la hermeticidad u ofros)
' Humedad: menor a 11%
AJI MIRASOL KILOGRAMOS Pureza: 95% __ _ -
SECO Caracteristi Olor: caracteristico aromatico / Color: Naranja
o;r:no?él;?ti;:; rojizo / Sabor: Dulce con tonos picante

caracteristico / Aspecto: entero

Caracteristicas
microbioldgicas:

Coliformes totales <1,000 NMP{g
Escherichia coli <3 NMP/g
Salmonella sp Ausente / 25 g
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Segiin el articulo 117 del D.S. N° 007-98-SA
Reglamento sobre Vigifancia y Control Sanitario

organolépticas:

Ratag: de Alimentos y Bebidas y sus modificatorias y la
NTP 209.038.

Requisito Autorizacion  sanitaria  del establecimiento

Soeraao: otorgado por el SENASA, segun el Art. 33 del

; D.S. N 004-2011-AG.

En jabas de plastico adecuada y limpias,
deberan satisfacer las caracteristicas de higiene,
ventilacion y resistencia necesarias para
asegurar [a manipuiacién, el transporfe y la

S’;ﬁ:‘i‘,’y conservacion apropiada, y deberan estar

3 exentos de cualquier materia y olor exftrafios,

debera contar con un rétulo el cual indique el
nombre del producto, cantidad y fecha de
inareso
El medio de transporte empleado debera cumplir
con lo sefialado en el articulo 75 y 76 del D.S. N°

Transporte: 007-98-SA Reglamenlo sobre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas y sus
modificatorias,

Tiempo minimo de

vida (til para la 06 meses antes de vencer.

recepcion:

Envase: Bolsa de polietileno x 5 Kg.

o Bolsas, libres de defectos {fugas de liquido,
f(i:g;zt'enstlcas hinchazén, agujeros, abolladuras que puedan
: afectar la hermelicidad u otros)
Caracteristicas Aroma: caracteristico / Color: rojo oscuro /

Sabor: picante caracteristico / Aspecto: enlero

Segun el articulo 117 del D.S, N° 007-98-SA
Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario

//y. m.v\.r

Rotulado: de Alimentos y Bebidas y sus modificatorias y la
NTP 209.038
Requisito Auforizacion sanitaria del establecimienio
d B otorgado por el SENASA, segun el Art. 33 del
aeumenaIn; D.S. N 004-2011-AG.
En jabas de plstico adecuada y limpias,
14 AJI PANCA (AL KILOGRAMO deberan satisfacer las caracteristicas de higiene,
PESO) ventilacion y resistencia necesarias para
asegurar la manipulacién, el transporte y la
Eg‘{;igi? y conservacién apropiada, y deberan estar
' exentos de cualquier materia y olor extrafios,
debera contar con un rotulo el cual indigue el
nombre del producto, cantidad y fecha de
ingreso
£1 medio de transporte empleado debera cumplir
con lo seRalado en el arliculo 75 y 76 del D.S. N°
Transporte: 007-98-SA Reglamento scbre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas y sus
madificatorias.
Tiempo minimo de
vida util paraia 06 meses antes de vencer.
recepcion:
Presentacion: Par atado
Calidad: De primera, seleccionado
Peso promedio: De 1 Kg aprox. Por atado
Caracterislicas Cuerpo firme con hojas verdes, enteras, frescas
P organoléplicas: y sanas; sin presencia de particulas exiranas.
L s 5 Autorizacién  sanitaria  del  establecimiento
15 | (porATADO) | UNIOAD Eeq”‘s'“’l = otorgado por el SENASA, segin el Art. 33 del
OCARTIRTRRIG: D.S. N 004-2011-AG. ,
En jabas de plastico adecuada y limpias, [
Envasadoy deberan satisfacer las caracleristicas de higiene,
Rotulado: veniilacion y resistencia necesarias para

asegurar la manipufacion, el transporte y la
conservaciéon _apropiada, y deberan  estar

5

Q.
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exentos de cualquier materia y olor extrafos,
debera contar con un rétulo el cual indique el
nombre del producto, cantidad y fecha de
ingreso

Transporte:

En jabas de plastico adecuadas y limpias. El
medio de transporte empleado deberd cumplir
con |o sefalado en el articulo 76 y 76 del D.S. N°
007-98-SA Reglamento sobre Vigilancia -y
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas y sus
modificatorias.

1.6

ARVEJA CHINA
JOLANTAO (AL
PESO)

KILOGRAMO

Presentacion:

Por Kilogramo

Calidad:

De primera, seleccionado

Caracteristicas

organolépticas:

Vainas Frescas, limpias, sanas sin magulladura,
de textura firme.

Requisito
documentario:

Autorizacion  sanitarla del establecimiento
otorgado par el SENASA, segin el Art. 33 del
D.S. N 004-2011-AG.

Envasado y
Rotulado:

En jabas de plastico adecuada y limpias,
deberan safisfacer las caracteristicas de higiene,
ventilacion y resistencia necesarias para
asegurar la manipulacion, el transporte y la
conservacion apropiada, y deberan estar
exentos de cualquier materia y olor extranos,
debera contar con un rotuko el cual indique el
nombre del producto, cantidad y fecha de
ingreso

Transporte:

En jabas de plastico adecuadas ‘y limpias. El
medio de transporte empleado debera cumplir
con lo sefnalado en el articulo 75 y 76 del D.S. N°
007-98-SA Reglamento sobre Vigilancia vy
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas y sus
modificatorias. i

1

ARVEJA
VERDE SIN
VAINA (AL
PESO)

KILOGRAMO

Presentacion:

Por bolsas de § Kilogramo

Calidad

Seleccionado

Empaque:

En bolsas transparentes de polietileno de
primer usg.

Caracteristicas
organolépticas:

| Granos firmas y frescos de color caracteristico,

sanos, limpios y sin restos de cascara.

Requisito
documentario:

| Autorizacién

sanitaria del establecimiento’
otorgado por el SENASA, segun el Art. 33 del
D.8. N 004-2011-AG.

Envasado y
Rotulado:

En jabas de plastico adecuada y limpias,
deberan satisfacer las caracteristicas de higiene,
ventilacion y resistencia necesarias para
asegurar la manipulacion, el transporte y la
conservacién apropiada, y deberdn estar
exentos de cualquier materia vy olor extrafios,
debera contar con un rétule el cual Indique el
nombre del producto, cantidad y fecha de
ingreso

Transporte:

En jahas de plastico adecuadas y limpias. El
medio de transporte empleado debera cumnplir
con lo sefnalado en el articulo 75 y 7G del D.S. N°
007-98-SA Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas y sus
modificatorias.

1.8

APIO (POR
ATADQ)

UNIDAD

Presentacién:

Por Unidad

Calidad:

De primera, seleccionado

Peso:

5 kg aprox. por atado

Caracteristicas
organolépticas:

Fresco, limpio, taflo entero y terso sin picaduras
ni restos de particulas exirafias.

Requisito
documentario:

Autorizacion  sanitaria  del establecimiento
otorgado por el SENASA, segun el Art. 33 del
D.S. N 004-2011-AG. R
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En jabas de plastico adecuada y limpias,
deberén satisfacer las caracteristicas de higiene,
venlilacién y resislencia necesarias para
. asegurar la manipulacién, el transporte y la
Egﬁ:zg?y conservacion apropiada, y deberan estar
: exentos de cualquier materia y olor extrafios,
debera contar con un rétulo el cual indique el
nombre del producto, cantidad y fecha de
ingreso -
En jabas de plastico adecuadas y limpias. El
medio de transporte empleado deberd cumplir
5 : con lo seftalado en el articulo 75 y 76 del D.S. N°
Transposhy; 007-98-SA Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas y sus
4 modificatorias.
Presentacion: Por Unidad
Calidad: De primera, ssleccionado
Pesc promedio: 400-500 g aprox.
Caracteristicas Fresco, limpio, sano sin magulladura, exento de
organolépticas: plagas
2 Autorizacién  sanitaria del establecimiento
5:(?[:‘:::?\(8['50' otorgado por el SENASA, segln el Art. 33 del
5 D.S. N 004-2011-AG.
En jabas de plastico adecuada y limpias,
deberan satisfacer las caracteristicas de higiene,
19 BERENJENA UNIDAD venlilacion y resistencia necesarias para
asegurar la manipufacién, el transporte y la
Egﬁ;@?y conservacion apropiada, y deberan eslar
3 exenlos de cualquier materia y olor exirafios,
debera contar con un rotulo el cual indique el
nombre del praducio, cantidad y fecha de
ingreso
En jabas de plastico adecuadas y limpias. El
medio de transporte empleado debera cumplir
Frarsiona con lo seiialado en el articuto 75 y 76 del D.S. N°
porta: 007-98-SA Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas y sus
modificatorias.
Presentacion: Por Unidad
Calidad: De primera, seleccionado
- Peso promedio: 500-600 gr. aprox.
Caracteristicas s :
organolépticas: Fresco, limpio, sano sin magulladura, exento de plagas
Requisito Autorizacién sanitaria del establecimiento otorgado por
documentario: el SENASA, segiin el Art. 33 del D.S. N 004-2011-AG.
BETERRAGA En jabas de plastico adecuada y limpias, deberan
{POR ATA?DO) UNIDAD satisfacer las caracteristicas de higiene, ventilacion y
Envasado resistencia necesarias para asegurar la manipulacion,
Rotulado: b el transporte y la conservacion apropiada, y deberan
i eslar exentos de cualquier materia y olor exiranos,
debera contar con un rétule el cual indique el nombre
del producto, cantidad y fecha de ingreso )
En jabas de plastico adecuadas y limpias. El medio de
transporte empleado debera cumplir con lo sefialado en
Transporte: el articulo 75 y 76 del D.S. N° 007-98-SA Reglamento |*
sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas y sus modificatorias.
Presentacion: Por Kilogramo
Calidad: De primera, seleccionado
BROCOL! | KILOGRAMO Sorncieiliiicas Fresco, limpio, sano sin magulladura, exento de plagas,
Stk sﬁ san: tallo entera y terso, sin picaduras ni restos de particulas
gangicpticas: extranas.

Y
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Requisito
documentario:

Aulorizacion sanilaria del establecimiento otorgado por
el SENASA, segun el Art. 33 del D.S. N 004-2011-AG.

Envasado y
Rotulado:

En jabas de plaslico adecuada y limpias, deberan
satisfacer las caracteristicas de higiene, ventilacién y
resistencia necesarias para asegurar la manipulacion,
el transporte y la conservacion apropiada, y deberan
eslar exentos de cualquier materia y olor extranos,
debera contar con un rétule el cual indigue el nombre
del producto, cantidad y fecha de ingreso

Transporte:

En jabas de plastico adecuadas y limpias. El medio de
transporte empleado debera cumplir con lo sefialado en
¢l articulo 75 y 76 del D.S. N°® 007-98-SA Reglamento
sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimenios y
Bebidas y sus modificatorias.

Presentacion:

Por Unidad

Calidad:

De primera, selecclonado

Caracteristicas

Fresco, limpio, sano sin magulladura, exento de plagas,
sin picaduras ni restos de particulas extrafias, tamario

Grganciopticas: de 15cm como minimo.
Requisito Autorizacidn sanitaria del establecimiento otorgado por
documentario: el SENASA, segun el Art. 33 del D.S. N 004-2011-AG.
En jabas de plastico adecuada y limpias, deberan
112 CAIGUA UNIDAD satisfacer las caracteristicas de higiene, ventilacién y
Envasado y resistencia necesarias para asegurar Ja manipulacién,
Rotulado: el transporte y la conservacién aproplada, y deberan
X estar exentos de cualquier materia y olor extrafios,
debera contar con un rétufo el cual indique el nombre
del producto, cantidad y fecha de ingreso
En jabas de plastico adecuadas y limpias. El medio de
lransporte empleado debera cumplir con o senalado en
Transporte: el articulo 75 y 76 del D.S. N° 007-98-SA Reglamento
sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas y sus madificatorias.
Presentacion: Por Kilogramo
Calidad: De primera, selecclonado
Longitud promedio: | 180-200 gr. Aprox.
Caracteristicas Fresco, limpio, sano, sin magulladuras, exento de
organolépticas: plagas.
Requisito Autorizacion sanitaria del establecimiento otorgado por
documentario: el SENASA, segun el Art. 33 del D.S. N 004-2011-AG.
CAMOTE En jabas de plastico adecuada y limpias, deberan
1.13 MORADO KILOGRAMOQO sati.sfacef las caracteristicas de higiene, veqtilaciéq y
Envasado y resistencia necesarias para asegurar [a manipulacion,
Rotulado: el transporte y la conservacion apropiada, y deberan
. estar exentos de cualquier materia y oler extrafnios,
deberd contar con un rotulo el cual indique el nombre
del producto, cantidad y fecha de ingreso
En jabas de plastico adecuadas y limpias. El medio de
transporte empleado debera cumplir con lo sefialado en
Transporte: el articulo 75 y 76 del D.S. N° 007-28-SA Reglamento
sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas y sus modificatorias.
Presentacién: Por Kitogramo
Calidad: De primera, seleccionada
Peso promedio: 300 - 400 gramos por unidad.
CEBOLLA
1.14 | BLANCA (AL | KILOGRAMO n . i
PESO) e Entero con cascara, de' qonsustenma firme y cruneﬂte.
Caracteristicas forma y color caracteristico, producto sano, limpio y
organolépticas: libre de plagas o podredumbre que impidan su

cansumo.
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Requisito Autorizacion sanitaria del establecimiento otorgado por
documentario: el SENASA, segin el Art. 33 del D.S. N 004-2011-AG.
En jabas de plastico adecuada y limpias, deberan
satisfacer las caracteristicas de higiene, ventilacién y
resistencia necesarias para asegurar la manipulacion,
Egmzzgo Y el transporte y la conservacion apropiada, y deberan
: estar exentos de cualquier materia y olor exlrafios,
debera contar con un rétulo el cual indique el nombre
del producto, cantidad y fecha de ingreso
En jabas de pléastico adecuadas y limpias. El medio de
transporte empleado debera cumplir con lo sefialado en
Transporte: el artlculo 75 y 76 det D.S. N° 007-98-SA Regiamentc
sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas y sus nodificatorias.
Presentacion: Por Alado
Calidad: Primera, seleccionado
Peso: 1 kg aprox. cada atado.
Caracteristicas Cuerpo firme con hojas verdes, enteras, frescas y
organolépticas sanas; sin presencia de particulas exiranas.
Requisito Autorizacién sanitaria del establecimiento otorgado por
documentario: el SENASA, segiin el Art. 33 del D.S. N 004-2011-AG.
145 CEIIEI‘?I‘\) (LI}SR UNIDAD En.jabas de plésﬁoo' adecuada y limpias, deberan
ATADO) sa!{sfacer las carac_tensticas de higiene, ven_tl!aclo'r'\ y
Envasado y resistencia necesarias para asegurar la man:pulacao‘n.
Rofulado: el transporte y la conservacién apropiada, y deberan
y estar exentos de cualquier maleria y olor extrafios,
debera contar con un rétulo el cual indique el nombre
del producto, cantidad y fecha de ingreso |
En jabas de plastico adecuadas y limpias. El medio de
lransporte empleado debera cumplir con lo senalado en
Transporte: el articulo 75 y 76 del D.S. N° 007-98-SA Reglamento

sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas y sus modificatorias.
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Presentacion: Por Kilogramo
Calidad: De primera, selsccionada
Peso promedio: 300 - 400 gramos por unidad.
i Con cascara, de consistencia firme y crujiente, forma y
gar::giaé 's:::: color caracteristico; producto sano, limpio, exento de
9 P e humedad, podredumbres y plagas.
Requisito Autorizacién sanitaria del establecimiento otorgado por @i
1.6 | CEBOLLAROJA | ) qpamo Ldocumentario: SENASA, segtn el Art. 33 del D.S. N 004-2011-AG.
(AL PESO) En jabas de plastico adecuada y limpias, deberdn
satisfacer las caracteristicas de higiene, ventilacion y
Envasado resistencia necesarias para asegurar la manipulacion, el
Rotulado: y transporte y la conservacion apropiada, y. deberan estar
' exentos de cualquier materia y olor extranos, debera
contar con un rétulo el cual indique el nombre del produclo,
cantidad y fecha de ingreso
En jabas de plastico adecuadas y limpias: El medio de
transporte empleado debera cumplir con lo sefialado en el
Transporte: articulo 75 y 76 del D.S. N° 007-98-SA Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas y sus
modificatorias. : .
Presentacion: Por Unidad
Calidad: De primera, seleccionada
Pesa promedio: 1 Kg. Aproximado por atado
P Escherichia coli: <3NMP/g
g?c'rao(ggl'ghii;ss Salmonella (ssp/25g): Ausente.
N° 1: gicas: Libre de plagas.
VERDURAS dhes Hojas angostas y alargadas, asperas, delgadas, de 8a 10
Y ggga:;t.ensucas cm de largo, de olor agridulce muy caracteristico, sin
HORTALIZAS ' magulladuras,
Caracteristicas o s s
E T Fresco, limpio; sabor y olor caracteristico del producto.
147 CEE?S%S(()POR UNIDAD orgaqo!eptlcas. : . =
) Requisito Autorizacion sanitaria del establecimiento otorgado por el
documentario: SENASA, segun el Art. 33 del D.S. N 004-2011-AG.
En jabas de plastico adecuada y limpias, déberan
satisfacer las caracteristicas de higiene, ventilacién y
resistencia necesarias para asegurar la manipulacion, el
ggtljlzzg? ¥ transporte y la conservacién apropiada, y deberdn estar
. exentos de cualquier materia y olor extrafios, debera
contar con un rotulo el cual indique el nombre del producto,
cantidad y fecha de ingreso.
En jabas de plastico adecuadas y limpias. El medio de
transporte empleado debera cumplir con lo sefialado en el
Transporle: articulo 75 y 76 del D.S. N° 007-98-SA Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas y sus
modificatorias. :
Presentacion: Por Kilogramo, envasado
Calidad: De primera, seleccionada
Peso promedio: Paquete por 200 g. Aprox.
Color blanco, olor y sabor propio del producto.
El producto debe estar entero, limpio (sin materiales
. Caracteristicas extrafios), libre de presencia de plagas, exenta de
14g | CHAMPINON |\ qoeamo | organolépticas: humedad exterior anormal, libre de olores y sabores
(AL PESO} extrafos. !
Temperatura menor a 5°C.
Requisito Autorizacion sanitaria del establecimiento otorgade por el
documentario: SENASA, segin el Art. 33 del D.S. N 004-2011-AG. )
En jabas de plastico adecuada y limpias, deberan
Eﬁc‘ ~ Envasado y satisfacer las caracteristicas de higiene, ventilacion y
- \ Rotulado: resistencla necesarias para asegurar la maniputacion, el
%——-—-—\\ transporte y la conservacién apropiada, y deberan estar
—r ' 10
Asehuramiens. o
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exentos de cualquier materia y olor extrahos, deberd
contar con un rélulo el cual indique el nombre del producto,
cantidad y fecha de ingreso. Debe lener fecha de
produccidn y vencimiento.
En jabas de plastico adecuadas y limpias. El medio de
transporte empleado debera cumplir con lo sefialado en el
Transporte: articulo 75 y 76 del D.S. N° 007-98-SA Reglamento sobre
Vigilancia y Confrol Sanitario de Alimentos y Bebidas y sus
modificatorias.
Presentacion: Por Unidad
Calidad: De primera, seleccionada
Peso promedio: 1 Kg Aprox. Por atado
?g::é?é ;‘lf:: Fresco, limpio, sano, sin magulladuras, exento de plagas.
o Requisito Aulorizacian sanitaria del establecimiento oforgado por el
documentario: SENASA, segln el Art. 33 def D.S. N 004-2011-AG.
En jabas de plastico adecuada y limpias, deberan
119 CHINCHO UNIDAD satisfacer las caracteristicas de higiene, ventilacion y
(POR ATADO) Einvasado resistencia necesarias para asegurar la manipulacién, el
Rot:l: o ¥ transporte y la conservacion apropiada, y deberan estar
' exentos de cualquier materia y olor exirafios, debera
contar con un rétulo el cual indigue el nombre del producto,
cantidad y fecha de ingreso
En jabas de plaslico adecuadas y limpias. EI medio de
transporte empleado debera cumplir con lo seiialado engel
Transporte: articulo 75 y 76 del D.S. N° 007-88-SA Reglamento sobre
& 2 Vigilancia y Conlrol Sanitario de Alimentos y Bebidas y sus
modificatorias.
Presentacion: Por Unidad
Calidad: De primera, seleccionada
S:;r:nﬁ";tif::: Fresco, limpio, sano, sin magulladuras, exento de plagas.
Requisito Aulorizacién sanitaria de! establecimiento otorgado por el
documentario: SENASA, seq(n el Art. 33 del D.S. N 004-2011-AG.
En jabas de plastico adecuada y limpias, deberan
satisfacer las caracterislicas de higiene, ventilacién y
1.20 COL CHINA UNIDAD S resistencia necesarias para asegurar fa manipulacion, el
= Roftulado: y transporte y la conservacidn apropiada, y deberan estar
: exentos de cualquier materia y olor extrafios, debera
contar con un rétule el cual indique el nombre del producto,
cantidad y fecha de ingreso
En jabas de plastico adecuadas y limpias. El medio de
transporie empleado debera cumplir con lo sefialado en el
Transporte: articulo 75 y 76 del D.S. N° 007-98-SA Reglamento sobre
Vigilancia y Contro! Sanitario de Alimentos y Bebidas y sus
modificatorias.
Presentacion. Por Unidad
Calidad: De primera, seleccionada
Peso promedio: 1 Kg Aprox. Por atado
Caractef ust'icas_ Fresco, limpio, sano, sin magulladuras, exento de plagas.
organolépticas:
Requisito Autorizacion sanitaria de! establecimiento otorgado por el
Z documentario: SENASA, segun el Art. 33 del D.S. N 004-2011-AG.
oo 1.21 (ggw&g%) UNIDAD En jabas de plastico adecuada y iimpias, deberan
satisfacer las caracteristicas de higiene, ventitacion y
Envasadoy resistencia necesarlas para asegurar la manipulacién, el
Rotulado: transporte y la conservacion apropiada, y deberan estar
P ; exenlos de cualquier materia y olor extrafios, debera
contar con un rétulo el cual indique el nombre del producto,
cantidad y fecha de ingreso
En jabas de plastico adecuadas y limpias, El medio de
Transporie: transporte empleado debera cumplir con lo sefialado en el
articuto 75 vy 76 del D.S. N° 007-98-SA Reglamento sabre
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Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas y sus
modificatorias. i

Presentacion: Por Kilogramo
Calidad: Primera, seleccionada, pre lavada
Caracteristicas Hojas grandes y frescas, libre de ataque de insectos™y

arganolépticas:

enfermedades.

Requisito Autorizacion sanitaria del establecimiento otorgado por el
documentario: SENASA, segln el Art. 33 del D.S. N 004-2011-AG.
En jabas de plastico adecuada y limpias, deberan
satisfacer las caracteristicas de higiene, ventilacion y
1.22 | ESPINACA (AL KILOGRAMO resistencia necesarias para asegurar la manipulacion, el
PESQO) Envasado y transporte y la conservacion apropiada, y deberan estar
Rotulado: exentos de cualquier materia y oclor exiranos, debera
contar con un rétulo el cual indique el nombre del producto,
cantidad y fecha de ingreso
En jabas de plastico adecuadas y limpias. EI medio de
transporte empleado debera cumplir con lo sefialado en el
Traaiota: articulo 76 y 76 del D.S. N° 007-88-SA Reglamento sobre
PRrt: Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas y sus
modificatorias.
Presentacian: Por Kilogramo %
Calidad: Seleccionado y germinado
Peso promedio: 1 kilogramo por paquete. aprox.
i Fresco, con caracteristicas propia del producto, que no
Sar::tt)e]:énsﬂt:g:: presenle oxidacion o deterioro de las raices, libre de
rg P 2 ataques de insecto o materias extranas
Empaque: Envasado en Papel de primer uso.
1.23 | FREJOL CHINO | KILOGRAMO | Requisito Autorizacion sanitaria del establecimiento otorgado por el
documentario: SENASA, segun el Art. 33 del D.S. N 004-2011-AG,
En jabas de plastico adecuada y limpias, déberan
satisfacer las caracteristicas de higiene, ventilacidn y
Envasado resistencia necesarias para asegurar la manipulacién, et |
Rotulado: ¥ transporte y la conservacién aproplada, y deberan estar
: exentos de cualquier materia y olor extrafos, debera
contar con un rétule el cual indique el nombre del producto,
cantidad y fecha de ingreso :
En jabas de pléstico adecuadas y limpias, El medio d
transporte empleado debera cumplir con lo sefalado en el,
Transporte: articulo 75 y 76 del D.S. N° 007-98-SA Reglamento sobre.

Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas y sus
modificatorias.
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Presentacion: Por Kilogramo
- Calidad: Seleccionada.
p Peso promedio: 40-12 cm por unidad
Caracteristicas Aspeclo fresco con vaina firme y que al doblarla se rompa
organolépticas: y cruja. Los granos grandes y tiernos,
2 Requisito Autorizacién sanitaria del establecimiento otorgado por el
documentario: SENASA, segun sl Art. 33 del D.S. N 004-201 1-AG.
1.24 | HABAFRESCA | KILOGRAMO En jabas de plastico adecuada y limpias, deberan
satisfacer las caracleristicas de higiene, ventifacion y
Eevisade resistencla necesarias para asegurar la manipulacién, el
Rotulade: b transporte y la conservacion apropiada, y deberén estar
. exentos de cualquier materia y olor extrafios, debera
contar con un rétulo el cual indique el nombre del producto,
~ cantidad y fecha de ingreso
En jabas de plastico adecuadas y limpias. El medio de
transporte empleado deberd cumplir con o sefialado en el
Transporte: articulo 75 y 76 del D.S. N° 007-98-SA Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas y sus
modificatorias.
Presenlacion: Por kilogramo
Calidad: De primera, seleccionado y pefado
Granos enteros y frescos de color verds, exenlo de
Caracteristicas humedad exierna, sin restos de céscara, exento de
organolépticas: podredumbre y plagas. Fresca, limpia, sano y sin
magulladuras.

i Empaque: E; bolsas transparentes de polietileno de primer uso x 05
VERDURAS Y Requisile Aulorizacién sanitaria del establecimiento otorgado por e!
HORTALIZAS | 1.25 | HABAPELADA | KILOGRAMO documentario: SENASA, segun el Art. 33 del D.S. N 004-2011-AG.

% En jabas de plastico adecuada y limpias, deberdn
- satisfacer las caracleristicas de higiene, ventilacion y
e i resistencia necesarias para asegurar la manipulacion, el
Rotulado: ¥ transporte y la conservacion apropiada, y deberan estar
. g exentos de cualquier materia y olor extrafos, debera
contar con un rétulo el cual indigue el nombre del producio,
cantidad y fecha de ingreso
£n jabas de plasiico adecuadas y limpias. El medio de
transporte empleado debera cumplir con lo sefialado en el
Transporie: articulo 75 y 76 det D.S. N° 007-98-SA Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas y sus
modificatarias.
Presentacién: Por Unidad
Calidad: Ds primera, seleccionado
Peso promedio: 1 Kg. Aprox. Por atado
Caracteristicas Escherichia coli: menor 3NMP/g
N microbiologicas: Salmonella sspi25g : Ausencia.
Caracteristicas — .
! organolépticas: Fresco, limpio; sabor y olor caracteristico del producto. J
HIERBA BUENA Requisito Autorizacién sanitarla del establecimiento otorgado por el
126 | " 5OR ATADO) UNIBAD | documentario: SENASA, segin el Art. 33 del D.S. N 004-2011-AG.
En jabas de plastico adecuada y limpias, deberan
satisfacer las caracteristicas de higiene, ventilacion y
Envasado resistencia necesarias para asegurar la manipulacion, el
Rotulado: Y transporte y la conservacion apropiada, y deberan estar
* exentos de cualquier materia y olor extraios, debera
contar con un rétulo el cual indique el nombre del praducto,
cantidad y fecha de ingreso
En jabas de plastico adecuadas y limpias. Ef medio de
Transporte: transporte empleado debera cumplir con lo sefialado en el
articulo 75 y 76 del D.S. N° 007-98-SA Reglamento sobre

13

O




CENTRO VACACIONAL HUAMPANI

LICITACION PUBLICA N° 001-2024-CVH-CS-1 (PRIMERA

CONVOCATORIA) — ADQUISICION DE VERDURAS, HORTALIZAS Y FRUTAS

@Rlempas

CENTRO VACACIONAL DE HUAMPANI — Subgerencia de Alimentos y Bebidas

Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas y sus
modificatorias.
Presentacion: Por Unidad
Calidac: De primera, seleccionada.
Peso promedio: 1 Kg. Aprox. Por atado
Caracle’rfst.icas Fresco, limpio, sano, exento de plagas
organolépticas: ! ! ’ ‘
Requisito Autorizacion sanitaria del establecimiento otorgado por el
documentario: SENASA, segin el Art. 33 del D.S. N 004-2011-AG.
127 HUACATAY UNIDAD En jabas de plastico adecuada y limpias, deberan
' {POR ATADO) satisfacer las caracteristicas de higiene, ventilacién y
Ervasado resistencia necesarias para asegurar la manipulacién, el
Rotulado: ¥ transporte y la conservacion apropiada, y deberan estar
: exentos de cualquier materia y olor extrafios, deberd
contar con un rétulo el cual indique el nombre del producto,
cantidad y fecha de ingreso
En jabas de pléstico adecuadas y limpias. El medio de
transporte empleado debera cumplir con lo sefalado en el
Transporte: articulo 75 y 76 del D.S. N° 007-98-SA Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas y sus
medificatorias.
Presentacién: Por Kilogramo
Calidad: De primera, seleccionado
Caracteristicas Fresco de lexfura firme y olor caracteristico; sin presencia
arganolépticas: de picaduras, plagas o resto de particulas extranas.
Reguisito Autorizacién sanitaria del establecimiento otorgado por el
documentario: SENASA, segun el Art. 33 del D.S. N 004-2011-AG.
En jabas de plastico adecuada y limplas, deberén
1.28 KI(.;:J_ T;Egg?o KILOGRAMO satisfacer las caracteristicas de higiene, ventilacion y
Envasado resistencia necesarias para asegurar la manipulacion, el
Rotulado: Y transporte y la conservacién apropiada, y deberédn estar
o exentos de cualquier materia y olor extranos, debera
contar con un rétulo el cual indique el nombre del preducto,
cantidad y fecha de ingreso
En jabas de plastico adecuadas y limpias. El medio de
transporte empleado debera cumplir con lo senalade en el
Transporte: articulo 75 v 76 del D.S. N° 007-98-SA Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas y sus
modificatorias.
Presentacion: Por Unidad
Calidad: De primera, seleccionada.
Peso promedio: 300 -350 gramos. i
Frescas con hojas de color verde, textura rugosa, que no
Caracteristicas presente oxidacion o deterioro en sus hojas, debidamente
organolépticas: pre lavadas y limpias. Libre de ataques de insectos o
presencia de materias extrafias. .
Requisito Autorizacion sanitaria del establecimiento otorgado por el
LECHUGA documentario: SENASA, segun el Arl. 33 del D.S. N 004-2011-AG.
1.29 AMERICANA UNIDAD En jabas de plastico adecuada y limpias. deberan
satisfacer las caracteristicas de higiene, ventilacion y
T, resistencia necesarias para asegurar la manipulacion, el
Rotulado: Y transporte y la conservacion apropiada, y deberan estar
: exentos de cualquier materia y olor extrafios, debera
contar con un rétulo el cual indique el nombre del producto,
cantidad y fecha de ingreso
En jabas de plastico adecuadas y limplas. El medio de
transporte empleado debera cumplir con lo setalado en el
Transporte: articulo 75 y 76 del D.S. N® 007-98-SA Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas y sus
modificatorias.
LECHUGA SEDA UNIDAD Presentacion: ! Por Unidad
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Calidad:

De primera, seleccionada.

Peso promedio:

250 -300 gramos.

Forma globosa, achatada.

Hojas frescas de color verde claro y lisas poco compactas,

Caracteristicas R ¢ 3
el que no presente oxidacién o deterioro, debidamente pre
organolépticas: lavada y limpia.
Libres de alaques de insectos o presencia de materias
exlrafas.
Requisilo Autorizacion sanitaria del establecimiento oforgado por el
documentario: SENASA, segun el Art, 33 def D.S. N 004-2011-AG.
En jabas de plastico adecuada y limpias, deberan
safisfacer las caracteristicas de higiene, ventilacion y
Envasads resistencla necesarias para asegurar la manipulacion, el
Rotulado: y transporte y la conservacion apropiada, y deberan estar
. exentos de cualquier materia y olor exirafios, debera
contar con un rotulo el cual indique el nombre del producto,
cantidad y fecha de ingreso
En jabas de plastico adecuadas y limpias. El medio de
transporte empleado deberd cumplir con lo senalado en el
Transporle: articulo 75 y 76 del D.S. N° 007-98-SA Reglamenlo sobre
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas y sus
modificatorias.
Presentacion: Por unidad.
Calidad: De primera, seleccionada.
Peso promedio: 200 - 250 gramos
Forma atargada, con hojas frescas de color morado, que
no presente oxidacion o deterioro, debidamente pre lavada
Caracteristicas ylimpia:
organotépticas: Libre de ataques de insectos o presencia de malerias
extrainas.
LECHUGA Requisito Autorizacién sanitaria del establecimiento otorgado por el
1.31 MORADA UNIDAD documentario: [ SENASA, segtin el Art. 33 del D.S. N 004-2011-AG.
En jabas de plastico adecuada y limpias, deberan
safisfacer las caracteristicas de higiene, ventilacion y
Envasado resistencia necesarias para asegurar ta manipulacién, e!
N° 1 Rotulado: Y transporte y la conservacién apropiada, y deberan estar
VEéDU!'RAs % exenlos de cualquier materia y olor exiranos, debera
Y contar con un rélulo el cuat indique el nombre del producto,
HORTALIZAS can!idad ¥ fecha. d_e Ingresc . i
En jabas de plastico adecuadas y limpias. El medio de
transporte empleado debera cumplir con lo sefialado en el
Transporte: articulo 75 y 76 del D.S. N° 007-98-SA Reglamento sobre
Vigilancia y Conlrof Sanitario de Alimentos ¥ Bebidas y sus
modificatorias.
Presentacion: Por Unidad.
Calidad: De primera, seleccionada.
LECHUGA Peso promedio: 400 -500 gramos
1.32 ORGANICA UNIDAD

Caracleristicas

organoléplicas:

Forma alargada, con hojas frescas de color verde y textura
rugosa, que no presente oxidacién o deterioro,

debidamente pre lavada y limpia.

Libres de ataques de insectos o presencia de materias
extranas.
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Requisito
documentario:

Autorizacion sanitaria del establecimiento ctorgado por el
| SENASA, seguin el Art. 33 del D.S. N 004-2011-AG.

Envasado y
Rotulado:

En jabas de plastico adecuada y limpias, deberan
satisfacer las caracteristicas de higiene, ventilacion y
resistencia necesarias para asegurar la manipulacion, el
transporte y la conservacién apropiada, y deberan estar
| exentos de cualquier materia y olor extrafios, debera
contar con un rétula el cual indique el nombre del producto,
cantidad y fecha de ingreso

Transporte:

En jabas de plastico adecuadas y limpias. El medioc de
transporte empleade debera cumplir con lo sefialado en el
articulo 75 y 76 del D.S. N° 007-98-SA Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas y sus
modificatorias.

Presentacién:

Por Unidad.

Calidad:

De primera, seleccionada.

Peso promedio:

400 -500 gramos

Forma alargada, con hojas frescas de color verde y textura

rugosa, que no presente oxidacion o deterioro,
Caracteristicas debidamente pre lavada y limpia.
organolépticas:
- Libres de alaques de insectos o presencia de materias
extranas. .
1.33 fgxﬁ: UNIDAD Requisita Autorizacion sanitaria del establecimiento otorgado por el
documentario: SENASA, segln el Art. 33 del D.S. N 004-2011-AG.
En jabas de pléstico adecuada y limpias, deberén
satisfacer las caracteristicas de higiane, ventilacion y
Envasado y resistencla necesarias para asegurar la manipulacion, el
Rotulado: transporte y la conservacion apropiada, y deberan estar
: exentos de cualquier materia y olor exiranos, debera
contar con un rotulo el cual indigue el nombre del producto,
cantidad y fecha de ingreso
En jabas de plastico adecuadas y limpias. El medio de
transporte empleado debera cumplir con lo sefialacdo en el
Transporte: articulo 75 y 76 del D.S. N° 007-98-SA Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas y sus
rmodificatorias.
Presentacion: Por Atado
Calidad: De primera, seleccionado
Peso promedio: 1.5 kg aprox. por atado.
s Raiz carnosa, fresca, sana y limpia de color btanco.
Caracteristicas
organoléplicas: ¢ %
Textura compacta sin magulladuras ni plagas.
NABO Requisito Autorizacion sanitaria del establecimiento otorgado por el
134 | (pOR ATADO) UNIDAD | gocumentario: SENASA, segin el Art. 33 del D.S. N 004-2011-AG.
En jabas de pléstico adecuada y limpias, deberan
satisfacer las caracteristicas de higiene, ventilacién y.
Envasado y resistencia necesarias para asegurar la manipulacién, ei
Rotulado: transporte y la conservacion apropiada, y deberan estar
! exentos de cualquier materia y olor extrafos, debera
contar con un rétulo el cual indique el nombre del producto,
cantidad y fecha de ingreso
En jabas de plastico adecuadas y limpias. El medio de
transporte empleado deberd cumplir con lo sefialado en el
Transporte: articulo 75 y 76 del D.S. N° 007-98-SA Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas y sus
modificatorias.
PAPA AMARILLA | KILOGRAMO | Presentacion: Por Kilogramo
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caN® 1:
VERDURAS
Y
HORTALIZAS

Calidad:

De primera

Peso promedio:

150-200 gr. Aprox.

Caracteristicas

Redondeada en forma de pifia, piel de coler amariflo claro,
ojos profundos, pre lavadas, libre de podredumbres y
plagas, sin magulladuras y de consistencia firme, sin

arganoepticas: brotes ni verdeamiento y sin presencia de humedad
externa.
Requisito Autorlzacién sanitaria de! establecimiento otorgado por el
documentario: SENASA, seguin €l Ar. 33 del D.S. N 004-2011-AG.
En jabas de plastico adecuada y limpias, deberan
satisfacer las caracierislicas de higiene, ventilacion y
Envasado y rasisiencia necesarias para asegurar la manipulacién, el
Rotulado: transporte y la conservacion apropiada, y deberan estar
J exenlos de cualquier materia y olor exirafios, deberd
contar con un rotulo el cual indigue el nombre del producto,
cantidad y fecha de ingreso
En jabas de plastico adecuadas y limpias. El medio de
transporte empleado debera cumplir con lo sehalado en el
Transporte: articulo 75 y 76 del D.S. N 007-98-SA Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas y sus
modificatorias.
Presentacion: Por Kilogramo
Calidad: De primera
Caracteristicas Fresco, limpio, tallo firme y hojas verdes, sin la presencia
organolépticas: de plagas o malerias exfrainas.
Requisito Autorizacién sanitaria del establecimiento otorgado por el
documentario: SENASA, sequin el Art. 33 del D.S. N 004-2011-AG.
En jabas de plastico adecuada y limpias, deberdn
satisfacer las caracteristicas de higiene, ventilacion y
1.36 ('f (;‘gf TFI‘\(I)DB) UNIDAD Envasadoy resistencia necesarias para asegurar la manipulacion, el
Rotulado: wransporte y la conservacién apropiada, y deberan estar
3 exentos de cualquier materia y olor exirafios, debera
contar con un rotulo el cual indigue €l nombre del producto,
canlidad y fecha de ingreso
En jabas de plastico adecuadas y limpias. El medio de
transporte empleado debera cumplir con lo sefialado en el
Transporie: arliculo 75 y 76 del D.S. N° 007-98-SA Reglamento sobre
Vigilancia y Contro! Sanitario de Alimentos y Bebidas y sus
madificatorias.
Presentacion: Por Kilogramo
Calidad: Deg primera
5 Redondeada de piel lisa, libre de podredumbre y plagas,
S%r:::ézlif::_ sin magultaduras y de consistencia firme, sin brotes ni
3 verdeamiento y sin presencia de humedad.
Requisito Autorizacién sanitaria del eslablecimiento otorgado por el
documentario: SENASA, segun el Art. 33 del D.S. N 004-201 1-AG.
En jabas de plastico adecuada y limpias, deberan
safisfacer las caracteristicas de higiene, ventilacion y
1.37 Pezfgggg;s L | KiLoGRAMO s resistencia necesarias para asegurar la manipulacién, el
Rg;?; do? Y transporte y la conservacion apropiada, y deberan estar
. exentos de cualquier materia y olor extranos, deberd
contar con un rélulo el cual indique el nombre del producto,
cantidad y fecha de ingreso
En jabas de plastico adecuadas y limpias. El medio de
transporte empleado debera cumplir con lo sefialado en el
Transporte: arliculo 75 y 76 del D.S. N° 007-98-SA Reglamenic sobre
Vigilancia y Confrol Sanitario de Alimentos y Bebidas y sus
modificatorias.
Presentacion: Por Unidad e Ll
- Calidad: De primera, seleccionado
1.38 PEiEJA'Bg; UNIDAD Peso promedio: Atado por 1 Kg aprox.

Caracterislicas
organolépticas:

Fresco, limpio, sano, exento de plagas
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Requisite
documentario:

Autorizacién sanitaria del establecimiento otorgado per el
SENASA, segun el Art. 33 del D.S. N 004-2011-AG. i

Envasado y
Relulado:

En Jabas de plastico adecuada y limpias, deberan
satisfacer las caracteristicas de higiene, ventilacion y
resistencia necesarias para asegurar la manipulacién, el
transporte y la conservacion apropiada, y deberédn estar
exentos de cualquier materia y olor extranps, deberéd
contar con un rétulo el cual indique el nombre del producto T
cantidad y fecha de ingreso '

Transporte:

En jabas de plastico adecuadas y limpias. El medlo de
transporte empleado debera cumplir con lo sefialado en el
articulo 75 y 76 del D.S. N° 007-98-SA Reglamento sobre |
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas y sus
modificatorias.

Presentacion:

Por Unidad

Calidad:

De primera, seleccionado

Peso promedio:

Atado por 1 Kg aprox.

S;r::;?é :;:f:: Fresco, limpio, sano, exento de plagas
Requisito Autorizacion sanitaria del establecimiento otorgado pot el
PEREJIL documentario: SENASA, segiin el Art. 33 del D.S. N 004-2011-AG.
1.39 | CRESPO (POR UNIDAD En jabas de plastico adecuada y limpias, deberédn. :
ATADO) satisfacer las caracteristicas de higiene, ventilacion y ||
Envasado y resistencia necesarias para asegurar la manipulacion, el..;
Rotulado: transporte y la conservacion apropiada, y deberén estar
' exentos de cualquier materia y olor extrafios, debera
contar con un rétulo el cual indique el nombre del produdo
cantidad y fecha de ingreso
En jabas de plastico adecuadas y limpias. El medio ‘de|
transporte empleado deberd cumplir con lo sefialado en el |
Transporte; articulo 75 y 76 del D.S. N° 007-98-SA Reglamento scbre
Vigilancia y Control Sanitarlo de Alimentos y Bebidas y sus
medificatorias.
Presentacion: Por Kilogramo
Calidad: De primera, seleccionado
Peso promedio: 200-300 gr. Aprox.
Caracteristicas Colar rojo, sanos, limpios, libre de podredumbre y plagas,
organolépticas: sin magulladuras y de consistencia firme.
PIMIENTO - ) — — 7
Requisito Autorizacién sanitaria del establecimiento otorgado por el
140 MOIEESO'S‘ (AL | KILOGRAMO | gorimentario: SENASA, segin el Art. 33 del D.S. N 004-2011-AG.
) En jabas de plastico adecuada y limpias, deberén
satisfacer las caracteristicas de higiene, ventilacién y
Envasado y resistencia necesarias para asegurar la manipul_'acién, el
Rotulado: transporte y la conservacion apropiada, y debefan estar.f
= exentos de cualquier materia y olor extranos, deberd
contar con un rotulo el cual indique el nombre del praducto,
cantidad y fecha de ingreso
En jabas de plastico adecuadas y limpias. El medio de
transporte empleado deberad cumplir con lo sefialado en el
Transporte: articulo 75 y 7¢ del D.S. N° 007-88-SA Reglamsnto sabre
Vigilancla y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas y sus
maodificatorias.
1.41 PORO (POR UNIDAD Presentacion: Por Unidad
ATADO) Calidad: De primera, seleccionado
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Peso promedio:

Atado por 1.5 Kg. Aprox.

e 1.42

Caracferisticas Hojas verdes, limpias y sanas. Fresco, limpio, exento de
organolépticas: plagas
Requisitc Autorizacién sanitaria del establecimiento otorgado por el
documentario: SENASA, segiin el Art. 33 del D.S. N 004-2011-AG.
En jabas de plasiico adecuada y limpias, deberan
satisfacer las caracleristicas de higiene, ventilacion y
Ervasade:y resistencia necesarias para asegurar la manipulacién, el
Rolukado: transporte y la conservacion apropiada, y deberan estar
2 exentos de cualquier materia y olor exitranos, debera
contar con un rétulo el cual indigue el nombre del producto,
canlidad y fecha de Ingreso
En jabas de plastico adecuadas y limpias. El medio de
transporte empleado debera cumplir con lo sefiatado en el
Transporle: articulo 75 y 76 del D.S. N° 007-98-SA Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas y sus
modificatorias.
Presentacion: Por Kilogramo
Calidad: De primera

20- 30 gr. aproximadamente
Entero, sano (sin dafios mecéanicos, plagas ni
enfermedades), limpio {sin materiales extrafios, tierra) de

Peso promedio:

Caracteristicas

fisicas:

aspecto fresco, exento de humedad exterior anormal, sin
olores y sabores extrafios, seco, capaz de soportar el
transporte y manipulacion

Caracteristicas
Microbiolégicas:

Aerobios Mesdfilos < 104

Del. E.coli NMP < 10

Det. Salmonelta (UFC/g) Ausencia en/ 25 g de muestra.
Listeria monocitogenes Ausencia en/ 25 g de muestra.

Caracteristicas

Producto fresco, amarillo- naranja de aspecto uniforme,
pre lavadas, libre de podredumbres y plagas. sin brotes ni

OLLUCO KILOGRAMO sensoriales: verdeamiento y sin presencia de humedad externa.
Requisito Autorizacion sanitaria del establecimiento otorgado por el
| documentario: SENAGSA, segun el Art. 33 del D.S. N 004-2011-AG.
En jabas de plastico adecuada y limpias, deberan
satisfacer las caracteristicas de higiene, ventilacién y
Envasado y resistencia necesarias para asegurar la manipulacién, el
Rolulado: transporte y la conservacion _apmpnada, y deberan estaf
exentos de cualquier materia y olor extrafios, debera
contar con un rétulo el cual indique el nombre del producto,
cantidad y fecha de ingreso
€n jabas de plastico adecuadas y limpias. El medio de
transporte empleado debera cumplir con lo sefalado en el
Tvainspsis: articulo 75 y 76 del D.S. N° 007-98-SA Reglamento sobre
' Vigilancia y Control Sanitaric de Aimentos y Bebidas y sus
maodificatorias.
Presentacidn: Por Kilogramo
Calidad: Seleccionado
Peso promedio: 150-180 gr. Aprox.
Caracteristicas Tamaiio uniforme, entero y limpio. Fresco, exento de
ROCOTO AL organolépticas: plagas
1.43 PESO KILOGRAMO
Requisiio Aulorizacién sanitaria del establecimiento otorgado por el
documentario: SENASA, segun el Art. 33 del D.S. N 004-2011-AG.
En jabas de piastico adecuada y limpias, deberan
Envasado y sali.sfaoe( las caraplerfslicas de higiene, Vfantilagi'én y
Rotulado: resistencia necesarias para asegurar la manipulacién, el

transporte y la conservacién apropiada, y deberdn estar
exentos de cualquier materia_y olor exlraiios, deberd
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contar con un rétulo el cual indique el nombre del producto,
cantidad y fecha de ingreso

En jabas de plastico adecuadas y limpias. El medio de
transporte empleado debera cumplir con lo. sefialado en el

Transporte: articulo 75 v 76 del D.S. N° 007-98-SA Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas y sus
madificatorias.
Presentacion: Por Unidad
| Calidad De primera, s¢eleccionado
| Peso Atado por 1 Kg aprox.
Caraeteiatone g?:;%rigg:cgo, sano, exento de plagas. Olor y sabor
? organolépticas: Fresco, limpio; sabor y olor caracteristico dal producto.
Requisito Autorizacién sanitaria del establecimiento otorgado por el
documentario: SENASA, segun el Art. 33 del D.S. N 004-2011-AG.
En jabas de pléstico adecuada y limpias, deberan satisfacer
1.44 ROI\A.ErﬁgC()POR UNIDAD las caracteristicas de higiene, ventilacidn y resistencia
) necesarias para asegurar la manipulacion, el transporte y la
Envasado y Rotulado: | conservacién apropiada, y deberdn estar exentos de
cualquier materia y olor extranos, deberd contar con un
rétulo el cual indique el nombre del producto, cantidad y
fecha de ingreso
En jabas de plastico adecuadas y limpias. El medio de
transporte empleado debera cumplir con lo sefalado en el
Transporte: articulo 75 y 76 del D.S. N° 007-98-SA Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas y sus
modificatorias.
Presentacion: Por Kilogramo
Cafidad: De primera, seleccionado
Peso promedio: 70 gr. Aprox.
Caracteristicas Salmonella: Ausencia.
TN 1 microbiolégicas: Escherichia Coli: <BNMP/g
VERDURAS Finae Sanas, limpias, sin magulladuras (heridas, coriacuras o
Y gf’:ﬁé?;sé‘cc:i nédulos) y de consistencia firme. Exento de plagas y
HORTALIZAS it manchas negras bacterianas.
Debe medir alrededor de 2,5 cm de didmetro.
Caracteristicas De forma redonda y de color rojo y blanco en la punta.
sensoriales: Con apariencia y olores no caracteristicos del material
sano.
1.45 RABANITO UNIDAD Requisito | Autorizacion sanitaria del establecimiento otorgado por el
documentario: SENASA, segun el Art. 33 del D.S. N 004-2011-AG.
En jabas de plastico adecuada y limpias, deberan salisfacer
las caracteristicas de higiene, ventilacion y resistencia
necesarias para asegurar la manipulacion, el transporte y la
Envasado y Rotulado: | conservacién apropiada, y deberdn estar exentos de
cualquier materia y olor exirafios, debera conlar con un
rétulo el cual indique el nombre del producto, cantidad y
: fecha de ingreso
 En jabas de plastico adecuadas y limpias. El medio de
transporte empleade debera cumplir con lo sefalado en el
Transporte: articulo 75 y 76 del D.S. N° 007-98-SA Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas y sus
modificatorias.
Presentacion: Por Kilogramo
Calidad: | De primera, seleccionado
Peso promedio: 160-180 gr. Aprox.
TOMATE (AL | 1 oGRAMO frof A7 OPIOX.
PESO) Caracteristicas Color rojo, sanos, limpios, libre de podredumbres y plagas,
organolépticas: sin magulladuras.
Requisito Autorizacidn sanitaria del establecimiento otorgado por el
documentario: SENASA, segln el Art. 33 del D.S. N 004-2011-AG.
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Envasado y Rolulado:

En jabas de plastico adecuada y limpias, deberan salisfacer
las caracteristicas de higiene, ventilacion y resistencia
necesarias para asegurar la manipulacion, el transporte y la
conservacién apropiada, y deberan estar exentos de
cualquier materia y olor exiranos, debera contar con un
rétulo el cual indique el nombre del producto, cantidad y
fecha de ingreso

En jabas de plastico adecuadas y limpias. El medio de
transporte empleado debera cumplir con lo sefalade en el

Transporte: articulo 75 y 76 del D.S. N” 007-98-SA Reglamento sobre
Vigilancia y Contro! Sanitario de Alimentos y Bebidas y sus
modificatorias.

Presentacion: Par Unidad

Catidad: De primera, seleccionado

Peso promedio:

1 Kg. Aproximado por atado

Caracterfsticas
microbiolégicas:

Escherichia coli: <3NMP/g
Salmonella (ssp/25g): Ausente.
Libre de plagas.

Caracteristicas Hojas verdes, almendradas o dentadas de 1 a 2 puigadas,
fisicas: de olor dulce muy caracteristico, sin magulladuras.
E Sfr::;?;;tig:; Fresco, limpio; sabor y olor caracteristico del producto.
: Requisito Autorizacion sanitarla del establecimiento olorgado por el
1.47 | TORONJIL UNIDAD documentario: SENASA, segln ¢l Art. 33 del D.S. N 004-2011-AG.
En jabas de plastico adecuada y limpias, deberan satisfacer
las caracteristicas de higiene, venlilacién y resistencia
necasarias para asegurar [a manipulacion, el transporte y 1a
Envasado y Rotulado: | conservacién apropiada, y deberdn estar exentos de
cualquier materia y olor exirafies, debera contar con un
rotulo el cual indique el nombre del producto, cantidad y
fecha de ingreso.
En jabas de plastico adecuadas y limpias. EI medio de
transporte empleado debera cumplir con lo sefialado en el
Transporte: articulo 75 y 76 del D.S. N° 007-98-SA Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas y sus
modificatorias.
Presentacion: Por Kilogramo
Calidad: De primera, seleccionado
Peso promedio: 250-350 gr. Aprox.
Caracleristicas Sanas, limpias, sin magulladuras y de consistencia firme.
arganoléplicas: Exento de plagas.
Requisito Autorizacién sanitaria del establecimiento otorgado por el
documenitario: SENASA, segun el Art. 33 del D.S. N 004-2011-AG.
En jabas de plastico adecuada y limpias, deberan satisfacer
1.48 ZANAHORIA |\ 6eRAMO las caracteristicas de higiene, ventilacién y resistencia
(AL PESO) necesarias para asegurar la manipulacion, el transporte y la
Envasado y Rotulado: | conservacion apropiada, y deberan estar exentos de
cualquier materia y olor extranos, debera contar con un
rétlo el cual Indique el nombre del producto, cantidad y
fecha de ingreso
En jabas de plastico adecuadas y limpias. El medio de
transporte empleado debera cumplir con lo senalado en el
Transporte: articulo 75 y 76 del D.S. N° 007-98-SA Reglamento sobre
Vigilancia y Contro! Sanitario de Alimentos y Bebidas y sus
modificatorias.
Presentacion: Por Kilogramo
Calidad: Primera Seleccionada.
Peso promedio: _ | 200-250 gr. Aprox.
Caractenst.Jcas' Sanos, limpios, sin magulladuras. Exento de plagas.
ZAPALLO organolépticas: o
L ITALIANO KILOGRAMO Requisito Autorizacién sanilaria del establecimiento otorgado por el
documentario: SENASA, segun el Art. 33 del D.S. N 004-2011-AG.
En jabas de plastico adecuada y limpias, deberan salisfacer
. |las  caracteristicas de higiene, ventilacion y resistencia
Envasado y Rolulado: necesarias para asegurar la manipulacion, el transporte y la
conservacion apropiada, y deberdn eslar exentos de
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cualquier materia y olor extrafios, debera contar con un
rétulo el cual indique el nombre del producto, cantidad y
| fecha de ingreso :
En jabas de plastico adecuadas y limpias. El medio de
transporte empleado deberd cumplir con lo sefialado en el
Transporte: articulo 75 v 76 del D.S. N° 007-98-SA Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas y sus
modificatorias.
Presentacion: Por Kilogramo
Calidad: Primera Seleccionada.
Peso promedio: 1.5 Kg a 02 Kg. Aprox.
g:;::éz;fé’:::: Sanos, limpios, sin magulladuras. Exento de plagas.
Requisito Autorizacién sanitaria del establecimiento otorgado por el
documentario: SENASA, segun el Art. 33 det D.S. N 004-2011-AG.
En jabas de plastico adecuada y limpias, deberan satisfacer
ZAPALLO las caracteristicas de higiene, ventilacion y resistencia
1.50 LOCHE (AL | KILOGRAMO necesarias para asegurar la manipulacién, el transporte y la
PESO) Envasado y Rotulado: | conservacion apropiada, y deberdn estar exentos de
cualquier materia y olor extrafios, deberd contar con un
rotulo el cual indique el nombre del producto, cantidad y
fecha de ingreso
En jabas de plastico adecuadas y limpias. EI medio de
transporte empleado debera cumplir con lo sefialado en el
Transporte: articulo 75 y 76 del D.S. N° 007-98-SA Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas y sus
modificatorias.
Presentacion: Por Kilogramo
Calidad: Primera Seleccionada.
Peso premedio: 1 Kg. Aprox.
Garaiiariiiicag Escherichia coli: menor 3NME/9
Ticrobialotiags: Saimoneila ssp/25g : Ausencia,
AR 55 Libre de piagas.
g{;f,fﬁ,‘féﬁ?g; | Fresce, limpio; sabor y olor caracteristico dal producto.
Requisito Autorizacion sanitaria del establecimiento otorgado por el
MANZANILLA documentario: SENASA, segtin el Art. 33 del D.S. N 004-2011-AG.
151 FRESCA (POR UNIDAD En jabas de plastico adecuada y limpias, deberan satisfacer
ATADO) las caracteristicas de higiene, ventilacién y resistencia
necesarias para asegurar la manipulacion, el transporte y ia
Envasado y Rotulado: | conservacién aproplada, y deberan estar exentos de
cualquier materia y olor extrafios, debera conlar con un
rétulo el cual indique el nombre del producte, cantidad y
fecha de ingreso
En jabas de plastico adecuadas y limpias. El medio de
transporte empleado deberd cumplir con lo seiialado en el
Transporte: articulo 75 y 76 del D.S. N° 007-88-SA Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas y sus
 modificatorias.
Presentacion: Por Kilogramo -
Calidad: Primera Seleccionada.
Peso promedio: 1 Kg. Aprox.
= s Escherichia coli; menor 3NMP/y
g?éfé%‘gf‘;zz_ | Saimonella ssp/25g : Ausencia.
. g | Libre de plagas.
Caraclerislicas e -
— organolépticas: Fresce, limpio; sabor y olor caracieristice dal producto.
L {POR ATADO) ARAD Requisito Autorizacidn sanitaria del establecimiento otorgado por el
documentario: SENASA, segun el Art. 33 del D.S. N 004-2011-AG.
En jabas de plastico adecuada y limpias, deberan satisfacer
las caracterigticas de higiene, venlilacién y resistencia
necesarias para asegurar la manipulacion, el transporte y la
Envasado y Rotulado: | conservacién apropiada, y deberdn estar exentos de
i cualquier materia y olor exfranos, debera contar con un |,
| rétulo el cual indique el nombre del producte, cantidad y
fecha de ingresc

auramient
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En jabas de plastico adecuadas y limpias. El medio de
transporte empleado debera cumplir con lo seftalado en el

Transporte: articulo 75 y 76 del D.S. N° 007-98-SA Reglamento sobre
Vigilancia y Conlrol Sanitario de Alimentos y Bebidas y sus
modificatorias.

Presentacién; Por Kilogramo

Calidad: Primera Seleccionada.

Pesa promedio:

1 Kg. Aprox.

Escherichia coli: menor 3NMP/g

Caracteristicas 3
3 SPLEI Saimonella sspi2bg : Ausencia.
microbiiogicas; Libre de plagas.
gg:;?:ig:: Fresco, limpio; sabor y olor caracteristico det producto.
Requisito Autorizacion sanitaria del establecimiento oforgado por el
MENTA (POR documentario: SENASA, seguin el Art. 33 det D.S. N 004-2011-AG.

1.53 ATADO) UNIDAD En Jabas de plastico adecuada y limpias, deberan satisfacer
las caracteristicas de higiene, ventilacién y resistencia
necesarias para asegurar la manipulacion, el transporte yla

Envasado y Rotulado: | conservacién apropiada, y deberdn estar exentos de
cualquier materia y olor extraiios, debera contar con un
rétule el cual indique el nombre del producto, cantidad y
fecha de ingreso
En jabas de plastico adecuadas y limpias. El medio de
transporte empleado debera cumplir con [o sefialado en el

Transporte: articulo 75 y 76 del D.S. N° 007-98-SA Reglamento sobre
Vigilancia y Conlroi Sanitario de Alimentos y Bebidas y sus
modificatorias.

Presentacién: Por Kitogramo

Calidad: Primera Seleccionada.

Peso promedio: 1 Kg. Aprox.

e Escherichia coli: menor 3NMP/g

2?;0;?;:;;;55_ Saimonelia ssp/25g : Ausencia.

= . Libre de plagas

g;f:é?;;iif:: Fresco. limpio: sabor y olor caracteristico det producto.

Requisito Autorizacion sanilaria del establecimiento otorgado por el

¥ MURNA FRESCA documentario: SENASA, segun el Art. 33 del D.S. N 004-2011-AG.

: 1.54 (POR ATADO) UNIDAD En jabas de plastico adecuada y limpias, deberan satisfacer
las caracteristicas de higiene, ventilacién y resisiencia
necesarias para asegurar la manipufacion, el transporte y la

Envasado y Rotulado: | conservacién apropiada, y deberén estar exentos de
cualquier materia y olor extrafios, debera contar con un
rétulo el cual indique el nombre del producto, cantidad y
fecha de ingreso
En jabas de plastico adecuadas y limpias. El medio de
transporte empleado debera cumplir con lo sefialado en el

Transporte: articulo 75 y 76 de! D.S. N° 007-98-SA Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas y sus
madificatorias.

3 - | Presentacion: Por Unidad
Catidad: Ds primera, seleccionado ]
| Peso promedio: 1 Kg. Aproximado por atado

Escherichia coli: <3NMP/g

2?;?(3;‘;:23?;1_ Salmonelia (ssp/25g): Ausente.

| i Libre de plagas.
Caracteristicas Hierva verde, hojas de 30 cm de largo, muy oloroso como
HINOJO UNIDAD gs;cr:;'-x;.e — el anis y.muy caracteristico, sin magfulfaduras.

organolépticas: Fresco, limpio; sabor y olor caracieristico del producto.

Requisito Autorizacion sanitaria del establecimiento otorgado por el

documentario: SENASA, segun et Art. 33 del D.S. N 004-2011-AG.

Envasado y Rotulado:

Enjabas de plastico adecuada y limpias, deberan satisfacer
las caracterislicas de higiene, ventilacién y resistencia
necesarias para asegurar ta manipulacién, el transporte y la
conservacidon apropiada, y deberan estar exentos de
cualquier materia y olor exiranos, debera contar con un
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rétulo el cual indique e! nombre del producto, cantidad y |*
fecha de ingreso. ' t

En jabas de plastico adecuadas y limpias. El medio de
transporte empleado debera cumplir con lo sefialado en el
Transporte: articuio 75 y 76 de! D.S. N° 007-98-SA Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas y sus
modificatorias.
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N°® 2:-
FRUTAS

Presentacion: Por Kilogramo
Calidad: De primera, seleccionado.
Caracteristicas Producto fresco de forma ovalada, coler amarillo, textura
organolépticas: firme, exento de picaduras o particulas exirafias.
Requisito Aulorizacién sanitaria de! establecimiento otorgado por el
documentario: SENASA, segfin el Art. 33 del D.S. N 004-2011-AG.
2.1 COCONA (AL [ i GRAMO En jabas de plastico adecuada y limpias, deberan
PESO) satisfacer las caracteristicas de higiene, ventilacion y
Ervasads resistencia necesarias para asegurar la manipulacion, el
Rotulado: y transporte y la conservaclén apropiada, y deberan estar
o exentos de cualquier materia y olor exranos, debera
contar con un rétulo el cual indique el nombre del producto,
cantidad y fecha de Ingreso
En jabas de plastico adecuadas y limpias. El medio de
transporte empleado debera cumplir con lo sefialado en el
Transporte: articulo 75 y 76 del D.S. N° 007-98-SA Reglamento sobre
Vigilancia y Contro! Sanitario de Alimentos y Bebidas y sus
modificatorias.
Presentacion: Por Kilogramo
Calidad: De primera, seleccionado.
" Producto fresco de forma redonda, color amarillo oscuro,
Sfrasot?;z‘igss- textura firme, exento de picaduras o particulas extranas.
ga : Ausencia de plagas.
Requisito Autorizacién sanitaria del esiablecimiento otorgado por el
documentario: SENASA, segun el Art. 33 del D.S. N 004-2011-AG.
En jabas de plastico. adecuada y limpias, deberan
22 AGUAYMANTO | KILOGRAMO satisfacer las caracteristicas de higiene, venlilacion y
Envasado resistencia necesarias para asegurar la manipulacién, el
Rotulado: Y transporte y la conservacién apropiada, y deberan estar
) exentos de cualquier materia y olor extrafios, debera
contar con un rétulo el cual indique el nombre del producto,
- cantidad y fecha de ingreso
£n jabas de plastico adecuadas y limpias. El medio de
transporte empleado debera cumplir con lo sehalado en el
Transporte: arliculo 75 y 76 del D.S. N° 007-98-SA Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas y sus
modificatorias.
Presentacion: Por Kilogramo
Calidad: De primera, seleccionado.
Pesa Promedio: 100-120g.
= Entera fresca, sana y limpia de color verde, pulpa
Caracula'nstt_ucas_ blanquecina. Libres de ataques de insectos ¢ presencia
Anrgano i de materias exiranas.
Requisito Autorizacion sanitaria del establecimiento otorgado por el
documentario: SENASA, seg(m el Art. 33 del D.S. N 004-2011-AG.
£n jabas de plastico adecuada y limpias, deberdn
MANZANA DE satisfacer las caracteristicas de higiene, ventilacién y
AGUA (AL KILOGRAMO — resistencia necesarias para asegurar la manipulacion, el
PESO) Rt datto: Y transporte y la conservacion apropiada, y deberén estar
: exenlos de cualquier materia y olor extrafios, debera
conlar con un rétulo el cual indique el nombre del producto,
canlidad y fecha de ingreso
En jabas de plastico adecuadas y limpias. El medio de
transporte empleado debera cumplir con lo sefialado en el
Transporie: articulo 75 y 76 del D.S. N° 007-98-SA Reglamento sobre

D

Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas y sus
modificatorias.

25

O




CENTRO VACACIONAL HUAMPANI
LICITACION PUBLICA N° 001-2024-CVH-CS-1 (PRIMERA
CONVOCATORIA) — ADQUISICION DE VERDURAS, HORTALIZAS Y FRUTAS

@Rlempas

CENTRO VACACIONAL DE HUAMPANI — Subgerencia de Alimentos y Bebidas

Presentacion:

Por Kilograma

Calidad:

De primera, seleccionado.

Peso Promedio:

145- 150 g.

Caracteristicas

Entera fresca, sana y limpia, pulpa blanquecina y dulce,

organolépticas: exenta de magulladuras y plagas.
Requisito Autorizacion sanitaria del establecimienio otorgado por el
documentario: SENASA, segin el Art. 33 del D.S. N 004-2011-AG. ik
) En jabas de piastico adecuada y limpias, deberédn
24 MQEZA'E':A KILOGRAMO satisfacer las caracteristicas de higiene, venfilacion y
Envasadoy resistencia necesarias para asegurar la manipulacion, el
Rotulado: transporte y la conservacién apropiada, y deberan estar
i ' exentos de cualquier materia y olor extrafos, debera
contar con un rétulo el cual indique el nombre del producto,
cantidad y fecha de ingreso
En jabas de plastico adecuadas y limpias. El medio de
transporte empleado debera cumplir con lo sefalado en el
Transporte: articulo 75 y 76 del D.S. N° 007-98-SA Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas y sus
modificatorias.
Presentacion: Por Kilogramo
Calidad: De primera, seleccionado.
Peso Promedio: 180 - 220 g.
Caracleristicas Producto fresco de color amarillo, textura compacta con
arganolépticas: pelusa, sin presencia de maguiladuras ni plagas. ¢
Requisite Autorizacion sanitaria del establecimiento otorgado por el
documentario: SENASA, segtin el Art. 33 del D.S. N 004-2011-AG.
L En jabas de plastico adecuada y limpias, deberan |
2.5 MEMEEISLO)O L} kiLosrAMO satisfacer las caracteristicas de higiene, ventilacion y
Envasado y resistencia necesarias para asegurar la manipulgcién. el
Rotulado: transporte vy la conservacién apropiada, y deberan estar
: exenlos de cualquier materia y olor exiraios, debera
contar con un rétulo el cual indique el nombre del preducio,
cantidad y fecha de ingreso
En jabas de plastico adecuadas y limpias. El medio de
transporte empleado debera cumplir con lo sefialado en el
Transporte: articulo 75 y 76 del D.S. N° 007-98-SA Reglamento scbre
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas y sus |
modificatorias.
Presentacion: Por Kilogramo
Calidad: De primera, seleccionado.
Envasado: 200 g. en Envases de plastico pet duro.
Saradteiistions Producto fresco._ color uniforme, color r?jo. apa,rigncia
organolépticas: turgente, ausencia de defectos como dafno mecanico y
pudriciones. Exento de plagas
Requisito Autorizacién sanitaria del establecimiento otorgado por et |
documentario: SENASA, segtn el Art. 33 de| D.S. N 004-2011-AG.
i En jabas de plastico adecuada y limpias, deberan
26 FRAMBUESA | KILOGRAMO satisfacer las caracleristicas de higiene, ventilacion y
Envasado y resistencia necesarias para asegurar la m'anipulgcién. el
Rotulado: transporte y la conservacion apropiada, y deberan esw’r
. exentos de cuaiquier materia y olor extrafios, debera
contar con un rotulo el cual indique el nembre del producto
cantidad y fecha de ingreso
En jabas de plastico adecuadas y limpias. El medio de
. transporte empleado deberd cumplir con lo sefalado en el
Transporte: articulo 75 y 76 del D.S. N° 007-98-SA Reglamento sobre
» Vigtlancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas y sus
madificatorias.
Presentacion: Por Kilegramo
KIWI[ (AL PESO) | KILOGRAMO
Calidad: De primera, seleccionada.
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Peso promedio:

140 — 160 gramos aprox.

Caracteristicas

organolépticas:

Producto fresco de piel fina y psluda, con pulpa color verde
y nucleo blanguecino, sabor agriduice, grado de madurez
que le permita ser manipulado y transportado, exento de
picaduras de insectos o parttculas extranas.

Requisito
documentario:

Autorizacién sanitaria del establecimiento otorgado por el
SENASA, segun el Art. 33 del D.S. N 004-2011-AG.

Envasado y
Rotulado:

En jabas de plastico adecuada y limpias, deberan
satisfacer las caracteristicas de higiene, ventilacién y
resistencia necesarias para asegurar la manipulacion, el
transporte y la conservacion apropiada, y deberan estar
exentos de cualquier materia y olor extrafos, deberd
contar con un rotulo el cual indique ef nombre del producto,
cantidad y fecha de ingreso

Transporte:

En jabas de plastico adecuadas y limpias. El medio de
transporte empleado debera cumplir con lo sefalado en el
articulo 75 y 76 del D.S. N° 007-98-SA Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitaric de Alimentos y Bebidas y sus
modificatorias.

Presentacion:

Calidad:

Por Unidad

De primera, seleccionado.

Peso promedio:

120 - 200 gramos

Caracteristicas

Entera fresca, sana y limpia de color rojo intenso, pulpa
blanquecina y dufce, de cascara lisa exenlo de

cganoispticas: magulladuras y plagas.
MANZANA 'Requisilo Autorizacion sanitaria del establecimiento otorgado por el
28 CHILENA UNIDAD documentario: SENASA, segin el Arl, 33 del D.S. N 004-2011-AG.
En jabas de plastico adecuada y limpias, deberan
satisfacer las caracteristicas de higiene, ventilacion y
Envasais resistencia necesarias para asegurar la manipulacion, el
Rotulado: Y transporte y la conservacion apropiada, y deberan estar
# exentos de cualquier materia y olor extrafios, debera
< contar con un rétulo el cual indique el nombre del producto,
- cantidad y fecha de ingresc
En jabas de plastico adecuadas y limpias. El medio de
transporte empleado debera cumplir con lo sefialado en el
Transporte: articulo 75 y 76 del D.S. N° 007-98-SA Reglamento sobre
Vigilancia y Controf Sanitario de Alimentos y Bebidas y sus
modificatorias.
Presentacion: Por Kilogramo
Calidad: De primera, seleccicnado
Peso promedio: 2.00 - 2.5 Kg aprox. Variedad “selva”
N° 2: PINA TIPO =
FRUTAS 29 SELVA (AL KILOGRAMO Sanas, limpias, libres de podredumbre y plagas, sin
. PESO) Caracteristicas magulladuras y de consistencia firme, aspecto fresco
organolépticas: incluidas las coronas, que deberan estar libres de hojas
muertas y secas, libres de manchas oscuras internas.
Requisito Autorizacién sanilaria del establecimiento otorgado por el
I' documentario: SENASA, segiin el Art. 33 del D.S. N 004-2011-AG.
: : En jabas de plastico adecuada y limpias, deberan
> Eg:l?lzzg? y satisfacer las caracleristicas de higiene, ventilacién y
i resistencia necesarias para asegurar la manipulacion, el
27
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transporte y la conservacion apropiada, y deberan estar
exentos de cualquier materia y olor extrafos, debera
contar con un rétulo el cual indique el nombre del producto,
cantidad y fecha ds ingreso

En jabas de plasfico adecuadas y limpias. El medio de
transporte empleado debera cumplir con lo sefalado en el

Transporte: articulo 75 y 76 del D.S. N° 007-98-8A Reglamento sabre
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas y sus
modificatorias.
Presentacian: Por Kilogramo
Calidad: De primera, seleccionado
Peso promedio: 2.50—3.00 Kg.
Sanas, limpias, libres de podredumbre y plagas, sin
Caracteristicas maguliaduras y de consistencia firme, aspecto fresco
organolépticas: incluidas las coronas, que deberan estar-libres de hojas
PINA HAWAIANA muertas y secas, libres de manchas oscuras internas”
1 2,10 (AL PESO) KILOGRAMO B o
Requisito Autorizacidn sanitaria del establecimiento otorgado por el
documentario: SENASA, segun el Art. 33 del D.S. N 004-2011-AG. |
En jabas de plastico adecuada.y limpias, deberan
satisfacer las caracteristicas de higiene, ventilacién y
Efivaisads resistencia necesarias para asegurar la manipulacion, el
Rotulado: y transporte y la conservacion apropiada, y deberan estar
: exentos de cualquier materia y olor extrafios, debera
contar con un rétulo el cual indique el nombre del producto
cantidad y fecha de ingreso & f
En jabas de plastico adecuadas y Iumplas El medio de'
transporte empleado debera cumplir con lo sefialaco en el
Transporte: articulo 75 y 76 del D.S. N° 007-98-SA Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebtdas y sus
modificatorias.
Presentacion: Por Unidad
Calidad: De primera, seleccionado
Peso promedio: 300 — 400 gramos por unidad.
Caracfteristicas . sl . ;
organolépticas: Céscara limpia y sana, sin magullacuras.
Requisito Autorizacién sanlitaria del establecimiento otorgado por el
documentario: SENASA, seqgun el Art. 33 del D.S. N 004-2011-AG.
En jabas de plastico adecuada y limpias, deberan
i satisfacer las caracteristicas de higiene, ventilacion y
214 UNIDAD resistencia necesarias para asegurar la manipulacién, el
BELLACO ggm‘zgg? y transporte y la conservacion apropiada, y deberan estar
. exentos de cualquier materia y olor exirafos, debera
contar con un rétulo el cual indique el nombre del praducto,
\ cantidad y fecha de ingreso
En jabas de plastico adecuadas y limplas. El medio de
Transporte: transporte empleado debera cumplir con lo sefialado en el
articulo 75 y 76 del D.S. N° 007-88-SA Reglamento sobre
Vigilancia y ‘Control Sanitario de Alimentos y Bebldas ysus |
madificatorias.
PLATANO Presentacion: Por Unidad
2.12 UNIDAD
BIZCOCHO Calidad: De primera, seleccionado
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Peso promedio: 80-120 gramos por unidad.
Caracteristicas Cascara limpia y sana, sin magulladuras
& organoléplicas: pray : g ¥
Requisito Autorizacion sanitaria del establecimiento otorgado por el
documentario: SENASA, segun el Art. 33 def D.S. N 004-2011-AG.
En jabas de plastico adecuada y limpias, deberan
satisfacer las caracteristicas de higiene, venlilacion y
e resislencia necesarias para asegurar la manipulacion, el
Rotulado: Y lransporte y la conservacion apropiada, y deberan estar
2 exentos de cualquier materia y olor extranos, deberéd
contar con un rotulo el cual indique el nombre del producto,
cantidad y fecha de ingreso
En jabas de plastico adecuadas y limpias. El medio de
transporte empleado debera cumplir con lo sefialado en el
Transporte: articulo 75 y 76 del D.S. N° 007-38-SA Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas y sus
modificatorias.
Presentacién: Por Unidad
- Calidad: De primera, seleccionado
Peso promedio: 180 -200 gramos por unidad
Caracteristicas 5 - s
organolépticas: Cascara limpia y sana, sin magulladuras.
Requisito Autorizacidn sanitaria del establecimiento otorgado por el
= documentario: SENASA, segln el Art. 33 del D.S. N 004-2011-AG.
En jabas de plastico adecuada y limpias, deberén
213 | PLATANCISLA UNIDAD salisfacer las caracteristicas de higiene, ventilacion y
Envasado resislencia necesarias para asegurar la manipulacién, el
Rolutado: y fransporte y la conservacion apropiada, y deberan estar
: exenlos de cualquier materia y olor extranios, debera
contar con un rétulo el cual indique el nombre del producto,
canlidad y fecha de ingreso
En jabas de plastico adecuadas y limpias. El medio de
transporte empleado debera cumplir con lo sefialado en el
Transporte: articulo 75 y 76 del D.S. N° 007-98-SA Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas y sus
modificatorias.
.oONe2: Presentacion: Por Unidad
FRUTAS
= Calidad: De primera, seleccionado
Peso promedio: 200-250 gramos por unidad.
= Caracleristicas - e - _
organolépticas: Cascara limpia y sana, sin magulladuras.
Requisito Autorizacion sanitaria del establecimiento ctorgado por el
documentario: SENASA, segln el Art. 33 del D.S. N 004-2011-AG.
P;‘:JCES UNIDAD €n jabas de plastico adecuada y limpias, deberan
safisfacer las caracleristicas de higiene, ventilacion y
Eovasads resistencia necesarias para asegurar |a manipulacion, el
Rotulado: y transporte y la conservacién apropiada, y deberdn estar
- exentos de cualquier materia y olor extranos, debera
contar con un rotulo el cual indigue ¢l nombre del producto,
cantidad y fecha de ingreso
En jabas de plaslico adecuadas y limpias. El medio de
transporte empleado debera cumplir con fo seftalado en el
—— articulo 75 y 76 del D.S. N° 007-98-SA Reglamento sobre
ST Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas y sus

modificatorias.
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2.15

TUNA (AL PESO}

Presentacion:

Por Unidad

Pesa promedio:

120-140 gramos

Calidad:

De primera, seleccionado

Caracteristicas
organolépticas:

Producto fresco, de color verde a rojo, sabor dulce, grado
de madurez que le permita ser manipulado y transportado,
exento de picadura de insectos o particulas extrafias.

KILOGRAMO

Requisito
documentario:

Autorizacién sanitaria del establecimiento otorgade por el
SENASA, segln el Art. 33 del D.S. N 004-2011-AG.

Envasadoy
Rotulado:

En jabas de pidstico adecuada y limpias, deberdn
satisfacer las caracteristicas de higiene, ventilacion y
resistencia necesarias para asegurar la manipulacion, el
transporte vy la conservacién apropiada, y deberan estar
exentos de cualquier materia y olor extrafios, debera
contar con un rétulo el cual indique el nombre del producto,
cantidad y fecha de ingreso

Transporte:

En jabas de plastico adecuadas y limpias. El medio de
transporte empleado debera cumplir con lo sefialado en sl
articulo 75 y 76 del D.S. N° 007-98-SA Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas y sus
modificatorias.

N>2Z¢

®

2.16

ARANDANOS

KILOGRAMOS

Descripcién

Aréndano azul, fresco |

Presentacidn:

Por §00 Gr, en caja plastica con rotulacién respective da
las caracteristicas del producio.

Tamanho:

Producto nacional de 16 a 25 mm.

Calidad:

Color intenso {azulvioleta ¢ negre azulade}, dulce v
aromaiico, secos v firme al facto.

Limpias y libre de particulas extrafias al producto.

sin maguliaduras v de consistencia firme, aspecto fresco

Caragleristicas
organclépticas:

100% aréndanos exentos de arematizantes
preservanies y colorantes artificiales.

Producto obtenido a partir de fruta fresca, limpia y sana.
Color azul-vicleta o negro azulado propio de! products.
Olor y Sabor caracisristica de un producto fresce v
susente de olores y sabores extranos.

Presencia de materizl aieno a la naturaleza del producto
{vidrio, madera. pidslico, etc.)

Caracleristicas

Microbioldgicas:

Coliformes: < 500 UFC/ gr

£. Coli: Ausencia

Salmonella/25gr: Auserncia
Staphyiococus Aureus: Ausencia

Listeria SPP: Ausencia

Hongos y Levaduras: < 100.000 UFC/ ar

Raguisiio
Securnentario:

Envasado y
Rotulado:

Auterizaciéon sanitaria del estabiecimiento otorgade por al
SENASA, segiin el Art. 33 del D.5. N 004-2011-AG.

En jsbas de pldsticc adecuada y limpias, deberan
satisfacer las caracteristicas de higiene, ventiacion v
resistencia necesarias para asegurar la manipuiacion, el
transporte y la conservacidn apropiada. vy deberdn estar
exentos de cualquier materia y olor exirafios, deberd
contar con un rétulo el cual indique & nombre del
producto, cantidad y fecha de ingreso

Transporte:

£n jabas de plastico adecuadas y limpias. Et medic de
transperte empleado debers cumplir con lo sefialedo en
el articulo 75 y 76 del D.S. N° 007-88-SA Reglamento
sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos vy
Bebidas y sus modificatorias.

roveedor debera enfregar el certificado de calidad por cada lote entregado al centro
vacacional Huampani, documento sera recepcionado por el drea usuaria.
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CENTRO VACACIONAL DE HUAMPANI — Subgerencia de Alimentos y Bebidas

5.3. REQUISITOS SEGUN LEYES, REGLAMENTOS TECNICOS, NORMAS METROLOGICAS
Y/O SANITARIAS, REGLAMENTOS Y DEMAS NORMAS VIGENTES

Codex Alimentarius.

Ley N° 26842, Ley General de Salud.

Decreto Legislativo N° 1062 que aprueba la Ley de Inocuidad de los Alimentos.

Decreto Supremo N° 034 — 2008 — AG que aprueba el Reglamento de la Ley de

Inocuidad de los Alimentos.

Decreto Supremo N° 007 — 1998 — SA que aprueba el Reglamento sobre Vigilancia y

Control Sanitario de Alimentos y Bebidas.

v" Decreto Supremo N° 038-2014-SA, que modifica el Reglamento sobre vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado por Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus
modificatorias.

v Resolucion Ministerial N° 591 — 200B/MINSA, que aprueba la Norma sanitaria que
establece los criterios microbioldgicos de calidad sanitaria e inocuidad para los alimentos
y bebidas de consumo humano.

v" Resolucion Ministerial N° 461 — 2007/MINSA, que aprueba la Guia Técnica para el
Andlisis Microbiolégico de Superficies en contacto con Alimentos y Bebidas.

v" Resolucién Ministerial N° 1020 — 2010/MINSA, Norma sanitaria para la fabricacién,
elaboracion y expendio de productos de panificacion, galleteria y pasteleria.

v Resolucion Ministerial N° 449 — 2006 — MINSA, Norma sanitaria para la aplicacién del
sistema HACCP en la fabricacion de alimentos y bebidas,

v" Resolucion Ministerial N° 822-2018/MINSA, "Norma Sanitaria para Restaurantes y
Servicios Afines”,

v Resolucion Ministerial N° 157-2021/MINSA, "Norma Sanitaria para Servicios de
Alimentacién Colectiva

v Normas Técnicas Peruanas de los alimentos objeto del proceso y sus modificatorias.

v Guias de Buenas Practicas de Produccion e Higiene.

v Ley N°® 29783 ~ Ley de Seguridad y Salud en &l Trabajo.

R RR

AN

5.4. IMPACTO AMBIENTAL
No aplica.
5.5. CONDICIONES DE OPERACION

v Se realizara una evaluacion sensorial y en algunos momentes fisico guimicos de todos los
productos que ingresen al almaceén, el cual estara a cargo del personal designado por la
Subgerencia de Alimentos y Bebidas, para ello se confrontara los productos con su
especificacion técnica correspondiente, dentro del horario establecido (lunes a viernes de
09:00 a 15:00 horas y sabado de 9:00 a 12:00 horas), segun Orden de Compra.

v Si la evaluacion sensorial resulta “CONFORME" procedera su internamiento para su

\ consumo, si dicha evaluacion resultara “NO CONFORME”", el proveedor debera retirar todo
él' el lote observado, para ser canjeado por otro en el {érmino de la distancia, segun las
: necesidades del servicio, el cual nuevamente sera examinado para otorgar su conformidad.

\\ v En caso de que el producto durante su periodo de almacenamientc muestre alguna
alteracién de sus caracteristicas, el Centro Vacacional Huampani tiene la potestad de enviar

a realizar un control de calidad fisico — quimico y/o microbiolégico a cualquiera de los
laboratorios acreditadas por el INACAL. El costo del presente examen correra por cuenta del
proveedor.
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v

En etapas de estacionalidad, cambio climatico y/o desastres naturales que impidan el
abastecimiento del producto adjudicado, el postor esta obligado a presentar una carta a la
Unidad de Logistica con alternativas a ofrecer, la cual deberé ser aprobada por la
Subgerencia de Alimentos y Bebidas teniendo en cuenta costos y calidad.

El contratista brindara las facilidades necesarias a una comisién designada por la Gerencia
General del Centro Vacacional Huampani, para realizar visitas inopinadas a las
instalaciones de la empresa, las veces que ésta requiera durante la vigencia del contrato
del presente proceso de seleccién; pudiendo ser de manera quincenal o mensual.

Los productos entregados por el proveedor estardn sujetos a compromiso de cambio, si
estos sufrieran alteracién de sus caracteristicas fisicas o deterioro de sus envases. De ser
el caso, el Centro Vacacional Huampani notificara al contratista a fin de que se realice el
cambio correspondiente.

La recepcién conforme, no limita el derecho a reclamo posterior del Centro Vacacional
Huampani por defectos o vicios ocultos, inadecuacién a las especificaciones técnicas u otras
situaciones andomalas no detectables o no verificables durante la recepcion de los productos.
El proveedor debera facilitar, en calidad préstamo las jabas de plastico adecuado y limpias
para la recepcion de sus insumos durante el periodo que duré la ejecucion del conirato.

La entidad exigira al proveedor que, durante la ejecucion contractual y de manera obligatoria
al menos en una oportunidad y en la oportunidad que determine, realice la entrega de un
“Certificado de Conformidad de Producto con Valor Oficial” o un certificado de Inspeccion
con “Valor Oficial” que confirme que el bien entregado, cumple con las especificaciones de
calidad e inocuidad detalladas en las CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO de la ficha
técnica emitida por la empresa que lo procesa o industrializa, més no por la empresa que lo
comerdializa.. Dicho documento debera ser emitido por un QOrganismo de Certificacion de
Productos u Organismos de Inspeccién acreditado por el INACAL. En caso no se emitan en
el pais los documentos antes indicados, lo cual debe ser consultado oficialmente por el
proveedor al INACAL y cuya copia de respuesia sera emitida a la Entidad, el contratista
podréa presentar un “Certificado de Calidad”, sin el simbolo de acreditacién, que confirme que
el bien entregado, cumple con las especificaciones de calidad e inocuidad detalladas en las
CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO DE LA FICHA TECNICA” de la ficha técnica. Dicho
documento deberd ser emitido por un Organismo de Certificacion de Productos u
Organismos de Inspeccion acreditado por el INACAL. Los costos que demande esta
certificacion deberan ser asumidos por el contratista.

En el caso de frutas y verduras, el proveedor debera entregar un certificado de calidad donde
se indique que se cumple con las caracteristicas fisico quimicas y organolépticas para todos
los productos entregados en la fecha, en un mismo certificado puede ir el listado de todos
los productos por fecha y orden de compra entregada.

5.6. EMBALAJE, ROTULACION O ETIQUETADO

Detallado en el numeral 5.2 Caracteristicas Técnicas.

5.7. SISTEMA DE CONTRATACION

v

PRECIOS UNITARIOS

5.8. TRANSPORTE

Los productos seran trasportados en vehiculos cerrados en perfectas condiciones e higiene.
El medio de transporte a utilizarse debera ser de uso exclusivo para transportar alimentos,
el mismo que no debe transmitir al producto caracteristicas indeseables que impidan su
consumo. Si es que la entrega no cumple con dicha condicion los productos seran devueltos.
De ia misma manera los productos seran transportados y recibidos en envases de plasticos
limpios e higienizados.

En el caso de productos perecederos que necesiten mantenerse en refrigeracion seran
transportados en vehiculos frigorificos en perfectas condiciones e higiene cuidado la calidad
del producto alimenticio.
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v El contratista tendré en cuenta que al momento de traer la mercaderfa debera contar con un
vehiculo adecuado para el transporte, teniendo como medidas referenciales las del puente
de ingreso a la entidad, 2.80 metros de ancho y 3.00 metros de alto, a esto le afiadimos
la luz del puente gue es de 66.00 metros de largo.

v El personal debe contar con ia Indumentaria adecuada para eniregar dichos productos en el
almacén, asi como: Botas de seguridad biancos, guantes adecuados para la activided,
uniforme blanco, toca, mascariila y ¢casco.

v El personal encargado de la entregs del producto cérnico, solo ingresara si cuenta con el
CARNET DE SANIDAD VIGENTE, y en el caso de no contar o estar fusra de fecha de
evidencia, serd evidenciado.

5.9. SEGUROS
No aplica.

5.10. GARANTIA COMERCIAL )
La Garantia Comercial del contratista adjudicado, correspondera a la vida Gtil del producto. El
Contratista tendra el compromiso de reponer los bienes adquiridos por deterioro acelerado de
la vida atil o ante cualquier defecto detectado en el uso de los bienes dentro de un plazo no
mayor a DOS (02) dfas calendarios, una vez notificada la ocurrencia.

5.11. DISPONIBILIDAD DE SERVICIOS Y REPUESTOS
No aplica.
5.12. PRESTACIONES ACCESORIAS A LA PRESTACION PRINCIPAL

5.12.1. MANTENIMIENTO PREVENTIVO
No aplica.

~

5.12.2. SOPORTE TECNICO a5

No aplica.

5.13. LUGAR Y PLAZO DE EJECUCION DE LA PRESTACION

5.13.1. LUGAR

La recepcion se efectuara en el Almacén Central del Centro Vacacional Huampani, sito en
la Carretera Central Km 24.5 (alt. Mcdo. Chaclacayo) Distrito de Lurigancho, Departamento
de Lima, de lunes a viernes de 09:00 a 15:00 horas y sébado de 2:00 a 12:00 horas, segun
Orden de Compra.

El Centro Vacacional de Huampani, no esta obligado a recibir los productos fuera de los

dfas, lugar y horario de entrega sefialados.
5.13.2. PLAZO

E! plazo para entrega de los bienes sera de DOS (02) dias calendarios, una vez notificada
la Orden de Compra y/o cronograma segun la necesidad de |la Entidad.

El plazo de ejecucidn sera por un periodo no mayor a DOCE (12) meses, contados a partir
del dia siguiente de suscripcion del contrato y/o hasta agotar el saldo del contrato.

REQUISITOS Y RECURSOS DEL PROVEEDOR
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6.1. REQUISITOS DEL PROVEEDOR
Persona natural y/o juridica dedicada al rubro y no tener impedimento de contratar con el estado.

6.2. RECURSOS A SER PROVISTOS PARA EL PROVEEDOR
El personal que transportard y entregara el bien:

v Debera contar con carnet de sanidad vigente y disponible a la vista del personal del area
de control de calidad de la Entidad.

v Debera contar con ropa de trabajo exclusiva para su labor caracteristica de la empresa (no
short, ni sandalias), asimismo esta debera mantenerse en buen estado de conservacion e
higiene, ademas, debera llevar zapatos de seguridad, casco de seguridad y guantes al
momento de la entrega del bien.

v Debera mantener su higiene personal (cabello corto o sujetado cubierto por una toca o gorro,
sin bigote ni barba, ufias cortas y limpias), sin alhajas ni accesorios que pongan en riesgo la
calidad e inocuidad del bien.

v Debera contar con capacitacién en Buenas Practicas de Manipulacion de Alimentos y/o
Almacenamiento de alimentos, con una antigiiedad no mayor a 1 afio. Las copias de los
cerlificados seran entregadas a la Unidad de Logistica, como méaximo a los 30 dias
calendarios después de la firma del contrato. Ademas, en caso de contar con personal
nuevo, la empresa esta en la obligacion de brindar la capacitacion en Buenas Practicas de
Manipulacion y/o Almacenamiento y hacer entrega de la copia del certificado a la Entidad,
antes de que dicho personal ingrese al Centro Vacacional de Huampani.

7. OTRAS CONSIDERACIONES PARA LA EJECUCION DE LA PRESTACION

7.1. OTRAS OBLIGACIONES

7.1.1. OTRAS OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA
No aplica.

7.1.2. OTRAS OBLIGACIONES DE LA ENTIDAD
No aplica.

Fark

7.2. ADELANTOS
No aplica.

7.3. SUBCONTRATACION
No aplica.

. CONFIDENCIALIDAD

EL CONTRATISTA se compromete y se obliga a no difundir a terceros la informacién obtenida,
bajo responsabilidad de las acciones legales pertinentes por parte de LA ENTIDAD, en caso
suceda lo contrario. El proveedor mantendra en forma reservada toda informacion suministrada
o a la que tenga acceso de LA ENTIDAD.

7.5. MEDIDAS DE CONTROL DURANTE LA EJECUCION CONTRACTUAL

NTIDAD se reserva las medidas de control que pueda ejercer durante la ejecucion contractual.

37

@/




CENTRO VACACIONAL HUAMPANI TERTRD VIR
LICITACION PUBLICA N° 001-2024-CVH-CS-1 (PRIMERA %Udmpdm

CONVOCATORIA) — ADQUISICION DE VERDURAS, HORTALIZAS Y FRUTAS

CENTRO VACACIONAL DE HUAMPANI — Subgerencia de Alimentos y Bebidas

7.6. CONFORMIDAD DE LOS BIENES

7.6.1. AREA QUE RECEPCIONARA Y BRINDARA LA CONFORMIDAD

Area_que recepcionara el bien: Estara a cargo del Almacén Central de la Unidad de
Logistica.

Area gue brindara la_conformidad: Estara a cargo de la Subgerencia de Alimentos y
Bebidas

7.6.2. PRUEBAS O ENSAYOS PARA LA CONFORMIDAD DE LOS BIENES
Estara a cargo de la Subgerencia de Alimentos y Bebidas, quien sera la responsable de
la supervision técnica de la entrega de los bienes.

7.6.3. PRUEBAS DE PUESTA EN FUNCIONAMIENTO PARA LA CONFORMIDAD DE LOS
BIENES
No aplica.

7.7. FORMA DE PAGO
El pago se realizara luego de la conformidad correspondiente de la entrega del bien, de acuerdo-

al art. 171 del Reglamento de la Ley de Contrataciones.

7.8. FORMULA DE REAJUSTE

No aplica.

7.9. OTRAS PENALIDADES APLICABLES

Se aplicara ofras penalidades distintas a [as detalladas en el Art. N© 162° y 163° del Reglamento
de la Ley de Contrataciones, Jos mismos que se detalla a continuacion:

a) No cumplir con reemplazar el lote, que como resultado de la garantia comercial (ver
consideraciones del numeral 5.10), en el plazo maximo de dos (02) dias calendarios
siguientes a la comunicacién de la entidad serda 10% de una UIT, por cada
ocurrencia.

b} Presentacion incorrecta del personal operario a la hora de entregar los bienes (falta

de higiene personal, uniforme incompleto, deteriorado y/o sucio). El monio por esta
infraccion sera del 5% de una UIT por cada ocurrencia.

¢) Los envases y/o el vehiculo de transporte no se encuentran en dptimas condlcmnes
de conservacion e higiene. El manto por esta infraccion sera del 5% de una UIT por
cada ocurrencia.

d) No transportar los productos en vehiculos cerrados en perfectas condiciones de
higiene. El monto por esta infraccién sera del 5% de una UIT por cada ocurrencia.

e} No contra con carnet de sanidad vigente. Ei monto por esta infraccion sera del 5%
de una UIT por cada trabajador.

f) El personal que transporta y entrega el bien no cuenta con carnet de sanidad o éste
no se encuentra vigente y disponible a la vista del personal del area de control de

calidad de la Entidad. El monto por esta infraccion sera del 5% de una UIT por .

ocurrencia.

Incumplimiento de las especificaciones técnicas descritas en el presente
documento, el cual representara un 5% de una UIT por cada ocurrencia.

El personal que transporta y entrega el bien no cuenta con capacitacién en Buenas
Practicas de Manipulacion y/o Almacenamiento, con una antigliedad no mayor a 1
afio; el monto por esta infraccidn sera del 5% de una UIT por cada persona.

38

~




-

CENTRO VACACIONAL HUAMPANI o
LICITACION PUBLICA N° 001-2024-CVH-CS-1 (PRIMERA uompani
CONVOCATORIA) — ADQUISICION DE VERDURAS, HORTALIZAS Y FRUTAS

@4

CENTRO VACACIONAL DE HUAMPANI —~ Subgerencia de Alimentos y Bebidas

i) En caso de incumplimiento de alguno de los alcances, constituye en precedente
para la resolucién del contrato.

j) El proveedor debera cumplir la Ley 29783, DS-005-2012-TR y el REGLAMENTO
INTERNO DE SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO DEL CENTRO
VACACIONAL HUAMPANI aprobado por RESOLUCION DE PRESIDENCIA DE
DIRECTORIO N° 055-2022-CVH-PD el cual lo puede descargar de portal de
trasparencia de la entidad en el siguiente link:
hitps://transparencia.huampani.gob.pe/resolucion/PRESIDENCIA_DIRECTORIO/2
022/resolucion-055-2022-CVH-PD.pdf y en caso de incumplimiento se aplicara una
penalidad y se procedera de acuerdo a lo estipulado en el Art. 24°, 25% 26° del
Reglamento en mencién y/o de acuerdo al cuadro siguiente:

PENALDAD MUY GRAVE APLICACION

Agredir verbalmente al supervisor, coordinadores en general, | 0.5 % de una UIT por
jefe y miembro del Comité de Seguridad y Salud en el Trabajo. | ocurrencia.

Obstaculizar o impedir la labor del drea de Seguridad y Salud en 5
el Trabajo, asi como la del Comité de Seguridad y Salud en el 0.9 "% e uon UL Aoy

: ocurrencia.
Trabajo.
Que algun trabajador desarrolle sus labores en estado de haber | 0.5 % de una UIT por dia
consumido drogas, licor y/o cualquier otro estupefaciente. ocurrencia.

Cualquier acto imprudencia o negligencia que cause |
‘. s <o imp Z glig q 2105 % de una UIT por
muerte o lesién a un trabajador de la empresa contratante ¢ Siciiaricla

terceros.

Falsificar documentacién o adulterar documentos del Sistema 5
de Gestion de Seguridad y Salud en el trabajo estipulados en el 05 ‘% de una UIT por
TDR.

documento.

No tener y/o contar oporiunamente con sus Equipos de | 0.5 % de una UIT por
Proteccion Personal adecuado y/o bioseguridad, o que estos | equipo de Proteccion
estén defectuosos. personal defectuoso.

PENALIDAD GRAVE

No reportar oportunamente los accidentes e incidentes, | 0.2 % de una UIT por

incidentes peligrosos de trabajo. ocurrencia. o
Reanudar los trabajos sin haber subsanado previamente las | 0.2 % de una UIT por
causas que motivaron dicha paralizacion. ocurrencia.

PENALIDAD LEVE

0.1 % de una UIT por

La falta de orden y limpieza del ambiente de trabajo. sulifraricka,

- . s ; . 0.1 % de una UIT por
in les, ipos ; 2
Emplear herramientas inadecuadas, utilizar materia equipo hermaimients incomects ©

h ien ra incorr ; ;
y herramientas de manera incorrecta inadbrEda:

Procedimiento: El responsable de la Sub Gerencia de Gestion integral de Seguridad y Riesgo
o quien haga sus veces, procederé a realizar un informe técnico sustentado indicando las
observaciones; las mismas que seran presentadas a la Unidad Organica responsable de la
adquisicion del bien para su ejecucién correspondiente.

7.10. RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

EI CONTRATISTA sera responsable por la calidad ofrecida y por los vicios ocultos de los bienes,
por un plazo no menor a 01 afo contado a partir de la conformidad otorgada por parte de la
Entidad, conforme a lo indicado en el Articulo 40° de la Ley N°30225-Ley de Contrataciones del

Estado.
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Il. REQUISITOS DE CALIFICACION

2.1. HABILITACION

De acuerdo con el articulo 29 del Reglamento, los requisitos de calificacion son los siguientes:

Habilitacion

Regquisito:

e Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el
Servicio Nacional de Sanidad Agraria-SENASA, segin indica el
articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

e Licencia de Funcionamiento del Local.

= Certificado de Fumigacion de su local vigente.

Acreditacion:

* Copia simple del Certificada de Autorizacién Sanitaria de
Establecimiento vigente, otorgado por el Servicic Nacional de
Sanidad Agraria-SENASA, segun indica el articulo 33 del
Reglamento de Inoguidad Agroalimentaria, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 004-2011-AG, vy sus modificatorias.

e Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara
que en el Ceriificado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento
indique: Nombre comin (nombre cientifico) del bien
correspondiente a contratar, segiin lo establecido por el SENASA.

e Copia de la Licencia de Funcionamiento.

e Copia de Certificado de Fumigacién de su local vigente.

No aplica.

NOTA Los requerimientos sefialados en las Especificaciones Técnicas se deben mantener vigentes
incluso hasta la culminacién de las entregas del bien correspondiente al contratado.

2.2. CAPACIDAD TECNICA Y PROFESIONAL

2.3 EXPERIENCIA DEL POSTOR

H
!

Aspecto

Detalle de la Experiencia del Postor

Rubro(s) de
experiencia del
postor

Requisitos:
El postor debe acreditar un monto facturado acumulado equivalente a 5/

492,422.00  (CUATROCIENTOS NOVENTA Y DOS MIL
CUATROCIENTOS VEINTIDOS CON 00/100 SOLES), por la venta de
bienes iguales o similares al objeto de la convocatoria item pagquete 1. E!
postor debe acreditar un monto facturado acumulado equivalente a Sf
206,220.00 (DOSCIENTOS SEIS MIL DOSCIENTOS VEINTE CON
00/100 SOLES), por la venta de bienes iguales o similares al objeto de [a
convocatoria item paguete 2, por la venta de bienes durante los ocho
(8) afios anteriores a la fecha de la presentacion de ofertas que se
computaran desde la fecha de la conformidad o emisidn del comprobante
de pago, segun corresponda.

En el caso de postores que declaren en el Anexo N° 1 tener la condicién
de micro y pequefia empresa, se acredita una experiencia de S5/
123,105.36 (CIENTO VEINTITRES MIL CIENTO CINCO CON 36/100
SOLES), por la venta de bienes iguales o similares al objeto de ia
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convocatoria item paquete 1. El postor debe acreditar un monto facturado
acumulado equivalente a S/ 51,654.93 (CINCUENTA Y UN MiL
QUINIENTOS CINCUENTA Y CUATRO CON 83/100 SOLES), por la
venta de bienes iguales o similares al objeto de la convocatoria item
paquete 2, durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de la
presentacién de ofertas que se computaran desde la fecha de la
conformidad o emisién del comprobante de pago, segun corresponda. En
el caso de consorcios, todos los integrantes deben contar con la condicién
de micro y pequefia empresa.

Se consideran bienes similares:
iTEM PAQUETE 1: verduras, hortaliza fresca en general
ITEM PAQUETE 2: frutas frescas en general

Acreditacion:

La experiencia del postor en la especialidad se acreditara con copia simple de (i)
contratos u ordenes de compra, y su respectiva conformidad o constancia de
prestacién; o (i) comprobantes de pago cuya cancelacion se acredite documental
y fehacientemente con voucher de depésito, nota de abono, reporte de estado de
cuenta, cualquier otro documento emitido por Entidad del sistema financiero que
acredite el abono o mediante cancelacion en el mismo comprobante de pago’,
correspondientes a un maximo de veinte (20) conlrataciones.

En caso los postores presenten varios comprobantes de pago para acreditar una
sola contratacion, se debe acreditar que corresponden a dicha contratacion; delo
contrario, se asumira que los comprobantes acreditan contrataciones
independientes, en cuyo caso solo se considerard, para la evaluacion, las veinte
(20) primeras contrataciones indicadas en el Anexo N° 8 referido a la Experiencia
del Postor en la Especialidad.

En el caso de suministro, solo se considera como experiencia la parte del contrato
que haya sido ejecutada duranle los ocho (8} afios anteriores a la fecha de
presentacion de ofertas, debiendo adjuntarse copia de las conformidades
correspondientes a tal parte o los respectivos comprobantes de pago cancelados.

En los casos que se acredite experiencia adquirida en consorcio, debe
presentarse la promesa de consorcio o €l contrato de consorcio del cual se
desprenda fehacientemente el porcentaje de las obligaciones que se asumié en
el contrato presentado; de lo contrario, no se computara la experiencia
proveniente de dicho contrato.

Asimismo, cuando se presenten contratos derivados de procesos de seleccion
convocados antes del 20.09.2012, la calificacion se cefiiré al método descrito en
la Directiva "Participacion de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del
Estado”, debiendo presumirse que el porcentaje de las obligaciones equivale al

_porcentaje de participacién de la _promesa de consorcio o del contrato de

sido cancelado™

i

Cabe precisar que, de acuerdo con la Resolucion N° 0065-2018-TCE-S1 del Tribunal de Contrataciones del Estado:

“ el solo sello de cancelado en el comprobante, cuando ha sido colocado por el propio postor, no puede ser
considerado como una acredifacion que produzca fehaciencia en relacién a que se encuenira cancelado. Admitir
ello equivaldria a considerar como véiida la sola declaracion del postor afirmando que el comprobante de pago ha

"Situacion diferente se suscita ante el sello colocado por el cliente def postor fsea utilizando el férmino “cancelado”
o “pagado’] supuesto en el cual si se contaria con la declaracién de un tercero que brinde certeza, ante Ia cual
debiera reconocerse la validez de la experiencia”.
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participacion se presumira que las obligaciones se ejecutaron en partes iguales.

Si el titular de la experiencia no es el postor, consignar si dicha experiencia
corresponde a la matriz en caso que el postor sea sucursal, o fue transmitida por
reorganizacion societaria, debiendo acompanar la documentacidn sustentatoria
correspondiente.

Si el postor acredita experiencia de otra persona juridica como consecuencia de
una reorganizacién societaria, debe presentar adicionalmente el Anexo N° 8.

Cuando en los contratos, 6rdenes de compra o comprobantes de pago el monto
facturado se encuentre expresado en moneda extranjera, debe indicarse el tipo
de cambio venta publicado por la Superintendencia de Banca, Seguros y AFP

compra o de cancelacién del comprobante de pago, segun corresponda.

Sin perjuicio de lo anterior, los postores deben llenar y presentar ef Anexo N° 8
referido a la Experiencia del Postor en la Especialidad.

importante

En el caso de consorcios, solo se considera la experiencia de aquellos integrantes
que se hayan comprometido, segun la promesa de consorcio, a gjecutar el objeto
materia de la convocatoria, conforme a la Directiva “Participacion de Proveedores
en Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

correspondiente a la fecha de suscripcion del contrato, de emision de la orden de -

consorcio. En caso que en dichos documentos no se consigne el porcentaje de |

Importante

Si como resultado de una consuita u observacién corresponde precisarse o
ajustarse el requerimiento, se solicita la autorizacién del &rea usuaria y se pone
de conocimiento de tal hecho a la dependencia que aprobd el expediente de
contratacién, de conformidad con el numeral 72.3 del articulo 72 del Reglamento.

El cumplimiento de las Especificaciones Técnicas se realiza mediante la
presentacion de una declaracion jurada. De ser el caso, adicionalmente la
Entidad puede solicitar documentacion que acredite el cumplimiento del algin
componente de las caracteristicas y/o requisitos funcionales. Para dicho efecto,
consignard de manera detallada los documentos que deben presentar los
postores en el literal e) del numeral 2.2.1.1 de esta seccion de fas bases.

Los requisitos de calificacion delerminan si los postores cuentan con las
capacidades necesarias para ejecutar el contrato, lo que debe ser acreditado

documentalmente, y no mediante declaracion jurada.

CENTRC VACAC
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Importante

Para determinar que los postores cuentan con las capacidades necesarias para ejecutar el contrato, el
comité de seleccidn incorpora los requisitos de calificacion previstos por el &rea usuaria en el requerimiento,
no pudiendo incluirse requisitos adicionales, ni distintos a los siguientes:

3.2. REQUISITOS DE CALIFICACION

A | CAPACIDAD LEGAL

HABILITACION
ITEMN®1y 2

Requisitos:

Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad
Agraria-SENASA, seguln indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.
- Licencia de Funcionamiento del Local.

- Certificado de Fumigacion de su local vigente.

Importante

De conformidad con la Opinién N° 186-2016/DTN, la habilitacién de un postor, esté relacionada
con cierta atribucion con la cual debe contar el proveedor para poder llevar a cabo la actividad
materia de contratacion, este es el caso de las actividades reguladas por normas en las cuales
se establecen determinados requisitos que las empresas deben cumplir a efectos de estar

habilitadas para la ejecucién de determinado servicio o estar autorizadas para la
comercializacién de ciertos bienes en el mercado.

ITEMN°1y 2

Acreditacion:

Copia simple del certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por
el Servicio Nacional de Sanidad Agraria-SENASA, segun indica el articulo 33 del Reglamento de

Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que el Certificado
de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento indique: Nombre comun (nombre

cientifico) del bien correspondiente a contratar, segun lo establecido por el
SENASA.

Copia simple de la Licencia de Funcionamiento del Local.
Copia simple del Certificado de Fumigacién de su local vigente.

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante del consorcio que se hubiera comprometido a

ejecutar las obligaciones vinculadas directamente al objeto de la convocatoria debe acreditar
este requisito.

Nota: Los requerimientos sefialados en las Especificaciones Técnicas se deben mantener vigentes
incluso hasta la culminacion de las entregas del bien correspondiente al contratado.




CENTRO VACACIONAL HUAMPANI { { TENTROVAGACTONAL S
LICITACION PUBLICA N° 001-2024-CVH-CS-1 (PRIMERA o
CONVOCATORIA) — ADQUISICION DE VERDURAS, HORTALIZAS Y FRUTAS

EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD

Requisitos:
ITEM N° 1

El postor debe acreditar un monto facturado acumulado equivalente a S/492,422.00 (Cuatrocientos noventa
y dos mil cuatrocientos veintidés con 00/100 Soles), por la venta de bienes iguales o similares al objeto de
la convocatoria, durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de la presentacion de ofertas que se
computaran desde la fecha de la conformidad o emisién del comprobante de pago, segin corresponda.

ITEM N° 2

En el caso de postores que declaren en el Anexo N° 1 tener la condicion de micro y pequefia empresa, se
acredita una experiencia de S/51,554.93 (Cincuenta y un mil quinientos cincuenta y cuatro con 93/100
Soles), por la venta de bienes iguales o similares al objeto de la convocatoria, durante los ocho (8) afios
anteriores a la fecha de la presentacion de ofertas que se computaran desde la fecha de la conformidad o
emision del comprobante de pago, segun corresponda. En el caso de consorcios, todos los integrantes
deben contar con la condicién de micro y pequefia empresa.

Se consideran bienes similares a los siguientes:

ITEM PAQUETE 1: verduras, hortaliza fresca en general.
ITEM PAQUETE 2: frutas frescas en general.

Acreditacion:

ITEMN®°1y 2

La experiencia del postor en la especialidad se acreditara con copia simple de (i) contratos u 6rdenes de
compra, y su respectiva conformidad o constancia de prestacion; o (ii) comprobantes de pago cuya
cancelacion se acredite documental y fehacientemente con voucher de depdsito, nota de abono, reporte de
estado de cuenta, cualquier otro documento emitido por Entidad del sistema financiero que acredite el
abono o mediante cancelacion en el mismo comprobante de pago'!, correspondientes a un maximo de

veinte (20) contrataciones.

En caso los postores presenten varios comprobantes de pago para acreditar una sola contratacién, se debe
acreditar que corresponden a dicha contratacion; de lo contrario, se asumird que los comprobantes
acreditan contrataciones independientes, en cuyo caso solo se considerara, para la evaluacion, las veinte
(20) primeras contrataciones indicadas en el Anexo N° 8 referido a la Experiencia del Postor en la
Especialidad.

En el caso de suministro, solo se considera como experiencia la parte del contrato que haya sido ejecutada
durante los ocho (8) afios anteriores a la fecha de presentacion de ofertas, debiendo adjuntarse copia de
las conformidades correspondientes a tal parte o los respectivos comprobantes de pago cancelados.

En los casos que se acredite experiencia adquirida en consorcio, debe presentarse la promesa de consorcio
o el contrato de consorcio del cual se desprenda fehacientemente el porcentaje de las obligaciones que se
asumiod en el contrato presentado; de lo contrario, no se computara la experiencia proveniente de dicho
contrato.

Asimismo, cuando se presenten contratos derivados de procesos de seleccién convocados antes del
20.09.2012, la calificacion se cefiird al método descrito en la Directiva “Participacién de Proveedores en
Consorcio en las Contrataciones del Estado”, debiendo presumirse que el porcentaje de las obligaciones
equivale al porcentaje de participacién de la promesa de consorcio o del contrato de consorcio. En caso
que en dichos documentos no se consigne el porcentaje de participacion se presumira que las obligaciones
se ejecutaron en partes iguales.

Si el titular de la experiencia no es el postor, consignar si dicha experiencia corresponde a la matriz en caso

11

Cabe precisar que, de acuerdo con la Resolucion N° 0065-2018-TCE-S1 del Tribunal de Contrataciones del Estado:

“... el solo sello de cancelado en el comprobante, cuando ha sido colocado por el propio postor, no puede ser
considerado como una acreditacion que produzca fehaciencia en relacién a que se encuentra cancelado. Admitir ello
equivaldria a considerar como vélida la sola declaracién del postor afirmando que el comprobante de pago ha sido
cancelado”

(.-)

“Situacién diferente se suscita ante el sello colocado por el cliente del postor [sea utilizando el término “cancelado” o
‘pagado’] supuesto en el cual si se contaria con la declaracion de un tercero que brinde certeza, ante la cual debiera
reconocerse la validez de la experiencia”.
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que el postor sea sucursal, o fue transmitida por reorganizaciéon societaria, debiendo acompafar la
documentacion sustentatoria correspondiente.

Si el postor acredita experiencia de otra persona juridica como consecuencia de una reorganizacion
societaria, debe presentar adicionalmente el Anexo N° 9.

Cuando en los contratos, 6rdenes de compra o comprobantes de pago el monto facturado se encuentre
expresado en moneda extranjera, debe indicarse el tipo de cambio venta publicado por la Superintendencia
de Banca, Seguros y AFP correspondiente a la fecha de suscripcion del contrato, de emision de la orden
de compra o de cancelacién del comprobante de pago, segun corresponda.

Sin perjuicio de lo anterior, los postores deben llenar y presentar el Anexo N° 8 referido a la Experiencia
del Postor en la Especialidad.

Importante

En el caso de consorcios, solo se considera la experiencia de agquellos integrantes que se hayan
comprometido, segln la promesa de consorcio, a ejecutar el objeto materia de la convocatoria,
conforme a la Directiva “Participacion de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del
Estado”.

Importante

e Si como resultado de una consulta u observacién corresponde precisarse o ajustarse el
requerimiento, se solicita la autorizacion del area usuaria y se pone de conocimiento de tal hecho
a la dependencia que aprobé el expediente de contratacion, de conformidad con el numeral 72.3
del articulo 72 del Reglamento.

e El cumplimiento de las Especificaciones Técnicas se realiza mediante la presentacién de una
declaracion jurada. De ser el caso, adicionalmente la Entidad puede solicitar documentacion que
acredite el cumplimiento del algin componente de las caracteristicas y/o requisitos funcionales.
Para dicho efecto, consignara de manera detallada los documentos que deben presentar los
postores en el literal e) del numeral 2.2.1.1 de esta seccion de las bases.

e Los requisitos de calificacién determinan si los postores cuentan con las capacidades necesarias
para ejecutar el contrato, lo que debe ser acreditado documentalmente, y no mediante declaracion
jurada.




CENTRO VACACIONAL HUAMPANI 4 CENTRO VAGACTONAL 3
LICITACION PUBLICA N° 001-2024-CVH-CS-1 (PRIMERA uom
CONVOCATORIA) — ADQUISICION DE VERDURAS, HORTALIZAS Y FRUTAS

CAPITULO IV
FACTORES DE EVALUACION

La evaluacion se realiza sobre la base de cien (100) puntos.

Para determinar la oferta con el mejor puntaje y el orden de prelacion de las ofertas, se considera

lo siguiente:
- PUNTAJE / METODOLOGIA PARA SU
FACTOR DE EVALUACION ASIGNACION
A. PRECIO
Evaluacion:

La evaluacion consistird en otorgar el maximo
puntaje a la oferta de precio méas bajo y otorgar
a las demas ofertas puntajes inversamente
proporcionales a sus respectivos precios,
segun la siguiente férmula:

Se evaluara considerando el precio ofertado por el postor.

Acreditacion:

Se gcredltara mediante el odocumento gue contiene el Pi = Om x PMP
precio de la oferta (Anexo N°6). o
i= Oferta
Pi= Puntaje de la oferta a evaluar
Oi=Precio i

Om= Precio de la oferta mas baja
PMP=Puntaje méaximo del precio

100 puntos

Importante

Los factores de evaluacion elaborados por el comité de seleccidon son objetivos y guardan vinculacion,
razonabilidad y proporcionalidad con el objeto de la contratacion. Asimismo, estos no pueden calificar con
puntaje el cumplimiento de las Especificaciones Técnicas ni los requisitos de calificacion.
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Importante

Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas adicionales
0 la adecuacion de las propuestas en el presente documento, las que en ningin caso pueden
contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacion del suministro de ADQUISICION DE
VERDURAS, HORTALIZAS Y FRUTAS PARA PROGRAMACION DE INSUMOS PREPARACION
DE ALIMENTACION Y SERVICIO DE ATENCION PARA LOS CLIENTES DEL CENTRO
VACACIONAL HUAMPANI, que celebra de una parte el CENTRO VACACIONAL HUAMPANI, en
adelante LA ENTIDAD, con RUC N° 20155140942, con domicilio legal en KILOMETRO 24.5 (ALT.
MERCADO CHACLAYO) DISTRITO DE LURIGANCHO, PROVINCIA Y DEPARTAMENTO DE
LIMA representada por el CPC. SEGUNDO MARIO TICONA HUACAN, identificado con DNI N°
06279670 designado mediante RESOLUCION DE PRESIDENCIA DE DIRECTORIO N° 008-2024-
CVH-PD de fecha 12 de enero de 2024, y de otra parte [................. seveeeeennn], €ON RUC N°

[cormeeeiiinen ], con domicilio legal en [...............coceieeevveeeeennl], inscrita en la Ficha N°
[ ] Asiento N° [................] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de
[, 1 debidamente representado por su Representante Legal,
[ ], con DNI N° [ ], segun poder inscrito en la Ficha N°
[oeriiiinns ], Asiento N° [............ ] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de [............ 1,

a quien en adelante se le denominara EL CONTRATISTA en los términos y condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Con fecha [......ccooeeenenil. ], el comité de seleccion adjudicé la buena pro de la LICITACION
PUBLICA N° 001-2024-CVH-CS-1 para la contratacion de ADQUISICION DE VERDURAS,
HORTALIZAS Y FRUTAS PARA PROGRAMACION DE INSUMOS PREPARACION DE
ALIMENTACION Y SERVICIO DE ATENCION PARA LOS CLIENTES DEL CENTRO
VACACIONAL HUAMPANI, a [INDICAR NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos
detalles e importe constan en los documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO

El presente contrato tiene por objeto ADQUISICION DE VERDURAS, HORTALIZAS Y FRUTAS
PARA PROGRAMACION DE INSUMOS PREPARACION DE ALIMENTACION Y SERVICIO DE
ATENCION PARA LOS CLIENTES DEL CENTRO VACACIONAL HUAMPANI.

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo de los bienes, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebasy, de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asi como cualquier
otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucion de la prestacién materia del presente
contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO*?

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacion a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA],
en PAGOS PERIODICOS, luego de la recepcion formal y completa de la documentacion
correspondiente, segun lo establecido en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacién debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcion, salvo que se requiera

12

En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacion que resulte pertinente
a efectos de generar el pago.
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efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligaciéon, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada
la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato
para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
gue se computan desde la oportunidad en que el pago debié efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION
El plazo de ejecucién del presente contrato es de [........ ], el mismo que se computa desde:

El plazo para entrega de los bienes sera de DOS (02) dias calendarios, una vez notificada la
Orden de Compra y/o cronograma segun la necesidad de la Entidad.

El plazo de ejecucidn serd por un periodo no mayor a DOCE (12) meses, contados a partir
del dia siguiente de suscripcién del contrato y/o hasta agotar el saldo del contrato.

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO

El presente contrato esta conformado por las bases integradas, la oferta ganadora, asi como los
documentos derivados del procedimiento de seleccién que establezcan obligaciones para las
partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entreg6 al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizaciébn automética en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por los conceptos, montos y vigencias siguientes:

o De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la [INDICAR EL TIPO
DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la
recepcion de la prestacion.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, en el caso de contratos periodicos de suministro de bienes, si el postor
ganador de la buena pro solicita la retencion del diez por ciento (10%) del monto del contrato
original como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo siguiente:

e “De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la retencién que
debe efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse,
de forma prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacién del mismo.”

En el caso que corresponda, consignar lo siguiente:

e Garantia fiel cumplimiento por prestaciones accesorias: [CONSIGNAR EL MONTO], a través
de la [INDICAR EL TIPO DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL
DOCUMENTO] emitida por [SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE], la misma que debe
mantenerse vigente hasta el cumplimiento total de las obligaciones garantizadas.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, si el postor ganador de la buena pro solicita la retencién del diez por
ciento (10%) del monto del contrato de la prestacion accesoria como garantia de fiel cumplimiento
de prestaciones accesorias, debe consignarse lo siguiente:
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o “De fiel cumplimiento por prestaciones accesorias: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la
retencion que debe efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del nUmero total de pagos
a realizarse, de forma prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacién del mismo.”

Importante

En los contratos derivados de procedimientos de seleccion por relaciéon de items, cuando el monto del
item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados sea igual o menor a doscientos
mil Soles (S/ 200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato ni
garantia de fiel cumplimiento por prestaciones accesorias, conforme a lo dispuesto en el literal a) del
articulo 152 del Reglamento.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA NOVENA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION

La recepcién y conformidad de la prestacién se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La recepcién sera otorgada por:

Area que recepcionaré el bien: Estara a cargo del Almacén Central de la Unidad de Logistica.

Area que brindaré la conformidad: Estara a cargo de la Sub Gerencia de Alimentos y Bebidas.

En el plazo maximo de siete dias calendarios de producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacion de las subsanaciones a realizar el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacion, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectla la recepcién o no
otorga la conformidad, segun corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada la
prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA DECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancién de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA UNDECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepcidn conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de UN (1) afio(s) contado a partir de la
conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DUODECIMA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente formula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =
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Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacién de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este Gltimo caso la calificacion del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningin
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del

Estado.

Importante

De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
penalidades, los supuestos de aplicacion de penalidad, la forma de célculo de la penalidad para cada
supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo
163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

7.9. OTRAS PENALIDADES APLICABLES
Se aplicara ofras penalidades distintas a [as detalladas en el Art. N® 162° y 163° del Reglamento
de la Ley de Contrataciones, los mismos que se detalla a continuacion:

a)

No cumplir con reemplazar €l lote, que como resultado de la garantia comercial (ver
consideraciones del numeral 5.10), en el plazo maximo de dos (02) dias calendarios
siguientes a la comunicacién de la entidad serd 10% de una UIT, por cada
ocurrencia.

Presentacion incorrecta del personal operario a la hora de entregar los bienes (falta
de higiene personal, uniforme incompleto, deteriorado y/¢ sucio). El monto por esta
infraccion sera del 5% de una UIT por cada ocurrencia.

Los envases y/o el vehiculo de transporte no se encuentran en dptimas condwuones
de conservacion e higiene. El monto por esta infraccion sera del 5% de una UIT por
cada ocurrencia.

No transportar los productos en vehiculos cerrados en perfectas condiciones de
higiene. El monto por esta infraccion sera del 5% de una UIT por cada ocurrencia.
No contra con carnet de sanidad vigente. El monto por esta infraccion sera del 5%
de una UIT por cada trabajador.

El personal que transpaorta y entrega el bien no cuenta con carnet de sanidad o éste
no se encuentra vigente y disponible a la vista del personal del area de control de
calidad de la Entidad. El monto por esta infraccion sera del 5% de una UIT por .
ocurrencia.

Incumplimiento de las especificaciones técnicas descritas en el presente
documento, el cual representara un 5% de una UIT por cada ocurrencia.

El personal que transporta y entrega el bien no cuenta con capacitacién en Buenas
Practicas de Manipulacion y/o Almacenamiento, con una antigiedad no mayor a 1
afio; el monto por esta infraccion sera del 5% de una UIT por cada persona.

38
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i)
)

En caso de incumplimiento de alguno de los alcances, constituye en precedente
para la resolucién del contrato.

El proveedor debera cumplir la Ley 29783, DS-005-2012-TR y el REGLAMENTO
INTERNO DE SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO DEL CENTRO
VACACIONAL HUAMPANI aprobado por RESOLUCION DE PRESIDENCIA DE
DIRECTORIO N° 055-2022-CVH-PD el cual lo puede descargar de portal de
trasparencia de la entidad en el siguiente link:
hitps://iransparencia.huampani.gob.pe/resolucion/PRESIDENCIA_DIRECTORIO/2
022/resolucion-055-2022-CVH-PD.pdf y en caso de incumplimiento se aplicara una
penalidad y se procedera de acuerdo a lo estipulado en el Art. 24°, 256°%y 26° del

~

Reglamento en mencién y/o de acuerdo al cuadro siguiente:

PENALDAD MUY GRAVE APLICACION
Agredir verbalmenie al supervisor, coordinadores en general, | 0.5 % de una UIT por
jefe y miembro del Comité de Seguridad y Salud en el Trabajo. | ocurrencia.

Obstaculizar o impedir la labor del area de Seguridad y Salud en §

el Trabajo, asi como la del Comité de Seguridad y Salud en el gfurré]nc?: une: UL por

Trabajo.

Que algiin trabajador desarrolle sus labores en estado de haber
consumido drogas, licor y/o cualquier otro estupefaciente.

0.5 % de una UIT por dia

ocurrencia.

Cualquier acto de imprudencia o negligencia que cause la
muerte o lesién a un trabajador de la empresa contratante ¢
ferceros.

0.5 % de
ocurrencia.

una UIT por

Falsificar documentacién o adulterar documentos del Sistema
de Gestion de Seguridad y Salud en el trabajo estipulados en el
TDR.

0.5 % de

documento.

una UIT por

No tener y/o contar oporiunamente con sus Equipos de
Proteccion Personal adecuado y/o bioseguridad, o que estos
estén defectuosos.

0.5 %
equipo

de

de
personal defectuoso.

una UIT por
Proteccion

PENALIDAD GRAVE

No reportar oportunamente los accidentes e incidentes, | 0.2 % de una UIT por
incidentes peligrosos de trabajo. ocurrencia. o
Reanudar los trabajos sin haber subsanado previamente las | 0.2 % de una UIT por
causas que motivaron dicha paralizacién. ocurencia.
PENALIDAD LEVE

A . " 0.1 % de una UIT por
La falta de orden y limpieza del ambiente de trabajo. ocurrencia.

0.1 % de una UIT por

Emplear herramientas inadecuadas, utifizar materiales, equipos
y herramientas de manera incorrecta.

herramienta incorrecta o
inadecuada.

Procedimiento: El responsable de la Sub Gerencia de Gestién integral de Seguridad y Riesgo
o quien haga sus veces, procedera a realizar un informe técnico sustentado indicando las
observaciones; las mismas que seran presentadas a la Unidad Orgénica responsable de la

adquisi

cién del bien para su ejecucidn correspondiente.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segun corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos_ dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la penalidad por mora o el monto maximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: RESOLUCION DEL CONTRATO
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Cualquiera de las partes puede resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacidn correspondiente. Ello no obsta la
aplicacion de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratdndose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los 6rganos de administracién, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacion al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
gue deba interactuar, en situaciones refiidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicién de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacién, beneficio y/o gratificacion,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

Sélo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacién supletoria las disposiciones pertinentes del Cadigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS®
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven
mediante conciliacion o arbitraje, segin el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacion dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segun lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

13 De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
controversias deriven de procedimientos de seleccion cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5 000 000,00).

@
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El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacion, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones
del Estado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes puede elevar el presente contrato a Escritura Pablica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION

CONTRACTUAL
Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucion del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: CAR.CENTRAL KM. 24.5 CHOSICA (ALT. MERCADO DE
CHACLACAYO) LIMA - LIMA - LURIGANCHO.

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA EL
PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO]

La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacién no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases integradas, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes

lo firman por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [................ ] al [CONSIGNAR
FECHA].
“LA ENTIDAD” “EL CONTRATISTA”
Importante

Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital, segun la
Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales!*.

14

Para mayor informacion sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar a:
https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales

O/
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ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

SeﬁoresE )

COMITE DE SELECCION

LICITACION PUBLICA N° 001-2024-CVH-CS-1 (PRIMERA CONVOCATORIA)
Presente. -

El que se suscribe, [................. ], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA
JURIDICA],DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominaciéon o

Razo6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) : | |
MYPE?5 |si | [No |
Correo electrénico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:
Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

Solicitud de la descripcion a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.

Solicitud de reduccion de la oferta econémica.

Solicitud de subsanacién de los requisitos para perfeccionar el contrato.

Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de prelacién,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

Notificacion de la orden de compral®

PONPE

o u

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
hébiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segun corresponda

Importante

La notificacion dirigida a la direccion de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la
seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www?2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencion del diez por ciento (10%) del monto
del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periddicos de suministro de bienes, segin lo
sefialado en el numeral 149.4 del articulo 149 y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento.

Consignar en el caso de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando el monto del valor estimado del item no

supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), cuando se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de
compra.
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Importante
Cuando se trate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:

ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

SeﬁoresE )

COMITE DE SELECCION

LICITACION PUBLICA N° 001-2024-CVH-CS-1 (PRIMERA CONVOCATORIA)
Presente. -

El que se suscribe, [................. ], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIOQ], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacién o

Razo6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE17 Si | No I
Correo electrénico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacién o

Razo6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE18 Si | No I
Correo electrénico :

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacién o

Razo6n Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE? Si | No |
Correo electrénico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:

| Correo electrénico del consorcio:

Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

17 Esta informacion seréa verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la

seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del monto
del contrato, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suministro de bienes, segun lo
sefialado en el numeral 149.4 del articulo 149 y numeral 151.2 del articulo 151 del Reglamento. Para dicho efecto, todos los
integrantes del consorcio deben acreditar la condicién de micro o pequefia empresa.

18 Ipidem.

19 |bidem.
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Solicitud de la descripcion a detalle de todos los elementos constitutivos de la oferta.

Solicitud de reduccion de la oferta econémica.

Solicitud de subsanacién de los requisitos para perfeccionar el contrato.

Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de prelacién,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

Notificacion de la orden de compra?°

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.
[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comun del consorcio

Importante

La notificacidn dirigida a la direccion de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

20

Consignar en el caso de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando el monto del valor estimado del item no

supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), cuando se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de
compra.

0/
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Sefores

COMITE QE SELECCION

LICITACION PUBLICA N° 001-2024-CVH-CS-1 (PRIMERA CONVOCATORIA)
Presente. -

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

i. No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcién, asi como a respetar el
principio de integridad.

ii. No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccién ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

iii. Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento, asi
como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo
General.

iv. Participar en el presente proceso de contratacion en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacién, acuerdo, arreglo o convenio con ningun proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represién de
Conductas Anticompetitivas.

v. Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de seleccion.

vi. Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacion que presento en el presente
procedimiento de seleccion.

vii. Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccién y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracion jurada, salvo que sea
presentada por el representante comun del consorcio.
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ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Seﬁoreg )

COMITE DE SELECCION

LICITACION PUBLICA N° 001-2024-CVH-CS-1 (PRIMERA CONVOCATORIA)
Presente. -

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demés documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el [CONSIGNAR EL
OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con las Especificaciones Técnicas que se indican
en el numeral 3.1 del Capitulo Ill de la seccion especifica de las bases y los documentos del
procedimiento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comin, segln corresponda

Importante

Adicionalmente, puede requerirse la presentacion de documentacion que acredite el cumplimiento
de las especificaciones técnicas, conforme a lo indicado en el acépite relacionado al contenido de
las ofertas de la presente seccion de las bases.
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ANEXO N° 4

DECLARACION JURADA DE PLAZO DE ENTREGA

Seﬁoreg )

COMITE QE SELECCION

LICITACION PUBLICA N° 001-2024-CVH-CS-1 (PRIMERA CONVOCATORIA)
Presente. -

Mediante el presente, con pleno conocimiento de las condiciones que se exigen en las bases del
procedimiento de la referencia, me comprometo a entregar los bienes objeto del presente procedimiento
de seleccion en el plazo de [CONSIGNAR EL PLAZO OFERTADO. EN CASO DE LA MODALIDAD DE
LLAVE EN MANO DETALLAR EL PLAZO DE ENTREGA, SU INSTALACION Y PUESTA EN
FUNCIONAMIENTOQ], conforme el cronograma de entrega establecido en las bases del procedimiento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segln corresponda
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ANEXO N° 5

PROMESA DE CONSORCIO
(Solo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

SeﬁoresE )

COMITE QE SELECCION

LICITACION PUBLICA N° 001-2024-CVH-CS-1 (PRIMERA CONVOCATORIA)
Presente. -

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccidn, para presentar una oferta conjunta a la LICITACION PUBLICA
N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO].

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio ) )
1. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comdn del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccidn, suscripcion y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comin del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

¢) Fijamos nuestro domicilio legal comanen [........ccccocvvvveeeeennn. ].

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL

L CONSORCIADO 1] [o]%
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]
5 OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL [%]22
CONSORCIADO 2]
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]
100%23

TOTAL OBLIGACIONES

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

2L Consignar Gnicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.
22 Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.

Z Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio.

o/
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Consorciado 1 Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1 Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio
deben ser legalizadas.
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ANEXO N° 6

PRECIO DE LA OFERTA

SeﬁoresE )

COMITE QE SELECCION

LICITACION PUBLICA N° 001-2024-CVH-CS-1 (PRIMERA CONVOCATORIA)
Presente. -

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, de acuerdo con las bases, mi oferta es
la siguiente:

CONCEPTO CANTIDAD PRECIO UNITARIO PRECIO TOTAL

TOTAL

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacion vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del
bien a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracién legal, no incluiran
en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segln corresponda

Importante

e En caso que el postor reduzca su oferta, segun lo previsto en el articulo 68 del Reglamento,
debe presentar nuevamente este Anexo.

e El postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo
materia de la exoneracion, debiendo incluir el siguiente texto:
“Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACIONJ”.

e El postor puede presentar el precio de su oferta en un solo documento o documentos
independientes, en los items que se presente.
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ANEXO N° 8

EXPERIENCIA DEL POSTOR EN LA ESPECIALIDAD

Seﬁore§ )

COMITE QE SELECCION

LICITACION PUBLICA N° 001-2024-CVH-CS-1 (PRIMERA CONVOCATORIA)
Presente. -

Mediante el presente, el suscrito detalla la siguiente EXPERIENCIA EN LA ESPECIALIDAD:

FECHA DEL MONTO
N° CONTRATO / O/C / FECHA DE LA TIPO DE
No CLIENTE %%’ETTSADT%L COMPROBANTE DE CON;?’;‘I © O|cONFORMIDAD DE PRg\)/(EII\:]ITEIE'I’\'IEZI?DE' MONEDA | IMPORTE? | CAMBIO ;’égﬂﬂi’zgg
PAGO SER EL CASO% : VENTA?8 -
1
3

24

25

26

27

28

29

Se refiere a la fecha de suscripcién del contrato, de la emision de la Orden de Compra o de cancelacion del comprobante de pago, segin corresponda.

Unicamente, cuando la fecha del perfeccionamiento del contrato, sea previa a los ocho (8) afios anteriores a la fecha de presentacion de ofertas, caso en el cual el postor debe acreditar que la
conformidad se emitié dentro de dicho periodo.

Si el titular de la experiencia no es el postor, consignar si dicha experiencia corresponde a la matriz en caso que el postor sea sucursal, o fue transmitida por reorganizacion societaria, debiendo
acompaiiar la documentacion sustentatoria correspondiente. Al respecto, segun la Opinién N° 216-2017/DTN “Considerando que la sociedad matriz y la sucursal constituyen la misma persona juridica,
la sucursal puede acreditar como suya la experiencia de su matriz”. Del mismo modo, segun lo previsto en la Opinién N° 010-2013/DTN, “... en una operacién de reorganizacién societaria que
comprende tanto una fusiébn como una escision, la sociedad resultante podra acreditar como suya la experiencia de la sociedad incorporada o absorbida, que se extingue producto de la fusion;
asimismo, si en virtud de la escision se transfiere un bloque patrimonial consistente en una linea de negocio completa, la sociedad resultante podra acreditar como suya la experiencia de la sociedad
escindida, correspondiente a la linea de negocio transmitida. De esta manera, la sociedad resultante podra emplear la experiencia transmitida, como consecuencia de la reorganizacion societaria
antes descrita, en los futuros procesos de seleccion en los que participe”.

Se refiere al monto del contrato ejecutado incluido adicionales y reducciones, de ser el caso.

El tipo de cambio venta debe corresponder al publicado por la SBS correspondiente a la fecha de suscripcion del contrato, de la emision de la Orden de Compra o de cancelacion del comprobante
de pago, segun corresponda.

Consignar en la moneda establecida en las bases.

~
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. FECHA DEL MONTO
No CLIENTE OC%J,\'IETTSA[%%L ’\é)OCI\?F”\IF-{rCF;Q;S'I{IEO |/3CE/ CONEE’QI 00 co'?\JEFCoHF?M?gAleDE PR(I;\)/(EE:TEIIE'I’\'IEZI?DE' MONEDA | IMPORTEZ EI:I\(/)IBDIS AFQSIA%T_',:%%
PAGO SER EL CASO% : VENTA?8 %
4
5
6
7
8
9
10
20
TOTAL

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segln corresponda

°

~
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ANEXO N° 9

DECLARA’CION JURADA
(NUMERAL 49.4 DEL ARTICULO 49 DEL REGLAMENTO)

Sefores
COMITE DE SELECCION

LICITACION PUBLICA N° 001-2024-CVH-CS-1 (PRIMERA CONVOCATORIA)
Presente. -

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro que la experiencia que acredito de la empresa [CONSIGNAR LA
DENOMINACION DE LA PERSONA JURIDICA] como consecuencia de una reorganizacion societaria,
no se encuentra en el supuesto establecido en el numeral 49.4 del articulo 49 del Reglamento.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segln corresponda

Importante

A efectos de cautelar la veracidad de esta declaracion, el postor puede verificar la informacion de
la Relacion de Proveedores Sancionados por el Tribunal de Contrataciones del Estado con Sancién
Vigente en http://portal.osce.gob.pe/rnp/content/relacion-de-proveedores-sancionados.

También le asiste dicha facultad al érgano encargado de las contrataciones o al 6rgano de la

Entidad al que se le haya asignado la funcién de verificacion de la oferta presentada por el postor
ganador de la buena pro.




-
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ANEXO N° 10

SOLICITUD DE BONIFICACION DEL CINCO POR CIENTO (5%) POR TENER LA CONDICION DE
MICRO Y PEQUENA EMPRESA
ITEM N° 2

Sefores

COMITE QE SELECCION

LICITACION PUBLICA N° 001-2024-CVH-CS-1 (PRIMERA CONVOCATORIA)
Presente. -

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], solicito la asignacién de la bonificacion del cinco por ciento (5%) sobre el
puntaje total obtenido, debido a que mi representada cuenta con la condicion de micro y pequefia
empresa.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segin corresponda

Importante

e Para asignar la bonificacion, el comité de seleccidn, segun corresponda, verifica la pagina web del
Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en la seccidn consulta de empresas acreditadas en el
REMYPE en el link

e Para que un consorcio pueda acceder a la bonificacion, cada uno de sus integrantes debe cumplir
con la condicién de micro y pequefia empresa.

~



http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/
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ANEXO N° 11

AUTORIZACION DE NOTIFICACION DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE LA
SOLICITUD DE AMPLIACION DE PLAZO MEDIANTE MEDIOS ELECTRONICOS DE
COMUNICACION

(DOCUMENTO A PRESENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Sefores

COMITE DE SELECCION

LICITACION PUBLICA N° 001-2024-CVH-CS-1 (PRIMERA CONVOCATORIA)
Presente. -

El que se suscribe, [................. ], postor adjudicado y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN
CASO DE SER PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], autorizo que durante la
ejecucion del contrato se me notifique al correo electrénico [INDICAR EL CORREO ELECTRONICO]
lo siguiente:

v" Notificacién de la decisién de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segln corresponda

Importante

La notificacion de la decision de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo se efectla
por medios electronicos de comunicacidn, siempre que se cuente con la autorizacion
correspondiente y sea posible obtener un acuse de recibo a través del mecanismo utilizado.




