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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista, deben conducir su actuacién conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracién al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comisién de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segun corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusién
y corrupcion por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demas actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la Comision
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas
que se presenten durante el proceso de contratacion, en los términos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represion de Conductas Anticompetitivas”, o norma que la sustituya, asi como las
demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista del proceso de contratacion deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacion referida
a las contrataciones del Estado gue sea requerida, prestar testimonio o absolucién de posiciones
gue se requieran, entre otras formas de colaboraciQn.
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CAPITULO |
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1.

1.2.

1.3.

1.4.

REFERENCIAS

Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacién en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo
54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccion,
debiendo adjuntar las bases y el resumen ejecutivo.

REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se lleva a cabo desde el dia siguiente de la convocatoria hasta la

fecha y hora sefalada en el calendario, de forma ininterrumpida. En el caso de un consorcio,
basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

" Importante

e Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccion convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion
vigente y estar habilitado ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra el
Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacion, se puede ingresar a la siguiente direccion electronica: www.rnp.gob.pe.

s [ os proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones
sefialadas en el documento de orientacién “Como participar en un proceso de Subasta
Inversa Electronica (SEACE v3.0)" publicado en https.//iwww2.seace.gob.pe/.

e En caso los proveedores no cuenten con inscripcion vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE .
restringira su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacion en el procedimiento de seleccién en cualquier otro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripcion o
quedado sin efecto la sancion que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Para registrarse como tal, el proveedor debe:

a) Ingresar al SEACE con el usuario y contrasefia contenidos en el Certificado SEACE,
asignado al momento de efectuar su inscripcion en el RNP.

b) Declarar la aceptacion de las condiciones de uso del sistema para participar en la Subasta
Inversa Electronica. Para tal efecto, y con caracter de declaracion jurada, debera aceptar el
formulario que le mostrara el SEACE.

REGISTRO DE OFERTAS

Los documentos que acompanan a las ofertas, se presentan en idioma espa_lﬁol. Cuando los
documentos no figuren en idioma espafiol, se presenta la respectiva traduccién por traductor
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1.5.

publico juramentado o traductor colegiado certificado, segun corresponda, salvo el caso de la
informacion técnica complementaria contenida en folletos, instructivos, catalogos o similares,
que puede ser presentada en el idioma original. El postor es responsable de la exactitud y
veracidad de dichos documentos.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segln la Ley
N°¢ 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales?). Los demas documentos deben ser visados
por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este ¢ su apoderado.
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

El monto de la oferta incluye todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones, pruebas vy,
de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asi como cualquier otro
concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del bien o suministro a contratar, excepto
la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no incluyen en su oferta los
tributos respectivos

El monto total de la oferta y los subtotales que lo componen deben ser expresados con dos
decimales.

Para registrar su oferta a través del SEACE el participante debe:

a) Reqgistrar los datos de su representante legal en el formulario correspondiente. De
presentarse en consorcio, debe consignar los datos del consorcio, incluyendo los del
representante legal comun.

b) Adjuntar el archivo digital conteniendo los documentos escaneados de su oferta, de
acuerdo a lo requerido en las bases, segun los literales a), b) ¢) y e) del articulo 52 del
Reglamento y los requisitos de habilitacion, exigidos en la Ficha Técnica y/o documentos
de informacion complementaria publicados a través del SEACE, asi como en la normativa
que regula el objeto de la contratacion con caracter obligatorio, seguin corresponda.

¢) Registrar el monto total de la oferta o respecto del item al cual se presenta, el cual sera
utilizado por el sistema para dar inicio al periodo de lances en linea. En los procesos
convocados bajo el sistema a precios unitarios, el precio unitario se determina al momento
del perfeccionamiento del contrato con base al monto final de la oferta ganadora.

El participante puede realizar modificaciones a la oferta registrada sélo hasta antes de haber
confirmado su presentacion. En los procedimientos segin relacion de items, el registro se
efectia por cada item en el que se desea participar, mediante el formulario correspondiente.

PRESENTACION DE OFERTAS

El participante debe presentar su oferta a través del SEACE. Para tal efecto, el sistema
procedera a solicitarle la confirmacion de la presentacion de la oferta para, de hacerse asi,
generar el respectivo aviso electronico en la ficha del procedimiento, indicando que la oferta ha
sido presentada.

En la Subasta Inversa Electrénica convocada segun relacién de items, la presentacion de
ofertas se efectiua en una sola oportunidad y por todos los items registrados.

Importante

' Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar mas de un

consorcio en un procedimiento de seleccion, o en un determinado ftem cuando se trate de

© procedimientos de seleccion segun relacion de items.

Para

mayor  informacion  sobre la  normativa de fimas y certificados  digitales  ingresar a:

https:/iwww.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales
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1.6. APERTURA DE OFERTAS Y PERIODO DE LANCES

1.7.

1.8.

Esta etapa se desarrolla a través de los siguientes dos ciclos consecutivos:

1.6.1 APERTURA DE OFERTAS

El sistema realiza esta etapa en la fecha y hora sefialada en el cronograma publicado en
el SEACE. Para tal efecto, verifica el registro y presentacién de dos (2) ofertas como
minimo por item, para continuar con el ciclo de periodo de lances, caso contrario, el
procedimiento es declarado desierto.

1.6.2 PERIODO DE LANCES

El periodo de lances permite a los postores mejorar los montos de sus ofertas a través
de lances sucesivos en linea. La mejora de precios de la oferta queda a criterio de cada
postor. Para tal efecto, el postor debe realizar lo siguiente:

a) Acceder al SEACE, a través de su usuario y contrasefia, en la fecha y hora indicadas
en el calendario del procedimiento.
b) Ingresar a la ficha del procedimiento y seguidamente acceder a la opcién mejora de
precios.
¢) Hacer efectiva su participacién en la mejora de precios mediante lances en linea. Para
ello el postor visualizara el monto de su oferta, mientras que el SEACE le indicara si
su oferta es la mejor o si esta perdiendo o0 empatando la subasta hasta ese momento.

El postor puede mejorar su propia oferta durante el periodo establecido en el calendario
del procedimiento. Esté obligado a enviar lances siempre inferiores a su Gltimo precio
ofertado.

Cinco (5) minutos antes de la finalizacion del horario indicado en el calendario del
procedimiento para efectuar los lances en linea, el sistema enviara una alerta indicando
el cierre del periodo de lances, durante el cual los postores pueden enviar sus ultimos
lances. Cerrado este ciclo no se admitiran mas lances en el procedimiento.

DETERMINACION DEL ORDEN DE PRELACION

Una vez culminada la etapa de apertura de ofertas y periodo de lances, el sistema procesa los
lances recibidos del item o items de la Subasta Inversa Electronica, ordenando a los postores
por cada item segln el monto de su Ultimo lance, estableciendo el orden de prelacién de los
postores.

Para efectos de conocer el ganador del proceso, el sistema genera un reporte con los
resultados del ciclo del periodo de lances, permitiendo a la Entidad visualizar el ltimo monto
ofertado por los postores en orden de prelacion, lo cual quedara registrado en el sistema.

En caso de empate, el sistema efectia automaticamente un sorteo para establecer el postor
gue ocupa el primer lugar en el orden de prelacion.

OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Una vez generado el reporte sefialado en el numeral anterior, el 6rgano encargado de las

contrataciones o el comité de seleccion, segun corresponda, debe verificar que los postores

que han obtenido el primer y el segundo lugar hayan presentado la documentacion requerida
en las bases. En caso de subsanacién, se procedera de conformidad con lo sefialado en el
articulo 60 del Reglamento y la Directiva sobre “Procedimiento de Seleccion de Subasta Inversa
Electronica”, quedando suspendido el otorgamiento de la buena pro.
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1.9.

En caso que la documentacion reuna las condiciones requeridas por las bases, el érgano
encargado de las contrataciones o el comité de seleccién, segun corresponda, otorga la buena
pro al postor que ocupd el primer lugar. En caso que no retna tales condiciones, procede a
descalificarla y revisar las demas ofertas respetando el orden de prelacion.

Para otorgar la buena pro a la oferta de menor precio que reuna las condiciones exigidas en
las bases, el organo encargado de las contrataciones o el comité de seleccidn, segun
corresponda, debe verificar la existencia, como minimo, de dos (2) ofertas validas, de lo
contrario declara desierto el procedimiento de seleccion.

En el supuesto que la oferta supere el valor estimado, el érgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccidn, seguiin corresponda, solicita al postor la reduccién de
su oferta econdmica adjuntando para dicho efecto el Anexo N° 7, otorgandole un plazo maximo
de dos (2) dias habiles, contados desde el dia siguiente de la notificacion de la solicitud, sin
poner en su conocimiento el valor estimado.

En caso el postor no reduzca su oferta econémica o la oferta econémica reducida supere el
valor estimado, para efectos que el érgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, otorgue la buena pro, debe contar con la disponibilidad
presupuestal correspondiente y la aprobacion del Titular de la Entidad, en un plazo que no
puede exceder de cinco (5) dias habiles, contados desde el dia siguiente de la fecha prevista
en el calendario para el otorgamiento de la buena pro, bajo responsabilidad. En caso no se
cuente con la certificacion de crédito presupuestario o con la aprobacion del Titular de la
Entidad, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccidon, segun
corresponda, rechaza la oferta.

Definida la oferta ganadora, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccidn, segun corresponda, elabora el acta de otorgamiento de la buena pro con el resultado
del primer y segundo lugar obtenido por cada item, el sustento debido en los casos en que las
ofertas sean descalificadas o rechazadas, detallando asimismo las subsanaciones que se

hayan presentado. Dicha acta debe ser publicada en el SEACE el mismo dia de otorgada Ia
buena pro.

CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

El consentimiento de la buena pro se.produce a los cinco (5) dias habiles siguientes de la
notificacion de su otorgamiento en el SEACE, sin que los postores hayan ejercido el derecho
de interponer el recurso de apelacion; salvo que su valor estimado corresponda al de una

licitacion publica, en cuyo caso se produce a los ocho (8) dias habiles de la notificacion de dicho
otorgamiento.

El consentimiento de! otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

" Importante

Una vez consentido el otorgamienfo de la buena pro, el érgano encargado de las contrataciones
o el 6rgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcién realiza la verificacion de la oferta .
presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 del

. articulo 64 del Reglamento
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] CAPITULO Il
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

2.1.

2.2,

RECURSO DE APELACION

A traves del recurso de apelacion se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccion hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacion se presenta ante la Entidad convocante, y es conocido y resuelto por
su Titular, cuando ei valor estimado sea igual 0 menor a cincuenta (50) UIT. Cuando el valor
estimado sea mayor a dicho monto, el recurso de apelacion se presenta ante y es resuelto por
el Tribunal de Contrataciones del Estado.

En los procedimientos de seleccion segun relacion de items, el valor estimado total del
procedimiento determina ante quién se presenta el recurso de apelacion.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacion del procedimiento de seleccion y

otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

e Una vez otorgada la buena pro, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, esta en la obligacion de permitir el acceso de fos
participantes y postores al expediente de contratacion, salvo la informacién calificada como
secreta, confidencial o reservada por la normativa de la materia, a mas tardar dentro del dia
siguiente de haberse solicitado por escrito.

. e A efectos de recoger la informacién de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (i} la captura y almacenamiento de :
imagenes, e incluso (iii) pueden solicitar copia de la documentacion obrante en el
expediente, siendo que, en este Ultimo caso, la Entidad deberd entregar dicha
documentacion en el menor tiempo posible, previo pago por tal conceplo.

s Elrecurso de apelacion se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE, o en la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad, segun
corresponda.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacion contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse notificado el
otorgamiento de la buena pro, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacion
publica, en cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.

La apelacion contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contra
la declaracion de nulidad, cancelacion y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del aqto que
se desea impugnar, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacion publica, en
cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.

\




PSRN

HOSPITAL NACIONAL HIPOLITO UNANUE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 015-2023-HNHU

“Suministro de Alimentos — Paquete de frutas y verduras con Ficha Técnica para el departamento de Nutricion del HNHU”

2.1.

2.2,

CAPITULO IlI
DEL CONTRATO

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realizan conforme a lo indicado
en el articulo 141 del Reglamento.

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene, salvo en los
contratos cuyo monto del valor estimado no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en
los que se puede perfeccionar con la recepcion de la orden de compra, conforme a lo previsto
en la seccion especifica de las bases.

En el caso de procedimientos de seleccion por relacion de items, se puede perfeccionar el
contrato con la suscripcion del documento o con la recepcion de una orden de compra, cuando
el valor estimado del item corresponda al pardmetro establecido en el parrafo anterior.

. Importante

El 6rgano encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segun corresponda, debe
consignar en la seccion especifica de las bases la forma en que se perfeccionara el contrato, sea

- con la suscripcion del contrato o Ja recepcion de la orden de compra. En caso la Entidad perfeccione
. el contrato con la recepcién de la orden de compra no debe incluir la proforma del contrato establecida '
* en el Capitulo V de la seccién especifica de las bases. '

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de ia buena pro debe presentar los documentos
sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccién especifica de las bases.

GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, seguin corresponda, son las de fiel
cumplimiento del contrato y por los adelantos.

2.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma equivalente
al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene vigente hasta la
conformidad de la recepcion de la prestacion a cargo del contratista.

: Importénte

e [Enlos contratos periédicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con
las micro y pequefias empresas, estas tltimas pueden otorgar como garantia de fiel
cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que
es retenido por la Entidad durante la primera mitad del numero total de pagos a
realizarse. de forma prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la '
finalizacion del mismo, conforme lo establece el articulo 149 del Reglamento. :

* En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/
200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato.
Dicha excepcion también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccion por relacion de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria
de los montos de los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente, :
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento. :
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2.2.2. GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccién especifica de las bases la entrega de adelantos, el

coqtratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.

2.3. REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervisién directa de la Superintendencia de
Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacion de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias; o
estar consideradas en la Ultima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
periddicamente publica el Banco Central de Reserva del Peru.

: Importante

4

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la buena
pro y/o0 contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y
. eventual ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
. correspondan.

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones |
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacion a la empresa que emite la garantia |
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (hitp.//www.sbs.qgob.pe/sistema- |
financiero/clasificadoras-de-riesgo). '

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cual es la
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia. considerando la vigencia a la fecha
de emision de fa garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento. la clasificacion de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Sila empresa que otorga la garantia cuenta con mas de una clasificacion de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS. bastara que en una de ellas
cumpla con la clasificacion minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora
de la garantia, se debera consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De otro lado, ademas de cumplir con el requisito referido a la clasificacién de riesgo, a efecios |
de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias,
debe revisarse el portal web de dicha Entidad (http://www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/relacion-de-empresas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a traves de los
| mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar la ejecuci()h de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Reglamento.

ADELANTOS
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2.6.

2.7.

2.8.

2.9.

La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningtin caso exceden en
conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en [a seccidon especifica de las bases.

PENALIDADES
2.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con en el articulo 162 del Reglamento.

2.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segun lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccién
especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar
cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato
vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucion del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36
de la Ley y 164 del Reglamento.

PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pagos
a cuenta.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcion salvo
que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacion, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a lo
que se indique en el contrato de consorcio.

Advertencia

En caso de refraso en ios pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se '

i deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales
- correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento, debzendo
- repetir contra los responsables de la demora injustificada.

DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran
supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)

\
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CAPITULO |
GENERALIDADES

1.1. ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre . HOSPITAL NACIONAL HIPOLITO UNANUE
RUC N° © 20153219118

Domicilio legal . AV. CESAR VALLEJO 1390 — EL AGUSTINO
Teléfono: © 01-3627777

Correo electronico: : dengguintana@gmail.com

1.2. OBJETO DE LA CONVOCATORIA

El presente procedimiento de seleccion tiene por objeto la contratacion del Suministro de
Alimentos — Paquete de frutas y Verduras con Ficha Técnica para el departamento de
Nutricién del HNHU, Compuesta por los siguientes PAQUETES:

1 | PLATANO DE SEDA CATEGORIA EXTRA 7 / 18,960

2 | MARACUYA CATEGORIA EXTRA ,/ KG 1,300

3 | MELON CATEGORIA EXTRA 7 KG 12,000

4 | SANDIA CATEGORIA EXTRA Y KG 14,400

5 | MANZANA DELICIA CATEGORIA EXTRA KG 16,300

B 2 6 | CARAMBOLA CATEGORIA EXTRA KG 1,800
5 | 7 | DURAZNO CATEGORIA EXTRA % KG 2,400
“ | 8 | PAPAYA CATEGORIA EXTRA  / ) KG 12,000
; 9 | MANDARINA SATSUMA CATEGORIA EXTRA KG | 11,400
w | 10 | TANGELO CATEGORIAEXTRA 7, KG 9,000
§ 11 | NARANJA VALENCIA CATEGORIAEXTRA 7/ | KG 20,160
% 5 EIQT}_?&NJA WASHINGTON NAVEL CATEGORIA /| _ 20,160
E | 13 | PALTA FUERTE CATEGORIA EXTRA 7 xe 2,400
14 | UVA ITALIA CATEGORIA EXTRA /| e 8,160

15 | UVA RED GLOBE CATEGORJA EXTRA s 8,160

16 | GRANADILLA CATEGORIA EXTRA 7 | ke 8,400

17 | PERA CATEGORIA EXTRA 7V ke 1,440

18 | MANGO HADEN CATEGORIA | VAR 11,880
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1.3.

14.

1.5.

1.6.

1.7.

1.8.

1.9.

1 | CHOCLO CATEGORIA EXTRA O PRIMERA UNIDAD | 60,000

2 | LIMON CATEGORIA EXTRA v~ KG 9,600
2 | 3 | ESPARRAGO VERDE CATEGORIA EXTRA ) KG 780
é 4 | PEPINILLO CALIDAD PRIMERA - KG 1,800
'5: 5 | COL CRESPA CALIDAD EXTRA /':f KG 600
™ | 6 | VAINITA CALIDAD EXTRA 7 KG 4,800
; 7 | ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA 7 KG 48,000
§ 8 | CAMOTE AMARILLO CALIDAD PRIMERA 7 KG 9,600
S | 9 | PAPA CANCHAN CALIDAD EXTRA e KG 42,000
E 10 | PAPA PERUANITA CALIDAD EXTRA / KG | 19,800
"~ | 11 | YUCA CATEGORIA EXTRA 71 ke | 7200

12 | ARVEJA VERDE CATEGORIA EXTRA / KG 9,600

EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de contratacion fue aprobado mediante FORMATO N°02- SOLICITUD Y
APROBACION DE EXPEDIENTE DE CONTRATACION, N° 140-2023- OA—HNHU de fecha 13
de noviembre del 2023.

FUENTE DE FINANCIAMIENTO
RECURSOS ORDINARIOS

SISTEMA DE CONTRATACION
El presente procedimiento se rige por el sistema de PRECIOS UNITARIOS, de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacion respectivo.

DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO
No corresponde.

ALCANCES DEL REQUERIMIENTO
El alcance de la prestacion esta definido en las Especificaciones Técnicas y los Requisitos de
Habilitacién, que forman parte de la presente seccion en los Capitulos Il y IV.

COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de solicitar un ejemplar de las bases, para cuyo
efecto deben cancelar S/ 10.00 (Diez con 00/100 soles) en caja de la Entidad, de la Oficina de
Economia del HNHU, sito en la Av. Cesar Vallejo N°1390 — El Agustino y recabar las Bases en
la Oficina de Logistica de la misma sede.

BASE LEGAL

- Ley N327806 - Ley de Transparencia y acceso a la informacion Publica;

- Ley N°31638 - Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Afio Fiscal AF-2023;

- Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal AF- 2023

- T.U.O. de la Ley N°30225 - Ley de Contrataciones del Estado y sus modificatorias, en adelante
LCE;

- Decreto Supremo N°344-2018 EF - Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, en
adelante RLCE; '

- Directivas del OSCE Ley N°27444 - Ley de Procedimientos Administrativos General,

- Ley N° 26842 — Ley General de Salud;

- Decreto Supremo N° 007-98-SA, que aprueba el Reglamento sobre vigilancia y control sanitario

de alimentos y bebidas.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

\
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CAPITULO Il ]
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

21. CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION
Segun el cronograma de la ficha de seleccién de la convocatoria publicada en el SEACE.
2.2. CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra la siguiente documentacion:

2.21. Documentacion de presentacion obligatoria

a)

b)

c)

e)

f)

Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1).

Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento analogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segun corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segun
corresponda.

© Advertencia

" De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 12486, las Entidades estan
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacion que puedan
obtener directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2
y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la
Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE? y siempre que el servicio web
se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma, no
correspondera exigir el certificado de vigencia de poder y/o documento nacional de
identidad.

Declaracion jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2).

Declaracion jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas contenidas
en el Capitulo Ill de la presente seccion. (Anexo N° 3)

Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comun y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones (Anexo N° 4)

El postor debe incorporar en su oferta los documentos que acreditan los

“Requisitos de Habilitacién” que se detallan en el Capitulo IV de la presente
seccion de las bases.

En el caso de consorcios, cada integrante del consorcio que se hubiera

comprometido a ejecutar las obligaciones vinculadas al objeto de la convocatoria
debe acreditar estos requisitos.

2

Para mayor informacion de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del

Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https.//www.gobiernodigital.qob.pe/interoperabilidad/

~
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" Importante

El monto total de la oferta o respecto del item al que se presenta al que se refiere el literal
c) del numeral 1.4 de la seccién general de las bases se presenta en SOLES.

2.2.2. Documentacion de presentacion facultativa

Advertéhé}a

El organo encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segun corresponda, no ﬁ
- podra exigir al postor la presentacién de documentos que no hayan sido indicados en los

- acapites “Documentacion de presentacion obligatoria” y “Documentacion de presentacion
- facultativa’, ‘

2.3. PRESENTACION DEL RECURSO DE APELACION:

El recurso de apelacion se presenta ante la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad.

En caso el participante o postor opte por presentar recurso de apelacion y por otorgar la garantia
mediante depdsito en cuenta bancaria, se debe realizar el abono en:

N ° de Cuenta ;. 00-068-368421
Banco . Banco de la Nacién
N° CCP ;. 018-068-000068368421-71

2.4. REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar
el contrato:

a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato.

b) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes,
de ser el caso.

c) Cobdigo de cuenta interbancaria (CCl) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el
nGmero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

d) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que
cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

e) Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso
de persona juridica.

f)  Domicilio para efectos de la notificacion durante la ejecucion del contrato.

g) Autorizacion de notificacion de la decision de la Entidad sobre la solicitud de ampliacion de
plazo mediante medios electronicos de comunicacion®. (Anexo N° 6)

h) Detalle de los precios del monto de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el
paquete®.

i)  Copia de documentos que sustenten la propiedad, la posesion, el compromiso de compra
venta o alquiler u otro documento que acredite la disponibilidad de vehiculo de transporte
de alimentos tipo furgdn. o

j)  Copia del SOAT vigente del vehiculo de transporte de alimentos.

k) Copia del SCTR el cual incluya al personal que realizara la entrega de los bienes.

importante

3 En caso de transferencia interbancaria. . o
+  Entanto se implemente la funcionalidad en el SEACE, de conformidad con fa Primera Disposicion Complementaria Transitoria

del Decreto Supremo N° 234-2022-EF.
5 Incluir solo en caso que la convocatoria del procedimiento sea por paquete.
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» [En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente
este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucion contractual, de ser
el caso, ademas de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de la Ley y en
el articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o la .
denominacién o razén social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de |
lo confrario no podran ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes :
indicado si se consigna Unicamente la denominacion del consorcio, conforme lo dispuesto en
la Directiva “Participacion de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

« Enlos contratos periodicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las micro -
y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel cumplimiento el
diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que es retenido por la Entidad
durante la primera mitad del nimero fotal de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada |
pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo, conforme lo establece el numeral '
149.4 del articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto los postores deben encontrarse
registrados en el REMYPE, consignando en la Declaracion Jurada de Datos del Postor (Anexo :
N° 1) o en la solicitud de retencién de la garantia durante el perfeccionamiento del contrato,
que tienen la condicion de MYPE, lo cual serd verificado por la Entidad en el link
http.//mww2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2 opcion consulta de empresas acreditadas
en el REMYPE.

e Enlos contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/200,000.00),
no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato. Dicha excepcion también |
aplica a los contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacion de items, cuando
el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items adjudicados no supere
el monto sefialado anteriormente, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del
Reglamento.

~ Importante

» Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual |

efecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

o De conformidad con el Reglamento Consular del Perti aprobado mediante Decreto Supremo
N° 076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en el exterior

tengan validez en el Perti, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos

y refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Perd, salvo que se trate de

documentos publicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la Apostilla, en |

cuyo caso bastara con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya®.

presente numeral para el perfeccionamiento del contrato.

PERFECCIONAMIENTO EL CONTRATO

E! contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar la documentacion requerida en, las Oficinas de Logistica, cito en la Av. Cesar
Valiejo N® 1390 — El Agustino - Lima — Lima, en horarios de oficina.

6

Segun lo previsto en la Opiniéon N° 009-2016/DTN.

» La Entidad no puede exigir documentacion o informacion adicional a la consignada en el

\
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CAPITULO IlI
ESPECIFICACIONES TECNICAS

ESPECIFICACIONES TECNICAS
SUMINISTRO DE ALIMENTOS - PAQUETE DE FRUTAS Y VERDURAS CON
FiCHA TECNICA PARA EL DEPARTAMENTO DE NUTRICION DEL HNHU

1. DENOMINACION Y FINALIDAD PUBLICA DE LA CONTRATACION

Suministro de alimentos — paquete de frutas y verduras con ficha técnica para el
departamento de nutricion del Hospital Nacional Hipdlito Unanue.

2. FINALIDAD PUBLICA:

Promover, proteger y recuperar la salud nutricional del paciente hospitalizado y del
personal de guardia en el ambito institucional,

3. OBJETIVOS
Objetivo General

Proporcionar a diario el suministro de alimentos para pacientes hospitalizados y
personal de guardia de la institucion.

Objetivos especificos
Suministrar frutas y verduras fuente de vitaminas, minerales y fibra para cubrir los
requerimientos nutricionales diarios del paciente hospitalizado y personal de guardia
de la Institucion. ‘

4. BASE LEGAL
NORMAS OBLIGATORIAS

« Decreto Supremo N° 082-2019-EF, que aprueba el Texto Unico Ordenado de la
Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado.

« Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, aprobado por Decreto
Supremo N° 344- 2018-EF y sus modificatorias.

o RD N.2 154-2011-AG-SENASA-DIAIA
o D.S. N.? 004-2011-AG/ Articulo N°17 B
s RM ° 591-2008/MINSA - NTS N° 071 MINSA/DIGESA V.01

+ Normas Codex CAC/RCP 1-1969. Principios generales de Higiene de los
Alimentos.

s« CAC/RCP 53-2003 Cédigo de Practicas de Higiene para las frutas y
Hortalizas frescas.

» CAC /RCP 44- 1995. Cdédigo de Praclicas para el envasado y transporte
de frutas y hortalizas frescas.
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5. CARACTERISTICAS Y ALCANCES DE LOS BIENES A CONTRATAR
FRUTAS

K CARAMBOLA CATEGORIA EXTRA 1,800
1.2 DURAZNO CATEGORIA EXTRA 2,400
13 g)/::;:RINA SATSUMA CATEGORIA K. 11,400
1.4 MANZANA DELICIA CATEGORIA EXTRA | Kg. 16,800
15 MELON CATEGORJA EXTRA Kg. 12,000
16 ::(\sxlm VALENCIA CATEGORIA Ka. 20,160

NARANJA WASHINGTON NAVEL
17 | CATEGORIA EXTRA Kg. 20,160
1.8 PALTA FUERTE CATEGORIA EXTRA Kg. 2,400
1 1.9 PAPAYA CATEGORIA EXTRA Kg. 12,000
1.10 | SANDIA CATEGORIA EXTRA Kg. 14,400
1.11 TANGELO CATEGORIA EXTRA Ka. 9,000
1.12 | UVAITALIA CATEGORIA EXTRA Kg. 8,160
1.13 | UVA RED GLOBE CATEGORIA EXTRA Kg. 8,160
1.4 | GRANADILLA CATEGORIA EXTRA Kg. 8,400
1.15 | MARACUYA CATEGORIA EXTRA Kg. 1,800
116 PLATANO DE SEDA CATEGORIA Kg 18,960
) EXTRA :
1.17 | PERA CATEGORIA EXTRA Kg. 1,440
1.18 | MANGO HADEN CATEGORIA | Kg. 11,880

VERDURAS

“CHOCLO CATEGORIA EXTRA O .
2.1 CRIRA Unid. 60,000
55 COL CRESPA CALIDAD EXTRA Kg. 600
23 LIMON CATEGORIA EXTRA Kg. 5,600
24 PAPA CANCHAN CALIDAD EXTRA |  Kg. 42,000
BAPA PERUANITA CALIDAD
25 EXTRA Kg. 19,800
5% VAINITA CALIDAD EXTRA Kg. 4800
2 57 YUCA CATEGORIA EXTRA Ko, 7200
ZAPALLO MACRE CATEGORIA K.
28 CERA 48,000
ARVERJA VERDE CATEGORIA Kg.
2.9 My 9,600
1o CAMOTE AMARILLO CALIDAD Kg, 5600
: PRIMERA
o1 ESPARRAGO VERDE CATEGORIA | Kg. 780
: EXTRA
212 PEPINILLO CALIDAD PRIMERA Kg. 1800

\
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5.1.

5.2,

5.3.

Caracteristicas técnicas

Las caracteristicas técnicas de los bienes que conforman el item Paquete | y

Paquete Il se detallan en las 'fichas técnicas vigentes adjuntas al
requerimiento.

Envase, embalaje y rotulado

Elenvase, embalaje y rotulado de acuerdo la ficha técnica vigente segin fistado
de bienes descritos en el ftem Paquete | y Paquete il

Todos los bienes/componentes del ftem Paquete | y Paquete Il, seran
transportados en envases tipo contenedores de material plastico (jaba) de primer
uso con tapa para mantener el producto en condiciones adecuadas, el mismo
que sera transportado mediante tarimas parihuelas de madera y/o plastico, se
requiere que [a jaba no togue el piso del vehiculo.

Alcances de los Bienes a contratar
5.3.1. Calidad:

Todos fos componentes del item Paquete | y Paquete Il estan sujeto 2 la
Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria - SENASA segun indica el articulo 33 del
“Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria® aprobado mediante Decreto
Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias y complementarias.

Por lo tanto, todos los bienes a suministrar deberan estar en buenas condiciones,
considerando fodas ias medidas para que este apto para el consumo humano,
no obstante, de encontrarse en malas condiciones, no sera recepcionado y
astara afecto a la penalidad.

El proveedor debera reponer l0s bienes observados en un plazo maximo de 1
dia calendario.

5.3.2. Seguridad:

Todos los componentes del item Paquete | y Paquete il estan sujeto a la NTS N°
071-MINSA/DIGESA V.01 Norma Sanitaria, que establece los criterios
microbiol6gicos de calidad sanitaria e inocuidad de alimentos y bebidas de
consumo humano, aprebado por RM N.° 591-2008-MINSA

5.3.3. Equipos de Conservacion y Transporte se los Productos:

El CONTRATISTA debera acreditar lo siguiente: Contar con vehiculos exclusivos
para el transporte de alimentos en optimas condiciones de higiene, los cuales
deben ser vehiculos cerrados con proteccidn de techo para el trasiado de los
bienes, propiciando un ambiente limpio, fresco y seco (furgon)

Todos los bienes/componenies del item Paquete | y Paquete i, seran
transportados en envases tipo contenedores de material plastico (jaba) de primer
uso con tapa para mantener el producto en condiciones adecuadas, el mismo

gue sera transportado mediante tarimas parihuelas de madera y/o plastico, se

requiere que la jaba no togue el piso del vehiculo.
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Asimismo, debera tomar las medidas necesarias, tales como contratar seguros
(SOAT y SCTR), servicios de carga y descarga, entre otros, que aseguren la
entrega de los alimentos en las condiciones requeridas y en el tiempo oportuno.

5.3.4. Manipulacion de Alimentos:

El personal que interviene en el proceso de manipulacion del bien objeto de la
convocatoria deberé contar con Carnet Sanitario vigente. Asi mismo, durante la
fase de Ejecucion Contractual, el personal manipulador de afimentos, debera
presentarse con la indumentaria adecuada (mascarillas, botas, gorro, uniforme
de la empresa para el reparto de alimentos y carnet sanitario en un lugar visible).

De no portar lo requerido, estara afecto de una penalidad.

5.3.5. Protocolos Sanitarios:

Durante su permanencia en las instalaciones del Hospital, el proveedor debera
cumplir obligatoriamente en cuanto aplique las normas legales vigentes v sus
modificatorias el protocolo sanitario dado por lo siguiente:

L.a empresa se encuentra con la obligacion de brindar a su personal toda a
indumentaria para la entrega de ios bienes:

- Respirador y/o mascarilla

- Botas de PVC.

- Gorro de proteccién persenal

- Uniforme (pantaidn, polo y/o camisa)

- Fatocheck (nombre completo, DN y razon social)

E! personal de la empresa contratista debera utilizar la indumentaria en todo
momento, el mismo que debera estar limpio y en buenas condiciones.

La entidad verificara que el personal haga el correcto uso de la indumentaria, en
el caso se pueda evidenciar el uso incorrecto o el no uso de la indumentaria
requerida, el contratista estara afecto a una penalidad.

La empresa contratante deberd cumplir lo establecido en la RM 031-2023-
MINSA de fecha 10 de enero del 2023, que aprueba la Directiva Administrativa
N° 338-MINSA/DGIESP Directiva Administrativa que establece las disposiciones
para la vigilancia, prevencién y control de la salud de los trabajadores con riesgo
de exposicion a SARS-CoV-2.

5.3.6. Seguridad:

Todos los componentes del item Paquete | y i estan sujeto a la NTS N.° 071-
MINSA/DIGESA V.01 Norma Sanitaria, que establece los criterios
microbiologicos de calidad sanitaria e inocuidad de alimenfos y bebidas de
consumo humano, aprobado por RM N.° 581-2008-MINSA.

6. SISTEMA DE CONTRATACION:

Precios Unitarios

\
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7. CONDICIONES DE LOS BIENES A CONTRATAR
7.1. Lugar de entrega

Los bienes seran recibidos en ef Almacén Central del Hospital Nacional Hip6lito
Unanue en avenida CESAR VALLEJO 1380 {Lima-Lima-E! Agustino).
7.2. Plazo de entrega

Los suministros de los bienes correspondiente al item Paquete | y Paguete 1i se
eniregaran en el plazo de doce (12) meses o hasta alcanzar el monto contratado.

La vigencia se iniciara a partir del dia siguiente de la suscripcion del contrato.
7.3. Forma de entrega
Las condiciones de entrega seran las siguientes:

¢ Todos los miércoles durante fa vigencia del conirato, el drea usuaria
realizara el listado de bienes a ser atendidos dirigido a la Unidad de

Logistica, el cual en el plazo maximo de 1 dia habil notificara via correo

electrénico al contratista el pedido semanal.

¢ El coniratista realizard la entrega semanal durante los dias lunes,
miércoles y viernes, a través del Almacén Central de ia entidad, en el

horario de 8:00 a.m. 2 10:00 a.m.

s Ei proveedor debera de presentar:

a) La guia de remision en cada entrega, la cual debera sera firmada por
el representante del contratista, responsable de almacén y el area
usuaria, previa verificacion de las cantidades, plazo, condiciones de
enirega, calidad del producto.

b) Elresponsable del Area de Aimacén Central de fa Unidad de Logistica
verificara la cantidad de los bienes y el responsable de la jefatura de
Servicio de Alimentacién verificara la calidad de los mismos e
informara al proveedor en caso de encontrar algun bien solicitado que
no presente las caracteristicas técnicas de los bienes a suministrar,
en estos casos el proveedor tendrd un plazo no mayor de (24) horas
para subsanar y cambiar el bien.

8. OTRAS CONSIDERACIONES PARA LA EJECUCION DE LA PRESTACION
8.1. DOCUMENTOS PARA SUSCRIPCION DEL CONTRATO
- Copia de documentos que sustenten la propiedad, la posesion, el
compromiso de compra venta o alquiler u otro documento que acredite la
dispenibilidad de vehiculo de transporte de alimentos tipo furgdn.
- Copia del SOAT vigente del vehiculo de transporte de alimentos.
- Copia del SCTR el cual incluya al personal gue realizara {a entrega de los
bienes.
8.2. Adelantos
La Entidad no establecido ningln tipo de adelantos.
8.3. Con Recepcidén y Conformidad de los bienes

La recepcion se realizara por el Area de Almacén Central de la Unidad de
Logistica y el Departamento de Nutricion.

= o NACIgy »
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La cpnfprmidad serd otorgada por la Jefatura de! Departamento de Nutricién
previo \{isto bueno de la Jefatura de Servicio de Alimentacion del Departamento
de Nutricion en un plazo maximo de 07 dias de producida la recepcion.

8.4. Forma de pago

La Entidad realizara ¢l pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista
en PAGOS PERIODICOS de FORMA MENSUAL de acuerdo lo siguiente:

La Unidad de Logistica, consolidara los pedidos semanaies atendidos de forma
mensual (cada 4 pedidos), generando la orden de compra como herramienta
administrativa para los tramites de pago.

Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la
Entidad debe contar con la siguiente documentacién:

- Guia de Remisién firmado por el Area de Almacén Central de la Unidad de
Logistica del HNHU y Departamento de Nutricion.

- Conformidad del responsabte de la jefatura del Departamento de Nutricion,
con visto bueno de la Jefatura de Servicio de Alimentacion.

- Copia de la notificacion de los pedidos semanales.

- Copia de los pedidos semanales atendidos,

- Comprobante de pago.

8.5. Reajuste de los pagos
No habra reajuste de los pagos.
8.6. Penalidades
8.6.1.Penalidad por Mora en la Ejecucion de la Prestacion:

En caso de refrasc injustificado del CONTRATISTA en la gjecucion de las
prestaciones objeto de la contratacion, la Entidad le aplicaré automaticamente
una penalidad por mora por cada dia de atraso, de conformidad con lo
establecido en el Articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado. :

8.6.2.0tras Penalidades:

De conformidad con el articulo 163 dei Reglamento de a Ley de Contrataciones
del Estado, la Entidad ha visto por conveniente de ser necesario aplicar
penalidades por infracciones a las cldusulas del contrato distintas a las
establecidas en el articulo 162, que son debidamente objetivas, razonables,
congruentes y proporcionales con el objeto de la contratacion; las mismas que
se detalla a continuacion:

Otras penalidades

M° . S(’.F.’uesms de . Formula de calculo Procedimiento
aplicacion de penalidad
1 Si el bien no es!|2 % del monto de la | Se verificard a través de un Acta de
transportado en envases | orden de compra. supervision que sera suscrita por el
limpios. Por ocurrencia Jefe del Departamento de Nutricion y el
representante de cgntratista que realice

\
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la entrega, entregando una copia al
contratista en el acto.

Si el personal de la
empresa que enfrega el
bien, no usa el uniforme
adecuado y limpio

0.5 % del monto de la
orden de compra.
Por ocusrencia

Se verificard a través de un Acta de
supervision que sera suscrita por el
Jefe del Departamento de Nutricién v el
representante de contratista que realice
la entrega, entregando upa copia al
contratista en el acto.

Si el personal de la
empresa que entrega el
bien no cuenta con carnet
sanitario

5 % del monto de ia
orden de compra.
Por ocurrencia

Se verificard a traves de un Acta de
supervision que sera suscrita por el
Jefe del Departamento de Nuiricion y el
representante de contratista que realice
la entrega, entregando una copia al
contratista en el acto.

Si el bien no es
transportado en vehiculos
con proteccion de techo.

5 % del monto de la
orden de compra
Por ocurrencia

Se verificara a través de un Acta de
supervision que sera suscrita por el
Jefe del Departamento de Nutricion y ef
representante de contratista que realice
la entrega, entregando una copia al
contratista en el acto.

Si el bien no ingresa en el
horario indicado de
8:00am a 10.00am

5 % del monto de la
orden de compra
Por ocurrencia

Se verificard a través de un Acta de
supervisién que serd suscrita por el
Jefe del Departamento de Nutricion y el
representante de contratista que realice
la entrega, entregando una copia al
cantratista en el acto.

Si el bien no ingresa con el
peso solicitado de
acuerdo a las
especificaciones técnicas
por cada producto

5 % del monto de la
orden de compra
Por ocurrencia

Se verificard a través de un Acta de
supervision que sera suscrita por el
Jefe del Departamento de Nutricion y el
representante de contratista gue realice
la entrega, entregando una copia al
contratista en el acto.

Si el bien que ingresa, no
cumpie con los
estandares de calidad, o
se encuentran en malas
condiciones.

10 % del monto de la
orden de compra
Por ocurrencia

Se verificara a través de un Acta de
supervision que sera suscrita por el
Jefe del Departamento de Mutricion y el
representante de contratista que realice
la entrega, entregando una copia al
contratista en el acto.

Si la jaba el cual
transporta los bienes,
tiene contacto con el piso
del vehiculo

5% del monto de ila
orden de compra
Por ocurrencia

Se verificara a través de un Acta de
supervisién que serd suscrita por el
Jefe del Departamento de Nutricion y el
representante de contratista que realice
la entrega, entregando una copia al
contratista en el acto.

El  proveedor debera
reponer los bienes
observados en un plazo
maximo  de 1 dia
calendario

5% del monto de la
orden de compra
Por ocurrencia

Se verificard a través de un Acta de
supervision que serd suscrita por el
Jefe del Departamento de Nutricion y el
representante de contratista que realice
la entrega, entregando una copia al
contratista en el acto.
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Procedimiento para ia aplicacion de las Penalidades:

» La aplicacion seré por cada ocurrencia y/o infraccion cometida, hasta el
levantamiento del mismo.

o Los incumplimientos y/o infracciones seran anotados por el personal
designado por el AREA USUARIA.

+ los incumplimientos y/o infracciones seran reflejados en el Informe de
Conformidad emitido por el AREA USUARIA de la Entidad adjuntando
como Anexo las Actas de Observacion.

8.7. Responsabilidad por vicios ocultos

De conformidad con el numeral 40.2 del articulo 40 de la Ley de Contrataciones
del Estado, en los contratos de bienes y servicios, El CONTRATISTA es
responsable por la calidad ofrecida y por los vicios ocultos por un plazo de un
(01) afias contado a partir de la conformidad otorgada por la Entidad

9. REQUISITOS DE HABILITACION

Se detalla el requisito de habilitacion para los bienes que conforman el item paquete
Iy paquete i

Requisitos:

Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el
Servicio Nacional de Sanidad Agraria - SENASA segun .indica el articulo 33 del
*Reglamento de Inccuidad Agroalimentaria” aprobado mediante Decreto Supremo N°
004-2011-AG, y sus modificatorias y complementarias de cada alimento solicitado en
caso de corresponder vigente, debiendo coincidir ia descripcién del producto ofertado
con lo autorizado en el registro.

Acreditacion:

Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria del establecimiento otorgado
por SENASA del postor.

Nota:

e Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastard que en el
Certificado de Autorizacidn Sanitaria de Establecimiento indigue: Nombre comun
(nombre cientffico) del bien correspondiente a contratar, segun lo establecido por
el SENASA.

e La documentacion solicitada deberd mantenerse vigente incluso hasta la
culminacion de las entregas del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva
del proveedor tramitar oportunamente la renovacion de dichos documentos

Importante:

e Sien caso el postor sea distribuidor, éste debera acompariar en su oferta, la
CARTA DE AUTORIZACION, donde se acredite que el propietario de dichos
documentos, le autoriza al postor hacer uso de los mismos.
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FICHAS TECNICAS
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Z#3
FICHA TECNICA
APROBADA

1, CARACTERISTICAS GENERALES DEL. BIEN

Denominacion def bien : CARAMBOLA CATEGORIA BXT RA

Denominacién técnica :  CARAMBOLA CATEGORIA EXTRA

Unidad de medida T KILOGRAMO

Descripeion genermt :  Lacarambaia es el fruto proveniente de la especie Averrhoa

carambola L. de la familia Oxalidaceae,

2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
21, Delbien
La carambola categoria extra, de acuerdo a su desarrolio y condicion, debe ser tal que permita

soportar el fransporte, manipulacion y llegar en estado satisfactorio a lugar de destino, segiin indica
ef numerat 2.1.1 de la norma Cadex CX8 187-1 993 (2005).

La carambola categoria extra debe curmplir las siguientes caracteristicas:

. Las carambolas deben:

- Estar enteras.

-Estar sanas, deben excluirse os
productos afectados por podredumbre o
deterioro que hagan que no sean aptos
para el consumo.

- Estar lmpias, y précticamente exentas
de cualquier materia extrafia visible.

- Estar practicamente exenas de dafios
causados por plagas.

- Estar exentas de humedad externa
anormal, salvo la  condensacién

Requisitos minimos consiguiente a su remocidn de una
cAmara frigorifica.

- Estar exentas de cualquier olor ylo sabaor
extrafins,

- Ber de consistencia firme. CXS  187-1983 (2005)

- Tener un aspecio fresco, NORMA PARA

- Estar exentas de dafios causados por CARAMBOLA

bajas termperaturas.
- Estar exentas de manchas
. prontinciadas.
' - Estar suficientemente desarroffadas y

presentar un  grado de madurez
satisfactorio segin la naturaleza def
producto,

Las carambolas de esta categorfa dehen
ser de calidad superior y caracteristica de
la variedad, hien formada y exenta de
manchas. Podran permitirse defectos muy
leves de la piel y nervaduras debidos a

Clasiflcacidn rozaduras y magulladuras, siempre y
cuando no afecten al aspecto general dal
producto, su cafidad, estado de
conservacién y presentacion en af
envase,
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Ef 5%, en nimero o en peso, de las
carambolas que nc saflsfagan los
Tolerancia de ida requisnos de esta categorfa pero

Calidag salisfagan los de la Categoria | o,
excepcionalmente, que no superen las
talerancias establecida para esta (litima,

Ef cafibre se determina por ef peso de la
carambola, de acuerde con el sigulente

cuadro:
Peso
Calibr
Calibre bre {en gramos)
A 80~129
B 130 —-190
c > 190

5%, en nimero ¢ peso, de las carambolas

que no satisfagan las requisitos relativos
Toleranclas de Calibre al calibre, pero que entren en fa categoria
inmediatarnerte inferior.

Reglamento de inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria, aprobado
INOCUAD Nacional de Sanidad Agrana ~ SENASA, | msdiante Decreto
autoridad nacional competente’. Supremo N° 004-2011-AG,
¥ sus modificatorias.

Precisién 1: La entidad convocante deberd precisar en las bases {seccidn sspecifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrate), el calibre de fa carambala categoria extra requerida de

acuerdo a lo establecido en 1a presente Ficha

22. Envase ylo emhalaje

Tecnica, por ejemplo: Carambola categorfa extra, calibre B,

La carambala categoria exira debe ser envasada segin lo sstablecids en las normas Codex CXC
1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, CXC 53-2003 (2017)
CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC
44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS ¥
HORTALIZAS FRESCAS, de tol manera gue el producto guede debidamente protegido.

El contenido de cada envase debe ser homaogéneo y estar consfituide Gnicaments por carambolas
del mismo origen, variedad, calidad y calibre, Para Ia categoria extra, el color y la madurez deben
ser homogéneos. La parfe visible del contenido del envase debe ser representativa de todo &
contenido, segln indica ef numeral 5.1 de la norma Codex CXS 187.1933 (2005).

La carambola categoria exira debe envasarse de tal mansra que el producto quede debidamente
protegido. Los materiales utilizados en ef interior del envase deben ser nusvos (incluye el material
recuperado de calidad afimentaria), estar impios vy ser de cafidad tal que evite cualquier dafio
externa o interno al praducto. Se permite &l uso de materiales, en particular pape! o sellos, con
indicaciones comerciales, siempre y cuando estén impresos o etiquetados con tinta o pegamento
no téxico, seglin indica el numeral 5.2 de la norma Codex CXS 187-1983 {2008).

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia
necesarias para asegurar fa manipulacion, ef tapsporte y la conservacion apropiada de la
carambola categoria extra, los envases deben estar exentus de cuakquier materia y olores extrafios,
segln indica el numeral 5.2.1 de la narma Codex CXS 187-1993 (2005).

1 Seguin articulo 10 del Reglamenta del Decreto Legislative N® 1062, Ley de inocuidad de (os Alimentos, aprobado

mediante Decreto Supreno N° 034-2008-AG.
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Precisién 2: La entidad convocante debers indicar en las bases (seccidn especifica, aspecificaciones
técnicas numeral 2 yio proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademss, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrade, siempre gue se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3, Rotutado
Ei rotulado de la carambola categoria extra debe cumplir con lo indicado en ta NTP 208.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS, Etiquetads de alimentos preenvasades, 8° Edicion, y les disposiciones
especificadas en el numeral 6.2 de Ja norma Codex CXS 187-1093 (2005):

- nombre del producto;

- categoria;

- peso neto;

- calibre {codigo de calibre o gama de pesos en gramos);

- nombre y direccidn del envasador ylo expedidor;

- pafs de origen;

- el cddigo o dave del lote;

- facha de envasado;

- nimero de Autorizacion Sanitaria de Establscimiento de Procesamisnio Primario emitida por
e} SENASA

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
; tecnicas numeral 2 ylo proforma del contrato), otra informacion gue considera deba estar rotulada. La
{ - informacion adicional que se soficite no puede maodificar las earacteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. inserto:
No apfica.

Precisién 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien : DURAZNO CATEGORIA EXTRA
Denominacidn técnica : DURAZNO O MELOCOTON CATEGORIA EXTRA
Unidafx de medida T KILOGRAMO
Descripcion general : Et durazno o melocottn as el fruto proveniente de la especie

Prunus persica (L.) Baisch, de la famifia de Rosaceae. Fs una
drupd' de forma redondeada, piel con fexturg aterciopelada,
pulpa de color blanco, amatillo, anaranjado © rosado segln la
variedad, que alberga un caroze en su interior que puede estar
libre 0 adherido seglin ia variedad.

2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien :

El durazno categoria extra debe presentar las siguientes caracteristicas:

(" Las duraznas categoria extra deben:

— Estar enteros,

~ Presentar forma, textura, color y olor
caracteristico de la variedad.

- Tener pulpa suculenta y carmosa.

~ FEstar exento de sabores y olores
extrafios.

—~ Estar ssnos (excluidos los que
presenten  dafios  vio  defectos
siguientes: carozo parlido, grietas de
crecimients,  heridas  cicatrizadas,
manchas, deformidades y defectos de
color).

- Estar fimpios y exentos de materias

Regquisitos generales extrafias visibles.

~ Estar exentos de dafios fisicos, tales INTP 011.650:2012 {revisada
como magulladuras, cottes, golpes, |gf 2018) FRUTAS FRESCAS.
desprendimiento de !a plef, entre otros. | Durazno o  melocoton.

— Estar exentos de humedad extemna, con Requisitos. 12 Edicién
excepcion de ia2 condensacién natural

. que se genera inmediatamente después
de s remocion de un ambiente
refrigerado.

~ Haber alcanzado un grado apropiado de
desarrolto vy madurez fisioldgica de
acuerdo con las caracteristicas del
cultivar de la zona de produccion, que
permita soportar el fransporte y Ia
manipulacién para legar en estado
satisfactorio a su lugar de destino.

e

Firmeza de lg Entre 2,0 kg y 4,9 kg
Madurez Siidos Minimo, ef equivalente 2 10 grados Brix a
solubles w°C
Version 06 risha o
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El calibre se determins por el
ecuatorial de 1a fruta:

Calibre Dlémetl(':;n ;c)uatonnl
> B0

7580

7174

66 ~ 70

61 -85

56 — 60

En un lote se tolers hasta §% de frutas de

Tolerancia de tamano range de tamafio inmediato inferior al

indicado.

Tipica del cultivar.

Forma En un lote no se toleran frutas con

deformidades.

Color No se toleran frutes que no sicancen Ia

coloracion tipica de la variedad.

Manchas No se tolera frutas con manchas.

Tamafio o Catibre

(LR AR MRS 4

Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio Agroslimentana, aprobado

INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agrafia - SENASA, | mediante Decreto Supremo N°
autaridad nacional competente?. 004-2011-AG, ¥ sus
modificatorias.

Precisidn 1: La entidad convocante deberd precisar en las bases {seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del conirato), el catibre del durazno categotia extra requerido de acuerdo a
lo establecide en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: Durszno categoria extra, cajibre 4,

2.2. Envase ylo embalaje

Et durazno categoria extra debe ser envasado tomando en considerstisn lo establecido en las
nortas Codex CXC 1-1369 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,
CXC 532003 (2017) CODIGO DE PRACTIGAS DE HIGIENE PARA FRUTAS Y HORTALIZAS
FRESCAS y CXC 44-1985 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, acomodado de &l manera que el producte
quede debjdamente protegido.

Ef contenido de cada wdebeserhunogéneoy%taraonsﬁmidoporduramocategorfaextra
del mismo origen, variedad, cultivar, categoria de calidad ¥ tamafio. Las fnitas visibles en la parte
superior def envase que fas contenga, deben ser representativas de todo e contenido del mismo,
segun indica el numeral 7.1 de fa NTP 011.650:2012 (rovisads ol 2018).

Los envases de durazno categoria extra deben satistacer las caracteristicas de cafidad, limpieza,
ventilacin y resistencia necesarias para asegurar la manipulacion, ef ransporte y la conservacién
de fos duraznos categoria extra. Se permite el uso de materiales, como papel, sefios y adhesivos
con indicaciones comerciales, siempre ¥y cuando estén elaborados con tinta o pegamento no téxico,
segun indica el numeral 7.2 de Ia NTP 041.650:2012 (revisada ol 2018).

Precisién 2: La entidad convocante debers indicar en las bases {seccién especffica, especificaciones
ienicas numeral 2 y/o proforma del contrato), ef peso neta del producto por envase, Ademas, podra indicar

fas caracteristicas def envase tales como: material, peso, tipo de cerredo, siempre que se haya verificado
que estas caracterisbcas aseguren {a plurafidad de postores.

' Segin anfouto 10 del Reglamento del Desveto Legistative N° 1062, Ley de Inotuidad de los Afimentos, aprobado
mediante Decreto Bupremn N° 034-2008-AG.
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2.3. Rotulado
El rotulado del duramnmo categoria extra, debe complir con I indicado en fa NTP 208.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Efiquetads de alimertos preenvasados. 8* Edicidn y fas disposiciones
espeacificadas en el numeral 8 de la NTP 011.650:2012 (ravisada el 2018):

nombre del producto, nombre de la variedad, cultivar o cultivares cuando corresponda;

- nombre, direccion legal del productor o asociacion de productores, del acoplador yfo
distribuidor cuando sea aplicable, cidigo de identificacion det productor {facultativo);

- fecha de cosecha y facultativamente, nombre de la localidad, valle, distrito o region de
produccion;

- catsgoria de calidad;

- calibre {iamafio);

- peso neto;

- fecha de envasado;

- nimera de lote (facultativo);

- namero de Autorizacicn Sanitaria de Establacimiento de Procesamiento Primaria emitida por
ol SENASA,

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases {seccién especifica, especificaciones
técnicas nurneral 2 ylo proforma del conirata), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adiclonal que se soliclte no pueds modificar las caracteristicas det bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha téenica,

2.4, Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : MANDARINA SATSUMA CATEGORIA EXTRA

Denominacion técnica : MANDARINA SATSUMA CATEGORIA EXTRA

Unidad de medida (KILOGRAMO

Descripcion general ¢ Las mandarinas son ios frutos oilricas procedentes del género
Citrus. Constiluyen un conjunto de espedies, incluidas las
Mandarinas Satsumas (Citrus unshiu Marcovitch).

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Dei bien

Las mandarinas Satsuma categorfa extra deben haber sido culdadoaamante recolectadas y haber
alcanzado un desarvollo vy un estado de madurez adecuado, de acuerdo con os criterios apropiados
para la variedad. Su estado de madurez debe parmitides soportar el transporte y {a manipulacion
as{ como liegar en condicionas satisfactorias af lugar da desting, segln indica af numeral 5.1.4 da
fa NTP 011.023:2014.

Las mandarinas Satsuma categoria extra deben presentar las siguientes caracteristicas:

Las frutas deben presentarse:

- Enteras.

- Sanas, se excluyen los produclos
atacados por la podredumbre, U otras
afteraciones gue ios hagan Impropiss
para ef consumo.

- Practicamente exentas de magulladuras
/o amplias cicatrizaciones por cortes en
Ia cascara.

- Practicamente exentas de plagas.

« Exentas de dafios causados por plagas
y enfermedades que afecten la pulpa.
Apariencia - Exentas de dafios considerables yo
alteraciones sexternas causadas por

ataque de plagas.

- Pricticamente  exentss de dafios
causados por quemaduras de  sol, ggrzlcos il
heladas y/o bajas temperaturas. tangelos,  nsranias ?

- Limpias, précticamente exertas de gelos, Requi gos 2!
materias extrafias visibles, té)gor;;as equisitos.

« Exentas de humedad externs anormal, icioh
salvo [a condensacién consiguiente a
su remocion de una camara frigorifica.

- Exentas de olores y/o sabores exirafios,

~ Exentas de toda sefial de desecacitn o
deshidratacién.

La frute, al momento del empacado, no
podré tener dreas con color “Valor IC: -18”
o inferiores (mds verde) de acuerdo con
ia tabla de colores del Anexo A de la
norma de la referencia,
Color
Die acuerde con ta coloracion, las frutas
de esta categoria deben ser de la
siguiente manera:
- Muy bien coloreads, es decir quel
deben tener el color ftipico de Ia
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No esta pem{iﬁdo el uso de sustancias
quimicas colorantes aplicadas sobre ia
superficle de la fruta.

Contenide de jugo
(con relacion al pesa total del Minimo 33%
| fe)

Se aceptara hasta un 5% de futa
granulada.

Tolerancia respecto a Se considera fruta granulada cuande, al
granulacién hacer el corte en el didgmetro ecuatorial,
se observa esta condicidn (granulacidn)
en un drea cuyo didmetro 8s mayor al
40% del didmetro ecusatorial de la fruta,

°Brix ) Minimo 7,5 “Brix
. Minimo 0,5%
Madurez | Atidez Méximo 1,5%
Indice de
madurez Minime 6,5
' (‘BrixAcidez)
’ Tolerancia respecto al No mas del 5% debera estar fuera dal
grada de madurez requerimiento minimo.

~ Las frutes de esta categoria deben ser
de cazfidad superior y de consistencia
fime.

- Su forma, aspecto exterior, desarrolio y
coloracidn {muy bien coloreada) deben
ser caracteristicos de la variedad a la

Categoria gue pertenazecan,

- Solo podrén permitirse defectos muy
leves cn su supetficie, siempre y cuando
eslos no afecten al aspecto general def
producto, su calfidad, estado de
consetvacion y presentacion en el
envase,

Tolerancis respectoals | S¢ admite hasta 1% de fruta con

apariencia pudricitn.

Tolerancias de Defectas

{ dafios
- Acaros -

(- - Botritys y Thrips -

- Fumagina -

- Queresas ~

- Gicatrices,
rozaduras
{rameado, russel) y
manchas —_—

- QOleocelosis -

- Quemadura de sol -

~ Bufado -

- Creasing .

Defectos muy leves

Suaves, le restan a & apsriencia no més
que una deccloraciGn permitida en Ia
categoria.
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Calibre Bidmetro en mm

Minimo | Maximo
Cals 45 50
Cal4 50 54
Tamaiio Cal 3 54 58
Calibras segin el Cal 2 58 B3
diimatro (ecuatorial} Cal 1 63 68
Cal 1X 88 73
Cal 1XX 73 78
Cal 1XXX 78 8 mas

| Se admitird para la categoria, y para

cualquier modo de presentacion, un 10%
Tolerancia respecto al en ndmero o en peso de frutas que se
tamado ajusten al! calibre inmediatamente inferior
o superior e mencionado en el envase o
en los documantos de transporte.

El contenido de cada envase debe ser
homogéneo vy ester  constituido
unicamente por citricos det mismo origen,
. variedad, calided, calibre y que presenten
I un mismo grado de desartrollo y madurez,
. i La parte visibie del contenido del envase
o lote debe ser representativa del
cohjunto. Ademas, pars i3 Categoria
Extra se exige ks homogeneidad de
coloracion.

Homaogeneidad

Los citricos deben presentarse alineados
en capas regulares de acuerdo con las
eacalas de calibrado, tanto en envase
cerrado coma en abierto. Cuando Ia fruta
se dlasifique y envase segum el didgmetro
de {os frutos, debe ser necesario que Ia
diferencia maxima de didmatro entra los
frutos ocorresponda a fres calibres
sucesivos de la escala de calibrado.

Reglamento de

hocuidad

Cumplir con fo establecido por el Servicio | Agroalimentaria,

INOCLHDAL Nacional de Sanidad Agrarla — SENASA, | aprobado mediante
autoridad nacional competente’. Deorsto  Supremo  N°

{e"” 004-2011-AG, y sus

modificatorias.

Precisién 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccibn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato) ef calibre de la mandaring Satsuma categoria extra requernida

de acuerde a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejempla; mandasina Satsuma categorla
("* extra, calibre Cal 5. :

22. Envase y/o embalaje )
La mandarina Satsuma categoria exira debe envasarse tomando en consideracién Io establecido
en la nomma CXC 44-1995 (2084) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y

TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, segtn indica ef numeral 9.3 de fs NTP
011.023:2014.

Los materiales y/o papeles utifizados en el interior dei envase deben ser nuevos {esto incluye ef
material recuperado de calidad alimentaria), estar limpics y ser de un material que no pueda causar

* Segun articulo 18 del Regtamento del Decreto Legistativa N° 1062, Ley de inocuidad de kos Alimentos, aprobada
mediante Decreto Supremo N° D34-2008-AG,
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alteraciones internas ni extemas a la frista. Se permite el uso de materiales y, en particular papeles
o sellos que lleven indicaciones comerciaies, slempre que la impresién o e! eliquetado se hagan
con tintas o gomas no téxicas. Cuando los frutos se presenten envieflos en papel, éste debe ser
nuevo, fina & inodoro y debe estar seco. Los envases deben estar axantos de materias extrafias.
No obstante, se permitira que lleven adherida una rama corta, no leflosa, provista de algunas hojas
verdes segtin indica el numeral 9.3 de la NTP 041.023:2014.

Precisién 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccitn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yio proforma det conirato), el peso nato def producto por envase. Ademas, podra indicar
Ias caracteristicas del envase tales come: material, peso, fipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracterfsticas aseguren la pluralidad de postares,

23. Rotulado
Cada envase debe lievar, en caracteres agrupados en uno de sus costados y que sean legibles,

indelebles y visibles desde el exterior, las sigulentes indicacionss, segtin et numeral 10 de la NTP
011.023:2014:

- nombre o razon social;

- direccién;

- datos de contacto (teléfono, fax y corren electronico);

- nombre del producto {especis) y la variedad;

- pais de origen y facultativamente, nombre del lugar, distrito o region de produccion;

- caracteristicas comerciales {categoria, calfibre y fratamiento post-cosecha);

- dalos de trazabifidad, los mismos que pueden ser codificados (identificacion gef productor,

[ identificacién de Ia planta de empagque, facha de empaque y adicionalmente otros datos de
manera facullativay;

- pesac neto, es el contenido neto promedic de los envases individuales de la muestra, no

puede ser inferior al peso nominal rolulade (facultativo);
numero de Auterizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SENASA.

Precisién 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases {seccién especiiica, especificaciones
técnicas numerat 2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacién adiclonal que se solicite no puede modificar tas caracteristicas del bien descritas en numerai
2.1 de la presente ficha técnica

24, Inserto
No aplica.

Precision 4: No apfica.
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FICHA TECNICA
APROBADA
1, GARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien 1 MANZANA DELICIA CATEGORIA EXTRA
Denominacion téchica : MANZANA DELICIOUS DE VISCAS CATEGORIA EXTRA
Unidad de medida o KILOGRAMO
Deseripcion general ¢ La manzana es ef fnito procedente de cualguier varedad de la

especie Malus doméstica Barkhausen. La variedad de la manzana

o5 Ia Deliciuos de Viscas.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Delbien
La manzana Delicia catagoria extra debe encontrarse en un estado y fase de desarrollo que le
permita cordinuar € proceso de maduracion y alcanzar el grsdo de madurez caracterisico de la
variedad, conservarse bien durante su transporte, manipuacion y almacenamiento y Hegar en
condiciones satisfactarlas a su desting, saglin indica ¢f numaral 5.1 de fa NTP 011.002:2014
{revisada el 2018).

La manzana Dellcia categoria extra, debe presentar fas siguientes caractetisticas:

Los frutos contenidos en un mismo envase
dehen ser de la misma variedad v en ese
sentido uniformes an tamario, forma y color.

Las manzanas deben estar:

~Enteres, sanss, quedando excluidos fos
productos due presenten podredumbre u
otras alteraciones gue los hagan Impropios
para el consumo,

— Limpias, es decir, pricticamente exenias de
materias extrafias visibles.

~Practicamente  exentas de  piapas,
magulladuras profundas y pudricién.

- Practicamente exentas de dafios causados
por plagas.

- Exentas de un grado anormal de humedad NTP
exterior.

Requisitos
generales

011.002:2014

{revisada el 2019)
— Exentas de olores y sabores exirafos. FRUTAS FRESCAS.

El indice de madurez de la manzana estd

" ) . Requisitos. 4¢
e determinado basicamente por las g;cf::a Requis
- caracterfsticas siguientes:

Indice de madurez Caracteristicas Minima | Maxima
Firmeza de la pulpa
(\Variedad Daelicius de | 7,7 kgf | 11,8 kgf
Viscas)
Solidos solubles 11 °Brix {17 "Brix
Las manzanas Delicious de Viscas pueden
encontrarse entre los colores detaliados a
continuacién:

Coloracian Color Munsel! Color
5R/5710 Rojo

BR /4710 Rojo teja
25R/5710 R0i0 rosado
PSRI4710 Rojo carmin
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GR3/6 [Roja vino
R5R7/8 Fosado

Elcaiibre se determina por el diametro maximo
de fa seccibn ecuatorlal, se tienen Ios
slguientes calibres:

Calitre
Clasificacién Calihre {mum]
Calibre A: Extra Mayor a 80
Las manzanas de esta categoria deben ser de
calidad superior, deben presentar las
caracledisticas de forma, desarmalle y calor que
sean propias de la variedad a Ia que
pertenezcan y deben consservar su peddnculo
intacto.
La pulpa no debe haber sufrido ningun
deterioro,
Ademss, no pueden presentar defectos, salvo
P Categorfa de calidad] fgerisimas  slteraciones superficiales de ia
{ epidermis gue no afecten al aspecto general

def producto ni a su calidad, conservacién y
presentacién en el envase.
Los defectos menores (herida cicatrizada,
russet y mancha), y mayor (magutfaduras), gue
presenten forma alargada, no deben exceder
mas de 2 cm dae longitud, y para los defectos
menores gue presentan formas trregufares no
deben ocupar mas de 1 om? de superficie, ya
$8a en forma individual o sumados,

Tolerancias de Defectos bMenores

Los defecics se axpresan en porcentsje de unidades defectuosas.

- Herida seca Maximo 5%

- Mancha Maximo 5%

- Russet Maximo 5%

- Acorchamiento Maximo 5%

-_Deformacion Maximo 5%

Subtotal acumulado o,

defecios Menores Méaximo 5%

Tolerancias de Defectos Mayores
Los defectos se expresan en porcentaje de unidades defectuosas.

- Corazdn acugsa *

- Hertida humeda Maximo 5%
- Escaldado Maximo 1%
- _Dafio por el sol Maximo 5%
- Magulladura Maximeo 5%
- _Biter Pit Maximo 1%

Maximo 5%

*Si se presenta corazén acuoso durante la
inspeccion se debe ampliar la muestra a 100
frutos de los cuales deben ser partidos en
forma transversal. De esta nueva muestra se
contabilizan los frutos que presentan e} daio
considerado severo.

Maximo 5%
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Maximo 1%
- Pudridion Maximo 1%
Subtotal acumutado .
defectos mayores Maxima 5%
Maximo 5%
l;i?;:g:g?s La suma de los sublotales acumutados no debe
superar al total acumuiado.
Reglamento de
fnocuidad
Cumplir con lo establecide por el Servicie Agroalimentaria,
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria ~ SENASA, aprobado mediante
autoridad nacional compatenta’. Decrelo Supremoc N°
004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precision 1: Ninguna.

2.2. Envase ylo embalaje
Los envases de la manzana Delicla categoria extra deben ser de prituer uso y gerantizar la
proteccion  del producto durante ef transporte vy almacenamient ; las frutes deben ser
o acondicionadas de tal manera que queden protegidas, vertifadas ¥ bien presentadas, seqgun indica
o e numerat 8.2 de la NTP (11.002:2014 {revisada el 2019), ademas se debe tomar en consideracion
fo establecido en la norma Codex CXC 44-1905 {2604) CODIGG DE PRACTICAS PARA EL
ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS.

Precisién 2: La entidad convocante deberd Indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
téenicas numeral 2 ylo proforma del contrato), &f peso neto del producto por envase. Ademas, podrs indicar
1as caracteristicas del envase tales como: material, pesp, fipo de cerrado, siempre gue se haya verificado
que estas caracteristicas asaguren la plurslidad da pastorss.

2.3. Rotulado
El rotulade de fa manzana Delicla categorfa extra debe cumplir con b establacido en ia
NTP 209.038:2018 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos praenvasados, 8° Edicién
y la norma Codex CXS 1-1985 {2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS
ALIMENTOQS PREENVASADODS, debe instribirse en idioma castellano, pudiendo llevar inscripciones
en otros idiomas siempre gue no aparezcan en forma destacada y debe contener fa siguiente
informacion, segun el numeral B.1 de Ja NTP 011.062:2014 (revisada ef 2018y

- nombre del producto;
- grado de calidad: extrs;
- tamario, en mitimetros;
- contenido neto;
o - nombre o razén soclal 0 marca del produstor, envasador o vendedor aimportador,;

- numero de Autorizacitn Sanitaris de Establecimiento de Procesamiarts Primario emitida por
el SENASA,

Precigion 3: La entidad convocante deberd indicar an las bases (seccitn especifica, especificaciones
tecnicas numeral 2 yo proforma del confrate), olra informacion que considere deba estar rotulsda. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar fas caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presents ficha técnica,

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

* Segun articulo 10 del Reglamento del Decrelo Legisfativa N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprabado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-A0.
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FICHA TECNICA
APRCBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion dal bien :  MELON CATEGORIAEXTRA
Denominacion técnica : MELON CATEGORIA EXTRA
Unidad de medida KILOGRAMO
Descripcion general

Meldn fruto perteneciente a la especie Cucumis mielo, familia

Cucurbitaceas.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

24. Delbien

Los melones categoria extra deben presentar un desarrollo y condicidn que permita soportar el

transporte, el manejo y la llegada s su destin en estado satistactario, segdn ss indica en el numeral
5.1 de fa NTP 011.014:2015,

Elmaldn de categoria extra debs cumpliv las slguisntas caractaristicas:

Requisitos minimos

Los melones de calsgoria extra deben:

-  Estar enteros bien desamoilados.

~ Ser de cansistencia firme.

-~ Ser sanos interior y exteriormente.

~ Estar limpios, exentos de cualquier
materia extrafia.

- Estar exentos de plagas o de darios
producidas por éstas, incluyendo ssfiates
de enfermedades.

- Libre de humedad externa anormal.

- Estar exentos de oler anormal o extrafio.

— [Estar exentos de sabor anommal o
extrafio, :

Clasificacion

Esta categorla comprende a los melones
que cumplen fos requerimientos de la
categoria o grado Primera, excepto que los
melones tienen una muy buena calidad
interna y uniformidad en apatiencia.

Los melones deben ester bien farmados,
bien reticulados y libras de pudricion, tibres
de insercidn himeda y escaldaduras, libres
de dafio causados por liquidos en la cavidad
intema de! fruto, suciedad, moho superficia
u oira enfermedad, dfidos u otros insectos,
cicatrices,  rajaduras, depresiones
raspaduras,

- Calidad interna (% de
solidos solubles)

Muy buena calidad (mayor o igual a 11)

~ Apariencia

Uniforme.

No mas de un décimo (10%) de los pagustes
de cualguier lote contiene melones gue
muestran una varlacién en forma, tamaiio,
color o ermpague que materiatmanie e
restan la apatiencia de los contenidos de

paguetes indlviduales o los que no estdn

NTP 011.0714:2015
FRUTAS FRESCAS.
Melones. Requisitos,  2°
Edicién
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5 5 e S
empatuetados scorde 3 los métodos de
empatue aprobados y reconocidos.
Maduros perc no sobre maduros.
Bien formados (forma tlpica de la variedad).
Buena presencia de nervadura (Tipica de la
variedad).
- Dafios par;
- Pudricion
- Insercidn himeda
- Insolacign
- Liguidos en ta
cavidad de fa semilia
- Quemaduras sdlares
- Suciedad
- Moho superficial u No hay tolerancias
otra enfermedad
- Afidos y  oltos
P o insectos
i { - Presencia de
cicatrices
- Presenciz de zonas
hundidas
~ Moretones ¥
magulladuras
Reglamento de Inocuidad
Cumplir con {o establacido por el Sarviclo | Agroalimentaria, aprobado
INDCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, { mediante Decreto Supremo
autoridad nacional competenta!. N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias,

Precision 1: Ninguna

2.2. Envase yio embalaje

Los melones categoria extra deben ser acondicionados de sl manera que queden protegidos,
ventitados y bien presentados, segiin lo establecido en e} numeral 9.1 de fa NTP 011.014:2015.

Los requisitos de los envases deben ser los indicados en Ia norma Codex CXC 44-1995 (2004)
CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS
. FRESCAS, segin indica ef numeraf 2.1 de fa NTP 011.014:2015,

Preclsion 2: La entidad convocante debera indicar en las bases {seccitn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto det producto por envase, Ademas, podra indicar
fas caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempra que se haya verificado
que estas carapteristicas aseguren k2 pluralidad de postores,

/\ 2.3. Rotulado

: £ rotuiado de Jos envases de melon categoria extra debe ser conforms 2 lo indicado en s NTR
209.038:2018 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiguetado de alimentos preenvasados. 8 Edicidh o a
la norma Codex CXS 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS
ALIMENTOS PREENVASADOS. Ademds, el rétulo debe contener lo siguiente, segtn lo establecido
en el numeral 8.2 de la NTP 011.014:2015:

- einombre del producio y Iz variedad;
- la categoria de calidad del producto;

1 Sequn articuls 10 def Reglamento del Decreto Legisiativo N° 1062, Ley de Inocuidad de ios Alimentos, aprobado
mediante Decrato Supremo N* 034-2008-AG.
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- pesoneto, en kg;

- procedencia y fecha de cosechs;

- nombre o razon social 0 marca del productor o exportador. Eh ef caso de producios importados
nombre o fazén sodial de! importadar;

- numero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida par
el SENASA,

Precisién 3: La entidad convagcante deberd indicar en las bases {seccidn espacifica, especificaciones
técnicas numersl 2 y/o proforma del coritraip), otra informacion que considere debn estar rotulada. La
informaci6n adicional que se sofisite no puede modificar Ias caracteristicas det bien descritas en numeral
2.1 de iz presente ficha técnica.

Z4. Inserto:
No apfica.

Precision 4: No apfica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacidn del bien : NARANJA VALENCIA CATEGORIA EXTRA

Denominacién téenica 1 NARANJA DEL GRUPO BLANCAS CATEGORIA EXTRA

Unidad de medida o KILOGRAMO

Descripcién geneval : Fritos de fas variedades o cultivares procedentes de Ia especie

Citrus sinensis (L.) Osbeck.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1, Delbien
Las naranjas Valencia categoria extra deben haber sido cuidadosamente recolectadas y haber
alcanzado un desarrollo y un sstado de madurez adecuado, de acuerdo con las criterios apropiados
para la variedad. Su estado de madurez debe pennitittes soportar et transporte y Ia manipulacién

asi como Hegar en condiclones satisfactorias al lugar de destino, segtin indica el numeral 5.1.4 de
fa NTP 011.023:2014.

Las naranjas Valencia categoria extra deben presentar las siguientes caracteristicas:

.. ' CALIDAD
C ' G Las frutas deben presentarse:

- Enteras.

- Sanas, se excluyen los productos atacados
por la podredumbre, u otras alteraciones
que los hagan impropias para el consumo.

- Pricticamente exentas de magulladuras
ylo amplias cicatrizationes por cortes en la
cascara.

-~ Practicamente exentas de plagas.

- Exantas de darfios causados por plagas y
enfermedades que afscten la pulpa.

. -Exentas de dafios considersbies yio

Apatiencia alteraciones externas causadas por ataque
de plagas.

- Practicamente exentas de dafios causados
por quemaduras de sof, heladas y/o bajas
temperaturas. NTP  011.023:2014

- Limpias, practicamente exentas de | chrricos
malerias extrafias visibles. Mandarinas, tangelos,

«Exentas de humedad extemz anormsl, naranjas y toronjas.

o salvo la condensacion consiguierde a su Requisitos. 2° Edicién

! remacion de una cémara frigorffica,

- Exentas de olores y/o sabores exirafios.

- Exentas de toda seial de desecacién o
deshidratacidn.

La fruta, al momento del empscado, no

= podra tener dreas con color "Valor IC: ~18" o

inferiores (mas verde) de acuerdo con la

tabia de colores del Anexo A de la norma de

{a referencia.

7

Color De acusrdn 2 fa coloration, las fnitas de esta
categorfa deben ser de Ia sigulente manera:

- Muy bien coioreadas, es decir que
deban tener el color tipico de s
variedad.
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G RN s s
No estd pemmitido el uso de sustancias
quimicas colorantes aplicadas sobre Ia
superficie de Ia fruta.

Contenido de jugo N .
{con relacidn ai pasy toted def frute) Minimo 33%
Se aceptard hasta un 5% de fruta granutada.
. Se cansidera fruta granulada cuanda, at hacer
Tro;::ja;g:;;:especza 8 el corte en ef diametro ecuatorial, se observa
g esta condicidn (granulacion) en un drea cuyo
didmetro es mayor al 40% del dismstro
ecuatorial de a fruta,
*Brix "Minimo 8,0 “Brix
. Minimo 0,5%
Madurez | Acidez Méximo 1,5%
indice de
madurez Minimo 6,5
("Brin/Acidez)
- Tolerancia respecto at No mas, del 5% deberd ostar fuera del
i grado de madurez requerimiento midimo.
Las frutas de esta categoria deben ser de i
calidad superior y de consistencia firme.
Su fofma, aspecio exietior, desatrolio y
coloracion deben ser caracteristicos de la
. variedad a la que pertenezcan.
Categoria )

Solo podrén permitirse defectos muy leves an
su superficie, siempre y cuando aslos no
afecten al aspecio general del producto, su
calidad, estado de conservacion y
prasentacién en ef envase,

Se admite hasta 1% de fruta con pudricion.

Tolerancia respecto a la

apariencia

To!_erancaas de Defectos / Defectos muy leves

darfios
- Acaros .

a - Botritys y Thrips -
~ Fumagina -
- Queresas -
- Cicatrices, rozaduras Suaves, le restan a la apariencia no mas que
{rameado, russet} y ung deccloyacion permitida en la categoria.

- Oleocelosis -

- Quemadura de spi ' -

~ Bufado -

- Craasing -
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Didmetro en mm
Calibra Minimo | Miximo |

Cal 11 58 81
Csi 10 60 63
Cal 9 62 §5
Tamaiic Cal 8 64 68
Calibres segtin el didmetro Cal7 67 71
(ecuatoriaf) Cal 6 0 74
Cal b 73 78
Catd 17 82
Cal3 81 86
Cal2 84 90

Cal 1 87 amas

Se admitird para la categoria, y parza cualquier
maodo de presentacion, un 10% en nimero o

Tolerancia respecto al en paso de frutas que se ajusten al calibre
tamafio inmediatamente inferior o superior al
mencichado en e envase o en oS

o= documentos de transporte.

El contenido de cada envase debe ser
homogéneo y estar constituido Unicamente
por citricos del mismo origen, variedad,
calidad, calibre y que presenien un mismo
grado de desamolio y madurez. La parte
visible de! contenido del envase o lote debe
ser representativa del conjunto. Ademds, para
ia categoria extra se exige la homogeneidad
de coloracion.

Homogsaneidad

Los citricos deben presentarse afineados en
capas regulares de acuerdo a las escalas de
calibrado, tanfo en envase cerrado como en
ablerto. Cuando ia fruta se clasifique y envase
segin of difmetro de los frutos, debe ser
necesario que la diferencia méxima de
didmetro entre los frutos corresponda a fres
calibres sucesivos de la escala de calibrado.

Reglamento de

- Inocuidad

{ Cumpfir con fo establecido por el Servicio | Agroalimentaria,
INOGUIDAD Nacional de Sanidad Agraria - SENASA, | aprobado  mediante

autoridad nacional compstentet . Degcreto Supremo N°

084-2011-AG, y sus

modificatorias.

Precision 1: La entidad gonvocante debera precisar en las bases {seccidn espacilica, especificaciones
téenicas numerat 2 y/o proforma del contrato) el calibre de la naranja Valencia categoris extra requerida,
de acuerde a fo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: Naranja Valencia categorfa oxtra,
calibre Cal 5.

2.2. Envage ylo embaiaje
La Naranja Valencia Categoria Extra debe envasarse tomando en consideracidn lo establecido en
la norma CXC 44-1985 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO ¥ TRANSPORTE
DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, segun indica el numeral 9.3 de la NTP 014.023:2014.

T Segn articulo 10 def Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inoculdad de los Alimentas, aprobado
madiante Decrets Supremo N° 034-2008-AG.
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Los materiales y/o papeles utlizados en el interior del envase deben ser nuevos (esto incluye el
material recuperade de calidad alimentaria), estar limpios y ser de un materiat gue ho pueda causar
alteraciones internas ni externas a fa fruta. Se permite ef uso de materiales ¥y, en particular papeles
o sellos que lleven indicaciones comerclales, sismpre que la imprasidn o el etiquetado se hagan
con tintas o gomas no tixicas. Cuando los frutos se presenten envuelios en papel, éste dahe ser
nuevo, fino g inodoro y debe estar seco. Los envases deben estar axentos de materias extrafias.
No obstante, se permitira que flevan adherida una rama corta, no lefiosa, provista de algunas hojas
verdes segin indica el numeral 9.3 de la NTP 011.023:2014.

Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases {seccidn especiiica, especificaciones
téonicas numeral 2 yfo proforma def contrato), ef peso neto del products por envase. Ademss podrs indicar
las caracteristicas det envase fales como: material, peso, tipo te cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

23. Rotulado
Cada envase debe llevar, en caracteres agrupados en uno de sus costadts y que sesn legibles,
indslebles y visibles desde ef exterior, las siguientes indicaciones, segin of numeral 10 de ta NTP
011.023:2014:

- nombre o razon soclai;
- direccion;
- datos de contacto (teiéfono, fax y corveo electrénico);

o - nombre del producto {especie) y la variedad;

: pais de origen ¥ faculialivamente, nombre del lugar, distrito o regidn de produccion;

- caracteristicas comerciales {categoria, calibve y tratamiento post casecha);

- datos de warshilidad, los mismos que pusden ser codificados (identificacidn del piodictor,
identificacidn de la planta de empaque, fecha de empagquse y adicionalmente ofros datos de
ranera facultativa),

- pesonelo, es el contenido neto promedio de ks envases individuates de 1a muestra, no puede
ser inferior al peso nominal rotulado (facultativo);

- ndmero de Autorizacidn Sanitaria de Establecimiento de Procesamients Primario emitida por el
SENASA. .

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
tecnicas numeral 2 yfo proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rowlada. La
informaciin sdicional que se solficite no puede modificar las caracteristicas del bien desctitas en numerat
2.1 de fa presente ficha técnica. '

24, inserto
No aplica

Pracigion 4; No aplica.
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FIGHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien T NARANJA WASHINGTON NAVEL CATEGORIA EXTRA
Denominacion téenica :  NARANJA DEL GRUPQO NAVEL CATEGORIA EXTRA
Unidad de medida o KILOGRAMO
Descripcian general 1 Frutos da las variedades o cultivares pracedentes de la especie
Citrus sinensis (L.} Osbeck.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.4. Delbien

Las naranjas Washington Navel categoria extra deben haber sido cuidadasamente recolectadas v
haber alcanzado un desarrollo y un estado de madurez adecuado, de acuerdo con los criterios
apropiados para 1a variedad. Su estado de madurez debe permitirles soportar el transporte v la
manipulacién asi como llegar en condiciones satisfactorias al kugar de destino, segin indica el
numeral 5.1.4 de ia NTP 011.023:2014.

Las naranjas Washington Navel categoria extra deben presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Las frutas deben presentarse:

- Enteras.

- Sanag, se excluyen los prodictos atacados
por la podredimbre, o otras atteraciones
que los hagan improplas para el consumao.

- Practicamente exentas de magulladuras
y/o amplias cicatrizaciones por corles en la
cascara.

~ Practicamente exentas de plagas.

- Exentas de dafios causados por plagas y

Aparientia anfarmedadss que afecten la pulpa.

- Exentas de dafios considerables yo
akteraciones externas causadas por atague
de plagas.

- Practicamente exentas de dafios causados
por quemaduras de sol, hefadas yio bajas | NTP  011.023:2014
temperaturas. CITRICOS.

- Limpias, practicamente exentas de Mandarinas, tangelos,
materias exirafias visibles. naranjas y foronjas.

- Exentas de humedad externs anormsi, Requigitas. 2¢ Edician
salvo la condensacién consiguienie a su
remocion de una cdmars frigorffica.

- Exentas de olores yio sabores extrafios.

- Exentas de toda sefia! de desecacion o
deshidratacion.

ta fruta, al momento del empacado, no
podra tener dreas con color “Valor IC: «18% o
inferiores (mas verde) de acuerdo con fa
tabia de colores del Anexo A de la nerma de

ia referencia.
Color
De acuerdo ala coloracion, fas fritas de esta
categotia deben ser de la siguiente manera:
- Muy bien coloreadas, s decir que deben
tener el color tipico de la variedad.
Version 04 Pagina 1 de 4
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No e permiido 8! uso de sustancias
quimicas colorantes aplicadas sobre 1a
superficie de {a fruta,

Contenido de jugo
(con relacién af peso tolal del Minimo 33%
fasto)
Se acepiard hasta un 5% de fruta granulada.
. Se considera fruta granulada cliando, al hacer
Tmnuggg,:su ecto @ el corte en ef didmetro ecuatorial, se observa
g esta condicién (granulacion) en un drea cuyo
didmetro es mayor al 40% de! didmetro
ecuatorial de Ja fruta.
"Brix Minimo 8,0 “Brix
. Minimo 0,5%
Madurez | Acidez Méximo 1,5%
Indice de
madurez finima 8,5
(*BrixfAcidez)
Tolerancia respecto at No mds del 5% debe estar fuera del
grado de medurez requerimisnto minimo.
Las frutas de esta categoria deben ser de
calidad superior y ds consistencia firme,
Bu forma, aspecio exterior, desamafio y
coloracion deben ser caracteristicos de fa
Categoria vatiedad a la que pertenezcan.
Solo podran permitirse defectos muy leves en
su supstficie, siempre y cuando astos no
afecten al aspecto general dsi producto, su
calidad, estado de conservecion y
prasentacidn en el envase,
Tolefanc_(a respectosia Se admite hasta 1% de fruta con pudricién.
apariencia
Tolerancla de Dafectos /
dafios Defectos muy laves
- Acares -

-~ Botritys ¥ Thrips

- Fumagina

- Queresas

- Cicatrices, rozaduras
(rameado, russet) y

Suaves, le restan a ta aparencia no mas que
tna decoloracion permitida en la categaria.

~ Oleccelosis

- Quemadura de sol

- Bufado

~ Creasing

Version 04

Pagina2de 4

732,

'\




HOSPITAL NACIONAL HIPOLITO UNANUE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 015-2023-HNHU
“Suministro de Alimentos - Paquete de frutas y verduras con Ficha Técnica para el departamento de Nutricién del HNHU

73

Didmetro en mm
Calibre I inimo | Maximo
Cal 11 58 81
Cal 10 60 63
Cat9 62 85
Tamaiio Cai 8 64 68
Calibres segn s) didmetro Gal7 &7 71
(ecustorial) Cal6 70 74
Cal5 73 78
Cal4 pi 82
Cal3 81 86
Cal2 84 a0
Cal 1 14 amas

Se admitira para la categoria, y para cuakyier
modo de presentacion, un 10% en niimero o
Yolerancia respecto a en peso de fritas que se ajusten al calibre
tamadio inmediatamente inferior o superior al
mencionadc en ef envase o en jos
documentos de transporte.

. El contenido de cada envase debe ser
' homogéneo y estar constituido UGnicamente
por citricos del mismo origen, veriedad,
calidad, calibre y que presenten un mismo
grado de desarolio y madurez. La pare
visible del contenido del snvase o iote debers
ser representativa dal conjunto. Ademds, para

la categoria extra se exige la hornogeneidad
de coloracién.

Homogeneidad

Los cifricos deben presentarse alineados en
capas regulares de acucrdo a las escalas de
calibrado, tanto en envase cerrads coma en
abierto. Cuando la fruta se clasifique y envase
segin ef diémetro de los frutos, debe ser
necesario gque la diferencia m&dma de
didgmetro entre los frutos corresponda a tres
calipres sucesivos de b escala de calibrade.

Reglarmnernto de
inocuidad

INOCUIDAD

Cumplir con lo establecido por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA,
autoridad nacionai competente’.

Agroalimentaria,
aprobado  mediante
Decreto Supremo N°©

0D4-2011-A3, ¥y sus
modificatorias,

Precisién 1: La entidad convocante deberd precisar en las beses (seccitn espeaifica, especificaciones
tecnicas numerat 2 ylo proforma del contrato) el calibre de Ia naranjs Washington Navet categoria extra
requerida, de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: Naranja Washington
Navel categoria exfrg, calibre Cal 5.

2.2. Envase ylo embalaje
La narsnias Washington Nave! categoria extra debe envasarse tomando en consideracion lo
establecido en fa norma CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, segin indica el raimaral 8.3 de fa NTP
011.023:2014,

¥ Segln avticuls 10 del Reglamento del Desreto Lagislativo N° 1062, Lay de Inocuidad de tos Alimentos, aprobada
mediane Deorelo Supremo N° 034-2008-AG,

Vorsion 04
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éso

Los materiales y/o papelss utifzades en el interior del envase deben ser nuevos (esto inciuye et
material recuperado de calidad a!imentagia), estar fmpios y ser de un material gue no pueda causar
ateraciones internas ni extemas a la fnia. Se pemnite ef uso de materiales y, en particular papeles
o selos que Heven indicaciones comerciales, sfempre que Iz impresion o ef etiqustado se hagan
con lintas o gomas no ixicas. Cuando los frutes se presenten envueltos en papel, ésie debe ser
nueva, finc e inodoro y debe estar seco. Los envases deben estar exentos de malerias extrafias.
No obstants, se permitirs que llaven adherida una rama corta, no lefiosa, provista de algunas hojas
verdes segin indica ol numeral 9.3 de la NTP 041.023:2014.

Pracisidn 2: La entidad convacante debera indicar en las basas {seccién aspacifica, espacificaciones
t8cnicas numersi 2 yfo proforma det contrato}, el peso neto del producio por envase. Ademss podra indicar
las caracteristicas def envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren fa pluralidad de postores

2.3. Rotulado

Cada envase debe Nevar, en caratteres agniparos en uno de sus costatdss ¥ que sean Iagibles,
indelebles y visibles desde el exterior, fas siguientes indicaciones, segin el numeral 10 de la
NTP §11.023:2014;

- nombre o razon sacial;
- direscién;
- datos de contacto (teléfono, fax y correo electrénico);
- uombre del producic {especie) ¥ la variedad;
. - pals de origen y facufiativamente, nombre def fugar, distrito o regién de produccitn;

(o - caracleristicas comerciales (categoria, calibre y tratamiento past sosecha);

: - datos de trazabilidad, los mismos gue pueden ser codificados {identificacidn del productor,
identificacion de la planta de empaque, fecha de empaque y adicionalmente otros datos de
manera facullativa);

- pesonelo, es e contenido neto promedio de los envases individuales de la muestra, no puede
ser inferior al peso nominal rotulado {facultativo);

- ndmero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primaria emitida por el
SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases {seccion especifica, especificaciones
tecnicas numeral 2 ylo proforma det contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede madilicar s caracteristicas del bien descritas en ramers

2.1 de Ia presente ficha técnica.
24. Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.
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¢
FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIE_N
© Denominacion del bien  :  PALTA FUERTECATEGOR!K'EXTRA

Denominacion técnica i PALTA FUERTE CATEGORIA EXTRA

Unidad de medida I KILOGRAMO

Descripoion generat : La pafta es un fruto proveniente de la especie Persea

americana Mill, de la familia de las Lauracese.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

24. Delbien
La palta fuerte categoria extra debe mantener la forma caracteristica de la variedad o culivares.
Asimismo, debe haber alcanzado una fase de desarrolio fisioldgico que asegure Ja finalizacion
del procese de maduraciin (madurez de consumoay). Et desarrollo y candician de las paltas deben
ser tafes qus fes parmitan soportar el transporte y fa meanipulacién, y flegar en estado satisfactorio
al lugar de destino, segiin indics el numeral 4.1 de la NTP 011.018:2019.

La palta fuerte categoria extra debe presentar las siguientes caracteristicas:

Las paltas de categoria extra contenidas
en un mismo ervase deben:

— Estar anteras.
-~ Estar sanas, deben excluirse los
productos afectados por

podredumbre o deterloro que haga
que no sean aptos para e consumo
humango,
— Estar implas y exentas de cualquier
materia exirafia visible.
~ Estar practicamente exenias de
plagas que afecten af aspecio general
del producto.
~ Estar practicamente exentas de
dafios causados por plagas.
. . — Estar exentas de humedad externa
Requisitos minimos anormal, salvo la  condensacion] NTP 011.018:2019
consiguiente a su remocion de una| PALTA. Requisitos. 6°
I cémara frigorifica, Edicign
— Estar exentas de cualquier olor o
sabores extrafios.
~ Estar exentas de dafios causados por
bajas y/o altas temperaturas.
— Tener un pedéneulo de longitud no
A superior a 10 mm, corado
N limplamente. Sin  embarge, su
ausencida no se considers defecto,
siempre y cuando el lugar de
insercion del pedincufo esté seco e
intacto.

Las paltas maduras no deben tener sabor
amargo.

El contenido de cada envase dehe ser
Homogeneidad homogénea y estar  constituido
Unicamente por paltas del mismo origen,
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representstiva de todo el contenido.

Categoria

Las paltas de esta categoria deben ser
de calidad superior. Deben ser de
aspecto caracteristico de la variedad. No
deben tener defecios, salvo defectos
supsarficiales muy leves siempre vy
cuando no afectan el aspecto general del
producto, su calidad, esiado de
conservacion presentacion en el envase.
Debe presentar peddneulo y estar
mtacto.

Tolerancias de calidad por su
aspecto exterho

€l 5% en ndmero o peso, de las palias
que no satisfagan los requisitos de esfa
categoria, pero satisfagan los de la
Gategoria 1, o excepcionalmente, que no
superen las tolerancias establecidas para
esia (itima.

Tolerancias sobre dafios y defectos menores

Los valores se en pt je de unid: defectuosas en niimero
- Manchas Maximo 5%
- Decoloracion Méximo 5%
~ Rameado, rozadura o .

raspado Maximo 5%
- Dafios por insectos
{que no involucre fa condicitn det fruto, "
fectindolo s supesficiimente en la Mé&ximo §%
piel)
~ Desérdenes fisivlégicos
{su causa no se debs a dafios Maximo 1%
nicos o flopstigenos)
- Cambio de color Méximo §%
- Herida cicatrizada 0%
- Contaminantes menores: ",
fumagina, cal, pintura blanca Maximo 5%

Subiotal de defectos menores Maximo 5%

Tolerancias sobre dafios y defectos mavores

Los valores sa enp ije de uni defactuosas an nimsro,
- Ausencia de pedinculo

{se considera deferto grave 0%

afecia ia piel en forma de herida}

- Maguiladura ¢ golpe 0%

- Dafios por heladas 0%

- Quemadura de sol 0%

- Pudricidn 0%

- Herida abienta 0%

- Contaminantes mayores: 0%
excretas de aves

Subtotal de defectos mayores 1%

Total de defectos acumutados Maximo §%
Version 05 Pagina2 de 4
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W+

Codigo por Paso {en
callbre gramos)
2 >1220
4 781 - 1220
[ 576 - 780
3 456 - 576
10 364 - 462
12 300 - 371
Calibre {tamafio) 1; 253 =313
227 - 274
CXS 1971995 (201
18 203 - 243 NORMA ~ PARA. Bl
20 184 - 217 AGUACATE
22 165~ 196
24 181 -175
26 . 144-157
28 134 - 147
30 123. 137
o Ef 10% en peso de ias paltas que
* . ik cottespondan al calbre inmediatamente
Tolerancias de e superior ¢ inferior al indicado en ef
envase.
Reglamsnto de
N Inocuidad
g"m?‘fr e :; desg‘b‘.e;":f o e | Agroalimentaria,
ervicio Nacional de Sanidad Agraria - .
INOCUIDAD SENASA, autoridad nacional gi'g;::o Su me:lant:s;
1 prai
competente’. 004-2011-AG, y sus
modificatorias,

Precision 1: La enfidad convotante deberd precisar en Ias bases (seccion especifice, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o praforma del contrate) el calibre de la paits fuerte categoria extra requerida, de

acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica por ejemplo; paka fuerte categoria extra
calibre 18.

2.2, Envase yio embalaje
La palta fuerte categoria exira debe ser envesada fomando en consideracién Ip establecido en
1a noma Codex CXC 44-1985 (2004) CODIGD DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que ¢! producto guede
debidamente protegido.

-
AN

Los materiales ulilizados en el interior del envase deben ser nuevos, estar implos y ser de calidad
tal que evite cualquier dafio externo o intemo al producto. Se penmite ef uso de materiales, en
particular papel o seflos, con indicaclones comerdiales, siempre ¥ cuando astén impresos o
eliquetados con tinta o pegamento no tdxico, segln el numeral 8.2 de 1a NTP 011.018:2019.

Los envases deben satisfacer las caracter(sticas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia
necesarias para asegurar una manipulacion, fransporte y conservacitn apropiados de las paltas,

y deben estar axentos de cuaiquier materia y olor extrafios, sequn indica ef numeral 8.2.1 de la
NTP 011.018:2018.

Precisitn 2: Ls entidad convocante deberd indicar en las bases {secclén especificn, especificaciones
técnicas numeral 2 Wo proforma del contrato), ef peso néto del products por envase. Ademas, podra

! Segun articuio 10 del Raglamento del Dacrato Legisiativo N° 1062, Ley de inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decrefo Supremo N° 234-2008-AG.
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indicar Ias caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, slempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren ia pluralidad de postoras.

2.3. Rotulado
Los envases de la palta fuerte categoria exira, o bien los documentaos que acompanan el envio,
ademds de los requisitos aplicables especificados en ta NTP 209.038:2019 ALIMENTOS
ENVASADOS, Etiquetado de elimentos preenvasados. 8° Edicidn, deben indicar, en lefras
agrupadas en el mismo lado, marcadas de forma legible e indelebie y visible desde el exterior,
lo sigulente, segdn el numeral 9 de i NTP 011.018:2019:

- nombre del producto v ka variedad;

- nombre, direccion del comercializador, productor, otro;

- pais de origen;

- categoria de calided,

- calibre;

- peso nheto,;

- numera de Autarizacién Sanitaria de Establecimlento de Procesamiento Primario emitida por
SENASA.

Precisian 3: La enlidad convacante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones

técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato), ofra informacion que considere deba estar rotulada. La
JRES informacidn adicional que se soficite no puede modificar fas caracteristicas del bien descritas en
{ numerai 2.1 de {a presente ficha técnica,

2.4, Inserto
Na aplica,

Precision 4: No aplica.
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WS
FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien . PAPAYA CATEGOR{A EXTRA

Denominacian técnica . PAPAYA CATEGORIA EXTRA

Unidad de medida ¢ KILOGRAMO

Descripcion general . Es el flufo proveniente de la aspecie Carica papaya L., de la

familia Caricaceae

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Delbien
La papaya categoria extra debe haber alcanzado un grado apropiado de desarrollo y madurez capaz

de soportar &l ransporte, manipulacién y flegar en estado satisfactorio ai lugar de destino, seqgin
indica el numeral 2.1.1 de Ia nonna Codex CXS 183-1293 (2011).

El contenido de cada envase de papaya categoria extra debe ser homogéneo y estar constituido
Unicamente por papayas del mismo origen, varisdad y/o tipo comercial, calidad y cafibre. También
debben ser homogéneos et color v la madurez. La parte visible del contenido del envase debe ser

representativa de todo el contenido, segun Jo indicado en el numerat 5.1 de la norma Codex CXS
- 183-1993 (2011).

La papaya categoria extra debe presentar las siguientes caracterfsticas:

Las papayas deben;

- Estar enteras.

- Estar sanas y exentas de podredumbre o
deterioro que hagan que nio sean aptas para
el consumo.

~ Estar fimpias y practicamente exentas de
cualquier materia extrafia visible.

- Estar pricticamente exentas de plagas que
afecten al aspecto general del producto.

- [Estar practicamente exentas de dafios
causados por plagas.

- e - Estar exentas de humedad axterna anormal,
o Requisitas minimos salvo la condensacion consiguiente a su
{ remocion de una eamara frigorifica. ’
- Estar exentas de cualquier ofor y/o sabor | CXS 183-1993
axtrafios. (201 1 ) NORMA
- Ser de consistencia firme. PARA LA PAPAYA
- Tener un aspecto fresco.
- Estar exentas de dafios causados por bajas
ylo sltas temperaturas.

Cuando tengan pedlnculo, su longitud no debe ser
superior a 1 cm.

L.as papayas de esta categoria deben ser de calidad
superior y caracterfsticas de la variedad ylo tipo
comercial. No deben tener defectos, salvo defectos

Clasificacion superficiales muy leves siempre y cuando no afecten
al aspecto general del producto, su calidad, estado
de conservacion y presentacion en el envase.
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El5%, enn ayas que no
salisfagan los requisitos de esta categoria pero
satisfagan los de la Categoria | o, excepcionalmente,
que no superen las tolerancias establecidas para esta
tltima.

Tolerancia de
calidad

‘| La papaya categoria extra se clasifica en fos
siguientes calibres {(determinades por el peso del
fruto):

Peso (g)
200~ 300

301 ~ 400
401 - 500
501 ~ 600
601 - 700
701 ~ 800
801-1100
1101 - 1500
1501 — 2000
= 2001

La tolerancia en el calibre sera el 10%, en nimero o
en peso, de las papayas que correspondan al calibre
Tolerancias de inmediatamente superior Yo inferior al Indicado en el
calibre envase, con un pese minimo de 190 g para Ias
papayas envasadas en la categoria del calibre mas
pequefio.

Calibre

g
G-—IG)'TthOW}g

Reglamento de
Inocuidad

Cumplir con lo establecido por el Servicio Nacional de | Agroalimentaia,
INOCUIDAD Sanidad Agraria — SENASA, autoridad nacional | aprobadc mediante
competente!, Decreto  Supremo
N® DO4-2011-AG, v
sus modificatorias.

Precisién 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccidn especfica, especificaciones
éonicas numeral 2 y/o profora del contrato) et calibre de la papaya cateqorfa extra requerido de acuerdo
a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: papaya categoria extra, calibre G.

22. Envase ylo embalaje
La papaya categoria extra debe ser acondicionada tomando en consideracion lo establecido en las
normas Codex CXC 1-1969 {2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,
CXC 53-2003 {2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS
FRESCAS y CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y )
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que el producto guede -
debidamente protegido.

Los envases deben safisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia
necesanas para asegurar ia manipulacion, el transporte y la conservacion aproplados de las
papayas, y deben estar exentos de cualguier materia y olor extrafios, segun indica el nurmerat 5.2.1
de la norma Codex CXS 183-1993 (2011).

Precisién 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yfo proforma del contrato), el peso neto del produsto por envase. Ademas, podra indicar

1 Segun articuto 10 daf Reglamento del Decreto Legislativo N® 1062, Ley de Inocuidad de fos Alimentos, aprobadop
medianie Decreto Supremo N° 034-2008-A6.
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{as caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracleristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de ia papaya categotia extra deben cumplir con lo indicado en la
NTP 209.038:2018 ALIMENTOS ENVASADOS. Eliquetado de alimentos preenvasados. 8% Edicién
v tas disposiciones especificadas en el numeral 6.2 de la norma Codex CXS 183- 1993 (2011):

- nombre del producto;

- categoria;

- pesoneto,

- nombre y direccién del comercializador, envasador, productor, otro;

- pais de origen (para productos de importacién);

- calibre {codigo de calibre o peso medio en gramaos);

- fecha de envasado;

- puamero de lote (facultativo);

~  nimero de Autorizacién Sanilaria de Establecimiento de Procesamients Primario ernitida por el
SENASA.

Precislén 3: La enfidad convocante deberd indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
fecnicas numeral 2 y/o proforma del contrato}, otra informacion que considere deba estar rotulada, La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de ia presente ficha técnica.

24. iInserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien :  SANDIA CATEGORIA EXTRA
Denominacidn técnica :  SANDIA CATEGORIA EXTRA
Unidad de medida . KILOGRAMO
Descripcion general ¢ Es el fruto no ciimatérico de forma efipsoidal u ablonga, de tamario
variable, de corteza verde o veteadsa de acuerdo con la varedad,
ia parte interna de la corteza y 1a puipa (porcién comestibie) son
carmosas y jugesas siendo de color blanco la primera y rojo intenso
o pélido ka segunda, de sabor dulce, con gran nimero de semillas
negras o café oscuro, perteneciente a la familia de las
Cucurbitdceas, del género y especie Citrullus vulgaris.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Delblen

Las sandias categorfa extra deben estar intactas, limplas, exentas de cualquier materia extrafia
visible, practicamente fibre de plagas y enfermedades, libre de dafio causado por plagas y
enfermedades que afecten Ia puipa, libre de humedad externa anormal, fimes y suficientemente
maduras, sxentas de coloracién extema anormal, de cualquisr olor y sabor extrafic, presentar un
desarrolio y condicidn que permita soportar €] transporte, el manejo v Ia Begada a su destino en
estado safisfaciorio; aquellos frutos gue presenten pudricion o daterioro seran excluidos, segiin
indica el numeral 5.1 de la NTP 011.017:2015,

Las sandias categoria extra deben presentar las sigulentes caracteristicas:

GALIDAD

Clasificacién - Ligeros defecios en el color de I3 cascara, una

Las sandias de esta categoria podran presentar los
siguientes defectos leves, siempre y cuande no
afecten al aspecto general del producto, su calidad,
estado de conservacion y presentacion en el
empague:

- Un figero defecto en fa forma tiplca.

coloracion palida de la sandia que ha estado
en contaclo con el suelo durante el periodo de
crecimiento no es considerada como un
defecto.

- {Grietas superficiales leves clcatrizadas.

- Defectos leves en la cascara, debido alroce o .
2 la manipulacion. NTP 011.017:2015

FRUTAS FRESCAS.

Tolerancia de calidad fos de la categorfa Primera. Dentro de esta

Se permite una tolerancia total del 10%, en nimero| Sandias. Requisitos, 2°
o en peso, de sandias que no cumplan los| Edicldn
requerimientos de esta categoria pero salisfagan

tolerancla, ni mas de 1% en total puede consistir en
productos que no curaplan los requisitos de calidad
de la categoria Primera, ni los requisitos minimos,
o de productes afectados par pudricién,

Tamaifio Para asegurar la uniformidad en ef tamafio, el

Eltamaiio es determinado por el peso de la sandia
por untdad.

rango de tamano del producto en el mismo
ampadque no debe exceder 2 kg 0 3,5 kg, si fa
unidad menos pesada exceds los 6 kg.
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AR T 5
La uniformidad en peso no es obligatoria en
aquellas sandias que se transporten & granel.

Es permitido una folerancia total de 10%, en
Tolerancia de tamario | nimero o en peso, de sandia que no cumplan los
requisitos de calibre.

Reglamento de
inoguidad
Curnplir con lo establecido por el Servicio Nacional | Agroalimentaria,
INOCUIDAD de Sanidad Agraria — SENASA, autoridad nacional | aprobado mediante
competente’ Decreto Supremo Ne
004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precision 1: Ninguna

2.2. Envase ylo embalaje
Las sandias categoria exira deben ser acondicionadas de tal manera que queden prategidas,
ventiladas y bien presentadas; los requisitos de los envases deben ser los indicados en a norma
Codex CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA El. ENVASADO Y TRANSPORTE

e DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, segtin indican los numerales 9.1.1 y 8.1.2 de {a NTP
i 011.017:2015.

Los empaques deben estar limplos y compuestos por materidles que no causen alteraciones al
producte, asf por efempio en cajas de madera, cartdn corrugado o de otro material adesuado que
retina las condiciones de higiene, limpieza, ventilacian ¥ resistencla a ks hwmedad, manipulacién y
transporte, de modo que garantice ura adecuads conservacion del producto, segin indica ef
numerat 8.1.4 de ta NTP 011.017:2015.

El contenido de cada unidad de empagque debe ser homogénao y estar compuesto tnicamente por
frutos de la misma variedad, grado, calor y calibre. La parte visible det contenido det empaqgue debe
ser represantativa del conjunto, segin lo indicado en el numeral 9.4 3 de la NTP 011.017:2015.

Precigion 2: L3 entidad convocante deberd indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato), ef peso neto dai producto por envase. Ademas, podré indicar
las caracterlsticas del envase iales como: material, peso, Upe de cerrada, sismpra que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases debe estar conforme a bo indicado en ks NTP 208.088:2019 ALBMENTOS
ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8 Edicion, o ia nofina Codex CXS 1-1985
(2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS.
ro Ademas, i rétulo debe contener lo siguiente, segin indica el numeral 8.2 de la NTP 011.017:2015:

- nombre del producto vy la variedad;

- categorfa de calidad del producto;

- peso neto en Kg;

- procedencia y fecha de cosscha;

B nombre o razdn social 6 marca del productor o exportador; en el caso de productos
importados, nombre o razdn social del importador;

- nimerc de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SENASA.

1 Segin articulo 10 del Reglamento del Recreto Logislativo N° 1062, Ley de Inecuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreta Suprema N° 834-2008-AG.
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Precisién 3: La entidad convocante debers indicar en las bases (seccl6n espacifica, especificaciones
téenicas numeral 2 ylo proforma del contrate), otra informacion que considers debs estar rotutada. La
informacisn adicional gue se soficite no puede modificar fas caracteristicas def bien descritas en el numerat
2.1 de la presente ficha técnica

2.4. Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica,
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1.

FIGHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

2.

Denominacidn del bien : TANGELC CATEGORIA EXTRA

Denominacion técnica : TANGELO CATEGORIA EXTRA

Unigad de medida T KILOGRAMO

Descripcion general . Es un fruto hibrido de las especies Cérus reticulata Blanco con Citrus
paradisi Macfadyan, .

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21,

Del bien

Los Tangelos categoria exira deben haber sido cuidadosamente recolectados y haber alcanzado un
desarrolic y un estado de madurez adecuado, de acuerdo con los criterics apropiados para la
variedad. Su estado de madurez debe pereitirles soportar & ransporte y Ia manipulaci6n asf como

flegar en condiciones safisfaciorias al figar de destino, segln indica ef numeral 5.1.4 de la
NTP 011.023:2014.

Los Tangeios categoria exira deben presentar ias siguientes caracteristicas:

Las frutas deben presentarse:

- Enteras.

- Sanas, se excluyen los productos
atacados por & podredumbre, u ofras
alteraciones que los hagan mpropias
para el consumo.

~ Practicamente exentas de magulladuras
y/lo amplias cicatrizadones por cortes en
la céscara,

- Practicamente exentas de plagas.

- Exentas re dafios causados por plagas y
enfermedades que afecten la puipa.

Apariencia - Exentas de dafios considerables yo
afteraciones externas causadas por | NIP  011.023:2014
ataque de piagas. C‘TR'C',DS'

- Practicamente  exentas de dafos | Mandarinas, tangelos,
causados por quemaduras de sof, | NA@NEs y foronjas.
heladas ylo bajas temperaturas. Reguisitos. 2° Edicion

- Limplias, préacticamente exeplas de
materias extrafias visibles.

- Exentas de humedad exerna anomal,
salvo la condensacidn consiguiente a su
rermocion de una camara frigorffica.

- Exentas de olores y/o sabores extrafios.

- Exentas de toda sefial de desecacion o
deshidratacion.

La fruta, 8! momento del empacado, no

podea tener areas con color “Valor IC: «18°

o inferiores (mas verde) de acuerde con la

tabla de colores del Anaxo A de la nomma

Color de la referencia.

Dg acuerdo a 1a coloracion, las frutas ds
osta categorfa deben ser de la siguiente
manera:
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Muy bien coloreadas, es decir que
deben tener el color tipico de la
variedad,

No estd permitido el uso de sustancias
quimicas colorantes aplicadas sobre ia

superficle de |z frula,
Contenida de juge .
(con )wladc'm &} peso total del Minimo 45%
fTuto;

Se aceptara hasta un 5% de fruta granulada.

. Se considera fruta granulada cusndo, al
Tolerancia respecio a hacer el corte en e didgmetro ecustorial, se

granulacién observa esta condicidn {granulacién) en un
drea cuyo didmetro es mayor al 40% det
didmetro ecuatorial de la fruta,
“Brix Minirno 8,0 *Brix
. Minima 0,5%
Madurez oz Maximo 1,5%
Indice de
7 madurez Minimo 6,0
: CBriAcidez)
Tolerancia respecto al No mds del 5% debe estar fuera del
grado de madurez requerimientd minimo.
Las frutas de esta categora deben ser de
calidad superior y de consistencia firme.
Su forma, aspecto exterior, desarrolio y
coloracién deben ser caracterfsticos de ia
Categoria variedad a ia que pertenezcan.

Solo podran permitirse defectos muy leves)
an su superficie, siempre y cuando estos no
afecten al aspecto goneral del products, sul
calidad, estado de conservacion v
presentacion en el envase.

Se admile hasta 1% de fruta con pudricion.

Tolerancia respecto a Is
| apariencia

Tolerancias de Dafectos /
dafios

- Acaros -

Defectos muy leves

Botritys y Thrips ) -

- Fumagina -

- Queresas -

- Cicatrices, rozaduras Suaves, le restan a la apariencia no més gue|

{rameado, russet) y una decoloracion permitida en la categoria
- Qleocelosls -

~ Quemadura de sot -

~ Bufado -
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- Creasing -

Didrnetro en tmm
Minimo Maximo
Cat3 54 80
Cal 2 58 65
Tamadio Cal 1 63 68
Calibres segiin el didmetrn] | Cal 1X 66 73
(ecuatorial) Cal 1XX gl 78
Cab 1XXX 76 83
Cat 4X 81 88
Cal 5X 84 93
Cal 6X 96 Amés

Calibre

Se admitird para la categoris, y para
cualquier modo ds presentacin, un 10%
Tolerancia respecto al en ndmerc o en peso de frutas gue se
o tamafio ajusien al cafibre inmediatamente inferior o
superior al mencionado en ¢l envase o en
fos documentos de transporte.

El contenido de cads envase debe ser
homagéneo y estar constituido vnicamente
por citricos del mismo origen, variedad,
calidad, cafibre y que presenten un mismo
grado de desarrollo y madurez. La parte
visible de} contenido del envase o Jote debe
ser representativa del conjunto. Ademas,
para la Categoria Extra se exige Ia
homogeneidad de coloracion.

Homogeneidad
Los citicos deben presentarse alineados
en capas regulares de acuerdo a fes
escalas de calibrada, tanto en envase
cerrado como en abierio. Cuando la fruta se
clasifique y envase segln ef didmetro de
los frutos, debe ser necesaric que Iz
diferencia méaxima de didmefro entre los
frutos comesponda a  tres  calibres
sucesives de la escala de calibrado,
Redlaments de
v Inoculdad

Cumplir con lo establecido por el Servicio Agroalimentaria,
INGCUIDAD Nacional de Sanidad Agrara - SENASA, | aprobado  mediante
autoridad nacional competente’. Dacreto Supremo  N°
004-2611-AG, y sus
g muodificatorias.

Precision 4: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifics, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o praforma del contrato) el calibre del Tangelo Categorfa Extra requerido de acuerda
a lo establecido en Ia presente Ficha Téenics, por ejomplo: Tangslo Categoria Extra, calibre Cal 3.

1 Segun articuio 10 det Regiamento def Decreto Legistative N° 1062, Ley de Inaculdad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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2.2, Envase yio embajaje
El Tangelo Categoria Extra debe envasarse tomando en consideraciin lo establecido en fa norma
CXC 44-1985 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, segun indica el numeraf 8.3 de fa NTP 011.023:2014.

Los materialas y/o papeles utilizados en el interior del anvase deben ser nuevos (esto incluye el
material recuperado de calidad alimentaria), estar limpios y ser de un materiaf que no pueda causar

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases {seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del confrate), &l peso neto del producto por envase, Ademas podra indicar
las caracteristicas def envase tates como: material, peso, tipo de cerrado, siempra que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores,

23. Rotulado
Cada envase debe llevar, en caracteres agrupados en uno de sus costados Y que sean lagibles,
indelebles y visibles desde el exterior, las siguientes indicaciones, segin &l numeral 10 de la
e NTP 011.023:2014:

- hombre o razén social;

- direccisn;

- datos de contacto ({teléfono, fax y correo electronico);

- nombre del producto (especie) v la variedad ;

- pals de origen y facultativamente, nombre del lugar, distrito o regién de produccidn;

- caracleristicas comerciales (categoria, calibre Y fratamients post cosecha);

~ datos de trazabilidad, ios mismos que pueden ser codificades (identificacion det productar,
identificacion de 1a plants de empaqus, fecha de empaque y adicionalmente otros datos de
manera ;

- beso neto, es el contenido neto promedio de los envases individuales de la muestra, no puede
ser inferior al peso nominal rotulado (facultativo);

- ndmero de Auterizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario eritida por el
SENASA.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases {seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yio proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solficite no puede madificar las caracterfsticas det hien descritas en numeral
2.1 de la presents ficha técnica.

24. inserto
{ No apfica.

Pracision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién det bien o UVAITALIA CATEGORIABXTRA
Denominacion técnica : UVA DE MESAITALIA CATEGORIA EXTRA
Unidad de medida T KILOGRAMO
Descripclién general 1 Lauva italia es fa variedad comercial de uva de mesa obtenida

(por cultivar) de o especie Viis vinflera L. de la famifia
Vitacese, de color verde a amarillo que habré de suministrarse
fresca al consumidor, después de su acondicionamiento y
envasado.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Delbien

La uva afia categorfa exira debe contar con racimos ¥ granos sanos y exentos de podredumbre
o deterioro, que no sean aptas pars el consumg; limpios, practicamente exentos de cualquier
maleria extrefia visible, de plages y de dafios causados por plagas que afecten el aspecto
general del producto; exentos de humedad externa ancrmal (salvo condensacion consiguierte 2
Su rernocion de una cAmara frigorifica), de cualquier olor y/o sabores extrafios, practicamente
exentos de dafios causados por temparaiuras bajas y altas; ademas, jos granos de uva deben

estar enteros, bien formados y normabmente desanollados, segln indica ef numeral 4.1 de la
NTP 011.012:2021.

La uva ftalia categoria extra debe estar suficiantemente desarrofiada y mastrar un grade de
madurez satisfactorio de acuerde con Ia variedad; su desarrolfo y condician deben ser tales que
les parmitan soportar el fransporte, manipulacién y llegar en estado satisfactorio al lugar de
destino, sagim se indica sn los numersles 4.1.1 y 4.1.2 de la NTP 014.012:2021.

La uva Htafia categorfa exira debe presentar las siguientes caracteristicas:

e
CALIDAD
fg;‘l;":s Minimo 15,5 *Brix
Grado de
madurez | poacion 201
“Brix/acidez :
La yve Rtalia categoria extra puede clasificarse
segun su calibre, de Ia siguiente manera:
NTP 811.012:20214
UVAS DE MESA,
Requisitos. 3° Edicldn
Clasificacian y tolerancia )?L gg'g ad g_‘:j'g
or calibres oLl
P J 27,0-208,0
JJ 29,0 a mas
Tolerancia: Se admite hasta un 10% de bayas
de menor cafibret,

! Ver Anexo B de la NTP 011.012:2021.
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la uva Halia categoria extra puede
clasificarse e la siguiente maners:

Coleracion de los granos De acuerdo al patrén de

colores mosirado en a
Tabla 4 de la NTP
011.012:2021.

“Lasuves de mesa de esta categorfa deben ser
de calidad superior.

Los racimos deben presentar fa forma,
desarroflo y coloracion caracteristicos de fa
vatigdad tomanda an consideracion la zona en
{2 gue se cuitivaron.

Las bayas de uva deben ser de puipa firme,
estar firmemente adheridas al raquis o
escobajo, espaciados homogénesmente a

( Clasificacion y tolerancia fravés de} mismo y tener su pruina intacta.

de cafidad Deben estar lbres de defectos, {ver

especificaciones  de tolerancias), salvo
defecios superficiales muy leves, siempre y
cuando no afecten el aspecto genersl del
producto, su calidad, estado de conservacion
y presentacion en el envase.

Tolerancia: el 5% en peso de los racimos que
no cumplan {os requisitos de esta categoria,
pero cumplan los de la Categoria 1 o,
excepcionalmente, que no superen  las
toferancias establecidas para esta Gitima.

Tolgrancias de defectos mengres

- Bayas con cicafrices,

14 {+}
manchas y fusset Maximo 5%
Sub  total  acumwulado
defectos menores Maximo 5%
. Joleranclas de defactos mayores
{
: - Patfiduras y  baya o
reventads Maximo 2%
- Blangueamiento Maximo 2%
- Pardeamiento ] Mdximo 2%
- Baya acuosa Miximo 2%
- Baya mojada Méaximo 2%
~ Desgarmo pedicelar Maximo 2%
Subtotal agumulado .
defectos mayores Méximo 5%
Defecto critica: : o
- Boriis (¢ s aisfadas) Méximo 0,1%
Tolal acumulado Méximo 5%
Version 04 Péigina2ded
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ento
fnocuidad
Agroalimentaria,
aprobado mediante
Decreto  Supremo N°
004-2014-AG, y sus
modificatorias.

Cumplir con lo establecido por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA,
autoridad nacionat cormpetente?.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las basas {seccidn espacifica, espedificaciones
técnicas numerat 2 y/o proforma del contralo) el calibre de la uva ftalia categorfa extra requerida de
acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: uva ltalia categoria extra de calibre

Xi.

2.2.

Envase y/o emhalaje

La uva italia categoria extra deba ser envasada tomando an consideracion o establecido en la
norma Codex CXC 44-1895 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que el producto quede
debidamente protegido, segtin indica ef numeral 6.2 de fa NTR 011.042:2021.

Los materiales utilizados en ef interior del envase deben ser de primer uso (esio Incluye el
material reciclado de catidad slimentarig), estar Impios y ser de salidad tal gue evite cuslquier
dafio extemo o intetno 8l producto. Se permite el uso de impresiones en fos materiates de
empaque, sismpre y cuando no contengan sustancias téxices; para el caso de ia uva Halia
categoria extra los racimos deben estar empacados en una soka capa, seglin indics el numeral
6.2 de la NTP 014.012:2021.

Los materiales de empague deben satisfacer {as caracteristicas de calidad, higiene, ventifacion
y resistencia necesarias para asegurar una manipulacion, transporte y conservacion apropiados
de fas uvas de mesa, y estar exentos de cualquier materia y olor exdtrafios, seglin ko indicado en
of numeral 6.2.1 de la NTP 011,012:2021, )

Ei contenido de cada envase debe ser homagéneo y estar canstituldo Gnicamente por racimos
del mismo origen, variedad, calidad y grado de madurez, en fa categoria Extra, 1os racimos daben
ser mas o menos idénticus en cuanto a tamatio y coloracion. La parte visible det contenido del

envase debe ser representativa de todo el contenido, segiin indica e} numeral 6.1 de Ia
NTP 011.012:2021.

Precisién 2: La entidad convocante deberda indicar en las bases (seccidn especifica, espedificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma det contrato), el pese neto del products por envase. Ademss, podra
Indicar las caracteristicas del envase tales como: material, paso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren ia pluralidad de postores.

2.3,

Rotuladn

El rotulado de la uva Italia categoria extra debe cumplir con la indicado en la NTP 200.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8% Edicion y las
disposiciones especificadas en el numeral 7 de la NTP 011.012:2621:

- nombre/direceifn o razén social del productor, envasador yfo distribuidor;

- nombre del products y variedad;

- categoria;

- pais de origen;

- peso neto,

- nimero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primaric emitida por
el SENASA.

2 Segiin articulo 10 de! Reglamento del Decreto Legislative N° 1062, Ley de nosuidad de Jos Alimentos, aprobado
mediante Decrefs Supremo N° §34.-2008-AG.

Version 04 ' Pagina 3 de 4

\




HOSPITAL NACIONAL HIPOLITO UNANUE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 015-2023-HNHU

“Suministro de Alimentos — Paquete de frutas y verduras con Ficha Técnica para el departamento de Nutricién del HNHU”

Lare

Precisién 3: La entidad convocanta deberd indicar an las bases (seccién especifica, especificaciones
tétnicas pumeral 2 ylo proforma det confrato), otra informacitn que considere debs estar rotulads. Ls
informacion adicional que se soficite no puede modificar las caracteristicas det bien descritas en ef
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica,
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacitn det bien 1 UVA RED GLOBE CATEGORIAEXTRA
" Denominacion téchica 1 UVA DE MESA RED GLOBE CATEGORIA EXTRA
Unidad de medida : KILOGRAMO )
Descripcitn general : La uva red globe es Ia varedad comercial de uva de mesa

obtenida (por cuftivar) de la sspecie Vitis vinffera L. de la familia
Vitaceae, de color rosado a rojo oscuro que habré de
suministrarse  fresca al consumidar, después de su
acondicionamiento y envasadn.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.4, Delbien
La uva red globe categoria exira debe contar con racimos Y gr3nos sanos y exentos de
podredumbre o deterioro, que no sean aplos para el consumo; limpios, practicamente exentos
de cualquier materia extrafia visible, de plagas, de dafios causados por plagas que afecten el
aspecto general def producto, exentos de humedad externa anormal (salve condensacion
consiguiente a su remogion de una cdmara frigorifica), de alor yio sabor extraiios, précticamente
exentos de dafios causados por temparaturas bajas y altas; ademas los granos de uva deben

- estar enteros, bien formados y normalmente desarroliados, segin indica ef numeral 4.1 de fa
o~ NTP 011.012:2021.

La uva red globe categorfa extra debe estar suficientemente desarrafiada y mostrar un grado de
miadurez satisfactorio de acuerdo con fa variedad; su desarrolio y condicién daben ser tales que
les permitan soportar el transporte, manipulacién y Hegar en estado satisfactorio al fugar de
destino, sagin los numerales 4.1.1 y 4.1.2 de fa NTP 011.012:2021.

La uva red globe categoria extrs debe presentar las siguientes caracterfsticas:

g s LRI

£ 5 3 O
el e e CECHIPE L N 235 S L I A b e]
CALIDAD
fg‘u‘g’;’s Minimo 15 *Brix
Grado de
urez
mad Relacion 201
“Brix/acidez .
Peso del racimo Minimo 200 g
{/H La uva red globe categoria extra puede! NTP 011.012:2021 UVAS
clasificarse segtin su calibre, de fa siguiente | pg MESA. Requisitos, 3%
manera; Edigién
~ Clasificacion y tolerancia h{_ﬂ ;;g = gg’g
por calibres XL 25.0-27.0
J 270-290
34 29.0 a mas
Yolerancia: Se admite hasta un 10% de
bayas de menor calibre’,

! Ver Anexo B de ia NTP 011.012:2021.
Versidn 04
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Coloracién de los granos
y tolerancia

red globe categeria

clasificarse de la siguiente manera:

De acuerdo al patrén de
RG2 colores mosirado en fa
RG3 Tabla 4 de 1a NTP
RG4 011.012:2021.

Tolerancia: Las bayas pueden presentar
hasta un 5% de halos con fsita de color.

exira pued'e. o

Las uvas de mesa de esta categorfa deben
ser de calidad superior,

Los racimos deben presentar Ia forma,
desarrollo y coloracion caracteristicos de fa
variedad tormando en consideracion la zana
en la que se cultivaron.

o Las bayas de uva deben ser de pulpa firme,
’ astar firmemente acdherides al raquis o
escobajo, espaciados homogéneamente a
través del mismo y tener su pruina intacta.
Clasificacion y tolerancia
de calidad Deben estar libres de defectos, (ver
especificaciones de folerandias), salvo
defectos superficiales muy leves, stempre y
cuando no afecten el aspecto general det
producto, su calidad, estado de
conservacion y presentacion an el envase,
Tolerancia: el 5% en peso de los racimos
que no cumplan los requisitos de esta
categoria, pero cumplan los ds la Categorfa
1 0, excepoionalmante, que no superen las
loleranclas establecidas para esta Ghtima.
Tolerancias de defeclos menores
- Bayas con dcatrices, s o,
( manchas y russet Maximo 5%
Sub iotal acumulado s
defectos menores Maximo 5%
Tolerandias de defectos mayores
- ﬁamduras y baya AN o
reventada Maximo 2%
- Blanqueamienta Maximo 2%
- Pardeamiento Mdximo 2%
- Baya acuosa Mdximo 2%
-_Baya mojada Méximo 2%
- Dasgarnra pedicslar Maximo 2%
Sublotal acumulado Méximo 5%
defectos mayores
Defecto critico:
- Botritis {bayas Maximo 0,1%
aisladas)
Version 04 Pégina 2 de 4
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R

Total acumulado Maximo 5%

Reglamento de inocuidad

) . . .| Agroatimentaria
Cumplir con io establecido por el Servicip * 5
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | 2Probado mediante

4 N Decreto Supremo N° 004-
2
autaridad nacional competente?. 2011-AG, y sus
modificatorias.

Precisién 1: La entidad convocante debera precisar en Jas bases {seccidn especifica, especificaciones
téenicas numeral 2 v/o proforma del contrato} el calibre de ia uva red globe categoria extra requerida

de acuerdo a Io establecido en a presente Ficha Téenica, por ejemplo; uva red giobe categoria exira
de calibre XL.

2.2. Envase ylo embalaje
La uva red globe categoria extra debe ser envasada tomando en consideracion lo establacido
en la norma Codex CXC 44-1085 (2004} CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADD Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que ef producto quede
debidamente protegide, segiin indica ef numerat 6.2 de la NTP 011.012:2021.

Los maltesiales utifizados en e} interior del envase deben ser de primer uso {esto incluye el
s material reciclado de calidad afimentaria), estar fmpios y ser de cafidad tal que evite cualquier
: dafio externo o intemo al producto. Se permite el uso de Impresiones en los materiales de
empague, siempre y cuandoe no contengan sustancias toxicas, para ef caso de fa uva red globe
categoria extra los racimos deben estar empacados en una sola capa, segan indica el numeral
6.2 de ta NTP 011.012:2021.

tos materiales de empague deben satisfacer fas caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion
y resistencia necesarias para asegurar Ia manipulacion, transporte y conservacion apropiada de
las uvas de mesa, y estar exentos de cuglquier materia y olor extrafios, s8gin indica el numeral
6.2.1 de ta NTP 011.012:2021,

Ei contenido de cada envase debe ser homogéneo y estar constituido (nfcamente por racimos
del misme arigen, variedad, calidad y grado de madurez; enia categoria Extra, los racimos deben
ser mas o menos idénticos en cuanto a tamafio y coloracicn, La parte visible de! contenido del
envase debe ser representativa de tode el contenido, segiin indica &l numerat 6.1 de Ia NTP
011.012:2021.

Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
éonicas numeral 2 yio praforma del contrato), ef peso neto del producto por envase. Ademnds, podra
indicar ias caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verfficade que estas caracteristicas ageguren iz pluralidad de postores.

o 2.3. Rotulado
El rotulado de {8 uva red globe calegorla extra, debe cumplir con lo indicado en la
NTP 208.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiguetado de alimentos preenvasados. 8°
Edicion y tas disposiciones especificadas en el numeral 7 de 1a NTP 011.012:2021:

- nombre/direccitn o razén social del productor, envasador y/o distribuidor;

- nombre del productn y variedad;

- categoria;

- pais de arigen;

- peso neto;

- nimero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primaric emitida por
el SENASA,

? Segiin arifculo 16 def Reglamento def Decreto Legislativo N° 1062, Ley de idad de los Ali , aprobado
mediante Decreto Supremo N” 034-2008-AG,
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Precisién 3. La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, espedificaciones
tecnicas numerat 2 yio proforms del contrates), otra Informacion que eonsidere deba estar rotulada. La
informacion adicionat que se solicite no puede modificar las caracteristicas det bien descritas en el
numeral 2.1 de Ia presente ficha téenica. .

2,4, Inserto
No aplica.

Precisi6n 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denomiracion del bien : GRANADILLA CATEGORIA EXTRA
Denominacién técnica T GRANADILLA CATEGORIA EXTRA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripeidn ganeral * La granadiila (Passifiors Bgutarls Juss) 68 la fruta obtenida de la

famiia Passifloraceae, que se suministran frescas af
consumidor, después de su preparacion y envasado.

2. _CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Delhien

La granadilla categorfa extra debe presentar las siguientes caracter/sticas:

e

BN

&

03 25 e e My S ST TNy B
% 3 2 Y

CALIDAD _

Estar enteras.
Presentar una apariencia fresca.
- Ser de consistencia firme.

[ - BEstar sanas, y exentas de
) podredumbre o deterioro que hagan
que no sean aptas para el consumo.
~ Estar limplas y exentas de cualquier

materia exirafia visible.

- Estar practicamente exentas de plagas
y dafios causados por ellas, que

. - afecten al aspecto general del

Requisitos minimos producto.

- Estar exentas de humedad externa
anomal, salvo 13 condensacion
consiguiente a su remocion de una
cdmara frigorifica.

- Estar exentas de cualesquiers olores

'

T

y/o sabores extrafios.
- Estar dotadas de un tallo/peddnculo
que debe flegar hasta el primer nudo.
- Exentas de hundimiertos. )
- Exentas de gristas,

Grado de madurez Coloracion externa caracteristica

PN a. Las frutas deben ser de caldad

! superior 'y caracteristicas de fa
variedad.

b. No deben tener defectos, salvo
defectos superficiales muy leves,
siempre y cuando no afecten ai
aspecte genersl del producto, su

Categorfa cofidad, estado de conservacion y

presentacion en el envase.

Tolerangia: Se tolera el 5% en nimero o
en peso de las granadillas que no
salisfagan  los  requislios de esta
categoria, pero satisfagan los de fa
cateqgoria | de Ia norma de Ja referencia,

NTP-CODEX cCXs
316:2019 NORMA
PARA LAS FRUTAS
DE LA PASION. 17
Edicion

Version 01
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calibre
. A >139

Calibre (se determina por el peso B >128 ~ 139
del fruto) _C >122 - 128

] »106 - 122

E >83 - 106

F >74-83

Et 10%, en niimero o en peso, del calibre

Tolerancia de calibre inmediataments Inferior y/o superior at

indicado en el envase.

Ef contenido de cada envase debe ser
homogéneo y estar  constituido
Unicamente por granadifia dsl mismo
Homogeneidad origen, variedad, cafidad, color y calibre.
La parte visible del contenido del envase
debe ser representativa de todo et

contenida.
Reglamento de
inpcuided
INGCUIDAD : Cumplir con o establecido por ef Servicio | Agroafimentaria,
Nacional de Sanidad Agraria— SENASA, | aprobade  mediante
autoridad nacionat competente!, Decreto Supremo N°
004-2011-AG, v sus
modificatorias.

Precisién 1: La entided convocante deberd precisar en las bases (seccion aspacifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yjo proforma del contrato), ef calibra de Jas granadillas que desea adquirir, de
acuerdo & lo establecido en fa NTP — CODEX CXS 316:2018. Por ejemplo: granadiia categoria extra —
calibre por pesc D.

2,2, Envase yio embalaje
La granadilla categoria exira debe ser envasada tomando en consideracion fo establecido en las
normas Codex CXC 44-1995 (2004} CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53-2003 (2017} CODIGO DE
PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Asimisma, debe ser
envasada de tal manera que el producto quede debidamente protegido, seg(in el numeral 5.2 de
la NTP-CODEX CXS 316:2019.

Los matesiales utilizados en el interior de! envasa deben ser nuevos, astar limpios y ser de calidad
1ai que evite cualquier dafio externo o interne al producto. Se permits ef uso de materiales, en
particular papel o selios y adhesivos con indicasiones comerciales, siempre y cuando astén
impresos o etiquetados con tinta o pegamento no t6xico, segun indica el numeral 5.2 de la
NTP-CODEX CXS 316:2019.

Pracisién 2: La entidad convocante debera indicar en fas bases (seccién especifica, especificaciones
techicas numeral 3.2 y/o proforma det contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de ia granadilla categoria extra debe cumplir con lo indicado en la norma Codex
CXS 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS

PREENVASADOS y las disposicionaes especificadas en el numeral & de la NTP-CODEX CXS
316:2014, siguientes:

- nombre del producto, nombre de la variedad (facultativo),

* Segln aiticulo 10 def Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inacuidad de los Alimentos, aprobado
madiante Dacrato Supremo N° 034-2008-AG,
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- nombre, direccidn legal del productor o asoclacién de productores, del acopiador yio
distribuider cuando sea aplicable, cédigo de identificacién del producter (facultativo);

~  pais de origen, y facultativaments, nombre del lugar, distrito o regicn de produccion;

- categotia da calidad;

- calibre {codign de calibre por peso);

- peso neto {facultativo);

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitido
por el SENASA,

Precisidn 3: La entidad convocante debers indicar en Iss bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra infarmacidn que considere daba estar ratulada. Ls
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del hien descritas en
numeral 2.1 de fa presente ficha técnica.

24, Inserto

No apkca.
Precisidn 4: Ne aplica.
Versidn 01
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FICHA TECNICA
ARROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién defbien  : MARACUYA CATEGORIA EXTRA
Denorminacién téchica : MARACUYA CATEGORIA EXTRA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcitn general : La maracuyé (Passiflora eduiis Sims) es ta fruta obtenida de la

familia Passifioraceae, que se suministran frescas al
consumidor, después de su preparacion y envasado.

2.  CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
24, Detbien

La maracuya categoria extra debe presentar las siguientes caracteristicas:

- Estar enteras.

- Presentar una apariencia fresca.

- Ser de consistencia firme.

- Estar sanas, y exenlas de
podredumbre o deterioro que hagan
que no sean aplas para el consuma.

- Estar limpias y exentas de cualquier
materia extrafia visible,

- Estar practicamente exentas de
plagas y dafios causados por ellas,
que afecten al aspecto general del
producto.

- Estar exentas de humedad externa
anormal, salvo fa  condensacién
consiguiente a su remocion de una
camara frigorifica.

~ Estar exentas de cuatesquiera ofores
ylo sabores extrafios, NTP-CODEX CXS

- Eslar dotadas de un tallofpedineulo | 316:2019  NORMA
que debe llagar hasta el primer nudo. | PARA LAS FRUTAS

- Exentss de hundimientos. DE LA PASION. 1®

- _Exentss de grietas, Edicién

Grado de madurez Coloracion externa caracteristica

a. Las frulas deben ser de cafidad
superior y caracteristicas de la
variedad.

b. No deben tener defectos, salvo
defectos superficiales muy leves,
siempre y cuando no afecten al
aspecto general del producto, su

Categoria calidad, estado de conservacion y

prasentacidn en ¢l envase.

Requisitos minimos

Tolerancia: Se tolera el 5% en ndmero o
8n peso de las maracuyds que no
satisfagan los requisitos de esta
categoria, pero salisfagan los de o
calegoria | de la horma de fa referensia,

Varsién 01 Pagina 1 de 3
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>139
>128 - 138
»122 - 128
>106 - 122
>83 - 106
>74-83

Calibre (se determina por el peso
del fruto}

mlo|o|mi>E

El 10%, en nimero o en peso, dal calibre
Tolerancias de calibre inmediatamente inferior ylo superior af
indicads en el envase.

El cantenido de cada snvase debe ser
homogéneo vy  estar  constituido
{inicaments por maracuya del mismo
Homogeneidad origen, variedad, cafidad, color y cafibre.
La parte visible del contenido del envase
debe ser representativa de fodo el

contenido.
Raglamento de
Inocuidad
INOGUIDAD Cumpfir con lo establecido por ef Serviclo | Agroatimentaria,
Nagcional de Sanidad Agraria~ SENASA, | aprobade mediante
autoridad nacional competente?, Decreto Supremao N°
004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precisién 1: La enfidad convocante debera precisar en las bases (seccion espacifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 ylo proforma del contratn), ef calibre de las maracuyas que desea adquirir, de
acuerdo a lo establecids en la NTP-CODEX €XS 316:2019, Por ejemplo: maracuys categoria exira —
calibre por pase D.

2.2. Envase yio embalaje
La maracuy3 categoria extra debe ser envasada tomando en consideracién o establecido en las
nomas Codex CXC 44-1895 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE
PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESGAS. Asimismo, deben
ser envasadas de tal maners que el producto quede debidamente protegido, segin el numeral
5.2 de la NTP-CODEX CXS 316:2019.

Los materisles utlizados en el interior del envase deben sar nuevos, astar limplos y ser de calidad
tal que evite cuaiguier dafio externo o intemo al producto. Se permite el uso de maleriales, en
particular papel o sellos y adhesivos con indicadones comerciales, slempre y cuanda estén
impresos o etiquetados con tinta o pegamento no téxico, segun indica & rumeral 5.2 de Ia
NTP-CODEX CXS 316:2019.
Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases {seccitn especilica, especificaciones
tétnicas numeral 3.2 yfo proforma del contrato), ef peso neto del producto por envase. Ademas, podra
Indicar Ias carecteristicas del envase tales como: materal, peso, Hpo de cerrado, Slempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren ia pluralidad de postores.

23. Rotulado
El rotulado de la maracuya categora extra debe cumplir con Io indicade en la noma Codax
CXS 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIGUETADO DE LOS ALIMENTOS

PREENVASADOS y las disposiciones especificadas en ef numeral 6 de Ja NTP-COREX CXS
316:2018, siguientes:

* Segtin articulo 10 del Reglamento del Decrato Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de jos Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N* 634-2008-AG,
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« nombre del praducto, nombre de la varledad {facultativa);

nombre, direccidn legal del productor o asociacion de productores, del acopiador ylo
distribuidor cuando sea aplicable, codigo de identificacion del productor {facultativo);

pais de origen, y facultativamente, nombre del lugar, distrito o regian de produccion;
categoria de calidad;

calibre {cédigo de calibre por peso);

peso neto (facuitativo);

nimero de Autorizacion Sanitaria de Establacimiento de Procesamiento Primario emitido por
el SENASA.

Precision 3: La entidad convacante debers indicar en jas bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yio proforma det contrato), otra informacion qute considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede madificar ias caracterfsticas del bien descritas en
numaral 2.1 da la presents ficha técnica.,

24 Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien : PLATANO DE SEDA CATEGORIA EXTRA
Deanominacion técnica : PLATANO GROS MICHEL AAA (BANANO) CATEGORIA
EXTRA
Unidad de medida : UNIDAD
Desceipeidn general : El pldtano es la fruta obtenida de Ia especie Musa Spp (AAA), de
ta familis Musacea, en estado verde, que habré de suministrarse
frescos al consumidor, después de su acondiclonamiento y
envasado.
2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2,1. Delbien

CALIDAD

Requisitos minimos

Los pldtanos deben:
- Estar enteros (tomande el dedo

como referencia).
~ Estar sanos, deben excluirse los
productos sfectados de

podredumbre o deterioro que hagan
que no sean aptos para el consums.

- Estar limpios y practicamente
exentos de cualquier materia extrafia
visible,

- Estar practicamente eoxentos de
plagas que afecten al aspecio
general del producto.

~ Estar pricticamanie exanios da
dafios causados por plagas.

+ Estar exentos de humedad extema
anormal, salvo la condensacion
consiguiente 3 su remocién de una
c8mara frigorifica y los plétanos

envasados en atmasfers modificada. 3
- Estar exentos de cualquier olor yin NTP-CODEX CXS 205:2018

Sabor v oA AR EL SANAND

Ber de consistencia firme. :

Estar exentos de dafios causados

por bajas temperaturas.

~ Estar practicamente oxentos de
maguliaduras.

- Estar exentos de malformaciones o

curvaturas anormales de los dedos.

Estar sin pistios.

- Tener ef pediinculo intaclo, sin estar
doblados ni dafiadas por hongos o
desecados.

1

T

Las manas ylos racimes o gajos deben

incluir o siguiente:

~ Una porcion suficiente de cueflo de
color nomal, sanc y exento de
contaminacién por hongos; y

- Un cuello de corte limpio, no
achaflanade o rasgado, y sin
fragmentos de pediincuio.
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e
ERERENCIR

De confa s caracteristicas
peculiares de la variedad.

Longitud minima: 14,0 cm
Grosor minimo: 2,7 em

Ei 10%, en nimero o en peso, de los
pldtanos que no satisfagan fos
requisitos relativos al calibre, paro que
entren en la categoria inmediatamente
superior o inferior al calibre.

Los plstancs de esta categoria deben
sef  de calidad superior y
caracteristicas de a variedad ylo tipo
comercial. Los dedos de los platanos
no deben tener defectos, salvo
defectos - superficiales muy leves,
slempre vy cuando no afecten al
aspecto general del producto, su
calidad, estado de conservacion y
presentacion en el envase,

. El 5%, en nimero o en peso, de Ios
{ pidtanos que no safisfagan los
requisitos de esta categoria, pero
salisfagan los de Ia categorla 1 o,
excepcionalmente, que 1o superen las
tolerancias establecidas para esta
iftima.

El contenido de cada envase debe ser
homogéneo y estar constituido
tnicamente por plitanos del mismo
origen, variedad y calidad. La parte
visible dei contenido del envase debe
ser represeniaiva de todo e}
contenido,

Madurez fisialdgica

Calibre

Tolerancia de calibre

Categorfa

Tolerancias de calidad

Homogeneidad

Reglamento de inocuidad
Agroalimentatia,  aprobado
N mediante Decreto Supremo
nacional | no™ " 004-2011-AG, y  sus
modificatorias.

Cumplir con lo establecido por ef
Servicio Nacionat de Sanidad Agraria —
SEMASA, autoridad
competertet, |

INOCUIDAD

Precision 1: La entidad convocante debers precisar en fas bases (seccion especifica, especificaciones
P técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) si desea que los platanos sean eniregados en manos,
! racimos o gajos, o por unidad {dedos).

2.2. Envase ylo embalaje

El pidtano categoria extra debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido en las
nomas Codex CXC 1-1969 {2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS
ALIMENTOS, CXGC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADG Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS ¥y CXC 53-2003 {2017} CODIGO DE
PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Ademss, deben ser —
envasados de tal manera que el producto quede debidamente prategide segtin indica ef numeral
5.2 de la NTR.CODEX CXS 205:2018.

Los materiales utilizados en ef interior def envase deben ser nueves, estar limpios y ser de calidad
tal que evite cualquier dafio externo o Interna el producto. Se parmite el yso de materiales, en
particular papel o sellos y adhesivos con indicaciones comerciales, siempre y cuando esién

1 Segiin articuio 10 def Regl o del Decrata Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de jos Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supreme N* (34-2008-AG.
Versién 01

Pagna2de 3

HAT,

~aplig




/ HOSPITAL NACIONAL HIPOLITO UNANUE \
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 015-2023-HNHU

“Suministro de Alimentos — Paquete de frutas y verduras con Ficha Técnica para el departamento de Nutricién del HNHU”

21y

impresos o etiquetados can tinta o pegamento no éxico, sequn indica el numeral 5.2 de ta
NTP-CODEX CXS 205:2019.

Los envases debien satisfacer lag caracteristicas de calidad, higlens, ventitacién y resistencia
necesarias para asegurar la manipulacitn, ef transporie y la conservacion apropiados de los
platanos. Los envases deben estar exentos de cualquier materia y olor extraios, segun indica el
numeral 5.2.1 de ta NTP-CODEX CXS$ 205:2018,

Precisién 2. La sntidad convocante deberd indicar en las bases (secoién especifica, especificaciones
técnicas numersat 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del products por envase, Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificade que estas caractetisticas aseguren la plurafidad de postores,

2.3. Rotulado

Ei rotulado de fos envases def platano categoria extra debe cumplir con fas disposiciones
especificadas en el numeral 6 de la NTP-CODEX CXS 205:2019, siguisntes:

- nomyre y direccitn del exportador, envasador y/o expedidor;
- nombre del producto, nombre de tz variedad o tipo comercial (facultativo);
- pais de origen, y facultativamente, nombre del lugar, distrito o regién de produccidn;
- platanos en dedos (si procede);
- categaria;
e . - peso neto (facultativo);
{ 7 ~ nGmera de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Prosesamients Primario emitido
' por ef SENASA.

Precisién 3. La entidad convocante debers indicar en fas bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion edicional que se solicite no puede modificar las carecteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de ka presente fichs técnica.

2.4, Inserto
No apfica.

Precisién 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. _CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien - PERA CATEGORIA EXTRA

Denominacién técnica : PERA CATEGORIA EXTRA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general : La pera es el fruto de las veriadades oblenidas de la especie

Pyrus communis L. o fos hibidos de esta especie con olras
especies, en estado fresco. Deben ser lisas, lustrosas, sabor
acidulo, algo azucarado. El pedunculo situado en la extremidad
superior del fruto, debe estar intacto v firme, y cortado a ras del
fruto con grado de maduracién adecuado.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

24. Delbien
Las peras categoria extra de cada lote deben ser del mismo cultivar, deben presentarss frescas
y #mpias con un grado de madurez tel que les permita soportar su manipuleo, transporte y
conservacion, sin por ello afectar su calidad, sabor y aroma tipico, segtn lo que indica el numeral
5.1.1 de fa NTP 011.004:2014 (revisada el 2019).

Las
o
\
Forma Tiplca del cultivar
Sugulenta y camnosa, no debe ser
Pulpa Cremosa.
Color Fipico del cultivar
Requisitos . ~ Libres de humedad externa
P Alteracionas vy
minimos sustansias - Exentas e olores y sabores extrafios

- Exentas de sintornas de
extrafias deshidratacion

. Producto sano, sin alleraciones, exentas
Sanidad de dafios causados por plagas,

- Las peras categoria extra deben ser de
calidad superlor, presentardn las
caracteristicas de forma, desarrofio y
color que sean propios de la variedad
a las que pertenezcan y conservarén . :
su pedincilontact. La pulpa no debe Oy 204 (revisada

. haber sufrido ningun deterioro.

( Grado de cafidad - No podrén presenter defectas, saivo Ezgxﬁggirtidicién Peras.

ligerisimas alleraciones superficiales
de la epidermis que no afecten ol
aspecto general del producto ni a su
calidad, conservacidn y presentacion
en el envase.

~_Las paras no deben ser pétreas.

Se permite un 5% en nirners o en pesn

de peras que no cumplan los requisitos

Tolerancia de calidad de esta categoria pero que se ajusten 2

los de la categoria primera de la norma

de ia referencia.

Calibre (didmetro de Ia maxima

circunferencia scuatorial) Minimo 60 mm

Maximao, el 10% en nimero o en pescde
peras que se ajusten al calibre
inmediatamente inferior af indicado en e}
envass,

Toierancia de calibre
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nvase debe ser
homogénes, inciuyendo  Gnicamente
peras del mismo origen, variedad,
calidad, estado de madurez y calibre,
Homogeneldad ademds de la homogeneidad de
coloracién,

La parte visible del contenido del envase,
tendtd que ser reprecentativa del
conjunto.

Reglamento de Inocuidad
INOCUIDAD Cumplir con lo establecide por el Servicia Agroalimentaria, aprobade
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional competente!. N°  004-2011-AG, y sus
modificatorias.

—

Preclsion 1: No aplica.

2.2. Envase y/o embaiaje

Las peras categoria extra deben ser envasadas tomando en consideracién fo establecido en las
nomas Codex CXC 1-1869 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS
ALIMENTOS, CXC 44-1985 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y

-~ TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC 532003 (2017) CODIGO DE
PRACTICAS DE HIGIENE PARALAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Adems, las peras
categorifa extra teben envasarse de tal manera gue et producte quede debidamente protegido,
ventilado y bien presentado, segin los numerales 7.2, 9.1 v 11.1 de la NTP 011.004:2014
{revisada 8l 2018).

N

Lasperasdebmcmnerﬁafaarseencajasdemada‘a. carién cormugado ¢ de oro materiaf
adscuado, gue retna lss condiciones de higiene, ventitacidn, resistenciz a fa humedad,
manipulacidn y transporte, de modo que garantice una adecuada conservacion del producto,
seg(in se indica en el numerat 9.2 de la NTP 011.004:2014 {revisada ef 2019},

Precisign 2: La entidad convocante debers indicar en las bases (ssccion especifice, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato}, el pesa neto del producto por envase. Ademnds, podra
indicar fas caracterfsticas del envase tales como: materfal, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren 12 plurafidad de postores,

23 Rotulado
El rotulado de los envases de {a pera categoria extra debe cumplir con los requisitos de la
NTP 209.038:2019 AUMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. B2

Edicion, v las disposiciones especificadas en el numeral 9.3 de la NTP 011.004:2014 (revisada
ef 2019) siguientes:

. ~  peso heto en kilogramos;
( - procedencia y fecha de cosecha;
- nombra ¢ marca del productor;
- nimerc de Autorizacidn Saniiaria de Establedimiento de Procesamiento Primario emitido
por et SENASA.

Precisién 3: L.a enfidad convocamte deberd indicar en las bazes (secclon especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 ylo proforma del contrato), otra informacion qua considera deba estar rotulada, La
informacion adicional que se soficite no puede modificar fas caracteristicas det bien descritas en el
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No apfica.

Precisién 4: No aplica.

* Segtin art(oulo 10 del Reglamento del Decrato Legisiativo N° 1062, Lay da Inocuidad de los Alimentos, aprobado
rediante Decreto Supremn N° 034-2008-AG.
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Dencminecién del bien : MANGO HADEN CATEGORIA 1
Denominacion técnica : MANGO HADEN CATEGORIA {
Unidad de medida T KILOGRAMO
Descripaién genersl : El mango Haden categoria | es una fruta oblenida de Ja especie

Mangifers indica L. de la familia de las Anacardidceas, que se
suministra  fresca al  consumidor, después de su
acondicionamlento y envasado.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Delbien
El desamrollo y condicion de los mangos Haden calegoris | deben sertales que permitan asegurar
la continuacion det proceso de maduracion hasta que alcancen ef grado adecuado de madurez
que corresponda a lfas caracteristicas proplas de la variedad, soparter el transporte v ta

manipulacion y legar en estado satisfactorio 2 su destino, segin se indica en ef numeral 4.1 de
ta NTP 011.010:2020.

E1 mango Haden categorfa | debe presentar las siguientes caracteristicas:

a) Estar enteros.

b) Estar sanos, deberdan excluirse los
productos afectados por podredumbre o
dateriore que hagan que no sean aptos para
el consumo.

c) Estar limpios y précticamente exentos de
cualesquiera materias extrafas visibles.

d} Estar priclicamente exentos de dafibs
causades por plagas.

@) Estar exentos de humedad extetna anatmal,
salvo 1a condensacidn consiguiente a su
remocion de una camara frigorffica.

f) Estar exentos de cualquier olor vlo sabor
exirafio.

g} Ser de consistendia firme.

. o h} Tener un aspecio fresco.

e Requisfios minimos 1) Estar exentos de defios causados por bajas

1 ¥/o altas temperaturas.

j} Estar exentos de manchas necréficas o
estrias.

k) Estar exentos de magulladuras.

) Estar suficientemente desamollados y
presentar un grado de madurez
satisfactorio.

m) Estar practicamente exentos de secrecién y
quemaduras producidas por latex, dafios
por quemaduras de sol y defectos en ia
cascara producidos por rozaduras.

n) Presentar formas y caracteristicas propias
de Ia veriedad.

0) Tener pediincuio no menar de 0,5 cm da
longitud ni mayor a1 cm.

NTP 011.010:2020
MANGO. Mange fresto.
Requisitos. 3* Edicién
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= | os mangos
buena calidad y caracteristicos de la variedad.

o Podrdn pemmitirse, sin  embargo, los
siguientes defectos leves, siempre v cuando
no afecten el aspecto general del produsto, su
calidad y estado de conservacién y
presemtacion en el envasge:

- dofectos leves de forma;

- defectos loves en la cascara como
rezaduras ¢ quemsduras producidas por el
sol {calor anaranjado), manchas
suberizadas debidoe a la exudacion de resina

Calidad (incluidas estrias atargadas) y magulladuras

que no excedan de 1 cm2.

= Sa permile la presencia de lenticelas rojizas
suberizadas  esparcidas, as{ como e}
amarillamiento de las variedades de color
verde, debido a una exposicitn directa a la luz
solar, pero sin que exceda e 10% de la

superficie, siempre y cuando no existan

s o sefiales de necrosis {blanco amasiiento).

{ * Se tolera ef 10% en nlmero o an peso en ta
unidad comercial de venta pactada, que no
satisfagan los requisitos de esta categoria,
pero satisfagan fos de ta categorfa 1f, indicada
en fa norma de referencia.

4 1006 815 1125
5 800 725 875
8 667 612 725
7 571 530 . 612
8 500 470 530
9 444 420 470
10 400 380 428
12 333 307 380
Catibre 14 286 266 307
15 250 235 266
Al 18 222 210 235
' 20 200 180 210
22 182 164 190
24 187 159 182
Netas:
1. Ejcddigo de cafibre indica et nitmiern de frutos
e que se pusden colotar en una caja de cartén
de 4 kg neto {referencial).

2. Los rangos especificados incluyen e
toferancia de calibre, que es de + 10% en peso
de la frula contenida en cada envase.

Maximo el 10%, en nimero o en peso, de los
mangos contenidos en cada envase puade no
Tolerancia de cafibre ajustarse a los {imiles de calibre de! grupa en un
50% de la diferencia maxima permisible para el
arupo.
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El contenido de cada envase dehera ser
homogéneo y estar constituido Gnicamente por
. mangos del mismo origen, variedad calidad y
Homogeneidad calibre, La parte visible del contenido del
envase deberd ser representativa de todo el
contenido.
NTP 011.025:2010
Ssid MANGO. Mango fresco.
os - - Determinacion de
solubles totales | Mnimo 7,5 "Brix madurez fisiolégica. 1°
Edicién, y su Corrigenda
Madurez Técnica NTP
fisiologica 011.025:2010/CT
1:2019 MANGO. Mango
2 fresco.  Determinacion
Firmeza 11~ 16 kgfem de madurez fisiolégica.
CORRIGENDA
TECNICA 1. 12 Edicién
- Reglamento de
{ inocuidad
' Cumplir con lo establecido por el Servicio agroalimentaria,
INOCUIDAD Nasional de Sanidad Agraria - SENASA, | aprobado mediante
autoridad nacional competente!, Decreto Supremo N°
004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precisién 1: La entidad convocante deberd precisar en las bases (ssccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma def contrato), ef cafibre del mango Haden categoria { que desea
adquirir, segiin fo establecido en ef numerat § de Iz NTP 011.010:2020. Por ejemplo, Mango Haden
categoria | ~ calibre 7,

2.2. Envase y/o embalaje
Ei mango Haden categoria | debe ser envasado tomando en consideracion o establecido en las
normas Codex CXC 11869 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS
ALIMENTOS y CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Asimismo, deben ser envasados de
tal manera que el praducto quede debidamente protegido, segtin lo indicado en el numaral 7.2
de la NTP 011.010:2020.

Los materiales utltizados en el interlor daf envase daben ser de primer uso, estar limpios y serde
calidad tsl que eviten cualquier dafic externo o intemo al producto. Se permite el uso de
materiales, espetialmente papel o selios, que lleven especificaciones comerciales, siempre y
cuando estén impresos o atiquetados con tinta 6 pegamento no téxico, segiin indica el numeral
7.2 de la NTP D11.010:2020.

Los envases deben satisfacer fas caracterfsticas de calidag, higiene, ventilacion y resistencia
necesarias para assgutar ka manipulacion, el transporte y la conservasion aproplados de los
manges. Los envases deben estar exentos de cualquier materia y olor extrafios, seqgin indica el
numeral 7.2.1 de la NTP 011,0610:2020.

Precision 2: L a entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificacionas
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar tas caracterfsticas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado gue astas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

* Seguin atticuio 10 del Reglamento def Decreto Legistativo N° 1062, Ley de Jnocuidad de los Alimentos, aprobado
mediente Decreto Suprsme N° 034-2008-AG,
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2.3. Rotufado
El rotulado de los envases de mango Haden categoria |, debe cumplir con los requisitos de la
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Efiquetado de alimentos preenvasados. 82
Edicidn, y las disposiciones espacificadas en ef numeral 8 de la NTP 011.010:2020 sigulentes:

- nombre y direccion del envasador y/o distribuidor;

- nombre del products, incluyendo is variedad;

- pais de origen, y facuitativamente, nombre del lugar, distrito o reqion de produccion;

- categoria;

~ calibre;

-~ peso neto;

- nlimero de unidades (facultativo),

- ndmero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitido
pot ol SENASA,

Precision 3: La entidad canvocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
igenicas numera! 2 yfo proforma def contrato), otra informacion que considere deba estar rotutada. La
informacién adiclonal que se solicite no puede madificar las caracteristicas del bien descritas en
numerat 2.1 de 1 presente ficha técnica.

2.4, Inserio
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARAGTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien CHOCLO CATEGORIA EXTRA O FRIMERA

Denominacién téchica CHOCLO CATEGORIA O GRADO EXTRA O PRIMERA

Unidad de medida UNIDAD

Deseripcion general Es el malz Zea mays L. amildcen St, en esiado “choclo”, es decir,

<uyos granos se encueniran en estado inmaduro o tiemo para su
comercializacion directa destinado al consumo humano.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Delbien

Los chaclos categaria extra deben presentar las siguientes caracteristicas:

Requisitos generaies

La mazorca de choclo debe:

- Estar libre de lesiones causadas
por sontusionss o cualquier otra
causa, asi como de olores y
sabores extrafios.

- Estar sana, fresca, limpia, bien
cubierta y blen formada; con un
grado de madurez tal que siendo
apta para el consumo, e pervita
soporiar el manipuleo, transporte y

CONSerVacion en buenas
condiciones.
- Presentar pancas envolventes

sanas y propias de fa varedad, se
tolera una pequefia abertura que
pueda haber en {a punta, Cuande
ta mazorca se encuentra sin panca,
sug granos deben estar sanos,
frescos, limpios, secos, bian
formados de acuerdo a la variedad,
con grane bien desarrollado o bien
fleno. Los granos deben ser
tiemos, furgentes y lechosos.

Color de los granos

Los granos de choclo al estado fresco
deben presentar color blanco en su
totalidad. Se podran aceptar mazorcas
de choclo con granos de color
cremoso, asl como granos de otro
color producte de la polinizacion,
siempre que cumplan con las
tolerancias establecidas en fa
presente Ficha Técnica,

Forma det choclo y granes de
choclo

La forma del choclo es fipo cilindrico,
conico; con disposicién de sus granos
en hileras lineales, desde la base
hasta ta punta.

Los granos de chocle son anchos y
achatados.

NTP 011.105:2014
(revisada 1 2019) MA[Z
AMILACEO. Chodlo.
Renuisitos. 2° Edicién
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\Variedades ds choslo que
presentan mazorcas { Mayora
Tamanho (calibre) grandes y provienen de las | 14,00 cm
{fongitud de la meazorca sin panca ¥azas Cuseo y Pardg
metlida desds ia base hasta ef spice) . Mayar a
Otras variedades de choclo 12.086 cm
Dentro de la categoria exira se
clasifican fas mazorcas de choclo de
un mismo cultiver, tamafic y que
Categor(a cumplan con los requisitos minimos
establecidos en la presente Ficha
Técnica,
Hasta 10% en nimeroc o masa de
Tamafio choclos  que  comresponda al
calibre inmediato inferior al sollcitado.
Presencia de
indicios de 0,0%
podredumbre
: Presencia de
Tolerancias insectos 0,0%
Defectos
Deformaciones,
fesiones,
contusiones, Méaximo 5,0%
granos fuera de
color
Reglamento de
Cumplir t:‘:on lo estshtecido por et g’g’;ﬁ;‘lﬂma
Servicic Nacional de Sanidad Agraria s
INOCUIDAD 7 SENASA,  autoridad nzgm ot aprobado mediante
com o, Decrefo  Supremo N°
petent 004-2011-AG, vy sus
madificatorias.

Precision 1: La entidad convocante deberd precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
tecnicas numerat 2 y/o proforma del confrato) ef tamaio del Chocle categoria extra o primera
requerido de acuerdo a lo establecido en {a presente Ficha Técnica, por ejemplo: Choclo categorfa extra

o primera de tamafic mayor a 12 cm.

22,

Envase y/o embasiaje
Los requisitos de los envases deben ser lps indicados en la norma Codex CXC 44-1895
(2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y
HORTALIZAS FRESCAS, de tal forma que garanticen la proteccidn al producto durante su
transporte y almacenamiento, deben ser nuavos, sanilariamente aptos, de grado alimentario,
técnicamente adecuados, impios, homogéneos en presentacion, resistentes a la manipulacidn y at

transporte.

Los choclos categoris extra o primers deben ser acondicionados de 1al manera que gueden
protegidos, bien presentados, homogéneos y deben estar constituidos Gnicamente por mazoreas de
choclo det mismo origen, calidad y tamafio. La parie visible def envase debe ser representativa de
todo el contenido, segiin el numeral 7.1 de la NTP 011.105:2014 (revisada el 2019).

Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases {seccion especifica, especificaciones
técnicas numerat 2 y/a proforma del cantrato), ¢l pese neto del producio por savase, Ademas, podra indicar
las caracterislicas del envase tales corno: material, peso, tipo de cerrado, slempre que se haya verificado

! Segun articulo 10 del Reglamenio del Decreto Legisiative N° 1062, Ley de Inocuidad de ins Alimentos, aprobada
mediante Decreto Suprerno N° 034-2008-AG.
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que estas caracteristicas aseguren la pluralided de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de! choclo categorla axira o primera o bien los documsntos quse
acompafien & envio, deben cumplir con o siguiente, segin el numaral 7.2 de la NTP 011.105:2014
(revisada el 2019):

- identificacidn: nombre (“choclo o malz chocio™);

- direccidn del envasador y/o expedidor;

- codigo de identificacion lote);

- origen (pais de origen);

- categoria o grado;

- tamaiio {calibre);

- cantidad de choclos;

- niimero de Autorizacitn Sanitaria de Establecimiento de Prosesamiento Primario emitida
por el SENASA,

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en fas bases {seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato), otra informacion qute considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del blen descritas en numeral
2.1 de la presents ficha tSonica. .

24. Inserto
T No aplica.

Precision 4: No aplica. .
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FICHA TECNICA
APROBADA

1.  CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denorminacion técnice
Unidad de medida
Descripeion general

: COL CRESPA CALIDAD EXTRA
. COL CRESPA CALIDAD EXTRA
: KILOGRANMO
: Hortaliza de la familia de las cruciferas comrespondients a o

especie Brassica oleracea var. Sabaudea L.

2,  CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Delbien

La col (sindnimo de repollo’) crespa calidad extra debe presentarse limpia y fresca, pertenecer
al mismo cultivar y tener un grado de madurez comercial que le pemmita soportar e} manipuleo,
transporte y conservacidn en buernas conditiones, segln indica el numerat 3.1.1 de la
NTP 011.108:1874 {revisada el 2018) y su Corrigenda Técnica.

La col crespa calidad exira debe presentar fas siguientes caracterfsticas:

Tipico dei cuttivar

Tipica del cultivar

Las cabezas deben
presentarse duras, firmes y
compactas, salvo folerancias
jndicadas.

Sanidad

tas cabezas nc deben
presentar alteraciones
producidas por agentes
bicléglcos, mecénicos y por
presencta  de sustancias
extrafias; salvo
tolerancias indicadas en ia
presente ficha iéenica.

Factores de calidad

o Tamanio {refacién didmetro/peso)

~ Didmetro minimo: 31 em
- Peso minimo: 6 000 g

Tolerancia: 5% de coles de
cafidad inmediata inferior.

Conasistencia 3% de cabezas biandas
4cm
Tolerangia: +1 em 3% de
coles con mas de 5 cm ds
longitud del tocon.

Longitud dettoctn Las cahezas dehen

presentar una fongitud del
ioeon tal, que no pravogue
defios en las cabezas
contiguas durante el
transporte.

NTP 011.108:1974
{revisada el 2018)
HORTALIZAS. Col

Crespa. 1* Edicidn y su
Corrigenda Técnica NTP
011.108:1974 {revisada o}
2018YCT 1:2018
HORTALIZAS, Col
crespa. CORRIGENDA
TECNICA 1. 1 Edicidn

' Segun iz Real Azademia de la Lengua Espafiala, ia palabrs “col” es sindnimo de “repollo”,
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8-124&
N° de hojas eoberioras («2)
Jolerancia: 0%
Comeduras de hojas
praducidas por 0%
gusano  medidor °
{Pseudoplusia sp.)
Dacoloracin,
Darics pudiicion, Fumagina:
entomaldgicos | producidas por .
{plagas) pulgones Méximo 2%
{Brevicoryno
brassicag)
Peiforaciones
producidas por 0%
gusanos de tiema °
{Noctuideos)
Pudricion  himeda
(4\ {producida par 0%
Dafios Esclerotiniosis)
fitopstoldgicos
Manchas 0%
{producida por Mildic) ?
Defectas Cabeza reventada Maximo 2%
comerciales | beza magullada Maximo 2%
Cumplir con o establecido Reglarpentn d-e Inacuidad
L . . Agroalimentaria,
por el Servicio Nacional de obad ~diant
INOGUIDAD Sanidad Agraria - SENASA, | 2Probade rmecane
3 . ecreto Supremo Ne
autoridad nacional
competente? 004-2011-AG, y sus
t : modificatarias.

Precisién 1: Ninguna.

2.2, Envase y/o embalaje
La col crespa calidad extra debe ser envasatia tomando en consideracion lo establecido en las
nomas Codex GXS 1-1968 (2020} PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS
I ALIMENTOS, CXC §3-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS
' Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL
ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS.

L.a col crespa calidad exira debe ser acondicionada de tal manera que quede protegida, ventilada
y bien presentada, segin indica el numeral 6.1 de la NTP 011.108:1974 {revisada el 2018) v su
Corrigentda Técnica,

Precisidn 2: La entidad convocante debers indicar en las bases (saccion especifica, especificaciones

técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Adernds, podra -
indicar las caracteristicas del envase, tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre gue se haya

verificado que estas caracterfsticas aseguren 2 pluralidad de postores.

2.3. Rotulado

2 Segn articule 10 del Reglamento def Decreto Legisiative N 1062, Ley de Inocuidad de los Alimenios, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 834-2008-AG.
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El rotulade de la col crespa calidad extra debe cumplir con lo indicado en la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Efiquetads de alimentos presnvasados. 8* Edicidn, v las

disposiciones espedificadas en el numeral 6.3 de fa NTP 011.108:1974 (revisada el 2018) y su
Cortigenda Técnica:

- af nombre de! producto;

- nombre de la variedad, cultivar o tipo comercial;

- calidad extra;

- tamafia;

- peso neta, on kilogramos;

- nombre y domicilio legal det productor, envasadat, distribuidar, importador o vendedor:

- el pais de arigen;

- niimero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitido
por el SENABA;

Precision 3: Ls entidad convacante deberd indicar en las bases {saceibn especifica, espedificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrate), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informaci6n adicional que se soficite no puede modificar fas caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de Ia presente ficha técnica.

2.4, Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNIGA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion def bien : LIMON CATEGORIA EXTRA
Denorninacion técnica : LIMON SUTIL CATEGORIA EXTRA
Unidad de medida T KILOGRAMOQ
Descripcidn genaral : Es el fruto procedente de cualquier variedad de la especie Citrus

aurantifolia (Christmann) Swingle, de ia famifia de fas Rutaceae.
También flamado timon de cebiche y fimon de pica.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien

El limén categoria extra debe haberss recolectado cuidadosamente, haber alcanzado un grado
apropiado de desarvollo y madurez de acuerdo con los criterios pecufiares de la variedad y Ia zona
en que se preducen. El desarroflo y condicion de los imones deben ser tales que les permitan

soportar el transporte y la manipulacion, y legar en estado satisfactorio al {ugar de destine, segin
indica el numeral 5.1.1 de la NTP 011.006:2005.

Ef contenido minimo de jugo de iimdn categor(a extra debe ser del 40% con relacion at peso total
del fruto, aderds su coloracidn debe ser tipica de Ia variedad por fo menos en dos tercios de fa
superficie del frto. El frulo debe ser verds pero podra presentar decoloraciones (manchas
arnarillas) hasta el 30% de su superficie, segun indica o numeratl 5.1 2 de ta TP 011.006:2005.

Requisitos minimos

Los limenes deben:

= Estar enteros.

- Ser de consistencia firme.

- Estar sanos, deben excluirse los productos
afectados por podredumbre o deterioro que
haga que no sean aptos para ef consumo.

- Estar Impios y pricticamente exentos de
cualquier materia extrafia visibie,

- Estar practicamente exentos de plagas que
afecten el aspecto genaral del producto.

- Estar practicamente exenios de dafios
causados por plagas,

~ Estar exentos de dafios causados por bajes
temperaturas.

- Estar exentos de humedad externa anormal, .
salvo fa condensacion consiguiente a su NTP 011.008:2005 FRUTAS.

e . N o
remocion de una cémara frigorifica. Ié:?;gn Suti. Requisitos. 4
- Estar exentos de cualquier olor yfo sabor
extrafio.

Categoria

Los fimones de esta categoria deben ser de
cafidad superior y caracteristicos de ia
variedad. No deben tener defectos, salvo
defectos superficiales muy leves, siempre v
cuando no afecten al aspecto general del
producto, su calidad, estado de conservacién y
presantacion en el envase.

Tolerancia: Cinco por ciento, en ndmers o
peso, de los limones que no safisfagan los
requisitos de esta categoria, pero satisfagan los
de la Categoria t o, excepcionalmente, que no
siiperen las tolerancias establecidas para esta
ditima.
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Unidades
Didmetro de!
Callbre| ecuatorial producto
{mm) por
Kilogramo
Calibra {(tamario) A 44 amés 2022
B 412439 2327
[} 38a40,9 28 - 33
D 352379 34 -39

et N a3 QAR
El limén categoria extra, de acu

o 8 su
diametra se clasifica en los sigulentes calibres:

Jolerancia: Diez par ciento en ndmero o en
peso de los limones que cotrespondan si
calibre inmediatamente superior y/o inferior al
indicado en el envase,

Homogeneidad

£} contenido de cada envase {o lote, para los
productos presentados a granel) debe ser
homogéneo y estas constituido unicamente por
fimones del mismo origen, variedad, calidad y
calibre. La parte "visible del contenido del
envase (o lote, para productos presentados a
granel) debe ser representative de todo el
gontenido,

INOCUIDAD

Cumplir con o establecido por e Servicio
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA,

Reglamentoc de  Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo N°

s

autoridad nacional competante?, 004-2011-AG, y sus

maodificatorias.

Precisién 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (secci6n especifica, espedcificaciones
téenicas numerat 2 y/o proforma det contrato) ef eafibre def limén categoria extra requeride, de acuerdo a
lo establetido en a presente Ficha Técnica, por ejemplo: Limdn categoria extra de calibre C.

2.2, Envase y/o embalaje
El imdn categoria extra debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido en la nomma
Codex CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, seguin indica ef numersi 8.2.ds Ia NTP 011.006:2005.

Los empaques deben salisfacer las caracterfsticas de calidad, higiene, ventilacién vy resistencia

necesarias para gsegurar una manipulacion, transporte ¥ conservacion apropiados de los fimones.
I Los empaques deben estar exentos de cualquier materia y olor extrafio, segin indica ei numeral
8.2.1 de la NTP 011.006:2005.

Podrén ser cajas de cartdn, plastico, mallas u olros (evitar ef uso de cajas de madera} de tal manera
que el producto quede debidamente protegido. Los materiales utifizados en el interior det envase
deben ser nuevos (se incluye material recuperado de calidad alimentaria), estar impios y ser de
caiidad tal que evite cualquier dafio externo o interno al producto. Se permiten el uso de materiales,
en particular papel o sellos con indicaciones comerciales, siempre y cuando estén imprasos o
etiquetados con tinta 0 pegamento no téxica, segin indica ef rumerat 8.2 de la NTP 611.006:2005.

Precisién 2: La entidad convacante deberd indicar en las bases (seccldn especifica, espacificaciones
técnicas numersl 2 y/o proforma del contrato), of peso neto del producto por envase. Ademss, podra indicar
las caracteristicas def envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre gue se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren i pluralidad de postares.

! Segln articulo 10 del Reglamanto del Decreto Legislativa N® 1062, Ley de tnocuidad de los Alimentas, aprobade
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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2.3. Rotulado
El rowlado del imén categotfa extra debe cumplir con las disposiciones establecidas en la
NTP 209.038:2018 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8* Edicion
y demés dispasiciones establecidas en el numeral 9 de fa NTR 011.006:2005:

- nombre del producto y nombre de la variedad;
nombre/frazon social def productor, envasador y/o distribuidor comercializador:

- origen del producto;

- categoria;

- cafibre;

- peso neto;

- fecha de envasado;

- lote;

- nimero de Autorizacion Sanitaria del Establecimiento de Procesamianto Primario emitida por
el SENASA_

Precisién 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn sspecifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma def contrato), otra informacion que considere deba astar rotulada. La
informacitn adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en pumerat
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No epm;a.

{
L

Precision 4: No aplica,
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203
FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien . PAPA CANCHAN CALIDAD EXTRA

Denominacion técnica :  PAPA CANCHAN GRADQ DE CALIDAD EXTRA

Unidad de medida : KILQGRAMO

Descripciin generat: :  Lavarieded Canchén, también conocida como “papa resada” por

el color de su céscara, tiene pulpa color blanca a blanca cremosa
v el uso sugerido es para frituras.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1, Delbien
La papa Canchédn calidad extra debe presentar las siguisntes caracteristicas:

Cada lote de papa debe estar conformade por
2 misma variedad. las papas variedad
A - Canchén deben preseritar las siguientes
: { ‘ Uniformidad caracteristicas:
—Forma redondeada.
~Piel de color rojo, ojos superficiales.
—~Pulpa de color blanca a blanca cremosa.
Dismestro (D) Galibres
ypeso(g) | Exta | Prmera | Segunda
Tamario® D mayor ~ R
amafio (mm) 134-102 {101-75 | 74-49
D menor
107~ 3|
(rrum) 72 {715 50-38
Peso {g) 639320 1319-155 | 154.29 NTP 011.119:20186
- - PAPA Y sus
S :
anidad y aspecto DERIVADOS.  Papa.
- Inmadurez {papa pelada Definiciones
0 pelona con Maximo 1% mim requisitos. 3° Edicion
levantamiento de piel) ) 9 '
~ Cortes, cicatrices,
'S magulladuras, ygrietas, Maximo 2% mim
‘ rajaduras
-~ Brotamiento 0% m/m
- Verdeamiento 0% mim
~ Pudricion seca 0% m/m
N - Pudricion humeda 0% mim
‘ - Comeduras,
perff)ramones, galerias Maximo 2% mim
{dafios ~ causados por
insectos y roedores)
- Mezclas varietales 0% m/im
Porcentaje maximo 5% mifm
acumulado

1 Los dismetros mayor y menor astin reforidos a las dimensiones méximas y minimas de los ejes longitudinal y
transversal del tubdecuto cuande se | an en dngulo racto.
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Reglamento
inocufdad
Agroalimentaria,
aprobado mediante
Decrelo Supremo N°
004-2011-AG, ¥ sus
modificatorias.

Cumplir con 1o establecido por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria —~ SENASA,
auloridad napional competenie?,

INOCUIDAD

Precisién 1: La entidad convocanta deberd precisar en las bases (seccion espacifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrate) el tamario de papa Canchan calidad extra requetido, de

acuerde a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemple: papa Canchan calidad extra de calibre
primera.

22. Envase yio embalaje
La papa Canchén calidad exira debe ser envasada segln lo establecido en las narmas Cadex CXC
1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, CXC 53-2003 (2017)
CQODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC
441995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO ¥ TRANSPORTE DE FRUTAS ¥
HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que el producto quede debidamente protegido,

Los envasas deben satisfacer las caracteristicas de higiens, ventilacion y resistencia necesarias
para asegurar la manipulacion, el transporte y ia conservacidn apropiada de Iss papas, y deben
estar exentos de cualquier materia y olor extrafios. Podran ser sacos, bolsas u ofros envases del
mismo tamafio, que cumplan con los requisitos que se indican en fas Normas Técnicas Peruanas
correspondientes (por ejemplo: NTP 231.275, NTP 311,313, stc.).

Pracisién 2: La entidad convocante debera indicar en fas bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yla proforma del contrato), sl peso neto del praducto por envase. Ademss, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, Skempre que se haya verificado
que estas caracleristicas aseguren i3 pluralidad de postores.

2.3. Rotulado

Los envases, o bien los documentos que acompaian el envie, ademds de Jos requisitos aplicables
especificados en ja NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Efiguetado de afimenios
preenvasados, 8* Edicién, deben indicar lo siguiente:

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario ermitida por el
BENASA,

Precision 3. La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificacicnes
{ téenicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
' infarmacion adicional que se solicite no puede madificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de ia presents ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplca.

Precision 4: No aplica.

2 Segin articuio 10 del Reglamento del Decrelo Legisiative N° 1062, Ley e Inocuided de los Alimentas, aprobado
mediante Decreto Supremo N7 034-2008-AG,
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denarninacion del bien . PAPA PERUANITA CALIDAD EXTRA
Denominacién técnica . PAPA PERUANITA GRADO DE CALIDAD EXTRA
tJnidad de medida . KILOGRAMO
Descripcion general . Lavariedad peruanita tiene pulpa color amariflo y el uso sugerido

es sancochado, puré,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.4, Delbien
La papa peruanita calidad extra debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD
Cada lote de papa debe estar conformado por
la misma variedad. las papas variedad
e peruanita deben presentar las siguientes
caracteristicas:
Uniformidad
~Forma oblonga.
—~Piel de 2 colores: rojo~morado y amarillo, ojos
semi profundos.
—Pulpa de color amarilla.
Diametro (D) Calibres
y peso (g) Extra | Primera | Segunda
Tamario' &';‘f)’y“’ 130-88 | 87-60 | 59-50
D menor
{mm) 98-63 62-45 4440
Peso (q) 509-265 | 264-56 55-45
- NTP 011.113:2016 PAPA
Sanidad y aspecto Y SUS DERIVADOS.
- Inmadurez (papa ) Papa. Definiciones vy
pelada o pelona con Maximo 1% m/m requisites. 32 Edicién
P levantamiento de piel)
k - Cortes, cicatrices, .
maguliaduras, grietas, Maximao 2% m/m
rajaduras
- Brotamiento 0% mim
- Verdeamiento 0% mim
~ Pudricion seca 0% mim
- Pudricion htimeda 0% m/im
- Comeduras,
perforaciones,
galerias (dafios Maximo 2% m/m
causados por insectos
y roedores)
- Mezclas varietales 0% min
Porcentaje maximo Méxime 5% mim
acumulado

! Los didmetros mayor y menor estan referidos a las dimensiones maximas y minimas de los ejes iongltudmel Y.
transversal def tubérculo cuando se intersecan en dngulo recto.
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Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria,
aprobado mediante
Decreto Supremo N° 004~
2011-AG, y SUs
modificatorias.

Cumplir con lo establecido por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA,
autoridad nacional competente?,

INOCUIDAD

Precision 1: La entidad convacante deberd precisar en las bases {seccion sspecifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato) el tamario de papa peruanita calidad extra requerido, de
acuerdo a lo establecido en Ia presente Ficha Técnica, por ejemplo: papa peruanita calidad extra de calibre
primera,

2.2. Envase ylo embalaje
La papa peruanita calidad extra debe ser envasada segun lo establecido en las normas Codex GXC
1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, CXC 53-2003 (2017)
cODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC
44-1895 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADQ Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y
HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que el producto quede debidamente protegido.

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de higiene, ventilacién y resistencia necesarias g
para asegurar la manipulacion, el transporte y la conservacién apropiada de las papas, y deben
estar exentos de cualquier materia y olor extrafios. Podran ser sacos, bolsas u otros envases del
mismo tamario, que cumpian con los requisitos que se indican en las Normas Técnicas Peruanas
correspondientes (por ejemplo: NTP 231,275, NTP 311.313, etc.).

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), ef peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como; material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas assguren la pluralidad de postores.

23. Rotulado
Los envases, o bien jos documentos que acompafian el envio, ademas de los requisitos aplicables
especificados en la NTP 209.038:2018 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetadsc de alimentos
preenvasados. 82 Edicion, deben indicar lo siguiente:

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el
SENASA.

' Precisidn 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicionat que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No.aplica,

Precision 4. No aplica.

2 Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de tnocuidad de los Alimentos, aprobado
medianie Decreto Supremo N° 034-2008-AG,

Version 08

Semifinag
(23 5l

WIS A




/ HOSPITAL NACIONAL HIPOLITO UNANUE \

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 015-2023-HNHU
“Suministro de Alimentos — Paquete de frutas y verduras con Ficha Técnica para el departamento de Nutricion del HNHU"

185

FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacidn del bien : VAINITA CALIDAD EXTRA
. Denominacion técnica : VAINITA CALIDAD EXTRA
Unidad de medida . KILOGRAMO
Descripcion general : La vainita es una hortaliza, es el fruto inmadure de la especie
Phaseolus vulgaris L. Es de color verde, de forma alargada y
ahusada.

2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien

Las vainitas calidad extra deben presentarse limpias, frescas, enteras y sanas; deben pertenecer al
mismo cuitivar, deben tener un grado de madurez comercial que les permita soportar el manipuleo,

transporte ¥ conservacion en buenas condiciones, segln indica el numeral 4.1.1 de la
NTP 011.111.1974 {revisada e} 2021).

Las vainitas calidad exira deben presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Las vainitas deben estar frescas, sin
Aspecto sintomas de marchitez vy/o
lignificacién.

Vainita con fibrosidad incipiente
(grado 1: identificable por el hecho
ds que no presenta dificultad al
rompimiento, quedando las dos
partes netamente separadas y no
produciendose rasgaduras en ias
paredes de ia vainita).

Fibrosidad Tolerancia: 5% de frutos
ligeramente fibrosos (grade 2:
Vainita ligeramente fibrosa,
caracterizado por presentar ligera
resistente al rompimiento, lo que da
lugar a una separacion neta de las
partes, pera con produccidn de | NTP 011.111:1874
ligeras rasgaduras en fa cara | (revisada e  2021)
externa de {as paredes de la vainita). | HORTALIZAS. Vainita.
Frutos no afrijolados {grade 1: | Reqguisifos. 12 Edicién
Vainita no afrijolada, la que presenta

una forma normal en huso y sin
o sinuosidad en su superficie. Al corte
transversal se observa el desarroilo
incipiente de ia semilla y un iejide
transiicido que llena la cavidad
interna de la vainita).

o

-,

Afrijolamiento Tolerancla: Méximo 5% de frutos

ligeramente affijolados (grado 2:
Vainita ligeramente afrijolada la que
presenta ligera sinuosidad en su
superficie. Al corte transversal se
cbserva la semilla ya desarrollada,
ocupando un fercio de la seccidn
transversal. El tejido translicido no
cubre totalmente la cavidad interna,

Version 07
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je
guedando un pequeio espacio
vacio).
Darios mecanicos 0%
Dados quimicos (quemaduras) 0%
Las vainas deben tener una forma
alargada y ahusada, sin
sinuosidades superficiales, tfpico
dei cultivar considerado y con una
Forma madurez comercial conveniente.
Se aceptan formas irrequlares de
acuerdo a la siguiente tolerancia:
- Maximo 5% de frutos deformes.
La vainita debe ser color verde tipico
. del cultivar y de acuerdo a las
Color condiciones requeridas para su
comercializacion al estado fresco.
No se permiten variaciones de color.
Diametro s
- Maximo 0,8 cm
Tamano menor m
(Relacion entre -
i diagmetra Peso Maximo 7 g
menor y el peso) . Maximo de 10% de frutos de calidad
Tolerancia inmediata inferior.
Maximo 11 cm
Longitud Tolerancia: Méximo 5% de frutos
con longitudes de hasta 14 cm.
Las valnitas deben presentarse
sanas, libres de insectos,
Sanidad enfermedades u otras alteraciones
capaces de  perjudicar su
. conservacion y consumo.
;
Tolerancias de sanidad ~ Daifios Entomoldgicos (Plagas)
- Perforaciones de la vainitaj .,. . L
: o1 Maximo 1% de vainitas con
(producida por Laspeyresia perforaciones.
sp}
- Comeduras de la vainita
(producidas por Pesudoplusia 0%
Y Prodenia sp) -
Tolerancias de sanidad - Dafios Fitopaloidgicos {(enfermedades)
- Pastulas  en  la  vainita| Maximo 1% de vainitas con
(producida por Roya) pastulas.
- Pudricion seca {(Antracnosis) 0%
- Pudricion humeda :
L 0%
(Esclereotinosis)
Tolerancia acumulativa Maximo 10%
Version 07 Pégina2de3 fq S
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eglamento
Inocuidad
Agroalimentaria,

aprobado mediante
Decreto Supremoc N°
004-2011-AG, y sus
madificatorias.

Cumplir con to establecido por el
Servicio Nacional de Sanidad
Agraria - SENASA, autoridad
nacional competente!.

Precisién 1. Ninguna,

2.2,

Envase y/o embalaje

Las vainitas calidad extra deben ser envasadas tomando en consideracién lo establecido en las
normas Codex CXC 1-1968 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,
CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACT{CAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS
FRESCAS y CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que el producto quede
debidamente protegida.

Los envases deben safisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacidn y resistencia
necesarias para asegurar la manipulacion, el fransporte y la conservacion apropiada de las vainitas,
y deben estar exentos de cualquier materia y clor extrafios. Debe cumplir con los requisitos que se
indican en la NTP 203.016:1971 (revisada el 2011) VAINITAS ENVASADAS AL NATURAL. 12
Edicién, segin indica el numeral 7.2 de la NTP 011.111:1974 {revisada el 2021).

Precision 2. La entidad convocante debera indicar en las bases {seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), ef peso neto del producto por envase, Ademas, podré indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre gue se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

23.

Rotulado

Los envases, o bien los documentos que acompariien el envio de las vainitas calidad extra, ademas
de los requisitos aplicables especificados en ia NTP 209.038:2012 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiquetado de alimentos preenvasados. 8* Edicién, deben indicar, en idioma espariol, lo siguiente,
segin indica el numeral 7.3 de la NTP 011.111:1974 (revisada el 2021):

- designacion de ia hortaliza segun; nombre, cultivar, calidad y tamafio;
- peso neto en kilogramos;

- procedencia;

- nombre o marca del productor,

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el
SENASA.

Precisin 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnigas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La

informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4,

Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

1 Segtin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislative N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreta Supremo N° 034-2008-AG.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien
Dencminacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

YUCA CATEGORIA EXTRA

YUCA / MANDIOCA CATEGORIA EXTRA

KILOGRAMO

La Yuca (Mandioca), variedad comercial dulce, es la ralz obtenida
de Manihot esculenta Crantz, de la familia de las Euphorbiaceae.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2A4. Del bien

La yuca categoria extra debe haber alcanzado un grado apropiado de desarrolfo fisiolégico, teniendo
en cuenta las caracteristicas de la variedad y la zona en que se produce. El desarroilo y condicién
de la yuca categoria extra deben ser tales que le permitan soportar el transporte y la manipulacion
y legar en estado satisfactorio al lugar de destine, seglin indica el numeral 2.1.1 de la NTP-CODEX

STAN 238:2014 (revisada el 2019).

ia yuca categoria extra debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Requisitos minimos

+

]

La yuca debe:

- Estar entera.
- Estar sana, deben excluirse los

productos afectados por podredumbre,
moho o deterioro que hagan que no
sean aptos para el consumo.

Estar limpia, y practicamente exenta
de cuaiquier materia extrafia visible,
excepto aquelias sustancias
permitidas gue prolonguen su vida Gtil.
Estar practicamente exenta de plagas
que afecten al aspecto general del
producto,

Estar practicamente exenta de darios
causados por plagas.

Estar exenta de humedad externa
anormal, salvo la condensacion
consiguiente a su remocion de una
camara frigorifica.

Estar exenta de cualquier olor y/o
sabor extrafios.

Ser de consistencia firme.

Estar practicamente exenta de dafios
mecanicos y magulladuras.

Estar exenta de pérdida de color en la
pulpa.

£l corte en la parte distal (angosta) de la
yuca no debe superar los 2 cm de

diametro.

El extremo del pedinculo debe tener un’

corte fimpio entre 1 cm y 1,25 cm de

longitud.

Clasificacion y tolerancia
de calidad

Las yucas (mandioca) de categoria extra

deben ser de calidad superior y

caracteristica de la variedad y/o tipo
comercial. No debe tener defectos, salvo

NTP-CODEX STAN
238:2014 (revisada el
2018) NORMA PARA
LA YUCA (MANDIOCA)
DULCE. 12 Edicidn
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defectos superficiales muy ieves sismpre
y cuando no afecten al aspecto general
del producto, su calidad, estado de
conservacion y presentacion en el
envase.

Tolerancia: El 5%, en niimero o en peso,
de la yuca {mandioca) que no satisfaga
jos requisitos de esta categoria pero
satisfaga los de la Categoria | o,
excepcionalmente, gque no supere las
tolerancias establecidas para esta
Gltima.

La yuca categoria extra se clasifica en
los siguientes calibres, de acuerdo al
diametro en la seccién transversal mads
gruesa de la ralz, de acuerdo con el
siguiente cuadro:

. Calibre | Diametro (cm}
" A 35-80
Calibre 5 6180
c >80

Tolerancia: El 10%, en numero o en
peso, de las yucas (mandiocas) que
correspondan af calibre inmediatamente
superiar ylo inferior al indicado en el
envase.

Reglamento de
Inocuidad
Cumpiir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria,

INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria - SENASA, | aprobado mediante
autoridad nacional competente!, Decreto  Supremo N°
004-2011-AG, y sus

madificatorias.

Precision 1. La entidad convocante debera precisar en las bases {(seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato) el calibre de la yuca categorla extra requerido de acuerdo a
lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo; yuca categoria extra, calibre B.

2.2,

Envase y/o embalaje

La yuca categoria extra debe ser envasada segun lo esiablecido en las normas Codex
CXC 1-1989 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, CXC 53-2003
(2017) CODIGO DE PRACT!CAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que el producto quede debidamente protegida.

El contenide de cada envase debe ser homogéneo en cuanto a la forma y sstar constituido
tnicamente por yuca categoria extra del misma origen, variedad y/o tipo comercial y calibre. La parte
visible del contenido del envase debe ser representativa de todo el contenido, segun indica el
numeral 5.1 de la NTP-CODEX STAN 238:2014 (revisada ef 2019).

Los materiales utilizados en el interior del envase deben ser nuevos (esto incluye el material
recuperado de calidad alimentaria), estar limpios y ser de calidad tal que evite cualquier dafio
externo o interno al producto. Se permite el uso de materiales, en particuiar papel o selfos, con
indicaciones comerciales, siempre y cuando estén impresos o etiquetados con tinta o pegamento no
toxico, segun indica e} numeral 5,2 de la NTP-CODEX STAN 238:2014 (revisada el 2019).

! Seglin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislative N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Los envases deben satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia
necesarias para asegurar {2 manipulacion, el transporte y la conservacion apropiados de {a yuca
categoria exira, y deben estar exentos de cualquier materia y olor extrafios, segun indica el numeral
5.2.1 de la NTP-CODEX STAN 238:2014 (revisada el 2019).

Precision 2. La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademnas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, pesc, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
qus estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
Cada envase de yuca categoria extra debe llevar las siguientes indicaciones en letras agrupadas en
el mismo lado, marcadas de forma legible e indeleble y visible desde el exterior, o bien en los
documentos que acomparien el envio, segun indica el humeral 6.2 de la NTP-CODEX STAN
238:2014 (revisada el 2019);

- nombre del producto v tipo (duice) si el contenido na es visible desde el exterior;

- nombre de la variedad {facultativo);

- nombre y direccidn del envasador y/o expedidor;

) - pals de origen y, facultativamente, nombre del lugar, distrifo o regién de produccion;
s - categoria extra;

- calibre (expresado como codigo de catibre o didmetro minimo y maximo en cm),

- peso neio;

- instrucciones de preparacian (incluir una leyenda que indique que |a yuca debera pelarse y
cocerse antes de su consumo);

- numero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiente Primario emitida por
el SENASA.

Precision 3. La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técricas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacidn adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la pressnte ticha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precisidn 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA
ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA
KILOGRAMO

Zapallo macre, es el fruto de {a especie Cucurbifa maxima Duch,

de la familia de las cucurbitaceas.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien

Los zapallos macre categaria primera deben pertenecer al mismo cultivar y deben tener el grado de
madurez comercial que les permita soportar adecuadamente el manipuleo, transporte y
conservacion en buenas condiciones, segun indica el numerat 5.1.1 de la NTP 0141.114:2015.

Los zapallos macre categoria primera deben presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Presentacion

Los frutos de zapalio deben presentarse
maduros, limpios, frescos, enteros y sanos.

Sanidad

Los frutos deben presentarse sanos, es decir,
libres de ataques de insectos y
enfermedades, salvo las  siguientes
tolerancias.

- Daflos entomolégicos: Se permiten dafios
superficiales gue no comprometan la pulpa.
- Dafios fitopatolbgicos:. 0%

Para el caso de los dafios fitopatologicos, las
pudriciones notoriamente marcadas
determinan la eliminacion del fruto,

Dureza de
cascara

Madurez

Los frutos deben presentar la suficiente
dureza de céscara que asegure gue el manejo
post-cosecha no deteriorara su calidad fisica.
La dureza se debe evaluar de acuerdo a la
resistencia que presente a ser penetrade con
ia ufa; teniéndose que a mayor dureza,
mayor debe ser su categarizacion.

£t zapallo macre categoria primera debe tener
una dureza de cascara de grado alta.

Color de
cascara

Desde verde oscuro, verde piomizo, verde
claro hasta crema. Con aspecto lustroso, liso
o con hendiduras longitudinales.

NTP 011.114:2015
HORTALIZAS.

Zapallo macre. 22
Edicidn
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Textura de
pulpa

Los frutos deben presentar la textura de pulpa
lo suficientemente firme que asegure que el
manejo post-cosecha noc debe deteriorar su
calidad fisica. Este parametro se debe evaluar
de acuerdo a ia resistencia que la pulpa
oponga ai tacto,

Ef zapalio macre categoria prirera debe tener
ung texiura de pulpa de grado firme.

Color de pulpa

El zapalia macre categoria primera debe tener
cotor de pulpa amarillo fuerte.

Tamarto

Peso minimo 25 kg

Tolerancia de Defectos

- Magulladuras y rajaduras

Se permiten dafios superficiales que no
comprometan la pulpa o muestren darios de

152

{ pudgicion.
- Cortes 0%
. . No comprometa el estado de la pulpa. Sin
Tolerancia acumulativa pudriciones.
Reglamento de
Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria,
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | aprobado mediante
autoridad nacional competente!. Decreto Suprema N°
004-2011-AG, y sus
modificatorias.
Precision 1: Ninguna.
2.2. Envase ylo embalaje
El zapallo macre categoria primera podra ser no envasado, pero su manipulacién debe tener en
consideracion lo establecido en la norma Codex CXC 1-1968 (2020} PRINCIPIOS GENERALES DE
. HIGIENE DE LOS ALIMENTOS vy otros textos pertinentes del Codex, asl como la reglamentacién
. nacional vigente, segun indica el numeral 10.1 dela NTP 011.114:2015.

E} zapallo macre categoria primera se transporia a granel y se comercializa de acuerdo ai peso de
cada unidad. Los zapallos también deben ser acondicionados de tal manera que estén protegidos
de daflos mecénicos y adecuadamente ventilados, segin los numerales 8.1 y 8.2 de ia
NTP 011.114:2015.

Precisiéon 2. lLa entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica,
especificaciones técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producio por
envase. Ademas, podré indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de
cerrado, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de
postores.

2.3. Rotulado :
Los documentos gue acompanen el envio del zapallo macre categorfa primera, ademas de los
requisitos aplicables especificados enia NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado
de alimentos preenvasados. 8° Edicidn, deben indicar, en idioma espaiiol, lo siguiente:

[
1 Seguin articulo 10 del Reglamento det Decreto Legisiativo N* 1062, Ley de Inccuidad de los Alimsntos, aproba\s{ﬁ w5
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG. G
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- el nombre del producto;

- npombre de la variedad, cultivar o tipo comercial;

- peso neto, en kilogramos;

- nombre y domicilic tegal del productor, envasador, distribuidor, importador o vendedor;

- numero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el
SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidén especifica, especificaciones
técnicas - numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacidn que considere deba estar rotulada. La

informacidn adicional que se sclicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4, Inserio
No apfica.

Precision 4: No aplica.

Version 04 Pég"’\é'a 2.de
0F v

N




-

HOSPITAL NACIONAL HIPOLITO UNANUE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 015-2023-HNHU

“Suministro de Alimentos — Paquete de frutas y verduras con Ficha Técnica para el departamento de Nutricion del HNHU”

190

FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien : ARVEJA VERDE CATEGORIA EXTRA
Denominacion técnica : VAINAS DE ARVEJA VERDE CATEGORIA EXTRA
Unidad de medida T KILOGRAMO
Descripcidn generat : Ls arveja verde es la semilla inmadura de la especie Pisum

salivum L. La vaina es el fruto de las plantas de la familia
Fabaceas (Leguminosas), que contiene las semiflas de arveja
verde.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Delbien
Las vainas de la arveja verde categoria extra deben presentarse con fa adecuada madurez
comercial, impias, frescas, enteras y sanas; deben pertenecer a la misma variedad y deben estar
en condiciones adecuadas para su manipuleo, transporte Y conservacién en buenas condiciones,
segiin Io especificado en el numeral 5.1.1 de la NTP 011.106:2016.

Ef contenido de cada unidad de empague debe ser homogéneo y estar compuesto Unicamente
por arvejas frescas de ja misma variedad, grado, color y catibre. L.a parte visible del contenido

del empague debe ser representativa del conjunte, segin I indicado en ef numeral 8.1.3 de la
s NTP 011.106:2016.

Y debe presentar las siguientes caracteristicas:

Granos tilemos y consistentas, no

Consistencia

harinosos.
Llenado de vainas 100% llenado de vainas.
Color de vaina y granos Verde brillante (claro u oscuro, segdn

variedad).

Ray

Pequefio

NTP 011.106:2016
HORTALIZAS. Arveja

Tamafio dal grang

Mediano Entre 8,7 mm y 10,3 verde. Requisitos. 2°
o Edicién
Grande Mayor @ 18,3 mm
e i
’ Darios serias:
Indicios de | No se tolera indicios de pudrician.
pudricion
N Dafios  leves:
Sanidad manches
ligeras, No se tolera vainas con defectos.
heridas
cicatrizadas
Reaglamento de inccuidad
Cumplir con lo establecido por el | Agroalimentaria,
Servicio Nacional de Sanidad Agraria | aprobado mediante
INOCUIDAD — SENASA, autoridad nacional | Decreto Suprama N° 004-
competente?, 2011-AG, y sus
modificatorias. )

1 Seguin astl ' 10 del Regle to del Recrato Legislative N° 1062, Ley de inocuidad de los Alimentos, aptobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Precisién 1: La entidad convacante debera precisar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 ylo proforma del conirato) el tamafio de las arvejas verdes, de acuerdo a lo
establecido en a noyma MTP 011.106:2016, por ejemplo: Arveia verde categoria exira - tamario grande.

2.2. Envase ylo embalaje
Las vainas de arvejas verdes categoria exira deben ser envasadas tomando en consideracitn lo
establecido en fas normas Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE
DE LOS ALIMENTOS y CXC 44-1935 {2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADQ
'Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Asimismo, deben ser

acondicionadas de tal manera que queden protegidas, ventiladas y bien presentadas, segin lo
indicado en el numeral 8,1.1 de fa NTP 011,106:2016.

L.os empagues deben estar limpios y compuestos por materisles que no causen alteraciones al
producto, ¥ sean de material adecuado que retna las condiciones de higlene, limpieza,
ventilacion y resistencia a la humedad, manipuladon y al transporte, de modo que garantice una

adecuads conservaciGn de! producto, segin se indica en el numeral 814 de la
NTP 011,108:2016.

Precisién 2: La entidad convacante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones

1écnicas numeral 3.2 ylo proforma del contrato), el peso neto del producta por envase, Ademas, podra

indicar las caratteristicas del envase tales comao: material, peso, tipo de cerrado, slempre que s haya
o~ verificado que estas caracteristicas aseguren la plurafidad de postores.

2.3. Rotulado
£l rotuladp se debe efectuar de acuerdo con o establecide en a norma Codex ©XS 1-1985
(2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS y

ias disposiciones espacificadas en el numerat 8.2 de la NTP 011.106:2016, conteniendo las
siguientes indicaciones:

~  peso neto en kilogramos;
~  procedencia y fecha de cosecha;
- nornbre o marca del productor;

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimients de Procesamiento Primario emitido
por el SENASA,

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
tacnicas numeral 3.2 yo proforma det contrato), otra Informacién que considere deba astar rotulada, La
informacion adicional que se solicte no puede modificar ias coracteristicas det bien descritas en
numeral 2.1 de la presents ficha técnica.

24. Inserte
No aplica.

. Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion def bien
Denominacion téenica

Unidad de medida
Descripeién ganeral

. KILOGRAMO

: CAMOTE AMARILLO CALIDAD PRIMERA
: CAMOTE AMARILLO CALIDAD PRIMERA

: Elcamals es la ralz comastible proveniente del género y aspecie
{pomoea batatas L. de fa familia de las Convalvutaceas, en
estado fresco y destinada para ef consurno humano.

2. GARACTERISTICAS ESPEGIFICAS DEL BIEN

2.1. Delbien

Ef camote amarilio calidad primera debs presentar las siguientes caracteristicas:

; £ iy e it
CALIDAD
Cada lote de camote amarilio debe estar
Uniformidad conformado por una misma variedad (es
decir, color, forma y piel).
Exento de:
. - Humedad externa anormal (malado).
:&t:g:g:x Y Olores y sabores extrafos,
- Impurezas y materias extrafias visibles
(tierra, piedras, etc.).
Calibre de 60 mm a 100 mm
Tamafio {didmetro
perpendicular al eje do | Se aceptara por unidad de envase, un
crecimiento) madmo de 15% an peso del producto ds

tsmafio diferente al establecido.

anvase)}

Desprendimiento de fa 5,
. 0%
piel
Cortes, cleatrices,
magulladuras, grietas, Maximo 2%
rajaduras
Sanidad y aspecto | Brotamiento 0%
a5 tol ias se tefh =
al porcentaje en peso P a
producto. por - Pudnuonﬂseca . 0%
Pudricién himeda 0%
Perforaciones, galerias
(dafios causados por Maximo 1%
insectos)
Mezclas verietales Maxdimo 2%

NTP 011.120:1992
{rcvisada e 2012)
TUBERCULOS Y RAICES.
Camote amaritio,
Regquisitos. 1* Edicion

INOCUIDAD

Cumplir con lo establecido por e Servicio
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA,
autoridad nacional competeats .

Reglamento de Inoculdad
Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precision 1: No apfica,

! Segan articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Lsy de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
reediante Decreto Supresies N° 034-2008-AG.
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2.2. Envase y/o embalaje
El camote amarillo calidad primera debe ser envasado tomando en consideracién 1o establecido
en fas normas Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS
ALIMENTOS y CXC 44-1985 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS.

Los envases deben satisfacer las carasteristicas de higiene, ventilacién y resistencia necesarias
para agsegurar kg manipulacion, el transporte v b conservacion apropiados de los camotes, v
deben estar exentos de cualquier materia y olor exirafios. Podran ser sacos, bolsas u otros
envases, que cumplan con ios requisitos que se indican sn las Normas Técnicas Peruanas
corespendientes, segin indica f numeral 11.1 de fa NTP 011,120:1992 (revisada ef 2012).

Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en ks bases (seccitn especifica, espedificaciones
teonicas numeral 3.2 yio proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademds, podra
indicar fas caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado se debe efectuar de acuerdo con o establecido en ta norma Codex CXS 1-1985
(2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS,
v ias disposicionas sspecificadas an ef numeral 10 de la NTP 011.120:1802 (revisada e} 2012):

S

Vit - elnombre del producto indicade coma "camote amarific™;
: - el grado de calidad: “pHimera™
- masa aproximada en kilogramos;
- numero de Autorizacidn Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitido
por el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debers indicar en las bases (seccitn aspecifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La

informacion adicional que se soficite no puede moificar las caracteristicas del bien descritas en
numerel 2.1 de la presente ficha téonica.

2.4, Inserto
No apfica,

Precisién 4: No aplica,
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN :
Dencriracion del bien : ESPARRAGO VERDE CATEGORIA EXTRA
Denominacion tdcnica : TURIONES DE ESPARRAGO VERDE CATEGORIA EXTRA
Unidad de medida : KLOGRAMO
Dascripeidn general ! Los turiones de esparages vardss son obtenidos de las

variedade':s comerciales de fa especie Asparagus oficinales 1.,
de fa familia Lilaceze, que se suministran frescos al consumidor
después de su acendicionamiento y envasado.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Delhbien

CALIDAD

Los furiones de espitragos verdes

categoria extra deben:

= a. Eslar enteros.

( b. Estar sanos, y exentos de podredumbre
© deterioro que hagan que sean aplos
para el consumo.

c. Estar limpios, y practicamente exentos
de cualquier materia extrafia visible,

d. Estar practicamente exentos de plagas
que afecten al aspecto general del
producio.

e. Estar practicamente exentos de dafios
causados por plagas.

f. Estar practicamente exentos de dafios
por deshidratacion.

g. Estar exentos de dafios causados por
frio.

h, Estar exentos de humedad externa

Reyuisitos minimos anormal, salve la  condensacidn
consiguiente a su remocion de una | NTP 011.109:2013
camara frigotffica. (revisada et 2018)

. Estar exentos de cualquier dlor y /o | ESPARRAGO. Esparrago
sabor extrafio, fresco. Requisitos. 4%

j- Tener un aspecto y olor frescos. Egdicion

‘e k. Estar précticamente exentos de

. maguliaduras,

t. Estar exentos de dafios causados por un
favado o remojado inadecuados.

m. £} corte en Ia base de {os turiones debe
ser lo mas recto y limpio posible.

Ademds, ios turlones no deben estar
huecos, pelados ni quebrados. Se permiten,
sin embargo, pequefias grietas gue hayan
aparecido después de la recoleccion,
siempre que no superen los Hmites de
tolerancia del grado de caldad.

Aspscto Caracteristico de la variedad
Forma Muy bien formado y practicamente rectos

Catidad Puntas Muy compactas (punta A}

Se permitird indicios muy leves de manchas
de colar no caracteristico causades por

Dafectos

Versién 01 PAgina 1 de 3

\




3

N

N

/

HOSPITAL NACIONAL HIPOLITO UNANUE

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 015-2023-HNHU

“Suministro de Alimentos - Paquete de frutas y verduras con Ficha Técnica para el departamento de Nutricion del HNHU”

R O T e Eo o] = X
agentes no patégenos en jos tunones, que
puedan ser eliminados por e consumidor
msadiante pelado normal. Se pamnitira
indicios de fibrosidad en los turiones.

Color

Caracteristico
El espérrago verde debe ser de ese color
por o menos en el 95% de su longitud,

Tolerancia de calidad

Se tiera ef 5% en nimero o en peso de
turiones que no satlsfagan los requisitos de
esta categorfa, pero que satisfaga los de ia
Ceategoria L.

Longitud

La longitud de los {uriones debe sar:

- Espérragoes larges: Superor a 17 em
- Esparragos cortos: 16 -17 cm
~ Puntas de esparragos: Inferior a 15 cm

La longitud méxima permitida para ia
clasificacion de los ssparragos verdes es de
27 om.

Tolerancia de longitud

Se tolera e} 10% en nlimero o en peso de los
turiones que no corrgspondan a la longitud,
con una desviacién méxima de 2 cm de
longitud,

Calibre

El didmelro de los esparragos verdes se
medird a 2,5 cm del extremo del corte.

Calibre Diametro (mm)
Jumbo Mayor o igual a 20
Extra large De16a 20
fargs De12a 16
Standard o De8a12
Medium
Small Ded4s8

Didmetro minimo 4 mm

En un solo empague, atado o manojo, la
diferencia maxima entre el turidn mds
qrueso y el mas deigado debe ser de 5 ram.

Tolerancia de calibre

Setolera el 10% en nimero 0 en pego de los
turiones que no correspondan al calibre
indicado, con una desviacion méxima de 2
mm de didmetro,

a.Cada embalaje debe contener turiones del
mismo origen, calidad, grupo de color,
ongitud, zalibre.

b.La parle visible dal contenido del

Homogeneidad empaque, atado o manocjo debe ser
represeniativa ds tode ¢l contenido.
c.Los atados o manojus de up mismo
envase deben per del mismo peso,
Reglamento de inoculdad
Cumplir con lo sstablecido por e} Servicio ngbmaal dl:ntmla, mediante
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agrarta ~ SENASA, D%c reto Supremo N° 004-
1
autoridad naclonal competente?, 2011-AG, v sus
modificatorias.

* Segin atticule 10 del Reglamenio del Decreto Legisiative N° 1062, Loy de |

maediante Decrete Supremo N° 034-2008-AG.

idad de ios Alimentos, aprobado
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2.2,

Precisldn 1: La entidad convocants deberd precisar en las bases (seccidn especifica,
especificaciones téenicas numeral 3.2 yfo proforma def contrato} la longitud y el calibre
correspondientie a osta categorfa, de acuerdo a lo establecido en fa norma NTP 041.108:2013
(vevisada ef 2018). Por ejempla: Espédrrago verde categorfa extra - largo - calibre jumbo.

Envase y/o embalaje

Los esparragos verdes categoria extra deben ser envasados tomando en consideracion fo
establecido en las nommas Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE
DE LOS ALIMENTOS y CXC 44-1895 (2004} CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO
Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Ademas, deben envasarse de tal
manera que el producio quede debidamente protegido, segun jo indicade en e numeral 8.2 de
ta NTP 011.109:2013 {revisada ef 2018).

El material utilizado en el interior de los envases debe ser nuevo, estar limpio y ser de calidad tal
que impida que se provaquen dafios intemos o exernos al producta. Se permite ef uso de
matetiales, en particular papet y seflos con indicaciones comarciales, siempre y cuando estén
impresos o etiquetados con tinta o pegaments no toxicos. L.os envases deben estar exentos de
toda materia extraiia, segin s& indica en el numeral 8.2 de la NTP 011.109:2013 {revisada el
2018).

Precision 2: La entidad convocante debera Indicar en las bases (seccién espectfica, especificaciones
téonicas numersl 3.2 yo proforma del contrato), el pesc neto del producto por envase y ka forma de
o presentacién de los espamagos, como en atados o en bandejas. Ademds, podra indicar fas

| caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado

que estas caractaristicas aseguren la plursiidad de postores.

23.

Rotulado
£ rotulado debe cumplir con lo indicade en el numeral 9 de la NTP 011.109:2013 {revisada el
2018):

- nombre y direccion del productor;

- nimero de Autorizacién Sanitariz de Establacimiento de Procesamianto Primario emitido
por el SENASA;

- el nombre dal producto: “verde”;

- pais y lugar de origen;

- calegofia “exira”;

~  calibre;

- nimeros de empagque y/o envases unitarios para espamagos presentados en empaques
yio envases unitarios.

Precisién 3: La entidad convacante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 ylo proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotutada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas def bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

2.4,

Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

gt
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1%

FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién de! bien : PEPINILLO CALIDAD PRIMERA
Denominacion técnica : PEPINO CALIDAD PRIMERA
Unidad de medida . UNIDAD
Descripcion general . El pepinillo es ¢l fruto de la hortaliza Cucumis sativus L. cuyo
color va desde el verde oscuro al verde claro; de sabor y color
caracteristicos.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFIGAS DEL BIEN

2,1, Del bien
El pepinillo calidad primera se clasifica de acuerdo a su tamario, segdn se indica en {a siguiente
tabla, de acuerdo a lo establecido en el numeral 4.1.3 de la NTP 011.113:2018 y su Corrigenda

Técnica:
Tamaiio
Cadigo de callbre Rango de longitud en cm | Rango demasaeng
Fan B 20-25 500 - 800
| T C 156-19 300 - 500
: ’ D 1014 <300

€1 pepinillo calidad primera debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

- Estar enteros, sanos, frescos,
limpios, de consistencia firme y
cascara razonablemente lisa.
Ser de forma, sabor y olor
caracteristicos de la variedad.
Ser de color verde oscurc a
claro, pero homogéneo.

Estar practicamente rectos.
Estar libres de defectos de
origen meteorolégico (granizo,
gquemaduras de sol, dafios por
A Reaquisitos generales frio), mecénico (rajaduras, | NTP 011.113:2019
- magultaduras, cicatrices), | HORTALIZAS.  Pepino.
entomoldgico {insectos) ] Requisitos. 22 Edicién, v su
genetico-fisiolégico (mosaicos). | corrigenda Técnica NTP
Estar exentos de cualquier olor o | g14,113:2019/CT 1:2022
sabor extrafio. HORTALIZAS.  Pepino.
Estar lbres de humedad | Requisitos. CORRIGENDA

( anormal externa. TECNICA 1. 12 Edicion
Excluirse todos los que esten

afectados por pudricion o
deterioro, al grado gque sean
inadecuados pars sU consumao.

1

H
7
t

]

Verde oscuro.

Tolerancia: Maximo 10% con
Cotor coloracidn comercial mediana {es
aguel que presenta un tercio de su
superficie de un color verde claro
o blanquecino).

M‘asﬂl;;;( =
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Bz

Normal (practicamente rectos con
muy ligeras contracciones y
gradualmente angostos en fos
Foma extremos),

Tolerancia: Méaximo 10% de frutos
liggramente deformes.,

Longitud: Méximo 25 cm

Tamafio Peso: Méximo 600 g

(Relacion entre la fongitud y ta masa

Tolerancia: Maximo 5% de frutos
del fruto) g

de calidad inmediata inferior.

Digmetro Maximo: 6,0 cm
{medida de mayor didmetro del fruto
tomada en angulc recte al eje
longitudinal)

Tolerancia: Méximo 5% de frutos
de calidad inferior.

Frescos, sin signos de
deshidratacién y/o lignificacion,

Aspecto Tolerancia: Maximo 10% de

pérdida de peso por
deshidratacion.

Sanos, libres de insectos,
enfermedades u otras alteraciones
que pueden perjudicar su
CONSErvacién y consumo.

Tolerancias:

a) Dafos entomoldgicos:

. - Comeduras {producidas

Sanidad generalmente por “gusanc de.
tierra"); Méximo 1%

- Perforaciones (producidas
generalmente por Diaphania
nitidalis); 0%

;o b) Dafios fitopatolégicos

K : (enfermedades):

- Pudriciones: 0%

incipiente formacion de semilla y
cascara suave.

Grado de madurez
Tolerancia: Maximo 5% de fruos
con semilla forrnada.

Exentos da magulladuras, cories o

o - rajaduras,
Dafios mecanicos |

Tolerancia: Maxima 5%

: ; Reglamenta de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el . :

Servicio Nacional de Sanidad | Agroalimentaria, aprobado

INOCUIDAD Agraria — SENASA, autoridad mediante Decreto Supremo

nacional competente?. N°e 004-2011-AG, y sus |

modificatorias. A

5 -:L\‘y"

A3

p&

1 Seglin articuio 10 del Reglamento del Decreto Legisiativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Precisién 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
tecnicas numeral 2 y/o proforma del contrato) el cddigo de calibre del pepinilio calidad primera de

acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: Pepinilto calidad primera — cédigo
de calibre B.

2,2. Ewnvase y/o embalaje
Los pepinillos calidad primeara deben ser envasados tomando en consideracion lo establecido en
las normas Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS
ALIMENTQOS y CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Asimismo, deben ser acondicionados
de tai manera que queden protegidos, ventilados y bien presentados, segin se indica en los
numerates 8 y 7.1.2 de la NTP 011.113:2019 y su Corrigenda Técnica.

Los envases y materiales de empaque deben ser nuevos, sanitariamente aptos, técnicamente
adecuados, limpios, homogéneos en presentacion, resistentes a la maniputacion y al transporte.
También pueden utilizarse envases reutilizables, que cumplan con todos los requisitos antes

especificados, seglin se indica en el numeral 7.1.5 de la NTP 011.113:2019 y su Corrigenda
Técnica.

Precision 2. La entidad convocante debers indicar en las bases (secrién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producte por envase y/o embalaje.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase y/o embalaje, tales como: material, peso, tipo de
cerrado, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores,

2.3. Reotulado
El rotulado se debe efectuar de acuerdo con lo establecido en la norma Codex CXS 1-1985
(2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADQOS,
en ja NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82

Edicidn, y las disposiciones especificadas en el numeral 7.2 de la NTP 011.113:2018 y su
Corrigenda Técnica:

- nombre del producto y la variedad;

- grado de calidad: "primera”;

- tamaiio;

- ndamero aproximado de pepiniilos;

- contenido neto en Kilogramos;

- nombre o razon social o marca del productor, envasador o vendedor;

- pais de origen;

- ndmero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitido
por el SENASA,

Precision 3. La entidad convacante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o praforma del contrato), otra informacion gque considers deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precisidn 4: No aplica.
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CAPITULO IV
REQUISITOS DE HABILITACION

4.1 Requisitos de habilitacion segtn los documentos de informacién complementaria.

Se detalla el requisito de habilitacién para los bienes que conforman el ltem/Paguete N° 01 y
02.

Requisitos:
Certificado de Autorizacion Sanitaria del Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio

Nacional de Sanidad Agraria — SENASA segun indica el articulo 33 del “Reglamento de
Inocuidad Agroalimentaria” aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias y complementarias de cada alimento solicitado en caso de corresponder vigente,
debiendo coincidir la descripcion del producto ofertado con lo autorizado en el registro.

Acreditacién:
Copia simple del Certificado de Autorizaciéon Sanitaria del establecimiento otorgado por
SENASA del postor.

Nota:

- Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el Certificado de
Autorizacion Sanitaria de Establecimiento indique: nombre comun (nombre cientifico)
del bien correspondiente a contratar segun lo establecido por el SENASA.

- La documentacion solicitada debera mantenerse vigente incluso hasta la culminacion
de las entregas del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor
tramitar oportunamente la renovacién de dichos documentos.

Importante:
- Sien caso el postor sea distribuidor, este debera acompafiar en su oferta, la CARTA

DE AUTORIZACION, donde se acredite que el propietario de dichos documentos, le
autoriza al postor hacer uso de los mismos.
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Conste por el presente documento, la contratacion del “SUMINISTRO DE ALIMENTOS -
PAQUETE DE FRUTAS Y VERDURAS CON FICHA TECNICA PARA EL DEPARTAMENTO DE
NUTRICION DEL HNHU”, que celebra de una parte el HOSPITAL NACIONAL HIPOLITO UNANUE,
en adelante LA ENTIDAD, con RUC N° 20153219118 con domicilic legal en Av. CESAR VALLEJO

N° 1390 — EL AGUSTINO — LIMA - LIMA, representada por[.............. ], identificado con DN{ N°
[ooinin. ,ydeotraparte [...............ooiii, ], con RUCN®[................ ], con domicilio legal
N e e ],inscritaenlaFichaN°[............... JAsientoN°[............... ]
del Registro de Personas Juridicas de laciudadde[.................. ], debidamente representado por
su Representante Legal, [.............coooiiiiinnns J,econ DNEN® ... ], segun poder
inscrito en la FichaN°[..............], Asiento N° [............] del Registro de Personas Juridicas de la
ciudad de [............], a quien en adelante se le denominara EL CONTRATISTA en los términos y

condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Con fecha ... ..J, el ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES adjudico¢ la
buena pro de Ia SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 015-2023-HNHU para la contratacién de
“SUMINISTRO DE ALIMENTOS - PAQUETE DE FRUTAS Y VERDURAS CON FICHA
TECNICA PARA EL DEPARTAMENTO DE NUTRICION DEL HNHU", a [INDICAR NOMBRE
DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos detalles e importe constan en los documentos
integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO

El presente contrato tiene por objeto, contratar “SUMINISTRO DE ALIMENTOS — PAQUETE DE
FRUTAS Y VERDURAS CON FICHA TECNICA PARA EL DEPARTAMENTO DE NUTRICION DEL
HNHU”.

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL

El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO)], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del bien, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucidn de la
prestacion materia del presente contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO’ :
LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacion a EL CONTRATISTA en SOLES, en PAGOS
PERIODICOS, luego de la recepcion formal y completa de la documentacién correspondiente,
segun lo establecido en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacién debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcién, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligaciéon, en cuyo caso la

conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada
la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato
para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
que se computan desde la oportunidad en que el pago debié efectuarse.

>\ CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

o g)El plazo de ejecumon del presente contrato es de [........], el mismo que se computa desde
K 5 [CONSIG A S g

7 En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacién que resulte pertinente a

efectos de generar el pago.
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JINICIO DE LA

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO

El presente contrato estd conformado por las bases, la oferta ganadora, asi como los documentos
derivados del procedimiento de seleccidn que establezcan obligaciones para las partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entreg6 al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacién automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por el concepto, monto y vigencia siguiente:

. De flel cumpllmlento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO] a través de la [INDICAR EL TIPO

. i DA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la
recepcion de la prestacnon

' Importante

- Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de
. Contrataciones del Estado, en el caso de contratos periddicos de suministro de bienes, si el postor
. ganador de la buena pro solicita la retencién del diez por ciento (10%) del monto del contrato original
. como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo siguiente:

»  “De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la retencion que debe
efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del niimero total de pagos a realizarse, de forma
prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo.”

. De conformidad con el articulo 152 del Reglamento, no se constituira garantia de fiel cumplimiento

. del contrafo, en confratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/.
200,000.00). Dicha excepcion también aplica a los contratos derivados de procedimientos de

: seleccioén por relacion de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de .

. los items adjudicados no supere el monto sefalado anteriormente.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucién de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en et literal a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA NOVENA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION
La recepcion y conformidad de la prestacion se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del

Reglamento de la Ley de Contratacnones del Estado. La recepcion sera otorgada por [CONSIGNAR
QN A SUS VECES] yla conformldad
' TO!

N] dias de producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sent|do de estas otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)

i DENG ANTONIO
QUINTANA
24BA

! ubsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
L CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con ia subsanacion, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectlia la recepcién o no
otorga la conformidad, segin corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada la
prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA DECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento ‘que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancion de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.
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CLAUSULA UNDECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepcién conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de UN (1) ANO contado a partir de la
conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DUODECIMA: PENALIDADES

Si EL. CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente férmula:

0.10 x monto vigente

Penalidad Diaria = - ;
F x plazo vigente en dias

Donde:
F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacién de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este Gltimo caso la calificacién del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningun

tipo, conforme el numeral 162.5 del articuio 162 del Reglamento de la L.ey de Contrataciones del
Estado.

. Importante

De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas

penalidades, los supuestos de aplicacion de penalidad, la forma de célculo de la penalidad para cada :
" supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo -
. 163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segin corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la penalidad por mora o el monto maximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: RESOLUCION DEL CONTRATO -

Cualquiera de las partes podra resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 de!
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafos y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacion correspondiente. Ello no obsta la
aplicacion de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

8 CLAUSULA DECIMA QUINTA: ANTICORRUPCION

ELL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratandose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacién al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del
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contratq, con_honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los érganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,

asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera

conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
que deba interactuar, en situaciones refiidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicion de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacion, beneficio y/o gratificacion,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

Solo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacion supletoria las disposiciones pertinentes del Cadigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS?
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucién del contratc se resuelven
mediante conciliacion o arbitraje, segun el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacién dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segun lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se liegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su notificacion, segln lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones
del Estado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes podra elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION
CONTRACTUAL

Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucion del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [ il

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA LA SUSCRIPCION
DEL CONTRATO]

La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacion no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes lo firman
por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [............... ] al [CONSIGNAR FECHA].

“LA ENTIDAD” “EL CONTRATISTA’

T

De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recgrrir al arpitraje gd hoc cuando las
controversias deriven de procedimientos de seleccién cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100

soles (S/ 5 000 000,00).
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ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefiores

ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 015-2023-HVLH
Presente.-

El que se suscribe, [................. 1. postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacién se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacién o
Razén Social:

Domicilio Legal:

RUC: Teléfono(s): | |

MYPE® |si | [No |
Correo electronico:

Autorizacién de notificacién por correo electrénico:
Autorizo que se notifiquen al correo electronico indicado las siguientes actuaciones:

1. Solicitud de reduccion de la oferta econdmica.

2. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud para presentar ios documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

5. Notificacién de la orden de compra’®

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcioén, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres. y Apellidos del postor o
Representante legal, segiin corresponda

- Importante

~ La notificacion dirigida a la direccién de correo electronico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en la
seccién consulita de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencion del diez por‘c!ento (10%) del mon'to
del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suministro de bienes, segun
io sefialado en el articulo 149 dei Reglamento.

Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en

caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.
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f importante

. Cuando se frate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:
ANEXO N° 1

DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefiores

COMITE DE SELECCION

ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 015-2023-HVLH
Presente.-

Elque se suscribe, [.................], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIQ], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°

. [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacion o

Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE" Si | No |
Correo electrénico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominaciéon o

Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Telefono(s) :
MYPE"2 Si | No |
Correo electronico :

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacion o

Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE Si | No |
Correo electronico :

Ao

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:

l Correo electrénico del consorcio:

{4 Jpome \g¥sta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la

.él gf]c"fdﬂomo Edeccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link hitp://www2 trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
\ TANA jendra en consideracion, en caso el consorcio ganador de la buena pro solicite la retencién de! diez por ciento (10%) del
&/monto detl contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos peritdicos de suministro de bienes,
segun lo sefialado en el articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto, todos los integrantes del consorcio deben acreditar
la condicién de micro o pequefia empresa.

2uRich

12 Ibidem.

3 |bidem.
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Autorizo que se notifiquen al correo electronico indicado las siguientes actuaciones:

1. Solicitud de reduccion de la oferta econémica.

2. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

3. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segun orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

5. Notificacion de la orden de compra'

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comlin del consorcio

‘ Importante

- La notificacion dirigida a la direccién de correo electronico consignada se entendera vélidamente ;
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

W.i’br ' . - .
= Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en

caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Sefiores

ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 015-2023-HVLH
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

i. No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcién, asi como a respetar el
principio de integridad.

it No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccién ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

iii. Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
asi como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, ey del Procedimiento Administrativo
General.

iv. Participar en el presente proceso de contratacion en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacion, acuerdo, arreglo o convenio con ningln proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represion de
Conductas Anticompetitivas.

V. Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de
seleccion.
Vi. Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacion que presento en el presente

procedimiento de seleccion.

vii. Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccion y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segin corresponda

Importante

\

- En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracion jurada, salvo que sea

© presentada por el representante comun del consorcio.
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ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Sefiores

ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 015-2023-HVLH
Presente. -

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece los “SUMINISTRO DE
ALIMENTOS - PAQUETE DE FRUTAS Y VERDURAS CON FICHA TECNICA PARA EL
DEPARTAMENTO DE NUTRICION DEL HNHU”, de conformidad con las Especificaciones Técnicas
que se indican en el Capitulo Il de la seccién especifica de las bases.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comuan, seguin corresponda
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ANEXO N° 4

PROMESA DE CONSORCIO
(Sdlo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Sefiores

ORGANO ENCARGADO DE LLAS CONTRATACIONES
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 015-2023-HVLH
Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta a la SUBASTA INVERSA
ELECTRONICA N° 015-2023-HVLH.

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio

1. [NOMBRE, DENOMINACIQN O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comin del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccion, suscripcion y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comun del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

c) Fijamos nuestro domicilio legal comunen{............................. 1.

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

4 OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL (%115
" CONSORCIADO 1] ¢

[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]

,  OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL o, g
© CONSORCIADO 2] [%]

[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]

TOTAL OBLIGACIONES 100%"

'> Consignar tnicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.

‘f Consignar unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.
"7 Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio.
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[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

. Consorc|3d01 Conso,—c,adoz

Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1 Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de identidad Tipo y N° de Documento de identidad

Importante

i De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio
. deben ser legalizadas.
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ANEXO N° 6

AUTORIZACION DE NOTIFICACION DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE LA
SOLICITUD DE AMPLIACION DE PLAZO MEDIANTE MEDIOS ELECTRONICOS DE
COMUNICACION

(DOCUMENTO A PRESENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Sefores

ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 015-2023-HVLH
Presente.-

IDEN ,DAD] ‘N° [C@NSIGNAR -:NUMERO DE DOCUMENT
ejecucion del contrato se me notifique al correo electronico [INI
lo siguiente:

v Notificacion de la decision de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacion de plazo.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segin
corresponda

f importante

pa—

. La notificacion de la decision de la Entidad respecto ala solicitud de ampliacion de plazo se efectia
por medios elecironicos de comunicacion, siempre que se cuente con la autorizacion
: correspondiente y sea posible obtener un acuse de recibo a través del mecanismo utilizado. '
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HOSPITAL NACIONAL HIPOLITO UNANUE
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 015-2023-HNHU

“Suministro de Alimentos — Paquete de frutas y verduras con Ficha Técnica para el departamento de Nutricion del HNHU”

ANEXO N° 7

PRECIO DE LA OFERTA
(EN CASO DE REDUCCION DE LA OFERTA SEGUN ART. 68 DEL REGLAMENTO)

Sefiores

ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 015-2023-HVLH]
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, luego de su solicitud de reduccion de la
oferta, declaro que mi oferta es la siguiente:

TOTAL

El precio de la oferta SOLES, incluye todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones, pruebas
y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asi como cualquier otro
concepto que pueda tener incidencia sobre el costo de la prestacién a contratar; excepto la de aquellos
postores que gocen de alguna exoneracion legal, no incluiran en el precio de su oferta los tributos
respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segin corresponda

" Importante
“El po»st‘or que gocémde alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo materia
- de la exoneracion, debiendo incluir el siguiente texto:

- “Mj oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTO MATERIA DE LA EXONERACIONJ”.

Importante para la Entidad

En éééo"dém,drbcedi'rr'ﬁéhtbs‘ Ség'u"'h'relacién de items, consignar lo sigufente:
" “El postor puede presentar la reduccion del precio de su oferta en un solo documento o documentos
independientes, en los items que Se presente”.

Incluir o eliminar, segun corresponda
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