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SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N° | Simbolo Descripcién
i [A Gz / La informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados debe ser
ABC] completada por la Entidad durante la elaboracién de las bases.
Es una indicacién, o informacién que deber& ser completada por la
2 [ABC] / [ 1 Entidad con posterioridad al otorgamiento de la buena pro para el caso
e especifico de la elaboracidn de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por los
proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.
] lmp;r;;;lt;a - Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano
3 encargado de las contrataciones o comité de seleccidn, segln
ﬁfﬁjbc ,,,,, ] correspondaq, y por los proveedores,
[ Advertencia Se refiere a advertencias a tener en cuenta por el érgano encargado de
4 a6 las conirataciones o comité de seleccién, segin corresponda y por los
* Anc proveedores.
S dad Se refiere o consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano
5 Importante para fa Entida . | encargado de las contrataciones o comifé de seleccidn, segun
*» Xyz corresponda, y deben ser eliminadas una vez ciminada la elaboracién
de las bases,

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las bases esténdar deben ser elaboradas en formato WORD, y deben tener las siguientes caracteristicas:

N° | Caracteristicas Parametros
i Mr . Superlor : 2.5 cm Inferior: 2.5 cm
argene lzquierda: 2.5 ecm Derecha: 2.5 cm
2 Fuente Arial
Normak Para el contenido en general
3 Estilo de Fuente Cursiva: Para el encabezado y pie de pégina |
Para las Consideraciones importantes (ftem 3 del cuadro anterior)
4 Color de Fuent Automético: Para el contenido en general
clar de fuenis Azul i Para las Consideraciones importantes (ltem 3 del cuadre anterior)
14 : Para las dos primeras hejas de las Secclones General y Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos.
10 : Para el cuerpo del documento en general
5 Tamafe de Letra P \ "o
9 : Para el encabezado y ple de péging
Pura el contenido de los cuadros, pudiende variar, segin la necesidad
8 : Para las Notus al pie
Justificada: Para el contenido en general y notas al pie.
6 Alineacion Centrada : Para la primera pdgina, los fitulos de las Secclones y nombres
de los Capitulos)
Intertineado Sencillo
E 1ad Anterior : 0
spaciado Posterior : O
Para los nombres de las Secciones ara resaltar o hacer hincapié en algdn
9 Subrayado 7P P g
concepto
INSTRUCCIONES DE USO:

1. Una vez registrada la informacién solicitade dentro de los corchetes sombreados en gris, el texfo deberd
quedar en letra famario 10, con estilo normal, sin formato de negrita y sin sombrecr,

2. Lo nota IMPORTANTE no puede ser madificada ni eliminada en la Seccién General. En el caso de lo Seccidn
Especifica debe seguirse la instruccién que se indica en dicha nota.

Elaboradas en enero de 20719

Modificadas en marzo, junio y diciembre de 2019, julio 2020, julic 2021, noviembre 2021
y diciembre 2021
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BASES ESTANDAR DE SUBASTA INVERSA ELECTRONICA
PARA LA CONTRATACION DE BIENES O SUMINISTRO DE
BIENES

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N°

001-2023 MGP/CAPILARA
PRIMERA CONVOCATORIA

CONTRATACION DE BIENES

ADQUISICION DE VIiVERES SECOS, FRESCOS E INSUMOS DE MEJORAMIENTO DE
RANCHO PARA EL PERSONAL DE LA CAPITANIA DE PUERTO DE TALARA PERIODO
JULIO 2023 A JUNIO 2024
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
ylo contratista, deben conducir su actuacion conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracion al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comisién de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segun corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presunios casos de fraude, colusion
y corrupcion por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demas actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE vy a la Secretaria Técnica de [a Comision
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas
que se presenten durante el proceso de contratacién, en los términos del Decreto Legiskativo N°
1034, "Ley de Represion de Conductas Anticompetitivas”, © norma que la sustituya, asl como las
demas normas de la materia.

y/o coniratista del proceso de contratacion deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
la Comisidn de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacion referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucion de posiciones
que se requieran, entre otras formas de colaboracién.

l.a Entidad y todo proveedor gue se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor 4\
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SECCION GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

{ESTA SECCION NG DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)
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CAPITULO | )
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1.

1.2,

1.3.

REFERENCIAS

Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

CONVOCATORIA

Serealiza a través de su publicacion en el SEACE de conformidad con lo sefalado en el articulo
54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccion,
debiendo adjuntar las bases y el resumen ejecutivo.

REGISTRO DE PARTICIPANTES
El registro de participantes se lleva a cabo desde el dia siguiente de la convocatoria hasta la

fecha y hora sefialada en el calendario, de forma ininterrumpida. En el caso de un consorcio,
basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante

¢ Para regisfrarse como patticipante en un procedimiento de seleccion convacado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion
vigente y eslar habititado ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra el
Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obfener mayor
informacion, se puede ingresar a la siguiente direccion electronica; www.mp.gob.pe.

* | os proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE ulilizando
su Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones
sefialadas en el documento de orientacion "Cémo participar en un proceso de Subasta
Inversa Electronica (SEACE v3.0)" publicado en hitps.//www2. seace.gob.pe/,

» En caso los proveedores ne cuenten con inscripcion vigento en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringira su registro, quedando a potestad de eslos intentar nuevamente regisirar su
participacion en el procedimiento de seleccion en cualquier ofro momento, denfro def plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya obienido la vigencia de su inscripcion o

‘guedado sin efecto la sancion que le impuso el Tribunal de Conlrataciones del Estado.

Para registrarse como tal, el proveedor debe:

a) Ingresar al SEACE con el usuario y contrasefia contenides en el Certifitado SEACE,
asignado al momento de efectuar su inscripcion en el RNP,

b} Declarar |la aceptacién de las condiciones de Lso del sistema para participar en la Subasta
Inversa Electronica. Para tal efecto, y con caracter de declaracion jurada, debera aceptar el
formulario gue le mostrara el SEACE.

e NPV =Rt ~all
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1.4.

1.5.

REGISTRO DE OFERTAS

Los documentos que acompafian a las ofertas, se presentan en idioma espafiol. Cuando los
documentos no figuren en idioma espafiol, se presenta la respectiva traduccién por traductor
puklico juramentado o traductor colegiado certificado, segun corresponda, salvo el caso de [a
informacion fécnica complementaria contenida en folletos, instructives, catalogos ¢ similares,
que puede ser presentada en el idioma original. El postor es responsable de la exactitud y
veracidad de dichos documentos.

lLas declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las hases gue conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, seg(n la Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales?). Los demas documentos deben ser visados
por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designadc para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su apoderado.
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

El monto de la oferta incluye tedos los tributos, seguros, transporte, inspecciones, pruebas vy,
de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asl como cualguier otro
concepto gue pueda tener incidencia sobre el costo del bien o suministro a contratar, excepto
la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no incluyen en su oferta los
tributos respectivos

El monto total de fa oferta y los subtotates que lo componen deben ser expresados con dos
decimales.

Para registrar su oferta a través del SEACE el participante debe:

a) Registrar los datos de su representante iegal en el formularic correspondiente. De
presentarse en consorcio, debe consignar los datos del consorcio, incluyendo los del
representante legaf comun.

b) Adjuntar el archivc digital conteniendo los documentos escaneados de su oferta, de
acuerdo a lo requerido en las bases, segln los literales a), b) c) y e) del articulo 52 del
Reglamento y los requisitos de habilitacion, exigidos en la Ficha Técnica y/o documentos
de informacion complementaria publicados a través del SEACE, asi como en |a normativa
que regula el objeto de la contratacion con caracter obligatorio, segtin corresponda.

c) Registrar el monto total de la oferta o respecto del item al cual se presenta, el cual sera
utilizado por el sistema para dar inicio al periodo de lances en linea. En los procesos
convocados bajo el sistema a precios unitarics, el precio unitario se determina al momento
del perfeccionamiento del contrato con base al monto final de la oferta ganadora.

El participante puede realizar modificaciones a la oferta registrada sdlo hasta antes de haber
confirmado su presentacion. En los procedimientos segln relacion de items, el registro se
efectla por cada ftem en el que se desea participar, mediante el formulario correspondiente.

PRESENTACION DE OFERTAS

El participante debe presentar su oferta a través del SEACE. Para tal efecto, el sistema
procedera a solicitarle la confirmacién de [a presentacion de la oferta para, de hacerse asi,
generar el respectivo aviso electrénico en la ficha del procedimiento, indicando que la oferta ha
sido presentada.

En la Subasta Inversa Electrénica convocada segun relacion de items, la presentacion de
ofertas se efectlia en una sola oportunidad y por todos los [tems registrados.

' Para

mayor  informacién  sobre la  nomativa de fimas y  cerificados  digitales  ingresar  a

https./fwww.indecopi.gob.pefweb/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales
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1.6.

1.7.

Importante

Los integranfes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar mas de un
consorcio en un procedimiento de seleccion, o en un determinado item cuando se trate de
procedimientos de seleccion segurn refacion de items.

APERTURA DE OFERTAS Y PERIODO DE LANGCES

Esta etapa se desarrolla a través de los siguientes dos ciclos consecutivos:

1.6.1 APERTURA DE OFERTAS

El sistema realiza esta etapa en la fecha y hora sefialada en el cronograma publicado en
el SEACE. Para tal efecto, verifica el registro y presentacion de daos (2) oferfas como
minimo por item, para continuar con el ciclo de periodo de lances, caso contrario, el
procedimiento es declarado desierto.

1.6.2 PERIODO DE LANCES

El periodo de lances permite a los postores mejorar los montos de sus ofertas a traves
de lances sucesives en linea. La mejora de precios de la oferta queda a criterio de cada
postor. Para tal efecto, el postor debe realizar lo siguiente:

a) Acceder al SEACE, a través de su usuario y contrasefia, en la fecha y hora indicadas
en el calendario del procedimiento.

b) Ingresar a la ficha del procedimiento y seguidamente acceder a la opcién mejora de
precios.

¢) Hacer efectiva su paiticipacion en la mejora de precios mediante lances en linea. Para
ello el postor visualizara el monto de su oferta, mientras que el SEACE le indicara si
su oferta es la mejor o si esta perdiendo o empatando [a subasta hasta ese momento.

El postor puede mejorar su propia oferta durante el periodo establecido en el calendario
del procedimiento. Esté obligado a enviar [ances siempre inferiores a su Gltimo precio
ofertado.

Cinco (5) minutos antes de la finalizacién del horario indicado en el calendario del
procedimiento para efectuar los lances en linea, el sistema enviara una alerta indicando
el cierre del periodo de lances, durante el cual los postores pueden enviar sus (ltimos
lances. Cerrado este ciclo no se admitiran mas lances en el procedimiento.

DETERMINACION DEL ORDEN DE PRELACION

Una vez culminada la etapa de aperiura de ofertas y periodo de lances, el sistema procesa los
lances recibidos del item o items de la Subasta Inversa Electrénica, ordenando a los postores
por cada item seglin el monto de su dltimo lance, estableciendo el orden de prelacion de los
postores.

Para efectos de conocer el ganador del proceso, el sistema genera un reporte con los
resultados del ciclo del periodo de lances, permitiendo a la Entidad visualizar el ultime monto
ofertado por los postores en orden de prelacion, lo cual quedara registrado en el sistema.

En caso de empate, el sistema efectla automaticamente un sorteo para establecer el postor
que ocupa el primer lugar en el orden de prelacion.
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1.8.

1.9.

importante

OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Una vez generado el reporte sefialado en el numeral anterior, el érgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccién, segun corresponda, debe verificar que los postores
que han obtenido el primer y el segundo lugar hayan presentado la documentacion requerida
en las bases. En caso de subsanacion, se procedera de conformidad con lo sefialado en el
articulo 60 del Reglamento y la Directiva sobre “Procedimiento de Seleccién de Subasta Inversa
Electrénica”, quedando suspendido el otorgamiento de la buena pro.

En caso que la documentacion retina las condiciones requeridas por las bases, el organo
encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun corresponda, otorga la buena
pro al postor que ocupd el primer lugar. En caso que no redna tales condiciones, procede a
descalificarla y revisar las demas ofertas respetando el orden de prelacion.

Para otorgar la buena pro a la oferta de menor precio que relina las condiciones exigidas en
las bases, el érgano encargado de las contrataciones o el comite de seleccion, segun
corresponda, debe verificar la existencia, como minimo, de dos (2) ofertas vélidas, de lo
contrario declara desierto el procedimiento de seleccidn.

En el supuesto que la oferta de menor precio supere el valor estimado de la convocatoria, para
efectos que el érgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun
corresponda, otorgue la buena pro debe contar con la disponibilidad presupuestal
correspondiente y la aprobacién del Titular de la Entidad, que no puede exceder de cinco (5}
dias habiles, contados desde la fecha prevista en el calendario para el otorgamiento de la
buena pro, bajo responsabilidad. Tratandose de compras corporativas el referido plazo como
maximo es de diez (10) dias habiles

El érgano encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segln corresponda, elabora
el acta de otorgamiento de la buena pro con el resultado del primer y segundo lugar obtenido
por cada Item, el sustento debido en los casos en que los postores sean descalificados,
detallando asimismo las subsanaciones que se hayan presentado. Dicha acta debe ser
publicada en el SEACE el mismo dia de otorgada la buena pro.

CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

El consentimiento de la buena pro se produce a los cinco (5) dias habiles siguientes de fa
notificacion de su otorgamiento en el SEACE, sin que los postores hayan ejercido el derecho
de interponer el recurso de apelacion; salvo que su valor estimado corresponda al de una
licitacién publica, en cuyo caso se produce a los ocho (8) dias habiles de la notificacion de dicho
otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

| Una vez consentido el olorgamiento de fa buena pro, el drgano encargado de las conirataciones
| 0 ef 6érgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcién realiza la verificacion de la oferta
| presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 del
| articulo 64 del Reglamento

— AN s
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) CAPITULO Il
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

2.1,

2.2,

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacion se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccion hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

Ef recurso de apelacion se presenta ante la Entidad convocante, y es conocido y resuelto por
su Titular, cuando el valor estimado sea igual o menor a cincuenta (50) UIT. Cuando el valor
estimado sea mayor a dicho monto, el recurso de apelacién se presenta ante y es resueito por
el Tribunal de Contrataciones del Estado.

En los procedimientos de seleccion segln refacién de items, el valor estimado total del
procedimiento determina ante quién se presenta el recurso de apelacion.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacion del procedimiento de seleccion y
otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

importante

« Una vez otorgada la buena pro, el 6rgano encargado de las conltrataciones o el comité de
seleccién, seguin corresponda, estd en la obligacion de permitir el acceso de los
participantes y postores al expediente de conlratacion, saivo la informacion calificada como
secreta, confidencial o reservada por la normativa de la materia, a mas fardar dentro dei dia
siguiente de haberse solicitado por escrito.

» A efectos de recoger la informacion de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (fi) la captura y almacenamiento de
imagenes, e incluso (iij) pueden solicitar copia de la documentacion obrante en el
expediente, siendo que, en este dltimo caso, la Enfidad deberd entregar dicha
documentacion en el menor tiempo posible, previo pago por tal concepto.

s Elrecurso de apelacion se presenta ante fa Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE, o en la Unidad de Tramite Documentario de la Enfidad, segin
correspanda.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacion contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad

a ella se interpone dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse notificado el

otorgamiento de la buena pro, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacion
publica, en cuyo caso el plazo es de ocho (8} dias habiles.

La apelacién contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contra

la declaracion de nulidad, cancelacion y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone -

dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que
se desea impugnar, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacion publica, en
cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.
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341.

3.2.

CAPITULO Il
DEL CONTRATO

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en
el articulo 141 del Reglamento.

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene, salvo en los
contratos cuyo monto del valor estimado no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en
los que se puede perfeccionar con la recepcién de la orden de compra, conforme a lo previsto
en la seccion especifica de las bases.

En el caso de procedimientos de seleccion por relacion de ftems, se puede perfeccionar el
contrato con la suscripcién del documento o con la recepcidn de una orden de compra, cuando
el valor estimado det item corresponda al parametro establecido en el parrafo anterior.

Importante

El érgano encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segun corresponda, debe
consignar en la seccién especifica de fas bases la forma en que se perfoccionara el contrato, sea
con la suscripeion del contrato o fa recepcion de la orden de compra. En caso la Entidad perfeccione
el contrato con la recepcion de la orden de compra no debe incluir fa proforma del contrato establecida

en el Capitulo V de la seccién especifica de las bases.

Para perfeccionar ef contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccion especifica de las bases.

GARANTIAS
Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segln corresponda, son las de fiel
cumplimiento del contrato y por los adelantos.
3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO
Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma equivalente

al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene vigente hasta la
conformidad de la recepcidn de la prestacion a cargo del contratista.

Importante

e Enlos contratos periédicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con
las micro y pequefias empresas, estas Glfimas pueden otorgar como garantfa de fiel
cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que
es retenido por la Entidad durante la primera mitad del numero total de pagos a
reafizarse, de forma prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la
finalizacién del mismo, conforme lo establece el articulo 149 del Reglamento.

« En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/
200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de conirato.
Dicha excepcién también aplica a los confratos derivados de procedimientos de
seleccién por relacion de ltems, cuando el monto del ltem adjudicado o la sumatoria
de los montos de los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente,
conforme a lo dispuesto en &l literal a) del articuio 152 del Reglamento.

4%’““———-'
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3.2.2. GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccion especifica de las bases la entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.

3.3. REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

lL.as garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automética en el pais, al solo requetimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia de
Banca, Sequros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacién de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias; o
estar consideradas en la Gltima lista de bancos exiranjeros de primera categoria que
periddicamente publica ef Banco Central de Reserva del Pert.

| Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de Ja buena
pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y
eveniual ejecucion, sin peruicio de la determinacién de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a Jas establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente: //f

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacién a la empresa que emite ia garantia
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (hitp.//www.sbs.gob.pe/sistema-

financiero/clasificadoras-de-riesgo). P

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cuéal es la
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la fecha
de emision de la garantla.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacion de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B.

N

4. Sila empresa que otorga la garantia cuenta con més de una clasificacion de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastard que en una de ellas
cumpla con fa clasificacién minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora
de la garantia, se debera consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

De otro lado, ademas de cumplir con el requisifo referido a la clasificacion de riesgo, a efectos
de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por fa SBS para emitir garantias,
debe revisarse ef portal web de dicha Entidad (hifp./www.sbs.gob.pe/sistema-
financiero/relacion-de-empresas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-carfas-fianza).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de los
mecanismos establecidos {consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

3.4. EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar la ejecucion de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Reglamento.
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3.5.

3.6.

3.7.

3.8.

3.9.

ADELANTOS

La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningtn caso exceden en
conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccion especifica de las bases.

PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con en el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segln lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la seccion
especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar
cada una un monto maximo edquivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato
vigente, ¢ de ser el caso, del item que debiod ejecutarse.

INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucién del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36
de la Ley y 164 del Reglamento.

PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pagos
a cuenta.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dfas calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre que se verifiqguen
las condiciones establecidas en el confrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

La conformidad se emite en un plazo maximo de siefe (7) dias de producida la recepcion salvo
que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacion, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario gue debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrifo contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a lo
que se indique en el contrato de consorcio.

Advertencia

En caso de refraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se
deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al conlratista los intereses legales
correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento, debiendo

repetir contra los responsables de la demora injustificada.

DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran

.\E‘B”&R"%*‘%
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supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.

SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)
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CAPITULO |
GENERALIDADES

1.1. ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre

RUCN?°

Teléfono:

Domicilio legal

Carreo electronico:

MARINA DE GUERRA DEL PERU — CAPITANIA DE PUERTO
DE TALARA
20153408191

PROLONGACICN AV. GRAU S/N A 163 CAPITANIA DE
PUERTO DE TALARA - DISTRITO DE PARINAS - PROVINCIA
DE TALARA — DEPARTAMENTO DE PIURA

940175352

capilara.secretariageneral@marina.pe

1.2. OBJETO DE LA CONVOCATORIA

E! presente procedimiento de seleccién tiene por objeto la contratacion de la "Adquisicién de
viveres secos, frescos e insumos de mejoramiento de rancho para el personal de la

Capitania de Puerto de Talara periodo julio 2023 a junio 2024”

ND

CATEGORIA PRIMERA

TEM N° ORD | CANTIDAD | UNID/MED | DESCRIPCION DEL ARTICULO PRESENTACION
ENVASE BOLSA DE POLIETILENO
1 360 KG. |HOJUELA DE AVENA B Eeee 5 G
FIDEOS LARGOS DE ENVASE BOLSA DE POLIETILENO
2 840 UNID. 1 1e160 DE PESO 500 GR.
ENVASE BOLSA DE POLIETILENO
3 240 KG. |FIDEO CANUTO R eSO 500 GR
ENVASE BOLSA DE POLIETILENO
4 108 KG. |SALYODADADEMESA | nEpeeo 1 Ke
s 4480 <. | HUEVO DE GALLINA EN PLANCHA DE 30 UNIDADES
1 ! ' CALIDAD PRIMERA TAMANC HOMOGENEO
CONSERVA DE ATUN EN
6 336 UNID. | TROZOS EN ACEITE CONSERVA ENLATA BE PESO
VEGETAL :
ENVASE BOLSA DE POLIETILENO
7 180 KG  |FRIJOL CASTILLA o X
POLLO ENTERO CON EVICERADO PESO APROX 2 A
8 2820 KG. | MENUDENCIA 2,400 KG.
MAIZ MORADO
9 240 KG. | e ORIA PRIMERA | MALLA DE POLIETILENO
10 360 KG. |LAPALLO MACRE A GRANEL

e N =
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PAPA CANCHAN MALLA DE POLIETILENC 50 A 40
H 1,620 KG. | CALIDAD PRIMERA KG.
12 120 UNID CHOCLO CATEGORIA CUBlEiSTO CON PANCA
* | EXTRA O PRIMERA TAMARO MINIMO 12 CM.
DEBIDAMENTE PRESENTADAS Y
13 120 KG. | VAINITA CALIDAD EXTRA | e s NERAS v SANAS
EN RACIMO TAMANOQ
14 2400 | UNID. |PLANTANO DE SEDA o
15 240 KG. |CAMOTE AMARILLO MALLA DE POLIETILENO
DE TAMANQ Y COLOR
16 36 | CIENTO. | LIMON CATEGORIA | AN
ALVERJA VERDE EN i
17 60 KG. |VAINA CATEGORIA ﬁgﬁggg‘@g COLOR
PRIMERA '
18 18 KG AJO CATEGORIA ENVASE BOLSA DE POLIETILENO
) PRIMERA FRESCQOS Y FORMA CONSISTENT
" 180 (. |MARACUYA CATEGORIA | EN BOLSA DE POLIETILENO X
© | EXTRA KILOGRAMO
20 288 KG. MANGQO CRIOLLO JABA DE TABLAS DE MADERA
PALTA FUERTE
21 180 UNID. CATEGORIA EXTRA JABA DE TABLAS DE MADERA .
2 204 KG. | MANDARINA JABA DE TABLAS DE MADERA #
23 1,800 KG | NARANJA SANTA ROSA | MALLA DE POLIETILENO
24 240 KG | YUCA CATEGORIA| B LA E POLIETILENG 50 A 60
SANDiA CATEGORIA DE TAMANOQ Y COLOR
25 120 KG. | EXTRA HOMOGENEO
CARAMBOLA
24 120 KG. CATEGORIA EXTRA JABA DE TABLAS DE MADERA
ENVASE BOLSA DE POLIETILENO
27 180 KG. |PAPA SECA e B
MENUDENCIA DE RES —
28 36 KG. HTGADO REFRIGERADO EVICERADQ, CONGELADO

1.3. EXPEDIENTE DE CONTRATACION
El expediente de contratacion fue aprobado mediante Formato N° 01 “Solicitud y Aprobacion de
Expediente de Contratacion N° 001-2023 de fecha 27 de junio del 2023.

1.4, FUENTE DE FINANCIAMIENTO

RECURSOS ORDINARIOS (R.O.)




/ MARINA DE GUERRA DEL PERU
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2023 MGP/CAPILARA

Importante ‘

La fuente de financiamiento debe corresponder a aquella prevista en la Ley de Equilibrio Financiero
. del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal en el cual se convoca el procedimiento de |
- seleccidn. |

1.5. SISTEMA DE CONTRATACION
El presente procedimiento se rige por el sistema de A SUMA ALZADA, de acuerdo con Io
establecido en el expediente de contratacién respectivo.

1.6. DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO

NO CORRESPONDE

1.7. ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacion estd definido en las Especificaciones Técnicas y los Requisitos de
Habilitacion, que forman parte de la presente seccién en los Capitulos [l y 1V,

1.8. COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES
Los participantes registrados tienen el derecho de solicitar un ejemplar de las bases de forma

GRATUITA a través def SEACE o en Prolongacion Av. Grau S/N "A" 163 Capitania de Puerto de
Talara - Distrito de Parifias - Provincia de Talara — Departamento de Piura

Importante

e

El costo de entrega de un efemplar de las bases no puede exceder el costo de su reproduccion.

1.9. BASE LEGAL

- Ley N° 31365 Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Afio Fiscal 2022.
-~ Ley N° 31366 Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Pablico del afio fiscal

2022

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
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CAPITULO Ii ]
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

21. CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segtn el cronograma de la ficha de seleccion de la convocatoria publicada en el SEACE.

2.2, CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra la siguiente documentacion:

2.2.1. Documentacién de presentacion obligatoria

a}

b)

e)

Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1}.

Documento que acredite la representacién de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento analogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segtin corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segln
corresponda.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 def Decreto Legislativo N° 1248, las Entidades estan
prohibidas de exigir a los adminisfrados o usuarios la informacion que puedan
obtener directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2
v 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la
Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE? y siempre que el setvicio web
se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma, no
corresponderd exigir el certificado de vigencia de poder y/o docurnento nacional de
identidad.

Declaracién jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
{Anexo N° 2),

Declaracion jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas contenidas
en el Capifuo Il de 1a presente seccion. (Anexo N° 3)

Promesa de consorcic con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comun y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones (Anexo N° 4)

El postor debe incorporar en su oferta los documentos que acreditan los
“Requisitos de Habilitacion” que se detallan en el Capitulo 1V de la presente
seccion de las bases.

! Para mayor informacion de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://iwww.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/
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En el caso de consorcios, cada integrante del consorcio que se hubiera
comprometido a ejecutar las obligaciones vinculadas al objeto de la convocatoria
debe acreditar estes requisitos.

Importante

El monto total de fa oferla o respecto del item al que se presenta al que se refiere | ef literal
c) del numeral 1.4 de la seccion general de las bases se presenta en [CONSIG \
MONEDA EN LA QUE SE DEBE PRESE LA OFERTA].

2.2.2. Documentacidon de presentacidn facultativa

Importante para la Entidad

» Si durante fa fase de actos preparatorios, las Entidades advierfen que es posible la
participacion de proveedores que gozan del beneficio de la exoneracion del IGY
prevista en la Ley N° 27037, Ley de Promocion de {a Inversion en la Amazonia,
consignar el siguiente literal:

a) Los postores que soliciten el beneficio de fa exoneracién del IGV pravisto en la
Ley N° 27037, Ley de Promocién de la Inversion en la Amazonia, deben presentar
la Declaracion Jurada de cumplimiento de condiciones para la aplicacién de ia
exoneracion del IGY (Anexo N° 5).

Advertencia

El érgano encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segin corresponda, no
podré exigir al postor la presentacion de documentos que no hayan sido indicados en los
acépifes “Documentacién de presentacidn obligatoria” v "Documentacion de presentacion
facuftativa”.

_Importante para la Entidad . R N

Esta disposicion solo debe ser incluida en el caso de procedimientos de seleccion cuyo valor estimado sea igual |
0 menor a cincuenta (50) UIT: ;

2.3. PRESENTACION DEL RECURSO DE APELACION
“El recurso de apelacion se presenta ante la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad.

En caso el parficipante o postor opte por presentar rectirso de apelacion y por oforgar la garantia mediante
deposito en cuenta bancaria, se debe realizar el abono en:

N ° de : 00-000-283975.

Cuenta

Banco : Banhco de la Nacién

N°e cCP ;. 018-000-000000283975-01

incorporar a las bases o eliminar, segiin corresponda
2.4. REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATOQ

El postor ganador de fa buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar
el contrato:

*  En casoc de transferencia interbancaria,
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a) QGarantia de fiel cumplimiento del contrato.

b) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notaric de cada uno de los integrantes,
de ser el caso.

c) Codigo de cuenta interbancaria (CCI) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el
nimero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

d) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite gue
cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

e} Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso
de perscna juridica.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislalivo N° 12486, las Entidades estan prohibidas da
exigir a los administrados o usuarios la informacion que puedan obtener directamente mediante
la interoperabilidad a que se refieren los artfculos 2 y 3 de dicho Decrefo Legislativo. En esa
medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE*y
siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catalogo de Servicios de dicha plataforma,

no corresponderd exigir los documentas previstos en los literales e) y f.

Domicilic para efectos de la natificacion durante la ejecucidn del contrato.
) Detalle de los precios del monto de la oferta de cada unc de los bienes que conforman el
paquetea’,

0w

Importante

e En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente
gste para el perfeccionamiento del contralo, asf como durante la ejecucion contractual, de ser
el caso, ademas de cumplir con las condiciones esfablecidas en el arficulo 33 de la Ley y en
el articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o la
denominacion o razén social de los infegrantes def consorcio, en calidad de garantizados, de
lo contrario no podran ser acepladas por las Enfidades. No se cumple el requisifo antes
indicado si se consigna Gnicamente la denominacion del consorcio, conforme lo dispuesto en
la Directiva "Participacion de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

+» Enlos contrafos periodicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las micro
y pequefias empresas, estas Gitimas pueden otorgar como garantia de fiel cumplimiento el
diez por ciernifo {10%) del monto del contrato original, porcentaje que es refenido por la Entidad
durante la primera mitad del niimero fotal de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada
pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo, conforme lo establece el numeral
149.4 del articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto los postores deben enconirarse
registrados en el REMYPE, consignando en la Declaracion Jurada de Datfos del Postor (Anexo
N°® 1) o en la solicitud de retencion de la garantia durante el perfeccionamiento del contrato,
que tienen la condicicn de MYPE, lo cual sera verificado por fa Entidad en el link
hitp:/Avww2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2 opcion consulta de empresas acreditadas
en el REMYPE,

+  Enlos contratos cuyos montos sean iguales o menores a dosclentos mil Soles (5/200,000.00),
no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato. Dicha excepcion también
aplica a los contratos derivados de procedimientos de seleccion por relacién de ftems, cuando
ef monto def ftem adjudicado o la sumatoria de los montos de los ltems adjudicados no supere
el monto sefialado anteriormente, conforme a 1o dispuesto en el literal a) del articulo 152 del
Reglamento.

Importante

*  Para mayor informacion de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de |la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace hitps://www.gobiemodigital. gob.pe/interoperabilidad/

5 Incluir solo en caso que la convecatoria del procedimiento sea por paguete.

TN A TS
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2.5.

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual
gjecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
corresporidar.

De conformidad con ef Reglamento Consular del Perti aprobado mediante Decreto Supremo
N® 076-2005-RE para que los documentos ptblicos y privados extendidos en el exferior
tengan validez en el Pertl, deben estar legalizados por fos funcionarfos consulares peruanos
¥ refrendados por el Ministerio de Relaciones Exferiores del Perd, salvo que se trale de
documentos publicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la Apostilfa, en
Guyo caso bastara con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya®.

La Entidad no puede exigir documentacion o informacion adicional a la consignada en el
presente numeral para el perfeccionamiento def contrato.

PERFECCIONAMIENTO EL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar la documentacion requerida en la Oficina de Administracion de la Capitanfa de
Talara en PROLONGACION AV GRAU S/N “A” 163 CAPITANIA DE PUERTO DE TALARA -
DISTRITO DE PARINAS - PROVINCIA DE TALARA — DEPARTAMENTO DE PIURA

importante para la Entidad

En el caso de procedimientos de seleccién cuyo monto del valor estimado no supere los
dosclentos mil Sales (S/ 200,000.00), siempre que se haya optado por perfeccionar el contrato
con la recepceién de una orden de compra, debe sustituirse por esta disposicion:

°El contrato se perfecciona con fa notificacion de la orden de compra. Para dicho efecto el
postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el numeral 3.1 de la seccion
general de las bases, debe presenifar la documentacién requerida en la Oficina de
Administracién de la Capitania de Talara en PROLONGACION AV GRAU S/N "A” 163
CAPITANIA DE PUERTO DE TALARA - DISTRITO DE PARINAS - PROVINCIA DE TALARA
— DEPARTAMENTG DE PIURA

En el caso de procedimientos de seleccion por relacién de ftems, se puede perfeccionar el
contrata con fa suscripcion del documento o con la recepcion de una orden de compra, cuando
el monto del valor estimado del item no supere los doscientos mil Scles (S/ 200,000.00).

Incorporar a las bases, segiin corresponda.

[}

Segtn lo previsto en la Opinién N° §09-2016/DTN.
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lo

CAPITULO Il
ESPECIFICACIONES TECNICAS

Importante

"De conformidad con el numeral 29.8 del articulo 29 del Reglamento, el érea usuaria s responsable

de la adecuada formulacion del requerimiento, debiendo asegurar la calidad técnica y reducir fa
necesidad de su reformulacion por errores o deficiencias técnicas que repercutan en el proceso de
conlratacion. Asimismo, de acuerdo a lo previsto en el numeral 29.10 del mismo articulo, el
requerimiento recoge las caracteristicas técnicas va definidas en la Ficha Técnica del Listado de
Bienes y Servicios Comunes.

RANCHO PERIODOC JULIO 2023 A JUNIO 2024
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA

ESPECIFICACIONES TECNICAS

1.

DENOMINACION DE LA CONTRATACION

Adquisicion de viveres secos, frescos e insumos de mejoramiento de rancho
para el personal de la Capitania de Puerto de Talara periodo julio 2023 a junio
2024

FINALIDAD PUBLICA

FI presente proceso de seleccion fiene por findlidad abastecer
oportunamente de viveres secos, frescos e insumos de mejoramiento de
rancho para el personal de la Capitania de Puerto de Talara, con la finalidad
de alcanzar niveles éptimos de calidad y proporcionar al personal naval en
actividad una dlimentacidn balanceada y estandarizada para el mejor
desempefic de las funciones, aclividades y compromisos operacionales
programados.

3. ANTECEDENTES

a. El Decreto Legislativo N° 1132, en su Décima Disposicion Complementaria
Final, establece que corresponde al Pliego Ministerial de Defensa, proveer
de alimentacion al personal militar en actividad, asi como al personal del
servicio militar acuartelado, que se encuentra embarcado, en las
Unidades, Bases y Dependencias, Zonas de Emergencia o realizando
funciones especiales.

b. La Marina de Guerra del Per(, dentro de su politica de bienestar del
personal naval, a tfravés de la Capitania de Puerto de Talara, viene
adqguiriendo mediante proceso de seleccion, en cada Afico Fiscdl, el
racionamiento orgdnico para el personal militar en actividad, de esta
Capitania de Puerto.

c. El Decreto Supremo N° 007-98 SA de fecha 24 de sefiembre de 1998, el
Ministerio de Salud, aprueba el reglamento sobre Vigilancia y Control
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sanitario de Alimentos y bebidas, cuya aplicacion se efectla para el
manejo de los viveres, ingredientes y raciones necesarias para la
alimentacién del personal naval,

Mediante la publicacidon de Normas de Seguridad e Higiene en la
manipulacion y preparacién de alimentos [INSMAPAL-13202), se dictan
disposiciones para implementar normas de higiene vy salubridad en las
diferentes etapas de la cadena dlimenticia correspondiente a la
recepcion, almacenamiento, distribucidn, transporte, preparacién y
consumo de la racién orgdnica,

4. OBJETIVOS DE LA CONTRATACION

4.1.

4.2,

Objetivo General:

Confratar a una o mdés empresas, que brinden el aprovisionamiento de
viveres por finalidad abastecer oportunamente de viveres secos, frescos e
insumos de mejoramiento de rancho para el personal de la capitania de
puerto de talara, en cumplimiento de su funcién constitucional y de
aquellas actividades y compromiscs operacionales.

Obijetivos especificos:
Proveer de manera oportuna y eficiente los viveres a la Capitania de

Puerto de Talara, asi como almacenarlo y distribuirlos en la forma oportuna
en cantidad y calidad establecida.

§. CARACTERISTICAS Y CONDICIONES DE LOS BIENES A CONTRATAR

5.1.

Descripcidn y cantidad de los bienes

El Requerimiento de los Viveres secos y Frescos e Insumos de Mejoramiento
de Rancho, cuenta con la informacidén descrita de cada producto en las
Fichas Técnicas aprobadas por el OSCE, que hacen un total de
VEINTIOCHOC (28] productos, los que deberdn ser enfregados
oportunamente, en muy buen estado de conservacion y aptos para el
consumo humano.

5.2. Caracleristicas Técnicas

ND
ITEM

N° ORD | CANTIDAD | UNID/MED DESCRIPCION DEL ARTl'CULO PRESENTACléN

‘ ENVASE BOLSA DE POLIETILENG

340 KG. |HOJUELA DE AVENA DE PESO 5.00 KG.
FIDEOS LARGOS DE ENVASE BOLSA DE POLIETILENO

2 840 UNID. 1 1e160 DE PESO 500 GR.
ENVASE BOLSA DE POLIETILENO

3 240 KG. |FIDEQ CANUTO DE PESG 500 OR.
ENVASE BOLSA DE POLIETILENO

4 108 KG. |SALYODADA DEMESA | pctee ko,

W\ /‘% %‘
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5 4,680 KG HUEVO DE GALLINA EN PLF‘:\_NCHA DE SO’UN|DADES
! : CALIDAD PRIMERA TAMANO HOMOGENEOD
CONSERVA DE ATUN EN
6 336 UNID. |TROZOS EN ACEITE ?%NGSSRVA EN LATA DE PESO
VEGETAL :
ENVASE BOLSA DE POLIETILENO
7 180 KG  |FRIJOL CASTILLA EVASE RO
POLLO ENTERO CON EVICERADO PESO APROX 2 A
8 2820 KG. | MENUDENCIA 2.400 KG.
MAIZ MORADO
Q 240 KG. CATEGORIA PRIMERA MALLA DE POLIETILENO
IAPALLO MACRE
10 360 KG. | CATEGORIA PRIMERA | CRANEL
1 1620 KG PAPA CANCHAN MALLA DE POLIETILENO 50 A 40
: * | CALIDAD PRIMERA KG.
12 120 UNID CHOCLO CATEGORIA CUB|E8TO CON PANCA
" | EXTRA O PRIMERA TAMARIO MINIMO 12 CM.
DEBIDAMENTE PRESENTADAS Y
13 120 KG. | VAINITA CALIDAD EXTRA | o0 MEITE FRESENTADA
EN RACIMO TAMARNO
14 2400 | UNID. |PLANTANO DE SEDA S RACIMO
15 240 KG. CAMOTE AMARILLO MALLA DE POLIETILENO
DE TAMARIO Y COLOR
1% 36 | CIENTO. | LIMON CATEGORIA | NN
7 | 60 | Ko, |VANACAEGORIA  |DETAMAROYCOLOR
PRIMERA HOMOGENEQ, FRECOS
18 18 KG AJO CATEGORIA ENVASE BOLSA DE POLIETILENC
' PRIMERA FRESCOS Y FORMA CONSISTENT
19 180 KG MARACUYA CATEGORIA | EN BOLSA DE POLIETILENO X
© |EXTRA KILOGRAMO
20 288 KG. |MANGO CRIOLLO JABA DE TABLAS DE MADERA
PALTA FUERTE
2] 180 UNID. | e e JABA DE TABLAS DE MADERA
22 204 KG. MANDARINA JABA DE TABLAS DE MADERA
23 1,800 KG NARANJA SANTA ROSA MALLA DE POLIETILENO
24 240 KG | YUCA CATEGORIA | P LA BE POLEIILENG 50 A 60
SANDIA CATEGORIA DE TAMAROQ Y COLOR
25 120 KG. EXTRA HOMOGENEO

—N_
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CARAMBOLA
26 120 KG. CATEGORIA EXTRA JABA DE TABLAS DE MADERA

ENVASE BOLSA DE POLIETILENG

27 180 KG. {PAPASECA DE PESO 1 KG.

MENUDENCIA DE RES —

HIGADO REFRIGERADO | EYICERADO. CONGELADO

28 36 KG.

5.3.

Requisitos, segin Reglamentos técnicos, normas metrolégicas y/o sanitarias
nacionales, reglamentos y demds normas

* ley General de Salud —~ Ley N° 26842, Capftulo V De los alimentos y
bebidas, productos cosméticos y similares, insumos, insfrumental %
equipo de uso médico-quirirgico U odontolégico, productos sanitarios
y productos de higiene personal y doméstica, articulos del 88° al 95°.

* Resolucidn  Ministerial  N°  0094-2020-MINAGRI, que establece
disposiciones  para  asegurar la  adquisicién,  produccion  y
abastecimiento de productos alimenticios con estricto cumplimiento de
las normas que regulan el periodo de emergencia a fin de contener la
propagacién del COVID-19.

o Decreto Supremo Nro. 007-98-SA Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas, Titulo | Generalidades

- Articulo 2° del Titulo | Generalidades

- Articulos 58° y 61° del Capitulo VI De la Cadlidad Sanitaria e Inocuidad,
del Titulo IV De la Fabricacion de Alimentos y Bebidas

- Arficulos 62° al 64° del Capitulo VIl de las Materias Primas, Aditivos
Alimentarios y Envases del Titulo IV De la Fabricacién de Alimentos y
Bebidas

- Arficulos 75° ol 77° del Capitulo Il Del transporte del Titulo V Del
Almacenamiento y Transporte de Alimentos y Bebidas

- Articulo 80° del Capitulo | De la Comercializacion del Titulo VI De la
Comercializacion, Elaboracion y Expendio de Alimentos y Bebidas.

- Arficulos 84° al 85° del Capiftulo Il De los Manipuladores de Alimentos del
Titulo VI De la Comercializacidn, Elaboracién y Expendio de Alimentos Y
Bebidas.

- Articulos 102° y 103° del Capituto | del Registro del Titulo Vil Del Registro
Sanitario de Alimentos y Bebidas Industrializados.

- Arficulos 116°y 117° del Capitulo Il Del Rotulado del Titulo VI Del Registro
Sanitario de Alimentos y Bebidas Industrializados

- Arficulos 118° y 119° del Capitulo 1l De los Envases del Titulo Vil Del
Registro Sanitario de Alimentos y Bebidas Industrializados.

+ Decrefo Legislativo N° 1062, Ley de inocuidad de los Alimentos, que
tiene por objeto garantizar la inocuidad de los alimentos destinados al
consumo humano, a fin de proteger la vida y la salud de las personas,
con un enfoque preventivo e integral, a lo largo de toda la cadena
alimentaria

ﬁ
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e Decreto Supremo N° 004-20i11 - AG, Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria por lo que El Contratista, para los internamientos de los
insumos no industrializados, debe declarar cumplir con lo dispuesto en
el Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, que se detalian a
continuacion.

- Capitulo ll: de tos Alimentos Agroalimentarios Primarios vy piensos.

- Capitulo IV Articulos 20° al 27°, de la Gestion de la Inocuidad
Agrodlimentaria.

- Capitulo V: Articulos 28° al 44°, de la Vigilancia Sanitaria de los Alimentos
Agrodlimentarios y piensos.

- Capitulo VI: Articulos 45° al 46° de los Servicios de Laboratorio.

- Capitulo VII: Articulos 47° ol 48°, de los Programas de Accidn Conjunta.

- Capitulo VIiI: Articulos 54° al 56°, de las Infracciones y Sanciones.

5.4. Normas técnicas
Fichas técnicas registradas por la OSCE
5.5. Impacto ambiental

No aplicable

5.6. Condiciones de Operacién

No aplicable

5.7. Embalaje y rotulado
5.7.1. Embalgje

Los productos deberdn ser entregados de acuerdo a las
caracteristicas técnicas indicadas en el presente requerimiento, con
el fin de facilitar el fraslado, embarque, desembarque y almacendje
de las mismas, debiéndose cumplir con los protocolos sanitarios
establecidos por el Ministerio de Salud.

5.7.2. Rotulado

Cada envase deberd estar debidamente rotulado de acuerdo a lo
indicado en las Fichas Técnicas aprobadas por el OSCE con los
siguientes datos:

- Denominacion del producto (especie y variedad}

- Nombre o razén social del productor, envasador o vendedor en el
caso de productos importados, nombre o razén social del
importador
Presentacion

- Autorizacion sanitaria

- N°de lote

- Fecha de produccién

- Fecha de vencimiento

- QOrigen.
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5.8. Modalidad de ejecucidn contractual

No aplicativo

5.9. Transporte

El Contratista, deberd cubrir los gastos de fransporte y entregar los viveres
secos, en el almacén de la oficina de Administraciéon de la Capitania de
Puerto de Talara, ubicado en la prolongacion Avenida Grau S/N A-1463
Distrito Parifias, Provincia de Talara, Departamento de Piura.

5.10. Seguros

El coniratista, deberd asegurar y corroborar la vigencia del seguro del
medic de fransporte que frasladard los productos al lugar de entrega, en
el Pafol de Viveres de la Capitania de Puerto de Talara, ubicado en la
prolongacion Avenida Grau S/N A-163 Distrito Parifias, Provincia de Talara,
Departamento de Piura, asi como el seguro del personal que se encuentra
a cargo del transporfe y entrega de ios productos. Asimismo, dicho
personal deberd ser mayor de edad y contar con el Documento Nacional
de Identidad (DNI) al momento de ingresar a las instalaciones de la
Capitania de Puerto de Talaro, lugar donde se encuentra el Pafiol de
viveres a cargo de la Oficina de administracion.

5.11. Garantia Comercial

Alcance de la Garantia
Causales que determinan la devolucidén/ reemplazo del producto

- Cuando se encuentre en mal estado de conservacion y no cumpla
con las reglas sanitarias, haya expirado la fecha de vencimiento.

- Cuando el embalagje y/o envase se encuenire perforado o en mal
estado y haya afectado al producto.

- Contra embalajes y envases deformadas (achatadas).

- Confra la pérdida total de los bienes contratados antes de su
internamiento y conformidad en almacén del contratista.

En el caso se presentara alguna de las causales antes mencionadas, el
proveedor suministrard de manera inmediata los viveres en buenas
condiciones, reemplazando a los que no cumplen con lo requerido.

Periodo de Garantia:

En relacion a la fecha de vencimiento del producto, se requiere contar
con la siguiente manera:

- ftem 1 como minimo UN (1) mes de garantia, a partir de la fecha
en la que se oforga la conformidad de recepcidn de los bienes.

Inicio del coémputo del periodo de Garantia:

A partir de la fecha en la que se oforga la conformidad y recepcion del
bien,

TTNAL e TS
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5.12. Disponibilidad de Servicios y Repuestos
No aplicable
5.13. Prestaciones Accesorias a la Prestacion Principal
5.13.1. Mantenimiento Preventivo
No aplicable
5.13.2. Soporte Técnico
No aplicable
5.13.3.Capacitacién y/o Entrenamiento
No aplicable

5.14. Lugar y Plazo de Ejecucién de la Prestacién

5.14.1. lugar

Los viveres fresco objeto de la presente convocatoria deberdn ser
entregados, en el Pafiol de viveres de la Capitania de Puerto de

Talara, ubicado en la prolongacién Avenida Grau S/N A-143 Distrito

Parifias, Provincia de Talara, Departamento de Piura, en presencia (@
del Jefe de Administracion de la Capitania de Puerto de Talara y el
encargado de dicha oficing, en el horario de 08:00 horas a 13:00

horas y de 15:30 horas a 17:00 horas solo en los dias laborables,
excepciondalmente podrd ser entregado los dias no laborables a la

misma hora, con autorizacion del Capitdn de Puerto de Talara en
coordinacion con el Jefe de Servicio.

5.14.2. Piazo

- El plazo de ejecucion serd de 12 meses.

- El Proveedor deberd internar los bienes de manera diaria o a
requerimiento  del Area Usuaria, conforme al anexo (1),
cronograma de internamiento, alcanzando el CIEN POR CIENTO
(100%) del total de la entrega, el Ultimo dia calendario de cada
mes.

4. REQUISITOS DEL PROVEEDOR Y/O PERSONAL
6.1, Del proveedor

El postor deberd presentar la documentacion comrespondiente del local
y/o instalacién  propia o tercerizada, con acondicionamiento
adecuado y espacio suficiente para movimiento de los productos. Con
fodas las medidas de seguridad vy sanitarias establecidas en la
normativa legal vigente.
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Asimismo, el postor deberd contar con fransporte propio o tercerizado
para uso inmediato con capacidad suficiente pora atender los
requerimientos en cantidad, calidad vy fiempo oportuno.

6.2. De su personal

- El personal que manipula los viveres, contard con cerfificados y/o
constancias de manipulacion de viveres y/o dlimentos vigentes durante
el pericdo del confrato, expedidas por la autoridad correspondiente,

7. OTRAS CONSIDERACIONES PARA LA EJECUCION DE LA PRESTACION
7.1. Otras Obligaciones
7.1.1. Ofras Obligaciones del Coniratista

El contratista serd responsable directo y absoluto de la entrega del
producio y bienes que redlizard a través de sy personal quien
deberd cumplir con los protocolos sanitarios al ingresar a las
instalaciones de la Oficina de Administracién que se encuentra
dentro de la Capitania de Puerto de Talara, procediéndose a
efectuar la inspeccidén del personal y vehicular a cargo del Oficial
de Guardia, para lo cual deberdn dejar en la prevencién el/los
Documento Nacional de Identidad (DNI) del personal, tarjeta de
propiedad del vehiculo y licencia de conducir del chofer, asi como
algin documento que acredite la relacién laboral con la empresa,
los que quedardn en custodia del citado oficial, entregdndosele un
pdse para su ingreso,

7.1.2. Oftras Obligaciones de ia entidad
Supervisar la correcta entrega de los bienes en los dias y horas
establecidas en el contrato, asi como indagar sobre la
procedencia de los bienes que se recepcionan o cuando exista
duda con la finalidad de verificar que redna las condiciones de
cdlidad y cantidad establecidas en el requerimiento.
7.2, Adelantos
No aplicable
7.3. Sub-contratacién
No aplicable
7.4. Confidencialidad
El Coniratista deberd mantener la reserva absoluta en el manejo de

informacién y documentacion a la que se tenga acceso y que se
encuentre relacionada con la prestacion, asi como de los

s =
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7.5.

7.6,

instalaciones, desde su ingreso hasta su retiro de la misma, por lo que
deberd firmar el formato de confidencialidad correspondiente
emitido por la entidad.

Medidas de Control durante la Ejecucién Contractual

Durante la ejecucidn contfractual la entidad efectuard visitas
inopinadas a las instalaciones del almacén del postor adjudicado con
la finalidad de verificar estiba, limpieza y custodia de los productos en
almacén, que se han adquirido en el contrato.

Conformidad de los bienes
7.6.1. Areas de coordinacién con el proveedor

El proveedor deberd coordinar con el Jefe de la Oficina de
Administracién de la Capitania de Puerto de Talara, para la entrega
de los productos solicitados.

7.6.2. Areas responsables de medidas de control

En el Pafiol de Viveres de la Capitania de Puerto de Talara, se
redlizard la enfrega de los productos, siendo supervisada e
inspeccionada por el Jefe de la Oficina de Administracion, debiendo
firmarse un acta de la recepcidn de todos los viveres internados, en
relacién a las medidas de confrol hasta la entrega de los productos
segun cronograma establecido.

7.6.3. Areas que brindardn la recepcién y conformidad

La conformidad del bien se regula por lo dispuesto en el articulo 1468°
delreglamento de la Ley N° 30225 Ley de Contrataciones del Esiado.

» Recepcidon: Serd responsabilidad del Jefe de la Oficina de
Administracidn de la Capitania de Puerto de Talara.

s Verficacién: Serd por parte del personal de la Oficina de
Administracién de la Capitania de Puerto de Talara

¢ Conformidad: Serd emitida por el Capitan de Puerto de Talara y
el Jefe de la oficina de Administracion de la Capitania de Puerfo
de Talara, en relacion a las medidas de control hasta la entrega
de los productos segin cronograma establecido en el anexo {1).

7.6.4. Pruebas o ensayos para la conformidad de los bienes

Se seleccionard dleatoriamente un producto, para redlizar las
pruebas de verificacion, el cual deberd ser restifuida por el
proveedor, en cdaso de alguna novedad resalfante, no se
recepcionaran los productos hasta que se logre subsanar la
deficiencia y dar la conformidad respectiva.

TN e~
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7.6.5. Pruebas de puesta en funcionamienio

No aplicable

7.7. Forma de page

La Entidad redlizard el pago de la confraprestacion pactada afavor del
contratista en pagos a cuenta, en forma mensual de acuerdo al
cronograma que se detalla en el anexo {1) del requerimiento, para
efectos del pago de la contraprestacion efectuada por el contratista,
la entidad debe contar con la siguiente documentacion:

Recepcion del Area Usuaria (Jefe dela Oficina de Administracion de
la Capitania de Puerto de Talaral).

Acta de conformidad emitida por el Capitén de Puerto de Talara y
Jefe de la Oficina de Administracién de la Capitania de Puerto de
Talara.

Comprobante de pago (factura) debidamente firmado ai reverso
por el Capitdn de Puerto de Talara y el Jefe de Administracion de la
Capitania de Puerto de Talara.

Guia de remision firmada por el encargado de la Oficina de
Administracion con el visto bueno del Jefe de Administracion de la
Capitania de Puerto de Talara.

Nota de Entrada al Aimacén (NEA), firmada por el Jefe y encargado
de la Oficina de Administracion de la Capitania de Puerto de Talara.,

Dicha documentacion se debe presentar en la Oficina de
Administracion de la Capitania de Puerto de Talara.

7.8. Forma de reajuste
No aplicable

7.9. Ofras penalidades aplicables

7.9.1 Penalidades por mora en la ejecucion de la prestacién

En caso que el confratista  durante la ejecucion del contrato,
entregue los productos en el plazo establecido y el drea usuaria
determine que el producto(s) no cuenten con la calidad
establecida, se le aplicard una penalidad del 10% del monfo
contractual, no obstante efectuar el cambio correspondiente del
productols), en un plazo no mayor a los DIEZ (10) dias hdbiles, de
conformidad con to dispuesto en numeral 161.2 del articulo 161°
del reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

7.10. Responsabilidad por vicios ocultos

EL plozo maximo de responsabilidad del contratista por la calidad
ofrecida vy por los vicios ocultos de los bienes ofertados, no deberd ser
menor de DOS {02} meses contados a partir de la conformidad
otorgada.
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. REQUISITOS DE CALIFICACION:

Los proveedores deberdn presentar la documentacion obligatoria que se detalla a
continuacion:

a) Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario, designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento andlogo o del cerfificado de vigencia de poder otorgado por
persona natural, del apoderado o mandatario segin corresponda.

Fl certificado de vigencia de poder expedido por registros pUblicos no debe
tener una antigiedad mayor de TREINTA (30) dias calendario a la presentacion
de la oferfa, computada desde la fecha de emision,

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno
de los integrantes del consorcio, segin correspondd.

b} Declaracién Jurada de acuerdo con elliteral (b} del articulo 52 del Reglamento.

1. Capacidad Legal

La autorizacion de una entidad pUblica o privada autorizada, que verifique que los
establecimientos deben cumplir con todos los requisitos y condiciones sanitarias
seficlados para el almacenamiento de alimentos destinados al consumo humano
con el fin de proteger la vida y la salud de las personas con un enfoque preventivo
e integral a lo largo de toda la cadena alimentaria, requisito que sirvan pard
verificar si los posfores cuentan con la capacidad necesaria para ejecutar el
contrato, el postor debe contar con la atiibucién de llevar a cabo la actividad en
materia de contratacion.

1.1. Acreditacion

« Copia simple de la ficha RUC (registro Unico del contribuyente) con la
actividad materia de confratacion hasta la culminacion del contrato.

« Copia de registro sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por
la Direccidn General de Salud Ambiental e Inocuidad de Alimentos ~ DIGESA,
segun los arficulos 102 y 105 del Reglamento sobre vigilancia y conftrol
sanitario de dlimentos v bebidas aprobado por D.S. N° 007-98 SA y sus
modificaciones del fabricante, especificamente por cada producto, segin
corresponda,

o Autorizacion sanitaria del establecimiento dedicado al procedimiento
primario de alimento agropecuario y piensos. {SENASA, segin el articulo 33
del reglamenio de inocuidad Agrealimentaria aprobado mediante Decreto
Supremo N° 004-2011-AG), del fabricante, distribuidor y/o proveedor,
especificamente por cada producto, segin corresponda.
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lll. ANEXOS:

1} UN{1) Cronograma de enfrega.
2)  VEINTIOCHO (28] Fichas Técnhicas.
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]

ONOGRAMA DE ENTREGA JULIO 2023 A JUNIO 2024

MESES

KEOQGRAMO

35000

XM

H00

3003

T

] JHOIUELA DE AVEHA ~ L 30400 RLe HH0 | BN XX
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CAPITULO IV .
REQUISITOS DE HABILITACION’

4.1 Requisitos de habilitacion segun los documentos de informacién compiementaria

+ Copia simple de la ficha RUC (registro Gnico del contribuyente) con la actividad materia de
contratacion hasta la culminacién del confrato.

» Copia de registro sanitario vigente del bien correspondiente, expedido por la Direccion General de
Salud Ambiental e Inocuidad de Alimentos — DIGESA, segtin los artlculos 102 y 105 del Reglamento
sobre vigilancia y control sanitario de alimentos y bebidas aprobado por D.S. N° 007-98 SA y sus
modificaciones del fabricante, especificamente por cada producto, segun corresponda.

e Autorizacidn sanitaria del establecimiento dedicado al procedimiento primario de alimento
agropecuario y piensos. (SENASA, segun el articulo 33 del reglamento de inocuidad Agroalimentaria
aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG), del fabricante, distribuidor y/o proveedor,
especificamente por cada producto, segun corresponda.

7 Los requisites de habilitacién son fijades por el drea usuaria en el requerimiento.

i .~ ——
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Importante

Depandiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas adicionales
o la adecuacion de las propuestas en el presente documento, las que en ningun caso pueden
contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, a contratacion de [CO! SIGNAR:
. AA], que celebra de una parte [CONSIGN!
LA ENTIDAD con RUC N° , con domicitio legal en

|, representada por

[oeeriiiiinnn, ], identificado con DNIN®[......... lydeotraparte[.......cccooviiiiiiins ], con RUC
N [ 1. con domicilic legal en [..........ooiiiiins 1, inscrita en la Ficha N°
TP ] Asiento N° [ ] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de
 FOTUTTTUT 5, debidamente representado por su Representante Legal,
[eeee L]ocon DNEN® [ ], segln poder inscrito en la Ficha N°
[ ] Asxento N° [ ............ ] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de [............ I

a quien en adelante se le denominara EL CONTRATISTA en los términos y condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

buena pro de ia SUBASTA INVERSA ELECTRONICA Ne° |

CEION] para la contratacién de [CO! N
' DICAR NOMBRE DEL GANADOR DE LA Bl
detalles e lmporte constan en los documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO
El presente contrato tiene por objeto [CONSIGN.

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye

todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del bien, todos los fributos, seguros, transporte, mspeccnones
pruebas, asi como cualquier ofro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucidn de la
prestacion materia del presente contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO®

LA ENTIDAD se obliga a pagar ia c:ontraprestac:lon a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA],
EL PAGO UNICO O PAGDS A CUENTA O PAGOS PERIODICOS,

: 3 Iuego de la recepcmn formal y completa de la documentacion

correspondlente segun Io establecido en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de

Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacion debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcién, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo méximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada

® En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podrd adicionarse la infarmacion que resulte pertinente a
efectos de generar el pago.
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ja conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato
para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba acaso fortuito o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
que se computan desde la oportunidad en que el pago debié efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION
El plazo de ejecucion del presente contrato es de [.......] el mismo que se computa desde
; )EL DIA SIGUI IENTO D

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO

El presente contrato estd conformado por las bases, la oferta ganadora, asi como los documentos
derivados del procedimiento de seleccion que establezcan obligaciones para las partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entregé al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacion automatica en el pals al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por el concepto, monto y vigencia siguiente:

cumplimiento del contrato; [CONSIGNAR EL MONTQ], a través de la [INDICAR EL TIPO
ARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la
recepcién de la prestacion.

importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de fa Ley de
Contrataciones del Estado, en ef caso de contratas periédices de suministro de bienes, si ef postor
ganador de la buena pro solicita la retencion del diez por ciento (10%) del monto del contrato original
como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo siguiente;

e “De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de fa retencion que debe
efectuar LA ENTIDAD, durante ia primera mitad del ndmero total de pagos a realizarse, de forma
prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del rismo.”

De conformidad con el arficulo 152 del Reglamento, no se constituird garantia de fiel cumplimiento
del contrato, en contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/.
200,000.00). Dicha excepcion también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccion por relacion de ftems, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria de fos montos de
los ffems adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a} del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Imbortante para la Entidad

Sélo en ef caso que la Entidad hubiese prev."sto‘bi‘orgar adelantb,wse deberén incluir Ia siguiente
clausula: 3

CLAUSULA NOVENA: ADELANTO DIRECTO

‘LA ENTIDAD otorgara [C
directos por el S

TR e ST
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| EL_CONTRATISTA debe solicitar_los adelantos dentro de [CONSIGNAR EL 0. Y
- OPORTUNIDAD PA CITUDY, adjunfando a su solicitud la garantla por adelantos
mediante carta o pohza de caucidn acompafiada del comprobante de pago
correspondiente. Vencido dicho plazo no procederé fa solicitud. ‘

LA ENTIDAD debe entregar el monto soficitado dentro de [CONSIGNAR El
la presentacién de la solicitud del contratista.”

1 AZ0Q] siguientes a

Incorporar a las bases o eliminar, segtin corresponda.

CLAUSULA DECIMA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION
La recepcion y conformidad de la prestacion se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del

Reglamento de la Ley de Contratacmnes del Estado. La recepcion sera otorgada por {CONSIG AR
\ MACE AGA SU m

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacion de las subsanaciones a realizar, el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacién, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar 1a penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectda la recepcion o no
otorga la conformidad, segin corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada la
prestacion, aplicandose [a penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancién de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

ML =R

CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepci6n conforme de la prestacién por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo méxlmo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEM
14), NOJ afio(s) contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del
contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente formula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacién de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
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cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este Ultimo caso la calificacién del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da [ugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningtin
tipo, conforme el numeral 162.5 det articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

Importante

De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
penalidades, los supuestos de aplicacion de penalidad, la forma de calculo de la penalidad para cada
supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo
163 del Reglamento de la Ley de Conlrataciones del Estado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segun corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto méaximo equivalente al diez
por ciento {10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la penalidad por mora ¢ el monto maximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes podra resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y artfculo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacion correspondiente. Ello no obsta la
aplicacion de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan,

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente confrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratandose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los érganos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacion al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcién, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los érganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compramete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que fuviera
conocimiento; y i) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
fos referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
que deba interactuar, en situaciones refiidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicién de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequic, donacion, beneficio y/o gratificacion,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

N
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CLAUSULA DECIMA SETIMA; MARCO LEGAL DEL CONTRATO

Solo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estade y su Reglamento,
en las directivas gue emita el OSCE y demas normativa especial gue resulte aplicable, seran de
aplicacién supletoria las disposiciones pertinentes del Cédigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS®
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucién del contrato se resuelven
mediante conciliacion o arbitraje, segdn el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacion dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segln lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes ¢ se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato sclo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatoric para las partes desde el momento de
su notificacién, segln lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Conirataciones
del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes podra elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA; DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL
Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucién del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [..-

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA LA SUSCRIPCION
DEL GONTRATO]

T RS

La variacion del domicilio aquf declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacion no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases, [a oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes lo firman

por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [............... Jal [CONSIGNAR FECHA].
“LA ENTIDAD" “EL CONTRATISTA"
importante e e e et

Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital, segun la

¢ Pe acuerdo con el numeral 225.3 del articule 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuandce las
controversias deriven de procedimientos de seleccion cuyo valor estimado sea menor ¢ iguai a cinco millones can 00/100
soles (S/ 5 000 000,00).
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~ Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales™.

ANEXOS

19

Para mayor informacién sobre fa nomativa de firmas v
https /fwww indecopl.gob. pe/web/firmas-digitales/firar-y-certificados-digitales

certificados

digitales

ingresar

a:

W
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ANEXO N°1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Serftores

Comité de Seleccion .

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2022 MGP/CAPILARA
Presente.-

Elque se suscribe, [................. ], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N°® [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA]
DECLARO BAJO JURANMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacién o

Razon Social ¢

Domicilio Legal :

RUC: | Telefono(s) : |
MYPE" El No |
Correo electronico :

Autorizacion de notificacion por correo efectronico:

... [CONSIGNAR Si © NOJ autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado fas siguientes
actuaciones:

1. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

2. Solicitud al postor que ocupéd el segundo lugar en el orden de prelacion para presentar los
documentos para perfeccionar el contrato.

3. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

4. Notificacién de la orden de compra'?

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en &l plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

A eSS

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segun corresponda

Importante

La notificacién dirigida a la direccion de correo electronico consignada se entenderé vélidamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

11 Fsta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministeric de Trabajo y Promeocion del Empleo en la
seccidn consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el fink hitp:/fwww2.trabajo.gob.pefservicios-en-linea-2-2/ y se
tendrd en consideracién, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencion del diez por ciento (10%) del monto
del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periddices de suministre de bienes, segin
la sefialado en el articulo 149 del Reglamento.

12 Guando el monto del valor estimado del procedimiente o del item no supere los doscientos mil Soles {S/ 200 000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrate con una orden de compra.
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Importante

| Cuando se trate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:

ANEXO N°1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefiores
Comité de Seleccion .
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2022 MGP/CAPILARA

Presente.-

Elque se suscribe, [................. ], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
CONSORCIQ], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que Ia
siguiente informacién se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacién o
Razdn Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :

MYPE'3 S | No |

Correo electronico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacion o
Razodn Social :

Domicilio Legal :
RUC : | Teléfono(s) :

MYPE™ Si | No |

Correo electronico .

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacion o
Razoén Social :

Domicilio Legal :

RUC: | Teléfono(s) :

MYPE1® Si i No |

Correo electronico :

Autorizacién de notificacion por correo electrénico:

rCorreo electronico del consorcio: |

... [CONSIGNAR Si O NOJ autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes
actuaciones:

13 Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promacion del Emplec en la
seccidn consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link hitp://www2 trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el consorcio ganader de la buena pro solicite 1 retencién del diez por ciento (10%) del
monte del contrate original, en calidad de garantia de fiel cumplimienta, en los contratos periédicos de suministro de bienes,
segiin lo sefialado en el articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto, todos los integrantes del consorcie deben acreditar
la condicién de micro o pequefia empresa.

14 hidem.

15 thidem.




MARINA DE GUERRA DEL PERU
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2023 MGFP/CAPILARA

1. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

2. Solicitud al postor que ocupd el segundo lugar en el orden de prelacion para presentar los
documentos para perfeccionar el contrato.

3. Respuesta a [a solicitud de acceso al expediente de contratacion.

4. Notificacion de la orden de compra'®

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo méaximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comun del consorcio

Importante

La notificacion dirigida a la direccion de correo electrénico consignada se entendera vélidamente
| efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

5 Cuando el monto def valor estimado del procedimiento o del ftem no supere los doscientos mil Sales (S/ 260 000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra,

A RS ==




MARINA DE GUERRA DEL PERU
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2023 MGFP/CAPILARA

ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Sefiores

Co

mité de Seleccidon

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2023 MGP/CAPILARA
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSHGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declarc bajo juramento:

vi.

vil.

No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcién, asl como a respetar el
principio de integridad.

No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccion ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
asi como las disposiciones aplicables de la Ley N® 27444, Ley del Procedimiento Administrativo
General.

Participar en el presente proceso de contratacién en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacién, acuerdo, arreglo o convenio con ningun proveedor; vy, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N® 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represién de
Conductas Anticompetitivas.

Conocer, acepiar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de
seleccion.

Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacidn que presento en el presente
procedimiento de seleccion.

Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccion y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, seglin corresponda

Importante

En el caso de consorcios, cada infegrante debe presentar esta declaracion jurada, salvo que sea
presentada por el representante comun del consorcio.

e RS
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SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2023 MGP/CAPILARA

ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Sefiores
Comité de Seleccion .
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2023 MGP/CAPILARA

Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que fuego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el [CO
JETC VE \], de conformidad con las Especificaciones Técnicas que se indican
enel Capltulo il de Ia seccujn especifica de las bases.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comin, segiin corresponda

—
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ANEXO N° 4

PROMESA DE CONSORCIO
(S6lo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Sefioras
Comité de Seleccion i
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2023 MGP/CAPILARA

Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta a la SUBASTA INVERSA
ELECTRONICA N° [EONSIGNAR A NOMENC : PROCEDIMIENTO}

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrate de consorcio,
de conformidad con fo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio

1. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2).

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN]J,
identificado con [CONSIGNAR TIPQO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comun del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccidn, suscripcion y
ejecucion del contrate correspondiente con {CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos gque el representante comln del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

¢} Fijamos nuestro domicilio legal comtnen ... 1

d) Las obligaciones que correspenden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

4 OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL (%117
* CONSORCIADO 1] °
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]
, OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL (%]

CONSORCIADO 2]

[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]

19
TOTAL OBLIGACIONES 100%

7 Consignar Unicamente &l porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresadeo en ndmero entero, sin decimales.

18 Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en ndmera entero, sin decimales.
'¢ Este porcentaje corresponde a la sumateria de los porcentajes de las obligaciones de cada unc de los integrantes del consorcio.

|
j.




MARINA DE GUERRA DEL PERU \
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2023 MGP/CAPILARA

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Consorciado 1 Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1 Nembres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de identidad Tipe y N® de Documento de Identidad

Importante

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consocrcio
deben ser legalizadas.

N AR




MARINA DE GUERRA DEL PERU
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2023 MGE/CAPILARA

Emportante para Ia Entidad

SI durante la fase de actos preparatorfos las Enfidades advierfen que es pos:b:‘e la pan‘ac;pac:én de .
f proveedores que gozan del beneficio de la exoneracién del IGV prevista en fa Ley N° 27037, Ley de :
! Promocion de la Inversion en la Amazonia, incluir el siguiente anexo:

Esta nota debera ser eliminada una vez culminada la elaboracién de las bases

ANEXO N° 5

DECLARAGION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE CONDICIONES PARA LA APLICACION DE LA

EXONERACION DEL IGV

Sefiores
Comité de Seleccidon )
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2023 MGP/CAPILARA

Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento que gozo del beneficio de la exoneracion del 1GV
previsto en la Ley N° 27037, Ley de Promocién de la Inversion en la Amazonia, dado que cumplo con
las condiciones siguientes:

1.-

2-

3.-

4-

Que el domicilio fiscal de la empresa?® se encuentra ubicada en la Amazonia y coincide con el lugar
establecido como sede central {donde tiene su administracién y lleva su contabilidad);

Que la empresa se encuentra inscrita en las Oficinas Registrales de la Amazonia (exigible en caso
de personas juridicas);

Que, al menos el setenta por ciento (70%) de los activos fijos de la empresa se encuentran en la
Amazonia, y

Que la empresa no tiene produccion fuera de la Amazonia.?!

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Importante

Firma, Nombres y Apeilidos del postor o
Representante legal, seglin corresponda

Cuando se frale de consorcios, esta declaracién jurada serd presenfada por cada uno de los
integrantes del consorcio, salvo gue se lrate de consorcios con contabilidad independiente, en cuyo
caso debe ser suscrita por el representante comun, debiendo indicar su condicién de consorcio con
contabilidad independiente y el nimero de RUC del consorcio.

20

21

En e articulo 1 del “Reglamento de las Disposiciones Tributarfas contenidas en la Ley de Promogcidn de la lnversion en la
Amazonia” se define como "empresa” a las “Personas naturales, sociedades conyugales, sucesiones indivisas y personas
consideradas juridicas por [a Ley del Impuesto a la Renta, generadoras de rentas de tercera categoria, ubicadas en la
Amazonia. Las sociedades conyugales son aquéllas que ejerzan la opcién prevista en el Articulo 16 de la Ley del Impuesto
ala Renta.”

En caso de empresas de comercializacién, no consignar esta ¢condicion.

e
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FICHA TECNICA
APROBADA

1.  CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcitén general

HOJUELA DE AVENA
HOJUELAS DE AVENA
Kilogramo

Es el producto obtenido de los granos de avena (Avena sativa,
L o Avena bizantina, 1) previamente limpiados, secados,
estabilizados, descascarados, cortados transversalmente o no,
y que han sido aplastados para formar las hojuelas, escamas o

COpoS.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien

Las hojuelas de avena deberan provenir de granos de avena enteros, limpios, sanos, libres de
infestacidn por insectos y de cualquier otra materia extrafia objetable; por lo que deberan cumplir
con los requisitos establecidos en la NTP 205,033:1982 (Revisada el 2016). Las hojuelas de
avena deberan ser preparadas, procesadas y envasadas bajo condiciones higiénico-sanitarias
acordes con el CAC/RCP 1-19869 (2003) y otros codigos de practicas recomendados por el Codex
que sean pertinentes para este producto, segin fos numerales 5.1 y 5.2 de la NTP 205.050:2014

y su enmienda ENM1:2016.

CALIDAD

Requisitos fisico:
- Tamario de particula
- Materias exfrafias

Cumplir con lo establecido en
el numeral 6.1
(correspondiente a hojuela de
avenanormal)delaNTPdela
referencia

Requisitos

fisicogquimicos

- Humedad

- Proteina (base seca
x5,7)

- Fibra cruda (base
seca)

- Cenizas (base seca)

- Grasa (base seca)

- Acidos grasos libres
(base seca)

Cumplir con lo estabiecido en
elnumerai6.2delaNTPdela
referencia

Requisitos sensoriales

Cumpilir con lo establecido en
el numeral 6.4 delaNTP dela
referencia

NTP 205.050:2014 HOJUELAS DE
AVENA. Requisitos y métados de
ensayo y su enmienda ENM1:2016

INOCUIDAD

Cumplir con los requisitos
establecidos por la Direccidn
General de Salud Ambiental e
Inocuidad  Alimentaria -
DIGESA, autoridad nacional
competente!,

Reglamento sobre Vigilancia vy
Control Sanitaric de Alimentos y
Bebidas aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-98-SA,
sus modificatorias y normas
complementarias

Precisién 1: Ninguna

2.2. Envase

Las hojuelas deberan envasarse en recipientes que salvaguarden las cualidades higiénicas,
nutritivas, tecnoldgicas y organolépticas (sensoriales) del producto. Los recipientes, inclusive el

b Segun articulo 12 del Reglamento del Dacreto Legislativo N® 1062 Ley de inocuidad de los alimentos
aprobado mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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material de envasado, deberan ser fabricados con sustancias que sean inocuas y de acuerdo al
usoc que se destina. No deberan transmitir al producto ninguna sustancia tdxica ni olores o
sabores desagradables, segin el numeral 10.1 de la NTP 205.050:2014 y su enmienda
ENM1:2016.

El envase debera corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segln lo establecido en
los articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas aprobado mediante D.S. N° 007-98-SA y su modificatoria segtn el D.S. N° 038-2014-
SA.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yfo proforma del contrato), el contenido neto del bien por envase. Ademas podrd
indicar [as caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases deberd cumplir con lo establecido la NTP 209.038:2009 (revisada el
2014), segun el numeral 10.2 de fa NTP 205.050:2014 y su enmienda ENM1:2016.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar, en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede maodificar las caracteristicas del bien descritas en el
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica

Precisién 4: No aplica
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FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien : FIDEOS LARGOS
Denominacién técnica : PASTA O FIDEQ SECC DE TRIGO LARGO
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcidn general : Es la pasta o fideo fabricado a base de harina de trigo, tipo

Népoles (pasta obienida medianie proceso de moldeado
mediante boquilla) o Bologna (pasta obtenida mediante proceso
de laminado} de tamafio y forma variable, con o sin hueco, de
seccion redonda, ovalada, rectanguiar u ofros, y cuyo contenido
de humedad es igual o menor a 14 g/100 g. Su dimensidon
fundamental es la longitud.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
Los fideos largos deben estar libres de suciedad {impurezas de origen animal, incluidos insectos
muertos o vivos o en cualquiera de sus estadies) de tal manera que no presenten un peligro para
{a salud humana, segln indica el numeral 8.1.3 de la NTP 206.010:2016.

Los fideos largos deben ser elaborados con harina fortificada, segun lo indicado en el articulo §
del Reglamente de la Ley N° 28314 “Ley que dispone la fortificacién de harinas con
micronutrientes”, aprobade mediante Decreto Supremo 012-2006-3A.

Los fideos largos deben cumplir con las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Maximo 14,0 g/100g
Humedad {Se tolera una unidad mas del valor
indicado como méaximo)

Acidez titulable Méximo 0,46% de acido lactico
(se expresara como porcentaje NTP 206.010:2016 PASTAS
de acido lactico y sobre |a base | (se tolera 10 % sobre el valor maxime O FIDEOS PARA CONSUMO

de 14 g/100g de humedad) indicado) HUMANO. Requisitos. 2°
Edicion

Color Caracteristico

Caracteristico al producto. Libre de
Sabor y olor sabores y oleres indeseables como
agrio, amargo y rancio,

Reglamento sobre Vigilancia
y Confrol Sanitaric de
Alimentos Y Bebidas,
aprobado mediante Decreto
Supremo N° 007-98-SA, sus
modificatorias y regulacion
complementaria.

Cumplir  con los  requisitos
establecidos por la  Direccidn
INOCUIDAD General de Salud Ambiental e
Inocuidad Alimentaria —~ DIGESA,
autoridad nacional competente’.

Precision 1: La entidad convocante deberd precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yfo proforma del contrato), el tipo de fideos largos requeride de acuerdo con lo
disponible en el mercado, por ejemplo: fideos largos delgados o “espaguetis”, fideos largos grueses o
“linguini”, fideos fargos delgades o “cabellos de angel’, etc.

1Seglin articulo 12 del Reglamento del Decreto Legiskative N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentes, aprebado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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2.2,

Envase y/o embalaje

El envase gque contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera gue mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda
su vida Gtil, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decrete Supremo N° Q07-98-3A, y sus madificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en ef Registro Sanitario, segin lo establecido en los
articulos 103, 118 y 119 de! Reglamenio sobre Vigilancia y Contral Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremc N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase y embalaje tales como: material, tipo de cerrado, siempre que se
haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores,

2.3.

Rotulado

El rotulado de los envases de los fideos largos debe cumplir con lo establecido en el articulo 117
del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitaric de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias. Asimismo, debe cumplir con la
NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases, 52 Edicidn, y la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8% Edicién, segin lo
sefialado en el numeral 10.2 de la NTP 206.010:2016.

Ademas, ef rotulado de los envases de fideos largos, debe indicar que la pasta fue elaborada
con harina fortificada y el rotulado debe especificar la lista de micronutrientes de la harina, segin
fo indicado en el Reglamento de la Ley N° 28314 “Ley que dispone la fortificacion de harinas con
micronutrientes”, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacion gue considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede moadificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

2.4,

Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.-
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FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien : FILETE DE ATUN EN ACEITE VEGETAL
Denominacion técnica : CONSERVA DE FILETE DE ATUN EN ACEITE VEGETAL
Unidad de medida : LATA
Descripcién general . Ef atiln en conserva es el producto compuesto por carme de
) las especies Thunnus alalunga, Thunnus albacares, Thunnus
atlanticus, Thunnus obesus, Thunnus maccoyli, Thunnus
thynnus, o Thunnus tonggol, precocida, con aceite vegetal
como medio de relieno o liquido de gobierno, envasada en
recipientes cerrados herméticamente, que han sido
sometidos a esterilizacion comercial.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
21. Del bien

El filete de atdn es el muisculo longitudinal (dorsal y ventral} del pescado, separado del cuerpo
mediante corte paralelo a la espina dorsal, con o sin piel, espinas y carne oscura, segin el
numeral 3.3 de la NTP 204.002:2011 (revisada el 2016) CONSERVAS DE PESCADO.
Clasificacion de acuerdo a ta presentacidn del contenido. 22 Edicidn,

El tamafio de los filetes debe ser, de acuerdo al tipo del envase, de manera tal que ocupen el
diametro, ancho, largo o altura de forma completa, en los formatos cilindricos o rectangulares,
segln corresponda. El peso escurrido debe ser declarado en la etiqueta. El contenido debe
ocupar como minimo el 95% de la capacidad del envase, segun el numeral 5.2 de la NTP
204.002:2011 (revisada el 2016).

El filete de attin en aceite vegetal debe estar preparado con pescado sano, de una calidad apta
para venderse fresco para el consumo humano; el medio de envasado y todos los demas
ingredientes utilizados deben ser de calidad alimentaria y se deben ajustar a todas las norma del
Cadex aplicables, segun los numeraies 3.1 y 3.2 de la NTP-CODEX STAN 70:2019.

El filete de atGn en aceite vegetal debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Una conserva de filete de atin en aceite vegetal
debe cumplir con todos los requisitos de esta Ficha
Técnica y los defectos 'que presente deben
encontrarse dentro de las siguientes tolerancias:

- El ndmero lotal de unidades defectuosas, no
debe ser mayor que el nimero de aceptacién {(c)
de un plan de muestreo apropiado con un NCA

de 6,3; NTP-CODEX STAN

Factores de |- Elnimero total de unidades de muestra que no | 70:2012 NORMA PARA
calidad se ajustan a la forma de presentacién (filete} y a | EL ATUN Y BONITO EN

la denominacion del color no es mayor que el | CONSERVA. 32 Edicion
nimero de aceptacion {c) de un plan de
muestreo apropiade con un NCA de 6,5;

- El peso neto medio o el peso escurrido medio,
segun corresponda, de todas las unidades de
muestra examinadas nc es inferior al peso
declarado siempre que ningunc de los envases
tomado por separado presente un déficit de peso
excesivo.
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Defectos

Una unidad de muestra se considera defectuosa cuando presente
cualquiera de las caracteristicas que se determinan seguidamente:

Materias extrafias

Cualquier materia presente en la unidad de muestra
gue no provenga del pescado o del medio de
envasado, gue no constituya un peligro para la salud
humana, y se reconozca facilmente a simple vista o
se detecte medianie cualquier método, incluso
mediante el uso de una lente de aumento, que revele
el incumplimiento de las buenas préacticas de
fabricacion e higiene.

Olor y sabor

Una unidad de muestra afectada por olores o
sabores objetables persistentes e inconfundibles
gue sean signo de descomposicion o ranciedad.

Textura

- Came excesivamente blanda no caracterisiica
de la especie que compone et producto; o

- Came excesivamente dura no caracteristica de
la especie que compone el producto; o

- Presencia de orificios en Ia carne en mas del 5%
del contenido escurrido.

Alteraciones del
color

Una unidad de muestra con claras alteraciones del
color que sean signc de descomposicion o
ranciedad con manchas de sulfuro que afecten a
mas del 5% del contenida escurrido.

Materias Una unidad de muestra que presente uno o mas
objetables cristales de estruvita de mas de 5 mm de longitud.
Manual Indicadores
sanitarios y de inacuidad
para los  productos
pesqueros y acuicolas
Cumplir con los requisitos establecidos por el | para mercado nacional y
INOCUIDAD Organismo Nacional de Sanidad Pesquera - | de exportacion,
SANIPES, autoridad nacional competente’. aprobado mediante

Resolucion de Direccidn
Ejecutiva N° 057-2016-
SANIPES-DE, y su
modificatoria.

Precision 1: Ninguna.

22,

Envase y embalaje

El envase y embalaje utilizado debe cumplir lo establecido en los numerales 8.2 y 8.3 de la NTP
204.001:2019 CONSERVAS DE PRODUCTOS PESQUEROS. Generalidades. 22 Edicion.

Asimismo, el doble cierre en los envases metalicos debe cumplir con los requisitos minimos
establecidos en ef numeral 1.2.6 del Manual Indicadores sanitarios y de inocuidad para los
productos pesqueros y acuicolas para mercado nacional y de exportacién, aprobado mediante
Resolucion de Direccion Ejecutiva N° 057-2016-SANIPES-DE, y su medificatoria,

Del mismo modo, los envases metdlicos deben cumplir con las especificaciones de vacio minimo
segin el tipo de envase y capacidad, segln lo establecido en el numeral 1.2.7 del Manual

! Segin los articuios 1, 2 y 3 de fa Ley N° 30063, Ley de creacién del Organismo Nacional de Sanidad Pesquera,
modificada mediante Decreto Legislativo 1402,
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Indicadores sanitarios y de inocuidad para los productos pesqueros y acuicolas para mercado
nacional y de exportacion, aprobado mediante Resolucion de Direccion Ejecutiva N° 057-2016-
SANIPES-DE, y su modificatoria.

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especlfica, especificaciones
técnicas, numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase y embalaje.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase y el embalaje tales como: material, peso o
contenido, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la
pluralidad de postares.

2.3.

Rotulado

Ademas de lo indicado en los articulos 150 y 151 de la Norma Sanitaria para las Actividades
Pesqueras y Acuicolas, aprobada mediante Decreto Supremo N° 040-2001-PE, y sus
modificatorias, el rotulado debe cumplir lo establecido en los numerales 6 de la norma NTP-
CODEX STAN 70:2018, 8.1 de la NTP 204.001:2019 y 5.2.3 de la NTP 204.002:2011 {revisada
el 2016).

£l rotulado debe contener advertencias publicitarias, en caso corresponda, segtn lo indicado en
el Manual de Advertencias Publicitarias en el marco de lo establecido en la Ley N° 30021, Ley
de promocién de la alimentacion saludable para nifios, nifias y adolescentes, y su Reglamento
aprobado por Decreto Supreme N° 017-2017-SA; aprobado mediante Decreto Supremo N° 012-
2018-SA y sus modificatorias. Dichas advertencias publicitarias deben ser consignadas de
manera ciara, legible, destacada y comprensible en la cara frontal de la etiqueta del producto;
asi mismo, el rotulado debe cumplir, también, con todo lo establecido en el Manual indicado.

Precision 3: La entidad convocante deberé indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en el
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

2.4,

Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien : POLLO ENTERO CON MENUDENCIA REFRIGERADO
Denominacion técnica : POLLO ENTEROC CON MENUDENCIA REFRIGERADO
Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcidn generai : Pollo es el ave de la especie Gallus domesticus, que no ha

ilegado a su estado adulto y cuya extremidad del esternon es
ftexible. Ef pollo entero con menudencia refrigerado consiste
en una carcasa (cuerpo entero desangrado, desplumado y
eviscerado) con todas sus partes, incluyendo: pecho, alas,
musios, piernas y espinazo. Contiene las menudencias
{cuello o pescuezo, patas, cabeza, molleja, corazéon e
higado). La carcasa y las menudencias deben haberse
sometido a un proceso de enfriamiento hasta alcanzar una
temperatura no maycr a 4 °C. Tanto la rabadilta como la
grasa abdominal pueden o no estar presentes.

2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Delbien

El pollo entero con menudencia refrigerado debe proceder de aves sanas, faenadas en
establecimientos autorizados o habilitados por la Autoridad Sanitarie y cuya carne ha sido
declarada apta para el consumo humano bajo inspeccién sanitaria, segun lo indicado en el
numeral 6.1 de la NTP 201.054:2009 (revisada el 2021) v en el Reglamento Sanitaric del
Faenado de Animales de Abasto, aprobade mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

L.as menudencias deben estar presentadas de la siguiente manera y podran ser colocadas dentro
de la carcasa, segin lo establecido en el numeral 5.2 de la NTP 201.054:2009 (revisada el 2021):

ViSCERA

Higado No debe tener la vesicula biliar
Carazén Puede estar con o sin pericarpio
; Puede estar con o sin grasa, debe estar sin membrana, ni
Molleja .
contenido
APENDICE

Comprenden las vértebras cervicales, asi como los tejidos
blandos que las rodean

Comprenden los metatarsos y falanges, asi como los
tejidos blandos que los rodean

Corresponde los huesos del craneo y cara, asi como los
tejidos blandos que los rodean

Cuelic o pescuszo

Patas

Cabezy

Después del proceso de faenado, no debe haber demora en el enfriamiento de la carcasa y las
menudencias, hasta lograr una temperatura interna de 0 °C a 4 °C en las mismas, segun lo
establecido en el numeral 6.5 de ja NTP 201.054;2009 (revisada el 2021).
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El polio entero con menudencia refrigerado debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

De la carcasa del pollo

- Debe tener buena conformacion, es
decir que debe presentar una refacion
armoniosa entre la estructura ésea y
los muasculos. No debe presentar
defectos o deformaciones que cambien

la apariencia.
- Debe tener la cobertura de grasa bien
distribuida.
- No debe presentar incisiones o
- Aspecto general rasgaduras de la piel que afeclen su
apariencia.

- Debe presentar ausencia de
desarticulaciones o roturas de huesos.
El cartifago separado del hueso de la
pechuga no se considera una | NTP 201.054:2009 (revisada el
desarticulacion o una rotura. 2021) CARNE Y PRODUCTOS
CARNICOS. Aves para
consumo. Definiciones vy
requisitos de las carcasas ¥y
nomenclatura de cortes. 22

- Color Caracteristico del polio Edicion

- No debe tener presencia de plumas.

- No debe presentar lesiones por frio o
por escaldado.

Sui generis y exento de cualquier olor

- Olor
anormal

Firme y elastica al taclo, tanto el tejido
muscufar como la grasa

- pH De5,8a8,5

Consistencia

De las menudencias

- Color Caracteristico

Sui generis y exento de cualquier olor

- Qlor
anormal

Firme y elastica al tacto, tanto el tejido

- istencia
Consisten muscutar como la grasa

Reglamentc de Inocuidad

Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD Nacicnal de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo N°
autaridad nacional competente. 004-2011-AG, y SUS

modificatorias.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas, numeral 2 yfo proforma del contrato) la temperatura de recepcion de las carcasas y de las
menudencias, la cual no debe exceder de 4 °C. Del mismo modo, deberé indicar si la carcasa del pollo
podra o no contener los rifiones, si el corazén contendra o no el pericarpio y si la molleja presentara o
no grasa. Asimismo, la entidad debera indicar el peso promedio de cada pollo, y si la rabadilla y la grasa
abdominal deberan o no ser retiradas.

1 Seguin el articulo 10 del Reglamento del Decreto Legistativo N° 1062, Ley de Inccuidad de fos Alimentas,
aprobade mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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2.2. Envase yfo embalaje
El envase y embalaje deben ser de primer uso y estar limpios, inocucs y no deben comunicar
clores o sabores extrafios al producto; asimismo, deben ser impermeables, resistentes y deben
proteger al producto. Los materiales de envoltura deben ser limpios e higiénicos y al retirarse no
deben dejar residuos sobre el producto, segln lo establecido en el numeral 6.7 de la NTP
201.054:20089 (revisada el 2021).

Ei disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de los productos
para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafios y permitir un etiquetado apropiado. Los
materiales para el envasado, no deben ser toxicos ni representar una amenaza para la inocuidad
y la aptitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso especificadas, segin
lo indicade en el numeral 7.2.9 de la norma Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS
GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (secclon especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato), si las carcasas de poilo entero refrigerado se
despacharan embolsadas de manera individual o a granel en envases con tapa. Asimismo, debera
indicar si la menudencia se colocara envasada dentro de cada carcasa de manera individual o en un
envase separado de ésta, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la
pluralidad de postores.

2.2. Rotulado
El rotulado de los envases de pollo entero con menudencia refrigerado debe cumplir con los
requisitos establecidos en la norma Codex CXS 1-1985 {2018} NORMA GENERAL PARA EL
ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS, y debe indicar lo siguiente:

- nombre del producto;

- pais de origen;

- nombre y direccion del fabricante, envasador o distribuidor;

- identificacion del lote;

- fecha de vencimiento;

- condiciones de almacenamiento;

- peso neto;

- namero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiente Primario
de Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SENASA.

El rétulo también aplica para los envases en los que se presenten las menudencias.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
téenicas numeral 2 ylo proforma del contrato}, que el rotulado debera colocarse en los envases
individuales (para el caso de solicitar las carcasas envasadas de manera individual) o en el envase a
granel. Asimismo, debera indicar otra informacion que considere deba estar rotulada. La informacion
adicicnal que se solicife no puede maodificar los atributos del bien descrites en el numeral 2.1 de la

presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4; No aplica.
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FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA
Denominacion técnica ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA
Unidad de medida KILOGRAMO
Descripcién generat Zapallo macre, es el fruto de la especie Cucurbifa maxima Duch,
de la familia de las cucurbitaceas.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIiEN
2.14. Del bien

Los zapallos macre categorfa primera deberan presentarse maduros, limpios, frescos, enteros y
sanos, perteneceran al mismo cultivar v deberan tener el grado de madurez comercial que les
permita soportar adecuadamente ei manipuleo, transporte y conservacién en buenas condiciones,
sequn indica el numeral 5.1.1 de la NTP 011.114:2015.

Los zapallos macre categorla primera tendran comoe minime un peso de 25 kg, segun indica la Tabla
1 de la NTP 011.114:2015.

Y presentaran las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Presentacion y Sanidad

Cumplir con lo indicado en los
numerales 5.1.1, 54y 54.1 y Tabla
1 {para la Categoria primera), de la
NTP de la referencia.

Madurez

- dureza de cascara
- color de cascara

- textura de pulpa

- color de pulpa

Cumplir con lo indicado en el
numeral 52 vy Tabla 1 (para la
Categoria primera), de la NTP de la
referencia.

NTP 011.114:2015
HORTALIZAS. Zapalle
macre. 22 Edicion

Tamafio Cumplir con lo indicado en la Tabla 1
(para la Categorla primera), de la
Defeclos NTP de la referencia.
Reglamento de
Cumplir con lo establecido por el inocuxqad .
Servicio Nacional de Sanidad | ~Sroalimentaria
INOCUIDAD aprobado mediante

Agraria - SENASA, autoridad
nacional competente’.

Decreto Supremo N°
004-2011-AG y sus
modificatorias

Precisién 1: Ninguna.

2.2, Envase ylo embalaje

Ei zapallo macre categoria primera podréd ser no envasado, pero su manipulacion deberéa tener en
consideracién lo establecido en la norma Codex CXC 1-1969 (2020) Principios generales de higiene
de los alimentos y otros textos pertinentes del Cadex, asf como la reglamentacion nacionai vigente,
segln indica el numeral 10.1 de la NTP 011.114:2015.

El zapallo macre categoria primera se transporta a granel y se comercializa de acuerdo al peso de
cada unidad. Los zapallos también deberan ser acondicionados de tal manera que estén protegidos
de dafios mecanicos y adecuadamente ventilados, segin los numerales 8.1 y 82 de la
NTP 011.114:2015.

1 Segtin articulo 10 det Reglamento del Decreto Legislativo N® 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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cafvme,

Precision 2. La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica,
especificaciones técnicas numerat 3.2 yfo proforma del contrato), el peso neto det producto por
envase. Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase tafes como: material, peso, tipo de
cerrado, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de
postores.

2.3. Rotulado
Los documentos gue acompafien el envio, ademas de los requisitos aplicables especificados en I3
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADQOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicidn,
deberan indicar, en idioma espafiol, lo siguiente:

- el nombre de!l producto;

- nombre de la variedad, cultivar o tipo comercial;

- peso neto, en Kilogramos;

- nombre y domicilio legal del productor, envasador, distribuidor, importador o vendedor;
- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiente emitido por el SENASA,

- c6digo de rastreabilidad generado en &l procesamiento primario del alimento.

Precision 3; La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccién especlifica, especificaciones
técnicas numerat 3.2 yo proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : LIMON CATEGORIA EXTRA

Denominacion técnica : LIMON SUTIL CATEGORIA EXTRA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general : Es el fruto procedente de cualguier variedad de la especie Cifrus

aurantifolia (Christmann) Swingle, de la familia de las Rutaceae.
También lamado limén de cebiche y limén de pica.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

CALIDAD

Del bien

El limén categoria extra debera estar entero, ser de consistencia firme, sano (excluirse los afectados
por podredumbre o deterioro que impida su consumo) y limpio; practicamente exento de cualquier
materia extrafia visible, de plagas {que afecten aspecto general), de dafios causados por plagas,
por bajas temperaturas, exento de humedad {(salvo condensacién consiguiente a su remocion de
una cémara frigorifica), de cualquier olor y /o sabor extrafio, segtn indica el numeral 5.1 de la NTP
11.006:2005.

El limon categoria exira deberé haberse recolectado cuidadosamente, haber alcanzado un grado
apropiado de desarrollo y madurez de acuerdo con los criterios peculiares de la variedad y la zona
en gue se producen. El desarrollo y condicién de los limones deberan ser tales que les permitan
soportar el transporte y la manipulacién, y llegar en estado satisfactoric al lugar de destino, segln
indica el numeral 5.1.1 de la NTP 011.006:2005.

El limén categorla extra, de acuerdo a su didmetro se clasifica en los siguientes calibres, segln
indica ef numeral 6 de la NTP 011.006:2005;

Calibre Diametro (mm) Unidades del producto por Kilogramo
A 44 a més 20-22
B 412439 23-27
C 38a409 28 - 33
] 35a379 34 -39

Requisitos minimos

Cumplir con lo indicado en el numeral
5.1 de la NTP de la referencia.

Categoria Categoria Extra de la NTP de la

Cumplir con lo indicado en los
numerales 5.2.1 y 7.1.1 para Limén

referencia. NTP  011.006:2005 FRUTAS

Calibre (tamafio) | categoria Extra de la NTP de la

Cumplir con lo indicado en los | Limén Sutil. Requisitos. 4* Edicion
numerales 6 y 7.2 para Limén

referencia.
. Cumplir con lo indicado en el numeral
Homogeneidad 8.1 de Ja NTP de la referencia.
Cumplir con lo establecido por el | Reglamento de Inccuidad
INOCUIDAD Servicio Nacional de Sanidad Agraria | Agroalimentaria aprobado
~-SENASA, autoridad  nacional | mediante Decreto Supremo N°
competente!, 004-2011-AG y sus modificatorias

1 Seglin articulo 10 del Reglamento det Decrefo Legisiativa N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
téenicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) el calibre del limon categoria extra requerido, de acuerdo
a lo establecide en la norma NTF 011.006:2005, peor ejemplo: Limén categorfa exira calibre C.

2.2,

Envase ylo embalaje

El contenido de cada envase debera ser homogéneo y estar constituido Unicamente por limones del
mismo ofigen, variedad, calidad y calibre; en la categoria Extra, el color debera ser homogéneo. La
parte visible del contenido del envase deberd ser representativa de todo el contenido, segtin indica
el numeral 8.1 de la NTP 011.006:2005.

El limon categoria exira debera ser envasado tomando en consideracién lo establecido en la norma
Codex CXC 44-1995 (2004) Codigo de practicas para &l envasado y transporte de frutas y hortalizas
frescas, segun indica el numeral 8.2.de la NTP 011.006:2005.

Los empaques deberan satisfacer las caracter(sticas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia
necesarias para asegurar una manipulacion, transporte y conservacion apropiados de los limones.
Los empaques deberdn estar exentos de cualguier materia y olor extrafio, segin indica el numeral
8.2.1 de la NTP 011.006:2005.

Podran ser cajas de cartdn, plastico, mallas u otros {evitar el uso de cajas de madera) de tal manera
que el praducto quede debidamente protegido. Los materiales utilizados en el interior del envase
deberan ser nueves {se incluye material recuperado de calidad alimentaria), estar limpios y ser de
calidad tal que evite cualquier dafio externo o interno al producto. Se permiten el uso de materiales,
en particular papel o sellos con indicaciones comerciales, siempre y cuando estén impresos o
etiquetados con tinta o pegamento no toxico, segn indica ef numeral 8.2 de fa NTF 011.006:2005.

Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas def envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3.

Rotulado

El rotulado del limén categoria extra debera cumplir con las disposiciones establecidas en la
NTP 208.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS, Etiquetado de alimentos preenvasados. 8 Edicion
y deméas disposiciones establecidas en ef numeral 9 de la NTP 011,006:2005:

- nombre del producio y nombre de la variedad;

- nombrefrazén social del productor, envasador yfo distribuider comercializador;
- origen del producto;

- categoaria;

- calibre;

- peso neto;

- fecha de envasado;,

- lote;

- ntimero de Autorizacién Sanitaria del Establecimiento emitido por el SENASA,;
- codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento.

Precisién 3: La entidad convocante deberé indicar en las bases (seccidén especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yio proforma del contrato), ofra informacion gue considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracterfsticas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24.

Inserto No aplica.

Precisién 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Deneminacidn del bien  HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA
Denominacion técnica : HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripeion general : Fl huevo de gallina es et dvulo completamente evolucionado de la
especie Gallus gallus, constituido por cascarén, membranas,
camara de aire, clara, chalazas, yema y germen.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien

El huevo de gallina calidad primera debe presentar color blanco o pardo en sus diferentes
tonalidades, olor caracteristico y libre de olores desagradables, sabor caracteristico, las
caracteristicas de un husvo apto contemplan cascara libre de roturas y quifiaduras, sin cuerpos
extrafios ni manchas que alteren la apariencia, limpios y secos, la yema debera tener forma casi
esférica de contorno ligeramente definido, ubicacién céntrica vista a través de ovoscopio y
firmemente sostenida por las chalazas, los huevos destinados al consumo humane direcio no deben
estar incubados o presentar embrién visible, segin los humerales 5.1, 5.2 y 5.4.1 de la NTP
011.219:2015.

El hueve de gallina calidad primera, de acuerdo a su peso, se clasifica en los siguientes tamafios,

segun indica el numeral 6.

1 del a NTP 011.219:2015.

Tamaiio Peso Tamafio Peso
Stper chica <50g Grande 62,5-6888¢
Chico 50-55,55g Jumbo 6888-7222¢g
Mediano 5555-6254¢ Stper Jumbo 272,22

Y presentara las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Requisitos sensoriales
{color, sabor, olor)

Cumplir con lo indicado en el
numeral 51 de la NTP de la

especificado por la entidad,

referencia, segin el  color

Requisitos flsicas

Cumplir con lo indicado en el
numeral 52 de la NTP de la
referencia.

Tamafio

Cumplir con lo indicade en el
numeral 6.1 y latabla 2 ~de la NTP
de la referencia, segin el tamafio a
contratar.

Caracteristica de calidad

Cumplir con lo indicado en el

NTP 011.219:2015 HUEVOS,
Huevos de gallina. Requisitos
y clasificacién. 22 Edicion

:gzrs::rr: de aire numeral 62 y la Tabla 3 para
_yema calidad primera de la NTP de la
referencia.
- clara
. . Reglamento de Inocuidad
INOCUIDAD mediante Decreto Supremo

Agraria —~ SENASA, autoridad
nacional competente!.

N° 004-2011-AG vy sus
modificatorias

mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

1 Segtin articulo 10 del Reglamento del Decrefo Legislativo N® 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentes, aprobado
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o

Precisién 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del confrato) el color y tamafio del huevo de gallina calidad primera
requerido, de acuerdo a lo establecido en la norma NTP 011.218:2015, por ejemplo: Huevo de gallina
calidad primera, de color pardo y tamafio mediano.

2.2. Envase y/o embalaje
Los envases del huevo de gailina calidad primera deberdn ser limpios, secos, de primer uso,
resistentes, gue no transmitan olores, colores o sabores extrafios, que protejan al producto contra
la rotura, que permitan la ventilacién del producto y colocarios verticalmente, y en caso de ser
reutilizables (s&lo de material plastico), deberan ser lavados y desinfectados antes de su uso con
grado alimentario, segin el numeral 9.1 de la NTP 011.219:2015.

Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrate), el peso neto del praducto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de posfores.

2.3. Rotulado
El rotulado del huevo de gallina calidad primera debera cumplir con las disposiciones establecidas
en ta NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82
Edicién, segan el numeral 9.2.1, de la NTP 011.218:2015:

- nombre del producto;

- marca registrada o razén social y domicilio fiscal del productor o empacador;
- clasificacion por peso y presentacion;

- numero de Autorizacidn Sanitaria de Establecimiento otorgade por SENASA;
- fecha de caducidad;

- lote {(puede ser la fecha del vencimiento),

- contenido nete o ndmero de unidades;

- instrucciones para su conservacion;

- cadigo de Rastreabilidad generado en el procesamiento primario del alimento.

Precisidon 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 ylo proforma del confrato), otra informacion que considere deba esfar rotulada. 1.a
informaciaon adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto No aplica.

Precisién 4: No aplica.
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FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien : SAL DE COCINA
Denominacion técnica : SAL PARA CONSUMO HUMANO — SAL DE COCINA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general : Es la sal yodada y fluocrada de venta directa para consumo

humano, de granulometrfa grosera, con o sin adicion de
antihumectantes y que cumple con requisitos de calidad e
inocuidad.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
La sal de cocina debe presentarse bajo la forma de cristales blancos agrupados y unidos. La
granulacion debe ser uniforme, segdn indica el numeral 7.1.1 de la NTP 209.015:2006.

La sal de cocina padra contener aditivos alimentarios, segtin fo indicado en la legistacion nacional
vigente, segun se indica en el numeral 7.2 de la NTP 208.015:2006.

debe cumplir con las siguientes caracte

CA D
Requisitos sensoriales
Aspecto Granuloso_s y libre de sustancias
exirafias visibles
Color Blanco
Olor inodoro
Sabor Salado caracteristico
Requisitos fisico quimicos
1. Humedad Méxime 0,5%
2, Pureza Minimo 99,1%
e Tamiz ITINTEC 2,00 mm (N° 10);
. Minimo 75%
3. Granulometria: debe pasar « Tamiz ITINTEC 177 um (N° 80):
Maximo 30%
4. Sustancias
o . o
Iargf:;;ndzasblhzantgs totales | Maximo 1,0% NTP 209.015:2006 SAL
5. impurezas PARA CONS umMo
- Impurezas insolubles en HUMANQ. 27 Edicion
P Méximo 0,15%
agua
- Sulfato {S04) Méximo 0,4%
- Calcio (Ca™) Méximo 0,2%
- Magnesio (Mg™} Maximo 0,2%
- Cadmio {Cd) Méaximao 0,5 mg/Kg
- Cobre (Cu) Maximo 2,0 mg/Kg
- Arsénico (As) Maximo 0,5 mg/Kg
- Mercurio (Hg) Méaximo 0,1 mg/Kg
- Hierro (Fe) Maximo 10 mg/Kg
- Bario {Ba**) Exenta
- Materia nitrogenadas Exenta
- Boratos Exenta
Nota: Todos los requisitos, menos la humedad, estaran referidos y estaran
dados en base seca.
CXS 193-1995 (2019)
NORMA GENERAL
Plomo {Pb) Méximo 1,0 mg/Kg PARA LOS
CONTAMINANTES Y
LAS TOXINAS
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RESENTES LOS
ALIMENTOS Y PIENSOS

Yodo

(en forma de yodato de potasio) 30 a 40 ppm (0 mg/Kg de sal)

Reglamento del Decreto
Ley N° 17387, aprobado
por Decreto Supremo N°
00223-71-8A, Fijan los
tipos de sal para expendio
al pablico en el territorio
nacianal

Fldor

{en forma de fluoruro de sodio o su
equivalente en cualesquiera de las
sailes de flior autorizadas a usar)

200 ppm (o mg/Kg de sal)

Resolucion Ministerfal N°
0131-85-SA-DVM,
Apruehan normas para la
adicién del flitor a la sal de
consumo humano

Cumplir  con los requisitos

Reglamento sobre
Vigilancia y  Control
Sanitario de Alimentos y

establecidos por la Direccion General | Bebidas, aprobado
INOCUIDAD de Salud Ambiental e Inocuidad | mediante Decreio
Alimentaria — DIGESA, autoridad | Suprema N° 007-98-SA,
nacional competente!. sus  modificatorias ¥
regulacion
complementaria.

Precisidn 1: Ninguna

2.2

Envase y/o embalaje

El envase que contiene el producte debe ser de material inocue, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante toda
su vida 0til, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias,

Ef envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segtin lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobadc mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yfo proforma del conirato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase y embalaje tales como: material, tipo de cerrado, siempre que se
haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores

2.3.

Rotulado

El rotulado de los envases debe cumplir con lo dispuesto en el articulo 117 del Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 007-98-SA, v sus modificatorias, la NMP 001:2019 Requisitos para el etiguetado de
preenvases. 52 Edicién, ademas de [o sefialado en el numeral 11 de la NTP 209.015:2006:

- nombre del producto;

- declaracion de los ingredientes;

- nombre y direccion del fabricante;

- nombre, razon social y direccion del importader, lo que podré figurar en etiqueta adicional;
- pumero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento;

- cbdigo o clave de lote;

- el contenido de yodo y flttor expresado en ppm por kg de sal,

- pals de fabricacion;

1 Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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- contenido neto del producto expresado en kilogramos;
- condiciones especiales de conservacion: “Manténgase en lugar seco, fresco y protegido de
faluz’.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del blen descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica. }
|
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FICHA TECNICA

APROBRADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion det bien : VAINITA CALIDAD EXTRA
Denominacién técnica : VAINITA CALIDAD EXTRA
Unidad de medida ;. KILOGRAMO
Descripcion general : La vainita es una hortaliza, es el fruto inmaduro de la especie

Phaseclus vulgaris L. Es de color verde, de forma alargada y

ahusada.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien

| as vainitas calidad extra deberan presentarse limpias, frescas, enteras y sanas; perteneceran al
mismo cultivar, deberan fener un grado de madurez comercial que les permita soportar el
manipuleo, transporte y conservacién en buenas condiciones, segun indica el numeral 4.1.1 de [a

NTP 011.111:1974 {revisada el 2011) y su Corrigenda Técnica.

La vainita calidad exira por su relacion didmetro menor/peso, es del tamafio A, segin los numerales
‘4.1.5 yla Tabla 2 de la NTP.011.111:1974 {revisada el 2011) y su Corrigenda Tecnica.

Y presentara las siguientes caracteristicas:

CALIDAD
Aspecto fibrosidad Cumplir con le indicado en el
afrijoiarr;iento y dafios | Numeral 4.1.4 yla Tabla2 de la

(mecénicos y quimicos) NTP de la referencia.

Cumplir con lo indicado en el
Forma numeral4.13ylaTabla2dela
NTP de Ia referencia.

Cumplir con o indicado en el
Color numeral 4.1.2 y la Tabla 2 de la
NTP de la referencia.

Cumplir con lo indicado en el
Sanidad numeral 4.1.6 y la Tabla 2 de la
NTP de la referencia.

Cumplir con lo indicado en el
Tamafio y longitud numeral 4.1.5 (tamafio A} v la

Tabla 2 de la NTP de la
referencia.

NTP 011.111:1974 (revisada
el 2011) HORTALIZAS.
Vainita. 1* Edicién, y su
Corrigenda Tecnica NTP
011.111:1974 ({revisada el
2011)/COR 1:2014
CORRIGENDUM 1.
HORTALIZAS. Vainita. 1%
Edicién

Cumplir con [o establecido por
el Servicio Nacional de Sanidad
Agraria — SENASA, autoridad
nacional competents?.

INGCUIDAD

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria  aprobado
mediante Decreto Supremo
N° C04-2011-AG y sus
modificatorias

1 Segun articulo 10 del Reglamento del Decrete Eegislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobade

mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Precisién 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especlfica, especificaciones
tecnicas numeral 3.2 yfo proforma del contrato) ef tamafio de las vainitas de calidad extra requerido de
acuerdo a lo establecido en la NTP 011.111:1974 (revisada ef 2011) y su Corrigenda Técnica, por ejemplo;
vainita calidad exira del tamafio A.

2.2,

Envase y/o embalaje

Las vainitas calidad extra deberan ser envasadas tomando en consideracion lo establecido en las
normas Codex CXC 1-1969 (2020) Principios generales de higiene de los alimentos, CXC 53-2003
(2017) Ceodige de practicas de higiene para las frutas y horlalizas frescas y CXC 44-1995 (2004)
Codigo de précticas para el envasado y transporte de frutas y hortalizas frescas, de tal manera que
el producto quede debidamente protegido.

Los envases deberan satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacién y resistencia
necesarias para asegurar la manipulacion, el transporte y la conservacion apropiada de las vainitas,
y deberan estar exentos de cualguier materia y olor extrafios. Debe cumplir con los requisitos que
se indican en [a NTP 203.016:1871 (revisada el 2011) VAINITAS ENVASADAS AL NATURAL. 12
Edicidn, segln indica el numeral 7.2 de la NTP 011.111:1974 {revisada el 2011) y su Caorrigenda
Técnica.

Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases {ssccion especifica, especificaciones
téenicas numeral 3.2 y/o proforma del contrafo), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3.

Rotulado

Los envases, o bien los documentos que acompafien el envio, ademas de los requisitos aplicables
especificados en la NTP 208.038:2018 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiguetado de alimentos
preenvasados. 82 Edicidn, deberan indicar, en idioma espafiol, lo siguiente, segtn indica el numeral
7.3 dela NTP 011.111:1574 (revisada el 2011) v su Corrigenda Técnica:

- designacion de la hortaliza segan: nombre, cultivar, calidad y tamafio;

- peso neto en kilogramos;

- procedencia;

- nombre o marca del preductor;

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA;
- codigo de rasfreabilidad generado en el procesamiento primario del alimento.

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrate}, ofra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de |a presente ficha técnica.

24

Inserto No apiica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA

APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien AJO CATEGORIA PRIMERA

Denominacion técnica AJO CATEGORIA PRIMERA

Unidad de medida KILOGRAMO

Descripcion general El ajo es el bulbo o cabeza conformado por dientes, perteneciente

al género y especie Affiurn sativum L. de la familia Amaryliidaceae.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien

El ajo categoria primera, debera ser entero, compacto y bien formado, de consistencia firme,
exentos de pudriciones o dafios fisicos {heridas y rajaduras), de materia exirafia (flerra, piedra,
arena u ofro material extrafio objetable), de plagas (hongos, insectos, dcaros, nematodos, entre
otros), de humedad externa (salvo la condensacién consiguiente a su remocion de una camara
frigorifica), de cualquier olor, color o sabor no caracteristico que afecte la calidad del producto; los
lotes de ajo deberan estar conformados por bulbos de la forma tipica de la variedad, compactos y
constituidos por dientes ovoides, carnosos, estar completos, secos o curades, cubiertos con sus
propias hojas envolventes secas y sin signos de desecacién, cada lote de ajo deberd estar
conformado por una misma variedad, segin lo indica el numeral 5.1 de la NTFP 011.101:2015
(revisada el 2021).

Y presentara las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Cumplir con lo indicado en el
Requisitos generales numeral 51 de la NTP de la
referencia.
Cumplir con lo indicado en ef|NTP 011.101:2015
Categoria, sanidad y -numeral 5.2 y Tabla 1 de la NTP | {revisada el 2021)
aspecto de la referencia para ajo categoria | HORTALIZAS. Ajo.
primera. Requisitos. 2° Edicién
Cumplir con lo indicado en el
Clasificacién numeral 5.3.1.1 de la NTP de la
referencia. _
Cumplir con lo establecido por el Eeglawento de lnocwdgd
Servicio Nacional de Sanidad |Agroalimentaria aprobado
INOCUIDAD Agraria SENASA  autoridad mediante Decretoc Supremo
ngcicmal competente’ N® 004-2011-AG y sus
P : maodificatorias

Precisién 1; Ninguna.

2.2. Envase y/o embaiaje

El ajo categoria primera, deberd ser envasado tomando en consideracion lo establecido en fas
normas Codex CXC 1-1969 (2020} Principios generales de higiene de los alimentos, CXC 53-2003
(2017) Codigo de practicas de higiene para las frutas y hortalizas frescas y CXC 44-1995 (2004)
Cadigo de practicas para ef envasado y transporie de frutas y hortalizas frescas, de tal manera gue
el producto quede debidamente protegido.

Los bulbos de aje deberan ser envasados en sacos, bolsas u otros envases de grado alimentario,
para el expendio al por menor en mallas, cajas, u olros envases de tamafio y peso variables, el
caontenido de cada unidad de embalaje debe ser homogénec y estar compuesto tinicamente por

1 Segln articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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,

bulbo de ajo de la misma variedad y calidad; los envases deben estar limpios y compuestos por
materiales que no causen alteraciones del producto, gue relinan las condiciones de higiene, limpieza
y resistencia a la humedad, manipulacion y transporte, de modo que garantice la conservacion del
producto, segtin indica el numeral 10 de la NTP 011.101:2015 (revisada el 2021).

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato}, el peso nefo del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracterfsticas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado

El rotulado del ajo categoria primera, debera cumplir con lo indicado en ta norma Codex CXS 1-1985
{2018) Norma general para el efiquefado de los alimentos preenvasados, ademés de las
disposiciones especificadas en el numeral 9 de la NTP 011.101:2015 (revisada e 2021):

- el nombre y variedad del producto indicado;

- categoria indicada como “primera”;

- peso neto, en kilogramos;

- nombre o razén social del productor, envasador o vendedor, en el caso de productos
importados nombre o razén social del importador;

- el pais de origen;

- nimero de Autorizacion Sanitaria de establecimiento emitido por el SENASA;

- cadigo de rastreabilidad generade en el procesamiento del alimento.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en numeral 2.1 de
la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.
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FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien :  CHOCLO CATEGORIA EXTRA O PRIMERA
Denominacién técnica :  CHOCLO CATEGORIA O GRADO EXTRA O PRIMERA
Unidad de medida : UNIDAD
Descripcidn general . Es el malz Zea mays L. amildcea St, en estado “chocle”, es decir,
cuyos grancs se encuentran en estado inmaduro ¢ tierno para su
comercializacion directa destinado al consumo humano.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien

Los choclos categorfa extra o primera deberan estar libres de lesiones causadas por contusiones o
cualquier otra causa, de olores y sabores extrafios, estar sanos, frescos, limpios, bien cubiertos y
formados, con un grado de madurez tal que, siendo aptos para el consuma, le permita soportar el
manipuleo, transporte y conservacién en buenas condiciones; presentaran pancas envolventes
sanas y propias de la variedad pudiéndose tolerar una pequefia abertura que pueda presentarse en la
punia. Los granos deberan ser tiermnos, turgentes y lechosos, deberan presentar color blanco en su
totalidad que cumplan las tolerancias establecidas; seran de forma tipo cillndrica, cdnica, con
disposicion de sus granos en hileras lineales, desde la base a la punta. Los granos serén anchos y
achatados, segdn los numerales 5.1, 5.2, 5.3 y 5.4 de la NTP G11.105:2014 (revisada el 2019).

Leos choclos categoria exira o primera seran de tamafio {calibre} mayor a 12,00 cm, segdn el numeral
6.2 {para otras variedades de choclo) de fa NTP 011.1056:2014 (revisada el 2019).

Y presentaran las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Cumplir con lo indicado en el numeral

Requisitos generales 5.1 de la NTP de la referencia.

Color de los granos Cumplir con lo indicado en el numeral
5.2 de la NTP de la referencia.

Cumplir con lo indicade en los
Forma del choclo y granos| nymerales 5.3 y 5.4 de [a NTP de fa

de choclo referencia. NTP 011.105:2014
Cumplir con lo indicado en Ios | (1ovisada el 20'19) MAIZ
numerales 5.3, 6.2 (para ofras | ApmILACEO. Choclo

Tamahfio (calibre) variedades de choclo) segun la Requisitos. 22 Edicion '

categoria extra o primera de la NTP
de la referencia.

Cumplir con lo indicado en el numeral
Categorla 6.1.1 de la NTP de Ia referencia.

Cumplir con lo indicado en el numeral
Tolerancias 6.3 {para ofras variedades de choclo)
de la NTP de fa referencia.

. . Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el | Agroalimentaria aprobado

INOCUIDAD Servicio Nacional de Sanidad Agraria | mediante Decreto
- SENASA, autoridad nacional | sypremo N°004-2011-AG
competente’. y sus modificatorias

' Segli arficulo 10 del Reglamento del Decreto Legislative N® 1062, Ley de Inocuidad de [os Alimentes, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Precisién 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccién especifica, especificaciones
fécnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) el tamafio del Choclo categoria extra o primera
requerido de acuerdo a lo establecido en ta norma NTP 011.105:2014 (revisada el 2018), por ejemplo:
Choclo categoria extra o primera de tamafio mayor a 12 em.

2.2. Envase y/o embalaje
Las requisitos de los envases seran los indicados en la norma Codex CXC 44-1985 (2004) Cédigo
de practicas para el envasado y transpotte de frutas y hortalizas frescas, de tal forma que garanticen
la proteccion al producto durante su transporfe y almacenamiento, deberan ser nuevos,
sanitariamente aptos, de grado alimentario, técnicamente adecuados, limpios, homogéneos en
presentacion, resistentes a la manipulacion y al transporte.

Los choclos categoria extra o primera deberdn ser acondicionados de tal manera que queden
protegidos, bien presentados, homogéneo y debera estar constituido dnicamente por mazorcas de
choclo del mismo origen, calidad y tamafo. La parie visible del envase debera ser representativa de
todo el contenido, segin &l numeral 7.1 de la NTP 011.105:2014 (revisada el 2019).

Precisién 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases {seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yfo proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre gue se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
£l rotulado de los envases del choclo categoria extra o primera o bien los documentos que
acompafien el envio, deberan cumplir con lo siguiente, segin efnumeral 7.2 de la NTP011.105:2014
(revisada el 2019):

- identificacién: nombre {“choclo o maiz choclo”);

- direccion del envasador y/o expedidor;

- cadigo de identificacion (lote);

- origen (pais de origen};

- categoria o grado,

- tamafio (calibre);

- cantidad de choclos;

- ntimero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento emitido por ef SENASA,
- codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento.

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases {seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del conirato), ofra informacién que considere deba estar rotulada. La
infermacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. |Inserto
No aplica.

Precisién 4; No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien
Denominacion técnica

; CAMOTE AMARILLO CALIDAD PRIMERA
: CAMOTE AMARILLO CALIDAD PRIMERA

Unidad de medida
Descripcion general

: KILOGRAMO

: El camote es la raiz comestible proveniente del género y especie
Ipomoea batatas 1. de la familia de las Convolvuidceas, en
estado fresco y destinada para el consumo humano.

2.  CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien

El camote amarillo calidad primera debe presentar las siguientes caracteristicas:

sustancias exirafias

CALIDAD
Cada lote de camote amarillo debe estar
Uniformidad conformado por una misma variedad {es
decir, color, forma y piel).
Exento de:
. - Humedad externa anormat (mojado).
Alteraciones ¥

- Olores y sabores extrafios.
Impurezas y materias extrafias visibles
(tierra, piedras, efc.).

Tamafio {diametro
perpendicular al eje de
crecimiento)

Calibre de 60 mm a 100 mm

Se aceptara por unidad de envase, un
maximo de 15% en pesa del producto de
tamafio diferente al establecido.

NTP 011.120:1892

Desprendimiento de la 0% {revisada el 2012)
piel o TUBERCULOS Y RAICES.
Camote amarillo.
Cortes, cicatrices, Requisitos. 12 Edicién
magulladuras, grietas, Maximo 2%
rajaduras
Sanidad y aspecto | Brotamiento 0%
(las tolerancias se refieren
al porceniaje en peso del Pudricion seca 0%
producto por unidad de
envase)
Pudricién himeda 0%
Perforaciones, galerias
{dafios causados por Maximo 1%
insectos)
Mezclas varietales Maximo 2%
Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo

autoridad nacional competente?,

N° 004-2011-AG, y sus
maodificatorias.

Precision 1: No aplica.

! Segun articuio 10 del Reglamento del Decrete Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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2.2,

Envase y/o embalaje

El eamote amarillo calidad primera debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido
en las normas Codex CXC 1-1969 (2020} PRINCIPICS GENERALES DE HIGIENE DE L.OS
ALIMENTOS y CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS.

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de higiene, ventilacion y resistencia necesarias
para asegurar la manipulacion, el transporte y la conservacion apropiados de los camotes, y
deben estar exentos de cualquier materia y olor extrafios. Podran ser sacos, bolsas u otros
envases, que cumplan con los requisitos que se indican en las Normas Técnicas Peruanas
correspondientes, segun indica el numeral 11.1 de la NTP 011.120:1992 (revisada ef 2012).

Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yfo proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3,

Rotulado

El rotulado se debe efectuar de acuerdo con lo establecido en la norma Codex CXS 1-1885
{2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS,
y las disposiciones especificadas en el numeral 10 de la NTP 011.120:1992 (revisada el 2012):

- el nombre del producte indicade como “camote amarillo”;

- el grado de calidad: “primera”;

- masa aproximada en kilogramos;

- namero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitido
por el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24,

inserto
No aplica.

Precisidn 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcién general

: ARVEJA VERDE CATEGORIA EXTRA
: VAINAS DE ARVEJA VERDE CATEGORIA EXTRA

1 KILOGRAMO

: La arveja verde es la semilla inmadura de la especie Pisum
sativum L. La vaina.es el fruto de las plantas de la familia
Fabaceas (Leguminosas), que contiene las semillas de arveja

verde.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien

Las vainas de la arveja verde categoria extra deben presentarse con la adecuada madurez
comercial, limpias, frescas, enteras y sanas; deben pertenecer a la misma variedad y deben estar
en condiciones adecuadas para su manipuleo, transporte y conservacién en buenas condiciones,

segiin lo especificado en el numeral 5.1.1 de la NTP 011.106:20186.

El contenido de cada unidad de empaque debe ser homagéneo y estar compuesto Gnicamente
por arvejas frescas de la misma variedad, grado, color y calibre. La parte visible del contenido
del empague debe ser representativa del conjunto, segiin lo indicado en el numeral 8.1.3 de la
NTP 011.106:2016,

Y debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Consistencia

Granos liemos y consistentes, no
harinosos.

Lienado de vainas

100% llenado de vainas.

Color de vaina y granos

Verde brillante {clarc u oscuro, segun
variedad).

= | NTP 011.106:2016
Tamafio del grano Pequefio | Entre 7,1 mmy 8,7 mm || jopraLiZAS.  Arveja
Mediano Entre 8,7 mmy 10,3 verde. Requisitos. 28
mm Edicién
Grande Mayor a 10,3 mm
Dafios serios:
Indicios de | No se tolera indicios de pudricion.
pudricion
Sanidad Dafios leves:
manchas
ligeras, No se tolera vainas con defectos.
heridas
cicatrizadas
Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el | Agroalimentaria,
INOCUIDAD Servicic Nacional de Sanidad Agraria | aprobado mediante
— SENASA, autoridad nacional | Decreto Suprema N° 004-
competente?, 2011-AG, y sus

modificatorias.

1 Segin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legistative N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Precisién 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) el tamafio de las arvejas verdes, de acuerdo a lo
establecido en la norma NTP 011.106:20186, por ejemplo: Arveja verde categoria extra - tamafio grande,

2.2.

Envase y/o embalaje

Las vainas de arvejas verdes categaria extra deben ser envasadas tomando en consideracion lo
establecido en las normas Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE
DE LOS ALIMENTOS y CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO
Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Asimismo, deben ser
acondicionadas de tal manera que queden protegidas, ventiladas v bien presentadas, segtn lo
indicado en el numeral 8.1.1 de la NTP 011.106:2016.

Los empaques deben estar fimpios y compuestos por materiales gue no causen aiteraciones al
producto, y sean de material adecuado gque refina las condiciones de higiene, limpieza,
ventilacion y resistencia a la humedad, manipulacion y al transporte, de modo que garantice una
adecuada conservacion def producte, segin se indica en el numeral 8.14 de la
NTP 011.1086:2016.

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases {seccitn especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

23

Rotulado

El rotulado se debe efectuar de acuerdo con lo establecide en la norma Codex CXS 1-1985
(2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS y
las disposiciones especificadas en el numeral 8.2 de la NTP 011.106:2016, conteniendo las
siguientes indicaciones:

- peso neto en kilogramos;

- procedencia y fecha de cosecha;

- nombre o marca del productor;

- numero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiente Primario emitido
por el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacidn que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24,

inserto
No aplica.

Precision 4: No apiica.
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FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién def bien : PAPA CANCHAN CALIDAD PRIMERA
Denominacidn técnica : PAPA CANCHAN GRADO DE CALIDAD PRIMERA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general :  La varledad Canchan, también conocida como “papa rosada” por
el color de su cascara, tiene pulpa color blanca a blanca cremosa
y el uso sugerido es para frituras.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien

De acuerdo a su tamafio |a papa Canchan calidad primera se clasificars en los siguientes calibres,
segun el numeral 5.2 de la NTP 011.119:2016:

aj) calibre exfra
b}  calibre primera
c) calibre segunda

Y presentard las siguientes caracteristicas:

CALIDAD
Cumplir Jo indicado en el numeral
Uniformidad 5.1 de la NTP de la referencia, para
la variedad Canchan.
Cu!‘l’lp"r con lo indicado en el NTP 011 1192016 PARA Y
Sanidad y aspecto nufmeral‘ 5.3 de la NTP de la SUS DERIVADOS. Papa.
re erer-rcua. — Definiciones y requisitos. 32
Cumplir con lo indicado en el Edicién
numeral 5.2 de la NTP de la
Tamafic referencia, segin el calbre de
papa Canchan calidad primera a
contratar.
Cumplir con lo establecido por el Regtaxpento .de Inocuidad
Servicioc Nacicnal de Sanidad Agroalimentaria aprobado
INOCUIDAD Agraria — SENASA  autoridad mediante Decreto Supremo
grs A N° 004-2011-AG y sus
nacional competente!. . .
modificatorias

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases {seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yio proforma del confrato) el calibre de papa Canchan calidad primera requerido, de
acuerdo a lo establecido en |a Tabla 1 de la norma NTP 011.119:2016, por ejemplo: papa Canchén calidad
primera de calibre primera.

2.2,

Envase y/o embalaje

La papa Canchan calidad primera debera ser envasada segun lo establecido en las normas Codex
CXC 1-1969 (2020) Principios generales de higiene de los alimentos, CXC 53-2003 (2017) Céadigo
de practicas de higiene para las frutas y hortalizas frescas y CXC 44-1995 (2004) Cédigo de
practicas para el envasado y transporte de frutas y hortalizas frescas, de tal manera que el producto
quede debidamente protegido.

1 Segdn articule 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inccuidad de los Afimentas, aprobado
mediante Decreto Suprema N° 034-2008-AG.
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Los envases deberan satisfacer las caracteristicas de higiene, ventilacion y resistencia necesarias
para asegurar la manipulacién, el transporte y la conservacion apropiada de las papas, y deberan
estar exentos de cualquier materia y olor extrafios. Podran ser sacos, bolsas u ofros envases del
mismo tamailo, que cumplan con Ios requisitos que se indican en las Normas Técnicas Peruanas
correspondientes (por ejemplo: NTP 231.275, NTP 311.313, etc.).

Precisién 2: La entidad convecante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademds, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipe de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
Los envases, o bien los documentos que acompafian el envio, ademas de los requisitos aplicables
especificados en la NTF 209.038:2018 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetade de alimentos
preenvasados. 8% Edicién, deberan indicar lo siguiente:

- ndmero de Autorizacion Sanitaria de Establecimientos emitido por el SENASA,
- cédigo de rastreabilidad generado en el procesamiento primario del alimento.

Precisidén 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yio proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto No aplica.

Precisién 4: No aplica.
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FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL, BIEN
Denominacion del bien : PALTA FUERTE CATEGORIA |
Denominacion técnica : PALTA FUERTE CATEGORIA |
Unidad de medida ! KILOGRAMOD
Descripcion general : La palta es un fruio provenlente de la especie Persea americana
Mill, de la familia de las Lauraceae.
2.  CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien
La palta fuerte categoria | deberd estar entera, sana (excluir frutos afeclados por podredumbre o
deterioro que haga que no sean aptos para el cansumo), limpia, exenta de materia extrafia visible,
practicamente exenta de plagas, dafos causados por plagas (que afecten el aspecto general del
producto), exenta da humedad externa ancrmal (salvo condensacidn consiguiente a su remocidn
de una cémara frigorifica), de olor yfo sabor extrafios, de dafos causados por bajas y/o altas
temperaturas, tener pedinculo no superior a 10 mm, segun lo indicado en el numeral 4.1.1 de Ia
NTP 011.018:2019.
Las paltas deberan haber alcanzado una fase de desarrolio fisioldgice que asegure la finalizacion
del proceso de maduracion (madurez de consumo). La palta madura no debe tener sabor amargo.
El desarrollo y condicién de las paltas deberdn ser tales que les permitan soportar el fransporta v ia
manipulacion, y llegar en estado satisfactorio al lugar de destino, segun indica el numeral 4.1.2 de
laNTP 011.018:2019.
-La palta fuerte categoria | se clasifica por el peso del fruto en los siguientes calibres, segin el
numeral 3 {a) de la norma Codex CXS 197-1995 (2013%
Cadigo por Peso (en
calibre gramos)
2 >1220
4 781-1220
6 §76 - 780
8 4856 - 576
10 364 - 462
12 300 - 371
14 258-313
16 227-274
18 203-243
20 184 - 217
22 165 - 196
24 151 - 175
26 144 - 157
28 134 - 147
30 123-137
Version 04 Pagina tde 3
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Y presentara las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

. . Cumpllr con lo Indicado en el
Requisitos minimos numeral 4.1 de la NTP de la

referencla,

Cumplir con lo indicado en los
Categoria numgrales 5, 7.1 y 7.3 para la | NTP 91.1-013:201‘9.1_3 ALTA.
palta fuerte categorla | de la | Requisitos. 6° Edicion
NTP de la referencia.

Cumplir con lo indicado en el
Homogeneidad numeral 8.1 de la NTP de la
referencia.

Gumplir con lo indicado en los
numerales 3 (a) v 4.2 de la
Calibre (tamafio) norma Codex de la referencia, | CXS 197-1995 (2013) Norma
segtn el calibre de Palta Fuerte | para el aguacate

Categorfa | a contratar.

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria  aprobado
mediante Decreto Supremo
N®  004-2011-AG  y  sus
modificatorias

Cumplir con lo establecido por
el Servicio Nacional de Sanidad
Agraria — SENASA, autoridad
nacional competentel.

INOCUIDAD

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases {seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) el calibre de la palta fuerta categoria | requerida, de
acuerdo a lo establecido en fa norma Codex CXS 197-1995 {2013}, por ejemplo: paita fuerte categoria |

calibre 18.

2.2. Envase ylo embalaje .
La paita fuerte categorla 1 deberd ser envasada tomande en consideracion lo establecidc en la
norma Codex CXC 44-1995 (2004) Cédigo de practicas para el envasado y transporte de frutas y
hortalizas frescas, de tal manera que el producte quede debidamente protegido,

Las maleriates utilizados en el Interior del envase deberan ser nuevos, estar limpios y ser de calidad
tal que evite cualquier dafio externo o internc al producto, Se permite af uso de materiales, en
parficular papel o sellos, con indicaciones comerciales, siempre y cuando estén impresos o
eliqueladas con tinta 0 pegamento no 1oxico, seglin el numerat 8.2 de la NTP 011.018:2019.

{0s envases deberan salisfacer las caracterfsticas de calidad, higiene, ventilacién y resistencia
necesarias para asegurar una manipulacién, transporte y conservacion apropiados de las paltas, v
deberan estar exentos de cualguier materia y olor extrafios, segin indica el numeral 8.2.1 de la

NTP 011.048:2019.

Precisidén 2; La entidad convocanta dabera indicar en las bases {seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del conlrato), el peso nelo del producto por envase. Ademas, podrd
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
Los envases, o bien los documentos que acompafan el envlo, ademds de los requisitos aplicables
especificados en la NTP 200.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos
preenvasados. 8% Edicidn, deberan indlcar, en letras agrupadas en sl mismo lado, marcadas de

* Segun artlculo 10 del Reglamento del Decrelo Legisiativo N° 1062, Ley de Inoculdad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Suprermo N° (34-2008-AG,
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. . eral 9 de la NTF
forma fegible e indeleble y visible desde el exterior, lo siguiente, segun el pum

01101820190

- nombre del producto y Ia variedad;

- nombre, direccidn deal comercializador, productor, otro;

- pals de origen;

- categoria de calidad;

- calibre;

- pesoneto; . : :
- cbdigo de rastreabilidad generado en el procesamiento primario del alimento;
- Numero de Autorizacién Sanitaria de establecimiento emitido por SENASA,

" i ecificaciones
Precisién 3: La entidad convoeante deberd indicar en las bases (seccion espeglfz)f;&e :ts;r lada, Lo
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), oira informacion que Fﬂﬂs‘derg’_ © descritas en numeral
informacién adicional que se solicite no pusde modificar las caracteristicas del bien
2.1de la presente ficha técnica.
2.4. Inserto No aplica.

Precision 4: Ne aplica.

Versién 04 Pagina 3de 3

Escarcad con CamSoarnnes




FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcidn general

: MARACUYA CATEGORIA
: MARACUYA CATEGORIA |
: KILOGRAMO

 La maracuy (Passiflora edulis Sims) es la fruta obtenida de la
familia Passifloraceas, que se suministran frescas  al
consumidor, después de su preparacion Y envasado.

2. CARACTERISTICAS ESPECIF;&AS DEL BIEN

2.1. Del bien

La maracuya calegorfa | debe presentar las sigulentes caracteristicas:

CALIDAD

Requisitos minimos

- Estar enteras.

- Presentar una apariencia fresca.

- Ser de consistencia firme.

- Estar sanas, y exentas de

podredumbre o deterioro gue hagan
que ne sean aptas para el consumo.

- Estar limplas v exentas de cualguier

materia extrafia visible.

- Estar practicamente exentas de plagas

y dafios causados por ellas, que
afeclen al aspecto general del
producio,

- Estar exentas de humedad extemna

anormal, salvo Jla condensacion
consiguiente a su remecion de una
camara frigorf(fica.

- Estar exentas de cualesquiera olores

y/o sabores extrafios.

- Estar dotadas de un tallo/peddnculo

que debe llegar hasta el primer nudo.

- Exenias de hundimientos.
- Exentas de grietas.

Grado de madurez

Coloracién externa caracter(stica.

a. Las frutas deben ser de buena
calidad y caracteristicas de la
variedad.

b. Podran permitirese, sin embargo, los
siguientas defaclos leves, siempre y
cuando no afecten al aspecto general
del producto, su calidad, estado de
conservacion y presentacion en el
envase:

NTP-CODEX CXS
316:2019  NORMA
PARA LAS FRUTAS
DE LA PASION, 12
Edicidn

Categorfa - Defectos leves de forma.
- Defectos laves de Ja corteza come
cicatrices. Eslos defectos no
deben superar el 10% de la
superficie total def fruto, y
- Defecios leves de coloracién.
En ninguno caso {os delectos deben
afectar a la puipa del fruto.
Versidn 01 Pagina1ded
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A

Tolerancia: Se tolera el 10% en numero
o en peso de las maracuyas que no
satisfagan los requisitos de esta
categoria, pero satisfagan los de la
categoria |l de la norma de la referencia.

.~ Cédigode | Rango de peso (9)
- callbre L
Calibre g‘ = 2”8’39‘1 5
se determi —
1(‘ruto)e rmina por el peso del C T752 — 128
D >106 - 122
g >83 - 106
F >74-83

El 10%, en nimero o en peso, del calibre
Tolerancias de calibre inmediatamente inferior yfo superior al
indicado en el envase.

-El contenido de cada envase debe ser
homogénec y  estar  constituido
{inicamente por maracuya del mismo
Homogeneidad origen, variedad, calidad, color y calibre.
La parie visible del contenido del envase
debe ser represeniativa de fodo el

contenido.
Reglamento de
Inocuidad
INOCUIDAD Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria,
Nacional de Sanidad Agraria - SENASA, | aprobado  mediante
autoridad nacional competente?, Decreto Supremo N°®
004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precisién 1: La entidad convocante debera precisar en las bases {seccitn especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), e calibre de las maracuyds que desea adquirir, de
acuerdo a lo establecido en la NTP-CODEX CXS 316:2019. Por ejemplo: maracuya categoria | — calibre
por peso B,

2.2. Envase yfo embalaje
La maracuya | extra debe sar envasada tomando en consideracion lo establecido en las normas
Codex CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE
DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE
HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Asimismo, deben ser envasadas de
tal manera que el producto quede debidamente protegido, segin el numeral 5.2 de la
NTP-CODEX CX5 316:2018.

Los materlales utilizados en el interior del envase deben ser nuevos, estar implos y ser de calidad
tal que evite cualquier dafip externo o interno al producto. Se permite el uso de materiales, en
particular papel o sellos y adhesivos con indicaciones comerciales, siempre vy cuando estén
imprasos o etiquetados con linta o pegamenio no téxico, segln indica el numeral 5.2 de 1a
NTP-CODEX CXS 316:2019.

Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccién especiiica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del conlrato), el pese neto del producto por envase. Ademas, podré
indicar las caracterfsticas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracterfsticas aseguren Ia pluralidad de postores,

! Segin artlculo 10 del Reglamento def Decreta Legistativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG,
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2.3. Rotulado XS 1
El rotulado de 1a maracuyd categoria | debe cumplir con lo indicado en la norma Codex CNTOS-
1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIME JASa
PREENVASADOS vy las disposiciones especificadas en el numeral 6 de la NTP-CODEX
316:2019, sigulentes:

- hombre del producto, nombre de la variedad (facultativo); .

- nombre, direccion legal del productor o asociacién de productores, del acopiador y/o
distribuidor cuando sea aplicable, cédigo de identificacion del productor (facultativo);

- pals de origen, y facultativamente, nombre del lugar, distrito o regién de produccion;

- categoria de calidacd;

- calibre (codigo de calibre por peso);

- peso neto {facultativo); o "

- numero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitido
por el SENASA,

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccin especifica, especificaciones
tecnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), ofra Informacion que considere deba estar rotulgda. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar fas caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha téenica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien
Denominacion técnica

Unidad de medida

Descripcion general

2.  CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

. PLATANO DE SEDA CATEGORIA |
. PLATANO GROS MICHEL AAA (BANANQ) CATEGORIAI

: UNIDAD
: El platano es la fruta obtenida de la especie Musa Spp (AAA), de

la familla Musacea, en estado verde, que habra dfg §umnn!strarse
frescos al consumidor, después de su acondicionamiento y

envasado.

2,1, Del bien

El platano de seds cate

CALIDAD

Requisitos minimos

Los platanos deben:

Las manos ¥ los racimos o gajos deben
inclulr lo siguiente:

Estar enteros (lomando el dedo
como referencla).

Estar sanos, deben excluirse los
productos afectados de
podredumbre o deterioro que hagan
que no sean aptos para el consumo,
Estar limpios y practicamente
exenios de cualquier materia extrania
visible.

Estar practicamente exentos de
plagas que afecten al aspecio
general del producto,

Estar practicamente exentos de
dafios causados por plagas.

Estar exentos de humedad externa
anormal, salvo la condensacion
consiguiente a su remocion de una
camara frigorifica y los platanos
envasados en atmasfera modificada.

Estar exenios de cualquier olor ylo NTP-CODEX CXS 205:2019

sabor extrafio. NORMA PARA EL BANANO

Ser de consistencia firme, =
Estar exentos de dafios causados (PLATANO). 1° Edicién

por bajas temperaturas.

Estar practicamente exentos de
magulladuras.

Estar exentos de malformaciones o
curvaturas anormales de los dedos,
Estar sin pistilos,

Tener el pedineulo intacto, sin estar
doblados ni dafiados por hongos o
desacados,

Una porcion suficienle de cuello de
color normal, sano y exento de
centaminacién por hongos; v

Un cuello de corte timpio, no
achaflanado o rasgado, y sin
fragmentos de pedincula.

Madurez fisioldgica

De conformidad con las caractaristica
peculiares de la variedad.

Versidn 01
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Calibre

Longitud minima: 14,0 cm
Grosor minimo: 2,7 em

Tolerancia de calibra

El 10%, en nimero o en peso, de los
platanos que no satisfagan los requisitos
relativos al calibre, pero que entren en la
categorfa inmediatamente superfor o
inferior al calibre.

Categoria

Los platanos de esta categorfa deben
ser de buena calidad y caracteristicos de
la variedad, Podran permitirse, sin
embargo, los siguientes defectos leves,
siempre y cuando no afecten al aspeclo
general del producto, su calidad, estado
de conservacidn y presentacion en el
envase:
- defectos leves de forma y color; v
- defectos leves de la céscara debido
a rozaduras y olos defectos
superficiales gue no superen 2 cm?
de la superficle tatal.

En ningin caso los defecios deben
afectar a la puipa del fruto.

Tolerancias de calidad

El 10%, en ndmero o en peso, de los
platancs que no satisfagan los requisitos
de esta categoria, pero satisfagan los de
la categoria i o, excepcionalmente, que
no superen las tolerancias establecidas
para esta ditima.

Homogeneidad

El contenido de cada envase debe ser
homogénec y eslar  constituido
Gnicamente por platanos del mismo
origen, variedad y calidad. La parte
vigible del conienido del envase debe
ser representativa de fodo el contenido.

Cumpllr con lo establecido por el

Reglamento de  Inocuidad

L ; - . Agroalimentaria aprobado
NOCUIDAD Servicio Nacional de Sanidad Agraria — \ '
E SENASA.  autoridad  paciona "O“Didfgﬁ Recreto Supremo N°
; - -AG, ¥ sus
competente’. maodificatorias.

Precisién 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccién especlfica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 yfo proforma del contrato) si desea que los platanos sean entregados en manos,
racimos o gajos, o por unidad (dedas).

2.2. Envase yfo embalaje
El piatano categorfa ] debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido en las normas
Codex CXC 1-1869 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, CXC
44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS
¥ HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE
PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Ademas, deben ser envasados de tal manera
que el producto quede debidamente protegide segin indica el numeral 5.2 de la NTP-CODEX

€XS 206:2016.

* Seglin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Los materiales utilizados en el interior del envase deben ser nuevos, estar limpios y ser dt;e calidad
fal que evite cualquier dafio externo o interno al producta, Se permite el use de materiales, en
particular papel ¢ sellos y adhesivos con indicaciones comerciales, slempre y cuando estén
impresos o etiquetados con tinta o pegamento no toxico, seglin indica el numeral 5.2 de la
NTP-CODEX CXS 205:2019.

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de cafidad, higiene, ventilacion y resistencia
necesarias para asegurar la manipulacién, el transporte vy ia conservacién apropiadog d_e los
platanos. Los envases deben estar exentos de cualquier materia y olor extrafios, segln indica el
numeral 5.2.1 de la NTP-CODEX CXS 205:2019.

Precisién 2. La entidad convocante debera indicar en las bases {secclén espacifica, especiﬁcacioneg
técnicas numeral 3.2 yio proforma del contrato), el peso neto del producio por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del snvase tales como: material, peso, tipo de cerrado, slempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralided de postores

2.3. Rotulado

El rotulado de los envases del platano categoria | debe cumplir con las disposiciones
especificadas en el numeral 6 de la NTP-CODEX CXS 205:2019, siguientes:

- nombre y direccién del exportador, envasador ylo expedidor;

- nompbre det producto, nombre de la variedad o tipo comercial (facuitativo);

- pals de origen, y facuitativamente, nombre del lugar, distrito o regién de produccion;

- platanos en dedos (si procedey;

- categoria,

- peso neto (facuitativo);

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiente de Procesamiento Primario emitido
por el SENASA.

Precisién 3: La entidad convocante deber4 indicar en las bases {seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rolulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numerat 2.1 de |a presente ficha técnica.

24, Inserto
No aplica.

Precision 4; No aplica.
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FICHA TECNICA:
. DIRECCION DE NORMAS ' BT NG
FECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP- 077141
Normatividad con ealidnd ALIMENTICIOS

MAIJZ MORADO ENTERO

Aprobacién: RD N° 00 1-18.-MGP-OMNIM .
DEPARTAMENTO NORMALZACION Focha: 22 MAYO 2018 VERSION: 1

Fecha de enlrada en vigencia:
Mayo 2018

Paginas-desde | hasta 5 Fecha aclualizacion;

MAIZ MORADO ENTERO
1.- DESCRIPCION GENERAL

El maiz morado es una variedad de maiz (Zea mays) de la familia de los
gramineas que posee un fruto de color morado, Su color se debe a las
antoclaninas, un pigmento hidrosaluble y natural,

2.- CARACTERISTICAS DE CALIDAD
B maiz deberd ser inocuo y apropiado para el consumo humano,
a. Requisitos organolépticos y. fisicos

(1) & malz morado deberd estar exento de sabores y olores extrafos y de
insactos vivos.

(2} H maiz morado deberd estar exento de suciedad (impurezas de
origen animal, incluidos insectos muertos}, materas orgdnicas
extranas (semillas extrafias, tallos, efc.), materias inorgdnicas extrafias
[piedras, polvo, efc.) en canlidades que puedan representar un
peligro para la salud humana.

(3} E'maiz morado deberd estar exentos de semillas toxicas o nocivas, en
canfidades que puedan represeniar un peligro para la salud
humand.

{4) En la medida de lo posible, con arreglo a las buenas précticas de
fabricacion, el progducto deberd estar exento de materias objetables,
microorganismos, pardsifos y no contendrd sustancias procedentes
de microorganismos incluidos hongos en canlidades que puedan
representar un peligro para la salud,

b. Requisitos microbiologicos

agants microblano Cotegoria | Clase ) s ni‘"““a L m

10t 10*

o8]

Hohos 2 3 S

c. Contaminantes

{1} Bl maiz deberd estar exento de metales pesados en cantidades que
puedan representar un peligro para la salud humana. _

{2) B maiz deberd djustarse o los limites mdximos para residuos
establecidos por la Comision del Codex Alimentarius para este
producto,
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FICHA TECNICA:
DIRECCION DE NORMAS FT. N
TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS EINSUMOS MGP- 077141
Normatividad cont ealielad ALMENTICIOS

MAIZ MORADO ENTERO

; Aprobacion: RD N° 001-18 -MGP-DNTM .
DEPARTAMENTO NORMAUZACION Focha: 22 MAYO 2018 VERSION; |
Facha de enliada an vigencia: , ‘ . -
Moyo 2018 Pagines desde 2 hasta § Fecha actualizacién

(3) Bl maiz deberd ajustarse a los limites mdximos para micotoxinas
establecidos por la Comisién del Codex Alimeniarius para este
producto,

VIDA UTIL

El Tiempo de Vida Ofil {TVU) minimo aceptabie para el maiz morado es de SIETE
(07) DIAS, garantizado en condiciones de aimacenamiento sin refigeracion y
a itemperaluras. ambienidales de las diferentes regiones de nuestro pat,
contabilizadas desde la fecha de internamiento en fos aimacenes de la Maring

de Guerra del Pert,
PRESENTACION

Unidad: En el objeto de la convocatoria se definicd la presentacion del
producto,

ENVASE PARA INTERNAMIENTO

El mafz morado deberd envasarse en recipientes que salvaguarden las.
cualidades higiénicas, nutritivas, lecnoldgicas y organclépticas del producto.
Los recipientes, incluido el materict de envasado, deberdn estar fabricados
con sustancias que sean inocuas v adecuadas pard el uso al que se destinan.
No deberdn transmitir ol producte ninguna sustancia téxica ni olores o sabores
desagradabies.

Cuando el producto se envase en sacos, éstos deberéin estar limpios, ser
fesistenteas, y estar bien cosidos o sellados.

Nota: En el objeto de la convocatoria se definird el envase del producto.
ROTHLADO DBEL PRODUCTO

Cada envase de maiz morado deberd estar debidamente rofulado de
acuerdo a lo dispuesto en el Decreto Supremo 007-98-SA, Articuto 116° y 117°
del "Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas”,
indicando en forma impresa, legible y en idioma castellano lo siguiente:

Denominacion del producto (especie y variedad).

Nombre o razén social del productor, envasador o vendedor: en el caso
de productosimportados nombre o razon soclal del importador.
Presentacion

Autorizacion sanitaria

N° de Lote

Fecha de produccién

Fecha de vencimiento

va

@™ ao
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FCHA TECNICA:
DIRECCION DE NORMAS FI.N°
TECNICAS OEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP- 077141
Nematividad con eafidad ALIMENTICIOS
MA[Z MORADO ENTERO
: Aprobagciér: RD N° 001-18 -MGP-DNTM )
DEFARTAMENTO NORMALIZACION b 79 MATO 2018 VERSION: 1
Fecha de enfrada en vigencia: . ' ; N
Moyo 2018 Péginas desde 3 hasta § Fecha actydlizacion:
h. Crigen

7.- EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documentacién a ser presentada al momento del internamiento del bien.

Q.

Tipo

Documento
Emitido por
Base legal
Tipe

Documento

Emifido por
Tipo
Documento
Ernitido por
Tipo

Documento

Emitido por

Documento

Emitido por
Tipo

1 Autorizacidn Sanitarla del establecimiento
; Servicio Nacional de Sanidad Agraria {SENASA)
¢ Decreto Supremo N° 004-2011-AG, Reglamenio

de Inocuidad Agroalimentaria,

: Copia

; Declaracion Jurada dénde se compromete a

dar cumplimiento a lo establecido en &l Decreto
Supremo  N° (007-98-SA  Regiamento sobre
Vigilancia y Confrol Sanitario  de Alimentos y
Bebidas.

. Representante legal de la empresa o

proveador,

1 Original [Hoja membretadal
. Certificado de garantia

. Fabricante o distribuidor

; Original {Hoja membretada)

: Cerlificado de Andlisis Microbioldgico del lote a

internar, segln lo que establece la NTS N° 071-
MINSA/DIGESA- V.01 para el tipo de producto

: Laboratorio acreditado por INACAL
» Criginal

: Cerlificado de conlenido de residucs de
plaguicidas, melales pesados y micotoxinas del

lote & intermnar, segin lo que establece la NTS N°

071-MINSA/DIGESA- V.01 para el fipo de

producto

1 Ldboeratorio acreditado por INACAL
: Original

Jce s




FICHA TECNICA:

DIRECCION DE NORMAS £1. NP
TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS MGP- 07714)
Novmatividad con calidad ALIMENTICIOS

MAIZ MORADO ENTERO

Aprobacidn: RD N° 00118 -MGP-DNTM
Facha: 22 MAYO 2018

DEPARTAMENTO NORMALIZACION VERSION: |

Fecha de enfrado en vigencia:
Mayo 2018

8.- BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO.

Paginas desde 4 hasla 5 Fecha acluallzacion:

Legislacién a la que deberdn sujetarse la produccidn, fransporte, fabricacion,
almacenamiento, fraccionamiento, elaboracion y expendio de los alimentos y
bebidas de consumo humano con la findlidad de garaniizar su inocuidad:

d. Nomnas Kcnicas internacionales:

N

{1)  Norma del Codex para el maiz - CODEX STAN 153-1985.
{2) Codigo de précticas de higlene para las frutas y hortalizas frescas -
CAC/RCP 53-2003,

L. Decreto Supremo N° 007-98-SA.- Reglomento sobre vigliancia y control
sanitario de dlimentos y bebidas.

c. NTS  N°  Q71-MINSA/DIGESA- V.01 "Norma  Sanitaria sobre  Criteros
Microbiclégicos de Cdlidad Sanitaria e Inocuidad para los dlimentos y
bebidas de consumo humano”.

d. Espécificacion técnica propia.

9.- PRESENTACION DE MUESTRAS PARA EL PROCESO DE ADQUISICION

a. Canlidad: DOS {02} unidades {muestra y contramuestra)

b. Presentacion: Cada unidad de 500 gramos

¢. Documentacion Técnica de praesentacion obligatoria

A. Documenio 1 Autorlzacion Sanitaria del establecimiento
Emitido por ; Serviclo Naclonal de  Sanidad  Agrarg
[SENASA]
Base legal ; Decreto Supremo N° 004-2011-AG,
Reglumento de Inocuidad Agroalimentaria
Tipo : Copia
d, Envase unitario: Bolsa de polietiieno (PE) transparente, resistente al

maniputeo,  sellada, No  debe  presentar
informacién impresa o escrita de la empresa
postora.

e. Rolulado de cada muestra:

Etiqueta blanca que no identifique a la empresa
postora, con la siguiente informacion:

4des




FICHA TECNICA:

DIRECCION DE NORMAS ET. N
TECNICAS DEL MATERIAL PRODUCTOS E INSUMOS C MGP- 077141
Normatividad con calided ALIMENTICIOS

MAFZ MORADO ENTERO

Aprobacidn: RD M 00118 -MGP-DNTM

Fecha; 22 MAYO 2018 VERSION: |

DEPARTAMENTO NORMALIZACION

Fecha de entrada en vigeacio:

Mayo 2018 Pdginas desde 5 hasta 5 Fecha aclualizdcion:

{1} Presentacién

(2) Nomero de lote

(3} Fecha de produccidn
{4} Fecha de vencimiento
{5} Autorizacion sanitaria
{6} Lugarde crigen

5des




FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacién técnica
Unidad de medida
Descripcion general

NARANJA VALENCIA CATEGORIA EXTRA )
NARANJA DEL GRUPO BLANCAS CATEGORIA EXTRA

KILOGRAMO

Frutos de las variedades o cuitivares procedentes de la especie

Citrus sinensis {L.) Osbeck.

2, CARAGTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Delbien

Las naranjas Valencia categoria extra deben haber sido cuidadosamente recolectadas y haber
alcanzado un desarrollo y un estado de madurez adecuado, de acuerdo con los criterios apropiados
para la variedad. Su estado de madurez debe permitirles soportar el transporte y la manipulacién
asi como llegar en condiciones satisfactorias al lugar de destino, segin indica ef numeral 5.1.4 de

fa NTP 011.023:2014.

Las naranjas Valencia categoria extra deben presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Apariencia

Las frutas deben presentarse:

- Enteras.

- Sanas, se excluyen los productos atacados
por la pedredumbre, u ofras alteraciones
que los hagan impropias para el consumo.

- Practicamente exentas de magulladuras
y/o amplias cicatrizaciones por cories en la
céscara.

- Practicamente exentas de plagas.

- Exentas de dafios causados por plagas y
enfermedades que afecten la pulpa.

- Exentas de daflos considerables vyio
alteraciones exiernas causadas por ataque
de plagas.

- Practicamente exentas de dafios causados
por quemaduras de sol, heladas v/o bajas
temperaturas.

- Limpias, practicamente exentas de
materias extrafias visibles.

- Exentas de humedad externa anormal,
salvo la condensacion consiguiente a su
remocion de una camarsa frigorifica.

- Exentas de olores y/o sabores extrafios.

- Exentas de toda sefial de desecacién o
deshidratacion.

Color

La fruta, al momento del empacado, no
podra tener &reas con color “Valor {C: -18" o
inferiores {mas verde) de acuerdo con la
tabla de colores del Anexo A de la norma de
la referencia.

Pe acuerdo a fa coloracion, las frutas de esta
categoria deben ser de la siguiente manera;

- Muy bien coloreadas, es decir que
deben tener el color tipico de la
variedad.

NTP  011.023:2014
CITRICOS

Mandarinas, tangelos,
haranjas y toronjas.
Requisitos. 22 Edicién
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No estd permitido el uso de sustancias
quimicas colorantes aplicadas sobre la
superficie de la fruta.

Contenido de jugo Minimo 33%
con relacion al peso total del fruto)

Se aceptara hasta un 5% de fruta granulada.

Se considera fruta granulada cuando, al hacer
el corte en el diametro ecuatorial, se observa
esta condicién (granulacién) en un érea cuyo
diametro es mayor al 40% del digmetro
ecuatorial de la fruta,

Tolerancia respecto a
granulacién

“Brix Minimo 8,0 “Brix
. Minimo 0,5%

Madurez | Acidez Méximo 1,5%

Indice de

madurez Minimo 6,5

{*Brix/Acidez)
Tolerancia respecio al No més del 5% deberd estar fuera del
grado de madurez requerimiento minimo.

Las frutas de esta categoria deben ser de
calidad superior y de consistencia firme.

Su forma, aspecto exterior, desarrollo y
coloracion deben ser caracteristicos de la
. variedad a la que pertenezcan.

Categoria que p

Solo podran permitirse defectos muy leves en
su superficie, siempre y cuando estos no
afecten al aspecto general del producto, su
calidad, estado de conservacion y
presentacion en el envase.

Tolerancia respecto a la
apariencia

Tolerancias de Defectos /
dafos

Se admite hasta 1% de fruta con pudricion.

Defectos muy leves

- Acaros -

- Botritys y Thrips -

- Fumagina -

- Queresas -

- Cicatrices, rozaduras Suaves, le restan a la apariencia no mas que
(rameado, russet) y una decoloracién permitida en la categoria.

- Oleocelosis -

Quemadura de sol -

- Bufado -

Creasing -
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. Diametro en mm

Calibre — r—
Minimo Maximo

Cal 11 58 61
Cal 10 60 63
Cal 9 62 65
Tamafio Cal 8 &4 68
Calibres segtin el diametro Cal 7 67 71
(ecuatorialf) Cal 6 70 74
Cal 5 73 78
Cal 4 77 82
Cal 3 81 86
Cal 2 84 80

Cal 1 87 amas

Se admitird para la categoria, y para cualquier
modo de presentacion, un 10% en nGmero o
Tolerancia respecto al en peso de frutas que se ajusten al calibre
tamafio inmediatamente inferior o superior al
mencionado en e envase o en los
documentos de transporte.

El contenidoc de cada envase debe ser
homogéneo y estar constituido unicamente
por clficos del mismo origen, variedad,
calidad, calibre y gue presenten un mismo
grado de desarrollc y madurez. La parte
visible del contenido del envase o loie debe
ser representativa del conjunto. Ademas, para
la categoria extra se exige la homogeneidad
de coloracion,

Homogeneidad
Los citricos deben presentarse alineados en
capas regulares de acuerdo a las escalas de
calibrado, tanto en envase cerrada como en
abierto. Cuando la fruta se clasifigue y envase
segin el diametro de los frutos, debe ser
necesaric que la diferencia maxima de
diametro entre los frutos corresponda a tres
calibres sucesivos de la escaia de calibrado.

Reglamento de
fnocuidad

Cumplir con lo establecido por el Servicic | Agroalimentaria,
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | aprobado mediante
autoridad nacional competente? Decreto Supremo N°
004-2011-AG, vy sus
madificaforias.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccién especifica, especificaciones
tecnicas numeral 2 y/o proforma del contrato) el calibre de la naranja Valencia categorla extra requerida,
de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: Naranja Valencia categoria extra,
calibre Cal 5.

2.2. Envase yfo embalaje
La Naranja Valencia Categoria Extra debe envasarse tomando en consideracion lo establecido en
la norma CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE
DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, segtn indica el numeral 9.3 de la NTP 011.023:2014.

' Segun articulo 10 del Reglamento det Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de fos Alimetitos, aprobado
mediante Dacreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Los materiales y/o papeles utilizados en el interior del envase deben ser nuevos (esto incluye el
material recuperado de calidad alimentaria), estar limpios y ser de un material que no pueda causar
alteraciones internas ni externas a la fruta. Se permite el uso de materiales y, en particular papeles
o sellos que lleven indicaciones comerciales, siempre que la impresion ¢ &l etiqguetado se hagan
con tintas o gomas no tdxicas. Cuando los frutos se presenten envueltos en papel, éste debe ser
nuevo, fino e inodoro y debe estar seco. Los envases deben estar exentos de materias extrafias.
No obstante, se permitira que lleven adherida una rama corta, no lefiosa, provista de alglinas hojas
verdes seglin indica el numeral 8.3 de la NTP 011.023:2014.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases {seccion especifica, especificaciones
tecnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto de! producto por envase. Ademas podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3

Rotuiado

Cada envase debe llevar, en caracteres agrupados en unc de sus costados y que sean legibles,
indelebles y visibles desde el exterior, fas siguientes indicaciones, segun el numeral 10 de la NTP
011.023:2014:

- nombre o razén social;

- direccion;

- datos de contacto {teléfono, fax y correo electrénico);

- nombre del producto {especie) y la variedad;

- pais de origen y facultativamente, nombre del lugar, distrito o region de produccion;

- caracteristicas comerciales (categorfa, calibre y tratamiento post cosecha);

- datos de trazabilidad, los mismos que pueden ser codificados (identificacion del productor,
identificacion de la planta de empagque, fecha de empaque y adicionalmente otros datos de
manera facultativa);

- peso neto, es el contenido neto promedio de los envases individuales de la muestra, no puede
ser inferior al peso nominal rotulado (facultativo);

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primarioc emitida por el
SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yfo proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicicnal que se solicite no puede modificar las caracteristicas del hien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4,

Inserto
No aplica

Precisién 4: No aplica.
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FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien : MENUDENCIA DE RES - HiGAI;)O REFRIGERADO
Denominacion técnica : MENUDENCIA DE BOVINO — HIGADO REFRIGERADO
Unidad de medida : KILGGRAMO
Descripcion general : Ef bovino comprende a los animales de las especies Bos
taurus, Bos indicus y del género Bubalus la especie Bubalus
bubalis y sus hibridos. El higado refrigerado es la
menudencia roja a nivel abdominal, la cual ha sido enfriada
hasta alcanzar una temperatura no mayor a 4 °C. Debe
expenderse libre de vesicula biliar y ganglios adyacentes.
2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Delbien

El higado refrigerado debe proceder de animales sanos, faenados bajo inspeccion veterinaria y
de plantas faenadoras o camales autorizades por la Autoridad Sanitaria. Sole se padran
comercializar aquellas menudencias que hayan sido aprobadas como aptas para consumo
humano en la inspeccidén veterinaria, segln lo sefialado en el numeral 6.1.1 de Ia
NTP 201.055:2021 y en el capitulo |l del Reglamento Sanitaric del Faenado de Animales de
Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

El higado refrigerado debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Superficie brillante, acabado libre de

Aspecto general

olor anormal U ofensivo

Consistencia

Firme y elastica al tacto, tanto la grasa
como el tejido muscular

defectos NTP 201.055:2021 CARNE
Color Caracteristico, exento de colores |Y i FPRODUCTOS
extrafios CARNICOS. Definiciones,
Olor Caracteristico y exento de cualquier | clasificacion y requisitos de

carcasas y came de
bovinos. 38 Edicidn

INOCUIDAD

Cumplir con lo establecide por el
Servicio Nacional de Sanidad Agraria —
SENASA, autoridad nacional
competente!,

Reglamentc de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo
N° D04-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precisién 1: La entidad convocante debera sefialar en las bases (seccion especifica, especificaciones
tecnicas, numeral 3.2 y/o proforma del contrato) que la temperatura de recepcién de la menudencia
refrigerada no debe de exceder de 4 °C. Del misme modo, debera indicar la forma de presentacién del
higado, como en piezas enteras o cortado en filetes, entre ofros; indicando las dimensiones
aproximadas de cada presentacion. Por ejemplo: Menudencia de Res - higado refrigerado, pieza
entera, cuya temperatura no debe exceder de 4 °C.

2.2,

Envase y/o embalaje

El envase y embalaje deben ser inocuos, iimpios e higiénicos, de grado alimentario y no deben
comunicar olores o sabores exirafios al producto, Asimismo, deben ser impermeables,
resistentes, conservar las caracteristicas del producto y, al eliminarse, no deben dejar residuos
sobre la menudencia, segun o establecido en el numeral 9 de la NTP 201.055:2021.

El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de los productos
para reducir al minimo ia contaminacion, evitar dafios y permitir un etiquetado apropiado. Los

! Segdn el articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N* 1062, Ley de Inocuidad de fos Alimentos,
aprobado mediante Decreto Supremao N° 034-2008-AG.
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materiales para el envasado no deben ser toxicos ni representar una amenaza para la inocuidad
y la aptitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso especificadas, segtin
lo indicado en el numeral 7.2.9 del codigo de practica Codex CXC 1-1969 (2020). Principios
generales de higiene de los alimentos.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto aproximado de producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase tales como: material, tipo de cerrado o a granel
en envases con tapa, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad
de postores.

2.3.

Rotulado

Las menudencias de res deben estar adecuadamente identificadas para facilitar su rastreabilidad
mediante efiquetado, documentacion o informacion pertinente, segtin lo sefialado en el articulo
27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG, y sus rmodificatorias.

En caso de estar envasadas o empacadas, la etiqueta o rétulo utilizado para la comercializacion,
debe cumplir con la legislacion nacional vigente o en su defecto con la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 87 Edicién. Ademas, debe
cumplir con los requisitos aplicables especificados en la norma Codex CXS 1-1985 (2018).
Norma general para el etiquetado de los alimentos preenvasados, segin lo sefialado en el
numeral 10 de la NTP 201.055:2021, por lo que debe indicar lo siguiente:

nombre del producto;

- pais de origen;

- nombre y direccién del fabricante, envasador o distribuidor;

- identificacion del Iote;

- fecha de vencimiento;

- condiciones de almacenamiento;

- peso neto;

- nuamero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario de
Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar los atributos def bien descritos en el numeral

2.1 de la presente ficha técnica.

2.4,

inserto
Mo aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien : FRIJOL CASTILLA CALIDAD 1 - EXTRA
Denominacion técnica : FRIJOL CASTILLA GRADC DE CALIDAD 1 - EXTRA
Unidad de medida t KILOGRAMO
Descripcidn general : El frijol castilla calidad 1 - extra es el grano maduro procedente de

la especie Vigna unguiculata, es de color crema con mancha
alrededor del hilio de color negre o marrén.

2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
El frijol castilla calidad 1 - extra se debe comercializar en su envase original, que permita mantener
sus caracteristicas de calidad e higiénicas, asegurando que el mismo no sea alterado, contaminado,
adulterado o manipulado en condiciones no sanitarias que representen un peligro para la salud,
segun indica el Gltimo parrafo del numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

El frijol castilla calidad 1 - extra debe presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD
Cada lote de frijol debe estar
Uniformidad conformado por la misma variedad.
Variedad contrastante: Maximo 1,00%
Humedad Méximo 15%
- Ausencia de granos infestados,
) con insectos vivos en cualquiera | NTP 205.015:2015
Sanidad de sus estadlos. LEGUMINOSAS Frijol.
B : Requisitos, 32 Edicién, y su
Ausencia de granos con hongos. Corrigenda  Técnica  NTP
Aspecto 205.015:2015/COR  1:2016
CCORRIGENDA 1.
- Grano enfermo 0,00% LEGUMINGSAS. Frijol.
Requisitos. 12 Edicién
- Grano picado Maximo 1,00%
- Grane partido o Méximo 1,00%
quebrado
- Grano arrugado Méaximo 1,00%
- Materias extrafias Maximo 0,050%
Cumplir con lo establecido por el Egef’ggii";g;?aﬁge ';‘;;"gggg
INCCUIDAD Servicio Nacional de Sanidad Agraria — mediante De cr:eto Supremo

SENASA, autoridad nacional

competente! N® 004-2011-AG, y sus

modificatorias.

Precision 1: Ninguna.

2.2. Envase y/o embalaje
E! frijot castilla calidad 1 - exira debe ser envasado segin lo establecido en la norma Codex CXC 1-
1969 {2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, y enla NTP 399.163-
1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1:

' Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprabado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Disposiciones generales y requisitos, 3* Edicion, y su Corrigenda Técnica2, de tal manera que el
producto quede debidamente protegido, segun indican los numerales 7 y 10.1 de la NTP
205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

Los granos de frijol castilla calidad 1 - exira se deben envasar en envases de primer uso, que
salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas (inocuas o no dafiinas), nutricionales,
tecnolégicas y sensoriales del alimento. Los envases incluido el material de envasado deben estar
fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para el uso al que se destinan. No deben
transmitir al producto sustancias téxicas ni olores o sabores desagradables, ademas, cuando el
producto se envase en sacos, estos deben estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o
sellados, segiin numeral 10.1 de fa NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

Precisién 2: La entidad convocante deber4 indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
tecnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podrg indicar
las caracterfsticas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3

Rotuiado

E! rotulado de los envases de los granos de frijof castilla calidad 1 - extra, debe cumplir con lo
establecido en fa norma NTP 208.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos
preenvasados, 82 Edicién, ademas de la siguiente informacion, segun indica el numeral 10.2 de la
NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técniea:

- el nombre del producto, indicando el nombre coman “frijol”;

- nombre o razdn social y direccion del productor, envasador o vendedor en ef caso de productos
importados, nombre o razén social, RUC y direccion del importador:

- fecha de vencimiento;

- codigo o nimerc de lote;

- condiciones de conservacian o almacenamiento;

- el contenido neto (por ejemplo: gramos g, kilogramos kg);

- elgrado de calidad indicado como “Grado 1 o Extra”;

- ndmero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el
SENASA,

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4,

inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

2 NTP 398.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA 1. 12 Edicien
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien
Penominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

: FIDEOS CORTOS (CORTADOS)
. PASTA O FIDEQ SECO DE TRIGO CORTADOQ

: KILOGRAMO

: Es la pasta o fideo fabricados a base de harina de trigo, tipo
Napoles (pasta obtenida mediante proceso de moideado
mediante boquilla), o Bologna (pasta obtenida mediante proceso
de laminado), de tamafic y forma variable, sin caracteristicas
definidas de dimensién y cuyo contenido de humedad es igual o
menor a 14 /100 g. Son mas pequefios que los largos.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien

Los fideos cortos deben estar libres de suciedad (impurezas de origen animal, incluidos insectos
muertos o vivos o en cualquiera de sus estadios) de tal manera que no presenten un peligro para
la saiud humana, segln indica el numeral 6.1.3 de la NTP 206.010:2016.

Los fideos cortos deben ser elaborados con harina fortificada, segtn lo indicado en el articulo 5
del Reglamento de fa Ley N° 28314 “Ley que dispone la fortificacion de harinas con
micronutrientes”, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA.

Los fideos cortos deben cumplir con las siguientes caracteristicas:

CALIDAD |

(se expresard como porcentaje
de acido lactico y sobre la base
de 14 g/100 g de humedad)

Maximo 14,0 g/100 g

Humedad (Se tolera una unidad mas del valor
indicado como méximo)

Acidez titulable Maximo 0,46% de acido lactico

{se tolera 10 % sobre el valor maxime
indicado)

NTP 206.010:2016 PASTAS
O FIDEOS PARA CONSUMO
HUMANO. Requisitos. 22
Edicién

Color Caracteristico
Caracteristico al producto. Libre de
Sabor y olor sabores y olores indeseables como
agrio, amargo y rancio.
Reglamento sobre Vigilancia
Cumplir  econ  los  requisitos { y Control Sanitario de
establecidos por la Direccién | Alimentos y Bebidas,
INOCUIRAD General de Salud Ambiental e | aprobado mediante Decreto

Inccuidad Alimentaria — DIGESA,
autoridad nacional competente?.

Supremo N° 007-98-SA, sus
modificatorias  y regulacién
complementaria,

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccién especifica, especificaciones
tecnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el tipo de fideos cortos requerido, de acuerdo con lo
disponible en el mercado, por ejemplo: fideos cortos “canuto”, “tornillo”, “coditos”, “municion,” “caracol”,

etc,

! Segun articulo 12 def Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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2.2,

Envase yfo embalaje

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicién del producto durante toda
su vida util, segin el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-28-8A, y sus medificatorias.

El envase debe carresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo establecido en los
articulos 103, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus madificatorias.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del confrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase y embalaje tales como: material, tipo de cerrado, siempre que se
haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

23.

Rotulado

El rotulade de los envases de los fideos cortos debe cumplir con lo establecido en el articulo 117
del Reglamento sabre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias. Asimismo, debe cumplir con la
NMP 001:2019 Requisitos para el eliquetado de preenvases. 5° Edician, y la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8 Edicién, segtn lo
sefialado en el numeral 10.2 de la NTP 206.010:2016.

Ademas, el rotulado de los envases de fideos cortos, debe indicar que la pasta fue elaborada
con harina fortificada y el rotulade debe especificar la lista de micronutrientes de la harina, segin
lo indicado en el Reglamento de la Ley N° 28314 “Ley que dispone la fortificacion de harinas con
micronutrientes”, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicicnal que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

2.4.

Inserto
No aplica.

Precisidn 4: No aplica.
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FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien : SAND[A CATEGORIA EXTRA
Denominacién técnica : SANDIA CATEGORIA EXTRA
Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcidon general

Es el fruto no climatérico de forma elipsoidal u oblonga, de tamafio

variable, de corteza verde o veteada de acuerdo con la variedad,
la parte interna de la corteza y la puipa (porcién comestible) son
carnosas yjugosas siendo de color blanco la primera y rojo intenso
o pélido la segunda, de sahor dulce, con gran nimero de semillas
negras o café oscure, perteneciente a la familia de las
Cucurbitaceas, del género y especie Gitrullus vulgaris.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien

Las sandias categoria extra deben estar intactas, limpias, exentas de cualquier materia extrafa
visible, practicamente libre de plagas y enfermedades, libre de dafio causado por plagas vy
enfermedades que afecten la pulpa, libre de humedad externa anormal, firmes y suficientermente
maduras, exentas de coloracion externa anormal, de cualquier olor y sabor extrafio, presentar un
desarrofio y condicidén que permita soportar el transporte, el manejo y la llegada a su destino en
estado satisfactorio; aquellos frutos que presenten pudricién o deterioro seran excluidos, segin
indica el numeral 5.1 de la NTP 011.017:2015.

l.as sandias categoria extra deben presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Clasificacion

Las sandias de esta categoria podran presentar los
siguientes defeclos leves, siempre y cuando no
afecten al aspecto general del producto, su ealidad,
estado de conservacién y presentacién en el
empaque:

- Un ligero defecto en la forma tipica.

- Ligeros defectos en el color de |a cascara, una
coloracion pélida de la sandia que ha estado
en cortacto con el suelo durante el periodo de
crecimiento nc es considerado como un
defecto.

- Grietas superficiales leves cicatrizadas.

- Defeclos leves en la cascara, debido al roce o
a la manipulacion.

Tolerancia de cafidad

Se permite una tolerancia tetal del 10%, en ndmero
o en peso, de sandias que no cumplan los
requerimientos de esta categoria pero satisfagan
los de la categoria Primera. Dentro de esta
tolerancia, ni méas de 1% en total puede consistir en
productos que no cumplan los reguisitos de calidad
de la categoria Primera, ni los requisitos minimos,
o de productos afectados por pudricién.

El tamafio es determinado por el peso de la sandia
por unidad.

NTP 011.017:2015
FRUTAS FRESCAS.
Sandias. Requisitos. 22
Edicion

Tamafio Para asegurar la uniformidad en el tamafio, el
rango de tamafio del producto en el mismo
empaque no debe exceder 2 kg o 3,5 kg, si la
unidad menos pesada excede los 6 kg.
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La uniformidad en peso no es obligatoria en
aquellas sandias que se transportan a granel.

Tolerancia de tamafio | nimero o en peso, de sandfa que no cumplan los

Es permitido una tolerancia fotal de 10%, en

requisitos de calibre.

Reglamento de
Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio Nacional | Agroalimentaria,
INOCUIDAD de Sanidad Agraria — SENASA, autoridad nacional | aprobado mediante
competente? Decreto Supremo N°

004-2011-AG, vy sus
madificatorias.

Precision 1; Ninguna

2.2,

Envase yfo embalaje

Las sandias categoria extra deben ser acondicionadas de tal manera que queden protegidas,
ventiladas y bien presentadas; los requisitos de los envases deben ser los indicados en la norma
Codex CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE
DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, segdn indican los numerales 9.1.1 vy 9.1.2 de la NTP
011.017:2015.

Los empagues deben estar limpios y compuestos por materiales que no causen alteraciones ai
producto, asi por ejemplo en cajas de madera, cartdn corrugado o de otro material adecuado que
retinga las cendicienes de higiene, limpieza, ventilacion y resistencia & la humedad, manipulacién y
transporte, de modo que garantice una adecuada conservacion del producto, segin indica el
numeral 9.1.4 de la NTP 011.017:2015.

El contenido de cada unidad de empague debe ser homogéneo y estar compuesto Gnicamente por
frutos de la misma variedad, grado, color y calibre, La parte visible del contenido del empague debe
ser representativa del conjunto, seguin to indicado en el numeral 8.1.3 de la NTP 011.017:2015.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases {seccidon especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
gue estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores

2.3.

Rotuiado
El rotulado de los envases debe estar conforme a lo indicado en la NTP 209.038:2018 ALIMENTOS

ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicion, o la norma Codex CXS 1-1985
(2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE |.OS ALIMENTOS PREENVASADOS.
Ademas, el rotulo debe contener lo siguiente, segin indica el numeral 9.2 de fa NTP 011.017:2015:

- nombre del producto y la variedad;

- categoria de calidad del producto;

- peso neto en kg;

- procedencia y fecha de cosecha;

- nombre o razén social o marca del productor o exportador, en el caso de productos
importades, nombre o razén social del imporiador;

- nimero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiente Primario emitida por
el SENASA.

T Segun artfculo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N® 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Precisidn 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases {seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yfo proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica

2.4. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion de! bien
Denominacion téchica
Unidad de medida
Descripcidn general

: MANGO KENT CATEGORIA |
: MANGO KENT CATEGORIA|
: KILOGRAMO

: El mango Kent categoria | es una fruta obtenida de la especie
Mangifera indica L. de la familia de fas Anacardidceas, que se

suministra fresca al  consumidor,
acondiciochamiento y envasado.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

después de su

2.1. Del bien

El desarrollo y condicién de los mangos Kent categoria | deben ser tales que permitan asegurar
la continuacion del proceso de maduracién hasta que alcancen el grado adecuado de madurez
que corresponda a las caracteristicas propias de la variedad, soportar el transporte y la
manipulacién y llegar en estado satisfactorio a su destino, segin se indica en el numeral 4.1 de

la NTP 011.010:2020.

El mango Kent categoria | debe presentar las siguientes caracteristicas:

2

Requisitos minimos

a) Estar enteros.

b) Estar sanos; deberdn excluirse los
productos afectados por podredumbre o
deteriore que hagan que no sean apios para
el consumo.

¢) Estar limpios y practicamente exentos de
cualesquiera materias exirafias visibles.

d} Estar practicamente exentos de dafios
causados por plagas.

e) Estarexentos de humedad externa anormal,
salvo la condensacién consiguiente a su
remaocion de una camara frigorifica.

f) Estar exenios de cualquier olor y/o sabor
extrafio.

g) Ser de consistencia firme.

h) Tener un aspecto fresco.

iy Estar exentos de dafos causados por bajas
ylo altas temperaturas.

j} Estar exentos de manchas necrdticas o
estrias.

k) Estar exentos de magulladuras.

) Estar suficientemente desarrollados vy
presentar un grade de madurez
satisfactorio.

m) Estar practicamente exentos de secrecion y
quemaduras producidas por latex, dafios
por quemaduras de sol y defectos en la
céascara producidos por rozaduras,

n) Presentar formas y caractefisticas propias
de ta variedad.

o) Tener pedunculo no menor de 0,5 cm de
tongitud ni mayor a 1 cm.

NTP 011.010:2020
MANGO. Mango
fresco. Regquisitos.
3% Edicion
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buena calidad y caracteristicos de la variedad.
¢ Podran permitirse, sin embargo, los
siguientes defectos leves, siempre y cuando
no afecten el aspecto general del producto, su
calidad y estado de conservacion vy
presentacién en el envase:
- defectos leves de forma;
- defectos leves en la cascara como
rozaduras o quemaduras producidas por el
sol (calor  anaranjado), manchas
suberizadas debido a la exudacién deresina
(incluidas estrias alargadas) y magulladuras

Calidad que no excedan de 1 cm?.

* Se permite la presencia de lenticelas rojizas
suberizadas esparcidas, asi como el
amariilamienio de las variedades de color
verde, debido a una exposicién directa a la luz
solar, pero sin que exceda el 10% de la
superficie, siempre y cuando no existan
sefiales de necrosis (blanco amariliento).

» Se tolera el 10% en nGmero o en peso en la
unidad comercial de venta pactada, que no
satisfagan los reguisitos de esta categoria,
pero satisfagan los de la categoria ||, indicada
en la norma de referencia,

4 1000 875 1125

5 800 725 875

6 667 612 725

7 571 530 612

8 500 470 530

9 444 420 470

10 400 380 420

, 12 333 307 380
Calibre 14 286 266 307
15 250 235 266

18 222 210 235

20 200 180 210

22 182 164 190

24 167 1569 182

Notas:

1. Elcodigo de calibre indica el nimere de frutos
que se pueden colocar en una caja de cartdn
de 4 kg neto (referencial).

2. Los rangos especificados incluyen la

tolerancia de calibre, que es de + 10% en pesc

de la fruta contenida en cada envase.

Tolerancia de calibre

Maximo el 10%, en nimero ¢ en peso, de los
mangos contenidos en cada envase puede no
ajustarse a los limites de calibre dei grupo en un
50% de la diferencia maxima permisible para el

grupo.
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El contenidoc de cada envase debera ser
hcmogéneo y estar constituido Unicamente por
mangos del mismo origen, variedad calidad y
calibre. La parle visible del contenido del
envase deberd ser representativa de todo el
conienido.

Homogeneidad

NTP 011.025:2010
MANGO. Mango
Solidos . o fresco.

solubles totales Minimo 7 - 8 "Brix Determinacién de
madurez fisiolégica.
12 Edicion, y su
Corrigenda Técnica

Madurez NTP
fisiologica 011.025:2010/CT
1:2019 MANGO.
: Mango fresco,
- 2
Firmeza 11 -16 kgfem Determinacion de

madurez fisiclogica.

CORRIGENDA
TECNICA 1. 1°
Edicién
Reglamento de
Inocuidad
Cumpiir con lo establecido por el Servicio | agroalimentaria,
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | aprobado mediante
autoridad nacional competente!. Decreto  Supremo

N° 004-2011-AG, vy
sus modificatorias

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases {seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el calibre del mango Kent categoria | que desea adquirir,
segun lo establecido en el numeral 5 de la NTP 011.010:2020. Por ejemplo, Mango Kent categoria | -
calibre 7.

2.2, Envase y/o embalaje
El mango Kent categoria | debe ser envasado tomando en consideracién lo establecido en las
normas Codex; CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS
ALIMENTOS y CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Asimismo, deben ser envasados de
tal manera que el producto quede debidamente protegido, segin lo indicado en el numeral 7.2
de la NTP 011.010:2020.

Los materiales utllizados en el interior del envase deben ser de primer uso, estar limpios y ser de
calidad tal que eviten cualquier dafio externo o interno al producto. Se permite el use de
materiales, especialmente papel o sellos, que fleven especificaciones comerciales, siempre y
cuando estén impresos o etiquetados con tinta o pegamento no t6xico, segln indica el numeral
7.2 dela NTP 011.010:2020,

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacién y resistencia
necesarias para asegurar la manipulacién, el transporte y la conservacion apropiados de los
mangos. Los envases deberan estar exentos de cualguier materia y olor extrafios, segdn indica
el numeral 7.2.1 de Jla NTP 011.010:2020.

Precisidn 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del preducto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

1 Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimenfos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de mango Kent categoria | debe cumplir con los requisitos de la NTP
209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS, Etiquetado de alimentos preenvasados, 82 Edicion, y
las disposiciones especificadas en el numeral 8 de la NTP 011.010:2020 siguientes:

- nombre y direccion del envasador y/o distribuidor;

- nombre def producto, incluyendo la variedad;

- pais de origen, y facultativarmente, nombre del lugar, distrito o region de produccion;

- categoria;

- calibre;

- peso neto;

- numero de unidades (faculiativo);

- numerc de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitide
por el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yfo proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede maodificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha {écnica.

2.4, inserto
No aplica.

Precision 4; No aplica,
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FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien . YUCA CATEGORIA |
Denominacién técnica © YUCA /MANDIOCA CATEGORIA |
tnidad de medida . KILOGRAMO
Descripcion general . La Yuca (Mandioca), variedad comercial dulce, es |a raiz obtenida

de Manihot esculenta Crantz, de la familia de ias Euphorbiaceae.

2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1, Del bien
La yuca categoria | debe haber alcanzado un grado apropiado de desarrollo fisiolégico, teniendo en
cuenta las caracteristicas de la variedad y la zona en que se produce. El desarrallo y condicion de la
yuca categoria | deben ser tales que le permitan soportar el transporte y la manipulacién y Hegar en
estado satisfactorio al lugar de destino, segin indica el numeral 2.1.1 de la NTP-CODEX
STAN 238:2014 (revisada el 2019).

presentar las siguientes caracteristicas:

La yuca categoria | debe
i

CALIDAD

La yuca debe:

- Estar entera.

- Estar sana, deben excluirse los
productos afectados por podredumbre,
moho o deterioro que hagan que no
sean aptos para el consumo.

- Estar limpia, y practicamente exenta
de cualquier materia exirafia visible,
excepto aquellas sustancias
permitidas que prolonguen su vida util.

- Estar practicamente exenta de plagas
que afecten al aspecto general del
producto.

- Estar practicamente exenta de dafios
causados por plagas.

- Estar exenta de humedad externa

Requisitos minimos anormal, salvo la condensacion | NTP-CODEX STAN
consiguiente a su remocion de una | 238:2014 (revisada el 2019)
camara frigorifica, NORMA PARA LA YUCA

- Estar exenta de cualquier olor yfo | (MANDIOCA) DULCE. 18
sabor extrafios. Edicion

- Ser de consistencia firme.

- Estar practicamente exenta de dafios
mecdanicos y magulladuras,

- Estar exenta de pérdida de color en la

pulpa.

El corte en la parte distal (angosta) de fa
yuca no debe superar los 2 cm de
diametro.

El extremo del pedinculo debe tener un
corte limpic enfre 1 cm y 1,25 cm de
longitud.

La yuca (mandioca) de esta calegoria
Clasificacion y | debe ser de buena calidad vy
tolerancia de calidad caracteristica de la variedad yfo fipo
comercial. Podran permitirse, sin
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-
embargo, los siguientes defectos leves,
siempre y cuando no afeclen al aspecto
general del producto, su calidad, estado
de conservacion y presentacion en el
envase:

- Defectos leves de forma.

- Heridas o dafios cicatrizados, siempre
y cuando no superen ef 5% de la
superficie del producto.

- Raspaduras, siempre y cuando no
superen el 10% de la superficie del
producto.

En ningdn casc los defectos deben
afectar a la pulpa dei producto.

Tolerancia: El 10%, en nimero o en
peso, de la yuca {mandioca) que no
satisfaga los requisitos de esta categoria
pero satisfaga los de la Categorfa Il o,
excepcionalmente, que no supere las
folerancias establecidas para esta
tltima.

La yuca categoria | se clasifica en los
siguientes calibres, de acuerdo al
diametro en la seccién fransversal mas
gruesa de la raiz, de acuerdo con el
siguiente cuadro:

Calibre  |Diametro (cm)
Calibre A 35-6,0
B 6,1-8,0
C > 8.0

Tolerancia: El 10%, en ndimero o en
peso, de las yucas {mandiocas) que
correspondan al calibre inmediatamente
superior yo inferior al indicado en el
envase.

Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria, aprobado

INCCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional competente’. N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precisién 1: La entidad convocante debera precisar en las bases {seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato) el calibre de la yuca categoria | requerido de acuerdo a lo
establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo; yuca categoria |, calibre B.

2.2. Envase yio embalaje
La yuca categoria | debe ser envasada seglin lo establecido en las normas Codex
CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, CXC 53-2003
{2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS v
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que el producto quede debidamente protegido,

1 Seglin artfculo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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£l contenido de cada envase debe ser homogéneo en cuanto a la forma y estar constituido
Unicamente por yuca categoria | del mismo origen, variedad y/o tipo comercial y calibre. La parte
visible del contenido del envase debe ser representativa de todo el contenido, segin indica el
numeral 5.1 de la NTP-CODEX STAN 238:2014 (revisada el 2019).

Los materiales utilizados en el interior del envase deben ser nuevos (esto incluye el material
recuperado de calidad alimentaria), estar limpios y ser de calidad tal que evite cualquier dafio externo
o interno al producto. Se permite el uso de materiales, en particular papel o sellos, con indicaciones
comerciales, siempre y cuando estén impresos o etiquetados con tinta o pegamento no téxico, segin
indica ef numeral 5.2 de la NTP-CODEX STAN 238:2014 {revisada el 2019).

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion vy resistencia
necesarias para asegurar la manipulacién, el fransporte y la conservacién apropiados de la yuca
categoria i, y deben estar exentos de cualquier materia y olor exfrafios, segdn indica el numeral 5.2.1
de ia NTP-CODEX STAN 238:2014 (revisada el 2019).

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases {seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato}, el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipc de cerrado, siempre gue se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren |a pluralidad de postores.

2.3, Rotulado
Cada envase de yuca categoria | debe llevar las siguientes indicaciones en letras agrupadas en el
mismo lado, marcadas de forma legible e indeleble y visible desde el exterior, o hien en los
documentos gque acompafien el envio, segln indica el numeral 6.2 de la NTP-CODEX
STAN 238:2014 (revisada el 2019):

- nombre del producto y tipo (dulce) si el contenido no es visible desde el exterior;

- nombre de la variedad (facultativo);

- nombre y direccion del envasador y/a expedidor;

- pais de origen y, facultativamente, nombre del lugar, distrito o region de praoduccion;

- categoria |;

- calibre (expresado como codigo de calibre o diametro minimo y maximo en cm);

- peso neto,

- instrucciones de preparacion (incluir una leyenda que indigue que la yuca debera pelarse y
cocerse antes de su consuma);

- numero de Autorizacidn Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yfo proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precision 4. No aplica,
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : PAPA SECA

Denominacion técnica : PAPA SECA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general . Cortes de los tubérculos de papa lavada, cocinada, pelada,

cortada y secada. Los cortes provendran de tubérculos
cosechados que deben ser previamente seleccionados, lavados,
pelados, cocinados, cortados, secados y luego dispuestos en
envases nuevos. :

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
La papa seca debe presentar las siguientes caracteristicas:

Bl
CALIDAB
Color Uniforme, dependiendo de la variedad.
Olor y sabor Estar libre de olores y sabores desagradables.
Libre de impurezas en cantidades que puedan
Impurezas .
representar un peligro para la salud humana.
Exenta de materias extrafias como: materia
mineral u orgdnica (polvo, pelos, piedrecillas,
vidrios, ramitas, tegumentos, semillas de ofras
especies, insectos muertos, fragmentos o
restos de inseclos y ofras impurezas de origen
Materias extrafias animal). NTP 011.802:2017 PAPA
Y SUS DERIVADOS.

No contener mas de 1% de malerias extrafias, | Papa seca. Requisitos. 12
de las cuales no mas de 0,25% sera de materia | Edicion

mineral y no mas de 0,10% de insectos
muertos, fragmentos o restos de insectos y/u
otras impurezas de arigen animal.

Humedad Menor a 14%

El contenido de cada envase deberd ser
homogéneo vy estar constituido tnicamente de
papa seca del mismo origen, especie y calidad.

Homogeneidad

La parte visible del contenide del envase
debera ser representativa de fode el contenido.

Reglamento sobre
Vigilancia y  Conirol
Sanitario de Alimenios y
Bebidas aprobado
mediante Decreto
Supremo N° 007-98-SA,
sus modificatorias, vy
regulacion
complementaria.

Cumpliir con los requisitos establecidos por la
Direccion General de Salud Ambiental e
Inocuidad Alimentaria —~ DIGESA, autoridad
nacional competente?.

INOCUIDAD

Precision 1; Ninguna

1 Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de fos Alimentes, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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2.2,

Envase y/o embalaje

E! envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicién del producto durante toda su
vida ditil, segun el articulo 118 det Reglamento scbre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias,

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segtn lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-8A, vy sus modificatorias.

El envase que se utilice para papa seca debe cumplir las caracteristicas descritas en el numeral 7.1
de la NTP 011.802:2017.

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en fas bases (seccion especifica, especificaciones
téchicas numeral 2 yfo proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre gque se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3.

Rotulado

El rotulade de los envases de papa seca debe cumplir con lo establecido en la norma
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8 Edicion,
NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 5* Edicidn, y la norma Codex CXS 1-
1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS,
y ademas contener la siguiente informacion, segin el numeral 7.2 de la NTP 011.802:2017:

- nombre del producto;

- declaracion de los ingredientes en la elaboracién del producto;

- nombre o razén social y direccion del productor, envasader o vendedor, en caso de productos
importados, nombre o razén social, RUC y direccion del importador;

- pOmero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento;

- coédigo o nimero de lote;

- condiciones de conservacion o almacenamiento;

- pals de origen;

- contenido neto.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yfo proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
Informacién adicional que se salicite no puede madificar las caracteristicas del bien descritas en humeral
2.1 de ia presente ficha tecnica.

24,

Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

: MANDARINA SATSUMA CATEGOR[A EXTRA
: MANDARINA SATSUMA CATEGORIA EXTRA

: KILOGRAMO

: Las mandarinas son los frutos citricos procedentes del género

Citrus. Constituyen un conjunto de especies, incluidas
Mandarinas Satsumas (Cifrus unshiu Marcovitch}.

2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien

Las mandarinas Satsuma categoria exira deben haber sido cuidadosamente recolectadas y haber
alcanzado un desarrollo y un estado de madurez adecuado, de acuerdo con los criterios apropiados
para la variedad. Su estado de madurez debe permitirles soportar el transporte y la manipulacion
asi como Begar en condiciones satisfactorias al lugar de destino, segin indica el numeral 5.1.4 de

la NTP 011.023:2014.

Las mandarinas Satsuma categoria extra deben presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Apariencia

Las frutas deben presentarse:

- Enteras.

- Sanas, se excluyen los productos
afacados por la podredumbre, u otras
alteraciones que los hagan impropias
para el consumo.

- Practicamente exentas de magulladuras
y/o amplias cicatrizaciones por cortes en
la cascara.

- Practicamente exentas de plagas.

- Exentas de dafios causados por plagas
y enfermedades que afecten la pulpa.

- Exentas de daflos considerables y/o
alteraciones externas causadas por
ataque de plagas.

- Practicamente exenias de dafios
causados por gquemaduras de sol,
heladas y/o bajas temperaturas.

- Limpias, practicamenie exentas de
materias extrafias visibles.

- Exentas de humedad externa anormal,
salvo la condensacién consiguiente a
su remocion de una cédmara frigorifica.

- Exentas de olores y/o sabores exirafios.

- Exentas de toda sefial de desecacion o
deshidratacion.

Color

La fruta, al momento del empacado, no
podra tener areas con color "Valor 1C: -18”
o inferiores (mas verde) de acuerdo con
la tabla de colores del Anexo A de la
norma de la referencia.

De acuerdo con la coloracion, las frutas

de esta categoria deben ser de |a

siguiente manera;

- Muy bien coloreada, es decir que
deben tener el color tipice de la

NTP 011.023:2014
CITRICOS Mandarinas,
tangelos, naranjas ¥y
toronjas. Requisitos. 22
Edicion
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variedad.

No esta permilido el uso de sustancias
quimicas colorantes aplicadas sobre la
superficie de la fruta.

Contenido de jugo

(con refacién al peso total det Minimo 33%
frulo)
Se aceptard hasta un 5% de fruta
granulada.
Tolerancia respecto a Se considera fruta granulada cuando, al
granulacion hacer el corte en el diametro ecuatorial,

se observa esta condicion (granutacion)
en un érea cuyo didmetro es mayor al
40% del didmetro ecuatorial de la fruta.

“Brix Minimo 7,5 °Brix

Acid Minimo 0,5%
Madurez | CI9€Z Maximo 1,5%

[ndice de

madurez Minimo 6,5

{*Brix/Acidez}
Tolerancia respecto al No mas del 5% debera estar fuera del
grado de madurez requerimiento minimo.

- Las frutas de esta categoria deben ser
de calidad superior y de consistencia
firme.

- Su forma, aspecto exterior, desarrollo y
coloracién {muy bien coloreada)} deben
ser caracteristicos de la variedad a la

Categoria gue pertenezcan.

- Solo podran permitirse defectos muy
leves en su superficie, siempre y cuando
estos no afecten al aspecto general del
producto, su calidad, estado de
conservacion y presentacion en el
envase.

Tolerancia respectoala | Se admite hasta 1% de futa con

apariencia pudricién.

Tolerancias de Defecios

/ dafios

- Acaros -
- Botritys y Thrips -
- Fumagina -
- Queresas -
- Cicatrices,

rozaduras

{rameado, russet) y
manchas

- Qleocelosis -
- Quemadura de sol -
- Bufado -
- Creasing -

Defectos muy leves

Suaves, le restan a la apariencia no mas
gue una decoloracion permitida en la
categoria.
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Calibre Diametro en mm
Minimo Maximo
Cal 5 45 50
Cal 4 50 54
Tamafio Cal 3 54 58
Calibres segtn el Cal 2 58 53
digmetro (ecuatorial) Cal 1 63 B8
Cal 1X 68 73
Cal 1XX 73 78
Cal 1XXX 78 a mas

Se admitiré para la categoria, y para
cualguier modo de presentacién, un 10%
Tolerancia respecto al en ndmero o en peso de frutas que se
tamafio ajusten al calibre inmediatamente inferior
o superior al mencionado en el envase o
en los documentos de transporte.

El contenido de cada envase dehe ser
homogénea y  estar  constituido
Unicamente por citricos del mismo origen,
variedad, calidad, calibre y que presenten
un mismo grado de desarrollo y madurez.
La parte visible del contenido dei envase
o lote debe ser representativa del
conjunto. Ademas, para la Categoria
Extra se exige la homogeneidad de

Homogeneidad coloracion.
Los citricos deben presentarse alineadoes
en capas regulares de acuerdo con las
escalas de calibrado, tanto en envase
cerrado como en abierto. Cuando la fruta
se clasifique vy envase segtin el diametro
de los frutos, debe ser necesario que la
diferencia maxima de diametro entre fos
frutos corresponda a tres calibres
sucesivos de la escala de calibrado.
Reglamento de
inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agrealimentaria,
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | aprobado mediante
autoridad nacional competente®. Decreto Supremo N°
004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precisién 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato) el calibre de la mandarina Satsuma categoria extra requerida
de acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: mandarina Satsuma categoria
extra, calibre Cal 5.

2.2. Envase y/o embalaje
La mandarina Satsuma categoria extra debe envasarse tomando en consideracion lo establecido
en la norma CXC 44-1985 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, segutn indica el numeral 9.3 de la NTP
011.023:2014.

Los materiales yfo papeles utilizados en el interior del envase deben ser nuevos (esto incluye el
material recuperado de calidad alimentaria), estar limpios y ser de un material que no pueda causar

1 Segtin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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alteraciones internas ni externas a la fruta. Se permite el uso de materiales y, en particular papeles
o sellos que lleven indicaciones comerciales, siempre que la impresién o el etiquetado se hagan
con tintas o gomas no toxicas. Cuando los frutos se presenten envueltos en papel, éste debe ser
nuevo, fino e inodoro y debe estar seco. Los envases deben estar exentos de materias extrafias.
No obstante, se permitira que llieven adherida una rama corta, no lefiosa, provista de algunas hojas
verdes segun indica el numeral 9.3 de la NTP 011.023:2014.

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
gue estas caracteristicas aseguren la pluratidad de postores.

2.3. Rotulado
Cada envase debe llevar, en caracteres agrupadas en uno de sus costados y que sean legibles,
indelebles y visibles desde el exterior, las siguientes indicaciones, segln el numeral 10 de la NTP
011.023:2014:

- nombre o razon social;

- direccion;

- datos de contacto (teléfono, fax y correo electronico);

- nombre del producto (especie) y Ia variedad;

- pais de origen y facultativamente, nombre del lugar, distrito o region de produccion;

- caracteristicas comerciales {categorfa, calibre y tratamiento past-cosecha);

. datos de trazabilidad, los mismos que pueden ser codificados (identificacion del productor,
identificacion de la planta de empaque, fecha de empaqgue y adicionalmente otros datos de
manera facultativa);

- peso neto, es el contenido neto promedio de los envases individuales de la muestra, no
puede ser inferior al peso nominal rotulado (facuitativo);

- numero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SENASA.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rolulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica

2.4, Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denaominacion del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

CARAMBOLA CATEGORIA EXTRA
CARAMBOLA CATEGORIA EXTRA

KILOGRAMO

La carambola es el fruto proveniente de la especie Averrhoa
carambola .. de la familia Oxalidaceae.

2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Delbien

La carambola categoria extra, de acuerdo a su desarrollo y condicion, debe ser tal que permita
soportar el transporte, manipulacion y llegar en estado satisfactorio al lugar de destino, segun indica

el numeral 2.1.1 de la norma Codex CXS 187-1993 (20035).

La carambola categorfa extra debe cumplir las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Requisitos minimos

Las carambolas deben:

- Estar enteras.

- Estar sanas, deben excluirse los
productos afectados por podredumbre o
deterioro que hagan que no sean aptos
para el consumo.

- Estar limpias, y practicamente exentas
de cualquier materia extrafia visible.

- Estar practicamente exentas de dafios
causados por plagas.

- Estar exentas de humedad externa
anormal, salvo la condensacién
consiguiente a su remocién de una
camara frigorifica.

- Estar exentas de cualquier olor y/o sabor
extrafios.

- Ser de consistencia firme.

- Tener un aspecto fresco.

- Estar exentas de dafios causados por
bajas temperaturas.

- Estar exentas de manchas
pronunciadas.

- Estar suficientemente desarroliadas y
presentar un grado de madurez
satisfactorio segdn la naluraleza del
producto.

Las carambolas de esta categoria deben
ser de calidad superior y caracteristica de
la variedad, bien formada y exenta de
manchas. Podran permitirse defectos muy
leves de la piel y nervaduras debidos a

CXS 187-1993 (2005)
NORMA PARA LA

CARAMBOLA

Clasificacion rozaduras y magulladuras, siempre y
cuando no afecten al aspecto general del
producto, su calidad, estado de
conservacion y presentacion en el
envase.
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i

El 5%, en nimero o en peso, de las
carambolas que no satisfagan los
requisifos de esta categoria pero
satisfagan los de la Categoria | o,
excepcionalmente, que no superen las
tolerancias establecida para esta ditima.

Tolerancia de Calidad

El calibre se determina por el peso de la
carambola, de acuerdo con el siguiente

cuadro:
Calibre Peso
, (en gramos)
Calibre
A 80 -129
B 130 -190
C > 180

5%, en nitmero o peso, de las carambolas
que no satisfagan los requisitos relativos
al calibre, pero que entren en la categoria
inmediatamente inferior.

Tolerancias de Calibre

Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria, aprobado
iNOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto
autoridad nacianal competente®. Supremo N° 004-2011-AG,
y sus modificatorias.

Precisién 1; La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el calibre de la carambola categorfa extra requerida de
acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo; Carambola categoria exira, calibre B.

2.2. Envase ylo embalaje
La carambola categoria extra debe ser envasada segtn lo establecido en las normas Codex CXC
1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, CXC 53-2003 (2017)
CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC
44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y
HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que el producto gquede debidamente protegido.

El contenido de cada envase debe ser homogéneo y estar constituido Unicamente por carambolas
det mismo origen, variedad, calidad y calibre. Para la categoria extra, el color y la madurez deben
ser homagéneos. La parte visible del contenido del envase debe ser representativa de todo el
contenido, seglin indica el numeral 5.1 de la norma Codex CXS 187-1993 (2005).

La carambola categoria extra debe envasarse de tal manera que el producto quede debidamente
protegido. Los materiales utilizados en el interior del envase deben ser nuevos (incluye el material
recuperado de calidad alimentaria), estar limpios y ser de calidad tal que evite cualquier dafio
externo o interno al producto. Se permite el uso de materiales, en particular papel o sellos, con
indicaciones comerciales, siempre y cuando estén impresos o etiquetados con tinta o pegamento
no téxico, segtin indica el numeral 5.2 de la norma Codex CXS 187-1993 (2005).

Los envases dehen satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia
necesarias para asegurar la manipulacion, el transporte y la conservacion apropiada de la
carambola categoria extra, los envases deben estar exentos de cualquier materia y olores extrafios,
segtin indica el numeral 5.2.1 de la norma Codex CXS 187-1993 (2005).

1 Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N°® 034-2008-AG.
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Precision 2; La entidad convocante debera indicar en las bases {seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase, Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotutado de la carambola categoria extra debe cumplir con lo indicado en la NTP 209.038:2019

ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicion, y las disposiciones
especificadas en el numeral 6.2 de la norma Codex CXS 187-1893 (2005):

- nombre del producto,

- categoria;

- peso neto;

- calibre {cadige de calibre o gama de pesos en gramos),

- nombre y direccion del envasador yfo expedidor,

- pais de origen,;

- el codigo o clave del lote;

. fecha de envasado;

- namero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SENASA.

Precisién 3; La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), ofra informaciéon que considere deba estar rofulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral

2.1 de la presente ficha téenica,

2.4, Inserto:
No aplica.

Precisién 4; No aplica.
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