SUB DIRECCION DE NORMATIVIDAD - DIRECCION TECNICO NORMATIVA
ORGANISMO SUPERVISOR DE LAS CONTRATACIONES DEL ESTADO - OSCE




SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N° | Simbolo Descripcion
1 E : / Lo informacién solicitada dentro de [os corchetes sombreados debe ser
e completada por la Entidad . durante la elaboracion de las bases.
Es una indicacién, o informacién que deberd ser completada por la
2 [ABC] / [ ] Entidad con posterioridad al otorgamiento de la buena pro para el caso
s especifico de la elaboracién de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por los
proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.
Importante Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el érgano
3 encargade de las contratacicnes o comité de seleccidn, segln
» Abp corresponda, y por los proveedores.
Adyertencia m; Se refiere a advertencias a tener en cuenta por el érgano encargadeo de
4 abc i las contrataciones o comité de seleccién, segin corresporida y por los
- i L
| proveedores.
- Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuerta por el drgano
5 Importante para fa Entidad encargado de las confratociones o comité de seleccidn, segdn
. Xyz corresponda, y deben ser eliminadas vna vez culminada la elaboracién
de fos bases. ‘

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las bases estdndar deben ser elaboradas en formafo WORD, y deben tener las siguienfes caracteristicas:

N° | Caracteristicas ParGmetros
1 | mar ene:s Superior : 2.5 cm Inferior: 2.5 cm
9 Izguierda: 2.5 cm Derecha: 2.5 ¢cm
2 Fuente Arial
Normal: Para el contenido en general
3 Estilo de Fuente Cursiva: Para el encabezado y pie de pagina
Para las Consideraciones importantes {ltem 3 del cuadro anterior)
N . )
L 4 Color dei Fuente Avtomdtico: Para el contenido en general i
Azul -: Para las Consideraciones importantes (hem 3 del cuadro anterior)
16 : Para las dos primeras hojas de [as Seccdones General y Especffica
11 : Para el nombre de los Capitulos.
5 Tamafio de Letra 10 : Para el cuerpo del docurpenfo en g?eneral ;
9 : Para el encaberzado y pie de pdgina 1
Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segin la necesidad
8 : Para las Notas al pie )
Justificada: Para el contenido en general y notas al pie.
6 Alineacidn Centrada : Para la primera péging, los tftulos de las Secciones y nombres
de los Capitulos)
7 Interlineado Sencillo
. Anterior : 0
& Espaciade Pasterior: O
9 Subrayado Para los nombres de las Secciones y para resaltar o hacer hincapié en algin
concepto
lefRUCCIONES DE USO:

1. Una vez registrada la informacién solicitada dentro de los corchefes sombreados en gris, ef texto deberd
quedar en letra famafio 10, con estilo normal, sin formate de negrita y sin sombrear.

2. Lo nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en la Seccién General. En el caso de lo Seccién
Especifica debe seguirse la insfruccidn que se indica en dicha nota.”

Elaboradas en enero de 2019
Modificadas en marzo, junia y diciembre de 2019, julio 2020, julic
2021, noviembre 2021 y diciembre 2021 y octubre de 2022
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BASES ESTANDAR DE SUBASTA INVERSA ELECTRONIC; it
PARA LA CONTRATACION DE BIENES O SUMINISTRO DE

- | BIENES
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista, deben conducir su actuacién conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracién al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comisidon de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segln corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusién
y corrupcion por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demas actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Tecnica de la Comision
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas
gue se presenten durante el proceso de contratacion, en los términos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represion de Conductas Anticompetitivas”, o norma que la sustituya, asi como las
demas normas de la materia. . :

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
yfo contratista del proceso de contratacion deben permitir al OSCE o a la Secretaria Tecnica de
la Comisién de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacién referida
a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucién de posiciones

. que se requieran, entre otras formas de colaboracion.

e
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SELECCION

(ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)
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o CAPITULO1
ETAPAS DEL PROCEDIM!ENTO DE SELECCION

1.1.

1.2,

1.3.

1.4.

REFERENCIAS

Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se estd haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacién en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo
54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de seleccion,
debiendo adjuntar las bases y el resumen ejecutivo.

REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de parhc&pantes se I!eva a cabo desde el dza siguiente de la convocatoria hasta la
fecha y hora sefialada en el calendario, de forma ininterrumpida. En el caso de un consorcio,
basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante

» Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccitn convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que 108 proveedores cuenten con inscripcion
vigente y estar habilitado ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra el
Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacion, se puede ingresar a la siguiente direccién efectronica: www.mp.gob.pe.

o [ 0s proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE utilizando |
su Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar fas instrucciones
seflaladas en el documento de orientacién “Cémo participar en un procesg de Subasta
inversa Electrénica (SEACE v3.0)” publicado en hitps/fwww?2.seace.gob.pe/.

s En caso los proveedores no cuenten con inscripcin vigente en ef RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringira su registro, quedando a potestad de estos infentar nuevamente registrar su
participacion en el procedimiento de seleccién en cualquier oiro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripcion o
quedado sin efecto la sancion que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Para registrarse como tal, el proveedor debe:

a) Ingresar al SEACE con el usuario Y contrasefia contenzdos en el Cerificado SEACE,
asignado al momento de efectuar su inscripcion en el RNP.

l

b) Declarar ia aceptacion de las condiciones de uso del sistema para participar en Ia Subasta

Inversa Electronica. Para tal efecto, y con caracter de deciaracmn jurada, debera aceptar el
formulario que le mostrara el SEACE.

REGISTRO DE OFERTAS

Los documentos que acomparfian a las ofertas, se presentan en idioma espafiol. Cuando los
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publico juramentado o traductor colegiado certificado, segln corresponda, salvo el caso de
informacion técnica complementaria contenida en folletos, instructivos, catalogos o similares,

que puede ser presentada en el idioma original. El postor es responsable de la exactitud|y
veracidad de dichos documentos.

documentos no figuren en idioma espafiol, se presenta la respectiva traduccion por traductﬁnr
a

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, seginla L
N°® 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales?). Los demas documentos deben ser visad
por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado
mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su apoderad|
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas

50 o< D

El monto de la oferta incluye todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones, pruebas v,
de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asi como cualquier otio
concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del bien o suministro a contratar, excepto

la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracién legal, no incluyen en su oferta los
tributos respectivos ‘

El monto total de la oferta y los subtotales que-lo componen deben ser expresados con dos
decimales. _

Para registrar su oferta a través del SEACE el participante debe:

a) Registrar los datos de su representante legal en el formulario correspondiente. De

presentarse en consorcio, debe consignar los datos del consorcio, incluyendo los de
representante legal coman. ‘

b) Adjuntar el archivo digital conteniendo los documentos escaneados de su oferta, de
acuerdo a lo requerido en las bases, segln los literales a), b) ¢) y e) del articulo 52 del
Reglamento y los requisitos de habilitacion, exigidos en la Ficha Técnica y/o documentos
de informacién complementaria publicados a través del SEACE, asi como en la normativa
que regula el objeto de la contratacidn con caracter obligatorio, segln corresponda.

c} Registrar el monto total de la oferta o respecto del item al cual se presenta, el cual sera
utilizado por el sistema para dar inicio al periodo de lances en linea. En los procesos
convocados bajo el sistema a precios unitarios, el precio unitario se determina al momen o
del perfeccionamiento del contrato con base al monto final de 1a oferta ganadora.

El participante puede realizar modificaciones a la oferta registrada sé6lo hasta antes de hab
confirmado su presentacion. En los procedimientos segutn relacién de items, el registro se
efectlia por cada item en el que se desea participar, mediante el formulario correspondiente.

(D
-

El participante debe presentar su oferta a través del SEACE. Para tal efecto, el sistema
procedera a solicitarle la confirmacion de la presentacion de la oferta para, de hacerse as i,

generar el respectivo aviso electrénico en la ficha del procedimiento, indicando que la oferta ha
sido presentada. '

En la Subasta Inversa Electrénica convocada segun relacion de items, la presentacion d
ofertas se efecttia en una sola oportunidad y por todos los items registrados.

I

Importante

Los infegrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar mas de din
consorcio en un procedimiento de seleccion, o en un determinado item cuando se frate de
procedimientos de sefeccion segtin relacién de items.

K

Para mayor informacién sobre la  normativa de firmas y. cerificados digitales ingresar &
https:llwww.indecopi.gob.pelweblﬁrmas-digitales!ﬁrmar—y—certiﬁcados-digitales
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1.6.

1.8.

APERTURA DE OFERTAS Y PERIODO DE LANGES -

Esta etapa se desarrolla a través de los siguientes dos ciclos consecutivos:

1.6.1 APERTURA DE OFERTAS

El sistema realiza esta etapa en la fecha y hora sefalada en el cronograma publicado en
el SEACE. Para tal efecto, verifica el registro y presentacidn de dos (2) ofertas como
minimo por item, para continuar con el cicle de pericdo de lances, caso contrario, el
procedimiento es declarado desierto.

1.6.2 PERIODO DE LANCES

El periodo de lances permite a los postores mejorar los montos de sus ofertas a fravés
de lances sucesivos en linea. La mejora de precios de la oferta queda a criterio de cada
postor. Para tal efecto, el postor debe realizar lo siguEente:

a) Acceder al SEACE, a través de su usuario y contrasena en la fecha y hora indicadas
en el calendario del procedimiento.
b) Ingresar a la ficha del procedimiento y segusdamente acceder a la opcién mejora de
precios.
¢) Hacer efectiva su participacion en la mejora de precios mediante lances en linea. Para
ello el postor visualizard el monto de su oferta, mientras que el SEACE le indicaré si
su oferta es la mejor o si esta perdiendo o empatando |a subasta hasta ese momento.

El postor puede mejorar su propia oferta durante el periodo establecido en el calendario
del procedimiento. Esta obligado a enviar lances siempre inferiores a su Gltimo precio
ofertado.

Cinco (5) minutos antes de la finalizacién del horaric indicado en el calendaric del
procedimiento para efectuar los lances en linea, el sistema enviara una alerta indicando
el cierre del periodo de lances, durante el cual los postores pueden enviar sus iltimos
lances. Cerrado este ciclo no se admitiran mas lances en el procedimiento.

DETERMINACION DEL ORDEN DE PRELACION

Una vez culminada la etapa de apertura de ofertas y periodo de lances, el sistema procesa los
lances recibidos del Item o items de la Subasta Inversa Electronica, ordenando a los postores

por cada item segdn el monto de su ultimo iance, establer:lendo el orden de prelacion de los
postores. :

Para efectos de conocer el ganador del proceso, el sistema genera un reporte con los
resultados del ciclo del periodo de lances, permitiendo a la Entidad visualizar e! dltimo monto
ofertado por los postores en orden de prelacidn, lo cual quedara registrado en el sistema.

En caso de empate el szstema efectiia automaticamente un sorteo para estable(:er el postor
gue ocupa el primer lugar en el orden de prelacién.

OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Una vez generado el reporte sefialado en el numeral anterior, el érgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccion, segin corresponda, debe verificar que los postores
que han obtenido el primer y el segundo lugar hayan presentado la documentacién requerida
en las bases. En caso de subsanacion, se procedera de conformidad con lo sefialado en el
articulo 60 del Reglamento y la Directiva sobre "Procedimiento de Seleccidn de Subasta Inversa
Electrénica®, quedando suspendido el otorgamiento de la buena pro.
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En caso que la documentacién retna las condiciones requeridas por las bases, el érga:ig
encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segin corresponda, otorga la buen
pro al postor que ocupé el primer lugar. En caso que no redna tales condiciones, procede

descalificarla y revisar las demas ofertas respetando el orden de prelacion.

Para otorgar la buena pro a la oferta de menor precio que retina las condiciones exigidas en

las bases, el organo encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, s.eglL
corresponda, debe verificar la existencia, como minimo, de dos (2) ofertas validas, de
contrario declara desierto el procedimiento de seleccién.

En el supuesto que la oferta supere el valor estimado, el organo encargado de |

poner en su conocimiento el valor estimado.

En caso el postor no reduzca su oferta econémica o la oferta econémica reducida supere el

=13
contrataciones o el comité de seleccion, segun corresponda, solicita al postor la reduccion de
su oferta econémica adjuntando para dicho efecto el Anexo N° 7, otorgandole un plazo maximo
de dos (2) dias habiles, contados desde el dia siguiente de la notificacién de la solicitud, sin

0
a
a

n
e}

valor estimado, para efectos que el érgano encargado de las contrataciones o el comité de

seleccion, segun corresponda, otorgue la buena pro, debe contar con la disponibilidad

- presupuestal comrespondiente y la aprobacién del Titular de la Entidad, en un plazo que rpo

puede exceder de cinco (5) dias habiles, contados desde el dia siguiente de la fecha prevista

en (;El calendario para el otorgamiento de la buena pro, bajo responsabilidad. En caso no se
cuente con la certificacion de crédito presupuestario o con la aprobacion del Titular de fla
Entidad, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun

corresponda, rechaza la oferta.

Definida la oferta ganadora, el érganc encargado de las contrataciones o el comité qe
seleccidn, seglin corresponda, elabora el acta de otorgamiento de la buena pro con el resultado
del primer y segundo lugar obtenido por cada item, el sustento debido en los casos en que las

ofertas sean descalificadas o rechazadas, detallando asimismo las subsanaciones que s

hayan presentado. Dicha acta debe ser publicada en el SEACE el mismo dia de otorgada
buena pro. ' '

CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

e
a

El consentimiento de la buena pro se produce a los cinco () dias habiles siguientes de
notificacion de su otorgamiento en el SEACE, sin que los postores hayan ejercido el derech

de interponer el recurso de apelacion: salvo que su valor estimado corresponda al de un

licitacion publica, en cuyo caso se produce a los ocho (8) dias habiles de la notificacién de dich

otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil

siguiente de producido.

a
[&)
a
[]

Importante

i
| . _ _

i Una vez consentido el otorgamiento de Ia buena pro, el Grgano encargado de fas contrataciones
|

|

| presentada por el postor ganador de fa buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 de
[_articuio 64 del Reglarnento

=
0 el érgano de la Entidad af que se haya asignado tal funcion realiza fa verificacién de la oferts
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CAPITULOII
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

2.1. RECURSO DE APELACION -

A través del recurso de apelacion se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrollo
del procedimiento de seleccién hasta antes del perfeccionamiento de! confrato.

El recurso de apelacion se presenta ante la Entidad convocante, y es conacido y resuelto por
su Titular, cuando &l valor estimado sea igual o menor a cincuenta (50) UIT. Cuando el valor
estimado sea mayor a dicho monto, el recurso de apelac:on se presenta ante y es resuelto por
el Tribunal de Contrataciones del Estado.

_ En los procedimientos de seleccién segun relacién de items, el valor estimado total del
"‘\ procedimiento determina ante quién se presenta el recurso de apelacion.

. . Los actos gque declaren la nulidad de oficio, la cancelacion del procedimiento de seleccion y o~
W, ofros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
LR ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

+ Una vez oforgada fa buena pro, el érganc encargado de las contrataciones o el comité de
seleccidn, segtn corresponda, estd en [la obligacién de permitir el acceso de fos
participantes y postores al expediente de contratacién, salvo la informacion calificada como
secreta, confidencial o reservada porla normativa de la materia, a mas tardar dentro del dia
siguiente de haberse solicitado por escrito.

» A efectos de recoger fa informacion de su inferes, los postores pueden valerse de distintos

[ S medios, tales como: (i} la lectura y/o toma de apuntes, (i) la captura y almacenamiento de
I // imégenes, e incluso (i} pueden solicitar copia de la documentacion obrante en ef
;T expediente, siendo que, en este dftimo caso, la Entidad debers entregar dicha

documentacién en el menor tiempo posible, previo pago por tal concepto.

s Efrecurso de apelacion se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante fas oficinas
desconcentradas del OSCE, o en fa Unidad de Trémrte Documentario de fa Entidad, segiin
cofresponda. ,

2.2. PLAZOSDE INTERPOSICIO_N DEL RECURSO DE AP_ELACI()N

La apelacion contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse notificado el
otorgamiento de la buena pro, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacién
pablica, en cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.

l.a apelacidn contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, contra
la declaracidn de nulidad, cancelacién y declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone
dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que
se desea impugnar, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacion publica, en
cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.
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CAPITULO III
DEL CONTRATO

3.1. PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

y
\

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato s_é realiza conforme a lo indicado €
el articulo 141 del Reglamento.

El contrato se perfecciona con la suscripcién del documento que lo contiene, salvo en lo:
contratos cuyo monto del valor estimado no supere los doscientos mil Soles (S7200,000.00), ¢

puede perfeccionar con la recepcion de la orden de compra, conforme a lo previs
en la seccidn especifica de las bases.

los que se

En el caso de procedimientos de seleccion por relacion de items, se puede perfeccionar g
contrato con la suscripcidn del documento o con la recepcion de una orden de compra, cuand
el valor estimado del item corresponda al parametro establecido en el parrafo anterior.

Importante

El ¢rgano encargado de fas contrataciones o comité de seleccion, segln corresponda, dehe
consignar en la seccion especifica de las bases ia forma en que se perfeccionara el contrato, sea |

con la suscripcion def contrato o la recepeion de fa orden de compra. £n caso la Entidad perfeccione

el contrato con fa recepcién de fa orden de compra no debe inciuir la proforma del contrato establecida

en el Capitulo V de fa seccién especifica de las bases.

' Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los documentc

sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccion especlfica de las base

3.2, GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, seglin corrésponda, son las de fie

cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador deb

entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por-una suma equivalent

al diez por ciento (10%) de! monto del contrato original. Esta se mantiene vigente hasta
-conformidad de la recepcion de la prestacion a cargo del contratista.

it ¥y fins

pL&

TR D

Importante

En los contratos periédicos de suministro de bienes que celebren las Entidades co
las micro y pequefias empresas, estas Ulfimas pueden oforgar como garantia de fig!

cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto def contrato original, porcentaje qu
es retenido por la Entidad durante la primera mitad del nimero total de pagos
realizarse, de forma prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelfo a
finalizacién del mismo, conforme lo establece ef articulo 149 del Reglamenfo.

En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/

n
&
2
a

200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de confraté.

Dicha excepcion también aplica a los contratos derivados de

procedimientos de

seleccion por relacion de ffems, cuando ef monto del ftem adjudicado o la sumatorj’f_a

de los montos de los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente

conforme a lo dispuesto en el literal a) def articulo 152 del Reglamento.

'y
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3.3.

.| Importante

3.2.2. GARANTiA-POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccion especifica de las bases la entrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.

REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicidnales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automética en el pals, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia de
Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de. Pensiones y que cuenten con
clasificacion de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias; o
estar consideradas en la- Gltima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
periddicamente publica el Banco Central de Reserva del Peri.

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la buena
¢ pro y/o contratista cumplan con fos requisitos y condiciones necesarios para su acepfacion y

eventual efecucién, sin perjuicio de la determinacién de las responsabilidades funcionales que

correspondan. , _ t

3.4.

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben acepfar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacion a la empresa que emite la garantfa

debe encontrarse listada en el porfal web de la SBS (hifp:/iwww.sbs.qob.pe/sistema-
financiero/clasificadoras-de-riesgo).

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasifi cadora de riesgo respectiva, cudl es la

clasificacion vigente de la empresa que emite fa garantra consrderando fa v.'gencra alafecha
de emision de la garantra .

3. Para ﬁnesde fo establecfdo en 'el_ articulo 148 del Reg!amento, la clasificacién de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Sila empresa que otorga la garantia cuenta con més de una clasificacion de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el portal web de fa SBS, bastard que en una de ellas
cumpla con la clasificacién minima establecida en el Regfamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacién de riesgo asignada a la empresa emisora
de la garantia, se deberd consulfar a la cfasificadora de riesgos respectiva.

De ofro lado, ademds de curnplir con el requisito referido a la clasfficacion de riesgo, a efectos
de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garantias,
debe revisarse el portal web de dicha Entidad (http./www.sbs.gob.pe/sisterna-
financiero/relacion-de-em, resas-que-se- encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fanza).

Los funcionarios competentes deben verificar la auten’ffcfda'd de la garantia a través de los
mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

EJECUCION DE GARANTiAS

La Entidad puede solicitar la e;ecumon de las garantias conforme a los supuestos contemplados
en el articulo 155 del Reglamento.
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3.5. ADELANTOS

3.6. PENALIDADES

3.7. INCEE‘MPLIMIENTO DEL CONTRATO

3.8. PAGOS

(/:/;/ que se indique en el contrato de consorcio.

3.9.

La Entidad puede entregar adeléntos directos al contratista, los gue en ninguin caso exceden_e 1
conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sidp
previsto en la seccion especifica de las bases. '

3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucién de las prestaciones objets
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penafidad por mora por cada di
de atrasc, de conformidad con en el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES -

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral

precedente, segln lo previsto en el articulo 163 del Reglamento v lo indicado en la seccién
especifica de las bases,

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanza
‘cada una un monto méximo equivalente al diez por ciento (10%) del monio del contrato
vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse. :

2 § pt

Las causales para la resolucién del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 3
de la Ley y 164 del Reglamento. ‘

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse pago
a cuenta. : '

o
I~

La Entidad paga las contrapresfaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (1(.!)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen

las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente, :

La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcion salv
que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de fa obligacion, en cuy

caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de
funcionario que debe emitir la conformidad. : '

En el caso que se haya suscrito contrato con un cbnsorcic, el pago se realizara de acuerdo a Io

Advertencia

En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de fa Entidad, salvo que se

deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales

correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de fa Ley y 171 del Reglamento, debiendo
repetir contra los responsables de la demora injustificada. : ’

DISPOSICIONES FINALES

Todos lqs demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regira
supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales vigentes.

A
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
: INSTRUCCIONES INDICADAS)
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CAPITULO |
GENERALIDADES
1.1. ENTIDAD CONVOCANTE
Nombre . MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE TRUJILLO
RUC N° : 20&75539391 ‘
Domicilio legal : JR. DIEGO DE ALMAGRO N° 525 - TRUJILLO
Teléfono: 1 044 484240 —~ ANEXO 214

1.2,

1.4.

Correo electrénico: sgabastecimiento@munitrujillo.gob.pe

OBJETO DE LA CONVOCATORIA

El presente procedimiento de seleccion tiene por objeto la contratacién de “ADQUISICION D
BIENES ALIMENTARIOS CON FICHA TECNICA APROBADA PARA EL PROGRAMA D
COMPLEMENTACION ALIMENTARIA PCA PERIODO 2023 DE LA MUNICIPALIDA
PROVINCIAL DE TRUJILLO”

ACEITE VEGETAL LITRO

COMESTIBLE . 2481600

QUINUA GRADO 2 12,408.00 « KILOGRAMOS

ARROZ PILADO CORRIENTE 93,060.00 KILOGRAMOS
PAQUETE

AZUCAR RUBIA DOMESTICA 31,020.00 KILOGRAMOS

PAPA SECA | 24,816.00 " KILOGRAMO

LENTEJA CALIDADIDAD 2 31,020.00 KILOGRAMO

SUPERIOR

EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de contratacién fue aprobado mediante FORMATO 02-SIE05-2023-MPT-1
09/06/2023. ‘

FUENTE DE FlNANCIAMI_ENTO

Recursos Ordinarios — Recursos Determinados

Importante

6]
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1.5.

1.6.

1.8.

1.9.

La fuente de financiamiento debe corresponder a aquella pféw’sta en fa Ley de Equilibrio Financiero

| del Presupuesto del Sector Publico def afio fiscal en el cual se convoca ef procedimiento de
i seleccion. '
!

SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de SUMA ALZADA, de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacién respectivo.

DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO

No corresponde

. ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

: i
El alcance de la prestacion esta definido en las Especificaciones Técnicas y los Requisitos de
Habilitacion, que forman parte de la presente seccion en los Capitulos il y V.

COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES
Los participantes registrados tienen el derecho de recabar un ejemplar de las bases, para cuyo
efecto deben cancelar en las instalaciones del Servicio de Administracion Tributaria de Trujillo

SATT en Jr. Bolivar N° 530, de 8:00 a.m. a 15:00 horas.

Recoger en: Sub Gerencia de Abastecnmlento en Jr. Diego de Almagro N° 525 — Trujillo Primer
Piso en horario de 8:00 am a 15:00 horas, presentado su comprobante de pago.

Costo de bases impresa: 8/ 5.00 {Cinco con 00/100 soles).

Importante

El costo de entrega de un ejemplar de las bases no puede exceder el costo de su reproduccion.

BASE LEGAL

- Ley de Presupuesto del Sector Publico para &l Afio Fiscal 2023. i

- Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Pablico del afio fiscal 2023

- DS N° 082-2019-EF que aprueba el TUO de la Ley N° 30225 - Ley de Contrataciones del
Estado, y modificatorias.’

- DS N° 344-2018-EF- Reglamento de la Ley de Contratamones del Estado, y modificatorias.

- Ley N° 27444 — Ley del Procedimiento Administrativo General.

- Codigo Civil.

- Ley N°27972, Ley Orgénica de Municipalidades.

- Decreto Supremo N° 007-98-SA que aprueba el Reglamento sobre Vlgllanma y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas, y modificatorias.

- Decreto Supremo N° 022-2001-SA, Reglamento ‘ Sanitario para las actividades de
Saneamiento Ambiental en Viviendas y Establecimientos Comerciales, Industriales y de
Servicios.

- NORMA SANITARIA PARA LA FABRICACION DE ALIMENTOS A BASE DE GRANOS Y
OTROS, DESTINADOS A PROGRAMAS SOCIALES DE ALIMENTACION. Aprobada
mediante Resolucion Ministerial N° 451-2006/MINSA el 17 de mayo de 2008, y modificatorias.
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- NORMA SANITARIA PARA LA APLICACION DEL SISTEMA HACCP EN LA FABRICACION
DE ALIMENTOS Y BEBIDAS “. Aprobada mediante  Resolucion Ministerial N° 44¢
2006/MINSA el 17 de mayo de 2006.

- D.S. 006-2003-MINDES, Reglamento de la Ley N° 27731,

- DECRETO SUPREMO N°.034-2008-AG (Reglamento de la Ley de Inocuidad de los
Alimentos)

! : S . e
Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
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CAPITULOIl )
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1. CALENDARIO DEIL. PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segln el cronograma de la ficha de seleccién de la convocatoria publicada en el SEACE.

2.2. CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra la siguiente documentacion:

- 2.21. Documentacion de presentacién obligatoria .
o a) Declaracion jurada de datos del postor. (Az?eico N° 1).
i b} Documentio que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderade o mandatario designade para tal efecto.

En caso de 'person'a natural, copia del documento nacional de identidad o
BN - documento analogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
N natural, del apoderado o0 mandatario, seglin corresponda.

En el caso de consorcios, este documente debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio gue suscriba la promesa de consorcio, segun
corresponda

Advertencia

De acuerdo con ef artictlo 4 del Decrefo Legisfativo N° 1246, las Entidades estén
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios fa informacion que puedan
obtener directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2
¥ 3 de dicho Decrefo Legisiativo. En esa medida, si fa Entidad es usuaria de la

: B ‘Plataforma de Interoperabilidad def Estado — PIDE? y siempre que el servicio web
( AV se encuentre activo en el Catdlogo de Servicios de dicha plataforma, no

b corresponderéd exigir el cen.‘.'f cado de vigencia de poder y/o documento nacional de
‘identidad. '

¢) Declaracion jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
{Anexo N° 2)..

d) Declaramon jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas contenidas
enel Capltulo il de la presente seccnén (Anexo N° 3)

e) Promesa de consorcio con firmas Eegaflzadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilioc comin vy las
obligaciones a las que se compromete cada uno de [os integrantes del consorcio
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones (Anexo N° 4)

f) El postor debe.incorporar en su oferta los documentos que acreditan los
“Requisitos de Habilitacién” que se detallan en el Capitulo IV de |a presente
seccion de las bases.

En el caso de consorcios, cada integrante del consorcio que se hubiera

?  Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catélogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del

Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https:/www.qgbiernodigital.gob.pefinteraperabilidad/
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comprometido a ejecutar las obligaciones vinculadas al objeto de la convocatoriz
debe acreditar estos requisitos.

Ty

Importante

El monto total de la oferta o respecto del item al que ‘se presenta al que se refiere el I
¢) del num 1.4 de la seccion general de fas bases se presenta en [CONSIGNAI
VIONEDA ENTA QUE SE DEREPE E TAL

2.2.2. Documentacion de presentacion facultativa

Advertencia

El drgano encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segun corresponda, no
podra exigir al postor fa presentacién de documentos que no hayan sido indicados en los

acapites “Documentacién de presentacién obligatoria” y “Documentacion de presentacion|
. facultativa”. ’ =

2.3. REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfecciona
el contrato:

a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato.
b) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes,

de ser el caso. , f
/. ¢} Codigo de cuenta interbancaria (CCI) o, en el caso de proveedores no domiciliados, €
| numero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior. !
\1 . d) Copia de la vigencia del poder del representante legal de ia empresa que acredite gue
\ cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

e) Copia de DN! del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en cas$
de persona juridica.

Advertencia

! De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 12486, las Entidades estan prohibidas de|!
'\\)\ exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan obtener directamente mediantei;
\ la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legisfativo. En esai|§
\\ medida, si la Entidad es usiaria de fa Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE® i
. siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catélogo de Servicios de dicha plataforma, |
no correspondera exigir los documentos previstos en los literales e} y 1.

g) Autorizacién de notificacion de la decisién de la Entidad sobre la solicitud de ampliacion d

(/:/ f)  Domicilio para efectos de la notificacion durante la gjecucién del contrato.

. plazo mediante medios electrénicos de comunicacién . (Anexo N° 6) ;
\_/ h) Detalle de los precios del monto de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el
paquete’, : ' :

1 Importante _ |

Para mayar informacion de las Entidades usuarias y del Catélogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad de
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace hitps://www.gobiernodigital gob.pe/interoperabilidad/

En tanto se implemente la funcionalidad en el SEACE, de conformidad con la Primera Disposicion Complementaria Transitor
del Decreto Supremo N° 234-2022-EF.

Incluir solo en caso que la convocatoria ciel'procedimiento sea por paquete.
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* En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente
este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucicn contractual, de ser
el caso, ademas de cumplir con las condiciones establecidas en el anticulo 33 de la Ley y en
el articuio 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre complefo ¢ la
denominacion o razén social de fos infegrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de
lo contrario no podrén ser acepfadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes
indicado si se consigna unicamente fa denominacién del consorcio, conforme fo dispuesto en
fa Direcliva "Participacitn de Proveedores en Consorcio en fas Contrataciones del Estado”,

+ L£nlos contratos periGdicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las micro
y pequefias empresas; estas difimas pueden oforgar como garantia de fiel cumplimiento el
diez por ciento (10%) del morito del contrato original, porcentaje que es retenicdo porla Entidad
durante la primera mitad def niimero fotal de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada
pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacién del mismo, conforme lo establece el numeral
149.4 def articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto los postores deben encontrarse
registrados en el REMYPE, consignando en la Declaracion Jurada de Datos def Postor (Anexo
N° 1) o en fa solicitud de retencion de la garantia durante el perfeccionamiento def contrato,
que fienen fa condicion de MYPE, lo cual serad verificado por la Entidad en el link
hitp://www2.frabajo.gob.pe/servicios-en-finea-2-2 apcién consufta de empresas acreditadas
en ef REMYPE.

*  Enlos contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/200,000.00),
no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato. Dicha excepcién también -
apfica a los contratos derivados de procedimientos de sefeccién por relacién de ftems, cuando
el monfo def item adjudicado o fa sumatoria de los montos de los ffems adjudicados no supere

el monto seflalado anteriormmente, conforme a lo dispuesto en el fiferal a) del articulo 152 del

N Regfamento.

. Importante para la Entidad

. ! En caso se determine que adicionalmente se puede considerar olro tipo de documentacion a ser
presentada para el perfeccionamiento def contrato, consignar ef siguierte literal: :

b Sk o

Incorporar a las bases o eliminar, segtin corresponda.

, / ’ Importante

Corresponde a fa Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro cumplan con fos requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual
ejecucion, sin pefjuicio’ de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
comespondan. 2

« [De conformidad con ef Reglamento Consular del Perti aprobado mediante Decreto Supremo
N°® 076-2005-RE para que los documentos publicos y privadas extendidos en ef exterior
tengan validez en el Perti, deben estar legalizados por los funcionarios consula(es peruanos
y refrendados por el Ministerio de Refaciones Exteriores del Peri, salvo que se trate de
documentos ptblicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la.Apostilla, en
cuyo caso bastara con que estos cuenten con la Apostilfa de fa Haya®.

» La Entidad no puede exigir documentacion o informacién adicional a la consignada en ef
presente numeral para el perfeccionamiento del contrato.

2.4. PERFECCIONAMIENTO EL CONTRATO

®  Segln lo previsto en fa Opinién N° 008-2016/DTN. '

.
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El contrafo se perfecciona con la notificacién de la orden de compra. Para dicho efecto el postor
ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento, deb
presentar la documentacion requerida en Mesa de Partes de |la Sub Gerencia de Abastecimient
de la Municipalidad Provincial de Truijillo, ubicada en el Jr. Diego de Almagro N° 525 — Centr

Civico, primer piso.

T D
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- CAPITULO Il

ESPECIFICACIONES TEC.NICAS

Importante

De conformidad con ef numeral 29.8 de/ articulo 29 def Reglamento, el érea usuaria es responsable |
de la adecuada formulacion del requerimiento, debiendo asegurar Ia calidad técnica y reducir la !
necesidad de su reformulacién por errores o deficiencias técnicas que repercutan en ef proceso de |

contratacion. Asimismo, de acuerdo a lo previsto en el numeral 29.10 del mismo articulo, ef :
requerimiento recoge las caractenstrcas técnicas ya defi mdas en fa Ficha Técnica dei Listado de

Bienes y Servicios Comunes.

1. Denominacién y finalidad publica de la contratacién

Denominacién

"ADQUISICION DE BIENES ALIMENTARIOS CON FICHA TECNICA APROBADA

PARA EL PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA PCA PERIODO 2023
DE LA MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE TRUJILLO”

Finalidad publica

Provincial de Trujillo.

Abastecer de la canasta de alimentos para los pacientes con tuberculosis y familia, que
se gjecuta a través de los centros de salud del Ministerio de salud ~MINSA y EESALUD.
La modalidad PANTBC es el programa de alimentacién y nutricion, pertenece al
programa de complementacién alimentaria (PCA) de la jurisdiccion de la Municipalidad

2. Caracteristicas del bien a contratar

SUPERIOR

Denominacion del bien seqn Unidad de medida Cantidad
fa Ficha Técnica -
ACEITE VEGETAL COMESTIBLE | LITRO } 24,816.00
QUINUA GRADO 2 KILOGRAMOS 12,408.00
ARROZ PILADO CORRIENTE KILOGRAMOS 93,060.00
AZUCAR RUBIA DOMESTICA KILOGRAMOS - 31,020.00
PAPA SECA KILOGRAMO 24,816.00
LENTEJA CALIDADIDAD 2 | KILOGRAMO 31,020.00

2.1 Caracteristicas técnicas
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ESPECIFICACIONES TECNICAS DEL ACEITE VEGETAL COMESTIBLE-

T B
PROGRAMA DE APOYG NUTRICIONAL A2LAS PERSONAS AFECTADAS POR TUBERCULOSIS-
PANTBC

PERIODO 2023- MUNICIPALIDAD PROVINCIAL BE TRUILLO

1. DENOMINACION DE LA CONTRATACION:

H b

Adquisicién de alimentos (aceite vegetal 'cemestih!e}' para 2l programa de apoye nutricional

a las personas afectadas por tuberculosis —PANTBC perlodo 2023- Municipalidad Provincial
de Trujillo.

2. FINALIDAD PUBHCA:

‘——,.—r- '

Abastecer de Ia canasta de al:mentos para las Pacxentes con Tuberculosis y Familia, que se
."“) efecuta a través de los Centros de Salud def Ministerio de Sajud — MINSA y ESSALUD. La

modalidad PANTBC es ef Programa de Alimentacién y Nutricién pertenace al Programa de

Complementacién Alimentaria {PCA) de la 1ur:sdtcaon de la Municipalidad Provincial de
Tryjillo.

: 3. ANTECEDENTES: o
La Sub gerencta de ngramas Ahmentanos dela MFﬁ&c lz responsah{e de la gestion de
fos Programas Alimentarios en el dmbito de su cornpetencna Y en concordancia con 3
normatividad vigente, asi como dela promacién dels participacién de kas Organizacianes
Sociales de Base en el marco de los linearnientos nacionales de [a politicz alimentaria.
Los productos de la canasta ahmentana se seleccionan en el Comité de Gestién Loml

integrados por la Municipalidad (1}, eliMIDIS (21, Geren::a Regwnal de Agricultura (3) y
Organizaciones Sociales de Id Base {4] i £

4, OBJETIVOS DE LA CONTRATACION: :
Otorgar un Complemento alimentaric pera la Modalidad dei programa de

Complementacion Alimentaria, especificamnente de! Programa de Alimentacidn y Nutricidn

para e paciente con tuberculosis y familla-PANTEC dentro dela jurlSdlCClOl’l de [a Provindia
de Trujitlo. i

T

5. BASELEGAL: ‘
* * ley27783, Ley de Bases de la Descentralizacidn.
* Ley N°27972 Ley Orgénica de Municipalidades.

* ley N°29792 Ley de Creacidn, Drgamzactcm ¥ Func;ones del Ministerio de Desarrollo &
Indlusién Social.

» Ley 30287 Ley de Prevencidn y Control de Tuberculos S en el Pery

Decreto Leglslative N°1161 que’ apruebs Ia Ley de Organizacién y Funciones del
Ministeria de Salud.

Decreto Supremo N°005-2016-MIDIS, que aprueba el Reglamento de Organizacion y
Funciones del Ministerio de Desarrolic e !ncluslon Somai

Decreto Supremo N°001-2003-SA que aprueba el ‘Reglamento de Orgamzacnon i
Funciones del Instituto Nacional de Salud. v i

R P
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« Decreto Supremo N°008-2007-EF que aprueba Ius fineamientos para la distribucién y

~ ejecucién de los Fondos Pub]icus de Jos Goblernos Locales provenientes de la Fuente de
Financiamiento Recursos Ordinarios.

¢ Decreto Supremo N°Q06-2016-MIDIS, que ‘establece funciones que correspondan al

Goblerno Nacional, Gobxemos Llocales y Orgamzacxorses que participan en el Programa
de Compleémentacién Aixmentzina PCA. . (]‘:i o

Decreto Supremo N°023;-2015—SA, que aprgéba ‘el Reglamento de [a Ley N°30287 Ley
de Prevencién y Control de Iz Tuberculosis en ef Perti.

‘Resolucién Ministerial N°771-2004/MINSA que establecen las estrategias Sanitarias
“Nacionales del Ministerio de Salud y sus respectivos drganos responsables.

Resolucion Ministerial N7163:2012-. MID[S,\que 'dispone que la Direccién Generai de
pretensiones sociales D&;centrahzadas propnne los linearnigntos y estrategias para la
adecuada gestion del Programa de Complernenmdon Alimentaria.

*

» Resolucidn Ministerial N “715-2013/M|NSA que aprueba la NTS 1094-M INSA/DGSP-V.01

. “Norma Técnica de Salud para la atencidn integral de las personas afectadas por
tuberculosis”.

» Resolucidn Ministerial ;N °157—2026—MID15 que apruebs el Reglamento de las

Modalidades def Programa de Complemerrtaa on Alnmentana

* "Resolucién Ministerial N°653-2014/MINSA, fque aprueba el documento téenico de

Formulacién DE LA Racién Alimentaria del Programa de Complemerrtauan Alimentaria
para la Persona afectada por tuberculosis”.

ol

CARACTERISTICAS Y CONDICIONES DE LOS BIENES A CONTRATAR:

Descriptién y cantidades de los Bienes a contratar.

'Y DESCRIPCION | FICHA APROBACION FECHA DE | RESOLUCIONDE | PRESENTAGION | CANTIDAD

DEL APRDBACIO | APROBACION
PRODULTO . N
1 Aceite vagetal | S015151300002526 04-07-2022 | Resclucién Botells de | 24,2161,
comesiia . e 327 ] defatural pléstico x 1 Litro
SR 100 | Neoo0o7a0ze | en e de 12
* | PERUCOMPRAS | unidades.

Caracteristicas adicionales de producto:’
Capacdidad: 1 [Hro (1,000 m])

Envase: Botella - . -
Materiak: Poliatileno de altd dens:dad

'u

Tipo de cerrado: Herméticy' (tapa dePEo PI:To PP}

INSTITUCIONES © W pEsmERGANIOS mmﬁxm N‘i‘isﬁrﬁsoins C:mﬁ-};nﬁm
MINSA P R Ta . T ) 20,015

ESALND oot wm| a4 o1 4,600

: ; e TOTAL 24,816

Tk
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I -
N
Caracteristicas Técnicas: . R
Para compra de fos Productos se tendrd en considgra_:jéh las especificaciones 1éenicas
agrobadias tal como se describe en los documenté%_ adjitntos.
[ CARACTERISTICA T ESPECIFICACION [ REFERENCIA 1
| CALIDAD |
Color - : El caracteristico del,
) : producto designade. "
[7/\: Olar y sabor .| Bl caracteristico dek - i;
/ \ \'f,\- . producto designads, que ' -
[N debe estar exento de X5 19-1981 (2021)
xf‘ olores y sabores extrafios | NORMA PARA GRASAS Y
N : o rancios. ACEITES COMESTIBLES NO
A | Materia volatil 3 105 °C___| M&ximo 0,2% m/m, REGULADOS POR
= ' | impurezas insolubles Maximo 0,05 % m/m. .. -__| NORMAS INDIVIDUALES
" ’1\ Contenide de jabdn Méximo 0,005 % m/m. # |-
\ HIERRO (Fe) Maximo 2,5 % mg/Xg. B
Cobre {Cu) ‘ Maximo 0,1 % mg/ke.
Indice de cido Maxima 0,6 % mg de
' KOH/g de aceite.
indice de peréxide - Hasta 10 milequivalentes
. : de oxigeno activafkg deu
aceitd, C oot ]
Inocuidad ‘ Curmpiir con los requisitos | Reglamento sobre
. establecidos por la Vigiancia y Control
Direccidn General de $alud ' | sanitario de Alimentos y
Ambigntal e inoculdad | Bebidas aprobado -
alimentaria-DIGESA, - | mediante DS.N'007-98-5A |
sutoridad naclonal ¢ % | sus modificatorias ¥ @P‘%
competente. Segririel v | regulacion : & o
. Art.12 det Reglamento del | complementaria. £ 0Ro =
_ DLN"1062. Ley de ! - B
. . N [ 3 §
> ‘ inccuidad de los " semENe €
- Alimentos, aprobado . 1
_ mediante 0S.N"034-2008- ' L
. AG. © R
— : Precisién 1z No aplica : o +
Envase yfo embalzaje:

El envase que contigne el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias
que puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad,
y estar fabricade de manera que mantenga la caliddd sanitaria y compasicién del producto
durante toda su vida Gtll, segun el:art.118 del ‘Reglamento 'sobre vigilandia y Control

Sanitario de Alimentos y bebidas aprobadas” mediante DS.N°007-98-SA, v sus
modificatorias.

€] envase debe corresponder al autorizado en e Registro Sanitario, segdn lo establecido
en los Art.105, 118 y 119 del Reglamento sobre vigilancia y Control Sanitario de Afimentos
y Bebidas, aprobada mediante DS.N%007-98-5A y sus modificatorias.
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sy dite

caa

Precisién 2: la entidad convocante deberd indicar en las bases {seccidn especifica,
especificaciones téchicas numeréij’i y]o proforma del contrsto), ef comenide neto det bien por
envase . Ademas, podra indicar Iés‘ ca{a"éterfsﬁcas dé] Brvase tales como: materizl, pesa, tipo de
cerrade, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren Iz pluralidad de

\s postores.

" Rotulado: )

" -

S . Elrotulado de los envasesj;c':tg aceite vegetal céi'nésp’ble debe considerar Jo sigiiente,
seglin el art,117 del Reglag‘nent:} sobre \dgilaficia ¥ Control Sanitaric de Alimentos y
bebidas aprebade mediznte D3S.N"007-98-5A, 'y sus modificatorias, la NP 001:2018.
Requisitos para el etiquetzdo da preenvases, Sta. Edicidn, y Ja NTP 209.038:2010

ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiquetado de Alimentos greanvasados. Sva. Edicién. - C .
- Nombre del producto; : * | L ;
- Declaracién delos ingredientes y aditivos er;npleados en Iz elaboracidn del producto; ' .
N - Nombre v direccién del fabricante;
T - Nombre, razdn social ¥ direccion del importador, lo que podrs figurar en etiqueta
? ‘adicional; _ o P
_ - Nimero de registro ﬂh&:é'rio;f.' [
PSR - Fecha de vencdimiento, ciiandg ‘el producto !:c)'ljeqiiiera, con arreglo a lo que establece

el Codex Alimentarius o i norfma sanitaria peruana que le es aplicable;

- Codigo o clave del Lote; '

- Condiciones especiales de consei'vacién, cuzndo e producto jo requiera, por ejemplo:
manténgase protegido de la luz;

- Contenido en fitros, del produtto envasado, ¢

b . ] N R
Rrecisién 3: La entidad canvocante debers indicar en'las bases (seccién especifica, :
sekpecificaciones téenicas numeral 3.2 ¥/o profarma-dal contrato), otra Informacian que '
onsidare debe estar rotulada; La informacidn adicional que se soficite no puede modificar las
caracterfsticas de! bien descritas en numerg] 2.1 de la presente ficha técnica aprobada.

o
RS
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Rotufado. DELANTE

REVERSD

P I}

Municipalidad provincal de Trujillo
PROGRAMA DE COMPLEMENTAC[ON ALIMENTARIA —~ PANTB(]

Datos del Producto:
ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

Fecha de Produccion: xxxxx )
Fecha de Vencimiento: xo0c00;
Autorizacion Sanitaria: 000X
Lote*
PEO 15.00 KG

Datos Del Proveedor-_: e

Razén Sociak:
N°® DE RUC: i
DlSTRlBUCIéN GR.ATU ITA— PROHEBEDA SU VENTA

Conservar en zzn Eugarfresco y ventalado

 ACEITE VEGETAL COMESTIBLE
Datos del Proveedor:
- Nambre:xoeooot ;

* RUC: 00000 i
Dnrecc:én xx:ooc

Datos Del Productor o) Fabricante {de ser gl caso)

Fecha de Produceién: o000
Fecha de VEncimiento: | xxoxx
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Transporte: . P o

Los Alimentos y Bebidas deben transportarse de manera-gue se prevenga su
contaminacién o alteracidn y deberd sjustarse a lo sefialado en el Titulo V Capltulo Il Del
transporte del Reg!amentq_sob‘re vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobade mediante DS.007-98-5A y sus modi‘fﬁcatorias.:

T 1.

'

Almacenamiento: o -

los alimentos vy bebidas deben zlmacenarse de marigra que se prevenga su
contaminacién o alteracién y €l almacenamiento deberd ajustarse a lo sefalado en el
Titule V, Capitule | Del ,éi_rhéégnamiento'dgi ;Reglamento sobre vigilanda y Control
sanitario de alimentos :'y! bebidas, aprobado. médiante DS.N°007-98-SA, vy sus
modificatorias; y en laNTS {N°114-MINSA/DIGESAV.01, Norma Sanftaria para ol
almaceramients de alimentos Terminados destinades af Consumo Humano, aprobada
mediante Resoiucion Ministerfal N°066-2015/MINSA.

Los alimentos adquiridos.se. cc:gnservan adecuadamente, en [os almacenes transitorios
designados por Ia municjpal_i}iad prow.vinci%l/distﬁ'tal que ejecuta el programa de
Complementacién Alimentaria destinados extlusivamente para tal fin y deben reunir las
sigulentes condiciones (RM.N"025-2017-MIDIS en el ftem 7. Disposiciones Especificas
741,742y743 ; -

- Area amplia que permita una distribucién adecuada dejande espacio libre cerca de
las paredss, PR N o

- Ventanas ampﬁas‘yféégti;as, protegida:s'por maltas metdlicas o de pldstico que

. permitan ung buena iluminacion y ventilacién.

- Disponer de parthuelas o tarimas sobre [3s cuales se ordenen ¢ apilen {os alimentos.

- Puertas seguras gue impidan el ingreso de animales domésticos y posiblas
sustracciones. o :

Para evitar ef deterioro _dE .Ios “é!imentos, la tn_upicipalidad establece un cronograma de

fumigacién e inspeccién del alrmacén. i

El control del movimiente de los alimentos ¢ ingresos, safidas, deben ser debidamente

registrade, de acuerdo a las normas vigentes de la materia.

Vida Util y/o Garantia Comercial.

v

N° DESCRIPCION DEL PRODUCTO | VIDA UTIL DEL PRODUCTO (minimo}
1 Aceite Vegetal Comestible ' | 18 mesesa partir de cada entrega

*debers corrobararse con ef Registro Sanitario contabilizarse del dia y mes queselngresa al almacén,
de no cumplir con este reguisito &l producte serd rechazado y nd podrd ingreser al almacén.

Lugary plazo de la ejecuciéh de fa prestacién: -
tugar: B i

Almacén de alimentos de la Municipalidad Provingial de Trufillo sito en la Av. América Sur
cdra.17 Complejo Barrio Chicago, 2do. Piso. .

3.

PRSP
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Plazo: . : - K

1re. ENTREGA (a1

N'| DESCRIPOON | CANTIBAD | UM. . ’ 2da. ENTREGA 3r2. ENTREGA
DELPRODUCTO : dfa de notificade | (hasts 60 dias de (hasta 45 DIAS
laordende - |- la 1ra. Entrega) DE LA 2da.
mn:npra) ' " Entrega)
ACEITE VEGETAL . e 8272
* comestiaLe | 4815 ' L 52 RS ’272 e
N 7. OTRAS CONSIDERACIONES PARA LA EIECUCION DE LA PRESTACION:
AN .
! \ 5 « Medidas de Controi durante la ejecucion contractual:
\ El vehicule de uso para el transporte de alimentos- debera contar .con cem’r‘ cado de
\ limpieza y desinfeccién (por cada entrega de alimentos’ segun cronograma)
\J ) Los productos serdn puestos en el almacén previo control de calidad por parte de |
/ A

Municipalidad Provincial de Tnujillo, en caso de que el producto presente anomalias
{presentacién no adecuadé, falla en el envase ¢ rotulado, mala calidad de! producto v

rio cumpla con la ficha técn:ca, et} en el acto se procedere a devoiverlo el mismo que
sera repuesio en un plazo de 3 dfas habiles. .

El producto serd mgresdo previo cemﬁwdo de talldad respaldado por un laboratorio
acreditado ante INACAL (por cada entrega seglin cronograma}

* Conformidad de fos Blenat:

N La conformidad se utorgaré de acuerdo g lo” estlpuEado por el Art.:LSB del Reglamento
C\delateyde Contratacaones del Estado.

14rea usuaria emitird la conformidad de 1 prestacu‘Sn, segun cronogramas de entregas
~E de la recepcién del producto en las fechas que han SidO programadas su entrega,
jf conjuntamente con el expediente de pago correspondtente‘

El responsable de almacén de la MPT emitirs Ja conformndad de la recepcnén de los
productos adquiridos.

Para otorgar la confarmldad el raponsabie de la Sub Gerencna de Programas
Alimentarios deberd’ contar con: ss

¥ Guia de Remisién Original.

¥ Copia Simple de! contrato suscrito. Copia sirple de la Orden de Compra.

¥ Certificado de calidad emitido por un Iaboratono acreditado ante INACAL.
¥ Certificado r.fe Lsmpaeza ¥ desmfeccmn ’

[

8. FORMA DE PAGO:

La entidad realizars el pago de la contraprestacion pactada a favor del contratista en
PAGOS PERIODICQS de acuerdo al cronograma de entrega

El pago se realizard previa oonformidad del responsable de fa Sub GEI"&I’ECIa de Programas
Alimentarios de la Mumcspalldad Provincial de ijl]iO. e

El procedimiento para el pago se efectuars de acuerdo'a lo esnpulado en el Art.171 del
Reglamentc de la ley de Cnntratac:on del Estado.

i
kl

o

o
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9. PENALDADES APLICABLES:,

del Estado, - oo

Si el contratista incun;g en el retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones .
objeto del contrato, LAENTIDAD le aplicard al contratista una penalidad por cada dia de
retraso, hdsta un monto méximo equivalente al diez par ciento (10%) del monto del
contrato vigente o de ser el case, del ftem que debid ejecutarse en concordantia con el
Art.162 dei Reglamento de fa leyde Contrataciones del Estado, en todos los casos, la
penalidad se aplicars Automaticamente yse ca!culara‘: de dcuerdo a fa siguiente formula:

Aplica de conformidad 'co.'n’el Art.161y 162 del Regléi’rfénto de Ié_ Ley de Contrataciones

Penalidad diaria= 010 x monto -
Fx plazo en dfas

F=0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dfas o; F=0.40"parz ptazos menores o iguales
asesenta (60)dias. . - - e i

Tanto el monto coms el plazo se refieren, segiin corresponda, af contrato o ftem que
debid efecutarse o en case que estos invelucrardn obligaciones de efecucién periddica a
la prestacion parcial QI:I:E fuera materia de retraso, * -

Cuando se llegue a cubrir el ménto méximo de la penalidad, la Entidad podra resolver el
contrato por incumplimienito. ' A :

Esta penalidad serd deducida de los pagos a cuenta, tielfpago final o en la tiquidacin

]

e final, o si fuese necesario se cobrars montos resultantes c!e la gjecucin de fas garantfas
.\\{i de fiel cumplimiento. * ‘ " :
Y - . - . !
L 10. RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS i ‘

La recepcién conforme de la prestacion por parte dé LA ENTIDAD fio enerva su derecho a
. teclamar posteriormente por. defectos o vicios ocultos, conforme a Io dispuesto por los
g artjculos 40 de |a Ley de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.
Fot TN . o . L.
s ," Elplazo maximo de responsabilidad del contratista es dé UN {1) ARO contado a partir de la

” jénformidad Otorgada porLA ENTIDAD. L .

11. REQUISITOS DE HABILITACION DEL PROVEEDOR:  ° ,
- . . ' M L
+ Copia simple del registro sanitario vigente del bien ;correspondiente, expediéo por la
Direccién General de Salud Ambiental e inocuidad alimentaria-DIGESA, segin los articulos
102 y 105 del Reglamento sobre vigilancia y control sanitario de alimentos y bebidas
N . aprobados por DS.007—9$—SAysiz§ modificatorias. - 3 ‘ _ ’

s » Copia Simple de la Resolucion Directoral vigente que:otorga validacion técnica Oficial ai
~ Plan HACCP, emitida por DIGESA segin Resolucién Ministerial N"249-2006-MINSA,
aprueban nomma sanitaria jJara la aplicacién del Sistema HACCP en la fabricacion de
alimentos ¥ pebidas. El"?laga_'HAC(;P deberd aplicarse'a Ia linea de produccién del bien
objeto de contratacin & a ina fiéa de produccién digal bien objeto de contratacidn o a
una linea de produccion dentro de a cudl esté inmerso el bien requerido, en razén del
Art-4 de la norma sanitaria aprobada con Resolucién Ministerial N°449-2006/MINSA.

+

NOTA: .
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Los requisitos documentarios antes sefialados estén vigentes en tanto se emits la
reglamentacién que corresponda, segiin lo establecido por Iz primera 'y segunda Disposicién
Complementaria Final v fa Primera y Segunda Dispesicién Complementaria Transitoria del

Decreto Legislativo que fortalece la inocuidad de los alimerntos industrializades y preductos
pesqueros y acuitolas. '

La documentadién solicitada deberd mantenerse vigente incluso hasta la culminacién de las
] entregas del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar
P oportunamente 1a renovacién de dichos documentos.

a

CERTIFICACION DEL ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

¢ Un certificado de Calidad respaldado con ensayos realizados en laboratorios acreditados

fue confirme que ef bien entregado, cumple con las caracteristicas del Bien- Calidad de
Ficha téenica correspondiente.

! Nota:

specifica, especificaciones técnicas numeral 3.2.2 v/o proforma de contrato), v realizar las

cistones gue apliquen, entre ellas que los costos que demande Ja certificacién deben ser
surnidas por el proveedor.

DATOS ADJUNTO: |
Ficha t&cnica aprobada de aceite vegetal comestible.

N
g
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FICHA TECNICA

APROBADA -
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN .".f
O - . . -~ -

Denominaciéndelbien =~ : ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

Denominacion tecrics : ACETTE VEGETAL COMESTIBLE -

Unidad de medidz : LITRO : .

Descripcitn general ¢ B aceite comestible y mezcola de los mismos en estado idofeo
para el consumo humano. Se compone de glicéridos de éci'éos
grasbs y son de origen vegetal Mo es un aceife vegetal
espéefficado. L Tt

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien :

Precision 1: Ninguna. .

22,

Es el aceite vegetal comestible y mezelz de los mismos en estado iddnes para &l sonsumo humaho.
Podrén contener pequefias canfidades de otros lipides, tales como fosfétidos, de constiuyerftes
insaponificables y de dcidos grasos libres naturaimente presentes en los aceites, segin indican|jos
numerales 1 y 2 de iz nomna Codex CX8§ 18-1881 (2021).4 -

El aceite vegetzl comestible podrd contener os ad?ti\}os alimentarios presentados en ef numsral 3
de la norma Codex CXS 18-1981 (2021).

Ei acefie vegetal comestible debe presentar las siguientes caracteristicas:

Color El ) caracteristica  def  producio
desionado
Los  caragteristicos del producto
Olor y sabor designado, que debe estar exento de
*_{olores y sabores extrafios ¢ randios
Materia volati a 105 °C  M#&xima 0,2% mifin XS 191831 {2029
impurezas isokubles Méximo 0,05% mim  © |NORMA PARA GRASAS ¥
: == ACEITES COMESTIBLES
Contenido de jabn Meximo 0005% mim . 15" REGULADOS  POR
Hierro (Fe) MaximoZ5mghkg - |NORMAS NDIVIDUALES
Cobre (Cu) 'Mé)émo 0,1 mgikg “
indice de acido _ Médmao 0,6 mg de KOH/g de deeite
. o Hasta 10 millequivalentes de cxigeno
fndice de perdxido activolky de aceite

. ] . Reglamento sobre Vigilan !
Cumplir con los requisitos establecidos |y Control  Sanitario e
por la Direccidn Generalide Salud[Allmentos vy Bebids)

INDCUIDAD ) Ambiental e Inccuidad Alimentaria —|aprobado mediante Decreff
' DIGESA, Autoridad . Nacional| Supremo N° 007-98-SA, sut
competentel, : madificatorias vy regulaci
complementaria,

Envase ylo embalaje o RO AP

El envase que contiene el producta deba!ser de material inocuo, estar libre de sustancias due
puedan ser cedidas al products en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y eitar
fabricado de manera que mantenga iz calidad sanitaria ¥ composicion del producto durante tods)su

1 Segan articulo 12 de! Reglamente del Decrete Legistative N? 1062 Ley de Inocuided de los Afimentos, aprobiade
mediants Decreto Suprema N° 034-2008-AG. . £

:
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vida Gtil, segln el arifculo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebides, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modfficatorias.

El envase debe comesponder al autorizade e ¢f Registro Sanftario, segin Io establecido en jos
articulos 1035, 118 v 119 def Reglamentn spbre Vigiiancia y Control Sanitario de Aimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-93-SA v sus modificatorias.

‘Precisién 2: La entidad convocante deber indicar en fas bases (seccidn especifica, especiﬁcacioruf
téenicas numeral 2 yfo proforma del contrato), el conterids neta del bien por envase. Ademds, podrd incier
las caraclerisiicas del envase tales como: material, peso, fipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracterisicas aseguren la pluralidad de postores. .« .

2.3, Rotulado ‘

El rotulado de los envases de aceite vegetal comestible debe considerar lo siguients, segly =
artfeula 147 del Reglamento sobre Vigllancia y Control Sanitaric de Alimentos y Bebidas, aprolgﬁo
mediante Decreto Supremo N° 007-08-8A, y sus modificatorias, la NMP 001:2019. Requisitos para

el eliqustado de preenvases. 5° Edicidn, v la NTP 209,038:2018 ALIMENTOS ENVASADDS.
Efiquetado de alimenfos preenvasados. §* Edicidn: > -

- nombre del producto;” ! T
- declaraclén de ios ingredientes y aditivas empleados en fa elaboracion def producto;
— - nonibre y direccién del fabricante; . .
- nombre, razén social y direcsisn del importador, Jo que podrs figurar en eliquets adiclonal:
- ntmero de registro sanitario; o S :
. - fecha de vencimiento, cuando el progucts fo requiera con amreglo a lo que establece & Colex
: Alimentarius o la notma sankaria peruana que le es aplicable; ’
- codigooclavedellote; - . < Fo
- condiciones especiales de conservacién, cuands e producto lo requiera, por ejemplo:
"Manténgase protegido de la luz™
~ contenide en fitros, del producto envasade.
Precisi6n 3: La enfidad convocante debers ihdicar en iasibésés {seccién especifica, -espedificacicnes
téenicas numeral 3.2 yio proforma del contrato), otra Informaciéri que considere deba estar rotuladal La
. informacion adicional que se solicite no puede modificar las-caracterisicas del bien descritas en numeral
W 2.1 de la presente ficha téenica. : ' '
24. Inserto
Ne apfica. . :
‘Precisién 4: Na aplice. f ‘ J ]
~— : - : . -
P L !

N
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B00.1 Acelte vegetal comesﬁhle -
201.1 Arroz pilado coments ' )
02 Amozpiladoextra - ¢ - ] a smp!e dé ,égsstro Sammnc vigente | dal  bie
3031 Arroz pilado popular mn‘espond:erﬁe, exped' do por la Direccién General de Satu
. - Ambiental e- Inocuidad . Alimentaria — DIGESA; segln lo

B04. ) Aoz pilado superior artl’wlos 102 14 105 ciel Regiamersto scbre Vigilancia Y Contrg
BOS.{ Azlicarblanca . .. A
B06.} Aziicar rubia doméstica |
B307. | Charquit R
808.| Fideos cortos {cortados)

o o2, Pideos fargos DIGESA, gn Resel Mi fal N° 449-2005]M1NS

- - T seglin Resolucién Ministeri : .
B10.| Hojuela de cebada .. lApnishan Norma -Seniterid pera la Aplficacion del Siste

311.] Hejuela de avena l—IA_CCP en'la Fabnca'cjpn de Alimentos y Bebidas. E! Pla}

512, Hojuela de ayena con ginua. HAGQP‘deberé aplicarseiaila linea de produccin del bien objett

- decogahatamon 0% lifea.de- <praduccicn dentro de la cusl
™ 13| Hojuela precocada de avena eon estéinmersa ef bign réquetids, en razén del articulo 4 de &
\ maca : # norma sanitaria aprobada por ia Resolucidn Ministerial N° 448-
- 514, Hojuela precocida de avena con 2005];\,“1\13& UL
kiwicha i
v 22 | Haind de pliengt - 1o - ai ]
316.|Harina de tdgo - |les reqmsrtos doctsmemanos antes sena[ados eetan wgentes en tani‘?
O P S seemm 2 reglamentacle quecsrresponda, seg(in lo establecide por
B17.| Harina de friga preparada. = & 113 pnmera ysegunda ‘Dlsgtglmon Compiemerrtana Final y la prime Ey
b Hadnz instantdnea de malz - segunc[a Dispdsicidn  Complemientaria  Transitoria del Decrelo |-
| amilacea . - . | Legisidtio N° 1250,iDetreto Legilativé que fortalece la inocuidad e
519.| Papa los a!‘ mentos 1ndus%nal‘twdos ¥ producios pesquerns y acuicolas. .
320. | Quinua grado 1% L La ducumemaclﬁn S‘Dﬁclfada deberé mantenerse vigente incluse hagta
- ]a *c&lmmmon de-'* !asf Ehiregas  del -producte . adquirido. .E
B21.| Quinua grada 2¢ | o r%ponsabifdad excleswau e, prweedor tramitar uportx.marne.nteﬂla
f* i 322.]Sal de cocina :
g . "‘/ 523.| 52l de mesa )
‘[ g_/ 524.! Tunta o chufio blanco .
» . . P

£ Los afimentes en los cuabs la oparacton de secadc &5 Industrial {secado por aire caliente, atnmcacn entr
ofros; implica transferendia de masa Y m]or donde se requsereique diches pracesos sean ocn’tm’ladas).n@
roveed

competencia corresponde 2 ia D]GESA ¥ e! p 3 deberé solicitdrios, reqmsms doeumentanos minimos a
dicho orgamsmo cempeten‘te., i .
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MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE TRUJILLO
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DOCUMENTO DE INFORMACION COMPLEMENTARIA
: APROBADO |

RUERO: Alimentos, bebidas y productos de tabaco
Parte il - OTROS ' ' s

34 Transporte

La unidad de fransporte (vehicllo de transports) deberd cumplir.con fa regulacién especifica su_ega.’m ef
fipo de afiments, En caso de que la Entilad requiera:aigln documento de comprobacion def
cumplimiento de estas condiciones, podrén ser requeridos en las Bases para la convocatoria de una
' SIE, consignandolos en el numéral 3.2.1-“Forma de entrega™ del Capitule Ill, “Especificaciones
Técnicas® de las Bases estandarizadss, aprobadas por ef OSCE.

Estos requisitos son aplicables en la fase de Iz gfecucién éoniracﬂ.raf ¥ no deben ser incluidos como
“Requisitos de Habilitaclon”, sefialados en la Parte | del presente documenio.

ALIMENTOS AGROPECUARIOS DE PROCESAMIENTO PRIMARIO
ol e

=1 transpoms de shmants cgropacyario ds procesamients primario debe cumpli con ko estobiecido i
en la Guia sobre Transporte (requisites v recomendaciones para el transporte de alimentos
, 1agropecuarios primarios y piensos), aprobada a través de la Resolucién Directoral N° 154-2011-AG-
— SENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de Buenas Précticas de Produccion e Higiene, bajo ef marco del
Reglamento de Inoculdad Agroalimentaria aprobado mediante ¢l Decreto Supremo N° 004-201 1-AG
v sus modificatonias. P

H TN "
Alimentos agropecuarios primarics refricerados o cong:

P
elados

/ i iLos vehiculos que transportan alimentos égropecuarios primarics que requieran refrigeracién o

congelacion deben estar equipados con dispositivos externos apropiades para el conirol de fa ji

temperatura interiar, los cuzles deben encontrarse en un luger faclimente visible, de acuerdo con lo |E

. ; establecido en el numeral 3.7 de la Guia para el Transporie de Alimentes Agropecuarios Primarios y |

] Piensos, contenida en las Gufas de Buenas Practicas de Produéeion e Higiene, aprobadas mediante ,E

\ \ Resolucion Directoral N°® 154-2011-AG-SENASADIAIA. *
\

En el ransporte de alimentos agropecuarios primarios congelades, ¥ asimismo cuando eflo resulte
preciso para refrigerados, 1a temperatura, en el momento de la carga, debe ser la comespondiente 2
i las especificaciones para Iz mercancia, de acuerdo con lo establecido en e numeral 6.1 de la Guia

para 2 Transporte de Alimaning Agropecuarics Primatios v Plenses, contenida en las Guize de
Buenas Practicas de Produccitn e Higiene, aprobadas mediante Resolucién Directoral N° 154-2011-
AG-SENASA-DIAIA. . St SR SRR

. |{Los vehiculos desfinados al transporte de ‘came de vacuno ‘o porcino refrigerada deberdn estar
o provistos de sistemas de refrigeracion o ser isotérmicos de manera que asegure una temperatura de
refrigeracién no mayor 2 4 °C; y en el caso del transporte de carme de vacune o porcino congelads,

los vehiculos deberdn contar con un sistema de refrigeracién adecuado gue penmita mantener;
temperaturas de congelacidn (-18 °C o mésg baje) en el producto, de acuerds a lo sefialado en el
nurmeral 12 de la NTP 201.055:2021 CARNEY PRODUCTOS CARNICOS. Definiciones, clasificacio
y requisitos de carcasas y came de bovinos3* Edicién yen el.numeral 6.5 de i2 NTP 201.003:20

(revisada 2l 2021) CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS. Definiciones, clasificacidn y requisitos
P carcasas y came de porcines. 3* Edicidn. : ’

Avicola, aprobado mediante Decreto Supremo N° 028-2007-AG, v su
modificatoria. ) N : :

ALIMENTOS ELABORADOS INDUSTRIALMENTE (FABRICADOS)

Les alimentos v bebidas deben transpor%}se de maneta que. se prevenga sy contaminacién

alteracién‘y deberd ajustarse z lo sefialgdo en el Titule V, Gapitulo I “Del Transporte® del Reg¥amente§
sobre Vigilancia y Coniral Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobads mediante Decrete Suprems N
007-98-SA, y sus modificatoras. ; ; .

i P

e
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Para carcasas y menudenciz de pollo, adicionaiments se debe cumplir con lo indicado en articulo 60 ‘\1’/
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BOCUMENTQ DE INFORMACION COMPLEMENTARIA
APROBAI?O ’

RUERD: Alimentos, bubidas ¥ productos de fabace

. o PRODUCTOS PESQUEROS ENLATADOS |

Los productos pesqueros énlatados'dében transportarse de acuerdo con lo sefialado en g articulo 37
te & Noms Saniara para las Actividades Fesqueras y Acuituiss, mprobuda rediade Ueserew
Supremo N° 040.2001 -PE, v sus modificatorias, L

FRODUCTOS PESQUEROS REFRIGERADOS 0 CONGELADOS

Los productos pesqueros mﬁgem&as o tongelados deben transportarse de acuerds con lo sefialado

en el Titulo IV de lz2 Norma Sanitaria para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobada mediante
Decrete Supremo No 040-2001-PE, v sus modificatorias, e ;

.

3.2 Almacenamienio

P

ekt

. Halmacenamiento de fos a!imenmé, segin el fipo de p:foéesamfentol ti‘eberé cump
- directivas sectoriales. £n caso de gue Ja Entidad requiera algfin documento de comprobacién del - —
cumplirienty de estas condiciones, podrén ser.requeridos en jas Bases para la convocatoriz de una ;

fircon !a;.s sfgn}femes

SIE, consignéndolos en el numeral 3.2.1 “Forma de_entrega” def Capitulo I, “Espscificaciones |

Técnicas” de Ias Bases estendarizedas, aprobadas porefOSCE - . '
S R MR

Estos requisitos son splicables en la-fase de Ja sfecucién contractial ¥ no deben ser inoluidos como

“Requisfos de Habiftacién”, sehalados eria Parts | def prosents documento. -

, aprobadas r}{édiaﬁte Resolusidn Dirécforal N® 154-201 ‘I-AG—SENASA—DIAIA,
Aprieban las Guias de Buenas Practicas de Produccién e Higiene, -

ALIMENTOS ELARORADOS INDUSTRIALMENTE (FABRICADOS)

aprobado mediante Decreto Supré;-nb N® 007-98-5A; 'v sus medificatorias; y en k NTS Ne 114:

P MINSADIGESA-V.01, Norma Sanitaria para el Almacenamiento de Alimentos !Tennmados destinados —
i L/ 2! Consumo Humane, aprobada mediante Resolucion Ministerial N° B66-2015/MINSA.
{l PRODUCTOS PESQUEROS ENLATADOS

Les productos pesqueras enlatados deben aimacenarse de acuerdo a lo sefialado en fos artfctdos 35
¥ 37 de la Norma Sanftaria para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobada mediante Decreto
Supramo N° 04C-2001-PE, ¥ sus modificatorias. -

PRODUCTOS PEéQUEﬁOS REFRIéERADOS O CONGELADOS

Los productos pesqueros refrigerados o congelados deben almacenarse de acuerdo a Io sefglado an
el Titulo IV de 1a Notma Sanltaria para tas Aclivid

ades Pesqueras y'Act.ricolas. aprobada mediante
Decreto Supremo Ne 040-2001-PE, y sus madificatorias, ) . .

j
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—, i3 modalidad PANTBC es el Programa de Aflimentagién y Nutricion pertenece al Programa

ESPECIFICACIONES TECNICAS DE QUINUA GRADO 2

PROGRAMA DE APOYO NUTﬁlClONAL A LAS PERSONAS AFE_CI' ADAS POR TUBERCULOSIS:
‘ , CUPANTBG i .t

.

PERIODO 2022- MGN:d\"i'_AuDAD PRd’i?igqqig':L DETRUNLLO

1. DENOMINACION DE LA CONTRATACION: _ :
Adquisicién de Alimentos {QUINUA GRADO 2} para el programa de alimentacidn ¥y
nutricién a las personas afeﬁadés por tuber:‘;ulqsis' periodo 2023- Municipatidad
provincial de Trujillo- Teed O

“ha

bl

FINALIDAD PUBLICA: L ;
Abastecer de la canasta de slimentos para los Pacientes con Tuberculosis y Familia, que
se ejecuta a través de los Centros de salud del Ministerio de Salud —MINSAY ESSALUD.

de Compleraentacion Alimentaria {Pca) de la jurisdiccién de la Munidipalidad Provingial
de Trujillo, para €l Perlodo 2023. : S

3. ANTECEDENTES:

La Subgerencia de Programas Alimentarios de la MPTesla responsable de |3 gestidén de
los Programas Alimentarios en el émbito de su competendia y en concordancia con la
normatividad vigente; asi como de fEpromocion de la participacion de fas Organizaciones
Sociales de Base en el marco de iosﬁli;neamientos'r'{acii;iﬁ%les de politica alimentaria.

Los productos de la ‘canasta alimentaria se selecéionan en el Comité de Gestion Local,
integrados por ia Municipalidad (1), el MIDIS {2}, Gerencia Regional de Agricuftura B3y
|as Organizaciones Sociales de Ja Base (4). : :

4. OBJETIVOS DE LA CONTRATACION: el ;
Gtorgar un  Complemento’ alimentario  para Iz Modalidad del programa de
—_ Complementacion Aimentaria, especiﬁcamente' del Programa de Alimentacién ¥
— Mutricién para €l paciente con quberculosis y familia-PANTBC dentro de la jurisdiccion de -
fa Provincia de Trujiilo. .
- . 8
5. BASELEGAL SRR 3 3
o Ley27783, teyde Bases de la Descentralizacin. & 11 2

» Lley N°27972 Ley Orgénica de Municipalidades. "

v lLey N°29792 ley de Creaci6n, Organizacién y Funciones del Ministerio de Desarrolio &
inclusién Sedal. - ‘

o Ley30287 Ley de Prevencién y Control de Tuberéulosis en el Perli

« Decreto Legislati_\}g N“1181 que’ ’:aprueba la Léy @é Organizacién ¥ Funciones del
Ministerio de Salud. . - b - ooih o '

+« Decreto Supremo N’GOS-ZU:LG-MI%ES, que apriigba el Réglamento de Organizacién y
Funciones del Ministerio de Desarrollo & Inclusién Social.

+ Decreto Supremo N'001-2003-5A que aprucha ol Reglamento de Organizacién ¥
. Funciones del instituto Nacional de Salud. !

3
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0. Ordinarios.
* Decreto Supremo N°606-’201§-
Gobierno Nacional, Gobierngs

de Complementacisn Alimentaria— pca.

Decreto Supramo N_‘_‘021-2016-$A., que aprusha ef Reglamerto de Iy Ley N*30287 Ley

de Prevencién y Control ’q{e}e( laTuberculosis enel Perg,

* Resolucidn Ministerial 5577152504/M]N5A;‘lé;iie establecen las estrategias Sanitarias

Nacionales de] Minjsterif de Salud y sus respé_cti\_'ros 8rzanos responsables,
* Resolucidn Ministerig N"lGS{ZOIZ-.M!DIS, ‘que dispone que Ia Direcclén General de
. Pretensiones sogiales Descentralizadas prepone los lineamientys Y estrateglas para 1a
adecuada gestion de| Programa de Complementacidn Alimentaria.
* Resoluelén Minjsteriaf N?u-gazsfmam,g Qué aprueha la NTS 1094-MINSA/DESP-v.01
“Norma Téenlea de Salz.:iaf p'a"gg la atencicil:'zf fii‘lifegral de las personas afectadas por
" tubertulosis”, IR R g .
* Resolucidn Ministerjal - N*167-2026-MiDIg que apryshz ¢ Reglaments de (as S
: Modzlidades dal Programa de Complementacisn Alimentaria,
U * Resolucign Ministerial N°553~2014/MINSA; que aprueba gf documento técnico de
‘ Formulacién DE g Racién Alitnentariz dal Programa de Complementacin Alimentaria
para la Persong stectada por tibercylosis” ;- T :

o

LR

8. CARACT] ERfsTICAS Y CONDICIONES DE LOS BIENES A CONTRATAR:
* Destripciény cantidades de [os Bienes a Contratar; -

DESCRIPCION | FicHA asi
DeL APROBACION .. I
FRODUCTO B APROBACION

Quinua Resoluciin o Frvase primario:
Erado 2 : Jefaturaj || bolsa plastica de
N°000077-. poletilens rolor

- | 2022-PER) tmsparente de kg.
‘| COMPRAS -« Seltado

N*

& -] RESOLUCION PRESENTACION
b -

9

'\.._, :
¥il; . hermétfcamente.Enva *
1 " | sesecundario:
polipropileng
* Calor; transparente
a blanco lechose
T\\“C’z’ g . CERA A
. * Caracterfsticas Adicioﬁafles{tlel Procfuctg":l I - ) ;
s Capacidad; 1 Kg. (1,000 gr.)! - - A ;
Envase: Bolsa plastica, oo .
Material: Polietilens de alta densidad, ) ‘ '
Tipe de cerrado; Hermético (Tapade PEo PET o PP} .

Tumaigy
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meaeues ‘u‘osemmmus\ A | e o | ComesmiLs

[ MINSA | _ a7 | 2 R 20,008
[ ESSALUD I 100] N 2,400 |
E ' i : : TOTAL '12"“1

» Caracteristicas Técnicas:

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién det bien : QU[N UA GRADO 2 :

Denominacion téenica QUINUA PROCESADA {BENEFICIADAS GRADO 2)
Unidad de medida = KiE.OGRAMOL
Descripcién general - Quinua procesada [benefi csada] son los granos de quinua {nenero
y espedia Chenopodium quinoa wild) que han sido sormetidas 3 operaciones o procesos de
limpieza, escarificade, lavade, secado, despedrado, seleccion {clasifi jeacion) y eliminacion
de granos contrastantes (granos. de coler), resultando un producto apte para la

comerdializacién y el consumo humann (alguna operacnén:opcmnalmente puede repetirse)
. J .

CARACTERISTICAS ES?ECEF[CAS DEL BIEN-

“_'______..........__-—uu-————'—'_'—""—.

Del bien

Lz quinua grado 2 debe presentar las; “caracteristicas de color, olar y sabor caracteristicos
del producto y debe responder a un grado de homogenexdad respecto a las caracteristicas
sensoriales, segdn el NTP 205. 062.2021 :

la quinua grado 2 presentara las snguuen‘tes caractensnas

CARACTERISTICAS - | ESPECIFICACIéN - | REFERENCEA - -

CALIDAD

Requisitos minimos de calidad | Los grarjos de quinud debén

tengr.e), color caracteristico’ dela

vanedad o ecotipo u‘t’[zada
oMo - materia prima,t deben
estar exentas de olores éxtrafios
o desagradables.

$u aspecto debe responder a un NTP 205.082:2021
grado, .de  homogeneidad GRANOS ANDINOS.
respecta; a las carac.tensttcas

sensor:ales -
Requisitos quimico proximales Hurnedad: M&dmo 13 o % )
{valores expresades en base - proteinas: Minimo 10 %.

seca) | Cenfzas: Méximo 3,5 %

L Grosa: Minimo 4% . °

Quinia en grano.
Requisitos 3ra. Edicion

L Fibra cruda: Minimo 4 %

Sapomna' Menor que D, 12 %.

Trrrr

S




JILLO ; \
NICIPALIDAD PROVINCIAL DE TRU. i,
IgSBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 06-2023-MPT PRIMERA CONVOCATO

TN

Tarmafio del grano

Tameafic  de | Didmetre
ios granos premedio de jog
granos {mm.}
Meédianos -] Entre 1,40 a
;o 1,70 mm,

Grado  ({Tolerancia ‘i ‘Sensorizles; - Fe
calidad) H GFanes enteros: Minime 94 %
- Granos quebrados: Mé&dmo
20%

oo * Granos dafiados {manchadps):
| Méimog5% i -

H& Granos germinados: Méximo

“o5% LEE
: Gfranosrecui:iert_bs:b% "
[{~ Granos inmadytos: Maéximo
T orsn
~ Granos contrastantes: Méximg

20% Lo .
Ny Impurezas totales: 03%. -

: |<Fisicos: .f} .o
Pledrecilas en! 100: g ' de
:|.- muestra: Ausendls. 0 - |
~ 'Insectos {enteros, ‘partes o .
o , : : larvas): Ausenda, . )
Homogeneidad El cantenido de cada envase
debe ser homogénen ¥ estar
“canstituide Unlcamente  por
-'granos de quinua procesada de
+| 12 misma calidad. L parte visible
| de los granos en ef envase debe
SEr representativa,
Curmplir con los requisitas  establecidos por fa autoridad
_[competente?, -
-1 ;Cumplir con loestqgleddo porel | Reglamento  ge Tnocuidad
~Servicio Nacional) de Sanidad Agroalimentaria  aprobado
“hgraria — SENASAS. Autorided | mediante Decreto Supremo
Nacionat competents;  segin | N° 004-2013-AG Yy sus
Art10 del Reglamento del | modificatorias, —
PLN"1082, Ley de mocuidad de
Ios . alimentos, © aprobado
INGCUIDAD [ mediente DS.N034-2008.A¢.

: * ;|.Diréccion  General “de  Saing Reglamento sobre Vighanga y

cf|Amblental e § unocuidag Contral  Senitarip  ge

H “Alfmentaria-DIGESA seglin art 12 Alimentos  y Beblidas o
| del Reglamenta dal DUN"1062, | aprobade mediante H
. ley de inocuidad de Jos DS.N°007-98-54, sus
o ’ - slimentcs, aprobado mediante modificstarias v regutacién
D5.N"034-2008-A, - - . Parz | complementaria,
2limento ¢ 7. efaborad | -
‘industrizlmente (fabricadol.

—rhe e

O

[N

|

Precisién 1; [ entidad convocante debers précisar en las bases (seccign especifica,
especificaciones técnicas numieral 2 v/o proforma del contratn), e| tamaiio def grano de quinua

T - — -
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“

grado 2 requeridoe de acuerdo @ lo esmblec_ido enla pr_eéente Ficha Técnica or ejemplo; Quinua
* grano rediano grado 2. S imEle % :

« Envase yfo embalaie

b
&

La quinua grado 2 debera ser envasada de tal maners que el producto quede debidamente
protegido. Los envases ¥ embalajes deberdn ser de grado alimentario, estar fimpios y ser da
calidad ta), que evite cualquier dafio externo o interno al producto. Los envases deben ser de
primer Uso y CONSErvar sus 'caracteriﬁdicas de calidad, higiene, ventiladdn y resistencia
necesarias para asegurar Y _garantizat, fa inocuidad 'y, :a:'[atitud del producto durante el
transporte, 13 manipuladion, cohservaéién Y mmer;i.éliz'ai:ién apropiada de los granos de
quinua. Estos envases dehen estar exentos de cualquier materia y olor extratio, segun lo
indica 2 numeral 7.2 de la NTP 205.062:2021. '

' L Bl
Precision 2: la entidad convocante *deberd indicar* en‘.;'_:las bases (seccion especifica,

espexificaciones técnicas, numeral.2 y/o preforma del cot'ttra{i':), ol peso neto del producto por
envase. Ademds podri Indicar fas caracteristicas del envase tales como: materlai, peso, Hpo de

cerrado, siempre que se haya verificido que estas caracteristicas aseguren 1a pluralidad de
postores.

» Rotulade

o

Ademds de los requisitos aplicables especificados en la riorma Codex CX§ 11985 (2018)
Norma general para el ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS, y en la NMP 001-
2019 , Requisitos para &l etiquetado de preenvases 5ta. Edicidn, el rotulade debe contensr
lo siguiente: : : i

- Nombre del producte. . s :

- Nornbre y direccién del producter, rvasador 0 comercializador; .

. Qlasificacion, tamafio y grado; T v

- Peso neto;

- MNamero de lote.

amy 1

Adicionalmente, st el producto corrépo‘pde que sea ég’:mm!_ado por la DIGESA, debe cumplir
con el articulo 117 del Reglamento 'scbre vigilancia'y Control Sanitario de Alimentos ¥

Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 00?-92‘—5& y sus modificatorias.’
Si el producto ogrrespo;ide que sea controfado por el SENASA, debe presentar ademds 12
siguiente informacién: '
Namero de Autorizacién Sanftaria de

Etablecimien{o de_procesamiento Primario emitida
por el SENASA, ¢ :

1

Precision 3: la entidad convocante deberd indicar® en -las bases {seccion espedifica,
especificaciones técnicas, numeral 6y/o proforma del contrato), otra informacién que considere
deba estar rotulado. La informacién adicional que se solicite no puede modificar as caragteristicas
del bien descritas en el numeral & de la presente ficha téenica. |

R
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o emierE v

AHS



ILLO _
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/ ﬁ;ggﬁfj ?)(’?/ERSA ELECTRONICA N° 06-2023-MPT PRIMERA CO :

 ROTULADOD:
'DELANTE

PRODUCTD PERUAND

Mumc:pahdad provmmal de Trujluo
PROGRAMATDE COMPLEMEN‘I‘AC[éN ALIMENTARIA ~ PCA !
Destmado & PANTBC

Datos del Products:

QUINUR:C D : o —

o

GRADOZ

Fedaa de Produccidn: o0 -
Fecha de Vendimienta: XOO0K
. .‘,Aa.rx:onzacaén Samtana X000 -

fhe r- loterxoond 1 -

. PESO:50.00kg

_ _' -Datos De| Proveedor:

~Razdn Sociai'

N°DE RUC

3
DISTRIBUCJGN GRATUFFA PROHFBJDA SU VENTA
Conservar 0 un dugar fraco ¥ ventilado

PAPASECA
- res
Datosde! Proveedor- . v
~=Re.Ck Proveedor; . ]

Nombre:)ooo«
. RUC: xoo000c
= - : \ : D:recc:on xxxxx

- Batos Del Productor o) Fahncante (de ser e! casp)

Fecha de Pmducc:én- X0O00¢
Fecha de Vencimiento- 30000

Lote:

LR NPT




/ MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE TRUJILLO i
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 06-2023-MPT PRIMERA CONVOCATORIA B

>

* Transporte:

Los alimentos y bebidas deben tmnsporiarse de manera que $e prevenga su contaminacién o

alteracion y deberd ajustarse a lo sefialado en el Titule V, Capitulo 1l “Oel transporie de}
Reglamento sobre vigilancia ¥ control sanitario de alimentosy bebidas® Aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-98-5A y sus modificatorias.

« Almacenamiento:

Los alimentos y bebidas deben almacenarse de manera que se prevenga su contaminacién o
alteracion y el almacenamiento deberd ajustarse a lo sefialado en el Titulo V; Capitulo | Del
almacenariento del Reglamento sobre vigilancia y Control sanitario de Alimentos Y bebidas,
aprobado mediante DS.N°007-98-SA, ¥ sus modificatorias; y en 1a NTS N*114-MINSA/DIGESA-
V.01, Norma Sanitaria para el almacenamiento de Alimentos terminados destinados al
consumo humano, aprobada mediante Resolucion Ministerial N°066-2015/MINSA.

Loz alimentos adquiridos se conservan adecuadamente, en los almacenes {ransitorios
designades por la municipalidad provincial/distrital que ejecuta el programa de
Complementacién Alimentaria destinados exclusivamente para @@l fin y deben reunir 1as

siguientes condiciones {RM.N_‘UZS-ZGl?-M!DlS en el frem 7. Disposiciones Especificas 741,
742y743: '

- Area amplia que permita una distribucion adecuada dejando espacio fibre cerca de las
paredes.

- Ventanas ampliasy segﬁras, protegidas por mallas metalicas o de plastico que permitan
una buena iluminacitn y ventilacion.

- Disponer de parihuelas o tarimas sobre las cuzles se ordenen o apilen tos alimentos.
- Puertas seguras que impidan el ingreso de animales domésticos y posibles sustracciones.

! para evitar el deterioro de los alimentos,

la municipalidad establece un cronograma de
fumigacion e inspeccién del almacén.

Ei contro! dei movimiento de los alimentos : ingresos, salidas, deben ser debidamente
registrado, de acuerdo a las normas vigentes de la materia.

. e Vida Util o Garantia comercial:

N® l DESCRIPCION DEL PRODUCTO 1 VIDA UTIL BEL PRODUCTO (minimo
1 | Quinua grado 2 112 meses a partir de cada entrega
*4oherd corroborarse con ¢] Registro Sanitario contzbilizarse del diay mes que seingresaal alyracén,

N ! de no cumplir con este requisit el produdo sers rechazado y no podrd Ingresar al almacén.
| 7

e lugaryplazodels ejécucién de la prestacion:

Lugar de Entrega:

Almacen de alimentos de la Municipalidad Provincial de Trujitlo sito ena Av...Améﬁca Sur,
cdra.17 Complejo Barrio Chicago, 2do. Pise.
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HLLO
PALIDAD PROVINCIAL DE TRU. CATORIA
AsﬂggigTA INVERSA ELECTRONICA N° 06-2023-MPT PRIMERA CONVO

Plazo:

DESCRIPCION

Ira. ENTREGA (=l 2¢a. ENTREGA 3ra.. ENTREGA

DEL PRODUCTD dfa siguierite de ) (60 dfas de Iz {30dias de |z
firmado &) ) Ira. Entrega) 2da. Entrege
contrato} .
— e ]
* E .
Ke. 4136 4,135
.__.._,J___._—m-_._.____

Vida Gtil minimo: 12 meses, almacenada 3 temperatura ambiente, en greas higiénicas,
vertiladas, secas, protegidasde ia contaminacion, evitande EXposicion directa del sol.

\Z)f\ 7. OTRAS CONSIDERACIONES PARA 1A EJECUCION DE LA PRESTACION,

¢ Medidas de control durante I3 gjecucién contractual

~ Elvehiculp de uso paraeltransporte debers contar con cettificado de limpieza
y desinfeccién por cada entrega de alimentos segun cronograma,
- Los productos seran Puesto en el almacén previo control de calidad por parte
de la Municipalidad Provincial de Trujillo, en case que el producto presente
‘\( ' anomaliag {Bresentacitn no adecuada, falla enel envase o rotulado, dafia i3
. calidad del products y no cumpla con la ficha técnica. Etc.) en el acto ce

proceders a devolverlo, gf mismo que serd repuesto en un plazo de tres dias
hébiles,

.
g
g
§

&
&
8
%
-
&

La conformidad se otergard de acuerdo 3 lo estipulado por af articuio 168 del
Reglamento de |3 Ley de Contrataciones del Estado,

Eldrea usuaria emitird la conformidad delis prestacién, teniendo an cuenta ef
certificado de limpieza y desinfeccion ¥y certificado de calidad de alimentos

der los productos adquiridos.

Para otorgar Ia coitformidad, el responsable de la Sub Gerencia de programas
s Alimentarios debers contar con:

Gufa de Remisién originaf
Copia simple de} contrato suscrito
Copia simple de |a erden de compra

Certificado de calidad em Hido por un laboratario acreditado por INACAL
Certificado de limpiezay desinsectacisn

. *, *, .
Lol IS L3
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$. FORMA DE PAGO

8.

10.

La entidad deberd realizar el pago de la contraprestacion pactada, a favor del
Contratista en PAGOS PERIODICOS, de acuerdo al cronograma de entrega.
Ey pago se realizara previa conformidad de responsable de la Sub Gerencia de
Programas Alimentarios de la Municipalidad Pfovincial de Trujilio.
£l procedimiento para el pago se efectyars de acuerdo a lo estipufado en el
articulo 171 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

PENALIDADES:

Aplica de conformidad de con el articulo 161y 162 del Reglamento de la ley de
Contrataciones del Estado. _
Si el CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las
prestaciones objeto del contrato, LA ENTIDAD le aplicard una penalidad de cada
dia de retraso hasta un monto méximo equivalente al diez por ciento {10%) del
monto de! contrato vigente de ser ¢l caso del ftem que debié ejecutarse en
concordancia con el articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del

Estado, en todos los casos penalidad la penalidad se aplicard automaticamente y
se calculara de acuerdo a la siguiente formula:

penalidad .
diatia= 0.10 X monto

‘ Fx Plazoen . )
F=0.25 dias para plazos mayores a sesenta
(60) :

dias o; F=0.40 pars plazos
menores o iguales a sesenta {60) dias i

Tanto e} monto coma el plazo se refieren, segin corresponda, al contrato o ftem
que debid ejecutarse o &n Caso que &stos involucraran obligaciones de ejecucion
periddica, a la prestacién parcial que fuera materia de retraso.

Cuando llegue a cubrir ol monto maximo de la penalidad, LA ENTIDAD podra
resolver el contrato por incumplimiento.

Esta penalidad serd deducida de los pages

a cuenta, del pago final 0 en la
liquidacion final. O si fuese necesario se cobrard del monto resultante de la

ejecucion de las garantias de fiel cumplimiento.
RESPONSABILIDAD f’OR VICI0S OCULTOS )
La recepcitn conforme de ta prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su

derecho a reclamar posteriormente por defectos o vicios

dispuesto por los articulos 40 de la Ley de Contrataciones
Regiamento.

ocultos, conforme a lo

El plazo m&amo de responsabilidad del contratista es de UN (1) ARO contade 3
partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

del Estado y 173 de sul

QA AP

Panrat.

\f\_i-é
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11. REQUISIT: OSDE HABHLITACION DEL PROVEEDOR:
* Copia simple del registra sénitarfo vigente del biap correspondiente, expedido por lg -
Direccign Gepemi de Salud Ambiental o nocuidad alimenmria~DlGESA, segin los

una linea de produccisn dentro de Iz cudl este inmerso el biep requerido, en razén del
Art4 de ia norma sanitaria aprobada con Resolucién Ministaria) N°449-2006/MINSA.

aue confirme que of bien entregado, cumple con lag taracteristicas del Biap- Calidad da
Ficha técnica correspondiente,

o precisiones qua apliguen, entre sllas que los costos que demande I3 certificacidn deben ser
!k\\ A asurmidas por el proveedor.
Yo .
\f/j La entidad debers definir Ia antigiedad de Jos documentos antss Citados,
DATOS ADIUNTOS : :
S0l ADIUNTOS

- Ficha Téenica Aj:arobada He Quinua giado 2.
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(3
FICHA TEGNICA
APROBADA

4. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien - QUINUA GRADO 2
Denominacin técnica :QUINUA PROCESADA (BENEFICIADA) GRADO 2
Unidad de medida : o KILOGRAMO ) : )
Deseripcitn general : Quinua procesada (beneficiada} son los granos de quinua

{género y especie Chenopodium guinpa Willd.) que han sido
sometidos a operacionss o procesos de limpieza, escarificade,
lavado, secado, despedrado, seleccion (ctasificacidn) ¥
climinacién de granos confrastantes {granos de color),
resultands un producte apte para la comercializacion y el
I " eonsume humano (alguna operacién opcionalmente puede

repetirse).

% CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Delbien :

La quinua grado 2 debe presentar las siguientes caracteristicas:

I Los granos de quinua deben tener el
i color caracteristico de la variedad o
Y ecotipo utilizada como materia prima,
¢ - o deben estar exentas de olores extrafios
L Requisitos minimos de
calidad a desagradab{es.
\
Su aspecto debe responder a un grado
/ de homogeneidad respecic @&
- caragieristicas sensorales.
Requisitos quimico proximales (Valores expresados en base seca)
- Humedad ) Maximo 13,0%
; - Proteinas ' Minimo 10%
- Cenizas : Méximo 3,5%
v - Grasa Minimo 4% ]
- Fibra cruda Minimo 4%
™ . o2 NTP 205.062:2021
— ' - Sapomna Menor e 0.1 2% GRANOS ANDINOS, .
! : . Quinua en granc. Requisitos.
Tamaiio Diametro 3? Edicitn
de los promedio de los
— Tamario de granos granos {mm}
| grane Crandes Mavora 1,7
Medianos Entre 1,402 1,70
j!':“ ) Peguenos Mayor 21,20
i
V/ Grado (Tolerancias de calidad)
: Sensoriales '
1 - Grancs enteios : Minimo 84%
- (3ranos guebrados : Mdximo 2,0%
- Granos dafiados ‘i
(manchados) Méximo 0,5%
- Granos germinados Méxima 0,5%
« Granos recubiertos 0% 53
T
Version 02 Péagina 1 de 3;;
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e

- Granos mmaduros

Max:mo 0 ?%

- Granos canfrastantes Maximo 2,0%
« Impurezas totales Méximo 0,3%
Fisicos
- Piedrecifas en 100 g .
de muestra Ausendcia
- Insectos ~  (erteros, Ausencia
paries o larvas)

El contenido de cada envase debe ser
homogénec y estar constituido
dnicamente por granos de guinua

Homegeneidad pmeesada de la misma calidad. La
parte visible de los granos en el envase
debe ser representativa.
Cumplir con los requisitos estzablecidos por la auforidad competente™.
. Reglamenio de [noouidad
Cumplir con lo. establecido por el b .
Servicie Nacional de Sanidad Agraria —| £-groalimentaria, aprobado
SENASAZ  Autoridad  Nacional | Metiante Decreto Supremo
" ; cl N°  Q04-2011-AG, ¥y sus
INCCUIDAD competente. modificatorias.

Reglamento sobre Vigilancia

Direccién General de Salud Ambiental e ilimgr?tno?l Sanftaéi:bi 4 ;: :
Inocuidad Alimertaria — DIGESA® para ¥

y N " bado mediante Decreto
Alimente  efaborado  industrislmente | 210 o
(fabricada). Supremo N® 007-88-8A, sus

modificatorias y regulacion
complementaria.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (section especifica, espeoificaciones
técnicas, numeral 2 o proforma del contrate), el tamafic del grano de guinue grado 2 requerido de acuerdo
a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por sjemplo: Quinua grano mediano - grado 2.

2.2, Envase y/o embalaje
La quinua grado 2 debe ser envasada de tal manera que el producto guede debidamente protegido.
Los envases y embalzjes deben ser de grado alimentario, estar impjos y ser de calidad tat que evite
cualquier dafio externc o intemo al producto. Los envases deben ser de primer use y conservar sus
caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia necesarias para asegurar y garantizar
la inocuidad y aptitud dej producto durante el fransporte, Ta manipulacion, conservacidn y
comercializacién aproplada de los granos de quinuz. Estcs envases deben estar exentos de
cualquier materia y olor extrafio, segln io indica el numeral 7.2 de |la NTP 205.062:2021.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (sedbién especiiica, espacificaciones
técnicas, numersl 2 ylo proforma del contrate), el peso neto del producto por envase. Ademds, podra

indicar las caracteristicas def envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre gue se haya
verificado que esfas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

A los alimentos en los cuzles se aplique un secado industrial, es decir que se aplica transferencia de masa y calor,
(Befilizacion, secado poraire caliente, atormizacion, ete.), donde se requiere que dickos proceses seen controfades,
la competencia corresponde a le RIGESA

Atos alimentos en los cuales se aplique un secado que solo Implica una transferencia de masa (seco salado,
deshidratacién- osmdtica, ete.), donde no se rquera necesariamente que sea controlado, la competencia
corresponde 2l SENASA, La entidad no requerird hacer dicha precision, es responsabilidad del proveedor curmplin
con Io establecido por {a autoridad competente correspondiente segin el procesc %gmdo para k2 obtencidn dell
bien de la presente ficha téenica.
Segln articslo 10 del Regiamento del Decreto Legistativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobade
mediante Dacreto Supremo M 034-2008-AG.

Sagiin artfcuio 12 del Reglamento del Decreto {egislativo N° 1062, Ley de Inceuidad de [os Alimentos, aprobadd
mediante Decreto Supremo N° 834-2003-AG.

Version 03
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2.3. Rotulade
Ademas de ios requisitos aplicables especificados en Ia norma Codex CXS +-1985 (2018) NORMA
GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTCS PREENVASADOCS, y en la NMP

001:2019 Requisitas para el efiquetado de preenvases. 5° Edicicn, el rotulade debe contener lo
siguiente, segdn el numeral 8 de la NTP 205.062:2021: :

- nombre def producio;

- nombre y direccion del productor, envasador o comercializador:
- clasifcacién, tamarfio v grado;
-=  peso neto;

- nimero de lote.

Adicionalmente, si ef producto comesponde que sea contreizdo por la DIGESA, debe cﬁmpiircon et
articuio 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas aprobade
. mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, v sus modificatorias.,

i Si el producto correspende que sea controlado par el SENASA, debe presentar ademas la siguiente
" informacion:

- nlmero de Autorizacion Sanitariz de Establecimienta de Procesamiento Primario emitida por
el SENASA. :

F"recisién 3 La enfidad convocante #ehera’ indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
~ ‘Yecnicas, numeral 2 vio proforma del contrate}, olra informacion que considere deba estar rotulada, La

informacisn adicional que se soficite no puede modificar las caracteristicas de! bien descritas en ef numeral
2.1 de la presents ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precjsién 4: No aplica.

Versién 03 Pégina 3 de 3
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MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE TRUJILLO :
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DOCUMENTO DE INFORMACION COMPLEMENTARIA
APROBADG

RUBRO: Alimentos, bebidas y productos de tabaco

ALIMENTOS ELABORADOS INDUSTRIALMENTE (FABRICADOS)
: 5 300.] Acelte vegeta!l comestible’
')\ n01. | Arroz pitado carriente
. . /} E’E& Amozpllado extra ~ lcuonia simple del Registro Sanitarie vigente dal bien
N R03.| Arroz pitado popular correspondiente, expedido por la Direceisn General de Salud
. - Ambiental e Inoculded Alimentaria - DIGESA, segin los
.. 0% Aoz pilade superior articulos 102 y 105 det Reglamento sobre Vigilania y Control
~B05.} Amdcar blanca Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto
B06. | Azticar rubia doméstica Supremo N° 007-88-8A, y sus modificatorias.
B07.| Charqui® ’ i R i R
- Pa— Copia simple de la Resolucién Directoral vigenie que otorga
808. | Fideos cortos (cortados) Validacién. Técmica Oficial ai Plan HACCP, emitida por i
— 309, | Fideos largos Direccisn General de Safud Ambiental e Inocuidad Alimentaria - i
A " ; - DIGESA, seqin Resolucién Ministerial N°© 448-2006/MINSA, Iy
- 310.| Hojuela de cebada Aprueban Normz Sanftaria para la Aplicacién del Sistema i
311.| Hojuela de avena Eﬁgi ;z{)ela’ Fa:?ﬁcacién' dle Aﬁtrjnentoz ¥ _Bebédla'g E! t!;[a:[n 4
" - eberd aplicarse a la linea dé produccion del bien objeto i
) p12. Ho;laela de avefxa con qumu'a de- contratacién o a-una linea de-produccidn dentro de la cual
S 313 | Hojuela precocida de avenaeon |gaté inmerso el bien requerido, en razdn del articulo 4 de la
N maca - . norma sanitaria aprobada por la Resolucion Ministerial N° 448-
AN b4, Hojuela precocida de avena con | 2006/MINSA,
; kiwicha
=1E : Haring Je pl¥ans’ Nota:
316.| Harinz de trige Los r‘,eqtﬁsm:s documentarios antes sefislados estén vigentes en tanio
5 P se emita Ia reglamentacién que comesponda, segtn lo establecide por
317.| Harina de trigo preparada Ia primera y segunda Disposicién Complementaria Finat y la primera y
s1a Harina instantnea de maiz sequnda Dispasicién Complementaria  Transitoria del Decrefnjf
" | amiléceo Legislativo N° 1260, Decreto Legislativa que foralece {a inocuidad de
319, | Papa seca Ios afimentos indusirializades v producios pestuercs y acuicolas.
320.] Quinua grado 1* La documentzcién solicitada debera mantenerse vigente inclusa hastal
- la cdminacién de Jas entregas del - producte adquido. Es
321.| Quinua grade 2¢ responsehiidad exclusiva del proveedor framitar opertunaments 1a§1
—~ 22 | Sal de cocina renpvacidn de dichos documentos. i
—_— 323.| Sal de mesa
324, | Tunta o chufio blanco

41 s alimentos en los cuales Ia operacion de secado es indusirial {secado por aire caliente, atomizacion, entre
ofros; implica transferencia de masa y calor, dende se requiere que dichos procesos sean conirotades), la

competendia comesponde a la DISESA y ef proveedor deberd solicitar los requisitos documentarios minimos ante
dicho organismo competente. - .

Versidn 20
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SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 06-2023-MPT PRIMERA CONVOCATORIA

: DOCUMENTO DE INFORMACION COMPLEMENTARIA
 APROBADO

RUBRO: Alimentos, bebidas y productes de tabaco
Parte Wl - OTROS '

3.1 Transporte

La unidad de transporte (vehiculo de fransporte} deberd cumplir con Ia regulacion especifica sggﬁn el
tipo de alimento. En caso de que I1a Entidad requiera algin documento de comprobacion del
cumplimiente de estas condiciones, podran ser requeridos en las Bases para i3 convocatoria de una
SIE. consignéndolos en el numeral 3.2.1 “Forma de enfrega” del Capitulo Hi, “Especificaciones
Técnicas” de las Bases estandarizadas, aprobadas por el OSCE.

Estos requisitos son aplicables en ia fase de la ejecucion confractual ¥ no deben ser incluidos como
~ “Requisitos de Habilitacitn’, senalados en fa Parte | del presente dosumento.

ALIMENTOS AGROPECUARIOS DE PROCESAMIENTO PRIMARIO

; £} fransporte def alimento agropecuario de procesarmiento primario debe cumplir con fo establecido \
! i en la Guia sobre Transperte (requisites y recomendaciones para 8l transporte de alimentos

| o agropecuarios primarios ¥ piensss), aprobada a través de la Resolucian Directoral N° 154.2011-AG-

[ ;T SENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de Buenas Précticas de Produccion e Higiene, bajo el marco del

Q/ Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria aprobado mediante el Decreto Supremo N° 004-2011-AG
- y sus modificatorias. ’

: _\ _ | |

Alimentos agropecuarios primarios refriqerados o congelados

Los vehiculos gue transpoitan alimenios agropecuarios primarios que requieran tefrigeragion ¢

congelacién deben estar equipados con dispositivas extemos apropiados para el confrol de 2

S temperatura interior, los cuales deben encontrarse en un luger faciimente visible, de acuerdo con lo
T establecido en el numerat 3.7 de [a Guia para el Transporte de Alimentos Agropecuarios Primarios ¥
Piensos, contenida en las Guias de Buenas Practicas de Produccion e Higlene, aprobadas mediarite
Resolucion Directoral N 154-2011-AG-SENASA-DIAIA.

Fn el transporte de alimentos agropecuarios primérios congelados, y asimismo cuando elic resulie
_ preciso para refrigerades, la temperatura, en el momente de Iz carga, debe serla correspondients a
.l las especificaciones para la mercancla, de acuerdo con o establecida en el numeral 6.1 de la Guia
/f para ¢! Transporte de Alimentos Agropecuarios Primarios y Plensos, contenida en las Guias de

W Buenas Practicas de Produccién e Higiene, aprobadas mediants Resolucidn Directoral N°® 154-20114-
AG-SENASA-DIAIA

Las vehiculos destinados ai transporte de came de vacuno o porcing refrigerade deberan estar

\ provistos de sistemnas de refrigeracién o ser isotérmicos de manera que asegure una temperatura de
refrigeracién no mayor 2 4 °C; y en ef caso

del ransporte de came de vacunc © porcing congelada,
los vehiculos deberan contar con un sistema de refrigeracion adecuado que permita mantener
ternperaturas de congelacion (18 °> » mas baja) en el praducto, de acuerdo a lo sefialado en el
. |numeral 12 deia NTP 204.055:2021 CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS. Definiciones, clasificacion
y requisites.de carcasas y came ds bovinos. 3° Edicién v en el numeral 6.5 de 12 NTP 201.003:2012
! {revisada el 2021) CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS. Definiciones,

carcasas y carne de porcinos. 3° Edicion.

Para carcasas y menudencia de poflo, adicionalmente se debe cumplir con 1o indicado en articulo €0

del Reglamento del Sisterna Avicola, aprobado mediante Decreto Supremo N° 029-2007-AG, ¥ &
modificatoria. - -

ALIMENTOS ELABORADOS INDUSTRIALMENTE (FABRICADOS)

Los alimentes y bebidas deben transportarse de manera gue se prevenga su contaminacién @

aﬁetaciﬁn‘y dehera ajustarse a lo sefialado en &l Titulo V, Capitulo 1l "Del Transporte” del Regiamenm’
sobre Vigilancia y Control Sanitario de AMimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N
007-98-SA, y sus modificatorias.

clasificacién y requisites deg
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BOCUMENTO DE INFORMACION COMPLEMENTARIA
_ APROBADO

P&squeros refrigerados o congelados deben tranéponarse de acuerdo
enel Tulo [V de I Norma Sanitaria para las Actividadeg Pesquerag ¥ Acuicofas, ap
Decreto Supremo N° 048-2001-PE, ¥ sus modificatorias,

Ef almacenamiento de los alimentos, segiin of fipo de Procesemientn, dobers cubwpﬁr con fas Sigiientos - S
directivas sectorisias, £n caso da que Iz Enfidad fequiers afgtn documento de comprobacién el

Estos requisitos son aplicables en ia fase de efecucion contractyaf Y no deben ser inchuidos como
‘Requisitos de Habilitacisn”, seffalzdos en fa Parte | def presente documento,

ALIMENTOS AGROPECUARIOS DE PROCESAMIENTD PRIMARIO

El almacenamiento del alimento debe cumplir eon lo establecidg &n Iz Gula para ef Almacenamiento !
de Alimentos Agropecuarios Primarios ¥ Piensos, conterida en las Gufas de Buenas Practicas de |
{ Produecicn e Higiene, aprebadas mediante Resalucion Directoral N 154.201 1-AG—SENASA~DIA!A, .
pmeban las Guizs de Buenas Practicas de Produccisn e Higiene,

é ALIMENTOS ELABORADOS INDUSTRIALMENTE (FABRiCADOS)

PRODUCTOS FESQUEROS ENLATADOS

Los productos Pesquerns enlatados deben alnacenarse de acterdo a lo sefialadg en los articulos 36
A ara las Activida

V37 de la Noma Sanitatia p; des Pesqueras ¥ Acitfeolas, aprobada mediante Decreto e
Supremao Ne 040-2001-PE, ¥ sus modificatorias, : '

FRODUCTOS PESQUEROS REFRIGERADOS O éONGELADOS

Los productos Pesqueros refrigerados o congelados deben almacenarse de aclerdo a lo sefialada en
el Titulo

IV de la Normz Sanitaria pars las Actividades Pesguerag ¥ Acuicolas, aprobada mediante
Decreto Supremo Ne 040-2001-PE, ¥ sus madificaforias,

Versién 20 Péagina 45 de 45 ;
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1.

ESP ECIECACIONES TECNICAS DE ARROZ PILADC CORRIENTE =

PROGRAMA DE APOYO NUTRIC!ONAL A LAS PERSONAS AFECTADAS POR TU BERCULOSIS-

PANTBC

PERIODO 2023- MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE TRUMLLO

DENOMINACION DE LA CONTRATACION:

Adquisicién de alimentos {arroz pilado corriente) para el programa de alimentacion y
nutricién a Yas personas afectadas por tuberculosis PANTBC periodo 2023~ Municipalidad
Provincial de Trujillo.

FINALIDAD PUBLICA:

Abastecer de la canasta de alimentos para los Paclentes con Tuberculosis y Fami!ié, que se
ejecuta 2 través de los Ceniros de Satud del Ministerio de Salud — MINSA Y ESSALUD. 1a
modalidad PANTBC es el Programa de Alimentacién y Nutricion pertenece al Programa de

Complementacién Alimentaria (PCA) de la Jurisdiccidn de la Municipafidad Provindal de
Trujillo. i -

ANTECEDENTES:

La Sub gerencia de Programas Alimentarios delaMPTesla responsable de la gestidén de
los Programas Alimentarios en el dmbito de su competencia y en concordancia con fa
normatividad vigente, asi como de la promocién de I participacion de las Organizaciones
Sociales de Base en el marco de los lineamientos nacionales de fa politica alimentaria.
Las productos de la canasta alimentaria se selectionan en el Comité de Gestién Local,
integrados por la Municipalidad (1), el MIDIS (2}, Gerencia Regional de Agricultura {3} y las
Organizaciones Sociales de la Base {4).

/. -

OBJETIVOS DE LA CONTRATACION:

Otorgar un Complemento alimentario para la Modalidad del programa de
Complementacién Alimentaria, especificamente del Programa de Alimentacién y Nutricidn

para el paciente con tuberculosis y familia-PANTBC dentro de la jurisdiccién de la Provincia
de Trujiile.

BASE LEGAL:

s Ley 27783, Ley de Basesdela Descentralizacion.
¢ Ley N"27972 Ley Orgénica de Municipalidades.

Ley N°25792 Ley de Creaci6n, Organizacién y Funciones dei Ministeric de Desarrollo e
Inclusidn Social.

Ley 30287 Ley de Prevencién y Control de Tuberculosis en el Perd

Ministerio de Salud.

e Decreto Supremo N*005-2016-MIDIS, que aprueba el Reglamento de O

i—ganizacién y
Funcianes del Ministerio de Desarrollo & Inclusidn Sodial.

Decreto Legislativo. N°1161 que aprueba ‘Ia Ley de Organizacién y Funciones de!!
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i
-+ Decreto Suptemeo N°Q01-2003-5A que aprusha el Reglamento de Organizacign 'y
* " Funciones del Instituto Nacjonal de Salud. :

* Decreto Supremo N"OOS-ZOG?—EF, que aprueba los lineamientos para [a distribucisn ¥
efecucion de fos Fondos Pgblicos de los Gobiarnos Loczles provenientes de la Fuente de
Fnanclamiento Recursos Ordinarios. ] '

* Decreto Supremg N‘006-2016-M!D!S, que estabieca funciones que correspondan al
Gobierno Nacionat, Gobiernos Locales ¥ Organizaciones Gue participan en af Programa

de Complementacisn Alimentaria - pca, :

Decreto Supremo N°021-2016-5A,, aue apruebz el Reglamento de ia Ley N°30287 Ley

. de Prevencign ¥ Control de fa Tuberculosis en el Perg;.

* Resolucién Ministerial N*771-2004/04INSA que establecen Jac estrategias Sanitarias

) . Nacionales del Ministerio de Sajud ¥ sus respectivos drganos responsables,

\ * Resoiucidn Ministerfal N°163-2012-.MIDJs, que dispone que Ia Direccién Generaf de'
pretensiones sociales Descentralizadas propone los fineamientos Y estrategias para a

* Resolucién Ministerjal N"553~2014/MJN5A, que aprueba el documento técnico de
Formutacién DE LA Racién Alimantaria del Programa de Complementacidn Alimentariz
B para Ia Persona afectada por tubereculosis”,

6. CARACTERISTICAS ¥ CONDICIONES DE LOs BIENES A CONTRATAR

* Descripciény cantidades de los Bjenes a contratar (Se anexa ficha téenica aprobada).
N° | DESCRIPCION | FICHA APROBAGION | EECHA  Df RESOLUCION DE l PRESENTACIGN CANTIDAD
DEL APROBACIO | APROBACIGN
PRODUCTO In |

i Artez  pilads S022130800317621 04072022 Resolucidn Emase  primariar bolsa 93,060 kg,
Corriente Jefaturat plistica de polietdeno
N’ﬂDOO??-ZO_ZZ- transparente x 1 kg, e
. PERL COMPRAS | Selladn herrméticaments.
) - {* Envase secundario;
{ : Poliproplens, enjar

Llaneo lochasg

. N* DE MESES PRODUCTO ARROZ

i ENTIDADES N*DE BENEFICIARIOS Cm ;gR DE PILADO SUPERIOR EN

[ "L ATEncion XG. .
MINSA . 417 F1 1 75,060

L ESSALUD 100 e 12 18,000
TOTAL 93,060

}T
. \_h\‘.

* Caracteristicas Técnicas dei Bien:
CARACTERISTICAS GENERALES:
Denominacién del Bien: ARROZ PILADO CORRIENTE. _
Denominacién Téenica « ARRDZ ELABORADO GRADO 3-CORRIENTE
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Unidad de medida + KILOGRAMO
Descripcion General :FEselgrano descascarado procedente de cualyuier cultivar de la
. especie Oryza sativa L del que se han eliminado , pardial o
' totalmente, por elaboracién , el salvado y el germen.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS {Contenidas en la Ficha Técnica Aprobada}:

El arroz pilado corriente, debe ser inocuo Y apropiado para el consumo humano, seglinlo
indica el numeral 5.1.1 de la NTP 205.011:2021.

Debiendo presentar las siguientes caracteristicas:

£l arroz pitado debe estar exento de saboresy olores extraiios.

Estar exento de suciedad {impurezas de origen animal, incluidos insectos muerios) que
representen un peligro paé la salud humana. .

No debe contener insectos vivos, muetios 0 €n cualesquiera de sus estados fisiolégicos:
: granos mohosos, germinados, sucios.

— Estar exento de fieleny polvilic.

- ' £1 arroz pilado corriente, &n Ia clase se debe asignar cuando por lo menos el 80% de los
' granos (en mesa), estin dentro de los limites de la clase correspondiente, y no mas del
20% (en masa), SR mezdia con cultivares de clases contrastantes:

[CeLase ' T LONGITUD DEL GRANG ENTERO
| Largo - { De 6.6 mm. o més

Cantenido de humedad: Maximo 14%
/ Grado (tolerancias):
1V » Granos rojos: méximo 2,0 %
e« Grenos1iz0sos totales: Maximo 3%
e  Granos tizosos parciates: Méximo 11%
«  Granos dafados: Maximo 2,0 %
« Mezcla varietal contrastante: Maximo 10,0 %

Caracteristica:

» Materia extrafia {Se considera s6lo materia extrafia organica. No se permite la
presencia de materias extrafias inorgénicas): Maximo 0,35 %
« Granos Quebrados: Maximo 25 %

4 s Brancs Inmadurcs: Makimo 0,10 %

\

«  Inocuidad: Curplir con los requisitos establecidas por fa Direcdién General de Salud
Ambiental & inocuidad Alimentaria- DIGESA, autoridad nacional competente.
Precision 1: la entidad convocante deber4 precisar en las bases {seccién especifica,
aspecificaciones 1&cnicas numeral 2 de la ficha aprobada v/o proforma del contrato) la clase]
de arroz requerido, seginlo establecido en la presente Eicha Técnica; por ejemplo arroz pitade
cortiente largo, arroz pilado corriente mediano ¢ arroz pilado corriente corto.

Envase yfo Embalaje:

E) envase que contiene el progducto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancia

que puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar la inocuida
y estar fabricado de manera que ma

ntenga la calidad sanitariay composicion del product
durante toda su vida fitil, segin el Articulo 118 Reglamento sobre Vigilancia y Contr

[ i aiian 4}

p=
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' Sanitaric de Alimentos ¥ Bebidas, aprobado medizante DS.N°DG?-98-SA, ¥ sus
modificatorias, : .
v El envase debe carresponder af 2utorizado en gf Registro Sanitariog, sagtn fo establecido
enlos Art, 105,118y 119 day Reglamento sebre Vigitangiz ¥ Control Sanitaria de Afimentos
_Y Bebidas, aprobads mediante D5.N°007-95- + ¥ SUs modificatorias,
-Elarroz pilado toitiente debe sar entregado en envases 'que cumplan con Ig especificado
enla NTP 399.163-1:2017 2NvVases y accesorios pldsticos en contacto con alimentos

Parte 1: Dispositiones Eenerales y requisitos, 3° Edicign Y SU corrigenda Técnica {NTﬁ
399.163—1:2017/CT 12018 ENVASE v ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO con

- S
los numerajas 8y9.1dela NTP 205.011:202]. —
Precision 2: 14 entidad convocante deberd indicar en fas hases (seccidn especifica,
E especificaciones teécnicas numera] 2 de la ficha aprobada y/o proforma def contrato), el peso
neto del producty porenvase, Ademgs, Podrs indicar las Caracteristicas del envase tales comg: ;
] material, pesg, tipo de cerrada, slempre que e haya verificado que estas caracteristicas |
EER aseguren ia pluralidad de postores, - ' ’
) Caracteristicas del Envase tales coma:
- Estructura dej envase: polipropileng laminado
~ Color transparente
Peso minimo de| envase 75 g,
Tejido: Trama 19 cintas/pulgada
- Capacidad de envase: 15 ks.
- Tipo de cerrado: hermético .
e
* Rotulado (Se coordinars con ef Srea usuaria):
* logotino de fa MU NICIPALIDAD PROVINCIAL DETRUiLLO
- *  Distribucién gratuita
J * ' Pajs de origen ) e
uj/// *  Nombre comerciaf dej Producto {arroz piladg corriente

* . Tipo de arroz (arroz pilado}

* " Peso petp aproximado, en kitogramos o litros
*  Registro sanitario o autorizacién sanitaria )
* Nombre o razén social del fabricante Y provesdor

*  lafrase “Prodypsg Peruano

*  Indicar condiciones de almacenamiento _

*  Indicar e valor nutricional de| producto, {parte VErso 4s fa & tijusia)
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Rotulado, DELANTE

PRODUCTO PERUANG

Municipalidad provingial de Trujillo
BROGRAMA DE COMPLEMENTAGON ALIMENTARIA —PANTBC
Datos del Producto:

ARROZ PILADO CORRIENTE

Fecha de Produccidn: 00
fecha de Vencimiento: 000K
“Autorizacion Sanitaria 0o
’ 1.otes oo

PESD:15.00 KG

Datos Del Proveedor:

Razdn Social:
Ll

N° DE RUC:

DISTRIBUCION GRATUITA— PROHIBIDA SU VENTA
Conservar enun lugar

fresco y ventilado

REVERSO:

ARROZ PILADO CORRIENTE

Valor nutricional del producto en 100gr.

Datos del Proveedar;

Nombre: 0osx
RUC: 300000¢
Direccidn: omx

Datos Del Productor o fabricante [de ser el casol

Fecha de Produccion: %00
Fecha de Vencimiento: xa000t

Lote:
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bebidas, aprobado mediante DS.N"OO?-SB-SA, Y sus madiﬁcatorias; Yenla NTS N*114- o
M INSA/DIGESA-V.OJ., Nerma Sanitarig para ef almacenam:ento de Alimentos terminados ~
destinados af wensumo humano, aprobada mediante Resolucisn Ministerial N°066-
\ 2015/MINsA, i
I
L Los alimentos adauiridos < conservan adecuadamente, en los almacenes transitorips

~ Area amplia que permitg una distribucign adecuads dejando @spacio libre tercg de las
paredes, ' ’

Ventanas amplias y segyras, protegidas por mallas metdlicas o de plastico que permitan

una bueng Huminacién ¥ ventifacidn,

sustraccicnes,

Para evitar ef deteriorg de log alimentos, Iy municipalidad_ establece yp ronograma de
fumigacién e inspeccisn de almacén,

El controf del movimiento de Jos alimentog ; ingresos, salidas, debey, sar debidamente
registrado, de acuerdo 3 fas normas vigentes de fa materia,

*  Vida itil- Garantia Comercial,
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s tugary plazo de a elecuczon dela prestacwn. e -
Lugar: k
Alinacén de alimentos de la Municipalidad Provincial de Trupilo sito en la Av. América Sur
cdta.17 Complejo Barrio Ch:cago, 2do, Piso.

Plazo: : : ‘ RV .
g ESCRI! CANTY SATTED ENTREGA | 3ra. ENTREGA
N [} POIONDEL . Dl UM s ENTREGA T 1 dfa 2da > g
PRODUCTO : AD dorotifcado o orden | (St 60 dias
' & no deka 1ra. DE LA 2da.
: de compra} Entregal Entrega)
ARROZ PILADC . i :
1. 31,020 31,020 33020
. CORRIENTE | S30%0 | ke | . 300

"

7. OTRAS CONSIDERACIONES PARA LA EIECUCION DE LA PRESTACION: "

» Medidas de Control durante Ia ejecucién contractual: -

¥ El vehiculo de uso para‘ei transparte de alimentos deberd contar con certificado de
limpiezay desmfeccnén (per cada entrega de ahmentos seglin cronograma)
Los productos serdn puestos en el almacén prewo conitrol de calidad por parte de |z
Municipalidad Provincial de Trujillo, en caso de que ej productd presente anomalfas
(presentacién no adecuada, falla en el envase o rotulado, mala calidad del producto
i .y no cumpla con fa ficha técnica, etc} en el acto se procederd 2 devolverle el mismo
" que serd repueste en un plazo de 03 dias hdbiles.
Bl producto serd mgresado previo certificado - de calidad respaldado por un
\aboratorio acreditado ante INACAL {por cada emrega segun cronugrama}

v

« Conformidad de los Bienes.

¥ laconformidad se otorgara deacuerdoalo est!puiado porel Art.168 de! Reg[amento
dela leyde Contratauones del Estado.
El 4rea usuaria emitird Iz conformidad de: ] pres!acaon, segun cronogramas de
, entregas de la recepcuén del producto en Fag fechas‘que han side programadas su
entrega, conjuntamente con el expediente de pago correspcndlente
El responsable de almacén de la MPT emitird la conformdad de la recepcidn de los
productos adquiridos. -
Para otorgar la conformldad el responsable de la Sub Gerenc:la de Programas
Alimentarios debers cobtar con: o
<+ Guia de Remisitn Original. - e
% Copia Simple del contrato suscrito. Copla 51mple de la Orden de Compra.

*  Certificado de calidad emitido por un laboratorio acreditado ante INACAL.
< Certificado de Limpieza y desinfeccidn. ’

1

8. FORMA DE PAGO:

¥ 1a entidad reslizars el pago de la contraprestacién pactada a favor del contratista en
PAGOS PERIODICGS de acuerdo al crenograma de entrega.

¥ El pago se realizard prévia conformidad de! respoﬁﬁhle de la Sub Gerencia de
Programas Alimentarios de la Municipalidad Provincial de Trujillo. -

v E procedimiento para eE pago se efectuara de acuerdo a ]o esttpﬁ]ado en el Art.371
del Reglamenta de 1a iey de Contratacion del Estado

+

FAS

el
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5. PENAUDADES APLICABLES: |

Aplica de conformidad cqn'efArLlSl ¥ 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado. - . 1 I

Si el contratista incurre en ef retrase injustificado en ke ejecucion de jas prestaciones objeto
del contrato, LA ENTIDAD Je apiicara al contratista una penzlidad por cada dia de refraso, ,
hasta un monto méximo_-_e_qyiyatente al diez por cfento (10%) del monto del contrato
vigente o de sef ef caso, del ftem que debi6 ejecutarse :en concordancia con el Art.162 del
Reg]amento'd:e fa Ley de Ccétratébiqnes del Estado, en todos los casos, Ia penalidad sa
aplicard autométicamente y se caleulars de acuerdo a ka siguiente formula:

Penaidad dieria = 0.10 x monto -
.- Fxplazo en dfas o )

F=0.25 para plazos mayores a sesenta (60} dias o; F= 0.40 para plazos menores o iguales a
sesenta (60} dtas. R Y
\ ! Tanto el monto como &) plazo se refieren, segdin corresgbnda, al contrato o item que debié
: gjecutarse ¢ en caso que estos involucrardn obligaciones de elecucidn periddica a ia
voo prestacién parcial que fuera materia de retraso. .
oo L Cuando se llagie a cubrir'el monto méximo de la penalidad, la Entidad podrs resolver el
T contrato por ifcumplimienta. L - L
Esta penalidad serd dedutida da tos pagos a cuenta, del pago final 4 en [a liquidacién final,
o si fuese necesario se cobrard monto resultante de la ejecucién de las garantias de fiel
cumplimienta. - . o o

10. RESPONSABILIDAD POR VIaos ocuLtos

i

N
%2/:‘-“

Ll
gl
MO

La recepcidn (:_onfo;‘me dé'la' ﬁ;‘es&jci_én por parte'de LA El\E’f'!DAD no enerva su derecho g
reclamar posteriormente por defectos o vicios ocuitoz_;', conforme a lo dispuesto por los
RN articulos 40 de la Ley de Contrataciones del Estado ¥ 172 de su Reglamento.

',

‘:" <;’u o

El plazo méximo de requxftsat_giiidad del contratista es de UN (1) ARO contado a partirde fa
conformidad gtorgada por LA ENTIDAD. ) C .

v ™

11. REQUISITOS DE HABILITACION DEL PROVEEDOR:  ©

* Copia simple del registro sanitario vigente de) bien:correspondiente, expedido por la . .
Direccion General de-Salud Ambiental e inocuidad alimentaria-DIGESA, segiln los e
articulos 102 y 105 del-Reglamanto sobre vigilanciz y contral sanitario de afimentos y
bébidas aprobados POF DS.007-98-5A y sus modificatorias. ) )

¢ Copia Simple de Ia Resolcion Diréctoral vigente que otorga validacién técnical Oficial af
Flan HACCP, emitida por DIGESA segin Resolucidn Ministeria! N‘449—200é—MINSA,
aprueban norma sanitéﬁa para la aplicacién del Sistema HACCP en Ia fabricacidn de |

alimentos ¥ bebidas, £} Piari HACCP debers aplicars® a a linea de produccidn del bien
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NOTA:

Lo. requisis documentarios antes sefialados estdn vigentes en tanto 32 amilia is
reglamentacién que corresponda, segin lo establecido por la primera v segunda
Disposicion Complementaria Finzal ¥ fa Primera y Segunda Disposicién Complementaria
Transitoria del Decreto legislativo que fortalece la inocuidad de los alimentos
industrializados y productos pesqueros y acuicolas. .

La documentacin solicitada deberd mantenerse vigente incluso hasta la culminacién de
las entregas del producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar
oportunamente ia renovacion de dichos documentos.

\ CERTIFICACION DEL ARROQZ PILADO CORRIENTE

\ * Un certificado de Calidad respaldado con ensayos realizados en laboratorios acreditados

. que confirme que el bien entregado, cumple con las caracteristicas de! Bien- Calidad de
b Ficha técnica correspondiente.

Nota: Si la entidad decide éxigir la certificacion, debera sefialar esta condicion en las Bases
(seccién especifica, especificaciones téenicas numeral 3.2.2 /o proforma de contrato}, v
realizar las precisiones que apliquen, entre ellas que los costos gque demande la
. certificacion deben ser asumidas por el proveedar,

entidad debers definir Ja antigiiedad de los doctimentos antes citados.

Acreditacion: Copia de los requisitos relacionados a Iz habilitacién del postor para llevar a
tabo la activided econémica materia de la contratacidn. De ser el caso que se encuentren
acreditados, adjuntar el documente relacionade a la habilitacién.

DATOS ADJUNTO:
Ficha técnica aprobada de arroz pilado corriente.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien - ARROZ PILADO CORRIENTE

Denominagion técnica - - ARROZ ELABORADO GRADO 3 - CORRIENTE

Unidad de medida : KILOGRAMO )

Descripeion general : Es of grano descascarado procedente de cualguier cutiivar de fa

especie Oryza sativa L. del que se han eliminado, parcial o
intalmente, por elaboracion, el salvado y el germen

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
21. Delbien

El arroz pilado corriente, debe ser inocuo ¥ apropiado para el consumo humarno, segin indica el
numeral 5.1.1 de la NTF 205.011:2021.

El arroz pilado cortiente debe presentar las siguientes caracteristicas:

i 0

CALIBAD
- El arroz pilade debe:

- Estar exento de sabores y slores extraiios.
~ Estar exento de suciedad (impurezas de
b . - origen anima!, incluides inseclos muertos)

_\‘w-\ z:::;?ggsgenera!esy gue representen un peligro para la salud

. humana.

- No debe contener insectos vivos, muerfos o
en cuziesquiera de sus estados fisiclégicos;
granos mohosos, germinados, sutios.

- Estar exento de fielén y polvillo.

Lz clase se debs asignar cuando por io mencs
of 80% de los granos {en masa), estén dentro
de los imites de la clase comespendients, ¥ ho
mas del 20% f(en masa), son mezcla con
cultivares de clases contrastantes. ‘

Clase vy longitud

Longitud del grano
Clase g ere NTP  205.011:2021)
P— Do 6.6 mm 0 mas ARROZ. Arroz elaborado

ieitos. 30 Ediclé
e 562 mm & s, pero Requisitos. 3° Edicidn
menos de 6,6 mim

Corto Menoes de 6,2 mm

Contenida de humedad

Maximo 14%

Grado (tolergncias)

- Granos rojos ) Méaximo 2,0%
- t(i;;}qec;s tizosos - _ Maximo 8%

_ garramn:lsetsxzosos : .. Maximo 11% -
—  Granos dafizdos Méximo 2,0%
- m&fﬂl B Méximo 10,0%

Version 08 Pagina i de X




-

MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE TRUJILLO
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 06-2023-MPT PRIMERA CONVOCATORIA

Fe 2 e

Rt - z i ¥

- * Materia exfrafia )

Se considera sole m

{em'aﬁa orgdnica. No - Maximo 0,35%

permite la  presencia 4

aterias extrafias inorgdnicas

- Granos quebrados Méxdimo 25%

- Granos inmaduros Médmo 0,10%

Reglamento sobre
Vigilaneia vy Contrel
Sanitaric de Alimentos v
Bebidas, aprobado
mediante - Decreto
Supremo N° 007- 98-8A,
sus  modificatorias v
regulacidn

Cumplir con los requisitos establecidos por la

Direccidn . General de Salud Ambiemtal e
INOCUIBAD nocuidad * Alimentaria — DIGESA, "autoridad
nacional competente’

complementaria.

Precisién 1: La entidad convocante deberd precisar en las bases {seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yio proforma del contrato) la clase de arroz requerido, segdn lo establecido en fa

presente Ficha Técnica; por ejemplo: Arroz pllado corriente largo, arroz pilado corriente mediane o aroz
pilado corriente corto.

22. Envase y/o embalaje

£l envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al products en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
» fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicién del producto durante toda su
vida Util, segin ef articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, sprobado mediants Decreto Suprema N° 007-88-84, ¥ sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segdn lo establecido en fos
. articelos 105, 118 y 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanftario de Alimentos v Bebidas,
; aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, vy sus modi'ﬁcatorias.

El arroz pilado corriente debe ser entregado en envases que cumplan con io especificado en la NTP
389.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 3* Edicidn, y su Gatrigenda Téchica? y que
salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas, nutricionales, tecnolégicas y sensoriales del
alimento; asimisme los envases deben ser fabricados ton sustancias que sean inocuas yapropiadas
para el uso al que se destinan. No deben transmitir al producto sustanclas toxicas ni olores o sabores
desagradables, segiin indican los numerales S v 8.1 de Ja NTP 205 011:2021.

Precisién 2: La entidad convocante debera incicar en jas bases (seccién especifica, espec:ﬁcactones
t8onicas numeral 2 yio proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificada
que estas caratteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado

En ef rotuladp de los envases de aroz pitado corriente, ademds de cumphir con lo establecido en e
articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitarie de Almentos y Bebidas, aprobado
mediarte Decreto Supremo N°* 007-88-SA, y sus modificatorias, debe cumplir con lo indicado en
NTP 209.038:2018 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8° Edicj

y [a NMP 061:2019 Requ:sntos para el ctiquetado de preenvases. 52 Edicidn. Asarntsmu, el @
considerar fo siguiente, segdn el numeral 8.2 de [a NTP 205.011:2021:

- nombre comercial (arroz pilado corriente);
- tipo de armoz {aroz pilada);

' Seglin anticuio 12 del Reglamento del Decreto Legistative N° 1062, Ley de ocuidad de los Aimentos, aprobadol
mediante Decreta Supremo N° 034-2008-AG

Z NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASE Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte!
1: Disposiciones generales y requisiios. CORRIGENDA TECNICA 1. 1= Edicicn

8 Progr >
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.“-.\

- grado del ammoz
- pafs de origen.

Precisidn 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases {seccidn especifica, especificaciones
téenicas numeral 2 vio proforma del contrato), ofra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se soficite no puade modificar [as caracteristicas del bien descritas en nurneral
2.1 de Ia presente ficha técnica.

24. Inserto
Noaplica. -

Precisian 4: No apfica.

Versian 08 Péagina 2 de 3
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DOCUMENTO DE INFORMACION COMPLEMENTARIA

APROBADO

SRIEN "

ALIMENTOS ELAR
300.| Aceite vegetal comestibie
301.] Aoz pilado corriente _
302.{ Arraz pilado extra Copla simple del Registo Sanftario vigenie del bien
[303.] Arroz pllade popuiar correspondiente, expedido por la Direccién General de Salud
: - N Ambiemal ¢ [nocuidad Alimentariz — DIGESA, segin fos
S04.| Arroz pilado superier articulos 102 y 105 def Reglamente sobre Vigiandia y Controt
5 305, | Azticar blanca Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto
306.| Aziicar rubia doméstica Supremo N° 007-88-8A, ¥ sus modificatarias,
 Bor | Charaui Copia simple de la Resolucidn Directoral vigent to
- pla simpie de la Resoiucidn vigente que otorgs
508, | Fideos cortos (cortados) Validatién Técnica Oficial al Plan HACCP, emitida por ka
802 | Fideos largos Direccién General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria -
A 510, | Hovela d cebad DIGESA, segln Resolucidn Ministerial N° 4£48-2006/MINSA,
S :{ Nojuels de cebada Apruebzn Norma Saniteria para la Aplicasién del Sistema
/ Bi1.|Hojuela de avena HACCP en la Fabricacién de Alimentos y Bebidas. El Flan
- - HACCP debera aplicarse = 1a linea de produccian del bien objeto
p12. :O_!UGE de aveirzt;on quinya de contratacién ¢ a una Iinea de produccidn dentro de & cual
313, | juSla precocida de avena oont | oots inmerso ef bien requeride, en razén del articule 4 de ia
naca - —! noima sanitaria aprobada por la Resolucién Ministerial N° 449-
Hojuela precocida de avena con
B14. |, - 2006/MINSA,
kiwicha : .
315, | Harina de piatanct Nota:
2186.| Harina de trigo Los requisitos documentarios antes sefialados estén vigentas en tamo
) ) Se emita la reglamentacisn gue comesponda, segin o establecida par
317 Har!na F[e frigo preparada la primera y segunda Disposicidn Complementada Final ¥ la primera vy
g Harina instantanea de maiz segunds Dispesicién  Complementsria  Transitotiz  del  Decreto
- | amildcen Legislative N® 1280, Decteto Legisiative que fortalece la incguidad de
313, Papa seca Tos alimentos industrializados v productos pesquercs v acuicolas.
320.] Quinua grado 1+ La documentacisn solicitada debera mantenerse vigerte incluse hasta
- lz culminacin de las entregas del producte  adquiride. Es
B21.; Quinua grado 24 respensabilidad exclusiva del provesdor framitar oporiunamente la
3221 Sal de cocing renevacian de dichos documentos.
" b23.{Sal de mesa .
B24.: Tunts o chufio blance

* Las afimentos en los cuales Ia operseiin de
dtros; implica transferencia de masa v calor,

competencia comesponde a la DIGESA y ef

diche orgamisme competente.

proveedor debers soficitar Ios requisitos documentarios minimas ants

3o

secada es industial {secado ;‘mr aire celierts, atomizacion, entre
donde se requiere que dichos procesos sesn controfzdos), la

Version 20
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DOCUMENTO DE INFORMACIGN COMPLEMENTARIA
APRORBADQ

RUBROD; Alimentoes, bebidas y productos de tabaco
Parte I} - OTROS )

31 Transporte

La unidad de transperle (vehiculs de transporie) deberd cumplir con fa reguiacion especifica segdn el
tipo de slimento. En caso de que la Enfidad reguiera alglin documento de comprobacidn del
cumplimiento de estas condiciones, podrén ser requeridos en Jas Bases para 12 convacatoria de una
SIE, consigndndolos en ef aumeral 3.2.1 “Forme de entrega” del Capitulo [N, "Especificaciones
Técnicas® de las Bases estandarizadas, aprobadas por & OSCE.

Fafoe raquisios son aplicahies on f1 fase de Ia gjecuci6n contrectual y nc deben ser inohaidos 2ome
"Requisifos de Habilfaciom, senalados en la Parfe [ del presente documento.

ALIMENTOS AGROPECUARIOS DE PROCESAMIENTO PRIMARIO

El transporte del afimento agropecuario de procesaraiente primario debe cumphir con o establecido

en la Guia sobre Transporte {requisitos ¥ recomendaciones para el transporte de alimenfos

— agropecuarios primarios ¥ piensos}, aprobada a travas de |z Resolucion Directoral N° 154-2011-AG-
- SENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de Buenas Practicas de Produccién e Higiene, bajo el marco del

Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria aprobado mediante el Decrete Supremo N°® 004-2011-AG
y sus modificatorias.

Alimeritos agropecuarios primarios refrigerados ¢ congelados

Los vehiculos que transportan alimentos _agropecuarios primarios que requieran refrigeracion o
congelacion deben estar equipados con dispositivos externos apropiados para el conirol de la
{emperatura Interior, los cuales deben encontrarse en un lugar facimente visible, de acuerdo conlo
establecido en el numera) 3.7 de la Guja para el Transporte de Alimentos Agropecuarios Primarios ¥
Piensos, contenida en las Guias de Buenas Précticas de Produccién e Higiene, aprobadas mediante
| Resolucion Directoral N° 154-2011-AG-SENASA-DIAIA.

En el transporie de afimentos agropecuarios primarios congelados, y asimismo cuando eflo resulte
praciso para refrigerados, la temperatura, en el momento de 1a carga, debe setla comrespondiente a
las especificaciones para la mercancia, de acuerde con lo estzhlecido en el numeral 6.1 de la Guia
para el Transporte de Alimentos Agropecuarios Primarics ¥ Piensos, contenida en las Gufas de

Busnas Practicas de Produccion e Higiene, aprobadas mediante Resolucién Directoral N° 154-2011-
AG-SENASA-DIAIA.

F\ Los vehiculos destinados af transporte de came de vacuno o porcing refrigerada deberén estar
-7 provistos de sisternas de refrigeracion o ser isctérmicos de manera que asegure una temperatura de
refrigeratidn no mayor a 4 °C; y en el caso del transporie de came de vacuno o porcino congelada,
los vehiculos deberan contar con un sistema de refrigeracion adecuado que pemmita mantener
temperaturas de congetacion (-18 = o mas haja) en ¢l producio, de acuerdo a lo sefizlado en e
numeral 12 de la NTP 201.055:2021 CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS. Definiciones, clasificacion
y requisitos de carcasas y came de bovinos. 3% Edicidn y en &l numeral 6.5 de la NTP 201.003:2012
i ) {revisada ef 2021) CARNE ¥ PRODUCTOS CARNICOS. Definiciones, clasificacion y requisitos de
[ / / carcasas y camne de porcines. 32 Edicion.

thg1@\"\1:15»@,,,‘?
e

. =]
ALIMENTOS ELABORADOS INDUSTRIALMENTE {FABRICADOS}) k’

del Reglamenic de! Sistema Avicola, aprobado mediante Decreto Supremo N° 028-2007-AG, ¥

Para carcasas y menudencla de pollo, adicionalmente se debe cumpfir con Io indicado en articulo &
modificatoria.

"""Aﬂ:m:a\\\\‘A

[
- N

Los afimentos y bebidas deben transportarse de manera gque se prevenga su contaminacion o 3
alteracion y deberé gjustarse a lo sefialado en el Titulo V, Capitulo 1§ "Del Transporie” del Reglamenid}|
sobre Vigitancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo NY
007-88-8A, vy sus modificatorias.
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DOCUMENTG DE INFORMACION COMPLEMENTARIA
: APROBADO

RUBRO: Alimeritos, bebidas y prodictes de tabaco

PRODUCTOS PESQUEROS ENLATADOS

PRODUCTOS PESQUEROS REFRIGERADOS.O CONGELADOS

Los produetos Pesqueros refiigeradas o congelados deben transportarse de acuerdo con o seﬁgiado
en el Tiuio IV de [ Noma Sanitarig para las Actividades Pesnueras ¥ Acufcolas, aprobada mediante
Decreto Suprema Ne 040-2001-PE, ¥ sus modificatorias ’ ’ ’

p £ almacenamianto de los alimentos, S8gUN ef tipo de Procesamiento, debers cumplir con las Siquientes
'\ directivas sectoriales. En caso de ue la Entidad requiera algdn documento de comprobacicn del

) r e
/(-'" SIE, consignandolos en ef Aumeral 3.2.1 “Forma de enfrega™ def Capitule
/ Técnicas” de las Bases estandarizadas, aprobadas por ef OS_CE.

Estos requisitos san Splicables en la fase de 2 sjsclicién contractyal ¥ no deben ser incluides comy
‘Requisitos de Habilitacisn, seflalados en la Parte | def presente doctimento.

ALIMENTOS AGROPECUARIOS DE PROCESAMIENTO PRIMARIO

E amacenamiente del zlimento debe cumplir con o establecido én ta Gula Para el Almacenarmento
de Afimentos Agropecuarios Primarics y Piensos, contenida en las Guias de Buenas Précticas de
Produccisn e Higiene, aprobadas mediante Resolicidn Directoral N° 154-201 1-AG-SENASA-D!AIA,
Aptueban las Gutag de Buenag Practicas de Produccitn e Higiens.

ALIMENTOS ELABDRAbOS INDUSTRIALMENTE (FABRICADOS}

Los afimentos ¥ bebidas deben almacenarse de manera
almacenamiento deberd aj
|

FRODUCTOS PESQUEROS REFRIGERADOS G COROTLADLS

. |Los produetos Pesqueros refrigeradss ¢ congelados deben aim'acena-rse de acuerdo a lo sefialade en

}/ p el Titulo IV de Iz Narma Sanitaria Fara las Actividades Pesqueras ¥ Aculcolas, aprobada mediante

\’ e Decreto Supremg e 040-2001-PE, y sug modificatorias, :

\_J \J
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7

ESPECIFICACIONES TECNICAS DE AZUCAR RUBIA DOMESTICA

PROGRAMA DE APQYD NUTRICIONAL A LAS PERSONAS AFECTADAS POR
TUBERGULOSIS-PANTEC

JUDC R e T e

PERIODO 2023- MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE TRUILLO

1. DENOMINACION DE LA CONTRATACION:

ADQUISICION DE ALIMENTOS (AZUCAR RUBIA DOMESTICA) para el programa de
alimentacién y nutricion a las personas afectadas por tuberculosis periodo 2023-

Municipalidad Provincial de Trufilie.

2. FINALIDAD PUBLICA:

Abastecer de la canasta de alimentos para los Pacientes con Tuberculosis y Familia, que
se ejecuta a través de los Centros de Salud del Ministerio de Salud ~ MINSAy FSSALUD.
La modalidad PANTBC es el Programa de Alimentacién y Nutricién pertenece al Programa
de Complementacién Alimentaria (PCA) de la jurisdiecion de 13 Municipalidad Provineial

de Trujiflo, para el Periodo 2023,

3. ANTECEDENTES:

La Subgerencia de Programas Alimentarios de la MPT es |a responsable de la gestion de
los Programas Alimentarios en el 4mbito de su competencla y en concordancia con l1a
normatividad vigente; asi como de la promecion de la participacion de las Organizaciones

Sociales de Base en &l marco de los lineamientos nacionales de politica alimentarta.

Los productos de la canasta afimentaria se seleccionan en el Comité de Gestién Local,
integrados por la Municipatidad {1), el MIDIS (2) , Gerencia Regional de Agricultura (3} ¥

las Organizaciones Sociales de 1a Base (4)-

4. OBIETIVOSDELA CONTRATACION:

Otorgar un Complemento alimentario para la Modalidad del programa de
Complementacién Alimentaria, especificamente del Programa de Alimentacién ¥
Nutricion para el paciente con tuberculosis y familia-PANTBC dentro de ta jurisdiccién de

la Provincia de Trujillo.
5. BASELEGAL

o Ley27783, LeydeBasesdela Descentralizacion.
» ley N°27972 Ley Orgdnica de Municipalidades.

« Lley N°29792 Ley de Creacién, Organizacion y Funciones del Ministerio de Desarrcllo e

Inclusién Soctal. :
* ‘ley 30287 Ley de Prevencién y Control de Tuberculosis en el Perd

« Decreto legisiativo N°1161 que aprueba la Ley de Organizacién y Funciones de

"Ministerio de Salud.
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Decreto Supremo N°021-2016-SA.,
de Prevencién y Control de fa Tube

Nzcionales del Ministerio de Satug

tuberculosis”_
Resolucién Ministerial N°167-20
Modalidades del Programa

Gobiernp Nacional, Gobiemos Locales v Organizaciones
de Com plementacién Alimentaria —
Resolucién Ministertal N"771-2004/MINSA que establecen .jag estrategias Sanitarfag

Resolucign Ministerial N°163-2012-.MIDIS, que dispone gue

de Complementacién Alimentaria.
Resolucién Ministerial N“SSS»ZOI:I/MINSA, gue aprueba el
Formulacién DE 1A Racion Alimentariz

para la Persona afectada por tubercylosis”.

&. CARACTERISTICAS Y CONDICIONES DE LOS BIENES A CONTRATAR

Descripcién y antidades de los bienas:

que participan en ef Programa
PCA.

que apruehg af Reglamento de (3 Ley N°30287 Ley
reulosis en el Perg,

¥ sus respestivos érganes respensaties.

26-MIDIS  que aprueba g Reglamento de Jag

documento técnico de
del Programa de Complementacién Alimentaria

FECHA D RESOIICIGN DE PRESENTACION
APROBACIS | APROBACIGN
N

Envase primario: bols
Pléstica de pelietileng x
1 kg, Sellado
herméticamente.

* Snvase secundario:
palipropilens, colar

[ bianno!ad'msexsska

PERU COMPRAS

PRODUCTO AZUCAR
RUBIA DOMESTICA EN

.

=
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= Caracteristicas técnicas:
para Ia compra de los productes se tendra en consideracién las especificaciones
técnicas aprobadas tal como se describe en los documentos adjuntos.

$e adjunta Ficha Técnica Aprobada.

I CARACTERISTICAS | ESPECIFICACION | REFERENCIA I
[ calipaD T
Color, sabor, olor Cotor amarillo pardo, J
sabor y olor caracteristice.
Aspecto No debe presentar
insectos, arena, tierra u )

pivas impurezas gue NTP 207.007:2015 AZUCAR
indiquen una manipulacién Azticar Rubia . Requisitos

defectuosa del praducto. Ata. Edicion.
Polarizacién 2 20°C | Minimo 98,0072
| Humedad | Maxime 0,40 % m/m
~~ { Cenizas conductimétricas | Maximo 0,50% m/ro
[ Color a 420 nm Maximo 3500 Ul
| Azdicares reductores - Maximo 0,70 % mfm | -
. Sustancias insolubles . Médximo 500 mg/ke.
‘ \ {sedimentos)
R Factor de Seguridad No debe ser mayor de 0,30
"t\ A para una polarizacion '
ud mayor de 88 “Z.
£} factor de seguridad se
determina mediante la
siguiente ecuacion:
F= % Humedad
100- “Pol ,
INOCUIDAD : Cumplic con los requisitos | Reglamento sobre Vigilancia
) establecidos por la|y Control Sanitario de
Direccién General de Salud | Alimentos ¥ Bebidas, i}
—_ Ambientat e Inocuidad aprobado mediante i
: Alimentaria-DIGESA, la | DS.N"DO7-08-8A, sus Ui
autoridad nacional | modificatorias y regulacion
competente. complementaria.
N +  Envase: :
: £l envase que contiene el producto debe ser de material nocuo, estar fibre de sustancias
que puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar la inocuidad,
y estar fabricado de manera que mantenga \a calidad sanjtariay composicion del producto s

durante toda su vida G, segdn el Articule 118 Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitarioc de Alimentos vy Bebidas, aprobado mediante DS.N°D07-08-5A, y Sus
modificatorias. '

£t envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segdn lo establecido
on los Art. 105, 118 y 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos
v Bebidas, aprobata mediants DS.N*007-98-5A, y sus modificatorias.
£l envase no debe atterar fas caracteristicas del producto y debe preservar las mismasf]

durante su transporte y alknacenamiento, segin lo que indica el numeral 8.1 de la NTP
207.007:2015.
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74.1,742y743 .

paredes,
una buena iluminadién

; - Puertas Seguras que
e sustracciones,

Para evitar o] deterioro
fumigacién e inspeccitn

El controt dey movimien
registrado, de acuerdo a

El rotulado gel azlcar ry

o numeral & de Iz NTP 20
- 413, Edicién, '

-
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Siguientes condiciones (RM.N"OZS—ZU:U-MIDIS en ¢l ftem 7, Disposiciones Especificas

~ Area amplhia que permits una distribucién adecyada dejando espacio libre cerca de las

7N : - Ventanas am plias ¥ seguras, protegidas por mallas metdlicas 6 de plastico que permitan

¥ ventilacion,

Disponer de parihuelas o tarimas sobre [as cuales se ordenen ¢ apilen los alimentos.

impidan ¢} ingreso. de animales domésticos Y posibles
de los alimentos, I3 municipalidad establece un ronograma de
dei altmacén, :

10 de los alimentos - ingresos, salidas, deben ser debidamente
las normas vigentes de la materia, '

v * Rotulado (Se taordinard con ef Greg usuaria):

bia domésticy debe cumplir con o indicado en of At 117 dai

Reglamento sobre vigilaneia y Contral Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
mediante DS.N“OO?-BS_-SA, Y sus modificatorias, ¥ las dispasiciones especificadas en ¢f

-007:2015, asi como en la NTP 207.058:2014 AZBCAR Rotulado -

L DELANTE.
yd

Municipalidad provincial de Trujitlo

PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA — PANTS(]

Dedlaracién de fos ingredientes y adtivos: 30000
Nombre y direccign del Fabricante:

X0S000000K
Nombre, razén social ¥ direccién del importador: xoo0

DISTRIBUQION GRATUITA - PROHIBIDA SU VENTA

PRODUCTO PERUANG

Datos del Producto:
=305 el Producto;
AZUCAR RUBIA DOMESTICA

N* de Reg. Sanitario: 20000K
Fechaz de vencimiento: 20000006
Lote: x000¢

PESO NETO: 5.00 KG

‘Conservar en un lugar freseo ¥ ventilado

,
—..—._—_...m_m_-——v—-w-——-..__.,__
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REVERSO:

AZUCAR RUBIA DOMESTICA

Datos dei Proveedor:

R e e L=

Nombre: X000
RUC: 3000000
Direccitn; 000

Datos Del Productor o Eabricante {deserel casol
Fecha de Produccion: 000004

Fecha de Vencimiento:r 0000

+ Transporie:

los slimentos y bebidas deben transportarse de manera que se prevenga Su
contaminacidn o alteracidny deberd ajustarse a lo sefialado en el Titulo V, Capituto 1 “Del
transporte del Reglamento sobre vigilancia y control sanitario de alimentos y bebidas”
Aprobade mediante Decreto Supremo N° 007-88-SAy sus modificatorias.

+» Almacenamiento:

Los alimentos y bebidas deben almacenarse de maners (ue Se Pprevenga su contaminacio

o ahteracién y el almacenamiento debers ajustarse 3 lo sefialado en el Titulo V, Capitul

Del almacenamiento del Reglamento sobre vigilancia y Control sanitario de Alimentosg

e bebidas, aprobado mediante DS.N°007-98-54, v sus modificatorias; ¥ en'la NTS N°1L e
{ p / MINSA/DIGESA-V.01, Norma Sanitaria para el almacenamiento de Alimentos terminados
e destinados al consumo hurmano, sprobada mediante Resolugién Ministerial N"066-

= 2015/MINSA

Los alimentos adquiridos se conservan adecuadamente, en los almacenes transitorios
designados por ia municipatidad provincial/distrital que gjecuta el programa de
Complementacién Alimentaria destinados exclusivamente para tal finy deben reunir las!
siguientes condiciones {RM.N“UZS—ZOﬂ-M!DIS en el ftem 7. Bisposiciones Especificas;
: 741,742y743 ¢

Lote: ~
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- Area amplia que permits ung distribucion adecuada dejando espacio libre cerca de
las paredes.

. - Ventanas amplias Y seguras, protegidas Por mallas metdlicas o de pléstico que
permitan una bueng iluminacisn v ventilacion, )

=~ Disponer de parihuelas o tarimas sobre las cuales se ordenen o apilen los alimentos.

- Puertas seguras que impidan e ingrese de animales domésticos ¥ posibles
sustracciones,

Para evitar el deterioro de los alimentos, la munig

palidad estableca yn cronograma de
fumigacién e inspeccién del almacén.

; El control dei movimiento de los afimentos : ingresas, salidas, deben ser débidamente
: registrado, de acuerdg o las normas vigentes de Iz materia.

y *  Vida (til- Garantis Comercial,

DESCRIPCION DEL VIDA UTIL DEL PROGUCTG
. PRODUCTD : {minimo)
AZUCAR RUBIA DOMESTICA |18 meses, 3 partir de cada entrega
{*) Debers de

corresponder al registra sanitario y contabilizarse desde el dfa ¥ Mes que se ingrasa a7 aimacén; de no
cumplir con este Tequisito, ef producto serg rechazado y no padrs ingresar al almacén,

*  Lugaryplazo de ejecucion de la prestacién:

% F.\fj
(O N Lugar:
/‘\,\ 3\//' 1»’;; s .
Y Almacén de alimentos de la Municipalidad Provincial de Trujillo - MPT- sito eq
v

Av. América Sur Cdra, 17 - Complejo Chicago 2do piso,

Plazo:

DESCRIPCION baL

irz. ENTREGA
PRODUCTG

(al dfz siguiente
de firmado o

2da. ENTREGA, Sra.
(60dRs dela ENTREGA
1Ire. Entrega} {3 dias de

= Elvehicuio de uso pars ¢f transporte debers contar con certifi

e

o
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foras |

calidad del producte y no cumpla con la ficha técnica. Etc} en el acto se
nracederi a devolverlo, el mismo que seré repuesto en un plazo de treg dias
hébiles.
- Fl producto serd ingresado previo certificado de calidad respaldado por un
laboratotio acreditado ante INACAL (por cada entrega seglin cronograma).

an

Conformidad de los bienes

- La conformidad se otorgard de acuerdoalo estiputado por el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

. . El drea usuaria emitird Ia conformidad de fa prestacion, teniendo en cuenta &l
certificado de limpieza ¥ desinfecci6n y certificado de calidad de alimentes
segdn cronograma de entrega de Ia recepcion del producto en las fechas que

han sido programada su entregs, conjuntamente con el expediente de pago
correspondiente.

- .- E respondante dei aimacén de ta MPT emitirs Ia conformidad de ia recepcion
der los productos adquiridos.

- Paraotorgar la conformidad, el responsable dela Sub Gerendia de programas

" Alimentarios deberd contar con:

¢

. . Guia de Remision original -
- N - Copiasimple del contrato suscrito
VRN . Copia simple de la orden de compra
. Certificado de calidad emitido por un laboratorio acreditado por INACAL
- . Certificado de limpieza y desinsectacion

8. FORMA DE PAGO: -

L~ o Laentidad deherd realizar el pagodela contraprestacion pactads; @ favor de]
~ Contratista en PAGOS PERIODICOS, de acuerdo al cronograma de entrega.
« Eipago se realizard previa conformidad de responsable de la Sub Gerencia de
Programas Alimentarios de la Municipalidad Provincial de Trujillo.
« E procedim‘iento para el pago se efectuars de acuerdo a lo estipulado en el
articulo 171 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

g, PENALIDADES:

« Aplica de conformidad de con el articulo 161 y 162 del Reglamento de la Ley
de Contrataciones del Estado. :
e Si el CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucién de las
prestaciones objeto del contrato, LA ENTIDAD le aplicara una penalidad de
cada dia de retraso hasta un monto méximo equivalente al diez por cientq
{10%} del monto del contrato vigente de ser el caso det ftem que debid
sjecutarse en concordancia con el articulo 162 del Reglamento de la ley d
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Contrataciones del Estado, en

Penalidad diarja=

o iguales a sesents (60) dias

. ftem que debig sjecutarse ¢ ep
; ejecucidn periddica, 2 I3 prestaci

Cuando llegue 3 cubrir el monto

ejecucion de fag garantias de fig]

10. RESPONSABILIDAD PCR VICIOS ocy
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todos los casos penalidad la penalidad se

aplicarg automsticamenta ¥ se calculara de acuerdo 3 la siguiente formula:

0.10 X monte

Fx Plazo en digs

F=0.25 pary plazos Mayores a sesenty {650) dias o; F=0.40 para piaios menores

Tanto el monto como ¢ plazo se refieren, segiin corresponda, al contrat o

€as0 que dstog involucraran obligaciones de

én parcial que fuera materia de retraso.
. ey

&
miximo de [3 penalidad, LA ENTIDAD podrs

7 \ resolver ¢l contrato per incumplimiento,

cumplimiento.

LTOS |

La recepcion conforme de |a Prestacién por parte de LA ENTIDAD no enerva su

del contratista es de U (1) ARO contado a

partirde [ conformidad otorgads por LA ENTIDAD,

11. REQUISITOS BE HABIHT ACION DEL PROVEEDOR:

Los requisitos decumentarios antes sefialados estin vigentes en tanto se emita fa
reglamentacién Gue corresponda, segtin lo establecido bor Ia primers ¥ segunda Disposicién
Complerentaria Final v 1a Primera Y Segunda Disposicién Lomplamontars., Transitoiz de)

(A e
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Decreta Legislative que fortalece la inocuidad de los alimentos industrializados y productos
pPEsqUEros Y acuicolas.

La documentacion solicitada debers mantenerse vigente incluso hasta la culminacién de las

entregas del producto adguirido. Es responsabilidad exclustva de! proveedor tramitar
oportunamente renovacién de dichos documentos.

CERTIFICACION DE AZUCAR RUBIA DOMESTICA

« Un ce&iﬁcado de Calidad respaldado con ensayos realizados en laboratorios acreditados

que confirme que et bien entregado, cumple con las caracteristicas de! Bien- Cafidad de
Ficha técnica correspondiente.

Nota:

Si la entidad decide exigir ia cartificacién, deberd sefialar esta condicion en las Bases
. {seccién especifica, especificaciones técnicas numeral 3.2.2 yfo profarma de comirato), ¥
realizar las precisioﬁes gue apliquen, entre elias que los costos que demande la
certificacion deben ser asumidas por el proveedor.

La entidad debera definir l2 antighedad de los documentos antes citados.

DATOQS ADJUNTOS

_Ficha Técnica Aprobada de Aziicar Rubia Domestica.

w
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FICHA TECNICA
AFROBADA
4. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien '+ AZUCAR RUBIA DOMESTICA
Denominacion técnica * AZUCAR RUBIA DOMESTICA
Unidad de medida : KILOGRAMO o i
Descripcion general : Es ¢} producio solido cristalizado abtenido directo del juge dela
. cafia de azOcar (Sacchatum sp), mediante procedimientos
apropiados, estd constituida esenciaimente por cristales de
sacarosa cublertos por una peficula de miel madre.
‘ 2 CARACTERSTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
lf"\\ 2.4, Delbien :
[
LA
7\
ST \
Ry .
_— 1—_ Color amarifia pardo, sabor ¥
Y Color, sabor, olor olor caracteristico.
No debe presentar insectos,
arena, fierra u otras impurezas
Aspecto que indiguen una manipulacidn
J defectuosa del producto.
/ Pofarizacion a 20 °C Minime 98,00 °Z
L Humedad Maximo 04D% mim
i ! ‘
[
[, | Cenizas conductimeétricas Méximo 0,50% m/m
\ ' S - NTP 207.007:2015 AZUGAR.
Color a 420 nm Méximeo 3500 Ul Aaticar rubia. Requisitos, 4°
. - Edicicn .
Azicares reductores _ Méximo 0,70% m/m
Sustandias insolubles .
(sedimentos) Méaximo 500 mg/kg
—_~ No debe ser mayor de 0,30 para

. - | una polarizacion mayor de 38
| Bl factor de seguridad se

. determina mediante 1a siguiente
Factor de seguridad - | eouacion: ‘

F=2
100 - *Po

Cumplir con los requisitos Reglamento sobre Vigilancia
establecidos por la Direccidn | y  Control Sanitario  de
General de Salud Ambiental e | Aimentos y Bebidas,

INOCUIDAD ) [nocuidad Alimentaria - | aprobado mediante Decreto
) . | DIGESA, la autoridad nacional | Supremo N° 007-28-SA, sus
competentet. modificatorias vy regulaciéng

complementarias. i

* Segin articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislative N° 1062, Ley de Inocuidad de los Afimentos, aprebado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG. !

4
it
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“. \as caracteristicas del envase tales coma: material, pesa, fipo de cerrado, siempre que s haya verifcado

Precision 1: Ninguna.

2.2, Envase yio embalaje i
£l envase que contiene ¢l prodicto debe ser de material inocuo, estar fibre de ststancias que
puedan ser cedidas al producio en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
#shricada de manefa que mantengs la calidad sanitaris y somposicion del producto durante toda su
+vida ttil, segun ¢! articulo 118 del Reglamento schre Vigitencia y Controt Sanitatio de Alimentos ¥
Bebidas aprobado mediante Decreio Supremo N° 007-98-SA, ¥ sus modificatorias.

El envase debe comesponder 2l autort do en o Registro Sanitario, segin 0 establecido en los
articules 105, 118 y 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Cortrol Sanitario de Affmentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N* 007-98-SA, Y sus modificatorias.

El envase no debe alterar 1as caracteristicas del producio y debe preservar Izs mismas duranie su
transporte y almacenamiento, segtn lo indica el numeral 8.1 de la NTP 207.007:2015.

Precisisn 2: Lz entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yo proforma del conirata), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar

gue estas caracteristicas aseguren iz plurafidad de postores.

2.3, "Rofulade . i
Ei'rotulado de fa Azlcar rubia doméstica debe cumplir con lo indicado en &l articuio 117 del
Reglamento sobre Vigilandia y Control Senitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supreme N° 007-88-8A, y sus modificatorias, v las disposiciones especificadas en el

numeral 8.2 de la NTP 207.007:2015, asi como en la NTP 207.058:2014 AZUCAR. Rotulade. 2°
Edicién:

-  nombre del producto; |

- geclaracion de los ingredientes y aditivos empieados en la elaboracion del producto;

~ nombre y direccitn det fabricante;

- nombre, raz6n sacial y direccidn del importador, 1o que podra figurar en efiqueta adicionat,

- npimere de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento, cuando & praducto lo requiera con arreglo alo que gstablece el Codex
Alimentarius o 1z norma sanitaria perana que ie es aplicable;

- oodige o dave del lote;

. condiciones espediales de conservacion, cuando et producto lo requiera;

- forma en que se presenta, por sjemplo: granutado; :

- peso neto en kiogramos del producto envasado.

Precision 3: La entidad convocarte deberd indicar en las bases (seb:ién especifica, especificaciones
téenicas numeral 2 ylo proforma del contrato), offa informacion que considers deba estar rotulada, L

informacion adicional que se solicite no puede moadificar 1as caracteristicas del bien descritas en nurmeral
2.1 de Iz presente ficha técnica.

Z2.4, Insetto
No aplica.
Precisidn 4: No aplica.

Versién 09 Pagina2de 2
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Lk o
DOCUMENTO DE INFORMACION COM?Y.EMENTARIA
: APROBADO * 7

REBRO: Alimentos, bebidas y productos de tabaco

= R
fa ALl fi Bt
ALIMENTOS ELABORADOS N
B00.| Acsite vegetal comestible - | \
B01.| Arroz pilado corriente -

E_ﬁz.\Amzpiladoextra _!Copia simple del Regisiro Sanitario  vigente del bien
%lArmz pilado popular |correspondiente, expedido per la Direccitn General de‘Salud
) EOJ" ‘Aoz pilado superior Ambiertal e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segin los

articulos 102 y 105:del Reglamento sobre Vigilancia ¥ Control

ﬁs. Azicar blanca ‘ JSaQi{qﬁo de Alimentos ¥ Bebidas, aprobado mediante Decreto
EE- Aiear ibla doméstica ‘__lSupre‘mo Ne OQT-Q&;gA, v sus modificatorias.

307.| Charqui* : . ! i

- Copia simple de la Resolucién Directoral vigente gue otorga

08. | Fideos cortos (cortados) | validacien Técnica Oficial al Plan HACCP, emitda por i

1 B09.|Fideos largos J Direccion General de Salqd' Ambiental e Inocuidad Almentania -

Py proe DIGESA, segin Resclucion Ministerial N°® 448-2006/MINSA,

B10.) Hojuela de cebada _| Aprusban Norma Sanitaria para la Aplicacién del Sistema

11.| Hojuela de avena Jﬂggl; de:; |;:é Fabficacion de Alimentos v Beb;das. El Plan

" - eberd aplicarsé a la linea de produccidn el bien objeto
bw' Ho;.uela de averia con QUInLa de confratacién o a'una Yinea de produccién dentro de la cual
‘F13_ ;‘;J::‘a precocida de 2vena Con | esté nmerso el bien requerido, en razén del articulo 4 de ia

- - norma sanitatia aprobada por la Resolucion Ministeral W° 449-
]F1 « | Hojuela precocide de avena con - | 2008/MINSA.

kiwicha " .
B15.; Harina de pitano® ‘ ] Ncﬁ;% i ey
516. Harina de trige _I .08 requisitos documentancs antes sefialados estan vigentes en tanto |
. N se emita 1a reglamentacion que comesponda, segn [o astablecide por
517‘ Harina de trigo preparada ta primera y segunda Disposician Complementaria Final v 1a primera y
- Hanna instantinea de maiz seguada  Disposicién  Complementasia Transitoda del Decreto
\ "l amiléceo Legislativo NP 1200, Decreta Legisiativa que fortalece 1a iqocuidad de
19, l Papa seca los a]u;nenms mdushﬁall’aad.os y producing pesquens ¥ acuicolas.
pza. Quinua grado 1# La doc‘m:gem_acio'n so};citada'ideberé mantenerse vigente Inciuso hasla
- I cultinagitn deilias. entregas del producio adquindo. Es
b21, Cuinua grado 24 rosponsabilidad exclusiva’ del provesdor tramitar oportunamente. |2
hzz_ Sal de cocina T 1 rengvacién de d“u;hosldochmentos. . :
5293.| Sal de mesa |
>4 | Tunta o chufio blance |
]; ; 4 [

PRI

* Lo alimentos en los cuales la operacién de secado es industriaf {secado por aire calierie, atomizacion, entre
ciros; implica transferencia de masa y calot, tonde s requiere que dichos procescs sean controlados), 1a

competensia corresponde a a DIGESAy el proveador deberd solicitar los requisitos documentarios minimos ante
dicho organismo competente. E . :

. 3
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/ MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE TRUJILLO
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 06-2023-MPT PRIMERA CONVOCATORIA

O

- -

DOCUMENTO DE INFORMACION COMPLEMENTARIA
. APROEBADO

RUBRO: Alimentos, bebidas y productos de tabaco

¥

L a entidad convocante podrd exigir al proveedor que durante ia efecucién contractual y en fa
oportunidad que determine, reafice f2 entrega de Jos sigulentes documentos en originat:

S

ALIMENTOS DE PROCESAMIENTO PRIMARIO N

ot

4. Un *Cerfificado o Informe de Inspaceidn con el simbolo ‘de acreditacion” que confirme que ¢l bien
entregado cumple con las caracterisicas y especificaciones detalladas en ¢ numeral ‘2.1
Caracterisiicas del bien — Calidad” de la ficha técnica comespondiente, Dicho documents debera
ser emifido por un Organismo de Inspeccidén con acreditacion naciona) vigente o en ausencia de
esta, con acrediiacién en ofro pais cuyd organismo de acreditacién sea miembro firmante del

. Acuerdo de Raconocimisnte Muttiiateral del Inter American Accrediiation Cooperation (JAAC) o del

o ]  Acuerde de Reconocimisnto Mutuo del International Laboratory Accreditation Conperation (ILACY.

-

2. En caso no se emita en el pais of dotumento antes Indicado, o cual debe ser consuttado
oficialmente por el proveeder al Instituto Nacionzl de Cafidad - INACAL y cuya copia de respuesta
sers remitida @ la entidad convocante, el proveedor podrd presentar un “Certificado de Calidad’,
respaidadeo con ensayos realizados en laboratorios acreditados que confirme que el hien entregado,
cumple con las caracterisficas v especificaciones ‘de calided detalladas en el numeral
3 1 Caracteristicas del bien — Czfidad” deigia ficha técnica comespondiente.

:x ol .
~, Nota: Si e entidad dacide exigir 2 certificacion, debera sefiafar gste condicicn en las Bases {seccitn
e especifica, especiicaciones téonicas numeral 3.2.2 y/o proforma de contraio}, y reaiizar las precisiones
que apliguen, enire ellas que los costos que demande I cetlificacion deben ser astinidos por &f
proveedor. ’ :

L3 entidad deberd definir fa antigiiedad de los documendos antes c__:ftadns,

13 N

- :

ALIMENTOS ELABORAbdé INDUSTRIALMENTE (FARRICADOS)

1. Un "Ceriificade de Conformidad ¢ Certificado de Inspeceion ¢ infotme de Inspeccion con el simboie
de acreditacion” que confime que e bien entregade cumple con tas caracierisicas y
especificaciones detalladas en of numeral “2.1 Caracterisficas del bien— Calidad” de la ficha técnica
correspondiente. Dicho documento deberd ser emitido por un Organisme de Cerfificacion: de
Produgtos u Organismo de Inspeccidn con acreditacién nacional vigente o en aysencia de esta, con
acreditacidn en ofro pafs cuyd organismo}de acreditacién sea miembro firnante del Acverdo de

Reconccimiento Multitateral del Inter Arnerfban Accreditation Cooperation (IAAC) o del \mternational

Acoreditation Forum (IAF), o del Acuerdo de Reconocimiento Mutuo del Internationat Labaratory
Accreditation Cooperation (ILAC). : '

2 En casp no s& emitan en el pais 168 docurmentos antes indicados, 1o cual debe set consultado
oficialmente por el proveedor al Institute Nacional de Calidad - INACAL y cuya copia de respuesta
serd remitida a la enfidad convocante, el proveeder podré presentar un *Certificado de Calidad”,
respaldado con ensaycs realizados en laboratorios a editados gue confimme que el bien entregado

cumple con las caracteristicas ¥ especificaciones de calidad detallagas en el numeral 2.1

Caracteristicas del bien ~ Calidad” de la ficha téenica comespondiente.

Nota: S la entidad decide é:a’gir fa certificacién, debera seffalar este condicidn en fas Bases {seccion
especifica, especificaciones tacnicas numeral 3.2.2 y/o proforma de conirate), y realfzar fas precisiones
que apiiquen, entrs ellas que los costos que demande I certificacion deben ser asumidos por el
proveedor. N . :

e L
Lz entidad deberé definir fa antigiedad de fos documentos antes:ciados.
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Patte 1 - OTROS
. 31 Transporte i ) . .

F\\r‘\ La unidad de transports (vehiculo de transpo&e) deberé cumplir t:on Ia regulacion especifica segdn &f
“\\ tipo de alimento. En caso de que la Enfidad requiera algtn™ documento de comproba'c:dn del
\\‘\ cumplimiento de estas condiciones, podrén ser requeridos en las Bases para la canvocatona clg una
"-i\é;‘ SIE, consignéndolos en el numeral 3.2.1 "Forma de entrega” del Capituls Ili, “Especificaciones

MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE TRUJILLO
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 06-2023-MPT PRIMERA CONVOCATORIA

;

DOCUMENTO DE INFORMACION COMPLEMENTARIA
 APROBADO ¥ i

RUBRO: Alimentos, bebidas v proéuc’:oé de tabato

\ A Téenicas™ de las Bases estandarizadas, aprobadas por el OSCE.

Estes requisitos son aplicables en la fase de lz ejecucion contractual y no deben ser incluidos como
“Requisitos de Habilitacion”, sefialados en iz Parte | del presente documento.

ALIMENTOS AGROPECUARIOS DE PROCESAMIENTO PRIMARIO

. Ef fransporte del alimentc agropecuanio de procesamiento primario debe sumplir con lo establecido
— en la Gula sobre Transporte (requisitos y recomendsciones para el transporte de alimentos
s : agropecuarios primarlos v plensos), aprobada a fravés de la Resolucion Directoral N® 154-201 1-AG-
SENASA-DIAIA, Aprueban las Gulas de Buenas Practicas de Produccion & Higiene, bajo ¢f marco del

Reglamento de Inccuidad Agroalimentaria aprobado mediante ] Decrefo Supremo N° 004-2011-AG
¥ sus modificatorias. CLE o

- RS
Alimentos agropecuarios primarios refrinerados o congelados

Los vehiculos que fransportan afmentos agropecuarios primarios que requieran refrigeracion o
congelacién deben ester equipados con dispositivos externos apropiades para i control de la ]
temperatura interior, los cuales deben encontrarse en un lugar faciimente visible, de acuerdo con lo ;
establecide en el numeral 3.7 de la Gula para el Transporte, de Almentos Agropecuarios Primarios ¥
Piensos, contenida en las Gufas de Buenas Practicas de Preduccién e Higiene, aprobadas mediante
Reselucién Directoral N° 154201 1-AG—SENASA—DIAEA. | :

En ¢l transporte de alimentos agropecuarios primarios congelados, y asimismo cuando ello resulte
preciso para refrigerados, la temperaiura, en el momento de la carga, debe ser la correspondiente a
las especificaciones para {a mercancia, de acuerde con lo establecido en el numetal 6.1 de la Guia
para ef Transporte de Alimentos Agropecuarios Primarios v Plenses, contenida en las Guias de
Buenas Pricticas de Produccién e Higiene, aprobadas mediante Resolucion Directoral N® 154-2011-
AG-SENASA-DIAIA. i A
e ek

Los vehiculos destinados al transporte de came de vacuno’ o porcine refrigerada deberén estar
provistos de sistemas de refrigeratitn o ser isotérmicos de manera que asegure una temperatura de
refrigeracidn no mayor a 4 °C; y en &l caso del fransporie de carne de vacuno o porcine congelads,
tos vehiculos deberan contar con un sistema de refrigeracion adecuado que permifa mantener
temperaturas de congetacion {(-18 °C o mas baja) en el producto, de acuerdo a lo sefalado en e
numeral 12 de la NTP 201.055:2021 CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS. Definiciones, clasificacion
y requisitos de carcasas y came de bovinos. 3° Edicién y en el numeral 6.5 de Is NTP 201.008:2012
{revisadz ef 2021) CARNE Y PRODUCTOCS CARNICOS. Definiciones, clasificacitn y requisitos de
carcasas y came de porcinos, 3 Edicién,  * S

Para carcasas y menudencia de pofio, adicionaimentz se debe cumplir con 1o indicado en articuio 60

del Reglamento dei Sistema Avicola, aprobado mediante Decreto Supremo N° 028-2007-AG, y su
madificatoria,

ALIMENTOS Emaomésj INDUSTRIALMENTE (FABRICADOS)

Los alimentos y bebidas deben transportar;e' de manera qué' ‘se prevenga su cantaminacion o
alteracién y deberd ajustarse a o sefiatado en el Tiulo V, Capitulo | “Del Transporie™ del Reglamento

sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N°
007-88-8A, y sus modificatorias,
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e .32 Almacenamiento

IS s
! - i
3 H L
LT h

POCUMENTO DE INFORMACION COMPLEMENTARIA
.- I APROBADG .

" RUBRO: Af‘xiﬁent‘os, bebidas ¥ productos de tabaco

PRODUCTOS PESQUEROS ENLATADOS

Los productos pesqueros eniatados deber fransportarse de acuerdo con jo seftalado en e artlcuio 37

de la Norma Sanitaria parz las Actividades Pesqueras ¥ Acuicolas, aprobada mediante Decreto
Supremo N° 040-2001-PE, v sus modificaterdas. S

1e:o ¥

PRODUCTOS PESQUEROS REFRIGERADDS O CONGELADGS

Los productes pesqueres refrigerados o congetados deber; transportarse de acuerdo con Io sefialado

en el Tiulo 1V de la Norma Sanitarig Para las Actividades Pesqueras ¥ Actiicolas, aprobada mediante
Decrato Supremo N° 040-2001-PE, y sus modificatorias.

e A

P

El almacenamienta de los alimentos, segon ¢ tipo de procesamiento, debers cumplir con las sigufentes
directivas sectoriales. En case de que 2 Entidad requiera alglin documento de comprobacion det
cumplimiento de estas condiciones, podrén ser requeridos err fas Bases para la convoeatoria de una
SIE, consignéndolos en ef pumeral 2.2.1 "Forma de entrega™ def Capiilo Jli, "Especificaciones
Técnicas” de fas Bases estandarzadas, aprobadas por e OSCE

BT b - . i
Estas requisitos son apiicables en lgfase de iz fecucidn contractual ¥ no deben ser inchides como

‘Requisitos de Habilitazisn”, seffalatlos en fa Parte | el presente documento,

ALIMENTOS AGROPECUARIOS DE PROCESAMIENTO PRIMARIO

El almacenamiznto dej alimento dsbe cumplir con lo establecido en j2 Gula para el Almzcenamiento
de Alimentos Agropecuarics Primarios ¥ Plensos, contenids en las Gufas de Buenes Practicas de
Produccién e Higiene, aprobadas mediante Resclucion Directoral No 154-2011-#\(36ENASA~DLAIA,
Aprueban las Guies de Buenas Précticas de Produccién & Higiene.,

ALIMENTOS ELABOR.ADOS INDUSTiQ[ALMEN’TE {FABRICADOS)

Los alimentos v bebidas deben almacenarse de manera que se prevenga su contaminacion o

alteracin y el almacenamienta deberd gjustarse a lo sefialado en el Titule V, Capitulo | “Del

almacenamiento” del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,

« aprobado mediante Decreto Suprémo Ne D07-98-8A y sus modificatoties; ¥ en la NTS N® 114.
INSA/DIGESA-V.01, Norma Sanftaria para ef Almacenamiento de Allmentos Terminados desfinados
nsimo Humano, aprobada mediante Resolucion Ministerial N° DE6-2015/MINSA.

PRODUCTOS PESQUERDS ENLATADOS

/bgs productos pesqueros enlatados deben almacenarse de acuerdo a Io sefialads en los articulos 36

¥ 37 de la Norma Sanitaria para las Actividades Pesqueras y Aculcolas, aprobada mediante Decrein
Supreme N° 040-2001 -PE, ysus modficatorias. :

PRODUCTOS PESQUEROS REFRIGERADOS 0 CONGELADOS
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MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE TRUJILLO

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 06-2023-MPT PRIMERA CONVOCATORIA

ESPECIFICACIONES TECNICAS DE PAPA SECA-

PROGRAMA DE APOYD NUTRICIONAL A LAS PERSONAS AFECTADAS POR TUBERCHLOSIS:

PANTBC

PERIODO 2023- MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE YRUMLO

DENOMINACION DE LA CONTRATACION:
Adguisicion de alimentos {papa seca) para el programa de apoyo nutricional a ias personas
afectadas por tuberculosis — PANTBC periodo 2023~ Municipalidad Provincial de Trujilio.

FINALIDAD PUBLICA:

Abastecer de la canasta de alimentos para los Pacientes con Tuberculosis ¥ Familia, que se
ejecuta a través de los Centros de Salud del Ministerio de Salud — MINSA y ESSALUD. La
modalidad PANTEC es el Programa de Alimentacién y Nutricidn pertenece al Programa de

Complementacién Alimentaria {PcA) de la jurisdiccion de la Municipalidad Provincial de
Trufillo, ’ :

ANTECEDENTES: :

La Sub gerencia de Programas Alimentarios de la MPT es la responsable de la gestién de
los Programas Alimentarios en el smbito de su competencia y en concordancia con la
normatividad vigente, asi como dela promocion dela participacidn delas Organizaciones
Sociales de Base en el marco de los lineamientos nacionales de la politica alimentaria.
tos preductos de la canasta alimentaria se seleccionan en el Comité de Gestién Local,

integrados por la Municipalidad {1}, e} MIDIS {2], Gerenciz Regional de Agricultura (3}vyles
Organizaciones Sociales de ta Base {(43.

OBJETIVOS DE LA CONTRATACION:

Otorgar un Complemento alimentario para la Modalidad del programa de
Complementacién Alimentaria, especificamente de! Programa de Alimentacién y Nutricién

para el paciente con tuberculosis y familia-PANTBC dentro de 1a jurisdiccidn de la Provindia )

de Trujilio. :

BASE LEGAL:

» ley27783, Leyde Basesdela Descentralizacién,
s Ley N°27972 Ley Orgénica de Municipalidades.

« Loy N°28792 Ley de Creacidn, Organizacién y Funcicnes del Ministeric de Desarrallo €

Inclusién Social. _
e Ley 30287 Ley de Prevencion Y Control de Tuberculosis en el Peri

Decreto lLegislative N°1161 que aprueba la Ley de Organizacién y Funciones del
Ministerio de Salud. - -

+ Decrets Suprero NTO05-2016-MIDIS, que aprueba ¢! Reglamento de Organi:—.acién ¥
Funciones del Minfsterio de Desarrollo e inclusidn Social.

Decreto Supramo N°001-2003-SA que aprueba ei Reglamento de QOrganizacion y

Funciones de! Institute Nacional de Salud.

Decreto Suprema N‘DOS-ZOO?—EF, que aprueba los lingamientos para la distribucion v

ejecucion de los Fondos Publicos de los Gobiermnos Locales provenientes de la Fuente de

Financiamiento Recursos Ordinarios. '

Decreto Supremo N°*006-2016-MIDIS, que establece funciones que correspondan a

Gobierno Nacional, Gobiernos Locales y Organizaciones que participan en el Programg

de Complementacitn Alimentaria — PCA.

5
o
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. Decreto Supremg N°021-2016-55,, que aprueba gf Reglamento de |5 Ley N*30287 Léy
e Prevencign Y Controlde Iz Tuberculosis en a Peri,

adecuada gestién def Programa de Complementacign Alimentaria,
* Resolucién Ministeriaf N*715-2013/MiNsA que apruebs iz NTS 1094—M1NSAIDGSP-V.01

“Norma Téenica de Salud parz ia atencion integral de Jas personas afectadas por
tuberculosis”, .

. 7. CARACTERISTICAS ¥ CONDICIONES DE Log BIENES A CONTRATAR

* Descripeiony <antidades de los Bienas 5 contratar,

FECHA  DE | RESOLUCIGN DE PRESENTACION

AFROBACKS | ArroBacidy

4 L N
hd 1 Resolucisn Envase primario:
- | defatural Bolsa pléstics de
NGOOD77-2022. polietilena de 1
PERLU COMPRAS kg, Sellade
herméticamente,

* Caracteristicas adicionales del producto:
Capacidad: 1 Kg. (1,000 gr.) '
Envase: Bolsa plastica

Material: Polietileng de alta densidad

Tipo de cerrador Hermético {tapa de PE o PET o PP)

N° DE MESES DE
ATENCION

PRODUCTO PAPA SECA

* Caracteristicas Técenicas;
Para compra de 135 Productos se tendrs en consideracisn las Especiiicationes téoycas
aprobadas tal coma sa describe en log decumentos adjuntos,

CARACTERSTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien * PAPA SECA

Penominacisn técnica :PAPA SECA

Unidad de medids :KILOGRAMO :

Descripcién generaj . - :Cortes de jos twbéreulos de Papa lavado

()
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CARACTERIGTICAS ESPED

Dei bien:

La papa seca presentara fas

CALIDAD

\ Olor y sabor

erfoiCAS DEL BIEN

tguientes caracteristicas:

REFERENCIA

Uniforme, dependiendo de
la variedad.
Estar libre de olores Y

sabores desagradables.

{ impurezas

1 representar un peligro para
| fa salud humana.

Libre de Impurezas en
cantidades que puedan

Waterias extrafias

|

Ixenta de materias extrafias
como: materia mineral U
orgénica  {polvo, pelos,
piedrecillas, vidrios,
ramitas, tegumentos,
semillas de otras especies,
insectos muerios,
fragmentos © restos  de
insectos y otras impurezas
de origen animal).

No contener mds de 1% de
materias exiraiias, de las
cuales no mas de 025 %
serd de materia mineralyne
mas de 0,10 % de insectos
muertos, fragmentos O
restos de insectos y/u otras
impurezas de origen animal.

NTP 011.802.2017 PAPAY
SUS DERIVADOS.

Papa seca. Requisitos. v
Edicion ‘

{ Humedad

[Menorald%

Homogeneidad

El contenido de cada envase
deberd ser homogeneo Y
estar constituido
Gnicamente de papa se
del mismo origen, especie ¥
calidad.

INOCUIDAD

Cumplir con los requisitos | Reglamento sobre Vigilandia §
establecidos por |y Control Sanitario  de
Direccion General de Salud | Alimentos y  Bebidas
Amnbiental € Inocuidad | aprobado mediante Decreto
Alimentaria — DIGESA, | Supremo N°® 007-98-SA, sus
autoridad " hacional | modificatorias ¥ regulacién
competente; segun Art.42 | cornplementaria. '
del Reglamento del ]
DL.N|1062, Ley de
Inocuidad de los Alimentos,
aprobado mediante
DS.N°034-2008-AG.

Precision 1: No aplica

e

Ls

33
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SUBAST,

T Sanitario de Alimentog Y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007.98-5 ¥
£ Sus modificatorias.
\C\. ’
A El envase depe cotresponder al aitorizado ep of Registro Sanitario, segin 1o establecido
- J} \ en los artieulos 105 112y 119 dey Reglamento sobre Vigilancia y Contro) Sanitario de
- / . Alimentog Y Bebidag aprobadg mediante Decrato Supremo N° 007-98-54 Y sus
. modificatorias,

.. El envase que se utilice Para papa secy debe cumplir Jas Caracteristicas descritas en gf
“Rumersl 7.1 de Ja NTP 011.802:2017. : :
Precisién 2. [, entidad Convocante debars indicar . en las bases (seccién es;.':est:iﬁ(z,E o~
. especificaciones técnicas, humeral 2 /o proforma del Contrato), ef peso heto del prodycta LN
. por envage, Ademis podrs indicar ias Laracteristicas de! envase talos come: material, peso,

tipo de cerrado, Siempre que se haya verificado gue €135 caracteristicas aseguren [
pluralidad de Postores,

Rotuladg
El retulade de los envases de papa seca debe cumplir con Io estabietida en (3 norma NTP
209.038'2019 ALIMENTOS ENVASADOS Etiquetado de alimentos pre envasados g*

NTP 011.802:2017:

= . Nombre def producto

~  Declaracién de los ingredientes ap Ia elaboracisn del i:roduc'tu,

- Nombre ¢ razén sociaj ¥ direccidn dat Productor, €hvasador ¢ vendedor en tasods -
productos importados, nembre o razén social, RUCy direccién det fmportador, e

= Nimero de Registro Sanitarip, i

-  Fechade vencimiento,

- Codigoo nimero de Iote, - .

- Condidones de con Lonservacién g almacenamiento, ] -

No aplica

Precisién 4: Ne aplica
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ENVASES

« Ectructura del envase primario: polietileno
s Color Gensparente

= s+ Peso:lkg

S

N
“ x\ \

Lo /' ROTULADO

\\_f_\{/'/

VAN :
AN . PRODUCTO PERUAND
\

sMunicipalidad provincial de Trujillo
PROGRAMA DE COMPLEMENTAC[GN ALIMENTARIA ~PCA

Destinado a PANTBC

Datos del Producto:

i PAPA SECA

Fecha de Produccion: xoxx
Fecha de Vencimiento: X000
" Autorizacion Sanitaria 00
Lote: x000x
PESO:1.00kg -

Datos Del Proveedor:

()

Razén Social:

N° DE RUC

DISTRIBUCION GRATUITA ~ PROHIBIDA SU VENTA
Conservar en un lugar fresco y ventitado

-

A

N\
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L]
_REVERSO . ' ‘
' ' PAPA SECA
Datos dei Proveedor;
=210s del Proveedar;
Nombre: o000
t RUC: 300000t
Direccion: xoooo:
Daqu Bel Productor o Fabricants {de ser of casn)
Fecha de Produccisn: o000
Fecha de Vencimientag: 200000
Lote: I g
P e
/7
Ny
- Transporte:
! Los Alimentos ¥ Bebidas dehen transportarse de mahera que se prevenga sy

Def'afmacenamienta del Reglamentg sobre vigilanciz ¥ tontrol sanitario de alimentos y
bebidas, aprobado mediante DS.N’007-98.SA, ¥ 5Us modificatorias; v en Ja NTS N°114-
MINSA/ DIGESA-V.01 Norma Sanitaria parg al Almacenamientn de Alimentos Terminados

destinados al consumg humano; aprobada mediante Resolucign Ministerial N°gg6-
2015/MINSA. .

- Areg amplia que permita upa distﬁbucién adecuada dejando espacio libre cerca de

- Ventanas amplias Y Seguras, protegidas bor mallas metdlicas o de plisticn que
permitan unz bueny fluminacién y ventilacidn,
- Disponerde parihueias o farimas sobre fas cuales se ordenen © apilen los alimentos.
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8. OTRAS CONSIDERACIONES PARA LA EJECUCION DE LA FRESTACION: . .

-, Puertas seguras que dmpidan el ingreso de animales domésticos y posibles
1 sustracciones.

i .
Para evitar el déterior’o deﬁbs alimentos, [a mur':"icipali‘da;_i establece,un cronograma de
fumigacién e inspeccin del almacén. O !

b

El control del movimiento '{;{e los alimentos : ingresos, salidas, deben ser debidamente
registrado, de acuerdd a Ias‘j normas vigentes de la materia,

Gdrantia Comercial. -~ : ' ST

N*® DESCRIPCION DEL PRODUCTQ | VIDA UTIL DEL PRODUCTO {minimo}
1 PapaSeca 12 meses a partir de cada entrega
*deberd comabararse con 2l Registro Sanitario contabilizarse del dia y mes que s¢ Ingresa al almacén,
de no cumplir con este re'ci:uisito el producto serd recharads ¥ no podrd ingresar al almacén.

.J

%

Lufgar yplazode ks ejecubié

i de la prestacion: |
Lugar de Entrega: : . o Lo

Almacén de alimentos de la Municipalidad Provincial de Trufillo sito en la Av. América Sur
cdra.17 Camplejo Barrio Chitago, 2do. Piso. ‘

Plazo: 3 ; T
N" | DESCRIPCION | CANTIDAD | UM. | ire. ENTREGA (a%’|" 2da. ENTREGA | 3ra. ENTREGA
* | DELPRODUCTO E diade potificade | (hasta B0'diasde | (hasta 45 DIAS
la orden de " la ira. Entrega} DE LA 2¢a.
A compra} - Entrega)
1 PAPA SECA 24,816 Ke. 8,272 C BT 8,272

* Medidas de Control durari_te Ia ejecucién contractual: -

El vehiculo de use para el transporte de alimientos deberd contar con certificado de
limpiezay desinfaccién (pér cada entrega de alimentos segdin Cronogramal.

los productos serdn puestos en e almacén previo th_iro! de calidad:por parte de Ia
Municipalidad Provincial de Trujillo, en caso de que el producta presente anomalias
{presentacién no adecuada, falla en el envase o rotulado, mala calidad del producte y
na cumpla con la ficha téchica, etc) en el acto se proceders z devolverlo el mismo que
$erd repuesto en un plazo t;ie 3 dias hébiles. oL .

El producto sers ingresado previo certificado de calidad respaldado per un faboratorio
acreditado ante INACAL (por cada entrega segdn cr_qijc'u’giéma).' T

* Conformidad de los Biene:s:

La conformidad se otorgars de acuerdo a lo esti
de la Ley de Contrataciones del Estedo.

[

pulado por el Art.168 del Reglamento

15
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El drea usuaria emitira la conformidad dela prestacnén, 5egun cronogramas de entregas
de la recepcién del producto en las fechas que han sido programadas sy entrega,
tonjuntaménte con el expadi rente de pago COH'ESPOI'IdleﬂtE
El respensable de almacen de la. MPT emitirs 1a. conformldad de la recepcién de los
productes adquiridos. . © . !
Para ctorgar la conformidad, ¢l responsable de la Sub Gerencia de Programas
Alimentarios deberd contar con:

v Guiade Remisién’ ‘Original. :

v, Copza Si mple deE Eontrato suscrrto Copia sumpie de Ia Orden de Cornpra.

¥ Certificada de calidad emitide por un laboraterio acreditado ante INACAL.

¥ Certificado de erpzeza ydesinfecion,

FORMADE#AGO:. = j'

La entidad reahzara el pago de ha contrapratacron pactada afavor del contratista en PAGOS -

PERIGDICOS de acuerdo al cronograma de entrega.

£l pago se realizar§ previa conformidad del respor;sabEe de la Sub Gerencia de Programas
Alimentarios de la Mummpal:dad Provincial de Trujillo,

El pmcedim:ento para el pago se efectuard de acuerds a o estipulado en &) Art.171 del .

Reglamento de fa ley de Contratacmri del Estado.

el contratista incurre eri el retraso m]ustlﬁcado enla e;ecuaén de fas prestaciones objeto

hasta un monto méximo equivalente 2l diez por ciento {10%} del monto del contrato
vigente o de ser el caso, del ftern que dehi6 ejecutarse en concordancia con el ARt 162 del
Reglamento de la Ley de Contratacaones del Estado, en todos los casos, Ia penalidad se
aplicara aummatncamentey 58 wiculara de acuerdo a Ia sngunente formu!a.

Panalidad diaria = 0.]0xmonto -
Fx piazo en dias -

i

F=0.25 para plazos ma'yores a sesenta (GD} dizso; F= OAO para plazos menores 6 iguales a
sesenta (60} d:as P ¥
Tanto el month como el plazo se reﬁeren, segiin correspunda al contrato o ftem que debié
ejecutarse o en caso que estos involucrardn obl:gacmnes de ejecucién periddica a Ta
prestacion parcaal que fuera mataria de retraso.

Cuando se llegue a cubrir.e| moento méximo de la penalidad, la Entidad podr3 resolver el
contrate por tncumpl:mlento. .

Esta penahdad sers deducida de ios pagos a cuenta, del I'pago finalo enla E‘quadac:én final,

o si fuese necesario se cebmm montos resultantes de ia e;ecucuin de las garantias de fiel
cumplimiznto.

del contrato, LA ENTIDAD le ap!;caré al contratista una ‘penalidad por cada dia de retraso,
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11. RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepcién conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a
reclamar posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los
articulos 40 de la Ley de Contrataciones del Estade y 173 de su Reglamento.

El plazo miximo de tesponsabilidad “dol contratista es de UN (1) ANO contado a partir de la
conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

12. REQUISITCS DE HABIUTACIbN DEL PROVEEDOR:

» Copia simple del registro sanitario vigente del bien carrespondiente, expedide por la
Direccién General de Salud Ambiental e inocuidad alimentaria-DIGESA, segin los articulos
102 y 105 de} Reglamento sobre vigilancia y control sanitario de alimentos y bebidas
aprobados por DS.007-98-5A y sus modificatorias.

Copia Simple de la Resolucién Directoral vigente que 0torga vafidacién técnica Oficial al
Plan HACCP, emitida por DIGESA segdin Resolucidn Ministerial N°449-2006-MINSA,
aprueban norma sanitaria para la aplicacion del Sistema HACCP en fa fabricacién de

> alimentos y bebidas. i Plan HACCP deberd aplicarse 3 1a finea de produccién del bien
— . objeto de contratacién o a una linea de producciGn del bien objeto de contratacitén o a una
linea de produccién dentro de la cud) esté inmerso el bien requerido, en razén del Art.4 de

. la norma sanftaria aprobada con Resolucién Ministerial N°443-2006/MINSA.
NOTA:

Los requisitos documentarios antes sefialados estdn vigentes en tanto se emita la
| reglamentacidn que corresponda, segin lo establecido por la primera y segunda Disposicion
Complementaria Final y la Primera y Segunda Disposicién Complementaria Transitoria del

e Pecreto Legislative que fortalece la inocuidad de los alimentos industrializados y productos
i ¢ pesqueros y acuicalas.

La documentacion solicitada deberd mantenerse vigente incluso hasta ia culminacién de las
entregas del products adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar
.y, oportunamente !a renovacion de dichos documentos.

-

Un certificado de Calidad respaldadeo con ensayos realizados en laboratorios acreditados

gue confirme que el blen entregado, cumple con las caracteristicas del Bien- Calidad de
Ficha técnica correspondiente.

.

Nota:

Si la entidad decide exigir la certificacién, debera sefialar esta condicién en las Bases
ST {seccidn especifica, especificaciones técnicas numeral 3.2.2 y/o proforma de contrato), y

realizar las precisiones que apliquen, entre ellas que los costos que demande la
certificaddn deben ser asumidas por el proveedor.

La entidad debers definir 2 antighedad de los documentos antes citados.

N
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] G5
-’
FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Dencminacion del bien 1 PAPASECA 7
B Denominacion téenica - : PAPA SECA
\\ Unidad de medida : KILOGRAMC
‘\«\ Descripeion general : Cortes de los tubéroulos de papa lavada, cocinada, pelag
Y cortada y secada. Los cortes provendrdn de tubéreulds
_ cosechados que deben ser previamente seleccionados, favadds,
\/ ; : pelados, cotinados, cortades, secados y luego dispuestos <n
N ervases nuevos.
e, i
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
21. Delbien
La papa seca debe presentar las siguientes caracteristicas:
o Calor Unifarme, dependiende de 1a variedad. _
Olary sabor Estar libre de clores y sabores desagradahles. o

Libre de impurezas en cantidades gue puedan
representar un peligro para iz salud humana.

Exenta de materias extrafas como: materia
! mineral U orgdnica (polvo, pelos, piedrecillas,
] vidrios, ramitas, tegumentos, semillas de otras
P especies, insectos rmuertos, fragmentos o
] rastos de insectos v otras impurezas de origen
. = animal}. NTP §11.802:2017 PAF
\ . Materias exirafias . Y SUS DERIVADO
No contener mas de 1% de materias extrafias, | Papa seca. Requisitos,
de las cuzles no méas de 0,25% sers de materia | Edicién
mineral ¥ no mas de 0,10% de insectos
muertos, fragmentos o restos de insectos yiu
olras impurezas de origen animal.

— Murnedad Menor a 14%
El contenido de cada envase deberd ser

homogénes y estar constituido Unicamente de
Homogeneidad pgpa seca del reisma origen, especie ylwljciad.

lrnpurs_:ias

b

Lz parte visible del contenido de! envase
debers ser representativa de todo el contenido.

Reglamenio sobrg
: Viglancia y Contrd)
Cumplr con los requisitos establecidos por fa Sanitario de Alimentos |§/

P Bebidas aprobads
Direccioh General de Salud Ambiental e i
INOGUIDAD inocuidad Afmentaria ~ DIGESA, autoridad | To0aMe  ~Deareh
4 Lprem - Ly
nacmna[ campetente sus modificatorizs, b
regulacién
complementariz,

Precisisn 1: Ninguna

* Segln arfoulo 12 del Reglamento del Decreto Legisiativo N® 1062, Ley de hocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decteto Supremo N° 034-2008-AG.

Version 03 ) . Pagina 1 deé 2
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Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccién especifica, especificacion
técnicas numerat 2 yfo proforma del contrato), ef peso neto del producto por envase. Ademas, podra indi
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracieristicas aseguren la pluralidad de postores.

N2

Precisién 3: [a enfidad convocante deberd indicar en las bases (seccién especifica, especificaciong
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrats), otra informacitn que considere deba estar rotulada. d

Envase y/o embalaje
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias qo
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, v es :
fabricado de manera que mantenga fa calidad sanitafa y composicion del praducto durante toda

vida (til, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigitancia y Control Sanitario de Alimentosjy
Bebidas, aptobado mediante Decreto Supremo N° 007-88-8A, ¥ sus modificatorias.

El envase debe comesponder al autorizado en el Registro Sanitario, segln lo establecido en lqg
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Conirol Sanitario de Aimentos v Bebidaé;,
aprobado mediznte Decreto Supremo N° Q07-98-SA, vy sus modificatorias.

El envase que se utilice para papa seca debe cumplir las caractetisticas descritas en ef numerat 74
de la NTP 011.802:2017. ’ ’

g

Rotulado
El rotulade de los envases de papa seca debe cumplir con lo establecido en la nomia
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetade de alimentos preenvasados. 8 Edici dh,
NMP 001:2019 Requisitos para el eliquetado de preenvases. 5 Edicién, y ia norma Codex CXS
1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADO
¥ ademds conterer a siguiente informacitn, segln el numeral 7.2 de la NTP 011.802:2047;

)

- nombre del producto;

- declaracién de los ingredientes en la elaboracién del producio;
nornbre o razén social y direccion del productor, envasador o vendedor, en caso de productos

importados, nombre o razén social, RUC y direccién def impertador;

= ndmero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento:

- codigo o némere de lote;

- . condiciones de conservacion o almacenamiernto;

- pais de origen;

-~ contenido neto,

=

inforrnacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien deseritas en numelal

2.1 de |a presente ficha técnica.

24,

Precisisn 4: No aplica.

!

Insertc
No aplica.

Version 03
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DOCUMENTO DE INFORMACION COMPLEMENTARIA

RUBRO: Alimentos, bebidas y productos de tabaco

APROBADO

ALIMENTOS El ABORADOS INDUSTRIALMENTE {(FABRICADOS)

£00.

Aceite vegetal comestible

Bo1.

Arroz pilado corrients

B02,

Artoz pilade extra

B0O3.

Arroz pilado popular

.| Arrez pifado superior

b e
Pty

Azdeas bisnoa

ROB.

Azlear rubia doméstica

BO7.

Chargui*

1308,

Fideos cortos (cortados)

Fideos largos

B10.

Hojuela de eebada -

-DIGESA, segln Resclucién Ministerial N° 449-2006/MINSA,

B11.

Hojuela de avena

G812

Hojuela de avena con quinua

-, B13.

Hojuela precocida de avena toh
maca

B4,

Hoijuela precocida de avena con
Kiwicha

B15.

Harina de platanot

316.

Matina de trigo

B17.
B18.

Harina de trigo preparada

Harina instantanea de maiz
amildceo

B18.

Papa seca

B20.

Quinua grado 14

B21.

Quinua grada 24

.1 Sal de cocina

Sal de mesa

324,

Tunta o chufio blanco

Copia simple del Registn Sanitaric vigemte del bien
carrespondiente, expedido par la Direccidn Gensral de Salud
Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segin los
articulos 102 y 105 del Reglamento sobre Vigilancia y Control
Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediznie Deursio
Supremo N° 007-08-SA, v sus modificatorias,

Copia simple de fa Resolucion Directoral vigente que otorga
Validacién. Técnica Oficia! al Plan HACCP, emitida per la
Direccién General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria -

Aprueban Norma Sanitaria para la Aplicacin de! Sistemaz
HACCP en la Fabricacién de Alimentos y Bebidas. El Plan
HACCP deberé aplicarse a la linea de produccion del bien objeta
de contratacidn o a-una linea de produccién dentro de fa cual
esté inmerso el bien requerdo, en razén del articulo 4 de la

norma sanitaria aprobada por la Resolucion Ministerial N® 449-
2008/MINSA.

Nota:
Los requisitos documentaries antes sefialados estin vigentes en tante
se emita |a reglamentacian que comrespenda, segiin Io establecido por
Ia primera y segunda Disposicién Complementaria Final v 12 pimams y
seguhda Dispositidn  Complementaria  Transitoria  del  Decreto
Legislative N 4290, Decreto Legislative que fortalece ks inocuidad de
los alimenfos industializados y producios pesqueros y aculicolas.

La documentacién solicitada deberd mantenerse vigente incluso hasta
la culminacién de las entregas del producte adquirdo. Esfi

responsabifidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente I
renovacidn de dichos documentos. -

* Los afimentos en Jos cuales Iz operacion de secado es industriat
otres; implica transferencia de masa y calor,
competencia corresponde a la DIGESA y ef pro

diche crganismo competente.

{secado por aire calients, atoniizacicn, entre
donde se requisre que dichos procesos sean controlados), Ia
veedor deberd soficiter los requisitos documentarics minimos ante

Version 20
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DOCUMENTO DE INFORMAGION COMPLEMENTARIA
APROBADO

RUBRQ: Alimentos, bebidas y praductos de tabaco

Parte 1 - OTROS

31 Transporte

La unidad de transporte (vehiculo de transporie) deberéd cumplir con la regulacion especifica segin ef

fipo de afimento. En caso de que fa Entidad requiera algin documento de comprobe_c«on del
.cumplimiente de estas condiciones, podran ser requeridos en las Bases para la convocaloria de una
. SIE, consignéndolos en el numeral 3.2.1 “Forma de entrega” del Capitulo lll, "Especificaciones
{ Técnicas” de las Bases estandarizadas, aprobadas por el QSCE.

Estos requisitos son aplicables en la fase de la ejecucidén contractusl y no deben ser incluidos como
“Requisiios de Habilitacion®, seflalados en la Parte ! def presente documento.

ALIMENTOS AGROPECUARIOS DE PROCESAMIENTO PRIMARIO

El transporte del afimento agropecuario de procesamiento primaric debe cumplir con [o establecido
en la Guia sobre Transporte (requisifos y tecomendaciones para el ansporte de alimentos
P agropecuarios primarios y pienscs), aprobada a través de la Resoiucidn Directoral N°® 154-2011-AG-
i SENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de Buenas Practicas de Produccién e Higiehe, bajo el marco del

Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria aprobado mediante el Decreto Supremo N° 004-2011-AG
¥ sus modificatorias.

o~ ; | Alimentos agropecuarios primarios refrigerados o congeladog

Los vehiculos que transportan alimentos agropecuarics primatios que reguieran refrigeracién o
congelacién deben estar equipados con dispositivos externos apropiados para el control de la
terperatura interior, fos cuales deben encontrarse en un lugar ficiimente visible, de acuerdo con lo
establecido en & numeral 3.7 'de la Guia para &l Transporte de Alimentos Agropecuarios Primarlos v
Plensos, contenida en ias Gufas de Buenas Practicas de Produecion e Higiene, aprobadas mediante
Resolucién Directoral N® 154-2011-AG-SENASA-DIAIA.

En &l ransporte de alimentos agropecuatios primarios congelades, v asimismo cuando ello resulte
preciso para refrigeradus, 1a temperatura, en & momento de Ia carga, debe ser la comespondients a
« | Ias especificaciones para la mercancia, de acuerdo con lo establecido en el numeral 6.1 de la Guia
para el Transporte de Alimentos Agropecuarios Primarios y Pienses, contenida en las Guies de

Buenas Practicas de Produccion e Higiene, aprobadas mediante Resolucién Directoral N° 154-20%1~
AG-SENASA-DIAIA. )

Los vehiculos destinados al transporte de came de vacuno o porcino refrigerada deberdn estar
provistos de sistemas de refrigeracidn o ser isotérmicos de manera que asegure una temperatura de
refrigeracion no mayor a 4 °C; y en el caso del transporte de carne de vacuno o porcine congelada,
los vehiculos deberdn contar con un sistema de refigeracién adecuada que permita mantensr
femperaturas de congelacidn (-18 *C o més baja) en ef producto, de acuerdo a Io sefialado en el
rwmeral 12 de la NTP 2011.055:2021 CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS. Definiciones, clasificacion
e~ ¥ reqlisitos de carcasas y came de bovinos, 32 Edicidn v en el numeral 6.5 de la NTP 201.003-2012

{revisada el 2021) CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS. Definiciones, clasificacion y requisitos de
carcasas y ¢arme de porcines, 32 Edicién.

Para carcasas y menudencia de pollo, adicionalmente se debe cumplir con lo indicado en articulo 80

del Reglamento det Sistema Avicols, aprobado mediante Degrefo Supremo N° 029-2007-AG, y su
modificatoria,

ALIMENTOS ELABORADOS INDUSTRIALMENTE {FABRICADOS)

Los a[i‘n}entos ¥ I?et?idas deben transportarse de manera que se prevenga su contaminacidn o
afteracion y debera ajustarse a lo sefialada en el Titulo V, Capitule § “Del Transporte® del Reglamenio

sobre Vigiiancia y Control Sanitario de Alimentos ¥y Bebidas, aprobade mediante Decreto Supremo N°
007-88-5A, y sus modificatorias,
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DOCUMENTO DE lNFbRMAC]éN COMPLEMENTARIA
APROBADO

RUBROC: Alimenios, bebidas y productos de tabaco

Patte Il - OTROS
341 Transp'oﬂe

La unidad de fransporte {vehiculo de transporte} deberd cumplir con la regulacion especifica segdn ef
Gpu Oe admemu. En caso de gue fa Enfidad requiera algiin documento de compropacion del
cumplimiento de estas condiciones, podrén ser requeridos en las Bases para Iz convocatoria de una
SIE, consignéndolos en ef numersl 3.2.1 “Forma de enirega” del Capitulo 18, “Especificaciones
Técnicas® de las Bases estandarizadas, aprobadas por ef OSCE. -

Esfos requisitos son aplicables en la fase de ls efecucion contractual y no deben ser incluidos como
“Requisitos de Habilitacién’, sefialados en la Parte | del presente documento.

ALIMENTOS AGROPECUARIOS DE PROCESAMIENTO PRIMARIO

El transporie del akmento agropecuario de procesamiento primario debe cumplir con lo esfablecido
en la Guia sobre Transporte (requisifes y recomendaciones parz el fransporte de alimentos
agropecuarics primarios y piensos), aprobada a través de la Resciucion Directoral N® 154-2011-AG~
SENASA-DIAIA, Aprueban las Guias de Buenas Précticas de Produccién ¢ Higiene, bajo el marco del

Reglamento de Inoguidad Agroalimentaria aprebado mediante el Decreto Supremo N° 004-2011-AG
y sus modificatorias.

Alimentos agropecuarios primarios refrigerados o congelados

congelacién deben estar equipados con dispositivos externos aproplados para el control de la
temperztura interior, los cusles deben encontrarse en un lugar faciimente visible, de acuerdo con lo
g establecido en el numeral 3.7 de la Guia para el Transporte de Alimentos Agropecuarios Primarios ¥
5 o Piensos, contenida en las Guias de Buenas Practicas de Produccién e Higiene, aprobadas mediante
7 [ Resolucion Directoral N® 154-2011-AG-SENASA-DIAIA,

\ Lag yahigalng mzs fsempéﬂe.n alimentos agropecuarios primarios que requisran refrigersgicn o

, En el transporte de alimentos agropecuarios primerios congelados, y asimismo cuando ello resulte
L preciso para refrigerados, la temperatura, en el momento de la carga, debe serla comespondiente a

- las especificaciones para fa mercancia, de acuerdo con lo establecido en el numeral 6.1 de 1a Guia
para el Transporte de Alimentos Agropesuarios Primarios y Piensos, contenida en las Guias de

Buenas Practicas de Produccidn & Higiene, aprobadas mediante Reselucidn Directoral N°® 154-2011-
AG-SENASA-DIAIA,

Las vehiculos destinados af fransporte de came de vacuno o porcino refrigerada deberdn estar
provistos de sistemnas de refrigeracién o ser isctérmicos de maners que asegure una temperatura de
refrigeracién no mayor a 4 *C; ¥ en el caso del transporte de came de vacuno o porcino congelada,
fos vehiculos deberdn contar con un sistema de refrigeracién adecuado gue permita mantener
femperaturas de congelacion {18 °C o més baja) en el producto, de acuerdo a lo sefialado en el
- numare! 17 de Ia NTP 704 4882024 CARME Y PRODUCTOS CARNICOS. Definiciones, clesificosiin
Pla y requisitos de carcasas y came de bovinos. 32 Edicién y en el numeral 6.5 de 1a NTP 201.003:2012
Y {revisada ef 2021) CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS. Definiciones, clasificacién y requisitos de
N carcasas y came de porcinos. 37 Ediclon.

Para carcasas y menudencia de pollo, adicionalmente se debe cuﬁ'nplir con lo indicadg en articulo 6045
del Reglamento del Sistema Avicola, aprobado mediante Decreto Supremo N° 023-2007-AG, ysf

modificatoria. S

ALIMENTOS ELABORADOS INDUSTRIALMENTE (FABRICADOS)

Los ali;péntes y l?ebidas deben transportarse de manera que se prevenga su contaminacién o
alteracion y debera ajustarss a lo sefialado en el Titulo V, Capitulo Il "Del Trahsporte”™ del Reglamento

sobre Vigitancia y Control Sanitario de Alimentos y Babidas, aprobado mediante Decreto Supremo N°
007-98-8A, y sus madificatorias. .
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DOCUMENTO DE INFORMACION COMPLEMENTARIA
APROBADO

RUBRO: Alimentos, bebidas ¥ productos de tabaco

PRODUCTOS PESQUEROS ENLATADOS

]

Supremo N 040-2001-PE, y sus modificatorias.

Los praductos pesqueros enlatados deben transportarse de aciierdo con lo sefislado en el artfeulo 27
de fa Norma Sanitaria para las Actividades Pesqueras ¥ Acuicolas, aprobada mediante Decreto

PRODUCTOS PESQUEROS REFRIGERADOS.G CONGELADGS

Decreto Supremo N° 040-2001 -PE, y sus modificatorias.

Los productos pesqueros ref;igjerados @ congelados deben transportarse de acuardo con lo sefialade
en el Titulo IV de la Norma Sanitaria bara las Actividades Pesqueras ¥ Acuicolas, aprobada mediante

3.2 Almacenamiento

&l almacenamianto de los alimantos, seguin el tipe de procesamiento
directivas sectorialas. En caso de que ia Enfidad re:

, deberd cumplir con las siguientes
quiera algdn documento de comprobacién del
queridos en las Bases para I convocatorda de una

SIE, consignandolos en ef numeral 3.2.1 “Forma de. entrega” def Capitulo I, “Especificaciones

Técricas® de fas Bases estandarizadas, aprobadas por el OSCE,

Estos requisitos son aplicables en fa fase de la g
‘Requisitos da Habilitacion”, sefialzdos en fa Parte I del presente documento,

ecucitn contractual y no deben ser incluidos como

ALIMENTOS AGROPECUARIOS DE PROCESAMIENTO PRIMARIO

El almacenamiento del dlimento debe éuinplir con lo establacido en la Gufa bara el Almacenamiento
de Alimentos Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida en las Guias de Buenas Practicas de

uccion e Higiene, aprobadas mediante Resolucién Directoral N© 154-2@11-AG~SENASA—DEAL\,
Aprueban las Guias de Buenas Prégticas de Produccién e Higiene,

ALIMENTOS ELABORADOS INDUSTRIALMENTE {FABRICADOS)

Los alimentos vy hehidas deben almacenarse de manera que se prevenga su contaminacian o
alteracidn y el almacenamiento deberd ajustarse a Io sefialado en st Tiulo V, Capituic | “Del
almacenamiento” del Reglamento sobre Vigilancia ¥ Confrol Sanitario de Allmentos y Bebidas,
@probado mediante Decreto Suprema N° DO7-98-SA, Y sus modificatord
MINSA/DIGESA-V.0%, Norma Banitaria par.

7 [ Consume Humano, aprobada mediante Resolucion Ministerial N° 086-2015/MINSA,

as, y en la NTS N° 144.
a el Almacenamiento de Alimentos Terminados desfinados

PRODUCTOS PESQUERDS ENLATADOS

Les productos pesqueres enlatados deben aimacenarse de a
¥ 37 de la Norma Sanitaria para ias Actividades Pesqueras
Supremo N° 040-2001 -PE, ¥ sus modificatorias,

cuerco a lo sefialada en los artfculps 36
¥ Acuicalas, aprobada mediants Decreto

PRODUCTOS PESQUEROS REFRIGERADDS O CONGELADOS

Los productos pesquercs refrigerados o congelados deben almacenarse de acuerdo a Is sefalado en
el Titulo IV de [a N

la Nerma Sanitaria para [as Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobada mediante
Decretn Supremao Ne 040-2001-PE, y sus modificatorias.

i
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4,

¥

ESPECIFICACIONES TECNICAS DE LENTEIA CALIDAD 2 SUPERIOR- {LENTEIA SERRANA
PROGRAMA DE COMPLEMENTACION AIJMENTARIA— PANTBC

3
PERIODO 2923- MUNICiPA! \DAD PRDVINCIAL DE TRUINED

DENOMINACION DE LA conmmcaén: A
Adquisicién de alimentos Lenteja calidad 2 SUPERIOR (Lenteja Serrana) para el programa

de alimentscion y nutricidn alas personas afectadas por. tuberculosis perfodo 2023-
Municipalidad Provincial de Trupllo. b

. e

FINALIDAD PUBLICA:

Abastecer de la canasta de alimentos para los Pament&s con Tuberculosis y Familia, que se
ejecuta 2 través de los Centros de Salud del Ministerio de Salud — MINSA y ESSALUD. La

modalidad PANTEC es el Programa de Alimentacién y Nutricidn pertenece al Programa de
Complementacién Alimentaria {ECA) de 1a junsdumén de Iz Municipalidzad Provincial de
Tn.ualio, para el Periodo 2023, N

ANTECEDENTES:

La Subgerancia de Programas Alimentarios de la MPT es !a respensabie de la gestién delos
Programas Alimentarios en el Ambito de su competencia y en concordanda con la
normatividad vigente; asf como de le promocién de la participacién de las Organizaciones
Sociales de Base en ef marco de los linkamientos nationzles de politica alimentaria.

Los productos de la canasts alimentaria se se}eccfonariien el Comité de Gestién Local,

integrados por [z Municipafidad (1), eI MIDIS {2}, Gerencsa Regional de Agricultura (3) ylas
Organizaciones Sociales de Is Base (4).

OBJETIVOS DE LA CONTRATACION: L
Otorgar un Complemento ahmemaﬂo para_: Modahdad del programa de
Complementacion Alimentaria, Espeaf camente del. Programa de Alimentacién y Nutricién

para el paciente con tubercuhszsy familia-PANTBC dentro deta jurisdiecidn de la Provincias
de Trujille.

BASE LEGAL:

P

* Ley 27783, Ley de Bases de la Descentralizacién.
* Ley N°27972 ley Orgénica de Munigipalidades. -
¢ Ley N"28792 Ley de Creacion, Organizacion y Funciones del Ministeric de Desarrollo e
Inclusion Sodial, .
» Ley 30287 Ley de Prevendidn y Control de Tuberculosis en el Perd
+ Decreto legislativo N*1161 que aprueba la l.ev de Drgantzaclén y Fundiones del
Ministeric de Salud. - .-"-
+ ‘Decreto Supreme N°005- ZOIG—MiDIS que aprueba el Reglamento de Organizacién y
Furiciones del Ministerio de Desarrollo & Inclusidn Socizl.
» Decreto Supremo N°001-2003-SA que aprueba el Reglamento de Orgenizacion vy
Funciones del instituto Nacional de Salud.
* Decrete Supremo N'BOS—ZOG?-EF que aprueba los lmeamuem:os para ta distribucidn v
_eiecucian de los Fondos Piblicos de ios Gobiernos anales provenientes de la Fuente de
-Financiamiento Recursos Ordinarics. . Goten

4
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s ety L

* Decreto Supremo N‘OOG—ZUIS—MID[S, que _ésrablece fundones gue correspondan al

de Complementacién Alimentaria - PCA. : . .
Decreto Supremo N“GZJ.:'i.ébléfSA., que aprE.IEE'i_a -l Reglamento de la Ley N*30287 Ley
de Prevencidn y Control deila Tuberculosis en el Perd,

Resolucidn Ministerial N°771-2004/MINSA’ gue” establecen Tas estrategias Sanitarfas
Nacionales del Ministerio de Salud ¥ sus respectivos Grgznos responsabiles.

Reseluciin Ministerial N®163-2012-.MIDIS, que dispone que la Direccidn General de
pratensiones sodales Desceniralizadas pro{:pne Ios lineamientos y estrategias para la
adecyada gestién del Programa, de Complementacién Alimentaria.

Gobierno Nacionsl, Gobiernos tocales y Organizaciones que participan en el Programa

*

O I
* Resolucién Ministerial N9715-20B/M1NSA c][r.ze aprueba la NTS 1094-MINSA/DGSP-V.01

“Norma Técnica de Salud pira la atencifn integral de las personas afectadas por
tuberculosis”. ) :

* Resolucién  Ministerial N“l@i-2026-M[DlS_ que aprueba el Reglamento de las

Modatidades del Programa de; Complementacién Alimentaria,

¢ Resclucitn Ministerial Nfés.’.}_?om/MlNéA?;_qué apruebs ef documento técnico de

Formulacién DE LA Raciéh Alifentaria del Programa de Complementadén Alimentaria

para la Persona afectads por tuberculosis”, - -

EH ]
A .

CARACTERISTICAS Y COND[C]ON_ES DE LOS BIENES A CONTRATAR

Descripcién y cantidad de los Bienes a contratar -

N DESCRIPOON | RCHA  : 7 1 | FGHA  BE | RESOLUGIONDE PRESENTACIGN CANTIDAD
BEL APROBACION - | APROBAGIG. | APROBATIGN
PRODUCTD i N )

1 Lenteja S042450100330416 § 04-07-2022 | Resolucien Envase primaria: bolsa | 31,020 Kg.
calidad 2- Jefaturat pidstica de polietianc x 1

Superior . : N'Q0GO77-2022- | kg. Y selado hermético.

PR 4] PERUCOMPRAS | envase secundario: Boisa
. . de polipropilens blanco
] famlnado, minimo  de

i capacidad S Ke.
N"DEMESES p | ANTIDADX  PRODUCTD LENTER
INSTITUCIONES | N*DE BENERCIARIOS CANASTAX.  CALIDAD 2-SUPERIOR EN
ATENCION iy
MINSA - 417 12 s 25,020
ESSALUD W 3.0 12 .8 000
< TOTALKG, 3,620

Caracteristicas Téenicas Del Bien:

CARACTERISTICAS GENERALES _

Denominacién del Bien: LENTEJA CALIDAD 2- SUPERIOR
Denominacién Técnica: LENTEIAGRADC DE CALIDAD 2-SUPERIOR
Unidad de medida: - KILOGRAMO i

DescripciGn General: Lalenteja es el grano maduro procedente de la especie Lens
culinaris Medikus. £s una legunminosa de grang seco.

-
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CARACTERISTICAS ESPECIFICAS: (Segiin Ficha Técnica Aprobada).

La lente]a calidad 2-Superior debe ser inocuo y 2pta para el consuto humano, exenta de
semilias téxicas o nocivas, segln indican los numerales 6. 1y 623 delaNTP

205.022:2014 {revisadz el 2018).

La lenteja calidad 2 ., Superior debe presentar las s:gurentas mractenstrcas

CARACTERISTICA |

ESPEC]FICACION

t REFERENCIA

CALIDAD

Requisitos generales

Las granos da fenteja deban:

-Estar exentos de sabores y olores
extraiios y de insectos vivos, muertos ¢
&n tualguiera de sus estadios. .|

«Estar exentos de materids extrafizs
inarganicas que representen un peligre
para la salud humana,

~Cada jote debe ester wnfmmado par
una misma variedad {es deelr un misme
eolor, forma y ctras caracteristicas
vorletales). Se aceptardn granos y
variedades contrastantes en las
tolerangias establecidas ¢ en la Ficha

NTP 205.022:2014 {revisaca ef
2019) LESUMINOSAS. Lentaja.
Requisitos, 2dx. Edicién

Coptenide de Humedad

Técnica Aprobada, -
Mixime 15 % N

Calibre {tamafio)

La lenteja de calidad superior se
clasificara de acuerdo a su calfibre en los

AT TV

siguignies tamaios:
CALIBRE DIAMETRO (mm}
amafio} . :
1.0 Mayor o jgual que
. 7,5‘ - N ‘:'_L
GRADO DE CALIDAD ftolerancias) -
Grang infectado 0,00 %
Granag picado Méximo 0,50 %
g‘;‘z :;”;’:;r::m“ M 2,00 % NTP 205.022:2014 {revisaca o
2 Maimo 2,00 % 2029) LEGUMINOSAS. Lentefa
Grana arrugado Méximo 5,00 % L i - Reuisitos, 2da, Edicién )
Grange quemado Maxime 0,50 % et ® )
Materlas extrafias Méxime 0,20 % Lot
Variedad contrastente Méximo 2,00 % :
tnocuidad Cumplir con lo estab!eddo por &l Servicio | Reglamento de ingruidad
Natiota! de Sznidad Agraria- SENASA, agroalimentaria, aprobado
autoridad nacional competente (segtin mediante DS. N*004-2011-AG,
Art. 10 del Reglamento dal Decrsto ¥ sus modificatorias.,
- Legislativo N*1062, Ley de [nomudad da
los Aﬁmentes, aprobhado mediante
DS.N°035-2008-AG oL
Transporte.

La unidad de transporte {vehiculo de transporte) deberd cumplir con fa regulacién
especifica segdn el tipo de alimento. En caso que la entidad requiera zlgin documento de
comprobacion del cumplimiento de estas condlcxones, podran serrequeridos en Jas Bases
para la convocatoria de una SIE consngnéndo]os en el numera! 3.2.1 “Forma de Entrega”

det Capitulo 111, Especificaciones Técnicas” de las Bases &standanzadas, aprobadas por el

OSCE.

La lenteja de calidad 2 ~Superior es un alimento agropecuario de procesamiento primaric
por lo que su transporte debe cumplir con lo establecido en la Gufa sobre Transporte

T o
i < ~
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” {requisitos y recomendadgﬁ,;es para el transporte de alimentos agropgecuarias primarios y
piensos, aprobada a través ‘de'la Resnluciérs Directoral N*154-2011-AG-SENASA-DIAIA,
aprueban fas gufas de las Buenas précticas de Produccidn e Higiene, bajo ¢l marco del
Reglamento de Inocuidad Agroé[imentaria aprobado mediante el DS.N"004-2013-AG vy sus
modificatorias. . i . .

En el transporte de alimerifcp_s a'gfope‘:uarios primarios congelados, y asimismo cuando
eflo resulte preciso pars ré:flil'geiados, Ia tempfgratura, en el momento de la carga, debe
ser correspondiente a las gs;iecﬁicaciones paﬁa la mercancia, de acuerdo con lo
establecido en el numeral'6.1 de Ja Guia para‘el Transporte de Alimentos agropecuarios
Primarios y Plensos, contenida en las Guias de Buenas Practicas Produccién e Higiene,
aprobadas mediante Resolucién Directoral N"154-2011-AG-SENASA.DIAIA

* Rotulado (Se coordinard coﬁ elidrea usuaria}z: L

DELANTE .

PRODUCTO PERUANO

Municipalidad provinelal de Trujillo
PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTAREA — PANTE

H batos da| Proc?tic:to:
LENTEJA CALIDAD 2-SUPERIOR

Declaracién de los ingredientes v aditivos: xoox
Nombre y direccidn del Fabricante: soo000000000t
Nombre, razén social v direcdidn del importadar: xoox
s YOOD0000OCODNRONN00, | - -

' © 7 pN*deRes. Sanftario: 200000
Fecha de vencimiento: xo000000
: Lote: 3000

PESO NETO: 5.00 KG
FORMA EN QUE SE PRESENTA: GRANULADO

DISTRIBUCION GRATUITA — PROHIBIDA SU VENTA
s Conservaren un lugar fresco y ventilado
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REVERSO:

LENTEJA CALIDAD 2- SUPERIOR

Datos del Proveedor:

Nombre: xo0x
RUC: xo000x
Direccion: o0

Datos Del Productor o Fabricante {de ser el caso)

Fecha de Producci6n: o000

Fecha de Vencimiento: oooox

. Lote:

E . « Transporte.

Ei alimento deberd transportarse de manera que se prevenga su contaminacién o
alteracién y deberd ajustarse a lo sefialado en el Titulo V Capitulo I Del transporte del
Reglamento sobre vigilanciz y control sanitario de alimentos y bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo N°007-98-SA v sus modificatorias.

* Almacenamiento.

. El almacenamiento del alimento debe cumplir con lo establecido en la Gufs de
Almacenamiento de Alimentos Agropecuzarios Primarios y Piensos, contenidas en las
Gutas de Buenas Pricticas de Produccion e Higiene, aprobadas mediante Resolucién
Directoral N°154-2011-AG-SENASA.DIAIA, que aprueban las Guias de Buenas Pricticas
de Produccion & Higiene. '

Los zlimentos adquiridos se conservan adecuadamente, en los 2lmacenes transitorios
designados por la municipalidad provincial/distrital que ejecuta el programa de
Complementacién Alimentaria destinados exclusivamente para tal fin y deben reunir las

siguientes condiciones (RM.N°025-2017-MIDIS en ¢l item 7. Disposiciones Especificas
7.41,742y7.43 : ' '

- Area amplia que permita una distribucién adecuada dejando espacie libre cerca de
las paredes.




MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE TRUJILLO

SUBASTA INVERSA ELEGTRONICA N° 06-2023-MPT PRIMERA CONVOCATORIA

- Ventanas amplias y seguras, protegidas por mallas metdlicas o de plistico que

- permitan una buena Huminacién y ventifacisn,

l@\ ~ Disponer de parinuetas o tarimas sobre las cuales se ordenen o apilen fos alimentos.
7 \\\ - Puertas seguras que impidan el ingreso de animales domésticos Yy posibles
f . sustracciones.

\u\ Para evitar el deterioro de los alimentos, la municipalidad establece un cronograma de
// fumigacién e inspeccién del almacén. '

El control del movimiento de fos alimentos : ingresos, salidas, deben ser debidamente
registrado, de acuerdo a las normas vigentes de la materia.

* Vida Gtil- Garantia Corﬁercia].

N® DESCRIPCION DEL PRODUCTO | VIDA UTIL DEL PRODUCTO {minimo}
1 Lenteja calidad 2-Superior 18 meses a partir de cada entrega

‘," *Deberd de corroborarse con el Registro Sanitario contabilizarse del dfa ¥ mes gue se

! \ / ingresa al slmacén, de no cumplir con este requisito el producto serd rechazade y no podra
; Ingresar al almacén.
|

Y A [
ACRER A N g
\ S ¢ Llugaryplazodela gJecucion de la prestacign:
v Lugar;
% Alrnacén de alimentos de Ja Municipalidad Provincial de Trujillo sito en la Av. América Sur

edra.17 Complejo Barrio Chicago, 2dpo. Piso.

Plazo:
N* DESCRIPCION CANTIDAD | UM. | 1ra. ENTREGA fal § 2da. ENTREGA (68 | 2da. ENTREGA
DEL PRODUCTO , dia siguiente de dias de la 1ra. (30diasdela
firmade & Entregz) 2dz. Entrega)
contrato)
LENTEIA :
2 CALIDAD 2- 31,02¢ Kg. 10,340 10,340 10,340
SUPERIOR : .

7. OTRAS CONSIDERACIONES PARA LA EIECUCION DE LA PRESTACION:
* Medidas de Control durante [a ejecucion contractual:

¥ Elvehiculo de uso para el transporte de alimentos debers contar con certificado de
limpieza y desinfecc_:ién {por cada entrega de alimentos segun cronogramal.

¥ Los productos serdn puestos en el almacén previo control de calidad por parte de la
Mounicipalidad Provineial da Trujille, en caso de que el producto presente anomalias
(presentacién no adecuada, falla en ef envase o rotutado, mala calidad del producto
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v Los productos serdn puestos en el almacén previo control de calidad por parte de la
Municipalidad Provincial de Trujillo, en caso de que el producte presente anomalias
{presentacion no adecuada, falla en el envase o rotulado, mala calidad del producto
y no cumpla con fa ficha técnica, etc) en el acto se procederd a devolverlo el mismo
que serd repuesto en un plazo de 3 dias habiles.

v El producto serd ingresade previo certificado de cafidad respaldado por un
Jaboratorio acreditado ante INACAL {por cada entrega segin cronograma).

+ Conformidad de las Bienes:

¥ Laconformidad se otorgard de acuerdo 2 lo estipulado por el Art.168 del Reglamento

de 12 Ley de Contrataciones del Estado.
El drea usuaria emitird lz conformidad de la prestacion, segiin cronogramas de
entregas de la recepcidn del producto en las fechas que han side programadas su
entrega, conjuntamente con el expediente de pago correspondiente.
Ef responsable de almacén de la MPT emitir la conformidad de b recepcidn de los
T productas adguiridos. .

v" Para otorgar la conformidad, el responsable de la Sub Gerencia de Programas

Alimentarios debera contar con:

*  Guia de Remisién Original.
Copia Simple del contrato suscrito. Copia simple de la Orden de Compra.
Certificado de calidad emitido por un laboratorio acreditado ante INACAL
Certificado de Limpieza v desinfeccién. ‘

s

o

. L e
g e

“ e et ot e m - [P EPE Sty A

v" La entidad realizard el pago de la contraprestacién pactada a favor del contratista en
PAGOS PERIODICOS de acuerdo zf cronograma de entrega.

¥ El pago se realizard previa conformidad del responsable de la Sub Gerencia de
Programas Alimentarios de la Municipalidad Provincial de Trujillo.

¥ El procedimiento para el pago se efectuard de acuerdo a lo estipulado en ef Art.171 del
Reglamento de la ley de Contratacion de! Estado.

5&$‘“§%§%\
:§ e PENAUIDADES APLICABLES:
o o R 23 Aplizz de ronfrrmided con el ArL161 ¥ 162 del Reglamento de 1a Ley de Contratacioner dal

£} Estado.
: ﬂ Siel contratista incurre en el retraso injustificado en la ejecuicitn de las prestaciones objeto
del contrato, LA ENTIDAD le aplicars al contratista una penalidad por cada diz de retrase,
¥ hasta un monto méaximo equivalente al diez por dento {10%) de! monto del contrato
vigente o de ser el caso, del item que debié ejecutarse en concordancia con el Art.162 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, en todos los casos, la penalidad se
aplicard autométicamente y se calculars de acuerde a la siguiente formula:

Penalidad diaria = 0.10x monto
Fx plazo en dias

F= 0.25 para plazos mayores a sesenta {60} dias o; F= 0.40 para plazos menores o iguales a
sesenta {60) dias. '

SAAE vy
oy
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i t Tanto el monto corno el plazo se refieren, segin corresponda, al contrate o ftem que debié
ejecutarse ¢ en caso que estos involucrarsn obligaciones de ejecucién periddica a Ia

prestaciéa parcial que fuera materia de retraso.

Cuando se llegue a cubrir el monto mdximo de ia penalidad, la Entidad podra resalver el

contrato por incumplimiento. ‘ ,

Esta penalidad serd deducida de los pagos a cusnta, del pago final ¢ en la liquidacion final,

o si fuese necesaric se cobrard montos resultantes de Ia ejecucién de las garantias de fiel

cumplimiento. '

-\\ 13. RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS
N,

\ La recepcion conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a
: reclamar posteriormente por defectos o vidios ocultos, conforme a lo dispuesto por los
articulos 40 de la Ley de Contrataciones del Estado ¥ 173 de su Reglamento.
El plazo méxime de responsabilidad del contratista es de UN {1) ARO contado a partirde I
conformidad otorgada por LA ENTIDAD. 4

\\ 14. REQUISITOS DE HABILITACION DEL PROVEEDOR:

i / ‘ Acreditacién: Copia de los requisitos relacionados a la habilitacién del postor para Revar a
\" cabo |2 actividad econdmica materia de la contratacién, De ser el caso que se encuentren
acreditados, adjuntar el documento relacionado a la habilitacién; s
* Copia simple del Certificado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente,
otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria ~SENASA segiin indica el Art.33
del Reglamento de Inocuidad Agroalimertaria, aprobade mediante DS.N°004-2011-
AG, ¥ sus modificatorias.
NOTA: '
Para efectos def cumplimiento del presente requisito, bastard que en el Certificado de
% Autorizacion Sanitaria de Establecimiento indique: Nombre comin Inombee cirntffical det
I bien correspondiente a contratar, segin lo establecido por el SENASA. _
}:‘ La documentacién solicitada deberd mantenerse vigente incluso hasta la culminacién de las
entregas del producto adguirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar
oportunamente Ja renovacién de dichos documentos.

A
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CERTIFICACION DE LA !.E.NTE!A CALIDAD 2-SUPERIOR:

* Un certificado de Calidad respaidado can ensayos realizados en laboratorios acreditados

que confirme que el bien entregado, cumple con las caracteristicas de} Bien- Calidad de

Ficha técnica correspondiente.
Wy

7al DATOS ADJUNTOS:
i Ficha técnica aprobada de lenteja calidad 2-Superior.
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_FICHATECNICA;
_ APROBADA 7 .
1. __CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN - .
Denominacién del bign ¢ LENTEJA CALIDAD 2 - SUPERIOR .
Denominacién téenica  ~ : LENTEJA GRADO DE CALIDAD 2 - SUPERIOR
Unidad de medida ;. KLOGRAMO . :
Pescripeion general ! 1a lenteja es el grano maduro procedente de la especie Lens :

cufinaris Medikus. Es una leguminosa de grano seco.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1, Delbien T
./ La lenteja calidad 2 - superior debe ser inocua ¥ apta para ¢l consumo humane, exenta de semillas
txicas o nocivas, segan indican fos mumerales 6.1 ¥y 62.3 de la NTP 205,022:2014 (revisada el
2019). .
‘ La lenteja calidad 2 - superior debe pr'aee:nbar las siguientes chracteristicas:
. CALIDAD
‘\ Los granos de lentefa deben:
-Estar exenfos de szbores y olores
extrafios’y de insectos vivos, muertos o
“en cualquiera de sus estadlos, -
-Estar ‘exentos de materizs exirafias
R inorgénicas que representens un peligro
Requisitos generales para Ia salud humana,
) ) -Cada Iote debe estar conformado por
“\-\ una mista variedad (es decir un mismo
) color, .forma vy ofras caracteristicas
g ‘verietales). Se aceptardn igranos vy
L varledades  contrastantes:! en  las
: tolerancizs establecidas en la presente
Ficha Técnica, = ‘
\L Contenide de humedad - Méxima 15%
Lz lentgja calidad superior se clasificard NTP 205.022:2014
de acuerdo a su calibre en 10s siguientes {revisada e 2019)
famafios:; v LEGUMINOSAS,
e BT N Lenttja. Requishtos, 22
N Calibre {tamafic) : Calibre Diametre (mum) Edicion
. . {tamafio) o
7 1 Mayor o igual que 7.5
;‘ 1 // 2 Menor que 7,5
’%i/ Grado de calidad (Tolerancizs) : )
b Grano infectado I 000%. ..
- Grano picade C L MaxXimo 0,50%:;:
- Grano partido o quebrado Méximo 2,00%
- Grano descascarado . Maxime 2,00%
I Grano armugado - Méximo 5,00%
I Grano quemadao ; Méximo 0,50%
- Materias exirafias ‘ ! Maximo 0,20% .
- Variedad confrastante .0 Méximo 2,00%
Versién 07 Péagina 1de 2
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o ' -

. 4 .
Cumplir con Io establecide por &l Servicio
Nacional de Sanidad Agrarla - SENASA,
autoridad nacicnal competente.

INOCUIDAD

Inccuidad
Agroalimentaria,
aprobado mediante
Decrato  Supremo N°

004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Precision 1: La entidad cumocantegiiéberé precisar enlas bases {seccidn especifica, especificaciones
téenicas numeral 2 ylo proforma del contrato) el calbreide la lenteja calidad 2 - superior requerida, de

acuerdo a lo establecido en ja presente Ficha Técnica, por gjemplo: Lenteja calidad 2 - superior de calibre
{tamafic) 1.

2.2. Envase ylo embalaje

La lenteja calidad 2 - superior debe envasarse en envases de primer usc que cumplan con lo

especificado en la NTP 389.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTAGTO

CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones genei:'a'[es y requisitos. 3® Edicidn, y su Corrigenda

Téenica?, que salvaguarden las cuafidades de calidad, higiénicas, nutricionales, tecnoldgicas v
: sensoriales del producta. Los eénvases, intluide el material de envasado, deben estar fabricados con
i) sustancias que sean inocuas ¥ adecuadas para el uso al que se destinen. No deben transmitir al
o productc ninguna sustancia toxica ni olores o sabores desagradables. Cuando et producto se envase
en sacos, stos deben sstar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o seliados, segln se indica
en fos numerales 10y 10.1 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019),

Precision 2; La entidad convocaniedebera indicar en las bases {seccidn especifica, especificaciones
tecnicas numeral 2 yio proforma del contrato), el peso net del praducto por envase. Ademds, podrs indicar
las caracteristicas dej envase tales como: inaterial, peso, fipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas asequren la phuralidad de postores, ’

23. Rotulado
El rotulado de los envases de lenteja calidad 2 - superior debe cumplir con [ indicade en la
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS, Etiquetado de alimentos preenvasades. 8* Edicion
y las disposiciones especiﬁcadgg en el numeral 10:_2| de la NTP 205.022:2014 {revisada el 2018):

LR B RS
el nombre def preducto; : '

el grado de calidad: “Grado 2 - superior”;

nombre ¢ razén social y direccién del producter, envasader ¢ vendedor; en ¢l casc de

productos importados, nombre o razén social, R.U.C. y direccién del importader;

ef contenido neto, en iflogrames;

fecha-de vencimiento; | : )

¢l cédigo o nimero del fote; = :

condiciones de conservacién.o almacena

miento;

numero de Autorizacicn Sanftaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida

por el SENASA;

Precision 3; La entidad convocante debera indicar en las bases (seccin especliica, espetificaciones
técnicas numeral 2 yfo proforma del contrato}, ofra informacién que considers deba estar rotulada. La
infarmacién adicional gue se solicite ne puede madificar las caracteristicas del bien descritas en numeral

2.1 de la presente ficha écnica. L .. .
' 24, lnserto B g
No apfica. : : .

Precision 4: No aplica.

B

1 Segin articulo 10 del Reglamento el Decrefo Legislativo
mediante Cecreto Suprems N° 034-2008-AG ..

N° TDBé, Ley de Inocuidad de los Alimentes, aprobads

® NTP 398.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS .PLAS'I'!COS EN CONTACTS CON ALIMENTOS,

Parte 1: Disposiciones generales y requisitos, CORRIGENDA TECNICA 1. 17 Edicién

Version 07
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MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE TRUJILLO

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 06-2023-MPT PRIMERA CONVOCATORIA

DOCUMENTO DE INFORMACIGN COMPLEMENTARIA

APROBARDO

T

ALIMENTOS DE PROCESAMIENTO PRIMARIG

RUBRQ: Alimentos, bebidas y productos de tabaco

B

ALIMENTOS DE ORIGEN VEGETAL

BO. i Esparrago blanco categorfal -

31. |Espérrage blanco categoria It

82. | Espérrago verde categoria extra

33. | Esparrago verde categorfa |

34. | Espédrrago verde categoria Il

B5. {Fresa calidad extra

B6. |Fresa cafidad primera

B7. |Fresa calidad segunda

B8. | Frijoi Bayo calidad 1 —extra

~ . P9 |Frijol Bayo calidad 2 < supesiar

0. |Frjol Bayo calidad 2 — corrientz

o

41, | Frijol blanco calidad 1 —exira

42, | Frijol bianco calidad 2 — superior

Jt
Copia simple del Ceriificado de Awtorizacién
Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado
por ef Servicio Naclona) de Sanidad Agraria —
SENASA, segln indica el articulo 33 del
Reglamento : de  Inoculdad  Agroalimentaria,
aprobade medianie Decreto Supremo N°® 004-
2011-AG, ¥ us modificatorias.

+

Para efectos del cumplimiznto del presente requisito,

N 43. | Frijot blance calidad 3 ~ corriente
k4. | Frijol Caballero calidad 1 — extra N
45. |Frijof Caballero caligad 2 ~superior ¢
16. |Friiol Caballero cafidad 3 ~ corriente .53
47. | Frijol Canario calidad 1 - exira :
o W8, iFrijol Canario calidad 2 — superior Nota:
48. | Frijol Canario calidad 3 — comente Iy
50, | Frijol Castilla calidad 1 —extra .
51. | Frijol Castila calidad 2 —superier - 3
52. i Frijol Castila calidad 3 ~cordente - §
: o Erijol Panamito calidad 1 — exira E
Lo Frijol Panamito calidad 2 — superior
<7 - Frijol Panamito calidad 3 — corfiente

Garbanzo calidad 2 — superior

B3
B4,
55,
56. | Garbanzo calided 4 - extra
B7.
68,

. | Garbanzo calidad 3 — coriente

59. | Granadilla categoria extra

BO. | Granadilla categoria |

81. | Granadilla categoria Il

B2, {Haba entera seca calidad primera . ”

63. |Haba entera seca calfidad segunda

£4. |Haba entera seca cafidad tercera’

2 PR SOF S

55. | Harina de platano!

£5. | Lenteja calidad 1 - oxbta

7. | Lentefa calidad 2 — supesior

bastard que en el Cerfificade de Autorizacidn
Sanitaria de Establecimiento indique: Nombre comin
{nombre cientifico) del bien correspondiente 2
oontrat'ar segunioesiabiemdo por el SENASA.

La dncumen!aclén solicitada  deberd mantenerse
vigente incluso hasta la culminacion de las enfregas
del producto adquiide. Es responsabilidad exclusiva
del proveedor tramitar oportunamente & renovacion
de dichos documentos, -

Para los afmenios en os cuales [a operacién de setado es natural {solo implica una transferencia de masa y

no se requiera necesatiaments control), fa emnpetenma conespanda—alSENASAy | productor deberd soficitar
los requisitos documentarios minimos ante dicho Qrganisme omapetente, si cambian el secado por uno de fipo
industriad, el productor debers selicltar os requisites documentarics minimos ante la DIGESA.

Versicn 20
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]

a1

DOCUMENTO DE INFORMACION COMPLEMENTARIA
APROBADO

RUBRO: Alimentos, bebidas y productes de tabaco

\ﬂ\\
m'\\\f\ i
PN i
AN La entided comvosante podré exigir ai proveedor que durante fa ejecucién contrsctual y en la
\\_;/ i oporiunidad que defermine, reafice la entraga de ios siguientes documentos en original:
\\ i
\\‘/\ ALIMENTOS DE PROCESAMIENTO PRIMARIQ
\ - B R
\ 1. Un “Cerfificado o Informe de Inspeccidn con el sitmbolo de acreditacivon™ que confime gue el bien
AN entregado cumple con las caraclerfsticas y espedificaciones defalladas en el numersl “2.1_
\_ Garacteristicas del bien — Cafidad” de la ficha técnica correspondiente. Dicho documente debera
) ser emitido por un Craanismo de Inspeccion con acreditacién nacienal vigente o en ausencia de
: esta, con acreditacion en ofro pais cuyo organismo de acreditacion sea miembro firmante del
Reuerdo de Reconocimiento Multilateral del Inter American Accreditation Cocperation (JAAC) o del
Famne

Actierde de Reconocimiento Mutuo del International Laboratory Accreditation Cooperation ([LAC).

2. En gaso no se emita en ¢l pals el documento antes indicado, 1o cual debe ser consultado
oficialmente por el proveeder 2l Institto Nacional de Calidad - INACAL y cUya copla de respuesta
serd remitida = Ia entidad convocanie, el proveedor podrd presentar un *Cerdificado de Cafidad”,
respaldadc con ensayos realizados en laboratorios acreditados que confirme que el bien enfregade,
cumple con las caracteristicas y especificaciones de calidad detalladas en el numeral
“2.1 Caracleristicas del bien — Calidad” de-la ficha técnica correspondiente. :

» PRI
Nota: Si ia entidad decide exigir s certificacion, deberd sefialar esta condicion en las Bases (seccion
especifica, especificaciones tienicas numerak3.2.2 y/o proforma de contrata), y realizar las precisiones

L que ap(l;’quen, entre ellas que los costos que demande Ia certificacion deben ser asumidos por el
proveador. . . .

La entiad debers definir fa anfigiadad de los documentos antes citados.

ALIMENTOS ELABORADOS INDUSTRIALMENTE (FABRICADOS)

1. Un “Certificado de Conformidad o Certificada de Inspeceion o nforme de Inspeccién con ef simbolo
de acreditacidn” que confirme gue el bien enfregado cumple con las caracteristicas vy
especificaciones detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad” de |3 ficha técnica

— correspondiente. Dicho documento deberd ser emifido por un Organismo de Certificacién de

Productos u Organisme de Inspeccidn con acreditacion nacional vigente o eh zusencia de esta, con

acreditacion en otro pafs cuyo organismo.de acredilacion sea miembro fimante del Acuerdo de

Reconocimiento Multitzteral del Inter American Accreditation Cooperation (IAAC) o del International

Accreditation Forum (JAF}, o del Acuerdode Reoonoci:ﬁien;q’ Mutuo del International Laboratory
Accreditation Cooperation (JLAC). -~ . L

2. En ¢aso no se emitan en ¢l pais los documentes antes indicados, lo cual debe ser consultado
oficialmente por el proveedor al Institute Nacional de Celidad - INACAL y cuya copia de respuesta
ser4 remifida a la entidad convocarte, el proveeder podra presentar un "Cerfificado de Calidad®,
respaldade con ensayos reslizados en laboratorios acreditados que confisme que ef bien entregado
tumpie con las caracteristicas y especificaciones de calidad defalladas en el numeral "2.1
Caracteristicas del bien — Calidad” de fa ficha técnica correspondiente.

Nota: Siia entidad decide exigir fa certificacin, deberd sefieler esta condicion en las Bases (seccion
especifica, especificaciones téonitas numeral 3.2.2 y/o proforma de conlratc), y realizar las precisiones
qie apgquen, entre allas que los costos que demande la cerfificacién deben ser asumidos por ef
proveedor. R

» i

La entidad debera definir la antigiedad de Jos documentos sintéisé:ffados.
L e

@vﬁv
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pep eyt

DOCUMENTO DE INFORMACION CbMPl:.EMENTARIA
APROBADO

RUBRO: Alimentos, bebidas y productos de tahaco
Parte Il - OTROS ‘ _ : : )

+7

31 Trensporte T

La unidad de transporte {vehiculo de transporte) deberéd cumpiir con la requiacién especifica segtn e
tipo de alimente. En caso de que Ja Enfided requiera algin documente de comprobacion del
cumplimiento de estas condiciones, podrdn ser requeridos en fas Bases para la convocatoria de una
SIE, consigndndolos en ef numeral 3.2.1 “Forma de enirega” del Capitulo i, “Especificaciones
Técnicas™de las Bases estandarizadas, aprobadas por el OSCE.

Estos requisitos son aplicables en Ja fase dé fa ejecucién contractual y no deben ser inchidos como
“Requisios de Habilitacion”, sefialados en la Parte [ del presente dotumento.

ALIMENTOS AGROPECUARIOS DE PROCESAMIENTO PRIMARIO

Bl transporte def alimento agropecuario de procesamiento primario debe cumplir con lo establecido
— en la Gufa sobre Transporte (requisifos y recomendaciones .parz el transporte de alimentos
. agropecuarios primarics y plensos), aprobada a través de I3 Resofucion Directoral N® 154-2011-AG-
SEMASA-DIAIA, Aprusban Ias Guias de Buaras Précticas dé Produccicn e Higlene, bajo el marco del

Reglamento de Inocuidad Agroalimeriaria aprobado mediante el Decrelo Suprema N° 004-2011-AG
v sus modificatorias. :

Alimentos agropecuarios primaries refrigerados o oongéiados )

K Los vehiculos gue transportan alimentos agropecuarios primarios que requieran cefrigeracién o

congelacion deben estar equipados con dispositivos extemos -apropiades para el control de la
temperatura interior, los cuales deben encontrarse en un lugiar facimente visible, de acuerdo con o
establecido en e) numerat 3.7 de la Guia pard el Transporte:de Alimentos Agropecuarios Primarios y
Piensos, contenida en las Guiss de Buenas Précticas de Produccion e Higiene, aprobadas medianie
Resclucion Diractoral N°® 154-201 1-AG-SENASA-DIAIA.

En el fransponte de alimentos agropecuarios primarios congelados, y asimismo cuando ello resuite
preciso para refrigerados, la temperatura, en @l momento de la carga, debe ser la correspondiente a
las especificaciones para le mercancia, de acuerdo con koestablecida en el numeral 6.1 de la Guia
para el Transporte de Alimentos Agropecuarios Primatios’ ¥ Piensos, contenida en las Guias de
Buenas Pricticas de Produceidn e Higiene, aprobadas medianie Resolucidn Directoral N° 184-2011-
AG-SENASA-DIAIA. : '

Los vehiculos destinados al transporte de came de vacuno o peorcine refrigerada deberan estar
provistos de sistemas de refrigeracidn o ser isotémmicos de manera que asegure una temperatura de
refrigeracién no mayer a 4 °C; y en el caso del transporte de came de vacunc o parcing congelada,
los vehiculos deberdn contar con up sistema de refrigerecion adecuado que permita mantener
temperaturas de congelacién (+18 *C o'més.baja) en &l producto, de acuerde 2 lo senzlado en el
numeral 12 de la NTP 201.055:2021 CARNE ¥ PRODUCTOS CARNICOS. Definiciones, clasificacion
y requisitos de carcasas y came de bovinos. 3° Edicién y en ¢! rumeral 6.5 de &2 NTP 201.003:2012
{revisada et 2021) CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS. Definiciones, clasification y requistos de
carcasas ¥ came de porcinos, 3° Edicidn.

Para carcases ¥ menudancia de pofio, adiclonalmente se debe cumplir con lo indicado en articulo 60

del Reglamento del Sistema Avicola, aprobado mediante Decrefo Supremo N° 029-2007-AG, ¥ su
modificatoria. N KO

L s

ALIMENTOS ELABORADOS INDUSTRIALMENTE (FAERICADOS)

Los alimentos y bebidas deben transportarse de manera que se prevenga sSu contaminacion ¢
alteracion y debera ajustarse 2 o sefiatado en el Tfiulo V, Capitaio *Del Transporte” del Reglamenio

sobre Vigilancia y Cantrol Sanitaric de Alimentos y Bebidas, aprobade mediante Decreto Supremo N°
007-88-SA, v sus modificatorias. o p oLy o

s

¥
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DOCUMENTO DE'INFORMACIGH COMPLEMENTARIA
S APROBADO

RUBRO: Alimentos, bebidas y productos de tabacoe

PRODUCTOS PESQUERQS ENLATADOS

i Los productos pesqueros enlatados deblér} fransportarse de
i de la Norma Sanitaria para las Actividades Pes
Supremo N* 040-2001-PE, ¥ sus modificatorias.

écuerdo con ko sefizlado en o articulo 37
queras y Acticolas, aprobada mediante Decreto

PRODUCTOS PESQUEROS REFRIGERADOS O CONGELADOS

los productos pesgueros refrigeradc;s oi;pngeiados débén transportarse de acuerde con lo sefalads

en ¢l Titulo [V de la Norma Sanitaria para las Actividadés Pesqueras y Acuicolas, aprobada mediante
Decreto Suprema N° 040-2001-PE, ¥ sus modificatorias:

| 32 Almacenamienfo

El aimacenamiento de los alimentos, sagin el tipo de procesarmiento, deberd cumplir con las siguisntes
directivas sectoriales. £n caso de: que }a Entidad requiera algun documento de comprobacion dei
cumplimiento de estas condiciones, podrén ser requeridos en Jas Bases para la convocatoria de una
SIE, consignéndolos en ef numers! 3.2.1 “Forma dé entrega® dej Capiiufo Ili, "Especificacionas
/ Técnicas” de las Bases estandarizagas, aprobadas por el OSCE.

Estos requisitos son aplicebles en fa fase de la

gfecucion contraciual y no deben ser incluides como
‘Requisitos de Habilitacion”, sefiafados en ia

Parte { del presente documento.

ALIMENTOS AGR'OPECT_!_JARIOS DE éRoc_ESAMlENTo PRIMARIO

El almacenamiente del alimento debe cumplir con lo a%tablecido en la Guia para el Almacenamiento
de Alimentos Agropecuarios Prmarios y Piensos, contenida en las Guias de Buenas Practicas de

Produccisn e Higiene, aprobadas mediants Resolucidn Direcioral N® 154-2011-AG-SENASA-DIALA,
Apruebarn las Gufas de Buenas Précticas de Produccion e Higiene.

ALIMENTOS ELAg'adRénos INDUSTFiALMENTE {FABRICADOS)

& zjustarse @ lo sefiaado en ¢ Tiuio V Capitulo | “Del
almacenamiento” del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alim

entos y Bebidas,
aprebado mediante Degrato Supremo N° 007-98-SA, ¥ sus modificatortas; y en la NTS N° 114
INSA/DIGESAV.01, Norma Sanitaria para el Aimacenamiento de Alimentos Terminados destinados
| Consumo Humano, aprobada medlante Resolucidn Ministerial N° 066-2015/MINSA. :
PRODUCTOS PESQUERDS ENLATADOS

Los productos pesqueros enlatadas iieb;an airhacenars‘é dé acuerdo a lo seffalade en los artfculos 36
y 37 de la Nonma Sanitarig pama las Actividades Pas

quieras y Acuicolas, aprobada mediante Decreto
Supremo N¢ 040-2001-PE, y sus modificatarias,

PRODUCTOS PESQUEROS REFRIGERADOS O CONGELADOS

Los productes pesqueros refrigerados ¢ tongelados deben Zlmacsnarse de acuerdoa o sefialado en
el Titulo IV de la Norma Sanifaﬁajpara-l'as Aclividades Pesqueras ¥y Acticolas, aprobada mediante
Decreto Supremao N° 040-2001-PE, ¥ sus modificatorias. .
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CAPITULO Iv

REQUISITOS DE HABILITACION?

4.1 Requisitos de habilitacién seg(in los documentos de informacion compiementaria

PARA PRODUCTOS:

ACEITE VEGETAL COMESTIBLE — QUINUA GRADO 2- ARROZ PILADO CORRIENTE~
AZUCAR RUBIA DOMESTICA — PAPA SECA

LENTEJA CALIDAD 2 - SUPERIOR ' i

Para acceder a los documentos de informacion complementaria ingresar segun el rubro al que
pertenece el bien objeto de la contratacion:

7 Los requisitos de habilitacién sen fijlados por el &rea usuaria en el requerimiento.
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| https:/fwww perucompras.qob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-003-2016.pof

BT TR A B e

Com

hitps:/fwww. perucompras.gob_pe/userfiles/misc/documento-orienta cion-aprobado-005-20186.pdf

a6 yiotros aceesorios |

https./’www perucompras. gob. pe/userfiles/misc/documento-grigntacion-aprobado-009-2016.pdf

0s el

0SS

hitps:./Awww.perucompras. gob.Qe/userﬁ!es/misc/documento—oﬁentacfon—aprobadowo 13-2016.pdf

Advertencia

La Entidad puede incluir requisitos de habilitacién adjcionales a fos previstos en los Documentos
de Informacién Complementaria aprobados por PERU COMPRAS, solo si posteriormente a la
fecha de publicacién o actualizacién de dichos documentos se ha emitido alguna norma de

cumplimiento obligatorio que exija al proveedor contar con determinada habilitacion legal para
gjecutar la actividad econémica materia de contratacion.

No debe exigirse la presentacién de documentos para acreditar requisitos que no deriven de
alguna norma que resulte aplicable especificamente al objeto materia de la contratacién, como

fa inscripcion en el Registro Unico de Contribuyentes, en ef Registro Nacional de Proveedores,
vigencia de poder, entre otros documentos., :
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. CAPITULOV . ,.
PROFORMA DEL CONTRATO

Importante

Dependiendo del objeto def contrato, de resultar indispensable, puede incluirse cldusulas adicionales
0 fa adecuacion de las propuestas en ef presente documento, las que en ningtn casc pueden
contemplar disposiciones confrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capituio.

|

Conste por el presente documento, {a contratacion de “ADQUISICION DE BIENES ALIMENTARIOS
CON FICHA TECNICA APROBADA PARA EL PROGRAMA DE COMPLEMENTACION
ALIMENTARIA PCA PERIODO 2023 DE LA MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE TRUJILLO", que
celebra de una parte la MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE TRUJILLO en adelante LA ENTIDAD,
con RUC N° 20175639391, con domicilio legal en domicilio legal en Jirdn Diego de Aimagro N° 525,

representada por [.............. ], identificade con DNl N° [...... l y de ofra parte
S, con RUC N [ . con domicilio legal en
[e.. : ...}, inscrita en la Ficha N° [... ] Asiento N° [............... 1
del Reglstro de Personas Jurldlcas de la ciudad de [ ..}, debidamente representado por
su Representante Legal, [... ] con DN? N [eiieiieee.oo...2.], SEQUN poder
inscrito en la Ficha N° [.......... ] A3|ento N" [ ..] del Registro de Personas Juridicas de la
ciudad de [... ..], a quien en adelante se le denommaré EL CONTRATISTA en los términos y

condiciones S|gmentes

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Confechal..........un..... L elC IN] adjudicé la buena pro de |la SUBASTA
INVERSA ELECTRONICA N° ,xpara la contratacion de de “ADQUISICION DE
BIENES ALIMENTARIOS CON FICHA TECNICA APROBADA PARA EL PROGRAMA DE
COMPLEMENTACION ALIMENTARIA PCA PERIODO 2023 DE LA MUNICIPALIDAD
PROVINCIAL DE TRUJILLO”, a[INDICAR NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos
detalles e importe constan en los documentos integrantes del presente contrato.

_CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO ' i

K
e

El presente contrato tiene por objeto: de “ADQUISICION DE BIENES ALIMENTARIOS CON FICHA
TECNICA APROBADA PARA EL PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA PCA
PERIODO 2023 DE LA MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE TRUJILLO".

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL

El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA 'Y MONTO], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del bien, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,

pruebas, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucion de la
prestacién materia del presente contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO?® ‘

LA ENTIC ENTIDAD se obliga a agar Ia contraprestacion a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA]
en {IN El ) UNIEE 1) RIOE
e la recepc;on ormal y completa de la documentamén

correspond:ente segun 10 establecido en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacion debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcién, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacion, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo méximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho

8

En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacion que resulte pertinente a
efectos de generar el pago. .
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funcionario.

LA ENT|DAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada
la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato
para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
que se computan desde la oportunidad en que el pago debié efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE L A PRESTACION
El plazo de ejecucion d nte contrato es de | '

CLAUSULA SEXTA; PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO

El presente contrato estd conformado por las bases, la oferta ganadora, asi como los documentos
derivados del procedimiento de seleccion que establezcan obligaciones para las partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entregé al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacion automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por el concepto, monto y vigencia siguiente:

* De plimi [CONSIGNA ONTO)
DE. \ ESEN N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida por
s MITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la conformidad de la
recepcion de la prestacion.

@
=
.....l
2
W)
cr
o
<
D
0
o
&
&
=)
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Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, en ef caso de contratos periédicos de suministro de bienes, si el postor |
ganador de fa buena pro solicita la retencion del diez por ciento (10%) del monto del contrato original

como garantia de fief cumplimfento de contrato, debe consignarse lo siguiente:

»  “De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTOQ], a través de la retencién que debe
efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del ndmero total de pagos a realizarse, de forma |
prorrateada, con cargo a ser devuefto a la finalizacién del mismo.”

De conformidad con el articulo 152 del Reglamento, no se constituiré garantfa de fiel cumplimiento
del contrato, en contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/.
200,000.00). Dicha excepcion también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccion por relacion de ftems, cuando el monto del item adjudicado o fa sumatoria de los montos de
los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente.

CLAushLA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION

LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del numeral
165.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Importante para la Entidad

S6lo en el caso que la Entidad hubiese previsto otorgar adelanto, se deberén incluir la siguiente
clausula: . :

CLAUSULA NOVENA: ADELANTO DIRECTO

0




-

MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE TRUJILLO K
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 06-2023-MPT PRIMERA CONVOCATORIA

I
by
4

el

i

- "LA ENTIDAD otorgaré
- directos porel |

del monto del contrato origin.

‘ EL _CONTRATISTA debe soficitar los adelantos dentro de [CONSIGNARIE
‘ TUNIDADIPA SOLICHUD], adjuntando a su solicitud la garantia por adelantos -
. mediante carfa . fianza o péliza de caucién acompariada del comprobante de pago

correspondiente. Vencido dicho plazo no procederé la solicitud.

LA ENTIDAD debe entregar el monto solicitado dentro de FEONST

, CONS AZO] siguientes a
| la presentacion de fa solicitud del contratista.” f

Incorporar a las bases o eliminar, segiin corresponda.

CLAUSULA DECIMA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION ‘
La recepcion y conformidad de la prestacién se regula por lo dispuesto en el articulo 168 de

Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La recepcién ser4 otorgada por [GON R

i b et B LA NN
[] dias de producida la recepcién.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacién de las subsanaciones a realizar, el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacion, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectia la recepcidén ¢ no
otorga la conformidad, segin corresponda, debiendo considerarse como no gjecutada la
prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

 CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

/ EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones

derivadas del presente contrato, bajo sancién de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento. i

CLAUSULA DUQDECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS
La recepcién conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar

posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo méximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNARTIEMED O
Ml )} afio(s) contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES
Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del

contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de atraso,
de acuerdo a la siguiente formula: ,

0.10 x monto vigente

Penalidad Diaria = . -
F x plazo vigente en dias

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60} dias.
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El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacién de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el refraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo cbjetivamente sustentado, que el mayor tiempo
franscurrido no le resulta imputable. En este tltimo caso la calificacion del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningln

tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Confrataciones del
Estado.

Importante

De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
penalidades, los supuestos de aplicacién de penalidad, fa forma de célcufo de la penalidad para cada
supuesto y ef procedimiento mediante ef cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme ef articulo
] 163 def Regfamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Estas pénalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segln corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto méximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debié ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la penalidad por mora o el monto méximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes podra resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De
darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA QUINTA; RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los
dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacién correspondiente. Ello no obsta la
aplicacion de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratandose de una
persona juridica a fravés de sus socios, integrantes de los érganos de administracién, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacién al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la gjecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,

asesore}s Yy personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, I_EL CONTRATISTA se ¢ompromete a i} comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera

conocimiento; y i) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
que deba interactuar, en situaciones refidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicion de ofreceries a éstos cualquier tipo de obsequio, donacién, beneficio y/o gratificacion,
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"""

ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO
Sélo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado ¥ su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de

aplicacién supletoria las disposiciones pertinentes del Cédigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS?® )
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven

mediante conciliacion o arbitraje, segtin el acuerdo de las partes.

. Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje ‘a fin de resolver dichas controversias

'dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacién dentro del
plazo de caducidad correspondiente, seglin lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parc;al Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el ;nomento de
su notificacion, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones
del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes podra elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION _CONTRACTUAL
Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se reallcen durante
la efecucion del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: il

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR

GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA LA SUSCRIPCION
DEL CONTRATO]

L.a variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacion no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes lo firman

por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [................ ] al [CONSIGNAR FECHA].
“LA ENTIDAD" o ; “EL CONTRATISTA®
Importante

Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales™°,

Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma dfgltal segdn fa

h

De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hec cuando las

controversias deriven de procedimientos de seleccion cuyo valor estimado sea menor o igual & cinco millones con 00/100
soles (8/ 5 000 000,00).

Para mayor informacién sobre la nomnativa de firmas y  certificados digitales  ingresar a:
https:llwww.indecopi.gqb.pelweblﬁnnas-digita|es/ﬁrmar-y~cert?ﬁcados—digita!es
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ANEXO N°1

DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefiores

COMITE DE SELECCION .
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 06:
Presente.-

Elquesesuscribe, [................. ], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
.DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacién o
Razén Social;

Dornicilio Legal : _
RUC: Teléfono(s): | l

MYPE! | B |si | |No |
Correo electronico :

Autorizacion de notificacidon por correo electrénico:

Autorizo que se notifiquen al correc electrénico indicado las siguientes actuaciones:

1. Solicitud de reduccién de la oferta econdmica.
2. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.
3.

Soiicitué para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segln orden de prelacion,
de confermidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

4. Respuesia a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.
5. Notificacion de la orden de comprat2

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacidn de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacién.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segiin corresponda

{ Importante

La notificacién dirigida a fa direccién de correo electrénico consignada se entenderé vélidamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

L Esta informacion seré verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Emplec en la
secci@n consulga de empresas acieditadas en el REMYPE en el link http:/fwww2 trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracidn, en caso el poster ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del monto

del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periddicos de suministro de bienes, segL'm|Ei

lo sefialado en el articulo 149 del Reglamento.

12 Cuando el monto del valor estimado del pfpcedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en:
caso se haya optado por perfectionar el contrato con una orden de compra. ’
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importante

Cuando se trate de consorcios, la declaracion Jurada es la siguiente:

ANEXQO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS I_JEL POSTOR
Sefiores : ) : . '
COMITE DE SELECCION i
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 06-2023-MPT PRIMERA CONVOCATORIA

Presente.~

. Elque se suscribe, [................], representante comuin del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL
 CONSORCIQ], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°

[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacion se sujeta a la verdad: -

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacion o

N Razon Social :

% . | _Domicilio Legal - .

% |RUC: | Teléfono(s) :
L MYPE® T No ]
. |_Correo electronico - :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacion o

Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s): .
MYPE Si | No |
Correo electrénico :

~Datos del consorciado ...

- "| Nombre, Denominacién o
/;f/ Razén Social ; '

J Domicilio Legal : :
RUC : | Teléfono(s) :
MYPE1S Si { No |
Correo electronico :

Autorizacién de notificacion por correo electrénico:

LCorreo electrénico del consorcio:

Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones: !

'3 Esta informacion ser4 verificada por Ia Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocicn del Empleo en la
Seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http:/iwww2 trabajo.gob. pelservicios-en-linea-2-2/ y se
tendrd en consideracion, en caso el consorcio ganador de la buena pro solicite la retencitn de! diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periddicos de suministro de bienes,

seglin lo sefialado en el artfculo 149 del Reglamento. Para dicho efecto, todos los integrantes del consercio deben acreditar
fa condicién de micro o pequefia empresa.

4 Ibidem.

5 Ibidem.
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MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE TRUJILLO

SUBASTA II\I:VERSA ELECTRONICA N° 06-2023-MPT PRIMERA CONVOCATORIA

Solicitud de reduccion de la oferta econdmica.

Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segiin orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

5. Notificacién de la orden de compra®

WN

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

! Firma, Nombres y Apellidos del representante
AN . comiin del consorcio

1,

importarite

efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

¥ Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en

caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.

La notificacion dirigida a fa direccién de correo electrénico consignada se entendera vélidamente

N

e
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL. ESTADO)

Seﬁoree; .
COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 06-2023-MPT PRIMERA CONVOCATORIA
Presente.-

. Mediante el presente el suscrito, pdstor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
‘PERSONA JURIDICA), declaro bajo juramento:

L No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcion, asi como a respetar el
principio de integridad. '

ii. No tener Empédimento para postular en el procedimientd de seleccién ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

iii. Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su I}Qeglamento,
k asi como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo
‘ General.

iv. Participar en el presente proceso de contratacion en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacion, acuerdo, arreglo o convenio con ningtin proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represion de
Conductas Anticompetitivas.

Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de
seleccion. :

Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacion que presento en el presente
procedimiento de seleccién. :

vii. Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccién Y a ‘
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro. N

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

‘Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segiin corresponda

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracién jurada, safvo que sea
presentada por el representante comin del consorcio.
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ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

~ Sefiores i
- COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 06-2023-MPT PRIMERA CONVOCATORIA
Presente.-

* Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber exammado tas bases y
*-;_kdemas documentos del procedimlento de la referencia v, conomendo todos los

] ], de conformldad con las Especificaciones Técnicas que se mdican
en el Capituio lll de la seccién especifica de las bases.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comin, segin corresponda

13
\\%
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SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 06-2023-MPT PRIMERA CONVOCATORIA

ANEXO N° 4

PROMESA DE CONSORCIO
(Sdlo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Seﬁoreg -

COMITE DE SELECCION i '

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 06-2023-MPT PRIMERA CONVOCATORIA
Presente.- ' :

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta a la SUBASTA INVERSA
ELECTRONICA N° [E INOT IMIENTGL.

A LA S PR b ettty R ey A o

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

- a) Integrantes del consorcio

1. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 11.
2. [NOMBRE, DENOMINAC[ON_ O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2J.

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comun del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccion, suscripcién y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comun del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado. '

c) Fijamos nuestro domicilio legal comin en[..........ccccooovveonne.. ]

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

4 OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL [% 117
" CONSORCIADO 1] ‘ 6]

[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]

5  OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL (%77
" CONSORCIADO 2] - : o]
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]

TOTAL OBLIGACIONES . 100%1°

V7 Consignar tnicamente el porcentaje total de las obligaciones, ¢l cual debe ser expresado en niimero entero, sin decimales.

'8 Consignar Gnicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresade en ndmere entero, sin decimales.
"® Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio.
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SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 06-2023-MPT PRIMERA CONVOCATORIA

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Consorciado 1
Nombres, apellidos y firma dei Consorciado 1
o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de ldentidad

Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de ldentidad

Importarite

i
1

deben ser legalizadas.

‘De conformidad con el articulo 52 del Reglamento,. las firmas de los integrantes del consorcio \
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El que se suscribe,

MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE TRUMILLO
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 06-2023-MPT PRIMERA CONVOCATORIA

ANEXO N° 6

AUTORIZACION DE NOTIFICACION DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE LA
SOLICITUD DE AMPLIACION DE PLAZO MEDIANTE MEDIOS ELECTRONICOS DE
COMUNICACION

(DOCUMENTO A PRESENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Senores

\ COMITE DE SELECCION i
*SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 06-2023-MPT PRIMERA CONVOCATORIA

Presente.-

[ A postor adjudlcado yfo Represer!tar;te LegaE de [€

»«a

] OBED!
eJecucnon del contrato se me notifique al correo electrénico {IN
lo siguiente:

¥ Notificacion de la decision de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacién de plazo.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

M ‘Firma, Nombres y Apellidos del postor o

Representante legal o comiin, segan
corresponda

1[ Importante

La notificacion de la decision de la Entidad respecto a Ia soficitud de ampliacién de plazo se efectua
. por medios electrénicos de comunicacién, siempre que se cuente con la auforizacion |
correspondrente y sea posible obtener un acuse de recibo a fravés del mecanismo utilizado, E
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\;‘j ANEXO N° 7
\‘
N\ PRECIO DE LA OFERTA
. (EN.CASO DE REDUCCION DE LA OFERTA SEGUN ART. 68 DEL REGLAMENTO)
Sefores .
COMITE DE SELECCION

MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE TRUJILLO
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 06-2023-MPT PRIMERA CONVOCATORIA

~

SUBASTA INVERSA ELECTR@NICA N° 06-2023-MPT PRIMERA CONVOCATORIA

Presenie.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, luego de su solicitud de reduccion de la
oferta, declaro que mi oferta es la siguiente:

TOTAL

El precio de la oferta [C \] incluye todos los tributos,
seguros, fransporte, inspecciones, pruebas v, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legistacion vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo de la
prestacion.a contratar; excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no
incluiran en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

'Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comin, segtin corresponda -

Importante

|
|
J
\

El postor que goce de alguna exoneracién legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo materia

de fa exoneracion, debiendo incluir el siguiente texto:

il

“Mi oferta no incluye {CONSIGNAR EL TRIBUTQ MATERIA DE LA EXONERACIONY.

Importante para la Entidad

- En caso de procedimientos segdn refacién de ftems, consignar lo siguiente:

. “El postor puede presentar la reduccién del precio de su oferta en un solo documento o documentos
L. 4 -

. independientes, en los ifems que se presente”.

Incluir o eliminar, segin corresponda







