BASES ESTANDAR DE SUBASTA INVERSA
ELECTRONICA
PARA LA CONTRATACION DE BIENES O

SUMINISTRO DE BIENES

Aprobado mediante Directiva N°001-2019-OSCE/CD

SUB DIRECCION DE NORMATIVIDAD — DIRECCION TECNICO NORMATIVA
ORGANISMO SUPERVISOR DE LAS CONTRATACIONES DEL ESTADO - OSCE




SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N° | Simbolo Descripcién
1 [ABC] / [ ] La informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados debe ser
completada por la Enfidad durante la elaboracién de las bases.
Es uno indicacién, o informacion que deberd ser completada por la
2 ABC] / [ ] Entidad con posterioridad al ctorgamiento de la buena pro para el caso
[ neeeee especifico de lu eluboracién de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por los
proveedores, en el caso de los ANEXOS de lg oferta.
Importante Se reflere a consideraciones importantes o tener en cuenta por el rgano
3 . encargado de las contrataciones o comité de selecclén, segin
* Abe corresponda, ¥ por los proveedores.
Advertencia R Se refiere a advertencias o tener en cventa por el érgano encargado de
4 - Abc—_ las confrataciones o comité de seleccidn, sagin corresponda y por los
¢ proveedores.
. Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el drgano
5 Importante para la Entidad encargado de los contrataciones o comité de seleccisn segln
v Xyz corresponda, y deben ser eliminadas una vez culminada la elaboracién
de las bases.

CARACTERSTICAS DEL DOCUMENTO:

Las bases estdndor deben ser elaboradas en formate WORD, y deben lener lus siguientes caracleristicas:

N°® | Caracleristicas Pardmeiros
o Superior : 2.5 cm Inferior: 2.5 em
1 Mérgenes lzquierda: 2.5 em Derecha: 2.5 cm
2 Fuente Arial
Normal: Para el contenido en general
3 Estilo de Fuente Cursiva: Para el encabezado y pie de pagino i
Pora las Consideraciones importantes (ftem 3 del cuadro anterior)
Automético: Para el contenido en general
4 | Color de Fuente Azul : Para las Consideraciones importantes (ftem 3 del cvadro anterior)
16 : Para las dos primeras hojas de las Secciones General y Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos.
. 10 : Para el cuerpo del documento en generai
5 Tamafio de Letra 2 1 Para et encabezado y pie de pagina
Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segun la necesidad
8 : Para las Noies al pie
Justificada: Para el contenido en general y notas al ple.
6 Allneacion Centrada  : Para la primera paging, los titulos de las Secciones y nombres
de los Capitulos)
7 Interlineado Sencillo
. Anterior : 0
8 Espaciado Posterior : O
™ Subrayade Para los nombres de las Secciones y para resaliar o hacer hincaplé en algin
concepto
INSTRUCCIONES DE USO:

. Una vez registrada lo informacién solicitada dentro de los corchefes sombreados en gris, el texto deberd
quedar en lefra tamaiio 10, con estilo normal, sin formate de negrifa y sin sombrear.

2, lo nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en la Seccidn General. En el caso de la Seccidn
Especifica debe seguirse ka instruceién que se indica en dicha nofa.

Elaborados en enero de 2019
Modificadas en marze, junio y diciembre de 2019, julio 2020, julio
2021, noviembre 2021 y diciembre 2021 y octubre de 2022
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
yfo contratista, deben conducir su actuacion conforme a los principios previstos en la Ley de
Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracién al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comisién de Defensa de Ia Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segun corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusién
y corrupcion por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asf como los proveedores y
demas actores que participan en el proceso de contratacion.

De iguai forma, deben peoner en conocirniento del QSCE ¥y a la Secretaria Técnica de la Comisién
de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas anticompetitivas
que se presenten durante el proceso de coniratacion, en los términos del Decreto Legislativo N°
1034, "Ley de Represion de Conductas Anticompetitivas”, 0 norma que la sustituya, as! como las
demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante, postor
y/o contratista del proceso de contratacion deben permitir al OSCE o a la Secretaria Técnica de
la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la informacién referida
a las confrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o absolucion de posiciones
que se requieran, enire otras formas de colaboracién.

\
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DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE
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CAPITULO |
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1. REFERENCIAS

e Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se estal|. |
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia ai Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

» Las referidas normas incluyen sus respectivas maodificaciones, de ser el caso.

1.2. CONVOCATORIA

. Se realiza a través de su publicacion en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el articulo
54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el caiendario del procedimiento de seleccitn,
debiendo adjuntar las bases y el resumen ejecutivo.

1.3. REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se lleva a cabo desde el dia siguiente de la convocatoriz hasta la
fecha y hora sefalada en el calendario, de forma ininterrumpida. En el caso de un consorcio,
basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

importante

* Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccion convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcion
vigente y estar habilitado ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra e}
Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacion, se puede ingresar a la siguiente direccién electronica: www. mp.gob.pe.

* Los proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE utilizando
- su Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones
sefialadas en el documento de orientacién "Coémo participar en un proceso de Subasta
Inversa Electronica (SEACE v3.0)” publicado en hitps:/iwww?2.seace. gob.pe/.

* En caso los proveedores no cuenten con inscripcién vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringira su registro, quedando a potestad de estos intentar nusvamenie registrar su
participacion en el procedimiento de seleccion en cualquier otro momento, dentro def plazo
eslablecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido Ia vigencia de su inscripeitn o
guedado sin efecto la sancion que le impuso el Tribunal de Contrataciones def Estado.

Para registrarse como tal, el proveedor debe:

a) Ingresar al SEACE con el usuario y contrasefia contenidos en el Certificado SEACE,
asignado al momento de efectuar su inscripcion en el RNP.

b) Declarar la aceptacion de las condiciones de uso del sistema para participar en la Subasta

Inversa Electrénica. Para tal efecto, y con caracter de deciaracion jurada, debera aceptar el
formulario que {e mostrara el SEACE.

1.4. REGISTRO DE OFERTAS
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Los documentos que acompafian a las ofertas, se presentan en idioma espariol. Cuando los
documentos no figuren en idioma espaiol, se presenta la respectiva fraduccion por traductor
publico juramentado o traductor colegiado certificado, segun corresponda, saivo el caso de fa
informacion técnica complementaria contenida en folletos, instructivos, catalogos o similares,
que puede ser presentada en el idioma original. El posfor es responsable de la exactitud y
veracidad de dichos documentos.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segun la Ley
N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales®). Los deméas documentos deben ser visados
por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su apoderado.
No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

Et monto de la oferta incluye todos ios tributos, seguros, transporte, inspecciones, pruebas y,
de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacién vigente, asi como cualquier otro
concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del bien 0 suministro a contratar, excepto
la de aguelios postores que gocen de alguna exoneracién legal, no incluyen en su oferta los
tribuios respectivos

El monto total de la oferta y los subtotales que io componen deben ser expresados con dos
decimales.

Para registrar su oferta a través del SEACE el participante debe:

a} Registrar los datos de su representante legal en el formulario correspondiente. De
presentarse en consorcio, debe consignar los datos del consorcio, incluyendo los del
representante legal coman,

b) Adjuntar el archivo digital conteniendo los documentos escaneados de su oferta, de
acuerdo a lo requerido en ias bases, segiin los literales a), b) c) y e} del articulo 52 del
Reglamento y los requisitos de habilitacion, exigidos en fa Ficha Técnica yfo documentos
de informacidn complementaria publicados a través del SEACE, asi como en [a normativa
que regula el objeto de la contratacion con caracter obligatorio, segun corresponda.

¢) Registrar el monto totai de la oferta o respecto del item al cual se presenta, el cual sera
utilizado por el sistema para dar inicio al periodo de lances en linea. En los procesos
convocados bajo el sistema a precios unitarios, el precio unitario se determina al momento
del perfeccionamiento del contrato con base al monto final de la oferta ganadora.

El participante puede realizar modificaciones a la oferta registrada sélo hasta antes de haber
confirmado su presentacion. En los procedimientos segun relacion de items, el registro se
efectia por cada item en el que se desea participar, mediante el formulario comespondiente.

1.5. PRESENTACION DE OFERTAS

El parficipante debe presentar su oferta a través del SEACE. Para tal efecto, el sistema
procedera a solicitarie ta confirmacién de la presentacion de la oferta para, de hacerse asi,
generar el respectivo aviso electrénico en la ficha de! procedimiento, indicando que la oferta ha
sido presentada.

En la Subasta Inversa Electrénica convocada seguin relacién de items, la presentacién de
ofertas se efectia en una sola oportunidad y por todos los items registrados.

Importante

' Para mayor informacién sobre la nomatva de fimas y cerificados  digitales  ingresar a:
hitps:fiwww.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales

9 y
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Los infegrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar més de un
consorcio en un procedimienfo de seleccion, o en un determinado item cuando se trate de
procedimientos de seleccion segtin relacién de items.

1.6. APERTURA DE OFERTAS Y PERIODO DE LANCES

Esta etapa se desarrolla a través de los siguientes dos cicios consecutivos:

1.6.1 APERTURA DE OFERTAS

El sistema realiza esta etapa en la fecha y hora seflalada en el cronograma publicado en
el SEACE. Para tal efecto, verifica el registro y presentacién de dos (2) ofertas como
minimo por ftem, para continuar con el ciclo de periodo de lances, caso contrario, el
procedimiento es declarado desierto.

1.6.2 PERIODO DE LANCES

El periodo de lances permite a los postores mejorar los montos de sus ofertas a través
de lances sucesivos en linea. La mejora de precios de la oferta queda a criterio de cada
postor. Para tal efecto, el postor debe realizar lo siguiente:

a) Acceder al SEACE, a través de su usuario y contrasefia, en la fecha y hora indicadas
en el calendario del procedimiento.
b) Ingresar a la ficha del procedimiento y seguidamente acceder a la opcién mejora de
precios.
c¢) Hacer efectiva su participacién en la mejora de precios mediante lances en linea. Para
ello el postor visualizard el monto de su oferta, mientras que el SEACE le indicara si
su oferta es la mejor o si esta perdiendo o empatando la subasta hasta ese momento.

El postor puede mejorar su propia oferta durante el periodo establecido en el calendario
del procedimiento. Esta obligado a enviar lances siempre inferiores a su Ultimo precio
ofertado.

Cinco (5) minutos antes de la finalizacion del horario indicado en el calendario del
P procedimiento para efectuar los lances en linea, el sistema enviara una alerta indicando
el cierre del periodo de lances, durante el cuat fos postores pueden enviar sus tltimos
lances. Cerrado este ciclo no se admitiran mas lances en el procedimiento.

1.7. DETERMINACION DEL ORDEN DE PRELACION

Una vez culminada la etapa de apertura de ofertas y periodo de lances, el sistema procesa los
lances recibidos del item o items de la Subasta inversa Electrénica, ordenando a los postores
por cada item segun el monto de su Gltimo lance, estableciendo el orden de prelacion de los
postores.

En caso de empate, el sistema efectiia automaticamente un sorteo para establecer el postor
que ocupa el primer lugar en el orden de prelacién.

1.8. OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Una vez generado el reporte seftalado en el numeral anterior, el 6rganc encargado de las
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contrataciones o el comité de seleccion, segun corresponda, debe verificar que los postores
que han obtenido el primer y el segundo lugar hayan presentado fa documentacion requerida
en las bases. En caso de subsanacion, se procedera de conformidad con lo sefalado en el
articulo 60 del Reglamento y la Directiva sobre “Procedimiento de Seleccion de Subasta Inversa
Electrénica”, quedando suspendido el otorgamiento de la buena pro.

En caso que la documentacion retina las condiciones fequeridas por ias bases, el 6rgano
encargado de las contrataciones o ef comité de seleccién, segun corresponda, otorga la buena
pro al postor que ocupé el primer lugar. En caso que no reuna tales condicicnes, procede a
descalificarla y revisar las demas ofertas respetando el orden de prelacion.

Para otorgar la buena pro a la oferta de menor precio que retna las condiciones exigidas en
las bases, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccién, segun
corresponda, debe verificar la existencia, como minimo, de dos {(2) ofertas vilidas, de lo
contrario declara desierto ef procedimiento de seleccion.

En el supuesto que la oferta supere el valor estimado, el 6rgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccion, segin corresponda, solicita al postor la reduccion de
su oferta econdémica adjuntando para dicho efecto el Anexo N° 7, otorgandole un plazo maximo
de dos (2) dias habiles, contados desde el dia siguiente de la notificacién de Ia solicitud, sin
poner en su conocimiento el valor estimado.

En caso el postor no reduzca su oferta econémica o la oferta economica reducida supere el
valor estimado, para efectos que el ¢érgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun comesponda, otorgue fa buena pro, debe contar con la disponibilidad
presupuestal correspondiente y la aprobacion del Titular de la Entidad, en un plazo que no
puede exceder de cinco (5) dias habiles, contados desde el dia siguiente de la fecha prevista
en el calendario para el otorgamiento de la buena pro, bajo responsabilidad. En caso no se
cuente con la certificacién de crédito presupuestario o con la aprobacion del Titular de la
Entidad, el drgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccién, segun
corresponda, rechaza la oferta.

Definida la oferta ganadora, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segun corresponda, elabora el acta de otorgamiento de la buena pro con el resultado
del primer y segundo lugar obtenido por cada item, el sustento debido en los casos en que las
ofertas sean descalificadas o rechazadas, detallando asimismo las subsanaciones que se
hayan presentado. Dicha acta debe ser publicada en el SEACE el mismo dia de otorgada la
buena pro.

1.9. CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

El consentimiento de ia buena pro se produce a los cinco (5) dias habiles siguientes de la
notificacion de su otorgamiento en el SEACE, sin que los postores hayan ejercido el derecho
de interponer el recurso de apelacion; salvo que su valor estimado corresponda al de una
licitacion publica, en cuyo caso se produce a los ocho (8) dias habiles de la notificacion de dicho
otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante

Una vez consentido el oforgamiento de ia buena pro, el érganc encargado de las contrataciones
0 el 6rgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcién realiza la verificacion de la oferta
presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6 def
articufo 64 del Reglamento
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] CAPITULO Il
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

21.

2.2,

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelaci6n se pueden impugnar los actos dictados durante el desarrolio
del procedimiento de seleccion hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelfacion se presenta ante la Entidad convocante, y es conocido y resuelto por
su Titular, cuando ef valor estimado sea igual 0 menor a cincuenta (50) UIT. Cuando el vaior
estimado sea mayor a dicho monto, el recurso de apelacién se presenta ante y es resuelto por
el Tribunal de Contrataciones del Estado.

En los procedimientos de seleccién segin relacién de items, el valor estimado total del
procedimiento determina ante quién se presenta el recurso de apelacion.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacién del procedimiento de seleccion y
ofros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se impugnan
ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

* Una vez oforgada la buena pro, el Organo encargado de las contratacionies o el comité de
seleccién, segun comresponda, estid en Ja obligacién de permitir ef acceso de los
participantes y postores al expediente de contralacién, salvo la informacién calificada como
secrela, confidencial o reservada por la normativa de la materia, a méas tardar dentro def dia
siguiente de haberse solicitado por escrito.

* A efectos de recoger la informacion de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, fales como: (i) la fectura y/o foma de apunies, (ij} Ia captura y almacenamiento de
imagenes, e incluso (i) pueden solicitar copia de la documentacién obrante en ef
expediente, siendo que, en este dltimo caso, la Entidad debers enlregar dicha
documentacion en el menor tiempo posible, previo pago por tal conceplo.

» Elrecurso de apelacion se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante Ias oficinas

desconcentradas del OSCE, o en Ja Unidad de Tramite Documentario de la Entidad, segin
carresponda.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacion contra el otorgamiento de Ia buena pro o contra los actos dictados con anterioridad
a ella se interpone dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse notificado el
otorgamiento de la buena pro, salvo que su valor estimado comesponda al de una ficitacion
publica, en cuyo caso el plazo es de ocho {8) dias habiles.

La apelacion contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro, conira \,/%A
la declaracién de nulidad, cancelacion ¥ declaratoria de desierto del procedimiento, se interpone NSMEYF
dentro de los cinco {5) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del acto que

se desea impugnar, salvo que su valor estimado corresponda al de una ficitacién publica, en
cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.

.y
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CAPITULO I
DEL CONTRATO

3.1. PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en
el articulo 141 del Regtamento.

El contrato se perfecciona con la suscripcién del documento que lo contiene, salvo en los
contratos cuyo monto de! valor estimado no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en
los que se puede perfeccionar con la recepci6n de la orden de compra, conforme a lo previsto
en la seccidn especlifica de las bases.

En el caso de procedimientos de seleccién por relacién de items, se puede perfeccionar el
contrato con la suscripcion del documento o con ia recepcion de una orden de compra, cuando
el valor estimado del item corresponda al parametro establecido en el parrafo anterior.

Importante

El 6rgano encargado de las conirataciones o comité de seleccién, segin corresponda, debe
consignar en la seccion especifica de las bases la forma en que se perfeccionaré el contrato, sea
con fa suscripcion del contrato o Ja recepcién de la orden de compra. En caso fa Entidad perfeccione
el contrato con la recepcidn de la orden de compra no debe incluiria proforma del contrato establecida
en ef Capitulo V de la seccidn especifica de fas bases.

Para perfeccionar el contrato, ef postor ganador de la buena pro debe presentar los documentos
sefialados en el articulc 138 del Reglamento y los previstos en la seccién especifica de las bases.

3.2. GARANTIAS
Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segin corresponda, son las de fiel
cumplimiento dei contrato y por los adelantos.

3.2.1. GARANTIA DE FIEL. CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
enfregar a la Entidad |2 garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma eguivalente
al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene vigente hasta la
conformidad de la recepcion de la prestacion a cargo del contratista.

lmgorfgnte

* Enlos contratos periédicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con
fas micro y pequefias empresas, estas tltimas pueden oforgar como garantia de fiel
cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que
es retenido por la Entidad durante la primera mitad del numero total de pagos a
realizarse, de forma prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la
finalizacién del mismo, conforme lo establece el articulo 149 del Reglamento.

* En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S
200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato.
Dicha excepcion también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccion por relacion de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria
de los montos de los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente,
conforme a o dispuesto en el literal a) del artfculo 152 def Regiamento.

3.2.2. GARANTIA POR ADELANTO

\
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En caso se haya previsto en la seccién especifica de las bases |z enfrega de adelantos, el
contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipuiado en el articulo 153 del Reglamento.

3.3. REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, imevocables y de
realizacion automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo Ia supervision directa de la Superintendencia de
Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones ¥ que cuenien con
clasificacion de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias; o
estar consideradas en la altima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
periédicamente publica el Banco Central de Reserva del Pert.

Importante

Corresponde a fa Entidad verificar que fas garantias presentadas por el postor ganador de la buena
pro y/o contratista cumplan con los requisifos y condiciones necesarios para su acepftacion y
eventual ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.,

Advertencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacion a la empresa que emite la garantia
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (http-//www.sbs.qob.pe/sistema-

ﬁnanciem/clasiﬁcadoras-de-riesgo).

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cudl es Ia
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la fecha
de emisitn de la garantfa.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, Ia clasificacién de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Sila empresa que otorga la garantia cuenta con més de una clasificacién de riesgo emitida
por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastars que en una de ellas
cumpla con la clasificacion minima establecida en el Regiamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacién de riesgo asignada a la empresa emisora
de la garantia, se deberé consultar a Ia clasificadora de riesgos respectiva.

De otro lado, ademds de cumplir con el requisito referido a la clasificacion de riesgo, a efectos
de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir garant/fas,
debe revisarse el portal web de dicha Entidad {hitp.//Awww.sbs.gob. pe/sistema-
financiero/relacion-tle-empresas ue-se-gncueniran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de Ia garantla a través de fos
mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por fa empresa emisora.

3.4. EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede soficitar la ejecucion de las garantias conforme a los supuestos conternplados
en el articulo 155 del Reglamento.

\
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3.5.

3.6.

3.7.

3.8.

3.9.

ADELANTOS

La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ning(in caso exceden en
conjunio del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccion especifica de las bases.

PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratistz en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con en el articuio 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segin lo previsto en el articulo 163 del Reglamento v lo indicado en la seccion
especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar
cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato
vigente, o de ser el caso, del item que debio ejecutarse.

INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO
Las causales para la resolucién dei contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36
de la Ley y 164 dei Reglamento.

PAGOS
El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacién, pudiendo contemplarse pagos
a cuenta.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del coniratista dentro de los diez {10}
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

La conformidad se emite en un plazo méximo de siete (7) dias de producida la recepcion salvo
que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo
caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad del
funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a lo
que se indique en el contrato de consorcio.

Advertencia

En caso de refraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo gue se
deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al conlratista los intereses legales
correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de Ia Ley y 171 del Reglamento, debiendo
repetir conira fos responsables de la demora injustificada.

DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se regiran
supletoriamente por la Ley y su Regiamento, asi como por ias disposiciones legales vigentes.
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)
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para el personal de Oficiales, Técnicos y Suboficiales de la9a

CAPITULO |
GENERALIDADES
1.1. ENTIDAD CONVOCANTE
Nombre EJERCITO DEL PERU
RUC Ne 20131369124
Domicilio legal Av. EL EJERCITO 0100 Barr. BUENOS AIRES - EL MILAGRO —
FUERTE 24 DE JULIO — EL TABLAZO - TUMBES
Teléfono: 975446906
Correo elecirénico: brigadablindadacec@hotmail.com

1.2, OBJETO DE LA CONVOCATORIA

El presente procedimiento de seleccion tiene
para el personal de Oficiales, Técnicos y Su

por objeto la contratacion
boficiales de la 9a Brigad

de suministro de alimentos
a Blindada, AF- 2024.

ra

ITEM SUB ITEM DESCRIPCION DEL ARTICULO U/M CANTIDAD
1.1 Aceite Vegetal Comestible Lt 1699.00
1.2 Arroz Pilado Superior Kg 12537.00
1.3 AzUcar Rubia Domestica Kg 4597.00
1.4 Fideos Largos Kg 603.00
1. Harina de Trigo (Especial para
> Poniﬁcacién]g &e P Kg 4179.00
1.6 Hojuela de avena Kg 696.00
1.7 Arverja Partida Calidad Superior Kg 850.00
1.8 Frijol Castilla Calidad 2 Superior Kg 1133.00
iTEM 1: VIVERES i.9 Pallar Bebe Calidad Superior Kg 829.00
SECOS 1.10 Huevo de Gallina Cadlidad Primera Kg 244500
VIVERES 1.11 Sal de Cocina Kg 905.00
FRESCOS 1.12 Ajo Categoria Primera Kg 266.00
1.13 Camote Amarillo Calidad Primera Kg 6617.00
1.14 Papa Canchan Calidad Primera Kg 7517.12
115 Col Crespa Calidad Primera Kg 1024.00
1.14 Limén Categoria i Kg 1024.00
1.17 Zapallo Macre Categoria Primera Kg 1024.00
1.18 Manzana Delicia Categoria | Kg 5017.00
1.19 Naranja Valencia Categoria | Kg 7615.00
1.20 Pidtano de seda Categoria | Kg 8959.00
1.21 Paita Fuerte Categoria | Kg 254,00
ITEM SUB ITEM DESCRIPCION DEL ARTICULO u/mM CANTIDAD ' L
2.1 Filete de Tollo Refrigerado Kg 6763.00
02 22 Menudencia de Pollo Refrigerada Kg 994.00
PRODUCTOS |23 Pechuga Especial de Polio Refrigerada Kg 8583.00
i Carne de Res Fresco Corte Lomo Fino
25 Carmne c_:le Porcnnot Piema sin Piel con Kg 1864.00
’ hueso sin pata refrigerada

&
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1.3. EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de contratacion fue aprobado mediante Resolucién de la Comandancia General de
la 9a Brigada Blindada N° 206 — 2023/1 DE-16.a.2(d), de fecha 28 de Noviembre 2023,

1.4. FUENTE DE FINANCIAMIENTO
RECURSOS ORDINARIOS.

importante

La fuente de financiamiento debe corresponder a aqueila prevista en la Ley de Equifibrio Financiero
del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal en el cual se convoca el procedimiento de
seleccidn.

1.5. SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de precios unitarios, de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacion respectivo.

1.6. DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO
NOC APLICA.

1.7. ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacion esta definido en las Especificaciones Técnicas y los Requisitos de
Habilitacion, que forman parte de la presente seccion en los Capitulos [l y IV.

1.8. COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de solicitar un ejemplar de las bases, para cuyo
efecto deben cancelar en la oficina de Tesoreria de la 9a Brigada Blindada el costo de DIEZ con
00/100 soles (S/. 10.00) por reproduccion de base y luego con la boleta de pago solicitar la
reproduccion de bases en la oficina de adquisiciones de ia 9a Brigada Blindada, sito Av. EL
EJERCITO 0100 Barr. BUENOS AIRES - EL MILAGRO - FUERTE 24 DE JULIO — EL TABLAZO
— TUMBES, en las fechas sefialadas en el cronograma en el horario de 0830 a 15:30 horas.

Importante

El costo de entrega de un ejemplar de las bases no puede exceder el costo de su reproduccion.

1.9. BASE LEGAL

- Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Afic Fiscal AF-2023.

- Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal AF-2023.
- TUO de la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado.

- Decreto Legislativo N° 1341 que modifica la Ley de Contrataciones N° 30225

- Directivas del OSCE.

- Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo General.

- Ley N° 27806, Ley de Transparencia y de Acceso a la Informacion Pablica.

\
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- Texto Unico Ordenado de la Ley N‘_‘ 28015 Ley de Promoci
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CAPITULO i )
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

21. CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Seguin el cronograma de la ficha de seleccioén de la convocatoria publicada en el SEACE.

2.2. CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra la siguiente documentacion:

2.2.1. Documentacion de presentacion obiigatoria

a) Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1).

b) Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento anélogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, seglin corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio Que suscriba la promesa de consorcio, segun
corresponda,

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 def Decreto Legislativo N* 1246, as Entidades estan
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios fa informacion que puedan
obtener directamente mediante Ia interoperabilidad a que se refieren los articulos 2
¥ 3 de dicho Decreto Legislativo, En esa medida, si la Entidad es usuaria de Ia
Plataforma de Interoperabifidad def Estado ~ PIDE? y siempre que el servicio web
Se encuenire activo en el Catdlogo de Servicios de dicha plataforma, no
commesponderd exigir ol certificado de vigencia de poder y/o documento nacional de
identidad.

¢) Declaracion jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2).

d) Declaracion jurada de cumplimiento de ias Especificaciones Técnicas contenidas
en el Capitulo Il de la presente seccién. (Anexo N° 3)

e} Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comun y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio
asf como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones (Anexo N° 4}

\Y

f) El postor debe incorporar en su oferta los documentos que acreditan fos
“Requisitos de Habilitacién” que se detallan en el Capituio IV de la presente
seccion de las bases.

*  Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catélogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace mgp;s:Ilwww.gobiemodigital.gob.@ﬁntemgerabiiidadl
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En el caso de consorcios, cada integrante del consorcio que se hubiera
comprometido a ejecutar las obligacicnes vinculadas al objeto de la convocatoria
debe acreditar estos requisitos.

importante

El monto total de la oferia o respecto del item al que se presenta al que se refiere el Iiteral«- X
¢) del numeral 1.4 de Ia seccion general de las bases se presenta en soles.

222, Documentacién de presentacién facultativa

Importante para la Entidad

» 5i durante la fase de aclos preparatorios, las Entidades advierten que es posible la
i participacidn de proveedores que gozan del beneficio de la exoneracion del IGV
prevista en la Ley N° 27037, Ley de Promacion de fa Inversion en la Amazonia,
consignar el siguiente literal:

a) Los postores que saliciten el beneficio de la exoneracién del IGV previsto en fa
Ley N° 27037, Ley de Promacion de fa Inversién en fa Amazonia, deben presentar
la Declaracion Jurada de cumplimiento de condiciones para la aplicacion de la
exoneracion del IGV (Anexo N° 5.

Advertencia

El érgano encargado de las conlrataciones o comité de seleccién, segin corresponda, no
podra exigir al postor fa presentacion de documentos que no hayan sido indicados en los

acapites “Documentacién de presentacion obligatoria”™ y “Documentacién de presenfacién
facultativa”.

Importante para la Entidad

. Esta disposicién solo debe ser incluida en ef caso de procedimientos de seleccién cuyo valor
estimado sea igual o menor a cincuenta (50) UIT:

2.3. PRESENTACION DEL RECURSO DE APELACION
“El recurso de apelacién se presenta ante la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad.

En caso el participante o postor opte por presentar recurso de apelacién y por otorgar la
garantia mediante deposito en cuenta bancaria, se debe realizar el abono en:

N ° de Cuenta : 00-088-220165
Banco : BANCO DE LA NACION
N° ccP® : 01806800006822016572

24. REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar

3 En caso de transferencia interbancaria.

@
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el contrato:

a) Garantia de fie! cumplimiento del contrato.

b) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes,
de ser el caso.

c) Codigo de cuenta interbancaria (CCI) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el
numero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

d) Copia de la vigencia def poder del representante legal de la empresa que acredite que
cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

e) Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso
de persona juridica.

Advertencia

tJe acuerdo con el arliculo 4 del Decreto Legislativo N* 1246, ias Entidades estan prohibidas de
exigir a los administrados o usuarios Ia informacion que puedan obtener directamente mediante
la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 ¥ 3 de dicho Decrsto Legisiativo. En esa
medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad dal Estado -~ PIDE* 1%
siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catélogo de Servicios de dicha plataforma,
10 comespondera exigir los documentos previstos en los literales g)yl.

f)  Domicilio para efectos de la notificacion durante Ia ejecucion del contrato.

g) Autorizacién de notificacion de la decisién de la Entidad sobre la solicitud de ampliacién de
plaze mediante medios electrénicos de comunicacién 3. (Anexo N° 6)

h) Detalle csle los precios de! monto de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el
paquete®,

Importante

* Encaso que el postor ganador de la buena Pro sea un consorcio, las garantias que presente
este para el perfeccionamiento del contrato, asf como durante la ejecucion contractual, de ser
el caso, ademds de cumplir con las condiciones eslablecidas en ef articulo 33 de Ja Leyyen
el articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre complefo o la
denominacion o razén social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de
fo contrario no podrén ser acepiadas por fas Entidades. No se cumple el requisito anfes
indicado si se consigna dnicamente ia denominacion def consorcio, conforme o dispuesto en
fa Directiva “Participacién de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”

s En los contratos periédicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las micro
Y pequefias empresas, estas tiltimas pueden otorgar como garantia de frel cumplimiento el
diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que es retenido por la Entidad
durante la primera mitad del niimero total de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada
pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo, conforme fo establece el numeral
149.4 del articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto los postores deben encontrarse
registrados en el REMYPE, consignando en fa Declaracién Jurada de Datos del Postor (Anexo
N*® 1} o en Ia solicitud de retencion de Ia Garantia durante el perfeccionamiento del contratfo,
que lienen la condicion de MYPE, lo cual sers verificado por la Enfidad en el link
http./iwww?2.trabajo.gob.pe/servicios-en-lineg-2-2 opcion consuffa de empresas acreditadas
en ef REMYPE,

* Enlos contratos cuyos monios sean iguales o menores a doscientos mif Soles (S/ 200,000. 0a),
1o cofresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato, Dicha excepcitn también
aplica a los contratos derivados de procedimientos de sefeccién Ppor relacién de Iltems, cuando
el monto del ftem adjudicado o fa sumatoria de Jos montos de los ftems adjudicados no supere
el monto sefialado anteriormente, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del

*  Para mayor informacion de las Entidades usuarias y del Catélogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace h_ttpg:llwww.ggbiamod’gitai.gob.ge_fmtem@rabilidadl

*  Entanto se implemente la funcionalidad en el SEACE, de conformidad con la Primera Disposicién Complementaria Transitoria
del Decreto Supremo N° 234-2022-EF.

Incluir solo en caso que fa convecatoria del procedimiento sea por paquete.

\
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Reglamento.

Importante

» Comesponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de Ia( f
buena pro cumplan con Jos requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y eventual
ejecucion, sin perjuicio de la determinaciéon de las responsabilidades funcionales que
correspaondan.

* De conformidad con el Reglamento Consular del Perti aprobado mediante Decrefo Supremo
N*® 076-2005-RE para que los documentos piblicos Y privados extendidos en el exierior
tengan validez en el Peni, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruancs
y refrendados por e Ministerio de Relaciones Exferiores del Pert, salvo que se frate de
documentos publicos emitidos en palses que formen parte del Convenio de la Apostilia, en
cuyo caso bastara con que estos cuenten con la Apostilla de fa Haya’.

* La Entidad no puede exigir documentacién o informacién adicional a la consignada en of
presente numeral para el perfeccionamiento def contrato.

2.5. PERFECCIONAMIENTO EL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de ia buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento, f N |
debe presentar la documentacién requerida en Oficina del Sub Negociado de Contrataciones/[[&/ .
Seccion Logistica/ 9a Brig Biin sito Av. EL EJERCITO 0100 Barr. BUENOS AIRES - EL\|* \ 44
MILAGRO ~ FUERTE 24 DE JULIO — EL TABLAZO — TUMBES. NS

7 Segun fo previsto en la Opinién N° 009-2016/DTN.

0 Y
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CAP{TULO I
ESPECIFICACIONES TECNICAS

DE | ERWINA I U AS ESP ACIDNES ELNICA PARA LA
ONTRATACION DE ALIMENTOS PARA FERDUNAS FAR
PERSONAL DE OFICIALES TECNICOS o8 OFICIA 2 2U£4

1 ESPECIFICACIONES TECNICAS
1. DENOMINACION DE LA CONTRATACION:
Sumirsiro de alimenios pars o personal ds Oficiales, Técrecos y Subohiciales de la Oa
Bngeds Bindeda

2. FINALIDAD POBLICA:

\ El presente proceso busca maniensr & s Entidad sbastecxda O Viverss 18008 ¥ reatos
a fin de poder brindar bienestar en cusnto 8 I8 almentacdn para ol parsong! de Ofcisies,
Técnicos y Suboficiales. que laboren en les diferentes Unidades que inlegran in Se

"\ fir gada Bindada
,-VB 3. ANTECEDENTES
. La Cla. Int N° 2117 - 8BS N* 211 de ia 9a Bngade Bindsda tand 8 su Crgo iss entregas
Jde viveres se008 y freecos de primara calidad, de reciente produccr wo febricacidn,
debidermante ientlCAd0s 68 57 ol £O0 &N S FOEPSCiveE NWEMS do ACUNdC & I8e
preserdacionss schcitsdes o ise bissts

4. OBJETIVO DE LA CONTRATACION:
Sumenisiro de simanics para o pecscnrsl de Ohcisles, Thorueos y Suboficisles

6. ALCANCE Y DESCRIPCION DE ALIMENTOS PARA PERSONAS
B.1. Caracteristicas y Condiciones:
6.2. Caracteristicas técnicas

_MHi.mFW?w
__AYRIBUTO | ESPECIFICACIONES ,
DENOMINACION DEL | 1.1 ACEITE VEGETAL COMESTIBLE
(BIEN e S, | -
| DENOMINACION TECNICA | ACEITE VEGETAL COMESTIBLE i |
'CODIGO T 5015151300002526 1 ]
CALIDAD: e e .
, El caracteristico del producio designado |
2 |
 — 4 —— . - — -t
Olor y Sabor Las carecleristicas del producio Codex Stan 18-1981
designado, que debe estar exenten de (2021) Norma de! Codex
. olores y sabores extrafios © rancios PES Fmm y acedes
_ Material voidtl 8 105°C | Mamo 0.2% m/m - ! no
impurezas insolubles { Miomo 0.05% m/m | Meguisdes por nonmas
Contenido de Jabon Méxmo 0.005% mim indeicusies.
_ Hwerro (Fe) : | Méximo 2.5 mghg
Cotwe (Cu B | Miximo 0.t mghg
"mini}o o Miximo 06 mg de KOH/g de acete | _
Acido de peroxido | Hasta 10 mil equivalentes O# oxigeno
actvol kg de aoats
UNIDAD GE MEDIDA LITRO |
CARACTERISTICAS Del bien El acede Vegetal Comestible, o

mezcia de los MisMOs an eslado WONSo
pwa o consumo humano, podnbn
contanar pequeles cantidades de otros
Bpiios tales como fosfatios de
constituyentes insaponificables y de
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N\

rumenias 1y 2 de b noma Codex CX8
19-1981 (2621).
El envase. El ervase que conbiens el
producto debe sa¢ matanel inocuo, seter
thre de sustancias tue pusdsn ger
\ cotlidas al producio en condiciones isies
' Que pusdan afectsr su inocuded y estar
fabricado de manern que menienga la
colided sandano y composicidn del
)Y

producio durants toda su vide @, segin
o wliculo 118 de! "Reglamento sobre

\ Vignca y Convdl Santario de

51, 524 y 526 de i NIP
0112021

L L Estwr exentode fielen ypolvilo |

Clase y Longitud La ciase s debe asgnar cuando por o
menos ol 80% de los granos (en masa),
sidn danko de ios mites de la clase
comsepondents y no mas de! 20% (en
mass} son mezcls con cullvares de
Clases conlrastantas

—

_Gredo (tolerancias) | R
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extrafia orginica. No s
permite s presdncia de
matedas
| Inorgénicas) B | !
. Granos inmaduros_ Maximo 0.05% i
_UNIDAD DE MEDIDA __ _ Kiogramo !
CARACTERISTICAS Ei envans. £i envase e conbens o
producio debe ser malera INCCUO, ety
~, hbre do sustsncias Qua puedan ser
ceecas a] producto en condicionss tase
que pusdan sfecisr su inooundsd y e
fabncado de manora qus mantenge
calded senilaris
Vida Util 8 meses deede Is fecha de
producciin.
;PESON_!‘I’O 50 KGS ) ) | ‘
INOCUIDAD Cumplir con los requasitos establecdos  Regiamento sobre
por la Direccidn General de Salud Viglanca y  Control
amivental @ Inocuidad ARmentans - Sanitano de Almentos y
DIGESA autondad nscongl, Bebides Aprobado
COmpatanis. mediante Decreto
Supremo N® 007-68-SA,
w3 modficsccnes y
| reguiacién
[ ) | S , compiementaria
;CAN'}D_&_D 125357 000KG
DENOMINACION DEL BIEN ~ 1.3 AZUCAR RUBIA DOMESTICA 1
DENOMINACION TECNICA | AZUCAR RUBIA DOMESTICA 1
CODIGO " 5016150000278002 T
b L e e e e e =
| CALIDAD: |
Color, sabor, olor Color amariic pardo, sabor y olor |
caracteristicos S
Aspecio No debe presentar BSOS, Aena, bars
y oires imgarezss que indicuen une
mangpulacn defectuosa del produddo |
Polarizacién a 20°C Minmo 8800z i
Humedad Mipomo 0.40% m/m
Cenizas conductimétricas | Maxmo 050% m/m . mmmis
Color 8 420nm | Méxmo 3500 Ul | Amcw Ruba
Azucares reductores + Miamo 0.70% m/m Requistos 4* Edicién
Sustancias insolubles = Mixmo S0 mgikg
_(sedimentos) {
Factor de seguridad No dobe sor mayed & 0 pea
polarzaciin mayor da 98 °Z
El facior do segundad se dstermina
mediante la siguiente ecuacion
£+ %humedad
100x *Pol
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NOCUDAD | Cumplir con ios requisios establecidos
! pot 1 Direccidn General de Sehd
ambenii & Inocuidad Almentaria -
DIGESA suiorided nacionsl compesants.

__ KILOGRAMO

 UNIDAD DE MEDIDA

CARACTERISTICAS
‘,%

& or
| PRESENTACION N W
"CANTIDAD 45%7000K6
"DENOMINACION DEL BIEN | 1.4 HARINA DE TRIGO

deberd tenar color amarilo pardo, sabor
y cior caractaristco, no deberd presentar
VISeCios, arens, LUea u ores mpurezas
nchquen manpulatiin defectuosa
?tl’em:bvlgbm.lmd!sdo
Iz NTP 207.007 2016
£] envase £l ervase que conbiene of
producio deba ser matanial iNocuo, estar
Wre de suslancias que puedan ser
oedidas el producio en condiciones lase
e pusdan sfectar su inocuidad v eeter
fobricado de maners que manienga is
calidad santanio /g el ot 118 dei DS N*
007-68-SA
La prasentaciin en bolss de papel de
dos y tres phages do 50 g, resistents 8
™ manipulaciin transporte
aimacenamiento y distribucion
Vida (i 1 a% desde e leche de

_“m_';. 15,00%
Mdoximo 0,75%

. Humedad '__ﬂ__ —
" Cenizas (+ §%) on base

| seca ) e

" acidez (+ expresado  Miomo 0,10%
mp(o_c'euﬂuiuhdum El cumplimeento del requisito 99 debe
sulfirico) datermingr consiisrondo und humaded

(deiS%ensharng

'm | Producio homogéneo, sin grumos
Considerando i compaciaciin neturel
dol anviiaato y estibado, exenio de tods
WIHINOM ¥ OO edrallo 8 Su

 Noturaleza =

[Bancocemoso i

" Caractaristios 110 inccios do rancidez o

competente - -
T Cumplr con 1o establocido en ol artiouo
L 4 del documento de is referencia

' Rogiamento 200re
Viglanca y Control
Sendano de ARnanios y
Babides Aprobsadn
madiante Dacreto

| | _, complementarie
i bienr ) AzZiKar Rubia Domestcs, |

§

- - 1

™ - 1

0DIGO - -+
+
]

- NTP 205 084 2015
{revasada o) 2020)
TRIGO.

"Regiamento de ia Ley
Qus  dspone s

~
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L SA :
INOCUIDAD "' Cumplir con los requisitos establecidos  Reglamento soore

compatents medante Dscreio
Supremo N* 007-90-8A,
sus modificatorias  y
normas
complementarias
W_QADDEHEDDA__ *K)LQ‘GRA_QO_ I )
CARACTERISTICAS Del o s henna de Wigo doberd
contanee los nutrienies que svtabiezcan

pulden repreeniar uh peligro pers e
saludt humans. No o debard oblsnw a2
partr de granos fermantados o 8 parts de
granos descompuestos como |
consecuencia del ataque de hongos.

roadores ¢ Neeclos, segin rumeral 8 1

de in NTP 205084 2018 (revisede ol

2020

Debs Wner ine siguienies corsctaristicas
«  Humedad mixuma 15%
. Conczes midme 0.75%

- Acdez mbxima: 0.10%

CANTIDAD | 4,179,000 KG

" DENOMINACION DEL BIEN | 1.5 HOJUELA DE AVENA
DENOMINACION TECNICA | HOJUELAS DE AVENA

CODIGO | 5022110100002693

' CARACTERISTICAS Dol blen Les hoyeies do svena o o
Sreogle’ spplCrldanidoies
{avena, salva, pravements

cidod, otabliTado, eRCRECITAI0:
cortadios {raneversaimgnts ¢ no pre
cocdos 0 no ¥ que han Sido aplastados
pars forma de hojusiss, escamss o
copoa, pudiendo 0 no estar agregado de
sustancias nuintivas u oifos ingrediantes
petrnitxios.

Las hojueles de avena deberén provenr
de grenos de avens enleros, mpos,
sanoe, ibres de lstacin por Nsecios
y do cuaiquier o malend exdrafia
aqm par 10 qua daberdn cumplir con

s raquisios stabicikios en @ NTP

205033:19852 Lss hojusies de avena
debecdn ser praparedes, proctaces y
envasadas bajo condeciorms higiénico-

_| sanilarias

l
e
amnm
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producio, segun 10 establecido en ol
numersl 4.1 de la NTP 205.050:2019

= Humadad no mayor de 12 0%

- Proteina: minimo 10.5%

| @cuerdo al uso que se destina )
Requisilos fisicos Como minimo el 34% del producio
- Tama'o de particuiss quederd relenido sobrs o tamz n°
08(2,28 mm) y no mas del 15% pasard a
| j\ravés del tam n* 25 (707 pm) ,
. Materias extrafias Maximo 1.0% enmass. i
. Requsitos sensonaies | -
Color Deben tener color cramoso Dillants y
T | uniforme _ mm————
Sabor y olor Deben tener sabor u olor natursl Lbre NTP 205050 2019
dia sabores y olores mdessables como | HOJUELAS DE AVENA
_ ,.8grio, amargo, rancho y mohoso | Requisitos y mitodos de
| Roqusitos fiscoquimicos | . | ensayod Edcitn

Prosoing (base seca) (x5.7) | Minimo 10,50%
Caixdsd '

Fiora oruda (Dase secs) T Méxmo 1,80%

, cenczas (base seca) | Midxmo 2,30% ) ]
s (bese seca) | Mdxmo 6,00%
gracos lbras {base | Mixmo 8,00%
L — N
| UNIDAD DE MEOIDA | KILOGRAMO ]
FORMA DE | Boisa x 10KGS
INOCUIDAD Cumplir con los requisios setablecxdos  Reglemento sobre

por is Dweccidn Genarsl de SMud Viglancia y  Cortrol
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" abase 08 granos y owas,
destnadas & progremas
socohes 8 Almaniacdn
sprobada medarie
Resolkucin Minister N°
451-2006MINSA y sus

, modificator@s
CANTIDAD | 898000KG ||
DEL BIEN | 1.6 IDEOSLARGOS |
‘wmm'“_ "PASTA O FIDEO SECO OE TRIGO
| CODIGO | 5019290200386780 1 -
' CALIDAD | S 1 )
" Humedad Maxmo 140 ¢/100g (Se tolera une  NTP 208.0102016
unided miée del valor ndcado como PASTAS
\ mime) O FIDEOS PARA
CONSUMO
b~ N z

) - _ . |, Edvcidn
= exprezark ¢OmO porcentaje  Miumo 0,46% de AcidD lctioo (e lolers
de doido lcdco y sobre fa 10 % sobre ol valor mibano ndicada)

humedad) Y -
| Color _ | Coracleristioo  __
Sabor y olor Caracleristico sl producio. Libre 08
subores y olores indessdbios como
e : | OO SMANQOYraNco. = | L— _
INQCLIDAD Cumplr con los requisitos establecidos ' Reglamento sobre

| por la Direccion Genera! do Selud Viglencis y Control
Ambientsi e Inocuidad Anentaria - | Sanitano de Almentos y
DIGESA, sutoridad nacional Bebedss. aprobado
compelente medianis Decrato

ragRARCion
A . N —— = | complementans
UNIDAD DE MEDIDA | KILOGRAMO R )
| CARACTERISTICAS Del bisn. Los hoecs largos deben estar
bres de sucseded (impurezas Gé ongen
- swnal, inchados insecics muertos o
vivos 0 o cualguiera de sus estadios) de
18l manera QU Mo PIEMNiEN uN peligrno
para la ealud humane, segin indice of
numeral 8 1 3 de la NTP 208 102016
Los fideos largos teben ser elaborados
oon hering fortificada, segin o indicado
on & articulo 5 del Regiamento de le Ley
N 25094 ‘Ley que dupone I
foiificacibn de harres con
micronuicienies’, aprobedo  Mmediants
Decrsio Supremo 012-2006-SA
Es la pasta o fideo fabricado & base 0o
hanne de ingo, tpo Népolss (pesis
| ohanida Mmadants procedo de moidesdo
madents boquile] o Bologne (pesta
obisrada meckente procasd
de laminade) de tamafio y forma
| variable, con 0 sin hueco, de seccin - |
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redcnoa, ovalada, FeCIenguiar u olros, y

Cuyo contenido de hunedad es igual o

menor 3 4 g/M100 g 8u dimensiin

, fundamental es la

, 603 000 KG

, KILOGRAMO

N | 1.7SALDECOCINA L
SAL PARA CONSUMO HUMANO - SAL

|DECOCINA_

| S017155000003453 o

La sal de coorm cebs NTP 2080152008 SAL

preseniarse bejo ia forma de cristales PARA CONSUMO

blancos agrupados y unidos. La HUMANO. 2* Edeidn

granulacidn debs ser uionme, segun

indica ol numeral 711 da ia NTP

200.015:2006. Lo sal do cocinm podrd

cortenes adives alimentarios, segun o

indicad en I legsiacidn neclone

viginie, segun 38 indica en ol nuMen

7 2 de i NTP 209 015:2006

Es & sal yodads y fuorads de venta

direcla para consumo humano, de

| CANTIDAD

granuiometria grosers, ©on o en adcatn
de anthumectanies y que cumpls con
- ___equisitos de calided @ nocuidad.
| CALIDAD. 1 {
| Requisdos senscrisles | _ 1.3
aspecio Granuiosos y dore de susiancias
- exirafias visibles 13
{Color | Blanco . !
Olor _ S—— _ -
;. Sabor | Saiado caracteristico a4 1
Récuasios fisicn quimicos
Tamafo |
Humedad | Maximo 0,5%
Pureza , Minimo 90 1%
Granvometria devepaty o« Tamz {TINTEC 2.00 mm (N* 10)
Minimo 75%
o Temz ITINTEC 177 pm [N* 80)
Méximo 30%
Sustenaias Miximo 1,0%
Imparmeabiizantes  totales
Syegadss
mpurezas |
Impurezas insciubies en agua | Mdximo 0,15%
Sufato (S04) , Méxmo 0,4%
Calco (Cas+) , Maxmo 0.2%
Magnesio (Mg++) . Méximo 0,2%
Cadmio (Cd) . Mdximo 0.5 mg/Kg
Cobre (Cu . Mixmo 2 0 mg/Kg
Arsénco (As) Maamo 0 5 mg/Kg
Mercurio (Hg) Mdximo 0,1 mp/Kg
Hero \,Fe_t Maomo 10%
Baro (Bare) Exenta
Malerias nitrogenadas Exenta
Boratos . Exenta
Pomo (Pb) Mdximo 1,0 mg/g

XS 103-1905 (2019)
NORMA  GENERAL
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PARA t0s
CONTAMINANTES Y
LAS TOXINAS
PRESENTES EN LOS
ALMENTOS Y
S PENSOS
Yodo (en forma de yodato de | 30 8 40 ppm (0 mg/Kg de sal) Reglamento del Deceto
potaso) Ley n* 17387, fian oy
pos do A pena
xpando o pubico en e
territorio naoonal,
aprobado N°* 00223-T1-
Fidor (en forma de fuoruro de | 200 Migramos de foruro de sodo por | Agrasben normas para
sodic ¢ su equivglends en  kilograma de sl (220 ppm) In adicidn del foor a le
cualesquiora Ge [ae sales de ¢l de consumo humano,
/ fior sutorizadas a wear) sprobada mediante
Resokieadn Minstenal N*
_ B 0131-85-8A-DVM
“NOCUIDAD Cumphe 00N lo sstabiecica por ¢ Senaco | Regiamento de
Necionsl do Sanidad Agraria - SENASA,  mocuidsd
agonded nacionsi compelente Agroalimentaria
sprobade medante
Dacreto  Supremo N*
0042011 AG v e
[ ) A - ) - _‘!nwugu
|UNIDADDEMEDIDA | KLOGRAMO
, CANTIDAD (905000KG
DENOMINACION DEL BIEN 1.8 ARVEJA PARTIDA CALIDAD 2
’ _ SUPERIOR )
DENOMINACION TECNICA | ARVEJA PARTIDA GRADO DE
| CALIDAD 2 - SUPERIOR
CODIGO 5042400300330410 1 B
Requsitos Generales Los granc de arveja partida debe
Estor exonics de sabores y Olores
warofios y de Mascios vivos, mupios ©
an cuninuien Go 5us setadios
Entst oxenics de malérias edreies
inorgénicas que representa un paligro
para ia salud humans
oo o l:;orm
vanieded (ee decrr un mmwmo
NTP 205. 14
| | yomscuncirivces vretaes) w8 200 G020
conkenidode humeded | Mkomo 1% _ | LEGUMINOSAS
 Grado de caldad i - _ ME oot
" Grano infectado 0,00% RequeAcs. 2
Gran geoedo Miximo 0 80% 1 Edickin
Grano pertido 0 quetrado | Mibamo 2.00%
Grang con cascars (lesta) Mdximo 2,00%
LGrmqutnnb 1%!1\0050%
Matwas exvaties | Mimo020% 1 |
UNIDAD DE MEDIDA ' KILOGRAMO B N
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" INOCUIDAD

L~ | ) |_CANTIDAD

DENOMINACION DEL BIEN
DENOMINACION TECNICA

] mssowowmz

CONBUMO NUMano, exents de sabores y
olores &xiefios, d8 mIECs  vhos,
MANNIoS O N CualquIera de sus estadios
y oxsniz de maleras i
inorgénicas que represanten un peligro
pans in saiud hurnana Cada lole deberd
esidr conformedo por unad misma
vanddad (mismo colr, forma y olras
caracisristicas varietales), segin wdics
of numaral 5.1 de le NTP 205 025:2014
| (revisada el 2019)

I Cumplir con Io establecido por ol Servicio - Regiamento de

Nacional de Semdad Agraria - SENASA  inocuiad

autonded neconel compatents Agroalimentars
aprobado medunis
Decrsto  Supremo N
004-2011-A3 vy s
| modificatorias

l850()'0(:”‘:(;

1.9 FRUJOL CASTILLA CALIDAD 2

| SUPERIOR

FRIJOLGASTIJ.AGRADOCAUDAnz

- SUPERIOR

Grano enfermo
" Grano pcado

Grado amugado

| Materias extrafias
INOCUIDAD

g s
T Mamo200%

“TDW blen: Ef friol omstlie cabdad 2 - |

SUpaioe o8 comarcipiizach en su envese
ongnal, que permils mantensr sus
carscteristices de calided e higiénicas,
asegqurando que ol mmo NO sea
sheradd, oontaminedio, aciderado ©
manipuiado en coNICINSs NO sardanas
Que ropreserdan un peligro pars e seiud,
ssgun noics o oo pémafo del
numasral 10.1 da la NTP 20501562015y
| su Corrigenda Técnica {
Cadz lote de Inol debe estar conformado
por s miema varkied

Vanedad contrastante; méamo 2 00%

| NTP 205 015:2015

Ausoncia de grance infesiados, con | LECUMINOGAS. Friol
N56CIos YOS BN cumigeers d¢ sus “‘q"“"‘“a’m’

legom Téoruca NTP
" 205015 2015COR

= 12018

CORRIGENDA 1
| LEGUMINOSAS. Fnjol
Requistos. 1* Ediodn

" Méxmo 2,00%

Méamo 200%

| Maxima 0,078% B
I'Cumpisr con o establecido por el Servicio | Reglamento da
Nacional de Sanidad Agrana ~ SEMASA, | inocuidad
wiondad nacions! competente Agroalimentana

| | aprobada mediante
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N LN |
DENOMINACION DEL BIEN  1.10 PALLAR BEBE CALIDAD
. _ SUPERIOR T
DENOMINACION TECNICA | PALLAR SIEVA CALIDAD SUPERIOR

coDIGO _SO4Z182700342323
CARACTERISTICAS | Dol bien: Pallar bebe superor eberd

" Requisitos Generaies " Los grencs oe peillar deten

— (presentefichaMcnica. | NTP205019.2018
Caracteristcas dorumedad _Mibxmo 15% _____ _ LEGUMINOSAS Palar
Samdad y aspecio Los ioles de pallar deben cumplr con ios  Requisitos. 2° Edicion
reqENios g6 sanidad y aspaclo qué 8
es3peciique en las lolerancias
Asi mismo no s& ocopts en ningln iols
de pallar que presente granos nfestados
con insectos vivos, muetos O en
cusiquisrs de eeas ssladins N grance

. | con hongos. o
, Tolerancias de cakdad I

Geano enfermo 0,00%

Granopicado Mioamo 1,50%

"Grano parido o quebrado | Mduimo 2,00%
"Grano arrugado yio chupado | Miomo 6,00%

Granoablerto | Mixmo2,00%
Grano descascarado . Mibamo 8,00% _

\
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Brigada Biindada, AF-2024.

_Matarias extrafias _ Mxmo 0.20%

Vanedad contrastants  y  Miamo 2.00%

grano verdoso | -
total | Miomo 21,70 % S |
WOCUIDAD Cumpir con lo establecido por ol Servicio  Reglamento de
Nacional de Sanidad Agrans ~ SENASA  inocudad
autoridad nacianal compelents. agroaimantarie
sprobado

UNIDAD DE MEDIDA 'KILOGRAMO _
CANTIDAD I'825.000 KG 11
| DENOMINACION DEL BIEN ~ 1.11 HUEVOS DE GALLINA CALIDAD
_____________ PRIMERA |
DENOMIMACION TECNICA  HUEVOS DE GALLINA CALIDAD

B PRIMERA R

[CODIGO | 5013161200342333 _ b
CARACTERISTICAS Del bien: EI huevo de galtne cabdad
pnmera dabe prasantar coior bienco o
pardo en sus dferentes

segin s numersies 51, 52y 541 de
la NTP 011 2992015
El huevo da gallina calided primera, de
SoUNdo & U peeo, sa clasifica on los
siguentes tamafios,
Segny ek of numeral 6 1 del 8 NTP
it 2192015
Temaf\c Medano
| Poso 5555-6259 oL —

Coor | Blanco 0 pardo en sus déerenies ©ONTP 01 2192015

tonalidades
' Olor Carsclerialicos y Tbre 6@ Giores ek

[ Rnﬁ% ‘%&Mym i Vo2

, ubicacion ica vista a
firmemente

L - sostenida por las b el
i Tama'o 1 Tolerancia mixima 10% de huevos de
| las clasificaciones de peso imitrofe

_ cascara | Wniegra, Timpea, seca, hsa y de

~
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Brigada Blindada, AF-2024.

= [caracterisica o
"Cémara de ase ‘Susluranoexcedelos5mm
Yema Cénirica |
cdara N Tr'-ng‘vtw_dmnyﬁg 1
Tolerancias _ - Ras— |
categoria ~Wiixima 5% de huevos de caidad

en
"Huevos quiiados 0 en rotos I
| 8N destinos

~ INOCUIDAD 'Ci“xcgwnbm 30 por . ""Reglamertodo

competente aprobada madente
Decreto N
004-2011- AG y sus
_ — | modificatorias
 UNIDAD DE MEDIDA KILOGRAMO {
L DEL BIEN ' 1.12 PAPA CANCHAN CALIDAD PRIMERA
" DENOMINATION TECNICA ~ PAPA CANCHAN GRADO DE CALIDAD PRIMERA

" Tadigo BTSN
" CARACTERISTICAS ' {a papa o8 un lubdrculo harnoso comestible producido por planias
& un género de la famia ¢e ias solaniceas

" PesoUnitarioc Kio ) N

Coda lole O peps debe wsir

conformada por ia misma vanedad

L.as papes variedad canchan deben

prasentsr ins siguienies
UNIFORMIDAD Fotma redondeada

Piol de color rojo, cjos superficiales

Puips de color blanca a blence

cremosa
_SANIDAD YASPECTO . ]
Inmadurez (papa pelada Mibomo 1
ptlmaonn(hvmi:ﬂ b NTP (11.119.2018 PAPA Y
_.E'IJ. . | suUs DER‘VADOS. Papa
Cortes, carces, ' Midmo 2% mim | Definiciones y requasitos. 3*
quu orialng, Edicion
_rajaduras S
Verdeamiento 0% mim
Pudricion humedad _1O%mm =
Pudricénseca | 0% m/m
Comedras. perforaciones Miximo 2% mim
galerias (dafios cewsados
_por insectos y roadores) I _
_Mezcas vanelales ~ mim
Porcentae miomo 5% mim
scumulado

INOCUIDAD General de Salud ambntst e yBebwiss Aprobado medante

nocuided Almentana - DIGESA Decreto Supremo N* 004-
N autoridad nacionsal competents. 2011-AG, s modiiceconss
_CANTIDAD _ 781712866 _____ |
"DENOMINACION DEL BIEN | 1.13  CAMOTE = AMARILLO |

\
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DENOMINACION TECNICA | SARDTE AMARILLO. CALIDAD
— | PRIME .
E! camole e3 i> raiz comestdle
proversente del gonero y especie
lpomoea batatas L. de la famiie de
CARACTERISTICAS lss Convolvuidceas, en estado
fresco y destinada para ol consumo
homans
1 | Calibre Primera
PesoUntario ~  Kib -
T"Cada Iote de camole smarilic debe
o3l conformado por une misma
UNIFORMIDAD edad (o8 decir, cokY v
| plel).__ i
Exento de:
- Humaded externs asnormasl
ALTERACIONES Y {mojado)

SUSTANCIAS EXTRANAS - Olores y setxres sxirei'cs

soeplard pér wnided de envese, un

TAMARO mipimc de 15% en paso del  NTP 011.120:19982 (rewisads
producio de tamefio dierente sl of 2012} TUBERCULOS Y
,establecido. | RAICES. Cemole amanilo
Desprendmienio de la 0% Requisitos. 1° Edcibn

SANIDAD ¥ ASPECTO

CARACTERISTICAS 'I:l pormila adecuadaments el

Los zapelios macre categoria primera
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T Tsegin noce o Tabia 1 de la NTP
.Eg.nu%g - B S

frulos de zapallo deben prosentarse
Presentactn maduros, limpios, frescos, enteras y

>
) N W S S— .
|\

sano (exchurse los afeciados por
podredumbre 0 delericoro Que impida su
consumo) y limpio, pricticamente exento
¢ cualquier

CARACTERISTICAS matenis exdraha visble, de plages (Que
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Subasta Inversa Electrénica N® 006-2023-EP/UO 0809-1
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REQUISITOS GENERALES

CATEGORIA

HOMOGENIEDAD

ndca o rumeral 51 de la NTP !
011.008:2005.
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Subasta Inversa Electrénica N° 006-2023-EP/UO 0809-1
Adquisicion de Suministro de afimentos para ef personat de Oficiales, Técnicos y Suboficiales de la 9a

Brigada Blindada, AF-2024,

| Cumple con o estabiecias por of Servico de
| Nacional de Sandad Agrana -SENASA.  inooulded
autondad necongl compatente | Agroalmentaria
INOCUTDAD sprobids  maediente
Deoreln N

Convigands Técnica.
De acuerdo of temaho, Is col cespa
| calided primera presentarh la siguisnte
clasificacin segun indics o numers!
1315 y la Tabla 2 do W NTP
'%H (reveade el 2018} y su
amafio
. TOWR i ol e T NTPOT1 108 974
A Hmmias 0
B FORMA 8| Custivar ! . (revisada @i 2018)
deben dures,
CONSISTENCIA roseirve durme HORTALZAS. *  Col
" Tas cabezas o Geben presentar (P Edotn y
| WMNW $Wlﬂl \T
: igicos. mecéncos y por presencia | Técnics
Sanided de sustancies exirafies. saivo 011.108 1974
gmrdclduonhm (revisada ol 2016) /CT
Yoomdcalsl lecnica. S té:OW HORTALIZAS
Tamafio (relacén “Yolerancia: 10% de coles do calided | CORR
b ,mnfl . {.m‘!!_“ —{ TECNK 113%5&‘
Consistenca’ o'brm___%di cabezas blandas i
Tolorancia 5% de coles con més de &
om de longitud del tocon. Las cabezas

Longetud del toodn | deben presentar una dol toctn

cabezas contiguas duranie ef
N'dahoas cobertoras  Tolerancia 5% decoles de
Daflos entomoldgicos o i
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p=

y — —

o no imitantes) )
r T&lﬁﬂhmﬁdﬂ@ﬂhaﬁ '
. colonias presantes solamente en
e i | Djes cobertoras, compromeiendo un
puIOnes (Brevicorym érea de hasta 10 cm de Gémetro
brassions) observindose la decoloracion
consiguiente dommd. yla :
no
| e R e ot
| coloniag presentes solaments en s |
Perforaciones producades por | hojas cobertoras, com wn |
QUEANOS de berra dérea de hasta 10 ¢m de dimelro. ‘
{Noctuideos) observéndose la decoloracion

consiguiente de dichas hojas y ia ‘

enias
cobertoras y/o en ias hoas suparficinies
de la cabeza en si, esiando dicho
Manchas (producida por | alaque en una etapa ol
idic) observindose los signos da hongo

(micelo, que forma una ligera
eflorescencsa blanco plom:zs), en un
drea (Unica y acumulative), de médmo 5
cm de didmetro )

gt — '}
+

—— S

R H'*T!oghnm e
nocuided
Cumplr con (o establenda por ¢l servicio

INCCUIDAD | ncional de sanidad Agrana — SENASA, | aprobado madisnty
sutonided nacional competent Supremo
SEpE_— NO04-2011-AG y s

| modificatonas
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Adquisicién de Suministro de alimentos para el personal de Oficiales, Técnicos y Suboficiales de la ?a
Brigada Blindada, AF-2024.

REQUISITOS MINIMO - Estar wientkos de cualquier glor yio
sabar exvrafio.

- Ser de consistencia firme.

- Estar axantos da daflos causados por
bajas mperakrds

- Esim prictcamente exenicos de

magulladures.
| - Esttr axentos G0 meBOrMacionss o
curvaluras enormaies de ios dedos
- Eslar $in pistilos
- Tonor ol podintulo intacto, an Wi
dobledos i dafedos por hongos o
| Gesacados.
| Legs manos y 108 racamos 0 g8j0s deben
incluir lo siguiente
- Una porcidn suficiente de cuslio de
it Wyt @
por .Y

cuelio m""& o,

chafy m,ylhm'm
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INOCUDAD

Peso Unitario
CANTIDAD _
DENOMINACION DEL BIEN

DENOMINACION TECNICA |
CODIGO

CARACTERISTICAS

R,

Ko
8.956 000 KG

mentana
%’1
014G, y sus

| modfcatonas

;l.1l WANZANA DELICIA CATEGORIA

MANZANA

| 5000157200330421

La marzona Dela categoris | deberd
sl ontora. sang, sin podredumbre u
oS MYICKNed Qe impiden
CONBUMOD, mpess, exaniss de malerias
wdirafies vsibies, olres y sabores
exrafios,  plagas,  maguladures
profundss, humedsd snormael exierion
ademis se encenirard en un estado y
fose de desarmio que e pemila
contnuar ¢l procsso de madurscidn y
sicanzar o grado ds medurez
Corpciarislico de 8 veriedad
Sonservarss bien duramts su transporte,
manipulaciin y simacensmisnio y legar
& condcones satsfacionias a sy
dastno. segun indica of numersl 51 de
la NTP 011 002 2014 (revisads of 2019)
L3 manzana Dellos categoris |, deberd
sof de buena calidad y precentard las
caracterishcas de forme. desarrolio y
SOlr propas de i vnedad y ia puips no
habrii  sufrido ningun  datanoro: no
obslante, podrd praseniar  alpunos
dolacios lves, segin indica en o
numeral $.3.2 de le NTP 011 002:2014
(revisada el 2019)

La menzana Delcia catogoria | se
clasiice de acusrdo 8 los siguentes
calibres, determinados por ol ddmelro
miumo de la secoxdn ecualorial, segin
indica ol rumersl 541 de I8 NTP
011 002 2014 (revisada of 2018),

. CALIBRE B

REQUISITOS GENERALES

Los &N un mamd |
cmn?&muru mema

Toth,ow s s 8% (s
B‘E;am' , 88nas, quedando m
g

H exertas de "
Togadres prohias ) pudichos
E-.IIIGOI =,88

NTP 011.002:2014
(revisada
el 2019) FRUTAS

FRESCAS m

~N
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desecacion o deshidratacién, segin
ndca of numersl 511 de la NTP
011.023.2014

Lae Nerangss Vaianca Categoria 1 al
momerdo del empacado no podrén tenar
dreas con ook “Valor IC. 18" o
inferiores (més verds) de acudndo oon ia
tabls de colores, estar bien toloreades
QU ndica ef numersl 512 62 y
Antxo A de la NTP 011.023:2014. Las

| 5.1.4 o la NTP 0110232014
L Calibre 7
P05 Ui K - — N -
CALIDAD

Las frutas deben preseniarse” - Enterss
- Sengs, s8 excluyen los productos
stacados por la podredumbre, u ciras
aleraciones que los hagan mpropies
pars o contnd - Priclicaments
sxonias de maguiladurss yio amplas
CICIZRCIONeS par cortes & la ciicara
« Pricticamenis oxentss de plagss -
Exentas de dai0s causedos por pliges
y sefermedades que shcien is pups -
Exeniay de dafos consdersbiss yio
Apariencia alleracones extemas cemgdas por
siaque de piagss - Pricicaments
~ oxentas do daflos csuedos por
| quemackras de sol, heladas wo dejas NTP 0110232014
extnias da matarias exxales visbies, -  CITRICOS Mandarnas
Exantss de humeded exieme ancanal, | SaNQM0s, nanengss y
salvo la condensacion consiguente asu | toronyes. Requako
tomocitn de una clmara fngorifics. -
Exentas de olores ylo sabores extrafios
| - Exentas de toda sef\al de desecacdn o
deshdratation . _
Ls fauta, ol momento dat empecado, no
| podré tener dreas con color “Valor IC: -
|10'om(mhwdl)d|m
| con in iabis de colores g6l Anxo A de ia
norma de ia referencs De acuardoa la
Color coloracion, las fndas dobon sar de
souenie maners - Bapn colorsades. ol
coior tipico de e vanedad predoming
sobro of color varde, el cual en conjunio
ne puade exceder of 10% det dres
. superficial o
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T'No esta perm#ido o uso de sustancias
immmmu
T T —
Se aceptard hasta un 10% o8 Wula
| prenviade Se considera fnita granulada
| cuando, af hacer el corte en ef didmetro
| sCustorial, 58 cbseiva esls condcidn
| (granuiacion) en un dree cuyo diémetro
| o8 mayor ol 40% del dubmatro scusioriel
|Gelafrta
Broc minimo 8,0
madurez | Acdez: mnime 0.5% y méomo 1 5%
| Indice de madures: minimo 6.5
' Cumplr ¢on lo indicado en el numeral
Tema'o 71,721 y 82 cde W NTP do o
referencia, segiin of tenafio de Narenja
‘L | Valencia Categoria | 8 coniraler
Tmmum ' No més del 10% debera estar fuera del |
. % | requerimientominimo____ |
| Cumpls con 10 esisbiecdo por &1 | Reglarenso de
Servico Naciorel de Sanided Agrania — | Inocuided
SENASA, auioridad naconal  Agroslmentane
INOCLRDAD competents aprobado medianie

Tolsrancia ]

eoloroubormmwuoqnlhm'
CARACTERIGTICAS 12 caded del producto; los iotes de 80
opbarin estar condormados por bubos
tipico de & vareded

i

conformado por uns Msma veneded,

' Los ajos deben " NTP 011 101-2016
- Estar enleros, compactos y bien (ravisada & 2021)
Requislios ganaraies formados. - Ser de consistencia frme. HORTALIZAS
- Estar exentos de pudriciones o dafios o Ao.
fisicos (herdas y rejaduras) que afecten  Requisitos 2* Edeadn
lo cafidad del producto.
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 Talegoria, i-:ﬂia"y 1
aspecto T : J
cicatrices, manchas

~ Mechones radioulares, Méximo 9% (en masa del producto par
mm:ynmu uruded de envase)

o perforaciones) * Que no

afecten la parte comestible -

Defectos mayores “"Wikamo 1% (en masa del producio por
superficiales que no afecien  unidad de envase)

a |a parte comestble, bulbos |

l
|

u:_mim:rusemu "’P‘},‘;‘_‘.}‘:m"
parmian soporar el tanspore y |8 o LR L

| 0110182019
CALIDAD

" Las paltas de categoria | conterndes en
REQUISITOS MINMOg 12" P2e8 de coieac
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~ Estar onterss [

~ Estar sanas, aeben exciuine los
productos afectados por podredumbre o
deterioro que haga qus nO sean aplos
para ol consumo humano

~ Estar impeas y axentss de cusiquier
- Esier pricticaments axentas de pieges
Que afecten al aspecio genarsi del
produtio.

~ Estar précticamonte exentas de dafios

- Estar exenias de dafios causacos por
bajas ylo altas temperaturas.

~ Tonar un pedincule de longiud no
supenor & 10 mm, conado impiamenie. |
Sn embaigo, s WMNGE N0 S0
| considera defecto. siempre y Cusrdo ¢
| ugsr de neercidn del pedinculo esté
so00 ¢ ntocio. Las paltas maduras no

b tdabmwmmqg
E! contersdo 0 c20a envase debe $er

homogénse y  eeter  constituido
Grncaments por polta del mismo origen,

HOMOGENEIDAD | oriied, casded y caibre. La parte
visiie del contenido de! envese debe

{ ______, sor representativa de todo el contenido |
Las paltas deben ser dé buena calidad

Deban s de sspecio caracterislico de

# variedad. Puede permitiee, N

embargo, los siguientes defectos leves,

|~ SaMOre y cupndo no afecten ¢f aspecio
gonaral del producio, su calidad, setedo
de conservacion y presentaciin en o

anvass.
- Defecits leves de forme y coloraoiin,

Y
- Delecios loves do I cdecore
(subsrobided, ientCRies ys sansdal) y
quemaduras producides por ¢ sok I8 CXS 197-1905 (20%3)
swpafioe totel afeciadano Gobe tuptrar  NORMA  PARA  EL
4em AGUAGATE
£n nngin caso ks defeclos deben
afector la pulpa del fruto
Cusndo haya padintuio puede
- - __presentar dafos leves.
El 10% en nimero 0 peso, dolupd-
que no satisiagan los requisilos de esta
Tolerancas d& catdad por su | chtegoria, perd salisfagan o3 de b
S300LH0 ddeno Categoria 1, 0 excepcionalments, que
no supdmen las toldrencies eslsbiecidas
| para esta Gltima
TEI 10%, en peso, de los aguacates que
Tolerancaes da calire | correspondan al calbre inmediataments
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 spencr 0 infener 8 ndicado en o

- S WL — \
Reglamento e
Cumplit con o establecido por o Tocuded |
Servicio Nacional da -
INOCUIDAD QEraga oona) do Sarkded AJa - | gorcbado  medints
compaianiat Decrsto Supremo N*
CA201-A5 vy s
_ modificatoras
Peso Undario Ko
CANTIDAD 254 000 KG

ITEM 2. PRODUCTOS CARNICOS Y PESCADOS
ATRIBUTOS _ ESPECIFICACIONES =~
~ DENOMINACION TECNICA | PESCADO TOLLO FRESCO EN FILETE
| CODIGO | 5012153900379403 000000
l | El filote de tollo reingerado debe ser pressivada de manors isl que
mantenga lemperslurss mancres 8 4 *C de acuerdo a io seftalado
on ¢ tersl 8 ded numersl 11.7 de ia Seccion | dal Anaxo IV del
Reglamento Sectonei de Inocuided pers les Actvidades Pesqueres
y Acuicolas, aprobado mediante Decreto Supremo N* (120-2022-
CARACTERISTICA PRODUCE Para reguisr is tempereiurs del pescado se rodesrl ¢con
| una cantidad adecusds y suficients de hisio1 picado, simacenindclo
on bandejas poco profundas, segin o indicedo en ol rumergl 4 12
de la norme NTP-CODEX CACRCP 522017 CODIGO DE
| PRACTICAS PARA EL PESCADO Y LOS PRODUCTOS
| PESQUEROS 14 Edcion. _

| | Debars prosentar iss condrones  NTP 041 0012019
* | gn frescura do acudrdd oon la  PESCADO FRESCO
FreeGia 'upout. Ei pescado deberd ser Raequitos 3*Edicidn
| limpo y fresco, sin ninguna clese de
magulladiras, desgarramienios o
} anomales

Olor "El pescado debers tsner el okx |
caraciarislico de is atpecie y deberd
ey
, libre de olores ancrmaies - )
Manc *Inckcacores
SaNBHos y de inoCusdad pars
los producios pesuencs Yy
Presencia 0o parksios Ausanca m" ) 'm
Resolucsdn de  Dweccion
Epcuiva N° 0872016
SANPESDE y  su
e _ moadicelona
Maruai *Indicadores
sanitarios y de nocuidsd parg
na 108 prOJUCIos PEOGUEDS Y
Cumpls  con los  (eqQuishos .y pwm  mercedo
sstabiscidos por e Qeganismo nacional y de exportacide’
INOCUIDAD Necionsl de Sancisd Pesquera - m’ etanto
SANIPES, sutorided recions] !‘fm b Draen
competariet Eecutva N°  0S7.20'6
SANPES-DE y 7]
modificatoria
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rr" CANTIDAD [6763000KG | ]
+ DENOM INACION DEL BIEN | 2.2 MENUDENCIA DE POLLO REFRIGERADA -
| CODIGO | 5011151500375014 ]
LITEM . MENUDENCIA DE POLLO REFRIGERADA

mmammmmam
sanas, faenadas en sstabiocimianios sutorzados o habitedos por
ia Autoridad Sanitara y cuya came ha sdo deciarads apta pers ¢l
consumo humano bejo INSPecitn sentaria, segun 1o indicado en ¢l
numaral 5 1 do la NTP 201 0542023 y en al Raglamento Sanitaro
MFM&M&M.WMDM
Supremo N* 015-2612 La menudencia. kago de higienzarse
CARACTERISTICAS debidaments, debe enkisrse & 4 *C 0 mencs, en dos horss a partr
dol mOmANio 8N QuUe B9 separen G Sve y Manienene en
refrigeracin, segin jo ndcado en o numeral 561 de In NTP
| 201.054:2023. Las menudancies de pollo refrigeradas deben esias
| proseniadas de Ia siguiente manera y podrin ser colocadas dentro
- de I8 corcesa, sequn o establecido en of numeral 4.5 de la NTP
| 201.054:2023 ,

" Higado 'No debe Tener 1a vesicula bliar
OO PENCEPO

3618 188 vertabras CErVICaes wmuwm "

CODIAO mmimmm
ummmmnfwmmmm
sanas, fpenacias on estsbiscmientos aulortzados ¢ hebiilados por
is Autorided Sanitaria y cuys came ha sido declarade apls para ¢
consumo humend begd napeccion sanltads, segin I ndcadc en ¢
numeral 3.1 de la NTP 201 064.2023 y on o Reglamento Sendario

CARACTERISTICAS deé Falnado de Animales de Abasto, sprobada mediarte Decrelo
Supremo N® 015-2012-AG. Después Gel procssd de $8c00nedo, o
dabe haber demora en &l anfriamiento del corla hasta lograr una
tomperatura inkarma de O *C & 4 °C, segin lo establecido en of
numeral 5.6.1 e ia NTP 201.054 2023

———

INOCUIDAD mmw

CALIDAD N> ‘
R chrt G 08 Cusi hwum-mw%% k




Ejército del Perd - Unidad Operativa 0809

Subasta Inversa Electrénica N° 006-2023-EP/UO 0809-1

Adquisicién de Suministro de dalimentos para el personal de Oficiales, Técnicos y Suboficiales de la %a
Brigada Blindada, AF-2024.

T S SR 7

~ CANTIDAD 18,583.000 KG _ S N
[_neuoummmjummmm_rvnmm B
_DENOMINACION TECNICA | CARNE DE BOVINO - CORTE TAPA REFRIGERADO
[CODIGO | 6011161300261851 }
|  CARACTERISTICAS Elcorle tapa refngerario debe procadar de snimales sancs, faerados
i bae mspotoide velerinaria y da plvics fgonadorss o camales
‘ autorezados por i Autoridad Sardaria Solo se podrin comercializar
AQUeTios Corlsd 08 CaMe Provenianies de Carcesss que heyen sido
aprodadas como aplas pars congumo huUMENRO en @ NEpecciin
velerinaria, sagun b saftalado en of numaral 81.1 do la NTP
2010562021 y on o capitulo || del Regiamenio Sendano del
| Feanido da Anmeas de AbMID, aprobedo mediante Decrelo
| Supremo N°* 015-2012-AG_
ASPECTO GENERAL | Superfice brillante, acabado libre |
de defecios | NTP 204.0685:2021 CARNE Y
_ | COLOR | CHSCISTSIEs, Sxenis 06 CoRres | PRODUCTOS  CARNICOS.
T OLOR aracierisTi z m g1 Definiciones,  clasificacsdn
\ : R aTais 1 Tarie TaAre 1z~ [0QUISAOS 0O CAFCAIAS ¥ CaFNY
e 30l tildo muscul | de bavinos 3 Edicibn
Cumplr con |0 establecdo por & de
Servicio Neconsl ¢o Sanidad im
oo 553 I T I
{ nacional competente _
] "CALIDAD E:‘% 1] 1
DENOMINACION DEL BIEN 2.5 CARNE DE PORCINO - PIERNA SIN PEL CON HUESO S
S | PATA REFRIGERADA _ S o
DENOMINACION TECNICA ' CARNE DE PORCINO - PIERNA SIN PIEL CON HUESO SIN PATA
REFRIGERADA R
COo0IGo 1 5011151400300788

' El corte piemna sin piel con hueso sin pata refngerada debe proceder
dé animales enoe, faenados bajo mspoccion velsnnans y de
plantss faonadoras O camales autorizados por ks Autondad Sandaria,
gun 90 indica en los numeraies 6171 y 813 de la NTP
201.003:2012 {ravisade 4] 2021), y en & ediculo 10 del Reglamenio
Sanitano de! Faenado de Animalss de Abasio, aprobado mediants
CARACTERISTICAS Decreto Supremo N° 015-2012-AG. El corte plema ain piel con hused
sin pata refrigerada no debe contener residuce & sustancas de uso
velerinano y aditivos alimentarios Qud MO CUMPIen con 10 Sl
por 1a autondad nacional competents; N CES0 de MINCIa Go éata,
s tomard como referancaa lo dispuesto por ol Codex Almentarius,
soQun Io indicado en & numeral §22 de la NTP 201 003:2012

prasentar lesones en riveles que | 2021) CARNE Y PRODUCTOS
pudisran comprometer ie calided | CARNICOS Definiciones,

| de los cortes de came. | clasficocion y os do
r THEINTD 06 SO0 L i
| GOLOR | gapace 813 | arcasas y came de poranos
OLOR 3 Ediciin
L . olor N
v 4 S
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CANTIDAD | 1,864 000KG

6.3, Requisios segin leves, Regiamento Técnicos, Normas Metroldgicas yio
Sanitarias, regiamenios y demas nomas

- Loy N* 20811 - Loy General de Ambienta

= Decreto Supremo N* 002-99-TR, Reglamento de la Ley N* 27058
- Deorelo Legisietivo N* 206, Codgo Civil

«  Ley N* 30225 - Ley do conrataciones del Estado.

5.4. Impacto Ambiental

No cormesponda
6.5. Condicionss de Operacitn

Daberdn cumpir estrictamente oon les caracteristicas Téormtes establecidas en ie
Ficha Técnica, y con toda la documentacion que 1 acredite, ademis de sefialar
procedencia (pals o lugar de ongen) y pressniacion.

5.6. Embalaje y rotulado

Los snvases debarn satistacer ies condiciones de higiene ventilacion y resistencia
MROSLAIES Hara S3eQurar e manipulecdn, i transporte y la conservaciin spropiada
de los abmenios, dabardn estir exanios de cusiquier matend y olor exdrafic
200ad0 perd facilter su lrangporie, minipulacitn, almacenamiento y empieo
Todos jos productos serén snmiados oon jow documentos que acompadian el envid,
sdemds 3o los requisiios apicables espocificados en ia *NTP 208-038 ALIMENTOS
ENVASADOS - Eliquetado’, debardn indkcer en idiorna espediol, pudiendo llever
ademis inserpciones en oo idioma siempre QUe NO Ipanszca an fama mas
devtacada, bo sigusente

- Nombre del producto Acendo La clase y venedad

= - Gredo de calided primera saguids, Wrcers,

«  Conberado nilo sproumado e klogremos yic Livos

- Nombre y dorniclo legai del producior, erwasador, distribuidor, mportador o

- Elpais do origon.
Para ia impresion de sslos ronilos on ¢l envase, deberd ubizarse tinta indeleble no
wxice de ud0 slimentaro, la qua no debo deaspranderse ni borrarse con
rOZHnento y Mmanipuieo.
108 envases y roluledo serdn de o siguienie manera

ITEM 1. VIVERES SECOS Y FRESCOS
SUB ' ARTICULOS | CARACTERISTICAS DEL ENVASE
ITEM

] 1

]

1Bl erwase deberd comeeponder ol autorzado en of Regatro
Sanitario, baide da polipropieno de 20 K.
ACEITE E1 erwase que contiene el producto debe ser de malerial
11 VEGETAL | inocu, estar libre de sustancias que puedan ser Cadidas al
’ COMESTIBLE producio en condicionas tales que puedan afeclar su
inocuidad, y estar fabricado de manera que mantengs la
calidad sanilaria y composicidn del producio dursnis loda
| vida Ut segOn el articuio 118 del “Reglamento sobre VigRancis
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12 | PILADO
SUPERIOR

T - . -

Dacreio Supramo N° 007-88-8A, y sus modificatorias

€ rofulado da los envases de aceite vegetal comestbie debers
coniderdy Io $iguients, segun el articulo 117 del Regiemento
sobre Vigiancia y Controd Santtaric de Alimentos y Bebidas

aprobado

mediante Decreto Supremo N* 007.98-SA y sus modificatonas,
in NMP 001 2021, Racussiios para of ebduetado de
presnvases 5* Ediaidn, y le NTP 200.008 2021 ALMENTOS
ENVASADOS

Etiquetado de aimentos presnwatados 8° Edxadn
nombre dal producto;

b) deciaracidn de los ingredientes y aditvos smploados en i
elaboracidn del producto,

¢) nombre y direccidn del fabicante,

d) nombre, razon socisl y dieecidn del mportador, 10 qu
m@mmmm

@) NOMEo de registro sanitario,

| f} fecha de vencimiento, culndo #f producio i requiars con

arregio 8 b que selablece of Codex Almantarius o la norma
santtaria perusana cue le se aplicable;
0} 656go o clave dai iote,
h} condiciones aspeciaies de comsorvacion, Quando of producio
i0 requiera, por sjempio
"Manténgase prolegido de la 2™,
1) contenido #n litros, del producic anvasado
E El onvase que contiene el producio debe s&r de malerial
noco, ester Wore de sustanciss que pueden ser cadidas ol
producio en condiciones ties Que puedan afectar s mooundad,
¥ sétar fabricado de maners que mantengs la calided sanitaria y
composicin del producto durante 10da su wis Ol segin el
articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Contral Santaro
ds Alimentos y Bebidas, sprobado medwnie Decreio Suprems
N' 00788-8A y wsus modiicalories £ erwase debe
coresponder af autorzado en ol Regiskro Sankano, segin i
establecido en s srticuios 105, 118 y 119 de! Reglamanio
sobre Vigiancas y Control Sanitario de Almenios y Bebidas,
sprobado mediante Decrelo Supremo N° 007-98-3A. y sus
modificatonas El amoz plisde superior dobe ser entregedo en
onvases que cumpien con o sepacificado en la NTP 309.183-
12017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN
CONTACTO CON ALMENTOS Pare ' Disposicionss
generales y requisitos. 3* Edicidn, y su Corrigenda Téomea? y
que mehaguerden s Cublidades de cabdad hagiénicas,
nuiricionalos, {aCcNOIGQCES Y BENcNEies del almento; asimismo
jos erwvases deben ser fabricados Con suslancis Que semn
inocuss y spropisdas para of ueo & que se Settran No debin
rarumiir & producio sustancias KauCas i olores 0 sabores
m.uﬂhiﬁmhmﬂyﬂﬁohNﬁ
.

Su presentacion serd en 38008 de poliproplienc de 50 kg
£n ¢ rotulado de l0s envases de amoz piado superiar, acemis
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13

14

DOMESTICA

HARINA DE
TRIGO

-

| Roquigios pera ¢ ebquatsdo 0o preemases 5 Edicdn
Asimismo, debe Consdones (o siguiente, Sa0Un o rumensi § 2 de
la NTP 205.011.2021

« nomie comercial (arroz pilado superior),

« {ipo de arroz (arroz pdado),

- grado det arroz,

- pais de ongen e

El envase deberd s en Dolsee de papel de dos y ree pliegos
de primer usy 103 Mismos que deben ser fabncados con
MUSLENCISS Qi $48N NOCUOS ¥ apropadas para of uso 3 Que 59

£ srrvane que conbane ol procucto debe sar de metenal Noowo,
ostar fibre de sustancias que pusdan ser cedidas & POGUCIo en
condiciones [aee que pusdan sfeciar su moosidad, v estar
fsbricado de mane que mantergs l§ caldad sandarie y
composicion del producto duranie lods su vide Ul sagon of
articulo 118 da! “Reglements sobre Vigiancia y Control Sanitsm
do Alementos y Bebides™ eprobedo madianie D.S. N* 007-98-SA
y sus modficalorias

El envase deberd comesponder & sutormzado en of Registro
Saniterio, segrin lo establecico en ios articulos 105. 118y 119
del "Reglamento sobre Vigilancis y Control Santano de
Asmentos y Bebidas” aprobado medients D.8. N* 007-08-SA y
su modificatons D.S. N* 038-2014-8A

El snvase no geberd aterar las caracleristicas del producto y
deberh praserver B8 memas dursnie Su banpors y
simacenemiento, sagin ko ndice & rumersl 81 de la NTP
207 0072005

Rotulado

£l robutado de a Azicar Rubis Doméstica, daberé cumpir con
1o ndicado en ¢ srticulo 117 del *Reglamento sobre Viglancis y
Control Sanitario de Almanios y Bebidas® aprobado mediante
DS. N' 007-98-SA y sus modificatorias, y las GapolicIones
sepaciicadas en of rumersl 82 de ko NTP 207.007 2015, asi
como en ia NTP 207 058 2014,

2) Nombre del producio

b) Declaracion de ios ingradienies y aditivos empleados en i
eiaboractn del producto.

¢} Nombre y direccain del fabricante.

d) Nomitre, raztn sotiel y dinecciin ol mportador, 1o gue
podrd figurar en stiqueta adoiona!

f) Fecha de vencimasnio, cuando o producio 1o raguera con
amegio 8 lo que sstablece ol Codex Almantanus ¢ la norma
Sansiana piruens aud is &8 aphceble

) Chdigo o clave del lote.

h) Condicorms especiales de conservacidn, cuando el
protucio o requesrs

i} Forma n qua s& presenta, por ejemplo: granuiado

. | Paec netn en kiogramos del producto envasado

Se amplsacin enveres de primer WO ¥ que constituyan
aficonte profeccion pare o confercdo del producke en

No deberén ransmitr o products sustancias Wudcas ne olores i
ssbores desagradables

€l envase deberd ser de £ac0 de papel x 50 kg

Cuando o groducio se ervess en sacos, ésins deberin ey
lenpios ser resistentes y entar bien cocidos E! peso tendrd ua

\
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1.5

18

HOJUELA DE

AVENA

composicidn del producio durente 10de su vl (i, segin o
articuio 118 del Reglamento sobre Vigitanaa y Controt Sanitario
de Aknentos y Bebidas aprobiasdo mediants Decrsto Supremo
N 00768-5A, vy sus modificaloriss El ervese debe
oxresponder al autorizado en ol Ragisiro Sandario, segin o
esiablecido en fos articuios 105, 118 y 119 del Reglaments
solve Viglancia y Control Sanitano de Alimentos y Bebwlss
aprobado madiante Decrelo Supremo N* 007-58-8A, y sus
modificstorias

Rottsdo:

£l rotuiedo de ioe envases de hopela de avena precocida dabo
cumplir con o establecido & s Norma Sanieria para la
Fabricacién de Almenios a basa da granos y otros, destnedos
8 Programas Sociales de Almeniacidn, aprobada medante
Resolucidns  Munislerdd N*  451.2008MINSA, v s
modificalorias, asi como io establecido en s NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS Etquetado de  aslmenios
presrvasados B* Edicion y la NMP 001:2010 Requiasios pars ¢
| sbquetado de preenvases. 5* Edcin, ademds de los requistas
aplicables especificados en ta norma Codex CXS 1.1985 (2018)
NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS
ALIMENTOS PREENVASADOS, segun lo selabieado en e
tumersl 10 de ka NTP 205.050-2019. Debg contenar 1a sigsente
informacitn minima

FIDEOS

| El envase que contens e producic gebe ser de materal mocuo,
esiar kbre de suslancias Que puadan e cedidas al producio en
condicionss aiss que pusden slectar su nocuidad, y eetar
fabricado de manera qué mantengh (a cabdad saralane y
| composicion del producto durante foda su wida G segun o
aeticulo 118 del Regiamento sobre Viglancie y Control Sanitario
g6 Abmentos y Babedes, aprobado medanie Decreto Supremo
N* 007T-Q8-8A, y sus modficaloras. El envase deds

__| comesponder al autorizado en el Registro Santario, segin io
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SAL OE

CALIDAD 2
SUPERIOR

establecido en los articulos 104, 118 y 11§ dei Reglamento
sobre Vigilancia y Controi Saniario de Almentos y Bebidas,
aprobado mediante Decrelo Supremo N° 007-98-SA, ¥ sus
modEioatones

Robulado

El rotulado de ot erwaies de los fideos largos aebe cumpir con
io sstablecido en ol articulo 117 dal Reglamento sobre Viglancia
y Control Sanitaric de Aimentos y Bebidas, sprobado mediante
Decreic Supremo N° 007-88-5A y s modficaloras
Asmismo, debe cumple con le NMP 001 2019 Requisios para
¢l etiquetado de proenvases. 5* Edidn, y la NTP 200.038 2019
ALIMENTOS ENVASADOS Etquetado de simentios
presivasados. & EGCdn, segon o seheleds en o umersl 10 2
dela NTP 208 010:2016 Ademds, ol rotulado de ke enveses de
caos largos, debe indicar que 22 pasta fus elaborada con haring
fortificada y el rolulado debs especficar la isla de
micronutrientes de ia harina, sagun i ndicado en ¢! Reglamento
da 1a Ley N 28314 “Lay que dilpone la forificacidn de harinas
©0n micronutrientes”, aprobado mediante Decreto Supremo 012-

TEl erwase que contiene ef producto dobs ser e envase e

poletieno de 25 bolias de 1 kg , debe sor de matanal Nomo,
Sitar ibre d¢ suslancins Que pusdan ser cedidas ol praducio en
condiciones teles que pusdan afectr su Nocuided. y esiwr
fabrcado de mancrs que maniengd s caldad santaria y
composiciin del producio durants foda su vida Ul segin el
anicuio 118 del Reglamento sobrs Vigiencia y Control Ssateno
de Alimentos y Bebidas, eprobado medianty Decralo Supremo
N* 00798-83A, y ma modificaiorias. E! ewvase dobe
cormseponder &l asorizado e el Regeiro Sendaro, segun io
extablacido en los afticuios 105, 118 y 119 del Reglamento
sobre Vigiancia y Control Sanitario de Amenios y Bebidas
sprobedo meciante Decreto Supremo N* 007-96-SA, v sus

Rotulado

|

para ol etcpatado do prasrwases. 5 Edicidn, ademds de o
sof\gledo en of numerat 11 de la NTP 209.015:2006

= nombre del prothucio,

- daciaraciin de los ingr .

= nombre y dreccion del fabncante;

- nombre, fizin sociel y direcciin del mnportador, 10 que podid
figurar en obxuola adceonal,

- pimero de Regetro Sanitano

- facha da vencimiento

- chdigo o clave de lote

4l conbenico de yodo ¥ Aor expresado en ppm por kg de sat.

- phls de fadricacidn,

- comdenido noto del producto expresado en kilogramos,

- condiciones especiaies da conservaciin ‘Manténgase en
lugar seco, fresco y prolegido de b’ !
La srvep partda cabdad 2 - superior gebe envasarse en |
de primer uso, QUi salveQuarden ise cualiciedes
., huiricionsles. tecnoldgices y seneonales ded
. Los ervabes, incluido ¢ material de emarxio,
estyr fabricados con sustencias que sean NOCUas y

i
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o e ————————

adecuadas para ol uso al que 8o didlnen. NO debarin ranemibr
&l producio ninguna sustancia

omca ni oiores 0 sabores desagradables. Cuendio sl producto
88 £NVase on 38008, §310¢ dnbenin estar lmpios, sar resistantes
;rmMom.mmmm«mn
de la NTP 205.025:2014 (revisade ol 2019)

Rotulsdo

En of rohutado de 08 erwases de erves pertda cabdad 2 -
supenor, adermds de cumplir lo eelsblecido en ls NTP
2060382019 ALMENTOS ENVASADOS Ebquetadn de
simentos rednvaeados. & Edcidn, daberd considersr b
wouents, segon of numaral 7.2 do la NTP 2050252014
(revisada &l 20119);

- ol nombre de! products,;

- 8l grado de calided 2 ~ suparior,

- nombre 0 razon sote! y direccikin del productor. envasadcr o

- condicionss de conservaciin 0 aimacenamsnio;
~ namere de Aulorizacidn Seniteria de Extablecrento smitdo
por ol SENASA,
- cidigo de rastreabilided QBASradc en &l procesamisnio Ol
almento
El frijol casbila caibdad 2 - supenior debend ser envasado segun
1o sstablecxdo en la norma Codex CXC 1-1969 (2020) Principios
genarales dé higiene de 08 smanios y la NTP 309.183-1.2017
ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON
ALIMENTOS Paris 1: Dicposiciones genersias y raguisiios ¥
Edicdn y su Cormigenda Téenica?. de tal manera que of
producto quede debidements protegido, segin mdican los
?.uwauumaummmsmsywcmm
L.os grenoe de frijol castilia calided 2 - supenor se snvasarhn en
avasas de primar uso, que salvaguarden s cusidades de
calidad, higinicos (iNocuns o no dafinas). nuirconelys,

y sensorisies del alimenic Los scvases incluido of
matorial de arrvasado debanin gstar fabricados con susiancias
gwmymmdmduum

deberdn transmitr s producio sustancias ¥hatas ni olores ¢

| sabores desagradables, ademds, cuando el producio 6 envass

on sa008, #4lon doberdn estar Impios, ser resateniss y estar
bien

cosidos 0 sedacios, segun numeral 10 1 de la NTP 205 015 2015
y w1 Comrigenda Técnice.

Rotulado

El rotulado de los ervases de 108 granos de fnjol castilla calidad
2 - superior, deberdn cumpir con lo establecido en la norma NTP
200 03820192019 ALIMENTOS ENVASADOS Ebguetads de
simanios preenvasados. 8* Edicidn, ademds do I
inlomacidn. segin ndce o numeral 102 de e NTP
2050152015 y su Comrigenda Técnice:

- ol nombre del produdio indicando el nombre comdn *irgol”;

- nombire O razdn socil y direccidn def producios. envasador o

_vendedor en el caso de productos
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1.11

"gnponm ''' nombre O razén soc, RUC y dreccion del
importador;

- CoNAICIoNes 46 CONSNVACIHN O AMBCENBMIBNO:

- # conkerudo nelo {por efamplo: pramos g, Kiogramos ko)

« 81 (raeio de caidad ndicando como *grado 1 0 exira”, *grado 2
o upvior” ¢ "grado 3 o comente”:

- mImarn da Autonzacidn Santaria de Establecimiento emitido
por of SENASA,

- 05dio de rastreabildad genwredo en el procesaminio

61 patar bebe calidad superior, deberd ser envasado lomando

PALLAR BEBE
CALIDAD
SUPERIOR

a0 consideracidn ko estabiscido an is noma Codex CXC 1-1089
(2020) Principios generales de higane de los simantos, de tal
manera que & producto quede debidamente protegido Ei
anvase del paliar bebe cabdad supenor deberk cumplir con lo
oepacicado en s NTP 390 163-12017 ENVASES Y
Aecesomospui ! EN CONTACTO COM
ALIMENTOS. Disposicionss generaies y requistos, 3*
Edioidn, y s Comgenda Téonica?, esier fabricado con

SMVEILS QUE Salvaguirden ibs cuslidades hgrénicas, nutritvas
Wenoligeas y sensoriales del producto. Cuando of producio se
0Nvase on 5ac08, 88108 deberdin astar limpios, ser resisientes, y
ostar ben cosidios O seledos, 98 Comercisizrd en R envaso
onginal, segun ol numaral 11 de La NTP 205.019:2018

En ol rotulado de fos enveses de paler bebe cabdsd superior,
ademds de cumplir lo establecxdo en ls NTP 208 038 2019
ALIMENTOS ENVASADOS Elquelado de  aimenios
preenvasados. B Edicdn, dedacin indicar en idioma espeiiol,
(Pudindo levar ademds inscripcionss en olro idoma siempre
Que N Sperezca an forma mds destacada), 10 sigusanss, Segn
el numeral 10 de la NTP

2050192015

- &l nombre dal producto;

- ol gracio g cihded:;

'mm;

* nombre o rezdn social dal producior, ervesador o vendedor,
on ol ca90 de producios importados,

nombee O razdn sociel, RUC y direccion del mportador, en easo
e producios importados ol pals

de onigen;

- fache de vencimienio,

- iXmevo de Autorzacion Sentars de Establecimiento smibde
por ol SENASA:

« codigo de rasireabiidad generado sn & procesamiento del
almento

Los enveses del huevo de gallina calidad prmera dederdn ser
impios. 20008, de primer UsSO, resstentes, qua NO WANRIMASN
olores, colores 0 sabores extrafios, que prolgjen ol producia
contra
hmumhmumym
yorbcaiments, y en ¢80 de ser reytiizables (soio de matwial
pidstico), debardn ser lvados y desitectados anies de su uso
con

o .2 - — —

\
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‘ | gredo almentario, segin o numersl 01 de i NTP
011.219:2015.
' Rotulado
El rolutado del wevo de galing calidad pnmaera debers cumpit
con lss dwposiciones establecidas en I3 NTP 209 038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS Etquetedo de ahmenios
presnvasados B® Edioidn, segun el numeral 9.2 1, de ls NTP
011.219:2015:

« nombre del producio,
- marca reguiraca o rezdn socssl y domecho frscl del producior
o empacador,
- clatificacidn por peso y presentacion;
* nUmero de Autorizacitn Sanitana e Estabiecimiento otorgedo
por SENASA;
- foch de caducidad;
- [oke (puede ser be fecha ded vencen:anio):
= contsnido relo © NAMeno de unicdedes.
« iINTUOCONES PO M CONSETVACHIN:;
- - ¢4digo de Rasveabiidad genersdo en of procesamiento
_ primario del almento
La pepa Canchan calidad prirmecs dedberk per anvaeada segin
o sstablecuio on iss nomas Codex CXC 1-1985 (2020)
Prncipios gencralos de Mugeane de ios skmentos, CXC 53-2003
{2017} Céago
de priciicas de higiense para las frutas y hortalizas frescas y CXC
A4-1995 (2004) Codgo do pricbess pers of onvasado y
ransports de frulas y hortaieas frescas, de tal manera que o
PAPA producio quede debidaments prolegido
CANCHAN  Rotulado
CALIDAD Los envases, ¢ bier 109 documentos que acompadian & envio,
PRIMERA ademds de los requssitos aplicables especificados en ig NP
2000382019 ALIMENTOS ENVASADOS Etiquetsdo de
Nimenios presrvasados. 8% Edicdn, deberin wndicer o
SIS
- namiero de Autorizacin Sanitaria de Establacknasntos emitiko
por of SENASA,
- codigo de rastreabilided Qenersdd en & procesamiento
_primario del gimento. i
El camote amaniio calidad primera debe ser envasado fomando
#n considoracidn io establecido an s nermas Codex CXC 1-
1959 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS
ALIMENTOS y CXC 44-1005 (2004) CODIGO DE PRACTICAS
PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y
HORTALIZAS FRESCAS Los envases deben sahsfacer isy
canscleristeas 99 hgiene, wnblacin y resislencss NCesNries
para asegurar ia manipulacidn, & transporte y (& conservacion
Spropiados de fos camoles, y deben estar sxantos de cualguier
CAMOTE  matens y oltr mxirafios Pocrdn ser sacos. bolsss u oiros
113 AMARILLO  envases, que cumplan con 108 requistos qua 59 NOACEN en iss
) CALIDAD Normas Téonicas Peruanas cormespondientss, segun ndica o
PRIMERA  rumeral 11 1 do la NTP 011.120:1992 (revisada & 2012)
Rotulsdo
El rotulado s debs slectusr de acuerdo con io aetablecido #n e
rorma Codax CX3 1-1085 (2018) NORMA GENERAL PARA EL
ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS, y las
chaposiciones  espectficadas en o numeral 10 de & NTP
011 120:1962 (revisada o 2012)
- ol nombre del producto indicds como ‘camote amarillo®,
- g1 grado de calidad “primera”,;
1 - Mmasa sproximada en idogramos,

1.12

+
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- namero do Avionzacon Seniane de Establecrmnentc de |
Procesamiento Primario emido por ol SENASA.

| lEinpdommwmnpo&iwmmm
su manpulacin deberd tener an consideracidn ¥ establecido
| en Ia norma Codax CXC 1-19689 {2020) Princpios generales do
| higirwe de ot alimenics y olros Sdos pertineniss del Codex.
i como ia reglamentacidn neconai vigants,
sagun inchon el numeral 10,1 de ls NTP 011 114 2015
El zapalio macre categoria primera se transpora a grenal y se
comerclize de acuerdo & pess de Cade unidad. Los zapaios
lambién deberdn ser scondicionados do tal manars que esitn
prolegedos de dafios mecineos y adecuadaments vertiados,
soQun los numerales 8.1 y 8 2 de la NTP 011.414.2015
ZAPALLO ROTULADO
N 1.44 MACRE Los documentos que acompafien &l envio, sdemis de ioe
‘ ) CATEGORIA  requisitos apicablas especficados en ia NTP 200 0382019
PRIMERA ALMERTOS ENVASADOS. Etiquetsdo de slimentos
~ mrmmw.muumm.
Io siguiente
- 81 nomibre del producio,
- nombre de la vanodad, austiver o bpd comercial;
= PRS0 Neto, an kilogramos;
- nombre y domicilio jogal del producior, envasador
disinbuidor, imporiador O vrdedor,
- NUMero de Autorizacidin Sanilaria de Establecmiento emitido
mrdSEHASA.
- c4digo de rastreabiicad Qenarado en & procesamenic
. prmanio del simento. )
' El contenido de cada envase deberd ser NOMOQENed y ester
constituido arecaments por imonsee da! mismo ongen, vermdad
calidad y cebbre, en la cetegoris 1, &l cokor deberd ser
homopineo La parte visible deé condenuio del envase deberd
o representativa Jde 1040 of contenido, segun ndica of numars
8.1 de la NTP 011 .008:2008.
La Emon catagoria § dobard & envesado OMENTO en
consideracin o establecido & i@ naorma Codex CXC 44-1995
{2004} Codigo de prchicas pers o envasady y transports de
i frkas y hortalizas frescae, segln indica ol numersl 8 2 de la NTP
011.0062005. Los empaques deberdn satsfacer las

NECKSANiAS pIre asegurar una rrm frarmporte y
Conparvecion apropiados de joa mones

.15 LIMON Lot ompagues deberidn ester exontos de cusiquesr matena y olor

CATEGORIA1 | exiafio, segin indica ol numers! 821 de la NTP 011 008 2005

Podrin ser cajas da candn, piistico, males u otros (eviter of uso
de cajas de madera) de tal manera
que o producio gquede debidemente prolegido. Los materiales
uliizados en of inlorior del envase deberin sar nuevos (se
noiyys materil recuperadic 0o celidad almentaris), eslar
tinpios v ser do colidad tal que svee andiquier dafo extemo o
niemo &l producta. Se parmiden & Lo de materiales, en
parbcular papsi 0 selios con NOACACONSS comerciales, siempre
y cuando extén imorasos 0 etiquetados con tinta o
00 tdnoco. segin ndica ef numeral 8.2 de la NTP 011.008:2005
| ROTULADO
El rokiado de! imdn cslogoeis | deberd cumpir oon Ias
disposcionss esihablecidss en s NTP 2090382019

| ALIMENTOS ENVASADOS Efiquetado de  alimentos
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1.16

1.7

COL CRESPA
PRIMERA

PLATANO
CATEGORIA |

preenvasados. 8° Edion y demds Gsposicones establecdes

&n el numeral 9 de la NTP 011.008:2005
= nombre del producio y nombre de s variedad,

« PUMND de Autorizecion Sansare dei Extablecimiento emitido
por 8i BENASA,
- cidigo de raskreabilidad generado en #l processmianto del

:

Lo col crespa calidad pnmers doberd ser envesada iomando en
consideracion lo establecido en las Normas Codex: CXC 1-1968

{2020) Principuos generales de higiene de los siimenios, CXC

| 63-2003 (2017) Cadigo de pricions de higiend pers ks frutes v
| hortalzas fresces y CXC 44-1005 (2004} Codigo de précicas

para of arvzssdo y transporte de frutss y hortalizes freecss

La col crespa calided primera debard ser acondicionada de tal
manera que quade prolegids, ventiiade y Dien presaniads
s90un indics of numeral § 1 de Ja NTP 011,108 1974 (revisada

| o 2018) y su Comigenda Téonica.
ROTULADO

Ei rolulado 09 In col crespa caiided prmeca deberd cumpie con
o indicado en ia NTP 200 038:2012 ALIMENTOS
ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados B

| Edicién y las disposiciones especificadas en el numeral 6.3 de
ia NTP 091.108: 1974 (revisada el 2018B) y su Comigenda

Técnica
- ¢ nombre ge} producio,
- nombre de ls vaneded, cultivar o tipo comarcial;
- calidad pnnery;
« lsmafo,
- 880 Nel0, 8N
mm)fmmdﬂprmm
distribuidor, iImporiedor ¢ vendedor,
- ol pale de origen,
- namert de Autorizacion Senitaria de £ stablecimeanto emitido
por ol SENASA;
- oidigo de rastreabdidad genoradd on e grocesamiento oel
alimento.

"El pitano categorie | 0o0e s&r ervasado tomando en

oconsideracstn o establecido on las nomnas Codex CXC 1-198%
(2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HKMENE DE LOS
ALMENTOS, CXC 44-1995 {2004) CODIGO DE PRACTICAS
PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y

maners que o producto queds debidaments prolegido
wihes of numeral 5.2 de la NTP-CODEX CXS 208 2019
Los matetiales utizedos en of intanor de! ervise deben ser
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numeral 5.2 de la NTP-CODEX CXS 205:2019. Los envases
deben satisfacer las carocteristicss de cabded. higiens
ventlacin y ressienca necosariss para asegury s
MEnpUeCion, ¢! ransporte y is conservacion apropiados de los
plitancs. Los envases deben estar extnios do cubicuisr materia
y 0l0r &xirafios, segin indice ol numersl 5 2 1 de la NTP-CODEX
CXS 205:2019.

Rotulado

El rotulado ds ios envases dal plitano casegoria | dabs cumpir
con las disposiciones especicadas en of numers! & de le NTD-
CODEX CXS 2052016, sguientes - nombre y dreccion dei
exporiadkr, envasador ylo expedidor; - nombre ded producky
| nombre de la variedad 0 tpo comercil (facullatvo) - pals do
anigen, y facutativamente, nombre del lugar, dieiro o ragidn de
| produccibn

+ plitanos en dedos (8 proceds)

- categoria;

= paso nedo (facultativo)
- Mmoo do Autorgacion Sanlans do Estsblecmients de
_ Procesamiento Primario emitido por of SENASA .
Los envases de la menzans Delicia calegoria | deberan ser de
prmer uso y garantzar ie proteccidn del progduck duranto of
ransporie  y  simacenameinio; las  frutas deben  ser
acondicionadas de tal manora que queden protegides
vanbiades y bien presentadas, sagin indice of numeral B.2 de la
NTP 011 002 2014 (revisada el 2019). adermds $0 deberd tomar
en consaderadiin lo establecido en is norme Codex CXC 44-
1965 (2004) Codigo do peicticas pars of envasado y tranepors
de frutas y hortelizes freccus
ROTULADO

E! rotulado, adamds ds cumplr con lo estabiscido en 3 NTP
2000382016 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquelado e
aimenios preenvasados. 8* Edicidn y %o norma Codex CXS 1-
| MANZANA 1965 (2018) Norma general para el etiquetado de foa sirmenios
118 DELICIA preenvaiados, deberd ecrbres en doma  castellano
CATEGORIA | pudiendo Bevar inscripciones en olros iOMas sempEre que no
aparezcan en forme destaceds y contensr is siguents
" nfomacén, sagin o rumerai 8.1 de ks NTP 011 0022014
(revisada ¢ 20109):
- rombre del producio,
« grado de calided |,
- tamafio, en miima¥os,
= nombre © razién sociel 0 marca del productor. envassdor o
vencador ¢ mportador,
- mero de Aulorizacion Sanitaria de Establecimiento emibde
por of SENASA,
-+ GO de rastreablidad Qenarado en e processmnto
1 . primaro del alimento. . |
La Naranjs Visiwnoe Categoria | debera ervesarss tomando en
consideracitn io establocido en ia Norma Codex CAC/RCP 44-
1995(2004), segin indce o rumersk 93 de e NTP
011.023 2014,
NARANJA | Los maleriaies yio papeies utiizados en o interior del snvass
119 VALENCIA | deberin 30r ruevos (eslo inciuye ol materal recuperado de
CATEGORIA | | calided alimentaria), estar limpios y ser de un matenal que no
| pueds cousar alteraciones inlemas ni extormas a ls fta Se
permite ol uso de malsrales y, en parbiculer papeies o sellos que
Heven indicaciones comerciales, sismpre quo i mpresdin o ¢l
etquetado se hagan con tinlas 0 gomas no tixices Cuando ios
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frtos 58 presentsn envuelos en papel, ésie serd maevo, fno ¢

NoHOro y estard 5eco. LoS anveess dabavin estar exentos do

malerias axiraias No obstanie, se parmitird que leven adherida

una rama corta, no iefices provista de aigunas hojas verdes

3490n indice of numaral 5.3 de ia NTP 011.023 2014

E! contanido de cada envase deberd 361 homogéneo y estar

constiuidd (ncamenie por cltricos del mrismo origen, weneded

calidad, calibre y que presenten un mismo grado de desamoll y

madurez. L& pane visible del contenido del ervaes o lole daberd

ger representativa del conjunto. Ademas, para ia Categoria | se

| sxige la homogensided de colonciin, segin ndcs o rumen!

$.1 de la NTP 011,023 2014,

ROTULADO

Cads erwans deberd Bovar, en caracteres agrupados &n uno

e 3us costados y que sean legibles, INdelsbies y viekies
o desde el exdenor, as siguientes indcaciones, segun el numeral

R 10 e la NTP 011 0232014

= Nombre o razon scoel

= Direccidn

« Datos de conkacio (eiéfono, fax y comeo alectrdnico)

Nombre dei produtio (sspecio) y [ variedad

- Caractedsticss comarciales (catagoria, calitre y tratamientt
posicosecha)

- Dgios de trazabilidad, jos msmos que puddien ser codificados
{dertficacidn del productor, ientiicacion de & plents de

- Post NOI0, 85 & contansd0 NG promedo de s envases
indendusies de s mussirs, no pusde ser nferior 31 pesd
nominal rotuldd (facultativo)

- NGmero de Autorzeoedn Sanitana de Establecmientc smitido
por ol SENASA.

~ Codigo de rastreabildad generado on ol procesarnento del
‘_llrnonlo ey i

| El ajo categoria primera, deberd ser envisado omando en
consideracion lo establecido en las normas Codex CXC 1-1988
= (2020) Principios generales dé higiene de los alimentos, CXC
53-2008 (2017} Codigo o priclicas de hagpens para ins frutes y
horiakzes frescas y CXC 44-1085 (2004) CAdigo da oriclioss
pere ol srwasado y traneports de frutas y hortalzas frescas, de

120 AJO CALIDAD  vartables, &l cortensdo de cada unidad de embalae debe s
PRIMERA  homogéneo y ester compusets Unicamente por buko de ajo de
le misma variedad y calidad, ios envases deban esiar impios y
Compuastos por
malernies Que 1O CHUNEN alleraciones del producto, que rednan
ine condiciones te higiene, fimpilaza y rasisience & la humedad,
manpulacion vy rareporle, de modo que gersntcs s
conservacion del producto, seguin ndic el numersl 10 d& A NTP
011.101:2015 (revisada el 2021)
ROTULADO
El rotwlado del 0o categorts pnmara. deberd cumplr con b
nm-nhmcmcxm-msmmumm
Jd pars @l efiquetado de los aimentos proenvasados, ademds
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s disposicones epscifiosses en of numeral § de la NTP
011.101:2015 (revisada of 2021}
- el nombre y wanedad del producio indicado;
- calogoria indicada como ‘primen”;
« paso neto, &0 idiogramos,
nombre o razdn social del productor, srwvasador o vendedor
on of Cevo de producios
Mportados NOMre © razén socia! det mportador,
« ol pals de orgen;
- nimarg da Autorzactn Senittna de eslablacamsnto emido
por ¢l SENASA,
- tAdigo de rasireabiidad generado en e procssamienio del
alimento
TLa pats fuorte categoria | dsbe ser envasads fomendo en
consideracion lo astablocido en la norma Codex CXC 44-1905
(2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, dw to!
manera que o producto quede debdamente protegido. Los
mateniaies utiizados ¢n ¢! iIneror dal envase deben eer Mueves
eslar impios y ser da calidad tal que evile cusiquior dafio
astornt © rtemo al producto. Se parmile ol uso de makerisles
on partculer papal 0 selis, con indicaciones comercisies
slampre y cumndo o8N IMpredcs o ebquetsdos con tinta o
pecamentc no Mxico, seQin o) numeral B2 de ia NTP
011.018:201%
Los ervases deben salisiacor ias caracierisiices de cebded
hagrane, veniiacion y resisiencia NeCHEEIias DIre RSSO una
manpulacidn, transporie y conservaciin apropiados do ias
PALTA paltas, y deberdn estar exentos 08 cusiquis’ matena y olor
1.2% FUERTE extraos, seg(n indica slnumaersl8 2 1de la NTP 011.018:2019
CATEGORWA|  ROTULADO
Los envesss de 1a pela fuerte catagoria |, 0 bion los documentos
que ecompafian & savio, asdemie de ios requasitos aplicables
eepeciicados en i NTP 2000382018 ALIMENTOS
ENVASADOS. Etquatsdo de alimenios (reanvasedos B°
Ediciin, deben ndicar, en lolras agrupadas en of mismo ledo.
marcadas de forma legble e indelebls y visible dosde el exterior,
io sigulente, segun ol numeral § de [a NTP 011.018:201%:
- namibre del producio y e variedad
- pais de oniger:
- categoria de calkidad
- calibre;
~ pio nedo,
« UM de Aulorizacitn Sanitarta do Establaciments da
Procasamianic Primand emitide por SENASA.

ITEM 2. PRODUCTOS CARNICOS ¥ PESCADOS
SUB  ARTICULOS CARACTERISTICAS DEL ENVASE

ITEM
Los envases emplaados deben proteglr 8 los groducios
hidrobioldgicos de i deshidrataciin y is conteminacidn y ser de
FILETE DE Mmm.mmmmwﬂdwm
21 TOLLO sangorisias ni ransmilan sustancias thxices 0 Nocvee, segin o
" REFRIGERADO ncheado en ¢! articulo 50 del Reglamento Sectonial de Inocuidad
pore es Actvidades Pesquerss y Aculcolas, sprobado mediante
Ducrelo Supromo  N®  020-2022-PRODUCE. Las caes,
contenedores u otros recipsentes ulilizados para el transporte del

~N
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pascado deben ser de materiales Imparmeadles, ressientes, no
corosibles, que no kansmitan olores, sabores extrefios o

sustancias toxicas, y tener superficies ksas ficies de implar y
dedrrects. Asenismo, o disefio dabe sar lal que pemiks
mmymmmm:wmy

producios hdrobioldgetos para evitar dafios fisicos. Det mamo
modo, deben astar diseflados da tal maners que, ol splares, o
pasc descanse sobre 08 propics recipientes y no sobre e
pascado; asimismo debe presentar drenajes adecuados a fn de
que ol agua de Rukidn del hwelo no 9 acumule, segur o indicado
en kg numerslas 5.1, 52, 53y 5.4 de Is Saccdn | del ANEXO
HI dei Reglamento Sectorial de Inocuidad pars ias Actividades
Pesqueras y Acuicolss, sprobado medisnte Decreto Supremo

N® 020-2022-PRODUCE
ROTULADO
Los envases dei fiete de 10l0 refngerado ceben etiw
etiquetados3 y contanes como minimo |a siguients informacion,
8egUn o indicado en los numarsies 1131 y 1111 dal
Reglamento Secioriel o Inocuidad para las Actvidades
Pesqueras y Acuicolss, sprobado mediante Dacrelo Supremo
N* 020-2022-PRODUCE

rombre 0 denominacdn def producto de acuerde con o
indicado en ¢l regisiro sanitario emitio por SANIPES: que no
rciuyan como parte del mismo al nombre comerclal v olres
denominecionss de marca y/o calidad;

nombre comun, cuando difiera de s denominacién del
producic, y nombre cleniifico dei recurso hudrobuologico
empleado. Cuando of producio confsnga une mazcle de
e3pecies del mamo ginero, ello debe ser precisado,

pals de fabricacidn o produocion,

&l ol producio és perecbie & Feche de vencimiento, duracdn
minima o Emile de venta, ssgun ss requiera b. Conckconas de
Conserveciin o aimacenamisnts.

focha de produccitn,

~ COMBNIGO Nniekd disl producio hidvobioligion;

en caso ¢ producio hidrobloidgico contenge eigun NHeUMo o
matera prima que ropresents sigun Nesgo para el coneumidor
O usuario, dedes sev deCievmdo; acorde 8 lo dispuesto en ios
articulos 25 y 26 del Codigo de Protoocion y Defensa del
Conturnidor,

tado de ingredientes y aditivos simentarios ordenados da
forma decrecunts;
- ideniificaciin det lote, el cual también puede sstar en el propio
ervvase del producio;
nombre 0 raptn sociel y dvectin legal de la emprass
productors; y del importador, distribuidor y/o comercisizadar
sepgin corresponds, codigo de habilacidn o sulorizacidn
saniiaria de la planta, y en Cad0 de eMpresa(s) constitudels) en
mmumammmm
(RUC)
- NStrucCIoNas Dre U L0,
m«mmumm
sexn comesponda, el cuat tambuin pueds estar en ¢l propio
owase del producto siempre ¥ CUBNGO a eliqueta contenga una
referencia de su ubicacion.
Aﬁnimo o sliquelato del producic debe cumplr e
ostablecdas #n o articulo 113 dei
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"1 snwaso y embalaje deben ser e primer uso y eetar impios
NOCUOS ¥ NO deben comunicar clores o sabores exirains 8i
producto, asmismo, deben ser impermeables, resstenies y
deben proteger al producto. Los materiales de envoltura debon
ser impios @ higiénicos y ai retirerss no deben dejar residuos
wbre o producio, segon 1o sstablecido en o numersi 7 de la
NTP 201.054:2023, El disefio y los maleriales de erwaisde
deben ofrecer una proleccion adecusde de s productos pers
reuckt al minimo la contaminaciin, evitar dafos y permitr un
eliquetado apropiado Los malensios pors & envesado no
deban ser Kiuicos ni deben representsr una emenaza para la
inocuidad y ls aptitud d9 los almentos en iss condciones de
SIMICINEMISNI0 y LI0 SEPSCCAdEs, SAgAN I0 MUcado en o

PRACII0 GENERALES DE IV 06 L0 Ao ey

/ MEKUDENCIA D LOB ALIMENTOS.

22 DEPOLLO  ROTULADO
L~ REFRIGERADA = El rotulado de los envases de la menudencia de pollo refrigerada
. daba cumpir ¢on fox requisitos establecidos en 13 norma Codex

CXS 11985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL

ETKRIETADO DE LOS ALMENTOS PREENVASADOS y

debe indicer & siguente

- nombre del producto,

~ pais de ongen;

- nombre y dreccidn dei fabricante, ervasador o distribusior;

- identificacidn del e
fecha de vencimianto;
condiciones de aimacenamenio;

- | Agropecusrios y Piensos, olorgedo por el SENASA |
El envase y embalaje deben ser de primer uso y ests kmpios,
inocuos y no deben comuncer olores o sabords exirafos &
producio. asimismo, deben sar impermeables, resistentes y
deben profeger sl producto. Los materisies de envoliura deben
sor Empios ¢ higibrwons y al retrarse no deben deler reiducs
sobre of producto, segun ©© establecido en o numersl 7 do is

s NTP 201.054 2023. El duaflo y los matersies de envasado
daben offecer Una profecnon adecusds de 108 Procducios pers
reducy &l minemo la contaminacion, eviter defos y permdic un
etiquetado apropiddo. Los malensies pere o erwasado no
deben ser uicos ni deben representsr uns amenaza para 1o
nocuidad y ia spiitud de 103 slmendos en les condicones de

PECHUGA  Smacenamisnio y use especificades, segun lo indicado en o)
ESPECIALDE fumersl 720 de o noma Codex CXC 11669
23 POLLO  PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS
REFRIGERADA ROTULADO
El rotuladc do ios anvases de pechugs especial de polo
reffigerada debe cumplir con 108 requisitos astablecxdos en la
roma Coxdex CXS 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL
ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS, y
debe indicer 1o siguiente:
nombre del producio;
pais de origen,
nombre y dreccitn del fabricanto, snvasador o destribuidor
~ wlentificaciin del iots;
facha de vencimients,
Zondicionss di SiMacsnemasnto,
i | pesonelo,
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_— 4 Agropecuarios y Piensos, olorgado por el SENASA o
El envase y embalaje debon ser nocuos, limpos ¢ higiénicos
de grado alimentario y no deben comunicar olores © sabores
exirafos 8f producto. Asimimo, debon ser impermeables
resistontes, conserver las caracteristicss de! producto y, al
elminarse, no deben dojer residucs s0bre Is CAMS, SN o
establecido en ol nurmersl 9 de la NTP 201 055-2021. Fi caseic
y los malendies de envasado deben ofrecer una proteosidn
adecuada de s producios pars reducr ol minimo s

representar Lng AMEnsza para s noculdad y in apbiud de los
aimenios en ke condiciones de almacenamento y uso
k especiicadas, sagun 1o indicado en ef numeral 7.2.9 del cédigo
de préctica Codex CXC 1-1969 (2020). Principios generaies de
hgiene de ios slimenics Cuando s ceme 388 emasads o

mmmmm-mawm
segun fo indicado en ol numeral 151 del codigo de prdciices
CARNEDE | C0dex CXC 58-2005. Codigo do pricicas de higiene pers la
RES CORTE "‘""R s
REFRIGERADD | |08 OS5 00 come ds res deben esiar scecusdamans

24 |

i la NTP 201.055:2021, per lo que debe ndecer io siguisnts:
- nombes del producio:
- pais de onigen;
- nombre y direccidn del fatricante, envasador o distritasidor
- identificacion diel inle,
- focha do vencimiento;
- condiciones de Almacenarniento;
= PO NIO,
- Um0 do Aulonzacetin Sarvtana de Ectabiecimiento dadicadd
8l Frocesamiento Primaro de Abmentos AQropecusncs y
, i . Prensos, olorgado por el SENASA. el
CARNE DE El envase que contiens el producto debe ser ga Malansi Nocuo.
PORCING . %8t libre de sustancias quo 98 pusdan transferir &l producio.
PIERNA SIN afectando su inGcuidad y ester fsbncadc de manwers que
28 PIELCON  TNengs e calded sandaria y composicion del producio
HUESO SIN mmmmw‘mpmuomdm«d
PATA 8.6 t dela NTP 201 0032012 (revisada ol 2021) Losmatenglas
REFRIGERADA de enwvolura Gsban s&r Empios @ higiénicos, no deben contener
L sustancias que puedan ser consideradas dafiinas para la salud,

(S -
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['en canticiaces 0 reveies supencres & los imites méxmos
permidos, detenmamdos por Is Autorided Sanitara, segan 1
establecido en of numarsl 862 de s NTP 2010032012
(revisada of 2021). El envase y ol embaiae deben e
imparmaables, resistentes, deben proteger al producto y ser de
primor 80, ASImismo, al elminar o envase no debe quedsr
residuos gobre el producio, segun (0 esiablecido e ks
numorales 86 3 y 864 de la NTP 201.003 2042 {revsads ¢
2021) Cuando la came sea snvasads o snvusta, of malerisl ds
\ . envasado debe ser aplo para su utikzaciin, y ser aimecanedo y
\ utiizado en forma higidnica, y les cajas o cartonks daben
duponer de un Sorro adecusdo o de oro medio adecuado pars
proleger la carne, con i salveded 09 quo #n dateminadol
€508 nO 967k NACALINO Que estén forrados o protepidos de otrs
menera & i8s piazas e came. fales como los Conss. ton
[ envueltas invidusiments antass de ser ervasades, segin b
¥ indicado en el numeral 154 del cidigo de pricticas Codex CXC
—' 58-2005 CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LA
CARNE. ROTULADO
Rohdado Los corles de came de porono deben estar
sdecundemants alentificados para fscliter su rasresbdded
mediane etiquetado, documantacidn 0 informacion pertinente
segun ko seflalado en el articido 27 del Reglamento de Inocuided
Agroaimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N* O04-
2011-AG, y sus modiicatorias. En caso de estar envasados, of
rtuio de los cortes do came de porcino dede cumplr con Ie
NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases 5°
Edicidn, y con o establecido por ia legistacn naconal vigente
20000 fo sarisindo en of numerel 8.7 1 de Ia NTP 201 003 2012
(revisada ei 2021). Asmemo, debs cumpi con i norma Codex
CXS 1-1985 (2016) NORMA GENERAL PARA EL
ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS, por lo
que debs indicar io siguiente:
nombre del alimento,
- contendo neto,
- pals do ongen o lugsr da procadenca;
- nombee y direccion del titular de la autonzacidn saniang,
- hombre y creccion del (abicantd, enmvesador. distribudor,
importador © vendedy de! slmento;
- nimero da Autorizacidn Sanitaria de Estublacimiento de
Procesamienio Primanc de Alimenios Agropacuarics, clorgeco
por of SENASA,
« dentificacidn del iote;
~facha de vencmisnto © consumi prefarsniemente antes de.
| - instrucciones para el uso y la conservacion

8.7. Slodalidad de sjecucién contractual

€l presante proceso de seleccilin se rige por ¢ sistema do precios unitarios. de
acuerdo con lo estableciio en ol expedente de contratacion respacivg

8.5 Transports y Seguros

El transporte, aimacenamiento y comercisiizacion de 108 Skmenios pars persones
8 sfoctuard on Caas. CONBSIAS, $3COE U OO MWALES BPIOPIados que svien el
contacto del mamo con of suslo o platsforma de! transporte (At 26del D § 007-
968-5A Reglamento sobre Vigilanca y Conirol Santario de almentos y bebitas)

\
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£l medio do yansporte daberd contsr con ‘a documentacidn NOCHAIE PerE S
trasiado final en a cludad de Tumbes debiendo tomar las modides necesarias. que
A30Quren in entrega de ios Dierss an las condiciones requeridas

5.9. Garania comarcial

El Postor presentara una Decleracion Jurade de Gerantls Comarcial en of ol s
oompromets, on ¢830 da enconirarse algiin defecto o slierscidn posiericr 8 s
recapcadn y conformidad dal bien, & subsanar o realizar of cambo respeacivo en un
determinado plazo, sin representar costo #iguno & la entidad

El contratiste e i inico respontable ante la 9a Brigada Bindeda del cumplimento
de los bisrws que lo son adudicedos de conformided con las condicones
esiblecsdas por la presents bases. Debando mantsner un stock de segunded que
& permils cumplr con su cbiigacion de reponer materisies con deficencies no
detactabies 0 no verificables duranie la recepcidn

M lcomesree ' A
12 |ARROZPILADO SUPERIOR  KILO  _ 45DIAS 2 DIAS

13 |AZUCAR RUBIADOMESTICA = KILO | 45DIAS 2 DIAS

14 | HARINA DE TRIGO | KILO _ 45DIAS  2DIAS
15 | HOJUELA DE AVENA _ KO _ 45DIAS  2DIAS
18 | FIDECS LARGOS L KLO 4508 2Dus
17 | SAL DE COCINA KLO | 45DIAS  2DIAS
| ARVEJA PARTIDA CALIDAD 2 T
18 SUPERIOR oo | 00US 205
! FRLJOL CASTILLA CALIDAD 2
19 |SUPERIOR o Ko | 30 DS 2DiAS
PALLAR BEBE CALIDAD ’
110 SUPERIOR L Ko | 0DUS  20UAS
'HUEVO DE GALLINA CALIDAD | |
) L PRMERA (ko | TOMS 104
112 [ RSN G KRO | 7DMS 104
e T T T T '
' ZAPALLO MACRE CATEGORIA | _ ! '
114 | Comera ' KRO 7DIAS Rl
115 | LIMON CATEGORIAT _ L ko | 70MS | 10w
¢ | BE SRR KLO | 7DiAS 1DWA
, i A, —— S — !, l
7 |t | KRO  7DMS 1 DA
"« «n | NARANJA VALENCIA T I
18 | CATEGORIA | MmO | TOus | 1w
119 "‘;‘g‘""gggﬂﬁm KO | 70WS 1D
b L 4 ‘ +
1.20 | AJO CALIDAD PRIMERA _KLO | 7DAS | 1DA
121 [PALTAFUERTECATEGORIA! | KILO | 7DIAS | 10
| S— ITEM 2. PRODUCTOS CARNICOS
FILETE DE TOLLO ] r
2 2' |meFmiGERADO | KO | TDMS | 1D
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MENUDENCIA DE POLLO '
22 | RerRIGERADA | KRO | TS
23 | PECHUGA ESPECIAL DE
%% | POLLOREFRIGERADA | | L
CARNE DE RES CORTE LOMO
24 FNO REFRIGERADO KO 7DIS
CARNE DE PORCINO -
25 PIERNASINPEL CONHUESO KO 7 DIAS 1DIA
|SINPATA REFRIGERADA |

i - - —_— -

El coniralisia e¢ responsable anie i entidad de cumplir con la entrega de los bienes
objsio del presente proceso, of plazo de reposiciin, se acredirk medianie la
presentaciin de una declaracidin jurada

Calidad

La calidad de los grtiouios dobe entenderso oomo la condiodn de seter conformes
con las especficaciones téoncas requeridas, i3 misma que 5 consecusnca del
cumpimiento estricio de (as sefialadas v sprobadas en of Procsso del Registro
Sanitario dei producic

Los productos daben cumpir estnctamente con ias Especiicacionss Ticnicas

5.10. Disponibilidad de servicios y rapuestos
No comesponde
£.11. Prestaciones accenorios & la prestacion principal
8.11.1. Rantsnimianto preventivo
No comesponde

§.11.2. Soports técnico
No cortesponde

£.11.3. Capacitacion yio antrenamiento
NO comeaponde

5.12. Lugary plazo de ejecucion da la prostacion
8.42.1. Luger

Lugares de Aimacenamiento (Destmo Final)
Inicaimente el internamiento se efectuard an su tolalided en ¢l amacin de
ls Compartia de intendencia del Bataliin de Servicios N*211, ubicada en le
Averids Atahualpa SN Fuerte 5 de Julio - Corrales - Tumbes para efectos
ds coniol y venficaciin en lo que respects & celided y centidad,
postenorments se resiizardn lps respectivas distribuciones hacia los cuglo
(04) lgares ée aimacenamiento. La Entidad no pagaré ningin costo
adicional por esta disiritacion, por 10 que of Posior participants deberd
considerar eetas disiribuciones de sbestecimientos a e Destncs Finsles
a momento do slaborlr 8 estruciura de oSl conlenide en v
correspondients Propuesta Econtmica

Los Amacenns dé a Entidad son
o  Fuerte 5 de Julo SN - Corrales - Corrales
+»  Fuerie 24 da Julio SN - Ei Tablazo - Tumbes
s Fusets Ponloneros - Tumbes

La pariodicidad de os intemamisntos por parts del Contratists 60 resizend
& partir del dia siguente de la firma dei conirato y con @ entrega de i
Occien: de Compra-Guia de intamamianto respeciive, dentro de un plazo
dos (02) dias calendario para ¢f intemamiento, segin 18 NAcCa a

La/
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- AlumMoFm‘Andndntm(&mpor
Semans, & partr ol s siguisnts de Is frma del contrato. Como
requisito minimo se considera una vids OH1 de 02 dies

. Mmmom:&mmmml
mwmwaamwmymmm
g:&mcmmm“mﬁnwmldﬂd‘

3]

6122 Plaro
mmmwmmumtammm
mhmum:mﬁnd&ﬂ-ﬁnamu
tequarimionto yo asgnecitn presupusate! do ia msbiucin

Dmuummmummmwmmmm
mnﬂﬁmﬂMTMysm‘msm
thEﬂﬂdMeﬂnwmmmmmm
mﬁ.mwdm:mmmm
mboi'wmmupmdmmmbnmabmmm
Enteriomanis

(

Elplmrmdom'dpkrﬁoptmnmmlmdoldu
Mdohmpﬁmwmvmmhmmma
fovor dei CONTRATISTA,
L ] g;quhumyuwmddm
ptmmmop«mmdmdobuimcmmmm-wd
Registro Nacional de Proveadores

mm.ummmmmmm..ymmmm
para contratar con ¢ edlado

HABILITACION
Requistos

-mmmmmmmmm,m

mmmmmam.mmmywa
Cocina, of postor debers lo siguiente:

CopnunpudahﬂmotmmqmometVMTm
mumnm.mmhmmmw«smm El
mmwwmuahmamwmmam
oawlﬁudapmlnaﬁndumd.hum"mdmm.m
rubndﬂnﬁulo“chmammmporhmmmmm&
Lod requisitos antes sefialadcs se deben manisner vigenies incluso hasla Ia
culminacion dé (a3 entregas del bien conbratado Es responsabiidad exclusve del
coniratista mantener vigenie dicho documenio, en razdn del articulo 108 del D §. N *
w7.mmmmwycmmmaAMMymy
sus modificaciones vy o wrticwio M3 de i RM N* 446-2006-MINSA y sue
moddicaconss.
-mmm«mpmcmz&m.mcmc&mz
Mymmm&mﬂmmwm:
Mmmummwmmmm
m.mwummumm-semmm
af articulo 33 del Decreto Supremo N° 004-211-AG, Regismanio de Inocuidad
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Agroalmaentaria y sus moddficatorias.
Pnhumwmummmphdahmwhm
dhmmdmam&wmmbwmmmrﬁ
ssmmmumwwosmmzwm.mma
MMMdWMMMdm
mmmmm“mmmmmmnm
mummmhwumm Es responssbided
mwmwummmeawmnmm
mmmamms.uwymszumaum
N*  004-2011-AG umnammmm
mmmmmmdomphdoym.&dmdn
mdmmmmmmmmmam
/ mmwnwwhm,m&«nmmmu
/ mmmmmmuammmm

mwmm*mmammm.w
wummd.ww-aemmmumnw
MWWN'MHM.RWMGiMWyM
moddioatonas

mmwummmaummm
deMsﬂﬂmuWMmypﬁmMp«d
s&mmmammwnsww-zonm Declaracién unica de
Mmummdwmdﬂmmpﬁ.ﬁmmm
Mnmmmm.mm.mcmhdoi'muh
culmmacsin de (a entrega del producto sdquingo. Es responsabitided exciusiva dei
mmums‘mmm:nwm
mana.m-uamaax.avymmzuonlmsowosn-om-mnm
La autorizacion sentana deberd contar con les operaciores obligatorias de

mmmmmporaempmmwmmw
mm.muummammma
EMW.WW(WW@)“WW
& contratar, segun lo estabiecido por el SENASA

Pnhmhmudobﬂmmahm&mnam
awuw.amWNMymmmd
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SENASA. segin indica el ertiould 40 del DS N® 004-2011-AG. Declaracién unica de
Aduenss que acredite ¢l ingres legal del producio al pals
Esle requisito antes sefmiada se debe mantener vigento, no suspendido, ni canceiedo

exchusiva del contratista maniener ie Aulorizacidn Sankaria de Estableamisnts sin
-mmonmmmmmmas.m.arymmuum&wos
h'MbAﬁanMmuMﬂmmuoptm
cbigatorias de seleccionado, IMpiado y lavado a excepcion del sub iism Paita Fuerts
M!wwmmmmmhhmﬂwm
&ﬂmaudmmmmmmmm
mammnmwm.mmumm
mm‘dmf&m&mwmmmum
mmmmymammmmmw
dmmmmmmmmw&m
Pmdomddmmﬁnhrhdﬂmmﬂo.wmelcﬂuma
MM«EWW:WMM(WMHN)
del bien correspondwmnts & conratar, segin lo establecido por of SENASA.
ommmmm:uMMdmdohmm
mwmuMMhM{wam,m
mm).m.wmmammmmu
SaNdario, NUMEro de sulorzecdn santana, tajo iss condicionss eetablecsdss en iss
mm&ammmam.mmmmmm
mlmummMmmemmmwmmu
bm.mlemumwwmmmdmmm
mmmmmmumom.prm
importada © necional, indicer pels, koar de ongen, caracteristicas del envass o
empacue, forma de eimacenamnto y temperaturs en ia que 38 debe mantener los
producios
-mmamwmumMMMum
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»Copia simpie legble del Centificado de saneomeento ambiantal. a nombre del poster
+Copid simpia de los Camels de sanidad xpedidos por i enbded compsients que
garantice ia buena salud de! parsonal designado por i posior que Manipule y reperta
ios alimentos.

En ¢ ceso de presentacion de Olertas en Consorcio basitom gue of parsons!
scrediado del consorciado que realice ias actindados operalivas de iss obigaciones
del contralo tanga iog carmets do sanidad

¢ Declaracdn Jurade de Plazo de entreQa de s producios a adquirise.

s Declaracién ixada do Garantis Técnica do los bienes, documento en e cual se
especifique que en el caso de que ¢ bian o bianes No 8& ajuste (n) 8 ias Hches Técnicas
contratades yio 36 encueninen defectuness o sean deficientes, EL CONTRATISTA se

3 oblgh & remplazarta dentro de ke dos ((2) dias de realizeda la comunscatdn

ol item lli: PRODUCTOS CARNICOS Y PESCTADOS

s Presentacion en # expedients ia Copia de! informe Técnea Sandeno a nombre del
posior expedido por DIRESA pera ubicacidn de eswucturas fisics, nstalaciones
sanitarias, aimacén y personal manipuladior de acuerdo & la Ley General de Salud N°
26842 Reglamento sobre vigiiancia y Control Santario de slimentos y babides aprobado
por D.S N°007-88-S A, Segin

Ley de inocuidad aprobedo por Decreid Supremo N01062-y su reglamento
sprobato por Decreto Supremo N°* 034.2008-A. G

Y la NTS N* 114-minsa/DIGESA-v. 01 Norma Santtana para el simacenamiento
de alimentos terminados destnados af consumo humano ks misma que forma
parts integra a2 La presents Resohucion Ministerial N'056-2015-S. A

Presentacion an el expedienie Copie dei Certificado de Higiens Segundad y Ssiud
Ocupacional en conformided con (s Ley General de Sslud N* 28842 Ley General de
Amblente N° 28044 y la Ley N* 267783 y su Raglamenio N* 008-2012TE, Ley N* 27657,
loy de Ministerio de Salud DS N° 13-2002 S A » nombre del posior: Emitido por
DIRESA

Para &l articulo de Fliete de Teilo Refrigerado. se debeck presonisr copia simpis de
Habilitaciin sanitaria Vigenie dol Desembarcadero Pesquero Astesane! (DPAs), muelles
0 sistema da descarga, oforgada por of organismo Nacionsl de Sersded Pesquera -
SANIPES, segin ¢t Decreto Supremo N'012-2013-PRODUCE, de donde proviene of
bisn a adquirk, en cumpimiento af Decrslo Supremo N°040-2001-PE y sus
modificatorias.

En ol caso d¢ que o3 bwnss hayan sido aimacenados previements 2 w
comoncisizacidn copia simpis do habliidecitn sanitaria de aimacén de producios
pasguUErd y souicoles vigenie, olorpade por of servicio Nacionsl de Sanidad Pescuers-
SANIPES, segun si Decreto Supremo N'012-2013-PRODUCE en cumpbmisnto ai
Decrato Supremo N°040-2001-PE y sus modficalorias

Copsa simple da protocolp enics de habilitacidn sandarnia de lransportes lerrestres de
Producios pesqueras y acuicolas (vehicuios isolérmicos, refrigerados yio congelados)
vigerde, en cumplmiento del Decreto Supremo N*040-2001-PE y sus moddicatorias, y
gel Decreto Supramo NPO12-2013-PRODUCE.

Para ios articulos de Menudencia de Pollo Refngerads, Pechuga sepecial de Pollo
Refrigorada, Came de Res Froso oorte Lome fing Refrigerada, y Came de Porono -
poema 5 el con hueso am pets refrigeraca, »e deberd prasentar Copia simpie del

\
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correspondiente al bien a adquans, segun las caracteristicas técnices solicitadas €l cual
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lavads, cortado, y refrigerado
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7. mmmmumaum
7.1 Otras obligaciones

E%ntmummhmmmmhwmmm
djloﬂlprmm.dtbiuﬂompimummm

Mm.dummdmammm
recuarimento técruco minmo debiendo un plazo de repositn, se acrecitard
medianie I presdntacein de declaracion Arada

7.2 Adelantos
La Entidad no entrege adelanto

7.3 Subcontratacidn
No cormesponde

1.4 confidenciafidad
No corresponde

T.Gnndduﬂom&uﬁuhhmm

L verificacion det producto setard @ cargo del Comité de Recepciin de o Clg. Int
N*211-BS N°211 sl qua s corresponde of intermnamiento

7.6 Conformidad de los bisnes
La recepciin y conformided ee responsabilidad del dres usueria En ¢ caso de

Mhroupamunmwmmmrhmmdu
mamummmmwmwm
seleccitn.

1.7 Forna de pago
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La Enbded deberd reslizisr ¢ pago de ia contrapresiaciin pactada a fever del
contrabets en forme mensusl a vevds de su CCl ya que el Tescrero Plblico -
Mirssierio de Economia y Finanzes seigna of presupustic on o33 prionded a
Urcdad Eppcstorn N® 003: Ejbrels Paruane

Pars ofocios dal page 08 e CONiraprastaconss secutades por of cortretets. »
Entrdad deberé contar con fe siguents docanantacidn.

«  Recapcibn y conformdid del Comtd de Recepoidn.
- Iinforma del funcionario responsable del drea Usuana eMilendo su conformidad
o9 Ia prestaciin efectuada

- Comprobanie do pago {Faotura).
- Guda de Remizsion

7.8 Formulss de reajusts
No cormesponde

7.9 Responsabilidad por vicios ocultos
Dafrw 9t comesponds.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACT ERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

Denominacién técnica : ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

Unidad de madida : UTRO

Deseripcidn general : El aceite comestible y mezcla de jos mismos en estado iddnes

para el cansumo humano, Se compone de glicéridos de acidos
grasos y son de origen vegetal. No es un aceite vegetal
especificacic.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien
Es e! aceite vegetal comestible y mezcla de los mismos en estado idéneo para el consumo humano,
Podrén contener pequefias centidades de otros Hpidos, {ales como fosfatides, de cohstituyentes

insaponificables y de écidos grasos libres naturalmente presentes en los aceites, segdn indican los
numerales 1 y 2 de la norma Codex CXS 19-1981 (2021).

e El acelte vegetal comeslible podré contener los aditives alimentarios presentados en el numeral 3
de fa norma Codex CXS 18-1981 (2021).
El aceite vegelal comestible debe presentar las siguientes caracterfsticas:
f CARACTERISTICA ESPECIFICACION L REFERENCIA |
| CALIDAD ‘
) El  caracteristico  del producto |
| &l designado
' Los caracteristicos del producto
Olor y sabor designado, que debe estar exento de
olores y sabores exirafios o rancios
} Mqteria volatil a 105 °C Maximo 0,2% mim CXS 19-1981 {2021) |
: Impura2as insolubles Méaximo 0,05% m/m NORMA PARA GRASAS Y
e —t— = e —— ACEITES COMESTIBLES |
Contenido de jabon Miximo0.005% mm |\ peGUIADOS POR
Hierro (Fe) ' Maximo 2,5 mg/kg ~ | NORMAS INDIVIDUALES
| Cobre (Cu) Maximo 0,1 mg/kg
|Indice de 4cido | Méximo 0,6 mg de KOH/g de aceite
o .. | Hasla 10 miliequivalentes de oxigeno
fndice de perdxido | ™ ™ o tivakg de aceite I
Reglamento sobre Vigilancia |
s, Cumplir conlos requisitos establecidos |y Control  Sanitario  de |
|por la Direccidn General de Salud | Alimenios y Bebidas |
| INOCUIDAD Ambiental e Inocuidad Alimentaria — | aprobado mediante Decreto|
DIGESA, Autoridad Nacionat | Supremo N°® 007-98-SA, sus |
competentel. modificatorias v regulacién
- | complementaria. |

Precision 1: Ninguna.

22. Envase y/o embalaje
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicién del producto durente toda su

' Segun articulo 12 del Reglamento dei Decreto Legisiativo N° 1062, Ley de Inocuidad de fos Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supramo N* 034-2008-AG,
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vida ditil, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitaric de Alimenlos y
Bebidas, aprobado mediante Decrsto Suprerno N° 007-98-SA, v sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en al Registro Sanitario, segin lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias.,

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yfo proforma del contrato), ef contenido neto del bien por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cefrada, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la piurafidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de aceils vegetal comestible debe considerar lo siguiente, segin el
arficulo 117 del Reglamento schre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 007-88-SA, y sus modificatorias, la NMP 001:2019. Requisitos para
el eliquetado de preenvases. 5° Edicion, y la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiquetado de alimentos preenvasados. 8* Edicién:

— - nombre del producto;

- declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en |a elaboracién del producto;

- nombre y direccion del fabricante:

- nombre, razdn secial y direccién del importador, lo que podré figurar en etiqueta adicionat;

- numero de registro sanitaric;

- fecha de vencimiento, cuando el producto io requiera con arreglo a kv que establece el Codex
Alimentarius o la norma saenitaria peruana que le es aplicable;

- cbdigo o clave del lote;

- condiciones especiales de conservacién, cuando el producto lo requiera, por ejemplo:
"Manténgase protegido de la luz";

- contenido en litros, del producto envasado.

Precision 3. La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adiciona! que se solicite no puede modificar las caracteristicas def bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica,

Precision 4: No aplica.

Version 15 Pégina 2 de 2
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. _CARACTERIST[CAS GENERALES DEL BIEN -
Denominacion del bisn : ARROZ PILADO SUPERIOR
Denominacidn técnica : ARROZ ELABORADO GRADO 2 - SUPERIOR
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcién general : Es el grano descascarado procedente de cualquier cultivar de la

espacie Oryza sativa L. del gue se han eliminado, parcial o
totatmente, por elaboracién, el satvado y el germen.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. De! bien
El arroz pilado superior, debe ser inocuo y apropiade para el consumo humano, segun indica el
numeral 5.1.1 de Iz NTP 205.011:2021.

El arroz pilado superior debe presantar las siguientes caracteristicas:

s CALIDAD "
, | Et arroz pilado debe:
! - Estar exento de sabores y clores extrafios.
[ - Estar exento de suciedad (impurezas de
| Requisit " origen animal, incluidos insectos muertos) |
; °q"";' 05 ganerales y que represanten un pefigro para la salud |
iSEpecticos humana. |
- No debe contener insectos vivos, muerios o
en cualesquiera de sus estados fisiologicos;
| granos mohosos, germinados, sucios,
| - _Estar exento de fielén y polvillo. ‘
[ La clase se debe asignar cuando por lo menos |
[ el 80% de los granos {en masa), estan dentro
da 10s limites de la clase correspondiente, ¥ no
mas del 20% {en masa), son mezcla con
cullivares de clases contrastanies |
Clase y longitud o | Longinddeigranc | |
Clase i
| teigo | Ded6mmomas | NTP 205.011:2021
Madiano De 6,2 mm o mas, pero ARROZ, Arroz elaborada.
] T | menosde66mm | | Requisitos. 3* Edician
! o ) Corto Menos de 6,2 mm |
| | Conterido de humedad Méximo 14%
| Grado (tolerancias}
‘L, ’ S = - ‘
| - Granos rojos Maxime 0,5% §
| - Granos tizoses lotales Maximo 4% ;
| - Granos tizosos .
parciales Méximo 10%
| - Granos dafiados Méximo 0,5% .
| - Mezcla varistal | . i
contrastante Minimo 5,0%
[ - Materia extrana T e e [
| (Se considera solo matstia Méximo 0,25% ‘
‘L exirafia orgénica. No se |
Varsion 08 B Pagina 1de3
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION ] REFERENCIA
|  pemite la presencia de 1
| malenas axralas
| inorganicas) - — {
‘ |
- Granos quebrados Maximo 15% [
| - Granos inmaduros Maximo 0,06%
Reglamento sobre
Vigilancia y  Control
Cumpfir con los requisitos establecidos por la | Senitario de Afimentos y |
Direccion General de Salud Ambiental e | Bebidas, gprebado;]
INOCUIDAD Inocuidad Alimentaria - DIGESA, autoridad | Mediante Beciata !
i 1 Supremo N° 007- 98-SA, |
nacional competente . |sus  modificatorias v
| regulacién
| complementaria.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccién especifica, especificaciones
fécnicas numeral 2 y/a proforma del contrato) la clase de arroz requerido, segdn lo estahlecide en la
presente Ficha Técnica; por ejemplo: Arroz pilado superior largo, aroz pilade superior mediano o aroz
pilado superior corto.

2.2. Envase y/o embalaje
B envase que contiene el producto debe ser da material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicién del producto durante toda su
vida dtil, segiin el articulo 118 del Reglamenlo sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bsbidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segith lo establecido en los
articulos 105, 118 y 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N® 007-98-SA, y sus modificaforias.

El arroz pilado superior debe ser entregado en enveses que cumplan con lo especificado en la NTP
309.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOCS.
Parte 1: Disposiciones generales y requisitos, 3* Edicidon, v su Comigenda Técnica? y que
salvaguarden las cualidadas de cafidad, higiénicas, nulricionales, tecnoldgicas y sensoriales del
alimento; asimismo los envases deben ser fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas
para el uso al que se destinan. No deben transmitir af producto sustancias téxicas ni olores o sabores
desagradables, segln indican los numeraies 9 y 9.1 de la NTP 205.011:2021.

Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases {seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrain}, el peso neto del producto por anvase. Ademas, podra indicar
las caracterisficas det envase tales como: malerial, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracleristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulada
En el rotulado de los envases de arroz pilado superior, ademas de cumplir con fo establecido en el
articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
maediante Decreto Supremo N* 007-98-5A, y sus maodificatorias, debe cumplir con lo indicado en [a
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8* Edicién
y la NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 5° Edicién. Asimismo, debe
considerar lo siguients, seguin el numeral 9.2 de ta NTP 205.011:2021:

- nombre comercial (arroz pilado superior);
- tipo de arroz {arroz pilado},

1 Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislative N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
madiante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

2 NTP 389.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASE Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Paria 1: Disposiciones generales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA 1. 1* Edigidn

Versién 08 Pagina2de 3
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- grado dof arroz;
- pals de origen.

Pracisién 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccién especiiica, especificacionss
técnicas numeral 2 yio proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar ias caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
Ne aplica.

Precision 4: No aplica,
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien : AZUCAR RUBIA DOMESTICA

Denominacion técnica : AZUCAR RUBIA DOMESTICA

Unidad de medida : KLOGRAMO

Descripcion general : Es ol producto séiida cristalizado obtenido directo del jugo de la

cafia de aziicar (Saccharum sp), mediante procedimientos

apropiados, esld constituida esencialmente por cristales de
sacarosa cubiertos per una pellcula de mief madre.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN 4
2.1. Del bien R
El azicar rubia doméstica debe presentar las caracteristicas indicadas a continuacién:
CARACTERISTICA 1 ESPECIFICACION | REFERENCIA i
EE—SE RS AL sl L P A B — o S e S URETE AL e S SRR |
CALIDAD E
Color amarillo pardo, sabor y
Color, sabor, olor olor caracteristico. ;
| No debe presentar inseclos, |
arena, tierra u ofras impurezas |
Aspecto que indiquen una manipulacién |
defectuosa del producto. |
Polarizacion a 20 °C Minimo 98,00 °Z I
Huredad Maximo 0,40% mém i
[ {
| Cenizas conductimétricas Méximo 0,50% m/m :
Color a 420 nm Méximo 3500 Ui | NTP 207.007:2015 AZUCAR.
| Azucar rubia. Requisitos. 42
) L | Edicion
Azicares reductores Méximo 0,70% m/m
Sustancias insolubles | aeien g cnnen |
| (sedimentos) I iaidinickis: i N
No debe ser mayor de 0,30 para [
una pelarizacidén mayor de 96 |
uz 3
} El factor de seguridad se |
| . determina mediante |2 sigufente |
. i Factor de seguridad ecuadon: ‘
| F=
| 100 - *Pot
Cumplit con los requisitos | Reglamento sobre Vigilancia
establecidos par fa Direccién i y Control Sanitario de |
General de Salud Ambiental e | Alimentos y Bebidas,
INOCUIDAD inocuidad Alimentaria — | eprobado mediante Decreto ‘
| DIGESA, la autoridad nacional | Supremo N® 007-98-5A, sus |
competental, maodificatorias y regulacion |
B | complementarias.

 Segin articulo 12 del Reglamenia del Decreto Legistativo N° 1062, Ley da Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.
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4 l Ejército del Perd — Unidad Operativa 0809 \

Precision 1: Ninguna.

2.2. Envase y/o embalaje
£l envase que contiene et producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la cafidad sanitaria y composicién del producto durante foda su
vida atil, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilencia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas aprobade mediante Decreto Supremo N* 007-98-SA, vy sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registra Sanitario, sagin lo establecido en los
artlculos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Supremo N* 007-98-SA, y sus modificalorias.

£l envase no debe allerar las caracteristicas del producto y debe preservar las mismas durante su
transporte y aimacenamiento, segin lo indica el numeral 8.1 de la NTP 207 .007:2015.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especlfica, especificaciones
f&cnicas numeral 2 yfo proforma dal contrato), ef peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicer
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificedo
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postares.

= 2.3. Rotulado

£l rotulado de la Aztcar rubia doméstica debe cumplir con lo indicado en ef articulo 117 del
Reglamento sobre Vigifancia y Control Sanitaric de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decrelo Supremo N° D07-98-3A, y sus modificatorias, y las disposiciones especificadas en el
numeral 8.2 de fa NTP 207.007:2015, asi camo en ia NTP 207.058:2014 AZUCAR. Rotulado. 2*
Edicidn:

- nombre del producto;

- declaracidn de los ingredientes y aditivos empleados en |2 elaboracidn del producto;

- nombre y direccion del fabricants;

- nombre, razén sociat y direccion del importador, to que podra figurar en efiqueta adicionhal,

= ndmero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera coh arreglo a lo que establece el Codex
Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

- codigo o clave del jote;

- condiciones especiales de conservacion, cuando el producte lo requiera;

- forma en que se presenta, por ejemplo: granulado;

- peso neto en kilogrames del producto envasado.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
t&écnicas numeral 2 yo proforma del confrato), ofra inforrnacidon que considere deba estar rotulada. La
mnformacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas dal bien descritas en numeral
2.1 da |a presente ficha técnica.

24. Inserto
| . No aplica.

Precision 4: No aplica.
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2,Adquisicion de Suminisiro de alimentos para el personal de Oficiates, Técnicos y Suboficiales de la 9a
Brigada Blindada, AF-2024.

FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
DCenominacién del bien : FIDEQS LARGOS
Denominacion técnica : PASTA O FIDEO SECO DE TRIGO LARGO
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcidn general : Es la pasta o fideo fabricado a base de harina de trige, lipo

Népoles {pasta obtenida medianie proceso de moldeado
mediante boquilla) o Bologna (pasta oblenida mediante proceso
de laminado) de tamafio v forma vanriable, con o sin hueco, de
seccion redonda, ovalada, rectangular u olros, y cuyo contenido
de humedad es igual o menor a 14 g/100 g. Su dimension
fundamental es la longitud.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
Los fideos largos deben estar libres de suciedad (impurezas de origen animal, incluides insectos
muertos o vivos o en cualquiera de sus estadios} de tal manera que no presenten un peligro para
la salud humana, segun indica el numerai 6.1.3 de la NTP 206.010:2016.

Los fideos largos deben ser elaborados con harina fortificada, segiin k indicado en el artfcuio 5
del Reglamento de la Ley N° 28314 “Ley que dispone la fortificacién de harinas con
micronutrientes”, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA.

Los fideos largos deben cumplir con las siguienies caracteristicas:

| CARACTERISTICA ESPECIFICACION J REFERENCIA
CALIDAD 7 = —
Méximo 14,0 g/100g
Himeiad {Se tolera una unidad mas del valor
indicado como maximo)
Acidez titulable Maximo 0,46% de &cido lactico ‘
(se expresara como porcentsie | NTP 206.010:2016 PASTAS |
de acido lactico y sobre 2 base | (se tolera 10 % sobre el valor maximo | O FIDEQS PARA CONSUMO
de 14 g/100g de humedad) | indicado) HUMANO. Requisites. 2*
' Edicién

| Color ; Caracteristico
Caracteristice al producto. Libre de

Sabar y alor sahares y olores indeseables coma

| agria, amargo y rancio. [

[ Reglamento sobre Vigilancia
y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decrelo
Supremo N° 007-88-SA, sus
modificatorias vy regulacitn
complementaria.

| Cumplir  con los  requisilos
| establecides por la  Direccién
INOCUIDAD | Generai de Salud Ambiental e
| Inocuidad Alimentaria — DIGESA,
autoridad nacional competente'.

Precision 1: La entidad convocante deberd precisar en las bases {seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yfo proforma del contrato), el tipo de fideos largos requerido de acusrdo con lo
disponible en el mercado, por ejemplo: fideos largos delgados o “espaguetis”, fideos largos gruesos o
“linguini™, fideos targes delgados o “cabellos de dngsl”, etc.

1 Segiin artlcuio 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Lay de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Dacreto Supremeo N* 034-2008-AG.
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2.2. Envase ylo embalaje
El envase que contiene el producic debe ser de materia inocuo, estar libre de suslancias que
puedan ser cedidas al praducio en condiciones lales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mentenga fa calidad sanitaria y composicion del producto durante toda
su vida {til, segun ef articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supreme N° 007-88-SA, y sus modificatorias,

El envase debe correspander al aulorizado en el Registro Sanitario, segun lo astablecido en los
artfcutos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitaric de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, v sus modificatorias.

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yio proforma del contrato), el peso neto def producto por envase, Ademés, podra
indicar las caracteristicas del envase y embalaje tales como: material, tipo de cerrado, siempre que se
haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

23, Rotulado
El rotulado ds los envases de los fideos largos debe cumplir con lo establecido en el articufo 117
del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitaric de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N® 007-98-SA, y sus modificatorias. Asimismo, debe cumplir con la
NMP 001:2018 Requisitos para el stiquelade de preenvases. 5° Edicidn, yla NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Efiquetado de alimentos preenvasados. 8° Edicion, segin lo
sefalado en el numeral 10.2 de la NTP 206.010:2016.

Ademds, &l rolulado de los envases de fideos largos, debe indicar que Ia pasta fue elaborada
con harina forlificada y el retulado debe especificar la lista de micranutrientes de la harina, segun
lo indicado en el Reglamento de la Ley N* 28314 “Ley que dispone la fortificacion de harinas con
micronutrientes”, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA.

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccitn especfiica, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del confrato), otra informacion que considere deba astar rotulada. La
informacién adicional gue se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24, Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien : HARINA DE TRIGO
Denominacién técnica : HARINA DE TRIGO PARA CONSUMO HUMANO
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general : Es el producto destinado al consumo humana que se obtiene do

la molienda graduat y metodica de granos limpios de trigo de las
especies Triticum aestivum o Tricum durum, durante el cual se
retra el salvado y germen quedando principalmente of
endospermo, el cual puede presentar diversos grados de
extraccion. Debe ser fortificada con micronutrienles, segun
normative vigente, Puede tener agentes de tratamienic de
harina y/u otros micronuttientes.

21. Del bien

La harina de trige debe contener los nuirientes que establezean {as normas vigentes. La harina de
=N trige debe estar exenta de sucieded (impurezas de origen animal, incluidos insectos muertos o vivos
© en cualquiera de sus estadios) en cantidades que puedan representar un peligro para la salud
humana. No se debe obtener a partir de granos fermentados o a partir de granos descompuestos
como consecuencia del alaque de hongos, roedores o Insectos, seglin numeral 6.1 de la
NTP 205.064:2015 (revisada ef 2020},

La harina de trigo debe presentar ias siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ] ESPECIFICACION REFERENCIA

| CALIDAD |

Humedad W Méximo 15,00% 1 '

Cenizas, (£5%)en | -, N i '
| base seca ; Méximo 0,75% \
| a Méximo 0,10% j
Acidez, (x10%), i

| (expresadc como El cumplimiento de! requisito se debe | !

porcertaje de &cido determinar considerando una humedad | NTP 205.064:2015 (revisada el

sulfirico) de 15% on la harina. | 2020) TRIGO. Harina de trigo

| Producto nbmogéneé ~ sin grumos | para consumo hampen,

] isitos, 1* Edici :

| considerando la compactacién natural | Reglstos; 1™ Ediclan !

| Aspeclo | del envasado y estibadg, exento de toda ‘ |

; sustancia y cusrpo extrafio a su | ;

- ; naturaleza. - } [
Colar Blanco cremoso ‘
| ol | Caracteristico, sin indicios de rancidez o |

i | enmohecimierta. j

| N ' ' | Reglamento de la Ley que |

: [ | dispone la fortificacion de |

| Cumplir con to establecida en el articulo | harinas con micronutrientes- |

[ [

: MICRONUTRIENTES | 4 del documento de la referencia | Ley N° 28314, aprobado |

medianie Decreto Supremo N° |

L | 012-2006-SA. !
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

Reglamento sobre Vigilancia v |
Control Sanitario de Alimentos
y Bebidas aprobado medianta

Cumplir con los requisitos establecldos |
| por ia Direccién General de Salud

‘ . h f — |
HocUInaD 3{'3&"}? e I?Lflglrcil;:d Ahmar::gannas o TR I
| SA, sus modificelories
| competente’. 4

| regulacion complementaria.

Precision 1: Ninguna

2.2. Envase y/o embalaje

Se debsen emplear envases de primer uso y que consfituyan suficiente proteccion para e! contenido
del producto en condiciones normales de manipuleo y transporte. Los envases, incluido el materiat
de envasado, deben estar fabricados con sustancias inocuas y apropiadas al uso para el que se
destinan. No deben transmitk al producio sustancias txicas ni olores ni sabores desagradables.
Cuando el producio se envase en sacos, éstos deben estar limpios ser resistentes v estar bien
cacidos. £t peso debe {enar una folerancia de acuerdo a fo indicado en la NMP 002:2018 Cantidad
de producto en preenvases. 3* Edicion, el peso se considera en base a la humedad méxima de
15%, segun numeral 12.1 de la NTP 205.064:2015 (revisada el 2020).

Et envase debe corresponder af autorizado en el Registro Sanitario, seguin lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Cantrol Sanitario de Alimentos y Bebidas,
aprobado mediante Decreto Suprema N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Precisién 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el contenide neto del bien por envase. Ademds, podra indicar
las caracterlsticas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren fa pluralidad de posfores.

2.3. Rotulade

Et rotulado de los envases de harina de frigo, ademas de lo contemplado en el articulo 117 del
Reglamento sobre Vigilancia y Confrol Sanitario de Alimenlos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N°® 007-98-SA, y sus modificatorias y en el arliculo 5 del Reglamento de Ia Ley
que dispone fa fodificacion de harinas con micronutrientes-Ley N° 28314, aprobade mediante
Decrato Supremo N° 012-2006-SA, debe cumplir con lo establecido en ia NMP 001:2019 Requisitos
para el eliquetado de preenvases. 5* Edicién y la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiquetado de alimsntos preenvasados. 8* Edicién; asi mismo, se debe Incluir la frase “contisne
gluten”, segiin el numeral 12.2 de la NTP 205.064:2015 (revisada ef 2020).

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificacionas
técnicas numeral 2 yfo proforma del contrato), otra informacién que considers deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien desctitas en s] numeral
2.1de la presente ficha técnica,

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

1 Seguin articulo 12 del Reglamento dal Decreto Legisiative N¢ 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediania Decreto Supremo N 034-2008-AG
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FICHATECNICA
APROBADA
1. _c_ARAQTEiEiSUI:_A_s GENERALES DEL BIEN _
Denominacion def bien : HOJUELA DE AVENA PRECOCIDA
Denominacion técnica : HOJUELAS DE AVENA PRECOCIDAS
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcidn general : Es el producto obtenido de los granos de avena (Avena sativa, Lo

Avena bizantina, L) previamente limpiados, secados,
estabilizados, descascaradoes, cortados transversalmente o no,
precocidos y que han sido aplastados para formar las haojuelas,
escamas o copos; pudiendo o no estar agregados de sustancias
nutritivas y otros ingredientes permitidos por la Autoridad Sanitania
compelente. Para ser consumido requiere de un proceso de
coccién completa.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

24. Delbien
Las hojueias de avena precocidas deben provenir de granos de avena enteros, fimpics, sanos, libres
de infestacién por insectos y de cualquier otra maleria extrafia ohjetable, por la que deben cumplir
con los requisilos establecidos en fa NTP 205.033:2018 CEREALES. Avena grano. Requisitos.
22 Ediclon. Las hojuelas de avena deben ser preparadas, procesadas y envasadas bajo condiciones
higlénico sanitarias acordes con la nomma Codex CXC 1-1969 (2022) PRINCIPIOS GENERALES
DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y offos codiges de practicas recomendados por el Godex que
sean pertinentes para este producto, segin lo establecido en el numeral 4.1 de la
NTP 205.0506:2019.

Los aditivos alimentarios y los niveles maximos permitidos utilizados en las hojuelas de avena
precocidas se sustentan en lo dispuesto por el Codex Alimentarius y en io indicado en {a Norma
Sanitaria para ta Fabricacion de Alimentos a base de granos y otros, destinados a Programas
Sociales de Alimentacion, aprobada mediante Resclucidn Ministerial N° 451-2006/MINSA, y sus
modificatorias.

La hojuela de avena precocida debe presentar las siguientes caracterfsticas:

CARACTERISTICA

| ESPECIFICACION | REFERENCIA
CALIDAD

Requisitos fisicos |

. Come minimao el 34%?el producto
quedaré retenido scbre el tamiz

Tamafio de particula NY 8 (2,38 mm); y no mas del 15%
pasara a través del famiz N° 25
(707 pmy.
2 I - — LU
Materias extrafias Maximo 1,0% en masa
Requisitos sensoriales NTP 205.050:2019
HOJUELAS DE AVENA.
Color Deben tener color cremoso, Requistos y métodos de

| brril!anieygn’rfunne. i __| ensayo. 3° Edicién
| Deben tener sabor u olor natural,
| iLibre de sabores y olores

indeseables como agrio, amargo,
| rancio y mohoso.

Sabor y olor

Requisitos fisicoquimicos

Humedad Maximo 12,00%
Proteina (base seca) (x 5,7) Minimo 10,50%
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA

CALIDAD
Fibra cruda (base seca) ‘ Maximo 1,80%
Cenizas (base seca) l Maximo 2,30%
Grasa (base seca) l Minimo 6,06%

Acidos grasos libres (base seca) } Maximo 6,00%

‘ Reglamento sobre Vigilancia
Yy Control Sanitario de
| Alimentas y Bebidas,
[ aprobado mediante Decreto
| Supremo N° 007-88-5A, sus
) modificatorias vy reguiacion
Cumplir con los requisitos complemeantaria,
| eslablecidos por la Direccién ——————— —1

INOCUIDAD | General de Salud Ambiental e | Norma Sanitaria para Ia
Inccuidad Afimentaria — DIGESA, | Fabricacion de Alimentos a

| autoridad nacional competente!, | base de granos y otros,
! destinados a Programas
| Sociales de Alinentacién,

aprobada mediante

1 Resolucion Ministerial
N° 451-2006/MINSA, y sus
| modificatorias.

Precision 1: La entidad podra precisar en las bases que se agreguen vitaminas y minerales a las hojuelas
de avena precockdas segiin sus necesidades, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas
asaguren |a pluralidad de postores.

Por ejemplo; Hojueta de avena precocida enriquecida con vitaminas y minerales, segin los valores
minimos establecidos en la Tabla 2 del numeral 7 de la Directiva Vatores Nutricionales Minimos de la
Racidn del Programa del Vaso de Leche, aprobada mediante Resolucion Ministerial N° 71 1-2002-SA/DM.

2.2. Envase y/o embalaje
El envase que contiene ef producte debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
pusdan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicion del producto durante foda su
vida dtil, segln el articulo 118 det Reglamento sobre Vigilancia y Confrol Sanitario de Alimentos ¥
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-88-5A, y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizada en el Registro Sanitario, segun lo establecido en los
artfeulos 105, 118y 119 det Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas
aprobado mediante Decreto Suprema N° 007-98-SA, v sus modificatorias.

Precision 2: La entidad debera indicar en las bases el peso neto del producto por envase y/o embalaje.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase y/o embalaje, tales como; materiaf, tipo de cerrado,
enfre otras, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores,

23. Rotulado

El rotulado de los envases de hojueia de avena precocida debe cumplir con lo establecido en la
Norma Sanitaria para la Fabricacion de Alimentos a base de granos y otros, destinados a Programas
Sociales de Alimentacion, aprobada mediante Resolucion Ministerial N° 451-2006/MINSA, v sus
modificatorias, asi coma o establecido en la NTP 209.038:2018 ALIMENTOS ENVASADOS,
Etiquetado de alimentos preenvasados. 8% Edicion y la NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado
de preenvases. 5 Edicién; ademas de los requisitos aplicables especificados en la norma Codex
CXS 1-1985 (2018} NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADCO DE LOS ALIMENTOS
PREENVASADOS, segtin fo establecido en el numeral 10 de la NTP 205.050:2019. Debe contener
la siguiente informacién minima:

¥ Segin articulo 12 del Reglamento det Dacreto Lagistative N© 1062, Loy de [nocuidad de los Almentes, aprobade
madiante Decrato Supremo N° 034-2008-AG.
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- nembre dei producto;

- declaracién de fos ingredientes y aditivos (indicando su codificacion internacional) que se han
empieade en la elaboracion del producto, expresades cualitativa y cuantitativamente y en
orden decreciente segin las proporciones empleadas;

- pesoneto;

- nombre y direccion del fabricante;

- ntimero de Registro Sanitario;

fecha de praduccidn y facha de vencimiento;

cadigo o clave de lote;

condiciones especiales de conservacion;

instrucciones para el uso;

- valor nutricional por 100 gramos de producto.

Pracision 3: La entidad podrd indicar en las bases ofra informacion que considere deba estar rotutada, La
ifformacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de ia presente ficha técnica.

24, Inserto
No aplica.

Precisién 4; No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALESDEL BIEN

Denominacion del bien ARVEJA PARTIDA CALIDAD 2 - SUPERIOR

Denominacion técnica ARVEJA PARTIDA GRADO DE CALIDAD 2 - SUPERIOR

Unidad de medida KILOGRAMO

Descripcion general La arveja partida son {os cotiledones separados y descascarados
del grano de arveja. Le arveja, es el grano procedente de la
espacie Pisum safivum L. es usado comunmente en estado seco
con fines alimenticios.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

24, Del bien

La erveja partida calidad 2 - superior debe ser inocua y apta para sl consumo humano, segin lo
indicado en el numerai 5.1 de la NTP 205.025:2014 (revisada el 2019), y debe presentar las
siguientes caracieristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
I | CALIDAD
[ Los granos de arveja partida
daban:
— Estar exentos de sabores y
olores extrafios y de insectos | [
vivas, muertos o© en |
I cualquiera de sus estadios.
‘ - Estar exentos de materias
} U T extrafias inorgénicas que
representen un peligro para
fa salud humana.
—~ Estar conformados por una
misma variedad (es decir un | NTP 205.025:2014 {revisada
i mismo color, forma y otras | et 2019) LEGUMINOSAS.
‘ caracteristicas varietales). Arveja pariida. Requisitos. 2*
| Contenido de humedad Maximo 15% Bl
e = = —1 |
| Grang infectado 0,00% |
| Grano picado Maximo 0,80%
| Grano partido o .
[ Méximo 2,00%
Gredo de! qGI:‘;::Ja::n
lidad | i
| canca | cdscara (testa) i)
[Granoquemado |  Maximo050%
| Materias .
= N ,,J,E‘Fﬁﬂas Maximo 0,20% , -
| Cumplir con lo esteblecido por | Reglamento de Inocuidad
[ el Servicih Nacional de | Agroakmentaria, aprobado
| INOCUIDAD Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decretc Supremo
i | autoridad nacional | N* 004-2011-AG, y sus
[ competentel. modificatorias.
Precisidn 1: Ninguna.
2.2. Envase yvio embalaje
La arveja partida calidad 2 - superior dabe envasarse en envases de primer uso, que salvaguarden

las cuaiidades higiénicas, nutricionales, tecnolégicas y sensoriales del producto. Los envases,

1 Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislative N° 1062, Ley de Inocuidad de les Alimenlos, aprobado
mediante Dacreto Supreme N* 034-2008-AG.
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incluido e matetial de envasado, debsn estar fabricados con sustencias que sean inocuas y
adecuadas para ol uso at que se destinan, No deben transmitir at producto ninguna sustancia toxica
ni olores o sabores desagradables. Cuando el producio se envase en sacos, éstos deben estar
limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, segin indican los numerales 7y 7.1 de la
NTP 205.025:2014 {revisada el 2019).

Pracision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas, numerai 2 y/o proforma del contraio}), el peso nelo del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales coma: material, peso, tipo de cerrado, siempre gue se haya
verificado que eslas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

23. Rotulado
El rotulado de los envases de arveja partida calidad 2 - superior, ademéds de cumpiir lo establecido
en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8*
Edicion, debe considerar lo siguiente, segun el numeral 7.2 de fa NTP 205.025:2014 (revisada el
2019):

- al nombre del producto;
- el grado de calidad 2 — superior;

- nombre o razén sodial y direccidn del productor, envasador o vendedor; en el caso de

- productos importados, nombre o razdén social, RUC y direccion del importador;

el contenido neto, en kilbgramos,

fecha de vencimiento;

el codigo o ntmero del lote;

condiciones de conservacion ¢ almacenarniento;

nimero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesarmiento Primario emitida por el
SENASA.

Precision 3: La enfidad convocante debars indicar en [as bases (seccién especlfica, especificaciones
técnicas numeral 2 yfo proforma del contrato), otra informacion que considere deba eslar rotulada. La
informacidn adicional que se solicite no puede modificar las caracter(sticas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica,

2.4, Inserto
No aplica.

Pracision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. EARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion tel bien : FRIJOL CASTILLA CALIDAD 2 -
Denominacidn técnica

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general

SUPERIOR

: FRIJOL CASTILLA GRADO DE CALIDAD 2 - SUPERIOR

: El frijoi castilla calidad 2 - superior es el grano madure procadente
de la especie Vigna unguiculata, es de color crema con mancha
alrededor del hilio de color negro o marron.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

24, Delbien

El frijol castiffa calidad 2 - superior se debe comercializar en su envase original, que permita
mantener sus caraclerfsticas de calidad @ higiénicas, asegurando que el mismo no sea alterado,
contaminado, aduiterado o manipulado en condiciones no sanitarias que representan un peligro
pafe la salud, segln indica ef Gltimo parrafo del numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015, y su

Corrigenda Técnica.

E! frijof castilla calidad 2 - superior debe presentar las siguientes caracleristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
| Cada lote de frijol debe estar
Uniformidad conformado por ja misma variedad.
Variedad contrastante: Maximo 2,00%
Humedad | Maximo 15%
1
|- Ausencia de granos infestados, con ;
. | insectos vives en cualquiera de sus | NTP 205.015:2015
Sanidad | estedios. duers LEGUMINOSAS Frifol.
[ N Requisitos. 3* Edicién, y su
— S |- Ausencia da granos con hongos: Corrigenda Técnica NTPE
Aspecto 205,015:2015/COR 1:2016 i
= . T T . - | CORRIGENDA 1.
- Grano enferme ! 0,00% LEGUMINOSAS. Friol. |
— Tr — - — . r a 'Ry |
- Grano picado Méximo 2,00% ReibitosIs Edicka
: c‘f&:’r}:’agﬁ“id" g Méximo 2.00%
- Grane arrugado Méximo 2,00%
- Materias extraias Maximo 0,075% i
[ [ 1
‘ . . Reglamento de  Ihocuidad |
N ol o aril Agr::iae—i Agroalimentaria, ~ aprobado |
INOCUIDAD . : mediante Decreto Supremo N°
SENASA, autoridad nacional 004-2011-AG v e
1 ’ |
Col:G s modificatorias. [

Precision 1: Ninguna.

22. Envase y/o embalaje

E1 frijol casiilia calidad 2 - superior debe ser envasado segin lo establecido en la norma Codex CXC
1-1969 (2020} PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, y en la NTP
499.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.

* Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Lagisiativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Parle 1: Disposiciones generales y requisites. 3* Edicidn, y su Corrigenda Técnica?, de tal manera
que el producto quede debidamente protegido, segun indican los numerales 7 v 10.1 de la NTP
205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

Los grancs de frijol casilla calidad 2 - superior se deben envasar en envases de primer uso, gue
salvaguarden las cualidedes de calidad, higiénicas {inocuas o no dafinas), nufricionales,
tecnoldgicas y sensoriales del alimento. Los envases incliido el material de envasado deben estar
fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para ef uso al que se destinan. No deben
transmitir a} producto sustancias féxicas ni olores o sabores desagradables, ademads, cuando ¢l
producto se envase en sacos, estos deben estar limpios, ser resistentes y estar bien cosldos o
seflados, segun numeral 10.1 de fa NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Técnica.

Precisién 2: La eniidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o praforma del contraio}, et pesc neto del producto por envase. Ademés, podrd indicar
1as caracterislicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, sismpre que se haya verificado
que estas caracleristicas aseguren la pluralidad de postores.

2,3. Rotulado
£l rotulado de los envases de los granos de frijol castilla calidad 2 - supericr, debe cumplir con lo
astabtecido en la norma NTP 200.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiguetado de alimentos
preenvasades, B* Edicion, adetnés de la siguiente informacién, segun indica el numeral 10.2 de la
NTP 205.015:2015, y su Corrigenda Téenica:

- el nombre del producto, indicando & nombre comun “frijol”;

- hombre arazén social y diteccitn del productor, envasador o vendedor en ¢l caso de productos
importados, nombra & razan social, RUC y direccién del importador;

- fecha de vencimiento;

- cédigo o ndmero de lote;

- condiclones de conservacidn o aimacenamiento;

- &l contenido neto {por ejemplo: gramos g, kilogramos kg);

- ol grado de calidad indicado como “Grado 2 o Superior”;

- numero de Autorizacion Senitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
al SENASA.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especlfica, especificaciones
téchicas numeral 2 yo proforma del contralo), ofra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede madificar las carecteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: Na aplica.

2 NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1; Disposiciones generales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA 1. 1*Edigién
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien :  PALLAR BEBE CALIDAD SUPERIOR
Denominacion técnica :  PALLAR SIEVA CALIDAD SUPERIOR
Unidad de medida 1 KILOGRAMO
Descripcién general : Es el grano maduro procedente de ke espacie Phaseolus lunatus

L, generaimente de color blanco, que tiene como caracletistica
diferencial unas estrlas que irradian del hilio.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
El pailar babe calidad superior debe ser inocuo y apropiado para ef consumo humano, seglin indica
el numaral 6.1 de la NTP 205.019:2015, y su Modificacidn Técnica.

El pallar bebe calidad superior debe tener las caracteristicas de forma, tamano y peso del grano del
cultigrupo Sieva, segun lo establecido en el anexa A de la NTP 205.018:2015 y su Modificacién

Técnkca:
o f— e
Pesc de SiNde
Formadela | Longitud del | Ancho del Grosor del 1000 granos | graresen
semilla grano {(mm} | grano (mm) | grano {mm) {gg ) 100 gramos
| (@)
Arrificnada o
seniartifionada, 10 -16 85-10,5 4-55 40 - 57 225-234
aplanado. | | - t
El paliar bebe calidad superior debe presentar tas siguientes caracleristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA ]
| CALIDAD !
‘ Los granos de pallar deben: .

- Estar exentos de clores y sabores \
extrafos y de inseclos vivos, \
muertos o en cualquiera de sus I
[ astadios.

! - Serinocuos y apropiados para el
| Requisit I consumo humanao. |
equistios genarales - No dehen presentar suciedad | NTP 205.019:2015 |
(impurezas de origen animal) en | LEGUMINOSAS. Pallar. |

cantidades que puedan | Requisites. 2* Edicion, y su|
1 representar un peligro para la | Modificacién  Técnica  NTP|
| salud humana: de acuerdo a ias 205.019:2015/MT 1. 2021
tolerancias de sanidad y aspacto | LEGUMINOSAS. Pallar. |

descritas en la presente Ficha | Requisitos.  MODIFICACION |
Técnica. TECNICA 1. 1* Edicion

| Cada iote de paliar debe estar
| conformade  por una  misma
variedad (es decir un mismo color,
fooma vy otras caracierislicas

Uniformidad vatietales). Se aceptaran granos de
variedades contrastantes en las
tolerancias especificadas en la
presente Ficha Técnica.
Versian 05 o B - Pagina1de3
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{- A _CARAC A !Els__l_l:-f J _ ES?E&EICACI-(%& REFERENCIA_- oo l

‘ i
Contenido de humedad Méximo 15%

Los lotes de pallar deben cumplir I
con los requisitos de sanidad vy [
aspeclo que se especifican en las [
tolerancias.

| Sanidad y aspecto Asimismo, no se acepta en nringln
[ lote de pafiar que presente granos
| infestados con  insectos  vivos,

muertos o en cuaiquiera de sus
| estadios ni granos con hongos.

| Tolarancias de calidad

|- Gramoentermo [ 000%
|- Granopicado | M&dma150% |
| - Grano partido o quebrado | Méximo 2,00% i

" a2 Yio Méximo 6,00% |
| - Grarno abiarto _ Méximo 2,00%

- Grano descascarado . Maximo 8,00% }
| - Materias extrafas o T Méaximo 0,20% ‘
| - Variedad contrastante | _Maximo 2,00%

Méiximo 21,70%

| Total S |
‘ Reglamento de Inocuidad |
Agroalimentaria, aprobado |
mediante Decreto Supremo N° |
004-2011-AG, ¥ sus |
modificatorias. '

| Cumplir con lo establecido por ef
? Setvickh Nacional de Sanidad
o= RaD Agraia - SENASA, auloridad
nacional competente!.

Precision 1: Ninguna.

2.2. Envase y/o embalaje

El pallar bebe calidad superior debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido en la
narma Codex CXC 1-1960 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,
de tal manera que el producio quede debidamente protegido. El snvase del pallar bebe calidad
superior debe cumplir con lo especificado en la NTP 399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS
PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 3°
Edicién, y su Corrigenda Técnica? debe estar fabricado con sustancias que sean inocuas y
adecuadas para el uso que se destinen, no debe transmitir al produclo ninguna sustancia téxica ni
olores o sabores desagradables. Ademas, el pallar bebe calidad superior debe ser envasado en
sacos u olros enveses que salvaguarden las cuslidades higiénicas, nulritivas, tecnolégicas v
sensoriales del producto. Cuando el producto se envasa en sacos, estos deben ser de primer uso,
estar limpics, ser resistentes, y estar bien cosidos o sellados, se debe comercializar en su envase
original, segun el numeral 11 de la NTP 205.019%:2015 v su Modificacién Técnica.

Precision 2: La entidad convocants debera indicar en las bases (seccién especlifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto par envasa, Ademés, podré indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, paso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

1 Segun articulo 10 del Regiamento del Decrato Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentas, aprobado
mediante Decreto Supramo N® 034-2008-AG.

2 NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA 1. 12 Edicién
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2.3. Rotulado
En el rotulado de los envases de pallar bebe calidad superior, ademas de cumplir I establecido en
la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de afimentas preenvasados. 8°
Edicién, deben indicar en idioma espafiol, {pudiendo llevar ademés inscripciones en otro idioma
siempre que no aparezca en forma mas destacada), Jo siguiente, segiin el numerat 10 de la NTP
205.019:2015 y su Modificacion Técnica:

el nombre del producio;
el grado de calidad;
contenido neto;
nombre o razén social del productor, envasador o vendedor, en el caso de productas importados,
nombre o razén social, RUC y direccion del importador, en caso de productos imporiados el pais
de origen;

- fecha de vencimiento,;

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el
SENASA

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yfo proforma del contrato), otra informacidn que considere deba estar rotulada. La
informacitn adicional que se solkite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numerat
2.1 de 1a presente ficha técnica.

2.4, Inserto
No aplica.

Pracision 4: No aptica.
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien : HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA
Denominacion téenica : HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcidn general : El huevo de gallina es el dvulo compleiamente evolucionado de la

especie Gaflus gallus, constituido por cascardn, membranas,
camara de aire, clara, chalazas, yera y germen.

2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Dol bien
El huevo de gallina calidad primera debe presentar las siguientes caracter/sticas;

| CARACTERISTICA l ESPECIFICACION REFERENCIA
|CALIDAD . S |
|
ik Color Blanco o pardo en sus diferentes tonalidades. [
Olor Caracterfstico y libre de olores desagradables.
Sabor | Caracteristico ]
‘ - Céscara libre de roturas y quifiaduras.
- Sin cuerpos extrafios ni manchas que alteren
{a apariencia.
L - - Limpio yseco.
Recuiskas)fisicos - La yema debe tener forma casi esférica, de '
contorno  figeramente  definido, ubicacion
céntrica vista fravés del ovoscopio y [
ey firmemente sostenida por las chalazas. |
De acuerdo su peso, se clasifica en los
siguientes tamafios:
Tameaii Peso
=2 NTP 011.2192015
Super chico <50g HUEVOS. Huevos
Chico 50-55558¢g de galling.
' Tamafio Mediano 55,55 625 g Requisitos y
| clasificacion, P
Grande 625-68,88¢g Edicién
Jumbo 688872229 ;
Super Jumbo 272,22 i
Tolerancia: Maximo 10% de huevos de las
- | clasificaciones de peso limitrofe.
. Integra, limpia, seca, lisa y de forma
‘ Céscara | caracteristica.
1 Camara de aire Su altura ne excede los 5 mm |
| Yema _ | Céntricayfija i 5
Clara ,_ | Transparente, densayfija _ l
. Categorla ngnmc 5% de huevos de calidad segunda en [
! | primera, B |
Toleranciasé :ﬁ:}:ﬂis o :
‘ | fotos en Méaximo 2,00% ,: |
‘_ | destino |
Versién 05 - Pégina 1 de 2
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| CARACTERISTICA ESPECIFICACION 1 REFERENCIA

1 |Reglamento  ds|
| Inocuidad ‘

[ Cumplir con lo establecido por el Servicio| Agroalimentaria,

| INOCUIDAD Macional de Sanidad Agraria - SENASA.‘aprobado mediante |

autoridad nacional compatente’. Decreto  Supremo|
N° 004-2011-AG, v/

sus modificatorias. |

Precision 1: La entidad convocante deberd precisar an las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yfo proforma del contrato) el color y tamafio del hueve de gallina calidad primera
requerida, de acuerdo & lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: Huevo de gallina calidad
primera, de color pardo y tamafic mediano.,

2.2, Envase yio embalaje
Los envases del husvo de gallina calidad primera deben ser limpios, secos, de primer uso,
resistentes, que no fransmitan olores, colores o sabores extrafios, que protejan al producto contra
la rotura, que permitan la ventilacién det producto y colocarles verlicalments, y en caso de ser
reutilizables (sélo de material pléstico), deben ser lavados y desinfeciedos anies de su uso con
grado alimentario, segin el numerat 9.1 de la NTP 011.219:2015,

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las hases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrata), el peso neto del producto por envase. Ademds, podré indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postares.

2.3. Rotulado
El rotulado det huevo de gailing calidad primera debe cumplir con las disposiciones establecidas en
la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOQS. E£tiquetado de alimentos preenvasados. 8°
Edicién, sogun el numera! 9.2.1, de ja NTP 011.219:2015;

- nombre del producto;

- marca registrada o razén social y domicitic fiscal de! productor o empacador;

- clasificacion por peso y presentacion;

- numero de Aulorizacion Sanifaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
SENASA;

- fecha de caducidad;

- lote {puede ser la fecha del vencimiento);

- conienido neto o niimerc de unidades;

= instrucciones para su conservacion.

Precisién 3: La entidad convacante debera indicar en las bases (seccion especifica, especilicaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacitn que considere deba estar rofulada. La
informacicn adicional que se solicite no puede modificar las caracleristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4, inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

1 Seglin articulo 10 del Raglamento del Decreto Legislative N° 1062, Ley de inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Ejército del Perd — Unidad Operativa 0809 \

Subasta Inversa Electronica N° 006-2023-EP/UO 0809-1
Adquisicién de Suministro de alimentos para et personal de Oficiales, Técnicos y Suboficiales de ta %a

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Dencminacion del bien : SAL DE COCINA

Denominacion técnica : SAL PARA CONSUMO HUMANO — SAL DE COCINA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripciin general : Es la sal yodada y fluorada de venla directa para consumo
humano, de granuiometria grosera, con o sin adicion de
aniihumectantes y que cumple con requisitos de calidad e
inocuidad.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Dol bien
La sal de cocina debe presentarse bajo la forma de cristales blancos agrupados y unidos. La
granulacién debe ser uniforme, segin indica el numeral 7.1.7 de la NTP 209.015:2006.

La sal de cocina podra contener aditivos alimentarics, segin lo indicadoen la lagistacién nacional
vigente, seguin se indica en el numeral 7.2 de la NTP 209.015:2008.

La sal de cocina debe cumplir con las siguientes caracterlsticas:

l[ CARACTERISTICA ' l EIPEEFICAER}H . 5 _REFH!E!CI{

(CALIDAD B . — \
_Requisitossensoriates |
Granulosos vy libre de sustancias|

jospecto | extranas visibles |
| Color - o 1 Blanco - -
| Olor | Inodoro ) 1
'Sabor | Salado caracteristico _ 1 |
| Requisitos fisico quimicos ) 1
1. Humedad | Maximg0,5% B
| 2. Pureza | Minimo991% |
' « Tamiz ITINTEC 2,00 mm (N° 10} |
. Minimo 75% ;
3. Granuiometria: debe pasar | | 1o \TINTEC 177 pm (N° 80): |
Méximo 30% S

'4. Sustancies

Impermeabilizantes  totales : Méaximo 1,0% NTP 209.015:2006 SAL

d ‘
e —— | BAA GONSUMO
[~ Impurezas insolubles en . ——| HUMANO. 2* Edicié

agﬁa Maximo 0,15%

| Maxmo04%
| Maximo 0,.2% |

- Sulfato (SOs)
|- Calcio (Ca™)

- Magnesio(Mg™~) | M&ximo02%
- Cadmio (Cd) _| Méximo 0,5 mg/Kg - H
| - Cobre (Cu) _ | Maximo 2,0 mg/Kg B
| - Arsénico (As) _| Maximo 0,5 mg/Kg B
| - Mercurio (Hg) | Maximo 0,1 mg/Kg
|- Higrro (Fe) | Méximo 10 mg/Kg
- Bario (Ba™) _| Exenta — ;
- Materia nitrogenadas | Exenta i I
- Boratos | Exenta

Nota: Todos los requisitos, menas la humedad, estaran referidos y estaran 1
dados en base seca. - e L o I
| CXS 193-1995 (2019)

NORMA GENERAL |
Plomo {Pb) Méaximo 1,0 mg/Kg | PARA LOS
f | CONTAMINANTES Y
B - B | LAS TOXINAS
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Subasta Inversa Electrénica N° 006-2023-EP/UO 0809-1
. Adquisicién de Suministro de alimentos para el personal de Oficiaies, Técnicos y Suboficiales de la 9a

| CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
PRESENTES EN LOS
| ALIMENTOS Y PIENSOS

] Reglamenio del Decreto
Ley N* 17387, Fijan los

Yodo fipos de sal para expendio
ara asegurar la pr ion da al pubfico en el terrilotio
| %do. enaig:roeesa'remla sal 30 a 40 ppm (0 mg/Kg de sal} nacional, aprobado por
se utiiizard el yodato de potasio) | Decreto  Supremo  N° |
| 00223-T1-8A, vy su|
e 1 — | modificatoria.
| Aprueban normas para la
Fitior | adicién del flior a la sal de
{en forma de fluoruro de sodio o su | 200 miligramos de fluoruro de sodio | consumo humano,
equivalenta en cualesquiera de las | por kilogramo de sal (200 ppm) | aprobada mediante
sales de flior autorizadas a usar) | | Resolucion Ministerial N°
| 0131-85-SA-DVM. B
Reglamento sobre

Vigilancia y  Control
Cumplr con los requisitos | Sanitario de Alimentos y

establecidos por la Direccion General | Bebidas, aprobado |
INOCUIDAD de Salud Ambiental e Inocuidad | mediante Decreto |
Alimentaria - DIGESA, auforidad @ Supremo N® 007-98-SA, ‘
nacional competente’. | sus  modificalarias ¥
| regulacion
| complementaria.

Precision 1: Ninguna

2.2, Envase y/o embalaje
E! envase que contiene & producio debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga ia calidad sanitaria y composicidn del producto durante toda
su vida Util, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitaric de
Alimentos y Bebidas, aprobade mediante Decreto Supremo N* 007-88-SA, y sus modificatorias.

Ei envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N* 007-98-SA, y sus modificalorias.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion espsecifice, especificacionas
téenicas numerai 2 ylo proforma del conirato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podré
indicar las caracteristicas del envase y embalaje tales como: material, ipo de cerrado, siempre que se
haya verificado que estas caracterislicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
Et rotutado de los envases debe cumplir con ko dispuesto en el artfcuio 117 del Regiamento sobre
Vigilancia y Confrol Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decrelo Supremo
N* 007-98-SA, y sus modificatorias, la NMP 001:2019 Requisitos para el eliquetado de
preenvases. 5* Edicion, ademas de lo sefiatado en el numeral 11 de la NTP 209.015:2006:

nombre del producto;

declaracién de los ingredientes;

nombre y direccién del fabricante;

nombre, razén social v direccian del importador, lo que podra figurar en stiquete adicional;
nimero de Registre Sanitario;

fecha de vencimiento;

cédige o clave de lole;

- ¢l contenido de yodo v fitor expresado en ppm;

[ T R |

: Sagun articulo 12 del Reglemento del Decreto Legsinlivo N® 1082, Ley de Inocuidad de los Almantos, aprobado mediante
Decreto Supremo 1° 034-2008-AG.
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Ejército del Perd ~ Unidad Operativa 0809 N
Subasta Inversa Electronica N® 006-2023-EP/UO 0809-1

Adquisicién de Suministro de dlimenfos para el personat de Oficiales, Técnicos y Suboficiales de la $a

" Brigadia Blindada, AF-2024.

- pals de fabricacion;

- contenido neto del producto expresado en kilogramos;

- condiciones especiales de conservacian: “Manténgsse en lugar seco, fresco y prategido de
ia luz".

Precision 3. La entidad convocante debera indicer en las bases (seccién especifica, especificaciones
tecnicas numeral 2 y/o proforma def contrato), ofra informacion que considere deba astar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
nurneral 2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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Ejército del Perd - Unidad Operatiiva 0809 \
Subasta inversa Electrénica N° 006-2023-EP/UO 0809-1

Adquisicién de Suminisiro de alimentos para el personal de Oficiales, Técnicos y Suboficiales de la 2a
Brigada Blindadao, AF-2024,

FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN e -
Denominacién de! bien :  AJO CATEGORIA PRIMERA
Denominacién técnica ' AJO CATEGORIA PRIMERA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcién general :  El ajo es el bulbo o cabeza conformado por dientes, pettenecients
al género y especie Aflfium saivum L. de la familia Amaryllidaceae.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
24. Delbisn
El ajo categoria primera debe presentar las siguientes caracteristicas:
CARACTERISTICA | ESPECIFICACION | REFERENCIA
CALIDAD S
I Los ajos deben:
|- Estar enteros, corpactss y bien
| formadas.
= | - Ser de consistencia fime.
| - Estar exentos de pudriciones o dafos |
| fisicos (heridas y rajaduras) que afecien [
la calidad del producto. ' |
| - Estar exentos de cualquier materia | [
| extrafia (fierra, piedra, arena u otro [
|  material extrafio objetable}. [
| - Estar exentos de plagas {(hongos,
insecfos, d&caros, nematodos, entre
. ofros) que afecten la calidad del
| producto.
Requisitos generales |- Estar exentos de humedad externa,
salvo la condensacion consiguiente a su
remocién de una cdmara frigorifica,
~ Estar exentos de cualquier olor, color o |
sabor na caracteristicos def producto. |
- los [otes de =zjo deben estar 5
conformados por bulbos de la forma (Nr:\l:;sadao ! 1;01'22(,02115)
tipica de la variedad, compacios y | HORTALIZAS.  Ajo
constituidos por dientes cvoldeos, | Requisitos. 22 Edlclérl |
| camosos. ; ’ |
' - Los bulbos deben estar completos, | |
secos o curados, cubierlos con sus [
propias hojas envolventes secas y sin | |
signos de desecacion. ‘ ‘
- Cada lote de ajo debe estar conformado
por una misma variedad.
Cateqoria, sanidad y aspeclo
Defectos menores”
{cortes, cicatrices,
manchas, mechonas [
radicutares, dientes | Méximo 9% (en masa del producio por
faktantes, comeduras o | Unidad de envase)
perforaciones) ‘
" Qe no afecten la pars |
| comestible E— _ -
Defectos mayores” | [
{mohos superficiales que | Maxime 1% {en masa del producto por :
no afecten a la parie | unidad de envase) | [
comestible, bulbos | . Vo
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Subasta Inversa Electrénica N° 006-2023-EP /U0 0809-1
Adquisicién de Suministro de dlimentos para ei personat de Oficiales, Tecnicos y Suboficiates de la ?a

" Brigada Blindada, AF-2024.

" CARACTERISTICA |  ESPECIFICACION | REFERENCIA.
CALIDAD
brotados y  bulbos |
abiartos})
* Qlue no afecten ja parte
comeslible i 1. - g N -
Pudricion f 0%
Calibre | 3g-200g
Foma vy cofor Caracter(sticos de la variedad
) ! ' _ Reglamento de
| Inocuidad
| Guraplir con lo establecido por et Servicio | Agroalimentaria,
INCCUIDAD | Naciona! de Sanidad Agraria SENASA, | aprobado  mediante
| autoridad nacional competente’. | Decreto Supremo N°
‘ | 004-2011-AG, vy sus
| modificatorias.
P Precision 1: Ninguna.

2.2. Envase y/o embalaje
El ajo calegoria primera, debe ser envasado tomande en consideracién lo establecida en las normas
Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LGS ALIMENTOS, CXC
53-2003 (2017} CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS
FRESCAS y CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que el producto quede
debidamente protegido.

Los bulbes de ajo deben ser envasados en sacos, bolsas u ofros envases de grado alimentario,
para el expendio &l por menar en mallas, cajes, u olros envases de tamafio y peso variables, el
contenido de cada unidad de embalaje debe ser homogéneo y estar compuesto Unicamente por
bulbo de gjo de ia misma variedad y calidad; los envases deben eslar impios y compuestos por
meteriaies que no causen alteraciones del producto, gue rednan las condiciones de higiens,
limpieza v resistencia a la humedad, manipulacion y transporte, de modo que garantice la
conservacion del producto, segin indica el numeral 10 de la NTP 011.101:2015 (revisada el 2021).

Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
tecnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), ¢l peso neto del producto por envase. Ademas, podra indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de posiores.

23, Rotutado
El rotulado de! ajo categoria primera, debe cumplir con lo indicado en la norma Codex CXS 1-1985
(2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS,
. ademéas de las disposicionss especificadas en el numeral 8 de la NTP 041.101:2015 (ravisada ei
2021}

el nombre v variedad del producto indicado;

categoria indicada como “primera™

peso neto, en kilogramos;

nombra o razén social del productor, envasador ¢ vendedor, en el caso de productos
importados nombre o razén social def importador;

- el pais de origen;

- nitmero de Autorizacién Sanitaria de Establacimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SENASA.

[ T |

1 Segin articulo 10 det Reglamento det Decreto Legislativa N° 1062, Ley de inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG,
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Pracision 3: La entidad convocante dsberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificacionss
técnicas numeral 2 yfo proforma del confrato), ofra informacién que considare deba sstar rotulada. La
informacidn adicional que se solicite no puede modificar los atributes del bien descritos en numeral 2.1 de
la presente ficha técnica.

24, Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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1. CARACTERISTICAS GE

FICHA TECNICA
APROBADA

NERALES DEL BIEN

Denominacién del bien
Denominacidn téenica
inidad de medida
Descripcion general

: CAMOTE AMARILLO CALIDAD PRIMERA

: CAMOTE AMARILLO CALIDAD PRIMERA

: KILOGRAMO

: Elcamate es la ralz comestible proveniente del género y especie

Ipomoea batatas L. de [a familia de las Convolvulaceas, en
estado fresco v destinada para el consumo humano.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien

Ei camote amarilio calided primera debe presentar las siguientes caracteristicas:

ESPECIFICACION REFERENCIA

CARACTERISTICA |
~ | CALIDAD
\ | Cada lote de camote amarillo debe estar

Uniformidad | conformado por una misma variedad {es
| | decir, color, forma y piel).

7 Exento de:
- Humedad externa anormal (mojada).
Olores y sabores extrafios.
|- Impurezas y materias extrafias visibles
{tierra, piedras, alc.).

Calibre de 60 mm a 100 mm

. Tamafic (duémelro

perpendlcular al eje do | Se aceptard por unidad de envase, un
| crecimiento) | méximo de 15% en peso del producio de
‘ o larnaﬁo diferente al establecuin o NTP

Alteraciones y
sustancias extrafias

011.120:1992
(revisada al 2012)
: 0% TUBERCULOS Y RAICES.
| Camote amarillo.
Requisitos. 1° Edicion

|
i Desprend;mtanto de la |
plel

| Coﬁas, cicatrices,
; ' magulladuras, grielas, Méiximo 2%
| rajaduras

| Sanidad y aspeclo Brotamiento ‘ 0% |
' (las folerencies se refieren

8l porcentaje en peso del ‘
| producto por umdad de .judnqén o] | 0%

| Pudricién himeda ‘ 0%

I envass)

| Perforamones ga|erlas
‘ | {damos causados por | Méximo 1%
insectos)

Méximo 2%
| Reglamento de Inocuidad |
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria, aprobado ,

Mezclas varietales

INOCUIDAD | Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Suprema
| autoridad nacional competente’. N° 004-2011-AG, y sus |
modificatorias. |

Pracision 1: No aplica.

1 Segin articalo 10 def Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de tos Alimentos, aprobado
mediante Decretc Supremo N° 034-2008-AG.
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2.2. Envase y/o embalaje
El camote amarillo calided primera debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido
en las normas Codex CXC 1-196¢ (2020} PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS
ALIMENTOS y CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS.

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de higiens, ventilacién y resistencia necesarias
para asegurar la manipulacion, el transporte v la conservacion apropiados de los camoles, y
deben estar exentos de cualquier materia y ofor extrafios. Podran ser sacos, bolsas u otros
envases, qua cumplan con ks requisilos que se indican en las Normas Técnicas Peruanas
correspandiantes, segun indica et numeral 11.1 de la NTP 011,120:1992 (revisada el 2012).

Pracisién 2: La enfidad convocante debera indicar en las bases [seccion especifica, especificaciones
téenicas numeral 3.2 y/o proforma del contrate), el peso neto del producto por envase. Ademas, podré
indicar las caracteristicas de! envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado

El rotulado se debe efectuar de acuerdo con b eslablecido en la norma Codex CXS 1-1985
" {(2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS,
y ias disposiciones especificadas en el numeral 10 de la NTP 011.120:1992 (revisada ef 2012).

- el nombre del producto indicado como “camote amarillo™;

- algrado de calidad: “primera”;

- masa aproximada en kilogramos;

-  numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesariento Primario emitido
por el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante deberé indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
téenicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato}, otra informacidn que considere deba estar rotufada. La
informacion adicional gue se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
nutneral 2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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\ﬁa—/Bﬁgada Blindada, AF-2024.

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denorminacidn del bien PAPA GANCHAN CALIDAD PRIMERA

Denominacion t&chica PAPA CANCHAN GRADO DE CALIDAD PRIMERA

Unidad de medida KILOGRAMO

Descripciin general ia variedad Canchan, también conocida como “papa rosada” por

al color de su cascara, tiene pulpa color blanca a blanca cremaosa
y el usa sugerido es para frituras.
2. GCARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Pelbien
La papa Canchan calidad primera debe presentar las siguientes caracteristicas:
| CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA |
- ' CALIDAD
Cada lote de papa debe estar conformado pdr |
‘ fa misma varedad. Las papas variedad |
‘ | Canchan deben presentar las siguientes |
Uniformidad caracteristicas:
—-Forma redondeada.
[ - Piel de color rojo, ojos superficiales.
! ~Pulpa de color blanca a blanca cremosa.
[Digmetro ()| _ Calibes |
; ypeso(@) | Extra | Primera ]Segunda
w — T
i D mayor
| Tamafo! gnm) 7 : 134102 | 101-75 I 774—49_ |
| | | D menor n } . i
1‘(mm) | 107 727 71-51 : 50-38_ :
| \Peso (9) | 638-320 | 319-155 | 154-29 |
| Sanidadyaspecto "INt 011.119:2016
- Inmadurez  (papa| 'PAPA Y  SUS
pelada o pelona con | Méximo 1% m/m | DERIVADOS.  Papa.
levantamiento de piel) | Definicionas y
| . N
- Cortes, cicatrices, requisitos. 3* Edicién
. magulladuras, Miximo 2% mim
| grietas, rajaduras 1 - - .
- | - Brotamiento | 0% m/m
| - Verdeamiento 0% m/m
- Pudricion seca % m/m -
| - Pudricion himeda B 0% m/m - I
i - Comeduras, {
: perforaciones, [
galetias (dafios Méaximo 2% mim
. causados por
| insectos y roedores)
( - Mezclas varietales | 0% m/m
. Porcentaje maximo 5% mim
| acumulado

i Los didmetros mayor y menor estan referidos a las dimensiones médximas y minimas de los ejes longitudinal y
transvarsal del tubdrculo cuando se intersecan en angulo recto.
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Brigada Blindada, AF-2024.

Adquisicién de Suministro de aimentos para et personai de Oficicies, Técnicos ¥ Suboficiales de la %a

. CARACTERISTICA ESPECIFICACION
i
| cumplir con lo estahlecido por el Servicio
INOCUIDAD | Necional de Sanidad Agraria — SENASA,
autoridad nacional competente?.

l REFERENCIA |
| Reglamenlo
| Inocuidad

=y

Agroalimentaria,
aprebado mediante

| Decreto Supremo N°

f 004.2011-AG, y sus
modificatorias.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numerat 2 yfo proforma del coniraio) el tamafic de papa Canchén calidad primera requerido, de
acuerdo a lo establecide en la presenie Ficha Técnica, por ejemplo; papa Canchén calidad primera de
calibre primera,

2.2, Envase y/o embalaje

La papa Canchén calidad primera debe ser envasada segUn lo establecido en las normas Codex
CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, CXC 53-2003
{2017} CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y
CXC 44-1995 {2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSFORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que el preducio quede debidamente protegido.

Los envases deben salisfacer las caracteristicas de higiene, ventilacidn y resistencia necesarias
para asegurar la manipulacidn, el fransporte ¥ la conservacién apropiada de las papas, y deben
estar exentos de cualquier materia y ofor extrafios. Podrén ser sacos, bolsas u otros envases det
mismo tamafio, que cumplan con los requisitos que se indican en las Normas Técnicas Peruanas
correspondientes {por ejemplo: NTP 231.275, NTP 311.313, etc.).

Precision 2: La enfidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yfo proforma del confrato), ef peso neto def producto por envase. Ademés, podra indicar
las caracteristicas de! envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracleristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
Los envases, o blen los documentos que acompafian e envio, ademas de los requisitos aplicables
especificados en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Efiguetado de alimenios

preenvasados. 8 Edicidn, deben indicar lo siguiente:

- namero de Autorizacion Sanitaria de Estabtecimisnto de Procesamiento Primario emitida por et
SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccibn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato), ofra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede meodificar las caracleristicas def bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precisian 4: No aplica.

2 Segun articulo 10 del Reglamenio del Decreto Legislative N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimenlos, aprabado
mediarte Dacreto Supremo N* 034-2008-AG.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1.  CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien : COL CRESPA CALIDAD PRIMERA

Denominacion téchica . COL CRESPA CALIDAD PRIMERA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general : Hortaliza de la familia de las cruclferas corraspondiente a

la especie Brassica olsracea var. Sabauda L.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.4. Del bien
La col (sindnimo de repolio) crespa calidad primera debe presentarse fimpia y fresca,
pertenecera al mismo cultivar y debe tener un grade de madurez comercial que le parmita
soportar el manipuleo, transporte y conservacion en buenas condiciones, seguin indica el numeral
3,1.1 de fa NTP 011.108:1874 (revisada el 2018) v su Corrigenda Técnica.

La col crespa calidad primera debe presentar las siguientes caracteristicas:

i CARACTERISTICA | ESPECIFICACION | REFERENCIA
CALIDAD
: Color Tipleo del cultlvar
— _ -
‘ Forma Tipica del cultivar

Las cabezas deben presentarse |
Consistencia duras, fimes y compactas, salvo

tolerancias indicadas.

Las cabezas no deben presentar

alteraciones producidas por

agentes bioldgicos, mecanicos y |
| Sanidad por presencia de sustancias |
exirafias; salvo lolerancias |
indicadas en la presente ficha

I técnica, NTP  011.108:1974
(revisada el  2018)
LF“”’“ decalidad HORTAUZAS. . Cal
| Temaro] Relacion didmetrolpeso | | g::izgln;a .Egﬁ:; ?\rl'l?g
a A | Masde 31 cm: més de | 011.108:1974 (revisada
‘ g el 2018)CT  1:2019
| Tamarie (relacion Mas de 23cma3icm; :
diéthl'OprSO) B mas de 3 500 gaB000g | HORTALIZAS. Col

| crespa. CORRIGENDA

Tolerancia: 10% de coles de calidad TECNICA 1. 1° Edicién

inmediata inferior.
| S

| Consistencia Tolerancia 5% de cabezas blandas

4cm

Tolerancia: 5% de coles con mas de |
6 cm de longitud del tocdn.

lLas cabezas deben presenfar una
longitud det focon tal, que no
provoque dafies en las cabezas
contiguas durante 94 transpone

tongitud del tocon

1 Seqguin la Real Academia de la Lengua Espadola, la palabra “col” es sindnimo de “repolio”.
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA |
6—10(2)
e e Tolerancia: méximeo 5% de coles de
calidad segunda
| Comeduras de .
| e ; Tolerancia:
I;gjras protét::;lads: Méiximo 2%de coles con |
madidar pe_rforacmnes solamente en las
(Pseudopusia ho;gs cobertoras‘, en nimero y &rea |
£.) variables (no imitantes). [
Tolerancia: |
Decoloracion, Méximo 3% de coles con colonias |
pudricion, presentes solamente eh las hojas
Dafos Fumagina: coberioras, comprometiendo un |
entomoldgicos | producidas  por | drea de hasta 10 em de didmetro, |
(ptagas}) pulgones cbservéndose 1a  decoloracion |
(Brevicoryne consiguiente de dichas hojas y la |
| brassicas) presencia  {nro  siempre} de |
L |fumagina. i
[ Tolerancia; .
| Perforaciones Méximo 1% de «coles con |
| producidas  por | perforaciones  en  las  hojas |
| gusanos de tierra | coberforas Unicamente, de hasta 3 |
| (Noctuideos) cm de didmetro. Localizacion: Parte
I |inferior de la cabeza. :
| Tolerancia: [
| Maximo 1% de coles con atagque |
| localizado en el tocén o en la base |
i {pecioto) de las hojas coberloras, of |
| que se manifiesta en el focdn |
| mediante una pudricion himeda
iPudricidn que afecta su parte basal en una |
| himeda longitud de aproximadamente 0,5 |
| (producida  por |em, mientras que en las hojas |
| Esclerotiniosis) | coberloras la pudricién himeda |
| afecta un drea maximo de 3 cm de
! diametro. Es necesario precisar que
' la cabeza en si no es afectada, |
Dafios | pudiendo eliminarse fas partes |
fitopatoldgicos | afectadas (tocon y hoias cobertoras) |
mediante remocion.
: Tolerancia: [
[ Maximo 1% de coles con ataque
| localizado en las hojas cobertoras
| ylo en las hojas superficlales de ja
| Manchas cabeza en si, estando dicho ataque |
! (producida por | en una etapa inicial, observandose |
| Mildiu) los signos de hongo {micello, que |
| forma una figera eflorescencia |
| blanco plomiza), en un &ea (Unicay |
ll acumulativa), de maximo 5 cm de |
| diametro.
| Cabeza .
Defactos 3 reventada Méximo 4%
comerciales | canezg o .
Lmagullada Maximolad |
Version 08 Pégina 2 de 3
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[ CARACTERISTICA ESPECIFICACION T REFERENCIA I
Reglamento de
Inocuidad
Agrealimentaria,

‘ Cumplir con fo esiablecido por el
\ Servicio Nacional de Sanidad

iINOCUIDAD |Agraria - SENASA, autoridad aprobado medianttz
| nacional competente? DacralofStpramo iy
; 004.2011- AG y sus

| | modificatorias.
Precisién 1: La entidad convocante debera precisar en las basas {seccién especHfica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato) el tamaiio de la col crespa calidad primera requerida de
acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemptlo: Col crespa de calidad primera, de
tamafio B.

2.2 Envase y/o smbalaje
La col crespa calidad primera debe ser envasada tomando en consideracion lo establecido en
las Normas Codex: CXC 1-1969 {2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS
ALIMENTOS, CXC 53-2003 {(2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS
Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL
ENVASADO ¥ TRANSPORTE DE FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS.

La col crespa calidad primera debe ser acondicionada de tal manera que guede protegida,
ventilada y bien presentada, segun indica el numeral 6.1 de la NTP 011.108:1974 (revisada el
2018) y su Coitigenda Técnica.

Precision 2: La entidad convocante debaré indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yfo proforma del contrato}, el peso nelo del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como; material, pesa, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificade que estas caracleristicas aseguren la plurafidad de postores.

2.3 Rotulado
El rotulado de la col crespa calidad primera debs cumplir con lo indicade en la
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Eliquetado de alimentos preenvasados. 8*
Edicion y las disposiciones especificadas en el numeral 6.3 de la NTP 011.108:1974 (revisada el
2018} y su Comrigenda Técnica:

- el nombre del producto;
nombre de la variedad, cultivar o tipo comercial;

- calidad primera;

- tamafio;

- peso neto, en kilogramos;

- nombre y domicilio legal del productor, envasador, distributdor, importador o vendedor;

- ol pals de arigen;

- numera de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SENASA.

Precision 3: La enfidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yfo proforma del contraio), otra informacidn que considere deba estar rotulada. La
informacién adicicnal que se solicite no pusde madificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24 Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

2 Segiin artictdo 10 del Reglamento del Decreto Legislative N 1062, Ley de Inocuidad de los Alimenlos, aprobado
mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien : LIMON CATEGORIA |
Denominacion técnica : LIMON SUTIL CATEGORIA 1
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general : Es el fruto procedente de cualquier variedad de la especie Citrus

aurantifolia (Christmann} Swingle, de la familia de las Rutaceze.
También lamado imdn de cebiche y limdn de pica.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

24. Delbien
El #mdn categoria | debe haberse recolectado cuidadosamente, haber alcanzado un grado
apropiado de desarrollo y madurez de acuerdo con los criterios peculiares de la variedad v la zona
en que se producen. El desarrollo y condicion de los limones deben ser tales gue les permitan
soporiar el transporte y la manipulacion, y llegar en estado satisfactorio al lugar de destine, segdn
indica ef numeral 5.1.1 de la NTP 011.006:2005.

El contenido minimo de jugo de limdn categoria | debe ser del 40% con relacian at peso total del
fruto, ademés su coloracion debe ser tipica de ta variedad por lo menos en dos tercios de la
superficie del fruto. El fruto debe ser verde pero podra presentar decoloraciones (manchas amarillas)
hasta el 30% de su superficie, segun indica el numeral 5.1.2 de la NTP 011.006:2005.

Ellimén categorla | debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA 7 ESPECIFICACION il REFERENCIA

cADAD i |
| Los limones deben:

| - Estar enteros.
- Ser de consislencia firma.
- Eslar sanos, deben excluirse los praductos
[ afectados por podredumbre o deterioro que
| haga que no sean aplos para el consumo.
[ - Estar limpios y practicamante exentos de
cualquier materia extrafia visible.
- Estar praclticamante exentos da plagas que
Requisilos minimos | afecten al aspecto general del producto.
| - Estar préacticamente exentos de dafos
| causados por plagas.
| - Estar exentos de dafios causados por bajas

lemperaturas.
- Estar exentos de humedad externa NTP 011.006:2005 FRUTAS.
... | anormat, salvo la condensacién | Limén Sutil. Requisitos. 4°
consiguiente a su remocion de una camara | Edicidn
frigorifica.
- Eslar exenlos de cuaiquier clor yfo sabor
extrafio.

| Los limones de esta categoria deben ser de
buena calidad vy caracteristicos de la
variedad.,

siguientes defectos leves, siempre y cuando

|
\
|
!
Podrén  permitirse, sin  embargo, los 1
\
|
\
I

Categotia ' no afecten al aspecto general del producto, su
calidad, estado de conservecion vy
presentacion en ef envase:
- defectos leves de forma; ‘
- defectos leves de coloracion; 1
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CARACTERISTICA E EQPECHQACIOﬁ REFERENCIA ]

| - defectos leves de lacascara que ni superen o
| | 1comi
En ningun case los defectos deben afectar a
| 1a puipa det fruto.

| Tolerancia: Diez por ciento, en numero o en :
peso, de los limones gue no salisfagan los ‘

| requisitos de este cafegoria, pero satisfagan
|

los de la categoria Il o, excepcionalimente,
que no superen las tolerancias establecidas
para esta itima.

El fitnén categoria |, de acuerdo a su didmetro
se clasifica en los siguientes calibres:

r T

Unidades ‘
3 del
. Diametro |
[ i Calibre (mm) preducto |
| por
i L _ | Kilogramo |
Calibre (lamafio) A | 4amas 20-22 w
B 412439 23-27 ‘
[ ¢ 38a40,9 28-33 ‘
| D | 3ba379 | 34.39 | ‘
|

| Tolerancia: Diez por ciento en numero o en
| peso de los Emones que correspondan al

calibre inmediatamente superior yfo infatior al [
L indicado en &l anwase. [

El contenido de cada envase (o lote, para los
productos presemtados a granel) debe ser
homogéneo y estas constituido Gnicamente
i | por limones del mismo origen, variedad,
Homeogeneidad calidad y calibre. La parte visible del
| eontenido det envase (o lote, para productos
preseniedos a  granef) debe  ser
representativa de todo el contenido.

w Reglamento de Inocuidad
| Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria, aprobado

INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, mediante Decretu Supremo
| autoridad nacional competente!. N®  004-2011-AG, y sus
| modificatorias.

Precision 1: La entidad convocante deberd precisar en las bases (seccién especifica, especificaciones
1écnicas numeral 2 vio proforma del contrato) et calibre del limén categoria | requerido, de acuerdo a 1o
establecido en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: Limén categoria | de calibre C.

22, Envase ylo embalaje
El limdn categorfa | debe ser envasado tomando en consideracién lo establecido en la norma Codex
CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADC Y TRANSPORTE DE
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, segtin indica el numerat 8.2.de la NTF (11.006:2005.

Los empaques deben satisfacer ias caracteristicas de calidad, higiene, ventilacién y resistancia
necesarias para asegurar una manipulacian, transporte y conservacion apropiados de los limones.
Los empaques deben estar exentos de cualguier materia y olor extrafie, ssgun indica el numeral
8.2.1 de fa NTP 011.006:2005.

1 Segun articulo 10 dal Reglamento del Decreto Legislativo N° 1082, Ley de Inocuidad da los Alimentos, aprobado
maediants Decreto Supremo N* 0:24-2008-AG.
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Podran ser cajas de cartdn, piastico, mallas u ofros (evitar el uso de cajas de madera) de tal manera
que el producto quede debidamente protegido. Los materiales utilizados en el interior def envase
deben ser nuevos {se incluye materiat recuperado de calidad alimentaria), estar limpios y ser de
calidad tal que evite cualquier dafic externo o interno al producte. Se permiten el uso de materiales,
en particular papel o sellos con indicaciones cometciales, siempre y ciando estén impresos o
sliquetados con tinta o pegamento no téxico, segan indica el numeral 8.2 de la NTP 011.006:2005.

Precision 2: La entidad convocante deberé indicar en las bases (seccion especifica, especificacionss
técnicas numeral 2 y/o proforma del cortrato), of peso nete del producio por envase. Ademas, podré indicar
las caracter{sticas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracleristicas aseguren la pluralidad de postores.

23, Rotulado
El rotulado del limén categorfa | debe cumplir con las disposiciones establecidas en ia
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADQS. Etiqueiado de alimenfos preenvasados. 8* Edicion
y demas disposiciones establecidas en el numeral 9 de la NTP 011,006:2005:

nombre del producto y nombre de la variedad;

- nombre/razén social del productor, envasador y/o distribuidor comercializador;

- origen del producto;

- categoria;

- calibre;

- peso neto;

- fecha de envasado;

- lote;

- nimere de Autorizacidn Sanitaria det Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SENASA.

Precisiéon 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
8enicas numeral 2 yio proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulade. La
informacion adicional que se solicite no puade modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha 1écnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. EARAC_TE&ST_IC_;@ GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien :  ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA
Denominacion técnica :  ZAPALLO MACRE CATEGORIA PRIMERA
Unidad de medida :  KILOGRAMCG
Descripcidn general 1 Zapallo macrs, es el fruto de la especie Cucurbita méxima Duch,

de ia familia de las cucurbitdceas.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21, Del bien
{.0s zapallos macre categoria primera deben pertenecer al mismo cuftivar y deben tener et grado de
madurez comercial que les permita soportar adecuadamenie e! manipulec, transporte y
conservacién en buenas candiciones, segun indica el numeral 5.1.1 de la NTP 011.114:2015,

Los zapallos macre categorfa primera deben presentar las siguientss caracleristicas:

o~ | CARACTERISTICA [ ESPECIFICACION REFERENCIA 1
| CALIDAD "
T T
| Presentacion | Los frutos de zapallo deben presentarse

i maduros, limpios, frescos, enteros y sanes.
1

‘ | Los frutos deben presentarse sanos, s decir,

} | ibres de ataques de insectos vy

; | enfermedades, salvo las  siguientes |
| tolerancias: |

‘ Sanidad |- Daflos enfomoldgicos: Se parmiten dafios |
| superficiales que no comprometan la putpa.
|- Dafios fitopatolégicos: 0%

I

| Para el caso de los dafios fitopatoldgicos, las

i pudricicnes noloriamente marcadas ; [

‘ determinan la eliminacién del fruto. NTP 011.114:2015

HORTALIZAS.

‘ | Zapallo macre. 27
Los frulos deben presentar la suficiente | Edicion ‘

| dureza de céscara que asegure que el manejo | |
post-cosecha no deteriorard su calidad fisica. !
La dureza se debe evaluar de acuerdo a la | |

Dureza de resislencia que presente a ser penefrada con ‘
[ cascara la ufa;, teniéndose que a mayer dureza, |
Madurez mayar debe ser su categorizacion.
: El zapalio macre categoria primera debe tener
| una dureza de cascara de grado alta,

‘ Color de | Desde verde oscuro, verde plomizo, verde| |
| checera claro hasta creme. Con aspecto lustroso, liso| j
; | o con hendiduras jongitudinales. i .
_ e |
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e ——

cmmnlsnu f ESPECIFICACION nsmcu]

| Los frutos deben presen!ar 12 textura de pulpa|
| lo suficientemente firme gque asegure que el

manejo posi-cosecha no dabe detariorar sui
| calidad flsica. Este pardmetro se debe avaluar
Teixlla.lra de de acuerdo a la resistencia que la pulpa|
| puip oponga al tacto.

2 —
|
\
|
I
I

El zapallo macre categoria primera debe tener
_| una texture de pulpa de grado frme.

| El zapallo macre categoria primera debe tener

R color de pulpa amarillo fuerte.

Tamafio Peso minimo 25 kg

| Tolerancia de Defectos

| Se permiten dafios superficiales que no
- Magultaduras y rajaduras | wmpromatan la pulpa o muestren dafios de|

i
pudncndn [ |
— — A |
- Coites 0% |
. Nn oonmromata el estado da ia pulpa SmI ;
Tolerancia acumuiativa pudriciones. | i
N o E Reglamento de|
| Inocuidad !
Cumplir con lo establecide por el Setvicic | Agroalimentaria, |
INOCUIDAD | Nacional de Sanidad Agraria — SEMASA, | aprobado mediante|
| autoridad nacional competente!. | Decreto Supremo N°|
| 004-2011-AG, y sus|

| | modificatorias.

Precision 1: Ninguna.

2.2, Envase y/o embalaje
El zapallo macre categorla primera podra ser no envasado, pero su manipulacién debe tensr en
consideracidn lo establecido en la norma Codex CXC 1-1869 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE
HIGIENE DE LOS ALIMENTOS y otros textos perlinentes del Codex, asi como a reglamentacion
nacional vigante, segtn indica el numeral 10.1 de la NTP 011.114:2015.

El zapalio macre categorla primera se transporta a grane! y se comercializa de acuerdo al peso de
cada unidad. Los zapallos también deben ser acondicionados de tal manera que estén protegidos
de dafios mecdnicos y adecuadamente ventilados, segin los numerales 8.1 y 8.2 de [a
NTP 011.114:2015.

Precision 2. La enfidad convocante deberg indicar en las bases (seccidon especifica,
especificaciones técnicas numeral 2 yfo proforma del contraio), el peso nelo del producio por
envase. Ademads, podré indicar fas caracteristicas del envase tales como: maierial, peso, tipo de
carrado, siempre que se haya verificado gue esfas caracteristicas aseguren la pluralidad de
postores,

2.3. Rotulado
Los documentos gue acompanen el envio del zapallo macre calegoria primera, ademas de ios
requisitos aplicables especificados en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS, Efiquetado
de alimentos presnvasados. 8* Edicién, daben indicar, en idioma espaficl, 1o siguiente:

'_Sega articulo 16 del Reglamento dal Decrelo Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
meadiante Decreto Supremo N*® 034-2008-AG.
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- el nombre del producto;

- nombre de la variedad, cultivar o tipo comercial;

- peso nato, en Kilogramos;

- nombrs ydomicilio legal del productor, envasador, distribuidor, importador ¢ vendedor;

- nimero de Autorizacién Sanitaria de Establecimientc de Procesamiento Primario emitida por el
SENASA,

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rolulada. La
infarmacion adiciongl gque se solicite no puede modificar las caractsristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha idcnhica.

24. inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Dencminacion del bien : MANZANA DELICIA CATEGORIAL
Denominacion iécnica :  MANZANA DELICIOUS DE VISCAS CATEGORIA |
Unidad de medida : KILGGRAMO
Descripcidn generat : La manzana es et fruto procadente de cualquier variedad de la

especie Malus doméstica Borkhausen. La variedad de [a manzana
es la Delicious de Viscas.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien
La manzana Delicia categoria | debe encontrarse en un estado y fase do desarrollo que le permita
continuar el proceso de maduracion y alcanzar el grado de madurez caracteristico de la variedad,
conservarse bien durante su transporle, manipulacién y almacenamiento y llegar en condiciones
satisfactorias a su destine, segun indica el numeral 5.1 de la NTP 011.002:2014 (revisada el 2019).

L La manzana Delicia categorfa | debe presentar las siguientes caracteristicas:
GARMTERiSTICIﬂ ESPECIFICACION l REFERENCIA ‘
CALIDAD |

Los frutos contenidos en un mismo envase ‘
deben ser de la misma variedad y en ese sentido ‘
uniformes en tamafio, forma y color. ‘
Las manzanas deben de estar: ‘
—Enteras, sanas, gquedando excluidos los
productos que presenten podredumbre u otras
Requisitos alteraciones que los hegan impropios para el
enerales e ) ) .
g | —Limpias, es decir, practicamente exentas de
|  materias exirafias visibles.
| — Précticamente exentas de plagas,
magulladuras profundas y pudricion.
- Practicamente exentas de dafios causados por
plegas.
—Exentas de un grado anormal de humedad | NTP 011.002:2014
exterior. (revisada e 2019)
— Exentas de olores y sabores extrafios. | FRUTAS FRESCAS.
El indice de madurez de la manzana estd =Manzana. Requisitos.
determinado basicamente por las caracterfsticas | 4* Edicién
- siguientes:
Indice de madurez Caracteristicas | Minima | Maxima
Firmeza de |a pulpa
(Variedad Delicius | 7,7 kgf | 11,8 kgf ‘
de Viscas) 1
) e [Solidos solubles 11 °Brix | 17 °Brix
| Las manzanas Delicious de Viscas pueden |
| encontrarse entre los colores detallados a ‘
| continuacion: 1
Coloracion Color Munseli Color ‘
5R/5/10 Rojo
5R/ 4710 Rojo teja
25R/5/10 Rojo rosado ;
N | RSR/4710 Rojo carmin - |
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
| BsRrRis/10 Rojo coral k4 B
5R3/6 Rojo vino
RPE5R7/8 rosado

Ei calibre se determina por el di@metro maximo
de la seccién ecuatorial, se tienen los siguientes
calibres:

Calibre

Clasificacion Calibre (mm)
Calibre B: Primera 60,1 - 80

\
“Las manzanas de ssta categoria deben ser de | ‘
buena calidad y presentaran las caracteristicas ‘

\

de forma, desarrollo y color que sean propias de
la variedad a la pertenezcan.

l.a pulpa no debe haber sufrido ningin deterioro.

| = Siempre que no se vean afectados su especto
general ni su calidad, conservacion y
presentacién en el envase, algunos frutos
podrén presentar los defectos leves siguientes:

|

— Una ligera malformacion. ‘

~ Un ligero defecto de desarrollo. |

| — Un ligero defecto de coloracién.

| — Ligeros defectos de la epidermis que no |
sobrepasen los limites siguientes: |

e 2 cm de longitud an el caso de los

. defectos de forma alargada;

Categoria de calidad s 1 cm? de superficie tolal en el caso
de los demas defectos, salve la rofia
{Venluria inaequalis), cuya superficie
no podra exceder de 0,25cm?;y

e 1cm? de supetficie total en el caso
de las magulladuras ligeras, excluidas
tes decoloradas.

Las manzanas de esta categoria pueden haber \
perdido el pedincuio, siempre que la linea de la
rofura sea limpia vy que la epidermis adyacente
no se halle deteriorada.

Leos defectos menores (herida cicatrizada, russst
j S y mancha), ¥y mayor (magulladuras), que
presenten forma alargada, no deben exceder
maés da 2 em de longitud, v para los defacios
menores gue presentan formas irregularas no
deben ocupar mas de 1 cm? de superficie, ya sea
_____ en forma individual o sumados.

Tolerancias de Defeclos Menores
Los defectes se expresan en porcentaje de unidades defectuosas.

|- Herida seca E ] Méximo 10% ‘
- Mancha [ Maximo 10% :
- Russet - Maximo 10% Fi }
- Acorchamiento Maximo 10% \
- Deformacion | _ Méximo10% 1
'Subtotal acumula Méximo 10% i

defectos menores
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CARACTERISTICA | ESPECIFICACION J REFERENCIA
——— e e s S — EEETEE S T = e —— 3
Toferancias de Defectos Mayores
Los defectos se expresan en porcentaje de unidades defactuosas.
|- Herida himeda - ~ Méximo 5% ]
- Escaldado Méximo 1%
- Dafio porelsol | N Méximo5% _
- Magulladura . Méximo 5%
- Bitter Pit - Méximo 1%
Maximo 10%

* Si se presenta corazén acuoso durante la
- Corazén acuoso * | inspeccion se debe ampliar la muestra a 100 |
frutos de los cuales deben ser partidos en
forma transversal. De esta nusva muestra se
contabilizan los frutos que presentan el dafo
considerado severo.

r - Deshidratacion Méxima 5%
- Pardeamiento =
_interno. o Mé*injm 1% :
-_Pudricion R Méximo 1% — ]
Subtotal acurnulado ;
defectos mayores . Méximo 5% B
Maxima 10%
Total defectos
acumulados La suma de los sublotales acumulados no debe |

superar al total acumulado.

Reglamentio de Inocuidad

Cumplir con lo establecido por el Servicio Pgroalimentaria,

INOCUIDAD Nacional de Sanided Agraria — SENASA, g:;:orl:;?:gupremg" e 0041
B : 1 ]
autoridad nacional competenie’. 2011-AG, y sus

___modificatorias.

Precision 4: Ninguna.

2.2. Envase y/o embalajs
Los anvases do la manzana Delicia categoria | deben ser de primer uso y garantizar la proteccién
del producto durante el transporte y almacenamiento; las frulas deben ser acondicionadas de tat
manera que queden protegidas, ventiadas y bien presentadas, segln indica el numeral 8.2 de la
NTP 011.002:2014 (revisada el 2019), ademéas se debe tomar en consideracion lo estabiecido en (a
norma Codex CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPCRTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS.

™ Pracision 2 La entidad convocante debers indicar en fas bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso nelo del producto por envase. Ademas, podra indicar
{as caracteristicas del envase lales como: materiai, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de la manzana Delicia categoria |, ademés de cumplir con lo establecido en ia
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentes preenvasados. 8 Edicién
y la nomna Codex CXS 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS
ALIMENTOS PREENVASADOS, debs inscribirse en idioma casteliano, pudiendo llevar inscripciones
en ofros idiomas siempre qgue no aparezcan en forma destacada y contener la siguiente informacion,
segun el numeral 8.1 de la NTP 011.002:2014 {revisada el 2018):

- nombre del producto;

1 Segin artfcdo 10 del Reglamento det Decrelo Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decrelo Supremo N° 034-2008-AG.
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- grado de calidad: I;

- tamafio, en milimetros;

- contanide neto;

- nombre o razén social o marca del productor, envasador o vendedor o importador;
nimerc de Autorizacidn Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por
el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccitn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del confrato), otra informacion que considere deba estar rotulada, La
informacion adicional que se solicite no puede modificar fas caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24, Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.
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FiCHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien 1 NARANJA VALENCIA CATEGORIA |

Denominacion 1&cnica :  NARANJA DEL GRUPO BLANCAS CATEGORIA |

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcian general : Frutos de las variedades o cultivares procedenles de [a especie

Citrus sinensis (L.) Osbeck.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Delbien
Las naranjas Valencia categaria | deben haher sido cuidadosaments recolectadas y haber
alcanzado un desarrollo y un estado de madurez adecuado, de acuerde con fos criterios apropiados
para le variedaed. Su estado de maduwrez debe permitirles soportar el transporte vy ta manipulacién
asl como llegar en condiciones satisfactorias al lugar de destino, segun indica el numeral 5.1.4 de
la NTP D11.023:2014.

_Las naranjas Valencia categoria | deben presenter las siguientes caracteristicas: _ -
CARACTERISTICA | ESPECIFICACION REFERENCIA \

[ Las frutas deben presentarse:

- Enteras. |
- Sanas, se excluyen Ilos productos [
atacados por la podredumbre, u otras
alteraciones que los hagan impropias para

el consumo.

- Practicamente exentas de magulladuras
yio amplias cicatrizaciones por cortes enila |
cAscara.

- Précticamente exentas de plagas.

- Exentas de dafios causados por plagas v |
enfermedades que afecten la pulpa.

Apariencia - Exentas de dafos considerables yio |
glleraciones externas causadas pof
ataque de plagas. I

- Practicamente exentas de darios !

|

Y-
Oi‘i.\l ‘

causados por quemaduras de sol, heladas

y/o bajas temperaturas. NTP 0%1.023:2014
- Limpias, précticamente exentas de | CITRICOS. [

materias extrafias visibles. Mandarinas, tangelos,
- Exentas de humedad exiema anormal, | naranias y loronjas.

salvo la condensacion consiguisnte a su | Requisitos. 22 Edicion
— remacion de una camara frigorifica. [
- Exentas de olores y/o sabores extrafios.
- Exentas de toda sefial de daesecacidn o |

deshidratacidn.

La fruta, al momente del empacado, no |

podra tener dreas con color “Valor IC; -18”

o inferiores (més verde) de acuerdo con la

tabla de colores det Anexo A de la norma

de la referencia.

L deben ser de la siguiente manera:

De acuerdo a la coloracién, las frulas ‘

- Bian coloreadas: el colar tHpico de la |
variedad predamina sobre el color verde, |
sl cual en conjunto no puede exceder el
10% del area superficial.
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CARACTERISTICA

ESPECIFICACION

quimicas colorantes, aplicadas sobre la |
superficie de la fruta.

Contenido de jugo
(con relacion &l peso total del
fruto)

Tolerancia respecto a
granufacién

“Brix

Madurez Gt

_| diametro ecuatorial de la fruta.

Minimo 33%

| Se aceptara hasta un 10% de fruta granulada. |

Se considera frula granulada cuando, al
hacer el corle en el didmetro ecuatorial, se |
observa esta condicién {granulacién} en un
area cuyo didmelra es mayor al 40% del

Minimo 8,0 "Brix 1

Minimo 0,5%
Méximo 1,5%

[ Tndice de
madurez

Tolarancla respeclo al

grado de madurez

(*Bnw/Acidez) |

Minimo 6,5

No mas del 10% deberé estar fuera dai‘
requerimiento minimo.

Calegoeria

- Las fruias deben ser de buena calidad y |
sar de consistencia firme. ‘

- Deben presentar las caracteristicas de la
variedad a la que pertenezcan y estar bien
coloreadas.

- Podran permitirse, sin embargo, los |
siguientes defectos leves, siempre y |
cuando no afecten de forma importante el |
aspecio general del producio, su calidad,
estado de conservacion y presentacion en
el envase;

- Defectos leves de forma.

- Defecios leves de la piel producidos
durante la formacién y desarrollo del|
fruto, como los causados por Botritys, |
incrustaciones plateades (causadas por|
Thrips), creasing y quemaduras. ASli
como los dafnos provocados por dcaros y |
queresas, por la presencia de fumagma'
y ofras agentas.

- Defectos leves ya sanados de ongen'
mecanico, tales como los danosl
producidos por granizo, rozaduras|
(rameado, russet), dafios ocasbnadc;s.
par la manipulacion, entre otros.

- Defectos leves en la cascara causados'
por aplicaciones foliares.

En ningin caso los defectos deben afectar la |

| pulpa del fruto.

Tolerancia respecto a la
apariencia

Sa admite hasta 2% de fruta con pudricidn,

Tolerancias de Defectos /
dafios

- Acaros

Defectos levas
VS| afect; élTo[or del fruto eI area acumulada [
| no debe exceder de 100 mm?, '

No estd permitido el uso de sustancias |

REFERENCIA
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- Botritys y Thrips

- Fumagina

| conjunte <100 mim2,

Resta en algo Ia apariencia del fruto. En

En conjunto menos de 25 rm‘n2

- Queresas

En 10 frutos tomados al azar no mas de 10 ‘
quereses. ¥ no debe haber mas da 5
queresas en un fruto.

- Cicatricas, rozeduras
(rameado, russet) y
manchas

- Dleocelosis

- Quemadura de sol

- Bufado

- Creasing

| _Oscuras: < 50 mm?*

| supere 100 mm?,

B Apenas paroephble a[ tacto

El drea acurnu!ada no debe exceder de:
Claras: < 100 mm?

Que en forma individual o agregada no

10% de |a superficie del fruto, sin alteraciones |

= J
Debilita la céscara o se extiende hasta uwn 1
|
de color dentro del creasing. }

Tamafio
Calibres segin el diametro
(ecuatoriel)

Calbre | emawienmin__
o | Minimo | Maximo
Cal11 | 58 | 61
cal10 | 60 63 |
_Cal9 62 | 65
| Cal8 64 | 68
| cal7 67 | 71
| _Cal6 | 70 B
Cal5 73 78
Cald4 77 82 | |
Cal 3 81 86 ‘
_ Cal2 | 84 | 90 \
Cal1 87 amas \

Tolerancia respecto at
tarmano

Homogeneidad

Se admitira para la categoria y, para cuaiquier |
modo de presentacion, un 10% en nimero o |
en peso de frutas que se ajusten al calibre |
inmediatamente infarior o superior al
mencicnade en el envase o en los 1
documentos de lransporte ‘

[El contenido de cada ervase debe sar‘

homogeéneo y estar constituido dnicamente
pot clitricos del mismo origen, variedad, |
calidad, calibre y que presenien un I‘I'IISI'I'IO\
grado de desarrcilo y madurez. La parte
visible del contenido del envase o lote debera | ‘
ser representativa del conjunta. Ademds, para |
la Categoria | se exige la homogeneidad de
coloracién,

Los citricos podrdn presentarse alineados en}
capas regulares de acuerdo a las escalas de |
calibrado, tanio en envase cerrado como en;
ablerto. Cuando se clasifique y envase segin |
el didmetro, debe ser necesarioc que la
diferencia méxima de didmetro entre los,
frutos corresponda a tres calibres suceswos‘

de la escala de calibrado. ‘
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CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
| Reglamento de |
[ inocuidad ;
| Curnplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria ‘
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, aprobado mediante |
autoridad nacional competente’. | Dacreto  Supremo N° |
| 004-2011-AG vy sus |
| modificatorias. |

Precisidén 1: La enfidad convocante deberd precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yio proforma del contraio) el calibre de la Naranja Valencla Calegoria | requerida, de
acuerdo a lo establecido en la presente Ficha Técnica por ejemplo: Naranja Valencia Calegorla |, calibre
Cal 5.

22. Envase y/o embalaje
La Naranja Valencia Categorfa | debe envasarse tomando en consideracion lo establecido en la
norma CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE
DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, segun indica el numeral 9.3 de la NTP 011.023:2014.

Los materiales y/o papeles utilizados en el interior del envase deben ser nuevoes (esto incluye el
meterial recuperado de calidad alimentaria), estar limpios y ser de un malerial que no pusda causar
alteraciones internas ni externas a la frula. Se permite el uso de maleriales v, en particular papeles
o sellos que lleven indicaciones comerciales, siempre que {a impresién o el etiqustado se hagan
con tintas 0 gomas no tdxicas. Cuando los frutos se presenten envuetios en papel, éste debe ser
nuevo, fino e inodore y debe estar seco. Los envases deben astar exentos de materias extrafas.
No obstante, se permitira que feven adherida tina rama corta, no lefiosa, provista de algunas hojas
verdes segln indica el numeral 9.3 de la NTP 011.023:2014.

Precisidn 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
tacnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto dal preducto por envase. Ademds podré indicar
las caracteristicas del envase tales como: material, pesu, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado
que astas caracleristicas aseguren la pluralidad de postores

2.3. Rotulado
Cada envase debe llevar, en caracleres agrupados en uno de sus costados y que sean legibles,
indelebles y visibles desde el exterior, las siguientes indicaciones, segln el numeral 10 de la NTP
011.023:2014;

- nombre o razon social;

- direccion;
datos de contacto {teléfono, fax y comeo elactrénico);
nembre del producto {(especie) y la variedad;

- pais de origan y facultativamenta, nombre del lugar, distrito o regién de produccidn:

- caracteristicas comerciales {categoria, calibre y fratamiento post cosechay;

- datos de trazabilidad, fos mismos que pueden ser codificados (identificacion del productor,
idenlificacion de la planta de empaque, fecha de empaque y adicionalimente otros datos de
manera facultativa);

- peso nelo, es el contenido neto promedio de los envases individuales de la muestra, no puede
ser infarior al peso nominal rotutado {(facultativa):
numers de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el
SENASA.

Precisién 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
téenicas numeral 2 y/o profoma del contrato}, otra informacidn que considere deba estar rotulads. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de s presente ficha técnica

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

' Segan arfculo 10 del Reglamento del Decreto Legislative N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimenios, aprobado
mediants Decrate Supremo N° 034-2008-AG.
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FICHA TECNICA
APRCBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién def bien : PLATANO DE SEDA CATEGORIA |
Denominacion técnica : PLATANO GROS MICHEL AAA (BANANO) CATEGORIA |
Unidad de medida : UNIDAD
Descripcidn general . El platano es la fruta obtenida de la especie Musa Spp (AAA), de

la famflia Musacea, en estado verde, que habra de suministrarse
frescos al consumidor, después de su acondicichamiento y
envasado.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.4. Del bien
El platano de seda categoria | debe presentar las siguientes caracteristicas:
I
CARACTERISTICA l ESPECIFICACION | REFERENCIA
CALIDAD - - h

Los platanos deben:
- Estar enteros (fomando el dedo

coma referencia).
- Estar sanos, deben excluirse los
productos afectados de

podredumbre o deterioro que hagan
que no sean aplos para el constumo.

- Estar limpios y practicamente ‘
exentos de cualquier materia extrafia i
visible. ‘

|-~ Estar praclicamente exentos de [
plagas que afecten ai aspecto ‘
general del producto.

- Estar practicamente exenlos de
dafios causados por plagas.

- Estar exentos de humedad externa
anormal, salvo la condensacion |
consiguiente a su remocionh de una |
camara frigorifica v los platanos
envasedos en atmoésfera modificada.

Requisitos minimos |~ Cotar exontos de cualquier olor /0 | yyp sonex cxs 205:2019

sebor extrafio.
- Ser de consistencia firme. J\;OL??:N SAT'AEEL' 6EANAN0
- Estar exentos de dafos causados | ¢ > =

por bajas temperaturas.

- Estar practicamente exentos de
magulladuras.

- Estar exentos de maiformaciones ©
curvaturas anormales de los dedos.

- Estar sin pistilos.

- Tener ef pedincuio intacto, sin estar
doblados ni daflados por hongos o
desecados.

Las manas y los racimos o gajos deben [

incluir lo sigulente: [

- Una porcitn suficients de cuello de

color normal, sanoc y exsnio de
contaminacion por hongos; v

- Un cuelio de corte limpio, no

achaflanado o rasgado, y sin [

| fragmentos de peddnculo. [

De conformidad con las caracteristica

peculiares de la variedad. . ]

Madurez fisiologica
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' CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA,

Longitud minima: 14,0 ecm
Grosor minimo: 2,7 cm

El 10%, en nameroc o en peso, de los

platanos que no satisfagan los requisitos

Tolerancia de calibre relativos al calibre, pero que enfren en la

categoria inmediatamente superior o
inferior al calibre.

tos platanos de esta categoria deben [

ser de buena calidad y caracteristicos de [

la variedad. Podran permitirse, sin

embargo, los siguientes defectos leves,

siempre y cuando no afecten al aspecto

general del producto, su calidad, estado

| de conservacibn y presentacién en el

envase:

- defectos leves de forma y color; y [

— | - defectos leves de la cascara debido

a rozaduras y ofros defectos

superficiales que no superen 2 cm? [

de la superficie total,

Calibre

Categorfa

| En ningtin caso los defectos deben
afectar a la pulpa del fruto.

| El 10%, en numero o en peso, de los
platancs que no satisfagan los requisitos
de esta categoria, pero salisfagan los de
la categoria il 0, excepcionalmente, que
no superen las tolerancias establecidas
para esta ultima.

Tolerancias de calidad

T N B B
El contenido de cada envase debe ser
homogéneo y estar constituido
unicamenie por platanos del mismo
origen, variedad y calidad. La parte |
visible del contenido del envase debe i
ser representativa de todo el contenido. [

Homogeneidad

Reglamentc de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo N° f
004-2011-AG, ¥y sus
modificatorias.

Cumplir con ko establecido por el
INOCUIDAD Servicio Nacional de Sanidad Agraria —
SENASA, autoridad nacional
compefents®.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numerat 3.2 y/o proforma del confraio) si desea que los platanos sean entregados en manos,
racimos ¢ gejos, o por unidad (dedos).

2.2. Envase y/o ambalaje

El platano categoria | debe ser envasado tomando en consideracion io establecido en las normas
Codex CXC 1-1969 {2020) PRINGIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS, CXC
44-1095 (2004) CODH30 DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSFPORTE DE FRUTAS
¥ HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE
PARA LAS FRUTAS ¥ HORTALIZAS FRESCAS. Ademas, deben ser envasados de tal manera
que &l producto quede debidamente protegido segin indica el numeral 5.2 de la NTP-CODEX
CXS 205:2018.

1Segln articulo 10 del Reglamento del Decrsto Legisiative N° 1062, ey de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N* 034-2008-AG.,
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Los materiales utilizados en el interior del envase deben sar nuevos, estar limplos y ser de calidad
tal que evite cualquier dafo exlerno o interno al producto. Se permite el uso de materiales, en
particular papel o sellos vy adhesivos con indicaciones comaerciales, siempre v cuando estédn
impresos o etiquetados con tinta o pegamente no idxico, segtin indica el nurneral 5.2 de la
NTP-CODEX CXS 205:2018.

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y resistencia
necesarias para asegurar la manipulacion, el transporte y 1a conservaciin apropiados de los
piétanos. Los envases deben estar exentos de cualquier materia y olor extranos, segtin indica et
numeral 5.2.1 de la NTP-CODEX CXS 205:2019.

Precision 2: La entidad convocante debers indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del confraio), el peso neto del producto por envase. Ademés, podra
indicar las caracterfsticas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluraiidad de postores

2.3. Rotulado
El rotulade de los envases del platano categoria | debe cumplr con las disposiciones
espacificadas en el numeral 6 de la NTP-CODEX CXS 205:2019, siguientes:

- nombre y direccion del exportador, envasador y/o expadidor;

- nombre del producto, nombre de la variedad o tipo comercial {facuitativo);

- pals de origen, y facultativamente, nombre del lugar, distrito o regién de produccidn;

- platancs en dedos (si procede);

- categorla;

- peso neto (facultativo);

- nhimero de Autorizacidn Sanitaria de Establecimientc de Procesamiento Primario emitide
por et SENASA,

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidh sspecifica, especificaciones
técnicas humeral 3.2 y/o proforma def contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
nuimeral 2.1 de la presents ficha técnica.

24, Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROCBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL EIEN
Penominacion del bien : PALTAFUERTE CATEGORIA|
Denominacion técnica : PALTAFUERTE CATEGORIA |
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcién general : le palta es un frufo proveniente de |a especie Persea

americana Mill, de la familia de las Lauracaae.

2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

241. Delbien -
La palta fuerte categoria | debe mantener la forma caracteristica de la variedad o cultivares.
Asimismo, debe haber alcanzado una fase de desarrollo fisioldgico que asegure la finalizacién
del proceso de maduracién {(madurez de consumo). E! desarrollo y condicién de las paltas deben
ser tales que les permitan soportar el fransporte y la manipulacion, yllegar en estado satisfactario
al lugar de destino, segun indica el numerat 4.1 de la NTP 011.018:2019.

L.a palte fuerte categoria | debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA I ESPECIFICACION REFERENCIA

| CALIDAD

| Las paltas de categoria | contenidas en un
; mistno envase deben:

—  Estar enleras.

— Estar sanas, deben excluirse los
productos afectados por podredumbre
o deterioro que haga que no sean aplos
para el consumo humano.

— Estar limpias vy exenlas de cualquier
materia extraha visible.

— Estar précticamente exentas de plagas

[ que afecton al aspecto general del

[ producto.

— Estar practicamenie exentas de dafics
causados por plagas.

— Estar exentas de humedad externa
anormal, salvo la condansacidn
consiguiente a su remocidn de una
camara frigorifica.

‘ - [Estar exentas de cuaiquier olor yio

-~ sabores extrafos.

— Estar exentas de dafios causados por
bajas y/o alias temperaturas.

— Tener un peddnculo de longitud no
superior a 10 mm, cortado limpiamente.
Sin embargo, su ausencia no se
considera defecto, siempre y cuando el
lugar de insercion del pedunculo esté
seco e intacto.

| Requisitos minimos

NTP  011.018:2019
PALTA. Requisitos. 6°
Edicidn

[ Las pallas maduras no deben tener sabor
: | amargo. SR
| Ei contenido de cade envase debe ser
| homagénaa y estar constituida anicamente
| por paltas del mismo origen, variedad,
| calidad y calibre. La parte visible del
contenidc del envase debe ser
representativa de todo el contenido.

| Homogeneidad
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[ CARACTERISTICA T ESPECIFICACION REFERENCIA JI

Las paitas deben ser de buena calidad. [

| Deben ser de aspecto caracleristico de la

variedad. Puede permitirse, sin embargo,

los siguientes defeclos leves, siempre y

cuande no afecten el aspecto general del

producto, su calidad, estado de

conservacion y  presentacién en el
envase:

1

\

|

‘ - Defectos leves de forma y coloracion;

‘ Cetegoria y

| - Defectos leves de Ia céscara
(suberosidad, lenficelas ya sanadas)
y quemaduras producidas por el sol;

| la superficie tota! afectada no dabe

i superar 4 cm2. |
| En ninglin caso los defectos deben afectar
e : la pulpa del fruto. |
| |
[ Cuando haya pedinculo puede presentar [
| | dafios leves. -
[ El 10% en nimero o peso, de Ias paltas
que no satisfagan los requisitos de esta
. ) categorfa, pero satisfagan los de la
‘ Toler;nclaxs;edne‘ocahdad pons Categorfa I, o excepcionalmente, que no
j o aaela superen las tolerancias establecidas para
‘ esta dtima.
| Tolerancias e dafios vy dafectos menor
| Los valomes se expresen sn porcentaje de unidades defectuosas en nomerm
- Manchas 1 Méximo 10% ,
| = Decoloracién [ Méximo 10%
. - Rameado, rozadura o Méximo 10%
| raspado )
| - Dafios por inseclos
| (que po ivolucm le condicidn del .
| o, sfectindolo s6lo Méximo 10%
L _sppemu_alnmme en la piel) )
| - Desdrdenes fisiolégicos
| (su causa no se debe a dafios Msaxime 10%
mecanicos o filopatdgenos)
| - Cambio de color Méximo 10%
7y | - Herida cicatrizada ) ~ Maximo 10% 4]
| - Contaminantes menores:
| fumagina, cal, pintura Méximo 10%
| blanca
| Subtotal de defectos .
| menores B Méxim? 10%
f Tolerancias sobre dafios vy defectos mayores
| Los velores se expresan en porcentate de unidades defectuosas en nimerc
| - Ausencia de pedincule | '
ise considera defecto grave .
| cuando afecta la piel en forma de Maxima 1%
| herida)
| - Magulladura o golpe Maximo 1%
| - Dafios por heladas |  M&xime1%
| ~ Quemadura de sol o Maximo 1% .
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- N e
l CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
| - Pudricién Maximo 1%
_-Herdaaberta | Maximo 1% __ N
- Contaminantes mayores: | Maximo 0%
excretas de aves
L Subtotal de defectos mayores Maximo 2%
| Total de defectos Méximo 10%
I acumulados
f Caodigo por Peso (en
: calibre gramos) |
| 2 ] >1220
[ 4 761-1220 |
! 6 576 - 780
! 8 456 - 576
10 | 364-462
| 12 | 300-37t
| Calibre (tamafio) L 14 | 258-313
—.1':— ;g; _ ;Z; g CXS 197-1995 (2013)
ST e e NORMA PARA EL
_ 20 184 - 217 AGUACATE
' | 22 | 165-196 |
| 24 151 - 175
| | 26 N 144 - 157
| . 28 134 - 147
‘ [ L 30 123-137
[ El 10%, en peso, de los aguacates que
Tolerancias de calibre correspondan al calibre inmediatamente
| superior o inferior al indicado en el
envase.
Reglamento de
| Inocuidad
| Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria,
' INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | aprobado  mediante
[ autoridad naclonal competente!. Decreto Supremo N°
[ 004-2011-AG, ¥ sus
[  modificatorias.

Precision 1: La entidad convocante deberd precisar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yfo proforma del contralo) et calibre de la paita fuerte categoria | requerida, de
acuerdo a lo astablecida en la presente Ficha Técnica, por ejemplo: palta fuerte categoria | calibre 18.

2.2. Envase ylo smbalajs
lL.a palta fuerte categoria | debe ser envasada tomendo en consideracidn lo establecido en la
norma Codex CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de tal manera que el produclo quede
debidamente protegida.

Los materiales utilizados en el interior del envase daben ser nuevos, estar limpios y ser de calidad
tal que evile cualquier dafo externo o interno al producto. Se permite el uso de materiales, en
particilar papel o sellos, con indicacionas comerciales, siempre y cuando estén impresos o
etiquetados con tinta 0 pegamento no toxico, segtin el numeral 8.2 de a NTP 011.018:2018.

1 Segln anticule 10 del Reglaments del Decrato Legislativa N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
madiante Decrato Supremo N* 034-2008-AG.
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Los envases deben satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacién y resistencia
necesarias para asegurar una manipulacion, transporte y conservacidn apropiados de las paftas,
y deberan estar exentos de cualquier materia y olor exirafios, segun indica el numeral 8.2.1 de
la NTP 011.018:2019,

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificacicnes
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase lales como: material, peso, fipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracter(sticas aseguren !a pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
Los envases de la palia fuerie categoria |, o bien los documentos que acompafian el envio,
ademés de los requisitos aplicables especificados en fa NTP 209.038:2019 ALIMENTOS
ENVASADOS. Etiquetado de slimentos preenvasados. 8* Edicidn, deben indicar, en letras
agrupadas en el mismo lado, marcadas de forma legible e indeleble y visible desde el exterior,
lo siguiente, segdn el numeral @ de la NTP 011.018:2019:

nombre del producto v la variedad;
noinbre, direccitn del comercializador, productor, otro;

- pais de origen;

- categorfa de calidad,

- calibre;

- pesoneto;

. ntmero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario amitide por
SENASA

Precisién 3: La entided convocante debera indicar en las bases {seccion especifica, especificaciones
técnicas nurmerat 2 yio proforma del cantrato), atra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional qua se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Pracision 4: No aplica.
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FiCHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : FILETE DE TOLLO REFRIGERADO

Denominacian técnica : PESCADO TOLLO FRESCO ENFILETE

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general : Son tajadas de carne de pescado de la especie Mustelus

whitnayf de forma y dimensiones irregulares, separadas del
cuerpe mediante cortes paraielos a la columna vertebral;
pudiendo cortarsae transversaimente.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
El filete da Tollo refrigerado debe mantenerse a una tempseratura cercana & los 0 °C, y estar
permanentements en hielo! hasta el momente de su entrega, para lo cual se debe aplicar una
cantidad adecuada y suficiente de hielo, seglin lo indicado en los arliculos 28 y 50 de la Norma
Sanitaria para las Actividades Pesqueras y Aculcolas, aprobada mediante Decreto Supremo N*
-y 040-2001-PE, y sus madificaiorias y en el numaral 4.1.2 de fa norma NTP-CODEX CAC/RCP
§2:2017 CODIGO DE PRACTICAS PARA EL PESCADO Y LOS PRODUCTOS PESQUEROS.
12 Edicidn.

Ei filefe de Tolio refrigerado debe presentar {as siguiantes caraclerfsticas:

CARACTERISTICA | ESPECIFICACIN | REFERENCA |
| CALIDAD !
‘ [Debe presentar las condiciones de ‘

\frescura de acuerdo con la especie. El|
[ | pescado debe ser limpio y fresco, sin ‘
| Frescura ;
[ 'ninguns clase de  magulfaduras, . ;
desgarramientos o coloraciones NTP 041-001,2P19 ﬂpESQADO‘
i anormales. ‘FRESCO. Requisitos. 3* Edicion .
‘ |EI pescado debe tener e olor [
| Olor | caracteristico de la especie y debe estar | |
| | libre de olores anormales. ! 1
‘ Manual Indicadores sanitarios y de |
} inocuidad para los productos |
‘ . |pesqueros y aculcolas para|

P;?;:i'::: 8 Ausencia mercado nacional y de exportacion, |
I P aprobado mediante Resolucion de |
[ | Direccién Ejecutiva N* 057-2016-|

- B B SANIPES-DE, y su modificatoria. |

‘ . ' Manual Indicadores sanitarios y de |

- , Cumplir con fos requisitas establecidos |noct:|‘c;?gs Be a;?colséoduc:::i
' por 8l Organismo Nacional de Sanidad | P>>2 Y pera |

| INOCUIDAD mercado nacional y de exporiacion, |

| . . |
Pasquera - SANIPES, Auioridad Macional | aprobado mediante Resolucion de |

| compstente’. Direccion Ejecutiva N* 057-2016-
‘ | SANIPES-DE, v su modificatoria.

Pracisién 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas, numeral 2 yfo proforma del contrato), si requiere que los filetes presenten o no piel y/o espinas.
2.2, Envase ylo embalaje

Las cajas, contenedores u otros recipientes utilizados para el transporte y despacho del filete de

1 El hielo ulilizade deba ser limpio, almacenado higiénicamente, elaborado a partir da agua potable y estar
convenisntemente molido, de tal forma que permita su mezcla homogénea con e pescado, tal como ko indica el
articuio 46 del Decreto Supremo N* 040-2001-PE, y sus modificatorias.

2 Sequin los articuios 1, 2y 3 da la Ley N° 30063, Ley de creacitn del Organisme Nacional de Sanidad Pasquara,
modificada mediante Decreto Legisiative N° 1402.
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pescado daben ser de materiales resistentes a la comosidn, lisos, no absorbentes y faciles de
identificar, limpiar y desinfectar, Asimismo, deben impedir que se alteren las caracteristicas
arganalépticas def pescado, evitar que se transmita al pescado las sustancias nocivas a la salud
humana y ser resistentes de manera ial que aseguren la proleccidn de fos produclos contra la
contaminacion y dafios flsicos, segun lo indicado en los artfeulos 44 y 49 de la Norma Sanitaria
para las Actividades Pesqueras y Aculcolas, aprobada mediante Decrelo Supremo N° 040-2001-
PE, v sus madificatorias.

Precision 2: La entidad convocante deberé indicar en {as bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), et tipo de envase y embalaje a utilizer, como, por ejemplo:
bolsas de polistilenc selladas dentro de caja térmica, cubiertas de hielo; enire ofros, siempre v cuando
se haya verificado que eslas caracter(sticas aseguren la pluralidad de postores.

Rotulado

Los envases del filete de Tollo refrigerado deben llevar una sliqueta donde se declare lo
siguiente, saguin lo indicado en los articulos 150 y 151 de [a Norma Sanitaria para las Aclividades
Pesqueras y Aculcolas, aprobada mediante Decreto Supremo N° 040-2001-PE, y sus
modfficatorias, asl como lo indicgdo en la NMP 001:2019 Requisitos para e! eliquetado de
preenvases. 5° Edicién y en la norma Codex CXS 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL
ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS:

2.3,

nombre comiin del pescado y tipo de producto;

contenido neto, en el Sistema Nacional de Medidas;

nombre y razdn sodal y direccién de [a empresa productora, importadora o distribuidora,
identificacion dei lote;

pafs de origen en caso de importacion;

condicionas de almacenamiento;

tiempo de vida Cdil;

instrucciones para su uso,

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en fas bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas hiumeral 2 v/o proforma del contrato), la informacién que considere deba estar rotulada en el
envase, La informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas
en el numeral 2.1 de la prasente ficha técnica.

24. [Inserto

No aplica.

Pracision 4; No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Danominacién del bien : MENUDENCIA DE POLLO REFRIGERADA

Denaminacidn técnica : MENUDENCIA DE POLLO REFRIGERADA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion generel  ; Les menudencias do polle refrigeradas, denominadas también
menudos, comprendsn el conjunto de visceras y apéndices que han
sido enfriados hasta alcanzar una temperatura no mayor a 4 *C. Entre
las visceras se encuentran el higado, corazén y molleja vy en el caso de
los apéndices, se consideran cuelio, patas y cabaza.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1 Del bien
Las menudencias de pollo refrigeradas deben proceder de aves sanas, fasnadas en
establecimiantos autorizados o habilitados por la Autoridad Saniteria y cuya came ha sido
declarada apta para el consumo humano bajo inspeccidn sanitaria, segun lo indicado en el
numeral 5.1 de la NTP 201.054:2023 v en et Reglamento Sanitaric del Faenado de Animales de
Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

La menudencia, luego de higienizarse debidamente, debe enfriarse a 4 °C o mencs, en dos
horas a partir del momento en que se separen det ave y mantenerse en refrigeracion, segin lo
indicado en el numeral 5.6.1 de la NTP 201.054:2023.

Las menudencias de polio refrigeradas deben estar presentadas de [a siguiente manera y podran
ser colocadas dentra de la carcasa, seglin lo establecido en el numeral 45 de la
NTP 201.054:2023:

PRODUCTO PRESENTACION
VISCERA
Higado No debe tener la vesu:ula blisar
Cnrezbn Puede estar con o sm peﬂcarpio
Molleja Puede astar con o sin grasa, debe estar sin membrana ni eontenldo !

APENDICE |

Comprende Ias véltebras; cerv:cal&s asl como fos tejldos blandos que las |
rodean ‘

Comprenden los metatarsos y fafanges asl como los tejidos blandos que |
Ios rodean y las ufias

Cusllo o pascuezo

Patas

Corresponde los huesos dei créneo y cara, asi como los tejidos blandos
que fos rodean [

Cabeze

Las menudencias de polla refrigeradas deben presentar las siguientes caractersticas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Cofor, Eaacterstco NTP 201.054:2023 CARNE Y |
Olor Sui generis y exento de cualquier | PRODUCTOS CARNICOS. |
olor anarmat Definiciones v requisitos de las |
. : carcasas y nomenclatura de cortes
. Firme y elastica al tacto, tanto ef e \
Consistencia tejido muscular como I grasa de aves de corral, 3a Edicidn
Version 04 Pégina 1 de 2
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ESPECIFICACION I REFERENCIA

Cumplir con lo establecido por el : Reglamento de Inocuidad |
Servicic Nacional de Sanidad | Agroalimentaria, aprobado mediante
Agraria — SENASA, auloridad | Decreio Supremo N® 004-2011-AG,

| nacional competenis’. y sus modificatorias. ‘

INOCUIDAD

Precisidn 1: La enfidad convocante deberd precisar en las bases (seccidén especlfica,
especificacionss técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato) la temperatura de recepcidn de las
menudencias de pollo refrigeradas, la cual no debe exceder de 4 *C. Det mismo modo, debera indicar
si el corazén contendrd o no el pericarpio v si la molleja presentara o no grasa.

2.2 Envase yio embalaje
El envase y embalaje deben ser de primer uso y estar limpios, inccuos y no deben comunicar
olores o sabores extrafos at producto; asimismo, deben ser impermeablies, resistentes y deben
proteger a! producto. Los materiales de envoltura deben ser limpios e higiénicos y al retirarse no
deben dejar residuos sobre el producto, segun lo establecido en el numeral 7 de Ia
NTP 201.054:2023,

El disefo v los materiales de envasado deben ofrecer una proteccién adecuada de los productos
para reducir al minimo la contaminacion, evitar dafics y permitir un efiquetado apropiado. Los
materiales para el envasado no deben ser tdxicos ni deben representar una amenaza para la
inocuidad y la aptitud de los alimenfos en las condiciones de almacenamiento y uso
sspecificadas, segln lo indicado en el numeral 7.2.9 de la norma Codex CXC 1-1969 (2020)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto aproximado de producio por envase yfo
embalaje. Ademds, podra indicar las caracteristicas del envase y/o embalaje tales como: material,
tipo de cerrado, entre otros, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la
pluralidad de postores.

2.3 Rotulado
Fl rotulado de los envases de la menudencia de pollo refrigerada debe cumplir con los requisitos
eslablecidos en la norma Codex CXS 11985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL
ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS, y debe indicar lo siguiente:

— nombre del producto;
— pais de origen;
- nombre y direccion de! fabricante, envasador o distribuidor;
- identificacién del lote;
— fecha de vencimiento,
— condiciones de almacenamiento;
- peso neio;
— — namero de Autorizecion Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario
de Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SENASA.

Precisian 3: La eniidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), que el rotulado deberd colocarse en los envases
individuales o en el envase a granel. Asimismo, deberd indicar ofra informacién que considere deba
astar rotulada, La informacién adicional que se solicite no puede modificar ios atributos del bien
descritos en el numeral 2.1 de la presents ficha técnica.

24 inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.

¥ Segun articulo 10 del Reglamento del Decrek Legslatve [1* 1062, Ley de nocuidad do jos Almentos, aprobedo mediants
Dacreto Supremo N® 034-2008-AG.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién det bien : PECHUGA ESPECIAL DE POLLO REFRIGERADA

Denominacion téenica  : PECHUGA ESPECIAL DE POLLO REFRIGERADA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcién general - Pallo es el ave de la espacie Gallus domasticus, que no ha llegado a su
estado adulto y cuya extremidad del esterndn es flexible. La pechuga
especial de poile refrigerada consta de la pechuga completa, con piel o
sin piel, sin espinaze y sin alas, qus ha sido enfriada hasta alcanzar
una tamperatura no mayor a 4 °C.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
21 Dol bien
La pechugs especial de pollo refrigerada debe proceder de aves sanas, faenadas en
astablecimientos autorizados o habfiitades por la Autoridad Sanitaria y cuya came ha sido
daeclarada apta para el consumo humano bajo inspeccion sanitaria, segun lo indicado en el
— numetal 5.1 de la NTF 201.054:2023 y en el Reglamento Sanilario del Faenado de Animstes de
Abaslo, aprabado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

Después del proceso de seccionado, no dsbe haber demora en el enfriamiento del corte hasta
lograr una temperatura interna de 0 "C a 4 "C, segln lo establecido en el numerat 5.6.1 de la
NTP 201.054:2023.

La pachuga especial de pollo refrigerada debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
CALIDAD
Color | Caracteristico del pollo ;
o Sui geneﬁs y exento de cuaiquier NTP 201.054:2023 CARNE Y |
Olar olor anormal PRODUCTOS CARNICOS. |
= = - —— Deflniciones y requisitos de las
Consistencia Firme y elastica al facto, tanto el | carcasas y nomenclatura de cortes
tejido museular como [a grasa de aves de corral. 3° Edicidn |
pH | De58a65
Cumplir con lo establecido por el Reglamenio de Inocuidad
INOCUIDAD Servicic Nacional de Sanided  Agroalimeniaria, aprobado mediante |
Agraria ~ SENASA, autoridad | Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y
L nacionat competenta’, sus modificatorias. ;

Precision 41: La entidad convocante deberd precisar en las bases (seccion especifica,
aspecificaciones técnicas numeral 2 yfo proforma del contrato) la tamparatura de recepcién de la
pechuga especial de pollo refrigerada, la cual no debe exceder de 4 °C. Asimismo, debera indicar el
peso promedio da cada pieza de pollo, y si incluye o no la plal.

2.2 Envase yio embalaje
El envase y embalaje deben ser de primer uso y estar limpios, inocuos y no deben comunicar
olores o sabores exirafios al producto; asimismo, deben ser impermeables, resistentes y deben
proteger al producto. Los materiales de envoltura deben ser limpios e higiénicos y al retirarse no
deben dejar residuos sobre ef producto, segun lo estabiecido en el numeral 7 de la
NTP 201.054:2023,

El disefio ¥ los materiales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de los produclos
para regucir al mfnime = contaminacion, evitar dafios y permitir un etiquetado apropiado. Los

1 Sagin articuio 10 del Reglamento del Decreto Legislativo H® 1062, Ley de inocuidad da los Almentos, aprobedo mediants
Decralo Supramo H°* 034-2008-AG.

Version 04 Pégina 1 de 2




Ejército del Perd — Unidad Opserativa 0809 \
4w & Subasta Inversa Hectrénica N° 006-2023-EP/UO 0809-1

| g Adquisicion de Suministro de afimentos para el personat de Oficiales, Técnicos y Suboficiales de la 9a
\u;s/Bﬁgadu Blindada, AF-2024.

matariales para el envasado no deban ser tdxicos ni deben representar una amenaza para la
inocuidad y ia aptitud de los akmenios an las condiciones de almacenamiento vy uso
especificadas, segin o indicada en al numeral 7.2.9 de ia narma Codex CXC 1-1969 (2020)
PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS,

Pracision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seecidn espacifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrafo), el peso nete aproximado de producto por envase yio
embalaje. Ademds, podrd indicar las caracieristicas del envase y/o embalaje tales como: material,
tipo de cerrado, entre otros, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la
pluralidad de postores.

2.3 Rotulado
El rotulado de ios envases de pechuga especial de pollo refrigerada debe cumplir con los
requisitos establecidos en la norma Codex CXS 1-1885 (2018) NORMA GENERAL PARA EL
ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS, v debe indicar lo siguiente:

- nombre del producto;

— pais de origen;

- nombre y direccion del fabricante, envasador o disfribuidor;

— - identificacidn del iote;

— fecha de vencimianto;

- condiciones de afmacenamiento;

- peso nelo;

- namero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario
de Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SENASA.

Pracision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifics, especificaciones
técnicas numeral 2 yfo proforma del contraio), que ef rotulado deberd colocarse en los envases
individuaies (para el caso de solicitar los corfes envasados de manera individual) o en el envase a
granel. Asimismo, deber# indicar otra informacién que considere deba estar rotulada. La informacion
adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral 2.1 de ia
presente ficha téenica.

2.4 Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bier : CARNE DE RES — CORTE LOMO FINO REFRIGERADO

Denominacion técnica " CARNE DE BOVINO - CORTE LOMC FINO
REFRIGERADO
Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general : Bl bovino comprende a los animales de las especies Bos
taurus, Bos indicus y def género Bubelus la especie Bubalus
bubalis y sus hibridas. El corte lomo fino refrigerado es una
pieza sin hueso del cuaro posterior, la cual ha sido enfriada
hasta alcanzar una temperatura no mayor a 4 *C. Este corle
corrasponde al lormo con corddn, pero sin el corddn, es decir,
retirando el miscuk psoas menor.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
24. Del bien
S El corte lomo fino refrigerade debe proceder de animales sanos, faenados bajo inspeccitn

veterinaria y de plantas faenadoras o camales autorizados por la Autoridad Sanitatia. Solo se
podrén comercializar aguellos cortes de carne provenientes de carcasas dque hayan sido
aprobadas como apias para Consumo humana en la inspeccion veterinaria, segun lo sefialado
en el numeral 6.1.1 de la NTP 201.055:2021 y en et capitulo 1l del Reglamento Sanitario del
Faenado de Animales de Abasto, aprobedo mediante Decreto Supremo N* 015201 2-AG.

El corte lomo fino refrigerado debe presentar las siguientes caracteristicas: _

|CARACTERISTICA| ESPECIFICACION REFERENCIA

I_CALIDAD

| Superficie brillante, acabado libre de

Aspecto genera!l | defectos - _

i " NTP 201.055:2021 CARNE

jCoor  [fsesersko oo petesen by PRODUCTOS

| Olor Caracteristico y exento de cualquier oior CARNICOS. Definiciones,

i |anormal uofensivo - | clasificacion y requisitos de

| . . Firme y eléstica al tacto, tanto la grasa | carcasas y came de

Consistencid | como el tejido muscular | bovinos, 3* Edicién

i pH Entre 55y 64

:— o ' il - - 7 ] ﬁeglarﬁenlo de Inoctﬁla&

[ Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria, aprobado

| INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supreme
auloridad nacional competente’. N° 004-2011-AG, y sus

modificatorias.

Precisién 1: La entidad convocante debera sefalar en las bases {seceion especifica, especificaciones
técnicas, numeral 3.2 yio praforma del contrato) que la temperatura de recepcin del corte lomo fino
refrigerado no debe exceder de 4 “C. Del mismo modo, deberd indicar la forma de presentacidn del
corte de res, como enh corte entero o en porciones individuales (filetes o trozos), entre ofros; indicando
ol peso aproximada de cada presentacion. Por ajemplo:

Ejemplo 1: Carne de Res - Corte lomo fino refrigerado, corle entero, cuya temperatura no debe exceder
de 4 °C.

Ejemplo 2: Carne de Res - Corte Jomo fino refrigerado, en filstes de 200 g aproximadamente, cuya
temperatura no debe excader de 4 °C.

2.2. Envase ylo embalaje
El envase y embalaje deben ser inocucs, limpios e higiénicos, de grado slimentario y no deben

1 Segun el articulo 10 del Reglamento del Decrelo Legisiative N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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comunicar olores o sabores exfrafios al produclo. Asimisme, deben ser impermeables,
resistentss, conservar (as caracteristicas del producto y, al eliminarse, no deben dejar residuos
sobre la came, seglin lo establecido en el numeral § de la NTP 201.055:2021.

Ei disafio y los materiales de envasado dsben ofrecer una proteccién adecuada de los productos
para reducir al minimo la contaminacién, eviter dafios y permitir un etiquetado apropiado. Los
maleriales para el envasado, no deben ser 1oxicos nirepresentar una ameneza pava la inoculdad
y la aptitud de 1os alimentos en ias condiciones de almacenamiento y uso especificadas, segiin
lo indicado en el numeral 7.2.9 del cidigo de practica Codex CXC 1-1969 (2020). Principios
generales de higiene ds los alimentos.

Cuando la carne sea envasada o envuelta, el material debe ser apto para su utilizacién y las
cajas o cartones deben disponer de un forro adecuado o de otro medio adecuado para proteger
{a carne, con la salvedad de que an determinados casos no sera necesatio que estén forrados o
protegidos de ofra manera si les piezas de came, tales como los cortes, son envuslias
individuaimente antes de ser envasadas, segln lo indicado en el numeral 151 del cédigo de
practicas Codex CXC 58-2005. Cédigo de practicas de higiene para la came.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
- técnicas numeral 3.2 y/fo proforma det contrate), el peso neto aproximado de producto por envase.
Ademas, podrd indicar las caracferisticas del envese tales como: material, tipo de cerrado o
presentacién a granet en envases con tapa, siempre que se haya verificado que eslas caracleristicas
aseguren la plurafidad de postores.

2.3, Rotulado
Los cortes de carne de res deben estar adecuadamente ideniificados para facilitar su
rastreabilidad mediante etiquetado, documentacidn o informacion pertinente, segun lo sefialado
en a! articulo 27 del Reglamenio de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto
Supramo N* 004-2011-AG, y sus madificatorias.

En caso de estar envasados 0 empacados, ia etiqueta o réftito utifizado para la comercializacion,
debe cumplir con la iegislacién nacional vigente o en su defecto con la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8* Edicion. Ademas, dabe
cumplir con los requisitos aplicables especificados en la norma Codex CXS 1-1985 (2018).
Norma general para & etiquetado de los alimentos preenvasados, segin lo sefialado en el
numera! 10 de la NTP 201.0565:2021, por lo que debe indicar lo siguiente:

- nombre del producto;

- pals de origen;

- nambre y direccion del fabricante, envasador o distribuidor;

- identificacidn del lote;

- fecha de vercimiento;

- condiciones de almacenamiento,

- pesonelo;

- himero de Aulorizacién Sanitaria de Establecimiento dedicado &l Procesamiento Primaric
de Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SENASA,

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) ofra informacidn que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se sclicite no puede modificar los aiributos del bien descritos en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precision 4: Na aplica.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacidn del bien : CARNE DE PORCINO - PIERNA SIN PIEL CON HUESO SIN

PATA REFRIGERADA

Denominacidn técnica : CARNE DE PORCINO - PIERNA SIN PIEL CON HUESO SIN
PATA REFRIGERADA

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcion general : Cotle secundario de la carcasa de cerda que corresponde a la

pierna enlera a la cua! se le ha removido la piel y separado la
saccion con un corte en la articulacion (unidn de tibia/peroné y
fos huesillos del tarso); el cual ha sido enfriado hasta alcanzar
una temperatura no mayor a4 °C.
2. CARACTERISTICAS ESP_ECIFI{:AS DEL BIEN . -
2.1, Del bien
El corte pierna sin piel con hueso sin pata refrigerada debe proceder de animales sanos, faenados
1= bajo inspeccién velerinaiia v de plantas faenadoras o camales auiorizados por la Autoridad
Sanitaria, segun se indica en los numerales €.1.1 y 6.1.3 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021),
yen el articulo 10 del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

El corte piema sin piel con hueso sin pata refrigerada no debe contener residucs de sustancias de
uso veterinario y aditivos alimentarios que no cumplan con lo dispuesto por la autoridad nacional
competente; en caso de ausencia da ésta, se tomard como referencia lo dispuesio por el Codex
Alimentarius, segin o indicado en el numeral 6.2.2 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021), o
en su defecto lo dispussto par la FDA o Uniédn Europea, segin indicaciones del Senasa,

El corte pierna sin piel con hueso sin pata refrigerada debe presentar las siguientes caracter(sticas:

CCARACTERISTICA ESPECIFICACION ]
| ——

 REFERENCIA |

TDebe presentar un buen acabado y debeser |
aprobado medianie inspeccion sanitaria.

aproximadamente, cuya temperatura no debe exceder de 4 *C,

Aspecto general No deba presentar fesiones en niveles que
" ; "

padieran compromeler la calidad de 105 | \rp 501,003:2012 (revisada |

r el 2021) CARNE Y
Color Caracteristico de acuerdo a |a especie PRODUCTOS CARNICOS. |
. e - ; Definiciones, clasificacién vy |
| Clor :x:mﬁz?e"s y exento de cuaiuler olor requisitos de carcasas ¥ '
| i 2 Edici |
| Consistencia Firme y elastica al tacto, tanto del tejido Kamsiaelecrcnce S dision |
L ‘ | muscular como la grasa [
. pH Entre 5,5 y 6.4 !
} - - Reglamento de inoccuidad |

Cumplir con io establecide por el Servicio | Agroalimentaria,  aprobado |

INOCUIDAD Necional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo ‘

autoridad nacional competente’. N® 004.2011-AG, y sus |

modificatorias. ‘

Precision 1: La entidad convocanie debera sefalar en las bases (seccién especifica, especificaciones

téenicas, numeral 2 yo proforma del confrato) que la temperatura de recepcion del corte de carne de

porcino no debe exceder de 4 °C. Asimismo, deberé indicar el peso aproximado de cada pieza. Por

ejemplo: Cerne de poicing - pierna sin piel con hueso sin pata refrigerada, pieza de 8 kg - 9 kg

1 Segun el articulo 10 del Regliamenio dei Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inccuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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2.2. Envase y/o embalaje
El envase que contiehe & producte debe ser de material inocuo, estar libre de susiancias que se
puedan transferir al producto, afectando su inocuidad y estar fabricado de manera que mantenga la
calidad sanitaria y composicidn del products durante toda su vida util, segin lo establecido en el
numeral 6.6.1 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021).

Los materiales de envoltura deben ser limpios e higiénices, no deben contener sustancias que
puedan ser consideradas dahinas para la salud, en canidades o niveles superiores a los limites
méximos permitidos, determinados por la Autoridad Santtaria, segln lo establecido en el numersl
6.6.2 de ta NTP 201.003:2012 (revisada el 2021).

El envase y el embalaje deben ser impermeables, resistentes, deben proteger &f producto y ser de
primer uso. Asimismo, al eliminar et envase no debe quedar residuos sobre el producto, segln lo
astablecido en los numerales 6.6.3 y 6.6.4 de la NTP 201.003:2012 (revisada el 2021),

Cuando la carne sea envasada o envuelta, el material de envasado debe ser apto para su utilizacion,
y ser almacenado y utilizado en forma higiénica; y las cajas o cartones deben disponer de un forre
adecuado o de ofro medioc adecuado para proteger la came, con la salvedad de que en determinados
casos ho sera necesario que estén forrados o protegidos de ofra manera si las piezas de carne,
tales como los cartes, son envueltas individuaiments antes de ser envasadas, segan lo indicado en
al numeral 151 del cédigo de practicas Codex CXC 58-2005 CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE
PARA LA CARNE.

Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma dal conirato), ¢! peso nelo aproximado del producto por envase y/o
embalaje. Ademds, podrd indicar las caracleristicas del envase y/o embalaje, tales como el material, el
tipo de cerrado, entre ofros, siempre que se haya verificado que eslas caracteristicas aseguren la
pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
Los corles de came de porcinc deben estar adecuadamente identificados para facilitar su
rastreabilidad mediante eliquetado, documentacién o informacién pertinente, segun lo seflalado en
¢l articulo 27 del Reglamento de inocuidad Agroalimenteria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

En caso de estar envasados, el rotuio de los cortes de carne de porcinc dabe cumplir con la NMP
001:2019 Requisitos para ef stiquetado de preenvases. 5* Edicidn, y con lo establecido por Ia
legisiacion nacional vigente, segun lo senalado en el numeral 6.7.1 de la NTP 201.003:2012
(revisada el 2021). Asimismo, debe cumplir con la norma Codex CXS 1-1985 (2018} NORMA
GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS, por o que debe
indicar lo siguiente:

- nombre del alimento;

- contenido nelo;

- pals de origen o lugar de procedencia;

- nombre y direccién del titular de la autorizacion sanitaria;

- nombre y direccion del fabricante, envasador, distribuidor, importador o vendador del alimento;

- nimero de Autorizacion Sanilaria de Establecimiento de Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios, otorgado por el SENASA;

- identificacién del lote;

- fecha de vencimiento o consumir preferentemente antes de;

. instrucciones para el uso y la conservacion.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en Ias bases (seccién especifica, aspecificacionas
técnicas numeral 2 ylo proforma del confrato) otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacidn adicional que se solicite no puede medificar los atributos del bien descritos en el numeral 2.1
de la prosente ficha técnica.

24. lInserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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CAPITULO IV
REQUISITOS DE HABILITACION®

* Para los arficulos Aceite Vegetal Comestible, Aoz Pilado Superior, AzGcar Rubia
Doméstica, Fideos Largos, Harina de Trigo, Hojuela de avena y $Sal de Cocina, el postor

debera lo siguiente: Presentar copia simple del Registro Sanitario vigente del bien|® |

corespondiente, expedido por la Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad
Alimentaric— DIGESA, segun los articulos 102 y 105 det “Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas” aprobado por Decreto Supremo N.° 007-98-SA
y sus modificatorias. Copia simple de la Resolucién Directoral vigente que otorga la
Validacién Técnica Oficial al Plan HACCP, emitida por la DIGESA, segin RM N° 449-2006-
MINSA. El Pian HACCP deberd aplicarse a fa linea de produccion del bien objeto de
contratacién o a una linea de produccion dentro de ia cual este inmerso el producto
requerido, en razén del articulo 4 de la norma sanitaria aprobada por la RM N.° 449-2006-
MINSA. Los requisitos antes sefalados se deben mantener vigentes incluso hasta fa
culminacion de las enfregas del bien conifratado. Es responsabilidad exclusiva del
contratista mantener vigente dicho documento, en razén del articulo 108 del D.S. N.° 007-
98-SA Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas y sus
modificaciones y el articulo 33.de la R.M. N.% 449-2006-MINSA y sus modificaciones.

» Para los articulos de Arveja Partida Calidad 2 Superior, Frijol Castilla Calidad 2 Superior
y Pallar bebe Calidad Superior, el postor deberd lo siguiente: Presentar copia simple del
certificado de autorizacion sanitaria de establecimiento vigente, oforgado por el Servicio
nacional de sanidad agraria — SENASA segin indica el articule 33 del Decreto Supremo N°
004-211-AG, Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria y sus modificatorias. Para bienes
importados se deberd presentar copia de la autorizacién Sanitaria para el ingreso al pais
de dlimentos agropecuarios primarios y piensos otorgados por el SENASA, segin indica el
articulo 40 del DS N° 004-2011-AG. Declaracién Unica de Aduanas que acredite el ingreso
legal del producto al pais. Este requisito antes senialado se debe mantener vigente, no
suspendido, ni cancelado hasta la culminacién de la entrega del producto adquirido. Es
responsabilidad exciusiva del contralista mantener la Autorizacién Sanitaria de
Establecimiento sin suspensién en razén de los articulos 35, 36, 37 y numeral 12 del arliculo
56 del DS N° 004-2011-AG. La autorizacién para estos productos deberd curnplir
obligatoriamente con los procesamientos de Limpiado y seleccionado. En el caso de que
el postor no cuente con dicha autorizacién sanitaria deberd presentar de forma
obligatoria una cartategalizada notarialmente, donde la empresa que prestarg el servicio
exfiende este documenio garantizando gue los diimentos agropecuarios primarios y
piensos a suminisirar serdn procesados y/o ingresados por el establecimiento que cuente
con dicha autorizacion sanitaria otorgada por SENASA. Para efectos del cumplimiento del
presente requisito, bastard que el Cerlificado de Autorizacion Sanitaria de
Establecimiento indique: Nombre comun (nombre cientifico) del bien comrespondiente a
coniratar, segin lo establecido por el SENASA.

* Para el arliculo de Huevo de Gallina Calidad Primera, se deberd presentar copia simple
del certificado de autorizaciéon sanitaria de establecimiento vigente, oforgado por €l
Servicio nacional de sonidad agraria — SENASA segUn indica el arficulo 33 del Decret
Supremo N° 004-211-AG, Reglamenio de Inocuidad Agroalimentaria y sus modificatoria
Para bienes importados se deberd presentar copia de la autorizacion Sanitaria para el
ingreso al pais de alimentos agropecuarios primarios y piensos otorgados por el SENASA,
segUn indica el articulo 40 del DS N° 004-2011-AG. Declaracién Unica de Aduanas que
acredite el ingreso legal del producto al pais. Este requisito antes sehalado se debe
mantener vigente, no suspendido, ni cancelado hasta la culminacion de ta entrega del

® |.os requisites de habilitacién son fijados por el drea usuaria en el requerimiento.

\




# & ¥ subasta Inversa Elecirénica N° 006-2023-EP/UO 0809-1
t/f’ Adquisicion de Suministro de dlimentos para el personal de Oficidies, Técnicos y Suboficiales de la ?a

5522 Brigada Blindada, AF-2024,

Z' Ejército del Per — Unidad Operativa 0809 N

producto adquiride. Es responsabilidad exclusiva del contratista mantener ia Autorizacion
Sanitaria de Establecimiento sin suspensidn en rozén de los articulos 35, 36, 37 y numeral
12 del articulo 56 del DS N° 004-2011-AG, La autorizacién sanitaria deberd contar con las
operaciones obligatorias de seleccionado, clasificado y etiquetado. En el caso de que el
postor no cuente con dicha autorizacion sanitaria deberé presentar de forma obligatoria
una carta legalizada notarialmente, donde la empresa que prestard el servicio exfiende
este documento garaniizando que los alimentos agropecuarios primarios y piensos a
suminisfrar serdn procesados y/o ingresados por el establecimiento que cuente con dicha
auforizacion sanitaria oforgada por SENASA. Para efectos del cumplimiento del presenie
requisito, bastard que et Cerlificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento indique:
Nombre comin (nombre cientffico) del bien correspondiente a contratar, segin lo
establecido por el SENASA.

+ Para los articulos Ajo Calidad Primera, Camote Amarillo Calidad Primera, Papa Canchan
Calidad Primera, Col Crespa Calidad Primera, Limén Categoria |, Zapallo Macre Calegoria
Primera, Manzana Delicia Categoria |, Naranja Valencia Categoria |, Pidtano categoria |
y Palta Fuerle categoria | se deberd presenfar copia del Certificado de Autorizacion
- Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad
Agraria - SENASA segun indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad
Agrodalimentaria” aprobado mediante DS N° 004-2011-AG, y sus modificatorias y
complementarias. Para bienes importados se deberd preseniar copia de la auforizacién
Sanitaria para el ingreso al pais de alimentos agropecuatrios primarios y piensos otorgados
por &l SENASA, segun indica el articulo 40 del DS N° 004-2011-AG. Declaracion Unica de
Aduanas que acredite el ingreso legal del producto al pais. Este requisito antes sefialado
se debe mantener vigente, no suspendido, ni cancelado hasfa la culminacién de la
entrega del producto adquirido. Es responsabilicdad exclusiva del contratista mantener la
Autorizacién Sonitaria de Establecimiento sin suspension en razén de los articulos 35, 34, 37
y numeral 12 del articule 56 del DS N° 004-2011-AG. La avtorizacion sanitario deberd
contar con [as operaciones obligatorias de seleccionado, limpiado y lavado a excepcion
del sub item Palta Fuerte Categoria | que deberd contar con los procesarientos de
limpiado y seleccionado. En el casc de que el postor no cuente con dicha autorizacién
sanitaria deberd presentar de forma obligatoria una carta legalizada notaralmente,
donde la empresa que prestara el servicio exfiende este documento garantizando que
los alimentos agropecuarios primarios y piensos a suministrar serdn procesados y/o
ingresados por el establecimiento que cuente con dicha autorizacion sanitaria otorgada
por SENASA Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastard que el
Certificado de Autorizacién Sanitaria de Esfablecimiento indique: Nombre comuin
(nombre cientifico) del bien correspondiente a contratar, segin lo establecido por el
SENASA.

* Para fodos os sub items se deberd presentar el detalle de las caracteristicas técnicas
propias det item/paquete que oferta, sefiatando la procedencia {lugar de origen, lugar
de expendio), cantidad, presentacion, marca, tiempo de vida Otil, nimero registro
sanitario, nimero de autorizacién sanitaria, bagjo las condiciones establecidas en las
especificaciones técnicas de las Bases, debiendo tener en cuenta que las caracteristicas
técnicas ofertadas no deben ser una copia exacta de las mismas bases. Aunado a ello
se deberd presentar una hoja visada por el postor indicando las precisiones como
cantidad, cdlidad, datos del productor o fabricante, procedencia importada o nacional
indicar pais, lugar de origen, caracteristicas del envase o empaque, forma dé
aimacenamiento y temperatura en ta que se debe mantener los productos.

eCopia simple de documentos que sustenten ia propiedad, posesion, alquiler u ofro
documento que cerlifique y/fo acredite la disponibilidad del vehiculo para realizar las
enfregas a la enfidad, detallando las especificaciones del equipamiento requerido
indicando modelo, marca, placa y equipo de refrigeracion uiilizado del vehiculo a
emplearse; aunado a ello el postor deberd presentar de forma obligatoria el detalle del
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equipo de enfriamiento de la unidad de fransporte ofertado. En el caso de que el postor
no cuente con la autorizacion, deberd presentar de forma obligatoria una carta donde
la empresa que prestara el servicio extiende este documento legalizada notariaimente,
asi mismo, deberd indicar en dicha carta, el tipo y nimero de proceso e ftem al que se
presenta, asf como la consighacion de nombre o razén social, RUC y domicilio legal del
postor, detalle de las caracteristicas de la unidad de fransporte y del sisterma o tipo de
refrigeracion que usa dicho vehiculo..

oCopia simple del cerfificado de desinfeccién vehicular, dicho cerlificado debera
presentar detalle del vehiculo oferfado fal como carroceria, marca, modelo, placa,
asimismo deberd detallar la fecha del servicio.

eCopia simple de la licencia de funcionamiento del postor, emitida por la entidad
competente.

oCopia simple legible del Certificado o Constancia de capacitaciéon de Buenas practicas
y Manipulacién de Alimenfos en vigilancia, prevencién y conirof de COVID-19 en el
trabajo.

oCopia simple legible del Cerlificado o Constancia de capacitacion de Buenas practicas
y Manipulacién de Alimentos, del personal clave que manipulara los alimentos.

oCopia simple legible del Plan de vigilancia, prevencién y control de covid-19 en e
trabajo, det postor.

eCopia simple legible del Certificado de saneamiento ambientat, a nombre del postor.

eCopia simple de los camets de sanidad expedidos por la entidad competente que
garantice la buena salud del personal designado por el postor que manipule y reparfa los
alimentos. En el caso de presentacién de Ofertas en Consorcio bastara que el personal
acreditade del consorciado que redlice las actlividades operativas de ias obligaciones
del contrato tenga los camets de sanidad.

* Declaracion Jurada de Plazo de entrega de los productos a adquirirse.

* Declaracion Jurada de Garantia Técnica de los bienes, documento en el cual se
especifique que en el caso de que el bien o bienes no se gjuste [n) a las fichas Técnicas
contratadas y/o se encuentren defectuosas o sean deficientes, EL CONTRATISTA se obliga
a remplazarta dentro de los dos {02) dias de redlizada la comunicacion.

« Para el articulo de Filete de Tollo Refrigerado, se deberd presentar copia simple de
Habilitacién sanitaria Vigente del Desembarcadero Pesquero Artesanat (DPAs), muelles o
sisterna de descarga, otorgada por el organismo Nacional de Sanidod Pesquera -
SANIPES, segun el Decreto Supremo N°012-2013-PRODUCE, de donde proviene el bien o
adquirir, en cumplimiento al Decrefo Supremo N°040-2001-PE y sus modificatorias. En el
caso de que los bienes hayan sido aimacenados previamente o su comercializacion:
copia simple de habiiitacion sanitaria de almacén de producios pesquero y acuicola
vigente, oforgada por el servicio Nacional de Sanidad PesqueraSANIPES, segdn el Decretd

Supremo N°012-2013-PRODUCE, en cumplimiento al Decreto Supremo N°040-2001-PE y sus\\&

modificatorias. Copia simple del protfocolo técnico de habilitacién sanitaria de fransportes
temrestres de productos pesqueros y acuicolas (vehiculos isotérmicos, refrigerados y/o
congelados) vigente, en cumplimiento del Decreto Supremo N°040-2001-PE y sus
modificatorias, y del Decreto Supremo N°012-2013-PRODUCE.

« Para los articulos de Menudencia de Pollo Refrigerada, Pechuga especial de Pollo
Refrigerada, Carmne de Res Fresco corte Lomo fino Refrigerada, y Carne de Porcino -
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piema Sin piel con hueso sin pata refrigerada, se deberG presentar Copia simple del
Certificado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria - SENASA segun indica el articulo 33 del Decreto Supremo
N° 004-2011-AG, Regilamento de Inocuidad Agrodlimentaria y sus modificarorics. El
certificado deberd indicar el tipo de procesamiento pirmario comespondiente al bien a
adquirr, segin las caracteristicas técnicas solicitadas. B cuat debera contar con los
procesamientos de Clasificado, Cortado, Descongelado, Desgrasado, seleccionado,
dividido, empacado, enfriado, lavado, limpiado, paletizado, parfido, picado, rebanado,
envasado, etiquetado y refrigerado. Este requisito antes sefialado se debe mantener
vigente, no suspendido, ni cancelado hasta la culminacién de la enfrega det producto
adquirido. Es responsabilidad exclusiva del contratisita mantener la Auforizacion Sanitaria
de Establecimiento sin suspensién en razén de los articulos 35, 36, 37 y numeral 12 del
articulo 56 del DS N° 004-2011- AG. En el caso de que el postor no cuente con dicha
autorizacién sanitaria debera presentar de forma obligatoria una carta legalizada
notariaimente, donde la empresa que prestard el servicio extiende este documento
garantizando que los alimentos agropecuarios primarios y piensos a suministrar seran
procesados y/o ingresados por el establecimiento que cuente con dicha autorizacion
- sanifaria otorgada por SENASA

» Para el ftem N° 2 Menudencia de Pollo Refrigerada, Pechuga especial de Pollo
Refrigerada, Came de Res Fresco corte Lomo fino Refrigerada, y Camne de Porcino - pierna
Sin piel con hueso sin pata refrigerada, se deberd presentar Copia del cerfificado de
Higiene Seguridad y Salud Ocupacional de Conformidad con la Ley General de Salud N°
26842 Ley General de Ambiente N° 28644 y Ley 297783 y su reglamento N° 005-2012 T, Ley
N | 27657 Ley del Ministerio de Satud D.S N° 013-2002. S.A. Emitido por la Direccidn Regional
de Salud.

» Para el ftem N° 02: Menudencia de Pollo Refrigerada, Pechuga especial de Pollo
Refrigerada, Carne de Res Fresco corte Lomo fino Refrigerada, y Camne de Porcino - pierna
Sin piel con hueso sin pata refrigerada, se deberd presentar Copia del informe técnico
sanitario del establecimiento del postor, donde indique las buenas condiciones de
salubridad emitido por la direccién regional de salud.
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

importante

Dependiendo del objefo del contrato, de resultar indispensable, puede inciuirse clausulas adicionales
o la adecuacién de las propuestas en el presente documento, las que en ningin caso pueden
contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION DE LA
CONVOCATORIA], que celebra de una parte [CONSIGNAR EL NOMBRE DE LA ENTIDAD], en

adelante LA ENTIDAD, con RUC N°{......... ], con domicilio legal en [.........], representada por
IR ]. identificado con DNIN®[......... Jydeotrapartel.........ccc i cON RUG
N [ ], con domiciio legal en [..........cccccccininncee ], inscrita en la Ficha N°
cereeeeeene ] Asiento N° [...............] del Registro de Personas Jurldicas de la ciudad de
| SUOPp i debidamente representado por su Representante Legal,

vl cOn DNENCG [0, s€guin poder inscrito en la Ficha N°

Lo ], ASIENtO N° [oven...... ] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de [............],
a quien en adelante se le denominaréd EL CONTRATISTA en los términos y condiciones siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Con fecha [.....ccccccvnennenn ]. el [CONSIGNAR EL ORGANO A CARGO DEL PROCEDIMIENTO,
ORGANO ENCARGADO DE LLAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION] adjudicé ia
buena pro de la SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL
PROCEDIMIENTO DE SELECCION] para la contratacion de [CONSIGNAR LA DENOMINACION
DE LA CONVOCATORIA], a [INDICAR NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos
detalles e importe constan en los documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: QRJETO
El presente contrato tiene por objeto [CONSIGNAR EL OBJETO DE LA CONTRATACION].

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
E! monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del bien, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas, asl como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucion de la
prestacién materia del presente contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO®
LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacion a EL CONTRATISTA en [INDICAR MONEDA],
en [INDICAR EL DETALLE DEL PAGO UNICO O PAGOS A CUENTA O PAGOS PERIODICOS,
SEGUN CORRESPONDA], luego de la recepcion formal y completa de la documentacion
correspondiente, segin lo establecido en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de ia prestacion debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcion, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacion, en cuyo caso ia
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho

® En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse Ia informacién que resulte pertinente a
efectos de generar el pago.

\
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funcionario.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10} dias calendario siguientes de otorgada
la conformidad de los bienes, siempre gue se verifiquen las condiciones establecidas en el contrato
para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o fuerza
mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de iniereses fegales conforme a lo establecido
en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su Reglamento, los
que se computan desde la oportunidad en que el pago debié efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION
El plazo de ejecucién del presente contrato es de [........ ]. el mismo que se computa desde

[CONSIGNAR Si ES DEL DIA SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO,
DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE
SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA
EJECUCION, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASO].

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL. CONTRATO
El presente contrato esta conformado por las bases, la oferta ganadora, asi como los documentos
derivados del procedimiento de seleccidn que establezcan obligaciones para las partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entregd al perfeccionamienio det contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacion automética en et pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por el concepto, monto y vigencia siguiente:

¢ De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL. MONTQ], a través de fa [INDICAR EL TIPO
DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERQO DEL DQGUMENTO] emitida por
[SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, la misma gue debe mantenerse vigenie hasta la conformidad de la
recepcion de la prestacion.

importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del arficulo 148 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, en el caso de conirafos periGdicos de suminisiro de bienes, si el postor
ganador de la buena pro solicita la retencion del diez por ciento (10%) del monto del contrato original
|~ como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo siguiente:

* “De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTOQ)], a través de la retencién que debe
efectuar I A ENTIDAD, durante la primera mitad del nimero tolal de pagos a realizarse, de forma
promrateada, con cargo a ser devuello a la finalizacién del mismo.”

De conformidad con el articulo 152 del Reglamento, no se conslituird garantia de fiel cumplimiento
del contrato, en contratocs cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/.
200,000.00). Dicha excepcién también aplica a fos confratos denivados de procedimienfos de
seleccion por relacion de ftems, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria de fos montos de
los lfems adjudicados no supere el monto seffalado antericrmente.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION
L A ENTIDAD puede solicitar fa ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las hubiere
renovado antes de !a fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literai a) del numeral
155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

importante para la Entidad

Sdlo en el caso que la Entidad hubiese previsio olorgar adelanio, se deberén incluir la siguiente
clausufa:

CLAUSULA NOVENA: ADELANTO DIRECTO
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“LA ENTIDAD otorgara [CONSIGNAR NUMERO DE ADELANTOS A OTORGARSE] adefantos
directos por el [CONSIGNAR PORCENTAJE QUE NO DEBE EXCEDER DEL 30% DEL MONTO
DEL CONTRATO ORIGINAL] del monto del contrafo original.

EL CONTRATISTA debe solicitar Jos adefantos dentro de [CONSIGNAR EL PLAZO Y
OPORTUNIDAD PARA LA SOLICITUD], adjuntando a su solicitud fa garantia por adelantos
mediante carta flanza o poliza de caucion acompafiada del comprobante de pago
correspondiente. Viencido dicho plazo no procederd Ia solicitud.

LA ENTIDAD debe entregar el monto solicitado dentro de [CONSIGNAR EL PLAZO] siguientes a
la presentacion de la solicitud del confrafista.”

Incorporar a las bases o eliminar, segiin corresponda.

CLAUSULA DECIMA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION

La recepcion y conformidad de la prestacion se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La recepcion sera otorgada por [CONSIGNAR
EL AREA O UNIDAD ORGANICA DE ALMACEN O LA QUE HAGA SUS VECES] y la conformidad
sera otorgada por [GCONSIGNAR EL AREA O UNIDAD ORGANICA QUE OTORGARA LA
CONFORMIDAD] en el plazo méximo de [CONSIGNAR SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15)
DIAS, EN CASC SE REQUIERA EFECTUAR PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL
CUMPLIMIENTO DE LA OBLIGACION] dias de producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD ias comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos {2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacion de las subsanaciones a realizar, ef plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo otorgado,
EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacién, LA ENTIDAD puede otorgar al
CONTRATISTA periodos adicionales para las comecciones pertinentes. En este supuesto
corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectia la recepcion o no
otorga la conformidad, segin corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada la
prestacién, aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA UNDECIMA; DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancién de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepcion conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40 de la Ley
de Conirataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de [CONSIGNAR TIEMPO EN ANOS, NO
MENCR DE UN (1) ANO] afio(s) contado a partir de la conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES

de acuerdo a la siguiente férmula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del \ "‘
contrato, LA ENTIDAD le aplica autométicamente una penalidad por mora por cada dia de atraso, w 7

\
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F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60} dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacién de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este Gltimo caso la calificacion del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningtin
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones dei
Estado.

importante

De haberse previsto establecer penalidades distintas a fa penalidad por mora, incluir dichas
penalidades, los supuestos de aplicacion de penalidad, la forma de célculo de Ia penalidad para cada
supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el artfculo
163 del Regiamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segun cofresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

Cuando se flegue a cubrir el monto méximo de la penalidad por mora o el monto maximo para otras
penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes podra resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del articulo
32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su Reglamento. De ¢
darse el caso, LA ENTIDAD procederd de acuerdo a lo establecido en el articulo 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES
Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir los

dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacion correspondiente. Ello no obsta la
aplicacién de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento diere
lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o fratandose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negcciado ¢ efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacion al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la gjecucion de
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcién, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas;
integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Conirataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a ias autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corfupta de la que tuviera
conocimiento; y i) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.
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Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
que deba interactuar, en situaciones refiidas con la ética. En tal senfido, reconoce y acepta la
prohibicion de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacion, beneficio y/o gratificacion,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

Sélo en fo no previsto en este contrato, en fa Ley de Conirataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacion supletoria las disposiciones pertinentes del Cédigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demés normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS™
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucién del contrato se resuelven
mediamte conciliacion o arbifraje, segin &l acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Conirataciones det Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacién dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segun lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento de
su nofificacién, segan lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de Contrataciones
del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes podra elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL
Las partes declaran el siguiente domicilic para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucion del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: [.......cocomvveienracnnns 1

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: {CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADG POR EL POSTOR
GANADOR DE |LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA LA SUSCRIPCION
DEL CONTRATO]

La variacion del domicilic aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacion no menor de quince (15} dias calendario.

De acuerdo con las bases, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes lo firman

por duplicado en sefial de conformidad en fa ciudad de [............... ] af [CONSIGNAR FECHA].
“LA ENTIDAD® “EL CONTRATISTA”
Importante

®  De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, [as partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
controversias deriven de procadimientos de seleccién cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5 000 000,00).
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Este documento puede firmarse digitalmente si ambas partes cuentan con firma digital, segun Ia
Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales.

ANEXOS

" para mayor informacidn sobre la nomativa de firmas y  certificados digitales  Ingresar
https:lfwww.indecopi.gob.pelweblﬁnnas-digitaIesfﬁrmar—y—certiﬁcados—digitales

a:
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ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefores

COMITE DE SELECCION i

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 006-2023/UC0809

Presente.-

El que se suscribe, [................. ], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER

PERSONA JURIDICA], identificado con {[CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTC DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacion ¢
Razdén Social:

~ Domicilio Legal :

RUC : [ Teléfono(s): |
MYPE?? Ell No
Correo electrénico :

Autorizacion de notificacién por correo electrénico:
Autorizo que se notifiquen al correo electronico indicado las siguientes actuaciones:

Solicitud de reduccion de la oferta econdmica.

Solicitud de subsanacién de los requisitos para perfeccionar el contrato.

Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, segln orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el articulo 141 del Reglamento.

Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de confratacion.

Notificacién de la orden de compra'?

e wNs

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcién, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

™ [CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segin corresponda

Importante

La notificacion dirigida a la direccién de correo electronico consignad_a se enienderd validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

11 Esta Informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en la
seccion consutta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link hitp-/Awvww2.trabajo.gob. pefservicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracién, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencion del diez por ciento (10%) del monto
del contrato origina!, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos peri6dicos de suministro de bienes, segin
lo sefialado en el articulo 149 del Reglamento.

5 Ccuando el monto del valor estimade del procedimiento o del ftem no supere los doscientes mil Soles (S/ 200 000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.
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Importante

Cuando se trate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:

ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefiores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 006-2023/U00809

Presente.-

El que se suscribe, [.................], representante comun de! consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE DEL

CONSORCIO], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], PECLARO BAJO JURAMENTO que ia
siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1

Nombre, Denominacién o
Razon Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE™ ST | No |

Correo electrénico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacién o

Razon Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :

MYPE'S Si | No |

Correo electrénico ;

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacién o

Razdén Social :

Domicilio Legal :

RUC: | Teléfono(s) :
MYPE® Si i No |

Correo elecirdnico :

Autorizacion de notificacién por correo electrénico:

Correo electronico del consorcio:

Autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes actuaciones:

4 Eqia informacion sera verificade por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en la
seccién consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link hitp://www2. irabajo.gob.pefservicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el consorcio ganador de la buena pro solicite la retencion del diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, en calidad de garantia de fiel curnplimiento, en los contratos periédicos de suministro de bienes,
segun lo sefialado en el articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto, todoes los integrantes del consorcio deben acreditar
la condicidén de micro o peguefia empresa.

5 |pidem.

€ Ibidem.
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1. Solicitud de reduccion de la oferta econémica.

2. Solicitud de subsanaci6n de los requisitos para perfeccionar €l contrato.

3. Solicitud para presentar los documentos para perfeccionar el contrato, seglin orden de prelacion,
de conformidad con lo previsto en el arifculo 141 del Reglamento.

4. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

5. Notificacién de la orden de compral?

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcion, en el plazo méaximo de dos (2} dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comun del consorcio

Importante

La no;iﬂgacién dirigida a fa direccion de correo electronico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

17 Guando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.

@ y
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Sefiores
COMITE DE SELECCION
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 003-2023/1U00809

Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor yfo Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASQ DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

i. No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcion, asi como a respetar el
principio de infegridad.

ii. No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccion ni para contratar con el
Fstado, conforme af articulo 11 de la Ley de Contrataciones det Estado.

ii. Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Confrataciones del Estado y su Reglamento,
asi como las disposiciones aplicables de Ia Ley N° 27444, Ley del Procedimiento Administrativo

General.

iv. Participar en el presente proceso de contratacion en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacion, acuerdo, arreglo o convenio con ningn proveedor; y, conocer las disposiciones
del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de Represion de
Conductas Anticompetitivas.

V. Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de

seleccion.

vi. Ser responsable de [a veracidad de los documentos e informacion que presento en el presente
procedimiento de seleccion.

vit. Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccion y a

perfeccionar ei contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apeliidos del postor o
Representante legal, segin corresponda

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracion jurada, salvo que sea
presentada por el representante comun del consorcio.
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ANEXO N° 3
DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Sefiores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 006 -2023/U00809
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
deméas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el [CONSIGNAR EL
OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con las Especificaciones Técnicas gue se indican
en el Capitulo lll de la seccion especifica de las bases.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comin, segun corresponda
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ANEXO N° 4

PROMESA DE CONSORCIO
(Sélo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Senores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 006-2023/U00809
Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta a la SUBASTA INVERSA
ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO].

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de consorcio,
de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio

1. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

b} Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL. REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comun del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccidn, suscripcion y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comun del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

c) Fijamos nuestro domicilio legal comtinen|............................. ]

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL
CONSORCIADO 1]

[%]e
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL

CONSORCIADO 2] [%]%

[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2}

20
TOTAL OBLIGACIONES 100%

'® Consignar tnicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en numero entero, sin decimales.

1% Consignar imicamente el porcentaje total de las obligaciones, ef cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.
# Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del consorcio,
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\

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Consorciado 1 Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1 Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal o de su Representante Legal
Tipo y N® de Documento de ldentidad Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los infegrantes del consorcio
deben ser legalizadas.




)

:3 Subasta Inversa Electronica N° 006-2023-EP/UC 0809-1

\gw-« Brigada Blindada, AF-2024.

Ejército del Per ~ Unidad Operativa 0809 \

/ Adquisicion de Suministro de alimentos para el personat de Oficiates, Técnicos y Suboficiales de la 9a

Importante para la Entidad

Si durante la fase de actos preparatorios, las Entidades advierten que es posible la participacion de
proveedores que gozan del beneficio de la exoneracién del IGV prevista en la Ley N° 27037, Ley de
Promocién de la Inversién en la Amazonia, incluir el siguiente anexo:

Esta nota debera ser eliminada una vez culminada la efaboracitn de las bases

ANEXO N° 5

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE CONDICIONES PARA LA APLICACION DE LA
EXONERACION DEL IGV

Seftores

[CON_SIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCiON,
SEGUN CORRESPONDA]

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTQ]
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE SER
PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento que gozo del beneficic de la exoneracion del IGV
previsto en ia Ley N°® 27037, Ley de Promocién de la Inversién en la Amazonia, dado que cumplo con
las condiciones siguientes:

1.- Que el domicilio fiscal de la empresa®’ se encuentra ubicada en la Amazonia y coincide con el lugar
establecido como sede central (donde tiene su administracion y lleva su contabilidad);

2.- Que la empresa se encuentra inscrita en las Oficinas Registrales de la Amazonia (exigible en caso
de personas juridicas);

3.- Que, al menos el setenta por ciento (70%) de los activos fijos de la empresa se encuentran en la
Amazonia; y

4.- Que la empresa no tiene produccién fuera de la Amazonia. 2

[CONSIGNAR CiUDAD Y FECHA]

‘Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segtin corresponda

Importante

Cuando se frate de consorcios, esta declaracion jurada seré presentada por cada uno de los
integrantes del consorcio, salvo que se trate de consorcios con contabilidad independiente, en cuyo
caso debe ser suscrita por el representante comiin, debiendo indicar su condicion de consorcio con #
contabilidad indspendiente y el numero de RUC del consorcio.

21 En el artfculo 1 del “Reglamento de las Disposiciones Tributarias contenidas en la Ley de Promocion de la Inversién en la
Amazonia® se define como “empresa” a las “Personas naturales, sociedades conyugales, sucesiones indivisas y personas
consideradas juridicas por la Ley del Impuesto a la Renta, generadoras de rentas de tercera categoria, ubicadas en la
Amazonia. Las sociedades conyugales son aquéllas que ejerzan ia opcitin prevista en el Articulo 16 de fa Ley del Impuesto
a la Renta.”

2  Encaso de empresas de comercializacion, no consignar esta condicion.
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ANEXO N° &

AUTORIZACION DE NOTIFICACION DE LA DECISION DE LA ENTIDAD SOBRE LA
SOLICITUD DE AMPLIACION DE PLAZO MEDIANTE MEDIOS ELECTRONICOS DE
COMUNICACION

(DOCUMENTO A PRESENTAR EN EL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO)

Sefiores

COMITE DE SELECCION
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 003-2023/U00809
) Presente.-
El que se suscribe, [.................], postor adjudicado y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN

CASO DE SER PERSON/;\-JURipiCA], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE
IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENT!DAD], autorizo que durante la
ejecucion del contrato se me notifique al correo electrénico [INDICAR EL. CORREQ ELECTRONICO]
lo siguiente:

v Notificacion de la decisién de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacioén de plazo.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

‘Firma, Nombres y Apellidos del postor o
L Representante legal o comiin, segan
’ corresponda

Importante

L a notificacion de la decision de la Entidad respecto a la solicitud de ampliacion de plazo se efectia
por medios electrénicos de comunicacion, siempre que se cuente con la autorizacion
correspondiente y sea posible obtener un acuse de recibo a través del mecanismo utilizado.
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ANEXO N°7

PRECIO DE LA OFERTA
(EN CASO DE REDUGCION DE LA OFERTA SEGUN ART. 68 DEL REGLAMENTO)

Sefiores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 006-2023/U00809
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que, luego de su salicitud de reduccién de la
oferta, declaro que mi oferta es la siguiente:

CONCEPTO PRECIO TOTAL

TOTAL

El precio de la oferta [CONSIGNAR LA MONEDA DE LA CONVOCATORIA] incluye todos los tributos,
seguros, transporte, inspecciones, pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme a la
legislacion vigente, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre el costo dela
prestacion a contratar, excepto la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracién legal, no
incluirén en el precio de su oferta los tributos respectivos.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comiin, segun corresponda

Importante

“Ef postor que goce de alguna exoneracion legal, debe indicar que su oferta no incluye el tributo materia
de Ia exoneracién, debiendo incluir el siguiente texto:

“Mi oferta no incluye [CONSIGNAR EL TRIBUTQ MATERIA DE LA EXONERACION}".

Importante para la Entidad

En caso de procedimientos segun relacion de items, consignar lo siguiente:
“E} postor puede presentar la reduccion del pracio de su oferta en un solo documento o documentos
independientes, en los flems que se presente”.

Incluir o eliminar, segun corresponda




