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BASES ESTANDAR DE SUBASTA INVERSA

ELECTRONICA

PARA LA CONTRATACION DE BIENES O
SUMINISTRO DFE BIENES

Aprobado mediante Directiva N°007-2079-OSCE/CD

SUB DIRECCION DE NORMATIVIDAD - DIRECCION TECNICO NORMATIVA
ORCANISMO SUPERVISOR DE LAS CONTRATAC/ONES DEL ESTADO - OSCE




SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N° | Simbolo Descripcidn
La informacion solicitada dentro de los corchetes
1 | [ABE] / [Liss ] sombreados debe ser completada por la Entidad durante la
elaboracion de las bases.
Es una indicacién, o informacidén que deberda ser
completada por la Entidad con posterioridad al
2 | [ABC]/ [....... ] otorgamiento de la buena pro para el caso especifico de la
elaboracion de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por los
proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.
Importante Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta
3 . Abo por el 6rgano encargado de las contrataciones o comité de
seleccion, segun corresponda, y por los proveedores.
Advertericia Se refiere a advertencias a tener en cuenta por el 6rgano
4 . Abec encargado de las contrataciones o comité de seleccion,
segun corresponda y por los proveedores.
Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta
5 Importante para la Entidad | o1 e| grgano encargado de las contrataciones o comité de

e Xyz

seleccion, segun corresponda, y deben ser eliminadas una

vez culminada la elaboracién de las bases.

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

A

N Las bases estdndar deben ser elaboradas en formato WORD, y deben tener las siguientes
caracteristicas.
N° | Caracteristicas | Pardmetros
) Superior 22.5cm Inferior: 2.5 cm
1 Margenes )
lzquierda: 2.5 cm Derecha: 2.5 cm
2 | Fuente Arial
Normal: Para el contenido en general
) Cursiva: Para el encabezado y pie de pagina
3 | Estilo de Fuente ) . . ‘
Para las Consideraciones importantes (Iltem 3 del cuadro
anterior)
Automatico: Para el contenido en general
4 | Color de Fuente | Azul Para las Consideraciones importantes (item 3 del
cuadro anterior)
16 Para las dos primeras hojas de las Secciones General y
Especifica
11 : Para el nombre de los Capitulos.
5 Tamafho de | 10 : Para el cuerpo del documento en general
Letra 9 : Para el encabezado y pie de pagina
Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segin la
necesidad
8 : Para las Notas al pie
6 | Alineacion Justificada: Para el contgnido en’g.eneral y n’otas al pie. .
| Centrada  : Para la primera pdgina, los titulos de las Secciones y




nombres
de los Capitulos)

7 | Interlineado Sencillo
Anterior : 0
Espaciado
8 P Posterior : 0

Para los nombres de las Secciones y para resaltar o hacer hincapié

9 | Subrayado -
en algun concepto

INSTRUCCIONES DE USO:

1. Una vez registrada la informacion solicitada dentro de los corchetes sombreados en
gris, el texto deberd quedar en letra tamario 10, con estilo normal, sin formato de
negrita y sin sombrear.

2. La nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en la Seccion General. En
el caso de la Seccion Especifica debe seguirse la instruccion que se indica en dicha
nota.

Elaboradas en enero de 2019
Modlificadas en marzo, junio y diciembre de 2019, julio 2020, julio
2021 y noviembre 2021
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L

DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante,
postor y/o contratista, deben conducir su actuacion conforme a los principios previstos en la Ley
de Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracion al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segun corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusion
y corrupcion por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demas actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la
Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas
anticompetitivas que se presenten durante el proceso de contratacién, en los términos del
Decreto Legislativo N° 1034, "Ley de Represion de Conductas Anticompetitivas", o norma que la
sustituya, asi como las demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante,
postor y/o contratista del proceso de contratacion deben permitir al OSCE o a la Secretaria
Técnica de la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la
informacion referida a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o
absolucion de posiciones que se requieran, entre otras formas de colaboracion.
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SECCION GENERAL

§\ DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE

Q SELECCION
, (ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)

\
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CAPITULO | ,
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1.

1.2,

1.3.

REFERENCIAS

Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento

de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

CONVOCATORIA

Se realiza a través de su publicacion en el SEACE de conformidad con lo sefialado en el
articulo 54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de

seleccion, debiendo adjuntar las bases y el resumen ejecutivo.

REGISTRO DE PARTICIPANTES

El registro de participantes se lleva a cabo desde el dia siguiente de la convocatoria hasta la
fecha y hora sefialada en el calendario, de forma ininterrumpida. En el caso de un consorcio,

basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante

Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccién convocado por
las Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con
inscripcion vigente y estar habilitado ante el Registro Nacional de Proveedores
(RNP) que administra el Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado
(OSCE). Para obtener mayor informacién, se puede ingresar a la siguiente direccion
electronica: www.rnp.gob.pe.

Los proveedores que deseen registrar su participaciéon deben ingresar al SEACE
utilizando su Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar
las instrucciones senaladas en el documento de orientacién “Cémo participar en un
proceso de Subasta Inversa Electrénica (SEACE v3.0)” publicado en
https://www2.seace.gob.pe/.

En caso los proveedores no cuenten con inscripcién vigente en el RNP y/o se
encuentren inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o
contratistas, el SEACE restringird su registro, quedando a potestad de estos intentar
nuevamente registrar su participacion en el procedimiento de seleccién en cualquier
otro momento, dentro del plazo establecido para dicha etapa, siempre que haya
obtenido la vigencia de su inscripcién o quedado sin efecto la sancién que le
impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Para registrarse como tal, el proveedor debe:

a) Ingresar al SEACE con el usuario y contrasefia contenidos en el Certificado SEACE,

b) Declarar la aceptacion de las condiciones de uso del sistema para participar en la Subasta
Inversa Electronica. Para tal efecto, y con caracter de declaracion jurada, debera aceptar

asignado al momento de efectuar su inscripcion en el RNP.

©)
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1.4.

1.5.

el formulario que le mostrara el SEACE.

REGISTRO DE OFERTAS

Los documentos que acompafian a las ofertas, se presentan en idioma espafiol. Cuando los
documentos no figuren en idioma espafiol, se presenta la respectiva traduccidn por traductor
publico juramentado o traductor colegiado certificado, segun corresponda, salvo el caso de la
informacion técnica complementaria contenida en folletos, instructivos, catalogos o similares,
que puede ser presentada en el idioma original. El postor es responsable de la exactitud y
veracidad de dichos documentos.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita). Los demas
documentos deben ser visados por el postor. En el caso de persona juridica, por su
representante legal, apoderado o mandatario designado para dicho fin y, en el caso de
persona natural, por este o su apoderado. No se acepta el pegado de la imagen de una firma
o visto. Las ofertas se presentan foliadas.

El monto de la oferta incluye todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones, pruebas vy,
de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacién vigente, asi como cualquier otro
concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del bien o suministro a contratar, excepto
la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no incluyen en su oferta los
tributos respectivos

El monto total de la oferta y los subtotales que lo componen deben ser expresados con dos
decimales.

Para registrar su oferta a través del SEACE el participante debe:

a) Registrar los datos de su representante legal en el formulario correspondiente. De
presentarse en consorcio, debe consignar los datos del consorcio, incluyendo los del
representante legal comun.

b) Adjuntar el archivo digital conteniendo los documentos escaneados de su oferta, de
acuerdo a lo requerido en las bases, segun los literales a), b) c) y e) del articulo 52 del
Reglamento y los requisitos de habilitacién, exigidos en la Ficha Técnica y/o documentos
de informacién complementaria publicados a través del SEACE, asi como en la normativa
que regula el objeto de la contratacién con caracter obligatorio, segln corresponda.

c) Registrar el monto total de la oferta o respecto del item al cual se presenta, el cual sera
utilizado por el sistema para dar inicio al periodo de lances en linea. En los procesos
convocados bajo el sistema a precios unitarios, el precio unitario se determina al
momento del perfeccionamiento del contrato con base al monto final de la oferta
ganadora.

El participante puede realizar modificaciones a la oferta registrada sélo hasta antes de haber
confirmado su presentacion. En los procedimientos segun relacién de items, el registro se
efectua por cada item en el que se desea participar, mediante el formulario correspondiente.

PRESENTACION DE OFERTAS

El participante debe presentar su oferta a través del SEACE. Para tal efecto, el sistema
procedera a solicitarle la confirmacién de la presentacion de la oferta para, de hacerse asi,
generar el respectivo aviso electrénico en la ficha del procedimiento, indicando que la oferta
ha sido presentada.

En la Subasta Inversa Electronica convocada segun relacion de items, la presentacion de
ofertas se efectua en una sola oportunidad y por todos los items registrados.
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b

1.6.

Importante

Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar
mas de un consorcio en un procedimiento de seleccion, o en un determinado item cuando
se trate de procedimientos de seleccion segun relacion de items.

APERTURA DE OFERTAS Y PERIODO DE LANCES

Esta etapa se desarrolla a través de los siguientes dos ciclos consecutivos:

1.6.1 APERTURA DE OFERTAS

El sistema realiza esta etapa en la fecha y hora sefialada en el cronograma publicado
en el SEACE. Para tal efecto, verifica el registro y presentacién de dos (2) ofertas como
minimo por item, para continuar con el ciclo de periodo de lances, caso contrario, el
procedimiento es declarado desierto.

1.6.2 PERIODO DE LANCES

El periodo de lances permite a los postores mejorar los montos de sus ofertas a través
de lances sucesivos en linea. La mejora de precios de la oferta queda a criterio de cada
postor. Para tal efecto, el postor debe realizar lo siguiente:

a) Acceder al SEACE, a través de su usuario y contrasefia, en la fecha y hora
indicadas en el calendario del procedimiento.

b) Ingresar a la ficha del procedimiento y seguidamente acceder a la opcidn mejora de
precios.

c) Hacer efectiva su participacion en la mejora de precios mediante lances en linea.
Para ello el postor visualizara el monto de su oferta, mientras que el SEACE le
indicara si su oferta es la mejor o si esta perdiendo o empatando la subasta hasta
ese momento.

El postor puede mejorar su propia oferta durante el periodo establecido en el calendario
del procedimiento. Esta obligado a enviar lances siempre inferiores a su ultimo precio
ofertado.

Cinco (5) minutos antes de la finalizacion del horario indicado en el calendario del
procedimiento para efectuar los lances en linea, el sistema enviara una alerta indicando
el cierre del periodo de lances, durante el cual los postores pueden enviar sus ultimos
lances. Cerrado este ciclo no se admitiran mas lances en el procedimiento.

DETERMINACION DEL ORDEN DE PRELACION

Una vez culminada la etapa de apertura de ofertas y periodo de lances, el sistema procesa
los lances recibidos del item o items de la Subasta Inversa Electronica, ordenando a los
postores por cada item segun el monto de su Ultimo lance, estableciendo el orden de
prelacion de los postores.

Para efectos de conocer el ganador del proceso, el sistema genera un reporte con los
resultados del ciclo del periodo de lances, permitiendo a la Entidad visualizar el tltimo monto
ofertado por los postores en orden de prelacion, lo cual quedara registrado en el sistema.

En caso de empate, el sistema efectlia automaticamente un sorteo para establecer el postor
que ocupa el primer lugar en el orden de prelacién.
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1.8.

1.9.

OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Una vez generado el reporte sefialado en el numeral anterior, el 6rgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccién, segun corresponda, debe verificar que los postores
que han obtenido el primer y el segundo lugar hayan presentado la documentacién requerida
en las bases. En caso de subsanacion, se procedera de conformidad con lo sefialado en el
articulo 60 del Reglamento y la Directiva sobre “Procedimiento de Seleccién de Subasta
Inversa Electrénica”, quedando suspendido el otorgamiento de la buena pro.

En caso que la documentacion retna las condiciones requeridas por las bases, el 6rgano
encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun corresponda, otorga la
buena pro al postor que ocup6 el primer lugar. En caso que no reuna tales condiciones,
procede a descalificarla y revisar las demas ofertas respetando el orden de prelacion.

Para otorgar la buena pro a la oferta de menor precio que reuna las condiciones exigidas en
las bases, el érgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun
corresponda, debe verificar la existencia, como minimo, de dos (2) ofertas validas, de lo
contrario declara desierto el procedimiento de seleccion.

En el supuesto que la oferta de menor precio supere el valor estimado de la convocatoria,
para efectos que el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccién, segun
corresponda, otorgue la buena pro debe contar con la disponibilidad presupuestal
correspondiente y la aprobacion del Titular de la Entidad, que no puede exceder de cinco (5)
dias habiles, contados desde la fecha prevista en el calendario para el otorgamiento de la
buena pro, bajo responsabilidad. Tratdndose de compras corporativas el referido plazo como
maximo es de diez (10) dias habiles

El 6rgano encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segun corresponda,
elabora el acta de otorgamiento de la buena pro con el resultado del primer y segundo lugar
obtenido por cada item, el sustento debido en los casos en que los postores sean
descalificados, detallando asimismo las subsanaciones que se hayan presentado. Dicha acta
debe ser publicada en el SEACE el mismo dia de otorgada la buena pro.

CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

El consentimiento de la buena pro se produce a los cinco (5) dias habiles siguientes de la
notificacién de su otorgamiento en el SEACE, sin que los postores hayan ejercido el derecho
de interponer el recurso de apelacion; salvo que su valor estimado corresponda al de una
licitacion publica, en cuyo caso se produce a los ocho (8) dias habiles de la notificacién de
dicho otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante

“Una vez consentido el otorgamiento de la buena pro, el 6rgano encargado de las

contrataciones o el 6rgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcién realiza la
verificacion de la oferta presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo
establecido en el numeral 64.6 del articulo 64 del Reglamento
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, CAPITULO Il
SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

2:1.

N

2.2.

RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacién se pueden impugnar los actos dictados durante el
desarrollo del procedimiento de seleccion hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacion se presenta ante la Entidad convocante, y es conocido y resuelto por
su Titular, cuando el valor estimado sea igual o menor a cincuenta (50) UIT. Cuando el valor
estimado sea mayor a dicho monto, el recurso de apelacion se presenta ante y es resuelto
por el Tribunal de Contrataciones del Estado.

En los procedimientos de seleccién segun relacién de items, el valor estimado total del
procedimiento determina ante quién se presenta el recurso de apelacion.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacién del procedimiento de seleccidn vy
otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se
impugnan ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante

e Una vez otorgada la buena pro, el 6rgano encargado de las contrataciones o el
comité de seleccion, segun corresponda, esta en la obligacién de permitir el acceso
de los participantes y postores al expediente de contratacion, salvo la informacién
calificada como secreta, confidencial o reservada por la normativa de la materia, a
mas tardar dentro del dia siguiente de haberse solicitado por escrito.

e A efectos de recoger la informacién de su interés, los postores pueden valerse de
distintos medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (ii) la captura y
almacenamiento de imagenes, e incluso (iiij) pueden solicitar copia de la
documentacion obrante en el expediente, siendo que, en este ultimo caso, la
Entidad debera entregar dicha documentacién en el menor tiempo posible, previo
pago por tal concepto.

e El recurso de apelacion se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las
oficinas desconcentradas del OSCE, o en la Unidad de Tramite Documentario de la
Entidad, segun corresponda.

PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacion contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con
anterioridad a ella se interpone dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse
notificado el otorgamiento de la buena pro, salvo que su valor estimado corresponda al de
una licitacion publica, en cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.

La apelacion contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro,
contra la declaracién de nulidad, cancelacion y declaratoria de desierto del procedimiento, se
interpone dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del
acto que se desea impugnar, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacion
publica, en cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.

©
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CAPITULO Il
DEL CONTRATO

3.1.

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en
el articulo 141 del Reglamento.

El contrato se perfecciona con la suscripcién del documento que lo contiene, salvo en los
contratos cuyo monto del valor estimado no supere los doscientos mil Soles (S/ 200,000.00), en
los que se puede perfeccionar con la recepcién de la orden de compra, conforme a lo previsto
en la seccion especifica de las bases.

En el caso de procedimientos de seleccion por relacién de items, se puede perfeccionar el

contrato con la suscripcion del documento o con la recepcién de una orden de compra, cuando
el valor estimado del item corresponda al parametro establecido en el parrafo anterior.

Importante

El 6rgano encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segun corresponda, debe
consignar en la seccién especifica de las bases la forma en que se perfeccionara el contrato,
sea con la suscripcién del contrato o la recepcién de la orden de compra. En caso la
Entidad perfeccione el contrato con la recepcién de la orden de compra no debe incluir la
proforma del contrato establecida en el Capitulo V de la seccién especifica de las bases.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los
documentos sefialados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccién
especifica de las bases.

GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segun corresponda, son las de
fiel cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO
Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma

equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene
vigente hasta la conformidad de la recepcion de la prestacién a cargo del contratista.

Importante




/ MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE SAN MARTIN DE PORRES

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2022-CS-MDSMP-1

3.3.

e En los contratos periodicos de suministro de bienes que celebren las
Entidades con las micro y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar
como garantia de fiel cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del
contrato original, porcentaje que es retenido por la Entidad durante la
primera mitad del numero total de pagos a realizarse, de forma prorrateada
en cada pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacién del mismo, conforme
lo establece el articulo 149 del Reglamento.

e En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil
Soles (S/ 200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel
cumplimiento de contrato. Dicha excepcién también aplica a los contratos
derivados de procedimientos de seleccion por relacién de items, cuando el
monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los items
adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente, conforme a lo
dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

3.2.2. GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccién especifica de las bases la entrega de adelantos,
el contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo
estipulado en el articulo 153 del Reglamento.

REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia de
Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacién de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias; o
estar consideradas en la Ultima lista de bancos extranjeros de primera categoria que
periddicamente publica el Banco Central de Reserva del Peru.

Importante

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de
la buena pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su
aceptacion y eventual ejecucién, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades
funcionales que correspondan.

. Advertencia

' Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo
. condiciones distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en |
- cuenta lo siguiente: |

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacion a la empresa que emite la j
garantia debe encontrarse listada en el portal web de Ila SBS
(http.//www.sbs.qob.pe/sistema-financiero/clasificadoras-de-riesqo).

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cual
es la clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la ‘
- vigencia a la fecha de emision de la garantia. '

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacién de
 riesgo B, incluye las clasificaciones B+ y B.

4. Si la empresa que otorga la garantia cuenta con mas de una clasificacion de riesgo '
emitida por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastara que en
una de ellas cumpla con la clasificacién minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacién de riesgo asignada a la empresa
emisora de la garantia, se debera consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.

Q)
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a efectos de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para |
| emitir  garantias, debe revisarse el portal web de dicha Entidad
| (http://www.sbs.qob.pe/sistema-financiero/relacion-de-empresas-que-se-encuentran-
- autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

I De otro lado, ademas de cumplir con el requisito referido a la clasificacién de riesgo, |
i

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través
' de los mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa
| emisora.

3.4. EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar la ejecucion de las garantias conforme a los supuestos
contemplados en el articulo 155 del Reglamento.

3.5. ADELANTOS

La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningun caso exceden en
conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccion especifica de las bases.

3.6. PENALIDADES

3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION
En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con en el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES
La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segun lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la
seccion especifica de las bases.
Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar
cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato
vigente, o de ser el caso, del item que debi6 ejecutarse.

3.7. INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucion del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36
de la Ley y 164 del Reglamento.

3.8. PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse
pagos a cuenta.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.
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La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcion salvo
que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en
cuyo caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo
responsabilidad del funcionario que debe emitir la conformidad.

En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a lo
que se indique en el contrato de consorcio.

Advertencia

' En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo
que se deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses
legales correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del |
| Reglamento, debiendo repetir contra los responsables de la demora injustificada.

3.9. DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se
regiran supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales
vigentes.

/
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A\

SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)
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CAPITULO |

GENERALIDADES

-

1.1.

1.2

\<3.

1.5.

ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre . MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE SAN MARTIN DE PORRES
RUC N° . 20131372427

Domicilio legal . CAR. ANCON NRO. K4.5 - San Martin de Porres, Lima
Teléfono: : 200-2500 Anexo 1259

Correo electronico: . logistica@mdsmp.gob.pe

OBJETO DE LA CONVOCATORIA

El presente procedimiento de seleccion tiene por objeto la contratacién de Adquisicién de
Alimentos con fichas técnicas aprobadas por el OSCE, para la atencidn de la canasta
alimentaria del Programa de Complementacion Alimentaria (PCA).

ITEM | BIEN UNIDAD DE MEDIDA | CANTIDAD
1 | ARROZ PILADO EXTRA LARGO KILOGRAMO 275550
2 | ACEITE VEGETAL COMESTIBLE LITRO 21065
3| FRIJOL PANAMITO CALIDAD 1 — EXTRA KILOGRAMO 10680
4 | PALLAR CALIDAD EXTRA KILOGRAMO 7120
LENTEJA BEBE CALIDAD 1 — EXTRA

e = KILOGRAMO 7120

6 | GARBANZO CALIDAD 1 — EXTRA KILOGRAMO 7120

7 | FRIJOL CANARIO CALIDAD 1 — EXTRA KILOGRAMO 7120
SOLIDO DE CABALLA EN AGUA Y SAL

8 | CALIDAD EXTRA UNIDAD 7859
CARNE DE RES — CORTE ASADO

9 | PEJERREY CONGELADO KILOGRAMO 3345
MENUDENCIA DE RES — PULMON

IR KILOGRAMO 3345

11| HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA KILOGRAMO 10032

EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de contratacion fue aprobado mediante la Resolucién de Gerencia de
Administracion y Finanzas N° 080-2022-GAF-MDSMP el 25 de Febrero del 2022.

FUENTE DE FINANCIAMIENTO
Recursos Ordinarios.

Importante

La fuente de financiamiento debe corresponder a aquella prevista en la Ley de Equilibrio
Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal en el cual se convoca el
procedimiento de seleccion.

SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema de A SUMA ALZADA, de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacion respectivo.

©)
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1.6.

DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO
NO.

1.7. ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

1.8.

El alcance de la prestacion esté definido en las Especificaciones Técnicas y los Requisitos de
Habilitacion, que forman parte de la presente seccion en los Capitulos Il y IV.

COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de solicitar un ejemplar de las bases, para cuyo
efecto deben cancelar S/. 10.00 (Diez con 00/100 soles) en la caja de la Municipalidad Distrital
de San Martin de Porres ubicado en la Car. Ancén K 4.5 del Distrito de San Martin de Porres,
Lima.

Importante

El costo de entrega de un ejemplar de las bases no puede exceder el costo de su

reproduccion.

1.9. BASE LEGAL

Ley N° 31365, Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Afio Fiscal 2022.

Ley N° 31366, Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afio fiscal
2022.

Texto Unico Ordenado de la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, aprobado
mediante el Decreto Supremo N° 082-2019-EF.

Reglamento de la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado modificado por el Decreto
Supremo N° 344-2018-EF.

Decreto Supremo N° 007-98-SA “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas”.

Resolucion Ministerial N° 449-2006/MINSA “Norma Sanitaria para la aplicacion del Sistema
HACCP en la fabricacion de Alimentos y Bebidas”.

Decreto Supremo N° 591-2008/MINSA, que aprueba la NTS N° 071-MINSNDIGESAV.01
“Norma Sanitaria que establece los criterios microbiolégicos de calidad sanitaria e inocuidad
para los alimentos y bebidas de consumo humano”.

Decreto Supremo N° 004-2014-SA, Modifican e incorporan algunos articulos del Reglamento
sobre vigilancia y control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado por Decreto Supremo
N° 007-98-SA.

Resolucion Directoral N° 072-2024/DIGESNSA, Modelo de Certificado de Registro Sanitario
de Alimentos y Bebidas, aprobado por el Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus
modificatorias.

Decreto Supremo N° 025-2005-PRODUCE, articulo 27° D.S. N° 004-2011-AG, Norma
Metrolégica Peruana de Rotulado de Productos Envasados, Norma General del Codex
Alimentarius para el Etiquetado de los Alimentos Preenvasados, segun corresponda.

Decreto Supremo N° 012-2013-PRODUCE, en cumplimiento del Decreto Supremo N° 040-
2001-PE y sus modificatorias.

Decreto Supremo N° 036-2021-EF, que aprueba la asignacion de recursos presupuestarios
para la gestion del Programa de Complementacion Alimentaria (PCA) con la finalidad de
financiar la adquisicién de alimentos para las personas en situacion de vulnerabilidad, por
efectos de la Emergencia Sanitaria declarada por el COVID-19.

NTP 205.019-2015, “Leguminosas. Pallar. Requisitos”

NTP 205.015.2015. “Leguminosas. Frijol. Requisitos”. 3% Edicion.

NT 205.023:2014 (revisada el 2019). “Garbanzo. Requisitos”. 2% Edicién.

NTP 011.2019:2015 HUEVOS. Huevos de gallina. Requisitos y clasificacién. 2 Edicién.

NTP 204.018:2015. CONSERVAS DE PRODUCTOS DE LA PESCA EN EVASES
HERMETICAMENTE CERRADOS. Conserva de caballa. 2% Edicion.

Resolucién Directoral N° 154-2011-AG-SENASA-DIAIA, aprueban las Guias de Buenas
Practicas de Produccion e Higiene.

Norma Codex: CAC/RCP 1-1969 (2003), Principios generales de la higiene de los Alimentos.
Cualquier otra disposicion legal vigente que permita desarrollar el objeto de la convocatoria,
que no contravenga lo regulado por la Ley de Contrataciones del Estado.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.
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CAPITULO II ,
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1,

2.2,

CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccion de la convocatoria publicada en el SEACE.

CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra la siguiente documentacion:

2.2.1. Documentacion de presentacion obligatoria

a)

b)

Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1).

Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento anélogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segun corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segun
corresponda.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades
estan prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacién que
puedan obtener directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren
los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legisiativo. En esa medida, si la Entidad
es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado - PIDE’ y
siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catalogo de Servicios
de dicha plataforma, no correspondera exigir el certificado de vigencia de
poder y/o documento nacional de identidad.

Declaracion jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2).

Declaracion jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas contenidas
en el Capitulo Il de la presente seccion. (Anexo N° 3)

Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comun, el domicilio comun y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones (Anexo N° 4)

El postor debe incorporar en su oferta los documentos que acreditan los
“Requisitos de Habilitacion” que se detallan en el Capitulo IV de la presente
seccion de las bases.

Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.qob.pe/interoperabilidad/
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En el caso de consorcios, cada integrante del consorcio que se hubiera

comprometido a ejecutar las obligaciones vinculadas al objeto de la convocatoria
debe acreditar estos requisitos.

Importante

El monto total de la oferta o respecto del item al que se presenta al que se refiere
el literal c) del numeral 1.4 de la seccién general de las bases se presenta en
Soles.

. Advertencia

. El 6rgano encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segun corresponda,

| no podra exigir al postor la presentacién de documentos que no hayan sido indicados |
- en los acépites “Documentacién de presentacién obligatoria” y “Documentacién de
| presentacion facultativa”.

2.3. REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO

El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar
el contrato:

a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato.

b) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes,
de ser el caso.

c) Caodigo de cuenta interbancaria (CCl) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el
numero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

d) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que
cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

e) Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso
de persona juridica.

Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan
prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacioén que puedan obtener
directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho
Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de
Interoperabilidad del Estado — PIDE? y siempre que el servicio web se encuentre activo
. en el Catdlogo de Servicios de dicha plataforma, no correspondera exigir los
documentos previstos en los literales e) y f).

fy  Domicilio para efectos de la notificacién durante la ejecucion del contrato.

Importante

e En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que
presente este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucion
contractual, de ser el caso, ademas de cumplir con las condiciones establecidas en el
articulo 33 de la Ley y en el articulo 148 del Reglamento, deben consignar
expresamente el nombre completo o la denominacién o razén social de los
integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de lo contrario no podran ser
aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes indicado si se consigna
unicamente la denominacién del consorcio, conforme lo dispuesto en la Directiva
“Participacioén de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del Estado”.

s En los contratos periédicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con
las micro y pequefas empresas, estas ultimas pueden otorgar como garantia de fiel
cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que

Para mayor informacién de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.gobiernodigital.gob.pe/interoperabilidad/

@
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es retenido por la Entidad durante la primera mitad del nimero total de pagos a
realizarse, de forma prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la
finalizacién del mismo, conforme lo establece el numeral 149.4 del articulo 149 del
Reglamento. Para dicho efecto los postores deben encontrarse registrados en el
REMYPE, consignando en la Declaracién Jurada de Datos del Postor (Anexo N° 1) o
en la solicitud de retencién de la garantia durante el perfeccionamiento del contrato,
que tienen la condicién de MYPE, lo cual seréd verificado por la Entidad en el link
http://wwwz2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2 opcion consulta de empresas
acreditadas en el REMYPE.

* En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/
200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato.
Dicha excepcion también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccion por relacién de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria
de los montos de los items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente,
conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

Importante

e Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor
ganador de la buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su
aceptacion y eventual ejecucion, sin perjuicio de la determinacion de las
responsabilidades funcionales que correspondan.

¢ De conformidad con el Reglamento Consular del Pert aprobado mediante Decreto
Supremo N° 076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en
el exterior tengan validez en el Pert, deben estar legalizados por los funcionarios
consulares peruanos y refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del
Perd, salvo que se trate de documentos publicos emitidos en paises que formen parte
del Convenio de la Apostilla, en cuyo caso bastara con que estos cuenten con la
Apostilla de la Haya®.

e La Entidad no puede exigir documentacién o informacién adicional a la consignada en
el presente numeral para el perfeccionamiento del contrato.

2.4, PERFECCIONAMIENTO EL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcién del documento que lo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar la documentacion requerida en la Sub Gerencia de Logistica y Gestion

atrimonial que se encuentra en el s6tano de la Municipalidad Distrito de San Martin de Porres,
ubicado en la Car. Ancon K 4.5 en el distrito de San Martin de Porres.

En el caso de procedimientos de seleccion por relacion de items, se puede perfeccionar el
contrato con la suscripcién del documentos o con la recepcién de una orden de compra,
cuando el monto del valor estimado del item no supere los doscientos mil Soles
(S/200,000.00).

Segun lo previsto en la Opinidn N° 009-2016/DTN.
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CAPITULO Il
ESPECIFICACIONES TECNICAS

Importante

De conformidad con el numeral 29.8 del articulo 29 del Reglamento, el drea usuaria es
responsable de la adecuada formulacién del requerimiento, debiendo asegurar la calidad
técnica y reducir la necesidad de su reformulacién por errores o deficiencias técnicas que
repercutan en el proceso de contratacion. Asimismo, de acuerdo a lo previsto en el numeral
29.10 del mismo articulo, el requerimiento recoge las caracteristicas técnicas ya definidas
en la Ficha Técnica del Listado de Bienes y Servicios Comunes.

ESPECIFICACIONES TECNICAS PARA LA ADQUISICION DE ALIMENTOS PARA EL PROGRAMA DE

COMPLEMENTACION ALIMENTARIA (PCA)

DENOMINACION DE LA CONTRATACION:

Adquisicion de alimentos con fichas técnicas aprobadas por el OSCE, para la atencion de la canasta alimentaria del
Programa de Complementacién Alimentaria - PCA.

FINALIDAD PUBLICA:

La presente adquisicion busca oforgar alimentos de calidad e inocuidad que permitan brindar una racion
complementaria a fin de mejorar la calidad de vida de la poblacién en pobreza, extrema pobreza, permitiendo mejorar
los niveles nutricionales de la poblacion objetivo del Programa de Complementacion Alimentaria.

OBJETIVO GENERAL Y ESPECIFICOS:
3.1 OBJETIVO GENERAL

Adquirir los alimentos para el Programa de Complementacion Alimentaria (PCA), cumpliendo con los requisitos

minimos nutricionales, para la atencién de los beneficiarios del Distrito de San Martin de Porres.

3.2 OBJETIVOS ESPECIFICOS

Suministrar los siguientes alimentos para la ejecucion del Programa de Complementacion Alimentaria (PCA):

1. ARROZ PILADO EXTRA LARGO
2. ACEITE VEGETAL COMESTIBLE
EIEER PR ey

4. FRIJOL PANAMITO CALIDAD 1 - EXTRA

5. PALLAR CALIDAD EXTRA

6. LENTEJA BEBE CALIDAD 1 - EXTRA (CALIBRE 2)

7. GARBANZO CALIDAD 1 - EXTRA

8. FRIJOL CANARIO CALIDAD 1 - EXTRA

9. SOLIDO CABALLA EN AGUA Y SAL CALIDAD EXTRA

10. CARNE DE RES - CORTE ASADO PEJERREY CONGELADO
11. MENUDENCIA DE RES-PULMON CONGELADO

12. HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA

D Cl

A SUMA ALZADA.

NORMAS OBLIGATORIAS Y/O VOLUNTARIAS:

La presente adquisicion debera guardar total correspondencia con las siguientes normas:

Decreto Supremo N° 007-98-SA "Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas"
Resolucion Ministerial N° 449-2006-MINSA "Norma Sanitaria para la aplicacién del Sistema HACCP en la
fabricacioén de Alimentos y Bebidas®

Resolucion Ministerial N° 591-2008/MINSA, que aprueba la NTS N° 071-MINSNDIGESAV.01 "Norma Sanitaria
que establece los criterios microbiologicos de calidad sanitaria e inocuidad para los alimentos y bebidas de
consumo humano”

Decreto Supremo N° 004-2014-SA, Modifican e incorporan algunos articulos del Reglamento sobre vigilancia y
control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado por Decreto Supremo N° 007-98-SA

Resolucién Directoral N° 072-2014/DIGESNSA, Modelo de Certificado de Registro Sanitario de Alimentos y
Bebidas Decreto Supremo N° 038-2014-SA, Modifican Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado por el Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias

Decreto Supremo N° 025-2005-PRODUCE, articulo 27° D.S. N° 004-2011-AG, Norma Metrolégica Peruana de
Rotulado de Productos Envasados, Norma General del Codex Alimentarius para el Etiquetado de los Alimentos
Preenvasados, segun corresponda

Decreto Supremo N° 012-2013-PRODUCE, en cumplimiento del Decreto Supremo N° 040- 2001-PE y sus
modificatorias.
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Decreto Supremo N° 036-2021-EF, que Aprueba la asignacion de recursos presupuestarios para la gestion del
Programa de Complementacion Alimentaria (PCA) con la finalidad de financiar la adquisicion de alimentos para
las personas en situacion de vulnerabilidad, por efectos de la Emergencia Sanitaria declarada por el COVID-19.
NTP 205.019-2015, “Leguminosas. Pallar. Requisitos”

NTP 205.015.2015. “Leguminosas. Frijol. Requisitos”. 32 Edicion.

NTP 205.023:2014 (revisada el 2019). “Garbanzo. Requisitos". 2* Edicion

NTP 011.219:2015 HUEVOS. Huevos de gallina. Requisitos y clasificacion. 22 Edicion

NTP 204.018:2015. CONSERVAS DE PRODUCTOS DE LA PESCA EN ENVASES HERMETICAMENTE
CERRADOS. Conserva de caballa. 2 Edicion

Resolucién Directoral N°154-2011-AG-SENASA-DIAIA, aprueban las Guias de Buenas Practicas de Produccién
e Higiene.

Norma Codex: CAC/RCP 1-1969(2003), Principios generales de la higiene de los Alimentos.
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6. DESCRIPCION DE LOS BIENES A CONTRATAR:
N 01 - ARROZ PILADO EXTRA LARGO

a. DESCRIPCION DEL PRODUCTO
Es el grano descascarado procedente de cualquier cultivar de la especie Oryza sativa L. del que se han eliminado,
parcial o totalmente, por elaboracion, el salvado y el germen.

El arroz pilado extra largo, deberé4 ser inocuo y apropiado para el consumo humano, exento de sabores y olores
extrafios; de insectos vivos, muertos o en cualquiera de sus estados fisiologicos; exentos de suciedad que represente
un peligro para la salud humana. Asimismo, se encontrara exento de granos mohosos, germinados, sucios, de fielén y
polvillo, segin indican los numerales 5.1, 5.2.4 y 5.2.6 de la NTP 205.011:2021.

De acuerdo con la longitud del grano, el arroz pilado superior puede ser clasificado en largo, mediano y corto, segun el
numeral 4.2.2 de la NTP 205.011:2014.

e Nota: Las caracteristicas del producto requerido es el siguiente:

clase se asignara cuando por lo menos el 80 % de los granos (en masa), estan dentro de los limites de la clase
correspondiente, y no més del 20 % (en masa), son mezcla con cultivares de clases contrastantes, segun indica el
numeral 5.2.1.1 de la NTP 205.011:2021.

b. CERTIFICACION

La Entidad Convocante podra exigir al Contratista que, durante la ejecucién contractual y en la oportunidad que
determine, realice la entrega de un “Certificado de Inspeccion con el simbolo de acreditacién” que confirme que el bien
entregado cumple con las caracteristicas y especificaciones detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien —
Calidad” de la ficha técnica correspondiente. Dicho documento deberé ser emitido por un Organismo de Inspeccion
con acreditacién nacional vigente o en ausencia de esta, con acreditacion en otro pais cuyo acreditador sea miembro
firmante del Acuerdo de Reconocimiento Multilateral del Inter American Accreditation Cooperation (IAAC) o del
Acuerdo de Reconocimiento Mutuo del International Laboratory Accreditation Cooperation (ILAC). En caso no se emita
en el pals el documento antes indicado, lo cual debe ser consultado oficialmente por el proveedor del Instituto
Nacional de Calidad — INACAL y cuya copia de respuesta sera remitida a la entidad convocante, el proveedor podra
presentar un “Certificado de Calidad”, respaldado con ensayos realizaos en laboratorios acreditados que confirme que
el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones de calidad detalladas en el numeral “2.1
Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha técnica correspondiente.

Para dicho propdsito el postor deberd entregar una copia del certificado de calidad emitido por la entidad
correspondiente (Fisico, quimico y organoléptico). En ningtin caso la vida Gtil o fecha de vencimiento sera menor al
plazo ofertado en la propuesta.

Las fallas en el sellado o en el uso de material no idéneo en el empaque, asi como en la falla de peso del producto
entregado, motivara la devolucion parcial o total del lote y la reposicion del producto materia del contrato sin costo
alguno para la MUNICIPALIDAD, dentro del plazo de las 48 horas siguientes, como maximo una vez nofificada por el
4rea usuaria.

La entrega de productos de mala calidad no aptos para el consumo humano, procesados o envasados en condiciones
antihigiénicas y sanitarias no adecuadas, con vencimiento cumplido o cuyo vencimiento se ha realizado antes de la
fecha consignada por el Proveedor, motivara la devolucion total del producto y su reposicion dentro de las 48 horas
siguientes, como maximo una vez nofificada por el area usuaria.

Nota: El costo que demande la certificacion deberé ser asumida por el contratista. Los certificados deben estar
vigentes al momento de la entrega del producto.
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ALMACENAMIENTO

Los alimentos y bebidas deben almacenarse de manera que se prevenga su contaminacion o alteracion y el
almacenamiento deberé ajustarse a lo sefialado en la Resolucion Ministerial N°066-2015/MINSA que aprueba la NTS
N°114-MINSA/DIGESA-V.01, Norma Sanitaria para el Almacenamiento de Alimentos Terminados destinados al
Consumo Humano.

Debe ser almacenado bajo condiciones sanitarias apropiadas, bajo sombra, sobre parihuelas en un ambiente fresco,
ventilado y seco. El recinto de almacenamiento debe estar libre de plagas y olores fuertes y desagradables, alejado de
la luz directa.

ENVASE

El envase que contiene el producto deber ser de material inocuo, estar libre de sustancias que puedan ser cedidas al
producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar fabricado de manera que mantenga la calidad
sanitaria y composicién del producto durante toda su vida util, segin el articulo 118° del “Reglamento sobre Vigilancia
y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas” aprobado mediante D.S. N° 007-98-SA y sus modificatorias.

El envase debera corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo establecido en los articulos 105°, 118°
y 119° del “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas” aprobado mediante D.S. N° 007-
98-SA y su modificatoria segun el D.S. N° 038-2014-SA. Este envase deberd corresponder al autorizado en el
Registro Sanitario, de primer uso y del mismo tamafio. Los Envases de Arroz Pilado Exira no deben presentar fugas
del producto. El envase no debe transmitir sabor ni olor diferente al producto no alterar la calidad del mismo. Los
envases a usarse seran de materiales adecuados para la conservacién y manipuleo del producto.

e Nota: Las caracteristicas del envase requerido es el siguiente:

| Pesode50Kg | Pesode5Kg
o . Polietileno de baja
Estructura del Polipropileno tejido .
; densidad de
envase de primer uso .
primer uso
Color Transparente Cristal opaco
Sellado Cosido Termosellado

ROTULADO

En el rotulado de los envases de arroz pilado extra, ademas de cumplir con lo establecido en el articulo 117 del
Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias, deberd cumplir con lo indicado en la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8° Edicion y la NMP 001:2019 Requisitos para el
etiquetado de preenvases. 52 Edicion.

Nombre del producto

Ingredientes y/o aditivos alimentarios
Composicion nutricional

Nombre y domicilio legal del fabricante, envasador, distribuidor, importador, exportador o vendedor del
alimento

Volumen en litros del producto envasado

NUmero del Registro Sanitario

Numero de lote

Fecha de Produccion

Fecha de Vencimiento

Condiciones de almacenamiento y/o conservacion

Asimismo, debera considerar lo siguiente, segin el numeral 9.2 de la NTP 205.011:2021:
e nombre comercial (arroz pilado extra),
e tipo de arroz (arroz pilado),
e grado del arroz,
e pais de origen.
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Adicionaimente en el rotulo se deberd colocar:

o Elescudoy nombre de la municipalidad
+  “PROHIBIDA SUVENTA" y “DISTRIBUCION GRATUITA"
»  “PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA-PCA”

Para la impresidn se usard finta indeleble de uso aimentario y no debe desprenderse ni borrarse con el manipulgo y
fozamiento

f. VIDAUTIL
Minimo 6 meses contados a parti de la recepcion del producto

0. TRANSPORTE
Los alimentos y bebidas deben transportarse de manera que se prevenga su contaminacidn o ateracion y deberd
ajustarse  lo sefalado en 1 Titulo V, Capiulo 1 Del Transporte” el “Reglamento sobre Vigiancia y Control Santario

n de Alimentos y Bebidas" aprobado mediante D.S. N° 007-98-SA y sus modificatorias.
h, DOCUMENTOS A SOLICITAR
X .

Copia simple del Registro Sanitaro vigente del bien comespondiente, expendido por la Direccion General de
Salud Ambiental ¢ Inocuidad Alimentaria - DIGESA, segin los articulos 102° y 105° del “Reglamento sobre
Vigiancia y Control Sanitario de Aimentos y Bebidas” aprobado mediante D.S. N° 007-8-3A y sus
modificatorias.

Copia simple de la Resolucién Directoral vigente que otorga Validacion Técnica Oficial al Plan HACCP, emitida
por la Direccién General de Salud Ambiental ¢ Inocuidad Afimentaria ~ DIGESA, segn Resolucion Ministerial
N°449-2006/MINSA, Aprueban Noma Sanitaria para la Aplicacion del Sistema HACCP en la Fabricacion de
Alimentos y Bebidas. EI Plan HACCP debera aplicarse ala linea de produccidn del bien objeto de contratacion o
a una linea de produccion dentro de la cual este inmerso el bien requerido, en razon del articulo 4 de fa norma
santaria aprobada por la Resolucion Ministerial N° 449-2006/MINGA.

Nota: Los requisios documentarios antes serialados estén vigentes en tanlo se emia la reglamentacion que
corresponda, segin lo establecido por la primera y segunda Disposicién Complementaria Final y la primera y
sequnda Disposicion Complementaria Transioria del Decreto Legislativo N° 1290, Decreto Legislativo que
fortalece la inocuidad de los alimentos industrializados y productos pesqueros y acuicolas.

El postor debera presentar copia simple del Registro de su “Plan para a vigiancia, prevencion y control de
COVID-19 en el irabajo" via correo electronico empresa@minsa.gob.pe del Ministerio de Salud, teniendo en
consideracian la Directiva Administrativa N¢ 321-2021 “Directiva Administrativa que establece las disposiciones
para la vighancia, prevencion y contrl de la Salud de los trabajadores con riesgo de exposicion a Sars-Cov-2,
aprobados por Resolucion Miniserial N°1275-2021-MINSA y sus modicaciones, asf como el Protocolo Sectorial
correspondiente cuando el Sector o haya emiido. De conformidad con el Decreto Supremo N° 080-20-PCMy
el Decreto Supremo N° 117-2020-PCM.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacién técnica
Unidad de medida

:ARROZ PILADO EXTRA
' ARROZ ELABORADO GRADO 1 - EXTRA
: KILOGRAMO

Descripcion general : Es el grano descascarado procedente de cualquier cultivar de la
especie Oryza sativa L. del que se han eliminado, parcial o

totalmente, por elaboracion, el salvado y el germen.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

N\ 4

CALIDAD

Del bien

El arroz pilado extra, debera ser inocuo y apropiado para el consumo humano, exento de sabores y
olores extrafios; de insectos vivos, muertos o en cualquiera de sus estados fisiologicos; exentos de
suciedad que represente un peligro para la salud humana, Asimismo, se encontrara exento de

granos mohosos, germinados, sucios, de fielén y polvillo, segin indican los numerales 51,524y
5.2.6 de la NTP 205.011:2021

De acuerdo a la longitud del grano, el arroz pilado extra puede ser clasificado en las siguientes
clases, segln el numeral 5.2.2 de la NTP 205.011:2021:

Clase Longitud del grano entero
Largo De 6,6 mm o més
N De 6,2 mm o mas, pero
Mediano menos de 6,6 mm
Corto Menos de 6,2 mm

La clase se asignara cuando por lo menos el 80 % de los granos (en masa), estan dentro de los
limites de la clase correspondiente, y no mas del 20 % (en masa), son mezcla con cultivares de
clases contrastantes, segun indica el numeral 5.2.1.1 de la NTP 205.011:2021.

Y presentard las siguientes caracteristicas:

‘ Requisitos especificos
y generales

Cumplir con lo indicado en los numerales
51, 524 y 526 de la NTP de la
referencia.

Clase y longitud

Cumplir con lo indicado en los numeral
5.2.1ytabla 1 de la NTP de la referencia,
segln la clase de amoz pilado extra a

B NTP 205.011:2021 ARROZ Arroz

Grado

- — elaborado. Requisitos. 3 Edicién
Cumplir con lo indicado en el numeral

5.2.3 y tabla 2 para el arroz pilado extra
de la NTP de la referencia.

Contenido de humedad

Cumplir con lo indicado en el numeral
5.2.5 de la NTP de la referencia.

INOCUIDAD

Reglamento sobre Vigilancia y
Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas  aprobado  mediante
Decreto Supremo N° 007-98-SA,
sus modificatorias y regulacién
complementaria

Cumplir con los requisitos establecidos
por la Direccion General de Salud
Ambiental e Inocuidad Alimentaria -
DIGESA, autoridad nacional
competente’.

1 Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) la clase de arroz requerido, segtn lo establecido en la
Tabla 1 de la NTP 205.011:2021; por ejemplo: Arroz pilado extra largo, arroz pilado extra mediano o arroz
pilado extra corto.

2.2 Envase ylo embalaje
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicién del producto durante toda su
vida util, seguin el articulo 118 del “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas” aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias.

El envase debera corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segin lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas® aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias.

El arroz pilado extra debera ser entregado en envases que cumplan con lo especificado en la
NTP 399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 3* Edicion, y su Corrigenda Técnica? y que
salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas, nutricionales, tecnolégicas y sensoriales del
alimento; asimismo los envases deben ser fabricados con sustancias que seaninocuas y apropiadas
para el uso al que se destinan. No deberén transmitir al producto sustancias téxicas ni olores o
sabores desagradables, segun indican los numerales 9y 9.1 de la NTP 205.011:2021.

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3 Rotulado
En el rotulado de los envases de arroz pilado extra, ademas de cumplir con lo establecido en el
articulo 117 del Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias, debera cumplir con lo indicado
en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8°
Edicién y la NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 5* Edicién. Asimismo,
debera considerar lo siguiente, segun el numeral 9.2 de la NTP 205.011:2021:

a) nombre comercial (arroz pilado extra),
b) tipo de arroz (arroz pilado),

c) grado del arroz,

d) pais de origen.

Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24 Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.

2 NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018. ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA. 1% Edicién

Version 07 Pagina 2 de 2
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ITEM N 02 - ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Es el aceite vegetal comestible y mezcla de los mismos en estado idoneo para el consumo humano. Se compone de
glicéridos de acidos grasos y son de origen vegetal. Podrén contener pequefias cantidades de otros lipidos, tales
como fosfatidos, de constituyentes insaponificables y de &cidos grasos libres naturalmente presentes en los aceites,
segln indican los numerales 1y 2 de la norma Codex Stan 19-1981(2019).

El aceite vegetal comestible podra contener los aditivos alimentarios presentados en el numeral 3 de la norma Codex
CXS 19-1981 (2019). Debe cumplir con los siguientes requisitos:

e  No producir efectos toxicos o dafiinos en el organismo
e  No debe tener presencia del solvente empleado en su exraccion

CERTIFICACION

La Entidad Convocante podra exigir al Contratista que, durante la ejecucion contractual y en la oportunidad que
determine, realice la entrega de un “Certificado de Inspeccién con el simbolo de acreditacién” que confirme que el bien
entregado cumple con las caracteristicas y especificaciones detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien —
Calidad” de la ficha técnica correspondiente. Dicho documento debera ser emitido por un Organismo de Inspeccion
con acreditacién nacional vigente 0 en ausencia de esta, con acreditacién en otro pais cuyo acreditador sea miembro
firmante del Acuerdo de Reconocimiento Multilateral del Inter American Accreditation Cooperation (IAAC) o del
Acuerdo de Reconocimiento Mutuo del International Laboratory Accreditation Cooperation (ILAC). En caso no se emita
en el pals el documento antes indicado, lo cual debe ser consultado oficialmente por el proveedor del Instituto
Nacional de Calidad — INACAL y cuya copia de respuesta sera remitida a la entidad convocante, el proveedor podra
presentar un “Certificado de Calidad”, respaldado con ensayos realizaos en laboratorios acreditados que confirme que
el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones de calidad detalladas en el numeral “2.1
Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha técnica correspondiente.

Para dicho propdsito el postor deberd entregar una copia del certificado de calidad emitido por la entidad
correspondiente (Fisico, quimico y organoléptico). En ninglin caso la vida Util o fecha de vencimiento serd menor al
plazo ofertado en la propuesta.

Las fallas en el sellado o en el uso de material no idoneo en el empaque, asi como en la falla de peso del producto
entregado, motivara la devolucién parcial o total del lote y la reposicién del producto materia del contrato sin costo

Iguno para la MUNICIPALIDAD, dentro del plazo de las 48 horas siguientes, como maximo una vez notificada por el
area usuaria.

La entrega de productos de mala calidad no aptos para el consumo humano, procesados o envasados en condiciones
antihigiénicas y sanitarias no adecuadas, con vencimiento cumplido o cuyo vencimiento se ha realizado antes de la
fecha consignada por el Proveedor, motivara la devolucién total del producto y su reposicion dentro de las 48 horas
siguientes, como maximo una vez notificada por el area usuaria.

Nota: El costo que demande la certificacion deberéd ser asumida por el contratista. Los certificados deben estar
vigentes al momento de la entrega del producto.

ALMACENAMIENTO

Los alimentos y bebidas deben almacenarse de manera que se prevenga su contaminacion o alteracion y el
almacenamiento debera ajustarse a lo sefialado en la Resolucién Ministerial N°066-2015/MINSA que aprueba la NTS
N°114-MINSA/DIGESA-V.01, Norma Sanitaria para el Almacenamiento de Alimentos Terminados destinados al
Consumo Humano.

Debe ser almacenado bajo condiciones sanitarias apropiadas, bajo sombra, sobre parihuelas en un ambiente fresco,
ventilado y seco. El recinto de almacenamiento debe estar libre de plagas y olores fuertes y desagradables, alejado de
la luz directa.

ENVASE
El envase que contiene el producto deber ser de material inocuo, estar libre de sustancias que puedan ser cedidas al
producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar fabricado de manera que mantenga la cahdad
sanitaria y composicion del producto durante toda su vida util, segtn el articulo 118 del “Reglamento sobre Vlgl
Control Sanitario de Alimentos y Bebidas” aprobado mediante D.S. N° 007-98-SA y sus modificatorias.
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El envase debera corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segin lo establecido en los articulos 105°, 118°
y 119° del “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas” aprobado mediante D.S. N° 007-
98-SA y su modificatoria segun el D.S. N° 038-2014-SA.

Este envase debera corresponder al autorizado en el registro sanitario, (botella de plastico), de primer uso y del mismo
tamafio, que cumpla con lo establecido en el NTP 311.286:1988 (revisada el 2012) ENVASES DE PLASTICO.
Botellas de policloruro de vinilo para aceite comestible. Requisitos. 1a Edicion.

El envase no debe transmitir sabor ni olor diferente al producto no alterar la calidad del mismo. Los envases a usarse
seran de materiales adecuados para la conservacion y manipuleo del producto.

El envase debera resistir minimo dos impactos de caida a una altura minima de 1 (resistencia al choque de caida libre
INTINTEC 311.217). Asimismo, para asegurar un buen apilamiento, el tamafio y caracteristicas de los envases debera
ser el siguiente:

Botella de plastico transparente de primer uso

Peso de 900 gramos, con cerrado a presién hermético x litro

Presentacion: botella de 1 Lt

Envasado en Botella - PET con una capacidad de 1 Lt

Estructura de la tapa: PVC

Color: Transparente

Sellado: Termosellado

Tipo de cerrado: Presion hermético con tapa abre facil

Empagque: Cajas de cartén corrugado de primer uso por 12 botellas, resistentes al
apilado de 5 cajas de altura

ACEITE VEGETAL
COMESTIBLE

e. ROTULADO
Los envases de Aceite Vegetal Comestible deberan llevar rotulado, en forma destacada el nombre del producto y las
siguientes indicaciones en caracteres legibles, segin lo sefialado en la NTP 209.038 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiquetado, segun corresponda:

Nombre del producto
Ingredientes y/o aditivos alimentarios
\ Composicién nutricional
Nombre y domicilio legal del fabricante, envasador, distribuidor, importador, exportador o vendedor del
\ alimento

Za

Volumen en litros del producto envasado

Numero del Registro Sanitario

Numero de lote

Fecha de Produccion

Fecha de Vencimiento

Condiciones de almacenamiento y/o conservacion

Adicionalmente se debera colocar:

e Elescudo y nombre de la municipalidad
o “PROHIBIDA SU VENTA” y “DISTRIBUCION GRATUITA”
“PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA-PCA”

Para la impresion se usara tinta indeleble de uso alimentario y no debe desprenderse ni borrarse con el manipuleo y
rozamiento

f.  VIDA UTIL
Minimo 12 meses contados a partir de la recepcion del producto

g. TRANSPORTE
Los alimentos y bebidas deben transportarse de manera que se prevenga su contaminacion o alteracién y debera
ajustarse a lo sefialado en El Titulo V, Capitulo Il “Del Transporte” del “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario
de Alimentos y Bebidas” aprobado mediante D.S. N° 007-98-SA y sus modificatorias.
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. DOCUMENTOS A SOLICITAR

Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien comespondiente, expedido por fa Direccion General de Salud
Ambigntal ¢ Inocuidad Aimentaria - DIGESA, segun los articulos 102 y 105 del Decreto Supremo N° 007-98-SA, que
aprueba el Reglamento sobre Vigiancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas y sus modificaorias.

Copia simple de Ia Resolucion Directoral vigente que olorga Valdacion Técnica Oficial al Plan HACCP, emitda por
Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Almentaria - DIGESA, segin Resolucion Ministerial N° 449-
2006/MINSA, Apruban Norma Sanitaria para fa Aplicacion del Sistema HACCP en la Fabricacién de Almentos y
Bebidas. £1 Plan HACCP deberd aplicarse a la finea de produccion del bien objeto de contratacion o a una linea de
produccidn dentro de fa cual esté inmerso el bien requerido, en razn del artculo 4 de la norma sanitaria aprobada por
la Resolucion Ministerial N° 449- 2006/MINSA.

Nota: Los requisitos documentarios antes seialados estén vigentes en tanto se emia la reglamentacion que
corresponda, segiin lo establecido por a primera y segunda Disposicidn Complementaria Finaly la primera y segunda
Disposicion Complementaria Transtoria del Decreto Legislativo N° 1290, Decreto Legislativo que fortalece la
Inocuidad de los alimentos industrializados y productos pesqueros y acicolas.

El postor debera presentar copia simple del Registro de su ‘Plan para la vigiancia, prevencion y control de COVID-19
en el trabajo" via correo electronico empresa@minsa.gob.pe del Ministerio de Salud, teniendo en consideracion la
Directiva Administrativa N° 321-2021 ‘Directiva Administrativa que establece las disposiciones para la vigilancia,
prevencidn y control de Ja Salud de los trabajadores con riesgo de exposicion a Sars-Cov-2", aprobados por
Resolucion Ministerial N°1275-2021-MINSA y sus modificaciones, asf como el Protocolo Sectorial correspondiente
cuando el Sector o haya emitido. De conformidad con el Decreto Supremo N° 080-20-PCM y el Decreto Supremo
N° 117-2020-PCM,
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien . ACEITE VEGETAL COMESTIBLE
Denominacion técnica : ACEITE VEGETAL COMESTIBLE
Unidad de medida - LITRO
Descripcién general . El aceite comestible y mezcla de los mismos en estado idéneo
para el consumo humano. Se compone de glicéridos de &cidos
grasos y son de origen vegetal. No es un aceite vegetal
especificado.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1, Del bien

Es el aceite vegetal comestible y mezcla de los mismos en estado idéneo para el consumo humano.
Podrén contener pequefias cantidades de otros lipidos, tales como fosfatidos, de constituyentes
insaponificables y de 4cidos grasos libres naturalmente presentes en los aceites, segun indican los
numerales 1y 2 de la norma Codex CXS 19-1981 (2019).

El aceite vegetal comestible podra contener los aditivos alimentarios presentados en el numeral 3
de la norma Codex CXS 19-1981 (2019).

CALIDAD

Color

Olor y sabor
Materia volatil a 105 °C
Impurezas insolubles

Cumplir con lo indicado en el
numeral 1 para aceite

Contenido de jabdn refinado, segln corresponda,

: del Apéndice de la norma de la| CXS 19-1981 (2019) Norma para
Hierro (Fe) referencia. grasas y aceites comestibles no
Cobre (Cu) regulados por normas individuales

Indice de acido
Indice de peréxido

Cumplir con lo indicado en el

Contaminantes numeral 4 de la norma de la
referencia.
Cumplir con los requisitos | Reglamento sobre Vigilancia y
establecidos por la Direccién | Control Sanitario de Alimentos y
INOCUIDAD General de Salud Ambiental e | Bebidas aprobado mediante Decreto

Inocuidad  Alimentaria -
DIGESA, Autoridad Nacional
competente!.

Supremo N° 007-98-SA, sus
modificatorias y regulacion
complementaria

Precisién 1: Ninguna.

2.2, Envase ylo embalaje

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicién del producto durante toda su
vida util, segin el articulo 118 del “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y

Bebidas” aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

! Segin articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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El envase debera comresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas" aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias.

Precisién 2 La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el contenido neto del bien por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores,

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de aceite vegetal comestible debera considerar lo siguiente, segun el
articulo 117 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas aprobado
mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA y sus modificatorias, la NMP 001:2019. Requisitos para
el etiquetado de preenvases. 5° Edicién, y la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiquetado de alimentos preenvasados. 8 Edicion:

a)  nombre del producto,
b)  declaracion de los ingredientes y aditivos empleados en la elaboracion del producto;
c)  nombre y direccién del fabricante;
,_ d)  nombre, razon social y direccion del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional;
e)  numero de registro sanitario;
\ f) fecha de vencimiento, cuando el producto lo requiera con arreglo a lo que establece el Codex

Alimentarius o la norma sanitaria peruana que le es aplicable;

g)  codigo o clave del lote;

h)  condiciones especiales de conservacion, cuando el producto lo requiera, por ejemplo:
"Manténgase protegido de la luz";

i) contenido en litros, del producto envasado.

técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
/ informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica,

& Precision 3. La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones

2.4. Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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N 04 - FRIJOL PANAMITO CALIDAD 1 - EXTRA

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

El frijol panamito calidad 1 - extra es el grano maduro de color blanco, procedente de la especie Phaseolus vulgaris
(L) o frijol comtn. Cada lote de frijol debera estar conformado por una misma variedad (es decir del mismo color,
forma y ofras caracteristicas varietales que se indican en el Anexo A de la NTP 205.015.2015. 32 Edicién y su
corrigenda Técnica). Su produccion o procesamiento primario debe haber contemplado lo establecido en la Guia de
Buenas Practicas Agricolas del SENASA (Aprobado con R.D N° 154-2011-AG- SENASA -DIAIA) y la Norma Codex:
CAC/RCP 1-1969(2003), Principios generales de la higiene de los Alimentos. De acuerdo a sus caracteristicas de
calidad y aspecto se clasificara como sigue: Extra, Superior y Corriente.

El Frijol Panamito calidad 1 Extra debera ser inocuo y apropiado para el consumo humano, exento de sabores y olores
extrafios y de insectos vivos, y exento de suciedad (impurezas de origen animal, incluidos insectos muertos) en
cantidades que puedan representar un peligro para la salud humana (Ref.: CODEX STAN 171-1989). No se aceptara
lotes de frijol que presenten granos infestados con insectos vivos en cualquiera de sus estadios, ni granos
hongueados.

El frijol Panamito calidad 1 - extra se comercializara en su envase original, que permita mantener sus caracteristicas
de calidad e higiénicas, asegurando que el mismo no sea alterado, contaminado, adulterado o manipulado en
condiciones no sanitarias que representen un peligro para la salud, segn indica el (iltimo pérrafo del numeral 10.1 de

i x 2 la NTP 205.015:2015 y su corrigenda Cor1:2016.

b. CERTIFICACION

La Entidad Convocante podré exigir al Contratista que, durante la ejecucion contractual y en la oportunidad que
determine, realice la entrega de un “Certificado de Inspeccion con el simbolo de acreditacion” que confirme que el bien
entregado cumple con las caracteristicas y especificaciones detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien —
Calidad® de la ficha técnica correspondiente. Dicho documento deberé ser emitido por un Organismo de Inspeccién
con acreditacién nacional vigente o en ausencia de esta, con acreditacion en otro pais cuyo acreditador sea miembro
firmante del Acuerdo de Reconocimiento Multilateral del Inter American Accreditation Cooperation (IAAC) o del
Acuerdo de Reconocimiento Mutuo del International Laboratory Accreditation Cooperation (ILAC). En caso no se emita
en el pais el documento antes indicado, lo cual debe ser consultado oficialmente por el proveedor del Instituto
Nacional de Calidad — INACAL y cuya copia de respuesta seré remitida a la entidad convocante, el proveedor podra
presentar un “Certificado de Calidad”, respaldado con ensayos realizaos en laboratorios acreditados que confirme que
el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones de calidad detalladas en el numeral “2.1
Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha técnica correspondiente.

Para dicho propdsito el postor deberd entregar una copia del certificado de calidad emitido por la entidad
correspondiente (Fisico, quimico y organoléptico). En ninglin caso la vida util o fecha de vencimiento sera menor al
plazo ofertado en la propuesta.

Las fallas en el sellado o en el uso de material no iddneo en el empaque, asi como en la falla de peso del producto
entregado, motivara la devolucién parcial o total del lote y la reposicion del producto materia del contrato sin costo
alguno para la MUNICIPALIDAD, dentro del plazo de las 48 horas siguientes, como maximo una vez notificada por el
4rea usuaria.

La entrega de productos de mala calidad no aptos para el consumo humano, procesados o envasados en condiciones
antihigiénicas y sanitarias no adecuadas, con vencimiento cumplido o cuyo vencimiento se ha realizado antes de la
fecha consignada por el Proveedor, motivara la devolucién total del producto y su reposicién dentro de las 48 horas
siguientes, como maximo una vez notificada por el rea usuaria.

Nota: El costo que demande la certificacion debera ser asumida por el contratista. Los certificados deben estar
vigentes al momento de la entrega del producto.
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c. ALMACENAMIENTO
El almacenamiento de los alimentos debe cumplir con lo establecido en la Guia para el Almacenamiento de Alimentos
Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida en las Guias de Buenas Précticas de Produccion e Higiene, aprobadas
mediante Resolucion Directoral N°154-2011-AG-SENASA-DIAIA, aprueban las Guias de Buenas Practicas de
Produccion e Higiene.

Debe ser almacenado bajo condiciones sanitarias apropiadas, bajo sombra sin exposicion al sol, sobre parihuelas en
un ambiente fresco, ventilado y seco. El recinto de almacenamiento debe estar libre de plagas y olores fuertes y
desagradables.

d. ENVASE
El frijol panamito deberd ser envasado en recipientes que salvaguarden las cualidades higiénicas, nutritivas,
tecnologicas y organclépticas del alimento, los mismos que deben ser fabricadas con sustancias que sean inocuas y
adecuadas para el uso que se destinan. No deberan transmitir al alimento ninguna sustancia toxica, ni olores o
sabores desagradables. Estos envases deberdn ser bolsas de poliefileno de primer uso, del mismo tamario, que
contengan 5Kg de frijol panamito calidad 1-extra, de tal forma que:

o Estén limpios y permitan mantener las caracteristicas del alimento
»  Se encuentren bien sellados

o Sean resistentes al manipuleo durante el almacenamiento y transporte
o Faciliten los muestreos e inspecciones

El envase que contiene el alimento debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias toxicas para evitar la

4 migracion hacia los alimentos y afecte su inocuidad, y estar fabricado de manera que mantenga la calidad alimentaria

2 y composicion del producto durante toda su vida Ufil. Asimismo, para asegurar un buen apilamiento, el tamafio y
caracteristicas de los envases debera ser el siguiente:

Peso neto 5kg
Estructura del envase Polietileno de baja densidad (de primer uso)
Color Transparente
Sellado Termosellado hermético
e. ROTULADO

El rotulado de los envases de granos de frijol panamito debera cumplir con lo establecido en la NTP 209.038, ademas
indicar en caracteres legibles, en idioma espafiol, (pudiendo llevar ademas inscripciones en ofro idioma siempre
que no aparezca en forma mas destacada), la siguiente informacion:

Nombre del producto indicado como frijol panamito

El grado de calidad indicado como “Extra” y/o “Grado 1"
El contenido neto en Kilogramos

Nombre o razén social del productor, envasador, distribuidor, importador o vendedor
En caso de productos importados el pais de origen

El codigo o ntimero de lote

Numero de autorizacion sanitaria

Composicion nutricional

Fecha de envasado (mes y afio)

Fecha de Vencimiento (mes y afio)

Condiciones de almacenamiento y/o conservacion

Adicionalmente en el rotulo se colocara lo siguiente:

¢ Elescudo y nombre de la municipalidad,
o “PROHIBIDA SU VENTA” y “DISTRIBUCION GRATUITA”
“PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA-PCA”

Para la impresion del rotulo se usara tinta indeleble de uso alimentario y no debe desprenderse ni borrarse con el
manipuleo y rozamiento
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f. VIDAUTIL
Minimo seis (06) meses contados desde Ia fecha de produccion

g. TRANSPORTE
El proveedor es ¢l responsable de mantener durante el ransporte y enfrega de los productos, las condiciones
higiénicas sanitarias que aseguren la inocuidad de los alimentos y cumpiir con lo establecido en la Guia para el
Transporte de Alimentos Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida en [a Guia de Buenas Practicas de Produccion
¢ Higiene, aprobadas mediante Resolucion Directoral N° 154-2011-AGSENASA-DIAIA, seqin indica el artculo 17 del
Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria” aprobado mediante D.S. N° 004-2011-AG y sus modffcatorias y
complementaras,

h. DOCUMENTOS A SOLICITAR

3\ » Copia simple del Certficado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Sevicio Nacional
e Sanidad Agraria - SENASA segun indica el articulo 33 del Decreto Supremo N° 004-2011-AG, Reglamento de
Inocuidad Agroalimentaria y sus modificatoras.

o Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requisit, bastara que en el Certficado de Autorizacion Sanitaria de
h Establecimignto indique: Nombre comn (ombre cientifico) del bien correspondiente a coniratar, Seqn lo establecido
; por el SENASA,

»  Elpostor debera presentar copia simple del Registro de su “Plan para la vigilancia, prevencin y control de COVID-19
en el frabajo" via correo electronico empresa@minsa.gob.pe del Ministerio de Salud, teniendo en consideracion la
Directiva Administrativa N° 321-2021 ‘Directiva Adminigtrativa que establece las disposiciones para la vigilancia,
prevencin y control de Ja Salud de los trabajadores con riesgo de exposicion a Sars-Cov-2', aprobados por
Resolucin Ministerial N°1275-2021-MINSA y sus modificaciones, asi como el Protocolo Sectorial correspondiente
cuando el Sector o haya emitdo. De conformidad con el Decreto Supremo N° 080-20-PCM y el Decreto Supremo
N° 417-2020-PCM,
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien : FRIJOL PANAMITO CALIDAD 1 - EXTRA

Denominacion técnica . FRIJOL PANAMITO MOLINERO GRADO DE CALIDAD 1- EXTRA
Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcién general - El frijol panamito calidad 1 - extra es el grano maduro, procedente

de la especie Phaseolus vulgaris (L.) o frijol comun.

2.  CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
El frijol panamito calidad 1 - extra se comercializaré en su envase original, que permita mantener
sus caracteristicas de calidad e higiénicas, asegurando que el mismo no sea alterado, contaminado,
adulterado o manipulado en condiciones no sanitarias que representen un peligro para la salud,
segun indica el Gltimo parrafo del numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015 y su Corrigenda Técnica.

Y presentara las siguientes caracteristicas:

\ CALIDAD
Cumplir con lo indicado en el numeral
) ; 6.1 y la tabla 1 (segun el grado de \
Uniformidad ] NTP 205.015:2015
calidad ‘1 - extra) de la NTP de la LEGUMINOSAS. FﬁjOI
referencia. Requisitos. 3* Edicién, y su
st Cumplir con lo indicado en el numeral Corrigenda  Técnica NTP
umeca 6.2 de la NTP de la referencia. 205.015:2015/COR  1:2016
Cumplir con lo indicado en el numeral | CORRIGENDA e
Sanidady aepecto 6.3 y la tabla 1 (segin el grado de [ LEGUMINOSAS. Friol.
yaep calidad 1 - extra), de la NTP de |a | Requisitos. 1¢ Edicién
referencia.
Cumplir con lo establecido por el iegla;’.nentc: ‘de lnomgd:d
Servicio Nacional de Sanidad Agraria BrAWITIECE  _Spatene
INOCUIDAD = - mediante Decreto Supremo
- SENASA, autoridad nacional |
1 N°® 004-2011-AG y sus
campatents”. modificatorias

Precision 1: Ninguna.

2.2. Envase ylo embalaje
El frijol Panamito calidad 1 - extra deberé ser envasado segun lo establecido en la norma Codex
CXC 1-1969 (2020) Principios generales de higiene de los alimentos, y la NTP 399.163-1:2017
ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1
Disposiciones generales y requisitos. 3¢ Edicién, y su Corrigenda Técnica?, de tal manera que el
ﬂ producto quede debidamente protegido, segin indican los numerales 7 y 10.1 de la NTP
\i 205.015:2015 y su Corrigenda Técnica,

Los granos de frijol Panamito calidad 1 - extra se envasarin en envases de primer uso, que
salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas (inocuas o no dafinas), nutricionales,
tecnologicas y sensoriales del alimento. Los envases incluido el material de envasado deberén estar
fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para el uso al que se destinan. No
deberan transmitir al producto sustancias téxicas ni olores o sabores desagradables, ademas,

' Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

7 NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON
ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA. 1% Edicion
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2.3.

cuando el producto se envase en sacos, estos deberan estar limpios, ser resistentes y estar bien
cosidos o sellados, segtin numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015 y su Corrigenda Técnica.

Precision 2. La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccién especifica,
especificaciones técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por
envase. Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de
cerrado, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de
postores.

Rotulado

El rotulado de los envases de los granos de frijol Panamito calidad 1 - extra, deberan cumplir con lo
establecido en la norma NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos
preenvasados. 8° Edicion, ademas de la siguiente informacion, segun indica el numeral 10.2 de la
NTP 205.015:2015 y su Corrigenda Técnica:

- el nombre del producto, indicando el nombre comin “frijol”;

- nombre o razén social y direccion del productor, envasador o vendedor en el caso de productos
importados, nombre o razén social, RUC y direccion del importador;

- fecha de vencimiento;

- - codigo o nimero de lote;
- condiciones de conservacion o almacenamiento;
- el contenido neto (por ejemplo: gramos g, kilogramos kg);
- el grado de calidad indicando como “grado 1 o extra®, “grado 2 o superior” o “grado 3 o corriente”;
- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA:
- codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento primario del alimento.
Precision 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
§\ técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La

informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24,

Inserto No aplica.

Precision 4: No aplica.
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N 05 - PALLAR CALIDAD EXTRA

a. DESCRIPCION DEL PRODUCTO
Es el grano maduro procedente de la especie Phaseolus lunatus L, generalmente de color blanco, que tiene como
caracteristica diferencial unas estrias que irradian del hilio. De acuerdo a sus caracteristicas de sanidad y aspecto.
El grado de calidad requerido ser4 el Extra (grado 1).

El Pallar calidad extra debera ser inocuo y apropiado para el consumo humano, exento de sabores y olores
extrafios y de insectos vivos, y exento de suciedad (impurezas de origen animal, incluidos insectos muertos) en
cantidades que puedan representar un peligro para la salud humana (Ref.: CODEX STAN 171-1989). Cada lote de
Pallar debera presentar la misma variedad, es decir, un mismo color, forma y ofras caracteristicas de la variedad.
Su produccién o procesamiento primario debe haber contemplado lo establecido en la Guia de Buenas Précticas
Agricolas del SENASA (Aprobado con R.D N° 154-2011-AG- SENASA -DIAIA) y la Norma Codex: CAC/RCP 1-
1969(2003), Principios generales de la higiene de los Alimentos.

El pallar calidad extra tiene caracteristicas de forma, tamafio y peso del grano del cultigrupo Big Lima, segun lo
establecido en el anexo A de la NTP 205.019:2015.

e Nota: Las caracteristicas del producto requerido es el siguiente:

, Ancho del | Grosordel |
Grado ylo Longitud del | Peso de 1 00
Producto | calidad | grano (mm) | 97800 %:;m? granos (g)
Pallar EXTRAf)GRADO 18 - 32 12.5-16 45-75 153 - 256 h

b. CERTIFICACION
La Entidad Convocante podra exigir al Contratista que, durante la ejecucion contractual y en la oportunidad que
determine, realice la entrega de un “Certificado de Inspeccion con el simbolo de acreditacion” que confirme que el
bien entregado cumple con las caracteristicas y especificaciones detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del
bien — Calidad” de la ficha técnica correspondiente. Dicho documento debera ser emitido por un Organismo de
Inspeccion con acreditacion nacional vigente o en ausencia de esta, con acreditacién en otro pais cuyo
acreditador sea miembro firmante del Acuerdo de Reconocimiento Multilateral del Inter American Accreditation
Cooperation (IAAC) o del Acuerdo de Reconocimiento Mutuo del International Laboratory Accreditation
Cooperation (ILAC). En caso no se emita en el pais el documento antes indicado, lo cual debe ser consultado
oficialmente por el proveedor del Instituto Nacional de Calidad — INACAL y cuya copia de respuesta seré remitida
a la entidad convocante, el proveedor podra presentar un “Certificado de Calidad”, respaldado con ensayos
realizaos en laboratorios acreditados que confirme que el bien entregado, cumple con las caracteristicas y
especificaciones de calidad detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha técnica
correspondiente.

Para dicho proposito el postor deberd entregar una copia del certificado de calidad emitido por la entidad
correspondiente (Fisico, quimico y organoléptico). En ningtn caso la vida util o fecha de vencimiento sera menor
al plazo ofertado en la propuesta.

Las fallas en el sellado o en el uso de material no idoneo en el empagque, asi como en la falla de peso del producto
entregado, motivara la devolucion parcial o total del lote y la reposicion del producto materia del contrato sin costo
alguno para la MUNICIPALIDAD, dentro del plazo de las 48 horas siguientes, como méximo una vez notificada por
el rea usuaria.

La entrega de productos de mala calidad no aptos para el consumo humano, procesados o envasados en
condiciones antihigiénicas y sanitarias no adecuadas, con vencimiento cumplido o cuyo vencimiento se ha
realizado antes de la fecha consignada por el Proveedor, motivara la devolucion total del producto y su reposicion
dentro de las 48 horas siguientes, como maximo una vez notificada por el area usuaria.

Nota: El costo que demande la certificacion debera ser asumida por el contratista. Los certificados deben estar
vigentes al momento de la entrega del producto.

¢. ALMACENAMIENTO

Debe ser aimacenado bajo condiciones sanitarias apropiadas, bajo sombra sin exposicién al sol, sobre p
en un ambiente fresco, ventilado y seco.

3 elas
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El recinto de almacenamiento debe estar libre de plagas y olores fuertes y desagradables, alejado de la luz
directa.

El almacenamiento de los alimentos debe cumplir con lo establecido en la Guia para el Aimacenamiento de
Alimentos Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida en las Guias de Buenas Practicas de Produccion e
Higiene, aprobadas mediante Resolucion Directoral N°154-2011-AG-SENASA-DIAIA, aprueban las Guias de
Buenas Practicas de Produccion e Higiene.

d. ENVASE
El pallar calidad extra debera ser envasado en recipientes que salvaguarden las cualidades higiénicas, nutritivas,
tecnologicas y organolépticas del alimento, los mismos que deben ser fabricadas con sustancias que sean inocuas
y adecuadas para el uso que se destinan. No deberéan transmitir al alimento ninguna sustancia toxica, ni olores o
sabores desagradables
Estos envases deberan ser bolsas de polietileno de primer uso, del mismo tamafio, que contengan 5Kg de pallar
calidad extra, de tal forma que:

Estén limpios y permitan mantener las caracteristicas del alimento

Se encuentren bien sellados

Sean resistentes al manipuleo durante el almacenamiento y transporte
Faciliten los muestreos e inspecciones

El envase que contiene el alimento debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias toxicas para evitar la
migracién hacia los alimentos y afecte su inocuidad, y estar fabricado de manera que mantenga la calidad
alimentaria y composicién del producto durante toda su vida Gtil.

Asimismo, para asegurar un buen apilamiento, el tamafio y caracteristicas de los envases debera ser el siguiente:
# RN 5 kg
; | Polietileno de baja densidad (de primer uso)

| Transparente

| Termosellado hermético

e. ROTULADO
El rotulado de los envases de granos de pallar debera cumplir con lo establecido en la NTP 209.038, ademas indicar
en caracteres legibles, en idioma espafiol, (pudiendo llevar ademas inscripciones en otro idioma siempre que no
aparezca en forma mas destacada), la siguiente informacion:

Nombre del producto, indicando el nombre como “Pallar”
El grado de calidad indicado como “Extra” y/o “Grado 1"
El contenido neto en Kilogramos

Nombre o razén social del productor, envasador, distribuidor, importador o vendedor
En caso de productos importados el pais de origen

El codigo o nimero de lote

Numero de autorizacion sanitaria

Composicién nutricional

Fecha de envasado (mes y afio)

Fecha de Vencimiento (mes y afio)

Condiciones de almacenamiento y/o conservacion

Adicionalmente en el rétulo se colocara lo siguiente:

e Elescudo y nombre de la municipalidad
“PROHIBIDA SU VENTA” y “DISTRIBUCION GRATUITA”
“PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA-PCA”

Para la impresién del rotulo se usar4 tinta indeleble de uso alimentario y no debe desprenderse ni borrarse con el
manipuleo y rozamiento.
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. VIDAUTLL

Minimo seis (06) meses contados desde la fecha de produccion

. TRANSPORTE

El proveedor es el responsable de mantener durante el transporte y entrega de los productos, las condiciones
higiénicas sanitarias que aseguren la inocuidad de los alimentos y cumplir con lo establecido en la Guia para el
Transporte de Alimentos Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida enla Guia de Buenas Practicas de Produccion
¢ Higiene, aprobadas mediante Resolucion Directoral N° 154-2011-AGSENASA-DIAIA, segin indica el articulo 17 del
‘Reglamento de Inocuidad Agroalmentaria” aprobado mediante D.S. N° 004-2011-AG y sus modificaloras y
complementarias.

. DOCUMENTOS A SOLICITAR

Copia simple del Certficado de Auforizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Serviclo Nacional
de Sanidad Agraria - SENASA seqln indica el ariculo 33 del Decreto Supremo N° 004-2011-AG, Reglamento de
Inocuidad Agroalimentaria y sus modfficatorias.

Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el Certiicado de Autorizacion Sanitaria de
Establecimignto indigue: Nombre comdn (nombre cientfico) def bien correspondiente a contratar, seqin lo establecido
por ¢l SENASA,

Elpostor debera presentar copia simple del Registro de su *Plan para la vigiancia, prevencion y control de COVID-19
en el rabajo” via correo elecirénico empresa@minsa.gob.pe del Ministerio de Salud, teniendo en consideracion la
Directiva Administrativa N° 321-2021 ‘Directiva Administrativa que establece las disposiciones para la vigiancia,
prevencion y control de fa Salud de los trabajadores con riesgo de exposicion a Sars-Cov-2", aprobados por
Resolucion Ministerial N°1275-2021-MINSA y sus modifcaciones, as como el Protocolo Sectorial comespondiente
cuando el Sector lo haya emiido. De conformidad con el Decreto Supremo N° 080-20-PCM y el Decreto Supremo
N° 117-2020-PCM.
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien . PALLAR CALIDAD EXTRA
Denominacion técnica . PALLAR BIG LIMA CALIDAD EXTRA
Unidad de medida . KILOGRAMO
Descripcion general . Es el grano maduro procedente de la especie Phaseolus lunatus
L, generalmente de color blanco, que tiene como caracteristica
diferencial unas estrias que irradian del hilio.
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.4. Del bien

El pallar calidad extra debera ser inocuo y apropiado para el consumo humano, exento de sabores
y olores extraiios, de insectos vivos, muertos o en cualquiera de sus estadios, no deberan presentar
suciedad (impurezas de origen animal) en cantidades que representen un peligro para la salud
humana; segun indica el numeral 6.1 de la NTP 205.019:2015.

El pallar calidad extra tiene caracteristicas de forma, tamafio y peso del grano del cultigrupo Big
Lima, segun lo establecido en el anexo A de la NTP 205,019:2015.

CALIDAD

Requisitos generales numeral 6.1 de la NTP de la

Cumplir con lo indicado en el

referencia,
Cumplir con lo indicado en el
Uniformidad numeral 6.2.1 de la NTP de la
A, NTP 205.019:2015

Contenido de humedad | numeral 6.2.2 de la NTP de la

Cumplir con lo indicado en el LEGUMINOSAS. Pallar.
4 Requisitos. 2* Edicion
referencia.

Sanidad y aspecto grado de calidad extra establecida

Cumplir con lo indicado en el
numeral 6.2.3 y la tolerancia para el

en la Tabla 1 de la NTP de la
referencia.

INOCUIDAD Agraria ~ SENASA, autoridad | mediante Decreto Supremo N°
nacional competente.’ 004-2011-AG y sus
modificatorias

Cumplir con lo establecido por el | Reglamento de Inocuidad
Servicio Nacional de Sanidad | Agroalimentaria aprobado

Precision 1: Ninguna.

2.2. Envase ylo embalaje

El pallar calidad extra, deberd ser envasado tomando en consideracién lo establecido en la norma
Codex CXC 1-1969 (2020) Principios generales de higiene de los alimentos, de tal manera que el
producto quede debidamente protegido. El envase del pallar calidad extra deberd cumplir con lo
especificado en la NTP 399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO
CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 3* Edicion, y su Corrigenda
Técnica?, estar fabricado con sustancias que sean inocuas y adecuadas para el uso que se destinen,
no debera transmitir al producto ninguna sustancia toxica ni olores o sabores desagradables.
Ademas, el pallar calidad extra debera ser envasado en sacos u ofros envases que salvaguarden

1 Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

2 NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA. 1# Edicién
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las cualidades higiénicas, nutritivas, tecnologicas y sensoriales del producto. Cuando el producto se
envase en sacos, estos deberdn estar limpios, ser resistentes, y estar bien cosidos o sellados, se
comercializard en su envase original, segtn el numeral 11 de la NTP 205.019:2015.

Precision 2: La entidad convocante deberé indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podré
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
En el rotulado de los envases del pallar calidad extra, ademés de cumplir con lo establecido en la
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8¢ Edicién,
deberan indicar en idioma espariol, (pudiendo llevar ademas inscripciones en otro idioma siempre
que no aparezca en forma mas destacada), lo siguiente, segin el numeral 10 de la NTP
205.019:2015:

el nombre del producto;
el grado de calidad;
\X contenido neto;

- - nombre o razon social del productor, envasador o vendedor, en el caso de productos
importados, nombre o razén social, RUC y direccion del importador, en caso de productos
importados el pais de origen;
fecha de vencimiento;

- ndmero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA;

- codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento.
Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La

informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4, Inserto No aplica.

Precision 4: No aplica.
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N 06 - LENTEJA BEBE CALIDAD 1-EXTRA (CALIBRE 2)

a. DESCRIPCION DEL PRODUCTO
La lenteja calidad 1 - extra debera ser inocua y apta para el consumo humano, exenta de sabores y olores extrafios,
de insectos vivos, muertos o en cualquiera de sus estadios, de materias extrafias inorganicas que representen un
peligro para la salud humana. Cada lote debera estar conformado por una misma variedad (es decir un mismo color,
forma y otras caracteristicas varietales); exenta de semillas toxicas o nocivas, segun indican los numerales 6.1y 6.2.3
de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019).

La lenteja es el grano maduro procedente de la especie Lens culinaris Medikus. Es una leguminosa de grano seco. De
acuerdo a sus caracteristicas de sanidad y aspecto, la lenteja bebe se clasificard acuerdo a su calibre en los
siguientes tamafios 1y 2, segtn indica el numeral 5.1 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019).

] e Nota: Las caracteristicas del producto requerido es el siguiente:

0 {mMm|

Menor que 7.5

b. CERTIFICACION

La Entidad Convocante podra exigir al Contratista que, durante la ejecucion contractual y en la oportunidad que
determine, realice la entrega de un “Certificado de Inspeccién con el simbolo de acreditacién” que confirme que el bien
entregado cumple con las caracteristicas y especificaciones detalladas en el numeral 2.1 Caracteristicas del bien -
Calidad” de la ficha técnica correspondiente. Dicho documento deberd ser emitido por un Organismo de Inspeccién
con acreditacion nacional vigente o en ausencia de esta, con acreditacion en otro pais cuyo acreditador sea miembro
firmante del Acuerdo de Reconocimiento Multilateral del Inter American Accreditation Cooperation (IAAC) o del
Acuerdo de Reconocimiento Mutuo del International Laboratory Accreditation Cooperation (ILAC). En caso no se emita
en el pais el documento antes indicado, lo cual debe ser consultado oficialmente por el proveedor del Instituto
Nacional de Calidad — INACAL y cuya copia de respuesta sera remitida a la entidad convocante, el proveedor podra
presentar un “Certificado de Calidad”, respaldado con ensayos realizaos en laboratorios acreditados que confirme que
el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones de calidad detalladas en el numeral “2.1
Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha técnica correspondiente.

Para dicho propésito el postor debera entregar una copia del certificado de calidad emitido por la entidad
correspondiente (Fisico, quimico y organoléptico). En ningun caso la vida util o fecha de vencimiento sera menor al
plazo ofertado en la propuesta.

Las fallas en el sellado o en el uso de material no idéneo en el empaque, asi como en la falla de peso del producto
entregado, motivara la devolucién parcial o total del lote y la reposicion del producto materia del contrato sin costo
alguno para la MUNICIPALIDAD, dentro del plazo de las 48 horas siguientes, como maximo una vez notificada por el
L, area usuaria.

La entrega de productos de mala calidad no aptos para el consumo humano, procesados o envasados en condiciones
antihigiénicas y sanitarias no adecuadas, con vencimiento cumplido o cuyo vencimiento se ha realizado antes de la
fecha consignada por el Proveedor, motivara la devolucién total del producto y su reposicién dentro de las 48 horas
siguientes, como maximo una vez notificada por el drea usuaria.

Nota: El costo que demande la certificacion deberd ser asumida por el contratista. Los certificados deben estar
vigentes al momento de la entrega del producto.

c. ALMACENAMIENTO
El almacenamiento de los alimentos debe cumplir con lo establecido en la Guia para el Aimacenamiento de Alimentos
Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida en las Gufas de Buenas Practicas de Produccion e Higiene, aprobadas
mediante Resolucién Directoral N°154-2011-AG-SENASA-DIAIA, aprueban las Guias de Buenas Practicas de
Produccion e Higiene.

la luz directa.
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d.

ENVASE

La lenteja bebé deberd ser envasado en recipientes que salvaguarden las cualidades higiénicas, nutritivas,
tecnologicas y organolépticas del alimento, los mismos que deben ser fabricadas con sustancias que sean inocuas y
adecuadas para el uso que se destinan. No deberan transmitir al alimento ninguna sustancia toxica, ni olores o
sabores desagradables. Estos envases deberan ser bolsas de polietileno de primer uso, del mismo tamafio, que
contengan 5Kg de lenteja bebé calidad 1-extra, de tal forma que:

e  Estén limpios y permitan mantener las caracteristicas del alimento

e  Se encuentren bien sellados

e Sean resistentes al manipuleo durante el almacenamiento y transporte
e Faciliten los muestreos e inspecciones

El envase que contiene el alimento debe estar fabricado de manera que mantenga la calidad alimentaria y
composicion del producto durante toda su vida Gtil. Asimismo, para asegurar un buen apilamiento, el tamafio y

" caracteristicas de los envases debera ser el siguiente:

Peso neto Skg

Estructura del envase Polietileno de baja densidad (de primer uso)
Color Transparente

Sellado Termosellado

ROTULADO

Los envases de lenteja bebé deberan cumplir con lo establecido en la NTP 209.038:2019. ALIMENTOS ENVASADOS.
Etiquetado de alimentos preenvasados. 8 Edicién y las disposiciones especificadas en el numeral 10.2 de la NTP
205.022:2014 (revisada el 2019); ademas indicar en caracteres legibles, en idioma espafiol, la siguiente informacion:

Nombre del producto indicado como lenteja bebé

El grado de calidad indicado como “Extra” y/o “Grado 1"
El contenido neto en Kilogramos

Nombre o razon social del productor, envasador, distribuidor, importador o vendedor
En caso de productos importados el pais de origen

El cédigo o nimero de lote

Numero de autorizacion sanitaria

Composicion nutricional

Fecha de envasado (mes y afio)

Fecha de Vencimiento (mes y afio)

Condiciones de almacenamiento y/o conservacion

Adicionalmente en el rétulo se colocara lo siguiente:

o Elescudoy nombre de la municipalidad,
“PROHIBIDA SU VENTA” y “DISTRIBUCION GRATUITA”
s “PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA-PCA”

Para la impresion del rotulo se usara tinta indeleble de uso alimentario y no debe desprenderse ni borrarse con el
manipuleo y rozamiento

VIDA UTIL
Minimo seis (06) meses contados desde la fecha de produccién

TRANSPORTE
El proveedor es el responsable de mantener durante el transporte y entrega de los productos, las condiciones
higiénicas sanitarias que aseguren la inocuidad de los alimentos y cumplir con lo establecido en la Guia para el
Transporte de Alimentos Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida en la Guia de Buenas Précticas de Produccion
e Higiene, aprobadas mediante Resolucion Directoral N° 154-2011-AGSENASA-DIAIA, segtn indica el articulo 17 del
“‘Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria” aprobado mediante D.S. N° 004-2011-AG y sus modificatorias y
complementarias.
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h. DOCUMENTOS A SOLICTTAR

v Copia simple del Certicado de Autorzacion Sanftara de Establecimiento vigente, otorgado por el Senicio Naciona

de Senidad Agrara - SENASA segin indica el ariclo 33 del Decreto Supremo N° 004-2011-AG, Reglamento de
Inocuidad Agroalimentaria y sus modfcatorias.

Nota; Para efectos del cumplimiento del presente requisio, bastara que en el Certicado de Autorizacion Sanitaria de
Establecimiento indique: Nombre comi (nombre cintiico) delbien correspondiente a contratar, Segin lo establecido
por &l SENASA,

El postor debera presentar copia simple del Registro de su *Plan para |a vigiancia,prevencidn y conrol de COVID-19
en el rabajo’ via correo electronico empresa@minsa.gob.pe del Ministerio de Salud, teniendo en consideracion Ja
Directiva Administrafiva N° 321-2021 “Directiva Administratva que establece las disposiciones para fa vigiancia,
prevencion y contol de fa Salud de los trabajadores con riesgo de exposicidn a Sars-Cov-2' aprobados por
Resolucion Misteril N*1275-2021-MINSA y sus modiicaciones, as como el Protocolo Sectoria correspondiente
cuando el Sector lo haya emifio. De conformidad con el Decreto Supremo N° 080-20-PCM y &l Decreto Supremo
N° 117-2020-PCM.,
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : LENTEJA CALIDAD 1 - EXTRA

Denominacion técnica : LENTEJA GRADO DE CALIDAD 1 - EXTRA

Unidad de medida . KILOGRAMO

Descripcién general . La lenteja es el grano maduro procedente de la especie Lens

culinaris Medikus. Es una leguminosa de grano seco.

2.  CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien

La lenteja calidad 1 - extra deberé ser inocua y apta para el consumoe humano, exenta de sabores y
olores exirafios, de insectos vivos, muertos o en cualquiera de sus estadios, de materias extraias
inorgdnicas que representen un peligro para la salud humana. Cada lote debera estar conformado
por una misma variedad (es decir un mismo color, forma y otras caracteristicas varietales); exenta
de semillas toxicas o nocivas, segun indican los numerales 6.1 y 6.2.3 de la NTP 205.022:2014
(revisada el 2019).

La lenteja calidad 1 - extra se clasificard de acuerdo a su calibre en los siguientes tamarios, seguin
indica el numeral 5.1 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019):

Calibre (tamaiio) | Diametro (mm)
1 Mayor o igual que 7,5
2 Menor que 7,5

Y presentara las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Cumplir con lo indicado en el
Requisitos generales numeral 6.1 de la NTP de la
referencia.

Cumplir con lo indicado en el
Contenido de humedad numeral 6.2.1 de la NTP de la
referencia.

Cumplir con lo indicado en el NTP 205.022:2014 (revisada e

numeral 6.2.2 y la tolerancia | 2019) LEGUMINOSAS,
Grado de calidad para el grado de calidad 1 - | Lenteja. Requisitos. 2° Edicion

extra establecida en la tabla 2
de la NTP de la referencia.

Cumplir con lo indicado en el
numeral 5.1 de [a NTP de la
referencia, segun el tamafio a
contratar.

Calibre (tamario)

Cumplir con lo establecido por | Reglamento de Inocuidad
el Servicio Nacional de Sanidad | Agroalimentaria  aprobado

INOCUIDAD Agraria = SENASA, autoridad | mediante Decreto Supremo
nacional competente . N® 004-2011-AG y sus
modificatorias

Precisién 1: La entidad convocante deberd precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) el calibre de la lenteja calidad 1 - extra requerida, de
acuerdo a lo establecido en la norma NTP 205.022:2014 (revisada el 2019), por ejemplo: Lenteja calidad
1 - extra de calibre (tamafo) 2.

' Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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2.2, Envase y/o embalaje

La lenteja calidad 1 - extra debera envasarse en envases de primer uso que cumplan con lo
especificado en la NTP 309,163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO
CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. 3* Edicion, y su Corrigenda
Técnica?, que salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas, nutricionales, tecnolégicas y
sensoriales del producto. Los envases, incluido el material de envasado, deberan estar fabricados
con sustancias que sean inocuas y adecuadas para el uso al que se destinen. No deberan transmitir
al producte ninguna sustancia téxica ni olores o sabores desagradables. Cuando el producto se
envase en sacos, éstos deberan estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, segun
se indica en los numerales 10y 10.1 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019).

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
En el rotulado de los envases de lenteja calidad 1 - exira deberd cumplir con lo indicado en la
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8* Edicion
y las disposiciones especificadas en el numeral 10.2 de la NTP 205.022:2014 (revisada el 2019):

» el nombre del producto;

» el grado de calidad: “Grado 1 - Extra”;

« nombre o razén social y direccion del productor, envasador o vendedor, en el caso de
productos importados, nombre o razén social, RUC y direccién delimportador;

el contenido neto, en kilogramos;

fecha de vencimiento;

el cddigo o nimero del lote;

condiciones de conservacion o almacenamiento;

nimero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA;

codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento.

s o o o & »

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica.

2 NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA. 12 Edicién
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b.

N 07 - GARBANZO CALIDAD 1 - EXTRA

DESCRIPCION DEL PRODUCTO
El Garbanzo, es una leguminosa de la familia de las Fabaceas, es el grano maduro procedente de la especie Cicer
arietinum L.

Los granos de garbanzo calidad 1 - extra deberan ser inocuos y aptos para el consumo humano, exentos de sabores y
olores extrafios y de insectos vivos, muertos o en cualquiera de sus estadios y estar exentos de materias exirafias
inorganicas y de semillas toxicas o nocivas que representen un peligro para la salud humana, segun indican los
numerales 6.1y 6.2.5 de la NTP 205.023:2014 (revisada el 2019).

Los granos de garbanzo calidad 1 - extra se deben preparar y manipular de conformidad con las secciones apropiadas
de la norma Codex CXC 1-1969 (2020) Principios generales de higiene de los alimentos, segin indica el numeral 7.1
de la NTP 205.023:2014 (revisada el 2019).

Los granos de garbanzo calidad 1 - extra se clasifican de acuerdo a su calibre, segun indican el numeral 5.1 vy el
Anexo A de la NTP 205.023:2014 (revisada el 2019).

e Nota: El grado de calidad del garbanzo requerido es:

- CALIBRE

PRODUCTO |  (Tamafio del

e 4 ey __grano)
Garbanzo 1 - EXTRA Grande

CERTIFICACION

La Entidad Convocante podré exigir al Contratista que, durante la ejecucion contractual y en la oportunidad que
determine, realice la entrega de un “Certificado de Inspeccion con el simbolo de acreditacion” que confirme que el bien
entregado cumple con las caracteristicas y especificaciones detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien —
Calidad” de la ficha técnica correspondiente. Dicho documento debera ser emitido por un Organismo de Inspeccion
con acreditacion nacional vigente o en ausencia de esta, con acreditacion en otro pais cuyo acreditador sea miembro
firmante del Acuerdo de Reconocimiento Multilateral del Inter American Accreditation Cooperation (IAAC) o del
Acuerdo de Reconocimiento Mutuo del International Laboratory Accreditation Cooperation (ILAC). En caso no se emita
en el pais el documento antes indicado, lo cual debe ser consultado oficialmente por el proveedor del Instituto
Nacional de Calidad — INACAL y cuya copia de respuesta sera remitida a la entidad convocante, el proveedor podra
presentar un “Certificado de Calidad”, respaldado con ensayos realizaos en laboratorios acreditados que confirme que
el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones de calidad detalladas en el numeral “2.1
Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha técnica correspondiente.

Para dicho propésito el postor deberd entregar una copia del certificado de calidad emitido por la entidad
correspondiente (Fisico, quimico y organoléptico). En ningin caso la vida Util o fecha de vencimiento sera menor al
plazo ofertado en la propuesta.

Las fallas en el sellado o en el uso de material no idéneo en el empaque, asi como en la falla de peso del producto
entregado, motivara la devolucion parcial o total del lote y la reposicion del producto materia del contrato sin costo
alguno para la MUNICIPALIDAD, dentro del plazo de las 48 horas siguientes, como méaximo una vez notificada por el
area usuaria.

La entrega de productos de mala calidad no aptos para el consumo humano, procesados o envasados en condiciones
antihigiénicas y sanitarias no adecuadas, con vencimiento cumplido o cuyo vencimiento se ha realizado antes de la
fecha consignada por el Proveedor, motivara la devolucion total del producto y su reposicién dentro de las 48 horas
siguientes, como maximo una vez notificada por el area usuaria.

Nota: El costo que demande la certificacion deberd ser asumida por el contratista. Los certificados deben estar
vigentes al momento de la entrega del producto.

ALMACENAMIENTO
El almacenamiento de los alimentos debe cumplir con lo establecido en la Guia para el Aimacenamiento de Allmentos
Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida en las Guias de Buenas Practicas de Produccion e nglen& afrota




/

MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE SAN MARTIN DE PORRES
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2022-CS-MDSMP-1

mediante Resolucién Directoral N°154-2011-AG-SENASA-DIAIA, aprueban las Guias de Buenas Practicas de
Produccion e Higiene.

ENVASE

El garbanzo deberé ser envasado en recipientes que salvaguarden las cualidades higiénicas, nutritivas, tecnologicas y
organolépticas del alimento, los mismos que deben ser fabricadas con sustancias que sean inocuas y adecuadas para
el uso que se destinan. No deberan transmitir al alimento ninguna sustancia toxica, ni olores o sabores desagradables.
Estos envases deberan ser bolsas de polietileno de primer uso, del mismo tamafio, que contengan 5Kg de garbanzo
calidad 1-extra, de tal forma que:

o  Estén limpios y permitan mantener las caracteristicas del alimento

e  Se encuentren bien sellados

o Sean resistentes al manipuleo durante el aimacenamiento y transporte
o  Faciliten los muestreos e inspecciones

El envase que contiene el alimento debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias toxicas para evitar la
migracion hacia los alimentos y afecte su inocuidad, y estar fabricado de manera que mantenga la calidad alimentaria
y composicion del producto durante toda su vida Util. Asimismo, para asegurar un buen apilamiento, el tamafio y
caracteristicas de los envases debera ser el siguiente:

Peso neto 5kg
Estidéﬂm d§| envase Polietileno de baja densidad (de primer uso)
Color : Transparente
Sellado Termosellado
ROTULADO

El rotulo de los envases de granos de garbanzo debera cumplir con lo establecido en la NTP 209.038, ademas indicar
en caracteres legibles, en idioma espafiol, la siguiente informacion:

Nombre de! producto indicado como “Garbanzo”

El grado de calidad indicado como “Extra” y/o “Grado 1"
El contenido neto en Kilogramos

Nombre o razon social del productor, envasador, distribuidor, importador o vendedor
En caso de productos importados el pals de origen

El c6digo o nimero de lote

Numero de autorizacién sanitaria

Composicién nutricional

Fecha de envasado (mes y afio)

Fecha de Vencimiento (mes y afio)

Condiciones de almacenamiento y/o conservacion

Adicionalmente en el rétulo se colocaré lo siguiente:

o Elescudo y nombre de la municipalidad,
“PROHIBIDA SU VENTA” y “DISTRIBUCION GRATUITA”
“PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA-PCA”

Para la impresion del rotulo se usaré tinta indeleble de uso alimentario y no debe desprenderse ni borrarse con el
manipuleo y rozamiento

VIDA UTIL
Minimo seis (06) meses contados desde la fecha de produccion

TRANSPORTE

El proveedor es el responsable de mantener durante el transporte y entrega de los productos, las condiciones
higiénicas sanitarias que aseguren la inocuidad de los alimentos y cumplir con lo establecido en la Guia para el
Transporte de Alimentos Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida en la Guia de Buenas Practicas de Produccion
e Higiene, aprobadas mediante Resolucion Directoral N° 154-2011-AGSENASA-DIAIA, segun indica el articulo 17 del
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Reglamento de Inocuidad Agroalmentaria” aprobado mediante D.S. N° 004-2011-AG y sus modiicatorias y
complementarias.

. DOCUMENTOS A SOLICITAR

Copia simple del Certicado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Senvicio Nacional
e Sanidad Agraria - SENASA segin indica el articulo 33 del Decreto Supremo N° 004-2011-AG, Reglamento e
Inocuidad Agroalimentaria y sus modificatorias.

Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el Certiicado de Autorizacion Sanitaria de

Establecimiento indique: Nombre comin (nombre cientifico) del bien comespondiente a contratar, Sequin o establecido
por el SENASA.

El postor debera presentar copia simple del Registro de su ‘Plan parala vigiancia, prevencion y control dg COVID-19
en el frabajo” via comeo electronico empresa@minsa.gob.pe del Ministerio de Salud, teniendo en consideracion la
Directiva Administrativa N° 321-2021 ‘Directiva Administrativa que establece las disposiciones para la vigiancia
prevencion y control de la Salud de los rabajadores con riesgo de exposicion a Sars-Cov-2’, aprobados por
Resolucion Ministerial N*1275-2021-MINSA y sus modfcaciones, asi como el Protocolo Sectorial correspondiente
cuando el Sector o haya emitdo. De conformidad con ef Decreto Supremo N° 080-20-PCH y el Decreto Supremo
N° 117-2020-PCM.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien : GARBANZO CALIDAD 1 - EXTRA

Denominacién técnica : GARBANZO GRADO DE CALIDAD 1 -EXTRA

Unidad de medida ;. KILOGRAMO

Descripcion general :  El Garbanzo es el grano maduro procedente de la especie Cicer

arietinum L.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien

Los granos de garbanzo calidad 1 - extra deberén ser inocuos y aptos para el consumo humano,
exentos de sabores y olores extrafios y de insectos vivos, muertos o en cualquiera de sus estadios
y estar exentos de materias extrafias inorgénicas y de semillas txicas o nocivas que representen
un peligro para la salud humana, segtn indican los numerales 6.1 y 6.2.5 de la NTP 205.023:2014
(revisada el 2019).

Los granos de garbanzo calidad 1 - extra se deben preparar y manipular de conformidad con las
secciones apropiadas de la norma Codex CXC 1-1969 (2020) Principios generales de higiene de los
alimentos, segtn indica el numeral 7.1 de la NTP 205.023:2014 (revisada el 2019).

Los granos de garbanzo calidad 1 - extra se clasifican de acuerdo a su calibre, segun indican el
numeral 5.1y el Anexo A de la NTP 205.023:2014 (revisada el 2019):

Calibre Numero de granos de garbanzo Calibre Numero de granos de garbanzo
(Tamafio contenidos en la masade 28,5 g (Tamaiio contenidos en la masa de 28,5 g
del grano) {onza americana) del grano) (onza americana)
40-42
244 70-75
Grande 44 - 46
4648 75-80
48 - 50 Pequeiio
B0-55 80-90
; 55 - 60
Mediano 50-65 90 - 100
65-70 100 o mayor

Y presentara las siguientes caracteristicas:

CALIDAD
) Cumplir con lo indicado en el
Calibre numeral 5.1 de la NTP de la
referencia.
Cumplir con lo indicado en el
Requisitos generales numeral 6.1 de la NTP de la
referencia. NTP 205.023:2014 (revisada

Cumplir con lo indicado en el | & 2019) LEGUMINOSAS.
Contenido de humedad | numeral 6.2.1 de la NTP de la | Garbanzo. Requisitos. 2

referencia. Edicion

Cumplir con lo indicado en el
numeral 6.2.2 y tabla 1 para el
Grado de calidad grado de calidad 1 - extra,
numerales 6.2.3 y 6.2.4 de la NTP
de la referencia.

Version 06 Pagina 1 de 2




/ MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE SAN MARTIN DE PORRES \
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2022-CS-MDSMP-1

ks >- x"‘?— ;32 « :!::f‘: i \,,:j"'-'; _-;-;,‘ i
Cumplir con lo establecido por Reglamento de  Inocuidad

el Servicio Nacional de Sanidad | Adroalimentaria aprobado

: . diante Decreto Supremo
Agraria - SENASA, autoridad | M°
nacional competente'. N* DO&2011-AG y sus
modificatorias

INOCUIDAD

Precision 1. La entidad convocante deberd precisar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) el calibre (tamario del grano) de garbanzo calidad 1 - extra
requerido, de acuerdo a lo establecido en la NTP 205.023:2014 (revisada el 2019), por ejemplo: garbanzo
calidad 1 - extra de calibre mediano.

2.2. Envase ylo embalaje
El garbanzo calidad 1 - extra debera ser envasado segun lo establecido en la norma Codex CXC 1-
1969 (2020), de tal manera que el producto quede debidamente protegido, ademads los recipientes
empleados seran tales que salvaguarden las cualidades higiénicas, nutritivas, tecnolégicas y
sensoriales del alimento.

El envase debe cumplir con lo especificado en la NTP 399.163-1:2017 ENVASES Y ACCESORIOS
-~ PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y requisitos, 3°

Edicién, y su Comigenda Técnica?. Los envases (incluido el material de envasado) deberan estar
fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para el uso al que se destinan; deberén
ser de material nuevo (incluye material recuperado de calidad alimentaria), no deberan transmitir al
producto sustancias téxicas ni olores o sabores desagradables. Cuando el producto se envase en
sacos, éstos deberdn estar limpios, ser resistentes y estar bien cosidos o sellados, segtn indica el
numeral 10.1 de la NTP 205.023:2014 (revisada el 2019).

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de granos de garbanzo calidad 1 - extra deberd cumplir con lo establecido
en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8°
Edicién, segin indica el numeral 10.2 de la NTP 205.023:2014 (revisada el 2019):
- el nombre del producto;
« ‘nombre o razdn social y direccion del productor, envasador o vendedor; en caso de producto
importado, nombre o razén social, nimero de R.U.C. y direccién del importador;
- fecha de vencimiento;
= codigo o nimero del lote;
» condiciones de conservacion o almacenamiento;
« contenido neto, en gramos o kilogramos;
» ¢l grado de calidad indicado como "grado 1 o extra”; ™
+ numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA,;
» codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4, Inserto
No aplica.

Precision 4. No aplica.

' Segan articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

2 NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generales y requisitos, CORRIGENDA TECNICA. 12 Edicion
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'Q] e Nota: Las caracteristicas del producto requerido es el siguiente:

N 08 - FRIJOL CANARIO CALIDAD 1-EXTRA

a. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

El frijol canario camanejo calidad 1 - extra (frjjol canario calidad 1 - extra) es el grano maduro, procedente de la
especie Phaseolus vulgaris (L.) o frijol comin. Debera estar conformado por una misma variedad (es decir del mismo
color, forma y otras caracteristicas varietales que se indican en el Anexo A de la NTP 205.015.2015. 32 Edicion y su
corrigenda Técnica). Su produccién o procesamiento primario debe haber contemplado lo establecido en la Guia de
Buenas Practicas Agricolas del SENASA (Aprobado con R.D N° 154-2011-AG- SENASA -DIAIA) y la Norma Codex:
CACIRCP 1-1969(2003), Principios generales de la higiene de los Alimentos. De acuerdo a sus caracteristicas de
calidad y aspecto se clasificara como sigue: Exira, Superior y Corriente.

El Frijol canario camanejo calidad 1 Extra (frijol canario calidad 1 — extra) debera ser inocuo y apropiado para el
consumo humano, exento de sabores y olores extrafios y de insectos vivos, y exento de suciedad (impurezas de
origen animal, incluidos insectos muertos) en cantidades que puedan representar un peligro para la salud humana
(Ref.: CODEX STAN 171-1989). No se aceptara lotes de frijol que presenten granos infestados con insectos vivos en
cualquiera de sus estadios, ni granos hongueados.

El frijol canario camanejo calidad 1 - extra (frijol canario calidad 1 - extra) se comercializara en su envase original, que
permita mantener sus caracteristicas de calidad e higiénicas, asegurando que el mismo no sea alterado, contaminado,
adulterado o manipulado en condiciones no sanitarias que representen un peligro para la salud, segln indica el tltimo
parrafo del numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015 y su corrigenda Cor1:2016.

& Frijol canario ’
camanejo %0 - To0

b. CERTIFICACION :

La Entidad Convocante podra exigir al Contratista que, durante la ejecucién contractual y en la oportunidad que
determine, realice la entrega de un “Certificado de Inspeccion con el simbolo de acreditacion” que confirme que el bien
entregado cumple con las caracteristicas y especificaciones detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien —
Calidad” de Ia ficha técnica correspondiente. Dicho documento debera ser emitido por un Organismo de Inspeccion
con acreditacién nacional vigente o en ausencia de esta, con acreditacién en otro pais cuyo acreditador sea miembro
firmante del Acuerdo de Reconocimiento Multilateral del Inter American Accreditation Cooperation (IAAC) o del
Acuerdo de Reconocimiento Mutuo del International Laboratory Accreditation Cooperation (ILAC). En caso no se emita
en el pais el documento antes indicado, lo cual debe ser consultado oficialmente por el proveedor del Instituto
Nacional de Calidad — INACAL y cuya copia de respuesta seré remitida a la entidad convocante, el proveedor podré
presentar un “Certificado de Calidad”, respaldado con ensayos realizaos en laboratorios acreditados que confirme que
el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones de calidad detalladas en el numeral “2.1
Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha técnica correspondiente.

Para dicho propésito el postor deberd entregar una copia del certificado de calidad emitido por la entidad
correspondiente (Fisico, quimico y organoléptico). En ningln caso la vida util o fecha de vencimiento sera menor al
plazo ofertado en la propuesta.

Las fallas en el sellado o en el uso de material no idéneo en el empaque, asi como en la falla de peso del producto
entregado, motivara la devolucion parcial 0 total del lote y la reposicién del producto materia del contrato sin costo
alguno para la MUNICIPALIDAD, dentro del plazo de las 48 horas siguientes, como maximo una vez notificada por el
4rea usuaria.

La entrega de productos de mala calidad no aptos para el consumo humano, procesados o envasados en condiciones
antihigiénicas y sanitarias no adecuadas, con vencimiento cumplido o cuyo vencimiento se ha realizado antes de la
fecha consignada por el Proveedor, motivara la devolucién total del producto y su reposicion dentro de las 48 horas
siguientes, como méaximo una vez nofificada por el 4rea usuaria.

Nota: El costo que demande la certificacién deberéa ser asumida por el contratista. Los certificados deben estar
vigentes al momento de la entrega del producto.
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ALMACENAMIENTO
El almacenamiento de los alimentos debe cumplir con lo establecido en la Guia para el Almacenamiento de Alimentos
Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida en las Guias de Buenas Practicas de Produccion e Higiene, aprobadas
mediante Resolucion Directoral N°154-2011-AG-SENASA-DIAIA, aprueban las Guias de Buenas Practicas de
Produccion e Higiene.
Debe ser aimacenado bajo condiciones sanitarias apropiadas, bajo sombra sin exposicion al sol, sobre parihuelas en
un ambiente fresco, ventilado y seco. El recinto de almacenamiento debe estar libre de plagas y olores fuertes y
desagradables, alejado de la luz directa.
ENVASE
El frijol canario camanejo debera ser envasado en recipientes que salvaguarden las cualidades higiénicas, nutritivas,
tecnoldgicas y organolépticas del alimento, los mismos que deben ser fabricadas con sustancias que sean inocuas y
adecuadas para el uso que se destinan. No deberén transmitir al alimento ninguna sustancia téxica, ni olores o
sabores desagradables. Estos envases deberan ser bolsas de polietileno de primer uso, del mismo tamafio, que
contengan 5Kg de frijol canario camanejo calidad 1-extra, de tal forma que:

o  Estén limpios y permitan mantener las caracteristicas del alimento

e  Se encuentren bien sellados

o  Sean resistentes al manipuleo durante el almacenamiento y transporte

= e  Faciliten los muestreos e inspecciones

El envase que contiene el alimento debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias téxicas para evitar la
migracion hacia los alimentos y afecte su inocuidad, y estar fabricado de manera que mantenga la calidad alimentaria
y composicién del producto durante toda su vida Util. Asimismo, para asegurar un buen apilamiento, el tamafio y
caracteristicas de los envases debera ser el siguiente:

Peso neto Skg
Estructura del envase Polietileno de baja densidad (de primer uso)
Color Transparente
Sellado Termosellado
ROTULADO

El rotulado de los envases de granos de frijol canario camanejo debera cumplir con lo establecido en la NTP 209.038,
ademas indicar en caracteres legibles, en idioma espafiol, la siguiente informacion:

Nombre del producto indicado como “frijol canario camanejo”
El grado de calidad indicado como “Extra” y/o “Grado 1"

El contenido neto en Kilogramos

Nombre o razén social del productor, envasador, distribuidor, importador o vendedor
En caso de productos importados el pais de origen

El cddigo o nimero de lote

Namero de autorizacion sanitaria

Composicion nutricional

Fecha de envasado (mes y afio)

Fecha de Vencimiento (mes y afio)

Condiciones de almacenamiento y/o conservacion

® © &€ @ e & @ o © o =©

Adicionalmente en el rétulo se colocara lo siguiente:
o Elescudo y nombre de la municipalidad,
e “PROHIBIDA SU VENTA” y “DISTRIBUCION GRATUITA”
e “PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA-PCA”

Para la impresion del rotulo se usaré tinta indeleble de uso alimentario y no debe desprenderse ni borrarse con el
manipuleo y rozamiento

VIDA UTIL
Minimo seis (06) meses contados desde la fecha de produccion
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TRANSPORTE

El proveedor es el responsable de mantengr durante el ransporte y entrega de los productos, las condiciones
higiénicas sanitarias que aseguren la inocuidad de los alimentos y cumpiir con 1o establecido en fa Guia para el
Transporte de Alimentos Agropecuarios Primarios y Pignsos, contenida enla Guia de Buenas Précticas de Produccion
¢ Higiene, aprobadas mediante Resolucion Directoral N° 164-2011-AGSENASA-DIAIA, segin indica el artculo 17 del
‘Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria” aprobado mediante D.S. N° 004-2011-AG y sus modifcatorias y
complementarias.

. DOCUMENTOS A SOLICITAR

Copia simple del Certfiado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio Nacional
de Sanidad Agraria - SENASA seqin indica el articulo 33 del Decreto Supremo N° 004-2011-AG, Reglamento de
Inocuidad Agroalimentaria y sus modificatorias.

Nota; Para efeclos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el Certficado de Autorizacion Saniaria de
Establecimiento indique: Nombre comin (nombre cientifico) del bien correspondiinte a contratar, segun lo establecido
por ¢l SENASA,

El postor deberd presentar copia simple del Registro de su “Plan para la vigiancia, prevencion y control de COVID-19
en ¢l trabajo” via correo electrénico empresa@minsa.gob.pe del Ministerio de Salud, teniendo en consideracion la
Dirgciva Administrativa N° 321-2021 ‘Directiva Administrativa que establece las disposiciones para la vigilancia,
prevencion y control de la Salud de los trabajadores con riesgo de exposicion a Sars-Cov-2', aprobados por
Resolucin Ministerial N°1275-2021-MINSA y sus modificaciones, asi como el Protocolo Sectorial comespondiente
cuando el Sector lo haya emitdo. De conformidad con el Decreto Supremo N° 080-20-PCM y el Decreto Supremo
N° 417-2020-PCM,
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien : FRIJOL CANARIO CALIDAD 1 - EXTRA
Denominacién técnica : FRUOL CANARIO CAMANEJO/ FRIJOL CANARIO 2000 - INIAA
GRADO DE CALIDAD 1 - EXTRA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcion general - El frijol canario calidad 1 - extra es el grano maduro, procedente de

la especie Phaseolus vulgaris (L.) o frijol comdn.

2.  CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

24, Del bien
El frijol canario calidad 1 - extra se comercializara en su envase original, que permita mantener sus
caracteristicas de calidad e higiénicas, asegurando que el mismo no sea alterado, contaminado,
adulterado o manipulado en condiciones no sanitarias que representen un peligro para la salud,
segun indica el Ultimo parrafo del numeral 10.1 de la NTP 205.015:2015 y su Corrigenda Técnica.

Y presentard las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Cumplir con lo indicado en el
o numeral 6.1 y la tabla 1 (seguin
Uniformidad el grada de calidad 1 - extra) de NTP 205.015:2015

la NTP de la referencia. LEGUMINOSAS. Frijol.

Cumplir con lo indicado en el | Requisitos. 3° Edicion, y su

| 6.2 de la NTP de |a | Cormigenda  Técnica NTP
Humedad it 1 205.015:2015/COR  1:2016

CORRIGENDA 1.
% Cumplir con lo indicado en el | LEGUMINOSAS, Frijol.

. numeral 6.3 y la tabla 1 (segin | Requisitos. 1% Edicién
Sanidad y aspecto el grado de calidad 1 - extra), de
la NTP de la referencia.

Cumplir con lo establecido por Egrgc::;inr::;‘:ari:e l::;‘g:sg

el Servicio Nacional de Sanidad 4
Q INOCUIDAD Agraria - SENASA, autoridad m,e d'%’gz_zgﬁrfg i
-" nacional competente’. . b L
modificatorias

Envase ylo embalaje

El frijol canario calidad 1 - extra deberé ser envasado segun lo establecido en la norma Codex CXC
1-1969 (2020). Principios generales de higiene de los alimentos y la NTP 399.163-1:2017 ENVASES
Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones
generales y requisitos. 3* Edicién, y su Corrigenda Técnica?, de tal manera que el producto quede

debidamente protegido, segun indican los numerales 7 y 10.1 de la NTP 205.015:2015 y su
Corrigenda Técnica.

Los granos de frijol canario calidad 1 - extra se envasaran en envases de primer uso, que
salvaguarden las cualidades de calidad, higiénicas (inocuas o no dafiinas), nutricionales,
tecnoldgicas y sensoriales del alimento. Los envases incluido el material de envasado deberén estar
fabricados con sustancias que sean inocuas y apropiadas para el uso al que se destinan. No

' Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

2 NTP 399.163-1:2017/CT 1:2018 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN CONTACTO CON ALIMENTOS.
Parte 1: Disposiciones generales y requisitos. CORRIGENDA TECNICA. 12 Edicitn
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deberan transmitir al producto sustancias toxicas ni olores o sabores desagradables, ademas,
cuando el producto se envase en sacos, estos deberan estar limpios, ser resistentes y estar bien
cosidos o sellados, segin numeral 10,1 de la NTP 205.015:2015 y su Corrigenda Técnica.

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademds, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de los granos de frijol canario calidad 1 - extra, deberan cumplir con lo
establecido en la norma NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos
preenvasados. 8° Edicién, ademas de la siguiente informacién, segun indica el numeral 10.2 de la
NTP 205.015:2015 y su Corrigenda Técnica:

- el nombre del producto, indicando el nombre comtn “frijol”;
- nombre o razén social y direccién del productor, envasador o vendedor en el caso de productos
importados, nombre o razon social, RUC y direccién del importador;
- fecha de vencimiento;
- - codigo o nimero de lote;
! - condiciones de conservacion o almacenamiento,

- el contenido neto (por ejemplo: gramos g, kilogramos kg);
- el grado de calidad indicando como “grado i o extra®, “grado 2 o superior” o “grado 3 o corriente”;
- nimero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento emitido por el SENASA;
- codigo de rastreabilidad generado en el procesamiento primario del alimento.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

s 2.4. Inserto No aplica.

Precisién 4: No aplica.

Version 07 Pagina 2 de 2
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N 09 - SOLIDO DE CABALLA EN AGUA Y SAL CALIDAD EXTRA

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Ei solido de caballa en conserva es el producto preparado a partir de la especie Scomber japonicus peruanus, u otras
familias de Scombridae, en recipientes herméticamente cerrados y sometidos a proceso térmico, con agua y sal como
medio de relleno, que han sido sometidos a esterilizacion comercial. El sélido de caballa debera cumplir con lo
establecido en el Manual: Indicadores o Criterios de Seguridad Alimentaria e Higiene para Alimentos y Piensos de
Origen Pesquero y Acuicola - SANIPES (SGC-MAI/SANIPES-2010).

Las unidades preferentemente deberan acondicionarse de tal manera, que evidencien ordenamiento. El contenido
ocupard como minimo el 95 % de la capacidad del envase. El peso escurrido debe ser declarado en la etiqueta. La
mayorfa de las unidades contenidas en un mismo envase seran de tamafio uniforme; se permitird adicién de un trozo
de filete de la misma calidad para completar el peso neto requerido, el cual no debera superar el 18 % del peso
escurrido del envase, segun el numeral 5.4 de la NTP 204.002:2011 (revisada el 2016).

/%‘ e Nota: Las caracteristicas del producto requerido es el siguiente:

Porciones de pescado en los que se mantiene la estructura
original del musculo, cuya dimensién no sea inferior a 1,2
Apariencia del alimento cm. La proporciéon de trozos de carne de dimensiones
inferiores a 1,2 ¢cm, no serd superior al 30 % del peso
escurrido.

Aparlencia del liquido de Transparente, de color claro y sin turbidez.

cobertura
Textura Firme y consistente
Sabor Agradable, a pescado cocido, libre de sabores extrafios

CERTIFICACION

La Entidad Convocante podra exigir al Contratista que, durante la ejecucion contractual y en la oportunidad que
determine, realice la entrega de un “Certificado de Inspeccion con el simbolo de acreditacion” que confirme que el bien
entregado cumple con las caracteristicas y especificaciones detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien —
Calidad” de la ficha técnica correspondiente. Dicho documento debera ser emitido por un Organismo de Inspeccion
con acreditacion nacional vigente o en ausencia de esta, con acreditacién en otro pais cuyo acreditador sea miembro
firmante del Acuerdo de Reconocimiento Multilateral del Inter American Accreditation Cooperation (IAAC) o del
Acuerdo de Reconocimiento Mutuo del International Laboratory Accreditation Cooperation (ILAC). En caso no se emita
en el pais el documento antes indicado, lo cual debe ser consultado oficialmente por el proveedor del Instituto
Nacional de Calidad ~ INACAL y cuya copia de respuesta sera remitida a la entidad convocante, el proveedor podra
presentar un “Certificado de Calidad", respaldado con ensayos realizaos en laboratorios acreditados que confirme que
el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones de calidad detalladas en el numeral “2.1
Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha técnica correspondiente.

Para dicho propésito el postor deberd entregar una copia del certificado de calidad emitido por la entidad
correspondiente (Fisico, quimico y organoléptico). En ningn caso la vida Util o fecha de vencimiento sera menor al
plazo ofertado en la propuesta.

Las fallas en el sellado o en el uso de material no idéneo en el empaque, asi como en la falla de peso del producto
entregado, motivara la devolucién parcial o total del lote y la reposicion del producto materia del contrato sin costo
alguno para la MUNICIPALIDAD, dentro del plazo de las 48 horas siguientes, como maximo una vez notificada por el
&rea usuaria.

La entrega de productos de mala calidad no aptos para el consumo humano, procesados o envasados en condiciones
antihigiénicas y sanitarias no adecuadas, con vencimiento cumplido o cuyo vencimiento se ha realizado antes de la
fecha consignada por el Proveedor, motivara la devolucién total del producto y su reposicién dentro de las 48 horas
siguientes, como méximo una vez notificada por el area usuaria.

Nota: El costo que demande la certificacion debera ser asumida por el contratista. Los certificados deben estar
vigentes al momento de la entrega del producto.
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¢. ALMACENAMIENTO
Los productos pesqueros enlatados deben almacenarse de acuerdo a lo sefialado en los articulos 36° y 37° del
Decreto Supremo N° 040-2001-PE, Norma Sanitaria para las Actividades Pesqueras y Acuicolas y sus modificatorias.

Debe ser almacenado bajo condiciones sanitarias apropiadas, bajo sombra, sobre parihuelas en un ambiente fresco,
ventilado y seco. El recinto de almacenamiento debe estar libre de plagas y olores fuertes y desagradables, alejado de
la luz directa.

d. ENVASE
El envase y embalaje utilizado debera cumplir con lo establecido en los numerales 11.3 y 11.4 de la NTP
204.018:2015. Envases de hojalata redondos en caja de carton corrugado. El envase primario sera de Hojalata de

tura electro soldada barnizada con barnices oleo — resinosos a los que se le adiciona pasta de 6xido de zinc con
pa convencional y/o lamina TFS (cromada) con especificaciones técnicas del fabricante.

"HOJALATA
REDONDO

425 240 24

Sellado hermético: a verificarse, debido a que cualquier desviacién o imperfeccion en la operacién de sellado se
incrementara el riesgo de contaminacién por lo que la vigilancia y control sobre esta operacion es obligatoria. Todas
las latas deben estar libres de defectos (fugas de liquido, hinchazén, grietas, rajaduras, abolladuras que puedan
afectar la hermeficidad u otros) y oxidacién. Las medidas de cierre deberan estar de acuerdo a los parametros
normales de produccioén. No se aceptan producciones (lotes) cuyo defecto sea desprendimiento de barniz interno

Las cajas deberan ser tal que garanticen un almacenamiento y transporte. En cada uno de los lados exteriores de la
caja de cartén, debera figurar impreso y de una manera legible el codigo de produccion. No se aceptaran cajas de
cartén sucias, rotas o con sintomas de adulteracién de las mismas.

Nota: De acuerdo a las condiciones de presion atmosférica y temperatura ambiental de la zona donde se utilizaré el
alimento. La presion de vacio minima seré de 3 pulgadas de Hg. (76.2 mm Hg)

e. ROTULADO
Ademés de lo indicado en el articulo 150 del D.S. N° 040-2001-PE y sus modificatorias, el rotulo debera cumplir lo
establecido en los numerales 11.1y 11.2 de la NTP 204.018:2015.

Los envases, deberan indicar, en idioma espafiol, pudiendo llevar ademas inscripciones en otro idioma siempre que
no aparezca en forma méas destacada, como minimo lo siguiente: :

Nombre del producto, indicando la clase o variedad

El contenido neto en Kilogramos

Nombre y domicilio legal del productor, envasador, distribuidor, importador o vendedor
La identificacion del lote

Fecha de envasado (mes y afio)

Fecha de vencimiento (mes y afio)

Adicionalmente en el rétulo se colocara lo siguiente:

e Elescudo y nombre de la municipalidad
e “PROHIBIDA SU VENTA" y “DISTRIBUCION GRATUITA”
e “PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA-PCA”

Para la impresion se usara tinta indeleble de uso alimentario y no debe desprenderse ni borrarse con el manipuleo y
rozamiento

f.  VIDAUTIL
Minimo dos (02) afios contados a partir de la recepcién del producto
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. TRANSPORTE

Las conservas de afiin deben transportarse de acuerdo a lo sefialado en los articulos 31°, 32°, 34° y 37° del Decreto
Supremo N°040-2001-PE, Norma Sanitaria para fas Actividades Pesqueras y Acuicolas y sus modificatorias.

. DOCUMENTOS A SOLICITAR

Copia simple de la Habiltacion Sanitaria de Planta de Procesamiento Industrial de Productos Pesqueros y Acuicolas
vigente otorgada por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera ~ SANIPES, seqin el Decreto Supremo N° 012-
2013-PRODUCE, para cada bien a contratar, en cumpiimiento del Decreto Supremo N° 040- 2001-PE y sus
modificatorias.

En el caso de que los bienes hayan sido amacenados previament a su comercializacion: Copia simple de la
Habiltacion Sanitaria de Almacén de productos pesqueros y acuicolas vigente, otorgada por el Organismo Nacional
de Sanidad Pesquera - SANIPES, segin el Decreto Supremo N° 012-2013-PRODUCE, en cumplimiento del Decrefo
Supremo N° 040-2001-PE y sus modificatorias.

Copia Simple del Registro Sanitario de Productos Pesqueros y Acuicolas y sus Aditivos Alimentarios vigente, otorgado
por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera - SANIPES, segdn el Decreto Supremo N° 012- 2013-PRODUCE,
para cada bien a contratar,

Ef postor deberd presentar copia simple del Registro de su ‘Plan para la vigiancia, prevencion y control de COVID-19
en el rabajo" via correo electronico empresa@minsa.qob.pe del Ministerio de Salud, teniendo en consideracion la
Directiva Administrativa N° 321-2021 ‘Directiva Administrativa que establecs las disposiciones para la viglancia,
prevencion y control de la Salud de los trabajadores con riesgo de exposicion a Sars-Cov-2", aprobados por
Resolucion Ministerial N°1275-2021-MINSA y sus modificaciones, asi como el Protocolo Sectorial correspondiente
cuando el Sector lo haya emitido. De conformidad con el Decreto Supremo N° 080-20-PCM y el Decreto Supremo
N° 117-2020-PCM.
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del bien : SOLIDO DE CABALLA EN AGUA Y SAL CALIDAD EXTRA
Denominacién técnica : CONSERVA DE SOLIDO DE CABALLA EN AGUA Y SAL
CALIDAD EXTRA
Unidad de medida . LATA

Descripcion general

: El sélido de caballa en conserva es el producto preparado a
partir de la especie Scomber japonicus peruanus, u ofras

familias de Scombridae,

en recipientes herméticamente

cerrados y sometidos a proceso térmico, con agua y sal como
medio de relleno, que han sido sometidos a esterilizacion

comercial,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

24. Del bien

El sélido de caballa es el misculo de pescado cortado en segmentos transversales que se colocaran
en el envase con los planos de sus cortes transversales paralelos al fondo del mismo, segtn el

numeral 3.5 de la NTP 204.002:2011 (revisada el 2016) CONSERVAS DE PESCADO. Clasificacién
de acuerdo a la presentacion del contenido. 22 Edicion.

Las unidades preferentemente deberan acondicionarse de tal manera, que evidencien
ordenamiento. El contenido ocupara como minimo el 95 % de la capacidad del envase. El peso
escurrido debe ser declarado en la etiqueta. La mayoria de las unidades contenidas en un mismo
envase seran de tamafo uniforme; se permitira adicion de un trozo de filete de la misma calidad
para completar el peso neto requerido, el cual no debera superar el 18 % del peso escurrido del
envase, segun el numeral 5.4 de la NTP 204.002:2011 (revisada el 2016).

Y presentar las siguientes caracteristicas:

CALIDAD
Requisitos generales
:f:ep‘;ztzz::gfﬂm Cumplir con lo indicado en el | NTP 204.018:2015
5 numeral' 71 de la NTP de la| CONSERVAS DE
referencia. PRODUCTOS DE LA PESCA
onk EN ENVASES
- textura
Cumplir con lo indicado en el ggggﬁgggmegm d
, numeral 7.3 de la NTP de la o W i el
Calidad referencia y lo correspondiente a la | c2balla. 2* Edicion
calidad extra.
Manual “Indicadores sanitarios
y de inocuidad para los
Cumplir con los  requisitos | productos pesqueros y
establecidos por el Organismo | acuicolas para  mercado
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Pesquera - | nacional y de exportacion®
SANIPES, autoridad  nacional | aprobado mediante Resolucion
competente’, de Direccién Ejecutiva N° 057-
2016- SANIPES-DE y su
modificatoria

Precision 1: Ninguna.

1 Segun los articulos 1, 2y 3 de la Ley N° 30063, Ley de creacién del Organismo Nacional de Sanidad Pesquera,
modificada mediante Decreto Legislativo 1402,
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2.2. Envase ylo embalaje
El envase y embalaje utilizado debera cumplir con lo establecido en los numerales 11.3 y11.4 dela
NTP 204.018:2015.

Precision 2 La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso o contenido del producto por envase y por
embalaje requerido. Ademads, podré indicar las caracteristicas del envase y el embalaje tales como:
material, tipo de cerrado, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad
de postores.

2.3. Rotulado
Ademas de lo indicado en el articulo 150 del Decreto Supremo N° 040-2001-PE que aprueba Norma
Sanitaria para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, y sus modificatorias, el rotulado debera
cumplir o establecido en los numerales 11.1 y 11.2 de la NTP 204.018:2015.

Precision 3. La entidad convocante debera indicar en las bases (seccian especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada. La

informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Precision 4. No aplica.
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©)




-

MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE SAN MARTIN DE PORRES
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2022-CS-MDSMP-1

N 10 - CARNE DE RES - CORTE ASADO PEJERREY CONGELADO
DESCRIPCION DEL PRODUCTO

El bovino comprende a los animales de las especies Bos taurus, Bos indicus y del género Bubalus la especie Bubalus
bubalis y sus hibridos. El corte asado pejerrey (peceto) congelado es una pieza sin hueso del cuarto posterior, la cual
ha sido sometida a un proceso de congelamiento répido. Este corte esta ubicado en la parte posterior del muslo sobre
el hueso isquion y calcaneo, limitando hacia delante con el cuadrado y hacia abajo con la tortuga. Corresponde al
musculo semitendinoso.

El corte asado pejerrey congelado debe proceder de animales sanos, faenados bajo inspeccion veterinaria y de
plantas faenadoras o camales autorizados por la Autoridad Sanitaria. Solo se podran comercializar aquellos cortes de
camne provenientes de carcasas que hayan sido aprobadas como aptas para consumo humano en la inspeccién
veterinaria, segun lo sefialado en el numeral 6.1.1 de la NTP 201.055:2021 y en el capitulo |l del Reglamento Sanitario
del Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

Los cortes de carne de res destinados a la conservacién por congelacién deben ser sometidos a un proceso de
congelamiento rapido hasta llegar a una temperatura de -18 °C o méas baja en el nicleo, segln lo indicado en el
numeral 6.5.2 de la NTP 201.055:2021.

e Nota: Las caracteristicas del producto requerido es el siguiente:

Producto

Corte Asado | Superficie Caracteristico, | Fime y dura al .
brillante sin olor y sabor tacto Bolsas * 5 kg Minimo -15°C

extrafio

CERTIFICACION

La Entidad Convocante podra exigir al Contratista que, durante la ejecucién contractual y en la oportunidad que
determine, realice la entrega de un “Certificado de Inspeccion con el simbolo de acreditacion” que confirme que el bien
entregado cumple con las caracteristicas y especificaciones detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien —
Calidad” de la ficha técnica correspondiente. Dicho documento debera ser emitido por un Organismo de Inspeccion
con acreditacién nacional vigente o en ausencia de esta, con acreditacion en otro pais cuyo acreditador sea miembro
firmante del Acuerdo de Reconocimiento Multilateral del Inter American Accreditation Cooperation (IAAC) o del
Acuerdo de Reconocimiento Mutuo del International Laboratory Accreditation Cooperation (ILAC). En caso no se emita
en el pais el documento antes indicado, lo cual debe ser consultado oficialmente por el proveedor del Instituto
Nacional de Calidad — INACAL y cuya copia de respuesta sera remitida a la entidad convocante, el proveedor podra
presentar un “Certificado de Calidad”, respaldado con ensayos realizaos en laboratorios acreditados que confirme que
el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones de calidad detalladas en el numeral “2.1
Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha técnica correspondiente.

Para dicho propésito el postor deberd entregar una copia del certificado de calidad emitido por la entidad
correspondiente (Fisico, quimico y organoléptico). En ningun caso la vida (til o fecha de vencimiento serd menor al
plazo ofertado en la propuesta.

Las fallas en el sellado o en el uso de material no idéneo en el empaque, asi como en la falla de peso del producto
entregado, motivara la devolucion parcial o total del lote y la reposicion del producto materia del contrato sin costo
alguno para la MUNICIPALIDAD, dentro del plazo de las 48 horas siguientes, como méximo una vez notificada por el
area usuaria.

La entrega de productos de mala calidad no aptos para el consumo humano, procesados o envasados en condiciones
antihigiénicas y sanitarias no adecuadas, con vencimiento cumplido o cuyo vencimiento se ha realizado antes de la
fecha consignada por el Proveedor, motivara la devolucion total del producto y su reposicion dentro de las 48 horas
siguientes, como maximo una vez notificada por el area usuaria.

Nota: El costo que demande la certificacion deberé ser asumida por el contratista. Los certificados deben estar
vigentes al momento de la entrega del producto.
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ALMACENAMIENTO

El almacenamiento de los alimentos debe cumplir con lo establecido en la Guia para el Aimacenamiento de Alimentos
Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida en las Guias de Buenas Practicas de Produccion e Higiene, aprobadas
mediante Resolucion Directoral N°154-2011-AG-SENASA-DIAIA, aprueban las Guias de Buenas Practicas de
Produccion e Higiene.

Debe ser almacenado bajo condiciones sanitarias apropiadas, en camaras de congelacion a una temperatura de -
18°C, el cual debe ser controlado y de facil monitoreo para conservar las caracteristicas sensoriales del alimento; y
asi evitar la contaminacion en el alimento.

ENVASE

El envase y embalaje deben ser inocuos, limpios e higiénicos, de grado alimentario y no deben comunicar olores o
sabores extrafios al producto. Asimismo, deben ser impermeables, resistentes, conservar las caracteristicas del
producto y, al eliminarse, no deben dejar residuos sobre la carne, segun lo establecido en el numeral 9 de la NTP
201.055:2021.

El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de los productos para reducir al
minimo la contaminacién, evitar dafios y permitir un efiquetado apropiado. Los materiales para el envasado no deben
ser txicos ni representar una amenaza para la inocuidad y la aptitud de los alimentos en las condiciones de
almacenamiento y uso especificadas, segin lo indicado en el numeral 7.2.9 del cédigo de practica Codex CXC 1-1969
(2020). Principios generales de higiene de los alimentos. .

Cuando la came sea envasada o envuelta, el material debe ser apto para su utilizacion y las cajas o cartones deben
disponer de un forro adecuado o de otro medio adecuado para proteger la carne, con la salvedad de que en
determinados casos no ser4 necesario que estén forrados o protegidos de otra manera si las piezas de carne, tales
como los cortes, son envueltas individualmente antes de ser envasadas, segin lo indicado en el numeral 151 del
codigo de précticas Codex CXC 58-2005. Cadigo de practicas de higiene para la carne.

El envase que contiene el alimento debe estar fabricado de manera que mantenga la calidad alimentaria y
composicion del producto durante toda su vida til. Asimismo, para asegurar un buen apilamiento, el tamafio y
caracteristicas de los envases debera ser el siguiente:

Peso neto 5kg

Estructura del envase Polietileno de baja densidad (de primer uso)

Color Transparente

Sellado Termosellado Hermético, envasado al vacio
ROTULADO

Los cortes de came de res deben estar adecuadamente identificados para facilitar su rastreabilidad mediante
etiquetado, documentacion o informacion pertinente, segun lo sefialado en el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

La etiqueta o rétulo utilizado para la comercializacion debe cumplir con la legislacion nacional vigente o en su defecto
con la NTP 209.038:2019. ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8a Edicion. Ademas,
debe cumplir con los requisitos aplicables especificados en la norma Codex CXS 1-1985 (2018). Norma general para
el etiquetado de los alimentos preenvasados, segun lo sefialado en el numeral 10 de la NTP 201.055:2021, por lo que
debe indicar lo siguiente:

Nombre del producto,

Pais de origen,

Nombre y direccion del fabricante, envasador o distribuidor,
|dentificacion del lote,

Fecha de vencimiento,

Condiciones de almacenamiento,

Peso neto,

NUmero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primerio de Alimentos
Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SENASA.

©)
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Adicionalmente en el rétulo se colocard lo siguiente:
o Elescudoy nombre de la municipalidad,
¢ “PROHIBIDA SU VENTA" y “DISTRIBUCION GRATUITA"
+  “PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA-PCA”

Para la impresion del rotulo se usara tinta indeleble de uso alimentario y no debe desprenderse ni borrarse con el manipuleo y
rozamiento

f. VIDAUTIL
Minimo 06 meses contados a partir de la recepcion del producto

g. TRANSPORTE
El transporte del alimento de procesamiento primario debe cumplir con lo establecido en la Guia para el Transporte de
(

Alimentos Agropecuarios Primarios y Pignsos, contenida en la Guia de Buenas Practicas de Produccion e Higiene,
aprobadas mediante Resolucion Directoral N° 154-2011-AGSENASA-DIAIA, segin indica el articulo 17 del
‘Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria” aprobado mediante D.S. N° 004-2011-AG y sus modificatorias y
complementarias

h.  DOCUMENTOS A SOLICITAR

o Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente de donde proviene el corte de
carne, seqin corresponda; otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria - SENASA, segin indica el
articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-
AG, y sus modificatorias.

En el caso de que el producto se almacene en una camara frigorifica diferente a la del Centro de corte

antes de su entrega:
o Copia simple de la Autorizacion Sanitaria de camaras frigorfficas vigente de donde proviene la carne, otorgada

por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria - SENASA, segin indica el articulo 81 del Reglamento Sanitario del
Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG, o segun indica el
articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-
AG, y sus modificatorias.

Para producto importado:

«  Copia simple del Registro y Autorizacion de establecimiento de exportadores vigente, segn lo establecido en los
articulos 100, 103 y 104 del Reglamento Andino de Cuarentena para el Comercio o la Movilizacion
Intrasubregional y con Terceros Paises de Animales Terrestres y sus Productos, adoptado mediante la
DECISION 737 de la Comunidad Andina del 08/06/2010.

Para la cémara frigorifica donde se almacenard el producto importado:
«  Copia simple de la Autorizacion Sanitaria de camaras frigorificas vigente, otorgada por el Servicio Nacional de

Sanidad Agraria - SENASA, segin indica el articulo 81 del Reglamento Sanitario del Fagnado de Animales de
Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG, 0 segin indica el articulo 33 del Reglamento de
Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

o El postor deber presentar copia simple del Registro de su “Plan para la vigilancia, prevencion y control de
COVID-19 en el trabajo” via correo electronico empresa@minsa.gob.pe del Ministerio de Salud, teniendo en
consideracion la Directiva Administrativa N° 321-2021 “Directiva Administrativa que establece las disposiciones
para la vigilancia, prevencién y control de a Salud de los trabajadores con riesgo de exposicion a Sars-Cov-2",
aprobados por Resolucion Ministerial N°1275-2021-MINSA y sus modificaciones, asi como el Protocolo Sectorial
correspondiente cuando el Sector lo haya emitido. De conformidad con el Decreto Supremo N° 080-20-PCMy
el Decreto Supremo N° 117-2020-PCM.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : CARNE DE RES - CORTE ASADO PEJERREY
CONGELADO

Denominacion técnica . CARNE DE BOVINO - CORTE ASADO PEJERREY
CONGELADO

Unidad de medida : KILOGRAMO

Descripcién general . El bovino comprende a los animales de las especies Bos

taurus, Bos indicus y del género Bubalus la especie Bubalus
bubalis y sus hibridos. El corte asado pejerrey (peceto)
congelado es una pieza sin hueso del cuarto posterior, la cual
ha sido sometida a un proceso de congelamiento rapido.
Este corte esta ubicado en la parte posterior del muslo sobre
el hueso isquion y calcaneo, limitando hacia delante con el

cuadrado y hacia abajo con la tortuga. Corresponde al
musculo semitendinoso.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
El corte asado pejerrey congelado debe proceder de animales sanos, faenados bajo inspeccion
veterinaria y de plantas faenadoras o camales autorizados por la Autoridad Sanitaria. Solo se
podran comercializar aquellos cortes de carne provenientes de carcasas que hayan sido
aprobadas como aptas para consumo humano en la inspeccién veterinaria, segun lo sefialado
en el numeral 6.1.1 de la NTP 201.055:2021 y en el capitulo Il del Reglamento Sanitario del
Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

X Los cortes de carne de res destinados a la conservacion por congelacion deben ser sometidos a

un proceso de congelamiento rapido hasta llegar a una temperatura de -18 °C o mas baja en el
ntcleo, segun lo indicado en el numeral 6.5.2 de la NTP 201.055:2021.

El corte asado pejerrey congelado debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA| ESPECIFICACION } REFERENCIA
@ CALIDAD
Aspecto general gggi:fclcs:ze brillante, acabado libre de
Belor C:tragteristico‘ exento de colores | NTp 201.055:2021 CARNE Y
ik | PRODUCTOS  CARNICOS.
Ol Caracteristico y exento de cualquier Definiciones, clasificacion y
g"o" 3"0"7'"3'&“ "fel”ts"’:’ S requisitos de carcasas y carne
; ; iIrme y elastica al tacto, tanto la grasa | de povinos. 3¢ Edicién
Consistencia como el tejido muscular
pH Entre 55y 6,4
Cumplir con lo establecido por el Reg!amento : de Inocuidad
a0t ; 2 . Agroalimentaria, aprobado
INOCUIDAD Servicio Nacional de Sanidad Agraria — ;
k . mediante Decreto Supremo N°
SENASA, autoridad nacional
Scrarieniod 004-2011-AG, y Sus
P ) modificatorias.

Precision 1: La entidad convocante debera sefialar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas, numeral 3.2 y/o proforma del contrato) que la temperatura de recepcion del corte asado
pejerrey congelado no debe exceder de -18 °C. Del mismo modo, debera indicar la forma de
presentacion del corte de res, como en corte entero o en porciones individuales (trozos), entre otros;
indicando el peso aproximado de cada presentacién. Por ejemplo:

Ejemplo 1: Camne de Res - Corte asado pejerrey congelado, corte entero, cuya temperatura no debe
exceder de -18 °C.

' Segun el articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Ejemplo 2: Camne de Res - Corte asado pejerrey congelado, en trozos de 200 g aproximadamente, cuya
temperatura no debe exceder de -18 °C.

2.2.

Envase y/o embalaje

El envase y embalaje deben ser inocuos, limpios e higiénicos, de grado alimentario y no deben
comunicar olores o sabores extrafios al producto. Asimismo, deben ser impermeables,
resistentes, conservar las caracteristicas del producto y, al eliminarse, no deben dejar residuos
sobre la carne, segln lo establecido en el numeral 9 de la NTP 201.055:2021.

El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccién adecuada de los productos
para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafios y permitir un etiquetado apropiado. Los
materiales para el envasado no deben ser téxicos ni representar una amenaza para la inocuidad
y la aptitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso especificadas, segun
lo indicado en el numeral 7.2.9 del cédigo de practica Codex CXC 1-1969 (2020). Principios
generales de higiene de los alimentos.

Cuando la came sea envasada o envuelta, el material debe ser apto para su utilizacién y las
cajas o cartones deben disponer de un forro adecuado o de otro medio adecuado para proteger
la came, con la salvedad de que en determinados casos no sera necesario que estén forrados o
protegidos de otra manera si las piezas de came, tales como los cortes, son envueltas
individualmente antes de ser envasadas, segun lo indicado en el numeral 151 del cédigo de
practicas Codex CXC 58-2005. Cddigo de practicas de higiene para la carne.

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto aproximado de producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase tales como: material, tipo de cerrado o
presentacion a granel en envases con tapa, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas
aseguren la pluralidad de postores.

2.3,

Rotulado

Los cortes de carne de res deben estar adecuadamente identificados para facilitar su
rastreabilidad mediante etiquetado, documentacién o informacién pertinente, segun lo sefialado
en el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

En caso de estar envasados o empacados, la etiqueta o rétulo utilizado para la comercializacién
debe cumplir con la legislacién nacional vigente o en su defecto con la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8 Edicién. Ademas, debe
cumplir con los requisitos aplicables especificados en la norma Codex CXS 1-1985 (2018).
Norma general para el etiquetado de los alimentos preenvasados, segun lo sefalado en el
numeral 10 de la NTP 201.055:2021, por lo que debe indicar lo siguiente:

- nombre del producto;

- pais de origen;

- nombre y direccién del fabricante, envasador o distribuidor;

- identificacion del lote;

- fecha de vencimiento;

- condiciones de almacenamiento;

- peso neto;

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario de
Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SENASA.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4,

Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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N 11 — MENUDENCIA DE RES - PULMON CONGELADO

a. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

El bovino comprende a los animales de las especies Bos Taurus, Bos indicus y del género Bubalus la especie Bubalus
bubalis y sus hibridos. EI pulmén congelado, denominado también “Bofe”, es el 6rgano que se encuentra en la
cavidad toracica, el cual ha sido sometido a un proceso de congelamiento rapido.

El pulmon (bofe) congelado debe proceder de animales sanos, faenados bajo inspeccion veterinaria y de plantas
faenadoras o camales autorizados por la Autoridad Sanitaria. Solo se podran comercializar aquellas menudencias que
hayan sido aprobadas como aptas para consumo humano en la inspeccién veterinaria, segun lo sefialado en el
numeral 6.1.1 de la NTP 201.055:2021 y en el capitulo |l del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de
Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

Las menudencias de res destinadas a la conservacion por congelacion deben ser sometidas a un proceso de
congelamiento rapido hasta llegar a una temperatura de -18°C 0 mas baja en el nicleo, segin lo indicado en el
numeral 6.5.2 de la NTP 201.055:2021.

o  Nota: Las caracterfsticas de! producto requerido es el siguiente:

b ot 824 Ople R R AL IR S R
. : Caracteristico :
Pulmén (Bofe) Superficie X ' Firme y dura al 5 . .
Congelado brillante sin ol)l;{r yﬁsabm tacto Bolsas * 5 kg Minimo -15°C
extrafio

b. CERTIFICACION
La Entidad Convocante podra exigir al Contratista que, durante la ejecucion contractual y en la oportunidad que
determine, realice la entrega de un “Certificado de Inspeccion con el simbolo de acreditacion” que confirme que el bien
- L entregado cumple con las caracteristicas y especificaciones detalladas en el numeral ‘2.1 Caracteristicas del bien -
Calidad” de la ficha técnica correspondiente. Dicho documento debera ser emitido por un Organismo de Inspeccion
con acreditacion nacional vigente o en ausencia de esta, con acreditacion en otro pais cuyo acreditador sea miembro
S~ firmante del Acuerdo de Reconocimiento Multilateral del Inter American Accreditation Cooperation (IAAC) o del
@ 1 Acuerdo de Reconocimiento Mutuo del International Laboratory Accreditation Cooperation (ILAC). En caso no se emita
3 en el pais el documento antes indicado, lo cual debe ser consultado oficialmente por el proveedor del Instituto
Nacional de Calidad — INACAL y cuya copia de respuesta sera remitida a la entidad convocante, el proveedor podra
presentar un “Certificado de Calidad”, respaldado con ensayos realizaos en laboratorios acreditados que confirme que

el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones de calidad detalladas en el numeral "2.1
Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha técnica correspondiente.

\ Para dicho proposito el postor deberd entregar una copia del certificado de calidad emitido por la entidad
correspondiente (Fisico, quimico y organoléptico). En ninglin caso la vida Util o fecha de vencimiento serd menor al
plazo ofertado en la propuesta.

Las fallas en el sellado o en el uso de material no idéneo en el empaque, asf como en la falla de peso del producto
entregado, motivara la devolucién parcial o total del lote y la reposicién del producto materia del contrato sin costo
alguno para la MUNICIPALIDAD, dentro del plazo de las 48 horas siguientes, como méximo una vez notificada por el
area usuaria.

La entrega de productos de mala calidad no aptos para el consumo humano, procesados o envasados en condiciones
antihigiénicas y sanitarias no adecuadas, con vencimiento cumplido o cuyo vencimiento se ha realizado antes de la
fecha consignada por el Proveedor, motivara la devolucion total del producto y su reposicion dentro de las 48 horas
siguientes, como maximo una vez notificada por el &rea usuaria.

Nota: El costo que demande la certificacion debera ser asumida por el contratista. Los certificados deben estar
vigentes al momento de la entrega del producto.

c. ALMACENAMIENTO
El almacenamiento de los alimentos debe cumplir con lo establecido en la Guia para el Aimacenamiento de A
Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida en las Guias de Buenas Précticas de Produccion e Higieng'éé%fb
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mediante Resolucién Directoral N°154-2011-AG-SENASA-DIAIA, aprueban las Guias de Buenas Practicas de
Produccion e Higiene.

Debe ser almacenado bajo condiciones sanitarias apropiadas, en camaras de congelacién a una temperatura de -
18°C, el cual debe ser controlado y de facil monitoreo para conservar las caracteristicas sensoriales del alimento; y
asi evitar la contaminacion en el alimento.

d. ENVASE

El pulmén o Bofe debera ser envasado en recipientes que salvaguarden las cualidades higiénicas, nutritivas,
tecnologicas y organolépticas del alimento, los mismos que deben ser fabricadas con sustancias que sean inocuas y
adecuadas para el uso que se destinan. No deberan transmitir al alimento ninguna sustancia toxica, ni olores o
sabores desagradables. Estos envases deberan ser bolsas de polietileno de primer uso de grado alimentario,
impermeable y resistente, del mismo tamafio, que contengan 5 Kg de pulmén o bofe, de tal forma que:

e  Estén limpios y permitan mantener las caracteristicas del alimento

e Seencuentren bien sellados

o  Sean resistentes al manipuleo durante el almacenamiento y transporte
o Faciliten los muestreos e inspecciones

El envase que contiene el alimento debe estar fabricado de manera que mantenga la calidad alimentaria y
composicion del producto durante toda su vida Gtil. Asimismo, para asegurar un buen apilamiento, el tamafio y
caracteristicas de los envases debera ser el siguiente:

Peso neto 5kg
Estructura del envase Polietileno de baja densidad (de primer uso)

=c°l°' T e R Transparente
Sellado ~ | Temosellado Hermético, envasado al vacio

e. ROTULADO
Las menudencias de res deben estar adecuadamente identificadas para facilitar su rastreabilidad mediante etiquetado,

documentacién o informacion pendiente, segin lo sefialado en el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG y sus modificatorias.

La efiqueta o rétulo utilizado para la comercializacion debe cumplir con la legislacion nacional vigente o en su defecto
con la NTP 209.038:2019. ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8a Edicion. Ademas,
w, ~ debe cumplir con los requisitos aplicables especificados en la norma Codex CXS 1-1 985 (2018). Norma general para
/ el etiquetado de los alimentos preenvasados, segun lo sefialado en el numeral 10 de la NTP 201.055:2021, por lo que
{  debe indicar lo siguiente:

Nombre del producto,

Pais de origen,

Nombre y direccion del fabricante, envasador o distribuidor,
|dentificacion del lote,

Fecha de vencimiento,

Condiciones de almacenamiento,

Peso neto,

Numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primerio de Alimentos
Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SENASA.

Adicionalmente en el rétulo se colocara lo siguiente:
¢ Elescudoy nombre de la municipalidad,
o “PROHIBIDA SU VENTA” y “DISTRIBUCION GRATUITA”
o “PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA-PCA”

Para la impresion del rotulo se usaré tinta indeleble de uso alimentario y no debe desprenderse ni borrarse con el manipuleo y
rozamiento

@
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VIDA UTIL
Minimo 06 meses contados a partir de la recepcion del producto

. TRANSPORTE

El ransporte del alimento de procesamiento primario debe cumplir con lo establecido en la Guia para el Transporte de
Alimentos Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida en la Gula de Buenas Practicas de Produccion e Higiene,
aprobadas mediante Resolucion Directoral N° 154-2011-AGSENASA-DIAIA, segin indica el articulo 17 del
‘Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria” aprobado mediante D.S. N° 004-2011-AG y sus modfficatorias
complementarias

. DOCUMENTOS A SOLICITAR

* Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente de donde proviene el corte de
menudencia, segin corresponda; otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria - SENASA, segn indica
el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-
AG, y sus modificatorias.

En el caso de que el producto se almacene en una camara frigorifica diferente a la del Centro de corte

antes de su entrega:
* Copia simple de la Autorizacion Sanitaria de camaras frigorficas vigente de donde proviene la came, otorgada

por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria - SENASA, segtn indica el articulo 81 del Reglamento Sanitario del
Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG, o segun indica el
articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-
AG, y sus modificatorias.

Para producto importado:

o Copia simple del Registro y Autorizacion de establecimiento de exportadores vigente, seqin lo establecido en los
articulos 100, 103 y 104 del Reglamento Andino de Cuarentena para el Comercio o la Movilizacion
Intrasubregional y con Terceros Paises de Animales Terrestres y sus Productos, adoptado mediante Ia
DECISION 737 de la Comunidad Andina del 08/06/2010.

Para la cdmara friqorifica donde se almacenard el producto importado:

o Copia simple de la Autorizacion Sanitaria de camaras frigorfficas vigente, otorgada por el Servicio Nacional de
Sanidad Agraria - SENASA, segtn indica el articulo 81 del Reglamento Sanitario del Fagnado de Animales de
Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG, o segin indica el articulo 33 del Reglamento de
Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

o El postor debera presentar copia simple del Registro de su *Plan para la vigilancia, prevencion y control de
COVID-19 en el trabajo" via correo electronico empresa@minsa.gob.pe del Ministerio de Salud, teniendo en
consideracion la Directiva Administrafiva N° 321-2021 ‘Directiva Administrativa que establece las disposiciones
para la vigilancia, prevencion y control de la Salud de los trabajadores con riesgo de exposicion a Sars-Cov-2,
aprobados por Resolucion Ministerial N°1275-2021-MINSA y sus modificaciones, asf como el Protocolo Sectorial
correspondiente cuando el Sector lo haya emitido. De conformidad con el Decreto Supremo N° 080-20-PCM y
el Decreto Supremo N° 117-2020-PCM.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

: MENUDENCIA DE RES - PULMON CONGELADO

: MENUDENCIA DE BOVINO - PULMON CONGELADO

. KILOGRAMO

. El bovino comprende a los animales de las especies Bos
taurus, Bos indicus y del género Bubalus la especie Bubalus
bubalis y sus hibridos. El pulmén congelado, denominado
también “bofe”, es el 6rgano que se encuentra en la cavidad
toracica, el cual ha sido sometido a un proceso de
congelamiento rapido.

Denominacion del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien

El puimén (bofe) congelado debe proceder de animales sanos, faenados bajo inspeccion
veterinaria y de plantas faenadoras o camales autorizados por la Autoridad Sanitaria. Solo se
podran comercializar aquellas menudencias que hayan sido aprobadas como aptas para
consumo humano en la inspeccién veterinaria, seguin lo sefialado en el numeral 6.1.1 de la
NTP 201.055:2021 y en el capitulo Il del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de
Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

Las menudencias de res destinadas a la conservacion por congelacién deben ser sometidas a
un proceso de congelamiento répido hasta llegar a una temperatura de -18 °C 0 mas baja en el
nlcleo, segun lo indicado en el numeral 6.5.2 de la NTP 201.055:2021.

El pulmon (bofe) congelado debe presentar las siguientes caracteristicas:

SARAC’ | ESPECIFICACION i REFERENCIA
CALIDAD
Aspecto general g:f;;ec:gc;xe brillante, acabado libre de
= NTP 201.055:2021 CARNE Y
Color Caracieristico, exento de cdlores | pRODUCTOS CARNICOS.
Caracteristico y exento de cualquier Definiciones, clasificacion y
Olor e anormalugfensivo q requisitos de carcasas y
: - carne de bovinos. 3 Edicion
Consisbansia Firme y elastica al tacto, tanto la grasa
como el tejido muscular
Cumplir con lo establecido por el Eeg:m:g:‘c:aﬁge ':;%nggg
Servicio Nacional de Sanidad Agraria gro d
INOCUIDAD ~ SENAGA aulorided naiensl mediante Decreto Supremo
' N° 004-2011-AG, y sus
1 '
CETIOMRI, madificatorias.

Precisién 1: La entidad convocante debera sefialar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas, numeral 3.2 y/o proforma del contrato) que la temperatura de recepcién de la menudencia
congelada no debe de exceder de -18 °C. Del mismo modo, debera indicar la forma de presentacion
del pulmon, como en piezas enteras o cortado en trozos, entro otros; indicando las dimensiones y/o
peso aproximadas de cada presentacién. Por ejemplo: Menudencia de Res - pulmén congelado,
cortado en cubos de 2 cm aproximadamente, cuya temperatura no debe exceder de -18 °C.

2,2, Envase y/lo embalaje
El envase y embalaje deben ser inocuos, limpios e higiénicos, de grado alimentario y no deben
comunicar olores o sabores extrafios al producto. Asimismo, deben ser impermeables,
resistentes, conservar las caracteristicas del producto y, al eliminarse, no deben dejar residuos
sobre la menudencia, segun lo establecido en el numeral 9 de la NTP 201.055:2021.

! Segln el articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccion adecuada de los productos
para reducir al minimo la contaminacion, evitar darios y permitir un etiquetado apropiado. Los
materiales para el envasado no deben ser toxicos ni representar una amenaza para la inocuidad
y la aptitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso especificadas, segun
lo indicado en el numeral 7.2.9 del cédigo de préactica Codex CXC 1-1969 (2020). Principios
generales de higiene de los alimentos.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto aproximado de producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracteristicas del envase tales como: material, tipo de cerrado o a granel
en envases con tapa, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad
de postores.

2.3. Rotulado
Las menudencias de res deben estar adecuadamente identificadas para facilitar su rastreabilidad
mediante etiquetado, documentacion o informacion pertinente, segun lo sefialado en el articulo
27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

En caso de estar envasadas o empacadas, la etiqueta o rétulo utilizado para la comercializacion,
debe cumplir con la legislacion nacional vigente o en su defecto con la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADQOS., Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicion. Ademas, debe e
cumplir con los requisitos aplicables especificados en la norma Codex CXS 1-1985 (2018).
Norma general para el etiquetado de los alimentos preenvasados, segun lo sefialado en el
numeral 10 de la NTP 201.055:2021, por lo que debe indicar lo siguiente:

- nombre del producto;

- pals de origen;

- nombre y direccién del fabricante, envasador o distribuidor;

- identificacion del lote;

- fecha de vencimiento;

- condiciones de almacenamiento;

- peso neto;

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario de
.\ Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SENASA.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) otra informacion que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

Jop.d. Inserto
: No aplica.
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N 12 - HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA

DESCRIPCION DEL PRODUCTO
El huevo de gallina es el 6vulo completamente evolucionado de la especie Gallus gallus, constituido por cascaron,
membranas, camara de aire, clara, chalazas, yema y germen.

El huevo de gallina calidad primera debe presentar color pardo en sus diferentes tonalidades, olor caracteristico y libre
de olores desagradables, sabor caracteristico, las caracteristicas de un huevo apto contemplan cascara libre de
roturas y quifiaduras, sin cuerpos extrafios ni manchas que alteren la apariencia, limpios y secos, la yema debera
tener forma casi esférica de contorno ligeramente definido, ubicacién céntrica vista a través de ovoscopio y
firmemente sostenida por las chalazas, los huevos destinados al consumo humano directo no deben estar incubados o
presentar embrion visible, segun los numerales 5.1,5.2 y 5.4.1 de la NTP 011.219:2015. El huevo de gallina calidad
primera, de acuerdo a su peso, se clasifica en los siguientes tamarios, segun indica el numeral 6.1 del a NTP
011.219:2015. De acuerdo con sus caracteristicas de sanidad y aspecto, se clasifican en los siguientes grados de
calidad: Categoria Primera y Categoria Comun.

o Nota: Las caracteristicas del Huevo de gallina requerido es el siguiente

CERTIFICACION

La Entidad Convocante podra exigir al Contratista que, durante la ejecucién contractual y en la oportunidad que
determine, realice la entrega de un “Certificado de Inspeccion con el simbolo de acreditacién” que confirme que el bien
entregado cumple con las caracteristicas y especificaciones detalladas en el numeral “2.1 Caracteristicas del bien —
Calidad” de la ficha técnica correspondiente. Dicho documento debera ser emitido por un Organismo de Inspeccion
con acreditacién nacional vigente o en ausencia de esta, con acreditacion en otro pais cuyo acreditador sea miembro
firmante del Acuerdo de Reconocimiento Multilateral del Inter American Accreditation Cooperation (IAAC) o del
Acuerdo de Reconocimiento Mutuo del International Laboratory Accreditation Cooperation (ILAC). En caso no se emita
en el pals el documento antes indicado, lo cual debe ser consultado oficialmente por el proveedor del Instituto
Nacional de Calidad — INACAL y cuya copia de respuesta sera remitida a la entidad convocante, el proveedor podréa
presentar un “Certificado de Calidad’, respaldado con ensayos realizaos en laboratorios acreditados que confirme que
el bien entregado, cumple con las caracteristicas y especificaciones de calidad detalladas en el numeral “2.1
Caracteristicas del bien — Calidad” de la ficha técnica correspondiente.

Para dicho propdsito el postor deberd entregar una copia del certificado de calidad emitido por la entidad
correspondiente (Fisico, quimico y organoléptico). En ningun caso la vida util o fecha de vencimiento sera menor al
plazo ofertado en la propuesta.

Las fallas en el sellado o en el uso de material no idéneo en el empaque, asi como en la falla de peso del producto
entregado, motivaré la devolucién parcial o total del lote y la reposicién del producto materia del contrato sin costo
alguno para la MUNICIPALIDAD, dentro del plazo de las 48 horas siguientes, como maximo una vez notificada por el
4rea usuaria.

La entrega de productos de mala calidad no aptos para el consumo humano, procesados o envasados en condiciones
antihigiénicas y sanitarias no adecuadas, con vencimiento cumplido o cuyo vencimiento se ha realizado antes de la
fecha consignada por el Proveedor, motivara la devolucion total del producto y su reposicion dentro de las 48 horas
siguientes, como maximo una vez notificada por el 4rea usuaria.

Nota: El costo que demande la certificacién deberé ser asumida por el contratista. Los certificados deben estar
vigentes al momento de la entrega del producto.

ALMACENAMIENTO
El almacenamiento de los alimentos debe cumplir con lo establecido en la Guia para el Aimacenamiento de Alimentos
Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida en las Guias de Buenas Practicas de Produccién e Higiene, aprobadas
mediante Resolucién Directoral N°154-2011-AG-SENASA-DIAIA, aprueban las Guias de Buenas P Faticag Ve
Produccion e Higiene. : j
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d. ENVASE
Los huevos de Gallina deben ser envasados segin lo establecido en la Guia de Buenas Practicas Avicolas
(Produccion de Huevos) del SENASA, en recipientes que salvaguarden las cualidades higiénicas, nutritivas,
tecnolégicas y organolépticas del alimento, los mismos que deben ser fabricadas con sustancias que sean inocuas y
adecuadas para el uso que se destinan. No deberan transmitir al alimento ninguna sustancia toxica, ni olores o
sabores desagradables.

Los envases del huevo de gallina calidad primera deberan ser limpios, secos, de primer uso, resistentes, que no
transmitan olores, colores o sabores extrafios, que protejan al producto contra la rotura, que permitan la ventilacion del
producto y colocarlos verticalmente, y en caso de ser reutilizables (solo de material plastico), deberan ser lavados y
desinfectados antes de su uso con grado alimentario, segtin el numeral 9.1 de la NTP 011.219:2015. Estos envases
deberan ser bandejas de pulpas moldeados y tapas de cartén, del mismo tamafio, que contengan 2Kg o 30 unidades
de huevo de gallina.

e. ROTULADO
El rotulado del huevo de gallina calidad primera deberd cumplir con las disposiciones establecidas en la NTP
209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82 Edicion, segiin el numeral 9.2.1,
de la NTP 011.219:2015:

Nombre del producto, “Huevo de gallina pardo”

El grado de calidad y tamafio

El contenido neto en Kilogramos o en unidades

Nombre o razén social del productor, envasador, distribuidor, importador o vendedor
En caso de productos importados el pals de origen

El codigo o nimero de lote

Numero de autorizacion sanitaria (SENASA)

Composicién nutricional

Fecha de Vencimiento (mes y afio)

Condiciones de almacenamiento y/o conservacion

/;<:7

Adicionalmente en el rétulo se colocara lo siguiente:

e Elescudo y nombre de la municipalidad
“PROHIBIDA SU VENTA” y “DISTRIBUCION GRATUITA”
¢ “PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA-PCA”

Para la impresion del rotulo se usara tinta indeleble de uso alimentario y no debe desprenderse ni borrarse con el
manipuleo y rozamiento

f.  VIDA UTIL
Minimo 20 dias contados desde la fecha de produccidn

‘kttk\\\\\\ g. TRANSPORTE
El proveedor es el responsable de mantener durante el transporte y entrega de los productos, las condiciones

higiénicas sanitarias que aseguren la inocuidad de los alimentos y cumplir con lo establecido en la Guia para el
Transporte de Alimentos Agropecuarios Primarios y Piensos, contenida en la Gula de Buenas Practicas de Produccién
e Higiene, aprobadas mediante Resolucién Directoral N° 154-201 1-AGSENASA-DIAIA, segun indica el articulo 17 del
‘Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria” aprobado mediante D.S. N° 004-2011-AG y sus modificatorias y
complementarias.

El medio de transporte del Huevo de Gallina se efectuara de tal manera que reduzca al minimo el dafio causado al
huevo o la cascara y se evite la introduccion de contaminantes dentro o en la superficie de los huevos prestando la
debida atencion al tiempo y temperatura y las fluctuaciones de esta, teniendo en consideracién las normas
establecidas del CODEX: “CAC/RCP 15-1976. Cédigo de practicas de Higiene para los huevos y los productos de
huevo" (Adoptado en 1976. Enmendado en 1978, 1987. Revisién 2007).

Asimismo, el medio de transporte del Huevo de Gallina empleado no deberd fransmitir al huevo de Gallina
caracteristicas indeseables que impidan su consumo. Este debera cumplir con los requisitos y recomendaciones para
el transporte de alimentos agropecuarios primarios que establezca el SENASA y a la tercera disposigion
Complementaria Transitoria del D.S 004-2011-AG (Reglamento de inocuidad Agroalimentaria). ,(;j,/‘f’“‘ &




K MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE SAN MARTIN DE PORRES \
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2022-CS-MDSMP-1

h. DOCUMENTOS A SOLICITAR

o Copia simple del Certficado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio Nacional
de Sanidad Agraria - SENASA segin indica el articulo 33 del Decreto Supremo N° 004-2011-AG, Reglamento de
Inocuidad Agroalimentaria y sus modificatorias.

El Certficado debe indicar el tipo de procesamiento primario correspondiente al bien a adquirir.

o Nota: Para efectos del cumplimiento del presents requisito, bastara que en el Certificado de Autorizacion Sanitaria de
Establecimiento dedicado al procesamignto primario de alimentos agropecuarios y piensos se indique el tipo de
alimento que corresponde al bien a contratar, segun lo establecido por el SENASA.

- o Elpostor debera presentar copia simple del Registro de su “Plan para la vigilancia, prevencion y control de COVID-19
en ¢l rabajo” via correo electronico empresa@minsa.qob.pe del Ministerio de Salud, teniendo en consideracion la
Directiva Administrativa N° 321-2021 ‘Directiva Administrativa que establece las disposiciones para la vigilancia,
prevencion y control de la Salud de los trabajadores con riesgo de exposicion a Sars-Cov-2', aprobados por
Resolucion Ministerial N*1275-2021-MINSA y sus modificaciones, asi como el Profocolo Sectorial correspondiente
cuando el Sector lo haya emifido. De conformidad con el Decreto Supremo N° 080-20-PCM y el Decreto Supremo
N° 117-2020-PCM.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

: HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA
- HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA

: KILOGRAMO

: El'huevo de gallina es el évulo completamente evolucionado de la
especie Gallus gallus, constituido por cascarén, membranas,

camara de aire, clara, chalazas, yema y germen.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien

El huevo de gallina calidad primera debe presentar color blanco o pardo en sus diferentes
tonalidades, olor caracteristico y libre de olores desagradables, sabor caracteristico, las
caracteristicas de un huevo apto contemplan céscara libre de roturas y quifiaduras, sin cuerpos
extrafios ni manchas que alteren la apariencia, limpios y secos, la yema deberd tener forma casi
esférica de contomo ligeramente definido, ubicacion céntrica vista a través de ovoscopio y
firmemente sostenida por las chalazas, los huevos destinados al consumo humano directo no deben
estar incubados o presentar embrion visible, segun los numerales 5.1, 5.2 y 5.4.1 de la NTP

011.219

El huevo de gallina calidad primera, de acuerdo a su peso, se clasifica en los siguientes tamafios,

:2015.

segun indica el numeral 6.1 del a NTP 011.219:2015.

Tamafio Peso Tamafio Peso
Stper chico <50g Grande 62,5-68,88¢g
Chico 50 - 55,55 g Jumbo 68,88~-7222¢
Mediano 5555-625¢g Super Jumbo 27222

Y presentara las siguientes caracteristicas:

CALIDAD

Cumplir con lo indicado en el
Requisitos sensoriales| numeral 5.1 de la NTP de la
(color, sabor, olor) referencia, segin el  color

especificado por la entidad.

Requisitos

fisicos

Cumplir con lo indicado en el
numeral 5.2 de la NTP de la
referencia.

Tamanfio

Cumplir con lo indicado en el
numeral 6.1 y la tabla 2 - de la NTP
de la referencia, segun el tamafio a
contratar,

- cascara

Caracteristica de calidad

- cdmara de aire

Cumplir con lo indicado en el
numeral 6.2 y la Tabla 3 para
calidad primera de la NTP de la

NTP 011.219:2015 HUEVOS.
Huevos de gallina. Requisitos
y clasificacién. 28 Edicién

: ZIZT: referencia.
Cumplir con lo establecido por el ieg::;i‘::g:aaﬁ:e gmr%‘gggg
Servicio Nacional de Sanidad| "9 P
INOCUIDAD Aarari . mediante Decreto Supremo
graria — SENASA, autoridad N°  004-2011-AG sus
nacional competente?. modificatorias y

! Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobade

mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

Version 04

Pégina 1 de 2

®)




-

MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE SAN MARTIN DE PORRES
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2022-CS-MDSMP-1

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) el color y tamaiio del huevo de gallina calidad primera
requerido, de acuerdo a lo establecido en la norma NTP 011.219:2015, por ejemplo: Huevo de gallina
calidad primera, de color pardo y tamaiio mediano.

2.2. Envase y/o embalaje
Los envases del huevo de gallina calidad primera deberén ser limpios, secos, de primer uso,
resistentes, que no transmitan olores, colores o sabores extrafios, que protejan al producto contra
la rotura, que permitan la ventilacion del producto y colocarlos verticalmente, y en caso de ser
reutilizables (sélo de material plastico), deberan ser lavados y desinfectados antes de su uso con
grado alimentario, segun el numeral 9.1 de la NTP 011.219:2015.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado

El rotulado del huevo de gallina calidad primera debera cumplir con las disposiciones establecidas
en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8°
Edicién, segtn el numeral 9.2.1, de la NTP 011.219:2015:

- nombre del producto;

- marca registrada o razén social y domicilio fiscal del productor o empacador;
- clasificacion por peso y presentacion;

- nimero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento otorgado por SENASA,;
- fecha de caducidad;

- lote (puede ser la fecha del vencimiento);

- contenido neto o nimero de unidades;

- instrucciones para su conservacion;

- codigo de Rastreabilidad generado en el procesamiento primario del alimento.

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4, Inserto No aplica.

Precision 4: No aplica.

Version 04 Pagina 2 de 2
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6.1 OTRAS OBLIGACIONES

a.  El producto que se entregara debe reunir las mismas caracteristicas fisicas y organolépticas propias de la variedad
del producto ofertado y licitado

b, Los productos deberan presentar un tiempo de conservacion para su consumo a parfir del momento de la entrega,
segun lo especificado en el “‘numeral 6. Descripcion de los bienes”

¢. Es de mencionar que los establecimientos de los postores donde produzcan, comercialicen o almacenen los
productos ofertados deben contar con las condiciones de higiene y salubridad que sefialan las normas aplicables

d. La Municipalidad de San Martin de Porres se reserva el derecho de rechazar el producto que no cumpla con las
especificaciones técnicas detalladas en las especificaciones técnicas del presente documento, las mismas que seran
especificadas en un Acta que establezca la no conformidad de la entrega, la cual llevara adjunta el Boletin de
Rechazo emifido por el especialista de la subgerencia de recursos alimentarios

e. Cuando se presente alguna observacion sobre la calidad de los productos, se podra solicitar un analisis
bromatolégico, fisicoquimico ylo microbiologico a una entidad o profesional, especializado requiriendo el certificado
respectivo o algin otro tipo de prueba, a cuenta de la Municipalidad de San Martin de Parres, de resultar el producto
observado con deficiencias de la calidad, se procede a lo establecido en el numeral 14. Otras penalidades aplicables,
del presente documento

f. La conformidad no invalida cualquier reclamo posterior que se pueda realizar por defectos o vicios ocuitos,
evidenciados después de la entregalrecepcion, conforme al codigo civil y codigo de comercio, siendo factible de
evaluaciones fitosanitarias ylo analisis bromatolégico

7. ACTIVIDADES
Para la presente adquisicion previa a la distribucion a los centros de atencion establecidos en el “numeral 10. Lugar
\ de entrega”, el proveedor debera presentar el Cerfificado de calidad correspondiente al lote del producto entregado
(el certificado debera estar vigente a la fecha de presentacion), para la verificacion y emision del informe técnico de
verificacion (Boletin de ingreso) realizado por el responsable del Programa de Complementacion Alimentaria.

EL Control y Conformidad cualitativa de las propiedades ORGANOLEPTICAS o caracteristicas fisicas segin se
perciban a los sentidos: sabor, textura, olor, color o temperatura; serd realizado por el especialista responsable de la
Subgerencia recursos alimentarios en las instalaciones del proveedor y/o almacenes de la Subgerencia de Recursos
Alimentarios, el mismo que debera cumplir con las especificaciones técnicas de los requerimientos técnicos del

presente documento. EI proveedor o representante podra estar presente en el instante de la prueba de control de
calidad.

La entidad realizara (03) visitas programadas ylo coordinadas al establecimiento del contratista para verificar el
cumplimiento de calidad e inocuidad de producto, las mismas que estaran conformados por la Encargada de Control
de Calidad, el Encargado de PCA-PANTBC.

Las fallas en el sellado 0 en el uso de material no idoneo en el empaque, asi como en la falta de peso del producto
- entregado, motivara la devolucion parcial o total del lote y la reposicion del producto materia del contrato sin costo
alguno para la MUNICIPALIDAD, dentro del plazo de las 48 horas siguientes, como méximo una vez nofificada por el

area usuaria

;\3& La entrega de alimentos de mala calidad no aptos para el consumo humano, procesados o envasados en condiciones
antihigiénicas y sanitarias no adecuadas, con vencimiento cumplido o cuyo vencimiento se ha realizado antes de la
fecha consignada por el Proveedor, motivara la devolucion total del producto y su reposicion dentro de las 48 horas
siguientes, como méximo una vez notificada por el &rea usuaria

Nota: el costo que demande la certificacion deberé ser asumida por el contratista. Los certificados deben ser vigentes
al momento de la entrega del producto

CRITERIOS DE CALIFICACION DEL POSTOR

El proveedor debera contar con todos los documentos especificados en el “numeral 6. Descripcion de los bienes”,
seccion “DOCUMENTOS A SOLICITAR” de cada alimento a ofertar.

Toda la documentacion solicitada se deberé mantener vigente incluso hasta la culminacion de las entregas del
producto adquirido. Es responsabilidad exclusiva del proveedor tramitar oportunamente la renovacion de dichos
documentos y entregar una copia a la Municipalidad.
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9.

10.

PLAZO

La primera entrega de los alimentos se realizara al primer dia habil de la firma del contrato o notificacion de la orden
de compra, y las subsiguientes a partir del 01 de cada mes. Todas las enfregas seréan previamente coordinadas con el
érea usuaria y se realizan en tres (03) dias.

Las entregas durante el afio 2022 seran aproximadamente de 10 y 01 entrega para el afio 2023.

La entrega y recepcion del producto se realizara en base al cronograma referencial (anexo N° 1), previa coordinacion
con el area usuaria y de corresponder con la Subgerencia De Logistica y Gestién Patrimonial, la misma que se inicia
con la solicitud de la Sub Gerencia de Recursos Alimentarios, la cual contendra la cantidad requerida, lugar, fecha y
hora de entrega del producto.

Las fechas de entrega y la cantidad del producto podré diferir del cronograma referencial (anexo N° 1) de
acuerdo a la necesidad del area, estando el contratista en la obligacion de atender de acuerdo a lo sefialado
en dicha solicitud, debiendo precisar que ante el incumplimiento del plazo de entrega se le aplicara la
penalidad correspondiente, de acuerdo a lo establecido en el art. 162 del Reglamento De La Ley De
Contrataciones Del Estado.

L DE ENTREGA

Los alimentos deberan pasar el control de calidad en la Sub Gerencia De Recursos Alimentarios, sito en Parque
Ecologico San Martin de Porres (ex Mayta Cépac) - Av. Angélica Gamarra cuadra 22-23 s/n (o el que haga sus veces
previa y debidamente nofificado) a las 8:30 AM., luego se dirigira a la entrega en los distintos centros de distribucion
respectivamente.

El contratista es el responsable del envio y distribucion de los alimentos. Tendra que contar con el personal minimo
(dos estibadores) para la carga y descarga de los alimentos, asi mismo debera cumplir con todo lo estipulado en el
ANEXO N° 03 - MEDIDAS A CUMPLIR POR PARTE DEL CONTRATISTA FRENTE A LA COVID-19.

Laentrega de los alimentos sera en los centros de distribucion el cual se detalla en el cuadro adjunto a continuacion:

"~ CENTRO CAMPESTRE REAL |

CORDOVA 1° DIA. HORA DE ENTREGA:

CHUQUITANTA | sy | 08 EUCALIPTOS MZ B2 LTE 8:30 AM

21 - CHUQUITANTA

CUADRA 22-23 DE LA AV. 2° DIA. HORA DE ENTREGA:

PEDREGAL ANGELICA GAMARRA SN 8:30 AM
CUADRA22-23DELAAV. | 3°DIA HORADE ENTREGA:

MAYTA CAPAC ANGELICA GAMARRA SN 8:30 AM

Cualquier modificacién del presente cuadro, sera notificado por el area usuaria, estando el contratista en la
obligacién de atender, de acuerdo a lo seilalado en dicha solicitud, debiendo precisar que ante el
incumplimiento del plazo de entrega se le aplicara la penalidad correspondiente, de acuerdo a lo establecido
en el art. 162 del Reglamento De La Ley De Contrataciones Del Estado.

. GARANTIA COMERCIAL

El tiempo de Garantia Comercial es acorde al tiempo de vida (il consignado en cada alimento, contados a partir de la
fecha que se otorga la conformidad de recepcion de bienes.

N DAD VICIOS OCULTOS
Las responsabilidades del contratista para el caso de la presente adquisicion de alimentos para los comedores del
Programa de complementacion alimentaria (PCA) seran de 12 meses contando a partir de la conformidad otorgada
por el area usuaria.




/ MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE SAN MARTIN DE PORRES \
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2022-CS-MDSMP-1

13

14.

15.

OTRAS PENALIDADES APLICABLES

Otras Penalidades
N° Supuestos de Aplicacion de penalidad Forma de Célculo Procedimiento
El area usuaria
Se aplicara 10% de | suscribira el acta de
la UIT por cada | verificacién y procedera
ocurrencia a comunicar a las areas
correspondientes.

Acudir a la entrega de los alimentos con un
retraso mayor a 60 minutos. El retraso seréd
contabilizado a partir de la hora programada
con el area usuaria, conforme al numeral 9.

L Incumplimiento  del  titulo V:  Del
almacenamiento y transporte de alimentos y
bebidas. Capitulo Ii: Del transporte. (Decreto

El area usuaria
Se aplicara 10% de | suscribird el acta de

2 °© NN7.0R.GQA " la UIT por cada | verificacion y procedera
Sypremp W DOFa0 SA. R_eglamepto ol ocurrencia a comunicar a las areas
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y .

Lo correspondientes.
Bebidas").
Incumplimiento del numeral 6.3 .
. . o El area usuaria
Manipuladores de a‘,,'memos' g Se aplicard 10% de | suscribird el acta de
2015/MINSA, NTS N° 114-MINSA/DIGESA- s

3 V01 bty Sanitans para & la UIT por cada | verificacion y procedera
Almacenamiento Terminados destinados al ocurrencia i;::;ugﬁ;;nﬂ:s areas
Consumo Humano"). P i

CONFORMIDAD e

Para la presente adquisicién la Sub Gerencia de Recursos Alimentarios otorgard la conformidad de recepcion,
contando previamente con el informe técnico de verificacién (Boletin de ingreso) emitido por el responsable del
Programa de Complementacion Alimentaria.

FORMA DE PAGO
De acuerdo con el articulo 171 del Reglamento, para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutas por el
contratista, la entidad debera contar con la siguiente documentacién:

e Recepcion y conformidad de la Subgerencia de Recursos Alimentarios

e  Factura y guias de remision debidamente sellados y firmadas

o Copia de los certificados de conformidad (los cuales deberan guardar total correspondencia con el numeral
6. Descripcién del bien, certificaciones entre otros certificados solicitados en el presente documento)
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ANEXO N° 03: MEDIDAS A CUMPLIR POR PARTE DEL CONTRATISTA FRENTE A LA COVID-19

MEDIDAS PREVENTIVAS DE BIOSEGURIDAD Y OPERATIVIDAD PARA EL PERSONAL ENCARGADO DE LA ENTREGA

Ee

Y MANIPULACION DE ALIMENTOS POR PARTE DEL CONTRATISTA FRENTE AL COVID-19

EQUIPO DE PROTECCION PERSONAL (EPP)

Los EPP de bioseguridad a utilizar serén los siguientes: guantes, cofias, mascarillas y de proteccion
desechables, los cuales seran abastecidos por parte del contratista

El personal debe presentarse al lugar de la entrega de los alimentos con su equipamiento de bioseguridad (EPP)
El cambio de mascarillas debe hacerse cada 4 horas o cuando se encuentren hiimedas, rotas, con sudor u otras
situaciones que lo ameriten

El cambio de los guantes debe de hacerse cada 4 horas, o cada vez que sea necesario, los guantes deben
encontrarse en buen estado (sin rotura ni desgaste), limpio y desinfectado. El uso de guantes no exime el lavado
de manos y aplicacion de la solucion desinfectante

El personal debera contar con lentes de proteccion de primer uso (de uso personal), deberan desinfectarse con
alcohol antes de su uso

El personal debera colocar sobre su vestimenta una EPP de proteccion (mandilones, mamelucos, etc.), se
cambiaran si se encuentran rotas, con sudor u otras situaciones que lo ameriten

CONSIDERACIONES GENERALES PREVIO AL INICIO DE LAS ACTIVIDADES

No presentar ningiin sintoma de la enfermedad de COVID-19 tal como: fiebre, dolor de garganta, tos u otros
sugeridos por las organizaciones pertinentes

No ser persona en condicion de vulnerabilidad frente al COVID-19

Contar con todo el equipo de proteccion (EPP) sefialado

No se permite el uso de accesorios como joyas, gorro, reloj, etc.

CONSIDERACIONES DURANTE EL DESARROLLO DE LAS ACTIVIDADES RELACIONADAS CON LA ENTREGA DE

@ ALIMENTOS
°
{ L]

Contar con todo el equipamiento de proteccion (EPP) sefialado en buen estado

El personal, al toser o estornudar debe cubrirse la boca y nariz con un pafiuelo desechable o con el antebrazo,
dada la accion inmediatamente debe tomar las medidas sanitarias correspondientes que eviten la propagacion
del COVID-19

Evitar tocarse los ojos, nariz y boca, caso contrario tomas las medidas sanitarias correspondientes que eviten la
propagacién del COVID-19

Se prohibe el saludo de mano y beso en la mejilla entre el personal involucrado en la recepcion y entrega de los
alimentos, deben realizarse siempre manteniendo el distanciamiento social, usando las barrearas de proteccion
El trabajador debe contar con sus dos dosis de vacunacion

o~ CONSIDERACIONES GENERALES AL FINAL DE LAS ACTIVIDADES

Realizara el lavado y desinfeccion de manos, los equipos de proteccion (EPP) del personal encargado de la
entrega y manipulacién de alimentos por parte del contratista seran desechados al retornar a la empresa
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CAPITULOIV
REQUISITOS DE HABILITACION

4.1 Requisitos de habilitacion segtn los documentos de informacion complementaria
Requisito:
ARROZ PILADO EXTRA

- Registro Sanitario vigente del arroz pilado extra, expendido por la Direccion General de
Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segun los articulos 102 y 105 del
Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado por
Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

- Validacion Técnica Oficial al Plan HACCP, emitida por la Direccién General de Salud
Ambiental e Inocuidad Alimentaria - DIGESA, segun Resolucion Ministerial N° 449-
2006/MINSA, Aprueban Norma Sanitaria para la Aplicacion del Sistema HACCP en la
Fabricacion de Alimentos y Bebidas. El Plan HACCP debera aplicarse a la linea de
produccién del arroz pilado extra o a una linea de produccion dentro de la cual esté
inmerso el arroz pilado extra, en razédn del articulo 4 de la norma sanitaria aprobada por la
Resolucién Ministerial N° 449-2006/MINSA. -

ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

- Registro Sanitario vigente del aceite vegetal comestible, expendido por la Direccion
General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segun los articulos 102 y
105 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
por Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

- Validacién Técnica Oficial al Plan HACCP, emitida por la Direccidon General de Salud
Ambiental e Inocuidad Alimentaria - DIGESA, segun Resolucion Ministerial N° 449-
2006/MINSA, Aprueban Norma Sanitaria para la Aplicaciéon del Sistema HACCP en la
Fabricacién de Alimentos y Bebidas. El Plan HACCP debera aplicarse a la linea de
produccion del aceite vegetal comestible o a una linea de produccion dentro de la cual
esté inmerso el aceite vegetal comestible, en razén del articulo 4 de la norma sanitaria
aprobada por la Resolucion Ministerial N° 449-2006/MINSA.

FRIJOL PANAMITO CALIDAD 1 - EXTRA

- Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio Nacional de
Sanidad Agraria — SENASA segun indica el articulo 33° del Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria aprobada mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el Certificado
de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento indique: Nombre comun (nombre cientifico)
del bien correspondiente a contratar, segun lo establecido por el SENASA.

PALLAR CALIDAD EXTRA

- Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio Nacional de
Sanidad Agraria — SENASA segun indica el articulo 33° del Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria aprobada mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el Certificado
de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento indique: Nombre comun (nombre cientifico)
del bien correspondiente a contratar, segun lo establecido por el SENASA.

' Los requisitos de habilitacion son fijados por el drea usuaria en el requerimiento.
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LENTEJA BEBE CALIDAD 1 — EXTRA (CALIBRE 2)

Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio Nacional de
Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el articulo 33° del Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el Certificado
de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento indique: Nombre comun (nombre cientifico)
del bien correspondiente a contratar, segun lo establecido por el SENASA.

GARBANZO CALIDAD 1 - EXTRA

Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio Nacional de
Sanidad Agraria — SENASA segun indica el articulo 33° del Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria aprobada mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el Certificado
de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento indique: Nombre comun (nombre cientifico)
del bien correspondiente a contratar, segun lo establecido por el SENASA.

FRIJOL CANARIO CALIDAD 1 - EXTRA

Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio Nacional de
Sanidad Agraria — SENASA segun indica el articulo 33° del Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria aprobada mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el Certificado
de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento indique: Nombre comun (nombre cientifico)
del bien correspondiente a contratar, segun lo establecido por el SENASA.

SOLIDO DE CABALLA EN AGUA'Y SAL CALIDAD EXTRA

Habilitacion Sanitaria de Planta de Procesamiento Industrial de Productos Pesqueros y
Acuicolas vigente otorgada por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES,
segun el Decreto Supremo N° 012-2013-PRODUCE, para el s6lido de caballa en agua y
sal calidad extra, en cumplimiento del Decreto Supremo N° 040-2001-PE, y sus
modificatorias.

En el caso de que el sélido de caballa en agua y sal calidad extra haya sido almacenado
previamente a su comercializacion: Habilitacion Sanitaria de Almacén de productos
pesqueros y acuicolas vigente, otorgada por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera
— SANIPES, segun el Decreto Supremo N° 012-2013-PRODUCE, en cumplimiento del
Decreto Supremo N° 040-2001-PE y sus modificatorias.

Registro Sanitario de Productos Pesqueros y Acuicolas y sus Aditivos Alimentarios
vigente, otorgado por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera — SANIPES, segun el
Decreto Supremo N° 012-2013-PRODUCE, para el sélido de caballa en agua y sal calidad
extra.

CARNE DE RES - CORTE ASADO PEJERREY CONGELADO

Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente de donde proviene el corte de carne o la
menudencia, segun corresponda; otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria —
SENASA, segun indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

En el caso de que el producto se almacene en una camara frigorifica diferente a la del
Centro de corte antes de su entrega: Autorizacion Sanitaria de camaras frigorificas vigente
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de donde proviene la carne, otorgada por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria -
SENASA, segun indica el articulo 81 del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales
de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG, o segun indica el
articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

Para producto importado

- Registro y Autorizacion de establecimiento de exportadores vigente, segun lo establecido
en los articulos 100, 103 y 104 del Reglamento Andino de Cuarentena para el Comercio o
la Movilizacion Intrasubregional y con Terceros Paises de Animales Terrestres y sus
Productos, adoptado mediante la DESICION 737 de la Comunidad Andina del 08/06/2010;
y

- Para la camara frigorifica donde se almacenara el producto importado: Autorizacion
Sanitaria de camaras frigorificas vigente, otorgada por el Servicio Nacional de Sanidad
Agraria — SENASA, segun indica el articulo 81 del Reglamento Sanitario del Faenado de
Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG, o segun
indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

MENUDENCIA DE RES - PULMON CONGELADO
menudencia, segun corresponda; otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria —

SENASA, segun indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

}\ - Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente de donde proviene el corte de carne o la

- En el caso de que el producto se almacene en una camara frigorifica diferente a la del
Centro de corte antes de su entrega: Autorizacion Sanitaria de camaras frigorificas vigente
de donde proviene la carne, otorgada por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria —
SENASA, segun indica el articulo 81 del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales
de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG, o segln indica el
articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

Para producto importado

- Registro y Autorizacion de establecimiento de exportadores vigente, segun lo establecido
en los articulos 100, 103 y 104 del Reglamento Andino de Cuarentena para el Comercio o
la Movilizacion Intrasubregional y con Terceros Paises de Animales Terrestres y sus
Productos, adoptado mediante la DESICION 737 de la Comunidad Andina del 08/06/2010;
y

- Para la camara frigorifica donde se almacenara el producto importado: Autorizacién
Sanitaria de camaras frigorificas vigente, otorgada por el Servicio Nacional de Sanidad
Agraria — SENASA, segun indica el articulo 81 del Reglamento Sanitario del Faenado de
Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG, o segun
indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA

- Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio Nacional de
Sanidad Agraria — SENASA segun indica el articulo 33° del Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria aprobada mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

El Certificado debe indicar el tipo de procesamiento primario correspondiente al huevo de
gallina calidad primera.

Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requisito bastara que, en el Certificado
de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al procesamiento primario de
alimentos agropecuarios y piensos, se indique el tipo de alimento que corresponde al bien
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a contratar, segun lo establecido por el SENASA.
Acreditacion:
ARROZ PILADO EXTRA

- Copia del Registro Sanitario vigente del arroz pilado extra, expendido por la Direccion
General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segun los articulos 102 y
105 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado
por Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

- Copia simple de la Resolucién Directoral vigente que otorga la Validacién Técnica Oficial
al Plan HACCP, emitida por la Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad
Alimentaria - DIGESA, segun Resolucion Ministerial N° 449-2006/MINSA, Aprueban
Norma Sanitaria para la Aplicacion del Sistema HACCP en la Fabricacion de Alimentos y
Bebidas. El Plan HACCP debera aplicarse a la linea de produccion del arroz pilado extra o
a una linea de produccién dentro de la cual esté inmerso el arroz pilado extra, en razén del
articulo 4 de la norma sanitaria aprobada por la Resolucion Ministerial N° 449-
2006/MINSA.

™ ACEITE VEGETAL COMESTIBLE

- Copia del Registro Sanitario vigente del aceite vegetal comestible, expendido por la
Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad Alimentaria — DIGESA, segun los
articulos 102 y 105 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado por Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

- Copia simple de la Resolucion Directoral vigente que otorga la Validacion Técnica Oficial
al Plan HACCP, emitida por la Direccion General de Salud Ambiental e Inocuidad
Alimentaria - DIGESA, segun Resolucién Ministerial N° 449-2006/MINSA, Aprueban
Norma Sanitaria para la Aplicacién del Sistema HACCP en la Fabricacion de Alimentos y
Bebidas. ElI Plan HACCP debera aplicarse a la linea de produccion del aceite vegetal
comestible 0 a una linea de produccion dentro de la cual esté inmerso el aceite vegetal
comestible, en razéon del articulo 4 de la norma sanitaria aprobada por la Resolucion
Ministerial N° 449-2006/MINSA.

FRIJOL PANAMITO CALIDAD 1 - EXTRA

- Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente,
otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA segun indica el articulo
33° del “Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria” aprobada mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el Certificado
de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento indique: Nombre comun (nombre cientifico)
del bien correspondiente a contratar, segun lo establecido por el SENASA.

PALLAR CALIDAD EXTRA
- Copia simple del Certificado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente,
otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA segun indica el articulo

33° del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria aprobada mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el Certificado
de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento indique: Nombre comun (nombre cientifico)
del bien correspondiente a contratar, segun lo establecido por el SENASA.

LENTEJA BEBE CALIDAD 1 — EXTRA (CALIBRE 2)

- Copia simple del Certificado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente,

 ©®
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otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el articulo
33° del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el Certificado
de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento indique: Nombre comun (nombre cientifico)
del bien correspondiente a contratar, segun lo establecido por el SENASA.

GARBANZO CALIDAD 1 - EXTRA

Copia simple del Certificado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente,
otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA segun indica el articulo
33° del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria aprobada mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el Certificado
de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento indique: Nombre comun (nombre cientifico)
del bien correspondiente a contratar, segun lo establecido por el SENASA.

FRIJOL CANARIO CALIDAD 1 - EXTRA

Copia simple del Certificado de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento vigente,
otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA segun indica el articulo
33° del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria aprobada mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requisito, bastara que en el Certificado
de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento indique: Nombre comun (nombre cientifico)
del bien correspondiente a contratar, segun lo establecido por el SENASA.

SOLIDO DE CABALLA EN AGUA Y SAL CALIDAD EXTRA

Copia simple de la Habilitacion Sanitaria de Planta de Procesamiento Industrial de
Productos Pesqueros y Acuicolas vigente otorgada por el Organismo Nacional de Sanidad
Pesquera — SANIPES, segun el Decreto Supremo N° 012-2013-PRODUCE, para el s6lido
de caballa en agua y sal calidad extra, en cumplimiento del Decreto Supremo N° 040-
2001-PE, y sus modificatorias.

En el caso de que el sélido de caballa en agua y sal calidad extra haya sido almacenado
previamente a su comercializacion: Copia simple de la Habilitacién Sanitaria de Almacén
de productos pesqueros y acuicolas vigente, otorgada por el Organismo Nacional de
Sanidad Pesquera — SANIPES, seguln el Decreto Supremo N° 012-2013-PRODUCE, en
cumplimiento del Decreto Supremo N° 040-2001-PE y sus modificatorias.

Copia simple del Registro Sanitario de Productos Pesqueros y Acuicolas y sus Aditivos
Alimentarios vigente, otorgado por el Organismo Nacional de Sanidad Pesquera -
SANIPES, segun el Decreto Supremo N° 012-2013-PRODUCE, para el sélido de caballa
en agua y sal calidad extra.

CARNE DE RES - CORTE ASADO PEJERREY CONGELADO

Copia simple del Certificado de Autorizaciéon Sanitaria de Establecimiento vigente de
donde proviene el corte de carne o la menudencia, segun corresponda; otorgado por el
Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el articulo 33 del
Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-
2011-AG, y sus modificatorias.

En el caso de que el producto se almacene en una camara frigorifica diferente a la del
Centro de corte antes de su entrega: Copia simple de la Autorizacion Sanitaria de camaras
frigorificas vigente de donde proviene la carne, otorgada por el Servicio Nacional de
Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el articulo 81 del Reglamento Sanitario del
Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG,

©)
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0 segun indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

Para producto importado

Copia simple del Registro y Autorizacién de establecimiento de exportadores vigente,
segun lo establecido en los articulos 100, 103 y 104 del Reglamento Andino de
Cuarentena para el Comercio o la Movilizacién Intrasubregional y con Terceros Paises de
Animales Terrestres y sus Productos, adoptado mediante la DESICION 737 de la
Comunidad Andina del 08/06/2010; y

Para la camara frigorifica donde se almacenara el producto importado: Copia simple de la
Autorizacion Sanitaria de camaras frigorificas vigente, otorgada por el Servicio Nacional de
Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el articulo 81 del Reglamento Sanitario del
Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG,
0 segun indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

MENUDENCIA DE RES - PULMON CONGELADO

Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente de
donde proviene el corte de carne o la menudencia, segun corresponda; otorgado por el
Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segln indica el articulo 33 del
Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-
2011-AG, y sus modificatorias.

En el caso de que el producto se almacene en una camara frigorifica diferente a la del
Centro de corte antes de su entrega: Copia simple de la Autorizacion Sanitaria de camaras
frigorificas vigente de donde proviene la carne, otorgada por el Servicio Nacional de
Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el articulo 81 del Reglamento Sanitario del
Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG,
0 segun indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

Para producto importado

Copia simple del Registro y Autorizacion de establecimiento de exportadores vigente,
segun lo establecido en los articulos 100, 103 y 104 del Reglamento Andino de
Cuarentena para el Comercio o la Movilizacién Intrasubregional y con Terceros Paises de
Animales Terrestres y sus Productos, adoptado mediante la DESICION 737 de la
Comunidad Andina del 08/06/2010; y

Para la camara frigorifica donde se almacenara el producto importado: Copia simple de la
Autorizacién Sanitaria de camaras frigorificas vigente, otorgada por el Servicio Nacional de
Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el articulo 81 del Reglamento Sanitario del
Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG,
0 segun indica el articulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

HUEVO DE GALLINA CALIDAD PRIMERA

Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente,
otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA segun indica el articulo
33° del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria aprobada mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

El Certificado debe indicar el tipo de procesamiento primario correspondiente al huevo de
gallina calidad primera.

Nota: Para efectos del cumplimiento del presente requisito bastara que, en el Certificado
de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al procesamiento primario de
alimentos agropecuarios y piensos, se indique el tipo de alimento que corresponde al bien
a contratar, segun lo establecido por el SENASA.

~
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Para acceder a los documentos de informaciéon complementaria ingresar segun el rubro al que
pertenece el bien objeto de la contratacién:

L R

§ L1 S A I =5, & A
Alimentos, bebidas y productos de tabaco

https.//www.perucompras.qob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-001-2016.pdf

Combustibles, aditivos para combustibles, lubricantes y materiales anticorrosivos

https.//www.perucompras.qgob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-002-2016.pdf

Componentes y suministros de construcciones, estructuras y obras

https://www.perucompras.qob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-003-2016.pdf

Componentes y suministros de fabricacién

https://www.perucompras.qob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-004-2016.pdf

Componentes, equipos y sistemas de acondicionamiento y de distribucion

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-005-2016.pdf

Electrodomésticos, productos electrénicos, enseres, ropa de cama, toallas y otros accesorios

https://www.perucompras.qgob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-009-2016.pdf

Equipos, accesorios y suministros médicos

https://www.perucompras.qob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-011-2016.pdf

Material, accesorios y suministros de plantas y animales vivos

https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-006-2016.pdf

Materiales de minerales, tejidos, plantas y animales no comestibles

https.//www.perucompras.qob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-012-2016.pdf

Medicamentos y productos farmacéuticos

https.//www.perucompras.qgob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-007-2016.pdf

Productos para el cuidado personal, equipaje y vestimenta

https://www.perucompras.qob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-010-2016.pdf

Productos quimicos, bio-quimicos y gases industriales

https.//www.perucompras.qob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-015-2016.pdf
Suministros y equipo de Limpieza

https.//www.perucompras.qob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-014-2016.pdf

Suministros, componentes y accesorios eléctricos y de iluminacién

https://www.perucompras.qob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-aprobado-013-2016.pdf

- Advertencia

La Entidad puede incluir requisitos de habilitacién adicionales a los previstos en los
Documentos de Informacién Complementaria aprobados por PERU COMPRAS, solo si

. posteriormente a la fecha de publicacion o actualizacién de dichos documentos se ha
emitido alguna norma de cumplimiento obligatorio que exija al proveedor contar con
determinada habilitacion legal para ejecutar la actividad econémica materia de
contratacion.

No debe exigirse la presentacion de documentos para acreditar requisitos que no
deriven de alguna norma que resulte aplicable especificamente al objeto materia de la
contratacion, como la inscripcién en el Registro Unico de Contribuyentes, en el Registro
- Nacional de Proveedores, vigencia de poder, entre otros documentos. |
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4.2. Requisitos de habilitacion adicionales a los previstos en los documentos de informacién
complementaria:

En caso se determine que adicionalmente se debe considerar otros requisitos de habilitacién,
consignar lo siguiente:

o | REQUISITO DE HABILITACION : BASE FECHA DE
. ADICIONAL AEREBIEACION LEGAL PUBLICACION

Registro, del postor, de su “Plan
para la vigilancia, prevencion vy
control de COVID-19 en el
trabajo” o envio via correo
electrénico
empresa@minsa.gob.pe del
Ministerio de Salud, teniendo en | EI  postor debera
consideracion la Directiva | presentar copia Decreto

il Administrativa  N°  321-2021 | simple del Registro
e e . . . Supremo

Directiva  Administrativa que | de su “Plan para la N°  080-
I las disposicion vigilanci
Ieas:gi;?cia, prevzncigr? yezozﬁrr:l prgevencci’;n y control ac:rGhly ), 02 g Heyn del
1 de la Salud de los trabajadores | de COVID-19 en el Degrela 202.0 y 30 de
) e " . .| Supremo | Junio del 2020.
con riesgo de exposicidbn a | trabajo” o envio via N 117-
SARS-COV-2" aprobados por | correo electrénico
i o . 2020-
Resolucién Ministerial N° 1275- | empresa@minsa.gob PCM
\ 2021-MINSA y sus | .pe del Ministerio de '
modificaciones, asi como el | Salud.
Protocolo Sectorial
correspondiente cuando el Sector
lo haya emitido. De Conformidad
con el Decreto Supremo N° 080-
20-PCM y el Decreto Supremo N°
117-2020-PCM.
f, Advertencia

' En caso de digitalizaciébn o escaneo del requerimiento, este debe efectuarse del
| documento original a efectos que la informacién sea completamente legible.
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CAPITULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Importante

Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse cldusulas
adicionales o la adecuacion de las propuestas en el presente documento, las que en ningun
caso pueden contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefalado en
este capitulo.

Conste por el presente documento, la contratacién de la Adquisicién de Alimentos con Fichas
Técnicas aprobadas por el OSCE, para la atencion de la canasta alimentaria del Programa de
Complementacion Alimentaria (PCA) que celebra de una parte la Municipalidad Distrital de San
Martin de Porres en adelante LA ENTIDAD, con RUC N° 20131372427, con domicilio legal en
CAR. ANCON NRO. K4.5 - San Martin de Porres, Lima, representada por [.............. 1.
identificado con DNI N° [......... ], y de otra parte [....................... ...J, con RUC N°¢
[ S——— li con domicilio legal BN [ s o smssusvvess svas 1 lnscrlta en la Ficha N°
[ ] Asiento N° [................] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de
I ——— debidamente representado por su Representante Legal,
o o ], con DNI N° [....................], segun poder inscrito en la Ficha N°
A ], Asiento N° [............] del Registro de Personas Juridicas de la ciudad de [............],
a quien en adelante se le denominara EL CONTRATISTA en los términos y condiciones

siguientes

D\ CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

Con fecha [... ..]J, el Comité de Seleccion adjudicéd la buena pro de la SUBASTA
INVERSA ELECTRONICA N° 001-2022-CS-MDSMP-1 para la contrataciéon de la Adquisicién de
Alimentos con Fichas Técnicas aprobadas por el OSCE, para la atencién de la canasta
alimentaria del Programa de Complementacion Alimentaria (PCA) a [INDICAR NOMBRE DEL
GANADOR DE LA BUENA PRO], cuyos detalles e importe constan en los documentos
integrantes del presente contrato.

\ CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO
El presente contrato tiene por objeto la Adquisicion de Alimentos con Fichas Técnicas aprobadas

por el OSCE, para la atencién de la canasta alimentaria del Programa de Complementacién
Alimentaria (PCA).

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL

El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO)], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del bien, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucion de la
prestacion materia del presente contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO®

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestaciéon a EL CONTRATISTA en Soles, en Pagos
Periddicos, luego de la recepcion formal y completa de la documentacion correspondiente, segun
lo establecido en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacién debera hacerlo en un
plazo que no excedera de los siete (7) dias de producida la recepcion, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo caso la

conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

°® En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacién que resulte pertinente a

efectos de generar el pago.

N
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o

LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada
la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el
contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o
fuerza mayor, EL CONTRATISTA tendra derecho al pago de intereses legales conforme a lo
establecido en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su
Reglamento, los que se computan desde la oportunidad en que el pago debié efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucion del presente contrato es de [........ ], el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR SI ES DEL DIA SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO,
DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE
SE CUMPLAN LAS CONDICIONES PREVISTAS EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA
EJECUCION, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASO].

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO
El presente contrato esta conformado por las bases, la oferta ganadora, asi como los documentos
derivados del procedimiento de seleccion que establezcan obligaciones para las partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entregé al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacién automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por el concepto, monto y vigencia siguiente:

o De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la [INDICAR EL
TIPO DE GARANTIA PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida
por [SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento
(10%) del monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la
conformidad de la recepcién de la prestacién.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, en el caso de contratos periédicos de suministro de bienes, si el
postor ganador de la buena pro solicita la retencién del diez por ciento (10%) del monto del
contrato original como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo
siguiente:

e “De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la retencién que
debe efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del numero total de pagos a
realizarse, de forma prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacién del mismo.”

De conformidad con el articulo 152 del Reglamento, no se constituird garantia de fiel
cumplimiento del contrato, en contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos
mil Soles (S/. 200,000.00). Dicha excepcién también aplica a los contratos derivados de
procedimientos de seleccién por relacién de items, cuando el monto del item adjudicado o la
sumatoria de los montos de los items adjudicados no supere el monto senalado
anteriormente.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION
LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las
hubiere renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del
numeral 155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA NOVENA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION

La recepcion y conformidad de la prestacion se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La recepcion sera otorgada por el Area de
Almacén Central de la Municipalidad Distrital de San Martin de Porres y la conformidad sera
otorgada por la Sub Gerencia de Recursos Alimentarios en el plazo maximo de [CONSIGNAR
SIETE (7) DIAS O MAXIMO QUINCE (15) DIAS, EN CASO SE REQUIERA EFECTUAR
PRUEBAS QUE PERMITAN VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LA OBLIGACION] dias de
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producida la recepcion.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacion de las subsanaciones a realizar, el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo
otorgado, EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacion, LA ENTIDAD puede
otorgar al CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este
supuesto corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para
subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectla la recepcion o no
otorga la conformidad, seglin corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada la
prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA DECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancién de quedar inhabilitado para contratar con el Estado
en caso de incumplimiento.

CLAUSULA UNDECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepcion conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a
reclamar posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40
de la Ley de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de un (1) afio contado a partir de la
conformidad otorgada por LA ENTIDAD.

CLAUSULA DUODECIMA TERCERA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de
atraso, de acuerdo a la siguiente férmula:

0.10 x monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

Donde:

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacion de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este Ultimo caso la calificacion del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningun
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

Importante

De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas
penalidades, los supuestos de aplicacién de penalidad, la forma de célculo de la penalidad
para cada supuesto y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar,
conforme el articulo 163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segun corresponda; o si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de la garantia de fiel cumplimiento.

©)
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Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al
diez por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debiéd
ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la penalidad por mora o el monto maximo para
otras penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes podra resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del
articulo 32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su
Reglamento. De darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo
165 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir
los dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacién correspondiente. Ello no obsta la
aplicacion de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento
diere lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefialado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
™ obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratandose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los 6rganos de administracion,
apoderados, representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se
refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o
efectuado, cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacién al
contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecuciéon del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los érganos de administraciéon, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar
los referidos actos o practicas.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

Solo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacién supletoria las disposiciones pertinentes del Cédigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS®
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucién del contrato se resuelven
mediante conciliacion o arbitraje, segun el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacion dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segun lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un

®  De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las

controversias deriven de procedimientos de seleccién cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100
soles (S/ 5 000 000,00).

@
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acuerdo entre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento
de su notificacion, segun lo previsto en el numeral 4521 del articulo 45 de la Ley de
Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes podra elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION
CONTRACTUAL

Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucion del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: CAR. ANCON NRO. K4.5 - San Martin de Porres, Lima.

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA LA SUSCRIPCION
DEL CONTRATOQ]

La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacion no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes lo firman
por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de[................ ] al [CONSIGNAR FECHA].

“LA ENTIDAD” “EL CONTRATISTA"
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ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefiores

COMITE DE SELECCION .

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2022-CS-MDSMP-1
Presente.-

El que se suscribe, [......... ..], postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] |dentlf|cado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD]
N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacién o
Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC - | Teléfono(s) : [ |

MYPE’ |si ] | No |

Correo electroénico :

Autorizacién de notificacion por correo electrénico:

. [CONSIGNAR Si O NOJ autorizo que se notifiquen al correo electronico indicado las siguientes
actuaciones:

1. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

2. Solicitud al postor que ocupo el segundo lugar en el orden de prelacién para presentar los
documentos para perfeccionar el contrato.

3. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacién.

4. Notificaciéon de la orden de compra

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcién, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

ONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, seglin corresponda

Importante

La not:f:cac:on dlrlglda a Ia dlreccmn de correo electromco cons:gnada se entendera
validamente efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

Ista informacién sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la
seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www?2 trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencion del diez por ciento (10%) del monto

del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periddicos de suministro de bienes, segun
lo sefialado en el articulo 149 del Reglamento.

Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.
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Importante

Cuando se trate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:

ANEXO N°1

DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefiores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2022-CS-MDSMP-1
Presente.-

El que se suscribe, [... ..], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE
DEL CONSORCIO] ldentlﬂcado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacién se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1
Nombre, Denominacioén o

Razén Social :
Domicilio Legal :
RUC : | Teléfono(s) :

MYPE’ Si | No |
Correo electrénico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacién o

Razén Social :

Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE™ Si ] No |
Correo electrénico :

Datos del consorciado ...
\ Nombre, Denominacién o

Razén Social :

\ Domicilio Legal :

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE" Si | No |
Correo electrénico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:

I Correo electrénico del consorcio:

. [CONSIGNAR Si O NOJ autorizo que se notifiquen al correo electronico indicado las siguientes

Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocién del Empleo en la
seccion consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://wwwz2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el consorcio ganador de la buena pro solicite la retencion del diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suministro de
bienes, segun lo sefialado en el articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto, todos los integrantes del consorcio deben
acreditar la condicion de micro o pequefia empresa.

Ibidem.

Ibidem.
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actuaciones:

1. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

2. Solicitud al postor que ocup6d el segundo lugar en el orden de prelacion para presentar los
documentos para perfeccionar el contrato.

3. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

4. Notificacion de la orden de c:ompra12

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcién, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comtun del consorcio

Importante

La notificacién dirigida a la direccion de correo electronico consignada se entendera
validamente efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.

©)
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MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE SAN MARTIN DE PORRES
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2022-CS-MDSMP-1

ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Sefores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2022-CS-MDSMP-1
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

Vii.

No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcién, asi como a respetar el
principio de integridad.

No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccion ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
asi como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento
Administrativo General.

Participar en el presente proceso de contratacion en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacién, acuerdo, arreglo o convenio con ningun proveedor; y, conocer las
disposiciones del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de
Represiéon de Conductas Anticompetitivas.

Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de
seleccion.

Ser responsable de la veracidad de los documentos e informaciéon que presento en el
presente procedimiento de seleccion.

Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccién y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segiin corresponda

Importante

En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracion jurada, salvo
que sea presentada por el representante comun del consorcio.




/ MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE SAN MARTIN DE PORRES
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2022-CS-MDSMP-1

ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Serfiores

COMITE DE SELECCION )

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2022-CS-MDSMP-1
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
demas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece la Adquisicién de
Alimentos con Fichas Técnicas aprobadas por el OSCE, para la atencion de la canasta alimentaria
del Programa de Complementacion Alimentaria (PCA), de conformidad con las Especificaciones
Técnicas que se indican en el Capitulo Ill de la seccion especifica de las bases.

X [CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

/ Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segiin corresponda




/ MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE SAN MARTIN DE PORRES
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2022-CS-MDSMP-1

ANEXO N° 4

PROMESA DE CONSORCIO
(Sélo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Sefiores

COMITE DE SELECCION

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2022-CS-MDSMP-1
Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta a la SUBASTA INVERSA
ELECTRONICA N° 001-2022-CS-MDSMP-1

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de
consorcio, de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio

1. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comun del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccién, suscripcién y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comun del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

c) Fijamos nuestro domicilio legal comunen [...........ccccoeeevinnnn. 1

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las
siguientes:

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL

CONSORCIADO 1] [%

[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]

OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL
CONSORCIADO 2]

[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]

o0/ 19
TOTAL OBLIGACIONES 100%

'® Consignar tnicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.

" Consignar unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en numero entero, sin decimales.
' Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del
consorcio.

@




MUNICIPALIDAD DISTRITAL DE SAN MARTIN DE PORRES

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° 001-2022-CS-MDSMP-1

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Consorciado 1
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1
o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del

consorcio deben ser legalizadas.

Consorciado 2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad




