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" DESCRIPCION GENERAL

La manteca vegetal es la que proviene exclusivamente de grasas v aceites de -
origen vegetal, hidrogenadas o no.

CARACTERISTICAS DE CALIDAD

a. Caracteristicas organolépfticas:

(1) Contener color, olor y sabor caracteristicos del producto designado.

b. Requisitos fisico-quimicos:

(1
(2)
(3)
(4)
(5}
(é)
(7)

(8}

¢c. Requisitos microbioldgicos:

MANTECA VEGETAL

Acidez Libre (Ac. Oleico): 0.35 % Mdax.

Indice de perdxido: 5 Mg/Kg. Mdx.

Punto de fusidon: 47°C Max.

Humedad y materia volatil: 0.2 % Max, .

No deberd contener materias exirafias en suspension.

No deberdn contener aceites polimerizados ni aceites minerales.
Se permitird el uso de los aditivos alimentarios en proporciones
indicados en la NTP 209.002.

Se tolerard que el producto contenga los confaminantes eén
proporciones indicados en la NLT.P. 209.002.

Tdes

LIMITE porg/mi |
Aerobios mesdfilos 104 108 R
Coliformes termotolerantes T o
Staphylococcus aureus coagulasa + 100 0 10
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3.-  VIDA UTIL S eI LA

Bl Tiempo de Vida Util {TVU) minimo ocep’rcbre para la manteca vegetal es de
UN {01} afo, garantizado en condiciones de clmocenomren?o a temperaturas
de refrigeracion, contabilizadas desde la: fecho de mfemcmienfo en los
almacenes de la Marina de Guerrc: del Peru PO :

4,- PRESENTACION
Unidad = DIEZ (10) Kilogramos

§.- ROTULADO DEL PRODUCTQ

Cada envase de manteca vegetal deberd estar debidamente rotulado de
acuerdo alo dispuesto en el Decreto Supremo 007-98-SA, Artfculo 116°y 117° del |
"Reglamento sobre Vigilancia y Conirol Sanitario de Alimentos y 8eb|dcs
indicando en forma impresa, legible y en idioma cosfellono lo sngwenfe ' '

a.  Denominacién del producto S
Nombre o razdn social del productor, envcsodor o vendedor en el caso--_;'_'.f_':'-- S

de productos importados nombre o razén social del 1mpor1’c1dor
Fecha de produccion

Fecha de vencimiento

Peso neto

NUmero de lote

Registro sanitario

Lugar de origen

Ingredientes

1o

Se ™o oo

é.- ENVASE PARA INTERNAMIENTO

Bolsa de polietiena de alta densidad (PEAD), resistente al fransporte, manipuleo
y almacenamiento,

2des
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' No se acepta envases elaborados de' materiales reciclados o que contengan
metales pesados como arsénicod, cabre, antimonio, mercurio, plomo, uranio,
zinc, cadmio u ofros materiales que puedd ser absorbido por el producto.

a.  EMBALAJE PARA INTERNAMIENTO:

Caja de Cartdn de primer uso.

7.-  EVALUACIGON DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documentacién a ser presentada al momento del intfernamiento del bien.

a. Documento
Emitido por
Base legal

Tipo
b. Documento

Emiticio por
Tipo

c. Documento
Emitido por
Tipo

d. Documento

Emitido por
e. Documento

Emitido por

© Direccién General de Salud Ambientai (D[GESA) ::t '
© Decreto Supremo N°° 007-98-SA: Regidmenfo .

;. Copia.

: Direccién General de Salud Ambien’rof (DIGESA)

Registro Sanitario del producto

sobre Vigilancia y Comrol Scm:fario d
Alimentos y Bebidas. :

Ficha Técnica dei producto

: Fabricante
: Original (Hoja membretada)

. Certificado de garantfa (Declaracion jurada)
: Fabricante o dishibuidor

¢ Qrigincd (Hoja membretadal

. Constancia de crigen [Declaracion jurada)

[solo para productos nacionales, debe incluir
Fecha de produccidn y Nros. de lote @ mi‘ernor} |

. Fabricante o productor -

: Cerfificado de Validacién Tecnlcc Of:crc:l del Plon .:j _

HACCP

‘3des
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Tipo : Copld '
f. Documento . Informe de Ensoyo MICFObIO!OQICO segun Io que' L
establece la NTS N° 071 MINSA/DIGESA— V O} pdru ¢
. elfipode producto, . .. oo : i
Emitido por . Laboratorio acredlmdo por INACAL
Tipo : Original IR _ -
g. Documento . Informe de Ensayo Fisico- melco {GCldeZ)
Emitido por : Laboratorio Gcredf’rodo nor iNACAL
Tipo . Qrigincl
h. Documento . Informe de Ensayo o Cerlificado de contenido

de contaminantes y adifivos. alimentarios del
lote a internar por cada internamiento.. e
Emitido por : Laboratorio acreditado por INACAL o emitido” " |
por el laboratorio del fabricante y firmado por e! RSt
jefe de control de cdlidad.: R T A
Tipo . Qrigingl

8.- BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

Legislacién nacional ¢ la que deberdn sujetarse la produccidn, transporte,
fabricacion, dlmacenamiento, fraccionamiento, elaboracion y expendio de fOs_fi
climentos v bebidas de consumo humano con la findlidad de gcrqnhzqr su

inocuidad:

a. Decreto Supremo N° 007-98-SA.- Reglamento sobre wgﬂonuo y confrol"ﬁ'_-”- i
sanitario de dlimentos y bebidas. '

b, NIS N? O71-MINSA/DIGESA- V.01 "Normma Sanitaria  sobre Cri’ferids '
Microbioldgicos de Calidad Sanitaria e Inocuvidad para fos dlimentos y
bebidas de consumo humano”,

c. NORMAS TECNICAS PERUANAS:
N.T.P, 209.002 - 1982 Mantecas.
4_de N




