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LEVADURA INSTANTANEA
DESCRIPCION GENERAL
Se define como levadura, el producto activo obtenido por cultivo,

concenfracién y puiificacién de microorganismos del genero sachdaromyces,
cuya funcién es la de producir alcohol o anhldrido carbdnico.

CARACTERISTICAS DE CALIDAD

a. Cargcteristicas organolépticas:

(t} Aspecto: Granuvlado
(2) Color: Crema
(3) Olor Sui Generis

b. Requisitos fisico-quimicos:

(1) Humedad méxima: 6%
(2) Cenizas mdxima: 5%
(3) Actividad de Fermentacion minimo: 98%

VIDA (TIL

El Tiempo de Vida Util (TVU) minimo aceptable para la levadura instanfdned es
de DOS {02) afos, garantizado en condiciones de almacenamiento d
temperaturas de refrigeracién, contabilizadas desde la fecha de internamiento
en los almacenes de la Marina de Guerra del Perd.

PRESENTACION
Unidad = QUINIENTOS (500) gramos

ROTULADO DEL PRODUCTO

Cada envase de levadura instantdnea deberd estar debidamente rotulado de
acverdo d lo dispuesto en el Decreto Supremo 007-98-SA, Articulo 116° y 117°
del “Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de’ Alimentos y Bebidas",
indicando en forma impresa, legible y-en idio’th‘ Cqst_'el!dno lo siguiente:
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a.  Denominacién del producto

b. Nombre o razén social del productor, envasador o vendedor; en el caso
de productos importados nombre o rozon so<:|c11 del :mpor’rddor

¢. Fechade Produccion: s o - S

d. Fecha de Vencimiento

e. PesoNeto

f. NUmero de Lote

g. Lugar de Crigen

4,- ENVASE PARA INTERNAMIENTO

Papel trilaminado litografiado, resistente  al fransporte,  manipuleo v
almacenamiento. L

No se acepta envases elaborados de materiales reciclados o que comengqn_ L
metales pesados como arsénico, cobre, antimonio, mercurio, plormo, uranio, .
zinc, cadmio u ofros materiales que pueda ser absorbido por el producto. '

EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documentacién a ser presentada al momento del intemamiento del bien.

a.  Documento ¢+ Ficha Técnica del producto
Emitido por . Fabricante
Tipo : Original {Hoja membretaday)
b. Documento . Certificado de garantia (Decloloc,lon Jurc:da)
Emitido por . Fabricante o distribuidor-- -
Tipo : Original {Hoja membre'rodo}
c. Documento . Constancia de origen [Declaracion jurada)

(solo para productos nacionales, debe incluir
fecha de produccidén y nimeros de lofe a
internar)

Emitido por . Fabricante o productor
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Tipo : Original {Hoja membretadal)

. d. . Docurnento : Ith'rmé' “de Ensayo Fisico-Quimico {cenizas,
actividad fermentativa)
Emitido por . Laboratorio acreditado por INACAL
Tipo 1 Original

8.- BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

Legislacion naciondal a la cque deberdn sujetarse la produccion, transporte,
fabricacion, almacenamiento, fraccionamiento, elaboracidn y expendio de
tos alimentos y bebidas de consumo humano con la finalidad de garantizar su..

:anCUldC!d

a Decrefo Supremo N° 007 98—SA Reglamenfo sobre vigilancia y con’rrol' !
sanitario de alimentos y bebidas. '

‘b, Especificacién técnica propia.




