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VINAGRE DE VINO

DESCRIPCION GENERAL

" ks el obtenido por ta fermentacién acética del vino.

Alcance: Vinagre de vino tinto, vinagre de vino blanco.

CARACTERISTICAS DE CALIDAD
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CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Aspecto: limpido

Olor: caracteristico

Sabor: caracteristico

Color: caracteristico al vino de procedencia.

REQUISITOS FISICO-QUIMICOS

Densidad {(a 20° C}:1.010 g 1.023

PH potencidmetro [minimo): 2.8

Acidez total en gramos de écido acético por 100 mi (minimo); 4
Acidez fija en gramos de &cido tartérico por 100 ml: 0.1 g 0.3

Alcohol en volumen a 20° C (méximo): 1 %

Extracto seco g 100° C (minimo): 1.2%

Extracto libre de azicares reductores {Minimo): 0.7%

Cenizas fotales (minimo): 0.1%

Alcalinidad de las cenizas en mililitros de dcido normal {minimo): 2.1%
Cloruro de sodio {mdximo): 0.1 % -
Sulfatos expresados en KHSOs (mdéximo): 0.1 %

REQUISITOS MICROBIOLOGICOS
Estar libre de gérmenes y bacterias patégenas.

Estar libre de anguilulas, vegetales criptogdmicos y ofros pqrds:fos o*"
insectos. _ S
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3.- VIDA UTIL

El Tiempo de Vida Util {TvU) minimo aceptable para la vinagre de vino es de UN

(01) ANO, garantizado en condncnones de afmacenam;en’ro sin refngercrcron y d_
temperaturas  ambientales  de. . las dlferenfes leglones de: nuestro pais; -
contabilizadas desde la fecha de mferndmlenfo en los cx!macenes de Ia Mcmnc: L

de Guerra del Pert.
4.~ PRESENTACION
Unidad = de 200 a 5000 miliitros
5.- ROTULADO DEL PRODUCT;O

Cada botella de vinagre de vino debidamente rofulado de acuerdo a lo
dispuesto en el Decreto Supremo 007-98-SA, Artlculo 116°y | 17° del “Reglamento

sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas”, mduccmdo en forma i
impresa, legible y en idioma castellano 1o siguiente: . . : S

(1} Denominacidn del producto S
{2)  Nombre o razdn social del productor, envosador o vendedor en el caso de

productos importados nombre o razén social del impor’fctdor
(3) Fecha de Produccién
(4) Fecha de Vencimiento
(8} Peso neto.
{6) NuUmero de Lote
(7)  Registro sanitario
(8) Lugar de Origen
(?) Ingredientes

6.-  ENVASE PARA INTERNAMIENTO

Galonera PET y/o PVC de dlta densidad, resistente al transporte, manipuleo y
almacenamiento.
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a. EMBALAJE PARA INTERNAMIENTO:

Caja de cartén de primer uso.

No se acepla envases slaborados de materiales recictados o que contengan
metales pesadds como drsenrco cobre, antimonio, mercuric, plomo, uranio,
7ine, cadmio v otros materiales que pueda ser absorbido por ef producto.
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EVALUACION DOCUMENTARIA DEL PRODUCTO

Documentacidn a ser presentada al momento del internamiento del bien,

a.

Documento
Emitido por

Base legat

Tipo

Documento
Emitido por
Tipo

RDocumento
Emiticlo por
Tipo

Documento

Emitide por
Tipo

. Original (Hoja membretada)

: Constancia de origen (Declaracion jurada)”

Regdistro Sanitario del producfo
Direccidn General de Scﬂud Ambrenml

(DIGESA)

: Decreto Supremo N° 007-98-SA Reglomenfo

sobre Vigilancia y Confrol  Sanitario  de

Alimentos y Bebidas.

: Copia

Ficha Técnica del producto
Fabricante

: Qriginal {Hoja membretada)

Certificado de garantia (Decioracson jurada)
Fabricante o distribuidor '

{solo pora productos nacsonoles debe mcluur
Fecha de produccién y Nros. de iote a mfernqr)

. Fabricante o productor . .
: Original {Hoja membrefc:dd)
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Fecha de enirada enwgencm S P Fecha acludlizacion
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e. Documento . Cerfificado de VQIIdOCIOH Tecmco Oficial del
Plan HACCP '
Emitido por . Direccion Generdl de SGIUd Ambfen’ral (DJGESA)_ |
Base legal . Decreto Supremo N° 007 98-SA F\’eglomen’ro;

sobre VIQIIGI’]CIG Y Confrol Somfc:no : d?’i_
Ahmen’rosyBebidos L BERE ; %

Tipo CCopla
f. Docurmento : Informe de Ensoyo Mlcroblologlco (gérmenes y S
bacterias patégenas). - T
Emitido por . Laboratorio ac redl’rcxdo por INACAL
Tipo . Original o SR
g. Documento . Informe de Ensayo Fisico-Quimico (acidez).
Emitido por . Laboratorio acreditado por INACAL.
Tipo . QOriginal

Cudndo presentar @ Al momento del mtemcmlenfo del producto. '-:-':: o

BASE LEGAL DE CUMPLIMIENTO OBLIGATORIO

Legistacién nacional ¢ la que deberdn sujetarse la produccidn, i‘rdns'p:ibfr_fe_;_.:'-”""
fabricacién, amacenamiento, fraccionamiento, elaboracién'y expendio délos &
alimentos y bebidas de consumo humano con la findiidad de garantizar su- =
inocuidad: IR

a. Decreto Supremo N° 007-98-SA.- Reglamen’ro sobre vigilancia vy confrof'
sanitario de alimentos y bebidas.

b, NTS N° O071-MINSA/DIGESA- V.01  "Norma Sanitaria  sobre Criterios
Microbiolégicos de Calidad Sanitaria e Inocuidad para los dlimentos y -
hebidas de consumo humano”. S

c. NORMAS TECNICAS PERUANAS:;
NTP 209.020 -1970 Vinagre.
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