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SIMBOLOGIA UTILIZADA:

N° | Simbolo Descripcién
1 [ABC] / [ = > ] La informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados debe ser
. SR, completada por la Entidad durante la elaboracién de las bases.
Es una indicacién, o informaciéon que deberd ser completada por la
2 [ABC] / [ ] Entidad con posterioridad al otorgamiento de la buena pro para el caso
especifico de la elaboracién de la PROFORMA DEL CONTRATO; o por
- los proveedores, en el caso de los ANEXOS de la oferta.
Importante Se refiere a consideraciones importantes o tener en cuenta por el
3 6rgano encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segin
* Abc corresponda, y por los proveedores.
| Advertencia Se refiere o advertencias a tener en cuenta por el 6rgano encargado de
4 P las contrataciones o comité de seleccidn, segin corresponda y por los
-
proveedores.
I o la Entidad Se refiere a consideraciones importantes a tener en cuenta por el
5 mpo i!neparai pe1Cach| érgano encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segin
o Xyz || corresponda, y deben ser eliminadas una vez culminada la elaboracién
de las bases.

CARACTERISTICAS DEL DOCUMENTO:

Las bases estandar deben ser elaboradas

en formato WORD, y deben tener las siguientes caracteristicas:

N° | Caracteristicas Parametros
1 NETTETES Superior : 2.5 em Inferior: 2,5 ecm
9 lzquierda: 2.5 cm Derecha: 2.5 cm

2 Fuente Arial

Normal: Para el contenido en general
3 Estilo de Fuente Cursiva: Para el encabezado y pie de pdgina

Para las Consideraciones importantes (item 3 del cuadro anterior)

4 Color de Fuente Automatico: Para el contenido en general

Azul : Para las Consideraciones importantes (Item 3 del cuadro anterior)

16 : Para las dos primeras hojas de las Secciones General y Especifica

11 : Para el nombre de los Capitulos.

: P
5 Tamafio de Letra 10 : Para el cuerpo del docur‘nento en qeneral
9 : Para el encabezado y pie de pdgina
Para el contenido de los cuadros, pudiendo variar, segin la necesidad
8 : Para las Notas al pie
B Justificada: Para el contenido en general y notas al pie.
6 Alineacién Centrada  : Para la primera pdgina, los titulos de las Secciones y nombres
de los Capijtulos) -
7 Interlineado Sencillo
. Anterior : 0
8 SROEiads Posterior : O N
9 SUETSTEE Para los nombres de las Secciones y para resaltar o hacer hincapié en algin
| B concepto
INSTRUCCIONES DE USO:

1. Una vez registrada la informacién solicitada dentro de los corchetes sombreados en gris, el texto deberd
quedar en lefra tamafio 10, con estilo normal, sin formato de negrita y sin sombrear.

2. Lo nota IMPORTANTE no puede ser modificada ni eliminada en la Seccién General. En el caso de la Seccién
Especifica debe seguirse la instruccién que se indica en dicha nota.

Elaboradas en enero de 2019

Modificadas en marzo, junio y diciembre de 2019, julio 2020, julio 2021, noviembre 2021

y diciembre 2021
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DEBER DE COLABORACION

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante,
postor y/o contratista, deben conducir su actuacion conforme a los principios previstos en la Ley
de Contrataciones del Estado.

En este contexto, se encuentran obligados a prestar su colaboracién al OSCE y a la Secretaria
Técnica de la Comisién de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI, en todo momento
segun corresponda a sus competencias, a fin de comunicar presuntos casos de fraude, colusién
y corrupcion por parte de los funcionarios y servidores de la Entidad, asi como los proveedores y
demas actores que participan en el proceso de contratacion.

De igual forma, deben poner en conocimiento del OSCE y a la Secretaria Técnica de la
Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI los indicios de conductas
anticompetitivas que se presenten durante el proceso de contratacion, en los términos del
Decreto Legislativo N° 1034, "Ley de Represion de Conductas Anticompetitivas”, o norma que la
sustituya, asi como las demas normas de la materia.

La Entidad y todo proveedor que se someta a las presentes Bases, sea como participante,
postor y/o contratista del proceso de contratacién deben permitir al OSCE o a la Secretaria
Técnica de la Comision de Defensa de la Libre Competencia del INDECOPI el acceso a la
informacion referida a las contrataciones del Estado que sea requerida, prestar testimonio o
absolucion de posiciones que se requieran, entre otras formas de colaboracién.
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SECCION GENERAL

DISPOSICIONES COMUNES DEL PROCEDIMIENTO DE

Q

SELECCION

(ESTA SECCION NO DEBE SER MODIFICADA EN NINGUN EXTREMO, BAJO SANCION DE NULIDAD)
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CAPITULO | ]
ETAPAS DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

1.1. REFERENCIAS

e Cuando en el presente documento se mencione la palabra Ley, se entiende que se esta
haciendo referencia a la Ley N° 30225, Ley de Contrataciones del Estado, y cuando se
mencione la palabra Reglamento, se entiende que se esta haciendo referencia al Reglamento
de la Ley de Contrataciones del Estado aprobado por Decreto Supremo N° 344-2018-EF.

» Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

1.2. CONVOCATORIA
Se realiza a través de su publicacion en el SEACE de conformidad con lo sefalado en el

articulo 54 del Reglamento, en la fecha sefialada en el calendario del procedimiento de
seleccion, debiendo adjuntar las bases y el resumen ejecutivo.

1.3. REGISTRO DE PARTICIPANTES
El registro de participantes se lleva a cabo desde el dia siguiente de la convocatoria hasta la

fecha y hora sefialada en el calendario, de forma ininterrumpida. En el caso de un consorcio,
basta que se registre uno (1) de sus integrantes.

Importante

» Para registrarse como participante en un procedimiento de seleccion convocado por las
Entidades del Estado Peruano, es necesario que los proveedores cuenten con inscripcién
vigente y estar habilitado ante el Registro Nacional de Proveedores (RNP) que administra
el Organismo Supervisor de las Contrataciones del Estado (OSCE). Para obtener mayor
informacion, se puede ingresar a la siguiente direccién electrénica: www.rnp. gob.pe.

» Los proveedores que deseen registrar su participacion deben ingresar al SEACE utilizando
su Certificado SEACE (usuario y contrasefia). Asimismo, deben observar las instrucciones
sefialadas en el documento de orientacién “Cémo participar en un proceso de Subasta
Inversa Electrénica (SEACE v3.0)” publicado en https://iwww?2.seace.gob.pe/.

» En caso los proveedores no cuenten con inscripcién vigente en el RNP y/o se encuentren
inhabilitados o suspendidos para ser participantes, postores y/o contratistas, el SEACE
restringira su registro, quedando a potestad de estos intentar nuevamente registrar su
participacion en el procedimiento de seleccién en cualquier otro momento, dentro del plazo
establecido para dicha etapa, siempre que haya obtenido la vigencia de su inscripcién o
quedado sin efecto la sancion que le impuso el Tribunal de Contrataciones del Estado. |

Para registrarse como tal, el proveedor debe:

a) Ingresar al SEACE con el usuario y contrasefa contenidos en el Certificado SEACE,
asignado al momento de efectuar su inscripcion en el RNP.

b) Declarar la aceptacion de las condiciones de uso del sistema para participar en la Subasta
Inversa Electronica. Para tal efecto, y con caracter de declaracion jurada, debera aceptar
el formulario que le mostrara el SEACE.

REGISTRO DE OFERTAS
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1.5.

Los documentos que acompafan a las ofertas, se presentan en idioma espafiol. Cuando los
documentos no figuren en idioma espafiol, se presenta la respectiva traduccion por traductor
publico juramentado o traductor colegiado certificado, segun corresponda, salvo el caso de la
informacion técnica complementaria contenida en folletos, instructivos, catalogos o similares,
que puede ser presentada en el idioma original. El postor es responsable de la exactitud y
veracidad de dichos documentos.

Las declaraciones juradas, formatos o formularios previstos en las bases que conforman la
oferta deben estar debidamente firmados por el postor (firma manuscrita o digital, segun la
Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitales1). Los demas documentos deben ser
visados por el postor. En el caso de persona juridica, por su representante legal, apoderado o
mandatario designado para dicho fin y, en el caso de persona natural, por este o su
apoderado. No se acepta el pegado de la imagen de una firma o visto. Las ofertas se
presentan foliadas.

El monto de la oferta incluye todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones, pruebas vy,
de ser el caso, los costos laborales conforme a la legislacion vigente, asi como cualquier otro
concepto que pueda tener incidencia sobre el costo del bien o suministro a contratar, excepto
la de aquellos postores que gocen de alguna exoneracion legal, no incluyen en su oferta los
tributos respectivos

El monto total de la oferta y los subtotales que lo componen deben ser expresados con dos
decimales.

Para registrar su oferta a través del SEACE el participante debe:

a) Registrar los datos de su representante legal en el formulario correspondiente. De
presentarse en consorcio, debe consignar los datos del consorcio, incluyendo los del
representante legal comun.

b) Adjuntar el archivo digital conteniendo los documentos escaneados de su oferta, de
acuerdo a lo requerido en las bases, segln los literales a), b) c) y e) del articulo 52 del
Reglamento y los requisitos de habilitacion, exigidos en la Ficha Técnica y/o documentos
de informacion complementaria publicados a través del SEACE, asi como en la normativa
que regula el objeto de la contratacion con caracter obligatorio, segun corresponda.

c) Registrar el monto total de la oferta o respecto del item al cual se presenta, el cual sera
utilizado por el sistema para dar inicio al periodo de lances en linea. En los procesos
convocados bajo el sistema a precios unitarios, el precio unitario se determina al
momento del perfeccionamiento del contrato con base al monto final de la oferta
ganadora.

El participante puede realizar modificaciones a la oferta registrada sélo hasta antes de haber
confirmado su presentacion. En los procedimientos segln relacion de items, el registro se
efectlia por cada item en el que se desea participar, mediante el formulario correspondiente.

PRESENTACION DE OFERTAS

El participante debe presentar su oferta a través del SEACE. Para tal efecto, el sistema
procedera a solicitarle la confirmacion de la presentacion de la oferta para, de hacerse asi,
generar el respectivo aviso electronico en la ficha del procedimiento, indicando que la oferta
ha sido presentada.

Para

mayor informacion  sobre la  normativa de fimas y  certificados  digitales ingresar  a:

https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales
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En la Subasta Inversa Electronica convocada segin relacion de items, la presentacion de
ofertas se efectia en una sola oportunidad y por todos los items registrados.

Importante

Los integrantes de un consorcio no pueden presentar ofertas individuales ni conformar més de un
consorcio en un procedimiento de seleccién, o en un determinado item cuando se trate de
procedimientos de seleccion segun relacién de items.

1.6. APERTURA DE OFERTAS Y PERIODO DE LANCES

Esta etapa se desarrolla a través de los siguientes dos ciclos consecutivos:

1.6.1 APERTURA DE OFERTAS

El sistema realiza esta etapa en la fecha y hora senalada en el cronograma publicado
en el SEACE. Para tal efecto, verifica el registro y presentacién de dos (2) ofertas como
minimo por item, para continuar con el ciclo de periodo de lances, caso contrario, el
procedimiento es declarado desierto.

1.6.2 PERIODO DE LANCES

El periodo de lances permite a los postores mejorar los montos de sus ofertas a través
de lances sucesivos en linea. La mejora de precios de la oferta queda a criterio de cada
postor. Para tal efecto, el postor debe realizar lo siguiente:

a) Acceder al SEACE, a través de su usuario y contrasefa, en la fecha y hora
indicadas en el calendario del procedimiento.

b) Ingresar a la ficha del procedimiento y seguidamente acceder a la opcion mejora de
precios.

c) Hacer efectiva su participacion en la mejora de precios mediante lances en linea.
Para ello el postor visualizaréd el monto de su oferta, mientras que el SEACE le
indicara si su oferta es la mejor o si esta perdiendo o empatando la subasta hasta
ese momento.

El postor puede mejorar su propia oferta durante el periodo establecido en el calendario
del procedimiento. Esta obligado a enviar lances siempre inferiores a su ultimo precio
ofertado.

Cinco (5) minutos antes de la finalizacién del horario indicado en el calendario del
procedimiento para efectuar los lances en linea, el sistema enviara una alerta indicando
el cierre del periodo de lances, durante el cual los postores pueden enviar sus Ultimos
lances. Cerrado este ciclo no se admitiran mas lances en el procedimiento.

1.7. DETERMINACION DEL ORDEN DE PRELACION

Una vez culminada la etapa de apertura de ofertas y periodo de lances, el sistema procesa
los lances recibidos del item o items de la Subasta Inversa Electrénica, ordenando a los
postores por cada item segun el monto de su Ultimo lance, estableciendo el orden de
prelacion de los postores.

Para efectos de conocer el ganador del proceso, el sistema genera un reporte con los
resultados del ciclo del periodo de lances, permitiendo a la Entidad visualizar el ultimo monto
ofertado por los postores en orden de prelacion, lo cual quedara registrado en el sistema.

En caso de empate, el sistema efectlia automaticamente un sorteo para establecer el postor

\
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1.8.

1.9.

que ocupa el primer lugar en el orden de prelacion.

OTORGAMIENTO DE LA BUENA PRO

Una vez generado el reporte sefialado en el numeral anterior, el érgano encargado de las
contrataciones o el comité de seleccién, segun corresponda, debe verificar que los postores
que han obtenido el primer y el segundo lugar hayan presentado la documentacion requerida
en las bases. En caso de subsanacion, se procedera de conformidad con lo sefalado en el
articulo 60 del Reglamento y la Directiva sobre “Procedimiento de Seleccion de Subasta
Inversa Electrénica”, quedando suspendido el otorgamiento de la buena pro.

En caso que la documentacién relna las condiciones requeridas por las bases, el érgano
encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segln corresponda, otorga la
buena pro al postor que ocupd el primer lugar. En caso que no reuna tales condiciones,
procede a descalificarla y revisar las demds ofertas respetando el orden de prelacion.

Para otorgar la buena pro a la oferta de menor precio que reuna las condiciones exigidas en
las bases, el organo encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun
corresponda, debe verificar la existencia, como minimo, de dos (2) ofertas validas, de lo
contrario declara desierto el procedimiento de seieccion.

En el supuesto que la oferta de menor precio supere el valor estimado de la convocatoria,
para efectos que el érgano encargado de las contrataciones o el comité de seleccion, segun
corresponda, otorgue la buena pro debe contar con la disponibilidad presupuestal
correspondiente y la aprobacion del Titular de la Entidad, que no puede exceder de cinco (5)
dias habiles, contados desde la fecha prevista en el calendario para el otorgamiento de la
buena pro, bajo responsabilidad. Tratdndose de compras corporativas el referido plazo como
maximo es de diez {(10) dias habiles

El 6rgano encargado de las contrataciones o comité de seleccion, segun corresponda,
elabora el acta de otorgamiento de la buena pro con el resultado del primer y segundo lugar
obtenido por cada item, el sustento debido en los casos en que los postores sean
descalificados, detallando asimismo las subsanaciones que se hayan presentado. Dicha acta
debe ser publicada en el SEACE el mismo dia de otorgada la buena pro.

CONSENTIMIENTO DE LA BUENA PRO

El consentimiento de la buena pro se produce a los cinco (5) dias habiles siguientes de la
notificacion de su otorgamiento en el SEACE, sin que los postores hayan ejercido el derecho
de interponer el recurso de apelacion; salvo que su valor estimado corresponda al de una
licitacién publica, en cuyo caso se produce a los ocho (8) dias habiles de la notificacion de
dicho otorgamiento.

El consentimiento del otorgamiento de la buena pro se publica en el SEACE al dia habil
siguiente de producido.

Importante |

Una vez consentido el otorgamiento de la buena pro, el érgano encargado de las contrataciones |
o el 6rgano de la Entidad al que se haya asignado tal funcién realiza la verificacion de la oferta
presentada por el postor ganador de la buena pro conforme lo establecido en el numeral 64.6
del articulo 64 del Reglamento

’_L CAPITULO Il - T
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~ SOLUCION DE CONTROVERSIAS DURANTE EL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

2.1. RECURSO DE APELACION

A través del recurso de apelacion se pueden impugnar los actos dictados durante el
desarrollo del procedimiento de seleccion hasta antes del perfeccionamiento del contrato.

El recurso de apelacion se presenta ante la Entidad convocante, y es conocido y resuelto por
su Titular, cuando el valor estimado sea igual o menor a cincuenta (50) UIT. Cuando el valor
estimado sea mayor a dicho monto, el recurso de apelacion se presenta ante y es resuelto
por el Tribunal de Contrataciones del Eslado.

En los procedimientos de seleccion segln relacion de items, el valor estimado total del
procedimiento determina ante quién se presenta el recurso de apelacion.

Los actos que declaren la nulidad de oficio, la cancelacion del procedimiento de seleccion y
otros actos emitidos por el Titular de la Entidad que afecten la continuidad de este, se
impugnan ante el Tribunal de Contrataciones del Estado.

Importante |

e Una vez otorgada la buena pro, el 6rgano encargado de las contrataciones o el comité de
seleccion, segtin corresponda, esta en la obligacion de permitir el acceso de los
participantes y postores al expediente de contratacién, salvo la informacioén calificada
como secreta, confidencial o reservada por la normativa de la materia, a mas tardar dentro ‘
del dia siguiente de haberse solicitado por escrito. |

» A efectos de recoger la informacién de su interés, los postores pueden valerse de distintos
medios, tales como: (i) la lectura y/o toma de apuntes, (i) la captura y almacenamiento de |
imagenes, e incluso (iii) pueden solicitar copia de la documentacién obrante en el
expediente, siendo que, en este ultimo caso, la Entidad debera entregar dicha ‘
documentacion en el menor tiempo posible, previo pago por tal concepto.

e Elrecurso de apelacion se presenta ante la Mesa de Partes del Tribunal o ante las oficinas
desconcentradas del OSCE, o en la Unidad de Tramite Documentario de la Entidad, segun
corresponda.

2.2. PLAZOS DE INTERPOSICION DEL RECURSO DE APELACION

La apelacion contra el otorgamiento de la buena pro o contra los actos dictados con
anterioridad a ella se interpone dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse
notificado el otorgamiento de la buena pro, salvo que su valor estimado corresponda al de
una licitacion publica, en cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.

La apelacion contra los actos dictados con posterioridad al otorgamiento de la buena pro,
contra la declaracion de nulidad, cancelacion y declaratoria de desierto del procedimiento, se
interpone dentro de los cinco (5) dias habiles siguientes de haberse tomado conocimiento del
acto que se desea impugnar, salvo que su valor estimado corresponda al de una licitacion
publica, en cuyo caso el plazo es de ocho (8) dias habiles.

‘_ CAPiTUL(_) i ’
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y* ' DEL CONTRATO - N ]

3.1.

3.2.

PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO

Los plazos y el procedimiento para perfeccionar el contrato se realiza conforme a lo indicado en
el articulo 141 del Reglamento.

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene, salvo en los
contratos cuyo monto del valor estimado no supere los doscientos mit Soles (S/ 200,000.00), en
los que se puede perfeccionar con la recepcion de la orden de compra, conforme a lo previsto
en la seccion especifica de las bases.

En el caso de procedimientos de seleccion por relacion de items, se puede perfeccionar el

contrato con la suscripcion del documento o con la recepcién de una orden de compra, cuando
el valor estimado del item corresponda al parametro establecido en el parrafo anterior.

Importante

El érgano encargado de las contrataciones o comité de seleccién, segun corresponda, debe
consignar en la seccién especifica de las bases /a forma en que se perfeccionara el contrato, sea
con la suscripciéon del contrato o la recepcion de la orden de compra. En caso la Entidad
perfeccione el contrato con la recepcion de la orden de compra no debe incluir la proforma del
contrato establecida en el Capitulo V de la seccién especifica de las bases.

Para perfeccionar el contrato, el postor ganador de la buena pro debe presentar los
documentos sefalados en el articulo 139 del Reglamento y los previstos en la seccion
especifica de las bases.

GARANTIAS

Las garantias que deben otorgar los postores y/o contratistas, segtin corresponda, son las de
fiel cumplimiento del contrato y por los adelantos.

3.2.1. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO

Como requisito indispensable para perfeccionar el contrato, el postor ganador debe
entregar a la Entidad la garantia de fiel cumplimiento del mismo por una suma
equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato original. Esta se mantiene
vigente hasta la conformidad de la recepcion de la prestacion a cargo del contratista.

Importante

e En los contratos periédicos de suministro de bienes que celebren las Entidades
con las micro y pequefias empresas, estas ultimas pueden otorgar como garantia
de fiel cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato original,
porcentaje que es retenido por la Entidad durante la primera mitad del numero total
de pagos a realizarse, de forma prorrateada en cada pago, con cargo a ser |
devuelto a la finalizacién del mismo, conforme lo establece el articulo 149 del
Reglamento.

)65
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» Enlos contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/
200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato.
Dicha excepcion también aplica a los contratos derivados de procedimientos de
seleccion por relacion de items, cuando el monto del item adjudicado o Ia
sumatoria de los montos de los items adjudicados no supere el monto sefalado
anteriormente, conforme a lo dispuesto en el literal a) del articulo 152 del

Reglamento.

3.2.2. GARANTIA POR ADELANTO

En caso se haya previsto en la seccion especifica de las bases la entrega de adelantos,
el contratista debe presentar una garantia emitida por idéntico monto conforme a lo

estipulado en el articulo 153 del Reglamento.

REQUISITOS DE LAS GARANTIAS

Las garantias que se presenten deben ser incondicionales, solidarias, irrevocables y de
realizacion automatica en el pais, al solo requerimiento de la Entidad. Asimismo, deben ser
emitidas por empresas que se encuentren bajo la supervision directa de la Superintendencia de
Banca, Seguros y Administradoras Privadas de Fondos de Pensiones y que cuenten con
clasificacion de riesgo B o superior. Asimismo, deben estar autorizadas para emitir garantias; o
estar consideradas en la Ultima lista de bancos extranjeros de primera categoria que

periodicamente publica el Banco Central de Reserva del Peru.

Importante

\>~=,
o

Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro y/o contratista cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion
y eventual efecucion, sin perjuicio de la determinacion de las responsabilidades funcionales que
correspondan.

Ad;rtencia

Los funcionarios de las Entidades no deben aceptar garantias emitidas bajo condiciones
distintas a las establecidas en el presente numeral, debiendo tener en cuenta lo siguiente:

1. La clasificadora de riesgo que asigna la clasificacion a la empresa que emite la garantia
debe encontrarse listada en el portal web de la SBS (http://www.sbs.qob.pe/sistema-
financiero/clasificadoras-de-riesqo).

2. Se debe identificar en la pagina web de la clasificadora de riesgo respectiva, cudl es la
clasificacion vigente de la empresa que emite la garantia, considerando la vigencia a la
fecha de emision de la garantia.

3. Para fines de lo establecido en el articulo 148 del Reglamento, la clasificacién de riesgo
B, incluye las clasificaciones B+ y B.

| 4. Si la empresa que otorga la garantia cuenta con mas de una clasificacién de riesgo
emitida por distintas empresas listadas en el portal web de la SBS, bastaré que en una de
ellas cumpla con la clasificacién minima establecida en el Reglamento.

En caso exista alguna duda sobre la clasificacion de riesgo asignada a la empresa emisora
| de la garantia, se deber4 consultar a la clasificadora de riesgos respectiva.
| De otro lado, ademas de cumplir con el requisito referido a Ja clasificacién de riesgo, a
efectos de verificar si la empresa emisora se encuentra autorizada por la SBS para emitir
garantias, debe revisarse el portal web de dicha Entidad (http://www.shs.qob.pe/sistema-
financiero/relacion-de-empresas-que-se-encuentran-autorizadas-a-emitir-cartas-fianza).

\
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3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

3.8.

Los funcionarios competentes deben verificar la autenticidad de la garantia a través de los
mecanismos establecidos (consulta web, teléfono u otros) por la empresa emisora.

EJECUCION DE GARANTIAS

La Entidad puede solicitar la ejecucion de las garantias conforme a los supuestos
contemplados en el articulo 155 del Reglamento.

ADELANTOS

La Entidad puede entregar adelantos directos al contratista, los que en ningun caso exceden en
conjunto del treinta por ciento (30%) del monto del contrato original, siempre que ello haya sido
previsto en la seccién especifica de las bases.

PENALIDADES
3.6.1. PENALIDAD POR MORA EN LA EJECUCION DE LA PRESTACION

En caso de retraso injustificado del contratista en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, la Entidad le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia
de atraso, de conformidad con en el articulo 162 del Reglamento.

3.6.2. OTRAS PENALIDADES

La Entidad puede establecer penalidades distintas a la mencionada en el numeral
precedente, segin lo previsto en el articulo 163 del Reglamento y lo indicado en la
seccion especifica de las bases.

Estos dos tipos de penalidades se calculan en forma independiente y pueden alcanzar
cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto del contrato
vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

Las causales para la resolucion del contrato, seran aplicadas de conformidad con el articulo 36
de la Ley y 164 del Reglamento.

PAGOS

El pago se realiza después de ejecutada la respectiva prestacion, pudiendo contemplarse
pagos a cuenta.

La Entidad paga las contraprestaciones pactadas a favor del contratista dentro de los diez (10)
dias calendario siguientes de otorgada la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen
las condiciones establecidas en el contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario
competente.

La conformidad se emite en un plazo maximo de siete (7) dias de producida la recepcion salvo
que se requiera efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacion, en
cuyo caso la conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo
responsabilidad del funcionario que debe emitir la conformidad.

)
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En el caso que se haya suscrito contrato con un consorcio, el pago se realizara de acuerdo a lo
que se indique en el contrato de consorcio.

| Advertencia |

| En caso de retraso en los pagos a cuenta o pago final por parte de la Entidad, salvo que se |
deba a caso fortuito o fuerza mayor, esta reconoce al contratista los intereses legales
correspondientes, de conformidad con el articulo 39 de la Ley y 171 del Reglamento,
debiendo repetir contra los responsables de la demora injustificada.

3.9. DISPOSICIONES FINALES

Todos los demas aspectos del presente procedimiento no contemplados en las bases se
regiran supletoriamente por la Ley y su Reglamento, asi como por las disposiciones legales
vigentes.

\
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SECCION ESPECIFICA

CONDICIONES ESPECIALES DEL PROCEDIMIENTO DE
SELECCION

(EN ESTA SECCION LA ENTIDAD DEBERA COMPLETAR LA INFORMACION EXIGIDA, DE ACUERDO A LAS
INSTRUCCIONES INDICADAS)
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CAPITULO |
GENERALIDADES

1.1.

1.2.

1.3.

/A_ Lo 15,

1.6.

ENTIDAD CONVOCANTE

Nombre : HOSPITAL DE APOYO DEPARTAMENTAL MARIA
AUXILIADORA

RUC N° : 20162041291

Domicilio legal © AV. MIGUEL IGLESIAS NRO. 968 (ALT. CDRA. 11 AV,
PACHACUTEC)

Teléfono: ;012171818

Correo electronico: . aliciapanaspaico@gmail.com — giuliana s2@yahoo.es

cotizaciones.hospitalmax@gmail.com

OBJETO DE LA CONVOCATORIA

El presente procedimiento de seleccion tiene por objeto la contratacién de “ADQUISICION DE
ALIMENTOS CARNICOS Y OTROS PARA PACIENTES HOSPITALIZADOS DEL HOSPITAL
MARIA AUXILIADORA”.

Paquete |- FRUTAS

DESCRIPCION U.M. CANTIDAD
MARACUYA (AL PESO) B KG 1,600
PERA DE AGUA (AL PESO) KG 3,465
GRANADILLA (AL PESO) KG 4,860
MANGO CRIOLLO (AL PESO) KG 3,300

Paguete ll - PRODUCTOS CARNICOS

DESCRIPCION U.M. CANTIDAD
POLLO ENTERO SIN VISCERAS KG 80,304
PIERNA CON MUSLO DE POLLO KG 3,600
HIGADO DE RES KG 540
MONDONGO KG . 960,
CARNE DE RES PARA GRISO SIN GRASA KG 3,000
CAKRNE DE RES BISIECK DE CADERA KG 3,360

Paguete Il - VIVERES SECOS Y ENVASADOS

DESCRIPCION U.M. CANTIDAD
FIDEO TALLARIN N° 32 - KG 1,320
FIDEQ SURTIDO PARA SOPA KG 1,680
MAIZ PELADO KG 300
SAL DE COCINA X 1 KG KG 2,160

EXPEDIENTE DE CONTRATACION

El expediente de contratacion fue aprobado mediante FORMATO N° 02 SOLICITUD Y
APROBACION DE EXPEDIENTE N° 23- 2022-OEA-HMA el 01 de junio del 2022.

FUENTE DE FINANCIAMIENTO

DONACIONES Y TRANSFERENCIAS (DyT)

SISTEMA DE CONTRATACION

El presente procedimiento se rige por el sistema A SUMA ALZADA, de acuerdo con lo
establecido en el expediente de contratacion respectivo.
DISTRIBUCION DE LA BUENA PRO

=

=



Hospital de Apoyo Departamental Maria Auxiliadora
Subasta Inversa Electrénica N° 002-2022-HMA “Adquisicion de Alimentos Carnicos y Otros para Pacientes

Hospitalizados del Hospital Maria Auxiliadora”

1.7.

1.8.

1.9.

NO APLICA.

ALCANCES DEL REQUERIMIENTO

El alcance de la prestacion esta definido en las Especificaciones Técnicas y los Requisitos de
Habilitacion, que forman parte de la presente seccién en los Capitulos 11l y IV.

COSTO DE REPRODUCCION Y ENTREGA DE BASES

Los participantes registrados tienen el derecho de solicitar un ejemplar de las bases, para cuyo
efecto deben cancelar los participantes registrados tiene el derecho de recabar un ejemplar de
las bases, para cuyo efecto deben cancelar S/. 5.00 (Cinco y 00/100) en Caja de la Entidad

convocante de direccion en Av. Miguel Iglesias Nro. 968 (Alt. Cdra. 11 Av. Pachacutec), Lima —

Lima — San Juan de Miraflores.

BASE LEGAL

- Ley N° 31365, Ley de Presupuesto del Sector Publico para el Afo Fiscal 2022.
- Ley N° 31366, Ley de Equilibrio Financiero del Presupuesto del Sector Publico del afo fiscal

2022.

- Ley N° 28411 — Ley General del Sistema Nacional del Presupuesto.
- Decreto Supremo N° 082-2019-EF — Texto Unico Ordenado de la Ley N° 30225, Ley de

Contrataciones del Estado.

- Decreto Supremo N° 377-2019-EF que modifica el Reglamento de la Ley N° 30225, Ley de

Contrataciones del Estado, aprobado mediante Decreto DSupremo N° 344-2018-EF.

- Directivas del OSCE

- Ley N° 27444, Ley de Procedimiento Administrativo General

- Ley N° 27806, Ley de Transparencia y de Acceso a la Informacion Publica.

Decreto Supremo N° 304-2012-EF, TUO de la Ley General del Sistema Nacional de

Presupuesto.

- Decreto Supremo N° 008-2008-TR, Reglamento de la Ley MYPE.
Decreto N° 013-2013-PRODUCE - Texto Unico Ordenado de la Ley de Impulso al Desarrollo

Productivo y al Crecimiento Empresarial.

- Reglamento de Seguridad y Salud en el Trabajo D.S. 005-2012-TR

- Decreto de Urgencia N° 044-2020-pcm — Estado de Emergencia Nacional

- Codigo Civil

Resolucion Ministerial N° 972-2020-MINSA ‘“Lineamientos para la Vigilancia y Control de la
Salud de los Trabajadores con Riesgo de Exposiciéon a SARS-Cov-2, asi como los protocolos
sanitarios y demas disposiciones que dicten los sectores y autoridades competentes, que

resulten aplicables a la presente contratacion.

que no contravenga lo regulado por la Ley de Contrataciones.

Las referidas normas incluyen sus respectivas modificaciones, de ser el caso.

Cualquier otra disposicion legal vigente que permita desarrollar el objeto de la convocatoria

50
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CAPITULO II ,
DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

2.1. CALENDARIO DEL PROCEDIMIENTO DE SELECCION

Segun el cronograma de la ficha de seleccion de la convocatoria publicada en el SEACE.

2.2. CONTENIDO DE LAS OFERTAS

La oferta contendra la siguiente documentacién:

2.21. Documentacion de presentacién obligatoria

a) Declaracion jurada de datos del postor. (Anexo N° 1).

b) Documento que acredite la representacion de quien suscribe la oferta.

En caso de persona juridica, copia del certificado de vigencia de poder del
representante legal, apoderado o mandatario designado para tal efecto.

En caso de persona natural, copia del documento nacional de identidad o
documento analogo, o del certificado de vigencia de poder otorgado por persona
natural, del apoderado o mandatario, segun corresponda.

En el caso de consorcios, este documento debe ser presentado por cada uno de
los integrantes del consorcio que suscriba la promesa de consorcio, segun
corresponda.

" Advertencia

De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan
| prohibidas de exigir a los administrados o usuarios la informacién que puedan
| obtener directamente mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos
2 y 3 de dicho Decreto Legislativo. En esa medida, si la Entidad es usuaria de la
Plataforma de Interoperabilidad del Estado — PIDE? y siempre que el servicio web |
se encuentre activo en el Catédlogo de Servicios de dicha plataforma, no
correspondera exigir el certificado de vigencia de poder y/o documento nacional
de identidad.

c) Declaracion jurada de acuerdo con el literal b) del articulo 52 del Reglamento.
(Anexo N° 2).

d) Declaracion jurada de cumplimiento de las Especificaciones Técnicas contenidas
en el Capitulo 11l de la presente seccion. (Anexo N° 3)

e) Promesa de consorcio con firmas legalizadas, de ser el caso, en la que se
consigne los integrantes, el representante comuin, el domicilio comun y las
obligaciones a las que se compromete cada uno de los integrantes del consorcio
asi como el porcentaje equivalente a dichas obligaciones (Anexo N° 4)

f)  El postor debe incorporar en su oferta los documentos que acreditan los
“Requisitos de Habilitaciéon” que se detallan en el Capitulo IV de la presente

Para mayor informacion de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad det
Estado - PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.qobiemodigital.gob.pe/interoperabilidad/

—,
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seccion de las bases.

En el caso de consorcios, cada integrante del consorcio que se hubiera
comprometido a ejecutar las obligaciones vinculadas al objeto de la convocatoria
debe acreditar estos requisitos.

Importante

El monto total de la oferta o respecto del item al que se presenta al que se refiere el
literal c) del numeral 1.4 de la seccién general de las bases se presenta en SOLES.

REQUISITOS PARA PERFECCIONAR EL CONTRATO
El postor ganador de la buena pro debe presentar los siguientes documentos para perfeccionar
el contrato:

a) Garantia de fiel cumplimiento del contrato.

b) Contrato de consorcio con firmas legalizadas ante Notario de cada uno de los integrantes,
de ser el caso.

c) Codigo de cuenta interbancaria (CCl) o, en el caso de proveedores no domiciliados, el
numero de su cuenta bancaria y la entidad bancaria en el exterior.

d) Copia de la vigencia del poder del representante legal de la empresa que acredite que
cuenta con facultades para perfeccionar el contrato, cuando corresponda.

e) Copia de DNI del postor en caso de persona natural, o de su representante legal en caso
de persona juridica.

Advertencia

| De acuerdo con el articulo 4 del Decreto Legislativo N° 1246, las Entidades estan prohibidas
de exigir a los administrados o usuarios la informacion que puedan obtener directamente
mediante la interoperabilidad a que se refieren los articulos 2 y 3 de dicho Decreto Legislativo.
En esa medida, si la Entidad es usuaria de la Plataforma de Interoperabilidad del Estado —
| PIDE® y siempre que el servicio web se encuentre activo en el Catélogo de Servicios de dicha
| plataforma, no correspondera exigir los documentos previstos en los literales e) y f).

f)  Domicilio para efectos de la notificacion durante la ejecucion del contrato.
g) Detalle cie los precios del monto de la oferta de cada uno de los bienes que conforman el
paguete".

Importante

e En caso que el postor ganador de la buena pro sea un consorcio, las garantias que presente
este para el perfeccionamiento del contrato, asi como durante la ejecucién contractual, de
ser el caso, ademas de cumplir con las condiciones establecidas en el articulo 33 de la Ley y
en el articulo 148 del Reglamento, deben consignar expresamente el nombre completo o la
denominacion o razén social de los integrantes del consorcio, en calidad de garantizados, de
lo contrario no podran ser aceptadas por las Entidades. No se cumple el requisito antes |
indicado si se consigna tnicamente la denominacién del consorcio, conforme lo dispuesto
en la Directiva “Participacion de Proveedores en Consorcio en las Contrataciones del
Estado”.

e En los contratos periédicos de suministro de bienes que celebren las Entidades con las
micro y pequefias empresas, estas Ultimas pueden otorgar como garantia de fiel
cumplimiento el diez por ciento (10%) del monto del contrato original, porcentaje que es
retenido por la Entidad durante la primera mitad del nimero total de pagos a realizarse, de
forma prorrateada en cada pago, con cargo a ser devuelto a la finalizacion del mismo,

*  Para mayor informacion de las Entidades usuarias y del Catalogo de Servicios de la Plataforma de Interoperabilidad del
Estado — PIDE ingresar al siguiente enlace https://www.qobiernodigital.qob.pefinteroperabilidad/

4 . o e
Incluir solo en caso que la convocatoria del procedimiento sea por paquete.
= |
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conforme lo establece el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto
los postores deben encontrarse registrados en el REMYPE, consignando en la Declaracion |
Jurada de Datos del Postor (Anexo N° 1) o en la solicitud de retencién de la garantia durante
el perfeccionamiento del contrato, que tienen la condicion de MYPE, lo cual seré verificado
por la Entidad en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2 opcién consulta de
empresas acreditadas en el REMYPE.

* En los contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/
200,000.00), no corresponde presentar garantia de fiel cumplimiento de contrato. Dicha
excepcion también aplica a los contratos derivados de procedimientos de seleccién por
relacion de items, cuando el monto del item adjudicado o la sumatoria de los montos de los
items adjudicados no supere el monto sefialado anteriormente, conforme a lo dispuesto en
el literal a) del articulo 152 del Reglamento.

Importante

» Corresponde a la Entidad verificar que las garantias presentadas por el postor ganador de la
buena pro cumplan con los requisitos y condiciones necesarios para su aceptacion y
eventual ejecucion, sin perjuicio de la determinacién de las responsabilidades funcionales
que correspondan.

e De conformidad con el Reglamento Consular del Pert aprobado mediante Decreto Supremo
| N°® 076-2005-RE para que los documentos publicos y privados extendidos en el exterior
tengan validez en el Pert, deben estar legalizados por los funcionarios consulares peruanos
y refrendados por el Ministerio de Relaciones Exteriores del Pert, salvo que se trate de
documentos publicos emitidos en paises que formen parte del Convenio de la Apostilla, en

cuyo caso baslara con que estos cuenten con la Apostilla de la Haya’.

e la Entidad no puede exigir documentacion o informacion adicional a la consignada en el |
presente numeral para el perfeccionamiento del contrato.

2.4, PERFECCIONAMIENTO EL CONTRATO

El contrato se perfecciona con la suscripcion del documento que lo contiene. Para dicho efecto
el postor ganador de la buena pro, dentro del plazo previsto en el articulo 141 del Reglamento,
debe presentar la documentacion requerida en Av. Miguel Iglesias Nro. 968 (Alt. Cdra. 11 Av.
Pachacutec), Lima - Lima — San Juan de Miraflores.

e

Segun lo previsto en la Opinién N° 009-2016/DTN.
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CAPIiTULO Il

ESPECIFICACIONES TECNICAS

Importante

De conformidad con el numeral 29.8 del articulo 29 del Reglamento, el area usuaria es responsable
de la adecuada formulacién del requerimiento, debiendo asegurar la calidad técnica y reducir la
necesidad de su reformulacién por errores o deficiencias técnicas que repercutan en el proceso de
contratacion. Asimismo, de acuerdo a lo previsto en el numeral 29.10 del mismo articulo, el
requerimiento recoge las caracteristicas técnicas ya definidas en la Ficha Técnica del Listado de
Bienes y Servicios Comunes.

1.

Denominacién vy finalidad publica de la contratacion

Denominacién

DE NUTRICION Y DIETETICA

ADQUISICION DE PRODUCTOS CARNICOS Y OTROS PARA EL DEPARTAMENTO

Finalidad publica

ATENCION DEL PACIENTE HOSPITALIZADO

Caracteristicas del bien a contratar

Técnica

" Denominacién del blen segtn la Ficha

" Unidad de

PAQUETE 1: FRUTAS

Cantidad

medida |

" ESPECIFICACION TECNICA

ITEM

1 GRANADILLA CATEGORIA |

KG

4860

CALIBRE: D
ENVASE: caja de carton con tapa peso
aprox. 700 gr.

SEGURIDAD: Numero de autorizacidn
sanitaria del establecimiento primario
emitido por SENASA

2 MARACUYA CATEGORIA |

KG

1600

CALIBRE: B mayor 128 -139 gr.
ENVASE: jaba plastica de 1500 gr
aprox.

SEGURIDAD: Numero de autorizacion
sanitaria del establecimiento primario
emitido por SENASA

3 | MANGO EDWARDS CATEGORIAT |

KG

3300

CALIBRE: 18
PESO: 222 gr.
ENVASE: jaba plastica de 1700 gr
aprox.

SEGURIDAD: Numero de autorizacion
sanitaria del establecimiento primario
emitido por SENASA

4 PERA CATEGORIA EXTRA

KG

3465

PESO. 220 gr aprox.

ENVASE: caja de cartén corrugado con
peso aprox de 1000 gr.

SEGURIDAD: Numero de autorizacion
sanitaria del establecimiento primario
emitido por SENASA

S/
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PAQUETE 2 ; PRODRUCTOS CARNICOS

ITEM

PIERNA ENTERA DE POLLO
REFRIGERADA

RRIANUXILIABORA
!

v

KG

3600

Tipo: pierna con muslo,
PRESENTACION: pierna de pollo con
piel, con hueso separada del cuerpo
por corte anatémico, desprovista de
patas.

Peso promedio por pieza 400g
CALIDAD: De primera, superficie
brillante, piel bien adherida al musculo
color rosado, No hematomas, mayores
a 2 cm, libre de plumas y cafiones,
libre de hueso corto, sin presencia de
codagulos de sangre,

ENVASADO: Por cuatro piezas en
cada contenedor.
ALMACENAMIENTO Y
TRANSPORTE.: En vehliculos
frigorificos cerrados, en recipientes
resistentes de facil limpieza y buena
Condicién de higiene. Jabas de
pléstico acanaladas de facil limpieza.

Dpto. M imtiiicn
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| Control de temperatura al ingresa del
producto refrigerado de 0 a 4 °C,

ROTULADO:

- Nombre del producto.

- Pals de origen.

- Nombre y direccién del fabricante,
envasador o distribuidor

- Identificacion del lote.

- Fecha de vencimiento.

- Condiciones de almacenamiento,

- Peso neto.

VIDA UTIL: 5 dias a la fecha de
internamiento.

POLLO ENTERO SIN MENUDENCIA
RERIGERADO

K&

80304

TIPO: Pollo Eviscerado sin
menudencia.

PRESENTACION;

-Entero de peso promedio 1.800 a
2,000 kg.

CALIDAD: De primera, superficie
brillante, piel bien adherida al musculo
color rosado, No hematomas, libre de

plumas y canones, libre de hueso
corto, sin presencia de coagulos de
sangre.

ALMACENAMIENTO Y

TRANSPORTE.: En vehlculos
frigorificos cerrados, en recipientes
resistentes de facil limpieza y buena
condicién de higiene. Jabas de pléstico
acanaladas de facil limpieza.

Control de temperatura al ingreso del
producto de 0 & 4 °C.

ENVASE: individual para cada pollo.
ROTULADO:

- Nombre del producto.

- Pals de origen.

- Nombre y direccion del fabricante,
envasador o distribuidor,

- Identificacion del lote.

- Fecha de vencimiento.

-Impresion litografiada del rotulado.

- Condiciones de almacenamiento.

- Peso neto.

VIDA (I111: 5 dias a la fecha de
internamiento.

R
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CONGELADO

3 CARNE DE RES — CORTE BOLA DE KG 3360 CORTE PARA BISTECK: 120 g X
LOMO REFRIGERADO racién
TRANSPORTE.: En vehlculos
frigorificos cerrados, en recipientes
resistentes de facil limpieza y buena
condicion de higiene. Jabas de plastico
acanaladas de facil impieza (segin RD
154-2011AG-SENASA-DIAIA/ART. 17
del DS. N° 004-2011-AG)
VIDAL UTIL; 05 dias a la fecha de
internamiento
ROTULADO:
- Nombre del producto.
- Pais de origen
- Nombre y direccion del fabricante,
envasador o distribuidor.
- ldentificacion del lote.
- Fecha de vencimiento.
- Condiclones de almacenamiento.
- Peso neto. ENVASE: Individual, por
- ) | | 5kg aprox inocuo e higiénico |
CARNE DE RES — CORTE TAPA KG 3000 CORTE PARA GUISO: 120 Gr x racidn
REFRIGERADO | N .  am
TRANSPORTE. En vehiculos
frigorificos errados, en recipientes
resistentes de facil limpieza y buena
condicién de higiene. Jabas de plastico
acanaladas de facil limpieza (segun RD
154-2011AG-SENASA-DIAIA/ART, 17
del DS. N°® 004-2011-AG)
VIDAL UTIL: 05 dlas a la fecha de
internamiento
ROTULADO:
- Nombre del producto
- Pafs de origen.
- Nombre y direccién del fabricante,
envasador o distribuidor,
- Identificacién del lote.
- Fecha de vencimiento
- Condiciones de almacenamiento
- Peso neto
ENVASE: Individual, por 5kg aprox
Inocuo e higienico
MENUDENCIA DE RES — MONDONGO KG 960 PRESENTACION:

CORTE: en cubos de 2cm aprox.

« Precocido, textura firme, limpio
empacado por bolsas de 10 Kg cada
una

» Etiquetado con Lote, Fecha de

Produccion y Fecha de Vencimiento, y

Nombre de la Empresa.

+ Empaque al vacio

TRANSPORTE : En vehlculos
frigorificos

cerrados, en recipientes resistentes de
facil limpieza

SEGURIDAD: permiso sanitario para la
importacion  de  animales  vivos,
productos y subproductos de origen
animal N°.

Almacenamiento: congelado -12 y 18
°C

Envase  primario:
poliamida.

Envase secundario: jabas de plastico
acanaladas limpias y con tapa.

VIDA UTIL: 6 MESES a la fecha de
internamiento

embolsa de

@ rr A
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| 6 | MENUDENCIA DE RES HIGADO KG | 540 | PRESENTACION: fileteado, por kilo,

REFRIGERADO congelado

| + Corte de Guiso de 120 gr x racion
Etiquetado con Lote, Fecha de

Produccion y Fecha de Vencimiento, y

Nombre de la Empresa.

* Empaque al vacio

TRANSPORTE.: En vehlculos

frigorlficos

cerrados, en recipientes resistentes de

facil limpieza

SEGURIDAD: permiso sanitario para la

importacion de ani8males  vivos,
productos y subproductos de origen
animal N°.
Documentos:  1999053388-MINAGRI-
SENASA-DSA.
almacenamiento: congelado e -12 y 18
°C
Envase  primario.  emboisa  de
e AUILADORE poliamida.
riOSP“?J' ‘{Efﬂ“l{; ,;l:;“.‘-"\.u‘,if:-.lih Envase secundario: jabas de plastico
L i 14 i | acanaladas limpias y con tapa.

’ VIDA UTIL. 6 MESES a la fecha de
internamiento

ITEN | PAQUETE 3 VIVERES SECOS Y ENVASADOS = i
1 FIDEOS LARGOS KG 1320 TIPO: fideas largos gruesos o linguini
ENVASE: polietileno

PRESENTACION: por kilo
SEGURIDAD: Registro sanitario, fecha
_ de produccian y fecha de vencimiento.
2 FIDEOS CORTOS KG 1680 TIPO: surtido

ENVASE: polietileno
PRESENTACION: x250 gr
SEGURIDAD: Registro sanitario, fecha
= ___ de produccién y fecha de vencimiento.
3 SAL DE COCINA KG 2160 ENVASE: polietileno

PRESENTACION: por kilo
SEGURIDAD: registro sanitario, fecha
J Al | _| de envasado y fecha de vencimiento

4 MAIZ CUSCO DE CATEGORIA KG 300 ENVASE: POLITILENO

PRIMERA PRESENTACION; X 5KILOS

sanitaria del establecimiento primario
emitido por SENASA, cddigo de
rastreabilidad generado por

SEGURIDAD: Numero de autorizacion |

_| procesamiento del alimento.
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Caracteristicas técnicas

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

129)

Denominacién del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcién general

© GRANADILLA CATEGORIA |
: GRANADILLA CATEGORIA |
: KILOGRAMO

: La granadilia (Passiflora liguaris Juss) es |a fruta obtenida de |a
suministran
consumidor, después de su preparacion y envasado.

familia Passifloraceae, que se

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

frescas al

2.1, Del bien

La granadilla categoria | debe presentar las siguientes caracteristicas:

_ CARACTERISTICA

| REFERENGIA

CALIDAD

Requisitos minimos

-

Estar enteras,

Presentar una apariencia fresca,

Ser de consistencia firme.

Estar sanas, y exentas de
podredumbre o deterioro que hagan
gue no sean aptas para el consumo.
Estar limpias y exentas de cualquier
materia extrana visible.

Estar practicamente exentas de plagas
y dafos causados por ellas, que
afecten al aspecto general del
producto.

Estar exentas de humedad externa
anormal, salvo la condensaclén
consiguiente a su remocién de una
camara frigorifica.

Estar exentas de cualesquiera olores
ylo sabores extrafios.

Estar dotadas de un tallo/pedanculo
que debe llegar hasta el primer nudo.
Exentas de hundimientos.

Exentas de grietas.

NTP-CODEX CXS
316:201¢  NORMA
PARA LAS FRUTAS

Coloracién externa caracleristica

DE LA PASION. 1°

_Grado de madurez Edicién
a, Las frutas deben ser de buena
calidad y caracteristicas de la
variedad.
b. Podran permitirse, sin embargo, los
siguientes defectos leves, siempre y
cuando no afecten al aspecto general
del producto, su calidad, estado de
conservacion y presentacién en el
envase;
Categoria - Defectos leves de forma.
- Defectos leves de la corteza como
cicatrices. Estos defectos no
deben superar el 10% de la
superficie total del fruto, y
- Defectos leves de coloracion,
En ninguno caso los defectos deben
afectar a la pulpa del fruto.
Versién 01 i Pagina 1 de 3
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oieranglg Se tolera el 10% en nimero
o eh peso de las granadillas que no
satisfagan los requisitos de esta
categorla, pero satisfagan los de la
categoria il de la norma de la referencia.

. CGédigode: 'mRaﬁgn dagpaso‘{g}
(TEA I Ra )| N e [
Sl Q >12>a1 ig139
%'sliogietermina por €l peso del c >122 —128
D >106-122 - @
E >83 - 106
F >74 - 83

Ef 10%, en nimero o en peso, del calibre
Tolerancias de calibre inmediatamente inferior y/o superior al
indicado en el envase.

El contenido de cada envase debe ser
homogéneo y estar constituido
Unicamente por granadilla del mismo
Homogeneidad origen, variedad, calidad, color y calibre.
La parte visible del contenido del envase
debe ser representativa de todo el

contenido.
Reglamento de
Inocuidad
INOCUIDAD Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria,
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | aprobado mediante
autoridad nacional competente!. Decreto Supremo N°
004-2011-AG, y sus
modificatorias,

Precision 1: La entidad convocante deberé precisar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el calibre de las granadillas que desea adquirir, de
acuerdo a lo establecido en la NTP-CODEX CXS 316:2019. Por ejemplo: granadilla categor(a | - calibre
por peso D,

2.2, Envase y/o embalaje
La granadilla | extra debe ser envasada tomando en consuderaclén lo establecido en las normas
Codex CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE
DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE
HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Asimismo, debe ser envasada de tal
manera gue el producto quede debidamente protegido, seglin el numeral 5.2 de la NTP-CODEX
CXS 316:2019.

Los materiales utilizados en ¢l interior del envase deben ser nuevos, estar limpios y ser de calidad
tal que evite cualquier dario externo o interno al producto, Se permite el uso de materiales, en
particular papel o sellos y adhesivos con Indicaciones comerciales, siempre y cuando estén
impresos o etiquetados con tinta o pegamento no téxico, seguin indica el numeral 5.2 de Ja
NTP-CODEX CXS 316:2016.

Precision 2: La entidad convocante deberd indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase, Ademas, podra
indicar Jas caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

18egtin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N°® 1062, Ley de Inoccuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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2.3. Rotulado
E) rotulado de la granadilla categorfa | debe cumplir con lo Indicado en la norma Codex
CXS 1-1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS
PREENVASADOS vy las disposiciones especificadas en el numeral 6 de la NTP-CODEX CXS
316:2019, siguientes:

- nombre del producto, hombre de ja variedad (facultativo);

- nombre, direccion legal del productor o asociacion de productores, del acopiador y/o
distribuidor cuando sea aplicable, cédigo de identificacion del productor (facultativo);

- pals de origen, y facultativamente, nombre del lugar, distrito o region de produccién;

- categorla de calidad;

- calibre (codigo de calibre por peso);

- peso neto (facultativo);

- ntmero de Autorizacién Sanitatia de Establecimiento de Procesamiento Primario emitido
por el SENASA.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especlifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacion que considere deba estar rotulada, La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de |a presente ficha téchlca,

2.4, Inserto
No aplica.

Preclslén 4: No aplica.

AL
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FICHA TECNICA
APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien : MARACUYA CATEGORIA |
Denominacién técnica . MARACUYA CATEGORIA |
Unidad de medida . KILOGRAMO
Descripcion general . La maracuya (Passiflora edulis Sims) es la fruta obtenida de la

familia Passifloraceae, que se suministran frescas al
consumidor, después de su preparacién y envasado.

2, CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2,1, Delbien

La maracuya categorla | debe presentar las siguientes caracteristicas:

- Estar enteras.

- Presentar una apariencia fresca.

- Ser de consistencia firme.

- Estar sanas, y exentas de
podredumbre o deterioro que hagan
que no sean aptas para el consumo.

- Estar limpias y exentas de cualquier
materia extrara visible,

- Estar practicamente exentas de plagas
y dafios causados por ellas, que
afecten al aspecto general del
producto.

- Estar exentas de humedad externa
anormal, salvo Jla condensacién
consiguiente a su remocién de una
cémara frigorifica.

- Estar exentas de cualesquiera olores
ylo sabores extraiios.

- Estar dotadas de un tallo/pedunculo :
que debe llegar hasta el primer nudo, | NTP-CODEX CXS

Requisitos minimos

- Exentas de hundimientos. 316:2019 NORMA
- Exentas de grietas. PARA LAS FRUTAS
a
Grado de madurez Coloracion externa caracteristica. gg’icilgr: PASION. 1

a. Las frutas deben ser de buena
calidad y caracteristicas de Ia
varledad,

b. Podrdn permitirse, sin embargo, los
sigulentes defectos leves, siempre y
cuando no afecten al aspecto general
del producto, su calidad, estado de
conservacion y presentacién en el
envase;

- Categoria - Defectos leves de forma.

- Defectos leves de la corteza como
cicatrices. Estos defectos no
deben superar el 10% de la
superficie total del fruto, y

- Defectos leves de coloracion.

En ninguno caso los defectos deben
afectar a la pulpa del fruto,

Pagina1 de3
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CARAGTERISTICA ~ ESPECIFICACION | REFERENCIA

Tolerancia: Se tolera el 10% en numero
o en peso de las maracuyas que no
satisfagan los requisitos de esta
categorfa, pero satisfagan los de la
categoria Il de Ja norma de la referencia.

Calibre
(se determina por el peso del
fruto) —

Codigo de Rango de peso (g)
callbre

>139
>128 — 139
>122 - 128
>106 - 122
>83 - 106
>74 - 83

Mmoo 0|m|>

Tolerancias de calibre inmediatamente inferior y/o superior al

El 10%, en nimero o en peso, del calibre

indicado en el envase.

Homogeneidad origen, variedad, calidad, color y calibre,

El contenido de cada envase debe ser
homogéneo y  estar  constituido
Unicamente por maracuya del mismo

La parte visible del contenido del envase
debe ser representativa de todo el
contenido.

INOCUIDAD

Reglamento de
Inocuidad

Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria,
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | aprobado mediante
autoridad nacional competente’, Decreto Supremo N°
004-2011-AG, y sus

modificatorias,

Precision 1: La entidad convocante deberd precisar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el calibre de las maracuyés que desea adquirir, de

acu
por

2,2,

erdo a lo estahlecido en la NTP-CODEX CXS 316:2019. Par ejemplo: maracuyé categoria | - calibre
peso D.

Envase y/o embalaje

La maracuy4 | extra debe ser envasada tomando en consideracion lo establecido en las normas
Codex CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADQ Y TRANSPORTE
DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE
HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Asimismo, deben ser envasadas de
tal manera que el producto quede debidamente protegido, segin el numeral 8.2 de la
NTP-CODEX CXS 316:2019.

Los materiales utilizados en el interior del envase deben ser nuevos, estar limpios y ser de calidad
tal que evite cualquier dafo externo o interno al producto. Se permite el uso de materiales, en
particular papel o sellos y adhesivos con indicaciones comerciales, siempre y cuando estén
impresos o etiquetados con tinta o pegamento no téxico, segun indica el numeral 5.2 de la
NTP-CODEX CXS 316:2019.

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar Jas caracterlsticas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre gue se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

1 Segn arifcule 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado

mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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2.3, Rotulado
El rotulado de Ja maracuyé categoria | debe cumplir con Jo indicado en la norma Codex CXS 1-
1985 (2018) NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS

PREENVASADOS y las disposiciones especificadas en el numeral 6 de la NTP-CODEX CXS
316:2019, siguientes:

- nombre del producto, nombre de Ja variedad (facuitativo);

- nombre, direccién legal del productor o asoclacién de productores, del acopiador y/o
distribuidor cuando sea aplicable, codigo de identificacién del productor (facultativo);

- pais de origen, y facultativamente, nombre del lugar, distrito o regién de producciodn;

- categoria de calidad;

- calibre (cédigo de calibre por peso);

- peso neto (facultativo),

- numero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primaric emitido
por el SENASA.

Preclsién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccitn especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrata), otra informacion que considere deba estar rotutada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica.

Preclslon 4: No aplica,
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FICHA TECNICA
APROBADA

1, CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien
Denominacién técnica
Unidad de medida
Descripcion general

. MANGO EDWARDS CATEGORIA |

: MANGO EDWARDS CATEGORIA |

: KILOGRAMO

. El mango Edwards categoria | es una fruta obtenida de la

especie Mangifera indica L. de la familia de las Anacardiaceas,
que se suministra fresca al consumidor, despu¢s de su
acondicionamiento y envasado.

2. CARACTER{STICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Delbien
E| desarrollo y condicién de los mangos Edwards categoria | debeh ser tales que permitan
asegurar la continuacién del proceso de maduracion hasta que alcancen el grado adecuado de
madurez que corresponda a las caracter(sticas propias de la vatiedad, soportar el transporte y la
manipulacién v llegar en estado satisfactorio a su destino, segun se indica en el numeral 4,1 de
la NTP 011.010:2020.

El mango Edwards categoria | debe presentar las siguientes caracteristicas:

"'ngyé ‘Ad"r R T E b s D

z PO et e i

AME
4,

GNP

" REFERENCIA.

CALIDA

a) Estar enteros.

b) Estar sanos; deben excluirse los productos
afectados por podredumbre o deterioro que
hagan que no sean aptos para el consumo.

¢) Estar limpios y practicamente exentos de
cualesquiera materias extrafias visibles.

d) Estar practicamente exentos de dafios
causados por plagas.

e) Estar exentos de humedad exierna anormal,
salvo la condensacién consiguiente a su
remoclén de una camara frigorifica.

f) Estar exentos de cualquier olor y/o sabor
extraiio.

g) Ser de consistencia firme. NTP

h) Tener un aspecto fresco,

Requisitos minimos i) Estar exentos de dafios causados por bajas
ylo altas temperaturas,

j) Estar exentos de manchas necrdticas o
estrias,

k) Estar exentos de magulladuras.

) Estar suficientemente desarrollados y
presentar un grado de madurez
satisfactorio.

m) Estar practicamente exentos de secrecion y
quemaduras producidas por latex, dafios
por quemaduras de sol y defectos en la
cascara producidos por rozaduras.

n) Presentar formas y caracter(sticas propias
de la variedad.

0) Tener pedunculo no menor de 0,5 cm de
longitud ni mayor a 1 cm.

011.010:2020
MANGO. Mango
fresco. Requisitos. 3%
Edicién
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e Los mano tacategfa deben ser de |

buena calidad y caracterlsticos de la variedad.
» Podran permitirse, sin embargo, los
siguientes defectos leves, siempre y cuando
no afecten el aspecto general del producto, su
calidad y estado de conservacién vy
presentacion en el envase:
- defectos Jeves de forma;
- defectos leves en la céscara como
rozaduras 6 quemaduras producidas por el
sol (color anaranjado), manchas
suberizadas debido a ia exudacién de resina
(incluidas estrias alargadas) y magulladuras

Calidad gue no excedan de 1 cm?2,

o Se permite la presencia de lenticelas rojlzas
suberizadas esparcidas, asl como el
amarillamiento de las variedades de color
verde, debido a una exposicién directa a la luz
solar, pero sin que exceda el 10% de la
superficie, siempre y cuando no existan
sefiales de necrosis (blanco amarillento).

» Se tolera el 10% en nimero o en peso en la
unidad comercial de venta pactada, que no
satisfagan los requisitos de esta categorfa,
pero satisfagan los de la categoria Il, indicada

5 en la norma de referencia.
4 1000 875 1125
5 800 725 875
5 667 612 725
7 571 530 612
8 500 470 530
9 444 420 470
10 400 380 420
i 12 333 307 380
Calibre 14 286 266 307
15 250 235 266
b 18 222 210 235
20 200 190 210
22 182 64 | 190
24 167 169 182

Notas:

1. Elcédigo de calibre indica el nimero de frutos
que se pueden colocar en una caja de cartén
de 4 kg neto (referenclal).

2. Los rangos especificados incluyen |a

tolerancia de calibre, que es de + 10% en peso
de la fruta contenida en cada envase.

Tolerancia de calibre

Maxime el 10%, en ndmero o en peso, de los
mangos contenidos en cada envase puede no
ajustarse a los limites de calibre del grupo en un
50% de la diferencia maxima permisible para el

grupo.
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| CARACTERISTICA | | | [ESPECIFIGACION | | REFERENCIA
£l contenido de cada envase debe ser
homogéneo vy estar constituido Unicamente por
] mangos del mismo origen, variedad calidad y
L calibre. La parte visl%{e del contenido del
envase debe ser representativa de todo el
contenido.
NTP 011.025:2010
Solidos o
. S resco. Determinacion
f‘;‘:lglss Minimo 7,5 *Brix de madurez fisiologica.
12 Edicién, y su
Comrigenda  Técnica
?{'s?glgrg?cz:a NTP 011.025:2010/CT
1:2019 MANGO.
Mango fresco.
Firmeza 11— 16 kg/em? Determinacion de
madurez fisiologica.
CORRIGENDA
- TECNICA 1. 1° Edicién
Reglamento de
Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | agroalimentaria,
INOCUIDAD Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | aprobado mediante
autoridad nacional competente’. Decreto Supremo N°
004-2011-AG, y sus
- B modificatorias.

Precision 1 La entidad convocante debera precisar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el calibre del mango Edwards categorfa | que desea
adquirir, segan lo establecido en el numeral 5 de la NTP 011.010:2020. Por ejemplo, Mango Edwards
categorla | - calibre 7.

2.2, Envase y/o embalaje
El mango Edwards categoria | debe ser envasado tomando en consideracién lo establecido en
las normas Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS
ALIMENTOS y CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Asimismo, deben ser envasados de
tal manera que el producto quede debidamente protegido, segun lo indicado en el numeral 7.2
de la NTP 011.010:2020.

Los materiales utilizados en el interior del envase deben ser de primer uso, estar limpios y ser de
calidad tal que eviten cualquier dafio externo o interno al producto. Se permite el usoc de
materiales, especialmente papel o sellos, que lleven especificaciones comerciales, siempre y
cuando estén Impresos o etiquetados con tinta o pegamento no téxico, segun indica el numeral
7.2 de la NTP 011.010:2020.

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacién y resistencia
necesarias para asegurar la manipulacién, el transporte y la conservacion apropiados de los
mangos. Los envases deben estar exentos de cualquier materia y olor extranos, segin indica el
numeral 7.2.1 de la NTP 011.010:2020.

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 yio proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

1 Segun articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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23.

Rotulado

El rotulado de los envases de mango Edwards categoria | debe cumplir coh los requisites de la
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Eliquetado de alimentos preenvasados. 8%
Edicion, y las disposiciones especificadas en el numeral 8 de la NTP 011.010:2020 siguientes:

- nombre y direccion del envasador y/o distribuidor;

- nombre del producto, incluyendo la variedad;

- pals de origen, y facultativamente, nombre del lugar, distrito o regién de producclon;

- categorla;

« calibre;

- peso neto;

= numero de unidades (facuitativo);

- numero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primaric emitido
por el SENASA,

Precision 3. La entidad convocante debera indicar en las bases (seceion especifica, especificacionss
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacién que coneidere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

24.

Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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Hospital de Apoyo Departamental Maria Auxiliadora
Subasta Inversa Electronica N° 002-2022-HMA “Adquisicion de Alimentos Carnicos y Otros para Pacientes
Hospitalizados del Hospital Maria Auxiliadora”

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

: PERA CATEGORJA EXTRA
: PERA CATEGORIA EXTRA
: KILOGRAMO

: La pera es el fruto de las variedades obtenidas de la especie
Pyrus communis L. o los hibridos de esta especie con otras
especies, en estado fresco. Deben ser lisas, lustrosas, sabor
acidulo, algo azucarado. El pediinculo situado en la extremidad
superior del frutg, debe estar intacto y firme, y cortado a ras del
fruto con grado de maduracion adecuado.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del bien

Las peras categoria extra de cada lote deben ser del mismo cultivar, deben presentarse frescas
y limpias con un grado de madurez tal que les permita soportar su manipuleo, transporte y
conservacion, sin por ello afectar su calidad, sabor y aroma tipico, segun Jo que indica el numeral
5.1.1 de la NTP 011,004:2014 (revisada el 2019).

_Las peras categor[a extra deben presentar las sigmentes caracteristicas:

Grado de calidad

- Las peras categoria extra deben ser de
calidad superior, presentardn las
caracteristicas de forma, desarrollo y
color que sean propios de la variedad
a las que pertenezcan y consesvaran
su pedunculo intacto. La pulpa ho debe
haber sufrido ningun deterioto,

- No podrén presentar defectos, salvo
ligerisimas alteraciones superficiales
de la epidermis que no afecten el
aspecto general del producto ni a su
calidad, conservacion y presentacién
en el envase,

- Las peras no deben ser pétreas,

Tolerancia de calidad

Se permite un 5% en nlmero o en peso
de peras que no cumplan los requisitos
de esta categorla pero que se ajusten a
los de la categoria primera de la norma
de la referencia.

circunferencia ecuatorial)

‘Calibre (didametro de la maxima |

Minimo 60 min

Tolerancia de calibre

Méximo, el 10% en numero o en peso de
peras que se ajusten al calibre
inmediatamente inferior al indicado en el
envase.

- CARAGT ' ESPEGIFICACID " REFERENCIA
CALIDAD
Forma Tipica del cultivar
Suculenta y camosa, no debe ser
Pulpa cremosa.
Color Tipico del cultivar
Requisitos ; - Libres de humedad externa
minimos Q‘Lt:t;a:é?:ses ¥ |. Exentas de olores y sabores extrafios
extrafias - Exentas de sintomas de
deshidratacion
. Producto sano, sin alteraciones, exentas
oanidad de dafos causados por plagas.

NTP 011.004:2014 (revisada
el 2019) FRUTAS
FRESCAS. Peras.
Requisitos. 22 Edicién
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ESPECIFICACION

El contenido de cada envase debe ser
homogéneo, incluyendo Unicamente
peras del mismo origen, variedad,
calidad, estado de madurez y calibre,
Homogeneidad ademas de la homogeneidad de
coloracién.

La parte visible del contenido del envase,
tendra que ser representativa del
conjunto.

CARACTERISTICA, {REFERENCIA

| Reglamento de Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria, aprobado

INSCU/EA0 Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional competente!. N°® 004-2011-AG, y sus
modificatorias. —

Precisién 1: No aplica.

2.2. Envase y/o embalaje

Las peras categorla extra deben ser envasadas tomando en conslideracidn lo establecido en las
normas Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS
ALIMENTOS, CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE
PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS. Ademas, las peras
categoria extra deben envasarse de tal manera gue el producto quede debidamente protegido,
ventilado y bien presentado, segin los numerales 7.2, 9.1 y 11.1 de la NTP 011.004:2014
{revisada el 2018).

Las peras deben comerclalizarse en cajas de madera, carton corrugado o de otro material
adecuado, que retna las condiciones de higiene, ventilacién, resistencia a la humedad,
manipulacién y transporte, de modo que garantice una adecuada conservacion del producto,
segln se indica en el numeral 9.2 de la NTP 011.004:2014 (revisada el 2019).

Precisién 2: La entidad convocante deberé indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademés, podré
indicar las caracteristicas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de la pera categoria extra debe cumplir con los requisitos de la
NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8*
Edicion, y las disposiciones especificadas en el numeral 9.3 de la NTP 011.004:2014 (revisada
el 2019) siguientes:

- peso neto en kilogramos,

- procedencia y fecha de cosecha;

- nombre o marca del productor;

- numero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitido
por el SENASA,

Precislon 3: La entidad convocante deberd indicar en las bases (secci6n especifica, especificaciones
técnlcas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en el
numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

2.4, Inserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica,

1Segun artfculo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N® 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERfSTICAS GENERALES DEL BIEN

Danominacion del bien ¢ PIERNA ENTERA DE POLLO REFRIGERADA
Denominacion técnica . PIERNA ENTERA DE POLLO REFRIGERADA

Unidad de medida . KILOGRAMO

Descripcion general : Pollo es el ave de |la especie Gallus domesticus, que ho ha

llegado a su estado adulto y cuya extremidad del esternon es
flexible. La pierna entera de pollo refrigerada se obtiene
cortando Ia mitad de la media carcasa posterior a lo largo del
centro del hueso de la espina dorsal (espinazo) en
aproximadamente dos partes iguales y sometiendo la pieza
a enfriamiento hasta alcanzar una temperatura no mayor a
4°C.

La pierna entera consiste de una parte intacta que incluye Ja
pierna y el muslo con una parte del espinazo. Tanto la
rabadilla como la grasa abdominal pueden o no ser retiradas.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
l.a pierna entera de pollo refrigerada debe proceder de aves sanas, faenadas en establecimientos
autorizados o habilitados por la Autoridad Sanitaria y cuya carne ha sido declarada apta para el
consumo humano bajo inspeccion sanitarla, segin lo indicado en el numeral 6.1 de la NTP
201.054:2009 y en el Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

Después del proceso de faenado, no deberd haber demora en el enfiamiento de la carcasa hasta
lograr una temperatura interna de 0 °C a 4 °C en la misma, seguin lo establecido en el numeral
6.5 de la NTP 201.054:2009.

La pierna entera de paﬁo refrigerada, | re_semaré Ia siquientes caracteristicas.
[CARACTERISTICA| |ESPECIFICACIO SO

e
CT BRIl ESE
CALIDAD

El corte:

~ Debe tener buena conformacién, es decir que
debe presentar una relacién armoniosa entre la
estructura 6sea y los musculos. No debe
presentar defectos o deformaciones que
cambien la apariencia.

- Debe tener la cobertura de grasa bien

- Aspecto general distribuida. |
- No debe presentar incisiones o rasgaduras de la ELENE o %?00530219893

piel que afecten su apariencia. CARNICOS. Aves para
- Debe presentar ausencia de desarticulaciones o | .onamo. 6eﬂniciongs y

roturas de huesos. requisitos de =
- No deben tener presencia de plumas. carcasas y nomenclatura
- No debe presentar lesiones por frio o por | de cortes. 2" Edicion
escaldado,
- Color Caracteristico del pollo
- Qlor Sui generls y exento de cualquier olor anormal

Firme y elastica al tacto, tanto el_ tejido muscular

- Consistencia
BSist como la grasa

~ pH De 58265
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GCARACTERISTICA ESPECIFICACION REFERENCIA
Reglamento de
| Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio Nacienal | Agroalimentaria
INOCUIDAD de Sanidad Agraria — SENASA, autoridad nacional | aprobado mediante
competente!, Decreto Supremo N°
004-2011-AG y sus
modificatorias.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccién especliica, especificaciones
técnicas, numeral 3.2 y/o proforma del contrato) la temperatura de recepcién de la pierna entera de
pollo refrigerada, la cual no debe exceder de 4 °C. Asimismo, deberd indicar el peso promedio de cada
pieza de pollo y sila rabadilla y la grasa abdominal deben ser retiradas.

2.2, Envaee y/o embalaje
El envase y embalaje deberdn ser de primer uso y estar limpios, inocuos ¥ no deberan comunicar
olores o sabores extrafios al producto; asimismo, deberan ser impermeables, resistentes y
protegeran al producto. Los materiales de envoltura deberan ser limpios e higiénicos y al retirarse
no deberan dejar residuos sobre el producto, segun lo establecido en el numeral 6,7 de la NTP
201.054:2008.

El disefio y los materiales de envasado deberén ofrecer una proteccién adecuada de los
productos para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafios y permitir un etiquetado
apropiado. Los materiales para el envasado, no deberan ser toxicos ni representar una amenaza
para la inocuidad y la aptitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso
especificadas, seglin lo indicado en el numeral 7.2.9 del Cédigo de Practica CXC 1-1969 (2020).
Principios generales de higiene de los alimentos, del Codex Alimentarius.

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
tecnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), si los cortes de pierha entera de pollo refrigerada se
despacharén embolsados de manera individual o a granel en recipientes con tapa, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de pierna entera de pollo refrigerada, debera cumplir con los requisitos
establecidos en la norma del Codex Alimentarius CXS 1-1985 (2018). Norma genersl para el
etiquetado de los alimentos preenvasados, y deberé indicar lo siguiente:

~ Nombre del producto.

« Pals de origen.

~ Nombre y direccién del fabricante, envasador o distribuidor.

- ldentificacién def iote,

<« Fecha de vencimiento.

- Condiciones de almacenamiento.

- Peso neto,

- NUmero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento dedlcado al Pracesamiento Primario de
Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SENASA.

Precisién 3: La Entidad convocante deberd indicar en Ias bases (secclén especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), que el rotulado debers colocarse en los envases
individuales (para el caso de solicitar los cortes envasados de manera individual) o en el envase a
gransl. Asimismo, debera indicar otra informacién que considere deba estar rotulada. La informacién
adiclonal que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral 2.1 de la
presente ficha téenica.

24. Inserto
No aplica

Preclsién 4; No aplica

1 Segun el articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.

Version 01

Pagina 2 de 2

b U PUT L AUXILIAUUI

Do Mt {JH ¥ letbtion
JJ

Lo GRICEL %Y'O PALAO
;5 Departamento Hetficion y Dinkbtie

Wopi




Hospital de Apoyo Departamental Maria Auxiliadora
Subasta Inversa Electronica N° 002-2022-HMA "Adquisicion de Alimentos Carnicos y Otros para Pacientes
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FICHA TECNICA
APROBADA

1, CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien : POLLO ENTERQO SIN MENUDENCIA REFRIGERADO
Denominacién técnica : POLL.O ENTERO SIN MENUDENCIA REFRIGERADC
Unidad de medida ; KILOGRAMO

Descripcion general ' Pollo es el ave de la especie Gaflus domesticus, que no ha

llegado a su estado adulto y cuya extremidad del esterndn es
flexible, €l pollo entero sin menudencia refrigerado consiste
en una carcasa (cuerpo entero desangrado, desplumado y
eviscerado) con todas sus partes, incluyendo: pecho, alas,
muslos, piernas y espinazo. No contiene las menudencias
(cabeza, cuello o pescuezo, patas, molleja, corazén e
higado), La carcasa debe haberse sometido & un proceso de
enfriamiento hasta alcanzar una temperatura no mayor a
4 °C. Tanto la rabadilla como la grasa abdominal pueden o
no estar presentes,

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2,1, Del bien
El pollo entero sin menudencia refrigerado debe proceder de aves sanas, faenadas en
establecimientos autorizados o habilitados por la Autoridad Sanitaria y cuya carne ha sido
declarada apta para el consumo humano bajo inspaccitn sanitaria, segln lo indicado en el
numeral 6,1 de la NTP 201.054:2008 y en el Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de
Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG,

Después del proceso de faenado, no debers haber demora en el enfriamiento de la carcasa hasta
Jograr una temperatura interna de 0 °C a 4 °C en la misma, segun lo establecido en el numeral
6.5 de la NTP 201,054:2009.

La carcasa:

- Debe tener busha conformacioh, es decir que
debe presentar una relacién armoniosa entre
la estructura ésea y los musculos. No debe
presentar defectos o deformaciones que
cambien la apariencia,

- Debe tener la cobertura de grasa bien
distribuida.

- Aspecto general | -  No debe presentar incisiones o rasgaduras de ]

la piel que afeclen su apariencia. ';‘TP 201.054.5%?683?85

.- Debe presentar ausencia de desarficulaciones | cARNICOS. Aves para
o roturas de huesos. El cartilago separado del | (o.qcimo Definiciones y
hueso de la pechuga no se considera una requisitos de las carcasas y

desarticulacién o una roEura. nomenclatura de cortes. 2°
- No deben tener presencia de plumas. Edicion
- No debe presentar lesionss por frlo o por
escaldado.
-~ Color Caracteristico del pollo
- Olor Sui generis y exento de cualquier olor anormal

Firme y elastica al tacto, tanto el tejido muscular

- i ci
. Consistencia como la grasa

- pH De 5,8 a 6,5

Version 01 Pagina 1 de 2

4, AUXILIBOUI

ﬂospll%gg ARe Y Distétics

& Yo, GRIGEL \

f
A k' ¢~ Bopartamonto Fhiric1dn -
A
4
= - - J) i

)




/ Hospital de Apoyo Departamental Maria Auxiliadora \
Subasta Inversa Electronica N° 002-2022-HMA “Adquisicion de Alimentos Carnicos y Otros para Pacientes
Hospitalizados del Hospital Maria Auxiliadora”

Cumplir con lo establecido por el Servicio Nacional | Agroalimentaria  aprobado

INOCUIDAD de Sanidad Agraria — SENASA, autoridad nacional | mediante Decreto Supremo
competente!, N° 004-2011-AG y sus
modificatorias.

Precisidn 1: La entidad convocante deberd precisar en las bases (seccion especlfica, especificaciones
técnicas, numeral 3.2 y/o proforma del contrato) la temperatura de recepclon del pollo entero sin
menudencia refrigerado, la cual no debe exceder de 4 °C. Del mismo modo, deberd indicar si la carcasa
del pollo podréa o no contener los rifiones. Asimismo, la entidad debers indicar sl peso promedio de
cada carcasa de pollo, y si la rabadilla y la grasa abdominal deberan o no ser retiradas.

2.2, Envase y/o embalaje
El envase y embalaje deberan ser de primer uso y estar limpios, inocuos y no deberan comunicar
olores o sabores extrafios al producto; asimismo, deberdn ser impermeables, resistentes vy
prolegeran al producto, Los materiales de envoltura deberan ser limpios e higiénicos v al retirarse
no deberan dejar residuocs sobre el producto, segtin lo establecido en el numeral 6.7 de la NTP
201.054:2009,

El disefio y los maleriales de envasado deberdn ofrecer una proteccién adecuada de los
productos para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafios y permitir un etiquetado
apropiade. Los materiales para el envasado, no deberan ser téxicos ni representar una amenaza
para la inocuidad Yy la aplitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso
especificadas, segun lo indicado en el numeral 7.2.9 del Cédigo de Practica CXC 1-1969 (2020).
Principios generales de higlene de los alimentos, del Codex Alimentarius.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), si las carcasas de pollo entero sin menudencia
refrigerado se despachardn embolsadas de manera individual o a granel en jabas con tapa, siempre
gue se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

2.3, Rotulado
El rotulado de los envases ds poilo entero sin menudencia refrigerado, deberd cumplir con los
requisitos establecidos en la norma del Codex Alimentarius CXS 1-1985 (2018), Norma gensral
para el etiquetado de los alimentos preenvasados, y debera Indicar lo siguiente:

- Nombre del producto.

- Pals de origen,

- Nombre y direccién del fabricante, envasador o distribuidor.

- |dentificacién del lote.

- Fecha de vencimiento.

- Condiclones de almacenamiento.

- Paso nsto,

- NuUmero de Autorizacién Sanitaria de Establecimisnto dedicado al Procesamiento Primario
de Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SENASA.

Preclsién 3: La Entidad convocante deberé indicar en las bases (seccidn especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), que el rotulado deber4 colocarse en los envases
individuales (para el caso de solicitar las carcasas envasadas de manera Individual) o en el envase a
granel. Asimismo, debera indicar otra informacién gue considere deba estar rotulada. La informacidn
adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral 2.1 de 1a
presente ficha técnica.

24. |nserto
No aplica

Preclsidn 4: No aplica

1 Segin el arliculo 10 del Reglamento del Decreto Legislalivo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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/ Hospital de Apoyo Departamental Maria Auxiliadora

Denominacion del bien
Denominacién técnica

Unidad de medida
Descripcién general

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN _
: CARNE DE RES - CORTE BOLA DE LOMO

Subasta Inversa Electronica N° 002-2022-HMA “Adquisicion de Alimentos Cérnicos y Otros para Pacientes
Hospitalizados del Hospital Maria Auxiliadora”

FICHA TECNICA
APROBADA

REFRIGERADO

: CARNE DE BOVINO -~ CORTE CABEZA DE LOMO (BOLA

DE LOMO) REFRIGERADOG

: KILOGRAMO
. El bovino comprende a los animales de Jas especies Bos

taurus, Bos indicus y del género Bubalus la especie Bubalus
bubalis y sus hibridos, El corte cabeza de lomo refrigerado
es una pieza sin hueso del cuarto posterior de la carcasa, la
cual ha sido enfriada hasta alcanzar una temperatura no
mayor a 4 °C. Este corte se encuentra ubicado en la parte
anterior del muslo, sobre el cuerpo del hueso coxal, fémur y
rétula; limitando hacia delante can la colita de cadera, hacia
atras y afuera con el cuadrado, hacia adentro con la tapa vy
hacia arriba con la malaya, Corresponde a los musculos
cuadriceps femoral, vasto lateral, vasto medial, vasto
intermedio y recto femoral,

2.  CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

21. Del bien
El corte bola de lomo refrigerado debe proceder de animales sanos, faenados bajo inspeccion
veterinaria y de plantas faenadoras o camales autorizados por la Autoridad Sanitaria. Solo se
podran comercializar aquellos cortes de carne provenientes de carcasas due hayan sido
aprobadas como aptas para consumo humano en la inspeccién veterinaria, segun lo sefialado
en el numeral 6.1.1 de la NTP 201.055:2021 y en el capitulo Il del Reglamento Sanitario del
Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

El corte bola de lomo refrigerado debe presentar las siguientes caracteristicas:
CARACTERISTICA ESPECIFICACION' | REFERENCIA
CALIDAD

Superficie brillante, acabado libre de

Aspecto general
i

defectos

Color

Caracteristico, exento de colores
extrafios

Olor

Caracteristico y exento de cualquier
olor anormal u ofensivo

Consistencia

Firme y elastica al tacto, tanto la grasa
como el tejido muscular

NTP 201.055:2021 CARNE Y
PRODUCTOS  CARNICOS.
Definiciones, clasificacién vy
requisitos de carcasas y carne
de bovinos. 3 Edicién

pH Entre 5,5y 6,4
Cumplir con lo establecido por el Reglamento . de Inocuidad
i . " " Agroalimentaria, aprobado
Servicio Nacional de Sanidad Agraria — N "
INOCUIDAD . . mediante Decreto Supremo N
SENASA, autoridad nacional 04-2011-AG
competente! Dbiiaebilesa) y Sitg
’ modificatorias,

Precisi6n 1: La entidad convocante debera sefialar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas, numeral 3.2 ylo proforma del contrato) que |a temperatura de recepcién del corte bola de lomo
refrigerado no debe exceder de 4 °C. Del mismo modo, deberd indicar la forma de presentacién del
corte de res, como en corte entero o en porciones individuales (filetes o trozos), entre otros; indicando
el peso aproximado de cada presentacion. Por ejemplo:

Ejemplo 1: Came de Res - Corte bola de lomo refrigerado, corte entero, cuya temperatura no debe

I Segtin el articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislalivo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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exceder de 4 °C,
Ejemplo 2: Carne de Res - Corte bola de lomo refrigerado, en filetes de 200 g aproximadamente, cuya
temperatura no debe exceder de 4 °C.

2.2. Envase y/o embalaje
El envase y embalaje deben ser inocuos, limpios e higiénicos, de grado alimentario y no deben
comunicar olores o sabores extrafios al producto. Asimismo, deben ser impermeables,
resistentes, conservar las caracleristicas del producto y, al eliminarse, no deben dejar reslduos
sobre la came, segun lo establecido en el numeral 9 de la NTP 201.055:2021.

El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccién adecuada de los productos
para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafios y permitir un etiquetado apropiado. Los
materiales para el envasado no deben ser téxicos ni representar una amenaza para la inocuidad
y |a aptitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso especificadas, segun
lo indicado en el numeral 7.2.9 del cédigo de practica Codex CXC 1-1969 (2020). Principios
generales de higisne da los alimentos.

Cuande la camne sea envasada o envuelta, el material debe ser apto para su ulilizacion y las
cajas o cartones deben disponer de un forro adecuado o de ofro medio adecuado para proteger
la'carne, con |a salvedad de que en determinados casos no serd necesario que estén forrados o
protegidos de ofra manera si las piezas de carne, tales como los cortes, son envueltas
individualmente antes de ser envasadas, segin lo indicado en el numeral 151 del codigo de
practicas Codex CXC 58-2005. Cédigo de practicas de higiene para la camne.

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especlfica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto aproximado de producto por envase,
Ademés, podra indicar las caracteristicas del envase tales como: material, tipo de cerrado o
presentacion a granel en envases con tapa, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas
aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
Los cortes de carne de res deben estar adecuadamente identificados para facilitar su
rastreabilidad mediante etiquetado, documentacion o informacién pertinente, segln lo seftalado
en el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

En caso de estar envasados 0 empacados, la etiqueta o rétulo utilizado para la comercializacion,
debe cumplir con la legislacién nacional vigente o en su defecto con la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 87 Edicién. Ademas, debe
cumplir con los requisitos aplicables especificados en la norma Codex CXS 1-1985 (2018).
Norma general para el etiquetado de los alimentos preenvasades, segun lo sefialado en el
numeral 10 de la NTP 201,055:2021, por lo que deberd indicar lo siguiente;

- nombre del producto;

- pais de origen;

- nombre y direccién del fabricante, envasadaor o distribuidor;

- Identificacién del lote;

- fecha de vencimiento;

- condiciones de almacenamiento;

- peso neto;

- numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primatio
de Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SENASA,

Preclsidn 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

24, Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica.
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1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Subasta Inversa Electrénica N° 002-2022-HMA “"Adquisicion de Alimentos Carnicos y Otros para Pacientes
Hospitalizados del Hospital Maria Auxiliadora”

FICHA TECNICA
APROBADA

Denominacién del bien
Denominacién técnica
Unidad de medida
Descripcion general

: CARNE DE RES ~ CORTE TAPA REFRIGERADO

- CARNE DE BOVINO — CORTE TAPA REFRIGERADO

: KILOGRAMO

© El bovino comprende a los animales de las especies Bos

taurus, Bos indicus y del género Bubalus Ja especie Bubalus
bubalis y sus hibridos, El corte tapa refrigerado es una pieza
sin hueso del cuarta posterior, la cual ha sido enfriada hasta
alcanzar una temperatura no mayor a 4 °C. Este corte tapa
(nalga de adentro con tapa) es el corte redondeado situado
en la parte interna del muslo, limitando en su parte delantera
con el pejerrey y en la posterior con la cabeza de lomo. Se
ubica sobre los huesos isquion, pubis y fémur, limitando con
la tuberosidad medial de la tibia. Tiene como base muscular
a los musculos recto interno, semimembranoso, sartorio,
pectineo, aductor, obturador externo, gemelos y cuadrado
femoral.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del hien
El corte tapa refrigerado debe proceder de animales sanos, faenados bajo Inspeccion veterinaria
y de plantas faenadoras o camales autorizados por la Autoridad Sanitaria. Solo se podran
comercializar aquellos cortes de carne provenientes de carcasas que hayan sido aprobadas
como aptas para consumo humano en la inspeccion veterinaria, segln lo sefialada en el numeral
6.1.1 de la NTP 201.055:2021 y en el capitulo |l del Reglamento Sanitario del Faenado de
Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

El cor_l‘.e tapa refrlgar:ac_io debe presentar las sigulentes caracteristicas:
CARACTERISTICA| ESPECIFICACION ~ REFERENCIA .
CALIDAD

Aspecto general Superficie brillante, acabado libre de

defectos
Color g)i:z;\%tgsr(stico, exento de colores NTP 201‘055:2021ACARNE v
- - PRODUCTOS CARNICOS,
Olor Caracteristico y exento de cualquier olor Definicionss, clasificacion y

anormal u ofensivo
Firme y elastica al tacto, tanto la grasa
como el teiido muscular

pH Entre 5,5y 6.4

requisitos de carcasas y

Consistencia carne de bovinos. 3 Edicion

Reglamento de Inccuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria,  aprobado
Nacional de Sanidad Agraria ~ SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional competente’. N® 004-2011-AG, y sus
modificatorias.

INOCUIDAD

Precisién 1: La entidad convocante deberd sefialar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas, numeral 3.2 y/o proforma del contrato) que la temperatura de recepcion del corte tapa
refrigerado no debe de exceder de 4 °C. Del mismo modo, debera indicar la forma de presentacion del
corte de res, como en corte entero o en porciones individuales (filetes o trozos), entre otros; indicando
el peso aproximado de cada presentacion. Por ejemplo:

Ejemplo 1: Carne de Res - Corte tapa refrigerado, corte entero, cuya temperatura no debe exceder de
4 °C,

1 Segun el articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Ejemplo 2: Carne de Res - Corte tapa refrigerado, en filetes de 200 g aproximadamente, cuya
temperatura no debe exceder de 4 °C.

2.2. Envase y/o embalaje
El envase y embalaje deben ser inocuos, limpios e higiénicos, de grada alimentario y no deben
comunicar olores o sabores extrafios al producto. Asimismo, deben ser impermeables,
resislenies, conservar las caracteristicas del producto y, al eliminarse, no deben dejar residuos
sobre la carne, segtin lo establecido en el numeral 9 de la NTP 201.055:2021.

El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccién adecuada de los productos
para reducir al minimo la contaminacién, evitar dafios y permitir un etiquetado apropiado. Los
materiales para el envasado no deben ser toxicos ni representar una amenaza para la inocuidad
y Ia aptitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso especificadas, segin
Io indicado en el numeral 7.2.9 del cédigo de practica Codex CXC 1-1969 (2020). Principios
generales de higiene de los alimentos.

Cuando la carne sea envasada o envuelta, el material debe ser apto para su utilizaclén y las
cajas o cartones deben disponer de un forro adecuade o de otro medio adecuado para proteger
la carne, con |a salvedad de que en determinados casos no sera necesario que estén forrados o
protegidos de otra manera si las piezas de carne, tales como los cortes, son envueltas
individualmente antes de ser envasadas, segUn lo indicado en el numeral 151 del cédigo de
practicas Codex CXC 58-2005. Cadigo de practicas de higiene para la carne.

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especlfica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto aproximado de producto por envase.
Ademds, podra indicar las caracterlsticas del envase tales como: material, tipo de cerrado o
presentacion a granel en envases con tapa, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas
aseguren |a pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
Los cortes de came de res deben estar adecuadamente ldentificados para facilitar su
rastreabilidad mediante etiquetado, documentacion o informacién pertinente, seguin lo sefialado
en el articulo 27 del Reglamento de Inocuidad Agroallmentaria, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias,

En caso de estar envasados o empacados, la etiqueta o rétulo utilizado para la comercializacién,
debe cumplir con la legisltacién nacional vigente o en su defecto con la NTP 208.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 8 Edicién. Ademas, debe
cumplir con los requisitos aplicables especificados en la norma Codex CXS 1-1985 (2018).
Norma general para el etiquetado de los alimentos preenvasados, segun lo sefialade en el
numeral 10 de la NTP 201.055:2021, por lo que debe indicar lo siguiente:

=~ nombre del producto;

- pals de origen;

- nombre y direccion del fabricante, envasador o distribuidor;

- identificacién del ote;

~ fecha de vencimiento;

- condiciones de aimacenamiento;

- peso neto;

- numero de Aulorizacién Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario
de Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SENASA.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, espscificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) otra informacioén que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica,

24, Inserto
No aplica.

Precislén 4; No aplica,
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FICHA TECNICA
APROBADA

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

+ MENUDENCIA DE RES — HIGADO CONGELADO

- MENUDENCIA DE BOVING - HIGADO CONGELADO

: KILOGRAMO

. El bovino comprende a los animales de las especies Bos
taurus, Bos indicus y del género Bubalus la especie Bubalus
bubalis y sus hibridos. El higado congelado es la
menudencia roja a nivel abdominal, la cual ha sido sometida
a un proceso de congelamiento rapido. Debe expenderse
libre de vesicula biliar y ganglios adyacentes.

Denominacién del bien
Denominacién técnica
Unidad de medida
Descripcidn general

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1,

Del bien

El higado congelado debe proceder de animales sanos, faenados bajo inspeccién veterinaria y
de plantas faenadoras o camales autorizados por la Auteridad Sanitaria. Solo se podran
comercializar aquellas menudenclas que hayan sido aprobadas como aptas para consumo
humano en la inspeccién veterinaria, segin Jo sefalado en el numetal 6.1.1 de la
NTP 201.055:2021 y en el capitulo Il del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de
Abasto, aprobade mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

Las menudencias de res destinadas a la conservacién por congelacién deben ser sometidas a
un proceso de congelamiento rapido hasta llegar a una temperatura de -18 °C en el nucleo o mas
baja, segun lo indicado en el numeral 6.5,2 de la NTP 201.055:2021.

El higado congelado debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICA |
CALIDAD

ESPECIFICACION | REFERENCIA

Aspecto general Superficie brillante, acabado libre de

olor anormal u ofensivo

Consistencia

Firme y elastica al tacto, tanto |a grasa
como el tejido muscular

defectos NTP 201.055:2021 CARNE
Color Caracteristico, exento de colores |Y PRODUCTOS
extrafios CARNICOS. Definiciones,
Olor Caracteristico y exento de cualquier | clasificacién y requisitos de

carcasas y carne de
bovinos, 3* Edicidon

INOCUIDAD

Cumplir con lo establecido por el
Servicio Nacional de Sanidad Agraria —
SENASA, autoridad nacional
competente!.

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG, y sus

modificatorias.

Precisién 1: La entidad convocante deberé sefalar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas, numeral 3.2 y/o proforma del contrato) que la temperatura de recepcién de la menudencia
congelada no debe de exceder de -18 *C. Del mismo modo, deberé indicar la forma de presentacion
de) higado, como en piezas enteras o cortado en filetes, entre otros; indicando las dimensiones
aproximadas de cada presentacion. Por ejemplo: Menudencia de Res - higado congelado, pieza entera,
cuya temperatura no debe exceder de -18 °C.

2.2

Envase y/o embalaje

Fl envase y embalaje deben ser inocuos, limpios e higiénicos, de grado alimentario y no deben
comunicar olores o sabores extrafios al producto. Asimismo, depen ser impermeables,
resistentes, conservar las caracteristicas del producto y, al eliminarse, no deben dejar residuos

Version 01
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sobre la menudencia, segun lo establecido en el numeral 9 de la NTP 201.055:2021.

1 Segun el articulo 10 del Reglamenlo del Decreto Legislativa N° 1062, Ley de Inocuidad de Jos Alimentos,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Hospital de Apoyo Departamental Maria Auxiliadora
Subasta Inversa Electronica N° 002-2022-HMA “Adquisicion de Alimentos Carnicos y Otros para Pacientes
Hospitalizados del Hospital Maria Auxiliadora”

El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccidn adecuada de Jos productos
para reducir al minimo |a contaminacion, evitar dafios y permitir un etiquetado apropiado. Los
materiales para el envasado no deben ser toxicos ni representar una amenaza para la inocuidad
y la aptitud de Jos alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso especificadas, segtn
lo indicado en el numeral 7.2.9 del codigo de préctica Codex CXC 1-1969 (2020). Principios
generales de higiene de los alimentos,

Preclsi6n 2: La entidad convocante deberé indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso neto aproximado de producto por envase.
Ademas, podra indicar las caracter(sticas del envase tales como; material, tipo de cerrado o a granel
en envases con tapa, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad
de postores.

2,3. Rotulado
Las menudencias de res deben estar adecuadamente identificadas para facilitar su rastreabilidad
medlante etlquetado, documentacién o informacién pertinente, segin lo sefialado en el articulo
27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

En caso de estar envasadas o empacadas, la etiqueta o rétulo utilizado para la comercializacion,
debe cumplir con la legislacion nacional vigente o en su defecto con la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS, Etiquetado de alimentos preenvasados. 8* Edicién. Adem4s, debe
cumplir con los requisitos aplicables especificados en la norma Codex CXS 1-1985 (2018).
Norma general para el etiquetado de los alimentos preenvasados, segun lo sefialado en el
numeral 10 de la NTP 201.055:2021, por lo que debe indicar lo siguiente:

v

nombre del producto;

- pals de origen;

- nombre y direccion del fabricante, envasador o distribuidor;

- identificacién del lote;

- fecha de vencimiento;

~ condiciones de almacenamiento;

& peso heto;

- humero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario de
Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SENASA,

Preclsién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) otra informacién que considere deba estar rotulada, La
informacién adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el humeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. lInserto
No aplica.

Precisién 4: No aplica,
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Hospital de Apoyo Departamental Maria Auxiliadora

Subasta Inversa Electronica N° 002-2022-HMA
Hospitalizados del Hospital Maria Auxiliadora”

A

“Adquisicion de Alimentos Carnicos y Otros para Pacientes

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacion del bien
Denominacion técnica
Unidad de medida
Descripcion general

: MENUDENCIA DE RES -~ MONDONGO CONGELADO

: MENUDENCIA DE BOVINO - MONDONGO CONGELADO
. KILOGRAMO

: E) bovino comprende a los animales de las especies Bos

taurus, Bos indicus y del género Bubalus Ja especie Bubalus
bubalis y sus hibridos. El mondongo congelado cotresponde
al rumen, ¢ cual ha sido sometido a un proceso de
congelamiento rapido. Puede comercializarse con o sin
reticulo y debe estar semicocido y exenta de mucosa.

CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

Del blien

El mondongo congelado debe proceder de animales sanos, faenados bajo inspeccion veterinaria
y de plantas faenadoras o camales autorizados por la Autoridad Sanitaria, Solo se podran
comercializar aquellas menudencias gue hayan sido aprobadas como aptas para consumo
humano en la inspeccion veterinaria, segin lo sefislado en el numeral 8.1.1 de la
NTP 201.055:2021 y en el capitulo Il del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de
Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

2.
2.1,

El mondongo que se comercialice debe estar semicocido y exento de mucosa, segin |o sefjalado
en el articulo 79 del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 015-2012-AG.

Las menudencias de res destinadas a la conservacion por congelacion deben ser sometidas a
un proceso de congelamiento rapido hasta llegar a una temperatura de -18 °C o mas baja en el
ntcleo, segun lo indicado en el numeral 6.5.2 de la NTP 201.055:2021.

El mondongo congelado debe presentar [as siguientes caracterlsticas:

" CARACTERISTICA | ESPECIFICACION! REFERENCIA
CALIDAD
Aspecto general iz&iifgge brillante, acabado libre de
< NTP 201.0565:2021 CARNE Y
Color gft’rzgtfsr‘s“w' exento de colores | beopUCTOS  CARNICOS.
Caracteristico y exento de cualguier Definiciones, clasificacion y
Olor requisitos de carcasas y

olor anormal u ofensivo
Firmey elastica al tacto, tanto la grasa
como el tejido muscular

carne de bovinos. 3* Edicién

Consistencia

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentaria, aprobado
mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG, y sus
maodificatorias.

Cumplir con lo establecide por el
Servicio Nacional de Sanidad Agraria
SENASA, autoridad nacional
competente’.

INOCUIDAD

Preclsién 1: La entidad convocante debera sefalar en las bases (seccién especifica, especificaciones
téenicas, humeral 3.2 ylo proforma del contrato) que Ja temperatura de recepcion de la menudencia
congelada no debe de exceder de -18 °C. Del mismo modo, debera indicar la forma de presentacion
del mondongo, como en piezas enteras o cortado en cubos pequefios o rectangulos alargados
pequefios, entre otros; indicando las dimensiones aproximadas de cada presentacién. Por ejemplo:
Menudencia de Res - mondongo congelado, cortade en cubos de 2 cm aproximadamente, cuya
temperatura no debe exceder de -18 °C,

! Segun el articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos,
aprobado mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Hospital de Apoyo Departamental Maria Auxiliadora
Subasta Inversa Electronica N° 002-2022-HMA “Adquisicion de Alimentos Cérnicos y Otros para Pacientes
Hospitalizados del Hospital Maria Auxiliadora”

2,2, Envase y/o embalaje
El envase y embalaje deben ser inocuos, limpios e higiénicos, de grado alimentario y no deben
comunicar olores o sabores extrafios al producto. Asimismo, deben ser impermeables,
resistentes, consetvar las caracteristicas del producto v, al eliminarse, no deben dejar residuos
sobre la menudencia, segun lo establecido en el numeral 9 de la NTP 201.055;2021.

El disefio y los materiales de envasado deben ofrecer una proteccién adecuada de los productos
para reducir al minimo la contaminacion, evitar darios y permitir un etiquetado apropiado. Los
materiales para el envasado no deben ser téxicos ni representar una amenaza para la inocuidad
y la aptitud de los alimentos en las condiciones de almacenamiento y uso especificadas, segtn
lo indicado en el numeral 7.2.9 del codigo de practica Codex CXC 1-1989 (2020). Principios
generales de higiene de los alimentos.

Precision 2: La entidad convocante debers indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3,2 y/o proforma del contrato), el peso neto aproximado de producto por envase.
Ademés, podra indicar las caracteristicas del envase tales como: material, tipo de cerrado o a granel
en envases con tapa, siempre que se haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad
de postores,

2.3, Rotulado
Las menudencias de res deben estar adecuadamente Identiticadas para facilitar su rastreabilidad
mediante etiqustado, documentacién o informacién pertinente, segun lo sefialado en el articulo
27 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

En caso de estar envasadas o empacadas, la etiqueta o rétulo utilizado para la comercializacion,
debe cumplir con la legislacién nacional vigente o en su defecto con la NTP 208.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS., Etiquetado de alimentos preenvasados. 8° Edicién. Ademas, debe
cumplir con los requisitos aplicables especificados en la norma Codex CXS 1-1985 (2018).
Norma general para el etiquetado de los alimentos preenvasados, segtin lo seRalado en el
numeral 10 de Ja NTP 201.055:2021, por lo que debe indicar lo siguiente:

nombre del preducto;

- pals de origen;

= nombre y direccion del fabricante, envasador o distribuidor;

- Jdentificacién del lote;

- fecha de vencimiento;

- condiciones de almacenamiento;

= pesa neto;

- humero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Pritmario de
Alimentos Agropecuarios y Piensos, otorgado por el SENASA,

Preclslén 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato) otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar los atributos del bien descritos en el numeral
2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No aplica,

Precisién 4: No aplica,
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Hospital de Apoyo Departamental Maria Auxiliadora
Subasta Inversa Electronica N° 002-2022-HMA “Adquisicion de Alimentos Carnicos y Otros para Pacientes

Hospitalizados del Hospital Maria Auxiliadora”

FICHA TECNICA
APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN

Denominacién del bien
Denominacién técnica
Unidad de medida
Descripcion general

. FIDEOS LARGOS

: PASTA O FIDEO SECO DE TRIGO LARGO

. KILOGRAMO

. Es la pasta o fideo fabricado a base de harina de ttigo, tipe

Napoles (pasta obtenida mediante proceso de moldeado
mediante boquilla) o Bologna (pasta obtenida mediante proceso
de laminado) de tamafo y forma variable, con o sin hueco, de
seccioén redonda, ovalada, rectangular u otros, y cuyo contenido
de humedad es igual o menor a 14 g/100 g. Su dimension
fundamental es la longitud.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1, Del bien
Los fideos [argos deben estar libres de suciedad (impurezas de origen animal, incluidos insectos

muertos o vivos o en cualquiera de sus estadios) de tal manera que no presenten un peligro para
la salud humana, segun indica el numeral 6.1.3 de la NTP 206.010:2016.

Los fideos largos deben ser elaborados con harina fortificada, segdn lo indicado en el articulo §
del Reglamento de la Ley N° 28314 "Ley que dispone la fortificacion de harinas con
micronutrientes”, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA.

Los fideos largos deben cumplir con las siguientes caracter(sticas:

CALIDAD _

Maximo 14,0 g/100g

Humedad {Se tolera una unidad mas del valor

indicado como maximo)

@

Acidez titulable
(se expresara como porcentaje
de Acido lactico y sobre la base

Maximo 0,46% de acido lactico

(se tolera 10 % sobre el valor méximo

NTP 206.010:2016 PASTAS
O FIDEOS PARA CONSUMO

de 14 9/100g de humedad) indicado) HUMANOQ. Requisitos. 2*
- Edicién
Color Caracteristico
Caracter(stico al producto. Libre de
Sabor y olor sabores y olores indeseables como
agrio, amargo y ranclo.
Cumplir  con los requisitos Reglg?;?;? so;;ﬁit;f;igélaniz
establecidos por la  Direccién }//\Iimentos Babidas
INOCUIDAD General de Salud Ambiental e s .

inocuidad Alimentaria — DIGESA,
autoridad nacional competente’,

aprobado mediante Decreto
Supremo N° 007-98-8A, sus
modificatorias y regulacién
complementaria.

Preclsién 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el tipo de fideos [argos requerido de acuerdo con lo
disponible en el mercado, por ejemplo: fideos largos delgados o “espaguetis’, fideos largos gruesos o
“linguini®, fideos largos delgados o “cabellos de angel, etc.

1 Segun arlculo 12 del Reglamento del Decrelo Legislativo N° 1962, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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Hospital de Apoyo Departamental Maria Auxiliadora
Subasta Inversa Electronica N° 002-2022-HMA “Adquisicion de Alimentos Carnicos y Otros para Pacientes
Hospitalizados del Hospital Maria Auxiliadora”

2.2, Envase ylo embalaje
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicién del producto durante toda
su vida 0til, segin el artlculo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-8A, y sus modificatorias.

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
tecnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
Indicar las caracter(sticas del envase y embalaje tales como: material, tipo de cerrado, siempre que se
haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores,

2.3, Rotulado
El rotulado de los envases de los fideos largos debe cumplir con lo establecide en el articulo 117
del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias. Asimismo, debe cumplir con la
NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 5¢ Edicién, yla NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados, 8" Edicién, segun lo
sefalado en el numeral 10.2 de la NTP 206.010:2016.

Ademés, el rotulado de los envases de fideos largos, debe indicar que la pasta fue elaborada
con harina fortificada y el rotulado debe especificar la lista de micronutrientes de la harina, segln
lo indicado en el Reglamento de Ja Ley N° 28314 "Ley que dispone a fortificacion de harinas con
micronutrientes”, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA.,

Precision 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especlfica, especificaciones
tecnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacidn que considere deba estar rotulada. La
informacion adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numeral 2,1 de la presente ficha técnica.

24. Inserto
No aplica,

Precisién 4: No aplica,

K.l . e — —
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Hospital de Apoyo Departamental Maria Auxiliadora
Subasta Inversa Electronica N° 002-2022-HMA "Adquisicion de Alimentos Carnicos y Otros para Pacientes
Hospitalizados del Hospital Maria Auxiliadora”

FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del bien * FIDEOS CORTOS (CORTADOS)
Denominacion técnica : PASTA O FIDEO SECO DE TRIGO CORTADO
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripcidn general - Es la pasta o fideo fabricados a base de hatina de trigo, tipp

Napoles (pasta oblenida mediante proceso de moldeado
mediante boguilla), o Bologna (pasta obtenida mediante proceso
de laminado), de tamafo y forma variable, sin caracteristicas
definidas de dimensién y cuye contenido de humedad es igual o
menor a 14 g/100 g. Son mas pequefios que los largos.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
Los fideos cortos deben estar libres de suciedad (impurezas de origen animal, incluidos insectos
muertos o vivos o en cualquiera de sus estadios) de tal manera que no presenten un peligro para
la salud humana, segun indica el numeral 6.1.3 de la NTP 206.010:20186.

Los fideos cortos deben ser elaborados con harina fortificada, segdn lo indicado en el articulo 5
del Reglamento de la Ley N° 28314 "Ley que dispone la fortificacion de harinas con
micronutrientes”, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2006-SA,

Los fideos cortos deben cumplir con las siguientes caracterfsticas:

T

CALIDAD

Maximo 14,0 /100 g
HinEded (Se tolera una unidad més del valor

indicade como méximo)

) ] o : ;
Acidez titulable ) Maximo 0,46% de 4cido lactico NTP 206.010:2016 PASTAS
(se expresard como porcentaje O FIDEOS PARA CONSUMO
de 4cido l4ctico y sabre la base | (se tolera 10 % sobre el valor méximo e 4
de 14 9/100 g de humedad) indicado) HUMANO.  Requisitos. 2
Edicién

Color Caracteristico

Caracteristico al producto. Libre de
Sabor y olor sabores y olores indeseables como
agrilo, amargo Y rancio.

Reglamento sobre Vigilancia
Cumplir con los  requisitos |y Control Sanitario de
establecidos por la Direccién | Alimentos y Bebidas,

INOCUIDAD General de Salud Ambiental e | aprobado mediante Decreto
Inocuidad Alimentaria — DIGESA, | Supremo N° 007-98-SA, sus
autoridad nacional competente!. modificatorias y regulacion

complementaiia.

Precision 1: La entidad convocante debera precisar en las bases (seccién especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 ylo proforma del contrato), el tipo de fideos cortos requendo de acuerdo con lo
disponible en el mercado, por ejemplo: fideos cortos “canuta”, “tornillo”, “coditos”, “municién,” “caracol”,
ele.

1 Segun articulo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N°® 034-2008-AG.
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Hospital de Apoyo Departamental Maria Auxiliadora
Subasta Inversa Electronica N° 002-2022-HMA “Adquisicion de Alimentos Carnicos y Olros para Pacientes
Hospitalizados del Hospital Maria Auxiliadora”

2.2, Envase y/o embalaje
El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedan afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicién del producto durante toda
su vida util, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-8A, y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segun lo establecido en los
artfculos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreta Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias,

Precision 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (secci6n especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase y embalaje tales como: material, tipo de cerrado, siempre que se
haya verificado que estas caracter(sticas aseguren la pluralidad de postores.

2.3. Rotulado
El rotulado de los envases de los fideos cortos debe cumplir con lo estabiecido en el articulo 117
del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias. Asimismo, debe cumplir con la
NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de preenvases. 5° Edicion, y la NTP 209.038:2019
ALIMENTOS ENVASADOS, Etiquetado de alimentos preenvasados. 8* Edicion, segun lo
sefialado en el numeral 10.2 de la NTP 206.010:2016.

Ademas, el rotulado de los envases de fideos cortos, debe indicar que la pasta fue elaborada
con harina ferlificada y el rotulado debe especificar Ia lista de micronutrientes de la harina, segun
lo indicado en el Reglamento de la Ley N° 28314 “Ley que dispone la fortificacién de harinas con
micronutrientes”, aprobado mediante Decreto Supremo 012-2008-SA.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especlfica, aspecificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite ho puede modificar las caracteristicas del bien descritas en
numersal 2.1 de la presente ficha técnica.

2.4, Inserto
No aplica.

Precision 4: No aplica,
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Hospital de Apoyo Departamental Maria Auxiliadora
Subasta Inversa Electrénica N° 002-2022-HMA “Adquisicion de Alimentos Cérnicos y Otros para Pacientes

Hospitalizados del Hospital Maria Auxiliadora”

FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denorninacion del bien : SAL DE COCINA
Denominacién téchica ;. SAL PARA CONSUMO HUMANO — SAL DE COCINA
Unidad de medida . KILOGRAMO
Descripeién general . Es la sal yodada y fluorada de venta directa para cohsumo

humano, de granulometrfa grosera, con o sin adicion de
antihumectantes y que cumple con requisitos de calidad e
inocuidad.

2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1, Del bien
La sal de cocina debe presentarse bajo la forma de cristales blancos agrupados y unidos. La
granulacion debe ser uniforme, segun indica el numeral 7.1.1 de la NTP 209.015:2006.

La sal de cocina podra contener aditives alimentarios, segun Jo indicado en la legislacién nacional
vigente, segtin se indica en el numeral 7.2 de la NTP 209.015:2008.

CALIDAD
Requisitos sensorlales
Granulosos libre de sustancias
AERSElo extrafias visibTas
Color Blanco
Olor Inodoro
Sabor Salado caracleristico
Requisitos fisico quimicos
1. Humedad Maximo 0,5%
2, Pureza Minimo 99,1%
s Tamiz ITINTEC 2,00 mm {N° 10);
] Minimo 75%
3. Granulometria: debe pasar | Tamiz [TINTEC 177 pm (N° 80);
Méximo 30%
4. Sustancias
) . o
Lr;lp‘a:gr;qdeaasblhzantes totales | Méximo 1,0% NTP 209.015:2006 SAL
5 Impurezaé PARA CQNSUMO
5 Impure;ias insolubles en Maximo 0.15% HUMANO. 2* Edicién
agua ximo 0,156%
- Sulfato (8Qu) Méximo 0,4%
- Calcio (Ca**) ‘Maximo 0,2%
- Magneslo (Mg'*) Méximo 0,2%
- Cadmio (Cd) Maximo 0,5 ma/Kg
- Cobre (Cu) Maximo 2,0 ma/ig
- Arsénico (As) Maximo 0,5 mg/Kg
- Mereutio {Ha) Maximo 0,1 ma/Kg
- Hierro (Fe) Maximo 10 ma/Kg
- Bario (Ba*) Exenta
- Materia nitrogenadas Exenta
- Boratos Exenta
Nola: Todos los requisitos, menos la humedad, estaran referidos y estaran
dados en base seca.
CXS 193-1995 (2019)
NORMA GENERAL
Plomo (Pb) Maximo 1,0 mg/Kg PARA LOS
CONTAMINANTES Y
LAS TOXINAS
Version 01 Pagina1de 3
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CARACTERISTICA

ESPECIFICAGION

REFERENGIA.

Yodo
(en forma de yodato de potasio)

Flaor

{en forma de fluoruro de sodio o su
equivalente en cualesquiera de las
sales de flior autorizadas a usar)

INCCUIDAD

Precisién 1: Ninguna

2,2, Envase y/o embalaje

30 a 40 ppm (0 mg/Kg de sal)

Cumpilir con los requisitos
establecidos por la Direccién General
de Salud Ambiental e Inocuidad
Alimentaria — DIGESA, autoridad
nacional competente!,

‘| Reglamento

PRESENTES EN LOS
ALIMENTOS Y PIENSOS
Reglamento del Decreto
Ley N° 17387, aprobado
por Decreto Supremo N°
00223-71-8A, Fijan los
tipos de sal para expendio
al publico en el territorio
nacional —— =
Resolucién Ministerial N°
0131-85-SA-DVM, d
Aprueban normas para la
adicion det fldor a |a sal de
consumo humano

sobre
Vigitancia y  Control
Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado
mediante Decreto
Supremo N° 007-98-SA,
sus  modificatorias  y
regulacion

| complementaria.

El envase que contiene el producto debe ser de material inocuo, estar libre de sustancias que
puedan ser cedidas al producto en condiciones tales que puedah afectar su inocuidad, y estar
fabricado de manera que mantenga la calidad sanitaria y composicién del producto durante toda
su vida (til, segun el articulo 118 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de
Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

El envase debe corresponder al autorizado en el Registro Sanitario, segtn lo establecido en los
articulos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias.

Precisién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), el peso neto del producto por envase, Ademas, podra
indicar las caracteristicas del envase y embalaje tales como; material, tipo de cerrado, siempre gue se
haya verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores

2.3. Rotulado

El rotulado de {os envases debe cumplir con lo dispuesto en el articulo 117 del Reglamento sobre
Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo
N° 007-88-SA, y sus modificatorias, la NMP 001:2019 Requisitos para el etiquetado de
preenvases, 5° Ediclén, ademas de lo seflalado en el numeral 11 de la NTP 209.015:2008:

- nombre del producto;

~ declaracién de los ingredientes;

~ nombre y direccién del fabricante;
- nombre, razén soclal y direccion del importador, lo que podra figurar en etiqueta adicional;
- numero de Registro Sanitario;

- fecha de vencimiento;
< cédigo o clave de lote;

- ¢l contenido de yodo y flior expresado en ppm por kg de sal;

- pais de fabricacion;

! Segun artlculo 12 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos, aprobado
mediante Decreto Supremo N° 034-2008-AG.
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- contenido neto del producto expresado en kilogramos;
- condiciones especiales de conservacion: "Manténgase en lugar seco, fresco y protegido de

la luz".

Precision 3: La entidad convocante debers indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 2 y/o proforma del contrato), otra informaclén que considere deba estar rotulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracteristicas del bien descritas en

numeral 2.1 de la presente ficha técnica.

2.4. Inserto
No apllca.,

Precision 4; No aplica.

Version 01
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FICHA TECNICA

APROBADA
1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN I
Denominacién del bien . MAIZ CUSCO DE CATEGORIA PRIMERA
Denominacién técnica MAIZ AMILACEO VARIEDAD CUSCO DE CATEGORIA
PRIMERA
Unidad de medida : KILOGRAMO
Descripeién general : El malz amilaceo es el grano que pertenece al tipo de malz
harinoso, blande, suave; puede ser de color variado, y esta
comprendido en la especie Zea mays L. var. Amilacea, Las razas
que pertenecen al grupo comercial Cusco, clasificado asf de
acuerdo a la textura del grano, son 100 % harinosos, es decir el
grano esté formado por granos de almidén sueltos en el grano.
Los granos se caracterizan por ser de color blanco, grandes y
anchos. La raza mas representativa que pertenece a este grupo
68 8l denominado Cunco,
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN - -
21. Del hien
El malz Cusco presentara las siguientes caracter/sticas:
Albg ain el e e [ e e S B — o =
| GARACTERISTICA [F5 T ESHECIRICACION .
CALIDAD
Ew— i . ‘Cumplir con lo indicado en la tabla 1 y
ggfﬁ:‘:ﬁ;‘(‘;f;za fisicas | anexo A de la norma de la referencia para
—— lorvariededaza Cusee —|NTP 205,051:2009
Requisitos (revisada el  2019)
-  humedad i o indicad | (6 CEREALES Y
- granos dafados ?%sz'rdw? B |cadolen ef pumeral by | | rgUMINOSAS. Malz
- gEnGsihfestados abla 2 de la norma de la referencia para | , he 00 Grane  seco.

___(impurszas)

materias  extrafas

Color del grano

categorfa primera.

Gumplir con o indicado en el numeral 6 de
Ja norma de la referencia,

Definiciones, clasificacion y
raquisitos. 2® Edicién

INOCUIDAD

Cumplir con lo establecido por el Servicio
Nacional de Sanidad Agraria — SENASA,
autoridad nacional competente!.

Precisién 1: Ninguna.

2.2,

Envase y/o embalaje

Reglamento de Inocuidad
Agroalimentarla aprobado
mediante Decreto Supremo
N°® 004-2011-AG y sus
modificatorias

El maiz Cusco debera envasarse en recipientes que salvaguarden la higiene y las caracter(sticas
fisicas, nulritivas y organoleplicas. Los recipientes, incluide el material de envasado, deberdn estar
fabricados con sustancias que sean inocuas y adecuadas para el uso al que se destinan. No deberén
transmitir al producto ninguna sustancia toxica ni olores o sabores ajenos al producto. Cuando el
producto se envase en sacos, éstos deberdn estar limpios, ser resistentes y estar cosidos y sellados,
seguin el numeral 7 de la NTP 205.051:2009 (revisada &f 2019).

Preclsién 2: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccion especifica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), el peso nete del producto por envase. Ademas, podra
indicar las caracter(sticas del envase tales como: material, peso, tipo de cerrado, siempre que se haya
verificado que estas caracteristicas aseguren la pluralidad de postores.

1 Segin articulo 10 del Reglamento del Decreto Legislativo N° 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentcs, aprobado
mediante Decrelo Supremo N* 034-2008-AG.
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2.3. Rotulado
El rotulado del maiz Cusco deberd espscificar lo siguiente, segun el numeral 8 de la
NTP 205,051:2008 (revisada el 2019).
- nombre del producto,
- nombre del cultivar,
- categorfa de calidad,

Ademas de lo antes mencionado, el rotulado deberé incluir o sigulente:

- nombre y direccion del productor, envasador o comerclalizador;

- numero de lote;

- fecha de envasado y fecha de vencimiento;

- contenido neto;

- nimero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento emitida por el SENASA,
. c6digo de rastreabilidad generado en el procesamiento del alimento.

Precisién 3: La entidad convocante debera indicar en las bases (seccién especffica, especificaciones
técnicas numeral 3.2 y/o proforma del contrato), otra informacién que considere deba estar rolulada. La
informacién adicional que se solicite no puede modificar las caracterfsticas del bien descritas en numeral
2.1 de la presents ficha técnica.

24, Inserto
No aplica.

Preclsién 4: No aplica.

Version 02 Pagina 2 de 2
WAL Ut oy U AR AUAIL AU
Dpto. Mutpio yetdihcs

\z0 PALAO

5




Hospital de Apoyo Departamental Maria Auxiliadora
Subasta Inversa Electronica N° 002-2022-HMA "Adquisicion de Alimentos Cérnicos y Otros para Pacientes

Hospitalizados del Hospital Maria Auxiliadora”

2.2

Envase, embalaje y rotulado

2.21 Envase y embalaje

-PAQUETE 1 (FRUTAS): Deben ser envasados tomando en consideracion o establecido en las
normas Codex CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE
PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS.

-PAQUETE 2 (PRODUCTOS CARNICOS): El envase y embalaje deben ser inocuos, limpios e
higienicos, de grado alimentario y no deben comunicar olores o sabores axlrafios al producto.
Asimismo, deben ser impermeables, resistentes, conservar las caracteristicas del producto vy, al
eliminarse, no deben dejar residuos, segiin lo establecido en el numeral 9 de Ia NTP201.055:2021
y debe cefiirse segun lo indicado en el numeral 7.2.9 del cédigo de practica Codex CXC 1-1969
(2020). Principios generales de higiene de los alimentos.

-PAQUETE 3 (VIVERES SECOS Y ENVASADOS): El envase debe corresponder al autorizado en el
Registro Sanitario, segun lo establecido en los

artlculos 105, 118 y 119 del Reglamento sobre Vigilancia y Control Sanitario de Alimentos y
Bebidas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias,

2.2.2 Rotulado

-PAQUETE 1 (FRUTAS); PAQUETE 2 (PRODUCTOS CARNICOS) y PAQUETE 3
(VIVERES SECOS Y ENVASADOS): serén los establecidos seqtin ficha técnica adjunta

3. Condiciones de los bienes a contratar

Indicar las demas condiciones en las que debe ejecutarse la contratacién, las cuales no deben
desnaturalizar lo establecido en la ficha técnica del bien.

3.1

Lugar y plazo de ejecucién de la prestacién

3.1.1 Lugar de entrega

La entrega se realizara en el Almacén Central del Hospital Marfa Auxiliadora,
ubicado en Av. Miguel Iglesias N°968, San Juan de Miraflores.

3.1.2 Plazo de entrega

Se realizara por el periodo de 12 meses y la primera entrega se realizara
dentro de los 05 primeros dias calendarios computado a partir del dia
siguiente de la emisién del contrato; asl mismo las siguientes entregas se
realizaran después de 05 dias de cada mes segln cronograma.

©)
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PO

CRONOGRAMA DE ENTREGA DE ALIMENTOS - SUBASTA INVERSA
PAQUETE 1: FRUTAS
UNIDAD DE NTRE
DESCRIPCION meDIpa | FNTREGA 19| ENTREGA 26| ENTREGA 32| ENTREGA 42 | ENTREGA 5¢ [ ENTREGA 6¢| ENTREGA 72 | ENTREGA 82| ENTREGA 98| ENTREGA | ENTREGA | ENTREGA | [,
_ ik 100 112 120
GRANADILLA CATEGORIA | ks |05 405 405 405 405 405 505 405 405 405 «0s 405 2860
MARACUYA GATEGORIA| K6 134 124 134 124 133 133 133 193 123 133 133 133 1600
HMANGO EDWARDS CATEGORIA | KG |28 275 275 278 278 215 275 275 275 s fers 215 3300
PERA CATEGORIA EXTRA KG  |289 289 289 289 269 289 289 289 269 28 268 268 3465
PAQUETE 2: PRODUCTDS CARNICOS
PIEANA ENTERA DE POLLO REFRIGERADA KG 300 300 300 300 300 300 300 300 300 300 00 | 300 3500
POLLO ENTERO SIN MENUDENCLA RERIGERADD| kG 6692 6692 6692 6692 6692 6692 6692 6692 6692 w2 | ees2 6692 80304
CATINE DE HES - CORTE BOLA DE LONO
Faion X6 280 280 260 280 280 280 280 280 280 280 280 280 3360
CARNE DE RES - CORTE TAPA REFRIGERADO XG 50 250 250 0 20 250 250 250 250 250 250 250 3000
MENUDENCLA DE RES — MONDONGO
| e Ka 80 80 80 80 20 80 %0 20 80 80 & 0 90
MENUDENCIA DE RES HIGADO REFRIGERADO | KG 45 45 15 15 as as as 3 a5 4 a5 45 540
PAQUETE 3 : VIVERES S5ECOS ¥ ENVASADOS
FIDEOS LARGOS KG 110 110 110 110 110 110 110 110 110 110 10 110 1320
FIDEOS CORTOS K6 140 140 140 140 140 120 140 140 w | o 140 140 1680
SAL DE COCINA KG 180 180 180 180 180 180 180 180 180 160 180 180 2160
[MAIZ CUSCO DE CATEGORIA PRIMERA - 25 25 2 2 2 5 25 25 2 25 2 25 B

3.2

Forma de entrega

3.2,1 Forma de entrega

El paquete 3 sera entregado mensualmente.
El paquete 2 y El paquete 1 serdn entregas semanales por ser viveres

frescos,

3.2.2 Métodos de muestreo, ensayos o pruebas para la conformidad de los

bienes

PAQUETE 2 (ITEM 3,4. 5 y 6): Segun lo indicado en el numeral 7 de la
NTP 201.055:2021 CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS, Definiciones,
clasificacién y requisitos de carcasas y carne de bovinos. 3% Edicion. y
Segun los métodos de ensayo indicados en los humerales 8.2 y 6.3 de la
NTP 201.055:2021 CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS. Definiciones,

clasificacién y requisitos de carcasas y carne de bovinos. 3% Edicion.

Se puede solicitar eventualmente y correra a cargo de la empresa
prestadora del bien.

Advertencia

Solo incluir los métodos de muestreo, ensayos o pruebas asi como los
certificados de conformidad o certificados de inspeccion u otras certificaciones
previstas en la seccion Il o lll, de los Documentos de Informacion
Complementaria, seguin corresponda al bien materia de contratacion.

Informacion

Para mayor informacion sobre los Documentos de
link:

Complementaria ingresar al siguiente
https://www.perucompras.gob.pe/userfiles/misc/documento-orientacion-
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4. Otras consideraciones para la ejecuciéon de la prestacion

4.1 Conformidad de los bienes

Cada conformidad mensual de la prestacién serd emitida en un plazo no mayor de siete
(07) dias calendario y suscrita por el Servicio de Nutricién, de existir observaciones, seré
notificado EL CONTRATISTA, estableciendo un plazo para que subsane: El plazo no podra
ser menor de (2) ni mayor de ocho (08) dias calendario, dependiendo de la complejidad)

4.2 Forma de pago

La Entidad realizara el pago de la contraprestacién pactada a favor del conlratista en
PAGO MENSUALES,

- PLAZO PARA EL PAGO: La entidad debe pagar la contra prestaciones pactadas
a favor del contratista dentro de los (15) dlas calendario siguientes a la

conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas

en el contrato para ello.
Para efectos del pago de las contraprestaciones ejecutadas por el contratista, la

entidad debe contar con la siguiente documentacion:

- Recepcién del drea de almacén
- Informe del funcionario responsable de las aéreas usuarias emitiendo
la conformidad de la prestacion efectuada.

- Comprobante de pago, que se debe presentar en la oficina de a
loglstica.

4.3 Reajuste de los pagos

Los precios ofertados sofo podrén ser reajustados en la misma cantidad del incremento
o disminucion del precio fjjado; cuando se encuentre conforme a la variacién del Indice
de precios al consumidor que establece el INEl en el mes de pago que corresponda
Arl, 38 del RLCE. Estas variaciones de precio surtiran efecto a partir def dia siguiente
de sy oficina de administracién, presentado por la mesa de partes adjuntados el
sustento documentado correspondiente, caso contrario se considera como no
presentado, no procediendo la variacion.

| Advertencia

| Este acapite sélo puede ser incluido en el caso de ejecucion peridédica o
continuada de bienes, cuando la entidad considere el reajuste de los pagos,
segun lo previsto en el articulo 38 del Reglamento.

4.4  Otras penalidades aplicables

\
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Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de la
prestaciones objeto de la Orden de Compra, la ENTIDAD le aplicara una
penalidad por cada dia de atraso, hasta por un monto méximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto de dicha Orden, para dicho efecto tomard como
referencia la siguiente férmula

_ e 0.10 x Monto R
Penalidad Diaria = F x Plazo en dlas

Donde:
F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;
F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dlas.

Tanto el monto como el plazo se refieren, segtin corresponda, a la orden o
contrato vigente o ftem que debié ejecutarse, en caso de que estas involucren
obligaciones de ejecucion periddica, a la prestacion parcial que fuera materia del
retraso.

Las penalidades deben ser objetivas, razonables y congruentes con el objeto de la
convocatoria. Cabe precisar que la penalidad por mora y otras penalidades pueden
alcanzar cada una un monto maximo equivalente al diez por ciento (10%) del monto
del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

4.5 Responsabilidad por vicios ocultos

s El contratista es el responsable por la calidad ofrecida y por los vicios ocultos
de los bienes de conformidad a lo dispuesto en el Art. 41° de la Ley de
Contrataciones con ef Estado.

o El plazo méximo de la responsabilidad del contratista es de 01 afio; contado a
partir de la conformidad otorgada por la entidad.

o La recepcién conforme de la prestacion por parte de la entidad no enerva su
derecho a reclamar posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo
dispuesto por los artlculos 40 de la ley de contratacién del estado y 173 de su
reglamento.
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CAPITULO IV ]
REQUISITOS DE HABILITACION®

4.1 Requisitos de habilitacion segun los documentos de informacion complementaria

PAQUETE 1y PAQUETE 3 (ITEM 4): Copia simple del Certificado de Autorizacién, Sanitaria de
Establecimiento vigente, otorgado por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segan indica el
artfculo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado medijante Decreto Supremo N° 004-
2011-AG, y sus modificatorias.

PAQUETE 2 (ITEM 1,2 ): Copia simple del Certificado de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento vigente,
otorgado por el Servicio Nacional dé Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el articulo 33 del Reglamento
de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.
L/ Ceriificado debe indicar el tipo de procesamiento primario correspondiente al bien a adquirir. Nota: Para
efactos del cumplimiento de! presente requisito bastaré que, en el Ceriificado de Autorizacién Sanitaria de
Establecimiento dedicado al procesamiento primario de alimentos agropecuarios y piensos, se indiqus el tipo
de alimento que corresponde al bien a contratar, segun lo establecido por el SENASA.

PAQUETE 2 (ITEM 3, 4, 5, 6): Copia simple de la Autorizacién Sanitaria de cdmaras frigorificas vigente de
donde proviene la carne, olorgada por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segtin indica el
artfculo 81 del Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto
Supremo N* 015-2012-AG, o seguin indica el artfculo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria,
aprobado mediante Decrato Supremo N° 004-2011- AG, y sus modificatorias.

Para producto importado: Copia simple del Registro y Autorizacién de establecimiento de exportadores
vigents, segun fo establecido en los artloulos 100, 103 y 104 dei Reglamento Andino de Cuarentena para el
Comercio o la Movilizacién Intrasubregional y con Terceros Palses de Animales Terrestres y sus Productos,
adoptado mediante la DECISION 737 de la Comunidad Andina del 08/06/2010; Y, Para la camara frigorifica
donde se almacenaré el producto importado: Copia simple de la Autorizacién Sanitaria de camaras frigorificas
vigente, otorgada por el Servicio Nacional de Sanidad Agraria — SENASA, segun indica el articulo 81 del
Reglamento Sanitario del Faenado de Animales de Abasto, aprobado mediante Decreto Supremo N° 015-
2012-AG, o segiin indica el artfeulo 33 del Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y sus modificatorias.

PAQUETE 3 (ITM 1,2,3 ). Copia simple del Registro Sanitario vigente del bien correspondiente, expedido
por la Direccidn General de Salud Ambijental e Inocuidad Alimentaria DIGESA, segtin los artfculos 102 y
105 del Reglamento sobre Vigllancla y Control Sanitario de Alimentos y Bebidas, aprobado mediante
Decreto Supremo N° 007-98-SA, y sus modificatorias. Copia simple de la Resolucion Directoral vigente
que otorga Validacién Técnica Oficial al Plan HACCP; emitida por la Direccién General de Salud Ambiental
e Inocuidad Alimentaria -DIGESA, seguin Resolucion Ministerial No 449-2006/MINSA, Aprueban Norma
Sanitaria para la Aplicacion del Sistema HACCP en la Fabricacién de Alimantos y Rehidas £ Plan
HACCP deber4 aplicarse a la linea de produccion del bien objeto de contratacion o a una linea de
produccién dentro de la cual esté inmerso el bien requerido, en razén del artlculo 4 de la norma sanitaria
aprobada por la Resolucién Ministerial No 449-2006/MINSA.

9. Resolucién de contrato y/u orden:

En caso de incumplimiento de obligaciones contractuales la ENTIDAD procederd a resolver el contrato
y/u orden, tomando como referencia el procedimiento establecido en los articulos 164 y 165 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

10. Derechos de propiedad y confidenclalidad de la Informacién

Las obras, creaciones intelectualss, clentfficas, entre otros, gue se hayan realizado en el cumplimiento de
las obligaciones del presente contrato, son de propisdad de LA ENTIDAD. En cualquier caso, los derechos
de autor y demés derechos de cualquier naturaleza sobre cualquier material producido bajo las
estipulaciones del presente requerimiento son cedidos a LA ENTIDAD en forma exclusiva,

ElI CONTRATISTA no podré divuigar, revelar, entregar o poner a disposicién de terceros, dentro o fuera
de Ja ENTIDAD salvo autorizacion expresa de LA ENTIDAD, Ja informacién proporcionada por ésta para
la prestacion del servicio y, en general, toda informacion a la que tenga acceso o la que pudiera producir

con ocasion del servicio que presta, durante y después de concluida la vigencia de la presente Orden de
Servicio.

Al

-
* Los requisitos de habilitacién son fijados por el area usuaria en el requerimiento.

_ & -
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Advertencia

La Entidad puede incluir requisitos de habilitacion adicionales a los previstos en Ios‘
Documentos de Informacién Complementaria aprobados por PERU COMPRAS, solo si |

posteriormente a la fecha de publicacién o actualizacién de dichos documentos se ha emitido
alguna norma de cumplimiento obligatorio que exija al proveedor contar con determinada
habilitacion legal para ejecutar la actividad econémica materia de contratacion.

No debe exigirse la presentacién de documentos para acreditar requisitos que no deriven de
alguna norma que resulte aplicable especificamente al objeto materia de la contratacion, como
la inscripcion en el Registro Unico de Contribuyentes, en el Registro Nacional de Proveedores,
vigencia de poder, entre otros documentos.
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CAPIiTULO V
PROFORMA DEL CONTRATO

Importante

Dependiendo del objeto del contrato, de resultar indispensable, puede incluirse clausulas adicionales |
| 0 la adecuacién de las propuestas en el presente documento, las que en ningiin caso pueden
contemplar disposiciones contrarias a la normativa vigente ni a lo sefialado en este capitulo.

Consle por el presente documento, la contratacion de

CONVOCATORIAL, que celebra de una parte | | NON

adelante LA ENTIDAD, con RUC N° @ con domlcmo Iegal en st representada por
[... ] identificado con DNI N° [.........], y de otra parte [... : .J, con
RUC Nt1 [ ....], con domicilio Iegal en [.. : ] nnscnta en Ia Flcha N°
T ....] Asiento N° [... . del Reglstro de Personas Juridicas de la ciudad de
| P ], debidamente representado por su Representante Legal,
[ ——— ..], con DNI N° [.......... ..]J, segln poder inscrito en la Ficha N°
[ C—— ] Asnento N° [ ............ ] del Reglstro de Personas Juridicas de la ciudad de [............],

_a_quien en adelante se le denominara EL_CONTRATISTA en los. termlnos,,yfcondlmones
siguientes:

CLAUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES

], a [INDIAR NOMBRE DEL GANADOR DE LA BUENA-PRO] cuyos

detalles |mporte constan en los documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO
El presente contrato tiene por objeto [E0

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL
El monto total del presente contrato asciende a [CONSIGNAR MONEDA Y MONTO], que incluye
todos los impuestos de Ley.

Este monto comprende el costo del bien, todos los tributos, seguros, transporte, mspeccnones
pruebas, asi como cualquier otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucion de la
prestacion materia del presente contrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO’

Iuego de la recepcién formal y completa de la documentamo
correspondiente, segun lo establecido en el articulo 171 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacién debera hacerlo en un
plazo que no excederd de los siete (7) dias de producida la recepcion, salvo que se requiera
efectuar pruebas que permitan verificar el cumplimiento de la obligacién, en cuyo caso la
conformidad se emite en un plazo maximo de quince (15) dias, bajo responsabilidad de dicho
funcionario.

En cada caso concreto, dependiendo de la naturaleza del contrato, podra adicionarse la informacion que resulte pertinente a
_efectos de generar el pago -

\
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LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los diez (10) dias calendario siguientes de otorgada
la conformidad de los bienes, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el
contrato para ello, bajo responsabilidad del funcionario competente.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo que se deba a caso fortuito o
fuerza mayor, EL CONTRATISTA tendré derecho al pago de intereses legales conforme a lo
establecido en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171 de su
Reglamento, los que se computan desde la oportunidad en que el pago debio efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: DEL PLAZO DE LA EJECUCION DE LA PRESTACION

El plazo de ejecucion del presente contrato es de [....... ], el mismo que se computa desde
[CONSIGNAR S| ES DEL DIA SIGUIENTE DEL PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO,
DESDE LA FECHA QUE SE ESTABLEZCA EN EL CONTRATO O DESDE LA FECHA EN QUE
SE CUMPLAN LA%g'QON.DIC.i_ONES.-PREVISTA_S§EN EL CONTRATO PARA EL INICIO DE LA
EJECUCION, DEBIENDO INDICAR LAS MISMAS EN ESTE ULTIMO CASO].

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO
El presente contrato estd conformado por las bases, la oferta ganadora, asi como los documentos
derivados del procedimiento de seleccion que establezcan obligaciones para las partes.

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS

EL CONTRATISTA entregé al perfeccionamiento del contrato la respectiva garantia incondicional,
solidaria, irrevocable, y de realizacion automatica en el pais al solo requerimiento, a favor de LA
ENTIDAD, por el concepto, monto y vigencia siguiente:

e De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la [INDICAR EL
TIPO! DE/GARANTIA'PRESENTADA] N° [INDICAR NUMERO DEL DOCUMENTO] emitida
por [SENALAR EMPRESA QUE LA EMITE]. Monto que es equivalente al diez por ciento
(10%) del monto del contrato original, la misma que debe mantenerse vigente hasta la

conformidad de la recepcién de la prestacion.

Importante

Al amparo de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de |
Contrataciones del Estado, en el caso de contratos periédicos de suministro de bienes, si el postor
ganador de la buena pro solicita la retencion del diez por ciento (10%) del monto del contrato original

como garantia de fiel cumplimiento de contrato, debe consignarse lo siguiente:

le  “De fiel cumplimiento del contrato: [CONSIGNAR EL MONTO], a través de la retencion que debe
efectuar LA ENTIDAD, durante la primera mitad del niimero total de pagos a realizarse, de forma
prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finalizacién del mismo.” :

De conformidad con el articulo 152 del Reglamento, no se constituiré garantia de fiel cumplimiento |
del contrato, en contratos cuyos montos sean iguales o menores a doscientos mil Soles (S/.
200,000.00). Dicha excepcién también aplica a los contratos derivados de procedimientos de |
seleccién por relacion de jtems, cuando el monto del item adjudicado o Ja sumatoria de los montos |
de los items adjudicados no supere el monto sefalado anteriormente.

CLAUSULA OCTAVA: EJECUCION DE GARANTIAS POR FALTA DE RENOVACION
LA ENTIDAD puede solicitar la ejecucion de las garantias cuando EL CONTRATISTA no las
hubiere renovado antes de la fecha de su vencimiento, conforme a lo dispuesto en el literal a) del
numeral 155.1 del articulo 155 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Importante para la Entidad

Sélo en el caso que la Entidad hubiese prévisto oro.-'gafade!anto, se deberan incluir la szuiente
clausula:

CLAUSULA NOVENA: ADELANTO DIRECTO

"L A ENTIDAD otorgara [CONSIGNAR NUMERO DE ADELANTOS A OTORGARSE] adelantos
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directos por e/ [CONSIGNAR! PORCENTAJE QUE NO DEBE EXCEDER DEL 30% DEL
MONTO DEL CONTRATO HRT@N&II_] del monto del contrato original.

EL CONTRATISTA debe solicitar los adelantos dentro de [CONSIGNAR' EL PLAZO Y
OPORTUNIDAD PARATLATSOLICITUD], adjuntando a su solicitud la garantia por adelantos
mediante carta fianza o poliza de caucién acompanada del comprobante de pago
correspondiente. Vencido dicho plazo no procedera la solicitud.

LA ENTIDAD debe entregar el monto solicitado dentro de [CONSIGNAR EL PLAZO] siguientes
a la presentacion de la solicitud del contratista.”

Incorporar a las bases o eliminar, segun corresponda.

CLAUSULA DECIMA: RECEPCION Y CONFORMIDAD DE LA PRESTACION

La recepcion y conformidad de la prestacion se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del

Reglamento de la Ley de Contra
[CONSIGNAR EL. AREA © UNIDAD |
la conformidad sera otorgada por |

taciones del Estado. La recepcion sera otorgad
= Al CENO LA OUE MAGA SIS \/E

= Ve

€]

recepcion,

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de ocho (8)
dias. Dependiendo de la complejidad o sofisticacion de las subsanaciones a realizar, el plazo para
subsanar no puede ser menor de cinco (5) ni mayor de quince (15) dias. Si pese al plazo
otorgado, EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacion, LA ENTIDAD puede
otorgar al CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este
supuesto corresponde aplicar la penalidad por mora desde el vencimiento del plazo para

subsanar.

Este procedimiento no resulta aplicable cuando los bienes manifiestamente no cumplan con las
caracteristicas y condiciones ofrecidas, en cuyo caso LA ENTIDAD no efectua la recepcion o no
otorga la conformidad, segin corresponda, debiendo considerarse como no ejecutada la

prestacion, aplicandose la penalidad que corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA UNDECIMA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA

EL CONTRATISTA declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones
derivadas del presente contrato, bajo sancion de quedar inhabilitado para contratar con el Estado

en caso de incumplimiento.

CLAUSULA DUODECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS

La recepcion conforme de la prestacion por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a
reclamar posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por los articulos 40

de la Ley de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad del contratista es de [GON!
MENOR DE UN (1)2

(1) AN®] afio(s) contado a partir de la conformidad otordé por LA ENTIDAD,

CLAUSULA DECIMA TERCERA: PENALIDADES

Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto
del contrato, LA ENTIDAD le aplica automaticamente una penalidad por mora por cada dia de

atraso, de acuerdo a la siguiente férmula:

Penalidad Diaria = 0.19 x monio vigente _
F x plazo vigente en dias

Donde:

/A-(A F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias o;

EMPO ENIANOS; NO

-,

gl
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F = 0.40 para plazos menores o iguales a sesenta (60) dias.

El retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacion de plazo debidamente aprobado.
Adicionalmente, se considera justificado el retraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
cuando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, que el mayor tiempo
transcurrido no le resulta imputable. En este Gltimo caso la calificacion del retraso como justificado
por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de ningun
tipo, conforme el numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del
Estado.

Importante

De haberse previsto establecer penalidades distintas a la penalidad por mora, incluir dichas |
penalidades, los supuestos de aplicacién de penalidad, la forma de calculo de Ja penalidad para cada

| supueslo y el procedimiento mediante el cual se verifica el supuesto a penalizar, conforme el articulo
163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago final, segun corresponda; o Si
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucién de la garantia de fiel cumplimiento.

Estos dos (2) tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto maximo equivalente al
diez por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debio
ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la penalidad por mora o el monto maximo para
otras penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: RESOLUCION DEL CONTRATO

Cualquiera de las partes podra resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del
articulo 32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el articulo 164 de su
Reglamento. De darse el caso, LA ENTIDAD procederd de acuerdo a lo establecido en el articulo
165 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir
los dafios y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacion correspondiente. Ello no obsta la
aplicacién de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a que dicho incumplimiento
diere lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo sefalado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demas
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratdindose de una
persona juridica a través de sus socios, integrantes de los organos de administracion,
apoderados, representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se
refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o
efectuado, cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacion al
contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la ejecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcion, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
integrantes de los 6rganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
asesores y personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.

Ademas, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de

manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corrupta de la que tuviera
conocimiento; y ii) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para evitar

( ~7
9@ 1 T ) Y
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los referidos actos o practicas.

Finalmente, EL CONTRATISTA se compromete a no colocar a los funcionarios publicos con los
que deba interactuar, en situaciones refiidas con la ética. En tal sentido, reconoce y acepta la
prohibicion de ofrecerles a éstos cualquier tipo de obsequio, donacion, beneficio y/o gratificacion,
ya sea de bienes o servicios, cualquiera sea la finalidad con la que se lo haga.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO

Sdlo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demas normativa especial que resulte aplicable, seréan de
aplicacion supletoria las disposiciones pertinentes del Cédigo Civil vigente, cuando corresponda, y
demas normas de derecho privado.

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS®
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecucion del contrato se resuelven
mediante conciliacion o arbitraje, seglin el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de las partes tiene el derecho a solicitar una conciliacion dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segun lo sefialado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo entre ambas partes o se Ilegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento
de su notificacién, segin lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de
Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA NOVENA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA
Cualquiera de las partes podra elevar el presente contrato a Escritura Publica corriendo con todos
los gastos que demande esta formalidad.

CLAUSULA VIGESIMA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTUAL

Las partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen durante
la ejecucion del presente contrato:

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: s

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: [CONSIGNAR EL DOMICILIO SENALADO POR EL POSTOR
GANADOR DE LA BUENA PRO AL PRESENTAR LOS REQUISITOS PARA LA SUSCRIPCION
DEL CONTRATO]

La variacion del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacién no menor de quince (15) dias calendario.

De acuerdo con las bases, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes lo firman
por duplicado en sefial de conformidad en la ciudad de [................ ] al [CONSIGNAR FECHA].

“LA ENTIDAD" “EL CONTRATISTA"

8

)

A

De acuerdo con el numeral 225.3 del articulo 225 del Reglamento, las partes pueden recurrir al arbitraje ad hoc cuando las
controversias deriven de procedimientos de seleccion cuyo valor estimado sea menor o igual a cinco millones con 00/100

AL soles (S/ 5 000 000,00).

*
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Importante

Este documento puede firmarse digitalmente si ambas pa?tes cuentan con firma digftél, seguh la
Ley N° 27269, Ley de Firmas y Certificados Digitalesg.

® Para mayor informacién sobre la normativa de firmas y certificados digitales ingresar  a:
https://www.indecopi.gob.pe/web/firmas-digitales/firmar-y-certificados-digitales

@ M T Y
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ANEXO N° 1
DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

Sefores

[CONSIGN&R ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE S_,ELECCION,
SEGUN CORRESPONDA]

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]

Presente.-

El que se suscribe, [... ..}, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] |dent|f|cado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD]
N° [CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], con poder inscrito en la localidad de
[CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA] en la Ficha N° [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA] Asiento N° [CONSIGNAR EN CASO DE SER PERSONA JURIDICA],
DECLARO BAJO JURAMENTO que la siguiente informacion se sujeta a la verdad:

Nombre, Denominacion o
Razén Social .
Domigcilio Legal :
RUC : | Teléfono(s): |
MYPE" | si | No
Correo electronico :

Autorizacion de notificacion por correo electrénico:

. [CONSIGNAR Si O NOJ autorizo que se notifiquen al correo electrénico indicado las siguientes
actuaciones:

1. Solicitud de subsanacian de los requisitos para perfeccionar el contrato.

2. Solicitud al postor que ocup6 el segundo lugar en el orden de prelacion para presentar los
documentos para perfeccionar el contrato.

3. Respuesta a la solicitud de acceso al expediente de contratacion.

4. Notificacién de la orden de compra M

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacion de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segin corresponda

Importante

| La notificacién dirigida a la direccion de correo electrénico consignada se entendera validamente
| efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion. |

""" Esta informacién sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en la
seccién consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el postor ganador de la buena pro solicite la retencién del diez por ciento (10%) del monto
del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periédicos de suministro de bienes, segin
lo sehalado en el articulo 149 del Reglamento.

""" Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en
caso se haya optado por perfeccionar el contrato con una orden de compra.

N y
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 Importante

Cuando se trate de consorcios, la declaracion jurada es la siguiente:

ANEXO N° 1

DECLARACION JURADA DE DATOS DEL POSTOR

[RATACIONES 'O/ COMITE DE SELECCION|

Sefores
[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS

SEGUN CORRESPOND/ =8 e

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNARINGVMENCEATURANDEL PROCEDIMIENTO)]
Presente.-

El que se suscribe, [.................], representante comun del consorcio [CONSIGNAR EL NOMBRE

DEL CONSORCIQ], identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N°
[CONSIGNAR NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], DECLARO BAJO JURAMENTO que la
siguiente informacién se sujeta a la verdad:

Datos del consorciado 1
Nombre, Denominacion o
Razoén Social :

_Domicilio Legal : _ - )
RUC: _ | Teléfono(s) :
MYPE™ Si ] No |
Correo electronico :

Datos del consorciado 2

Nombre, Denominacion o

Razo6n Social :

Domicilio Legal ;

RUC : | Teléfono(s) :
MYPE™ Si ] No |
Correo electronico :

Datos del consorciado ...

Nombre, Denominacion o

Razén Social :

Domigilio Legal : - -

RUC : | Teléfono(s) :

MYPE™ Si ] No | |
_Correo electrénico :

Autorizacion de notificaciéon por correo electrénico:

Correo electrénico del consorcio: J

z Esta informacion sera verificada por la Entidad en la pagina web del Ministerio de Trabajo y Promocion del Empleo en la
seccién consulta de empresas acreditadas en el REMYPE en el link http://www2.trabajo.gob.pe/servicios-en-linea-2-2/ y se
tendra en consideracion, en caso el consorcio ganador de la buena pro solicite la retencion del diez por ciento (10%) del
monto del contrato original, en calidad de garantia de fiel cumplimiento, en los contratos periddicos de suministro de
bienes, segun lo sefalado en el articulo 149 del Reglamento. Para dicho efecto, todos los integrantes del consorcio deben
acreditar la condicién de micro o pequefia empresa.

/X’Q"‘ 3 Ibidem.
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. [CONSIGNAR Si O NOJ autorizo que se notifiquen al correo electrdnico indicado las siguientes
actuaciones:

1. Solicitud de subsanacion de los requisitos para perfeccionar el contrato.

2. Solicitud al postor que ocupd el segundo lugar en el orden de prelacion para presentar los
documentos para perfeccionar el contrato.

3. Respuesta a la solicitud de acceso aI expediente de contratacion.

4. Notificacion de la orden de compra

Asimismo, me comprometo a remitir la confirmacién de recepcion, en el plazo maximo de dos (2) dias
habiles de recibida la comunicacion.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del representante
comin del consorcio

Importante

La notificacion dirigida a la direccidn de correo electrénico consignada se entendera validamente
efectuada cuando la Entidad reciba acuse de recepcion.

p

Cuando el monto del valor estimado del procedimiento o del item no supere los doscientos mil Soles (S/ 200 000.00), en
caso se haya optado por pgpf]monar el contrato con una orden de compra.

e y
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ANEXO N° 2

DECLARACION JURADA
(ART. 52 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE CONTRATACIONES DEL ESTADO)

Sefiores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELEGCION,
SEGUN CORRESPONDA] e
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR'NOMENCEATURA! DEL PROCEDIMIENTO)
Presente.-

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento:

i. No haber incurrido y me obligo a no incurrir en actos de corrupcién, asi como a respetar el
principio de integridad.

il No tener impedimento para postular en el procedimiento de seleccion ni para contratar con el
Estado, conforme al articulo 11 de la Ley de Contrataciones del Estado.

iii. Conocer las sanciones contenidas en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
asi como las disposiciones aplicables de la Ley N° 27444, Ley del Procedimiento
Administrativo General.

Iv. Participar en el presente proceso de contratacién en forma independiente sin mediar consulta,
comunicacion, acuerdo, arreglo o convenio con ningdn proveedor; y, conocer las
disposiciones del Decreto Legislativo N° 1034, Decreto Legislativo que aprueba la Ley de
Represion de Conductas Anticompetitivas.

V. Conocer, aceptar y someterme a las bases, condiciones y reglas del procedimiento de
seleccion.
Vi, Ser responsable de la veracidad de los documentos e informacién que presento en el

presente procedimiento de seleccion.
Vii. Comprometerme a mantener la oferta presentada durante el procedimiento de seleccion y a
perfeccionar el contrato, en caso de resultar favorecido con la buena pro.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segiin corresponda

Importante

. En el caso de consorcios, cada integrante debe presentar esta declaracion jurada, salvo que sea
presentada por el representante comun del consorcio.

\
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ANEXO N° 3

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

Senores

[CON_S-I_GN__AR __OR__GANO' _ENCARGADQ. DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEGUN CORRESPONDA] L -l e o
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Es grato dirigirme a usted, para hacer de su conocimiento que luego de haber examinado las bases y
démas documentos del procedimiento de la referencia y, conociendo todos los alcances y las
condiciones detalladas en dichos documentos, el postor que suscribe ofrece el [CONSIGNAR EL
OBJETO DE LA CONVOCATORIA], de conformidad con las Especificaciones Técnicas que se
indican en el Capitulo Il de la seccion especifica de las bases.

[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]

Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal o comun, segun corresponda

JTER
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ANEXO N° 4

PROMESA DE CONSORCIO
(Solo para el caso en que un consorcio se presente como postor)

Sefores

[CON: AR @RGAND ENCARGADQ DE LAS CONTRATACIONES O COMITE DE SELECCION,
SEG RRESPONDA]

SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° [CONSIGNAR N NOMENCLATURA DEL PROCEDIMIENTO]
Presente.-

Los suscritos declaramos expresamente que hemos convenido en forma irrevocable, durante el lapso
que dure el procedimiento de seleccion, para presentar una oferta conjunta a la SUBASTA INVERSA

ELECTRONICA Ne° [CONSIGNARNOMENGCEATE IMIENTO].

Asimismo, en caso de obtener la buena pro, nos comprometemos a formalizar el contrato de
consorcio, de conformidad con lo establecido por el articulo 140 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado, bajo las siguientes condiciones:

a) Integrantes del consorcio

1. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 1].
2. [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL CONSORCIADO 2].

b) Designamos a [CONSIGNAR NOMBRES Y APELLIDOS DEL REPRESENTANTE COMUN],
identificado con [CONSIGNAR TIPO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD] N° [CONSIGNAR
NUMERO DE DOCUMENTO DE IDENTIDAD], como representante comuin del consorcio para
efectos de participar en todos los actos referidos al procedimiento de seleccién, suscripcién y
ejecucion del contrato correspondiente con [CONSIGNAR NOMBRE DE LA ENTIDAD].

Asimismo, declaramos que el representante comun del consorcio no se encuentra impedido,
inhabilitado ni suspendido para contratar con el Estado.

¢) Fijamos nuestro domicilio legal comun en [............c.cccocel].

d) Las obligaciones que corresponden a cada uno de los integrantes del consorcio son las

siguientes:
1 OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL [%]'®
CONSORCIADO 1}
[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 1]
2 OBLIGACIONES DE [NOMBRE, DENOMINACION O RAZON SOCIAL DEL [%]"

CONSORCIADO 2]

[DESCRIBIR LAS OBLIGACIONES DEL CONSORCIADO 2]

M‘G Consignar unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nUmero entero, sin decimales.
;

7 Consignar Unicamente el porcentaje total de las obligaciones, el cual debe ser expresado en nimero entero, sin decimales.

= 2@4
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oy 18
TOTAL OBLIGACIONES 100%
[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]
ConSOI'CIad01 Consorc|ado2
Nombres, apellidos y firma del Consorciado 1 Nombres, apellidos y firma del Consorciado 2
o de su Representante Legal o de su Representante Legal
Tipo y N° de Documento de Identidad Tipo y N° de Documento de Identidad

Importante

De conformidad con el articulo 52 del Reglamento, las firmas de los integrantes del consorcio
deben ser legalizadas.

'8 Este porcentaje corresponde a la sumatoria de los porcentajes de las obligaciones de cada uno de los integrantes del
COnsorcio.
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: importante para la Entidad

Si durante la fase de actos preparatorios, las Entidades advierten que es posible la participacion de
proveedores que gozan del beneficio de la exoneracién del IGV prevista en la Ley N° 27037, Ley de
Promocion de la Inversion en la Amazonia, incluir el siguiente anexo:

Esta nota debera ser eliminada una vez culminada la elaboracion de las bases

ANEXO N° 5

DECLARACION JURADA DE CUMPLIMIENTO DE CONDICIONES PARA LA APLICACION DE LA
EXONERACION DEL IGV

Senores

[CONSIGNAR ORGANO ENCARGADO' D
sfi!ss%ﬁl_ H_--QE@‘Q_?&?@J , iy
SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N° - NSIG
Presente.-

ITE DE SELECCION,
CLATURA' DEL PROCEDIMIENTO]

Mediante el presente el suscrito, postor y/o Representante Legal de [CONSIGNAR EN CASO DE
SER PERSONA JURIDICA], declaro bajo juramento que gozo del beneficio de la exaneracion del IGV
previsto en la Ley N° 27037, Ley de Promocién de la Inversion en la Amazonia, dado que cumplo con
las condiciones siguientes:

1.- Que el domicilio fiscal de la empresa19 se encuentra ubicada en la Amazonia y coincide con el
lugar establecido como sede central (donde tiene su administracion y lleva su contabilidad);

2.- Que la empresa se encuentra inscrita en las Oficinas Registrales de la Amazonia (exigible en caso
de personas juridicas);

3.- Que, al menos el setenta por ciento (70%) de los activos fijos de la empresa se encuentran en la
Amazonia; y

4.- Que la empresa no tiene produccion fuera de la Amazonia.?
[CONSIGNAR CIUDAD Y FECHA]
Firma, Nombres y Apellidos del postor o
Representante legal, segtin corresponda

Importante

|
Cuando se trate de consorcios, esta declaracién jurada seré presentada por cada uno de los
| integrantes del consorcio, salvo que se trate de consorcios con contabilidad independiente, en
| cuyo caso debe ser suscrita por el representante comin, debiendo indicar su condicién de |
consorcio con contabilidad independiente y el nimero de RUC del consorcio.

" En el articuto 1 del “Reglamento de las Disposiciones Tributarias contenidas en la Ley de Promocion de la Inversién en la

Amazonia” se define como “empresa” a las "Personas naturales, sociedades conyugales, sucesiones indivisas y personas
consideradas juridicas por la Ley del Impuesto a la Renta, generadoras de renlas de tercera categoria, ubicadas en la
Amazonia. Las sociedades conyugales son aquéllas que ejerzan la opcion prevista en el Articulo 16 de la Ley del Impuesto
ala Renta."

® En caso.dg empresas de comercializacién, no consignar esta condicion.
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